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NOTVELE
DICTIONNAIRE
DES DROGUES,

DE PHARMACOLOGIE

ET DE CHIMIE PHARMACEUTIQUE.
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CEBADILLE. Pour Cévadille. 7. ce mot.

CEDRAT. Fruit d’une race de citronnier connue sous le nom
de cédratier (Citrus medica cedra). Qetﬁ: espéce se distingue de
celle des limoniers, par ses fruits plus gros, plus verruqueux
et moins acides. Il existe aussi des différences dans les arbres
qui les produisent; ainsi les cédratiers ont leurs rameaux plus
courts, plus raides, et leurs feuilles plus étroites que les li-
moniers. ;

Clest a la race des cédratiers que se rapportent les énormes
fruits connus sous le nom de poncires, que Von envoie d'Ttalie,
confits dans le sucre. On retire des cédrats une huile volatile
d’'un aréme fort agréable. 77. HuiLk VOLATILE DE CEDRAT.

(A. R.)

CEDRE. Pinus Cedrus, L. Albies Cedrus, Lamck. — Ricl:.
Mém. sur les Conifeves, p. 62, tab. 14, f. I, ettab. 17, f. 1.
(Famille des Coniféres, Juss. Monoécie Monandrie, 1..) Célehre
dés la plus baute antiquité, cet arbre est un des plus imposans
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2 CEDRE.

 colosses du régne végétal. Les auteurs sacrés le citent, en plu-
sieurs passages , comme I'embléme de la domination et de la
majesté. Son bois jouissait d’une grande réputation pour les
consiructions , et 'on sait que Salomon édifia en bois de cédre
le famenx temple de Jérusalem. Il faut croire que dans ces
temps déja si éloignés de nous les cidres étaient fort aboun-
dans sur la chaine du Liban ; c’est ce qu'attestent les récits des
historiens, et les immenses constructions que les souverains
de la Judée et de la Phénicie avaient élevées. Mais anjour-
d’hui cet arbre est tellement diminué dans ces contrées, qu'il
nen existe pas une tentaine d'individus, d'aprés le témoi-
gnage de M. Labillardiére, quia parcouru le Liban vers la fin
du siécle dernier. Il est trés répandu dans difféventes parties
‘de I'Asie-Mineure, situées plus au nord que la Palestine et la
Cilicie ; Pallas en a aussi vu.des foréts entiéres sur la chaine des
monts Ourals ; enfin, on le cultive assez facilement dans les
jardins d’Europe. Le trone du cédre s’éleve 4 plus de 100 pieds,
et en offre quelquefois 24 et méme 3o de circonférence , me—
suré 4 sa base. Tl se divise en une multitude de branches dont
les ramifications s étcndent horizontalement ; celles du centre
sont dressées et presque verticales; les feuﬂles sont courtes ,
subulées , éparses sur 1és jeunes rameaux et persistantes.

Le bois de cedre passait autrefois pour incorruptible;; ce qui,
indépendamment des avantages qu'il présentait 4 cause de ses
grandes dimensions, le faisait rechercher pour la bitisse. Ce—
pendant ce bois est blanchitre, d’un grain peu serré et trés
analogue i celui des pins et sapins; aussi les modernes sont-ils
loin d’avoir pour lui la méme estime que les anciens. Cest plu~
tot comme arbre d’ornement qu'il a une valeur réelle ; en effet,
rien n’est plus magnifique , dans un parc on un grand jardin,
que les cones ou les démes de verdure que forment les cédres.
La multiplication et la culture de ces arbres sont extrémement
faciles. On séme, au printemps, les graines bien miires dans
de la terre de bruyére ; Vannée suivante, on repique les jeuncs
plantes dans des pots, et on les laisse ainsi pendant trois ou
quatre années avant de les planter.



CENDRES GRAVELEES. 3

L’écorce de ctdre a été employée ayec succés en Allemagne,
comme vermifuge; on la fait macérer dans de Vean 4 laquelle
on ajoute du suc d’ail. La dose est proportionnée a D'ige et au
tempérament du malade. Le cidre est susceptible de donner
une térébenthine qui jouit absolument des mémes propriétés
que celles qui déconlent des pins et des mélezes. (A. BR.)

CEDRELA FEBRIFUGA. Cet arbre, connu sous le nom vul-
gaire de bois de Toon, et déerit par Roxburgh sous celui de
Cedrela Toona , a une écorce dont les morceaux sont longs de
quelques pouces, épais de 6 & 8 lignes, rugueux, d’un brun
rouge, et d’'une saveur astringente et amére. Elle contient une
résine particulitre, une substance gommeuse brune, astrin-
gente , avec une substance extractive brune insipide, et de I'i-
nuline. Cette écorce est employée dans I'Inde comme tonique
et fébrifuge. (A. R.)

CEDRELA ODORATA. C'est un grand arbre de la famille
des Méliacées, qui croit dans les contrées équinoxiales du glohe
et particuliérement dans 'Amérique meéridionale, ou son bois
est employé pour la charpente et la menuiserie. On lui donne
le nom d’acajou & planches. Les négres du Sénégal emploient
ce bois en décoction sous le nom de cailcedra. 7. cé mot.

(A. R.)

CELERI. #. AcHE DOUCE.

CENDRES. On a donné le nom de cendres au résidu ﬁXL que
laissent les substances combustibles apres qu’elles ont été bri-
lées. On se sert vulgairement de ce mot pour désigner le résida
de la combustion du bois. Le mot cendre a aussi été employé
pour désigner des oxides métalliques et I'oxide d’étain.

Les cendres des végétaux ont été soumises a I'analyse : on a
reconnu que le sol sur lequel a crii la substance végétale que
Pon incinére influe sur la nature du résidu’de la combustion.

(A. C.)

CENDRES GRAVELEES. On a donné le nom de cendres
gravelées an résidu provenant de V'incinération des lies de vin
desséchées , et a celui de Vincinération du bois du sarment
dela vigne. 7. Porassk. (A. C))

i,



4 GENTAUREL.

CENTAUREA. Nom d’un genre de plantes de la famille des Sy-
nanthérdes, tribu desCarduacées, lesquelles étaient autrefois tres
employées en Médecine. Ainsi les Centaurea Jacea, Cyanus
benedicta, Calcitrapa, Behen et Centaurium, ont eu beaucoup
de vogue sous les noms de Jacée, Bluet, Chardon bénit,
Chardon étoilé ou Chaussetrape, Behen blanc, et grande Cen-
taurée. C'est sous ces noms officinaux universellement admis
que nous traiterons des plantes médicinales qu'ils désignent.

(A. R.)

CENTAUREE ( ¢ranoE ). Centaurea Centaurium, L. —Rich.
Bot. méd. , t. T, p. 368. (Famille des Synanthérées, tribu des
Carduacées, Syngénésie Frustranée, L.) Cette plante, qui croit
dans les paturages €levés des montagnes, a une racine vivace,
charnue , allongée, rougedtre , d’une odeur aromatique, de la—
quelle s’éléve une tige droite, rameuse, glabre, portant de
grandes feuilles alternes, pennées, A folioles lancéoldes et den-
tées. Les calathides de fleurs sont purpurines, globuleuses, et
forment une sorte de corymbe irrégulier au sommet des rami-
fications de la tige. La racine, douée de qualités améres et aro-
matiques, était autrefois employée comme tonique et sudori-
fique. L'usage en est abandouné , et elle ne mérite guére le nom
de Centaurée officinale qu’on Ini a quelquefois donné. (A. R.)

CENTAUREE {eemite). Gentiana Centaurium, L. Erythrea
Lentaurium, Rich. Bot. méd.; t. T, p. 313. (Famille des Gen-
tianées. Pentandrie Digynie , L. ) On rencontre abondamment
dans tous les bois de 'Europe cette petite plante, remarquable
surtout par la couleur rose de ses jolies fleurs. Sa tige s'éleve
jusqu'a un pied; elle est un peu quadrangulaire par la décur-
rence des feuilles qui sont opposées , se croisant 4 angles droits,
sessiles , ovales, aigués et entiéres, Les fleurs forment une sorte
de corymbe ou de panicule & Vextrémité des ramifications de la
tige. Leur calice est a cinq sépales étroits, linéaires, appliqués;
la corolle est infundibuliforme, plus longue que le ealice ; son
tube est étroit, terminé par un limbe A cing segmens ovales et
obtus. Les étamines, au nombre de cing, sont tordues en spirale
aprés la floraison; le style est court, bifurqué 4 son sommet,



CERASINE. 5
chaque branche portant un stigmate arrondi; la capsule est trés
allongée , & deux loges et & deux valves qui portent un grand
nombre de graines , attachées prés de leurs sutures. Cette plante
est doude d'une amertume franche, qui réside plus particuliée-
rement dans les parties vertes. Néanmoins ce sont les sommités
fleuries dont on fait usage en Médecine , sons forme d’infusion,
comme toniques et fébrifuges. Quelques auteurs lui contestent
la propriété vermifuge, mais cest 4 tort. On en prépare aussi
un extrait qui jouit des mémes propriétés. Pour conserver aux
fleurs leur couleur rouge, on est dans 'usage de les envelop-
per de papier aussitot aprés qu'elles ont €té cueillies, afin de
les priver de la lumiére pendant la dessication. Les doses aux-
quelles on administre cette plante sont les suivantes : en
poudre, d’un demi-gros & 2 gros; et en infusion, une once
pour une livre d’eau. (A. R.)

CEPE. Un des noms vulgaires du bolet comestible. /7. ce
mot.

CEPHAELIS 1PECACUANHA. Nom de la plante qui fournit
Pipécacuanha annelé. #7. ce mot.

CEPHALOPODES. M. Cuvier a donné ce nom & la premiére
classe des Mollusques. Ce sont des animaux marins qui ont le
manteau en forme de sac ouvert par-devant, et contenant la
partie inférieure du corps; une téte saillante hors du sac, cou-
ronnée par des bras non articulés garnis de ventouses ct qui
environnent la bouche ; des yeux sessiles, deux mandibules
cornées, trois ceeurs, les sexes séparés. Il n’y a quun petit
nombre de Mollusques céphalopedes dont les produits sont de

" quelque utilité. Les poulpes et les seiches dépendent de cette
classe. 77, ces mots. (A. R.)

CERASINE. Le nom de cérasinea été donné, par M. John de
Berlin, & des substances d’apparence gommeuse qui se gonflent
dans P'eau froide, mais qui ne s’y dissolvent pas facilement.
La cérasine est soluble dans ’ean bouillante ; mais par le re—
froidissement de ce liquide, elle s'en sépare 4 'état de gelce.

L’eau aiguisée par les acides sulfurique, nitrique ou hy-
dro-chlorique, 4 Paide d’une douce chaleur, dissout la céra-



6 CERATS.

sine. La gomme adragant offre le meillenr exemple de ce
produit. (A. C.)

GERASUS AVIUM. 7. Memisiek.

CERASUS LAURO-CERASUS. /. LAURIER—CERISE.

CERASUS MAHALEB. 7. Bois e Samvre-Lucie.

CERASUS VULGARIS. 7. Cerisiek.

CERATS. On a donné le nom de cérats et doléo-cérats & des
médicamens externes d'une consistance assez molle pour qu’ils
puissent s’étendre et se fondre sur la peau ; ils sont composés
d’huile et de cire. On ajoute i ces préphraﬁ?’m’i, d’apres des
preseriptions particuliéres, des eaux , des poudres, des oxides,
des sels et des extraits, afin de leur donner des propriétés que
ni ’huile ni la cire ne possédent pas.

Les régles qui suivent doivent étre observées dans la prépa-
ration de ces produits.

°. On doit employer I’huile d’olive ou d’amandes douces trés
récente (1).

2°. On ne doit pas faire entrer dans ces préparations des'
huiles siccatives: ces huiles contractent facilement de la ranci-
dité et acquierent de 1'icreté qu’elles communiquent au cérat.

3°. La cire employée doit étre pure: la cire jaune (2) donne
du cérat jaune, la cire blanche du eérat blanc. '

4°. Varier la quantité d’huile selon que le cérat est préparé
avec ou sans eau; employer 12 parties d’huile et 4 parties de
cire pour faire le cérat sans eau, et 16 parties d’huile et 4 decire
pour le cérat ol 'eau doit étre incorporée. (Four les exemples
donnés dans le nouveau Codex. )

5°. Opérer la solution de la cire dans I'huile 4 une douce
chaleur.

6°. N’ajouter 'eau que par petites portions en battant la

(2} On pent, si Pon veut avoir un cératde la plus grande blanchenr, déco-
lorer les huiles en les laissant en contact avec le charbon animal pendant
36 henres, agitant de temps en temps, et filtrant ensuite,

(2) Des essars faits sur la cire jaune m’ont démontré que ce produit pour-
rait étre décoloré par le charbon amimal. (Observation inédite.)



CERATS. "
masse, afin d'incorporer de air en méme temps que ce liquide.
Ce mode d’agir donne lieu & un produit d’une plus grande
blancheur.

7°. Dissoudre dans un liquide approprié les sels, les extraits
qui doivent entrer dans le médicament , afin d’obtenir une di-
vision plus exacte etun mélange plus homogéne.

8°. Ne préparer les cérats qua proportion des besoins, ces
produits étant susceptibles de passer A la rancidité. Le cérat
simple est adoucissant et émollient. (A. G)

CERAT SIMPLE. Le cérat simple sans eau se prépare de la
maniére suivante : on prend

Huile d’amandes douces pure. .. (6 onces) 192 gram.
Cire blanche trés pure,........ (2 onces) 64 gram.

"+ On fait fondre la cire dans Ihuile & une douce chaleur et
au bain-marie ; lorsque la fusion est parfaite et que le mélange
est bien clair, on laisse refroidir, on ratisse la masse figée, en
ayant soin de voir si la partie inféricure ne contient pas quelques
substances étrangeres, que 'on sépare; on triture la partie ra—
tissée dans un mortier, et on la réduit en une substance homo-
gine exempte de grumeaux, que I'on place dans un pot, et
que I'on conserve pour I'usage. (A. G)

CERAT PREPARE A I’EAU, Cérat blanc, Cérat de Gal-
lien. On prend

Cire blanche trés pure. ... . . (2 onces) 64 gram.
Huile d’amandes douces.... (8 onces) 250 gram.

On ratisse la partic supérieure de la cire pour en sépafer
quelques parties qui ont acquis de la couleur, ou qui se sont
salies par le frottement ; on coupe ensuite la cire par morceaux
et on la met avec de I'huile dans un yase bien propre: lorsque
la solution est opérée, a 'aide d’une douce ehaleur , on intro-
duit le mélange dans un mortier de marbre bien sec et chauffé
d’avance, en ayant soin de le faire passer  travers une toile ser-
rée pour séparer les impuretés qui pourraient encore 8’y trou-
ver; on agite ensuite circulairement le mélange en se seryant
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d’un pilon qui doit aveir été chauflé (1). On a soin de dé-
tacher des parois du mortier et de la tite du pilon les pre~
miéres portions qui sy attachent et de les faire retomber dans
la partie qui est encore liquide, afin que le tout, se refroidissant
également, présente la méme consistance et n'offre pas de gru—
meaux , ce qui arriverait si l'on ne prenait pas ees précautions.
Lorsque le mélange est bien uni, on incorpore par petites por-
tions : eau ordinaire ou de roses (6 onces), 192 grammes (on
s'apergoit qu'a chaque addition d’eau le cérat blanchit ).
Lorsque toute l'ean est introduite, on opére la trituration,
et on la continue jusqu’a ce que V'on s'apercoive que le cérat
adhére au pilon, qu'on léve brusquement : ¢’est une marque
certaine que le cérat est assez battu ; on le place alors dans un
vase fermé , et on le conserve pour I'msage (2). (A. C.)
CERAT DE GOULARD, Cérat de Saturne , Cérat addi-
tionné d’acétate de plomb. Ge cérat se prépare de la maniére
suivante : on prend

Cératblancpréparé commenousl'avons dit. (1 livre) 500 gram.
Sous-acétate de plomb liquide.......... (rgros) 4 (3).

On méle ayec soin, dans un mortier de marbre ( on dans une
terrine ) ; on conserve pour 'usage. Cette proportion donne i
peu prés 20 grains d’extrait de Saturne pour 4 onces de cérat ;
mais cette quantité est souvent portée & plus haute dose dans
diverses preseriptions. Le cérat de Saturne est dessicatif.

: (A. . C)

(1) On chauffe le morticr et le pilon avec de l'ean bouillante, et on essuie
ensuite ces instrumens. On peat aussi se serviv d'one terrine an licn de
mortier. , ; :

(2) Liorsqu’on fremplace Ia cive blanehe par d¢ la ¢ire jaune, on obtient un
cérat jaune teis employé dans les hidpitanx. Parmentier a dit « que cette
» cire contient un principe colorant, jouissant dé quelques propriétés mé-
» dicamenteuses. » ;

On_ pent aussi, avee le eérat jaune, faire le cérat de Saturne : Papération
est la méme,

{3) Lie moutier (om I tervine ) employé & cetle prépacation doit avoir des
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CERAT DE QUINQUINA. Cévat simple(denti-once), 16 gram-
mies ; extrait alcoolique de quinguina dissous dans une petite
quantité d'alcool (demi-gros), 2 grammes; faites chauffer le cé-
rat, incorporez , triturez , et conservez pour I'usage.

Si nous voulions rapperter ici les diverses formules des cé—
rats qui peuvent participer de principes qu'on leur ajoute,
nous serions forcés d’y consacrer un espace considérable, et
nous dépasserions le cadre de cet ouvrage. En effet, les formu-
Taives étrangers donnent des recettes de cérats dans lesquels la
calamine, le spermacéti, l'axenge de porc, I'émétique, la
résine, entrent. Il appartient au praticien d’indiquer les nom-
breuses additions que V'on peut faire au cérat.

Le cératde quinquina est regardé comme tonique.  (A.C.)

CERBERA AHOUAI pr CERBERA THEVETIA , L. (Famille
des Apocynées, Juss. Pentandrie Monogynie, L.) Ona désigné
dans les ouvrages de matiére médicale ces plantes comme sy~
nonymes ; cependant, quoique trés voisines et congénéres, elles
sont distinetes. La premitre est un arbre du Brésil, de la gran-
deur d’un poirier, dont les feuilles sont coriaces , trés grandes,
ovales, lancéolées et éparses vers le sommet des branches,
Les fleurs terminales ont le tube de la corolle cylindrigue avec
les découpures du limbe beaucoup plus courtes. Le Cerbera
Thevetia, qui croit dans les Antilles, et sur la Terre ferme de
PAmérique méridionale, est un arbrisseau €légant, A feunilles
linéaires , vertes et luisantes sur la face supérieure. Le fruit de
I'Ahouai est une drupe séche , contenant un noyaun osseux i
deux sillons latéraux , divisé en quatre loges renfermant cha-
cune une graine ou amande. Celle-ci est un poison dont les
expériences du doctenr Ricord-Madianna ont démontré la vio—
lence sur des animaux domestiques. Les naturels de TAmé-
rique suspendent i leurs ceintures les noyaux vides de ces

patois bien unies; le pilon doit étre exempt de fissures ; ces fissures Paizl'raicsnt.
cantenir une certaine quantité de mélange de cive et d'hnile, qui, so mdlant
c;;:lllte aw produit, formerait des grumeaux v detvuirair Phowioge-
ndite,



10 CERFEUIL.
fruits, qui, en s’entrechoquant, produisent un bruit que 'on
entend de fort loin. (A. R.)

CERF. Cervus Elaphus, L. Mammifére de 'ordre des Ru-
minans, remarquable surtout par ses cornes entiérement os—
seuses, trés ramifiées et caduques. Ce bel animal a pour patrie
les contrées tempérées et boréales de Vaucien continent. Il est
plus petit que le cheval; son pelage est fauve-brun en été,
avec une ligne noirdtre sur I'épaule, et de chaque cité une
rangée de petites taches fauve pile; en hiver, il est d'un gris
uniforme. La femelle du cerf, qu’on nomme Biche, n’a point
de cornes; son petit est connu sous le nom de Faon. Le bois
des cerfs (c’est ainsi qu’on désigne ordinairement leurs cornes)
est employé en Médecine. 7. CoRNE DE GERF. (A. R.)

CERFEUIL. Cheerophyllum sativum , Lamck. , Scandix ce-
refolium, L.—Rich. Bot. méd., t. II, p. 475. (Famille des Om~
belliferes, Juss. Pentandrie Digynie, L.) Plante annuelle que
T'on cultive en abondance dans les jardins, pour des usages cu~
linaires. De saracine fusiforme, simple, blanche, s’éleve une tige
rameuse, dressée, légérement striée , haute d’enyiron 2 pieds ;
ses fenilles radicales sont portées sur de longs pétioles , tripin-
nées, a folioles ovales, incisées et dentées, d’un vert clair. Les
fleurs forment des ombelles blanches, souvent latérales, a
quatre on cing rayons; elles sont entourées d’un involucre &
une ou deux folioles; les involucelles situés a la base des om-
belles partielles sont composés de trois 4 quatre petites folioles.
Le fruit est trés allongé, lisse , glabre, terminé par les deux
styles persistans.

Le cerfeuil est trés odorant, et employé pour assaisonner
les alimens. Son suc entre dans la composition des sucs d’herbes
magistraux. On en prépare une eau distillée qui jouit essen-
tiellement des propriétés médicales excitantes et diurétiques
que U'on a reconnues dans la plante; car c’est 4 I'huile volatile
que celle-ci contient, et qui s’éléve pendant la distillation,
qu’il faut attribuer ces propriétés. On en fait un extrait que
T'on donne 4 la dose d'un a deux gros. L'infusion ou la décoc—
tion se prépare avec cerfenil, 2 onces ; eam, une liyre,  (A. R.)
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CERINE. M. Chevreul a donné le nom de cérine & une subs-
tance particuli¢re qui se précipite par évaporation, de l'al- -
cool mis en digestion sur du lidge divisé. Cette substance est
blanche, en petites aiguilles; elle ne se fond pas dans I'ean
bouillante,, mais elle s’y ramollit, et tombe au fond de ce li-
quide, tandis que la cire fond & 63° centigrades environ, etsur-
nage ce liquide. Cette substance chauffée et distillée éprouve
a peuprés les mémes changemens que la cire. Elleest plussoluble
daus Valcool que celle~ci. L’acide nitrique la dissout par de-
gvés, et en convertit une partie en acide oxalique. Elle ne se
dissout point dans la solution alcoolique de potasse.

On a aussi donné le nom de eérine & une substance extraite
de la cire par I'alcool bouillant.

La cérine de John se distingue par les propriétés suivantes :
elle est soluble daus les huiles fixes et volatiles; elle est pré—
cipitée de la derniére de ces espices d’huiles sous forme de
grains d’un aspect graisseux.

Elle est insoluble dans 'eau, dans V'alcool froid et dans
I’éther ; elle est soluble dans ’éther et1’alcool a chaud , et elle
s’en sépare & mesure que ces liquides se refroidissent. Elle est
fusible 4 une température qu’on a évaluée de 504 60° centi-
grades ; son poids spécifique a été i)orté a 1,000 : elle a la con-
sistance de la cire , et s'unit aux alcalis caustiques, avec les—
quelselle forme des savons. Dans un nouveau travail, MM. Bois-
senot et Félix Boudet ont ¢tabli, dans des essais sur la cire , les
propriétés de la cérine et celles de la myricine. #oir art. GizE.

: (A. G.)

CERISIER. Prunus Cerasus, L. Cerasus vulgaris, Miller.
— Rich. Bot. méd. t. 11, p. 520. (Famille des Rosacées, Juss.
Icosandrie Monogynie, L.)C’est une opinion généralement re—
gue , que ce bel arbre a été apporté des environs de Cérasonte,
ville de I'Asie-Mineure, par Lucullus. Cependant il y a lien de
eroire , d’aprés de bonnes raisons développées par 'abbé Rozier,
que le général romain transporta en Italie seulement une va-
riété du cerisier commun, mais une variété remarquable pav
Pexcellence de son fruit.
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Le cerisier cultivé a ses rameaux un pen étalés , et leur en—
semble forme une cime arrondie. Ses feuilles sont pétiolées,
pendantes , ovales, aigués, dentées en scie. Ses fleurs sont
blanches, pédonculées, et disposées par petits faisceanx qui, vers
le commencement du printemps, naissent de bourgeons écail-
leux. Tout le monde conmnait les fruits de cet arbre; nommés ce-
vises, qui different essentiellement des prunes par la forme de
leurs noyaux ; cette différence a paru suffisante aux autears mo-
dernes pour constituer le genre Cerasus, que Linné avait
réuni an Prunus.On sait qu'il y en a plusieurs variétés, désignées
vulgairement sous les noms de griottes, guignes et bigar-
reauz. Ces variétés ont méme ét¢ élevées an rang d’espices par
~ Decandolle (Flore frangaise , seconde éditicn), et ont recu les
noms de Cerasus caproniana, €. Juliana, et C. Duracina,
Les griottes, nommées ainsi dans plusieurs départemens, et
cerises i Paris, sont plus fondantes , et leur peau se sépare plus
facilement de la chair que celle des guignes; celles-ci, de méme
queles bigarreauz, se rapprochent peut-étre davantage des me-
rises, fruit d’une autre espéce de cervisier (C. avium), qui
sont douces, noires et succulentes. Cest avec cette derniére

~espece que Von prépare le Airsch-waser. 7. ce mot et Meri—
sizh. La culture a fait naitre une foule de variétés dans le ce-
risier commun , variétés qu’il serait difficile de faire connaitre
dans cet Ouvrage ot nous visons & la concision , et ol souvent
nous devons nous borner a l'indication des ouvrages qui trai—
tent plus en détail des divers sujets. On devra done consulter
les ouvrages d’Horticulture , et particulitrement le Zraité des
arbres fruitiers de Duhamel. :

Les cerises sont des fruits d’autant plus agréables, qu’elles
mirissent dans une saison ot 'air embrasé nous fait rechercher
tout ce qui rafraichit, On les fait dessécher, soit au soleil , soit
au four; elles deviennent alors tris sucrdes. On les conserve ausst
sous formede confitures, ou on les fait macérer dansde I'ean-de-
vieavee du suere. Les queues de cerises sont employées conune

~dinrétiques par le vulgaire. Le bois du cerisier, malgré son peu
de dareté, est trés rechevehé pour la fabrication des meubles;
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il est d’un grain fin, d’une couleur rouge avec des nuances plus
ou moins foncées qui se dessinent en veines sur les surfaces
longitudinales. Il transsude du bois de cerisier une gonune con-
nue dans les officines sous le nom de Gummi nostras, et qui
asouvent été employée pour remplacer la gomme arabique et
autres gommes étrangéres. L’écorce du cerisier est quelquefois
substituée fraudulensement au quinguina ; on doit avoir atten-
tion d’éviter ce mélange nuisible, car I’écorce de cerisier, d'a~
prés les recherches de savans chimistes, nest pas febrifuge.
M. Hielm , chimiste suédois, a trouvé dans le jus de la cerise
un sel & base de chaux ; il en a retiré un acide qu’il a comparé
aux acides formique , tartrique et sébacique, et qu'il a cru re-
connaitre comme un acide particu]_ier. Ce travail nous a paru
incomplet , et digne de fixer de nouvean lattention des chi-
mistes. D’apris Guyton de Moryeau, la couleur des cerises est
due i la réaction de Pacide propre i la cerise sur la matidre co-
lorante de ce fruit. ( 4nnales de Chimie, t. XXX, p. 197.)
4. R)

CERITE. On a donné le nom de c¢érite & un minéral d’oi

P'on extrait le cérium ; d’aprés 'analyse de Hisinger, il contient

Siliee: . s ciaints t ale b arerinbte e AL I L )
Oxide de cérium., .. .vvvennnns., 68,59
Oxade defer, .. ... o0i. .

N TR R
Chax ot s

Sarie Gl a4 AN
Eau et acide carbonique......... ¢,60

Une autre variété de ce minéral, qui se trouve dans les mines
de cuivre de Bastnaes, prés de Riddarhytta , en Suéde, a été
analysée par Klaproth; elle a fourni 54,5 d’oxide de cérium, et
34,5 de silice. (A. G)
~ CERIUM. On a donné le nom de cérium & un corps combus-
tible simple métallique, découvert par MM. Berzélius et Tisin-
ger, dans la cévite. Les expériences de ces chimistes ayant é(¢
vépétées par Klaproth et par M. Vauquelin, elles ont confirmé
cette découverte.

Le cérium existe naturellement : 1°. a 'état d’oxide en com-
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binaison avec la silice et Poxide de fer dans une mine de
cuivre; 2° avec lasilice, 'oxide de fer, la chaux et Yalumine
au Groenland ; 3°. avec l'acide fluoriqué; 4°. avec Vacide
fluorique, V'yttria, dans les environs de Fahlun; 5°. a 1'é-
tat de cérite titaniféere, mélée de manganése oxidé, de fer
oxidé, de silice, de chaux, d’alumine et d’eauw, dans un
minéral trouvé sur la céte de Coromandel, et analysé par
M. Laugier.

Le cérium s’obtient de la maniére suivante : on calcine la
cérite, on la réduit en poudre, et on la fait dissoudre dans
I’eau régale; lorsque la dissolution est opérée, on neutralise
ayec de la potasse pure, etl’on ajoute du tartrate de potasse, qui
fournit un précipité qui, bien lavé et calciné, donne de V'oxide
de cérium. Cet oxide, traité par le charbon 4 1'aide d’une forte
chalenr, donne, selon quelques chimistes, le métal, et selon
d’autres un carbure.

Le cérium est un métal blanc-grisitre, lamelleux, trés cas—
sant ; sa pesanteur spécifique n’a pas été déterminée, & cause de
1a presque impossibilité qu'il y a de le réduire en culot. Ce mé-
tal est presque infusible ; on est cependant parvenu 4 en subli-
mer de petites quantités. On n’a pu encore, i cause du peu de
métal que 'on en a obtenu, faire des expériences multi-
pliées pour reconnaitre ses propriétés; on sait seulement que
chauffé jusqu’au rouge et a Vair libre, il absorbe I'oxigeéne,
deyient blanc, et passe a I'état d’oxide.

Des essais touchantl’action du cérium sur I’économie animale
ont été faits par Gmelin. D’apres la traduction de M. Robinet,
il vésulte de diverses expériences que le muriate de cérium intro-
duit dans I'estomac n’a qu’une action absolument insignifiante,
puisque chez les chiens, qui communément vomissent avec une
extréme facilité, il n’a pas méme occasioné cet accident; qu’in-
troduit 4 une certaine dose dans le systéme veineux , il ne pro—-
duit point d’effet sensible; mais qu’a plus forte dose, il tue
instantanément , non pas en détruisant Virritabilité du cecenr,
en coagulant le sang, mais, comme il parait probable, par une
action apoplectique sur le cerveau. (A. C.)
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CERNEAU. Ce mot désigne vulgairement le fruit du noyer
qui n’est pas encore parvenu & sa maturité. (A R.)

CERUMEN DES OREILLES. On a donné le nom de eérumen
4 une sécrétion amére , plus ou moins abondante , dent la cou—
Jeur est jaune, et qui tapisse lintérieur du conduit auditif
externe.

Cette humenr, sécrétée par les follicules situées dans le tissu
celliculaire sous—cutané , présente les caractéres suivans : elle
est fusible & une température peu €levée; elle répand une odeur
aromatique; mise sur des charbons ardens, elle se décompose
en donnant des fumées blanches, semblables & celles qui ré-,
sultent de la décomposition de la graisse; elle se boursoutile,
donne un produit ammoniacal empyreumatique,, et laisse pour
résidu du charbon léger. Traité par I'alcool, le cérumen s’y
dissout dans la proportion d'un cing-huitieme. La solution al-
coolique , chauffée,, fournit par I'évaporation une matiére ana—
logue a la résine de la bile. _

Ce produit contient de I'albumine, une huile épaissie , une
matidre colorante, de la soude et du phosphate de chaux.
( Macquart, Fourcroy et Vauquelin. ) \

Le cérumen qui séjourne dans le conduit auditif se durcit
quelquefois ; il donne alors lieu a des espéces de concrétions
que 'on a appelées calculs de Poreille. Ces calculs, examinés,
n’offrent rien de particulier, ils participent totalement du cé-
rumen. (A. C.)

CERUSE. 7. CARBONATE DE PLOMB.

CETACES. Cest le neuvitme ordre de la classe des Mammi-
feres, dans la méthode de M. Cuvier. Les animaux qu’il ren—
ferme sont habitans des mers, et se font remarquer en géné-
ral par d’énormes dimensions. Leurs membres, surtout les
postérieurs, sont presque complétement oblitérés, et par com-
pensation,, ou par suite de cette loi de la nature qui veut que
les diverses parties du corps ne puissent étre annihilées sans
que le reste de l'organisation ne s’augmente i proportion, la
queue des cétacés, ou dans quelques—uns la téte, acquiert
une grandeur et une grosseur immenses. On rangeait autrefois



16 CEVADILLE.
ces animaux parmi les poissons ; mais les femelles sont vivi-
pares et ont des mamelles pectorales. lls sont, en outre, re-
couverts d'une peau épaisse et nue, et ils respirent au moyen
d’un appareil pulmonaire. Quelques cétacés fournissent des
produits utiles, soit dans les arts , soit dans la Médecine.
Ainsi les baleines, les cachalots et les dauphins donnent une
quantité cqnsidérable d’huile, de blanc de baleine, d’ambre
gris, et de ces fanons que on coupe en lanieres flexibles
connues dans le commerce sous le nom de baleines.
(A. R)

CETERAC. Ceterach officinarum, Decandolle, Flore fran-
caise. Asplenium Ceterach, L. Cette fougére,, que P'on trouve
sur les murs et les rochers humides de I'Europe tempérée, a
des frondes pinnatifides a lobes alternes confluens vers la base,
cteouvertes sur toutes les faces inférieures d’écailles rougeatres
qui cachent la fructification. L'odeur de cette plante est lége-
rement aromatique ; sa saveur est un peu astringente, analogue
a celle de la racine de fougere male qui est plus fréquemment
employée, et dont le cétérac ne peut étre considéré comme
succédané , puisqu’il est généralement plus rare: Néanmoins,
quelques médecins ont vanté son efficacité dans les maladies
des voies urinaires , telles que le catarrhe vésical et la gravelle.

(A. )

CETINE .Blaﬂc de baleine, Spermaceti. Le nom de céiine
a été proposé par M. Chevreul, pour désigner le produit connu
sous le nom de blanc de baleine, et qui differe, d’aprés les ex-
périences de ce chimiste , du gras des cadavres et de la matitre
grasse des caleuls; substances que Fomc:oy avait ern pouvoir
désigner généralement sous le nom d’adipocire. . Biaxc ve
BALEINE. A Gy

CETRARIA ISLANDICA, Nom scientifique imposé par Aclip-
rius au lichen d’Islande. /. ce mot,

CEVADILLE. Zeratrum Sabadilla, Retz.—Rich. Bot med
t. I, p 79. (Famille des Colehicacées. Polygamie Monoé_t:l_s.,
L. ) Cette plante , originaire du Mexique , fournit un fruit cap-
sulaire & frois carpelles oblongs et déhiscens intdvienrement,
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d’une couleur rougeitre pile; chacun de ces carpelles renfer—
mant deux graines noirdtres, allongdes et anguleuses. Ce sont
ces capsules avec leurs graines que l'on connait dans le com-
merce de la droguerie sous les noms de cévadille, cébadille et
sabadille. Pulvérisées grossitrement, elles forment la poudre
de capucin, que I'on vend dans les pharmacies pour faire périr
les pous. Cet emploi de la poudre de cévadille n’est pas, sans
quelque danger, car on Pa vue produire des maux de téte, des
vertiges et des convulsions ; & plus forte raison, y a-t-il une
grande témeérité de Vadministrer 4 I'intérieur, comme quelques
praticiens ont osé le faire, pour détruire le tenia. Le fruit du
FPerairum Sabadilla est en effet un poison éminemment nar—
cotico-Acre , dont l'activité dépend d'un principe alcaloide
découvert par MM. Pelletier et Caventou, quil'ont nommé
wératrine. (F. ce mot.) Ces chimistes ayant soumis la cévadille
i Panalyse (Ann. de Chimieetde Physique, t. X1V, p. 6g) , ils
en ont retiré les substances suivantes : 1°. du gallate acide dé
vératrine; 2°. un acide particulier, odorant et volatil, nommé¢
cévadique ; 3°. une matiére grasse composée d'élaine et de stéa—
rine ; 4°. de la cire; 5°. une matitre colorante jaune; 6°. de la
gomme; 7° du ligneux. (A. R.)

CHACRILLE. 7. CASCARILLE.

CHAIR. Le mot chair est ordinairgment employé pour dé-
signer les muscles des animaux et les parties molles du corps.
La chair des animaux nous sert le plus ordinairement d’a—
liment.

Les principes constituans de ce produit sont : I'albumine , la
fibrine, la gélatine , 'extractif, osmazone, les phosphates de
soude, d’ammoniaque, de chaux; le carbonate de chaux et le
sulfate de potasse. (John. )

Les chimistes se sont peu exercés sur ce produit des ani-
maux, qui dans son examen pourrait cependant offrir des ob—
servations d’un teés grand intérét. (A C.)

CHALUMEAU. On a donné le nom de chalumeau 4 un ins—
trument employé pour soumettre & Vaction de la chaleur des
substances dont on veut déterminer la nature.

Tome IL

r———
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Le chalumeau peut étre en verre, en argent ou en cuivre 1
cet instrument, construit en verre, est trop fragile; d’ailleurs
la partic qu'on expose au feu est susceptible de se fondre. Le
chalumeau en cuivre réunit la solidité i 'économie; la douille
par laquelle on soufile, et ]a partie par laquelle le vent dirige la
flamme, peuvent étre en platine.

Divers auteurs ont apporté des modifications dans la cons-
truction du chalumeau.. Gelles indiquées par M. Le Baillif ont
été généralement adoptées, et le chalumean construit d’aprés
les indications données par ce savant est presque généralement
employé. Ce chalumeau consiste en un tube légérement conique,
qui entre a frottement dans un petit réservoir cylindrigue ter-
miné par une ouverture que I'on ferme a volonté; un tube im-

planté dans la partle moyenne du réservoir le traverse entiére-
ment, et s'appuie sur le coté opposé de la partie intérieure. Ce
tube est entaillé du cbté d_u bouchon et perforé intérieurement
d’un canal eylindrique rétréci en pointe. (A la fin decet Ouvrage
nous donnerons, dans une des planches, la figure de cet ins—
trument, )

Les avantages qui résultent de P'emploi du chalumeau de
M. Le Baillif, sont 'absence de 'humidité qui se condense
pendant insufflation, et que Uon enléve par I'ouverture située
a la partie inféricure du petit réservoir cylindrique quis’ouvre
et se ferme & volonté.

Chalumeau & gas oxigéne comprimé,

Cet instrument consiste en une douille & bec effilé, vissée sur
une forte caisse en cuivre. Une pompe aspirante et foulante est
alimentée par une vessie adaptée A sa partie supérieure. En fai-
sant mouvoir le pisten du haut en bas , on introduit le gaz oxi-
géne dans la caisse jusqu’a ce que 'on juge qu’il y soit suffisam-
ment comprimé ; on ferme alors un robinet qui intercepte la
communication entre la caisse et la pompe, et 'on ouvre celui
qui est entre le chalumeau et la caisse ; le gaz s’écoule par le
hec, et le courant est dirigé sur le corps que 'on veut soumettre
a Vaction du chalumean.
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Chalumeau & gaz hydrogéne et oxigéne comprimés.

Le chalumeau & mélange de gaz ne differe du précédent qu'en
quelques dispositions propres & prévenir Pinflammation et la
détonnation du mélange gazeux dansla caisse. A cet effet, le bec
du chalumeau est étiré de maniére & former un bec capillaire ;
Pautre bout du chalumeau est vissé sur un tuyau qui, dans la
caisse, plonge de quelques lignes dans une couche d’huile con-
tenue an fond de Ja caisse : ce tuyau est garni intérieurement
de 100 & 150 toiles métalliques assez fines pour présenter 7 a
800 trous au pouce carré. Le mélange gazeux comprimé n’ar-
rive 4 extrémité du chalumeau qu'aprés avoir traversé 'huile
pour se rendre dans le tube vertical, out il rencontre un grand
nombre de fils de laiton croisés; enfin, il ne s’échappe qu’au
travers d'un tube capillaire métallique. Pour plus de siireté,
on peut faive passer au travers d'un mur ou d’une forte planche
le tuyau qui fait communiquer la caisse avec le bec dun cha-
lumean. :

Aprés avoir comprimé dans la caisse le mélange d’un velume
d’oxigéne avec deux volumes d’hydrogéne, on enflamme le
courant de gaz, et on le dirige sur le corps a traiter.

La substance qui doit étre soumise & la flamme poussée par
le chalumeau peut étre placée dans une petite cuillere de pla-
tine , ou sur un charbon sur le ctté duquel on a pratiqué un
trou. On ajoute quelquefois des fondans: ces fondans, en pre~
nant diverses couleurs, indiquent quel est le corps qui existe
dansla substance soumise & 'examen (1). (A. C)

CHAMOEDRYS. #. GERMANDREE.

CHAMOEPITYS. 7. IveTTE.

CHAMARRAS. 7. Scorpium.

CHAMPIGNONS. Fung:.Famille trés considérable de plantes
cryptogames, remarquables par la diversité de leurs formes et

(1) Voir le Traité du chalumeau, par Berzélius, et le Lraité des réactifs de
MM. Payen et Chevallier.

Bieie
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de leurs couleurs. Leur texture est formée en géudral d'un tissa
cellulaire mou ,assez liche et régulier, ce qui détermine la con—
sistance particuliére de la plupart d’entre eux, consistance qui
a requ le nom de fongueuse, mais qui peut devenir subéreuse,
ligneuse on quelquefois gélatineuse. Les champignons les plus
complets sont composés de plusieurs organes que l'on a dis-
tingués par des mots propres, et dont il importe de bien con—
naitre la signification pour pouvoir reconnaitre les genres et
les especes dans les descriptions données par les auteurs. Ils
sont fixés en terre ou aux divers corps par une racine filamen—
teuse trés diffévente, par son organisation, de celle des végétaux
phanérogames, mais qui n’est pas destinée uniquement a les
fixer comme les fibrilles des lichens ou les crampons des
algues. Une sorte de bourse, nommée volva, enveloppe quel-
ques champignons avant leur développement. Elle est d’abord
fermée de toutes parts, puis elle se rompt au sommet pour
laisser sortir le pédicule et le chapeau, qui quelquefoisen en-
trainent une partie. Le pédicule (stZpes) est tantét central,
tantdt placé sur le cdté; quelquefois il manque entiérement,
etalors le chapeau ( pileus) est dit sessile. Ce dernier organe
est plus ou moins €largi, étendu horizontalement, de forme
souvent hémisphérique ou en ombelle, portant sur les sur—
faces, soit supérieure, soit inférieure , la membrane séminifere
(hymenium). Celle—ci est formée par la réunion d’une infinité
de petites capsules membraneuses (thece) visibles seulement
au microscope, de forme cylindrique, et contenant les sporules
(sporule). Dans le groupe des Tremellinées et des Lycoperdacdes,
cessporules, que I'on a aussi nommées spores, sporidies, sémi-
nules , gongyles, etc., sont libres sous la membrane qui
couvre les surfaces. Entre le pédicule et le bord libre du cha-
peau, on trouye dans quelques genres de champignons unc
membrane désignée sous le nom de tégument ou voile (velun,
cortina ) , qui souvent enveloppe tout le chapeau, ou ne
couvre que sa surface inférieure.

Les circonstances de la réproduction et du dévuloppcment
des champignons sont encore peu connues; on sait seulen.ent
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que les sporules commencent par émettre un ou deux filamens
qui s’étendent et s'entrecroisent avee ceux provenus des spo-
rules voisines, et forment ainsi une base filamenteuse de la-
quelle s'éléve le champignon lui-méme. Ce que les cultiva~
teurs ont nommé blane de champignon n'est pas autre chose
que cette masse de filamens entrecroisés. Les champignons
croissent avec une telle rapidité , qu'elle est devenue prover—
biale; et ils se développent d’autant mieux, qu’ils prennent
unaissance dans des endroits plus humides et plus sombres. La
durée de leur vie est par compensation trés éphémeére ; car la
période moyenne de leur existence est de huit a dix jours,
excepté toutefois quelques bolets ou agarics ligneux que 'on
voit subsister plusieurs années de suite.

La consistance molle et succulente de certains champignons,
I'odeur et la saveur agréables dont ils sont doués , les font re—
chercher des gourmets ; et sous le rapport alimentaire, on
»stime beaucoup certaines espices qui habitent les prairies et
les foréts de diverses contrées d’Europe. Ainsi l'agaric et le
bolet comestibles, Voronge vraie, les mousserons, la chante-
relle, la morille , les truffes, ete. , sont d’excellens mets qui se
mangent seuls, ou qui servent i rehaunsser le goit des sttuces
dans un grand nombre de préparations culinaires. Ces es-
ptces ont des congénéres douées de propriétés équivoques,
mais qui leur ressemblent 4 un tel point, qu’il fautune grande
habitude pour les en distinguer ; quelques-unes sont méme
des poisons trés dangereux. Nous avons décrit, et nous déeri-
rons dans la suite tous les champignons hons a4 manger,
ainsi que la plupart de ceux qui sont dangereux; mais il
convient d’exposer ici les signes généraux qui peuvent faire
soupconner la nauvaise qualité des champignons, de ceux
dont il est toujours tres prudent de s’abstenir. On doit donc
rejeter les champignons dont 'odeur est vireuse ou fétide ,
la saveur Acre, amére ou tris acide, ou qui occasionent,
lorsqu’on les avale, une sorte de constriction dans le gosier;
ceux dont la chair est molle, fondante, changeant de couleur-
ct prenant une teinte bleudtre quand on les casse; ceux sur-
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tout qui laissent écouler un suc laiteux, dcre et styplique;
ceux qui viennent dans des localités trop humides, et sur des
matiéres en putréfaction , enfin les champignons dont la subs—
tance est coriace, ligneuse ou subéreuse. Mais il fant observer
que ces derniers n’occasionent des accidens que parce qu’ils
sont d’une digestion tres difficile, et qu’ils empoisonnent pour
ainsi dire d’une maniére mécanique, tandis que les effets délé-
téres des autres doivent étre attribués a leur nature chimique.
C’est encore une remarque digne d’attention, que certaines es—
peces comestibles peuvent prendre les caractéres des champi-
gnons vénéneux quand ils ont été récoltéstrop tard, ou qu'ils
se sont développés dans des lieux trop humides ; et récipmque-
ment quelques chanipignons reconnus malfaisans ont pu de-
venir de bons champignons lorsqu’ils ont emi dans des cir-
constances propres & corriger leurs principes nuisibles, ou
qu’on leur a fait subir des préparations, comme, par exemple,
Vaction du vinaigre, qui les rend beaucoup moins dange-
reux. Ajoutonsaces considérationsla diversité des complexions,
ou lidiosyncrasie de certains individus qui leur permet
de manger impunément telles substances , véritables poi-
sonsppour la multitude; et nous pourrons faire sentir & nos
lecteurs combien est peu raisonnable, pew prudente , I'asser-
tion de ceux qui ont prétendu, d’aprés leur expérience excep~
tionnelle, que tous les champignons tendres etsucculens étaient
innocens, quels que fussent d’ailleurs Vaspect et les qualités
extérieures de ces végétaux suspects. Tous les jours, de graves
accidens, produits par la seule ignorance ou la gourmandise,
réfutent malheureusement -d’'une maniére trop victorieuse
V'opinion perfide de nos nouveanx Mithridates.

A Tarticle Poisons de ce Dictionnaire, nous parlerons des
symptémes qui-accompagnent I'empoisonnement par les cham-
pignons, et nous indiquerons les moyens employés pour les
combattre. |

Plusienrs chimistes, en téte desquels nous citerons MM. Vau-
quelin, Bouillon-Lagrange et Braconnot, se sont occupés de
recherches sur les champignons. Dans les Annales de Chimie,
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v. LXXVII,LXXVII et LXXXVIII, M. Braconnot a surtout
traité ce sujet avec beaucoup de soin; mais, malgré des travaus,
on mangue absolument de résultats satisfaisans sur la question
la plus importante , ¢’est-d-dire sur la nature des principes ac-
tifs et vénéneux des champignons. Il résulte des analyses publiées
par M. Braconnot , que la plupart des champignons renferment :
1°. une substance particuliére qui en fait la base et le principe
nutritif, substance trés abondante, nommée par ce chimiste
fungine (7. ce mot ); 2°. un acide particulier ( 4. fungique)
combiné le plus souvent avec de la potasse; dans quelques
especes de bolets (8. pseudo-igniarius) , ¢’est un autre acide,
nommé bolétigue (¥ . ACIDES FUNGIQUE et BOLETIQUE ) ; 3°. deux
matitres animales: 'une peu connue, insoluble dans 'aleool ;
I'autre qui se dissout dans ce véhicule, et que 'on a reconnue
pour de V'osmazome; 4°. de I'albumine, de la gélatine, du
mucus, de Vadipocire, de I'huile, une espéce particuliére de
sucre , et quelques autres substances en moins grande propor-
tion, Dans la Peziza nigra, petit champignon & chapeau plat
et sessile, M. Braconnot a trouvé en outre de la gomme, de la
bassorine et de l'acide fungique en partie libre.

M. Letellier , docteur en médecine, a communiqué a la So-
ciété Philomatique, dans sa séance du 4 décembre 1826, des
recherches chimiques sur les amanita, section dugenre Agaric;
il prétend y avoir rencontré'le principe vénéneux auquel il a
donné le nom d’amanitine ; mais ce travail laisse beaucoup &
désirer.

On emploie, dans la Médecine et dans la Chirurgie, deux es-
peces de champignons. Le premier de ces champignons est -
Iagaric blanc ou bolet de méleze, qui est violemment dras-
tique ; le second est le bolet amadouvier ou agaric de chéne,
avec lequel on prépare I'amadou. 7. AGARIC BLANC et AGARIC
‘DE CHENE, X (A.R)

CHANTERELLE. Agaricus Cantharellus, L. Merulius can—
tharellus, Bulliard, tab. 505.—Rich. Bot. méd., t. 1, p. 3o.
Cantharellus cibarius, Fries. Ge champignon, fort commun
dans les bois, est entierement d’un beau jaune d’or. Le pédi-
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cule est dilaté au sommet et se continue insensiblement avec Ie
chapeau, qui offre la forme d’un entonnoir généralement irré—
gulier et lobé surses bords. La chair est jaune , d'un goit lé-
gérement poivré, et se mange cuite accommodée avec du beurre
oude I'huile. 11 faut prendre garde de confondre ayec cette es—
ptce, la fausse chanterelle, Cantharellus nigripes de Persoon,
ou Agaricus cantharelloides, Bull., tab. 305, fig. 2, dont le
pédicule est noir, long et gréle, et le chapeau d’un jaune sale.
Des empoisonnemens ont été occasionés récemment par des
champignons de cette dernitre espice. (A. R.)

CHANVRE. Cannabis sativa, L. — Rich. Bot. méd. , t. T,
P 199. ( Famille des Urticées , Juss. Dioecie Pentandrie, L. )

Le chanvre est une plante annuelle, originaire des régions
orientales de I’ancien continent, maintenant cultivée en abon-
dance dans toutes les contrées tempérées et méridionales de
I’Euvope. Sa tige est dressée, droite, quadrangulaire, et atteint
jusqu'a 2 metres de banteur; elle est garnie de feuilles digitées,
acuminées , dentées en scie, rudes au toucher, douées d'une
odeur fortement aromatique, surtout lorsqu’on les froisse entre
les mains. Les fleurs sont dioiques, c¢’est-a-dire unisexudes, sur
des pieds différens; les miles ont un aspect différent de celui
des femelles, et sont d’une stature moins élevée ; aussi le vul-
gaire, bien avant la découverte des sexes dans les végétaux,
appelait males les individus femelles, et vice versd, parce que,
dans les idées communes, les miles sont censés plus gros et
plus forts que les femelles. Le chanvre exige un terrain gras et
ameubli par de fréquens labours. On cultive les femelles princi—
palement pour en obtenir la graine, nommée cﬁ'énevf'.s' ; de
laquelle on retire une huile employée dans les arts et pour 1'é—
clairage. Les miles servent 4 la prépacation des fils et cordages.
Pour cela, on les fait rouir dans 'eau qui détruit tout le pa-
renchyme et ne laisse que la substance ligneuse pure, laquelle
aprés avoir 6té desséchée, est tris cassante, et se sépare facile-
ment de I'écorce filandreuse,

Le chanvre est doué d’une odeur aromatique , capable d’oc-
casioner des vertiges, de la céphalalgie, et méme Divresse.
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On prépare avec la graine du chanvre, des émulsions rafraichis-
santes qui produisent de bouns effets dans les cas de blennorrhée.
L’infusion de ses feunilles sert a préparer, dans1’Inde orientale,
une boisson enivrante qui jette dans un état de somnolence
et d’extase.

On sait que le rouissage du chanvre fait périr le pois—
son dans les eaux stagnantes; mais nous pouvons assurer
que ces effets délétires sont & peu prés nuls dans les eaux vives.
Si nous ne sommes pas dans Verreur sur ce point, on ne pent
concevoir les motifs des administrateurs des eaux et foréts de
certains départemens, qui défendent, dans le prétendu intérét
des pécheurs, le rouissage du chanvre dans les riviéres, et le
permettent dansles eaux stagnantes quiavoisinent celles-ci. Ce~
pendant ces'lagunes d’eaux dormantes sont des espéces de ré-
servoirs ot les poissons se réfugientd la suite des inondations,
et contribuent & repeupler les riviéres, quand de nouvellesinon-
dations viennent & faire rentrerles poissons danslamasse des eaux
courantes. On détruit donc ainsi une grande guantité de petits
poissons, souvent méme la génération de I'année, ¢’est—i-dire
celle qui provient du frai déposé dans ces lagunes lorsque les
inondations ont en lieu au commencement de 1'été.

Une autre considération beaucoup plus importante ( car la
santé publique y est intéressée) devrait faire prohiber le rouis-
sage du chanvre dans les mares. On sait que cette opération a
lien pendant la saison la plus chaude de l'annde, saison dans
laquelle les gaz et les miasmes qui naissent de la décomposi-
tion putride du parencliyme du chanvre émaunent en abon-
dance, et forment autant de foyers d’infection capables de dé-
terminer des maladies pernicieuses, et de porter la désolation
dans le voisinage. (A. )

CHARBON, Carbone, etc. On a donné le nom de charbon a
divers produits naturels et artificiels, dans lesquels le carbone
a été mis & nu par des procédés des arts, ou par des altérations
qui résultent de la réaction spontanée des corps les uns sur les
autres.

Lorigine ct la nature de ces produits divers leur a fait don-
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ner des dénominations différentes. Foyez les mots ANTHRACITE,
CuarpoN ANIMAL, CuarpoN DE B01s, Cuarnon MINERAL, Cuaspow
vieErar, Dissant, Hounie, Noir oE runie, Nom p'tvoiRe, Noin
0’0, TOURBE cARBONISEE, elc,

Parmi les produits que nous venons d’indiquer nominative-
ment, il y a des corps formés de carbone pur, d’autres ot le car-
bone se trouve mélangé a d'autres substances. (A. C)

CHARBON D’EPONGES. On prépare le charbon d’éponges
de la maniére suivante : on introduit dans un creuset de terre
des rognures d’éponges (1) ; lorsque le ereuset est plein, on 'y
adapte un couvercle que 'on fixe avec des fils de fer; on lute
le point de jonction du creuset et du couvercle , en ayant sein
de laisser un passage pour les vapeurs.

L’appareil étant ainsi disposé, on place le creuset dans un
fourneau, au milieu de charbons ardens : les éponges exposées
a Paction de la chaleur se décomposent, les parties volatiles se
dégagent, et le charbon reste dans le creuset. On laisse refroi-
dir Ie vase ; on retire le charbon que V'on pulvérise, et l'on
conserve la poudre tamisée dans une bouteille bien fermée.

Le charbon d'éponges est employé comme résolutif dans les
affections scrofuleuses et contre les engorgemens glandulaires ;
on le donne en poudre 4 la dose de 1 & 2 gros denx ou trois fois
par jour. Il est probable que les bons effets que 1'on a obte—
nus de 'emploi de ce charbon sont dus i la présence des sels,
et particulicrement des combinés d'iode qui peuvent y exis-
ter; on 'applique en sachet sur les tumeurs (2).  (A. C))

CHARBON ANIMAL, Charbon d'os, Noir animal, Noir
d'ivoire, Noir d’os. On adonné le nom de charbon animal au
produit composé de carhone, de carbonate et-de phosphate de

{1) La préparation du charbon d*¢ponges doit étre faite avec les éponges
Iavées ou non lavees. Nous pensons que les produits qui constituent le
chiarhon préparé avee les €éponges non lavées doivent jouir d’une plus grande
cflieacité que ceux préparés avec les éponges lavées, le lavage dissolvant nne
partic des matitres solubles.

_(2) M. Gaulthier de Clanbry areconnn I'iode dans les cendres des éponges.
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chanx , et de quelques sulfures qui résultent de la calcination
des os en vase clos. Cette carbonisation s'opire de diverses ma—
niéres, et particulicrement dans des marmites ou dans des cy-
lindres. Suivant I'un de ces procédés, celui ont les eylindres
sont employés, on recueille les produits liquides qui résultent
de la décomposition des os. En suivant Lautre, les produits
qui se volatilisent, s’échauffent, brilent, et contribuent 2 la
carbonisation.

Premier procédé. Appareil & cylindre.

On introduit dans un ou plusieurs cylindres réunis dans un
four biti én maconnerie, des os débouillis (1), concassés;
lorsque les cylindres sont pleins, on ferme le bout antérienr
avec un tampon fixé par des clavettes ; Vautre extrémité est ter-
minée par une buse 4 laquelle on adapte des allonges en plomb
qui vont aboutir & des vases destinés i coudenser les vapeurs
qui se dégagent pendant la calcination. ;

Lorsque appareil est monté, on lute les jointures avec de la
terre délayée convenablement ; on allume du fen sous les
cylindres; on conduit le feu jusqu’a ce qu’il ne se dégage plus
de parties volatiles. Cette opération en grand dure ordinaire—
ment 36 heures.”On arréte 'opération , on ouvre les cylindres,
ontire les os dans des étouffoirs carrés, on les ferme. Lorsque le
charbon est éteint (2) , on le sort de I'étouffoir, on le répand
sur le sol, et on le réduit en poudre a I'aide de moulins ou de
meules mises en mouvement par des animaux ou par des ma-
chines & vapeur. Le charbon pulvérisé est ensuite passé i travers
un tamis plus ou moins serré.

Deuzieme procédé. Appareil & marmiltes.

On emplit d’os débouillis plusieurs marmites de fonte, on
les assemble par paires, et on les renverse les unes sur les
autres de manitre a former des espéces de cylindres dont

(1) On a donné le nem d’os debouillis aux os dont on a retiré le suif &
P'aide de I'eau et de la chaleur.

{2) Le charbon animal qui ne serait pas tiré dans un ¢onffuir, britlerait,
et Jaisserait ponr résida du phosphate de chanx , ete,
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chagque marmite forme un des ¢ités ; on lute le point de jone-
tion des deux marmites avec de V'argile ; on place ensuite ces
marmites & cité les unes des autres dans une espéce de four, ct
on allume le fen. Le lut, en se desséchant, donne lieu & des
fissures par lesquelles se dégagent les produits de la décompo-
sition , I'huile empyreumatique, de 'eau, du carhonate d’am—
moniaque , du gaz hydrogéne carboné , etc. , ete. L’huile et les
gaz s’échauffent, brilent; ils aident & entretenir la calcination,
qui est terminée lorsqu’il ne se dégage plus aucunproduit volatil
inflammable: On arréte l'opération , on laisse refroidir le four-
neau , on retive les marmites, et lorsqu’elles sont froides, on
enléve le charbon, qui est ensuite réduit en pondre et passé au
tamis comme nous 'avons dit.

Le charbon animal doit, avant d’étre cmployé , subir
quelques préparations , telles que le lavage a lean. Ce
moyen, qui n’est pas employé par les raffincurs, doit I'étre
par le pharmacien; car nous nous sommes assurés que le char-
bon retient quelques substances solubles qui colorent Vean et
qui nuisent 4 la décoloration des sivops. On pratique le lavage
i Vaide de Yeau , en faisant avec le noir en poudre fine et de
Veau, une pite, délayant cette pite dans de l'eau bonil-
lante et jetant le tout sur un filtre. L'eau chargée des matiéres
colorantes passe & travers les mailles du tissu; le noir lavé
reste sur le filtre ; on verse sur. ce noir une nouvelle quan-
tit¢ d’ean bouillante, qui finit par enlever les dexnieres por-
tions colorantes qui avaient ¢chappé au premier lavage; on
fait ensuite sécher ce charbon lavé, ou on I'emploie humide
en tepant compte de 'ean qu’il contient. On fait aussisubir an
charhon animal une autre opération , dans le but de le sépa—
ver de quelques substances (le carbonate et le phospliate de
chaux) qui I'accompagnent. On prend du noir en poudre fine,
on en fait une pite avec de I’eau, on délaie ensuite cette pite
dans de 'acide hydro-chlorigue étendu, en ayant soin d’ajou-
ter un excts d’acide hydro-chlorique ; on fait bouillir, on laisse
déposer , on décante la partie liquide , on lave le résidu & I'ean

o

bouillante & plusicurs reprises; on jette ensuite sur un filtre,
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et I'on continue de laver jusqu’a ce que l'ean qui sort soit
insipide, incolore, et qu’elle ne préeipite plus par P'oxalate
d’ammoniaque ; on laisse dessécher au soleil ou & Pétuve, on
introduit ensuite dans un creuset bien fermé, et on chauffe
pendant quelques instans.

Par ce lavage, le charbon animal perd plus des trois quarts
de son poids, et sa force décolorante augmente dans la
méme proportion. La force décolorante de ce charbon lavé a
été évaluée par M. Payen & 30, celle du charbon animal non
lavé étant 10 , et celle du charbon végétal 1 seulement (1) ; cest-
a-dire qu'une livie de charbon aunimal lavé a I'acide hydro-
chlorique décolore autant que 3 livres de charbon animal, et

“qu'ane livre de ce dernier décplore autant.que 10 liyres de
charbon végétal, :

Parmi les diversauteurs qui se sont occupés de I'action déco-
lorante du charbon, on compte Lowitz, Wels, Schaub, Fi-
guier, Derosnes, Guillon, Pluvinet ; on doit aussi & MM, Bussy
et Payen deux excellens mémoires sur le noir animal et sur sou
action décolorante. Les principales conclusions de ces mc-
moires sont les suivantes : 1°. auenn des principes contenus
dans le charbon, si ce n'est le carbone, ne jouit de la pro—
priété décolorante ; 2° le charbon agit avec dautant plus de
force qu'il est plus divisé; 3° lénergie du charbon animal
augmente lorsque celui-ci est dégagé des substances solubles
qui Paccompagnent ordinairement ; 4°. le charbon animal en~
traine avec lui les matitres colorantes; 5°. les charbons ternes
seuls possident la propriété décolorante (2).

Les 'divers charbons provenant des matiéres animales dé-
colorent plus ou moins. Celui provenant de la combustion des
maticres qui ont été employées 4 faive le bleu de Prusse jouit
d'une action double de celle du charbon d’es. La force dé-

(1) On a soin d'opérer en plein air, on sous la hotte d’une cheminde, &
cause de lu grande quantité d’acides hydro-sulfurique et carbonique qui se
dégage et qui pourrait incommoder Popératenr. i

(2) Les autenrs de ces Ménoires ont obtenu des médailles (or.
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colorante des charbons peut étre apprcciée au moyen d'un
instrument inventé par M. Payen, et quil anommé décolori-
métre. Cet instrument est de la plus grande utilité pour les
pharmaciens et surtout pour les raffineurs, qui emploient d’é-
normes quantités de charbon.

Le charbon animal est employé pour décolorer les sucres.
On l'a mis en usage pour empécher les eaux stagnantes de se
corrompre ( Chevallier) , pour clarifier et désinfecter les eaux
bourbeuses. On le fait entrer dans quelques préparations mé-
dicalts, en onguent contre la teigne, en poudre pour recouvrir
la surface des ulcéres et des plaies gangréneuses. On peat en
recouvrir la yiande pour empécher ce produit de se gater. On
Pemploie aussi comme engrais.

M. Blondeau, pharmacien de Paris, a indiqué un moyen
d’employer l¢ charbon lavé avec une certaine quantité d’acide
hydro-chlorique pour décolorer les sueres et les sirops. A 'ar—
ticle Smkop, nous indiquerons ee procédé, qui est mis en
usage par le pharmacien (1). Le charbon animal lavé a Pacide
hydro~-chlorique a été employé avec succes sous forme de pas-
tilles contre la fétidité de I'haleine. (A. G)

CHARBON DE QUINQUINA. Le pharmacien est conduit,
d’aprés I'ordonnance du praticien , i préparer quelques variétés
de charbon : de ce nombre sont les charbons de peuplier, de
quinguina, de saule, de tilleul, etc. Pour obtenir ces char—
bons, on opére de la maniére suivante.

Préparation du charbon de quinguina. On place dans un
creuset de terre des écorces de quinquina; on remplit Pespace

(1) Un procédé de revivification pour le charbon animal a €té mis, il ya
quelques temps , en u.sagc par M. Cavaillon. Ce procédé consiste i cnlcmcr
le charbon qui a déjh servi, aprés I'avoir placé dans des circonstances conve-
nables pour que les substances qu'il contient puissent entrer en fermentation,
ou aprés avoir détruit ces substances par un autre moyen. Ce mode devient
cotitens, A canse des frais de dessication et de transport. Une nouvelle calci-
nation est peu avantageuse ; le charbon qui en résulte n’a pas In méme faculté
décolorante que le charbon neuf. Cette faculté diminue & chague calcina-
tion; elle devient nulle aprés quelques opérations.
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qui reste entre ces écorces avec du poussier de charbon, on
finit de recouvrir la partie supérienre du creuset avec une
couche de sable d'un pouce d’épaisseur; on place ensuite le
creuset, sur lequel on pose un couvercle, au milien des char-
bons ardens, et on chauffe jusqu’a ce qu’il ne se dégage plus
de vapeurs. I.’écorce de quinquina, chauffée fortement, se car-
bonise ; les produits résultans de cette décamposilion, Teau,
Vhuile, Pacide acétique, I'hydrogéne carboné, ete., se dégagent;
le carbone mis & nu reste dans le creuset; on laisse refroidiy;
on renyerse le creuset sur une table; on se’pare le charhon, qui
a conservé la forme de V'écorce; on le prive, 4 Paide d’une
brosse du poussier qui le recouvre, et on le soumet Al action
du pilon pour le réduire en poudrc, que I'on passe au tamis.

Le charbon de quinquina et le charbon préparé avee les
autres bois jouissent tous de la méme propriété; cependant
le pharmacien doit, dans Vexécution d’une ordonnance, se
servir de la variété de charbon qui lui est demandée parle pra-
ticien, et il ne doit pas avoir égard 4 Pidentité qui existe entre
ces produits , pour les substituer les uns aux autres.

Les charbons provenant des végétaux ou de leurs parties sont
employés & des usages particuliers : le charbon préparé avec
les noyaux de peches et (ui porte le nom de noir de péche,
est employé en peinture.

Le charbon de saule sert & préparer des crayons. Le charbon
obtenu avec la bourdaine, celui fourni par le chanvre, et pré-
paré avec les chenevottes, est employe dans la fabrication de la
paudre & canon. ST (ARE:)

CHARBON DE TERRE, Charbon minéral 7. BoviLit.

CHARBON VEGETAL, Charbon de boisc On a_donné le
nom de charbon végétal au produit fixe qui résulte de la cal-
cination, & vase clos, des substances ligneuses.

Le charbon végétal est employé en grande quantité dans
les arts. On le prépare en suivant deux procédés différens :
dans le premier, on a pour but d’obtenir le charbon , sans avoir
¢égard aux produits liquides qui se dégagent pendaut 1'opéra-
tion ; dans le second, on recucille les produits liquides, pour
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en extraire 'acide acétigue pyroligneux (le yinaigre de bois).
Le premier procédé, mis en usage dans les foréts, cousiste 3
choisir une forte biiche, que Von enfonce en terre, et que 'on
fend en quatre a sa partie supérieure. Deux biches sont
ajustées dans les fentes; elles forment entre elles quatre angles
droits, et sont dans un méme plan horizontal ; puis on place
debout quatre biiches, qui s'inclinent vers celles du centre,
y sont appuyées et contenues dans les quatre angles indiqués.

On couche par terre, sur toute la surface de 'aire , desbiiches
de bois blanc assez grosses et droites, erf les disposant comme
les rayons d’un cercle dont le centre se trouve dans la biche
plantée en terre; on remplit les vides restés entre ces biiches
avec de plus petites, dont on recouvre méine enticrement toute
la surface du premier lit. Pour rendre solide ce plancher, on
plante des chevilles autour de la circonférence, a un pied de
distance environ les unes des autres. On dresse ensuite sur le
plancher, et autour de la biiche principale , d’autres biiches,
en les inclinant légerement par le pied, de maniére i for-
mer un come tronqué a sa partie supérieure, dont la partie
inférieure doit avoir de cing A4 six metres de diamétre.
Lorsque les biches sont placdes , on plante au milieu
du cone une biiche cffilée par le bout; on la fixe ensuite an
moyen de menu bois, on l'entoure d’autres branches qui
slappuient sur celles qui portent sur le plancher.

Ces deux étages étant successivement formés, on arrache les
chevilles, on monte an moyen d'une échelle courbe sur la
seconde couche ; on'ébranle et on €leve la biiche qui forme le
centre du second plan , onremplit les intervalles restés entre les
biiches avec du menu bois que 'on étend sur toute la surface;
on ajoute assez de ce menu bois pour formerun cone pea élevé
dont le sommet aboutit vers la biiche verticalement plantée.

On recouvre toute la surface du tas de bois avec de I'herbe,
des fenilles, Pon trace un chemin autounr en béchant la terre;
on enduit ensuite la couche d’lierbe et de feuilles avee de la
terre humide, quelquefois mélée de poussier de charhon.
de manitre a ce que tout le fourneau en soit recouvert, a I'ex—
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¢eption d’un demi-pied par le bas, pour que Pair puisse avoir
accés par cetle ouverture.

L’appareil étant ainsi monté, on enleve la biiche gui fait
le centre du second étage, et 'on jette dans le vide quelle
laisse des copeaux de bois sec et une pelletée de feu. Bientdt
une épaisse fumée se dégage tout autour du fourneau et par
la cheminée; on laisse les choses en cet élat jusqu’a ce qu’on
apergoive la flamme sortir par la cheminée. On recouvrealors
V'ouverture , afin de laisser sortir la fumée, tout en étouffant
la flamme.

Pendant toute I'opération, ondoit avoir soin, 1°. de fermer les
issues qui pourraientse former dans la couverture du fourneau;
20, d’dyiter, en faisant un bati de claies, le contact d'un vent
trés fort qui active la combustion du coté on1 le vent soufile ;
3°. on doit fermer la partie inféricure du fourneau peu a peu,
afin de rétrécir le passage pav lequel Vair néeessaire s'introduit;
on finit méme par le boucher tont-i-fait; 4°. lorsque I'un des
cdiés du fourneau s’affaisse, il faut unir la terre on en mettre
sur Pendroit qui s'est affaissé.

Aprés quatre jours environ, la carbonisation et le refroidis-
sement se sont opérds; on tire du charbon au dehors, et sl
n’était pas entitrement éteint, il faudrait alors fermer ou-
verture et attendre encore pendant quelgue temps. On répand
ensuite le charbon sur le sol avant de le mettre en tas. Dans
cette opération, le ligneux est décomposé, le carhone est mis
A nu, et les produits analogues & ceux qui sont le résultat de
la décomposition des matiéres végétales se brilent en partie
ou se dégagent.

Par le second procédé, le charbon est préparé dans de grands
appareils en fer ou en terre, qu’on peut considérer comme des
espices decornues : le produit solide, le charbon reste dans une
partie de Pappareil ; les parties volatiles qui se dégagent sont
conduites par des tuyaux dans des vases destinés 4 la conden—
sation. ( 7. les ouvrages de Technologie qui traitent de cette
partie de la Science appliquée aux Arts. Annales de I Indus-
trie, t, VIH,, p. 50.)

Tome I1. 3
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Le charbon de bois est un solide présentant la configuration
du végétal qu’on a employé pour 'obtenir. 11 est d’un noix
plus ou moins intense ; il est plus ou moins brillant; sa densité
est plus ou meins grande, selon la nature du bois qui 'a fourni.
11 est sonore , cassant, facile & xéduire en poundre. Malgré cette
derniére propriété; on a reconnu que ses molécules sont trés
dures, et on 'emploie pour polir les métaux.

Exposé & I'action de la chaleur, il peut supporter les plus
hautes températures sans se fondre ni se volatiliser (1); il est
mauvais conducteur de la chaleur; il conduit I'électricité.

Le charbon est employé a un grand nombre d’opérations
des arts: on s’en sert pour polir les métaux , pour brasquer les
creusets, pour entourer les corps chauds dont on veut con-
server la chaleur ( les tuyaux qui servent a conduire de la
vapeur, Uextérieur de certains fourneaux). On s’en sert pour
garnir le pied des paratonnerres; il faut le prendre 4 'état de
braise. 11 est employé pour garantir le bois de la destruction (2).
1l entre dans diverses sortes d’encre, dans la peinture.

Le charbon végétal jouit de la propriété décolorante : la
déeouverte de cette propriété est due a Lowitz. Kels V'exa-
mina ensuite; il annonga, mais & tort, que cette propriété
était moindre dans le charbon animal que dans le charbon
végétal. La force décolorante du charbon végétal, examinde
par M. Payen, a été portée & 1, le charbon animal étant 10;
c’est=a~dire qu'une livre de charbon animal suffit pour déco-
lorer une quantité d’un liquide coloré qui exigerait 'emploi
de 10 livres de charbon végétal.

Le charbon est.employé en Thérapeutique comme antisep—
tique. On le donne a l'intérieur contre la fétidité de I'haleine.
11 entre dansla composition des poudres dentifrices. On I'ad~
ministre avec sucees A Uintérieur, contre la diarrhée. On lap-

*

{1) Lis journanx ont annoncé depuis peu gu'un Americain était parvenn
4 fondrele charbon.

(2) On charbonne en partie les pidces de bois. qmi doiventiétre fixdes en
terre et exposdes i Paction de Phumidlite,
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plique sur les plaies et les ulceres putrides. Mélé a de. la farine
de lin, on le fait entrer dans des cataplasmes. Il a été recom-
mandé pour la guérison des maladies cutanées et de la teigne.
L’onguent employé contre ces maladies seprépare en mélant
exactement 4 gros de charbon porphyrisé , 2 onces d’axonge,
aromatisant cette préparation i volonté. (A. C))

CHARDON. Carduus. Le vulgaire désigne sous ce nom col—
lectif une foule de plantes qui n’ont de rapport entre elles que
par les nombreux piquans dont elles sont armées; mais les bo-
tanistes Pont restreint & un genre de la famille des Synanthé-
rées, qui forme le type de la tribu des Carduacées. Comme
ce genre ne renferme qu’une seule espece qui offre quelque uti-
lité en Médecine ; nous ne limiterons pas 4 cette seule plante
le nom de chardon, et nous donnerons une courte description
des autres plantes auxquelles on a, improprement il est vrai,
mais généralement appliqué la méme dénomination; suivie
d’un adjectif qui en fixe la distinction.

CHARDON A CENT TETES. 7. Panicaur.

CHARDON BENIT. Centaurea benedicta, L.—Rich. Bot, meéd,,
t. I, p. 366. (Famille des Synanthérées , tribu des Carduacées.
Syngénésie Frustacée, L. ) Cette plante croit dans les champs -
des contrées méridionales de ’Europe. Elle est annuelle et her—
bacée ; sa tige est rameuse, garnie de feuilles semi-amplexi-
caules, allongées, offrant de grandes dentelures irrégulitres ,
terminées par une petite épine. Toute la plante est couverte de
poils laineux. Les fleurs forment des capitules jaunes, soli-
taires et terminaux. L’amertume du chardon bénit indique’
des propriétés fébrifuges, fort préconisées autrefois, et ana-
logues & celles de la chausse-trape, plante qui appartient au
méme groupe de végétaux.

CHARDON ETOILE. 7. CHAUSSE-TRAPE.

CHARDON A FOULON ou Canoire 4 rouron. Dipsacus fullo-
rum, L. — Rich. Bot. méd., t. [, p. 405. (Famille des Dip~
sacdes, Juss. Téuandrie Monogynie, L.) Cette plante croit
naturellement dans les lieux incultes. On la cultive dans plu-
sieurs pays de manufactures a cause de ses capitules hérissés,

4 B
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qui sont employés par les bonnetiers et les fabricans d'étoffes
de laine,, pour peigner les tissus et en séparer les poils. Elle
a une racine blanche , bisannuelle , qui donne naissance i une
tige droite, raide, haute de 3 A 4 pieds, épineuse, creuse inté-
rieurement, un peu rameuse vers la partie supérieure,, garnie
de feuilles opposées et connées, ovales , lancéolées, aigués, un
peu sinueuses et irréguliéres sur les bords. Les fleurs forment a
Pextrémité des rameaux un capitule trés dense et ovoide. Cette
plante, usitée autrefois comme tonique et apéritive, est tombée
dans I'oubli.

CHARDON HEMORROIDAL Serratula arvensis, L. Cirsium
arvense, DC. Flore francaise. Plante de la famille des Synan-
thérdes, tribu des Carduacées, excessivement abondante dans
les champs et les vignes qu’elle infeste et dont il est difficile de
les débarrasser. Elle passait autrefois pour apéritive, et son
nom d’hémorrhoidal est dérivé de ]apropneté 1mag1mure qu'on
lui supposait de guérir les hémorrhoides ; mais on ne s'en sert
plus aujourd’hui.

CHARDON-MARIE. Carduus marianus, L.—Rich. Bot. méd. 3
t. I, p. 363. ( Famille des Synanthérées. Syngénésie éjale, L. )
Vulgaivement Crarpon ARGEMTE et ARTICHAUT sauvace, Cetle
plante croit dans les licux ineultes. Satige, haute de 3 & 4 pleds,
est tameuse supérieurement, garnie de fenilles tris grandes,
sinuneuses , glabres, luisantes, et marquées de taches blanches.
Ses capitules sont fort gros, placés an sommet des ramifica=
tions de la tige; Vinvolucre est composé de folioles glabres,
garnies sur leurs bords de dents épineuses. Dans certains pays,
on mange les fenilles radicales de ce chardon, aprés en avoir
retranché les bords épineux; elles ont le goiit des cardons.
La saveur amére de sa racine et de ses fenilles indique des
propriétés toniques; elles ont en conséquence été employées
comme fébrifuges ; mais on ne s’est pas borné & ce seul usage,
et le chardon-marie a été précomsc dans plusieurs maladies
contre 1esque]lcs il n’était qu'un remede illusoire,

GHARDON ROLAND ou nourant. /. Pantcavr. (A. R.)

CHARREE. On a donné le nom de charrée aux cendres ani,



CHATAIGNIER. 37

par le lessivage, ont été privées des sels solubles qu'elles con-—
‘ténaient. (A. C.)
CHATAIGNIER. Fagus Castanea, L. Castanea vulgaris,
- Lamck. — Rich. Bot. méd. , t. I, p. 131. ( Famille des Amen—
tacées, Juss. Cupuliferes, Rich. Monoecie Polyandrie, L.)
Grand arbre qui forme des foréts entitres dans plusieurs con-
trées de VEurope et de 'Amérique septentrionale, Le tronc
acquiert, par la longévité extraordinaire de cet arbre, des
dimensions énormes , et I'on cite comme un des colosses les
plus extraordinaires parmi les végétaux , le chitaignier du
mont Etna, qui renferme dan§ son intérieur une maison—
nette avec un four; mais il est probable que cet arbre est
formé par la soudure naturelle ou greffe de plusieurs indivi-
dus. Le chataignier a des branches longues et trés étalées,
garnies de feuilles lanedolées , glabres et dentées en scie. Les
chatons miles sont longs, dressés, composés d’une foule de
trés petites fleurs & étamines nombreuses, et exhalent une forte
odeur spermatique. Les fleurs femelles naissent dans la partie
inférienre de ces chatons. Le fruit, oula chitaigne , est enve-
loppé, au nombre de deux ou trois ensemble, dans une cupule
e'pineuse charnue, coriace, ayant Papparence d’un péricarpe,
mais qu: n’est autre chose que le cah:.e dont I’extension est de-
venue si considérable aprés la chondatlon, qu’il a fini par recou-
vrir enticrement les ovaires. La chﬁtmgnc, dontle tégnment ex—
térieur est brun, rougedtre; luisant, et Venveloppe inte'ri(::ul'e
rouge, mince, fragile, a d’énormes cotylédons entiérement
composés d'une fécule sucrée.

La culture a fait développer un assez grand nombre de varié-
s de chitaignes qui se distinguent entre elles par leur saveur et
leur grossenr ; les plus grosses de celles-ci portent vulgairement
le nom de marrons. Gomme les variétés sont désignées par des
noms patois qui varient selon les pays, nous ne devons pas les
énumeérer ici; et nous renvoyons, a cet effet, aux ouvrages dE-
conomie rurale et d'Agriculture, tels que la nouvelle édition
des Arbres et Arbustes de Duhamel, v. I11, p. 65, le Traité de la
chitaigne de Parmentier, Te Mcémoire de¢ Desmarets dans le.
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Journal de Physique pour 1771 et 1772, ete. On trouvera éga~
Jement dans ces traités les renseignemens nécessaires sur la
culture des chitaigniers ; laquelle exige dans le principe quel—
ques soins.

La chataigne est un aliment sain, puisqu’il n’est eomposé chi-
miquement que de beaucoup d’amidon et d’une certaine quan-
tité de matidre sucrée ; mais il est privé ou il ne posséde que
bien pen de gluten, ce qui fait que le paiu de chitaignes est
d’une digestion difficite, parce qu’il ne peut lever qu’avec peine
sans Vintroduction de cette substance azotée qui, étant si abon-
dante dans le pain de froment; I assure la supériorité sur
les autres alimens. .

Le sucre existe dans la chitaigne en assez grande quantxté-‘,
pour que plusieurs chimistes aient proposé de Vextraive avee
avantage. Parmi les procédés qui ont été publiés, on remarque
celui de Guerazzi de Florence, qu'on peut regarder comme dé-
rvivant du travail de Parmentier , publié en 1780 , et ayant pour
titre Traité de la chitaigne. Le sucre de chitaigne peut étre
employé A faire de Peau-de-vie.

Dans quelques départemens méridionaux, et surtout prés
d’Alais, département du Gard, on conserve les ehataignes par
la dessication que V'on opere en les mettant au four, ou en les
étendant sur des claies, et entretenant dessous un feu conve-
nablement dirigé. Quand la dessication des chitaignes est ache-
vée, on les enferme dans des saes mouillés, et on frappe dessus
avec des bitons pour briser et détachér les. tégumens, que 'on
sépare ensuite en les vannant. . ;

La variété de chataignes que Fon nomme a Paris marrons de
Eyon est la plus estimée de toutes. Ces marrons sont plus gros,
plus riches en principes sucrés, et ils ont une saveur et un aréme
particuliers qui se développent par la cuisson. Les confiseurs
les font glacer au sucre aprés les avoir fait bouillir dans Veau,
et'enlevé les tégumens. L’enveloppe intérieure, rouge et mince,
adhére fortement & 'amande , de sorte qu'en voulant la déta-
cher, on brise un grand nombre de marrons, qui dés lors ne
sont plus convenables pour étre glacés. M. Vernaut, habile
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wonfiseur de Paris, avait trouvé un moyen trés sunple d’obvier
& cet inconvénient, moyen qui consiste & faire bouilliv dans
une eau alcaline les marrons, aprés les avoir privés mécani-
quement du test-coriace extérienr. L'action de Valcali g'exerce
uniquement sur la membrane rouge, la convertit cn une ma~
tiére noire susceptible d’étre enlevée avec la plus grande faci-
lité. Néanmoins, les marrons ne peuvent étre sounis & ce pro-
cédé quautant qu’ils sont cueillis avant lenr compléte matu-
zité; plus tard, I'enveloppe intérieure résiste a I'action des agens
chimiques. :

Le bois du chitaignier est remarquable par sa densité et son
défaut d’odeur, qui le rendent trés propre & la fabrication des
tonneaux ; il laisse moins évaporer les principes alcooliques et
aromatiques que le chéne et tout antre bots , et il ne leur com-
munique aucun gout quelconque. L’écorce de chitaignier peut
étre employée pour tanner les cuirs. (A. R.)

CHAUDIERE. Les ¢chauditres sont des instrumens qu’on em-
ploie dans les officines, laboratoires, fabriques, ete. Elles sont
construites avec des matériaux de différente nature, et elles va-
vient par leur forme, selon les emplois auxquels on les destine.

Les chaudiéres de fonte sont employées pour préparer ou
pour évaporer des disselutions alcalines. Elles sont sujettes i
se casser lorsqu’elles éprouvent brusquement le passage rapide
d’une haute température au froid. Lorsqu’on fait évaporer
une solution saline dans ces vases, on doit avoirsoin de ne pas
laisser séjourner les sels 4 la partieinférieure de cet instrument
la couche saline, en se fondant, pourrait recouvrir le fond,
et intercepter le contact du liquide ; I'dvaporation deviendrait
alors plus lente; et si-la couche saline venait & se fendiller,
le liquide froid pénétrerait i trayers les fissures, et pourrait
donner licu i la fracture de ce vase. On doit avoir soin, lorsque
ces vases sont recouverts de couches salines, d’employer
pour enlever ces dépdts des précantions assez grandes, afin que
les coups qu'on donne i ces vases dans la yue d’enlever ces .
substances ne donnent pas lieu 4 la destruction de la chaudicve.
Avant d’employer une chaudiére de fonte, il fant examiner si
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elle n’a pas de soufflures dans quelques—unes de ses parties. On
donne le nom de soufflures a des défauts causés par des ca~
vités intérieures, dues a de lair quim'a pu s’échapper lors de
la fusion. Le moyen de reconnaitre si une chaudiére contient
des soufilures est le suivant : avee un martelet pointu on frappe
doucement sur toutes le parties de la chaudiére; si ee vase
contient une soufflure, le son, an lieu d'étre elair, est voilé
lorsqu’on frappe sur la soufilure;; si I'on frappe alors plus fort,
on peut faire un trou. Ces recherches sont surtout utiles
pour les grandes chandiéres en fonte.

Les chauditres en cuivre sont moins employées, & cause de
la facilité avee laquelle elles soxident ou sont attaquées par
les acides. Leur fond doit toujours étre plus épais que les pa—
rois. Elles offrent la facilité de transmettre plus vivement lx
chaleur aux liquides, et par conséquent 'évaporation est plus
prompte. On doit éviter, dans Vemploi de ees instrumens,
de les mettre en contact avec des substances susceptibles de
les attaquer, et de laisser séjourner les liquides dans ces
vases. Comme pour les chauditres de fonte, on doit éviter que
Ie fond ne se recouvre de sels qui puissent former une couche
intereeptant I'acets du calorique 4 transmettre aux liquides.

Les chaudiéres en plomb sont utiles pour la concentration
de Vacide sulfurigue faible , et pour traiter beaucoup de subs—
tances portant un exeis de cet acide ( la préparation des acides
tartrique et citrique). On doit apporter le plus grand soin
dans la maniére de les chauffer, et éviter que le fond se convre
de dépot. L'extréme fusibilité du plomb indique assez la cause
de ces précantions.

Les chauditres destinées a 1'évaporation des liquides doi-
vent, quelle que soit leur forme , étre pen profondes; et pré-
senter une grande surface & V'air : I'évaporation est plus ra-
pide, etil y a éconemie de combustible. (A. G.)

CHAUME. Culmus. On désigne sous ce nom la tige fistu~
leuse et entrecoupée de neeuds des Graminédes. Quelques
chaumes n’offrent point de lacunes 4 Vintérieur, et renferment
une quantité notable de matiére sucrée: tels sont les chawmes

=
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du mais et du sorgho. On sait que le sucre de canne provient
du sue exprimé des tiges du Saccharum gfficinale. Les nodo-
sités des cliaumes venferment beauconp de silice. /7. Gramuvies
¢t SUGRE. (A. RS

CHAUSSE-TRAPE ou CHARDON ETOILE. Centaurea Cal-
citrapa, L.—Rich. Bot. méd., t. I, p. 365. (Famille des Synan—
thérées, tribu des Carduacées. Syngéndsie frustranée, L.) Gette
plante est excessivement commune sux les bordsdes chemins
et dans les lieux stériles. Elle a une tige dressée, trés rameuse,
;arnie de feuilles sessiles, lancéolées, aigues, dentées , incisées
ou pinnatifides, les inféricures presque lyrées. Les c.apamhs
sont composés de- fleurs roses, celles ‘des hords stériles: et
plus grandes que celles du centre, L’involucre est ovoide, al~
longé, formé d’écailles imbriquées, terminées par de longues
épines trés aiguis et divariquées en étoile.

La saveur de la chausse-trape est teés amére. Les feuilles
surtout sont doudes de cette qualité, quiannonce des propriétés
fébrifuges queles médecins ont eusouvent oceasion deconstater,
principalement dans les fitvres intermittentes. La racine, qui
ne participe que faiblement aux qualités des autres organes de
la plante, a néanmoins joui d’une grande réputation an com-
mencement du si¢cle dernier : on Vemployait contre les ma—
ladies des voies urinaires, la néphrite ealculeuse , ete. Elle for-
mait la base du remede de Baville, dont la composition est
restée fort long-temps secréte. ¢

On administrait la echausse-trape en décoction & la dose
d’une once par 2 livres d’ean. On en préparait aussi un extrait
que I'on donnait & la dose d’une onee & une once et demie.

L’analyse de la chausse-trape a été faite par Figuier, pro-
fesseur de Chimie & Vécole de Médecine de Montpellier. 11 a
reconnu les principes suivans : 1° du lignenx; 2°. une subs—
tance gommeuse ; 3°. une matiére résiniforme ; 4°. un'principe
ammalzlse 5°. de l'acétate; du muriate et du sulfate de potasse ;

- du muriate et du sulfate de chaux ; 7°. une matitre verte;
8“ de la silice ; 9°. un pen dacide acétique.

M. Petit, pharmacien de Corbeil , a fait un essai d’analyse
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sux les fleurs du chardon étoilé; il est a désirer que ce travail
«qui a €té publié dans le tome VIII du Journal de Pharmacic,
regoive un complément que V'auteur a promis. (A. R)

CHAUX , Oxide de Calcium. On a donné le nom de chaux
au produit fixe qu'on obtient pour résidu de la calcination en
grand du carbonate de chaux amorphe, connu sous le nom
de pierre & batir, pierre a chauzx.

La chaux' existe dans la nature ; mais elle est toujours en
combinaison avec les acides, formant des sels, particulie—
rement le carbonate et le sulfate.

Ce produit s'obtient de la maniére suivante (procédé des
arts). Dans un fourneau en magonnerie, ou en briques, ayant
la forme d’un céne renversé, dont la partie inférieure forme
un cendrier-au-dessus duquel est placée une grille a barreaux
mobiles faciles a retirer , on metsur la grille méme une couche
de menu bois ou de fagot.s sur cette couche on répand de la
houille ; on recouvre cette derniére couche avee de la pierre 2
chaux qu'on a eu soin de concasser en morceaux; on place
sur cette couche de pierre une autre couche de houille , et suc—
cessivement on stratifie ces couches les unes sur 1es autres,
Jusqu’a ce quil y en ait un nombre de douze et plus. On al-
Tame le hois par la partie inférienre : le combustible brile; le
feu se communique de proche en proche; la température s'é~
léve; le sel de chaux se décompose ; Yacide carbonique se dé-
gage avec les produits de la combustion; la chaux privée
d’acide carbonique reste dans le fourneau.

Lorsque la calcination est terminée, on retire les barreaux
formant la grille du fourneau ; la chaux calcinée tombe dans
le cendrier. On sépare les morceaux qui sont convenablement
cuits de ceux qui ne lesont pas, et 'on fait entrer ceux—ci dans
les nouvelles couches qui font partie d’une seconde. opéra-
tion, que 'on met en train de suite, pour éviter le refroidis-
sement du fourneau, qui nécessiterait une plus grande dc-
pense de combustible.

On pratique encore la calcination de la chaux en faisant du
feu @ la partic inférieure du fourncau, ¢n faisant passer la
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flanune produite par le combustiblea travers la pierre & chaux;
mais ce Procédc' est moins avantageux que le précédent.

On peut obtenir un produit analogue 4 la chaux (1) en cal-
cinant les coquilles d’huitres & une haute chaleur. L’oxide de
caleium , provenant de ces coquilles, est usité dans quelques
préparations pharmaceutiques. :

La chaux convenablement préparée jouit des propriétés sui-
vantes, Elle est blanche, d'une dureté assez considérable ; sa
surface est poreuse,, et non recouverte d’'un vernis terreux. Ex—
posée a laction de l'air, elle absorbe I’eau et I'acide carbo-
nique, se fendille, se réduit en fragmens, puis en poudre.
Tmmergée dans I'eau, elle absorbe de ce liquide, acquiert du
volume, sedilate, se divise en morceaux , et se réduit en pous-
sitre, en donnantlieu & un dégagement considérable de chaleur
qui fait passer  I'état de vapeur une partie de I'ean absorbée.
8a saveur est dcre et urineuse. Elle est peu soluble dans I'eau,
mais cependant en assez grande quantité pour communiquer
a ce liquide la propriété de verdir le sirop de violettes, de
bleuir le papier de tournesol rougi par les acides. Mise en con—
tact avec les acides, elle s’y combine, et donne naissance &
des sels. ‘

La chaux est composée de calcium 100, et d’oxigine 3g. Dans
les arts, elle est employée a la confection des mortiers, dans
la peinture et le tannage. ;

En Pharmacie, elle sert & préparer 'ean de chaux , & décom—
poser le sel ammoniac, & préparer la soude et la potasse
caustique, ete.

La chaux dissoute dans eau ( 7. Eav bt cHAUX pour sa
préparation) est astringente; elle absorbe les acides; elle tue
les vers intestinaux. On 1'a mise en usage pour combattre
tguelques maladies cutanées, la diarrhée, le scorbut. On peut
1 _"-"m'PIOYET eninjections contre la gonorrhée. Introduite dansla
vessie, apres avoir été étendue d’eau, elle a la propriété de di-
Viser les calculs urinaires formés d’acide urique et d'urate d’am-

——

(1) Ces coquilles contiennent, ontrela chaux réduite , du phosphate de chaux.
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moniaque. (Laugier.) On Papplique 4 'extéricur sur les plaies
gangréneuses et sur les uleéres de maunvais caractéres. La dose a
laguelle on Padministre i Uintéricur est celle de une 4 4 onces,
mélangée avee du lait légérement chauffé, Quelques auteurs
ont avancé que I'usage habituel de ce médicament affaiblissait
les organes de la digestion : des faits qui noussont bien con-
nus nous feraient penser le contraire, y (A C.)

CHAUX CARBONATEE. #. CARSONATE DE CHAUX..

CHAUX FLUATEE. 7. FLUATE DE CHAUX.

CHAUX. PHOSPHATEE /. Puoseuats DE CHAUX.

CHAUX SULFATEE 7. SULFATE DE GHAUX.

CHAYAVER. On a donmé ee nom & la racine de I'Oldenlan-
dia umbellata, plante qui croit naturellement et que Uon cul-
tive aussi sur la cdte de Coromandel. Cette racine est employée
dans la teinture sur calicot. On assure que la matitére colorante
qu’elle contient est plus helle que celle contenue dans la ga=-
rance,, et qu'elle communique aux cotons de Madras lenr cou—

leur rouge si belle et si estimée. (A. G.)
CHEBULES. Nom d’une espéce de Myrobolans. 7. ce mot.
A. R.)

CHELIDOINE ( GRANDE ) ou ECLAIRE. Chelidonium
majus, L.— Rich. Bot, méd., t. II, p. 653, ( Famille des
Papavéracées , Jussieu. Polyandrie Monogynie, L. ) Cette
plante est excessivement commune dans les décombres ; sur les
vieux murs et dans les lieux stériles. Elle a une tige
rameuse, herbacée, cassante, garnie de feunilles alternes,
pétiolées , pinnatifides , 4 lobes arrondis , incisés et den-
tés. Ses fleurs sont jaunes, et forment, en se réunissanl au
nombre de quatre & huit, de petits bouguets an sommet
des ramifications de la tige. Toutes les parties de la chéli-
doine contiennent un suc propre;, laiteux , d’un jaune safrané,
et dont icreté.est extréme, On emploie ce suc poar détruire
les verrues qui se développent sur les parties du covps; et par-
culiévement sur celles des mains. On en faisait autrefois usage
comme médicament interne dans l'ictére, les hydropisies et les
fitvres intermittentes. Mais ce reméde, qui purge avee violence,
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‘est maintenant abandonné, et, d'aprés les expériences du pro-
fesseur Orfila, il doit étre rangé au nombre des poisons nartico-
deres (1). _

L’analyse de la chélidoine a été faite par MM. Chevallier et
Lassaigne , qui out reconnu dans cette' substance les produits
suivans : 1%, une matidre résineuse amére , d’une couleur jaune
trés foncée; 2°. une matiére gommo-résineuse, d'une couleur
jaune-orangé, d’une saveur amére, nauséabonde ; 3°. du citrate
de chaux; 4°. du phosphate de la méme base ; 5°. de Vacide
malique libre ; 6°. du nitrate et de 'hydro-chlorate de potasse;
7°. une maticre mucilagineuse; 8°. de l'albumine; o de la
silice. Des essais postérieurs A cette publication avaient fait
connaitre & M. Chevallier la présence d’une matiére eristalli-
sable dans la chélidoine; mais M. Godefroy, pharmacien deParis,
signalale premier la présence de cette substance dans une des
séances de la Société de Pharmacie. Son mémoire fut imprimé
dans le Journal de Pharmacie, t. X, p. 637. M. Godefroy
obtient la matiére cristalline de cette plante en traitant la
chélidoine par Veau, précipitant par 'ammoniaque la solu-
tion, recueillant le précipité, le lavant bien et le traitant par
Valcool bouillant, filtrant et faisant évaporer la matiére cris—
tallise. M. Godefroy doit continuer ce travail. (A. R.)

CHELIDOINE ( PETITE ). Nom vulgaire de la ficaire. 7. ce
mot. n

CHENE. Quercus. Ce genre dela famille des Amentacées de
Jussien, ou Cupuliféres de Richard, et de la Monoecie Polyan—
drie, L. , renferme quelques esptces dont les nsages sont tris
multipliés, soit dans les arts, soit en Médecine. Ainsi, le chéne
commun d’Europe , plusieurs chénes de FAmérique septentrio~
nale,, fournissent d’excellent bois de construetion; le lidge est
une espéce de chéne dont nous parlerons au mot Ligice; le ehiéne
des teinturiers ( Quercus infectoria ) est 'arbre sur lequel on

(1) Le suc de cbli]illpiuc n'est point un poison pour certains animaux ,

mais il agit sar eux comme dintétiqne. ( Observation de MM. Lassaigne et
Chevallier, )
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recueille les meilleures noix de galle; le chéne coceifére nour=
rit I'insecte connu sous le nom de kermés végétal. Le querci—
tron ( Quercus tinctoria) est usité dans la teinture, etc. 7. ces
mots. : (A. R.)

CHENE GOCCIFERE. Quercus coecifera, L. Petit arbre in-
digéne des parties méridionales de I’Europe, et sur lequel se
développe la galle, insecte nommé kermés végétal. V. ce mot.

(A. R)

CHENE COMMUN. Quercus Robur, L. — Rich. Bot. méd.,
t. I, p. 128. Vulgairement chéne rouvre, chéne maile. Le
Quercus pedunculata, que plusieurs botanistes considerent
comme espece distinete, est, selon nous, une simple variété du
chéne commun. Cet arbre, parla beauté de son port, la gros-
seur de son tronc,.Ja solidité et la dureté de son bois, est le
plus important de nos foréts. Ses feuilles sont alternes, portées
sur de courts pétioles, obovales, sinueuses sur les bords. Les
fleurs males forment de longs chatons gréles, pendant au-des—
sous des fleurs femelles qui sont sessiles (pédonculées dans le Q.
pedunculata) et auxquelles succedent des glands ovoides al-
longés, emboités dans une cupule écailleuse qui en reyét le
tiers inférieur.

De toutes les parties de cet arbre, c’est I'écorce qui jouit au
plus haut degré de propriétés astringentes, dues au tannin
qu’elle renferme en abondance. Réduite en poudre grossiere,
ou simplement concassée, elle forme le zan qui sert i la pré-
paration des cuirs. On choisit, pour cela, les écorces des indi-
vidus 4gés de 20 4 30 ans, et on les enléve an printemps , c’est-
i-dire au moment de la séve.

La poudre d’écorce de chéne est employée en Médeeine
comme tonique , dans les diarrhées chroniques, les hémorrha-
gies passives ; et mélangée avec des substances végétales améres,
telles que la gentiane, la camomille romaine, elle a été mise en
usage , surtout dans la Pharmacie militaire, pour remplacer le
quinguina. On a donné le nom de quinguina frangais i cemé-
lange , dont la dose doit étre proportionnée a I’sge du malade
et d la gravité de la maladie; elle est ordinairement de 4 4 6
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gros, plusieurs fois répétés,, pour arréter les accés d’une fievre
intermittente simple.

Les chirurgiens ont obtenu beaucoup de succés de Pemploi
de la poudre d’écorce de chéne dans le pansement des uleéres
toniques , lorsque les chaivs sont blafardes et boursoufllées, et
la suppuration séreuse et fétide. On fait également usage pour
laver les ulcéres , de la décoction d’écorce de chéne a la dose
de 2 & 4 gros pour une pinte d’eau.

Les expériences faites par M. Chevallier, sur la poudre
d’écorce de chéne, pour y chercher des principes analogues
A la quinine et & la cinchonine, ont donué des résultats assex
curieux encore inédits.

I’amande blanche et charnue des glands de chéne a une sa-
veur dpre et désagréable qui disparait en partie lorsqu’on les
soumet a l'ébullition dans une lessive alcaline. On pourrait
alors en faire du pain, et ce serait une ressource dans les temps
de disette. S'il faut s’en rapporter aux anciennes traditions
historiques, les glands de chéne auraient été la nourriture
principale de nos barbares aieux ; mais dés que les bienfaits
de la civilisation eurent procuré aux hommes des comestibles
plus abondans et d’une meilleure qualité , les glands de chéne
furent 'unique partage des cochons, qu’ils engraissent consi-
dérablement.

Cependant ,quelques chénes des contrées méridionales de
P’Europe ont des glands doux et bons & manger ; tels sont les
Quercus Ilex, L., vulgairement nommé yeuse ou chiéne vert,
et Q. Ballotia, Desfont. Il en est de méme du chéne blane, du
chéne de montagne , et de quelques autres espéces qui eroissent
daus 'Amérique septentrionale,

La torréfaction des glands de chéne augmente lintensité de
leurs propriétés améres et astringentes. On administrait la
poundre de ces glands torréfiés, a la dose d’un demi—gros i un
gros, dans la diarrhée, le dmbétes ete. Cette préparation n’est
plus usitée. (A. R.)

CHENE JAUNE. Synonyme de Quercitron. 7. ce mot,

CHENE LIEGE. 77, Liic.
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CHENE ROUVRE. 7. Cutxe comwoy.

CHENE DES TEINTURIERS. Quercus infectoria, Olivier,
Voyage en'Orient, tab. 14 et'15. Arbrissean tortueux indigéne
des contrées orientales du bassin de la Méditerranée, et sur le-
quel on récolte les meilleures noix de galle répandues dans le
commerce. 7. NoIx DE GALLE. ' (ARY)

CHENOPODEES. Chenopodec , DG. Flore frangaise.—Rich.
Bot. méd. ; t. I, p. 16g. M. de Jussien a donné le nom &’ 4-
triplices & cette famille de plantes dicotylédones apétales hy-
pogynes. Elle se compose de plantes herbacées ou d’arbustes
4 feniMes alternes, rarement dépourvues de stipules, et a flears
trés peu apparentes. Parmi les espéces médicinales oun ¢eono—
miques qu'elle renferine ; nous citerons les arroches, les anse—
rines, la betterave , I'épinard , la camphrée, et les diverses es-
peces de soude. . ces mots. (A. R)

CHENEVIS ( GRATNES DE). . Cuawvie.

CHEVRE. Capra. Gest la femelle d’un animal ruminant
depuis long-temps réduit en domesticité, et dont il a déji été
question 4 Particle Bouc. Nous avons exprimé ce que Uon de-
vait eroire des propriéids attribués au suif et aux exerémens
de ces animaux. La chair de la chévre et du chevreau est moins
désagréable que ‘eelle du bouc, et onla mange sans répugnance.
Le lait de chévre ‘est trés nourrissant, et convenable aux per-
sonnes atteintes de maladies des organes respiratoires F7. Larr.

AR

CHEVREFEUILLE. Lonicera Caprifolium , L.— Rich. Bot.
méd., T, p. 445. (Famille des Caprifoliacées. Pentandrie Mono—
gynie, L.) Ce sous-arbrissean a une tige sarmenteuse , s’élevant
quelquefois & une grande hauteur sar les arbres contre lesquels
elle s’appuie, et dont elle enlace les branehes. Ses rameaux al-
longés, eylindrigues, rongedtres, sont parnis.de fenilles oppo-
sées, sessiles, obovales, arrondies, obtuses, glabres, glanques
endessous; celles qui sont prés des fleurs, soudées base & base en
une seule. Les fleurs ont la corolle tubuleuse, monopétale,
trés irréguliere; le limbe est diviséen denx lévres, dont la supé-
rieure est grande, large, plane, & quatre 1obes obtus; l'inféricure
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allongée et roulée en-dessous. Ces fleurs sont doudes d’une
odeur fort agréable ; elles sont atissi légérement améres et mu-
cilaginenses. Leur infusion a été souvent prescrite dans les
irritations du poumon , et 'on en prépare un sirop. Les fenilles
sont m peu astringentes ; leur décoction est le véhicule de
quelques gargarismes détersifs. Mais le chiévrefenille est plutét
cultivé pour Pornement des bosquets que pour ses proprictés
meédicinales,, aujourd’hui presque completement négligées. 11
croit naturellement dans les départemens meridionaux. Une
espece trés voisine,, qui croit abondamment dans nos bois; jouit
absolument des mémes propriétés ; c'est le Lonicera Pericly-
menum , L. (A. )
CHIBOU ( RESINE ). 7. Cacuisov et REsiNE pE GoMaRT. .
CHICHM. Les Arabes nomment ainsi la graine du Cassia
Absus, L. Prosper Alpin, qui le premier a mentionné cette
plante, I'a nommée Absus , d’aprés sa prononciation vicieuse
du mot arabe. Le professeur Delile , auteur de la Flove d’F-
gypte, housa assuré qu'iln’y a pas une si grande différence entre
les sons produits par les mots chichm et absus dans la bouche
d’un Arabe oud’un Européen méridional, comme était P. Alpin,
que ces deux mots le paraissent 4 la lecture. Quoi qu’il en soit, le
chichm est un médicament trés employé en Egypte contre les
ophthalmies. On réduit cette graine en poudre, et on en met
une petite gquantité entre le globe et les membranes conjone-
tives de 'eeil, qui détermine d’abord dans ces parties une vive
douleur a laquelle succéde, comme par enchantement, une
amélioration trds sensible. Les médecins de Vexpédition d’F~
fypte ont eu occasion de constater ce reméde populaire dans
toute la partie orientale de 'Afrique. Le Cassia Absus croit
non-seulement dans ces contrées, mais encore dans les parties
otcidentales. Il nous a été envoyé du Sénégal par M. Leprieur,
pharmacien de la marine. (A RY)
CHICORACEES ov LACTUCKES. Cichoracec. Cette tribu de
la gl‘a.ﬂ_ﬂe famille des Synanthérées a été regardée comme un
ordre distinct par M. de Jussieu. Elle se distingue essentiel-
lement par ses capitules entiérement composés de demi-fleu-
Tome 1I. ' 4
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rons, c’est-i~dire de petites fleurs hermaphrodites, dont la

corolle n’offre qu'un seul pétale en languette, terminé ordi~

- mairement par plusieurs dents. Elle correspond 4 la classe
des Sémiflosculeuses de Tournefort. Les Chicoracées sont des-
plantes le plus souvent remplies d’un suc laiteux et trés amer.
Ce principe amer est tellement intense dans quelques espéces, .
comme la laitue vireuse, qu’il leur communique des pro-
priétés narcotiques; mais il disparait en partie par la culture,
et la quantité considérable de mucilage, d’eau et de principe
sucré , que ces plantes cultivées contiennent alors, neutralise
les effets dp principe vireux. Plusieurs Chicoracées sont em—
ployées comme plantes alimentaires et médicinales : telles

" sont la laitue vireuse, la laitue cultivée, le laitron commun,
le pissenlit ou dent de lion, la scorsonére d’Espagne, le
salsifis sauvage et la chicorée sauyage. 7. Ces mots.

(A.R.)
CHICOREE SAUVAGE. Cichorium Intybus, L.—Rich. Bot.
méd. , t. I, p. jox (Famille des Synanthérées , tribu des Chico~
racées. Syngénésie égale, L.) Cette plante croit en abondance
le ]ong des chemins et dans les champs de toute 'Europe. Sa
racine est oblongue, dela grosseur du doigt, pivotante, et bru—
nitre en dehors. La tige, naturellement haute d’enyiron un pied
et demi, prend un accroissement plus considérable par la cul-
ture. Elle est velue inférieurement, et ses rameaux sont trés
divariqués, ce qui Ote de la grice a cette plante, dont les fleurs,
d’un blen céleste, sont d’ailleurs fort élégantes. Les feuilles ra-
dieales sont ovales, allongées, obtuses , roncinées & lobesaigus
et velus; celles de la tige sont éparses, pen nombreuses, lan-
céolées, dentées ou sinuées. Cette espéce offre plusieurs variétés :
:pié,lqu&; individus ont des fleurs blanches, d’autres des fleurs
rouges , d’autres la tige large et aplatie, comme si on Tayait
fortement comprimée. .
Les feuilles et la racine de chicorée sauvage sont d’une amer-

tume franche , dégagée de toute creté ; conséquemment elles
sont toniques, et leur usage est trés vulgaire dans toutes les
circonstances on il convient d’exciter les organes digestifs. Le
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suc des feuilles fraiches ou leur infusion sont des médicamens
Iégtrement excitans. La racine est souvent.employée en décoc-
tion; on en prépare un sirop qui devient purgatif par Vaddition
de 1a vhubarbe et d’autres substances laxatives. 7”. Siror pe'
CHICOREE COMPOSE.

La racine de chicorée acquiert par la torréfaction une saveur
amére, sans étre désagréable, et un aréme qui se rapproche
de celui du sucre caramdlisé. Réduite en poudre et ainsi tor—
réfiée, c’est le succédané le plus en usage du café, quoiqu'il
n’offre pas ce parfum qui fait de l'infusion de graine de café'un
breuvage si délicieux. La racine de chicorée n’est pas supé-
rieure sous ce rapport i toute autre racine riche en principes:
muguenx sucrés, M. Payssé a donné des détails sar la fabrica-
tion da produit connu sous le nom de café chicorée ; des do—
cumens analogues ont ét€ rapportés dans le t. LIX des Annales’
de Chimie.

La Cuicorgs eNpive, que l'on cultive dans les jardins potagers,
et que 'on mange en salade , ne differe que trés peu, sous les’
rapports botaniques, de la chicorée sauvage; mais les diffé-
rences se maintenant par la culture, on estconvenu de ne pas
la regarder comme une simple variété de celle-ci. La chicoréde
. Jrisée est cette méme espéce , dont les feuilles sont crépues et
trés découpées. La seariole a les feuilles larges et presque en~
tieres. ' (A.R)

CHIENDENT. Sous ce nom vulgaire, on désrgne la racine on
plutét le chaume rampant de deux especes de Gramindes,
malheureusement trop communes dans les chafnps cultivés de
toute ’Europe. Ces plantes se perpétuent avee opiniatreté, en
émettant un grand nombre de radicelles qui les fixent au sol
et forment autant de mareoties extrémement difficiles & dé-
truire ; aussi le chiendent est-il regardé comme une des plantes’
les plus nuisibles a Vagriculture. Celui que ’on trouve le plus
communément dans les boutiques est fourni par le Tritieuny
repens, L. — Rich: Bot. méd. , t. I, p. 6o. Les racines, ou
tiges souterraines , sont blanches, gréles et noueuses. Les tiges’
portent des fenilles molles, légérement velues en—dessus, et

§..
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termindes par des dpis allongds et comprimés, dont les épillets
sont sans aretes.

On emploie également comme chiendent, sous le nom de
chiendent pred-de-poule, le chaume nag:ant du Cynodon Dac—
tylon, Rich., ou Panicum Dactylon, L., espice assez com—
mune, mais pourtant moins que la précédente. Les entre-nauds
de ce chiendent sont plus gros que cenx de I'autre espéce, et
recouverts de folioles scarieuses qui partent des neuds. L'une
et Vautre de ces sortes de chiendentsont recouvertes d’nn épi-
derme dur et d’un jaune luisant; Pintérieur offre une subs—
tance blanche, d'une saveur douce et légirement saline. La
matiére-sucrée que contiennent les racines de chiendent y
est assez abondante pour qu’on en puisse retirer par la ferinen—
tation une quantité d’eau-de-vie qui compenserait les frais
qu’exigerait I'extirpation d’une plante aussi funeste aux culti—
vateurs. On emploie le chiendent en décoction, comme apé-
ritif et rafraichissant. Les hépitaux en font une trés grande
consommation.

L’analyse duchiendent (7riticum repens), faite par M.A.Che-
vallier est encore inédite ; il a reconnu parmi les substances qui
font partie de ce végéial, du sucre cristallisable et une matiére
extractive d'un {rout.aromathue analogue & celui de la vanille.
1l serait bon de s’assurer si cette matiére extractive reste dans
la liqueur préparée avec le chiendent et qui a subi la fermen-
tation alcoolique. On pourrait tout-i-la-fois obtenir du chien—
dent de l'alcool et cette substance que M. Chevallier consideére
comme ponvan{ servir de succédané 4 la vanille,

Des expériences pour reconnaitre la quantité d’alcool fournie
par roopartiés de chiendent ont été tentées parle méme chimiste,
mais les résultats n’ont pas encore été publiés. Ces expériences
doivent étre répétdes avant d’étre mises au jour.  (A. R.)

CHIMIE. Cette science, qui traite de la nature intime des
corps, et’qui apprend & eonnaitre les résultats de leur action
mutuelle les uns sur les autres, était A peine connue desanciens;
du moins apcun des livres qu’ils nous ont laissés n'indique
quelles furentles connaissances qu’jls avaient acquises sur cette
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science, A la vérité, les progrés que les Grees et les Romains
avaient faits dans les arts nécessitaient des notions “chimiques
plus étendues que celles qui résultent d'ung aveugle routine Ol_l
de secrets uniquement dus au hasard. La vivacité et la fixité
des couleurs qu’ils employaient dans leurs admirables pein-
tures, Uart qu'ils mettaient dans la fabrication de leuars ‘ins-
wrumens et ustensiles métalliques, Pextraction et la purifica—
tion des métaux, supppse‘nt en outre qu'ils n’ignoraient point
les principes fondamentaux de la Chimie ; mais, nous le répé-
tons, les anciens n’avaient point envisagé eette science sous son
pointde vue théorique et philosophique; carles grandshommes
qui ont laissé des ouvrages inumortels sur tout ce qui est du
domaine de Vintelligence, n’auraient point négligé de parler
des lois qui président & la composition des corps, soit natu-
rels, soit artificiels. Pendant la longue suite de sitcles d’igno-
rance et de barbarie qui forment la période du moyen'age, la
science dont nous nous occupons ici fut exclusivement explorée
par les Arabes, dont les vues étaient malheuréusement subor-
données & des considérations étroites et circonscrites, qui ne
cherchaient que de nouveaux médicamens pour leur Thérapeu-
tique polypharmaque, on qui tournaient toute leur atténtion
vers la transmutation des métaux ignobles en métaux nobles ;
en un mot, le grand ceuvre , la pierre philosophale, futle point
de mire desalchimistes : ¢’était ainsi qu’on nommait une singu—
licre espece de fous qui s’évertuaient pour saisirun fantdme. Ce
futnéanmoins des travaux de ces prétendus savans quejaitlit tout
d’un coup le faisceau de lumiéres qui vintéclairer Phorizon scien-
tifique. Nons n’entreprendrons pas ici de faire voir par quels
degrés la Chimie s'éleva au rang des sciences exactes; comment
Uexpérience et 'observation vinrent guider les pas des chi-
wistes daus la connaissance des corps; comment alcool, Ie phos-
phore, Fammoniaque, éther, quelques acides minéraux, et
une foule de nouveaux corps, furent ajoutés a la liste de ceux sur
lesquels depuis long-temps les premiers chimistes s’épuisaient en
recherches infructueuses ; comment quelques-uns' d’entre ceux-
¢i, hommes d'un génie supéricur, mais entraves par les fausses
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idées qui dominaient de leur temps, avaient entrevu de grandes
vérités; quelles furent enfin les théories qui successivement
firent place les unes aux autres. Nous ne pourrions exposer
ainsi en détail I’historique de la Chimie, sans perdre de vue
notre but principal, celui de faire connaitre en'pen de mots
Vétat actuel de'cette science , son influence sur le perfectionne~
ment des arts, et spécialement de la Pharmacologie, 4 laquelle
ce Dictionnaire est consacré.

La théorie du phlogistique, imaginée vers le commencement
du XVIIIsiécle, par Stahl, avait été regue avec enthousiasme
par tousles chimistes distingués de 'Europe. Ebranlée dans ses
fondemens par les expériences de Boyle et par celles d’autres
chimistes de I'époque, elle ne put se soutenir lorsque la nature
de plusieurs gaz eut été mieux connue, et surtout lorsque la com-
bustion des corps fut expliquée d’une maniére plus naturelle
et plus conforme 4 I’observation des faits. Enfin, la découverte
de la décomposition de I'eau changea entitrement la face de
la science. Cette découverte, opérée pour ainsi dire de nos
jours , consolida la nouvelle doctrine  qui avait recu le
nom de Chimie preumatique, parce qu'elle se fondait sur la
distinction des divers gaz ; elle imprima une telle impulsion &
la Chimie , que dans la courte période de 1783 & 1800, cette
science fit plus de progrés que dans la longue série d’années qui
s'étaient écoulées depuis son bercean jusqu’a sa restauration.
Dés qu’il fut permis de ne plus.croire aux quatre élémens d’A~
ristote, dés qu'il fut démontré que 'ean et I'air avaient pour
générateurs des gaz susceptibles d’étre isolés, et dont les di-
verses propriétés pouvaient facilement étre étudiées, on étendit
les recherches sur la nature des substances dites terreuses. Les
chaux métalliques devinrent des oxides , c’est-a-dire des corps
briilés par leur combinaison avec Toxigéne, et les métaux, au
lieu d’étre des corps combinés & un étre idéal, le phlogistique,
prirent place parmi les substances élémentaires.

Les idées théoriques sur la composition des corps ayant
€té renversées, il fallut bien créer un nouveau langage scien-
tifique. Cette heureuse innovation fut proposée par les chi-
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mistes francais et adoptée & unanimité par tous les étrangers.
On n’imposa plus aux corps de ces noms bizarres qui donnaient
le change sur leur nature, mais on les distingna d’aprés leur
composition réelle, de sorte que le nom d’un corps devait en
stre Ia définition trés resserrée. On connait les résultats de.
cette méthodique nomenclature ; en facilitant la science elle
gervit 4 la rendre populaire, et bientdt, non-seulement les
pharmaciens qui jusque 14 avaient été les seuls chimistes , mais
encore les hommes de toutes professions , possédeérent des no-
tions trés précises sur la nature des corps.

Mais la doctrine pneumatique établie par Priestley, Lavoisier,
Cavendish, Guyton-Morveau, Berthollet, Fourcroy, et au
-perfectionnement de laquelle tant d’autres hommes illustres
ont concouru, était destinée a subir encore d'importantes modi-
fications. Berthollet, dans sa Statique chimique, avait éclairésur
Ia puissance des masses dans les combinaisons , et en avait dé-
duit de nouvelles lois pour les affinités ; mais ce savant 4 jamais
célebre y avait établi un principe que 'observation n’a pas
consacré, savoir , que les combinaisons des corps s’effectuent en
proportions indéfinies. Proust eut la gloire de démontrer en ce
point Verreur de Berthollet ; et bientdt les travaux de Richter,
Dalton , Gay-Lussac, Wollaston et Berzelius fixérent la théorie
atomistique, c’est-a-dire un nouveau systeme des lois qui prési-
dent i la composition et aux affinités chimiques des corps. Cette
théorie, féconde en résultats utiles, fit faire un grand pas a Pana-
lyse, et donna 4 la science une précision presque mathématique.
L’échelle des équivalens chimiques du docteur Wollaston ,
maintenant entre lés mains de tous les manufacturiers de pro-
duits chimiques, est une des applications les plus heureuses de

la théorie atomistique.

Un instrament de Physique di au génie de Volta fut, en
1807 , pour sir Humphry Davy, le révélateur d’un ordre nou-
veau de substances métalliques. Les alcalis et les terres, dé-
composes par la pile, devinrent des oxides de métaux que
MM. Thénard et Gay-Lussac séparérent ensuite par les moyens
ordinaires ; du moins, le potassium et le sodium furent obtenus
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en assez grande quantité par Vaction désoxigénarnte que
d’autres métaux , plus faciles a oxider. sous V'influence de cer~
taines circonstances, exergaient sur la potasse et la soude; plus
ta,rd on est méme paryenu a obtenir ces deux métaux seulement
parlintermédedu charbon. La composition des terres et alealis
réfractaires fut connue par analogie; et plusieurs d’entre ces
substances ayant été récemment analysées, ont confirmé les
sonpgons des chimistes sur leur nature.

Depuis I'établissement de la Chimie pneumatique, la théorie
de lacidification avait éprouvé quelques modifications. Ber-
thollet démontra que l'acide prussique ne renferme point
d’oxigéne , en dépit du nom imposé A ce principe parce qu’on
le croyait générateur de tous les acides. L'hydrogine sulfuré
fut aussi placé au rang des acides, et bientdt la classe des hy-
dracides;, ¢ ESt—d-dlrE des corps dont I'hydrogine était le prin-
cipe,ncldlﬁam fut augmentee de plusieurs autres substances
dont la composition avait jusque 1a été totalement méconnue.

C'est & cette classe que P'acide muriatique fut rapporté, lors-
quw’on fut assuré que l'acide muriatique oxigéné, loin d’étre un

composé de ce dernier acide, devait au contraire en étre con-
sidéré commiele radical. M. Ampére avait pénétré & priori dans
le mystére de sa nature, en annon¢ant que ¢ ‘était un corps
simple, bien avant que les expériences enssent démontré la
réalité de cette proposition. Mais les recherches de MM. Gay-
Lussac, Vauquelin , Davy, Thénard , etc. , ne laissérent plus de
doutes sur la nature du chlore, qui, quelque temps aprés, fut
pleinement confirmée par la découverte de liode, nouvelle
substance trés analogue au chlore, par ses propriétés chi-
miques. La théorie du chlore fut appliquée & d’autres acides,
dont on eroyait que l'oxigéne était le principe; et les idées
qu’on se forma sur la nature des combinaisons du chlore avec
les diverses substances furent aussi celles qu'on dut ayoir sur
* les combinaisons de ces acides. Ainsi cette théorie se trouva gé-
néralisée et étendue au cyanogéne, 4 l'iode, au {luore et aux com-
posds que ces corps produisent par leurs diverses combinaisons.

La découverte de la mature du chlore est encore trés rap—
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prochée de I'époque ot nous éerivons. On: peut dire que ¢’est
le deruier grand effort tenté par d’illustres savans, pour com-
battre des opizions accréditées, et le seul qui- ait réussi. Cela
prouve que les théories , q'u:elqllm plausibles , quelque hri}-
lantes qu’elles soient, sont bien i la vérité I'expression des
lois que suit la nature dans ses combinaisons, mais seule-
ment pour les faits gue nous connaissons. Que des faits nou-
vellement. découverts viennent se refuser a cadrer avec ces
lois, il faut conséquemment changer ou modifier les théories.
Qui n’aurait pas cru fermement, il y a seulement vingt an-
nées , 4 la théorie de la combustion , telle que Lavoisier
I'avait€tablie? Cependant cette théorie est maintenant attaquée
par M. Berzelius , en ce sens que ce n’est pas la contraclion
éprouvée par l'oxigéne en se combinant avec les corps com—
bustibles qui produit la chaleur, mais bien la neutralisation
des électricités opposées dont tousles corps sontpourvus: De 1a
une nouvelle théorie des affinités chimiques, & laquelle les ex-
périences ingénieuses de M. Beequerel viennent préter leur ap-
pui. Les combinaisons des corps ne s'effectuent que parce
qu'ils sont douds’ d’électricités de nature diverse , positive ou
vitrée dans les uns, négative ou résineuse dans les autres.
Ainsi les termes d'acides et de bases salifiables devraient étre
remplacés par ceux de corps électro-positifs et de corps électro-
négaltifs. Plusieursacides, en effet, ne jouissent pas de toutes les
. propriétés assignées dans I'origine 4 cette classe de corps ; étant
insolubles, ils n'ont aucunc saveur, et ils ne jouent le rdle
d’acides que parce qu'ils saturent les oxides ou sont saturés
par ceux-ci; il en est méme qui sont acides relativement a cer-
taines substances, et bases relativement & d’autres. La capacité
de saturation de ces corps, les rapports des quantités qu'offrent
les principes dans les combinaisons, sont aussi des points de
vue trés importans, et qui ont exercé en ces derniers temps
les méditations des chimistes philosophes.

De nos jours, la Chimie organique a pris un essor trésrapide,
ais qui cependant ne pouvait résulter des progrés de la Chimie
norganique, attendu Iuniformité et le petit nombre des prin~
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cipes €lémentaires qui constituent les étres organisés. Ceux—ci
en effet n’offrent, en derniére analyse, que des combinaisons
binaires , ternaires ou quaternaires d’oxigéne , d'azote,
d’hydrogéne et de carbone, oii le nombre des atomes de
_chacun de ces élémens est quelquefois assez élevé, Il en ré-
sulte que des corps trés différens par leurs caractéres phy—
siques se rapprochent, se confondent méme par leur compo=
sition ‘chimique. Cette sorte d'analyse ne pouvait donc amener
de découvertes utiles; mais il n’en fut pas de méme pour la
recherche des principes immédiats que fournissent les subs-
tances végétales et animales. Plusieurs d’entre ces substances,
remarquables par U'énergie de leur action sur I'économie ani-
male, ont offert des principes alcaloides, d’oti parait dé-
pendre leur action. La morphine, 1'émétine, la strychnine,
la brucine, la quinine et une foule d’autres substances cristal-
lisables, ont été retirées de 'opium, de Vipécacuanha, de la
noix vomique, de la fausse angusture, du quinquina, etc., sans
parler de celles qui ont regu des noms particuliers, et que 'on
a crues propres a chaque végétal, mais qui, n’ayant pas été ob=
tenues & 'état cristallin, et ne possédant point, ou fort peu,
la faculté de saturer les acides, ne peuvent encore étre consi-
. dérées comme de véritables principes immeédiats.

Aujourd’hui, Vart de analyse chimique est porté & un tel
point de perfection, qu'il y a lieu d’espérer que toutes les
substances naturelles' remarquables par quelques propriétés ,
médicales offriront au chimiste le prmmpe dans lequel réside
toute leur action,

Il est inutile de nous appesantir sur les bienfaits de la Chimie
moderne, et sur Uindispensable nécessité de son étude pour le
médecin, le pharmacien etpour toute personne, en un mot, qui
se livre 2 I'étude des drogues ou substances médicinales. Notre
but n’est point non plus de faire ressortir les avantages qu’elle
a procurés aux diverses sciences qui servent de base a I'art de
guérir ; de faire voir le parti que la Physiologie a pu tirer de
la connaissance de la nature intime des tissus et des fluides dont
les corps organisés sont constitués. Un seul exemple, celui de
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la théorie de la respiration et de la chaleur animale, suffirait
pour proﬁver combien la Chimie a été utile dans Vexplication
des phénoménes de la vie. Nous pourrions rappeler & ce sujet
les applications que des savans célebres en ont faites aux doc—
trines médicales ; mais comme la plupart de ces applications
étaient plus brillantes en théorie que fondées en réalité ,
puisque les corps vivans ne sont pas uniquement soumis aux
lois qui régissent la matiére inerte, et que les organes ne sont
pas des instrumens assimilables & ceux dont nous nous servons
si commodément dans les laboratoires,, nous n’aurons garde
d’entrer dans plus de détails sur un sujet si difficile et si fertile
en discussions interminables.

Toutes les divisions que 1’on a proposées pour faciliter 1'é~
tude de la Chimie peuvent se réduire 4 deux principales, sa-
voir : la Chimie inorganique et la Chimie organique. Les
branches de cette science , que Von avait prétendu distingner
sous les noms de Chimie météorologique , minérale, végétale
et animale, se rapportent i ces deux classes. Quant a celles que
Von a nommées Chimie pharmacologigue , manufacturiére et
économique, il est clair que V'on ne peut les séparer naturelle—
ment; c’est la Chimie appliguée i la Médecine, aux arts et
aux besoins de la vie, ¢’est-d~dire le point de vue sous lequel
nous devons envisager cette science dans le cours de cet Ou-
vrage. (A. G)

CHIMOPHYLLE A OMBELLES. Chimophilaumbellata, Pursh
et Nuttall. — Rich. Bot. méd., t. I, p. 337. Pyrola umbellata,
L. (Famille des Ericinées , Décandrie Monogynie, L. ) Ce petit
arbuste croit dans I’Amérique septentrionale et dans le nord
de I'Europe. On le trouve assez fréquemment de 'autre cété
du Rhin, dans la forét Noire et dans presque toute I’Allemagne.
Sa racine rampante donne naissance & deux ou trois tiges, hautes
de 4 & 5 pouces, portant vers leur milieu des feuilles cunéi-
formes allongées, a dentelures profondes, coriaces, lisses et
glabres des deux cétés. Les fleurs sont grandes, pédicellées,
de couleur blanche, et forment une sorte de corymbe ou d’om-~
belle simple au sommet d’un pédoncule commun.
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Les feuilles de cette plante ont une saveur i la fois douce et
amire; les tiges et les racines sont doudes, en outre, d’une as—
tringence qui est due au tannin qu’elles paraissent contenir en
assez grande quantité. Les médecins de 'Amérique aeptentrio-
nale vantent beaucoup cette plante dans les maladies des reins,;
ainsi que dans une foule d’affections :qu’il ne nous parait pas
nécessaire d’énumérer ici; parce que ces propriétés médicales
sont loin d’étre avérées ; ils ont pour elle la méme estime que
nos médecins européens avaient autrefois pour la busserole,
qui se rapproche de la chimophylle par ses aflinités huw.mqucs
aussi bien que par ses qualités physiques.

On donne ce médicament en decoul.cm i la dose de 2 gros
dans 2 livres d’eau. (A, R))

CHINA. Dans la droguerie, et principalement chezles Espa—
guols, on désigne sous ce nom diverses parties des végetaux
employés en Médecine : ainsi le China ‘cortes est Vécorce de
quinquina; le Chinarabies est la racine de squine. /. ces mots.

: (A. R)

CHINININGA. M. Lesson a publi¢, dans le Bulletin des
Sciences médicales de M. De Férussac, novembre 1825, une no-
tice sur la racine que les habitans de Payta, au Pérou, nom-
ment chinininga ou chininga. Elle est produite par un arbuste
qui croit dans les montagnes du Haut-Pérou , & 3o licues de la
cote de Payta. J oseph Pavon lui a donné le nom de Unanuca
Jebrifuga. Cette racine est grosse comme le dotgt arrendie,
un peu rameuse , a écoree noirdtre ; sa saveur est excessivement
amere, etles Peruvnem. Ia pwfexent an meilleur quinguina,
dans les maladies qu'ils appellent fitvres de manvais caractéres.
Lesdocteurs Luzuriaga et Ruiz’'ont administrée en poudre, 4 la
dose d'un scrapule & un demi-gros toutes les trois licures.

y (. R)
'CHIOCOCCA RACEMOSA. Cest un arbrisseau de’ la famille
des Rubiacées et de la Pentandrie Digynie, L., qui croit en
abondance au Brésil, dans les Antilles et les Florides. Sa racine
est connue dans les grandes provinees de Bahia et de Minas-
Geraes, au Drésil, sous les noms de Cainana et de Cainca.
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M. Langsdorff , consul général de 'empereur de Russie a Rio-
Janeiro, a publi€, dansles journaux d’Allemagne, et plus récem-
ment dans les Ann. des Sciences naturelles, nov. 1826, quelques
renseignemens sur ‘cette racine, qui jouissait autrefois d’une
grande réputation chez les peuples de ’Amérique méridionale,
pour la glxérison des morsures faites par les serpens venimeux.
{lest probable que la racine du Chiococca anguifuga, qui, se-
lon M. Martius, posséde de telles propriétés, est la méme que
celle de Cainca. On est aujourd’hui un pen revenu de cette es—
time ; mais on I'emploie avec succes dans le traitement de plu-
sieurs maladies. D’aprés les renseignemens que nous a fournis
le docteur Soares de Meirelles, nous avons fait connaitre (1)
Iemploi médical de cette racine. Elle a une sayeur amére, pi-
quante, et une odeur nauséabonde ; son action parait s’exercer
spécialement sur les organes de la digestion et sur ’appareil
urinaive. Elle offre cet avantage sur les drastiques, de n_’occa_—
sioner aucunes coliques, quoigqu’elle provoque d’abondantes
évacuations. Cette racine est aussi un bon excitaut de ’utérus,
@t, sous ce rapport, on l'a employée avec succes dans 'aménor—
rhée, et en général contre les maladies ou il est convenable
d’exciter I'utérus.

On administre la racine de Chiococca racemosa en infusion
aqueuse, i la dose de 2 gros par pinte d’eau bouillante, que
V'on donne par verrée.

On en prépare une teinture alcoolique, dont la dose est d’un
i deux gros. Enfin , on peut aussi la prendre en poudre ; la dose
est d’abord de 20 & 30 grains, que 1'on augmente graduelle—
ment, . (A. R_)

CHIRETTA ou CHTRAYTA. Roxburgh a décrit, dans la Flove
de Coromandel, une plante de la famille des Gentianées et de
la Pentandrie Digynie, L., qu’il a nemmée Gentiana Chirayta;
son nom spécifique est celui qu'elle porte vulgairement dans
VInde, ot elle est employée comme fébrifuge. Cette plante a une

(1) Journal de Chimic médieale , t. II, p. 239.
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tige ligneuse jaunitre , de la grosseur d’'nne plume A écrire , re—~
couverte d’'un épiderme brunitre, branchue supérieurement,
offrant un canal médullaire trés grand, haute de 2 a 3 pieds,
et munie de feuilles opposées. Ses fleurs sont disposées en pani-
cules dichotomes ou trichotomes aux extrémités des rami-
fications de la tige et sur des pédoncules axillaires. Quelques
différences dans la structure de la fleur, comme, par exemple,
la forme spirale des anthéres , autorisent & penser qu’elle n’est
pas convenablement placée dans le genre Gentiane; néanmoins,
ce n’est qu’aprés avoir étudié les nombreux genres de Gentia-
nées , surtout les genres Exacum, Sebeea, Chironia, ete. , qui
ont de nombreuses espéces indigénes des Indes orientales, qu'on
serait. en droit d’établir un nouveau genre sur cette plante.
M. Lemaire-Lisancourt nous semble donc avoir agi avee trop
de précipitation , en propesant Vétablissement d’un nouveau
genre (V. Bulletin de la Société philom., novembre 1824)
qui aurait pour type le Gentiana Chirayta de Roxburgh. Nous
observerons également que le nom d’Henricea qu'il a employé
est trop semblable i celui d’Henricia, sous lequel M. Henri
Cassini a désigné, depuis plusieurs années, un genre de Synan-
thérées. '

La saveur des tiges ligneuses et de la moelle du Chiretta est
excessivement amére (qualité que possédent & un degré plus
ou moins considérable toutes les plantes de la famille des
Gentianédes). Analysées par MM. Lassmgne et Boissel (1), ces
tiges ont offert les résultats suivans : 1°. une résine; 2°. une
matiére amére d'un jaune foncé; 3°. 'm:le matiére colorante
d’un jaune brunitre; 4°. de la gomme ; 5°. de I’acide malique;
6°. du chlorure de potassium, du sulfate de potasse, et du
phosphate de chaux; 7°. et des traces d’oxide de fer.

Dans une note sur le Calamus verus odoratus des anciens (2),
M. Guibourt a cru reconnaitre l'identité de cette substance
avec le Gentiana Chirayta, quoique cette derniére plante soit

(1) Journal de Pharmacie , t. VII, p. 283.
(2) Journal de Chimie médicale, t. I, p. 23g.
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absolument dépourvue d’odeur. Il s'est appuyé sur Vautorité
&’un auteur ancien, qui dit positivement que le Calamus ve-
rus n'est pas odorant ; mais d’autres auteurs des mémes
Agesaffirment au contraire que le Calamuis a une odeur agréable.
Que faut-il en conclure, sinon que les anciens ne s’accordaient
s sur la plante qu’ils ont nommeée Calamus, ou plutdt que
Yun deux ( Garcias ) est le seul qui se soit trompé relativement
a cette derniére substance. /7. Cauamus vErus. Il convient de
dire, en faveur de V'opinion de M. Guibourt, que Vanalyse
du Calamus, par M. Boutron-Charlard (1), a donné des ré-
sultats trés analogues & ceux obtenus par MM. Lassaigne et
Boissel , pour le Chiretta. ; (AR o wl
CHITINE. M. Auguste Odier (2) a nommé ainsi la substance
solide des élytres et autres parties cornées des insectes. Elle
forme 4 peu pres le quart de ces envelopes , que I'on avait con-
sidérées comme analogues & la matitre cornée des animaux
vertébrés. On l'obtient en traitant 4 chaud les élytres par la.
potasse, dans laquelle elle est insoluble, ce qui la distingue
au premier abord de la corne, des cheveux et de I’épiderme.
Elle est soluble dans l'acide sulfurique & chaud; elle ne
jaunit point dans 'acide nitrique ; elle briile sans boursoufile-.
ment, c’est~a~dire en laissant un charbon qui conserve la
formede 'organe ; enfin, elle ne contient point d’azote. Par ce
dernier caractére, elle se rapproche des matiéres yvégétales,
et auteur la compare au ligneux. M. Auguste Odier a retrouvé
la chitine dans la carapace des Crustacés. (A. C.)
CHLORATES, Muriates origénés, Muriates sur-oxigénds.
On a donné le nom de chlorates & un genre de sels résul—
tant de la combinaison de l'acide chlorique avec les bases.
salifiables. Berthollet, en 1788, fit connaitre la plupart de ces
sels, mais il les désigna sous le nom de muriates oxigénés, le
chlore & cette époque étant regardé comme une combinaison

T

(1) Journal de Chimie médicale, t. I,p. 233.
(2) Mémoires de la Société I’Histoire naturelle de Paxis, t. I, p, ag,



64 CHLORATES. ;

‘dacide muriatique et doxigne. A une époque plus rappro-
chée, on reconnut que ees combinés contenaient plus d’oxigéne
que n’en eiit indiqué la simple combinaison de I'acide muria-
tique oxigéné avec les bases. On leur donna alors le nom de
muriates sur-oxigénés. On était fondé & admettre cette dé—
" nomination par la remarque que Yon avait faite, que toutes
les fois qu’on faisait passer de 'acide muriatique oxigéné dans
une solution alcaline ; on obtenait en méme temps et du mug
riate simple et du muriate oxigéné; de la on avait conclu,
d’aprés la théorie regue, que, dans cette réaction, une partie
de Vacide muriatique oxigéné se sur-oxigénait aux dépens de
Tautre , ramenée a I’état d’acide muriatique simi)le.

Depuis 'admission. de la théorie du chlore, ona démontré
que ce corps simple était susceptible de donner naissance a deux
acides , 'un formé de chlore et d’hydrogeéne, V'acide hydro-
chlorigue; Yautre formé de chlore et d’oxigéne, Vacide chlo—-
rique. Ainsi, lorsqu’on fait passer un courant de chlore dans
une solution alcaline, il y a formation, aux dépens des élé-
mens de eau, de deux acides qui s’unissent & la base sali-
fiable; il en résulte tout-d-la-fois un chlorate et un hydro-
chlorate, :

Les chlorates sont peu usités : le chlorate de potasse, que
T'on emploie dans les arts et dans la Thérapeutique , fait ex—
ception.

Les chlorates sont décomposables 4 une haute température :
cette décomposition s'opére chez les uns avec dégagement
d’oxigine et formation de chlorure ; chez les autres, il y a dé-
gagement d'oxigéne et de chlore, et oxide métallique est mis
a nu. : 1

Cette différence a fait ranger les chlorates en deux sections.

; (A. C.)

CHLORATE DE POTASSE, Muriate oxigéné de potasse,
Muriate sur-oxigéné de potasse. On a donné le nom de chlo-
rate de potasse au sel qui résulte de la combinaison de 1 ac:de
chlorique avec la potasse. .

Ce sel se prépare de la maniére suivante : on met dans une
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towille de grés ou dans un matras (1) placé sur un bain
desable, da peroside de manganése d’Allemagne, réduit en
poudre fine; on adapte 4 la tourille un bouchon de liége
surmonté de deux tubes- 'un,en S, est destiné & introduire
’acide; I'autre, courbé aangle droit, conduit le chlore dans un
flacon A trois tubulures, qui contient de I'eau destinée i layer
ce gaz. Ce flacon, & 'une de ces ouvertures, recoit un tube droit
qui sert de tube de sireté et qui permet la rentrée de Vair sans
permettre Uabsorption ; ce tube plonge seulement de quelques
lignes dans 'eau de ce flacon. De la troisieme tubulure du fla-
con part un tube gui va plonger dans une solution préparée
avec la potasse d’Amérique , privée autant que possible des sels
étrangers qu’elle contient. Cette solution portant 32° & T'aréo-
métre (2) est placée dans une towrille, et le tube qui y plonge
doit étre d’'un assez gros diamétre. A Vextrémité de ce tube on
ajoute un tube d'un diamétre plus petit ; celui-ci doit étre houché
a la lampe, et recourbé en forme de crochet : la petite branche
de ce tube, qui a 3 centimétres de longueur, est introduite
dans le gros tube; la grande branche, fixée dans le bou-
chon de la tourille , doit se mouyoir facilement et faire jouer
la petite branche dans le tube, afin de détacher les cristaux
qui s’y déposent.

L’appareil étant disposé, on lute toutes les jointures: lorsque
le lut est sec, on introduit dans la tourille, par le tube
en S, une partie de l'acide hydro-chlorique. (La proportion
de lacide a employer est de 220 parties pour 100 parties
@’oxide de manganése.) On laisse dégager le chlore ; lorsque
le dégagement cesse , on verse de nouveau de Pacide; lorsque
toute la quantité est introduite et que 'on remarque que
le gaz passe lentement, on commence & faire du fen

{1} Selon que I'on opére en petit ou en grand.

(2) On prépare la solution de potasse en lessivant la potasse I’ Amériqne,
coneentrant fa solution, la faisant évaporer, ’abandonnant ensnite pendant
quelques jours, séparant les cristaux qui se forment dans le liquide , éten.
dant ensvite d’eau pour Mamener & 320,

Tome I 5
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sous le fourneau; on éleve graducllement la température ,
de maniere a obtenir un dégagement continuel. On cesse
de faire du feu lorsqu’il n’y a plus de dégagement de
chlore. On reconnait qu'il a cessé florsque les tubes qui ser-
vent & conduire le gaz s’échauffent : cette élévation de tem-
pérature indique le passage de Teau en vapeurs dans ces
tubes.

Pendant le dégagement , le manipulateur observe la marche
de lopération ; il vide les tubes lorsqu’ils s’obstruent , ce qui lui
est indiqué par 1'élévation du liquide dans les tubes de sivetd.

Voici ce qui passe dans Popération : le chlore quise trouve
en contact avee la solution alealine, se divise en deux parties ;
I'une s'unit 4 I’hydrogéne, forme de V'acide hydro-chlorigue;
Pautre se combine 4 Poxigéne, forme de V'acide chlorique ; ces
acides s’unissent & alcali pour former des sels. Lors de Popé-
ration, si I’on agit dans un vase transparent, on apergoit que
la liqueur se trouble et qu’elle laisse déposer des flocons:
ces flocons sont de la silice qui était tenue en dissolution par
un excés d’aleali; elle est séparée de cette combinaison par les
acides formés. Aprés ce premierphénoméne, des bulles s’élévent
duliquide, et vont erever i la surface; ce dégagement de gaz
estdii 4 la décomposition du carbonate de potasse parlesacides
hydro-chlorique et chlorique qui saturent I'oxide, et qui met—
tent & nu P'acide carbonique. Bientdt aprés on apergoit des
lames brillantes qui tombent au fond de la liqueur, tandis
que le dégagement de gaz carbonique continue: ces lames
sont le sel formé d’acide chlorique et de potasse, qui est moins
soluble que I'hydro-chlorate ; ee dernier reste en solution
dans le liquide, tandis que le chlorate se dépase au fond du
vase, mélé avec la silice.

Lorsque' Vopération est terminde, on démonte l'appareil ,
on recueille sur une toile le sel; on laisse égoutter; on lave
avec un peu d’eau froide; on traite ensuite par 'ean bouil-
lante , et on filtre: la silice insoluble dans l’eau reste sur
le filtre, le chlorate liquide passe, sa solution cristallise par
refroidissement. Si l'on veut obtenir ce sel en belles lames,, il



CHLORATES. 679

4
faut avoir soin de redissoudre une deuxiéme fois, et de ména-

ger le refroidissement pour qu’il puisse s’opérer lentement.

Le chlorate de potasse présente les caractires suivans. T1 est
blane nacré, cristallisant en lames hexaédres ou rhom-
boidales. 11 est soluble dans quinze parties d’eau froide; plus
soluble a chaud, puisqu’il n’exige que deux parties et demie
d’eau bouillante. 11 se dépose alors par refroidissement.

Soumis & I'action de la chaleur, dans une petite cornue, il
entre en fusion ; 4 une température assez €levée, il laisse échap-
per de l'ean, puis de V'oxigéne (1); il passe alors a Pétat de
chlorure de potassium , qui reste dans la cornue.

La chlorate de potasse est formé

diacide chlarige cniial adaia o ataly 61,228
d’oxide de potassium. . . . ... ... 38,792

Le chlorate de potasse est employé dans les arts en trés
grande quantité; ons’en sert pour la fabrication de la poudre
fulminante, et pour celle des allumettes dites oxzgénées. (¥ . ce
mot.) Comme tous les produits dont le prix est un peu élevé,
ce sel est souvent falsifié : on a reconnu qu’on le mélangeait a
du nitrate et & de ’hydro—chlorate de potasse. Ce dernier sel
peut provenir, ou d’un mélange fait aprés Uopération, ou du
peu de soin apporté & sa préparation. %

Les caractéres suivans peuvent servir i faire reconnaitre le
chlorate & ’état de pureté : 1°. il doit fuser sur les charbons
sans faire de bruit; 2° séché, pulvérisé et mélé a une demi-
partie de soufre, le mélange doit s’enflammer par le contact
d’un tube imprégné d’acide sulfurique a 66°; 3°. sa solytion
ne doit pas précipiter le nitrate d’argent ; 4°. traité par l'acide
sulfurique, il ne doit pas donner lieu & un dégagement de gaz
acide nitrique ou hydro-chlorique.

(1) M. Robiguet a évalué la quantité oxigéne quise dégage e 1oo par-
ties de chlorate desséché 4 38,88, D'aprés ce savant chimiste, 32, 58] pai-
ties de cet oxigéne proviennent de I'acide chlorique, et 6,596 de loxide de
potassium,

S



68 CHLORE.

Le chlorate de potasse , mélé & des sels étrangers, peut étre
séparé par cristallisation. Cette purification est fondée sur la
propriété que possédent les sels avec lesquels on le mélange,
d’étre plus solubles dans 'eau que ne Vest le chlorate : ils res-
tent dans la dissolution, tandis que le chlorate cristallise, et
se dépose sous forme de lames.

Le chlorate de potasse a été employé dans la Thérapeutique,
contre la phthisie , et dansles cas de fievres typhoides. La dose
a laquelle on le donnait était celle de 20 grains, en solution
dans 4 onces d’eau. (A. G.)

CHBLORE, .4cide muriatique oxigéné, Acide marin déphlo-
gistiqué, Acide oximuriatique. Le chlore est un corps com-
bustible simple, découvert par Schetle, en 1771. Ce chimiste
le nomma acide marin déphlogistiqué. En 1785, Berthollet,
regardant ce produit comine un composé d’oxigene et d'acide
muriatique, lui donna le nom d’acide muriatique oxigéné.
‘Kirwan voulant abréger cette dénomination, lui substitua
celle d’acide oxi-muriatique. En 1809, MM. Gay-Lussac et
Thénard, d’aprés diverses expériences, conclurent que le gaz
qu’on croyait composé d'oxigéne et d’acide muriatique pou-
vait étre, d'aprbs certaines considérations, regardé comme
ne contenant pas d’oxigtne. La publicité de cette idée eon-
duisit M. H. Davy a faire des recherches sur la nature de
cette substance, et 4 reconnaitre, par suite de ces recherches,
que I'acide marin déphlogistiqué de Schetle était un corps
simple indécomposable. Le nom de chlore lui fut donné a
cause de sa couleur jaune.

Un grand nombre de savans se sont occupés du chlore, Parmi
ces chimistes, on compte Schetle, Kirwan, Berthollet, Guy-
ton de Moryeau, Ampere, Chénevix, Gay-Lussac, Thénard,
Davy, etce. Quelques-uns d’eux firent de ce corps des ap-
plications particulitres : Guyton de Morveau s’en servit pour
1a désinfection de I'air; Berthollet I'appliqua an blanchiment ;
on lemploya, dans quelques cas, comme agent thérapeu—
tique, etc., ete.

Le chlore se prépave de la maniére suivante. On méle et
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on introduit dans un matras (1) Soo parties de sel marin
déerépité , réduit en poudre fine, 125 parties de peroxide de
manganése d’Allemagne parfaitement pulvérisé ; on ajoute en-
suite au mélange 250 parties d’eau; on met le matras, qui
doit avoir une capacité quatre fois plus considérable que ne
Texige le volume du mélange, dans-un bain de sable placé sur
un fourneau. On ferme le matras avec un bouchon dans lequel
on fixe deux tubes : 1'iin, recourbé en S, est destiné & intro—
duire l'acide dans le matras ; Pautre de sireté, courbé a
angle droit, est fixé dans un bouchon qui ferme un premier
flacon contenant de 1'eau destinée au lavage du gaz. Ce premier
flacon supporte un second tube de sireté , courbé a angle droit,
qui va se rendre dans un second flacon, contenant Ieau des—
tinée & étre saturée de chlore. Ce second flacon peut étre suivi
d’un troisitme et d’un quatriéme , joints-de la méme maniére.
Dans le dernier, au lieu d’eau, on peut placer de la chaux déli-
tée : celle-ci est destinée a absorber le chlore qui ne se serait
pas dissous dans ’eau contenue dans les flacons précédens. Le
chlove absorbé par la chaux donne lieu a un produit qui peut
étre employé A la désinfection (le chlorure de chaux). L’appa—
reil étant ainsi disposé, on ferme exactement toutes les join-
tures avec un lut préparé avee de la farine de lin réduite
en pite, & Vaide de colle d'amidon. On recouvre le lut de
bandes de toile enduites de blanc d’ceuf, et saupoudrées de
chaux ; on laisse sécher les luts; on introduit ensuite par le
tabe en S, et par petites portions, 500 parties d’acide sulfu-
rique 4 66°; on laisse d’abord réagir; on chauffe ‘ensuite peu
a pen, et 'on continue de chauffer le matras, jusqua ce que-
le dégagement du chlore soit terminé.

Les proportions- d’acide,, d’oxide (2) et de sel, que nous

(1) Lorsqu’on opére en grand , on remplace le matras par une tourille , et
L'on se sert de tabes d’une plus grande dimension.

(2) L'oxide de manganése des divers puys peut éire employé pour obtenir
le chlore; on doit avoir égard & sa pureté et aux proportions des substancos
étrangéres que contiennent les variétés doxides.
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avons ndiquées, peuvent donner du gaz en quantité suffisante
pour fournir 18 litres de chlore liguide. C’est a4 'opérateur &
augmenter ou & diminuer ces doses, d’aprés la quantité de
chlore qu’il vent se procurer.

On peut obtenir le chlore, en employant un mélange d’acide
hydro-chlorique et d’oxide de mangantse dans les proportions
suivantes : oxide de manganése, 100 ; acide hydro-chlorique du
commerce , 220 parties ; se servant du méme appareil que celui
que nous avons décrit précédemment, et agissant de la méme
maniére.

Voici ce qui se passe lorsqu’on prépare le chlore. Dans le
premier cas, lorsqu’on emploie 'acide sulfurique , oxide de
manganése , le sel etl’eau, une partie de 1'eau est décomposée.
11 résulte de cette décomposition de I'oxigene et de I'hydro-
gene : Poxigéne s'unit au sodium, et I’hydrogene au chlore;
il y a formation d'hydtp—dllorate,qlu se trouve décomposé
par 'acide sulfurique. Cet acide s’unit au protoxide de sodium,
et met 'acide hydro-chlorique & nu; I’acide hydro-chlorique
dissous par la plus grande partie de 1’ean quia échappé ala dé~
composition, se trouye en contact ayec le peroxide de manga-

. nése, réagit sur cet oxide, perd son hydrogene qui sunit &
Poxigine du peroxide pour former de eau; le peroxide, devenu
protoxide, s'unit a 'acide sulfurique ;le chlore mis & nu se dé-
page. 11 résulte de cette opération des proto-sulfates de soude
et de manganése, de Peau et du chlove (1).

Dans le second cas, 'acide hydro-chlorigne se divise en deux
parties : I'une, en ramenant le peroxide de manganése 4 I'état
de protoxide, donne naissance & de l'eau, et passe & 'état de
chlore; I’autre partie non décomposée s’unit au manganeése en
partie désoxidé, et forme un hydro-chlorate. Il y a, d’apreés
cette théorie , formation d’eau d’hydro-chlorate de protoxide
de manganése qui reste en dissolution, et de chlore qui se
dégage.

(1) L théorie du chlore, qui a ¢té le snjet de-discassions scientifiques, pent
s’expliquer de plusieurs maniéres. (Foir Pexcellent ouyrage de M. Theénard, t.1.)
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Le chlore existe dans la nature, non a 1'état de liberté, mais
en combinaison avec divers corps: uni & Phydrogene, il forme
Pacide hydrochlorique , que I'on a rencontré prés des volcans,
dans quelques eaux et dans des mines de sel gemme ; uni aux

. métaux, il forme des chlorures, ete.

Propriéiés du chlore gazeux. Cecorps a une couleur jaune—
verditre, une odeur et une saveur désagréables. Son poids spé-
cifique a été porié 4 2,4216. 1L est impropre A la respiration et
i la combustion. Une bougie enflammée étant plongée dans ce-
gaz, on voit bientdt la flamme palir, rougir et disparaitre. A
étatsec, comprimé fortement, il ne se liquéfie point. Exposé a.
une température trés basse, 50°% il ne change pas d’état (1). A
I’état humide, il se congeéle au—dessus de zéro. Le produit de-
la congélation a été considéré par MM. Gay~Lussac et Thénard
comme un hydrate qui, d’aprés M. Faraday, est form¢ de
chlore 27,7, et @’¢aun 72,3. Cet hydrate, desséché et chauffé, se
sépare en deux parties : I'une qui n’est presque que de V'eau,
Pautre du chlore pur. Soumis & I'action d’une forte chaleur, le
c¢hlore n’éprouye aucune altération, Mis en contact avee Phy—
drogene A la température ordinaire, dans un lien obseur, il n’y
a pas de décomposition : si le mélange, dans les mémes circons--
tances, est exposé A une lumidre diffuse, il y a union de ces deux
corps, et formation d’acide hydro-chlorique; si le mélange est
au contraire exposé a 'action directe de la lumitre émanée du
soleil, il y a fnflammation et détonnation (2). Le méme cffeta
lieu, sil’on expose 4 une chaleur rouge un mélange d’hydrogeéne
et de chiore: Il y a dans ces deux eas formation d’acide hydro-~
chlorique.

Le chlore est soluble dans I'eau; il communique & ce liquide
sa couleur, son odeur et sa saveur. La quantité de chlore dis-

(1) M. Faraday a reconnu qu'on pouvait liquéfier le chlore sec et gazeux
en le comprimant e le refroidissant tout-i-la-fois. { Annales de Chimie et de
Physique, 1. XXXII, p. 3a4.)

(2) Cette expérience n’est pas sans danger ; on doit, pour la faire, vser de
Précantion. .
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soute dans I'eau froide est plus grande que celle dissoute dans
Veana un degré de température plus élevé, i 20°, sous la pres-
sion de 0™,76. Ce liquide dissout une fois et demie son vo-
lume de chlore.

Le chlore gazeux, et 'can saturée de chlore , peuvent servie
an blanchiment des toiles, fils, papiers, des estampes, a la
désinfection de lair, des matiéres animales en putréfaction,
des eaux corrompues , ete.

Uni & la chaux, le chlore forme un combiné, nommé
chlorure de chauz, qui peut servir A la désinfection. Ce pro-
duit, exposé au contact de l'air, est susceptible d’étre décom-
posé par l'acide carbonique. Cetacide s’empare de la chaux,
met & nu depetites quantités de chlore qui agissent peun & peu,
et (qui sont employées i la désinfection, sans affecter sensible-
ment les organes , ce que fait le chlore dégagé en trop grande
quantité. L’emploi du chlore dégagé a Vaide des acides,
comme moyen de désinfection, est dit 4 Guyton de Morveau ;
celle du chlove, des chlorures, fut proposée par M. Masuyer,
par Bories et par M. Labarraque, qui fit de nombreuses et
d’heureuses applications de ce moyen de désinfection. Ces appli-
cations valurent 4 ce pharmacien des récompenses qui lui
furent décernées par deux Sociétés savantes et par le Gou-
vernement.

Le chlore est mis en usage pour reconnaitre la valeur réelle
de Vindigo du commerce. (7. Traité des réactifs.)

On I'emploie en Thérapeutique. On le regarde comme to-
nique , antiseptique, désinfectant. Onl'adonné contre le scor-
but, les dartres, les fitvres typhoides, les ulecéres, ete.

Le chlore a été recommandé comme ‘antisyphilitique. Des
expériences peu nombreuses , faites par MM. Vauquelin et
Roussille, sur des vénériens , ne leur permirent par de décider
la question. Ils remarquérent que les malades qui prenaient
la solution aqueuse de chlore avaient plus d’appétit, que leurs
urines étaient plus abondantes, et que les excrémens qu'ils
rendaient étaient décolorés. -

Le chlore a aussi été recommandé contre la scarlatine. (Braith-
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wate.) La dose est d’un demi A un gros, méléa 8 onces d’eau,
4 prendre dans le cours de la journée: (On doit garder cette
prépm-afion dans'obscurité.)On le doune aussi contre P'angine,
4 la méme dose, mais en gargarismes. Ce médicament a été
administré contre la dyssenterie chronique. On a tiré peu de
conclusions de ses effets. Administré & V'extérienr, en frictions
contre la gale, j’en ai vu d’heureux résultats.

I’administration du chlore & Vintérieur demande des pré—
cautions de la part du praticien. On le donne 4 la dose de 10
i 12 gouttes dans un verre d’ean, pour combattre Vasphyxie
déterminée par 'hydrogene sulfuré. Un moyen plus simple con-
siste a placer dans la bouche ou dans les narines dusujet un tube
recourbé, dont la partie moyenne soit renflée en forme de
boule; on place dans cette boule du chlorure de chaux ; a Vaide
d’un soufflet, on fait passer sur cette combinaison de Vair qui
contient de l'acide carbonique, celui-ci met a nu de petites
quantités de chlore, qui agissent sans danger.

Le chlore, comme désinfectant , peut étre employé avec
sucees. (Guyton de Morveau.) La précaution qu’il ya i prendre
pour tirer le plus grand parti de ce produit est de ne faire a
la fois que de petites fumigations , qui ne puissent nuire aux
personnes qui se trouveraient placées dans Vair recevant ce
* gaz destiné & désorganiser les miasmes contenus dans Vair.

(A. C.)

CHLOROPHYLLE, Matitre verte des feuilles, Résine, Fécule
werte. MM. Pelletier et Caventon ont donné le nom de chloro-
phylle dla matiére verte des feuilles, sur laquelle ils firent un
travail publié en 1817, dans le III° vol. du Journal de Phar-
macie. Il xésulte de ce travail que l'on peut se procurer cette
matiére colorante 4 I'état de pureté, en traitant par I'alcool
déflegmé A la température ordinaire de 'atmosphére le marc
bien exprimé de plusieurs plantes herbacées : la liqueur al-
coolique dissout la matitre colorante verte, elle se colore, et
par P'évaporation spontanée fournit une substance d’un vert
foneé, d’une apparence résineuse. Cette substance, réduite en
poudre et traitée par I'eau chaude, acquiert un plus grand de-
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gré de pureté, 'ean la privant de quelques portions de matiere
brune extractive. La matiére verte ainst obtenue se dissout en—
titrement dans1alcool , I'éther, les huiles : soumise & Paction
du chlore, elle perd sur-le~champ sa couleur verte.

Exposée & l'action de l'air pendant quelque temps, elle n’a
pas perdu sa conleur, et s’est dissoute de méme dans Valcool
en colorant en vert ce véhicule. Soumise & 'action de la cha=
leur, elle se ramollit, ne fond pas; si le feu est augmenté , elle
se décompose , fournit des produits analogues a ceux qui ré-
snltent de la décomposition des matiéres végétales. La chloro-
phylle réduite en forme de cylindre, exposée a la flamme d'une
bougie, s’enflamme ; continue de briiler, et laisse un charbon
qui conserve la forme cylindrique.

Les acides agissent diversement sur la chlorophylle. L’acide
sulfurique concentré la dissout 4 froid sans Paltérer. Cet acide
mélé avec une partie égale A la sienne de teinture alcoolique de
chlorophylle, ue lui fait éprouver aucun changement. La disso-.
Intion de ce produit dans l'acide sulfurique se trouble et
abandonne une partie de la matitre verte, si on 'étend d’eau;
il reste cependant dans la liqueur une guantité notable de ma-
titre verte (que l'on peut en sépaver en saturantacide par un al-
eali'on par un carbonate alcalin. L’acide hydro-chlorique altére
la eblorophylle, qui prend une couleur jaune qu’elle conserve.
I’acide nitrique détruitla chlorophylle; sa couleur verte est
remplacée par une eouleur d’un gris jaundwre, enfin Ta matiere-
disparait; il y a dégjagement d’acide nitreux. Cette solution ne
fournit ni acide oxalique ni acide mucique, mais une matiére
d'un blanc sale qui n’a ni saveur ni odeur. Le chlore, comme
Favait déja remarqué Proust, la décolore avec la plus grande
rapidité : liode agit d’une manitre analogue.

Traitée par les alcalis, la chlorophylle se dissout dans ces.
combinés sans s’altérer, et méme en prenant une couleur plus
belle. Si 'on sature V’alcali par un acide faible, la matiére
verte se précipite en partie saus avoir subi aucune altération.

MM. Pelletier et Caventou ont cru pouveir aflirmer que Von-
pourrait, & l'aide de cette matitre verle et par des procédés
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particuliers , obtenir des laques susceptibles d’étre fixces sur
les papiers , et qui pourraient étre employées dans l'art de la
Peinture, pout remplacer le vert de Scheéle.

Les auteurs du trayail sur la matiére verte ont conclu a regar~
der cette substance comme particuliére , et qui doit étre classée
parmi les substances végétales tres hydrogénées; ils pensent
qu'elle doit étre séparée des résines et rapprochée des matitres
colorantes , telles que le curcuma, Uorcanette, ete. , ete. (1).

' : (A. G.)

CHLORURES. On a donné le nom de ehlorures aux corps qui
résultent de 'union du chlore avec les corps simples et avec
quelgques corps composés. Ces combinés sont en grand nombre,
mais nous ne ferons mention que de ces produits mis en usage
dans la Thérapeutique.

Les chlorures sont divisés en denx grandes classes , les chlo~
rures mélalliques et les chilprures d’oxdies. Les premiers ré—
sultent de I'union des métanx avec le chlore; les seconds, de
l'union de quelques oxides avec le méme corps. Peu d’oxides
mdtalliques sont susceptibles de’ s'unir an chlore ; ces oxides
peu réductibles sont, les oxides de barium, de ealcium, de
sodium , de potassium, ete. Les chlorures d’oxides se distin—
guent des chlorures métalliques , en ce qu'ils participent de
plusieurs propriétés du chlore, et particulitrement de celles
de détruire les matiéres colorantes végétales, de désinfecter
les matitres en putréfaction, de laisser dégager du chlore
lorsqu’ils sont exposés  V'air libre, etc.

Les métaux peuvent s'unir au chlore en diverses proportions;

(1) Quelques travanx sur Paltération de la chlorophylle, dans les fenilles
qui jaunissent , qui tombent, on qui se colorent diversement, ont été an-
noncés h I'Académie royale de Médecine ; mais les résiliats pratiques n*étant
vus d’acord avec la théorie qu'on a donnée sur ces faits, nous croyons devoir
les passer sons silence,

M. Decandalle, considérant que la chlorophylle n’est pas essentiellement
earactérisée par sa conleur verte, et qulelle offve diverses nuances selon les
parties des végétaux on elle se trouve, propose de changer son nom en celni
de chromule. ( Organographie végédtale , 1. 15 Déterville; 1827, }
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ils forment alors des proto-chlorures et des deuto-chlorures. La
quantité de chlore exigée par les corps combustibles pour pas—
ser al'état de chloruves, a été comparée i celle de Voxigene
absorbée par ces corps pour passer 4 I’état d’oxides. On a re-
connu que la quantité de chlore dans les chlorures doit étre &
lIa quantité d’oxigéne contenue dans les oxides, comme 4,388
est & 1 ; par conséquent un métal qui exige une partie d’oxi-
gtne pour passer i P'état d'oxide, exigera 4,388 de ehlore
; pour passer a I'état de chlorure. Les chlorures jouissent de
propriétés particuliéres que nous indiquerons & chacun des
chlorures dont nous aurons & parler. Nous renverrons, pour des
détails généraux sur ces combinaisons, aux traités de Chimie ,
et particuliérement  la cinquiéme édition de l'excellent ouvrage
de M. Thénard. (A. C)
CHLORURE I’ANTIMOINE, Deuto-chlorure d'antimoine
sublimé, Beurre d'antimoine, Muriate d’antimoine sublimé.
On a donné le nom de beurre d’antimoine 3 un produit qui a
la propriété de se liquéfier 4 une douce chaleur, de la méme
maniére que le font les substances butyreuses, et de se sohdl—
fier par refroidissement; il est formé

d’antimoine ............ e 88
D OBe e s 3t e i arele: ale s 45,12
(Analyse de J. Davy. )

Plusieurs procédés ont ¢été donnés pour obtenir ce combiné :-
le premier consiste 4 méler de 'antimoine métallique’avec du
sublimé corrosif (deuto-chlorure de mercure ), a distiller le
mélange. A cet effet, on méle 36 parties d’antimoine métal-
lique pulvérisé avec g6 parties de sublimé corrosif en poudre ;
lorsque le mélange est fait bien exactement ( pendant que 'on
optre le mélange, il y a élévation de température ), on l'in—
troduit dans une cornue de verre, en ayant soin de ne pas salir
le col. (On se sert pour cela d’un tube que 'on fait en pa-
pier fort.) Lorsque 'introduction du mélange est faite, on
place la cornue sur un bain de sable, et Von y adapte un réci-
pient ; on chauffe d’abord doucement, ensunite on €éléeve gra--
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duellement la température : on obtient (1) des vapeurs gui se
condensent sous la forme d’un liquide d’une apparence hui-
leuse qui va se figer dans le récipient, et quelquefois meéme
dansle col de la cornue. On obvie & cet inconvénient, qui pour-
rait donner licu a la rupture de la cornue, en chauffant ce vase
4 I’aide de charbons allulmés, qui déterminent la fusion du
produit, qui coule alors dansle récipient. Lorsque, paraction
de la chaleur, il n’y a plus volatilisation da beurre d’anti-
moine , on cesse le feu, on laisse vefroidir, on démonte ap~
pareil. Quelquefois le beurre d’antimoine qui a passé & la dis-
tillation est coloré; dans ce cas, on lui fait subir une nouvelle
distillation : pour cela, on fait fondre le produit, on 'intre—
duit dans une cornue tubulée, et 'on procéde comme nous I'a-
vons déja dit. Le résidu qui se trouve dans la cornue est un
mélange de mercure et d’antimoine, plus une petite quantité
d’arsenic, lorsque I'antimoine employé en contient. Lorsqu’on
a une certaine quantité de résidu, on peut en séparer le mer-
cure par sublimation.

Ce procédé pour la préparation du chlorure, indiqué dans
le nouveau Codex, n’est plus guére employé; celui déerit par
un de nos plus savans pharmaciens chimistes, M. Robiquet ,
meérite la préférence. Nous avons cru devoir le faire connaitre
& nos lecteurs.

Procédé donné, p;zr' M. Robiguet, dans le Dictionnaire tech-
nologique.

On introduit dans un ballon de I'acide hydro-chloro-nitrique,
préparé avec une partie d’acide nitrique, et trois parties d’acide
hydro-chlorique. On place ce ballon sous la hotte d’une che-
minée tirant bien , afin que les vapeurs qui s'en dégagent pen-
dant P'opération n'incommodent pas l'opérateur. On ajoute
ensuite peu a peu de I'antimoine en grenaille, en ayant soin

(1) Siles premitres vapeurs qui s'élévent sont eolorées, il faut changer de
récipient, afin d’éviter la coloration du produit.
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de n’en mettre ni trop ni trop peu, afin que 'action soit mo~
dérée, et que Pacide puisse se saturer de Voxide du métal,
sans en suroxider une partie. On a soin d’ajouter un cices de
métal. Quand il n’y a plus de dégagement de gaz, et que les
vapeurs nitreuses ont ecessé, on laisse en repos : la solution du
chlorure se sépare du métal; on décante ; on évapore le li-
quide dans un vase qui ne puisse étre attaqué (1). Lorsque le
liquide se prend en masse, on l'introduit par portions dans
une cornue ; on place ce vase sur un bain de sable ; on y adapte
un récipient qu’on chauffe, comme nous avons déja dit. Une
portion du produit passe 4 I'état liquide; on sépare ce produit,
on change de récipient, et on remplace par un autre dans lequel
le bewrre d’antimoine vient se concréter. Si le produit obtenu
n’est pas blanc, on le rectifie. Lorsque la rectification est ache-
vée, on liquéfie de nouveau le produit ; on le¢ coule dans une
capsule de poreelaine , qu'on recouvre avec un obturateur, et
quand il est entiérement refroidi et figé, on le brise par mor-
ceaux , on 'introduit dans un flacon aI’émeri & large ouverture,
quon a séché d’avance. On a soin de graisser légérement le
bouchon, afin qu’il n’y ait pas d’adhérence de ce corps avee
le goulot du flacon.

La théorie de la formation du chlorure est simple. Dans le
premier; cas, le chlore quitte le mercure auquel il était uni
dans le sublimé corrosif; il s’unit & l'antimoine, et forme un
chlorure qui se volatilise & une douce chaleur. Dans le second,
on forme un chlorure, et 'on améne ce produit a I'état de
chlorure sec, parla concentration.

Le chlorure d’antimoine est blanc, demi-transparent, trés
caustique, onctueux, fusible au-dessous de la chaleur de 'ean
bouillante, cristallisable en tétraédre par refroidissement.
11 est légerement déliquescent et volatil au-dessous de la
chaleur rouge. '

* Le beurre d’antimoine est un caustique des plus violens. On

{1) M. Robiquet recommande Lévaporation dans une cornue.
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Temploie & Pextérieur coutre les excroissances fongueuses; les
verrues, la carie. Ce produit est aussi employé dans les arts,
pour bronzer les canons de fusil. Administré  Vintévieur, ce
chlorure est un violent poison. Les premiers secours a douner
consistent dans I'administration d’une grande quantité d’ean,
dans la provocation du vomissement, et dans 'emploi aprés
I’évacuation d’ean légérement alcaline. :

Le benrre d’antimoine solide, mis en contact avec Vean ,
donne naissance & un précipité blanc qui, lavé, séché et traité
i Vaide de la chalenr, par le charbon, donne de Vantimoine
métallique. La solution de chlorure d’antimoine est préci-
pitée en jaune orangé ou en rouge brun par les hydro—sulfates:
le précipité obtenu est du kermés ou du soufre doré.

(A. €)

CHLORURE D’ARGENT, Muriate d’argent, Lune cornde.
On a donné le nom de chlorure d’argent a un produit qui ré-
sulte de V'union de P'argent avec le chlore , dans les propor-
tions de

Glile’ Tt ST S
ARGBTIE] aviei-s 1 soooat et x i n ariier fec e 75,34 (Thomson.)

Ce combiné se prépare de la maniére suivante. On fait une
solution d’argent, en prenant de Targent pur, ou, sil’on veut,
de Vargent de waisselle (Valliage de cuivre et d’argent); on
le met en contact avec deux parties d’acide nitrique & 32°.
Lorsque la dissolution est opérée , on I'étend d’une assez grande
quantité d’ean distillée, on filtre ou on laisse déposer pour
tirer la liqueur & clair. A la dissolution claire on ajoute de
lacide muriatique ; ou une solution de muriate de soude, on
de potasse , jusqu’a ce qu'il n’y ait plus de précipité. On laisse
déposer, on décante la ligueur claire, on jette le précipité sur
un filtre, et on le lave avec de I'ean distillée bouillante, jusqu’a
ce que le liquide qui a passé sur ce produit en sorte tout—
d~fait insipidé; on fait égoutter, puis on le laisse sécher sur
un filtre. Dans cette opération, les deux acides changent de
base ; mais tandis que acide nitrique se combine a lasoude, on
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a la potasse, I'acide hydro-chlorique qui s'est porté sur’oxide
d’argent est décomposé; son hydrogéne s'unit & Poxigine de
V'oxide, forme de Veau; le chlore mis & nu s’unit a argent,
et forme un chlorure insoluble, qui se précipite. Si I'on
ajoute de 'acide hydro-chlorique seulement, 'acide se porte.
sur 'oxide d’argent ; il est décomposé, et il en résulte de méme
de Veau et du chlorure

Le chlorure d’argent jouit des caractéres suivans. Il est an
moment de la précipitation sous forme de flocons volumineux ;
exposé au contact de la lumiére, il se colore en brun foncé,
puis en violet. A I'’état humide, il est insoluble dans I'acide
nitrique, soluble dans I'ammoniaque. La solution ammoniacale
laisse déposer par évaporation des cristaux de chlorure. Exposé
alaction de la chaleur, il se fond trés facilement. I1 prend par
refroidissement une couleur grise et la transparence de lacorne,
ce qui lui a fait donner le nom de Zune cornée. Traité par la
potasse, 4 laide de la chaleur, il y a décomposition , réduction
du métal. 7. ArGEnT.

Le chlorure d’argent est employé dans les arts pour argenter.
On le prépare quelquefois dans le but d’obtenir de I'argent a
I’état de pureté.

Ce produit n’a pas encore ét€ introduit dans la Thérapeu-
tique. Cependant si I’on considére I'action que conserve le ni-
trate d’argent, mélé & des extraits qui contiennent presque
toujours des hydro-chlorates qui doivent le décomposer, on
pourra peut-etre en conclure que I’examen des propnetes de
ce sel ne serait pas tout-a-fait inutile. (A. C)

CHLORURE DE BARIUM. /. HYDRO-CHLORATE DE BARYTE.

CELORURE DE CALCIUM. 7. HYDRO-CLORATE DE CHAUX FOND.

CHLORURE DE CHAUX, Bichklorure de chauz, Muriate oxi-
géné de chauz, Oximuriate de chaux, Muriate sur-oxigéné de
chauzx, Poudre de Tenant, Poudre de blanchiment, Chlorure
d'oxide de calcium.

On a donné le nom de chlorure de chauz a un produit résul-
tant de Punion du chlore avec 'oxide de calcium. On doitavoir
soin de faire une différence de cette combinaison avec celle qui
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résulte de 'union du chlore et du caleium, le chlorure de cal-
cium (1). .

La découverte du chlorure de chaux n’est pas précisée dans
les ouvrages que nous avons consultés : on sait seulement que
ce produit fut préparé en grand a I'état sec par Mascintosck , de
Glascow, en 1798. Il fut ensuite préparé par Tennant, qui prit
un brevet (patente) pour sa préparation et son application a
Vart du blanchiment. Divers travaux sur cette combinaison fu-
rent publiés; Dalton, Welter, Thompson' et. plus récemment
M. Grouvelle, ont donné des détails sur 'examen qu’ils firent
du chlorure et sur son analyse.

Le chlorure de chaux fut d’abord employé an blanchiment.
Les heureux résultats qu’on obtint de son emploi ont rendu son
usage trésfréquent; on s'en sert aujourd’hui pour décolorer la
toile, les cotons, la pite du papier, Pamidon de fécule, ete.

Depuis quelques années, ce chlorure a acquis une nouvelle
importance par les soins que se donna M. Labarraque,, pharma-~
cien de Paris, pour faire connaitre son importance dans V'art de
I'assainissement. Des discussions s’étant élevées sur la pribrité
de la découverte des propriétés désinfectantes, du chlorure, et
sur son application  la désinfection, nous allons établir les faits
d’une maniére exacte.

Les premicres expériences dans lesquelles le chlorure de
chaux fut employé€ paraissent avoir été faites par M. Masuyer,
professeur a I'école de Strasbourg. En effet, on lit dans des
observations faites en 1809 et publices en 1811, que ce produit,
placé entre les lits des malades, détruit les miasmes (2). Le
passage suivant, que nous rapportons textuellement, explique
ce phénoméne de la maniére suivante: Le muriate sur-oxigéné
de chauz (le chlorure de chaux) a la propriéié, comme le sa~
vent les chimisies , de laisser dégager petil & petit son gaz acide
muriatique oxigéné, de manitre que, depuis le payé fusgue
passé la hauteur d’homme, on sent & de grandes distances son

(1) Le muriate de chaux anquel on a fait subir Ia fusion ignéé.
{2) Paris; Gabon libraire.

Tome II. 6
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odeur, qui est plutdt agréable, dans un certain ¢loignement ,
que désagréable ; et ce dégagement est continu et successif, de
maniere que le lendemain matin on en sent encore les émana—
tions en approchant des endroits oic il a été répandu ; d'oiv il
suit que pendant tout ce laps de temps il aproduit ce double
effet, de déiruire les miasmes émis par le malade, & me-
sure de leur émission , et de garantir , autant que possible, les
deux voisins des _funestes effets de cette émission, qui ne traverse
pas impunément cette aimosphére.

Les expériences de M. Masuyer sont antérieures i cette publi-
cation, car on trouve dansles Ann. de Chim.,t. LXIV, un écrit
de Parmentier, publié en réfutation d’une lettre de M. Masuyer,
qui, d’aprésla note insérée dans les Annales, paraissait contenir
les expressions suivantes (1) : I suffit d’avoir du muriate sur-oxi-
géné de chaux qu’on jetle dans de l'eau destinée & 'arrosement
des salles avec un deuz-centitme d'acide sulfurique , lorsqu’on
veut un dégagement prompt et rapide de chlore, et sans le con~-
cours de cet acide si Uon ne weut pas accélérer ce dégage—
ment (2). :

La réfutation du moyen proposé par M. Masuyer, faite par
Parmentier , a pour base la préparation longue et dispendieuse
du muriate sur-oxigéné de chaux; elle contient la phrase sui-
vante : Comment M. Masuyer, guidé par des motifs assurément
bien louables, wa~t-il pas senti qu'il éiait impossible qu'une
matiere qui n'a pas les inconvéniens du gaz muriatique oxigéné
en élat de vapeur ou de fluide élastique , edt cependant la fa-
culte d'exercer sur Uair infecté 'action qui n’appartient qu’au
gaz? Recommander un agent qui n'a pas la puissance d'affec—
ter les organes , c’est supposer contradictoirement qu'il conser—
vera deux propriétés incompatibles. Cette note du savant Par—
mentier, publiée en 1807 donne & M. Masuyer la priorité de

(1) Voir le tome XLIV des Annales de Chimie.
(2) Formule donnée par M. Masuyer, pour préparer le niuriate sur-oxigéné
de chauox liquide Muriate sur-oxigéné de chaux. 5 parties,
Ean ordinaire ..« veouvassis 100 parties.



CHLORURES. 83
Vapplication du chlorure de chaux (muriate oxigéné de chaux)
4 la désinfection. Cette application a depuis été étendue a un
bon nombre de désinfections ; mais il est 3 remarquer que la ma-
niére dont furent accueillis les premiers travaux de M. Masuyer
a pu dégoniter ce savant d’appliquer ce produit & d’autres cas
d’assainissement (1).

Une application du chlorure de chaux fut ensuite indiquée
par M. Bories, pharmacien de Montpellier ( 4nnales de la
Société de Médecine de Montpellier, 1822 ), mais il existe
une grande différence entre Vapplication du chlorure par
MM. Masuyer et Bories. Le premier appliqua directement ce
combiné 4 la desinfection de Vair ; le second se servait dun
chlorure pour préparer une liqueur chargée de chlore, dont
on faisait des lotions pour se préserver des maladies conta-
gieuses. M. Bories, dans ce cas, a dii considérer le chlorure
comme un réservoir de chlore , susceptible d’étre utilisé au
besoin.

En 1822, M. Labarraque fit usage des chlorures comme
moyen d'assainissement. Il les appliqua d’abord a Part du
boyaudier, et les succes qu’il obtint de 'emploi de ces produits
furent tels, que la Société d’Encouragement, a ce sujet, lui dé-
cerna un prix.

Encouragé par ce sucees , M. Labarraque appliqua successi-
vement le chlorure & la désinfection des cadavres, des amphi-
théitres , des salles de dissection , des paniers & poissons. Il en
conseilla I'usage dans la Thérapeutique , et bient6t on reconnut
que 'on pouvait s’en servir avec avantage pour obtenir la gué-
rison des plaies de mauvais caractére, pour combattre les
causes des asphyxies produites par les gaz qui se dégagent des
puisards, des fosses d’aisance, ete. Il mit encore les chlorures
en usage pour détruire 'odeur infecte des plombs, des baquets
a urine; il 'indiqua comme préservatif du typhus nautique.
Les divers suceds qu’eurent ces applications valurent & Pauteur

(1) L'Académie royale des Sciences a décerné un prix & M. Mesuyer.

; ' G
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le prix de Vlnstitut, et en novembre 1826, il fut nommé
membre de la Légion-d’Honneur.

Les applications du chlorure ayant eu d’aussi heureux résal~
tats, elles se multiplicrent, et postérieurement A ces faits
MM. Payen et Chevallier firent usage du chlorure de chaux dans
la désinfection des fosses d’aisances ( Journ. de Chir. méd., t. 1);
mais la quantité de chlorure nécessaire i cette désinfection ren-
dant eet emploi trop cotiteux , ils firent intervenir la chaux en
méme temps que le chlorare, et la désinfection en grand fut
opérée avec succes sur la fosse “d’aisance d’une maison de
santé établie rue Copeau, n® 15, I’emploi de la chaux et du
chlorure, dans ce cas, est peu considérable, et le prix de vi-
dange est pen augmen té

Le chlorare de chaux fut aussi appliqué p:u M. Chevallier &
la désinfection des étables; et ce fait, publié dans 'Hygie du
25 novembre 1823 , fut conﬁnné par une note de M. Labarra—
ue contenant des faits analogues, et qui fut msélec dans le
Journal de Médecine vétérinaire, année 1826,

M. Accarie, pharmacien de Valence, proposa plus tard le
chlorure de chaux liquide pour désinfecter 1’alcool odorant
qui avait servi & conserver des matiéres animales. Un
rapport 4 ce sujet fut fait & ’Académie royale de Médecine,
par M. Chevallier. Ce pharmacien reconnut que I'emploi du
chlorure dans cette opération est moins convenable que celui
du chlore employé A faire la méme opération.

Assimilant & infection Vodeur et le goiit que les eaux-de-
vie de fécule et de grain posstdent, quelques chimistes indi-
quérent I'emiploi du chlorure pour les priver de ces propriétés.
Quelques difficultés s’opposent & Pemploi de ce procédé; c’est
la détermination exacte des quantités, détermination qui ne
peut étre que le résultat de titonnemens faits sur chacune des
liqueurs alcooliques que 1’on doit traiter. Cependant ce moyen,
étudié avec soin, ne peut manquer de donner d’heurenx ré-
sultats & celui qui parviendra au but que I'on se propose dans
cette application utile aux arts.
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Préparation du chlorure de chauz.

Le chlorure de chaux se prépare en grand pour le besoin des
arts , en faisant passer du chlore dans une chambre bitie d’une
manitre convenable, et dans laquelle on a établi des tablettes
de bois sur lesquelles on place de la chaux délitée. Cette
chambre a deux fenétres en regard , par lesquelles Popérateur
voit si les vapeurs de chlore sont absorbées par hiydrate de
chaux. Au moyen d’une porte pratiquée sur 'une des parois,
on retire le chlore lorsqu’il est préparé; en face de la porte est
une ouverture par laguelle le chlore gazeux , préparé dans un
appareil et d’une maniére convenable, arrive dans la chambre.
Une soupape hydraulique , placée sur le toit de la chambre,
est utile en cas de dilatation des gaz: Cetappareil, indiqué dans
le deuxiéme volume du Journal de Chimie médicale, nest pas
employé par le pharmacien, gui peut préparer son chlorure,
soit liguide , soit solide, par d'autres procédés.

Procédé employé & Jouy en 1816.

On introduit dans un tambour ou cylindre garni intérieu- -
rement de rayons de bois €étroits et minces, et tournant au-
tour, d'un axe creux, de la chaux hydratée; a travers 'axe
creux, on fait passer du chlore, et on met le cylindre en mou-
vement. Le chlore qui arrive dans le cylindre étant, par cet
état d’agitation, en contact avec la chaux hydvatée , il se
combine avec cet oxide qu’il sature : lorsque la combinai-
son est faite, on retive le chlorure, et on le conserve dans
des vases bien bouchés.

Procédé de M. Labarraque.

On prend de la chaux hydratée , préparée -en éteignant la
chaux avec I’can; on laméle avec du muriate de soude, dans
la proportion de 20 parties de chaux et d’une partic de sel
marin; On introduit le mélange dans de grands pots en grés,
ayant une forme allongée; on fait arriver le chlore préparé par
les moyens ordinaires dans ce mélange, en ayant soin de faire
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arriver lentement ce gaz dans le vase contenant le mélange ;
on continue I'opération jusqu’a ce que la chanx hydratée soit
suffisamment chargée de chlore, ce que P'on reconnait a ce que
le mélange s’humecte ; ce phénomene indique que Vopération -
tire 4 sa fin. On s’assure a l'aide du chlorométre de M. Gay-
Lussac, du point de saturation de ce chlorure.

On peut encore préparer ce produit en introduisant dans
un cylindre de plomb, de la chaux délitée, fermant ce cy-
lindre par deux tampons, & I'un desquels on adapte un tube
destiné a conduire le chlore pur etlavé dans le cylindre; et a
V’autre tampon est adapié un second tube dont 'extrémité in—
férieure, courbée i angle droit, va plonger dans du lait de
chaux. Ce tube sert a recueillir lea portions de chlore qui ne
se seraient pas eombinées ala chaux, qui se dégageraient inu-
tilement, et qui pourraient mcommoder Vopérateur.

On se sert pour la production du chlore d’une tourille en
gres 4 deux tubulures : 'une supporte un tube destiné 4 intro=
duire I'acide dans la tourille qui contient les produits destinés
a la formation du chlore; Fautre & conduire le chlore qui se
dégage dans une tourille contenant un peu d’eau destinée a la—
ver ce gaz. Cette tourille supporte un second tube par lequel
le chlore lavé se rend dans Pappareil. Pendant I'opération, on
rafraichit les parois du cylindre, afin que la température ne
puisse pas s’élever et donner lieu 4 la décomposition d’une par-
tie de chlorure, et en méme temps pour faciliter son union
avec I'hydrate de chaux. Les quantités des produits mis en
usage pour la fabrication du chlere ont été indiquées & I'ar—
ticle CioR. 7. ce mot.”

On peut aussi se procurer le chlorure de chaux liquide, en
faisant arriver du chlore gazeux dans du lait de chaux, con-
tinuant Vintroduction du gaz jusqu’a ce qu'il y en ait en
exces. Lopération étant finie, on filtre la liqueur que 'on con~
serve dans des bouteilles bien fermées. (A. C)

CHLORURE DE CHAUX LIQUIDE , Selution de chiorure
de chaux. On a donné le nom de chlorure de chaux liquide &
la solution du chlorure de chaux dans I'eau. Cette solution est
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employde au blanchiment et a la désinfection. Elle se prépare
de la maniére snivante.

On divise dans un mortier le chlorure de chaux sec; on y
ajoute d’abord une petite quantité d’ean ; on en ajoute succes-
sivement, de maniere A rendre le tout liguide. On laisse dépo-
ser; on décante; on remet & plusieurs reprises de 'eau sur le
résidu; on réunit les solutions plus ou moins concentrées, et
on les enferme dans des bouteilles bien bouchées. Des propor-
tions différentes les unes des autres ont été données pour pré-
parer la solution destinée & la désinfection. :

Formule donnée par M. Masuyer (1),

Chlorure de chaux (muriate
sur-oxigéné). . . .. . . 50 gram. (1 once 4 gros ),
TR L S g o g 1000 gram. (2 livres).

Dissolvez, tirez a clair ou filtrez.
Formule donnée par M. Labarraque.

Chlorure de chaux. . . . . . 500 grammes (1 livre),

} U T A N O Y af litres (48 liv.).

Formule donnée par A. Chevallier. ( Journal de Chimie
médicale.)

Chlorure de chaux 3go®.. 100 grammes (3 onces 1 gros),
P e L e < « ... 1000 grammes (2 livres).

Chacune de ces solutions,, comme on le voit, contient une
quantité différente de chlorure. Lorsqu’on destine ce pro-
duit A la désinfection, on peut employer I'ean saturée de chlo-
rure. La quantité de ce combiné contenue dans cette dernitre
solution fournit 32 grammes de chlore, qui,lors de la désin-
fection, apissent en désorganisant les miasmes qui s'élevent
des corps en putréfaction.

(1) Si Pon veut dégager le chlore en masse , on ajonte 20 grammes ( 5 gros)
d'acide sulfurigne 4 la solution.
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Emploi du chlorure de chaux liguide pour la désinfection
des cadavres, chairs putrdfiées. latrines, baguets & urines,
plombs, ete. (1).

; L’emploi de chlorwre liquide a été le sujet 'd’une instruc—

tion détaillée publiée par les ordres de M. Delaveau, préfet
* de police de Paris. Cette instruction prescrit, lors de la levée
d’'un cadavre en putréfaction, de tremper un drap dans une
solution de chlorure préparée d’aprés la formule donnée par
M. Labarraque, de couvrir le cadavre avec le drap ainsi
mouillé, de laisser eén contact pendaat quelque temps. S'il
y a en écoulement de matitre, celles—ci doivent étre désin—
fectées & V'aide d’une quantité convenable de solution de chlo-
rure, St les lieux enviromnans étaient salis, soit par des
matitres répandues pendant le transport, soit par les émana~
tions provenant des cadavres, ces lieux doivent gtre arrosés
avec la solution, afin de détruire 1'infection.

Sl s'agit de plombs, baquets & urines, planches de la-
trines, etc., on prépare la solution suivante ( formule donnée
par M. Labarraque ). Chlorure de chaux, 2 onces; eau, 3 4 4
litres (6 ou 8 livres). On jette le chlorure dans l'ean ; on remue
fortement ; on laissedéposer; on tire i clair, et ayec le liquide
ainsi clarifié, on lave les baquets, etc. Si un premier lavage
ne suffisait pas, il faudrait en faire deux , et plus si le casl'exi-
geait.

Lors de la désinfection des étables par la solution chloru-
rée, on prépare une solution concentrée, on la laisse déposer,
on tire A clair; ensuite on nettoie bien 'étable, et on lave
A l'aide d’une éponge trempée dans Veau chlorurée, les murs,
planches, riteliers, etc. Lorsque le lavage est fait, on répand
le reste de la dissolution et sur les murs et sur le sol. On
laisse sécher le local ; on peut ensuite y introduire les animaux.

Le chlorure de chaux peut encore étre employé chez les hon-

(1) La désinfection des latrines, lors de la vidange , exige un autre travail.
#. le mémoire inséré dans le tome Iev du Journal de Chimie médicale.
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groyeurs, dans les magasins des chiffonuiers, pour détruire les
miasmes qui émanent des chiffons ¢ntassés , des os, ete. Toutes
les manufactures ou ateliers qui contiennent des matieres
végéto—animales ou animales, susceptibles d’entrer en putré-
faction, et de donner lien 4 des émanations putrides, peuvent
étre assainis par Vemploi de la solution de chlorure appliquée
d’une maniére convenable pour opérer la désinfection. (A. C.)

CHLORURE ID’ETAIN ( PROTO-) , Muriate d’étain. On a
donné le nom de proto-chlorure d’étain a la combinaison de

. I'étain avec le chlore, dans les proportions suivantes :

Chlore ..o .i. . L aperd et i AN oLl o Y
L e e B e iyl i, Ly LI

On prépare le proto-chlorure de la maniére suivante: on
dispose sur un bain de sable des terrines ou des cucurbites en
gres; on place dans chacun de ces vases une partie d’étain en
grenaille ; on verse un peu d’acide hydro—chlorique sur le
métal ; onbrasse la grenaille , pour qu’elle puisse avoir le con-
tact simultané de I'air et de I'acide. Aprés quelques heures, on
ajoute l'acide nécessaire pour compléter quatre parties d’acide.
11y a dissolution, production d’hydrogéne, qui contient de
I’étain et qui a une odeur trés désagréable, Onremue de temps
en temps avec une baguette de verre. On conduit ainsi I’opéra-~
tion, jusqu’a ce qu’on s’apercoive que le dégagement de gaz
"devienne moins vif. On chauffe le bain de sable, et 'on aug—
mente la chaleur, que 'on continue de maniére a ce que le li-
quide soitsuffisammentsaturd ; on fait alors évaporer jusqu’a ce
que la liqueur porte 45° & Varéometre; on laisse reposer pen—
dant quelques heures : lorsque la liqueur chaude est éclaircie,
on la tire dans des terrines propres, chauffées d’avance, et
on porte ces vases dans un lien ou la cristallisation puisse
s'opérer tranquillement. Lorsque la cristallisation est faite,
on décante les eaux méres, on les fait évaporer pour obtenir

(1) M. J. Davy a démontré que I'étain se combine avec le chlore en denx
proporiions, et forme deux chlorures , le proto ct le deuto,
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de nouveau du sel. On réitére cette manipulation jusqu'a
ce que la liqueur ne fournisse plus de cristaux. On fait
égoutter et sécher le sel d’étain en mettant les terrines dans
une étuve chauffée modérément. Lorsque le sel est sec, on.
Uenferme dans des cruches bien séches, qu’on bouche parfai-.
tement. -

Ce produit est blanc; il cristallise en octatdre; mais pour
I'obtenir en aiguilles , comme on le trouve dans le commerce,
on rapproche assez les dissolutions pour qu’elles se prennent en
masse par refroidissement, et que la cristallisation soit confuse. %
Ce produit a une odeur caractéristique d’une grande ténacité, et
qui a quelque analogie avec celle du poisson ; ce chlorure est
trés avide d’oxigene, ses dissolutions s’altérent promptement
lorsqu’on les laisse exposées au contact de l'air.

La solution du proto-chlorure est employée par le pharma-
cien-chimiste ; pour reconnaitre la présence de 'acide molyh-
dique ; il précipite cet acide de ses dissolutions : le précipité est
bleun. On Temploie aussi pour recénnatitre les solutions de pla-
tine, avec lesquelles il donne naissance & un précipité de cou-
leur orangée. Ce précipité chauffé fournit du platine métal-
ligue mélé avec.un peu d’étain; ce mélange forme une masse
spongieuse, d'une couleur grisitre. Ce chlovure peut servir a
démontrer la présence de I'albumine, qu’il précipite A 'état de
flocons. Ce réactif, employé pour démontrer la présence de
cette substance animale, est moins sensible que le sublimé
corrosif. :

Le muriate d’étain a été administré avec quelque succes,
comme vermifuge : on le donnait a la dose d’un grain a deux,
divisé en pilules, au nombre de trois, qu'on prenait dans le
cours de la journée (expériences inédites). Des essais analogues,
tentés par un savant praticien, Girard, méritent d’étre ré-
pétés; On a fait Vapplication, dans les cas de Médecine vété-
rinaire, de ce sel, et nous avons vu un chien rendre un paquet
de vers deux heures aprés avoir pris 6 grains de muriate
’étain. (A.GC)

CHLORURE I’ETAIN (PER-), Muriate sur-oxigéné d'étain.
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On a donné le nom de per-chlorure d’étain & la combinaison
du chlore avec I'étain, dauns les proportions suivantes: -

0 G T SR R © 140 44
O b | B e S 100 (J.Davy.)

On peut préparer ce produit en faisant passer du chlore dans
une solution de proto-chlorure d’étain, continuant lintro—
duction de ce gaz jusqu’a ce que la liquenr soit arrivée au point
de colorer & peine la dissolution de muriate d’or ; on fait alors
concentrer convenablement. On peut aussi préparer le per—
chlorure en traitant 1'étain par Vacide hydro-chloro-nitrique,
faisant évaporer.

Aucun essai, & notre connaissance, n’a été fait sur V'action de
ce sel, introduit dans ’éeconomie animale. (A. C)

CHLORURE DE FER. 7. HYDRO-CHLORATE DE FER.

CHLORURE DE MAGNESIUM. 7. HYDRO-CHLOMTE DE MA=
GNESIE. -

CHLORURE DE MERCURE (PROTO-), Muriate de mercure,
Calomel, Calomélas, Mercure doux, Mercure sublimé douz,
Panacée mercurielle, Aquila alba, L'époque de la décou-
verte de ce chlorure , long—temps considéré comme un mu-—
riate, n'est pas connue; elle parait dater du temps de Val-
chimie, et le mode de préparation, tenu secret, fut publié
par Béguin, en 1608, sous le nom barbare de dragon mi-
tigd, dans son traité ayant pour titre T)yrocinium chemi-
cum. Ce médicament eut ensuite du succes, et il fut administré
sous les noms de Panchymagogue, de Quercetan et de Du—
chesne. Neuman postérieurement lui donna le nom de mercure
doux, et Bergman a indiqué divers modes de préparation. Ceux
qui sont maintenant mis en usage pour la préparation du chlo-
rure , sont les suivans.

Procédé décrit dans le Codex.

On prend : -

Deuto= chlorure de mercure :

PORvermE ! oS sy 480 gr. (15 onces 3 gros) ,
Mercure purifié.. . . . . ... 300 gr. ( g onces 3 gros).
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On met ces deux substances dans un mortier de marbre,
on triture avec un pilon de bois, en ajoutant une certaine
quantité d’ean pour empécher une partie de la poudre de se
volatiliser (ce qui pourrait fortement incommoder le prépara-
teur); lorsque la trituration est terminée, et que le mé-
lange, étendu en petite quantité sur le dos de la main, ne
présente plus de points métalliques, on cesse la trituration,
on introduit le mélange pulvérulent dans des matras 4 fond
plat, en ayant soin de n’en mettre que la quantité nécessaire
pour remplir & peu prés la moitié de la capacité du matras ; on
place ensuite ces vases dans un bain de sable commun, de ma-
niére qu’il n'y ait pas une trop grande quantité de sable entre
le fond du pain et la paroi inférienre du matras; lorsque les
matras sont disposés, on place sur Fouverture de petites fioles
renversées, qui servent & boucher imparfaitement Porifice. On
recouvre de sable, ¢t Yon commencela sublimation, enallumant
du feu dans le fourneau qui supporte le bain de sable, chauf-
fant doucement, puis €levant la température, et la soutenant
jusqu’a ee que la sublimation soit terminée. A ce point de 1o~
pération, il est convenable de donner un coup de feu un peu
fort; ensuite on laisse refroidir lentement dansle bain de sable,
de maniére a ce que le refroidissement ne puisse pas sopérer
brusquement, ce qui donnerait licn a la fracture des vases et
par suite & celle des pains de chlorure. Lorsque les matras sont
froids, on les retire dusable’, on les essuie et on les casse avec
précantion, pour détacher-le pain sans le mettre en morceaux ;
on réunit les débris, qui peuvent étre réduits de nouveau en
pains par sublimation.

Le vésultat de cette sublimation est le proto-chlorure de mer-
cure, qui se présente sous la forme d’une masse vitreuse, quel-
quefois salie par un pen de mercure qui en altére la purete.
Pour Vavoir pur, on le fait sublimer une deuxitme fois, en
agissant de la méme manitre ; on I'enléve, et on le conserve
dans des boites de bois garnies de papier. On a substitué au pro~
cédé décrit, le snivant, et I'on a fait la remarque qu'il avait I'a—
vantage sur celui que nous venons de rapporter , de ne pas ex-
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poser le préparateur & étre incommodé. Cependant quesques
chimistes pensent que ce dernier procédé, qui demande Vemn—
ploi du sulfate de mercure, offre plus d’une difficulté : la prin-
cipale est celle d’obtenir un proto-sulfate exempt de deuto-
sulfate ; en effet, si le sel employé & préparer le proto-chlorure
est un mélange des deux sels, on obtient tout-a-la-fois du
proto et du deuto-chlorure de mercure.

Deuziéme procédé. (Hermbstaed. )

On prend : :

Mercure pur. . . . . . . . . 230 gr.(yoncesigrosetdemi),
Acide sulfurique. . . . . . . 128 gr. (4 onces), '
Muriate de soude. . . . . . 196 gr. (5onces et demic).

On introduit ’acide dans une cornue, on y ajoute 128 gram.
(4 onces ) de mercure ; on place la cornue sur un bain desable,
ou a feu nu, et 'on aide V'action de 'acide au moyen de la cha-
leur. Lorsque le métal est converti en une masse séche et blan-
che, on triture le sulfate formé avec les 112 grammes (3 onces
et demie) de mercure restant, et I'on continue la trituration jus-
qu’a ce que le métal soit entiérement disparu ; on ajoute alors
le muriate de soude, on méle, on introduit dans des matras et
I'on procéde & la sublimation. Le produit obtenu par cette opé-
ration étant encore sali par du mercure, on procede 4 la pu-
rification en le faisant sublimer uneé.seconde fois.

Le procédé suivant , dii a Josias Jewel, a été connu en Erance
par les soins de M. Henry fils, notre collégue, quil’a modifié.
Ce procédé et ses modifications ont été adoptés par les auteurs
du Nouveau Codex, et le produit préparé par ce moyen est
presque généralement employé pour I'usage médical.

Description de ce procédé.

On lnte avec” soin une cornue de grés exempte de fissures ;
lorsque le lut est bien sec, on introduit dans ce vase un mé-
lange préparé exactement avec: proto-sulfate de mercure, six
parties; sel marin décrépité, quatre parties. On place la cor-
nue dans un fourneau de maniére a ce que le col soit presque
entitrement renfermé dans ce fourneau, afin que les vapeurs de
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proto~chlorure ne puissent se condenser dans cette partie de
Vappareil , Pobstruer et faire rompre les parois de la cornue.
On adapte au col de la cornue un ballon de verre & triple ou~
verture, dont deux sont latérales, et la troisitme , placée 4 la
partie inférieure du ballon , va plonger dans de I’'eau contenue
dans un flacon a deux tubulures. Une des tubulures du flacon
recoit le ballon par la tubulure inférieure, ’autre supporte un
tubeen S, destiné A laisser un passage a l'air contenu dans 'ap—
pareil et en méme temps a la vapeur d'eau qui ne se serait pas
condensée en traversant l'eau contenue dans le flacon; i la
deuxiéme tubulure latérale du ballon, on adapte une seconde
cornue remplie jusqu’aux deux tiers d’eau distillée, qu’on place
sur un triangle de gros fil de fer supporté par un fourneau.
L’appareil étant monté, on lute les jointures avec des bande-
lettes enduites de blanc d’ceuf et saupoudrées de chaux délitée;
quand le lut est sec, on introduit du feu dans les deux four-
neaux qui supportent les cornues; on chauffe d’abord modéré-
ment, puis on éléve la température. On a soin de chauffer un
peu plus vite la cornue qui contient de eau, afin qu'une por-
tion de ce liquide réduit en vapeur occupe déji la capacité du
ballon lors de 1'arrivée des vapeurs de chlorure. On continue
ensuite la conduite du feu sous les deux appareils jusqu'a ce
que I'on s’apergoive que la cornue qui contenait le mélange
destiné a la production du chlorure ne fournit plus de vapeurs;
on cesse alors le fen, on laisse refroidir et 'on démonte Vappa—
reil; on recueille le proto—chlorure de mercure sur un filtre, et
on le lave avec de ’eau bouillante ; on continue de laver jusqu’a
ce que le liquide qui a passé sur le filtre ne soit plus précipité
par I'eau de chaux. On metle filtre & égoutter, on V'enléve de
dessus entonnoir et on le met sécher sur du papier gris: quand
il est bien sec, on le réduit en poudre fine, on passe au tamis
de soie. On conserve dans des flacons de verre bouchés en liége,
placés a I'abri des rayons lumineux, ce produit qui est de la plus
grande ténuité. Dans ceite opération, le proto et le deuto-
chlorure de mercure qui se forment dans la cornue pas-
sent a 'état de vapeurs; celles<ci se trouvent en contaet avec
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la vapeur.d’eau ; elles ne peuvent se réunir pour former une
masse , puisqu’elles se condensent en méme temps, et qu'elles
tombent (sous forme d’un liquide chargé d’une poudre blan—
che trés ténue) dans le flacon qui sert de récipient, Pen—
dant la condensation, le deuto-chlorure qui s’est formé se
dissout dans I’eau et reste en solution, tandis que le proto-
chlorure reste indissous et est recueilli comme nous lavons
indiqué (1). \

On a donné au chlorure de mercure ainsi préparé le nom
d'hydro-sublimé (sublimé hydraté) de Howard et de Jewel
(Pharmacopée d’ Edimbourg). Le proto-chlorurve de mercute se
rencontre ordinairement dans le commerce sous la forme de
pains ayant une couleur blanche , unaspect eristallin ; son poids
spécifique a été porté a 7,1758. (Hassenfratz. ) Ce produit su-
blimé lentement se condense sous forme de cristaux prismati-
ques qui jouissent & un haut degré de la propriété de réfracter
la lumiére; il est & peine soluble dans Pean , et par conséquent
sa saveur est peu sensible. (T est nécessaire pourcela que ce pro~
duit soit pur et privé de deuto-chlorure.) Exposé au contact de
Iair, il prend une couleur brune ; frotté dans I'obscurité, il est
phosphorescent ; exposé & Paction de la chaleur, il exige une
température plus élevée que le deuto-chlorure pour passer a
V'état de vapeurs. Traité par le chlore, il passe a I'état de deuto-
chlorure ; le méme effet a lien & aide del’acide nitrique; il y
a dégagement de deutoxide d’azote. Soumis 4 la perphyrisa~
tion avec une certaine quantité d’eau, il acquiert une légére
couleur jaune ; broyé avec la potasse caustique, il prend une
couleur noire trés intense. La plupart de ces caractéres servent a
le différencier du per-chlorure soluble dans Veau, qui, mélé
avee la potasse ou les autres alcalis , acquiert une couleur jaune
qui passe au rouge ; enfin, qui, par la porphyrisation, n’ac-

(1) Pendant tout le cours de Popération, on doit avoir sein que Je chlo-
rure snb_!imé ne se condense, ni dans le col de la eornue, ni dans le cob
dD_- récipient; on évite la condensation en’ chanffant ces parties de Pappa-
reil, en ayant soin de ne pas donner lien & la yuptnve des vases,
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quiert pas la couleur jaunitre que prend toujours le proto-
chlorure.

Le proto-chlorure de mercure est employé dans I'usage mé-
dical ; mais lorsqu’il n'a pas été préparé par le procédé que
nous a fait connaitre M. Henry fils, on doit le soumettre a la
porphyrisation & l'aide de I'eau distillée, laver la poudre jus-
qu'a ce qu’elle ne précipite plus par‘les alcalis. Sans cette pré-
caution, on pourrait administrer, au lieu de proto~chlorure, un
mélange de proto et de deuto—chlorure, et donner par 1a, lieu
4 quelques accidens. Selon Davy, le proto—chlorure de mer—
cure est un composé de mercure , 100 parties, et de chlore, 18.

On emploie le mercure doux dans une foule de circonstances;
il est regardé comme anti-vénérien, vermifuge , purgatif; on
Padministre dans les cas d’engorgemens abdominaux, de fie-
vres [intermittentes rebelles, de maladies syphilitiques; on le
recommande dans le cas d’amaurose ; on 'administre encore en
Pinsufflant dans V'eil pour faire disparaitre les taches de la
cornée; on le fait entrer dans des poudres, pilules, opiats,
pommades, etc. La dose 4 laquelle on -administre ce produit
doit varier selon les résultats qu’on veut tiver de son adminis—
tration. Pour en faire un errhin, onle méle au sucre, 4 la dose
d’un grain contre 5 grains de sucre ; on I'administre comme
anti-vénérien, a la dose de 1 & 6 grains; comme purgatif, a la
dose de 84 15 grainsj combiné aux sudorifiques, mais a de pe-
tites doses, il augmente Vactivité de ces médicamens.

Le mercure doux , préparé par la méthode de Jewel, jouit
des mémes propriétés ; étant plus divisé, il remplit mieux Vin-
dication du praticien. Les deses sont les mémes. (A. C)

CHLORURE DE MERCURE (PROTO-) PREPARE PAR LA
VOIE HUMIDE, Préecipité¢ blanc. Proto-chlorure que quel-
ques auteurs regardent comme un produit diffévent du proto-
chlorure obtenu par la sublimation, mais qui, lorsqu'il est
bien préparé, parait n’en devoir pas différer sensiblement. Il
peut étre obtenu par le procédé suivant, di i Schetle, et
modifié par Chénevix, qui a démontré que pour obtenir le
proto~chlorure exempt de sous-nitrate, il fallait ajouter a la
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dissolution de sel marih une petite quantité d’acide hydro-
chlorique (1). ;

Préparation.

On fait dissoudre dans P'acide nitrique, a T'aide de Ia
chalenr, autant de mercure qu'on peut en dissoudre, en
ayant soin de laisser du métal au fond du vase. Lorsque
la dissolution est faite, on la verse avec précaution dans
une solution de sel marin aiguisée d’acide hydro—chlouqut,.
Cette solution doit étre étendue d’une grande quantité d’ean,
pour éviter la réaction des acides hydro—chlorique et nitrique
et la formation du chlore, qui, en se combinant avec une cer~
taine quantité de proto-chlorure, donnerait lieu 4 du per-
chlorure soluble dans l'eau. On ajoute de cette solution de
muriate de soude acidulée, jusqu’a ce que 'addition de ce
liquide ne détermine plus de précipitation (2). On laisse dé-
poser ; on décante la liqueur, qu'on met a part, parce qu'elle
retient du mercure en solution, qu’on peut précipiter par
un aleali. On laye le précipité & I'eau bouillante jusqu’a ce que
I’eau qui en sort ne précipite plus par la potasse; on met a
égoutter ; on fait sécher a une douce chaleur, et on le réduit
en poudre qu’on passe i travers un tamis fin; on conserve ce
proto—chlorure, a l'abri de la lumiére. On peut, si 1'on
veut, prendre le précipité encore humide et le réduire en
trochisques, qui doivent étre conservés de méme que le préci-
pité blanc en poudre.

() M. Robiquet pense que quel que soit le soin qu’on ait apporté an lavage
du proto-chlorure obtenu par précipitation, on ne doit pas le confondre
dans son emploi avec le proto-chlorure sublimé et porphyrisé; ce savant re-
garde ce produit comme soluble dans I'eau, et il altribue cette solubilicd &
ce qu'il retient nn pen du muriate employé & la précipitation.

(2) Les propertions suivantes pour la préparation de ce produit sont dop-
nées dans la Pharmacopée d’Edimbourg.

Acide nitrique étendu. 250 grammes ( 8 onces ).
Mercure por. ......... afo grammes ( 8 onces ).

Sel marin.. ., , ATs e 144 grammes (4 onces § gros* ).
Eau bouillante, ...... 4 kilogr. (8 livres ).
Tome 11,
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Le précipité blanc se donne & la dose de 1 4 5 grains parjour.
On le fait entrer dans des pilules (il faut qu’il soit bien lavé);
on lordonne & plus haute dose dans des pommades destinées
a frictionner quelques parties malades, comme nous l'avons
déjadit. Les propriétés du précipité blancsont, lorsqu’il est bien
lavé, les mémes que celles du calomélas; cependant le phar-
macien ne doit pas , lors de exécution d’une ordonnance quel-
conque, substituer 'un de ces produits i Pautre. (A. C.)

CHLORURE DE MERCURE ( DEUTO-), Sublimé corro-
sif, Murtate de mercure oxigéné, Oxi-muriate de mercure,
Muriate corrosif de mercure. On a donné le nom de per-chlo-
rure de mercure 4 la combinaison du chlore avec le mercure.
L’époque de la découverte de ce produit est inconnue. Rhases
et Avictne, qui vivaient dans le X®.et X1° siecle, font mention
du sublimé corrosif dans leurs ouvrages. On connait un grand
nombre de procédés proposés pour sa préparation, et Bergman
en a compté jusqu’a quatorze. Parmi les auteurs qui se sont
occupés de ces méthodes, Kunkel est le premier qui ait pres—
crit de chauffer ensemble un mélange de sulfate de mercure et
de muriate de soude; d’autres chimistes aprés lui recomman- -
dérent les oxides de mercure précipités par la potasse. Berg-
man prescrivit Pemploi du sous-nitrate et du sel marin, ce
procédé ancien est regardé par Murray comme supérieur par
ses résultats , & cenx qui sont donnés par le nouveau procédé.
Tromsdorff et Berthollet le préparérent par la dissolution du
deutoxide de mercure dans I'acide hydro-chlorique ; M. Boul-
lay Pobtint en faisant réagir du chlore sur Voxide de mercure.
Enfin les Hollandais, qui le préparaient pour les procédés des
Arts, le fabriquaient en éteignant du mercure par le sel marin,
et calcinant ce mélange avec du per-sulfate de fer, dans des
matras.

Le sublimé corosif, le per-chlorure de mercure, a été fourni
pendant long-temps & la France par I'étranger; en 1793, on en
établit en France une fabrique ; depuis cette époque, ce nou-
veau genre d'industrie s’est maintenu, et cette fabrication,
a présent trop répandue pour offrir de grands bénéfices, nous
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exempte cependant du tribut que nous payions 4 nos voisins.
Le mode de préparation mis en usage pour fabriquer le per-
chlorure de mercure, est le suivant : on méle ensemble parties
épales de _deuto—sylfate acide de mercure, de sel marin, et de
per-oxide de manganése ; quand le mélange est fait et qu’il est
parfaitement homogene, on le laisse réagir dans une chaudiére
de fer ou dans une terrine de grés, pendant 24 heures. Au bout
de cet espace de temps , on desséche le tout a 'aide d’une tem—
pérature peu élevée. Quand le mélange est desséché, on Vintro—
duit dans des matras i fonds plats, en ayant soin de ne mettre
de mélange dans chaque matras, que la moitié environ de sa
capacité, Lorsque les matras sont garnis, on les dispose dans
un bain de sable commun ou particulier; si ces vases sont
placés ‘dans un bain de sable commun, on les espace convena-
blement, en ayant soin de placer sous le matras une petite
quantité de sable, on garnit ensuite les interstices avec une
nouvelle couche de sable qui doit couvrir le matras jusqu’a la
naissance du col; on chauffe doucement, en ayant soin de
laisser le matras ouvert pour qu'une petite quantité d’humi-
dité contenue dans le mélange , puisse se dégager. Quand 1’ean
s’est volatilisée , on recouvre la partie supérieure du col des
matras avec de petites fioles renversées sur le col , ou avec de
petits pots de faience; on continue le feu progressivement, en
ayant soin de remarquer la maniére dont la volatilisation s'o-
pere : si les vapeurs blanches se montrent au col des vases,
c’est une preuve que le feu est trop vif, il faut alors le
rallentir , et découvrir la partie supérieure des matras,
On continue ordinairement le feu pendant 1o heures; au
bout de ce temps, si la sublimation est compléte, on aug-
mente P'activité du feu pour donner aux pains de sublimé une
apparence vitreuse due 4 un commencement de fusion. Si cette
précaution n’était pas prise , les pains seraient sans consistance
et se casseraient par morceaux lorsqu’on voudrait les détacher
du matras. Lorsque opération est terminée, on laisse refroi-
dir dans le bain de sable méme, pour éviter que le refroidis—
sement subit ne fasse casser les matras; on les brise ensuite

—
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vers la partie inférieure, et on détache avec précaution les
morceaux quientourent les pains.

Malgré les précautions que nous avons indiquées, le produit
ainsi obtenu n’est pas entiérement formé de sublimé corrosif,
il est souvent mélé de proto~chlorure de mercure ; mais comme
ce dernier produit est moins volatil, il se condense a la par
tie inférieure du vase, et forme une masse d'une coulemr
différente, qu'il est facile de séparer du deuto-chlorure. La
quantité de proto-chlorure mélé au deuto-chlorure, est bean
coup plus grande lorsque le sulfate de mercure employe
est un mélange de proto et de deuto-sulfate, et plus en
core lorsqu’on n’ajoute pas d’oxide de manganése, dans la
crainte qu'une petite partie de chlorure de fer on de manga-
nése ne soit entrainée a aide du chlorure de mercure, pen—
dant la volatilisation, et ne donne au produit une teinte
rosce.

Lorsqu’on enléve les pains, on obtient souvent des fragmens
de chlorure ; on réunit ces fragmens pour les sublimer de nou-
veau et les convertir en pains, afin de les mettre dans le com-
merce.

Voici ce qui sepasse pendant Popération : le métal du chlo-
rure de sodium s'oxide aux dépens de l'oxigéne de loxide
métallique , pour sunir & Vacide sulfurique du sulfate. Le
chlore et le mercure mis & nu se combinent, et il en résulte
un chlorure de mercure que ’on sublime a'aide de la chaleur.

Si Von a employé un proto-sulfate de mercure, il se forme
un proto-chlorure; si c’est un deuto-sulfate, on obtient un
dento-chlorure. Si le sulfate employé est un mélange de proto
et de deuto-sulfate, on obtient un mélange des deux chlorures.
L’oxide de manganése n’est la que comme auxiliaire pour four-
nir de I'oxigéne au proto-sulfate qui pourrait s’y trouver, et
pour amener a I'état de deuto.

Une précaution & prendre lors de la préparation du sublimé
corrosif et du proto-chlorure, consiste a placer ke fournean qui
supporte le bain de sable, sous une cheminée exer¢ant un hon
tirage , ou tout au moins dans un endroit trés aéré, et on 'air
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puisse se renouveler avee la plus grande facilité. Cette pré-
caution a pour but de soustraire le préparateur & des accidens
résultans de Iaction du sublimé en vapeur, qui pourrait étre
introduit dans 'économie animale. Le per-chlorure de mer-
cure présente les caractires suivans : il est ordinairement sous
forme de pains ronds, creux dans leur partie inférieure,
offrant dans leur cassure de petites aiguilles prismatiques. Son
poids spécifique a été porté par Hassenfratz 4 5,398 il est
facile A réduire en poudre ; sa saveur est excessivement dcre
caustique et suivie d’'une sensation stiptique, métallique,
trés désagréable ; mis en contact avec 'eau, il s’y dissout; une
partie de per-chlorure est soluble dans 1g parties d’eau froide,
et plus soluble dans I'eau ayant un degré de température plus
élevé; sa solution cristallise par refroidissement; la forme de
ces cristaux varie, le plus souvent ils affectent celle d’aiguilles
prismatiques ; ce chlorure est plus soluble dans I'alcool et dans
Véther sulfurique, que dans P'ean; exposé & I'action da feu, il
se volatilise en répandant des fumées blanches , qui, recueil-
lies sur une lame de cuivie ou d’or, la blanchissent. Il est
soluble dans les acides sulfurique, hydro-chlorique et nitrique,
sans éprouver de décomposition ; on peut I'obtenir par 'éva~
poration de ces solutions , etc.

Le pharmacien étant souvent consulté sur les empoisonne—
wmens causés par le sublimé corrosif, dans le but de porter se—
cours contre les accidens qui résultent de son introduction dans
Yéconomie animale , ou sur les moyens de le reconnaitre , nous
indiquerons ici les secours 4 donner, et les réactifs & employer.
Les secours consistent 4 donner promptement au malade de
Veau albumineuse préparée en délayant et battant avec Veau
ordinaire des blancs d’ceufs. Un accident, qui a manqué de
nous priver d'un de nos plus savans professeurs de Chimie,
M. Thenard, a démontré toute U'efficacité de ce ‘contre-poison,
qui neutralise parfaitement le deuto-chlorure, et q‘ui le rend
insoluble dans 'eau. A défaut d’eau albumineuse, on peut
a.c'lm'mistrer le gluten, la farine de scigle. D’aprés des expé-
tiences de MM. Taddei, V'action d'un grain de sublimé corrosif
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est andantie par 13 grains, de glutensec, 25 de glutemw frais, et
par 5 4 6oo grains (7 & 8 gros de farine ).

Les réactifs qui penvent servira faire reconnaitre le per<chlo—
rure de mercure, et les phénoménes qu’ils présentent, sont les
suivans: 1° la chaleur le volatilise sous forme de vapeurs blan-
ches qui, recueillies sur F'or ou le enivre , blanchissent ces mé=
taux ; 2°. I’eau le dissout; cette solution a une saveur métallique
dcre et caustique. Méléeavec lesalcalis, elle précipite en jaune
orangé. Le précipité, recueilli; séché et chauffé dans une
petite cornue avee du charbon, donne du mercure métallique
qui se volatilise, et vient se condenstr dans le col de 'appareil.
I’ean de chaux méléed la dissolution deper-chlorure, détermine
un précipité rouge briqueté. Les hydro-sulfates y produisent un
précipité noir, qui, séché et mis sur des charbons ardens,
brile avec une odeur -de soufre, en laissant dégager des va—
peurs qui, recueillies sur une lame de cuivre, la blanchissent ;
3°. le barreau aimanté, recouvert d’une couche de vernis,
étant plaf::é dans cette solution , ramene le mercure a4 1état
métallique.

Le sublimé corrosif, introduit sans précautions dans I'é-
conomie animale , détermine Yempoisonnement; il cause de
vives douleurs, des nausées, des vomissemens, et souvent
la mort. Malgré ces propriétés veénénenses, il est admi-
nistré comme médicament , mais & des doses qui doivent étre
déterminées par le praticien , selon la force du sujet et lemode
d’administration.

Le deuto—chlorure de mercure est employé plus particulié-
rement contre les maladies vénériennes et les maladies de la
peau. On P'administre & I'intérieur on I'on s’en sert en lotions,
frictions, etc. Les doses 4 laquelle on Yadministre intérieure~
ment varient selon le sujet: on le donne depuis un seizieme
de grain jusqu’a un tiers de grain , et méme un demi-grain par
jour. Pour Padministrer on prépare une dissolution aqueuse, ou
on le fait entrer dans des pilules. Pour I'appliquer sur la peau,
on prépare des lotions plus ou moins chargées : la quantité
la plus ordinairement employée est de douze grains pour
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1 livee d'eau. Cette guantité peut étre doublée et triplée,
d’apres 'ordonnance du praticien. Quelquefois on en fait en-
trer dans I’ean composant un bain. J'ai préparé, d’aprés Uordre
d’un médecin, des bains qui contenaient une once de deuto-
chlorure de mercure en solution. Ces bains, que je n'eusse pas
voulu prendre, ne caustrent aucun aceident au malade, qui
avait une maladie syphilitique inyétérée, dont il fut guéri par
ce mode de traitement. Le per-chlorure de mercure ne doit
étre délivré que sur Pordonnance d’un médecin , ou & des per—
sonnes bien connuies, et en prenant les précautions recom-
mandées par les lois qui régissent la pharmacie.

La solution nommée ligueur de J¥ an-Swieten est souvent
préparée par le pharmacien, et administrée par le médecin
contre la syphilis. On la prépare de la maniére suivante :
Prenez deuto-chlorure de mercure 4 décigrammes (8 grains),

Eau distillée pure . . . . . 452 grammes (14 onces 4 gros),
AMeenk: o dann sl flirnns 48 grammes (1 once 4 gros).

On dissout le proto-clilorure dans V’alcool; on ajoute la
solution A ’eau. Cette solution se donne & la dose de agrosa 4,
une ou deux fois par jour. Pour la prendre, on I’étend dans
un véhicule mucilagineux. Cette solution contient un demi-
grain de deuto-chlorure par once de solution. Cette prépara-
tion, additionnée de 4 gros de laudanum , peut servir, sous le
nom de solution opiacée, i panser les ulceres vénériens. (A.C.)

CHLORURE DE MERCURE er HYDRO-CHLORATE D’AM-
MONIAQUE, Muriate de mercure oxigéné et d’ammoniaque ,
Sel allembroth. Ce sel, qui est peu employé dans I'art médical,
se prépare de la maniére suivante. On prend parties égales
de per-chlorure de mercure et de muriate d’ammoniaque :
sublimé ou dissout dans l’ean, ce mélange donne un sel
triple , trés soluble, et qui peut étre regardé, d’aprés des
expériences publiées depuis peu, comme un combiné de sel
ammoniac et d’hydro-chlorate de mercure.

Un de nos {pharmaciens les plus distingués par des travaux

qui demandent du soin et de Vexactitude, M. Soubeiran, a
pPublié un travail sur le sel allembroth. Tla fait voir 1*. que ee
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sel, préparé d’aprés la formule donnée dans le nouveau codex,
est un mélange de deuto-chlorure et de sel ammoniac, qui
varie dans ses proportions; 2°. que ce sel ne devait pas étre pré-
paré par sublimation ; 3° il a indiqué le moyen suivant
comme propre A fournir un combiné toujours formé de quatre
parties de sel ammoniac et d’une partie d’hydro-chlorate de
mercure.

On prend parties égales de sel ammoniac et de deuto-chlo-
rure de mercure ; on fait dissoudre dans 1’ean, on filtre et on
fait évaporer et cristalliser ; la premiére cristallisation ne donne
pas la combinaison triple; il en est de méme de la deuxitme,
la troisitme offre deux sortes de cristaux; on prend ceux qui
sont prismatiques et rthomboidaux , on les fait redissoudre une
seconde fois, et cristalliser , puis on la conserve pour 'usage.

Ce sel, autrefois employé contre les maladies chroniques de
la peau, contre les ulcéres, comme détersif, n'est plus em-
ployé aujourd’hui, ou du moins trés rarement.  (A.C.)

CHLORURE D’OR, Muriate d'or, Hydro-chlorate d’or.
On a donné le nom de chlorure d’or & une préparation
qui résulte de I'union du chlore ayec l'or. Ce produit,
employé dans la Thérapeutique, se prépare de la maniére
suivante. On prend or parfaitement pur, laminé et divisé en
morceaux , 100 grammes ( 3 onces 1 gros); on lintro—
duit dans un matras ou dans une fiole & médecine ; on verse
dessus acide nitro-hydrochlorique, 300 grammes (g onces
3 gros); on pose le matras sur un bain de sable placé sur un
fourneau, et 'on chauffe doucement le bainde sable jusqu’a ce
que la dissolution soit opérée. On verse alors le liquide dans
une capsule de porcelaine; on rince le matras ayec une petite
quantité d’eau distillée, et 'on ajoute ce liguide 4 la solution
acide. On fait ensuite évaporer 4 une douce chaleur, en ayant
soin d’agiter avec un tube de verre. Si I’on portait la chaleur
dunhaut degré, le chlorure pourrait se décomposer en partie, et
de I'or pourrait étre revivifié. Lorsque ce produit est amené au
point convenable de dessiccation , on 'enferme dans un flacon
bouché a I'émeri , ayant une large ouverture. On a soin de ne

~
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pas laisser de chlorure entre le bouchon et le col du flacon.
On pourrait aussi conserver le chlorure d’or en le dissolvant
dans une quantité déterminée d’cau. Cette solution, facile
a employer, offrirait un grand avantage lorsqu’on youdrait
administrer cet agent dans une potion ou tout autre médica—
ment liquide ().

Le chlorure d’or posséde des caractéres qui peuvent facilement
le faive reconnaitre. Chauffé fortement, il se décompose, laisse
de Vor pour résidu; mis en contact avec l'éau, il donne une
solution d’'une belle couleur jaune. Cette solution, dans
laquelle on plonge une lame de fer, se décompose; Vor se
précipité & I'état métallique sous forme d’une poudre d’une
couleur jaune-brunitre. Le méme effet a lieu par l'addition
d’une solution de proto-sulfate de fer. La poudre qui résulte
du précipité lavé et séché, frottée sur du papier avec un corps
dur, laisse voir la belle couleur jaune de V'or.

Le chlorure d’or est administré comme antisyphilitique. 11
est surtout d’'une grande utilité dans les cas d’affections véné-
riennes chroniques, qui résistent aux traitemens sudorifiques
et mercuriels ( les exostoses, les engorgemens). La dose a la-
quelle on Padministre est de § de graina § grain. Le mode d’ad-
ministration consiste a frictionner la langue et les gencives. On
le méle ordinairement avee de la poudre de réglisse ; mais le mé-
lange ne devrait étre fait qu'au moment méme de I'administra-
tion, ce produit étant trésfacilement réduitlorsqu'il est en con-
tact avec des substances végétales. On donne aussi le chlorure
d’or en pilules & la dose de % ou de 7 de grain, mélé avec des
extraits (ceux de garou, de salsepareille , de gayac, etc). Donné
en trop grande quantité, le chlorure d’or pourrait causer
des accidens. Les premiers secours 4 donner consistent dans

(1) La solution de muriate d'or préparée dans les proportions suivantes,
nous paraitrait convenable :
Eau distillée. 99 grammes (3 onces 5} grains ).
Chlorured’or. 1 gramme ( 18 grains ).
Cetle solution contiendrait un centidme de chlorure.
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Padministration d’une solution étendue de sulfate de fer, ou
“dans celle de la limaille de ce métal délayée dans I'eau.
Le chlorure d’or ne doit pas ¢tre délivré, si ce n’est sur Vor-
donnance d’un médecin bien connu, ou apres avoir rempli les
formalités preserites par les ordonnances concernant I'exercice

de la pharmacie. . (A.C)
CHLORURE D'OR er oe SOUDE, Muriate d’or et de
soude (1). :

M. Chrétien, praticien distingué de Montpellier, voulant
faciliter Vemploi du chlorare d’or qu’il administre avec sucees
dans le traitement des maladies vénériennes, a proposé de
méler ce chlorure avec une quantité déterminée de sel marin
bien pur. On prépare ce produit de la maniére suivante ( pro-
cédé de M. Figuier). On prend or pur, 32 gram. (2 onces); on
fait dissoudre ce métal dans une quantité convenable d’acide
hydro—chlorique ; on fait évaporer pour chasser I'excés d’acide ;
on dissout le produit dans huit fois son poids d’eau distillée;
A cette solution on ajoute huit grammes (2 gros) de sel marin
bien pur et déerépité, qu'on fait dissoudre dans quatre fois
son poids d’eau. On fait ensuite concentrer jusqu'a ce que la
liqueur cristallise, oumieux encore on fait dessécher en ayant
soin de remuer avee une tige de verre. On enferme ensuite ce
produit dans un flacon bouché hermétiquement.

Ce sel a une belle couleur jaune d'or. §’il a été obtenu par
cristallisation, il se présente sous forme de eristaux allongés,
d’une belle couleur jaune. Ces cristaux sont inaltérables ; et
n’attirent pas 'humidité de 'air. Réduits en poudvre et lavés, ils
ne perdent pas leur couleur. Exposés i 'action de la chaleur,
ils perdent de Veau de cristallisation, se fondent; & une tem—
pérature plus délevée, ils commencent & shaltérer; si l'on
continue de chauffer, le chlorure d’or est décomposé, Le mu~

(1) Quelques personnes considérent ce produit comme un chlorure d'or et
de sodium. M. Figuier, qui a examin¢ ce sel, I’a trouvé composé de
81 1y T e R R S PR 70
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riate d’or et de soude est aussi facile & reconnaitre que le chlo-~
rure simple. On penten précipiter Uor par le fer métallique, ou
par une solution de proto-sulfate. Donné & de trop hautes doses,
il agirait de méme que le chlorure d’or. Les secours & donner
sont les mémes que ceux indigués pour le chlorure simple.

Le chlorure d’or et de sodium s’administre de la méme ma—
ni¢re que le chlorure d’or ; les doses sont les mémes. (A.G.)

CHLORURE DE PLATINE , Muriate de platine. 7. Hypro-
CHLORATE DE PLATINE.

CHLORURE DE POTASSE, Chlorure doxide de potassium,
Eau de Javelle. On a donné lenom d’eau de Javelle i un pro-
duit dont la préparation, tenue d’abord secréte par les manufac-
turiers, fut ensuite donnée par Berthollet dans le tome I1¢ des
Annales de Chimie. Ge produit est le résultat de Punion du
chlore avec I'oxide de potassium ; il est employé au blanchi-
ment et peut servir dans la désinfection.

Préparation.

On monte un appareil composé d’une tourille, placée dans
un bain de sable posé sur un fourneaw; la tubulure de la
tourilleregoit un bouchon (1) supportant deux tubes, 'unen§,
Vautre de sireté courbé a angle droit, va plonger dans un
flacon contenant de I'eau destinée & laver le chlore ; de ce flacon
patt un second tube dont Uextrémité va plonger dans une so-
lution de potasse. :

L’appareil étant monté, on introduit dans la tourille les subs-
tances suivantes :

Oxide de manganése. . . . . . . . 500 gram. (1 livre),
Muriate de soude. . . . . . . . . 2000 gram. (4 livres),
L A A R R o B 1000 gram. (2 livres).

On adapte les tubes, on lute les jointures avec un mé-
lange de farine de lin, et de colle d’amidon; on re-
couvre ce lut avec des bandes de toile enduites de blanc d’ceuf
€t saupoudrées de chaux hydratée : lorsque les luts sont

(v) On peur, & volonté , se servir d'une tourille & deux tubuluares.
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secs , on introduit par le tube en § de Pacide sulfurique
a 66°, rooo grammes (2 livres ). On laisse’ d’aberd réagir
Pacide sur les substances, puis on échauffe graduellement le
bain de sable, et 1'on continue de chauffer jusqu’a ce quil n’y
ait plus de degagemf:nt de chlore. Le gaz produit par la réac-
tion de 'acide sulfurique sur le sel marin et 'oxide de man-
ganése, passe d’abord dans I’eau, ot il se lave; il va de 1a se
rendre dans un flacon terminant ’appareil, et qui doit contenir
une solution de potasse préparée avec les proportions sui-
vantes:

Sous-carbonate de potasse. . . 2,040 gram.(4liv.10nc. 2 gros),
Eau ordinaire. . . . . .. . 17,000 gram. (17 litres).

Lorsque le dégagement de chlore est terminé , on décante le
chlorure de potasse et on le conserve pour 'usage dans des
bouteilles bien fermées.

On peut encore préparer Pean de Javelle en employant, an
lien de sel marin, d’oxide de manganése, d’eaun et d’acide
sulfurique, un mélange d’acide hydro-chlorique et d’oxide de
manganése , dans les proportions suivantes:

Oxide de manganése. . . 5oo gram. (r liv.),
Acide hydro-chlorique. . 1,100 gram. (2 liv. 3 one. 1 gros);

on se sert du méme appareil , on agit de la méme maniére en
faisant passer le chlore produit dans la solution de potasse.

L’eau de Javelle, pour étre employée a enlever les taches de
fruits, etc., doit étre étendue de 10 & 12 parties d’eau. A dé-
faut de chlorure de soude ou de chaux, elle pourrait étre em-
ployée a la désinfection.

Ce produit est quelquefois d’une coulenr blanche, quel-
quefois il est coloré en rose plus ou moins foncé ; cette cou—
leur, due d’abord a un accident, puisqu’une partie du résidu
passait dans 'ean de Javelle 4 la fin de I'opération, est mainte~
nant communiquée & volonté. Pour obtenir cette coloration,
on met en contact avec une partie du résidu, de 'ean de Javelle
en excts, on laisse le mélange exposé A V'air ; bientét ce li~
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4puide se colore en violet. Lorsqi’ilaa pris cette couleur, on dé-
cante, on met en bouteilles ; on s’en sert pour colorer i volonté
Pean de Javelle , qui, par cette coloration, acquiert Faspect
exigé par quelques personnes. (A. C)
CHLORURE DE POTASSIUM. 7. HYDRO-CHLORATE DE POTASSE.
CHLORURE DE SODIUM. 7. HYDRO-CULORATE DE SOUDE.
CHLORURE DE SOUDE, Chlorure d’oxide de sodium. On a
donné le nom de chlorure de soude & la combinaison qui ré-
sulte de V'union du chlore avee l'oxide de sodium. Ce produit
est employé comme topique pour le traitement des plaies et des
nlcéres de mauvais caractéres. Comine la combinaison de la
chauxavec le chlore, il peut étre employé ( mais avee moins d’é-
conomie ) 4 la désinfection des salles de dissection , des salles
renfermant des malades, un grand nombre de personnes ou des
malti¢res susceptibles d’altérer la pureté de I'air atmosphé-
rique, par des ¢manations putrides.
Deux procédés ont été indiqués pour fournir ce produit pro-
pre i la désinfection et & 'usage médical : 'un de ces procédés
est di A M. Labarraque, P'autre & notre collegue M. Payen.

Procédé de M. Labarrague.

On prend les substances suivantes :

Sous-carbonate de soude cristallisé . 2,500 gram. ( 5 liyr.),
Ean distillée. . . . ... ... ... 10,000 gram. (20 livres).
On fait dissoudre le sel dans I’'eau; on s'assure si la solution
marque 12° a Varéométre des sels. Si la liqueur porte un de~
gré moindre, on y ajoute la quantité de sel nécessaire pour 'a~
mener a ce degré; si elle porte un degré supérieur, on Vétend
d’ean jusqu’y ce qu'elle marque ce degré.
La solution étant préparée, on prend un matras dans lequel
on introduit les substances suivantes :
Sel marin concassé. . . 576 gram. (1 livre 2 onces 3 gros),
Oxide de manganése. . 448 gram. (14 onces).
On ferme le matras avec un bouchon de liége, on place ce
Vase sur un triangle supporté par un fourneau; on adapte au
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bouchon deux tubes, I'un en S, destiné & l'introduction de
Pacide; Vautre de sireté, courbé a angle droit, plonge par
V'extrémité inférieure dans un flacon & deux tubulures, con-
tenant de I'eau destinée au layage du chlore. De la seconde tu-
bulure du flacon part un tube de sireté dont 'extrémité se
rend dans le vase contenant la solution de sous-carbonate
de soude. L’appareil étant ainsi disposé, on lute les jointures,
on recouvre les luts avec des bandes de toile enduites de blanc
d’enf et saupoudrées de chaux délitée, et on laisse sécher. Aus-
sitot que les luts sont secs, on introduit & plusieurs reprises,
par le tube en S, 1,024 grammes d’acide sulfurique étendu,
préparé avec les proportions suivantes: '

U SR St 448 gram. (14 onces),
Acide sulfurique 66°. . . ‘576 gram. (1 livre 2 onces 3 gros).

Lorsque V'acide est introduit , on laisse aller I'opération
pendant quelque temps. Si le dégagementde gaz n’a plus lieu,
on plage, sous le matras quelques charbons allumés, et on
éleve graduellement la température ; 'on continue de chauffer
Pappareil jusqu’a ce qu'il n’y ait plus de dégagement dé chloré.

L’opération étant terminée, on démonte I'appareil, on exa—
mine quelle est la force décolorante du chlorure. M. Labar—
raque a déterminé celle que doit avoir le chlorure destiné
a étre employé ; il a reconnu quune partie de ce chlorure
doit décolorer 18 parties de sulfate d’indigo préparé avec :
indigo, 1 partie (1 gros ou 4 grammes); acide sulfurique,
6 parties (6 gros ou 2/ grammes); faisant agir & chaud et éten—
dant la dissolution_entiérement faite dans gg3 parties d’eau
(993 grammes ou 1 livre 15 onces 18 grains). Si la quan-
tité de chlore produite par le melange et absorbée parle liquide
alcalin n’était pas assez considérable pour donner & ce liquide
cette force décolorante, il faut y faire passer du chlore afin
de Pamener 4 ce degré de concentration (1).

{1) M. Labarraque recommunde de faire plusicurs essais afin de bien re-
eonnaitre positivement la force décoloranie du chlorure.
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Procédé donné par M. Payen.

Ce mode d’agir, d’une extréme simplicité, a été em-
ployé pour préparer du chlorure qui, essayé dans la Thérapeu-
tique , a donné les bons résultats qu’on devait en attendre.

On prend les substances suivantes :

Chlorure de chaux see ag8% . . . . . 5oo gram. (1 livre),
Sous-carbonate de soude eristallisé. . 1,000 gram. (2 livres),
Fath BUtondaia Losear gbd, contpl 9,000 gram. (18 livres).

On fait dissoudre le chlorure de chaux en le délayant dans
6 kilogrammes (12 livres) d’eau, agitant & Vaide d’un'mortier ,
et ayant soin de n’ajouter l'eau que successivement et par
petites portions. Lorsque le mélange est bien fait, on laisse dé-
poser pendant 3 heures dans un vase fermé ; au bout de cet
espace de temps on tire i clair le liquide, que 'on passe atravers
un filtre ; on verse le mare sur le filtre , et, & 'aide d'une nou-
velle quantité d’eau, 1 kilogramme (2 livres), versée a plu-
sieurs reprises , on lave le résidu.

Lorsque la solution de chlorure de chaux est faite, on fait
dissoudre, 4 I'aide de la chaleur, le carbonate de soude dans
1 kilogramme (2 livres) d’eau ; on laisse refroidir , on méle en-
suite cette solution avec celle de chlorure, en ayant soin-
d’agiter. 11 y a formation d’un précipité abondant ( sulfate
de chaux) qu’on laisse déposer; on-décante la liqueur, qui est
le chlorure de soude; on filtre et on Vintroduit dans des bou-
teilles que 'on ferme hermétiquement. On jette le dépdt sur
un filtre ; et si Pon veut, aprés qu'il est égoutté, on peut le
laver avec de I'ean pour obtenir une solution faible de chlorure
qui peut servir i dissoudre de nouveau du chlorure de chaux
et Pemployer & une deuxieme opération.

Les proportions indiquées par M. Payen m’ont donné g li-
tres et demi de chlorure de soude liquide.

Selon M. Payen, on peut préparer le chlorure de soude neutre
en employant les mémes proportions de chlorure de chaux,
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mais seulement 6go grammes de sous-carbonate de soude au
Lieu de 1000 grammes.

Le chlorure de soude a été mis en usage par les soins de
M. Labarraque pour la guérison de la pourriture d’hépital, des
uletres vénériens dégénérés, des plaies gangréneuses ou de
mauvais caractére. On emploie la solution préparée comme
nous lavons dit, soit pure, soit coupée avec 1, 2 et méme
3 parties d’eau; on s’en sert d’abord en lotions, puis on panse
la plaic deux fois par jour en la recouvrant de plumasseaux de
charpie humectée avec la liqueur. On cesse Vapplication aussi-
tét que la plaie devient rouge et quelle présente des signes
d’inflammation.

Le chlorure de soude médical , étendude 12 & 15 et méme
3o parties d’cau, peut servir & laver les plaies infectes du can-
cer de 'utérus. Ce produit a encore été proposé pour servir a
une foule d'opérations de désinfection ; mais 'emploi de ce
produit dans la plupart de ces cas étant plus dispendieux que
ne Uest-celui du chlorure de chaux, celui-ci doit étre préféré
a cause de I'économie qui en résulte, économie qui met toutes
Ies classes de la société 4 méme d’en faire usage. Parmi les cas
ot le chlorure de chaux doit étre préféré, on peut citer la dé-
sinfection des étables, celle des salles de dissection, des halles,
des matitres animales putrides, des boues fétides, des latri-
nes, ete. I1 appartient aux praticiens d’appliquer le chlorure
de soude dans les circonstaneces convenables; on doit des
essais en ce genre A des médecins distingués, au nombre des-
quels nous citerons MM. Biett, Cullerier , Cloguet (Tules),
Chanas, Chantourelle, Dupuy, Girard fils, Gorse, Lagneau,
Lisfranc, Marjolin, Oxfila , Rey, Roche, Sanson, Ségalas, etc. (1).

A.C.)

(1) Voir les Annales de U'lndustrie nationale et étrangére , le Journal
de Chimie médicale , les Archives générales de médecine, la Revue mé-
dicale, le Recueil des Meémoires de Médecine , de Chirurgie ¢t de Phar=
macie militaire, les Annales de la Médecine physiologique , le Journal
de Physiologie expérimentale , le Journal de Pharmacie, ete. , etc,
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CHOCOLAT. On a donné le nom de chocolat & une prépara-

tion alimentaire dont la base est le cacao. Ce produit est associé
i du sucre, i des aromates et quelquefois 4 des substances
médicamenteuses qui lui communiquent des propriétés payti=
culiéres.

L’origine du chocolat est trés ancienne; ses procédés de fa-
brication paraissent avoir é(é importcs, en 1510, du Mexique
par les Espagnols, et ces procédes, tenus secrets d’abord, se
répandirent ensuite chez toutes les nations.

Le chocolat varie et pour 18 gotit et pour la forme, selon le
lien ot il est fabriqué. Les Espagnols le font peu sueré et for-
tement aromatis¢ ; les Italiens 'aiment préparé avec le cacao
auquel on a fait subir une torréfaction prolongée, qui lui donne
un goit amer, modifié et par le sucre qu'ils y ajoutent en
petite quantité et par la cannelle qui est le principal des
aromates qu’ils y adjoignent; les Francais aiment générale—-
ment sucré et homogine dans toutes ses parties : ils y ajoutent
principalement de la vanille, qui parait étre l'aromate le plus
agréable pour eux.

La pate de chocolat se prépare en broyant le cacao sur une
pierre , mélangeant le sucre ét les aromates , mettant la
pite bien fine dans des moules d’une configuration différente ,
selon la forme qu'on veut lui donner. Les pierres en liais qui
servent a broyer le chocolat sont plates ou concaves: les
pierres plates sont mises en usage en France , les concaves ser-
vent en Espagne; déja méme on s’en sert en France. Ges der-
niéres ont 'avantage de moins fatiguer le chocolatier et de Tui
donner plus de force dans le broiement. Dans la fabrication da
chocolat en grand, on emploie aussi la force des chevaux et
meme celle de la vapeur.

Les formules suivantes sont données dans le Codex; inais
chacun des fabricans les modifie pour en former des pates qui

ont une valeur différente.
Chocolat de santé. '

On prend : cacao caraquie, torréfié convenablement et
Toumz IT. 8
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dépouillé, par le triage, des tégumens et des radicules, 1958
grammes (3 livres 8 onces 2 gros) ; cacao des iles ayant subi les
mémes opérations; 3ooo grammes (6 livres); sucre blanc,
5000 (ro livres) ; écorce de cannelle en poudre, fo grammes
(1o gros). On pile les semences de cacao dans un mortier de
fer chauffé d’avance, en y ajoutant le quart du poids en sucre ;
lorsque le mélange est bien incorporé ‘et bien homogghe, on
met une petite partie de la masse sur une pierre & chocolat
chauffée convenablement: al'aide d'un rouleau en fonte tour-
née, on la réduit en une pite bien unie; lorsque cette pite
est bien fine et bien homogéne, on ajoute le reste du sucre et
la cannelle; on broie ensuite pendant quelque temps ; enfin,
on pése la masse , puis on la distribue dansdes moules qui sont
sur une tablette de bois garnie de rebords; on balance la ta—
blette entre les mains, pour que la masse quiest dansles moules,
se répande d’une maniére €gale sur toute la surface de ce moule;
on laisse ensuite refroidir le chocolat, qu'on enléve et qu ‘o
enveloppé de papier blanc.

Chocolat & la vanille.

Le chocolat & la vanille ne differe du précédent que parce
qu'on ajoute & la masse, et sur la fin de Vopération, 4o gram-
mes 10 gros de vanille pulvérisée, que l'on méle exactement
comme on ’a fait pour la cannelle.

Si I’on a des substances médicamenteuses 4 faire entrer dans le
chocolat, parexemple du salep, du sagou ou du café pour faire
le ‘chocolat-café, on ajoute ces substances réduites en poudre,
comme on le fait pour la cannelle, la vanille, etc. ]

La quantité de chocolat qui se fabrique en France est main-
tenant considérable; c’est  cette préparation qu’est principa—
lement employé le cacao qui nous arrive de 'étranger (1).

Le chocolat est sujet & étre falsifié : aussi yoit-on des cho—
colats dans lesquels la fécule entre en quantité considérable,
Les falsificateurs trompent le public en vendant, sous le nom

(1) La quantité de cacio importé en France pendant les années 1822,1823,
¥8a§, s'ust clevée & 2,385,501 kilogrammes, ;
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de chocolat, un produit qui n’a ni le _gotit ni les propriétés
du chocolat bien préparé. -

‘Les Allemands préparent une espéce de chocolat en poudre :
ils enlévent la pellicule ‘du cacao & Vaide de ’ean bouillante ,
ils’ font ensuite déssécher les amandes, ‘en les'soumettant a
Vaction de la chaleur, dans un poéle de fer. Tls réduisent les
amandes séchées en une poudre trés fine, 4 laquelle ils a_lo‘u—-
tent du sucre pulvérisé et des aromates.

Cette poudre, mélée 4 deVean chaude ou & du lait, sertd
préparer cet aliment liguide.

Le chocolat jouit'de propriétés qui varient selon la méthode
suivielors de sa préparation.Si le cacao a été légerement torré-
fié (méthode suivie par les Espagnols), il sera tonique ; si cette
amande a €té torréfiée fortement, de maniére A donner au
chocolat une 1égere amertume (méthode italienne) , le chocolat
qu’on obtient avec cé cacao est seulement analeptique.

' Des détails sur cétte opération, appliquée & la fabrication en
grand de ce produit, peuvent étre puisés.dans Part. publié par
M. Robiquet dans le Dict. technolog., t. V, p. 243, et dans un
nouvel ouvrage intitulé: Monogmpkze du eacao, publié par
M. Gallais. (A €

CHOLESTERINE. M. Chévreul a donné le' nom de cholesté-
rine & la substance grasse cnsta].lme qui existe dans les calculs
biliaires.

Cette substance s'obtient de la ‘maniére suivante : on traite
les caleuls biliaires'de 'hommie par de Valcool, i l'aide de la
chaleur; lorsque 1 *alcool est bouillant, on jette sur un ﬁltre Ia
cholestérine qui a été dissoute par laleool , se précipite par re-
froidissemient sous forme de belles lames micacées ; ‘on sépare
la matiére cristallisée du liquide, et si elle n’est pas d’un bean
blatie; ‘on la purifie ‘en la traitant ‘de nouveaun par I'alcool,
a]‘oﬁtant une petite quantité de charbon animal, faisant boml—
Tir, filtrant, recueillant le produit qui se dépose par refroidis—
sement,'le mettant & égoutter sur un ﬁltre et Vintroduisant
dans un flacon lorsqu’il est seec.

" La cholestérineé est blanche; elle est sous la forme d’écailles

8..
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brillantes et insipides ; elle est fusible 4°137°; par le refroidis—
sement, elle prend la forme cristalline ; exposée & l'action de
la chaleur, clle ne donne point de produit ammoniacal; traitée
par T'acide nitrique, elle donne naissance 4 un acide particu—
lier, nommé acide cholestérique; cet acide s'unit aux bases sa-
lifiables et forme un nouveau genre de sel nommé cholesté—
rates ; ces sels ne sont pas employés. (A. C.)

CHOUAN. La substance que 'on nommait ainsi dans le
commerce de la droguerie, avait une assez grande analogie
avec le semen contra pour qu’on les confondit souvent en.
semble. Toutes deux offrent un mélange de pédoncules et de
sommités de fleurs, réduits en trés petits fragmens. On distin-
guaitle chouan, en ce qu'il était plus gros, plus léger, d’une
saveur légérement salée et dépourvu d’odeur. M. Desvanx
(Journ. de Pharm., .11, p. 4of) a reconnu que le chouan
était produit par les sommités de ' #nabasis tamariscifolia,
plante indigéne des contrées orientales, qui appartient a la
famille des Chénopodées et a la Pentandrie Digynie L., et qui
se rapproche beancoup des soudes. (A. R.)

CHOU CARAIBE. On nomme ainsi, dans les Antilles, 1’4~
rum esculentum et ¥V Arum sagitiefolium de Linné, dont on
mange quelquefois les feuilles comme celles du chou, mais
plus ordinairement les racines. . (A. R .

CHOUCROUTE. Sauer kraut. On a donné le nom de chou~
eroute &4 une préparation alimentaire salubre, qui nous est
venue du Nord, ot I’on en fait un grand usage, et de laquelle
on fait des approvisionnemens lors des voyages de long
cours.

La choucroute se prépare de la maniére suivante : on prend
le chou cabu blanc, on enleye les grandes feunilles qui recoun-
vrent le ceeur, et on divise cette partie en petits rubans si-
nueux, en la faisant passer sur un instrument garni de lames
disposées parallélement et & une petite distance les unes des

_autres ; ces lames, qui sont en saillies, divisent la partie du vé-
gétal qui se trouve en contact avec elle.

Lorsque le chou est coupé , on-le place dans des tonneaux,
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en commencant par metire au fond une couche de sel de cui-
sine; sur laguelle on met une couche de choux coupés,
puis une poignée de geuieyre ou de carvi, quelquefois des
deux ; on ajoute ensuite un lit de sel (1), puis uh lit de choux
aromatisé avec 'une ou Vautre des graines, et on continue
jusqu’a ce que le tonneau soit plein ; dés la troisieme couche
on comprime fortement ces couches, soit en marchant sur un
couvercle entrant facilement dans 1e tonnean, soit avec une
batte arrondie.

On couvre le dernier lit, de sel et de grandes feuilles vertes ;
on étend une toile humide, et V'on recouvre le tout avec le
fond du tonneau que 1’on charge d"une masse du poids de 100
4 150 livres, afin d’empécher la masse d’étre soulevée lors de
la fermentation.
~ Les choux ainsi placés laissent écouler leur eau de végéta—
tion, qui dissout le sel marin ; la solution saline devient acide,
boueuse ; elle exhale une odeur des plus fétides au bout d’un
certain temps ; on la remplace par une autre saumure, que I'on
doit changer encore au bout de quelques jours.

La choucroute est employée en grand , comme moyen thé-
rapeutique , et les capitaines de navires en emportent afin de
préserver leurs marins du scorbut.

C'est 4 l'aide de cette préparation que le capitaine Cook par-
vint & maintenir en bon état la santé des gens de son équipage,
pendant une navigation qui dura trois ans, Les marins de son
bord faisaient usage de choucroute , qu'il lear faisait distribuer
deux ou trois fois par semaine.

Depuis cette époque , les divers navires en emportent dans

des barils bien fermés. M. Payen recommande d’ajouterace

produitdestiné & voyager, un deux-millitme d’acide sulfureux,
ou de sulfite de soude, pour aider & sa conservation. (A. C.)
~CHOU GULTIVE. Brassica oleracea, L.—Rich. Bot. méd.,

Fl

(1) La quantit¢ de sel gris & employer est d’une fivee pour o livres de
‘choux,
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t. 11, p. 664. ( Famille des Crueiferes ; Juss. Tétradynamie Si~
liguense, L. ) :
- Cette espece , la plus mtgressame du genre, se tmuve & I{é-
tat sauvage dans quelques contrées maritimes de 1’Europe,
Elle est cultivée , depuis un temps immémorial,, dans tous les
jardins, et Pon en connait plusieurs races ou yariétés dont
nous mentionnerons les principales, c’est-i-dire les types aux—
quels on peut rapporter toutes les autres variétés, a la suite de
la description de eelle qui est la plus commune.

La racine du Cnou commuy est bisannuelle ou trés rarement
vivace, pivotante et offrant de nombreuses fibrilles. La tige est
dressée, rameuse & sa partie supérieure, et elle s’éléve a la hau-
teur de 2 & 3pieds. Ses feuilles sont sessiles, grandes, glaugues,
épaisses et charnues, les inférieures ovales arrondies, trés ob-
tuses , onduleuses et bosselées ; les supérieures sont ovales al-
longées et garnies de dentelures inégales. Les fleurs, de couleur
jaune soufrée, sont assez grandes et forment de longs épis laches
a Vextrémité des rameanx. Les siliques sont allongées, presque
cylindliq_uea un; peu toru]mses, jet;terminées par un bec un
pen comprimé. Y -

. Le Grov cavanier ou Crou verT (Brassica oferacea acephala)
se reconnait & ses fenilles écartées qui ne se réunissent pas en
téte. Sa tige s'’éleéve a une hauteur assez considérable ( quelque~
foisf oud pieds ); elle est tantot simple dans le chou cavalier
ordinaire, tantdt offrant plusieurs ramifications comme dans
le chou en arbre ou cavalier branchu. Ses feuilles sont vertes,
pales et découpées en lobes profonds, planes et entiers, dans
la sous-variété nommée chou & feuilles dechéne., Elles ont des
lobes sinueux ; déchiquetés a lenr contour, et elles sont va-
riées 'de.pou.rpre- et de blancdans le chou ﬁ’angé, ce qui donne
a celui<ci un aspect fort agréable, et le fait cultiver comme
plante d’ornement. Enfin, les feuilles du chou palmier sont
allongées, pen découpées, irrégulitrement bullées et réunies
au sommet de la tige. C'est encore au chou cavalier qu'on rap-
porte le ahou vert de Touraine et le chou & grosses cotes ; ce-
Ini-ci est cultivé dans plusienrs départemens sous le nom de
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Chou de Beauvais ; il se fait remarquer par Pépaisseur de sa
tige et par la largeur considérable de ses cdtes. ;

Le choucavalier est surtout cultivé dans 'ouest de 'Europe,
soit pour la. nourriture de Vhomme ; soit pour celle des anj—
maux domestiques. Sa tige tend sans cesse & s'aceroitre, a me~
sure que Uon retranche ses feuilles inférieures. -

- Le Cuov pE Miuaw, nommé aussi Cuouv ¥risg et -CHoUu BULLE
(Brass:oleracea bullata) , estfacile d reconnaitre a ses feuilles
bullées , t'est-d-dire hosselées el sinueuses, se réunissant en
téte, surtout dans les jeunes individus. On en distingue
plusieurs sous-variétés , parmi lesquelles figurent le Chou de
Milan hdtif, le Chou doré, le Chou nain, ete., qui sont fré-
guemment servis sur les tables.

< Le Crou cAnu ou pommE (Brass. oleracea capitata) est la race
qui .est la, plus cultivée pour la nourriture de ’homme. Ses
feuilles sont réunies en une téte fort: grosse, et trés serrées
les unes contre les autres, de maniére que les plusintérien—
res, par leffet de Vétiolement, sont blanches et douées
d’une saveur plus douce.et d’une odeur moins forte queles
extérieures. Les tétes de choux pommés présentent plusieurs
formes : de la les noms de. chou aplati, chou sphérique, chou
ové, chou conique, chou ellipsoide, etc. ,ique 'on a donnés a
cerfaines sous-variétés. Les couleurs des feuilles ont encore
servi 4 distinguer d’autres variétés dans le chou pommé ;
ainsi le chou rouge appartienta cette race.

.«Le Grou-Rave on Cuou-Naver ( Brass. olerdcea caulorapa)
qil ne faut pas confondre avec la rave (B. Rapa, L.) et le
navet (B. campestris napo-brassica), espices distinctes du
chou cultivé; le chou-rave, disons-nous, a la tige renflée an-
dessus du collet de la racine, et formant un gros tubercule
arrondi, duquel naissent les feuilles. Celles—ci sont abandon—
nées aux bestiaux ; mais le tubercule de la tige est réservé pour
la nowrriture de I’homme. En Allemagne, on prépare une
mauyaise eau-de-vie avec ce chou.

Le Grov=rLEUR (Brass. oleracea botrytis vel caul ﬂora) est le
résultat d’une monstruosité dans laguelle les pédoncules floranx
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se sontsoudes, ontpris beaucoup d’accroissement, sont devenus
tendres, blancs et suceulens, en méme temps que les fleurs sont
réduites par avortement a des bourgeons blanes-jaunitres,
ot 'on ne recounait plus les organes qui les composent, Les
choux-fleurs se distinguent des Broccolis, en ce que, dans les
premiers, les pédoncules forment par leur soudure un corymbe
dense et régulier, tandis que dans les seconds ils sont meins
dépais, plus allongés et écartés de maniére & ce que chacun de
ces pédoncules ressemble & une tige d’asperge. Toutle monde
connait les usages culinaires de ces races monstrueuses du
chon.

Considérés comme alimens, les choux tiennent le premier
rang parmi les légnmes dont se nourrit, surtout pendant I’hi~
ver, le peuple des villes et des campagnes de toute I'Europe.
Quelques personnes ne peuvent les digérer qu’avec beancoup
de difficulté. On évite cet inconvénient en le mélangeant avee
des substances aromatiques et excitantes, comme les fruits du
geniévre; ceux du cumin, du fenonilet de quelques autres om-
belliféres. La choucroute (Sauer—kraut des Allemands) est une
préparation de choux auxquels on a fait subir un commence~
ment de fermentation acide. 7. ce mot. :

Le chou rouge conticnt une certaine quantité de soufre. On
en prépare un sirop que 'on a vanté dauns les inflammations
chromqués du poumon, et speualement dans la phthisie.

Les autres especes de choux sont connues sous desnoms vul-
gaires , trop usités pour ne pas étre adoptés dans cet ouvrage,
ol nous préférons nous mettre a portée de tous nos lecteurs,
plutdt que de nous astreindre & une classification rigoureuse-
ment méthodique. 7. les mots Corza , Naver, Naverteet Rave.

(A: R.)

CHOU DE MER. 7. CRAMBE MARITIMA.

CHOU-PALMISTE. 7. Aszec.

CIHROMATES. On a donné le nom de clirzornates a un genre
de sels qui résultent de 'union de Vacide chr omique ‘avee les
bases salifiables. La découverte de ces sels dérive de celle de
l'acide chromique; cet acide combiné aux bases fournit des sels
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qui servent & des applications des Arts, A la préparation de
Voxide de chréme, et 4 celle du chromate de potasse sur lequel
on a fait quelques essais phy siolﬂgiqugs 3Ot iy

Le but de ce Dictionnaire ne nous permettant pas de nous
étendre antant que nous le voudrions sur ces produits, nous
ferons cependant notre possible pour indiquer en peu de mots
le mode suivi pour obtenir ces sels, dont la préparation est du
ressort du pharmacien chimiste. (A.C.)

CHROMATE DE BARYTE. Combinaison de Vacide chro~
mique avec I'oxide de barium. Ce sel s’obtient en décomposant
le chromate de potasse par le nitrate de baryte, lavant le pré-
cipité ( le chromate de baryte ) i grande eau, le mettant
a égoutter, le faisant sécher. Ce chromate est employé i la
préparation de Vacide chromique. (7. ce mot.) (A. C)

CHROMATE DE FER. Ce sel est le résultat de I'union de
Poxide de fer avee 'acide chromique ; il existe dans la nature,
et en 1799 M. Pontier le trouva a la Bastide de la Carrade,
prés Gassin , département du Var. Depuis on 1'a trouvé en di-
vers endroits, aux environs de Nantes, en Sibérie, en Styrie,
dans 'état de Maryland, & I'ile & Vaches, etc. '

L’analyse de quelques-uns de ces minerais a été faite par
d’habiles chimistes. M. Vaugquelin a réconnu que le chromate
de fer du Var contient : fer oxidé, 0,34; acide chromique, 0,43;
alumine; 20; silice, o,02. M. Laugier a prouvé que dans le chro-

_mate de fer de Sibérie, le chrdme y est i I'état d’oxide, et
dans la proportion de 53 pour 1oo; le reste du minerai
consiste en fer, 34 ; alumine, 11 ; silice, 1.

Le chromate de fer existant dans la nature en grande quan—

tité, on s'en sert pour obtenir les~autres chromates.
' : (A. C)
CHROMATE DE MERCURE. Combinaison qui résulte de I'u-
nion de Poxide de mercure avec Vacide chromique. Il y a deux
especes de sel : le proto-chromate etle deuto. Le premier est le
seul usité pour la préparation de 'oxide de chréme. On le pré-
pare de la manitre suivante :

On verse dans une solution limpide de proto-nitrate de mer-
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cure, légerement aiguisée d’acide nitrique, du chromate de
potasse liquide d’une densité de 6 48°; on continue 'addition
du chromate jusqu’a ce qu'on s'apergoive qu’il n’y a presque
plus de précipitation ; on laisse déposer; on décante la partie
liquide ;: on jette sur nn filtre le précipité, on le lave & plu-
sieurs reprises 4 1'eau bouillante ; on laisse égoutter, ensuite on
fait sécher : I'on conserve le chromate ainsi obtenu pour le
soumettre i la calcination , en séparer le mexrcure qui se vola—-
tilise et jobtenir I'oxide vert de chréme.

Voici ce qui se passe dans cette opération : le chromate de
potasse et le nitrate de mercure étant.en contact, il y a échange
de base; l'acide chromique s'unit 4 'oxide de mercure, forme
un chromate insoluble'qui se précipite : l'acide nitrique s’unit
4 Voxide de potassium et forme du nitrate de potasse qui reste
en dissolution. . £ 49 ;

On doit avoir soin d’employer une solution de proto-nitrate;
si elle était mélée de dento-nitrate , il y anrait formation de
deuto-chromate soluble dans V'acide nitrique; ce sel resterait
en dissolution; la liqueur surnageante serait colorée.

Le chromate de mercure est composé

d’acide chromique. /... ....... 17
d’oxide de mercure (protoxide). 83 (Godon. )
(A.'C)

CHROMATE DE PLOMB. Combinaison de I'acide chromique
avec l'oxide de plomb. Ce sel existe dans la nature, et I'on a
donné i ce produit naturel le nom de plomb rouge de Sibérie.
On prépare deux espéces de chromates, le neutre et le sous-
chromate. Le premier s'obtient en préc;pltant les sels neutres
solubles de plomb par du chromate de potasse liquide. Le se-
cond se prépare de la méme manitre, mais en précipitant
une dissolution de sous-sel de plomb , ou encore mieux en fai-
sant réagir un alcali (la potasse) sur le chromate neutre de plomb
quel’on a obtenu. La couleur du chromate de plomb est d’un
jaune brillant ; celle du sous-chromate varie du jaune orangé
au rouge. J’ai préparé , avec MM. Lenormand et Pasch, de ce
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chromate qui, pour la couleur, leit disputé en éclat, avec
celle du yermillon le plus éclatant. _ 5
' . Le chromate de plomb n’étant pas usité en Méd&cme nous
renverrons aux ouyrages de Technologie pour la Prépamtmn
en grand de ces produits employés dans les Arts.
Ce sel est formé de

; Acide chromique... ........ 34,9 ;
Oxide de plomb. ....... v, 09, (Vauque_lin._)
& Chog : (A-C)

_CHROMATE DE POTASSE. Sel quirésultede 'union delacide
chromique avecla potasse. Le chromate de potasse a été examiné
par MM. Vauquelin et John, qui reconnurent deux espéces de
chromates : le chromate neutre, regardé par quelques personnes
comme un sous-chromate, et le bi-chromate on sur-chromate.
Le premier est d’une couleur jaune citron; il cristallise en pe-
tits prismes. Ce chromate, exposé i Vaction de la chaleur, ac-
quiert une couleur rouge; mais par le refroidissement , il re—
prend sa couleur naturelle. Le second, le bi-chromate, a de
I'analogié pour la couleur avec le plomh chromaté natif. Sa
forme cristalline est celle d’un prisme.

Ce sel n’existe pas dans la nature,, il est le produit de. 1’art
Le procédé de fabrication.de ce sel et son emploia la eolora—
tion des toiles a pris naissance en France; il a été importé.chez
l‘et.ranger, qui, profitant de 'épuisementdelamine du Var, nous
imposa un, tribut en nous livrant, pour la consommation de
nos établissemens , des chromates fabriqués a Baltimore.

Le chromate de potasse s'obtient de la maniére suivante :
on prend du chromate de fer en poudre fine, on le méle avec
0k demi-~partie de nitrate de potasse; on emplit un ou_plu-
siears creusets de ce mélange ; on garnit le creuset de son cou—
vercle (1); on met ensuite ce creuset dans un fourneau , et-on

(lj On peut caleiner le mr_'l:mgc de chromate de fer et de nitre, dans un
cornet de papier fort, placant les cornets sur une grille, Ios cspacant assez pour
laisser passer la ﬂamm:' ¢t chauffant canvenablement,
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soumet a l'action d'une forte chaleur qui est plus ou moins
long-temps continuée selon la quantité de mélange contenu
dans le vase soumis & la calcination. Lorsque T'opération
est terminée, on vetire les creusets, on enléve la masse;
on jette dans l'ean bouillante la matiére divisée ; aprés
une ébullition d'un quart d’heure, on laisse déposer le li-
quide, on décante, on ajoute de nouveau de l'ean, on fait
bouillir. On épuise de cette fagon la masse de tout le chro-
mate de potasse qu’elle contenait , et on réunit les liqueunrs. Si
T'opération a été bien conduite, et que le chromate de fer soit
de bonne qualité, V'alcali contenu dans le nitrate est em-—
ployé pour saturer l'acide chromique existant dans le chro-
mate de fer. 5ila quantité d’alcali est surabondante, on sa-
ture par de Vacide nitrique en excés, et 'on fait évaporer et
cristalliser le sel, qu'on lave avec un peu d'eau distillée ; on fait
égoutter et on conserve ce produit pour Pemployer.

Le chromate de potasse est un des réactifs les plus emplayés;
il peut sérvir i faire reconnaitre plusieurs solutions métalliques,
avec lesquelles il donne des sels colorés diversement. Le chro-
mate de plomb précipite en jaune plus ou moins foncé les
solutions de ploinb; en rouge, les solutions de mercure; en
rouge pourpre, les solutions d’argent.

Le chromate de potasse , vendu dans le commerce , est quel-
quefois falsifié. M. Boutron Charlard, pharmacien chimiste,
qui s’occupe avec le plus grand ztle de divers travaux chimi-
ques, a examiné un sel vendu dans le commerce sous le nom
de chromate de potasse, et qui contenait 56,7 de sulfate de
potasse, et seulement 43,3 de chromate. Journal de Phar-
macie, t. 1X, p. 185..

Le chromate’ de potasse a été le sujet d'expériences phy-
siologiques. Gmelin a reconnu que le chromate de potasse dé-
termine chez les chiens un prompt vomissement ; qu’en séjour-
nant plus long-temps dans V'estomac, il excite uné inflam-
mation qui du reste n’est pas ordinairement considérable;
qu'il peut étre injecté en petite quantité dans le sys-
teme veineux, sans produire d’eflet sensible ; mais que lors-
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qu’il est injecté en plus grande guantité, il produit le yomis—
sement , Uinflammation de I'estomac et lamort; si on I'admi-
nistre encore en plus grande quantité, il tue subitement ;
introduit sous la pean dans le tissu cellulaire, il cause 'amai-
grissement, U'inflammation de la conjonctive, 18. sécrétion d'un
mucus purulent, et la formation dans les hranches de mucus
fibreux coagulé ; Vaction de ce sel sur le systtme nerveux dé-
termine des convulsions, la paralysie; il parait donner la mort
en paralysant le systeme nerveux. (Journalde Chimiemédicale,
e 1) _

CHROME. On a donné le nom de chréme & un corps com-
bustible métallique, dont la découyerte est due 4 M. Vauque-
lin, qui la fiten 1797 (1). Le chréme existe dans la nature sous
plusieurs états.

1°. En combinaison avec le fer oxidé (le chromate de fer)
dans le département du Var, & la Bastide de la Carrade; on le
trouve aussi & Baltimore, en Sibérie, en Styrie, prés de Nantes,

A l'ile 4 Vaches, 2 Maryland. Ge dernier gisement en four-
nit au commerce une grande quantité.

. A létat acide et en combinaison avec 'oxide de plomb
(Ie chmmam de plomb, le plomb rouge de Sibérie)et da.ns le
rul)ls spinelle,

. A Vétat d’oxide colorant I'émeraude, lamplubole ac—
tinote, le pymxéne Il existe encore dans un grés ancien, prés
dela W.lle_ de Conches et de 1'établissement du Creusot.

4°. Dans les pierres tombées du ciel (Laugier). -

_Le chréme s’obtient de la maniére suivante. -

On calcine pendant deux heures, dans un creuset de terre,
un mélange fait avee deux parties de chromate de fer déhar—

(1} Lie minéral dans lequel ou trouva le chrime pour la prem:ére fois était
connu sous le nom de plomb rouge de Sibérie. Il fut examiné auLLesswemcnt
par Pallas , Marqnaﬂ Vauquelin , Bindheims (de Moscon ), enfin ‘par
M. Vauquelin qui reconnut sa nature j les expériences de ce sayant, dont nous

nous honorons d’étre éléve, farent confirmées par Klaproth, Gmelin,
Mussin , Puschkin , Richter, ete.
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rassé de la gangue qui 'accompagnait , et une partie de nitrate
dé'potasse; lorsque la calcination est opérée, on laisse refroidir,
on'verse de'l’ean béuillante sur Ia masse) on laisse digérer ; on
sépare le liqnide: on traite le résidu par une nouvelle quantité
d’ean bouillante, et I'on épuisé de nouveau la masse jusqu’a ce
que Peau én sorte incolove ; on sature Iexcés d’aleali quiexiste
dans 1a liqueur, par de I'acide nitrique; on filtré; on verse dans
1a liqueur filtrée du proto-nitrate de' mercure, qui donne Tien
4 tine décomposition et A la précipitation d'un sel (Ze chromate
de mercure ) ; on ajoute du nitrate de mercure jusqu'a’ ce
qu’iln’y ait plus de précipitation ; on laisse ensnite déposer, on
décante le liquide surnageant; on recueille le précipité sur un
filtre, on le lave & I’eau bouillante, on le fait sécher ; lorsqu'il
estsec, on I'introduit dans une cornue et I'on chauffe fortement:
le chromate de mercure se décompose, le métal se volatilise,
Poxide de chréme reste dans la panse dela cornue. On méle
cet'oxide ave¢ du charbon; on place le mélange dans un creu-
sét, et,  Taide d’une chaleur trés intense, on obtient la réduc-
tiondu métal.

Voici ce'qui se passe dans cette opération : le nitrate de po-
tasse et le chromate de fer se trouvant en contact A une tem-
pérature trés €levée, le nitre est décomposé , I’oxigéne de 1'acide
nitrique acidifie le chréme et sur—oxide le fer; 'acide chro-
mique formé s'unit & la potasse & mesure qu’elle abandonne
lacide. 1l résulte de ces opérations du chiromate de potasse.
Lorsqu’on met ensuite ee chromate en contact avee du nitrate de
mercure, il y a échange de base, formation de nitrate de potasse
soluble et de chromate de mercure qui se précipite; celui-ci,
chauffé, se décompose ; Voxide ‘de ¢hréme fixe reste datis Ta
‘cornue ; le mercure, par une haute température, se réduit et
se volatilise ; I'oxide chauffé avec du charbon se décompose ;
Yoxigene de Voxide se porte sur le charbon. Il en résulte de
l'acide’ carbonique ou de Yoxide de carbone, qui se volatilise;
le chrome mis 4 nu reste dans le creuset.

- Le chréme est un métal blanc, dont la couleur tient le milien
entre celle de Tacier et de I’étain; son poids spécifique est de
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5,g0. 11 est cassant, susceptible de prendre un beau Poli. 11
est insoluble dans I'acide hydro-chlorique et dans Pacide nitri—
que; mais il est soluble dans T'acide hydro-chloro—nitrique.
(Richter.) Le chréme n’est fusible qu’a une trés haute tempé-
rature ; son degré de fusion n’a pas encore été déterminé ; ce
métal ne s'altére pas par le contact de I'air; lorsqu’il est
chauffé, il s'oxide ; il forme deux oxides ét un acide. 7. Acine
'CHROMIQUE.

Des expériences sur P'action des sels de chréme ont été faites
par Gmelin. Voyez le Journal de Chimie , premiére année et
les articles Hydro-chlorate de chréme et Chromate de potasse.

: (0
. CHRYSIDE ov GUEPE DOREE, Chrysis ignita , Fabri-
cius. Figuré par Panzer. ( Faun. Ins. Germ. Fasc. 5. tab. 22. )
Cet insecte, de P'ordre des Hyménopteres, est commun en
Europe, ot il voltige prés des trones d'arbres et des mu-
railles, et se fait remarquer par le brillant métallique et
les vives couleurs de rouge et de bleu qui ornent son corps.
On'a vanté ses propriétés stimulantes et on en préparait une
teinture alcoolique que I'on donnait a la dose de o gouttes,
2 fois par jour, dans les paralysies opiniatres et spécialement
dans les paraplégies. :  (A.RD)

CHRYSOBALANUS ICACO, vulgairétheit ICAQUIER oo
PRUNIER D’AMERIQUE. C'est un petit arbre de 10 a 12 pieds
d’élévation qui croit aux Antilles, sur le continent de I’Amé-
rique et dans VAfrique équinoxiale. Tl est le type de la section
des Chrysobalanées, dans la fam%es Rosacées , et il appar—
tient & Plcosandrie Monogynie , T¥Ses feuilles sont alternes,
a peine pétiolées , obavales, arrondies, entiéres, glabres) lui-
santes et tin peu coriaces. Les fleurs forment de petites grappes
4 laissellé des feuilles supérieures et au sommet des ramifica—
tions de la tige ; ellés sont portées sur des pédondiles articalés,
diou trichotomes, sbyeux ainsi que le calice. Les fruits, quel’on
appelle ‘eagues ou prunes-coton, sont oyoides, de la grossetr
d’une moyenne prune, de couleur variable , tantdt jaunes,
tantdt rougeitres. La chair est pulpeuse, douce) fégirement
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Apre, mais agréable. On les mange dans les contrées o cet
“arbre croit naturellement. (A R.)

CHRYSOCOLE 7. Borax.

CHRYSOLITHE. 7~. PHOSPHATE DE CHAUX.

CICHE COMMUN. 7. Po1s cHICHE.

CICHORIUM ENDIVIA sr INTYBUS. 7”. CricoR¥Es.

CICUTAIRE AQUATIQUE ou CIGUE VIREUSE, Cicuta
virosa, L. Cicutaria aguatica, Lamck. , Orhil. Lecons de 3éd.
lg., tah. 11 bis.—Rich. Bot. méd., t. II, p. 472. (Famille des
Ombelliféres, Juss. Pentandrie digynie, L. ) Cette plante, que
Von rencontre sur le bord des mares et des ruisseaux, est
vivace. Sa racine est grosse, charnue et blanchitre, pleine
d’un suclaiteux et jaundtre. Sa tige est dressée, rameuse, striée,
glabre , verte, et haute de 2 a 3 pieds. Les feuilles inférieures
sont trés grandes, tripinnées, a folioles lancéolées, aigués,
étroites , trés profondément et irrégulitrement dentées, enfin
assez souvent confluentes par leur base ; les feuilles supéricures
ont des folioles presque linéaires et dentées. Les ombelles sont
composées de 104 15 rayons de fleurs petites, blanches, quel-
quefois munies d’un involucre & une seule foliole lindaire et
d’involucelles & plusieurs folioles, souvent plus longues que les
ombellules. Sous le nom de cigué vireuse,, Bulliard (Herd. de
la France, pl. 151) a figuré le cicutaria maculata, Lamck ,
autre espéce indigéne de I'Amérique septentrionale.

La cicutaire aquatique est une plante excessivement véné—
neuse, rangée parmi les poisons narcotico-icres. Sa racine, qui
ressemble @ celle du panais§ a quelquefois occasioné de fu-
nestes méprises. Toute h‘mte est beaucoup plus active que
Ja grande cigué, et plusieurs médecins Uont regardée comme
trés efficace dans les cas on celle-ci est employée ; cependant
son usage est maintenant abandonné, D'aprés Popinion de plu-
sieurs botanistes célébres, et entre autres du‘grand Haller,
cette plante serait la grande cigué des anciens, si célébre par
I'empoisonnement de Socrate. (A. R.)

CICUTA MAJOR. 7. CicuE.

CICUTA VIROSA. 7. CicutAIge.
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CIDRE. On a donné le nom de cidre & une hoisson que I'on
prépare avec les pommes. Ce produit se fabrique dans quelques
provinces de France, et plus particulierement en Normandie
et en Picardie. La préparation du cidre parait avoir été
importée en Normandie par les Maures de la Biscaye, qui en
avaient conservé 'usage en venant d’Afrique. Elle s’est ensuite
répandue de Normandie dans quelques autres provinces de la
France; de 14 elle a passé en Angleterre, en Allemagne, en
Amérique et en Russie. Cette fabrication s’est aussi multipliée
en France; déji elle s’imtroduit avec avantage dans les dé-
partemens des Ardennes et dans quelques parties de la Bour-
gogne. Lesol , la température, la cultnre, les especes d’arbres
qui produisent les pommes destinées a la fabrication du cidre,
le mode de fabrication, influent sur les qualités du produit; et
lui communiquent la propriété d’étre plus ou moins vineux,
de se conserver plus ou moins long-temps , ete. Toutes ces in-
dications ne pouvant étre données dans ¢e Dictionnaire, nous
renverrons & des traités spéciaux , ou aux documens publids
par M. Payen dans le cinquitme volume du Dictionnaire
technologique.

Pxﬁparatz'on du cidre.

La pl:é_paration du cidre varie dans chaque endroit o on le
fabrique ; mais la méthode snivante doit étre mise en usage lors-
quon veutse procurer ce liquide d’une bonne qualité.On abat
les pommes a cidre par un temps sec; on les ramasse et on les
met entassur le sol d’un magasin, qu’on a recouvert de paille.
On les laisse ainsi entassées pendant quinze jours si les pommes
sont mires ou tendres, ou pendant un mois ou six semaines
si elles ne le sont pas. Au bout de ce temps, on porte les
pommes au moulin, en ayant.soin de séparer les pommes
gatées de celles qui ne le sont pas. Ces fruits, mélangés aux
autres , communiquent au jus, et par suite au cidre , un gout
désagréable. Clest A tort que les gens de la campagne regar—
dent les pommes pourries comme améliorant la qualite du
cidre, On pile les pommas a V'aide de meules verticales , mues

Tome 11, 9
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par un ou plusieurs chevaux. Ces meules tournent dans une
auge en pierre ou en bois ; lorsque le fruit est & demi éerasé,
on yajoute environ un cinquié¢me de son poids d’eau de vi~
viére ou de pluie recueillic dans des citernes. On met la pite
dans une cuve; on la laisse dans ce vase pendant 12, 18 ou 24
heures, pendant lequel temps un mouvement de fermentation
s’excite dans lamasse,, déchire les cellules, et met une certaine
quantité de suc en liberté. (Ce mouvement de fermenta—-
tion domne lien & la perte d’une certaine quantité dialeool,
qui affaiblit le produit.) On porte la pate au pressoir, et,
par une douce pression, on en fait sortir une partie du suc que
Yon sépare. Ce premier produit donne un cidre de meilleure
qualité. On augmente ensuite la pression pour obtenir la plus
grande quantité du liquide; ce dernier participe davantage
du gotit des pepins et des pelures.’

- Lemont obtenu est mis dans des tonneaux a larges bondes :
dans ces vases, il éprouve une fermentation tumultueuse; les
corps légers en suspension dans le liquide, i Vaide de Vacide
carbonique, s'éléevent sous la forme d’une éeume, qui doit
étre séparée pour qu’elle ne retombe pas dans le cidre; elle
pourrait. déterminer la fermentation acide. Au bout d’un
temps plus ou moins long ; deux trois jours si I'on veut boire
le cidre doux, huit ou dix si 'on veut boire cette liquenr de-
venue plus forte, on soutire le. cidre, que 1'on met dans des
fiats propres, n’ayant pasde mauvais goiit. ( Les meilleurs fiits
sontceux qui ont contenu de V'eau-de-vie;) On conservele cidre
pourl'usage alimentaire, owonledistille pour en retirer de ean~
de-vie, qu'il fournit en plus ou moins grande quantité (1). Le
cidre de poires se prépare d'une maniére analogue ; il contient
plus de sucre, et donne par conséquent naissance & une liqueur
plus vineuse. Le cidre de cormes (préparé avee le fruit du cor-
mier) s'obtient avec les fruits miirs ; mais on doit rejeter ceux
de ces fruits dont la maturité est trop avancée. On concasse les

SR

(1) Brande a reconnu que le cidre le moins spirituenx contient -0,87
d'aleooly le plus spirituenx 5,21, el enfin qu'ily en'a 7,26 dans le poire,
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cormes, on en remplit & moitié le tonneau; on les couvre en-
suite d’ean, et on laisse fermenter. Lorsque la fermentation
commence & se ralentir, on soutire le cidre dans un fit, et on
Temploie comme boisson, i)

Le cidre est un composé, 1°. d’ean; 2°. d’une plus ou moins
grande quantité de matiére sucrée ; 3°. d’une matiére fermen—
tescible; 4°. d’acide carbonique ; 5°. d"alcool ; 6°. de muci'[age;
7°. d’acide malique; 8°. d’acide acétique; g°. d’une matiére
azotée. Lie parenchyme n’existe dans les poimes que pour 1.

Le cidre est plus ou moins laxatif , selon r.'[u_’il est plus ou
moins fermenté. On a préparé quelques médicamens avec le
cidre ; mais cette méthode n’est pas suivie. '

Le technic. Reposit., septembre 1825, contient un mé-
moire sar la théorie et la pratique de faire le cidre. Dans cet
article, Vauteur prescrit un procédé pout faire le cidre, quii con-
siste A choisir les pommes , et A exprimer la pite sans la laisser
fermenter. Ce procédé avait déja été déerit par M. Payen, dans
le Dictionnaire technologique. e ASECY

CIGUE MACULEE ou GRANDE CIGUE. Cicuta major, Lamk.
Conium maculatum , L. — Rich. Bot. méd., t. II, p. 46q.
Orfila, Lecons de Méd. lég., tab. 1o0. (Famiile des Ombelli-
feres , Juss. Pentandrie Digynie, L,) Cette plante est une des
plus importantes 4 connaitre, soit & cause de la célébrité
qu'elle a acquise par ses propriétés vénéneuses, soit 4 cause
de la réputation médicale dont plusieurs praticiens se sont ef-
forcés de la faire briller. Une description exacte de cette es—
pece nous semble done indispensable pour qu’on puisse la dis-
tinguer des autres Ombelliféres de nos climats, et la'reconnaitre
facilement, sans étre obligé de recourir aux ouvrages de Bota-
nigue et aux figures qu’on en a données.

De sa racine fusiforme , blanche, pivotante et bisannuelle,
Séleve une tige herbacée, rameuse, haute de 3 i 6 pieds,
glabre, légerement striée , et marquée de taches d’une couleur
rougeitre foncée. Elle a des feuilles alternes, trés grandes,
tripinnées, i folioles allongées, profondément dentées; les in-
férieures glabres et quelquefois maculées. Les ombelles des

i Qe -
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fleurs sont terminales et composées d’environ 10 ou 12 rayons,
accompagnées d’un involucre a quatre ou cinq petites folioles
lancéolées et réfléchies. Les invelucelles ont trois folioles
ovales, aigués, étalées et tournées du méme cité. Les pé-
tales sont blancs, 4 pen prés égaux et cordiformes. Le
fruit est un double akéne, offrant sur chacune de ses deux
moitiés latérales cing cdtes saillantes et crénelées, ce qui le
fait paraitre couvert de tubercules. La grande cigué se trouve
dans les lieux incultes et pierreux de toute 'Europe.

Une odeur extrémement désagréable, que 'on a comparée
i celle de I'urine des chats, caractérise cette plante. Elle se dé-
veloppe surtout i I'époque de la floraison, qui a lieu en France
aux mois de juin et de juillet. La plante renferme auparavant
une quantité de sucs aqueux qui en délaient ou masquent les
principes déléteres. En général, la cigué a d’autant plus d’acti-
vité que la saison a été plus chaude et plus séche; dans les
‘climats chauds de I'Europe , tels que la Gréce, I'Italie et 'Es—
pagne, elle est un poison beaucoup plus redoutable que dans
le nord. On assure méme, et nous tenons ce fait d’un savant
botaniste russe, M. Steven , qu’en ecertains lienx, ‘comumne, par
excmple, la Cmnée aux environs d’Odessa, les paysans man—
gent impunément de la cigué, apres 'avoir fait bouillir dans
plusieurs eaux.

Une bonne analyse chimique de cette plante est encore a dé-
sirer ; on sait seulement qu’elle contient de 'albumine, de
la chlorophylle, un principe résinenx, une huile ou un prin-
cipe volatil trés odorant et quelques sels. M. Brande y asignalé
un principe particulier de nature alcaline, anquel il a.donné le
nom de cieutin. Le doctenr Piris assure que lactivité de la
cigué, comme médicament , réside dans le principe résineux
qu’on peut obtenir en faisant €vaporer la teinture éthérée a
une douce chaleur. Cette résine est d’'un beau vert foncé,
et a Vodeur particuliere de la plante. Schrader, dans le
Journal de Schweigger, a douné les résultats suivans de
Tapalyse dusuc des fenilles fraiches : résine, 0,15; extrac—
tif, 2,73 ; gomme, 3,52; aﬂ)umme 0,31; feculr_ verte, 0,8 ;
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g2, parties se composaient d’eau, d’acide acétique, de sulfate,
d’hydro-chlorate et de nitrate de potasse, de malate et de
phosphate de chaux, de phosphates de magnésie, de fer, et de
manganese.

La cigué est un poison narcotico-acre, que plusieurs médecins
célebresont misau rang demédicamens, mais dont ils ont exagéré
les vertus. Storck est celui qui lui a donné le plus de vogue dans
le traitement des maladies cancéreuses. Il ne faut pas s’aveugler
sur les propriétés si pompeusement exaltées de cette plante :
Ia raison seule nous dit qu’elle ne peut rien, absolument rien
sur les dégénérescences morbides qui ont totalement altéré les
tissus; et Vexpérience n’a pu constater un seul fait de cancer
véritable guéri par la cigué. Si elle a produit quelques bons
effets dans cette eruelle maladie , c’est en émoussant enquelque
sorte la sensibilité, et en calmant les douleurs lancinantes dont
elle est accompagnée. Cependant on a constaté Vefficacité
de cette plante, prise intérieurement, sous forme de poudre
ou d’extrait, ou appliquée en cataplasme, pour résoudre des
engorgemens chroniques, mais qui n’étaient le siége d’aucune
douleur. On I'a également employée avec succés-dans quelques
maladies du systéme nerveux ; et son mode d’action a paru le
méme que celui de la belladone, et en général de tous les narco-
tiques. Nous passons sous silence une foule de maladies dans les-
quelles on a préconisé la cigué, parce que,, dans ces nombreux
cas, les médecins ont été divisés d’opinion sur ses propriétés.

Les feuilles de cigué doivent étre desséchées promptement,
et a I'abri de la lumiére; car on a observé que celle~ci en al-
tere la couleur verte, et lui fait perdre une partie de ses pro-
priétés. Onles redmt en poudre fine quel’on conserve dans des
bocaux hermétiquement fermés, et qu'il convient de renou-
veler souvent. Rarement on fait usage de Vinfusion et du suc
exprimé des feuilles récentes de cigué, queique cette'derniére
préparation soit une des plus actives. L’extrait se prépare de
deux maniéres : tantdt, suivant le procédé de Storck , on ex-
prime le sue que Von ifait évaporer jusqu’en consistance siru-
peuse, et Von y ajoute de la poudre de cigué pour le réduire a



134 CINCHONINE.
un épaississement convenable. Le second pro;:ed.é consiste & s€~
pax er Ia chlorophylle albumineuse parle filtre, A faire évapo—-
rer lentement et & un feu doux le suc clarifié, puis & y ajou—
ter la matiére verte qui est restée sur le filtre. Les doses de
Uextrait et de la poudre de cigué sont variables suivant I'ige
et 1’idiosyncmsie des malades, et surtout suivant les effets
qu’on se propose d’obtenir. En géueral on commence par en
donner une faible dose, comme un 4 deux grains, en poudre ou
en pllules 5 puis on angmente graduellement, en surveillant
. ayec soin Iactwn que ce médicament exerce sur le cerveau et
les organes de la digestion , afin, en cas d’accident, d’en sus—
pendre promptement l"usagc'. (A. R.)

CIGUE (pemre). 7. Ervnuse.

GIGUE VIREUSE. 7. Cicuraire.

GIMOLITE, Terre cimolicnne. Lasubstance terreuse nom-.
mée cimolia par Pline, et dont les anciens faisaient usage en
Médecine et dans le blanchiment des étoffes, fut souvent con-
fondue avec la terre de pipe et Fargile d foulon. M. Hawkins
ayant trouvé ce produit dans I'ile d’Argentiere, 1'une des iles
de U'Archipel, il fut analysé par Klaproth, qui reconnut qu'il
était formé : 1% de silice; 63 ; 2°. d’alumine, 23 ; 3°. de fer
oxidé, 1,25;4° d’ean, 12.

La cunohte n’est presque plus employée dans la Thérapeu-
tique. (A. C.)

GINABRE. #. SULFURE DE MERCURE.

CINABRE D’ANTIMOINE. 7, 'SULFURE D'ANTIMOINE.

CINCHONA. Nom générique des divers arbres dont 1%é—
corce est usitée sous le nom de qmnquma ¥. Ce mot. 2

(A.

CINCHONINE , Cinchonin. On a donné le nom de cin-
chonine 4 une subst_an_ce particuliére ; de nature végétale, qui
existe dans les écorces de quinquina, et en plus grande quan-
tité dans Uécorce de quinquina gris.

La découyerte de la cinchonine est attribuée a Duncan, a
Gomez et a M, Laubert; mais aucun de ces chimistes n’a
considéré ce produit comme une substance alcaline. Clest & -
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MM. Labillavditre, Pelletier et Caventou, mais particuliére-
ment & ces deux derniers, que sont dus les beaux travaux qui
ont éclairel une question du plus grand intérét.

Plusieurs procédés pour Vextraction de la cinchonine ont
été mis en usage ; le premier est le suivant. Onprend du quin-
quina gris pulvérisé ; on le met en contact avec Valcool a T'aide
de la chaleur; on I'épuise totalement en réitérant les décoc-
tions , jusqu'a ce que l'alcool qui a: bouilli sur la poudre
passe tout-d-fait privé d’amertume. On réunit les solutions alcoo-
liques, on les filtre, on les introduit dans le bain-marie d’un

alambic, et Von procéde & la distillation pour séparer presque
tout l'alcool employé a faire la décoction. Lorsque la distillation.
est terminée , on traite le résidu par de Veau aiguisée d’acide
hydro-chlorique, gui dissout la cinchonine, la sépare d’une
certaine quantité de vésine, qui avait été dissoute par al-
cool. On filtre le liquide ‘acide; et on lave avec de Veau ai-
guisée d’acide hydro-chlorique le résidu de nature résincuse;:
on continue ce lavage jusqu’a ce que 'eau acidulée ait dis—
sous toute la cinchonine, ce qu'on reconnait a ce que le li- -
gquide qui a passé sur le ¥ésidu n'est plus amer. On réunit
tontes les eaux acidulées; on les met en contact avec de la
magnésie calcinée , en assez grande quantité pour saturer
Vexces d’acide hydvo -chlotique, et précipiter la base de
Vhiydro—chlorate qui €'¢tait formé : la cinchonine se dépose,
melée & une certaine quantité de magnésie ajoutée en exces.

On Jave le précipité ; lorsquiil est bien lavé, on le fait sécher;
on le traite ensuite par 'alcool & V'aide de la chaleur; on filtre
la solution bouillante. La cinchonine dissoute s’obtient par
refroidissemient et par évaporation, Si ce principe ainsi ob-
tenu était coloré, on le prive du principe colorant auquel il
estnelé  én le Qunvertmsamt en sulfate a I'aide de ’acide sulfu-
rique ; traitant ensuite, pac le charbon animal, la solution
agueuse du ‘sulfate, fltrant, préeipitant par un alcali, et
teprenant par I'aleool , comime nous Pavons déja dit.

On peut encore obtenir la cinchonine en traitant le quin—
quinagris pulvérisé , par Vacide sulfurique on hydro-chlorique
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affaibli, précipitant la solution acide par la chaux en exets,
recueillant le précipité sur un filtre, le lavant, le traitant par
Ialcool, et agissant de la méme maniére que nous avons dit
plus haut.

La ciuchonine existant en méme temps que la quinine dans
diverses variétés de quinquina, on a cherché a les séparer
T'une de l'autre. Le procédé snivant, avee quelques modifica=
tions, était déja conun de MM. Pelletier, Caventou et Robi=
quet, lorsque M. Callaud, pharmacien d'Anecy, le publia. Ce
procédé, basé sur la solubilité différente des deux sulfates, est
le suivant. On combine avec Vacide sulfurique le mélange de
cinchonine et de quinine; de cette fagon on obtient tout-a-la-
fois du sulfate de quinine et du sulfate de cinchonine. Ce
dernier sel, qui est plus soluble que le premier, ne cristallise
pas. Pour le séparer, on ajoute aux eaux méres qui ont fourni
le sulfate de quinine une solution de potasse en excés'z cette
addition détermine une décomposition des sels, et donne lien
i du sulfate de potasse qui reste en dissolution. La cinchonine,
encore mélée 4 de la quinine ; se précipite ; on recueille le pré-
cipité sur un filtre, on le lave & Yeau bouillante , on le fait
égoutter et sécher; lorsqu’il est sec, on le traite par 'alcool a
Paide la chaleur ; on filtre la solution alcoolique encore bouil-
lante. On réitére le traitement alcoolique lorsque le précipité
est épuisé par l'alcool. On réunit les solutions; on les
introduit dans une cornue, et 'on soumet 4 la distillation
pour retirer une partie de I'alcool; on coule le résidu de la
distillation encore chaud dans une eapsule: bientdt il fournit
une matiere cristalline , qui est la cinchonine ; on sépare
les cristaux des eaux méres; on fait évaporer celles-ci ; elles
fournissent de nouveau des cristaux; on les sépare du li-
quide, etl'on continue d’opérer ainsi _]usqu’é ce que la liqueur
ne fournisse plus de cristaux.

Si la cinchonine ainsi obtenue n’est pasa l'état de pureté
et qu’elle soit mélée de quinine, il faut 'amener a cet état, en
la convertissant de nouveau en sulfate et en opérant comme
nous Pavons déja dit. Si elle est colorée , on emploie le charban
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animal pur, pour la décolorer (la cinchonine doit étre amence
a Vétat de sulfate); on précipite ensuite le sel, et 'on reprend
le précipité par I'alcool a I'aide de la chaleur, ete.

La cinchonine pure est blanche, transparente, soluble dans
2500 fois son poids d’eau houillante , presque insoluble dans
'eau froide, soluble dans Valcool froid, plus soluble dans le
méme liquide bouillant, peu soluble dans les huiles fixes et
volatiles et dans Uéther. La sayeur amére de la cinchonine est
peu appréciable d’abord , mais elle se développe au bout d’un
certain temps, lorsqu’une petite quantité de cet alcali a eu le
temps de se dissoudre. La cinchonine en contact avec l'air
ne s'altére pas; mais elle absorbe au bout d’un certain temps
une petite quantité d’acide carbonique; elle est alcaline, blenit
le papier de tournesol rougi, s’unit aux acides et donne nais-
sance 4 des sels. Soumise A Paction de la chaleur, elle fournit
des produits analogues & ceux que I'on obtient de la décom—
position par le feu des matitres végétales azotées. D’apres
MM. Pelletier et Dumas d’une part, ¢t Brande de 'autre, elle
est composée : '

de carbone....... 76,97 ‘de carbone. . ... . 179,30
dazote®. .. ee 09,02 draoter o W, o i 13,72
d’hydrogéne. ... .. 06,22 d’hydrogéne .. ... 7,17
dloxigéne ..vu.. .. 07,97

( Pelletier et Dumas. ) ( Brande. )

Le sel de cinchonine le plus employé est le sulfate. ( Foirce
mot. )}

La cinchonine fut employée comme fébrifuge par plusieurs
praticiens, et particulicrement par M. le docteur Chomel; son
usage fut en partie abandonné, parce que I'on erut remarquer
moins d’efficacité dans ce produit que dans la quinine.

L’attention des praticiens parut étre fixée de nouveau sur ce
produit, par les réflexions suivantes, que nous publiimesdansle
Manuel du pharmacien et dans le Journal de Chimie médi-
'(""le: . 1% p. 148. Il serait convenable que quelques médecins
Jissent de nouvelles recherches sur Paction de la cinchonine ,
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comparée & celle de la quinine, dans le (raitement des fievres ;
et si la valeur médicale de cette base était constatée par lex—
périence, le sulfate de quinine, dont le priz élevd pardit ef-
Sfrayant & beaucoup de personnes, pourrait étre mainienu a un
prix modéré , par Uusage du sel a base de cinchonine, que je
crois ausst actif, en me basant sur les succes obtenus autrefois
avec la poudre de quinguina gris.

Des expériences faites par M. Bailly confirmérent I'idée que
j’avais émise ; et ce savant , dans la séance de I’Académie royale
de Médecine , du 18 octobre 1825, lut un mémoire sur la pro-
priété fébrifuge de la cinchonine. 11 résulte de ee travail que
le sulfate de cinchonine arréte les fitvres aigués et périodiques
lorsqu'’il est pris & la dose de 6 4 8 grains par jour. €ette com~
binaison est, d’aprés M. Bailly, moins irritante que ne Vest le
sulfate de quinine. '

Les expériences de M. Bailly furent faites & ’hdpital de la
Piti¢ , sur 29 malades attaqués de fitvres aigugs et péviodiques.

Les préparations de cinchonine sont : le sirop, le vin et l'al-
cool préparé avec ces siibstances.

Sirop de cinchonine.
Sivop simple ......... 1 livre ( 500 grammes ),
Sulfate de cinchonine... (8grains (2 gram. 6déeigr.)..
F. 8. Part. On le prend & Ia dose de 5 4 6 cuillerées. .

Fin de cinchonine.

Vin de Madeére........... 1 litve,
Sulfate de cinchonine.. . .. t gramme ( 18 grains )

Ce vin s'administre comme le vin de quinquina’; on peut le
préparer avec le yin de Bourgogne , le vin de Bordeaux, ete.

Alcool de cinchonine.

Sulfate de ¢inchonine... 4 décigr.} (g grains),
Aleool a 34°. .. .. iiv 32 gramm. (1 once ).
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F. S. I'art. On peut se servir de cet alcoolat pour faive immé-
diatement le vin de cinchonine : pour cela, on ajoute 64 gram.
(2 onces ) de teinture i un litre de vi.P- de Bordeaux ou de Ma-
dére. (As €)

CINNAMOMUNM. 7. CANNELLE.

CIRE I’ABEILLES. La cive fournie par I'Apis mellifica de
Linné est une substance de nature yégétale, formant des rayons
composés de cellules dans lesquelles cet insecte dépose ses culs
et amasse une provision de miel qu’il destine a sa mourriture
pendant les temps froids.

Ce produit a ét¢ pendant long-temps considéré comme formé
aux dépens du pollen des fleurs récolté et élaboré par lesabeilles.
Cette opinion , qui, d’aprés I'examen , paraissait probable, a été
combattue par divers auteurs. Bonnet, en 1768, annonca, d’a~
prés des documens fournis par une société de Lusace, que la cive
était séerétée par des anneaux placés sous le ventre de I'abeille.
En 1791, Hunter consigna dans les T'ransactions, la découverte
et la description des organes qui sont destinés i fournir ce pro-
duit. Depuis, M. Huber a confirmé ces découvertes, et il a
prouvé gue le pollen des fleurs est inutile 4 la production de
la cive; il a appuyé son opinion du fait snivant. Un nouvel es-
saim d’abeilles fut enfermé dans une ruche, on lui fournit &
discrétion du miel et de l'eau. An bout d’un certain temps, on
reconnut que ces abeilles avaient formé des rayons composés
de cellules; ceux-ci, examinés, €taient formés d’'une cire
blanche, transparente et cassante. ? .

La récolte de la cire se fait ordinairement dans les mois de
septembre et d’octobre ; on opére de la manitre suivante : on
chasse les abeilles de la ruche , on les recugille dans une autre
on prend les giteaux ou rayons, qui sont composés de deax
substances, 'une solide, la cire, forme les cellules ; Vauntrefluide
ou demi-solide, le miel, remplit ces cayités. On coupe les rayons
e,n deux parties, on les expose au soleil sur des claies; le miel
5 f‘:‘m“lﬁ- Lorsqu’aprés ayoir retourné ces rayons il n'y a plus
d’écoulement , on buise les giteaux , on les introduit dans des
sacs de toile claire; ou soumet a la presse pour obtenir une
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certaine quantité de miel qui ne s’était pas éeoulé ; on retire le
marc des sacs, on le jette dans un vase contenant de I'eau
bouillante; la cire se fond; on la tient en fusion pendant
quelque temps, afin de donner le temps aux impuretés de se
déposer ; on laisse ensuite refroidir le pain de cire; on enléve
celui-ci , formé de deux parties bien distinctes, la partie
supérieure qui est la cire, et la partie inférieure , le pied, qui
est formé des substances étrangeres; celles-ci sont encore meé~
lées d’une certaine quantité de cire. On réunit les pieds des di-
vers pains pour en séparer la cire par la fusion et le repos. La
cire est ensuite livrée au commerce et soumise au blanchiment.

La cire peut étre blanchie par I'exposition a Yair: pour cela,
on la réduit en rubans en la faisant fondre et la laissant tomber
en filet sur un cylindre placé dans une cuve d’eau , et tournant
sur son axe, Lorsque la cire estrubanée, on la place sur des
chassis de toile, €levés de terre et exposés a lair; on 'arrose
tous les soirs , et on la retourne de temps en temps. Par cette
exposition & lair , la matiére colorante se détruit ; elle acquiert
alors de la blancheur et devient cassante. Lorsque la cire est a
un état de blancheur parfaite, ce qui a lien, lorsqu’on a pris
les rubans déja presque blanes, qu’on lesa fait fondre et qu’on
les a réduits de nouvean en rubansetqu’on les a exposés al'air ;
on retire la ciré de dessus les toiles, on la fait fondre en y
ajoutant un peu de suif pour lui donner du liant, et on la
coule en petites plagues rondes que Pon vend sous le nom
de cire vierge.

On a proposé ’emploi du chlore pour blanchir la cire ; mais,,
selon le dire des ciriers, ce corps altére ce produit. J’ai déco-
loré de la cire par le charbon animal; mais jusqu’a présent
j'ai rencontré de la difliculté a séparer le charbon employé & ce
blanchiment.

- Cire jaune. La cire jaune pure doit étre d’un beau jaune,
sans mélange d’autres couleurs; placée dans la bouche et sou-
mise & la lﬁasﬁcation, elle ne doit pas avoir le goiit de suif,
mais un gout aromatique assez agréable. Ce produit doit son
odeur et sa couleur i des substances étrangeéres dout on n’a pas
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examiné la nature ; on a cependant attribué cette coloration et
cette odeur & des principes aromatiques et colorans, dérivant
des plantes. Son poids spécifique, selon Bostock et Fabroni,
varie de 0,9600 & 0,9650.

Cire blanche, cire pure. Elle est blanche, solide, cassante,
inodore, presque insipide ; 4 35°, elle devient molle et ductile ;
& 70°, elle éprouve la fusion, en se solidifiant ; a 62°75, elle ne
prend pas la forme cristalline. Exposée & 'action de la chaleur
a une haute température, elle se volatilise et se détruit en par—
tie. Le poids spécifique de ce produit, selon Bostock, est de
0,8203 & 0,9050. La cire est insoluble dans 1'eau, peu soluble
dans l'aleool froid et 1’éther ; elle est plus soluble & chaud dans
ces deux liquides. Le docteur John a publi€ un travail sur la
cire des abeilles et sur celle du Myrica cordifolia; il a reconnn
dans ces produits deux substances distinctes, 'une soluble dans
’aleool, qu’il a nommée cérine, autre insoluble, qu’il a nom~
mée myricine. Ce travail incomplet a fourni un sujet d’expé-
riences chimiques faites dernitrement par MM. Félix Boudet et
Boissenot. Ces jeuneschimistes ontobtenu lesrésultats suivans de
ces expériences : « La cire est formée de deux matitres es—
» sentiellement distinctes, non-seulement par leur différence
» de solubilité dans Valcool et U'éther, mais encore par les
» propriétés diverses qu’elles manifestent an contact des alca-
» liset dela chaleur; propriétés qui déterminent positivement
» leur nature ignorée jusqu’ici, et permettent de leur assigner
» parmi fes corps gras déja connus, un rang que ne pourrait
» marquer ni leur fusibilité ni leur solubilité dans Ialcool et
» 'éther. La myricine , inaltérable par les alcalis caustiques,
» est susceptible de se volatiliser en grande partie sans décom-
» position, se rapproche des corps gras du troisiéme genre, la
» cholestérine, Péthal, etc. La cérine traitée par les alcalis four-
» nitdes acides margarique et oléique, et une matiére grasse
» neutre, insaponifiable, et, comme on aurait pula juger d’a-
» vance, d’apréslarelation découverte par MM. Bussy et Lecanu,
» entre les produits de la saponification et de la distillation des
» corps gras, donne encore sous Vinfluence de la chaleur, les
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» mémes acides margarique et oléique, sans qu'il se produise
» en méme temps une quantité sensible de la matiére neutre
» qui résulte de la réaction des alcalis sur la cérine. » D’a~
pres ces propriétés, les auteurs de ce travail regardent la cire
comme formiée de trois substances, la cérine, la myricine et la
matiére grasse neutre insaponifiable qui résulte de Vaction des
alcalis sur la cérine; et (u'ils proposent de nommer céraine ;
ils pensent que la cérine doit prendre place dans le quatriéme
genre des corps gras, la myricine dans le troisieme, et la cé-
raine daus le méme genrve, i e6té de Uéthal. ( 7. Jle Mém. de
MM. Félix Boudet et Boissenot, Journ. de Pharm., janv. 1827.)
La cire est souvent allongée par du suif; on doit, lorsqu’on
achétece produit, avoirsoin de le choisir pourvue des propriétés
quenous avons indiquées; et n’offrant pas le goit de suif. Elle
est aussi mélée a de Pamidon’, et M. Gaultier de Claubry en'a
vu qui contenait une trés grande quantité de ce produit.
M. Delpech, pharmacien au Bourg-la~Reine, a aussi indiqué ce
mélange, etil a proposé I'huile de térébenthine comme propre
4 faive reconmaitre cette falsification , cette huile dissolvant la
cire et laissant la fécule, dont on peut alors déterminer la

quantité.

Selon MM. Gay-Lussac et Thénard, la cire est composée
d*oxig&ne .................... 5,544
d’hydrogéne. .......... Bt dasa 12,672
A& CATDODE. via T s v s o s mis airinis nio 81,784

La cire, pure ou colorée, entre dans diverses préparations
cosmétiques ou pharmaceutiques, les pominades, les emplitres,
les onguens , ete.

On la donne intérienrement contre les maladies intestinales,
les diarrhées opiniitres, i la dose de 24 grains 4 2 gros. On
Pa fait entrer dans une émulsion, en fondant d’abord avec un
peu d’huile: d’amandes douces; ajoutant un' jaune d’ceuf, tri-
turant et mélant ensuite & une solution gommeuse quelconque.
Lémulsion de cire se trouve naturellement dans quelques végé-
taux. : (A. C)

\
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CIRE VEGETALE. Lacire; ou du moins un produit trés
analogue & cette substance, existe dans les divers organes de
plusieurs végétaux. Nous ne parlerons pas des parties , comme
certaines racines, d’oli on l'a obtenue en petites quantités, et
nous mentionnerons seulement ici celles qui en offrent des pro-
portions assez considérables. Ainsi, les pollens de quelques vé-
gétaux sontenduits d’une couche de cire, ot sans doute celle-ci
est unie & quelque principe huileux qui lui donne de la flui-
dité, et qui rend ces pollens trés visqueux ; celui de la courge
en offre une couche assez épaisse, qui s'étend 4 la surface de
Peau , lorsqu’on le soumet & son action. La poussiére glanque
qui recouvre les prunes et plusieurs autres fruits, celle qui
donne aux feuilles de quelques variétés de choux ainsi gu'a
une foule de feuilles d’autres végétanx, une teinte blanche—
grisitre ou bleuitre, est une substance trés analogue 4 la cire.
Le professeur Delile, de Montpellier, a lu, il y a quelques an—
nées, a U'lnstitut, une note sur le Benincasa cerifera, nou-
veau genre de la famille des Cucurbitacées, qui donne aussi une
proportion considérable de cire. Le parenchyme ou la fécule
verte des plantes herbacées contient de cette substance , qu’il
est facile d’extraire par des lavages successifs i l'eau et & 'al~
cool, par I'addition de ammoniaque et par la précipitation
qu'un acide faible détermine dans ces liqueurs. Enfin la plante
dont MM. de Humboldt et Bonpland ont parlé dans leur voyage,
sous le nom d’arbre de lajvache (1), Palo de wacca des
indigénes ‘'de 'Amérique du sud, contient un suc lai-ledx_-qui
parait étre unevéritable émulsion cireuse. MM, Boussingault et
Rivero ont publi¢dSanta-Fé de Bogota Vanalyse de ce lait, et y
ont découvert, entre autres prineipes, une proportion trés con—
sidérable de cire. La traduction de cet intéressant mémoire

(1) M, Kunth en a fait un nonvean genre de la famille des Urticées, sous
lenom de Galactodendrun. ( Nov. gener. et sp. Plant. equin, , v. VII,
P 163, ) Cétait la dénomination qu'avait proposée M. De Humbol 4t dans sa
relation histosique, v. IT; p. 106 & 130.
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(ue nous connaissons en original ;, a paru dans les Annales de
Chimie et de Physique , t. XXTIII, p. 219.

Mais les arbres ot 'on recueille la plus grande quantité de
matiére cireuse sont les Myrica cerifera, L., et Ceroxylon
andicola, Humboldt et Bonpl. Le premier est un arbre trés
abondant aux Etats-Unis de I’Amérique septentrionale, dont
les fruits sont entitrement recouverts de cire d’une blancheur
éclatante ; et qui en donnent le quart de leur poids; il suffit
de faire bouillir ces fraits dans l'eau, en ayant soin de les frot-
ter contre les parois de la chaudiére. On laisse refroidir, et 'on
enléve avec des écumoires la cire qui sest rassemblée a la sur-
face; on la passe a travers un linge, et on la fond de nouveau.
Cette cire est verte, couleur que I'on peut lui enlever au moyen
de Véther. Les habitans des Etats=Unis en préparent des bou—
gies dont I'éclairage est assez brillant (1). Le Myrica cerifera
réussit trés bien sous le climat de Paris. Il serait & désirer que
sa culture regiit une plus grande extension.

. Le Ceroxylon andicolaest un des palmiers les plus élevés de
I’Amérique. Ses rapports botaniques avee I'/riartea de Ruiz et
Pavon sont tels, que M. Martius et d’autres botanistes distin—
guéssont d’avis de réunir ces genres de palmiers. 11 existe surla
montagne de Quindiu, partie la plus élevée des Andes; il y
est limité 4 un espace circonscrit dans unrayon de 154 20 lieues.
La cire forme une couche de 5 a 6 millimétres d’épaisseur, sur
le tronc, dans les anneaux résultant de la chute des feuilles.
D’aprés I’analyse de M. Vauquelin, insérée dans les Ann. du
Muséum d’Hist. nat., ¢’estun mélange de denx tiers d'nne résine
jaune et d’un tiers de cire pure, qui cependant est plus cassante
que celle des abeilles. M. Bonastre a obtenu de la substance
résineuse du ceroxylon, en la soumettant & I'action de I’alcool ,
urie sous-résine qui a la propriété de cristalliser en aiguilles
tres ramifides. 11 lui a donné le nom de céroxyline (2). Les ha-
bitans des Andes, aprés avoir fondu la substance brute avec

(1) Voyez le Mémoire de Cadet. ( Ann. de Chimie, t. XLIV , p. tfo.)
(2) V. Annales de la Société Linn. de Paris, novembre 1826.
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un tiers de cire, en font des cierges et des bougies d’un usage
agréable et varié. (A. R.)

CISSAMPELOS PAREIRA er C. CAAPEBA. Noms botaniques
des plantes dont les racines sont connues dans le commerce
sous le nom de Pareira brava., F. ce mot. (A. R.))

CISTE. Cistus. Plusicurs espices de ce genre , qui forme le
type de la famille des Cistinées , et qui appartient 4 la Polyan-
drie Monogynie, L., fournissent la substance résineuse connue
dans le commerce sous le nom de Ladanum ou Labdanum.
¥ . ce mot, On la recueille principalement sur les Cistus creti-
cus, ladaniferus et laurifolius. Ces arbrisseaux croissent abon-
damment en Orient, en Espagne et dans toute la région médi-
terranéenne. (A. R.)

CISTINEES. Cistinece. C'est le nom d’une petite famille de
plantes trés voisine de celle des Tiliacées, avec laquelle M. de
Jussieu la réunissait autrefois, et qui en differe surtout par ses
feuilles opposées et ses graines attachdes a des tropliospermes
qui régnent & Vangle interne de chaque loge, ou forment des
saillies sur le milieu des parois internes des valves. Cette fa-
mille se compose du genre Cistus de Linné, que Tourue-
fort séparait en deux, sous les noms de Cistus et d’Helian—
thenium, genres qui ont été rétablis par les botanistes de notre
époque. Clest sur quelques cistes que 'on recueille le ladanum.
¥ ..ce mot. (A. R.)

CITRATES. On a donné le nom de citrates aux sels qui
sont le résultat de la combinaison de l'acide citrique avec les
Dbases salifiables.

Les citrates, exposés a 'action de la chaleur, sont décomposés
en fournissant des produits analogues 4 ceux gu’on obtient
de la décomposition des sels dont acide est de nature végétale.

Les citrates sont divisés en deux classes : les citrates solubles
dans V'cau, les citrates insolubles. Ces sels ne sont pas eme«
ployés en Thérapeutique. En Pharmacie , on se sert du citrate
de chaux pour obtenir lacide citrique. 77, ce mot. Selon
M. Berzélius, dans ces sels, I'oxigine de 'oxide est 4 la quan-
tité de I'acide, comme 1 & 7,297 (A. C.)

Tomr I1.

10
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CITRON. 7', CrTRoNNIER. .
CITRONELLE. Nom vulgaire de plusieurs plantes qui, froie-

sées entre les mains, exhalent une odeur analogue 4 celle des

zestes de citron. Telles sont la mélisse, aurone et la verveine

triphylle. 7. ces mots. (A. R.)
CITRONNIER. Citrus medica, L. — Rich. Bot. méd. , t. II,

p. 696. ( Famille des Aurantiacées , Jussieu. Polyadelphie Ico-

sandrie, L.)

MM. Risso et Poiteau, qui ont publié sur les orangers un
superbe ouvrage enrichi de figures coloriées , avertissent que
V’on confond , & Paris, sousle nom de citrons , les fruits de cet
arbre, qui partout ailleurs sont nommeés limons, quoique, par
un usage bizarre, on se serve dans la capitale, des termes de
limonade et de Iimonadiers, pour désigner la boisson que 1'on
prépare avee ces fruits, et Jes personnes qui font la profession
de vendre cette boisson au public, L’arbre que nous nommons
citronnier est donc le limonier ordinaire de tous les peuples du
midi. Au reste, les différences qui existent entre les vrais li-
moniers et les citronniers se réduisent a de simples variétés dans
la‘forme générale et 'écorce des fruits, Ces arbres proviennent
de la méme souche ( Citrus medica, L. ), et Ion peut attri—
buer A une culture soignée depuis plusieurs siteles, les diver—
sités qu’ils présentent (1).

Le citronnier a pour patrie primitive, les contrées de I'Inde
orientale au-dela du Gange. On croit qu’il fut introduit dans
1’ Asie-Mineure et sur les hords de la Méditerranée, par les Mu~

(1) Ge n’est pas Vopinion des auteurs qui ont éerit spécialement sor les
orangers, Ces autenrs, en téte desquels nous citerons M. Gallesio ( Traité dn
Citrus, Pavis 1811 ), semblent regarder commie espices distinctes Je citron-
nier et le limonier, etils subdivisent ces esptecs en un grand nombre de va-
riéaés. Mais conime cellesci ne peuvent étre appréeiées que par ceux qui se
livrent & lear culwire , nons ne pen sons pas qu'il soit utile de les mentionner
ici. Nous croyons également qu’aprés avoir averti de la fausse application dun
mot citron aux fiuits 4 pnlpe acide, il convient néanmoins de nous ser-
vir de ectte expression, parce qu'elle est géndralement usitée parmi les meé-
decins et daps le conmerce de la droguenie.
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sulmans, & I’époque ott les califes étendirent leurs conquétes
jusqu’au pied des Pyrénées. Cenefatdu moins que postérieure~
ment au siécle de Virgile et de Pline qu'on le cultiva en Italie.

Cet arbre est plus €levé que 'oranger, et ses branches plianites
peuventsepréter d espalier. Ses pousses, lovsqu’elles sont encore
tendres , sont teintes d’'une codleur violacée. Les feuilles sont
larges ,.acumine'es , dentées, d’un vert jaundtre, ét portées sur
des pétioles articulés et munis de légeres saillies sur les co-
tés , mais non d’ailes proéminentes comme dans les orangers.
Les fleurs sont nombreuses, plus grandes que celles de Uoran-
ger, disposées en grappes, et teintes de rouge-violet én deh_o_fs.
Les fruits sont presque ovoides, d’un jaune clair, mamelon—
nés a leur sommet , ayant l'écorce extérieure mince, parsemée
de petites vésicules pleines d’huile volatile ; T'écorce intérienve
est mince, blanche, coriace ; elle adhére fortement & 'écorce
extérieure. La pulpe est renfermée dans environ dix loges, et
se compose d’un grand nombre de vésicules oblongues, amin-=
cies chacune en un pédicule trés gréle, et remplies d*un suc trés
agréable qui contient une grande quantité d’acide citrique.

Les citrons sont fréquemment employés en Thérapeutique
et dans l'art culinaire. On en prépareé avec 'eau et e sucre une
boisson extrémement rafraichissante, connue sous le nom deé
limonade. Le sirop de limons entre dans les potions ot Yon a
begoin d’un acide faible et d’un gotit agréable en méme temps;
ainsi dans la potion anti~émétique de Riviere, 'acide ci-
trique du sirop de limon se combineavecla potasse du carbonate
de potasse, et en dégage I'acide carbonique. La limonade est la
tisane qui convient par excellence pour diminuer la chaleur
fébrile , en apaisant la soif; on en fait aussi usage dans toutes
les phlogoses peu intenses de la membrane muquense in=
testinale. Les zestes fournissent, soit par expression soit
par  distillation , une huile volatile qui est employée
comme parfum, ou pour enlever les taches de graisse sur les
tissus d'étoffe et de soie. On les fait aussi sécher, et elles
servent aux memes usages gue celles des oranges. Les graines
sont blanches , oblongues, dures et d’une/saveur amére; elles

10..
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passent pour anthelmintiques. Le sue de citron s’emploie
comme condiment dans plusieurs préparations de cuisine, prin-
cipalement pour les viandes noires, telles que les diverses es—
péces de gibier. Comme ce suc contient beaucoup de matiére
extractive, il fermente trés facilement; on doit donc le con—
server & l'abri du contact du 'air aprés l'avoir soumis au pro
eédé de M. Appert.

Outre la limonade, le suc de citron sert encore a la prépa-
vation du punch, c’est-a-dire d’une sorte de limonade au rhum
ou i Peau-de-vie ; cette liqueur d’agrément est aussi un cordial

preserit dans certains cas. - (A. R.)
CITROUILLE. Une des espéces du genre Courge ( Cucur~
bita). V. ce mot. (A. R)

CIVETTE. Zibethum officin. 'On désigne sous ce nom une
substance demi-fluide , onctueuse , jaunitre, devenant brune
et trés épaisse a l'air, d’une odeur trés forte approchant de
celle du muse, mais qui, quoique plus fétide, est cependant
moins diffusible. Elle est sécrétée par ‘un appareil spécial de
glandes, dans plusieurs animaux formant un genre qui appar—
tient & 'ordre des Carnassiers digitigrades. L’espéce qui four—
nit la civette la plus répandue dans le commerce a été nom-—
mée par Linné, Piverra Civetta ; les voyageurs 'ont souvent
désignée sous le nom de Chat musqué. Cet animal ressemble
au renard par la téte ; il est gros comme un chat, posséde des
ongles rétractiles, a les yeux brillans dans V'obscurité, ce qui
lui permet de chasser de nuit les oiseaux et les petits quadru-
pédes. Son pelage est d’'un gris brun foncé, varié de taches et
de bandes d'un brun noiritre. Il habite les contrées les plus
chaudes de I’Afrique, oti, malgré sa férocité, on I'éléve en do-
mesticité dans des cages pour en retirer le produit odorant.
Les Hollandais , qui pendant long-temps ont fait un trés grand
commerce de la substance fournie par les civettes, nourrissaient
beaucoup de ces animaux , et comme ils apportaient plus de
soins dans le choix et la préparation de cette drogue, on conye-
nait généralement que la meilleure venait de la Hollande.

L’appareil sécréteur de la civette a été décrit avec exac-
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titade par Perrault (1). Entre I'anus et la vulve, chesz les fe~
melles, et Porifice correspondant chez les miles, se trouve
une troisiéme ouverture aussi grande que P'anus, et placée &
peu prés A égale distance de ces deux orifices. Cest Vembou-
chure d’une grande cavité au fond de laquelle s'ouvrent deux
poches & parois glanduleuses et bosselées; chaque bosselure ré-
pond & une sorte de follicule ou petit sac sécrétoire d’une li-
queur huileuse. L'intérieur de chaque follicule en contient en-
core d’autres qui sécrétent également de la liqueur huilense.
Ces follicules communiquent entre eux, mélent leur liqueur
et la dégorgent dans la cavité générale , ouelle prend une con-
sistance de pommade. Pour retirer celle-ci, on assujettit 'ani-
mal dans une position telle, que ses mouvemens ne risquent
pas de le faire blesser ; on introduit une petite cuiller dans la
cavité générale, et 'on renferme immeédiatement I’humeur onc-
tueuse dans un vase que 1’on tient exactement bouehé.

La civette est plus employée comme parfum que comme mé-
dicament ; sous ce dernier rapport, elle est analogue au Casto-
réum, c’est-a dire trés stimulante et anti-spasmodique. On en
prépare une teinture alcoolique. La composition de cette subs-
tance n’est pas bien connue ; on croit, avec assez de fondement,
qu’elle doit se rapprocher beaucoup de celle du castoréum.

Nous avons dit que plusieurs animaux du genre Fiverra
fournissent le produit odorant nommeé civette. Le plus remar—
quable d’entre eux est le Zisern ( Fiverra Zibetha , L. ), qui
habite les {les de I’Archipel indien. On 'a confondu long-
temps avecla civette, dont il se distingue non-seulement par les
couleurs du pelage , mais encore par quelques différences dans
la structure anatomique.

On donne vulgairement le nom de civette & une espéce d’a:l
(d. Scheenoprasum, 1.), employée comme assaisonnement.

(A. R.)

CLARIFICATION. La clarification est une opération mise
en pratique, dans le but de séparer d'un liquide les parties
¢trangéres qui troublent sa transparence.

(r) Mém. anat. pour servir & ’'Hist. dos animanx; in fel. 1670.
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La clarification s'opére de plusieurs manieres : 1°, par le re-
pos, la dépuration; 2°. par Vemploi du filtre, la filtration; 3°, par
I'aide de lachaleur, la coagulation; 4°. a V'aide de la chaleur et
d’une substance quelconque, la clarification par interméde.

La clarification par dépuration s'opére de la maniére sui-
vante. On laisse le liquide & clarifier dans un repos parfait : ce
repos permet aux corps qui se trouvent en suspension de
gagner la partie inférieure du vase. Deux conditions sont indis-
pensables lorsqu’on veut obtenir la clarification par dépura~
tion. La premicre est fondée sur le poids spécifique des subs-
tances qui doivent se déposer. Ce poids doit étre plus considé~
rable que celui de la liqueur. La seconde demande qué le
liquide qu’on veut dépurer ne soit pas susceptible de s’altérer
lorsqu’on 'abandonne 4 lui-méme pour obtenir le dépit. La
dépuration est quelquefois employée comme une opération
préliminaire de la clarification ; il est cependant des cas on le
liquide acquiert un degré de limpidité tel, qu’il ne nécessite
aucune opération subséquente. Lorsque la dépuration est tex—
minée, on sépare la partie solide (le dépét) du liquide en pen—
chant le vase pour faire écouler le liquide clair, ou en enlevant
celui-ci & Vaide d’un siphon. On peut aussi jeter sur un filtre,
et procédera la filtration. Dans ce dernier cas, la dépuration est
préliminaive de la filtration.

On peut, par dépuration, clarifier I'eau ,l'alcool , éther, les
huiles diverses, ete.

La clarification par filtration se fait en plagant sur un filtre
le llqmdr. a clarifier; les pores du filtre laissent passer le
liquide , tandis qu 115 retiennent les molécules qui étaient en
suspension. L’instrument nommé filtre varie par sa nature et
sa forme; le papier, le drap, la toile, le coton filé et cardé.
I'éponge , le sable, les terres, le verre pilé, le charbon, les
pierres poreuses, peuvent servir & la filtration. On doit em—
ployer, pour faire des filtres, des substances qui ne puissent .
cre attaquées par celles que V'on met sur le filtre, ou qui
ne puissent leur communiquer aucun mauvais gotit pendant le
temps de la filtration.
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Les filtres de papier peuvent servir & clavifier les liqueurs
aqueuses, vineuses, alcooliques, huileuses. On emploie, pour les
faire , du papier poreux , n‘ayant aucune mauvaise odeur. Si les
papiers employés étaient susceptibles de communiquer de lacou-
leur oude I'odenr aux substances qu’on place dans ces filtres, on
leur ferait subir une opération préliminaire gui consiste en un la-
vage & I'eau pure, versée chaude sur toutes les surfaces du filtre.
Les filtres de drap sontemployés a la clarification des sivops, des
mellites. Tantét ces filtres ont la forme d’un ¢éne dans lequel
on verse le liquide ( ex. la chausse d’Hippoerate ) ; tant6t c’est
un carré de laine que Uon fixe par ses angles sur un cadre de
bois ( ex. Vétamine, le blanchet). La chausse est plus conve-
nable : la colonne de liquide étant plus haute, elle exerce une
pression qui rend la filtration plus prompte. Lors de eette
opération , les premitres liqueurs qnipassent'son-t troubles. On
les jette de nouveau sur le filtre, afin d’obtenir un liquide par-
faitement clair. Les filtres de toile sont ordinairement des
carrés qu’on place comme les étamines ; ils sont employés & la
filtration des liqueurs salines, et particulierement des solutions
salines avec excés d’alcali : Vexcés d’alcali réagivait sur les
filtres de laine, les détruivait, etle sel qui aurait agine serait
plus a I’état de pureté. Les filtres de verre consistent en une réu~
nion de fragmens de verre bien nets, disposés dans un entonnoir
de verre , de maniére A ce que le bec de entonnoir soit garni
avee une couche de fragmens assez gros, placant sur eette
couche d'antres couches formées: de fragmens plus petits. Ces
filtres sont destinés 4 priver les solutions salines, les acides,
les solutions alealines concentrées , ete., des substances en sus—
pension daus ces liquides , et qui en troublent la transparence.
Les filtresde sable, de pierre ,de charbon, sontemployés pour
filtrer V'eau, diverses huiles. Ces filtres n’étant pas mis en usage
dans les pharmacies, mais dans les arts industriels, nous n’in-
sisterons passurla manitre de s’en seryir. Le coton cardé sert a
priver les huiles essentielles ou les liquides trés chers des subs—
tances qui altérent leur transparence: pour cela on tasse dans
la douille d’un entonnoir une petite quantité de coton cardé;
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on verse sur Ventonnoir I'huile ; celle—ci passant & travers le
coton, se sépare des molécules qu’elle tenait en suspension.
La guantité de coton employée étant peu considérable, on €vite
de perdre une grande quantité ‘d’huile, ce qui arriverait si
I'on employait des filtres de papier dont les pores resteraient
imprégnés de ce liquide.

La maniére de disposer les filtres de papier sur un en-
tonnoir n'est pas indifférente pour le succes de 'opération :
il faut que les plis de ces filtres soient bien marqués et de ma-
niére A laisser de V'espace entre le papier et les parois de I'en—
tonnoir. Lorsque ces plis ne peuvent se soutenir d'eux-mémes,
on obyie a cet inconvénient, en plagant dans entonnoir des
lames ou de petits tubes de verre qui tiennent le filtre & une
distance conyenable. (Foirles planches.) A ’article Fitee nous
indiquerons la manitre de plier le papier afin de lui donner la
meilleure forme pour cet emploi.

La coagulation estla clarification, fondée sur la propriété que
posséde Valbumine de se coaguler par la chaleur ou a l'aide
des acides (1). On ne peut 'employer qu'autant que le liquide
contient ce principe, ou qu’on lui en ajoute une certaine quan-
tité. Dans le premier cas, la coagulation a lien sans addition;
dans le second, la coagulation a lieu par l'intermédiaire d’une
substance employée. Cette opération se nomme clarification
par intermede.

La clarification par coagulation s’applique i V'éclaircissement
des sucs de plantes, des sirops, des vins, des dissolutions sa-
lines, etc. Si l'on clarifie le suc vert extrait d’une plante qui
contient de l'albumine, il suffit d’appliquer & ce produit la
chaleur ; bientét on voit une matiére blanchatre nager dans la
liqueur; cette matiére est 'albumine coagulée, et qui a en—

(1) Nous croyons, d’aprds quelques expériences, que lorsqu’on applique
la chaleur aux liquides qui contiennent de I'albumine et des substances
acides, il y a tout-A-la-fois action de l'acide et de la chaleur sur I'albumine.
En effet, Palbumine séparée par coagulation: est plus acide que ne Uestle
liquide Ini-méme,
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trainé avec elle la chlorophylle et les portions des fibres di-
visées, qui troublaient la transparence. Si le liquide & clari-
fier ne contient pas d’albumine; on lui ajoute du blane d’@uf
(formé d’albumine); on fait chauffer ; on filtre aprés la coagu-
lation. Si I'on agit sur des vins, la coagulation de I’albumine se
fait 4 I'aide des acides et de 1’alcool contenus dans ce liquide,
et sans avoir besoin de I'emploi de la chaleur; celle-ci détério-
rerait ces liquides. On se sert aussi del’albumine contenue dans
le sang ; maisnous ferons observer que 1'emploi du sang, conve~
nable pour diverses préparations des arts, doit étre rejeté par le
pharmacien, ce mode de clarification apportant dans les subs-
tances clarifiées des produits qui ne devraient pas s’y trouver,
et qui proviennent du sang. ,

La plupart des sucs d’herbes peuvent étre clarifiés par une
douce chaleur; mais il faut apporter le plus grand soin dans
I’emploi de ce moyen, si on Vapplique & des sucs provenant de
plantes aromatiques. On doit aussi, lorsque la coagulation est
faite, séparer le liquide et le priver du magma, qui, s'il
restait en contact avec le liquide, pourrait se redissoudre en
partie. On a remarqué que l'emploi de Talbumine, dans la
clarification, a quelques inconvéniens : quelquefois elle modifie
la nature des substances, et anéantiten partie leurs proprié—
tés médicinales. ( Lewis.)

Plusieurs substances sont aussi employées 4 la clarification..
Dansle cours de cet ouvrage , nous aurons 'occasion de revenir
sur I'application des divers moyens de clarification que nous
venons d’exposer. (A.C)

CLAVAIRE. Clavaria. Genre de champignons dont la con-
sistance est charnue ou subéreuse, et dont les formes sont fort
variées. Il en est qui ressemblent 4 des massues; d’autres qui
ont la forme de branches de corail ramifiées, La plupart de ces
champignons sont comestibles, ou du moins ne renferment
aucun principe nuisible; ce n’est qu'autant qu'ils seraient
trop coriaces , et par conséquent d’une difficile digestion , qu’il
conviendrait de s’en abstenir; mais comme, en général, la
chair des grandes espéces, de celles qui croissent en abondance
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dans les haies et les buissons de nos contrées, est assez
tendre, les clavaires peuvent offrir des ressources aux gens
pauavres , pendant 'automne. La Cravarre corarroioe, Clavaria
coralloides, L. Bulliard, tab. 222, — Rich. Bot. méd., t 1,
P- 30, est la plus remarquable des espices. Ses ramifications
sont courtes, serrées les unes contre les autres, trés allongées.
Sa couleur est ordinairement rositre ou d'un jaune orangé;
quelquefois aussi elle est blanche. Sa chair est blanche, cas-
sante, mun peu coriace, mais assez nourrissante.  (A. R.)

CLEMATITE BLANCHE. Clematis Vitalba , L. — Rich.
Bot. méd. , t. TI, p. 621. (Famille des Renonculacées, Juss.
Polyandrie Polygynie, L.) Plante grimpante, extrémement
commune dans les haies de toute 'Europe. Ses rameaux , trés
allongés, faibles, anguleux, légtrement pubescens, portent des
feuilles opposées , imparipinnées, dont le pétiole commun est
tres long et se roule en vrille & son extrémité. Les folioles , au
nombre. de cingq, sont ovales, presque en cceur, entitres ou
grossicrement incisées. Les fleurs sont blanches, disposées en
cime pédonculée, et naissent dans les aisselles des feuilles su—
périeures. Les fruits sont surmontés d’une longue queue plu—
meuse , en forme d’aigrette.

Toutes les parties de cette plante, et surtout les feuilles
fraiches, contiennent un principe dont I'icreté est extréme ; il
suffit d’en appliquer sur la peau poury déterminer subitement
une vive inflammation , suivie de phlycténes qui se crévent et
produisent un ulctre. C’est un moyen que les misérables ont
employé pour se faire des plaies dégoiitantes, afin dexciter la
commiseration des passans : de 1i le nom dherbe aux gueuz,
sous lequel on V'a vulgairemient désignée. La clématite, prise
intérieurement, doit agir encore avec plus d'activité, Cest un
poison dcre qui corrode immédiatement les membranes du tube
intestinal. On a remarqué que ces qualités corrosives s'éva-
nouissent en partie par la dessication ou la coction dans I'eau,
ce qui prouve que le principe actif est d’une nature volatile.

Malgré le danger inséparable de Pusage interne de la cléma-
tite des haies on de la clématite droite ( Clematis recta ), qui
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jouit & peu prés d'une semblable action, Storck a fait des essais
nombreux avec cette dernitre espéce, pour constaterson effica—
cité dansle traitement des symptomes vénériens consécutifs, tels
que les chancres, les tumeurs osseuses et les douleurs ostéocopes.
11 administrait Uextrait de cette plante & la dose d’un a deux
grains. On préparait aussi un liniment contre la gale, par la
macération des feuilles de clématite dans I'huile, et on en
frictionnait la surface du corps. Ce médicament n’est plus usité.

On cultive dans les jardins la Clematis Flammula, L., dont
les fleurs 'sont blanches, petites, trés nombreuses et d'une
odeur trés agréable , qui approche un peu de celle des amandes
ameéres ou du laurier—cerise. Ces fleurs ayant été soumises a la
distillation dans I'eau, par M. Guibourt; il s'est formé dans
'eau distillée un dépét blane, pulvérulent, insoluble dans V'eau,
I'aleool et Véther. Ge dépdt sest réuni pendant une seconde dis-
tillation, en une masse agglutinée, mais qui a repris son état pul-
vérulent par la dessication. C'est une substance azotée, d'une
nature particuliére, et qui ne peut étre assimilée & albumine
ni au gluten. Elle est un peu soluble dans I'ammoniaque et la
potasse caustique bouillante. Enfin, elle brile sans se fondre
ni se contracter, en scintillant comme de 'amadou imprégné
de nitre. (A R.)

CLOCHES. On adonné lenom de cloches i des instrumens de
verre ou de cristal, creux, cylindriques, ouverts & la base qui
est circulaire, et entitrement fermés i la partie supérieure qui
est en dome. Celui-cise termine par un bouton ou par une ou—
verture servant 4 supporter un bouchon ou un robinet, ete.

Les cloches varient par la forme et la grandeur, selon les
usages auxquels elles sont destinées. Les cloches & recueillir les
gaz peuvent étre termindes par un bouton de verre ; celles des~
tinées & recueillir les gaz et & les faire passer dans d’autres,
sont garnies i la partie supérieure d’un robinet en cuivre, sur
lequel on peut adapter 4 volonté une vessie ou un ballon. Ces
vases sont quelquefois gradués : des échelles placées sur les pa~
rois de la cloche indiquent les quantités de substances qu'elle:
renferme,
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Claches courbées. On donne le nom de cloches courbées i
des tubes cylindriques, dont l'extrémité-supérieure, fermée,
est inclinée de 45 degrés environ, le tube étant posé verticale—
ment. Ces tubes éprouvettes sont commodes pour faire des ex—
périences sur le mercure , avec plusieurs substances qu’on place
dans le bout supérieur courbé, et que 1'on chauffe ensuite an
moyen d'une lampe & esprit-de=vin.

Les cloches sont destinées a recueillir et mesurer les gaz a
opérer des combustions sur I'eau ou le mercure, & faire des
mélanges de gaz, des analyses, etc, (A. C.)

CLOPORTES ou MILLEPIEDS. Deux espéces de petits animaux
classés parmi les Crustacés isopodes dela section des Pterygibran-
ches, sont désignéessous lenom de cloportes par les naturalistes
etlesmédecins. Les premiers ontrestreint cenoma un genre ayant
pour type l'Oniscus Asellus, L. , que I'en trouve fréquemment
dans les lieux humides desmaisons. Ce crustacé a le corps ovale—
oblong, gris, composé d’anneaux imbriqués, le dernier muni
de deux appendices a son extremité. Sesantennes sont sétacées,
formées de sept ou huit articles. Chaque articulation du corps
est accompagnée d’une paire de pieds terminés par un crochet
simple. Les anciens attribuaient i cet animal des propriétés
merveilleuses dans le traitement de certaines maladies de la
peau. Quelques modernes ont voulu lui restituer son antique
réputation ; d’autres 'ont regardé comme éminemment diuré—
tique , se fondant sur des analyses chimiques faites ancienne—
ment, et qui avaient indigué la présence des nitrates de potasse
et de chaux. Cependant Tromsdorff, qui a examiné de nouvean.
les cloportes, n’y a signalé qu'une gelée animale sans efficacité.
M. Guibourt observe judiciensement que la propriété diuré-
tique qu'on leur attribye provient des particules salpétrées
au milieu desquelles ils vivent, et qui s’attachent & leur corps.
Quant aux cures merveilleuses de plusieurs maladies graves
quon a prétendu avoir obtenu par le moyen des cloportes, on
sait 3 quai s’en tenir sur ces faits toujours exagérés. Il est
méme probable que d’autres causes ont beaucoup plus influé
sur la gudrison des malades, que le reméde lni-méme. Ainsi
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des médecins ont prescrit d’avaler les cloportes vivans, ou de
les écraser, et d'en boire le jus. N’est-il pas probable que le
dégoit occasioné par un tel reméde agisse fortement sur
Yimagination, et par suite sur la constitution physique des
aalades?

Les cloportes desséchés ou préparés, dont on fait encore un
arlicle de commerce,, et que les pharmaciens font entrer dans
q nes vieilles préparations , appartiennent a une espéce
oripinaire d'Italie, nommée par Linné Oniscus Armadillo, et
dont Latreille et Duméril ont fait le genre Armadillo. Ils dif-
ferent des cloportes, en ce que leur corps est poli, brillant,
trés convexe, susceptible de se rouler en boule, et ayant les
appendices latéraux du bord de la queue & peine distincts.

La préparation des cloportes consistait & les suffoquer dans
du vin blanc, ot ils se dépounillaient de la terre et des impu-~
retés attachées a leur corps. (A.R))

CLOUS DE GIROFLES. #. GiroFLIEK.

CLOUS FUMANS. On a donné les noms de clous et de chan~
delles fumantes, de pastilles odorantes & un mélange d’a-
romates susceptible de répandre pendant la combustion des
vapeurs aromatiques® Ce produit, dontla forme la plus ordi-_
naire est 4 peu pres celle d’un clou, se prépare avec les subs-
tances suivantes :

Poudre de benjoin . . . 16 grammes (4 gros),
destorax calamite. 6 gram. 6 décig. { 1 gros 48 grains),

de baume sec du

Bévatae s oo o 8 gram. (2 gros),
de cascarille. . . . 4 gram. 1adécig. (x gros 24 graivs),
de girofle. ... . . 16 gram. (4 gros),
de charb. préparé. 48 gram. (1 once et demie) ,
denitre. . , . . . 4 gram. (1 gros),
Huile essentielle de fleur
d’oranger. . . . . . . 2 gram. (36 grains) ,

Teinture d’ambre gris. . 2 gram. (36 grains),
Mucilage de gomme adra-
2T T et A ‘quantité suffisante.
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On met toutes ces poudres dans un mortier de fer, et a
1'aide d’un pilon et du mucilage de gomme adraganthe , on en
forme une pite bien unie, que l'on réduit, au moyen du
rouleau etd’'un emporte—pitce , en pastilles ; ou bien, 4 P'aide
des doigts, on en fait des cylindres ou des cones de la longueur
de 6 4 1o lignes; on fait sécher cette préparation ( quelque
forme qu'elle ait ), on la conserve dans une bouteille fer—
mant bien. Lorsqu’on veut s’en servir, on allume le bout du
eylindre ou la pointe du petit cone, et on laisse briler. Si le
mélange a la forme d’une pastille, on place celle<ci sur un
charbon. (A.C)

CLYSTERES. 7. Lavemess.

CNEORUM TRICOCCUM. 7. CamELEE.

COAGULATION. On a désigné sous le nom de coagulation
un phénoméne chimique qui offre la solidification partielle ou
totale d’une substance liquide. L'exemple de ¢e phénoméne
peut étre prissur le blanc d’eenf, qui, étant exposé a 'action de
1a chaleur, se prend en masse et se coagule. La coagulation peut
étre déterminée par la fermentation, les acides, la chaleur,
Yalcool, etc. , etc. Nous aurons lieu, dans quelques-unes des
parties de ce Dictionnaire , de parler de fouveau de ce phéno-

méne. (A. G)
COAGULUM. On a donné ce nom au produit de la coagula-
tion. (A C.)

COAK que l'on prononce Coke. Ce mot anglais est mainte—
nant adopté généralement pour désigner le résidu de la distil-
lation 4 vase clos, du charbon de terre. 7. Houtire.

Le coke est du charbon mélé avec des substances terreunses.
en diverses proportions; sa valeur réelle est d’autant plus grande,
qu'il contient plus de charbon pur; cependant on regarde sa
densité comme une des propriétés que doit posséder ce 'pro—
duit. Quelques auteurs prescrivent de le préparer en grande
quantité : les masses, en s’affaissant, empéchent qu'il soit
rempli de grandes cavités qui Tui font occuper plus de velume
en offrant une moindre quantité. de combustible. M. Payen
pense que I'on pourrait donner au coke une densité plus grande



COBALT. 15y
en le comprimant lors de la préparation. Le coak est employé,
dans les officines , & fournir la chaleur nécessaire a diverses opé-
rations. (A. G.)

COBALT. Le cobalt est un corps combustible, simple , mé~
tallique , dont la découverte est dué a Brandt qui fit con—
naitre, en 1733, la nature de ce métal dont la mine est em—
ployée pour communiquer au verre une couleur bleue. Les
essais de Brandt fuireng 'répﬁe's par Bergman qui confirma,
en 1780, la découverte du cobalt. Depuis, ce mdtal a été le
sujet de recherches faites par un grand nombre de savans, an
nombre desquels on compte MM. Tassaert, Thénard, Proust
et Laugier ; cest particuliérement i ce dernier que 'on doit
les moyens d’obtenir ce métal i Vétat de pureté.

Le cobalt existe sous divers états dans la nature : 1°. combiné
a Poxigene, a V'état d'oxide; 2°. combiné & Uacide sulfurigue,,
A Vétat de sulfate; 3°. uni a Pacide arsenique, 4 1'état d’arse—
niate; 4°. en combinaison avec divers corps combustibles et
particulitrement avec le soufre et Uarsenie,

Ce métal s'obtient de la inanitre suivante. ( Procédé de
M. Laugier.)

Ce procédé consiste, 1°. a faire griller la mine pour en sépa-
.rer la plus grande partie de V'arsenic ; 2°. A faire dissoudre le
résidu de la calcination dans V'acide nitrique, a le faire évapo-
rer pour en séparer une partie de l'acide arsenieux et quelques
arseniates; 3° A faire passer dans le liguide tenu i U'état acide,
autant d’acide hydro-sulfurique qu’il en faut pour décomposer
tous les arseniates, et précipiter le cuivre, ’il s'en trouve dans
la mine ; 4°. chauffer la_dissolution filtrée pour chasser U'excis
@’hydrogéne sulfuré, filtrer, et précipiter ensuite les mé-~
taux (le fer, le nickel, le cobalt) par le sous-carbonate de
soude ; 5°. traiter les carbonales obtenus par Uacide oxalique’
pour séparer I'oxide de fer, du nickel et du cobalt. L'oxide de
fer sunit & acide oxalique » forme un sel soluble, tandis que
cetacide forme un sel insoluble avec les oxides de nickel et de
cobalt; 6°. mettre les oxalates de cobalt et de nickel en con-
tact avee "'ammoniaque étendu de 2 parties d’eau , qui dissout
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d’abord ces sels, mais qui laisse déposer ’oxalate ammoniacal
de nickel, 'oxalate d’ammoniaque et de cobalt restant en disso~
lution; 7°. exposer i une haute température dans un creuset
brasqué, 'oxalate pur de cobalt mélé a des fondans, pour ob-
tenir le métal fondu et sous forme de culot (i).

Le cobalt pur est solide, dur, cassant, un peu ductile &
chaud ; son grain est serré, sa couleur est le blanc, mais cette
couleur se rapproche plutdt de celle du plomb que de celle de
Vétain; sa densité a été portée a 8,7 par Lampadius, et a
8,538 par Tassaert. Le cobalt est magnétique, mais moins
que le fer ; comme ce métal , il est fusible & environ 130 degrés
du pyrométre de Wedgwood ; il n’est point susceptible d’étre
volatilisé & la température ordinaire de l'atmospheére ; il n’agit
ni sur V'air sec ni sur le gaz oxigéne. A une température élevée,
il se combine avec le gaz oxigéne, et forme des oxides.

Quelques sels de cobalt sont employés pour préparer des
encres dites de sympathie.

Des expériences sur l'action thérapeutique du cobalt ont été
faites par Gmelin, et précédemment par Tuputi. Ces essais mé-
ritent d’étre répétés pour pouvoir fixer 'opinion des praticiens.

On ne doit pas confondre le cobaltavec les minerais qui con
tiennent ce métal uni a l'arsenic, et que I'on appelle cobolz.
F. Arsenic. (A. C)

COCCINILLA. 7. CocHENILLE.

COCCULUS. ¥, Coromso xT Coque pu LEevant,

COCCUS CACTI. 7. CocHENILLE.

COCCUS ILICIS 7. KERMES ANIMAL.

COCCUS LACCA 7. RESINE LAQUE.

COCCOLOBA UVIFERA. 7. Rusivier b’ AMERIQUE.

COCHENILLE. Coccus cacti, L. Coccinilla officin. Cest un
insecte de 'ordre des Hémipteres, de la section des Homoptéres
et de la famille des Gallinsectes. Le male est trés petit; ses an—
tennes sont composées de onze articles, moins longues que le

- {1) Foir les Annales de Chimic et de Physique, 1818,
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corps qui est d'un rouge foncé, allongé, et terminé par deux
soies divergentes et assez longues; les tarses n'ont qu'un article
etun seul erochet 4 extrémité; les ailes sont grandes; blanches,
croisées et couchiées sur 'abdomen. La femelle est du double
plus grosse que le mile; elle n'a point d’ailes; mais elle est
munie d’un bec qui manque dans le mile. Ses antennes et ses
pattes sont courtes; sou corps aplati en dessous; econvexe en
dessus, bordé, avec' les anneaux assez visibles, d'une couleur
brun foncé, recouverte d'une poussitre blanche ou grisitre.

La cochenille est originaire du Mexique; et surtout desen~
virons de Guaxaca et d’Oxaca. Avant linvasion de l'empire du
Mexique par Fernand Cortez, ses habitans se livraient 4 Pédu~
cation de cetinsecte précieux; mais ce genre d’'industrie acquit
plus d’importance quand la consommation de la cochenille
regut une extension considérable par le commerce des Eu—
ropéens (1). Lorsque les Espagnols étaient maitres des plus
belles contrées du Nouveau-Monde, non-seulement ils ex—
ploitaient & leur profit les richesses minérales enfouies dans le
sein de la terre, mais encore ils s’appropriaient exclusivement
le monopole des autres productions naturelles du Mexique, du
Pérou et des vastes régions de I'Amérique méridionale, qu’ils
tenaient sous le joug. Des peines excessivement sévéres étaient
infligées & celui qui aurait osé transporter la cochenille dans
d’autres contrées favorisées d’un climat analogue. D’un autre
¢bt€é, pour tenir ces pays dans la dépendance de la métropole,
les tyrans du Mexique en forgaient les habitans de recevoir d’Es—
pagne les dénrées qu’ils auraient pu rencontrer chez eux. Ainsi,
quoiqu’il existit des mines de mercure dans le Nouveau—
Monde, il était défendu de les exploiter; afin que le mercure
employé dans l'extraction des mines d’or fiit entidrement tiré
des mines d’Espagne. Vers la fin du dernier si¢cle, un simple
particulier frangais, Thierry de Menonville, congut et exé-

(1) D'aprés les renseignemens que M. de Humboldt s’est procurés , Pim=
jportition annuclle est de 30,000 arrobes de 32 livees chacune.

Tome 1L it
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cuta le projet d’enlever aux Espagnols mexicains cette source
abondante de richesses. 11 aborda auMexique, et cacha si bien
V'objet de sa mission (1), qu’il parvint & embarquer et & con-
duire i Saint-Domingue plusieurs caisses renfermant des cac—
tiers vivans chargés de cochenilles. Mais la. mort de cet
estimable citoyen ," et les évenemens politiques qui porté-
rent le ravage dans Haiti, firent perdre le fruit de plusieurs
anndes de peines et de recherches. Cependant le voyage de
Thierry de Menonville ne fut pas tout-a—fait inutile. Il parut,
en 1787, un traité de la culture du nopal, imprimé au Cap
frangais, dans lequel on trouve des documens trés intéressans
sur les procédés usités chez les Indiens pour nourrir et récoltér
la cochenille. L’extrait de cet ouvrage est consigné le tome V
des Annales de Chimie. ;

Depuis un petit nombre d’années, le gouvernement espagnok
ayant perdu successivement toutes ses possessions d’Amérique,
i Vexeeption de Cuba, s’est vu privé de ses principaux revenus;
mais, livré & la merci des moines et des ignorans, il n’a pas dé-
pendu de ce gouvernement que les immenses ressources qui lui

. étaient naturellement offertes par le climat fortuné de la pénin-
sule ne fussent d’ancune utilité ni pourlui ni pour ses peuples.
Cependant quelques particuliers de la céte de Murcie et de
Malaga ont réussi & cultiver en grand le Cactus coccinilifir et
ses congénéres, sur lesquels ils ont €levé de I'excellente coche—
nille, dontune partie a déja été versée dans le commerce. Nous
ne doutons pas qu'une semblable culture ne puisse avoir de
grands suceés dans certaines localités méridionales de la France -
dont le climat est analogue a celui des cotes méditerranéennes
d’Espagne , comme, par.exemple\, le littoral des dépa.r.temens

_ (1) Thierry de Menonville était parti de Paris en qualité de botaniste du
Roi, et il avait recu diverses instructions des professeurs du Jardin de Pnris,
avee lesquels il entretint une correspondance suivie. Transporté de joie lors-
qu'il fut dans le pays de la cochenille, il éerivit & M. de Jussicu qulenfin il
avait trouvé ces chers petits oiseaux, et qu'il espérait incessamment les faire
arriver bien vivans et chantans dans les eolonies frangsises,
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des Pyrénées orientales, des Bouches—du-Rhéne, du Var, des -
environs deNice, ete. Les Anglais ont aussi de leur c6té cherché
4 introduire la cochenille dans leurs établissemens des Indes
orientales. L'insecte y a été apporté en 1795, de Rio~de-Janeiro,
par le capitaine Nelson.

On donne le nom de nopaleries aux plantations de nopal ou
de Cactus coccinilifer, plante grasse, garnie de piquans, sur
laquelle on éléve les cochenilles. La culture en est trés facile, |
car il suffit d’arracher les mauvaises herbes; et un seul hemme
peut entretenir en bon état une de ces nopaleries' d’un arpent et
demi a deux arpens. Pour semer la cachenille, on prépare un
grand nombre de petits nids avee des fibres de palmier ou avee
une matiére cotonneuse ; on met huit ou dix feuilles dans cha-
cun de ces nids, et on les assujettit aux feuilles de nopal au
moyen des épines dont cellesci sontarmées. La chaleur du soleil
fait éclore les ceufs, etla plante se couyre bientdt d’uneinnom—
brable guantité de petites cochenilles rouges, enduites d’une
mati¢re pulvérulente blanche. Les meéresfemelles ne tardent pas
a périr, et lenr progéniture, qun se compose de males et de fe-
melles, subit deux genres de vie bien différens, Les miiles, pouv-
vus d’ailes, s"approchent des petites femelles fixées au nopal par
leur bec, etles fécondent. Celles—ci prennent de 'aceroissement
et forment la cochenille du commerce, que l'on enléve avec un
couteau non tranchant, pour ne pas blesser le nopal ; mais on
a soin d’én laisser une petite quantité pour produire une se-
conde génération, et ainsi de suite.

On fait ordinairement trois récoltes de cochenilles par an,
quoique, selon Thierry deMenonville, il yait six générations
chaque année, et qu'on pourraitles recueillir toutes si les pluies
ne détruisaient en partie quelques-unes de ces générations. La
premiére récolte fournit la cochenille la plus estimée = celle
de la derniére 'est beaucoup moins que les deux autres.

On fait périrles cochenilles par I'immersion dans I'eau bouil-
lante, et on les fait sécher ensuite au soleil ; ou bien on les met
immédiatement dans des fours ou sur desplaques chaudes. On
prétend quela cochenille qui a ét¢ préparée par le procédé d'im-

Il..
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mersion, y perd sa couléur blanchitre, tandis qu’elle la conserve
lorsqu'elle a été seulement soumise & la dessication’ dans les
fours; mais M, Guibourt observe avec raison que 'eau devrait
lui enlever de sa matitre colorante, et que la cochenille noive’
ou celle d’un brun rouge serait inférieure par conséquent a la
cochenille bianchitre, ce quin’estpas; car'on estime beaucoup
plus la premitre variété. Leurs différences ne paraissent pas
tenir a la préparation, mais & une variét¢ de culture, ou peut—
étre A une variété originelle. T

- La cochenille noire, telle qu’on la trouve dans le commeree,
est sous forme de petits grains orbiculaives , anguleux, d’une
ligne environ de diamétre, convexes d’un c6té, concaves de
Tautre, avec des rides transversales, qui sont les traces des
anneaux du corps, entre lesquels on voit un enduit blanchatre.
Trempée dansl’eau, elle se déroule, et 'ondistingue facilement
les onze anneaux qui forment son corps. Sa poudre est d'un
rouge cramoisi, passant au rouge-brun trés foncé lorsqu'on
la délaie dans V'eau. La cochenille grise ou jaspée est ainsi
nommée 4 cause de la poussiere blanchitre qui adhére 4 toute
sa surface; sa poudre est moins foncée en couleur que cellede
la cochenille noire , et elle donne moins de principe colorant
quecelle-ci. La poussiére blanchitre dont cette sorte de coche—
nille est enduite, peut provenir non-seulement de V'insecte lui~
méme , mais aussi d’'une fraude qui heureusement n’offre point
d’inconvénient grave, et que M. Boutron—Charlard ( Journal
de Pharmacie, vol. X, p. 46) asignalée. Il s’est assuré que cette
cochenille était souvent blanchie avec du tale de Venise ou de
la céruse. Il est possible que le blanchiment de la cochenille
par ces substances ait sa source dans Vopinion erronée des
marchands de la Vera-Cruz et de Cadix, que la cochenille blan-
chitre estmeilleure que la noire (1), Une autre sophistication’

(1) On areproché & M. Boutron-Charlard d'aveir fait connaltre la maniére
dont on jaspe la aochenille. L’auteur de ce reproche aurait dd plutdt adres-
ser des remercimens 4 cet estimable pharmacien ; car faire connaitre une fal-
sification , ¢'est mettge Pachetenr & méme des'en garautir
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beaucoup plus grossiére, et par conséquent trés rare, consiste,
selon le docteur Piris, dans des parcelles terreuses moulées sur
la forme de la cochenille, et colorées au moyen de celle-ci.
11 suffit, pour reconnaitre cette supercherie, de mettre ces
grains dans I'eau , o1l la matitre terreuse se délaie entiérement.

Les deux variétés de cochenille que nous venons de déerire
constituent la cochenille fine du commerce , anciennement
nommée C. mestéque, du nom d’une localité dans la province
d’Honduras, remarquable par la culture de la cochienille. Tlest
une autre sorte moins estimée, et qui a regu le nom de coche-

" nillesylvestre. Celle-ciaune couleur rougeitre, terne et non ar-
gentée, et se compose de plusieurs parties assez dissemblables.
On y trouve en effet quelques insectes isolés, beaucoup plus
petits que ceux de la cocheuille fine ; des parties agglomérées,
de forme globuleuse ou ovée, composées d’une matiére coton-
neuse, blanche on rouge, dans chacune desquelles on apergoit,
si on la soumet & I'action de I’eau, un, deux ou trois insectes
semblables aux précédens, plus un g‘mnd nombre de trés petites
cochenilles. On peut considérer cette sorte de cochenille
comme composée des nids d’une espéce qui habite aussi bien
le nopal commun des jardins (Cactus opuntia) que le nopal
épineux. Les indigénes du Mexique ont méme plus d’avantages:
a l'élever sur la premitre de ces plantes, parce que la coche-
nille est beaucoup plus facile 4 détacher, un ouvuer pou=
vant en récolter au moins trois livres dans le méme temps ot
il n’en obtiendrait que deux onces sur le cactier épinenx. La
cochenille sylvestre ne donne 4 'eau qu’une couleur vineuse
foncée qui produit peu 4 la teinture; elle est en général peu 3
estimée.

La cochenille a été, il y a quelques années seulement , Pobjet:
de recherches trés soignées de la part des chimistes. M. John
d'une part,; MM. Pelletier et Caventow (1) de Pautre, sont ar—
rivés 4 des résultats fort analogues. Le travail des chimistes.

—

(1) 7. Journal de Pharmacie, t. IV, p. 193, et Annales de Chimie et
de Physique, 1. VIII.
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frangais nous étant le mieux connu et nous paraissant aussi le
plus complet, nous allons en faire connaitre les principaux
détails. Traitée par éther sulfurique bouillant, la cochenille
abandonne A ce véhicule une matiére grasse edorante, d'un
jaune orangé, et une matiére odorante et acide. La premibre
est composée d’une petite quantité du principe colorant, de
stéarine et d’élaine; la seconde est un acide odorant que l'on
peut comparer & ceux qui, dans les diverses graisses d’animaux ,
leurcommuniquent une odeurparticuliére,comme, par exemple,
les acides butyrique, caprique, hircique, etc. Aprés avoir épuisé
par I’éther les substances solubles dans ce liquide, on traite le
résidu par ’alcool trés rectifié et bouillant. Le liquide se colore
en ronge jaundtre ; évaporé et refroidi, il a laissé précipiter
une matiére d’'une belleé couleur rouge sur laquelle de 1’alcool
rectifié a été mis en digestion & froid. Celui-ci en sépare une
matiére brunitre trés animalisée, et retient en dissolution le
principe colorant uni & une petite quantité de matitre grasse
que l'on enléve par V'éther. Enfin, Vaction plusieurs fois ré-
pétée de l'eari benillante finit par enlever tout le principe colo-
rant qui résiste A alcool, étant protégé par la matiére animale
qui y est insoluble; il ne reste plus qu’une matiére translucide
gélatineuse et brundtre.

Le principe eolorant jouit de propriétés particuliéres, etil a
regu de MM. Pelletier et.Caventou le nom de Carmine. (7. ce
mot.) M. John I'a nommé Cochenilline. Lamatitre animalisée,
insoluble dans Paleool , et qui composele squelette de 'insecte,
differe & plusieurs égards de la gélatine , de la fibrine et des
autres matiéres animales connues. Nous croyons qu’elle est
identique avec la chitine, que M. Auguste Odier a signalée
comme principe constituant des €lytres et des autres parties
cornées des insectes.

F’analyse de M. John a fourni les résultats suivans : cochi—
nelline ot matiére carminée particuliere rouge,50; gélatine, 10,5;
graisse cériforme, 10; mucus gélatinenx, 14 ; substance mem—
braneuse, 14; phosphates et muriates alcalins et terreux, 1,5.
Total 100.
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La cochenille est la matiére qui fournit le plus beau rouge
en teinture: On prépare avec elle le carmin et la substance
connue sous le nom de laque carminée. Les pharmaciens s'en
servent pour colorer diverses liqueurs alcooliques, ainsi que
des opiats et poudres dentifrices. L’addition de 'ammoniaque et
en général des alealis fonce considérablement la couleur des
liquides ot 'on a fait entrer de la cochenille. (A.R.)

COCHLEARIA ARMORACIA er COCHLEARIA DE BRE-
TAGNE, 7. RAIFORT SAUVAGE.

COCHLEARIA OFFICINAL. Cochlearia officinalis, L. —
Rich. Bot. méd. , t. II, p. 673. ( Famille des Cruciferes, Juss.
Tétradynamie siliculeuse, L. ) Vulgairement cranson et herbe
aux cuillers. Cette plante bisannuelle croit spontanément sur le
littoral des'mers de I’Europe septentrionale; on la cultive en
abondance dans les jardins. Elle pousse , vers la fin de 'hiver;
une touffe de feuilles radicales, cordiformes, en forme de cuil-
lers (d’ott 'un de ses noms vulgaires) , trés obtuses, d’'un vert
foncé , luisantes, portées sur de longs pétioles. Ses feuilles su—
périeures sont alternes, allongées, sessiles, prolongées infé-
rieurement en deux petites languettes: La tige , rameuse infé-
rieurement, porte des fleurs blanches aux extrémitds des ra-
mifications. Les fruits sont des silicules arrondies 4 deux loges
contenant plusieurs graines. Les feuilles de cochléaria sont
dcres , améres, et possedent au plus haut degré les propriétés
anti-scorbutiques et toniques des Cruciferes; elles les doivent
& T'huile volatile qu’elles renferment abondamment. Selon
Murray ; une goutte de cette huile dissoute dans l'alcool suf-
fit pour communiquer I’odeur et la saveur du cochléaria a une
livre de vin.

Le cochléaria entre dans la préparation de plusieurs vins,
teintures, sirops et élixirs officinaux, auxquelsil a donné son
nom, mais on lui associe constamment les racines d’une autre
espéce de cochléaria encore plus riche en principe volatil , es—
Peee connue sous le nom de raifort sauvage. 7. ce mot.

On fait entrer le suc de cochléaria, aprés Vavoir dépuré et
filtré & froid , dans les sucs d’herbes anti-scorbutiques.
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L’analyse chimique du cochléaria y a démontré la présence
de Tazote, principe répandu généralement, mais en plus ou
moins grande quantité, dans les Cruciféres. On doit cueillir le
cochléaria au moment de sa floraison ; ¢’est 'époque oit ses
propriétés actives sont le plus concentrées. (A. R.)

COCHON ou PORC. Sus. Ce genre de la famille des Pachy-
dermes ( Régne animal de Cuvier ) renferme un- petit nombre
d‘esp‘éces, au premier rang desquelles figure le Savcrier, Sus
Scrofa , L. , que la plupart des naturalistes regardent comme
la souche de tous nos cochons domestiques. On sait que cet
animal, A ’état sauvage , habite les foréts humides de I'ancien
cuntinent. Les races de cochons domestiques sont fort nom-
breuses ; elles different entre elles a plusieurs égards et & tel
point, qu’on peut élever des doutes raisonnables sur 'identité
originelle de plusienrs d’entre elles. La chair du cochon , pros-
crite sans doute d’aprés de hautes considérations d'intérét pu-
blic, par les législateurs religieux de FOrient, ot 1'on croyait
qu’elle causait certaines maladies endémiques, comme la lépre,
Véléphantiasis, etc., est au contraire la nourriture habituelle
des nations qui habitent les climats tempérés et septentrio—
naux. Tous les peuples répandus sur les iles de I’Océanie élévent
cet animal en domesticité, et il a paru aux voyageurs que c'é-
tait la méme espece que celle de nos climats. Le pore four-
nit, indépendamment de sa chair, plusienrs produits utiles ;
telle est sa graisse , connue sous le nom d’axonge et de sain-
doux. /. Axonce. Son sang sert a faire le boudin; ses in-
testins , sa vessie, et ses soies sont aussi usités dans- les arts.

' (A. R.)

COCOTIER. Parmi les espéces intéressantes dont se compose
ce beau genre de la famille des Palmiers , nous ferons une men-
tion particuliere du CocoTiEr orpivaRE, Cocos nucifera, L. et
Jacq. (Plant. Americ., tab. 168.) Cet arbre, qui atteint une
hauteur trés considérable , est originaire des Indes orientales ;
non-seulement on le rencontre sur les nombreuses iles qui
forment I'Océanie, mais encore il a été naturalisé dans toutes
les contrées équinoxiales de I'Amérique. Son tronc en forme
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de colonne est eouronné d'une douzaine de palmes dent la
Jongueur est quelquefois de 12 4 15 pieds sur 3 pieds de lar-
geur ; les folioles qui les composent sont placées sur les deux
cotés d’un pétiole commun qui est nu, élargi et membraneux
ala partie inférieure. Au centre de ces palmes est un bourgeon
énorme et couique, composé de jeunes fenilles qui doivent
remplacer celles de la touffe , & mesure qu’elles tombent. Cest
de Vaisselle de celles-ci que naissent les régimes de fleurs, d’a-
bord entourées de leurs spathes, puis se ramifiant et prenant
un grand développement. Les fleurs femelles occupent la partie
inférienre des ramifications du régime. Il lenr succéde des fruits
arrondis ou ovales, obscurément triangulaires , d'une grosseur
(ui égale souvent la téte d'un homme, et auxquels on donne
le nom de cocos. Ces fruits sont composés d’un épicarpe on
pellicule externe , mince et stche, sous laquelle se trouve d’a-
bord une sorte de bourre oude filasse forméde de fibres tris dures,
puis un noyau d’une grande dureté, percé a la hase de trois
trous fermés par une membrane noire. L'intérieur du noyau
offre une amande blanche qui est 'endosperme onalbumen de
la graine , et & la base de laquelle on voit un petit embryon.

Toutes les parties que nous venons d’énumeérer sont des subs-
tances alimentaires éminemment utiles aux peuples des climats
situés entre les tropiques. L’amande a une saveur douce qui
ressemble & celle des noisettes fraiches. Lorsqu’on cueille les -
cocos avant leur maturité , cette amande est peu consistante et
d’un goiit plus délicat que lorsqu’ils sont parfaitement mirs ;
alors elle contient plus de parenchyme et d’huile, ce qui la
rend propre & former de bonnes émulsions. Ordinairement
elle présente une cavité remplie d’une liqueur lactescente , trés
recherchée dans les climats briilans ou croit le cocotier.

Si V'on conpe I'extrémité des spathes avant I’épanonissement
des fleurs, il s'en écoule un fluide aqueux et sucré qui, au bout
de quelques heures , subit une légére fermentation, et ac-
q:ui'ert une saveur aigrelette vineunse ; ¢’est ce que on nomme
Vlf' de palmier. On peut en retirer de ’alcool en poussant plus
loin la fermentation, et en soumettant le produit 4 la distilla-
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tion. 8i I'on ne donne pasau suc le temps de fermenter, et qu’on
le fasse réduire sur le feu en y ajoutant un peu de craie, on
obtient une sorte de sirop ou de conserve dont les habitans peu
fortunés se servent pour confire leurs fruits.

La bourre qui enveloppe le noyau des cocos sert & fabriquer
des cordages et des toiles grossiéres. Le bois du tronc est d’une
extréme dureté dans les parties les plus voisines de la circon=~
férence : on I'emploie avec avantage pour former des tuyaux de
conduite ; on en fait aussi différens vases et ustensiles.

Le cocotier ordinaire est surtout trés précieux, en ce qu'il
s’accommode de tous les terrains possibles, des plus maigres,
des plus sablonneux, de ceux enfin oli ne peunt viyre aucun
autre végétal. :

Dans le nombre des autres cocotiers qui offrent des produits
utiles, on distingue le Cocorier bu Bri¥sin, Cocos butyracea,
L., dont le fruit, moins gros que le coco ordinaire , n’a gu'un
noyau cartilagineux fort mince, et dont les amandes sont
remplies d’une huile fort épaisse, qui a la consistance du
beurre frais, et que l'on extrait facilement en écrasant les
fruits avec leurs coques et les jetant dams des vases pleins
d’eau.

Les noyaux du Cocos lapidea, Gertn. ( de fruet. , tab. 6. )
servent & faire de petits vases, des coquetiers , des pommeanx
de cannes, des verres  liqueurs, ete. (A. R)

CODAGA-PALA. Sous ce nom , est usitée dans les Indes
orientales V'écorce du Nerium antidyssentericum , L., ou
Wrightia antidyssenterica de R. Brown ; arbuste de la famille
des Apocynées. Elle est en plagues un peu roulées, rugueuses
extérieurement, rougeitres a intérienr , d’une saveur amére,
Acre, et légerement astringente. On ’'administre en décoction, &
la dose d’une demi-once pour une livre d’eau, et I’on fait avec
sa poudre et du sirop d'écorces d’oranges un électuaire que
Von prend par bols, 4 la dose d’'une demi-once. Ce médicament
a été vanté jusqu’a Vexagération par Rheéde, dans son Hor-
tus malabaricus, comme possédant de meryeilleuses propriétés
contre la diarrhée et la dyssenterie. (A. R.)
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COHOBATION , Cohober. Opération qui consiste & remettre
plusieurs fois de suite le produit d’une distillation sur son
résidu, et A le faire distiller de nouvean, afin d’obtenir un pro-
duit plus chargé de principes volatils. (A. G)
COIGNASSIER. Pyrus Cydonia, L. Cydonia wulgaris,
Pers. — Rich. Bot. méd., t. II, p. 536. ( Famille des Rosa~
cées , section des Pommacées. Icosandrie Pentagynie, L.)
Arbrisseau originaire de Tile de Créte, cultivé dans les jar-
dins potagers de toute I'Europe. Ses rameaux nombreux,
blanchitres et cotonneux portent des feuilles arrondies ou
ovales, obtuses, molles, cotonnéuses en dessous , pétiolées, et
entitres sur leurs bords. Les fleurs sont solitaires 4 la partie
supérieure des jounes branches. Le tube de leur calice est adhé-
rent aux ovaires, trés cotonneux et renflé i la base. Le fruit,
que I’on nomme coing, ressemble A une trés grosse poire ; il
est odorant , et recouvert d’un épiderme jaune clair , co=
tonneux ; sa chair, quoique ferme, est trés succulente; elle
offre dans son milieu cinqg loges & parois cartilagineuses, ren=
fermant chacune plusieurs graines entourdes d’un mucilage
abondant. Le suc de coings est un peu astringent ; mais da
reste, sa saveur et son odeur agréable le font employer par
les confiseurs et les liquoristes pour la préparation d’un sirop,
d’'une gelée, et d’une liqueur de table trés estimée, qui porte
le nom d’eau de coings. Les coings ne peuvent se manger
crus, 4 cause de 'ipreté de leur pulpe; mais cuits sous
la cendre, ils sont assez agréables; on en fait aussi de
bonnes confitures. On en prépare une marmelade astringente,
connue sous le nom de cotignac. 7. ce mot. Le sivop de coings,
par ses propriétés astringentes, est employé en Médecine pour
édulcorer les boissons que 1'on administre contre la diarrhée et
la dyssenterie. Le mucilage de semences de coings est fréquem=
ment usité dans les gargarismes et les collyres émolliens ; il sert
encore 4 tenir en suspension et i un état de division extréme ,
dans un véhicule aqueux, certaines substances huileuses ou
résinenses. Pour préparer ce mucilage, ona coutume de ver-—
ser un peu d’eau bouillante sur les graines récentes ou séches,
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et d’exprimer au travers d'un linge. Mais comme cette prépa-
ration ne laisse pas que de prendre un pen de temps , M. Ben-
der, pharmacien allemand , a proposé d’extraire immédiate-
ment le mucilage au moyen de Peau, dele dessécher parfaite—
ment & une douce chalenr, et de le réduire en poudre. Trois
grains de cette poudre forment, avec une once d’eau, un mu-
cilage de bonne consistance. (A. R.)

COING. Malum cydonium officin. Fruit du coignassier.
7. ce mot.

COLATURE. On a donné le nom de colature au liquide
qu’on fait passer au travers d'un linge ou de toute autre étoffe,
pour le séparer de quelques impuretés. (A. C.)

COLCHICACEES ov COLCHICEES. Colchicacee, Colchi-
cee, Famille de plantes établie par M. De Candolle, dans la
Flore frangaise, sur quelques genres placés par M. de Jussien
parmi les Joncées. L'institation de cette famille est non-seu-
lement justifiée par des caractéres hotaniques bien tranchés,
imais encore par ses propriétés actives, qui paraissent dépendre
d’un principe dcre que Pon a trouvé dans plusieurs d’entre
elles. Les Joncées, au contraire, sont des plantes fades et ab-
solument inertes. Les Colchicacées sont des plantes herbacées,
qui ont le portdes Liliacées ; mais elles s’en distinguent surtout
par le style triparti, leurs étamines opposées aux divisions dn
périanthe, et surtout par la structure et la déhiscence de leurs
eapsules , dont les valves n’entrainent point avec elles les
cloisons. Denx genres de cette famille renferment des espices
dont les produits sont usités en Médecine : ce sont les genres
Colchique et Vératre. C’est 4 ce dernier qu'appartiennent la
¢évadille et Vellébore blanc. 7. ces mots. (A.R.)

COLCHIQUE. Colchicurm autumnale, L. — Rich. Bot. méd.
t.I, p. 76. (Famille des Colchicacées. Hexandrie Monogynie, L.)
Cette plante est trés commune dans les prairies humides de
toute I’Europe tempérée et méridionale, on elle commence a
paraitre au mois de septembre. On lui donne en diverses parties
de la France les noms vulgaires de veilleuse , veillote , safran
bdtard , tue-chien , ete. Elle a un bulbe charu, solide, quise

4
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renouvelle chaque annde a la partie latérale et inféricure de
celui de Pannée précédente, en sorte qu'il tend & s'enfoncer de
plus cn plus dans la terre, sans se déplacer de beaucoup,
et voyager pour aiusi dire comme les bulbes des orchis.
Les -fleurs sont grandes, légérement purpurines ou rosées ;
munies d’un long tube terminé par un limbe 4 cing divisions
profondes. Ce périanthe est corolloide, analogue & celui des
safrans. Les feuilles ne poussent qu’en hiver ou an printemps ;
elles sont lancéolées, obtuses, luisantes, réunies en touffes, et
engainent la tige qui est fort courte. On trouve au centre
de ces feuilles une capsule ovoide, allongée, glabre, trifide
i son sommet, et marquée de trois sillons profonds.

Le bulbe récent de colchique est enveloppé d’une tunique
brune, an-dessus de laquelle se trouve le plateau oucollet, garni
"“de son chevelu. Il contient un sue laiteux , caustique , exhalant
une odeur qui irrite le nez et la gorge. Comme ce principe ir—
ritant s’évanouit en partie par la dessication, Storck et les
autres médecins qui ont vanté Uefficacité du colchique contre
plusieurs maladies, ont conseillé de I'employer & Vétat frais.
Tel que le commerce le présente, il a une forme ovoide ; sa
grosseur est celle d’un marron ; il est convexe d’un ¢6té et creusé
longitudinalement de P'autre, d’un gris jaunitre i U'extérieur,
marqué de stries uniformes, pmduites par la dessication , blane
et farineux intérieurement.

D’aprés I'analyse chimique du bu]be de colchique, par
MM. Pelletier et Caventou (1), il est composé: 1°. d’une matiére
grasse, formée de stéarine, d’élaine et d’un acide volatil par—
ticulier; 2°. d’'un nouveau principe végétal alcaloide, combiné
a lacide gallique, et que ces auteurs ont nommé Fératrine;
parce qu'il existe en plus grande abondance dans les Fera—
trum album et Sabbadilla; 3°. d’une matiére colorante jaune ;
§°. de gomme; 5° d’amidon; 6°. d’inuline en ahondance;
7°. de ligneux.

Cest & la vératrine qu’il faut attribuer les qualités si actives

(1) Annales de Chimie ct de Physique, vol, XIV , p. 82.
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du colchique, que les toxicologistes regardent comme un poison
éminemment dcre. 1l parait que le bulbe du colchique en con—
tient une plus ou moins grande dose, selon qu’il a acquis plus
ou moins de développement. Ce n'est méme qu'a 'époque on
la plante a pris tout son accroissement, que les propriétés de
ce bulbe ont atteint leur maximum d’intensité. Les maladies
dans lesquelles on 'a employé avee le plus de succés sont les
différentes espéces d’hydropisies. Son action est la méme que
celle des autres médicamens drastiques et diurétiques. On fait
usage de la poudre, en commengant par une dose trés faible ,
comme 2 4 3 grains, que 'on angmente graduellement. On en
prépare un vinaigre, un oxymel et une teinture alcoolique.
C’est sous la forme d’oxymel qu’on administre ordinairement
le colchigne. La dose en est d'une onee & deux onces dans un
véhicule approprié. Celle de la teinture est d’un a quatre gros ;
elle est rarement usitée. (A. R.)

COLCOTHAR. 7. OxipE DE FER ROUGE.

COLEOPTERES. Coleoptera. Ordre de la classe des Insectes,
établi par Linné et adopté, avec quelques retranchemens , par
tous les entomologistes modernes. Il est essentiellement carac—
térisé par-quatre ailes, dont les deux supérieures en forme d’é-
tuis, et que I'on a nommées élytres ; les infévieures membra~
neuses, pliées transversalement. Geoffroy a divisé cet ordre en
quatre sections, nommées Pentaméres, Hétéromeres, Téira-
miéres et Triméres, d’aprés le nombre des articles de leurs
tarses. Les espéces qui composent cet ordre sont excessivement
nombrenses : le catalogue de la collection du général comte
Dejean, publié en 1821, en énumére prés de jooo, nombre
qui s’est prodigieusement accru depuis cette époque. Parmi ces
insectes, il n’en est que bien peu de véritablement utiles;
sous ce rapport nous ne pouvons citer que la cantharide et le
mylabre de la chicorée. 7. ces mots. (A R)

COLLE DE PATE. La colle de pate est une préparation que
1’on obtient en délayant de la farine de blé avec un peu d’eau
d’abord, afin de bien la méler sans obtenir de grumeaux.
On augmente ensuite la quantité d’ean, en'ayant soin de remuer
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pour obtenir un liquide homogéne, ayant la blancheur et la
consistance du lait. On metcelait sur le feu, et 'on chauffe jus-
qu’a Vébullition, en remuantsans cesse pour empécher la colle
de s’attacher au fond du vase. Pendant cette opération, onvoit
le liguide s’épaissir considérablement. Aprés quelques minutes
d'ébullition , on retive la colle de dessus le feu; on la coule
dans des vases ou, par refroidissement, elle se prend en une
masse demi-solide, tremblante lorsqu’on V'agite.

Les diverses farines peuvent servir & la préparation de la
colle. On en prépare aussi avec le tubercule du Solanum tube-
rosum ; la pomme de terre. On prépare avec Pamidon une va~
riété de colle de pate qu’on appelle empois. . cemot. (A.C.)

COLLE DE POISSON. /. IcHTYOCOLLE.

COLLE D’0S. F. GELATINE,

COLLE FORTE. 7. GELATINE.

COLLINSONIA CANADENSIS. Depuis un petit nombre d’an=-
nées, quelques médecins des Etats-Unis d’Amérique ont em=
ployé la racine de cette plante, qui appartient & la famille des
Labiées, et 4 la Didynamie Gymnospermie , L. Elle croit abon=
damment dans le nord de ’Amérique. Le docgeur Ch. Hooker
de New-Haven vient de publier (1) unessai sur les propriétés
de cette racine. Elle est tonique, astringente et diurétique; on
en fait usage dans les maladies des voies urinaires, principale-
ment dans les catarrhes dé la vessie. I1 résulte d’un essai d’a—
nalyse chimique de cette racine, qu’elle ne contient point de
mucilage ni de résine ; qu'elle donne des traces d’un acide que
Fauteur suppose étre l'acide gallique; qu'elle renferme une
quantité considérable de tannin et de principe extractif uni au
principe colorant. Soumise & la distillation , la liquenr qui s’est’
€levée avait un aspect laiteux, dii 4 la grande quantité d’huile
volatile dont la plante est pénétrée. C'est A cette huile volatile
que M. Hooker attribue les propriétés de la racine; car elle ne
produit de bons effets que lorsqu’on en fait usage ripée et 4
Vétatde frajcheur. En ce cas, il serait utile den obtenir I’huile

(¥). Ann. de la Soc. Linn. de Paris, novembre 1826.
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volatile, et d’examiner avee soin I'action de celle~ci , ainsi que
les doses auxquelles on peut I'employer. (A.R)
COLLYRES. On a donné le nom de collyres a des médica—
mens employés pour combattre les maladies des yeux. Ces pré-
parations sont i l'état sec, 4 l'état liquide et quelquefois a
Pétat de vapeurs. Les collyres secs sont composés de poudres
trés fines que Von insuffle dans U'eeil avec un tuyau de plume.
Parmi les poudres employces, on peut citer celles préparées
avec le sucre candi, le vitriol blanc, la tuthie; le mercure doux
lesel ammoniac, Les collyres liquides sont préparés avec les dé-
coctions émollientes, les eaux distillées de roses, de plantain,
d’euphraise, de fenouil; de bleuet, dans lesquelles on fait entrer
diverses substances : le sulfate de zinc, le laudanum , Viris de
Florence, V'acétate de plomb. C’est au praticien & indiquer les
substances qu’il faut employer. Quelques onguens sont em-
ployés pour frotter les bords des paupitres: on considére ces
préparations comme des collyres. (A. G.)
COLLYRE AMMONIACAL SEG, Poudre de Laeyson. La
poudre dite de Laeyson, quiest vendue comme propre i forti~
fier la vue, a été analysée par différens chimistes. Un journal
_allemand a donné sa composition comme étant la suivante :

Hydro-chlorate d’ammoniaque... 1 partie,
Sous-carbonate de potasse. ... ... 2 parties ;

ou encore, carbonate d’ammoniaque et poudre aromatigque
colorée. M. Henry fils aindiqué le moyen de le préparer, et les
résultats de son analyse, qui sont : hydro-chlorate d’am~
moniaque, 45 centigrammes (g grains); chaux hydratée,
6 grammes 43 centigrammes ( 1 gros 45 grains ) ; silice , alu-
mine et magnésie, 31 centigrammes (6 grains ); per-oxide de
fer, 18 centigrammes (3 grains ) ; noir de fumée, 19 centi~
grammes ( 3 grains ) ; écorce de cannelle et girofle, 22 centi-
gram. (4 grains); eau, 2 gram. 21 centigram. (4o grains) (1)

(1) M. Menigaut, pharmacien, a donué une troisieme analyse de ls
poudse de Laeyson. ( 7% Journal de Chimie médicale , 1. 11, p- 134.)
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Le mode de préparation de ce collyre consiste a faire dans un
flacon des couches des différentes substances, A recouvrir ces
couches , qui sont les unes sur les autres, avec de la chaux hy-
dratée, et a fermer exactement le bouchon. Lorsqu’on veut
se servir de ce collyre, on débouche le flacon et 'on place I'ou~
verture de ce vase prés de Teeil malade, qui regoit les vapeurs
ammoniacales qui émanent de ce mélange.

On peut considérer le baume de Fioraventi comme un col-
Jyre aromatique alcoolique. (A. G.)

COLLYRE ANODIN, Collyre opiacé. Codex. (L.)

Prenez ~ Eau distillée de roses. 64 grammes (2 onces),
Gomme arabique.... 16 grammes (4 gros),
Laudanum liquide. .. 0,35 centigr. (6 gouttes).

F. S. L’art. : (A. C)
COLLYRE ASTRINGENT , Collyre avec le sulfate de zine.
(Codex. )

Prenez Eau distillée de roses. 250 grammes (8 onces) ,

Sulfate de zinc. ...... 1 gramme (18 grains);
Alcool 22%. . .k o0 . 8 grammes (2 gros).
On peut ajouter a ce collyre
Sucre candi......... 8 grammes (2 gros).
“(A. C)

COLLYRE DE LANFRANC. 7. MIXTURE CATHERETIQUE.
COLLYRE PREPARE AVEC LES SELS FONDUS, Pierre

divine.

Prenez  Sulfate de cuivre pur... g6 grammes (3 onces),
Nitrate de potasse pur... 96 grammes (3 onces),
AL PR o3 vsianoinss g6 grammes (3 onces).

Réduisez ces sels en poudre, mélez-les, et faites fondre dans
un ereuset. Lorsque les sels sont liquefiés, ajoutez camphre
pulvérisé, 4 grammes (1 gros ). Laissez refroidir , cassez en-
suite le creuset, et introduisez la masse dans un col droit que
vous boucherez. Conservez pour 'usage.

Tome 1I. 12
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Solution de pierre divine.

Eau commune...... 250 grammes (8 onces),
Pierre divine ..... + 1 gramme (18 grains).
Dissolvez. (A. C.)

COLOCYNTINE. Principe amer dela cologuinte. 7. ce mot.

COLOMBATES. On a donné le nom de colombates aux sels
qui résultent de l'union de l'acide colombique avec les bases
salifiables. La découverte de ces sels est due a M. Hatchett. Ils
sont peu connus et inusités. (A.-G.)

COLOMBIUM , 7T'antale. Le colombium est un corps com~
bustible simple, découvert en 1801, par M. Hatchett , dans un
minéral venant d’Amérique. Le nom de colombium lui fut
donné en souvenir de Cristophe Colomb. Ce métal fut quelque
temps aprés (en 1802) trouvé par Ekeberg dans des minéraux
provenant des mines de Suéde. Il lui donna alors le nom de
T'antale. En 1809, M. Vollaston s’étant procuré des minéraux
semblables 4 ceux examinés par M. Ekeberg, et ayant com=
paré les produits qu'il en obtint avec ceux qui provenaient
de V'analyse de M. Hatchett, il fut conduit & reconnaitre que
le tantale et le colombium étaient le méme métal.

Le colombium existe dans la nature 4 I'état d’acide , et com~
biné avec les oxides de fer, de manganése et d’yttria, et, selon
Berzélius, avec de’oxide d’étain en trés petite quantité.

On obtient le colombium en mélant Vacide colombique

. (¥. ce mot) avec du charbon, soumettant le mélange a un fort
fen de forge, pour opérer la réduction et obtenir le métal.

D’aprés MM. Berzélius, Gahn et d’autres chimistes, le colom-
bium est un métal d'un gris foncé. Frotté sur un corps dur,
il acquiert le poli et le brillant métallique; il raie le verre.
Réduit en poudre, il devient terne et acquiert une couleur
brune. Le plus violent feu de forge I'agglutine seulement; et
comme on ne peut pas le fondre, on n’a pu prendre sa den-
sité. A la température ordinaire de l’atmosphére, il n’a
aucune, action sur 'oxigéne ni sur Vair sec. Chauffé au rouge
a Iair libre, il s’embrase , brille faiblement, absorbe quelques
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centitmes d’oxigéne, et se convertit en une poudre grisitre.

Ce métal n’a pas été employé jusqu'a présent dans la Méde-
cine ni dans les arts. (A. C.)

COLOMBO ou COLUMBO. On nomme ainsi la racine du
Cocculus palmatus, DC. ou Menispermum palmatum, Lamck,
— Rich. Bot. méd., t. I, p. 644, plante de la famille des
Ménispermées et de la Dioecie Dodécandrie, L. Ce nom de
colombo lui vient de ce qu’on I'apportait autrefois de la ville
dé Golombo, dans T'ile de Ceylan ; mais la plus grande partie de
la racine que le commerce fournit provient des cites orien—
tales d’Afrique, de Madagascar et du continent indien. Cette
racine est en rouelles d’un & trois pouces de diamétre, ou en
trongons de 2 & 3 pouces de long. Elle est recouverte d’un épi-
derme gris-jaunitre , ou brunitre, quelquefois uni, ordinai-
rement marqué de rugosités irréguliéres , et non de stries cir-
culaires paralléles. Les surfaces transversales sont déprimées a
leur centre , d'un jaune verdétre, plus pile 3 mesure quel’on
s’éloigne de la circonférence ; elles offrent des impressions con-
centriques comme celles de la racine de la bryone, avee la-
quelle celle de colombo offre quelques ressemblances; enfin,
vers la limite des couches cortieales et ligneuses, on voit un
cercle plus foncé. La poudre a une teinte verditre, qui
devient, par le temps, plus foncée et comme brunitre. Sa
sayeur est trés amére, son odeur désagréable, mais trés
faible.

On doit & M. Planche (1) une analyse chimique de cette ra=
cine; il en a obtenu : 1° le tiers de son poids d’amidon ; 2°. une
matitre azotée trés abondante ; 3°, une matiére jaune , amére,
non précipitable par les sels métalliques; 4°. des traces d’huile
volatile ; 5°. du ligneux; 6°. des sels de chaux et de potasse,
de V'oxide de fer et de la silice. Ces résultats ont été confirmés
par M. Gunibourt, qui a repris 'examen chimique de la racine
de colombo, dans la vue de comparer sa composition avee celle
d’une fausse racine de colombo que I'on débite depuis quelques

(1) 7. Journal de Pharmacie, t. 111, p. 28
12..
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années , et dont il sera question plus bas. La grande quantité
d’amidon contenue danslaracine de colombo, et qui estidéctlée
si facilement par 'action de la teinture d’iode, est un caractére
précieux pour reconnaitre la sophistication que 'on pourrait en
“faire au moyen d’autves racines dont les qualités extérieures se~
raient analogues. Il est méme raisonnable d’attribueren partie
la présence de 'amidon certaines propriétés médicales de cette
racine ,. propriétés qui ont autrefois été en grande réputation
dansles diarrhées, les dyssenteries, contre les vomissemens opi~
nidtres, etc. On a observé avec raison qu’iln’est pas indifférent
d’employer cette racine en décoction ou en infusion. Par la pre-
miere de ces opérations, on extrait non-seulement les principes
extractifs amers, mais encore la fécule, quialors tempére oumo—
difie 'action de ceux-ci ; tandis que par Vinfusion, on obtient
un médicament simplement amer et tonique. Le docteur Dun~
can , dans le Nouveau Dispensaire d’Fdimbourg, avance que la
racine de colombo contient de la cinchonine ; mais cette asser—
tion n’est appuyée d’aucune autorité, et n’a pas, que nous sa-
chions, été confirmée par aucun chimiste.

La poudre de colombo s’administre  la dose d’un scrupule,
sous forme de hols ou d’électnaires, en se servant d’un sirop
amer pour interméde. La décoction se fait avec demi-onee de
la racine pour deux livres d’eau. On prépare aussi une teinture
alcoolique de colombo.

Les propriétés actives de cette racine ayant été bien consta~
tées par les médecins, peut-étre méme un peu trop vantées,
son usage se répandit prodigieusement en Europe, et surtout
en Angleterre. Mais comme le yrai colombo se tirait de con-
trées €loignées, et qu'il était devenu rare dans le commerce,
les marchands lui substituérent une autre racine dont les appa-
rences sont semblables , mais qui en difféere totalement par les
propriétés, M. Guibourt, qui a signalé cette sophistication , a
donné (1) les moyens de la xeconnaitre. Le faux colombo est ap-
porté-des Etats Barbaresqdes; on n’a pu déterminer quelle

(1) 7. Journal de Chimie médicale, t. IT, p. 336.
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est la plante qui le fournit. 11 differe pl"inc'rpalement du vrai co—-
lombo, par labsence compléte de Pamidon; il communique
A Péther une belle teinte jaune, tandis que le vrai colommbo ne
colore point celui-ci; son infusion rougit la teinture de tour—
nesol, et la potasse caustique en dégage de 'ammoniaque,
circonstances qui ne s’observent pas en traitant par les mémes
réactifs 'infusion du véritable colombo. La racine avee laquelle
le faux colombo a le plus de rapports est celle de grande gen—
tiane ( Gentiana lutea, L. ) ; mais sa forme générale, arrondie
4 la partie supérieure en forme de navet , son odeur plus faible,
sa saveur médiocrement amére, ne permettent pas de la con-
fondre avec cette derniére racine. Celle=ci est en outre chimi-
quement caractérisée par la présence d’une grande quantité de
grossuline, ou d’un principe gelatiniforme analogue a celui des
groseilles, et que M. Guibourt considére comme- iden tique
avec V'acide pectique de M. Braconnot. La racine de faux co-
Jombo parait, au contraire, totalement dépourvue de ce prin-
cipe. ; (A. R.)

COLOPHANE, Colopkone, Colofane, Colofone. On a donné
le nom de colophane & une matiére résineuse employée dans
les arts et dans Part médical. Cette substance se tirait autrefois
d’une des villes d’Tonie, Colophonia, Colophon.

La colophane se prépare maintenant en trés grande quantité
4 Mirecourt (Vosges) ; de 1i on Vexpédie dans toute I'Europe,
Pour Vobtenir, on agit de la maniére suivante. On fait fondre
dans une chaudiére de fer un mélange de denx parties de
résine provenant du résidu de la distillation de la térében—
thine ( le bray sec ), avec une partie de poix blanche. On fait
bouillir ce mélange a petit feu, en le remuant de temps
autre pour qu’il ne s’attache pas aux parois de la chaudiére.
Par cette ébullition , on obtient le dégagement de 1'huile essen-
tielle. Lorsque le dégagement a cessé, et que la matitre, au
lieu de présenter une espéce de mousse i sa surface, est bien
unie et bien tranquille, on s’assure en tirant une petite partie
de la masse, et la laissant refroidir, si la colophane est cassante,
friable et susceptible de se réduire en poudre fine entre les
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doigts. Si elle ne jouit pas de ces propriétés, et qu'elle ne soit
pas assez séche, on continue de chauffer la masse pour en chas—
ser les parties volatiles qui y existent encore; on couvre la
chaudiére ; on retire du feu; on laisse en repos. Les matiéres
étrangéres se séparent : les unes se précipitent au fond , d’autres
surnagent. On enléve, 4 'aide d’une écumoire, et avant que la
liqueur ne soit refroidie, les substances qui surnagent ; puis on
tire la colophane claire & Vaide d’une cuiller & bec; on la
coule dans de petits eylindres faits en papier, et préparés d’a—
vance. Lorsqu’on est prés d’atteindre le dépét du fond, on
met de nouveau de la poix et de larésine, et 1'on recommence
Topération. Lorsque le résidu est considérable, on le met en
réserve pour le fondre, le tirer au clair, et briler les autres
parties pour en faire du noir de fumée.

La colophane ainsi préparée sert pour faire mordre les
crins de Varchet sur les cordes des instrumens. Mais cette
colophane ainsi obtenue est trop belle pour les ménétriers,
tandis qu'elle ne l'est pas assez selon les luthiers, qui lui font
subir un raffinage dans le but d’en obtenir un produit peut~
étre meilleur, mais d’un prix plus élevé.

Divers moyens de raffinage sont employés : on 'additionne
avec quelques gouttes de vinaigre ; on fait'cuire; on malaxe
la pate a demi fondue, et on la réduit en cylindres.

D’autres procédés sont mis en usage dans les arts, Celui
indiqué par M. Payen, dans le Dictionnaire technologique,
a 6té donné par M. Séguin (1). I ferait de la colophane un
produit trop cotiteux. g

La colophane entre dans divers composés pharmaceutiques :
on lapplique a Pextérieur pour arréter les hémorrhagies. On
Padministrait autrefois a 'intérieur comme astringent, et 'on
en obtenait de bons résultats.

Selon M. Guilbert, pharmacien de Paris,la colophane est
soluble dans ammoniaque, d’out elle est précipitée par les
acides. (A. C.)

(1) Annales de Chimie, t. XCI, p. 209.
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COLOQUINTE. Cucumis Colocynthis, L.—Rich. Bot, méd.,

. I, p. 352. (Famille desCucurbitacées , Juss. Monoecie Syngé-
nésie, L.) Cette plante, originaire d'Orient et des iles de I’Ar~
chipel, a une tige herbacée, annuelle, couchée i terre ou
s'accrochant aux corps voisins par les nombreuses vrilles dont
les cétes de ses feuilles sont pourvues. Celles-ci sont alternes,
presque en forme de rein, aigués, 4 cinq lobes et pubescentes.
I1y a des fleurs males et des fleurs femelles sur les mémes in-
dividus. Les fleurs males ont un calice hérissé de poils blancs,
une corolle jaunitre et cing étamines soudées intimement
deux par deux, la cinquiéme libre; les anthéres sont rappro-
chées en une sorte de cone, et repliées plusieurs fois sur elles—
mémes comme dans les courges. Aux fleurs femelles succtdent
des fruits globuleux, jaunes, de la grosseur d’une orange , gla~
bres, recouverts d'une écorce coriace, mince, renfermant une
pulpe blanche dans laquelle on trouve des graines nombreuses,
blanches, ovales et comprimses.

La coloquinte du commerce est le fruit dépouillé de son
écorce. On l'apporte des contrées méridionales de I'Europe,
saus forme de boules blanches, légéres, spongieuses et séches,
auxquelles on donne vulgairement le nom de pommes de colo-
quinte, La plante étant d’'une culture facile dans les jardins,
on pourrait en France s’affranchir de cette redevance que 'on
paie & Iétranger, en employant les pommes de la cologuinte
cultivée; mais il est probable que leur principe actif aurait
mo:ns d’intensité que celui des plantes qui croissent dans les
climats méridionaux. La saveur de cette drogue est d’une
amertume tellement excessive, que, pour exprimer le plus
haut degré d’amertume d’une substance, on dit vulgairement
amer comme chicotin: ce nom était anciennement donné a
la eoloquinte

M. Vauquelin (1) a publié des recherches sur la nature de ce
principe amer. Ila reconnu que ¢'était une matiére résinoide,
que 'on pouvait obtenir par 'action alternativement répétée

(1) Journal de Pharmacie, t. X, p. 416.
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de I'eau et deTaleool. Cette substance, 4 laquelle M. Vauque~
lin donne le nom de colocyntine, estplus soluble dans Palcool
que dans ean ; cependant elle communique & celle—ci une ex-
tréme amertume; et la solution aqueuse, traitée par Vinfusion
de noix de galle, donne un précipité blanc et abondant. Sou-
mise 4 V'action de la chaleur, la substance résinoide donne
une fumée blanche, et laisse un charbon léger et volumineux.
¥’acide nitrique la dissout promptement; mais il est décom—
posé par elle ; lorsqu’on ajoute de I'eau au mélange avant que
T'acide nitrique n’ait épuisé son action, ou obtient des flocons
blancs trés amers. ;

- La coloquinte est un drastique violent, qu’on administre
dans les hydropisies passives et dans d’autres maladies ou il
est urgent d’irriter les voies intestinales. La dose est de 10 4
12 grains, que 'on peut porter au plus a 24.

Cette substance fait partie de plusieurs médicamens cffici-
naux , aujourd’hui entiérementnégligés, tels que les trochisques
alhandal, la confection hamec, le hiera diacolocynthidos , etc.

‘ (A. R.)

COLUBER BERUS. 7. Virire.

COLUBRINA. Nom officinal de la racine de cou]eune V.ce
mot.

COLUMBO. 7. Covomzo.

COLUTEA. 7. BAGUENAUDIER.

COLZA ou CHOU DES CHAMPS. Brassica campestris, L. —
Rich. Bot. méd. , t. I, p. 666. (Famille des Cruciféeres , Juss.
Tétradynamie si]iqueuse , L.) Cette plante croit spontanément
dans les champs d’une grande partie de I'Europe; elle forme
Pobjet d"une culture assez considérable, dans plusieurs dépar—
temens du nord et de 'ouest dela France. Elle differe du chou
cultivé, par ses feuilles lyrées et hispides & leur face inférieure.
Ou en connait plusieurs variéiés, dont une est remarquable
par sa racine renflée, charnue, jaunitre extérieurement, et
employée comme aliment, sous lenom de rutabaga. Le colza
est cultivé pour ses graines, qui contiennent une huile grasse,
d’une saveur qui n’est pas agréable , peu usitée par conséquent
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comme substance comestible, mais que son bas prix fait em—
ployer avec économie pour I'éclairage et les besoins des arts.
; (A R)

COMBUSTION. On a donné le nom de combustion 2 la com-
binaison d'un corps combustible aveec I'oxigéne; combinaison
qui s'opére toujours avec dégagement de chaleur, et quelque-
fois de lumiére. ( Lavoisier,) On a donné a l'oxigéne le nom de
corps comburent, et aux corps qui s’unissent a ce gaz lenom de
covps combustibles. On doune le nom de combustion lente &
la combinaison lente d'un corps combustible quelconque a
Voxigene, et combustion rapide,la combinaison rapide de
Poxigene avec le corps combustible. Cette derniére combi- .
naison s’opére avee dégagement de chaleur et de lumiére. Les
anciens avaient émis d’autres: idées sur la combustion ; mais
ces idées ayant été combattues avec raison, il nous semble
inutile de lesrapporter ici. :

M. Orfila ayant vu que I'on pouvait remarquer tous les
phénoménes attribués a la combustion, lors de la formation
de quelques produits qui ne contiennent pas d'oxigéne, il a
été conduit & regarder la combustion comme un phénomene
trés général, qui a lieu toutes les fois qulun ou. deux corps se
combinent avee dégagement de calorique ou de lumiére. Nous
renverrons aux ouvrages de Chimie pour avoir de plus grands
détails a ce sujet. (7. Orfila, Chimie médicale, t. 1,p.qgo.)

: (A.C)

COMESTIBLE. On désigne par ce mot qui dérive du mot la-
tin comedere , manger , les substances qui peuvent servir d’a—
limens. ] (A. C)

CONCASSER. On désigne par ce¢ mot, Popération qui a pour
but de réduire en poudre grossiére une substance quelconque.
On dit aussi concassation. (A G

CONCOMBRE. Cucumis sativies , L.—Rich. Bot. méd., t. I,
P- 355. ( Famille des Cucurbitacées, Juss. Monoecie Syngéné--
sie, L. ) Depuis plusieurs sitcles, le concombre est une plante
cultivée dans les jardins d’Europe , mais on ignore le lieu de
son origine ; on croit cependant qu’il a ét¢ apporté de VOrient

+
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et des Indes. Cest principalement par son fruit qu’il se dis-
tingue du melon et de la coloquinte, autres especes du méme
genre. Celui du concombre est allongé, cylindroide, quel-
quefois un peu recourbé, ayant la surface lisse ou légérement
mamelonnée, d'un jaune plus ou moins intense, selon les va-
riétés. Le concombre blanc, dont la peau est lisse et blan—
chatre, est le plus estimé & Paris; le concombre jaune a
la peau d’un jaune plus ou moins intense ; le concombre wert
petit, dont les jeunes fruits confits au vinaigre, sont connus
sous le nom de cornichons; enfin le concombre de Russie,
a ses fruits fort petits, presque ronds, et groupés par bou-
quets ; c’est la variété la plus hitive. .

La chair du coucombre est fade , aqueuse, d’une odeur un
peu nauséabonde qui disparait par la coction; aussi a-t-on
coutume de faire cuire ce fruit pour le manger. Quelquefois
néanmoins, on le mange cru aprés 'avoir coupé par tranches
minces que 'on arrose ayec du vinaigre. Cet aliment est fort
peu nowrrissant, et ne conyvient guére qu'aux tempéramens
bilicux et sanguins.

La pulpe récente peut étre employée pour faire des applica~
tions rafraichissantes. On la fait entrer dans une pommade qui
porte son nom , et que I'on emploie comme cosmétique pour
adoucir la peau, et pour en faire disparaitre les petites efflo-
rescences, Le suc appliqué sur les dartres diminue, par sa frai-
cheur et ses qualités émollientes , les démangeaisons qui sur-
viennent aprés l'usage des bains sullureux. (A. R.)

CONCOMBRE SAUVAGE. 7. EvrsTERIUM,

CONCRETIONS. 7. Carcuis,

CONFECTIONS. 7. ELECTUAIRES.

CONGELATION. La congélation est le changement que le
froid produit sur un corps liquide, en lui faisant prendre une
forme solide; I'eau est une substance liquide qui, par le froid,
éprouve la congélation et passe & I'élat solide (la glace ).

- (A. C.)

CONIFERES. Coniferce. Famille naturelle de plantes dico-
1ylédones , apétlales, diclines, 'e,m:iéosée' d’arbres et d’arbustes,
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dontles feuilles presque toujours persistantes les ont fait dési-
guer vulgairement par le nom d’arbres verts. La structure des
organes floraux , dans cette famille, est trés. particuliére ; elle
avait €t€ jusqu’en ces derniers temps, complétement mécon—
nue , non pas qu'on elit négligé de I'étudier , mais parce qu'on
§’était généralement trompé sur la nature des organes, en les
assimilant & des organes qui, dansd’autresvégétaux, remplissent
des fonctions différentes. J'ai publié récemment un ouvrage
sur U'organisation des genres de cette famille; il est le fiuit de
plusieurs années d'observations et d’études de mon pére, que
j’ai rassemblées et mises au complet (1). La plupart des coni-
feves se font remarquer par leurs produits résineux : tels sont
les pins, sapins et mélézes. Le genévrier est usité en Médecine

"4 cause de ses fruits; la sabine pour ses feuilles odorantes.
F. ces mots. (A. R.)

CONIUM MACULATUM. #. CiGUE ( GRANDE).

CONSERVES. 7. Errcruares.

CONSIRE. 7. Consounk.

CONSOUDE ( cranoE ). Consolida major officin, Symphi-
tum officinale, L.—Rich. Bot. méd. , t. I, p. 276. (Famille des
Borraginées, Juss. Pentandrie Monogynie, L. ) Vulgairement
consire, Cette plante croit en assez grande abondance dans les
prairies humides , sur le bord des mares et des ruisseaux de
PEurope. Sa racine est vivace, trés allongée , pen rameuse,
d’un brun noirdtre extérieurement, trés blanche a Vintérieur,
facile A rompre, succulente , pulpeuse et mucilagineuse. Sa tige
est herbacde, anguleuse, couverte de poils rudes, garnie de
feuilles décurrentes, ovales, lancéolées. Les fleurs sont blanches
ou légérement purpurines , disposées en épis géminés au som—
met des tiges.

La saveur de la racine de grande consoude est mucilagi-
neuse, suivie d’un léger goiit astringent. Sa décoction est trés
Visqueuse, et conséquemment cette racinene doit étre considérée

‘f’) Mémoires sur les conifdres et les eyeadées ; onvrage posthume de L -G
Richard. Stutigard, Couta , éditenr; Paris, Renonard , 1825,
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que comme unmédicament émollient, et non doué de propriétés
styptiques , ainsi qu'on le croyait autrefcis. Si on I'emploic
avec succes dans le traitement de certaines hémorrhagies, de la
dyssenterie, etc. , ces bons effets sont dus anx principes émol—
liens qu’elle contient, et qui réussissent dans certains cas;
mais I'usage de cette racine ne saurait étre préconisé dans les
hémorrhagies qui ont lien par suite d’une faiblesse locale
ou geénérale. )

Le sirop de consoude composé exerce une action astringente
et tonique , qui dépend des autres substances que I'on fait en-
trer dans sa composition.

Le nom de consoude ( Consolida ) est dérivé, dit-on, de la
propriété qu’on supposait autrefois a cette racine de cicatriser
ou consolider les plaies ; on la faisait entrer dans la préparation
de plusicurs médicamens externes. (A. R.)

CONSOUDE ( perrte ). On donnait anciennement ce nom i
une espéce de bugle ( Ajuga reptans, L. ), et a la paquerette
( Bellis perennis, L. ). (A R

CONSOUDE ROYALE. Nom que portait autrefois le pied
d'allouette des champs. (Delphinium Consolida, L.) - (A. R.)

CONTRAYERVA, Dorstenia Contrayerva, L. — Rich. Bot.
méd. , ¢. I, p. 195. (Famille des Urticées , Juss. Monoecie Mo-
nogynie , L. ) Cette plante, originaire du Pérou, du Mexique
et d’autres contrées de 1’Amérique équinoxiale, a une racine
irrégulitrement renflée, tuberculeuse, couverte d’écailles dans
sa partie supérieure, et de fibrilles gréles a sa partie inféricure
qui se termine en une pointe recourbée qui lui donne a peu
prés la figure d’un scorpion. Au-dessous de la racine s'élévent
trois & quatre feuilles pétiolées, larges, palmées, & lobes lan~
céolés et dentés; du milieu de ces fenilles naissent deux ou trois
pédoncules portant un réceptacle plane , irrégulitrement qua-
drangulaire , 4 bords sinueux, et chargés de fleurs miles et de
fleurs femelles, melangées, plongées dans autant de petites
alyéoles.

On a ignoré pendant long-temps l'origine de la racine de
Lontrayerva, nom espagnol qui signifie contre-poison, et qui
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indique ses usages principaux dans les pays dont elle est indi-
gene. C'était d’aprés des idées semblables que quelques méde—
cins, en Europe, ont recommandé cette racine contre les fitvres
malignes’, et certaines maladies que l'on croyait occasionées
par des miasmes ou d’autres venins subtils. De telles proprié-
tés sont & peu pres illusoires ; la racine de contrayerva , dounée
d’une odeur aromatique , d’une saveur faiblement dcre et
amére, trés mucilaginense, est un médicament stimulant dont
Pemploi peut étre utile dans les circonstances ot il est néces—
saire de faire développer les phénoménes produits par toute
médication excitante. La dose de la poudre est d’un a deux
gros, que 'on peut faire prendre en bols préparés avee un sirop
oun un extrait appropriés. On prépare Uinfusion en vase clos,
en employant 2 gros de racine pour une livre d’eau.

Le sirop et la teinture de contrayerva ne sont presque plus
usités. b gk (A. R)

CONVALLARIA. C’est le nom scientifique d'un genre de
plantes qui renferme quelques espices usitées autrefois en Mé~
decine: telles sont les plantes nommées vulgairement muguet
( Convallaria maialis , L. ), etsceau de Salomon ( C. Polygo-
natum , L. ). 7. ces mots. (A. R)

CONVOLVULACEES. Convolvulacee. Famille naturelle de
plantes dicotylédones , monopétales, hypogynes, quia pour
type le genre Liseron ( Convolvulus ). Elle se compose d’herbes
ou de sous-arbrisseaux , a tiges gréles et volubiles, a feuilles
alternes , dépourvues de stipules ; & fleurs dont la corolle offre
souvent I'apparence d’une petite clochette, et dont le fruit est
une capsule renfermant des graines pourvues d’un endosperme
charnu et de eotylédons chiffonnés. Dans les nombreuses es—
peces de Liserons, on en compte quelques-unes pourvues
de propriétés médicales énergiques : telles sont celles qui
fournissent le jalap , la scammonée, le turbith végétal, le mé—
choacan ; d’autres ot le principe alimentaire est dominant :
telles sont les patates. /. ces mots. (A. R.).

CONVOLVULUS JALAPPA. 7. Javar.

CONVOLVULUS MECHOACAN. 7. MECHOACAN.
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CONVOLYULUS SCAMMONIA. /. ScAMMONEE.

CONVOLVULUS TURPETHUM. /. TuReiTH VEGETAL.

COPAHU. 7, RESINE DE COPAHU.

COPAIER. Copaifera officinalis, L. L’arbre d’oti découle la
résine de copahu. 7. ce mot. (A. R)

COPAL. /. RESINE DE COPAL.

COPALCHI. Nom sous lequel est connue, au Mexique, une
€écorce usitée comme fébrifuge ; et .qui a été sommise a I’ana—
lyse chimigque par M. Marcadieu , pharmacien (1). Sa cou=
leur est noirvitre en dedans, blanche en dehors ; sa texture est
analogue au liége, et sa saveur excessivement amére,

On n’a pu déterminer avee certitude le végétal qui la four-
nit; cependant il y a lieu de croire qu'elle provient du Croton
suberosum, que MM. de Humbeldt et Bonpland ont découvert
sur les edtes de la mer du Sud ,au nord d’Acapulco. Ce qui justi-
fie ce rapprochement, c’est que plusieurs autres espéces de cro-
ton, et notamment la cascarille, ont des écorces douées de qua—
lités physiques analogues a celles que présente le copalchi.

1l résulte du travail de M. Marcadieu, que cette écorce ren—
ferme : 1°. une matiére astringente de couleur marron ; 2°. une
matitre excessivement amére , contenant aussi du principe as—
tringent , provoguant des nausées , se dissolvant dans I'eau, a
laquelle elle communique toute sa saveur; c'est dans cette
matiére que résident les propriétés fébrifuges de 1’écorce qui
ont été constatées par les médecins de la Vera-Cruz, dans les
fievres intermittentes ; 3°. une substance grasse verte, en pe=~
tite quantité; 4°. une résine d’un brun clair, insipide et ino~
dore; 5°. une matiére colorante brune animalisée, insoluble
dans V'éther et Valcool trés rectifié, soluble au contraire dans
T’alcool a 28° et au-dessous ; 6°. de Vamidon ; 5°. du ligneux;
8°. du phosphate et de I'oxalate de chaux. Les cendres de I'é~
corce de copalchi ont donné de I’hydro-chlorate et du sulfate
de potasse , des oxides de fer et de manganése, du carbonate

(1) #. Journal de' Climie mddicale, ¢ I, p. 236, Juin, 1846.
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et du phosphate de chaux , enfin, quelques traces de t'nagne‘sie
et de silice. (A. R.)

COPALME. 7. LiQuinaMBAR.

COQ DES JARDINS. Nom vulgaire de la balsamite. 7. ce
mot,

COQUE DU LEVANT. On nomme ainsi dans le commerce
de la droguerie , le fruit de plusieurs arbres que Linué a dé-
erits sous le nom commun de Menispermum Cocculus, mais
qui forment des especes réellement distinctes , rapportées par
M. De Candolle au genre Coceulus, de la famille des Ménis~
permées, et de la Dioecie Décandrie, L. Ces espéces ont regu
les noms de Coceulus lacunosus, C. suberosus, et C. Pluke-
netii ; elles n'offrent entre elles que de légéres différences, et
leurs petits fruits, quise distinguentseulement par des variations
de grandeur, sont douds des mémes propri¢tés. Ceux du Coc-
culus lacunosus, espéce «qui croit dans les Moluques, sont,
d’aprés Rumphius, les coques de VInde ( Cocculi indici ). Le
Cocculus suberosus habite la cdte de Malabar, et fournit, an
rapport de Roxburgh, la vraie coque officinale, ¢’est-d-dire
celle qui était autrefois apportée par la voie d’Alexandrie,
d’ot le nom de coque du Levant qui lui fut impoesé. Enfin le
Cocculus Plukenetii, également de la céte du Malabar, ainsi
appelé parce que Plukenet I'a figuré sous le nom de Coceulus
officinarum, est le Menispermum Cocculus de Willdenow ,
lequel différe un peu de ceux ainsi désignés par Linné, surtout
par ses fruits d’un tiers moins gros.

Quoi qu'il en soit des plantes qui produisent la coque du Le-
vant, celle-ci se présente ordinairement sous une forme ar-
rondie, légérement réniforme, et de la grosseur d’un pois ;
chaque fruit offre une partie extérieure séche , mince, noiritre,
rugueuse, et d’une saveur dcre et amére ; elle recouvre une
coque blanche, ligneuse, 4 deux valves, portant sur son
milien un placenta central, étroit 4 sa base, €largi & son som-
met, et renfermant une seule graine qui est formée d’une
amande blanche huileuse trés amére, et dans laquelle rési—
dent les propri€étés vénéneuses de la coque du Levant.
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M. Boullay a publié deux mémoires sur les principes immé-~
diats de la coque du Levant. Dans le premier travail, il a re~
connu Vexistence d’un acide végétal qu’il crut étre V'acide
malique, et d'un principe amer, vénéneux et cristallisable.
Dans le second, qui a été le sujet d’une these soutenue devant
la Faculté des Sciences de Paris, ce qu'il considérait comme
de V'acide malique lui a paru un acide nouveau, possédaut
des propriétés particuliéres, et il lui a donné le nom d’acide
ménispermique. Le principe amer, vénéneux et cristallisable,
fut nommé picrotoxine par M. Boullay, quile regarda comme
une nouvelle base salifiable végétale. Cependant quelques
doutes furent élevés par les chimistes sur I'alcalinité de ce prin=
cipe amer, et sur l'existence de I'acide ménispermique. C’est
dans le but d’éclaircir cette question que furent entreprises de
nouvelles recherches par M. Casaseca (1), qui est arrivé aux
conclusions suivantes : 1°. que Pacide ménispermique n’existe
pas, et que ses propriétés particuliéres sont dues & un mélange
de 'acide sulfurique employé dauns le procédé de M. Boullay,
avec une matiére organique; 2°. que la picrotoxine n’est point

. une nouvelle base salifiable. Celle=ci, en effet, n’a pu saturer
la moindre quantité d’acide sulfurique étendu. M. Casaseca
avait précédemment , de concert aveec M. Lecanu, démontré
la présence d’une matitre grasse assez abondante, laquelle est
formée des acides oléique et margarique. M. Boullay avait
également signalé , dans son analyse , la présence d’une huile

" concréte et céracée, qui constituait presque la moitié du poids
de la graine isolée. Quant aux principes qui forment le sque-
lette de la coque du Levant, épuisés dans l'alcool, M. Ca-
saseca a reconnu qu’ils se composent : 1°. d’une matiére or-
ganique ; 2°. d’une matiére colorante; 3°. de silice, de fer, de
sulfate et hydro-chlorate de potasse , et de phosphate de
chaux. -

Les peuples qui habitent les cciiirées ou croissent les di~
verses especes de Cocculus emploient leurs fruits pour Pusage

(1) 7. Journal de Chimie médicale, février 1825. ©

&
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de la péche. Ces fruits jettent le poisson dans un état de stu-
peur dont le pécheur profite pour le saisir. Depuis long-temps,
on les fait servir en Europe aux mémes usages ; mais la con-
servation des eaux et foréts prohibe sévérement cet emploi,
parce qu'il occasione une destruction trop considérable de
poisson. Ou a prétendu que le poisson pris au moyen de cet
appit €tait véne€neux, mais cette ‘assertion est entiérement
fausse.

La coque du Levant n’est point usitée en Médecine. Prise &
lintérieur, elle agit & la manitre des poisons narcotico-icres :
on s'en est servi & Dextérieur- pour détruire la vermine.

(A. R.)

COQUELICOT ou PAVOT ROUGE. Papaver Rheas, L. —
Rich. Bot. méd., t. IT, p. 653. (Famille des Papavéracées,
Juss. Polyandrie Monogynie, L.) Cette plante annuelle . est
extrémement abondante en Europe, dans les champs de cé-
réales, qu’elle tapisse souvent du plus beau rouge. Sa tige
dressée , rameuse , hispide , haute d’environ un pied , est garnie
de feuilles alternes, profondément pinnatifides, & lobes al-
longés, dentés et aigus. Ses fleurs ont leurs pétales fort grands,
chiffonnés avant I'épanouissement , d’un rouge vif, entiers ou
irréguliérement erénelés sur leurs bords. La capsule est ob-
ovoide, glabre , couronnée par un stigmate étoilé.

Les pétales du coquelicot sont employés en infusion théi-
forme , comme adoucissans , béchiques et légérement calmans ;
ils font partie des fleurs peciorales. Leur déssiccation ne 5’0o~
pére pas sans quelques précautions; il faut avoir soin de les
étendre sur des claies aprés les avoir séparés un & un, pour
qu’ils ne s’agglutinent peint. Etant trés sujets 4 moisir ,. il faut
les renfermer dans des bocanx bien fermés et & Vabri de toute
humidité.

L’analyse des fleurs de coquelicot a fourni & M. Riffard
les résultats snivans pour 1oo parties de fleurs: 1° matiére
grasse jaune, 12; 2°. matiére colorante rouge, fo; 3°. gomme,
20; f°. fibre végétale, 28. Des essais tentés par M. Chevallier,
sur de Vextrait de fleuy de coquelicot préparé & Mont-Louis,

Tome Il.\ 13,



A

194 COQUILLES.

et qui lui avait été remis par M. Julia Foutenelle, 'ont

conduit & reconnaitre la présence d'une petite quantité de

morphine dans ce produit. D’autres travaux ont indiqué que

les résultats obtenus par M. Riffard étaient susceptibles d’étre

modifiés, et que quelques-unes des substances qui entrent

dans la composition de ces fleurs avaient échappé a ce phar- ;
macien. EALSRC) Ny

COQUELOURDE. Un des noms vulgaires de 'anémone pul-
satille. 7. ANimonE, '

COQUERET. Synonyme d’alkekenge. 7. ce mot.

COQUILLES D’HUITRES. On a donné le nom de coquilles
aux enveloppes dures des diverses espices de coquillages. Les
enveloppes de Vhuitre étant employées dans I'art médical,
aprés avoir été calcinées, nous croyons devoir rapporter les
résultats des essais tentés sur cette enveloppe par divers chi-
mistes , et notamment par Hatchett , Fourcroy, Vauquelin,
John , Bostock. D'aprés toutes les analyses de ces savans, ces
coquilles contiennent': 1°. du carbonate de chaux; 2° une
matiére animale trés coriace; 3°. des traces de soufre; 4°. du
phosphate de chaux; 5°. de la magnésie; 6°. du fer; 7°. de
Ioxide de manganese; 8°. du carbonate de magnésie ; ¢°. du
mucus; 10°. de la gélatine. On pourrait ajouter & ces subs—
tances la présence d’une matitre grasse que nous avons re—
marquée en faisant des essais sur cette enveloppe.

La coquille d’huitre, exposée & 'action de la chaleur, est
convertie en chaux vive ou en carbonate de chaux, selon le
degré de température apporté a cette calcination. Ce produit
était autrefois employé comme ahsorbant, contre la diarrhée,
le rachitis, & la dose de 10 grains a un demi-gros. Les coquilles
d’huitres sont rarement employées (1). (A. G.)

COQUILLES D'OEUFS. La coquille solide qui recouvre la
membrane mince, le blanc, le jaune et les ligamens a €té

" (1) Nous nous proposons de publier quelques recherches sur la coquille
de Phuolire considérce climiquement et examinée comme pouvant servit
d’engrais lorsqu’elle est réduite en poudre.
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employée comme moyen thérapeutique. Cette coquille, exa-
minée par M. Vauquelin, lui a fourni les produits suivans :
1%, carbonate de chaux en grande quantité; 2°. carbo-
pate de magnésie; 3°. phosphate de chaux ; 4°. fer oxidé;
59 soufre; 6°. une matiére animale.

Les coquilles d’ceufs caleindes ont été employées comme
ahsorbantes ; on les a administrées contre le rachitis , la diar—
rhée,ete. La coquille d’eeuf calcinée peut étre prise a la dose
d’un gros & quatre. Cette préparation est peu usitée. (A, C.)

CORAIL. La nature de cétte belle production marine fut
pendant long-temps méconnue. Les doctes de Tantiquité,
Théophraste particulitrement, en ont fait mention comme
d’une pierre précieuse, et ils ont transmis beaucoup plus de
renseignemens sur les usages de cette substance que sur son
origine. De leur temps, on avait pour elle, comme objet d’or=
nement, la méme passion qu'aujourd’hui, et de plus on lui
attribuait de merveilleuses propriétés médicales. A la res—
tauration des sciences , lorsque la Botanique fut étudide
avec une sorte de prédilection ; Tournefort renouvelant les
vieilles idées de Pline, considéra le corail comme une plante;
et cette opinion fut admise jusqu'a ce que Peyssonnel,
Réaumur, Bernard de Jussieu, Donati et Ellis eurent fixé,
par leurs recherches sur les polypiers, la nature du corail,
qu'ils classérent parmi ceux-ci, en le considérant comme un
des premiers échelons de I'organisation animale. Mais les au=
teurs furent encore divisés d’opinion sur le genre dont le co-
rail devait faire partie. Enfin, aprés avoir été placé dans les
Madrépores par Linné , dans les Isis par Pallas, dans les Gor-
gones par Solander et Gmelin , le corail a été séparé en un
genre particulier par Lamarck, sous le nom de Corallium , qui
a été admis par Cuvier, Lamouroux et par tous les zoologistes
modernes.

Le corail rouge ( Corallium rubrum, Lamarek ) est un po-
Typier fixé aux rochers par un large empitement , et qui s’éléve
au plus & environ un pied. 11 offre Vexacte figure d’un petit

- arbre dont le tronc branchu serait dénudé de ses fenilles et de

i
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ses ramuscules. Son axe, recouvert d’une écorce gélatino-cré-
tacée , est d’une extréme dureté, susceptible du poli le plus
brillant; il est formé de plusieurs couches calcaires concen—
triques, faciles & apercevoir par la calcination ; sa surface pré-
sente des stries paralltles et inégales en profondeur. L'écorce
gélatineuse est couverte de tubercules épars , dont le sommet
est terminé par une ouverture divisée en huit parties.

Le corail existe dans la Méditerranée et dans la Mer Rouge,
4 des profondeurs qui varient et qui paraissent influer sur la
grosseur de l'axe et sur la vivacité de sa couleur. On a égale-
ment remarqué qu'il se trouve plus abondamment dans cer~
taines expositions. Ainsi, sur les cites de France, il couvre les
roches exposées an midi; dans le détroit de Messine , on le
péche du coté de Porient; les cotes du midi, du nord et de
V’ouest de la Sicile sont dépourvues de ce polypier.

Le corail des edtes de France passe pour avoir la couleur la
plus éclatante ; peut-étre ne doit-il sa supériorité sur celui des
autres régions de la Méditerranée, qu'a ce qu'il est mieux
choisi. On en fait des pécheries considérables sur les chtes d’A-
frique, ol il est beaucoup plus gros, mais d’une nuance moins
vive. On distingue dans le commerce un grand nombre de va-
riétés de corail, qui, 4 raison de ’éclat de leur couleur, portent
les noms de corail écume de sang, fleur de sang, premier,
second , troisitme sang, ete. Le principe colorant ne se détruit
point par le chlove; il est insoluble dans l'alcool et les autres
menstrues végétanx; il noircit par Yacide hydro-sulfurique,
disparait par V'action dissolvante des acides minéraux ; enfin,
selon M. Vogel de Munich, T'oxide de fer parait étre la hase
de ce principe colorant. Voici les résultats de I'analyse publiée
par ce savant chimiste (1) : acide carbonique, 27,50 ; chaux,
50,50 ; magnésie, 3,0; oxide rouge de fer, 1,0; eau, 5,0;
débris animaux, o,50; sulfate de chaux, o0,50; muriate de
soude, une trace; total, 88,00. Le déficit assez cousidérable

L ’r&nnn!el de Chimie, t. LXXXIX, p. 113.
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que présente cette analyse provient sans doute de ce que les
moyens employés n’ont pas permis d’apprécier la quantité
de matitre animale qui forme une sorte de ciment entre les

rties caleaires.

L’analyse du corail rouge avait aussi été faite par MM. Mé-
rat, Guillot et Fourcroy; elle ne présente rien de particu-
lier.. : :

On fait avec le corail des bracelets, des colliers et d’autres
ornemens d’un prix assez élevé. On en préparait autrefois un si—
rop et une teinture aprés Pavoir fait dissoudre dans le suc de
fruits d’épinevinette : ces préparations ne sont plus usitées. Il
sert encore a4 confectionner des poudres et opiats dentifrices ;
pour cela, on le réduit en poudre impalpable au moyen de la
porphyrisation. (& R

CORAIL DES JARDINS. C’est un des noms vulgaires du
Capsicum annuum, L., plante plus connue sous celui de
poivre de Guinée. 7. ce mot. (A, R.)

CORALLINE DE CORSE. Ce nom a été donné au mélange:
de productions marines , soit animales , soit végétales, qui se
vend dans les pharmacies, sous les noms plus usités, quoi-
qu’aussi impropres, de mousse de Corse et d’'Helminthocorton.
¥ . Mousst pe Corse. (A. R.)

CORALLINE OFFICINALE. Corallina officinalis, L. Gmel.
( Syst. nat. ) et Lamouroux ( Hist. des polyp. flexibles,
n® 414 ). Cette production mavine a long-temps passé pour
végétale. 11 est aujourd’hui certain qu'elle appartient aux po-
lypiers, quoique 'on ne connaisse point les animaux dont elle
est la demeure. C’est un polypier phytoide , articulé, rameux,
trichotome , dont I'axe est entitrement composé de fibres cor-
nées, couvertes d’une écorce crétacée, dont les cellules ne sont
pas visibles a P'eil nu. La coralline varie beaucoup quant aux
dimensions et aux couleurs; ordinairement elle offre une cou-
leur verdatre Gui blanchit avec le temps, mais on en rencontre
aussi fréquemment qui est d’un rose pile ; on la trouve atta-
chée aux rochers daus presque toutes les mers , et surtout dans
la Méditerranée. Les anciens en faisaient un grand usage
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comme d’un puissant anthelmintique et absorbant, propriétés
justifides par la nature de ses principes constituans, qui con-
sistent principalement dans une matitre animale gélatinense
et albumineuse, ainsi que dans du carbonate de ehaux. Voici
les résultats de 1'analyse publiée par M. Bouvier de Marseille
( 4nnales de Chimie, t. VIII, p. 308 4 317 ) : gélatine, 66 ;
albumine, 64; carbonate de chaux, 616 ; carbonate de ma-
guésie, 74 ; sulfate de chaux, 19; sel marin, 10; phosphate
de chaux, 3; silice, 7; oxide de fer, 2; ean, 141; total,
1002. La coralline est une des nombreuses substances qui com=~
posent le mélange que Von vend dans la droguerie sous le
nom de mousse de Corse. g 3 A Ry

CORIANDRE. Coriandrum sativum , L. — Rich. Bot. méd. ,
t. II, p. 468. (Famille des Ombelliféres, Juss. Pentandrie
Digynie, L. ) Cette plante est originaire d’ltalie , mais sa cul-
ture extrémement facile I'a presque naturalisée en France et
dans toutes les autres parties de I’Europe. Sa racine est an-
nuelle, fusiforme, surmontée d’une tige rameuse couverte de
feuilles & segmens trés étroits, les inférieures bipinnatifides.
Les fleurs sont hlanches ou d’un rose tendre, plus grandes
4 la circonférence de 'ombelle ; elles sont dépouryues d’inyo—
Iuere général ; & chaque ombellule on voit un involucelle com—
posé de quatre & huit folioles lindaires. Le frait est un dia—
kene globuleux, séparable en deux portions hémisphériques.
Toute la plante, lorsqu’elle est fraiche, exhale une odeur
de punaise, d’ou elle a tivé son nom. Les fruits, par la dessi—
cation , acquitrent une odeur el une saveur si agréables, que
les liquoristes 'emploient comme un des meilleurs aromates
indigénes. Les confiseurs 'enveloppent de sucre pour en for-
mer des sortes de dragées globuliformes fort agréables. En
Médecine, ils passent pour stomachiques et carminatifs; ils
font partie de I'ean de mélisse composée. Dans les potions
purgatives, c'est un corvectif usité pour masquer la savenr
nauséabonde du séné.

On donne le nom de petite coriandre i une autre espeee
nommce par Linné C. testiculatum, yemarquable par ses



CORNLES, 199
fruits composés de deux portions parfaitement sphériques.
Cette plante est moins odorante que la grande coriandre. (A R.),

CORIARIA. C’est le nom générique d'un arbrisscau dont
toutes les parties sont trés astringentes , et conséquemment
employées pour tanner les cuirs, et dont les feuilles, analogues
4 eelles du myrte,' lui ont fait imposer le nom spécifique de
myrtifolia. On le connait vulgairement sous le nom de sumac
des teinturiers; mais il ne faut pas le confondre avec le vrai
sumac ou roure des corrgyeurs, qui est une espice du genre
Rhus. . Sumac. (A. Ry)

CORNE DE CERF. La corne de cerf est fournie par un ani=-
mal ruminant de U'ordre des Mammiféres, le Cervus elaphus,
L. Ces excroissances poussent sur le front de I'animal, tombent
chaque année, et poussent de nouveau, enveloppées d’une
membrane épaisse recouverte de poil, qui se détache lorsque
les cornes approchent du terme de leur aceroissement.

L’examen de la composition de ces excroissances a €té fait
par plusieurs chimistes , au nombre desquels on compte Four-
croy , Geoffroy , Hatchett, Schetle, Rouelle, ete. Ces chimistes
ont trouvé, pour résultat de lewrs recherches, que la corne
de cerf contient : 1°. de la gélatine ; 2°. du phosphate de chanx;
3°. du carbonate de la méme base; 4°. des traces de ca.rbonate
de soude (1). M. Merat Guillot a établi cette composition de
la maniére suivante pour 100 de corne de cerf:

Gélatine........ b e A s
Phosphate de chaux............. . 57,50
Carbonate de chaux!.......... om0
Eau et perte. ..... . NI o 1 17
100,00.

La corne de cerf est employée en Pharmacie 4 la préparation
des gelées. Lorsqu'elle est calcinée an blanc et amende par
la chaleur z‘l T'état de phosphate de chaux mélé d’un peu de
~catbonate, on la fait entrer dans diverses préparations. On_en

(1) Tableaux chimiques du régne animal ; J'al)!m etRobinet.
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fait des trochisques désignés sous le nom de trochisques de
corne de cerf.

La corne de cerf est vendue dans le commerce sous deux
états: 1°, en morceaux pointus appelés cornichons, et qui sont
la partie supérieure des andouillers séparés de la corne entiére ;
2°. divisée (4 I'état de vdpures). La corne de cerfainsi divisée
est de deux couleurs: la corne de cerf grise estla véritable ,
et la corne de cerf blanche, qui est de la répure d’os. Le prati=
cien doit donc recommander 'emploi de la corne de cerf grise
lorsqu'il ordonne la gelée de corne de cerf. Le pharmacien doit
avoir soin de priver ce produit-de la poussiére qu’il contient,
en le remuant sur un tamis avant de 'employer.

Ce produit est regardé comme nutritif, mais il a besoin pour
cela d’étre soumis & Vébullition; par ce procédé, il fournit
une solution gélatinense adoucissante , que 'on a administrée
avec succés contre les diarrhées et les flux anciens.

. (A. G)

CORNE DE CERF CALCINEE. La corne de cerf calcinée
est un produit solide, formé de phosphate de chaux mélé d'une
petite quantité de carbonate; ces sels, qui forment la base de
la corne de cerf, doivent étre isolés de I'ean de la gélatine par
Taction de la chaleur. ;

On doit & M. Planche le mode d’agir que nous allons rap-
porter, et qui doit étre suivi pour obtenir ce produit convena~
blement préparé. _

On établit sur la grille d’un fourneau de réverbére une
couche de charbon de bois de la hauteur d’environ 2 pouces,
on achéve de remplir le laboratoire du fourneau avec des mor—
ceaux de corne; on a soin de laisser entre les morceaux une
distance convenable, afin que I'air puisse circuler librement ;
on place sur le laboratoire le déme du fourneau; on place sur’
la cheminée du déme un tuyau de téle; on lute les jointures
du fourneaun ; on allume ensuite le charbon : ce corps, en brii-
lant, communique assez de chaleur 4 la corne de cerf pour que
celle-ci puisse briiler 4 son tour ; opération se continue d’elle-
méme. On s'apercoit qu'elle est terminée quand il ne sort plus -
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aucun produit par le tuyau de téle formant la partie supérieure
de Vappareil ; on laisse refroidir le fourneau, on en retire la
corne de cerf; on met A part celle qui est entiérement blanche,
afin de la réduire en poudre, en pite et enfin en trochisques.
On réunit les morceaux qui sont charbonnés et bleudtres, on
les réduit en poudre fine; on place cette poudre dans un
creuset ordinaire ; on chauffe au rouge la matiére, en ayant soin
de la remuer de temps en temps avec une tige de fer. Par cette
calcination, le produit acquiert la blancheur qui lui manquait.

M. Planche a fait remarquer qu'il y avait de l'inconvénient
de se servir d’autres procédés que celui que nous venons d’in—
diquer. En effet, sil'on opire la calcination a l'aide d’une
température plus élevée, la matiére se vitrifie , acquiert une
dureté considérable et change de nature;; si I'on place les cor-
nichons dans un creuset, et que 1'on expose & Vaction d’une
haute température, on peut obtenir un produit vitrifié i la
surface et carbonisé seulement & Pintérieur.

La corne de cerf caleinée , porphyrisée et trochisquée est
employée comme absorbant, astringent, dans les rachitis, a la
dose de 2 gros a 4 et plus. (A. G)

CORNE DE CERF PREPAREE PHILOSOPHIQUEMENT.
On a donné ce nom bizarre & la corne de cerf préparée de la
maniére suivante :

On fait bouillir dans I'cau , ou l'on expose & la vapeur de ce
liquide les extrémités des andouillers du cerf (Zes cornichons).
Lorsque la partie supérieure est ramollie, on enléve, i laide
d’une lame de couteau , I'épiderme qui forme la premitre’
couche ; on se sert ensuite de la partie privée de cette couche
pour préparer la gelée de corne de cerf. (A. G)

CORNES. On a donné le nom de cornes & des parties solides
des animaux, et qui sont fixées sur le front du beuf, du
mouton, du cerf, et sur celui d’autres animaux. Les cornes
ne sont pas trés dures ; elles sont susceptibles d'étre coupées
au couteau, divisées a la ripe; elles ne peuvent pas cependant
étre divisées par 'action du pilon. Réduites én lames minces,
elles ont de la transparence,, peuvent étre substituées au verre
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pour garnir les chissis des fenétres; chauffées suffisamment
sans qu'il y ait décomposition, elles deviennent flexibles ; on
peut leur communiquer des formes qu’elles n’auraient pas.
Soumises a I'action de la chaleur et de I’ean dans la marmite
de Papin , elles se convertissent en une substance gélatineuse ;
exposées 4 I'action du feu, 4 une haute température, elles se
décomposent, donnent naissance & des produits liquides,
semblables & ceux que l'on obtient de la décomposition des
matiéres animales , et 4 un produit solide , formé de charbon,
de phosphate et de carbonate de chaux.

L’analyse des cornes des divers animaux a été le sujet des -

travaux de plusieurs chimistes. Hatchett, Fourcroy, publie-
rent les résultats qu'ils obtinrent de Vanalyse de la corne de
beeuf. L'un reconnut que ces substances contenaient : 1°. une
grande quantité d'une matidére membraneuse, analogue 4 I’al-
bumine coagulée ; 2°. un peu de gélatine ; 3°. du phosphate
de chaux. ( Hatchett,) L’autre y trouva de la gélatine colo-
rée et du phosphate de chaux seulement. (Fourcroy.) Une
analyse plus détaillée de la corne ne nous semblerait pas
inutile.

La corne de beeuf est principalement employée dans les arts
a faire différens ouvrages; on en prépare des plaques de lan-
ternes, et l'on se sert de la ripure comme engrais.

M. Dumont d’Epluche a rendu service aux agriculteurs, en
les forgant, par I'exemple ; & employer un engrais de la plus
grande efficacité, et qui sert pendant plusieurs années. ( Foir
les travaux de la Société d’Agriculture du département de
POise. ) (A. G.)

CORNICHONS. On nomme ainsi les fruits jeunes et verts
d'une variété du concombre cultivé, que on confit au vi-
naigre pour servir d'assaisonnementa diverses sortes de mets.
Pour les avoir d’un beaun vert, il faut, aprés les avoir-brossés
fortement, les laver dans plusieurs eaux , les laisser tremper
pendant quelque temps dans la derniére eau, les laisser égout-
ter, et les tenir immergés dans le vinaigre bouillant & plu-
sleurs reprises. (A. R.)
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CORNOUILLER. Corrius mas, L. (Famille des Caprifolia-
cées, Juss. Tétrandrie Monogynie , L. ) Cest un arbre de
moyenne grandeur, qui croit abondamment dans les foréts de
I'Europe. Ses branches trés nombreuses portent des feuilles
opposées , ovales, aigués , entitres, légérement pubescentes en-
dessous, 4 neryures convergentes et paralléles. Les fleurs, de
couleur jaune, forment des petits bouquets entourés a la base
d’un involucre de quatre folioles jaunitres. A ces fleurs, qui
paraissent dis le mois de février, succédent des fruits drupa—
¢és de la grosseur d’une petite cerise, mais ovoides allonges,
ordinairement d’un rouge vif, d’une saveur aigrelette ; on les
mange dans les campagnes, o on les nomme cornes et cor—
nouilles. Le bois de ce petit arbre est d’une trés grande dureté ;
son écorce posséde des propriétés astringentes.

On rencontre encore , dans les foréts de I’Europe, une autre
espéce du méme genre, qui porte le nom de CorNouILLER SAN-
cuwy , Cornus sanguinea, L. Ses fleurs sont blanches et forment
une cinre étalée au sommet des ramifications de la tige ; elles
sont remplacées par de petites drupes globuleuses , pisiformes,
ombiliquées , d’'une couleur noirdtre A 'époque de leur matu—
rité. On a proposé, il y a quelque temps, & I'Académie des
Sciences, un procédé économique pour extrpire de ces fruits une
huile fixe d’un goiit assez agréable , et qui pourrait, dans cer-
tains cas , remplacer I'huile d’olive. Déja desrésultats analogues
avaient été publiés dans I'Encyclopédie, édition de Genéve,
vol. IX, p. bof, et dans le tome XXXVIII, p. 174 des An—
nales de Chimie, par M. Margueron, pharmacien. (A. R.)

CORNUES. Les cornues sont des vases distillatoires en verre,
en gres , en porcelaine , en platine, en plomb, en fer, ete.,
et qui sont employés par le pharmacien-chimiste dans quel-
ques-unes de ses opérations.

Les cornues de verre doivent étre choisies bien égales dans
toutes leurs parties , et exemptes de bulles et d'inégalités sail-
lantes qui peuvent les faire easser. Lorsqu’on s'en sert, il faut
les éehauffer avec précaution et les laisser refroidir de méme;
on les place ordinairement dans un bain de sable ; on peut ce-
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* pendant les exposer & feu nu, en ayant soin toutefois de ne pas
trop €lever la température,, et d’éviter que le vase soit frappé
par un courant d’air. Les cornues tubulées, qui sont inégales -
dans quelques—unes deleurs parties; se cassent plus souvent que
celles qui ne le sont pas. Pour que les cornues de verre puis—
sent supporter une température plus élevée, et pour éyiter
qu’elles ne se déforment, on les recouvre d’une couche de lut
composé d’argile , de sable fin, mélé de crottin de cheval.

Les cornues en grés peuvent subir un plus haut degré de
chaleur que celles de verre; elles sont cependant susceptibles
de se casser, surtout lors de leur refroidissement : on les lute
ordinairement pour les rendre plus propres a résister a action
de la chaleur.

On doit les essayer avec de l'eau, pour reconnaitre si elles
ne contiendraient point quelques fissures par lesquelles les
produits pourraient s’échapper lorsqu'on s’en servirait pour
faire'une opération,

Les cornues en porcelaine sont plus réfractaires que les pré—
cédentes ; elles sont aussi sujettes 4 se casser. On les enveloppe
d’une couche de lut comme les cornues de terre et de verre;
on appelle cette couche de lut chemise.

Les cornues faites avec les divers métaux sont employdes &
faire diverses opérations; celles de fonte de fer servent a la
distillation du mercure ; celles de plomb , 4 la préparation de
Tacide fluorique. Ces vases, construits en platine, sontemployés
dans les arts & la concentration de I'acide sulfurique : on pour-
rait, en les faisant d’une plus petite capacité, s'en servir pour
la distillation de cet acide.

Une foule d’appareils usités dansles arts peuvent étre con-
sidérés comme des cornues d’une grande dimension.

(A C)

COROLLE. Les botanistes désignent sous ce nom la plus in—
terne des enveloppes florales. Cet organe est ovdinairement
composé de plusieurs pitces que I'on nomme pétales, tantit -
libres et distinctes, tantdt soudées plus ou moins compléte—
ment ensemble. Dans le premier cas, la corolle est dite po-
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Iypétale ; dans le second , la plupart des auteurs considérent
la corolle comme d'une seule piéce, et ils la nomment mzono~
pe’mlé. !

La corolle se distingue du calice en ce qu'elle affecte des
couleurs brillantes et trés diversifiées , qu’elle est presque tou-
jours caduque, et qu’elle est produite par le liber de la plante,
tandis que le calice est presque toujours foliacé et vert, qu’il
est ordinairement pexsistant ou marcescent, et qu’il est, sui-
vant Linné, la prolongation de I’écorce. Cependant, et ce cas est
trés fréquent dans les monocotylédons, les enveloppes florales
réduites & un seul rang ontun aspect corolloide ; mais elles ne
doivent étre considérées alors que comme un appareil calicinal.
Un auteur célebre a voulu trancher la difficulté en considérant
Venveloppe florale des monocotylédons comme résultant del'in-
time cohérence de la corolle et du calice, et il a donnéle nom
de périgone A cet organe composé. Les corolles d™une foule de
plantessont usitées en Médecine ; c’est dans ces parties queréside
en plus grande abondance le principe aromatigue. 7. pour plus
de détails Particle Freurs. (A. R.)

CORONILLE. Coronilla. Ce genre de la famille des Légumi-
neuses et de la Diadelphie Décandrie, L., se compose d’espéces
douées de propri€tés actives,, parmi lesquelles nous mention-
nerons : 1°. le Coronilla Emerus, vulgairement nomme séné
bitard et faur baguenaudier. Cet arbrissean croit dans les ré—
gions montueuses du midi de I’Europe, et on le cultive pour
Yornement des bosquets; il a le port du baguenaudier, mais
il est glabre dans toutes ses parties ; ses feuilles sont douées de
propriétés purgatives. 2°. Le Coronilla varia est une jolie pe~
tite plante herbacée, trés commune sur le bord: des chemins
-et.des champs. Ses fleurs sont disposées en couronne ; et nuan—
cées de blanc, de rose et de violet. Elle est nuisible aux hes-
tiaux , qui, par un instinct admirable, n’y touchent jamais.
Elle a aussi des qualités délétéres pour 'homme, et, selon le
professeur Seiler de Wirtemberg, son' suc est un poison vio-
lent. Deux jeunes filles qui en avaient pris deux cuillerées
croyant que c’était du -tréfle d’eau, pévirent quatre heures
apris. (A. R.)



206 COSMETIQUES.

COROSSOLIER. Dans les colonies, on donne ce nom 1’ Anona
muricata, L., et on Ya étendu & d’autres arbres du méme
genre qui, de méme que cette espece, fournissent des fruits
excellens. Ces fruits portent encore d'autres noms, tels que
pommes cannelles , aite, cachiment; mais ces derniers noms
et celui de eorossol désignent plus particulitrement le fruit de
Y 4nona muricata.

M. Lassaigne (1) a donné Yanalyse chimique d’un fruit qu’il
nomme corossolier , et qui est celui de I’ 4nona triloba, L. , ou
Asimina triloba de Dunal. Voici les résultats de cette analyse :
1°. de la cire ; 2°. dela chlorophylle ; 3°. une matiére amére ;
4°. du sucre incristallisable fermentescible ; 5°. une matitre
mucilagineuse ; 6°. de P'acide malique; 7° des malates de
chaux et de potasse ; 8° du ligneux. (A. R) :

CORRECTIF. On a donné le nom de correctif aux subs-
tances que V'on fait entrer dans une préparation pharmaceu-
tique quelconque , dans le but d’adoucir et de tempérer l'ac-
tivité des substances actives destinées & jouer le principal rdle.

¥ 4. C)

CORYLUS AVELLANA. 7. NoISETIER.

COSMETIQUES. On a désigné sous ce nom des préparations
destinées & entretenir la souplesse de la pean et & conserver
la beauté ; mais la plupart de ces composés, dans lesquels on
fait entrer des matiéres tannantes, des oxides métalliques ,
des substances vénéneuses, jouissent de propriétés tout-a-fait
opposdes a celle quon leur suppose ; ils déterminent souvent
laltération de la membrane, et ils donnent lieu & des acci-
dens plus ou moins graves.

Les huiles solides et liquides, I'eau simple, les eaux aro-
matiques, sont les meillenrs cosmétiques.

On doit surtout éviter emploi des mélanges dont on ne
connait pas la nature, et qui peuvent contenir des substances
susceptibles d’étre absorbées par le systéme cutané, Les cosiné-
tiques sont vendus indistinctement par des individus de toutes

(1) 7. Journ, de Pharm., . V, p. n{.
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professions, et quelquefois par des gens de la plus crasse igno-
yance ; on doit rejeter ceux dont la nature est inconnue et
qui sont offerts par des charlatans, comme possédant des pro-

riétés innombraliles. (A. C)

COSMIBUENA.. Ruiz et Pavon ont décrit sous ce nom gé-
nérique , deux arbres qui fournissent diverses sortes de quin=
quina ; mais ce genre rentre dans le Cinchona de Linné, et il a
été supprimé par tous les auteurs. 7. Quvquiva. (A. R.)

COSTUS. Ce nom était donué par les anciens auteurs grecs,
latins' et arabes 4 des substances végétales sur lesquelles il est
difficile d’avoir une opinion bien arrétée. 1ls distinguaient
trois sortes de costus, savoir : le Costus arabicus, le Costus
indicus et le Costys syriacus. Mais ces substances, a P'excep-
tion de la premiere, offraient des caractéres tellement insi=
gnifians , que I'on ne sait trop ce qu’ils ont voulu désigner.
Le costus arabique était blanc, 1éger, d’une odeur suave et
d’une saveur brillante, propri¢tés qui s’appliquent & beaucoup
de substances végétales, et entre autres au gingembre ; aussi
Lamarck a-t-il pensé que c’était cette racine que les anciens
ont nommée Costus arabicus., Commelin et Linné ont eru y
reconnaitre la racine blanche , rampante , noueuse, tendre et
trés fibreuse d’une plante de la Monandrie Monogynie, L.,
placée aujourd’hui dans la famille des Scitaminées, et & la-
quelle ils ont conservé le nom de Costus arabicus. Elle est
figurée dans VHortus malabaricus de Rheede , v. XI, tab. 8,
sous le nom de Tsajana~Kua, et elle a pour patrie les iles
de I'Archipel indien, et non I’Arabie, ce qui a fait changer
son nom spécifique en celui de speciosus, adopté par les bo-
tanistes modernes. Quoi qu'il en soit de son origine, le Costus
arabicus , si employé autrefois dans les monstrueuses prépa=
rations de la Pharmacie, est une racine dont le diamétre va-
rie d’'un demi-pouce a 18 lignes; elle est cassée en morceaux
de 2 & 3 pouces, grise extérieurement , d’une couleur plus pale
a lintérieur, offrant dans sa cassure pluswurs cellules rayon—
nantes 1emphes d’une substance rouge , laquelle est eriblée de
pores ronds ou tubes cylindriques visibles & la loupe. L’odeur
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de cette racine approche de celle des iris; sa saveur est for—
tement ameére, accompagnée d’une légére dcreté. Le principe
amer de cette substance est soluble dans I'eau et l'alcool, un
peu plus dans le premier de ces véhicules. Son usage est au-
jourd’hui abandonné , parce que I'on posstde d’autres médica-
mens excitans et toniques doués d’'une plus grande activité,

On a donné le nom de costus & d’autres matiéres qui n'ont
que bien peu d'analogie avec celle dont il vient d’étre ques~
tion. Ainsi on a appelé costus douzx et .costus corticosus, la
cannelle blanche. 7. ce mot,

D’autres écorces provenant de plantes américaines ont aussi
été nommées costus dere , cosius amer ; mais ces €corces sont
peurépandues dans le commerce, et I'on iggore les plantes qui
les fournissent. (A. R.)

COTIGNAC. On a donné le nom de cotignac 4 une marme-
lade de coings que Von ordonne quelquefois comme as—
tringent, pour arréter le vomissement de flux dans les affec-
tions catarrhales. On la prépare de la maniére suivante : on
prend $

Coings presque murs.... 1 kilogram. (2 livres),
SUCHE DIANG o1/ & o o's-cs.oe 750 gramm. (1 livreet demie).

On essuie les coings ayec un linge rude, afin d’enlever le
duvet; on les ptle, on sépare le fruit en six morceaux; on
sépare les semences, la queue; on jette ces fruits dans eau ;
on les retire ensuite, on les met dans une quantité d’eau as—
sez grande pour les recouvrir de deux travers de doigt. On
fait cuire a un feu trés doux pendant une heure ; au bout de
ce temps, on coule le décoctum sans exprimer le fruit; on
ajoute le sucre, on clarifie avec un blanc d’eeuf, et Von fait
réduire en consistance de gelée ; on coule cette gelée dans des
pots, si I'on veut avoir le cotignac sous cette forme ; si l’on
veut avoir le cotignac sec, on place la gelée dans des moules
de fer-blanc légtrement huilés, et onla porte a1’étuve.

La quantité de cotignac sec ou en gelée que I'on peut pren-
dre, est de 2 & 4 onces par jour. (A. C)
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COTON DE LA CHINE. On a donné ce nom i une sorte
de duvet cotonneux qui adhére aux feuilles d’une espéce d”Ar-
temisia, dont les Chinois se servent pour faire. des méches
grosses comme des tdyaux de plume, qu’ils font briiler sur la
peau, opération maintenant trés vsitée en Europe sous le nom
de moxa. (A.R)
~ COTONNIER. Goss_ypwm Genre de plantesdela famille des
Malvacées et de la Monadelphie Polyandrie. L., composé de
plusieurs espéces qui croissent dans les climats chauds de V'an-
cien et du nouveau monde. Ce sont des arbustes plus ou moins:
élevés, dont les feuilles sont alternes, pétiolées, divisées en
lobes digités, et accompagnées a leur base de deux stipules.
Les fleurs sont grandes, purpurines ou jaunitres, solitaires
aux aisselles des feuilles supérieures, et portées sur des pé-
doncules plus ou moins longs. Leur calice est double; 'ex~
térieur a trois divisions larges et frangédes, l'intérieur est plus
petit, en forme de soucoupe dont le bord est sinueux ou obs—
curément lobé. La corolle est composée de cing pétales dres-
sés, se recouvrant par leurs bords, soudés ensemble par leur
base et avec la colonne des filets staminaux. Le fruit est une
¢apsule ovoide, 4 trois ou cinq sillons longitudinaux, i trois
ou cinguvalves et a autant de loges qui contiennent chacune
un petit nombre de graines recouvertes d’un arille garni de
bourre fine qui a re¢u le nom de coton.

L’utilité de cette matitre est trop connue pour que nous
nous arrétions & énumérer ici ses nombreux emplois. Clest,
sans contredit, une des denrées commerciales les plus pré-
cieuses que fournisse le régne végétal. Aussi les diverses espéces
de cotonnier forment-elles des cultures trés considérables, soit
dans 'Amérique équinoxiale, soit dans les Indes orientales.
L’histoire botanique des cotonniers est encore trés obscure, ce
qui provient des altérations que la culture a fait subir aux es-
péces sauvages. Cependant il serait extrémement utile de pou—
voir fixer ce point de la science, tant pour I'avancement de la
Botanique proprement dite , que pour les avantages qui résul-
teraient de ces applications. En effet, telle espéce de cotonnier

Tome II. 14
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fructifie deux fois par année ; telle autre donne un coton dont
les fils sont longs, fins et d’une blancheur éclatante ; telle autre
en produit de'8 4 10 onces par pied , tandis que certaines es—
péces et variétés sont bien inférieures sous ces divers rapports.
Parmi les espéces les mieux connues, nous citerons: 1° le
COTONNIER HERBACE , Gossypium: errbaceum L., figuré par Ca-
vauilles ( Dissert. 6 tab. 164, f. 2). 11 Srdit o Egypte, en
Syrie, et dans1'Inde orientale. Sa culture a été propagée jusque
dans le royaume de Naples et sur les edtes méditerranéennes
de I'’Andalousie. On a également tenté de le cultiver dans les
régions chaudes de la France, ot il a donné des résultats si
prospéres, qu’il serait désirable de voir ces essais se multiplier.
Le nom de cotonnier herbacé, imposé a cette espece, est fort
impropre , car elle varie beaucoup dans son port; c’est quel-
quefois une plante herbacée annuelle , ne s’élevant pas au-dela
.de 184 20 pouces ; d’autres fois c’est un arbuste quiatteint 5 a
:6 pieds d’élévation, et dont la tige est vivace et ligneuse dans
sa partie inférieure.
2°. Le CoTONNIER ARBORESCENT, Gossypium arboreum, L., et
Cavanilles ( loc. cit., tab. 165). Arbrisseau qui s’éleve jusqu’a
la hauteur de 15 a 20 pieds. Il croit dans 1'Inde, I'Arabie et
’Egypte , d’ot il a été transporté aux Canaries et en Amérique.
3°. Le Corosvier oE UINDE, Gossypium Indicum, Lam.,
et Cavanilles ( Zoc. cit., tab. 169 ). Cette espéce parait tenir le
milieu entre les deux précédentes. Comme son nom I'indique,
elle.est originaire des Indes orientales.
4°. Le CoronniEr VEW, Gossypium hirsutum, L., et Cava-
nilles( Zoe. cit., tab. 167) Originaire d’Amérique. Il se dis~
tingue des autres espéces par sa tige herbacée, rameuse , velue,
ainsi que les pétioles des feuilles, quisont molles et pubescentes
des deux cotés. _
5°. Le CoToNNIER RELIGIEUX, Gossypium religiosum, L., et
Cayanilles { loc. cit., tab. 164, f. 1). C’est un petit arbuste de
3 a 4 pieds d’élévation, quise distingue principalement par
gon style extrémement long et saillant hors de la corolle,
méme avant son épanouissement. Il est cultivé en diverses
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contrées du globe, et surtout 4 1'Ile-~de~France , et dans I'Inde.

Les variétés produites par ces espéces et par beaut‘.oup
d’autres sur lesquelles on manque de renseignemens précis ,
sont trés nombreuses. Le docteur Rohr, qui a résidé pendant
plusieurs’années & Sainte-Croix, I'une des Antilles, a publié
_ le meilleur traité sur leur culture ; mais quoiqu’il fiit un ha—
turaliste instruit, il a négligé de distinguer botaniquement les
espéces qui fournissent les différentes sortes de cotons, etil a
conservé i ceux-ci leurs noms vulgaires. Nous n’entrerons
point dans tous les détails relatifs, soit i la distinction de ces
cotons du commerce, soit aux divers procédés usités pour la
culture des cotonniers et les préparations préliminaires que
Pon fait subir a leurs produits. Ce sujet intéressant n’est. point
de notre domaine ; il appartient a I’économie industrielle, et
nous ne voulons point donner des apergus trop abrégés sur
une matiére qui exige d’étre traitée avec tout le soin possible.
On peut consulter & ce sujet le Traité sur la Culture du Coton—
nier, par M. de Lasteyrie ; Paris, 1808.

Non-seulement le cotonnier offre des produits utiles dans le
duvet qui entoure ses graines, mais dans celles-ci elles-mémes,
qui servent  la nourriture des animaux domestiques, et des-
quelles on peut extraire une huile employée A plusieurs usages
économiques. . ' (A. R.)

COTYLEDONS ov CORPS COTYLEDONAIBE Lesbotanistes
nomment ainsi la partie supérieure de I'embryon, qui tantot
n’offre qu'une seule pitce, tantdt en offre deux ou méme un
plus grand nombre. De li les deux grands embranchemens qui,
dans la série des ordres naturels, divisent les végétaux. On
appelle Monocotylédons ceux ol le corps cotylédoneux est
simple et indivis, et Dicotylédons ceux ou il est séparé en deux
parties distinctes. Dans certaines plantes , comme plusieurs co—
niferes, le nombre des cotylédons excéde ordinairement deux ,
mais ce cas exceptionnel ne justifie point les auteurs qui ont
voulu changer le nom de dicotylédons en celui de polycorylé-

dons ; ¢’est au moins une innovation inutile. Les cotylédons ser=

vent & la nourriture de la jeune plante lorsqu’elle commence son
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évolntion. Ils' sont d’autant plus épais et charnus, quel'embryon
est dépourvu d’endosperme, 'c’est-d-dire qu’il est immédiate-
ment recouvert par le tégument propre de la graine. Ainsi dans
le haricot, le pois et d’autres graines de Légumineuses , les co—
tylédons sont trés épais, tandis qu’ils sont d’une nature folia-
cée dans les semences des plantes pourvues d’un albumen ou
endosperme abondant. Dans le premier cas, les cotylédons sont
infiltrés-d’une telle quantité de fécule, qu'ils sont employés
comme matiére alimentaire , surtout lorsqu ils ne sont point
accompagnés d’un principe dcre ou amer. Les cotylédons da
marronier d’Inde, par exemple, quoique'trts épais, né peuvent
pas servir & préparer une fécule nourrissante, & caunse des prin-
cipes amers qu’ils contiennent. (A. R.)

COUDRIER. #7. NoiseTiER.

COUIS. Nom vulgaire du calebassier ( Creseentia cujete, L.)

COULEUVRE. Ce nom d’un genre de reptiles ophidiens a été
appliqué & la racine du Strychnos colubrina. 7. RicIine bE
COULEUVRE. : (A. R)

COUMARINE. Substance trouvée par M. Guibourt dansla
féve de Tonka , et que M. Vogel , de Munich , assimile & 'acide
benzoique. 7. FEve pE Tovka, (A. R.)

COUMAROU. Nom que les Galipis et les Garipons de la
Guiane donnent A la graine odorante d’un arbre décrit par
Aublet sous le nom de Coumarouna odorata. Elle est connue
dans le commerce sous celm de feve de Tonka. 7. ce mot.

(A. R)

COUPELLES. On a donné le nom de coupelles a de petits
vaisseaux préparés avec les os calcinés réduits en poudre, puis
en une pite, 3 laquelle ondonne, au moyen d’unmoule, la forme
d’une petite coupe plate. La propriété que posséde la coupelle
d’étre poreuse et de se laisser traverser par quelques oxides
métalliques, 'a fait employer dans quelques opuanons des
arts, et surtout & V'affinage de l’argent (1).

(1) Voir, pour la coupellation ; les ouvrages qui traitent des essais d’or et
d'argent ; le Manuel de PEssayeur, de M. Vauquelin; le Traité des Réactifs,
p- §3a2.
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M. Lebaillif a indiqué 'emploi de petites coupelles pour
faire des essais au chalumeau. Ce sayant est parvenu, en se
servant de ces petits vaseset du chalumeaun , a faire des analyses-
chimiques et & démontrer la présencc de divers métaux, en ne
se servant que de trés petites quantités de substance. Dans
notre Traité des Réactifs, nous avons indiqué ces essais, le-
moyen de fabriquer ces instrumens, et de s’en servir. Cette
partie dela science ne pouyant faire partie de ce Dictionnaire,
nous renverrons & cet ouvrage, ou mieux encore au meémoire
publi¢ par M. Lebaillif. (A. G)

COUPEROSE BLANCHE. #. SULFATE DE ZINC..

COUPEROSE BLEUE. #. SULFATE DE CUIVRE.

COUPEROSE VERTE, 7. SULFATE DE FER.

COURBARIL. Hymenea courbaril, L.. Arbre dela famille
des Légumineuses , et de la Décandrie Monogynie, indigéne de
I’Ameérique méridionale, du tronc et des branches duquel dé-
coule la vraie résine Animé. #. ce mot. (A. R)

COURGE. Cucurbita. Ce genre de plantes est le plus remar—
quable de la famille des Cucurbitacées, 2 laquelle il a donné
son nom. Il renferme plusieurs esptces comestibles, dont nous
allons mentionner les principales, et qui se distingnent essen—
tiellement des plantes du genre Concombre, avec lesquelles
elles ont de grandes affinités, par leurs graines le plus souvent
entourées d’un rebord saillant, ou. bien échancrées en ceeur,
lorsqu’elles ne sont pas munies de ce rebord. D’aprés cette dif—
férence dans la structure des grainés, et d’apres celle des formes
de la.corolle, étalée dans les unes, et campaniforme dans les
autres, on avait formé deux genres parmi les conrges , sous les
noms de pépon et de courge ; mais ces deux genres ne sont plus
considérés que comme des sections naturelles d’un méme
groupe. ; .

COURGECALEBASSE. Cucurbita Lagenaria, L.—Rich,, Bot.
méd., v. I, p. 358. Cette espéce, qui, de méme que la précé-
dente, a pour patrie primitive les Indes orientales, se reconnait
facilement 4 sa tige grimpante et sillonnée , a ses feuilles cor-
diformes, denticulées , molles et blanchitres, pubescentes et
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gluantes, ainsi que toutes les autres parties de la plante ;
et par ses fruits, dont Penveloppe extérieure est dure et
crustacée. Ces fruits varient beaucoup quant i la forme. La
plus remarquable de ces variétés est la cougourde ou gourde
des pélerins, dont on fait des bouteilles aprés 'avoir vidée de
toutes ses parties tendres, On sait que ces fruits sont étranglés
vers leur sommet, de manitre & simuler deux fruits superpo-
sés , dont le plus petit est 4 la base du fruit. La gourde, plus
grosse que la précédente variété, est de forme presque glo—
buleuse. Enfin, la massue ou gourde trompette, a des fruits
trés allongés et renflés wers leur extrémité supe'rieure Les
graines de cette espece sont presque planes, minces sur les
bords et légérement échancrées i leur sommet. Elles ren-
ferment des amandes émulsives comme celles des autres
Cucurbitacées, (A. R.)
COURGE POTIRON. Cucurbita Pepo, L. Pepo macrocar—
pus, Rich. , Bot. méd. , t. I, p. 358. Cette plante, originaire
de I'Inde ,%est cultivée abondamment dans les jardins potagers
de 'Europe. Sa végétation est des plus rapides; car, en quel-
ques mors, elle acquiert des dimensions considérables. Sa tige
herbacée , cylindrique , couverte de poils rudes, étalée sur la
terre, offre quelquefois une longueur de 25 4 3o pieds. Elle se
ramifie, et porte des feuilles grandes , alternes, pétiolées, et a
cing lobes obtus. Ses fleurs sont d’un beau jaune, grandes,
monoiques et axillaires. Dans les miles, on trouve cing éta-
mines soudées ensemble par les filets et les anthéres ; celles-
ci sont linéaires, plusieurs fois repliées sur elles-mémes. Aux
fleurs femelles succedent des fruits globuleux, déprimés au
sommet et 4 la base , d’une grosseur quelquefois énorme, dont
la surface est tantdt lisse, tantét marquée de cotes peu sail-
lantes. Leur chair est jaunitre, assez consistante; leur écorce
mince , non crustacée. Ils sont creusés intérieurement d’une
cavité considérable , aux parois de laquelle sont attachées par
des filamens nombreux et celluleux, des graines blanches,
avoides et aplaties, La culture a fait naitre plusieurs vari€tés
de cette plante, parmi lesquelles nous mentionnerons seule~
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ment : 1% le grand potiron jaune, variété la plus commune;
2", le petit potiron jaune, qui est la plus hative; 3°. le gros -
potiron vert; §°. le petit potiron vert. ;

Quoique la sayeur du potiron n’ait rien d’agréable, on

~mange assez fréquemment de ce fruit aprés Vavoir fait cuire,
surtout avec du lait. 11 est rafraichissant et légerement laxa-
1if. Ses graines ont une amande blanche, formée d’un gros em—

.bryon: dépoutvu d’endosperme; et contenant du mucilage et
une eertaine quantité d’huile fixe , que V'on pourrait extraire
par expression. On en prépare des émulsions qui passent pour
adoucissantes et calmantes, mais qui ne nous semblent pas
posséder des propriétés plus marquées que les émulsions ob-
tenues au moyen des autres graines huileuses, telles que les
amandes proprement dites beancoup plus répandues et plus

~faciles A conserver. Les graines de courge sont en effet difficiles.
A séparer de leur tégument; et lorsqu’elles en sont Erivées -
elles sont trés sujettes & rancir ou & moisir:

Le nom de citroutlle est, pour beaucéup de personnes, sy—-
nonyme de potiron. D’un autre ¢6té, Linné a nommé Cucur-
bita Citrullus la plante dont le fruit ést connu vulgairement
sous les noms de pastéque ou melon d’eau. J. ce dernier
mot. Cependant le nom de citrouille est appliqué par les hor~
ticulteurs & "une variété de Cucurbita polymorpha de Du-
chesne ,, qui  hese distingue essentiellement du C. Pepo que
par la. pellicule dure et crustacée de ses fruits. La chair, ainsi
que celle des giraumons, autre variété de C. polymorpha, en

- est d'un jaune plus foncé et d’un gorit plus prononcé que celle
des potirons. Au surplus, il y a un si grand nombre de sous—
variétés de ces variétés, que nous ne pourrions les faire con-

“maitre convenablement dans ce Dictionnaire. M. Duchesne, '
de Versailles , s’est occupé avee ztle de leur distinction, ‘et il
a consigné les résultats de ses observations dans l’Encgclopédie_

'methodlque. :

COUTEAU A RACINE," Coupe-racine. Le coupe—racme est
url outil destinga réduire en tranches minces, coupées trans-
versalement, les parties ligneuses des plantes dont on se propose:
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de faire I'analyse, ou dont on veut obtenir des infusions, des
décoctions, ete.

La construction de cet instrument a considérablement va-
ri€, et 'on rencontre dans beaucoup de pharmacies, des cou-
teaux dont la forme'n’est pas la méme, On doit & M. Guil-
bert des modifications trés importantes apportées A cet ins—
trument, qui, autrefois, pouvait étre comparé a un levier
tranchant ' dans une de sesparties, qui, & V'aide de la main,
pressait perpendiculairement sur la substance & couper. Le
couteau de M. Guilbert, décrit dans le tome IX du Journal de
Pharmacie (1823 ), a été le sujet d’un rapport fait par
M. Henry, dans lequel ce savant a proposé un léger chan~
gement dans cet instrument. Ce coutean est composé de deux
pitces, d’une lame en forme de serpe et d’un levier. Ea *
lame est disposée de maniére qu’elle ne puisse changer de di-
rection ; elle entre dans une rainure pratiquée dans le hillot,
et elle peut facilement trancher le corps qui lui oppose de la
résistance : la modification apportée par M. Henry consiste
a fixer les deux extrémités de la serpe, afin de maintenir la
lame dans la rainure.

: Un autre couteau 4 racine a été présenté & 1’Académie royale

- de Médecine, le 17 septembre 1825, par MM. Arnheiter et
Petit. Ce coutean, examiné par MM. Boullay et Henry, devait,
d’apreés le rapport de ces savans, recevoir quelques modifica-
tions. L'instrument de MM. Petit et Arnheiter est un couteau
ou cisaille & téte de compas, fixé & extrémitéspar un bou-
lon 4 écrou garni en cuivre noyé dans Vintérieur de Pépais—
seur du fer, pour rendre le frottement plus doux. A deux
pouces du boulon , la branche fixée par deux supports tarau-
dés avee leur écrou, porte une lunette aciérée et trempée, ce
qui forme le point d’appui qui sert & placer L'l racine’'que 'on
veut couper,

La branche supérieure porte le tranchant, qui est ajusté &
queue d’aronde et assuré par trois vis, ce qui donne la fa-
cilité de démonter le couteau et de le remplacer; le phar-
macien peut en avoir de rechange en cas d’accident. Ce cou~
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teau peut couper les racines les plus dures en petits morceaux,
et en tranches; on peutaussi s’en servir pour couper les herbes
de toutes especes.

MM. Boullay et Henry ont proposé aux fabricans , 1% d%é-
lever la branche supérieure, afin que la main de celui qui
opére me soit pas comprimée; 2°. de placer prés la semelle
circulaire une %espice de sabot, afin de faciliter I'introduc—
tion des corps ét-de parer i tous les dangers. Dans l'atlas
qui suivra le dernier volume de ce Dictionnaire ; nous don-
nerons les desseins’ 'du coupe-racine ordinaire, de 'celui de
M. Gmlbert et de celui de M’\I Arnhener et Petit (1).

(A€

CRAIE PREPAREE. 7. CARBONATE DE GHAUX

CRAN DE BRETAGNE. Synouyme de raifort sauvage. .V ce
mot.: !

CRANSON. #. ﬁecumma OFFICINAL,

. CRAPAUD. Raria Bufo; L. Bufo vulgaris, Encycl. Ce dégoii~

. tant reptile;, de Vordre des Batraciens , est tellement commun,
.quéspersonne n'en ignore les formes hideuses , et qu’il serait
superflac d’en donner la description. Nous éprouvons méme un
-wvéritable sentiment de honte pour la science, en avouant que
des médecins de 'ancien temps lui reconnaissaient des proprié-
. tés' contre une foule delmaladies. Les vieux! Dispensaires de
. Pharmacie prescrivaient de laver les crapauds dans du vin
blanc, de les vider dé léurs intestins, et de les faire sécher; ou
de les.préparer par la: combustion dans des vaisseaux fermés.
- Onlien faisait une huile par infusion et décoction dans 'huile
d'olive; on en retirait une'autre huile empyreumatique en les
-distillant dans la cornue ; enfin, on pensait quen les faisant
bouillir tout vivans dans.le baume tranquille ; on augmentait
les: propriétés sédatives dé cette préparation. Il suffit de citer
de telles absurdités, pour en faire justice. (AR
CREME DE CHAUX. On a donné ce nofn au carbonate de

—

LES T

“(1) Fubricans , rue Childebdet, né 13, i Daris.
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chaux, qui se forme lors dé I'exposition de I'ean de chaux &

T’air. ) (As G
CREM'E DE LAIT. La créme est un produit €pais, onctueux ,

- d’un blane j jaunitre, d’une saveur agréable; il est foriné de

beurre, de sérum ét de matidre caséeuse.

La créme est employée comme aliment et comme: médica~
ment ; ¢’est un adoucissant que 'on appliquetsur les dartres et
sur les éruptions accompagnées de douleurs. 11 faut que ce pro-
duit soit récent: au bout d’un certain temps, il se rancit et ne
jouit plus des propriétés adoucissantes. Il.en acquiert de con—
traires: (A. CG.)

CREME DE TARTRE. 7. Tm'nm'z ACIDULE DE POTASSE, SUR=
TARTRATE DE POTASSE.

CRESSON. Ce nom a été donné :i plus;eurs plantes de la fa—
mille des Cruciféres, et méme a d’autres de familles différentes,
mais qui toutes sont remarquablés par le principe Acre et vo—
latil qu’elles renferment. Ainsi la cardamine des prés; la ca-
pucine, le beccabunga les Spilanthus oleracea et acmella,
‘quelques esptces de Sisymbriunt, \de Thlaspi et de Lepidium,
ont été nommées cresson , avec des/adjectifs qui déterminent
leur nature particulitre. Nous mmentioninerons ici les' princi-.
pales espices , sous leurs noms adoptés en maticre médicale.

CRESSON ALENOIS ou DES JARDINS.' Lepidium sativum,
L. —Rich., Bot. méd. ;. t. IL, p. 6721 (Famille des Cruciferes,
Juss. Tétradynamie Siliculeuse ; L: ) Vulgairement Nasitort.

- Cette petite plante annuelle eroit spontanément dans les lieux
stériles de quelques localités d’Europe, mais on la cultive
communément dans les jardins potagers , ot elle se développe
avec beauconp de rapidité. Sa tige est dressée, cylindrique,
glauque, rameuse , garnie inféricurement de feuilles bipinna—
tifides, pétiolées, et; au sommet, de fenilles simples et sessiles.
Ses fleurs sont blanches , trés petites; formant des épis courts
aux extrémités des ramifications de la tige. Il leur succéde des
silicules un peu échancrées 4 leur sommet, a deux valves
minces et membraneuses sur le dos, et & deux loges monos-
permes. La saveur de cette plante est chaude , légérement dcre
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et piquante, d'un goit assez agréable pour quon puisse la
manger erue en salade. Elle jouit de propriétés analogues au
cresson ‘de fontaine. :

CRESSON DU BRESIL .ou CRESSON DE PARA. Spilanthus
oleracea, L. Cette plante, originaire de I’Amérique n_iéridio—-
nale, est maintenagt cultivée dans quelques jardins d’Europe.
Elle appartient 4 la famille des Syfhanthérées, tribu des €orymbi-
feres, et 4 la Syngénésie Polygamie égale, L. Sa tige, haute en-
viron d’un pied, est tendre, succulente, et porte des feuilles
cordiformes, obtuses, dentées, pétiolées et opposées. Sa saveur
est trés dcre, et elle excite fortement la salivation. A I'Tle-de-
France , on donne aussi le nom de cresson 4 une espéce de la
méme famille que Linné nommait Spilanthus acmella, et
dont les botanistes modernes ont fait un genre particulier.
L’analyse du cresson de Para a été faite par M. Lassaigne;
il y a trouvé, 1° une huile volatile odorante, d’une sa-

 veur trés dcre; 2° une matiére gommeuse ; 3°. une matiére
extractive ; 4°. du malate acide de potasse; 5°. delacire ; 6°. un
principe colorant jaune; 7°. du sulfate et du muriate de po-
tasse , du phosphate de chaux; 8°. des traces d’oxide de fer.
Des essais thérapeutiques faits sur le spilanthus oleracea , par
M. Emmanuel Rousseau, lui ont démontré Veflicacité de ce vé-
gétal contre les affections scorbutiques; dans ces cas ; I'alcoolat
de cresson est ordonné par ce praticién, 4 la dose d’une demi-
cuillerée & bouche , matin et soir, dans un verre d’infusion de
saponaire. ; :

CRESSON DE' CHIEN. Nom vulgaire du Peronica Becca-
bunga. V. Beccasunca, _

CRESSON D’EAU ov DE FONTAINE. Nasturtium officinale,
R. Brown., et D.C. (Syst. veget. nat. ) ; Sisymbrium Nastur—
tium, L. (Famille des Cruciferes, Tétradynamie Siliqueuse, L.)

" Le cresson de fontaine croit sur le bord des eaux, dans les
€tangs, et les petits ruisseaux de presque toutes les régions du
globe. En Europe, on le«trouve depuis I'Angleterre et la
Norwege jusqu’en Sicile, et depuis le Portugal jusque dans le
nord de la Russie. Il croit aussi en Afrique, en Amérique , aux

L4
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Antilles, a I'Tle-de-France, et au Japon. Dans ces contrées. si
éloignées les unes des autres , il ne varie que par ses dimen—
sions, plus considérables dans les climats chauds. On cultive le
cresson aux environs de Rouen et de Senlis, dans des jardins
4 demi inondés que 'on nomme cressonniéres, Les tiges de
cette plante herbacée sont rameuses , raigpantes, étalées, re-
dressées vers leurs extrémités, cylindriques et glabres. Les
feuilles inférieures sont alternes, glabres, impari-pinnées, a
folioles ovales arrondies, la terminale plus grande, presque
cordiforme; les supérieures sont simples et pétiolées. Les
fleurs ont une couleur blanche, et forment des épis liches &
la partie supérieure des ramifications de la tige.

De toutes les Cruciferes c’est la plante la plus fréquemment
employde comme aliment ou assaisonnement et comme plante
médicinale. Ses feuilles ont une saveur légérement amére,
tres piquante, et sont par conséquent doudes de propriétés sti-
mulantes et anti-scorbutiques. On les mange erues en salade,
et on en garnit les viandes cuites ou diverses sortes de mets. -

Les pharmaciens expriment le suc du cresson de fontaine,
qu’ils font entrer dans plusieurs préparations, et particuliére-
ment dans le sirop anti-scorbutique.

CRESSON D’INDE ou DU PEROU. La capucine ( Tropeeo-
lum majus, L. ) est également connue sous ces noms vulgaires.

CRESSON DES PRES. Synonyme de cardamine des prés,
¥ . ce mot. _

CRESSON SAUVAGE. L’un des noms vulgaires du Nastur-
tiurn ou Sisymbrium sy lvestre , Petlt& plante a fleurs jaunes,
qui croit abondamment le long des riviéres, et particuliére—
ment sur les bords de la Seine, jusque dans ’enceinte de Paris.
Elle est douée, mais d un faible degré, de propriétés antiscor-
butiques. (A. R.)

CREUSETS. On a donné le nom de creusets a des vases ayant
ordinairement la forme cylindrique, ou conique a I'extérieur
et présentant & Uintérieur celle d’un céne 6u d’un cylindre
terminé par un fond arrondi. Les creusets s’emploient pour
faire subir & différentes substances un haut degré de chaleur.
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Ces vases sont faits en terre, en porcelaine, en fonte, en fer
forgé, en argent, en platine , en or, etc. La préférence que 1'on
doit donner au creuset fait avee telle on telle matiére, dépend
de la nature des substances que 'on veut chauffer, et du de-
gré de température que P'on veut appliquer a ces substances.

Les creusets sont ordinairement munis d’une deuxiéme par-
tie appelée couvercle; elle sert 4 fermer ces vases et & empé—
cher qwil ne puisse tomber de matitres étrangéres dans ce
vase lors de 'opération. '

Le platine et argent employés 4 la fabrication des creusets
doivent étre purs; la fonte grise est employée pour faire les
creusets des monnaies et pour celle des creusets employés dans
la fabrication de I’hydro-cyanate de potasse ; la fonte noire est
trdp peu tenace, et la fonte blanche trop fusible. Les creusets
en fer forgé sont destinés aux mémes usages, mais ils sont plus
chers. Les creusets en terre qui servent a une foule d’opéra-
tions, doivent étre choisis trés réfractaires ; ceux de Hesse, et
ceux de la fabrique Beaufay, de Paris, sont préférés, parce
- qu'ils possédent cette propriéte. (A6

CREUSETS BRASQUES. Les creusets brasqués sont des creu-
sets que I’on emplit de charbon. én poudre , mélé avec un pen
d’argile délayée ; on pratique au milieu de la masse qui a été
fortement comprimée, une cavité qui est plus ou moins {rrande,
selon les besoins. .

Au liea de brasquer des creusets, on fait des creusets avec
le charbon méme. On prend un charbon exempt de pores, on
Yy pratique une cavité; avec un autre charbon, on prépare un
couvercle que I'on adapte au creuset.

Les creusets de charbon, lorsqu’ils doivent étre soumis i la
chaleur, doivent étre enfermés dans d’autres vases et garantis
par du sable, du contact de Vair et de la chaleur. (A. C.)

CRIBLE. On a donné le nom de crible & un instrument des-
tiné & séparer les graines des ordures avec lesquelles elles sont
mélées. Le crible est souvent employé par le pharmacien,
pour séparer des fleurs, des racines, des tiges, la terre, lesable,
ou les autres matiéres étrangéres qui pourraient y étre mélées.
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Le crible est formé d’un cercle en bois et d’une peau percée
i jour , et qui est tendue sur ce cercle. Les trous qui ont été
faits dans la peau & l'aide d'un emporte-piéce, sont d’'une di-
mension plus ou moins considérable, selon que le crible doit
étre employé a telle ou telle opération.

Le crible employé par le pharmacien se balance entre les
mains. Les parties étrangéres passent & travers les trous, et les
parties mondées de ces substances restent sur la peau du crible.

On doit avoir soin d’entretenir propres ces instrumens, et
surtout de ne pas s’en servir 4 la suite d’une opération, sans
avoir pris soin de les nettoyer. {(A. C)

CRISTAL DE ROCHE, Quartz hyalin. Le cristal de roche
est un minéral, que I'on rencontre dans la nature, et qui cris—
tallise en prismes 4 six pans réguliers, terminés par des pyra—-
mides A six faces. .

Ce produit ; composé de silicium et d’oxigéne , est infusible
au chalumeau, insoluble dans les acides; il raie le verre. Il y
a plusieurs variétés d’oxide de silicium. Ces variétés sont : I'a=
gate, le grés, le jaspe, lesilex, la calcédoine, la pierre men-

. litre, etc.

Le cristal de roche peut étre employé pour fournir la silice,
(Voxide de silicium). 7. ce mot. (A. C.)

CRISTAL MINERAL. 7. NITRATE DE POTASSE..

CRISTAUX DE LUNE&7Z. NITRATE D’ARGENT.

CRISTAUX DE VENUS Cristaux de Ferdet. 7. ACETATE
DE CUIVRE.

CRISTAUX D’HIOERNE. On a donné ce nom 4 l’acide oxa-
lique provenant de I'action de 'acide nitrique sur I’aleool.

: (A. C.)

CROCUS METALLORUM, Safrar des métauz. Ce produit,
qui est de l'oxide d’antimoine, mélé & du sulfure du méme
métal et & un peu de silice, s’obtient de la maniére suivante.

On réduit en poudre le sulfure d’antimoine; on le grille &
une température peu €levée, jusqu'a ce qu’il ait perdu son
brillant métallique, et qu’il ait acquis une couleur grise cen—
drée; on le fond ensuite en le soumettant 4 une chaleur rouge
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dans un creuset , aprés I'avoir mélé avec un cinguiéme de po-
tasse ; lorsqu’il est en parfaite fusion, on le coule sur une plague *
de marbre que Von a frottée avec du papier imprégné d’huile.

Ce produit est d’'un brun marron, sa cassure est vitreuse ;
cette apparence est due 4 la silice du creuset qu'il dissout en,
petite quantité, pendant la fusion.

Le crocus est employé dans la Médecine vétérinaire.

(A. G.)

CROCUS SATIVUS. #. SAFRAN.

CROTON CASCARILLA. 7. CASCARILLE.

CROTON LACCIFERUM. ¥#. RESINE LAQUE.

CROTON MOLLUCANUM. Nom donné par Linné a la
plante de la famille des Euphorbiacées, que les botanistes mo-
dernes ont nommée Aleurites ambinuz , et qui fournit la noix
de Bancoul. #. Bavcoun ( Noix pE ).

CROTON TIGLIUM. 7. Grains pe TiLry.

CROTON TINCTORIUM. 7. TouURrNESOL EN PAINS.

CRUCIFERES. Cruciferc. Cette famille, 'une des plus vastes
et des plus naturelles du régne végétal, se compose de plantes
qui offrent la plus grande analogie dans leurs vertus médicales.
Si l'on jette les yeux sur tous les systémes artificiels imaginés
par les botanistes, on trouve les Cruciféres séparées ou dis=
séminées dans les nombreuses sections qu'’ils ont établies pour
la recherche des espéces. Elles forment la totalité de la Tétra—
dynamie de Linné; et leur corolle, en forme de croix, avait
déja mérité que Tournefort en fitune classe particuliére, sous le
nom de Cruciformes. Elles offrent toutes une similitude d’orga—
nisation qui, 4 la vérité, rend la distinction des genres assez
difficile. Un calice et une corolle, composés de quatre pétales
croisés a angles droits ; six étamines dont quatre plus grandes,
placées sur des glandes entre les pétales supérieurs, et deux pe~
tites sur le réceptacle, dont la base est également munie de
glandes insérées entre les pétales inférieurs; un fruit bivalve
et biloculaire , séparé par une cloison bordée de chaque cété
de deux cordons placentaires auxquels les graines sont atta—
chées; celles-ci composées d’un embryon , immédiatement re~



224 " CRUCIFERES.

couyertes par le tégument : tels sont les caractéres prmmpaux
‘de cette famille.

Linné avait divisé les Cruciféres en deux grands groupes,
d’aprés’ la longueur du fruit, qui est ‘tantdt trés allongé
et forme une siligue, tantdt court et arrondi, constituant
ce cfue Yon nomme une silicule. ‘Cette division 'si simple
des Cruciferes présentant des exceptions dans plusieurs genres,
on a cherché d’autres bases de classification. MM. R. Brown et
de Candolle les ont trouvées dans la structure des graines, dont
I’embryon a la radicule couchée dans la fissure des cotylédons,
ou courbée sur! leur dos. Mais ces considérations, tout im-
portantes qu’elles sont pour I'ensemble des plantes de la fa-
mille, ne peuvent encore étre mises en usage pour la Botanique
apphquee et nous sommes forcés de continuer & suivre les di=
visions établies par Linné.

Les organes de la végétation n’offrent rien de remarquable
daus la famille des Cruciferes. La plus grande partie sont des
végétaux herbacés, annuels, et i feuilles alternes. La distri-
bution géographique de ces plantes ne présente pas non plus de
particularités absolues ; on en trouve dans une foule de régions
irés éloignées. Cependant le plus grand nombre d'entre elles
croissent dans les climats tempérés de I'un et I'autre hémis-
phére.

Nous avons dit plus haut qu’elles avaient une grande analo-
gie de propriétés. Celles-ci sont dues i la présence d’une huile
volatile 4cre et piquante, dont la plus ou moins grande abon-
dance détermine l'intensité de V'action médicale des diverses
espices. Ainsi les racines de raifort sauvage, les feuilles de
cresson , de cochléaria, de plusieurs espices de passerages , les
graines de moutarde, etc., en renferment une telle quantité,
qu’elles sont réputées les meilleurs antiscorbutiques. L’4creté
de cette huile volatile est telle qu’elle a une action,trés intense
sur la peau ; c’est elle qui, parait occasioner la rubéfaction de
celle-ci et méme détermine I’exeoriation lorsqu’on applique les
cataplasmes de moutarde appelés Sinapismes. ¥. ce mot.
Lorsque P'huile volatile n’est qu’en petite quantité , les Cruciz
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feves passent pour emménagogues , sudorifiques et diurétiques.
Maisiln’est pas facile d’exprimer d'une maniére générale et par-
faitement exacte, dans quelle classe de médicamens on doit
placer telle espece de Cruciféres ; c’est au médecin physiolo—
giste & vérifier par Vobservation et la pratique, le mode
d’action dé chacune d’elles.

Plusieurs Cruciféres sont devenues, par la culture qui en a
développé les principes aqueux, sucrés et mucilagineux, des
alimens nourrissans; telles sont les racines des navets, des
raves, des radis, les tiges et les feuilles de chou, etc. Les
graines de navette, de colza, de caméline , renferment beau—
coup d’huile fixe que 'on obtient par expression, et qui est
trés usitée pour Véclairage et dans les arts. Enfin, le pastel
renferme assez d'un principe colorant bleu semblable 4 I'in-
digo , pour que P'on ait cherché a I'extr aire avée bénéfice.

Nous ferons remarquer ici en passant que Vazote et le phos—
phore, ces deux principes caractéristiques du régne animal ,
se retrouvent en quantité notable dans beaucoup de Cruciféres;
mais ils ¥ sont combinés avec plusieurs autres principes que lés
chimistes sont parvenus & mettre en liberté. Ainsi Paction du
feu a pu occasioner, au moyen du carbone qui fait la base
principale de toute matiére végétale, la décomposition des
phosphates alcalins on terrenx que contiennent les graines de
moutarde , et en dégager le phosphore.

Nous examinerons plus en détail les principes constituans
des parties fournies par les Cruciféres, dans chacun des articles
consacrés aux plantes de cette famille employées en Pharma=
cie. 7. surtout les mots Caou , Cocnréria , CRESSON Mourinpe,
et Rarront. ! (A. R.)

CRUSTACES. Crustacea. Grande classe du régne animal qui
comprend ‘tous les animaux articulés, a pieds articulés, et
respirant par des branchies. Tls ont une circulation double ;
leur sang, qui est blanc, aprés avoir éprouvé Peffet de la res—
piration, se rend dansun grand vaisseau ventral qui le distribue
A tout le corps, d’ott il revient 4 un vaisseain ou ventricule si-
tué sur le dos, lequel le renvoie anx branchies. Celles-ci ont

Tome 1I. 15 :
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la forme de pyramides composées de lames ou hérissées de fi-
lets, et tiennent en général aux bases d’une partie des pieds,
qui sont au moins an nombre de cinq paires, et affectent
des formes variées, selon le genre de mouvement propre a
chaque genre d’animaux. Il y a toujours quatre antennes et
au moins six machoires, dont la plus intérienre porte le nom
de mandibules. On a proposé plusieurs classifications parmi les
Crustacés. La plus connue est celle de M. de Lamarck, qui les di-
vise en cing ordres, savoir : les Décapodes, les Stomapodes, les
Amphr’podcs, les I'sopodes et les Branchiopodes. La plupartdes
Crustacés sont carnassiers et habitans des mers; onn’en con-
nait qu'un petit nombre qui sont terrestres et se creusent
des terriers. Les crabes, les écrevisses, les cloportes, appar-
tiennent a cette classe. (A.R.)
CRYPTOGAMES. Fegetabilia cryptogama. Linné donna ce
nom, dérivé de deux mots grecs qui signifient noces cachées,
a une classe de plantes dont les organes sexuels different telle-
ment de ceux des autres végétaux, que I’on ne peut déterminer
avec certitude quelles sont les fonctions que ces organes rem-—
plissent. Plusieurs botanistes se sont méme refusés a recon—
naitre 'existence des sexes dans ces plantes, et les ont nom-
mées agames. Dans la méthode naturelle, les Cryptogames
correspondent presque entiérement a la classe des Acotylédones
ou Inembryonées, et ces derniéres dénominations sont d’autant
plus exactes, qu'en admettant méme la sexualité de ces vé-
gétaux, tout le monde est d’accord sur ce point, que leur
germe n'offre point de véritable embryon, c'est-d-dire un
corps composé d'une radicule et de cotylédons. Les Fou-
gtres, les Equisétacées, et les Lycopodes sont néanmoins
considérés, par divers auteurs, comme monocotylédons.
Les végétaux cryptogames proprement dits , comme par
exemple, les algues, les champignons, les lichens et les
mousses , n’offrent point de véritables vaisseaux ; ils sont en-
tierement composés de tissu cellulaire, et paraissent se nour-
rir par une simple imbibition , d’oiLle nom de végétauz celli-
Iaires , sous lequel M. De Candolle lesa désignés , par opposi-

L]
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tion & celui de 7. wasculaires, qu’il a employé pour les vége-
taux phanérogames. :

On distingue les Cryptogames en plusieurs groupes qui sont :
1°.les Acurs, maintenant subdivisées en petites familles sousles
noms de Confervées, Fucacées, Ulvacées, ete.; 2°. les'Cran~
picNoNs ; 3°. les Hypoxyrons; 4°. les Licuens; 5°. les HEraTIQUES ;
6°. les Moussgs ; 7°. les Foucines ; 8°. les LiycoPopIacEEs 5 °. les
Marsiiéaciss ; 10% les Eoquiséractrs. Plusieurs petits groupes .
ont été formés aux dépens de ces diverses familles, mais ce
n’est pas ici le lien de les faire connaitre. Celles que nous ve-
nons d'énumérer suffisent pour classer les substances que les
Cryptogames fournissent a la Médecine et aux arts utiles.-

, (A. R.)

CUBEBE ov POIVRE A QUEUE. Piper Cubeba, L. — Rich.
Bot. méd. , t. I, p. 5a. (Famille des Pipérinées. Diandrie Tri-
gynie, L. ) Plante sarmenteuse qui croit dans les climats équi-
noxiaux de I’ancien continent, et surtout dans les iles de 1’Ar-
chipel indien. Ses fruits différent de ceux du poivre noir (Piper
nigrum, L. ) en ce qu'ils sont plus gros et munis. de leur pé-
dicelle qui y reste adhérent; leur enveloppe corticale est ri-
dée, et parait avoir eu moins d’dpaisseur & I’état frais que
celle du poivre noir. La coque ligneuse, dure et ronde que ’on
trouve en dessous, contient une semence non adhérente aux
parois internes, et recouverte d’'un tégument brun. Cette se—
mence est intérieurement blanchitre, pleine et huileuse. Elle
a une saveur forte , amére et aromatigue.

Depuis long-temps, Vemploi du cubébe était abandonné
des médecins, et on le considérait seulement comme ana—
logue au poivre noir, mais ayant des propriétés stimulantes
moins énergiques. On se servit de la poudre de cubebe, il y a
quelques années, en Angleterre , pour combatire les blennor—
rhagies uréthrales, méme les plus intenses, et par ce moyen,
on parvint, dit-on,  arréter presque instantanément les ac-
~ cidens inflammatoires. Plusieurs praticiens ayant confirmé, en

France et en Allemagne , les ¥ésultats avantageux obtenus par
P‘?mpl_ﬂi de cet irritant, on a cherché, par 'analyse chimique,

= Hhica
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& guel principe on devait Vattribuer principalement, et Vona
cru que ¢’était & une résine analogue 4 celle du copahu ; quiest
renfermée en quantité assez considérable dans le cubébe ; maisil
nous semble que ce n’est pas exclusivement dans ce principe que
résident les propri€tés anti-blennorrhagiques de cette graine ,
les autres substances qui la composent.; et notamment 'huile
volatile , étant doudes de qualités pour le moins aussi actives.
On doit done se borner & constater 'utilité de la graine de cu-
bebe pour le cas dont il s’agit, sans prétendre expliquer entié-
rement gon mode d’action. La poudre de cubébe est admi-
nistrée 4 la dose d'un gros et demi, répétée trois fois dans les
vingt-quatre heures. Quelques praticiens préférent administrer
le cubébe en lavemens.

Voici les résultats de l’analyse du cubébe , par M. Vauque-
lin ( Journal de Pharmacie, v. VI, p. 309) 1°. une huile
volatile presque concréte ; 2°. une résine analogue a celle du
copahu; 3°. une petite quantité d’une autre résine colorée;
4°;une matitre gommeuse colorée; 5°, un principe extractif
analogue 2 celui qui se trouve dans les plantes de la famille
des Légumineuses; 6°. quelques substances salines. (A. R.)

CUCUBALUS BEHEN. La racine de cette plante trés com-
mune dans nos champs-,' qui appartient & la famille des Caryo-
phyllées , et que les botanistes modernes placent dans le genre
Silene, a été substituée an behen blanc , qui provient du Cen-
taurea behen, L., et quel’on employaitautrefois en Médecine.
Une autre espéce du méme genre ( Cucubalus viscosus, L.)
posséde, d’aprés Pobservation du docteur Vendt , médecin da-
nois , des propriétés émétiques. (A. R

GUCUMIS COLOCYNTHIS. 7. CoroQuiNTE.

CUCUMIS MELO. 7. Mevron.

CUGUMIS SATIVUS. #. CoNcoMBRE.

CUCGUPHES rr DEMI-CUCUPHES. On a donné le nom de
cucuphes a des :e'spéces de bonnets piqués, dont I'intérieur était
garni avec des plantes ou avec des poudres aromatiques. Ces
bonnets étaient destinés A étre appliqués sur la téte, dans le
but d’obtenir une médication due a Vabsorption des parties
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volatiles qui se dégageaient de ces plantes, ou de ces poudres.

Les ¢ucuphes ne sont plus employés, et nous n’en eussions
pas fait mention si les faits que nous allons rapporter ne prou-
vaient, par analogie, que les praticiens qui s’en sont servis ont
pu obtenir des résultats marqués deleur emploi.

Premier exemple. M. Aumeont a fait annoncer & I'Acadé—
mie que deux jeunes personnes qui avaient mis sur leurs che—
veux de la poudre d’iris, furent frappées de narcotisme; et
les accidens furent tels , qu’ils nécessitérent des soins prolon-
gés (1). ’

Deuxiéme exemple. Un jeune pharmacien qui etu&ha:t en
province avait, dans une herborisation, ramassé de la douce=
améré ; ayant fait une botte de ce végétal, et 'ayant portée
sur sa téte, il fut tout a coup frappé de narcotisme, et pendant
plus de dix heures, il fut ou dormant, ou éprouvant les plus
grandes envies de dormir.

On pourrait citer un grand nombre d’exemples de la pro-
priété active des médicamens absorbés par le systtme cutané ;
c’est aux praticiens 4 réfléchir sur ce mode d’action et sur son
application. !

Les demi-cacuphes étaient des bonnets beaucoup plus petits,
mais garnis & leur intérieur des mémes aromates. (A. C.)

CUCURBITA LAGENARIA =r PEPO. #. Cource.

CUCURBITACEES. Cucurbitacece. Famille de plantes qui a
pour type le genre Courge ( Cucurbita), et qui renferme un
assez grandnombre d’autres végétaux, dont les diverses parties,
surtout les fruits, sont usitées, soit comme aliment, soit
comme tédicamens : tels sont, la bryone, la coloquinte ,
le concombre, le melon, Uélatérium, ete. Cette famille avait
été placée par M. de Jussieu dans ses Dicotylédones Diclines,
parce qu’en effet toutes les plantes qu’elle contient sont uni~
sexuées ; mais aujourd’hui que Pon a dispersé toutes les fa~
milles des Diclines dans les diverses classes de la méthode na—

(1) La poudre d'iris | examinée par MM, Caventou et Chevallier , a ¢té re=
€onnue ne contenant rien détranger.
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tarelle, celle des Cucurbitacées a pris place parmi les Dicoty~
lédones polypétales & ovaire infere. Les Cucurbitacées sont en
geénéral des plantes herbacées, a tiges flexueuses , trés longues,
souvent grimpantes, soit par leur propre torsion, soit au
moyen des vrilles dont elles sont pourvues. Leurs feuilles sont
alternes , pétiolées, simples ou divisées en lobes plus ou moins
profonds, et ordinairement hérissées de poils rudes, ainsi que
toutes les autres parties. Les fleurs sont unisexuées, générale~
ment monoiques et axillaires. Les fruits sont des péponides,
c’est-a~dire charnus , dont I'intérieur est , tantdt plein et ren—
ferme des graines nichées dans la pulpe, tantét offrant une ca-
vité plus ou moins grande.

Nous avons mentionné plus haut quelques-unes des plantes
médicinales ou alimentaires que cette famille renferme.

Les propriétés de ces plantes varient d’aprés les parties em—
ployées , et selon qu’elles sont plus ou moins aqueunses. Quel-
ques-unes contiennent un principe excessivement amer et pur-
gatif; d’autres sont simplement rafraichissantes. Les graines de
la plupart sont huileuses et émulsives. (A R

CUCURBITE. 7. Auamsic.

CUILLER A PROJECTION. On a donné ce nom 4 une cuiller
plus ou moins grande , faite ordinairement en fer, et qui sert
4 introduire ou & retirer des vases placés au milieu du feu, des
substances que 'on veut soumettre ou que I'on a soumises &
l'action de la chaleur. Cet instrument empéche le manipula~
teur de s’exposer A un feu trop ardent qui pourrait le briler.

(A2 G)

CUIVRE. Le cuivre est un corps combustible simple, mé-
tallique; que Von rencontre dans la nature; il est connu de
toute antiquité. Avant que P'art de travailler le fer eut pris
naissance , ce métal était employé A fabriquer les instrumens
~de guerre et ceux utilisés dans I'économie domestique.

Le cuivre se trouve sous plusieurs états dans le sein de la
terre : 1°. & I’état natif, quelquefois en cristaux isolés, d’autres
fois en cristaux groupés et en lames minces , daus divers
minerais ; 2°. a état d’alliage, uni au fer , a Varsenic; 3°. uni
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au soufre, A V'état de sulfure ; 4°. combiné & Uozigéne, i I'état
d’oxide ; 5°. combiné & Uacide carbonique, 4 Vétat de carbo-
nate ; 6°. uni & Pacide arsenique, formant un arseniate ;.
7°. combiné & Uacide phosphorique, et formant un phosphate;
8°. uni & Pacide sulfurigue, et formant un sulfate.

Le traitement que U'on fait subir aux mindrais de cuivre dif-"
fere selon la nature de la mine. Si le minerai consiste en
cuivre natif, il suffit de lui appliquer la chaleur convenable

our obtenir la fusion ; §'il est formé de carbonate et d’oxide,
oy le chauffe dans des fourneanx construits convenablement ,
aprés Vavoir préalablement mélé avec du charbon. Quant an
traitement du sulfure ou des alliages qui forment les princi-
paux minerais de cuivre, on procede au triage des minerais, au
bocardage, au grillage que I'on répéte plusieurs fois, enfin a la
fusion des résidus ou mattes, gue I’on fond & plusieurs reprises.
L’listorique de cette opération trés longue demanderait une
description minutiense qui ne peut faire partie de notre Dic-
tionnaire (1).

Le cuivre est brillant ; sa couleur est le jaune rougeitre; sa
saveur est styptique; frotté entre les mains, il leur communique
une odeur métallique trés désagréable. Ce métal est plus dur
que Vargent. Le poids spécifique du cuivre a été examiné par
plusieurs chimistes. Lewis a reconnu que celui du cuivre le
plus pur qu’il a pu se procurer est de 8,830 ; Hatchett a évalué
a 8,895 le poids spécifique du cuivre en grain de Sutde, et
Cronstedt a vu que celui du cuivre du Japon était g,000. Le
cuivre est malléable ; on le réduit en feuilles assez légéres pour
que le moindre souffle puisse les emporter. Il est trés ductile et
trés tenace : un fil de cuivre de 2 millimetres de diamétre peut
supporter un poids de plus de 137 kilogrammes avant de se
rompre. .

Exposé a l'action d’une douce chaleur, le cuivre perd son
brillant métallique, prend des nuances varides,.'orangé, le

—

(1) Foir Particle publi¢ par M. Payen, dans le tome VI du Dictionnsiig
technologique, chez Thomine, libraire, Tue de la Harpe, no 8,
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jaune, le bleu, etc. A une température plus élevée, il s’oxide;
sa surface se recouvre d’une croiite qui se détache en petites
écailles, lorsque la lame se refroidit. A une température encore
plus élevée , il briile avec une flamme verte, absorbe l'oxigéne
de Vair et passe & I'état d’oxide. Le cuivre est fusible & une
chalenr évaluée environ a 788° du thermometre centigrade ,
27° du pyrométre de Wedgwood ; si I'on augmente la tempé-
rature, il se volatilise. Le cuivre fondu prend, en refroidis—
sant, la forme cristalline.

Exposé a Vaction de Vair, le cuivre saltéve, se ternit, et
finit par se couvrir d’une couche de cuivre carbonaté, d'un
vert obscur. Cette action de Iair sur le cuivre est trés lente.
L’eau n’agit sur ce métal que lorsqu’il y a contact simultané de
Vair et de I'ean : le sel de cuivre qui se forme dans ce cas est
connu sous le nom de vert-de-gris.

Le cuivre s’unit avec les méfaux, et forme des alliages em-
ployés dans les arts, Uni avec le zine, dans les proportions de
25 4 33 de ce métal sur 67 et 75 de cuivre, il forme V'alliage
cennu sous le nom de Zaiton. Fondu avec diverses proportions
d’étain, il forme le bronze, le métal de cloche, celui des ca=
nons, celui des miroirs ; il sunit 4 l'oxigéne , et forme des
oxides; avec les acides, il forme des sels.

D’apres les observations de divers auteurs, et notamment de.
Bartholin, de Lamotte , d’Hervin, de Drouard , le cuivre mé-=
tallique n’est pas un poison; il peut étre introduit dans I'éco-
nomie animale, & P'état de masse, de limaille, sans causer
d’accidens. Il n’en est pas de méme lorsqu'’il est & Vétat d’oxide
ou de sel ; aussi a-t-on remarqué que les empoisonnemens par
le cnivre sont dus aux oxides, ou i la selution des oxides, soit
dans les matitres grasses, soit dans les acides contenus dans les
substances alimentaires. On pourrait objecter A cette manitre
de voir, que les ouvriers qui travaillent le cuivre sont sujets a
des coliques; mais ces accidens sont causés par de Voxide et
non par le métal.

Lorsque nous aurons occasion de traiter des dlvers sels de
cuivre , nous indiquerons les réactifs et les procédés a Vaide
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desquels on peut reconnaitre leur nature et déterminer la pré-
sence du cuivre. :

Le cuivre a été employé dans I'économie animale comme
moyen thérapeutique ; on I’a administré contre 'hydrophobie,
ala dose de 3 a 4 grains en limaille , mélée & du pain beurré. A
I'extérieur, on I'a appligué sur les uleéres chroniques.

L’électuaire improprement appelé onguent égyptiac, doit sa
couleur rougeitre au cuivre métallique qui s'est revivifié de
P'acétate par Vaction du carbone des substances végétales qui
entrent dans sa préparation. C’estun topique fort usité dansla
Médecine vétérinaitre. _

Les instrumens en cuivre destinés & la préparation des subs-
tances pharmaceutiques on alimentaires doivent étre tenus avee
la plus grande propreté : une foule d’accidens ont été les résul-
tats de la négligence avee laquelle on les entretient. (A. G.)

CULILAWAN. Ecorce produite par un arbre des Moluques,
déerit par Rumph dans VHerbarium amboinense, et que
Linné a placé parmi les Lauriers, nonobstant ses feunilles op—
posées, en lui imposant le nom vulgaire comme nom spéei=
fique. Cette écorce a €té désignée a tort par quelques auteurs
sous celui de cannelle giroflée ; mais on sait que la vraie can-
nelle giroflée est produite par an arbre de la famille des Myr-
tacees. _

L’écorce de culilawan est en morceaux presque plats ou peu
convexes, d'une i trois lignes d’épaisseur, recouverts d’um’
épiderme blanchitre, d’un jaune rougeatre a la face intérieure.
Son odeur est celle d’un mélange de girofle et de muscade,
légerement térébenthinacée ; elle a une saveur aromatique;
un peu piquante, mélée d’un peu d’astringence et d’amertume,
On ne fait plus guére usage de cette écorce. (A. R.)

CUMIN. Cuminum Cyminum, L. — A. Rich. Bot. méd.,
t. IT, p. 467. (Famille des Ombelliféres; Juss. Pentandrie
Digynie, L. ) Plante annuelle originaire d’Orient, cultivée
maintenant dans les jardins d’Europe , et surtout dans les pays
septentrionaux. Sa tige rameuse et comme dichotome séléve
a plus d’un pied; elle est velue a sa parlic supérieure, et porte
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des feuilles glabres, biternées, composées de folioles ovales,
lancéolées, découpées en lanitres presque capillaires. Les fleurs,
tantdt blanches, tantét purpurines, forment des ombelles
| terminales composées d’un petit nombre de rayons; elles sont
accompagnées d'un involuere et d'involucelles & trois ou quatre
folioles linéaires. Les fruits sont ellipsoides , striés, quelque-
fois velus, mais ordinairement glabres. 1ls ont une saveur aro—
matique et agréable, due & la grande quantité d’huile volatile
qu’ils contiennent. Sous le rapport des propriétés médicales,
ils peuvent étre assimilés aux fruits de 'anis, du fenauil , et de’
plusieurs autres Ombelliféres ; mais comme leur odeur est plus
pénétrante, ils possédent une action stimulante plus éner—
gique. C’est surtout la Médecine vétérinaire qui fait un grand
usage des fruits du cumin, en les associant, sous forme de
poudre et d’électuaire, avec des extraits de gentiane , de ge-
niévre et d’autres médicamens toniques.

Les peuples du Nord ont coutume de mettre du cumin dans
lear pain. On dit aussi que les Hollandais s’en servent pour
aromatiser quelques-uns de leurs fromages. (A. R.)

CURARE. Ilnous semble convenable de dire quelques mots,
danscet Ouvrage, d’unesubstance fameusesousle nomde curare,
dans ’Ameérique méridionale, ou les indigénes I'emploient non-
seulement pour empoisonner leurs fleches, mais encore qu’ils
considérent comme un excellent stomachique lorsqu'elle est
prise a intérieur, pourvu toutefois qu’elle ne soit point intro-
duiteimmédiatement dans la circulation sanguine. M. de Hum-
boldt (1) a fourni des documens trés intéressans relativement
& son action sur I’économie vivante, et sa preparatwn, que les,
“Indiens ont exécutée sous ses yeux. Le végétal qui | tcette
substance est une liane abondante dans les foréts d vita et
sur la rive gauche de 'Orénoque, au-deli du Rio-Amaguaca.
Selon M. Kunth, elle parait étre une espece du genre Rouha—
mon d’Aublet , voisin du Strychnos. Les indigénes lui donnent

(1) Vogage anx régions dquinoxiales du nouveau continent, t. IT, p. 546

e 5.
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le nom de Bejuco de Mavacure. On en ricle les branches avee
un couteau, et I'écorce enlevée , on la réduit en filamens trés
minces sur une pierre a broyer, et I'on place cette masse filan-
dreuse sur une sorte de filtre—entonnoir. On y verse de U'cau
froide , qui passe goutte i goutte pendant plusieurs heures, et
donne un liquide jaunitre que l'on concentre par I'évapora—
tion dans un grand vase d'argile. Mais comme le suc trés con—
centré n’est pas assez épais pour s'attacher aux fleches, on
donne du corps au poison en y versant le suc extrémement
gluant d’une autre plante nommée dans le pays Kiracaguero,
mais sur laquelle on manque de renseignemens botaniques. A
Pinstant méme , la liqueur concentrée et tenue en ébullition se
coagule en une masse de la consistance du goudron ou d’un
sirop épais, que l'on enferme dans des vases de calebassier
( Crescentia). 5

Cette substance desséchée ressemble a I'opium , et attire
puissamment I’humidité de 1’air. Son gotit est d’'une amertume
agréable ; MM. de Humboldt et Bonpland en ont avalé sans
inconvénient de petites portions, et, comme nous l'ayons dit
plus haut, elle est regardée par les Indiens comme un excellent
stomachique, pourvu qu’il n’y ait aucune lésion aux gencives
et dans la bouche. Introduit dans le systéme circulatoire, le
curare tue les animaux avec la méme promptitude que les
Strychnées de I’Asie (la noix vomique, la féve de St.-Ignace, et
P'upas-tieuté) ; on observe cette différence importante, qu’iln’an-
nonce pas Papproche de la mort par Pexcitation violente de
la moelle épiniére. La chair des animaux n’est point infectée
lorsqu on les tue par ce moyen ; au contraire , elle passe , dans
Te missionnaires , pour meilleure 4 manger; et sur
les de POrénoque; on ne mange gutre de poule qui
n’ait été tuée par le curare. Les grands oiseaux, tels que les
hoccos » Piqués & la cuisse, penssent en deux a trois minutes ;
il en faut dix 4 douze pour faire périr un coelmn ou un pécari.

Les symptomes de Pempoisonnement sont a peu prés les
mémes que ceux observés dans la morsure des serpens veni—
meux. L'individu blessé éprouve des congestions 4 la téte, des
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vertiges, desnausées, des vomissemens; il est tourmenté parune
soif dévorante, et il ressent un engourdissement dans les parties
voisines de la blessure. On croit communément que lorsque le
poison est frais, trés concentré, et qu’il a séjourné long-
temps dans la plaie, on croit qu'il n’y a pas de guérison a es~
pérer. En vain a-t-on essayé des ammoniacaux ; ils n’ont donné
aucun bon résultat, De tous les antidotes, c’est le sucre appli—
qué sur la blessure qui passe pour étre le plus efficace ; mais
nous ne pensons pas que L'on puisse sy fier, et il est infini-
" ment plus sir d’élargir la plaie, d’empécher Vabsorption du
poison , soit en pressant les bords de celle-ci pour la faire
beaucoup saigner, ou, ce qui nous parait plus certain, en appli-
quant une ventouse, ainsi que le docteur Barry I’a recommandé
contre ’absorption d’autres poisons, soit enfin en incisant pro-
fondément autour de la blessure, et cautérisant. (A. R.)
CURCUMA. Curcuma longa, L.—A, Rich. Bot. méd., t. T,
p- 3. (Famille des Amomées. Monandrie Monogynie, L. )
Cette plante , originaire des Indes orientales, a une racine qui,
outre son nom scientifique, est encore vulgairement connue
sous ceux de Terra merita, Souchet ou Safran des Indes. A
Vétat frais , celle-ci est tubéreuse , oblongue, blanchatre ,
noueuse, coudée, garnie aux nceuds de quelques fibres char—
nues. Telle qu’on la trouve dans le commerce, elle est en mor-
ceaux un peu moins gros et moins longs que le doigt, plus on
moins contournés, recouverts d'une écorce mince , grise, mar-
quée d’anneaux peu apparens ; ils sont intérieurement com—
pactes, d'un jaune orangé foncé, et leur cassure est cireuse. L'o-
deur du curcuma est analogue 4 celle du gingembre ; sa saveur
est dcre , aromatique et un peuamére. Ses propriétés médicales
sont les mémes que celles du gingembre et de la zédodire , ra~
cines fournies par des plantes également de la famille des Amo-
meées et de genres trés voisins. Les qualités physiques que nous’
venons d’énoncer indiquent suffisamment que le curcuma doit
étre stimulant & un haut degré; c’est ce que confirme l'analyse
chimique de cette racine, que V'on doit 4 MM. Vogel et Pelle-
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tier (1). En voici les résultats : une matiére llgneuse de la fé-
cule amilacée; une matitre colorante jaune ; une autre matiere
colorante brune, analogue 4 celle _des exiraits; une petite
quantité de gomme ; une huile volatile odorante trés dcre ; en=
fin une petite quantité d’hydro-chlorate de soude.

Une autre analyse est consignée dans les écrits chimiques de
John; elle a donné pour résultats : 1°. huile yolatile de couleur
jaune, 1 ; 2°. jaune de curcuma résineux, 10 a 11; 3°. jaune de
curcuma extractif, 114 12;4°. gomme grise, 14 ; 5°. fibreligneuse
mélée & une substance soluble dans la potasse, insoluble dans
Yalcool, 57; 6°. eau et perte, de 54 4.

La matitre colorante jaune offre beaucoup d’analogie avec
les résines ; elle doit étre placée parmi les substances végétales
trés hydrogénées, a cdté de la matidre colorante de Porcanette.
Elle est trés soluble dans I’alcool, I’éther et les huiles fixes et
volatiles. L’action des alcalis s’éxerce fortement sur elle, et
change sa couleur en rouge de sang ; aussi le papier teint par le
curcuma est-il un des réactifs les plus sensibles employés par
le chimiste pour s’assurer de 1’alcalinité des matiéres qu’il ana-
lyse. On emploie le curcuma dans la teinture en jaune , mais
cette couleur est peu solide. On s’en sert pour colorer les on-
guens et les huiles pharmaceutiques. Certains droguistes, en le
combinant & 'indigo , donnent une belle couleur verte 4 ’on=
guent populéum, i Vhuile de laurier , et au baume tranquille ;
mais cette couleur factice doit étre considérée comme une so-
phistication qu'un pharmacien consciencieux ne doit pomt se
permettre.

On trouve encore , mais plus rarement, dans le commerce,
du'curcuma rond , en morceaunx arrondis , produit par le cur-
cuma rotunda, L., espéce congénere de celle qui fournit le
curcuma ‘que nous venons de déerire; il possede.les mémes
propriétés. (A, "R

CURCUMA ZEDOARIA er ZERUMBET. Roxbargh a ainsi
nommé les plantes qui fournissent la zédoaire longue et la zé-

(1) Journ. de Pharm. 18/5, p. 28g.
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doaire ronde, que Linné et la plupart des auteurs rapportent
aux genres A monium et Kempferia. ¥'. Ziposre. (A. R.)
CUSPARTA FEBRIFUGA. MM. de Humboldt et Bonpland
ont décrit sous ce nom l'arbre d’otx provient I'angusture vraie.
V cet article, ol par erreur on a imprimé Casparia febrifuga.
(& R.)
CUVE HYDRARGYRO-PNEUMATIQUE, Cuve & mercure.
C'est un bloc rectangulaire en marbre, en pierre dure, ou en
porcelaine, creusé et destiné & contenir une plus ou moins
grande quantité de mercure. Ges cuves sont faites de maniere
a laisser prés des parois une plate-forme qui est recouverte de
mercure , sur laquelle on pose les cloches et les flacons. Sur les
deux cotés d’'une cavité creusée au milieu de la plate-forme et
terminée d’un bout par un cylindre creux plus large, sont
pratiquées des rainures destinées & supporter une planchette
~ percée en entonnoir, et qui doit glisser dans ces rainures. Cette
planchette est destinéea supporter les flacons pleins de mer~
cure dans lesquels on veut introduire des gaz. :
Dans les planches, nous donnerons la figure de cette cuve.
CUVE HYDRO-PNEUMATIQUE. On a donné ce nom & une
caisse rectangulaire en bois, doublée de plomb ou en cuivre,
soutenue par des pieds, afin de la porter a hauteur d’appui;
une table horizontale, plus basse d’environ 15 centimétres que
les bords de la cuve, sert & poser les cloches pleines d’eau ou
contenant des gaz. Une cavité carrée ou fosse de la cuve regoit
A sa partie supérieure une tablette qui se glisse dans deux rai-
nures pratiquées horizontalement ; cette tablette est perforée
de plusieurs trous en forme d’entonnoir , sur lesquels on place
les flacons pleins d’eau qui doivent recueillir les gaz. La cuve
hydro-pneumatique doit étre enduite dans toutes ses parties
intérieures d’une couche de vernis gras tres épaisse, afin que
les globules de mercure ne puissent se trouver en contact avec le
métal & nu, s’y amalgamer et le percer, et aussi pour que la
" conche de plomb ne soit pas attaquée pau' le contact de Vair et
delean, ce qui causerait sa destruetion. (A. C.)
CYANOGENE, Azote carboné. La découverte du cyanogéne
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est due & M. Gay-Lussac, qui reconnut ce corps en faisant
Vexamen du combiné connu sous les noms de prussiate et de
¢yanure de mercure. Ce produit s’obtient de la maniére sui-
vante : on introduit dans une cornue de verre du cyanure
neutre et cristallisé, de mercure bien sec; on chauffe; on re-
cueille le cyanogene qui se dégage, dans des cloches pleines de
mercure , placées sur la cuve (1).

Le cyanogene est un gaz permanent, inflammable, d'une
odeur extrémement pénétrante; sa densité est de 1,8064 ; il
rougit la teinture de tournesol : en faisant chauffer la teinture
ainsi rougie, le gaz se dégage ; mélé A un peu d’acide carbo-
nique, la couleur bleue reparait alors. Le cyanogéne refroidi en
méme temps que comprimé se convertit en un liquide inco—
lore, qui prend de nouveau la forme gazeuse lorsque I'on cesse
la compression. ( Faraday. )

Soumis 4 l’action de la chaleur, il supporte une haute tem-
pérature sans se décomposer. Si 'on plonge une bougie allu-
mée dans une cloche pleine de ce gaz, il brile avec une
flamme d’une couleur violette : le gaz se décompose, I'azote
est mis en liberté, le carbone s'unit & P'oxigéne , forme de I'a-
cide carbonique. Le cyanogéne est soluble dans eau a 20°, et
sous la pression ordinaire elle en dissout quatre fois et demie
son volume ; elle acquiert alors une odeur analogue i celle du
cyanogene. Selon M. Vauquelin, la solution, d’abord incolore,
prend une couleur jaune, puis brune. Au bout de quelques
jours, en distillant cette eau, on en retire de ’eau chargée de
carbonate et d’hydro-cyanate d’'ammoniaque. Ce résidu four—
nit, par I'évaporation, des cristaux qui contiennent un acide
particulier qu’il a nommé acide cyanigue. (Voir Ann. de
Chimie et de Phys., t. IX, p. 113.) L’éther sulfurique,
Pessence de térébenthine , en dissolvent autant que I'eau; I'al-
cool en dissout cing fois plus.

(1) II faut que le cyanure soit sec; sans cela, on obtiendrait des acides
carbonique et hydro-cyanique, et de l'ammoniaque. M. Vanquelin admet
que 'on peut obtenir le cyanogéne en décomposant le cyanuare de meércure
par une quantité convenable de soufre.
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A la chaleur de la Iampe , le phosphore , le soufre, Viode,
T'hydrogene, le cuivre, I'or, le platine, sont sans action sur le
cyanogéne ; le fer chauffé au rouge-blanc le décompose en par-
tie = le métal se recouvre de charbon divisé ; il devient cassant ;
il y a séparation d’une certaine quantité d’azote:
~ Le potassium agit avec une grande énergie sur le cyanogéne ;
ce métal en absorbe, 4 I'aide de la chaleur, autant qu’il dégage
d’hydrogine par son contact avec I’eau. Cette absorption a lieu
avec dégagement de lumiére ; il en résulte du cyanure de po—
tassium. Cette expérience peut étre faite sur le mercure et &
Yaide d’une cloche courbée. Le cyanogtne mis en contact
avec les solutions alcalines , est absorbé par ces solutions. Ces
solutions se colorent peu si alcali prédomine ; mais il n’en -
est pas de méme lorsque le cyanogéne est en excés; elles bru—
nissent; il y a, par le contact de ces substances, formation de
cyanures alcalins , susceptibles d’étre décomposés par un acide.

L’action du cyanogéne n’a pas encore été étudide sur I'éco~
nomié animale; elle nous a paru étre d’une grande énergie.
Pour avoir respiré ce gaz sans précaution, 'un de nous éprouva
une indisposition qui s'annonga par des couvulsions ¢ui furent
suivies de coliques des plus vielentes. Cet état maladif dura
assez de temps pour inquiéter le malade.

Les caractéres qui peuvent servir a faire reconnaitre le cya-
nogeéne sont les suivans : 1°. odeur vive, pénétrante,, bien ca-
ractérisée; 2°. propriété de briler avec une flamme violette,
lorsqu’on le met en contact avec une bougie allumée; 3°. ré-
sidu de la combustion troublant Peau de chaux, susceptible
d’étre absorbé par la potasse et de donner du bleu de Prusse,
si 'on ajoute la solution alcaline a de 1’eau acidulée dans la-
quelle on ajoute du sulfate de fér. (A. €)

- CYANURES. Les cyanures sont le résultat de la combinai-

son du cyanogéne avec les corps combustibles. Nous traiterons
seulement de ces combinés, qui sont ou qui pourraient étre

employés dans 'art médical. (A. C.)

CYANURE DE MERCURE, Prussiate de mercure. Ce pro-
duit, composé de cyanogene et de mercure , fut d’abord ob-
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tenu par Schetle, puis étudié par Proust et par M. Gay-Lussac.
On peut P'obtenir en agissant de la maniére suivante : on prend
4 parties de bleu de Prusse en poudre , 2. parties de deutoxide
de mercure aussi pulvérisé; on introduit ces substances dans
un ballon; on y ajoute 32 parties d’eau distillée ; on fait
bouillir le tout (1) jusqu’a ce que I’hydro-cyanate de fer ait
perdu sa couleur bleue, et que le mélange en ait acquis tne
jaune ; ou filtre la liqueur bouillante; on lave le filtre avec
de I'eau & 100° On comtinue le lavage jusqu'a ce que 'eau
soit insipide. On réunit les eaux de lavage & la liqueur fil-
trée; on fait évaporer dans une capsule de porcelaine, on
laisse refroidir : on ohtient par ce refroidissement des cristaux
prismatiques & quatre pans, coupés obliquement. On sépare
ces cristaux; on fait ‘évaporer de nouvean leau mére, qui
fournit de mnouveaun des cristaux ; enfin, on renouvelle ces
évaporations et cristallisations jusqu’a ce que Ion n’obtienne
plus de cristaux. Quand tout le cyanure cristallisé est obtenu,
on doit, pour le séparer d’une petite quantité de fer qu'il re~
tient, le faire dissoudre dans I'cau, faire bouillir de nouvean
avec une partie d'oxide rouge,. filtrer et faire cristalliser.
Mais lors de cette opération, il arrive que le cyanure s'unit au
mercure en exces : pourle débarrasser de cet excés de metal,
on ajoute & la liqueur de l'acide hydro-cyanique qui se dé-
compose ; 'oxigine de I'oxide de mercure s’unit & I'hydrogéne
de Vacide,, forme de l'ean, et le cyanogéne mis & nu s’unit
au mercure ; on fait alors évaporer et cristalliser ce combiné,
et les cristaux , lavés & Veau distillée et séchés, sont conservés
pour 'usage.

On peut expliquer de la maniére suivante ce qui se passe
dans cette opération. L'bydro-cyanate de fer et le deutoxide
de mercure étant en contact, réagissent I'un sur lautre; ils
se décomposent en donnant lieu 3“de I'eau;, & du cyanogine
et & du métal. Ces deux derniers, entrent en comhmalson pour
former le cyanure de mercure.

(1) On peut aussi se servir d'uae terrine an licu d'un ballon.

Tome TI. 16
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Ce produit, parfaitement neutre, est incolore, inodore;
cristallisant en longs prismes quadrangulaires; sa saveur est
styptique, désagréable;; il excite fortement la salivation ; il est
vénéneux , et ne doit étre délivré gqu'avee les plus grandes pré-
cautions. ba pesanteur spécifique a été examinée par Hassen-
fratz, qui a reconnu qu’clle était de 2,5612. Soumis & V'action
de la chaleur, il ne laisse pas de résidu lorsqu’il est pur; il
se fond alors, se réduit en cyanogéne qui se dégage, et en
mercure qui passe a 1’état de vapeurs.

Le cyanure de mercure est soluble dans Veau, plus a
chaud qu'a froid ; I'eau bouillante laisse déposer de ce sel
par refroidissement. La solution aqueuse, traitée par lacide
hydro-sulfurique, est décomposée; il y a production de sul-
fure de mercure qui se preécipite, et d’acide hydro-cyanique
qui reste en dissolution mélé & un exces d'acide hydro-sulfu-
rigue.

Le cyanure de mercure est formé de 100 parties de mercure
et de 26,08q de cyanogéne (en poids ).

Les véactifs qui font reconnaitre ce produit sont : 1°. la cha-
leur, quile décompose en donnant naissance i du cyanogéne et
4 du mercure métallique qui se vaporise ; 2°, I’hydro-sulfate
de potasse, qui de décompose, et qui donne du sulfure de
mercure que 'on peut séparer par le filtre , et un liquide,
produit composé d’acide hydro-cyanique et de potasse; 3°. 1’é-
ther, qui peut servir A séparer ce produit, s’il est mélé a du
vin, A du café, ou A tout autre liquide coloré.

Le cyanure de mercure ; introduit dans I'économie animale
sans précaution, est un violent poison; on doit, lorsque
des aceidens sont'caunsés par ce produit, faire vomir le malade
en lui faisant boire abondamment de 1’eau tiede, et en titil-
‘lant la luette et Parriére—gorge au moyen d’une barbe de
plume ; on administre “ensuite de Vean hydro - sulfurée
( Veau de Baréges pour boisson), et des antiphloglsthues éner—
giques.

Des recherches physiologiques sur Paction du cyanure de
mercure ont été faites par M. Ollivier d’Angers. (Voir Journ.
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de Chimie de médicale , juin 1825, ) M. Kapeler a été 4 méme
d’examiner V'action du cyanure sur le corps d’un homme qui
s'était empoisonné A laide de ce produit, pris & la dose de
12 décigrammes. M. Caventou a examiné le sang de cet homme
poury chercher le cyanure, que MM. Fiedmann et Gimelin ont
reconnu dans le sang des animaux qui avaient avalé de ce pro-
duit; mais les recherches de ce pharmacien ne lui permirent
pas de reconnaitre la présence de ce combiné. L'action du cya-
nure, regardé comme toxique ,aété examinée avec soin, et les
résultats, qui sont trop longs pour étre rapportds ici, sont con-
signés dans le tome 1%, page 340, de la Toxicologie générale de
M. Orfila. _

Quelques médecins emploient le cyanure de mercure comme
antisyphilitique, et nous ‘avons vu MM. Cullerier neveu et
Gilbert en obtenir de bons résultats. MM. Horn et Chaussier
Pont aussi récommandé. On prépare des solutions avec : cya-
nure, 12 ou 24 grains; eau distillée, o livres; on donne
de ces solutions d’une & quatre cuillerées par jour , dans un
verre d’eau de gomme- On l'a donné aussi en pilules, conte-
pant un huitiéme ou un sixiéme de grain : on en donnait une
et deux par jour. On doit Padministrer avec lés plus grandes
précautions, & cause de ses propriétés énergiques.

(A. C.)

CYANURE DE POTASSIUM. Combinaison du potassium et
du cyanogine. M. Robiqueta indiqué le moyen suivant pour
le préparer : on expose dans un creuset et & une chaleur long-~
temps continuce, de ’hydro-cyanate ferruré de potasse. Par
P'action de la chaleur, il y a conversion de lhydl'o-cyanate
double en cyanure de potassium et de fer, puis décomposition
du cyanure de fer: on obtient en résultat du cyanure de potas-
sium sali par du fer et pardu charbon. On traite parl'eau, et1’on
obtient une décomposition et formation d’hydro-cyanate mélé
de charbon et de fer; on sépare par filtration, et Pon fait éva~
porer dans une cornue ; on obtient alors des cristaux cubiques
qui sont le cyanure de potassium.

MM. Villermé et Robiquet ont proposé la solution de e

i
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produit dans Veau (1) comme nn succedane de Vacide prus-
sique. Le but qu'ils veulent atteindre est de présenter aux pra=
ticiens un médicament toujours identique , qui n'offre pas les
-divers inconvéniens qui peuvent provenir de la négligence ap—
portée a la préparatiorr de V'acide hydro~cyanique. Ce médi-
cament ligquide d.oit étre préparé dans les proportions sui-
vantes :

Cyanure de potassium pur.. 1 gramme (18 grains),
Eau distillée. ............ 8 grammes (2 gros).

Dissolvez. Ce produit liquide peut étre administré en méme
quantité que I'acide prussique médicinal ; il peut, suivant les
auteurs que nous venons de citer, lui étre substitué a doses
égales, dans toutes les préparations ol cet acide doit entrer.

L’emploi du ¢yanure sec demande, de la part du médecin,
de nombreuses précantions, nécessitées par son action €ner—
gique. Le praticien ne doit d’abord 'administrer qu’a §, 1, ; de
grain, augmentant ensuite la dose, suivant Vindication.

(A: C)

CYANURE D'IODE. Ce cyanure, nouvellemeént déconvert
par M. Serrulas, n’est pas encore employé dans I'art médical.
Il serait avantageux pour la science thérapeutique de faire
quelques expériences sur ce produit, afin de reconnaitre ses
propriétés (ui doivent étre énergiques, et que I'on pourrait
peut-étre appliquer dans quelques cas particuliers.

Ce cyanure s’obtient de la maniére suivante. On introduit
dans un petit ballon deux parties de cyanure de mercure
et une partie d’iode. Ces deux substances étant bien séches,
etle mclange exactement fait , on soumeta laction du feu : la
réaction s'opere; il en résulte du proto-iodure de mercure , et
du cyanure d’iode trés volatil ,: que 'on recueille aisément
en inelinant le ballon et en plagant I’ anverture de son col dans
un flacon & large ouverture,

(1) Le produit de cette solution est de I'hydro-eyanate de potasse pur.
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Le cyanure d'iode est blanc; il est sous forme de longues
aiguilles trés Iégéres; il a une odeur trés forte, il irrite vive~:
ment les yeux. Mis en contact avec la teinture de towrnesol et
avec le papier de curcuma,, il ne leur fait subir aucun change—.
ment. Ce composé ne trouble pas les solutions d’argent, il n’est
pas altéré par le chlore. (AL C.)

CYCLAMEN. Cyclamen Europceum, 1. (Famille des Pri-
mulacées.. Pentandrie Monogynie, L. ) Vulgairement Arthanita
et Pain de pourcean. Cette plante croit dans les localités ro-.
cailleuses des pays montuenx de VEurope. Sa racine est un
gros tnbercule arrondi, charnu , blanchitre extérieurement ,
d’une couleur brune en dehors, et garni de radicelles noirdtres.
Plusieurs hampes, d’abord contournées en spirale, s’élevent de
ces racines et supportent des fleurs solitaires ordinairement,
rosées , d'un aspect fort élégant, ayant les lobes de la corolle
relevés, tandis que le fond du tube.est incliné et regarde la.
terre. Les feuilles sont arrondies , échancrées en ceeur i la base, .
longuement pétiolées, vertes et tachées de blanc en—dessus,.
rougeitres en—dessous. :

L’extréme acreté des tubercules de cyclamen décele des pro—
priétés médicales trés énergiques ; ils sont violemment purga—.
tifs ; émétiques , et provoquent le flux menstruel. Leur emploi,
comme celui de toutes les substances vantées comme emmé—
nagogues, est toujours dangereux entre les mains des personnes
ignorantes, qui souvent s'en servent dans de coupables desseins.
De graves accidens ont €té occasionés par les racines de cycla-
men administedes intéricurement pour produire avortement.
Tlserait & désirer que les chimistes s’occupassent de la recherche.
du principe actif de ces tubercules, qui'n’est.pas seulement de
nature volatile, car, a I’état sec, ils coriseryent encore une sa~
veur insupportable. ;

On en préparait autrefois un onguent sous le nom tf"_on.guen&
d'arthanita , qui était fort estimé comme topique vomitif ou
purgatif ; il n’est plus employé. (A. R))

CYDONIUM. 7. Coie.

CYNANCHUM. ARGEL. 7. Arcver.
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CYNANCHUM IPECACUANHA zr VOMITORIUM. 7. Irg-
CAGUANHA ( FAUX ) DE L'TLE~DE-FRANCE.

CYNANCHUM MDNSPELIACU‘\I 7. Seaumovge pE Monrt-
PELLIER.

CYNODON DACTYLON. 7. Cmmmrm

CYNOGLOSSE ou LANGUE DE CHIEN. Cynoglossum offi—
cinale, L.— A. Rich. Bot. méd., t. I, p. 274. ( Famille des
Borraginées,, Juss. Pentandrie Monogynie, L. ) Cette plante
croit dans les lieux secs et sablonneux de toute ’Europe. Sa
racine est bisannuelle, pivotante, grosse, longue, charhue;
grise extérieurement, blanche & Vintérieur, d’une odeur vi-
reuse, et d'uné saveur fade. Sa tige est herbacée, dressée, ve-
lue, trés rameuse supérieurement, et haute de 1 & 2 pieds ; elle
port.e des feuilles sessiles, alternes , ovales ; lanceolées en—
titres, molles et velues; ses feuilles radicales sont grandes ,
larges et pumlees Les ﬂems de couleur rouge ou violette
forment des épis allongés et un peu roulés en crosse a leur
extrémité.

La racine est la partie la plus communément employée. Ses
propriétés résident dans Pécorce ; ¢’est pourquoi 'on a contume
de rejeter le centre, qui parait absolument inerte. On arecom-
mandé la eynoglosse comme sédative, et I'on en prépare une
composition de pilules qui portent son nom ; mais 'opium qui
entre dans ces pilules en est, sans aucun doute, la substance
éminemment active, la seule d ot dépendent les propriétés de ce
médicament, dont la dose doit étre fixée d'apreés la quantité
d’opium que renferme la masse. La cynoglosse est sealement
émolliente , comme la plu_part des autres Borraginées.

(A. R.)

CYNORRHODON. On désigne sous ce nom, dans les ou—
vrages de matiére médicale, les fruits mirs du rosier sauvage.
¥, Rosien. (A. R.)

CYPERUS. 7. Soucmer.

CYPRES. Cupressus sempervirens, L -— Rich. Mémoire sur
les Goniféres, tab. g. Get arbre, dont le feuillage sombre orne
les monumens funéraires, et qui partout est 'embléme du
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deuil, appartient & cette belle famille des Coniféres, ou arbres
résineux de nos climats qui fournissent tant de produits utiles
aux Arts et & la Médecine. Il est originaire des contrées orien—
tales, d’oui il a été transporté en Europe pour Vornement des
pares et des jardins paysagers. On en distingue deux variétés :
I'une dont les rameaux dressés et appliqués contre la tige lui
donnent leur forme pyramidale; c’est le Cupressus pyramida—
lis de quelques auteurs. L'autre variété a, au contraire;, ses ra-.
meaux étalés et méme pendans, surtout lorsqu’ils sont chargés
de fruits; elle a regu le nom de Cupressus horizontalis. La ver-
dure de cet arbre est perpétuelle; ses feuilles exhalent une
odeuraromatique qui, deméme que cellesdelasabineet d’autres
coniferes, éloigne les insectes des habits et des linges entre
lesquels on les place. M. Lichtenstein, négociant de Montpel—
lier, a retivé, par la distillation, une assez grande quantité-
d’huile volatile, dans laquelle réside V'odenr du eyprés; en
ayant envoyé A son frére, le professeur Lichtenstsin: de Berlin ;.
celui-ci a constaté son efficacité contre les insectes ou leurs
larves, qui sont si funestes aux collections d’histgire naturelle ;-
ila, en outre, pensé que cette huile volatile pouvait étre em-
ployée avantageusement contre les vers intestinaux, et V'on as-
sure que des essais tentés par M. Hufeland ont justifié les
soupgons de Lichtenstein. Les observations de ce célébre prati--
cien sont encore inédites, et nous ignorons le mode d’adminis-
tration ainsi que les doses de ce nouveau médicament, qui
d’ailleurs peut étre assimilé aux huiles volatiles de plusieurs
coniftres, et méme & celles de plantes appartenant a des fa~
milles différentes, comme celles de certains Origans et Valé-
rianes.

Le bois de cypres est dur, compacte, agréablement veiné de
rouge; il est employé pour divers ouvrages de tabletterie.
(A. R.)
CYTINUS HYPOCISTIS. 7. Hyrociste. :
CYTISINE. Matiére active du cytise et de Parnica. La cyti-
sne a €té découverte par MM. Chevallier et Lassaigne dans le
Cytisus laburnum , et dans V' 4rnica montana.
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Eztraction. On prépare avec les graines du cytise un extrait
_ alcoolique ; lorsque Vextrait est préparé, on le fait dissoudre.
dans’eau, on filire la dissolution, on la traite par l'acétate
de plomh 'pour séparer les acides et la matiére colorante; on
filtre : la cytisine, mélée i I'acétate de plomb en exces, passe
dans la liqueur; on sépare le sel de plomb & laide de I'hydro-
géne sulfuré; on filtre et 1'on fait évaporer; on obtient un ex-
trait que les auteurs ont nommé cytisine , et qui jouit de quel-
ques propriétés particuliéres,

La cytisine est d’une couleur jaune; sa saveur est amére et
nauséabonde ; exposée i l'air, elle en attire 'humidité ; elle se
dissont difficilement dans ’alcool concentré, tres facilement
dans I'alcool affaibli; elle est insoluble dang I’éther , soluble
dans eau. Sa dissolution aqueuse ne rougit ni le papier de
tournesol ni le papier de curcuma ; elle nest pas précipitée
par Vacétate de plomb, les nitrates d’argent et de mercure, les
sulfates de cuivre et de fer, par les hydro-chlorates de baryte,
de chanx, d'étain et de strontiane.

La cytisine introduite dans l’économie animale agit et
comme vomitif et comme purgatif. A la dose de 5 grains, elle
a produit les mémes effets que ceux qui seraient résultés de
Pemploi de 3 grains d’émétique ; 8 grains ont déterminé chez
I'un des auteurs de la découverte ( A. Chevallier) une espéce
d’empoisonnement qui a été combattu avec suceés par des bois-
sons acidulées, et particulitrement par 'emploi de la limo—~
nade tarfrique prise en grande quantité. (A. G.)

D

DACTYLUS. Nom officinal dela datte. 7. Darries. -

DAHLIA, ( Famille des Synanthérées ; Syngénésie Frustra—
neée, L.) Clest le nom sous lequel Cavanilles ( Teon. Plant.
tab. 266 ) fit connaitre une des plus belles plantes dont se sont
enrichis nos jardins vers la fin du siécle dernier. Willdenow
changea le nom de Dahlia en ¢celui de Georgina , qui a 6té regu
par les botanistes, parce qu’il existait un genre Dahlia créé
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par Thunberg ; cependant, les jardiniers ayant conservé le nom
primitif , nous sommes forcés d’adopter, pour la commodité
des lecteurs , la dénomination la plus vulgaire.

La DAHLIA CHANGEANTE , Georgina variabilis , Kunth, est une
plante originaire du Mexique, dont la tige herbacée s’éleve i
environ 2 métres ; elle est rameuse, tantdt lisse , tantdt cou—
verte d'une poussiére glauque. Ses feuilles sont opposées ,
grandes, imparipinnées. Ses fleurs sont trés grandes, composées
au centre'de fleurons tubuleux nombreux , jaunes, eta la cir-
conférence de demi-fleurons en languettes, trés grands, formant
une couronne dont les couleurs sont extrémement variées.
Sous le rapport des couleurs, comme sous celui des dimensions
et de Vaspect glauque ou lisse des feuilles, les Dahlias se divi-
sent en deux races qui ont été regardées comme des espéces
distinctes par Willdenow et M. De Candolle ; celui-ci les a
nommées Georgina superflua, et Georgina frustanea. La pre-
miére race se compose de plantes plus élevées et plus ro-
bustes que celles de la seconde ; leurs feuilles sont aussi plus
grandes, d’un vert foncé, et ne sont jamais couvertes d'une
poussiére glanque. La seconde race est en outre caractérisée par
ses fleurs marginales, dont le style est entiérement avorté. En-
fin, la premiere race se distingue en ce qu’elle donne des fleurs
rouges, purpurines, lilas, piles et jaunitres, tandis que la
seconde renferme les variétés A fleurs jaunes et safranées. On
voit donc que, sous le rapport des couleurs, les deux races se
nuancent parfaitement entre elles.

Les dahlias sont cultivées, comme fleurs d’ornement, dans
tous les jardins , ol elles ont produit un nombre immense de
variétés, On les multiplie , non par des semis, qui le plus sou-
vent neréussissent pas, mais par la division des racines. Celles-ci
sont vivaces, tubéreuses, amincies aux extrémités. Dans les con-
trées méridionales de I’Europe, il suffit pour les conserver , de
cou‘vrir la terre d’un peu de litiére pendantla saison rigoureuse ;
mais: dans les pays septentrionaux on est obligé de déterrer
les racines au mois d’octobre, et de les tenir pendant Vhiver
dans un lien sec et chaud. Versle printemps , on plante les
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portions de tubercule dans des vases que 'on abrite jusqu'au
mois de juin, époque  laquelle on les transplante dans des ter--
rains substantiels et exposés au midi.

Les racines de dahlia ont beaucoup d’analogie avee celles du
topinambour ( Helianthus tuberosus ) qui appartiennent a la
méme tribu naturelle. Elles pourraient offrir un bon aliment
pour 'homme, sans le gotit aromatique et peun agréable qu’elles
retiennent , méme aprés la cuisson, Il y a lieu d’espérer que la:
culture améliorera ce nouveau légume ; en attendant, son
emploi est restreint A la nourriture des animaux , qui paraissent
en étre tres friands.

L’analyse des tubercules de dahlia a été faite par M. Payen.
Les résultats qu'il a obtenus sont les suivans : eau, o,76; dah-
line, o,10; malate et citrate de chaux et d’ammoniaque,
fibre ligneuse, phosphate de chaux, silice, albumine azotée,
huile essentielle (1), huile fixe, substance aromatique amére,
analogue 4 la vanille, gomme, gelée , nitrate de potasse, hydro-
chlorate de chaux, acide citrique, matiére azotée analogue a
l'osmazene , sulfate de chaux et matitre colorante. La dahline
est la seule fécule nutritive des dahlias et des topinambours ;
ses faciles altérations et sa prompte conversion en.sucre ont
fait penser & M. Payen qu’elle doit étre d’une facile digestion ,
et que sous ce rapport, elle pouvait rendre d'importans services
i la Thérapdutique.

MM. Payen et Chevallier se sont aussi occupés d’extraive la
couleur des pétales du dahlia, pour la placer sur du papier
blanc, et en faire un papier trés sensible verdissant par la pré-
sence d’une minime quantité d’aleali, et rougissant fortement.
a Vaide d’un acide excessivement étendu. (A. R.)

DAHLINE. On a donué le nom de dalhine i une substance
d’un blanc éclatant; pulvérulente, trés ferme, analogue & 1'i-
nuline qui a été découverte dans les tubercules de la dahlia par
M. A. Payen.

(1) E’limile volatile des dahlias , d’une odenr particuliére, cristallise i 0o en
longs prismes aplutis , ayant des caraciéres analogues & ceux présentés par
Pacide benzoique.
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La dahline s'obtient de la maniére suivante (procédé de
M. Payen ) : on ripe les tubercules de dahlias , on exprime le
suc, on délaie le_marc dans ’ean bouillante, on presse de
pouveau, on réunit les liquides, on y ajoute 3 pour 100 de
craie ; on fait bouillir, on projette dans la liqueur 5 eentitmes
_ de charbon animal; on agite, on filtre, et 'on rapproche au

quart du volume ; on ajoute de nouveau 2 pour 100 de char~
bon animal; on clarifie avec 2 blanes d’eeufs; on filtre , on rap-~
proche la liqueur jusqu’a pellicule légere : le liquide se prend
en masse par refroidissement ; on délaie dans I'eau aussi froide
que possible’, on laisse déposer, on jette sur un filtre, on fa-
cilite le dépot et le lavage de la dahline, en ajoutant a
Pean un dixiéme d’alcool,

La dahline se rapproche beaucoup de’amidon; elle est peu
soluble dans Veau froide , tris soluble dans l'eaun & 70°, et cette
solution aqueuse peut étre précipitée par I'alcool. Les solutions
d’iode, de chlore, d’acétate de plomb, de muriate de platine,
de proto et de per-sulfate de fer, des proto-nitrates d’argent et
de mercure, du proto-sulfate de cuivre , ne la précipiient pas.
La potasse a froid dissout la dahline}; il n’en est pas de méme
de 'ammoniaque. La baryte la précipite ; le précipité est blane,
trés opaque , consistant, soluble par la chaleur, comme par un
exces de dahline. Le poids spécifique de la dahline est de 13,56,
L’acide sulfurique peut la transformer en sucre , de la méme
maniére qu’il le fait d’autres substances végétales. (#oir le mé-
moire de M. Payen, Journ. de Pharmacie, t. 1X, p. 387.) (A.C.)

DANAIDE ODORANTE. Danais fragrans , Lamck. Ilustr.
des genres, tab. 166. (Famille des Rubiacées, Juss. Pentan—
drie Monogynie, L. ) Arbrisseau originaire des iles de France
et de Madagascar. Ses tiges sarmenteuses et grimpantes sont
munies de feuilles opposées, ovales-amincies , entiéres et
glabres. Les fleurs sont rougedtres, petites, d’une odeur
agréable, comparable a celle du narcisse , et forment de petites
panicules axillaires. Ordinairement un des sexes par son déve-
loppement fait avorter Pautre; ce sont les ovaires , on le sexe fe-
melle, qui, pourainsi dire , étouffent les males ou les étamines,
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d’oit le nom allégorique impos¢ par Commerson, faisant allu—
sion aux Danaides qui ont étouffé leurs maris.

M. Du Petit-Thouars a fait connaitre les propriétés tincto-
riales des racines de cet arbrissean. Selon ce savant naturaliste,
les Madécasses en extraient une couleur rouge inaltérable , en
les faisant bonilliravee des cendres ; ils s’en servent pour teindre
les tissus qu’ils fabriquent avec les fibres d’un palmier. Cette
couleur est soluble dans I’alcool affaibli, qui, par refroidisse~
ment, laisse déposer une poudre jaune que l'on étend facilement
sur le papier aprés 'avoir mélée avec de la gomme arabique.
En faisant bouillir les racines de danaide avec I'alun, la cou-
leur qui en résulte est jaune mélangée de rouge. Par V'évapora~
tion de la teinture alcoolique , on obtient un extrait dont I'a—.
mertume est comparable a celle du quinquina, et qui proba-
blement jouit de propriétés fébrifuges, 1’arbrisseau étant de la.
méme famille naturelle que le cinchona. (A. R)

DAPHNE. Daphne. Genre de plantesde la_famille des Thymé-.
1ées et de’Octandrie Monogynie, L., dont plusieursespéces sont.
des petits arbustes & fleurs agréables et odorantes,, et couverts.
d’une écorce. épispastique. Tels sont les Daphne Gnidium ,
Laureola et Mezereurn, connus vulgairement sous les noms de
Garou ou Sainbois , Laureole et Bots gentil. 7, le mot Garou,,
ot il sera traité de ces diverses sortes d’écorces.  (A. R.)

DAPHNINE. Le nom de daphnine a été donné & une subs-
tance dont M. Vauquelin signala la présence en 1808, lors-.
qu’il fit I'analyse des daphnés (1). Dans son premier travail,
ce savant reconnut que ce produitavait une saveur dcre et per-
sistante, qu’il étaittréswolatil, agissant sur les couleurs bleues vé-.
gélales élamaniére des alealis. I’aprés de nouveaux travaux duo.
méme chimiste (Journal de Pharmacic, 1. X, p. 333 et 419),
Ialcalinité de la daphnine lui semblerait étre due & I'amamo-
niaque , sans que le principe dcre du daphné participat a cette
propriété; il eiit é1é A désirver que ce savant chimiste etit décidé
d’une manitre affirmative cette question du plus haut intérét.

(1) Ann. de Chimie, t. LXXXVI, p.174.
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Le procédé suivant pour obtenir la daphnine a €té donné par
Beer et Gmelin (Diss. sur la garou. Tubingue, 1822); on traite
V'écorce du Daphne Alpina ou Mezereum, par I'alcool ; on fait
évaporer l'alcoolat en ayant soin de recueilliv alcool pour le
faire servir 4 une autre opération. On ftraite le résidu de la
distillation par l'eau ; on précipite la dissolution aqueuse fil-
trée, par le proto-acétate neutre de plomb; on lave le préci—
pité, on le délaie dans V'eau et on le décompose par 'hydrogéne
sulfuré; on filtre et 'on fait évaporer la liqueur jusqu’a siccité ;
on dissout le résidu dans I'alcool absolu et 4 froid ; on filtre la
dissolution et on laisse la liqueur s’évaporer spontanément : la
daphnine cristallise ; on la lave ensuite avec de Falcool absolu
~froid, et on la redissout pour la faire cristalliser?

La daphnine cristallise en prismes réunis en faisceaux inco-
lores , transparens, brillans, trés solubles dans U'eau chaude;
la solution aqueuse, faite & chaud, laisse déposer des cristanx
par refroidissement ; elle est trés soluble dans V'alcool etVé-
ther; se colore en jaune d'or avec un peu de potasse; de car—
bonate de potasse, d’eau de baryte ou de chaux; elle n’est pas
précipitable par l'acétate de plomb. Par Vacide nitrique, la
daphnine se convertit en acide oxalique. (A. G.)

DATTIER. Phenixz Dactylifera, L. — Rich. Bot. méd. ,
t. 1, p. Bo. Delile, Flore d’Egypte, tab. 62. (Famille des Pal~
miers. Dioecie Hexandrie, L.) Ce beau palmier est originaire
de 'Inde, de 'Arabie et de I’Afrique septentrionale, d’ott on
Va transporté sur les plages chaudes de la Méditerrande, et
jusque dans certaines localités de nos départemens méridio-
naux ; mais dans ces derniers lieux, quoiqu’il végete trés bien
en plein air, sa fructification ne réussit jamais parfaitement. On
le cultive avec succés dans toutes les régions équinoxiales, et
surtout aux iles de France et de Bourbon, aux Antilles, et dans
VAmérique méridionale. ’

Le trone du dattier présente une colonne cylindrique ou Ié-
gerement renflée vers le milieu, d’un pied dun pied et demi de
diamétre, et quis'éleve a plus de 50 pieds, sans aucune rami-
fication latérale A la partie supérieure de cette colonne, on
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observe des aspérités graduellement plus grandes et qui sont
les débris des pétioles des anciennes feuilles. Enfin, Varbre se
termine par une couronne de feuilles sous la forme de palmes,’
dont la base est élargie en gouttitre, et qui sont formées d’un
grand nombre de folioles étroites, lancéolées, aigués, plissées
en deux dans le sens de leur longueur. C’est au milien de ces
palmes que naissent les-fleurs; elles sont diciques, et consti-
tuent des régimes rameux renfermés avant 1'épanonissement
dans de vastes spathes coriaces, monophylles , et fendues d’un
seul edté. Anx fleurs femelles succédent des fruits nommeés
dattes ; ce sont des espices de drupes ovoides ; allongées, dela
grosseur du pouce, environnées a leur base par le calice, d'une
couleur jaune dorée, quelquefois un peu rougedtre ; leur péri-
carpe charnu et mielleux recouvre un noyaun osseux, terminé en
pointe aux deux extrémités, et creusé d’une rainure profonde
sur I'une de ses faces. {

Les dattiers sauvages fournissent des fruits d’un goiit apre et
désagréable; c'estla culture qui, de méme que pour la plupart
des autres fruits, leur fait acquérir d’excellentes qualités, Les
dattes forment en effet la principale nourriture de plusieurspeu-
plades de U'Afrique; et comme la culture des dattes n’offre pres-
que point de difficultés, la civilisation des hommes, auxquels ces
précieux végétanx fournissent naturellement tant de ressources,
est fort peu avaneée : car c’est une observation assez générale,
que l'industrie humaine se développe d’autant plus que la terre
est inféconde, ou qu'elle exige de grands travaux pour étre
fertilisée. La séparation des sexes dans les divers individus de
~ dattiersest un obstacle & la fécondation, qui s’opere néanmoins
habituellement dans les plantes sauvages, parce que le nombre
de males y est proportionné a celui des femelles, et que la na~
ture les a distribués a proximité. Mais comme on ne cultive
les palmiers que pour ebtenir des fruits, le nombre des miles
qui se trouvent accidentellement dans les plantatious est in-
suffisant pour la fécondation des femelles : de la cette coutume
antique de répandre le pollen ‘des fleurs males sauvages sur les
régimes de fleurs femelles. On pretend que sans cette opéra-
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tion, l¢ fruit des dattiers ne nouerait point, et Von cite plu-
sieurs circonstances on la récolte des dattes a manqué, parce
que I'on n’avait pu la pratiquer. Cepcndant il nous parait dif-
ficile d’admettre que 'aspersion du pollen soit absolument né-
cessaire au développement des péricarpes ; nous pensons, au
contraire, que par la fécondation, ¢'est-d-dire par 'acte qui dé-
termine la vitalité et I'évolution du germe, la partic charnue du
fruit sappauvrit et acquiert une saveur moins agréable, On sait
que Vavortement complet des graines produit une grande
amélioration dans une foule de fruits; et ¢’est ainsi que les
meilleures oranges sont celles ou l'on ne trouve point ou
presque point de graines dans les loges. 11 ne faut donc pas
attribuer une aussi grande importance a la pratique des Orien-
taux , que certains auteurs, enthousiastes du merveilleux , ont
voulu y attacher. Des usages dont l'origine se perd dans la
nuit des sitcles, et surtout cenx qui ont été introduits sous une
influence religieuse, se perpétuent souvent sans motifs raison—
nables : la prétendue fécondation artificielle des dattiers nous
semble devoir étre mise au nombre de ces pratiques inutiles.

Les meilleures dattes viennent de 'Afrique, par la voie de
Tunis et des autres états barbaresques, Celles que 'on tirve de
I'Afrique occidentale sont blanchatres , petites, séches et peu
sucrdes. On doit les choisir récentes, fermes et exemptes de
mites. Pour les comserver, il faut les tenir 4 Pabri de la cha~
leur et de '’humidité, Il ne convient pas de les mettre dans des
vases lrop exactement fermés; car, a la moindre chaleur,
elles exhalent, en fermentant, de 'humidité et des gaz qui
altérent promptement la masse de ces fruits. Les dattes qui
ont été cueillies dans un état de maturité complet sont les
plus fermentescibles; aussi, pour étre livrées au commerce,
en fait-on la récolte un peu avant la maturité, et on les fait.
sécher au soleil en les étendant sur des nattes.

La saveur sucrée et visqueuse des dattes indique des pro-
priétés adoucissantes et pectorales ; elles sont employées comme
tellesen décoction et associées avec les raisins secs, les jujubes
et les figues. On les faisait entrer dans plusieurs préparations
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pharmaceutiques ; elles ont donné leur nom a Pélectuaire dia~
pheenix. Nous avons parlé de leurs qualités alimentaires pour
les peuples qui habitent les pays ou les dattiers croissent en
abondance ; ils en préparent, au moyen d'une forte pression,
un sirop €pais ou une sorte de miel, dans lequel ils conservent
les dattes elles-inémes, ainsi que plusieurs fruits indigénes; ils
en font aussi d’agréables gelées et patisseries. Par la fermen—
tation avec addition d’une certaine quantité d’eau, les dattes -
donnent une fort bonne liqueur spirituense , qui peut rempla-
cer I'eau-de-vie obtenue du vin ou des céréales. On en fait aussi
du vinaigre , le seul en usage dans I'igypte supérieure. Le vin
de dattier, dont on fait usage dans les pays chauds, se pré-
pare avec la séve de 'arbre, qui découle en abondance du stipe
de l'arbre, lorsque l'on y fait des entailles; on choisit pour
cette opération les vieux pieds devenus inféconds, parce que
la perte de la séve entraine nécessairement celle de ’arbre. Au
centre du faisceau de palmes qui termine le stipe des dattiers,
se trouve un bourgeon conique formé des jeunes feuilles, et
dont la saveur est analogue a celle de la chitaigne crue; cepen-
dant on ne le mange que rarement, parce que I'on ne peut
I’enlever sans faire périr I'arbre quile porte.

Les diverses parties de cet arbre ont des usages économiques.
Les fibres de la base des feuilles servent & faire des cordages,
des tissus grossiers, des corbeilles, ete.; le bois est employé
pour les constructions, mais on ne peut en faire des planches,
a cause de sa structure propre aux végétaux monocotylédons ;
ses fibres longitudinales sont interposées d’un tissu cellulaire
plus abondant au centre qu'a la circonférence , de sorte qu'a
I'inverse des arbres de nos climats, la partie la plus dure ne se
trouve pas au centre. Enfin, les palmes ou feuilles des dattiers
ne sont point inutiles ; elles forment un article de commerce
important pour certains pays ot les rits de la religion romaine
sont ponctuellement suivis. Ces palmes étaient, dans Pantiquité,
le symbole de la victoire et la récompense des triomplia-
teurs ; elles figuraient dans toutes les processions et les fétes du
judaisme. On leur a substitué, dans nos climats septentrio-
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naux, les branches des arbres indigenes ; mais en Italie et én
Espagne , on tient béaucoup 4 la pureté des anciens usages, et
il est tels vallons de la Ligurie et de la cote de Valence en Es-
pagne, ou I'on cultive les dattiers uniquement pour fournirles
processions de palmes; lors des grandes cérémonies.

L’analyse du pollen du dattier a donné pour résultats :
i°.dela Pollenme 5°, une matiére animale soluble dans I'eau,
et qui peut étre précipitée par Vinfusion de noix de galle;
30. de V'acide mahqut_ libre en grande quantile ; 5°. des phos—
phates de chaux et de magnésie. (Fourcroy et 'Vauquelm, An-
nales du Muséum d’Histoire naturelle ,” t. 1', P 419.)

WD)

DATURA STRAMONIUM. f/ . STRAMOINE.

DATURINE. Daturium. On a donné le nom de daturine a
une substance cristalline qui a été découverte par Brandes,
dans les semences de la stramoine ou pomme épineuse. La da-
turine se trouve dans la graine, a I'état de malate acide, que
Yon peut obtenir & l'aide de I'alcool bouillant. On décompose
ensuite ce sel par la magnésie , et I'on reprend le précipité par
Palcool bouillant; la liqueur, par évaporation, laisse déposer
la daturine.

Ce principe est presque insoluble dans l'eau et dans V'alcool
froid; il est soluble dans I’alcool bouillant, susceptible des’unir
aux amdes et de former des sels d’oi U'on peut prec:plter la
daturine par les alcalis.

Les sels que forme la daturine combinée aux acndes sont
tres solubles.

On aattribué 4 la daturine Vefficacité de Vextrait de stra-

" monium employé contre le rhumatisme invétéré , et dont les
bons effets ont été constatés i I’hépital d’Utrecht, par MM. Kir-
choff et Engelbart,

La daturine n'a pas éncore été employée comme moyen thé-
rapeutique; il serait & désirer que quelque praticien s’occupit
de Yexamen des propriétés de ce nouveau produit. (A. C.)

DAUCUS CAROTTA. 7. Canorre. 4

DAUCUS DE CRETE. Daucus creticus offic. Sous cé notn était

Tomg II. ; 17
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connu , dans 'ancienne Pharmacie, le fruit de I Athamnantha
cretensis, L., plante de la famille des Ombelliféres et de la Pen-
tandrie Digynie. On le faisait venir de U'ile de Créte et des autres
contrées orientales, quoique la plante qui le produit croisse
assez abondamment entre les rochers des montagnes subalpines
dela France, telles, par exemple, que la chaine du Jura. Ce
fruit, que lon considérait autrefois comme une graine nue,, est
légerement cotonneux, allongé, couronné par denx styles, sépa-
rable en denx portions, et mélangé ayecles débris des pédicelles
des ombellules, dont il fautle séparer par le triage. Ila une
saveur forte et une odeuraromati ijue, bea propri iéléssont Stlll‘lu_
lantes commie celles des fruits de la plupart des Ombelliferes;
ce qui autorise la substitution des fruits de la carotte, lorqquf:
Pon ne peut se procurer le daucus de Créte, aujourd’hui peu
répandu dans le commerce. Cette drogue entrait dans la com-
position du sirop d’armoise , de la thériaque et du diaphenix.
(A B,) .
 DAUPHIN. Delphinus. Genre de Mammiferes cétacés habi-
tans des . mers, qui renferme plusieurs espéces d’ou 'on re-
tire une grande quantité de su])siaﬁce huileuse employéde pour
’éclairage. (A, R.)
DAUPHINELLE. Delphinium. Nom d’un genre de plantes
(ui se compose de plusieurs espéces dontles diverses jparties ont
q:uclques usages médicinanx. Telles sont celles connues sous
les noms vulgaires de pied-d’allouette et staphysalgre V. ces

mots. (A. R. )
DAURADE. Un des noms vnldalres du cétérach officinal.
F. ce mot. . (A. R

DEC.ANDI’JE La dlxleme classe dn systeme sexuel de Linné
a: été amm nommec y parce gue les végétaux qu ’elle renferme
offrent des fleurs hermaphrodites 4 dix étamines. (A. R.)

DECANTATION. On a donné le nom de décantation i une
_npération qui consiste 4 verser doucement, par ‘inclinaison ,
une ligueur r;lm depose dans le but de. séparcr la partie claire
qui surnage, de celle qui s’est précipitée an fond du yase. Le
mot décantation dérive du mot canthus, bee, goulot, de
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ce que cette opération se fait plus facilement lorsqu'on se
sert d’un vase quia un goulot. On peut aussi se servir d’'une
pipette, d’'un s{plzon, ‘pour pratiquer la décantation.

(A. C.)

DECAPER. Opération qui consiste & enlever par le frotte~
ment, a I'aide du sable, Poxide ou les substances étrangeres

ui recouvrent la surface d’un métal. (A. G.)

DECOMBUSTION. Le mot décombustion a été employé par
Fourcroy , comme synonyme de désoxigénation. 7. ce mot.

' (A.C.)

DECOCTION. Decoctum. La décoction est une opération
par laquelle on se propose d’extraire les principes solubles d’un
ou de plusieurs corps, en les faisant bouillir avec un liquide.
La décoction est simple ou composée : sipiple, quand elle est
préparée avec une seule substance : composée, quand elle est
préparée avec plusieurs.

La décoction a aussi été divisée en trois espices, la légere,
la médiocre etla forte : pour la premiére, I'ébullition ne dure
que quelques minutes ; pour la seconde, la durée de I'ébulli-
tion est d’une demi-heure; enfin pour la troisieme, elle peut
étre continuée pendant plusieurs heures de suite. Ce qui éta-
blit entre ces troismodes d’agir une différence, c’est la durée de
P’ébullition et non sa force; car sitdt que les liquideé eommen-
cent & bouillir, ils font monter le degré du thermométre & un
point qui varie pour chacun d’eux ; mais ensuite, que 'éhulli-
tion soit lente ou rapide dans un méme liquide, le mercure
reste au méme niveau : preuve incontestable que tout le com—
bustible employé sert & transmettre le calorique au liquide,
sans 'y fixer en plus grande quantité. :

La décoction pouvant altérer les propriétés médicinales, et
changer les caractéres physiques et chimiques des corps, quélle
que soit leur nature, le pharmacien ne doit employer que
lorsque cela est nécessaire. Des preuves de cesaltérations qui ré-

" sultent de I'action du feu sur les substances végétales lui sont
fournies dans la pratique de son art ; eneffet, ila pu remarquer
que, par une longue ébullition , les sirops se colorent , les mu-

I'JI..
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cilages perdent de leur consistance, les substances purgatives
perdent de leurs propriétés, etc. , ete.

On donne aussi le nom de décoction , et mieux celui de de-
coctum, au produit que 'on obtient de ’opération que nous
venons de décrire. Les décoctions jouissant de propriétés plus
‘oumoins actives d’aprés le mode suivi pour leur préparation, le
praticien doit, autant que possible, ‘donner dans sa formule
le mode d’agir qui lui est indiqué par la nature de la maladie,
par Vige et I'état des malades auxquels il ordonne ces pré-
pa.ratwns

Les décoctions qui peuvent étre ordonnées sont en grand
nombre : nous indiqueronsici celles qui sont les plus employées.

_ (A. C.)

DECOCTION AMERE. Prenez racine de gentiane ( Gentiana
lutea) coupee par tranches, 4 grammes (1 gros); jetez-la dans
eau de rivitre, 1250 gram. ( 2 livres 8 onces ) ; faites bouillir
pendant 10 minutes; versez la liqueur bouillante sur des es-
peces ameres, 8 grammes (2 gros) ; laissez infuser pendant
o heures ; passez sans cxpresswu (A. C)

DFCOCTION ANTI-VENERIENNE DE LISBONNE. (Pharm.”
batave. ) Prenez bois de santal blanc, de santal rouge, racine
de salsepareille, de chaque g6 grammes (3 onces); bois de
Rhodes , de gayac, desassafras, de chaque 32 gram. (1 once);
sulfure d antimoine , 64 grammes (2 onces); €corce de garou,

16 grammes (demi-once); faites infuser pendant 12 heures
dans eau de fontaine bouillante, fooo grammes (8 livres);
faites ensuite une décoction assez prolongée pour que la liqueur
soit réduite & moitié. Ajoutez, vers la fin de I'opération, ra-
cine de réglisse, 16 grammes ( demi-once ); passez, laissez

déposer.
Cette décoction se prend quotuhennement aladose de 1 livre
a3. (A. C.)

DECOCTION BLANCHE , Décoction de mie de pain. Prene
corne de cerf calcinde et porphynsee 8 grammes (2 gros) ; mie
de pain de froment, 24 gram. (6 gros) ; sucre blanc , 32 gram-
(1 once ); mélez dans un mortier, et pilez pour fa;re un mé=
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lange exact. Faites bouillir pendant 10 minutes avec eau com~
mune, 1000 grammes (2 liyres) ; passez la_décoction chaude
dans une étamine peu serrée, en exprimant légérement ; ajou=
tez eau de fleurs d’oranger, 16 grammes (4 gros), ou, sila
prescription le porte, eau de cannelle, 8 grammes (2 gros)..
Cette préparation se donne contre la diarrhée, les affections
catarrhales. On doit remuer cette liqueur , afin de la faire
prendre trouble au malade. La dose est d’une chopine ou d’une
pinte par jour. Quelques praticiens ordonnent quelquefois, au.
lieu de mie de pain, la gomme, 4 la dose de 4 4 6 grammes
(1.gros, 1 gros ;) ; on doit suivre ce mode de préparation dans,
ces cas seulement. (A. C.)
DECOCTION DE CASSE. Prenez pulpe de casse, 64 gramm..
(2 onees); faites bouillic pendant cing minutes dans eau ,
1000 grammes ( 2 livres ) ; passez sans exprimer; ajoutez, on
sirop de violettes, 32 grammes (1 once ), ou, si Pordonnance
le porte, manne en larmes,, 64 grammes (2 onces). Cette pré-
paration est un bon laxatif. Bt ) aian
_ DECOCTION. DE GAYACG COMPOSEE. Prenez bois de gayac
rdpé, racine de salsepareille, de chaque 48 grammes ( 1 ouce,
et dewmie ) ; faites infuser pendant 4 heures dans ean commune,
titde, 2000 grammes (4 livres); faites bouillix, de maniére
a. réduire le liquide a 1500 grammes (3 livres). Versez-le,
ensuite bouillant sur les.substances suivantes : sassafras rapé,.
8 grammes ( 2 gros ) ; réglisse ratissée et diviséde;, 16 grammes.
(demi-once); laissez infuser, pendant, deiui-daeu_rq, _passez
et tirez & clair. Cette décoction est employée comme sudori-.
fique dans les cas d’affections vénériennes anciennes, dans les,
cas de maladies cutanées; on la donne ila dose de x4 2 livres
par jour , prise en plusieurs fois, . - (A. G,
DECOCTION. DE, GAYAC COMPOSEE ET PURGATIVE.
Prenez gayac ripé, racine de salsepareille coupée, de chaque
1 once; carbonate de potasse , 25 grains ; faites macérer pen—
dant 12 heures dans eau commune, 2000 grammes ( 4 livres ) ;
faites ensuite bouillir de maniére a rﬁmener la liqueur a
1hoo grammes (3 livres); versez-la bouillante sur. les  suhs—
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tances suivantes : feuilles de séné mondées, bois de sassafras
rapé, réglisse divisée, de chaque 8 grammes ( 2. gros ) ; rhu~
barbe concassée; semetites de coriandre , de ¢haque 4 granum,
(1 gros). Passéz en éxprimant, et décantez la colatare lors-
qu’élle sera éclaircie.

La décoction de gayac composée et pitrgative est employéed
petl prés dans les mémes cas que la décoction composée on la
dotine 4 1a dose d'une livre et plus par jour, prise en quatre
fois: , (A. €))

DECOCTION DE PAVOTS; Décoctivn dnodine. Prenez tétes
dé pavots blanes, 158 grammes ( 4 onces); eaw, 2000 gram.
(4 livres): Faites bouillir pendant 10 minutes, et passez. Cette.
décoction est souvent employée en fomentation.  (A. C.)

DECOCTION DE POLYGALA SENEKA. Cette décoction se
: p}‘épare de miéme que celle de serpentaire. 7. cet article.

(. C)

DECOCTION DE QUINQUINA SIMPLE. Preniéz écorce de
quinquina gris, choisie exempte d’écorces étrangéres et concas=
sée, B2 grammes (1 once ) ; faites-la bouillir pendant 10 mi-
mﬂ.es dans un vase couvert, avec eau de riviere , 10006 gram.
(2 l[wes) ajottez ensuite, vers la fin de Popération , nfuriate
danimeniaque, 1 granme ( 18 grains ), oil Sous-carbonate de
potasse, o grammes (deni-gros ). Si Von veut obténir les prin=
cipes actifs contenuys dans le quinquina; ajoutez, au lieu de ces
seks;, acides mtnqtie, Gxallque ou tartrique, de Pun ou de
Vatitre, -t grammeé (18 grains )i Passez, laissez: déposer ; tirez
é-'&éi-?i et ajoutez sirop de quinquina,' 16 graitiimes (demi-
onlce ) (1) (A, Q)

DECOCTION DE QUINQUINA COMPOSEE ET LAXATIVE.
Préparez la décoction simple comme il est dit plus haut, et, au
lieu d'y ajouter le sel, coulez la décottion bouillante sar les
subwmces suwaintes y

(1) Lcs praticiens doivent snrtou: , lors de la pres:.npt:on de cette décoc-
ncm |riil|quer les substances que ]c pharmacien doit y ajouter. (Foir le Ma-
nitel du pharmadcicn ; u Iy P 198 )
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Folli_.cules de séné......s .. : 8 grammes (12 gros Sy
Sulfate de soudei,....... 8 grammes (2 gros),
_ Muriate d’ammoniaque. .. 1 gramme (18 grains).

- ‘Laissez infuser pendant une demi-héuré; passez avec ex-
pression , laissez déposer , tirez & clair et additionnez la dé-
coction avee sirop di séné composé , 32 gram.thes ( t dnce ).
(. C.)
'ﬁECGCTIO‘N DE RACINE DE GRENADIER. Cette décoction,
que Pon émploié avec succks pour détraire 1¢ tenia, se prépare
dela manidre suivanté : prenez écorce de racine de grenadier de
bontie qualité, 64 grain. (2 onces); eau commune, ¥000 grau.
( 2 livres ). Faites macérer pendant 24 heures; faites ensuite
bouillit jusqu'a ce que la liqueur soit rédiilte 4 mioité
506 grammes ( 1 Tivee ). On passe, on divise en trois dosés qui
doivent étte prises de demi-heure en demi-heure. La premiere
et la deuxitme déterminent, chez quelques petsonies, des vo—
missemienss. Sans’ avoir égard A cét effet, on doit prendre la
tfoys}mw, qui ‘nexerce plus’Ta méme actwn ‘sur 1'estorac.
Cette décoction déteriine des selles dans lesquelles bn trouve
le plhs souvent le tania. (Pt fourndf de Chimie médicale,
e T, p-37%: j'LbquUG l’ohl véut faitte pretidre cette décbétion,
on piﬁ-ge la veille Te mialade dvec Ta-potion suivante’: huile g
ricin , sirop de Yimon , de chdque wne once et deémic. On mde
Lactlbn du purgatlf par cles bmssonb rel&chantes et
B i e

“ DECOCTION BE "f{ncINE DE SE’RPENTAIRE Preriez ra-
cine de” serpetitaire) 35 grntiiies’ ( 1 (once); eau, 5650’ fram.
(4 Tivees)). Reditiséz & moftié' par l’t’huﬂmon La décoction de
serpétitaite est didontise & 148666 dé'550 granimes ('8 onces §
par jour , éfl'fhatre’ fois , ddils 1és e affections thitmatis—
idles ¢t arthfitiques , dans ¢y @'Hydropisie, et dans les affec
tions du poumon aceompagnées de deblhte et de sécrétions
abondatites. ' : (A C.)

ﬁECOC’I‘ION DE HIZ Prendre f65 méimes doses db riz que
d’orge, opét-er de 14 méme manidee, et remplacer le sirop de

A
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guimauve ou de capillaire par du sirop de gomme. Cette dé-

coction est ordonnée contre la diarrhée. VOB
DECOCTION DE TAMARIN ,- Fau de tamarin. Prenez eau

_ bouillante , 1000 grammes (2 livres); pulpe de tamarin, 32

ou 64 grammes ( 1 ou 2 onces ). Délayez la pulpe dans Veau,
passez sans expression, décantez ; ajoutez ensuite sirop de ca—
pillaire, 1 once. Cette décoction est fin bon purgatif qui n’oc—
casione, pas de coliques. (A. C.)

DECOGTION D’ORGE. (Codez.) Prenez orge perlé , 16 gram.
(demi-once ) ; lavez-le 4 I'ean froide, puis faites-le cuire avec
eau commune, 1250 grammes (2 ].wres 8 onces ); continuez
la coction jusqu’a ce quela grame soit bien renflée et bien ra-
mollie,, et gu’il ne reste plus qu’environ 1000 gram. (2 hvres)
de l:qmde passez, laissez déposer , tirez & clair, et ajoutez si—
rop de guimauve ou de capillaire, 32 grammes (1 once) : la
decoction sera faite. Qn peut aussi l'édu.lcurer -avee la racine
de réglisse ratissée,

L’emploi de 'orge perlé est plus convenable en ce qu’i il four-~
nit une tisane qui n’est pas dcre et astringente comme celle ql!u
serait préparée avec 'orge entier ou seulement mond¢. (A. G )

DECORTICATION. OPLramon pharmaceuthue qui consiste &
enlever 1'écorce d’une racine; d'une tige, d'un fru,xt oude tonte
autre partie vegetale La decortlcatlon est emp],oyee lors de la
pr €paration des écorces de cannelle, de qlmmiuma de St~
reau, etc. e - o TRl )

DFGREPITATION La decrep:tatmn est le bruit que font
entendl,‘e dlverses substances ; et partmuhuemen; certains sels
( ex, le muriate de. soude}, (Io,mqpt on les Jette §ur des char—
bons. a.rdeus Ce hrm; est at'm]pqe: 1%, pour les sels q_ul con=
tiennent de 3 Jeau,, A la vaporqaglon de ce liquide,, qui donne
lien a la séparation brusque des molécules ; 2°, pour ceux qui
w’en contiennent pas; a la dl]atanoq des molecules, causee par
le calanque; : 2 (A. (J L

DEFLCATION On a donné le ot de défécation A une ppe—-
ration qui consiste a séparer d’un liquide, un dépdt qui sy
est formé. On a particuliérement appliqué ce mot A la scpara~
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tion :des dépéts qui se, forment dans les sucs des végétaux,
- A. C.)

DELIQUESCENCE On a donné le nom de délzguescence ila
propriété qué possédent certains corps, d’attirer humidité de
l'air et celle des corps qui les environnent, d’en absorber plus-
ou moins, et de passer de I'état sec a4 I'état humide, puisa
Vétat liquide. ;

Un grand nombre de sels et plusieurs acides, des oxides,

jouissent de cette propriété. On a remarqué, et le fait est
démontré, que les corps qui sont déliquescens cristallisent
difficilement ou pas du, tout, qu’ils sont solubles dans l'eau et
aussi dans I'aleool.; On dait donc conserver ces produits ( ex.,
Iacide sulfurique, I’hydro-chlorate de chaux, la potasse a 1’al-
coul) dans -flc,s ﬂacons bien huuches M. Gay-Lussaca com—
mémoire est inséré par extrait dans les Ann, de Clmme 5
t. LXXXII, p. 171. (A. G)
_ DELPHINE, Matiere active du staphysaigre. Cette substance
a été découverte dans les graines du staphysaigre, (Delphinium
staphysagria ) par. MM, Lassaigne et Feneulle ; on 'obtient de
la maniére suivante.

Ou prépare des Tlecoct.:.ons fortes de staphysaigre ; lors-
qulcllles_ sont préparées, on les traite par la_magnésie ; on fait
houillir,, on recueille sur un filtre le précipité qui se forme, on
lelave et on le traite par l'alcool bouillant , qui dissout la del~
phine- et ne. touche pas-a la magnésie, On filtre, on fait éva-
porer la solutlon alcoolique, qui laisse pour: resulu la delphine ;
quand elle est colorée; on la traite upe denxieme fois par I'al-
cool bouillant ; on, ajoute un cinquitme du poids de la del-
phine, de charbon animal ; on filtre , on fait évaporer la solu-
tion alcoolique: filtrée. :

;1a, delphine est blanche , pulvuulente ayant dans quel-
ngg—p.,ney de';ses parties un aspect cristallin ; elle est inodore ;
54 saveur est amere, suivie d’dcreté. Soumise i 'action de la
chaleur, elle se liquéfie comme la cire ; par le refroidissement,
elle devient dure, cassante; a une température plus élevée,
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elle brile en laissant un charbon léger. Elle est peu solable
dans 'éau froide, trés soluble dans alcool ; elle s’unit aux
acides, et donne naissance a des sels qui sont décomposés par
es alcalts, qui précipitent la delphine sous forme de gelée: par
‘Tacide nitriqae, elle prend une couleur l:iune La delphine:

n'a paseficore été employée dans 1’économie animale.

(. €)'

DELPHINIUM. 7. DatpmiNerie.

DEMI-FLEURON. Serni-flosculiis. Oti nommé flearo ( fos-
culus ) chaéune des petites flears dont I'énsemble constitue la
calathide ou téte d’unie synanthérée ; mais on distingue spécia=
lement sous le nom de demi-ﬂeurons celles de ces petites fleurs
qui ont une corolle féndue , wiilatérale tronquée ou dentée
au sommiet. Les plantes du groupe des Ch:cdrace’es oiit Teur ca-
lathide entidremént coniposée de demi-flenrons, qui renferment
alors les organes mailes et femelles; on’donne & ces plantes le
nom de semi-flosculeuses. Dans les autres tribus de i’a famille
des Synanthérdes ) on trouve quelquefois des demi-flearons ,
mais ils formerit séulenient les rayous ou la coutomme de la
calathide , et ordingirement ils ne tenferment :(fdé"lés'organ'es
femelles ; souvent méme ils sont stériles. = (A, R.)

- DENSITE: Lki@bnsits ést 1¢ rapport de la assé au voliime.

Sous le mitme voluiie, les différens: ‘corps’ dé la nataire cenmm-t
nient des quan tités ﬂlﬁ‘drentes de matitre, et pat’ ttmséquéh‘t ont
des jpmds inégaik. Ex. : une’ mase de plomb compirée & uné
iasse d’of , est A cellé~ci comme 11,352 estd 19,267 ; 'est-a-
dire que de demt culats ﬁiétalllques d’nne méme dimension; I’uit
ﬁe plomh Vautie @6r, si celui de plomb pése 11,352 gram.,
¢elui dor pesera 19,557 gram. Cette différence dans le poids de
& deux métaux est due au rapprochenent plus ou anoins
grand des molécules des deux corps. La densité des liquides
&t des gaz est anidsi différénte dans'ces divers corps';; én effet,
Peatt distillée pesant 1,000, 1acide sulfariqie a 66° pese, d"-
pres M. Thénard, 1,845 ; l¢ gaz oxigtiie pesant 1,10359, le gaz
hydrogéne ne pésé (e 0,04331. Nous renverrons aux ouvrages
de Physique pour fdireé connaitre la maniere de prendre et de
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constater la densité des solides, des liquides ét des gaz, ces
détails ne pouvant faire partie de ce Dictiommaire.  (A. C.)

DENT DE LION. 7. PissenLIT.

DENTELAIRE D’EUROPE. Plumbago Europiea, L.—~Rich.
Bot. méd. , t. I, p. 222. ( Famille des Plumbaginées; Juss,
Pentandne Monogynm L) Vult,alwmeutflerbe au cancer, et
Malherbe. Cette plantecroit naturellement dans les lieux StEI‘llLS
de I'Europe méditerranéenne. Sa tige rameuse, haute d’enyi-
ron 2 pieds, porte des feuilles alternes, amplexlcaules ovales ’
aigués, légerement ondulées, et velues ou dentelées sur leurs
bords. Ses fléurs sont vwlettes avec dea nuances de pourpre,
et elles sont ramassées en’ bouquet an sommet des ramifica-
tions de la tlge Le calice est parsemé de petits tubercules
glandulenx et visqueux ; la corolle est infundibuliforme, ayant
un long tube et un limbe plane a cing lobes obtus.

Toute ld plaute, mais surtout la racine, est douée d’une
grande dcreté qul diminue d’intensité par la dessication. On
s'en sert comme mastlca.tmt-e pour augmenter Paction des
glandes salivaires. Elle a été aussi employée comme €métique;
mais Iincertitude de son action en a fait depms lcmgi temps
abandonner 1’usa§e A Textérieur, son efficacité contre lés ma-
Tadies psoriques a été constatée par les commissaires de la
Société 1oyale de Médecine (1). Les habitans des déj partemens
mend_muaux sen servent dans les mémes maladies : a cet effet,
ils font bouillir 2 4 3 onces de racine de dentelaue dans une
livre @huilé &’ olive, et appliquent ce liniment sur. Tes Partles
galeuses. Malgre I'énergie bien reconnué de eette p];mte, on
Iui refuse aujourd’hui lés propriétés anticancéreuses qui jadis
Tui avaient fait donner un dé ses noms vulgaires. (A. R.)

DENTTFRICES. On a donné le nom de dennﬁ jces i diverses
préparations pharmaceuthues destindes a nettoyea les dents,
Foir Poubkt, Er.nc'rmmr: Op1aT DENTIFRIC‘E. (1, C. )

DEPILATOIRES Ona rIonné le nom de dépz!amrrev 4 des,
préparations caustiques qlu déterxruuent a c]mte (les unens.

(v) V. Mém. de Ia Soticle royale de Médecina, année 1579, p. 6.
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cornés nommés poils, La chanx vive, le sulfure d’arsenic ,,
entrent ordinairement dans la composition de ces remedes, qui
n’empéchent pas le poil de croitre de nouveau. On ne doit les.
employer qu’a\rec précaution.

Ezxemples de préparations employées comme dépilatoires.

Rusma des Orientauz. 11 s’obtient par le procédé suivant :.
on prend 64 grammes ( 2 onces) de chaux vive ; brpiment ou
réalgar, 16 gram. (4 B ); on fait bouillir dans une livre de
lessive alcaline , jusqu’a ce que la liqueunr soit assez active pour
qu’une plume plongée dans ce liquide, et retirée, laisse tom—
Ber les barbes; on apphque cette préparation frmde sur les par-
ties velues dont on veut détruire le poil. Ce dépilatoire est trés
caustique, on doit donc ne 'employer qu’avec la plus grande
circonspection.

Poudre dépilatoire. Chaux vive, 8 grammes (2 gros ), or—
pin, 4 grammes (1 gros); réduisez en poudre fine, et faites
de cétte poudre une péte claire que vous ¢tendez sur la peau
codverte de poil, et que vous enlevez quand cette pate est
desséchée.

“Onguent dépilatoire. ( D’Alexis ). Orpin, amidon, chaux
vive, de chacun { grammes (1 gros); ean, quantité suffisante, -
pour former une pite que Yon emploie de la méme maniére.

Une foule de préparations analogues a celles~ci ont été dé—
crites dans le Dispensaire de Jacques Wecker, imprimé & Ge-
néve en 1616. (A. C.)

DEPURAT]F'S. On a donné le nom de dépuratifs a des mé-
dicamens qui passent pour avoir la propriété d’enlever a la
masse des humeurs les principes qui en altérent la pureté, et
de les porter au dehors, Un grand nombre de médicamens sont
regardés comme de’pm'atifs de ce nombre sont les sudorifiques,
les antiscorbutiques , ete. , etc. (A. G)

DEPURATION, 7. CLARIFICATION.

DESINFECTION. On a donné le nom de désinfection a Vo-
pération qui’consiste & enlever a 'air, aux vétemens, aux tis-
sus organiques, les miasmes dont ils peuvent étre chargés .
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‘et qui peuvent ‘provenir des émanations qui s'élévent dans
les cas de putréfaction, d’é¢pidémies , etc. Les moyens em—
ployés pour opérer la désinfection furent d’abord les vapeurs
de vinaigre, les fumées produites par la combustion des baies de
* geniévre, par celle'du sucre ; mais ces fumigations, qui ne fai-
‘saient que masquer les odeurs sans détrifive les miasmes, fu—
rent succéssivement remplacées par 1és famigations faites avee
les acides sulfuréut, nitrique et hydro-chlorique, enfin par
celles de chlore , ete. ( Guyton-Morveaun ), et par Iapplication
du chlorure de chaux, qui fut faite derni¢rement. 7. Curose,
CHLORURE DE GHAUX, DE SOUDE, FuMIiGATIONS. (A. @)
DESOXIDATION , Désoxigénation. On a- donné ce nom &
Topération par laquelle on enléve 'oxigéne d'un corps avec
Tequel ce gaz est mmbme. Ce terme n’est presque plus mis‘en
‘usage. (A. G~
DESPUMATION. On a donné ce nom a 'opération ¢ui con—
siste & séparer d’un liquide exposé 4 I'action du feu, les écumes
‘ou les substances étrangéres qui se séparent du produit; on ap-
plique particulierement ce mot & la séparation des écumes du
miel et des sirops exposés & Paction de la chaleur. (A, C.)
DESQUAMATION. La desquamation est V'action d’enlever
les exfoliations de V'épiderme, nommeées squames, qui com-
posent les racines bulbeuses. Enlever les squames qui com-
posent la bulbe connue sous le nom d’ognon de scille, cest
opérer la desquamation. (A. G)
DESSICATION. La dessication est une opération qui a pour
but de priver les corps d’une certaine quantité d’eau nuisible
& leur conservation. Cette opération se pratique ordinairemeént
_sur les parties des végétaux , rarement et avec plus de difficul-
(s sur les parties des animaux , plus rarement encore sur les
minéraux, quin’ont besoin, pour leur conservation, que d'étre
garantis des agens extérieurs qui tendent & leur decomposmon
(Tair , la lumiére , Phumidité, etc. ).
La dessication s’optre 4 I'air libre, dans des étuves, et quel-
quefois a 'aide de moyens partmuher& Exemple : les plantes
grasses que I'on desséche sur dés plaques métalliques chauffées,
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les sedum, les champignons que I'on fait dessécher dans du
sable chaud, ete., etc. On reconnait que la dessication a été
bien opérée quand le corps desséché n’a perdu ni son odeur ni
sa couleur. -

: Dessication d&s racines. La dessication des racines se pra-
tique de différentes maniéres, selon la texture de ces parties
du végétal, Si la racine est d’une texture sexrée et fibreuse’
(exemple , les racines de patience, de chicorée ), on les lave,
on enléve la terre qui peut y adhérer ;, on sépare le collet qul
est inerte ; on enléve toutes les radlcules on eoupe par sections
le corps de la racine ; on sépare le medztullmm de quelques-
unes, la bardane, lacynoglosse, pour conserver 'écorce; on
enléve V'épiderme de la guimauve ; on place alors les racines
divisées sur des claies d’osier, et on les expose au soleil , dans
un grenier bien aéré, ou dans une étuve chauffée de 15 & 20°%.
On renouvelle I_es surfaces jusqu’a ce que la dessication soit
compléte.

11 est convenable de Iaver les racines avant de les couper
'eau ne peut les pénétrer, et par conséquent leur enlever des
quantités sensibles de leurs principes. On doitconseryeravec soin
Vépiderme des racines aromatigues, le prmupe odorant ré-
sidant en grande partie dans les cellules de cet épiderme. On
reconnait gue la dessication est complete lorsque les racines
sont sonores et cassantes.

Si la texture de laracine est charnue et succulente (exemple,
la racine de bryone, de u‘ymphcea) , on les laye , on les ratisse
et on les divise par rouelles minces; on lés traverse au moyen
d’une ficelle , on en fait des- chapelets ou bien on les expose
en couches minces sur des claies que I’on porte d’abord au gre-
nier, puis a ’étuve, lorsque 'eau de yégétation dans laquelle
ces racines auraient pu se cuire s'est en partie dissipée par
Vexposition & I'air libre.

Lorsque la racine est bulbense , et se compose d’un placenta
dont la partie inférieure supporte la racine , et la face supé-
xieure 'ognon (exemple, la scille ) , on retranclw la partie in—
férieure du plateau, on enléve les squames extérieures qui sont
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minces , rouges et stches , on les j.e_t_t_e ; On conserve 1(;:3
squames qui forment Pintérieur de la racine et qui sont de con-~
leur de chair; on isole, comme n’étant bonne a rien, la
partie blanche qui est au centre et qui répond 4 la-hampe. Les
squames de couleur rose sont ensuite mises & sécher. On pent
suivre plusieurs procédés pour obtenir cette dessication : celui
de Demachi consiste & scarifier de chaque c6té les écailles, a
les fﬁre passer dans une ficelle et 4 les exposer en chapelets
dans une étuve ou autour du tuyau .du poéle. Le second pro—
cédé, qui est le plus simple , consiste a diviser les squames en
petites lanieres prises dans le sens deleur longueur, i les exposer
ensuite sur des claies, a I'air libre , pendant quelques heuves, a
les porter aprés dans une étuve chauffée a 15°, a élever en~
suite la température de l'étuve & 30°, et i laisser séjourner les
parties des squames jusqu’a ce gu’elles soient séches. Le but que
'on se propose en scarifiant ou divisant en lanitres la scille, est
de déchirer une pellicule mince qui recouvre chaque squame,
et qui s’opposerait a Pévaporation de Vean de végétation, On
doit employer pour diviser la scille un couteau d’ivoire ou d’ax-
gent, les parties de cet ognon, coupées avec du fer ou de l’acier,
se colorant en noir. a5 7
Dessication du bois, des écorces, des tiges. Ces parties du
végétal ne contenant que trées peu d’eau de végétation, on
pratique facilement leur dessication: pour I'obtenir, on les
divise, afin de multiplier leurs surfaces ; on les expose ensuite
ausoleil , & Pair sec, on dans une étuve chauffée de 18 4 20°,
Dessication des feuilles, On  desstche des fenilles par les
meémes p_roce'dés (ue ceux que nous ayons indiqués_; mais
ces moyens doivent varier selon que la feuille a dessécher
est plus ou moins siche, plus ou moins jhumide. Gelles
qui sont séches ( exemple, les feuilles d’oranger, la menthe ,
la melisse) se desséchent par l'exposition au soleil ou par
Vexposition & Vétuve chauflée de 15 & 20°. Celles qui sont
humides et charnues (exemple, les feuilles de bourrache, de
" buglosse ) se desséchent de la nimniérc suivante : on les monde
des substances étrangéres qu'elles contiennent; on les place en
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couches minces sur ‘des clayons, on les expose & Vair pendant
quelque temps, on les porte ensuite 4 1’étuve chauffée 3 157,
on augmente graduellement la température, que 'on porte
ala fin & 30 ou 36°. On a soin de renouveler les surfaces jus«
qu'a ce que la dessication soit opérée (1).

Dessication des sommités fleuries. Pour dessécher ces
sommités, on divise en petites bottes celles dont la couleur
est facilément détruite par le contact de Dair ( exemple,
la petite centaurée, les sommités d’hyssope, le muguet),
et l'on enveloppe la partie supérieure dans du papier; on
les porte ensuite a V'étuve, ou Pon en fait des guirlandes
que Von suspend dans des greniers aérés. Pour les autres som—
mités, on les porte & I'étuve, ou on les suspend, mais sans
prendre la précaution de les envelopper de papier.

Dessication des- fleurs. Cette dessication , plus difficile
& opérer que celle des autres parties des plantes, varie a
Pinfini. Les fleurs dont l'arome est fugace et dont e tissu
est chargé d’'eau de végétation (exemple, le lys, le jasmin,
la tubéreuse, etc., ete.), ne se dessechent pas, mais il n’en
est pas de méme des autres. Le tilleul , le bouillon blanc, le
sureau, le genet, le tussilage , la camomille, peuvent étre des-
séchés facilement, soit par leur exposition & Vair ou 4 V’étuve.
Les fleurs des Corymbiféres doivent étre desséchées avant leur
entier épanouissement, afin que leurs aigrettes ne puissent pas
se développer et rester en suspension lorsqu'on en fait des in-
Susions , etpar la irriter la gorge dumalade. (Virey.) Les fleurs
de roses rouges, les fleurs de I'ceillet doivent étre mondées de
leurs onglets, étendues sur des tamis recouverts de papier, et &
séchées rapidement & 'ombre, puis a Vétuve (2); il en estde
méme pour les fleurs de mauve, auxquelles cependant il n'y
a rvien & enlever. Les pétales des coquelicots doivent étre

(1) On doit , pendant tout le conrs de cette opération, angmenter graduael-
lement la chaleur, parce gue les deux surfaces se dessécheraient et s’oppose-
raient i la sortie de Phumidité intéricure.

* (2) On a proposé derniérement de les dessécher dans du sable chan.
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étendus sur des draps, en couches minees, et exposés a I'action
d’un beau soleil , ou & une brusque chaleur d’étuve. Ce moyen
fournit un coquelicot bien rouge et non réduit en pelotes noi~
ritres comme on en trouve dans le commerce; les violettes
doivent étre mondées de leurs calices et de leurs pédoncules,
étendues en couches minces, et séchées a L'étuve chauflée a 35"
et enfermées aussitbt qu’elles sont refroidies.

Lorsque les fleurs sont desséchées, on les prive des débris
qui se sont détachés pendant la dessication, en les plagant sur
un crible et agitant , rejetant ensuite ce qui passe.

Dessicationdes fruits. Les fruits sont rarement desséchés, ce-
pendant il en est quelques-uns qui sontsoumis a cette opération.
On doit agir de la maniére suivante : on se sert de la chaleardu
soleil , de celle de 1'étuve ou de celle d’un four médiocrement
chauffé ; mais de crainte de cuire le sarcocarpe , on interrompt
la dessication & plusieurs reprises, pour la continuer ensuite

\

jusqu’a ce que le fruit ait acquis la consistance propre i sa con-.

servation; c’est ainsi que Von desséche a 36° centigrades les
prunes pour avoir les pruneaux.

Dessication des semences. On dessiehe les semences farineuses
en lesexposant au soleil al'aiv libre, oual’étuve. Ona remarqué
quelebléséché au four se conservaitmieux quecelui desséchiépar
toutautre moyen. On desséchie celles qui sont de nature oléagi-
neuse en les exposant aux rayons du soleil ; lorsqu’on les garde
dans leurs enveloppes ligneuses, clles se conservent plus long—
tempssanss’altérernirancir, On faitsécher celles quisontaroma-

tiques en les exposant & L'air libre, & ’abri du soleil, qui dis— .

siperait une partie de leur ardme. Les semences cornédes peu—
vent étre desséchées sans précaution ; celles de coing doivent
rester & I'étuve , jusqu’a ce que le mucilage qui les recouvre se
soit desséché par son exposition i la chaleur.

Dessication des substances animales. On desséche quel-
ques substances animales pour les conserver. Les cloportes ,
_ sle castoreum , se desstchent au bain - marie:, la 2ipére A
T'étuve ; pour les cantharides, on les étale sur un tamis
de crin, que Pon expose dans un grenier ot I'air cireule lacllc—

Tome 11. 18
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ment ; lorsqu’elles sont attaquées par des insectes, on les place

seules dans une étuve chauffée & fo° centigrades, afin de dé-

terminer par cette chaleur la destruction des larves et des ceufs.
(A. C.)

DETERSIFS, On a donné ce nom & des médicamens aux—
quels on accorde la propriété de nettoyer les plaies et les ul-
ceres. Ces médicamens sont ordinairement des lotions stimu--
lantes qui excitent les surfaces et qui déterminent sur les chairs
blafardes un changement d’état qui favorise la cicatrisation.

(A+ 6

DIABETES. /. SUCKE DE DIABETES.

DIACHYLON. Diachylum. ¥7. EMPLATRE DIACHYLON.

DIADELPHIE. Nom de la dix-septitme classe du systéme
sexuel de Linné, renfermant toutes les plantes dont les éta—
mines sont réunies en deux faisceaux, tantdt par trois, comme
dans lafumeterre, tantdt par quatre comme dans les polygala,
mais plus communément en nombres irréguliers, 'un de dix
étamines, 'autre d'uneseunle. Cette dernitre disposition est trés
fréquente dans les Légumineuses ; -mais il faut remarquer que
plusieurs genres de cell nt été placés dans la Diadelphie,
quoiqu’ils fussent réellement monadelphes. (A. R.)

- DIAGREDE. 7. ScaumonEx.

DIAMANT. Le diamant est uné pierre précieuse qui existe
dans la nature, et que Pon rencontre en quelques lieux, dans
I'Inde, dans les royaumes de Visapour et de Golconde, etau
Brésil dans le district de Sero Dorio, dans les provinces de
Saint-Paul, dansles campagnes, de Cuiaha Guara de Paca. Parmi
ces pierres, on en trouve dont les angles sont émoussés, et
qui paraissent avoir été entrainées par les eaux ; d’autres pré—
sentent des formes régulitres, Voctaédre reguher , le dodé-
catdre rhomboidal; d’autres enfin ont vingt-quatre et qua—
rante-huit faces. La couleur des diamans varie ; il y en a de
blancs, de gris, de jaunes, de verts, de roses, de bleus clairs,
de bruns ; leur poids spécifique est i celui de Veau comme 355 °
et & voo. Leur dureté est plus considérable que celle de tous
les corps connus jusqu’a présent.
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Les diamans se rencontrent ordinairement dans des dépots
arénacés plus ou moins ferrugineux, qui existent a la surface du
sol , ou qui sont enfouis a peu de profondeur. Pour faire I'ex~
ploitation de ces sables, on change le lit des ruisseaux, on ra-
masse le gravier, on le lave, et I'on en retire les diamans.

La nature du diamant, long-temps inconnue, fut soupgon—
née par Newton , qui avait observé que les corps les plus com~
bustibles réfractaient le plus la lumiére. En 1694, les acadé-
miciens de Florence s'apercurent que les diamans se consu-
maient lorsqu’on les exposait an foyer d’un miroir ardent. Les
chimistes frangais s’étant ensuite occupés de ce travail, ils dé-
montrérent que le diamfint calciné sans le contact de Tair i la
plus haute température, ne perd rien de son poids; mais qu’a-
vee le contact de ce corps et de la chaleur, il se dissipe entiére~
ment. Lavoisier fit ensuite voir que le produit de la combus-
tion du diamant était de I'acide carbonique, et il conclut de
ses expériences que ce corps avait la plus grande analogie avee
le carbone pur. Aprés Lavoisier , d’autres chimistes s’occupi-
rent d’expériences tendant a rechercher si le carbone n’était
pas accompagné dans le diamant d’autres substances ; mais ces
recherches confirmérent U'identité (ui existe entre le carbone
pur et le diamant. En effet, on reconnut que 27,38 de carbone
ou 27,38 de diamant, en s'unissant avec 72,62 d’oxigéne, don-
naient également en résultat 100 parties d’acide carbonique.

Le diamant est transparent lorsqu’il est brut, mais beau=
coup plus lorsqu’il est taillé; chauffé, il devient phosphores=
cent. Il jouit constamment de 1'électricité vitrée.

La valeur de cette pierre précieuse est en raison de sa gros-
seur et de sa diaphanéité.

Le diamant est employé pour couper le verre : pour cela on
enchdsse de petits fragmens dans une masse d’étain, en ayant
soin de laisser sailliv un angle aigu qui sert i faire un tracé
sur le verre ; la rupture se détermine ensuite sur le point tracé.

(A. G.)

DIANDRIE. Linné a donné ce nom a la seconde classe de

son systeme sexuel des végétaux, caractérisée par ses fleurs
18..
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hermaphrodites, renfermant des étamines au nombre de denx.
(A. R.)

DIANTHUS CARYOPHYLLUS. #. OEiLrET.-

DIAPALME. 7. EMPLATRE DIAPALME.

DIAPHENIX. 7. Erectuaise pE scammonie ET pe Turerrn
REFORME.

DIAPHORETIQUES. On a donné ce nom 4 des médicamens
auxquels on accorde la propriété de favoriser la transpiration;
les diaphorétiques sont des sudorifiques employés a faible dose
ou doués de peu d’énergie. La bardane, la bourrache, ete.,
sont considérées comme diaphorétiques, (A. C)

DIASCORDIUM. 7. ELECTUAIRE OPIACE ASTRINGENT.

DICOTYLEDONES (PLANTES). Fegetabilia Dicotyledo-
nea. Les botanistes ont ainsi nommé la plus considérable des
divisions primordiales du régne végétal , dans la méthode na~
turelle. Les plantes gqu’elle renferme germent toujours avec
deux on plusieurs cotylédons, opposés ou vertieillés; ou, en
d’antres termes, le corps cotylédonaire de leur embryon est
toujours divisé en deux on plusieurs lobes. Mais comme il est
souvent difficiled’observerla structure del’embryon ainsi quesa
germination, ce caraclére, malgré sa gravité, ne pourrait étre
employé utilement dans la pratique, s’il n’était pas, ponr ainsi
dire, décélé par une structure remarquable et particulitre des
autres organes. Ainsi, les tiges des Dicotylédones offrent tou-
jours une moelle ‘centrale, et des fibres ligneuses disposées par
couches concentriques autour-de cettemoelle ; enfin une écorce
qui se développe aussi par couches concentriques et a 'inverse
des conches ligneuses entoure celles-ci et leur sert d’étui exté-
rieur. Cette structure est absolument opposée a celle des
plantes monocotylédones, dont Paceroissement sopere par le

centre de la tige. M. Desfontaines, dans un mémoire inséré
- parmi ceux de I’Académie des Smeuces , ale premier fait sentir
toute 'importance de cette organisation ; et M. De Candolle a
proposé de classer les végétaux aussi bien sur les organes de la
végétation que sur ceux de la fructification ; il a en conséquence
donné le nom d’Exogénes aux Dicotylédones , par opposition
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A celui d’Endogénes sous lequel il a désigné les Monocotylé-
dones. Tous les arbres et arbustes de nos climats tempérés ap—-
partiennent & la division des Exogenes ou Dicotylédones.
(A. R.)

DICTAME BLANC. 7, FRaxiNELLE.

DICTAME DE CRETE. Ovriganum Dictamnus, L. — Rich.
Bot. méd. , t. I, p. 266. (Famille des Labiées, Juss. Didyna-
mie Gymnospermie, L. ) Cette petite plante originaire du mont
Ida, dans lile de Créte., est cultivée depuis long-temps dans
les jardins. Elle a des tiges courtes, a peine ligneuses, velues,
garnies de feuilles arrondies, épaisses, blanches et tomenteuses,
les supérieures moins velues que celles du bas. Les fleurs, dont
la corolle est purpurine, forment un épi & Uextrémité d’un
pédoncule commun , lequel épi est ordinairement divisé & son
sommet en trois autres dont celui du milicu est le plus court.
Les bractées sont grandes, ovales et purpurines. Cette plante a
une saveur dcre et amér:e, une od eur aromatique, due i la pré-
sence d’une huile volatile assez abondante ; mais, sous ce rap-
port, elle n’est pas supérieure & beapcoup d’antres Labi€es,
surtout 4 l'origan vulgaire et a la marjolaine, ses congénéres.
Ses propriétés mdédicales sont donc simplement excitantes, et
ue justifient point la brillante réputation que la plante avait
acquise aux yeux des anciens. S'il est constant que Dorigan
dictame soit le dictame de Créte , si célebre par les chants d’Ho-
mére et de Virgile qui en attribuaient la connaissance exclu-
sive aux sages et aux héros , il fant convenir que les vertus dont
ils croyaient que les végétaux étaient doués. se fondaient sur
une crédulité empirique poussée a Pexces ; car personne ne croit
plus & la prompte cicatrisation des blessures par une plante
aussi insignifiante que celle dont il est question dans cet article.

Le dictame de Créte entre dans la composition de plusieurs
préparations pharmaceutiques, telles que le diascordium , la
confection d'Hyacinte, 'alcool général , 'opiatde Salomon, etc.

: (A. R.)

DIGESTEUR , Marmite de Papin. On a donné ce nom & un

vase cylindrique en fer ou en cuivre jaune, d'une assez grande
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épaisseur, dont le couvercle, duméme métal, estfixé sur la par-
tie inférieure par plusieurs vis. Au moyen de ce vase on peut
porter un liguide & une trés haute température sans qu'il puisse
entrer en ébullition. h

La marmite de Papin peut étre employée i une foule d'u~
sages, a4 préparer trés pomptement diverses préparations, la
geléde de lichen, & retirer la gélatine des os , ete. , etc.

La marmite de Papin a recu diverses applications dans les
arts; on I’a modifiée, et les auteurs de ces modifications lui ont
donné des noms particuliers. (A. C.)

DIGESTEUR DISTILLATOIRE. On a donné ce nem & un
appareil di & M. Chevreul , et qui peut servir avec avantage
dans les cas d’analyse. Selon ce savant chimiste, 'ean, I’éther
et V'aleool acquitrent & V'aide de cet instrument, une grande
¢énergie, ils deviennent susceptibles d’attaquer des subs-
tances sur lesquelles ils n’auraient pas d’action a la pression
ordinaire , en outre on peut aussi recueillir les produits vola—
tilisés , et connaitre les quantités de liquides qui restent dans
I’appareil , et opérer d’aprés ces connaissances. ( Ann. de Chi-
mie, t. LXXXXVI. )/ (A. C.)

DIGESTIF. 7. ONGUENT DE TEREBENTHINE ET DE JAUNE D’OEUF.

DIGITALE POURPREE. Digitalis purpurea, L. — Rich.
Bot. méd., t. I, p. 236, (Famille des Scrophularinées, R.
Brown. Didynanie Angiospermie , L. ) Vulgairement Doigtier,
Gantelée ou Gant de Notre-Dame. Cette plante est trés com~
mune dans les localités montueuses de I’Europe tempérée, et
particulitrement de plusieurs départemens occidentaux de la
France; elle n’est pas rare aux environs de Paris , ot elle flen=
rit dans les mois de juin et juillet. On la cultive dans plusieurs
jardins, & cause de la beauté de ses fleurs. De sa- racine vivace
ou bisannuelle s’éléve une tige simple, droite, cylindrique, ve-
lue, et qui atteint souvent plus d’un meétre de hautenr. Ses
feuilles radicales sont pétiolées, ovales, aigués, légerement
ondulenses, blanchitres et velues sur leurs deux faces. Les
fleurs formentan sommet de la tige un épi unilatéral ; chacune
d’elles est pédonculée, pendante, et munie i sa base d’une pe=
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tite bractée ovale et aigué. La corolle a une forme trés remar-
quable ; elle est d"une seule pidce, et simule grossitrement I'ex~
trémité du doigt d’un gant; sa couleur est ordinairement le
rouge plus ou moins vif, tachetée & I'intérieur de petits points
noirs: on en trouve, mais rarement , une variété a fleurs
blanches. Les quatre étamines didynames sont renfermées dans
la corolle. Le fruit est une capsule ovoide, acuminée, s'ou-
yrant en deux valves, :

Les feuilles de digitale pourprée sont douées , surtout & I'état
frais, d'une saveur amére , suivie d’acreté ; leur odeur est nau-
séabonde, mais assez faible. On doit les récolter 4 I'époque de
la floraison, et les conserver dans un endroit sec, & 'abri de
toute humidité.

Avant que de parler des propriétés médicales de cette plante,
devenue si célebre depuis quelques années par les observations
des praticiens, il convient d’exposer en peu de motsles résultats
que son analyse a fournis aux chimistes.

MM. Destouches et Bidault de Villiers obtinrent des produits
qui n'ont jeté aucune lumiére sur le mode d’action de la di-
gitale. En effet, ils y signalérent, comme principes immédiats,
deux sortes d’extraits, l'un aqueux, I'autre alcoolique, qui
avaient entre eux beaucoup d’analogie ; une matieére verte qui,
quoique de nature huileuse , se précipitait au fond du vase; un
résidu insolable composé de plusieurs sels a base de chaux et de
potasse, et quelques traces d'une matitre alcaline carbonatde.

Dans le cours de ces derniéres années, plasieurs chimistes
ont de nouveau soumis 4 Panalyse la digitale pourprée. Nous
ne pouvons offrir A nos lecteurs que de trés courts détails sur
celles qui nous ont paru les plus remarquables. La premiére
insérée dans la Bibliothéque universelle des Sciences, numéro
de juin 1824, est due a M. Auguste Le Royer, habile pharma—
cien de Genéve. Une livre de digitale pourprée séche fut
successivement traitée par 1'éther a froid et a une haute tem-
perature. Les liquides filtrés avaient une couleur jaune-ver-
ditre et une saveur amére. ]:_Ivaporés en consistance d’extrait,
le 1ésidu offrait une apparence résincuse, attivant fortement
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I'humidité atmosphérique, et une amertume insupportable
(ui occasionait une sensation d’engourdissement sur la langue.
Repris par ean distillée, extrait éthéré s’y est dissous en par-
tie, et l'autre portion s’est précipitée en présentant tous les ca-
ractéres de la chlorophylle. La solution aqueuse rougissait le
papier de tournesol, ce qui indiquait la présence d’un acide for-
mant des selssolublesavec 'oxide de plomb etles bases terreuses
ou alcalines. La partie traitée par le plomb fat évaporée a sic-
cité, et reprise par U'éther rectifié, qui se chargea du principe
amer dégagé de ceux avec lesquels il était joint. Une évapo-
ration subséquente donna une substance brune, poisseuse , qui
ramenait faiblement aun bleu le papier de tournesol rougi par
un acide. L'extréme déliquescence de cette matiére 'empécha
de cristalliser d'une maniére permanente et distincte. M. Le
Royer I'assimila néanmoins aux alcalis végétaux, et la consi-
déra comme le principe essentiellement actif de la plante, en
lui donnant le nom de digitaline,

D’autres chimistes ont également reconnu un principe alca-
loide dans la digitale pourprée. Un auteur suédois, cité dans
Pouvrage de Chimie de Thompson, a signalé la découverte de
ce principe. Dans la thése sur la digitale pourprée, présentée a
la Faculté de Médecine de Paris, en 1824, parle docteur Nicolle,
unjeunechimiste, M. Pauquy, a publi€ un procédé tres différent
de celui de M. Le Royer, et par lequel il a prétendu avoir isol¢
un principe de nature alealine et cristallisée, qu’il a aussi nom-
mé digitaline, mais qui ne resscmble pas du tout a celui au-
quel M. Le Royer a donné ce nom. Ce procédé, qui, del’aveu
de l'auteur lui-méme, demandait a étre répété, consistaita faire
bouillir des feuilles de digitale dans de Vean aiguisée d’acide
sulfurique , 4 faire rapprocher la décoction, et i la soumettre
alébullition avec de la magnésie caleinée ; celle-ci doit enlever
V'acide combiné an principe alcalin présumé dans la décoction.
Pour isoler ce principe, le résidu refroidi et bien lavé fut traité
par Valeool rectifié et bouillant: la liqueur filtrée et concentrée
jusqu’aux trois quarts, laissa déposer un corps blane, inodore,
d’une sayeur dcre , eristallisé en aiguilles trés fines, insoluble
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dans I'ean et soluble dans l'alcool et V'éther. L’alcalinité de ce
principe cristallin était trés sensible par Paction de son solutum
aleoolique sur le papier de tournesol,

Sans prétendre nous. ériger en juges de ces divers travaux,
nous ferons néanmoins une simple observation sur le but au-
quel semblent tendre la plupart des chimistes qui s’occupent

" d’analyses de substances organiques ; ¢’est que, voulant trouver
des alcalis partout, ils oublient qu'un grand nombre de subs-
tances immédiates, mais nullement alcalines ou salifiables,
sont également douées de propriétés actives, et que les qua-
lités physiques, comme la saveur, Podeur, la couleur, qui
sont les causes de ces propriétés, peuvent dépendre de principes
huileux ; volatils, résineux, gommeux, etc. , qui certainement
ne passeront jamais pour des alealis. Ainsi, en appliquant notre
observation au sujet de cet article,, nous pensons que le principe
amer et nanséeux auquel la digitale parait devoir ses propriétés
n’est pas encore assez déterminé pour étre considéré comme
une nouvelle base salifiable organique; il nous semble méme
que la digitaline de M. Le Royer est un corps composé de plu-
sieurs substances, toutes solubles dans Véther , et qui, si elles
étaientisolées, seraientdoudes depropriétés tres difféventes (1).

L’action physiologique de la digitale pourprée a fait le sujet
d'une grande controverse entre les médecins. La plupart
d’entre eux ont reconnu dans cette plante la propriété de dimi-
uuer la fréquence dés pulsations artérielles et d’augmenter
les sécrétions naturelles, et surtout Vurine. Quelques auteurs
dignes de confiance ont annoncé des résultats tout-a-fait con—
tradictoires; de la une sorte d’incertitude sur emploi d'un

{1) Nous avions éerit. ces observations sans avoir ¢n connaissance 'une
nouvelle analyse chimique présentée & la Société de Pharmacie,, par M. Du-
long d’Astafort. Ce travail, que nons connaissons maintenant, confirnerais
uos idées sur la prétendue digitaline, ou principe actil’ de la digitale, qui, se-
lon e chimiste, n’aurdit pointla propriéte de cristalliser et ne serait pis de
natare alealine. ( Jowrnal de Chimie médicnde, v. IL, p. gf et 558, eu
nouvean travail inéditde M. Dulong, )
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médicament que tout le monde s’accorde néanmoins a regar-
der comme infiniment précieux dans plusieurs cas de maladies
graves. 1L est probable que la diversjté des effets signalés par
les autenrs tient & la différence des doses employées , ainsi
qw'a I'état particulier des malades. Quelques expériences de
M. Le Royer, relatives & 'action de la digitaline introduite
dans le systéme circulatoire d’un lapin, d’un chatet d'un chien,
tendent a prouver que la circulation est ralentie par un effet
spécial du principe actif de la digitale ; mais ce ralentissement
n'est que conséeutif, d’aprées V'opinion dun docteur Sanders
d’Edimbourg, qui a étudié avec une grande attention ’action
de la digitale. Celle-ci oecasione toujours une aceélération du
pouls et méme une sorte d’éréthisme général , auquel succdde,
chez les individus faibles et nerveux, une diminution sensible
dans le nombre naturel des pulsations du ceeur. Ce n’est point
seulement sur le systtme circulatoire que cette plante exerce
son action , mais encore sur les systémes nerveux et digestif,
A une faible dose, elle ne produit que de légéres coliques et .
de la pesanteur d’estomac; si la dose est augmentée,, il en ré-
sulte des nausées suivies de vomissemens, une douleur plus ou
moins vive dans Pestomac et de fréquentes déjections alvines.
Son action sur le systéme nerveux se manifeste par les éblouis-
semens , les vertiges et les mouvemens spasmodiques des
iembres, qu'éprouvent les personnes irritables qui font usage
de ce médicament, Tl est vrai que certains expérimentateurs
ont annoncé que la digitaline causait la mort des animaux sans
agitation et sans angoisses ; mais, nous le répétons, ces résultats
aégatifs ne détruisent pas les faits observés dans la majorité
des cas sur V'espéce humaine, et la dose a laquelle on admi-
nistre le médicament, le temps écoulé entre son ingestion et
celui ou l'on observe ses effets, peuvent rendre comnpte de toutes
«es anomalies.

La digitale pourprée a été préconisée dans un grand nombre
deanaladies qu'il n’est pas utile de mentionner ici; mais c’est
surtout dans les hydropisies, les scrofules et les palpitations
du ceur que Yon en a obtenu de grands succes.
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On a employé les feuilles & I'état frais, soit en infusion,
soit en teinture, pour 'usage intérieur ; soit en fomentations
ou en cataplasmes, pour I'usage extérieur. Certains pharma—
cologistes assurent méme que la digitale est alors plus active;
mais, quelle que soit la vérité de cette observation, il nous
semble que les effets sont moins certains que sur la plante
stche, qui agit alors avec plus d’uniformité, attendu la quan-
tité variable d’ean de végétation contenue dans la plante
fraiche.

La poudre de digitale s’administre d’abord a une faible dose
( v 4 5 grains ), que l'on augmente graduellement suivant les
circonstances. Comme cette poixdre s'altére facilement, elle
doit étre renouvelée souvent. L’infusion et la décoction se pré-
parentavec digitale, 2 gros  une demi-once pour 8 onces d’eau;
la teinture alcoolique, avec environ 2 onces pour § onces d’al-
cool affaibli, que I'on donne & la dose de 10 a 20 gouttes et
au-deld. On en fait aussi une teinture éthérée, un vinaigre, un
oxymel , un sirop , des pilules, ete. , dont les doses sont si va-
riables , que nous ne pouveons rien indiquer d’absolu 4 ce sujet.
C’est aux praticiens & discerner I'emploi convenable de- cette
substance et & en fixer la quantité suivant I'ige et la complexion
des malades. (A. R.)

DIGITALINE. 7. DIGITALE POURPREE.

DILATATION. On a domnné le nom de dilatation & Veffet
que produisent surles corps la pression et P'action de la cha-
leur, effet qui donne lieu & 'aceroissement de volume dans ces
corps, sans qu’il y ait addition de substance. Les corps dilatés
deviennent moins denses qu'ils ne I’étaient avant la dilatation.
Nous renverrons, pour tous les détails qu'exige Vexplication |
de ce phénoméne , aux ouvrages de Physique, qui traitent en
grand de cette propriété,, commune aux solides , aux liquides
et aux gaz. : (A. C.),

DIOECIE. Linné a nommé ainsi la vingt-deuxi¢me classe de
son systeme sexuel. Elle comprend tous les végétaux pourvus
de fleurs unisexudes et portées sur des individus distinets. Une
foule de plantes usitées en Médecine et dans les arts appar=
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tiennent a cette classe: telles sont, entre autres, la mereuriale,
le chanyre, les Cucurbitacées, etc., ete. (A. R.)

DIOSCOREES. Dioscorece. Petite famille naturelle de plantes
monopétales & ovaire adhérent au calice, et composée de
plantes volubiles, & feuilles alternes ou rarement opposées, et
4 fleurs petites et ordinairement disposées en €pis. Elle a été
formée aux dépens d’une tribu des Asparaginées, et elle ren-
ferme des espéces remarquables par leurs racines tubéreuses,
remplies de matitre féculente et nutritive, Telles sont les
Ignames , qui servent de nourriture 4 une foule de peuples ré-
pandus dans les deux Indes et dans les iles nombreuses de 1'0-
céanic. Telles sont encore les racines du taminier commun
{ Tamus communis, L. ) qui contiennent en outre un principe
purgatif. vio i (A. R)

DIOSCOREA. 7. lewame. s

DIOSMA. Sous le nom de Buchu leaves (feuilles de buchu),
on emploie, en Angleterre , les feuilles d’un arbuste qui nous
parait étre le. Diosma crenata de Thunberg. Cette plante ap-
partienta la famille des Rutaeées (section des Diosmées, Adrien
de Jussien) , et fait partie d’'un genre nouveau constitué par
Willdenow , sous le nom d’4gathesma, et sous celui de
Bucco par Wendland et d’autres auteurs allemands. Ainsi que
tous ses congénéres, le Diosma crenata est originaire du cap
de Bonne-Espérance. Ses feunilles, portées sur des ramuscules
verticillés ou épars, sont pétiolées, coriaces, alternes, quel-
quefois opposées, elliptiques, lancéolées, un peu aigués, lon-
gues d’environ' 1 pouce sur 4 ou 5 lignes de largeur, présentant
sur leurs bords des dentelures fines et glanduleunses ; leur face
supérieure est lisse et d’un vert clair lusteé ; Uinférieure, plus
pile, présente des points glanduleux épars et translucides.

M. Félix Cadet de Gassicourt a fait des recherchés chimiques
sur ces feuilles; en voici le résultat : huile volatile, 66,5;
gomme, 21,17; extrait aqueux alcoolique, 5,17 ; chlorophylle,
1,10 résine, 2,15, L’huile volatile et extrait alcoolique
aqueux paraissent étre les principes actifs de ces feuilles, usitées
en Angleterre et en Allemagne comme médicament tonique
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et diurétique dans le traitement des rétentions d’urine parve-
nues 4 'état chronique. - ARy

DIOSPYROS EBENUM. 7. Episien.

DIPLOLEPIS GALLA TINCTORIE. Nom smentlﬁque im-~
posé par Geoffroy a Pinsecte qui, en déposant ses ceufs sous
V'écorce du petlole d’une espéce de chéne , y détermine les ex—
croissances connues sous le nom de noix de galle. 7. ce mot.

(A. R,

DIPSACEES. Dipsacece. Famille naturelle de plantes dico-
tylédones monopétales, i ovaire infére et & étamines libres.
Elle est trés voisine des Synanthérées, dont elle différe princi-
palement par la structure du calice et de la graine. Elle ren—
ferme des végétaux herbacés, A fleurs réunies en capitules, et &
feuilles opposées, qui, sous le rapport des propriétés médicales,
n’offrent qu’un faible intérét, surtout depuis que 'on en a €li-
miné les valérianes, qui forment maintenant un ordre particu-
lier. Les seuls genres qui doivent fixer notre attention, sont
les cardéves ou chardon 4 foulon ( Dipsacus ), et les scabieuses
( Scabiosa)., ¥ . ces mots. (A. R.) .

DIPTERIX ODORATA. Willdenow et De Candolle ont
adopté ce nom pour le coumarou d’Aublet, qui fournit la féve
de Tonka, . ce mot. | (A. R.)

DISCUSSIES. /. Resorurirs.

DISPENSATION. La dispensation est une opérauou pre’lmn-
naire i la préparation des médicamens officinaux et magistraux.
Cette opération consiste 2 peser les doses des drogues prescrites
dans la préparation, et a les arranger dans I'ordre ot elles
doivent étre pulvérisées , infusées et mélées. (A. G)

DISSOLUTION. 7. Sorutiow. '

DISTILLATION. La distillation est une opération que 'on
met en pratique, dans le but de séparer les uns des autres, &
Paide de la chaleur, des liquides volatils a différens degrés ;
cette opération est fondée 1°. surla différence de température
qu’exigent les divers liquides pour se réduire en vapeurs ; 2°. sur
la propriété qu’ont les liquides réduits en vapeurs de passer de
nouveau i I'état liquide lorsqu’on leur enléve leur calorique
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d’interposition. Lorsque Von opére la distillation, on doit |
pour le faire avee succes, remplir les conditions suivantes :
1°. chauffer suffisamment et avec économie tout le liquide a la
fois; 2°. faciliter Iascension des vapeurs; 3°. accélérer leur
condensation.

Les anciens distingnaient la distillation, r°. en distillation
perascensum, lorsque la distillation se faisait dans un alambic
dont le chapiteau était placé au-dessus de la cucurbite; 2°. en
distillation per descensum, lorsqu’on placait le feu au-dessus
et autour du sommet de 'appareil distillatoire, dont les pieces
étaient disposées de maniére & ce que les vapeurs étaient obli-
gées de se porter de haut en bas ; 3°. en distillation per latus,
lorsque Pappareil était disposé de maniére a ce que les vapeurs
parcourussent ung suite de piéces horizontales avant d’arriver
au récipient. Ces distinctions ne sont plus faites aujourd’hui,
mais on distingue la distillation en distillation faite & feu nu,
en distillation opérée au bain-marie, et en distillation faite au
bain de sable, selon que le calorique est appliqué directement
au vase qui contient la substance & distiller, ou qu’il Tui est
transmis par de l'eau bouillante, ou par du sable chaud.

La distillationr & feu nu est la plus employée ; on peut la
mettre en usage toutes les fois que le degré d’ébullition n’est
pas susceptible d’altérer la nature de la substance soumise 4 la
distillation.

La distillation au bain-marie ( voir ce mot) s’emploie pout
les liquides qui entrent en ébullition & une température égale 4
celle de I'eau bouillante, ou qui pourraient étre altérés par une
température plus élevée que celle de Veau bouillante, qui,
sans étre comprimée, ne s'éleve qu’a 100°.

La distilflation au bain de sable (woirce mot) s’emploie pour
volatiliser des liquides qui ne peuvent se réduire en vapeurs au
degré de Teau bouillante; alors on emploie le sable, corps
mauvais conducteur du calorique, qui retient ce corps et qui
empéche que les inégalités de température ne retardent 'opé-
vation. On se sert de la distillation, 1°. pour purifier ou recti-
dier les substances volatiles ( exemple, Yaleool , éther, ete. );
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2°, pour séparer sans altération les parties solides des végétaux,
des substances volatiles ( exemple, les huiles essentielles ) ;
3°, pour retirer des substances végétales ou animales, des pro-
duits résultans de combinaisons nouvelles, qui se sont formés
a l'aide de la chaleur par la décomposition des substances sou-
mises a la distillation ( exemple, I'huile et Vesprit de succin ,
I'huile animale de Dippel, et le sel essentiel de corne de
cerf, ete. ). Les appareils distillatoires d’usage en Pharmacie
sont les cornues et les alambics ( woir ces mots ). Les alambics
employés dans les arts ont regu une foule de modifications
qu’il nous serait impossible de rapporter ici; ces modifications
sont consignées dans le Dictionnaire des découvertes, t. V.
p. 61, dans le Dictionnaire technologique , et dans les ouvrages
de MM. Dubrunfault et Lenormand , qui traitent de la distil-
lation. (A. C.)

DIURETIQUES. On a donné le nom de diurétiques aux mé-
dicamens qui ont la propriété d’augmenter la sécrétion de 1'u-
rine, le nitrate de potasse , les préparations scillitiques, la di-
gitale, les racines de fenouil, de petit houx, d’asperge, les
tiges de pariétaire, ete. (A. C.)

DIVISION. La division consiste dans la séparation des par-
ticules intégrantes des corps. On peut I'opérer par six moyens
différens ; 1°. par concassation , 2°. par section, 3°. par rasion,
4°. pax limation , §°. par mouture , 6°. par pulvérisation.

A chacun de ces mots nous donnerons des détails conve—
nables. (A G

DOMPTE-VENIN. dsclepias Fincetoxicum, L. Cynanchum
Flincetoxicum , Pexs. et Rich. Bot. méd., t. I, p. 319. (Fa-
mille des Apocynées, Juss. ou Asclépiadées de Brown. Pen—
tandrie Digynie, L. ) Cette petite plante vivace est commune
dans les bois sablonneux de PEurope, et particuliérement aux
environs de Paris. Elle offre une souche horizontale tubercu-~
leuse, de laquelle partent un grand nombre de fibres allongées, -
_ blanches et menues; plusieurs tiges s’élevent de cette souche ,
&t portent des feuilles opposées , cordiformes, aigués, entiéres
¢t pétiolées. Les fleurs, blanches ou jaundtres, forment des es-
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pices de petites ombelles simples et pédonculées dans I'aisselle
des feuilles supérieures. Elles ont une corolle & cing lobes ai-
gus et disposés en roue, au centre desquels est une couronne
cylindroide anguleuse, qui regoit dans cing petits corps caver-
neux biloculaires les petites masses polliniques des anthéres ;
organisation sexuelle trés remarquable et propre au groupe des
Asclépiadées. . :

Lorsque la racine de dompte-venin est récente, elle a une
odeur nauséabonde , une saveur dcre, amére et désagréable.
Ces qualités physiques s’évanouisseut en partie par la dessica-
tion. Son nom vulgaire lni vient de ce qu'on laregardait au~
trefois comme un spécifique contre toutes sortes de venins;
aujourd’hui que 'on ne reconnait plus de spécifiques dans le
sens que les anciens attachaient a4 ce mot, la racine dont il est
ici question jouit de propriélés irritantes et capables de pro-
voquer le vomissement ou des évacuations alvines plus ou
moins abondantes. On I'a vantée comme sudorifique et diuré-
tique, et ¢’est A ce titre qu’on 1’a fait entrer dans la composi-
tion du vin diurétique amer de la Charité.

M. Feneulle a publié (Journal de Pharm., 1835, p. 205)
une analyse chimigue de la racine de dompte-venin, dont voici
la composition : 1°. uné matiere vomitive différente de 1'émé-
tine ; 2°. une matiére résineuse; 3°. du mucilage; 4°. de la fé-
cule; 5° une huile ‘grasse, cireuse; 6°. une huile velatile ;
7°. une gelée analoguea I'acide pectique; 8% du ligneux ; g°. des
malates de potasse et de chaux. (A. R.)

DORADILLE.. Asplenium. Ce genre de la famille des Fou-
geres renferme deux espices autrefois en usage dans la Méde—
cine, qui étaient souvent substituées au capillaire de Montpel-
lier et & celui du Canada. Cette substitution n’avait aucun
inconvénient , car elles jouissent des faibles propriétés attri-
buées aux capillaires, si ce n’est qu’elles sont moins aroma-
tiques. L'une de ces fougeres est le Poryraic pes souriQues (As-
plenium trichomanes, L. ) , qui croit en touffes serrées , com=
posées de fenilles a pinnules sessiles, arrondies, irrégulierement
dentelées, et portées sur une pétiole gréle et d'un brun foncé.
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L'autre espice est la Doraniiie ou Rue pes murAtiies ( Asple~
nium Ruta muraria, L. ). De méme que la précédente , elle
croit par touffes servées dans les fentes des rochers et des
vieilles wurailles. Ses pétioles ramifiés supérieurement portent
de petites folioles irréguliérement arrondies, un peun épaisses ,
et que V'on’ a comparées aux lobes des feuilles de la rue. Sa
fructification se montre d’abord sous ‘une forme linéaire , puis
elle se développe de maniére & recouvrir presque entidrement le
dessous de la feuille. La rue des murailles était autrefois regar-
dée comme une espece de panacée ; aujourd’hui elle est encore
moins employée que le polytric des boutiques.  (A. R.)

DORSTENTA CONTRAYERVA. 7. CoNTRAYERVA.

DOSE. On entend par ce mot la quantité déterminée, en
poids ou mesure, d’un ou plusieurs médicamens simples ou
composés qui doivent entrer dans une préparation. (A. C.)

DOUCE-AMERE. Solanum ' Dulcamara, L. — Rich. Bot.
méd. , t. I, p. 290. Bulliard, Herb., tab. 23. (Famille dés
Solanées. Péntandrie Monogynie, L. ) Sous-arbrisseau sarmens
“teux trés commun dansles haies et parmiles décombres de toute
VEurope. Sa tige est gréle, ligneuse 3 sa base, herbacée ‘dans
le reste de son étendue, pubescente, cylindracée et grimpante.
Ses feuilles sout alternes, pétiolées, a trois lobes profonds ,
dont celui du milieu est le plus grand , ovale aigu et entier; les
deux lobes latéraux sont opposés et irréguliers. Ces fenilles va-
rient d’ailleurs pour leurs formes ; on en trouve de quinquélo-
bées, et d’antres parfaitement entiéres. Les‘fleurs ont une con-
leur violette, et sont disposées en petites grappes pédonculées
et opposées aux feuilles. Le calice , d’un violet foncé, est ties
petit, turbiné eta cing lobes aigus; la corolle rotacée offre cinq
segmens Etroits et aigus, marqués i leur base de deux petites
taches glandulaires vertes et luisantes; les cing étamines sont
rapprochdes en cone, et leurs anthéres, comme dans les autres
espéces du genve Solanum, s’odvrent par des pores.terminaux.
Le fruit est une petite baie ovoide, rougedtre, biloculaire.ét
renfermant plusieurs graines.

On récolte au printemps les jeunes rameaux de douce-

Tomr II. 19
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amére, qui sont recouverts d’une €corce d’abord verte, puis
grisitre,, et offrant A Vintérieur un canal médullaire trés
large ; onles fait dessécher, et on les coupe en petits morceanx
que Von fend longitudinalement. Ces jeunes tiges ont une lé—
gére odeur nauséeuse, une saveyr dont la premiére impression
est amére, mais qui laisse dans la bouche un arriere-goit su—
-cré, d’ott le nom vulgaire de douce-amére. On leur attribue des
propriétés diaphorétiques, et on les prescrit souvent dans les
rhumatismes chroniques, la goutte , les maladies de la peau ,
la syphilis, etc. La dose est d’une & deux onces en décoction
dans deux livres d’eau. Les baies ont une saveur fade , mais ne
sont pas vénéneuses comme on le croyait autrefois. On prétend
que les émanations de la douce-amére causent un narcotisme
trés prononcé chez les personnes qui en font dessécher une
grande quantité dans les étuves. Il 4 €té rapporté a 'article
CucursEes un fait assez remarquable de 'action de la douce-
amére sur un jeune homme qui en avait placé dans son cha-
peau. Ces faits appellent Pattention des observateurs.

On a attribué i Ia présence d’une matiére particuliére (la so~
lanine ) les propriétés actives de la douce-ameére. 7. SoLaNiNE.

(A. R.)

- DOURAH. Cest le nom sous lequel est connu, dans 'Egypte
supérieure , le sorgho ou millet d’Inde, dont les caryopses
servent de nourriture 4 plusieurs peuplades d’Afrique. On cul-
tive en France cette graminée pour faire des balais avec ses pa~
nicules, et pour engraisser la volaille avee ses graines. 7. Sor~
GHO. (A. R.)

DOUVE (GRANDE er PETITE ). On nomme ainsi vulgaire-
ment les Ranunculus Lingua et Flammula, L., especes re—

marquables par leur dcreté. 7. RENoNCULE. (A. R.)
DRACENA DRACO. Nom scientifique d’'un arbre d’ou dé-
coule la résine rouge sang-dragon. 7. ce mot, (A. R.)

DRAGEES. On a donné le nom de dragées 4 des substances
végétales recouvertes d'une pite sucrée,, dure et blanche. Quel-
ques-unes de ces préparations sont employées comme médica-
ment. I,’anis , recouyert de sucre, est donné comme carminatif.
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On a aussi donné ; comme vermifuge, le semen-contra préparé
fe la méme maniére. (7. PASTILLES OU TABLETTES VERMIFUGES.)
Les baies de genidvre, recouvertes de sucre, étaient autrefois
appelées dragées de Saint-=Roch. On les administrait contre la
peste. 1 ATy

DRASTIQUES. On a donné ce nom aux purgatifs énergiques.

DRECHE. 7. Brixs.

DROGUES. On a donné primitivement le nom de drogues
aux substances premiéres avec lesquelles le pharmacien prépare
les médicamens magistraux et officinaux; par extension, on
TYa donné ensuite a toutes les substances médicamenteuses.
Les drogues peuvent étre divisées en deux classes , les drogues
simples et les composées. Les drogues simples sont des produits
tirés des trois régnes , et que on trouve dans le commerce; les
composees sont celles qui résultent de P'union , faite selon Tes
régles de 'art , d'une ou de plusienrs substances simples , pour
en former un mélange ou un composé. On a donné le nom de
drogues simples & des produits quisont évidemment des com-
Posés ; mais on s’est basé sur ce que ces substances existent dans
la nature, et qu'elles ne sont point des produits de l'art.

Le choix des drogues simples qui doivent entrer dans un
composé médicamenteux est de la plus grande importance pour
la préparation des médicamens, et pour que les propriétés que
doivent posséder les mélanges on composés soient celles qui ont
€té reconnues par les praticiens. Le pharmacien doit s’attacher
i reconnaitre si les substances qu'il se procure n’ont pas été
altérées ou par, des circonstances indépendantes de la volonté
du droguiste, ou par cupidité. Les falsifications nombreuses
qui ne se présentent que trop fréquemment dans le com-
merce ont été décerites dans divers ouvrages, el notamment
dans celui de Favre, sur la soplnsucatwn , et dans la traduc-
tion du Manuel des pharma.uens , par MM. Kapeler et Caven—
tou. . A. C)

DRUPACKES. Drupacece. Section de la famille des Rosa—
cées, renfermant les arbres et arbustes dont le fruit est une
drupe charnue, contenant un seul noyau. Tels sont les pra-

19..
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niers, les cerisiers, les abricotigrs, les amandiers, les péchers, ete.
. ‘ (A. R.)
DRUPE. Drupa. Ce mot désigne un fruit plus ou moins
charnu et renfermant un noyau de consistance ordinairement
trés dure. La partie charnue ou sarcocarpe est tantdt trés abon-
dante et succulente, comme dans les péches, les cerises, les
abricots, ete.; tantdt peu fournie, filandreuse et coriace,
comme dans les amandes proprement dites. Le noyau, qui est
constitué par I'endocarpe, se présente, dans la plupart des cas,
sous forme osseuse , et contient une ou deux graines dont les
cotylédons sont souvent pleins d’une huile fixe facile & extraire
par expression. Le noyau et Pamande de la plupart des fruits
de la section des Drupacées, dans la famille des Rosacées, sont
remarquables en ce qu’ils contiennent de l'acide hydro-cya-
nique tout formé, qui leur communique une odeur agréable.
Le fruit du noyer, dont le sarcocarpe est connu sous le nom de

brou , est une véritable espéce de drupe. (A. R)
DRYMIS WINTERI. Nom scientifique de 'arbre qui fournit
la véritable écorce de Winter. 7. ce mot.” (A. R

DUCTILITE. On a donné le nom de ductiliié 4 la propriété,
que possédent divers métaux , de s'étendre sous le marteau,
et de passer a la filiere (exemp. , Vor, Pargent, le cuivre, etc.).

' (A. C.)

E

EAU, Protoxide d’hydrogine. L'eau est le résultat de la
combinaison de oxigéne avec ’'hydrogéne, dans les propor—
tions de 88,90 d’oxigine, et de 11,10 d’hydrogéne en poids,
ou de 1 vol. d’oxigéne gazeux, et de 2 d’hydrogéne dans le
- méme état.

Ce liguide existe abondamment dans la nature; il est indis~
pensable & Vexistence des végétaux et des animanx; on le ren~
contre & Vétat de »apeurs, a Vétavliquide et a V'état solide.
L’eau pure est transparente, sans couleur, odeur ni saveur;
elle est compressible, élastique , susceptible de transmettre
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fe son , et de mouiller la plupart des corps que l'on y plonge..
Son poids spécifique, pris pour 1000, sert de mesure pour
déterminer le poids spécifique des autres: corps. Un déci-
métre cube d’eau (‘1 litre ) pris & son maximum de densité ,
c'est-da-dire & la température de 4°44, pese 1000 grammes
1 kilogramme. (Lefébvre Gineau.) Cette densité n’éprouye pas.
de changement sensible 4 2 ou3 degrés au-dessous et au-dessus.
de 4°44. A o° degré, 'eau se solidific et se convertit en glace;
si I'abaissement de température se fait lentement , ce liguide
prend une forme réguliere, celle d’aiguilles qui se croisent
sous des angles de 6o & 120° On l'a vu en larges cristaux
de figures déterminées; on I'a aussi vu a I'état solide (de
neige ), sous forme d’hexagones réguliers. L'eau solidifiée ( la-
glace ) est d’un poids spécifique moindre que celui de P'ean a.
Pétat liquide. Ce liquide est mauvais conducteur du fluide
électrique : pour lui communiquer la propriété de conduire ce
fluide , on Vadditionne d’une petite quantité de sel ou d’acide..
L’ean jonit d’un pouvoir réfringent considérable. De cette pro-.
pri€té , Newton a conclu, long-temps avant que la décompo-
sition de 1'eau ne fiit présumée, quelle devait contenir un:

_ @orps combustible. Soumise 4 I’action de la chaleur, elle s'é=
&5‘;&'& graduellernent jusqu’a ce qu’elle soit a 80° Réaumur,
~ Too” centigrades, sous la pression de 76 centimetres ; arrivée

a ceterme, elle reste & la méme température , tant qu’elle est
liquide; elle bout, se vaporise, augmente de 1698 fois son
volume , se réduit enun gaz invisible. §i la pression de lat—.
mosphere est moindre, 1'ean bout au-dessous de 100°; sila
pression est plus considérable, elle demande un degré .plu_s
élevé. Dans le vide, elle bout a 21° centigrades ; lorsqu’elle est
comprimée dans la machine de Papin, elle peut supporter la
t:l')aleur rouge sans entrer en ¢bullition. Par son mélange avec
différens sels, elle éprouve de grandes variations dans son

terme d'ébullition : des expériences & ce sujet sont consignées
dans Thomson (1).

(1) Expéviences. extraites des Transactious de Beclin, 1545,
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L’eau laissée en contact avec I'air atmosphérique en absorbe
une certaine quantité; on peut en chasser ce gaz par une ébul-
lition continuée pendant au moins 2 heures ( Driessen ) ; 1'ean
ainsi privée de cet air en absorbe de nouveau lors de son expo-
sition & P’air. L’air retiré de I'eau a été reconnu comme étant
plus pur que l'air atmosphérique; en effet, celui-ci donne
0,21 d’oxigtne, tandis que celui obtenu de V’eau en contient
0,32. Cette différence a été attribuée & ce que V'eau étant en
contact avec 'azote et 'oxigeéne, elle dissout plus ou moins de
ceux-ci en raison de leur quantité respective, de leur action
réciproque et de son affinité pour chacun d’eux. L’examen des
gaz retirés de l'eau et fractionnés pendant I'opération, a dé-
montré que le premier produit recueilli contient de 0,22 a
0,23 d’oxigéne, le deuxitme 0,25 A 0,26 ,-le troisitme de 0,33
d 0,34 (1). .

L’eau mise en contact avec divers corps combustibles se con~
duit diversement ; elle dissout I’azote, le chlore et I'iode ; elle
est déoomposée par son contact avec le carbone, le bore. Pour
obtenir cette décomposition , il faut la faire passer en vapeurs,
sur ces corps a I'état incandescent. Tenant en dissolution le
chlore et Iiode, il y a aussi décomposition; mise en con
avec les métaux de la deuxiéme section', le potassiam et le so
dium, il y a décomposition rapide , dégagement d’hydrogene ;
ces métaux sont ramenés A ’état d’oxides. Cingq des métanx de
la troisitme section décomposent Veau 4 laide de la chaleur.
D’autres corps combustibles mixtes décomposent aussil'eau : a
chacun d’eux, nous aurons oceasion de faire connaitre les phé=
noménes et les résultats de ces décompositions.

Précédemment nous avons dit que 'eau existait sous trois -
états. On la trouve constamment & I'état solide vers les poles
et sur le sommet des hautes montagnes. A l'état liquide , elle
occupe une surface immense sur le globe; elle constitue les
sources , les ruisseaux , les rivitres, les fleuves et les mers : elle

(1) MM. Gay-Lussac et de Humboldt, Journ. de Physique, 1805.
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n’est pas A I'état de pureté , mais tenant en solution des corps
eombustibles, des oxides métalliques, des sels. Suivant les
corps qu ’elle tient solution, elle prend diverses dénominations :
si elle contient une assez granc'le quantité de sels ponr pouvoir
agir sur I'économie animale , on lui donne le nom d’eau mi-
nérale (voir ce mot); si, comme V'ean de la mer, elle contient
des sels, et notamment du muriate de soude en quantité sen~
sible, on lui donne le nom d’eau salée ; si elle n’a pas de
saveur marquée et si elle contient peu de sels, on l'appelle
eau douce. ’

Les eaux peuvent étre employées en boisson lorsqu’elles sont
limpides, sans odeur, qu’elles servent a cuire les légumes ,

qu’elles ne coagulent pas la solution de savon , qu’elles ne sont

pas abondamment précipitées par les sclutions nitriques de
baryte , d’argent, et par 'oxalate d’ammoniaque.

L’eau, & Vétat de vapeur, existe en solution dans Vair at-
mosphérique. La quantité d’eau contenue dans cet air est va-
riable, et plus la température est élevée, plus I'air en contient;
aussi, lorsque 'on comprime ou lorsque I'on refroidit ce gaz, on
voit I'eau qui était dissoute se précipiter et tapisser les parois
du vase*dans lequel il était contenu : gette ean dispaa'ait si
I'on éléve de nouveau la température du gaz atmosphérique.
L’eau en vapeur, par diverses circonstances naturelles, donne
lieu & la production de la rosée, des brouillards, des pluies ,
de la neige , de la gréle, etc., ete. (Poir les ouvrages de Phy-
sique.)

I’eau fut considérée par les anciens comme un élément ; cette
opinion, €émise par Aristote , fut d’abord mise en doute dans le

XVII*sigole, puis démontrée fausse par des expériences. Parmi

les auteurs qui s’oceupérent de rechercher la nature de Veau,
on cite Macquer et Sigand- Lafond, qui observérent en 1776,

qu'il y avait production d’eau lors de la combustion du gaz

hydrogéne (1). Priestley et Warltire, en 1781, ayant fait

détonner , dans un vase de verre, un mélange de gaz hydro~

(1) Dictionnaire de Macquer.

i ninn
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gene et oxigéne, ils remarquérent que le vase était humide,
mais; comme Macquer et Sigaud-Lafond, ils ne tirerent aucune
conséquence de ce fait pour la composition de I'ean. Dans la
méme année,, 1781, Cavendish ayant répété avec soin ex-
perience faite par Priestley, parvint a se procurer plusieurs
grammes d’eau; il en tira la conséquence que Veau était un
composé d’hydrogéne et d'oxigene. Monge, presque dans le
méme temps, tirait les mémes conclusions d’expériences qu'il
avait faites (1). Ces conséquences furent constatées par des ex—
périences faites en grand , le 24 juin 1783, par Eavoisier et La-
place, et en 1785, par Lavoisier et Meunier, Ces expériences ,
furent répétées quelques temps aprés par M. Lefebvre Gineau,
par F ourcroy , Vauquelin et Séguin. Ces savans , qui obtinrent
jusqu’a une livre d’eau, confirmérentl’ opmlon de Cavendish et
de Monge sur la composition de I'eau;; opinion qui fut cepen~
dant combattue par quelques chimistes , mais sans succés ,
puisque MM. Gay-Lussac et Humboldt démontrérent , par des
expériences faites avec dne exactitude rigoureuse les propor—
tions d'oxigéne et d'hyd;og(.ne qui, en s’unissant, donnent lieu
a la formation de eau. Ce liquide sert an pharmacien, pour
la préparation d’une foule de médicamens (les infusions, dé=
coctions, etc. ) ; il sert aux chimistes pour opérer la solution
de la plupart des acides, oxides, sels employés pour déterminer
la nature des corps: i

I’eau est employée en Thérapeutique , 1°. & 'état liquide et
a la température ordinaire , comme pouvant augmenter les sé=
crétions et les excrétions; 2° a l'état de glace ou prés d’étre a
cet état, on I'administre daus les cas d’hémoptysie, de dyspep-
sie, dans quelques affections bilieuses; & I'extérieur,ron l'ap~
plique dans les cas de commotion du cerveau, de tuméfaction
des testicules, de céphalalgie, pour réduire les hernies, ete.

(1) Watt, dans le méme temps, ainsi que Cavendish, avait déduit les
mémes conséquences des expériences de Walrtire et de Priestley ; mais des
faits fui paraissaient se contravier dans les expcriences de Priestley 'empée
chirent de publier sa maniére d'expliquer la formation de I'cau.
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A une température plus élevée, on la regardé connme suscep—
tible d’étre adoucissante, sédative, antispasmodique, apéritive,
diaphorétique. A Vextérienr, elle sert & préparer les bains de
pieds; de mains, et entiers. A l'état bouillant, on s’en sert.
dans les cas pressans pour produire des vésications.

A Vétat de vapeurs, on 'emploie pour combatire les affec—
tions rhumatismales, et comme sudorifique. Les bains de va-
peurs ont été; depuis quelques anndes, employés avec un grand
sucees, . ¥ ;@ (A. C)

EAU BLANCHE, Eau de Goulard. . Exu VEGETO-MINERALE.

EAU CAMPHREE. On a donné ce nom A Veau tenant en so-
lution une petite quantité de camphre; on la prépare de la
maniére suivante : on prend, camphre précipité de I'alcool
camphré par Veau, 12 décigram. (24 grains ); on l'introduit
dans un flacon de la contenance d’un litre; on ajoute ensuite ,
eau distillée, 750 grammes ( 1 livre et demie); on agite forte—
ment jusqu’a ce que tout le camphre soit dissous ; on filtre et
T’on conserve dans un flacon bien bouché. Cette eau contient
5 centigrammes (1 grain) de camphre par once.  (A. G.)

EAU D’ARQUEBUSADE , Eau vulnéraire. 7. ALCOOLAT VUL~
NERAIRE.

" EAU DE BARYTE. 7. BagryrE.

EAU DE BON-FERME. 7. TEINTURE AROMATIQUE.

EAU DE CHAUX, Solution d&° oxide de calcium. On pre'pareg
cette solution de la maniére suivante : on prend de la chanx
délitée, on la place dans un flacon, on verse de I'ean distillée
dessus, on agite, puis on décante cette eau que L'on jette; on
ajoute de 'eau une deuxitme fois; on agite de nouveau, on
décante une deuxitme fois , et 'on jette de nouveau ceé second
produit; on remeét une troisitme fois de Veau distillée, on
agite, et l'on conserve cette ean , que I’on filtre pour s’en servir
au besoin. Le but que I'on se propose en jetant 'eau de chanx
provenant des deux premiéres opérations, est d’obtenir cette
eau' exempte de potasse, la chaux vive contenant toujours une
petite quantité de cet oxide; qui provient , soit des cendres
du bois qui a servi-a chauffer la pierre a chaux, soit de la
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décomposition des matiéres organiques que le carbonate au-
rait pu contenir. (Descroisilles.) Il serait peut-étre plus con~
venable de jeter le lait de chaux sur un filtre, de laisser
égoutter, de laver le résidu 4 P'eau distillée, puis de le mettre
ensuite en contact avec 'eau, la chaux étant peu soluble, la
quantité qu'on en dissoudrait serait peu considérable, et l'on
serait stir qu'il n’y aurait plus d’oxide de potassium en solution.
L’eau de chaux a été employée en bains pour combattre les .
affections rhumatismales aigués; contre la goutte (Giuli); on
Papplique comme détersif sur quelques ulctres. Mélée & du
lait ou & une solution mucilaginense, on la donne intérieure-
ment comme absorbant. Elle sert & préparer un liniment oléo-
caleaire , employé contre les brilures. C'estun excellent réactif
pour faire reconnaitre la solution de per-chlorure de mercure,,
qu’elle précipite en jaune orangé; elle sert aussi & faire recon—
naitre la présence de l'acide carbonique, qui la précipite ; le
précipité formé se dissout dans les acides, avec efferyescence et
dégagement d’acide carbonique. Elle démontre aussi la présence
des acides phosphorique, oxalique. Avec le premier, elle donne
un précipité floconneux, soluble sans effervescence dans les
acides nitrique et hydro-chlorique ; ce précipité a pour caractére
d’étre indécomposable par 'action de la chaleur ; il se change
en un émail blanc & l'aide d™une violente chaleur. Avec le
deuxitme, elle donne un précipité grenu, soluble dans les
acides hydro-chlorique et nitrique, sans produire d’effer-
vescence; mais décomposable par la chaleur, en laissant
pour résidu, ou du carbonate, ou de Yoxide de calcium.

. (A. G)

EAU DE COLOGNE. 7. ALCOOLAT DE CITRON GOMPOSE.

EAU DE DIPPEL, Dissolution aqueuse d’huile animale de
Dippel. Cette eau se prépare de la manidre suivante : on prend
cau distillée, 2 litres; huileanimale de Dippel rectifiée, 32 gram=
mes (1 once). On place V'eaun et I’huile dans un flacon 4 deux tu-
bulures, Vune située i la partie inférieure, I'autre 4 la partie
supérieure ; on agite fortement a plusieurs reprises, et pendant
plusieurs jours; onlaisse déposer. On tire le liquide clair par la
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partie inférieure, on filtre , et ’on conserve dans des bouteilles
bien fermées, que l'on place dans un lieu frais, & I'abri des
rayons lumineux. La solution aqueuse d’huile animale de
Dippel a été recommandée comme moyen thérapeutique, par
le docteur Payen (1). Elle a été prescrite, & la dose de 8 a 32
grammes (2 gros a 1 once), contre les conyulsions, et & celle de
8 gram. (2 gros) , pour les enfans. On peut étendre ces quantités
dans un verre d’ean sucrée ou dans tout autre véhicule appro—
pri€. On applique aussi cette eau en lotions sur les parties af—
fectées de rhumatismes et de goutte. On en a obtenu de bons
résultats. (A. GC.)

EAU DE GOUDRON. On a donnéle nom d’ eau de goudron
4 I'eau commune qui a séjourné pendant quelques jours sur le
goudron, et qui a enlevé a ce produit quelques-uns de ses
principes. L’eau de goudron se prépare en mettant en contact
pendant plusieurs jours 500 grammes (1 livre) de goudron,
avec eau 1600 (3 livres 3 onces 1gros), agitant, filtrant ensuite,
conservant dans des flacons fermés. Cette préparation est ad-
ministrée contre les maladies de poitrine et contre celles des
voies urinaires. On la prend a la dose d’une ou deux livres par
jour. L’eau de goudron contient environ 0,5 centigrammes
(1 grain) de matiére soluble, sur 32 gram. (1 once) de liquide;
on la coupe quelquefois avec de Veau. (A.C.)

EAU D’EGYPTE, Eau grecque. On a donué ce nom i une
solution peu concentrée de nitrate d’argent dans V'eau dis-
tillée de roses. On la prépare en faisant dissoudre, dans 250
grammes (8 onces) d’eau distillée de roses, 4§ grammes (1 gros)
de nitrate d’argent; on filtre la solution. On se sert de ce liquide
pour noircir les cheveux. Sof emploi n’est pas sans danger.
Elle peut détruire les cheyeux et attaquer le tissu cutané.

Cette préparation est un objet de commerce assez répandu,
etla plupart de ceux qui la vendent et de ceux qui I’emploient

(r)_Voir le mémoire lu, le 23 juin 1808, dans I’ blée des profi 5
de 'Ecole de Médecine , et sur lequel il a éié fait un rapport faverable.




300 EAU DE PLUIE:

ignorent tout-a-fait sa nature, et les dangers de son emploi.
(A. C.)

EAU DE JAVELLE. 7. GULORURE DE POTASSE.

EAU DE LUGCE. /. MIXTURE D’AMMONIAQUE ¢t D’HUILE VOLA—
TILE DE SUCCIN.

EAU DE MER. #. Eaux MINERALES.

EAU DE PLUIE. On a donné ce nom a I'eau dissoute dans.
V'air, et qui, par des circonstances atmosphériques, se précipite
a Pétatliquide. Cette eau, recueillie de manitre a ce qu’elle ne
puisse dissoudre de substances étrangéres, estconvenablement
aérée ; elle peut servir aux usages de la vie, et quelquefois
étre employée comme succédanée de I'eau distillée. Pure, elle
est sans saveur ¢t sans odeur; souvent elle acquiert des pro-
priétés contraires en tombant sur les toits, coulant dans des.
conduits en boison en métal, et en entrainant avec elle en
dissolution ou en suspension des sels, -‘des matiéres orga-
niques, ete. .

L’cau de pluie est recueillie dans des especes de conduits.
souterrains nommds citernes, ou bien elle s’accumule dans des
cayités creusées dans le sol, et forme des mares, ete. L’eau ainsi
réunie est susceptible d’éprouver des altérations qui sont, ou lé
résultat de la fermentation des substances organiques, ou de
son action dissolvante sur les parois des conduits qui la ren—.
ferment, et quelquefois par ces deux causes réunies. On doit.
avoir égard i ces altérations; et si 'eau éprouve un com-
mencement de décomposition, on doit, avant de Yemployer
aux usages alimentaires, lui faire subir une épuration qui
consiste & la faire passer a travers du charbon pilé. Pour
obvier aux inconvéniens qui résultent de Ventrainement de
diverses substances par I'eau, M. Thénard a proposé de la
faire filtrer & travers une couche de sable ; mais la pluie tom-
hant quelquefois par torrens, il serait impossible, dans ce cas,
d’établir un filtre assez grand pour debiter toute I'éau qui en
yuelques instans est conduite dans une citerne. On doit aussi
tenir propres les pavois des citernes, et surtout enlever les subs-
tances qui se déposent sur la partie infévieure. On peut aussi
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améliorer ces eaux en jetant dans ces espéces de puits une cer-
taine quantité de charbon de bois, et en laissant ce corps en
contact avec l'ean. Des essais tentés sur ce moyen ont eu tout
le suceds qu’on devait en attendre. (A. C)

EAU DE RABEL. 7. AcIDE SULFURIQUE ALCOOLISE, p. 187.

EAU DE RIVIERE. L’cau de riviére estfournie par la réu-
nion des eaux qui tombent sur les hauteurs, qui, filtrant ensuite
a travers les terrains , donnent naissance & des sources qui se
réunissent & la surface du sol, coulent et entrainent avec elles
diverses snbstances salines qui se rencontrent sur le sol; et qui
s’y dissolvent ou qui y sont tenues én suspension. Les eaux des
rivitres sont quelquefois limpides; quelquefois elles sont char-
gées de substances minérales, végétales et animales, surtout &
la suite des orages, des fontes des neiges. La présence de ces
substances dans Veaun la reud trouble et lui domme wun as=
pect desagreable.

Ces eaux courantes chargées d'air, et privées par l'agitation
des substances gazeuses insalubres qui pourraient s’y déve-
lopper, sont les plus convenables pour les divers usages de la
vie. On leur fait subir, dans quelques endroits, et particu=
lidrement. dans la geapitale, des opérations qui donnent pour
résultat une eau claire, limpide et salubre. Cette elarification
est surtout nécessairve & la suite des grandes pluies et lors des
grandes sécheresses (1). On doit, lorsqu’on fait usage de ces

eanx, les prendre claives, sans saveur ni odeur. .
Un travail sur les eanx potables a été publié par MM. Henry
pere et fils. Ce travail doit étre consulté. (A. C.)

EAU DES CARMES. 7. ALCOOLAT DE MELISSE COMPOSE.

EAU DISTILLEE, Eau pure. Les eaux qtise trouvent dans
la nature n’étant pas aussi pures, que celles qui doivent étre
employées pour diverses opérations chimiques on pharmaceu—

(1) Dans I'érablissement de M. Happey , quai des Célestins, 'ean est non-
seulement privée, & I'aide de filtres'de charbon ; des substances étrangirves
qui pourraient lui donner des propriétés nuisihles , mais encove elle contient
la guantité d’air qui est nécessaire pour que ’ean sait potahle.
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tigues, on a recours 4 la distillation pour obtenir ce produit
A Vétat de pureté convenable, A cet effet, on prend 'eau la
plus pure que l'on peut se procurer, on en remplit aux trois
quarts la cucurbite d’un alambic, et Yon procéde ala distilla~
tion ; Veau s’échauffe , bout, se réduit en vapeurs qui passent
dans le chapiteau et dans le serpentin ot elles se condensent.
On rejette les premieres portions (4 litres environ), qui peuvent
contenir quelques substances volatiles , et qui ont servi & laver
le serpentin ; on recueille ensuite les seconds produits , que 'on
regoit dans des vases de verre lavés a l'eau distillée, et qui
ensuite sontbien bouchés. Lorsqu'iln'y a plus qu’un quart du
liquide dans la cucurbite , on laisse tomber le feu et V'on arréte
1'évaporation.

L’eau distillée ne doit pas précipiter par les solutions de ni-
trate de baryte, de nitrate d’argent , d’oxalate d’ammoniaque,
d’acétate de plomb; elle ne doit pas rougir le papier bleu de
tournesol , ni bleuir ce papier rougi par les acides.

L’cau distillée est employée dans toutes les analyses exactes;
elle sext & opérer la solution d’un grand nombre de substances
qui se décomposeraient en partie si on les traitait par I'eau or—
dinaire. Exemple, 'acétate de plomb, le muriate de baryte, le
per-chlorure de mercure, ete. (A. C)

,EAU ETHEREE. Eau tenant de I’éther en solution. On la
prépare de la maniére suivante. On place dans un flacon ayant
deux tubulures, I'une & la partie inférieure, et fermée par un
bouchon, l'autre & la partie supérieure, de Peau distillée,
1 kilogramme (2 livres) ; on y ajoute de I’&ther sulfurique pur,
128 grammes (4 onces). On ferme le flacon , et 'on agite vive-
ment. On renouvelle pendant plusieurs jours , et plusieurs fois
par jour, cette agitation. On laisse ensuite reposer; on tire &
clair par la tubulure inférienre. On sépare ainsi 'ean éthérée
de T'éther en exces. La proportion d’éther mélé a 'ean a été
évaluée 4 1,0.

Cette ean est employée comme antispasmodique. Elle est
peu usitée. (A.C.)

EAU ETHEREE CAMPHREE. M. Planche a donné la for-
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mule d’une eaun €éthérée camphrée qui est limpide, qui se
méle aux sirops et aux eaux distillées sans les troubler. Elle
contient par once environ 4 décigrammes (8 grains) de camphre,
et 9 & 10 décigrammes (18 & 20 grains) d’éther. Elle se prépare
de la maniére suivante. On prend les substances suivantes :
camphre pur, 16 grammes (4 gros); éther sulfurique rectifié,
48 grammes (1 once et demie). On agite pour aider & la disso-
Jution. Lorsqu’elle est opérée, on ajoute cet éther camphré
4 936 grammes d’eau (1 livre 14 onces) introduite dans
un flacon & deux tubulures, une inférieure et une supérieure.
On agite fortement, et deux ou trois fois dans 'espace de deux
heures ; on laisse reposer, et I'on tire par la partie inférieure.
Cette ean, d’aprés M. le professeur €haussier, parait étre conve-
nable dans les affections adynamiques compliquées d’ataxie,
dans I'éclampsie. (A.C)

EAU FORTE. 7. ACIDE NITRIQUE DU COMMERCE,

EAU MERCURIELLE. 7. NITRATE DE MERCURE. |

EAU OXIGENEE , Deutoxide d’hydrogéne. L'eau oxigénée
fut découverte par M. le professeur Thénard , qui la fit con-
naftre en 1818. Ce produit, des plus curieux, s'obtient de la
maniére snivante. On prend du deutoxide de barium pur, on
le fait dissoudre dans de 'acide hydro-chlorique, on en pré-
cipite la baryte par I'acide sulfurique ; I'acide hydro-chlorique
mis & nu reste en dissolution avec de Veau légérement oxigé-
née; on répéte  plusieurs reprises la solution de Voxide de
barium et la précipitation par l'acide sulfurique. L’ean se
chargé & chaque fois d’'une nouvelle quantité d’oxigéne; on
filtre ; on sépare ensuite 'acide hydro-chlorique par le sulfate
d'argent; on recueille le chlorure, puis on précipite acide
sulfurique par la baryte. Si 'opération est bien conduite , et
que les proportions des matiéres employées soient conyenables,
ce que ’on peut faire avec du soin, on obtient en résultat ean’
oxigénée. M. Thénard est parvenu & charger la liqueur de
125 volumes d’oxigéne ; mais il a reconnu que quand la li-
queur contenait &' pen prés So volumes d’oxigéne, elle laissait
dégager, du jour ap lendemain , assez de gaz pour qu’il n’y
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et point d’avantage i continuer de l’oxlgener Alaide du deua
toxide. -

. L'eau oxigénée est liquide , incolore , presque inodore; mise
en’ contact avec les papiers de curcama et de tournesol, elle
en détruit peua peula couleur, et elle les rend blanes. Ele
attaque promptement Uépiderme ; quelquefois elle le blanchit
tout & coup et cause des picotemens dont la durée varie en rai-
son des individus et de la quantité de liqueur. Si celle-ci est
considérable ; la peau peut étre vivement attaquée et détruite.
Mise en contact avec la langue,, elle la picote, épaissit la salive
et produit une sensation qui se rapproche de celle attribuée
anx solutions métalliques. Sa tension est plus faible que celle
de Yeau; elle se concentre dans le vide par Vintermede d’un
corps absorbant. Soumise i diffévens degrés de froid, l'ean
oxigénée ne s'est pas solidifiée malgré qu’elle euit été exposée
pendant trois quarts d’heure uni froid de 30° ; sl elle contient
seulement 30 & 4o fois son volume de gaz oxigine, et qu'on la
soumette & un froid de 10° sous zéro; il y a une partie dua li-
quide qui se congtle, tandis que Vautre reste liquide. La ‘par-
tie liquide est bien plus oxigénée que celle qui se congdles D7ax
prés Vopinion du savant auteur de cette découverte , il est pro=
bable que si la partie congelée contient de Voxigéne, ce gaz
appartient & une certaine quantité d'eau oxigénée interposée.

La densité du deutoxide d’hydrogene est de 1,452, 1'eau
étant 1000. On peut remarquer la différence de densité en ver=
sant du deutoxide d’hydrogtne dans de I’ean ordinaire : on voit
ce liquide traverser Veau et couler i travers comme le fefaitun
sirop. 2

L'eau oxigénée mise en comtact avec un grand nombre de
corps, présente des phénomenes particuliers ; ces phénoménies
ont été décrits ‘par M. Thénard, dans le deusieme volume de
son T'raité de Chimie élémentaire et pratigue.

L'eau oxigénde, pour étre conservée le plus long-temps pos=
sible, doitétreintroduite dans un tube de verre allongé et fermé
a la lampe par une de ses extrémités; Vautre extrémité se
bouche avee du liége. On met ensuite ce tube dans une éprou=

L]
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vette A pied; on I'entoure de glace, on porte & la cave et 'on
recouvre le tout avec une cloche.

Les usages du deutoxide d’hydrogene ne sont pas tous con-
nus; on peut cependant 'employer avec succes a Vextérieur ,
toutes les fois que I'on a besoin d’an irritant prompt et €ner-
gique. La dissolution oxigénée que I'on obtient en traitant1’ L
cide hydro-chlorique mélé & V'eau oxigénée par le per-oxide de
barium , est trés propre a cet usage. Le deutoxide d’hydrogene
peut aussi servir a4 restaurer les anciens dessins recouverts de
taches noires : Uexpérience en a été faite sur un beau dessin de
Raphaél , et les résultats obtenus ont été des plus satisfaisans.

L’eau oxigénée n’a pas été employée dans art médical; il
est probable que ce liquide, chargé a volonté d’une quan-
tité plus ou moins grande d’oxigéne, doit avoir de action sur
Véconomie animale ; et Vétude de cette action peut faire pré-
voir d’avance d’heureux résultats pour la science thérapeu-
tique , sil’on considére 'avantage qu’a ticé M. le docteur Gay
de Vemploi de T'eau de Roche-Corbon, qui contient trés pen
de sels, et de Voxigéne en solution. YA G

EAU PHAGEDENIQUE. La préparation connue sous le nom
Altins Pﬁa&égﬁm‘qﬂe s’obtient de la maniére suivante. On verse
dans une solution d’eau de chaux 500 grammes (1 livre), une
solution deper-chlorure de mercare, 12 dééigrammes (2/grains).
On agite. Cette préparation est appliquée comme détersive
dans le traitement des uletres vénériens. On la remue chaque
fois qu’on veut s'en servir. ) (A.'C)

EAU REGALE. 7. ACIDE WYDRO-CHLORO-NITRIQUE,

EAU ROUGE: 7. TEINTURE AROMATIOUE COMPOSEE.

EAU SECONDE. On a donné ce nom A deux produits ‘li-
quides employés dans les arts. Le premier, employé par les
orfevres, estun mélange fait & parties égales d’acide nitrique du
commerce et d’eau commune. Gest de Vacide nitrique du com-
merce étendu d’eau.

Le second est ume solution de potasse dans Veau. Elle
se prépare en dissolvant 2 kilogrammes (4 livres) de po-
tasse du comamerce dans 6 kilogrammes ( 12 livres) d’eau,

Tomz 11 i 20
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laissant déposer la solution, ¢t la tirant a clair. Cette soluuon,
qui est préparée de différentes maniéres par les marchands de
coulenrs, sert aux peintres, pour enlever la._p&inture a U'hnile.
(A.C)

EAU VEGETO-MINERALE , Sous-acétate de plomb liguide.
Ce/produit employé comme astringent, et employe a lexté-
rieur dans les cas de brilure, de-contusion, se prépare de la
maniére suivante. On prend : extrait de saturne, sous-acélate
de plomb liquide, 16 grammes (4 gros); eau distillée , 1 kilo~
gramme (.2 livres ), On méle, et 'on ajoute ensuite , alcool,
64 grammes (2 onces). (A.C.)

EAU VULNERAIRE SPIRITUEUSE. 7. TEINTURE AROMA-
TIQUE COMPOSEE,

EAUX DISTILLEES DES PLANTES. On a donné ce nom
aux produits qui résultent de la distillation de I'eau sur les
plantes ou sur quelques-unes de leurs parties. Les racines, les
¢corces, les femilles, les fleurs, les fruits ou semences sont
.employés pour fournir des eanx distillées. Quelques parties des
animaux , des extraits, sont aussi mis en usage pour fournir
quelques-unes de ces préparations. L'eaun distillée sur une plante
ou sur une de ses parties acquiert de nouvelles' propriétés
en se réduisant en yapeur ; elle entraine non-seulementavec elle
" des substances volatiles par elles-mémes , mais encore d’autres
substances qui le deviennent 4 1'aide de l’ean (1). L’union que
ces substances contractent entre elles lors de lavdistillation est
si intime 4 que 'on éprouve les plus grandes difficultés pour la
rompre. On a cen pendant quelque temps que Pean distillée
des planges inodores ne, jouissait d’aneune vertu; on se basait,
pour adopter cette opinion, sur.ce que les caractéres de Leau
distillée obtenue n'étaient pas assez tranchés, MM. Deyeux et
Cla.nou ont démontré que. c’était du mode de distillation’, et
non de l'odeur yive d’une plante, que (lepemlent les vertus de

(1) P'ai eonstaté dans un-grand nombre d’eau’k distillées 1a pr-.sencc de PPace-
tate d’ammoniaque, quelquefois avee excés dacide, anlquefms avee rxeds
de base, (Lxp. inédites. )
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Veau distillée sur cette plante; en effet, ils ont yu que I'ean de
laitue , cohohée plusieurs fois (1) , prenait par cette pré-
paration une propriété calmante, et que U'eau de bluet avait
une odeur prononcee. M. Henry a vu que ean distillée sur la
rhubarbe possédait la pmpneté laxatiye.

Les eaux distillées ont ¢té divisées en eaux dmu!iées simples
et en eaux dzml!ecs composées, selon qu'elles étaient prépa-
rées avee une ow plusieurs substances. On les a aussi divisées
en eaux distillées pdorantes et.en eaux d:sullees nodores. [Cette
derniére classification estyicieuse, car les eaux distillées dites
nodores sont pouryues d’odeur; celle-ci , & la vérité, est moins
sensible dans ces lignides que dans @ eaux arqmau%eq ,'mgu.-q
elle n’en existe pas moins. ,

La nature des substances, Ja manidre de les d]qusm de
conduire le fen , d’opérer le refroidissement de V'ean vaporisée
n'étant pas sans ipfluence sur la qualité de l'ean distillée; noys
avons rapporté ici les régles générales qui dowen; étre auw,Les
dans la préparation de ces produits.

°. Si la texture de la substance est serrée, ﬁl:u euse, si, ,e]ie
renferme peu d’eau de végétation,. on doit la d.nnﬁerpar un
moyen convenable,, la metire ensuite. que,lquc temps en cgn-
tact avec U'ean , pour que ce liquide puisse pénétrer cette plp.l}s-
tance et faciliter la sortie des principes volatils.

°. Lorsque la plante est peu odordnte, on doit distiller A
plumeurs reprises le produit obtenu sur une nouvelle quantité
du yégétal. Lorsque la Rlapiss A% sontsmite, est odorante , on

(1} L‘np_l,mqn «de. MM, Deyem( ot Clmmn a. eté combﬁiuuﬂ daus l’.uncle
Eaux  distillées dn Nouveau Dispensaire d Edtmbourg 5 £L notre r,o]l-,guq’
M. Chérean, est porié & croire-que la.réfutation est juste ; il recommande ce-
pendant, pour obteuir L'eau de laitue, d'employer les feuilles colorics e,
trone, de préference aux fenilles étinlées. Nons avons yeconmm , par. i "“l:‘h
rienge, gue l'eau de laitue obtenue en faisant passer, diplusienss, reprises, {gan
sur des iemllns de laitae ; jouissiit, & un degrd plus émineng, de la ;p; QPupm
ca.lmnm.e, que celle qui avait €é préparée en faisant distiller une: senle lois

Peau sur ladaite ; des expériences que nous avons faites daivent dtre ruguwp
avant d’ére publms !

20..
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en meét de suite avec ’eau une ‘quantité suffisante pour la pré-
paration de Peau. ! 4 -

3° On a soin de mettre assez d’eau dans Palambic pour que
Ia substance destinee a fournir I'eau ‘distillée soit recouverte
d’eau jusqu’a la fin de I'opération. Si Pon avait & craindre que
par I'ébullition elles ne passassent & 'état de pate, qui, en s’at-
tachant 'au fond de la cucurbite, piit donner lieu & un produit
empyreumatique, on les place dans un panier d'osier plongeant
dans la cucurbite,, ou mieux encore dans un bain-marie percé.
4°. On a soin ‘que la masse de plante ne soit pas en trop
grande quantité pour la capacité de la cucurbite; cette précau-
tion est nécessaire pour que le liquide ne puisse, en s’élevant
trop haut, passer de la cucurbite dans le chapiteau et de 1a dans
le récipient. J

5°. 11 faut porter rapidement 1’eau 4 P’état d’ébullition , et
1a maintenir & cet état jusqu'a la fin de 'opération.

6°. On doit rafraichir le serpentin 1e plus souvert possible.

7° Il faut employer de préférence _'les plantes fratehes aux
plantes séches ; on excepte cependant la mélisse, quiacquiert
une odeur plus marquée par la dessication (1). il
~8°, On doit filtrer les eaux distillées aromatiques’an no-
ment de les' employer, afin ‘d’en ll’sépa_rer les petites gouttes
d’huile essentielle qui surnagent ; cette huile--étant-_ﬁcre-et

i 1
VeA RN A

) D’aprés M. Decroizilles, qui P'a'vu pratiquer par H. M. Rouclle, on
eut distilleravee succts, pour obteniv des canx trés suaves, des fleurs conser-
vdes  aide du muriate de soude. La maniére de conserver ces flears est
cellezci = 'on prend ' les: proportions suivantes, 1 kilogram. et demi (3 livres)
de rtoses, on les pétrit pendant 2 6u 3 minutes avee un demi-kitogrammie
(1 live )de s¢l. Lies flevrs perdent de leur suc; ‘elles se rédnisent en une pite
P'—'I“ volimineuse gue Pon peut conserver dans un vase de terre cuite ou dans
an Haril; bn -‘fcrmg__emuile cus vases, et 'en‘conserve pour Pusage. Lorsqu’on
yeat opérer ; on délaie la pite dans la cucurbite de Palambic avec:le double de
sbn 'pﬂids dean y ot 'on 'Prqoﬁdc b la distilldtion. Sclon que‘lqugs prur.icien.s,
PPean distillée obténue par ce procédé est plus suave, et la quantité d’huile
volatile lors de la distillation est plus cousidérable. ( Ann. de Chimie,
t. LXVIL, p- 84.)
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gquelquefois méme dangereuse : exemple, I'huile de laurier ce~
vise , celles des crucifeves, etc.

Les eaux distillées obtenues avec toutes les précantions que
nous venons d’indiquer ne jouissent,pas d’une odeur franche,
suave, presque toutes ont un goiit dit de feu, et qui se rap-
proche un peu de V'empyreume. Cette odeur disparait au bout
de quelque temps; on peut aussi les en priver, enles placant au
milien d’un 'mélange frigorifique (1). Les eaux distillées, au
bout de quelque temps, laissent déposer des flocons qui restent
en suspension ou qui se déposent. Ces flocons doivent étre sé~
parés, car ils déterminent assez promptement l'altération des
eaux distillées qui contiennent peu d’huile essenticlle en
dissolution. On doit donc renonveler ces eaux distillées le plus
souvent, possible. Les eaux distillées pouvant étre acides ou
alcalines, on doit les conserver dans des vases de verre ou de
faience, et non dans des vases de métal ; ceux—ci pouyant étre
altérés, ils communiquent aux eaux distillées des. proprié-
tés nuisibles. Les flacons qui contiennent les eaux distillées
doivent étre bouchés ayec une fiole renversée ou avec un par-
chemin, car I'expérience: a. démontré que ces eaux conservées
dans des flacons fermés s'altéraient plus promptemeut. ( Bu-
cholz, Journal de Trommsdorft. )

Ne voulant pas donner pour chacune des eaux distillées des
détails longs et qui seraient presque toujours les mémes, nous
suivrons la méthode établie par le Codex , en indiquant le pro-
cédé i employer pour préparer telle ou telle ean prise pour
exemple; nous indiquerbns ensuite celles qui peavent étre pré-
parées de la méme maniére.

Eaux distillées sur des plantes peu odorantes.

Eav pE varrue. Cette préparation s'obtient de la maniére sui-

(1) M. Nachet a remarqué que les eaux distillées auxquelles on a fait subir
la congélation acquidrent une odenr plus forte, et qu'elles se conservent
plusloug—tcmps, il a particulitrement remarqué ce fait sur les eanx de mé-
lisse, de menthe et de fleurs o ‘oranger. Nous ayons eu occasion de 'obssryer
sur de P'ean de rose. (A. G,)
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vante: ‘ot pread’; laitue pommée fraiche (i) 5 kilogrammes
(10-livres) ; eau commune, 12 kilograinmes et deii (25 livres).
On corituse la laitue; on k& place, dinsi que Veau, dans la
cicurbite d’un alambic ; on adapte le chérpite}m' et I'on pro-
cide 4 la distillation qtle Von contitve jisqu’a ce que Pon
ait obitenu 1o hlogrammbs (20 livies) d'edu distillée; on dé-
nionte Vappareil; on enléve le résidii qui est resté dans la cu-
cirbite; on place dans ee'vase une nounvelle quantité de lai-
tue'; § kilogrammes ( to livres),; on ajoute & cette plante 'ean
distillée déja obtenue; et de plus 10 kilogrammes ( 20 livres)
dean, et V'on distille de nouveau. Pour obtenir 1o kilo-
grammes de liqueur;, 20 livres d’eau distillée, si Veau dis«
tillée ainsi obtenue n’était pas assez-odoranté, ce qui arrive
lorsqu’on se sert de laitne qui a eii-a force d’ean et d’en—
grais; il faut répéter une troisitmée et une quatriéme fois Ia
colrobation.

L’eau de laitue bien prépatéé est calmante; on la fait en-
trer dans des potions, 4 la dose de 32 a 64 grammes (2 4 4
‘otices). On la donne aussi seule; dans ce cas, on la sucre et on
Varomatise avec 'ean de fleuirs' d’oranger. .

- On peut se procurér de la miéme maniere les eaux des
plantes peu odorantes, pa_rmi-lésquellés on range les eaux de
Bouvanache, de Bucrosst, de Pravramv, de Povrrier , de Poten-
TILLE ; de Pamfr.ua’z de MercumaLe; de G‘uﬂmm‘ peviT, de
MoORELLE NOIRE , dEUpnnm}: de BLUET ete.

Plusiéurs auteurs se sont occupés de la préparation et de la
cofiservation des. eatx distilléés inodoves: M. Deyeunx , chargé
d’approvisionner un grand établissement , §’occupa , avec M. le
professeur Clarion , des moyens-& employer pour obtenir ces
prodmts ils reconnurent, 1°. que cest mal & propos qu’on
proscrivait Pusage méd:cmal des caux distillées des plantes

(1) M. Chérean recommande d'employer, au lien de laitue pommeée, les
feuilles extérienres et le trone. Ceite manidre de voir nous parait d’accord
avee les f4its, qui démontrent que les parties étiolées des plantcs sout privées
d’une partie des propriétés actives de la plante.
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dites inodores; 2°. que ces eaux ont décidément des. propriétés
constantes; 3°. que ces propriétés sont d'autant plus sensibles
qi’on a pris la précaution d’accumuler dans ces eaux une
grande quantité de U'arome de la plante; {°. que le procédé
pour rendre ces eaux plus riches en principe aromatique con—
siste & cohober trois ou méme quatre fois le premier produit
distillé sur de nouvelles plantes; 5°. que les eaux ainsi prépa-
rées doivent toujours étre conservées de préférence dans des
wvases peu susceptibles d’étre traversés par la lumiére; 6°. qu’il
Sfaut surveiller ces eaux et les débarrasser des dépéts flocon—
netx qui s’y manifestent peu de temps aprés leur distillation;
7°. quw'attendu le peu de durée de ces eaux dans Uélat de per-
Jection, il est d’une nécessité indispensable que le pharmacien
les renouvelle tous les ans. ( Ann. de Chim., t. LVI1, p. 326.)
Des expériences de M. Delunel, publides dans le méme ou-
vrage , vol. XXXVIII, p. 300, affirment aussi Veflicacité: des
eaux distillées de quelques plantes inodores. Ce savant phar~
macien a reconnu (ue, dans la distillation de leau sur la:
movelle (Solanum nigrum), une certaine quantité de nitrate
de potasse contenu dans la plante était entrainée avec Pean en
vapeur , pendant Popération.

Eauz distillées de planies plus odorantes.

Eau pistitiée pE BaIFoRT sauVAGE. On prend , racine de rai-
fort, 2 kilogrammes (4 livres) ; eau commune, 10 kilogram.
{20 lwms ). On coupe le raifort par tranches, on Vintroduit
dansle bain-marie; onajoute I'ean ; onmonte Vappareil, etlon
procede A la distillation ; pour retirer 4 kilogrammes (8 liyres)
d’eau distillée, que I'on conserve dans des vases de verre ou
de gres.

_On prépare de la méme mauiére les eaux distillées de racine
d’Auvnie, d’AnciLiQuE, de VALERIANE, etc. -

EAu DISTILLEE DE FEUILLES DE LAURIER GERISE. Cette eau doit se
preparer avec les fewilles cueillies & la fin d’aodt ou dans le
commencement du mois de septembre, époque a laguelle cette
parte du végélal contient une plus grande quantité d’huile
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volatile. Elle se prépare de la maniére suivante : on prend ,
feuilles fraiches de laurier cerise, 1 kilogramme (2 liv.); eau
commune, 2 kilogrammes (4 livres). On contuse les feuilles ,
on les place avec I’eau dans la cucurbite de I'alambic , et U'on
procede 4 la distillation, qulon arréte lorsqu'on a obtenu
500 grammes (1 livre) de liqueur.

Cette eau , prise & trop forte dose, pouvant étre dange-
reuse , on ne doit pas la délivrer sans Pordonnance d’un pra-
ticien ; on doit aussi la conserver dans un vase bien étiqueté.

On prépare de la méme maniere I'eau distillée d’amandes
améres; les amandes doivent étre pilées avant d’étre intro-

duites daus le vase distillatoire.
Eauz distillées de fleurs trés odorantes.

Eau pE rrEURS p’onancer. Cette eau, regardée comme un
excellent antispasmodique, est trés employée dans la Théra—
peutique et dans ’économie domestique; elle s'obtient de la
maniére suivante: on prend des fleurs d’oranger nouvelle-
ment cueillies et non humides, 5 kilogrammes (10 livres); eau
commune, 20 kilogrammes (4o livres). On fait bouillir 'eau ,
et lorsqu’elle est & 100° centigrades, on jette les fleurs dans un
panier d’osier & claire-voie , garnissant les parois de la cucur-
bite; ce panier est destiné & empécher ces fleurs de se trouver
en contact avec les parois de I'alambic, de s’y attacher et de
donner une odeur d’empyreume a Peau; on fait plonger ces
fleurs ; on adapte le chapiteau, et 'on procéde a la distilla-
tion; de maniére a retirer 1o kilogrammes (20 livres) d’eau
distillée. On recoit cette ean dans un appareil nommé réei-
pient florentin, atin de laséparer .d’une certaine quantité
d’huile essentielle qui surnage cette eau (1).

(1) Ona d(‘.puil pen annoncé, dans un jeurnal scientifique, qu'il fallait
I.uaser Phuile essentielle & la surface de Pcan distillée , et que cetie pratique
aidait & sa conservation. Cette assertion est tont-i-fait contraire aux observa-
tions que J'ai €6¢ & méme de faire plusieurs fois ; 'ean ainsi conservée dtql.llcll
Laereté de Pean de Heurs d’orange préparde en’ Provence.
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On prépare de Ja méme maniére les eaux distillées de fleurs
aromatiques , celles de Lys, de Suneau, de Truuevr, de Mugugr,
de Roses. Pour la préparation de cette derniére, on emploie
une quantité double de fleurs, c’est-d~dire 10 kilogrammes de
fleurs pour 20 kilogrammes d’eau.

On prépare aussi, d’aprés le méme procédé , les eaux distil-
1ées de fleurs moins odorantes, celles de Coquericor, de Ninv-
pusR, de Prvowe, de Perite CENTAUREE. ;

Diverses observations ont été faites par les auteurs sur
la préparation de l'ean de fleurs d’oranger. M. Boullay (1),
a démontré , dans un mémoire inséré, en 1809, dans le Bul-
letin de Pharmacie, queles qualités del'ean de fleurs d’oranger
dépendent, 1°. de la saison dans laquelle la fleur est récoltée,
29. de la maniére de conduirela distillation, 3° desproportions
de fleurs employées, et de la quantité d’eau retirée. D’aprés ce
savant, une saison seche et chaude fournit des fleurs plus aroma-
tiques, plus riches en principes volatils; une saison froide ou
pluvieuse donnedes fleurs moins odorantes, moins richesen prin-
cipes volatils, qui fournissent une eau moins odorante, plus
altérable. Lors de la distillation, si 'on emploie, au lien d’ean
bouillante, de I’ean froide , et qu'on fasse chauffer cette ean,
la fleur d’oranger étant dans le bain-marie, 1'ean de fleurs
d’oranger qu'on obtient est moins suave, plus acide et son-
vent laiteuse. 8i, lors de la distillation d’une livre de fleurs
mise avec six livres d'eau bouillante, on fractionne les
produits , on voit qu’on obtient divers produits : 1% le
premier, pesant une livre, privé.d’huile essentielle par le
filtre, est trés aromatique, et n’a pas d’action sur le pa-
pier de tournesol;.2°. le deuxiéme, pesant aussi une livre,
est moins odorant , moins agréable, et n’offre pas d’huile
essenticlle & sépaver; 3° le troisibme ¢8t d’une odeur dés—
agréable, d’une saveur acide. M. Boullay a en outre remarqué
que les PélaleS_ séparés et distillés ayec V'ean fournissent une

(1) M. Botentuit de Rouen a aussi fait quelques observations analogues 4
eelles publices par notre savant colliégue,
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cau plus'suave que eelle obtenue de la distillation de la fleur
entiere. Il a aussi remarqué qu’il ne fallait opérer que sur de
petites quantités a la fois; que Von ne devait pas retiver plus
de 2 livres d’eau par livre de fleurs ; et que 'on pourrait saturer
Pacide que contient 'eaun, en ajoutant dans la cacurbite ; lors
de la distillation , 2 gros de magnésie par livre de fleurs.

M. Henry pére a proposé le moyen suivant, pour obtenir une
cau moins chargée de mueilage et plus difficilement altérable.
On met an fond 'de la cucurbite d’un alambic la quantité d’eau
nécessaire & la préparation de I'ean distillée ; on place les fleurs
dans un bain-marie percé (woir ce mot), suspendu & une cer-
taine distance de la surface de P'ean, et Uon procede a la dis~
tillation. Ce moyen a fourni & M. Henry des eaux moins
mucilagineuses, et dans lesquelles Phuile volatile parait étre
plus intimement combinée.

L’eaun distillée de fleurs d’oranger s’altére ; quelquefois elle
devi¢nt acide , visqueuse. On a conseillé Popération suivante ,
pout combattre cette altération + on méle Veau distillée avec
un léger excés de magnésie, et V'on procéde & une nouvelle
distillation. : : '

L’eau de fleurs d’oranger est préparée en grande quantité
en Provence, et apportée i Paris : on a recounu que la plupart
du temps cette eau n’était pas aussi agréable et d’un goit
aussi suave que celle préparée A Paris. Cette eau, renfermée .
dans des vases en cuivre nommés esiagnons, contient quel-
quefbis des acétates de cuivre et de plomb. Le premier de
ces sels est di & Valtération du vase par Vacide contenu dans
Peau distillée de fleurs d’oranger; le second a été attribué
4 Vemploi d’une certaine quantité de litharge, destinée a
corriger Vacidité développée dans Ieau : il est cependant beau-
coup de ces eaux distillées; et nous en avons fait Vessai,
{ui ne contiennent ni Pun ni 'autre de ces sels. Tl est toute=
{38 Convenable de conserver les eaux aromatiques dans des
vases de verre, qui ne sont pas attaqués par ces liquides, Le
pharmacien doit, pour étre sir de la pureté des eaux dis—
Iées qu'il emploie, les préparer lui-méme.
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Eauz distillées prépardes avee les somniités fleuries.

Eiv pistiifE p'myssore. On prend : sowmmités fraiches et
fleuries d’hyssope , 5 kilogrammes ( 10 livies ) ; ean commune,
20 kilogrammes ( fo livres ); on introduit les sonmnités et Peau
dans la cucurbite, et miecux dans un bain-marie percé; on
ajoute le chapiteau, et Von procede a Ta distillation pour reti=
rer 10 kilograthmes ( 20 livees ) d¢ liqueur. On sépare 'huile
{ui se trouve 4 la surface de cette eau distillée , et Pon con-
serve ces eaux comme les précédentes.

On obtient, en suivant la méme méthode , les eaux distillées
des sommités fleuries de Mevrisse, de Lavanoe, de Savee, de
Tuys, de Mentite porvaee, de Scorniom, de Virosioue, ete. Ces
deux dernitres sont moins odorantes. Le moyen indiqué par
M. Henty (Vemploi de la vapeur ), essayé lors de la prépara-
tion' de Peau d’hyssope et de menthe poivice, a fourni des
vésultats plus satisfaisans que ceux donnés par le proeédé or=
dinaire ; les eaux obtenues jouissaient d’une odeur plus suave,
¢lles se sont conservées plus long-temps sans altération.

Fanzx distillées sur les semences.

Eav pistiiiie p'anis. Cette ean se prépare de la maniére sui-
vante': ‘'on prend semences d’anis, 2 kilogrammes ( 4 livres) ;
ean commune, 15 kiloprammes ( 30 livres) ; on place ces denx
substanices days la cucarbite dun alambic, et Von procéde A la
distillation de maniére & obtenir 4 kilogram. (8 livres ) d’ea
distillée d’anis. On prépare par le méme procédé les eanx d.l‘&-
tillées de semences d’Axciuique, de Prxsm, de Gorianone, et
celles des Batks pr Gasrivae.

Eav prstriike o’écoree ot cawwprie. On prend : cannelle de
Céylan , 3 kilogrammes (4 livres ) 5 on la concasse, on la place
dans Ta cucurbite d’unalambic ; on ajoute , eaun coinmitne ,
16 kilogram. (32 livres) ; on laisse macérer pendant 12 heures 5
on distille ensuite » pour retirer 8 kilogram. ( 16 livres ) deau
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distillée. On sépare 'huile essentielle , plus pesante que I'eau,
qui se dépose au fond du récipient.

On prépare , en suivant la méme méthode, les eaux distillées
d’ECORGE DE CASCARILLE 5, d’EconcE DE sassaFras, du Bais bk
Ruobgs, de Sassarras, et celle de GErorLe.

M. Becluz a obtenu de la distillation de 500 gram. ( 1 livre)
de cannelle de Chine , 2, kilogram. (4 livres) d’cau distillée ,
dont il a séparé 4 gram. (1 gros) d'acide benzoique; 2 gram,
( 36 grains.) en cristaux cubiques s’étaient déposés’ contre les
parois du récipient, et un pareil poids d’acide en cristaux aci-
culaires s’étaient précipités et mélés & de 1’huile volatile.

Eauz distillées préparées avec Plusi'eurx plantes.

Ces eaux s’obtiennent de la maniére suivante : on prend es—
ptees vulnéraives, 1 kilogramme ( 2 livres) ; ean , 10 kilogram,
(20 liv.) ; on place ces substances dans la cucurbite , on adapte
le chapiteau , et 'on procéde a la distillation de maniére & re~
tirer 4 kilogrammes (8 livres) d’ean distillée, que I'on conserve
comme nous Pavons dit pour les autres eaunx.

La Pharmacopée de Dublin prescrit 'addition de Yalcool, a
la dose c:l’une once pour chaque livre d’ean distillée sur une
substance végétale ; celle de Londres prescrit la préparation des
‘eaux distillées avec les plantes séches, & moins qu'il n’en soit:
autrement ordonné. Dans les cas ot les substances vertes sont
employées, on en prend un poids double de celui de la plante
séche. LamémePharmacopée ordonnel’addition del’alcool dans
ces eaux, a la dose de 5 onces par gallon (8 pintes environ). Le.
Dispensaire d’Edimbourg prescrit aussi I'addition du méme
véhicule 4 la dose de demi-once par livre. M. Chérean a fait
quelques essais sur les eaux distillées; il a indiqué 'addition de-
Talcool dans le but d’aider 4 la conservation de ces produits ,
mais ce pharmacien préfere ajouter I'alcool avant ladistillation.
Nous donnerons ici sa formule pour la préparation de 'ean
de tilleul : sommités fleuries de tilleul légérement contusées,
2 kilogram. ( { liv. }; eau commune, 1o kilogram. (20 livr.);
alcool’de vin , 500 grammes ( 1 livre ), Laissez macérer pen-
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dant 24 heures, distillez ensnite pour obtenir 5 kilogram.
(10 liv.) d’eau distillée de tilleul. D’aprds M. Chéreau, Veau
obtenue est d’une odeur agréable; elle s’est conservée parfaite-

ment pendant tout le cours de 'année (1825). (A. G.)
EAUX-MERES. On a donné ce nom au résidu liquide des
solutions salines qu’on a fait cristalliser. (A. C.)

EAUX MINERALES. 4quce minerales. On désigne sous cette
dénomination les eaux provenant de sources naturelles , et qui
tiennent en dissolation une dose de substances minérales assez
forte pour exercer une action bien déterminée sur ’économie
animale. Mais comme, & P'exception de I'eau de pluie, toutes
les eaux qui coulent & la surface du globe sont chargées plus ou
moins de substances minérales, le terme d’eaux minérales est
trés impropre, et devrait étre remplacé par celui d’eaux médi-
cinales naturelles. : o

Comment ces eaux ont-elles dissous les matieres salines et
gazeuses qu'elles contienngnt? Est-ce en filtrant au travers de
couches terrestres qui, dans cette hypothése, seraient toutes
formées de ces matiéres; ou bien s'opére~t=il an sein de la
terre des décompositions chimiques déterminées par lirrigation
ou la présence de 'eau, laquelle dissout ensuite les corps nou-
veaux qui résultent de ces décompositions? Nous n’entrepren~
drons point derésoudre ces questions intéressantes, qui deman~
dent une étude approfondie de la Géognosie : la discussion en
serait déplacée dans un ouvrage ot nous cherchons seulement
4 connaitre les matiéres que la nature nous-offre pour la gué-
rison de nosmaux, owpour lentretien de notre existence.
Les eaux minérales serent & nos yeux des drogues composées
que nous chercherons 4 classer méthodiquement dans 'ordre
le plus rapproché de la nature, cest-i-dire d’aprés I'ensemble
de leurs propriétés physiques et chimiques.

Laissant donc de cdté les considérations qu’elles présentent
au médecin qui les fait intervenir comme puissans auxiliaires
dans une foule de cas désespérés, et dont il ne pent alors ex—

pliquer en aucune maniére action physiologique ; sans cher—
cher également a faive voir combien il est important que les
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eaux minérales soient prises sur les lienx mémes, et en des cir-
constances déterminées, combien est grande leur efficacité
comme moyen d’hygiéne (1), nous parlerons uniquement de
ces eaux sous le rapport phar,macolng_ique; CAT IOUS ne sommes
point de cenx qui prétendent qu’elles n'ont par elles-mémes
aucune influénce salutaire sur les maladies chroniques, etqu’il
faut attribner leurs bons effets & des causes purement acces—
soires. Nous les considérons an contraire comme des médi-
camens virtuellement. tres énergiques , et d’autant plus, gue
leur nature chimigue se compligue d’élémens dont il est
possible d’appréeier le mode d’action et Vactivité, lorsqu’on
obtient ceux-ci isolément. De la connaissance des propriétés de
ces substances isolées , on ne peut néanmoins point tiver de con-
clusions définitives pour celles des eaux minérales ; elles exercent
une action complexe, qui dépend , non-seulement de la somme
des propriétés de chacune des substances en solution , mais
peut-étre de principes peu connus ou. qui ont €chappé a Yana-
lyse chimique. Veild pourquoi les eaux minérales factices sont
en général moins estimées dans, le traitement des maladies
que les naturelles, quel que soit e soin que Von ait apporté
dans leur préparation , quel que soitle degré de certitude et de
précision offert par lmalgsse des eanx que Pon Mzst proposé
d’imiter.

11 o’est pas facile d’exprimer d une mamére générale les pro-
priétés physiques des eaux minérales; ces propriétés sont ex-
trémemient variables, puisque V'on pent regarddr comme ap-
partenant A cette classe de. medma.qlans les eaux.encore po-
tables, mais chargées.de sulfate et de carbonate de chaux., qui
forment la masse des Sources d’une foule de contrées; et quen
remontant de ces eaux sipeu chargées de sels solubles, jusqu’a

(1) Sous le npporuTcs prnprletcs mudlr:ahs el sous celni dcs rlrrnnstmccs
‘!.cl:(‘siﬂ]r(! 1 on ﬂﬂl[ cﬂ"ﬂs‘l]tcl [ei Ouwages (l'l.“ ﬂnl {'l'ﬂ]lt ex professo dcs l..ﬂ“x
“minérales ; nous indiquerons entre autres le Manuel des eauz minérales de
France, par M. Patissiery Paris 1818 5 etlle Précis des eaux minérales, pav
M. Alibert; chez Bichet jenne; Paris 18206,
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celles qui en renferment une quantité considérable avee ad-
_dition de gaz oderaus et de matitres organiques , on rencontre
tous les intermédiaires. Ainsi, sous le rapport de la couleur,
de la densité, de odeur et,de la saveur, on ne peut dire antre
chose des eaux minérales, sinon qu'elles different de I'eau po-
table en ce que ces diverses propriétés physiques sont tour-
jours plus exaltées que dans celle-ciy cest-a-dive que la den-
- sité de l'ean pure €étant le point de comparaison auquel on
soumet les auntres liquides, les eaux minérales sont tonjours
plus pesantes , & moins que la quantité des gaz qu'elles dissol-
vent n’en augmente considérablement le volume. Quant a la
coulenr, & l'odeur et & la savenr des caux minérales , elles dé~
pendent de celles des substances en solution ; mais ces qualités
sont modifiées par lintime combinaison des substances, et
souvent comme neutralisées les unes par les autres. Plusieurs
sources d’eaux minérales sont remarquahbles par leur tempéra-
ture élevée ; on les désigne sous le nom d'eaua thermales; Ce
sont elles que I'on emploie ordinairement sous forme de bains
et de-douches , et qui attirent chaque année une. mnﬂm!arablc
guantité de malades, «1ii5 cul vos sioidsrcaisushaarist bl
11 suit de ce gue nous venons de d.u‘e , que toutas les dw—
sions €tablies. pour classer les eatix minérales 'sont arbitraires.
La prédominance de certains principes , tels que Vacide carbo-
nique , I'acide hydro-sulfurique , les alcalis fixes, les sels dcres
ou cathartigues, les sels ou oxides ferrugineux , a fait imaginer
Jes divisions connues sous les noms d'eaux acidules gazeuses,
wsalines, alcalines, sulfureusés, et ferrugineuses..On a ensuite
distingué, pavmi ces différens genresd’eaux, celles qui-ont yne
température plus €levée que la température atmosphérique,
cest-a-dire les eanx thermales; gaseuses , salines, etc., et les
eaux froides, ¢'est-d-dire i'la température de air. Comme iln’y
apoint de distinction tranchée entre les caux qui fornt partie de
“Ces groupes, nous ne pouvons adopter cette classification dans
Vexposé suivant , ok nous tracerons I'histoire pharmacologique
et géncrale des différentes eanx tenant en dissolution un plus ou
moinsgrand nombre desubstances minérales, Pour procéderayee
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méthode, nous partirons de I'eau médicinale laplus simple dans
sa composition, et nous passerons successivement & celles quise
compliquent d’un plus grand nombre de substances, ou qui
dissolvent celles de ces substances qui y sont purement acci~
dentelles. Nous ferons suivre ce court exposé d’un tableau al-
phabétique des analyses chimiques des eaux minérales les plus
usitées, et qui s’exportent pour étre vendues dans les officines
des pharmaciens. En regard de ces analyses , nous placerons ,
pour quelques-unes, les synthéses de ces eaux, ou la composi-
tion factice qui approche le plus de leur état naturel.

Les eaux limpides, sans saveur désagréable, mais tellemerit

“chiargées - de sels calcaires, qu'on “ne peut les faire servir aux
usages ordinaires , celles, par exemple, dans lesquelles cuisent
difficilement les haricots et autres légumes, qui décomposent
le savon en formant un précipité insoluble, en un mot, les
eaux que 'on nomme erues ou dures , ont sans contredit une
action sur ’économie animale , et conséquemment pourraient
étre considérdes comme les plus simples des eaux minérales.
Cependant , malgré la/facilité que I'on a de se les procurer, et
de faire des observations sur leurs effets , on ne s’en est jamais
servi A titre de médicament, Beaucoup d’eaux minérales em-
ployées, de celles qui étaient classées parmi les eaux salines
froides , ne contiennent que quelques sels de plus et ne jouis-
sent pas de propriétés trés marquées. Les unes offrent, indé-
pendamment du carbonate et du sulfate de chaux, des hydvo-
chlorates de magnésie, de chaux et de soude; quelques-unes
“des traces de sels ferrugineux, du soufre ; etc. Aucune de ces
eaux salines froides n’ayant une réputation qui s'étende fort
au-dela de leur territoire , nous ne pouvons en faire ici I'énu~
mération, ou méme esquisser Phistoire des plus remarquables
d’entre elles.

L’eau de mer a été préconisée dans plusienrs affections mor-
bides; elle contient , en effet, quelques sels parmi lesquels do-
mine le sel marin ou hydro-chlorate de soude, qui lui commu-
niquent des qualités physiques trés prononcées, une densité
plus grande que celle de Veau ordinaire, une saveur dcre,
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ameére, éminemment salée, et une odeur toute particuliére, A
diverses époques, les chimistes se sont occupés de son analyse,
et parmi leurs travaux on distingue ceux de Bergmann, La—
voisier, Vogel et Bouillon-Lagange, John Murray, et surtout
ceux d’Alex. Marcet, qui a comparé les eaux rapportées par
différens navigateurs de presque toutes les mers. La saveur des
eaux de la mer est assez variable; celles des coutrées équi-
noxiales sont beaucoup plus riches en sels; dans les régions
polaires, et dans les parties des mers qui s’avancent an milieu
des continens, comme la Baltique, la Méditerranée, la Mer
Rouge, la salure est bhien moins considérable. Les eaux de
sources salines et des marais salans de la Lorraine et de la
Franche~Comté se rapprochent par leur composition chimique
de celles de la mer; mais elles renferment du sulfate de soude
ou de magnésie en des proportions trés considérables.
Parmi leseanx salines froides, remarquables par la prédomi-
nance de certains sels qui leur communiquent des propriétés
" purgatives trés énergiques, nous citerons les eaux de Sedlitz et
de Seydchutz, en Bohéme, et celles d’Epsom , en Angleterre.
C’est le sulfate de magnésie qui en est le principe le plus actif ;
aussi ce sel est-il connu dans le commerce sous les noms de sel
de Sedlitz, de Seydchutz et d’Epsom. Leur saveur est extré—
mement ameére et salée ; elles sont limpides, et déposent un pré~
cipité blanc lorsqu’on les fait bouillir. Ces eaux ont heaucoup
de rapports entre elles, soit par la nature et la quantité de
leurs principes constituans, soit parleurs propriétés médicales,
qui les ont rendues célébres depuis un temps immémorial.
Nous possédons en France un assez grand nombre de sources
thermales dont les eaux sont analogues a celles que nous venons
de citer. En parler en détail, ce serait nous entrainer au-dela
des limites de cet ouvrage; nous nous contenterons d’indiquer
iciles principales : les eaux de Tercis , de Saubuse, de Préchac
et de Pouillon , dans le département des Landes ; celles de Ba-
gnéres, dans les Hautes-Pyrénées ; de Lamotte , dans le dépar-
" tement de P'Isére;, et de Saint-Gervais en Savoie, ont une sa-
veur salée due i la prédominance de Phydro-chlorate de soude,
Tome 11. 21
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Cette saveur est modifide par lexistence d’autres sels dont la
nature varie suivant les différentes eaux , comme 1’hydro-chlo-
rate de magnésie , le sulfate de soude, le carbonate de magné-
sie, etc. Dans quelques-unes , comme, par exemple, celles de
Dax, 'hydro-chlorate de sounde est en trés petite quantité, et
les qualités de ces eaux sont déterminées par les autres sels. La
plupart de ces sources étant thermales, on les administre or-
dinairement, ainsi que leurs boues, sous forme de bainsjou de
douches.

Lorsqu’en outre des matiéres salines que nous venons d’énu-
mérer, d’autres sels avec excts d’aleali (sous-carbonate de
soude) prédominent, les eaux sont dites alcalines. Telles sont
particulierement celles de Chaudes-Aigues, département du
Cantal, qui ont une qualité savonneuse reconnue par les gens
du pays, et qui servent & laver et & fouler les étoffes de laine.
Les eaux de Vichy sont également alealines ; mais Pacide car-
bonique, qui y est abondant, domine par ses-propriétés sur
celles de I'exces d’aleali.

Ailleurs, les eaux doivent leurs propriétés 4 la plus grande
quantité de carbonate de magnésie (Eaux d’Aix en Provence) ;
ou 4 l'addition d’une faible proportion de gaz acide carbo-
nique et hydro-sulfurique (Eaux de Sylvanés en Languedoc) ; ou
4 la présence des gaz acide carbonique , oxigtne et azote
(Eaux de Néris, département de IAllier).

Le gaz acide carbonique venant & prédominer dans certaines
eaux thermales, on pourrait déji les considérer comme aci~
dules ; mais elles contiennent encore tant de matiéres sahnes,
qu e]lcs doivent a celles—ci leurs principales qualités. Ainsi, par
exemple, les eaux de Balaruc, département del’ Hérault, quoique
chargées de 36 pouces cubes d’acide carbonique par 12 livres
d’eau, sont principalement employées comme purgatives, a
cause des sels & base de soude et de magnésie qu’elles tiennent
en dissolution.

Au contraire, les eaux qui, étant chargées de plusieurs sels
trés actifs, sont en outre caractérisées par l'abondance de V'a-
cide carbonique , forment la classe des eaux acidules gazeuses,
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parmi lesquelles on distingue les eaux acidules proprement
dites, et les eaux acidules ferrugineuses ; distinetions inexactes
dans la stricte acception du'mot, puisque plusieurs des eaux
simplement nommées acidules contiennent du carbonate de
fer A des doses trés variables. Ces eaux sont froides ou ther—
males; elles'ont une saveur piquante qui s’évanouit 4 mesure
que le gaz s’évapore ; des bulles d’acide carbonique qui vien—
nent éclater A la surface leur donuent une apparence d’ébulli-"
tion. Parmi les eanx acidules thermales, nous citerons celles
du Mont~d’Or , de Vichy, de Clermont-Ferrand et d'Ussat.
On observe, dans quelques-unes, des flocons d'une matiére
organique gui semble contribuer i leurs propriétés médicales.
L’ean de Seltz est Vexemple le plus universellernent connu
que mous puissions apporter parmi les eaux acidules froides.
Celles—ci sont en général moins compliquées d’élémens chi-
miques que les eaux acidules thermales.

Le fer (ou plutét les sels que ses oxides forment avec la plu-
part des acides ) imprime & certaines eaux minérales des pro-
priétés particuliéres; aussi, faisant abstraction de toutes les
autres substanees , qui n’y semblent que fort accessoires, les a-
t~on nommées de tout temps eaux ferrugineuses, ferreuses,
martiales et chalybées. Elles sont limpides, inodores et pro-
duisent sur la langue une sensation de stypticité. Exposées a
'air, elles se couvrent d’une pellicule irvisée, et elles déposent
dansiles bassins qui les contiennent des flocons jaunes d’oxide
de fer, On les a divisées , comme les précédentes, d’aprés leur
températuve chaude ou froide. Les eaux ferrugineuses froides ,
dans lesquelles on trouve en outre plusieurs sels terrenx ou
alcalins , sont excessivement nombreuses. Il est peu de pro-
vinces, soit en France, soit 4 Pétranger, qui ne se vante d’en
posséder auxquelles on attribue des vertus merveilleuses ; mais
parmi celles dont la réputation ne s’est point bornée A leurs
seules localités, on vante principalement les eaux de Spa,
d’Aix'—-la—(_}hapelle, de Bussang, de Provins, de Vals et de
Passy.

La présence du soufre acidifi¢ , 80it par l’oxigéﬁﬂ , Soit par

21..

mic
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U'hydrogene, ou, en d’autres termes, 'existence , dansles eaus
minérales, desacides sulfurenx et hydro-sulfurique, fournit un
caractére tellement grave, qu'on ¢n a formé un ordre particu—
lier; sous les) noms d’eaur sulfureuses ou mieux hydro-sulfu-
reuses , sulfurées et hépatiques. Llacide sulfureux s’y montre
bien rarement, si toutefois il s’y vencontre, et ce cas ne peut
arriver que dans les sources qui avoisinent les volcans; lacide
hydro-sulfurique, au contraire , y est si comimun et si abondant,
. que sa présence est soudain décélée par P'odeur d’eeufs pourris
que ces eaux exhalent. Quelques chimistes, et en particulier
MM. Lonchamp et Anglada, ont établi gue l'acide hydro-sul-
furiquen’était pointlibre dans certaines eaux hydro-sulfureuses,
qu’il y est combiné A la soude, et que le contact de I'air suffit
pour décomposer I'hydro-sulfate , en le faisant passer a I'état
d’hypo sulfite et de carbonate, par I'absorption de 'oxigéne et
de Pacide carbonique. Un pouce cube d’air, la quantité, par
exemple, contenue dans une bonteille entre le bouchon et le li-
quide ,'peut décomposer tout 'hydro-sulfate de soude de I'eau
de Bardges; d’otl il suit que cette ean ne doit étre bue qu’a sa
source.-Cependant M. Vauquelin s’est assuré par des expériences
que Vacide hydro-sulfurique ne décompose pas i froid le car-
bonate acide de chaux, d’oli il résulte que toutes les fois qu'il y
a exces d’acide carbonique dans une eau minérale, il ne peut
s’y fosmer d’hydro—sulfate par la décomposition du carbonate.
La plupart de ces eaux hydro-sulfureuses sont thermales et
contiennent plusieurs substances qui en exaltent les propriétés
et qui leur assurent une prépondérance médicale sur les autres
eaux. Gependant les eaux hydro-sulfureuses les plus estimées,
telles que celles de Bagnéres et de Cauterets, ne contiennent
qu'un petit nombre de sels. Elles sont, en général, onctueuses
au toucher, et elles perdent leur odeur par Vexposition & Uair
et par l’effet d"une chaleur douce et continue. Les eaux miné-
rales des Pyrénées appartiennent presque toutes 4 la classe des
hydro-sulfureuses ; c’est au pied de ces montagnes qu’existent
les fameux bains de Bagnéres, de Baréges, de Saint-Sauveur,
de Bonnes, ‘etc. 11 s’en tronve encore dans plusieurs autres con-
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tées , mais elles Sont sont loin d’avoir une aussi grande répu~
tation ; néanmoins les eaux d’Aix en Savoie et d’Aix-la-Chapelle,
dont q;m]c[ueg sources sont hydro-sulfureuses, attirent un
nombre immense de malades de toutes lés parties de l’Europe
Nous ne parlerons ict que d’une seule souree d’eaun h’ydro-Sul-.
fureuse froide, parce que sa proximité de Paris'lui a fait acquérir
une grande célébrité; c'est celle d’Enghien ou Montmotency,
dont I'établissement, qui date a'peine de quelques années,
est porté & un haut-degré de perfection.

Enfin, les eaux minérales de certains pays d’Italie et de
PAmérique du sud recélent une quantité minime d’iode a I'é-
tat d’hydriodate. La- découverte de ce principe dans les eaux
est encore trés récente. On croit que ces caux iodurées peuvent
exercer une action sur 'économie animale, qu'elles sontparticu—
litrement utiles pour dissiper les goitres et combattre certaines
affections scrofulenses. Les eaux minérales de quelques sources
des Pyrénées, celles de la mer morte , dans lesquelles on vient
de découvrir I'existence du bréme , substance qui, par sa na-
ture, semble tenir le miliew entre le ¢hlore et Iiode , doivent
étre assimilées aux eaux iodurées‘dont il vient d’¢tré’ qu\sstton
Quant i V'existence de Vacide borique dans les eaux’dés lacs
dela Toscane, il y a long-temps qu’elle a été constatee ; mais
comme cet acide ou ses sels n’ont point ou que de trés faibles
propriétés , ce n’est pas ici le lien ‘de mous en or:cuper Il en
sera de méme des eaux minérales qui, selon quelques’ éhi-
mistes , tiennent en solution’ du sélénium ou d‘aﬁtt‘ése subys
tances dont la quantité est extrémement faible,’ et qui'ne
Jouissent pas de propriétés médiciles particulitres. " 1/

L’analyse des éaux minérales exige, de la part du ch:m'is’te, la
plus scrupuleuse exactitude. Il n’est pas extrémement difficile
de reconnaitre la ‘nature‘des substances qui lés' cotposent ; &

Vaide des réactifs et de procédés trop connus pour que nous
essayions d’en reproduire exposition, on parvient & déterminer
promptement lessels qui, dans une eau minérale, serencontrent
ordinairement , et qui ne sont jamais en nombre considérable.
Mais la quantité respective de chacun d’eux est souvent si petite
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qu’il faut une grande habitude pour en fixer Vévaluation. Dans
les tableaux qui font suite 4 cet article , nous donnerons la pré-
férence anx analyses fournies par les chimistes qui nous sem-
blent mériter le plus de confiance.

Nous terminerons ces généralités sur les eaux minérales na—
turelles, en indiquant quelques-unes des précautions a prendre
dans leur transport et leur conservation. On.doit d’abord porter
son attention sur la nature etla propreté des vases qui doivent
les contenir; les bouteilles de verre sont préférables A celles de
gres, parce qu’elles se nettoient et se bouchent plus facilement.
On rince ces bouteilles avec I’ean minérale elle-méme , et 'on a
soin de n’y laisser aucunes matiéres végétales éwrangdres , telles
que des brins de paille ; dont la décomposition pourrait nuire
4 la pureté de I'ean. On doit puiser les eaux gazeuses par un
temps peu humide , car I’ean répandue dans 'atmosphére af-
{aiblit les eaux , en absorbant heaucoup de gaz ; on les ferme
lmmédlal.ement au moyen de bouchons neufs gue I'on enfonce
avec force dans le goulot de la bouteille , en obsérvant de n'y
laisser que trés pen d’espace non rempli d eau, Il est nécessaire
de goudronner et méme d’assujettir les bouchons avec de la
pean ou du parchemin , pour empécher tout acecés del'air. Les
bouteilles doivent étre couchées horlzozxtalement dans un lien
tempéré et a Vabri de I’ hu.l,mdtte

Le docteur Hufeland a fait connaitre, il y a peu de temps,
un moyen fort simple employé aux sources minérales d'Alle—
magne, pour, empécher ladécomposition des eaux ferrugineuses.
11 suffit de fixer dans le houchon destiné aux bouteilles un fil de
fer ou un clou dont I'extrémité plonge un peu dans le liquide ;
on peut ainsi conserver, pendant trés long-temps 1’ean miné—
rale; sans qu ’elle subisse aucun changement , et la transporter
fort loin sans qu’il 8'opére le moindre précipité.
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PABLE AU par ordre alphabéiique des principales Faux ms-
nérales, comprenant les résultats de leurs analyses chimi=
ques, les doses auxquelles on peut les administrer, et les
formules des Eaux minérales factices.

Eau p’Arx-va-Cuarerie (Prusse
vhénane ). Hydro-sulfureuse, ther-

male.
Un kilogramme d'ean du bain de

Pempereur contient :
ml’lm-
Carbonate de soude.... 0,544
Hydro-chlorate de soude. 2,697

Sulfate de soude....... 0,20637
Carbonate de chaux.. ... o,1304
— de magndsie.. ....... 0,0440
L LR e el 00 0,0705
{ Analyse de MM. Reumeont et Mon-
heim )

Lies quantités de gaz ont €té évaluées
de la maniére suivante , par M. Mon-
heim , dans une analyse publiée en

t8ia:
pouie. cub.
Gaz azote. .« coqoninys 51,25
— acide carbonigue,... 28 16

— — hydro-sulfurique, 20,49
" Total,

100,00

Dose : depuis 3 verres jusqu’h une
pinte. A la dose de 2 & 3 pintes , elle
devient purgative.

Erv 0’ Arx-14-CHAPELLE ARTIFI-
GIELLE,

E:au FAtr s 20 onces.
(fazg;sd_,e hydro-sulfuriq. 4du volume,
Carbonate de soude.. .. . 20 grains,

Hydro-chlogate desoude. g grains.
(Form.de MM. Tryaire et Jurine.) .
Eav p’Aix &v Siavore Hydro-
su&?'umusa , thermale,
112 livres d’ean du bitiment royal,
qui coule dans les fniscines appelées
bouillons , contiennent :

: grain .
Soulre dissous dans 'hydrogéne. 84
Acide carbonique libre L 22
Extractif animalisé.......... REE
Sulfatedesoude.............. 33
— de magnésie........ 0. .. 30
—dechanx. ... vua i o
Hydro-chlorate desoude....... g
— de magnésie.. ..., .. L0, 31
Carbonate de chaux,......... 108
— de magnésie.s..iunnnann 59

112 livres de 'ean puisée dans les
sources dites A" Alun on de St-Paul,
ont donné :

‘grains
Sulfate de soude............ 37
— de magnésie:............ 36
et L 1, SOSPONHION R 74
Hydra-chlorate de soude..... 18
— de magnésiess . vais sl nas 23
Carbonate de chaux,,....,.. 103
— de magnésie... .. v, 59
Exttactif animalisé..... ... .. 2
L e LD et AT T .4

Auxquels.priur:ipcs il faut ajoyter
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grains,
Soufredissous par Phydrogéne: 3,248
Acide carbonique libre. ... .. 34,2792
( Analyse de M. Socquet. )

Dose: depuis une liv. jusqu’a gnatre.
Ces eaux s’altérent promptement; c’est
pourquoi il est plus convenable de les
prendre & la sonree.

" Eiuv peBacwinres-oe-Lucuon (dé-
partement de la Haute-Garonne). Fy-
dro-sulfureuse-saline, thermale.

20 kilogrammes d*cau de la source
de la Reine contiennent :

pouc,*u.h.
Guz acide hydro-sulfurique.
— — carboniquelibre, .. 4
grains

Hydro-chlorate de magnésie des-
séché ... ... O T
Hydro-chlorate de soude. ..... o,08

Sulfute de magnésie.......... 0,10
=g BhauX: ovy divaeiegae s aoihe 10533
Carbonate de chaux. ... y.u.v 0511
BOndbe < s ol is SRR R 0,6
o e LN D o0 034

Matiére ve';;eto-amm.nle et perte, 0,5
( Analyse de M. Poumier. )

Obs. Les remarques de MM. Long- |

champs et Anglada, sur I'état de 1’a-
cide hydro-sulfurique dans les ‘eaux
de Baréges, sont applicables & celles-

ci. Elles s’altérent Leaucoup par le'

Leunsport.
Daose : 2 ou 3 verres tous les matins,
et l'on augmente la quantité jusqu’a
6 verres.
E4v pE Baziruc (dépanement de

PHérault ). Saline, thermale.
6 kilogrammes contiennent :

Acide carbonique.... ., 36 pou. cub.
Hydro-chlorate de sonde 45, gram. 05
— de¢ magnésie.. ...... 8, a5
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Erammes,
Carbonate de chaux.... 5
— de magnésie........ R
Solfate de chaux...... 4, a0
PR 2RNIRS . WRRENG des traces

{ Analyse de M. Figuier de Montpel-
lier. }

HNota. D’aprés nne nouvelle ana-
lyse de M. Saint-Pierre, il se dégage
de la source une grande quantité d’a-
zote.

Dose: une pinte pay ]aur ct comme
purgatives, jusqu’a 3 pintes,

Eav e Barkers (département des
Hautes-Pyrénées). Hy dro-sulfureuse,
thermale.

4o liv. 13 onces 5 gros contiennent :

Hydm-ch[orate dcmagm:- i

me .. - 10
— de soude .......... -y T
Sulfate de magnésie. .. .. 26
— dechaux...vivuuiss 42
Carbonate de chaunx. ... 18
Sonfres. . ro T e .. 3
Silice, cervesrannes wit's 4

Matiére végéto-animale.. quant. inap.
RePIC e o gencslh sTu S

Total. 1grosj6gr.
( Analyse de M. Poumier. )

Obs. MM. Longchamp et Anglada
pensent que Pacide hydro-sulfurique,
dont le soufre exprimé dans analyse
précédente estle widical, n’existe pas
dans ces eanx & I"état de liberté. (Foy.
plus haut, p- 324.)

Dose : 3 ou 4 verres par jour. La
boisson est presque tonjours associée
aux bains.

Eiv pe Barkges IRTIFICIELLE.

20 onces,
4 duvol.,
16 grains,

Eau pure........
Acide bydro-sulfurique..
Carbonate de soude. .. ..



EAUX MINERALES.

Hydro-chlorate de soude. 3 grain.
(Formule de MM. Tryaire et Ju-
rine. )

Fav pE BAREGES ARTIFIGIELLE,
pour les bains et donches,
Hvdro-sulfate de soude concentré A

250 du pese-acide de Banmé 10 onc.
Solution saline gélatineuse... 4 onc.

Mélez, et ajoutez & I'eau d’un bain
an moment d’en faire usage:

La solution saline gélatineuse est
ainsi composée :

Eau distillée, .o .ovovvnns 1 livre,
Carbonate de soude..... 1 once,
Sulfate de sonde........ 4 gros,
Hydro-chlorate de soude. 4 gros,
Pétrole rectifié, ..o .ou.s 20 grains.

Dissolvez et filtrez.

( Formule de MM Planche et
Boullay.)

FEivpe Boxnes ou ArcuEs-BonnEes
{ département des Basses-Pyrénées ).
Hydro-sulfureuse, thermale.

a0 kilogrammes an litres ont donné,
outre le gaz acide hydro-sulfurique :

‘gros. grains.

Hydro-chlorate de magnésie. » 19
— de sounde. ...

L e

Sulfate de magnésie........ 1 6

— de chanx, ool Jbh 0 L i
Carbonate de chaux,. ...\, » gk

Soufre........ ERREY AR §
Silica.of v radsatiidan » L
| LI - R L e Y o 5’
———

Total. 4 20

( Analyse de M. Poumier. )

Obs. Ces eaux épronvent moins
ﬁ’alllérmion dans le transport que
celles de Baréges et de Cauterets. Re-
lativement & leur compdsition chimi-
que, on peut lear appliquer les ohser-

yo.
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vations faites par M. Longchamp, sur .
Peau de Baréges. : -

Daose : en boisson, depuis uie jus-
qu’h 6 livres par jour.

Eav artiFicrerie pE Bowwes.
Eau pure... ...... «vee 20 ONCES,
Acide hydro-sulfurique.. § duvol.,
Hydro-chlorate desoude. 3 grains,

Sulfate de magndsie..... 1 grain. |
( Formule de MM. Tryaire et Ju-
rine. ) " !

Ear ne Bovrson L’ARCHAMBAULT
(département de PAllier ), Ferrugi-
neuse, thermale.

Une pinte d’eau contient :

grains.
Hydro-chlorate de chaux.... 2 §
— de MAgNEsi~1syaacnananr 14
— desoude.....o0iiinninn 6 *
Sulfate de soude........... 2%
— de magnésie. .. ...vnniia 375
— de chaux........ e vk R
Carbonate de fer..ouvvveuee 3 &
LT A e U P S
Acide carbonique...v..... oo 16 7

Acide hydro-sulfurique et sa= -
. vonule végétal ...... guant, inap.
(‘Analyse de M. Faye. )
Dose: on boit cette eau depuis un
susqu’h deux litres, avant et pendant
le bain. :

Eiu pE BOURBONNE-LES-BATNS
(Hante-Marne ). Saline, thermale.

Une livre contignt: - G
' NN,
H.ydm-cbinrate dechaux..... '8 370
— desoude...... b iTBhe 56;8'0
Carbonate de chanx ;... .o o
Sulfate de chaux, .. ... vi00008,88
Substance exiractive mélée an
' -'@lfaledechau........... » 50
et

Total.’ 69, 9§
{ Analyse de MM. Bosc et Bezu., )
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Une anhlyse publiée récemment par
«M. Athenas, pharmacion en chef de
Phépital militaire. de Bourbonne; a
donné des résultats qui ne différent
pas sensiblement des précédens, quant
anx substances salines; mais il y a
constaté la présence de Pacide carbo-
nique libre et du sulfate de magnesie.
Ausurplus, voici ces résultats.

Un litre d’eau contient :

Brains.
Hydro-chlorate desoude. . . .. 88
— s chBEE cuv s s s ehiny s 16
— de magnésie. .. .oirann 3
Sulfate de chapx........... 19
— de magnésie......... o2 LI
Carbonate de fer........... H

Dose : depuis 3 verres jlsqu’h an
litre ¢t demi, dans la matinée.
EAv pE BoURBONNE ARTIPICIELLE.

Hydre-chlorate de soude. 1 gros,
Sulfate de chaux....... 8 grains,
Sulfute de magnésie.. . . quelq. grains.
( Formule de M. Duchanoy. )

Eau pure......i.... 20 onees,
Acide carbonique. ... afeislevol.,
Hydro-chlor. desoude 72 grains,
Sulfate de magnésie.. 2 grains.

( Formule de MM. T'ryaire et Ju=
rine. ).

Eav ok Carnssan( Boliéme. ) Sa-
line, thermale.
100 parties de I"ean de la source
principale, nommee le S, ‘prudel, con-
tienhent :

Buifate de sounde...... 2,58714
Carbonate de sonde. . .. #,25200
Hydro-chlorate de soude 1,04893
Carbonate de chaux... o Bxug
‘Fluate de chaux....... 0,00310
Phosphate de chaux. .. 0,00019

EAUX MINERALES.

Carbonate de strontiane o,00097
— de magnésie....... 0,18221
Phosphate d’alumine. . 0,00034
Carbonate de fer...... o,00§24
Carbonatedemanganése. Des traces.
0,07504

( Aoalyse de M. Berzélius. )

Dose : 3 ou 4 verres dans les pre-
miers jonrs, que Pon augmente pro-
gressivement. .

Eav pE Cavrerers (département
des Hautes-Pyrénées ). Hydro-sulfu-
reuse, thermale.

Douze sources existent i Cauterets.
Lees eaux de celles dites de la Railliére
et des Espagnols, sont les seules qui
aient été soumises & uve analyse chi-
mique soignée.

20 kilogrammes d’ean de la source
de la Railliére contiennent :

pouc. cub.
Gaz acide hydyossulfurique. 8
Gaz acide carbonique...... §

Bros. grains.

Hydro-chlorate de magnésie

desséché. .. o.vivne.ns » 8
— desoudec.n. voounin. @ 8
Sulfate de magnésie... . ... » . 18
— de chaux....... g » 34
Carbonate de chaux...... » 107
Silice ......... s AN 4
ST N R S » -
I ot aten cx sraiase 5

A Total. 1 10
(Analyse de M. Poumier. )

20 !:ilngm'mmes d’ean de la source
des Espagnols conticnnent :
pouc. cub
Gaz acide hydro-sulfurique. 8
carbonigue.. . ... 4
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Hydro-chlorate de magnésie » 9
— de sonde..

Sk Gkl sl

Sulfate de magndsie..oivi» g
Sulfate de chauX..... ..t » 29
Carbonate de ehaux.v.io.u ¥ 12
] TSR, G R R » 3
L T R R A ool 5
Matitre végéto-animale . et.
Perles:ccuasasinnins e 5

o T ° 10
{ Analyse de M. Poumier. )

Obs. Les remarques deé MM. An-
alada et Longchamp , sur Péat de
Vacide hydro-sulfurique dans les eaux
de Bardges, s'appliquent A'celles-ci.

Dose : depais 2 ou 3 verres jusqu’a
une pinte. Elles pmtll.llsent quelque-
fois le vomissement ; en ce cas, il faut
les eouper avee du lait ou une bmsaon
mucilaginense.

Es€ e CAUTERETS ANTIFICIELLE.

Bau plare. o e v e s 20 onces,

Gaz acide hydro-snlfu-
R 3 du volume,

Carbonate de soude. .. 2 grains,

Hydro-chlor. desoude: -1 grain.
( Formule de MM. Trydire ét Ju-
rine. }

E.w DE Cnn'm.non (déparwmen:
du Puy-de Déme). Aadule, salins,
Jroide.

Daprés une analyse mc.omplé;e de
M. Desbret, publiée en 1978, elle ren=
ferme beancoup de gaz acide carbo-
nique , des carbonates de- magnésie
de chaux et de fer » et de Phydro-
chlorate de soude,

Dose : depuis une pinte iﬁsqu’h 3.

EAu bE CHATELDON ARTIFICIELLE .,

Acide carbonique. .... afoislevol.,
Hydro-chlorate de suudc 3 grains,
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grains.
Carbonate de soude.... 3
— de magnésie....... 2
— defetiviaiosimns ann e

( Formule de MM. Tryalm et Ju-
rine. )

Eav vt Caater-Guron ( départe-
ment du Poy-de-Ddme ). Acidule-
saline, thermale.

On ne posstde point d’analyse ré-
cente de cette eau, dont la source prin-
cipale porte le nom de Fontaine
d’Assan. Cadet y avait trouvé, au
moyen des reactifs et de I’évaporation,
une petite quantité de fer, de 'hydro-
chiordte de soude, da sujfa:e de ma-
gnésie, de la chaux, de la magnésie;
et du fer, probablement tenns en solu-
tion par Pexcés d’acide carbonigque.
Celui-ci donne 4 I’ean une saveur ai-
grelette.

~ Dose : 2 ou 3 verres chaque matin.

Fiv pE CHATEL-GUYON ARTIFI-
CIELLE.

M. Duchanoy a proposé d’imiter
I’can de Chétel-Guyon avec 50 grains
d’hydro-chlorate de soude par pinte
d’eau & 24°, quelques grains de sul-
fate de soude , etdn gaz acide carboni-
que en proportion; le tont bien remud,

Eiv ot ConTrExEVILLE | départe-
ment des Vosges ). Fe}-rug:henseA
acidule , froide.

D’aprés lés analysés deé Thouvenel
et Nicolas , publiées en 157§ et 1758,
elle contient , par pinte, 8 gruins de
matiére saline composée de éarhpnate
de fer , d’hydro-chlorate de chaux et
de carbonate de la méme base. Thou-
venel y admet en outre nne matiére

bitamineuse dont Vexistence a ¢té

niée par Nicolas.
Dose: 2 4 3 verres tous les matips.
Eiv pE CONTREXEVILLE ARTIFI-
GIELLE. 2 ‘ :
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Ean poresaisis ssass 20 onces ,
Acide carbonique.... & duvol.
Carhonate de chaux.. §grains,
Sulfate de chaux.... 6 grains.

(Form. de MM. Trrairéet Jurine.)

Eiv o'Ersey ( principanté de
Schaumbourg-Lippe ). Hydro-sulfu-
reuse-saline, froide.

Une livre d’eau de la source Julie,
la plus remarquable des quatre de I'é-
tablissement , se compose de :

poue. cub.

@ Gaz acide hydro-sulfur, 2,096

2| — — carbonique..... 2,151

U3 = BZOLG, .. qeetasness 0,374

§ — hydrogéne carboné. 0,110

_5 — OXigéne........... 0,080
IMINES.

Hydro-chlorate de ma- "

gnésie anhydre...... 1,0580
& | Sulfate de magnésie... 2,5820
E — de soude. ...... ae . 3,9000
a — de chaux..... ana va 013, 0680
& \Carbonate de chaux... 1,5{13
E' | — de magnésie....... 0, 1566
2 [ Phosphate de chaux... o0,0080
Oxide de fer.......... o0,0080
Silice et traces d"alun. o0,0746

fAnalyse du doctenr Du Mnil.)

I)ose de méme queles eauxhydro-
sullureuses des Pyrénées, celles d'Lil-
sen, contenant 3 peu prés les mémes
principes et dans des proportions
semblables , peuvent étre administrées

i la dose quondlgnue dea 3 verres |

jusqu’a une Pmte

Esv n'Excuien , sourcedela Pé-

c!unc :
Lleau pour bolswn contient pa.r
litre :

y grammes.
Gaz AZOWE: 22 avnnsarnnns +es 0,020
Acide carbonique. .... 1aeevs 03360

Acide hydro-sulfurique. . . . ..

EAUX MINERALES.'

_ grammas,
'Hydro-chlorate de magnésie.. 0,028
'Hydro-sulfate.de chaux...... 0,104
Sulfate de magnésie.......... 0,13
— dechanx.....cvviiainiin o,

Sous-carbonate de magnésie. . 0,06

Silide. i SEFTH E ST
Matiére végéto-animale. .
(Analysc de M. Frcm}' )

grammes.
ot T R R 0,305
Hydro-chlorate de soude..... 0,22
Hypo-sulfite de magnésie..... 1,12
Sulfate de magnésie.. ....i.. 0,73
— e chatiX. a.a s esmanss 0,61
Sous-carbonate de chaux. .... 4,00
— de magnésic. . swsany 1,01
Mam.reorgamqur:. n Rl e (OO
e STk, . 0,51
et vy s s v ee et 0,225
9,580.
( Analyse de M. Henry fils. )
1000 grammes d’eau contiennent :
' (11 e parties.
Eau de glissolution:...... 998,9433
{arml ] 040088
— acide hydro-sulf. Itbre - 0,0160
~— acide carbonigue libre..  0,0674,
Sulfate de chaux......... 0,1210
— de m:ighune .......... ‘0,0410
— de pntnm ............ ' 6,0225
Hydro-chlorate de magnés, 050107
— de'potasse.... ... .00 0,0423
| Hydro-sulfate de chaux.. o,0682
—'de potasse.. -. 0,06420
CGarbonate de chaux. ..... o,5065
| — 'de ' magnésie,....... et ah0525
o S AT SRR ) e 0,0521
Alnmidl, S, CUTERNNVK 0,0048
Matiére organique..... ... des traces.
1000,0000

{ Analyse de M. Lon.gt:'hnmp.]
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Obs. Nous avons donné textuelle-
ment les résultats des trois analyses
récemment publides , malgré les diffé-
rences qu'on y nbserve, surlout quant
4 la nature des prmc:pes constiluans.
Cette quesuon est trop delicate pour
que nous osions la décider dans ce
Dictionnaire.

Dose : selon le docteur Alibert , on
peut en prendre plusieurs vecres dans
la matinde, en se promenant , ¢t i la
sortie de la source.

Eau p'Ersom (Angleterre). Saline
froide. 7. EAv pE SEDLITZ.

Eau oE Fonges (dcpartement de la
Seine-Inférienre). Ferrugineuse-aci-
dule, froide.

Une pinte d’eau contient:

( Source de la Reinette. )

Acide carbonique. . . .. idesonvol.,
Carbonate de chaux. .. §de grain,
i de fer. Al o v H
Hydro-chlor. de soude. 3

Sulfate de chaux .. ... 3
Hydro-chlor. de magn. ¢

Balioei s odty o s WETN -

(Source royale.)

Acide carbonique. .. 1 fois}sonvol.
Carbonate de chaux. } degrain,

— e R i LB e L
Hydro-chlor. desoud. }
Sulfatede chanx..... L
Hyilro-chlor, de ma-
e P T -
Sulfate de magnésie. 7
P e i -

( Source cardinale. )

Acide carbonigue.. ... . 2 foisle vol.,
Carbonate de chaux.., . . 3 degrain,
— de fer 3

333

Hydro-chlor. de soude. %% de grain

Sulfate de cliaux
Hydro-chlor. de magn. .
Sulfate de magnes:e .
Siliee st S e
{ Analyses de M. Robert )
Dose : un seul verre le pxen’:lier
jour, et graduellement de jour en ]onr
jusqu’a 7 verres.

o= ;}a il e

-

Eiv pe LaworTE ( département de
T'Isére ). Saline, thermale.

Une pinte d’eau contient :

grains.
Carbonate de chaux........ 32
Sulfate de chaux,......... M
Hydre-chlorate desonde.... 48 »
Sulfate de magnésie....... 8 »
Matiére extractive......... -
( Analyse de M. Nicolas, publide en

1780, )
Dose : 3 & 4 verres, le matin & jeun.
Eiv pE LAMOTTE ARTIFICIELLE.

Eau purei .. .i.oep..

20 onces,
Acide carbonigue. ... afoislevol,,
Sulfate de sonde.. . ... 106 grains |

Hydro-chlor. de soude. 36
Carbonatede magnésie. 3

( Formule de MM, Trymre et Ju-

rine. )

grains,
Hydro-chlorate de sonde. ... 48
Sulfate de sonde........... af
Hydro-chlorate de magnésie. 12
Aluming., . veennavsennas smihll §
Sulfate de chaux.......i0.. a5

Pour chaque pinte d eau chande h
45° Réaumar.
( Formule de M. Duchanoy.)

Eav pE Moxt-p'or ( département
du Puy-de-Ddme ). Acidule-saline,
thermale.

Il existe plnsienrs sources dont les
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eaux conti it les mé principes
et en des proportions peu variahles.

1000 grammes de celles du puits de
César renferment :

grammes.
Carbonate desoudencatre. 0,0006330
Hydro-chlorate de sonde. 0,0003804

Sulfate de sonde. ....... 0,0000655
Carbonate de chanx..... 0,0001600
— de magnésie... ....... 0,0000600
Silice. &5 avens s e 0,0002100
Oside de fer........ vees 0,0000100

( Analyse de M. Berthier. )

Dose: 2 & 5 verres d'ean chaque
matin, soit d’eau pure, soit conpde
avec du lait ou de Pinfusion de tilleul.

Eiu pE MonT-D'0R ARTIFICIELLE.

s (T s ey e 20 onces,
Acide carbonique...... 5foislevol.,
Carbonate desoude. .. . 485 grains,
Hydro-chlor. desoude. . 24
Sulfate de fer...oveve. 1

( Formule de MM. Tryaire et Ju-
rine.) :

Eav e Nens (département de ’Al-
lier). Saline, thermale.
a litres ont fourni en- principes vo-
latils :

Gaz acide carbonique.. 20 grains,
— gzt .o e
— OXIgEME et 14

— acide hydro-sulfur. quant.inealc.

Le résidu de matitres fixes pesant
100 grains était composé de :

Carbonate de soude. .. .. 23 grains,
Sulfate de soude........ 17
Hydro-chlorate de soude. 12
Carbonate de chaux..... "
Silon v tbaslle sm < vesmnayil]
o DA S A T e

Matitre animale et perte.. 32

oo
- [ Analyse de M. Boirot-Desserviers. )

EAUX MINERALES.

bs: D’aprés une analyse recente
et encore inédite, de M. Longchamp,
P’ean de Néris ne renferme point d’a-
cide earbonigue libre, mais beaucoup
d’azote.

Dase et mode d’administration :
en boisson, depuis 2 verres jusqu’h
12 par jour. On en fait principale-
ment usage sous forme de bains, et
I'on emploic beancoup & cet effet, le
limon on dépdt qui tapisse le fond
des bassins, et qui renferme une
grande quantité de substances organi-
ques , ordinairement colorées en vert.

EAv pE Passt (département de la
Seine ). Acidule - saline , ferrugi-
neuse, froide.

L’eau nouvelle non épurée contient
par pinte :

grains,
Sulfate de chanx........... 43,002
Sulfate deTer auminimum... 17,245
— de magnésie..... 2 uhiani 22,006
Hydro-chlorate de sonde.... 6,060

Sulfated’alumineetde potasse 7,005
Carbonate de fer........... 0,080
Acide carbonique, ......... 0,030
Matiére bitamineuse. . . quant. inap.

Aprés avoir €té exposce A I'air, cette
ean confient par pinte:

grains,
Sulfate de chaux. ..... . eoe 44,4
— de magnésie............ 27,7
— d’alumine et de potasse... 7,6
— de fer au maximum. ... 1,207
Hydro-chlorate de soude. ... 6,70

{ Analyses de M. Deyeux.) (1)
Obs. On voit par ces résultats que
non-seulement les proportions des ma-
tidres salines, mais encore la natore

(1) En faisant des essais analytiques sur les
eaux de Passy, M. Chevallier y a reconnn la
présence de Vommoniagque, Tl pense que ce
corps doit exister dans les eaux ferrugineuses,
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de celles-ci a changé pendant Pévapo-
ration spontanée. On se sert plus ha-
bitnellement des eaux dépurées. Les
anciennes eaux de Passy, _nnal.yu'es par
M. Planche, sont moins actives,

Dose : depuis 3 & § verres jusqu'a
~ a pintes.

Eav pe Proupiires ( département
des Vosges ). Saline, thermale.

Elle contient par pinte :

grains.
Carbonate de soude........ 2 <
Sulfate de sonde.. .. ....... 23
Hydro-chlorate de sonde.,.. 1 §
o4 T A A TR P F
Carbonate de chaux....... » ;

Matiére animalée,, .o voovvos 3

( Analyse de M. Yanquelin, )

Dose : § & 5 verees par jour. On
angmente gratduellement la dose jus-
qu’) 20 verres.

EAvu pE PLOMBIERES ARTIFICIELLE.

Baniak 20 onces,
Acide carbonitue..... s5duvol.,
Carbonate de soude. .. 1grain,
Sulfate de soude...... T ,!‘
Hydro-chlor. de sonde. 1

(Formule de MM. Tryaire et Ju-
rine. ) :

" Eav ne Poueuss ( département de
Ia Nitvre). Acidule-saline, froide.
Une livre d’ean contient -

grains.
Acide carbonique libre... 16,5
Carbonate de chaux. . ... 12,2

Carbonate de soude...... 10,4
Hydro-chlorate desoude.. 1,2
Carbonate de magnésie... 1,2
AR C A 0,35
Silicemélée doxide de fer. 3 20

(Analyse d’Hassenfratz y publiée en

1789.)

Dose: 3 ou fverres, jusqu’s la quan-
tité. d’une pinte et demie. Cette ean
peut étre prise, comme I'ean de Seltz,
avee le vin ou autres boissons,

Eiv pe Povcves pE Cuareau-
Gownrier (départ. de la Mayenne ).
Ferrugineuse-saline, froide.

Elle contient par litre :

griins
Carbonate de fer....... 1,384
— dechanx,....c...ss 1,301
— de magnésie........ 0,248
Sulfate de chanx. ...... 4,239
— de magnésie........ 2,514
= e soude. ...y eaiian 6,437
Hydro-chlor. de magnés. 1,508
— de soude......ounnn 1,569
Silice. . ... bl W 0,201
Matiére extractive...... 0,402
Perte. ) "8 c.. e 1,139

Total des subst. salines. 20,922
( Analyse de MM. Beceeur et
Touchalaume. )

Obs. Cette ean est remarquable par
la quantité considérable de carbonate
de fer qu'elle contient, Abstraction
faite de P'acide earbonique dont elle
est dépourvue, on peut la compaver
a 'ean de Spa.

Dose : 3 & § verres que 'on ‘peut
augmenter geaduellement jusqu’y 12
ou 15,

Eiv e Provins ( département de
Seine-et-Marne ). Ferrugineuse-aci-
dule, froide.

8 litres contiennent :

Eriammes.
Carbonate de chaox..... 45420
Bérozideddiui i i 0,608
Magndsie......oooinnes 0,155
Manganése..ou. couis o 0,136
o T e S e 0,200

Hydro-chlorate de sonde . o,3§0
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Matiére grasse. ... . « guant. inap,
Acide earbonique... 27 pone. &
- ( Analyse de MM. Vauquelin et
Thénard. )
Dose : une demi-bonteille jusqu’a
2 et 3 boutcilles chaque matin.

Eavu pe Pyrmont (ancien royau-
me de Westphalie ). Saline, froide.
100 livres contiennent :

g grains.
Hydro-chlorate de soude

eristallisé. .o u. L0 122 »
— de magnésie.... ... 134 »
Sulfate de sounde....... 289 »
— de magnésie........ 547 »
Carhonate de fer....... 105 £
— de chanx. . 0. i0. 3483
— de magnésie........ 33g »
Principesrésineux. ..... 9 »
Total... ag6a £,

( Analyse de Westrumb. )

O&s. On voit par cette analyse que
Jes eaux de Pyrmont sont composécs
d’an d’on grand nombre de substances
actives, parmi lesquelles prédomineny
des sels purgatifs qui les font classer
prés deseanx de Sedlitz, d'Epsom, ete.
La dose en est & pen prés la méme.

Eiu pE PyamoxT ARTIFICIELLE.
Eau pure.. v coveias 20 ances,
Acide carbonique.... 5 foislevol.,
Hydro-chlor. desoude. 2 grains,
Carbonate de magnésie. 12
Suolfate de magnésie. . 8
Carbonate de fer...... 1
( Formule de MM. Tryaire et Ju-
rine.)

Eav ve Samwt-Amaxp ( départe-
ment do Nord ). Ferrugineuse-aci-
dule, froide.

4 litres dela fontaine dite Bowillon,
contiennent :

EAUX MINERALES.

Gaz acide carbonique. ... 2,224
Sulfate de chaux.,...... 2,465
— de magnésie......... 1,748
Hydro-chlor. de magnésie. 0,200
Hydro-chlor. de soude... 0,152
Carbouate de chaux..... 0,774
— de magnésiev........ 0,236
L e ML e s nee 0,100
T A AR e R 0,040
Matitre résinense et perte. 0,085
( Analyse de M. Pallas. )

l:!ose: depuis 3 verres jusqi’a 12
par jour.

Obs. 1l existe, 4 Saint-Amand,
d’aatres sources d’eaux classies parmi
les hydro-sulfureuses. Les boues de
Saint-Amand jouissentd’une certaine
célébrité ; leur odenr est sulfureuse et
maréeagense ; elles paraissent n’étre
autre chose n terrain gras, fin,
et abrenvé continuellement par I'ean
sulfurense.

Eiv pE Samnr-SauvEun ( départe-
ment des Hautes-Pyréndes ). Hydro-
sulfureuse-saline . thermale.

1 kilogramme d’ean de la source
principale contient, outre 7 pouces
cnbes & pen prés de gaz acide hydro-
sulfurique, et § pouces et deri d’a-
cide carbonique :

gros. @t
Hydro-chlorate de magndsie
desSEChe v n cvvmssnotinesns o 8
— desonde............... o g
Sulfate de magnésie...... om0 A
— dechanx. .. e oobivnsae o 38
Carbonate de chaux, ....... o 93
7T T e TR Il P o 33
BHICE . a it a s it 0 2
PREe. oo ai i o 5
Total... 1 ab

( Analyse de M. Poumier. ).

Obs. Ces canx sont plus douces
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quie celles de Bardges et de Canuterets ;
aussi sont-elles plus conyenables aux
tempérammens irritables.

Dose : 3 & § verres par jour.

Fiv pe Seouirz (Bohéme]). Sa=

line , froide.
5 livees contiennent

graims.
Sulfate de magnésie.. .. 1410
— desounde...uans S 4
— de chanx. ...... ape 25 43
Carhonate de chaux... g &
— demagnésite..ves o 6 ¢
Acide carbonigne.. .. .. 6
Matiére résinense... ... 332

Dose : une demi-pinte & nne pinte.
Pour qu’elle soit plus purgative, on a
cotitume de la prendre un pen tidgde.

Eiv pE SEDLITZ ARTIFIGIELLE.
( Formule de MM. Tryaire et Ju-
rine.}
Eaupure......cvai,s 20 onces,
Acide carbonique..... 3foislevol.,
Sulfate de magnésie ... 144 grains,
Hydro-chlor. de magn. 18 grains.

Obs,Lesenuxde Seydehutz(Bohéme)
possédent les mémes propriciés , et
sont employées dans les mémes cas
que celles de Sedlitz, Celles d’Epsom,
en Angleterre, sont un pen moins
purgatives.

Eav pe Sertz ou Seuress ( dé-
partement du Bas-Rhin ). Aecidule-
saline, froide.

2 pintes } contiennent ;

Carhonate de chanx.. .. !g gnms,

— de magnésie........

— desoude. . vovvon b 24

Hyilro-chlor. de sonde, 109

Acide earbonique libre.. 6o pone.
( Analyse de Bergmann. )

Dose : une pinte ou denx par jour,

Tome II.

2 w= ¥ wim

soit pure , soit mélée an vin ou & d’au-
tres boissons.

Obs. Parla quantité notable de sels
que lesu de Seliz contient, elle jouit
de propriétés qni ne sont pas daes
uniquement A l'acide  carbonique.
Ajusi, on ne doit point Iui substituer
I'eau simplement acidule gazenze qne
Pon débite communément comme
boisson d’agrément, sous le nom d’ean
de Seltz, On ne peat tout an plus em-
ployer, comme méiicinale, qu’une
des eaux ariificielles dont nous don-
nons ici les formules,

Fav nE Serrz artiricierss. (For-
mule de-MM. Tryaire et Jurine.)

[ e A S S 20 onces,
Acide earbonique.. ... . Sloisleval,,
Carbonate desoude. ... 4 grains,
Hydro-chlor. de soude. 22
Carhonate de magnésie. 2 -

( Formule de Swediaur. )

Eau pure........ vess  Bo livres,
Carbonate de chanx... 2 gros,
— de magnésie. ....., 1 once,

— desoude.......... 6 onces,

Hydro-chlor.desoude.. 1 once *.
Ajoutez : ' '

Acide carbonique, gog ‘& 1000 pouc.

cubes.

Eiv pe Sevocuurz (Bohéme ).
Saline, thermale. F. Eiv pE Sen-
LITZ.

Eav o Sea (royanme des Pays-
Bas ), Ferrugineuse-acidule, froide.

231 ponces cubes de eau de la
source dite du Pouhon, ont fonrni :

Acide carbonique. .. 362 pouc. cub.

grainn.
Oxide de fer........ sl By
Carbonate de chaux ...... 9,87
— de magnésie....... AL ]

22
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) grains.
Carbonate de sonde...... 2,95
Hydro-chlorute de sonde... 1,16
Sulfate de sonde......... 0,099
iliee:; . T s o siayalb
BIOTHE, . oL L3 dvelem iy 0,20
L LR A e Ve 2,94

{ Analysede M. Edwin Godden Jones.)

Obs. Cette analyse différe beaucoup
de celle gue Bergmann avait publice,
par les proportions et la nature des
principes constituans. Le eélébre chi-
miste suédois n'y avait point trouvé de
sulfatede sonde, desilice et d"alumine.
Leseaux des autres sonrees different de
celles du Pouhon , par la proportion
des matigres salines et de P'acide car-
bonique. % -

Dose: 3 ou 4 verres', que 'on ang-
mente gruduellement jusquih 12 ou 15,

Eav oE Sea armiFrcierie. (For-
mule de MM. Tryaire et Jurine.)

Eau pure...... Velzas s 20 ONCES,
Acide carborique. .. .. 5 foislevol.,
Carbonate de sonde. .. 2 grains,
H)nlru'-chlnr. e soude. 2 grain,
Carbon.te de magnésie, § grains,

- d ; 1 grain.

Eav pE TEruitz (Bohéme ). Sa-
line, thermale.

Sa composition chimique est trés
analogue aved celle de Pean de Carls-
bad , dont'nons avons donné plus haut
les résultats fonrnis par M. Berzélins,
San mode d’administration est con-
siq ent le méme. F. Eav pE
Canrspan.

Eat 0’ Ussar (département de I'A -
ritge ). Acidule-saline , thermale.,

12 kilogrammes 230 grammes d’eau
des bains d'Ussat.contiennent :

Acide carbonique libre, 82 centimét.
651 millim: (§ ; pouces cubes. )

i

EAUX MINERALES,

gram, cettip,
Hydro-chlor. de magnésic. o, 4a
Sulfate de magnésie....... 3, 38
Carbonate de magnésie.... o, 12
—de chatlX &5 o aiwpsgants » R
Sulfute de chanx ........ 33 95

?
( Analyse de M. Figuier. )

Obs. M. Vauquelin a en outre
trouvé dans les eaux d'Ussat , une ma-
litre végéto-animale qui se” dépose
dans les bassins suus forme de flocons
blanes.

L’eau de la fontaine contient les
mémes principes que celle des bains,
senlement la proportion d’acide car-
bonique y est moindre,

Mode ’administration, Sés eaux se
prenuent seulement sous forme de
bains et de douches,

Eau ne, Wass ( département de
PArdéche ). Ferrugineuse - acidule,
froide. '

Nous ne connaissons point d’ana-
lyse chimigue de cette ean, depuis
celle qui a éte faite en 1781 par
" M. Madier, Les proportions des prin-
cipes varient duns les differentes sour-
ces, Ces principes sont : 'acide carbo-
nique libre, des carbonates de soude
etde fer, de 'hydro-chlorate de soude;,
du sulfate d’alumine et du sulfite de
fer.

Dose : on commence par§ & 5ver-
res, et I'on angmente insensiblement
jusqu’h 12 ou 15 an plus,

Eavpe Wars anmipiciesLe, (Flor-

mule de MM. Tryaire et Jurine. )
Ean purgs.svanaanens 20 onces,
Acide carbonique. ..... 3fuislevol.,
Hydro-chlor. desonde.. 12 grains,
Sulfate d’alumine et de

POLESL. sis s e s cun s »
Carbonate de fer...... » 2
Sulfate de fer....... S
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Fag pe Vicur ( département de | envertlorsqu’onla regardait par trans-

PAllier ). Avidule - saline , . ther-

male.
1000 grammys d’ean de la source de
; ille ont fonrni :
la grende gr L i

Foatl ety e sy fvana 952,551

mission , et en pourpre par réflexion.
Ces flocons sont composés de trois
matiéres animales, distinctes par leurs
propriétés ; mais leur nature ori ginel-
lement identique , sé rapproche de
Pilbumine. (#. Journal de Chimie

Acide carbonique libre....  0,9338 médicale, t. 1, p. 31.)

Carbonate de sondesaturé . 4,9714 Dise use prote iusqn‘i ikl i
b e o,:ggﬁ le cours de la matinée. On les coupe
AL IDIBAERANS: sovpuce ofse 2 43 sonvent avee du petit-lait ou quelques
e o Rt Y b iy liquides mucilaginenx,
Hydra-chlorate de soude..  0,5701 : g

Sulfate desonde.. ... .. 0,4725 Eavoe Vical mrulrrcmz.u,. '(For-
ot ok LR Rah | A SR R R 0,0733 | mule de MM. Tryaire et Jurine.)

Matiére végéto-animale. .. destraces.

(A N ) B 13, 7 Y 20 onces,
( Analyse de M. Longchamp. ) Acide carbonigue. ... . afoisla ol ;
Obs. M. Vauguelin a examiné chi- | Carbonate de sonde.... 32 grains,
miquement une matiére gui se forme | Suifate desonde....... 16

Hydro-chlor. de sonde. 4
Carbonate de magadsie. 3

dans Pean mindrale de Vichi, et gui
a été recucillie par M. d’Arcet dans
la source de 'Hopital. Elle présentait
le singulier phénoméne d’étre colorée

EAU-DE-VIE. On a donné le nom d’eau-de-wie au produit
de la distillation du vin et des liqueurs alcooliques. Ce produit,
comme nous avons dit a Varticle Arcoor, porte différens noms,
selon qu'il provient de la distillation de différens produits fer—
mentés, et selon qu’il est a divers degrés. On lui donne le nom
de preuve de Hollande lorsqu’il porte 20°, et celui de preuve
d’huile lorsqu’il a 22 A 23°% celui de rum et taffia, lorsqu’il
provient de la distillation du jus de la canne & sucre fermentée;
celui de wiski, gin, eau-de-vie de grains, lorsqu’il provient de
la distillation des liqueurs fermentées, préparées avec les
graines ; celui de kirschenwaser, kirch, lorsqu’il a été obtenu
de jus fermenté de la cerise noire ; enfin, ceux de rack et d’equ-
de-vie de fécule, lorsqu'il est retivé de la liqueur préparée avec
le riz , et de celle résultant de 1a fermentation aleoolique du
sirop de pommes de terre.

L'eau-de-vie est employée dans diverses préparations phar-
maceutiques; de ce nombre sont ;: 'eau~de-vie de Gayac, Peau-

2% -
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de-vie camphrée, ete. On fait quelquefois entrer ce produit dans |
quelques boissons médicinales. 7. l'article Arcoor. (A. C.)

EAU-DE-VIE ALLEMANDE. #.. TEINTURE PURGATIVE.

EAU-DE-VIE CAMPHREE. On a donné ce nom i la dissolu-
tion du camphre dans Talcool affaibli ; il se prépare comme
Taleool -camphré , mais endissolvant 16 grammes (4 gros) de
camphre, dansde I'eau-de-vie marquant 22°,1 kilogr. (2 livres).

Quelques pharmaciens emploient, au lieu d’eau-de-vie , I'al-
cool étendu et ramené A 22°; ils celorent ensuite la solution
alcoolique avec une certaine quantité de caramel. (A. C.)

EAU-DE-VIE DE GAYAC. 7. TEINTURE ALCOOLIQUE DE GAYAG,

EBENIER. Diospyros Ebenum, L. (Famille des Ebénacées,
Juss. Polygamie Dioecie, L. ) Cest un arbre qui croit dans les
Indes orientales, et particulierement dans les grandes iles qui
font partie de son immense archipel; on le trouve aussi 4 Ma-

‘dagascar. La partie ligneuse et centrale de son tronc est d’un noir

trés intense, tandis quel’aubier est d’un blanc uniforme oud’une
.couleur jaunatre. On -en fait un grand usage pour une foule
d’ouvrages de tour et d’ébénisterie, non-seulement & cause de sa
couleur, mais encore en raison de sa dureté, de sa pesanteur
et du beau poli qu’il est susceptible d’acquérir. Le bois d’ébéne
répand une odeur agréable lorsqu’on le brile, et, sous ce rap-
port, on Ta employé dans les cassolettes odmantes.

Le bois d’ébéne n’est pas seulement fourni par Pespéce que
nous venons de mentionner : plusieurs autres Plagueminiers
(Diospyros) sont aussi remarquables par la dureté et la couleur
neire de leurs couches ligneuses; aussi la plupart des autenrs,
garrétant seulement aux considérations que cette couleur lenr
fournissait, ont-ils confondu ensemble ces especes. Il parait
que I’ Ebenoxylum verum , décrit par Loureiro, dans sa Flore
de Gochinchine , et qui, selon ce botaniste, fournit le vrai bois
d’ébene, est une espece de Diospyros dont certaines parties de
la fleur auraient subi quelque avortement.

On a donné le nom d’ Erénier & divers arbres trés elmgnes
de cenx dont il vient d’étre question , puisqu’ils appartiennent
4 la famille des Légumineuses,



- ECORCE. 34w

[’EntxiEr pE MONTAGNE est le Bauhinia acuminala.

L' Esgxien ’Onient est le Mimosa Lebbek.

Le raox LipgntEr ou Esinier savvace est le Cytisus Laburnum
qui croit spontanément dansles Alpes, le Jura et les Py‘rénées.
On cultive partout ce joli arbrisseau, pour la décoration des
bosquets et des jardins pittoresques.

Ses graines, analysées par MM. Chevallier et Lassaigne, con-
tiennent : une matiére blanche grasse; de I'albumine; une ma-
tiere vomitive qu’ils ont nommée ¢ytisine; de la chlorophylle ;
des acides malique et phosphorique ; des malates de potasse et
de chaux, et de la silice. (A. R.)

ECHALOTTE. Allium ascalonicum, L. ( Famille des Lilia-
cées , Hexandrie Monogynie, L. ) Cette espece dail est culti-
vée dans les jardins potagers , pour ses bulbes que I'on emploie
A des usages culinaires. Leur saveur est beaucoup moins forte
que celle des bulbes de V'ail ordinaire: (AR

ECLAIRE. Nom vulgaire de la grande chélidoine. 77, ce mot.

ECORGE. Cortex. On nomme ainsi Uenveloppe extérieure des
tiges et des branches dans les plantes dicotylédones; enveloppe
composée de plusieurs parties superposées qui ont recu des
noms particuliers. En procédant de Vextérieur a Vintérienr,
on trouve : 1°. une membrane mince et transparente , 'que
l'on nomme ordinairement épiderme ; 2°. une’ couche de
tissu cellulaire immédiatement placée au-dessous de Iépi-
derme, de couleur plus ou moins verte, et dont la nature
* est trés analogue & la moelle. M. Mirbel Pa nommée enveloppe
herbacée , et M. Dutrochet médulle extérne ; 3° lles couches
corticales situées sous enveloppe herbacée ; elles sont quel-
quefois tellement confondues avec la partie la plus interne
de I'écorce, qu'il est difficile de les distinguer; 4°. un réseaun
vasculaire dont les aréoles allongées sont remplies par du tissu
cellulaire ; on' nomme cette partie liber ou livret, parce que
souvent elle-est susceptible de se séparer en membranes minees,
semblables aux fenillets d’an livre. I’épiderme n’est, aux yeux

d’e certains physiologistes , que la paroi externe des cellules du
ussu cellulaire qui constitue Venvelappe herbacée. Celle-ci est
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le siége d'un phénoméne chimico-organique de la plus haute
importance , ¢’est-a-dire de la décomposition de 'acide carbo-
nique répandu dans lair , et de la fixation du carbone dans la
plante. L'oxigéne est exhalé au moyen des glandes ou pores
qui traversent l'épiderme. C’est encore dans l’enveloppe her—
. bacée qu’existent les vaisseaux ou réservoirs de sucs propres ;
et c’est cette méme partie organique de ’écorce qui se déve-
loppe si considérablement en revétant des formes ainsi qu'une
nature particuliére, dans le chéne lidge. Ainsi, en raison de ses
nombreuses propriétés , Ienveloppe herbacée est peut-étre, de
toutes les parties du végétal, celle qui doit le plus fixer I'atten-
tion du pharmacologiste. Les couches corticales ne se voient bien
que dans certains végétaux, dans le bois dentelle (Lagetto),
par exemple, ou, lorsque 1'on vient a les étendre, elles res-
semblent parfaitement 4 un tissu léger et A mailles écartées ,
comme; est la dentelle. Les fenillets du liber , souvent distincts
et séparables sans préparations, le sont presque toujours lors—
quon fait macérer I’écorce dans 'eau: le tissu cellulaire au
moyen duquel tous les feuillets du liber sont unis se détruit
par cette opération , et permet la séparation de ceax-ci.
Duhamel aprouvé que I'on peutenleveruneportion de I'écorce
sur un arbre vigoureux et en pleine végétation sans le faire pé-
xir; mais il est nécessaire que la plaie soit garantie du contact de
l.a.u‘ Les diverses parties se régénérent par une substance vis—
queuse , épanchée des parties dénudées, et qui a regu le nom
de Cambium. Cependant, sil’on enlive une portion circulaire
de Pécorce de maniére a ce que les deux bords ne puissent se
rejoindre au moyen des bourrelets qui se forment sur les deux
bords et principalement sur le supérieur , Varbre ne tarde pas
a périr.. Le liber est donc indispensable pour la végétation ;
clest dans ce tissu,que réside le point vital de 'organisation.
Les libers de deux plantes spécifiquement différentes , mais de
;néme_famil_le natyrelle , peuvent se souder entre eux par leur
contact immédiat, naturel ou artificiel , et déterminer le phé-
nomeéne remarquable de la greffe. L’endurcissement annuel et
progressif des couches du liber donne naissance aux couches.
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corticales; et comme cet endurcissement s’opére de:Vintérieur
a Pextérieur , ¢’est précisément le contraire de ce qui arrive &
Taubier et aux couches ligneuses, dont les plus dures occupent.
le centre de 'arbre,

Les plantes monocotylédones semblent dépourvues d’écorce-
proprement dite, ou plutdt lenr enveloppe extérieure est
constituée tout différemment. de celle des dicotylédones, Elle
est formée par les débris des pétioles des feuilles dont le ver-.
ticille se renouvelle chaque année. D’aprés Vingéniense re—
marque de M. Lestiboudois ; le tronc des' Palmiers forme un
systéeme dont le développement est semblable a celui de 'é~
corce des dicotylédones , et conséquemment les Palmiers se-
vaient entiérement dépourvus du systéme central ou de ce que-
nous nommons bois dans les.arbres de nos climats.

Nous avons dit que les écorces sont le foyer de plusieurs sé-
crétions végétales trés importantes, puisque c’est en elles
qu’existent les réservoirs ou vaisseaux de sucs propres, Cestaux
écorces de plusieurs arbres que I'on pratique des incisions d’out
découlent, plusienrs sues gommeux ou résineux qui se con=
erétent par leur exposition a Uair, Il vésulte de cette organisa-
tion ; que, de toutes les parties d'un végétal , ’est P'écoree qui
ordinairement posséde au plus haut degré les propriétés ac-
tives; c’est en elle qu'existent ordinairement les réservoirs de
sucs propres; gommeux; résineux, huileux, volatils, acides;etc. ;
il en est une foule ou prédominent le tannin et I’acide gallique ; -
aussi la plupart de ces écorces sont usitées dansla Pharmacie, la
tannerie et les arts économiques. Comme elles sont’ connues
sous des dénominations universellement adoptées, nous les dé=
crirons dans des articles particuliers, ot nous en'tracerons I'his--
toire aussi complétement que possible. En effet, quoique L'on
_» dise.souvent écorce de quinquina, écorce de garou, ete., on'se
-sertplus habituellement des mots quinquina; garou, ete., pour

désigner ces substances. I1 faut en excepter quelques-unes dont
on fait toujours précéder le nom vulgaire par le mot générique;
telles sont les écorces éleuthérienne , de Winter , du Malabar,
du Pérou, ete. 7. ees mots. :
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Par la définition que nous avons donnée de I'écorce, en téte
de cet article, on voit que nous n'y comprenons nullement
les enveloppes extérieures des autres organes des végétanx ,
telles que les racines et les fruits. On ne peut strictement leur
assigner la méme organisation, puisque ces parties n’ont pas
toutes la méme origine, et qu’elles sont modifides par d’autres
influences que les écorces des arbres. Celles des racinessont
d’ailleurs rarement employées isolément (1), quoiqu’elles
paraissent exclusivement posséder les propriétés de ces ra-
cines , et que le meditullium ou substance centrale soit souvent
inerte ; mais la substance centrale n’ayant que de trés petites
dimensions , on ne peut la séparer de I'écorce que par la pulvé-
risation et la tamisation ; c’est ce qui se voit dans la poudre
d’ipécacuanba , oii les derniéres portions qui restent sur le ta=
mis sont presque entiérement composées de débris ligneux.
Ainsi, les écorces des racines des plantes herbacées sont con-
fondues avec les racines dans leurs usages pharmaceutiques.
“Quantanx fruits, leurs parties externes, que I’on nomme écor-
ces ou zestes dans quelques-uns, sont parsemées de glandes plei-
nes d’huile essentielle qui lear communiquent des propriétés
assez actives, Cette partie organique, sidistincte dans les oranges
etles citrons, est, selon M. De Candolle , un prolongement du
disque ou torus, qui finit par recouvrir les carpelles. Nous par—
leronside leurs usages en donnant1’histoire de chacun des fruits.

(A. R.)
 ECORCE CARYOCOSTIN. Les anciens pharmacologistes nom-

maient ainsi de grosses écorees qui paraissent étre celles de
Winter. 7. ce mot.

KCORCE ELEUTHERIENNE. Synonyme de Cascarille. 7.
ce mot,

ECORCE DU MALABAR. Nom employé dans quelques ou-

(1) Les racines des arbres ou arhrisseanx sont pourmes d'une partie centrale
Jignemse dont le dizmétre est considdrable, et qui n’a que peu d’activité;; il
convient alors' de n’employcr que Pécorce; ¢ est ce t[u on fait pour la racine
de grenadier.
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vrages de matidre médicale pour Vécorce du Wrightia anti-
dyssenterica, connue plus vulgairement sous le nom de Coda-
gapala. 7. ce mot.

ECORCE. DU PEROU. Cortex peruvianus. Synonyme de
Qumvquiva. 7. ce mot.

ECORCE DE WINTER. Cortex I'¥interanus officin. Elle est
fourniepar le Drymis IWinteri, Forster et De Candolle, arbre de
]a famille des Magnoliacées, et de la Polyandrie Polygynie, L.
Son nom lui vient de celui du capitaine Winter, qui le premier
V’a rapportée du détroit de Magellan, ou eroit le Drymis I7in-
teri. Tl ne faut pas la confondre avec la cannelle blanche , qui
a été nommée par quelques auteurs /#interana Canella; et la
confusion de ces deux éeorces, du moins quant a leur nom
originel, pourrait étre d’autant plus facile, que le Drymis
T¥ interi a été nommé ¥ interana aromatica par Solander.

L’écorce de Winter est en morceaux roulés dont la longueur
est ordinairement d'un pied, le diamétre de 1 & 2 pouces, et
V'épaisseur de 2 4 3 lignes. Elle est riclée & Pextérieur , d'une
couleur grise-rougeitre, etparsemée de taches rouges elliptiques.
Intérieurement, elle est quelquefois noiritre. On en trouve de
trés grosses dont Vextérieur n'est point riclé, et qui semblent
étre ce que les anciens pharmacologistes ont nommé écorce
caryocostin. La cassure de 1’écorce de Winter est compacte,
grise a la circonférenee , rouge i Iintérieur , ces deux couleurs
séparées par une ligne de démarcation trés sensible. Son odeur
ressemble A celle du basilic et du poivre mélés. Sa saveur est
dcre et briilante. La poudre a la eouleur du quinquina; et son
odeur ne peut se comparer qua celle de Phuile volatile de
térébenthine.

L’e‘corce de Winter est rangée parmi les médicamens stimu-
lans. On en fait rarement usage aujourd’hui, et on lui préfere,
avec juste raison, la cannelle qui jouit des mémes propriétés, et
quia Pavantage d’étre plus agréable et moins rare dans le com-
merce. La dose est d’un serupule 4 un demi-gros pourla poudre
ou la teinture alcoolique, que 'on étend ordinairement dans
du vin. Elle entre dans le vin diurétique amer de la Charité.
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Analysée comparativement avec la cannelle blanche , par
M. Henry, V'écorce de Winter a offert la composition suivante:
1% une résine presque inodore, d’un goiit dcre; 2°, une huile
volatile plus légere que l’eau et d’une saveur dcre et brilante;
3°. une matiére colorante ; 4°. du tannin; 5°. des acétate ; hy=
dro-chlorate et sulfate de potasse; 6° du malate de chaux;
7° deloxide de fer. La présence du tannin et de Voxide de fer
est ce qgui caractérise essenticllement I’éeorce de Winter ; ces
deux substances ne se; trouvent pas dans la cannelle blanche.
(A-R.)

ECREVISSE DE RIVIERE. Cancer.d.rmcm L. Astacus flu-
viatilis desauteursmodernes. Cetanimal appartientala classe des
Crustacés, tribudes Décapodes et famille des Macroures. On le
trouve si fréquemment’ dans les rivieres de toute I’Europe et du
nord de I’Asie, et il est si connu, qu'une description trés détail-
lée en devient superflue Nousnous bornerons donc a rappeler
les principaux traits de son organisation extérieure. Son corps
est.couvert d’une carapace ou test caleaire d'un brun verdatre
oubrun clair; la téte est unie au corselet , qui porte inférienre=
mient cing paires de pieds, cenx de la paire antérieure terminés
par deux serres inégales, chagrindes, finement dentelées & leur
bord interne; deux paires d’antennes monilifermes existent de
chaque c¢oté de la téte; les yeux sont €levés sur des pédicules
- mobiles. L’abdomen del'écrevisse , que I'on nomme impropre-
ment sa queue , est teés développé, et composé de six anneaux
trés convexes en-dessus, et légirement voiités en—dessous; ils
sont garnis de filets trés variables en nombre et en figure dans
les deux sexes ; organes servant & ’'animal pour la natation, et
qui sont considérés, par leszoologistes, comme des pattes ru-
dimentaires.

‘La coloration en reuge que prennent les Crustacés lorsqu’on
les expose an fen avaient été attribuée & différentes causes.
M. Lassaigne, dans un travail sur le principe colorant des écre-
vxsseset de quelques autres Grustacemt arrivé & ces résultatw

°. que les écrevisses et les autres Cr astacés contiennent un prins -
mpe calorant rouge tout formé, qu’on peut en extraire i froid
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aun mo‘yen de I'acool ; 2°. que cette couleur ne se forme point par
Iaction de la chaleur ainsi que le pensaient quelques natura-
listes , mais qu'elle se développe et se répand dans le test des
animaux par l'impulsion du calorique ; 3°. qu’il existe une mem-
brane trés colorée qui , par la grande quantité de couleur qu’elle
recéle, parait étre la source de la coloration de cette classe d’a-
nimaux ; 4°. qu’enfin, ce principe colorantdiffere, par ses proprié-
tés chimiques, des autres tirés des régnes végétal et animal.

Les écrevisses renouvellent leur enveloppe extérieure tous les -
ans, entre les mois de mai et de septembre. L’aniinal n’est
d’abord recouvert que d’une seule membrane ; mais en deux ou
trois jours, cette membrane devient une nouvelle enveloppe
crustacée aussi dure que P'ancienne. Dans les €crevissés prétes
i muer, on trouve constamment, sur les cdtés de Vestomac,
deux corps calcaires , connus vulgairement sous le nom d’yeux
d’éerevisse. Ces sortes de eoncrétions disparéissent par la' mue,
et on ne les retrouve plus:dans les individus qui ont éprouvé
ce changement. Les auteurs ont beaucoup varié d’opinion sur

‘Yusage de ces parties, Nous mentionnerons seulenient ici cellede
Reéammur; qui pensait que , par leur dissolution dans Pestomac,
elles servaient & la formation ou an durcissement de la nou-
velle enveloppe. Les pierres d’écrevisse sont formées de couches
concentriques; elles ont été nommées yeuz d'éerevisse; i cause .
dé leur forme convexe d’un cdté, creusée de 'antre; avee un
rebord saillant tout autour. Elles sont entiérement composédes
de carbonate calcaire et de mucus animal qui sert a lier les
particules d¢ ce sel. Dissoutes dans le vinaigre, elles con-
servent lenr forme, le réseau animal n'étant point attaqué
par cet agent. On faisait entrer les yeux d’écrevisse dans une
foule de préparations pharmaceutiques, et on leur attribuait
des-propriéte’s merveillenses, qui sont appréciées maintenant a
teur juste valeur, Ces concrétions ne sont plus considérées que
eomme de simples absorbans ; elles peuvent étre remplacdes sans:
nconyénient par toute antre substance calcaive. On en fait des
pastilles absorbantes, et elles font partie des opiats dentifrices.
Les yeux d’écrevisses se préparent en grand dans la Russie
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méridionale. A cet effet, on met les éerevisses en'tas , pour les
faire putréfier; puis on sépare, par le lavage, les pierres qui; plus
pesantes ; se précipitent au fond de Peau.

L’écrevisse de riviere est, ainsi que le homard (Astacus gam-
marus, Latreille) , antre espéce marine du méme genre, un ali-
ment assez délicat. On en fait des bouillons analeptiques, qui
ont été vantés dans les affections de poitrine. 7. Boumvoys
MEDICINAUX. (A, R.)

ECUSSONS. Ces préparations, qui tirent leur nom de la
forme gqu’on leur donne, ne sont plus employées. 1ls consis—
taient en emplitres étendus sur Ia peau, ou en sachets conte—
nant des poudres aromatiques, les uns et les autres ayant la
forme d’écussons. R . Y

EDULCORER. Ce mot a été employé pour indiquer I'addi—
tion d’une petite quantité de sucre ou de sirop & un médica-
ment liquide. On Pa aussi mis en usage pour indiquer le lavage
d’un précipité, dans le but d’en séparer les parties solubles.

EFFERVESCENCE. L’effervescence est un. mouvement qui
se manifeste dans un liquide lorsqu’une substance gazeuse se
dégage. L’eau de Seltz présente un exemple de effervescence ;
ce phénoméne est di dans ce cas au dégagement de Vacide
carbonique. Lo, G)

EFFLORESCENCE. On'a donné le nom d’efflorescence aw
phénomene que prése’niént certaines substances, et particulie—
rement des sels; de se réduire en poudre par lenr exposition:
au contact de I'air. Ge changement peut étre attribué Plu‘s-par-
ticulitrement 4 la perte d’'une certaine quantité d’eau que ces:
substances éprouvent. (A:G)

F.GAGROPILES. On donne ce nom aux concrétions intesti—
nales de divers animaux, formées dans leur centre de poils

- feutrés , souvent mélés de débris de végétaux. Ces corps étran-
ge‘ra proviennent ordinairement des poils mémes de I'animal
qui a pour habitude de se lécher la surface du corps, et dont la
langue couverte d’aspérités assez dures pour former une espece

“de peigne, enléve facilement une masse de poils. On a observé
un grand nombre d’égagropiles; qui varient non-sculement par
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leur composition hétérogene ,‘mais encore par leur texture‘; et
par la substance qui les encrmfte. Il en est qui offrent un véri-
table calcul pour noyau, et qui sont en outre formés de couches
concentriques. Ainsi, sous le rapport de leur composition et
texture, les égagropiles sont analogues aux bézoards. Les an-
ciens leur attribuaient, ainsi qu’a ces derniéres substances, des
vertus merveilleuses mais purement imaginaires. (A. G.)

EGAGROPILES MARINS. On a donné ce nom a des pelotes
de fibres que 1’on trouve sur les rivages de la mer, et qui sont
formées par des fibres entrelacées et feutrées de la zostére
( Zostera marina ). Selon Draparnaud, elles sont produites
par des poissons herbivores qui , munis de plusieurs poc,hf.ts ou
ceecum , y amassent les substances filandreuses qu'ils ne peu-
vent digérer.

Ces égagropiles ont été recommandés en Allemagne , comme
.anthelmintiques et anti-serofuleux. (A. R.)

BEGLANTIER. Nom que l'on donne communément aux di-
verses especes de rosiers sauvages. /7. Rosies.

ELAINE. 7. OLfive.

ELAIS GUINEENSIS. Palmier des climats équatoriaux d’A-
frique et d’Amérique, dont le fruit fournit par expression
T'huile de palme. 7. ce mot. - (A. RY)

ELAN. Cervus Alces, L. Mammifére ruminant, du genre des
cerfs, qui habite , en petites troupes, les foréts marécageuses
du nord des deux continens. Il atteint et surpasse méme la
faille du cheyal, et le mdle se fait remarquer par 'énorme bois
qui surmonte sa téte. Parmi les nombreuses erreurs de 'an-
cienne Thérapeutique, celle qui attribuait 4 la corne du sabot
ou i Uongle de 'élan des propriétés contre Iépilepsie, n’était
pas la moins ridicule. Néanmoins cette substance est encore
prescrite dans la poudre de Guttéte. (A. RJ)

ELAPHRIUM TOMENTOSUM.' Nom donné par Jacquin &
un arbre de la famille des Térébinthacées, duquel découle la
résine tacamagque. #. ce mot. (A. R.)

ELATERIUM. On donne ce nom, en Pharmacie , 4 Pextrait
obtenn du fruit d’une plante originaire des contrées méridio-
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nales de I’Europe. Cette plante, de la famille des Cucurbitacés,
est connue en France sous les noms de concombre sauvage et
de concombre d'dne. Linné I'a placée dans ‘son genre Momor—
dica ; mais le professeur Richard P'en a détachée pour en for—
mer un genre particulier nommé Ecballium , et qui offre pour
caractire essentiel un fruit indéhiscent dont les graines sortent
avee rapidité par le trou que forme la base du pédoncule, au
moment ot il s’en détache.

L’ Ecballium Elaterium, Rich. ; est une plante vivace dont
la tige est charnue, couchée , rameuse , hispide , dépourvue de
vrilles ; ses feuilles sont alternes , presque cordiformes, ondu~
1ées sur les bords, & pétioles redressés. Les fleurs sont mo-
noiques jaundtres, et forment des épis solitaires aux aisselles
des fenilles. Le fruit est ovoide allongé, de la grosseur du
pouce , et hérissé de poils rudes et épais. On le fend avec un
couteau, et 'on en exprime le suc que 'on clarifie par le repos
et la filtration. Ce suc, épaissi en consistance d’extrait , consti—
tue I’ Elaterium ordinaire du nouveau Codex. Anciennement ,
aprés avoir séparé le dépot qui se formaitdansle suc, on le plagait
sur un crible, et on Iarrosait avec un peun d’eaun. La portion
liquide étaut décantée , on faisait dessécher au soleil ou & un feu
doux la matiére précipitée. Cet extrait devait étre léger, blanc,
etd’une saveur trés amére. Pour en augmenter la blancheur, les
falsificateurs y incorporaient souvent de Vamidon.

Le docteur Péris a fait connaitre la composition chimique
de 1’ Elaterium du commerce. 11 résulte de ses recherches que
100 parties de cet extrait contiennent : eau, §; extractif, 26;
fécule (amidon) , 28; gluten, 5; matiére ligneuse, 25; ¢la-
tine et principeamer, 12.

C’est 4 la présence de I'élatine que Vextrait dont il est ici
question doit sa propriété drastique ; le principe amer combiné
avec cette substance, que Vauteur regarde comme principeim-
médiat , ne fait qu'augmenter son action. La dose i laquelle
on doit administrer les différentes sortes d’extrait varie selon
le mode de préparation. On donne 1 4 6 grains de celui qui est
fait avec le suc clarifié et épaissi, en ayant égard a 'ige et au
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tempérament des malades. Les anciens médecins 'ont pré-

conisé dans plusieurs maladics graves, et particulierement

dans les hydropisies passives. Cependant M. Orfila s’est assuré

que ses propri€tés sont plutét vénéneuses que médicinales;

aussi 1’emploi de ce médicament est-il trés rare aujourd’hui.
(A. R)

ELATIN ov ELATINE. Le docteur Piris a nommé ainsi le
principe actif de I'Elaterium. 11 est mou, de couleur verte ,
d’une odeur aromatique, beaucoup plus pesant que I'ean, dans
laquelle il ne se dissout pas; soluble dans I’alcool,, qu’il colore
en vert et dont il est précipité par 'eau ; soluble également dans
les alealis. Sa saveurn'est pas amére , mais il est. combiné avee
un principe amer particulier qui en augmente l'activité.

11 purge a une treés faible dose. (A. R.)

ELECTRUM. #. Sucaix.

ELECTUAIRES. Sous le nom d’électuaires, on peut com-
prendre tous les médicamens officinaux formés de substances
organiques, quelquefois de substances minérales incorporées
dans le miel on dans le sucre dissouns dans l'eau, et souvent
dans ces deux condimens réunis. . ooy

On les a divisés en deux grandes classes , les solides et les
mous Les solides sont les tablettes, les pastilles (V. ces mots);
les mous sont les conserves, les pdtes (7. ce mot ). Les élec-
tuaires proprement dits (les confections, les opiats) , les €élec-
tuaires mous, sont divisés en deux classes, les électuaires mous
simples, et les électuaires mous composés.

ELECTUAIRES MOUS SIMPLES. Conserves. Les conseryes
sont desmédicamens officinaux de consistancemolle, et résultant
de I'union d’une seule substance végétale et du sucre. Les con~
serves , par leur mode de préparation et par leur consistance,
se rapprochent des €lectuaires ; mais elles s'en éloignent, en
ce que, chez ces derniers, le sucre sert de condiment a plu-
sieurs substances réunies. La substance végétale qui entre dans
la préparation d'une conserve peut étre sous deux états, en
pulpe ou en poudre. En général, dans la préparation des con-
serves, la coction a l'aide de laquelle on obtient les pulpes
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dissipe une petite quantité des principes aromatiques, déve~
loppe le mucilage; dissout 'amidon, dispose a la fermenta~
tion et & la détérioration de la préparation, tandis que I'em~
ploi de la poudre obtenue des substances desséchées avec soin
donne un médicament susceptible d'une plus longue conserva~
tion ; aussi ne doit-on employer la pulpe quepourles substances
qu’il est impossible de dessécher, la casse, le eynorrhodon (1).
On doit apporter a la préparation des conservesles soins con~
venables ; c’est daus le but d’indiquer les précautions a prendre
qu’on a établi les régles suivantes.

Reégles générales pour la préparation des conserves, élec-
tuaires mous simples. 1°. On doit employer des poudres trés
fines, provenant de substances mondées et séchées avee soin ;
2°. on doit se servir de pulpes bien homogénes, ne contenant pas
trop d’humidité, afin que la cuite de la conserve soit plus
prompte; 3° on doit employer des proportions différentes de
sucre, selon la mature des substances employées (2); 4°. le
sucre doit étre bien clarifié, et cuit 4 la grande plume ; 5°. la
conserve doit contenir assez d’humidité pour que le sucre ne
puisse pas cristalliser, et cependant pas assez pour que la con—
serve, placée sur du papier gris, puisse mouiller ce papier.
Une conserve de consistance trop molle éprouverait prompte-
ment une fermentation, et ses principes seraient dénaturés.

CONSERVE OU ELECTUAIRE SIMPLE DE RAGINE D’AuNEE. On prend
de la pulpe préparée avec la racine d'aunée, et passée i tra-
vers les mailles d'un tamis, 250 grammes (8 onc.); sucre

s

(1) Ne pourrait-on pas préparer une poudre de Cynorrhodon, destinéea faire
instantanément la conserve de ce nom? Nous avons conservé en bon état
pendant déux ans , en les faisant dessécher 3 Pétuve et les enveloppant ensuite
dans du papier, des fruits de Cynorrhodons, privés des graines et des poils. La
troisitme année senlément, ces fruits furent ronges par des insectes.

(2) Une livre de pulpe aciile exige, pour étre réduite en conserve; une livre
et demie de sucre: la quantité de sucre doii étre proportionnée pour les autres
conserves 4 la quantité d’ean que_la substance a perdue par la dessication.
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blane, :'o(;o grammes (2 livres); dissous dans un déeoc-
tum de racine d’aunée, et amené en consistance (!"élec-
tuaire, par évaporation ; on méle, et .1’031 fait une confec—
tion d’aprés les régles que nous avous indiquées. On prépare
de 1a méme manitre les conserves avec les racines; exemple.
Celles d’AcuE, d’ANGiLIQUE, ete. Ces préparations participent
des végétaux qu’on y fait entrer.

CONSERVE OU ELECTUAIRE SIMPEE DE CASSE. On prend extrait de
casse, 160 gram. (5 onc.); sirop de violettes, 120 gram. (3 onc.
6 gros) ; sucre blanc pulyérisé, 3o gram. (7 gros et demi). On
fait évaporer au bain-marie jusqu’en consistance convenable ;
on laisse refroidir et I'on ajoute huile essentielle de fleur d’oran-
ger, 1 gram. (18 grains); on méle exactement et on conserve.

CONSERVE OU ELECTUATRE SIMPLE DE CYNORRHODON. On ‘prend
pulpe de cynorrhodon bien préparée ; Soo grammes (1 livre) ;
suere blanc cuit en consistance d’électuaire, 750 gramines
(1 livre 8 onces). On méle exactement , et on lui donne la con-
sistance convenable. La pulpe de cynorrhodon entre dans cetté
préparation , dans la proportion de 2 parties sur 5 de la masse
totale (1). !

CONSERVE OU ELECTUAIRE SIMPLE D'ECORCE D'0RANGE. On prend
écorce fraiche d’orange , 500 grammes (1 livre); on la divise,
on la met dans un mortier avec 1500 grammes (3 livres) de
sucre blanc. On piste ensuite pour former une masse bien ho=
mogene. Cette préparation est administrée conive lées maunx
d’estomac. - B

CoNSERVE' OU ELECTUAIRE SIMPLE DE ROSES ROUGES FRAIGHES. On
prend roses rouges fraiches, mondées du calice et des onglets
150 grammes (4 onces 5 gros et demi); sucre blane pulvérisé,.
Joo grammes (9 onces 3 gros). On placeles fleurs dans un mor~
tier de marbre ; on les piste en ajoutant le sucre; on continue

(1) La Pharmacopée d’Edimbonrg indique le made suivant poor préparer
la conserve de eynorrhodon : on prend les fruits murs; on les prive dn duvet
¢t des gruines, et on les bat dins un 'mortier & maniére i en forimér ne pulpe
A laguelle on ajoute pendant lebatiage ;- trois fois son poids de sucre en poudre.

Tome 11, 23
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jusqua ce que le tout soit réduit en une pite trés fine, que
Von fait passer, 4 I'aide d’un pulpoir, & travers un tamis de
crin. A la pulpe ainsi passée, on ajoute sucre blane cuit en
consistance d’électuaire, 1200 grammes (2 livres6 onces 4 gros).
On méle exactement. La quantité de pétales contenue dans cette
conserve est a la masse, comme 1 est a r1.

On prépare de la méme manieére toutes les conseryes d Herses
et de Freurs ¥ralcHES, Les Dlspenamres de Dublin, de Londres
etd’ Edlmbourg prescrivent de pister les péta]es avec le sucre,
a la dose de 3 parties pour une de pétales. Ils ne prescrivent
aucune autre opération. '

CoNSERVE ol ELECTUAIRE SIMPLE DE ROSE PREPARE AVEG LA POUDRE
pE RoSES. On prend poudre de roses rouges, obtenue des
pétales secs, mondés des onglets, go grammes (2 onces 6 gros
et demi); ean de roses, quantité suffisante pour réduire la
poudre en une espece de pulpe. On fait macérer pendant six
heures, en remuant de temps en temps avec une spatule d’i-
voire. Lorsque la poudre est 4 1’état conyenable, on ajoute
sucre dissous dans 'eau de roses, et cuit én consistance assez
grande pour étre réduit en tablettes, 1000 grammes (2 livres);
on méle le tout dans un mortier de marbre , avec un pilon de
bois; etlorsque la masse est parfaitement homogéne, la conserve
est préparée. Comme dans V'électuaire préparé avec les fleurs
fraiches, la quantité de pétales de roses est a la masse, comme
1 est @ 11.On suit l]a méme méthode pour préparer les con-
gerves avec les différentes fleurs séches. On a rangé dans les
Consenves les tiges de quelques végétaux imprégnes de sucre
qui leur sert de condiment. De ce nombre sont les tiges d’angé-
Lique et de celle d’ache. Ces préparations s’obtiennent de la ma-
niére suivante. On choisit des tiges d’angélique bien tendres et
bien saines; on les dépouillede leur épiderme, et on les divise en
morceaux plus ou moins longs, que I'on met dans 'eau bouil-
lante pour les priver d’une partie de la saveur dcre. Lorsqu’elles
sontblanchies, on les retire ; on les laisse égoutter sur un tamis-
On prépare ensuite un sirop de sucre cuit 4 36°; on y plonge
les tiges égouttées, et on fait bouillir jusqud ce qu'elles aient



ELECTUAIRES. 355

perdu leur humidité. Lorsqu’elles ont acqulis un degré de solidité
convenable, on lesenléve avec une écumoire, on les dispose sur
des clayons en bois, et on les porte & 'étuve oir on les laisse
jusqu’a ee quelles deviennent casse.mtes. On prépare de cette
maniére la tige d’ache, I'écorce de citron, celle d’orange. Onne
divise pas en morceaux les tiges de l'ache.

ELECTUAIRES MOUS COMPOS_ES. Electuaires, confections,
opiats. Cespréparations officinales sont d’une consistance molle;
elles résultentdumélange des poudres, des pulpes, des extraits,
des produits immédiats des végétaux, des diverses substances
minérales, etc., etc., incorporés dans le miel, le sucrey et

_ quelquefois aussi avec le vin. Un grand nombre de ces prépa~

" rations ont été rejetées de la matiére médicale, et onn’a con-
servé que les formules des électuaires dont Vefficacité a cté
constatée par I'expérience. La préparation des électuaires offre
plus d’une difficulté, et le mélange d’'une plus ou moins grande
quantité de substances de nature différente exige des connais—
sances profondes, qu'on applique au choix des médicamens et
au mode de manipulation & suivre lors du mélange. Nousallons
rapporter ici des régles générales, qui peuvent étre suivies lors
dela préparation de ces médicamens. 1°. Chaque substance qm
entre dans les électnaires doit étre choisie exempte de corps
étrangers, et réduite séparément en une poudre trés fine.
2°. Lorsqu’il entre dans l'électuaire des substances qu'ili est
impossible de pulvériser méme en les mélant avec des poudres
séches, exemple, les amandes, les écorces de fruit, on doit les
broyer sur une pierre 4 chocolat avec une portion du sucre,
ou bien encore les réduire en une masse bien homogene en les
pistant dans un mortier de marbre. 3°. Les gommes, les gommes
résines, les résines doivent étre choisies en larmes trés pures,
avant d’étre soumises & la pulvérisation. Si ces produits étaient
pris en masse, on serait obligé de les purifier, et V'on serait
incertain des proportions dans lesquelles ils. entrent dans
Uélectuaire , qui alors varie dans sa composition, et ne jouit
pas toujours des mémes propriétés médicales. 4°. Lorsque
les extraits sont trop mous pour étre pulvérisés, on les fait dis~

23, .
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soudre dans I'eau ou dans un peu de vin, lorsqu'il en entre
dans le médicament. 5°. Les pulpes destinées a étre intro-
duites dans I'électuaire doivent étre trés homogenes, et d'une
bonne consistance, afin que la quantité d’eau qu’elles con-
tiennent ne puisse décuire le sirop. 6° Le miel doit étre
fondu dans trés pen d’ean , et passé A travers un tissu & mailles
serrées. '7°. Les résines liquides sont incorporées dans les
pulpes et les extraits. 8°. Le sirop destiné i faire partie compo-
sante de la préparation doit étre fait avee les cassonades de
PInde. Ces sucres fournissent des sirops qui cristallisent diffi-
cilement (1). Le sivop doit étre cuit & la grande plume. ¢°. Le
meélange des substances doit étre bien exact; pour I'obtenir a
cet état; ona soin de laisser refroidir le sirop. Si ce véhicule
était trop chaud, il pourrait ramollir les résines, et donner
lieu & desgrumeanx provenantde ces substances, qui se seraient
agglomérées. Enfin on réunit les pulpes; on y délaie les extraits
dissous , les résines liquides ; on verse une partie du sirop ; on
agite; on incorpore ensuite alternativement une portion de
sirop , une partie des poudres, et Pon continue jusqu’a ce que
la totalité de V'une et de Pautre soit épuisée. 10°. Pour que
Pélectuaire ait une consistance convenable, on doit faire cuire
le sirop a la grande plume, et en prendre une quantité déter—
minée, proportionnée 4 la nature des poudres’ qu’on emploie
pour confectionner I'électuaire. Ces proportions peuvent étre dé-
duites d’aprés les quantités suivantes: les bois, les écorces, les
racines, les feuilles, pulvérisées exigent trois fois leurs poids
de sirop; les gommes-résines n'exigent qu'nn poids égal au
leur; les racines en prennent un peu moins ; les substances
minérales, la moitié de leur poids; les sels trés solubles, la
dixieme partie senlement. 11°. L’électuaire étant préparé, on
doit attendre pour Penfermer, que Pabsorption du sirop par
les diverses pondres ait eu lien, et qu’il y ait pénétration; ce

{

(1) Lorsquon emploie le sucre de 'Inde, qui contient beancoup de mu-
coso-sucré, on est dispensé de porter le sivop & 'étave, pour laisser déposer
une partie du sucre cristallisable, comme I’a recommandé M. Deyeux.
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changement a lieu plus ou moins promptement, selon que la
poudre est plus ou moins avide d’humidité. 12°. Lorsque 1'é~
lectuaire est préparé depuis quelque temps, on s’apergoit qu'il
se tuméfie , se boursouffle, qu’il laisse dégager des gaz; alorssa
consistance change: il en est de méme de sa couleur, de son
odeur, de sa saveur (1). Il faut alors le mettre dans un mor-
tier et le pister. Si une partie du sucre a cristallisé, par
ce travail on lincorpore 4 la masse; si la masse est trop
consistante, on ajoute un peu de sirop. Aprés cette seconde
manipulation , les électnaires se gardent assez long—temps
sans offrir aucun changement dans leur nature. Les électuaires
composés, comme les simples, se conservent dans des vases
bien couverts que I'on place dans des lieux o ils sont abrités
de la chaleur qui les ferait fermenter, de I'air qui les desséche-
rait, enfin de I’humidité qui les ferait moisir. ’

Evrecruatre p’avois compost. Hiera picra. On prend cannelle,
racine d’asaret, safran, mastic, de chaque, 24 gram. (6 gros) ;
aloés succotrin, 384 grammes ( 12 onces ) ; miel blane et pur,
1500 grammes (3 livres). En suivant les régles que nous
avons rapportées , on fait un électuaire dans lequel 1'aloés est
4 la masse comme 1 est 3 5 environ. Cet électuaire s’admi-
nistre & la dose de 4 4 8 grammes (1 4 2 gros) dans les cas
de jaunisse, contre les maux d’estomac ; quelquefois on le fait
entrer A plus haute dose dans des lavemens regardés tout-a-la-
fois comme toniques et purgatifs.

ELECTUAIRE D’ALOES, DE MURIATE DE MERCUKE ET DE FER, an—
ciennement opiat mésentérigue. On prépare cet opiat en pre—
nant : poudre préparée avec la gomme ammoniaque en larmes,
16 gramm. (demi-once) ; séné en poudre, 24 grammes (6 gros);
protochlorure de mercure , poudre de racine de pied-de-veau,
d’aloés succotrin, de chaque,, 8 grammes (2 gros); poudre de
scammonée composée (dite de Tribus ), de rhubarbe, de

1) Les électuaires quj contiennent des préparations de fer, noivcissent et
s¢ durcissent plus que les autres 3 on a attribud ce phénoméne & une combi=
naison du fer avec le tannin, par Pinterméde de Peau. 1
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chaque, 12 grammes (3 gros); limaille de fer porphyrisée ,
16 grammes ( demi-once ) ; mélez toutes ces poudres, et faites
suivant les réples, un élecinaire, eny ajoutant les proportions
convenables de sirop de séné composé (le double environ du
poids des poudres). Cet €électuaire étant susceptible de se dur-
cir, ce que I'on attribue a la présence du fer, on a proposeé de
méler ensemble plusieurs des poudres qui entrent dans la com-
position de ce sirop, et d’y ajouter-en temps et lieu les autres
substances et le sirop; nais il est probable que V'électuaire
préparé instantanément ne ressemblerait pas a celui préparé
depuis quelque temps : cette question peut étre décidée par
des expériences. Cet opiat est regardé comme apéritif et désobs-
truant. La dose est de 2 A 4 grammes (de demi-gros & un gros).

ErecTUAIRE ANTHELMINTIQUE. Poudre de jalap, de valériane ,
tartrate de potasse; de chaque, 32 grammes (1 once). A l'aide
dela quantité d’oximel scillitique convenable, faites un élec~
tuaire de bonne consistance.

Frectuaise ANTi=FEBRILE DE QuaRIN. On prend poudre de quin~
quina, 32 grammes ( 1 once ) ; poudre de racine de gentiane,
4 gram. ( 1 gros); muriate de fer et d’ammoniaque, 4 gram.
( 1 gros ); oximel scillitique et sirop des cinq racines, quan-
tité suffisanite pour faire un électuaire d’une bonne consistance.
Ce médicament est administré contye les fidvres intermittentes
rebelles ; mais son usage est moins grand depuis la découverte
du sulfate de quinine. La dose est de 324 64 gram. (1 4 2 onc.)
pris en trois fois-et avant l'accés.

ELECTUSIRE DENTIFRICE , Opiat dentifiice. On prépare cet élec-
tuaire de la maniére suivante : on prend corail rouge réduit
* en poudre impalpable, 128 grammes (4 onces); os de séche
bien pulvérisé , 32 grammes ( 1 once ); cannelle en poudre,
32 gram. ( 1 once ); cochenille en poudre trés fine, 16 gram.
( demi-once ) ; miel de Narbonne, 320 grammes ( 10 onces );
alun pulvérisé, 2 grammes ( demi-gros ). On met la cochenille
et Valun dans un mortier de marbre, on ajoute une petite
quantité d’eau, et Uon triture jusqu’a ce que la pate ait pris
une belle couleur pourpre; on ajoute alors peu a peu le miel et
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les poudres, etl'on fait un électuaire que I'on aromatise (selon
la preseription ) avec des huiles essentielles, que 'on y méle
exactement dans la proportion d'une goutte d’huile par gros de
masse.

L’opiat dentifrice sert A nettoyer les dents; il doit &tre com—

Jposé de poudres d’une finesse extréme ; si elles n'avaient pas
le degré de ténuité convenable , 'opiat ne serait pas homogéne
et pourrait altérer I'émail qui recouvre ces petits os. La compo-
sition de 'opiat varie; quelques personnes y ajoutent de la
poudre de quinquina, du sulfate de kinine, du benjoin, du
sang-dragon, ete., ete, :

ErectoalRe 34poNAIS , Confection japonaise. On prend poudre
de cachou, 128 gramm. (4 onces); poudre de kina, g6 gram.
(3 onees) ; poudre de noix muscades , 32 grammes ( 1 once ) ;
poudre de cannelle , 32 grammes ( 1 once ) ; opium , 6 gramm.
( 1 gros et demi ). On fait dissoudre Popium dans une suffisante
quantité de vin; on méle aux poudres; on ajoute ensuite la
quantité de sirop ordinaire ou de sirop de cannelle nécessaire
pour amener le tout & 1'état d’électuaire. Cette préparation
contient pour 12 grammes (3 gros) 5 centigrammes (1 grain)
d’opium. On l'administre comme tonique calmant 4 la dose
de 1 a 4 grammes ( 18 grains 4 1 gros ) et plus.

LECTUAIRE OPIACE ASTRINGENT. Diascordium. On prend gal-
banum , 16 grammes (demi-once) ; poudre de feuilles séches
de scordium, 48 grammes (1 once et demie); de roses rouges,
de racine de bistorte, de gentiane, de tormentille, de
semences d’épine-vinette, de cassia lignea, de cannelle, de
dictame de Créte , de stirax calamite (1) , de gomme arabique,
de chaque, 16 grammes (demi-once) ; bol oriental préparé,
64 grammes (2 onces) ; poudre de gingembre, de poivre long,
extrait vineux d’opium , de chaque, 8 grammes (2 gros) ; miel
rosat cuit jusqu’en consistance de miel, 1000 grammes (2 li-
vres); vin d’Espagne généreux, 250 grammes (demi=livre). On

(1) Ce produit peut éwe remplacé par du houme de tolu ou par du benjoin.
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fait dissoudre le galbanum dans une petite quantité de vin ;
on méle le miel a ce qui reste de ce liquide; on ajoute ensuite
peu & pen les poudres, et Pon fait selon les régles un électuaire
que l'on conserve convenablement. La quantité d’clectuaire
obtenue est de 1472 grammes (2 livres 14 onces 6 gros). Celle
d’opium est par rapport & la masse comme 1 est 4 184. Le dias- .
cordium est administré comme tonique calmant. On le donne
dans les cas de dyssenterie, de faiblesse d’estomac; la dose
est de 1 46 grammes (demi-gros 4 1 gros et demi).

Epwmamn OPIACE POLYPHARMAQUE. T'hériagque ( Formule du
Codez). Cette formule, qui a été extraite de la cinquiéme édition
du Codex , publiée en 1758, par MM. les rédacteurs du Nouyeaun
Codex a été modifiée par ces savans, qui ont remplacé les tro—
thmques 4’ hellycroon de vipere et de scille, par les substances
qui entraient dans la composition de ces produits. Ces mémes
auteurs , pour classer les médicamens, les ont rapprochés
d’aprés leur analogie de nature et de propriétés; ils en ont fait
treize divisions, dans chacune desquelles les principes compo—
Sans peuvent entrer. La premiére comprend les substances
dcres; la seconde, les amersetquelques plantes quin’ont qu’une
odeur herbacée ; la troisieme, les styptiqueset les astringens ;
la quatriéme, les aromatiques exotiques ; la cinquiéme, les aro—
matiques indigénes ; A cette division on a ajouté le safran, qui
aurait pu faire partie de la dixiéme division ; la sixieme, les
aromatiques fournis par la classe desOmbelliféres ; la septieme,
les résines et les baumes; la huititme, les substances fétides
tirdes des régnes végétal et animal ; la neuvitme, les vireuses ;
la dixiéme, les gommes , les fécules, les gélatines ; la onzitme,
les terresinertes; la douziéme, les matiéres douces; la treiziéme,
le vin.

Substances deres. Pulpe de scille, 115 grammes (3 onces
4 gros 6o grains) ; racine d’asaret, 2 grammes 4 décigrammes
(44 grains ); agaric blanc et semences de navet sauvage,
de chaque 48 grammes (1 once et demie); semences de thlaspi,
16 grammes (demi-once). Ces substances réunies forment une
masse de 229 grammes 4 décigrammes.
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Substances ameres. Mirrhe, 32 grammes (1 once) ; sommités
de petite centaurée, 8'grammes (2 gros); racine de gentiane,
16 grammes (demi-once); racine de rhubarbe js24 grammes
(6 gros); scordium, 48 grammes(1 once et demie); chamcedris,
chameepitis, sommités de millepertuis, de chaque, 16 grammes
(demi-once) ; en tout, 176 grammes de substances améres.

Substances astringentes. Pétales de roses rouges, 48 gram.
(1 once et demie) ; racine de potentille rampante, 24 grammes
(6 gros) ; suc d’hypociste, suc d’accacia, calchitis brilé, ou
préférablement colcothar, de chaque, 16 grammes (4 gros).
Total des substances astringentes, 120 grammes.

Aromates exotiques. Ecorce de cannelle fine, 8o grammes
(2 onces et demie) ; de cassialignea , 32 grammes (1 once); ra-
cines de gingembre, 24 grammes (6 gros) ; fruits de poivre-long,
96 grammes (3 onces) ; fruit de poivre noir, a4 grammes (6 gros);
fruit d’amome & grappes, 32 grammes (1 once) ; fruit de petit
cardamome , 16 grammes (4 gros); feuilles de malabathrum,
24 grammes (6 gros) : herbe de schénanthe, 56 grammes (1 once
6 gros) ; racine et tiges de nard des Indes, 32 grammes (1 once);
racine de nard celtique, 16 grammes (demi-once); racine de
costus d’Arabie, 28 grammes ( 7 gros ); racine d’acore vrai,
20 grammes (5 gros) ; bois d’aloés, 2 grammes 4 décigrammes
(44 grains). Les aromates exotiques forment une masse totale
de 482 grammes 4 décigrammes.

Aromates indigeénes. Stigmates de safran , 32 grammes (1once);
écorce séche de citron, calament de montagne, dictame de
Créte, fleurs de stechas d’Arabie, verticilles de marrube ordi-
naire, de chaque, 24 grammes (6 gros); sommités de polium
des montagnes, 16 grammes (4 gros) ; sommités de marum,de
marjolaine , de chaque, 2 grammes 4 décigrammes (44 grains);
racines d’iris de Florence, 48 grammes (1 once et demie). Total
des aromates indigénes , 220 grammes 8 décigrammes.

Aromates de la famille des Ombelliferes. Semences de per-~
sil de Macédoine, 24 grammes (6 gros) ; semences d’ammi , de
fenouil, d’anis, dc sesseli de Marseille, de chaque, 16 grammes
(4 gros); semences de dancus de Creéte, 8 grammes (2 gros);

#
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racine de metm , 16 grammes (4 gros) ; en tout, 112 grammes.

Résines et baumes. Bois appelé xilobalsame, 4 grammes
(1 gros) ; fruits désignés sous le nom de carpobalsame, 16 gram.
(4gros); résine appelée opobalsame , 60 grammes (1 once 7 gros);
oliban, 24 grammes (6 gros) ; térébenthine deChio,24 grammes
(6 gros); mastic, 12 décigrammes (24 grains) ; bitume de Judée,
8 grammes (2 gros); storax calamite, 16 grammes (4 gros).
Total, 153 grammes 2 décigrammes. -

Substances féiides. Racine de grande valériane , a0 grammes
(5 gros); racive d’aristoloche menue, 8 grammes (2 gros) ;
‘gomme de galbanum, opopanax, castoréum, de chaque, 8 gram.
(2 gros); sagapenum, 16 grammes (4 gros). Somme réunie,

grammes,

Substances vireuses. Opium, gb grammes (3 onces).

Terres insipides et inertes. Terre de Lemnos, 16 grammes
(4 gros). ;

Gomme fécule , etc. Gomme Sénégal, 16 grammes (4 gros) ;
mie de pain de froment, 32 grammes 5 centigrammes (5 gros
S0 grains); farine d’orobe, 76 grammes 75 centigrammes
(2 onces 3 gros 15 grains) ; chair de vipére 73 grammes (2 onces
2 gros 20 grains). Total de ces substances, 187 grammes 8o cen-
tigrammes.

Substances douces. Suc de réglisse, 48 grammes (1 once et
demie ); miel de Narbonne, 5250 grammes ( 10 livres et
demie). Total. 5298.

#in. Vin d’Espagne 1250 grammes (2 livres et demie). Total
général de toutes les substances employées , 84og grammes
6 décigrammes. Toutes les substances étaut réduites en poudre,
en suivant les régles, on divise le vin en trois parties. La pre- -
midre sert 4 dissoudre le miel, la seconde a délayer Vopium,
la troisiéme A dissoudre les gommes et les sucs. On passe sépa—
rément les trois liqueurs ; on les réunit , on ajoute le colcothar,
ensuite les baumes, et enfin pen a peu les poudres. Apres avoir
bien remué la masse, on la place dans nn vase fermé, et on
la laisse fermenter pendant une année entiére. La propor-
tion de Vopium entier & la masse tolale , est A peu prés
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comme 1 4 88; ainsi on voit que 4 grammes (1 gros) de cet
électuaive ne contiennent pas tout-a-fait § centigram. (1 grain)
d’opium. La thériagque est administrée comme sudorifique,
contre la diarrhée: la dose est de 14 4 grammes (18 grains a
1 gros). L’analyse de la thériaque a €té faite par M. Guilbert,
pharmacien de Paris, qui a reconnu que Yon pouvait en sépa—
rer de la résine, du baume, de la térébenthine, de Thuile
verte, du miel, Podeur et la saveur du safran, lamertume
propre de la gentiane, divers extraits, des substances inso—
lubles dans Veauw et dans 'alcool. L’analyse de M. Guilbert,
consignée en partie dans le Nouveau Codex, démontre toute la
difficulté qu’il y avait d’opérer sur un mélange de substances
ayant déja subi la fermentation.

ELECTUMRE DE QUINQUINA, Opiat fébrifuge. On prend quin-
quina gris pulvérisé, 72 grammes (2 onces 2 gros); muriate
d’ammoniaque, 4 grammes (1 gros); miel choisi, 64 gram. -
(2 onces); sirop d’absinthe , 64 grammes (2 onces). On fait un
électuaire selon les régles indiquées. Cette préparation contient
un peu plus que le tiers de la masse totale de poudre de quin-
quina. -1 38

ELECTUAIRE DE RHUBARBE compost, Catholicon double. On pré-
pare cet électuaire avec les substances que nous allons indi-
quer, et de la maniére suivante. On prend racine de polypode
250 grammies ( 8 onces ) ; racine de chicorée, 64 grammes
(2 onees) ; bois de réglisse, 32 grammes (r once); feuilles d’ai-
gremoine et de scolopendre, de Ehaque g6 grammes (3 onces) ;
can ordinaire, 3 kilogrammes (6 livres ). On met toutes ces
substances avec Vean , on fait bouillir 4 un feu modéré pour
réduire la liqueur au tiers; on ajoute alors semences de fe—
nouil, 24 grammes (6 gros). On passe, on exprime; on ajoute
& la colature sucre hlanc, 2 kilogrammes (4 livres); on améne
la solution sucrée en un sirop ordinaire; on retire du feu, et
on y ajoute extrait de casse, pulpe de tamarin, de chaque
128 grammes (4 onces) ; on méle; puis, par petites portions,
on ajoute un mélange fait avec les poudres suivantes : poudre
de rhubarbe, de feuilles de séné, de chaque 128 grammes
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(4 onces); poudre deracine de réglisse privée de son épiderme,
32 gram. (1 once) ; de semences de violettes, 64 gram. (2 onc.);
pite préparée avec des 4 semences froides , 32 gram. (1 once) ;
poudre de semences de fenouil, 16 grammes (4 gros). On fait
du tout un mélange bien homogéne. L’électuaire de rhubarbe
composé est un purgatif doux et tonique. On'administre dans
les cas de dévoiemens, de dyssenteries. On le donne 4 la dose
de 16 i 48 grammes (4 grosa 1 once et demie).

ELECTUAIRE DE SAFRAN PERFECTIONNE, anciennement confection
de hyacinthe. Cette préparation s'obtient de la maniére sui-
vante : on prend terre sigillée préparée , yeux d’écrevisse pré-
parés , de chaque , 128 grammes ( 4 onces ) ; cannelle choisie,
44 gramm. (1 once 3 gros) ; feuilles de dictame de Créte, bois
de santal citrin, de chaque, 6 grammes (1 gros et demi);
myrrhe choisie, 8 grammes (2 gros). On faitdu tout une poudre
trés fine ; d’autre part, on prend miel de Narboune, sirop de
capillaire , sucre blanc, de chaque , 250 grammes (8 onces );
on met le sucre, le miel , le sirop , avec une quantité suffisante
d’eau ; on porte a I’ébullition de maniére 4 faire un sirop, au-
quel on méle, lorsqu’il est refroidi, safran d’Orient, santal
rouge, de l'un et de lautre en poudre fine, de chaque,
i2 grammes ( 3 gros ). Lorsque les deux substances sont mé—
lées an sirop , on ajoute successivement et par petites portions
les poudres mélangées ; on y méle ensuite, huile essentielle
d’écorce d’orange, 6 gouttes; on piste pour obtenir une pré-
paration homogene dans toutes ses parties.

Le santal rouge est ajouté i I'électuaire pour le colorer, les
terres inevtes servent i écarter les molécules disposées a seréu~
nir et A les diviser également dans la masse, qui alors présente
plus d’uniformité dans toutes ses parties. Le sirop de capillaire
a été substitué au sirop de limon , afin de conserver la propriété
absorbante du carbonate de chaux, contenu dans les yeux d’é=
crevisses.

FLEGTUAIRE DE SCAMMONEE ET DE TURBITH composk, vulgaire-
ment Electuaire diapheeniz. On prépave cet €lectuaire avec les
substances suivantes : pulpes de dates, 250 gram. (8 onces );
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amandes douces, 112 grammes (3 onces et demie ) ; sucre pul-
vérisé , 250 grammes ( 8 onces ) ; miel dépuré, 1000 grammes
{ 2 livres ) ; poudres de gingembre, de poivre, de macis, de
cannelle, de feunilles de rue, de semences d’athamante de
Créte ou de fenouil , de chaque, 8 grammes ( 2 gros ); poudre
de stigmates de safran, 3 décigrammes (6 grains ); poudre de
racine de turbith, 128 grammes ( 4 onces ); scammonée d’A-
lep, 48 gram. (1 once et demie ). On réduit en une pate homo-
gene , etal'aide d’un peu de sucre, lesamandes dépouillées de
leur enyeloppe ; on méle ensuite cette pate & la pulpe de dattes
et .au sucre, puis au miel; on fait ensuite entrer les poudres
dans ee mélange que 'on améne en consistance d’électuaire.
Dans cette préparation , les purgatifs drastiques sont a la masse
totale comme 1 est 4 10,5, et les aromatiques sont , par rap-
port aux purgatifs, comme 1 est a 3. Elle'est purgative; on la
donne dans les cas d’apoplexie, d’hydropisie; la dose est de
2 grammes a 32 et plus (demi-gros a 1+ once ); elle entre dans
les lavemens que 1’on administre contre les coliques métal-
liques , celle des peintres, par exemple.

ELECTUATRE DE SENE £T DE PULPES DE FrUits, Electuaire lénitif.
On le prépare de la maniére suivante : on prend orge mondé ,
polypodé commun , de chaque, 64 grammes ( 2 onces); ré=
glisse ratissée et contusée, 32 grammes ( 1 once ); feuilles
fraiches de scolopendre, 48 grammes (1 once et demie);
feuilles de mercuriale, 128 grammes ( 4 onces); raisins de
Corinthe , 64 grammes ( 2 onces ) ; prunes de Damas , jujubes,
de chaque, 48 gram. (1 once et demie ); tamarin, 64 gram.
(2 onces) ; feuilles de séné, 64 grammes (2 onces). On faitavee
la graine d’orge etVeau en quantité suffisante , une décoction
que I'on continue jusqu’a ce que Vorge soit crevée; on ajoute
ensuite le polypode contusé et les autres substances ; on fait
une seconde décoction avec les feuilles de séné; on réunit les
deux décoctions , ‘que Von fait réduire jusqu’a ce qu’il ne reste
plus que 5 livres de liquide; on y ajoute sucre blanc, 1250
grammes (2 livres 8 onces). On fait cuire jusqu’en consistance
.de sirop ordinaire; on délaye dans ce sirop , extrait de casse,
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pulpe de tamarins, de chaque, 288 gram. (g onces ). Lorsque
le tout est bien incorporé, on ajoute, poudre de feuilles de séné,
160 grammes (5 onces); poudre de semences de fenouil, de se-
mences d’anis , de chaque, 8 gram. (2 gros). On méle le tout
afin de faire un électuaire bien homogene et d’une bonne consis-
tance. Cette Ere'p_aration , dans laquelle le séné est.a la masse en-
tiére comme 1 est & 9,6, est administrée comme purgatif; on la
faitentrer dans les lavemens a la dose de 164 48 gram. (de demi-
once & une once et demie). La formule que nous rapportons, et
qui est prise dans le Codex, n’est pas la méme que celle dé-
crite dans plusieurs: pharmacopées et formulaires; ces diffé-
rences sont peuimportantes: I'une d’elles consiste 4 substituer
an sucre de la mélasse. La formule rapportée par Baumé pres—
crit 'emploi des fleurs de violettes fraiches ou séches. La for—
mule du nouveau Codex ne prescrit point ’emploi de ces fleurs,
qui contiennent cependant, d’aprés les expériences publides
par M. Boullay, un principe trés actif. Notre but , en faisant
ces remarques, n'est pas de fdire la eritique d’un ouvrage
publié par ‘des savans dont nous nous honorons d'étve les
€léves; et A qui nous devons le peu de connaissance que nous
possédons; mais de fixer I'attention de ces savans, qui seront
sans doute appelés 4 coopérex 4 une nouvelle édition du Godex
latin. :

ELECTUAIRE ou OPIAT SOUFRE, Soufie lavé, 166 gram. ( & onces
1 gros et demi ); miel blanc, 350 grammes ( 10 onces 7 gros
et demi ) ; mélez exactement.

ELECTUAIRE VERMIFUGE ou OPIAT CONTRE LEs vERS. Cet opiat se
prépare de la maniére et avec les substances saivantes : poudre
de semen-contra ; 32 grammes (1 once); poudre de rhubarbe;,
16 grammes ( 4 gros); mercure doux, 16 gram. (4 gros);
sirop de suc de pourpier cuit' en consistance de miel , ‘ou
mieux sirop de mousse de Corse, en quantité suffisante; on
méle pour’ obtenir un: électuaire d.e bonne consistance et qui
est administré comme vermifuge.

Ici se bornent les formules des divers électuaires qui ont été
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conservés dans le nouveau Codex. Nous avons cependant cru
devoir rapporter les recettes” de quelques autres préparations
qui sont encore mises en usage par quelques praticiens. Dans
le tableau suivant nous indiquerons principalement les doses,
Jaissant presque généralement au pharmacien 4 appliquer les
régles A suivre pour leur préparation. :

TABLEAU des formules de diverses confections, opiats,
électuaires, qui sont rarement employés ou tombés en

désuétude,

FLECTUAIRE DE BAIES DE LAURIER
( Rhasis ).

Baies de laurier. . 48 gram. (1onc.j3),
Feuilles séches de

THE.....s.ss.. 32gram. (1 onc.).
Sagapénum............ aarfgram.
Opopanax......e.vuses } (4 gros ).
Semences d’aunée .....
— de cumin...... e
— denielle . .........
— delivéche ...... S
= e earM...uncnnnnnn
— de daucus de Créte..| -
Acorus calamus. ....... >aa Sfraim
Origan entier.......... (2. gro®):
Amandes améres mond. .

Menthe aquatique
Casforéum . ........... y
Mielblancécumé 6aBgram.(11. fon.)
Vin @Espagne.. 64gram. (2 onces).

Quelques anteurs ont propesé la
suppression du vin d’Espagne. L'¢lec-
tuairedebaies de laurier est administré
comme carminatif et comme anti-

| Salrany e ve sinineie - vy

hystérique; la dose est de 2 &4 8 gram,
{ demi-gros & 2 gros ).

ELECTUAIRE BALSAMIQUE ASTRIN-
GENT DE BARTHEZ. 3

Conservederoses.. 128gram, (§onc.)
Sirop de Tola.... 3agram.(rone.)
— de diacode.... §gram. (2 gro.)

Mélez. Cette préparation se donne
contre Phémoptysie, & la dose de
164 32 grammes par jour. Nous avons
consigné ici cette formule & cause des
hons effets que nous avons va obtenir
de son emploi.

LECTUAIRE BENEDICT LAXATIFE

( Nicolas de Salerne ).

Racine de turbith...... dafogram.
Iicorce de racine d'ésule. { (1o gros).
Scammoneée . .......0... da2ogram.
Hermodactes ... ....... } (5 gros). -
Rosesronges. ..o...v. ..

| 9007 P e

Spim-'ﬂﬂ.lﬂ ......... ass aags gram.

| Gingembre ...vvvvevi 0 (1 gros).

Semences de saxifrage .. |
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— de persil...........
— de carvi..... T
— de fenounil.... .....
— de petit-houx.......| __
— dasperge........- ..\ a8 4/ gram.
— degremil.....ooonv (1 gros)-
— degrand cardamome,
Poivre long......vvess
Macir'. .0 0ane. S
Galanga minor......,..
Muriate de soude ou sel
gemlne -------------

Miel blanc.. .... 750 gram. (1 liv. 1 ).

On fait wvne poudre composée
que l'on délaie dans le miel et que
'on incorpore exactement. I'écorce
d'ésule employée est la seconde, et
les praticiens prescrivent, avant de
Pemployer, de la faire macérer pen-
dant 2§ heures dans duvinaigre et de
Ia faire sécher avant de la réduire en
poudre.

Cette préparation est emménago-
gue. On la donne aussi comme pur-
gative, & la dose de § 4 24 grammes
(d'un 6 gros ).

ELECTUAIRE CARYOCOSTIN. |

I0BEEE o s s s sivsniasioe 5

Givalles. ... ... versesl O8O gram.
Gingembre. ........... (2 gros).-
B R Sl

Diagréde: . .....v..s vou.paa 16 gr.
Hermodactes.......... -§ (4 gros).
Miel dépuré. ... 192 gram. (6 onces).

Cette préparation qui est purgative
est administrée & la dose de 4.4 2§
grammes (1 & 6 gros).

ELEQTU AIRE DIAPRUM SIMPLE.

Racines de polypode. 64 gr. (2 onc.)
Fleurs de violettes ré-

ELECTUAIRES.

Semences de berberis ;. . }iﬁ 3agr.
Réglisse ratissée. ... .. <+ § (1 once).

Préparez une décoction dans la-
quelle vous ferez cuire, pruneaux
750 grammes (1 livre ; ) : tirez-en la
pulpe; ajoutez i la ligneur les subs-
tances suivantes :

Sucre blanc.... 550 gram. (1 liv. 1),
Sucde coings... 1gagram, (6 onc.).

Amenez le tout en consistance de
sirop épais; délayez dans ce sirop la
pulpe que Pon a privée de son humi-
dité, puis ajoutez les substances sui-
vantes rédnites en poudre trés fine :

Santal rouge.......... aa 16 gr.
— cirin.... ..., i } (4§ gros).
Semences de‘ violettes. . '}iai % gr.
— de pourpier......... 3
Roses de Provins. . ..... (26 omise)s

Mélez exactement et conservez. Cet
électuaire pent dire regardé comme
un_bon purgatif. On le donne & la
dose de 16 & 6§ grammes (une demi-
once h 2 onces ).

ELECTUATRE DIAPRUN SotUTIF. Cot
élecivaire différe du précédent, parce
qu’il est additionné de scammonde
dans des proportions varices, selon la
prescription da médecin, La formule
donnée dans les pharmacopées est la
suivante :

Diaprun simple ... .. 1g2gr.(Gone.)
Seammonée en poudre | 8gr. {zgros)

Mélez avec un pilon de bois, et con-
servez. A la dose de 8 grammes i 32
(2 gros A 1 once), il est employe
comme purgatif. ‘

Ereervine Hanece ( Mesud).
Polypode de chéne 1a8gr. (§ onces).
Pruneaux. ....... ghogr. (rliv. } )-
Raisinssees. . ..... 250 gr. (B onces).
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Mirobolans citring, ...+ 11.15 138 gr-
— chebules .. ..ooenens [ Uotcn),
— A0diens.. oo ears e
Fenilles séches

d’absinthe.. 3agr. (1 once).

Semences de
violettes. ... 102gr. (3 onc.6gros).
Sommités stches

de thym... 64gr. (3onces).

On sépare les noyaux des myrobo=
lans, et I’on fait du tout une déeoc-
tion que 'on passe avec expression.
On prend dautre part,

Rhubarbe concassée 192.gr. (6 onces).
Chair de cologuinte. . ..y & 128 gr.
Agaric blanc., ......... (4 onces).
Feuilles de séné.. 64gr. (2 onces).
Roses de Provins. 48gr. (1 once:).

On fait une deuxitme décoction
que 'on passe avec expression; on fait
bouillic le mare; on passe de nouyeaun;
on méle les deux produitsavec la pre-
miére décoction; on ajoute ensuite :

suc dépuré de

fumeterrve,. 1500 gram. (3 livres).
Petit-lait cla-

rifid.......  12kilog. (24 livres).
Manne grasse 128 gram, ( § onces).

Sucre...... 1500 gram. ( 3 livres).

On fait chauffer le mélange. Lors-
que le sucre est fortdu, on coule &
travers un blanchet ; on fait évaporer
la liqueur en consistance de' sirop
épais; on y délaie,

Pulpe de tamarin. 314gr. (10onces).
Extrait de casse.. aSogr.( 8onces).

On y ‘ajoute ensnite les substances
suivantes, réduites en poudre fine :
Diagréde . ... ... gfi gr. (3 onces).
Semences d'wnis. 64 gr. (2 onees).
-—-.du fenouil... 48 gr. (1oncel).
Spica-nard. ... .. 16 gr. (4 gros).

Tome II.
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Ecorccq de myro-

bolanscitrins.. 14§ gr. (§onc.2).
Semence de fometerre. . Vdd 24 gr.
Rhubatbe .. ooivepined w3 (6 gros).

On faiten pistant un mélange exact
qué 'on conserve convenablement,
Cet ¢lectnaire était adminisgré comme
purgatif ; on le donnait dans les
cuas de maladies cutanées , les dartres,
la gale, la teigne. La dose est de
4 grammesd 32 (1 grosh 1 once).

ELECTUAIRE HIERA DIACOLOCYN-
THIDOS.

Stéchas arabique. ......

Murrube blane. ... ... ..
Chameedrys. .o.ovvenn. 8 4o 8%
ARG loins s el wiais un (10 gros)
Coloquinte ... .. ueaus

Diagrdde. .. .ovvnnssaes ai a4 gr
Racine d’ellebore noir... f (6 gros)
Castoréum. ...... 12 gram. (3 gros).
Opoponax. ... uvesin. .
Sagapénum .. ... R

Semences de persil..... e )
Aristoloche ronde. . ,...| (88ros)
Poivre blane.. ..... el

Cannelle ..... oo L
Spica-nard........ e

Mpyrﬂw ............... aa 16 gr.
Pouliot....... et o (4 gros).
AT O S L R

Miel dépuré. ... 1500 gram. (3 Tiv.).

On fait un électuaire selon les régles
de Part. On 'a employé comme pur-
gatif, et comme emménagogue; on
Padministrait & la dose de § grammes
& 3a (1 grosd ronce).

LECTUAIRE DE MAGNESIE.

Racine d’aunée en

poudre . v ovuuns 64 gr. (2 onces),
Poudre desemences
de fenounil...... yfi gr. (3 onces),

Poivrenoirenpoud. 32 gr. (1 once) .

lanc. . ;
Suere blane } 8T Gt (2 ancs);

2



370
" Faites un €lectuaire qui s'administre
aux enfans que I'on allaite et qui ont
des aigreurs. La dose est dea gramm.
{ demi-gros ). On peut rendre cet élec-
tuaire trés agréable, en y faisant en-
trer § onces de chocolat, et en rem-
placant le zmel par une quantilé con-
venable de sirop de sucre. On peut
le prendre & la dose de 16 grammes

(4 gros)-
ELECTUAIRE VULGATREMENT NOM-
iz MITHRIDATE.

Mytthe covvrrecenns v
Safran. «. .0 s
AgariC. sseenrranaeaien
Gingembre............
Canmelle . ......vuvas T
Nard indique.. ........
(6 117 e S G e
Semences de thlaspi.... |
Cassia lignea . c.o.ouves
Pouliot de montagne. ..
Poivre blane. .. .......-
Scordiunr .. eeeeassss aa
Semences de dancus. ...
Carpobalsamom. ... ... .
Trochisque de cyplu,os 5
Bdellivm. ..... e e
Racine de méum ...... }55 1o gr.

aia fo gr.
(10 gros).

Sucd’acacia....c..uuss
Seine marin. oo res
Sommités d’hypé- _

CACTITY (v o o/ 0.0, b rogrs (2 gros})
Semences de sesselli, ... ]
Baume de la Mecque. ..
Schenanthe .. ..0vevans
Stéchas arabique. ... ...
Costus arabique........
Galbanmm ..... $

(2grosi).

aa 3a gr.

Térébenthine de C!no ;
(1 onee).

Poivre long.iooiia e
Castoréum . ...... e
Sue d’hypociste. . ... s
Storax calamite........
Opopanax...i.oiuavinn
Malabagrom...........

| Vin d’Espagne. .

ELECTUAIRES.

Nard celique........ e
Gomme arabigue. .. ... -~
Persil de Mactdoms ( se-

TOENCES:) s vssasesinsivs
Opium . .. .. e
Cardamome minor. ...\ & 12 gr,
Semences d’anis....... / (3 gros).
— de fenouil..........
Racines de gentiane....
—decalamus aromatiqune
— de grande valériane. .
Sagapénum .. ..i0.0... J

Miel de Narbonne
€écumé, ...... 3250 gr. (61iv. } )
qnantité suffisante.

Faites, selon les régles, un élec-
tnaire. Cette préparation était donnée
comme stomachique, anthelmintique,
anti-dyssentérique. La dose est d’un
gramme 4 8 ( 18 grains & 2 gros ).

ELECTUAIRE DIT ORVIETAN.

Racine de calamus uro-
maliqm" ............ ’
— dangélique. .. ..... (@7 32 gr.
— d’aristoloche r('mde-.f (1 once).
— d'asarom... ... 000
— de bistorte. «c..0ees
Catline......... 16 gram. (§gros ).
Enula campana ... ..... 104 gramm.
Grande valériane. ......{ (2onces).
Gentiane. ... ..co0svevss
Impératoire ..o veeen.. i /
Iris de Flovence........ aa 3a gr.
Patience sauvage....... 1 (1 once).
Gingembre ....... .‘
DS T sdamiirvmin v
Feuilles de grande
absinthe..... 48 gram. ( 1 once )
Chardon bénit.........
Chamadrys .. .........
Dictame de Créte ......
BT sy be < v an FiE v et
Scordium covuvvinnss o
) LT e S G
Menthe de jardin.......
Origan blanc. «v.o00nss



LLECTUAIRES.

Feuill. de marrube blane.
— de romarin. ...-ee0s

— de sauge,...eceren & 6§ g
— A thymes, e om0 (2 onces).
Fleurs de lavande... ... \

— de 10865 rOuges. .+« - -

Sommités de tanaisie.. .

Nard celtique. ... 4 gr. (1 gros).

Baies de laurier.... 32 gr. (1 once),
Poivre dela Jamaiq. 64 gr. (2 onces).

Semences d’anis.. .. ... . !
— de t‘.c’]er.i ............ 35 32 gr
— de comin.. c.oeeie e
— de daucus....o.o0e0 (1 once)
— de moutarde........
Girofles., dasinsiiasisss
Muscade o oournnennaves aa 16 gr.
Cannelleblanche. ...... (4 gros).
Cannelle . oiaaniin |
Bol d’Arménie. ........ yaa 32 gr
Mprthe v s e onom o do { (1 once).
Gomme arabique.......

ORI sy sy aa aa 64 gr.
Vitriol calciné en blan-( (20nces).

Chetr o v oninanse S Ah

Assa foetida. ... 16 gram. (§ gros).
Baume noir du Péron.. .. yaa 128 gr.
Extrait de geniévre...,. (4onces).

Térébenthine. .. Gf gram. (2 onc.).
Miel écumé.... 2 kilogr. (4 liv.).

Faites, selon I'art, un ¢lectuaire
quia ¢té considéré comme ayant les
- mémes proprictés que la thériaque,
et qui se donne aux mémes doses.

ELECTUATRE ov oPIAT DE Savo-
MON.

— d’¢nala campana.... a8
— de fraxinelle........ (4 onces).
— de contrayerva § gram. (1 gros).
— de gentiane... 8 gram. (2 gros).

by T R e e +.\ad 4 gram.
Girofle } fl4gml).

Riclure de corne de cerf. 8 gr. (agros).

Racines de calamus , . }

............. s
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Bois d?alot8 .. ovveninnn
Cannelle blanche. . ..... 8ar
Cascarilles . vomin s snnie o iy
orces de citrons. ... .. (2 grosj.
Cannelle .. oo sveiie s

Semen-contra. ...

16 gram. (4 gros).

| Semences de petit

cardamome. ... 4 gram. (1 gros).
Sem. de chardon bénit.. .

— de citrons .. .. sc0aes aa 16 gr.
Feuilles de dict. de Créte. ( (4 gros).
Roses de Proving.......

corce de citrons

confits ...... 250 gram, (8 onees).
Conserves de fleurs de

buglosse:.. «s cuu s aa 64 gr
— — de vomarin...... (2 onces)
— = d'eillets.........

Thériague.... 32 gram. { 1 once).
Sirop delimon. 1500 gram, (3livres).
Extraitde genidvre 8 gram, (2 gros).

Faites , selon les régles de Part, nn
électuaire que 'on administrait contre
les diarrhées, les manx d'estomac. La
dose est de 2 & 6 grammes (demi-gros
4 2 gros).

ELECTUAINE DIT PHILONIUM ROMA~
wom , Opiat somnifére.

Poivre blanc........... s
Semences de iusquieme}dw rouET
| T AT AT (5.gros).
Opium choisi...... 1ogr, (agros}).
Cassia lignea........... aa 6 gram.
Cannelle fine .......... } (v gros:
Semences d’ache....... & gram
Castoréum s vveevnnns } (1 gros)
Costus d’Arabie.. ......
Semences de Iperail S Iﬁ SRrin.
— de fenounil.......... :
Dancus de Créte,...... j (54 grains).
Nard indien,.... olaigiiage o s
Pyrithre..... it A }‘{‘: 4’ d‘:‘:s
Zédoaire. ..« .vonea el e
Safran ..... 12 décigr. (24 grains).

Miel de Narb. 288 gram. ( g onces).
Faites, selon l'art, un électnaire.

24 ..
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On administraitcette préparation duns
les cas de convulsions, les coliques,
Ia toux. On le donnaithla dosede 2 &
4 gram, ( demi-gros & 1 gros J. On le
donnait anssi en lavemens , 4 la méme
dose. 2 granimes de cet élecinaire con-
‘iennent 5 centigramues d’opium.

‘ELECTUAIRE ' DIT THERIAQUE RE-
FORMEE.
Squames de scille

stches. oovoaale 128 gr. (4 onces).
Iris de Florence. .. 16 gr. (§ gros).
Gingembre . coooeeiiens >
Dictame de Créte.......
Nard indigue..........
Stéchas arabique.......
Safran ghtinais.........
Myrrhe ... oiannanaes .
Racines de gentiane.. ...
— de calamus aromatic.
— de méum ...ianaens
— de valériane. . .o oo
— de nard celtigne, ...
AmMOmum...,eeeenans,
Poivrelong. g0 gram. (3 onces).
Scordium . 128 gram. (§ onces).
Cannelle. . 32 gram. (1 once). ;
Scheenanthe 48 gram. (1 oncefgros).
Semences de 4

fenonil.. 48 gram. (10ncefgros).
Opiom.... 4]jgram. (1once3gros).

ai 24 gr.
(6 gros).

ELEMI. 7. Risive Erfar.

ELECTUAIRES. .

Castoréum. & gram. (2 gros),
Baume de Ju-

dée ..... 6fgram. (2 onces).
Storax calamite........ aa 16 gr.
Sagapénum............ (4 gros).
Galbanum... 8 gram, (2 gros).

Vind'Espagn. quantité suffisante.

Miel de Narb. 2 kiloge. (4 livres).
Faites, selon I'art, un électuaire.
ELECTUAIRE pIT THERIAQUE DIA-

TESSARON.

Racine de gentiane.. ...,

— daristoloche ronde.. | da 128 gr.

Baies de laurier........ [ (4onces),
Myrrhe. .. viaiiieannes

Miel blane écumé. .. .. aa 128 gr.
Extrait de geniévre..... } (fonces).

Faites, selon Part, un électuaire,
On administrait eette préparation 4 la
dose d'on gramme & 8 (48 grains A
a gros ), contre les convulsions, 1%-
pilepsie, et comme emménagogue.

Nous eroyons devoir terminer le
tablean de ces préparations gui antre-
fois étaient les plus usitées. Nons n’a-
vons pas cru devoir rapporter ici les
nombrenses formules consignées dans
les Pharmacopées de Charas, de Lié=
mery , ele. § nous renverrons nos lec-
teurs A consulter ces ouvrages.

(A C)

ELEMINE. Dans une lettre adressée aux rédacteurs des An-
nales de Physique et de Chimie, janvier 1826, p. 108,
M. Baup a donné le nom d’élémine 4 une substance cristalline
qu’il a retirée de la résine élémi et qui est soluble dans envi-
ron 20 parties d’alcool. L'auteur s’étant borné 4 cette simple
annonce , nous chercherons 4 déterminer, a Darticle Resive
Evémr, quelles sont les propriétés de cette nouvelle subs—
tance, en nous aidant des travaux entrepris par M. Bonastré

sur les sous-résines.

(A. R.)
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ELEPHANT. Elephas. Nousne pouvons consacrer un article
a Phistoire naturelle de ce genre de Mammiféres Pachydermes~
Proboscidiens , parce que les détails intéressans qu’il exigerait
pous feraient sortir des limites du cadre que nous nous sommes
tracé ; nous le mentionnerons senlement ici pour la substance
utile que ces animaux fournissent, et qui est connue dansle
commerce sous le nom d’ivoire. M. Cuvier a le premier. fait
connaitre les espéces qui composent le genre €léphant, et
M. Desmoulins a récemment ajouté quelques renseignemens
sur leur distinction. Ces espéces sont an nombre de deux, sans
compter V'éléphant fossile ou Mammouth, que 'on a trouvé
dans les contrées glaciales des deux continens. L’ELgpmant iN-
vien , Elephas indicus, Cuv., est le plus gros des mammiféres
connus, et en méme temps un des plus intelligens. Depuis un
temps immémorial, on I'a réduit en domesticité, et on l'a
employé avec avantage dans toutes les expéditions militaires.
Son crine est allongé, son front concave, ses oreilles petites,
ses macheliéres marquées de rubans ondoyans. L'Evtpuant p’A-
FRIQUE , Elephas africanus, Cuv., se distingue du précédent
par son crane arrondi, ses larges oreilles couvrant toute I'é-
paule, et ses méichelieres marquées de losanges sur leur cou-
ronne. Personne n’ignore les formes singuliéres de ces animaux,
dont le trait principal de la physionomie consiste dans une
trompe mobile, creusée intérieurement de deux tuyaux qui
ne sont que le prolongement des narines. Gette partie est en
méme temps pour I'animal un organe de préhension i laide
duquel il exécute tous les mouvemens que la main produit dans
Iespéce humaine. ; p
Les défenses des éléphans, dont la substance est l'ivoire
du commerce , sont implantées dans les alvéoles supérieures
des os incisifs; elles sont incomparablement plus graudes
dans I'éléphant d’Afrique que dans celui des Indes, et dans
les males que dans les femelles. Aussi UAfrique est-elle la
partie du monde d’ott 'on tire la plus grande guantité d’i-
voire. Ces défenses sont formées d'un tissu compacte réticu—
laire trés blanc, susceptibles d’un poli parfait. Elles ne sout
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pleines qu’a partir de Pextrémité jusqu’a environ la moitié de
leur longueur. L’ivoire est employé pour une foule d’objets de
tabletterie. On le calcinait autrefois dans des vases clos pour en
retirer un charbon d’un beau noir velouté, et qui portait le
nom de noir d’ivoire. A feu nu, Vivoire laisse pour résidu un
composé de phosphate calcaire qui était connu sous le nom de
spode. Ces deux substances s’obtiennent également par la cal-
cination d’os moins précieux que livoire ; on n’emploie donc
aujourd’hui que bien rarement cette matitre a de tels usages,
(A. R)

ELIXIRS. On a douné le nom d’élizirs A des produits phar-
maceutiques qui s'obtiennent de la méme maniére que les tein-
tures. Ces médicamens résultent ordinairement de Paction de
P’alcool plus ou moins concentré sur les substances végétales,
minérales et animales. Au mot Teinture, nous indiquerons,
les régles & suivre pour la préparation des élixirs qui sont réu-
nis aux teintures. : & (A G)

ELIXIR ANTI-ARTHRITIQUE. 7. TEINTURE ANTI-ARTHRITIQUE.

ELIXIR AN TI-SEPTIQUE. #. TEINTURE DE QUINQUINAETHEREE.

ELIXIR ANTI-VENERIEN. 7. TEINTURE ANTI-VENEKIENNE
pg VWRICGTH.

ELIXTR DE GARUS. 7. ALCOOL DE SAFRAN comrost, Tom. T,
page 256.

ELIXIR DE LONGUE VIE. 7. TEINTURE D’ALOES COMROSEE.,

ELIXIR DE PEYRILHE. 7. TEINTURE AMMONIACALE.

ELIXTR DE STOUGHTON. 7. TEINTURE AMERE.

ELIXIR PAREGORIQUE. 7. TEINTURE PAREGORIQUE.

ELIXIR VISCERAL D'HOFFMAN. 7. Vins p’EXTRAITS.

ELIXIR VITBIOLIQUE DE MYNSICHTI. ¥ TEINTURE ARO-
MATIQUE AVEG L'ACIDE SULFURIQUE.

ELLEBORE BLANG ov VARAIRE. Peratrum album, L
— Rich. Bot. méd., t. I, p. 77. (Famille des Colchica-
cées, De Candolle. Polygamie Monoecie , L.) Cette plante croit
en abondance dans lespiturages élevés des hautes montagnes de
I"Europe méridionale. On la trouve principalement sur les Alpes,
les Pyrénées , et dansles montagnes du Jura et de Auvergne.
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Sa racine est pivotante, tuberculeuse, charnue, allongée,
dela groséeur du pouce , garnie d’un grand nombre de fibrilles
grisatres. De cette racine s’éleve une tige haute d’environ un
métre, garnie de feuilles amplexicaules , ovales, entieres ,
marquées de plis longitudinaux. Ces feuilles ressemblent telle=
ment a celles de la grande gentiane, que I'on confondrait fa~
cilement ces plantes, si I'on ne faisait attention a la position
alterne sur la tige des feuilles de V'ellébore blanc, tandis que
celles de la grande gentiane sont opposées. Il y a en outre
d’autres caractéres dans Vaspect glauque et la couleur de ces
feuilles; mais ces différences peuvent échapper aux collecteurs
de plantes médicinales, hommes en général assez ignorans : il
est donc a eraindre qu'ils ne prennent I’ellébore blanc pour la.
gentiane dans la récolte de cette derniére racine, et Pon ne
saurait donner trop d’attention 4 ce qu'une semblable méprise
n’ait lieu. Lorsque la plante esten fleurs, il est impossible
alors de ne pas la reconnaitre; ses fleurs sont verditres, et
forment une panicule terminale.

Telle qu’on Yapporte séche des contrées alpines, la racine
d’ellébore blanc est en morceaux en forme de cone tronqué,
de 2 a 3 pouces de long et d’un pouce environ de diamétre
inoyen ; ils sont noirs et ridés extérieurement, blanes inté—
rieurement, souvent munis de radicelles qui sont nombreuses,
de la grosseur d’une plume de corbeau, et jaunitres a la partie
extérieure. Cette racine a une saveur dont la premiére impres—
sion est doucedtre, puis un peu amere, dcre et corrosive. Cette
saveur la distingue facilement de la racine d’asperge, qui d’ail-
_ leursest toujours garnie de radicelles plus flasques et rarement
séches ; de plus, le corps de cette derniére racine n'est ni conique
ni compacte comme celui de la racine d’ellébore blanc.

D’aprés I'analyse de la racine d’elléhore blanc, publiée par
MM. Pelletier et Caventou (Annales de Physigue et de Chimie,
t. X1V, p. 81 ), elle contient : une matitre grasse composée
d’¢laine, de stéarine et d’un acide volatil ; du gallate acide de
vératrine; une matitre colorante jaune, de Vamidon, duli-
gneux, et de la gomme. Réduite en poudre, la racine d’ellé-
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bore blanc est vomitive et violemment drastique. On I'em-
ployait autrefois & la dose de 4 4 8 grains dans les hydropisies,
la manie, etc. C’était, chez les anciens médecins , la derniere
ressource dans les cas désespérés. 11 parait, d’aprés quelques
expériences de M. Moore , médecin anglais , que V'eau médici-
nale & Husson, tant célébrée comme spécifique contre lagoutte,
€était une infusion vineuse de racine d’ellébore blanc, avec ad=
dition d’un quart de laudanum ; du moins le mélange de ces
deux liquides a produit, 4 une dose trés faible, vomissement .
et purgation, et consécutivement diminution des douleurs de
la goutte. Aujourd’hui, 'usage de la racine d’ellébore blanc est
presque complétement abandonné. On I'a administrée exté-
rieurement contre ceriaines affections cutanées, et pour dé-
truire la vermine, 4 l'instar de la cévadille, plante qui appar-
tient au méme genre. (A. R.)

ELLEBORE FETIDE. Helleborus feetidus, L. Espéce ana-
logue, par ses propriétés, a I'ellébore noir. 7. ce mot.

(A: R.)

ELLEBORE NOIR. Helleborus niger, L.—Rich. Bot. méd.,
t. II, p. 625.—0rfila, Legons de méd. 1égale, pl. 7. (Famille
des Renonculacées, Juss. Polyandrie Polygynie, L.) Cette plante
est indigéne des hautes montagnes de I’Europe méridionale et
tempérée ; on la eultive dansles jardins pour ses belles fleurs qui
s'épanouissent au milien de I'hiver; circonstance qui lui a fait
donner par les jardiniers le nom de rose de Noél. Ce que 'on
nomme vulgairement racine dans cette espéce, est un rhizome,
c’est=i~dire une tige.souterraine , charnue , comme articulée,
rameuse, blanche intérieurement, noirdtre i I'extérieur, mar-
quée d’anneaux circulairves rapprochés et présentant des vestiges
d’anciennes fenilles; elle donne naissance aux feunilles par son
extrémité supérieure , et aux véritables racines par divers points
de son étendue. Celles-ci sont trés allongées, simples, char—
nues, et jaunes-brundtres , devenant noires par la dessiccation.
Les feuilles qui s'élévent immédiatement du rhizome sont pé-
tiolées, pédalées, & sept ou huit lobes trés profonds , obovales,
lancéolées, acuminées, glabres et dentées en scie dans leur
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partie supérieure. Les fleurs sont portées au nombre d’une ou
deux sur des hampes cylindriques ; elles sont roses , trés
grandes et accompagnées de bractées.

L’odeur de la racine d’ellébore noir est presque nulle ; sa sa-
veur est légérement styptique , puis dcre et bralante. Elle était
fort employée dans U'ancienne Therapeutique, contre certains
cas de manie et d’hydropisies passives, soit sous forme de
poudre, soit en extrait, en infusion ou en teinture aleoolique.
Les fameuses pilules hydragogues et toniques de Bacher lui
devaient particulierement la réputation dont elles ont joui
pendant long-temps Cependant, son usage est aujourd’hui
abandonné, & cause des graves accidens qu’elle peut occasio-
ner. Appliquée sur la peau, elle y détermine de l'inflamma-
tion, et méme un véritable effet e’pispastiqn&. Administrée
a Dintérieur, elle provoque le vomissement et d’abondantes
déjections alvines, accompagnées de violentes coliques. M. Or-
fila la classe parmi les poisons 4cres, et fait observer que la
partie soluble dans I’eau en est la plus vénéneuse. On a substi-
iué aux racines d’ellébore noir, celles de plusieurs renoncula-
cdes, telles que celles & Adonis vernalis, de Trollius europeeus,
et d'Actea spicata, racines en général moins actives que celles
des ellébores. MM. Feneulle et Capron ( Journal de Pharm. ,
novembre 1821 ) ont obtenu de V'ellébore noir : une huile vo-
latile , une huile grasse, une matiére résineuse, de la cire, un
acide volatil , un principe amer, du muqueux , de 'albumine,
du gallate de potasse, du gallate acide de chaux, et un sel a base
d’ammoniaque.

11 est bien certain, d’aprés les observations du céléhre Tour-
nefort , que notre elléhore noir n'est point la plante qui, sous
cette dénomination, avait tant de célébrité chez les anciens,
et qu’ils regardaient comme un spécifique souverain contre la
manie. Cette prétendue efficacité était méme devenue prover-
biale; car on disait d’un fou de toute espece, qu’il avait besoin
d’ellébore. L’ellébore noir de I'antiquité est une plante indi-
géne du Levant, décrite et figurée par M. Desfontaines (1) sous

* (1) Corollaice des plantes inédites de Tournefort, p- 58, pl. 45.
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le nom d’Helleborus oricntalis. Au reste, cette espéce est ex—
trémement voisine , pour les formes, de notre Helleborus ni-
ger, et doit aussi s’en vapprocher beaucoup pour les proprié-
tés médicales. Nous en direns autant de U'Eriépore veErr , Hel~
leborus wiridis , L. , plante beaucoup plus commune que
VHelleborus niger, et qui offre une racine d’une odeur un
peu plus prononeée que Vellébore noir, et dont la saveur
n’est pas styptique , mais offre une grande dereté mélée d'a-
mertume.

L’Ervisore FETIDE ou Piep o crirvon , Helleborus feetidus,
L., qui eroit abondamment le long des chemins dans les loca-
lités pierreuses de toute I’Europe, est remarquable, ainsi que
Pindique son nom spécifique,, par I'extréme puanteur de toutes
ses parties, Sa racine est moins dcre que celle des espéces pré-
eédentes. (A. R)

ELLEBORE ORIENTAL gr ELLEBORE VERT. Ces plantes ,
trés voisines, par leurs caractéres botaniques, de l'ellébore noir,
s’en rapprochent aussi beaucoup par leurs propriétés. 7. Eivi-
BORE NOIR. (A. R.)

EMBAUMEMENT. Balsamatio, Conditura cadaverum. Opé-
ration par laquelle on préserve les cadavres des animaux de
la décomposition putride qui frappe tous les corps organisés
dés 'instant on la vie a cessé. L'étymologie de ce mot indique
T'usage que les anciens faisaient des baumes ou substances odo~
rantes, dans leurs préparations cadavériques. Parmi les peuples
(ui ont perfectionné i un haut degré V'art de 'embaumement,
on place en premiére ligne les Eg}fptiens, chez lesquels des
croyances superstitieuses faisaient attacher beaucoup d’impor-
tance & la conservation des formes extérienres , non-seulement
des humains, mais encore d’une foule d’animaux objets de
vénération et de culte dans ces temps d’ignorance et de crédu-
lité, Les Guanches, antiques aborigénes des iles Canaries,
avaient aussi leurs momies ; mais ¢’était par des procédés plus
simples qu'ils les préparaient; ils se contentaient de faire sé-

- cher rapidement les i:orps , aprés Pextraction des viscéres, et
d’enduire les parties conservées de plusieurs couches d’un ver-
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nis aromatique (1). EnEgypte, les substances balsamiques n’é-
taient employées que dans une opération secondaire. Ilsavaient
le soin de saturer préalablement les cotps dont on avait extrait
les viscéres et intestins, avec une lessive alcaline de natron
( sous-carbonate de soude ) , sel trés commun en Egypte et qui
se présentait naturellement sous leur main. Aprés Paction
de ce sel sur la graisse et les parties muqueuses, on lavait les
corps et on les faisait dessécher. C’était alors qu'on les ver-
nissait extérieurement , et que 1’on remplissait toutes les cavi-
tés de substances odorantes propres & éloigner les insectes, on
bien que P'on plongeait les cadavres dans du bitame chaud et
tiquide qui les pénétrait de toutes parts (2). L’acces de Pair et
de I'humidité était en outre empéché par de nombreuses bandes
enduites d’une substance gommeuse ou résineuse dont on en-
veloppait toutes les parties du corps. Au moyen de ces prépa-
rations, les momies égyptiennes se sont conservées jusqu’a nos
jours danstin état parfait d'intégrité. Celles que nous avons
observées dans les collections d’antiquités de M. Passalacqua
étaient fort remarquables par les soins que paraissent y avoir
apportés lesembanmeurs; elles nous confirmentnéanmoins dans
Vidée que nous nous étions formée du talent de ceux-ci, hommes
doués d’une certaine adresse machinale , mais sans aucune
science positive. En effet, & 'exception de I'immersion dansla
solution alcaline , 'emploi des autres moyens prouve bien 'en-
fance' deTart. Ces poudres inertes, ces infiltrations de bitume,
ces bandelettes de compression,, ont presque totalement déna-
turé les parties molles ; et quoi que 'on en ait dit de la facilité
avec laquelle on a procédé nagudre a la dissection d’une de ces
momies, nousn’y avons vu que desdébris informes et totalement
carbonisés. Ce n’est pasle temps qui aainsi transformé les parties
molles; elles étaient dénaturées dés le commencement, et elles

(1) 7. Bory de Saint-Vincent, Essais sur les tles Fortundes.
, (2) Selon le doctenr Granyille, ¢'¢ait dans Ja cire jaune liquefice que les
Egyptiens plongeaient lenrs momies; en imitant un pareil procédé, il est par~
venu i conserver des débris humains pendant plusiears années. ( Loudon et
Laris Observer, 1o juillet 1825. )
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sont demeurées telles jusqu’a nos jours, de méme qu'elles ne
subiraient plus de changemens ultérieurs, sila manie de pos-
séder des curiosités étrangéres ne tendait & faire disparaitre
ces monumens d’antiquité, qui n’offrent de l'intérét qu'autant
qu'on les voit sur les lieux mémes et dans les sépultures qui
les renfermaient.

L’art d’embaumer n’a pu étre perfectionné que d’apres les
données fournies par la Chimie; et tant que cette science est
restée dans les ténébres , on n’a fait qu'exécuter empiriquement
les recettes plus ou moins défectueuses pratiquées. depuis un
temps immémorial. Les embaumemens des princes et des per-
sonnages illustres par leur naissance ou leur fortune colitaient
des prix fous, parce que l'ony employait une foule d’ingré-
diens précieux , dont la plupart étaient inutiles , ou pouyaient
étre remplacés facilement par des drogues moins chéres. On
se sert encore aujourd’hui des aromates, mais on en restreint
le nombre, et I'on choisit principalement ceux de ces aromates
les plus agréables et en méme temps les plus propres a €loigner
les insectes ou leurs larves. Nous indiquerons plus bas ceux
dont il convient de se servir préférablement aux autres.

Quelles sont les difficultés qui s’opposent a la conservation des
substances organiques, et par quels moyens chimiques arrive-
t-on a les surmonter? Cette question étant résolue, nous au-
rons toute la théorie des embaumemens ; le reste ne sera que
des accessoires plus ou moins superflus. Il est dans Uessence de
tout corps organisé, composé de fluides et de solides, de subir
la dissolution de ses élémens, quand ceux-ci ne sont plus main-
tenus en équilibre par Vinfluence vitale. Cette décomposition
estd’autant plus rapide, que les agens extérienrs, tels que l'ean,.
le calorique, la lumiére, ete., exercent sur eux une plus
grande puissance. Les solides se détruisent par la fermentation
des liquides; ainsi, en faisant disparaitre ceux-ci, soit par I'é~
vaporation , soit par un moyen quelcongque d’absorption, on
arréte le mouvement de désorganisation des corps. Parmi les.
solides , ceux qui résistent le plus & la décomposition sponta-
ne'e_, ce sont ceux qui renferment le plus de sels minéraux inso-
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lubles : tels sont, par exemple, les os et les dents des animaux,
qui se composent presque entiérement de phosphates calcaires ;
sans aucune préparation , ces parties solides subsistent indéfi-
niment , ainsi que le prouvent les ossemens fossiles, antiques
débris d’un monde perdu, que 'on trouve dans les couches
gypseuses de plusieurs pays, et particulitrement aux environs
de Paris. Les parties molles qui constituent les systémes mus-
enlaires et vasculaires étant excessivement altérables , ce n’est
quautant qu’on les solidifie, qu’on les minéralise, pour ainsi
dire, qu’elles peavent se conserver indéfiniment. Mais si I'on se
contente d’en opérer la solidification en les desséchant, non-
seulement on détruit toutes les formes, mais encore on n’est
jamais certain que la décomposition n’aura pas lieu lorsque
ces corps seront repris accidentellement par I'humidité aidée
de la température , en un mot, dés qu’ils seront atteints par les
agens extérieurs. Il est donc nécessaire de transformer en corps
inertes , par des combinaisons chimicques, les matériaux orga—
niques dont se composent les parties molles. Or, on sait que
Palbumine et la gélatine forment avec les substances veégétales
astringentes, et surtout avec certains oxides métalliques, des
coagulum extrémement tenaces , ¢’est-a-dire des précipités in-
solubles et trés comsistans; c’est sur cette propriété que sera
fondé V'art de solidifier les parties molles. En effet, Yemploi
des poudres astringentes est un véritable tannage , par lequel
on donne une consistance trés dure & des substances liquides
sans en altérer notablement le volume, et par -conséquent
sans produire une grande déformation dans les parties que
ces liquides tenaient distendues.

Il faut donc attribuer aux substances astringentes plutét
qu'aux aromates, la bonne couservation des corps de plu-
sieurs personnages qui avaient été embaumés par le moyen de
ces poudres. Lors de la violation des sépultures royales de
Saint-Denis, on a pu se convainere que les corps les mieux.
conservés €taient ceux dans la préparation desquels on avait
apporté le plus de soins, en méme temps que parmi les drogues
qui avaient servi 4 leur embaumement, il y avait eu un plus
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grand nombre de matiéres éminemment astringentes. Le
corps de Louis XIV, par exemple, était un des mieux conser~
vés, quoique ce prince fiit mort dans un Age trés avancéd, et
-que ses jambes eussent été frappées de gangréne quelques jours
avant le déeés. Pour donmer une idée de la méthode d’embau-
mement employée A cette époque, nous ferons connaitre les
circonstances de 'embaumement du grand Roi. Le corps ayant
€été bien vidé, épongé, lavé avec l’alcool et étuvé d’huile de
lavande, on a passé sur toutes les régions une couche de baume
du Pérou, puis on a rempli toutes les cavités d’une poudre
dont nous allons donner la composition, et qui a été aussiap-
pliquée en grande quantité & Uextérieur, puis on a enveloppé
le corps dans une toile cirée, et on T'a renfermé dans un cer-
cueil de plomb. Composition de la poudre : tan, 26 parties;
aloés, myrrhe et asphalte, une partie de chaque; racines de
souchet, d’ixis de Florence , de valériane , daristoloche ronde,
de gentiane, d’angélique, d’impératoire, de gingembre ,
4 parties ; ladanum , poivre noir, petit cardamomum , feuilles
de scordium, d’absinthe , de thym , de marrube blanc , d’hys-
sope, 3 parties; benjoin, storax, encens, sandaraque, taca-
mahaca, 2 parties ; écorces d’oranges , sommités de marjolaine,
de lavande, pouliot, girofle, et cassia lignea, une partie. 11
est hors de doute qu'un grand nombre de ces drogues , et par-
ticuliérement les racines et les feuilles des plantes, sont plus
nuisibles qu'utiles dans cette composition. Quelques-unes sont
trés améres , telle est la racine de gentiane; d’autres sont trés
aromatiques, commelesracinesd’impératoire, devalériane, etc.;
mais ces qualités physiques, bien loin d’éloigner les insectes,
semblent au contraire les attirer; ¢’est du moins ce que I'on
observe pour les racines d’ombelliféres. Nous sommes donc
fondés A croire qu’il est plus que superflu de faire entrer dans la
composition d’une poudre balsamique astringente la plupart
des plantes aromatiques qui ont servi & 'embaumement de
Lonis XIV.

On a souvent montré comme objets de curiosité, des tétes
de sauvages de la Nouvelle-Zélande, ornées de leur épaisse
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chevelare, et dont les traits de la face, sillonnés par le tatonage,
avaient conservé toute leur expression. M. Lesson , pharma—
cien-naturaliste de la eorvette la Coguille, nous en a fait voir
qﬁelqucs—unes dans un bel état de conservation, et qui nous
semblent avoir €€ préparées au moyen d’une substance végé-
tale excessivement astringente gue nous ne connaissons pas ,
mais sur laquelle M. Lesson doit fournir des renseignemens,
Ces tétes sont presque noires ; les yeux et le cerveau en ont été
retirés , non-seulement parce que ces organes ne sont pas sus-
ceptibles de conservation, mais parce que les préfres de ces
anthropophages se les étaient réservés comme la partie la plus
exquise du corps humain. Le procédé d’embaumement de ces
tétes consiste done dans un tannage pratiqué avec beaucoup
plus de dextérité que dans les momies des anciens peuples de
I’Egypte.

L’alcool rectifié, par son avidité pour l'eau, par son action
sur I'albumine qu’il coagule, et par la propriété qu’il a de
s’opposer i tout mouyement de fermentation, est employé avec
beaucoup d’avantage dans la préparation des cadavres. La ma-
cération dans ce liquide est par conséquent une opération
préliminaire qu’il convient de leur faire subir; mais I'alcool
augmente d’utilité, lorsqu’on le considére comme dissolvant
de certains sels métalliques qui, par leur combinaison avec
quelques-uns des élémens des substances organiques, trans—
forment celles-ci en compositions véritablement minérales et
inaltérables. L’action des sels mercuriels, et surtout celle du
sublimé corrosif (deuto-chlorure de mercure), sur les cadavres
des animaux, est telle , qu’une téte humaine , préparée avec ce
dernier sel par M. le professeur Chaussier, s'est parfaitement
conservée aprés plusieurs années d'exposition aux intempéries
de I'atmosphére.

Le sous-carbonate de soude et le sulfate acide d’alumine
sont encore des agens chimiques que 'on a proposé d’em-—
ployer pour la conservation des cadavres. On fait tremper
ceux~ci, aprés 'extraction des viscéres, dans une solution lé-
gere du premier de ces sels, pendant quelques semaines, puis
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on les lave & grande eau, ct on les plonge durant guelques
jours dans un bain alumineux. On a soin de remplir toutes les
cavités avec de la filasse ou des substances résineuses aroma-
tiques. La dessiccation s’opére ensuite & 'air ou dans une étuve.
Clestainsi que M. Pelletan, dans le Diction. des Sciences médi-
cales, a convenablement modifié 'ancien procédé de Clauderns
et deRouelle, qui employaient les muriates de potasse et d’am-
moniaque, puis I'aleali volatil ou les alcalis fixes, et enfin I'a-
lun. Ce procédé est économique , mais il ne donne pas d’aussi
bons résultats que celui qui a poir base le deuto-chlorure de
mercure. C'est au moyen de ce sel que MM. Larrey et Ribes
ont préparé le corps du colonel Morland, recueilli sur le champ
de bataille d’Austerlitz, et que M, Boudet, pharmacien, a
conservécelni d’une jeune fille de dixans, qui avait si pen perdu
de ses formes, qu’il causait une illusion extraordinaire. Les
moyens qu’ils ont mis en usage étant les plus parfaits et en
méme temps les plus simples, nous devons les mentionner ici
comme modeéles & imiter en pareilles circonstances; nous rap-
porterons ensuite le procédé par les substances astringentes et
aromatiques, que I'on suit encore quelquefois.

L’extraction des viscéres du corps du colonel Morland a
¢été pratiquée de la maniére suivante : au cité droit du ventre,
et vers la région lombaire, on a fait une incision semi-lunaire
qui a permis d’enlever les intestins , 'estomac , le foie, la rate,
les reins, ete. ; on a coupé circulairement le diaphragme, puisle
médiastin , la trachée-artére et 'esophage a leur entrée dansla
poitrine, et’on a enlevé le ceur et les poumons. Une couronne
de trépan, appliquée a la partie postérieure du crine, a per-
mis de vider le cerveau. On a épongé avec soin les cavités, et
Ton a mis une certaine quantité de sublimé corvosif sur les
parties charnues de leurs parois; on les a remplies ensuite avec
du crin bien sec, pour empécher que les parois ne se déformas-
sent par leur affaissement. L'intérieur de la bouche a été aussi
rempli de sel mercuriel, et les traits de la face ont été proté-
gés par des compresses graduées et des bandages appliqués mé-
thodiquement. Le corps a €té ensuite enveloppé daas des draps,
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et placé dans une solution trés chargée de deuto-chlovure de.
mercure , et envoy€ & Paris. Au bout de trois mois, on 'en'a
retiré; toutes les eavités ont été de nouveau r%mplies avec des
étoupes, et I'on a emplacé par des yeux d’émail le globe de
Veeil qui avait €t¢ vidé. Le corps ayant €été desséché rapide—
ment, on 1’a enduit d’un vernis; il a ét€ revétu de I'uniforme
de colonel , et on I’a placé sous une cage de verre.

Le corps de la jeune fille, préparé ‘par M. Boudet, a exigé
encore plus de soins que celui du colonel Morland. 11 avait
d’abord été plongé dans un bain d’alcool pur, puis dans un
bain d’alcool contenant un peu de'sublimé. On le fit ensuite
séjourner dans une solution aqueuse trés chargée de sublimé,
pendant trois mois. On I’a ensuite suspendu sur des bandes
pour le faire égoutter, et pour que sa dessication s’opérat sans
déformation. Toutes les précautions accessoires furent prises
pour maintenir la conservation desformes, et 'on eut le soin de
rétablir, par des moyens artificiels, les traits du visage qui
avaient été légerement altérés, Ainsi on releva en cire la léyre
supérieure, et I'on peignitavec du fard la peaun dela figure, qui
avait acquis une teinte grise. Il est aisé de voir que , dans cette
préparation, 'immersion dans 'aleool a d’abord agi par V'effet
del’alcool lui-méme sur les principes constituans des parties
charnues, et que ce menstrue a ensuite disposé favorablement
celles-ci & une p'romp te et plus intime’ combinaison avec le su=
blimé corrosif qui saturait le bain d’ean distillée.

- La conservation des corps par Pemploi des sels meé-
talliques est, nous le répétons, le moyen le plus facile A
exécuter, et celui dont les résultats sont le moins suscep-
tibles d’altération , surtout lorsque les corps doivent étre
mis en contact avec les agens extérieurs; mais si les dé—
pouilles mortelles des grands personnages sont, comme cela
s’observe ordinairement chez les chrétiens , placées dans
des cercueils hermétiquement fermés pour que la sépulture en
soit inviolable, le mode d’embaumement par les astringens
aromatiques peut encore étre pratiqué comme autrefois, sauf
les retranchemens des substances évidemment nnisibles ou su—

Tome II,

25
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perflues. Voici comme on a coutume de procéder: on éxtrait de
la‘mamére la plus convenable les viscéres et les intestins ; on y
fait des incision prefondes et multiplides ; *1 les lavea grande
ean, puis avee duvinaigre camphré et de l'aleool également
‘camphré; on les roule ensuite dans une poudre firie , composée
de tan, dé sel marin déerépité, de quinqguina , de cannelle, de
benjoin et de bitume de Judée. Le tan doit former 4 peun prés
1a moitié du poids, etle'sel un quart. Les autres drogues sont
accessoires, et I'on peut sans inconvénient les remplacer les
unes par les autres, ou par des substances analogues par leurs
propriétés ; quelquefois on y incorpore des huiles volatiles.
De méme que les viscéres, le corps doit étre profondément in-
«¢is¢ dansla dirvection des muscles, puis successivement lotionné
avecl’eau, le vinaigre et 'alcool camphrés; on parcourt toutes
les incisions avec un pinceau imprégné d’une solution alcoo—
lique concentvée de sublimé corrosif. On applique ensuite sur
toutesles parties incisées, et sur toutes les faces internes des ca=
vités, une couche de vernis composé de baume du Péron et de
cop_ahu ; on met les viscéres en place, et on comble les vides

avecsuffisante quantité de poudre astringente aromatique. On,

recond les tégumens avec du fil civé, en ayant soin de vernir et
de saupoudrer la face interne de ceux qui doivent étre réappli~
qués sur les os. Les cavités ayant été fermées, on applique une
couche de vernis sur les incisions extérieures, et on les remplit
de’poudre. Enfin, on vernit de nouveau, et 'on couvre de
poudre toute la superficie extérieure du corps; on y applique
des bandes yernissées, et ’on place le tout dans un:cercueil de
plomb, dont on remplit les interstices avec le surplus de la
poudre.

Ce mode. d’'embaumement extrémement coliteux serait
susceptible de plusieurs ameéliorations. Les incisions que.l'on
est obligé de pratiquer déforment presque totalement les
corps, en sorte qu'on semble plutét avoir eu pourbut de con=
server des viandes hachées que des cadavres humains. La
simple application, & 1’aide d’un pinceau, d’un peu de solution
alcoolique de sublimé corrosif nous parait insuffisante , et les

.
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oudres aromatiques ou ameéres devraient étre remplacées par
celles du tan et du charbon, mélées en égale proportion.

Si Pon ne met pas en usage le procédé de I'embaumement
par le sublimé corrosif, pour les eOrps da_personnage's L}lu@-
tres, cest quion est souyent pressé d’en faire les funérailles.
Mais ne pourrait-on pas accélérer Vaction du sel mercuriel par
un autre procédé que la macération a froid? Quelques heures
d’ébullition , ou peut-étre d’une simple infusion & une tempé-
rature moindre que V'ébnllition, dans le cas ou celle-ci désa~
grégerail; les tissus animaux, ne serait-elle pas suffisante pour
que les chairs se pénétrassent du sel et se convertissent en
une matiére inorganique et illdeslructihlg:? Cette question, que
nous soumettons en passant au jugement des chimistes, est
digne de leurs recherches, et ne peut étre résolue que par des
expériences directes, . e

Jusqu’ici nous n’avons traité de 'embaumement que relati—
vement aux cadavres humains. Ce n’est pourtant pas 'applica~
tion la plus utile que cet art doit offrir; car il est bien
peu important , sous quelque rapport que l'on envisage
la question, que la matiére inanimée se conserve avec les
formes qu’elle a eues pendant la vie. Cet usage m’est propre
qua flatter la vanité de ceux que le hasard de la naissance
a placés au-dessus de leurs égaux en droits et de leurs su-
petieurs en merite, mais qui ont encore V'orgueilleuse préten—
tion d’étre distingués des autres mortels, aprés que la nature
a promené son niveau sur leurs tétes. L'embaumement nous
offre une utilité plus réelle dans son application a la conser-
vation des pitces d’Anatomie et d'Histoire naturelle. En par—
courant les galeries remplies d’une multitude d’objets intéres-
sans, on regrette de voir que la plupart des parties molles des
animaux soient, ou déformées par la mauvaise préparation ,
ou conservées imparfaitement dans des liqueurs altérées. Tan-
dis que les pitees osseuses sont trés précieuses pour celui qui
veut se livrer & leur étude, les autres parties sont a peine re—
connaissables , ou bien Pon est réduit 4 les étndier sur des imi-~
tations plus ou moins parfaites en cire ou en carton. Les liqueurs

25, .
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alcooliques dans lesquelles on couserve. les animaux ou les
pitces d’Anatomie pathologl que, secolorent promptement par
la dissolution des principes qu’elles enlévent aux parties organi-
ques; il faut donc avoir soin de les remplacer souvent par de
nouvelles liqueurs fortes et incolores. Il y a de 1'économie i
retirer Valcool des vieilles Tiqueurs par la distillation ; mais
on: doit éviter de pousser trop loin celle-ci: ces résidus de
liqueurs sont tellement chargés de matiéres phosphorées et
azotées, que souvent le phosphore et 'azote unis & I'hydrogéne
(hydrogene phosphoré et ammoniaque) passent dans le réci-
pient, et communiquent une mauvaise odeur aux produits
distillés. On pourrait, an lieu d’alcool, se servir d’acide pyro-
ligneux, c'est-d-dire d’acide acétique puriﬁ{i obtenu par la
dlsnllauon du bois. Il n’est pas nécessaire qu'il soit trés con-
centre et conséquemment il y aurait de ’économie i em~
ployerce liquide. Nous avons vu des fruits conservés dans le
vinaigre de bois, qui ne s'étaient nullement détériorés, pas
méme sous le rapport des couleurs.

La taxidermie, on I'art de préparer les peaux desanimaux, et
de les conserverau moyen de certaines préparations chimiques,
deyrait peut-étre trouver place dans larticle Emnivaenmest ;
mais comme cet art est soumis & des régles particulieres, nous
en traiterons en son lieu. . Taxipermie. Clest un semblable
motif qui nous empéche de parler ici de la dessication et de
la conservation des végétaux. Ce sujet seraexaming a Particle
Herpier, ou nous parlerons en outre de la conservation des
parties des végétaux les plus importantes pour Iétude. Quant
ila conservation des plantes ou des parties des plantes, rela-
tivement & leurs usages pharmaceutiques, 7. Tarticle Dessi-
GATION. (A. R.)

EMBLICA OFFICINALIS. Nom scientifique d'un arbrisseau
de la famille des Euphol biacées , indigéne de I'Inde orientale,
et dontle fruit étaitsune des diverses espéces de myrobolans.
F~. ce mot. (A. R.)

EMBRYON DES VEGETAUX. Embryo, Corculum. Clestle
corps déja organisé , existant dans une graine parfaite aprés la
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fécondation , et qui renferme les rudimens d’une nouvelle
plante. La préexistence des diverses parties dont celle-ci se
compose est donc ce qui constitue la différence essentielle de
Vembryon et des corps reproductifs des plantes agames ou cryp-
togames. Les bourgeons, bulbes et bulbilles des plantes phané-
rogames peuvent, jusqu’a un certain point, étre assimilés aux
embryons, puisque par leur développement ils lePI'Odl]iSEDt
de nouyeaux individus , semblables anx végétaux sur lesquels
ils ont pris naissance; cette analogie les a fait nommer em-
bryons fixes par M. Du Petit-Thouars, qui a nommé , par op—
position , embryons libres , ceux qui existent dans les graines.
Les embryons libres sont essentiellement formés de quatre par-
ties, savoir: 1° le corps radiculaire, plus ordinairement nommé
radicule; 2°. le corps cotylédonaire, indivis o divisé ; 3°. la
gemmule ou plumule ; 4°. etla tigelle. Souventonne peut aper-
cevoir ces deux dernitres parties que pendant la germination.
L’embryon est quelquefois accoinpagne’ d’un corps particulier
qui arecu les noms d’endosperme, périsperme etalbumen;alors
ses diverses parties sont en général moins développées que lors-
qu'il est immédiatement recouvert par le tégument de la graine;
c’est ainsi que les cotylédons farineux des haricots, des pois et
d’autres graines. de Légumineuses, ceux de la chitaigne, du
marron d’Inde, etc. , sont privés d’endosperme. Dans quelques
plantes, Iembryon parait jouir de propriétés médicales trés
actives, tandis que 'endosperme qui le contient est seulement
de nature huileuse et sans qualités bien sensibles. Les graines
de ricin, par exemple , ont été citées comme ayant un embryon
doué de propriétés drastiques, et son endosperme peu ou point
actif ; néanmoius, nous avons lien de croire que le tissu réti-
cullaire ou parenchyme de Vendosperme jouit aussi d’une cer-
taine activité , et conséquemment Uembryon ne serait pas la
seule partie de la graine douée de vertus médicales. (A, R.) ..
EMERAUDE. Smaragdus. On désijne sous ce nom une
pierre préciense de la famille des doubles Silicates, dont les
yariétés sont remarquables par une grande dureté, et le charme
de leur couleur, ordinairement d’un vert tres pur. Sa forme pri=
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mitive est, selon Haily , un prisme hexatdre régulier, i faces
latérales carrées ; sa cassure est ondulée et brillante ; sa pesan-
teur spécifique de 2,7; sa dureté moyenne, entre cell:, du quartz
et de Ja topaze. L’émeraude posséde 4 un degré médiocre la
propriété de réfracter doublement la lumiére, et ses effets se
rapportent & un seul axe paralléle i celui de la forme primi~
tive. Elle est fusible au chalumeau en un verre blane un peu
écumenx. La belle couleur verte de I'émeraude est due a la
présence de 'oxide de chréme, ainsi que M. Vauquelin I'a dé-
montré par des analyses trés exactes, et qui ont donné pour
resultats définitifs : silice,, 67,98 ; alumine, 18,30 ; et glucine,
13,72. Ces nombres équivalent & un atome de quadrisilicate
de glucine combiné avec 2 atomes de bisilicate d’alumine.

Le béril-aigue-marine est une variété d’émeraude dont la
couleur, beaucoup plus pile que celle de 'émeraude dont nous
venons de parler, est due a Poxide de fer. 7. Bénmw.. Son cli-
vage est aussi beaucoup plus fusible, et la cassure de ses prtsmes
sopére facilement dans le sens tlansvmsal en trongons termi-
nés d’un cbté par une saillie, de 'autre par un enfoncement ,
¢omme dans les basaltes articulés.

Toutes les variétés d’émeraude ont leur gisement dans les
roches primitives, telles que les granites et les micaschistes.
Les plus belles émeraudes viennent du Péron ; lés bérils se ren-
contrent en plusieurs contrées du globe , et notamment en Si«
bérie , en France, et dans la Haute-Egypte, ot le célebre voya-
geur Cailliaud a retrouvé, en ces derniers temps, les anciennes
mines exploitées jadis par les Romains.

Les belles émeraudes du Pérou sont trés estimées dans le
commerce de la joaillerie. Le prix du carat varie, d’aprés leur
degré de perfection, depuis 50 centimes jusqu'a voo francs.
Dans les manufactures d’émaux et deé pierres fausses, on imite
Témeraude avec des verres colorés par I'oxide de chrome.

(A. C)

EMERIL. Substance brune , gnse—hleuitre ou rougeatre
d’une extréme dureté, que les minéralogistes considéerent
imaintenant comme une variété de corindon. On lui donne Je
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nom de Corindon ferrifére ; on le nomme aussi C. granulaire,
i cause de Iaspect de sa cassure. La présence du fer oxidé, qui
constitue 1a différence essentielle de cette variété, est rendue
trés sensible par soi action sur l'aiguille aimantée: Ce fer y est
a I’état de simple mélange , et ses proportions.sont variables,
ainsi que celles de P'alumine et de la silice qui sont les autres
principes constituans de Péméril. Comme dans les autres corin-
dons, c'est I'alumine qui est le principe dominant, puisque
Lon en trouve S0 & 8o parties sur 100, et que la silice n’y est
que dans les proportions de 3 & 8. L’éméril se trouve en Saxe,
dans les iles de Jersey et de Guernesey, et dans le Levant. En
Saxe, il est engagé dans des couclies de tale subordonnées &
un schiste primitif.

On réduit 'éméril en poudre dans des moulins d’acier, et
par le moyen de Veéau. Cette poudre, d’une dureté supérieure
i celle du quartz, est d’un grand usage dans les arts pour polir
Ies métaux, les glaces, les verres d’optique et les pierves fines.

[} '.(A. C.)
- EMETINE. Matiere active de lipécacuanha. Substance
découverte en 1817, par M. Pelletier , dans les diverses
especes d’ipéeacuanha, auxquels elle communigue la pro-
priété vomitive. L'émétine se prépare de la maniére sui-
vante. On introduit dans un matras a long col de Pipéca-
cuanha réduit en poudre; on verse dessus de 1éther; on
laisse macérer d’abord pendatit douze hieures : au bout de
cet espace de temps, on porte la température de ce véhicule
430°%; on laisse refroidir, on enléve Véther, on le rémplace par
d’antre qu’on fait aussi chauffer; on décante. On continue cette
manipulation jusqu’a ce que V'ipécacuanha ne céde plus rien a
Péther que 'on faitagir sur lui. Lorsque l’ii:l’ét‘acuanha est épuisé
par I'éther, et qu’il est entitrement debartassé d'une matidre
grasse odorante; soluble dans ce véhicale; on le traite par
Palcool ; on éléve la température de ee liguide jusqu’a 8o° ; on
maintient pendant quelque temps ce mélange a cette tempé-
rature ; on filtre la teinture alcoolique. On ajoute une nouvelle
quantité d’alcool ; on répete la méme opération , et Pon con—
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tinue 'épuisement jusqu’a ce que V'alcool qui a séjourné sur
Vipécacuanha en sorte incolore; on réunit les teintures alcoo=
“liques, on les introduit dans le bain-marie d’un alambic, et
Ton procede a la distillation pour retiver la plus grande partie
de Talcool employé. On traite ensuite le résidu de la distil-
lation par l'eau pure, qui dissout 'émétine, laisse une ma-
titre quisa de I'analogie avec la cire, et une petite quantité
de matiére grasse qui avait échappé & laction dissolvante
deléther; on filtre la solution aquease; on met la liqueur
filtrée en contact avec du sous—carbonate de magnésie destiné
i saturer acide gallique (1) ; on laisse pendant quelque temps
en contact , puis on filtre; on lave le précipité; on réunit les
ligueunrs; on fait évaporer en consistance d'extrait; on étend
ensuite cet extrait en couches minces sur des assiettes qu’on
porte dans une étuve chauflée de 30 4 36°. On tershine de:cette
manitre la dessication de I'émétine; on VUenléve ensuite de
dessus les assiettes au moyen d’un couteau, en prenant le soin
et la précantion convenables pour qu’il ne s’en perde pas, et
que le produit n’ait pas le temps d’attirer 'humidité de Vair.
On Vintroduit ensuite dans un flacon fermant bien. L'émétine
obtenue comme nous venons de le dire , se présente sous forme
d’écailles transparentes, d’une couleur rouge hyacinthe; elle
v'a pas d’odeur bien prononcée; sa saveur est amére; elle est
soluble dans Ueau, attire lhumidité de 'air, et tombe en déli-
quescence, Cette émétine impure, connue sous le nom d’émé-
tine colorée, est employée comme médicament.

Quelques modifications au procédé que nous venons de dé-
erive ont €té propasées par MM. Colmet et Thiel. Le mode
d’opérer indiqué par M. Colmet, pharmacien de Paris, est le
suivant. On pre;:d’%‘l’ipécaquanha du commerce, on le réduit
en poudre, on U'épuise par 1’alcoal; on réunit les liquenrs al-
cooliques, on les soumet & la distillation, apreés Uavoir épuisé
par ce véhicule; on réunmit les liqueurs alcooliques, on les

E ]

(1I) Le Codex ne prescrit pas lu separation ded’acide gallique, qui forme
enviton un 000.5. g
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soumet 4 la distillation ; on fait évaporer & siccité le résidu, on
le réduit en poudre, et on le traite par Iéther pour lui enlever
la matiére grasse odorante ; on dissout ensuite dans L'alcool le
résidu épuisé par Péther, et 'on y mélange du sous-carbonate
de magnésie, pour séparer l'acide gallique; on fait évaporer
jusqu'a siceité ; on reprend le produit par I'eau distillée ; celle-
ci sépare I'émétine de U'excés de sous-carbonate , et du gallate
de magnésie ; on filtre la solution aqueuse, on la fait évaporer
en consistance d'extrait, on I'étend sur des assiettes, etlon
porte & 1'étuve pour terminer la dessication. M. Colmet a aussi
proposé la modification snivante, que nous croyons devoir faire
connaitre, tout en disant cependant que I'émétine que nous
avons obtenue en répétant ce procédé avait conservé un pen
de Vodenr nauséabonde de Vipécacuanha. On traite lipéca-
cuanha par 'cau bounillante; on laisse infuser; on répéte les
infusions, on réunit les liqueurs, et 'on améne le tout a Udlat
dextrait mou. Onajoute & cet extrait un peu de sous-carbonate
de magnésie , et 'on fait évaporer jusqu’a siccité ; on divise cet
extrait dans un mortier de marbre; on le jette ainsi diyisé
dans de Iéther sulfurique; on Iy laisse séjourner; on dé-
cante I'éther Jorsqu’il est saturé; on en remet de lautre, et
successivement jhsqu’a ce que I'éther ne se colore plus. On ve
prend alors le résidu épuisé par’éther, au moyen de I'alcool
chaud ; on filtre les liqueurs alcooliques , on les fait évaporer
Jjusqua siceité (1), et 'on traite parl'eau froide: ce véhicule dis-
sout I'émétine ; on filtre, on fait évaporer et dessécher sur des
assiettes, & I'étuve et comme nous Vavons dit.’ Lgr.océdé de
M. Thiel , inséré dans le Mag. des Pharm., avril 1823, p. 79,
consiste & traiter Uipécacuanha par I'eau froide, en se servant
pourfaire ce traitement du filtre-presse de Réal, faisant évaporer
leliquide obtenu, et reprenantlerésidu parl'alcool déflegmé. Ce
procédé, d’aprés Vauteur, donne une émétine trds active. Nous
somimes pagtés & croire que I'emploi du filtre-presse de Réal

=

1) On concoit que dans tontes ces opérations on doit , autant Tfue possible,
vl Pt :
recucillic Palcool employé; il en est de méme pour P'éther.
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devrait étre plus souvent mis en usage qu’il ne l'ést par les
pharmaciens ; car tout le monde sait que les médicamens per-
dent une partie de leur efficacité lorsqu'ils restent plus on
moins long-temps exposés a 'action de la chaleur (1).
Préparation de Uémétine pure. Ce proeédé , qui est une mo-
dification de celui employé pour obtenir I'émétine colorée,
eonsiste A traiter la solution d’émétine liquide par la magnésie
calcinée , au lien d’employer le sous-carbonate, et de porter
i U’ébullition. L’émétine'mise & nu devient moins soluble ; elle
se précipite, mélée avec la magnésie en excis; on retueille le
précipité sur un filtre ; on le lave avec de Veau trés froide,
dans le but de séparer la matitre colorante ; on fait sécher le
filtre; on enléve le précipité, on le réduit en poudre, et I'on
traite par FPalcool rectifié. Ge véhicule dissout Pémétine, que
Pon obtient par.la concentration de la solution. Si I'on veut
obtenir Pémétine trés pure et bien blanche, on la convertit en
sel ; on traite la solution aqueuse saline par le charbon animal
lavé 4 Taeide hydro-chlorique; on filtre ; on décompose de
nouvean le sel par la magnésie calcinée; on reprend le préci-
pité sec ‘par Valeool, on fait évaporer. L’émétine pure ainsi
obtenue est blanche, pulvérulente ; inaltérabled l'air, peu
soluble dans 1"eaun froide; plus soluble dans Veau chaude,

soluble dans 1'alcool. Sa saveur est légérement amére; exposée.

al’action de la chaleut, elle se liquéfie & 50° degrés du thermo-
metre centigrade ; elle rameéne aw bleu le papier de tournesol

rougi par les acides; elle forme avec lesacides des combinaisons.

salines; ellg est précipitée de ses combinaisons par la noix de
galle. D’aprés MM. Dumas et Pelletier, ’émétine pure retirée
du Cepheelis ipecacuanha est composée de la maniére suivante =

(1) En employant le filtre=presse de Réal, 4 proparé tin sivop sndorifique,
bien chargé des principes des substances qui l¢ composent; C‘.sirnp n'a été
exposé & Taction de la chaleur, que pour faire dissoudre le"sucre dans le
vébicule. Il serait & désiver que des essais thérapentiques fussent faits sur ce
sivop qifi contient des principes non altérés par I'action de la chaleur, et sur
divers médicamens préparés d’une manitre anglogue.

L
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L’émétine a plus ou moins d’énergie, selon qu’elle est plus
ou moins pure. M. Magendie & vu cet alcali produire le vomis-
sement 3 une dose trés faible. Son action, comparée a celle de
Pémétine colorée, est comme 3 est A 1. La dose a Iaquelle on
donne 'émétine coloree comme vomitif est de 2 décigrammes
{4 grains)divisée en deux fois.

Diverses préparations avec 1’émétine ont été indiquees par

M. Mapendie. Ces préparations sont les suivantes. Pption vo-
mitive avec U'éméiine colorée. Emétine colorée , 2 décigrammes
(4 grains ) ; infusion légére de feuilles d’oranger, 64 grammes
(2 onces); sirop de fleurs d’oranger, 16 grammes ( une demi-
once) i prendre par cuillerées i bouche, de demi—h_eflre en
demi-heure.

Potion vomitive avec I'émétine pure. Infusion de fleurs de
tilleul, g6 grammes (3 onces ); émétine pure dissoute dans
quantité suffisante d’acide nitrique, 5 centigrammes (1 grain) ;
sirop de guimauve , 32 grammes ( t once) & prendre par enil-
lerées & bouche de quart d’heure en quart d’heure jusqu'au
vornissement. '

Potion womitive du Codex. Fau distillée , 288 grammes
(g onces) ; émétine colorée, 2 décigramines (4 grains) ; sivop de
capillair_e » 32 grainures (1 once). Faites sélon I'art.

Pastilles avec Uémétine colorée. Pastilles pectorales de Ma-
gendie.Sucre, 198 gram. (4 onces); émétine colorée, 16 décigram.
-(32 grains); mucilage de gomme adraganthe, quantité suffisante.
Faites, selon Vart, des pastilles de 45 centigrammes (g grains).
Ces pastilles, qui peuvent étre substituées aux pastilles d'ipé-
cacuanha , doivent, d’aprés la formule de Yauteur, dtre colo-
rées bn rosé avec une petite quantité de laque carminée. Om
donne une de ces pastilles toutes les heuves.

Pastilles avec | ‘éméline pire. Sucte, 128 grammes (4§ onces):
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émétine pure , 4 décigrammes (8 grains ) ; faites avec mucilage,
quantité suffisante , des pastilles de 45 centigrammes (g grains),

Sirop d’émétine colorée. Sivop de sucre, 500 grammes (1 livre);
émétine colorée, 8 décigrammes (16 grains). On fait dissoudre
Pémétine dans une petite quantité'd’eau, on filtre la solution,
¢tlon ajoute au sirop. Suivant M. Magendie, ce sirop peut étre
employé dans les mémes circonstances q'ug lg sirop d’ipéca—
cuanha.

Sirop d’ émétme pure. Sivop de sucre , 500 grammes (1 livre); |
émétine pure, 2 décigrammes ( 4 grams} Dissolvez 1’émétine
dans un peu d’acide acétique, et ajoutez au sirop la solution
claire; agitez ensnite pour que le mélange soit bien exact. Ce
mroP semploie par cuillerées i café. L'énergie de I'émétine exige
quon administre ces préparations avee la prudence nécessaire.
Dans. les cas ou ce produit anrait été donné en trop grande
quantité , on doit faire prendre de suite au malade une décoc~
tion de noix de galles. M. Caventou a constaté sur lui-méme
Yaction de cette infusion. Aprés avoir pris une dose d’émé-
tine pll.‘is que suffisante pour le faire vomir, ila neuntralisé la
propriété vomitive de ce médicament en prenant dela décoc-
tion de noix de galles. L’émétine jouissant de propriétés trés
actives, on ne doit la délivrer qu’avec précaution, et sur Uor—
donnance d’un médecin. F B

EMETINEINDIGENE, Zioline. L’émétine indigéne a été dé-
couverte parM. Boullay, dansles. racings, les feuilles, les fleurs et
les grainesdu/ iolaodorata.Elle posside lesprincipaux caractéres
del’émétine obtenue del'ipécacuanha.Commecette derniere,elle
estalcaline, s’'unit aux acides, et forme des sels. Elle est-a peine
goluble dans l’eau; soluble dans1'alcool. Le procédé pourl’ob-
tenir a été donné par M. Boullay. On réduit en poudre la racine
de violette ; on I'épuise par I'alcool de tout ce qu’elle contient
de soluble ; on réunit les liqueurs alcooliques, on les soumet
ala distillation ; on fait évaporer le résidu jusqu’en consistance
(extrait ; on traite par 'ean distillée ; on malaxe pour séparer
lemetme de la matiére prasse et d’une certaine quantité de

chlovophylle; on fait évaporer i une douce chaleur la solution
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aquense retirée de Yextrait, et qui contient ’émétine unie .a
1'acide malique, lorsque la solution est amenée & 1'état ‘d’ex-
trait. On épuise cet extrait par V'alcool absolu, et la solution
alcoolique est ensuite traitée par acide sulfurique trés faible ;
on précipite ensuite Pémétine de cette solution par la c_haux ou
par la magnésie caustique, ou Encpre par le carbonate de
plomb en excés; on recueille le précipité, on le lave 4 I'ean
froide, on le traite ensunite par 'alcool; on fait évaporer jus—
qu'a siceité les solutions alcooliques, en remuant pendant
Vévaporation. Par ce moyen, on obtient la violine sous forme
d’une poudre jaune qui attire encore un pen Phumidité de
Tair. Pour la purifier, on 'abandonne pendant quelques jours
dans de Peau distillée; la partie colorante se dissout dans eau,,
la violine reste insoluble sous forme d’une poudre blanche,
que l'on recueille sur un filtre, et que 'on fait sécher. Daprés
les expériences de M. le docteur Orfila, 'émétine indigéne ou
la violine est trés active et vénéneuse. On peut préparer un
produit analogue & ’émétine colorée, en suivant le procédé que
nous venons de décrire, mais en sarrétant a la purification
par 'alcool deVextrait privé de la matiére grasse et de la résine
verte. Daprés des expériences faites par M. Chomel, la violine
meédicinale peut se donner i laméme dose que I'émétine colorée;
mais elle semble joindre & la propriété vomitive une action
purgative plus prononcée. M. Bopllay est porté & croive, d’aprés
la différence qu'il a observée, soit dans les propriétés chimiques,
soit dans I'action sur économie animale, que Ia violine peut
étre considérée comme une espéce du genre émétine dont
M. Pelletier a fourni le type. (A Gy

EMETIQUE. 77. TAKTRATE DE POTASSE ANTIMONIE.

EMPLATRES. Les emplitres sont des médicamens externes
d’une consistance assez grande pour pouyoir adhérer A la peau
sans se fondre, et quiont pour base les corps gras. Parmi les
divers composés désignés sous le nom d’emplitres, les uns
doivent leur gonsistance 4 la cire ou aux résines, les autres la
doivent aux oxides métalliques. Les premiers sont les résul-
tats d’'un mélange opéré aprés la liquéfaction de toutes les
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substances dont ils se composent; les derniers résultent d’une
véritable combinaison qui s’opére par la réaction des principes
constituans des corps gras sur les oxides métalliques avec les-
quels on les met en contact. Quelques-auteurs , et Particlﬂiére-
ment ceux de la Pharmacopée batave, ont donné le nom d’em-
plitres & des composés auxquels ce nom ne convient pas (1).
M. Deyeux a proposé de véserver ce nom pour désigner les
composés résultant de V'action des corps gras sur les oxides
métalliques, et de donner aux autres le nom d’onguens so-
lides. M. Chéreau a proposé de ranger parmi les sels les
emplitres avec les oxides métalliques, et, se conformantaux
principés de la nomenclature chimique, il lés a nommés oléo-
margarates, nom qui indique la composition de ces produits.
M. Henry, a qui la science pharmaceutique doit tant de tra—
vaux utiles, afin d’éviter les inconvéniens qui résultent tou~
jours de I'introduction de nouveaux mots dans le langage phar-
maceutique, n’a envisagé que la consistance de ces médicamens;
illeur a conservé-le nom d’emplitres, mais il lesa distingués en
empldtres par.mélange , et en empldtres par combinaison. Les
premiers sont les onguens solides du Codex, les seconds sont
les empldtres proprement dits. Avant de passer aux régles
générales & appliquer pour la préparation de ces médicamens ,
il est bon de connaitre la solution des questions suivantes :
1°. Quels sont, parmi les corpg gras et parmi les oxides métal-
ligues , ceux qui se prétent le mieux & la combinaison, et par
conséquent 4 la formation des emplitres? 2°. Quels sont les de-
grés de température que I'on doit employer? 3°. Quels signes
indiquent la cuite des emplatres? 4°. Quels sont les phénoménes
qui se passent dans leur préparation , et quelle est leur nature?
5°.  Quelles sont les altérations que ces médicamens peu-
vent éprouver, et les moyens d’y remédier. M. Henry, dans un
mémoire lu i-la Société de Pharmacie, aétabli, d’une maniére
précise,, quels sont les corps gras et les oxides métalliques qu’il

&

(1) Annales de Chimie, t. LYIII, p. 3a.
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convient d’employer 4 la préparation des emplitres , et de ses
expériencesil a tiréles conséquences suivantes: Parmi les corps
gras , U'huile d’olive ou la graisse sont les seuls propres & se
combiner avec les oxides métalliques. De tous les oxides métal-
liques , ceux de plomb sont les seuls propres & se combiner avee
les corps gras. La litharge (le protoxide de plnmbfondu) est le
seul oxide de plomb qui forme un bon empldtre. Lalitharge an»
glaise est celle que Uon doit employer de préférence. Les expé~
riences qui ont conduit M. Henry 4 admettre les résultats que
nous venons d’énoncer , ont é1é faites avec les huiles d’eeillet,
de ricin, sur la litharge anglaise, sur celle dite de Hambourg,
sur'oxide de plomb rouge (deutoxide ou minium), sur1'oxide
de plomb jaune (le massicot), sur I'oxide de plomb pur, et enfin
sur les oxides de fer et de manganése.

Du degré de température a employer lors de la préparation
des empldtres. Le degré de chaleur utile & la préparation des
emplatres varie selon la natuve de la préparation. Pour obte—
nir les empldtres par mélange, on doit emplayer une tempé—~
rature trés basse et suffisante pour liquéfier les corps gras: et
résineux ; si le feu n’est pas conduit avec précaution , on briile
une partie du mélange, ou 'on en change la consistauce ; le
changement de nature est di 4 une décomposition partielle des
corps , ou 4 une séparation de quelques principes volatils; ainsi
lorsque 'on prépare i un degré de chaleur trop élevé, un em=
pl.ﬂ.n. dans lequel on fait entrer la térébenthine ou toute autre
résine contenant de huile yvolatile, celle-ci se dégage, la
résine, devenue plus solide, rend 'emplatre plus consistant.

Lm.sque Pon prépare Ies emplitres par combinaison, on
emploie deux degrés différens de température., I'un égal 4 celui
de I'eau bonillante , 'autre supérieur ; dans ce dernier cas, on a
pour but de carhonisel une partie des corps gras. On chauffe
ces corps a feu nu; on y projette ensuite oxide trds divisé, afin
qu'il reste moins lDrIg—ten‘lPSA se combiner; car une certaine
quantité de carbone mis i nu pourrait donner lien a la réduc~
tion du métal. Lorsque 'on prépare un emplatre dans lequel la

combinaison doit étre operec sans que les composans aient
rd
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subi d’altération, on facilite la réaction de ces corps en les
soumettant i la température de I'eau bouillante ( 100°) : & cet
effet, on met dans la bassine ot I'on opére une qhantité d’ean

suffisante pour soulever , par son ébullition, le mélange gras ,
et empécher le contact immédiat avec le fond de la bassine.
L'eau ajoutée sert d’intermeéde; elle peut étre considérée
comme faisant fonction® de bain-marie.

Des signes qui indiquent la cuite des emplitres. On Tecon—
nait que Pemplitre par mélange est achevé, lorsque toutes les
substances qui le composent sont liquéfides et présentent un
tout bien homogéne. On reconnait que Pemplitre résultant de
la combinaison est assez cuit, 1°. lorsque l'oxide métallique a
entitrement disparu; 2° lorsque sa coulenur ne participe pas
de celle de l'oxide; 3°. lorsque sa consistance est telle, que 1'on
puisse malaxer emplitre jeté dans I'ean, sans qu’il adhére anx
doigts. La consistance des emplitres par mélange dépend de
la nature et des proportions des substances emplayées, celle
des emplitres résultant de combinaisons nouvelles provient
des changemens qui se sont opérés pendant la réaction : les uns
et les autrés doivent s’étendre facilement sous le ponce ; appli-
qués sur la paume de la main, ils doivent y adhérer et s’en dé-
tacher ensuite, sans y laisser la moindre trace; ils doivent en
outre exiger pour se fondre une chaleur plus grande que celle
qui existe naturellement dans les parties qu'ils sont destmes a
Tecouvrir.

. De la composition des empldires par combinaison, et des
phénoménes qui se présentent pendant leur préparation. La
formation des emplitres par combinaison doit étre regardée
comme ume saponification , la litharge ayant sur la graisse et
sur 'huile une action analogue & celle de la soude et de la
potasse sur les corps gras. Il résulte de cette réaction, des
acides stéarique, margarique (1) et oléique, et de la glycéring.

» .
(1) Si l'on ppére sar 'hnile seulement, on a production d'acide stéarique
et oléigne, et de glyeérine,
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Les acides s’unissent au plomb ox idé ; et forment des sels; !a.
{;]yce’rine reste en solution dans 'eau qui a servi de bain-marie
lors dela cuisson de 'emplitre. On a remarqu}! que la pré-
sence de Iair n’était pas nécessaire a la production de ces phé-
nomenes, qui penvent avoir lien dans le vide : il n’en est pas
de méme de celle deV'eaun; elle est indispensable pour la sa-
Pmliﬁcation des corps gras. (7. I'ouvrage de M. Chevreul, Pa-
ris , 1823 ) )

On a démontré que U'emplitre simple était un composé ré-
sultant de I'union des acides avec 'oxide de plomb , en ‘trai-
tant Pemplétre par Vacide nitrique trés étendu d’ean a Vaide
d’une douce chaleur : dans cas, l'oxide de plomb est dissous
par Pacide nitrique, et la graisse acidifiée est sépavée ; elle
peut ensuite s'unir & Voxide de plomb sans le concours de
I'eau. M. Henry ayant reconnu que le minium ne pouvait ser-

vir 4 la préparation des emplitres d’une bonne consistance, on*

a pu facilement expliquer ce fait. D’aprés les renseignemens
snivans, M. Chevreul regarde les corps gras comme for—
més d'oxigéne, d’hydrogéne et de carbone dans des pro-
portions telles, qu'une portion de leurs élémens représente les
acides gras, tandis que l'autre portion de I'ean représente la
glycérine. Lorsque P'on soumet ces corps a I'action d’une base
salifiable suffisamiment énergique, l'équilibre des élémens est
rompu, la force alcaline détermine 1'acidité dans une portion
de la masse des substances saponifiables, tandis que le reste
de cette masse, en fixant de I'eau, constitue la glycérine. Les
acides formés s'unissent & P'oxide et forment des sels & base de
plomb; et conime le plomb ne s'unit avee les acides que lors—
quil est & Pétat de protoxide,, on obtient facilement, par
le contact de cet oxide avec les corps gras, un sel a base de
plomb, un emplitre sirple.

Aliérations qu’éprouvent les empldires en vicillissant. Lorsque
les emplatres sont préparés depuis quelque temps, ils changent
de couleur, se durcissent; quelquefois, ils deviennent friables;
le plus souvent, cette altération n’a lieu qu’a la surface, celle-ci
préserve les parties intérieures de ces changemens. On a re-

Tome IT.

aly
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marqué que Vemplitre simple jaunit & Vextérieur, que I'em=
plitre divin noircit, que le diabotanum se recouvre de eris~
taux (1). Ces altérations étant déterminées par le contact de
Pair, on doit conserver ces produits en les soustrayant autant
que possible i I'action de ce corps.

Les emplatres qui ont subi ces altérations n’ayant rien perdu
de leurs propriétés médicinales , on pent les employer, en sé-
parant la partie qui a pris plus de dureté, ou encore en fai-
sant liquéfier Pemplatré & une douce chaleur eten ajoutant une
quantité d’huile, qui est déterminée par la consistance plus
ou moins grande. Cette addition rend & Pemplitre Vétat de
mollesse convenable a son emploi.

Les régles snivantes doivent étre suivies pour la préparation
des divers emplitres : 1°. on doit s’assurer de la pureté de la li-
tharge et la réduire 4 un état de division extréme ; 2°. lors de
la préparation des empldires par combinaison, et qui ne doi-
vent pas étre brilés, il faut aveir sein d’entretenir dans la
bassine une quantité suflisante d’eau destinée & servir de bain-
marie; 3°. on doit employerune bassine profonde, représentant
a peu pres la forme de la coquille de Teeuf coupée dans sa
partic moyenne ; 4°. il faut faciliter la combinaison de l'oxide
avee les corps gras, on agite continuellement avec une spatule,
on tient V'oxide ¢n suspension, & 1’aide de cette agitation;
5°. pour les emplitres dits brilés, on détermine une légére car-
bonisation et ’on ménage le fen aprés que I'oxide est ajouté;
6°. pour les emplitres par mélanges, on fait dissoudre les
gommes résines dans le vinaigre ou dans I'alcool faible, etl'on
fait évaporer ces solutions en consistance de miel épais ; 7°. on
a soin, 1°. de meler les résines pulvérisées aux autves
poudreés, afin d’empécher qu’elles ne se grumellent, 2° d’'é=
teindre le mercure a Paide de la térébenthine, 3°. de faire dis~

E=0

(1) M. Ricard Duprat 4 reconnu la présence du nitrate dé potasse & la sur
face de cet eniplitre. MM, Henrylet Blondean ont obtenu du soufre de Ia-
cide/benzaique ; il est probable que ces produits dissons par I'ean arvivent § In
surfuce & 'aide de ce vélicule,

.
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soudre les extraits dans Veau; 8°. de n'ajouter qu’a la fin
les huiles volatiles, le camphre, les poudres aromatiques;
g°. de séparer de la masse emplastique le dépét fourni

les plantes fraiches, s'il en entre dans la composition ;
. de malaxer exactement 'emplitre pour Vobtenir plus
homogeue dans toutes ses parties.

EMPLATRE BRUN, Empldire dit Onguem de la mére; On-
guent brun, Onguent de la mére Théele (1). On prend huile
d’olive , 500 grammes ( 1 liyre ) ; axonge de porc, beurre frais,
suif de mouton , de chaque, 250 grammes (8 onces ); on fait
fondre toutes ces substances dans une bassine; on y ajoute
ensuite, 4 Vaide d’un tamis, oxide de plomb demi-vitreux,
pur et pulvérisé,; 250 grammes (8 onces). On fait cuire sans
ajouter d’eau, en remuant continuellement jusqu’a ce que la
masse soit devenue d’un brun noiritrgg on y ajoute alors , cive
jaune, 180 grammes (5 onces § gros ); poix noire, 8o gram.
(2 onces 4 gros) ; on méle exactement, et 1'on coule dans des
moules de papier fort.

La formule donnée par Baumé prescrit de faire chauffer le
mélange obtenu avec 'axonge, I'huile, le beurre, le suif, la
cire jaune, jusqu’a ce qwil soit fumant, puis d’ajouter ensuite
la litharge, et de remuer ; il dit que ce mode d'opérer exige
moins de temps de la part du manipulateur.

Dans cette opération , comme dans celle de la préparation
des emplitres avec la litharge, il y a formation d’acides qui
s'unissent 4 'oxide de plomb. L’onguent de la mére étant sus—
ceptible de blanchir lorsqu’il est préparé depuis quelque
temps, les auteurs de la formule imprimée dans le Codex ont
indiqué 'addition d’une certaine quantité de poix, dans le but
de donner a cette préparation une couleur noire persistante.

Cet emplatre est employé comme dessicatif, maturatifet sup-
puratif; on le fait entrer dans des cataplasmes. (A. C)

EMPLATRE DE CIGUE, Onguent solide de cigué (préparé

(1) Nom d'une religiense de PHétel-Dien de Paris
26. .
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_par mélange ). On prend poix-résine, g6o grammes (1 livre
14 onces § ) ; poix blanche, {48 grammes ( 14 ouces 4 gros);
cire jaune , 640 grammes ( 1 livre 4§ onces); huile de cigue,
128 grammes ( 4 onces ) ; feuilles fraiches de cigué mondées
2 kilogrammes ( 4 livres ). On choisit la cigué 4 une époque un
peu avancée de la végétation, on la monde, onla met dans un
mortier , et on la réduit en pite; on fait fondre la cire et la
résine 4 'aide de P'huile; on ajoute la cigué, on fait légére—
ment bouillir; lorsque le mélange est coloré et que I'humidité
est en partie dissipée, on passe en exprimant avec force entre
deux plaques de cuivre chauffées d’avance & T'eau bouillante,
A Vemplitre passé on ajoute gomme ammoniaque, Soo gram.
( 1 livre ) que'on fait dissoudre dans une quantité convenable
de vinaigre scillitique et de sue de cigué ; on méle le tout avec
soin, on laisse refroid"' , on malaxe ensuite pour faire des
magdaléons. On a proposé diverses modifications pour la pré=
paration de cet emplatre. M. Cap a rappelé 'ancien procédé
donné par Morelot, qui proposait I'emploi de la fécule au lien
de celuidelaplanteentiére. M. Limouzin Lamothea indiquéune
modifieation qui consiste 4 dessécher A moitié la fécule verte.
Ces procédés ont été rejetés, parce que Pemplitre préparé &
Yaide de la fécule n’a pas V'odeur ni la couleur de celui pré=
paré avec la plante verte, M. Boullay a indiqué I'introduction
dans l'emplitre, de la gomme ammoniaque pure et liqué-
fiée 2 une douce chaleur. M. Caventou a combattu ce mode
d’opérer, et il a indiqué de faire cuire la cigué avec I'huile
jusqu’d consomption d’humidité , puis d’ajouter les autres
substances divisées, de les faive fondre et de conler avec ex-
pression & travers un linge entre deux plaques chauffées. Ce
moyen differe peu de celui proposé dans le nouveau Codex, et
il est & remarquer que 'on perd toujours une certaine quan-
tité d’emplatre. MM, Chevallier et Idt ont proposé d’apporter
au procédé du Codex une légére modification ; elle consiste &
prendre Uemplatre obtenu par expression, & le tenir en fusion
pendant quelques instans, & le laisser refroidir et a enlever le
pain, qui i sa base contient une petite quantité de fibres et de
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ehlorophylle non dissoute, a diviser ensuite cetemplatre, & le
faire fondre, & y incorporer exactement la solution de gomme
ammoniacque , puis a le malaxer avant qu'il soit entiévement
froid , pour le convertir en magdaléons, que I'on enveloppe de
papier : on prive, par ce moyen, 'emplitre d’une pe tite quan-
tité d’ean qu'il retenait et qui se sépare pendant la fusion.

L’emplatre de cigué est employé comme émollient , résolu~
tif, étendu sur de la peau; on applique sur les tumeurs squir-
rheuses, les engorgemens des glandes, ete. (A. C)

EMPLATRE DE CIRE. Cet emplétre se fait par mélange; on
prend cire jaune , 30 grammes ( 7 gros et demi ); suif ‘de mou=
ton, 30 grammes ( 7 gros et demi); poix blanche, 1o gram.
(2 gros et demi ). On fait fondre ensuite & un feu doux; on
méle exactement.” (A. C)

EMPLATRE DE CIRE VERTE. Cire jaune, 1000 grammes
(2 livres ) ; poix-résine, 384, grammes (12 onces); térében-
thine , 192 gram, (6 onces ) ; vert-de-gris pulvérisé, 19> gram,
(6 onces ), On fait liguéfier la cire, la poix-résine et la téré-
benthine ; on ajoute ensuite le vért-de-gris en le répandant sur
la masse en:se'servant d’un tamis, eten Pincorporant a Paide
d’une spatule oud’un bistortier, On cesse d’agiterlorsquela masse
est entierement refroidie. On le réduit alors en magdaléons.

Cet emplitre s’emploie contre les cors auz pieds et pour
ronger les bords de quelques plaies. Tl est dangeréux de Pap-
pliquer sur une plaie d’une certaine étendue; nous avons vu un
accident causé par Uabsorption du sel métallique faisant partie
d’un emplitre appliqué sur une plaie résultant d’un large veé-
sicatoire. i (A G

"EMPLATRE COLLANT DE POIX ET DE RISINE, dit an-
ciennement Jimplitre.d’ André de la Croiz ( emplitre par mé-
lange ). On prend poix blanche, 128 grammes ( § onces ) ; ré-
sine €lémi, 32 gram (v once ) ; tévébenthine pure, 16 gram.
(4 gros ); huile de laurier, 16 grammes (4 gros ). On fait li-
quéfier & une douce chalenr; on passe & travers un linge, et par
expression ; on conserve dans un pot. Cet emplatre est aggluti-
natif. (A. €.)
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EMPLATRE FONDANT. On prend emplitre de savon, de
vigo, de cigué, de diachylon , de chaque, 16 gram. ({4 gros );
hydro-chlorate d’ammoniaque , 8 grammes (2 gros) ; hydrio-,
date de potasse ;' 5 décigrammes ( 3o grains ). On fait fondre les
emplitres & une douce chaleur; lorsqu'ils sont presque refroi-
dis, on y incorpore le sel ammoniac et P'hydriodate de po-
tasse, Cet emplitre est considéré comme un fondant éner-
gique (D)o v o0 v (A. C)
 EMPLATRE DE GOMMES RESINES , Empldure diachylon;
Diachylon gommé. Cet emplitre se prépare de la maniére sui-
vante : on prend emplitre simple, 1600 grammes ( 3 livres
3 onces 1 grog )y cire jaune , poix blanche , térébenthine, de
chaque, 96 grammes ( 3 onces ). On fait liquéfier & une douce
chaleur; on ajoute ensuite les substances Suivanteés: gomme
ammoniaque,, bdellium ; galbanum , sagapénum , de chaque,
32 grammes (1 once ), dissoutes dans l'alcool 4 ro=—=20°, quan-
tité suflisante, et amendes par 'évaporation i la consistance de
miel. On méle exactement pour faire une masse emplastique
que I'on malaxe et que Pon divise en magdaléons.

‘M. Louis Delondre a proposé d’opérer de la manitre sui-
vante : on fait liquéfier 'emplétre simple, on y ajoute la cire
jaune; d'un autre cdté, on met dans une bassine les gommes
résines, la poix, la térébenthine, et 4 onces d’eau ; on fait
chauffer ; lés gommes résines se dissolvent parfaitement; on
passe avec expression & travers un linge; on réunit ces subs-
tances & Vemplitre; on méle exactement, et Pon obtient Pem-
plitre, que 'on divise comme nous I’avous dit. Ce pﬁo‘cédé,l- c‘f_ﬁe
U'on trouve dans la Pharmacopée batave, édition de F. Neéi-
maunn; donne, daprés les observations de M. Delondre, que
nous avons répétdes, une masse emplastique plus aromatique
que celle préparée par la solution des gommes résines dissoutes
dans l'alcool ou dans le vinaigre (1). (Cette derniére méthode
est cuiployée dans quelques officines. )

. (1) Le procédé décrit dans la Pharmacopée batavea dté nussi indique,
et an I trouve dans la Pharmacopee de Quiney, publive en 174g. ( Foir I
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L’emplitre diachylon est appliqué sur les tumeurs pour les
amollir et les amener 4 suppuration. On étend sur toile; il
porte alors le nown de sparadrap de diachylon, diachylon
étendu sur toile. On s’en sert pour aider A la cicatrisation des
plaies. (A..G)
EMPLATRE DE MERCLI{E CO"(IPO&E Emplitre de vigo
réformé. On prend emplitre simple, 1250 gram. (2 liv. 8 one.);
cire jaune , poix~résine , de chaque, 64 grammes ( 2 onces ).
On fait liquéfier & une douce chaleur; on tire du feu, et lorsque
la masse est & demi refroidie, on y ajoute poudres de gomune
ammoniague, de bdellium, d’oliban, de myrrhe, de chaque,
20 grammes (5 gros); de safrin, 12 grammes ( 3 gros). On
méle toutes ces substances , en prenant les précautions conve=
nables; lorsque le mélange est exactement fait, on prend mer-
cure, 380 grammes (11 onces 7 gros); térébenthine pure,
64 gram. (2 onces ) ; styrax liquide pur, 192 gram. (6 onces ).
On introduit ces trois substances dans un mortier, et 'on
triture jusqu'a ce gque le mercure soit complétement éteint ;
on ajoute ensnite cette masse 4 'emplitre préparé que l'on a
fait liquéfier, et qui doit étre médiocrement chaud; enfin ,
avant que la masse ne soit refroidie , on ladditionne de
8 grammes (2 gros) d’huile essentielle’ de lavande ; on méle
exactement pour obtenir un emplitre bien homogine dans
toutes ses parties, on le roule ensuite en magdaléons. On doit,
lorsque I’on ajoute a 'emplitre le mélange de styrax et de té-
rebenthine ayant servi a éteindre le mercure, se serviv d'une
bassine de fer, et éviter 'emploi d’une bassine de cuivre, qui
deviendrait blanche, 4 cause de 'amalgamation d’une partie
du mercure; il en serait de méme d’une bassine d’argent. On
faisait autrefois deux sortes d’emplatres dit de wigo, 'un sans
mercure, l'autre avee ce métal; on y, faisait entrer une foule
de substances, des grenouilles, des vers.de terre , et une foule
de plantes. L’ emplon de ces substances , qui ne faisaient pas

notes dg M. Chéreau, imprimées- duns la traduction du Dispensaire
ll’Ed'cmbnurS )
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jouir Vonguent d’une plus grande efficacité , les a fait sup-
primer de cette préparation officinale.

L’emplitre de vigo est mis en usage comme fondant ; on V'é-
tend sur de la peau, et on I'applique sur les tumeurs, les en-
gorgemens des glandes, etparticuliérement sur celles desaines.

(A. G)

EMPLATRE MOU DE CANTHARIDES, Empldtre vési-
catoire anglais (par mélange ). On prend emplitre de cire,
axonge de porc, cantharides, de chaque, parties égales; on
fait fondre a une douce chaleur la graisse et I’emplitre mis
ensemble ; on retire de dessus le feu, on ajoute par petites por-
tions, ou mieux , a Faidé d’un tamis, on répand sur la masse
la poudre de cantharides , on incorpore ensuite exactement a
la masse emplastique. Cette préparation étendue sur de la
peau et appliquéé sur le tissu cutané , sans etre saupoudrée de
cantharides , produit la vésication.

(A." C.)

EMPLATRE D'OXIDE DE PLOMB DEMI-VITREUX ,
Emp!dtre simple (par combinaison). On prend oxide de plomb
demi-vitreux pur (litharge), réduit en poudre fine , axonge de
porc, huile dolive, de chaque, 1500 grammes (3 hvres ). On
choisit une bassine ovoide assez grande pour que le mélange
ne laremplisse qu'aux deux tiers; on liquéfie la graisse que
Von passe 4 travers un linge tendu sur un carré placé au-des-
sus de la bassine; en ajouteT’huile, on méle exactement; au
moyen d’an tamis, on fait tomber la litharge divisée sur les
coi'ps gras; on Pincorpore avec une spatule, et lorsque toute
la litharge est ajoutée et que le mélange est bien exact, on met
un pen d’éan destinée & seryir de bain-marie; on a soin de tenir
déeee liquide chaud 4 sa portée , pour remplacer celui qui s'é-
vapore : on doit surtout prendre cette précaution, car si Pean
venait'd manquer , Uemplatre se boursoufflerait ; augmenterait
de volume, passerait surles bords de la bassine, et pourrait se
perdre-ou se briiler. Si lon ajoutait de Veau froide, celle-ci
réduite brusquement en yapeur, pourrait donner lieu, par son
expansion , & une projection de la masse emplastique qui serait
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dangereuse pour le manipulateur. Lorsque l'on a pris toutes
ces précautions, on porte le mélange & Vébullition, et Von agite
continucllement en faisant glisser la spatule contre le fond de
la bassine, d’une paroi a 'autre, dans le but de maintenir Ia
litharge en suspension , et pour l’empi":cbtér'de se réunir au fond
de la bassine, ¢e qui nuirait a la combinaison. On apergoitun
gonflement dans la matiére ; ce gonflement est attribué aun
dégagement de I'acide carbonique, du carbonate de plomb,
mélé 4 la litharge, et aussi 4 de Veau qui se volatilise. Pen~
dant 'opération , on remarque les phénoménes suivans :
1°. la couleur du meélange change pea & peu, et de vouge
qu’elle était, elle devient rose, grise, puis blanche On recon—
nait que 'opération est achevée en faisant tomber, 4 V'aide de
la spatule, quelques gouttes d’emplatre dans I'eau froide: si
ces parties séparées se solidifient et se malaxent sans s’attacher
aux doigts, on en ¢onclut que emplitre est cuit. On le vetive
du feu; lorsqu’il est un pen refroidi, on ajoute de Veau froide,
on sépare la masse par petites portions, on malaxe cellés-ci
pour séparer I'ean qu’elles retiennent, puis on les divise
en cylindres ‘de diverses grosseurs. On"met en une masse
plus considérable Pemplatre que 'on veut conserver plus long-
temps. '
L’eau qui'a servi de bain-marie contient un principe sucré
partieulier qui a été nommé glycérine. ( Foirce mot. y ]
Cet emplitre, dans lequel on faisait ‘entrer antrefois du vi-
triolblancetdela cive blanche, porte atissi'le nom de dfap'alme.
On étend Pemplitre simple sur des bandes de toile, et on Pem-
ploie au pansement des plaies; il aide & lear cicatrisation.
4 H] i (A @)
EMPLATRE D'OXIDE DE PLOME ROUGE CAMPHRE;
Empliire de Nuremberg. On prend oxide de‘plomb rouge pur
(minium), 3oo gram. (g onces 3 gros) ; huile d’olive, 600 gr.
(1 livre 3 onces 1 gros); can commune destinée 3 servir’ de
bain-marie; quantité suffisante, On fait bouillir, en ayantsoin
dagiter j usqu’a ce quela solution de 1'oxide soit 'comp]‘é"[c: et
que I'eansoit évaporée. On retire la bassine du feu, eton ajoute
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cire jaune, 5oo grammes (1 livre). On remet sur le feu, et
lorsque la fusion de la vive est opérée, on laisse un peu refroi-
dir, puis on ajoute camphre, 2/ grammes (6 gros); on méle
intimement. L’ emplatre peut étre conmdere comme preépare.
Cependant si l'on veut lui communiquer la couleur rouge, on
ajoute i la masse, surla fin de Popération, oxide de plomb
rouge pur et en poudre fine , 6o gramines (1 once 7 gros ); on
méle exactement, puis on convertit en magdaléons. L’oxide de-
de plomb contenu dans emplitre de Nurenberg, coloré en
rouge, est & la masse emplastique comme 1 est & 4. Cetem-
plitre, étendu sur toile, appliqué sur les plaies, agit comme
dessicatif; il aide &4 Ia cicatrisation. {A. G)

EMPLATRE DES QUATRE FONDANS, On prend emplitres
de sayon , de cigué , de gommes résines ( diachylon gommé), -
de mercure composé ( devigo ), de chaque, parties égales. On
les fait fondre ensemble dans un vase de terre vernissé , et 'on
méle intimement; Cet emﬁlétre est employé comme fondant ;
QB Vapplique sur les tumeurs, les glandes engorgées.

" (A )

EMPLATRE DE SAVON ( formule du Codez). 11 se pré-
pare de la maniére snivante. On met dans une bassine de cuivre
les substances suivantes: oxide de plomb rouge pur et en
poudre, 500 grammes (1 livre); oxide blang ou sous-carbonate
de plom:b_, 250 grammes (B onces); cire blanche, g6 grammes
(3 onces); eau de rivitre, quantité suffisante. On fait cuire '
Jusqu’a ce.qp’:i_-l_}:_.git conversion compléte.de I'odde de plomb
en sels, On retire alorg la bassine de dessus le feu; on sépare
I’'ean, on ajoute ensuite savon blanc sec et ratissé, 125 grammes
(4 onees); on fait chauffer doucement, et I’on incorpore le sa—
von 4 la masse emplastique , 4 laquelle on’ajoute, lors de la
preseription , une ¢ertajne (quantité de camphre.
M. Fée, qui a ajouté des notes au Codex , a conseillé de ve-
trancher de cette formule 'oxide rouge de plomb et 'oxide
blane, ces deux substances ne pouvant entrer en combinaison
dans la masse emplastique. Cet empltre est ordinairement
appliq;ﬂ!ﬁ:’jﬂr- les tumeurs lymphatigues.. (A C.)



a EMPLATRES. 4
EMPLATRE SIMPLE COLLANT , Empldtre agglutinatif.
On prend emplitre simple, 192 grammes ( 6 onces )3, poix
blanche et pure, 32 grammes (1 once); & Vaide d’une douee
chaleur, on fait fondre emplitre ; on y ajoute la poix, et Fon
mile exactement. ) . i
Cet emplitre étendu sur toile est employé par les chirargiens,
qui s’en servent pour réunir les plaies, sans faire usage de la
suture. | aiolonls sl filh : pas'h (A G
EMPLATRE SOLIDE DE CANTHARIDES:, Empldire vési~
catoire (par mélange ). On prend poix blanche, 240 grammes
{7 onces €t demie ) ; térébenthing, 8o grammes (2 onces et
demie); cire jaune, 180 gram. (§ ouces 5 gros); on fait liqué-
fier 4 une douce chaleur, on passe & travers un linge serré; on
méle. On ajoute ensuite , par petites portions, poudre fine (1)
de cantharides, 128 grammes ( 4 onces ). On méle exacte—
ment, et I'on obtient une masse emplastique dans laquelle les
cantharides sont & la masse comme 1 est 45.0n la roule en—
suile eneylindre. Cette préparation étendue sar de la peau et
recouverte de poudre de cantharides; est appliquée: ensuite
sur les parties ot Pon veut produire la vésication. Quelque-
fois on ajoute une certaine quantité de camphire & la poudrve
destinée & recouvrir la masse emplastique. - (AIG)
LEMPLATRE SOLIDE DE RESINE ET DES GOMMES RE-
SINES, .ér;guent solide de résines et -de gommes résines.” An-
ciennement empldire de mucilage. On prend huile de muci-
lage, 240 grammes (7 onces 4 gros ) ; poix-résine, 96 grammes
(3onces); térébenthine, 32grammes (10once).On fait fondre & une
douce chaleur la térébenthine et la résine; én ajoute Phuile,
onméle et 'on passe; onajoute 3 la masse cire jaune pure,
2 -kilogmmrnes (4livres).Lorsque la masse est & moitié refroidie,
on y méle les substances suivantes: gomme ammoniaqie ‘en
larmes, opopanax, de chaque, 32 grammes (1 once), que 'on
a fait dissoudre dans I'alcool & 20°, et que Von a amenés par.

(1) Quelques praticiens pensent que la pondre de cantharides moins fine
donne plus d'énergie & cette prépacation ?
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I'évaporation en consistance de miel épais; safran en poudre,
1o grammes (2 gros et demi). On incorpore ces substances avet
soin pour en faire une masse homogéne, que l'on roule en
magdaléons. :

Autrefois on faisait entrer dans cette préparation le galba-
num et le sagapénum. Cet emplitre est appliqué sur les plaies ;
on: le regarde comme émollient.

Une foule d’autres emplatres étaient autrefois préparés dans
les officines; mais leur usage étant abandonné, nous n’avons
Ppas cru devoir en parler. (A. C)

EMULSIONS. On a douné le nom d’émulsions 4 des médica~
mens magistraux liquides, qui se préparent pour 'usage in-
terne.

Les émulsions,sont des liquides opaques , comme laiteux; on
les prépare en pistant les semences oléagineuses et en mélant en-
suite la pite avec une certaine quantité d’eaun ; par cette opéra—
tion, Phuile contenue dans ces semences se trouve diviséea l'aide
d’une partie de 'albumine et du parenchyme; elle donne alors
lien & une liquenr nommée émulsion. Les émulsions peuvent
etre retirées de toutes les semences oléagineuses, des amandes,
de la semence de chénevis, etc. Les régles a suivre lors de
la préparation de ces médicamens sont les suivantes : b

1°. Lorsque Yon emploie les amandes douces, on les jette
dans de I’eau bouillante ; aprés quelques instans de séjour dans
ce liquide, on les retire, on les prive de leurs enveloppes en
les faisant glisser entre les doigts ;-on les jette ensuite dans de
Peau froide pour. vaffermiv le: parenchyme et s’opposer a
Péxsndation de Phuile. Lorsque les amandes ont été quelque
temps: dans l'ean froide, on les essuie aVaide de lingés bien
sees ; on les rédyit.ensuite A l'aide du sucre en une pulpe ho-
wmogtne = le suore facilite le déchirement, absorbe I'huile qui
se porterait 4 la surface de: la pdte; il la rend plus facilement.
miseible 4 Pean.

2°. Lorsque Ton emploie d’autres semences , celles de ché—
nevis, de pavot, on monde ces semences de substances étran—
geres auxquelles elles pourraient étre 11lélée§; on en fait en-
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suite, A 1'aide du pilon, une pite bien fine, en saidant du
sucre qui doit entrer dans I'émulsion. :

3¢, Lors de la préparation de ces liquides, on ne doit em—
ployer que des mortiers de marbre; ces u"lstrumenf en’ h(?ts
étantsusceptibles de s"imprégner d'une certaine quantité d’huile
qui se rancit, communique aux médicamens une ode_ur déds~
agréable et de dcreté : 1es._ mortiers de fer sont suscepflbles'de
colorer émulsion; ceux de cuivre doivent étre rejetés, &
cause de la facilité qu’ils ont-de s'oxider, par le contact du
métal avec les matiéres grasses. :

4°. On doit n'ajouter I'ean que par petites doses a la fois, et
avoir soin de passer I'émulsion avec expression.

5°. On doit éviter, lors de la préparation d’une émulsion,
d’y faire entrer de Talecool et des acides, ces substances étant
susceptibles de coaguler ce liquide. -

6°. 11 faut, autant que possible, ne préparer les émulsions
que peu de temps avant de s’en servir. Ces préparations sont
susceptibles de fermenter, de devenir acides, et par consé-
quent de se coaguler.

Les émulsions ont été divisées en émulsions wraies ou natu-
relles, et en émulsions fausses. Les premitres sont celles que
Von obtient avec les graines, en suivant les régles indiquées ;
les secondes sont le résultatr du mélange d’une huile, d’une ré-
sine, d’une gomme résine, d'un baume, avec un interméde
capable de tenir ce produit en suspension dans I'eau. Les
intermédes employés le plus ordinairement sontle jaune d’euf,
la gomme arabique, la gomme adraganthe.

Exuistoy o’amasoss vovces, Lait d'amandes. On prend
amandes douces privées de leur épiderme et bien siches,
32 grammes (1 once ); sucre blane, 32 grammes (1 once ).
On met ces substances dans un mortier de marbre, on piste
pendant long-temps; on ajoute ensuite une petite quantité
d’ean pour former une pite molle que Pon délaie dans eau
commune chauffée & fo° Réaumur, 50° centigrades, 500 gramn,
{1 livre) (1)..On passe avec expression ; on ajoute ensuite eau

(1) On emploie le plus souvent Pean froide.
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de fleurs d’oranger, 16 grammes ( 4 gros). On peut ajouter
aux amandes douces quelques amandes améres ; cette addition
donne un goiit plus agréable & 1'émulsion.

On prépare de la méme manidre les émulsions avec les Se—
MENCES ¥ROIDES , les Pioyons povx et les Pistacurs. Il en est de
méme de quelques autres qui sont demandées quelquefois aux
pharmaciens; ce sont celles que I'on peut obtenir avec les
GRAINES DE PAVOT ET DE CHENEVIS. La premitre de ces émulsions
est difficile & préparer; la graine étant trés petite, elle échappe
i Paction du pilon; on doit alors avoir soin de faire une péte
bien homogene dans toutes ses parties ; on ladélaie ensuite dans
Tean. Les émulsions varient par les proportions d’eau employées
et d’amandes: celles-ci sont déterminées par le médecin, d’aprés
Yemploi qu’il veut en fairve. Le lait d’amandes est rafraichissant
calmant; on I'a employé avec succés contre les colliques mé-
talliques.

Eauision campurie, Lait damandes camphré. Ce médi-
cament se prépare en ajoutantan lait d’amandes obtenu comme
nous l'avons dit, une certaine quantité de camphre, triturant
le camphre avec le sucre, ajoutant ensuite les amandes , pis—
tant pour former une pate , ajoutant Ieau, délayant et pas-
sant avec expression. La formule de Pémulsion camphrée de
la Pharmacopée d’Edimbourg indique les proportions sui~
vantes amandes douces, sucre, de chaque, 16 grammes
(4 gros); camphre, 12 décigram. (24 grains); eau, 750 gram.
( 1 livre et demie ).

EMULSION PURGATIVE AVEG LA RESINE DE Jarap. Cette émulsion
differe de I'émulsion ordinaire , en ce que l'on y fait entrer de
la résine de jalap. On prend résine de jalap, 6 décigrammes
(12 grains) ; sucre blanc , 8 grammes (2 gros). On met ces denx
substances dans un mortier de verre; on triture pour faire du
tout une poudre bien fine. On ajoute ensuite, & plusieurs
reprises , un demi-jaune d’euf; on forme une pite i laquelle
on ajoute émulsion simple, 160 grammes (5 onces); eau
de fleurs d’oranger double, 8 grammes (2 gros). Le praticien,
lors de la prescription d’une émulsion purgative , augmente
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ou diminue les doses de résine, d'aprés l'dge et les forces du
sujet.

EMULSION: PURGATIVE PREPARKE AVEC LA SCAMMONEE. La prépara-
tion est la méme, on substitue seulement la scammonée A la
résine de jalap. La dose de résine doit étre proportionnée a
Iétat dumalade.

On emploie quelquefois les résines purgatives dissoutes dans
I’alcool en méme temps que du savon amygdalin, ce mélange
st ensuite soumis A I'évaporation. On doit, lors de cet emploi,
se baser sur la quantité de résine contenue dans ce produit,
qui n’agit pas toujours avec efficacité.

JMULSION PURGATIVE AVEC L'BUILE DE Riciy. On prépare ce
médicament de la manitre suivante. On prend huile de: ricin
pure et récente, 32 grammes (1 once); la moitié d'un jaune
d’ceuf; eau commune, 64 grammes ( 2 onces ); eau de fleurs
d’oranger, 16 grammes (une demi-once); sirop simple de ca-
pillaire ou de fleurs d’oranger (a volont€) , 16 grammes (4 gros).
On met I'huile et le jaune d’ceuf dans un mortier de marvbre;
on méle exactement; on ajoute ensuite peu a peu le sivop en
remuant continuellement; on ajoute ensuite par petites por-
tions ’eau de fleurs d’oranger. On finit par ajouter 'ean com—
mune; on introduit ensuite I’émulsion préparée dans un vase
convenable. La quantité d’huile de ricin peut étre ou diminuée
ou augmentée , d’aprés 'ordonnance du médecin.

Esursion PURGATIVE AVEG LEs Ricins. L’huile de ricin étant

_quelquefois dcre et susceptible de produire de Uirritation & la
gorge, quelques praticiens ont manifesté le désir d’avoir une
¢mulsion purgative faite avec ia graine du ricin, qui piit ne
pas faire craindre cet inconvénient. La préparation suivante,
que nous avons €té A méme d’employer d’abord surnons-méme,
adonné de bons résultats. On prend graines de ricinen bon état,
8o gram. (2 onces 4 gros); sucre, 32 gram. (1 once); gomme
arabique en poudre, 4 gram. (1 gros); ean de fleurs d’oranger,
8 grammes (2 gros) ; éau commune, 128 grammes ( 4 onces ).
On monde les ricins du péricarpe, qu'on rejette ; on met les
graines mondées dans un mortier de marbre avec le sucre et la
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gomme; on fait du tout, et 4 laide du pilon, une pite homo=
gene, A laquelle on ajoute une petite quantité d’ean ; on dé=
laie exactement, on ajoute le reste de 'eau; on passe avec
expression, on méle 4 la colature I'eau de fleurs d’oranger. La
quantité de graine que nousavons indiquée donnme une émulsion
équivalente par ses effets purgatifs & 'émulsion préparée avec
une once d’huile de ricin. (A. G)

ENCENS ov OLIBAN. This, Olibanum officin. On a cru
pendant long-temps, d’aprés autorité de Linné, de Bergius
et de Broussonnet, que cette gomme-résine était produite par
une espece de genévrier (Juniperus Lycia, L. ) qui croit dans
la région méditerranéenne, et surtout dans le nord oriental de
I'Afrique etdel’Arabie ; mais la résine qui découle de ce dernier
arbrisseau , commun aussi dans le midi de 'Europe, n’est pas
semblable & I'encens que P'on apporte d’Arabie et d’Ethiopie,
par la voie du Caire. 11 est plus probable que cet encens est
fourni par un arbre de la famille des Térébinthacées dont la
plupart des plantes sont remarquables par les substances rési-
neuses aromatiquessécrétées de leurs diverses parties. Quelques
auteurs Vattribuent & un arbrve du genrve Amyris, mais sans
preuves suffisantes. On sait en effet que T'histoire botanique
des plantes de la famille des Térébinthacées est loin d’étre
éclaircie, malgré excellent travail de M. Kunth, publi¢ sur
ce sujet , dans les Annales des Sciences naturelles, juillet 1825,

- Si l'on ignore Vorigine de I'encens d’Afrique, il n’en est pas
de méme d'une autre sorte d’encens plus beau et plus estimé
que ce dernier, et qui est apporté directement de Calcutta. Ce-
lui-ci découle du Boswellia serrata, D.C. ou B. thurifera de
Roxburgh, arbre de la famille des Térébinthacées , et qui croit
dans les montagnes de 'Inde.

L’encens.d’Afrique est formé de larmes jaunitres, et de frag-
mens irréguliers plus ou moins rougeitres. Les premiéres sont
oblongues ou arrondies, la plupart d’un petit yolume, peu
fragiles, & cassure terne et cireuse. Elles se ramollissent sous la
dent comme, le mastic, mais elles différent de cette gomme-
résine par leur non-transparence ; d’ailleurs elles lui ressemblent
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beauconp, et sont douées d'une saveur aromatique un peu
4cre, et d’une odeur analogue aux odeurs réuriies de la résine
du pin et de la résine tacamaque. Les petits morceaux rou-
gedtres, que on désigne aussi sous le nom de marrons , se ra-
mollissent facilementsous les doigts, et sont doués d'une odeur
et d’unesaveur plus fortes queles larmes ; ils sont souvent mélés
de débris d’écorce, et ils contiennent une quantité notable de

etits eristaux de carbonate de chaux introduits dans Vencens

r le défaut de soins des collecteurs ou par la cupidité des
marchands. On trouve en outre des larmes rougeitres inter—
médiaires, pour les qualités physiques , entre les larmes jaunes
et les marrons.

L’encens de I'Inde est presque entierement formé de larmes
jaunes, demi-opaques, arrondies, d’un volume en général
plus considérable que celles de Uencens d’Afrique; leur odeur
et leur saveur sont plus forteset plus analogues a cellesdela ré-
sine tacamaque qu’a celles de la résine du pin. Cet encens est
remarquable par sa pureté; les plus grosses larmes offrent &
peine une nnance rouge. Il n’y a pas long-temps qu’il se trouve
en abondance dans le commerce. Celui que l'on consommait
autrefois étant rempli d’impuretés ; on en séparait, par le triage,
les plus belles larmes, que 'on vendait sous les noms d’encens
en larmes ou d’encens mdle , et I'on nommait encens en sorte
ou encens femelle, les parties colorées et impures.

L’encens ne-se dissout que partiellement dans Valeool et
Peau; il se fond difficilement par la chaleur, brile avee une
belle flamme blanche et répand une fumée blanchitre et abon-
dante, dontl'odeur, en général trés agréable, est pénétrante et
fort diffusible. On prétend que 'usage antique de le briler sur
les autels , vient de ce que son odeur masquait les émanations
désagréables produites par la combustion des animaux offerts
en holocaustes. Cet usage s’est perpétué dans les cultes dont
la religion judaique est la source , quoique I'on ait abandonné
la coutume d’y briler des animaux ; c’est ainsi que 'on fait
encore une grande consommation d’encens daps les rits des
églises romaine et grecque.

Tomz II. ‘27



518 ENCRE.

Une analyse de I'encens, faite sur 1oo parties, a fourni :
1°. résine (1) 56; 2°. huile volatile de couleur jaune ayant Po-
deur de citron, 5; 3% gomme, 30. Sa cendre contient du car~
bonate, du sulfate et de ’hydro-chlorate de potasse, du carbo-
nate et du phosphate de chaux.

L’encens a été employé en Médecine comme fumigatoire ,
contre les thumatismes. Appliqué sur les dents carides, c'est
un reméde populaive pour en apaiser les douleurs. Enfin il
fait partie, non-seulement des compositions emplastiques
ainsi ue des trochisques odorans, mais encore d'une foule de
préparations , telles que les pilules de cynoglosse , les baumes
de Fioraventi et du Commandeur, la thériaque , ete.

(A. Ry ©

ENCRE. L’encre est un liquide noir qui sert & tracer les ca~
racteres des manuscrits. Elle est généralement composée de tan-
- nin etd’acide gallique unis & I'oxide de fer, et tenus en suspen=
sion, dans Veau & 'aide d’une solution gommeuse. L’encre
n’est pas considérée comme médicament, quoiqu’elle soit em-
ployée par le vulgaire contre les brilures. Nousavons cru devoir
donner une des nombreuses formules de cette préparation. La
préférencea été donnée & celle-ci, 4 cause de la facilité du mode
de préparation et des bons résultats qu'on obtient. On prend
noix de galles noires ; 160 grammes (5 onces)'; on les concasse;
onles met en macération pendant douze heures avec 1256 gram.
(2 livres 8 onces) d’ean bouillante. Au bout de cet espace de
de temps, on tire A clair. On remet de nouveaun sur le mare
320 gram. (10 onces) d’eant 4 100" centigr. ; on laisse en macéra-
tion pendant vingt-quatre heures; on passe' avec expression ;
on réunit les liquenrs, on les tire.a clair et Pon méle a ce li-
quide, sulfate de fer calciné au mll,ge, 40 grammes (10 gros) ;
gomme arabique amende i 1'état de mucilage, fo grammes
(10gros); on meéle exactement, et 'on conserve dans des
bouteilles. o' s pip ) 5 npinba{AcG)

¥ -

{1) La résine de I’unccus a é1¢ examinde par M. Br"ll“'l’)nﬂol qui s rmuve’d
limpide, d’nne couleur munr-ﬁrre, se ramollissant A mo' solnb!c dans
Pacide sulfurique , et prévipitable par Pean. - ; :
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ENDIVE. Nom vulgaire d’une des variétés cultivées de la
chicorée sauvage. /7. ce mot. . (AR

ENDOGENES. M. De Candolle a proposé ce mot pour dési-
gmer la classe des végétaux qui sont esse{:lliellerfx_ent caractéri=
sés par leur mode d’accroissement a Vintérienr. Les plantes
vivaces de cette classe se développent en effet par le centre,
cest-a-dive que , chaque année, un nouvel amas de fibres
sajoute 4 P'intérieur, et repousse vers la circonférence les
couches des années précédentes, Les palmiers offrent un exemple
fort évident de cette sorte d'accroissement. Ce groupe de végé-
tanx correspond entierement i celui qui a été fondé sur les
rapports des organes reproducteurs, et qui a été désigné, dans
14 méthode naturelle, sous le nom de plantes monocotylédones.
11 est opposé au groupe des exogenes ou dicotylédones, dont
Taccroissement a lien d'une maniére inverse. (A. R.)

ENDOSPERME. £ndospermium. On donne ce nom a un
corps de nature variée , souvent charnu ou farineux, quelque-
fois corné ou presque osseux, qui se trouve dans un grand
nombre de graines, et qui parait destiné a fournir au jeune em-
bryon les premiers matérianx alimentaires. Lorsqu’il manque,
les cotylédons de embryon suppléent a cet organe dans les
fonctions nutritives ; ¢’est alors qu’on les trouve beaucoup plus
développés, souvent méme charnus et farineux ; tels sont ceux
du haricot et de la chitaigne. La présence ou ’absence de V'en-
dosperme, sa position par rapportal’embryon (caril enveloppe,
soit en totalité, soit en partie, et quelquefois il en est enve-
loppé ), sont des caractires fort utiles pour la classification des
végétaux. La nature de I'endosperme , tantét farineuse, comme
dans les céréales , le sarrazin, etc., tantdt huileuse, comme
dans le ricin, tantét-_con&e, comme dans le café , donne & Ven-
dosperme une grande importance relativement a ses usages
€conomiques et médicinaux. Les botanistes ne s'accordent pas
sur la dénomination imposée au corps dont il est ici question.
M. De Jussieu 'a nommé périsperme , et Gertner, albumen ;
mais ces noms ne sont pas d’une exactitude plus rigoureuse et
d’une application plus générale que celui d’endosperme. 7. pour

27..
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plus de détails, les mots Corvifoons, Emsrvox et Gaaixe.
: (A. R)
ENNEANDRIE. Nom imposé, par Linné, a la neuviéme
classe de son systéme sexuel, qui renferme tous les végétanx
hermaphrodites pourvus de neuf étamines. On n’y compte
qu’un petit nombre de genres, parmi lesquels nous mention—
neérous le Laurus, V' Anacardiumet le Rheurn, qui fournissent
diverses substances usitées en Médecine , telles que le laurier,
le camphre, la cannelle, la noix d’acajou et la rhubarbe.

¥ . ces mots. (A. R.)
ENULA CAMPANA, Sous ce mom était désignée dans les
‘officines , la racine d’aunée. 7". ce mot. (A. R

EPAUTRE. Parmi les différentes espéces de fromens cul-
tivés, il en est dont les fruits , en général triangulaives et mar-
qués d’un sillon peu profond, tormbent enveloppés par les
valves de la glume. 11 est difficile d’enlever un de leurs épillets
sans briser le rackis ou P'axe commun de I'épi. On donne le
nom d’épautres i ces espéces, dont les principales sont, le 7'ri—
ticum spelta, 1., ou épautre commun, etle 7. monococcum, L.,
ou le blé locular. Cette derniére céréale est aussi nommée blé
‘de mars, petit épautre et froment monocoque. Son grain est
‘trés petit, et plusieurs des balles de son épillet sontstériles; c’est
dotic un’ froment péu produetif, Il est eultivé dans le midi
‘dé la'France , ot ses grains servent A faire de la bitre et du
graau.

Une espéce trés voisine de 'épautre commun, désignée par
quelques auteurs sous le nom de 7'riticum amyleurn, est cul-
tivée comme cérdale d’automne et de printemps. On forme
avec sa farine un amidon d’une grande blancheur, ce qui lui a
vala le surnom de blé amidonnier. Elle a en outre Pavantage
de réussir dans tous les terrains, depuis le plus marécageux
jusqu’an plus sec. ;

Les fruits des épautres sont difficiles & séparer par le battage,
parce que l'axe se brise, et que les épillets se détachent en
entier. On peut néanmoins enlever les balles, et moudre le .
grain en se servant du méme moulin. Il faut pour cela y adap-
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er un ventilateur, et ensuite rapprocher les meules. Pour les
usages et propriétés des grains des épautres, nous renyoyons
a ce qui aété dit de ceux dublé. 7. ce mot. (A.R.)

EPI. Spica. Les fleurs sont dites en épi, lorsqu’elles sont
disposées le long d’un rachis ou axe commun et qu’fﬂ]es ne
sont pas soutenues par des pédoncules allongés. L’épi ne s'é-
tale donc jamais comme les autres modes d’inflorescence, tels -
que Pombelle, le corymbe et la panicule. La grappe (racemus)
s'en rapproche par sa forme générale et par la disposition des
fleurs qui la composent ; mais elle est toujours d’un diamétre
plus grand vers le milieu (ce qui provient de la ramification
des pédoncules floraux), tandis que I’épi est ordinairement cy-
lindracé. Le blé, le seigle et plusieurs autres céréales ontleurs
fleurs en ¢pi, etl'on a étendu cette dénomination aux grappes
simples du groseillier, de I'épine-vinette, etc. (A R2)

EPICARPE.. On nomme ainsi la partie le plus extérienre du
péricarpe. Elle représente dans les fruits I'épiderme des autres
parties des végétaux ¥, Frurr.

On donne en Thérapeutique le nom d’épicarpes a'des médi-
camens destinés a étre appliqués sur la partie inférieure et an—
térieure de V'avant-bras, 4 peu prés au niveau de l'articulation
du carpe et duradius. C’étaient ordinairement des emplatres,
des onguens ou des cataplasmes composés de substances dcres,
qui pouvaient agir comme dérivatifs, a la manitre des sina-
pismes, et que l'on appliquait dans certains cas de fievres in—
termittentes. Cette forme de médicament topique est mainte-
nant inusitée, (A. R.)

EPICES ov EPICERIES. On comprend vulgairement sous
ce nom les parties de certains végétaux exotiques, doudes
d’une odeur et d’une saveur fortement aromatiques, et qui
sont employées, soit dans la cuisine , soit dans Part du liquo-
riste, pour releverle goit des mets ou de quelques liqueurs de
table. La cannelle, le girofle, la muscade, le macis, le fruit du
ravensara et le poivre sontles épiceries les plus usitées. Avant
que les découvertes des navigateurs eussent étendu les relations
commerciales des Européens, on ne se servait guére que de
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végétaux aromatiques indigénes, tels que le geniévre, Vail,
le cumin et le thym. Mais le gotit des épices, qui avait pris nais-
sance au retour des croisés, et dont les Vénitiens exercérent
pendant quelque temps le monopole, dégénéra en une véritable
passion,, lorsque les Portugais, en doublant le cap de Bonne—
Espérance, eurent découvert une voie, sinon plus courte, au
moins plus rapide pour arriver aux Indes orientales, ol ils
fondérent des établissemens qu’ils ne purent conserver. Enfin,
les Hollandais s'appropritrent exclusivement le commerce des
épiceries, et, pendant bien des années , ils firent des efforts in-
croyables afin d’en cacher’origine, d’en faire augmenter la con-
sommation , et de n’en livrer cependant quela quantité suffi-
sante pour que ces marchandises ne perdissent pas de leur
valeur. Les épiceries sont aujourd’hui moins recherchées qu’au-
trefois , probablement & cause de leur profusion ; d’ailleurs le
gout des substances aromatiques a beaucoup diminué en Eu-
Tope, surtout chez les individus des classes aisées de la société.
(A.R.)
EPIDENDRUM. Genre d’Orchidées parasites, indigénes des
elimats équatoriaux , et dans lequel Linné placait la plante qui
fournitla vanille, mais queles botanistes modernes considérent,
ainsi que le faisait Plumier, comme un genre particulier, sous
le nom de Panilla. 7. VaviiLE. (A. R))
EPIDERME. On nomme ainsi la partie membraneuse super-
ficielle de la peau des animaux et de ’écorce des végétaux.
¥ . ces mots. (A. R.)
EPIGYNE ov EPIGYNIQUE. Cet adjectif ‘est appliqué aux
organes des fleurs qui sont insérés sur' 'ovaire ou au-dessus
de Povaire, lorsque celui-ci est infere. C’est en ce sens qu’on
dit : étamines, corolle, disque, etc., épigynes. Dans la méthode
naturellede Jussieu, la considération de I'insertion,relativement
aux organes floraux, est fort importante pour la classification.
Celle de Vinsertion épigynique a donné lien i I'une des trois
divisions secondaires , et a été nommée épigynie. (A. R.)
EPINARD COMMUN ov CULTIVE. Spinacia oleracea, L.
— Rich. Bot. méd., t..T, p. 171. (Famille des Chénopodées ,
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Dioecie Pentandrie , L. ) Cette plante annuelle est originaire de
I’Asie-Mineure; mais on la cultive depuis fort long-temps dans
les _]ardmﬂ potagers d’Europe. Sa tige, dressée, simple,, glabre,
g’élove 4 un pied environ; elle porte des femlles pétiolées,

molles, sagittées, les mj‘emeures entiéres , les supérieures ayant
leur base divisée en quatre segmens étroits et aigus. Ses fleurs
sont petites et verdatres ; les méles forment des épisverticillés,
et les femelles des groupes sessiles aux aisselles des feuilles. Le
fruit est enveloppé par le calice, qui tantét offre cing cornes
aigués, tantot n’en présentepas. Cette diversité dans les formes
du fruit a fait diviser le Spinacia oleracea, L. , en deux espéces
auxquelles Meench et M. De Candolle ont imposé les noms de
8. spinosa et §. inermis. Cette derniére differe de l'autre, non-
seulemnent par son fruit, mais encore par ses feailles plus grandes
et un peu plus ovales; on la connait dans les jardins sous le
nom d’épinard de Hollande,

Les feuilles d’épinard sont généralement usitées comme ali-
mens, quoique par elles- memea elles soient presque insipides
et fort peu nourrissantes ; elles sont légtrement laxatives ; mais
on n’en fait pas d’usage en Médecine, si ce n’est & V'extérieur,
sous forme de cataplasmes émolliens. On s’en sert, lorsqu’elles
sont siéches, pour obtenir une teinture alcoolique de couleur
verte qui sert & colorer les liqueurs de table.

EPINARD SAUVAGE. 7. Box-Henar.

EPINE-VINETTE. Berberis vulgaris, L.—Rich. Bot. méd.,
t. 1T, p. 645. (Famille des Berbéridées, Hexandrie Monogynie,
L.) Arbrisseau commun dans les haies et les bois , surtont dans
les localités montueuses de 'Europe. Son écorce est grisitre ,
son bois jaune et fragile. Les fenilles naissent sur les branches
en petites rosettes; elles sont alternes, pétiolées, ovales et
dentées. Elles sont accompagnées, a la base, d’épines qui ne
sont que des feuilles transformées. Les fleurs sont jaunes, dis-
poséesen petits épispendans, et doudes d’'une odeur fade et sper-
matique ; les étamines sont remarquables, ainsi que celles
des lauriers, par leurs authéres qui s’ouvrentau moyen de petits
opercules et laissent échapper le pollen par ces ouvertures.
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Aux fleurs succédent des baies allongées, d’un rouge vif, et
qui contiennent deux & trois graines.

Les feuilles et surtout les fruits de I'épine-vinette ont une
saveur aigrelette, due A la présence de l'acide malique. On
en prépare un sirop qui, €tendu d’eau, forme une boisson
rafraichissante et trés agréable. Les fruits d’épine-vinette ser—
vént encore & faire d’excellentes confitures..

Le bois et la racine de cet arbrissean renferment un prin-
cipe colorant jaune employé dans la teinture. Les graines ont
~ une saveur astringente, et entrent dans la composition du

diascordium. *

L’analysedesracines de I'épine-vinette a été faite par Brandes.
1000 grains ont fourni & ce chimiste : principe colorant jaune,
66, 25; principe colorant brun, 25,50; gomme et traces de sel
caleairé, 3,50; amidon, phosphate et autre sel de chaux,
2,00; phosphate et sel végétal de chaux, 2,00; cérine,
1,00; €laine, 2,25 stéarine, 0,75; chlorophylle, 0,25; sous-
résine,, 5,50; fibre ligneuse , 554,00; humidité, 36;00.

(A. R.)

EPITHEMES. On avait donné le nom d’épithtmes 4 des
médicamens employés comme topiques, et qui ne sont ni de
. 1a naturede "onguent ni de celle de emplitre : les épithtmes
sont liguides, mous ou solides. Les premiers peuvent étre ran-
gés dans la classe des fomentations; les seconds dans celle
des cataplasmes ; les troisitmes consistent en des poudres
simples ou composées, enfermées dans des sachets.  (A. G.)

EPONGE. Spongia. Dés les premiers dges de I'Histoire na-
turelle, ce genre de productions marines a piqué vivement la
curiosité des savans. On a écrit bien des pages sur animalité
ou la végétalité des éponges, sans décider la question. Plu-
sieurs de nos contemporains semblent encore regarder cette
question comme non résolue, quoique la plupart des natura-
listes s’accordent assez pour classer cette singuliére substance
parmi les animaux, 4 la suite des zoophytes. Ceux qui se fon-
daient surl’odeur animale que les éponges exhalent lorsqu’elles
sortent vivantes'de la mer, odeur encore bien plus caractérisée
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lorsqu'on les brile, ne présentent pas un argument péremp-—
toire ; car plusieurs végétaux marins sont également doués de
cette odeur que 'on nomme animale, et qui est particuliére~
ment due au dégagement d’un gaz ayant 1’azote au nombre
de ses €lémens. Les mouvemens de contraction observés par
quelques auteurs sont niés par d’autres qui ont la réputation
de bons observateurs. Ainsi, on ne peut classer parmi les ani-
maux ces étres d'une nature si étrange , que d’aprés des considé-
rations d’analogie avec d’autres zoophytes mieux déterminés ;
mais ce n’est pas ici lelieu de développer ces considérations (1).

Les éponges sont des polypiers flexibles, formés de fibres en
général cornées, trés rarement solides, plus ou moins élas—
tiques, toujours d’une extréme ténuité , anastemosées ou ag-
glutinées entre elles, s'imbibant d’eau avec facilité dans I'état
sec, et enduites, dans I'état vivant, d'une matiére gélatineuse,
irritable , ordinairement trés fugace. Selon M. Gray (2), toutes
les éponges paraissent étre entierement formées de spicules fusi-
formes transparentes, placées longitudinalement, qui, unies par
une substance cartilagineuse, constituent les fibres. Ces spicules
ayantla propriété de ronger le verre , lorsqu’on les y frotte for-
tement, ce faitaattiré l'attention de M. Gray sur la nature chi-
mique de ces corps qui, au lien d’étre du carbonate ou du phos-
phate calcaire, se sont trouvés composés de silice.

Plus de 250 espices d’éponges ont été décrites par les natu—
ralistes; elles offrent les formes les plus variées, ce qui les a
fait désigner sous les noms de gants de Neptune , trompettes de
mer , manchons , mitres, cierges, gobelets, cornes de daim,
éventails, etc. Elles sont trés communes dans les mers des tro-
piques, etelles deviennent de plus en plus rares , & mesure que
U'on s’¢léve aux latitudes polaires; on n’en rencontre presque
aucunes dans les régions glacées, ot cependant le fond desmers

§ ( 1.J Le doctenr Grant d‘Edimlwurg a, dans ces derniers temps, annoncé
1 existence, dans les éponges, de corps qu'il regarde comme les ceufs de celles-
ci, et qu’il a vus produire de nouvelles éponges.

(2) Annals of Philasophj, {uin 1825, p. 431.
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est tapissé d'une quantité immense de plantes marines. Les
éponges 4 rameaux cylindriques, a tissudense et feutré, sont
-plus communes dans les plages froides , tandis qu'an contraire
les espéces. trés volumineuses , A tissu raide etliche , existent
dams les mersdes pays chauds. Elles sont fixées, comme le corail
rouge, sur les rochers, et indistinctement sur tous les corps so-
lides du fond de la mer, & des profondeurs trés variables} on
en trouve un petit nombre sur les plages que les marées cou-
vrent et découvrent alternativement.

Nous ne citerons , parmi les nombreuses espéces de ce genre,
que "Eronce commune ( Spongia officinalis, L.) , et ’Epoxce
PLUCHEE , qui sont en masses sessiles, simples ou lobées. La
premiére est trés abondante dans la mer Méditerranée, et sur-
tout dans les parages de archipel Grec. La péche de ces éponges
fait un article jimportant du commerce des habitans de ces iles.
Avant de les livrer au commerce, on les débarrasse par le la~
vage de la bave gélatineuse dont elles sont enduites. On les dis-
tingue, d’aprés la finesse de leur tissu , en plusieurs sortes plus
ou moins estimées , et dont la valeur varie tellement, que la
livre des unes se paie jusqu’a 60 francs, tandis que les plusin-
férieures ne valent que 5 4 6 francs. Les éponges fines subissent
encore une préparation ; elles sont lavées de nouveau et privées
par le battage, des coquillages et des fragmens pierreux qu’elles
renfermentordinairement. C'est avec cette sorte d’éponges que
les pharmaciens préparent les éponges  la cire ou a la ficelle ,
employées par les chirurgiens pour dilater les plaies et mainte-
nir U'écartement de leurs bords. Cette préparation consisted
imbiber des éponges fines de cire liquéfiée par la chaleur, et
4 les soumettre & une forte pression, ou bien a les serrer
fortement avec de la ficelle. Leur volume est alors con-
sidérablement réduit, et elles offrent un tissu ferme et
compacte.

Réduites en charbon par la calcination dans des vases clos ,
les éponges ont été employées avec avantage contre plusienrs
maladies qui ont leur siége dans le systeme lymphatique; ¢'é-
tait surtout pour dissiper les tumeurs de la glande thyroide ,



EPURGE. 427
snaladies connues sous le nom de goitres ; que V'on®s’en servait
antrefois, sans savoir a quel principe étaient dus les bons effets
de ¢e charbon. L'analyse chimique y ayant démontré la pré—
sence de Tiode 4 'état d’hydriodate de soude, il est raison-
nable d’attribuer & ce principe les vertus du charbon d’éponges
que l'on administrait en poudre et sous forme de pastilles.
7. CusnpoN D'EPONGES.

Welter a reconnu que Pépongeé traitée par Vacide nitrique ,
de la méme maniére que la chair de beeuf, donne un principe
amersemblable a celui que fournit eelle-ci (1). (A. R.)

EPURGE. Catapucia minor, officin. Euphorbia Lathyris, L.
— Rich. Bot. méd. , t. I, p. 207. ( Famille des Euphorbiacées,
Juss. Monoecie Polyandrie, L. ) Cette plante, une des plus
grandes du genre Euphorbe, eroit spontanément dans les lieux
cultivés et sur les bords des chemins de 'Europe tempérée et
méridionale. Sa tige s’éléve & environ un metre; elle est glabre,
d’un vert glauque , et porte des feuilles sessiles opposées, a
angles droits, lancéolées, obtuses, d’'un vert trés clair, sur-
tout 4 la face inférieure. Les fleurs forment , au sommet de la
tige, une grande ombelle composée de quatre rayons qui se
blfurr{uent et qui sont accompagnés & chaque bifurcation de
deux larges bractées presque cordiformes. L’involucre com=
mun, daus lequel sont contenus les organes méles et femelles
qui consﬁment un grand nombre de petites fleurs unisexuées
et agglomérées, offre cing divisions en forme de croissant
dont les cornes sont surmontées de glandes. Le fruit est gros' 5
4 trois coques, renfermant chacune une grosse graine jau-
niitre.

L’épurge, de méme que toutes les autres espéces d’euphorlies,
renferme un suc laiteux doué d’une extréme Acreté. Les habi-
tans des campagnes §’en servent quelquefois comme d’un pur-
gatif drastique ; mais ce remade, trés dangereux lorsqu’il est
administré par les gens de V’art, le devient encore davantage

(1) Annales de Chimie, 1. XXIX | p. 305:
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entre les mains des ignorans. L’emploi de ses feuilles ou de son
suc récent nous semble donc devoir étre proserit.

Les graines sont munies d’un endosperme huileux, qui par-
ticipe aux propriétés purgatives de la plante. L'huile fixe , agis-
sant & la dose de 6 & 8 gouttes, peut étre employée commodé-
ment, lorsque les malades montrent de la répugnance pour
des purgatifs d’un volume considérable. Elle peut étre assi-
milée A ecelle du Croton tiglium , dont ’usage commence & se
répandre en Angleterre et en Allemagne Notre collaborateur,
M. Chevallier ( 7. Journal de Chimie médicale , février 1786,
p- 78) , a proposé trois procédés pour extraire cette huile.
Le premier consiste 4 soumettre ala presse, dans une toile
forte et serrée, les graines mondédes de toutes impuretés
et réduites en pite, et A séparer, par la décantation et la filtra-
tion, T'huile qui surnage la matitre floconneuse blanchatre
précipitée pendantle repos du liquide exprimé. Par le second
procédé, on traite la pite de graine d’épurge par 'alcool a
une température de 5o 4 60°; on filtre , et Pon fait évaporer
le liquide, qui laisse ’huile pour résidu. Enfin, dansle troi-
sitme procédé, on verse 3 onces d’éther sur 4 onces de graines
en pite; on laisse macérer & froid pendant 24 heures; on dé-
cante, et I'on verse de nouvel éther sur le mare, puis réunis-
sant les deux liquides aprés les avoir filtrés, on laisse évaporer
Véther ala chaleur de 1’étuve. :

L'huile obtenue par 1’éther et sans chaleur c0ns1dérable doit
étre plus active que celle obtenue par I’alcool et avec le con-
cours d'une température assez €levée. Par expression, on en
perd une portion qui reste dans le tissu serré de la toile.
100 parties de graines traitées par I’éther ont donné 52 parties
d’huile, par Valcool 51 , et par expression 44. Cette derniere
quantité est encore tellement considérable , que I'on devrait
cultiver I' Euphorbia Lathyris, pour faire servir son huile aux
besoins des arts (1).

s (r) M. Pichonnier fils vient de pnblier (Journ. de Chim. méd. , avril
1827, p. 184 ) des observations intéressantes sur la culture de I'épurge, et
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Quoique les graines de plusieurs autres espices d’en}?ho?-bes -
et particulierement de V' Euphorbia Cyparissias, L. , jouissent
des mémes propri€tés que celles de I'épurge , celleci devra
néanmoins étre préférée comme objet de culture, parce qu’elle
fournit des graines plus grosses et conséquemment plus riches
en principes huileux. (A. R.)

EQUISETUM. F. Prfire.

ERICINEES. Ericinece. Famille de plantes dicotylédones ,
monopétales , hypogynes, venfermant des arbrisseaux ou ar-
bustes dont le port est en général trés €légant, et qui ont leurs
feuilles alternes, rarement opposées ou verticillées, persis-
tantes, simples et dépourvues de stipules. Les fleurs offrent
une inflorescence trés variable, maisle plus communément elles
sont disposécs en €pis ou en grappes. Leur calice est persistant,
divisé au sommet en quatre ou cing petits lobes ; la corolle est
monopétale réguliére, fréquemment marcescente; il y a ordi-
nairement huit & dix étamines insérées & la basg de la corolle,
et dont les antheéres s’ouvrent par un pore situé i leur sommet,
ou rarement & leur base. Le fruit est une capsule A cing loges
eta cing valves, qui tantdt forment les cloisons en se repliant
dans Vintérieur du fruit, tantdt portent les cloisons sur le mi-
lieu de leur paroi interne. Cette diversité dans la position des
cloisons était la seule différence qu’offraient les Ericinées d’avec
les Rosages ( Rhododendra, Juss.) qui leur sont maintenant

Pévaluation de ses produirs. Il résulte de ses experiences, qu'un carré de
8 pieds est suffisant pour 64 pieds d’enphorbes ; chaque enphorbe peut donner
8 & 10 onces de semences, de laguelle quantité on peug obtenir 5 onces d’huile
en suivant le troisiéme procédé de M. Chevallier, procédé a Taide duquel on
obtient une plus grande quantité d’huile, mais qui ne serait pas écono-
mique dans le cas ot Pon voudrait obtenir cette huile pour la consommas
tion des arts: Sous ce rapport, Phuile d’épurge peut soutenir le paralltle avec
celles de lin et de colza.

Nous donnons ici la formule de potion pargative indiquée par M. Pichon-
nier fils. :

Huile' d*éporge WL o FEIE RPN Ber b0 BE 8 gouttes,
Gomme arabique POITBEISERS oy e s B M SISO hun nogrds,
T e s ol s e s s e 2 onces,

Eaudisl.ﬂlée;...... ...... e A ol oo el 75
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réunis, vu le peu de gravité du caractere distinctif. D’un autre
¢ité, on a séparé de la famille qui nous occupe le groupe des
Vacciniées , ot Vovaire est infére et le fruit toujours une baie,
Le genre Arbutus , que Lon a conservé parmi les Ericinées, a
cependant le fruit bacciforme , ce qui réduit & Vinférité de Vo=
vaire la distinction entre les Ericinées et Vaccindes.

La famille des Ericinées se recommande beaucoup plus par
les charmans arbrisséaux qui la composent et que 1'on cultive
comme plantes d’ornement , que par leg produits utiles qu’elle
fournit & la Médecine et aux arts. Tout le monde connait les
élégantes bruyeres ( Ericee ), les Azalea, les Rhododendron ,
les Andromeda, les Kalmia, etc., qui décorent les bosquets
et les jardins d’agrément. La culture de ces arbrisseaux réussit
assez bien dans nos climats , 4 cause de I'analogie de la tempé-
rature et des autres circonstances atmosphériques de I’Europe,
avec celles des contrées ol ces arbrisseaux croissent spontané-
ment (&1’éxception desbruyéres,; quiponr la plupart sont origi-
naires ducap de Bonne-Espérance) ; mais'ils exigent une terre
meuble, légéve; et pourtant substanticlle, telle que celle qui
est formée de beancoup desable fin et de terreau noir. Cette
sorte de terrain est nommé vulgairement terre de bruyere.

La plupart des Ericinées sont' douées d’une saveur frés
acerbe , due A I'abondance du tannin et de l'acide gallique
qu’elles renferment. Ainsi, la busserole (Arbutus uva ursi, L.),
les diverses espiees de Kalmia, de Pyrola, de Chimaphila
et de Rhododendron , sont extrémement astringentes; il ya
méme certaines éspéces on le principe actif est tellement écre,
qu’il fait considérer ces plantes comme suspectes et dangereuses.
Tel est entre autres le Kalmia latifolia, wn des plus élégans
arbrisseaux que Pon cultive dans les jardins de Paris, qui,
d’aprés les expériences que des physiologistes ont tentéessur de
jeunes animaux, est un poison narcotique. Cependant le doc~
teur Bigelow, auteur d’un ouvragesur la Botanique médicale
des Ttats—Unis de ’Amérique septentrionale, assure que les
feuilles de cet arbrisseau ne sont pas narcotiques, mais ¢u’elles
contiennent une grande quantité de matiéres résineuses qui
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peuvent les rendre d.élétéres pour les jeu.neg.animaux. L’acreté,
ou plutdt la propriété narcotique, existe dans les fleurs 133
quelques Azalea et Rhododendron : Vhistoire nous en offre 1in
exemple fameux dans Yempoisonnement d’un grand nombre
de Grees qui faisaient partie de la retraite des dix mille. Au
rapport de Xénophon, cet empoisonnement fut occasioné
par le miel qu'ils avaient mangé en trayersant les pays mon—
tueux de ’Asie—=Mineure qui bordent le Pont-Euxin. Tourne—
fort, en voyageant dans les mémes lieux , a prouvé que le miel
devait ses qualités nuisibles aux fleurs:d’ Azalea pontica qui
couvrent le pays, et sur lesquelles les abeilles vont butiner. -
. - B ey 7 (A Re)ics
IERITHALIS FRUTICOSA. Nom seientifique d’un arbrissean
des Antilles , dont-1e bois est connu vulgairement sous les noms
de bois jaune, bois~chandelle ‘et bois de citron. . ces mots.
oE siiy . 221 (AR i
ERODION MUSQUE. Geranium moschatumn, L. Erodiur
moschatum , Willd. — Rich. Bot. méd. , t. IT, p. a1, «(Fa-
mille des Géraniacées:  Monadelphie Pentandrie;, L.) Petite
plante annuelle qui croit en plusieurs localitéy de 'Burope mé-
ridionale et occidentale. Sa tige est étalée ; vameusey velue, et
génieulée; elle est munie de feuilles opposées , pétiolées , ve-
lues, & {olioles alternes, ovalés, incisdes et'dentdes), Ia termi-
nale plus grande et & trois lobes. Les fleurs sont petites, viola-
cées, formant un petit bouquet ou une ombelle simple-du
sommet d’un pédoncule assez long et qui part de Vaisselle des
fenilles. Cette plante se distingue des autres Géraniacées par
son odeur ‘de muse. Son infusion théiforme est excitante et
antispasmodique. On Vemployait autrefois comme diaphoré-
tique; mais son usage est aujourd’hui & peu prés abondonné.
o (A. Ro)
ERRHINS, ERRHINES. On a donné ce nom & divers médi-
camens qu'on introduit dans les narines, “pour les faire agir
sur la membrane pituitaire. La poudre sternutatoire; celle de
muguet, sont des errhins, 1204 (AaICey i
ERYNGIUM CAMPESTRE. 7. PANIGAUT. -
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ERYSIMUM ALLIARIA. 7. Aruiare

ERYSIMUM OFFICINALE. 77. Virar.

ERYTHRZEA CENTAURIUM. #. CESTAUREE ( PETITE ).

ESCARGOT ouv HELICE VIGNERONNE. Helix pomatia, L.,
Cet animal , de la classe des Mollusques gastéropodes et de
Tordre des Pulmonés, est trés commun en Europe dans les
haies, les vergers, les vignes, et généralement dans toutes les
localités humides et abritées par la végétation. Sa coquille est
globuleuse, d’un pouce & un pouce et demi de diameétre, con-
tournée en spirale, a bandes piles et peumarquées; ’avant~der-
nier tour fait une saillie qui donne a 'ouverture la forme d’un
croissant. L’animal est hermaphrodite; il rampe sur la terre
aumoyen d'un disque musculaire dont il éloigne ou rapproche
A volonté les plis. Sa téte est munie de quatre tentacules qu’il
déroule comme les doigts d’un gant, et qu'il rentre dans sa co~
quille 4 la moindre impression d’un corps étranger. Dés que le
Afroid commence a se faire sentir, I'escargot se niche dans des
trous au pied des arbres, ou s’enfonce dans la terre. L’ouver-
tyre de sa coquille est alors fermée par une exsudation cal-
caire qui préserve Vanimal du froid; il reste alors dans un en—
gourdissement complet jusqu’au retour du printemps. Clest
en cet état qu'on le récolte pour s’en serviry soit comme d’ali-
ment, soit comme de médicament. Sous cedernier rapport,
on le fait entrer dans les bouillons et sirops pectoranx. Gomme
il contient du soufre, on ne doit pas employer de vases d’ar-
gent pour le faire cuire, car il les noircirait. (A. R.)

ESPECES. Ce mot, dans son acception pharmacologique,
désdigne des médicamens officinaux , pour la plupart tirés du
régne végétal, et composés de substances qui, doudes de
propriétés semblables on analogues, sont toujours adminis-
trées collectivement. Toutes les parties des végétaux, et quel-
«ques-unes des animaux qui sont susceptibles de conservation,
peuvent faire partie de telles ou telles espéces médicinales;
aussi le nombre de ces sortes de médicamens est-il assez con-
sidérable, et on les désigne par des adjectifs qui dérivent de
leurs propri€tés générales.
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Le choix des espéces et leur b.om:e canaerva?iox_l sont deux
conditions que le pharmacien do'lt s 3_.ttacher principalement &
remplir;; il apportera tous ses soins dans la xfé(.:t}lbe , la prépa—
ration et la dessication des pla_ntes ou des parties dl‘as plantes ;
et de peur que les agens extérieurs ne le-s altérent, il devra les
conserver dans des vases bien fermés; il remplace‘ra scrupu-
Jeusement les especes altérées par des drogu‘es frmch:es et de
bonne qualité. Le tableau alphabétique suw’ant présente la
composition des especes que lon trouve préparées dans les
officines (1).

Espices amires. Prenez racine de gentiane coupée par petits
morceaux ; sommités de petite centaurée, de chardon bénit,
de scordium , et zestes de citron, de chaque, parties égales en
poids.La dose de ces espéces est d'une once A une once etdemie en
infusion dans deux litres d’eau. La classe des substances améres
étant la plus considérable parmi les végétaux, une foule de
ceux-ci peuvent figurer parmi les espéces améres. Ainsi les
feuilles de germandrée, celles de ményanthe et de presque
toutes les gentianées, les fruits du houblon, les fleurs de ca—
momille, etc., sont aussi employés, & cause de lear amer—
tume franche et non mélée d’dcreté ; on y joint quelquefois,
pbur augmenter [l'intensité de Pamertume , une petite dose de
sous-carbonate de soude ou de potasse.

Espiices antELMINTIQUES. Prenez feumilles et fleurs siches
d’absinthe, de tanaisie et de camomille romaine, de chaque,
parties égales. Incisez, mélez et conservez pour P'usage.

EspicEs AnTISCORBUTIQUES. Prenez racine de bardane, de pa-
tience et de raifort sauvage, des feuilles récentes de becca—
bunga, de cochléaria, de cresson de fontaine et de ményanthe,
de chaque , une once; un citron. On pre'pai'e avec ces especes
deux litres de boisson. La propriété antiscorbutique ne résul-

(1) Dans Pemploi de ces drogues, dont la nature est trds varice, le phar-
wacien saura discerner celles qu’il faudra sonmettre 4 la décoction on & la
simple’infusion ; celles qui, contenant des principes volatils, doivent éve
traitées en yase clos . ete.

Tome 11. 28
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tant pas essentiellement des qualités ameéres de ces substances,
mais des principes volatils particuliers qu’elles contiennent, ces
especes sont des médicamens magistraux ou extemporanés, et
sous ce rapport, ils ne doivent pas étre rigoureusement compris
dans la classe des especes telle que nous I'avons définie en
téte de cet article.

Espiices APERITIVES ou DIURETIQUES. Prenez racines de chien-
dent, d’asperge, de pissenlit, d’oseille, de chaque, 4 gros;
réglisse ratissée, 2 gros ; nitrate de potasse,1 gros. Pour deux
fitres de boisson.

ESPECES AROMATIQUES ou STIMULANTES, On les prépare surtout
avec les sommités fleuries des plantes de la famille des Labiées,
" telles que celles de sauge, de mélisse, de thym, de serpolet,
d’origan, d’hyssope et de menthe poivrée. Ces plantes sont
doudes d’une légére amertume ; mais elles doivent leurs pro-
priétés générales a des huiles volatiles qu'il importe de con-
server dans Pinfusion , laquelle par conséquent, doit s’o—
pérer & une température douce et dans des vases fermés.

Espices ASTRINGENTES: Prenez rdpure de corne de cerf, d’os
ou d'ivoire, 1 once; riz lavé, 3 gros; racines de tormentille
et de bistorte, de chaque, un gros; réglisse, 1 a 2 gros. Pour
s litres de boisson.On prépare encore des especes astringentes
dans lesquelles n’entre point la rdpure de corne de cerf ni le
1iz : ce sont des matitres éminemment astringentes, telles que
les écorces de grenade, la racine de rathania, les fleurs de roses
rouges, etc.

Espiices caBMINATIVES. Les fruits de la plupart des Ombelli-
feres, etquelques fleurs de Synanthérées ou de Légumineuses,
entrent dans les espéces carminatives. On emploie principale-
ment les fruits d’anis, de fenouil, d’aneth, d’angélique; les
fleurs de camomille et de mélilot. La dose est de 4 gros & une
‘once pour un litre d’infusion, qui doit se préparer dans des
vases clos, & cause de la volatilité des principes d’ou dépendent
leurs propriétés. .

Fsrtces pDIURETIQUES. 7. ESPECES APERITIVES.

Espicis ¥aorLientes. Elles se composent de feuilles et de ra-
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cines de mauve, deguimanve, de bouillon blane, ainsique d’une
foule de plantes ol le mucilage est abondant. Les farines émol-
lientes, telles que celle de lin, les bulbes d’ognons et _d’afxtres
Liliacées, font aussi partie de ces especes. Elles sont spéciale~
ment destinées pour 'usage externe , en layemens ou en fomen-
tations. Pour cela on en fait bouillir une forte poignée, parti-
culitrement des feuilles de mauves et des racines'de guimanve,
dans 2 livres d’eau. Le résidu sert aussi 4 faire des cataplasmes
émolliens. Les especes émollientes destinées & 1'usage interne
sont nommeées espéces pectorales. 77, ce mot.

TispicES PECTORALES ou pECHIQUES. Prenez flenrs desséchées
de mauves, de violettes, de tussilage, de pied de chat et de .
coquelicot; feuilles de capillaire et d’hyssope. Incisez, mélez
et conservez pour 1'usage. On en prépare des tisanes adoucis-
santes, que Pon édulcore, soitavec de la racine de réglisse,
soit avec un sirop approprié. Les Frurrs picriques, tels que
les dattes, les jujubes, les figues et les r;__tisins secs, sont em—
ployés en décoction dans les mémes circonstances que les es-
peces pectorales. On combine quelquefois leur décoction avee
Vinfusion de celles-ci.

EspicEs PURGATIVES. Prenez manne en sorte , 2 onces; fenilles
de séné ou follicules de séné, 2 gros; rhubarbe choisie, 1 gros.
Pour une potion de 3 & 4 onces, dont on augmente Vactivité
par V'addition de 2 gros d’un sel purgatif, tel que le sulfate de
soude ou de magnésie,

Espices suporiFiQuEs. Prenez bois de gayac rdpé, une once
et demie; racines de salsepareille et de squine, de chaque,
2 onces; bois de sassafras, 3 gros; réglisse, une demi-once.
Pour 3 litres de boisson. On ajoute 4 ces espéces des substances
purgatives, telles que du séné et de la rhubarbe, 4 la dose de .
2 gros 4 une demi-once. Elles sont administrées dans le trai-
tement des maladies syphilitiques.

Espices VULNERAIRES, connues vulgairement squs les noms
de Faltranck et vulnéraire suisse. Elles se composent de
plusieurs plantes indigenes , assez abondantes dans les bois et
les montagnes. Voici 'énumération des principales : pervenche,

28..
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sanicle, véronique, bugle , pyrole, millepertuis , langue-de=
cerf, capillaires, pulmonaire, armoise, bétoine, aigremoine,
pied-de-chat, piloselle, menthe, ete. On récolte ces plantes i
V'époque de la floraison:, on les fait sécher avec soin, on cn
prend parties égales, que I'on mélange pour en former des
paquets cylindriques du poids de 1, 2 et f onces.  (A. R.)

ESPRITS. Ou donnait autrefois ce nom aux produits liquides
‘obtenus par distillation, et plus particdlitrement aux li-
quides alcooliques , ainsi qu'aux huiles essentielles. 7. Arcoo-
1ATs et HUILES ESSENTIELLES. ' (A. C)

ESPRIT ARDENT. Nom que Portzut autrefois 'alcool rec-
tifié.

ESPRIT DE MINDERERUS. 7. ACETATE 1AMMONIAQUE.

ESPRIT DE NITRE. 7. AcIDE NITRIQUE.

ESPRIT DE NITRE DULCIFIE, Acide nitrigue alcoolisé,
On a donné ce nom au produit qui résulte du mélange des subs-
tances suivantes , fait avec précaution : alcool a 36°, 360 gram.
(11 onces) ; acide nitrique & 34°, 120 grammes (3 onces 6 gros).
Ce mélange, au bout de quelque temps, devient jaune et ac-
quiert une odeur éthérce. (A. G)

ESPRIT RECTEUR. Nom donné par Boérhaave au principe
odorant qu’on obtient de la distillation des végétaux aroma-
tiques. 7. AROME.

ESPRIT DE SEL AMMONIAC PREPARE A L’ATDE DE
LA CHAUX. 7. AMMONIAQUE.

ESPRIT DE SEL DULCIFIE , Alcool muriatique.On a donné
ce nom A un mélange d’acide hydro-chlorique et d’alcool dans
les proportions suivantes: alcool & f0°, 64 grammes (2 onces);
acide muriatique, 32 grammes (1 once). Ce mélange acquiert
au bout de quelque temps une odeur agréable et éthérée.

A. C.

ESPRIT DE SEL MARIN. 7. Acine HYDBD—CHLOB[QUE.)

ESPRIT DE SOUFRE. #. AcCIDE SULFUREUX.

ESPRIT DE SUCCIN. On a donné ce nom & un liquide
aqueux qu’on obtient lors de la distillation de I'ambre jaune.
Ce produit formé d’ehn tenant en solution une petite quantite
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Aacides acétique et succinique, plusune petite quantité d’huile
de succin, #. ACIDE SUCCINIQUE el SUGCIN, (A.C)
ESPRIT DE VIN. #. Arcoor.
ESPRIT VOLATIL AROMATIQUE HUILEUXDE SYLVIUS,
77. ALGOOLAT AROMATIQUE HUILEUX. : :
ESPRIT VOLATILDE CORNEDE GERT. On a désignésous ce
nom, un liquide aqueux tenant en dissolution du sous-carbo-
nate d'ammoniaque sali par un peu d’huile animale de Dip—
pel rendue soluble par un excés d’alcali. Ce produit s'obtient
de la manitre suivante. On prend une cornue de terre lutée
d’avance, on y introduit des morceaux de corne de cerf, de
manitre a la remplir aux trois quarts de sa capacité; on la
place dans un fourneau & réverbére garni de son déme: on le
fait communiguer, 4 'aide d’une allonge, a un ballon tubulé
supportant un long tube droit, ouyert a son extrémité supé—
rieure. L’appareil étant ainsi disposé, on lute les jointures; et
lorscue’les luts sont secs, on allume le feu sous la cornue ;jon pro-
ctdeila distillation,que I'on continuejusqu’a ce qu’il n’y aitplus
de dégagement de gaz ; on laisse refroidir 'appareil, on le dé-
monte, on recueille séparément les produits solides et liquides.
Les premiers, ¢’est-a-dire le charbon et le sous-carbonate d’am-
moniaque huileux, restent dans la cornue et dans I'allonge ; les
seconds passent dans le ballon. Geux-cioffrent deux couchesbien
distinctes : 'vne, plus légere est 'huile empyreumatique; autre,
qui occupe le fond du vase, est le sous-carbonate liquide. On les
sépare l'un de 'antre, et on les conserve dans des flacons bien
fermés. On purifie Vesprit de corne de-cerf en le soumettant &
la distillation & une douce chaleur, et recueillant les trois quarts -
du produit. Ondoit le conserver dans des flacons fermés, placés
& labri de la lnmi¢re. Malgré ces précautions, ceproduit se co-
lore au boutd’un certain temps ; pour lui rendre ses propriéiés,
on le soumet & une nouvelle distillation. Ce liquide est admi-
nistré comme stimulant et comme diaphorétique. On le donne
ala dose de 4 A 8 grammes (1 & 2 gros). (A. C.)
ESTRAGON. Ariemisia Dracunculus, L. — Rich. Bot. méd.
t. T, p. 380. ( Famille des Synanthérées, tribu des Corymbi-
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feres, Juss. Syngénésie superflue, L.) Plante herbacée, origi~
naire de la Sibérie, et cultivée dans les jardins d’Europe. Sa
tige dressée, rameuse, cylindrique, glabre, haute d’environ
2 pieds, porte des feuilles alternes, sessiles, entiéres, lancéo-
lées, trés étroites, glabres et épaisses. Ses fleurs, composées de
fleurons jaunatres, forment de petites tétes disposées en €pis
axillaires,, et dont I’ensemble constitue une panicule allongée.
La saveur aromatique et agréable desfeunilles d’estragon est due
a la présence d’une grande quantité d’huile volatile que V'on
extrait par distillation. Cette huile est employée par les vinai-
griers pour donner un goiit excellent aux vinaigres qui servent
A4 assaisonver les salades. On se sert vulgairement des feuilles
fraiches d’estragon comme condiment culinaire. Cette plante est
un.médicament stimulant, rangé par les thérapeutistes dans la
classe des Antiscorbutiques; mais il est rarement mis en usage.
Les propriétés antiseptiques qu'on lui accordait autrefois
sontimaginaires. Son odeur forte peut masquer les émanations
fétides qui s’exhalent des lits d’une foule de malades attaqueés
d’une maladie épidémique, mais ne détruit nullement les
miasmes qui forment le foyer de'infection. (A. R.)
ESTURGEON. Acipenser. Genre de Poissons Chondropté-
rygiens, qui renferme plusieurs espéces (particulierement V' Aci-
penser Huso, L.) dent la vessie natatoive et les intestins servent
a préparer licthyocolle. (7. ce mot.) La chair de Uesturgeon
commun (£eipenser Sturio, L.) est unaliment trés recherché.
Salée ou marinée, elle forme un objet de commerce assez im—
portant. Les ceufs de cette espice, ainsi que de celle de I'Aci-
penser Huso, servent i préparer le caviar, dont I'usage est si
considérable chez les peuples du Nord. 77. Cavias. (A. R.)
ESULE. Esula. On donnait anciennement ce nom & plu-
sieurs espéces du'genre Euphorbe. Linné 1'a restreint comme
nom spécifiqued I'une d’elles, que nous décrirons plus bas sous
le nom d'Esvs orricivae. Le tithymale (E. Cyparissias, L.)
était la petite ésule (Esula minor) des boutiques ; 'EvrHoRBE
0ES MABAIS (Euphorbia palustris, 1..) , ainsi que 1'Epurce (Euph.
Lathyris, L.)ont été appelées grande ésule (Esula major). Enfin,
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on nomme communément Esvir roxoe, I'Euphorbia Peplus
et V'E. helioscopia, L., qui croissent abondamment dans les
lieux cultives. #. tous ces mots. (A. R.)

ESULE (GRANDE). 7. Epunce.

Y:SULE (PETITE) # . TiTHYMALE.

ESULE OFFICINALE. Euphorbia Esula, L. Cette espece
d’euphorbe croit dans les provinces méridionales de I'Eu-
rope. Elle ades affinités avec I Euphorbia Cyparissias que 'on
trouve si communément dans nos champs, mais elle est plus
grande dans toutes ses parties. Ses tiges nombreuses, vivaces,
g’élevent A plus d'un pied, et portent des fenilles lancéo~
lées, sessiles, mucronées, trés entiéres et glabres. Les fleurs
forment une fausse ombelle au sommet des rameaux ; les ovaires
sont glabres, marqués sur lenr convexité de points glandu-
leux ; les graines sont lisses et d’une couleur brune ; la racine
est petite et rougeitre, converte d’une écorce mince, qui €tait
autrefois usitée comme purgatif hydragogue, et comme émé-
tique ; mais la violence de ce reméde en a fait abandonner
Vusage. On 'apportait séche des départemens méridionaux de
la France. . ’ (A. R.)

E’I_‘AIN. Stannunz, Jupiter. L’étainest un corps simple métal=
lique, qu’on rencontre dans la nature, et dont la connaissance
remonte ala plus haute antiquité. D’aprés divers auteurs, ce mé-
tal était en usage du temps de Moise , et les Phéniciens, qui en
faisaient un grand commerce, le tiraient d'Espagne ot ilsavaient
établi des colonies. Les Romains paraissent avoir exploité les
mines de I’Angleterre. Lesmines d’étain qui existent dans les In-
desorientales, telles queles mines de Banca et de Malaca, four-
nissent des €tains trés appréciés dans le commerce. La proyince
de Cornouailles (Angleterre) est, apris I'Inde, la contrée la plus
riche en mines d’étain : elle fournit plus de ce métal i elle seule
que tous lesautres états européens. La Saxe, la Bohéme, I’ Amé-
Fil_lue méridionale possédent aussi de ces mines. Des recherches
faites en Frange, dans le but de trouver des mines d’étain
propres & étre exploitées, et de diminuer le tribut que nous
payons & la Saxe et & DI'Angleterre pour la fourniture de
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Pétain employé dans nos fabriques, n’ont pas été totalement
infructueuses. On a déja découvert trois de ces mines. La pre-
micre, située & Vaury ( Haute-Vierme) a été exploitée par les
anciens. Depuis 1809, 'administration y a fait faire quelques
travaux. La deuxidme a été reconnue & Ségur (Corréze), et n’a été
le sujet d'aucune recherche. La troisime, A Piriac (Loire-Infé-
rieure), située sur les bords de la mer, a nécessité des re-
cherches qui ne sont pas encore terminées.

L’étain existe dans la nature sous deux états : 1°. combiné
avee Poxigene (formant Voxide d’étain mélé avec de Voxide de
fer et de silicium , et aussi avec 'oxide de fer et avec de petites
quantités d’arsenic) ; 2° combiné au soufre (formant le sulfure
d’étain). Ce sulfure est souvent allié & du sulfure de cuivre.
I’oxide, qui est le senl minéral dont on extrait le métal, est
d’un brun foncé, quelquefois translucide, le plus souvent
opaque, d’uue pesanteur spécifique considérable. I1 est presque
toujours cristallisé. Sa forme ordinaire est celle d™un prisme
i quatre pans, surmonté de pyramides: souvent ces cristaux se
croisent, et forment par cette réunion des angles rentrans , aux-
quels on a donné le nomt de bec d’étain. 1étain a été trouvé aussi
a Pétat natif ; mais les minéralogistes ne sont pas d’accord sur ce
fait. Le plus grand nombre dessavans pensent que le métal quon
a trouvé dans la nature provient d’anciennes exploitations.

Ezxtraction. L’oxide est en roche, ou disséminé dans les
sables. Dans le premier cas, on bocarde la mine, et on lave la
poudre qui en résulte pour séparer les parties terreuses de
'oxide. On se sert, pour ce lavage, de caisses, puis de tables
dormantes. 1'eau , en passant sur le minerai, entraine la poudre
fournie parla gangue, qui est moins pesante que l'oxide d’é-
tain ; celui-ci reste sur la table. Lorsque la mine provient d’un
terrain d’alluvion, on proceéde 4 un lavage qui se pratique de
plusieurs maniéres, selon la disposition des lieux. Sile mine-
rai contient des sulfures de cuivre, de fer, de 'arsenic, on
le grille & un degré de chaleur qui n’excede pas le rouge
brun , etdans un fourneau de réverbere. Par ce grillage, on vo-
latilise presque tout l'arsenic: on décompose la plus grande
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partie des sulfures ; on comrerllit le soufrc': en gaz sulfurem.( qui
se dégage , en sulfates ct en oxides de cuivre et de fer qui res-
tent mélés a Voxide d’étain. Lorsque le grillage est terminé,
on jette le xésidu encore presque rouge dans des cuves pleines
dleau;; les sulfates de cuivre et de fer se dissolvent, et les
oxides insolubles formént un résidu ; on décante les liqueurs,
et on les fait évaporer pour obtenir les sulfates, qu'on sé-
pare lorsqu'ils sont cristallisés ; on soumet alm:s les oxides
au lavage. I’oxide d’étain, plus pesant, reste sur la table,
tandis que la plus grande partie des oxides de fer et de cuivre
est entrainée par l'ean. Quelquefois I'oxide d’étain est encore
mélé a du fer; on sépare ce métal en se servant d’une pierre
d’aimant.

Lorsqu’on a ebtenu 'oxide d’étain, on procéde 4 sa réduc-
tion enmétal : pour cela, onse sert de charbon; on prend parties
égales de minerai et 'de charbon, on ajoute de I’eau, on mé-
lange , puis on jette le mélange humide dans un fournean
manche, de la hauteur de 14 4 15 pieds, et dont lasole est en
granit. L'oxide d’étain se décompose, il passe a I'état de métal;
celni-ci tombe dans la partie inférieure’ du fourneau, et de 1a
dans un bassin de réception, d’out on le fait passer de temps en
temps dans un bassin destiné a le recevoir. On obtient ‘encore
V'étain en traitant 'oxide dans un fournean de réverbere chauffé
4 la houille. Ces divers modes sont en rapport avec la nature
du minerai et eelle des localités.

L’étain ramené a I'état métallique a quelquefois besoin de
subir une nouvelle opération qu’on appelle le raffinage. Nousne
nous étendrons pas davantage sur ces opérations qui tiennent
& la métallurgie, et nous indiquerons & nos lecteurs les ou~
vrages ol ils peuvent puiser des détails sur ces opérations, qui
pourraient faire des volumes entiers (1).

L’étain est un métal blanc, dont la couleur se rapproche
beaucoup de celle de Pargent. 11 est plus dur que le plomb ;

( 1) Brongniart, Minéralog.c; Girardin et Lecaq, Elémens de Minéralogie;
Dict. technologique, art. Erary, 1. VIIL, p- 268
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pli€ en différens sens, il fait entendre un certain bruit auquel
ou a donné le nom de cri de Pétain, qui est plus ou moins
fort, selon que I’étain est plus ou moins pur. Il est susceptible
de se réduire, parl’action du laminoir, en lames minces ; il passe
difficilement 4 ’état defils. L’étain est d’une pesanteur spécifique
de 7,291, et de 7,299 quand il a été écroui. (Brisson.) Ge mé-
tal, selon Crichton, est fusible 4 228° centigrades. Lorsqu’il est
fondu, il exige un haut degré de température pour se réduire
en vapeur: Si , lorsqu’il est en fusion, on le laisse refroidir len~
tement, et 'que Von perce la surface pour faire couler le métal
qui n’est pas encore solidifié, on remarque , dans la cavité ,
des cristaux qu’on a reconnus pour des prismes rhomboidaux.
L’étain exposéa Vair, perd deson brillant et prend une couleur
noiritre ; fondu et laissé en cantact avec Vair, sa surface se re~
couvre d'une pellicule grise qui passe par Vaction de la chaleur
4 la couleur jaune. Sil'on chauffe fortement, le métal prend
feu ; il brile en se convertissant en oxide blanc, qu’on peut ob-
tenir cristallisé. L’étain s’unit au soufre, ausélénium , au phos-
phore., au chlore et a I'iode. Avee divers métaux, il forme des
alliages. Ce métal chauffé au rouge, et mis en contact avec
leau a I'état de vapeur, la décompose. Cet effet n’a pas lien
a une basse température,

L’étain est employé dans une foule de circonstances. A 'état
d’alliage avec le cuivre, il forme le métal de cloche, celui avec
lequel on fabrique les canons. Uni au plomb, il forme la sou-
dure des plombiers; en feuilles trés minces, il sert dans 'éta-
mage des glaces; allié au fer, il forme le fer-blanc. On se sert,
dans quelques provinces de France, de vaisselle d’étain ; on en
fait aussi des instrumens employés dans1’économie domestique.
L’emploi de I’étain dans ce cas a ét€ pendant long-temps le sujet
de craintes: on pensait que ce métal contenait de Parsenic qui
pouvait étre dissous et porté dans I'économie animale. Cette
opinion fut combattue, et des expériences faites en 1781, par
Bayen et Charlard , démontrérent que les étains de Banca et de
Malaca, qui avaient été suspectés, ne contenaient pas d’ar-
senic; que les autres étains n’en contenaient au. plus qu'un
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six—centitme de leur poids, et sonvent moins; et que cette
quantité était incapable de donner & Iétdin des qualités véné-
neuses.

L’étain en limaille ou en poudre est employé dans ’art mé~
dical comme anthelmintique. On 'administre surtout contre le
teenia. La dose est 12 décigrammes a § grammes (24 grains a
1 gros). Le docteur Alston indique la limaille & la dose de
32 grammes (1 once), mélée & 128 grammes (4 onces) de mé-
lasse, le matin & jeun, et celle de 6 grammes (1 gros et demi)
les 2 jours suivans. Aprés ayoir fait prendre ces doses , on ad~
ministreun purgatif. On le donne aussi & 1'état de bols 4 la dose
de 4 gram. a 16 (1gros a 4), en se servant pour Uamener &
cet état d’une quantité convenable de gomme adraganthe.

L’étain est employé comme réactif pour précipiter Uor de
ses dissolutions; le précipité est d’une belle couleur pourpre.
Il fait aussi reconnaitre la présence des tungstates solubles,
avec lesquels il donne un beau précipité bleu. (A. C.)

ETAMINES. Stamina. On nomme ainsi appareil généra-
teur mdle des plantes. On y distingue ordinairement deux
parties; savoir: 1° I'anthére, sorte de bourse qui renferme le
pollen ou la poussiére fécondante; 2°. le filet, qui soutient or-
dinairement anthere. Il arrive souvent que le filet manque,
et alors anthére est dite sessile. Gelle-ci est donc la partie es—
sentielle de ’étamine; on la trouve quelquefois & une seule
loge; mais dans la plupart des cas elle est biloculaire; quel-
quefois les deux loges sont écartées, et placées aux deux extré-
mités d’un filet transversal, qui a re¢u le nom de connectif.
Le nombre des étamines varie dans les différentes fleurs, de-
puis I'unité jusqu’a un nombre tellement considérable, qu’on
ne s'arréte plus & les compter, Clest d’aprés la considération de
ce nombre, que Linné a fondé les principales classes de son |
systeme sexuel; il a eu égard ensuite 4 leur grandeur relative
et aleur insertion sur le calice ou sur Vovaire. Nous exami-
nevens plus en détail ces modifications de la structure flo~
rale, & Varticle SystimE sExver. Les étamines n’étant pas em-
ployées isolément, nous ne dirons rien de leurs usages, qui
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sont les mémes que ceux des fleurs entiéres dont elles font
partie. ! (A. R))
ETHERS. Les éthers sont des produits liquides qu’on ob-
tient par distillation, et qui résultent de action des acides
sur I'alcool. Ces liquides, quoique provenant d’opérations ana~
logues, ne sont pas de la méme nature; leur différence est due
A ce queles acides employés n'agissent pas de la méme manidre
sur I'alcool. Ainsi, lorsqu’on méle Valcool & divers acides,
ceux—ci peuvent agir de trois maniéres différentes: les uns Iui
enlévent de hydrogéne dans les proportions nécessaires pour
donner naissance & de 'eau, mais ils ne se combinent point
avec lui; les autres transforment ’alcool en hydrogéne bi-car-
boné et se combinent avee lui ; enfin , d’autres encore se com-
binent avec lui, sans éprouver ni lui faire subir de décompo-
sition sensible. De la, les chimistes modernes admettent
plusieurs genres d’éthers, au nombre de trois. Le premier
genre renferme ceux qui, aprés lenr rectification, ne pré-
sentent aucune trace des acides qui ont concouru & leur for-
mation ; ils sont les résultats de Paction exercée sur l'alcool par
un acide trés avide d’eau et pen volatil , lorsqu’il ‘est uni &
I'ean ou A I"alcool. Ces éthers se cmnposent des mémes élémens
que Palcool ; ils n’en different . qu.cn ce qu’ils contiennent
moins d’oxigéne et d’hydrogéne, mais plus de carbone. On
peutlesconsidérer comme de l’alcool moins de eau. Aunombre
de ces éthers sont les éthers sulfurique, phosphorique, arse-
nique, fluo-borique, que MM. Ampire et Chevreul ont indi-
qués comme pouvant étre confondus sous la dénomination
commune d’éther hydratique. Le second genre comprend les
<éthers formés d’hydrogéne bi-carboné et d’acide ; les éthers
hydro-chlorique, hydriodique. Dans le troisieme genre sont
placés les éthers composés d’alcool et d’acide ; ce sontles éthers
acétique, nitrique,, benzoique , oxalique, citrique , etc. Chaque
éther porte le nom de Vacide qui a servi & sa préparation ; ainsi
I'¢ther préparé avec I'acide sulfurique est appelé éther sulfu~
rique , celui résultant de V'action de Vacide hydro-chlorique
sur 'alcool, éther hydro—chlorique. Nous traiterons principas
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lement dans cet article des éthers qui sont employés par le
Phannacien—cllilﬂiﬁte- '

ETHER AGETIQUE. La découverte de V'éther acétique est
due au comte de Lauraguais, quiannonga, en 1999, dans le
Journal des Savans, p. 324, qu'on pouvait obtenir un éther
en faisant réagir l'acide acétique sur I'alcool. Il déerivit son

rocédé, qui consistait A distiller un mélange d’acide acétique
et d’alcool, en prenantles mémes précautions que pour Iéther
sulfurique. Schetle ayant répété le procédé de Lauraguais,
ne put obtenir ce produit; il y parvint cependant en addi~
tionnant le mélange de vinaigre et d'alcool, d’une certaine
quantité d'acide sulfurique. Schultz, Geblen, Lichtemberg,
en répétant les expériences de Schetle, obtinrent les mémes
résultats que ceux annoncés par ce chimiste. Pelletier, Bucholz,
proposerent d’autres procédés, et divers essais faits sur ces
procédés, par MM. Henry et Thénard, convainquirent ces
chimistes que l'on peut obtenir de Véther acétique par le
procédé de Lauraguais et par celui de Pelletier, qui ne dif-
fere. de celui de Lauraguais que parce que U'on remet deux fois
dans la cornue l'alcool qui passe a la distillation ; alors on
obtient la troisieme fois un mélange d’acide acétique et d’é-
ther; il suffit alors de saturer l'acide par la potasse et de dis-
tiller 4 une douce chaleur. Ce procédé est aujourd’hui en—
titrement abandonné.

Procédé de M. Thénard. On prend 3 kilogrammes (6 livres)
d’alcool a 40° 2 kilogrammes (4 livres) d'acide acétique a 10°,
128 grammes (4 onces) d’acide sulfurique & 66° (1) ; ou in-
troduit 1'alcool dans une cornue de verre; on ajoute en plu-
sieurs fois l'acide acétique, enayant soin d'agiter. On addi~
tionne ensuite ce mélange avec Pacide sulfurique, en versant
peu & peu, agitant chaque fois, afin de bien méler les trois
liquides; on remarque une augmentation bien sensible de tem-
pérature. On place la cornue au bain de sable (ou i feu nu,
sur une grille de fer) , on y adapte une allonge dont la partie

{1) Le €odex prescrit 625 grammes d'acide au lieu de 128.
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inférieure s’engage dans un ballon tubulé; sur la tubulure de

ce ballon , on ajuste un long tube effilé, destiné & laisser

une issue aux gaz; on lute I'appareil ; on recouvre I'allonge

avec des linges mouillés; on en fait autant pour le ballon ; on

place ensuite du feu sous la cornue; onla chauffe par degrés,

de maniére A faire entrer en ébullition; on maintient le li-

quide & cette température, jusqu’a ce qu'il y ait 4 kilogram.
(8 livres) de produit distillé. On arréte T'opération, on dé-

monte Vappareil. ‘

On sépare le produit, qui est un mélange d’eau, d’éther,
d’aleool et d’acide acétique; on le met en contact, pendant
quelques heures, avec du sous-carbonate de potasse, en ayant
soin d’agiter de temps en temps le flacon. Il se forme deux
couches distinctes: P'une, inférieure, est de I'acétate de po-
tasse dissous dans 'ean alcoolisée ; Vautre, supérieure, est
Véther pur. A Vaide d’un entonnoir 4 longue tige, on sépare
Véther et on le soumet, dans le méme appareil, 4 une non-
velle distillation ; on obtient par ce procédé, et d’aprés I'em-
ploi des proportions indiquées, environ 3 kllogram. (6 livres)
d’éther & 23° Baumé. _

L’acide sulfurique employé dans cette opération n’agit
que par la grande avidité qu’il a pour l'eau; il concentre
davantage V'alcool et 'acide, lorsqu’on ne I'ajoute pas au mé-
lange. L’alcool, plus volatil que lacide acétique, passe le
premier & la distillation, et la combinaison de I'alcool et de
T'acide acétique, qui donne lieu & la formation de éther,
n’a lieu que lorsquion a recohobé plusieurs fois le produit.

Procédé de MM. Laplanche et Martin. Ce procédé, qui a
beaucoup d’analogie avec celui de Bucholz, décrit dans le
. T1I, p. 222 (Journal de Chimie) est le suivant. On prend
2500 grammes (5 livres) d’acétate de plomb ; 1 kilogramme
(2 livres) d’acide sulfurique & 66°, et 1 kilogramme (2 livres)
d’alcool & 38°. On introduit P'acétate concassé (1) dans la cor-

(r) On ajonte Pacétate divisé seulement au lien de le mettre en poudre,
pour éviter que le sullate de plomb formé d'abord w’enveloppe une certaine
quantité d’acétate qui alors ne serait pas décompose.
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nue, on verse dessus le mélange préparé avec Palcool et Vacide
sulfurique; on ajoute i la cornue une allonge et un ballon, et
Yon distille jusqu’a ce que I'on ait obtenu un produit égal an
quatre cinquiemes de I'alcool employé; on agite cet éther avec
du sous-carbonate de potasse ; on décante I'éther, et on le sou- -
met de nouveau A la distillation. _

L’acide sulfurique employé n’éthérifie point 'alcool ; il se
divise en deux parties : Pune enléve 4 Palcool une certaine
quantité d’eau; Vautre partie se porte sur l'oxide de plomb
combiné, et met a nu l'acide acétique, qui _*g,’:_unit. intimement
A Valcool pour former Véther. Quelques praticiens donnent
la préférence & ce procédé, qui donne, avecplus d’économie ,
un éther plus suave.

I’éther acétique est un liquide transparent , incolore , d’une
odeur trés agréable, particuliére. 11 est plus lourd, et cependant
plus volatil que alcool. Lorsqu’on le briile, il produit une
flamme allongée d’un blanc jaunitre ; cette combustion s’opére
avec production d’acide acétique, d’acide carbonique et d’ean.
Il s’unit en toutes proportions a I'alcool, se dissout dans sept
parties d’eau. Mis en contact avec la teinture de tournesol, il
ne la rougit pas. Il dissout diverses substances végétales ,le
camphre, les résines, les huiles essentielles, la cantharidine,
du soufre, du phesphore. (Henry.) Mis en contact avec la moi-
ti¢ de son poids de potasse caustique, il est décomposé; il ya
formation d’acétate de potasse et dégagement d’alcoal. Quel-
quefois on substitue a 'éther acétique un mélange d’éther sul-
furique et d’acide acétique. Traité par la potasse et soumisa la
distillation , ce mélange fournit, au lieu d’alcool, de Véther
sulfurique , et de T'acétate de potasse reste dans le vase distil-
latoire. Thomson considére Véther acétique comme formé de
quatre atomes de gaz hydrogéne per-carboné, et d’un atome
d’acide. '

L’éther acétique est administré comme stimulant, antispas-
modique ; on 'emploie contre les spasmes de ’estomac, les
indigestions, Vivresse. La dose est de 15 a 30 gouttes. A Vex-
térieur, on Vapplique en frictions comme résolutif, et pour
combattre les doulenrs rhumatismales. (A. C.)
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ETHER AMMONIACAL. (Pharmacte suddoise.) On obtient
. ce produit de la maniére suivante. On prend hydro-chlorate
d’ammoniaque , 32 grammes (1 once); eau distillée, g6 gram.
(3 onces) ; chaux caustique éteinte parl'ean, 32 gram. (1 once);
éther sulfurique, 32 grammes (1 once). On fait dissoudre le sel
ammoniae dans 1’eau ; on introduit la solution dans wune
cornue; on ajoute la chaux et*l’éther ; on agite pour bien mé-
_ langer ; on adapte une allonge et un ballon; et ’on procéde a
la distillation, en ayant soin de rafraichir le récipient.
B (A. C)

ETHER ARsEﬂfQUE er PHOSPHORIQUE. La découverte
de ces ¢thers est due & M. Boullay; ils sont considérés comme
étant absolumentidentiquesavec I'éther sulfurique ; ilspeuvent
étre obtenus en faisant passcr de I’alcool , par petites por=
tions, a travers les acides phosphorique et arsenique concen-
trés, et amenés & un degré de chaleur convenable. ( Zoir le
travail de M. Boullay, Journal de Pharmacie, t. I*".) I’éther
fluo-borique a ¢té aussi considéré comme étant de la méme
nature ; il en est de méme du produit obtenu a laide de
T’alcool et de Vacide chromo-sulfurique. Ces éthers n’étant
pas employés dans 'usage pharmaceutique , nous ne croyons
pas devoir nous étendre sur ces produits. (A. C.)»

ETHER HYDRATIQUE, Ether sulfurigue. L’ éther sulfurique
est la préparation de ce genve la plus anciennement connue et
la plus usitée. L’auteur de sa découverte n’est pas connu, et les
premiers ouvrages qui en ont parlé remontent an seizidme
sitcle. La Pharmacopée de Falerius Cordus, publiée en 1540,
contient la description d'un procédé de préparation de ce
produit, procédé qui fut ensuite transcrit par Conrad Gesner,
dans un traité sur les remédes secrets. Les écrits de Basile
Valentin ,de Paracelse, de Boyle , font mention de cet
éther. Cependant ce ne fut qu'en 1730 que Dattention des
chimistes se porta sur ce sujet; et ce changement fut di
4 un Mémoire publié par Frobenius, dans les Transactions
philosophiques pour 1730, vol. XLI. Les chimistes qui, de-
puis cette époque, se sont occupés de ’étude de ce produit sont
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assez  nombreux , et Pon peut citer parmi eux Proust ,
Lowitz, Théodore de Saussure, Ingenhouss, Dalton, Gay-
Lussac, Fourcroy; Vauquelin, Lauraguais, Favre, Boullay,
Planche, etc.

L’éther sulfurique se prépare ; soit en grand , dans des ma~
niifactures ; soit en petit dans diverses officines, et pour la
consommation de ces établissemens. L’appareil en grand con-
siste en un alambic ordinaire doublé en plomb, auquel on
adapte un chapiteau et un tube qui sert & conduire I'éther
.dansun serpentin. Cet alambic est scellé sur un fourneau dont
la porte doit étre placée en dehors de Vatelier, afin d’éviter
par la les accidens qui pourraient résulter de l'inflammation
des produits ( 1), par unaccident quelconque. On introduit dans
I’alambicle mélange destiné & la fabrication, et U'on procede ala
distillation, puis 4 la rectification, qu’on pratique dans le méme
appareil. Un appareil mis en usage dans I’Apothecary’s-hall, &
Londres, a été décritpar M. Payen ; il consiste en une grande jarre
en grés, autour delaquelle est une double enveloppe en cuivre,
qui est close hermétiquement 4 l'aide d’une armature garnie
-de filasse et serrde A I'aide de vis; un large tuyau fixé & cette
enveloppe sert a conduire les vapeurs et & ramener & la chau-
ditre 'ean qui s’est condensée. Les bords supérieurs de la jarre
forment une gorge circulaire danslaquelle s’adapte et se ferme
hermétiquement, avec de Feau, une calotte en cuiyre, munie
d’'un ajutage, communiquant, par un tuyau i brides, avec
un serpentin plongé dans un véservoir d’eau; Vextrémité du
serpentin s’adapte avec un ajutage qui porte un manchon cir-
laire ; celui-ci plonge dans l’eau et dans la tubulure 4 gorge
d’un récipient en grés d’'une forme arrondie trés réguliére ;

= =y

(r) De nombreux accidens attestent les précantions & prendre lors de la
préparation de I’éther. De grands incendies, et celui encore tout récent de la
fabrique de M. Rivet de Passy, sont des exemples & méditer pour cenx qui
s’occupent de cette fabrication. L’appareil ol la préparation de Péther se fait
4 I'aide de la vapeur d’ean est le plus convenable; il tranquillise le fabricaat
sur les justes inquidtudes qu'il peut avoir lors de la fabrication de ce produit.

TOME 11 29
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les bords supéricurs de ce vase regoivent un eouvercle en gris
dout les bords inférieurs s’engagent jusqu’au fond de la gorge,
en sorte qu'en versant de 'eau dans celle—ci, on ferme her-
métiquement sans aucun lut; les bords supérieurs du cou~
vercle sont rabattus en dehors , ce qui permet de Venlever ai-
sément. Une rainure cireulaire est pratiquée en cet endroit i
Vintérieur, et un disque en verre y est ajusté; il laisse voir &
Pintérieur la hauteur du liguide dans le récipient ; & la partie
inférieure de ce vase est une tubulure usée a 1'émeri, qui
regoit une cannelle s'adaptant exactement sans aucun lut (1).
Lorsqu’on veut opérer , on chauffe un peun la jarre avant d’y
introduirele mélange chaud, d’acide et d’alcool, ensuite on fait
arriver la vapeur. Pendant le cours de opération , on obtient
une température égale pour toutes les parties de appaxeil ¢n
contact avee la vapeur; A I'aide de robinets, on peut entre-
tenir la chaleur au degré nécessaive, qui peut étve indiqué
par un thermométre. En supprituant Varrivée de la vapeur
et en laissant échapper celle contenue dansla double enveloppe,
a Paide de robinets, on pentobtenir un prompt refroidissement.
La canvelle adaptde au récipient permet de fractionner les pro-
duits, pendant!’opération. Quelques-uns de cenx-cisont propres
a étre employés sur-le-champ, d’autres ontbesoin de subir des
rectifications ; pourcela‘on se sert du méme appareil. L’emploi
des appareils destinés a préparer en grand I'éther sﬁlﬂur.ique ne
pouvant convenir A la plupart des pharmaciens, onpeut se ser-
virdecelui que nous allons décrire. On prend une cornue de
verre tubulée (2); on la place dans un bain de sable ; on fait
communicquer ce vaseavee unballon & deux tubulures, par l'io-
termédiaire d’uneallonge: la tubulure latérale duballon regoit
Pextrémité de I’allonge , et la tabulure inférieure se rend dans
un flacon & trois tubulures, dont I'une, située i la partie in=
férieure , regoit un robinet qui permet de recueillir & volonté

o

(1) Neus donnerons dans les planches , la figure de cet appareil.
I' (2) On se sert quelquefois de cornues de cuivre ; il fant que ces vases soient
trds ¢épais, Pacide les attaquant un peu.
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Véther qui s'est produit. La deaxitme tubulore supérieure sup-
porte un tube recourbé dont 'extrémité va plonger dans del'al-
cool. (Ge liquide peut étre employé avec avantage pour une autre
opération.) Ge tube serta donnerissue aux vapeurs qui , sielles
gaccumulaient dans le flacon , pourraient en déterminer la rup-
ture. Lorsque appareil est monté, on lute exactement les
jointures avec le lutdefarine de lin; onrecouvre ce lut de bandes
de toile enduites de chaux et de blane d’ceuf, on laisse sécher ;
on chauffe 1ésérement le bain de sable; on fait, dans une ter—
rine vernissée, un mélange & parties égales d’acide sulfu-
rique a 66°, et d’aleool 4 36°% en ayant soin de verser d’a-
bord Valcool dans la terrine, puis d’ajouter 'acide peu a
peu, en agitant continuellement. Lorsque le mélange est
fait , on l'introduit dans la cornue 4 l'aide d’un entonnoir a
longue tubulure; on ferme la cornue, et ’on chauffe pour
porter a Uébullition, quon maintient jusqu’a la fin de
Vopération; on fait tomber surle ballon et sur le récipient
un filet d’ean continu ,» qui doit rafraichir ces vases pendant
toute la durée du travail. Tant que le mélange n’est pas
en ¢bullition , il ve passe dans le ballon que de 1'aleool fai-
blement éthéré ; mais aussitét qu’il est bouillant, on
voit I'éther passer de la cornue dans I'allonge et de 1a dans le
récipient. Lorsqu’on a, en éther, dans ceivase, 4 peu prés
le cinquieme de Valcool employé, on introduit dans la cor-
nue, par petites portions et a l'aide d’un entonnoir & la
Boullay, deTaleool & 40°, une quantité égale en poids a celle
du produit qu’on a recueilli. On continue ensuite la distilla—
tion pour retirer de I'éther. On répéte ces additions & plusieurs
reprises et jusqu’a ce que la quantité d’alcool ajoutée de nou=-
veau soit €gale aux deux tiers de I'aleool ‘mélé primitivement
A Tacide (1). Lorsqu’on a obtenu en éther, et dans le réci-
pient, a pen preés les deux tiers de la totalité de 1alcool em-

(1) Si I'on avait employé g livees d'aleonl 4 36°, g livies d'acide sulfurique
4 6o, 1a quantité d’alcool & 40° h ajouter serait de 6 livres. { Lladdition de
Paleaol paratt aveir ¢té connue de Lewis )

29. .
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ployé, et lorsqu’on ‘apergoit dans le col de la cornue des va~
peurs blanches, on se hite de retirer 'éther du récipient et
d’arréter le feu. Si Pon veut opérer une seconde fois, on laisse
refroidir le bain de sable , on tire le résidu contenu dans la
cernue, au moyen d'un siphon, om recharge de nouveau
Pappareil: Si la cornue est de métal, on n’a pas A craindre de
la briser par le changement de température. Sil’on se propose
d’examiner la suite de I'opération, on continue de chauffer,
etV’on n’obtient plus d’éther, mais du gaz sulfureux, de I'huile
" douce devin, de lhydrogéne bi—carboné, de Pacide carbo-
nique, de V'eau, enfin un liquide noir consistant, formé d’éther,
de charbon, d’acide sulfureux et d’une huile épaisse. Tous ces
produits résultent de l'action d'une grande quantité d’acide
sur une petite quantité d’alcool; on trouve ensuite dans la cor-
nue un résidu noir trés-acide.

L’éther obtenu en arrétant 'opération avant qu’il y ait for-
mation d’acide sulfureux , pourrait étre employé de suite dans
des préparations pharmaceutiques, puisqu’ilne contient qu’une
petite quantité d’alcool faible qui a passé avant 1'ébullition
du mélange ; mais comme un peu d’acide a pu passer avee
Téther, on le rectifie pour le priver ‘des substances qui al~
térent sa pureté. A cet effet, on met I'éther en contact avee
différentes substances alcalines; mais celle de ces substances
a laquelle on a donné la préférence est la potasse préparée a la
chaux. Le mode d’agir, indiqué par M. Henry, consiste a faire
digérer pendant quelques jours ’éther avec un quinziéme en-
viron de son poids de pierre a cautére, & décanter ensuite et a
distiller sur du muriate de chaux fondu (chlorure de cal-
cium), en se servant d’un alambic muni de son serpentin,
chauffant & 1'aide de la vapeur, ou en prenant des précau-
tions convenables pour éviter les accidens. Si, lors de la ree-
tification , on fractionne les produits, on obtient environ les
deux tiers d’éther 4 56 ou60° Baumé: lereste, qui est a un de-
gré inférieur , peut étre employé pour la liqueur d"Hoffmann.

Voici ce quon remarque pendant opération. Lorsqu’on
mélange I'alcool & I'acide sulfurique, il y a échauffement et dé-
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gagement d’une certaine quantité de vapeurs d’une odeur assez
agréable ; quelquefois le mélange se brunit et laisse déposer
un précipité grisitre qu'on attribue & du-sulfate de plomb,
tenu en dissolution dans l’acide sulfurique du commerce,
employé dans cette opération. Lorsque le mélange est dans
la cornue et que l'on chauffe, une portion d’alcool légére-
ment éthérée se volatilise, et la.volatilisation et la conden-
sation de I’éther ne commencent. qu’aprés I'ébullition. Cette
production d’éther cesse aprés un certain temps ; les vapeurs
blanches commencentalorsa se faire apercevoir, et si I'on conti-
nue, on obtient d’autres produits. Deux manieres d’expliquer ces
phénoménes ont été données. La premitre les présente de la
maniére suivante : 'acide sulfurique en contact avec 'alcool
s’empare de 'hydrogéne et de Voxigéne , dans les proportions
convenables pour faire de 'eau, avec laquelle il s'unit: ‘Ees
autres élémens qui ont échappé se réunissent pour former
Péther, le gaz sulfureux , 'huile douce de vin , le gaz oléifiant
(hydrogéne bi-carboré), Yacide carbenique. Ges produits pro-
viennent de ce qu’a mesure que I'opération s’avance, les condi-
tions dans lesquelles se trouvaient primitivement les deux corps
changent, et que, la quantité d’alcool diminuant de plus en
plus, tandis que ecelle de Vacide sulfurique reste la méme,
il arrive une époque A laquelle on doit obtenir les mémes
produits que ceux qui résulteraient du traitement dirvect
de l'aleool par quatre ou cing fois son volume d’acide sulfu-
rique; ce qui le prouve, cest que si 1'on arréte 'opération
un peu avant lapparvition des vapeurs blanches, on n’ob-
tient que de 'éther dans le récipient; et ce qui reste dans la
cornue est un simple mélange d’aleool et d’acide affaibli par
Peau. C'est pour maintenir plus long-temps ces deux corps
dans des proportions convenables, que I'on a eu ’hen-
reuse idée de remplacer 'alcool qui a été privé d’une partie
de son oxigéne et de son hydrogéne , et qui s'est éthérifié, par
de nouvelles quantités ‘d’alcool ; ‘mais comme Vacide sulfu—
rique est déja affaibli, M. Boullay, pour lui conserver une
force de réaction suffisante, a prescrit I'emploi d'un alcool

'
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plus rectifié, et par conséquent moins susceptible d’affaiblir
Yacide. La seconde est la suivante : I'alcool ¢n contact avec
Vacide sulfurique se sépave en deux parties; la premiére 8'é—
thérifie, en abandonnant de 'oxigéne et de hydrogene , dans
les proportions nécessaires pour former Veau. L’hydrogene
s'empare d’'une portion de T'acide sulfurique et le convertit
en acide hypo-sulfurique ; oxigéne, en se combinant avec la
seconde partie de l'alcool, constitue une matitre végétale
qui s'unit & l'acide hypo-sulfurique et forme avec lui un
acide nouvean auquel on a donné le nom d’acide sulfo-
vinique, qui reste dans le résidu. L’acide sulfureux , l'acide
carbonique, T'huile douce de vin, le gaz hydrogéne carboné,
Teau et le charbon résultent de la décomposition, par le feu,
de la matiére organique et de l'acide hypo-sulfurique.

Quelques chimistes ne sont pas d’accord sur la préférence a
accorder & I'une ou a l'autre de ces théories. M. Thénard
pense que la derniére ne sera bien établie que par une série
d’expériences analytiques faitez avee exactitude (1).

L’éther sulfurique est un liquide incolore, trés léger , d’'une
odeur pénétrante et suave ; il est trés volatil, briile avec une
flamme d’un blanc jaunédtre , en donnant de I'eau, de Tacide
carbonique et un charbon léger analogue au noir de fumée.
Sous la pression de o™,76, il bout & 35°66. Sa vapeur est deux
fois et demie aussi pesanté que l'air. Pouravoir un exemple
de cette pesantenr, il suflit de considérer un flacon d’éther dé-
bouché : on vait la vapeur tomber; elle s’étend ensuite, et
si, sur sa route, elle vencontre un corps en ignition, elle
g'enflamme. Cette manitre de se répandre a souvent causé de
nombreux incendies ; aussi doit-on se garder de transvider
de grandes quantités d’éther dans un lien qui contiendrait un
corps en ignition. L’éther est peu soluble dans leaun; il est
soluble en toutes proportions dans Palcool; il se méle trds
bien & Vammoniaque ; mis en contact .avec divers corps, il
s'en charge plus ou moins; il dissout trés bien le per—chlorure

(1) Traité élémentuive de Chimie, t. IV.

-
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de mercure, aussi Uemploie-t—en pour reconnaitre de trés
petites quantités de ce chlorure contenu dans un liguide. A cet

“effet, on méle I'éther au liquide qui contient ce corpsy on
agite : 'éther, au hout de quelque temps, vient, & causede
sa légiveté, A la surface du liquide; on le sépare, on le
fait évaporer; on obtient alors pour résidu le sublimé,
sous forme d’'une poudre blanche. I’éther sépare lor de ses
dissolutions : on se sert de cette propriété pour appliguer ce
métal sur quelques substances. 11 dissout les huiles volatiles,
la résine, le camphre , la stéarine , le phosphore, le soufre et
en général les substances trés hydrogénées. D'aprés M. Gay—
Lussac, Uéther est formé de deux volumes de gaz hydrogene
bi-carboné et d’un volume de vapeur d’eau. L’¢ther préparé
depuis quelque temps devient acide, et lacide formé a été
reconnu , par M. Planche , comme étant de lacide acé-
tique. Un travail nouvean et trés étendu vient d’étre publi¢
par M. Henry pere. Dans ce travail , ce savant praticien a vu,
comme M. Planche, qu’il y avait, et au contact de l'air, et
& Vabri de la lumiére, formation d’acide acétique dans éther
sulfurique mis en contact avee de I'eau ou de Vair, dans des
flacons. Ce phénoméne, selon M. *Planche, est dit 4 la dé-
composition d’une petite quantité d’éther sulfurique. Selon
M. Henry , cetté production d’acide est due & une autre cause.
11 a reconnu que 'éther sulfurique préparéavec beaucoup
de soin, renfermait toujours un pen d’éther acétique , prove-
nant de Vaction de Pacide sulfurique sur 'acide acétique con-
tenu dans Valcool. L’éther acétique formé se décompose, I'acide
acétique est mis & nu: si Iéther sulfurique, devenu acide,
est mis en contact avec des métaux facilement oxidables, on
avec des oxides métalliques, il en résulte des quantités no-
tables d’acétates.

M. Henry a reconnu que le phosphore , le soufre, dissous
dans I'éther sulfurique, fournissaient des cristaux; et que le
proto—chlorure de fer donmait une cristallisation de ce sel
en prismes rhomboidaux et en octatdres dun vert d'éme-
raude. On doit conserver 1'alcool dans des flacons bien fer-
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més, placés & Pabri du contact de lair; laddition d’une
petite quantité de magnésie a €té recommandée pour aider i la
conServation de ce produit, qui alors ne devient pas acide, on
plutét la magnésie sature l’acide formé. L'éther sulfurique,
mélé i parties égales d’alcool, prend le nom de ligueur ano-
dine d’Hoffmann, et doit marquer 46° Baumé. L’éther sul-
furigue est trés employé dans la Thérapeutique : on le donne
a lintérieur, comme anti-spasmodique; on ’administre contre
les spasmes, les convulsions, I'épilepsie , Phystérie , ete. ; &
Vextérieur, contre les douleurs nerveuses et rhumatismales.
La dose varie d’aprés' 'ordonnance des médecins ; a Uinté-
rieur, c’est assez ordinairement celle de 10 4 30 gouttes, dans
des liquides appropriés. On le fait entrer dans un sirop dit
sirop d’éther. (A. C.)
ETHER HYDRIODIQUE. Cet éther, dont la découverte est
due & M. Gay-Lussac, n’est pas encore employé dans I'art mé-
dical; mais participant de I'iode, il pourrait devenir le sujet
d’études thérapeutiques d'un grand intérét. M. Gay-Lussac I'a
obtenu en faisant un mélange de deux parties d’alcool en vo-
lume, et d’une partie d’acide hydriodique coloré, d'une pe-
santeur de 1,7000, distillant le mélange au bain-marie;, et
étendant d’eau le produit distillé: I'éther se précipite sous
forme de petits globules, laiteux d’aberd , mais qui se réunis-
sent pour former un liguide transparent, qu’on purifie en le
lavant 4 V'eau froide a plusieurs reprises. L'éther hydriodique
ne rougit pas le tournesol ; son odeur est analogue a celle des
autres éthers; sa densité a 22°,3 , est de 1,9206. Au bout de
quelques jours, il se colore en rose ; mais cette couleur n’aug—
mente pas d'intensité avec le temps, et peut étre enlevée par le
mercure ou par la potasse qu'on y ajoute. Ce produit bout a
68°,8. Sous la pression de 0™,76, il ne s'enflamme point a
Fapproche d’un corps en combustion. Versé sur des charbons
incandescens, il laisse dégager des vapeurs d'une belle couleur
pourpre; le potassium, la potasse, le chlore, les acides ni-
trique et sulfureux ne altérent pas; l'acide sulfurique con-
centré le brunit, : '



ETHER HYDRO-CHLORIQUE. 457
Cet éther, placé parmi les éthers formés d'acide et d’hydro-
gene carboné , est ccmpose d’aprés M. Gay-Lussac, d’acide
hydriodique et d’une matidre végétale différente de lalcoo]
(A. G.)
ETHER HYDRO-CHLORIQUE, Ether muriatique. La dé-
couverte des éthers sulfurique et nitrique conduisit les chi-
mistes 4 essayer si, par la réaction de l'acide hydro-chlorique
sur I'alcool, on n’obtiendrait pas un produit analogue. Divers
chimistes s’occuptrent de résoudre cette question , et les essais
qu’ils firent donnérent lien & d’excellens mémoires sur ce sujet.
Ces travaux sont principalement dus &4 MM. Basse, Gehlen, Thé-
nard et Boullay. M. Basse fut le premier quile prépara en assez
grande quantité. On’obtient en agissant de la mauniére snivante,
On prend, parties égales en volume.d’alcool & 40°, et d’acide
hydro-chlorique 4 25° ; onintroduit 'alcool dans une cornue de
verre d'unegrandeurdouble de celle que doit occuperle mélange;
on ajoute ensuite I'acide par portions, en ayant soin d’agiter
pour bien méler les deux liquides. On introduit dans la cornue
quelques grains de sable, qui aident & ’ébullition en dimi-
nuant les soubresauts qui pourraient se multiplier pendant le
cours de V'opération et déterminer la rupture de la cornue,
Lorsque Vacide est introduit, on place la cornue sur un bain
de sable, et celui-ci sur un fourneau; on adapte au bec
de la cornue un tube de Welter, dont la branche inférieure va
se rendre au fond d’un flacon a trois tubulures, d’une capacité
double de celle de la cornue, et qui est & moitié plein d’eau &
15 ou 20°. La seconde tubulure porte un tube de siireté ; de la
troisitme part un tube recourbé, dont la branche inférieure,
passant & travers un bouchon, vaplonger au fond d’une éprou-
vette longue, étroite, bien séche, placée au milieu d’un mé-
lange réfrigérant. Le bouchon glissant sur le-tube, sert & fermer
Uéprouvette, en laissant cependant un petit trou destiné au dé=
gagement de la vapeur d’éther qui n’aurait pas été condensée.
L’appareil étant ainsi disposé, on lute exactement les join—
tures, et lorsque les luts sont secs, on chauffe graduellement
la cornue. Aussitdt que le liquide contenu dans ce vase est
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échauffé, on yoit des bulles s’élever du fond du liquide;
clles augmentent , et peu de temps aprés le mélange
entre en ébullition. La conduite du fen est trés importante
pour obtenir de bons résultats. Si le degré de'chaleur donné
est. trop faible, la production de 'éther n’a pas lieu; si elle est
trop forte, le résultat est peu productif. 11 faut tenir un juste
milien ; et se baser sur la manitre dont se fait I'ébullition;:
le dégagement des bulles doit avoir lieu d’une maniére égale;
ilne doit étre ni trop rapide ni troplent. Lorsque I'opération est
bien conduite, I'éther se forme; il se dégage en entrainant avec
lui de l'eau, de I'alcool et de Vacide, Mais comme une tem—
pérature de 15 & 20° n'est pas suffisante & la volatilisation de
ces corps, il en résulte, qu'en traversant 'eau du premier fla-
con, éther se sépare de ces substances qu'il laisse en solution ,
etsepurifie. Il passe ensuite dans V'éprouvette, ot il se condense.
La quantité d’éther qu’on obtient d'une opération bien con-
dnite est de 48 & 6o grammes pour Soo grammes ( 1 livre)
dlacide employé et mélé avec un volume égal d’alcool. Dans
cette opération, I'acide hydro-chlorique en contact avec l'al-
cool réagit sur ce produit, qui se partage en hydrogéne car=
boné ct en ean. L’hydrogine carboné se combine avec une
portion de I'acide pour former de I'éther hydro-chlorique (1).
Si, lorsqu’on monte V'appareil, on ajoutait un flacon faisant
suite au premier, et supportant un tube qui irait se' rendre
dans I'éprouvette , et que dans ce flacon on mit de l'al-
cool, on obtiendrait une solution d’éther dans 1'alcool (de
Véther hydro-chlorique alcoolisé ). L’éther hydro-chlorique
est un liguide incolore, volatil, d’une pesanteur spécifique
de 0,874 ; il marque 16 =26 4 Varéomdtre; il est liquide
jusqu'a 112; au -~ dessus de ce terme, il se réduit a l'état
de gaz. Quoique plus volatil que Véther sulfurique et que
Valcool, il est plus pesant. L’éther hydro-chlorique brile

. (1) M. Boullay a proposé, pour la préparation de I'éther hydro-chlorique,
Pemploi de Palcool saturé de gaz hydro-chlorique. Cet emploi présente de
Puvantage dans la préparation de ce produit,
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avee une flamme d’aon vert émeraude, en donnant lieu A
des vapeurs blanches formées. d’ean , d'acide carbonique
‘et d’acide hydro-chlorique. Il est soluble dans lalcool,
wes peu soluble dans Peau ; il lui communique cependant
une saveur sucrée ayant guelgque analogie avee celle de la
menthe. Pur, il est sans action sur le tournesol et sur le sivop
deviolettes. Mis en contact avec les nitrates d’argent et de mer-
eure, il n’y a de précipitation qu’au bout de quelques jours.
Cette manitre de se conduire indique qu’il'y a’ combinaison
. intime entre les élémens qui le composent. Cette combinaison
est le résultat de V'union d’un volume ‘d’liydrogéne carboné
et d’un volume d’acide hydro-chlorique condensés en un seul
volume. L’éther hydro-chlorique- doit étre conservé dans des
flacons bouchés & I’émeri et recouverts de peau. On les place a
lacave, en ayantsoin de les renverser, 'éther hydro-chlorique
étant excessivement volatil ; pour I'employer dans divers mé-
dicamens, on le méle avec partie égale d’alcool. Cette solution
se preserit sous le nom d’éther hydro-chlorigue alcoolisé,
Lorsqu’on Pemploie au lien d’éther, on en met deux partiesau
licu d’une d’éther pur. Ce produit est peu usité dans Uart
médical. (A.C.)
ETHER NITREUX, Ether nitrique. 1'éther nitreux fut
connu dés 1681. Kunckelest le premier qui en ait fait mention,
dans une lettre éerited Voight. Cet éerit de Kunckel attiva pen
Pattention des chimistes de cette époque, et elle ne fut fixde
qu'en 1942 et 1746, par la publication des travaux de Navier
et de Sebastiani. Les expériences faites par ces savans furent le
prélude de beaucoup d’antres, et I'éther nitrique oceupa sie-
cessivement Black , Dehne, MM. Chaptal, Proust, Thénard,
Pétroz; Durozier. Tout récemment M. Guibourt a publié
des observations sur ce produit. Divers procédés  ont été
preserits pour faire Iéther mitreux , parmi lesquels nous
rapporterons ceux de MM. Thénard, Pétroz, Durozier, et les
résultats d’expériences faites par M. Guibourt.
Procédé de M. Thénard. On prend, parties égales en poids
d’alcoola 36° et d’acide nitriqued 34°; on les méle, et 1on in-
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troduit le mélange dans une cornue dont la capacité doit étre
au moins triple de celle du mélange ; on la place sur un
triangle de fer posé sur un fourneau; on y adapte une allonge
dont 'extrémité se rend dans un ballon: qui communique avec
trois ou quatre flacons a moitié pleins 'eau saturée d’hydro~
chlorate de soude, par des tubes ré«ourbés dont les plus
grandes branches plongent au fond de ve liquide. On place ces
flacons dans des vases destinés & recevoir un mélange réfrigé-
rant. L’appareil étant disposé, on lute exactement les join-
tures, et on laisse sécher les luts. Lorsqu'ils sont secs, on met
dans les vases le mélange de glace et de sel, on place sous
la cornue une lampe a I'esprit-de-vin, on obsverve le mélange.
Aussitdt que action de la chalenr a déterminé la réaction des
deux liguides, et qu’on apergoit les premiéres bulles se for—
mer, on retirela lampe, et 'on observe comment se conduit
Iopération. Si U'ébullition devient trop forte, on verse sur la
cornue * de I'eau froide, que I'on a eu'le soin de placer & sa
portée; on continue de rafraichir; on cesse lorsque 1’ébullition
marche de maniére A ne pas faire craindre qu'une partic du
liquide contenu dans la cornue ne vienne i passer dans les
autres parties de l'appareil. L’opération est terminée lorsque
Iébullition cesse d’elle-méme. On délute T'appareil; on re-—
cueille Ja liqueur qui se trouve dans le ballon, et qui est un
mélange d’alcool, d’éther, d’acides nitrique, nitreux et acé—
tique. On sépare, 4 l'aide d'un entonnoir i longue tige, les
liguides qui se trouvent en quantités variables dans les flacons
et & la surface de 1'eau salée ; on les réunit ensuite au liquide
retiré du ballon; on intreduit le tout dans une cornue de
verre, & laquelle on adapte un matras. On procéde 2 la distilla-
tion & une douce chaleur, en ayant soin de recouvrir les parois
du matras d’'un mélange réfrigérant : lorsque la rectification est
achevée, on agite I'éther obtenu avec une petite quantité de
chaux éteinte ou avec dela magnésie décarbonatée ; on décante
ou l’on filtre. L’éther ainsi obtenu marque 26° (Baumé). Voici
ce qui se passe dans cette opération : 'alcool et V'acide se par-
tagent chacun en deux parties; une portion de l'alcool enléve
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4out Voxigéne & une partie de Iacide nitrique, et transforme
le reste en acide nitreux: de 13, formation d’eau, d’acides car-
bonique, acétique, oxalique, de gaz azote, de gaz nitreux et
d’une matiére facile & charbonuer. La partie de I'alcool non
décomposée se combine avec l'acide nitrique ramené 4 I'état
d’acide nitreux , forme V'éther qui, avecles gaz, passe dansles
flacons composant I'appareil , en entrainant avec eux de I'alcool,
des acides nitrique, nitreux et acétique. L'éther, en contact
avec les solutions salines, se condense, ainsi qu'une petite
quantité d’alcool et d’acide; ces gaz se dégagent, entrainant
avec eux une petite quantité d’éther qui n’aspas €té condensee.
Le résidu, composant & pen prés le tiers du mélange employé,
est formé d’ean , d’alcool , d’acide nitrique, d’ane petite quan-
tité d’geide acétique, d’une matiere difficile & charbonner ,
enfin K‘ade oxalique (1}.

Procédé de M. Pétroz. Des experlences faites par ce chi-
miste lui ont indiqué que la férmation de l'éther nitreux
exigeait plusieurs conditions, et qu’elle présentait des phéno-
meénes qui peuvent Uengager a regarder cet éther, non comme
une combinaison de l’acide avec ’alcool absolu, mais comme
un combiné d’acide et d’un autre corps dérivé de Valcool (2).
Les conditions exigées, d’aprés ce chimiste, sont les suivantes.
1°. L’alcool doit étre exempt d’eau ; employé & fo° de Baumé,
il n’est pas convenable, on doit luisubstituer celui qui marque
44° Ala température de zéro (3) ; 2°. le mélange de Valeool avec
Y'acide nitrique doit étre fait de manitre a ce qu’il n’y ait pas
production d’éther au moment du mélange; 3°. il est conve-
nable d’ajouter au mélange une petite quantité d’acide sulfu—
rique, afin de cohercer davantage les deux fluides, et d’absorber
I'eau qui, convertissant en acide nitrique une partie de l'acide

(1) Des cristaux de cet acide ont été observés dans ce résidn.

(2) Observations lues en 1820, 4 la Société de Pharmacie de Paris.

(3) L2alcool employé par M. Pétroz a été obtenn en laissant digérer de I'al=
cool rectifié sur une grande quantité de chlorurede calciym, et en distillant
ensuite & une dounce chaleur.
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nitreux , dérange les rapports dans lesquels les dcu1 corps sont
pmnntwement réunis.

De nombrenx essais ont conduit M. Pétroz 4 proposer le
moyen suivant. On prend alcool absola, 6o grammes (1 once
7 gros); acide nitreux , 20 grammes (5 gros) ; acide sulfurique;
5 grammes (1 gros 18grams) On fait un mélange de Valeool
et de Vacide sulfurique, en versant ce dernier & plusieurs re-
prises dans Palcool. On laisse refroidir; on ajoute alors I'acide
nitreux. On introduit le tout dans une cornue de verre que
Von place sur un fourneau;, et i laquelle onadapte un récipient.
L’appareil étant disposé , on place sous la cornue deux ou trois
charbons incandescens, et 'on continue la distillation jus-
qu’& ce que Von ait obtenu 2 grammes de produit. Celui-
ci est de 'éther nitreux quin’a besoin » pour étre p ue de
séjourner quelques instans avec la magnésie. Le Wde de
M. Pétroza cela d’avantageux, qu’on peut opérer sur desquan=
tités minimes , et, qu'en quelques instans, sans employer I'ap-
pareil de Woulf, on peut se procurer I'éther dont on a besoin.
Cet éther, d’aprés Pauteur, parait susceptible de mieux se con-
server que celui obtenu parles autres procédés. De I'éther ainsi
préparé fut conservé pendant dix mois; au bout de cet espace
de temps, il rougissait & peine le papier de tournesol.

Procédé de M. Durozier. Lebut que s’est proposé M. Duro-
zier, en publiant son procédé, est d'indiquer un moyen simple
et facile qui piit faire éviter les inconvéniens qui résultent or-
dinairement de l'application du feu dans la préparation de
Péther nitreux : 4 cet effet, ce chimiste développe, & Taide -
de l'acide sulfurique, le degré de chaleur nécessaire i la réac-
tion de Pacide sur Valeool, et conséquemment la formation
de V'éther. L'appareil consiste en une cornue tubulée i long
col, d’une capacité d’environ 6 pintes; cette cornue est placée
sur un bain de sable; son col se joint immédiatement & un
serpentin qui, & sa partie inférieure, est uni i un ballon tu-
bulé placé dans un vase destiné & recevoir un mélange réfri-
gérant ; de la tubulure du ballon part un tube de siireté qui
va se rendre dans un flacon contenant de lalcool destiné 4
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dissoudre le pey d’éther qui s’échapperait. L'alcool qui sert
4 recueillic Iéther, sert & une opération suivante, ou a la
préparation de Téther nitrique. L’appar¢il étant disposé , les
jointures lutées ct les luts sees, on prend 1500 grammes
(3 livres) d’alcool & 36°; on y méle 50 gram. (1 livre 8 onces)
d’acide nitrique & 32°; on introduit ce mélange par la tu-
bulure, en se servant d’un entonnoir & longue tige ; aussitde
apres, on'y ajoute de 1'acide sulfurique concentré, 736 gram:.
(12 onces) ; on referme la tubulure avec unbouchgn ; on as-
sure celui-ci avec une ficelle , et Pon recouvre de Tut. Cing mi-
nutes aprés que le mélange de l'acide est fait, Pébullition
commence & se manifester ; des stries d’éther tapissent les pa-
rois de la cornue, et bientét aprés on voit Péther couler
abondamment dans le ballon placé sous le serpentin. Dés que
I’ébullition cesse, I'opération est terminée : on enléve le pro-
duit contenu dans le ballon , et qui pése environ 718 grammes
(23 onces) ; on le met en contact avec un lait de chaux; onlaisse
réagir pendant un jour, en ayant soin de remuer de temps en
temps ; on décante ensuite I'éther, qui pise de 320 & 352
grammes (10 & 11 onces). M. Guibourt, dans des observations
sur la préparation de Véther nitrique, luesaAcadémie royale
de Médecine, en avril 1827, a annoncé que le procédé donné
par M. Thénard peut fournir une quantité d’éther beaucoup
plus considérable que celle qui a été annoncée; mais que ce
procédé offre quelques inconvéniens, en raison de la_ fragi-
lité de Vappareil et de I'action violente qui se développe au
moment de I'ébullition’; il a donné la prélérence & un mode
de préparation analogue & celui proposé par M. Durozier. Ce
procédé consiste a adapter & une cornue tubulée , placée au
bain-marie , une allonge et un serpentin en plomb, au bas de
celui-ci est ajusté un récipient vide, duquel part un tube de
sireté dont:la branche la plus longue va plonger dans un fla-
con contenant de l'alcool ; on introduil dans la cornue un mé--
lange fait avec deux parties d’alcool & 35° et une partie d’acide
nitrique & 4o%; on chaafle jusqu’a Vébullition ; on lave deux
fois le produit distillé, avee une solution saturéde . de boiax
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et de sel marin; on met ’éther, ainsi préparé, en contact,
pendant quelques heures, avec de la magnésie calcinée, puis
on le sépare de ce produit. Par ce moyen, M. Guibourt a
obtenu de I’éther parfaitement pur, jaune, trés mobile et trés
volatil. Le poids de ce produit avait & peu prés la moitié du poids
de T'alcool employé. Le procédé de M. Guibourt ne peut pas
faire craindre la présence d’une certaine quantité d’éther sul-
furique dans V'éther nitreux, objection faite par M. Thénard
a Pemploi du procédé de M. Durozier (1).

L’éther nitreux est un liquide plus lourd que l’alcool,
moins lourd que l’eau; il a une couleur blanche-jaunitre,
une odeur forte et analogue 4 celle de la pomme reinette ; sa sa-
veur est chaude et piquante ; il brile avec une flamme blanche,
sans laisser de résidu, Traité par l'ean, il se sépare en trois
parties : la premiére se volatilise ; la deuxiéme se dissout, et
la troisitme se décompose, en donnant lieu 4 de I'alcool et &
de V'acide nitreux. La liqueur acide obtenue ainsi, saturée par
la potasse, puis soumise & la distillation , donne pour produit
distillé, de l'alcool, et pour résidu, du nitrite de potasse.
L’éther nitrique se conserve difficilement : en peu de temps et
dans un flacon plein et fermé, il devient acide ; sa décompo-
sition est plus prompte §’il y a concours de la chaleur. La
difficulté qu’il y a de conserver cet éther a donné l'idée de
lui substituer, pour 'emploi médical, V'éther nitrigue alcoo-
lisé, qui se prépare en faisant passer les vapeurs d’éther dans
Talcool ; celui-ci se dissout et s’unit & ’aleool. On doit conti—
nuer V'opération jusqu’a ce que l'alcool ait acquis le double
de son poids primitif et qu’il marque 32° Baumé.’

Dans la deuxi¢me partie de son Mémoire sur les éthers, lue
i la section de Pharmacie de 1’Académie royale de Médecine,
le 13 janvier 1827, M. Henry a examiné l'action des éthers
nitreux et acétique ; il a prouvé, dans ce Mémuoire, que les élé=
mens de ces combiné$ pourraient facilement étre séparés par
l'action des acides sur les oxides, sur les métaux, sue les

(1) Thénaril, Traité de Chimie, t. IV ,p. 16o.
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corps simples que I'on met en contact avec ces produits, et
qu’il se formait des nitrates , des hypo-nitrates et des acétates.
Ayant examing Paction de I'air sur ces éthers , il a obtenu des
résultats conformes & ceux publids jusqu’a ce jour. (7. le
Memoire de M. Henry, Journal de Pharmacie, 1824.)

1.’éther nitrique est employé dans la Thérapeutique. On
- 1’a donné quelquefois dans les affections du foie. On admi-
nistre 4 Détat d’éther nitrique alcoolisé, & la dose de 10 &
20 gouttes, dansun liquide sucré. :
Les autres éthers n'étant pas employés dans la Thérapeu-
tique , nous n'avons pas cru devoir donner ici le mode de
préparation & suivre pour les obtenir. De ce nombre sont les
éthers benzoique , formique, oxalique, citrique. ( Floir 'ou-
vrage de M. Thénard, t. IV.) (A.G)
ETHER SULFURIQUE AVEC LE DEUTO-IODURE DE
MERCURE. On prend éther sulfurique, 48 grammes (1 once
etdemie); deuto-iodure de mercure, 10 décigrammes (2.0 grains).
On méle, et I'on conserve pour 'usage. (A. C.)
ETHER SULFURIQUE IODURE. On prend ether sulfu-
rique , 4 grammes (1 gros) ; iode pur, 3 décigrammes (6 grains).
On introduit 'iode dans 1’éther, on agite, et 'on conserve daus
un flacon bien fermé. ' . TCATGR)
ETHIOPS MARTIAL. 7. OXIDE DE FER.
ETHIOPS MINERAL. 77, SULFURE NOIR DE MERCURE.
ETHIOPS VEGETAL. On a donné ce nom au charbon pro-
venant de la calcination en vase clos, de Valgue marine.
(A. G)
ETHUSE ou PETITE CIGUE, vulgairement faux persil,
ache des chiens et cigué des jardins. Zthusa Cynapium, L.—

Rich. Bot. méd., IT, p. {70. Orfila, Lecons de Méd. légale, pl. 12,

(Famille des Ombelliferes, Juss. Pentandrie Digynie, L.) Cette

plante herbacée est trés commune dans les lieux cultivés, dans

les jardins, le long des vieux murs, et parmi les décombres. La

ressemblance de ses feuilles avec celles du persil est telle, qu'on

risquerait beaucoup de s’y tromper, surtout lorsque la plante

w'est pasfleurie.On a malheureusement plusieurs exemples d’'une
Tome I1. 30
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aussi funeste méprise, occasionée par 'abondancede cette plante
vénéneuse, dans les lieux mémes on Pon cultive le persil. Son
-odeur vireuse et nauséabonde la distingue, il est yrai. de ce-
lui-ci, qui exhale une odeur aromatique et agréable ; mais quel-
quefois on ne s’apergoit pas assez tot de cette différence. Il
convient done de faire connaitre d’une manitre comparative les
caractéres botaniques de ces plantes. La tige de la petite cigué
est dressée, rameuse, cylindrique, légérement striée, glauque,
rougedtre inférieurement, portant des feuilles trois fois divisées,
et dont les folioles sont étroites, aigués, incisées, d'un vert
foncé. Dans le persil, 1a tige est cannelée et verte ; les folioles
sont larges, partagées en trois lobes presque cundiformés et
dentés. Les fleurs de la petite cigué sont blanches, disposées
en ombelles terminales, composées d’environ une vingtaine de
rayons, ceux de la circonférence plus longs; elles n'ont point
d’involuere général , mais a la base de chaque ombelle partielle
on trouve un involucelle de quatre a cinq folioles lincaires,
réfléchies et pendantes d’un seul coté. Le fruit est globuleux
un peu comprimé, d’un vert foncé, offrant sur chacune de ses
moitiés eing edtes saillantes et arrondies. Les fleurs du persil
sont d’un jaune verditre, accompagnées d’un involucre général
a six ou huit folioles, et les fruits sont ovoides, un peu allon-
pés , marqués de lignes longitudinales 4 peine visibles.

La petite cigué a ¢t€ ainsi nommee a canse de ses propriétés
déléteres, analogues & celles de la cigué maculée. Elle n’a point
d’usage en Médecine. (A. R.)

ETUVE. On a donné le nom d’étuve & une pitce plus ou
moins grande , et dans laquelle on se propose d’élever la tem-
pérature de lair, afin de dessécher diverses substances. Les
étuves doivent recevoir lair extérieur échauffé, et permettre a
cet air de sortir lorsqu’il est devenu huniide aux dépens del'eau
enlevée aux substances soumises & la dessication. On accélére
ou l'on diminue la sortie de I'air humide en s’aidant de registres
qu’on tient ouverts ou fermés.

Une étuve faciled construire est celle dont le fourneaun estsitué
4 la partie inférieure. Son ouvertureestau dehors; la cheminée
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du fourneau, qui est en fonte, s’engage i moitié dans le
mur formant le fond de 'étuve. La partie supérieure du four=
neau, construit en fonte, forme une espéce de boite on Vair
arrive du dehors, s’échauffe, et passe dans I'étuve, a 'aide de
tubes de tle qui montent dans lintérieur ; par des registres
Prauques sur 'une des parois, on permet & volonté V'entrée ou
Ja sortic de l'air humide. Une fenétre pratiquée dans cette
étuve est garnie de doubles carreaux , qui sont poses_ae maniére
“acequ’il yait un intervalle d'un pouce de T'un i Tautre.
carrean. La porte de 'étuve, située au-dessus de l'ouverture
du fourneau, doit étre bien close, Les parois intérieures doivent
étre garnies de tringles en fer, destinées & supporter des claies
d’osier sur lesquelles les substances & dessécher doivent étre
placées. Dans les figures qui paraitront avec le dernier volume,
nous donnerons un dessin qui pourra indiquer la constriction
de cette étuve.

Divers autres modeles d’étuyes ont été donnés, et quelques
pharmaciens ont profité avec raison de la chaleur qui peut
s'échapper du fond d’une cheminée, de celle d’'un tuyau de
poéle, etc., et ils ont construit des étuves en utilisant ainsi
de la chaleur qui aurait pu étre perdue. (A. G)

EUCALYPTUS RESINIFERA. Arbre de la famille des Myr-
tacées, indigéne de la Nouvelle-Hollande, et qui fournit un
suc concret, astringent, trés analogue au kine, avec léquel.il
a été confondu par la plupart des pharmacologistes. Ge sue pa=
rait découler de 'arbre lui-méme, et se dessécher sur le tronc,
4 la maniére des gommes, Celui que M. Lesson, naturaliste &
bord dela Coquille, a rapporté, est en masse poreuse, luisante
et presque noire en quelques parties, terne et rougeitre en
d’autres, et il a une certaine ressemblance avec les sceries de
houille et de fer, que 'on nomme vulgairement miche-fer. Il
contient beaucoup d'impuretés, et surtout de débris ligneux
dont on peut le débarrasser par la solution dans I'ean, et la fil—
tration, Il s’attache aux dents, se pulvérise difficilement, et
donne une poudre d’un rouge brun, moins astringente que
celle du véritable kino. #. ce mot. (A R)

Jo..
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EUPATOIRE. Eupatorium. Genve de plantes de la famille
des Synanthérées~Corymbiféres, renfermant un nombre trés
considérable d’espéces indigenes des contrées chaudes de I'A~
mérique, i Vexception d’une seule qui se trouve en Europe.
Quelques—unes de ces plantes ont joui d’une certaine réputa~
tion médicale.

L'Evearoire d’Avicesse, Eupatorium cannabinum, L. (la
seule espéce européenne), €tait autrefois employée dans plu=
sieurs maladies. Sa racine blanchétre et fibreuse parait étre uu
purgatif assez fort; ses fenilles et sa tige, douées de qualités
ameres et légérement aromatiques, passaient pour détersives
et apéritives. Cette belle plante s’éléve & plus d’un métre; elle
a des feuilles opposées, sessiles, 4 trois ou cing folioles, lan-
céolées et dentées, presque semblables a4 celles du chanvre.
Les fleurs sont d’un rouge vineux, et forment des corymbes
trés denses a l'extrémité des ramifications de la tige.

Parmi les especes exotiques, nous citerons particuliérement
* PAva~pava (Bupatorium Aya-pana, Ventenat), plante herba-
cée, remarquable par Vodeur de feve Tonka qu’exhalent ses
fenilles desséchées, et qui a été vantée comme une espéce de
panacée universelle. (7. Ava-pana). C'est encore a ce genre, ou
aun genre formd a ses dépens, qu’appartient le Guaco (Eupa-
torium satureiefolium , Lamck. Mikania Guaco , Willd.),
plante célebre chez les peuples de la république de Colombie,
comme spécifique contre la morsure des reptiles venimeux.
7. Guaco. Dans V'Amérique septentrionale, I'Eupatorium
perfoliatum, L. , est un fébrifuge usité. Le docteur Anderson,
de New-Yorck , dit avoir obtenu de grands succts de ses
feuilles prises en infusion, en poudre ou en teinture aleooli-
que. Les anciens donnaient le nom d’Eupatoire 4 d’autres
plantes de la méme famille. Leur Eveatorre de mesvi est
V'Achillea Ageratum, L., espece du genre Millefeuille. 7. ce
mot. ] (A. R.)

EUPHORBE. Euphorbia. Ce genre de plautes, type de la
famille des Euphorbiacées , se compose de plus de trois cents
espéces, toutes remarquables par Pacreté extrémed’un suc lai-
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teax qui découle de leurs différentes parties lorsqu’on y fait
une incision. Dans toutes ces plantes, les fleurs offrent une or-
ganisation fort singuliére dont nous exposerons les principaux
traits a Uarticle Evenorsracies. (7. ce mot.) Nous ne traiterons
pas ici collectivement de toutes: les espéces d’euphorbes qui
fournissent des produits utiles 4 la Médecine, ces espices étant
connues sous des noms spéciaux et. généralement admis.
7. particuliérement les mots Erunce, Esvie, REvEILLE-MATIN,
Tiraymar. Clest encore au genre Euphorbia qu’appartient une
plante herbacée de "'Amérique septentrionale, ot on I'emploie
fréquemment comme émétique: elle a regu le nom d’E. Jpe-
cacuanha, L. — Rich. Bot. méd., I, p. 208. Nous consaere=-
rons uniquement cet article  'étude de la substance gommo-
résineuse employée dans les officines, sous le nom d’Euphorbe
(Euphorbium).

Plusieurs sous-arbrisseaux produisent cette substance. Ceux
qui en fournissent le plus abondamment sont les Euphorbia
officinarum, canariensis et antiquorum. Ce sont des plantes
grasses qui, par leur port, ont la plus grande ressemblance
avec les cierges on Cactus, ¢’est-a~dire qui possédent des tiges
nues, articulées, anguleuses, divisdes en rameaux également
articulés et munis sur les angles d’épines géminées. La pre-
miére espéce croit non-seulement dans I'Afrique septentrio-
nale, mais encore: dans la partie australe de cette vaste partie:
du monde; la scconde, comme son nom Vindique, dans: les.
iles Canaries, et sur la cote ouestd’Afrique ; enfin, la troisitme.
est indigéne de UArabie et de I'Inde orientale. Le suc laiteux.
et corrosif de ces plantes découle au moyen des incisions qu'on.
pratique sur les tiges. 11 s’arréte surtout & la base des épines,-
s’y desscche sous forme de larmes irrégulieres, jaunitres ou
rousses extérieurement, blanches al'intérieur, un peu friables,
ordinairement perforées d’un ou deux trous coniques qui se
rejoignent par la base, et dans lesquels on retrouve souvent les
€pines de la plante. L’Euphorbe est inodore ; sa saveur d’abord
presque insensible, devient bientét brillante et d’une Acreté
COrrosive.
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On a classé pendant long~temps cette substance parmi les
gommes—résines; mais l'analyse chimique n’y ayant pas dé~
montré la présence de la gomme, cest i une autre classe de
produits des végétaux qu’il faut la rapporter (1). La résine
qu’elle contient est insoluble dans les alcalis caustiques, et
une quantité notable de cire semble y tenir la place de la
gomme. Le suc concret de U'euphorbe est donc nune matiére
assez compliquée en principes immédiats, ainsi qu'il résulte
des analyses suivantes :

M. Braconnot (2). M. Pelletier (3).
L e e i ~ | R gt 60,80
GIEETR o o e b Hal A Y TR e B L ¥
Malate de'chaux, . .. . . . FOCDT 12,20
G OIASEG - o) & e i By @ Sl o At e 1,80

Matidre Bonense. . . oo« o XEBL .o N L n

Matiere ligneuse et bassorine. » . ..., .. 2,00
Ean et huile volatile. . ".". . 5,0.% . + « ».v s 8,00
S N e St R S At edee e 0,80
100,0 100,00

En jetant les yeux sur ces résultats, on voit que,, §'ils s’ac~
cordent sur la nature des élémens , ils different beaucoup par
les proportions de ceux—ci. L'analyse de M. Pelletier ayant été
faite postérieurement au travail de M. Braconnot, doit étre
considérée comme la plus rigoureuse, parce qu’il apu rectifier,
par un meilleur procédé, les erreurs numériques de son devan=
cier. La résine est d’une extréme dcreté, etse dissout dans I'al-
cool. Exposée au feu, elle se fond, se charbonne avec bour-
soufflement, et répand en brilant une fumée agréable,

(1) Lesuc d’une espéce trés commune dans nos contrées (Euphorbia Cy-
parissias ) syant été sovwis i une analyse soignée par M. Brandes, a offert
une composition analogue 4 celle de enphorbe des boutiques. Ce chimiste,
adoptant I'idée de Kastner, regarde euphorbe comme une résme cireuse
siline.

{a) Aunales de Chimie, v. LXVIII, p. 44.

(3) Bulletin de Pharmacie, v. IV, p. 503.
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accompagnée d'une ﬂamnTe vive. Nous sommes fondés i croire:
que Vhuile volatile, quoique peu odorante, est apssi_un des.
principes éminemment actifs de I'euphorbe.

Appliquée sur la peau, cette matiere produit une prompte
vésication: A plus forte raison détermine~t-elle une violente
irritation par son contact avec les membranes muqueuses. Le
pharmacien qui la réduit en poudre doit done avoir le plus
grand soin, pendant cette préparation,de se garantir les narines,
les yeux et la bouche , aumoyen d’'un tissu dont les mailles
soient trés serrées. Son ingestion dans le tube digestif cause les
plus violentes douleurs, des vomissemens fréquens, une a_rd.eur
excessive dans le gosier, des sueurs froides, et une foule de
symptomes effrayans , qui se terminent par la mort. M. Orfila,,
apres plusieurs expériences tentées sur des chiens, pense que ce
poison dcre détermine une phlegmasie locale trés intense,
qui réagit ensuite sympathiquement sur le systeme nerveux,
dans lequel il apporte le plus grand trouble ; mais il eroit qu’il
n’agit pas par voie d’absorption. En effet, Iapplication de
2 gros d’eupborbe sur le tissu cellulaire de la cuisse d'un gros.
chien, a déterminé une inflammation locale des parties adja~
centes, laquelle a suffi pour causer la mort, sans que les intes—
tins et les ponmons aient été lésés. L’euphorbe, a cause de ses
propriétés excessivement irritantes, doit étre rejeté de la classe
des médicamens internes. Les anciens en faisaient usage comme
sternutatoire; ils osaient méme Vadministrer  Uintérieur, pour
chasser au dehors les kumeurs peccantes, et prétendaient en
avoir obtenu de bons effets dans les hydropisies, Uictere, les
fievres intermittentes , etc. On ne Pemploie plussous ce rapport,
mais on le fait entrer dans la préparation de certaines compo-
sitions épispastiques, telles que I'onguent vésicatoire et la pom-
made dite de Grandjean, C’est surtout la’ Médecine vétérinaire
qui en fait une assez grande consommation. Les anciens chi-
rurgiens ont recommandé application de la poudre d’euphorbe
sur les ulcéres atoniques, pour y développer une: stimulation
favorable i leur cicatrisation, et pour détruire les chairs fon~
gueuses qui s’élevent & leur surface. Enfin, on I'a employé avec
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plus on moins de succés, dans differens cas de carvie ou de
nécrose, pour faciliter la séparation des parties mortes.
(A. R.)

EUPHORBIACEES. Fuphorbiaceae. Famille de plantes di-
cotylédones, & fleurs unisexuées, pourvues d’un calice ou pé=
rianthe tantét coloré, pétaloide, tantdt vert ou bractéiforme,
quelquefois nul. Chaque fleur mile n’a ordinairement qu’un
petit nombre ‘d’étamines, dont les filets sont souvent articulés
vers leur milieu. 8i ce nombre parait considérable dans la plu-
part des Euphorbiacées (4 Vexception toutefois du ricin et de
quelques autres genres), ’est qu'on prend pour une seule fleur
ce qui est Vagglomération de plusieurs ; telles sont celles des
cuphorbes proprement dits, ou les fleurs, dites polyandres,
sontun amas de fleurs miles, au centre desquelles s'éleve une
fleur femelle pédicellée. Le fruit est capsulaire ; ordinairement
ddeux ou trois coques, dansles Euphorbiacées de nos climats;
mais plus souvent a un plus grand nombre de coques dans les
Euphorbiacées exotiques. Le nom de Tricocee, imposé d’abord
par Linné ‘4 cette famille, n’est done pas exact, puisqu'il ne
convient qu'a un petit nombre de genres; et que d'ailleurs
le fiuit 'de quelques Euphorbiacées n’est pas composé de
vérvitables coques. On se formerait une idée fausse de la
structure générale de la famille des Euphorbiacées par celle
du genre Buphorbia quilni a douné son nom: c’est le plus
anomal de tous ceux qui la composent, et celui on Vorganisa~
tion est voilée par une foule d’avortemens et de soudures na-
turelles. i

Le¢ port des Euphovbiacées est extrémement variable. Dans
10§ climats, ce sonten général des plantes herbacées ou & peine
sous-frutescentes; mais dans les contrées chaudes, on trouve un
grand nombre d’Euphorbiacées arborescentes. Toutes sont ve-
marquables par le suc laiteux qui s'écoule de leurs divers
organes lorsqu’on y fait une incision. Ce suc propre est en géné-
ral d’une extréme dereté ; c’est lui qui détermine les propriétés
actives dé la plupart des plantes de cette famille.

Lenombredes Euphorbiacées estassez considérable. M. Adrien
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de Jussieu, dansson excellente these sur cette famille (1), porte
le nombre des especes & environ 1050, c'est-a-dire a environ
un quarante — deuxiéme des plantes phanéroganes connues
Parmi les Euphorbiacées usitées en Médecine , ou qui fournis-
sent aux arts et a 'économie domestique des produits intéres—
sans, nous insisterons particulierement dans le cours de cet ou-
vrage sur les diverses espices d’Euphorbes , la mercuriale, le
buis, la cassave ou manioc, le ricin, la cascarille, le tournesol,
le mancénillier, le caoutchouc, etc. 7. ces mots. ~ (A. R.)
, EUPHRAISE OFFICINALE. Euphrasia officinalis, L. —
Rich. Bot. méd., t. I, p. 238. ( Famille des Serophulariuées.
Didynamie Angiospermie, L.) Cette petite plante croit en abon-
dance sur les pelouses et dans les bois de toute I'Europe. Sa
tige gréle et rameuse, haute de 4 4 8 pouces , porte des feunilles
sessiles, ovales, arrondies, légérement pubescentes, dentées
sur leurs bords. Les fleurs sont sessiles et solitaires dauns les
aisselles des feuilles supérieures, et leur ensemble forme un
épi gréle. La corolle de ces fleurs est blanche ou rosée, mar—
quée d’une tache jaunitrve; elle est divisée en denx lévres,
la supéricure légérement bifide, - 'inféricure a trois lobes
presque égaux , carrés et échanerés.

Cette plante a une sayeur amére, un peu astringente, et une
odeur extrémement faible, pour ne pas dire nulle. D’aprés
cette absence de qualités physiques, on pourrait déja dire, sans
témérité , que les propriétés médicales de I'euphraise doivent
£lre peu énergiques; il est donc difficile de coneevoir ce qui lui
a valu pne répufation si fastueuse chez les anciens , qui I'ont
vantée dans une foule de maladies, et principalement contre
les maladies des yeux. L’eau distillée de cette plante était sur-
tout.employée dans les collyres astringens, mais on ne fait plus
nsage de ce véhicule inodore. (A. R.)

EXCECARTA AGALLOCHA. 7. Bois n’Avoks.

EXCIPIENT. On donne le nom d’excipient a la substance

(1) De Euphorbiacearum generibus , medicts carumdem viribus , Ten-
tamon ; Paris , 1824,
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qui, dans la préparation d’'un médicament, sert a dissoudre,
4 incorporer d’autres produits et i lenr donner la forme ou la
‘consistance convenable. 11 doit étre appropri€ & cet usage. On
1ui donne aussi le nom de menstrue, d’intermede, et quand il
est liquide, celui de véhicule. (A. G)
EXOGNES. Par opposition au terme d'Endogénes, qui
désigne les végétaux dont V'accroissement s'opére par addition
de fibres disséminées sans ordre appal:ent dans Vintérieur des
tiges, M. De Candolle a nommé Ewrogénes les plantes qui
croissent au moyen de fibres disposées cireulairement autour
d’une moelle centrale, et qui forment ainsi des couches qui,
chaque année, se placent & P'extérieur. Cette classe corres-
pond entiérement & celle qui, en raison de la structure de
Vembryon, a regu le nom de DicoryLépones. 77, ce mot.
' (A. R
- EXOSTEMMA. Nom générique de plusieurs arbres de la fa-
mille des Rubiacées, dont les écorces ont été employées
comme succédanées des quinquinas. Le genre Exosternma est
voisin du Cinchona, avec lequel les naturalistes Pont confondu
dans Vorigine ; il ne s’en distingue que par ses étamines sail~
lantes hors du tube de la corolle. Les guinquinas piton et ca~
raibe sont fournis par des Ezostemma. J’. QUINQUINA.
(A. R)
EXTRACTIF. Fourcroy ayant cru reconnaitre que tous les
extraits avaient pour base un principe commun, il le désigna
sous le nom d'extractif, et il lui assigna diverses propri€tés
distinetives: 1° la solubilité dans Veau; 2°. la propriété de
colorer ce liquide en brun rougeitre, plus ou moins foncé;
3°. celle de teindre en brun les divers tissus qui ont été alunés;
4°. de s’oxigéner par son contact avec I'air, et de devenirinso-
fuble (1); 5°. de fournir de P'ammoniaque lorsqu’on le soumet
A l'action de la chaleur.

(1) M. Vanquelin a reconnu que ie precipité qui se forme par I'évaporation
A Pair libre de quelques exteaits éait une combinaison de tannin avec al-
bumine.
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L’extractif, examiné avec plus de soin par divers chimistes,
a été reconnu pour un corps composé, dont les propriétés dé-
rivaient tantdt de un ou de 'autre de ses élémens, 1l est main-
tenant considéré comme un étre imaginaire. (A:. 6.)
EXTRAITS. On donne le nom d’extrait(r)au produit obtenu
d’une substance végétale ou animale, & T'aide d’un véhicule
appropriéa sanature,et amiené ensuite, 4 I'aide del’évaporation,
en consistance séche ou en consistance pilulaire. Les extraits,
comme Vindique cette définition, se trouvent dans les officines,
sous deux états principaux : tantdt ils sont assez mous pour céder
a la pression sous le doigt ; ils peuvent alors se réduire en pilules;
tantét ils sont assez durs pour pouvoir étre mis en poudre. Ces
derniers portaient, d’aprés Lagaraye, le nom impropre de
sels essentiels. L'extrait obtenu i l'aide d’un véhicule appro-
pri€ & sa nature, est formé de la plupart des principes solubles
du corps dont il provient; il en résnlte que les substances qui
en font partie sont plus ou moins nombreuses, ce qui est dé-
montré par les analyses qu'on a faites d'un grand nombre d’ex~
traits. Les produits dont on obtient les extraits étant différens
les uns des autres, il faut nécessairement que le véhicule a
mettre en usage, que le mode d’opérer; que les altérations
qui se manifestent, soient variés. Afin de procéder avec
ordre , nous suivrons la marche que nous avons indiquée
dans le Manuel du pharmacien , en examinant : 1° quels
sont les véhicules & employer, quels sont les moyens les plus
propres a aider leur action dissolvante ; 2°. comment I'évapo-
ration du liquide doit étre faite; 3°. quels sont les régles gé-
nérales & suivre pour la préparation des extraits ; 4°. quelssont
les altérations que ces médicamens éprouvent, et comment on
doit les conserver; 5°. dans quel ordre on doit classer ces mé-
dicamens.

(1) On aaussi donné le nom de Rob , de Sapa ct de Defrutum, i des ex-
traits préparés avee le suc des fruits. Le rob provient de I'évaporation en
consistance de miel , du suc non fermenté  d’un fruit. Le sapa est le sue da
raisin amen¢ i la méme consistance. Le défrutum est le snc de raisin réduig
1 une consistunce moindre et encore liguide.
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Des véhicules et des modes d’opérer. Lesvéhicules employés
pour obtenir les extraits sont, pour les plantes fraiches, Veau
de végétation qui tient en solution les principes solubles ; Ueau
pure, 'aleool plus eu moins concentré, le vin, pour les subs-
tances siches. Il est nécessaire que l'ean soit pure; car elle ap-
porterait dans ces préparations des sels en plus ou moins
grande quantité, d’aprés le sol oit elle aurait pu étre puisée (1.
Le vin doit étre généreux; il n’est pas utile qu’il soit trés for-
tement coloré. L’alcool doit étre plus ou moins concentré,
selon la nature de la substance qu'on traite et de I’extrait que
I’on veut obtenir.

On facilite Paction dissolvante de plusieurs maniéres: 1°. par
macération, c'est-a-dire en laissant en contact la substance
avece le véhicule 4 la température ovdinaire ; 2°. par digestion,
en maintenant le véhicule & une température un peu élevée ;
5% par infusion, en versant le liquide bouillant sur les subs—
tances, et prolongeant suffisamment leur contact; 4°: en se ser—
vant du filtre-presse de Réal, en employant Vean aidée d'une
fortepression (2); 5% dela décoction, qui consiste A faire bouilli
le iquide avec les substances. Ce dernier mode de préparation
deit yjautant que possible, ne pas étre employé: les extraits ob-
terius par ce moyen ont perdu de leurs caractéres physiques
et de leurs propriétés: médicales. On peut prendre pourexemple
les extraits de cigué, ceux de genidvre et de jusquiame.
M. Orfila a établi, d’une maniére exacte, quelextrait de cigné
préparé par décoction, pouvait étre pris impunément i haute
dose, tandis que celui préparé & une moindre température
avait, a la dose de quelques grains, une action bien marquée.
Des essais que nous avons tentés sur I'extrait de jusquiame

(1) Lean de pluie recucillic avee soin est convenable pour obtenir ces pre-
parations.

(2) Ce mode est un des plus convenables pour Pextraction des principes,
contenus dans les subsiances végétales 5 aussi s’en sert-on pour faire une pré-
pavation de eafé gui jouit dune véputation bien miéritée, Aaprés le dive des;
gouriucts.



EXTRATTS. 431
nous ont donné les mémes résultats. L'extrait de geniévre,
préparé par décoction, a un aspect grumelé ;, une saveur
icre, une couleur rouge foncée, tandis que celui par ma-
cération est d’une belle couleur jaune, son aspect est lisse et
uni, et sa savenr est sucrée. M. Orfilaa conclu de nombreuses
expériences, qu’il a faites avec le soin et I’habileté qu’on lui
connait, que la vertu de ces médicamens est en raison inverse
de la température employée pour les obtenir. D'autres raisons
militent encore contre 'emploi de la décoction. Si des motifs
d’économie pouvaient déterminer un pharmacien i faire le
choix d’un mode de manipulation, pour cette raison il n’em-
ploierait pas la décoction. A ceteffet, nous en appelleronsal’ex-
périence, et nous citerons les racines de gentiane, de pa-
tience, etc., qui donnent plus d’extrait par infusion que par
décoction; celle de rhubarbe, qui, traitée par 'un et lautre
procédé, fournit les mémes quantités d’extraits, mais dout
'un, celui obtenu par infusion, est plus homogene, moins muci-
lagineux , plus soluble dans 'ean et plus actif que celui obtenu
par décoction; dans ce cas, le mucilage masque en partie les
propriéiés actives de ’extrait obtenu. 11 est d’autres substances
(nous prendrons pour exemple le quinguina) qui donnent par
infusion un peu moins d’extrait que par décoction ; mais P'ex—
trait obtenu par infusion est d’une belle couleur rouge; il est
plus homogéne , plus soluble dans Peau; les potions dans
lesquelles on le fait entrersont moins troubles que celles qui
contiennent 'extrait provenant du decoctum , qui est grumelé
et d’une couleur plus foncée. Si I'on-met ces deux extraits en
contact avec des proportions égales d’eau,on retire a peu
prés la méme quantité de matiére soluble, et, d’aprés les
observations de M. Henry, la plus grande partie, obtenue par
décoction , consiste en matiére colorante insoluble , dans
laquelle on ne peut faive résider la propriété fébrifuge du
quinquina. M. Guibourt a vu que lorsqu’on traite une racine
seche par infusion (exemple, la racine de Ratanhia), le suc
seul de la racine se dissont sans entrainer Pamidon ni le li-
gneux; qu’il n’en est pas de méme lorsqu’on se sert de la dé~
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coction; que dans ce cas Pamidon se combine avec la maticrg
astringente, forme un composé qui, €tant insoluble dans 'ean
froide, se dissout dans I'ean bouillante, et se méle aux principes
quifont partie de I'extrait, en augmentant le poids sans en aug-
menter Vefficacité. 11 résulte de ces faits; que si la décoction
change les caracttres physiques, anéantit en partie les pro-
priétés médicales des extraits , sans en fournir une plus grande
quantité, on ne doit pas employer pour obtenir ces médica-
mens ; on se bornera done 4 se seryir, 1°. de 1'expression; pour
obtenir le sucdessubstances fraiches ; 2°. de I'infusion et de la
macération , pour obtenir les principes contenus dans les subs-
tances séches ; 3°. de la digestion,, pour épuiser les substances
résineuses.

Du mode dévaporation. Divers véhicules étant employés
pour obtenir les principes solubles des végétaux ou des ani-
maux, il est néeessaire, pour les convertir en extrait, de sous—
traire’ la plus grande partie de ce véhicule employé. On y
parvient de diverses maniéres : 1°. 4 laide de la machine
pneumatique; 2° 4 I’étuve; 3°. au bain-marie.

L’évaporation & l'aide de la machine pneumatique s’opére
de la maniére suivante: on distribue le sue non dépuré ou le
produit résultant de Vinfusion ou de la macération dans des
capsules de porcelaine & fond plat ; on place ces capsules sur le
platean de la machine pneumatique; & cité d’autres vases con=
tenant de 'acide sulfurique concentré ou d’autres composés
trésdéliquescens (le nitrate de chaux, le chlorure de calcium);
on recouvre ces vases avee une cloche dontla partie inférieure
est garnie de suif, et l'on fait le vide. Une partie de I'eau, te-
nant en solution les diverses substances, se réduit A I’état de
vapeurs qui sont ahsorbées par I'acide ou par les substances
déliquescentes. L’eau absorbée est remplacée par une nouvelle
quantité de vapeurs, qui'sont de nouveau absorbées. L opéra-
tion se ¢continue ainsi. L'évaporation étant terminée , on retire
Vextrait, que I'on conserve dans un flacon fermé exactement,
afin dele garantir de humidité dont il est avide. Les extraits
obtenus par ce moyen ont une énergie bien plus grande que
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ceux obtenus par tout autre procédé d’évaporation ; mais la
difficulté d’opérer sur de grandes quantités rend cet emploi
tres difficile (1).

L évaporation a I'étuye consistea placer les liquides sur des
vases de faience ou de porcelaine, a fond plat, et & maintenir
la témpératm‘e de ce lieu & fo ou H0°. Lorsque l'extrait est en
consistance convenable , on Uenléve et on le conserve dans des
vases bien clos. Ce moyen peut s’employer surtout lorsqu’on
veut préparer des extraits selon la méthode de Stork, c'est—
a-dire en y laissant la chlorophylle : ces extraits, selon divers
auteurs, jouissent d’une action bien plus grande que ceux qui
ne contiennent pas ce principe.

I’évaporation an bain-marie se fait de deux maniéres. La
premiére consiste i faire plonger le vase évaporatoire dans U'ean
bouillante ; dans ce cas, le liquide contenu dans ce vase ne regoit
la chaleur que par U'interméde de eau bouillante, et la tem-
pérature , quine s'éleve pas au-dessus de 100 degrés, donne lieu
a 'évaporation du véhicule, sans que les substances qui sont
en dissolution soient altérées, comme cela arviverait si le
vase évaporatoire était chauflé a feu nu. La grande quan-
tité de combustible exigée par ce mode d'opérer, et I'inconvé-
nient qui peut résulter si 'on oublie de remplacer 'eau qui
s’évapore, a donné l'idée a M. Henry d’employer la vapeur
pour obtenir la concentration des liquides et leur réduction
en extraits.

Ce mode d'agir présente plusieurs avantages: 1°. on peut,
avec moins de combustible, faire évaporer de plus grandes
masses de véhicule; 2°. I'évaporation se fait & une chaleur qui
w’est pas capable de faire éprouver d’altération aux substances
dissoutes; 3°. on peut recueillir de l'eau distillée , qui sert dans
diverses opérations chimiques et pharmaceutiques. Deux appa-
reils destinés & faive évaporerles véhicules tenant en solution
diverses substances, et 4 les amener 4 Vétat d’extraits, ont

(1) Il serait cependint possible d'érabiliv » 4 Paide de la vapeur , des appareils
cu grand , propres i faire le vide. \
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€1é déerits. Le premier, da & M. Henry, chef de la Phara
macie centrale, consiste en une chaudiére couverte, dang
laquelle on fait bouillir de Veau; de cette chauditre la va-
peur est dirigée dans des vases évaporatoires qui communi-
quent entre eux & P'aide de tubes métalliques. Chacun de ces
vases a la forme d’une bassine de cuivre, a laquelle est soudée
une capsule d’étain large et peu profonde, dans laquelle on
met le liquide & évaporer. La vapeur d’eau développée a I'aide
de combustible placé sous la chaudiére , circule entre les cap-
sules, les enveloppe, leur céde son calorique , repasse en partie
4 Pétat d’eau, qui s'écoule par un robinet placé an fond de
chaque vase. Au dernier vase est adapté un tube recourbe,
plongeant dans deVeau froide, qui oppose une pression légere
au dégagement de la vapear qui ne s'est pas condensée. Pour
obtenir I'extrait , on distribue le véhicule dans trois ou quatre
capsules; on laisse évaporer : lorsqu’il est assez réduit, on
réunit le tout dansune seule capsule, et 'on agite pour aceélé-
rer V’évaporation. On peut nettoyer les autres capsules, et s’en
servir pour procéder a lapréparation d'un autre extrait. La cha~
leur qui est communiquée aux capsules a été déterminée : la
plus voisine de la chaudiére est chauffée & g2°; la quatrieme
A 57°. Si 'on voulait donner & la vapeur, et par suite au liquide
qu’elle échauffe, une température plus élevée, il faudrait lui
faire subir une pression plus forte. C'est sur cette modification
quest €tabli I'appareil de M. Pelletier, qui consiste en une
petite chauditre & vapeur, 4 basse ou moyenne pression , suivant
la force des poids ou dela vis qui maintient la soupape. La
vapeur circule autour des capsules destinées a I'évaporation, en
conservant la pression sous laquelle elle s’est formée; de sorte
que ses effets sont infiniment plus puissans que lorsque la va—
peurest libre. Enfin, aprés s’étre mise en’ contact avec le double
fond de chaque capsule, la vapeur s’échappe & la dernitre, en
soulevant une soupape , dont la force de résistance est moindre
que. celle de la soupape de la chaudiere. Cette soupape devient
soupape de stireté. Par précaution ,un obturateur en métal fu-
sible de D’Arcet, modifié, est placé sur 1'un des points du cou-
vercle dela chaudiére.
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Regles générales i observer lors de la préparation des ex-
wraits. 1°. Les substances dont on veut obtenir I’extrait doivent
étre choisies pures et n'ayant subi aucune altération. La por-
tion d’extrait qu'on obtient est plus considérable, et Pextrait
est beaucoup plus actif. 2°. Si U'extrait doit étre préparé avec
des substances végétales fraiches, on doit , autant que possible ,*
en extraire le suc sans ajouter d’eau : celle~ci étant en moindre
quantité, Uextrait reste moins long-temps exposé i Taction de
la chaleur. 3°. Si U'extrait doit étre préparé avec des substances
séches, il ne faut pas, pour dissoudre les principes solublez,
mettre en usage la décoction, mais Linfusion, la macération
ou la digestion. 4°. On doit épuiser enticrement la substance
des principes solubles, etn’employer pour cela que la quantité
de véhicule néeessaire. 5°. Lorsqu’on clarifie les liqueurs des-
tinées & subir I'évaporation, on se sert du filtre pour les pro-
duits de la macération, de la digestion et de Vinfusion; de la
coagulation, pourles sucs des plantes;enfinde la fermentation,
pour les sucs des fruits. 6°. On doit employer P'eau pure, afin
de ne pas introduire de sels étrangers dans Vextrait. 7°. On se
sert, pour faire évaporer les liquides, ou de lintermide de
V'eau ( le bain-marie) ou de celui de la vapeur. 8°. On continue
I'évaporation jusqu’a ce que U'extrait soit en consistance con—
venable, cest-d-dire jusqu’a ce que ce produit chaud, frappé
avec la paume de la main, n’y adhére pas, ou qu’étendu sur
du papier, il ne le pénétre pas d’humidité.

Des aliérations qu’éprouvent les extraits, et des sotns qu'on
doit prendre pour les conserver. Les extraits conservent rare—
ment la consistance qu’on leur donne au moment de leur pré=—
paration : les uns deviennent plus mous, d’autres se solidifient.
On a observé que ceux obtenus des sucs des végétaux se ra~
mollissent et se détériorent, en offrant des moisissures. Cot
effet est attribué a la présence, dans cet extrait, de sels déli-
quescens qui attirent humidité de Vair, et qui lui donnent
une moindre consistance. On peut prendre pour exemple V'ex—
trait de bourrache préparé avec le suc de la plante ; cet extrait
acquicrt avee le temps de la fluidité : il n’en est pas de méme de

Tome 11, 31
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Pextrait préparé avec la plante séche ; celui-ci conserve la consis-
tance qu’on lui a donnée. Les extraits préparés d’aprés le pro~
cédé de Storck, et qui contiennent de la chlorophylle, perdent
successivement le peu d’humidité qu’on leur a laissé; ils se
desséchent. Ces extraits laissent apercevoir a4 leur intérienr,
et surtout & leur surface , des eristaux bien prononcés. Celui de
bourrache m’a fourni des cristaux prismatiques de nitrate de
potasse. Les extraits qui contiennent de la fécule ou du tannin
durcissent promptement, surtout §’ils ont é1é prépards par la
décoction, qui a dissous la plus grande partie de Pamidon. Les
extraits doivent étre conservés dans des vases parfaitement
couverts, et ceux-ci doivent étre placés dans des lieux tréssecs,
On doit les visiter souvent. S'ils se liquéfient, on les chanffe pour
dissiper 'eau qui a été absorbée, et qui déterminerait leur
décomposition. 8'ils se durcissent, on les ramollit, en les sou-
mettant a une douce chaleur, et en y incorporant une petite
quantité d’eau distillée. On peut aussi aider & la conservation
des extraits, en les recouvrant d'une couche de lycopode,
quon a soin de bien comprimer. Lorsqu’on veut employer
une partie de 'extrait, on enléve le lycopode, qu’on remet
ensuite sur la masse, aprés qu'on en a distrait une portion (1).
Les extraits secs sont placés dans des flacons bien fermés, et
qui interceptent toute communication de I’air avec Vextrait.
Cette maniére de conserver ces produits nous parait la plus con-
venable. Il serait & désirer qu’on la mit en pratique pour le
plus grand nombre des extraits, et particulitrement pour ceux
dont les propriétés sont bien connues, et sur I'action desquels
le praticien est en droit de compter.

Un extrait bien préparé doit avoir une surface lisse et bril-
lante , doit se dissoudre dans eau sans la troubler, et laisser
une marque profonde lorsqu’on le pressé avec le doigt, auquel
il ne doit pas adhérer.

(1) On a aussi proposé , 10 de conserver les extraits dans une vessie huilée;
20, d’sjouter de I'alcool sur la fin de Popération; 3. de les placer dans des
pots, puis d’imbiber la surface de Pextrait avee de Palcool déflegmé, Le se-
cond de ces moyens , sur lequel j"ai tenté quelenes essais , ne m’a pas rénssi.



EXTRAITS. 483

De la classification des extraits. Les extraits employés
comme meédicamens étant nombreux, on a senti le besoin de
les classer. Divers praticiens se sont occupés de cette classifica-
fion : parmi ces sayans, on compte Rouelle, Baumé, Vauquelin,
Parmentier, Carbonell, Deyeux, Braconnot, Recluz. La pre-
miére classification, due 4 Rouelle, les divisait en trois ordres,
en extraits mugueur, savonneux et résineur. Cette classification
fut modifiée par Baumé et Vauquelin; elle le fut” encore par
Parmentier, par MM. Carbonnel et Deyeux. Plus tard , M. Bra—
connot, de Nancy, proposa un nouveau mode de classer les
extraits; mais sa maniére de les diviser ne fut point admise.
11 eiit fallu, pour qu'on pit la mettre en pratique, que tous
les extraits eussent €té analysés chimiquement. M. Recluz
vint ensuite, qui, s'apercevant gu'on ne pouvait fonder une
classification sur la compesition toujours variable des e.r:raz':;s‘,
démontra qu’on pouvait du moins la baser surleur principe le
plus actif, sur celui dont les effits sont le plus sensibles dans
Papplication.D’apris cette classification, les extraits sont divisés
en six sections. La premitre renferme les alcalidés; elle com-
prend les extraits dont les propriétés sont dues & la présence
d’un alcali organique, appelé alcaloide par Brande ; exemple :
les extraits de quina, de pavot, de douce-amére, de strychnine,
destaphysaigre, etc, La deuxi¢me comprend les résinidés, c’est-
a-dire les extraits qui doivent leur vertu a de la résine ; exemple :
les extraits de jalap, de gayac, de valériane. La troisitme com-
prend les amaridés, les extraits qui doivent leur principe & Va-
marin ou & un principeanalogue, tel que le gentianin, la capho-
picrite, la eathartine, Uélatine, le tannin. L'auteur a subdivisé
cette section en trois ordres: les amaridés tonigues, les ama—
ridés cathartiques et les amaridés tanninés, La quatritme see—
tion se compose des extraits saccharidés ; cenx-ci doivent leurs
Ppropriétésau sucre ou a un principe analogue, de saveur suerée;
exemple : les extraits de réglisse, de casse, de genitvre, de
polypode. La cinquitme, les osmazonés, ne renferme, jusqn’a
présent, qu’un seul extrait, celui de viande (les tablettes de
bouillon), dont les propriétés sont dues a la présence de la géla-

3T%.
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tine et de Vosmazone. La sixieme, les polydiotéds, comprend

tous les extraits qu'on ne peut ranger dans les cinq sections

précédentes, faute de bien connaitre les principes auxquels ils

doivent leurs propriétés médicinales ; exemple : les extraits de

bourrache de chicorée, de chardon-bénit, etc. Ces divers ex-

traits pourront par lasuite faire partie des sections précédentes,
La classification due & M. Recluz éprouvera sans doute quel-

ques modifications ; il appartiént A son auteur d’y apporter le

degré de perfection désirable, et nous ne doutens pas que s'il”
y emploie Vesprit d’observation qui lui est particulier, il ne

réussisse complétement.

Préparation des extraits. Les extraits employés dans lart
médical se préparent les uns et les autres par 'évaporation du
suc de la plante , de celui du produit de lamacération, del’in-
fusion, ou de'la digestion, Pour rendre notre marche plus ra-
pide , et pour éviter des répétitions inutiles, nous suivrons le
plan adopté par les rédacteurs du nouveaun Codex, en donnant
des détails sur la préparation d'un extrait, indiquant ensuite
eeux qui peuvent étre préparés de la méme maniére. Nous
avons cependant, & cause de la marehe de cet ouvrage, changé
’ordre adopté par les auteurs de cette Pharmacopée.

Extraits fournis par ['évaporation des sucs de végétauz.

EXTRAIT DE CIGUE. Cet extrait, ainsi que celui de toutes
les plantes vireuses, peut étre préparé de deux maniéres :
1°. avec la fécule verte ou la chlorophylle; 2°. sans la fécule.

EXTRAIT DE CIGUE SANS FECULE. On prend des feuilles
de grande cigué fraiche, on les monde des plantes étrangéres
avec lesquelles elles pourraient étre mélées; on les écrase dans
un mortier de marbre; lovsqu’elles sont bien pilées, on ex-
prime; on clarifie au bain—marie le suc obtenu; on passe, et
I'on fait évaporer en consistance d’extrait, en employant une
chaleur trés douce.

EXTRAIT DE CIGUE AVEC LA FECULE VERTE, Extrait
de cigué préparé selon la méthode de Stork. Onprend de lacigné
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mondée, on 'écrase comme nous l'avons dit (1). On exprime
la masse ; on fait passer le suc & travers une toile ou a trayers
un tamis a4 mailles serrées. On distribue le liquide ainsi pré-
paré dans des capsules plates de faience ou de porcelaine; on
porte ensuite ces vases daus une ¢tuve chauffée de 45 a 5o°
centigrades. Lorsque le suc est réduit en une masse de consis~
tance pilulaire,, on le conserve dans un vase clos. On prépare
de la méme manidre les extraits d’Acoxtr, de Brivapone, de
Fumererre, de Jusquisme, etc. Les deux modifications sui-
vantes ont été proposées pour la préparation de l'extrait de
cigué. 1°. Au lien d’évaporer le suc qui a passé & travers les
mailles d’un tamis, on a conseillé de filtrer le suc : la chloro-
phylle reste sur le papier, le suc passe ; on chauffe; I'albumine
se coagule ; on sépare le coagulum ; on fait évaporer la partie
liquide jusqu’a consistance de miel épais, et I'on y ineorpore
la chlorophylle que I'on a soigneusement détachée du filtre ;
on continue ensuite V'évaporation jusqu’a ce que la masse soit
en consistance pilulaire. Les extraits obtenus par ce procédé se
conservent plus long-temps sans subir d’altération. 2° On prend
les feuilles séches de cigué, on les expose sur le diaphragme
d’'une marmite, et on les soumet i 'action d’un courant de
vapeur rendue acide en ajoutant a I'eau une petite quantité de
vinaigre. Pendant cette opération, la cigué laisse échapper uue
odeur forte et vireuse qui lui est particuliére. Lorsque la plante
a perdu son odeur vireuse et qu’clle a repris ’humidité qu'elle
avait perdue par dessication, on la retire de dessus le dia-
phragme, on la pile, et 'on fait évaporer en consistance d’ex-
trait , le suc exprimé et passé, en se servant de la chaleur du
bain-marie ( Caventou ) (2).

(1) Quelques praticiens ajontent ane petite quantité d’ean, Cette pratique
a Vinconvénient de fournir un liquide plus aquenx , et gui, pour dire aineud
alétat dextrait, reste plus long- temips en contact avee le fen,

(2) .M. Bauley a presciit pour la prepavation de . plusienrs extruits
narcotiques, le procédé suivant : le suc des plantes siches qui peavent
en 13 ou 18 heures, étre ramollies par 'can , est pusse i travers win tamis § le
suc passé ; soumis i I'évaporation, laisse déposer, i deux reprises diffcienics,
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EXTRAIT DE FUMETERRE. On prend l¢ suc récent et cla-
rifié de fumeterre, on le met an bain-marie ou dans I'une
des capsules de P'appareil & vapeur, et I'on fait évaporer jus-
qu’a consistance convenable. On prépare de la méme manitre
les extraits de Bourracng, de Cenvevin, de CoONCOMBRE SAUVAGE,
de TrirLE D'EAU, ete.

EXTRAIT DE NERPRUN, Rob de nerprun. On prend leg
baies de nerprun, on les éerase dans un mortier de marbre oy
de pierre, en ayant soin de ne pas concasser les semences; o
retire Ja pulpe, on la place dans des terrines, on laisse en re-
pos pendant trois jours; la masse commencant & fermenter,
on exprime fortement, on passe le suc & travers une chausse;
on décante la colature aprés quatre heures de repos ; on fait
évaporer jusqu’a consistance d’extrait. Ce médicament est pen
employé aujourd’hui; antrelois on Padministrait comme un
purgatif hydragogue, & la dose de 12 décigrammes 4 6 gram.
(24 grains & 1 groset demi ).

EXTRAIT DE RHUS TOXICODENDRON. On prend des
feuilles fraiches, on les pile en ayant soin de se couvrir les
mains et la figure pour se garantir du contact du suc et dela
vapeur qui s’en exhale ; on exprime avec force, on passe, et1’on
fait évaporer au bain-marie jusqu'en consistance d’extrait. Cet
extrait est icre, stimulant; on le donne & la dose de § 415
centigrammes ( 1 & 3 grains ), contre les dartres, la phthisic
muqueuse.

EXTRAIT DE SUREAU, Rob de sureau. On prend le sue ex-
primé des baies de surean récoltées a leur point de maturité, on
le fait cuire & un feu modéré, et jusqu's ce qu'il ait acquis la
consistance de miel. On le conserve alors pour I'usage. Ce suc
était autrefois employé comme tonique, astringent, diaphoré-
tique. On l'administrait dans les cas de dyssenterie, & la dose

de la fécule verte ; on Penléve, on fait ensuite évaporer aux deux tiers. A It
liquenr ainsi dépurée amende en consistance de micl, on méle la fdeals
qui a ¢é primitivement recueillie, ( London medical Reposit. , t ‘IV:

p- 198.)
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de 4 4 12 grammes (1 4 3 gros). On obtient de la méme
manibre les robs des fruits de Bensenis, pr Cemises, de Gro—
seiLies , d’1gsiE , de Raiswy, ete. (1).

Extraits oblenus par Uévaporation des produils fournis par
Pinfusion et la macération.

EXTRAIT D’ABSINTHE. On prend les sommités séches et
incisées de V' Artemisia Absinthium , 500 gram. (1 livre); on
les place dans un bain-marie, et I'on verse dessus, eau &
100° centigrades, 5 kilogrammes ( 10 livres ); on laisse en con-
tact pendant 24 heures ; an bout de ce temps, on passe la li-
queur avec expression; on laisse déposer, on décante, on fait
évaporer jusqu’en consistance d’extrait; on conserve ensuite
convenablement. On obtient de la méme maniére les extraits
d’Anmoise, de peTiTE CENTAUREE, de Cuarpon pENiT, de CHAMOE-
prys, de Marrusg, et ceux d’autres sommités ou herbes séches.
On peut aussi, par ce mode d’agir, obtenir extrait de Rhus
Toxicodendron, en prenant les précautions suivies lors de la
préparation de Uextrait ayec les feuilles vertes.

EXTRAIT DE GENIEVRE. Prenez baies de geniévre miwes
et entiéres , 1 kilogramme ( 2 livres ) ; placez-les dans un bain-
marie, et versez dessus , eau ayant 20 ou 25°, 4 kilogrammes
(8 livres ) ; laissez en infusion pendant 48 heures, en prenant
la précaution de remuer de temps en temps; passez ensuite;
faites évaporer la liqueur & une douce chaleur jusqu’en consis—
tance d’extrait. Le degré de température de Vean employée
n’est pas indifférent. Si I'on faisait' usage d’ean ayant une teme
pérature de 5o & 60°, on pourrait obtenir un extrait icre, ce
qui ne manquerait pas d’arriver si 'on employait 'ean & 100°.
L’extrait de geniévre est administré a la dose de 4 4 8 gramm.
(1d2gros), comme tonique stomachique. On regarde aussi
cet extrait comme diaphorétique carminatif.

(1) La Pharmacopée de Baumé prescrit d'éeraser Les baies, de laisser macé-

ver pendant 12 heures, et de clarifier ensuite le suc passé a la chausse, puis
de faire évaporer.
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EXTRAIT MOU DE QUINQUINA. Cet extrait s’obtient de
}a maniére suivante : on prend écorce de quinquina en poudre
grossicre, 1 kilogramme ( 2 livres); on place ce produit dans
un bain-marie, on verse dessus, eau 4 100° centigrades, 6 kilog.
(12 livres ) ; on laisse en macération pendant 24 heures (1). On
passe avec expression; on remet avec le résidu une nouvelle
quantité d’eau bouillante, 4 kilogrammes ( 8 livres ) ; on laisse
de nouveau ‘en contact pendant 24 heures; on passe avec ex—
pression, on réunit les deux liquides, on les filtre an blanchet
eton les fait évaporer, 4 l'aide dela vapeur , jusqu’en consis—
tance d’extrait pilulaire. E’extrait ainsi obtenu est trés homo-
gine, d’une belle couleur hyacinthe. Cette préparation est
donnée comme tonique, antiseptique, fébrifuge, stomachique ;
la dose est de 3 & 12 décigrammes (6 & 24 grains ). Cet extrait
est moins employé depuis la découverte de la cinchonine et de
la quinine.

EXTRAIT SEC DE QUINQUINA, Sel essentiel de quinguina,
Sel essentiel de La Garaye. On prend quinquina gris grossie~
rement pilé, 1 kilogram. (2 livres ) ; eau froide, 6 kilogram.
(12 livres ) ; on méle ces deux substances, on laisse en macé-
rvation pendant 24 heures, en ayant soin de remuer plusieurs
fois; au bout de cet espace de temps , on passe la liqueur avec
expression ; on remet le résidu avee de nouvelle eau, 4 kilogr.
(8 livres); on laisse macérer de nouveaun, puis on passe. On
méle les deux liqueuars, on les passe au blanchet, et on les fait
évaporer au bain-marie jusqu’a ce que le liquide ait acqnis
wne consistance sirupeuse; on étend cet extrait en couches
minces sur des assiettes, et 'on place ces vases dans une
étuve (2). Au bout de quelques jours, Vextrait est sec. On

B

‘(1) Le Codex prescrit 'emploi de l'eau froide, et de faire bouillir douce-
ment pendant nn quart-d’henre, de décanter, de remettre de nouvean de P'eau,
4 kilogr. (8 livres , et de faice bouillir de nouveau pendant 15 minutes,
de passer ct de faive évaporer.

{2} M. Deyeux avait proposé de dessécher cet extrait i Paide de Ja chalenr
eommuniquée par Pean en vapenr, Ce procédé est employe,
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ratisse avec un couteau arrondi le produit, qui se détache et
se présente sous formes d’écailles minces, luisantes, transpa=
rentes, d'une belle couleur rouge hyacinthe. On le porte
pendant quelques heures 4 I'étuve, puis on Uintroduit dans des
flacons qui ferment bien. Cet extrait attirant Thumidité de
Vair, on doit le délivrer dans de petits flacons bien secs ¢t bien
houchés. L'extrait sec de quinquina était administré & peu prés
dans les mémes circonstances et & la méme dose que l'extrait
mou. La découverte des alcalis végéiaux a donné lien & un
emploi moins fréquent de ce produit. La différence dumode
d’agir employé pour obtenir ces deux extraitsétablit une diffé-
rence entre leur composition, et nécessairement entre leurs pro-
priétés. L'extrait sec est formé de kinate de chaux, de gomme,
de matiére colorante, et de peu de sels a base de cinchonine et
de quinine : il ne doit pas en étre tout-a-fait de méme de ex—
trait mou; celui-ci ayant été préparé a I'aide de 1’ean portée a
100°, et quelquefois par décoction , une partie des sels de qui~
nine, de la gomme, de 'amidon, de la matitre colorante , du
tannin, de la résine,, doivent avoir été entrainés, On s’aper¢oit
facilement de cette différence en examinant la maniére dont
se comporte la décoction de quinquina qui laisse déposer une
substance insoluble & froid, formée de tannin, d’amiden,
de matitre colorante, et de résine (1). On prépare de la
méme maniére les extraits sees d'Opivar, de Ruuparse, de
SENE , ete.

EXTRAIT DE RHUBARBE. Prenez rhubarbe choisie et ré=
duite en petits morceaux, Soo grammes ( 1 livre) ; eau froide,
2 kilogrammes ( 4 livres ). Faites macérer & vase clos pendant
2/ heures en agitant de temps en temps; passez ensuite avec
expression ; mettez de nouveaun le résidu avec eau , 1 kilogram.
(2 livres ) ; laissez macérer une seconde fois, passez, melez les
deux liqueurs, filtrez-les a la chausse; faites ensuite évaporer
jusqu’en consistance d’extrait ; conservez. On peut préparer de
la méme maniére les extraits des racines d’Auxte , de Gexriane,

(r) Expéricnces sur les quinqguinas,
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de Pamience, de Recuisse, de Vauiriane, ceux des fleurs de
Narcisse, des fruits de Coroguinte, des follicules et des feuilles
de Seng, d’Acaric suanc, ete. '

Des extraits de sucs concerets, obtenus & Paide de Ueau ou du win.
2

EXTRAIT D’ALOES PREPARE A L’EAU. On prend aloés
succotrin contusé, 1 kilogramme (2 livres), on le place dans
un bain~marie avec de I'ean en quantité suffisante: a 'aide
d’une douce chaleur et en remuant, on opére la solution; on
écume de temps en temps, on passe ; on laisse en repos la co-
lature ; on décante et I'on fait évaporer au bain-marie jusqu'a
siccité (1) ; on conserve dans un vase fermé. Cet extrait, a
la dose de 5.4 10 décigrammes (10 & 20 grains ), est purgatif;
a plus petite dose,, de 5 & 15 centigrammes , il est apéritif et
propre i combattre les maux d’estomac.

EXTRAIT ov PREPARATION DE CACHOU. On prend ca-
chou choisi et réduit en poudre, 500 grammes ( 1 livre ) ; ean
chaude , 2 kilogrammes ( 4 livres ). On laisse en contact jus-
qu’a parfaite solution ; on passe 4 travers un tamis de crin; on
laisse déposer la colature, et I'on fait évaporer au bain-marie
jusqu’a ce que le tout soit a siccité, L'extrait de cachou est
avec raison considéré comme un excellent tonique astringent ;
on le donne contre la diarrhée, les hémorrhagies, les fleurs
blanches. La dose est de 5 4 12 décigrammes ( 10 & 24 grains)
et plus. )

EXTRAIT DE CASSE. Il se prépare de la maniére suivante :
prenez pulpe de casse extraite récemment des gousses et sé-
parée des cloisons et des semences ; 500 grammes (1 livre);
mettez-la en contact avec eau froide limpide, 2 kilogrlmnmes
(4 livres ). Agitez pour aider la solution ; passez le solutum & la
chausse , et faites évaporer & une douce température jusqu’en
consistance d’extrait. Cette préparation, destinée & remplacer
avec avantage la pulpe de casse, est laxative ou purgative ,

(1) §ilon veut que l'extrait obtenn soit tout-i-fait exempt de résine, on
opére la solution a I'aide de 'eau froidz.
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selon la dose a laquelle on Padministre. A la dose de 16 gram.
(4 gros), elle est laxative ; & celle de 32 & fo gram. ( 1 once
2 gros), elle est purgative. ( Résultats d’observations pra-
tigues. ) aih

EXTRAIT DE FIEL DE BOEUF. On prend une certaine
quantité de fiel de beeuf, on le met dans une capsule de porce—
laine , on y ajoute une (uantité d’eau égale a son poids; on
agite pour méler ; on fait bouillir ; on enléve une matiére étran-
gbre qui surnage ce produit; on passe A travers un linge; on
fait évaporer en consistance d’extrait pilulaire. L'extrait de fiel
de beeuf est employé comme stomachique , désobstruant, dans
les maladies du foie ; on V’administre 4 la dose de 3 2 6 décigr.
(64 12 grains ). On prépare de la méme maniére PExrrarr oe
FIEL DE VEAU.

EXTRAIT DE LAITUE. On obtient cet extrait en séparant
la tige du Lactuca sativa de ses feuilles, rejetant celles-ci, pi-
lant le trone dans un mortier de marbre , exprimant le suc et
le faisant €vaporer en consistance d’extrait 3 une température
d’environ fo°. L’extrait de laitue est maintenant administré en
trés grande quantité sous le nom de tridace. Dans un article
particulier, nous donnerons des détails sur les différens moyens
proposés pour obtenir la tridace, et nous chercherons a re-
connaitre dans ce produit le principe narcotique que Brandes
aunonce avoir isolé ( Annuaire de Berlin, publié par Stolze ,
1825 et 1826 ), principe qui avait échappé aux recherches de
plusieurs chimistes, Schraeder, Pfaff, Caventou, ete.

EXTRAIT DE MYRRHE. On prend une certaine quantité
de myrrhe choisie, on la fait dissoudre dans une quantité saf-
fisante d’eau ; on laisse refroidir la solution , on passe avec ex-~
pression , on fait évaporer jusqu’en consistance d’extrait,
et 'on conserve convenablement. L'extrait de myrrhe est re~
gardé comme stimulant, stomachique, emménagogue, quelque-
fois diaphorétique. -

EXTRAIT D’OPIUM. Un grand nombre de pharmacologistes
se sont occupés de rechercher quels étaient les procédés 4 em-
ployer pour obtenir cet extrait ; quelques-uns d’entre eux
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avaient cru pouvoir dépouiller I'opium de sa partie vireuse en
le traitant par les alealis , d’autres par les acides, d’autres en-
core par la fermentation , le suc de citron, celui de coings, la
résine, I'eau,, le vin, I'alcool, le charbon, etc. , ete. Quelques-
uns de ces procédés , celui de Cartheuser,, modifié par Croharé,
ceuxde MM. Deyeux et Diest, ont ét€ conservés dans le nouvean
Codex francais ; nous les rapporterons ici, et nous y joindrons
celui de Josse , modifié par Bucquet, et celui donné par M. Du-
blanc jeune , pour obtenir extrait privé de narcotine.

EXTRAIT D'OPIUM PREPARE AVEC LE VIN. Laudanum
opiatum. Extrait vineuzr d’opium. On prend opium choisi,
une certaine quantité; on le prive des substances étrangéres,
on le divise, on le met ensuite dans un bain-marie ; on verse
dessus du vin blanc, en quantité suffisante ; on dissout au bain-
marie ; on passe la solution a trayers une toile serrée; on ex—
prime fortement, on laisse reposer la colature ; on décante, et
T'on fait évaporer & une douce chaleur jusqu’a consistance d’ex-
trait. On a reproché i cet extrait de n’étre pas toujours iden-
tique ; on a attribué cette différence d’action a la quantité plus
ou moins grande d’alcool et d’extractif contenue dans le vin
blanc employé.

EXTRAIT D'OPIUM PREPARE PAR FERMENTATION.
(Méthode de M. Deyeux.) Prenez opium pur et choisi, ce que
vous voudrez; divisez-le, mettez-le dans de 1’ean avec quantité
suffisante de ferment de bidre ; aidez & la fermentation en pla-
¢ant le vase dans un lieu dont la température soit de 20 a 25°
centigr. ; lorsque la fermentation se sera développée et que la
liqueur sera devenue limpide, étendez d’eau; passez sur un
filtre de papier joseph ; faites bouillir jusqu’a ce qu’elle ait
perdu son odeur vireuse ; évaporez ensuite jusqu’en consistance
d’extrait. Ce procédé n’est plus guére employé aujourd’hui. 11
en est deméme du procédé suivant, qui jouissait d'une grande
célébrité. -

EXTRAIT D’OPIUM PREPARE PAR DIGESTION. ( For-
mule de Diest.) On prend opium pur et choisi, Soo grammes
(1 livre); eau de fontaine , 2 kilogrammes ( 4 livres ); on di~
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vise I'opium, et l'on fait bouillir légtrement pendant une
demi-heure; on passe ensuite, et Pon conserve la colature ; on
fait bouillir le résidu une seconde fois avec la méme quantité
d’eau; on réplte une troisicme fois 'épuisement de Vopium ;
on réunit les décactions, on les met dans un vase d’étain; on
place celui-ci sur un bain de sable ; on chauffe la liqueur au
point de la faire bouillir, au moyen d’une lampe ; on continue
de faire bouillir doucement pendant six mois, en ayant soin
de remplacer par de nouvelle eau celle qui s’évapore. On trans—
vase de temps en temps la liqueur pour séparver un dépdt qui
se forme au fond du vase. Au bout des six mois, on laisse re—
froidir, on passe & la chausse, puis au filtre de papier. On fait
ensuite évaporer la liqueur filtrée jusqu’a consistance d’extrait
pilulaire. On conserve dans un vase bien clos. Ce mode d’opé_.
rer, comme on le voit, est long et trés dispendieux ; cepen—
dant il ne fournit pas un extrait qui puisse compenser par ses
propriétés les difficultés qu’il y a & vaincre pour obtenir cette
préparation. '
EXTRAIT D’'OPIUM PREPARE A I’EAU FROIDE, selon la
méthode de Cartheuser, modifiée par Croharé, On prend opium-
pur ¢t choisi, 500 grammes ( 1 livre ) ; on le divise et on le met
en contact avec eau de fontaine, 2 kilogrammes ( 4 livres ). On
méle ensemble, et ’on porte & I'étuve ; on laisse en macéra-
tion pendant deux jours, en ayant soin de remuer de temps en
temps ; apres ce temps écoulé, on passe la liqueur, on la laisse
reposer pendant deux jours; on enléve une pellicule qui la re~
couvre; on filtre, on réduit & moitié & une douce chaleur; on
laisse reposer de nouvean & V'étuve pendant deux jours ;
on sépare les substances solides qui se sont précipitées ;
on filtre, et ’on fait évaporer jusqu’en consistance d’extrait (1).
Le procédé de Josse, modifié par Buequet, est le suivant : on
prend de I'opium pur, on le malaxe en ayant soin de faire tom-

(1) On pourrait modifier ce procédé en agissant de la manidre suivante :
lorsque I'extrait est en consistance de miel, on le dissont dans ean froide,
on filtre et Pon fait évaporer.
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ber sur U'extrait un petit filet d’eau. L’opium se dissout en
partie, la matiére gommo-résineuse qui a uneodeur désagréable
reste dans la main; on filtre le solutum aqueux, et on l¢ fait
évaporer a la chaleur du bain-marie; lorsqu’il est & U'état d’ex-
trait, on le conserve dans un vase et dans un lieu convenables.
EXTRAIT D’'OPIUM PRIVE DE NARCOTINE. (Procédé de
M. Dublanc.) Pour priver I'extrait d’opium de narcotine,
M. Robiquet a rappelé le procédé d’Alphonse Leroy , qui con-
siste a4 délayer 'extrait avee un peu d’eau, & le mettre dans un
flacon avec de l'éther rectifié, a agiter fréquemment, a rem-
placer I'éther qui s’est chargé de la narcotine par de nouvel
éther, et a continuer I’épuisement par ece véhicule jusqu'a ce
qu’il refuse de se charger de ce principe; on réunit alors les
liqueurs éthérées ; on sépare 'éther par distillation pour l'em-
ployer de nouveau a épuiser d’autre extrait. On fait ensuite
dissoudre, on filtre, et I’on fait évaporer. M. Dublanc s’étant
convaincu que I'éther & froid n’enlevait pas toute la narcotine
4 Vextrait dépuré, a proposé le procédé suivant (1) : prenez
extrait aqueux d’opium , 500 gram. ( 1 livre ) ; dissolvez dans
eau distillée, 250 grammes (B onces ) ; introduisez le solutum
dans le bain-marie d’un petit alambic ; versez par-dessus, éther
pur, 3250 grammes ( 6 livres et demie ); ajoutez & Iappareil
une cucurbite et un serpentin; procédez 4 la distillation
pour obtenir 750 gram. (1 livre 8 onces ) d’éther; démontez
I'appareil , décantez ’éther qui surnage Vextrait, lavez celui-
ci encore chaud avec I'éther distillé; faites rapprocher le ré-
sidu, dissolvez dans 1’ean distillée , filtrez la solution , et faites
évaporer de nouveau en consistance convenable : Pextrait ainsi
préparé ne contient plus de narcotine. On peut se servir de
Péther que l'on a purifié par distillation, pour traiter de
nouveau de Vextrait d’opium, Lorsque 'on prépare Vextrait
privé de narcotine, on doit prendre les précautions pour ne
pas s’exposer a enflammer la vapeur éthérée ; cette inflamma-

(1) Journal de Pharmacie, 1824.



EXTRAITS. 495

tion pourrait avoir des suites funestes: Lies divers extraits:dont
nous venons de parler ne doivent étre délivrés que sur Vor—
donnance du médecin.

Extraits préparés par Uintermede de Palcool, du sous-carbonate
de potasse et du vin.

EXTRAIT D’ELLERORE NOIR DE BACHER. (Codex. )
On prend racine stche d’ellébore noir mondée et contusée,
1 kilogramme (2 livres) ; sous-carbonate de potasse, 250 gram.
(8 onces) ; alcool & 12 = 22°, 4 kilogrammes (8 livres). On in—
troduit le tout dans un matras, que 'on place sur un bain de
sable médiocrement chauffé ; on fait digérer pendant 12 heures
en agitant de temps en temps ; on passe la liqueur avee expres-
sion ; on ajoute sur le résidu, vin blanc vieux de bonne qualité,
4 Kilogr. (8 livres); on laisse en digestion, pendant 24 heures,
a une douce chaleur; on passe de nouveaun avec expression ; on
laisse reposer cette seconde colature, on la décante , on la méle
a la premiére qui a été tirde & clair, etlon fait évaporer le
mélange & une douce chaleur, pour I'amener en extrait d'une
bonne consistance. MM. Henry pére et Guibourt ont donné la
formule suivante pour la préparation de I'extrait d’ellébore
noir, destiné 4 la confection des pilules toniques. Cette
formule, qui est celle de Bacher, leur a été communi-
quée, par M. Lodibert, dont I'érudition est bien connue.
On verse sur de la racine d’ellébore grossicrement pulvérisée,
suffisante quantité d’eau-de-vie alcalisée (1) pour qu’elle en
soit parfaitement humectée. On répéte cette irroration douze
heures apres, etapres le méme espace de temps, on verse sur
le macéré du vin blaue du Rhin', ou, 4 son défaut , du vin de
Grave, de maniére & ce qu'il surnage de six travers de doigts
la masse placée dans une terrine de grés. Aprés quarante-huit
heures d’infusion , on fait bouillir, pendant une demi-heure,
dans une bassine d’argent; on passe la liqueur chaude; on

(1) L’ean-de-vie alealisde s prepare en faisant dissondre une partie d'aleali
du nitre fixé, dans g parties de honne ean-de-vie.
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fait une seconde infusion du mare, dans une nouvelle quantité
de vinj on fait bouillir et I'on passe de méme; on réunit les
deux produits; on les étend de deux parties d’eau bouillante,
et 'on fait évaporer jusqu’en consistance de sirop épais. Cet
extrait est redissous dans la méme quantité d’eau bouillante,
| etréduit, par U'évaporation, en consistance d’extrait ferme ;
il'sertalors Ala préparation des pilules. MM. Henry et Guibourt
ont déterminé quelle était la quantité de liqueur alcalisée et
de vin 4 employer; ils ont vu que 500 grammes (1 livre) de
racine exigeaient 1250 grammes (2 livres 8 onces) d’ean-de-vie
alcalisée, et 6 litres de bon vin blanc. Ces auteurs ont indiqué
diverses modifications. Elles consistent, 1°. & mettre tout le
liquide alcalisé en une seule fois; 2°. & supprimer les affu~
sions d’eau bouillante. (7. le mémoire des auteurs, Journal de

Pharmacie, t. X111, janvier 1827.)
Extraits préparés avec les infusions alcooliques.

EXTRAIT DE CANTHARIDES. On prend de la teinture
de cantharides, on Pintroduit dans le'bain—marie d’an alam-
bie, on procede a la distillation pour retirer les trois quarts de
I’alcool ; on continue ensuite I'évaporation pour obtenir I'ex-
trait de bonne consistance. L’alcool retiré par la distillation
ne doit étre employé que pour préparer de nouvean de la tein-
ture. I'extrait de cantharides étant vénéneux, on ne doit pas
le délivrer sans ordonnance.

EXTRAIT DE COLOQUINTE COMPOSE. ( Pharmacie de
Londres.) On prend chair de coloquinte, 24 grammes (6 gros) ;
extrait d’aloés pulvérisé, 48 grammes (1 once et demie) ; scam~
nonée pulvérisée, 16 grammes {4 gros); semences de cardamome
en poudre fine, 4§ grammes (1gros); esprit-de-vin a 20°, Soo gram.
(1 livre). On fait macérer la chair de coloquinte dans Vesprit-
de-vin, pendant quatre jours; on passe; on ajoute i la colature
P'aloés et la scammonée ; on fait évaporer & une douce chaleur
Jusqu’i consistance d’extrait; on ajoute vers la fin de I'opéra-
tion la poudre de semences de eardamome.

EXTRAIT DE NOIX VOMIQUE. Plusieurs pmct-des pour
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obtenir ce produit ont été publiés. Les produits obtenus
doivent différer les uns des autres, I'alcool employé a leur pré-
paration étant plus ou moins déflegmé.

Premier procédé. On prend noix vomique ripée, 500 gram.
(1 livre); alcool & 12.== 22°, 2 kilogrammes (4 livres). On met~
le tout dans un vase couvert; on maintient & une douce tem-
pérature, pendant vingt-quatre heures; on passe & travers un
linge; on exprime fortement le résidu; on le fait digérer une
seconde fois avec 1500 grammes (3 livres) d’alcool. On passe de
nouveau avec expression; on réunit les deux liquides; on sou—
met & la distillation pour retirer une partie de 'alcool (les
trois quarts). On continue V’évaporation pour obtenir une
masse de consistance pilulaire. Cet extrait est administré comme
stimulant du systéme nerveux , et surtoutde la moelle épiniére.
On Vadministre & trés petite dose d’abord, puis on augmente
graduellement. Cette préparation, et les deux suivantes ,
ne doivent pas étre délivrées sans I'ordonnance d’un praticien
connu. .

Deuzxiéme procédé. Extrait alcoolique de noix womique
de M. Fouguier. On fait digérer des noix vomiques dans 'al-
cool & 22=32° On renouvelle l'alcool jusqu’d ce qu'il ne
prenne ni couleur ni saveur ; on méle toutes les teintures ; on
filtre & travers le papier; on distille pour obtenir une partie
de I’alcool ; on évapore le résidu en consistance pilulaire. L’ex~
trait alcoolique ainsi obtenu forme environ le douzitme de la—
noix vomigue employée. Cet extrait est plus actif que le pré-
cédent. L

T'roisieme procédé. Extrait sec de noix vomigue. On épuise
par lalcool 4 36° de la noix vomique ripée. Lorsque l'alcool
ne lui enléve plus rien , ondistille et I'on fait évaporer jusqu’en
consistance d’extrait; on reprend cet extrait par 'eau distillée ;
on filtre; on fait évaporer 4 une douce chaleur jusqu’en con-
sistance sirupeuse. On fait ensnite dessécher a 'étuve Uextrait
¢tendu en couches minces sur des capsules plates.

On doit avoir soin de mettre de c6té 1'alcool provenant de
ces opérations, et de ne lemployer que pour la préparation de

Tomz T1, 32
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la teinture et de 'extrait de noix vomique, ou pour obtenir la
strychnine. :

EXTRAIT ALCOOLIQUE DE QUINQUINA. On prend de
la teinture de guinquina préparée avec Valcool & 12==22°; on
la met dans le bain-marie d'un alambic ; ou distille pour obte-
nir une partie de Valcool : lorsqu’il ne reste plus qu'un quart
environ du produit employé, on évapore 4 une douce chaleur
jusqu’a consistance d’extrait sec. On conserve dans un flacon
bien bouché.

On prépare de la méme maniére Vextrait alcoolique de
Raravura, D'autres extraits sont employés dans I'art médical;
mais le mode de préparation qu’on doit suivre pourles obtenir
peut étre pris dans les divers exemples que nous avons cités,
en se basant sur la nature de la substance destinde 4 fournir
ces produits.

EXTRAITS RESINIDES, Extraction des résines. On se sert
de I'alcool pour extraire les résines qui sont disséminées dansle
tissudes végétaux, dans lebutdeles obtenira ’état de pureté. On
doit établir une différence entre ces produits préparés dans les
officines et ceux qui portent le méme nom et que 1'on trouve
dans le commerce. La plupart du temps, ces résines sont alté-
rées par des substances étrangéres qui proviennent du peu de
soin apporté dans leur extraction, ou que V'on y méle dans
des vues intéressées. Le pharmacien ne doit employer ces subs-
tances que lorsqu’il les a préparées lui-méme , ou lorsqu’il les
a débarrassées des substances étrangéres qui en altérent la pu-
reté.

Préparation de la résine de jalap. On prend de la teinture
alcoolique de jalap, on Vintroduit dans le bain-marie d’un
alambic, et Von procéde & la distillation. On cesse lorsque
I'on a obtenu les trois quarts du liquide dans le réci-
pient; on démonte Vappareil, on méle le résidu avec partie
égale d’eau distillée, on agite: la liqueur se trouble et
laisse précipiter en abondance une matitre que I’on rassemble
sur un filtre, et qu'on lave 2 grande eau; on la laisse ensuite
égoutter, on la fait redissoudre dans I'alcool, puis I'on fait
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évaporer & une douce chaleur, et on conserve pour l'u-

sage (1).

On peut préparer de la méme maniére les résines de Scam—
wontE , de Tursita , de QuiNQuixa , ete. .

A Tarticle gui traite de la conservation des extraits, nous
avons omis de dire qu’il serait utile d’étudier I'action de l'air
sur ces produits, A cet effet, on pourrait placer les vases conte~
nant des extraits, sous une cloche pleine d’air atmosphérique ,
dont la partie inférieure serait fermée par une couche d’eaun
susceptible d’étre employée & remplacer air qui, selon quel-
ques auteurs, est-absorbé par ces préparations. L'examen de
Pair ferait ensuite connaitre sil y a eu quelques changemens de
produits pendant le séjour des extraits sous la cloche (2).

Baumé, dans son Traité de Pharmacie, a eu I'heureuse
idée de faire conmaitre les résultats obtenus lors de la
préparation d’un grand nombre d’extraits. M. Reclnz a snivi
Pexemple donné par Baumé , et le tableau suivant, fait par ce
jeune chimiste , contient : 1°. le nom frangais et latin des subs—
tances qui ont fourni Uextrait; 2°. la désignation de la partie
employée et son état ; 3°. le véhicule mis en usage et le mode
d’opérer; 4°. la quantité d’extrait obtenue et son terme moyen;
5°. la consistance de 'extrait au moment ot on l'obtient, puis
quelque temps aprés; 6°. enfin des observations sur les phéno-
ménes que présentent quelques-uns de ces produits.

(1) Divers chimistes se sont occupes de extraction de ce produit. Foir les
articles Javar et REsine.

{2) Parmentier pensait qu’il y avait, lorsde I'exposition & air des extraits,
absorption de gaz oxigéne et dégagement d’acide carbonigque quelquefois
mélé d’azote.

33..
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Indiquant la quantité dextrait que lU'on peut retirer,
et de leurs produits, avec le degré de consistance de chy,

vations sur leur maniére détre quatre ans aprés;

EXTRAITS.

EXTRAITS.

TABLEA[;OMPARATIF

NOM FRANCALS.

NOM LATIN

scientifigue.

Partie employ.

stche on frateh.

Vehicule

Absinthe (grande)

Felen N At £ 7T A Tdem.
Tdengizn S o Tdertiivesiaiis Id. S.
Jdem... V05 N0 deml oiidivs e Id. Id.
Al:sintheponlique Artem. pontica. .| Id. Id.
JdEmilais. 58 i SRR Id. Id.
Aconit napel. ... .| Aconit. Napellus.|Feuil. sech.
Tdeml i coei )0 R Id. Id.
Tdem g viine Tdemr 2550000 Id. Id.pulv.
Tdenii il ddeie Tdern v Id. Id.

Aristoloc. longue.

Aristoloche ronde

Armoise champu.
fdt:m

Arréte=beeuf, . . ..
Aunée.

........

AT savisaivesrs

Acacia (faux). ..

Aristol. rotunda.
Art. campestris.
TOET b ey wniirassvs
Arnica montana.

Ononis spinosa .,
Inula Helenium .
ldem. .

.| Bon i’andm trifo=-
lrf:fa Wllldf
Ang.archangelic.
Idem .o
Aleh. vulgaris.
Idem. . il
Rofu’m‘apseudo—ac.

Artem. Absinth.

Aristol. longa. ..

Rae, séche.
Rae.
Pl. ent. Id.
Fl. séches.
N
Id. Id.
Feuilles F.
Rae. séche.
el e
Id. Id.
Id. Id.

Ecorce Id.
Rac. séche.
Id. Id.
.|Lafeuil. séc.
Id.
Lesfleurs sé-
ches.

Plante en-
tiere fraic.

seche.

Eau.
Idem.
ldem.

Eau.

Eau.
Idem.
Tdem.
Idem.
Idem.
Eau.
Idem.
Idem.
Idem.
Alec. a22°,
Eau.
Idem,
Idem.
Tdem.
Idem.

Alec. 422°,
Eau.
Alc. 2 29°.
Eau.
Ale. A 22°.

Eau.

mis en usag.

Alc. 4 22°.

Alec. 422°.

mune ,

- Recuuz, pharmacien de Paris.

Sor

de plusieurs végétaux , de quelques animaux:

eux aprés un an de confection , suivi de quelques obser-

e
MODE | produit obtenu par Pévaporations CONSISTANCE
o = #s N OBSERVATIONS.
orénim i vt vn demi- | e mogen, | @abord. | ensuice
e
Digestize a Zij 3ij.| 31 3iij. leulanre unpeumolle
In,fusiqn 1 sgljjs: gglj % 8 '?hi gijjas. Idem. Fd&m.
Deécoction Fvi3vegr 24 o Idem. ldem.
Macératiy, % vii] 3 vj. o Idem. Idem.
Digesta, 51j 3 vij. o Idem. Idem.
Macératin, 3 vijss. o Fdem. Tdem.
Dlg{fst..ﬁh", Z i 3 vigr.54. Idem. Pilulaire.
Décoctin, i 25 52 visj. | Zvij. | Jdem. | Tdem.
Tnfusion 3 vij 3. - Idem. Idem.
G Idem. g iv 3 vj . Idem. Idem.
Digest.af" Z x]ss. Idem. Constante.
Tnings Zx3]. Idem. Idem.
Digest. 4" '3‘91355 Idem. Idem.
Jd. a2 313 vij. Idem.  |Molle.
Tnfusion. Fiv3v. Idem. Idem.
Magcération. |  iij. Idem. Idem.
Infusion B 233 Zvij. % vs. Idem. |Constante.
Diﬁ“*“’t'ﬂao' Z ivss. Tdem. Treéssolide. |
Id. a3 Wi ziva Zvss. | Ziv36. Idem.  |Molle.
Infusion We =viia 5 viij. | Fvijss. | Jdem. Idem.
Macératioh: i, Zvjssa % vij. 36736. Tdem. Idem.
I ‘;de_m' '% v 3 v]J Tdem. 'Pilu'|aire. - da}gﬂ :1:’:\::1‘:; :l':‘\r:el::
nfusiof: ij%i. | Idem. Tdem.
Macél‘ﬂ'mn" § !\JS%S ;ﬂ'g:v g ! 3 . Tdem. Tdem. * a Quelquefois se durcit
Infusion- 3 Idem. |Constante.? | 3. Se durcit presque
Macératio® Z viss. Idem.  |Durc.beauc. ;
Infusio™ | %iij 3 ij. Idem.  |Ordinaire.

1
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NOM LATIN  |Partie employ.] Veéhicule
| NOM FRANGAIS.
scientifique. stchieon fratch.|mis en usag.
Aigremoine. . . . ..|dgrim. Eupaitor. [Som. fleur,
etfeuil. sec.] Ean,
Alods succotrin. . . | 4loe spicata, etc.|Suc concret.| Idem.
Ache des marais . | #pium graveolens|Rac. séche. | Idem.
L4 Rl s o wws|Allium sativum . . |Bulbes frais.|Alc. 2 20°,
Asclépias . ......|dsclep. Fincetox.|Rac. séche. | Eau.
Bourrache . .. ... Borrago officin. . |Pl. ent. fr. o
L e Ldamn.. oo by Pl. ent. S.| Eau.
Belladone . ..., «|Alrop. Belladona.| Feuille 8. | Idem.,
-2 ap s ] [T o T SRV R £l O o
Idem'Siosonded VAdEI oy L canh T T, o
Femt sttt Idem....... Id. 5. [Ale.ia2°.
Bistorte . .. .. Polyg. Bistorta .| Rac. S. Jau,
BAEE A 5 s A Tamin L, ol Idem. Idem.
Idem - . ... - TP ks e Idem. Idem.
Boal QiR Bos Taurus.. ., .|Suc liq. ou
fiel. o
Idem i Idem.........} [dem, 0
Tdem .iiueiigs Fdem.. .. . cowia Cuis.{latran.
che). Eau.
Bryone «....|Bryonia dioica..] R. F. o
didenn ot o 7 s N Id. S. |Ale.dan®.
enoite ... ... «.|Geum. urban. et
FEPLL R R Id. Id. Idem.
Idem ........| Idem Idem. Id. Id. Eau.
Bardane........ Idem  Idem. Id. Id. fdem.
BERG o vvierse e Acacia Cathecu . [Suc concret. [Alc. 123°.
'nCascarille. - v« ns| Croton CascarillalEcorce séch.[Alc. 4 30°.
Tdems, .- i'vnnal  Fdem. o Id, Id. Eau.

MODE

d!opéralion_

Infusiop,
Macératiny,
Infusioy,
LIa.Céi‘ati[m_
Infusion,
Du sue produi
par ; kilogr

Infusion,
Digest. 425,
Du sue d'un 4
kilogr. dejl.
Id. avec clilp-

rophyll.
Macération

Digest. a5
Infusion,
Décoetion

Filtr. etévap.
Tdem.

Décoction.
1
Du suc d'un 3

Macération

Tdem.
Infusion.
Tdem.
Macération:

Tdem.

e |

de feuilles,

kilog. denc

Digest. 445"

TABLEAU.

EXTRAITS.

| Produit obtenu par Iévaporation.

I S

Eatrait retivé d'un demi-
ilogramme de substauce.

Terme moyen.

CONSISTANCE
w
d’abord.

ensuite.

| OBSERVATIONS.

531
Fvuyss.
Fya 3yl 31
3 i) ss.
de Ziva 3 v.
de Zjva 3vj.

Zva Zvj.
Ziv 3vj.

55 3.

e Zjssd 3) Bv.

v gr. 19
| g3v. .
lde Zvj & 3 vij.
b Ziv 33

i3 via 3iij3iij.

%1 3v)gr. 12.
3 s
3ij gr. 10.
5

jesa Fvj.
3j 3vi-
3ivgr. 18

3 iij.
3 xv By ss.
51 Zija 3 viij.

3 i1y 3.

Z]j Bivss.

3 vj ss.

Zij Fiv ss.

Constante.
Idem.
Molle.
Constante.’
Idem.

Pilulaire.
Sec, cassant.
Pilulaire.
Tdem.
Idem.
Tdem. Tres molle.
Constante.
Un pen mol.

Idem.
Tdem.

Tres molle.
Tdem.
Idem. *
Se ramollit
un peu.
Durcit.
Durec.beauc
Id. Id.

Idem,
Idem.
Idem.
Tdem.

Tdem.
Tdem.
Tdem.

Molle.?
Constante.

Tdem.
Sec.
Pilalaire.

Se ramol. 4

Constante.
Idem.

Tdem.
Idem.

Se desseche.
Idem.

Ordinaire.
Idemn.

Perman.

Tdem.
Tdem,
Tdem:.
Seche.

Pilulaire.

Idem. Tdem. ©

1 Dunesav, trés vive

2 Mais re desséchie par
la  cristallization  des| @
sels qui lui enlévent son
humdite,

3 Mais durcit beavcoup| §
avee le temyps, et fon in-|
térieur renforme de pe-
tits cristaux de chlorure
de sodinm.

4 Se recouvre de cris-|§
taux, de cel marin,|}
vand il est vienx et|ff
qu'il se desséche.

5 Il devient par la

suite see ¢t cassant.

6 Se dessiclie, et alors|
renferme de trés petits| i
eristaux jaunes dorés de
tartrate de chaux.
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EXTRAITS. EXTRAITS. sob
SULTE jj;j LEAU.
1 ___‘-"h-..‘_ ’ . . Ll g
. s ~=3 : Pévaporation. CONSISTANCE
NOM FBANGAIS. MO LA Partie emplo}r. Vehicule M-ODE . Pfoult obtenun par :.-P‘]’_,.—-\ e Ao e OBSERVATIONS-
sécheou frale. |misenusag.|  d’opératig, ffesnit ﬂ:lir: d‘unh::“‘i' Terme mogen. d’abord. ensuite.
jlogramme e sul nee.
Cigue .......... Cicuta maj. Lam.| Pl. ent. F. | Eau. | Digest,3 45 zja 3 iij. Z1). Pilulaire. |Tresmolle.! ";l;;u i:?fcs;l;"::‘;ﬁ: :E
cn:;i::pr?v; d'eau.
Idem.........| Idem, Id Id i D
o PR = % * u suc a . . a uve les méme
cllloro‘if]:}f | Zjgr.3o0. Idem. Pll}llalre. X Ph@ﬁﬁ.’fw.l
ﬁzm” o Idem.........| ' Id. S, Eau. Il:lfusitmY ! Zivava Zyss.| FvEss. Idem. |Tres m_olle.

R A aly Idem.. e iae Id. Id. |Alc.da2°. Mace’raljg;, il zivs \’jﬂr.54. JTdem. Pilulaire. :
Cannelle Ceylan. . |Laurus Cinnam .|Ecorce séch.| Idem. Idem. W~ 3ii s‘iij_ Jdem. |Constante.® e 15;: dessichg avec le
Jdem de Chine..| Tdem Id. Id Id. Id . : Tdem. 4 4 Idem-

A tdy . Id. |Idem  Ide il] 3 vss. Idem. )
Idem  Idem...| Idem...... ..\ Id. Id. Eau. Infusion, \ 3’3’1{:?5335. Idem. Mf”“": ) 5r1'd" ‘ai obte
Cantharides. . . .. Canth. wvesicator. | Insec. ent.S.|Ale. 416°.| Macération Jfle 3vi & 3 viijss.| 3vij51- Idem. Molle.® | 6t once dexinit
| alcooligue par livre de
Idem ........| Idem........{" Idem; | Eau. |Infusion &l it Rk
: ; térée. le Fiija Fiijss. | 3W3Y- Idem. Jdem.
Coc’hemug «vves.|Coceus cacti.. ...| Id. Id. |Alc.a23°.| Macération Zv) 5 vj. Idem. Stche.
Cerisesrouges. . . .| Prunus Cerasus.|FruitsFrais. o Du suc. % jss. Idem.. Molle.” P s dess. avec| B
Cresson alénois .. | Lepidium sativ. .|Laplanteen- . 8 e
: “tisre F. & Fene, le 3ijgr.384 3ss.| 5 iljgr. 19ss. Idem. fdem 8 1d. et D::r‘;‘:'a::“r
Concombre sauv.|Ecbal. elat. Rich.|Fruits frais. o Idem. Rlle 3va Zvjgr.an. 3 Vgr.ss, Idem. Pilulaire. fﬁ‘;::f:‘.'ll;';mu: 2
Coquelicot. .. ...|Papaver Rheas..|Pétales secs.| Eau. | Digest. 445" Z viij. Idem. Molle.s | | 95 o=k
{ 10 Se desiiche et se
Chicorée sauvage. Cichor. Intybus..| Pl. ent. F. o Du suc. Zssa 3]jvss. 5 ivgr.18. Tdem. Tdem. ' |remplit de cristanx.
L 11 Se dessiche et ven-
Idem ........| Idem ........| Feuilles S Ea Infusio de Ziijzja Fv.| 3Fivass. Idem. Molle. ** |reime du niteate et soid
Idem cultivée ...| Idem ....... Nird 7a. | Idem. '}d‘;ﬁ," gg fj 5]"3_ . : Idem. Idern. % AR S EER
{dem Idem....| Idem .,.... s B 0 Du sut. 5 ijgr.13. Jdem. |Trésmoll. 9| 3 Idew.
Centaurée (petite)| Erythr. Centaur.| Id. F. Eau. | Digest.af§% giva 5vj. Idem. Constante. | \
Jdem ... ....| Idem. Idem. Id. 8. Idem. | Infusion. de Zijssa 3 vss. Ziv. Idem. Idem. B e feraae lors
Clmr&lop bénit. . .|Centaurea bened.|Sommités S.| Idem. |Digest. & Hylpe 3 13vja Fii. 31) 8ij. Idem. Molle, * i:n:i::: e
Coloquinte . . .. .|Cucumis Colocyn.|Fr.S.mond.| Idem. Tdem. F v 5ivss. Jdem. |Constante.' ,I_r,dn.._‘.-.,n; q.,.}‘queroi..
sonde Plll' a suiles
Tdemiso. Loy Tdem sl oy Id. Id. Idem. Infusion. e $ija Fiij 5jss.| §ij 5ivgr B4 Tdem. Se amol. ¥ |, 7 Ce ot CRIEE!
ddeme s Tdem oq vvanal  Ids Id. Tdem. |. Décoction: 3vj. Idem. SU}ide' A By :l}‘;f:v;l:n:.e;::{!hl:fl
ldem . ooooo\ Hdemro........\ Id Id. |Alc.a30°] Macération:  1ij 3 ijgr.24. Idem. Seche.




EXTRAITS, EXTRAITS. 507

SUITE py; | TABLEAU.

e e e e e
- Particempl ‘hi ¥ CONSISTANCE
NOM FRANGALIS. NOM LATIN. (rediseniion [ Yo MODK ) = | OBSERY ATIONS
Stehe oufraic. {mis en usag, dopératiy, Extrait mi:& d.'n:b Jam‘; SN RS iibord, S
kilﬂsra'“mc e ¥ shl_-_
Coloquinte Cucumis Colocyn. |F : 1 " o i Seck
...... ; olocyn.|Fr.S.mond.|Ale. 435°.] Macéra zi A Zi). Pilulaire. eche.
golombo ....... ﬂ?em_speq Colum.| Racines S. Eau. Digzs:a;lzu; deg? '!‘,,ag ?J _J % jss. Idem. | Déliquesc.
aisat: .......... (.a;;m Fistula...| Fruoits. | Idem. La\"age.;'i ﬁ'i::i. Ziv. Idem. M;ﬂe-
crn 2a e 8. 20l Joi e T SR Tdem. ; (Y] Srtak Idfm. Tdem.
Chameapithis . ..|ZTeucr. Chamap. Somnf. flen- Tdem. {Tdem A chad i AL e ; 1
ries S | Tdeme. | Digeot il - %5V Jdem. |Constante. | et gt
C?Jamsaz,_ir“ ..... Teucr. Chamed.| Id. Id. Ia':z- Dlgff:;é,iao' z iljgl-\. r;j Idem. Idem.*? ferm;‘;‘:‘ B
Ca?:f?al;ﬂle ...... Ar}rj nobilis. ...| Fleurs Id. | Idem. Tdert Z ii:)a ij a5 iij Z15 V. Idem. Tréssu(ilurc. i
O m. s 1d. Id. |Alc.a27°.| Macération f§l 3 ¥il) 599 Tdem. | Solide.
gurcuma ....... Cure. longa Jaeq.| Racine Id. |1d. a 23". a{i::f}:::n' : gn‘s] é&?ﬁjslh Tdem. Idem.
ontrayerva. ... . Dorst.Contrayerv.| Id. Id. |Id.a21°. Tdeins Z v 5 VSS. Tdem. Idem.
Carotte jaune ...|Datcus Carotta.| Id. F. o T siul 5 VSS. Idem. |Trés molle.
ghauss:lmi?pe dlns s gﬂm- Calcitrapa.|Lapl.ent.S.| Eau. lnfusiu;: i Z iij. Tdem. Molle.

anne de Provence| Arundo Donax. .| Rac. st ‘A zjssa i) i 5V Idem. Idem.

Ehiendentpied-de- ac. séche. | JIdem. Idem, Zissa 31 Z)3v] ? .

Poule ........ C:?‘nodon Dactyl. Id. . 1 i leZ1) 314 %1 ij- il 7158 Idem. Pl'esf[- llf[- ¥ uurl'ln:':: l:imérlcnr Lris

Cochléaria . ..... Cochlearia ar;:;o. 7 el Déeoction, f{ fle 51 )3 52V 5 1) 1y 8 Vjss - mou.
1 i I R S Feuilles F. 8 ; g1)a 3iij. 5 ijss. Idem. |Constante.?| 4Dusitavecletemps
Ct')nlsoude (grande) Sg:mpk. Consolid.] Raec. S. E:u. lnfu':.fén. | de éiii 3 gl"- 03 iv.- Idem. (Se dessiche. ::ia:u':llnpls:ldde ey
{| Digitale pourprée.|Digit. purpurea. .| FeuillesS. | Idem. | Digest.a 3o’ || de 3viija 3x. i3] Jdem. | Constante.

T2 o Tdem:c s vimss Id. Id. Idem. Infusion. Zij 3 vija Fujss.| 313 Jss. Idem. Idem. ) X3

Idem . seesees VAR o oo ointiis Id. Id. Ale.336°.] Macération. Z ‘.] 3V gl‘48 Jdem. gohde. 5 Se dessbche.
Dent-de-lion ... .| Taraz. Densleon.| Id. Id. Eau. | Digest. 430" Z iij. Idem. |Trés molle.

Idem ........ fdem.. ... oiisd Id. F. o Gk 5 ij gr.54. Idem. Idem. o\l e
Douce-amére. . . . Sol. Dulcamara .|Tigesséches.| Eau. - | Digest. 30" le Zjssa 3ivai).| 313 vij. Idemn. Molle. riparation, 0ay trouve
Ellébore noir.. ., |Helleborus niger.| Rac.séche. [Vin  du B

Beaujol. : :
a-5% ilj Macération. Z vij. 3 Idem. |Presque liq.

Idem ........ Jdenv.: oo e} Id. Id.” [Alciaab®. Tdems ||| de 3via 3 vij. % vjss. Idem. Molle.

THenm t o 4. Tdem. . Ll Id. Id. Fau. Infusion. z iij. Idem. Tdem.
pametaee o, Fum.off.etspicat.| Pl.ent.F. 0 Lesuc. {1k 5 V). Tdem. Idem.

ddem . ivws oo iddem: Tdemuy| Id. Id, Eau. Infusion. TV Jdem. | Constante.

VI i e Idem Idem ..| Id. Id. Idem. | Digest. 130" Z'iv. Idem. Idem.

Adem ........ Idem [Idem..| Id. Id. Tdem. | Macération. Zij5v). ! Txtrait sec.|Demi-pilul.
Gingembre. ... .. Amom. Zingiber.] R. séche. |Alc.do22°. Tdem. | t Zv 5iij. Idem. Molle.
Ga]ql‘:ga ........ Amom. Galanga.| Id. Id. |ld.a 24" Tdem. | Z iij. . Idem. | Constante.
Geniévre. ... ... Junip. commun.| Fruitssecs. | Eau. | Digest. afo’ de Fija 3iv. 3 iijss. Idem. \Trés molle.




508 EXTRAITS.
SUITE py
Partic em = thi
NOM FRANGAIS. | NOM LATIN. ol RS A
séche oufralch. [misenusag. | dopératigy,
Geniévre.. .. ....|Junip. commun..| Fruitssecs. | Eau. Infusion,
Gayac..........|Guajacum off. . .|Bois etécor.
Tapés. Alc.Ad20°| Macération,
fdem cadocs oo ) ldem oo Idem. Eau. Décoction,
Groseilles rouges. |Ribes Grossular..|Fruits frais
sans raffes. o Suc. .
Gentiane jaune .. |Gentian. lutea...|Rac. siche. [Alc.aa5°.| Macération, |
¥ P o S 7 i el el Sl i Eau., Digest. 4 3¢°,
fdem o ihcal ddem S dus e dd Id; Idem. Infusion,
Garance........|Rubia tinctorum.; Id. Id. Idem. | Digest. a fo",
Gramen,...-... Triticum repens.| Id. Id. Idem. Décoction,
Jdemsoahahall CldetR v sel dds K. Tdem. Idem.
Grenades. ... ... |Punica Granatum|Ecorcesiéch.| Idem. Infusion.
Houblon ..,....|Humulus Lupulus| CénesS. Eau. Digestion,
Teom vt isl] RGO wiss i ars et Racine 8. Idem. Infusion.
TEent s el A T demn . A e Id. Id. |Ale.230°.| Macération
Tpécacuanha brun|Cephaclis Ipecac.| Id. Id. |Id.a 22°. Idem.
Jusquiame noire , [Hyoscyam.niger.| PL. ent. S. | Eau |Dig.4 fooui
AR C e v b I IARET S o isioen ) o deke el ) Suc dépuré,
Tdemr sl ddern i v Id. Id. o Id. avec chlor,
ldem ....... e Sy, Id. Id. [Alc.a22°.| Macération.
JHO Sotam oo e ol RPN o alstasiil - Tz i Eau. Décoetion.
Jalap ..........|Convolvul. Jalapa|Rac. séche.[Ale.a25°.| Macération
¥ NN ) Sl T G Id. Id. |Id. i 36°. Idem.
Kino ..........|Nauclea Gambir.|Suc concret.|ld. a 19°. Idem.
Laitue vireuse . .. |Lactuca virosa...|Lapl.ent.F.| Eau. [ Digest.a 30’
Tdemvic: oo A ddem i i Id. Id. .0 Sue.
Laitue cult. fleur. |Lactuca sativa. . .| La tige F. o Tdem.
i et S e R o TR SR Laplen.fl.F.[Alc. 422°.| Macération
ddem il s G T denE s s La tige F. | Eau. | Digest.a{¢"
Laurier cerise , .. |CerasusLaur. cer,|Feuilles Td.| Idem. Id. a 30°%
Lierre terrestre..|Glechom.hederac.\Lapl.en.Id.| Idem. Id. 1d
P e ST S ) % o o Sue.
T N R Tdemn sl i Id. S. Eau. Tufusion:
Lupuline . .... . - |Humulus Lupulus|Suc concret. |Alc. 430°| Macération:

h

TABLEAU.

EXTRAITS.

- = s
Produit obtenu par Pévaporation

Fatrait retiré d'an demi=
gilogramme de substance.

CONSISTANCE

de Ziva 3 v.

oN

Z vij.
| l de 3ijss a 3jv.
| 3 ijss.
Z }ss.
Ziv.

5 V.
de 3jss & Fij.
Ziv.
Zs34 ).

Z iij 3 vigr.45.
Ziij 51,
de Ziij & 3vj.
51) 3ij.

Zx &)

5] 3 ijss.
3v].

3 ijpr.28.
%Z1j 31ij.

e 5vss & 3 vijss.

kle 3 iijss & 3 ivss.

de 3vij & F)3ij.

Sog

‘

i ——— e s ORSERVATIONS.
Terme moyen. d’abord. ensuite.
3 1 o i Cet extrait, fait par
Zivss. |Extrait sec. |Trés tol,i? | Corentnit St
Jdem. |Se desscc}‘lc. e
g ij . Tdem. Idem. également résinenx , ont
une odeur trés pronnm-
A cée de vanille. Je pré-
z1 1 *ils renferment
3 .] 3 V.I rd Idem. LIOHE- :i:“i":ei e benzaigques
i
Idem. Constante.
Idem. Tdem.
Z vjss. Tdem. fdem.
Tdem. Tdem.
Zii) 51j. Idem. |Trés molle. '
Idem. Idem. =
Ziv. Idem. Durcit.
Tdem. Constante.
Idem. Idem.
Jdem. [dem. e St
2 o 3 3 Et _presque hgui
g 136. dec. Trés mou. #ant esl;osé & lair.
Pilulaire. Molle.
S Vj 2 Taes. !denl:‘ 4 Se dessiche et ren-
Jdem‘ !dt‘.m‘ ferme nlunddr.s cristanx
de nitrate de potasse et
Idem. Idem. di :!.:lo:ur: de sodium.
]df-'m- Idt-’m- 5 Cet extrait résiveus
A A set extrait resane
g ivss- !dem' Conb.tallte. 2 romme Ccux ch rﬁl‘,i:f
a de turbith, de fruits de
Sec. Idem. c:In;:h;lbc et le sncde
Pilulaire. [Sec, cassant.|wammonée, soumisalalg
: . 11 distillation avec lalun_:l
Idem. |Trés molle. |oeaent, par cette opé-
tion , lear propriété
; Id(.‘??!. Idem. .'.n:;nli ve qui p]:n.-epninrl
6 ﬁans P'alepolat m.:ih
ndegrébien plas faible.
Idem. Idem. % 6 lt'h: l.urd: pas a re
Tdem. Molle. |remplir de cristavs de
b seldenitreen trés grande
Idem. |Trés molle. |,
Idem. Idem.
Idem. | Constante.
Idem. Idem.
Idem. Idem.
Extrait sec. | Constante.



510 EXTRAITS.
SUITE 1y
= = T Te—
Partieemploy.| Véhicule MODE
NOM FRANCAIS. NOM LATIN.
séche onfralch. |misen usag.]  dopératigy,
-
Lupuline . ... ... Humul. Lupulus.|Suc concret. |Ethersul-
fur.a50°| Macération,
Lichen d’Islande. |Cetraria Islandic.|Plante séch.| Eau. Décoction,
Ményanthe, trefle
dean ........|Menyanthestrifol | Feuilles séc.| Tdem. | Digest.a 3o,
ddemasiiw Idem .50 i = F 0 Sue.
Millefeuille . . ... |Achillea Millefol.| Id. 8. Eau. | Digest.a 300,
Mahaleb .......|Cerasus Mahaleb.|Fruits frais.| [dem. Id. Id,
Malambo.......|Diymis ?.......|Ecorcesech.| Idem. Id. Id.
Myrrhe en sorte . |dmyris2....... Suc concret. |dle. 423% [ Macération,
e e e ol T GEIE S S Tdem. Eau. Idem.
Mélisse citronelle.| Melissa off. .. ..|Somm. l. 8.| Tdem. Infusion.
Menthe poivrée. . |Mentha piperita.| Id. Id. Idem. Idem.
Muguet de mai. . . |Convallaria maj.|Fleurs séch.[Ale.d22°.| Macération,
Idem™. . ... b Tdem Lo Id. Id. . Eau. Infusion,
Morelle ........ Solanum nigrum.|Feuilles séc.| Tdem. Idem,
L A FdCTIL o Id. Id. |Alc.i22°| Macération.
Nicotiane ......|Nicotiana T'abac.| Pl, ent. 8. | Eau. | Digest. a45.
Idenz oo 0t ddemi. o020 Id. F. 0 Sue.
ddem wrnaidn s s Tdem, 5 2 SRS Feuilles S. [Ale.i22°.| Macération.
#iNénuphar blanc . [Nympheaalba. .| Fleurs S. Eaun. | Digest. a 45°
FAERE S e o1 Wdem. .5 S 1ol Sl 0 Sue.
Tdem s voisims o2 ldeme | 2ok .+| Racine 8. | Eau. Infusion.
Noix yomique. .. |Sirychn.Nuzrvom.|Sem. rapées.|Alc. 425°.| Macération.
Narcisse des prés, |Nare. pseudonare.| Fleurs S. Eau. | Digest. 445"
et s o vinv i ddentil s, ool I T4, Idem. Infusion.
(D Sy g ... |Juglans regia...| BrouS§. Idem. Idem.
Jedcrrerioniss d | Tdemt: .4 2leie Id. Id. Idem. Décoction.
Nerprunpurgatif. | ikamn. cathart.| Fruits F. 0 Le suc.
Opivenl; a0 Papaver somnif.|Suc concret.| Eau. |Lavage afroid:
12 e Bl R hes ) S R L Idem. Idem. |Idemi chaud
Ortie grieche .. ..|Urtica urens . .. .|Lapl.ent.F.| Jdem. | Digest.a 30’
Ognons. ........|Allium Cepa. ...| Le bulbe. | Idem. Id. Id.
Phellandre aquat.|Phellandr. aquat.|Lapl.ent.F. o Le suc.
Ve .. o Tl dems e .|Semence /d.|Alc. a30°.| Macération-
7 L R Idem...... s Jdem§S. Idem., Tdem.

i‘uli!. retiré d'un demi-
ogramme de substance.

Zvnj.

Zvi.

Zjssa Fijss.

de 5va 3Vj-

5)a 3.

315 vi)-
% jss.

% xij 3 vss.

de Ziva Zx.

Zv 5ij.

% iv 5 iij.
Zv.

Ziv3vj.

Z1iv 3ss.
Z vij.

5 ii].
Fivaj.
% )ss.

3 ivgr.3o,
Z iijss.

s

Produit obtenn par 'évaporation.
[ —— e

EXTRAITS.

Terme moyen.

W3ia 3vayss.

sva ij 5ijss.

31ij.
3 vss.

3 v 31ij.

CONSISTANCE
i, OBSERVATIONS.
d’abord. ensuile.
Extrait sec.| Constante.
Sec, corné. Idem.

Pilulaire. Molle: | | x 8e dst.icrop e
Tdem. Idem. |F 4
Idem. Idem.

Tdem. Constante.
Tden. Tdem.
Séche. Idem.

Pilulaire. [Sedesseche.

Tdem. JTdem. * 2 Devient ser, cassant
Idem. ldem.? 3 Fdem.
Idem. Molle.

Tdem. ddem. .

Tdem.  {Sedessie. |4 Semisinci i
Tdem. Idem.

Idem, Molle.

Idem. Idem.5 5 11 se formo apris _j
Idem. | Constante. [o oo ic cisasx o
Idem. Idem. fromde

Idem. Molle.

fdem. Constante.

Idem. |Trésmolle.f (. . o
Idem. ldem, 6 de sel marin, -
fdem. Idem.

Idem. |Durc.beanc.

Idem. Tdem.

Idem. Constante. | Gctguerais st rid
Idem. |Se dessee. 7 |mollit; cela dépend du

lien oix on le tient.

Idem. Idem.

Idem. Constante.

Extrait sec.|Att. I'hum.,

Pilulaive. |Trésmou. ® | 8 On trouve dans cet
Idem. | Constante. [smate de potosse,
Tdem. ldem.




Si1a EXTRAITS.
EXTRAITS. 513
'SUITE
WU\ pLEAT
Nt et T i 2 et
NOM FRANGAIS:| -Noot AT, (T rieemplor.| Vebicule | MOBE}¥produis abiema por Pévapocation CONSISTANCE
séche on fratch. [inisen usag.- dT“Pt:l'alinn. fw‘ L ;'e:: 0 ,—-:...______/\.,____-—-.\ OBSERV ATIONS.
e e de substance. RIS TROyen: d’abord. ensmite.
Polypode vulg. . .|Polyp. vulgare. . |Souc.soutS.| FEau. | Digest.j3p. ; ) T
dl;m ........ el viave o bin Tdem. [Ale.a22°, \iacé;atmn Zives & § viij. Zvi3v). Pilulaire. | Constante.
BATOLE o vmimle s Papaver somnif.| Capsules. Eau. Digest. 43¢ Zijav. * Idem. |Se desséche.
Idem ..ovviian FAOIS - e atar s Idem. Idem. Infusiop gl_l_;* g}' 3 iijss. Idem. |[Se ramol. ! (oL 8¢ desiche avec le
Pareira brava ,..|Cissamp. Pareir. |La racine 8. Ale.a30°. Macéralic;] 5i) 3v)- Idem. Idem.* 4 g A%y
Jdem.......iun dent sl i Idem. Eau. | Digest.3s0 s Extrait sec.|Att. ’hum. '
Pulsatille. ......|4dnemone Pulsat.| Fleurs S. Tdem. Id, [ 1 suygr.rr. Idem. Idem.
Prunellier....... Prunus spinosa. .| Fruits F. o She” § Vss. Idem. Idem.
Patience .. ...... Rumex Patient. .| Racine S. Eau. | Digest,d1f 3] 4 3iijgr.3o. Tdem, Durcit. 3 | 3 Sémieste queiquet.
Pensée sauvage . . | FiolatricolorV ar.| Plante S. Eau. | Digest. el ¥ ija 3. Idem. |Constante.é| 4 Quelguef. sa susface
LB ¢ 300 s Fdemy. . .. avads Id. Id. | Idem. | Tofusion | 313V Idem. | Molle, |ianxsopen atromcon
Jdem i is . o] ildemm .l ik 1d. F. o Sue, 1ij 3. Idem. Idem,  [povate e sonde. 7]
Persicaire. ......|Polygonum Pers.| Id. S. Eau. Infusion, oo Idem. | Trésmolle.
Quassia amer ... .|Quassia amara..| Bois S. [Alc.a1g®| Macération, 3iv. Idem. Durcit.
AT e nie Bk NETGTTE o o fe) e UOAE Idem. Eau. Infusion, i) LS Idem. Constante.
Quinq. rouge vif.|C. oblongifolia. . Ecorce S. | Idem. Tdem, Y Idem. |Se desséche.
[ e b, ovivns Id. Id. |Alc.a36°.| Macéraim fie 312 8 iij: Idem. |Constante.®
Fdem i s Tdem. il Id. Id. Eau. Décoction. | 37 & 3 VI 3 vss. Jdem. Idem. 5 Quelyaef, se ramol,
Quing. jauneroyal|Cinch. cordifol...| Id. Id. Idem. Tdem, M. Id. Idem. Idem. Idem.
Idenn... Idem......... 1d. 1d. | Idem. |Digest.adefe 3iv2 Zvss. | Zivgvj. | Jdem. Idem.
£ A ey i g, Id. Id. Idem. Jdem. | §i l-lss ag iijss. 3 iij. Idem. Idem.
Quing. gris fin. . . |Cinch. Condam..| Id. Id. Tdem. Tdem. OJ 5] X Sec. Idem.
Idem..:...... Idem......... 1d. Id. | Idem. | Infusion. 3 Jss. Pilulaire. | Jdema.® | 6Secramollittsr.
Tdem. o aiis sns Tdeme. .. -vans Id. Id. Jdem. Décoction. le 33 'J a3 “J f Idem. Idem.
e mhsoatoni s Tdems covviunn Id. Id. |Alc.i22°.| Macération. le 3iva Zv. 3 1vss. Idem. Idem.
TAbrs,. . - Idem ........ Id. Id. Eau. Idem. |5358 & Sijss. 3. Idem. Idem.
Quing. caribea. .|Exostem. florib..| Id. Id. Idem. | Décoction. 3 vy, _See. Idem.7 o Se ramollit & iz,
Khub. de Chine. . |Rheum palmatum| Racine S. | Idem. | Digest. 450°. § viij. Pilulaire. Idem.
dderr e ihiis Telemn oviaoin i Id. 1d. |Alc.a25°.| Macération: i § ci £50 (Il £ I a{cm. Se desséche.
IdemdeMoscovie. |R. undulatum...| Id. td. [1d. 3 24e. Tdem. PUSSA Zv 5 jss.| 3 iv 31jgr.54|Extrait sec | Constante,
Ratanhia. ......|Kram. triandra..|Ec.delaR.S.| Eau. Décoction: z '%wss s Jdem. Idem,
Vi TR elemn ol o ook Id. Id. Idem. I nfusion: 51: a §xij. 5 Y1)ss. Pilulaire. |Sec, cassant.
0 PR (2 Fdemt Jieivivdy id. Id. |Alc.a22°.| Macératiot z; 584 3 vss. 1 5"; Sec. Id. Id.
|Rhus radicans . . .|Rhus radicans . .|Pl. ent. F.| Eau. Digest-ﬁ:""n'r gw a §v3sj.| Fivaivss. Jdem. Idem.
Raisins blancs. . .|Fitsvinifera¥ ar| Fruits F. o Suc. | = 5“5 o IJSS o Pilulaire. Sec.
Raisins de Damas.|/d. Id. Far..... Idem S. Eau. Décoction: ) f;i(:l §i). 5)3vi. ﬁz“z- Molle.
églisse. .....4% T, i\ i imest. & v m. Tdem.
Réglisse Glycirr. glabra..| Racine S. | fdem. | Diges Ide iija 3jv. Z iijss. o i
33
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| Partieem . ‘hi '
NOM FRANCAIS. | NOM LATIN. oo bligigrin (S .
3 stcheon fraich. | misenusag. d‘upémim
———
glisse \Glycirrh. glabra.| Racine S. Eau. Décoctigy
057 PP A 8 ey ast: « aissos Id. Id. Ale.doa®, Mace'ratim;
AR cathiats o4 biols Ruta graveolens.|Lapl.ent.S.| Eau. Tnfusion,
SUTEAT- 3. e 50 Samb. nigra ....| BaieF. o Sud,
BEnGiv-o s te Cassia Senna. .. .| Feuilles S. | Eau. Infusiog,
[ 27 L2 A T e Rdegy ST o Id. Id. |Alc.a22°.| Macération.
i P A & Crocus sativus. . .| Stygmates. | /d. a 16°, Tdem,
JHerE o pioiite s sl AHEIR . oo v o Idem, Eaun. Infusion,
cille rouge. ....|Scilla maritima. , Squam.roug.
dessech. art.]| Zdem. [Ldem,
erpentaire deVir. | Arist. Serpentaria.} Racine S. [Alc.a 18°. Idem,
Scabieuse .. .... Scab. arvensis. . .| Fleurs S. Eau. Infusion,
Stramoine....... DaturaStramon. | Feuilles F. o Sue.
ddenm. el de TAEIE 5 oo o szavacs Id. S. |Alc.a=2”.| Macération.
e s Idem......... Semence S.| Eau. Décoctim.
Saponaire. ...... Sapon. off...... Pl.ent.S. | Zdem. | Digest.i%"
BT < o s st d s ddern. .5 o Feuilles S. | Idem. Infusion.
Salsepareille |\Smilax Sarsapar.| Racine S. | Jdem. | Décoction.
JdeMee i ia Tdem, ..o Sauns Id. Id. Idem. Tnifusion
Salsepar. caraque.| Jdem......... Id. 1d. Idem. | Décoction.
Babinie. s sieiio v v Junip.Sabina. . .| Feunilles S. | Idem. Tdem.
FAentse . siinies- Idem ... ... Id. Id. |Ale.a22°, Tdem.
Idem I i M Id. Id. Eau. Tnfusion
T BN T T S id. F. Ldem. Décoction.
cordium. ...... Teucr. Scordium.| Id. 8. Idem. Infusion.
imarouba. ..... QuassiaSimaruba Ecorce S. | Idem. Tdem.
Turbith végetal.. |Convoloul. T'urp..| Racine S. [Ale.a G, Macération.
TSI s A Tdemt.oints s poik Id. Id. Eau. | Digest. :130°t
Tormentille NTorment. erecta..| Id. Id. Idem. Idem:
e viieiia ot R@enr ' v s Id. Id. |Ale.a20°| Macération.
Toxicodendron. . [Rhus Toxicodend. | Pl. ent. F. | Eau. | Digest.430%
Bia arsl. vk Arbutus Uvaurst.| Feuilles S, | Idem. Tdem.
YValériane. ...... FPaleriana camp .| Racine S. | [Tdem. Idem.
7 727 T I SHCT . ole i bid b Id. Id. Tdem. InqulC!ﬂ'
Tdert. i swassieisls ddem . oo Id. Id. (Ale.az24°. Macération:
Zédoaire. .. ..... Am: Zedoaria. , .| Racine S. Eau. | Digest:430"
L R Samb. Ebulus...| Fruits F, o Suc.
YVinter. ;oo 0 vy Drymis Wintert, orce S. | Eau. Infuston
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TABLEAU.
P roduit obtenu par Pévaporation. CONSISTANCE
Fxtrait vetivé d'un demi- L 7 & = ; 3 OBSERVATIONS.
tilogramme de substance- i Lz abord. ensuite,
Z viij. Pilulaire. | Constante.
Ziv. Sec. Molle.
Zij 5 vij. Pilulaire. Idem.*  |.x Conticat dnoslioe
Zij. Idem. | Constante.
de Zvja Fviyj % vij. Idem. Tdem.
Zv. Idem. Idem.
% xss. _ Idem. Molle.
% xiijss. Idem. Idem.
e'Zvj 2 Fxj5]. Idem. |Seramollit.
Z iijss. Idem. | Constante.
de Zjssa 3 ijss. gi) Idem. Molle.
% ss. Iﬁem. grés mollle. A "
Zi) 31j. Idem. e ramol., * |. 2 On troure dius sa0
: ?,J jss:] Idem. Ordinaire. L‘Eifii:"&ﬁf&? 3
Z 1vss. Idem. Idem.
3 1v 3 vij. Idem. Idem.
ZvJ- Idem. Idem.
3 1j 5 vij. Idem. fdem.® - | 3.08 7 treuve avotig
Zjsvssa 1. | 3jssgr.2q. Idem. Tdem.' |iota.
Ziv. ' Idem. |Tres dur. ¢ A ot Wi
%1 5 vij. Idem. Idem. |
Z iijss. Idem. Tdem.
%ij 3 jgr.24. Idem. Idem.
Z unj. Idem. |Id. cassant.
3 ijss. Idem. | Constante.
Z ivss. Idem. Idem.
Zj5ss. Idem. Idem.
Zjazva Zij. 51 5 ijss. Idem. |Dur, cassant
Z jvss. Idem. Idem.
g1. Idem. | Trés dur.
Z 1. Tdem. Idem.
Z ijss. Idem. |Constante.®| § Dueit,
g "‘j. IdEm‘ Tdem. § 6 Sevamollit dans un
g Vij_ Tdem. Tdem. lien humide.
de Zjssa Fij. Tdem. Idem.
Z1j3v]- Idem. Molle.
de Zijssa Ziij. | 3ij3vi. Idem, | Constante.

33..
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F

FAGARA OCTANDRA. Linné nommait ainsi la plante d’ou
découle la vraie résine tacamaque, et que Jacquin a nommée
Elaphrium tomentosum. . REsINE Tacamaque.  (A. R.)

FAHAM rr FAHON. Noms vulgaires , & 'Ile-de-France,
d’'une Orchidée parasite dont les feuilles sont employées en
infusion théiforme, ce qui lui a encore valu la dénomination
de thé del'ile Bourbon. C’est I Angracum fragrans de M. Du-~
petit Thouars. ( Histoire des Orchidées d’ Afrique, pl. 54.)

(A. R.)

FAINE. On désigne sous ce nom. le fruit du hétre commun
( Fagus sylvatica, L.), duquel on retire une huile grasse par
expression. 7. HETRE et Hurves. (A. R.)

FAMILLES NATURELLES. Ordines naturales. On entend
par ces mots, en Histoire naturelle, les groupes des étres
qui sont liés entre eux par des affinités plus ou moins mul-
tipliées, en un mot, qui se ressemblent par I'ensemble de
leur organisation. Les rapports naturels de certaines plantes
n’avaient pas échappé a quelques anciens botanistes, observa-
teurs exacts et judicieux ; mais ne connaissant qu'un trés
petit nombre d’espéces, ces savans ne purent se convaincre
de Vexistence des familles naturelles que pour un petit
nombre de plantes indigénes ; le reste des végétaux ne leur
présentait , sous ce rapport, quune confusion inextricable.
. Tournefort et Linné, tout en fondant des systtmes purement
artificiels, ne purent s'empécher d’y rassembler quelques
groupes trés naturels, tels que les Graminées, les Cruciferes,
les Composées , les Labiées, les Orchidées, etc. Le second de
ces naturalistes essaya méme de donner une liste de ce qu'il
nommait Ordres naturels. Mais Bernard De Jussieu fut réelle-
ment le premier qui circonscrivit les végétaux entre certaines
limites et dans U'ordre le plus rapproché de la nature, ou plutét
ilfutle premier qui, parune admirable sagacité, discerna les res-
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semblances imprimées par la nature aux individus composant le
régne végétal. Adanson, disciplede Bernard De Jussieu, publia,
en 1763, unsavantouvrage sousletitre de Familles naturelles des
plantes; mais, pénétré d’autres idées que son maitre , il ne pro-
duisit que des associations inharmoniques, et pour la plupart
rejetées par les naturalistes modernes. M. A.-L. De Jussien,
perfectionnant le travail de son oncle, fixa la marche de la
science par la puhlication , en 1789, de son Genera planta-
rum. Depuis cette époque, les botanistes n'ont cessé de faire
leurs efforts pour assigner des caractéres plus positifs et des li-
mites moins arbitraires aux familles naturelles. Le nombre de
celles-ci ; qui d’abord n’était que d’une centaine , fut bientdt
portépresque au double, et 'on seconvainquit queles groupes
naturels, quoique ayant une existence réelle, se touchaient et se
fondaient souvent entre eux par des nuances insensibles; qu’ils
ne-se liaient point par une chaine ou série lindaire, mais
qu’ils s’entrecroisaient par une foule d’aflinités plus ou moins
€loignées; de sorte qu’il serait plus vrai de représenter le sys—
téme naturel des plantes au moyen d’une carte analogue aux |
cartes géographiques, que par un enchainement linéaire, le
seul, il est vrai, que I’on puisse suivre dans I'exposition des
familles naturelles suivant la forme de nos livres. Nous avons |

fait sentir, a Particle Boravique, I'utilité que la Médecine pou- :

vait tirer de 'étude des familles naturelles, par I’heureuse
concordance qu’il est facile d’observer entre les propriétés mé-
dicales des plantes et leurs affinités botaniques; nous ne re—
viendrons donc pas sur cette question.

Les zoologistes ont appliqué & leur science les belles idées de
Bernard De Jussieu. MM. Cuvier, Latreille, Duméril, et plu-
sieurs autres savans, que, vu leur nombre, nous ne pouvons
citer ici, ont porté, chacun dans la partie de la Zoologie qu'ils
ont particuliérement approfondie , des lumiéres qui ont jeté le
plus grand jour sur les groupes naturels dont les rappproche-
mens constituent les diverses classes des animaux. 77, Zoorocie.

(A. R.)
FARINES. On donne le nom de farines & des semences ré-
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duites en-poudres plus ou moins fines , a 'aide de moyens me-
caniques, Les farines les plus employées pour 'usage médical,
sont celles préparées avee le fenu grec, le froment, les feves,
le lin, le lupin, 'orge, I'orobe, la moutarde. Quelques-uns
de ces produits sont en partie tombés en désuétnde et ne sont
presque plus employés; d’autres sont mis en usage 4 chaque
instant, etde ce nombre sont les farines de lin et de moutarde,
avec lesquelles on prépare des médicamens dont on fait usage
a chaque instant. (A. G)

FARINE DE FENU GREG. Elle est obtenue par la pulvé-
risation du Trigonella Feenum grecum , plante de la famille
des Légumincuses. Cette farine est regardée comme émolliente
et résolutive. Dans la Pharmacie vétérinaire, elle est adminis~
trée aux chevaux et aux vaches pour leur donner de I'appétit.
La dose est de 64 a 192 gramimes (2 & 6 onces) , mélée i du son.

FARINE DE FEVE. Cette farine, regardée comme étant
émolliente et résolutive, s’obtient par la pulvérisation du 7i-
cia Faba.

FARINE DE FROMENT. Elle s’obtient du 7'riticum hyber-
num , de la famille des Graminées. Cette farine, dépouillée, &
I'aide du tamis, des débris provenant de T'enveloppe corticale
(leson), en raison du gluten qu’elle contient, est regardée
comme  trés nourrissante; elle entre dans la fabrication du
pain, dans celle de quelques pilules; on s’en sert pour la pré-
paration des cataplasmes émolliens. En décoction, elle est ad-
ministrée contre la toux, la diarrhée. D’aprés M. Davy, la farine
de froment, provenant du blé cultivé dans le midi, contient
plus de gluten que celle extraite du froment cultivé dans
le nord. L’analyse de la farine de froment, faite par Proust,
lui a fourni pour 100 grammes : 1°, résine jaune,1; 2°. extrait
gommeux et sucré,12; 3°. gluten,12,5; 4°.amidon,74,5.D’autres
analyses ont été faites par MM. Vauquelin, Vogel, et elles sont
consignées dans le Journal dePharmacie, t. I11,p. 311, et t. VIII,
p- 353. M. Vogel a reconnu la présence de I'albumine végétale,
annoncée par Fourcroy dans ces produits. M. Vauquelin ¥
a-trouvé une substance gommo-glutineuse , dans la proportion



FARINE DE FROMENT. 519

de 2,8045,80. L’analyse de la farine pouvant étre demandée au
pharmacien, elle se pratique de la maniére suivante. On fait
une pite avec une guantité donnée de farine (100 grammes, par
exemple) et suffisante quantité d’eau; on abandonne le tout
pendant 'espace d’une heure : aubout de ce temps, on pose la
pite sur un tamis, et 'on place celui-ci dans une terrine con-
tenant de I'eau distillée, de maniére que ean affleure le tissu ;
on malaxe la pite entre les mains, ayant soin de ne pas
la délayer ni la diviser, mais d’en séparer 'amidon. Ce prin-
cipe se répand dans Veau, tandis que d’autres principes s’y
dissolvent; le gluten seul reste dans la main. On renouvelle
Peau de lavage jusqu’d ce qu'elle ne sorte plus laiteuse. Les
derniers lavages du gluten peuvent se faire sous un petit filet
d’eau. On réunit les divers liquides laiteux dans un vase co-
nique, pour que I’amidon puisse se déposer facilement. On tient
ce vase dans un lieu frais, afin que la fermentation ne puisse se
développer. Lorsque le liquide a cessé de déposer, on décante
la solution louche : le dépét, formé d’amidon et d’un peu de
gluten , est recueilli sur un filtre; on le lave jusqu’a ce que I'eau
én sorte claire, on le fait sécher et1’on en constate le poids.
On prend ensuite le liquide qui a été séparé par décantation, on
le réunit aux eaux delavage de 'amidon, etI"on fait évaporer &
la température de 'eau bouillante: Pendant cette évaporation,
on apergoit quelques flocons qui se forment. Ces flocons ont
été considérés par Fourcroy, comme étant formés d’albumine
coagulée , et par Proust, conmme du gluten. On continue ’éva-
poration jusqu’a ce que le résidu soit en consistanee sirupeuse ;
on le délaie dans I'alcool , qui dissout le sucre, qu’on obtient
par Vévaporation de ce véhicule. La partie insoluble, traitée
par l'eau froide , fournit, par Pévaporation , le mucilage. Le ré-
sidu est composé de phosphate de chaux et de matiére azotée.
8i I'on veut obtenir la résine , on traite la farine séche par F'al-
cool ; si I'on ne prend pas cette précaution , la résine reste mélée
en partie avec le glaten. 8i les farines contiennent plus de glu-
ten, il faut malaxer la pite faite avec la farine, en la placant
dans wn linge et faisant un nouet, Si Pon agit sor de la
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farine d’orge, Vamidon obtenu est mélé avec une substance
quon a nommeée 1'hordéine. Pour les séparer, on fait bouillir
Pamidon bien lavé ayec de Peau; celle-ci dissout I'amidon;
I'hordéine ne subit aucun changement. Les farines contiennent
toutes une certaine quantité d’humidité dont on doit tenir
compte lors de 'analyse; pour cela, on les fait sécher & une
douce température, et I'on prend la différence de poids avant
et aprés la dessication. _

FARINE DE LIN. Cette farine, la plus employde comme
émolliente, s’obtient par la mouture de la semence du Linum
usttatissimum. On doit la choisir fraichement préparée; car
Phuile qu’elle contient étant susceptible de se rancir, ce chan~
gement d’état lui communique de Vicreté. La farine de lin
vendue dans le commerce a déja été séparée par expression
d’une partie de I’huile contenue dans la semence.

FARINE DE LUPIN. Cette farine, un peu amére, s’obtient
par la pulvérisation d’une plante de la famille des Légumi-
neuses. (Lupinus sativus, L.) Elle est regardée comme réso-
lutive. .

FARINE D'ORGE. La farine d’orge, regardée comme émol-
liente , s’obtient de VHordeum distichon , d’aprés Proust,
Cette farine, est composée, sur 100 parties, 1°. de résine jaune,
soluble dans l'alcool, 1; 2°. d’extrait gommenx et sucré, g;
3°. de gluten, 3; 4°. d’amidon, 32; 5°. d’hordéine, 55.

FARINE D’OROBE. Employée comme émolliente et réso-
lutiye. On Vobtient de 1'Orobus wvernus. Elle n’est presque
plus employée.

FARINE DE MOUTARDE. La farine de moutarde, em—
ployée comme stimulante et épispastique, s'obtient par la
pulvérisation du Sinapis nigra. L'un de nos collégues , M. Ro-
binet, a démontré, par un article inséré dans le Journal de
Chimie médicale, t. 1T, p. 347, que la farine de moutarde,
privée par expression de I'huile douce qu’elle contient, fournit,
non-seulement 20 pour cent d’une huile douce, mais encore
une farine d’un cinquitme plus forte que celle qui n’a pas subi
cette préparation. Il est donc important pour le pharmacien



FECULE. : 501

d’en agir ainsi et d’extraire I'huile douce de la farine de mou=
tarde. M. Derosne employait depuislong-temps ce moyen , dans
Pintention d’empécher la farine de rancir et de se détériorer.
FARINE DE RIZ. Cette farine se prépare de la manitre
suivante. On prend les graines mondées, on les lave pour les
priver de la poussiére, et I'on pile la graine encore humectée,
afin qu’elle ne glisse pas sous le pilon ; on rejette les premiéres
portions qui passent au tamis ; on recueille les autres. Cette
favine est quelquefois employée comme résolutive ; on la
donne 4 l'intérieur contre la diarrhée. (A. G)
FARINE DE SEIGLE. Regardée comme émolliente. Elle se
prépare avec la semence du Secale cereale. Elle est peu em—
ployée. (A. G.)
FECULE. Ce mot est synonyme d’amidon ; mais onemploie
communément pour désigner génériquement cette substance
organique contenue dans les végétaux qui ne sont pas des cé—
réales. Ainsi 'on dit plus habituellement la fécule de pomme
de terre, du salep, de la bryone, ete., que amidon de ces
tubercules, tandis qu’on ne dit point la fécule, mais amidon
du blé, de 'orge, etc. Cette distinction de mots étant pure—
ment arbitraire, et ne reposant sur ancun motif quelconque,
nous avons di traiter, au mot Amiooy, de tout ce qui était re-
latif aux diverses fécules. Nous y avons cité sommairement les
idées de M. Raspail sur la composition et les formes diverses
des grains féculens; mais depuis la publication du premier
volume de notre Dictionnaire, ce sujet ayant €té de nouveau
soumis & un examen approfondi et critique, par M. Raspail
ainsi que par plusieurs chimistes, nous allons en faire connaitre,
aussi brievement que possible; les résultats principaux.
Chaque grain de fécule qui se développe dans le tissu cellu—
laire de certains végétaux est un organe vésiculaire dont le
tégumentextérieur se rompt par I'action du calorique, et laisse
sortir la substance gommeuse qu’il contenait intérieurement.
Ainsi Iébullition dans eau fait crever ces vésicules; les tégu—
mens brisés, séparés de la partic gommeuse, se rapprochent
alors, et, vu leur absolue indissolubilité, donnent & la massc
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une apparence gélatineuse. Telleest la théorie de la formation de
Vempois. Une légére torréfaction fait aussi éclater les grains de
fécule, circonstance qui explique leur conversion en gomme,
observée depuis long-temps par MM. Bouillon-Lagrange et
Vauquelin. Ce qu’il y a de remarquable et de bien singulier
dans les propriétés de cette gomme obtenue par V'ébullition
dans Veau, c’est qu'elle est susceptible, de méme que les té-
gumens, de se colorer en bleu par Vaction de Tiode. La torré-
faction lui enléve totalement cette propriété; d’ou M. Raspail
a conclu que la faculté de se colorer en bleu par Vaddition
de l'iode, que posstdent les deux substances qui composent le
grain de fécule, était due 2 une substance quelconque qu’il
n’a voulu ni déterminer ni classer rigoureusement, mais qu’il
a supposée de nature volatile, sans toutefois attacher plus d’im-
portance & ce mot qu'on ne doit lui en donner quand on parle
d’un corps inconnu ou qui a échappé jusqu’a présent a I’ob-
servation.

La théorie deM. Raspail a été vivement attaquée en ces der~
niers temps par M. Caventou (1). Sonauteur I'a défendue (2) par
tous les moyens que lui fournissaient ses nombreuses observa-
tions, Notre but étant denous bornera 1’exposition des résultats
utiles pour la science, nous ne devons point entrer dans les dé-
tails de cette polémique : nous exprimerons seulement le regret
de voir les savans s’empresser de combattre réciproquement
leurs observations ou leurs expériences, sans se comprendre par-
faitement, opposer, par exemple, des expériences chimiques
& des observations microscopiques , et de la différence appa-
rente des résultats, en tirer cette fausse conséquence , que siles
uns ont bien opéré, les autres ont mal observé, et vice versd.
Dans le cas de la fécule, M. Raspail a fait connaitre les ré-
sultats de ses observations, et il a donné les moyens de les
vérifier avec facilité, On doit donc le juger uniquement sur les

(1) 7. Ann. de Chimie ¢t de Physique , mai 1826.
(2) Ibid, 1826,
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faits qu’il annonce, et cherchier ensuite & les faire coincider
avec les données que fournit la Chimie.

Les caracteres chimiques de toutes les fécules colorables en
bleu parl'iode et purifiées étant identiques, M. Raspail a cher-
ché dans leurs caractéres physiquesdes différences positivesentre
les fécules des divers végétaux. Quoique ces différences soient
souvent tres légeres , elles sobservent si constamment , qu’il
serait difficile de reconnaitre, dans deux plantes difféventes,
des fécules absolument semblables. 11 est vrai que les grains
de fécule varient pour le diametre et la forme dans le méme
végétal , et que I'influence de la nature du terrain, des climats
et des saisons fait également naitre des différences dans les
caractéres physiques des grains de fécule de la méme espéce.
Malgré ces anomalies, M. Raspail a pensé qu’il serait utile,
non pas tant sous le rapport scientifique , que sous le rapport
commercial,, et méme souscelui de la classification des drogues
simples, de déterminer, 4 I'aide du microscope, I'aspect et les
dimensions réelles des grains de fécule. Le tableau suivantest
extrait de celui qu'il a publié dans le Bulletin des Sciences
et de V'industric de M. de Férussac, 1™ section, novembre
1826, Nous donnons, 4 la suite de chaque description, les di-
mensions extrémes des diamétres des grains.

Ficurie nE romme pE TERRE. (Grains en géndral trés bien conservés, ac-
quérant les plus grandes dimensions des fécules connues, ayant I'aspect de
belles perles de macre, trés irrdguliers dans leurs formes, trés inégaux dans
leurs dimensions; en général, les plus gros sont gibheux, triangulaires,
ovoides , et les plus petits sphériques.

Diamétre. Les plus gros ont § de millimétre, les plus petits 325

Ficore n'iewanEe, Méme aspeetque cenx delapomme de terre. Grainspres-
que tous oblongs, comprimés aux deux bouts, et offrant, quand on approche
la lentille, une tache de méme forme que 'on prendrait pour un grain noir
enchilssé dans un grain blane.

Diamétre. Plus gros [ de millim. ; plus petits —k.

Sacou. Fécule torréfice en boulettes sur une platine, et versée sous cetle
forme dans le commerce. — Ces boulettes ne se colorent pas extérienrement
par iode , & canse de la torvéfaction qu’elles ont subie. En les délayant dans
Peau, il est facile de s’apercevoir que tous les grains du pourtour ont éelaté,
et que la couche extéricure se compose de tégumens et de gomme. Lies grains
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intacts sunt au ¢entte des houlettes. Ces grains sont ovales, irréguliers on
ronds, cunéiformes : ils ont Paspect nacré des grains de pomme de Lerre,

Diamétre des grains non endommagés par la torréfaction. Plus gros X de
millim. ; plus petits -1

FEcuie pE paTATE. Grains sphériques , trés inégaux , ‘et se colorant forte-
ment sur les bords. :

Diamétre. Plus gros ,/; de millim. ; plus petits 5.

FiEve e manars. Grains ircéguliers, lisses, en tout semblablcs, pour Pas-
peet, aux grains de fecu[e de pomme de terre.

Diamétre. Plus gros 2 de millim., plus petits 5.

Ficute e TULIPE. Quclquea grains endommagds, les antres en cdnes
obtus, en sphéres plus ou moins tronquées : aspect des grains de fécule de la
pomme de terre. Les gr'lins ovales sent plus on moim réguliers.

Diamérre. Plus gros ;5 de millim. ; plus petits .

Ficure pE L usnmm:nu PELEGRINA. Aspect des grains de féeule de
pommede terre, mais en général terminéspar un simple trait. Quelques-uns, en-
doramagds,s’afFaissent ct sevident aprés deux on trois minutes de séjour dans la
goutted’eau placéesur le porte-objet. Liesgrains ovales sont des plus communs.

Diamétre. Plus gros 2 de millim. ; plus petits -L-.

Ffcure nE marrow o’Inpe. Les grains varient en grosseur, selon la gros-
seur et ’Age du marron; trés irréguliers, éiranglés dans le milien de leur lon-
guenr; en forme de reins, de larmes bataviques, etc, 5 ils se colorent trés
fortement en noir sur les bords, La fécule n’existe que dans les cotylédons
de la graine.

Diamétre. Plus gros 55 de millim. ; plus petits 35=.

Fécure oe cmatatene. Se rapprochant beaucoup des grains de fécule du
marron d'Inde pour ’aspect et les dimensions , mais s’en éloignant par I
forme, quiimite, en général, denx on trois formes de ceux de la pomme de terre.
Grains se colorant fortement sur les bords; oblongs, triangulaires-arrondis,
sphériques, rarement réniformes ou réniformes peu prononeés ; bien conservés.

Diamétre. Plus gros 75 de millim. ; plus petits <.

FarivE pE FromENT. Grains, en genérnl , sphériques on oblongs ; beancoup
d’endommagés par la le, et qui sc présentent comme des vésicules dé-
chirées.

Diambtre. Plus gros gg de millim. ; plus petits .

FAnive n’orce. Mémes caractéres que les gmms de Pamidon du froment.

Fanives o cirares. Plus les graines sont petites, ot plus les grains de
féenle sont petits : ainsi, leur diamitre est pent-dtre de 1o dans le petit
millet.

Fariwe oe mais. Presque tous les grains endommagés par la meule;; la plupart
restant agglutines entre eux, et présentantPaspect d’un tissu cellnlaire & petites
mailles; tous plissés plus ou moins, et plus ou moins arrondis. Si, an lieu
de prendre la fécule dans I farine, on lu prend dans la graine encore jaune
ot non desséchée, les grains out un tout antre aspect : ils sont bien conservés,
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arrondis et lisses , en sorte que tout porte_ i croire que, proportions garidécs,
- les graines fraiches donveraient beaucoup P'l“’ d’amidon par la macération et
par le procédé de Pamidonnier, que lesigrains moulus.

Diamétre. Plus gros 75 de millim. ; plus petits o

Danrive, extraite par M. Payen , des topinambours de France. Tous les
grains froissés , parce qu'ils n'ont éi¢ obtenus qu’aprés I'ébullition des tuber-

cules; arrondis, mélangés avec beaucoup de débris du tissu ceilulaire.

Diamétre : yo55 T35 55 de millim, ]

Ffcure envoyée de la Martinique, sous le nom de FEcuLE pE TOPINAM-
nouns. Grains ronds ou irréguliers, peu de grains altérés, pen d'ovales, aspect
de la pomme de terre.

Diamétre. Plus gros 75 de millim. ; plus petits?=.

Tarioxa. Grains spheériques ou peu irréguliers; plusiears annoncent une
altération.

Diamétre. Plus gros 3¢ de millim. ; plus petits ;5-.

FicuLe pE BrYONE. Grains trés petits, tous sphériques.

Diamétre. Plus gros 3 de millim. ; plus petits 1.

Sater on Ficure v’orenis. Tous les grains sphériques.

Diamétre. Plus gros — 5 de millim.; plus petits 555

(A.R.)

FEDEGOSO. On nomme ainsi une écorce apportée du Brésil,
et qui est celle du Cassia occidentalis, L. Elle est en morceaux
roulés, de la grosseur d’un & deux doigts; son épiderme est
gris, ruguenx et €pais, quelquefois fendillé transversalement,
A Vextérieur, elle est fibreuse et d’'un jaune intense. Elle est
inodore ; sa saveur est amére et nauséabonde.

Analysée par M. Henry, elle a donné les produits suivans :
une matiere cireuse; une matiére résineuse améere, nauséabonde;
une matiére colorante jaune; un peu de gomme; une petite
quantité de matiére sucrée ; un peu d'acide gallique ;du ligneux
et des sels. (Journal de Pharmacie, mai 1824.)  (A. R.)

FENOUIL. Foeniculum officinale, Allioni et Gaertner; .4ne-
thum Feeniculum , L. — Rich. Bot. méd. , t. II, p. 465. (Fa—
mille des Ombelliféres, Juss. Pentandrie Digynie, L.) Cette
plante herbacée croit principalement dans les lieux pierreux
des contrées méridionales de Y Europe, en Gréce et dans 'Orient.
De sa racine vivace, allongée, de la grosseur du doigt, s’éleve
une tige rameuse , supérieurement lisse , trés glauque, et garnie
de feuilles engainantes et membrancuses & la base , déconi—
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posées en folioles linéaires filiformes. Les fleurs, de coulem
jaune, forment des ombellesdépouryues d’mvolucre et d’in~
volucelles. Le fruit est glabre, ovoide, strié longitudinale-
ment. Linné avait distingué, d’aprés Ga.spard Bauhin, trois
variétés dans le fenouil commun. Celle qui a été nommée
Fenouil doux forme sans doute une espece distincte , puisque
1a culture n’en dénature pas les propriétés. C'est elle que I'on
cultive en Ttalie, sous les noms de Finocchio dolce et de F. di
Bologna. (Targioni, Cors. agr., 1T, p. 52. ) On la mange en
salade, comme le céleri.

Le fenouil est doué d’une odeur aromatique trés agréable,
et d’une saveur sucrée un peun dcre. Ses fruits, rangés autrefois
parmi les semences chaudes majeures, sont la partie la plus
active. Ils sont trés excitans, propriété qui dépend de I’huile
volatile qu'ils contiennent, et que ’on prescrit 4 la dose de 54
6 gouttes. On en prépare une eau distillée trés odorante. Les
confiseurs recouvrent ces fruits avec du sucre cuit a la plume,
et en confectionnent ainsi des dragées agréables. La racine est
une des cing racines apéritives. On FPemploie sous forme d’in-
fusion, a la dose de 2 ou 3 gros, dans une livre d’cau. On la
prescrit aussi dans du vin ou en pilules, 4 la dose de demi-gros
aun gros.

Le fenonil fait partie de plusieurs préparations officinales,
telles que la thériaque, le sirop d’armoise, celui des cing
racines apéritives, ete. (A. R.)

FENOUIL MARIN. Un des noms vulgaires du Crithmum
maritimum, L., plus connu sous celui de PERcErPIERRE, 7. ce mot,

FENOUIL DE PORC. On a donné ce nom au Peucedanum
officinale L., Ombellifére commune daus les bois, dont la ra-
cine était jadis usitée comme diurétique et expectorante.

FENOUIL SAUVAGE. Synonyme vulgaire de la’ cigué
(grande). 7. ce mot.

FENOUIL TORTU. C’était le nom officinal du Seseli tortuo-
sum, L.,Ombellifére commune dans les pays chauds del’Europe,
-surtaut aux environs de Marseille, d’oti le nom de Séséli de
Marseille, qui lui a été aussi imposé. On se servait autrefois de
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ses fruits, comme apéritifs et alexipharmaques. Ils faisaient
partie de plusieurs électuaires composés, tels que la thériaque,
le mithridate, etc. (A« R.)

FENU GREC, Trigonella Fenum grecum, L.—Rich, Bot.
méd. , t. 11, p. 549. (Famille des Légumineuses, Juss. Dia-
delphie Décandrie, L.) Plante annuelle, spontanée dans les
champs de 'Europe méridionale, et que I'on cultive en grand
dans certaines provinces de la France, et jusqu’aux environs
de Paris.

Elle ressemble beaucoup i la luzerne, et, comme celle-ci,
elle forme un fourrage estimé et en usage chez les plus anciens

- peuples. Sa tige s’éleve & la hauteur d’un pied ; elle est presque
simple, cylindrique, un peu velue. Ses feuilles sont pétiolées,
alternes, i trois folioles obovales, obtuses, quelquefois un peun
échancrées, dentelées sur les bords; les stipules sont en fer de
lance et entitres. Les fleurs sont petites, d'un blanc jaunatre,
sessiles, géminédes ou solitaires dans les aisselles des feuilles.
Les gousses sont trés allongées, presque cylindriques, dressées,
un peu recourbées en faux, et terminées par une longue pointe
conique. Elles renferment des graines jaundtres, oblongues,
rhomboidales, d’une odeur aromatique trés forte. Ces graines
sont usitées en Pharmacie, sousle nom de fenu grec; elles con-
tiennent une grande quantité de mucilage et de fécule. Leur
farine est employée, sous forme de cataplasmes, comme émol-
liente et résolutive. La décoction d’une once de ces graines,
dans 2 livres d’eau, sert aussi & faire des lotions, des lavemens
et des injections adoucissantes. On en fait usage, surtout dans la
Médecine vétérinaire. L'odeur pénétrante des graines de fenu
grec se dissout facilement dans les corps gras, ce qui les fait
employer dans la préparation de plusieurs huiles et composi~
tions emplastiques ou onguentaires, telles que I'huile de mu--
cilage, I'onguent d’Arceus.

Les habitans de I'Egypte font un grand usage du fenu grec,
qu’ils regardent comme un spécifique contre les vers et contre
la dyssenterie. Dans presque toultes les villes, on le vend lié en
8ros paquets, et on le mange avec avidité. Ses graines sont
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grillées comme lecafé, et I'on en fait, avec le suc de citron, une
liqueur assez agréable. A

M. Bosson , pharmacien 4 Mantes, a retiré du fenu grec une
huile volatile, une huile fixe et dcre, une matiére amére, nau-
séabonde ; un principe colorant jaune, et de 'acide malique.

(A. R.)

FER. Mars. Le fer est un corps combustible, simple, métal-
lique , dont la connaissance remonte 4 des époques trés recu-
1ées. Sa découverte et son emploi i la fabrication d’un grand
nombre dinstrumens, et particulierement des instrumens de
guerre, est postérieur i celui du cuivre alliéa V'étain. Les usages
du fer, & I'époque ott nous écrivons, sont tellement multipliés,
qu’on ne sait trop comment on a pu s’en passer.

Le fer se trouvant répandu presque partout, il a été le sujet
de travaux nombreux, et la plupart des chimistes se sont oc—
cupés de ce métal. Le fer existe dans la nature sous un grand
nombre d’états : 1°. natif, prés de Grensble, en Saxe, dans
VAmérique méridionale, en Afrique, au Brésil, etc. ; 2°. com-
biné & Uoxigene, i I'état d’oxide & divers degrés d’oxigénation ;
3°. combiné au soufre en diverses proportions; 4°. uni aux
acides, et formant des sels, le carbonate, le sulfate, le phos-
phate, etc.

Le fer métallique s'obtient particuliérement de la calcination
du fer oxidé ou carbonaté , mélé avec du charbon et dans des
fourneaux approprics & ce genre de travail. Le procédé de ré-
duction consiste, 1° 4 laverle minerai terreux, pourle priver
en partie des terres qui accompagnent le fer oxidé. Lorsqu’ils
sont en masse, on concasse, et assez souvent on fait le triage.
2°. Les minerais en roche ne sont nilavés ni hoccardés; quel-
quefois on les soumet au grillage pour en séparer la plus grande
partie de V'arsenic ou du soufre qu'ils pourraient contenir, et
pour les rendre plus friables. 3°. Lorsque les minerais de fer
ont subi ces préparations, on les soumet a une trés haute tem-
pérature , afin d’obtenir, & Vaide du charbon, la réduction du
fer et sa fusion. Pour cela, on remplit d¢ charbon qu’on en—
dlamme, des fourneaux construitsexprés, et connussouslenom de
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hauts fourneaux : lorsgu'ils sont arrivés a une température trés
¢élevée, on les entretient toujours pleins, en ajoutant conti=
nuellement et alternativement du minerai & fondre et dun
charbon, puis un fondant, argilenx ou caleaire, selon la
nature du minerai. Si celui-ci est trop argilenx, le fondant
qu'on y ajoute est la eastine ou le carbonate de chaux. Si le
minerai est caleaire, on y ajoute de V'erbue (1) ou de Vargile,
ou bien encore, on méle des minerais de nature calcaire avec
des minerais de nature argileuse. Par cette addition de fondans
appropriés, et a 'aide de la chaleur activée par I'air lancé par de
forts soufllets, on détermine la fusion des substances terreuses
qui accompagnent 'oxide de fer; celui-ci se trouve en contact
avec le charbon; il se réduit promptement , entre en fusion, et
se réunit a la partie inférieure du fournean, on il est a Pabri
de Tair lancé par les soufflets.

Lorsque le creuset est plein de fonte, on arréte 'action des
soufflets, on débouche i V'aide d'un ringard V'ouverture qui
est placée au bas du creuset: le fer fondu coule; il est regu
dans un sillon sablonneux creusé dans le sol, et s’y moule en
un long prisme triangulaire, dont les extrémités sont effilées.
On donne a ce lingot le nom de gueuse, Le fer fondu ainsi
obtenu varie par sa couleur et sa composition, suivant la nature
du minerai soumis a la fusion. Suivant que ce produit est plus
ou moins coloré, on lui donne les noms de fonte blanche, de
Jonte grise et de fonte noire.

Pour amener la fonte i 1’état de fer doux, on la soumet 4 un
traitement qu’on nomme affinage, et qui consiste 4 placerla fonte
au milien d'un foyer rempli de charbon, dont la combustion
est entretenue a 'aide de soufflets; i la faire fondre pour la sé-
parer dulaitier et du charbon qu’elle retient; 4 enlever ensuite,
4 I'aide de pinces , le fer séparé des substances, et ale frapper
avec de forts marteaux, afin de lui donner une forme sensible-

(1) Les proportions des fondans & ajouter an minerai se Jéterminent ordi-
nairement par des essais pratiques faits en petit, mais mieux encore par Pana-
Iyse d’une certaine quantité de Ia mine A exploiter.

Tome II. 34
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ment sphérique. On appelle loupe le fex retiré du foyer, et
cingler la loupe, V'opération qui a pour but de faire sortir de
la masse le laitier, et de réunir entre elles les molécules du fer,
Ce premier cinglage est suivide trois autres. Le fer est alors as-
sez pur et assez homogene pour étre mis en barre et livré au
cominerce.

On extrait aussi le fer, par un autre procédé, auquel on a
donné le nom de méthode catalane. Ce mode de traitement,
qui se pratique sur des minerais de fer carbonaté ou de fer
hématite assez riches pour pouvoir donner du fer avee avantage,
comsiste & placer ces minerais dans un fourneau tout-a-fait analo-
gue & ceux d’affinage, & les entourer de charbon de bois, a déter-
miner la combustion rapide du charbon par un courantd’air trés
vif , a vetirer le fer en loupes, et 4le forger comme on le faitpour
Vaffinage de la fonte, Une foule de détails sur la construction
des fourneaux de fusion et d’affinage ne peuvent étre donnés
ici; on peut les trouver dans des ouvrages spéciaux , qui trai-
tent de la fabrication du fer, dans le nouveau Dictionnaire des
arts et métiers (Dictionnaire technologique), et particuliére-
ment dans la Sydérotechnie, ouvrage publi¢ parM. Hassenfratz.

Le fer est d’un blanc bleudtre , susceptible de prendre un trés
grand éelat lorsqu’il est poli, Frotté pendant quelque temps,
il a une odeur particuliére; mis sur la langue, il produit une
impression particuliere trés marquée. Sa dureté est trés consi-
dérable, et on lui en communique une plus considérable
encore en le convertissant en acier. Sa pesanteur spécifique est

e 7,788; il est tres ductile, se réduit facilement en filsd’un tres
petlt dlametre. Tlest le plus tenace de tous les métaux, et unfil
de 2 millun. de diametre peut soutenir un poids de 242 kilogram.
Solide 4 la température ordinaire, il n’entre en fusion qu’a
environ 130° du pyrométre de Wedgvood. Le fer en barres,
conservé dans une position verticale, et mieux sous un angle de
70°, s'aimante dans l'espace de qu.elque temps. Ces barres sont
aussi susceptibles de saimanter par percussion, par une dé-
Fll_ﬂt.‘gl‘ électrlque 3 €4 _mlem encore ¢n frottant toujours dans
le méme sens contre un aimant naturel ou artificiel.
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Le fer, porté a une température €levée, brile avec une ex—
tréme facilité ; aussi 'on yoit, lorsque les forgerons le travail-=
lent, que des fragmens de ce métal se détachent de la masse et
brilent en donnant lieu A des étincelles brillantes. A Vétat de
fil trésfin, etmis en contactavecdel'amadon allumé, puis plongé
dans un flacon de gaz oxigtne, il brile avec flamme, et il
se convertit pour ainsi dire instantanément en deutoxide, qui
tombe au fond de la cloche. Exposé & une chaleur rouge obs—-
cure, le fer absorbe de 'oxigéne de I'air, s’oxide, et passe suc~
cessivement de la couleur noire au brun violet, en augmentant
de poids. Exposé au contact de Vair humide, il s’oxide, et de
brillant qu’il était primitivement, il se charge d’une couleur
jaune qu’on connait sous le nom de rouille (1). A froid sans
le contact de V'air, I'oxidation du fer par I'eau n’a pas lieu; a
une haute température, au contraire, 'ean est décomposée; il
y a formation d’oxide de fer et dégagement d’hydrogéne. Le
fer s'unit avee les corps combustibles, le bore , le carbone, le
chlore , Viode , le phosphore, Ie sélénium, le soufre.

Le fer, 4 V'état métallique, est employé comme tonique ,
astringent, apéritif; on Vadministre dans les maladies ato—
niques , les maladies chroniques avec langueur et débilité de
la circulation, dans 'aménorrhée, la chlorose, le rachitis, la
leucorrhée, les engorgemens glanduleux, abdominaux et lym-
phatiques. La dose est de 3 décigrammes & 4 gramm. (6 grains
4 1 gros ), a plusieurs reprises dans la journée. On a recom-
mandé le fer comme antidote des sels de cuivre ; on le délaie
dans de Veau gommée, et on Padministre 4 Ja dose de 4 &
6 gros (Chevallier et Gabriel Pelletan. ) On I'a recommandé
comme un spécifique contre le cancer.

FER-BLANG. Le fer-blanc est un alliage de fer et d’étain ,
que I'on obtient en plongeant des lames de tole dans un bain
d’étain. (A: €.)

(1) On a démontré qu'il y a ‘formation d’ammoniaque lorsque le fer
s’oxide par le contact de Vair et de ean ( Austin, Vanquelin, Chevallier) ;
mais, comme ayait annoncé Lavoisier, il ne s*oxide pas pir son contact avee
Pair, Pappareil plein étant r{nversci sur le mercure ( Collard de Martigny ).

34..
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FER CARBURE. On a donné ce nom & 'nne des combinai~
sons du fer avec le charbon. (A. G)

FER DIVISE, Limaille de fer, Le fer en limaille, provenant
la plupart du temps de travaux pratiqués dans les arts, se
trouve quelquefois mélé de parcelles de cuivre ; on doit alors
le rejeter et en prendre qui soit exempt de ce mélange. Si
cependant on était dans la nécessité d’employer ce métal,
faute d’autre , il faudrait procéder i la séparation du fer en se
servant du barrean aimanté. A cet effet, on verse la limaille
sur du papier , on proméne le barrean aimanté qui attire le fer,
on enléve la limaille qui s’y est attachée, et Pon répéte I'opé~
ration jusqu’d ce que les denx métaux soient séparés, Pour
amener ensuite la limaille & P'état de division convenable, on
la pulvérise dans un mortier de fonte; on la passe A travers
un tamis fin, et 'on porphyrise ensuite la portion qui a passé,
en continuant jusqu’a ce que ce produit, frotté sur la main ,
n’offre plus de points saillans, et qu’il y laisse une trace dif-
ficile & faire disparaitre. Le fer porphyrisé doit étre d’une
belle couleur grise. Pour éviter le changement de couleur, il
faut profiter d’un temps sec pour faire cette opération et avoir
soin d’enfermer le produit dans un flacon bien sec et fermé le
plus hermétigquement possible. . (A.C))

FER OXIDE. 7. OxinE DE FER.

FERMENT. On a donné le nom de ferment & un produit
particulier qui se précipite en plus ou moins grande quantité
et sous forme de flocons plus ou moins visqueux de toutes les
liqueurs qui éprouvent la fermentation vineuse. On Vobtient
ordinairement lors de la fabrication de la biére ; aussi vend-on
ce produit sousle nom de levure de biére. Le ferment estsous
la forme d'une pite ferme et cassante; d’un blanc grisitre. Ce
produit, abandonné 4 lui-méme dans un vase fermé et 4 une
température de 15 & 20°, se décompose, et éprouve en quel-
ques jours la fermentation putride. Mis en contact & la méme
température avec le gaz oxigene, il absorbe ce gaz, et il ya
formation d’acide carbonique. Soumis i Vaction d’une douce
chaleur, il se desséche et perd plus des deux tiers de son
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poids ', devient dur, cassant, et il peut alors se conserver
indéfiniment. Si Uon chauffe plus fortement, il se décom—
pose complétement , et il fournit des produits analogues a
ceux que P'on obtient de la distillation & feu nu des matitres
animales,

Le ferment est insoluble dans l'alcool et dans 'eau. L'ean
4 100 lui enléve, pour un certain temps, sa propriété fer-
mentescible. Si on le met en contact pendant ro & 12 minutes
avec de I’eau chauffée & ce degré de température, et qu'on le*
méle ensuite & une solution de sucre', celle-ci reste long-temps
sans éprouver la fermentation. On a cependant remarqué que
par ce lavage & 'eau & 100° ce principe ne parait perdre aucun
jprincipe ni.en acquérir d’autres. Le ferment est IL plus souvent
1nis en usage pour exciter la fermentation panaire ; on le rem-
place par de la pite aigrie, pour le méme usage. D’aprés des ex-
périences publiées par M. Colin ( Ann. de Chimie, t. 11, p. 28
et 30), le ferment ne serait point une substance homogene ,
comme lont avancé les chimistes, et plusieurs substances
animales de nature trés différente seraient également cuseep—
tibles: de faire fermenter le sucre. Le ferment soumis & la dis-
tillation, présente les résultats suivans : gaz pour la plus grande
partie formé de gaz inflammable, 4,1; eau, 20,1 ; carbonate
d’ammoniaque , 13,2 ; huile empyrenmatique, 16,4; char-
bon, 35,4. Mis en contact avec différentes matiéres saccharines,
et dans des circonstances conyenables, il déterminela fermen—
tation spiritueuse. (/7. ce mot. ) (Ao C.)

FERMENTATION. La fermentation est un mouvement spon-
tané qui s’excite dans les corps, et donne naissance a des
produits qui n’y existaient pas. On distingue quatre sortes de
fermentations : 1°, la fermentation saccharine ; 2°. la fermen—
tation vineuse, alcooligue ou spiritueuse ; 3°. la fermentation
acide ; £°. la fermentation putride. La premiére est celle dans
laquelle il se forme une matitre sucrée; la seconde est celle
qui donne lieu & la production de I'alcool ; la troisitme a pour
résultat de Pacide acétique; la quatritme donne naissance &
de nombreux produits et d de Pammoniaque. Plusienrs chi-.



534 FERMENTATION.

mistes admettent une cinquitme espéce , la fermentation pa-
naire ; mais elle n’est pas reconnue par tous, et U'on a dé-
montré qu’elle se composait évidemment de la réunion des
fermentations spiritucuse et acide.

FermenTATION AciDE. La fermentation acide a lien toutes
les fois quune ligueur alcoolique donne npaissance d une
certaine quantité d’acide acétique. Les conditions suivantes
sont ndcessaires pour que ce mouvement ait lien: 1°. Ja pré-
sence de Valecol, 2°. celle d’un ferment; 3°. l'élévation de
température du liquide de 20 4 30°;4°. laprésence de I'ean. Les
phénomeénes qui se présentent lors de cette fermentation sont
les suivans : il y a dégagement d’acide carbonique , production
d’une grande quantité de flocons et de filamens qui troublent
la transparence, échauffement de la liqueéur, clarification sue-
cessive du liquide, et formation d’acide acétique. On a dé-
montré que la présence de Vair, regardée autrefois comme in-
dispensable, n’était pas nécessaire pour la formation de Vacide
acétique; on a aussi reconn: que la quantité d’acide qui se
forme est d’autant plus considérable, qu’ily a, dans le liquide,
plus d’alcool. 11 parait certain, d’aprés ces données, que 'a~
cide formé résulte d’un changement apporté dans les principes
constituans de l’alcool ; mais on est encore dans 1'embarras
pour trouver une théorie satisfaisante , susceptible d’expliquer
ces modifications.

FERMENTATION ALCOOLIQUE , fermentation vineuse , fermen—
tation spiritueuse. La fermentation alcoolique a lieu toutes
les fois qu'un liquide vineux se trouve dans les conditions
convenables. Ces conditions sont : 1°. la présence d’une matiére
sucrée , 2°. celle d'une substance susceptible de déterminer la
fermentation ; 3°. la présence del’ean en quantité convenable;
4°. Vélévation de la température de 10 & 16 degrés, élévation
nécessaire 4 la fermentation. Lorsque ces conditions sont rem=
plies, la liqueur ne tarde pas a se troubler; il y a formation
d’acide carbonique, qui s’éléve en entrainant autour de lui
de petites parcelles de ferment qui finissent par se réunir a la
partie sup€rienre, et par déterminer une éeume : la liqueur laisse
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ensuite déposer des matiéres interposées qui étaient en suspen-
sion, et devient trés claire. Le sucre ayant disparu, ou le consi—
dére comme transformé en alcool et en acide carbonique. On
attribue ce changement & ce que le ferment lui a enlevé une
petite quantité d’oxigéne : cette petite quantité suflit pour dé-
terminer le changement des principes constituans du sucre, et
pour permettre 4 ses €lémens de se combiner dans d’autres
proportions, L’alcool formé reste dans la liqueur, a exception
d’une petite quantité qui est entrainée par 'acide carbonique.
Selon M. Gay-Lussac, si I'on enléve au sucre un volume de gaz
oxigéne et un volume de vapeur de carbone, les deux gaz en
se réunissant constituent un volume d’acide carbonique, et la
transformation du sucre en alcool; rien ne se perd, 100 par-
ties de sucre doivent donner 51,34 d’alcool, et 48,66 d’acide
carbonique. Le ferment ; dans ce cas, n'a pas sensiblement ab-
sorbé d’oxigine. L’azote qui faisait partie du ferment employé
n’a pas encore été reconnn dans aucan des principes de la fer=
mentation. -

FermentaTion pavaire. Dans cette opération , la partie sucrée
contenue -dans la farine se eonvertit , & I'aide du gluten, en
alcool et en acide carbonique (1). Si la pite qui a subi la
fermentation alcoolique est abandonnée & elle-méme, elle
éprouve la fermentation acide et forme le levain, dans lequel
on a reconnu Vacide acétique et I'acide lactique, qui neé parait
étre que de'lacide acétique modifié par la présence d’une ma-
tibre animale. :

 FERMENTATION PUTRIDE. On a donné ce' mom & Vaction qu’é=
prouvent les substances végétales ou animales privées de
la vie. Les conditions qui aident au développement de cette
altération sont la présence d'un air humide et stagnant, une
température de 20 a 30°. Les végétaux ou leurs parties, qui se
trouvent placés dans ces circonstances, se transforment en une
matiere brune que 1'on nomme terreau ; ils fournissent en
méme temps un pen d’huile, de 'acide acétique, de L'eau ,

—

(1) Ce guz fait lever la phte.
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de Vazote, de I'hydrogéne carboné et de I'acide carbonique..
Les animaux ou leurs parties donn>nt lieu a des produits
analogues & de 'ammoniaque, et a plusieurs principes azo-
tés ; on obtient de l'acide nitrique, et, selon guelques chi-
mistes, de I'acide hydro-cyanique. Les gaz qui résultent de ces
décompositions entrainent avec eux une petite quantité de
matiére animale en décomposition, qui leur donne une odeur
insupportable, et qm mfecte les lieux ou la fermentation se
développe. (A.G)
FERULA. Genre de plantes de la famille des Ombelliferes,
et de la Pentandrie Digynie, L., composé de plusieurs espéces,a
feuilles découpées en laniéres longues et trés €troites, et a
fleurs formant de grandes ombelles jaunes. Quelques-unes sont
remarquables par les sucs gommo-résineux qu’elles contien—
nent, C'est-du Ferula Assa feetida, que découle la substance
éminemment odorante qui porte ce dernier nom. Le Ferula
persica fournit, selon Olivier, la gomme ammoniaque ; mais
cette matiere est attribuée, par la plupart des auteurs, & d’an—
tres Ombelliferes. On croit aujourd’hini, avec plus de probabi-
lité, que le Ferula persica fournitle Sagapenum. F. Assa FoE=
TinA, AMMoNIAQUE (GomMME) et SAGAPENUM, (A. R.)
FEUILLES. Folia. On donne ce nom & des expansions qui
naissent sur la tige ou sur ses ramifications, dont la couleur
est le plus souvent d’un vert plus ou moins foncé; ayant une
forme ordinairement plane et membraneuse, mais pouvant aussi
présenter presque toutes les formes imaginables (1). On peut
considérer chaque fenille comme produite par Pexsertion d’un
faisceau de fibres qui s’épanouit, tantt immédiatement, tantdt
aprésun trajet plus ou moins long, hors de la branche d’ou ce

(1) Les stipules et les bractées sont cgulement des expansions que 'on
trouve cur la tige ou sur ses ramifications ; clles ne différent des femilles
proprement dites, que par des altévations de texture et de couleur, ou par
leurs positions relatives. Comme ces expansions foliacées n’ont aucone pt;n—
priété particnliére, nons en divons guelques mats dans le cours de cet
article.
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faisceau est sorti, et qui renferme du tissu cellulaire herbacé
entre ses nombreuses subdivisions. La partie du faiseeau fibreux
qui n’est pas dilatée porte le nom de Pérrone ( Petiolus); et
I'on donne celui de Livee (L;’mbu;) a la portion épanouie en
membraue.

Le pétiole, en se subdivisant dans le limbe de la feuille, y
forme des saillies beaucoup plus apparentes sur la face infé-
rieure que sur la supérieure ; ce sont ces saillies que 'on nomme
Nervunes ( Nervi), lesquelles sont, en général, paralléles dans
les Monocotylédones, et diversement ramifiées dans les Dicoty-
lédones. Ordinairement la nervure du milieu, que I’on nomme
aussi edte médiane, et qui partage la feuille en deux portions &
peupris égales, estheaucoup plusforte queles latérales ; celles-ci
recoivent le nom de veines , et leurs dernitres anastomoses celui
de veinules. Le pétiole n’est point essentiel 4 la compositiondela
feuille; il manque souvent, et alors la feuille est dite sessile.
Tantét le pétiole est articulé sur la branche, ¢’est-a-dire qu’il
y est fixé par une sorte de rétrécissement ou d’articulation ,
comme, par exemple, dans le marronnier d’Inde; la feuille est
alors cadugue, c’est-a-dire qu’elle tombe chaque année. Tantdt
le pétiole est si adhérent & la branche, qu’il ne peut s’en séparer-
sans déchirure, et, dans ce cas, la feuille persiste aussi long—
temps que la branche ; exemple : le lierre. '

On voit, dans quelques familles de plantes, des pétioles telle-
ment élargis et planes, qu’ils peuvent étre confondus au pre—
mier aspect avec le limbe ; mais on y observe un point de sépa-
ration assez marqué, souvent garni de poils ou d'un petit
appendice membraneux. C’est ainsi que les Graminées et les
Cypéracées ont des fenilles engainantes ( folia vaginantia), ot
la gaine est munie au point de jonction du pétiole et du limbe
d'une ligule, organe fendu longitudinalement dans la premiére
de ¢es familles , et entier dans la seconde.

Cest & la base des pétioles que sont situées les Stipures (Sei-
pule), appendices de nature foliacée ou squamiforme qui exis-
tent dans toutes .les plantes de certaines familles , et qui
manquent constamment dans d’antres. Sous ce rapport , les
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stipules fournissent au botaniste un caractére important pour la
classification. Elles peuvent étre considérées comme des feunilles
dégénérées, utiles au végétal pour protéger dans les bourgeons
les fréles rydimens des feuilles proprement dites ; et souvent la
dégénérescence est si peu marquée, que l'on ne distingue les
stipules des feuilles que par leur position particuliére sur la
tige. Tl arrive méme dans quelques Légumineuses, et notam—
ment dans le Lathyrus Aphaca, que les véritables fenillesavor-
tent complétement, et sont remplacées par les stipules, qui ac~
quitrent alors un développement considérable.

Lorsque la nervure médiane d’une feuille sessile s’élargit de
mani¢re & embrasser la totalité ou A peu prés la moitié de la
circonférence de la tige, on dit que cette fenille est dans le
premier cas amplezicaule (exemple: Papaver somniferum ), et
semi-amplexicaule dans le second. Si le limbe se prolonge en
ailes membraneuses sur la tige, la feuille est dite décurrente
(exemple = Ferbascum Thapsus, Symphitum officinale); elle
est perfolide lorsque son limbe est traversé par la tige. Enfin,
quand deux feuilles opposées ont leurs limbes soudés par la
base, elles sont dites connées ou conjointes (exemple : le chée-
vrefeuille, la saponaire ).

Le faisceaude fibres dont est foriné le pétiole peut se présenter
de deux manitres & son exsertion de la branche : tantdtil reste
indivis et supporte un limbe d’une seule pitce; tantét il se ra-
mifie et porte un certain nombre de petites feuilles, que V'on
désigne particulitrement sous le nom de folioles, Dansle pre-
mier cas, la feuille est sémple; dans le second, elle est composée.
Les folioles sont quelquefois sessiles , d’autres fois petiolulées,
c’est--dire sapportées chacune par un petit pétiole partiel.
Enfin, 'on nomme pétiole commun le faisceau de fibres qui
soutient tont cet assemblage. Certaines feuilles simples présen-
tent 'apparence de feuilles composées ; ce sont celles qui ont
leurs bords incisés si profondément, que les angles rentrans
des découpures parviennent jusqu'a la nervure médiane d’une
feunille simple & une seule forte nervure, ou jusqu'a la base
d’une feuille simple A plusieurs grosses nervures qui divergen'
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du sommet du pétiole. Mais, dans ce cas, il est encore possible
de reconnaitre quune feuille est simple, en ce que ses lobes
( cest ainsi qu’on nomuie les divisions d’une feuille ou de tout
organe simple) sont confluens , et qu'on ne peut en détacher
un sans endommager plus ou moins ceux qui lui sont contigus ;
tandis que les folioles d’une feuille composée, qui ont toutes
une base rétrécie et ne sattachent au pétiole commun que par la
nervure médiane, peuvent étre séparées partiellement et sans
porter atteinte aux folioles voisines.

De tous les organes d'une plante, c’est la feuille qui offre le
plus de modifications; et conséquemment, sa considéra—
tion offre le plus de caractéres pour la distinction des es—
peces. Il n’entre point dans notre plan de faire connaitre toutes
ces différentes modifications; c’est dans les ouvrages ¢lémen-
taires de Botanique qu'on en trouvera les détails, ainsi que les
définitions de la multitude des termes usités dans les descrip—
tions des végétaux (1) ; mais nous rappellerons sommairement
ici les bases principales de ces considérations.

1°. Ayant égard a la partie du végétal ou les feuilles sont
placées , elles sont séminales, radicales, caulinaires ou ra-
méales, et florales, selon qu’elles prennent naissance soit im-
médiatement du corps cotylédonaire, soit au-dessus du collet
de la racine, sur les tiges ou sur les branches, et enfin quand
elles sont placées 4 la base des fleurs. Les feuilles florales offrent
souvent des altérations de formes et de couleurs qui ont fait
imaginer le nom spécial de Bracrirs (Bracleae); mais ces or-
ganes doivent étre plutdt assimilés aux vraies feuilles qu'aux
enveloppes calicinales, avec lesquelles on les voit cependant
former des transitions insensibles.

2°. Considérées d’aprés leur disposition mutuelle, elles sont
opposées, si elles sont placées par paires & la méme hauteur, et
a deux points opposés de la tige ou de la branche ; verticillées,
quand , étant nombreuses, elles sont placées & la méme hau-~

(1) 7. Elémens de Botanique et de Physiolngie végétale; par Ach. Ri
chard, 3e édition , Paris 1825. '
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teur de la tige et qu’elles entourent comme un anneau ; al-
ternes, lorsqu’elles naissent isolées et placées alternativement
4 des distances a peu prés égales ; éparses, quand elles n’affec-
tent aucun ordre régulier. Parmi les feuilles verticillées, on
distingue encore des feuilles ternées, quaternées, quinées, etc.,
selon que le verticille se compose de trois, quatre, cing
feuilles, etc. Enfin, il y a des feuilles géminées , unilatérales,
Imbriquées , fasciculées, en roseties, etc. Ces mots, ainsi que
beaucoup d’autres que nous ne ferons que citer dans cet article,
sont assez expressifs pour n’avoir pas besoin de définitions.

3°. Quant A leur direction par rapport & la tige, elles sont
dressées, étalées, infléchies, réfléchies, pendantes, ete.

4°. Nul organe n’est aussi protéiforme que les feuilles ; de
sorte que nous risquerions de présenter un tableau fort incom-
plet, lors méme que nous essaierions seulement d’indiguer les
figures qu’elles affectent. Ces figures sont déterminées par di-
verses circonstances de leur structure. En ne faisant attention
qu’a leur circonscription, nous voyons des feuilles rondes,
ovales, lancéolées, linéaires, spatulées, cunéiformes, ete. Selon
les différentes maniéres dontonles trouve conformées i la base
et au sommet, ellessont cordiformes, hastées, atiénuées, aigués,
acuminées, obtuses , obcordiformes, ete. Considérées quant aux
formes de leur contour, elles sont entiéres, crénelées, dentées,
anguleuses, incisées; et, dans ce dernier cas, on se sert des ex-
pressions bipartites, tripartites, quadripartites, etc., oubifides,
trifides, quadrifides, ete., selon que les incisions partagent
les feuilles en lobes plus ou moins profonds. Quelques fenilles
incisées ont des formes particulitres : de 1 les noms de Iyrées,
pandurées, pectinées, roncinées, pinnatifides, ete.

5°. La superficie des feuilles est souvent modifiée par la pré-
sence de poils, de glandes, de liqueurs sécrétées , de poussiére:
glauque, ete. ; alors on dit qu'elles sont luisantes, unies, rudes,
scabres , pubescentes , velues , glabres, glanduleuses , glau~
ques, etc. D’autres différences se présentent parmi les fenilles
considérées quant a leur superficie ; ainsi elles sont planes, con~
vexes, concaves, ondulées , bullées, réticuldes, cte.
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6°. Le plus grand nombre .de.s fenilles ont la forme d’ex—

pansions membraneuses, mais il en est. pllmi'eur? qui sont

ovoides, c_)flirld-“‘l'f_?“e‘? » eoniques, aciculaires, épaisses, char
nues , ete.

Tout ce que nous venons de dire des formes et des autres con-
sidérations auxquelles on a somis chaque feuille simple , peut
étre appliqué aux folioles des feuilles composées. Celles—ci,
considérées dans leur ensemble , forment deux subdivisions :

1°. Elles sont simplement composées , c'est-a~dire que le
pétiole commun est simple, et que les folioles sont attachées
sur les parties latérales, ou partent en divergeant de son som-
met. Ainsi les feuilles de I'acacia, du fréne, ete. , sont simple—
ment composées , et on les nomme pennées ou pinnées, parce
qu'elles rappellent la structure des plumes des oiseaux ; les
fenilles du marronnier d'Inde, du tréfle, etc. , sont simplement
composées , et elles sont dites digitées, parce qu’elles imitent
la disposition des doigts des animaux. Le vombre des folioles
est encore une considération secondaire i laquelle on donne
quelque attention; les feuilles regoivent, pour ce motif, les
surnoms de bifolices , trifoliées , etc. Les feuilles pinnées se
distinguent entre elles, d’aprés le nombre des paires de folioles,
en feuilles unijuguées, bijuguées, trijuguées, etc. Enfin elles
sont dites paripinnées ou imparipinnées , quand le sommet
du pétiole commun se termine par une paire de folioles oun par
une foliole unique.

2°. Les feuilles sont dites décomposées, Iorsqne Ie pétiole
commun est divisé en pétioles secondaires qui portent les fo—
lioles. Non-seulement chaque ramification du pétiole commun
offre la structure d'une feuille simplement composée , mais en-
core on a égard & la disposition relative et mutuelle des rami—
fications. Ainsi on nomme digitées-pinnées celles qui se com—
posent de feuilles pinnées, insérées a 'extrémité d’un pétiole
commun ; bipinnées, celles dont les pétioles secondaires cons—
tituent des feuillés pinnées, et sont insérés sur les cdtés d’un
pétiole commun , de la méme maniére que les folioles sont in-
sérées sur une feuille pinnée. Enfin, on distingue sous le nom
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de feuilles surdécomposées celles qui ont leurs pétioles secon-
daires subdivisés en ramifications qui portent les folioles; telles
sont les feuilles de I' Aetwa spicata, qui sont dites triternées,
parce que le pétiole commun se partage en trois pétioles secon~
daires, divisés chacan en trois pétioles tertiaires portant les
folioles.

Nous avons donné plus haut une idée suffisante de la strue~
wure des feuilles, soit par la définition de ce qu’on doit entendre
par ce mot, soit par Vorigine de 1'organe qu'il désigne. Une
feuille, avons-nous dit, est l'expansion des fibres végétales
dont les interstices sont remplis de tissu cellulaire herbacé,
Le réle qu’elles jouent quant i la nutrition de la plante est fort
important; ¢ "est par elles que s ‘exécutent une sorte de respira~
tion , 1ahsorptwn des gaz de P'atmosphére et la fixation du
carbone dans les parties vertes. Nous sommes obligés, par les
limites étroites dans lesquelles nous nous renfermons, de ren-
voyer aux ouvrages de Physiologie végétale pour les renseigne-
mens qu'on voudra acquérir sur les différentes fonctions des
feuilles, sur le singulier phénoméne d’irritabilité, connu sous le
nom de sommeil des plantes, que présentent plusieurs d’entre
elles, particulibrement les fewilles de certains Mimosa et de
plusieurs Légumineuses. Nous ne devons pas non plus nous
étendre sur la cause de leur caducité, sur leur étiolement, ete.
Ces difficultés de la science demanderaient A étre éclaircies par
des détails plus convenables que n’en comporte un ouvrage
élémentaire spécialement destiné 4 la Pharmacologie.

La couleur verte des feuilles est due & une substance (globu-
line verte de M. Turpin ) interposée dans le parenchyme, et
que les chimistes modernes ont nommée Curoropnviee. Elle est
d’autant plus intense, que 'action de la lumitre a été plus vive;
et la cause premiére de cette conleur semble étre la fixation
dans la feuille, du carbone, base de l'acide carbonique ré=
pandu dans I'atmosphére.

Le tissn des fenilles est souvent parsemé de glandes qui sé-
criétent des sues propres de diverse nature ; et sous ce dernier
rapport , les feuilles contiennent en abondance les principes
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actifs des plantes. Aussi leur usage médical est-il infiniment
multiplié, et il varie tellement, que nous ne pouvons établir
de généralités & cet égard. L'opération pharmaceutique & la-
quelle on les soumet le plus fréquemment, c’est Vinfusion, soit
aqueuse , soit alcoolique , en raison de ce que les divers mens-
trucs pénétrent facilement leur tissu et dissolvent les principes
qui y sont contenus. Néanmoins on leur fait subir une décoe-
tion prolongée lorsqu’elles renferment des principes fixes qui
ne peuvent étre obtenus que par ce dernier moyen, comme,
par exemple, lorsque l'on veut extraire les mucilages des
feuilles de Malvacées. On trouvera, a larticle de chaque
plante , Vemploi de ses feuilles, fondé sur I'expérience , leurs
qualités physiques, et principalement sur la nature chimique
de leurs principes. (A. R.)

FEVE COMMUNE. Faba 2ulgaris, D. C. et Rich., Bot.
méd., t. 11, p. 560. Ficia Faba, L., (Famille des Légumineuses,
Juss. Diadelphie Décandrie, L.) Vulgairement Féve de marais.
~ Cette plante, que l'on croit originaire de I’Asie-Mineuve, est
cultivée dans toute 'Europe. Sa tige dressée , simple, & quatre
angles saillans , haute d’environ 2 pieds , porte des feuilles al-
ternes, & deux paires de folioles sessiles, ovales, entiéres, mu—
cronées , glabres sur leurs deux faces, termindes par des vrilles
simples et presque nulles. A la base de chaque feuille, on oh-
serve deux stipules semi-sagittées, un peu déchiquetées, et
membrancuses sur les bords, avec une tache brune a leur par-
tie supérieure. Les fleurs forment des épis courts dans les ais-
selles des feunilles supérieures; elles ont une couleur blanche
lavée de violet & la base des pétales et surtout de I'étendait
qui est plus grand que les ailes et la caréne , arrondi, entier et
plié longitudinalement ; elles exhalent une odeur trés suave. La
gousse est grosse , allongée, cylindroide , présentant quelques
renflemens, 4 valves fort épaisses, et contenant un petit
nombre de graines trés grosses, réniformes et aplaties.

La culture a fait développer un grand nombre de variétés de
feves, parmi lesquelles nous citerons : 1°. la Five juLiewse ,
fort commune, et 'une des plus hitives; 2°. la Five verre, plus
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tardive que la préeédente , a laquelle elle ressemble beaucouy,
mais dont elle se distingue aisément par ses fruits qui restent
toujours verts ; 3°. la Five namve, originaire d’Afrique, petite,
trés branchue et productive ; 4°. 1a FEVE A LONGUES GoUSSES , plus
tardive et plus grande dans toutes ses dimensions que les autres
variétés ; 5°. la Fiive be WinpsoR, & graines larges et presque
vondes, craignant le froid, peu productive, mais trés forte en
tige, et conséquemment estimée comme fourrage ; 6°. la Fivg
DES CHAMPS Oll DE CHEVAL , nommée aussi FEVEROLLE et GoURGANE,
inférieure en qualité & toutes les autres variétés, reconnaissable
a ses gousses cylindriques et coriaces.

La feve est cultivée depuis la plus haute antiquité, Chez les
Romains, elle était principalement destinée 4 la nourriture des
hommes ; mais on l'employait aussi pour celle des animaux ,
comme nous le faisons encore aujourd’hui avec avantage en
raison de ses cotylédons gros et farineux. On ne sert les feves
sur les tables des gourmands , que lorsqu’elles sont encore dans
leur primeur, et qu’elles n'ont acquis que le quart, ou tout
au plus le tiers de leur longueur. Un goit nauséabond, ré-
pandu dans la plupart des graines des Légumineuses, est extré-
mement marqué dans les féves, ce qui fait qu'elles sont peu
agréables a certaines personnes. On les mange aprés les avoir
privées de leur tégument qui est coriace, presque corné, et d’'une
saveur un peu dpre. La farine de feves mélée au pain, le rend
lourd et de difficile digestion ; aussi n’a-t-on recours a son usage
que dans les années de disette. Cette farine sert A préparer des
cataplasmes résolutifs et émolliens; elle faisait partie des fa-
rines résolutives.

Les tiges et les feuilles de feves coupées en vert avee les fleurs
et les jeunes gousses sont un excellent fourrage. Illles forment
un fort bon engrais, lorsque, aprés la floraison, on les retourne
avec la charrue, Sous ce rapport, leur culture a acquis un haut
degré d'importance en Angleterre et en France.

La composition des féves a été déterminée par Einhoff, qui y
a rencontié les substances suivantes : substance amére aigre ,
3,54 ; gomme, 4,61; amidon, 34,47 ; fibre amilacée avec des
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membranes extérieures , _25, 54; substance végéto-animale
( gliadine ), 10,86; albumine soluble, 0,81; phosphates de
chaux et de magndsie, 0,08; eau, 15,63 ; perte, 3,46.
MM. Vaugquelin et Fourcroy y ont en outre trouvé du suere et
du phosphate de potasse en petite quantité,, et du tannin dans
les tégumens. (A. R.)

FEVE PICHURIM. Cette graine est produite par une espéce
de laurier qui croit dans les contrées équinoxiales de I'’Amé-
rique. MM. de Humboldt et Kunth ( Nov. genera et spectes
Plant. @guin. , t. 11, p. 166) ont décrit cet arbre sous le nom
générique d’Ocotea Pichurim ; mais il est bon d’observer que
le genre Ocotea n’est qu'un démembrement des Lauriers, dont
il est peu distinct.

Le nom vulgaire de Pichurim a été diversement modifié dans
le commerce; ainsi on a encore désigné cette graine sous les
noms de Pichonin, Pichola et Pichora. Enfin, c’est & cette
méme graine que 1'on a appliqué la dénomination de noix de
sassafras , laquelle est capable d’induire en erreur sur son ori-
gine, le fruit du sassafras étant une petite drupe ovoide de la
grosseur d’'un pois, et entourée a sa base par le calice per—
sistant.

On trouve aujourd’hui chez les droguistes deux sortes de
feves pichurim. Quoiqu’elles offrent quelques différences dans
leur aspect extérieur, ainsi que dans l'odeur et les autres qua-
lités physiques, on croit néanmoins qu’elles sont produites par
deux variétés d’une méme espéce.

La premitre sorte, nommée par M. Guibourt semence pi-
churim wraie, se compose de lobes conformés comme ceux des
semences du laurier ordinaire, mais beaucoup plus gros, isolés
et entitrement nus. Ils ont douze & vingt lignes de longueur,
et six & neuf de largeur. Leur forme est elliptique-oblongue,
conyexe d’un cdté, concave de l'autre, avec un sillon longi-
tudinal , et une petite cicatrice a la base, qui est la trace du
germe; ils sont brundtres, unis ou légérement rugueux i ex-
téricur, d’une couleur de chair et marbrés & Vintérieur, 4 pen
pres comme dans la noix muscade. Leur odeur et leur saveur

Tome II. 35
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se rapprochent de celles qui caractérisent cette derniére ; mais
elles rappellent eu outre les qualités physiques du sassafras, ce
qui probablement a fait croire qu'ils en étaient le fruit. On
apergoit presque toujours & leur surface une efflorescence
blanche , qui se répand méme sur les parois des vases ot on les
tient renfermées ; ce principe cristallin est di 4 une huile vola.
tile concréte, analogue au camphre , ou plutdt, selon M. Gui-
bourt, 4 un acide volatil voisin de 'acide benzoique.

D’aprés des expériences de M. Chevallier, cette graine con=
tient de I'huile volatile plus pesante que 'eau, et une matiére
grasse ( de la stéarine) qui cristallise régulicrement.

La seconde sorte, a laquelle M. Guibourt donne le nom de
feve pichurim bdtarde, est toujours plus courte que la précé-
dente; elle est oblongue-arrondie , quelquefois ronde , d'une
longueur qui varie de neuf & quinze lignes, et d’une largeur de
six 4 neuf. Elle se distingue en outre en ce qu’elle est souvent
entitre et recouverte d’un épiderme rugueux d’un gris rou~
geitre. Au-dessous de cet épiderme, la surface est presque
noire. Le sillon longitudinal et intéricur des lobes est peu
marqué , Vodeur i peine sensible, i moins qu'on ne la ripe;
enfin, elle ne présente point de cristaux soit i sa superficie ,
soit sur les vases ol on la conserve.

L’analyse dela feve pichurim batarde a été publiée par M. Bo-
nastre (Journ. de Pharm., t. X1, p. 1), quien a retiré les prin-
cipes suivans sur 500 parties : huile volatile concréte, 15; huile
fixe butyreuse, 50 ; stéarine, 110; résine glutineuse, 15 ; ma-
titre colorante brune, 4o ; fécule, 55; gomme soluble, 6o ;
gomme ayant quelque rapport avee celle dite adraganthe, 6 ;
acide uni a une substance étrangére, 2 ; suere incristallisable, 4;
résidu salin, 7,50 ; parenchyme, 100; eau, 30. (A. R.)

FEVE DE SAINT IGNACE, ou NOIX IGASUR DES PHI-
LIPPINES. On donne ces noms a la graine d’un petit.arbre qui
croit aux Philippines, et qui appartient & la famille des Stry-
chnées ainsi qu'a la Pentandrie Monogynie, L. Les mission—
naires jésuites ont les premiers fait conuaitre en Europe cer-
taines propriétés médicales de ces graines, d’aprés des rénsei=
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gnewnens populaires qu’ils avaiént recueillis dans les Philippines;
et ils les ont décorées du nom du fondateur de leur ordre. Linné
fils (Supplém. 149) consacra ce noni en désignant I'arbuste en
question sous le nom d’Jgnatia amara. La plupart des hota—
nistes modernes le considérent néanmoins comme une espece
du genre Strychnos.

Les fruits, de la grosseur d’une poire moyenne, sont ovoides,
glabres, recouverts d'un test ligneux, épais et eassant; ils
rénferment des graines, dont le nombre varie de 1§ a 35,
entassées les unes sur les autres, grosses comme des olives,
arrondies et convexes d'un ¢bté, anguleuses ¢t a trois ou quatre
faces de Pautre, offrant une cicatrice i 'une des extrémités,
Elles sont extérieurement d’un brun pile, striées, glabres ou
recouvertes d’une efflorescence grisitre adhérente , mais suscép—
tible d’étre enlevée lorsqu’on les gratte avec un couteau. Elles
n’ont point d’odeur ; leur saveur est excessivement amere.

Les feves de Saint-Ignace ont été préconisées, dans les pays
dont elles sont originaires, comme un remede efficace contre
certaines fitvres intermittentes rebelles. On les donmait 4 la
dose de 5 grains en poudre, et de 20 grains en infusion ; elles
étaient la base de I'eau de Polissard, contre la goutte. Mais ces
propriétés , loin d’étre constatées par les médecins européens,
sont au contraire regardées comme trés suspectes. Si 'on réflé-
chit, en effet, aux accidens graves qu’elles peuvent occasioner,
etd T'action énergique qu’elles excitent sur le systéme nerveux,
action qui dépend de la nature du principe délétere quelles
contiennent, on n’hésitera pas a les classer parmi les poisons
narcotico-dcres. MM. Magendie et Delile ont démontré quelles
agissent sur Péconomie animale de la méme maniére que la
noix vomigue.

MM. Pelletier et Caventou ont publié une analyse tits sois
gnée de la feve de Saint-Ignace. Ces chimistes, aprés Pavoir
traitée d'abord par I'éther qui en a séparé une matiére grasse,
puis par Yalcool qui en a séparé une matibre cireuse . ont fait
évaporer la liqueur alcoolique jusqu’a consistance d’extiait’;
celui-ci dissous dans Pean et traité par uné dissolution' alealine

35
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(de potasse), ils ont obtenu un précipité cristallin jouissant de
toutes les propriétés alcalines, c’est-a-dire ramenant au bleu
les couleurs végétales rougies par les acides, et susceptible de
formeravee ceux-ci des sels neutres. Ce nouvel aleali végétal a
recu le nom de strychnine, parce qu'il se rencontre également
dans plusicurs autres plantes de la famille des Strychnées.
(7. Sravennise. ) La précipitation de la strychnine parla po-
tasse est déterminée par la présence d’un acide végétal qui
abandonne la strychnine pour ‘s’unir 4 cette derniere base, et
qui, €tant considérd jusqu'a présent comme étant d’une na-
ture particuliére, a regu le nom d’acide igasurigue. (¥.. ce mot,
v. I, p. 119.) La liquenr alcoolique a encere fourni une ma—
tiére colorante jaune peu importante.

Le résidu , épuisé par I'éther et I'alcool , a été soumis i 'ac-
ition :de I’ean froide, qui en a séparé de la gomme; puisa celle
«de Teau bouillante, au moyen de laquelle on a obtenu une
petite quantité d’amidon. Enfin il est resté une masse volumi-
neuse d’une substance gélatineuse, presque entiérement formée
de bassorine et de quelques débris ligneux. (A« Rs )

FEVE TONKA. On nomme ainsi, dans la droguerie, la
graine d’'un arbre de la famille des Légumineuses et de la Dia-
delphie Décandrie. L. Cet arbre, décrit et figuré par Aublet
( Plantes de la Guiane, tab. 296), sous le nom de Coumarouna
odorata, et par Willdenow sous celui de Dipterixz odorata,
croit dans les foréts de la Guiane, particulierement & Sinémari
et dans le district de Géne. Le fruit, trés bien décrit et figuré
par Gartnev (de Fructib. 2, p. 73 et t. CXIII) sous le nom de
Baryosma Tongo, se compose d’une coque seéche, jaunitre,
fibreuse extérieurement, et qui a la forme d’une grosse amande.
11 renferme une seule graine aplatie , longue de 12 4 20 lignes,
couverte d’un tégument mince, luisant, d’un brun noirdtre,

fortement ridé, et composée d’une amande a deux lobes entre
lesquels se trouve un germe volumineux. Ces lobes ont une
apparence onctueuse; leur saveur est agréable, huileuse, et
leur odeur aromatique rappelle celle des fleurs séches de méli-
lot ou de la flouve odorante, mais elle est beaucoup plus forte.
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L’amande présente souvent i la surface interne de ses lobes
ane substance cristalline, d’oti dépend I'odeur de la feve tonka:
Les cristaux de cette substance sont des aiguilles carrées ou.des
prismes courts, terminés par des biseaux. Ilsne se dissolyent
pas dans P’eau, et sont plus pesans que celle—ci; ils sont solu-
bles dans I'aleool’, et leur dissolution n'altére en rien les tein-
tures bleues végétales. Par ces motifs ,-M. Guibourt n’admet
point Vopinion de M. Vogel de Munich, qui avait annoncé
(Journ. de Pharm., t. VI, p. 307 ) que les cristaux étaient de
V'acide benzcique ; il les regarde, au contraire , comme formant
une substance immédiate 4 laquelle il donne 1¢ nom de cou-
marine. L’analyse de la féve tonka, par MM. Boutron et Boul-
lay (Journ de Pharm. , t. XT, p. 480), confirme I'opinion de
M. Guibourt. Voici les résultats obtenus par ces chimistes :
1°. une matiére grasse, saponifiable, formée d’¢laine et de
stéarine; 2° une matitre cristallisable, odorante, possédant
plusieurs caracteres des huiles volatiles, dont elle se rap-
proche beaucoup, et qui, comme T'a dit M. Guibourt, est un-
principe végétal' neutre (coumarine); selon M. Clievallier,
elle contient de 'ammoniaque ; 3° une matiére sucrée fer—
mentescible ; 4° de 'acide malique libre ; 5°. du malate acide
de chaux ; 6°. de la gomme; 7°. de la fécule; 8°. un sel & base
d’ammoniaque et de la fibre végétale.
La feve tonka sert & parfumer le tabac. Quelquefois on la
,réduit en poudre; mais ordinairement, il suffit de la mettre
entitre dans le vase ol est contenu le tabac. Les naturels de la
Guiave enfilent ces amandes pour faire des colliers odorans.
Le trone de I'arbre est d’une telle dureté, que les créoles I'em—
ploient aux mémes usages que celui de gayac, et-méme lui
donnent A tort I¢ nom de gayac. (A: R.)
FIBRE VEGETALE. On donne ce nom a chacun des fais—
ceaux de vaisseaux ou cellules allongées , dont I’ensemble
constitue la charpente ligneuse des racines, des tiges, et des
feuilles. Une fibre n’est donc point un organe simple , comme la
simple inspection pourrait le faire croive , mais elle résulte de
Fassemblage de plusieurs organes simples qui, par leur forme
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plutét que par leur natare, different essentiellement de ceux
qui composent le parenchyme, ou tissu cellulaire arrondi. La
structure allongée des fibres permet de les séparer facilement
dans le sens longitudinal ; c’est ce (ue les onvriers appellent
suivre le jil du bois. Par la macération dans 'eau, on peut les
isoler du tissu cellulaire environnant ; celui-ci se désorganise
promptement, et il ne reste que le squelette ligneux, Ainsi le
vouissage du chanvre ; du lin, de Vagavé, da Phormium te-
naz, etc , est uné operation qui n’a d’autre but que de mettre
a nu la fibre végétale de ces plantes , dont la ténacité est plus
ou moins considérable. Une macération plus prolongée occa-
sione la division dela fibre en vaisseaux plus simples ou fibrilles
(qui étaient agglutinées par du tissu cellulaire; enfin, on par=
vient A désorganiser les fibrilles elles-mémes, et & les réduire
en une pite homogéne, comme on le voit dans la fabrication
du papier.

La fibre végétale est d'un emploi majeur dans les arts. Sa
teénacité dépend de plusieurs causes, dont la principale est sans
contredit le nombre, la forme allongée et la consistance du
tissu membraneux des vaisseaux tubulés dont chaque faiscean

- est composé. M. Labillardiére, par des expériences compara~
tives, a prouvé que les fibres du Phormium tenax oulin de
la Nouvelle-Zélande, étaient les plus tenaces, En suapeudant
divers poeids & des ﬁls d’un diamétre déteyminé , il s'est assuré
que lorsqu’un fil de soie peut supporter , sans se rompre, un
poids de 34 5 le fil de Phormium porte 23 ! ; le chanvre 16 3 ;
le lin 13.2; et Valoes pitte ( Agave amer:cana) 7

Les chiffons, cest-d-dire les tissus qui ont été soumis & des
lavages plusieurs fois répétés, offrent lafibre végétale dans son
étatde plus grande pureté. Indépendamment de leur usage pour
la fabrication du papier, ils peuvent étre convertis en gomme et
en sucre par Vaction de P'acide sulfurique, ainsi que M. Bra-
connot de Nancy Va démontré par des expériences trés cu-
vieuses. /7. GoMmE et SuchE. (A. R

FIBRINE. Oun a donné ce nom i une substance particuliere
quisest trés abondante dans le regue animal ; elle fait la plus
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grande partie de la chair musculaire ; elle se rencontre dans un
trés grand état de division dans plusieurs liquides animaux ,.
tels que le chyle, le sang. OnVobtient de la maniére suivante ;
on fouette le sang récemment extrait, avec un balai formé par
la réunion de petites branches. La fibrine ¢’y attache; on la
lave a grande eau, jusqu’a ce qu’elle soit décolorée ; on la fait
ensuite sécher 4 Vair libre. La fibrine jouit des propriétés sui-
vantes : elle est solide, sans odeur, sans saveur, d’une couleur
jaunatre et semi-transparente; elle est susceptible d’absorber
a peu prés les quatre cinquiémes de son poids d’eau , et de de-
venir blanche; flexible , élastique ; I'éther, I'alcool la ramol-
lissent et finissent par la rendre pulpeuse. Les acides agissent
sur elle de différentes maniéres : quelques-uns s’y combinent,
Vacide hydro-chlorique , V'acide sulfurique affaibli ; d’autres la
décomposent, I'acide sulfurique concentré , 'acide nitrique.
Elle est soluble & froid dans les alealis, la potasse et la soude,
mais ceux-ci la décomposent a l'aide de la chaleur. L’analyse
de la fibrine a donné & MM. Gay-Lussac et Thénard, les vé-
sultats suivans : carbone, 53,360; oxigéne , 19,685, hydro-
gene, 7,021 ; azote, 19,934. ( Rech. phys. Ch ,t. 11, p. 330.)
(A. €.

FICAIRE ouv PETITE CHELIDOINE. Ranunculus Ficaria,
L. Ficaria ranunculoides, D.C. Flore francaise. ( Famille des
Renonculacées, Juss. Polyandrie Polygynie, L. ) Cette plante
est extrémement commune dans les haies et les bois humides
de toute I'Europe, ou elle fleurit au premier printemps. Ses
feuilles radicales sont pétiolées, entiéres ou légerement angu~
leuses , d’un beau vert, et cordiformes. Les tiges, qui sont
. greles, étalées, et un peu rameuses, portent des fleurs d’un
beau jaune, compoesées d'un calice seulement & 3 folioles
(‘ce qui distingue cette plante des vraies renoncules’ qui ont le
calice & 5 folioles ) et de 7 & 1o pétales. Le reste de 'organisa-
tion de la fleur est semblable A celle des renoncules.

Les feuilles de la ficaire sont moins dcrés que celles des autres
Renonculacées ; en certains pays, on les emploie méme comme
plantes potagéres, aprés les avoir fait cuire dans Veau. Les ra-
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cines composées de fibres auxquelles sont attachées des tuber-
cules oblongs et grisitres, sont Acres et améres; elles ont été
mises en usage dans les scrophules, le scorbut, et plusieurs
autres maladies ; on les a aussi employées a V'extérieur comme
résolutives. Elles sont anjourd’hui rarement usitées. (A. R.)

FICOIDE. Mesembryanthernum, L. Genre de plantes, type
d’une petite famille nommée Ficoidées, et qui se compose d’un
mombre trés considérable d’espéces, presque toutes indigénes
du Cap de Bonne-Espérance. Ce sont des plantes grasses que

. Pon cultive avec facilité dans les serres des jardins d’Europe
on elles se font remarquer par I'élégance , les couleurs vives et
Podeur suave de leurs fleurs. Dans la région méditerranéenne
croit le Mesembryanthemum. cristallinum , L. , vulgairement
nommé glacial, parce que toutes ses parties sont couvertes de
vésicules brillantes, ressemblant a de petits glagons qui sont
d’autant plus nombreux que la température est plus élevée.
Cette plante est, ainsi que ses congénéres, extrémement rafrai-
chissante , étant appliquée extérieurement sur les brulires.on
autres phlogoses intenses. Sous ee rapport, on emploie, au
Cap de Bonne-Espérance, le Mesembryanthemum edule , qui
est en outre administré intérieurement contre la diarrhée etles
aphtes des enfans.

Le Mesembryanthemum emarcidum de Thunberg est usité
en guise de tabac chez les Hottentots, qui le nomment Kon,
¢’est-a-dire tabac & macher. Ils écrasent et tordent, comme du
abac ficelé, les racines, les tiges et les feuilles de ce ficoide,
laissent fermenter ces paquets et les conservent ainsi pour ma-
cher, surtout lorsqu’ils ont soif. Cette plante agit & pen prés
de méme que le tabac, en procurant un léger narcotisme. Les
colons du Cap en font un article de commerce sous le nom de
racine de Canna ; ils I’échangent contre des bestiaux et autres
marchandises. (A. R.)

FICUS CARICA. 7. Ficuien.

FIEL DE BOEUF. A l'art. BiLe, on a fait connaitre Ia compo-
sition de ce fluide animal ; il nous restea dire quelques mots de
sescarvacteres et de ses usages. Le fiel de beeuf, contenu dansune
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poche ou vésicule, est plus ou moins épais et visqueux, d'un
jaune vepdatre, d’une odeur faible nauséabonde, et d’une saveur
amére fort désagréable. Chauffé dans des vaisseaux fermés, il
se trouble, devient écumeux, s'épaissit, et donne un extrait
solide usité en Pharmacie. L'alcool et I'cau s'unissent parfaite=
ment avec le fiel de beeuf; les alcalis fixes en augmentent la
fluidité et la transparence ; les acides concentrés la troublent ,
en semparant de la soude libre, et en laissant précipiter la
matiére jaune unie 4 la substance résineuse. Il se putréfie
promptement, exhale d’abord une odeur trés fétide qui se
convertit en une odeur moins désagréable, et ayant quelque
analogie avec celle de 'ambre. La soude , qui figure au nombre
de ses principes constituans, et qui en forme une sorte de sa-
vonule, le rend trés propre & dégraisser les étoffes de laine.
Les peintres s’en servent aussi pour aviver les couleurs de leurs
tableaux.

L’extrait de fiel de bezuf n’est pas la seule préparation phar—
maceutique de ce liquide. On en fait aussi une teinture alcoo-
lique qui a la propriété d’enlever les taches de rousseur , et qui
sert i préparer un sirop stomachique, emménagogue et ver—
mifuge. Celui-ci se fait en ajoutant une demi-once de teinture
A une livre de sirop simple. La dose est d’une cuillerée & bouche
tous les matins & jeun. (A. R.)

FIGUIER COMMUN. Ficus Carica, L. — Rich. Bot. méd.,
t. I, p. 194. ( Famille des Urticées , Juss. Polygamie Monoecie
ou Dioecie, L. ) Arbre originaire du Levant , mais anjourd’hui
-extrémement commun dans tout le bassin de la Méditerranée,
et particuliérement dans la France méridionale et en Italie. Sa
culture s'est propagée jusques dans les contrées tempérées et
méme assez froides de ’'Europe, ou il suffit de lui donuner une
bonne exposition, et de I'abriter contre les rigueurs de I'hiver.
Il s’éléve ordinairement dans nos climats & la hautear d’une
dixaine de pieds, tandis que dans les pays chauds il atteint
souvent 25 et 3o pieds. Sa tige se divise en un grand nombre
de branches étalées. Ses feuilles sont alternes, pétiolées , trés
srandes, dchancrées & leur base, et découpées en cing ou sept
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lobes plus ou moins profonds; elles sont d’'un vert foncé luisant
en dessus, d’une couleur plus claire en dessous , et hégissées de
poils courts et rudes, Avant leur déroulement, elles sont en-
veloppées d’une longue stipule membraneuse. Les fleurs sont
situées sur des réceptacles pyriformes, solitaires aux aisselles
des feuilles supérieures; les males occupent la partie supérieure
de ces réceptacles, et les femelles se trouvent sur la surface in-
terne. Ce sont ces réceptacles (ui deviennent charnus et cons-
tituent ce que 'on nomme vulgairement le fruit , ¢’est-a-dire
la portion comestible qui porte le nom de figue. M. Mirbel
leur a donné le nom de sycones. . Frurr. La forme , la gros-
seur, la couleur et la saveur de ces réceptacles varient bean-~
coup ; on en voit qui sont pyriformes, d’autres globuleux ; les
uns ne sont pas plus gros que le pouce, d’antres ont le vo=
lame du poing. Leur couleur est tantdt verte, tantdt blanche,
tantét d’un rouge vineux.

Les figuiers donnent en général deux récoltes par année : 'une.
se fait, en Provence , pendant les mois de juin et de juillet; les
figues que l'on récolte alors sont plus grosses et moins savou=
reuses ; elles naissent sur lés branches de 'année précédente ,.
et portent le nom de figues—fleurs ou de figues d'été. L'autre
récolte se fait en automne ; elle est plus abondante que celle
d’été. Les fruits sont généralement moins gros, mais comme
ils sont plus sucrés, cé sont cenx que ’on fait sécher pour la
conservation.

Le nombre des variétés de figues que la culture a fait naitre
est presque infini. On les a distinguées en deux races princi~
pales, d’aprés leur couleur verte, jaunitre ou blanche dans la
premiére, violette, rouge ou noiritre dans la seconde. Parmi
ces nombreuses variétés, nous ne mentionnerons ici que celles
qui sont les plus estimées, '

Ficue AuniQue sraNcHE ou Grosst Jaune: ovale , d'abord
blanche , puis jaune i la maturité ; sa pulpe est rougeétre et
agréable. Clest la plus grosse de toutes les variétés ; elle égale
le volume du poing.

- Frove avmQue o ou, Vioverre roveuk : allongée , trés
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grosse , d’un violet obscur & Uextéricur. Sa chair est rouge et
meédiocrement sucrée ; elle se fend assez souvent a P'époque de
sa maturité. Elle est pen estimée.

Ficue Auploue Noike (PemTE), ou Ficue Poire pe BorpEaux :
pyriforme, allongée, violette foncée extérieurement , excepté
i sa base qui est constamment verte; la chair est d'un jaune
rougedtre. On la cultive aux environs de Paris.

Ficue BeuLone : grosse, violette, marquée de cotes et dé—
primée vers son sommet. Excellente figue, dont on fait deux ré-
coltes abondantes.

FicuE BLANCHE, ou GROSSE BLANCHE ROWDE : pyriforme, un péu
arrondie, ayant environ deux pouces de diamétre. Sa peau est
lisse ; d’un jaune pale et comme blanchitre ; sa chair est douce
et agréable. On cultive cette variété aux environs de Paris; et
particulierement au village d’Argentenil, sur les bords de la
Seine. Il est rare que 'on puisse faire la récolte d’automne,

Ficue prancne BARNISSOTTE : verddtre extérieurement; rouge
en dedans, un pen déprimée 4 son sommet, et d’une moyenne
grosseur, C'est une excellente variété, mais peu répandue. On
donne encore les noms de Barnissolte ou de Bourjassotte a deux
variétés dont la couleur est rouge ou noire. La 6RrossE Barnis~
50TTE ou BoumiassoTTE est arrondie, déprimée, d'une teinte
rouge foncée, saupoudrée d'une poussiére blanchitre ; sa peau
est épaisse et dure, mais sa pulpe est trés agréable. La pET(TE
BoursassoTTE est moins grosse que la précédente, plus déprimée,
recouverte d'une peau également dure ; sa chair intérieure est
pourpre. Ces deux variéiés sont tardives, et demandent beau-
coup de chaleur pour mirir.

Freue Brayerre : oblongue, violette en dessous, rouge en,
dehors. Cette figue, d’une saveur fort agréable, est sujette a
couler.,

Ficue e Coticrac : oblongue, blanche, déprimée et jaune
vers le sommet ; chair rose. On la mange fraiche ou siche, et
elle réussit mieux dans les terrains un peu secs.

Ficue CoucourErLe pLasere ou MELITTE, de grosseur moyenne,,
blanche , relevée de cotes longitudinales. Elle est d’autant
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meilleure que sa maturité est plus avancée. Ordinairement il
vient trois ou quatre fruits 4 l'aisselle de chaque feuille.

Freue CoucoureLLE BRUNE : allongée, d'une grosseur moyenne,
brundtre en dehors. On la cultive abondamment en Provence ;
elle est trés productive.

Ficug Grassane : blanche, arrondie, déprimée au sommet,
Elle est hitive , mais sa pulpe est peu suerée.

Ficue pe Lipasy ou PETITE BLANCHE RONDE. Sa grosseur n'excéde
pas celle d’une prune de Damas ; conséquemment c’est la plus
petite des variétés que 1'on cultive en France. Elle est blanche,
globuleuse , d’une saveur trés agréable.

Ficue Marseriratse. Ainsi nomsmée, parce qu'on la cultive
abondamment aux environs de Marseille, C'est la meilleure
variété que 'on connaisse ; sa pulpe, quand elle est arrivée &
une parfaite maturité , est un véritable sirop. Elle est globn-
leuse, de la grosseur d’une grosse prune de Reine-Claude, ayant
la peau mince et lisse.

Frcue MARSEILLAISE LONGUE, ou Grosst BranciE LoNcUE : d’ne
grosseur moyenne, blanche, allongée, striée, et quelquefois
ponctuée de blanc; sa chair est rouge.

Freue Mouissoxe. C'est une des variétés les plus petites et les
plus hitives; on en fait deux réecoltes. Sa peau est noire et ex-

. eessivement mince.

Ficur NéGrone : petite, d'un rouge brun extérieurement:, et
la c¢hair d’un rouge vif. Elle estpeu délicate.

Ficue Perovas : oblongue, velue et blanche en dehors, rouge
4 Pintérieur. Sa peau est épaisse, et on ne la mange guére que
stche. Elle est fort productive.

* Ficue Pomne ou e Boroesux. 7. Ficue AusiQue NoirE (PerrTE).

Ficue RovaLE ou pE VERSAILLES : presque ronde-, blanche et
trés productive ; mais elle n’est bonne que lorsqu’elle a été
séchée.

Ficue pe Sacerne : globuleuse, blanche, hitive ,.trés su—
crée et excellente pour faire sécher. Sa culture réussit, surtout
dans les terrains élevés et pierreux.

Ficug verTE ou pe Cugss : longuement pedonculec vertle
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extérieuremem‘, rouge en dehors. C'est une des meilleures
variétés que I'on cultive en Provence; elle demande un ter-
rain gras et humide.

Ficue verte BRUNE : de la grosseur d’une Prune-Monsieur !
verte en dehors, excepté vers le sommet qui est d’un brun
foncé; sa chair est rouge et excellente.

Fi6uE vioLeTTE : globuleuse , assez grosse , striée, d'un violet
foncé en dehors, d’un rouge vineux en dedans, et fort
agréable. Le figuier se reconnait facilement 2 ses feuilles trés
petites, presque rondes et profondément découpées.

F1GUE V10LETTE LoNGUE. /. FIGUE AUBIQUE NOIRE.

Les figues fraiches sont un aliment aussi sain qu’agréable.
Elles deviennent beaucoup plus nourrissantes lorsque la ma-
turité a fait développer le principe sucré qui, dans certaines
variétés, est fort abondant.

On préfere surtout les figues d’automne que 1'on fait sécher
au soleil, étendues sur des claies de bois, aprés les avoir laissées
sur 'arbre jusqu’i leur parfaite maturité, et méme jusqu’a ce
qu’elles aient commencé 4 se rider. Les figues séches forment la
base de l'alimentation du peuple pendant une partie de Van-
née, en Gréce et dans Asie-Mineure.

La maturation des figues s’effectue artificiellement par divers
procédés. Dans les années tardives, on pique la téte de la
figue soit avec une épingle, soit avec une plume taillée en
biseau et trempée dans de la bonne huile, quelquefois on
enléve avec la pointe d’une serpette sa partie supérieure oil
sont les fleurs males; le suc propre recouvre bientdt la plaie,
et le fruit mirit rapidement sans rien perdre de ses dimen-
sions. Un autre moyen , qui a joui d’une grande célébrité, est
la_caprg'ﬁcau'on, que l'on pratique encore dans le Levant. Il
consiste & placer sur les figniers cultivés des branches de figuiers
sauvages, vulgairement nommés caprifiguiers. Les fruits de ces
derniers sont remplis d’ceufs d’une espéce de cynips quiy éclo-
sent, et dont les larves, se vépandant sur les figues cultivées,
les piquent et hatent leur maturité,
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En Médecine, les figues sont employées comme béchiques et
adoucissantes. On en prépare des tisanes d’un gout agréable, en
coupant trois ou quatre figues en quatre parties, et les faisant
bouillir dans une pinte d’eau. On les associe ordinairement avee
d’autres fruits béchiques, tels que les dattes, les jujubes et les
raisins secs. Les figues conservées dans du sirop trés cuit, et
bouillies dans du lait, sont usitées comme topiques pour dis—
siper les inflammations douloureuses de certaines tumeurs.

(A. R.)

FIGUIER D’INDE. Nom que les Frangais, dans les colo=
nies, ont donné a la raquette (Cactus Opuntia, L.), & cause de
ses fruits qui ont 'appavence d’une grosse figue, et qui sont
remplis de petites graines trés dures, placées dans une pulpe
rouge et d'une saveur douce. Les Indiens s'en servent pour
teindre en rouge. (A R.)

FILIPENDULE. Spirea Filipendula, L. (Famille des Ro-
sacées, Juss. leosandrie Pentagynie, L.) Plante d’un aspect trés
élégant, qui croit abondamment dans les bois sablonneux de
I'Europe tempérée, et particulierement aux environs de Paris,
Sa racine est vivace, et se compose de fibres noiritres qui pré-
sentent de distance en distance des renflemens tuberenleux
charnus, de formes et de grosseur variées. Ils semblent ainsi
suspendus a des fils; d’ou le nom vulgaire de filip'femlulc. Ses
feuilles , étalées en rosettes & la base de la tige, sont partagées’
en un trés grand nombre de divisions finement découpées,
vertes et glabres sur les deux faces. Un corymbe de jolies fleurs
blanches termine la tige. Les tubercules de la filipendule exha-
lent, avant la dessiccation, une odenr légére dé fleur d’oranger;
ils ont une saveur faiblement amére et astringente, ce qui a en-
gagé quelques médecins 4 en faire usage contre les flueurs blan-
ches. Ils contiennént une quantité assez notable d'amidon. On
a aussi employé les feuilles comme diurétiques, astringentes et
antihémorrhoidales, soit en infusion administrée & 1'intérieur,
soit en décoction appliquée extérieurement. Aujourd’hui I'u-
sage des diverses parties de la filipendule est abandonné.

(A. R.)
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FILIX MAS. 7. FouGERE MALE. ' .
FILTRE DE PAPIER. On a donné ce nom a du papier plié
de maniére a former une espece d’entonnoir. On les fait de la
maniére suivante : on prend un carré de papier, on le ploie en
quatre d’abord , ensuite on replie de nouveau en quatre cha-
cune des quatres parties de maniére 4 former un double éven—
tail plissé en seize parties; on coupe la partie supérieure qui
est inégale ; on entre-ouvre la feuille double , elle présente la
forme d’un entonnoir. On le place alors dans un entonnoir de
verre dont il garnit tous les pareis, on Penfonce assez profon~
dément pour que le fond du filtre ne présente pas une trop
grande surface. Le poids du liquide supporté étant en raison
de la surface du fond , pourrait donner lieu au déchirement du
papier. Le filtre peut étre fait avec plusieurs sortes de papiers
non' collés ; il en est de gris et de blanc. Le papier gris non collé
étant susceptible de communiquer un mauvais goit aux li-
queurs qui le traversent , et d’en changer la nature , on s¢ sert
pour les analyses chimiques du papier blanc dit papier Joseph,
encore faut-il (dans quelques expériences délicates ) laver le
filtre 4 'acide hydro-chlorique d’abord , puis & 1’eau bouil-
lante ; mais on ne prend ces précautions que lorsque I'on veut
faire une analyse dont les résultats doivent étre d’une grande
précision. D’autres filtres sont employés. /7. CLariFicaTion.
(A. R.)
FISTULINE. Fistulina buglossoides. Ce champignon , qui
forme un genre particulier établi par Bulliard (Champ. , p. 314,
tab. 74, 464 et {97), appartient, selon Persoon et De Can=
dolle, au genve Boletus, el a été nommé par ce dernier auteur
B. hepaticus. On le trouve ordinairement & fleur de terre et a
Tombre des vieux chénes ; ce qui lui a fait donner le nom d*Hy--
podrys par Solenander, médecin du XVI* siecle, qui U'em-
ployait comme topique calmant dans les acces de goutte. J1 a
une couleur rouge foncée ou sanguine; il est attaché par le cété,
sessile ou brievement pédiculé. Sa surface supérieure est par—
semce, dans sa jeunesse, de petites protubérances qui dispa~
raissent par I'dge ; I'inférieure présente des tubes gréles, iné=
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gaux, d’abord blancs, puis jaunitres ou roussitres. La chaiy
de ce champignon est mollasse , zonée de rouge plus ou moins
foncé. Paulet prétend qu’elle est agréable, et qu’elle serait une
ressource au besoin, puisque ce champignon acquiert quelque-
fois une telle grosseur, qu'un seul peut fournir amplement de
quoi faire un bon repas. Cependant on ne doit le manger que
lorsqu’il est trés jeune, et qu'il a encore la forme d’une langue
ou d’un foie. (A. R.)
FLEURS. Flores. On nomme ainsi 'appareil des organes
sexuels des végétaux. Ordinairement ces organes et lears en-
veloppes ont des formes particuliéres et des couleurs bril-
lantes, qui, aux yeux du vulgaire, sont les seuls moyeus paal
lesquels il parvient a les distinguer des autres parties de la
plante ; mais le botaniste ne s’arréte pas a ces simples appa=
rences : la fleur existe, pour lui, toutefois qu’il rencontre ou
un seul organe sexuel isolé, ou deux organes sexuels réunis,
munis ou dépourvusdes enveloppes florales quin’en sont que les
accessoires. Dans la majorité des végétaux, les fleurs sont her-
maphrodites, c'est-i-dire qu’on y trouve les organes méles et
femelles réunis sur un méme réceptacle. Quelquefois elles sont
unisexuées; et alors la fleur mile, séparée de la fleur femelle,
existe tantdt sur le méme individu, tant6t sur des individus
distincts: dans le premier cas les fleurs sont dites monoigues,
et dans le second diorques. Examinons successivement les par-
ties dont se compose une fleur hermaphrodite compléte, en
commeng¢ant par les organes essentiels, et en procédant du
centre & la circonférence; nous passerons ensuite en revue les
cas insolites ol la fleur est réduite 4 une plus grande simpli=
cité (1). '

(1) Comme nous aurons P'oceasion de revenir sur la plupart des organes
floraux, & chacan des mots qui les désignent respectivement, nous ne don-
nerous, en ce moment , gu’'on exposé général de ces organes, sfin que l'on
puisse envisager d'nn seal conp d’wil leurs rapports mutuels. Pour complé-
ter les renseignemiens botaniques et pharmacologiques que Pon voudrait ac-
quérir sur ces organes en partizulier, il faudra donc consulter la plupart des
articles désignés dans la suite de eet article,
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Llorgane femelle , nommé pistiZ, oceupe constamment la
partie centrale , et §’éléve & peu prés du milieu dn réceptacle ;
il se compose de Vovaire, du siyle et du stigmate. Loyaire et le
stigmate en sont les parties essentielles. Le premier renferme les
ovules, qui, parla fécondation, deviennentlesgraines; il offretel -
lement de diversités dans sa structure, que nous ne pouvons la
faive connaitre par de simples généralités. Sa couleur est or-
dinairement verte, ct sa consistance plus ou moins foliacée. Le
stigmate, organe formé de papilles glanduleuses, regoit I'im-
pression de 'agent fécondateur mile, qu'il transmet aux ovules
par Uintermédiaire d’un tissu particulier que Von a désigné.
sous le nom de cordon pistillaire, parce qu'on le supposait formé
de tubes crenx aggloméreés longitudinalement ,mais qui, mieux
examiné en ces derniers temps par M. Adolphe Brongniart,
n’est pas composé de cananx continus. Ce tissu conducteur est
souvent comme engainé dans le style, prolongement filiforme
qui le sépare de I'ovaire ; souvent aussi on le voit partir immé-
diatement du stigmate et ramper sur les parois de 'ovaire, ou
composer une colonne centrale a laquelle on donne lenom de
columelle : on dit alors que le stigmate est sessile sur celui-ci.
Cette absence dustyle dans un grand nombre de plantes prouve
qu’il n’est pas un organe essentiel. Dans quelques plantes, et
particuliérement dans les Iridées, le stigmate est pétaloide ;
celui du safran est la partie employée dans la droguerie. 7, Sa—
FRAN. :
En dehors du pistil, on trouve les étamines, qui, ordinaire-
ment, forment un verticille de parties dont le nombre est va-
riable, sclon les diverses espices de plantes (1). Chaque étamine

(1) M. Reeper ( Observations sur la nature des fleurs, dans les Afé-
langes botaniques de M. Seringe, v II, p. 37 et suiv.) a voula imposer des
noms particuliers & I'ensemble des parties qui constitnent chaque apparcil
male ou femelle; il a nommé Androcée ( Androcwum ) le premicer, et Gynd-
cte ( Gynecaum ) le second. Cette innovation paraliva peat-étre inutile dans

S s =5 :

Pétatactuel de la science, vu que le nom de pistil est biea soffisant pour
)

1 ensemble des organes femelles, et gue le mot étamines ne peut offrie
phitelonie
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est constitude essentiellement par une anthére, sorte de bourse
a une, ou plus communément & deux loges qui contiennent le
pollen, c’est-a~dire la poussiére fécondante. Les anthéres s’ou-
vrent de plusieurs maniéres : tantét par des fentes longitudi-
nales, tantdt par des pores situés a la base, au sommet, ou sur
les parois des loges. Celles-ci sont ordinairement accolées; dans
quelques cas, elles sont séparées par un corps que 1’on a désigné
sous le nom de connectif. L’anthére est portée, dans le plus
grand nombre des cas, par un corps de forme filamenteuse que
V’on nomme filet : lorsqu’il manque, on dit que 'anthére est
sessile: Ainsi, le filet, de méme quele style, est seulement un or-
gane aceessoire;; il est généralement de la couleur et de la na-
ture des pétales ; souvent on trouve lesfilets transformés en vé-
ritables pétales, au sommet desquels on voit quelquefois une
anthere parfaite ou dégénérée. Les fleurs de Nympheaalba of-
frent naturellement cette dégénérescence, qui est portée A son
maximum dans les fleurs doubles.

Les organes sexuels, soit distinets, soit réunis dans une
méme fleur , ne sont jamais absolumens nus. Des enveloppes,
de nature et de forme trés variées, les protégent avant et apris
Vépanouissement de la fleur, circenstance qui indique ’accom-
plissement de Vacte de la fécondation. Clest cet instant que les
botanistes désignent sous lenom d’anthése ; ils nomment esti-
vation ou préfloraison 'époque antérieure 4 la fécondation
ainsi que I'état des parties durant cette époque; car les enve-
loppes florales ont alors diverses positions relatives. Elles sont
tantdt appliquées par leurs bords comme les valves d’un fiuit,
tantdt imbriquées ou se recouvrant les unes les autres ; dispo-
sitions importantes pour la classification, puisqu’elles se pré-
sentent ordinairement de la méme maniére dans toutes les
plantes qui appartiennent a la méme famille naturelle.

La plus interne des enveloppes florales a regu le nom de
corolle, et ses divisions ont été nommées pétales. Cestcet organe
accessoire qui constitue la fleur par excellence, aux yeux de la
plupart des personnes peu versées dans I'étude de la Botanique.
©est, en effet, la corolle quien est la partie la plus apparente
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celle que décorant les plus vives couleurs, et dans laquelle
réside au plus haut degré le parfum. Un grand nombre de pé-
tales sont rétrécis & la base et attachés, soit an réceptacle,
soit sur le calice, par une sorte de pédicelle qui a recu le nom
d’onglet; Ya portion plane, ordinairement large et plus ou moins
arrondie, est appelée le limbe. Quand il n’y a point d’onglet
sensible, le pétale est sessile. Les capitules de fleurs de plusieurs
Synanthérdes se composent d’organes floraux dont la forme est
fort variable. Les corolles de toutes les Chicoracées, par exem-
ple, sont en languettes unilatérales, et roulées en cornet seu—
lement & la base ; on leur donne le nom de demi=fleurons. Les
corolles de plusieurs autres plantes de la méme famille sont
réguliéres, ordinairement a cing lobes, et ont regu le nom de
fleurons. Enfin, il y a des capitules qui sont composés de ces
deux sortes de corolles: les demi-fleurons occupent alors ordi-
nairement la circonférence, etles fleurons la partie centrale ou le
disque. Dans ce dernier cas, on dit que les capitules sont en
rayons; on se sert aussi pour ces capitules de U'expression de
Sleurs radiées. Les corolles de certaines plantes sont trés irré-
guliéres, soitdans le nombre, soit dans la symétrie de leurs par-
ties; cest ce qu'on voit chez les Labides, les Chevrefenilles,
les Personnées, etc. Cette irrégularité d’une des enveloppes
florales est toujours concomitante de quelques phénoménes
d’avortement qu’éprouvent les organes sexuels; de sorte que,
lorsque, par une cause fortuite, le nombre normal ou la forne
réguliére de ces derniers organes se trouve rétabli, les enve-
loppes flovales reviennent également & une forme symétrique.
Enfin, on observe souvent en dehors de la corolle une enve-
loppe ordinairement foliacée que I'on nomme calice. Elle se
compose de pieces plus ou moins distinctes, qui sont désignées
sous le nom de sépales, ou simplement sous celui de folioles
calicinales. Indépendamment de leur fonction protectrice de la
Aleur , les sépales remplissent le méme réle physiologique que
les feuilles de la tige, aveclesquelles ilsont la plus grande ana-
logie de structure. :
Quelgues organes accessoires existent dans certaines fleurs ;

36. .
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nous'nous bornerons i citer ici les parties de nature hétéro-
gine que Linné a désignées sous le nom de Nectaires, parce
qu’elles sécrétent une liqueur mielleuse. On les observe princi-
palement & la base et dans la substance méme des pétales; quel-.
quefois elles forment des glandes sur le réceptacle, soit i la
base de V'ovaire, soit en dehors des petales: Linné a singulie~
rement abusé du mot nectaire en Vappliquant & des organes de
formes bizarres, comme certaines corolles ow eertaines €tamines
dégénérées.

Les bractées’, les spathes et les involucres qui soutien~
nent le calice ou qui entourent les capitules, les régimes et
les ombelles de fleurs, forment la: transition des organes flo~
raux a ceux de la végétation ; ils sont trés analoguesaux feuilles,
et nous en avons dit quelques mots en parlant de ces dernitres.

Tous les organes que nous venons d’énumérer ne se rencon-
4rent pas dans un grand nombre de plantes ; il en est qui s’éloi-

_ gnent tellement de: ce que I'on nomme habituellement «calice
‘ou corolle, qu’il ‘faut des connaissances plus que vulgaires
pour discerner leur nature. Ainsi, par exemple, dans certaines
familles anomales, telles queles Coniféres, les Amentacdes, les
Asclépiadées, les Euphorbiaeées, les Graminées, etc., lesenve-
loppes florales sont dégnisées sous des formes qui n’ont aucune
ressemblance avec celles des autres familles ; elles'sont aussi
modifiées dansleur consistance, de maniere & ce qu’on ne puisse
les assimiler 4 aucun des organes que 'onrencontre habituelle-
ment dans les fleurs, -et Ton désigne les parties dont ces tégu-
mens floraux se composent sous le nom commun d’écailles;
dans les Graminées, on les a nommées lepicene, glume, glu-
melle, etc.

11 y a beaucoup de - plantes parmi les Monocotylédones oit
Yon ne trouve ¢u’une seule enveloppe florale. Doit-on la re~
garder comme un calice lorsqu’elle a une apparence foliacée,
au comme une corolle lorsque sa nature est pétaloide? Tourne-
fort et Linné, qui s’en. tenaient i ces faibles caractéres, résol-
vaient facilement la question ; mais quand on attacha plus
d’importance & la valeur de certains caractéres moins variables,
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commie, par exemple, la position réspective des parties, ¢t
Jorsqu’on fit plus d’attention aux lois de Vanalogie et des affi-
nités naturelles , on sentit qu'il était impropre de nonuner ca=
lice un organe que, dans des plantes de la méme famille, on
désignait sous le nom de corolle. M. De Jussieu a proposé de
donner toujours le nom de calice & I'enveloppe florale lors—
qu'elle est unique, quelles que soient sa couleur etsa consistance
Cependant des botanistes modernes, n’adoptant pas les idées du
célébre réformateur de la science, ont préféré se servir dun
terme neutre,, pour ainsi dire , et ils ont des;gne enveloppe
florale des Monocotyhdones sous le nom de périgone on de
périanthe. -

Nous avons dit plus haut que les fleurs de certaines famlllc‘s
de plantes n’offraient pour enveloppes que des écailles , dont
les formes et la consistance se modifiaient de diverses ma-
nitres ; mais on y reconnaissait tonjours , par la présence des
étamines et du pistil, que c’étaient de véritables fleurs, Main-
tenant nous ne-devons pas omettre de dire qu’il'y a des vége-
taux ou 'appareil reproducteur est tellement hors de toute
analogie avec les organes sexuels des antres plantes, queplu-
sieurs naturalistes refusent & ces végétaux la possession des
sexes. Les plantes nommées cryptogames par Linné , et aga-
mes par Richard , sont munies en effet de corps reproduc~
teurs qui doivent plutdt étre assimilés aux hourgeons et aux
bulbes de certaines plantes phanérogames qu'a de véritables
organes sexuels. Néanmoins, comme cefte opinion n’est pas gé-
néralement admise , on se sert encore de ’expression de fleurs
(moins souvent néanmoins que de celle de fructification) pour
désigner les singuliers organes fructificateurs que I'on voit grou—
pes sous forme de coques sur le dos des feuilles de Fougtres,
aux aisselles des bractées des Lycopodes: formant des épis
dans les Préles; isolés et capsuliformes sur le rhizéme des Mar-
siléacées ; portées.sur de longues soies ; et présentarit la forme
d’une urne , dans les Mousses, ete., ete,

L'inflorescence (c’est ainsi. qu'on nomme la disposition géné-
rale des fleurs sur la tige ou sur les parties qui les supportent)-
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est une considération importante sous le xapport de la descrip-
tion des plantes. Les fleurs sont attachées sur la tige ou sur 1a
branche au moyen d’un support particulier qui a regu le nom
de pédoncule, et dans ce cas on les nomme pédonculées ; elles
sont sessiles lorsqu’elles reposent immédiatement sur la tige.
En général, elles sont terminales ou latérales, c'est-a-dire
qu'elles terminent la branche ou naissent sur les cdtés. On les
dit azillaires quand elles naissent aux aisselles des feuilles ; so+
litaires quand il n’en vient qu’une seule dans un point quel-
conque de la tige; géminées, ternées, etc., s'il en nait deux,
trois, etc., a la fois ; enfin, si un grand nombre de fleurs for~
ment une sorte de bouquet ou de faisceau, on dit qu’elles
sont fasciculées. Pour éviter 'emploi de longues périphrases,
plusieurs modes d’inflorescence ont regu des noms particuliers.
Ainsi , les fleurs sont dites en épr, lorsqu’elles sont sessiles le
long d’un axe commun ; en grappe, quand elles sont attachées
aussi & un axe commun et qu’elles forment une masse ovoide
ou cylindracée , mais chaque fleur est alors plus ou moins lon-
guement pédicellée ; en panicule, lorsque I'axe commun se ra-
mifie, et que ses divisions secondaires sont trés allongées et
décartées les unes des autres; en corymbe, quand les pédoncules
et les pédicelles partent de points différens de la partie supé-
rieure de la tige,, mais arrivent tous & peu prés i Ia méme hau-
teur ; en ombelle , quand les pédoncules arrivent également a
Ia méme hauteur , mais divergent tous d'un méme point de la
tige. Les botanistes se servent encore de plusieurs autres mots
pour désigner quelques modes particuliers d’inflorescence; tels
sont ceux de thyrse, de cime, de sertule, ete. Nous ne faisons
q_u’iudi'quer légerement ici les variétés de disposition de fleurs,
de peur de nous laisser entrainer dans des détails quni ne se-
raient convenables que dans les ouvrages spéeiaux de Bota-
nique.

En parlant de la corolle, nous avons dit que c’était dans cette
partie de la fleur que réside ordinairement I'odeur la plus
suave; de celle-ci dépendentles propriétés des fleurs employdes
en Médecine. Les autres organes floraux en sont quelquefoisim~
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prégnés, et alors ils ne sont pas rejetés comme inutiles. Ce soin
n'est pas sans présenter de V'économie dans la distillation de
plusieurs fleurs odorantes, o, non-seulement il y aurait perte
de temps & monder les corolles, mais encore on l'on perdrait
beaucoup de principe volatil contenu dans les calices, les ovaires
et méme jusque dans les pédoncules ; aussi prescrit-on les som--
" mités fleuries de ces plantes. Souvent les pétales sont trés odo-
rans, sans posséder d’autres qualités physiques trés pronon-
cées, tandis que, par exemple, le calice, presque inodore, est
doué d’amertume et d’astringence & un degré trés remarquable.
Ailleurs, c’est le stigmate qui est le siége de 'odeur, de la cou-
leur et de la saveur ; enfin, le pollen de certaines fleurs en est
la partie essentielle sous le rapport pharmaceutique. Le choix
de la partie de la fleur sera donc déterminé d’aprés la connais-
sance de ses propriétés ; on €liminera , dans quelques cas par-
ticuliers, les organes inertes, tels que I'onglet de certains pé-
tales , le pédoncule et le calice, les étamines et le pistil de cer—
taines fleurs , pour ne conserver que les partiés odorantes ,
colorées, améres ou astringentes. Afin de ne pas présenter 4 nos
lecteurs des répétitions inutiles, nous les envoyons aux articles
Drsstcarion, Distiiiatioy, HuiLes vorATiLes, et 4 tous les mots
qui désignent, soit les opérations que 'on fait subir aux fleurs,
soit les nombreux végétaux qu’elles fournissent , soit les prin—
cipes actifs qu’elles contiennent, (A. R)

FLEURS D’ANTIMOINE. Protoxide d’antimoine sublimé.
F. ANTIMOINE , p. 312.

FLEURS DE BENJOIN, #°. AcipE BENZOIQUE.

FLEURS MARTIALES. 7. HYDRO-CHLORATE DE FER,

FLEURS DE SOUFRE. 7. Sourkk.

FLEURS DE ZINC. 7. OXIDE DE ZING.

FLUATES. On a donné le nom de fluates aux sels qui résul-
tent de I'union de Vacide fluorique avec les bases salifiables.
Ces sels ne sont pas employés dans V'art médical. Le fluate a
base de chaux est mis en usage pour obtenir Pacide fluo-
rique et l'acide fluoborique. 7. let 1, p. 82 et suivantes.

(A. C.)
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FLUOR, Phtore. On a donné ce nom au radical présumé de
Tacide fluorique.

FLUTEAU ou PLANTAIN D'EAU. Alisma Plantago, L. —
Rich. Bot. méd. , t. 1, p. 74. (Famille des Alismacées, Rich.
Hexandrie Polygynie, L. ) Cest une plante d’un port assez élé«
gant, qui croit en abondance dans les localités aquatiques de
toute I'Europe. Sa racine est vivace, composée de fibrilles
Dlanchitres, et qui donnent naissance & une tige haute de 2 &
3 pieds, dressée , nue, glabre, simple inférneurement, divisée
i son sommet en rameaux verticillés qui forment une panicule
dressée et pyramidale. Les feuilles , placées prés du collet de la
racine, sont atténudes en pétioles longs et engainans; la forme
ovale , aigué, entitre et un peu cordiforme de ces feuilles les
a fait comparer avec assez de justesse A celles de quelques
especes de plantains. Les fleurs sont nombreuses , petites, d’an
blanc rosé; il leur succéde des capsules, au nombre de 15 &
20 , un peu comprimées et indéhiscentes. ,

La poudre des racines de 1" 4lisma Plantago a été préco-
nisée, & plusieurs époques, comme un reméde infaillible contre
I'hydrophobie. On en prescrivait I'usage & la dose d’un demi-
{ros & un gros, soit en infusion dans du vin, soit mélangée
avecun sirop quelconque, sous forme de bols. Les observations
sur les effets de ce prétendu spécifique ne sont ni assez nom—
breuses ni assez posilives pour mériter une entiére créance,
surtout si 'on réfiéchit & la gravité de V'affection nerveuse
contre laquelle on I'a essayé et & la nullité presque absolue
des propriétés physiques de la racine en question. L’emploi de
ce reméde ne peut dispenser de la cautérisation, de 'applica—
tion des ventouses, et de tous les moyens chirurgicaux dont
les effets sont universellement reconnus comme d’une efficacité
plus assurée.

L'analy'se dela racine a fourni les résultats suivans : (Juch, :
Repert. , v.1, p. 174), huile volatile épaisse , résine d’un jaune
clair, 0,5; matiére brune extractive, 1; amidon, 20.

’ (A R.)

FLUX, Fondans. On a ainsi nommé les diverses substances

3
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employées pour aider a la fusion des minéraux. L’argile, la
pierre calcaire, sont employdes comme fondans dans des opéra-~
tions en grand ; les alcalis, qui rendent fusibles les mélanges
‘terreux, sont employés dans les essais en petit. Les flux ou fon~
dans alcalins se distinguent en flux cru, en flux blanc et en
Aluzx noir. Le flux cru est un mélange de nitre et de tartre,, que
Pon méle & la substance dont on veut déterminer la fusion. Le
flux blanc se prépare en mélant ensemble parties égales de ni~
trate et de sur-tartrate de potasse, faisant déflagrer dans un
creuset. Le résidu est un mélange de sous - carbonate de
potasse avec excés d’aleali.

Le flux noir ne differe duprécédent quedans la proportiondes
substances employées. On le prépare en mélant ensemble 2 par-
ties de tartrate acidule de potasseet 1 partiede nitrate de potasse,
faisant déflagrer, la combustion du charbon étant incom-—
plete, a cause de la petite quantité de nitre employée; le
charbion qui a échappé & la combustion donne 4 ce produit une
couleur noire. Le flux réductif de Morvean,, employé avec avan-
tage pavee qi’il ne contient pas d’excds d’alcali, se prépare en
meélant 8 parties de verre pulvérisé, 1 partie de borax calciné
et une demi-partie de charbon. On doit avoir soin d’employer
du verre qui ne contienne pas de plomb, comme cela arrive
assez souvent. (A.C.)

FOENICULUM. 7. Fexouir.

FOENUM GR/ECUM. 7. Fesu 6rec.

FOIE D’ANTIMOINE. Ce produit s’obtient en projetant dans
un creuset un mélange fait avec parties égales de nitrate de po-
tasse et de sulfure d’antimoine. La couleurde ce produit est le
brun marron. (A. G.)

FOIE DE SOUFRE. 7. SULFURE DE POTASSE.

FOIROLE. Un des noms vulgaires de lamercuriale. 7. cemot.

FOLIOLE. Foliolum.On donne ce nom & chacune des petites
fevilles dont I'ensemble constitue une feuille composée. On se
sert aussi du mot foliole, pour désigner les diverses parties dis-
posées en verticilles de certains organes, tels que le calice et
Vinvolucre. Les folioles du calice sont aujourd’hui nommées
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Sépales. V. les mots Carice, Fruiiies, Freurs et InvoLuchg,
(A. R.)

FOLLICULE. Folliculum. Les botanistes emploient ce terme
dans une acception générique pour désigner un fruit sec, uni-
valve , déhiscent par une suture longitudinale, et renfermant
plusieurs graines attachées sur les bords de la suture & un tro-
phosperme ou placenta qui devient libre aprés la déhiscence dy
péricarpe. Les plantes de la famille des Apocinées, telles, par
exemple, que le dompte-venin et le laurier rose, offrent des
exemples remarquables de cette sorte de fruit. Il nait ordinai-
rement deux follicules 'un & c6té de Vautre , mais quelquefois
T'un des deux avorte. Dans la pivoine, le fruit a beaucoup de
vessemblance avec le follicule ; on lui donne néanmoins le nom

“de capsule a cause de la structure capsulaire du fruit des autres
Renonculacées, anxquelles la pivoine appartient.

En Pharmacie, le nom de follicule a été appliqué a de véri-
tables gousses ou légumes. Ainsi, les fruits du séné ont été
appelés improprement follicules de séné, (7, Sixk.) Enfin, les
zoologistes se servent du méme mot pour désigner les organes
séeréteurs de quelques produits odorans, comme le castoréum
et le musc. 7. ces mots, (A. R.)

FOMENTATIONS. On a donné ce nom & des médicamens
liquides, employés & 'extérieur pour réchauffer ou pour laver
différentes parties du corps. On les prépare avec 'eaun, le vin,
le lait, Valcool, Péther, les huiles, etc. Ces liquides tiennent
ordinairement en solution diverses substances médicamen-
teuses émollientes, aromatiques ou astringentes , ete. , selon le
but que se propose d’en tirer le praticien. Ces fomentations
sont alors appelées fomentations émollientes, fomentations aro.
matiques ou fomentations astringentes. Les fomentations s’ap-
pliquent ordinairement 4 laide d’un tissu qui en est imbibé;
on se sert assez souvent pour cela de la flanelle. Les fomenta-
tions aquenses sadministrent le plus souvent, le liquide étant
a une température de 32 a 36°. (A. G.)

FONDANT DE ROTROU. /. ANT{MOINE DIAPHORETIQUE, p.314,
o e
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FONTE. On a donné ce nom au fer altéré par des substances
étrangeres. #. FER.
FOUGERES. Filices. Vaste famille de plantes cryptogames,
e M. De Candolle considere aujourd’hui comme séparée des
autres familles de la méme classe, et qui, selon ce savant bota~
niste, doit étre rangée dans une nouvelle classe de Crypto—
games monocotylédones, laquelle comprend en outre lesPréles,
les Lycopodinées et les Marsiléacées. La structure de leur tige
est, en effet, trés analogue A celle de la tige de certains végé-
taux monocotylédons arborescens, tels que les palmiers; ce—
pendant, on y remarque quelques différences essentielles qui
ne permettent pas de rapprocher définitivement les Fougeres
des vraies Monocotylédones ou Endogenes. Lors de leur ger-
mination, la petite feuille ou écaille qu'on a regardée comme
un cotylédon ne présente point d’analogie avec le cotylédon
des plantes phanérogames monocotylédones ; elle parait plutot
n’étre qu’une feuille secondaire peu développée, et conséquem-
ment il n’y aurait pointde cotylédon présent dansle germe avant
son évolution. Les Fougéres semblent lides par beaucoup plus
de caractéres aux Mousses et & quelques autres Acotylédones,
qu’aux Monocotylédones-Phanérogames. D’ailleurs, les organes
reproducteurs de cette famille différent totalement de ceux
" des plantes phanérogames. Ils naissent le plus souvent sur la
face inférieure des feuilles, ce qui a fait donner aux Fougéres
les noms de plantes dorsiferes ou epiphyllospermes. Dans quel-
ques genres, comme, par exemple , les Osmondes, les Ophio=
glosses, etc., ces organes forment des grappes ou des épis ter-
minaux. Ils consistent en de petits corps nommés sporules,
renfermés dans des capsules écailleuses , quelquefois entourées
plus ou moins complétement d'un anneau €lastique dont la
structure est remarquable par des articulations transversales ;
ces capsules sont groupdes de diverses maniéres, et on a donné
le nom de sores a ces amas; elles sont en outre, dans certains
genres, recouvertes d’'une membrane scariense qui a recu le
nom d’induse. Rien n’anunonce, dans une telle organisation,
des rapports avec les organcs sexuels des autres plantes, quoi=
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que Hedwig, Rudolphi et plusieurs autres savans aient pré-
tendu reconnaitre la présence des sexes dansles divers organes
qu'ils ont observés; mais la divergence de leurs opinions, sur-
tout en ce qui concerne les parties auxquelles ils assignent les
fonctions de miles, prouve que ce point de doctrine est loin
d’étre suffisamment éclairci. Il nous sunble donc plus ratiennel
de considérer les sporules des Fougéres comme des COTpS Tepro=
ducteurs ayant beancoup plusd’analogie avec les bulbes et bul-
billes de certains végétaux qu’avec de véritables graines.

On connait un nombre trés considérable de Fougtres ; il s%-
léve & plus de mille espéces. Elles croissent en plus grande
abondance dans les contrées tropicales, ot plusieurs sont arbo-
rescentes et présentent l'aspeet le plus élégant. Dans nos cli-
mats, elles sont herbacées, munies de tiges souterraines (rhi-
zdmes, improprement nomnées racines) rampantes et vivaces.
Leurs feuilles, désignées aussi sous le nom de frondes, sont,
avant lenr développement, roulées en crosse & leur extrémité;
elles sont portées sur un stipe qui, en général, tend i se bi~
furquer. Ce stipe se ramifie considérablement dans la plupart
des Foujgtres; de manitre que les frondes y offrent plusieurs
pinnules, ¢’est-3-dire des portions de frondes de formes exces-
sivement varides, mais toujours d'une symétrie si parfaite, si
gracieuse, qu’elles produisent 'effet le plus pittoresque parmi
les autres productions végétales. Quelques Fongeres néanmoins
ont leurs frondes trés simples : telle est, entre autres, la scolo-
pendre officinale. Les organes fructificateurs sont disposés sur
la face inférieure de la fronde d’une infinité de maniéres; tan-
toten petits groupes isolés et punetiformes, tantdt en lignes
transversales, obliques ou longitudinales, placées ordinaire~
ment sur les nervures, quelquefois bordant la fronde , tant6t
occupant toute la superficie de celle-ci, tantdt enfin consti-
tuant de vévitables épis en panicules. Cés dispositions si variées
sont employées avantageusement pour caractériser les genres
nombreux qui constituent la famille des Fougeéres.

Considérées sous le point de vue de leurs propriétés médi-
cales,, les Fongéres ne sont pas fort intéressantes. Les rhizomes
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“de quelques-unes ont une saveur plus ou moins dpre , amére et
désagréable;; ils contiennent du tannin, un peu de mucilage ou
d'amidon, et une matiére résineuse aromatique. On les em-
ploie comme vermifuges. Les frondes de certaines espeees, qui
sont désignées dans les pharmacies sous le nom de capillaires,
ent une saveur légérement astringente et un parfum assez
agréable; elles passent pour héchiques et pectorales. Daus les
contrées du globe peu favorisées de la nature, comme, par
exemple; la Norwige et la Nouvelle-Zélande, les habitans
mangent les jeunes pousses et méme les souches de quelques
espiees. Par Uincinération , elles fournissent une quantité no
table de potasse. Enfin, pour nous borner & Vindication géné«
rale de leurs usages, lors méme que ces usages seraient fondds
sur des propriétés imaginaires, on forme avec les frondes du
Pteris aquilina ou fougtre femelle, des matelas sur lesquels
on fait coucher les enfans rachitiques.

Parmi les Fougéres usitdes en Médecine, nous mentionnerons
le Poryrope commuy , le Cavacuara, la FoucEre MALE, la FoucERre
FEMELLE , les différentes sortes de Cariuraines, ’'Osnonne, le CETE-
rach et la Scororexpre. 7. ces mots, ot l'on trouvera des rensei-
gnemensplus étendussurleursusages et leurs propriétés. (A. R.)

FOUGERE MALE. Polypodium Filiz mas, L. — Nephro—
dium Filiz mas., Rich. Bot. méd., t. I, p. 3q. Cette espéce est
fort commune dans les bois ombragés et humides de toute
VEurope. Son rhizéme ( tige souterraine, vulgairement nom-
mée racine) est horizontal , de la grosseur du pouce , noueux
brun et recouvert & U'extérienr d’deailles dpaisses, Llanchatres
en dedans. Il en nait plusieurs frondes trés grandes, hautes
d’environ deux pieds, ovales, lancéolées, aigués, portées sur
des pétioles ou stipes courts et entierement couverts d’écailles
brunes et scarieuses. Chaque fronde est composée de pinnules
trés longues, rapprochées les unes des autres, profondément
pinnatifides, a divisions dentées, obtuses, confluentes par la
base et inclinées vers le sommet de la pinnule. Les capsules,
qui renferment les sporules ou corps reproducteurs, forment
des amas punctiformes arrondis, épars, recouverts d'un induse
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ou tégument ombiliqué, attaché par le centre seulement et
libre dans sa circonférence. ;

La souche souterraine de cette fougire est douée d’une sa-
veur dpre, légérement amére, et d’une odeur particuliére, naus
séabonde pour beaucoup de personnes. La saison pour en fairg
la récolte n’est pas une considération indifférente. Gest en éte
qu’il convient de lesrecueillir. La souche est alors pleine; sa
cassure est franche , d’une couleur verte, d’une odeur bien
caractérisée ; traitée par Uéther, elle fournit environ 50 grains
par once, d’un produit oléo-résineuz; tandis qu'au printemps,
en automne et en hiver, ses qualités physiques sont tris affai-
blies, pour ne pas dire entitrement nulles. La racine de fougére
que l'on trouve dans le commerce est souvent altérée, et ne
fournit qu'une petite quantité de substance oléo-résineuse lors-
qu'on la traite par I'éther. C’est probablement pour n’avoir
pas employé des racines de fougtres identiques, récoltées dans
1a méme saison, que les praticiens out obtenu des résultats si
opposés dans 1'usage médical de ces racines.

M. Morin, pharmacien & Rouen, a publié¢ I'analyse chimique
de la racine de fougere ( Journ. de Pharm., mai 1824, et
Ann. de Chim. et de Phys. , juin 1824 ) et y a signalé les
principes suivans : huile volatile , matiére grasse composée d’é-
laine et de stéarine, acides gallique et acétique, sucre incris-
tallisable, tannin, amidon, matiére gélatiniforme insoluble
dans I’eau et I’alcool, lignenx. On doit & M. Peschier de Gendve
( Bibliothéque universelle , avril 1826, p. 324 ) une analyse de
bourgeons de la fougére male, dont nous consignons ici les
principaux résultats. Ayant traité ces bourgeons par Uéther, il
se fitdans le liquide un précipité d’une substance mamelonnée,
qui, soumise & la presse pour en séparer le principe huileux,
fournit un produit dont les caractéres les plus saillans étaient
de présenter une couleur jaune-verditre ; d’étre inodore, insi-
pide, gras au toucher; de répandre en brilant une fumée
trés irritante ; de se dissoudre 4 chaud dans 1'alcool, et a froid
dans I'éther, les huiles et la potasse. Cette substance est d’une
nature qui semble tenir de Ja cire et de la résine ; 'auteur Ja

1
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yegarde comme un principe adipocireux. M. Peschier a obtenu
en outre une huile volatile aromatique, une huile grasse aro-
matique et yireuse, une résine brune, un principe colorant vert,
un principe colorant brun-rougeitre , del'extractif, de I'acide
acétique et de I'hydro—chlorate de potasse.

Nul dounte que les substances astringentes et aromatiques
(acide gallique, tannin, huile volatile ) dont les précédentes
analyses démontrent la présence dans la racine de fougére mile,
n’en soient les principes actifs. Ce serait done parmi les médica-
mens toniques que l'on devrait la ranger; et conséquemment
on pourrait, jusqu’a un certain point, se rendre raison des pro-
pri¢tés anthelmintiques qui lui ont été attribuées des les plus
anciens temps de la Thérapeutique Son usage a été abandonné
et repris 4 différentes époques, d’aprés les résultats assez diffé-
rens qu’il avait offerts aux praticiens. Dans le courant du siécle
dernier, elle fit partie d’un reméde tenu secret pendant long-
temps, et vendu trés cher sous le nom de reméde de M™* Nouf-
fer contre le teenia ; mais les purgatifs violens, tels que la gomme
gutte, la coloquinte, Venphorbe, le calomel, et méme les
purgatifs assez doux, comme, par exemple, I'huile de ricin,
auxquels on associait la racine de fougére, permettent de croire
que les merveilleuses cures opérées par son emploi étaient dues
aussi bien & 'action de ces purgatifs qu’a celle de la racine de
fougere elle-méme. Administrée sans adjuvans, elle n’a pas eu
autant de succés contre les vers intestinaux (1). On emploie
de diverses maniéres la racine de fougére mile : 1°. en décoe~
tion, a la dose d’une once & une once et demie dans deux livres

(1) Dans le mémoire de M. Peschier, il est dit que dans Pespace de g mois
plus 150 teniss ont été expulsés par 'emploi du produit obtenu de In di-
gestion des bonrgeons de fougtre méle dans Péther sulfurique. Comme il n'y
cst pas fait mention de I'usage simultané d’antres médicamens, il fandra
nécessairement admetive que ces bonrgeons ont une vertu veaiment spécifique
contre les vers; mais cette préparation ne peut avoir une certaine eflicacitd
qu'autant que les bourgeons ont été récoltés dans des circonstances conve-

nables, et qu'ils sont donés & un haut degré des qualités physiques qui les
distinguent. 4
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d’eau; 2°. en poudre, qui se donne & la dose d’an & deux gros
matin et soir, dans duvin blanc, ou en incorporant cette poudre
dans du sirop pour en former un €lectuaire : cette dose peut étre
portée au double, et méme au-deld; 3°. sous forme d’extrait
éthéré, comme M. Peschier I’a indiqué dans son mémoire, cité
plus haut.. (A. R))
FOUGERE FEMELLE. Ce nom vulgaire a été donné a deux.
plantes assez communes dans les bois et les taillis de toute
1'Europe. L’une est le Pteris aquilina, L., 1’autre , U Aspidium
Filix femina, Swartz. La premiére est remar quable surtout
par sa tige souterraine perpendiculaire, allongée, noiratre, of-
frant, lorsqu’on la conpe obliquement, une disposition de fibres
qui simule I'image d’une aigle autrichienne & double téte; d’on
le nom spécifique. Ses frondes s'élévent & plus de deux pieds, et
sont composées de plusieurs pinnules dichotomes. La seconde
offre une souche épaisse, horizontale, écailleuse, de laquelle
naissent les frondes et les radicelles. On a employé les souches
de ces deux plantes dans les mémes circonstances que la fougére
miale, c’est-d-dire contre les vers intestinaux. Leur usage est
aujourd’hui entitrement abandonné. C'est avee les frondes dn
Preris aguilina que 'on enveloppe les fruits qui se yendent aux
marchés de Paris. (A. R.)
FOURMI. Formica. Genre d’insectes hyménoptéres , de la
section des Porte-Aiguillons et de la famille des Hétérogynes.
11 comprend un graud nombre d’esptces dont I'étude est fort
intéressante en ce qui concerne les détails de leur organisation,
et surtout de leur admirable instinet ; mais comme ces détails
seraient des hors-d’ceuvre dans notre Dictionnaire, ncus indi-
querons su:lement les sources ou devront puiser ceux qui vou-
dront acquérir des renseignemens complets i leur égard. M. Flu~
Der fils est celui qui-a le plus approfondi leur histoire ; ses ob-
* servationsse trouvent consignéesdans I'ouvrage de M. Latreille,
qui a pour titre : Histoire raturelle des Fourmis, 1 vol.in-8°. On
y trouvera également tous les documens relatifs  ce genre re—~
marquable. Les fourmis présentent trois sortes d’individus, des
méles, des femelles et des ouvritres ou neutres. Ces divers in-
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dividus vivent ensociété, et chacun d’eux offre nne organisa-
tion extérieure qui lui est propre. Ce sont les neutres qui font
presque tout I'ouvrage de la république; les males et les fe-
melles, pourvus d’ailes, ne songent qu’a leurs plaisirs et qu'a
perpétuer Vespéce. Les miles sont en outre munis d’aiguillons
dont les neutres et les femelles sont privés. L'abdomen des
fourmis offre deux appareils de sécrétion d’oti suinte une liqueur
que 'on a regardée pendant quelque temps comme un acide
particulier, sous le nom d’acide formique. Fourcroy (Mém, sur
la Nature chimique des Fourmis , Annales du Muséum ,
5° cahier) a cherché a prouver que cet acide est formé des acides
acétique et malique ; on y a en outre reconnu la présence de
Vacide phosphorique. 7. AcwE rormiQue. Ce mélange d’acides
s’obtient facilement parla macérationdansl’alcool , desfourmis
communes ( Formica rufa, F. sanguinea, F. brunnea, Latr.,
etc.). La teinture qui en résulte est connue dans les Dispensaires
sousle nom d’Eau de magnanimité d’'Hoffmann, préparation
usitée autrefois comme aphrodisiaque ; on la donnait par
gouttes dans une boisson appropriée. -

Les ceufs de fourmis ainsi que leurs larves servent & nour—
rir les faisandeaux, les perdreaux et les rossignols, qui en sont
trés friands. On a cru pendant long-temps que la rdsine—
laque était produite par la piqire d’une espece de fourmis;
mais on sait maintenant que Vinsecte qui fait naitre cette subs-
tance appartient au genre Coccus. 7. REswve-raque. (A. R.)

FOURNEAUX. Les fourneaux sont des ustensiles destinés
A communiquer & diverses substances une température plus ou
moins élevée ; ils varient, 1° par leur forme, 2°. par leur
grandeur, 3°. par la nature de la matiére qui les compose.
Les fourneaux sont ordinairement construits avec des mélanges
terreux, qui peuvent supporter les-basses et les hautes tempé—
ratures (1). :

Les fourneaux employés par le pharmacien sont : 1°. le four-

(1) Les fourneanx faits avec le mélange suivant résistent bien & Pac-
tion de la chaleur : argile contenant pen de fer et de carhonate de chaux,

Tome II. 317
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neau d’évaporation ; il est arrondi, et muni d'un foyer, d’un
cendrier, d’anses, et enfin de tailles pour laisser une issne aux
produits de la combustion : ce fourneau , comme les suivans,
doit étre garni de cercles en fer, éwis, quipeuvent étre ai-
sément adaptés et serrés. Dans les planches qui suivront im-
médiatement V'ouvrage , nous donnerons les figures de divers
fourneaux. 2°. Le fourneau & réverbére ou & déme est composé
de trois parties : 1° le fournean proprement dit, dans lequel
se trouvent un foyer, un cendrier et diverses portes; 2°. le
laboratoire (ou la hausse ), qui se pose sur le fourncau, a
une ouverture semi-circulaire , destinée a correspondre & une
semblable ouverture, qui se trouve dans le déme; cette ouver—
ture est destinée & donner passage au col d’une cornue placée
dansle fourneau ; 3°. 1e dome, qui présented sa partie supérieure
une ouverture circulaire, destinée 4 laisser passer les gaz prove-
nant de la combustion, et & la partie inférieure , 'ouverture
demi-circulaire dont nous avons parlé. Ce fourneau est destingé
a appliquer un degré de chaleur plus considérable a divers
produits ; on peut activer la combustion, et par conséquent
augmenter le degré de chaleur dans le foyer, en placant sur le
déme un tuyan de téle de 30 & 6o centimétres. Si I'on veut
obtenir une température plus élevée, température nécessaire
pour obtenir la réduction de plusleurs oxides, on se sert du
fournean de forge, qui consiste en un foyer construit en
briques réfractaives bien unies entre elles. Le tuyau oun les
tuyaux d’un soufllet s’introduisent en dessous du foyer, et
servernt & verser de l'air sur le combustible et & déterminer
une combustion rapide. Le creuset est mis sur une tourte pla~
cée au milieu du foyer. On peut, en adaptant un soufflet & un
fourneau de réverbére , le convertir en fourneau de forge.

’

1 partie; poudre préparée avec des tessons de creusets débarrassés des ma-
tiérés qui anraient pu y éire fondues, 2 parties; on fait une pite homogéne
et on lui donne une forme conveunblc ; onla fait sécher & une douce chaleur;
ensuite on fait cuire.
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30, Le fourneau de coupelle, destiné A faire les essais d’or
et d’argent (1), se compose de différentes piéces, qui contien=
nent le cendrier, le foyer quadrangulaire; la grille, la petite
caisse en terre ou coupelle, le gueulard; et les ouvertures des—
tindes A introduire le charbon. A la cheminée du fourneau est
adapté un tuyau de tole qui détermine un courant d’air et nn
tirage plus rapide. On substitue au fourneau & coupelle carré,
le fourneau elliptique inventé par MM. Anfrye et d’Arcet; ce
fourneau est plus commode. Nous renverrons, pour la descrip=
tion de ces fourneaux, aux ouvrages qui traitent des-essais d’or
et d’argent, etau Traité des Réactifs, 2° dédition, publie en
182801y dd ol - :

Ona encore donné le nom de fourneaux & des vasesen fonte, de
forme pyramidale, au fond desquels est une rainure destinée
A supporter une grille. Ces pitces de fonte se placent dans un
massif en briques , ‘et on les recouvre d’une plaque de tdle ou
de fontey; destinée & intercepter le ecourant d’air pour étouffer
oun conserver le feu, et encore pour que le massif qui les con=
tient ne présente pas de solution de continuité lorsque 'on n’a
pas besoin du fourneau. Les fourneaux en terre étant sujets a
se casser , il serait utile d’avoir de ces instrumens faits en fonte
et disposés de maniére & ce que leur intérieur piit étre garni a
volonté d'une couche de briques oun de terre, qui empécherait
la perte d’une grande quantité de chaleur. Nous avons déja
cherché avec un fabricant dé fonte, 4 établir de ces fourneaux ;
mais Jes essais que nous avons tentés sont encore incomplets.

: : (A. G.)

FRAGARIA VESCA. #. Frasier:

FRAGON PIQUANT. Ruccus aculeatus, L. — Rich. Bot.
méd. , t. I, p. 86. Bulliard ; Herb. de la France, tab. 243.
(Famille des Asparaginées. Dioecie Syngénésie, L.) Cette plante
est connue sous les noms vulgaires de petit houx, housson, buis
Piquant, myrie épineux, etc. Elle croit dans les bois ombra-

(1) En provinee, ceite opération est confide anx pharmuciens, qui, par Ia
nature de lenrs études, présentent les garanties convenables.

37..
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gés de 'Europe méridionale et tempérée. Sa souche horizon-
tale, rampante, de la grosseur du petit doigt; marquée d’an~
neaux rapprochés, donne naissance a des fibres perpendiculaires.
et blanches; elle pousse une tige ligneuse, haute d'unpied, trés
rameuse, raide, portant des feuilles trés rapprochées, alternes,
dures, coriaces;, sessiles, ovales, piquantes, entitres, accom-
pagnées a la base d'une petite stipule. Ses fenilles ressemblent
beaucoup a cellesdu My rtus microphylla, que I'on cultive dans
les jardins. Les fleurs sont trés petites, et naissent du milien
de la grosse nervure qui occupe la face inférieure de la feuille;
elles sont dioiques, et enveloppées d’abord dans une petite
spathe membraneuse. Le fruit est une petite baie de la grosseur
et de la forme d’un pois, d’un rouge vif, et contenant une 'on
deux graines trés blanches.

La racine du fragon piquant était une des cing racines ma-
jeures des anciennes Pharmacopées ; on la faisait entrer dans le
sirop des ecinq racines. Elle a une saveur amére, un peu dcre;
et elle contient du mucilage. Cette racine se distingue de celle
d’asperge; avec laquelle d’ailleurs elle a une grande analogie
de propriétés , par la forme de sa souche, qui est plus cylin-
drique, pluslongue et plus gréle, par sa plus grande blancheur,
et surtout par la plénitude de sesfibres radicellaires.

Les graines du fragon torréfiées ont été proposées comme un
des succédanées indigénes du café. Dans le midi de la France,
les tiges sont employées i faire des balais que Fon nomme grin-
gons. ' - (A.R.)

FRAISIER. Fragaria vesca, L. - Rich. Bot. m. t. II, p. 505.
(Famille des Rosacées, section des Fragatiacées. Icosandrie Po-
lygynie, L.) Cette petite plante eroit abonddmment dans toute
I'Europe , .dans les bois, sur les coteaux ombragés), et méme
jusquesurles hautes montagnes, parmi les mousses. De sa racine
noiritre, composée de fibres allongées, gréles, nn peu ra-
meuses , naissent plusieurs tiges qui rampent a terre, s’y im-
plantent par de nouvelles racines. Les jets compris entre celles-
ci sont appelés courans ( en latin flagelle ); mais, €n~
graissé par la culture, le fraisier produit, au lien de courans;
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des eilletons qui forment une touffe de tiges peu garnies de
feuilles et hautes de quelques'pouces. Les feuilles radicales
sont, pour la plupart, velues, longuement pétiolées, et com~—
posées de trois folioles ovales, presque soyeuses en dessous et
fortement dentées en scie. Les fleurs sont blanches, péden-
culées et terminales, munies de réceptacles qui s’agrandis-
sent considérablement aprés la floraison. Ce sont ces récep-
tacles que le vulgaire prend pour les fruits du fraisier ; mais
ils ne sont que les gynophores, c’est-a~dire les supports des
-akénes ou véritables fruits. La ténuité et la consistance crus-
tacée de ceux—ci déguisent leur nature, et ils sembleraient
des graines nues, si 'on n’était convaincu que parmi les Ro-
sacées, aussi bien que dans toute autre famille, il ne peut en
exister.

Le parfum et la saveur agréable des fraises sont tellement
notoires, que nous croyons superflu. d'insister sur leur usage
comestible. Il s’en fait pendant I'ét€ une immense consomma-
tion sur les tables; on les sert saupoudrées de sucre, et arro-
sées de vin ou de créme. On en prépare aussi d’excellentes con-
fitures,, glaces et liqueurs d’agrément. On a prétendun qu'elles
exercaient une action dinrétique capable d’expulser les cal-
culs; mais cette propriété est pour le moins trés douteuse.
Nous considérons également comme & peu prés imagmaires les
vertus qu’on a attribuées aux fraises de faire disparaitre les con-
crétions qui se forment dans les articulations & la suite de la
goutte, et de ramener promptement 4 la santé des indiyidus
affectés de fievre hectique , et de phthisie pulmonaire.

La culture a fait naitre un nombre trés considérable de va—
ri€tés, qui sont connues des jardiniers sous des noms particu-
liers. M. Duchesne de Versailles, vieillavd respeetable qui se
livre encore aujourd’hui avec succes a I'étude de la Botanique
appliquée, s’est occupé de leur histoire depuis 1760, etil I’a
exposée dans une excellente monographie. Il a découvert une
foule de particularités intéressantes dans cette espéce, o les
variétés ont ceci de remarquable, qu’elles se conservent indé—
finiment par les graines. Ce sont, en un mot, de véritables races,



582 FRAISIER.
sur lesquelles le climat et le sol semblent navoir que peu d'in-
fluence.

Parmi les variétés les plus estimées, nous eciterons : 1° le
JSraisier d’ Angleterre, qui porte des fraises hitives , rondes,
trés parfumées, hautes en couleur , quelquefois ambrées.
Comme il esv trés petit; les cultivatears anglais 1'élevent
sous 'des chassis. 2°. Le fraisier de Montreuil ou F. fres-
sant; il forme des pépiniéres en plein champ dans les en-
virons de Paris; ses fraises sont piles; allongées, quelquefois
anguleuses et cornues. Il y a une sous=variété que 1’on estime
peu, parce gqu’elle est creuse et fade; West celle a laguelle le
peuple de Paris donne le'surnom de caperon, et que l'on ap-
pelle aussi fausse noire. Ce fraisier est'plus hiaut et son feuillage
est moins brun que dans le fraisier des bois. 3°. Le fraisier de
Bargemon, oumajaufe de Provence. Originaire des Alpes de
Provence, cette variété cultivée ne fleurit qu’aux mois de sep-
tembre et d’octobre. Ses fraises sont rondes ou comprimées,
d'un jaune roux qui se colore en un rouge foneé par V'action du
soleil ; la partie cachée parles dents du calice est marquée d’une
étoile blanchitre. 4*. Le fraisier breslinge, ou breslinge d’ Alle-
magne. La couleur de ses fraises est verditre ou d’un rouge
brun dans la partie exposée au soleil ; la pulpe est ferme, ju~
teuse et tres parfumée. 5°. Le fraisier de Bruxelles; ou eape-
ronnier royal. 11 est fécond en grosses fraises dont la récolte se
fait deux fois par an, et qui varient beaucoup quant i leurs
formes ; mais elles ne sont jamais anguleuses ou aplaties.

Nous n’avons pas eru nécessaire de mentionner ici toutes
les autres variétés du fraisier commun; elles sont’si nom-
breuses et si peu distinctes entre elles, qu’il faudrait en faire
une longue énumération et entrer dans des détails minutieux!
Nous ajouterons senlement aux variétés de fraises dont1’expo-
sition préetde, le fraisier du Chili, ou frutiller, qui appartient
a une espice exotique rapportée des environs de la Conception
au Chili, par le célébre voyageur Frézier. Cest une plante dioi
que ; nommée parles botanistes Fragaria Chiloensis , et bien
distincte de notre fraisier commun. Les gynophores sont trés
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gros, d’un rouge jaundtre , qui s'anime au soleil d’une nuance
dorée trés brillante. La suavité de leur parfum les fait recher-
cher par les amateurs sensuels; et , sous ce rapport, on cultive
avec soin et en grand le fraisier ananas ou quoimio de Harlem,
ainsi que les fraisiers de Bath et de Cantorbéry , qui n’en sont
que des variétés.

La racine de fraisier est formée de deux ou plusieurs sou-
ches, longues de deux & trois pouces, réunies par leur partie in-
férieure, d’ou partent un grand nombre de fibres radicellaires.
Elle a une couleur noire i U'éktérieur , fauve & I'intérieur; son
odeur est nulle, sa saveur amére et trés astringente. Sa décoc-
tion, d’un rouge foncé, contient du tannin et de Vacide galli-
que. On emploie encore assez fréqitemment cette racine dans
la blennorrhagie, soit comme diurétique, dés le début de cette
affection, soit comme astringente, pour faire cesser I'éconlement.
Dans le premier eas, les bons effets sont dus plutdt a la quantité
d’eau que I'on boit qu’a I'action réelle de la racine. On I’a aussi
mise en usage dans les diarrhées et les hémorrhagies passives.
On a remarqué qu’un usage prolongé de la décoction de cette
racine teint en rouge les exerémens, phenomene quia fait croire
quelquefois & urie affection grave des intestins ; mais le change~
ment de boisson a bientét fait dissiper ce prétendu flux san-
guin. (A. R.)
FRAMBOISIER. Rubus ideeus, L.—Rich. Bot. méd., t. IT,
p. S12. (Famille des Rosacées. Tcosandrie Monogynie, L.) Ar—
buste épineux qui croit naturellement dans les bois de 'Eu-
rope, et que l'on cultive abondamment dans les jardins, &
cause de son excellent fruit, connu valgairement sous le nom
de framboise. Ce fruit est multiple, c’est-d-dire formé d’un
grand nombre de petites baies succulentes, rouges ou blanches,
serrées intimement I'une contre Vautre et réunies sur un récep-
tacle conique. Il a une saveur acidule suerée, et une odeur trés
aromatique. On mange ordinairement les framboises mélangées
avee les fraises. Elles communiquent leur parfum au vinaigre, et
elles servent & préparer le sirop de vinaigre framboisé, ainsi
qu'une gelée et un alcoolat aromatique. Le suc de framboises
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fournit par la fermentation une liqueur vineuse fort usitée en
Angleterre, en Pologne et en Russie, et généralement dans
toutes les contrées du Nord ou la vigne ne peut se cultiver.

Les feuilles de framboisier sont doudes d'une légére astrin-
gence, et elles sont employées, comme celles de la ronce,
pour faire des gargarismes détersifs. (A. R.)

FRAXINELLE ou DICTAME BLANC. Dictamnus albus, L.
— Rich. Bot méd. t. IT', p. 769. (Famille des Rutacées, Juss.
Décandrie Monogynie , L. ) Cette plante croit dans les bois de
V"Europe méridionale ; elle est cultivée comme plante d’orne-
ment dans les jardins, La racine est vivace, formée de fibres
allongées et assez grosses. La tige est dressée, simple, haute
d’un pied et demi a deux pieds; elle porte des feunilles impari-
pinnées , qui ressemblent & celles du fréne, et qui sont com—
posées de sept 4 onze folioles sessiles, ovales-aigués et fine-
ment dentées. Les fleurs sont grandes, blanches ou roses, mar-
quées de lignes rouges, et forment des épis allongés au sommet
de la tige, Tous les organes de la plante, et surtout les fleurs,
sont parsemés de glandes rougedtres pleines d’huile volatile,
qui, dans les soirées d’été, s’exhale en si grande abondance,
qu’elle forme une atmosphére autour des fleurs, et s’enflamme
quelquefois par 'approche d’une bougie.

La racine était autrefois usitée comme stimulante et vermi-
fuge ; mais on ne 'emploie presque plus aujourd’hui.

On l'apportait toute préparée des contrées méridionales ; en
cet état, elle était toute blanche , roulée sur elle-méme, d’une
odeur presque nulle et d’une saveur amere. (A R.)

FRENE COMMUN. Fraxinus excelsior, L. ( Famille des Jas-
minées. Polygamie Dioecie, 1..) C'est un des plus grands et des
plus beaux arbres de nos foréts; il se plait surtout dans
les terrains légers et humides. Il s'éleve 4 une hauteur
considérable , et se termine par une téte touffue, mais peu
étendue. Ses feuilles sont imparipinnées, composées de onze
folioles presque sessiles, ovales-allongées, aigués , profondé-
ment dentées en scie. Les fleurs sont polygames et naissent en
panicules ramassées a la partie supérieure des yameaux de Van-
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née précédente. Les fruits ou samares sont trés allongés, étroits,
terminés par une aile membranense.

Les feuilles, et surtout 'écorce du fréne commun, sont
douées d’une amertume et d’une astringence dont l'intensité
est telle, quion a proposé de s’en servir pour remplacer le
quinquina. L’écorce est employée, en certains pays, dans le
tannage des cuirs. Elle contient un principe colorant qui sert
4 donner aux laines une couleur bleue. Le bois de fréne est
blanc,veiné longitudinalément , trés pliant, et conséquenmment
fort employé par les charrons et les tourneurs, pour fabriquer
des brancards de voiture, des chaises, des manches d’outils,
des cercles, et généralement toutes les piéces qui demandent
du ressort et de la courbure. Il se développe souvent sur les
gros troncs de fréne des excroissances osseuses, connues yul—
gairement sous le nom de bronzin. Elles sont recherchiées pour
les ouvrages d’ébénisterie,

Deux autres espéces de fréne (Fraxinus Ornus, L. et F. rotun-
difolia, Lamck.) qui croissent dans les parties méridionales de
I’Europe, et surtout dans la Calabre , fournissent la manne du
commerce. F. ce mot. (A.R))

FROMAGE, Tourte. On donne ces noms & des disques en
terre cuite, plus ou moins épais, et de 5 a 8 centimétres de
diamétre, destinés & servir de support aux creusets que l'on
place dans les divers fourneaux. Le but que I'on se propose
en les employant est de maintenir le creuset dans la partie
du fourneau on la température est la plus éleyée, et aussi
d’empécher que ce vase ne soit renversé pendant I'opération.
: (A. G.)

FROMENT CULTIVE. 7. Bi.

FRONDES. Les botanistes se servent habituellement de ce
mot davs le langage descriptif, pour désigner les expansions
loliacées de certaines plantes cryptogames , et particuliérement
des Fougéres. 7. ce mot, v il (AR

FRUIT. Fructus. On nommeainsi I’ovaire fécondé des plantes,
aprés qu’il a pris un aceroissement plus ou moins considérable.
11 se compose essentiellement de deux parties, savoir , le péri-
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carpe et la graine. Cette dernidre partie formant un systéme
d’organes pour ainsi dire indépendant de’autre partie du fruit,
nouslui consacreronsun article particulier, et nous ne parlerons
i¢i de la structure du fruit qu’en ce qui concerne le péricarpe.

De méme que daus Vovaire, on trouve dans le péricarpe
une ou plusieurs loges, dont le nombre est souvent , par suite
d’avortement , moindre qu’il n’était primitivement. Cette di-
minution du nombre des loges, et par suite des ovules qu’ejles
rénfermaient,, déforme l¢ fruit et lui fait prendre certaines ap-
parences qui peuvent induire en erreur sur sa véritable strue-
ture ; c’est pourquoi les botanistes qui se sont beaucoup oc-
cupés de Carpologie, et particulidrement le professeur L.-C.
Richard, ont beaucoup insisté sur la nécessité d’étudier cette
structure dans V'ovaire, avant ou immédiatement aprés sa fé-
condation. Sur un des points de la surface externe du péricarpe,
on apergoit la trace du style ou du stigmate. C’est ce point qui
est considéré comme le vrai sommet du péricarpe , quoique sa
position soit souvent latérale , ce qui arrive toutes les fois que
le stigmate n’est pas placé au sommet géométrique du fruit,
c'est-A-dire au point diamétralement opposé 4 sa base.

Tout fruit est constamment muni de péricarpe. Si quelques-
uns semblent en é&tre privés, c’est que cette partie organique
est alors tellement mince et tellement adhérente & la surface
externe de la graine, qu’'on ne peut I'en séparer. Les auteurs
anciens, quicroyaient & la non-existence du péricarpe dans ces
fruits anomaux , leur donnaient le nom de graines nues; pour
lesquelles M. De Candolle a proposé Vexpression de fruils
pseudospermes. Tels sont les caryopses des Graminées, ou il
est difficile de voir la distinction des organes appartenant au
péricarpe et A la graine. Quant aux akénes des Labides, des
Synanthérées, des Ombelliferes, etc., il ne saurait y avoir de
Pambiguité i leur égard , la graine étant, dans la plupart des
cas, tout-a-fait distincte des parois du péricarpe.

Trois parties composent essentiellementle péricarpe : i Pex—
térienr, il est recouvert d’une membrane nommée épicarpe;
celle=ci recouvre un plexus de vaisseaux nourriciers, dont les
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maillessont entremélées d’un parenchyme plus ou moins suceu—
lent. C’estcettederniére portion que’on nomme communément,
chair du fruit , et que laplupart des botanistes ont désignée sous
le nom de ‘sarcocarpe; mais comme cette partie, loin d’étre
toujours charnue, est au contraire coriace, séche et filandreuse
dans un grand nombre de fruits, M. De Candolle a proposé de
. la nommer mésocarpe, mot qui ne préjuge rien, et indique
seulement sa position relative. Enfin, 'endocarpe est une mem-—
brane qui tapisse les’ parms internes du fruit, en circonscrivant
les loges ou cavités qui partagent son intérieur.

Toutes les 'fois que Vovaire estinfere , c'est-a-dire adhe'rent
au calice, 'épicarpe est formé par le caht.e lui-méme, dent le
tube prend-alors une dilatation et un accroissement trés con—
sidérables. On reconnait, dans les fruits miirs; les traces du
limbe calicinal , 4 une petite couronne' formée des dents du
calice, et qui est placée comme une cicatrice au sommet du
fruit. C'est ce qu’on observe facilement dans les grenades, les
pommes, les poires, les eynorrhodons, ete. I’endocarpea or-
dinairement une consistan¢e membraneuse ou erustacée ; quel-
quefois il est osseux, et forme ce qu’on nomme un ngyaw ou
des nucules dans les fruits nommés drupes et nuculaines. Les
replis de V'endocarpe constituent les cloisons , qui séparent les
loges dans lesquelles sont renfermées les graines. Daprés le
nombre des loges, on dit que le péricarpe est uniloculaire,, bi-
loculaire, triloculaire, etc., multiloculaire. Les cloisons ré-
sultent de I'adossement de deux lames de l'endocarpe ; elles
sont toujours lisses, et alternentgénéralement avec les divisions
du stigmate ; c’est ce qui les distingue des fausses cloisons,
formées de lames saillantes dansVintérieur du péricarpe, qui ne
tirent jamais leur origine de ’endocarpe, et qui correspondent
geénéralement aux divisions du stigmate. Ces fausses cloisons
ne sont, le plus souvent; que des placentas auxquels les graines
sont attachdes.

Nous avons dit au commencement de cet article, que la
graine formait un systtme d'organes indépendant du pé=
ricarpe. Le professeur I.-C. Richard, dans son ouvrage
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éminemment classique, qui a pour titre Analyse du fruit,
a précisé les limites entre ces deux parties; limites mé-
connues avant cet excellent observateur , par la plupart des
botanistes, qui décrivaient comme des organes de la graine
ce qui dépendait du péricarpe , et vice versd. 11 les a fixées au
point de la surface externe de la graine, par lequel les vais-
seaux nourriciers du péricarpe s’introduisent dans le tégument
de la graine, point qui a re¢u le nom de kile. Ainsi tout ce qui
est en dehors de celui-ci appartient au péricarpe, ¢t tout ce qui
est en dedans fait partie de la graine. Les organes dont nous
allons faire 'énumération lient les deux appareils; mais ils ap-
partiennent évidemment an premier. En eéffet , le placenta ou
trophosperme auquel les graines sont attachées est un prolon-
gement ou saillie interne des vaisseaux qui formentle sarco-
carpe; le cordon ombilical, ou podosperme , est un tropho-
sperme qui ne porte qu’une seule graine, ou une des saillies du
trophosperme terminée par une graine. Ce qu’on nomme arille
est un prolongement du trophosperme sur la surface externe de
la graine, qui forme ainsi une enveloppe accessoire de celle-ci,
mais qui, attendu son origine, ne peut en étre considérée
comme une dépendance.

Les péricarpes charnus restent indéhiscens, c’est-a-dive qu'ils
ne'se divisent pointspontanémentet réguliérement en un certain
nombre de parties distinctes. La plupartdes péricarpes secs ,au
contraire, s’ouyrent au moyen d’un certain nombre de piéces
nommeées valves, et le péricarpe est dit univalve , lorsqu’il n’a
qu’une seule valvedontlarupture a lieu par une suture longitu—
dinale; bivalve, s'il en a deux ; trivalve, multivalve, ete., s'il en
offre trois ounun plusgrand nombre. Le nombre des valves corres-
pond généralementa celuides lobes du stigmate. Mais lanature
se sert de quelquesautres moyens pour opérer'ouverture de cer-
tains péricarpes secs. Ainsi, dansles pavots, les grainessortent par
des troussitués au sommet de la capsule ; dans quelques campa-
nules, les trous sont situés a la base; dans les willets, la sapo-
naireet plusieursautres Caryophyllées, la capsule s’ouyre au som-
met, et sefend enun petit nombrede dents écartées les unes des
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antres et qui laissent une ouverture terminale ; dans les ana—
gallis, le pourpier, etc., la capsule se fend en travers (capsula
circumseissa) comme une boite  savonnette, cte.

Les formes des fruits sont extrémement variées; mais elles
ne présentent de 'importance aux yeux du botaniste classifi-
cateur , que lorsqu’elles sont constantes et déterminées par la
structure interne du péricarpe. Ainsi, les familles des Légumi—
neuses et des Cruciféres sont essentiellement caractérisées par
I'organisation de la gousse, de la silique ou de la silicule, qui
offrent des différences assez marquées pour distinguer entre
eux les nombreux genres dont ces familles se composent.

L’étude des fruits, négligée avant Tournefort et Linné, a
fixé V’attention des botanistes modernes, pﬂrt.ictﬂiéremént de
Gartner, L.-C. Richard, Mirbel, Correa de Serra, De Candolle et
Desvaux. Ces savans ont senti que les types d’organisation de—
vaient étre beaucoup plus nombreux que ceux établis par
Linné , et ils ont distingué, sous des noms spéciaux , un grand
nombre de fruits dont la structure n’était pas strictement celle
des espices de fruits établies et caractérisées par Linné. Mais
il faut convenir que leurs remarques ont été souyent poussées
jusqu’a la minutie, et qu’ils.ont créé, sans nécessité absolue,
une foule de mots qui hérissent la Carpologie de difficultés.
Le vocabulaire de tous ces termes n’est point indispensable au
pharmacien et au médecin; il lui suffit, pour classer les
fruits usités, de connaitre les principales modifications des
peéricarpes, que nousallons exposer le plus bri¢vement possible.

I, cuasse. FRUITS SIMPLES, provenant d'un seul ovaire ap-

partenant a une seule fleur; généralement uniloculaires
el rmonospermes.

1™, Section. PERICARPES SECS.

Cette section se partage en deux groupes , d’aprés Vindéhis—
cence ou la déhiscence du péricarpe.

A. Fruits secs indéhiscens.

1 AxiNe, Akenium, Rich. Fruit monosperme, dont le pé~
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ricarpe n’est pas soudé intimement avec la graine ; tels sont les
fruits des Synanthérées, des Labides, etc.

Daus les Ombelliferes, la Gapucine, le fruit est de la nature
des akénes; mais il est toujours mulnple, ce qui empéche de
le ranger systématiquement parmi les frtuts s;mples . plus
basla classe des fruits multiples.

2. Canvorse, Caryopsis, Rich. Fruit monosperme dont le
Ppéricarpe estsoudé avec la face externe de la graine. (Exemple-:
Graminées.)

3. Carcérure ; Carcerulus, Desv. Fruit Plunlocu]a;re et
polysperme. (Exemple : le tillenl.)

4. Grayp , Glans. Fruit uniloculaire, monosperme (souvent
par suite d’avortement), provenant d’un ovaire recouvert en
tout ou en partie par une sorte d'involucre (cupule), dontla
forme est trés variable. (Exemples : le chéne, le noisetier, le
chitaignier et toutes les plantes gqui composent la famille des
Cupuliferes.)

5. Samare, Samara, Gertn.: Fruit uniloculairé , bordé
d’ailes membraneuses: (Exemples : les érables, le fréne, 'orme.)

B. Fruits secs déhiscens.

6. Carsure, Capsula, L. Sous ce nom générique, on com=
prend tous les fruits sees qui s'ouvrent en un nombre quel-
conque de loges , mais qui n'offrent point de formes particu~
litres qui puissent les faire distinguer par des dénominations
spéciales. Les exemples de ces fruits sont excessivement nom-
breux , et il faudrait citer ici la plupart des familles naturelles.

7. Ewrine, Elatrium, Rich. Fruit a plusieurs loges et a
plusieurs cétes, qui se séparent naturellement en autant de
coques (cocce ) , lesquelles s’ouvrent longitudinalement et
avec €lasticité. ( Exemples : les euphorbes, le ricin, la mercu-
riale.)

8. Forricure, Folliculus. Fruit geéminé, ou solitaire par
avortement, uniloculaire, univalve, s’ouvrant par une suture
longitudinale et renfermant plusieurs graines attachées & un

Il
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placenta situé le long des sutures. Tel est le fruit du laurier
rose , du dompte-venin et de la plupart des Apocynées. _ |

9. Gousse ou Licome, Legumen. Fruit allongé, bivalve,
dont les graines sont attachées a un seul placenta situé d'un
seul edté et sur les bords de la suture. Cette forme de fruit est
particaliére & une grande famille, qui a regu pour cela le nom
de Légumineuses.

10. Pyxioe, Pyzidium, Ervhart; Capsula circumscissa, L.
Fruit s’ouvrant circulairement et transyersalement au. moyen
de deux valves superposées. (Exemples: la jusquiame, le pour-
pier, V' Anagallis arvensis, ete.)

" 11. Siuique et Siicuie, Siligua et Silicula, L. Fruit sec
allongé, bivalve, dont les graines sontattachées des deux cotés
A des placentas suturaux.

La silicule ne différe de la silique que par une moindre lon~
gueur, de sorte que les limites de ces deux fruits sont souvent
arbitraires ; cependant on est convenu de donner le nom de
silicule a la silique qui n’est pas quatre fois plus longue que
large. Les familles des Cruciferes et des Capparidées offrent ces
deux sortes de fruits dans toutes leurs modifications.

2° Section. PERICARPES GHARNUS.

Lenr sarcocarpe est abreuvé d’une plus ou moins grande
quantité de sucs, dans lesquels sont entremélés les vaisseaux
nourriciers. Ils restent indéhiscens.

12. Bag, Bacea, L. Fruit & une ou plusicurs loges, renfer-
mant une ou plusieurs graines éparses dans une pulpe tres
succulente. ( Exemples: le raisin, les groseilles, etc.)

13. Drure, Drupa. Fruit renfermant un seul noyau. (Exem-
ples : la cerise , la prune, P'abricot, la péche, ete.)

14. Hespirioe, Hesperidium , Desv. Fruit dont 'enveloppe
est fort épaisse, divisé intéricurement en plusieurs loges rem-
plies d’utricules succulentes. (Exemples : le citron, 'orange.)

15. Noix ou Brou, Nuzx. Cette sorte de fruit ne differe de la
drupe, qu'en ce que le sarcocarpe est moins charnu et plus
filandreux, ( E xemples : Pamandier, le noyer.)

P
P
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16, Nucvrawe, Nuculanium, Rich. Fruit provenant d'up
ovaire libre et renfermant plusieurs noyaux. ( Exemple: le fruit
de U'Achras Sapota et d’autres arbres exotiques de la famille
des Sapotilliers.) ;

17. PEronine, Peponida, Rich. Fruit i péricarpe trés charnu,,
qui se rompt quelquefois d’une maniére irréguliére, & graines
nombreuses , attachées A des placentas filandreux qui nagent
dans une pulpe succulente. (Exemples : les courges, les melons.)

1I° crasse. FRUTTS MULTIPLES, résultant de la réunion de
Plusieurs pistils dans une méme _ﬂeur.

18. Syncaree , Syncarpium. Rich. Fruit sec ou charnu,
provenant de plusieurs ovaires appartenant & la méme fleur,
soudés ensemble, méme avant la fécondation. ( Exemples : les
fruits des Anonacées, des Magnoliacées et de plusieurs autres
arbres exotiques. ) :

19. MrroNme ou Pomme, Melonida, Rich. Pomum, L.
Fruit charnu, provenant de plusieurs ovaires pariétaux , unilo-
culaires, réunis et soudés dans lintérieur du tube du calice qui
devient charnu.(Exemples : lapomme, lapoire, lantfle et tousles
fruits de la section des Pomacées dans la famille des Rosacées.)

20. Pousking, Polakenium , Rich. Fruit a plusieurs loges
monospermes indéhiscentes, séparables les unes des autres.
(Exemples : les fruits des Ombelliferes, qui se composent de
deux akénes accolés, et que, par cette raison, on a encore nom-
més diakénes ; les fruits de la capucine, ete.)

Il faudrait placer dans cette section, et peut-étre désigner
sous des noms spéeiaux , 1°. les fruits des renoncules, qui sont
formés de petits akénes réunis en petits capitules, mais sépa-
rables les uns des autres; 2°. les fruits des fraisiers qui sont de
petites drupes éparses sur un gynophore charnu ; ceux du fram-
hoisier, qui sont des baies réunies et soudées entre elles, etc.
111¢ cuasse. FRUITS AGREGES. Ils résultent de la soudure
de plusieurs pistils appartenant a des fleurs originairement
distinctes entre elles.

21. GoNE ou _STROBILE, Conus, Strobilus, L. Fruit composé
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de plusieurs akénes ou samares cachées dans l'aisselle de
bractées trés déyeloppées, et dont I'ensemble a une forme co—
nique. ( Exemple : les fruits du pin, du sapin et généralement
de toutes les coniféres.)

22. Sorosk, Sorosis, Mirbel. Fruit formé de plusieurs fleurs
soudées entre elles par leurs enveloppes florales devenues char-
nues. { Exemples : ananas, la miire).

23. Svcove. Nom do:mé par M. Mirbel & I'involucre ou ré-
ceptacle charnu des figuiers, qui renferme un grand nombre
d’akénes ou de petits drupes, provenant d’autant de fleurs
femelles.

11 serait inutile de parler ici des nombreux usages des fruits,
soit, comme alimens , soit comme médicamens ; nous ne ferions
¢ue nous exposer a des répétitions ou A présenter d’'une ma~—
niére générale gt incompléte ce (ui sera mieux traité 4 chacun
des articles spﬁ;;l;.ux ou nous exposons I'histoire naturelle, éco=
nomique et medlgcale,dq chacune des plantes usuelles. (A: R.),

FUCUS. Genre de planges, mavines de la famille des Algues,,
dont plusienrs espéces, employées a des usages économiques et
médicaux, sont connues sous le nom francais de varecs. . ce
mot, Mousse pE Corse et HELMINTHOCORTON. (A. R.)

FU“MARIACEES. Fumariacee. Petite famille de p‘lantes
dicotylédones polypétales hypogynes, établie par M, De Can-
dolle, aux dépens de la famille des Papavéracées de M. de
Jussieu. Quelques caractéres botaniques importans, tels que la.
diadelphie des étamines et Virrégularité de la corolle, ont
nécessité cette séparation, qui est en outre indiquée par des
propriétés médicales particuliéres. Les plantes qui la compo-
sent sont herbacées, annuelles ou vivaces, remplies d’un sue
amer, aqueux et jamais laiteux comme celui des pavots, des
chélidoines et d’autres Papavéracées. Le genre Fumaria de
Linné constitue a lui seul la famille des Fumariacées. Les mo-
dernes I'ont divisé en plusieurs petits genres, qui ont générale~
ment été adoptés. Mais, sous le rapport pharmacologique, il
n’y a qu'une seule espece (la fameterre officinale) qui mérite
quelque considération. 7. FUMETERRE. (A. R.)

Tomz 11, 38
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FUMETERRE. Fumaria officinalis, L. — Rich. Bot. méd,
p. 656. (Famille des Fumariacées , De Candolle. Diadelphie
Hexandrie, L.) Cette plante est fort commune dans les lieux
cultivés de toute 'Europe, et particulierement dans les vignes et
les Jardms Sa tige est herbacée, rameuse , couchée, glabre an-
guleuse etglauque. Ses feuilles sont alternes , bipinnées, & folioles
écartées , découpées en lobes étroits et pointus. Les fleurs, de
couleur purpurine , forment un €pi long et liche ; leur co‘rolle
est trés irvégulitre, composée de quatre pétales inégaux, le
supérieur, qui est le plus grand, terminé inférieurement par
un éperon obtus, court et courbé. Le fruit est un akéne ovoide
et glabre.

La fumeterre est douée dune amertume trés intense , mé-
langée d’une certaine quantité de mucilage. On la regardait
autrefois comme un remeéde éminemment dépuratif; aujour-
d’hui ce n'ést plus qu’une herbe tonique , qui s’emploie encore
trés fréquemment dans les affections scorbutiques et les érup-
tions chroniques de la peau. Toute la plante et niise en usage.
On en exprime le sue, gue’'on administre 4 1a dosed’une & quatre
onces, soit seul , soit combiné avecle suc d’autres plantesaméres
et odorantes, comme le pissenlit, le cresson, le cerfeuil , etc.
On le fait épaissir en consistance d’extrait qui est souvent usité
pour servir d’excipient 4 certaines substances en poudre douces
d’une action plus énergique. Quelquefois, en hiver, on se sert
de la décoction de fumeterre desséchée ; on en prend une poi-
gnée pour environ deux livres d’eau. La fumeterre entre dans
la composition du vin antiscorbutique, du sirop de chicorée
composé et de Valcool général. Elle sert encore i prépa—
rer un sirop qui jouit des mémes propriétés (ue celles de la
plante.

Dans le midi de la France, on croissent plusieurs autres es=
peces de fumeterre, telles que les I7. capreolata ct spicata, on
substitue ces plantes a la fumeterre officinale ; elles en possé-
dent les propriétés. (A.R.)

FUMIGATION. On a donné le nom de fumigation a 'appli-
cation de divers corps réduits en vapeurs , sur le corps ou sur
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quélques-unes de ses parties, dans le but d’en tirer un eﬂ'et
thérapeutique qui varie selon la nature de la substance amenée
i Pétat gazeux. La vapeur d’eau, celle qu'on obtient des dé-
coctions des plantes de la famille des Malvacées (la mauve, la
guimauve, etc. ), sont employées comme fumigations émol-
lientes. Les vapeurs qui s'élévent des décoctions de plantes aro-
matiques, celles obtenues de 1'alcool , des teintures alcooliques
de Péther, et des teintures éthérées, sont regardées comme
excitantes. Les fumigations faites avec V'acide sulfureux sont
administrées contre la galle, les dartres, et d’autres maladies
cutanées. L'appareil qui sert & administrer les famigations sul-
fureuses consiste en une boite dans laquelle le malade, dé-
pouillé de ses vétemens, est placé sur un siége au-dessus du—
quel est une ouverture destinée a laisser passer la téte ; on en—
toure le col de serviettes, pour que la vapeur sulfureuse ne
puisse s’échapper par cette issue, ou bien on adapte a cette ou-
verture un capuchon de peau qui se fixe sur la téte au moyen
de brides et d’une serviette , de maniére & ne laisser dehors que
ia face. Le malade étant placé, on allume le soufre que 1'on
place de maniére A ce qu’il puisse recevoir de l'air en assez
grande quantité pour étre converti en acide sulfureux : cet
acide ainsi formé, remplit la capacité de la boite, etil est en
partie absorbé par les pores de la peau. Aprés que le malade
est resté un certain temps dans la boite ( de demi-heure 4 une
heure et demie, selon la disposition du sujet ), on le fait sortir
de la boite, on l'essuie, et on le fait habiller (1). On administre
de la méme maniétre, et dans les maladies syphilitiques, des
Jumigations dites mercurielles, qui consistent 4 tenir le ma-
lade en contact avec le sulfure de mercure réduit en vapeurs;
la dose de ce produit vaporisé est de 8 & 32 grammes ( 2 gros
a 1 once ). Le méme appareil est aussi usité pour administrer
des fumigations aqueuses dites bains de vapeurs : pour cela on

(1) L'endroit o le malade s’habille doit étre chanffé de 128 A 15° cen-
tigrades.

38.,
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fait arviver dans la boite, 4 I’aide d’une cornue ou d’un alam-
bic, des vapeurs d’eau en assez grande quantité pour que le
malade soit entouré de ees vapeurs; on éléve plus ou moins
la température en faisant passer dans la caisse (1) une plus
ou moins grande quantité d’ean. Des détails sur les boites
fumigatoires et sur leur construction ont été donnés dans des
ouyrages publiés sur le traitement de la galle (2).  (A. G.)
Fumications DESINFECTANTES. On se  sert du mot fumiger
pour désigner une.opération qui consiste 4 répandre dans un
lieu infecté , une vapeur ou un gaz jouissant de la propriété de
détruire ou de masquer les miasmes délétéres que ce lien ren—
ferme. On §’est aussi servi du mot fumigation pour désigner la
méme opération. Les fumigations employées dans ce cas doi-~
vent étre divisées en deux sections : les fumigations faites avec
des substances aromatiques, et les fumigations faites. avec
les acides et d’antres gaz. Les premiéres, connues des an-
ciens, consistent A faire briler dans un lieu oit lair est vi-
cié, des substances aromatiques qui masquent 'odeur mé-
phitique qui s’y est développée. Cette pratique, quoique vi-
cieuse, s'est conservée, et de nos jours on fait briler dans
des lieux infectés , différentes substances, telles que les baies
de genitvre, le benjoin, le café, la cascarille, I'encens, des
pastilles ou des clous odoriférans , le santal citrin,, le sucre, le
vinaigre, etc. ; mais le but que 'on se propose n’est pas rem-
pli, les miasmes masqués par les vapeurs qui s’exhalent de ces
produits ne sont pas détruits, et les vapeurs ajoutées rendent
Vair encore plus mal sain. Les secondes, appliquées plus récem-
ment, atteignent le but que 'on s’est proposé; elles restituent 4
Pair sa pureté en détruisant les miasmes délétéres qu'il ren-
fermait et qui pouvait avoir une action morbide sur 'économie

(1) Llappareil employé pent varier par sa construction. J'ai pu faire
prendre & des gens peu aisés, ces bains ordinairement trés cofitenx, en me
servant d’un tonneau dans lequel le malade assis sur une ehais: recevait la
vapeur que |’y faisais arriver par un trou pratiqué i la hauteur convenable.

(2) Voir Pouvrage de M. Galés et le mémoire de M. d’Arcet.
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animale. Ces fumigations se font : 1°. avec le chlore préparé
avee acide hydro-chlorique et 'oxide de manganése; 2°, avec
le méme gaz retiré du chlorure de chaux ou de soude par I'a-
cide sulfurique; 3°. par le méme corps séparé du chlorure de
chaux ou de soude par l'acide carbonique contenu dans lair
qui le'met & nu; 4°. par Pacide hydro-chlorique gazeux obtenu
du sel marin par V'acide sulfurique; 5°. par lacide nitrique
gazeux retiré du nitrate de potasse i l'aide de T'acide sulfu-
rique ; 6°. par l'acide sulfureux obtenu de la combustion du
soufre. _ :

- FumicaTions AVEG LE cAz cHLoRE. Ces fumigations se font
de la maniére suivante: on prend muriate de soude réduit
en poudre, 320 grammes (10 onces ); oxide noir de manga-
nése, 64 grammes (2 onces ); eau commune, 250 grammes
(8 onces ) (1). On met le tout dans une capsule de terre ou de
porcelaine ; on y ajoute ensuite par petites portions, en ayant
soin de remuer chaque fois, acide sulfurique, 250 grammes
(8onces ); on place la terrine sur un fourneau, et on ferme
les portes et les fenétres de la salle ou de V'appartement, et
Pon n’y rentre qu’aprés 12 heures. Pendant ce temps, le chlore
dégagé détruit les miasmes contenus dans l'air; il anéantit
aussi ceux qui auraient pu se condenser sur les parois de la
pitce que ’on désinfecte.

On peut aussi faire la méme fumigation en employant , au
lien du mélange indiqué, les substances suivantes : oxide
manganése, 64 grammes ( 2 onces ) ; acide hydro-chlorique du
commerce concentré, 144 grammes (4 onces et demie ); pla-
gant ces deux substances dans une terrine, et mettant celle—ci
dans le lieu i purifier, et sur un fourneau allumé, fermant en-
suite les portes et les fenétres et ne les ouvrant qu’an bout de
deux beures.

On se procure encore le chlore en versant sur le chlorure de
chaux ou sur celui de soude, de I'acide sulfurique , laissant le

(1) La quantité¢ indiqude ici a été donnde pour une pigce de G5 miile's
€395 pieds ) delong, snr 13 witres { 3g pieds) de luge,
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chlore gazeux dégagé en contact avec l'air vicié pendant le
meéme espace de temps. Aubout de 12 heures, on ouvre les
portes et les fenétres, afin de renouveler Iair. On doit avoir
soin, lorsque I’on fait ces fumigations, de ne pas respirer le gaz
qui se dégage; il affecte vivement les organes respiratoires, et
donne lieu & des accidens plus ou moins graves. On doit aussi
avoirsoin de ne pas laisser dans les lieux o 'on fait ces fumiga-
tions, descadres dorés , des tissus colorés, des ouvrages d’acier
ou de fer : tous ces produits et beaucoup d’autres pourraient
étre altérés par leur contact avee le chlore.

FUMIGATIONS AYEC LE CHLORE DEGAGE PAR L'EXPOSITION DU
CHLORURE DE CHAUX A L'ACTION DE L’AIR. Le chlorure de chaux
solide ou liquide, exposé & I'action de Vair, laisse déga-
ger du chlore ; on a profité de cette propriété pour obtenir
des fumigations lentes, mais qui n’ont pas Pinconvénient
de rendre malade les personnes’ chargées de les faire. Ces
fumigations se font de la maniére suivante : on place dans
une assiette ou dans un vase quelconque, du chlorure de
chaux solide ou liquide, etl’on place ce vase dans les lieux on
s’exhalent des vapeurs méphitiques. Le chlorure étant en
partie décomposé, le chlore qui s’en dégage se méle a 'air et
décompose les gaz putrides qui altéraient sa pureté. La dé-
composition du chlorure étant trés lente, ces fumigations
faites avec une demi-livre de chlorure sec, peuvent durer un
mois et plus. Si 'on emploie 1é chlorure liquide, le procédé
consiste & arroser-les planches ou les parois des habitations on
Pair est vicié, avec une solution faible de chlorure de chaux
oude chlorure de soude. Cette méthode de fumiger, qui ayait
été prescrite par Masuyer, est maintenant bien connue. Les
travaux de M. Labarraque , pharmacien de Paris, ont fait con-
naitre les bons résultats que I'on peut en tirer, et ces applica=
cations ont mérité i ce savant des récompenses et une distine-
tion honorable. ( 7. CHLORURE DE CHAUX. ) '

Les fumigations faites comme nous venons de le dire peuvent
étre pratiquées dans un appartement, sans que l'on ait besoin
de déranger les meubles, comme il est nécessaire de le faire
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Jorsque Ion emploie le chlorure gazeux dégagé a Vaide des
acides.

FUMIGATIONS AVEC L'ACIDE HYDRO-CHLORIQUE. Ces fumigations
s’obtiennent de la méme maniére que celle de chlore par les
acides. On emploie, au lien d’un mélange de sel, d'oxide de
manganése et d’acide sulfurique, le mélange suivant : sel
marin, 32 gram. (1 once ); acide sulfurique & 66°, 48 gram.
( 1 once et demie ), et 'on agit comme lorsque l'on se sert du
chlore gazeux obtenu par les acides. Quelques praticiens re—
gardent ces préparations comme trés efficaces ( Vieq Da-
zir ) (1). :

FUMIGATIONS AVEC L'ACIDE NITRIQUE , Fumigations smi—
thiennes. Elles different des précédentes en ce que le gaz em—
ployé comme. désinfectant est le gaz acide nitrique dégagé du
nitrate de potasse par acide sulfurique. On les prépare avec
les substances suivantes : acide sulfurique a 66°; 64 grammes
(2 onces); eau pure, 32 grammes (1 once); nitrate de po-
tasse pur, 64 grammes (2 onces). On met Vacide dans une
capsule de porcelaine, on y ajoute 'eau, on place le vase sur
un bain de sable chaud , on projette dans le liquide et par pe-
tites portions, le nitrate de potasse que 1’on a eu soin de réduire

~en poudre. Ce sel est décomposé ; I'acide nitrique réduit a 1'é-
tat de gaz se répand dans Vair qu’il désinfecte. Des expériences
faites par MM. Menzies et Smith ‘ont prouvé Ueflicacité de ces
fumigations, et 'emploi de cet acide a I'état de vapeur a fait
cesser la maladie contagieuse qui, en Angleterre , régnait a
bord de plusieurs bitimens, I'Union, la Revel, et le Ravetsan.
( Annales de Chimie, t. XXXIX et XLVI. ) 5

Fumigarioys suLrurruses. Elles se préparent en faisant brii-
ler, dans une chambre, du soufre qui passe & 1'état d’acide
sulfureux se méle aVair et le prive des gaz délétéres; elles
sont peu employées, et leur efficacité a été mise en doute

(1) De ces tomigations ont ¢té pratiquées, & Dijon, dans des caves sepul-
criles ot dans les prisons; 3 Génes, dans 'église Saint-Andeié ; elles sant usi-
ées en) Espague,
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cependant on a quelques faits qui prouvent cette efficacité.
: (A. G.)
FUNGINE: M. Braconnot de Nancy a donné le nom de fungine
a la substance charnue qui forme la base des champignons, et
qui reste en résidu lorsqu’on traite ces végétaux par 1’ean bouil-
lante , aiguisée d’un peu d’alcali. La fungine de M. Braconnot
est plus ou moins blanche, molle, insipide , pen élastique. Si
on la torréfie, elle répand V'odeur de pain grillé ; exposée i la
flamme, elle prend feu; soumise & ’action de la chaleur daus
une cornue , elle se décompose en fournissant des produits ana-
logues i ceux qui résultent de la distillation de matitres ani-
males, en fournissant un charbon qui, par incinération, laisse un
résidu composé de phosphate d’alumine et de fer, de carbonate
et de phosphate de chaux. L’alcool , I’éther, P'eau, I'acide sul-
furique faible, les solutions faibles de potasse, la soude ,n’ont
pas d’action sur la fungine. I’acide hydro-chlorique la dissout
a laide de la chaleur. L’acide nitrique 'attaque, et de cette
action il résulte des gaz , de'acide oxalique, une matiére jaune,
amére, deux substances grasses, 'une analogue au suif, Tautre
i la cire. Les alcalis concentrés I'attaquent. Ce produita de 1'a-
nalogie avec la fibre ligneuse. (A. C.)
FUSAIN. Evonymus europeus, L. (Famille des Rhamnées,
Juss. Pentendrie Monogynie, L.) Arbrisseau qui croit dans les
foréts de ’Europe, et particulicrement de la France, o on le
connait sous les noms vulgaires de bois & lardoire, de bonnet de
prétre, ete. 11 s’éléve i la hauteur de douzea quinze pieds, et
se divise en rameaux dont les plus jeunes sont en général verts
et quadrangulaires. Les fenilles sont pétiolées, opposées, ovales
oblongues, aigués et légérement dentées, accompagnées de deux
petites stipules sétacées. Les fleurs, portées sur des pédoncules
bifides ou trifides et axillaires, sont petites et jaunitres. Le
fruit est d’un rouge amaranthe clair, globuleux, déprimé a’
son sommet, i cotes trés marquées et arrondies; les graines
sont entonrées d'une arille orangée ; elles renferment une huile
dont la saveur est dcre, mais qui peut sevvir pour I'éclairage.
Le bois du fusain a une couleu r jaunitre, le grain fin et serré;
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il est employé pour quelques ouvrages de tour. Il fournit un
charbon trés léger, dont on fait une grande consommation
pour fabriquer la poudre & canon. Les dessinateurs s’en servent
pour les premiers lindamens de leurs esquisses, qui s’enlévent
avec la plus grande facilité et sans laisser aucune trace.

Les fruits du fusain excitent le vomissement chez ’homme,
a1a dose de trois ou quatre. Leur décoction est usitée contre
la gale et pour détruire les poux. (A .R))

FUSTET ou COCCIGRUE. Rhus Cotinus, L. ( Famille des
Térébinthacées, Juss. Pentandrie Monogynie, L.) Petit arbre
indigene de I'Europe australe, et que I'on cultive partout pour
Tornement des bosquets. Ses branches sont rondes, couvertes
d’une écorce rougeitre. Ses feuilles sontlarges, obovales, unies
et vertes. Ses fleurs sont disposées en grappes ; les pédicelles qui
les soutiennent sont hérissés de petites fibrilles, qui donnent 4
la grappe I'aspect d’une houppe ou d’une petite perruque de
poils fins, ce qui a fait désigner vulgairement Parbuste sous le
nom d’arbre & perrugues. M. Deleuze a fait remarquer que
Tabondance de ces fibrilles fait avorter les fruits, en s’empa-
rant de la nourriture qui leur était destinée, en sorte que
plus la houpe est considérable et moins on trouve de fruits
miirs sur la grappe. Les feuilles du fustet contiennent du tannin
et de V'acide gallique; elles sont par conséquent trés astrin—
gentes et employées par les corroyeurs pour passer les peaux.
¥ . Sumac.

Le bois de fustet, d’un beau jaune veiné, est employé par.
les ébénistes et les luthiers. 11 sert en téinture pour produire
diverses couleurs qui sont brillantes, mais peu solides. Seul,
il fournit une belle conleur orangée; avec le bleu de Prusse,
une couleur verte ; et avec la cochenille, on obtient les cou—
leurs jonquille ou chamois, d’aprés les proportions dans les—
quelles on combine ces matiéres colorantes. (A. R)
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GABIAN (huile de). 7. P¥troLE.

GADOLINITE. Minerai découvert en Suéde, a Yterby, par
Gadolin. Sa couleur est noire, sa cassure est imparfaitement
conchoide, son éclat est vitreux, sa pesanteur, suivant Haiiy, est
de 4,04q7. Exposé au feu d'un chalumeau, il décrépite et
lance des particules qui paraissent enflammées. Cet effet n’a
pas lieu, si Von a eu soin de le faire rougir dans la flamme
d’une bougie. L’analyse de la gadolinitea fourni 4 M. Vauque-
lin les vésultats suivans: 1% yttria, 35; 2°. silice, 25,5 ; 3°. fer,
25 ; 4°. oxide de manganése, 2; 5° chaux, 2; 6° perte at-
tribuée principalement 4 de 'eaun, 10,5. 7. Yrrria.

L’analyse de la gadolinite, faite par Ekberg, a fourni les
résultats suivans : yttria 0,47 ; silice 0,25; fer oxidé 0,18;
alumine o,04. (Voir les Annales de Ch.,t. XXXVI; p.143, et
le Bulletin de la Sociéeé philomatique, 44 , p. 158.)

La gadolinite est employée pour obtenir I'yttria. (A. C.)

GAGATES. 7. Jayer.

GATAC. Pour GAYAC. 7. ce mot.

GAILLET. 7. CarvLe-vaiT.

GALANGA. On donne ¢e nom a la racine de deux plantes
que les botanistes rapportent 4 deux genres différens de la
famille des Amomées, et de la Monandrie Monogynie, L. L'une
de ces plantes a été désignée par Linnésousle nom de Kemp-
Jeria Galanga ; autre espéce a été nommée Maranta Galanga,
par Linné. Wildenow et Roscoe I'ont décrite sous celui d’47-
pinia Galanga. — Le Kempferia Galanga, L.; Rich. Bot.
méd., t.I,p. 114, croitspontanément dans les Indes orientales,
eton I’atransporté dans les Antilles et 'Ameérigue méridionale.
Sa racine est fibreuse, surmontée d’un bulbe arrondi , solide,
blanc, recouvert d’écailles qui sont les débris des feuilles des
années précédentes, Les feuilles , au nombre de deux ou trois,
sont étalées, arrondies, aigués au sommet, ondulées sur les
bords, strides, vertes, quelquefois purpurines et un peu pu-
bescentes en dessous. Les fleurs naissent du collet de la racine,
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an milieu des feuilles ; elles sont blanches, marquées de deux
taches violettes.

Le Maranta Galanga, L. ; Alpinia Galanga, Willd. et
Roscoe, figuré dans Rumph (Herb. Amboin., t. V, p. 143,
tab. 63), croit, comme la précédente espéce, dans les Indes
orientales. Ses feuilles sont lancéolées et ses fleurs disposées en
une grappe lache et terminale. Cest cette plante qui fournit le
galanga répandu dans le commerce de la Droguerie, et dont
nous allons décrire les deux variétés. Quant @ la racine du
Ke@mpferia Galanga, quoiqu’elle jouisse de propriétés sem~
blables A celles du Maranta Galanga, elle est peu employée.

Le crand GALANGA est une racine en morceaux longs de denx
A trois pouces et de six lignes & deux pouces de diameétre, cy—
lindriques, souvent bifurqués, d’un brun-rougedtre extérieure-
ment, marqués de lignes frangées, circulaires, blanches. Leur
aspect extérieura quelque ressemblance avec les racines d’4co-
rus Calamus : aussi quelques droguistes leur donnent A tort le
nom d’ Aeorus. Leur intérieur est d’une couleur fauve ron-
geitre, d’une texture fibreuse, peu compacte ; leur odenr est
forte , analogue i celle ducardamome , et leur saveur piquante,
aromatique et tres dcre.

Le pemiT Gavanea ne différe, par ses caracteres extérienrs,
de Tautre sorte, qu'en ce qu'il est plus petit dans toutes ses
parties. Il n’a que deux 4 quatrelignes de diamétre ; sa couleur
est plus brune et son odeur beaucoup plus forte. On croit gé-
néralement que c’est la méme racine que la précédente, re~

. cueillie 4 une époque différente,, en un mot, une variété d’age
du méme organe.

La racine du souchet long (Cyperus longus, L ) p]a.nte in-
digéne des marais de I'Europe, se distingue facilement du
galanga (avec lequel on la mélange quelquefois), par sa cou-.
leur noire, 'absence des franges circulaires blanches , et par sa.
saveur amere, astringente et pen aromatigue.

On trouve dans le commerce un faur Galanga, dont les.
qualités physiques different asséz de celles du vrai galanga,
pour qu’on puisse présumer avec raison qu’il provient d’une
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plante trés €loignée de celle qui fournit celui—ci; mais on
ignore complétement son origine botanique. Cette racine est
moyenne pour la grosseur entre le grand et le petit galanga,
et elle est aussi marquée d’anneaux circulaires blanchétres;
mais son écorce est luisante et jaunitre; sa texture intérieure
est beaucoup plus lache, et son’ odeur faible, presque nulle,
Sa pesanteur spécifique est tout'au plus la moitié de celle du
vrai galanga.

Analysé par M. Morin (Journal de Pharmacie, juin 1823 ),
le galanga a fourni une matiére résineuse, une sous-résine,
une huile volatile blanchétre trés balsamique , de ’osmazome,
de V’amidon, du soufre, une matiére colorante brune, du li-
gneux, de 'oxalatede chaux et de P’acétate acide de potasse.,

C’est & V'huile volatile, principe deodeur Acre et pénétrante
du galanga, qu'il faut attribuer les propriétés éminemment
stimulentes de cette racine. On peut la comparer sous ce rap-
port ou gingembre ; mais celui~ci est d’un usage plus répandu,
Le galanga s’administre en poudre, & la dose de de 10 415
grains. Il entrait dans la composition d’une foule de prépara-
tions officinales, maintenant tombées en désuétude, telles que
Vorviétan , 'alcool général, etc. (A.R.)

GALBANUM. Substance gommo-résineuse fournie par le
Bubon Galbanum, L., ou Selinum Galbanum , Sprengel. —
Rich. Bot. méd. , t. II, p. 476. ( Famille des Ombelliferes
Juss. Pentandrie Digynie, I..) Ce sous-arbrisseau croit dans
toute la partie orientale de 'Afrique , depuis I'Ethiopie jus-
qu’au Cap de Bonne-Espérance ; on le cultive an Jardin du Roi,
& Paris. Ses tiges cylindriques, rameuses, glabres, portent des
feuilles alternes, trois fois ailées ; leur pétiole est long, mem~
braneux, etdilaté 4 la base; les folioles sont trés nombreuses,
cunéiformes, dentées en scie au sommet, d’un vert glauque.
Les fleurs forment de grandes ombelles jaunes a la partie su-
périeure des ramifications de la tige.

Le galbanum découle des diverses parties de la plante spon-
tanément et pendant les gramfles chaleurs, sous forme de gou-
telettes qui durcissent d Vair. Mais pour le recucilliv en grande
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abondance , on coupe, & quelques pouces de terre, les tiges
qui laissent suinter une (uantité considérable d’un suc qui
ne tarde pas A s’épaissir.

On distingue, dans le commerce, deux sortes de galbanum :
en larmes, et en masses. Le premier se présente sous forme
de larmes molles ou qui se ramollissent facilement par la
pression des doigts, et qui s'agglutinent entr’elles. Elles ont
une couleur jaune, comme vernissée extérieurement ; leur in-
térieur est jaune translucide, offrant une cassure grenue, et
ayant un aspect huileux. Elles sont douées d'une odeur forte,
particuliére, qui n’a rien d’alliacé, et qui ne se dissipe qu'a la
longue ; d’une saveur icre et amére. Le galbanum en masses
se compose de larmes agglutinées entre elles par la grande
quantité d’huile volatile qu’elles contiennent ; mais elles y sont
encore visibles, ce qui donne 4 la masse , dont le fond est plus
foncé ‘en couleur , un aspect amygdaloide. Cette sorte de galba-
num est plus ou moins souillée de matieres étrangéres.

L’odeur particuli¢re et indéfinissable par des mots, qui
caractérise le galbanum, ne permet pas de confondre cette
substance avec la gomme ammoniaque, et surtout avec le sa-
gapénum dont V'odeur est plus ou moins alliacée, La couleur
plus blanche, la consistance plus ferme, et la cassure lisse de
la gomme ammoniaque sont en outre des caractéres qui la dis~
tinguent du galbanum.

Voici la composition de cette substance , d’aprés M. Pelle-
tier (1) : résine, 66,86; gomme, 19,28; bois et impuretés,
7,52; huile volatile et perte, 6,34; malate acide de chaux,
des traces; total, 100.

Lorsque I'on chauffe la résine & une temperature de 120 &
130 degrés centigrades, on obtient une huile d’un heau bleu

_indigo, qui se dissout dans I'alcool et lui communique sa
couleur. '

On faisait un grand usage autrefois du galbanum comme

« (1) Bulio:in_ de Pharmacie , v. IV, p. g7.
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médicament interne ; mais les modernes ont réduit & leur juste
valeur les propriétés qui lui furent attribuées d’aprés les don-
nées d’un aveugle empirisme. Il agit & la maniére dé toutes
les gomumes-résines qui proviennent des Ombelliferes, c’est-a-
dire qu’il est stimulant et tonique; on lui préfere pour Pusage
interne , I'assa-feetida et la gomme ammoniaque. On Padmi-
nistrait sous forme de pilules ou en solution, & la dose de 103
15 grains dans les maladies nerveuses. 1l fait partie de plusicurs
préparations officinales, telles que le diachylon gommé, le
baume de Fioraventi, le diascordiuny, la thériaque, etc.

(A. R.)

GALECA COMMUN. Vulgairement et improprement nommé
Rue pe cntvee. Galega officinalis, L. (Famille des Légumi-
neuses. Diadelphie Décandrie, L. ) C’est une plante vivace qui
croit spontanément dans les localités humides de ’Europe mé
ridionale, et que I'on cultive pour "ornement dans les jardins.
Son port est celui des astragales; ses tiges droites , herbacées ,
striées, rameuses , portent des feuilles imparipinnées , munies
a la base du pétiole commun d’une grande stipule hastée. Les
fleurs sont bleuitres, purpurines, ou quelquefois entitrement
blanches, pendantes sur le pédicelle, disposées en longs épis
pédonculés et axillaires. Les Iégumes sont redressés, linéaires,
pointus , glabres et finement strids,

La décoction de galéga est légerement amére. Cette plante a
joui, chiez les anciens médecins, d’une célébrité usurpée, contre
Vépilepsie et contre ce quils appelaient fitvres malignes, ma-
ladies pestilenticlles, ete. Elle a perdu aujourd’hui ses qualités
alexitéres, et 1’on ne la remarque plus qu’i cause de son aspeet
agréable. (A. Ry

GALENE. 7. SULFURE DE PLOMB.

GALIET ov GAILLELAIT. Galium verum, L. — Rich. Bot.
méd. , t. I, p. 412. ( Famille des Rubiacées, Juss. Pentandrie
Monogynie, L.) Petite plante excessivement commune dans
les haies, les prés secs et les bois de I’Europe, ou elle fleurit
pendant presque tout I'élé. Sa racine vivace porte des tiges
dressées , rameuses , pubescentes, carrées, un peu ligneuses a la

-
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base , kautes d’environ un pied. Ses feuilles forment un verti-
cille de huit; elles sont étroites-linéaires, aigués, d’un vert
foncé en dessus, plus piles en dessous. Les fleurs sont dispo-
sées en une grappe interrompue, allongée et terminale. Elles ont;
une belle couleur jaune et elles exhalent une odeur assez forte.

Le nom de caillelait donné 4 cette plante dérive de la pro-
priété de cailler le lait, qu'on attribuait autrefois & ses sommi-
tés fleuries. Les expériences de Bergius, et celles plus récentes
de Parmentier et de M. Deyeux , ont prouvé que cetie pro-
pri€té était imaginaire. On s’en sert dans quelques pays, et no—
tamment dans le canton de Chester, en Ecosse, pour colorer et
aromatiser le fromage. On les employait aussi comme antispas—
modiques et diaphorétiques dans une foule de maladies, telles
que lictére , les affections convulsives, I'épilepsie, etc. Il en
est de ce prétendu spécifique comme de toutes les plantes qui ,
n’étant donées que de faibles qualités physiques, sont aujour—
d’hui totalement inusitées. La saveur légérement amére et aro-
matique du caillelait lui assigne tout au plus une place dans
la nombreuse classe des médicamens indigénes toniques. Le
galiet fait partie des espéces anti-laiteuses de Weis.

' (A. R)

GALIPOT. 7. Porx et TEREBENTHINE.

GALLATES. On a donné ce nom aux sels qui résultent de la
combinaison de Pacide gallique avec les bases salifiables. Ces
sels ne sont pas employés comme médicamens. 7. AcIDE ¢AL~
LIQUE. (A: Q) -

GALLE. Galla. On donne ce nom A certaines dégénéres-
cences tuberculeuses et arrondies de plusieurs parties des vé-
gétaux, produites par la piqire des insectes qui les choisissent
pour I berceau de leur progéniture. Parmi les principales es—
peces de galles, on distingue surtout celles du chéne et du ro-
sier, dont les propriétés sont éminemment astringentes, ‘et
qui, sous ce rapport, sont fort employées dans les Arts et en
Médecine. 7. Norx pE GALE et Rosier. (A. R.)

GALLINACES. Ordre trés naturel de la classe des Oiseaux <
caractérise par un bee court'; Ta mandibule supérieure courbée
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depuis la base, qui est quelquefois garnie jusqu’a la pointe
d’une membrane que l'on nomme cire ; des narines placées de
chaque coté du bec, recouvertes d’une membrane épaisse,
des pieds médiocres, dont les tarses sont généralement élevés;
quatre doigts dont trois devant réunis a leur base par une
courte membrane, le pouce peu ou point apparent , s’articu~
lant assez haut. Les Gallinacés ont le vol trés lourd ; en re-
vanche , ils courent avec la plus grande vélocité; ils sont poly-
games ; le mile ne se méle point du soin des petits, qui sont en
général trés nombreux. Ces oiseaux sont pour la plupart trés
grands , et peuvent vivre sous tous les climats; leur chair dé-
licate et leurs ceufs offrent une ressource inappréciable dans
I’économie domestique. C’est & cet ordre qu’appartiennent les -
coqs, les faisans, les dindons, les paons, les pintades, les
hoccos et les perdrix. (A. R.)
GALLINSECTES. C'était le nom que Réaumur donnait aux
insectes du genre Kermés ; il nommait, par opposition, pro-
gallinsectes ou faux gallinsectes, ceux du genve Cochenille,
- Latreille en a formé une famille de 'ordre des Hémiptéres ,
section des Homoptéres, qui réunit ces deux genres. Cette
famille offre une particularité curieuse qui la distingue suf-
fisamment de toutes les autres. Les femelles, aprés leur fécon-
dation , se fixent sur des végétaux de diverses espéces: bientdt
Jeur corps se gonfle, puis se desséche en présentant I'aspect de
galles ou d’excroissances tuberculeuses. Placés sous cet abri
maternel, les ceufs ne tardent pas  éclore. 7. CocHENILLE et
KERMES VEGETAL, (A. R.)
GANGUE. On donne le nom de gangue i la substance ter-
rense sur laquelle repose le filon métallique. On donne le méme
nom & la partie qui recouvre le filon; on les différencie cepen—
dant en désignant Ja partie inférieure par-le nom de lit; etla
partie supérieure par celui de f0it. Les substances qui forment
le plus ordinairement les gangues des minéraux sont les sui~
vantes : le quartz, le carbonate de chaux, le sulfate de baryte,
le fluate et le sulfate de chaux , ete.
.Le mot gangue vient du mot allemand gang, qui signifie
filon. (A. C)
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GANT DE NOTRE - DAME r GANTELEE. Noms vul-
gaires de la digitale pourprée. 7. ce mot. (A. R.)

GARANCE. Rubia tinctorun, L, — Rich. Bot. méd. , tom. T,
p- 415. ( Famille des Rubiacées , Juss. Tétrandrie Mono~
gynie, L. ) Cette plante vivace croit spontanément dans le midi
de V’Europe et dans tout le bassin de la Méditerranée ; on la
cultive en grand , aux environs d’Avignon, en Languedoc, en
Alsace,en Normandie et dans la Hollande, a raison des nom=
breux et importans usages de sa racine. Celle-ci est horizon-
tale, de la grosseur d’une forte plume ou de celle du petitdoigt,
noueuse et rougeitre ; elle donne naissance 4 plusieurs tiges
herbacdes , faibles, tétragones, rameuses, armées de petits
crochets ; et trés rudes. Ses feuilles sont verticillées, sessiles,
lancéolées, aiguis , fermes, hérissées d’aspérités a leurs bords.
ainsi que sur la nervure médiane. Les fleurs sont jaunes , por—
tées sur des pédoncules courts et rameux ; elles forment une
sorte de panicule trés liche & Textrémité des rameaux.

Telle qu’on la rencontre dans le commerce, la racine de
garance est cylindrique, stride, recouverte d'un épiderme d’un
brun rougedtre qui s’enléve assez facilement ; souscet épiderme
est une écorce qui a environ une ou deux lignes d’épaisseur, et
dont la couleur, ainsi que celle de la moelle , est d'un rouge
trés intense. La partie ligneuse est jaunitre, et ne contient pas
le principe colorant que I'on recherche dans cette racine ; son
odeur est faible, particuliére ; sa saveur est amére et styptique.

On fait une immense consommation de la racine de garance
dans la teinture en rouge. C'est sa matiére colorante rouge qui,
fixée sur la coton , donne ce beau rouge d’ Andrinople; que
les Orientaux étaient seuls en possession de fabriquer (1), mais
qui a été imité avec succés par nos habiles manufacturiers.

(1) Selon Chardin { Foyage en Perse ,t. 111, p. 315), les Persans expéa
dient dans I"Inde une grand: quantité d"unc teinture rouge trés estimée » pre-
parée avec la racine de garance , qu'ils nomment roubds. 11 est probable que
c’est avec cette teinture que I'on teint en rouge les famenx schalls de Gache-
mire.

Tome 1II. 39
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" ‘L’emploi de’ld garance pour teindre leslaines et'la soie d’un
rouge yif et durable, est encore une découvérte assez récente.
MM, Gonin j teinturiers de Paris , ont perfectionné, avec au—
tant de suceds que de profits, cette ntile application.

Plusieurs sayans se somt exercés sur la garance : Berthol~
let, Watt, Chaptal, Haussmann., Gren, Vogler, Vitalis, Bu=~
cholz, John , Mérimée. Les travaux les plus récens sont dus a
MM. Kahlinann, Robiguetet Collin. Le premier de ceschimistes
a démonteé dans une analyse publide dansle t. XXIV des 4n-
nales de Chimie et de Physique, p. 25, que la garance con-
tient : 1°. dela matitre colorante rouge; 2°. une matiére colo-
rantejaune ; 3°. duligneux ; 4°. un acide végétal ; 5°. une matidre
mucilagineuse ; 6°. une matidre végéto-animale: 7% de la
gomme; 8°. du sucre; ¢°. une matiére amére ; 10%. uné résine
odorarite; 11°. diverses matitres salines, contenues dans le pro-
duit de I'incinération. MM. Robiquet et Collin sont parvenus
a isoler la matiére colorante rouge de la garance a 1'état cris-
tallin. Leurs travaux, publiés dans les #nnales de Chimié pour
1827 , sont appliqués dans V'art de la teinture,’ art auquel ils
.ont ainsi fait faire un pas de plus. Lesmémes chimistes ont
douné le nom d’alizarin ou d’alizarine i lamatidre colorante
de la garance. (7. ce mot, t. 17, p. 266.)

La matiére colorante rouge n’est pas le seul produit utile que
puisse fournir la racine de garance. M. Debereiner , professeur
a Jéna , ayant délayé dans de V'ean tidde, avee un peu de fer—
ment, une certaine quantité de cette racine moulue, en a
retiré aprés 5 4 6 jours de fermentation , de la bonne eau-de-
vie par distillation. La racine de garance n’avait rien perdu de
son principe colovant.

Considérée comme agent thérapeutique , cette racine a une
moindre importance ; elle faisait partie des cing racines apéri-
tives majeures , et elle était un des ingrédiens du sirop d’ar-
moise composé desanciennes pharmacopées ; on en prépareun
extrait que I'on administre sous forme pilulaire. On I’a beau-
coup vantée autrefois, tantot comme diurétique, tantét comme
emménagogue , et quelques médecins ont prétendu avoir ob-
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tenu de bons effets de son usage prolongé , contre lictere , la
toux chronique et le rachitis. Mais les expériences des moder—
nes n’ont point confirmé ces résultats. Ce qu’il y a de plus po~
sitif, c’est la singuliére propriété qu'elle a de colorer en rouge
les 05, le lait et les urines des animaux ; sans que les autres
tissus participent & cette coloration. Plus les animaux sont
jeunes , plus leurs os se colorent avec rapidité, M. Gibson a
reconnu, par des expériences récentes, qu’il suffisait d’un
jour pour teindre en rose les os d’un jeune pigeon , et de trois
jours pour leur donner une couleur écarlate foneée, tandis
qu’il en faut 15 pour que ceux de pigeons adultes contractent
la teinte rose. Il a également remarqué que les os les plus €loi-
gnés du ceeur sont ceux qui tardent le plus & se colorer. Les
expérimentateurs ont ensuite essayé de s’assurer si la garance,
en changeant la couleur des os, ne produisait pas aussi quel-
que changement dans la nature de ceux-ci ; mais leurs recher-
ches ont €té 4 peu prés sans résultats utiles pour Part médical :
car, dans certains animaux, les os étaient devenus plus fragiles
et plus spongicux , ce qui infirme V'opinion de ceux qui ont
d’abord voulu établir que 'on pourrait employer avec succes
la garance dans le traitement des maladies du systéme osseux.

Ona pretendu que la faculté de colorer les os et les sécrétions
des animaux était particuliere aux plantes tinctoriales de la
famille des Rubiacées, telles quel’ 4sperula tinctoria, le Galium
Moilugo et Aparine, le Falantia cruciata , ete. ; on a dit que
les autres substances colorantes végétales ne produisent point
un pareil phénoméne. Les expériences de M. Gibson contre-
disent cette assertion, ou du meins tendent a la rendre moins
générale ; car il a égalementcoloré les os de quelques animaux ,
avec extrait de bois de Campéche qu’il leur avait administré A
haute dose.

La garance exige, pour sa culture, un terrain substantiel
profond , bien ameubli par des labours profonds, et méme par
un défongage de 2 pieds , qui permette aux racines de s’étendre
et de se multiplier. Lorsque le terrain a été bien Plepalc on
plante la garance , non par le moyen dés graines qui seraient

39..
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trop long~temps & germer et a croitre , mais par le moyen d’é~
clats que V'on détache de vieux piedsappartenant i d’anciennes
plantations. 1l faut environ trois ans pour que la racine soit
parvenue & un degré de maturité convenable. On la fait ensuite
sécher avec soin et on la verse dans le commenrce , soit entitre-,
soitmoulue , concassée, ou réduite en poudre grossiére.

On retire une couleur rouge , analogue 4 celle de la garance.,
de quelques plantes qui appartiennent aussi 4 la famille des
Rubiacées, et particulierement de 1’ 4sperula tinctoria, L. ,
plante assez abondante dans les bois de I’Europe méridionale.

(A.R.)

GARGARISME. On désigne sous cé nom des médicamens li—
quides, que 'on dirige, dans les cas de maladie de Parriére—
bouche, sur la membrane muqueuse gutturale, les agitant
ensuite en divers sens & l'aide de P'air, que I'on fait sortir du
larynx. Ils sont ordinairement préparés avec 'ean, le vin , le
lait, le vinaigre, auxquels on ajoute desacides, des sirops,
du miel, des teintures, des sels, selon lindication que V'on
veut remplir. Lorsqu’on ajoute i un gargarisme un acide, sila
quantité de cet acide 4 ajouter n'a pas été fixée par le praticien,
il faut avoir soin de n’en mettre que ce qu'il faut pour que le
liquide soit légérement acidulé. Lorsqu’on y fait entrer de la
ligueur Van-Swieten ou des sels métalliques, on doit av-qi.r le
soin de recommander au malade de ne pas avaler le liquide ;
on doit aussi conserver cette préparation dans un vase de
verre; si elle était tenue dansun vase de métal, le sel mercuriel
pourrait ‘étre décomposé. Lorsqu’on y méle dés teintures
alcooliques, ilfautattendre pour faire ce mélange que le gar-
gavisme soit entiérement refroidi, afin de ne pas volatiliser
T’aleool. ;

GARGARISME ApoUCISSANT. Prenez lait devaclie , 128 grammes
(4 onces) ; figues grasses coupées en morceaux, racine de gui-
mauve divisée, de chaque , 16 grammes (4 gros). Faites bouil-
lir pendant cing minutes, passez avec expression, ajoutez—y
sirop simple, 32 grammes (1 once).

On prépare des gargarismes adoucissans avec les décoctions
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d’orge, d’aigremoine, de plantain, de ronces; on ajoute a 128
grammes ( 4 onces) .de décoction, une once d'un des sirops
suivans , de framboises , de groseilles, de miel , de mires, de
violettes, etc. .

GarGANISME ANTI-vENERIEN. Décoction d’orge ou de lin, 250
grammes (8 onces) ; liqueur de Van-Swietten , 16 grammes
(4 onces ) ; sirop simple, 32 grammes (1 once ). Mélez. On se
sert quelquefois de sirop sudorifique, au lieu de sirop simple ;
on y ajoute aussi de 1 & 2 gros de laudanum.

GARGARISME ANTI=-SCORBUTIQUE. On fait une décoction d’orge,
on la verse bouillante sur les substances suivantes : cochléria
{rais , cresson de fontaine, tréfled’eau , de chague,-une poignée.
On laisse digérer pendant une heure; on passe, on laisse re-
froidir; on tire 4 clair; on y ajoute ensuite, acide acétique, 8
grammes ( 2 gros ); teinture de cochléaria, 16 grammes ( 4 gr. );
alun en poudre , 5 décigrammes ( 10 grains ).

GARGARISME ASTRINGENT. Premez décoction astringente , pré-
‘paréeavecles substances snivantes : bistorte, 8grammes (2 gros);
roses rouges, 8 grammes (2 gros) ; écorce d’orme récente , 8
grammes ( 2gros) ; eau , 5oo grammes (une liyre) ; passez , et
ajoutez sirop d’écorce d’orange , g6 grammes (3 onces).

GARGARISME CONTRE LA PARALYSIE DE LA LANGUE. (Quarin. ) Pre~
nez :racine de pyréthreen poudre, 6.gramumes (1 gros et demi) ;
hydro-chlorate d’ammoniaque, 8§ grammes (2 gros); eau dis—
tillée de sauge , 250 grammes (8 onces ) ; alcoolat de coch-
léaria , 2 grammes (6 gros ). Laissez en digestion pendant 12
heures; passez, laissez reposer;.décantez la colature , ajoutez-y
miel blane, 16 grammes (4 gros). (A.C.)

GAROU. Quoique Lon désigne spécialement sous ce nom
Vécorce du Daphne Gnidium, L., nous traiterons dans cet ar-
ticlede toutes les écorces épispastiques. fournies par d’autres
plantes qui appartiennent au méme genre , parce qu’ellesn’of-
frent presque aucune différence , soit dans leur mode d’agir,

-soit dans l'intensité deleur action , et conséquemment qu’elles
peuvent étre substituées sans inconvénient les unes aux antres.

Le Bots centin , Daphne Mezereum ; L. —Rich. Bot, méd. ,
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tom. I', p. 156 (Famille des Thymélées, Juss. Octandrie
Monegynie, L. ), estun petit arbuste commun dans les bois
montueux , ou il fleurit dans le mois de féyrier, avant que
les feuilles aient commencé 4 se développer. Sa tige est cou-
verte d’une écorce grisitre ; elle se divise supcrieurement en
rameaux , au sommet desquels naissent des feuilles sessiles,
lancéolées , tres entitres, rétrécies a la base, glabres et un
peu glauques en dessous. Les fleurs sout roses , d'une odeur
fort agréable, et disposdes en une sorte de petit épia la partie
supérieure de la tige. Les fruits sont des baies ovoides, lisses,
d’un rouge vif.

- Le GARoU PROPREMENT DIT ou Sarv-sois , Daphne Gnidium,L.—
Rich. Zoc. eit., croitabondamment dansles lieux secs etincultes
descontrées méridionales de ’Europe. Ses branches sont effilées,
longues d’un pied et davantage , portant des feuilles éparses ,
linéaires-lancéolées , aigués, entiéres, trés rapprochées et dres—
sées. Les fleurs sont blanches , velues, odorantes, et rappro—
chées au sommet des rameaux. Il leur succtde de petites baies
globuleuses, peu succulentes, d’abord vertes , puis noiratres.

La Lavniorr, Daphne Laureola, L. — Arbuste trés facile &
distinguer de ses congéntres , par ses feuilles, qui, comme
celles du laurier, sont épaisses, persistantes, coriaces, glabres,
lancéolées , aigués, entitres, et d’un vert foncé. Ses fleurs
sont verditres, et disposées par petits faisceaux 4 Paisselle des
feuilles supérieures. Les baies sont d’abord vertes, puis d’un
vouge foncé et cemme noiritres. La lauréole est commune
dans les bois humides de I’Europe méridionale et tempérée.

Nous pourrions ajouter aux trois espéces précédentes plusieurs
autres Daphnés qui posstdent les mémes propriétés , ou qui
sont cultivés comme plantes d’agrément, tels que les D. al-
pina, Cnegrum, indica, etc. ; mais comme ces espéces sont
circonscrites dans certaines localités, leur écorce ne peut de-
venird’un emploi général. D'ailleurs, leurs tiges étant ordinai-
remernit menues et tortueuses , la décortication s’en fait diffici—
lement, et ne fournit que des écorces perforées et d'une
surface peu étendue. Les branches du Daphne Gnidium, au
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contraire , étant effilées , droites et d’'une BrOSseur assez
considérable , donnent des plaques larges et continues.

On était dans l'usage autrefois d’envoyer du midi de I'Eu-
rope , les branches mémes de ce garou, d’oi V'on enlevait 1'é-
corce aprés les avoir fait ramollir dans Veau ou dans du
vinaigre. Cette macération affaiblissait évidemment les qualités
de Vécorce, en dissolvant une partie du principe vésicant, O
préfére maintenant , avee raison , les écorces toutes préparées
et telles qu'on les trouve dans le commerce. Celles—ci nous
arrivent enmorceaux longs de 3 ou 4 pieds, larges de 1 & 2 pou=
ces, pliés par le milieu et réunis en bottes. Elles sont couvertes
d’un épiderme demi-transparent, d’un gris foncé , crispé on
ridé transversalement par Ueffet de la dessication , et nnifor—
mément marqué de distance en distance de petites taches
blanches tuberculeuses. Sous cet épiderme , est un plan de
fibres longitudinales d’une grande ténacité, et qui seraient
susceptibles d’étre filées comme celles du chanvre, mais qué
I'on ne fera jamais serviv & cet usage, parce que la soie fine
et lustrée qui les recouvre du cdté de Pépiderme , en §'intro-
duisant dans la peau, y causerait de vives démangeaisons.
L’intérieur de V'écorce est mni, déchiré longitudinalement et
d’une couleur jaune paille. L'odenr du garou, quoique fai-
ble, est nauséeuse ; sa sayeur est dcre et corrosive.

L’analy'se duDaphne MezereumetcelleduDaphnealpina ont
été faites par divers chimistes. Gelinsky a trouvé dans le noyan
du mezereum , huile grasse icre, 56 ; matiére extractive, 0,5;
mucilage, 3;amidon, 1,5; péricarpe, 1; gluten, 33; alumine, 1,5;
perte, 4,5. Villert a veconnu quele péricarpe extérieur est forme
d’une matiere colorante rouge, qu'on obtient par la distilla-
tion & l'eau; d'une résine, d’une matiére extractive, de tannin;
de mucilage et de fibre ligneuse; que la chair contient une
matiére extractive acidule pen améere, 4,2 ; une sécrétion gre-
nue, o0,2;:séerétion floconneuse, o,2; du mucilage, 1,5; dela fé-
cule rougeitre, 0,6; des débris de Venveloppe, 10,9; ean, 82,4;
point de traces de principe dcre. €. G. Gmelin de Tubinge
et Beer ont trouvé dans Vécorce : 1°. de la cive, une iésine
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dcre, de la daphnine, une matiére colorante rouge, du sucre in-
cristallisable et fermentescible, une gomme azotée , de la fibre
ligneuse , une matiére colorante brune, de l'acide malique,
du malate de chaux, de magnésie et de potasse. Les produits
de l'incinération étaient formés de phosphate de chaux, d’alu~
mine , de silice et d’oxide de fer. (Recherches sur le garou.
Tubingue, 1822.)

M. Vauquelin ( Ann. dg Chimie, v. LXXXV ,p. 194)
-avait retiré de I’écorce du Daphne alpina une substance cris-
tallisable, a laquelle il avait d’abord attribué des propriétés
alcalines , mais que plus tard ( Journ. de Pharmacie, t. X,
p- 135 et {19 )il reconnut comme une matiére qui, par elle~
méme , était incapable de saturer les acides , et qui ne devait
cette propriété qu’a la présence de 'ammoniaque. Cette ma-
tiere a été retrouvée dans les autres Daphnés, soit par 'auteur
de la découverte , soit par les chimistes qui se sont exercés sur
le garou. Ceux—ci ont continué A la ranger parmi les alcalis
végétaux , sous le nom de Daphnine. (V. ce mot. ) Est—ce
& ce principe qu'est due la propriété tésicante des Daphnés ?
Cette question n’est pas encore complétement résolue. Nous
sommes fondés 4 croire que plusieurs substances actives exis-
tent dans les Daphnés , et notamment une matiére volatile,
insoluble dans 1’eaun, dont 'énergie est considérable { car la
décoction de ces plantes ne jouit que de faibles propriétés, en
comparaison de Pactivité des parties dela plante en nature.

Depuis un temps immémorial, les habitans de quelques con-
trées méridionales emploient le garon comme épispastique ;
maisce n’est que versle milien dusiécle dernier qu’il a é1é mis en
usage par les médecins et introduit dans la Thérapeutique.
Une petite plaque de cette écorce , macérée pendant quelques
heures dans du vinaigre, appliquée sur la peau et recouverte
d’une feuille de lierre, ne tarde pas Ala rougir et i 'enflammer;
si Pon renouvelle cét appareil pendant quelques jours, on obh—
tient un exutoire de la largeur 4 peu prés de la feuille de lierrve.
Ce vésicatoire, malgré la lenteur de son action , est préféré
dans certains cas a Uemploi des cantharides , surtout lorsqu’on
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redoute laction irritante de celles—ci sur les organes génito—
urinaires. Cependant usage du garou n’est pas sans quelques
inconvéniens graves, comme , par exemple , d’occasioner des
démangeaisons insupportables qui résultent de son application
long-temps prolengde ; il fait méme naitre des boutons aux en-
yirons de la partie sur laquelle il est appliqué. On remédie &
cet accident en lavant la partie avec un peu d’eau de guimauye.
Le garou est beaucoup moins usité qu'il n’était autrefois , parce
que les pharmaciens ont imaginé une foule de préparations
épispastiques , sous des formes appropri€es au but que le mé-
~decin se propose, préparations dont le principe actif réside dans
les cantharides qu’ils emploient. Cependant la pommade de
garou est préférée lorsqu’on craint d’irriter les organes génito-
urinaires, surtout chez les femmes et les enfans. Au sujet de
cette pommade, il n’est pent~étre pas inutile de signalerici ,
dans l'intérét des médecins qui croient preserire une prépara—
tion simplement végétale, une substitution que beaucoup
. de pharmaciens se permettent sans scrupule ; c’est que les pom—
mades dites au garou sont presque toujours composdes de
corps gras tenant en dissolution un principe yésicant extrait
des cantharides ; mais comme on a rarement observé, dans
leur usage , les mauvais effets que 'on reproche aux tantha—
rides, il s’ensuit que la sophistication dont il s’agit nest pas
aussi dangereuse qu’elle semblerait d’abord, en faisant atten—
tion seulement & la nature de la substance active: On a tort
néanmoins de donner cette préparation sous un nom capable
d’induire en erreur sur I'énergie de ses propriétés.

Prise intérieurement, 'écorce du garou détermine tous les
accidens des substances dcres et corrosives. Cependant elle a
été recommandée , ainsi que les feuilles, en décoction contre
les hydropisies et la syphilis constitutionnelle. Cette décoction ,
moins dcre que 'écorce et les feuilles en nature , est un violent
purgatif. L’usage en est aujourd’hui abandonné,

Les paysans du nord de la Russie emploient les baies dun
Daphne Mezereum comme vomitif, contre la coqueluche Pal-
las dit qu’il faut trente de ces haies pour purger un paysan:
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eette dose suffirait pour empoisonner deux Frangais. Les femmies
du peuple s’en frottent les joues pour se les rendre rouges.
GAROU PREPARE. On prépare le garou de la maniére sui-
vante : on prend des branches de garcu, on les met én confact
avec 'eau ou le vinaigre; on laisse tremper jusqu’a ce que 1é-
corce puisse facilement se détacher du bois; on 'enléve, onla
partage en plusieurs morceaux que I'on fait sécher et que l'on
conserve daus un vase fermé, (A. C.)
GATTILIER. Fitex Agnus castus, L. Joli arbrisseau dely
famille des Verbénacées, trés commun dans tout le bassin de
la Méditerranée. Son fruit est une baie globuleuse, mucro~
née, de la grosseur d’un grain de chénevis, lisse , cendrée,
quadrangulaire, ceinte & sa base d’un petit calice urécolé et co-
tonneux, Il était autrefois considéré comme un reméde infail-
lible pour émousser les désirs vénériens. On ne sait sur quelle
observation les anciens fondaient une telle propriété : ce fruit
ayant une sayeur chaude et aromatique, son usage devait plu-
1ot accroitre que calmer les dispositions lascives de certains
moines de I'un et Uautre sexe , que leur molle oisiveté et lenr
nourriturerecherchée condamnaient lutter sans relache contre
Vaiguillon de la chair. (A. R.)
GAUDE. Reseda luteola, L.. ( Famille des Résédacées. Do-
décandrie Trigynie , L. ) C’est une plante herbacée tres com-
mune dans toute I'Europe, et surtout aux alentours des habi-
tations. Sa tige est dressée, cylindrique, stride-anguleuse,
glabre, divisée inférieurement en branches simples, effilées,
dressées et trés longues. Les feuilles sont nombreuses, éparses;
linéaires: lancéolées , aigués, entitres, atténuées a la base, dé-
currentes sur la tige; les inférieures pétiolées. Les fleurs sont
petites, pédicellées, d’un jaune yerditre, accompagnées de
petites bractées, et disposées en épis terminaux cylindriques
dressés et trés longs. Toutes les parties de cette plante devien-
nent jaunes par la dessication. Elle est employée dans la tein-
ture en jaune ; son principe colorant se dissout facilement dans
Veau, et on le fixe au moyen de alun. On cultive en grand la
gaude dans quelques provinces de France, Elle demande un



GAYAC, 619

terrain arénacé, et elle donne plus de couleur dans les contrées
méridionales. : (AR

GAYAC. Guajacum officinale, L.—Rich. Bot. méd:, . 11,
p- 771. Lamck. Hlustr. tab. 342. Famille des Rutacées, sec—
tion des Zygophyllées. Décandrie Monogynie, L.) Grand et bel
arbre, qui croit naturellement dans les Antilles, principale-
ment 4 Saint-Domingue et 4 la Jamaique, Son tronc assez
élevé, composé d’un bois jaunatre, trés compacte, se divise en
branches recouvertes d’'un épiderme grisitre et rugueux. Ces
branches sont comme articulées par des nodosités, et portent
des feuilles composées de deux a trois paires de folioles oppo-
sées, sessiles, ovales, obtuses, entiéres et glabres. Les fleurs
sont bleues, pédonculées, réunies au nombre de huit & dix
dans les aisselles des feuilles supérieures.

Le bois de cet arbre est un-article de commerce assez impor~
tant, non-seulenient en raison de ses usages pharmaceutiques,
mais encore parce que son extréme dureté le rend propre dla
fabrication de divers meubles et instramens. Cest le meilleur
que nous connaissions pour faire des mortiers et des pilons. Tt
‘est désigné dans les anciennes pharmacopées, sous les noms de
bois saint et bois de vie ( Lignum sanctum, L. vitee'). Comme
il existe, dans les Antilles et sur le continent de 'Amérique du
sud, plusieurs espices voisines du G. officinale, qui ont dussi
un bois trés dur, telles quele G. sanctum, L., evle G. arbo=
reum, D. €., il est probable que ces arbres contribuent aussi
a fournir le gayac du commerce. Celui-ci est envoyé en grosses
biiches , assez droites, recouvertes d’une écorce grise, épaisse,
présentant d la surface interne et dans sa cassure, une infinité
de petits points brillans et comme cristallins,, que M. Guibourt
soupgonne étre de Vacide benzoique. Ne serait-ce pas tout
simplement de la résine produite par les vaisseaux propres qui
existent en plus grande quantité dans ’écorce que dans le bois,
car on observe aussi de ces points brillans dans la cassure des
fragmens d’écorce? L’aubier est jaune, et les couches ligneuses
anciennes sont d’'un brun verdédtre, trés denses, résineuses),
d’une odeur faible, mais qui provoque Véternument lors—
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.qu’on les ripe. Laripure est jaune, passant au vert par Ueffet
de la lumiére.

La saveur du bois de gayac rapé est légérement acre et amére,
Celle de I'écorce a beaucoup plus d’intensité, a cause de la plus
grande guantité de résine qu’elle contient. C'est & cette subs—
tance que le gayac doit ses propriétés médicales. Elle découle
del’arbre, soit par.des incisions que I'on pratique dans I'écorce,
soit naturellement par des fissures occasionées par la chalear
du soleil. Cette résine étant une substance qui a des usages
particuliers, et ayant été considérée comme une substance
immédiate par M. Brandes, qui 'a nommée gayacine, nous
consacrerons un article spécial & son examen. 7. REésiNne pg
GAYAG. 3 -

Le bois de gayac était autrefois en grande réputation pourh
guérison des maladies vénériennes. L'emploidumercure fit bien-
t6t oublier ce reméde, ou du moins on ne s'en est plus servi
que comme d’un adjuvant utile, mais non pas comme d'un
spécifique propre 4 triompher de tous les accidens quicom-
pliquent la syphilis. Plusieurs médecins 'ont aussi recom—
mandé dans le traitement des maladies de la peau, de la goutte
et des rhumatismes chroniques. Il agit contre ces diverses ma-
ladies, par ses propriétés stimulantes , qui déterminent une
forte excitation ala périphérie du corps, et procurent une sueur
abondante chez quelques individus ; mais un grand nombre de
personnes n’éprouvent pas cet effet lorsqu’ils ont fait usage du
gayac.

On administre le gayac en décoction, a la dose d’une a deux
onces, que ’on fait bouillir dans deux livres d’eau jusqu’a ré-
duction d’un tiers. Cette tisane, convenablement édulcorée,
doit étre prise par verrées d’heure en heure. Ordinairement on
ne 'emploie pas seul, et on l'associe aux autres bois et ra-
cines sudorifiques, tels que le sassafras, la salsepareille et la
squine.

Infusé dans de I’eau-de-vie, le bois de gayac fournit une
teinture que l'on prescrit dans les mémes circonstances qu¢
la décoction. Elle est aussi usitée comme anti - odontal=
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gique, et pour raffermir les gencives. La teinture au rum oun
tafia est le grand remede contre la goutte des habitans des An-
tilles.

Le bois de gayac fournit une huile essentielle d’une odeur
vanillée. On l'obtient en agissant de la maniére suivante :
faites infuser dans I'eau et pendant deux heures, de la ri-
pure de gayac ( 1 partie de gayac et 6 d’eau froide ). Au
bout de:six heures, mettez sur le feu, et chauffez pendant un
quart d’heure; passez sur un tamis de toile métallique ; mettez
la liqueur tenue chaude en contact avec de 'huile fixe, et
abandonnez le tout pendant trois jours dans un lieu frais. Ce
temps écoulé, on apergoit entre l'ean et l'huile fixe une
couche d’huile essentielle arpmatique , incolore, soluble
dans Valcool, volatile; on peut la séparer & l'aide de 1'al-
cool et de la distillation. (A. R.)

GAYACINE. 7. RisiNE DE GAYAC.

GAZ. GCe mot parait avoir été employé pour la premiére fois
par Vanhelmont, qui s’en servit pour désigner toutes les
substances dégagées des corps & I'état de vapeurs, par 'action
du calorique. L'introduction de ce mot dans le langage de
la Chimie moderne est due & Macquer. Les gaz sont dis-
tingués en gaz permanens et en gaz non permanens. Les gaz
permanens sont ceux (ui conservent V'état aériforme A toutes
les températures. Les gaz non permanens, appelés aussi vapeurs,
sont ceux qui passent a I'état liquide lorsqu’on leur enlive
une partie du calorique qui les constituait a ’état de gaz. Sous
le rapport de leur action sur I'économie animale, on a rangé
les gaz en quatre sections. La premiére comprend les gaz res-
pirables, Poxigéne;la deuxitme les gaz non respirables, azote,
le protoxide d’azote, I'hydrogéne et ses combinaisons avec le
carbone ; la troisitme , les gaz irritans , hydrogéne phosphoré,
Yammoniaque, les gaz provenant des acides sulfurique, sul-
fureux , nitrique, nitreux, hydro-chlorique, fluorique, le
chlore, etc. ; la quatritme les gaz délétéres, le deutoxide d’a—
zote, hydrogéne sulfuré, hydrogéne arseniqué. Nous ren-
verrons, pour 'étude de ces gaz, a des articles spéciaux, sur
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ceux sont qui- usités, et aux ouyrages de Chimie, pour ceux
qui ne sont pas émployés dans la Thérapeutique.

GAZ ACIDE CARBONIQUE. #. AcipE GARBONIQUE, t. I, p. 6o,

GAZ AMMONIAQUE. #. AmmoniaQue, t. I, p. 293.

GAZ AZOTE. 7. AZOTE, t. 1, p. 372. '

GAZ FLUORIQUE. 7. Aciog FLUORIQUE, t. I, p. 84:

GAZ HEPATIQUE. 7. ACIDE HYDRO-SULFURIQUE , t. 1, P. 10g.

GAZ HYDRO-CHLORIQUE. /7. ACIDE NYDRO-CHLORIQUE , t. I,
p- 5. .

-GAZ HYDROGENE. 7. HYDROGENE.

GAZ HYDROGENE ARSENIE. 7. Hyprocine.

GAZ HYDROGENE CARBONE er PHOSPHORE. 7. Hy-
DROGENE.

GAZ HYDROGENE SULFURE. /. ACIDE HYDRO-SULFURIQUE,

GAZ MURIATIQUE. /. AcipE HYDRO-GHLORIQUE.

GAZ MURIATIQUE OXIGENE. 7. CuroRe.

GAZ NITREUX. ¥#. ACIDE NITREUX.

GAZ NITRIQUE. 7. Acipe NITRIQUE, t. L., p. 139.

GAZ OXIGENE. 7. Oxigixe.

GAZ OXIDE DE CARBONE. #. OXipE DE GARBONE:

GAZ OLEIFIANT. 7. HYDROGENE BI-CARBONE.

GAZ PROTOXIDE D’AZOTE. 7. ProTOXIDE D’AZOTE,

GAZ ACIDE SULFUREUX. 7. AcipE sULFUREUX , t. L. p.16q.

GAZ ACIDE SULFURIQUE. 7. AcipE suLrtriQue, t. 1, p.194.

GELATINE, Colle forte, etc. On donne ce nom i une ma-
titre animale qui, dissoute dans I'eau, fournit par refroidisse=
ment une masse solide tremblante. La gélatine peut solidifier
plus de 5o fois sen poids d’ean i la température de 10° au-
dessus de zéro. Les substances organiques qui contiennent le
principe propre & former la gélatine , et d’ott 'on peut P'extraire
par Veau bouillante, sont trés nombrenses: le tissu cutané,
les membranes, les tendons, la chair musculaire, la four-
nissent en grande quauntité ; les os en sont en partie formés, et
T'on en obtient & peu présles 2% de leur poids. La gélatine pure
est incolore, inodore, insipide , diaphane, ne rougissant pas
1a teinture de tournesol , ne verdissant pas le sirop de violettes.
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Elle est trég soluble dans l'ean chaude, peu solublé dans I'eau
froide. La gélating 4 'état tremblant, abandonnée & elle-méme
au contact de Vair, s’aigrit, se liquéfie, et passe ensuite 4 la
fermentation putride. Cette décomposition est beaucoup plus
rapide en été que dans une autre saison. L’aleool, I’éther,
ne la dissolvent pas, et ils sont sans action sur cette subs—
tance; les acides ni les alcalis ne la précipitent pas de sa
dissolution ; I'alcool la précipite en partie, en s’unissant &
I’eau ; le tannin lalprécipite entierement ; le précipité, considéré
comme une combinaison de tannin et de gélatine ; est abon-
dant , d’un gris blanchitre, passant & la coulenr brune par son
exposition A Vair. Ce précipité se réunit en une masse vis-
queuse élastique , susceptible de se dessécher et de devenir
friable (1). Cette combinaison est imputrescible, analogue a
celle qui se forme lors du tannage des peaux. Les réactifs qui
font reconnaitre la. présence de la gelatme en solution sont :
1°. le nitrate de mercure, qui trouble cette solution (Thom—
son ) ; 2°% le sulfate de platine, qui, selon M. E. Davy, est
un réactif trés sensible; 3°. le chlare, quiy détermine un
dép6t blanc nacré, formé de filamens trés flexibles, trés
élastiques ; ce précipité imputrescible est faiblement acide ;
et laisse dégager du chlore pendant plusieurs jours; il est so—
luble dags les alcalis et sature en parée ces corps,; en donnant
naissance a des hydro-chlorates. Onl’aconsidéré comme formé
de gélatine altérée, de chlore ot d’acid: hydro-chlorique. L’a~
cide nitrique se comporte avec la gdatine comme avec les
autres substances animales. I acide snfurique la convertit en
partie en matiére sucrée cristallisable (2, et en une substance

(1) MM. Bosc et Cadet ont reconnu que I'on pavait faire une masse plas-
tique en mélant au précipité obtenu des solution de gélatine et de tannin,
dl.. Pardoise en pondre.

(2) Pour obtenir ce produit, on traite 1 partie le colle forte en poudre,
par 2 partics d’acide sulfarique 4 662 ; on laisse en cmtact pendant 24 heuves ;
on ajonte ensuite 100 grammes (’enu  on fait bouilr pendant 5 heures, en
ayant soin e remplacer par une nouvelle quantiié Cean celle qui ’évapore ,
saturant ensuite la liqueur par la craie, filtrant la ligeur, faisant évaporer ,
et rapprochant la liquenr en consistance sirupeuse.
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blanche qui ne cristallise pas. ( 7. le mémoire de M. Bracon-
not, Annales de Chimie et de Physigue, t. XXIII, p. 113.)
On obtient la gélatine par divers procédés : 1°. par le traite-
ment 4 I'aide de I'ean et de la chaleur, des rognures de peau,
des parchemins, des oreilles de beeufs, de moutons, ete.;
29, par le traitement des os a V'aide de I'eau chauffée sous la
pression de deux ou trois atmospheres; 3°. par le traitement
des os par I'acide hydro-chlorique , qui enléve le phosphate et
le carbonate de chaux, et qui met i nu le principe gélatineux,
‘Le premier de ces procédés consiste & nettoyer les rognuresde
peau, etc.,a les priver dela graisse et des poils, & les introduire
dans une chaudiére & basse pression, A faire bouillir avec une
grande quantité d’eau, a séparer les solutions pour les faire éva~
porer, i enlever des écumes qui se forment, i aider 4 la sépara-
tion des dernitres portions d’écumes en ajoutant un pen d’alun
ou de chaux , & passer la liqueur ainsi écumée & travers un filtre
i claire-voie, & laisser reposer, i décanter , a faire évaporer de
nouvean, & €cumer, a concentrer ,  couler la liqueur conve-
nablement concentrée dans des espéces de moules déeouverts,
dans lesquels elle se solidifie en prenant la forme de plaques
molles ; & enlever au bou: de 24 heures ces plaques, & les cou=
per en tablettes que onplace sur des cordes tendues dans des
endroits secs et trés aéris; ou bien & faire passer de la va-
peur d’eau dans des cwes contenant des rognures de peau ,
4 déterminer ainsi la dssolution , qui est filtrée , concentrée,
clarifiée , comme nous avons dit. Les produits ainsi obtenus
sont plus ou moins colwrés ; leur couleur varie du blanc jau-
nétre au brun rougedte, quelquefois au brun foncé. Les plus
estimées sont celles (i sont les moins foncées en couleur, *
I'intensité de coloraton étant le signe d'un commencement
d’altération du produt. Un procédé analogue est employé pour
obtenir la gélatine ds os. Ce procédé fournit des colles d’une
bonne qualité, et qiand on opire avec soin, ces colles sont
de la plus grande beuté. Ce procédé est di a Papin, qui ob-
serva que les os chaiffés en vase clos étaient ramollis, et que
la partie qui unit le parties solides était dissoute. Ce résultat
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occupa les savans et les philantropes, Rumford , Parmentier ,
MM. Cadet de Vaux, Appert, et D’Arcet ; il consiste  traiter les
os divisés (1) par I'ean, & l'aide de la pression, ou par Veau en
vapeur, qui d’une chaudiéve génératrice passe dans des vases ot
s'opére la solution de la gélatine (2). Les os bien nets étant sou-
mis & une température de 120 a 135° pendant environ 3 heures,
fournissent une solution que 'on tire aprés le refroidissement
par des issues pratiquées  cet effet; on ajoute ensuite & ce li-
quide les eanx de lavage du marc; on laisse déposer, on tire
i clair, on rapproche le plus promptement possible jusqu’en
consistance convenable, c’est-d-dire an point que la liqueur
puisse, par le refroidissement, se prendre en gelée consistante
( on fait les essais sur quelques gouttes seulement ) ; on coule la
masse dans des vases mauvais conducteurs du calorique, dis—
posés i cet effet. Au bout de 54 6 heures de repos, on décante
le liquide. Si l'on veut s’en- servir pour faire des tablettes de
bouillen, on y ajoute un extrait composé de viandes, de lé-
gumes, ete.; on verse le mélange dans de petites caisses plates
en fer-blanc; on porte a 'étuve pour obtenir une dessication
compléte. Si P'on veut réduire en plaques (en eolle forte ), on
y ajoute pour clarifier, deux centitmes en)poids d'alun en
poudre ; on méle exactement; on laisse reposer i chaud pen-
dant 6 heures; on tire dans moules; on laisse refroidir; on
coupe les plaques que V'on porte sur les cordes placées dans
un séchoir. 100 d’os donnent en grand de 12 & 16 de gélatine
ou colle forte stche, selon que les os employés sont secset plus

(1) Les déchets provenant du travail des fabricans de monlesde boutonsd'os
{ la dentelle des boutonniers ), les os des tétes de heeufs et ’antres animanx
(Les canards }, les os de Pintérieur des cornes des animaux (les cornillons),
I'humérus des montons ( les omoplates), sont les plos convenables.

(2) Dans ce cas, les os sont mis dans ces vases avee de Peau dans les pro-
‘porlions suivantes :

LT L e R 1 partie,
Eav....ooaee e R 2 parties .

Tome 1I. 4o
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" ou moins propres par leur état de division & fournir le prin-
cipe gélatineux (1).

L’emploi des acides pour amollir les os et pour en
séparer les substances salines a é1é signalé par plusieurs
chimistes. Fougeroux ; Bayen , Charlard , Duhamel, en
travaillant sur les os, Stahl, Térissant, en s’occupant
de l'examen des parties osseuses des écrevissses , reconnu-
rent qu'on pouvait ramollir ces substances au moyen des
acides; mais Vapplication utile de ce mode d’agir est due &
M. D'Arcet, qui, par une suite d’expériences, parvint &
faive d’un objet scientifique une opération manufacturiére,
Dans la demande d’un brevet d’invention, qu’il obtint en
1810, il démontra que la gélatine extraite des os pouvait
servir 4 la nourriture de 'homme. L’essai qu’on en fit justifia
cette assertion. Le procédd pour obtenir cette gélatine alimen-
taire est le suivant. On prend les os débarrassés de la matitre
grasse; on les lave & Veau froide, pour les priver de matiéres
étrangeres par lesquelles ils pourraient étre salis; on les met
a égoutter; on les porte ensuite dans des baquets placés &
T'ombre; on les immerge avec un liquide acide, préparé avec
acide hydvo-chlorique du commerce, 4 22° Baumé, 1 partie;
eau commune, 4 parties (2). On a soin que la température du
lieu ou sont placés les baguets ne soit pas trop élevée , et I'on
a soin que Vopération aille de maniére a ce que le phosphate
etle carbonate de chaux sofent dissous, sans que la gélatine
soit altérée. Quand le degré del’acide faible est bien déterminé
et que la température du lieu n’est pas trop élevée, au bout
de dix jours, les os sont suffisamment privés des sels, et la

(1) Daprés plusicurs chimistes, la colle d’os a moins de force d'adhé-
rence que les colles fortes blondes, cdlle forte facon anglaise ou fagan
de Givet. On I'emploie cependant avec succés dans les arts.

(2) M. D’Axcet céda son brevet, que’on exploita d’abord avec le plus grand
suceés; mais la négligence appoitée parla suite duns la préparation de la
gdlatine des os, lui fit perdre de sa réputation ct de sa valene. Le mélange
acide oit marquer 6°.
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gélatine séparée se présente sous forme d'une substance molle.
On enléve la solution, et on la remplace par un poids égal &
celui des os traités d’un liquide acide a 1°; on laisse réagir pen-
dans vingt-guatre heures. La solution acide qui était restée dans
les interstices de la mati¢re animale est remplacée par de I'ean
aciduléea 1°; et comme la pesanteur spécifique de cette solution
est plus considérable, elle gagne le fond des baquets : du phes-
phate dechaux quiavait échappéal’action del'acide, estdissous.
On soutire de nouveau la solution acide ; on met ensuite les
os en contact avec de l'can, qui sert & séparer le reste de
la solution acide. On réitére les lavages, et si Ton pent
profiter d’un courant d’ean, on soumet les os, dans des pa-
niers,  I'action de ce courant, qui les prive plus promptement
du liquide acide qu'ils pourraient retenir. Sile lien ou 'on
opire €tait peu fourni d’eau, et qu'on fut forcé de ménager
ce liquide , on pourrait, 4 'aide d’'un pen de sous-carbonate
de soude, saturer Vacide hydro-chlorique et former un sel
qui, €tanten trés petite quantité dans la gélatine, ne pourrait
nuire lorsqu’on s’en servirait pour préparer des substances
alimentaires (1).La gélatine étant séparée, on la fait sécher, et
on la conserve pour s’en servir au besoin.

On fait entrer la gélatine dans la confection des bouillons
ou des gelées. On agit de la maniére suivante. On commence
par laver ce produit; on le met tremper dans l'eau pendant
six & huit heures dans les temps chauds, et dix & quinze heures
dans les temps froids. On renouvelle 'ean & plusieurs reprises ;
on lave encore au moment de s’en servir, puis on le met dans .
T'cau avec ou sans viande, selon I'usage qu'on veut en faire.
En se servant d’une marmite a soupape, on peut élever la tem-
perature de 'eau, et obtenir plus promptement la solution de
la gélatine. Si 'on emploie de la viande salée pour obtenir du

/

{ 1) L’acide hydro-chlorique employé i la préparation de la gélatine doit
étre cxempt de mauvaise odenr. Cette odeur se communique i la gélatine preé-
parde avee cet acide.

1'10. .



698 GELATINE.

l:ouillon, on doit faire & part la solution de gélatine pour [a
méler au bouillon, la présence du sel marin en assez grande
quantité rendant la solution plus difficile.

La gélatine, d’aprés M. D’Arcet, a été employée a4 prépa-
rer des bouillons, que la Société Philantropique a fait distri-
buer aux indigens. La recette donnée par ce savant est la
suivante.

Viande'. . . <% . o 6 kilogrammes (12 livres),
Gélatine brute séche . . . 2 kilog. 25 décag. (4 livres 8 onces)
Selmarin, . . . . ... . 2kilog. (4livres)

Légumes et assaisonnement 8a rokilog. (16 4 20livres)

LT Al S S el 100 kilog. (5olitres).

Le prix total de ces substances , évalué & 21 francs 5o cent. ,
fournit 192 rations de bouillon, qui reviennent & 8 centimes
chacune , si 'on fait déduction de 4 francs pour la valeur de la
viande bouillie.

La quantité de gélatine & employer pour remplacer la viande,
est de 20 grammes (5 gros) pour chaque livre de viande en
moins, et dans les bouillons aux herbes et aux légumes de 20
a4 32 grammes (de 5 gros A 1 once) pour chaque litre d’eau.

La gélatine obtenue a I'état de plaques, oula colle forte, est
employée dans la composition de la peinture dite en détrempe;
les menuisiers, les ébénistes, emploient pour coller et main-
tenir Vassemblage de diverses pitces de bois. Les fabricans
de papier la mettent en usage pour goller le papier. Elle est
aussi usitée dans quelques fabriques de chapeaux, et dans
d’autresateliers. Elle entre dans la composition des bains géla-
latineux. La gélatine séparée des os A l'aide de 1'acide hydro-
chlorique, peut étre employée comme aliment. Son applica-
tion & la nourriture de ’homme est due & M. D’Arcet, ainsi que
le constatent des écrits de ce chimiste, qui datent de 1810. Cette
découverte lui fut contestée par des savans qui n’avaient pas
eu connaissance de ses travaux. A une époque plus récente,
M. Masuyer et M. Gimbernat, savant espagnol , firent aussi
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Vapplication de ce principe comme aliment (1). La géla-
tine a été recommandée, par M. A. Seguin, comme propre
i combattre les fitvres continues, quotidiennes, de langueur,
tierces, doubles tierces et quartes; quoiqu’un grand nombre
d’expériences aient fourni, d’aprés les mémoires de l'auteur(2),
les résultats les plus avantageux, ce mode de traitement n’est
pas usité.

La gélatine est introduite dans les bains, 4 des doses qui va-
rient d’aprés les ordonnances des praticiens. Avant de lintro-
duire dans le liguide destiné & baigner le malade, on la fait
fondre dans une certaine quantité d’eau, en se servant de la
chaleur et quelquefois d’une marmite A soupape (marmite
autoclave).

Des détails sur la fabrication des colles fortes et des gélatines
peuvent étre consultés avec fruit dans le Dictionnaire techno-
logique. Ces détails ne peuvent faire partie du Dictionnaire
des Drogues, cet ouvrage n’ayant pas pour but de faire con-
naitre les produits qui doivent étre employés dans les arts,
mais ceux qui sontmis en usage dans la Thérapeutique.

(A. C)

GELEE. On a donné le nom de gelée & des médicamens
qu’on obtient par la réaction de I’eau bouillante sur diverses
substances végétales ou animales. Ces produits, qui sont
d’abord liquides, prennent par refroidissement une demi-soli-
dité et une consistance tremblante. Cette consistance est due
A la dissolution dans I'ean de la matitre gélatineuse des vé-
gétaux ou des animaux. Les gelées sont liquides & chaud, so-
lides & froid; solubles dans l’eau chaude, insolubles dans
Peau froide; leur saveur agréable flatte le goiit du malade, et
les fait souvent employer comme aliment. Ces produits offrent
les principes médicamenteux sous un petit volume, et comme

(1) La gélatine des os fut proposée comme une xessource préciense, lors du
blocus de Strashourg, en 1814.

(2) Aunales de Chimie, v XCII, p. 121. Société philomatique, an XII,
p- 216.

S ]
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ils sont masquds par des substances agréables, ils produisent
ordinairement un grand effet; en épargnant au malade la ré-
pughance que ne font que trop souvent éprouver la plupart des
médicamens. Les gelées peuvent étre divisées en deux classes:
la premiére comnprend celles obtenues avec les substances végé-
tales; la seconde renferme eelles provenant de produits des
animaux. Les premiéres sont douces au toucher, ne dégagent
par la fermentation ni azote ni ammoniaque ; elles penvent,
lorsqu’elles sont bien faites, se conserver V'espace d’un an, ct
méme davantage. Les secondes sont rudes au toucher ; elles
sont peu susceptibles d’étre conservées ; elles fournissent Iors
de leur décomposition, ouencore par I'analyse, del’azote et des
produits ammoniacaux. Les régles suivantes doivent étre ob-
servées lors de la préparation de ces médicamens:1°. on ne
deit pas prendre les fruits qui sont trop muirs, la gélatine, los
delamaturation compléte, n’existant plus dans ces fruits en aussi
grande quantité qu’avant cette époque ; 2°, onne doitemployer
que la quantité de sucre nécessaire pour absorber 'humidité
qui tient la gélatine en solution ; 3°. on doit faire cuire prompte-
ment les geldes ; par le contact prolongé du feu, V'acide du fruit
réagit sur la gélatine, la dénature en partie ; le produit devient
moins acide, et d'une consistance moindre ; 4°. lorsqu’on est
forcé de clarifier les gelées, on doit augmenter la dose des
substanees, afin de remplacer la quantité de gélatine qui a étd
enlevée dans Vacte de la clarification; 5°. il faut employer
pour la préparation de ces produits, des vases dargent ou
des vases de cuivre bien étamés.

GeLEE bE cornes. On prend les fruits avant leur parfaite ma-
turité, on les essuie avec un linge rude, pour leur enlever le
duvet cotonneux qui les recouvre; on les coupe longitudinale-
ment; on sépare la partie moyenne qui renferme les pepins;
4 mesure que le fruit est coupé, on le jette dans 'eau froide,
pour 'empécher de se colorer. Lorsque tous les coings sont
coupés, on les fait bouilliv dans de Teau jusqu'a ce qu’ils
soient ramollis ; on passe ensuite 4 travers un linge sans expri-
mer. On fait ayec le sucre un sirop simple qu’on clarifie & 'aide



GELEE. 631
du blanc d’eeuf; on fait cuire au petit cassé; on retire la bassine
du feu ; on ajoute le decoctum de coings , et par une ébullition
trés rapide, on améne en consistance de gelée ; on essaie sur
une assiette froide et propre, pour reconnaitre si I'on a at-
teint le degré de euisson. Les quantités de coings, d’eau et de
sucre sont les suivantes : coings séparés des semences, 2 kilog.
(4 livres); eau, 3 kilogrammes (6 livres); sucre, 3 kilogrammes
(6 livres). La gelée obtenue par ce procédé conserve la couleur et
Todeur du fruit. (Le Codex indique les proportions suivantes:
coings 3 parties; eau, 5 parties; sucre, 2 parties. ) La gelée de
coings est astringente; on 'ordonne contre les diarrhées.

GELEE DE CORNE DE CERF , Gelde animale. On prend la corne
de cerf ripée (1) etlavéed I'eau chaude ; on la fait bouillir dans
un vase couvert pendant plusieurs heures et & petit feu. Lorsque
le produit liquide est assez visqueux pour coller les doigts qui
en sont imprégnés, et que le résidu non dissous est friable,
on juge que l'opération est assez avancée ; on fait évaporer le
decoctum , on le passe; on bat dans un poélon un blanc d’ceuf
avecun peu d’eau: lorsqu’il est bien battu, on y ajoute le sucre
en poudre, qui doit faire partie de la gelée. Le tout étant bien
mélé, onajoute en agitant sans cesse , le decoctun: un peu re~
froidi ; on porte ensuite sur le feu, et lorsque le liquide bout,
on verse 4 l'endroit méme o s’éléve le bouillon, le suc ex-
primé d’un citron. La liqueur se sépare en deux parties: 'une,
solide, estformée de I'albumine qui, en se coagulant, s’empare
des substances qui troublaient la liqueur; l'autre, liquide et
claire, est la gelde tenue en solution par I'eau 4 'aide de la cha-
leur. On passe alors & travers un linge fin, et on coule dans
un pot ou 'on a mis un peu d’eau de cannelle et de vin d’Es-
pagne, destinés A aromatiser la gelée. Les doses & employer pour
obtenir 128 grammes ( § onces ) -de gelée sont les snivantes :

{1) A Particle Corne de cerf, page 200, nons avons dit que la véritable
come de cerf est grise, et que le produit vendu sous le nom de corne de
cerf blanche provient dis os. On doit employer la corne de cerf grise. *
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corne decerf, 64 grammes (2 onces); suere, 32 gram. (10ncej;
eau, quantité suffisante; eau de cannelle et vin d’Espagne, de
chaque, une cuillerée 4 café. On peut employer d’autres pro-
duits pour fournir I’arome ; exemple : Peau de fleurs d’aranger,
le zeste d’orange ou de citron, la vanille, etc. On prépare de
la méme maniére des gelées avec les parties animales chargées
de gélatine:

Geree pE croseres. Ce prodmt employé plus souvent en-
core comme produit alimentaire que comme médicament,
s’obtient de plusieurs maniéres. 1°. En prenant les groseilles un
peu avant leur compléte maturité, les privant des rafles et
les plagant dans une bassine, et chauffant sans les éeraser :
le suc s'en sépare; on le coule & travers un tamis, pour le pri=
ver des semences et des enveloppes. Le suc étant passé, on le
met dans une bassine évasée ; on ajoute moitié du poids du sue
de sucre concassé (1) ; on laisse un quart d’heure en contact; on
porte sur le feu ; on fait évaporer a gros bouillons. 1 faut que
Pévaporation soit terminée en un quart d’heure ; un plus long
espace de temps donne lien  la destruction d’une partie de la
gelée eta sa coloration. L’action que la chaleur fait éprouver
a la gelée de groseilles est bien connue des confiseurs: aussi la
plupart de ces fabricans évaporent leur gelée par petites por—
tions, en se servant en méme temps de bassines présentant
une grande surface. Si I’on veut encore accélérer la concentra-
tion, on peutajouter 4 la demi-partie de sucre employée pour
une de suc, un quart de sucre enplus (trois quarts) ; maisla
gelée est plus sucrée, et si elle est conservée long-temps, elle
offre des eristanx de candi.

2°. On prépare aussi la gelde en prenant les groseilles, les
mondant des rafles, les plagant dans une bassine avec le sucre,
et chauffant : le suc des groseilles exsude des grains, et sert &

(1) Le sucre blanc ‘est le plus convenable pour que lagelde ait nn aspect
agréable et une belle coulear; les sucves colords, én apportant nne nwince
jaune, donnent liew & vne modiflication de Ia conleur qui tire quelquefois sur
te bron.
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fondre le sucre. Lorsqu'il est fondu, on jette sur un tamis, et
T'on fait évaporerjusqu'd ce que la gelée soit assez concentrée,
Cest-i~dire jusqu’d ce qu'une petite portion de gelée mise sur
une assiette, prenne, en se refroidissant , la consistance trem—
blante ; on coule alors dans des pots.

3°. Le moyen le plus simple, selon nous, consiste & enfer—
mer les groseilles dans un linge, & les exprimer a la main pour
en tirer lesuc. Lorsqu’on V'a obtenu par expression , on le pése,
et par livre de suc, on ajoute 15 onces de sucre. On facilite
la solution en agitant; on chauffe un instant, on coule dans les
pots. Lorsque la gelée est prise, on recouvre la surface de pa-
pier trempé dans Vesprit-de-vin, et 'on ferme le vase avec du
papier. La gelée de groseilles est conseillée comme rafraichis-
sante.

GEvEE DE LICHEN D'1sLANDE. (Procédé du Codex.) On prend
lichen d’Islande, 64 grammes (2 onees) ; sucre blanc, 128 gram.
(4 onces) ; ichtyocolle, 4 grammes (1 gros) ; ean, quantité sufli—
sante, On fait bouillirlégérement le lichen dans un vase de terre.
On jette les premiéres décoctions, si la matidre amére est jugée
inutile (ou bien encore, on fait macérer le lichen dans une ean
légerement alcaline, on le lave ensuite). On fait bouillir une
seconde et une troisitme fois le lichen ; on ajoute aux décoc-
tions la colle de poisson qu’on a fait dissoudre 4 part; on méle
le sucre ; on passe la liqueur; on clarifie, et 'on fait évaporer
jusqu’a ce qu’il n’en reste plus que 250 grammes (8 onces). On
peut, pour rendre cette gelde plus agréable, la couler sur une
substance aromatique, des zestes de citron, d’orange, ete. On
la porte ensuite dans un endroit frais, pour qu’elle se prenne en
gelée. Ce procédé ayant paru susceptible d’étre modifié, on'y
a apporté les changemens suivans, qui ont été publiés (1). On
prend pour obtenir 128 grammes (4 onces) de gelée les propor-"
tions suivantes : lichen lavé, 32 grammes (10nce); eau 160 gram.
(5 onces ) ; sucre, 32 grammes ( 1 once ), on agit de la ma-

(1) 7. le Manuel du pharmacien , t. I, p. 131, et le travail de M. Roniyer,
Journal de Chimie médicale, 1. I, e 123
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nitre suivante. On incise le lichen, on l'introduit avec Veau
dans une boule d’étain A bouillons ; on visse le couvercle, et
on laisse au bain-marie pendant environ trois heures. Cet es—
pace de temps écoulé, on passe avec expression & travers un
linge; on met le liquide gélatineux sur le feu dans un poélon
avec le sucre; on agite avec une spatule, pour vaporiser un'pen
d’eau. Lorsque la gelée est réduited 128 grammes (4 onces) , on
la coule dans un pot. I1 se forme 4 sa surface une pellicule gri-
sitre épaisse : lorsqu’elle est solidifiée, on 'enléve adroitement;
on obtient par refroidissement une gelée bien homogene et
d’une bonne consistance. La colle de poisson a été éliminée de
cette préparation , comme inutile, et aussi comme tendant 3
accélérer laltération de ce produit.

On administre cette gelée contre les affections catarrhales
anciennes, dans les cas de phthisie muqueuse. La dose est de
164 32 grammes (4 gros A 1 once).

GELEE DE LICHEN AVEG LE QUINQUINA. Prenez lichen d’Islande
lavé, 64 gram (2 onces);ichtyocolle, 4 gram.(1gros); eau, quan-
tité suffisante; préparez deux décoctionsavecle lichen;ajoutez-y
Pichityocolle dissoute & part; puis sirop de quinquina préparé au
vin, 192 gram. (6 onces). Aprés une légere ébullition, passez la
liqueur ; faites ensuite évaporer en consistance convenable, puis
coulez. Ces doses employées deivent fournir environ 250 gram.,
(8 onces) de gelée. Cette gelée est donnée comme tonique.

Gruie pE mousse vE Conse , Gelée d’helmintocorton. On prend
mousse de Corse, 128 grammes ( 4 onces); on la fait bouillic
dans eau commune, 2 kilogrammes (4 livres) ; on ajoute vin
blanc généreux , 500 grammes (1 livre) ; sucre blanc, 750 gram.
(1 livre 8 onces); ichtyocolle dissoute dans quantité suflisante
d’eau, 8 grammes (2 gros ). On clarifie la liqueur, on passe et
Ton amine en cousistance de gelée. La gelde de mousse de
Corse est recommandée comme un bon vermifuge; on la
donne A la dose de 8 grammes & 48 grammes (2 gros 4 1 once
et demic). La propriété vermifuge de c& médicament pourrait
bien étre attribude 4 la présence d’une certaine quantité d’'un
hydriodate.
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Grufe pE posmes. Employée comme substance alimentaire ,
elle s’obtient d’un aspect et d’un goit agréable par le procédé
suivant. On prend des pommes rainettes, on les péle avec un
coutean 4 lame d’argent; on les fend en quatre ; on enléve la
partie qui contient les pepins, et l'on jette les quartiers ainsi
préparés dans de Veau, dans laquelle on a mis le suc d'un
citron ; on les retire; on les fait cuire dans de Ueau. Lorsque le
fruit s'écrase facilement sous le doigt, on arréte I'opération;
on coule A travers un linge ; on passe de nouveau les premitres
portions qui ne sont pas claires, et on laisse égoutter jusqu'an
lendemain. On prend le liquide qui est mucilagineux et de
coulenr laiteuse, on le ptse, et sur une partie de liquide, on
ajoute deux parties de sucre; on fait cuire rapidement ; on en-
Itve 'éeume qui se forme, et lorsqu’a I'essai on voit que la
gelée est assez consistante, onla coule & travers un tamis dans
des pots, ou I’on a placé d’avance des zestes de citron, lavés a
'eau bouillante pour leur enlever une matiére dcre et amére,
et qﬁ’on a ensuite divisés en petites laniéres plus on moins
longues et larges. La gelée de pommes peut étre employée avee
sneces dans quelques cas de phthisie.La dose est de64 a128 gram.
(2 & 4 onces).

Divers travaux sur la matiére gélatineuse des végétaux ont
été faits par d’habiles chimistes , et I'on doit citer ceux publiés
par MM. Vauquelin, Braconnot, John, Henry, Guibourt,
Payen. Les expériences de MM. Payen et Braconnot (i) ont
prouvé que c’est & la présénce d’un acide (Facide pectique) ,
que les gelées de pommes, de groseilles, de coings, doivent
leur consistance gélatineuse, et que cet acide existait dans la
betterave , dans I’écorce des arbres, dans les navets, les ca-
rottes, ete. Des discussions sur la priorité de cette découverte
ont donné lien & quelques derits, qui doivent étre consultés

(1) Vayez le Journal de Chimie médicale, t. I, p. 5og et 53g, etle Mémoire
publié par MM. Braconnot et Payen, Annales de Chimic et de Physiqne,
t. XXX, p. 96; et Journal de Pharmacie pour 1824.
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pour se mettre au fait de la question, qui nous a paru étre dé-
cidée en faveur de M. Payen.

. M. Braconnot a indiqué l'emploi de I'acide pectique , pour
fournir des gelées alimentaires , et celui des pectates solubles,
pour combatire 'action vénéneuse de différens sels métalliques,
cenx de plomb, de cuivre, de zinc, d’antimoine, de mercure,
ces sels étant précipités complétement & I'état de sels inso-
lubles par cet acide, & Vexception du deuto-chlorure de mer-
cure (le sublimé corrosif’) , du tartrate antimonié de potasse
(Vémétigue) et du nitrate d’argent. Le mode suivant a été in-
diqué par M. Braconnot, pour obtenir des préparations alimen-
taires avec l'acide pectique , provenant de diverses substances
végétales. On réduiten pulpe, & Vaide d’'une ripe, des racines
charnues (la betterave, la carotte, le navet) ; on exprime le
sue; on lave ensuite le marc avec de I’eau de pluie filtrée. C'est
avec ce marc quon obtient l'acide. On prend les pro-
portions suivantes: marc de navets (ou de carottes, etc.), 50
parties; eau, 3oo parties ; potasse ou soude caustique, 1 partie;
on délaie le mare dans 'ean , de maniére 4 obtenir une bouillie
claire; on ajoute la soude ou la potasse; on fait bouillir pen-
dant un quart d’heure ; on passe & travers une toile ; on lave
a l'eau de pluie portée i 100° centigrades; onréunit la liqueur;
on décompose le pectate alcalin qui ¢’est formé, par une solu-
tion étendue de muriate de chaux , ajoutd en quantité suffisante.
La gelée trés abondante se précipite; on la recueille sur une
toile; on la lave exactement; on fait de nouveau bouillir le
magma dans de Veau aiguisée d’acide hydro-chlorique ; on
jette le tout sur un filtre ; on lave 4 grande eau , et 'on obtient
ainsi I'acide pectique pur. Si Pon employait de 1'eau contenant
du sulfate de chaux , une partie de I'acide pectique se précipite-
rait en formant une combinaison triple insoluble.

Pour ébtenir des gelées avec I'acide pectique , on délaie une
partie d’acide pectique bien égoutté dans trois parties d’ean
distillée. On dissout & l'aide d'une petite quantité de soude
ou de potasse ; on reconnait le point de saturation i 'aide du
papier de tournesol rougi. Lorsque la saturation est terminée,
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on fait chauffer ; on y méle 3 parties de sucre blanc et un aro-
mate quelconque; on ajoute 3 la liqueur la quantité conve-
nable d’un acide faible étendu, et ayant & peu prés la force
du vinaigre (I’acide sulfurique peut étre employé). On agite le
mélange, qui, aprés quelques instans, se prend en gelée consis-
tante. (¥ les Annales de Chim. et de Physique, t. XXX, p.g2.)

Déja des gelées préparées avec I'acide pectique'sont vendues
dans le commerce ; mais aucune expérience thérapeutique n’a
été faite, du moins i notre connaissance , pour reconnaitre les
propriétés de ces gelées. (A. C.)

GENEPI ou GENIPI. Les habitans des Alpes de la Suisse et
de la Savoie donnent ce nom a diverses plantes de la famille
des Synanthérées-Corymbiféres, remarquables par leur saveur
amére et leur odeur pénétrante. L’ Artemisia glacialis, L. ,
jolie espece dont le feuillage est argenté et les fleurs jaunes,
qui croit sur les bords des précipices, est le génépi des Sa-
voyards. En Suisse, on fait usage des Achillcea atrata, nana
et moschata. Ces plantes, faciles & distinguer par leurs feuilles
découpées et couvertes d’un duvet blanc, par leur saveur amére
et aromatique, offrent les plus grands rapports botaniques avec
Pabsinthe et Parmoise ; elles en possédent aussi les propriétés ,
c’est-d-dire qu’elles sont éminemment toniques et stimulantes.
Elles sont une sorte de panacée universelle pour les paysans
des Alpes, qui les emploient en infusion théiforme, comme dia~
phorétiques dans les fluxions de poitrine , et dans quelques
autres affections graves, ou leur usage n’est pourtant pas sans
quelque danger. Mais la confiance en ce reméde est telle, que
lorsque les paysans de certaines contrées ne la posstdent point
dans leurs montagnes, ils vont la chercher au loin, et souvent
méme au risque de leur vie. (A. R.)

GENET DES TEINTURIERS ouv GENESTROLLE. Genista
tinctoria, L. — Rich. Bot. méd., t. II, p: 544. (Famille des
Légumineuses. DiadelphieDécandrie, L.) Petit arbuste commun
dans les haies et les buissons de toute I’Europe, ot il fleurit
dans les mois de juin et de juillet. Ses tiges sont frutescentes
ala base, redressées supérieurement , hautes d’environ 2 pieds,



638 GENET DES TEINTURIERS.

cylindrigues , striées, un peu anguleuses et glabres. Les feuilles
sont trés nombreuses, éparses , lancéolées , aigués, glabres ou
légerement pubescentes. Les fleurs, de couleur jaune , forment
une grappe terminale au sommet des ramifications dela tije.

La genestrolle fournit une couleur jaune assez vive, moins
belle cependant que celle de la gaude, mais plus solide quand
on la fixe par I'alun. Sous ce rapport, elle est trés employée par
les teinturiers, qui la nomment herbe & jaunir,

Ses fleurs sont légérement purgatives, et lesgraines émétiques.
Dans les provinces méridionales de 'empire russe, et surtout
dans 'Ukraine , c’est un reméde populaire contre ’hydropho-
bie. Le docteur Michel Marochetti a, dans ces derniéres an-
nées, attiré 'attention des médecins sur 'emploi du genet des
teinturiersdans le traitement de cette terrible maladie. Mais il
est plusrationnel d’attribuer la guérison des personnes mordues
par les animaux enragés aux moyens chirurgicaux employés en
méme temps que la décoction de genestrolle. Ces moyens con=
sistent dans la cautérisation des pustules qui se montrent sous
la langue , aux environs des glandes subliuguales. Nous igno-
rons si Uon a vérifié, dans notre Europe occidentale, Pefficacité
de tels moyens thérapeutiques ; il paraitquel’on n’a pas encore
reconnu les pustules qui sont un épiphénoméne de I'hydropho-
bie chez les Orientaux. Quoi qu’il en soit, nous sommes fondés
i croire, d’aprés le pend’activité des qualitds sensibles de la
genestrolle,, quelle n’est pas un reméde auguel on puisse avoir
une entiére confiance.

Analysées par M. Cadet ( Journal de Pharmacie , septembre
1824 ) , les sommités fleuries du genet des teinturiers contien-
nent : une matiére grasse d’un jaune foneé; une matitre colo-
rante d'un jaune serin ; une matiére brune ; de la chlorophylle,
de albumine; du mucilage ; une matitre sucrée; de la cire; un
principe astringent ; une matiére analogue 4 'osinazome ; une
huile volatile concréte; de la fibre végétale.

D’autres espices de genet, telles que les Genista scoparia,
juncea, purgans, qui croissent dans I'Europe méridionale ,
ont des graines purgatives, et leurs diyerses parties sont eni=
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ployées A des usages dconomiques. Le G. scoparia, L., porte
le nom vulgaire de Genet & bablais; il est trés commun dans les
bois des environs de Paris. Le G. juncea est cultivé dans les
jardins comme plante d’ornement , sous le nom de genet d’ Es-
pagne. En faisant macérer son €corce dans l'eau, on peut en
yetirer une filasse de bonne qualité. (A. R.)

GENEVRIER COMMUN. Juniperus communis , L. — Rich.
Mém. sur les Coniféres, tab. 5. (Famille des Conifires. Dioecie
Monadelphie, L. ) Arbrisseau fort commun dans les lieux in-
cultes et rocailleux de I'Europe, surtout dans les pays septen-
trionaux. Ordinairement il est petit et rabougri, mais quelque~
fois il acquiert un grand développement et forme un petit
arbre de 2 & 3 metres de hauteur. Ses feunilles sont terndes,
verticillées, linéaires-aigués , glanques inférieurement, raides,
sessiles et étalées. Les fleurs sont dioiques, disposées en cha~
tons trés petits, solitaires et axillaires ; les miles sont sessiles
et de forme globuleuse; les femelles, portées sur de courts
pédoncules, sont au nombre de trois dans chaque cone on ca—
pitule; celui-ci est recouvert d’écailles imbriquées soudées
entre elles et constituant un involucre épais. Le fruit qui résulte
de ces trois fleurs femelles est agrégé , simulant une baie de la
grosseur d'un trés petit pois, ombiliquée 4 son sommet, et
renfermant trois osselets trés durs. Il est, & sa maturité, d’un
brun noiritre, couvert d'une poussitre glauque; il contient
autour des osselets une pulpe aromatique, térébenthinacée ,
d’une saveur amére, et un pen sucrée.

Le bois du genevrier est léger, d’un blanc veiné de rouge ,
susceptible d’un beau poli, exhalant une odeur aromatique
due a une sorte de térébenthine qui en suinte dans les grandes
chaleurs de I'été, et que pendant long-temps on a cru étre la
méme que la sandaraque ¢ui découle du 7 huya articulata. Ce
bois était autrefois usité comme médicament sudorifique et
diurétique, sous forme d’infusion ; aujourd’hui on ne s’en sert
plus que pour des vuvrages de tour et de boisscllerie. Le genéd-
vrier est cultivé pour faire des palissades contre les murs dans
quelques jardins paysagers.
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Les fruits du genévrier, vulgairement nommés baies de
geniévre, contiennent un principe extractif, de la résine et
une huile volatile. C’est surtout i cette dernitre substance
qu’ils doivent leurs propriétés stimulantes, toniques et diu-
rétiques. On les prescrit pour relever les forces digestives de
I'estomac; et comme ils exercent une action spéciale sur I'ap~
pareil séeréteur de I'urine, on a souvent eu recours i leur
usage dans certaines hydropisies ; mais il faut s’en abstenir
lorsque la vessie et les reins sont affectés d’une inflammation
chronique; quelquefois on a vu des hématuries survenir a la
suite de leur usage trop long—temps prolongé. On donne les
baies de geniévre en infusion que l'on prépare dans des vases
clos, avec une once de ees fruits pour 2 livres d’eau bouillante.
L’extrait ou rob de geniévre, dont la préparation doit étre
faite avec soin ( 7. V'art. Extraits ) , s’administre eomme sto-
machique, a la dose de 1 4 2 gros. Il forme la base de plu-
sieurs électuaires usités surtout dans la Médecine vétérinaire.
La teinture alcoolique se donne & la dose d’une & deux cuille-
rées & café dans une tasse d’infusion théiforme d’une substance
tonique quelconque. Mélangée avee du vin blanc, cette tein-
ture constitue le vin de genitvre, que ’on prépare aussi en fai-
sant infuser directement les baies de geniévre dans le vin,

Dans le nord de I’Europe, et surtout en Hollande on l'at-
mosphére est chargée d’humidité, l'usage du geniévre est fort
vépandu. Par la fermentation et la distillation, on en retire
une liqueur alcoolique qui porte le nom de genevrette , ou bien
on les distille sur de l'eau-de-vie. Cette liquenr forme un ar-
ticle de commerce assez considérable. Elle est éminemment
douée des propriétés attribuées aux baies de geniévre, pro-
priétés qui résultent de la composition chimique de ces fruits,
dans lesquels abonde une huile volatile particuliéve.

D’autres espéces de genévriers, ou leurs produits, sont usités
en Médecine ; telle est la sabine ( Juniperus Sabina, L. ); et
le Juniperus oxycedrus , L. , qui fournit VI'huile de cade.
# . HUILE DE CADE et SABINE. (A. R.)

GENIEVRE ( BATES DE). 7. GENEVRIER COMMON.
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GENTIANE JAUNE ou GRANDE GENTIANE. Gentiana
lutea, L. — Rich. Bot. méd., t. I, p. 310. (Famille des Gen~
tianées, Juss. Pentandrie Digynie, L._) Cette plante, I'une des
plus remarquables par sa taille et sa beauté, parmi les
nombreuses espéces qui constituent le genre dont elle est
le type, habite non-seulement les Alpes, mais encore les
montagnes boisées et les plateaux assez bas de certaines con-
trées de 'Europe. Ainsi, en France, on les rencontre en grande
abondance dans le Jura, les Vosges, les Cévennes, et surtout
dans les montagnes de 'Auvergne et de la Bourgogne. Sa ra-
cine est perpendiculaire, vivace, rameuse, d’un jaune foncé
extérieurement; elle donne naissance 4 une tige haute d’un
métre et plus, droite, ronde, fistuleuse , portant des feuilles
sessiles, opposées et croisées A angles, droits, ovales, aigués,
d’un vert clair, un peu glauques, et & cinq nervures; les infé-
rieures, que I'on nomme radicales, sont atténuées en une
sorte de pétiole. Les fleurs sont pédonculdes et groupées
dans les aisselles des feuilles supérieures , légérement trans—
formées en bractées ; leur calice est spathacé et d’une consis+
" tance de parchemin trés fin; la corolle est d’'un jaune pile,
presque sans aucunes taches, rotacée, 2 cing ou six divisions,
longues , aigués et sans laciniures. Le fruit est une capsule uni-
loculaire , bivalye, ovoide, fusiforme, renfermant des graines
nombreuses, planes, membraneuses sur les bords, et atta-
chées lelong des sutures des valves.

Ce que I'on nomme racine dans cette plante, est plutdt une
souche ou une tige souterraine, car ¢’est sur elle que sont implan-
téesles feuilles dites radicales ; les cicatrices de celles des années
précédentes y sont trés visibles, et 'on ne peut guére distinguer
le collet ou point de séparation de cette tige et de la yraie ra-
cine. En admettant notre opinion sur la structure de ’organe
appelé vulgairement racine dans la gentiane, il conviendrait
de désigner, sous le nom de pédoncule floral, la partie nom-
mée tige par les anteurs, et qui porte les feuilles supérieures
ainsi que les flenrs. Nous continuerons néanmoins & nous servir
des expressions vulgaires , tout impropres qu’elles soient ,

Tome II. hs
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mais il était bon de déterminer exactement lear véritable sens.

La racine de gentiane a joui, dis Pantiquité la plus reculée,
d’une réputation médicale, méritée sous beancoup de rapports.
On prétend que son nom dérive de celui de Gentius, roi d’Il-
lyrie, qui apparemment était aussi médecin philanthrope ,
puisqu’il fit connaitre, dit-on , Vefficacité de la racine de gen-
tiane contre une maladie épidémique qui ravageail son pays.

Nous considérons aujourd’hui la racine de gentiane, non pas
comme un antiseptique dans le sens que V'on attribuait autre-
fois 4 ce mot, mais comme le plus énergique des médicamens
toniques que nous fournissent les végétaux indigeénes. Son ex-
tréme amertume est le principe dans lequel résident ses pro-
priétés médicales; cette amertume est en général avivée par
I’addition des alcalis, et diminuée par celle des acides. On I'em-
ploie dans tous les cas oit il convient de stimuler les organes
affaiblis, et ot il est nécessaire de les ramener dans I'état le plus
convenable au libre exercice de leurs fonctions. Ainsi, on l'a
administrée avec succés dans les maladies scrofuleuses, et dans
celles du systeme lymphatique, contreles fitvres intermittentes
simples. L'expérience ayantbien constaté Uefficacité de la racivie
de gentiane dans plusieurs maladies, puisqu’elle n’a pas subi le
sort des médicamens préconisés avec emphase ou rejetés avec
mépris, suivant les doctrines médicales qui ont été successive~
ment établies ou renversées, son emploi est devenu d’une im-
portance majeure dans la Médecine humaine ; et surtout dans
hippiatrique. Les pa}'sam de la Suisse, du Tyrol, de la Bour-
gogne etde VAuvergne en fontuneimmense récolte, et on I'ex-
pédie séche dans toute 'Europe. En cet état, elle est allongée , -
dela grosseur du pouce et au-dela , trésrugneuse ou ridée trans-
versalement, jaune lnterlcurement d'une texture spongieuse,
d’une odeur tenace , non aromatique, et d’une saveur excessi-
vement amére. On dmt choisir celle qui est d’'une médiocre
grosseur, et qui n'est point caride ou rougie par les larves des
insectes, accident auquel elle est trés sujette.

La racine de gentiane s’administre en poudre, & la dose de
1o grains & un demi-gros ; en décoction, 4 celle de 2 gros &
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t once pour 2 livres d’eau. On en prépare un sirop , une tein-
ture alcoolique,, un vin amer, et un extrait, dont les doses
varient suivant 'indication que Uon veut remplir. Elle fait.en
outre partie de la plupart des médicamens composés des an-
ciennes Pharmacopées. Dans quelques cas de Chirurgie, on s’est
servi de petits fragmens’ de racine de gentiane bien desséchée,
pour s’opposer au rapprochement des parois des ouvertures
fistulenses. Ces fragmens remplacent avantageusement les
éponges proposées, et déterminent en outre une légére irrita-
tion qui a été suivie de bons effets.

Plusicurs analyses chimiques ont été publides sur cette ra-
cine. Nous ne citerons que les résultats de la plus récente, qui
est due & MM. Henry et Caventou (1). Ces chimistes en ont re-
tiré : 1°. un principe colorant fugace ; 2°. un principe amer ,
jaune, cristallin ( gentianin ) ; 3°. une matitre identique avec
la glu; 4° une matiére huileuse , verditre, fixe; 5°. un acide
organique libre; 6°. du sucre incristallisable; 7°. de la gomme;
8°. une matiére colorante jaune; ¢°. du ligneux. Il y a lieu de
eroire que la racine en question doit ses propriétés au gentia—
nin. La nature de ce principe n’est pas encore bien dé-
terminée. MM. Henry et Caventou pensent que, loin d’étre
alealin , il se comporte au contraire comme une substance
acide; opinion qui nous semble susceptible d’etre contestée
avec d’autant plus de fondement, que le gentianin n’est pas
un principe pur, et qu’il retient encore d’autres substances
immédiates en combinaison IL’existence du sucre avait été
constatée dans une précédente analyse, par MM. Guillemin
et Jacquemin, C'est ce sucre incristallisable qui, par la fer-
mentation, fournit beaucoup d’alcool, et qui donne a ex—
trait de gentiane une odeur sensible de caramel, et une saveur
d’abord saccharine, gui est bientdt masquée par linten-
sité du principe amer. Néanmoins, il ne faut pas croire que la
jomme qui abonde dans la gentiane, ne puisse donuner un

(1) F. Journ. de Pharmacie, v. VII, p. 173.
qu..
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produit aleoolique par la fermentation ; nous pensons au con~
traire que cette opération en convertit immédiatement une
grande quantité en alcool; ce qui est prouvé, d’ailleurs, par
le mode de préparation en usage chez les paysans de la Suisse,
lequel comsiste & faire fermenter directement les racines de
gentiane aprés les avoir fait bouillir dans V'eaun. L’eau-de-vie
de gentiane a un goiit un peu amer et une odeur vireuse
qui plait beaucoup au peuple grossier de la Suisse et de 1’Al-
lemagne. Comme la Gentiana lutea ne suffit point i la grande
consommation qu’on en fait pour 'extraction de l'eau-de-vie,
on se sert également des racines de Gentiana purpurea et
G. punclata, L. , grandes et belles espéces qni jouissent absolu~
ment des mémes propriétés, et qui croissent abondamment
dans certaines localités alpines. La racine de la Gent. acau-
Iis, L., charmante espéce i grandes fleurs bleues qui décore
les hautes sommiités des Alpes, des Pyrénées, du Jura, etc.,
est caractérisée par une amertume extréme’, qui ne le céde
a4 aucune écorce exotigue, pas méme i celles qui, sous ce
rapport, ont le plus de célébrité , comme 'angusture et le
pareira-brava. Elle ne contient presque point de gomme , ni
d’autres principes étrangers 4 l'amertume; son usage serait
donc fort convenable dans tous les cas ot 1'on voudrait ob-
tenir une action tonique trés intense, déterminde par U'intensité
du principe amer ; mais Uintroduction de cette plante dans
le commerce de la droguerie éprouverait quelques difficultés,
non pas par la rareté de la plante qui, comme nous venons
de le dire, tapisse les pelouses des sommités ; mais parce
qu'étant trés exigué , elle demanderait beaucoup de temps
et de peines pour en faire la récolte. (A. R.)
GENTIANEES. Gentianeee. Famille naturelle de plantes
Dicotylédones Monopétales Hypogynes, qui présente pour
caractéres principaux : une corolle réguliére, dont le limbe
est partagé plus ou moins profondément en cing lobes; cing
étamines alternes avec les lobes de la corolle; une capsule i
une ou deux loges, & deux valves, contenant des graines atta—
chées 2 des placentas placés le long des sutures des valves; des
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feuilles entidres et opposées. Cette famille est trés intéressante,
en ce que ses nombreuses espices sont toutes doudes d’un
principe amer €énergique, et conséquemment usitées pour la
plupart en Médecine, selon Vabondance de ce principe. Le
genre GENTIANE , qui Ini a donné son nom, est aussi celui
dont les plantes sont le plus recommandables par leurs pro-
priétés médicinales. Nous avons cité, dans. Varticle pré-
oédent, les especes de ce genre qui fournissent des produits
utiles ; nous ajouterons ici que plusieurs autres genres voisins
renferment des plantes douées de propriétés fort analogues
i celles des véritables Gentianes. Ainsil’ Erythrea Centaurium,
est employde depuis bien long-temps comme fébrifuge , sous
le nom vulgaire de Perite Cenrauvrte ; le Spigelia marylan—
dica, aux Etats~Unis ; la racine de Chirayta, qui n’appar—
tient point & une véritable gentiane , mais & un genre distinct,
sont doudes de propriétés semblables.

Quant au Meryanthes trifoliata L., ou TREFLE D’EAU,
quoique , d’aprés I’analogie de ses vertus médicales et A cause
de certains caractéres botaniques, on Vait placé parmi les
Gentianes, il doit en étre €loigné, si I'on fait attention a d’au~
tres caractéres plusimportans, tels que ses feuilles composées,
alternes ; ses graines insérées sur le dos des parois de la cap-
sule, et non le long de ses sutures. 7. TrérLe n’eav.  (A. R.)

GENTTANIN. On a donné ce nom 4 un prineipe amer dé-
couvert dans la gentiane, par MM. Henry et Caventou; il
s’obtient en agissant de la maniére suivante : on réduit en
poudre de la racine de gentiane, on introduit cette poudre dans
un matras , on verse dessus de I’éther sulfurique rectifié , en
assez grande quantité pour que la poudre en soit recouverte
d’un travers de doigt ; on laisse en macération pendant qua-—.
rante-huit heures, on décante la liqueur éthérée, on filtre
cette liqueur , et I'on remet une nouvelle quantité d’éther sur
la poudre déja épuisée. Aprés quarante-huit heures, on en—
léve la dissolution , et I'on répéte ce traitement jusqu’a ce
que Véther en contact avec la poudre ne lui communique
plus de coulenr; on réunit les solutions éthérées, on les
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introduit dans le bain-marie d’un alambic, et l'on procéde
a la distillation, pour retirer la plus grande partie de I'éther,
qui peut servir de nouveau a épuiser de la poudre de
gentiane. On démonte l'appareil; on trouve dans le bain-
marie une masse poisseuse de consistance molle; on la traite &
froid par I’alcool 4 4o°, et I'on continue de la traiter par ce
véhicule , jusqu’a ce que l'alcool en sorte incolore : par ce
moyen , on dépouille 'extrait éthéré de tout le gentianin , et
I’on a pour résidu une substance semblable 4 la glu. On réunit
les lavages alcooliques, on les soumet 4 1’évaporation 4 aide
d’une douce chaleur, en recueillant 'alcool, qui se vaporise.
Sur la fin de 'évaporation, le gentianin reparait sous la forme
d’une matiére cristalline jaune qui se prend en masse ; cette
matiére isolée est d’'une amertume trés forte ; on la traite par
Paleool faible, qui la redissout en l'isolant d’une matiére
grasse inodore , ihsipide et d’une couleur verdatre.

La solution alcoolique contient le gentianin , un acide et
la matiére odorante de la gentiane ; on fait évaporer ce
solutum A siccité , on délaie le résidu dans e eau, on y ajoute
une petite quantnte de magnésie pure, on falt bouillir et
évaporer A siccité. Par ce dernier traitement, on chasse la
plus grande partie de la matiére odorante de la gentiane, et
Von débarrasse le gentianin de l'acide. qui était avee lui; on
fait ensuite bouillir Vextrait avee V'éther, qui redissout le
gentianin sans toucher a la magnésie ni au sel magnésien ; on
filtre , et Yon fait évaporer le liquide, qui fournit ce produit
par évaporation. Pour obtenir une petite quantité de gen—
tianin qui a €té précipité et qui reste fixé i la magnésie,
on traite cette substance par V'acide oxalique, qui s'unita la
base et met 4 nu le principe végétal, que l'on reprend ensuite
par I'éther. '

Le gentianin est jaune , inodore , ayant une amertume sem-
blable a celle de la gentiane, amertume qui augmente de force
lors de la combinaison de ce principe avec un acide. 11 est so=
luble dans Véther et dans I’alcool; ses solutions, abandonnées a
une ¢yaporation spontande, laissent déposer des cristaux jaunes,
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ayant la forme d’aiguilles. Il est peu soluble dans I'eau froide ,
mais cependant en assez grande quantité pour rendre Peau
amére ; il est plus soluble dans I'eau bouillante. Ce principe ,
dissous daus les acides, perd de sa couleur; ces solutions acides,
mises en contactavecun alcali en excés, deviennent plus fon-
cées. Le gentianin ne rougit pas sensiblement le papier bleu de
tournesol ; il ne bleuit pas non plus le méme papier rougi par
les acides. Soumis & l'action de la chaleur, ce produit se
décompose en partie ; la partie qui n'éprouve pas de décom-
position se sublime et se dépose sur les parois du tube,
sous forme de petites aiguilles; la partie décomposée donne
lieu & des produits analogues & ceux qui résultent de la dé-
composition des matitres végétales azotées.

Des essais faits par M. Magendie sur le gentianin , lui ont
fait reconmaitre que ce produit n'est pas vénéneux: plusieurs
grains de cette substance injectés dans les veines, n’ont pro-
duit auncun effet apparent. Ce savant en ayant pris 10 déci-
gram. (2 grains) dissous dans de l'alcool, cette préparation,
d’une amertume extréme, lui fit éprouver dans Pestomac un
léger sentiment de chaleur.

Les préparationssuivantes de gentiane ont été recommandées,
par le méme praticien :

Teinture de geniianin. Alcool 4 24°, 32 grammes (1 once);
gentianin pur, 25 centigrammes (5 grains). On fait dissoudre
le gentianin dans 'alcool , et ’on conserve la solution qui est
destinée a remplacer I'élixir de gentiane. Cette préparation est

- employée dans les mémes circonstances, d’aprés Pordonnance
du praticien. :

Sirop de gentianin. Sirop de sucre , 500 grammes (1 livre ) ;
gentianin , 8 décigrammes (16 grains). Faites dissoudre le
gentianin dans I'eau ; mélez, et conservez-le , pour s’en servir
comme on le fait du sivop de gentiane. (A. C)

GEORGINA VARIABILIS. 7. Danvia.

GERANIACEES. Geraniacee. Famille naturelle de plantes
Dicotylédones Polypétales Hypogynes, & laquelle le genre
Geranium a donné son nom. Cette famille se compose de
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plantes herbacées dans nos climats, sous-frutescentes dans les
contrées situées au~dela des tropiques. La corolle, composée
de cinq pétales, est tantdt régulitre, tantdt irvégulitre; les
étamines , ordinairement au nombre de dix , sont quélquefois
- légerement soudées par la base, et quelques-unes sont dépour-
vues d'anthéres, Le fruit est une capsulea plusieurs coques in—
déhiscentes , monospermes, réunies par leur coté interne, et
surmontées du style qui est persistant.

Plusieurs des espéces qui composent le genre Geranium de
Linné, quelesmodernes ont subdivisé en trois genres distincts,
sont douées, principalement dans lenrs feunilles, d'une odeur
pénétrante tantdt trés suave, et qui rappelle celle des végétaux
les plus agréables sous ce rapport, tantdt d’une fétidité repous-
sante. Ce sont surtout les plantes du genre Pelargonium qui
présentent toutes les nuances d’odenr imaginables. Malgré cette
(iualité active, elles ne sont d’aucun usage en Médecine. Néan—
moins Thunberg .dit que les racines rouges et charnues de
quelques Geranium (Pelargonium) qui croissent dans les sables
aux environs du cap de Bonne-Espérance, sont astringentes,
que les colons savent trés bien les employer contre la diarrhée
et la dyssenterie.

Le Géranium 4 Robert et 'Erodium musqué (7. ces mots)
sont les seules espéces indigénes qui ont été et sont encore
employées contre diverses maladies.

La capucine et 1’Oxalis acetosella, vulgairement nommée
Surecie, qui fournit le sel d’oseille, faisaient autrefois partie
des Géraniacées ; mais on a proposé, dans ces derniers temps,
de les placer dans deux nouvelles familles, qui ont recu les
noms de Tropéolées et d’Oxalidées. Nous adoptons d’autant
plus volontiers cette séparation proposée par les hotanistes,
qu’elle est d’accord avec I'observation des propriétés de ces
plantes, qui sont trés différentes de celles des Géraniacées pro-
prement dites. 7. CapuciNE et SURELLE. (A. R.)

GERANIUM A ROBERT. Geranium robertianum, L.—Rich.
Bot. méd., t. II, p. 719. ( Famille des Géraniacées, Juss. Mo~
nadelphie Décarndrie, I.) Cette plante, connue sous les noms
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vulgaires d’herbe a Robert, d’herbe & esquinancie, croit abon-
damment sur les vieilles murailles, dans les décombres et les
lieux incultes de I'Europe.

Ses tiges sont rameuses , dichotomes , géniculdes, articuldes,
renflées & chaque articulation, poilues, cylindriques et rou—
gedtres. Lesfeunilles sontaussi rougedtres, un peu velues, accom-
pagnées de petites stipules, opposées, pétiolées, profondément
partagées en trois folioles pinnatifides. Les fleurs sont rouges,
géminées, portées sur des pédoncules axillaires plus longs que
les fenilles, et bifurquées & leur sommet. Le calice est tubualeux,
renflé & sa base, composé de cing sépales ovales-lancéolés. La
corolle offre cing pétales obovales , arrondis , entiers, longue=
ment onguiculés, et du double plus longs que le calice. Les
étamines , au nombre de dix, sont toutes fertiles. La capsule
est 4 cinq coques,, surmontée d'un appendice pyramidal, dont
I’apparence est celle d’un bee trés allongé; d’oli I'étymologie
du mot geramum, et les noms vulgaires de bec de grue, bec de
ci cogne qu on donne 4 cette plm-\ e,

L’hierbe & Robert exhale une odeur trés forte, puante, ap-
prochantde celle du boue. Sa saveur est astringente. La décoe-
tion de ses feuilles a été employé en gargarisme contre les af-
fections de la gorge. Toute la plante fraiche, pilée et appliquée
en cataplasme, est un remede populaire pour dissiper les érysi-
peles. On a prescrit le suc contre les caleuls de la vessie, et
méme contre les hémorrhagies; mais il n’y a aucune guérison
bien constatde obtenue par de pareils moyens thérapentiques. .

(A. R

GERMANDREE AQUATIQUE. #. Scorbium.

GERMANDREE IVETTE. 7. Iverte.

GERMANDREE MARITIME. 7. Marun.

GERMANDREE VULGAIRE ov PETIT-CHENE. Teucrium
Chamedrys, L. — Rich. Bot. méd., t. I, p. 249 ( Famille des
Labiées. Didynamie Gymnospermie, L.) Petite plante herbacée,
trés commune dans les bois montagnenx et sur les coteaux secs
et arides. Ses tiges sont hautes d’environ deux décimétres,
couchées , un peu ligneuses, pubescentes, garnies de feuilles
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opposées, ovales, fortement crénelées, obtuses, lisses et d’un
vert gai en~dessus, plus pile en-dessous. Ses feuilles offrent une
imitation en miniature de celles du chéne, ce quia valu le
nom de petit-chiéne A la plante. Les fleurs sont ordinairement
purpurines , disposées deux ou trois de chague c4té dans les
aisselles des feuilles supérieures. Leur corolle est, comme dans
les anitres espéces du genre Z'eucrium, unilabide , ¢’est-a-dire
que la lévre supérieure semble ne pas exister, parce qu'elle est
rédunite & deux languettes trés petites et subulées, tandis que
la levre inférieure est, au contraire , trés grande, pend.:inte sia
trois lobes, dont celui du milieu est trés grand, dilaté, arrondi
et un peu concave. :
La germandrée n’est pas doude de cette odeur aromatique
plus ou moins forte, qui caractérise en général les Labiées ;
elle ne se distingue que par une amertume trés intense, qui
lui donne des propriétés toniques et stomachiques, analogues
a celles de la petite centaurée. Elle n’est point stimulante , ou,
en d’autres termes, son action excitante n’est paint aussi instan-
tanée que celle des plantes ol Vhuile volatile est le principe
dominant. Les sommités fleuries de germandrée sont souvent
usitées en infusion aqueuse théiforme. On les fait macérer dans
le vin, 4 la dose d’une demi-once pour 2 livres de liquide. Elles
sont employées dans tous les cas on 'on veut exciter modéré-
ment laction de P’estomac ; car ce médicament ne produit ja-.
mais aucune réaction générale. Ainsi il ne faut plus considérer
la germandrée comme sudorifique, anti-arthritique, etc. Elle-
fait partie des espéces améres, de la thériaque, de I'alcool geé-
néral, de Vorviétan et d’une foule de médicamens composés,
aujourd’hui négligés par les médecins. (A. R.)

GEROFLIER poun GIROFLIER. 7. ce mot.

FIN DU TOME DEUXIEME.
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