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SUPRESION DE «LA FLAMENCA.»

Por ¢l ministerio de Fomento se ha publicado el siguiente decreto:

El decreto de 1.° de setiembre de 18535 creando la escuela central do
agricultura, y la inauguracion de dicho establecimiento, que se verilica
el afio 1856 en la posesion denominada «La Flamenca,» obedecieron sin
duda 4 una idea altamente patridtica; la de formar profesores, capataces
y aperadores, de los que cada uno en su esfera propia y dentro de sus
naturales limites, difundiesen las doctrinas cientificas y las bucnas prie-
ticas agricolas, para que de este modo, en el cullivo de los campos y en
el ejercicio de las industrias rurales, fueran sustituyéndose al empirismo
y 4 la rutina los grandes principios de la ciencia moderna,

Nada tuvo de estraiio que idea fundada en tan laudable deseo, nacida
de aquella época de vida y de espansion y planteada con el enérgico es-
fuerzo que acompaiia 4 todo convencimiento profundo, fuese acogida con
verdadero entusiasmo, que la juventud acudiese a la nueva carrera, que
el labrador enviase  ella sus hijos y las corporaciones populares sus pen-
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sionados, y ha de reconocerse, respetando como siempre debe respetar-
e, los fueros de la verdad, que de aquella primera época proceden muchos
de los actuales ingenicros agrénomos'y perilos ageicolas, y que unos y
otros han llegado a adquirir por su laboriosidad y sus méritos honrosas y
desahogadas posiciones, viniendo & demostrarse de esta suerte la necesi-
dad que sienten los pueblos de hombres especiales en el arte del cultivo,
y el seguro |orvenir que estd reservado @ los hombres que consagren
sus tareas al ejercicio de tan noble profesion,

Pero esta escuela, que no se establecio en armonia con los buenos
prineipios, no ha eorrespondido, como no pedia cerresponder a las es-
peranzas que en ella se fundaron, No intentard el ministro que suscribe
vesefisr las vicisiludes por que pusd hasia convertlirse en la escuela de
Aranjuez, ni recordard los prefundos defectos de su administracion
econdmica, ni los vicios que hoy entrana, ni el gérmen de anarquia qus
encierra, porque razones muy poderosas y de alta conveniencia se lo im-
piden; pero es llegado el moments de adoptar con energia una resolu-
cion que ataje el mal y deje libre y desembarazado el terreno.

Y no es esta medida ciertamente un ataque & la ensefanza de un ramo
importantisimo; no es prueba de desden hacia la industria agricola, que
fue en lo pasado una de nuestras glorias, que con sus nobles esfuerzos
liizo brotar del generoso suvelo de nuestra patria productos de inestima-
Lie valor en el mereado de Europa, y que de esta suerte siguié progre-
sando hasta que el despoli:mo y la intolerancia atajaren su marcha, co-
menzando su angustioso agonizar en aquel dia funesto en que fueron ar-
rojados de E pafia los infelices meriscos, mientras proyectaban su rojo
resplandor fas hegueras inquisitoriales sobie los desiertos camipos de Va-
lencia, de Murcia y Granada.

El ministro que suscribe desea que la- agriculiura progrese; mas para
tal empresa la escuela de Aranjuez era impotente. Para que el cultivo y
las industrias que con él se relacionan adelanten en Espaiia, es forzoso
que todas ellas rejuvenezean sus viejss Lradiciones con los nueves proce-
dimientos; es preciso que el campo se convierta en una verdadera fabri-
ca, porque hoy el hombre, tanto easi como la naturaleza, con el ingenio
y el trabajo, hace brotar la dorada espiga y crea el blanco vellon: es pre-
ciso aun que el labrador sangre los rios y dé 4 beber & <us campos la fe-
enndante sdvia; es preciso que el crédilo venga en ayuda de las induos-
trias rurales, y el capital las levante, y ese otro capital que se llama cien-
cia dirija constantemente al agricultor. Todo esto no se consigae en un
dia ni por un hombre: es obra del tiempo y es empresa para la nacion en-
tera: desembarazar de obstdculos el camino es lo primero, y eso hard el
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ministro que suscribe; el trabajo y la constancia deben hacer lo demas.

Por otra parte, la nueva vida que a la provincia y al municipio se con.
cede y la libertad que la industria privada ha de couseguir. permitiran el
establecimiento de granjas-modelos, de escuelas regionales, de Libliote-
cas publicas, de asociaciones libres; la difusion de libros, folletos y pe-
riddicos, y en una palabra, la organizacion, en cuanto ser pueda, espon-
tinea, de cuantas fuerzas y dv cuantos elementos sean eapaces de mejo-
rar ramo tan importante de la rigueza piblica.

Bien comprende el ministro que susciibe que esta dif il obra solo
puede realizarse por la actividad individual, libremente orgenizada en
forma de asociacion; pero dado el momento presente, la intervencion que
aun conserva el Estado en otros ramos, la facultad que se arroga de en-
seflar y propagar las ciencias, no puede en buena ley hacer una escep-
cion en perjuicio de la agricultura y de las que con ella se hwrman‘m. v
fuerza es que entre ciertos limites, y cediendo siempre el campo a s sc-
cion del individuo, haga llsgar la suys & donde aquella no llegue, siquie-
ra sea como medida transitoria y con el fin de preparar mejores liem pos,

En este cuadro, ni pur su bistoria, ni por su estado actoal, ni por los
elementos con que cuenta, liene cabida la escuela de Aranjuez,

Fundado en las consideraciones que preceden, v en uso de las ficnl-
tades que me competen como individuo del gobierno provisionsl y miniss
tro de Fomento, vengo en decretar lo sigu ente:

Articulo 1.° Se suprime la escuela central de agricultura creada por
decreto de 1.° de seliembre 1833 y reorganizada por la ley v reglamento
de 11 de julio de 1866 y 6 de febrero de 1867.

Art. 2.° Los profesores que han obtenido su citedra por oposicion,
pasarin & la situacion de escedentes, con los derechos declarados 4 los
de su clase por lss disposiciones que hoy rigen, cobrando los haberes que
les correspondan con cargo al articulo del presupuesto en que estin com-
prendidas estas consignaciones, y caso necesario con cargo 4 la partida
del personal de la suprimida escuela de agricultura, interin se incluyen
las dotaciones en los presupuestos sucesivos, y todo sin perjuicio de apro-
vechar sus servicios a la mayor brevedad.

Art. 3. Los profesores procedentes de institutos i quienes se hubie-
re reservado el derecho de ocupar sus primitivas plazas, volverin 4 ellas
si estuviesen vacantes 6 subsistenles, y en caso contrario, entrardn en el
disfrute de los haberes que les correspondan en los términos prevenidos
en el art. 2.° Unos y otros profssores serdn colocados en las citedars de
agricultura creadas en los institutos por el decreto de 21 de oetubre.

Art. 4° El dia 15 del presente mes cesaran en el percibo de sus ac-
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tnales haberes todos los profesores y empleados administrativos y subal=
1ernos de la escuela,

Art. 5.2 Enlaprimera quincena del mes actual se verificarin los exi-
menes pendientes de revilida y todes los demas actos en que pueda ser
necesario el coneurse de] profesorado.

Art. 6.° Tauto los alumnos matriculados hasta la publicacion de este
decreto en cualquiera de los anos de a carrera superior y profesional,
como los de nueva entrada, podrin continuar privadamente sus estudios
reservandoles el derschio, durante el tiempo que falta hasta la termina-
cion de las respectivas carreras, de entrar 4 examen de revalida en Ma-
drid ante el tribunal que al efecto se nombre, prévia solicitud y el pago
de las correspondientes matriculas, observindose las prescripeiones del
reglamento de 6 de febrero de 4857 en cuanto no se opongan a las del
presente decreto.

Art, 7.° Los alumnos que, reuniendo dichas circunstancias, sean
aprobados en el exdmen de fin de carrera, obtendrin los correspondien-
tes Lilulos de ingenieros agrénomos o de perilos agricolas,

Art, 8.° Se dictaran las medidas oportunas para la conservacion de
los efectos qua pertenecen i la escuela de agricultura y para la liquida-
cion de las contratas pendientes con los duefios de los terrenos arrendax
dos 4 la misma,

Art. 9.° EI gobierno presentard a las Corles un proyecto de ley para
facititar y procurar la organizacion de escuelas agricolas provinciales y
regionales.

Madrid 5 de noviembre de 1868.—E!l ministro de Fomenlo, Manuel
Huiz Zorritla.

Nada diremos en favor de La Flamenca el dia que se suprime. 8i tenia
defectos, lo conveniente habria sido reformarla. Pero supuesto que la
medida radical estd lomada, como amantes del progreso agrieola desea-
mos ardientemente que los ayunlamientos y diputaciones, usando de sus
facultades y mirando por sus intereses, stiendan @ ln ensenanza de la
viencia agrondmica, lan importante por todos conceptos.

Pasro GiroN.

CLARIFICACION DE LOS VINOS,

Dos son sus principales objetos: apoderarse de todas las impurezas, 0
sean suslancias estrafias suspendidas en diches liquidos, lo cual no siem«
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pre es posible conseguir por medio de simples trasiegos, y conservar,
precaviendo ciertas alteraciones, el gusto y demas cualidades caracteris-
ticas de aquellos. Aunque para clarificar los vinos paede'utilizar el cose-
chero las genuinas, la sangre, ia leche y tambien su crema, debe prefe-
rirse la albomina 6 clara de huevo. Dos de ellas bastan para cada 6 ar-
robas de vino. Se haten perfectamente en 1 litro (2 cuartillos) da vino,
en el cual se haya disuelto de anternano media onza’ de sal de coeina
bien blanca; viértese en el tonel, agitando el liquido en todas direcciones
con un palo, que se introduce por arriba, habiéndole hendido antes en
cualros partes, hasta mas de la mitad de su longitud.

- En ciertos casos conviene echar tambien lus cascaras de huevo, porque
el carbonato que contienen disminuge notablemente la acidez de los
vinos. Se tapa el tonel y se deja reposar el liquido por espacio de ocho @
duce dias, durante los cuales sucede que las claras asi preparadas forman
con los cuerpus éstrafios contenidos en el vino una nube turbia y glutis
nosa que desciends al fondo, llevando consigo todas las sustancias que al-
teraban 6 podiun altersr la trasparencia del vino,

Otros endlogos utilizan la cola de pescado (1) en canlidad de un cuarto
de onza hasta media por cada 6 arrobas de vino; se la desenrolla con
cuidado v corta en pedacitos, poniéndolos @ remojo en un poco de vino;
despues de disuelta en este, se la echa en el tonel y agita como antes se
dijo, dejandola reposar por espacio de doce a quince dias, en euyo tiem-
po se precipita con lentitud, arrastrando todo lo que enturbiaba el vino,

La cola de pescado, lo mismo que la de Granet, obra de dios modos:
fa parte membranosa forma, apesar de Ja tenuidad adquirida en las ope-
raciones preliminares, una gran red, entre la cual ¢aen al fondo cuantas
impurezas existen en el vino, con tanta mas prontitud, cuanto mas alco-
hol contenga este, La porcion disuelta, que es propiamente la gelatina
pura, canstituye con el tanino, cuando exista en aquel liguido, una com-
binacion particular insoluble é imputrescible, que no tarda mucho en ir
ol fondo del tonel. Tambien la parte membranosa de la cola de pescado
absorbe un poco de tanino, que contrayéadola algun tanto, activa su pre-
cipitacion, No hay inconveniente en afiadir tambien un poeo da sal 4 la
cola de pescado. La sal ¢ontribuye d tormar la red antes indicada, vista
la insolubilidad que adquiere la combinacion que forma con'la alblimina
en lodo liguido alcohdlico.

La cola ordinaria no es buena para clarificar los vinos, pues aparte de

(1) A la cola de pescado puede sustituirse hoy la cola llamada de Granet
¢ granetina, que es muy pura y mucho mas barata,
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que forma un depsds’to muy voluminoso, espone al liguido & varias altera-
ciones, que es preciso evitar, No sucede asi con la gelatina de alimina
(principalmenta para los vinos blancos, pues a los lintos les quita una par-
te de su eolor), que se obliene disolviendo 1 kilogramo de alumbre en 20
litros de agua, donde se echa 1 kilégramo de carbonato de sosa cristali-
zado, tambien disueito de antemnno en 40 litroz de agua, Se forma muy
a alimina; se deja reposar, y despues
se quita el agua, afadiendo otras al momento, para lavar varias veces el

luego un depdsito blanen, que es

residuo; se saca este, y despues de enjuto en una tela fina, se le deslie
en el vino del mismo modo y en las mismas proporeiones antes indicadas.
Utilizase este medio siempre y cuando no se guiere introducir en los vi-

105 ningund sustancis so'uble wi orgénica.

Por tltimo, se aprovechan tambien para clarificar los vinos unos polvos
Hlamados de Jullien, presentados en la esposicion de industria y que ob-
tuvieron varias medallas. Los hay para clarificar vinos tintos, blancos y
para quitar el color 4 los primeros. Deben eontener las sustancias de que
hemos hechv merito,

Como importa incorporar hien con el vino, ya sean las claras de huevo,
ya la gelatina que para clarvificarle se emplee, di 4 conocer Maumené, en
la pigina 506 ds su tratado, el batidor con que se hace aquella operacion
en ciertos parajes de la Froneia (Bordelais), Consiste en una varilla de
bierro de 13 milimetros de diametro, que ofrece en una de sus estremi-
dades la forma de un mango, y termina por la otra, en angulo recto, en
una especie de lamina de 23 a 30 centimetros de largo por 4 de ancho y
4 de espesor; esta limina es un poceo eurva, siguiendo la andloga linea de
los toneles, y toda llena de agujeros d- 4 centimetro de didmetro. Des-
pues de verter en el vino la cols disuelta, 6 lus claras de huevo batidas,
se introduce el instrumento oblicnamente por el agujero del tonel, se
agita con rapidez en direccion vertical, dando vuelias 4 la referida lami-
na. Por semejantes movimientos se opera la mezcla de la manera mas
perfects, en algunos minutos tan sole. Si la varilla se hace de madera,

aun es mejor.,

Cuando los vinos que e hayan de clarificar presenten un color algo
mas turbio que de ordinario, puede utilizarse |a sangre caliente en pro-
porcion de unos 4 cuartlilos parva cada 6 arrobas de vino. Despues de
bien agitado este, se deja reposar por espacio de cuatro dias; pasados

que sean, trasiégiese el vino.

Algunos cosecheros clarifican los vinos nuevos echando enel tonel
cierta cantidad de piedras de lumbre, 6 sea de pedernal, calentadas de
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antemano hasta el color rojo. Si 4 los seis semanas continua turbio el vino,
se le anade otra porcion igual.
Axtonio Branco Fenvanpes.

EUCALYPTUS.

Muchas veces hemos encarecido las ventajas que nuestro pais puede
obtener de aplicar un decidido empeno al fomento del arbolade, y por lo
mismo nada nuevo vamos & consignar en estas breves lineas, que no tie-
nen mas objeto que volver & escilar la alencion sobre el drbol lamado
Eucalyptus glebulus, de reciente aclimatacion en Espana, y del coal tan-
to ge ha escrito en en eslos ultimos tiempos.

Los siguientes parrafos, debidos 4 Mr, Adrian Sicard, suministran nue-
vos datos, que sabrin apreciar los aficionados inteligentes, acerca de los
productos que pueden estraerse de ese precioso drbol. Dicen asi:

¢PRODUCTOS QUE PUEDEN ESTRAERSE DEL EUCALYPTUS GLOBULUS.

Las semillas de! eucalyptus globulus que la sociedad imperial de aclima-
tacion habia enviado & Marsella hace algunos anos, han obtenido un gran
resultado, sobre todo en casa de nuestros colegas MM. Rambaud, en la
Ciotat; Jorge Borelli y Hesse, en Santa Margarita; Bsaunlieu (de Marsella).
En casa de este iltimo uno de estos arboles habia alcanzado, al cabo de
tres ahos, mas de seis metros de allura.

El eucalyptus globulus, en su juvengd, tiene el tronco evadrangular,
y al engruesar se redondea. Debemos hiscer observar 4 laz personas que
quieran propagar este arbol en el departamento de las Bocas del Rédano,
que se debe cuidar de no plantarle hasta dos anos despues de haberle
sembrado, en el momento en que el tallo, que era cuadrangular, comien-
za 4 redondearse por la parte inferior.

Por no lomar la precaveion arriba indicada, los drboles parecen, por-
(ue son muy im presionables al frio; no sucede lo mismo cuando el tron-
co se ha redondeado; testigos de ello el hermoso ejemplar que se halla
en casa de Mr. Hesse, en su propiedad sitvada en el barrio de Santa
Margarita, arrabal de Marsella.

El drbol 4 que nos referimos ha sido plantado en tiesto y pasado su
primer invierno en la estufa de nuestro respetable colega, trasplantado
al aire libre, donde ha pasado dos veranos y un invierno; el crecimiento
ha sido'de 2 & 5 metros por ano. Su tronco, de coler verde oscuro, tiens
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25 centimetros de circunferencia al nivel del suelo’y 18 centimetros 4 an

metro de altura,

A pesar da los vientos impetuosos, la capa de este drbol no se ha deg~
viado de la linea recta, gracias 4 una gruesa viga 4 la cual se le habia su-
Jetado. El aspscio de este eucalyptus es magnifico y el olor que exhalan
sus hojas embalsama la atmésfera.

Hemos creido que seria Gtil estudiar los productos quimicos ¢ indnstria -
I2s quét se pueden estraer de las hojas de un grbol que promete enrigue
cer nuestro suelo y propagarse en él, y estos estudios hemos de someter-
los 4 la benéyola atencion de la sociedad imperial de aclimatacion.

Los productas que hemos obtenido del eucalyptus globulus han figura-
doen la esposicion universal, y cada uno de los que la han visitado ha
podido asegurarse de su realidad. Creemos que no han dejado de influir
para oblener la mencion honorifica que el jurado internacional nos ha
conceditio. !

Si hubiéramos estudiado las hojss de este drbol en ramas viejas, ha-
briat podido objetarnos que en circunstancias atmosféricas particulares,
este vegelal podia morir y privarnos de este modo de los productos que
de él se eslraen. Para obviar este inconveniente hemos estadiadéo mas
particularmente los drboles de uno 6 dos afios, reservandonos mas tarde
trabajos completos sobre este vegetal,

Las ramas j6venes y las hojas son el objeto de los estudios que vamos
a esponer,

Sometiendo las ramas jovenes y las hojas del eucalyptus globulus 4 la
destilacion, se obtiene:

El agua desulada, de un eclor opaliano, de sabor amargo, muy agra-
dable y de un perfume sui generis , que recuerda el olor da las hojas,
pero mucho mas penetrante y de un aroma especial; esta misma agua,
destilada muchas veces, couserva su color opalino, que se debilita por
la filtracion & través del papel.

El aceite esencial de encalyplus globulus se separa dificilmenle, tiene
un olor suave, parecido al de lavanda, pero mucho mas penetrante y de
un perfume especial, No se puede respirar durante mucho tiempo, por-
que hemos esperimentado juquecas muy penosas despues de una ¢ dos
fuerles aspiraciones de esta esencia.

Sinuestros estudios son exactos, ¢ kildgramo de hojos frescas, mezela-
das con algunos pedszos de ramas, produce 123 gramos de gomas
seca,

P'ara obtener el producto que nos ocupa, se deben observar las mayo-
res preceuciones, porque cuando se ha llegado 4 cierto grado de concen-
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tracion, si se disminuye el calor, resultan esplosiones que arrojan la ma-
teria avdiente a distancias considerables.

Las hojas de las que se ha estraido la goma indicada, puestasen cierta
cantidad de agua fria y dejadas asi al aire libre durante veinticuatro 4
treinta y seis horas, si se cuida de amasarlas en este liquido, de estraer
esle filtrdandole & través de vn papel y de hacerle evaporar, se obtiene
una sustancia de un verde amarillento muy particular. Esta especie de
lierra aunque se lome en masa, es muy pulverizable, y se reduce a polvo
impalpable bajo la presion de los dedos; tiene un olor y un saborsui ge-
neris.

Sise toman hojas del euealyptus globulus y se colocen en alechol, se
obtiene, despues de haberlas dejado algun tiempo en infusion y @ una
temperatura elevada, un alcoholato de color verde-esmeralda de un sa-
bor dspero y'resinusn, aromalico y amargo, Esta amargura persiste lar-
go liempo en la boca.

Se obtienen de la hoja por medio del alcoho!, teniendo cuidado de de-
jarlas secar, los mismos productos que hemos sacado de las hojas natu-
rales mas arriba indicadas,

Habiendo dado las hojas agua destilada, esencia y gomas por medio
del aleohol, reproducen un alcoholato idéntico al que se obtiene de la
hoja natural.

Los productos que hemos obtenido estan en este momento sometidos
4 estudios serios, y los esperimentos que hemos hecho sobre el hombre
¥y los animales nos hacen esperar que habremaos obtenido nuevos medi-
camentos del mayor interés. (Ojala suceda asi, y la introduccion en
nuesiros cultivos del ewcalypius globulus pueda probar 4 todos la utilidad
de los irabajos de la Suciedad imperial de aclimutacion!s

Hé aqui shora otros datos curiosos, dignos de lenerse en cuenta por
los que se dedican al cultivo del ewcalyp tus.

«El eucalyptus C. Heritier (Eukalipto), familia de las puntaceas (de
Candolle, tomo 3.9, pag. 516), fug descubierto por primera vez por el
almirante Lapegoyade, que al tocar en Nueva-Holanda en 1778, vié cu-
bierto el pais por esos magnifices drboles, Esta espedicion, que llevaba
el objeto de dar |a vuelia al mundo, perecié en &l polo boreal, y diez
aflos despues salié en su busca otra mandada por Lavilladiere, quien al
tocar en dicha peninsula did 4 conocer parte de la flora de aquel pais.

Posteriermente botdnicos distinguidos han descrilo hasta cuarenta y
ocho clases de encalyptus, y diez 6 doce de ellas se introdujeron en Ea-
ropa hicia el afio 1808, pero reducidas a los jardines botdnicos como
plantes de estudio, y solo han salido de ellos hace unos cinco 6 seis anos.
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Eatre las cuarenta y ocho clases, el globulus es el mejor de los cono-
cidos y el que con mas abundaneia tenemos en fispafia, por ser el que
mejor se aclimala, crece con mayor rapidez, viene a Europa mayor can.
tidad de sus semillas, y sobre todo porque es el que mas se pide por los
particulares. No es necesario ser muy inteligente en botanica para saber
distinguir las especies entre si, pues cada una tiene marcados sus carac-
téres botanicos, tanto por el tamaiio y color de sus hojas como por ¢l
porte y aspecto general del drbol.

En coanto & su utilidad como madera para las artes, la clase globulus
es de superior ea'idvd, tanto por su resistencia y elasticidad, como por
el grano, cansistencia y lusire que toma con el pulimsnio,

Tanto esta como otras elases puede sustituir s laurus camphore para
fabricar las cojrs que hoy vienen de la China para preservar vbjetos de
precio del ataque de la polilla, pues la madera dol eucaliptus esta fuer=-
temnente impregnada de la resina alcanforada, que es el verdadero pre-
servalivo, _

En cuanto 4 la propiedad e sanear los terrenos que exhalan miasmas
palitdicos, ex un hecho fuera de discusion. Todas las clases exudan una
resina antifebrifuga, y con la infusion de sus hojas se han curado aqui
radicalmente centenares de personas, como cuenta el Sr. Garcia de
Ochonr haber sucedido en Mascaraque y Almonucid,

Las hojas se han administrado de arboles de mi establecimiento, ¥y no
solo del globulus, sino de| abscordatus, viminalis, opositifolius, occidenta-
lis giganteus 6 divers folius, surtiendo de todos el mismo bueno y ripido
efecto,

Hay ademas de estas clases las no menos ittiles sighientes: La manni-
fera da un mana tan abundaute como el fresno que le produce, y sirve
para los mismo usos.

Oblibua.—Madera muy dura; sirve para muebles. Los aborigenes cons-
traoyen eon ella sus balsas y cubren sus cabanas.,

Piperita.—De las vexiculas de sus hojas se saca un aceite esencial,
que sirve como la yerba-buena,

Resinifera.—Por incision se saca de su troneo goma astringente, de-
nominada goma roja, quino de Botany-Bay, hijo de Nueva-Holanda; se
emplea contra la disenteria.

Otras muchas clases pudiera enumerar; pero bastan las citadas para
demostrar que en Espana poscemos y conocemos 4 fondo un &ibol tan
interesante y que se va felizmente estendiendo por toda la Peninsula.»
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ENMIENDAS APROPIADAS PARA CADA CLASE DE SUELOS.

Para los fuertes 6 arcillosos.

La piedra caliza, las margas calcareas y la arena silicea constituyen las
mejores enmiendas para modificar las propiedades desfavorables de la
tierras arcillosas, Las conchas marinas gque se acumulan en las playas,
las calizas eonchiferas que forman capas considerables en nuestra Penin-
sula, las margas ricas en fosiles, las arenas marinas en que abundan
restos de conchas y despojos de peces y las lierras ealcinad s, proceden -
tes de earboneras v tejares, pueden sustituir con muchas ventajus a las
sustancias precedentes.

Con la mezela de caliza, de marga y de arena silicea se consigue vencer
la tenacidad que caracteriza a las tierras arciliosas, dandoles mayor soliu-
ra, haciéndolas mus permeables al aguva, predisponiéndolas 4 la aceion
de los rayos solares y de los demas agentes almosféricos y modificando
en parte sus propiedades primitivas,

Sin conocer la composicion del suelo, el espesor de la capa arable y el
sub-suelo, no se puede determinar el nimero de metros cubicos que se
necesita de cada uno de los cuerpos que han de constituir |a mezcla, Ge-
neralmente la cantidad de enmiendas que se aplica se subordina, mas
bien que 4 los anter ores datos, 4 la facilidad de hacerse de materiales
proximos y en buena disposicion para el arratre.

Para los arcillo-siliceos.

La caliza con la turba y la marga calcirea son las enmiendas propias
para esta clase de suelos. La mezela llega 8 adquirir muy luego el mavor
gradn de fertilidad y & rendir productos que solo pueden demandarse &
terrenos privilegiados, Las conchas marinas y los depdsilos de fOsiles
ejercen la misma influencia que en los suelos fuertes,

Para los arcillo-calcdreos.

Entre todas las tierras ninguna necesita menos enmiendas que las ar-
cillo-caleareas, Su natural fertilidad les releva de adiciones de cal, que
solo servirian para rebajar la condicion del terreno, y de margas, que
seria preciso usar muy de tarde en tarde y con no poca discreecion. La-
bores profundas y muchos y buenos sbonos sientan mejor  las tierras
paneras por escelencia que las adiciones de sustancias minerales.

Para los siliceos.

La arcilla plastica, las tierras gredosas 0 de batan y las margas arcillos
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calcireas son las mejores enmiendas para esta clase de terrenos sueltos y
desjugades. Ei légamo 6 tarquin que se sedimenta por el reposo de las
acuas turbias, ¢l fondo de los estanques y sobre todo el barro fino que
depositan en el seno del mar los rios que desembocan, contribuyen ad-
mirablemente 4 corregir la soltura escesiva de la arena y & delerminar,
con la muyor cohesion una fertilidad que nunca alcanzarian sin el eficaz
auxilio de las mezclas. Bl empleo de la arcilla y de la cal modifican su
estremada porosidad, contribuyendo 4 retener los abosos en la region
laborable y & im pedir que se evapore la humedad.

Para los ealedreos.

Los terrenos esencialmente calizos son de dificil correceion y no esti-
mulan & emprender trabajos costosos para variar sus condiciones natu-
rales. Solo en el caso de existir depdsitos arcillosos abundantes é inme-
diatos, que pudiesen ser trasportados por la accion del agua, se conciben
las enmiendas de los suelos calcdreos.

Pura los turbosos .

Las enmisndas mas propias para corregir la acidez de los suelos turho-
§0s ¥ darles la soltura de que carecen, son la cal, las cenizas de lefia,
hulla y turba y la tierra de las carbonerss. La mejor correccion para
hacerles pasar de la esterilidad & una buena produccion, consiste en arar
la capa turbosa, dejar secar los céspedes ¥ quemarlos en hornagueras.

Métodos de hacer las mezclas.

Diferentes son los medios que pueden aplicarse para incorporar a los
suelos las sustancias que les hacen falta 4 fin de entrarlos en buenas con-
diciones de cultivo,

Con labores profundas se corrige un suelo si el subsuelo pertenece &
otra clase dilerente de tierra; pero esta operacion exige parsimonia para
no mezclar al suelo activo una cantidad de tierra no meteorizada que le
inutilizaria por algun liempo,

Se entiende por subsuelo la capa inerte sobre que yace al lecho arable.
El subsuelo, bien sea continuacion del suelo, ya una capa de distinta
composicion, empieza en la linea en que concluye el suelo cultivado. Se
denomina tambien suelo inerte, que deja de serlo para pasar a aclivo
desde el momento en que le alcanzan las labores.

Tiene demasiada importancia la naturaleza del subsuelo si la capa que
forma el suelo es de muy poco espesor y puede mezelarse con el iltimo
por medio de labores profundas. Cuando el subsuelo deja filtrar el agua

ficilmente y las raices penetran bien, conviene profundizar las labores si
el suelo es fuerte,
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Un subsuelo poco permeable v con poca pendiente y un suelo activo
de poco espesor vara vez son buenos para la vegetacion.

Cuando e} subsvalo esta préximo @ la superficie y es impermeable 6
de mala calidad, es prudente reconocer si profundizando se llegaria &
una capa inferior que permitiese dar mas cuerpo al suelo, mejorando la
calidad del subsuelo y haciéndole mas permeable y mas fresco per con-
siguiente.

Se citan tierras de subsuelo arcilloso de algunos centimelros de espe-
sor, impermeables, que encharcaban la superficie en el invierno y se opo-
pian en el verano & la subida de la humedad subterranea, que han llega-
do 4 cuadruplicar su valor profundizando las labores hasta el punto de
hacer posible la mezela intima de la tercera capa permenble con lis im-

permeables del suelo y subsuele.
ELD.T.

VENTAJAS DE LA INOCULACION VARIOLOSA.

Hay quien dice que la inoculacion puede afectar & los intereses de los
ganaderos en lo relativo 4 la eria, sostenimiento, alimentlacion, venla de
las reses, esquileo y salida facil de las lanas, Debe convenirse en que la
inoculacion, trasmitiendo una viruela benigna, puede acarrear inconve-
nientes en algunas circunstancias particulares, que tal vez retrasara el mo-
mento de amorecer las ovejas y por lo tanto la época mas favorable de la
paridera, contrariando lus miras é intereses del ganadaro; que anies de la
paridera pueda originar algunos abortos; que el trastorno pasajero de las
funciones pueda retardar el desarrollo del feto; que durante la lactancia
6 cria pueda influir en la cantidad y calidad de la leche, retrasar el creci-
miento de los corderos y producir a'gunas diarreas. Debe concederse
tambien que algunas crias recien nacidas podran contraer naturalmente
la viruela; que haciendo la inoculacion en las épocas de las ferias en las
que se venden las reses de afio y medio 6 dos afios y aun les viejas para
los abastos, pueda relrasar estas ventas y causar un perjuicio notable a
los ganaderos. Es cierto que practicada la operacion cuando el ganado
trashumante va 4 emprender su marcha de verano 6 de invierno, no pue-
de menos de contrariar mucho las miras é intereses de los ganaderos: que
la gituacion topografica de los parajes, su aproximacion a las montafas y
sierras, 4 los montes y rios aislan en algun modo las loealidades donde se
encuentran los rebafios atacados, sieado preferible el aislamiento 4 la
inoculacion; que los calores fuertes como los [rios escesivos, la benigni-




508 ECO DE LA GANADERIA.

dad ordinaria de esta enfermedad en ciertas localidades y la finura 6 bas-
tedad de la raza, son otras tantas circunst

ancias que deben tenerse en
consideracion, porque lo mer

¢Cen por su importancia, porque pueden
afectar 4 los intereses de los gavaderos ¥ en algunos casos a los intereses
generales de una localidad cuando se trate de racurrir 4 la inoculacion de
los rebafios. ;Pero qué debs hacerse en las circunstancias que se acaban
de citar? Adelantar 6 retrasar la inoculacion, no perdiendo de vista las
coniiciones desfavorables, perjudiciales @ onerosas de los ganaderos, Re-
pelimos el que si la situacion topogrifica de las tierras permite aislar con-
venientemente los rebafios, deben preferirse & la inoculacion estos medios
de evitar un contagio préximo. Lus personas versadas en economia rural,
los ganaderos instruidos y con porticularidad los v
ciar las ventajus y los meconvenientes de practicar inmediatamente la in-
oculacion, de adelantsrla 6 retrasarla ¥ juzgar de su oportunidad,

elerinarios deben apres

N. Casas.

ALIMENTO Y BEBIDA DE LAS VACAS.

La economia escesiva en el alimento de las vacas es dofiosa no solo 4

la salud de estos animales, sino que a los intereses del propietario: el es-
tado particular en que se encuentren, el ejercicio que hogan, la leche
que proporcionen y el terreno que ocupen, deben solo regular la espe-
cie y eantida les: todo propietario que earezea de prados naturales ¢ arli-
ficiales, no poidra jamas sacar mucho paitido de las vacas, El alimenio
debe ser de buena calidad , pues esta generalmente reconocido que una

corta cantidad de comida bien limpia y sana es infinitaments mas prove-

chosa a los animales que una porcion grande que esté viciada, de cual=
quier modo que sea, Ll alimento que se da d las vaeas es verde 6 seco;
el primero se da en el establo 6 lo cogen ellas en el csmpo; en el primer
caso se les debe dar poco de cada vez Y 4 menudo

para (ue no coman
una caotidad escesiva y se disg:

isten 6 le desperdicien despues de haber-
le alterado con su aliento. Las primeras yerbas de nada les sirven, y solo
4 fines de abril se las debe permitir ir 4 pacer hasta el mes de oclubre,
observando sohre todo no dejarlas pasar de pronto del seco al verde y
del verde al seco; moderar la cantid ad, porque si engordan darian menos
leche y deseardn mas pronto al toro.

Las vacas comen de casi todas las yerbas; pero las que mas ordinaria-

mente se les dan en el establo son la alfalfa, trebol, pipirigallo, colza,
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pimpinela, zanahorias, nabos, coles, patatas, lechugas, ete, Conviene no
dejarlas pacer durante el rigor del sol, porque el mucho calor las fariga
en estremo, las moscas las atormentan y se les disminuye sensiblemenia
la cantidad de la leche. Todos los dias y en todas las estaciones del afio
deben salir lvs vacas & pacer, 6 cuando menos pasearse , & no ser que el
tiempo esté muy malo; y mientras estén fuera se les quitaran las camas
de paja y se les pondrdn otras nuevas. Ademas de que las vacas comen
las plantas insinuadas aunque estén secas, se les puede dar paja de ceba-

“da, de centeno, de avena, de trigo, ya sea con sus espigas ¢ despues de
quitarle el gravo, la paja menuda, los guisuntes, las habas, ssivado, ho-
las secas de los arboles, ete., ete.

Es lamentable ver que los pocos que han comenzado & platear las ca-
sas de vacas lengan que mantener sus animales 4 pienso seco, descano-
ciendo los prados naturales y los artiticiales, mucho mas el poderse pro-
curar prados momentineos a favor de las pluutas anvas, elegidas entre
la numeross famiiia de las gramineas y leguminosas; plantas que cultiva-
das sobre los barbechos, no tan solo contribuirian a la fertilidad del ter=
reno, sino que son las mas apropiadas para sostever, en lodo tiempo, la
cantidad de la leche y el buen estado fisico de los animales que la propor=
cionan; esto corresponde en parte & la agricultura.

Las vacas deben beber dos veces al dia, sobre todo cvando ce manties
nen con pienso seco: el agus serd lan pura y clara como seu posible,
prefiriendo la corriente. Cusndo no hay otra agua mas que o de ligunas
0 pozos, 6 bien se agitara 6 liltrard, la coal sera avn mncho mas sana
blanqueanidola coa saivado 6 con having de eebada; esta praciica es esce-
lente bajo todes conceplos, pues eon ells dan tambien las vacas mucha
leche. Ya hemos dicho que en los calores fuertes se echarda un vaso de
vinagre en cada cubo de agua que han de beber (a8 vacas, coundo esta
no sea de buena validad 6 la sequedad luese escesiva, aunque el agua
entonces sea buena.

Cuando las vacas han llegado 4 una edad en que cesan de entrar en
celo y por lo tanto de dar terneros y leche, es menester engordarlas para
la carniceria, dejandolas algunos meses en buenos pastos 6 alimentando-
las abundantemente en ¢l establo con heno, paja, salvado, raices coci-
das, ete. Los ingleses han imuginado para conseguir mus pronio el eebo,
castrerlas; es decir, estraerlas los ovarios, por cuyo método es mas pron-
to, menos costose y 'a carne mas fina y delicada. Este sistv ma aun no se
ha puesio en practica entre nosotros, y convendria ensayarlo, porque biay
muehas circunstancias en que las vacas tienen algunos defectos, como
ser inquietas, quimeristas, poco lecheras, esiériles 0 malas madres, y en-
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tonces es necesario deshacerse de ellas 6 engordarlas, sin Cuya precau-
cion se mantendrian con pérdida.

N. Casas.

REVISTA COMERCIAL.

El tiempo es muy frio y amenaza nieves, Los terrenos de sierra se hallan
ya en su mayor parte cubiertos de ellas. Esto seria un gran bien para la

siembra, lo mismo que para el arbolado si este temporal termina por un
tiempo blando y ligeras lloviznas.

Las labores del campo se han interrampido donde los hiclos han endure-
cido la tierra. Sabido es que la sazon en tales casos es poco propicia,

Los ganados han llegado ya & las dehesas de invierno, y ecomo el otofio
ha sido tan bueno, se encuentra el suelo tapizado de yerba. Es de esperar
que la paridera sea este afio mucho mejor que la de los dos anteriores.

La situacion del mercado ha tenido poca alteracion, lo mismo en cereales
que en reses. Reducidas las ventas 4 las exigencias del consumo interior,
reina completa calma en las transacciones. Solo hay que notar un ligero
descenso en el precio del ganado de eerda ¥y alguna subida en el de la lana.

Se han vendido en la Mancha alta algunas partidas de esta de 47 4 51
reales.

Ponemos 4 continuacion los precios del mercado de Madrid, y tengan

presente nuestros lectores que no se pagan ya derechos de consumo ni de
puertas.

Precios de articulos al por mayor y menor en el dia de hoy.
Carne de vaca, de 4,100 a 4,300, y de 0,191 4 0,212 escudos libra.
Idem de carnero, de 0,168 4 0,150 escs. libra.
Idem de ternera, de 0,400 4 0,500 escs. |ibra.
: Toeino aiejo, de 9,600 4 10,400 eses. arroba, y de 0,400 4 0,424 escudos
ibra.
Idem fresco, de 0,330 4 0,384 escs, libra.
Idem en canal, de 6,800 4 7,500 escs. arroba.
Lomo, de 0,400 a 0 500 escs. libra.
Jamon, de 0,500 4 0,600 eses, libra,
Aceite, de 7,600 a 7,500 eses. arroba, y de 0.236 4 0,260 escs. libra.
Vino, de 2,600 a 3,200 escs. arroba, y de 0,072 4 0,118 eses. cuartillo.,
Pan de dos libras, de 0,191 4 0,224 escs. libra.
Garbanzos, de 3,600 4 6,400 escs. arroba, y de 0,168 4 0,248 eses. libra,
Judias, de 3 4 3,400 escs. arroba, y de 0,118 a 0,160 escs. Jibra,
Arroz, de 3 4 3,100 eses. arroba, y de 0,118 4 (,160 eses. libra.
Lentejaa, de 1,800 4 2,200 eses. arroba, yde 0,096 4 0,118 escs. libra.
Carbon, de 0,600 4 0,700 eses. arroba.
Jabon, de 5,800 4 6200 eses. arroba, y de 0,236 4 0,260 eses. libra.
Patatas, de 0,600 a 0,700 escs. arraba, y de 0,024 & 0,036 eses. libra,

MADRID,—Imprenta de T'. Nufiez Amor, calle del Ave-Maria, niim, 3.—1808.




