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INTRODUCCIOY.

La horticultura es una de las seceio-
nes de la agricultura que como ciencia,
es inagotable en los pormenores: el pri-
mero, el mas til y necesario de los co-
nocimientos humanos. En sus adelantos
estriva la verdadera riqueza de un Estado;
y ella dd 4 conocer 4 la naturaleza en
sus producciones. La fisica, la quimica,
la historia natural y principalmente la
boténica, tienen con la agricultura rela-
ciones muy inlimas; son como sus auxi-
liares y sirven de base & suparte tedrica:
dando razon del mecanismo orginico
de las plantas, de sus especies y familias,
de su germinacion, nufricion, fecunda:
cion y fructificacion. Y debemos adver-:
tir, que en esta escuela general de prin-
cipios en agricultura es. comprendido




tambien la practica de la horticultura en
lodos sus mecanismos de cultivo.

Asimismo han suministrado & ambos
gjercicios de eultivo, y las otras dos sec-
ciones del jardinero y arbolista dichas
ciencias auxiliares, el conocimiento de
las propiedades y composicion de las di-
ferentes clases de tierras; de las salesy
sustancias que contienen mas O menos
favorables para la vegetacion; el de la
influencia atmosférica que mas se ejerce
en ellas ; el de los abonos naturales y ar-
tificiales; y en una palabra, todo lo que
constituye la base general para la agri-
cultura como ciencia aplicada 4 la prac-
tica de las espresadas cuatro secciones
de cultivo.

Considerada la profesion como arte
0 para esplicarnos con mayor claridad
como practica, es la primera ocupacion
del hombre social, la ‘mas andloga 4 su
creacion y la mas ttil: morigera sus cos-
tumbres, constituye la principal riqueza
y la mas importante fuerza de un estado,
sirve de recreo 4 los poderosos y de re-
curso & los pobres.




* Para la practica en agricultura, cuan-
do no se quiere hacer por rutinas sin
comprender los efectos que se apetecen,
son indispensables algunos conocimien-
tos en la eiencia , aunque no sea mas que
los necesarios para distinguir & los veje-
tales por sus nombres y percibir sus afi-
nidades. sexos, familias, funciones vita-
lidad orgénica y otros pormenores.

Tambien se requiere para ser buen
agricultor conocer el punto dado en don-
de cultive cualquiera de las secciones sil-
sodichas, el clima y calidad de los ter-
renos y atenerse 4 ellas en sus operacio-
nes como punto de partida: ser muy en-
tendido en las clases, composicion y apli-
cacion de abonos, en los que proporcio-
nan sus particulares sustancias vejetales,
animales ¢ minerales y conocer asimis-
mo los que se desprenden de los metedros
atmosféricos. Conocer, repelimos, los
abonos naturales por labores y los que
proporcionen las mezclas de tierras para
predisponer la composicion mas adecua-
da y con oportunidad, conforme conver-
ga para el cultivo qué se intente, siendo




esto ltimo lo mas influyente en agricul-
tura, como quiera que fodo (lepi-udv de
los (:uul ados, del trabajo y del sudor del
hombre.

No estan de mas para la practica de
la agricultura los conocimientos que pro-
porcionan las costumbres y practicas del
pais en que se cultive, 4 saber: de sus
coNsumos , s eomercio, sus artes y me-
dios de trasporte. Prévios estos conoci-
mientos pueden preferirse en el cultivo

los frutos que tienen mas conocido y se-
- guro consumo en los alimentos, en las
artes y en el comereio. Por olvidar estas
mAaximas se encuentra algun tanto retra-
sada nueslra agmtullum.

Interesa sobre manera al cultivador,
el estar impuesto en los principios gene-
rales, O sea en los diferentes acios de la
vejetacion como son la forma y manera
de verificarse la fecundacion en las flo-
res.y el de la granazon y madurez de los
frutos como cnmp}ememn de las buenas
semillas, el de la renovacion de estas pa-
raque pueda prometerse una buena ger-
minacion, asi como tambien el conoci-




miento de las yemas o botones de flores
v el de las hojas y ramas, lo cnal consti-
tuve como digimos antes, los fenomenos

mas principales de la vejetacion.







PRINCIPIOS GENERALES.

[

Como quiera que en las huertas, 6 sea en el
cullivo de regadio, entra por mucho el de los fr-
holes, diremos algo como preliminares sobre la
vejelacion del arbol. El arbol, como lode vejetal,
vive sostenido y mantenido por los principios que
existen en la atmdsfera v en la tierra, los cuales
nutren sus organos. El arbol, cual la sanguijuela,
con las esponjuelas de sus raices y las vdlvulas
de sus lraqueas, hace en la tierra, con una fuer-
za & proporcion de su tamano, la estraccion de
los liquidos que le son necesarios para su nulri-
cion. Con las ramas que nadan en la atmdsfera
absorbe eon los utriculos de sus hojas (especie de
pulmones) el aire y los gases que le son indigpen-
sables para la descomposicion de aquella y con-
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version en suslancias propias: al mismo liempo
que se verifican estas fuerzas de absorcign, hace
el arbol olras de deyeccion de aquellas parles de
jugos 6 suslaneias que debe de desechar como in-
utiles para su incremenlo.

Todas eslas composiciones y descomposicio-
nes del vejelal, que se verifican mas 6 menos en
grande, segun su especie, son efectos puramente
dependientes de su organizacion fisica, y viene &
ser un émbolo aspirante por la influencia de la
gravedad atmosférica. Hay en el arbol organiza-
cion adecuada de vilvulas, mamilas y fibras que
sirven de tubos capilares de absorcion; poros,
conduclos v ulriculos de lraspiracion y deyec-
cion; v todo esle organismo, pueslo en movimien-
to por la vida, produce la vejetacion de las
plantas.

El arbol no se sosliene precisamenle con sus
raices: se sosliene por el equilibrio. Si se le com-
pele & solo un lado con una fuerza superior, las
raices sallan y se descuajan & su impulso, vy el
arbol se tumba y perece. La posicion del vejetal
es tanlo terrdcea como aérea: llamariamos & sus
raices ramas de la tierra, y & sus ramas raices
aéreas. Viene & ser el el eslabon que une la tier-
ra con el fluido almosférico, vy el tallo 6 tronco




el e
del vejetal el cuerpo inlermedio 6 conducto de
comunicacion entre ambos.

Por este tallo, cuello 6 tronco se trasmilen y
comunican las fuerzas aspirantes y los jugos para
la nutricion del ramaje lerrdceo, v & lo que lla-
mamos raigambre aérea. Cada una de estas par-
les, sustentaculos en ambos conceplos del veje-
tal, se estiende con anuencia 0 en conformidad de
una con ofra, es decir, que las raices loman tan-
to horizonle y ensanche como necesita la drbila
aérea que ocupan las ramas y el follaje, conser-
vandose ambas partes en equilibrio mituo, y au-
silidndose en las fuerzas de abstraccion. Cual
sera esta en los arboles crecidos es incalculable,
cuando en una cepa de vid se calcula selenla y
dos veces mas que la de una arferia de un ca-
ballo.

De eslos principios elementales de la fisiolo-
gia de los vejetales se deducen olros-para la prac-
tica del cullivo de los mismos, & saber: que las
raices se nulren por estraccion de las sustancias
de la tierra; que se estienden y ramifican & pro-
porcion del ramaje que lienen que sostener y ali-
mentar; que el cuello del arbol es el tubo 6 con-
ducto de comunicacion por su organizacion dis-
puesla para el efecto; que las ramas se eslienden




en proporecion de la 6rbita, sea de punla conica; -
pendon 6 gajos, segun convenga ¢ se le guie en
su disfrute; que en las ramas hay érganos de ab-
sorcion y en las hojas, primeros recipienles por
sus ulriculos y primeros elaboratorios en el paren-
quima de las mismas, siendo conduclores las fi-
bras que los entretejen, pasando de eslas al pe-
ciolo, de esle & las ramas y de estas al tronco,
nos resultard que con el buen mullido, estiéreo-
les y los riegos, se favorecen las gestiones de las
primeras; que con la limpicza, enlereza y redon-
dez del tallo 6 tronco se evilan las deyecciones y
disipaciones de aqhel; y con las podas, la ventila-
cion ¢ espacio suficiente de atmdsfera se proleje
a las tltimas; v que conservando todas eslas ires
partes principales del vejetal en la mejor armo-
nia, se facililard su vejelacion, desarrollo y frue-
tificacion.

Cuando un tronco ¢ lallo se cinta, corlindole
la mayor parte de los conductos de comunicacion
de los liquidos, se estravasan estos y se derraman
por deyeceiones de gomas, resinas o parles azu-
cavadas , que toman nuevo colorido y crasilud
con la aecion del aire. Cuando se queman las ra-
mas por un hielo, é se desgajan ¢ corlan en podas
indiseretas, las sustancias alimenlicias que ha-
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hian de nulrir aquellas partes inutilizadas 6 pues-
tas fuera del contacto ¢ comunicacion mittua, se
convierlen en salidas importunas en tiempo y lu-
gar, como por efecto de la estravasacion por fa
inhabilitacion de los érganos que cesaron en la
nutricion de aquellas; mas cuando la pérdida de
¢rganos consiste en las raices es irremediable,
pues son Organos (ue se necesilan precisamenie
para su exisleneia.

Podran acolarse & un arbol todas sus ramas,
y podra reponerlas; podrd cortirsele un tallo 6
tronco por el anillo que le une con la raiz, y esla
le reemplaza con sus broles y no perece (menos
el pino); pero no se le estraigan raices porque le
sobreviene la muerle. Asi se esplica lo suficiente
al podador y al arbolisla para dirigir sus opera-
ciones, v al hortelano para sus frutales.

Observacion sobre el 'i‘-f’-l)-!’-’!'iif constderado como
mi fut.

Una mata de planfa de cualquiera de las es-
pecies de los vejetales, se eslima como de una
sola procedencia 6 centro de nutricion para dedi-
carla los esmeros entendidos de su cullivo y para
conocer sus parles esteriores ¢ interiores. Hay




vejelales & los que conviene, atendida su nalura-
leza; plantar v dirigir comd malas, con la dife-
rencia de que unos proeeden sus parles 6 tallos
de una sola eslaca ¢ grano de semilla, y otros
cada uno de aquellos procede de uno de ambos
patrones.

Las distintas especies deciden sobre eslos par-
liculares: mafa es una especie de las que malean
en ramas desde el centro de su postura, como el
rosal, las eslranas, las junqueras, la espadana y
otras mil; y mala es la postura del olivo con es-
tacas en grupo; lo es el chaparre antes de la for-
macion en éncina, el esparfo, la cambronera, la
refama y olras muchas.

Todos les vejetales pueden dirigirse en su
postura y podas como malas ¢ como piés y plan-
tones, y la ciencia elemental del agricullor con-
siste en conocer las especies y las eircunstancias
del terrenc é influencias del clima en el pais que
cultiva, para decidirse & lracer su cullivo de ve-
jetales como malas en aquellos casos y en aque-
llas especies que asi les conviene para su mas bre-
ve y veloz vejelacion.

Las posturas de planlas de paramenlos de
huertas, lableros de jardines, cubierlas de riba-
208, setos vivos, ele., ele., lodos deben de ser
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como para malas, y sin dejar los claros de cos-
tambre en olra clase de planlaciones; pero en
este caso se conlenlard con hacerlas de aquellas
especies enanas que sean fructiferas y de las que
abundan en refonos.

Esta probado que las plantas apetecen vivir
orginicamenle en sociedad; pero hay de ellas que
no prosperan en vejetacion como dicha sociedad
no sea muy intima, es decir, muy inmediata. Una
encina no resulta su descollo si antes no se ha
nutrido ocho ¢ diez afios entre muchos tallos re-
tofos de su especie, que es la mata que llaman
chaparro. Un planton de olivo se eterniza en des-
arrollarse antes de dar frulo, y una mafa de
olivo compuesta de seis u ocho piés en reunion,
procedentes de olras lanlas estacas en su postu-
ra, vejefa y echa fruto con velocidad, conservan-
dose siempre joven, siempre fruclifera, y sin
aquellos desmanes y enfermedades que acosan
generalmente al olivo planton 6 de tronco. Esto
todo el mundo lo sabe en agricultura.

La mavor parte de los vejetales les sucede la
muerte con mas frecuencia en cuanto mas se des-
vian sus ramas de la tierra y del anillo de su
procedencia; asi como que cuanio mas se estira
el tallo del arbol, 6 sea su [ronco, tanlo mas se

9
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debilita y acorla su existencia , de cuyos princi-
pios resulta: que el vejetal dirigido como mata se
repone en su especie por los relallos, no se des-
medra por su conlinua juventud, y no padece tan-
tas enfermedades por las pocas paries lenosas que
contiene, por ser estas las que abrigan los para-
sitos, las que producen los escarzos, derrames y
eslravasaciones que causa la muerte al vejelal.

Un vejetal conslituido en mata se auxilia por
si mismo: en una sociedad de muchos individuos
es un morador en poco espacio con numerosa fa-
milia, la que toda se ayuda miluamente. Las
parles organicas de cada individuo son de mejor
vitalidad comg mas pequeias y recogidas: lodes
sus rganos son provechosos, porque €omo en pe-
(fuenas dimensiones, no se distraen los jugos nu-
tritivos de parles lenosas de la raiz al tallo, del
tallo 4 la rama, v de esta & las yemas.

La mata de habas, compuesta de fallos ¢ ra-
mificaciones, se auxilian mituamente: en un hie-
lo no lodas las flores perecen. La tramilla del
olivo se desvirtia por su delicadeza al cerner 0
sea al fecundarse y granar el fruto, con solo el
acontecimiento de un chubasco de agua con aire;
y resulta que en la mala del olivo sufre solo upa
parte de su follaje y esta veserva & las olras, lo
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(ue no se verifica en las ramas mas allas v ¢laras
de un olivo de Lronco.

Observaciones del vejetal como planta y como
arbusto.

En la denominacion de planla se comprende
todas las especies fructiferas y no fructiferas que
se cultivan en una huerta, jardin, monle 0 ejido,
6 como plantones: las pueblas de un parterre, las
de un vivero y una hoya se denominan plantas;
pero hay diferencia entre cllas, Hamandose plan-
ta & la anual, bienal y Irienal, v arbuslo & la
perpélua.

A primera visla parecerd que no inleresan es-
fos pormenores Ledricos del conocimiento y clasi-
ficacion de los vejetales para la ciencia de culli-
var por principios elementales, y prueban su in-
fluencia para una praclica enlendida en planta-
ciones, pueblas y posturas. Es conocido por los
agrénomos inteligentes que todo vejelal se nutre
de las sustancias que estrae de la lierra, y del
espacio en que nadan sus ramas en la almosfera;
luego la particion de ambos espacios y dimensio-
nes de cabidad es una necesidad como abono, y
el destinar 4 cada especie ¢l espacio que necesite
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para vejelar, es lan preciso como el reparlir el
alimenlo con cdleulo entendido entre animales que
unos necesiten mas y olros menos; luego si en las
plantaciones, pueblas y posturas, asi como en las
siembras, no media el conocimiento de las di-
mensiones que ocupa cada especie por sus cuali-
dades y costumbres vejetales, por su bulto, en-
sanche ¢ recogimiento, mal se podrén ejecular
aquellas con la debida proporcion y orden indis-
pensable para su mejor vejetacion.

Esle conocimienlo se adquiere 6 se ayuda &
esplicar por las denominaciones del arbol mata,
planta y arbusto, con lo que se vendrd & com-
prender que el arbol necesita 6 supone mas espa-
cio de ocupacion, la mala menos que el arbol, la
| plania menos que la mala, y que el arbusto es
un ente de abandono y produccion espontanea,
que por carecer del cullivo v esmeros del hom-
| bre vejela segun la posicion en que aquella lo

arroja, deduciéndose de estos principios que en
las plantaciones y postura de los vejetales hay
(ue conocer elemenlalmenie las diferentes espe-
cies: primero, las que no pueden ser nunca mas
que plantas; segundo , las que tienen disposicion
organica de ser matas v drboles, para no incul-
carlas ni perjudicar 4 lodas en el deslino y ocu-




sy . b

pacion (e terreno, en la postura 'y clasificacion.

Hay plantas que por sus circunslancias veje-
tan bajo el arbol y & su sombra, como es el t¢;
hay de ellas que vejetan entre troncos, ¥ las hay
que mo permilen ninguna vejetacion bajo sus ra-
mas ni encima de sus raices, como son la enci-
na, el pino, el alcornoque, el nogal y otras; lam-
bien algunas permiten la vejetacion, por ejemplo,
la morera, la mimbrera, el durasnero y las malas
que abrigand la vid y al esparrago enlre sus sa-
lidas v follaje.

Observaciones sobre los inverndceulos de las
plantas, 0 sea leoria de las estufas.

Cuando el hombre quiere dominar hasla las
épocas, y poseer en el invierno los frutos que solo
debe esperar en el verano, vy viceversa; cuando
desea cojer en el otono la flor 6 el frulo que solo
le es dado en primavera, liene que forzar la na-
luraleza de las plantas y crearse con el arle las
eslaciones; vy para hacerlo con inteligencia debe
imponerse de la leoria de los abrigos, invernacu-
los, estufas, elc.

Por decontado que con lodos eslos pormeno-
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res arlisticos no se logran sino resultados mez-
quinos, ni son posibles para grandes cosechas,
sino para el lujo con que agrada 4 su amo un
jardinero u horlelano, y per lo tanto mucho mas
apreciables para el obsequio y en el mercado.
Por abrigo se enliende una solana ¢ rincon del
jardin 6 huerta, con resguardo de quila y pon.

Se da el nombre de inverniculo, aquella ha-
bilacion que se cierra hermélicamente con crisla-
les, v en donde pasan las plantas trasportables y
enanas, aunque sean fructiferas, loda la lempo-
rada cn que los frios no las convienen : mas para
que esla precaucion conservadora de las planlas
no ceda en perjuicio de ellas mismas, debe irse
dando antes del invernaculo, la escala de acli-
malacion a4 las mismas; pues si una plania
acoslumbrada 4 sufrir el inviernd del pais a toda
su intemperie, se la pone en el invernaculo sin
escalonarla antes en grados de lemperatura, pe-
rece.

Las planfas que deben ocupar el inverniculo
son aquellas que por sus poros y utriculos de ab-
sorcion vivos v perennes en todo liempo, sufren
mucho y envejecen con el rigor de las heladas;
pero de todos medos se irdn introduciendo por
grados en el inverndeulo, y cerrdndose en esle
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pau'lalinanwnlc, para que no estraien de pronto
la nueva lemperatura.

La sensibilidad de las plantas es fan delicada
como la de los animales, y si 4 una acostumbra-
da 4 un sistema atmosférico himedo se la pone
en inverndculo reseco, se la espone A perecer,
para cuyo remedio en los paises donde son de
primera necesidad los inverniculos, deben eslos
conlener balsas ¢ eslanques vistosos en su inte-
rior, en los que se agitard de vez en cuando sus
aguas con una rueda para que aquella almosfera
se humedezca , v donde haya proporcion se dis-
pondrén sallos de agua en los dichos inverndeu-
los con el espresado objeto.

La sencilla postura de una macela de especie
de flor y frutal en la ovilla de un estanque, su-
pone inteligencia en el jardinero v horlelano, por-
que en lo rigido de un invierno, si aquel esla
resguardado, es el invernaculo meior para las
plantas. Por fortuna, en nuesira Peninsula, tan
amena en frutos por su dulce lemperatura, 1o €s
general la necesidad de procurar inverndculos a
las plantas de frutos de primera necesidad como
en olras naciones, y solo el lujo y la ostentacion
de plantas de regalo y coloniales, es la que obli-
ga al jardinero y horlelano 4 procurdrselos.
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La estufa es un asilo mas esmerado y conti-
nuado para las plantas; no solamente para. la
¢poca del invierno, sino para lodas las coloniales,
con raras escepciones ; & las que se trala de acli-
malar al pais, 4 olras que aunque sean indige-
nas, se las quiera adelanlar con sus flores y fru-
tos ; y como lodo esmero mejora fanto al vejetal,
dependen los resullados de la parsimonia con que
en la prictica se manejen ambas operaciones. Si
la planta colonial desde su procedencia viene
a4 parar al inverndculo ¢ estufa, eomo no debe
ser, y no se la va atemperando por grades a la
almasfera general del punlo en cullivo, siempre
tendremos que Lropezar con esle inconveniente al
sacarla de la estufa,

Tampoco puede yivir en ella por mucho liem-
po sin que la sobrevenga la consuncion, v lo que
debera hacerse en buena leoria de aclimalacion
por estufas, es ir dando & esla por grados el aire
almosférico, hasta que sea igual la lemperalura
del local de la estufa con el del jardin ¢ huerta:
esto deberd suceder en loda la época de una ver-
dura & otra; lograndose esto inlerin dos desarro-
llos 6 broles, pues en menos liempo no se verifi-
cala aclimatacion de muchas especies.




Sobre paramentos.

Islos paramenlos son de un uso comun para
las hoyas v almicigas: su objelo es preservar a
las plantas liernas de hortalizas tempranas, de la
acciondel hielo ¢ escarcha que lanto las perjudica;
el uso es muy provechoso y necesila pocos co-
menlarios: ponerlos al anochecer de dias buenos
v quilarlos en el rigor del sol dejandolos pueslos
en dias erudos.

Mas conveniente es un adelanto moderno so-
bre el uso de estufas 6 sean camas calientes ; no
queremos privar a los jardineros y horlelanos en
esfa edicion de la siguiente y conoeida mejora.

Una andana, sala ¢ cuadra, cubierta con vi-
drios fuertes por el techo y paredes hasta el zoca-
lo, hermélicamente cerrada de entrada del aire v
de salida de ealdrico, en buena posicion y con el
sol al Mediodia, era y debe de ser el if®ernaeulo,
estufa o silio de las camas calientes, en las que
se proporcionaba aquel, 0 con solo el que produ-
cia ¢l abrigo v refraccion del sol en el vidrio, 0
con mas 0 menos grados del de chimeneas o es-
tufas en que ardia combustible.

in el dia se omile este gasto y no nalural an-




= e
tiguo método, supliéndose con mas naturalidad v
economia con el signiente:

La misma andana, 0 sea calor vejetable mas
0 menos grande y con las mismas proporciones de
sol v aislamienlo atmosférico; como debe tener
por sus costados de salienle v poniente dos anda-
nas mas pequenas en medianeria con una pequena
comunicacion con la del centro. Esta deberd le-
ner en su cenlro un vaciado de su piso, de tres o
cualro varas profundo, hasta una barbacana de
una vara, desviada olra de las paredes como si
fuera un atroje. Dicho vaeiado se rellena hasta la
superficie de dicha barbacana con estiercol crudo
de pajazos de cuadra de mular, caballar ¢ asnal,
v 1o olro; el que se humedecera v apisonara algo
al echarlo.

Esle relleno, y si puede ser encima una ler-
cia de cascode teneria, 6 en su falta corteza de
pino machaeada ; produce constantemente un ca-
lorico de #5 & 28 grados mas ¢ menos, segun di-
mensiones y esmeros; calorico con que se logran
y en el dia se cosechan en Madrid las ricas pinas
americanas, los plalanos v olros, sobre el bancal
artificial.

Dedicese : el que con dicho método, las an-
danas lalerales pueden tener o darselas sin la ne-




cesidad del relleno, sino por la comunicacion gra-
duada con la del centro, el caldrico de 15, 20 &
93 grados para inverndculo de plantas indigenas,
menos para hoyas de hortalizas, 6 mas para el
cultivo de sedas, etc. Réstanos decir, que sobre
el relleno (sise han de poner macelas) nose ne-
cesilard la capa de tierra mantillo, que serd pre-
cisa para puebla sin ella: ahora cada uno aplique
y mejore.

Siguiendo el tratado de huerlas ¢ sea de fru-
los de regadio, resta decir al hortelano: que lo
que le dard mas utilidad hasta en los frulos mas
comunes serd el adelanlarlos, para que en su
pueslo de verduras, representen los primeros y
gocen de allos precios.

Para eslo liene que saber como se anlicipan
sin alterar las especies; aprovechar una buena
temperatura, ayudarla con los riegos de balsa de
aguas depuradas y curadas con el sol ; con esliér-
coles bien acondicionados ; condimenlados y pues-
tos & liempo; cosechar los que se presien mas 4
vejetar en los tllimos dias del invierno ¢ prime-
ros de sus épocas ; escojer el mejor silio v coopero
de las camas calienles, cuidindolas de los hielos,
regindolas con agua eslancada, remojando anles
la semilla para ganar dias en su germinacion ; en
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fin, tomando lodas las precauciones conducenies
a adelanlar los frulos.

En corroboracion de lo que llevamos espuesto
en este Manual.

Por lo regular hay en los hortales ciertos sitios
en que sin el inverniculo ni estufa suplen en par-
te; cuales son: los malecones del estanque, las
espalderas de solana, las plantabandas al Medio-
dia y los corredores. Todos estos sitios adelantan
la vejetacion, y son de uso fieil,; en los que con
mudanzas oportunas de las macelas, puede el
jardinero 1 hortelano ir conllevando la accion de
la lemperalura, segun su plan de adelantar la flor,
y para retrasarla demasiados silios se presentan
en los rincones al Norte, sombrios de empadera-
dos, en los pabellones, ete., donde pueda conse-
guirse ; eslo comprende tambien al hortelano.

Por reparos en una huerla 6 jardin se enlien-
den aquellas cubiertas que se dedican 4 las plan-
tas en medio de ¢él, 0 en espalderas, cuyo male-
rial suele ser de esparto, y euyo resullado y ob-
jelo es para preservarlas inamovibles de un calor
. escesivo o de un frio en igual cuanlia; pero el uso
(que debe hacerse de dichos reparos debe ser muy
enlendido.

il epidermis«de una planta es la parte mas
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sensiliva de ella, asi como el de un animal, 4 [a
diferencia de accion atmosférica se conlrae y re-
sulla la paralizacion de los liquidos y la hidrope-
sia de humores. Sid una planla, despues de estar
tapada de noche y manana se la tlescubre en la
fuerza del sol, se la espone & anonadarla; y por
¢l contrario, sien el Liempo del calorico se la cu-
bre con el reparo y se la descubre en una erudeza
del tiempo, sus dérganos elaboralorios perecen.
Por estimulantes se entienden los cebos de estiér-
coles aclivos ya digeridos que se propinan & las
plantas cuando se las quiere adelantar & su época
patural de fructificacion. Tambien diremos algo
sobre lo que interesa al horlelano adelantar una
porcion de sus esquilmos: en el reino de Murcia
v corrienles del Segura hay unos pueblos ; enlre
ellos Albudeite v Cuevas de Vera, que lienen sus
bancales como metidos en unos respaldos y cue-
vas al Mediodia, en los que adelantan tanlo cual-
(quier esquilmo, que por lo comun que sea les
produce un doble; solo la habichuela les produce un
dineral. Tambien por el conlrario, conviene alra-
sar algunos, pues el objeto es presentar lo que
sea raro en el mercado para venderlo con estima-
cion. De-esle medio se valen los que (raen uvas
frescas a Madrid despues de Navidad.
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Eslos son lenidos por estimulanles los riegos
con lejias v aguas calientes las podas dirvigidas &
dicho objelo, y los pasamenlos 0 cubierlas que las
preservan de los frios. Pero debo adverlir que
rara es la planta con la que se usen eslos eslimu-
lantes que quede despues de hacer su lemprana
fructificacion con fuerzas y posibilidad erginica
para hacer olra aun en su época natural; lodo
esfuerzo inmaluro en cualquier ser lo debilila y
pone en riesgo de perecer. Es muy facil hacer
echar uvas 4 una parra dos meses antes de su
época natural con el uso de los eslimulanles ; pero
es indispensable despues acorlarla y que se for-
me con broles nuevos ; toda su organizacion queda
resentida.

Por paramentos se enliende fambien los zar-
208 6 cubierlas de las camas calientes , y las cor-
linas que cubren las espalderas.

Insectos que perjudican d los vejelales de
huerta.

Nos resta solo para complelar la escuela o
guia al agronomo de esta seccion de horlicullura,
decir algo sobre los inseclos que lanlo acosan i
los vejetales que culliva el horlelano.
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Islos inseclos unos son repliles y olros ala-
dos y de varias formas : los dividiré en lres cla-
ses, & saber : roedores, muliladores y pardsitos, y
procuraremos segun esperiencia, darlos & cono-
cer por sus cualidades y lendencias para que el
hortelano los persiga.

Todos los inseclos ejercen la mas dura lira-
nia sobre los vejetales, de cuyas partes se ali-
mentan y forman su domicilio, ya para conser-
varse y reproducirse y ya tambiem para cumplir
los objelos & que los ha destinado la naluraleza.

Los gobiernos los han perseguido en lodas
¢pocas para alajar sus esfragos, consultando &
los inleligenles para estinguirlos; y los particula-
res han procurado atenuar los males que causan
4 las plantas, poniendo en ejecucion cuanlos me-
(lios dicté al intenlo el conocimiento profundo de
la fndole de ellas y el de sus agresores.

En log cereales, en las legumbres; en las hor-
talizas, los vifiedos v en los arbolados, ejercen los
inseclos roedores, pardsilos y muliladores, la
mayor influencia en el sistema orgdmico de las
plantas. En unas adelantan con sus efectos la ve-
jetacion, aunque raquilica, en otras la alrasan y
entorpecen, oponiendose & su desarrollo, y en to-
das las que tienen la desgracia de caer bajo su
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maligno influjo, 6 perecen por las diferentes can-
sas que obran en su organizacion 0 sus fratos son
danados, mezquinos, averiados y con lodo el peor
desarrollo que debia esperarse de los mas esqui-
sitos esmeros de un cullivo, que no hastan & ala-
jar ni & precaver el mal.

Los inseclos roedores son aquellos cuvo aclo
sobre las planlas es alimentarse de sus parles,
cuya perniciosa cualidad ejercen de mil modos,
unos hiriendo y lastimando con su ligera en 10s
drganos mas principales de los vejelales; olros en
stis embriones Liernos, algunos en los lallos;, mu-
chos en las hojas, varios en las flores, v oiros co-
men v se aposenlan lambien en los frulos, mas o
menos en embrion, en el estado de agraz, y las
mas veces en la época de su madurez.

isla espresada clase de insectos, aunque pa-
sageros, o por lemporada, no mutilan en lodas
las partes orgdnicas en su lotalidad ; pero viven,
crecen y sé aumenlan en las plantas, lastimando
toda su lozania, haciendo perecer muchas de sus
mejores parles orginicas, averiando lambien los
fratos.

Los pardsitos son aquellos insectos que no
abandonan la planla ni su semilla en ningun tiem-
po, al menos que no se les estingan por entendidos
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cuidados en el vejetal v conslante puraecuriun
que se les haga. Ellos se vivifican y vejelan en
lag plantitas, reproduciéndose algunos en una
misma verdura, en dos 0 tres generaciones. {Tan-
{a es la fatalidad para el reino vegetal, de todo
lo que le aflige y perjudica! A los espresados in-
seclos que en olro lugar describiremos, se les da
¢l nombre de parisilos, porque vejel tando en Ta
planta hacen de modo que al desaparecer esla en
vejetacion no la abandonan ni desaparecen, por-
que procuran esconderse y adherir sus cresas o
sean gérmenes de reproduccion en las semillas ¢
en las raices , v llega & tanto el inslinto conserva-
.dor de su especie, que no logrando depositar sus
ovarios O zarrones en los frulos v en las raices,
como llevamos dicho lo hacen en los punlos del
barbecho 6 terrazos donde les es facil atacar & los
primeros rudimentos de la planla cuando aquella
aparece.

Todos 1os insectos y plagas que acosan v per-
judican & las plantas son roedores de sus 6rganos,
como que los mas viven v se alimentan en sus
partes, y de estas en las mas vigorosas, liernas
v mejores.

Se encuentran tambien algunos (por desgra-

cia), que no solo hacen el dano de roer en las
3
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patles del vegelal, causando mas ¢ menos per-
juicios & su vejetacion, sino que los hay cuyo ejer-
cicio v pésima inclinacion es rozar los fallos, los
pediinculos, los pistilos y pétalos de las flores, y
mutilar conlinuamente ya las raices, ya los tallos
y va las ramas, echando & lierra cuanto coge su
devasladora ligera 6 la sierra con que van arma-
dos todds los de la especie de las langoslas , de
cuyo mal vivir resultan los destrozos que hacen
en agricullura, que molivan la alarma y la perse-
cucion que se les hace.

Todos los inseclos de eualquiera denominaeion
que sean, viven en familias numerosisimas, y
cada especie tiene una vejetal en que apoya su
exisleneia ; asi es como los pulgones se enconlra-
ran en las habas, en los alelies, brécoles y demas
hortalizas de parenquima lierna , en las especies
de las horlalizas bajas y en las vides, cual es el
gusano lobo; en los &rboles como el escalito, el
aceitillo del olivo, la ornga en todas sus especies
y el barrenillo.

. Lo§ insectos muliladoressonlos escarabajos de
tigera y loda la familia de las langoslas, que son
las mas temibles y daninas, porque atacan & los
cereales, legumbres, hortalizas, y finalmente 4
todas las especies de herbaceas, fungosas, tube-




rosas, fibrosas v bulbosas, asi como a los plan-
tios, como insectos de plaga que todo lo asolan.

No solo consiste los males que causan los in-
seclos roedores, los pardsilos v los mutiladores,
en la estravasacion de las suslancias ¢ savia en
unos y desorganizacion interior de las parles cons-
tiluyentes del vejelal que efeclian en otros; ni
solo en la desaparicion de la yema del tallo, del
embrion y del frulo, sino que en los mas de los
vejetales acomelidos de eslos malhechores, en
unos paralizan su crescencia, porque su alaque es
i los jugos nulrilives, enlorpeciendd la circula-
cion de los mismos hasta aniquilarla enleramente,
y dolras se les encorban, resecan y queman las
hojas y los lallos liernos en la primera época de
su desarrollo, porque su orin, el escreto y los li-
quidos con que adhieren sus cresas, abrasan la
parenquima de las hojas y las fibras de los tallos
v pediculos del vejelal.

Habiendo ya dado en general una ligera idea
sobre los males que causan los inseclos y el de
los medios de perseguirlos , por las depuraciones
de las semillas, conlinuaremos dando los porme-
nores posibles sobre los que acosan & las demis
familias de las plantas. En las hortalizas ejercen
su mayor influencia los pulgones y crisalidas ver-
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des, las orngas v los ratones lopos, los caracoles,
las babosas, el gusano blanco y roedor, el esca-
rabajo verde de malolor (llamado chinehe de huer-
la): todos estos persiguen & las' hortalizas, -unos
royendo en sus raices, otros babeando las hojas,
otros anidando y rovendo en sobacos v cogollos,,
y otros inutilizando las ramitas y-sus pedtinculos,
anonadando las flores y las semitlas.

Ocuparia un tomo entero el deseribir los ma-
los efectos que causan estos perseguidores de las
plantas, pero ahora solamente daremos una lige-
ra idea del ofden que observan para sureproduc-
cion por copulas; operaciones animales para su
conservaeion ; sus (rasformaciones y precauciones
(ue loman para perpeluar sus especies. Solo la
observacion de un naturalista, alcanzaria & ver y
a penelrar en sus secretos. El agricullor debe ocu-
parse en conocerlos en ¢l ¢jercicio de su priclica,
y conslanle en seguirlas en sus edades y opera-
ciones, adelantard mucho en la prictica de su
destruccion que tanlo le inleresa.

La persecucion que debe hacerse i dichos in-
seclos y repliles, que unos como parasilos v otros
pasajeros tanto dafo causan al agrénomo, debe
ser sislematica y conslante, para la estincion de
sus especies ; procurandola por todos los medios
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posibles en su orfgen; no solo acabando con el
individuo cuando va estd desarrollado, sino per-
siguiendo sus cresas. Los pulgones verdes, los de
color de plomo vy negros, proceden (e la postura
que hacen ciérlas y variadas mariposas en bos so-
bhacos v cavernosidades de las hojas 6 lallos de las
plantas; y el perseguir eslas plagas no es imposi-
ble, aunque si dificil , dirigiendo la persecucion a
dichios sitios, pues una docena de eslas crisalidas
volaliles, llenan una huerta de cresa del pulgon.

En estas mismas posluras de cresa s¢ persigue
tambien (v tal vez en un poro pequeio de una
hoja encorvada) la que se corla, v desiruye el
foco que habia de llenar en tiempo dado toda la
mata. Esta escuela se enlenderd lambien para lo-
das las especies de pulgones propios del rosal,
alelies y demas plantas de flores , legumbres, dr-
holes v arbuslos.

Aumenta tambien el caldlogo de los insectos
el pulgon de hermiga y el del escarabajo negro
verdoso, que ambos anidan y habitan entre- la
lierra y el Ironco de los frutales , ¢ enlre sus epi-
dermis, escarzos y escrescencias de ellos: pro-
pagindose sus especies en lales términos, que con-
cluyen eon un frutal cuando es acomelido por una
de ellas. La persecucion de eslos principios asola-
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dores debe hacerse en su eslado de adormeci-
mienlo, es decir, en la época de inanicion de ellos
y del vejelal, v cuando se encontraran los padres
v sus huevecillos, 6 ya pollos enire la lierra y el
tronco o entre las corlezas, cabidades y escarzos
despegados del mismo; enlre las hojas secas que
quedan al arbol y enlre los taladros y carcomas
de sus maderas viejas, ele., ele.

Al mismo efecto estin recomendadas en [os
lralados de podas, limpias v escardas que podran
verse, en la limpieza y estraccion de dichas es-
crescencia y partes muertas del vejelal, para que
no sirvan de abrigo ¢ inverndeulo & dichos pard-
silos, como las fumigaciones con el azufre quema-
do: disoluciones del sublimado corrosivo, aplica-
das en baja canlidad, del especifico y alla de
agua, como unluras 6 lavalorios 4 las partes ho-
radadas escabrosas , raices alacadas del inseclo,
eledlera, ele., v las lociones rapidas del cloruro
de cal, v mas rdpida aun del elorure de sosa li-
quido, 6 licor de Labarraque, neulralizado en
diez partes de agua.

Las eslavaciones v unluras con agua de mu-
gre-de lanas; con el alpechin de la aceiluna, con
agua de mar y lejias de cenizas, son muy efica-
ces para eslinguir dichas plagas; peroen su apli-
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cacion deberd atenderse & que no perjudiquen a
las partes vivas del vejetal , frotindolas & la lige-
ra, si hay barrenados 0 cresa en ellas, v dete-
niendose en las parles lenosas , escarzosas 0 muer-
tas, donde su accion puede matar los gérmenes de
los insectos, sin perjudicar al sislema organico
del vejetal. _

Las orugas de huerta, son por forluna de las
hortalizas y de las flores , de menos actividad que
las que atacan a los érboles; son mas gruesas,
mas lorpes en sus movimienlos , y menos voraces:
circunstancias por las que se pueden perseguir
con mejores resullados.

Sin embargo de ser eslas menos lemibles que
olras especies, causan grandes danos en las ver-
duras y en las hoyas de planta, alacando & la pa-
renquima de las hojas (parlicularmente a lus es-
pecies de las coles) hasla dejarlas con sola la
ramificacion de sus filamentos y en olras atacan-
do sus cogollos, en donde habilan y se propagan.

Para perseguir en una huerta esta especie de
oruga se procurard tivar entre las matas algunas
del belenio, lampazos y ruda; olores fuerles que
matan la oruga verde cuando esla en estado de
pollo.

Tambien se procurard rociar entre las acome-
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lidas del inseclo; 6 en donde apareciesen sus cre-
§a8, con agua cocida con lenlisco macho, en es-
lado del tiempo, con echar cenizas en la reguera
cuando se eslé regando la planta recien puesta,
para preservarla; hojas de lomatera, de higuera
v lorangil, cualquiera de ellas, 6 lodas Jjunlag
asi como losajenjos y ruda, porque todos los olo-
res. fuerles concluyen con la oruga cuando esta
casi invisible, de donde viene la costumbre en las
huerlas murcianas de poner albahaca enlre los
pimienlos, y lener los linderos , acéquias y riba-
zos llenos del ajenjo, ruda, jazmin, sanlamaria.
beleno, lorongil y olras yerhas aromélicas.

Todo guarda cierla relacion en agricullura: si
no hubiera plantas que suslenlan, abrigan y re-
producen los inseclos , no serian eslos tan comu-
nes: hay planlas que crian la mesca punzanle de
los campos y les mosquilos: olras crian el escara-
bajo eolorado, que se enlreliene en hacer laladros
lodo lo-que alcanza: la cornicabra’ no es mas su
produccion que millares de mosquitos en cada ho-
Ja, que se encorva y cierra como capsula de haba
v en figura de cuerno, de donde se la aplica su
denominacion, y cuya exislencia estd demas en-
ire los vejelales, pues ni sus maderas sirven para
el fuego. Todo podra ser 1lil en la creacion, por




que asi lo dispuso el autor de la naturaleza; mds
en las plantas que se cullivan para el alimenlo y
regalo del hombre,, se deben perseguir ¢stas crea-
ciones en su origen, antes de que se propaguen.

Los ralones y lopos, sean especies distintas 6
sean upa misma, de varias dimensiones, ¢ausan
hastanles danos en lag huerlas: los pequenos ata-
can 4 las raices, parlieularmente las bulbosas, y
con especialidad & las del azafran, en términos
de acabar con ellas devordndolas, no tanlo por
comerse sus carnosidades, sino por su natural in-
clinacion & horadar y conlinuo minar laladrando
loda raiz. Los lopos 0 ralones mayores se consli-
luyen enemigos de lodo paramento y lerraplen
que conlenga agua; de lo que resulta los irreme-
diables y perennes fillraderos por sus variadas ga-
lerias con que cruzan todo ribazo, linde 6 malecon
con grande perjuicio de las hortalizas, por moli-
var fillraderos que las pudren y embalses conli-
nuos.

Interesa sobre manera la destruceion y ester-
minio:de ambos vichos : con el ralon pequeno es
mas facil conseguirlo, porque aanque camina bajo
tierra hay senales para conocer su marcha con la
espuma de ella, que de lrecho en trecho hace su-
bir arriba, y en esle senlido puede disponerse
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asechanza para matar dichos ratones con la aza-
ta, con la ballesla 6 a tiros: debiendo perseguir-
se sea como fuere, anles (Jue se propague y lan
luego como se manifieste uno en un bancal. La
persecucion del lopo minador, se hace mas difi-
cil, y no acredita la esperiencia medio mas eficaz
que ¢l de la espera de su salida al agua 6% co-
mer, y bien sea con el perro 6 & tiros procurar
concluir con sus individuoos.

Los caracoles 0 las babosas causan 4 sus mo-
dos muchos dafios en las plantas, parlicolarmen-
ie en las de las horlalizas en el vivero i hoya: ya
sea comiéndose las hojas v el lallo guion hasta
que las inulilizan 6 babusedndolas que se queman:
abundan lanto en los planteles liernos eslos seémi-
pescados, que deben alarse galapagos a las inme-
diaciones de las hoyas 'y de las heras, para que
persigan ambas clases por ser su enemigo natural
como el galo del raton. Ademds del dano que cau-
san los caracoles y las babosas en las plantas co-
miendo de sus quas hacen olro, manchando por
donde pasan con su conlinuo andar, de una baba-
za plaleada que abrasa la planta secindose en lo-
dos los puntos por donde han pasado. Como eslos
semi-anfibios solo andan de noche , es ficil salir
& la huerta eon luz en las que llueve en primave-
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ra, v cojerlos & mano, lo que ofrece diversion y
atilidad cuya caza no debe descuidarse si se quie-
ven tener buenas horlalizas.

El gusano blanco y roedor alaca lanto a las
plantas de huerta como 4 las mas robuslas, &
saber: las legumbres, las vides, las dé arbuslos
y las de flores. '

Sus danos son de importancia: esleé gusano se
aposenta en el nudo ¢ arranque de la raiz maesira,
al nabo de los vejelales corroe y laladra dicho
punto para fabricarse el domicilio vy proporcio-
narse: alimento con el liber, de dicha raiz, 0 sea
suslaneias 6 partes liernas anles de hacerse le-
fiosas. Luego que las plantas han manifestado los
brotes de sus yemas, sube de noche i ellas y las
devora: en las viias es un animalilo temible
cuando se propaga, porque concluye con el pri-
mer brole de sus vemas, que s el que trae la
uva, ¥ aungue se vuelvan a cubrir de hojas v
broles, las plantas muliladas por dicho reptil no
reponen el frulo.

El qusano largo llamado lobo, es blanco, grue-
so'y largo como de dos pulgadas; la cabeza grue-
g1 con una tenaza en la boea de color caslafio
vivo: hacemos la deseripeion de ¢l para dislin-
guirlo del gusano lambien blanco llamado carco-
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ma, cuya deslino es lambien horadar v alimen-
larse de las parles del vejelal; pero este tltimo
es menos temible, porque sus operaciones las di-
rige solo conlra las parles muertas ¢ sin circula-
cion de savias lefosas , escarzosas 6 envejecidas;
por-cuyas circunslancias no-es lan daiino como
su parecido ¢l gusano lobo.

Para perseguir & lan destructor animal , es
decir, al primero, no hay mas que dos medios:
el uno es descubrir hien el arranque de las ma-
las, cepas 0 arbuslos cuando se laborean en el
invierno y se le encontrari acomodado como en
un esluche vaciado para su bullo, enroscado ¥
aminorado, pasando alli su época de adormeci-
miento, sin lrasformarse en crisilida como las
olras especies de gusanos y 0rugas; sino que en
dicha celda ajustada 4 su cuerpo aguarda el vigo-
rizarse con los primeros calores, broles y sustan-
cias de la planta , como colocado en el punlo mis-
mo donde han de principiar 4 nulrirle en su mis-
ma posicion= es lan estudiada esta , que esconde
la:cabeza que tiene melida hermiéticamente en
olro estuche 6 cabidad solo para ella, como para
chupar y respirar los jugos de la planta, y cuan-
do son terriceos (es decir, sin la elaboracion que
mas arriba se efeclia), y lal vez con la mira




de que las aguas del riego 6 lluvia no le perjudi-
quen en aquella posicion.

En la entendida colocacion deeste gusano para
pasar el invierno en el tallo ¢ nude principal, 6
sea arranque de la raiz maestra , se observa lam-
hien que trata maliciosamente de ocultar, porque
deja sin rozar la epidermis, ¢ sea corléza lenosa
que lapa 1 oculla su estuche ; asi es que los ca-
vadores & quienes se encargan le busquen, si no
eslan enlerados de esta parlicularidad, por mas
que manoseen la mala ¢ cepa no le encontrardn,
y para perseguirlo debe tralarse de despejar loda
corleza ahuecada ¢ no adherida & la raiz ¢ lronco,
y se le hallara.

El segundo medio de aniquilarlo es acechan-~
dole en las primaveras & los primeros rayos de la
mafiana, v se le enconlrard junlo a los broles de
las yemas mas adelantadas, que va a devorar ¢
ha devorado durante la noche. Las bendiciones,
conjuros vy exhorcismos que en las lelanias y ben-
dicion de campos se dirijen en algunos pueblos
contra eslos inseclos, repliles en los  pagos«de
grandes vinedos, son buenas como stplica “al
Criador de lodos los frutos para que los proleja
por la plegaria del pérroco y rilos de nues-
tra Santa Madre la Iglesia; pero tambien es bueno
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vogar 4 Dios y lrabajar en perseguir al gusa-
no lobo.

El otro gusano carcoma, y tambien blanco y
casi igual , no ofrece tanlo inlerés en su persecu-
cion, pero bueno es hacérsela, porque inutiliza
las maderas sino la vejelacion ; y suele suceder
que un arbol 6 planta lefiosa que se apoya y sirve
de sosten una gran parle de su tronco seco & la
que rodea el liber y albura por algun lado y como
ambos elementos el uno muerto puramente (e
sosten y el olro vivo para la circulacion de los
jugos , sucede , repetimos, que laladra de arviba
abajo y del centro & la circunferencia y en lodas
direcciones, con mil galerias y labores el espre-
sado carcoma , y debilitandose las fuerzas fibro-
sas del lefio lo lumba un aire y perecen las ra-
mas, que soslienen ambos elemenlos que lengo
preserilos; por cuya razon se hace perjudicial di-
cho gusano, ademés de la inulilizacion de la ma-
dera que ocasiona con su modo de operar para
mantenerse con sus resinas.

El modo de perseguir & esie gusano es escu-
char el ruido que hace con la lijera o tenaza de su
boca, y adivinando el sitio interior donde se halla,
procurar encontrarlo con el escoplo, ¢ si-hay la-
ladros rectos en lo eslerior, introducir una punla
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de hierro delgada y larga, y ver si le encuenira,
lo que es muy dificil.
El procurar introducir humo en los taladros,
si tienen correspondencia , suele lograrse el aho-
garlo, pero no se presentan casos faciles.

Abonos por labores en regadio de primera,
sequnda y fercera clase.

in las vegas de secano no domina una lempe-
ratura tan benigna, pero siempre es mejor que la
de los cerros que la rodean, por el aplomo de los
rayos solares y gases pesados: se aplanan mucho
log hielos y los boehornos, la granazon padece
algunos afos en los cereales de que se suelen
ocupar. La prevencion entendida del agronomo
para librarse de los malos efectos del hielo y bo-
chorno, originados por las disposiciones almosfé-
ricas de las vegas, debe dirigirse & que dandolos
por supuesto, huirlos, caleulando la siembra en
tiempo que dichos males pueden hacer menos
efeclo en la vejelacion.

Cuando se llegue & la teoria del de los abonos
y de la germinacion de las semillas para cereales,
legumbres y hortalizas , podrin hacerse aplicacio-
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nes, v se conocera el objelo de -estas lecciones
preparatorias de los terrenos.

En las planicies hay un principio de mérito y
desmérilo, segun la que gocen. Dos clases de su-
perficies, distintas unas (e otras, son por lo gene-
ral las de toda tierra de labranlia, y las apropia-
ciones, que se las hace de cullivos distintos, eon-
vienen mas 6 menos a ellas; por lo que se procura
darles olras dislinlas para poner sus planicies
acordes para la mejor vejelacion del fruto. Ade-
mis de dichas dos clases de superficies en que
estin los terrenos, siendo la una plana v la olra
verlical, hay olra posicion intermedia, que es muy
{recuenle, v se denomina declive blando; es de-
cir, que ni es plana ni verlical, sino que goza de
una y de ofra: estas son las vegas de huerta de
primera clase.

Una tierra plana tiene ya un buen principio
vejelable; pues aunque enlas vegas hay por lo re-
gular buena planicies, y sea dicho que en ellas
se aplanan los hielos y los bochornos, debemos
hacer aqui una adverteneia, & saber: que la po-
sicion de que sé trata en esla leeeion, no es res-
pectiva & localidad alla, baja 6 mediana , sino a
su superficie. En un terrazo de buena planicie no
hay corrienles de agua llovediza que disipen la
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lerra: lodas las suslancias por descomposicion de
los vejelales que erian, y las de los abonos que
se les pone, paran en ellas y no son arrastradas
4 otras: las sustancias propias de sus lierras que
disipan menos con la accion del aire, porque la
superficie plana la sufre menos. '

Los rayos solares en los barbechos planos
caen perpendiculares, y predisponen mas la lier-
ra en carbonalos para la depuracion de sus ma-
las sales, depurdndola de los vicios contrarios a
la germinacion. La labor del arado en un plano
1o hace correr la tierra vejelal, descubriendo la
invejetal interior, como sucede en las tierras de
declive. La labor en las superficies sentadas pene-
tra mas, porque el soslayo de las pendientes hace
herir la reja con menos profundidad que lo hace
con el aplomo del dental en la superficie plana: el
liro v fuerzas de la yunla es mas izual y acom-
pasado, y de consiguiente la labor de mejores di-
mensiones, mas igual y de mejor removicion para
que la’ beneficien los rayos solares, que es el ob-
jeto del barbecho de agostera: asunlo para las
huerlas de primera clase en vegas.

Como las lluvias arrastran y abaten & la tier-
ra gases v emanaciones de la evaporacion que na-
da en el fluido de la almosfera, las gue son lan
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precisas a la vejetacion, no solo por la accion de
la humedad que la proporcionan para la germina-
cion, sino por-el abono que lraen dichos gases,
en los ‘planos quedan todos, sin llevirselos las
aguas ni la evaporacion ; que es mas dificil por ¢l
incorporamiento del terrazo. Los nitros fecundan-
les de la escarcha , la nieve y el granizo, son en-
teramente absorbidos y recojidos en los planos,
porque 1o se los Heva ni distrae del objeto para
que los envia el Criador, la corrienle de los aires
blando al deshacerse $u congelacion, y como du-
ran ‘mas sus efeclos penetrandose todos blanda-
menle en el lerrazo, se nulre mejor las raices del
frulo sembrado.

Todos los efeclos venlajosos para la vejelacion
(que: proporcionan las superficies planas, no los
disfrutan tanto las verlicales por las mismas razo-
nes que llevo espueslas ; y cuanta mas sea la pen-
diente de un terrazo, menos aceion benéfica ejer-
cen los rayos del sol, las aguas arrasiran sus
abonos, se descubre el fondo, se corre la tierra
vejetal quedando en superficie la bravia un terron
lapa 1 oculla al sol & olro Lerron con su sombra;
y de consiguiente, el barbecho v sus abonoes son
de menos valor y de peores efeclos para la veje-
tacion de las plantas. El agrénomo aplicari estos
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principios para su priclica con las disposiciones
(que crea mejores para precaverse v alenuar ma-
los efectos , v para aumentar los buenos.

En los lerrazos intermedios , que ni son planos
de superficie ni de una verlienle decidida, claro
estd que comprende de esfa teorfa, en una escala
proporcionada , es deeir que los buenos efeclos
no lo serdn lanto como en los planos, ni los
malos como en las laderas decididas. En la apli-
cacion de frulos a proposito a las diferenles clases
de superficies , podrd remediarse 6 neulralizar los
que resullan por esta leorfa asi como tengo dicho
las coneernienles & pesicion almosférica.

En los regadios son menos influyentes eslos
prineipios; porque sus planicies son arlificiales,
ue se procuran escalonando el terreno; v porque
en regadio los abonos de estiérenles son mas fre-
cuenles ; asi como sus disipaciones, por la conti-
nuacion de los riegos y de los frulos en cultivo.

Se deduce de estos pormenores, que como la
teoria del barbecho o lecho de germinacion, en
el hacer un mullido por el que se cure y depure
la lierra eon la influencia del sol y de los aires:
que reciba y-conserve las emanaciones atmosféri-
cas; retengan la humedad, fermente el caldrico
de los estiéreolos y los descompongan, para que
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se facilile la germinacion de las semillas, que en
esta reunion de partes contribuyentes obran los
efectos mejor en las superficies planas , v asi res-
peclivamente.

Sobre la teoria de las labores como abonos.

La verdadera riqueza del agrénomo, no con-
siste en labrar mucho lerreno sino poco y bien.
Tampoco consiste en cullivar muchas especies si
no las que mejor se den en el clima donde labra,
v eslo se enliende en gran canlidad. Es un hecho
(ue en un mismo pueblo, y & veces en una misma
heredad , se nolan diferenles temperaluras segun
la esposicion y siluacion de las lierras, que son
las teorias que hasla aqui llevo esplicadas.

Anles de entrar en las labores consideradas
como abonos, habré de decir algo sobre las cali-
dades de lerrazos al natural, para prevenir los
abonos por mezelas. Esld dicho que la buena 6
mala calidad de una lierra es segun su esposicion,
su siluacion y fondo. Las tierras labranlias se
componen en lo general de silice 6 arena, de cal,
de alimina 6 arcilla de dxido de fierro y algunas
olras sustancias salinas. De eslas lierras serda me-
jor la que lenga bien combinadas y repartidas di-
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chas parles, v la que con ellas en proporeion,
tenga mas humos. Cada una de estas clases de
tierras , menos las de humos que es la vejelal, es
infecunda por si sola, consisliendo su abono en
conocer las partes de que debe componerse el
todo.

Nadie puede dudar que las plantas se nulren
apoderindose de cierlos jugos que estraen de la
tierra y les son aproposile y aplos para su nutri-
cion, cuales son estos; como se hace la eleccion
y la estraccion; y como los asimilan descompo-
niéndolos en sustancias propias, es de lo que hay
que lralar, asi como de los efectos de las labores
que faverecen la susodicha estraceion..

Las labores que se ejecutan con el arado, la
trailla, el lablon, la laya, la azada y el almo-
calle, todas son necesarias € indispensables para
abonar la tierra y disponer el mallido preparado
para la germinacion y demds funciones de las
plantas. Cuando se trate de abonar habrd que
conlar con el que producen dichas labores; pero
en esta leccion las consideraremos como pura-
mente necesarias para la removicion preparatoria
de la tierra v formacion del mullido indispensables
en ¢l que debe recibir a la semilla.

Cuando la lierra estd ya yerma 6 lo que es lo




mismo, cuando no se la ha labrado y removido
con elarado, laya, azada y demads inslrumenlos
que se usan para el objeto, segun la cantidad y
calidad del fruto siembra, y segan la posicion de
la lierra, se presenta esta con una superficie ari-
da; deslavazada con la corrienle de las aguas;
prieta v con costras por el golpeo de las luvias;
los escrelos del ganado, las partes de los vejela-
les silvestres que cria ya descompueslas, se eva-
poran y pierden sus sustancias, porque quedan al
rigor de los clementos en la superficie y. pasan con
las corrientes y con los vienlos & fecundar las
honduras.

Las humedades no penelran, el lerrazo forma
un cuerpo eompaclo con poros perpendiculares ¢
sean grietas desde la superficie hasta media 6 una
vara, por los que se resecan, pareciendo que de-
bia ser al conlrario de que una lierra mullida de-
biera enjugarse antes, y no es asi, sino que la
lierra mullida cierra sus poros mas con un grano
sobre olro grano, por lo que se hace indispensa-
ble el barbecho.

Por la anterior esplicacion de la leoria de la
lierra en erial, se viene en conocimiento del
objeto de las labores consideradas no solo para la
construccion del mullido y remavicion de la lier-
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ra. El arado penetra la lierra por su fondo, vol-
viendo la capa interior 4 la superficie , bajando
la de esta al fondo,

En estas dos operaciones se logra que la lier -
ra del fondo 6 sea interior, se considera poco des-
yirtuada por la vejelacion, y ademis necesila de
la accion almosférica que en aquella .posicion no
le ilega, la depure y prepare para dicha vejela-
¢ion. Se logra lambien viceversa, que la capa de
la tierra superficial & quien se supone disipada y
desvirtuada, vuelva al fondo & recibir las suslan-
cias de los abonos, y como dispuesla mejor por
las antedichas emanaciones & mejorar la intérior,
envolviéndose con las parles descompuestas de
los vejetales para nulrir & los que se la destinen
posteriormente.

lesulla por esta teoria que las labores hacen
abonos aunque no se destinen esliércoles para las
siembras, v que la removicion por si sola basurea
los terrenos. El mullido es tan indispensable para
la germinacion, que sin él no puede haber prin-
cipios de vejetacion. El mullido es el recipiente
esponjoso de todas las emanaciones que favorecen
la vejetacion, el lecho donde fermenlan y se des-
componen las calidades fisicas de las semillas, v
principian su germinacion y arraigo desarrollin-




dose el tallo con la influencia del calérico de (ue
se hablard en su lugar.

En las labores de huerlas para los frulos que
necesilan sacasuelo, y en otras de menos profun-
didad, la hazada hace todo el efecto de abono por
el mullido y removicion del terreno que puede
desearse para el objeto de abono por el mullido y
removicion del terreno que puede descarse para el
objeto que exige esta teoria. Si un azafranar en
secano 6 en regadio no se estableciese con las ba~
ses elementales de un gran caleinamienlo, remo-
vicion 0 mullido, 6 llhmese barbeeho, se harian
imposibles las cosechas del azafran. Las labores
de sacasuelo y nivelaciones son dependientes de la
azada, para las que seria inutil el arade. Toda
labor asi de estas principales como de las subal-
lernas de cabasbina, escabas, rascaduras y ras-
lreras para envolver las especies sembradas, son
dependientes de la azada, y llevan envuellas en
su practica la teoria que se dirige & remover des-
envolviendo la tierra y librarla de las raigam-
bres. .

Bien saben lo que se hacen los que acostum-
bran en huerta cansada de llevar frulos bajos, fi-
brosos 6 tuberosos, zanjando & una vara ¢ mas
loda la planicie del hancal, rellenando con la lier-




ra del pavimenlo la zanja abierta yla de esla de-
jindola afuera para el cullivo, porque esla es la
teoria de renovacion.

Por abonos fundentes se entiende la luz, el
calorico v la electricidad, pues que descompo-
niendo, fundiendo y reduciendo los abonos hasta
el tltimo término de asimilacion y division, los
preparan y disponen como convienen para que
faciliten la germinacion’, nulricion y vejetacion.

El agua y los diversos dcidos son los disol-
ventes de los abonos solidos, v los que residen en
Ja atmdsfera y se desprenden de los cuerpos or-
ganizados ; pero en el estado de descomposicion y
fermento.

Siyue la tearia de las labores como abonos.

La labor que se ha dicho ser tan precisa para
la vejetacion, serd la mejor aquella que mas re-
sultados dé, de removicion, profundidad y plani-
cie nivelada: el arado hiere la lierra con sus re-
petidos surcos una y olra vez enesla 'y en la ofra
época v direccion ; pero mo puede pasar su ac-
cion de aquel espesor que permite la declinacion
del dental y el punto de su Lelera, si en lo gene-
ral de los lerrazos planos para la siembra de ce-
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reales no se usa instrumento; (que bien maneja-
do es bastanle para hacer labor preparaloria
para recibir el cenal ); olro lanlo mejor seran los
efeclos en calidad de labor la que se haga con
instrumento que proporcione mas removicion, ma
mullide, mas profundidad en la labor y mejora
en el plano de Ja superficie del terreno.

La trailla, el tablon, la laya v la azada, en
todas sus graduaciones hacen mejores labores que
el arado; pero como su manejo ¥ ejecucion es
mas coslosa y solo & espensas del sudor del hom-
bre, y como en las mas de ellas, las labores para
cereales ensecano son de lanla eslension, se em-
plean solo aquellos como tinico posible por razo-
nes econdmicas. La (railla hace en su manejo
una labor de admirable removicion precedida del
arado y secundada por él 6 por la azada; ademis
escalonando los terrazos desnivelados con ribazos
artificiales, proporciona planicies ¢ nivel y bar-
becho de un fondo estraordinario. Si fuera posible
traillar todos los lerrazos, saldrian sus fondos, y
el barbecho seria & propdsilo para la vejelacion,
mas no basta , segun los principios que llevamos
senlados sobre el abono que produce la removi-
cion.

El tablon 6 rastro hace muy buenos efectos
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de cobijamiento é incorporacion del mullido para
que no se disipe cuando queda en surcos. El uso
que se hace del tablon es para allanar la superfi-
cie despues de sembrada y si se anlicipase esla
operacion & la siembra, haciéndose esla sobre su-
perficie plana v se repitiese despues de la reja de
envolver, los efeclos serian dobles en canlidad
como s¢ demostrard [raldndose de la praclica.

Un rompimiento de prados 6 baldios de lier-
ras pradizas 0 de regadios en labores de seca-
suelos; ninguna herramienta las produce mejores
quela laya vizeaina.

Esta pala-férrea desvuelve el lémpano que le-
yanla como mejor pudiera desearse en teoria de
removicion ; igunalmente profundiza cuanto se
(uiera, y dejando una planicie de lerrones & la
accion del sol, se benefician con sus rayos, pere-
ee el edsped v su raigambre y vienen las aguas y
log desmenuzan, resultando un mullido de lierra
nueva con un fondo de barbecho escelente. Esla
labor hace mucha venlaja & la del arado aun
cuando se hiciese con la laya en lierras de ras-
lrojera, mucho mas en los prados y vallejos en-
cespados.

La priclica correspondiente al labrador pre-
senla diferentes atenciones que la del hortelano,




asi como la de esle se dislingue de la del jardine=
roy arbolista, si bien todas convienen al agrono-
mo y le son muy inleresantes, porque raro es
que este se dedique esclusivamente al cultivo de
cercales, al de hortalizas 6 al propio-del jardine-
ro; generalmente el agricullor abraza todas 6 va-
rias de eslas parles. El ejercicio de cullivador de
granos en secano, la ganaderia, el cultivo de vi-
nas y olivares, el de azafran y el de las legumbres
en secano, son los correspondientes d lo que se
llama labrador, sin perjuicio de que este tenga
una huerla, en la que cullive verduras y hortali-
zas, v que se dedique asi mismo & cuidar un jar-
din ¢ de un arbolado, porque lo principal de su
propiedad y profesion es la labranza y sus cose-
chas de cereales, ganados, ete. , inicamente me-
rece la denominacion de hortelano, asi como al
que cultiva un jardin, establece un vivero, inger-
ta, poda y dirige un arbolado, se le da el nombre
de jardinero y arbolista, mas loda esla doclrina
es lambien peculiar del hortelano labrador en ve-
ga 6 sean huerlas de primera clase.

El labrador para serlo en propiedad y con lo-
do el lleno de conocimientos que su profesion exi-
je debe hallarse impuesto en todos los pormenores
tanlo elementales como pricticos, correspondien-
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tes @ su seceion y a la del hortelano y arbolis(a.
No le son fan precisos los de jardineria; pero co-
mo la vejetacion de las plantas da & conoeer el
sislema general de germinacion, fecundacion y
granazon de las semillas, resulta que un buen jar-
dinero debe estar mas impuesto y puede ser me-
jor labrador, hortelano y arbolista que el labra-
dor jardinero. Un horlelano no necesita ser buen
labrador, al paso que este debe ser buen horte-
lano, v por 1llimo, todes eslos ejercicios consli-
luyen el arte de cultivar ¢ sea la agricultura.

Abonos por estiércoles y por meseclas de
lierras.

Los abonos por esliércoles son (ambien de los
nulrilivos, y su aplicacion debe ser entendida se-
gun las cualidades de ellos para aplicarlos & la
calidad del terreno, por ejemplo, los esliércoles
unos son pajazos de vejetales descompueslos ¢ es-
crelos del ganado mular y caballar; el eseremento
del buey corresponde a los pajazos, v lodos lienen
mas 6 menos suslancias en descomposicion, segun
la mas 6 menos coceion que lienen; pero de lo-
dos modos siempre son de los que la necesilan, y
que aunque su accion sea de pronto resultado, se
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disipa v evapora, considérandose como los de me-
nos valor.

La aplicacion de dichos pajazos se hace por su
bullo y calidad para las hoyas de semillas y en
las lierras de mucha miga para que’ las esponje.
Los gases, dceidos y sales que conlienen eslos es-
lidreoles , se desprenden muy facilmenle y se
trasmilen & la lierra acalordndola, v asi como su
accion es lan pronla, fuesen de mas permanentes
stistancias, serian los mejores,

El mantitlo para hortalizas y flores se compo-
ne de parles vejelales y de lierra buena en un
término medio, v su aplicacion se hace para la
juventud de las plantas como tierra esliercol, por-
(ue desempena ambas funciones: el esliercol mas
sencillo es el de pajazo; pero solo es util para
cierlos casos de basureo gencral. Bl estiercol de
ganado menor es ¢l que se denomina sivle: esle,
la lierrade carboneras, lacal y loda parte calcina-
da, como cenizas, cienos, lierras de salitre y de
caminos, son los mas aclivos despues de los gna-
nos; v se aplican como abonos a las lierras ddhi-
les, disipadas, fangosas:y flojas, & unas para vi-
gorizarlas en vejefacion, y en las otras para aca-
lorarlas y neutralizar los vicios y sales que con-
lienen y que perjudican & la germinacion hacién-




dolas paslosas, suellas y de miga; estas son las
débiles y las salilrosas.

Los esliéreoles fuerles v abrasadores, cuya
aplicacion espone & la vejetacion por su fuego
ealeinoso, si no se aplican con inleligencia para
las plantas fangosas, tuberosas y bulbosas en re-
gadios, son los escretos de aves y de racionales;
el alpechin de la oliva y las lejias, y el escrementlo
lel gusano de seda. Estos esliéreoles conlienen
muchos acidos y parles fosforicas y dzoe: se apli-
can para acalorar la lierra y son muy permanen-
les para resistir la disipacion del agua en los re-
gadios v viveros que mas lo resisten.

La tierra en el desarrollo de las semillas no es
mas que un recepliculo donde se reune el calori-
¢o, la humedad, la oscuridad, el dzoe y carbono.
Todes como en depdsilo, y sin cuya accion produ-
eida por la labor y los abonos, no estaria dispues-
ta para la germinacion. Las planlas absorven
estas subsistencias alimenticias despues de la ger-
minacion de las semillas de que procdden, y con-
virliéndolas en liquidos propios y elavorados por
la accion del aire y del oxigeno en su organiza-
cion interior, resulla la vejelacion 0 sea su cres-
cimiento.

Penetrado el agronomo horlelano . de - eslos
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principios elementales los aplicard & su praclica,
para que las labores que ejecute sean hechas con
lamayor perfeccion v quellenen su objeto, una vez
comprendido, por ejemplo, una labor de agosteo,
con la que se propone calcinar la lierra en lo po-
sible, pulverizarla, hacer morir la raigambre pa-
ra que sirvan de abono los desechos de los veje-
tales que conliene en su superficie, y olros ob-
jetos favorables ¢ indispensables en la ejecucion,
va pondrd el mayor esmero al ejecufarla en el
tiempo y sazon oportuna, y con la exaclilud y mé-
todo mas conveniente con arreglo & la escuela de
praclica que {enga.

Un erial 0 un raslrojo antiguo es un pavi-
mento incorporado en una pieza; sus parles estin
adheridas entre si, y cuando sucede alguna se-
quedad se forman poros que profundizan y grietas
por donde se disipan los pocos jugos y humedad
que la quedan: la accion del sol no penelra, el
calcinamiento no pasa de la superficie; los nilros
v los gases son arrastrados por las lluvias, y de
consiguienle el cuerpo de lierra vejelal en esle
estado es como muerlo ¢ infecundo; las plantas
espontaneas ¢ bravias y la yerba que produce
llevan en su vejelacion, en la figura, rusticidad y
en sus frulos lodas las apariencias de la penuria
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con que Ya hacen por la falta de la labor que es
la que condimenta la tierra para la vejetacion.

Una plantacion de vina y olivar, de frutales
verduzcos 6 de cualquier otra especie, euyo suelo
se abandona v se deja que su superficie se com-
pacle ¢ incorpore sin dar las labores conyenien-
fes perece , y cuantas mas se la dediquen otro
tanlo mas prospera.

En contra de estas observaciones no hay nada
que oponer , pues aunque se quiere decir que las
alamedas, los sotos y malecones, producen arbo-
les sin las labores de sus suelos, no es asi porque
para la plantacion se hicieron y dieron los ele-
mentos del barbecho en los hoyos y abonos que
para cada uno se dedican, y el arbol que se prin-
cipio & nutrir por el fondo de la lierra tiene otros
elementos de nutricion por el mayor vigor y es-
tension de sus raices, y por sus hojas que nadan
en la atmosfera absorbiendo las sustancias aéreas
que necesitan ; ademas de que un arbol se le de-
be considerar como planta de costumbre porque
es sabido que hay costumbres en las plantas.

Los abonos con partes animales, grasas, hue-
soscuernos y carnes de reses, son los mas fecundos
en la vejetacion ; se aplican como de escelentes
sustancias y de efectos muy duraderos para la

]
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reanimacion de los vejetales enfermos 6 pasados por
deyeecion; con lan prosperos resultados que seria
desde luego el mejor de los abonos si fueran lan
abundanles y comunes como los demaés.

Entre los estiércoles, unos lo son desde luego
como buenos abonos en su estado nalural, y olros
necesitan de elaboracion ¢ sea coccion en pulre-
faccion indispensable para eslar dispueslos & la
fecundidad de la tierra. Unos lienen+sustancias
propias y otros no son mas que un malerial ne-
cesilado de pulrefaceion y fermento. Los esliér-
coles que pueden desde luego aplicarse como la-
les son los escretos de toda ave, caballeria y res,
asi como los de racional. Los que necesitan coc-
cion son los pajuzos, hojas, aristas y desechos de
todo vejelal; el alpechin del aceite , la casca de
uva, las lluvias, lejias y cienos.

Preliminares. Acto de la fecundacion por las
flores, origen de las semillas.

La fecundacion es el aclo en que se rectifican
y habilitan las semillas, como gérmen completo
para la perpelracion, aumento y variacion de las
especies vejelales, bajo las mismas hases del coi-
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to y conjuncion de sexos diferentes en séres ani-
mados.

Las flores.  Bsla deliciosa parle del vejetal
cobija entre las hojas seminales y herbceas que
forman sus brillantes y odoriferas corolas un cen-
{ro mislerioso, existencia de drganos maseulinos
y femeninos, que en desempeno de funciones res-
pectivas desprenden por la irritabilidad (la lluvia
de or0 de los poelas) los polens y las claras que
bajan al nido de la Venus, titulado el ovario, ela-
horatorio y malriz de las semillas ya fecundadas
para serlo, y sin cuyo acto no lo son. Considére-
se, pues, cuinlos danos se causan en agricultura,
en desmerecimiento de las semillas, desconocien-
do y contrariando eslos mecanismos de mil mo-
dos con que atropella la ignorancia, siendo asi
que por las flores se mejoran, varfan y aumentan
las especies.

Las flores, en general (habiendo muchas in-
visibles), se componen de las partes ¢ piezas si-
guientes: pedinculo, cdliz, hojas herbéceas, hojas
seminales (que son las que lienen colores) ¢ sean
pétalos; estambres, ¢ sean pislilos (6rganos mas-
culinos); anteras ¢ vulvas (6rganos femeninos) en
una misma flor, lilulada unisexual y ovario 0
matriz.




Hay flores de un sexo solo; las hay de una
especie, sea de arbol 6 mala, con flores machos
y con flores hembras, y hay especies vejelales
machos y olras hembras. Asuno era este para un
tratado completo; pero diremos de lo que sepa-
mos lo prineipal.

Las flores que conlienen solo érganos mascu-
linos se las encontrard siempre colocadas en la
parte superior de las plantas hermafroditas, que
lienen otras solo de sexo femenino, mas inferior-
menle colocadas como para recibir el polen es-
pelmético de las primeras.

Cuando las especies machos estan solas, dis-
lanles y algun lanto separadas, el aire trasmile
el polen & las trompelillas @ orificios femeninos de
las anteras, que conlienen cabidad por donde se
desliza aquel ayudado por la clara’femenina, v
llega & las celdillas del ovario, donde se forma el
embrion del fruto ¢ la sulnllw

Cuando las flores de dislinlos sexos de una
misma especie eslin distanles en demasia ¢ no
se ven, ocurre la necesidad de conducir la de los
maclm en su estado de movimiento ¢ madurez,
cortdndolas y colocandolas en la planta su pareja,
Vv con eslo se efechia la fecundacion. Muchos ar-
holes son infructiferos porque no tienen la pareja
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4 su visla: una lapia impide la corriente de los
aires, y no hay fecundacion. Los mismos frutos
se conocen con la denominacion de macho y hem-
bra, v asaz bien dislintos son sus lamanos, sus
sabores, dureza v bondad de sus féculas y demas
circunstancias: jquién ne comoce la patata y la
zanahoria machos, en sus formas y peores féculas,
dureza ¢ insipidez con respeclo & las hembras?
Pues hasta en esta circunslancia de algunos fru-
tos es reparable para la eleccion en siembra o
plantacion de algunos de los machos en un enten-
dido agronomo.

Las flores de las planlas marinas, siempre
debajo del agua, esliran sus pedineulos, abren
sus pélales v preslan 6 esponen al sol sus corolas
sobre ¢l agua para que se.verifique su fecunda-
cion. Las flores del berro no se fecundan y no se
reproducen sts especies por semillas si no las
llueve, para lo cual la flor del berro se observara
encima de la mala que la produce, para gozar de
los rayos solares al liempo de su florescencia y
fecundacion.

La flor es una parte (la mas hermosa por cier-
lo) del vejetal, y bien distinta de las demas; es
el ingenioso elaboratorio y depdsito de lodos los
frutos. Prevencion de sus primeros alimenlos, estd
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en comunicacion con el vejetal por su pedinculo,
que cuando aquella concluye sus funciones y des-
aparece, (queda para soslén del frulo.

Ultimamente, no solo sirve la flor para ali-
menlar y formar el lecho nupeial & sus organos
sensuales entre sus delicados pélalos, sino que es
la fabrica de las semillas.

El eiliz de la flor eneierra lodas sus parles -
cuando esld en capullo la cubierla herbacea: des-
arrollada aquella para recibir el sol y demas me-
teoros almosféricos, particularmente de los rocios,
los aromas y esencias, se dejan veren toda su ns-
lenlacion sus partes organicas interiores, con sus
genitales, conforme al sexo a que corresponden.

En el rigor del calor y en lo mas enjuto del
dia se efectia la fecundacion: el polen masculino
se desprende de la antera, especie de vejiguillas
en la punla de los eslambres, que solo en esla
ocasion se abren: baja el polen, o el aire lo {ras-
mite & grandes distancias, y toca en la bocina ¢
trompelilla femenina que conduce al ovario, y el
fruto 6 la semilla principia su exislencia.

Admirables son eslas combinaciones en los s¢-
res que pisa el hombre; pero no es el estudio fi-
sico el que nos proponemos haga el cullivador,
sino el bolénico, el agricola, sobre dichos por-
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menores, deduciendo de ellos lo que le interesa
su estudio para que Ja practica de su cultivo no
contrarie los aclos mas solemnes de’la: natura-
leza.

A dicho fin, y por ejemplos, le diremos: por
Jas flores se logran las semillas; por eslas los me-
jores y variados frulos, y por econsiguiente deben
no rozar ni pasar en las lioras de coito de las flo-
res, eslorbando dichos aclos en las que le intere-
sen, 4 saber: no regando un cinamo ni pasando
por ¢l en dichas ocasiones de flovescencia, ni por
un (rigo; no sacudir las ramas de un frutal, de
un olivo, ete.; no quilando la plimula ¢ penacho
al panizo antes de que los cabellos ¢ pistilos de la
espiga panocha eslén como loslados y lacies; no
corlando para el cerdo las ramas con flor de las
palatas anles que eslén manifiestos sus tomalillos;
no cogiendo los pelos del alazor antes de que se
presenten lacios y descolgados , y por esle debe
saber cuando estd efectuada lafecundacion én las
plantas para no interrumpirla.

Esle tralado interesa mucho al ealtivador hor-
lelano, y nos detenemos algun tanto. La semilla
no se forma, ¢ sea el fruto, hasla que no ha es-
tado en conlaclo con el licor espelméalico polen
masculino: & esle efecto el polen es un:conjunto
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de vejiguillas (la cera de las flores) que tienen la
propiedad de descomponerse y licuarse al eontac-
lo de otra humedad: esla se encuentra en la val-
vula 6 cicatriz de la hembra que tiene la antera
(de que va nos hemos ocupadoj, y asi se esplica
la posibilidad de llegar el citado licor por con-
ducto tan invisible al ovario 6 matriz, y el primer
acto de vida organica del embrion del fruto 0 la
semilla. [Puede darse asunlo tan maravilloso en
la ereacion!

Ya fecundado el embrion del fruto ¢ semilla,
sea en racimo por otras tantas trompelillas, ¢ de
grano solo, la flor va decayendo hasla su eslin-
cion, el ovario crece, y en contacto por el pe-
ddnculo con las sustancias alimenticias de la plan-
ta, pierde su forma y sigue el fruto su desarrollo
natural. No en lodas las flores, ni en una por cien-
lo, se nolan todas sus parles, ni las genitales ni
sus aplos, porque es un secrelo de la naluraleza
el eomo y por dénde se verifica la fecundacion de
algunos séres; pero exisle en todas las especies;

Y concluiremos: hay flores que no lienen es-
ligma i pistilo 6 conducto apegado al ovario, y
las hay en las que su pétalo es general seminal,
como sucede en forma de embudo en las enreda-
deras, don Diegos, etc., para recojer el polen del
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aire, y asimismo en los jazmines, caracolillos,
chivimoya americana, y otras mil. Y gqué dire-
mos de las variaciones de dichos Organos,” por
ejemplo, en la pasionaria, las magarzas, la man-
zanilla, ete.? Este es asunto para poderse princi-
piar, si, pero nadie lo concluird.

SECCION DEL LABRADOR HORTELANO.

Prdctica.— Cultivos generales de dicha seccion.
—Cereales y legumbres por el hortelano de
primera clase.

Aunque sobre cereales hemos dado ya algu-
nas reglas de préctica en los tratados anteriores
sobre labores, abonos y semillas, proponiéndonos
fijar en este Manual un cuerpo de doetrina alije-
rado, pero completo en lo elemental para las see-
ciones del labrador v del hortelano, con algunas
cortas ideas de economia rural, fuerza nos es to-
car otra vez en el cullivo de cereales.

Cullivos generales. Seccion del labrador horte-
lano de primera clase. Nos quedd por esplicar
la labor de envolver la semilla. Esta debe ejecu-
larse con mas delenimiento, pues se trata de
completar el buen lecho germinante, sea para los
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Irigos ya cilados, ¢ para los (ranquillones, esca-
nas (muy pesadas para germinar), sea para (res-
mesinos, o sea para legumbres de grano duro.
El arado para envolver debe de ser de denlal
grueso, de orejeras lableadas, y mejor con ver-
tedera a la izquierda y lineas circulares.

La labor de andar un sembrado para quilarle
la yerba y aporrear la nacida, es de vida 6 muer-
te para la planta: no la quisiéramos para peque-
fas dimensiones en los que sea posible azadilla,
el escardillo 0 & mano; pero ya que sabemos que
para grandes sembraduras el arado lo hace lodo,
debe ser este delgado, de horcate y de beslia sola,
chupador y sin orejera; la reja poco inclinada; la
caballeria despacio, y mucha visla y pulso en el
que la dirige, marchando sobre ¢l claro de los dos
surcos y verliendo la tierra en ambos por igual.

Los nacidos que se llenan de yerba, de las es-
pecies de cebada, escana, cenlenos, v las de le-
gumbres, algarroba, lenlejas, yeros, armorlos y
frisuelos, pueden andarse ¢ sea pasarse de arado
chupador (aunque mejor fuera escabillarlas) por-
que no abullen mucho y sus tallos no son liernos
ni rasireros. .

Para las otras legambres, garbanzos, judia,
guisanle, chufa, altramuz, cominos, anis, rubia,




gualda, azafran ni alazov, elc., de ningun modo
conviene el arado para quilar yerba ni aporcar
las malas: ambas cosas, con la de renovar el bar-
becho , deben ejecutarse enlendidamente con la
azadilla. '

La sazon de liempo blando sin llover, la lier-
ra ni seca enleramente ni mojada, aunque si lije-
ramente hiimeda, es la mas alendible para dicha
labor. Tierra seca abrasa la planta; tierra moja-
da la pudre y se levanla en lerrones, se adhiere al
arado v lodo lo entorpece. Muy hendo el surco,
levanta lémpanos y la planla nacida de ambos la-
dos; v muy somera la herida de reja, no hace
nada mas que perder el tiempo, primer caudal
en agricullura.

No en todas las clases de lerrazos se pueden
practicar con el arado laber de quilar yerba y
aporcar, aungue conlenga las siembras: indica-
das. No se puede en lierras sin abonos; en lierras
fuerles lempanosas, en lierras salilrosas y en
lierras pedregosas, ni en las demasiado lijeras y
disipadas: & estas que no les conyiene abrir mas
franco 4 lo nacido, porque disiparian mas las po-
cas sustancias que conlienen.

Escardar -es quitar de lo nacido las yerbas
eslrafas & lo que se ha sembrado, sea en:secano
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o en regadio; este tllimo lo exige con mas nece-
sidad una, dos ¢ tres veces: dicha operacion (cos-
tosa si se quiere) recompensa con largueza las
fatigas y gastos del agricultor si se hace con in-
leligencia. Siempre es indispensable y convenien-
te; pero se presenla con mas necesidad cuando
han acaecido grandes lluvias.

Calificamos al principio esta labor de prima-
vera porque esla es la época mas marcada y en
la que se acostumbra; pero eslo de tiempos y de
épocas en agricullura es hablar de la mar: con-
viene en lodas cuando ocurra la necesidad, cuan-
do la siembra esté arraigada y maleada, v anles
de estirar las canas 6 espigones del cereal 6 cual-
(uier oltro esquilmo que va & ser sofocado por la
verba.

Ni liempo muy lluvioso conviene 4 la escarda,
porque el pisar de racionales 6 irracionales apel-
maza el barbecho; ni en tiempo y tierra scca,
porque se disipa y queda raiz de la mala planta:
si se mandara venir 4 la lluvia, esta razon seria
la mejor, porque se aseguran con la luvia las
raices de la buena planta y prospera.

El auxiliar al sembrado con la escarda (si es
con la azadilla mucho mejor hemos dicho antes),
sin aumentar el barbecho, y de consiguiente qui-




tando comedores parasilos, dejaremos alimentos &
Ja planta: la misma teoria resulta en los frutos al-
tos de arboles y arbustos con las podas mayores ¥
con las escardas limpias de ramilla brozas, que
igualmente le son indispensables en buen cul-
livo.

Cosechar temprano limpios y sazonados frutos
ha de ser la idea del buen agricultor como horle-
lano: pocas labores conlribuyen & dicho fin como
la escarda.

Para dicha labor se usan varios instrumentos,
ademas de los citados. En Andalucia, Estremadu-
ra y olras comarcas de lierras llanas usan el ras-
trillo, malamente lilulado estirpador, lirado por
una bestia endeble (es el rascador para la coslra,
con menos puas); lo maneja una mujer 0 un mu-
chacho: hace una labor mediana; si es asi que
quita yerba, quita lambien alguna siembra.

No estamos por dicha herramienta: solo por
necesidad ¢ molivo de grandes estensiones y ca-
recer de medios para pagar escardadoras (como
en Aragon 4 mano y tiron), ¢ con la inmejorable
azadilla 6 almocafle, puede adoptarse lal modo de
escardar con el estirpador. Tambien al escardar
conviene muchas veces quilar malas, aclarando
por estar en espesales, por ejemplo, en los plan-
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teles de horlalizas , drholes y almicigas, en ol
alazor, en la hoya y otros casos. Supuesta la la~
bor de escarda por el arado ¢ por: la azada v de-
mas eilados instrumentos, por el rastrillo y eslir-
pador, ele., segun lo permilan las circunstancias
locales y posibles en el agricultor, resta otra de
primavera, no menos mecesaria y convenienle.

En las avenas no dana las malas de cebada,
de escana ni de trige; pero en las cebadas afean
las de avena y centeno: en eslos solo pueden per-
milirse las matas de lrigo, que aunque sean en
una milad, quiere decir que se cosechard un
tranquillon, eostumbre de muchos distritos. Por
esta escuela conviene para llevar limpias las na-
cidas: 1.° haber sembrado especies sin mezela al-
guna; y 2.% el que si resullan (por contenerlas Ia
lierra), deba quilarse & mano cuando suben en
canas los sembrados, anles de gravar, v aprove-
charse como forrajes.

Forrajes de secano. -~ El sembrar para grano
de los distintos cereales debe ser ni claro ni es-
peso, sino en un buen medio, conforme 4 la ¢lase
y facultades del barbecho; pevo el sembrar para
forrajes (que es una’ gran necesidad en la agricul-
tura moderna) debe ser muy espeso en' centeno v
avena, no tanlo de cebada ¥ menos de panizo:
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para lodos los forrajes debe dedicarse el mejor
\erreno, el mas abonado y de mejor asiento.

Pucde haber en-secano forrajes de berza, de
nabos, de zanahorias, de veros, almortas y olras
gspecies, sin (ue scan prados eslanles, sino pasa-
jeras cosechas dedicadas al refresco, alimenlo y
purga de las caballerias de la labor ¢ huerta en
¢l entreliempo de cosecha de granos. Mucho con-
viene al labrador segar, secar yalmacenar de di-
chos forrajes, pues no todos tienen proporcion de
prados naturales y arlificiales. La camara 6 pajar
del labrador v horlelano sin provision de piensos
spc0s herbiceos da indicios de mucha incuria 6
pereza.

Las raices fusiformes de los frutos cilados que
primero arrojan sobre la lierra mata ¢ espigon
para forraje, & saber; rébane, nabo, zanahoria,
chiribia, remolacha, ete., no'son imposibles en
eosecha de un pobre labrador que no cuenta con
mas lierra que de secano: raro serd el que no
tenga baengs & proposile (hondonadas, vallejos)
vy época lemprana oportuna para que, despues de
cosechar dichos frutos; forrajes y piensos, con la
labor qué: resulta:al levanlarlos con el arado, ¢
mejor con la azada, pueda sembrar la avena ole-
gumbres tardias: esla es muy buena leceion de
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agricullura moderna, muy puesla en préaclica en-
tre los induslriesos catalanes.

El cosechar de estos tllimos frutos no se diri-
ge solo & la provision del forraje verde y seeo,
pues eslo podia lograrse con los de cenleno, ce-
bada, avena y legumbres; sino que tambien se los
echa con ellos alimentos para racionales, abono
en la tierra por Ja labor y olra cosecha secunda-
ria, de modo que resultan tres en una anada, con
tal de que contemos con un pais medianamenle
asislido por las emanaciones almosféricas, y poco
holgazanes sus moradores. Al hortelano le con-
viene mucho cosechar forrajes: debe tener de to-
da clase de caballerias y animales. Mucha parle
de eslas lecciones correspondian & seccion de cco-
nomia rural; pero como son incidentes inherenles
al tralado, quedaria esle incomplelo si se separa-
sen cierlos pormenores, por ejemplo: despues de
segar para forrajes las plimulas ¢ espigones de
los espresados frulos fusiformes (es decir, de raiz
recla) en época oportuna, y despues de efectuada
su fecundacion y madurez, deben dejarse las rai-
ces en tierra sin levantarlas en algunas semanas,
si se deslinan & racionales; pero si se destinan &
piensos, todo el tiempo que permite otro proyecto
de siembra. Los hielos no perjudican mas que en
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cuanto 4 la labor de levantar, que se hace mas
trabajosa. Mejor se conservan cn lierra, aunque
se endurezcan, que en la casa; y una vez segada
su verdura el fruto no encima olra y se aumenta.

Arrancados dichos frulos raices para piensos,
su conservacion réquiere en silio enjuto, y poco
hacinados; v si han de durar 4 la siguiente pri-
mavera habri de caparselos, que es quilarles la
coronilla 0 sea la yema germinanie.

Hechos trozos para piensos dichos frulos, pue-
den revolverse con paja, aunque sea mala, con
cierlas hojarascas, con (rozos de juncos, con car-
dos secos, en fin, con lo que haya, pues el re-
sullado es que mejoran lodo pienso, a falla de
olros de grano. Todo lo dicho sobre esta cosecha
corresponde en sus accidentes al cullivo del re-
gadio: el objeto ha sido arbilriar al labrador del

« SE6AN0.

Sobre la siega y recoleccion.  No aconsejamos
el que se dé el principio & la siega de que estén
pasados de granazon los sembrados: en las ceba-
das particularmente se pierde mucho grano, que
ensucia la lierra, segindolos cuando los gorriones
va no la apelecen por reseca: en los trigos la
acasion y la sazon es cuando van perdiendo el
color de cera y pasan al blanco, cugndo sus ca-
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fias no hayan perdido la elasticidad herbicea y
no vayan & ser quebradizos por resecos. jCudnlas
veces sallan lag espigas-al segar en el lleno de
dia por eslar pasadas de siega! La nica ventaja,
que no dudamos proporcionardn las nuevas ma-
(uinas para segar, de que en feguida nos ocupa-
remos, s la de avanzar & mas labor en menos
liempo, circunslancia muy atendible en agricul-
tura, en cuvas lahores de cosechar por su magni-
tud, premura y pesadez se pasa el tiempo v la
sazon oporluna, ocasiondndose grandes pérdidas
al mas diligente labrador @ horlelano.

7Quién no sabe de los agrénomos y no agré-
nomos ¢l modo mas general v la herramienta hoz
comun con que se ejecula? En cl engavillar sue-
len exislir variaciones: en unos silios por mana-
das, en olros por gavillas compuestas de mana-
das, vy en haces, segun sea el vehiculo en que se*
trasporta la mies.

En todos estos modos de cosechar hemos ad-
verlido desalifio y desperdicio en el recoger, en
el Irasporte de cargas en carro, en afolas eon
lienzo (este dllimo medio de trasporfe es el me-
jor), vy para qué cansarnos: la cosecha de seis-
cientas fanegas hacen que muchos de nuestros la-
bradores no pueden manejarse con la perfeccion
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de las de Lreinta ¢ sesenta de la generalidad, y
aquella serd Ja mas bien ejeculada, en la que
menos se desperdicie.

El atar los haces con vencejo de mies es muy
perjudicial: la cestumbre de que el aladero sea
de centeno o del trigo mas largo desperdicia mu-
cho grano al hacer el nudo para empalmar el
vencejo 6 aladero, y si es de cenleno ensucia ef
lrigo en la era con la reunion de lanlo aladers:
el mejor vencejo es el de esparlo, mimbre o jun-
co: cierlas economias en agricullura salen muy
earas.

La hoz caslellana es muy buen insirumento,
y lan generalizado que el uso de otro para segar
los panes es una escepeion de la regla general.

La hozcalalana, mas pesada y sin dienles, s
va una introduccion que no sabemos si calificar
de buena 0 mala: vicne @ ser una cuchilla corva
v pesada; su golpe es de hacha 6 podon sobre el
nudo mas bajo de la mies, que ¢l operario inclina
& punados con la mano izquierda & dicho lado.

La mies queda lendida en hileras sin engavi-
lar: lo clerlo es que dos hombres se ocupan con
un recojedor muy bien entendido en hacer haces lo
que aquel con mucha holgura y comodidad deja
estendido velozmenle y por tandas.
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Con la hoz de Castilla 6 comun, lo que siegat
seis 1o ata en haces uno, y no queda mas limpio é
igual el rastrojo que al uso catalan: ahora el agrd-
nomo pruebe y adopte lo que vea mas venlajoso.

El uso del dallo ¢ la guadana nos parece el
mejor: no se comprende por qué no esld mas ge-
neralizado un instrumento de lanlo avance, y CU-
wvo manejo no fatiga al hombre como el de la hoz.
Il sembrado & surcos y la falta del uso del reco-
jedor creemos sea la causa de no usarse dicha
guadafia para segar panes, Y de eslimarse para
las verbas como precisa: nosotros la recomenda-
mos para loda siega como la mejor.

El dejar alto 6 bajo el raslrojo es segun el
mandato del propietario, 0 conforme al ajuste a
destajo 6 & jornal con los segadores y segun sea
buena ¢ mala la anada. Todas estas consideracio-
nes que llevamos descrilas corresponden tanto al
ejercicio del labrador en secano, como al labra-
dor en regadio, tanto en las grandes huertas de
primera clase, como en las huertas comunes de
segunda y en las huertas de solo horlalizas de ler-
cera clase de que hemos hecho mencion en las
primeras paginas de este tratado.
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Sobre la tmportancia del regadio en agricullura
y los medios para consequirlo,

La desnudez en que ya se encuenlran las al-
tas cumbres y las medianas colinas de la mayor
parte de la Peninsula; del vestido de hoda con
que la naturaleza las cubria, la falta de monle
en las alluras aunque fuese de jaras, v eierla
y cierla novedad en las nubes que se deja senlir,
con respecto @ cincuenla afos & esla parle, de
conocida tirantez almosférica por lo cual abundan
aluviones y escasean las lluvias suaves: los rios
son lorrenles destruclores en el invierno, y des-
aparecen en el verano; lodos eslos preludios de
mala andanza atmosférica, deben hacer pensar al
agronomo en los medios de procurarse regadio.

No hace muchos lustros que el agrénomo arre-
glaba sus labores, conlando en cualquier punto
donde cultivara con lluvias casi periddicas para
tal 6 cual época; pero en el dia, no debe de es-
perar nada mas que reventones de aguaceros ca-
suales , con mas dafio que provecho: sequias es-
traordinarias y elernas. No se echaba de menos
anles la proporcion del regadio mas que en las
provincias bajas del levante ; y en el dia es indis-
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pensable procurarlo, porque no se puede contar
con cierlos frulos muy necesarios al cullivador,
que eran muy faciles en cosechas de secanos.

Las necesidades en agricultura moderna del
establecimiento de prados artificiales, hace pen-
sar en lo de aguas para regarlos: una urgencia
arrastra & olra, y hasta que no se amolden las
costumbres agrarias & las almosféricas , habrd sus
trabajos. La necesidad del dia es de aguas para
regar, pueslo que, 6 fallan las de lluvias 6 se han
descompuesto los medios de bajar & tierra, sin
causar dafos : en esie €aso, es necesario buscar
dicho elemento donde se encuentre.

El vapor facilita la elevacion de las aguas: no
es esla empresa para un propietario i hortelano
aislado, pero es pesible para varios en sociedad.
El espiritu de asociacion va progresando: amis-
tense mas los agrénomos unos con olros; salgan
(le su concha de inercia y rutina; aséciense para
construir una presa; una anora que riegue un pa-
go ; biisquense las aguas subterraneas; addptense
medios de aprovechar los aluviones que se van al
mar; y por tllimo, en sociedad pueden lograrse
pantanos , canales de riego, grandes labajos, ar-
lefaclos tan sencillos como baralos para la eleva-
ion de aguas, eslanques y norias.
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Asi como aconsejamos al agrénomo al princi-
pio de esle Manual , que segun la marcha de las
cosas le era preciso parva ponerse al corriente de
la agricullura moderna, proporcionarse paslos
para sus indispensables ganados, y si pudiese
monles, dehesas y demas predios risticos, como
consecuencia de aquella necesidad ; asi ahora le
ACONSEJAMOS (Jue Se procure aguas para regar, ¢o-
mo principal elemento hoy en agriculiura.

Para que prospere la agricullura en Espana
es preciso ante todas cosas, aprovechar las aguas
eorrientes, y sacar & superficie las sublerrineas.
En olros paises el azole de los labradores, es la
abundancia y esceso de luvias, que impiden las
labores y malean los frulos, se eslancan las aguas,
inulilizan pastos y enjendran enfermedades. Lo
que aqui les aqacja es la sequia.

El ilustrado Gobierno que nos rije, ha cem-
prendido muy bien dicha necesidad , y conlribuye
celosamente por su parle en lo que puede & reme-
diarla, sin detehciones y con innumerables reales
drdenes v decretos de concesiones de estudios de
canales de riego, obras hidriulicas y demis em-
presas que facilitan dicha provision de riegos del
mode mas acerlado y sin ningun perjuicio de ler-
cero,
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Con tan buenos deseos , en las elevadas regio-
tes es de esperar se toque en la mata principal y
mas influyenle , en la escasez de luvias que de
dia en dia se nola mas: en nuesiro humilde con-
ceplo, la falta de montes y brozales en los puntos
elevados v de medianas alluras.

Buen cuidado tuvieron nuestros abuelos en
conservar los montes y los brozales en las sierras
y alturas, mas 6 menos elevadas é imporlantes,
para la alraccion de las luvias y porque eslas re-
partidas y enlre lodas gola & gota,en las hojas de
los drboles y arbuslos que sostienen los lerrazos de
las montanas , fuesen el origen de fuenles, estas
de arroyos y eslos de rios caudalosos,, pero paci-
ficos, en lodo liempo ; auxiliares para la agricul-
tura. No presenciaran ellos esos aluviones que lo-
do lo arrastran & inulilizar las vegas por la falla
del mantillo, raigadas y verdores en la monlana.

Priactica en horticultura.—Seceion del hortelano.

Cultivo de huertas. Debemos hacer una dis-
tincion entre los predios que se denominan huer-
las. Los unos son grandes porciones, que en una
vega, cafiada o lierras llanas, tiene proporcion
de regarse por resullado de Lll.\’d(dﬂll(": de aguas,
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por medio de presas en rios 0 arroyos; ¥ los
olros unas porciones aisladas mas pequenas, a
peneficio de un arroyo pequeiio, de una fuente, es-
lanque , noria 6 cualquiera otra obra hidraulica,
con corca 6 hardales, ¢ sin ellos, al descubierto,
con arboles 6 de tierras blancas,

En la primera clase de lo que se llama huer-
ta, por ejemplo, la buerta de Murcia, la huerta
de Granada , la de Ellin, la vega de Teruel, la
plana de Caslellon y demas predios conjuntos (ue
componen grupos de cullivo con riego de algunas
leguas de estension, casi lodos los frutos que en
dichos silios se cullivan, pertenecen & la seceion
del labrador, y los culliva y reproduce en seca-
no, de modo que podrian llamarse huerlas de la-
brador.

Las de la segunda clase , debiera distinguirse
con el nombre de horlales, huerlos, horlalizales,
elcélera: porque esto, y solo esto es lo que en
ollos se culliva, enlre arboles d-en raso, porhom-
bres no agrénomos que no lo verifican mas que
do hortalizas: de donde se les aplica el nombre
de hortelanos que ellos se apodan: «ni ricos, ni
sanos, ni buenos ecristianos.» Con arreglo a di-
cha division de primera y segunda clase de huer-
tas, ajustaremos nuestra doctrina en horticultura,
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con respeelo a la practica de los diferenles frulos
que generalmente en ellas se cullivan, sin per-
juicio de que no es eslrafo que en algunos casos
se cambien los papeles.

Un buen horlelano es el agricola mas enlen-
dido; el conocimienlo de las planlas le debe ser
familiar, no menos el de las tierras, esliéreoles y
manlillos. Su ejercicio es cpmo el resumen y lo
mas bien ejeculado en agriculiura; intermedio
entre el labrador y jardinero; no poseyendo me-
nos de los conocimientos del arbolista. Nos refe-
rimos para el cultivador de la huerla 6 lierra con
riego de primera clase.

El borlelano 6 cullivador de esla seccion,
para horlales, que figuramos de segunda clase,
aungue no posea lantos conocimienlos generales
como el labrader hortelano, le son peculiares los
necesarios para tralar con cullivo adecuado & una
mullitud de especies y repeliciones de pueblas y
cosechas, que aunque de menos importancia en
el capital que representan, con respeclo & los que
culliva el labrador, son sin embargo una seccion
muy principal en agricullura, y un auxiliar bas-
lante efectivo con los frutos de huerta, que de no
tenerlos el agrénomo en su posesion , los tiene que
comiprar.




Una y olra clase de horlicullura, demanda
econocimientos especiales sobre el sistema almos-
forico del pais, sobre los consumos de especies
on los mercados inmediatos o distanles, sobre los
mélodos mejores para establecer hoyas, plante-
les, almdcigas v camas calientes. Olros sobre los
{rutos que deben cosecharse en berza, y los que
dehen efecluarse en completa madurez y gra-
nazon.

Ambos hortelanos entenderdn por generali-
dad, en la preparacion y aumento de esliéreoles,
ont las labores adecuadas para su mejor aplica-
cion v efecto nulrilivoy acaloranle: sobre el rie-
go pesado, el ligero, liempo, como y cuando eon-
viene dicho riego: exactos conocimientos sobre
las familias de las plantas, distinguiendo bien las
gramineas de las fibrosas ¢ textiles; las tuberosas
de las bulbosas; las herbceas de las tuberculo-
sas, ele.

En los casos mas generales del cullivo de
huertas, 6 lo que es lo mismo, en lierras ¢on pre-
paracion de riego, que lodo cavador conoce por
rulina , ocurren cosas dignas de nolarse ¥ adver-
tirse al cullivador: una, la propension de la plan-
ta & este @ olro modo de acerccer, estirarse ¢ en-
cojerse en estas horas ¢ en las olras: olra, las
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planlas que requieren para vejetar bien, sociedad
de otras iguales muy inmedialas, v las que gus-
ten de una puebla elara ; las que le son indispen-
sables silios hitmedos por inmediacion a rios, ar-
royos t arboledas; las que quieren agua de pie
si, pero posicion despejada y aires enjutos; por
ullimo, sol ardienle unas, nebuloso olras, ele.:
todo eslo es comprensivo & ambos hortelanes.

La soctedad de las plantas es circunstancia
que. influye poderosamente en su vejefacion , ya
sea por la mutua benificacion del aire, ya por la
trasmision del polen y aromas, 0 por efectos sim-
palicos: es lo cierfo que las horlales u olros es-
(uilmos se les ve crecer y prosperar en una gran
vega, y no sucede asi con el mismo 6 mejor culli-
vo, en un brozo separado que esté enlre rastrojos
0 eriales, observindose solo raquilismo y dureza
en las planlas, aunque se les riegue lodos los
dias. Pongamonos & ecullivar una planta sola, aun-
que sea de la espeeie vivaz, y observaremos lo
oco que prospera.

No nos es posible delenernos en pormenores
de préctica de cullivo de lodos los frutos que se
cosechan en una y otra clase de lo que hemos lla-
mado primera y segunda de huertas, pero lo ha-
remos de los mas principales.
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Cultivo del cdmamo y lino.—Primera clase
de huerta.

Fl cullivo de eslos dos frulos produce cualro
atilidades ; dos fibrosos 0 lextiles v sus semillas:
ademas beneficia la tierra en lales lérminos, que
despues de su cosecha, se hacen gin mas esliér-
coles, y con pocas labores, una de brigo 'y hor-
lalizas en su rastrojo, y al siguienle afio olra de
cebada ¢ iguales hortalizas. Al lercer ano puede
volverse 4 sembrar canamo 6 lino; pero es mejor
la alternativa con otro.

La labor para el cafiamo y lino, principia por
dos rejas de arado que profundicen, regandose
antes el rastrojo del cereal que le precedio, y en
época de principio de olono en el pais. En la en-
trada del invierno, se emprende la gran labor del
sacasuelo, con azada & media vara el barbecho,
v limpieza de raices, cantos 'y toda broza, igual
4 la del azafranar v almicigas. De no quererse 0
no poderse costear dicha labor sacasuelo, a las
dos primeras rejas de arado seguirdn olras hasla
nueve en lodas, con inlervalos y eruzados.

Despues de la labor de cava, quedard todo el
invierno el hancal en monlmwilius, para que los
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hielos, aguas y demds meleoros, predispongan la
tierra & mejor vejelacion. En la entrada de pri-
mavera (enliéndase que no ha de guiar al horte-
lano el almanaque publico y si el de las plantas
espontineas del lérmino donde culliva), se dard
una cava ligera deshaciendo, & quedar planos los
monlones del sacasuelo y los terrones. En esle
eslado de lahor, se pondrd mucho estiercol ; pero
bien podrido para que no lleve semillas, estendi-
do por igual y cubierto con azada al conlado.
Sila sazon es de buen coopero por haber llo-
vido 6 por haberse regado & manla, se sembrard
espeso procurdndose la mayor igualdad en el vo-
leo corto y repelido al volver, de modo que al na-
cer, no hava dos dedos de licrra sin lallo. Al ha-
cerse la labor bien marcada para el riego y cu-
riosa, se cubrird la semilla con la azadilla o
rasirillo, dejandolo todo bien liso y plano sin des-
igualdad ni pendiente alguna, en razon & que, el
dar riego & un capamar 0 bancal de lino, ha de
ser con igualdad, despacio y ninguna corriente.
Si quedase un rodal 6 una era sin llegarle el agua,
aquella planta no aleanza & lo general, y la bon-
dad de un canamo ¢ un lino, se gradua por su
igualdad y espesor,
Cuando per un descuido se suella el agua v
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ge riega sobre ya regado, toda la parle en que
esto suceda, es cosecha perdida: si llueve des-
pues de haberse regado resulla un cinamo corto
y malo, y si llueve anles de nacer, no nace sin la
ayuda del rastrillo. Cinamo y lino han de nacer y
ponerse & tres palmos de allura, con la sola hu-
medad con que se sembrd, v en aquella blandura
del barbecho y en aquel calorvico de lanlo eslier-
col como lierra en los primeros seis dedos del
barbecho.

Entre las canas lexliles del edénamo y lino, no
puede exislir planta alguna: lodas perecen; por
esla circunslancia , es necesidad su cullivo en la
grandes vegas; para limpiar las lierras de lodas
las yerbas pardsilas, hasla las de raiz mas pro-
funda , ¢ no'nace el cknamo, 6 si llega & nacer ha
de ‘acabar con todas: el sitio dedonde se arranca
queda muy limpio. Hemos vislo buenos canamos
v linos en secano, pero quieren lierras que el sub-
suolo sea hiimedo por escarrideros de serranias:
los' ciniamos de secano, por mucho e les favo-
rezea casualmente la anada, siempre quedan cor-
tos y morenos, v el canamon 'y la linaza que son
sus segundas coseehas , muy desmedrados.

El canamo es el mas productivo de todos los
fratos de regadio, pero el mas delicado: no diga-
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mos una tormenta, sino un aire de ella, lo inuti~
liza. Hasta el caso de poderlo presenlar al mer-
cado, tiene que pasar por una porcion de labores
coslosas y con esposicion de malograrse el esquil-
mo, & saber: el arrancarlo, (olros le siegan,
atrocidad ) ; secarlo en manas, desgarbolarlo (que
es sacar el canamon sobre lenzones), cocerlo en
la alberca, en la que suele pasarse v se pierden
arrobas de esquilmo; pero en lodas eslas labores
se hacen gaslos y se emplean dias. Reslan loda-
via dos operaciones: agramarlo y espadarle, an-
tes de hacerse dinero de este fruto.

Se culliva cifamo tambien y lino sin el obje-
tode cosechar ni caiamones ni linaza; en esla
clase de cultivo se arranca el canamo y lino en
berza, es decir, antes de la fecundacion de sus
flores, v de consiguienle granazon de semillas.
Este cinamo y lino cogidos en berza, no rinde de
fibras textiles tantas arrobas, pero es superior y
lleva doble precio. Por lo contrario, otros labra-
dores hortelanos, siembran el catiamon y la linaza
claros (no vaya & enlenderse que junios) con el
objeto de cosechar mucha semilla y un canamo y
lino ordinarios ; porque cada eafia se hace un ar-
bol con ramificaciones ; el buen canamo no ha de
tener sino vareta. Eslo se reduce & cosechar semi-
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Ha v estopa. Tanto la semilla del lino como la
del cainamo, 'han de ser bien examinadas por el
cultivador, antes de confiarlas & la tierra; el ca-
famon de buena semilla, debe ser pesado, more-
no ¥ abultado; el canamon blanquillo, menudo 6
verdoso, indica mala granazon, peor fecundacion
v no nace. La linaza para sembrarla en silio es-
pecial revuelta ¢on arena (como lodas las menu-
das) ba de ser como pepilas, algo ponzoneillas
de almendra , de color castanio y muy brillante su
fastana.

Cosechadas que sean ambas semillas, exigen
esmeros de conservacion al aire libre, pero sin
humedad, porque como contienen aceiles se en-
ran¢ian ¢ inulilizan para simiente : revueltas con
arena , se libran de un insecto como una arafa que
las roe y enreda unas @ otras con unas hebrilas.
La linaza se uliliza especialmente en la saca de
aceile para lasluces vy para la pintura al dleo, es
deeir, pinturas a la intemperie.

Ambos enando van & pasar del estado en ber-
za al de leioso de sus arietas 6 canilas, y la gra-
nazon de sus semillas 0 frulos, les acomelen dos
clases de insectos: el uno casi imperceptible , es
roedor, taladra la canita por muchos silios, de
consiguiente, ataca & la fibra que es la que hace

]
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fas funciones de corleza y condueio de las sustan-
cias, y perece enleramente la planla. El olro es
una oruga negra {ambien microscopica: esta se
enlreliene en despojar la planla de lodas sus ho-
Jas, y si no se salisface | sube al ovario ¢ espiga
y sigue con su larea de rozar lodo lo lierno. Esle
tllimo insecto no causa lanto dano, pero hace bas-
lanle. No conocemos olra persecucion que el es-
polvorear ceniza bien cernida por el canamar, en
ocasion de un aire favorable.

No nos es posible detenernos mas, en olra in-
linidad de pormenores de praclica para dichos
cullivos muy parecidos (aungque el del lino requie-
re mejor labor) y concluiremos advirtiendo, que
cuando ocurra el que por efeclo de un aire des-
pues de regar 6 despues de haber llovido, se lum-
ba un canamo, precisa el levanlarle valiéndose
por landas, de una cana larga: y como al pe-
lo, cojer pocas matas en fila ¢ irlas inclinando al
contrario, desde las orillas y sin pisolear: suele
enderezarse y sino se pudre.

Cultivo del panizo, maiz ¢ trigo de Indias.
Como cereal para los secanos llevamos dicho al
agronomo alguna cosa en el tratado de forrajes y
para granos, pero ahora se trata de los esquilmos
de grandes proporciones en lerrenos con riego,
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haciendo al labrador tambien horlelano, sobre lo
que ocurren dislintos pormenores.

El maiz para forraje se siembra a voleo, 0 &
manta, bien espeso; su rastrojo de otonada del
mismo afno; porque el forraje de primavera, debe
gor de cebada o de cenleno, segun circunslaneias.
Para la siembra del primero, en razon de haber
vegado el rastrojo, se le hace la labor del riego y
se cubre bien con azadilla. Muy pronto hay forra-
je, v sino se consume lambien pronto, panochas
pequenas para los cerdos y los pavos.

La cosecha del panizo para grano, es la mas
aprovechada de cuantas intenta el labrador horte-
lano: hasla las raices se ulilizan en algunos pai-
ses para punos de bastones: las hojas, la cana en
frozos, para el vacuno; el grano, sus cubiertas,
el zuro y el espigon, lodo es esquilmo. Regado y
un lanto basureado antes el rastrojo, en su sazon
deoreado, se siembraa golpes hondos como ocho
dedos, poniendo v cubriendo Lres & cuatro granos
en cada uno, a media vara de dislancia unos de
ofros.

A los ocho 0 doce dias de nacidos se da nna
cavavina para que desaparezca el rastrojo, para
aporcar cada mala quilandola uno 6 dos tullos pa-
ra forrage y para formar las eras, regueras y ca-
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ballones del riego, uniforme & lag lineas de la
postura. A los diez o doce dias desde dicha cava
olra ligera despues de ofro riego, y lambien
aporcando la mata con tierra, porque el panizo se
va subiendo sobre ¢l barbecho , el agua del riego
le descubre sus raices y no hay cosa peor; deben
eslar siempre cubiertas, para lo cual la siembra
que prineipid al llano concluye en hileras de ca-
ballones 6 albardillas' y la‘'mata en medio. En es-
la cava se quitan todas las salidas menos la
mejor.

Hemos llegado 4 la sazon e quitar las pano-
chas o espigas de flores machos al panizo; pero
por lo lanto de ser las partes fecundantes de que
va hemos hablado, ha de ser la sazon 1 ocasion
cuando las fecundadas lengan sus pistilos bien co-
lorantes y muslios, y las flores del penacho abier-
tas v blanquecinas. En esla ocasion se quilan a
mano todas las varelas, troncindolas por una me-
dia cana que forma junto & la panocha o espiga
mas alla. Algunos le corlan mas arriba, y es un
estorbo lo que queda y un desperdicio: cuando
todo lo que se quita es escelente forrage.

Bien enlrado el invierno se cosecha el panizo
como 1llima recoleceion de huerlas: las matas
secas de judias y las grandes v curadas calaba-
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del labrador hortelano & espera de labores case-
ras. La recoleccion del Irigo, maiz 6 de Indias,
segun otros, mo ha de ser arrancada la planta
con las espigas (ue lenga, sino que espiga por
espiga va d la cesta, y de esla al seron o al ear-
ro; el canote de la planta con sus hojas queda en
el bancal para‘en ocasion mas desahogada segar-
los y almacenarlos despues de bien secos, y en
sitio enjulo. | Cudnlas veces en pesados invier-
nos son el recurso para el vacuno!

No hay cosecha mas propensa & podrirse y &
enmohecerse que la. del panizo en monlon y- sin
una ventilacion constanle: corre prisael deshacer
el'monton (e panochas con sus fundas 0 linicas:
acuden & quitarlas v elasificar para el cerdo las
mal granadas, verdes, 6 pequeias, lodos los de la
casa v las vecinas ; y dejarse las panochas 6 col-
gadas 6 en camaras o en tendidd poco grueso: las
demis operaciones de que nos ocupareémos son
menos urgentes v de velada campesina; tertulias
de mejores resullados que las de las cindades.

La mayoria de los demds fratos que el labra-
dor cosecha en el regadio lo verifica tambien en
secano, hasta las verduras y horlalizas en cierlas
posiciones ; pero nos resta como frato en grande,
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mas propio del regadio que del secano, decir algo
Sobre la cosecha de judias en esla primera clase
de huerta.

Cullivo de habichuelas ¢ judias para grano.
Esta especie es admilida al cullivo del secano en
cierlas condiciones : en el regadio para verde y
grano y en el hortal para ambos objetos. La siem-
bra de las judias en cada uno de los res silios, es
sobre rasirojos y puede ser lambien sobre barbe -
cho; pero muy basurado. Se praclica & surco y
chorrillo cualquiera que sea su clase de las mu-
chas variaciones que se conocen. Se cria sin tulo-
res de ramas ni de panizo 4 surco como el cereal
en el verano y en golpes ; pero sus posturas nalu-
rales para solo granos de la clase menudas 'y
blancas, es & surco sin lulores y tambien con
ellos en el regadio.

La amarilla y la blanca en verde con tulores
de ramas, se ponen a golpes; y las redondas de
colores ¢ jaspeadas igualmente : y lutores el pa-
nizo: ello es que es uno de los esquilmos mas fi-
ciles, mas pronlos y mas pecesarios para una ca-
sa de labor, para su consumo particular y pa-
ra la venta. El hortelano no niega & las judias
un par de heras de su hortal en su liempo opor-
luno, por reducido que sea el pedazo que cul-
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tiva, v para el, diremos mas en olro lugar sobre
judias.

Por golpes v en rastrojo se ponen cualro 6 seis
granos en buena sazon de humedad, porque la
mala de judia no se ha de regar. hasla que tenga
altura que no toque el agua d-sus hojas; sial na-
cer les llueve hemos concluido y hay que sem-
brarlas otra vez: si llueve antes de que nazcan
tambien ¢s un mal; en esle caso se debe quitar
la costra que forme la tierra con mucha delicade-
za, porque las judias nacen como las almendras
v pipas; sacando arriba’sus dos coliledones que
forman las dos primeras hojas, y al menor roce
se (lescabezan.

Hemos dicho que se siembran varias en cada
golpe, porque se pierden muchas al nacer, y por-
que cierlo insecto las cercena: en quedando tres
nacidas en cada postura basta & tercia de distan-
¢ia uno de olro golpe y poco profundos; & dicha
época dos cavas, haciendo labor de riego ligero,
con algo de verliente. Antes de descubrir Jas li-
geras dicha mala se pondran ramas sino hay pa-
nizo, para que se enreden.

La cosecha se hace diaria para que las que se
consuman en sus capsulas, y cuando estas se han
endurecido v toda la mala ha tomado un color
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amarillo, se arranca todo su follage y se lleva a
secar, si son en gran'cantidad & la era, y si son
pocas & la labor casera de sacarlas el granode las
cipsulas pisotedandolas vy & mano, vy de ningun
modo & garrolazos 6 con mazos, como verifican
algunos, perdiendo mas que ganan, ¢ inulilizin-~
dolas para simiente.

La cosecha de judias es de muecha imporlan-
cia, la generalidad de los cullivadores la hace
para su consumo -en verdara y en grano; pero
como segundo frulo en una canada y sobre ras-
trojos de cereales en lodo lerreno que se riega,
es imporlanlisima para aquellos pueblos que ci-
fran en dicho esquilmo lodo su haber agricola.
Aconsejamos que se procure mejorar la semilla
cada ano enlre sus diferentes formas, escogiendo
el grano mejor segun el mayor eonsumo del mer-
cado; tambien es buen consejo el de alternar en
silios, no siempre en uno, igual esquilmo, se con-
tinuara.

Cullive de las palalas. El cullivo de las pa-
pas o palalas, en las doce clases que se¢ conocen
seneralmente , requiere igual la labor para unas
que para olras : el terreno suele variar sus for-
mas, el color de sus féeulas y hasta las malas
6 buenas cualidades de eslas; en esta parle solo
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cleullivador puede (habiéndolo ensayado), adop-
tar para su lierra la clase de palata que el le
rinda mas por la cantidad del fralo, por su bue-
na ealidad en el alimento y por su pronta veje-
facion.

iste esquilmo es lambien de las lierras en
riego en grande escala , propio de la ocupacion
del labrador hortelano que hemos clasificado
huerta de primera clase; v es tan ulil y necesa-
rio & dicha clase de cullivadores para prevenirse
de un alimento lan generalizado que se lo procu-
ran hasla en los secanos cuando no lienen en re-
gadio. Nos concrelamos & la palala eomun, que
¢s la redonda, morena, de pocos ombligos, dspe-
rade eilis y féculas harinosas. El cullivo gene-
ralmente que se adopla para lodas, es con los
métodos siguientes. Tierra fuerle, si es de rompi-
miento mucho mejor, riego, mucho barbecho,
limpio de raices v demas eslorbos, mucho eslier-
col- y mucha labor, nacidas que sean.

Pormenores mas inleresanles de cultivo. Cuan-
do se siembran mil arrobas de lrozes de palala,
no hay ni liempo ni caudal para sulvir los gastos
de la azada, y lienen que sembrarse con el ara-
do sobre muy buen barbecho anlicipado, o sobre
rastrojos, si el pais lo permite con buenas olona-
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das. En este caso la siembra 6 mas bien poslura,
se verifica sobre el segundo surco, en su fondo;
una mujer 6 muchacho va soltando & mano trezos
a pie de claros, viene el tercero cubriendo v
vuelve el cuarto para dar espacio, retrocede ol
quinto y se siembra en él, y asi progresivamen-
te; pero hay que adverlir que el arado ha de ser
de dental grueso, con orejeras tableadas, v que
el ganan ¢ mulero debe cargar su peso y guiar
recto como quien va haciendo regueros.

No debemos omilir que en esta clase de siem-
bra los Irozos 6 canteros no han de ser largos,
ni el lerreno con pendientes, porque ha de quedar
un riego embalsado (digamos pesado), que re-
quiere la patata, y por tanto la azada perfeccio-
nara despues del arado los imperfectos de la labor
& dichos fines; la semilla ha de estar bien cubies-
ta lo mas posible, y dejar la labor de riego que
o corra.

Lo otra clase de postura es, dividir el cante-
roen candongas, de modo que el riego las vaya
llenando con detencion hasta su fin, sin ofro que
hacer por el regador, que cortar el agua y diri-
girla & otro. Se supone que esta sembrado des-
pues del riego, poniendo & un lado de la albordi-
lla de la candonga, por el que corre el agua; pe-
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ro no en el fondo sino mas al centro del lomo, el
lrozo de palala & golpe de azadilla, de modo que
al nacer sale el fallo casi en el lomo de la can-
donga.

Hemos nombrado trozo de palata porque es
mejor un trozo de palala perlenecienle 4 una
grande y bien desarrollada, cuyo trozo conlenga
dos 0 Ires* yemas i ombligos reproduclives, que
el sembrar una patalila pequeiia con mas yemas
que aquel; la razon es que en ¢l Lrozo de la gran-
de hay en cada yema mas vida que en todas las
de una pequena, por tardia, por ser de orilla y
como si digéramos, el guarin, ltimo cerdillo que
pone la cerda, que nunca vale nada, enliéndase
asi por los cullivadores que escogen equivocada-
menle las palalas pequedas para sembrar, yde-
ben ser las mas gordas, hechas trozos.

Nacidas las patatas, enlre cuyos follages se
crian muchas yerbas someras, correhuelas, cara-
colillos y la verdolaga, es labor lambien , el con-
servarlas limpias quitandolas con la azadilla, y
siempre perfeccionando el surco 6 la eandonga,
como labor para el buen riego. Puede aprovechar-
se para verduras la verdolaga, especie que se
culliva sola en los hortales. Los riegos, lanlos co-
mo necesile, segun la anada, & buen juicio del
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cultivador; pero cuidado con lo que se llama
aguanarse un patalar, pues que si bien becesila
un riego, dos ¢ tres, segun la olonada, es.muy
perjudicial el que se dé uno demds, y si: llueve
encima peor porque se pudre la cosecha.

Por mas necesidad que haya de entretener al
cerdo, 6 & las burras con el follage de las patalas,
cuidado con tocarlo hasta que no eslén bien col-
ganles, los lomalillos de su simienle 6 vipeda,
porque no tendremos cosecha sin esta precaucion
en razon & que sin dar logar & la fecundacion y
eranazon de la semilla cilada, no se verifica la de
las turmas ¢ tubéreulos palatas, que es la semilla
vivipeda.

Al estar las ramasy hojas amarillentas y cai-
das 6 desprendidas (cuanto mas larde mejor), se
cosechan las palatas; las de surco por cantidad de
miles «e arrobas, con el arado ahuecador; y se-
parando con azadilla, y las de caballon ¢ candon-
ga con la azada, adivinando donde estd el golpe
para levanlarlo sin herirlas. Se dirigen estos co-
mo las panochas , al coberlizo 0 egio de la casa
para escogerlas y clasificarlas, quilarles la lier-
ra (si ha llovido), dejarlas secar bien estendidas,
antes de almacenarlas, en sitio que debe ser en-
julo v oscuro.
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No nos es posible decir mas sobre cada frulo;
puies ocupariamos un lomo para cada uno, pero
mo lé irh mal al caltivador que obserbe la milad
(e lo que contiene este cuerpo de doclrina misla
en leoria y practica.

La cosecha de palatas viene sufriendo de:po-
cosanos 4 esta parle una' enfermedad que no se
halla fisicamente conocida en sus malos efectos,
ni de qué proviene; peroes lo cierto que inu-
filiza en gran cantidad tan generalizado alimen—
lo, vy que si se propagase causaria un: con-
flicto 4 las clases pobres despues que al culti-
vador.

Dicha enformedad no ataca & las ramificacio-
nes esteriores, lo verifica solo al tubérculo, y si
por algun sintoma eslerior se hubiese 'de nolar,
liene que ser, porque ciertas matas fuera de liem-
po de la mayor verdura,se rejavenceen en verdor
v lozanta, y la apariencia esterior s huena ; pero
ol mal estd entre la tierra. En nuestro conceplo
ol mal consiste en una reaccion que efectda la es-
pecie por haberla fallado alguno de los requisifos
que anteceden 4 la buena granazon de sus féculas
v relrocedido el tubéreulo & las cualidades de sus
primeros dias ; viene estacion conlraria v se en-

crudece tomando las féeulas colores estranos, ¥ en
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vez de harinas dureza y amargor en el cocido ¢
guisado.

¢No podria ser esla enfermedad por principios
de mala fecundacion? Lo cierlo es que se ha hecho
muy comun la mala costumbre de quitar los tallos
al patalar en eslado de liernos, porque se apele-
cen por cierlos enadriipedos. Tambien es eierlo
el que nadie se cuida de que al sembrar vayan
entremezelados algunos trozos de patata macho
que es mas redonda y sus yemas y ombligos me-
nos marcados.

No se advierte nada por lo esterior de su epi-
dérmis de la que llega al mercado, pues unas se
pudren en el golpe en la tierra v olras anles de
Hlegar 4 él. Se ha pensado hasta ahora que el ac-
cidente provenia de aguanarse ¢ helarse; pero va
se indaga mas seriamente sobre dicha enferme-
dad y se previenen remedios.

Uno de ellos es el no repelir la cosecha de
palatas hasla cuatro ¢ cinco anos despues en un
mismo bancal 6 pedazo. El ofro es enterrar la se-
milla & mas profundidad de lo que se acoslumbra
v el otro no basurear con esliercol sino de gana-
(o, palomina ni gallinaza en el patatar sino con
el de cuadras.

Las cosechas de palatas de secano, el ano




— {11 —
(ue se crian bien por haber asislido el liempo
con algunos chubascos, el balto del frulo no es
lan grande, pero es mas sano; exisle mas liempo
sin moverse 6 enlallecerse que la de regadio; se
cuecen mejor y son sus féculas mas harinosas y
son escelente simienle para el regadio.

Huerta de sequnda clase, cultivo de hortalizas.—
Seccion peeuliar del hortelano.

El confeccionar bien las hovas, almacigas y
camas calientes para las semillas menudas es la
principal alencion del hortelano. Sobre este par-
licular solo es novedad el fijarse los lechos ger-
minantes sobre bastante cuerpo de estiercol pa-
jazo, ¢ inmedialos & olros monlones de dicho es-
tiercol; el objelo es acalorar el sitio sin perjuicio
e las cubiertas ordinarias, tanlo para favorecer
Y apresurar la germinacion y desarrollo de las
semillas, como para preservar las plantas de la
hoya de la helada 6 escarcha.

Los inverndculos arlificiales para cullivar
bajo cubierlo, de especies de verduras son el foco
de caldrico que produce una zanja en el centro,
llena de estiercol de pajazo, adelantando aquellas
cerca de dos meses, 4 su madurez nalural 4 la




4B =
intemperie; es ofro de los adelantos modernog
para el que pueda eslablecer el espresado linado
de cullivo, venlajogisimo cuando esld inmediato
4 una cindad de temperatura fria, en cuyas huey-
las 6 pais todose quema con el hielo.

Is de primera atencion para el hortelano de
verduras la economta del terreno, para esto esta-
blecera la division de canteros proporcionados,
planizando anles por medio de la tragilla; esla-
bleceri & cada canlero la salida y entrada o ca-
mino economico, en el que tambien puede apro-
vechar sus orillas, con especies perpéluas , v la
labor del riego perpéluo (es decir, acéquias ma-
dres para proveer a los anuales, ¢ de cada fruto,
llamadas regueras) ; esto sera para la direccion
mas inmediala, corrienle’y econdémiea de lerreno.
La otra labor de riego anual 6 sea movible la de-
terminara 4 trozos mas cortos ¢ mas largos, en
formas mas 6 menos gruesas v pronunciadas se-
gun las especies de que piense poblar aquel cuar-
teron (esle nombre se da a olra subdivision de
los canteros generales), porque hay especies de
hortalizas, por ejemplo, el pimienlo que no nece-
sila mas que una ligera indicacion de labor para
regarse en hera plena, y no asi para ofras, como
la verza, lechuga, escarola, elc., que deben estar
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en el coslado solano de un grueso caballon, y
ademds las planlas ¢ malas que se dejan para se-
millas, cuya granazon es muy pesada, quedan en
las orillas de los cuarlerones en albordillas 6 ca-
ballones mienlras se crian otras nuevas especies
en los planos; todo eslo liene que tenerse presen-
te por el horlelano al trazar la labor del riego.

En los paises frios de poca otofada y alrasa-
da primavera se hace muy dificil el cullivo del
hortal, v tienen que buscarse medios para llegar
i cosechar algo temprano para ¢l mercado. Uno
de ellos es no plantar nada en los planos sino (o-
do en eaballones trazados conlra el Norte, y la
postura en sa lado al Mediodia ¢ salienle, res-
guardada eon el caballon. Otra de las precaucio-
nes conlra la erudeza del tiempo, serd la de ten-
der ramas de sabina por el trozo (que esld en ries-
g0 de helarse para preservarlo de dicho dano,
pues la sabina absorbe el hielo y libra de sus
malos efectos & las plantas que cobija y & las in-
wiedialas.

El hortal se puebla con planta que sesiembra
en la hoya, de aquellas clases que son mas deli-
cadas v que deben ser lempranas, pasan v prif-
cipian 4 vejetar una parte del invierno ep’ el am-

8 1,

paro de la cama calienle, tilulada por ¢H-hortela-
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no hoya ; para salir crecida y robusla al canlero
0 cuarleron. Las especics menos delicadas, como
son Jas berzas, brecoles, coliflores v lodas sus
parentelas, proceden lambien de semilla que se
sicmbra en almicigas ; que son unas heras mejor
preparadas que, las comunes de un horlal, con
barbecho y. mucho. estiereol; pero que no lo eslin
con mantillos eomo la hoya,

De eslas almécigas viene planla continuamen-
te & poblar v repoblar el horlal en la subdivision
que: les estd destinada. En esla allernaliva de
pueblas tiene que llevar el buen hortelano muche
orden y liempo anlicipado, con el conocimiento
de las costumbres almosfericas del pais: esla se-
ra su mejor indusiria, para aventajar al vecino.

Para conlinuar las pueblas de un horlal (que
rara vez suele verse despoblado lolalmente como
no sea en un {rozo de invierno rematadamente
crudo), es muy importante al hortelano el alinar
con la anticipada época de hacer siembras (que
se titulan & granel), de especies & propdsilo enlre
plantas que estdn criandose. Dichas semillas; por
ejemplo, el cardo, olras veces la escarola, la ver-
dolaga y otras que han de ser la puebla, levanta-
das que, sean las que les van delanle, pues bien.
Jquién es capaz (e decirle con acierlo al hortela-
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no, cudndo y cémo lo debe verificar? El solo lo
sabe, porque si ha errado una vez por anticiparse
por atrasarse ¢ por sembrar claro 6 por espeso,
la esperiencia le adiestrard, conociendo las fuer-
zas del terreno v las exigencias comunes del pais:
aun con’ dichos eonocimientlos se llevara chasco
en muchos easos.

Diremos si al horlelano algunas bases, & sa-
bees 1." Que no escasee los buenos estiéreoles de
sitles, gallinazas yopalominas; v si se ha com-
puesto. 6 provisto del guano artificial, con estos
mismos y mejor; pero como por razon de que lo-
dos los que hemos nombrado apelmazan la lierra,
debe revolverlos con una lercera parte de los de
cuadra pajazo, porque esle manliene mucho el
mullido 0 sea la labor y barbecho, aunque des-
aparece en alimentacion antes que los olros: 2.
Que sin perjuicio del hasureo general al hacer el
barbecho, use los reeebos al regar, poniendo
estiercol de los mas solubles en la boquera , para
que ¢l agua se sustancie v reparta por igual: Y
5.5 Que al sembrar 4 granel una especie enlre
olras que eslén va vejelando, lenga presente los
portes:y las raigambres respeclivas; no sea que
vayan en oposicion unas de olras, sino en pru-
dente acomodo.
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El hortelano debe recojer y proveerse de bue-
nas semillas v saberlas conservar, no aventurando
4 la siembra loda la cantidad, y conservarlas con
sus rolulitos y clasificaciones correspendientes, al
aive lilire: para eslo, las bulbosas las dejard en
tierra 0 en arena seca, v las tubereulosas lambien
en la lierra; lodo esto es muy propio del buen
hortelano; asi como el preservar las semillas del
cardo, delos esparragos, de los aleauciles y otras
especies que se propagan tanto por semillas como
por esquejes, para eslablecer con las primeras
almicigas de plantas con mas hrevedad para las
pueblas : por ¢jemplo, con la semilla de la espar-
raguera en almaciga, resultan piés de dicha es-
pecie; con la del aleachofa , resultan en aquella
pi¢s de aleauciles, y por este eslilo con muchas
plantas, sin 14 necesidad de comprar las raices
del esparrago ni los esquejes de alcauciles.

La eolocacion de las especies en un hortal debe
ser gon conoecimiento: de! fas propensiones ‘de las
plantas v de su vida orginica; del porte ¢ alveo
que ha de ocupar en su mejor estado, y de la'ma-
vor, proporeion para el sazonamiento del fralo;
ejemplos: puede vejetar la herza en sombra, y
para silios de sol debe. destinarse los de frutos
pendientes, como lomateras, berengenas, pimien-

L
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ios, elc. En rincones ni en malos trozos de huerta
no se pondrd el cardo, que lanla amplilud necesila
y lanto fondo de tierra para enlerrarlo 4 sazonar-
go+ las calabazas, pepinos v melones de regadio,
como plantas rasireras y corvederas, las pondra
junto & orillones de ribazos y canlizales, para que
se estiendan. Los aleaciles ; en: rincones-de pa-
yedes, orillas de ribazos'y lodo olro sitio ineullo
v que no hagan estorbo & olros que se siembran
y desaparecen & menudo. Los esparragos deben
oeupar caballones que hagan funcion para el riego
y deban ser perennes. Y por tiltimo, las plala-
pandas siempre ocupadas con: las especies de
primavera , lechuga , guisanle membrillos, ave-
Hanos , ele., ele.

Como la planta estd agostumbrada en la cama
caliente y en la almiciga, & unos esmeros de
barbecho, suslancias y lemperaluras respeclivas,
mas delicados que los que de pronto ha de tener
en la era del bancal para su nueva vejelacion,
es natural que se resienta parlicularmenle en las
primeras pueblas de primavera. Para que dicha
novedad se haga menos sensible, debe el horte-
lano: 1.° Cuidar de procurar el trasplanie en dia
honancible y en las horas de menos frio. 2.° Que
la operacion no sea pesada sino breve, para que
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ho se venleen ni saquen raices ni follaje, v si ha
comprado la planta en el mercado ( que ya es mal
principio ), examinarla si estd en condiciones de
vida orgimnica. Y 3." Anles de plantavla en el hoyo
que hace el almocafle; se cortarin & la planta
ramilas o raices que tengan demasiado largor
para su mejor arraigo. No podemos estendernos
mas en esle Manual sobre horticullura en sus in-
numerables pormenores de ejecucion , ni‘creemos
sea necesario llevar la- mano al horlelano ni Lo-
marle la herramienta. En log anteriores tratados
del arbolista y labrador encontrard mucho de lo
que lambien le interese y le incumbe en la leoria
v practica.

Observaciones sobre-la: fifluencia e la posicion
del terrazo en el cultivo, y sobré lanecesidad de
la sociedad de las plantas.

Prescindiendo 'por ahora ‘de!la’ temperalura
mas 0 menos: alta, y mas ¢ menos adaplable &
los cullivos nuevos ; 'segun sus especies ; hay otra
causa, que influyeen-la atmdsfera ‘para 'la've-
jetacion. Esta’cansa-'puede [lamarse prepara-
cion almoslériea, 6 /'sea la’ necesidad 'de la so-
ciedad de las plantas; Por mas que la improduc-
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gion e Tas plantas se achaque & faltas'de aclima-
cion, 6 lo que es lo mismo, & la necesidad de
hacerse 4 vejelar en pais nuevo para’ellas) esti
probado’ que las plantas necesitan prepararse ¢
impregnarse d¢ las' exhalaciones de olras de su
especie para que fructifiquen.” Se mos dira, que
¢tando en una propagacion nuéva en un pais, no
s desarrolla con vigor, puede eonsistir en la es-
franeza v novedad atmosfériea @'Ta que tenian de
cu Origen ; esto no 1o negamos, opinando tambien
que la mala vejetacion de todo ensayo consiste cn
la novedad almosférica; pero soslengamos que
esta mala disposicion’, tambien consiste eén que
no lay en un punto donde se cultive un esquilmo
naevo, aquella impregnacion de pdlen y aromas
que predisponen la atmdsfera favorablemente para
aquella clase de cultivo.

En comprobacion de esta teoria se podra ob-
servar, que cuando en un’ punlo cultivador, se
ensaya el de una especie en pequena cantidad,
fodos' sori trabajos , penurias’ v malos resultados;
pero cuando se hacen las: praebas, ¢ se planlea
i cultivo en lodo un pago, sin Ta necesidad ' de
Ja aclimacion de o v olro'ano, prospera en lodo
61+ luego ni la'falta de fecandacion, (porque ma-
¢hos'y hembras respectivamente’ debe ‘haber en
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un bancal solo) es la causa el no adelanlarse en
el nuevo esquilmo, sino que necesila predisponerse
ia atmosfera para dicho nuevo frulo; pues cuando
se hace el cullivo en grande ; resulla con mas fa-
cilidad y aprovechamienlo, por ejemplo ; cuando
en una huerta solo se culliva el cinamo, apenas
se percibe su olor y frescura, que tanto se. ad-
vierfe, (en lérminos de adormecer) cuando se
hace en lodo un pago; luego el aire se impregna
v-lrasmile los aromas de las plantas que por los
resullados que observamos les son indispensables
para la vejelacion facil y robusla.

4Quién ignora que hay ciertos esquilmos gue
en el tiempo de su vejelacion necesitan no solo
humedad en sus raices, y de consiguienie en el
lerrazo, sino que la necesilan tambien conlinua
en la atmosfera?

Todos los fibrosos, por ejemplo, no vejelan
bien aunque les sobre el agua de pié, como eslén
roleados de rasirojeras y vejelales agoslados.

Los arboles, aunque mas ficiles de aclimalar,
perecen en los paseos, como no se humedezca el
radio de su almosfera ; dllimamente, lodo vejelal
de regadio ha de nadar en atmdsfera dulcificada
con las evaporaciones de mucha eantidad de ellos,
y con el caldrico que se desprende; Ja lechuga se




— 42 —
endurece y loma color; la coliflor se espiga y el
hrécol sube como el espirrago , grana y se endu-
rece : eon lo que creo haber probado que la al-
mosfera se. predispone con la mucha cantidad y
repelicion de los. esquilmos; v que sin esla pre-
disposicion no prosperanen su vejelacion los frulos
pueyos lan facilmente en un pago.

La sociedad de las planlag es cirennslancia
que influye poderosamente en su vejelacion, ya
por la milua correspondencia y (rasmision de sus
polens, Y va:por lo que unas y olras conlribuyen
4 dulcificar la atmdsfera, que ha sido el objelo de
los parrafos anleriores. Los efeclos de Ja necesidad
de Ja sociedad en las planias, se conocen;cuando
se culliva una sola de una especie, que por mas
esmeros que se la dediguen cuesla mucho trabajo
ol hacerla desarrollar, aunque corresponda d las
mas fecundas , y aunque sea hermalrodila.

Cultivo del carmin.

La planta lilulada carmin es de la familia de
los saucos ; su produclo consisle en unas uyas o
racimos cuyos granos conlienen un liguido de un
encarnado oscuro y como morado; vejela bien en
paises. templados. v ocupa mucho espacio. Se
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siembra ; es anual por medio de las semillas que
contienen los granos de sus racimos; su postura es
en las orillas de reguelas y 'sitios ‘in€ullos, en
ribazos y al pié¢ de tapias, siempre al frente del
Mediodia, resgnardado del Norle , y dondehaya i
su inmediacion abonos de ‘cullivo de horlalizas v
humedad; puede adornar los linderos de um
huerta o las parliciones y parterres de un jardin,
con su abundante follaje v con su hermosa flor y
fruto.

La estraccion de su semilla se hace en agua,
estrujando los racimos como para sacar la de la
mora , y su esquilmo es an liquido como' el mosto;
pero sin la necesidad del fermento, del que resulfa
el colorido que emplean-en el de las obleas | y en
¢l carmin de linforeros y pinlores, ¢n cuyas dro-
gas puede hacerse especulacion cullivando el
carmin.

La elaboracion de la droga llamada carmin,
puede hacerse como una de las labores caseras.
Para el earmin se dejan las uvas de la planla que
le d& el nombrefodo ¢l liempo necesario, sin cor-
tarlas de ella, para que’ completen su madurez,
v cuando 'se’ presentan cagi-hiéehas pasas se'cortan
con 'bastante ‘pedimculo cada "una, eolgando-
fas, para que permanezean ‘asi v se depuren de
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jas parles’ acuosas que  conlienen sus granos.

Suponiendo que se liene-el almidon en seco v
que'se sabe elaborar este de la! fécula del trigo,
s¢ echardn dichas uvas pasas de'carmin ‘en-agua
caliente ;se deslavazaran muoeho esirujandolas en
ella, v colado el liquido encarnado que resulla,
se pondrd el almidon en ¢l hasta la canlidad que
sea bastanle para hacer del lodo una masa eom-
pacla, la que teniéndola asi unos dias se pondra
a secar, v lendremos el carmin de pinlores mas
0 menos bueno, segun 1o 'mas i menos cargado de
colorido. Para los demas aprovechaniienlos que
se hacen del earmin ‘en ‘obileas v olros linles, se
sigue la misma marcha: deé estraecion del eolorido
que prestala uvade la planta carmin.

Ninguna escarda, cava, riego ni poda , se de-
dica @ la ‘brillanle mata’ de carminy porque de
nada necesila particularmente, pues eomo disfru-
la de las horlalizas v de sus riegos , liene bastan-
le. Para pintores es la ‘planta del carmin vejetal
ingrediente de mucho uso, yen otros destinps no
¢s despreciable’ para que se cullive.

Oultivo de tomales y de tomalera.

El'cullivo de tomiates es la fiejor granjeria'de
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los pueblos mureianos que son horlelanos; limilrp-
fes & la Mancha. El tomale se eulliva general-
mente en lodo pais mas larde 6 mas lemprano,
no solo para el consumo del labrador, gino que
tambien se cosecha para el meveado en grandes
tierras dispuestas al efeclo, porque vinde cual olro
(e los' mejores. El cultivo del lomate es de ¢po-
ca deolono mas & menos alrasada o adelantada;
tambien hay paises que los cosechan en Jumio,
pero son los menos.

La mala tomalera procede de semilla que se
siembra en hoya, como los pimientos y la alba-
haca. sla hova 6 cama ealiente debe ser conser-
vada lo mejor posible para que ne se hiele ; por-
que debe eslablecerse muy lemprano en razon i
que el lomale es vejelal dicoliledon; muy pesado
en su desarrollo en la hoya, v mas en ¢l bancal.

El cullivo de los lomales se hace lambien en
rasirojo de lrigo de huerla, basuredndolo antes de
la plantacion, que se verifica por golpes de azada.
Despues de hecha la plantacion; evando las malas
manifieslan haber agarrado y-que van desarro-
llando los embriones de flores, se labra la lierra
en caballones anchos y lableados con candonga,
como se dijo para las palalas: es decir, que el
agua del riego quede su marcha marcada de modo
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que toque & los (roncos de las malas, pero que el
follaje de eslas se apoye en lo alto de los caballo-
nes, donde se echan ramas para que no se pudran
v madure el fruto, al que perjudica mueho el ma-
noseo de la mata, el moverla v la humedad.

En lo alto de los caballones,'y en ramas para
que estiendan por encima sus liligos , van madu-
rando con mucha pesadez los {omales; pero como
echan tanto nimero de flores, siempre resulla, por
eorlo que sea el lerreno plantado, para hacer car-
sa de los adelantados en cada dia. La calidad de
la tierra hace mas 6 menos productivo un loma-
lar: la meior es la arenosa con mucho estiercol.
Yara que & un lomatar se le aprovechase toda la
flor que cuaja (v no cuaja mas porque se pudre),
seria- muy conveniente estacar con barandilla,
como cepas en jardin, todas sus matas, y se lo-
graria multitud de lomales aunque mas pe(uencs.

La postura en que se deja & la planta del to-
male, es echada en tierra sobre un caballon, v
lo mas sobve unas ramas: en esla postura la mu-
cha verdara impide la entrada del aive y del sol,
v se padre mucha flor y mucho tomale. El estar
asi es causa de que seé atrase la madurez , y el que
la cosechia no sea de un golpe v & un liempo, sino
fque van wadurando en tres meses: higase este
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cullivo como la parra, y se verd cuanla veulaja
se reporla.

La mala del fomale se hace tronco de arboli-
to, que permanece solido en la tierra v reproduce
hojas cada ano y sus broles como una parra. De
esla clase de lomaleras, guiadas como, parras
al rededor de una barraca, se ven en el reino de
Murcia con mueha [recuencia, y de (roncos grue-
$08 como un muslo de hombre. Una lomalera
como parra. presenta entre un verde oscuro las
holitas de coral, que: son los lomales de bola, los |
de figura de pera, los de ciruela, ete. De lodas |
eslas clases hay parras lomaleras que se logran
con las podas. |

La mata de tomale es delicadisima : conliene
pov la parte eslerior de loda su verdura y rami-
ficacion. unas vejigiielas imperceplibles, cada
una defendida con una pua 6 espinita que se deja
senlir y no se deja ver,

Estas vejiguillas deben ser depositos de ligui-
dos que necesila esla planla para humedecer el
epidermis de su ramificacion , & las que defien~
den 6 quicren defender las susodichas ¢ imper-
ceplibles espinilas, y lo hardn sin duda de algu-
nos; insectos; que acostumbren alacar para su |
alimento. ¢ bebida 3 las. espresadas ampollitas 6
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vejigiielas, ya que no lo pueden lograr de la
mano del hombre. Cuando se toca una mala de
tomale, y cuando se mueve, se advierle que es
su taclo dspero, v que despide mucho olor i su
egpecie aunque no, lenga flores, como Lambien
que dejaen la mano un liquido verdoso, que gus-
tado es muy salilroso, escociendo algun lanlo y
picando cuando se seca, como si se hubiera con-
traido sarna.

Todas estas observaciones, por las que se
adelanla en agricultura , aconsejan al horlelano
que no. debe tocarse la mala de lomale, ni:para
dispensarla cullivo, ni para cosecharla., en visla
de la esperiencia de danarse el follaje de las ma-
las que se locan mucho; sin duda porque se
hieren las anledichas vejiguillas, Arrojando estas
observaciones elementales para la praclica en el
cullivo; que la poslura. de la mala tomale debe
ser hecha de modo que debajo de sus liligos haya
caballones gruesos & su inmediacion, en dibujo
(e candonga para que civcule el agua, sin locar
d sus varelas y que eslas se tumben sobre ramas
en el lomo de aquel, para que no les llegue aque-
lla y se puedan cojer sin molestia de la planta,
los tomates que cada dia estén sazonados.

Ll cultivo que se dedica gencralmente & la




fomalera o0 sea planta del tomate, es dirigido §
esquilmar, cosechando vy pereciendo el vejetal
" anualmente , asi como es priclica con el panizo
v olros, que como el de que vamos hablando
pudieran Ser perpéluos, unos por los rebrotes de

stis raiceés, y olros por la exislencia y organiza- |

cion que se debiera dar & sus tallos; ¢ sean Lron-
cos, pulgares y yemas, dirigiéndose desde un

principio en la postura de la planta ¢ semilla, en |

sitios atlecuados , en la direccion que se haga de |

¢llas ‘en'Tas podas , como para no cosecharlas tan-
to v hacerlas duraderas en vejelacion de verdu-
ras procedentes deé rebroles 6 de salidas de su
yemas vy no por plantacion anual.

Es un’ axioma en agricullura que & mucho |

fruto de un vejelal se sigue 6 su muerte 0'el que-
dar desfallecido ¢ infructifero para dos o (res
anos : con la planta del tomate sucede lo primero
v con Ta“de la vid lo segtndo. La planta lomate
muere porque su plantacion v cosecha se hace

para que lo verifique anualmente , mas pudiera |

ser perpélua eomo la vid. No hay una preeision
en agriculfura de’ perpetuar fas planfas sin poslu-
ra, porque las hay de ellas cuya reprodaccion ¢s
facil, pronta v producliva por medio de sus se-
millas, 'y como' el agrénomo obra ¢ debe obrar
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por caleulo bien entendido, buseando los ahorros
i favor de subolsillo, y no el lucirse con presen-
tar resultados v composiciones especiales que de-
hen ser para los boldnicos 0 jardineros particula-
res, esta es la razon porque aplicindola al veje-
tal de que vamos hablando, cuya reproduccion
se hace ficil por siembra de su semilla, no se
dirije & hacerlo perpétuo.

Si 4 la tomalera se la siembra por su semilla
en el silio donde debiera ¢ pudiera haber una
parra , y se la dirige con podas 4 esle objelo im-
pidiéndola el que arroje mucho frato, se lograra
un vejetal como aquella, que rodee una casa,
cubra un porchado, tinglado 6 cobertizo, adorne
espaldera las lapias de un jardin , 6 forme las ba-
randillas v divisiones de los coarleles de una
huerta , ¢omo la cepa de vid en forma de horcale,
como las hay en el reino de Murcia. La tomatera
como parra echa todos los anos mucho fruto, pero
pequeno: uno se presenta como bolitas del gran-
dor de una nuez, y otros como eiruelas , habiendo
tomaltillos tambien de figura de peras. La visua-
lidad que hace este frulo como coral enire el ver-
de tan subido del follaje, eslo mas pintoresco ro-
deando una barraca, y con un tronco del grueso
de un muslo de hombre. Estas lomateras conser-

9
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van el frulo lodo del invierno, y lo van maduran-
do conforme van despojandose de la hojarasca,
quedando en palo seco como la parra.

Para conseguir una tomalera, la priclica de
cullivo es la siguiente. Se sembrard semilla y no
planta en el sitio que se quiera lomatera como
parra: si se desea apresurar la formacion del
tronco, se dejardn tres pics de los que nazean, y
eslando de una vara de allos, para lo que se les
quilardn las salidas lalerales de sus sobacos, se
hara de ellos como una trenza 6 soguilla con poca
presion. En esla misma verdura echarin dichos
piés algun fruto, que se le quilard, y al madurar
su hojarasca y despues de caida, se podaran de-
jando solo tres yemas de salida y como una es-
pecie de cepa. Al afio siguiente se quilard de su
verdura todo lo que no conduzea & la prosecucion
de la formacion del tronco, podando en su liempo
al mismo objeto hasta que llegue al silio donde se
ha de abrir en brocadas y brazos, lo mismo que
se haria para eslender un emparrado, cuidando
de que la navaja ¢ podadera esté muy afilada de
corte, porque la madera de la tomalera es que-
bradiza y fofa como la raiz de caia.

El lomale es de varias formas, que no proce-
den de esta 0 de la olra casta (loda es una); y
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solo ¢l terreno, la mas 6 menos agua y [rondosi-
dad, el mas 6 menos esliércol , la postura mas 6
menos clara, v el alino 6 modo de estar la mala
fendida sobre tierra 6 sobre ramas, ¢ en eslacas
como espalderas, es lo que mas influye en la fi-
gura y buena carnosidad del tomale. La cosecha
del tomale puede ser y hacerse por especulacion
en las huerlas inmedialas & grandes disirilos de
labranlios de secano, porque es como frula de
pan v de sarlen, que fanto se consume cruda
como en aquella; que consliluye solo 6 acompa-
nado alimento para labradoves y sus poslres: hay
muchos pueblos donde es su principal cosecha.

Cullivo del pimiento.

En la primera postura del pimienlo en wn
lerreno nadie puede decir esla casta v calidad de
pimientos cogeréd, porque solo la tierra bace la
ligura y el picar 0 ser duolee del pimienlo. Se
siembra planta de pimientos dulees en un bancal,
y suelen salir muy picantes; se siembran de estos
y resultan dulces; se siembran guindillas redon-
das y salen cornelas, y viceversa; se siembran de
casco duro, y salen del flojo 0 delgado; se siem-
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bra el famoso pimiento de la fiora, v sale un pi-
miento grande y comun.

El cullivo del pimiento es parcial en casi lo-
dos los puntos de la Peninsula para el consumo
en verde; pero en algunos se cosecha en grande
para hacer de ¢l pimenton ) especia dulce ¢ pi-
canle.

La calidad del pimiento de la fiora es adecua-
da para hacer dicho molido llamado pimenton,
pero esta bondad estd en el clima y en el ter-
I'eno.

El pimiento es planta de cultivo én regadio;
es anual, porque se le cosecha y desmedra a todo
fruto; v como la del tomale, pudiera ser un ar-
bulito.

Los pimientos proceden de semilla; no admi-
ten ingertos porque es dicotiledon: no se pueden
desgajar esquejes para trasplantes. Los pimientos
se siembran en la hoya 6 cama caliente con las
mjsmas precauciones que la semilla del tomate,
albahaca y otras hortalizas y flores de verano.
Cuando es planta hecha, se trasplanta en el rega-
dio con mucho barbecho, abono y humedad. Se
cultiva con mucho esmero de azadilla, buen coo-
pero en las eras v en las tierras hondas v tem-
pladas.
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in cualquier pais y terreno, hasta en el se-
cano, pueden cosecharse pimienlos; pero una cosa
es que puedan cosecharse malos, pocos y lardios
en cualquier temperatura, v olra es el pais y al-
mosfera que mejor convenga al pimiento para
hacer cosecha en grande, que ed el punfo de
parlida para el agronomo; conocer.lo que puede
fener para Su CONSUMO, y conocer su pais para
cosechar en grande aquel frufo para el que los
considere a proposilo.

Por lo régular el pimiento se pone en rasirojo
de Lrigo en huerla: la plantacion se hace clara, a
tres palmos de una a otra mala, haciendo un
golpe o dos con la azada y poniendo dos malas
juntas. Cuando se conoce que va han-agarrado,
se cava bien el rastrojo v se forma la labor del
riego en eras poco hondas, pero llanas de super-
ticie v limpias de toda raigambre. Cuando las
malas descuellan y se eslienden en follage se
basurcan sus inmediaciones con palomina 1w olro
esliércol de ave, porque habiéndose de regar los
pimientos todas las semanas, se desvirtiia mucho
Ja tierra si no se la provee & menudo del calorico
y suslancias alimenticias.

La cosecha de pimientos es diaria por espacio
de dos meses; cada dia deben cogerse los mavo-
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res para dar fugar & que las flores sucesivas vayan
cuajando frulo y lo ya cuajado se engrandezea;
porque no debe decirse paraque madure, en razon
& que cosechar pimienlos es en berza, y solo se
hace de maduros cuando se dejan malas senaladas
para simienle 6 para moler y hacer pimenton.
Solo eslari el pimiento maduro cuando esté colo-
rado oscuro.

No todos los pimienlos se cogen de las matas
en el bancal, por muchos que se cojan en ellas,
sucede como a las de los lomales, se les echa el -
invierno encima, y hay que arrancarlas con ellos,
colgindolas en las camaras, de donde se van
apurando frescos hasta que se consume la verdura
de la mala.

La planta del pimicnio vegeta bien en sitios
hondos despejados y en huerlas sin drholes, por-
que sus flores abren sus corolas para germinar y
fecundarse en las horas del mayor rigor del sol,
recibiéndolo de plano 0 & plomo, al eontrario de
las de olras especies, que las cierran cuando
reciben direclamenle los rayos solares. La pos-
tura del pimienlo es en eras planas, y no quiere
ni permite en su inmediacion ninguna ofra planta
(Jue vejete antes 6 despues, como no sea la alba-
haca, con la que se allerna con gusto porque es de
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su familia v porque conserva siempre su verdor
en lozania. Con un mullide muy delicado, mucho
estiéreol de pajazos v mucho riego, se cosecha
bien el pimiento: cuando le faltan el sol ¢ alguno
de los antedichos, elementos no se cosecha bien;
porque al cuajar el embrion del fruto se desmayan
sug flores, secindose el pedineulo y cayéndose
de la mata, y eslo sucede con lodas las flores del
pimiento que son de primera salida. Hemos dicho
que & la planta del pimiento se la basurea con
estiéreol de pajazo, y es por la razon de que esla
clase de esliéreol es la que mas pronto presla, v
desaparece con la coccion que sufre en la lierra;
y esla clase de sustancias, mas ligeras que las de
olros estiéreoles, que son mas pesadas v fuerles,
son las que requiere dicho vejetal.

La labor del riego para la planta del pimiento
se hard en eras planas que embalsen como un
palmo, con pesadez v sin corriente alguna para
que no se arrastre y corra la lierra y descubra
las raices de la planta, las que deben eslar siem-
pre cubiertas de ella, y de planta & planta un
espacio suficiente paraque sus ramas no se loquen
v la azada pueda manejarse con desahogo en las
diferenles cavas-vinas que hay que dar 4 las
plantas de esla especie.
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Cuando las plantas quedan enanas, lo que
sucede algunos afios, v que no es perjuicio para |
echar frulo, se procurara que no embalse el agua
del riego en léirminos que llegue & las ramas,
pues en esle caso se’pierden las flores; por lo que
si se quedan enanas las ‘malas, se rebajardn los
caballones de la era.

Observaciones.  En lodos los trabajos de espe-
cies en cullivo de que hacemos mérito de opera-
ciones de praclica, & saber: labores preparalorias
que conslituyeh abonos; labores de conservacion
y mejora de la vejelacion de la planta; labores de
recoleccion, 6 sea para cosechar, ¥ labores case-
ras, de que algunos frulos necesilan, y observa-
ciones sobre su almacenage 6 conservacion, pun-
los que consliluyen la ciencia practica del agri-
cultor, pues son @ cual mas inleresanies.

Sobre el cosechar de los esquilmos se' come-
len una porcion de imperfecciones, v & cualquiera
(que no esté enlerado en eslos pormenores, le pa-
recerd que el cosechar no es mas que coger,
lomar, arrancar, livar 0 sea estraer de la tierra
0 de la mala el frulo, y higase como se quicra:
pues no es asi, porque son de mucha importancia
los resullados de hacerse con buen método, en
buen liempo y con las herramientas necesarias v
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a proposilo, @ hacerse & ciegas no conociendo los
resullados: nos proponemos corregir defectos en
ol modo de cosechar algunos esquilmos de impor-
tancia, tales como la uva, las habas, el alazor,
panizo, ele., ele.

El cosechar del pimienlo es en general lle-
vando la cesta en la mano izquierda, o arrastran-
do la espuerla y arrancindole, cualquiera que
sea su forma , & liron: en este liron unas veces
se desprende el pimiento con su pedunculo, que
es de figura curva hicia ¢l suelo; y aunque esto
as lo menos malo, siempre si esld endurecido se
resiente la mala con el espresado liron, y algunas
veces, v 1o pocas, si esla regado el bancal re-
cientemente, se arranca la mala y se pierden
enarenta 6 mas pimientos que estdn en flor 6 des-
arrollados, 6 sea en embrion: olras veces, y las
mas, salta el pimiento solo y queda su pedinculo
en la mala: eslo no es malo para esla, porque no
sufre estremecimienlo v el pedineulo no la es-
forba; pero es malisimo para el fruto, porque sin
el peciolo se pudre, se acorcha y disipa, v asi
es como se venden en Madrid esos pimienlos ar-
rugados, insipidos y con pliegues, que parecen
pilos reclamos de cazar codornices. El Autor de
la naluraleza en su inmenso saber, el grande
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Agrinomo, que debemos admirar, dispuso que
enlre el pedinculo y el frulo pimiento, mediase
un roselon (especie de clavo romano, con que gp
completa la orla y el dibujo de un tirador de c¢-
moda) que cerrase herméticamente vy recibiese
toda la organizacion de hiznas y esponjas interio-
res del pimiento, porque asi es preciso & su veje-
tacion y conservacion. Cuando se cosecha el pi-
miento & tiron, unas veces queda dicho roseten
en el pedinculo que quedaen la mata, y otras lo
trae consigo: cuando se verifica eslo 1illimo no
hay pérdida ni para aquella ni para el fruto; pero
cuando se queda en ella, el pimiento viene 4 la
mano y va & la cesla, espuerta 6 seron, con un
agujero por su flor, por el que descubre sus inte-
riores desamparados del epidermis barnizado (el
casco del pimiento, cuvo claro debe cubrir dicho
roseton 0 sea orla que une al fruto con el pe-
dinculo: en este caso el aire hace fermentar las
esponjas y biznas inleriores del pimiento, y suce-
de la pulrefaccion, 6 al menos la disipacion' de
sus sustancias. Para evilar eslos males debe co-
secharse el pimiento llevando en la mano navaja
pequena, eslendida su hoja en los cuatro dedos, ¢
interponiendo entre ella y el pulgar el pediineulo
del pimiento, aprefando con aquel, y lo calard
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por su mitad, trayendo el frulo parte de él y
quedando en la mala lo reslanle, segun se dijo
para vendimiar.

Cultivo de la esparraguera.

La esparraguera es solo una zarza fina y de
solo una especie: la cantidad del esparrago, que
no es mas sino el lalle de salida de la mala, 0 sea
brole de la raiz luberesa, la hace el ferreno, el
barhecho, el abono, el secano 6 el vegadio. Es-
pirrago es el que sale entre las zarzas, largo, in-
sipido y delgado; esparrago es lambien el que
sale en los Irigos como rislico, amargo, corlo y
lostado; tambien es espirrago el que sale enlre
las penas en secano, cuya broza rislica no pere-
ce en el invierno y es tan aspera como aliaga.
Todos eslos esparragos consliluyen sus cualida-
des el sitio y el modo eon que vejelan; es decir,
(ue si esltas raices silvesires se cullivaran en loda
regla en jardines, resullarian de buen comer, mas
0 menos escogidos, segun la calidad del terreno;
por ejemplo: escelenles en Aranjuez, medianos
en Toledo y no lan buenos en Sevilla.

La procedencia del esparrago s por su semi-
lla; mas el hortelano quiere no perder liempo, y
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planta Ia raiz que es de la familia de las Lubero-
sas, El espirrago es la salida del embrion o tallp
por la yema de la raiz que sale fuera 4 formar Ja
mata, v cuanlo mas barbecho y ahonos teng
para su reproduccion, lanlo mas robuslo seri
esle: en eslo es precisamente en lo que consisie
su buena o mala calidad.

Para planlar, 6 mas bien dicho, para poner
esparragos (pues sembrar no se debe decir, por-
que es raiz lo que se enlierra y no semilla) se
prepara un huen barbecho limpio de lodo sani
¥ raiz; y si esun bancal enlero lo que se plania,
se hard el barbecho con un buen sacasuelo; mag
si se trata de solo posturas en linderos ¢ en rinco-
nes de una huerla 6 jardin, se hard una zanja
como de miedia vara de honda donde se haya de
poner el esparrago.

El barbecho, sacasuelo 0 zanja que se haga
para la postura de las esparragueras se dejard el
invierno para que la tierra se depure como para
cualquier olro frulo: en principios de primavera
se basureara bien con pajazos , revolviendo bien
la tierra con el estiéreol.

Si es un bancal que se planla enleramente, se
hardn zanjilas por eras como de media vara de
hondas, y se colocaran en ellas las raices & lo
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Jargo en hileras como de & palmo unas de otras
sobre una cama de dicho estiércol, y enterrvin-
-dolas.
Viene & ser la postura de la raiz del esparra-
o como fa de las patatas, porque el silio donde
para la broza ha de eslar en seco siempre, y el
riego se diigird por los lados & que penelre en
las raices v no Hegue al follage de las plantas.
La postura en orillas y linderos es la mas ade-
cuada, porque no considero bien empleado un
hancal con solo esparragos, euando asi liene gue
estarse todo el ano (v hasla seis) sin llevar otra
cosa.

Almuellas.

El objelo de este Manual es dar un guia al
hortelano para que generalice los eullivos de que
no liene nolicia, y ademds corregir los malos
metodos en la praclica de sus operaciones.

La almuella es una verdura de invierno, hor-
laliza de potages, escelente vejetal, mejor que las
espinacas, sin su dcido, sin sus sales, y de una
vejelacion pronta entre los claveles y entre las
berzas. La figura de la almuella es como la del
canizo silvestre; es un tallo tierno que levanta
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como un palmo anles de espigar, v despues le-
vanta como lres; echa unas hojas anchas, carno-
sas y con un color blanquecino, que son las que
se aprovechan para verduras, pues son de las
mejores verduras que se conocen.

La almuella en verdura de polages o cualquier
guiso no insuslancia ni absorbe las grasas de él,
no aminora su bullo como olras verduras, noe
presta verdin ni necesila cocerse aparle.

Hecha la deseripeion de las propiedades de la
almuella en cuanto & gu aprovechamienlo como
hortaliza, pasaremos & describir sobre sus par-
liculares de cullivo. La almuella procede de se-
milla, que su figura es como la del olmo y de
tan poco peso como la de este. Se cosecha en el
reino de Murcia y en la sierra de Segura, & ori-
llas del rio Mundo: requiere climas templados,
pero vejela antes que la violela, primera flor de
primavera. El lerrazo que apelece es con buen
barbecho de lierra vejelal como para horlalizas
de olono, y abonado con mucha labor y estiéreol,
apelece regadio; su siembra es al aire, segun su
corrienle, porque como son sus semillas como
ochavos con un punto en medio y de tan poco
peso, se lira dicha semilla de modo que el aire
se la lleve & la era segun el empuje que lenga, y
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cuanlo mas espesas estaran mejor sembradas,
porque aunque lo esién al nacer, se van aclaran-
do, aprovechandolas para los primeros potages
de la cnaresma.

Una vez sembradas las almuellas se remueve
la tierra con una rama, que es baslanle para cu-
brivlas. El riego para dicho vejelal serd ligero;
las eras corlas para que pase como de reldm-
pago.

La almuella se cria en el mismo barbecho en
que se puso, y a los diez dias ya van las prime-
ras al frilo de la sarten ¢ al potage, v las ulti-
mas & los veinte, cosechandose simientes para
sembrar olra vez en ¢l mismo silio hasla tres ve-
ces & los treinta y cinco dias; de modo que un
bancal de almuellas pueden eslar el invierno y
la primavera, unas eras sembrandose , otras na-
ciendo, olras enlresacdndose, olras cosechindose
en lolalidad, y ofras espigando para la granazon
de semillas.

Gomo esle vejelal de verdura es una especie
de hortaliza silvestre, no se cosecha (por no ser
conoeido) sino en pueblos pequenios ; en eslos no
ponen bancales grandes con solo esta planta, que
siembran nada mas que para su consumo y no
para vender, porque todos lienen, y de consiguien~
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te lo suelen acomodar en siembra en los caballo-
nes v en las regueras, en los linderos y demas
orillas.

Para adelantar dicha planta y tenerla dispo-
nible en tode el rigor del invierno, la suelen sem-
brar en hoyas ¢ camas calienles, de donde la co-
gen aclarando; sacan para poner en los caballo-
nes del bancal, y dejan lambien en la almdciga
para que vejete y dé simientes. La semilla de la
almuella resulta como la de acelgas en un espi-
gon 0 copo, de donde se estrae cuando se seca.

Cultivo de la remolacha.

Aunque nuestra doclrina agricola al agrono-
mo en sus cualros acepeiones persuade & que en
todos los lerrenos y climas de nuestra Peninsula
pueden cosecharse de los frutos conocidos, es bajo
el supuesto de que con mas 0 menos esmeros agri-
colas, en mas ¢ menos cantidad, todo se debe
cultivar en una casa-labor y por el horlelano,
aunque no sea mas que para el consumo interior
de sus dependientes y algun lanto para el mer-
cado, sin perjuicio de que conocido el pais en sus
terrenos v clima, se aventure uno v olro, cada
uno en su seceion, & hacer cosechas en grande de
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aquellos esquilmos que le son & propésilo, de aque-
llos de que puede decirse que le son peculiares
y que vejelan como de positive y con mas segu-
ridad, conveniencia vy de mejor salida al mer-
cado.

Por insignificante que sea un frulo de secano
o regadio, lo podra ser en cierlos paises; pero es
incontestable que en olros y olros hace él mismo
la granjeria principal de un pueblo 6 una provin-
cia, por lo que opinamos por la generalizacion del
cultivo de todos los esquilmos. El tomate, por
gjemplo, de que ya hemos hablado, se cosecha
generalmente en pequefo, y conocemos partidos
enleros en los que es el esquilmo de esperanza
para el page de las gabelas que impone el Esla-
do, las rentas al propietario y el respiro para el
invierno por la gran esporlacion que se hace de
¢l; pues para que en eslos silios, y en los que no
se cultiva, se enmienden defeclos y se conozca el
medio mejor de practicarlo, figura este fruto en
este Manual, aunque parezca una rareza el escri-
hir sobre tomates.

¢Quién nos negara que si la almuella se cul-
livase en esas aridas huertas de las inmediacio-
nes de Madrid, en lugar de las salilrosas espina-

cas, se venderia con mas ventajas en sus plazue-
10
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las, tanlo para el consumidor como para el hor-
telano?

La remolacha se cultiva en Espafia sin dedi-
cacion alguna y como por capricho para solo las
cocinas de los ricos: el pobre la desprecia, y el
hortelano la siembra si por casualidad le dan 6
le viene @ la mano un poco de semilla de su es-
pecie. En eslos tllimes anos alguno intentd dar
ensanche & esle cullivo; pero algo encontraria de
dificil euando el interés individual no lo ha hecho
marchar: regularmente seria la falta de artefac-
los para dar al fruto aprovechamiento con la ela-
boracion del azicar que conliene, que es el tro-
piezo en que se eslrellan generalmenle, y causa
la paralizacion de muchas de nuestras cosechas:
en olras naciones es va cullivo de importancia,
no solo para lo dicho, sino para piensos y engorde
de reses.

La remolacha pudiera ser un cullivo de pro-
vecho ¢ indusiria fabril en muchas provincias de
nuestra Peninsula para la fabricacion del azicar,
(ue no perjudicaria a la importacion de la de
nuestra antilla (ni causaria los debales de nues-
tros Cuerpos Colegisladores como en la nacion
vecina), asi como el esparto, la seda, el cinamo,
el lino, la cochinilla y otros, que con ser utilisi-




0% como ramos puramente agricolas, lo son mas
por dar ocupacion & las arles en manufacturas,
que pudieran hacerse en el pais v no comprarlas
del estranjero. Todos eslos ramos de prosperidad
piblica estdn paralizados por la falla de arte-
factos.

La remolacha procede de simienle, como la
zanahoria, el nabo y el rabano. Se siembra en la
era donde ha de vejelar, aunque lambien pudie-
ra hacerse en la hova ¢ cama caliente. Requiere
pais templado; pero téngase presente (cuando de-
¢imos que requiere lal o cual clima como mas a
propdsilo) que no pueda cullivarse en el contra-
rio, sino que se le busque al sembrarlo el liem-
po lardio o conforme & su propiedad particular.
Hl terreno para este fruto deberd ser de buena ca-
lidad y poderio; pero si es enteramente pesado
habra que mezelarlo con arcillas areniscas y es-
lidrcoles de pajazos que manlengan el lecho veje-
lal con buen mullido, muchas sustancias y cald-
rico.

La remolacha no se debe cosechar en secano,
porque no vale nada, & no ser que se logre un
rechupado fangoso donde haya habido aguas es-
lancadas, y en donde se liren las semillas como
al abandono, segun se practica con los nabos.
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Despues de mucha labor de azada en rasiro-
jo del cdfamo o en tierra barbechada al intento,
se hacen las eras eortas (labor para el riego), el
caballon recio y alguna pendiente para gue en-
trando mucha agua corra vy no duerma en cllas,
porque debe cerrarse la boquera antes de llegar
al fin de la era. La simiente se revuelve con are-
na por ser muy menuda, y se liva en este revol-
tillo en solo el plano de la era, y se cubriri con
el rastrillo 6 con una rama, pues con poco (ue se
mezele la semilla con la lierra vejelable es bas-
tante, y entiéndase asi para el nabo y ribano.
Sembrada vy nacida, estando la tierra en sazon de
humedad suelta, cuando se pase v reseque se re-
garan las eras.

En este eslado la planla remolacha y todas
las de su familia solo necesilan una esearda de
mano con el almecafle superficialmente para qui-
tar la yerba y costra de la lierra, y con dos rie-
gos en loda su vejelacion y uno al arrancarlas
esta hecho el cullivo. Esta operacion de cosechar
se hard cuando se vea la verdura de la remola-
cha ponerse amarillenla. Suelen segar la verdura
de esta planta creyéndose que se hacen mas gor-
das y largas, v sucede lo contrario; porque se-
gando la clin & la remolacha antes de liempo ¥
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dejandola en tierra, vuelve @ producirla alimen-
tindola de'si misma, y se desmedra. El sogar la
verdura & la remolacha debe ser el dia antes de
cosecharla para que no estorbe @ dicha opera-
¢ion, y con el objeto de aprovecharla para las
¢aballerias v vacuno , @ quiencs gusta mucho,
siendo uno de los mayores rendimienlos de esle
cullivo en los paises que saben lo que inleresan al
agricullor los pastos.

Saeada la remolacha de la tierra se la lavard
de la que traiga adherida, vy si se ha dellevar al
mercado esta bien con el mono de su verduora;
pero si se ha de conservar es preciso caparla co-
mo & los nabos: esto quiere deeir que & cada una
so le cortara la coronilla, que es s yema de re-
produccion; pero deberd saberse hacer, porque
el corte no debe herir & la carnosidad, sino enlre
las primeras capas verlicales 6 corlezas (que lie-
ne (res), porque si se hiere la carnosidad fibrosa
(v al parecer sanguinea) despide un liquido en-
carnado azucarado, o sea rusticamente hablando,
se (esangra y desvirtia de sus azicares.

Entre las remolachas las hay de dislinlos co-
lores, por castas y no por influencia de los terre-
nos: no se puede recomendar el morado, el en-
carnado, el color de amaranto, el amarillo v el
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blanco, porque sus parliculares son iguales en
propiedades quimicas: dicen que la amarilla es la
mejor; pero es de creer que si tiene recomenda-
cion para darse al cullivo con preferencia , alguna
de eslas clases, aquella que sea la mejor sera para
el pais cullivable, porque una remolacha mora-
da, que es el color general en ellas, si esld bien
vejetada y robusla, serd mejor que una blanca 6
amarilla- desmedrada. En cuanlo & la conserva-
cion en la camara, podran eslar juntas y en sila-
no, separadas 6 enlre arena seca,

Culfivo de forrajes.

El cultivo de forrajes es inleresanle al agri-
cullor de ejercicio de hortelano, no precisamente
por lo que le pueden servir para el veraneo de
sus caballerias, sino para venderlo aprovechando
los barbechos y abonos que tienen algunas lier-
vas de huerta, y ser una de las ulilidades ¢ esla-
bon de la cadena de esquilmos que liene que pro-
porcionarse para mayor ulilidad.

El barbecho en general para toda clase de for-
rajes, 0 sea de cercales en herza, 6 de olras es-
pecies, y siendo de los lempranos, debe ser hecho
a propasito y adecuado, porque no para todos los
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forrajes se ha de preparar la tierra de un mismo
modo. Deseribiremos las dislinlas labores para
ellos, segun la semilla que se haya de cullivar en
forraje. Si el forraje ha de ser tardio ¢ de otono,
en este caso su barbecho es en el rastrojo de tri-
go, cebada ¢ cafiamo.

Hay forrajes en secano y en regadio, y los
hay lambien procedentes de drboles. Forraje es
una salida de planta cereal, 6 de olra especie,
que se siembra espesa para que no pueda madu-
rar v se coseche en berza. El forraje de secano
puede ser un cenleno temprano, una cebada, ave-
na, algarroba y almortas. El forraje de regadio
es la cebada o aleacel , el panizo, la zanahoria,
¢l cardo aleacil y el albar, la escarola y la ver-
dura de la remolacha. El barbecho para forraje
de secano temprano (porque no puede ser tardio)
debe ser bueno como para cosecha de grano, en
tierras descansando y con mucho estiércol de pa-
jazo, que es el que antes suella sus substancias a
beneficio de las plantas. La siembra se hard antes
que la de barbechos para granos, y ¢n un todo lo
mismo en sus labores preparalorias, & escepcion
de cargar la siembra de simienle en dos partes
mas si es cenleno, y una mitad mas si es cebada,
avena, algarroba, almorla, ele.; dando a cada
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especie el mismo cooperacion para su siembra i
cada una, como si fuera para cosecha de grano.

El cosecharse bien 6 mal un forraje no con-
siste en las labores preparalorias que se hayan
hecho para él, ni en abono por esliércoles, sino
que estando en secano & merced de las lluvias, si
estas no suceden & liempo no hay cosecha; pero
interesa el buen barbecho. Los forrajes de secano
se consumen en la misma lierra por el ganado, y
se aprovecha mejor v con mas espacio, porque
sercome el rebrote, viniendo a ser un prado arti-
ficial anual 0 provisional.

En regadio, si el forraje se siembra lempra-
no su rastrojo, puede ser barbecho para un ci-
namo alrasado, para horlalizas tempranas v para
el panizo. Para forraje en regadio se basureara
hien la fierra, enalquiera que sea su ¢lase, sobre
el rastrojo, dando despues una reja v sembrande
en la que la cruce. La siembra serd & mania, es-
pesa v con dos parles mas de semilla que para
grano. Se tableara fodo forraje de regadio, v se
le marcard la labor del riego con pesadez para
(que embeba agua, porque lodo forraje no es mas
(que una vejelacion forzada, una planta hidrépica
v un estracto del estiércol y la humedad conver-
lidas sus sustancias en la planta que procede de
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la semilla sembrada, por cuva razon y vicios de
su verdura sin ninguna granazon, produce los
purgantes en las bestias. El forraje liene tres épo-
cas, una al nacer, olra al descollar la cana vy otra
al desarrollar el embrion de la espiga. Se puede
usar el forraje vendiéndolo mas caro cuando esla
en la segunda clase. En este estado se did come
purgante & las bestias: en el eslado de tercera
clase puede darse pronlo como purga, v larde
como pasto, dejandolo granar para que haga los
efectos de un buen pienso, por cuyas razones in-
feresa este ramo agricola de forrajes, al mismo
cosechero como agronomo para el uso entendido
fque haga de é1, v como especulador de cualquier
frato como horlelano.

Forraje se saca lambien del panizo sembrado
para grano de aguellas malas que se quitan para
aclararlo; asimismo de las macollas y de las gran-
des yerbas que se crian entre él: el forraje de la
zanahoria es el mejor, v sobre su cullivo téngase
presenle Io dicho en el tratado de la remolacha.
El forraje de la wverdara 0 clin de esla dllima es
lambien purgante en los primeros dias que lo co-
men las caballerias: conlinuando, les sirve de
pasto. Para los bueyes v vacas criando no hay
forraje como el del panizo, dejindolo eslar & que
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se endurezca lo mas que se pueda: & los bueyes
no se debe dar el panizo muy tierno y de pocos
dias porque los pone flojos, sucediendo poco mas
0 menos lo mismo con el alcacel. El forraje de
centeno de secano bien curado y al echar la flor,
se puede dar al vacuno con mucho aprovecha-
miento.

La alfalfa (como el azafranar en regadio) ne-
cesila dedicarla un bancal donde en seis anos no
pueda haber otra cosecha: por un lado se va se-
gando para las urgencias de las cuadras, y por
olro va cubriéndose la tierra, que i los lrece 6
(uince dias ya se puede segar olra vez, pudicn-
dose conlinuar asi, mas 6 menos & menudo, por
espacio de cinco 6 seis anos, en sus ¢pocas de
primaveras, veranos y olonos, parandose algo su
vejetacion en lo rigido del invierno; en una pala-
bra, cualro fanegas de sembradura en regadio, y
buena posicion y temperatura dulce, es un alma-
cen que se repone con verde para lodo el afo.

La alfalfa quiere buen fondo de lierra, mucha
agua y mucho lallo. Su siembra es despues de
un buen sacasuelo como para el canamo; se ba-
surea como para este esquilmo, y se le di una
cava-vina para poner la superficie igual. Sobre
esta ultima labor se lira la simiente de alfalfa re-
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vuella con cebada (lanla como de aquella), siem-
hra espesa y & manta; hecha la siembra se cubre
superficialmente con la azada, como quien alisa
la lierra, y se forma la labor del riego de un mo-
do consislenle, caballones bajos y solidos que lle-
ven fambien de la semilla (asi como las regueras)
y como labor que liene que durar tanto como la
del prado artificial, cinco 0 seis anos.

A la primera verdura nace primero la cebada
(que domina & la alfalfa); cuando aquella cubra
el suelo se dispondra que s¢ coma por reses me-
nores, 0 segarla antes que se acabe de apoderar
de la lierra con sus raices y verdura: en el pri-
mer afo se ird gastando, sea eon las reses 0 con
la hoz, lo que vava naciendo, conducla agricola
indispensable para que arraigue la alfalfa y se
encespe por debajo, para que al ano siguiente, en
el que desaparece la cebada, esié ya la alfalia al-
gun tanto cubierla y espesa.

En el segundo ano vejeta la alfalfa en loda su
lozania , aunque se presenta elara; v debe segar-
s, aunque sea sin aprovechamiento para el ga-
nado, v solo con la idea de que no se dilaten sus
lallos, para que trabaje su vejelacion enlre lier-
ra. En este segundo ano se debe segar lo menos
siele veces, v en los siguentes cada vez que le
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toque el lurne de las arrobas que se necesilen
sacar para vender, 6 para consumir en la casa-
labor, ¢ del hortelano segando por un lado y cre-
ciendo por olro.

Se segard la alfalfa cuando haga falta, v eslé
de mas de un palmo de alta o sea de media vara,
0 lenga tres palmos, que es su estado natural ; y
aunque no haga falta ni para vender, v llegue ol
caso de lenerla que secar por no poderla consu-
mir, la alfalfa no se debe dejar florecer hasta el
tllimo afio en el que se piense levanlar para re-
coger su semilla, por la razon de que espigada y
florecida se disipa su raiz y complela su vejela-
¢ion dindola punto, no rebrotando; vepitienda,
(jue no se debe dejar florecer y que debe segarse,
aunque sea para secarla como escelente forraje
$eco.

La alfalfa no es buen verde para secar @ no
ser segandola ya granada: circunslancia precisa
a loda yerba para paslo seco. Senlado este prin-
cipio, si hay una necesidad de segar la alfalfa sin
tener quien Ja consuma, se sacard & secar en 8i-
tio enjuto, estendida, para aprovecharla en algo;
pero si hay conejos, estos pueden gastarla verde
v seca; y aqui lenemos un eslabon que une la
ecadena de aprovechamientos que lanlo se reco=
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mienda para el agronomo ; es decir, que sus cul-
tivos no deben ser aislados, infrucluosos y des-
aprovechados ,'sino que deben ser dirigidos por un
plan economico rural y bien meditado.

Cuando se trate de levantar un bancal de al-
falfa, cosa que debe baber en loda labor, se de-
jard granar no regando al acabar la tltima siega
(riego que debe hacerse siempre que se siegue
para conlinuar); en esle caso, se segard por ro-
dales pequenos un golpe de cuando en cuando,
quedando de mala visla 4 repelones; pero esto es
con el objeto de que haya aire y desahogo para
que grane la semilla.

Granada la flor (azul) de la alfalfa , se mani-
fiesta marchila y se desprende, viéndose en el
suelo sus aletas y su corola; va sucediendo su
granazon, v cuando esta esti consumada se vén
las hojas de la alfalfa amarillentas, el color de
las corolas azulado y caidas sus espigas. En esle
estado se deja para que se complete mas la gra-
pazon, y una vez conocida por lodos los sintomas
generales, se segard y se dejard secar en el mis-
mo bancal. Una vez seca, se desgranaran las es-
pigas con unos palilos, y se recogerd la semilla
aunque no eslé limpia de hejarasea; porque como
se siembra con cebada , no estorba. La semilla de
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alfalfa no es bienal ni menos trienal ; debe sem-
brarse & la primavera siguiente bajo las mismas
formas vy labores que va estén deserilas.

El cardo, alcaucil ¢ aleachofa.

El saber de un hortelano consisle en su buena
cconomia rural,, en destinar frulos que puedan
vejelar en cualquier punto, dejando los cuadros
para aquetlos cuyo cullivo es de manta o preferi-
do. El alcaucil 6 eardo de alcachofas se cultiva en
los silios menores de una huerla , en las plalaban-
das, en las' regueras, linderos y en los sombrios,
entre el raigambre de las higueras ¢ cualquiera
otro arbol, para que por medio del atraso que
forma su sombra pueda cojer alcachofas hasla el
olono, y en las mejores solanas para lograr las
lempranas.

La postura del cardoalcaucil se hace general-
menle de planta por esquejes de olras, aunque
para el que no tenga esla proporcion , hay la fa-
cilidad de adquirir planta por semilla, sembrén-
dola en hoya 6 cama caliente, como cualquier
otra. Esla semilla se adquiere dejando granar al-
gunas de sus alcachofas sin cojerlas como tales,
sino dejandolas como espigas de granazon. Eslas
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pifias para flor licnen lambien la particularidad
de cuajar la leche para la elaboracion del queso,
y aqui se observa lambien la razon de que el
agronomo debe cultivarlo todo, pues es evidente,
que si es ganadero liene que (ener flor de alca-
chofa para cuajar las leches y hacer sus quesos.

Dando por supuesto la adquisicion de planta
por esquejes de otra, la plantacion es la operacion
mas sencilla en agricultura. Estas plantilas son
un cogollilo complelo, con un poco de su nudo or-
ganico 0 germinante 0 sea raiz. Esle se entierra,
dejando solo descubiertas las puntas de las cuatro
hojas que conliene, y regando & mano ¢ de pié,
estd hecha la planlacion.

El tallo primero y de guia que resulta despues
de arraigada se cortard, porque de no hacerlo se
disipa la planta, v perece luego que echa su al-
cachofa. El alcaucil es planta como la cebolla,
que perece en cada verdura , retonando doble mi-
mero, y sino se corla el lallo en su primera y
segunda verdura, no se consigue ¢l aumento de
raices necesario en esta planta como en la cana.

Encespada una platabanda 6 ribazo con las
malas de alcaueil , se procurard cebarlo con lierra
fresca y con estiercol de ganado, v que no le falte
el agua, sea de pié 6 de mano. En el grandor de
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las alcachofas se conocera el estado de vejer del
raigambre de la platabanda; porque cuando sean
en toda su vejetacion chicas, es senal de que esla
muy encespado; y en esle caso, se hace precisa
la operacion de enlresacar raices para acla-
rarlo.

La plantacion de matas de alcaucil no puede
ser perpétua, ni llega nunea & seis afios en un
mismo silio, por lo que conviene que vaya mar-
ehando de ribazo en ribazo, de reguera eén regue-
ra, lrasplantindose por medio de sus esquejes 6
refallos. La aleachola no es un alimenlo de prime-
ra necesidad; pero como ocupa horillas de huer-
ta, plalabandas que asegura con sus raices, v
linderos que han de contener yerbazos, conviene
su cullivo, asi por la flor que es precisa al gana-
dero, como por el frulo que se entremezela, v
abulla les guisados tambien de la gente de campo.

Cuanto mas pequena se corle la alcachofa es
mejor para su aprovechamiento, porque dejindola
que concluya en granazon, se hace una espiga
dura y con un pelo interior capaz de ahogar al
descuidado gastronomo; las que son gordas es
por buen abono.

En conclusion, sobre los forrajes repelimos
que se entienden como tales todas las especies que
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permiten su siembra espesa, en barbecho muy
abonado de esliéreoles, y mimado, digamoslo asi,
con los esmeros y lrabajos del hombre, cuyas
especies sean de las que comen las caballerias,
eslén cullivadas en secano 0 en regadio; y forraje
viene & ser lambien la vejelacion de yerbas que
resulla en un prado artificial mientras las consu-
men las caballerias en el eslado de berza; mas
cuando ya lienen hecha su granazon y lo hacen en
estado de secos, se denominan y hacen los efec-
los de un pienso, que es decir, un alimenlo de ve-
jelales sazonados.

Debo adverlir que hay una especie de junco
muy delgado y corto, con una espiguila dorada
como la de Lodos ellos, que es escelenle forraje
para paslo y alimento, v no para usarlo como
purgante, y el buscar esle junco ¢ arraigarle en
el prado arlificial es una escelente adquisicion.

Como forraje se deben lambien aplicar para
el consumo de las caballerias las hojas de varios
drboles , plantas , arbustos y malas ; asi como to-
das 6 las mas de las especies de horlalizas, & sa-
ber: todas las de las familias de las coles, lechu-
gas, escarolas, cardos, pamplinas, espirragos,
Zarzas , escarambujos, espinos, hojas y sarmien-

los tiernos y duros de la vid; hojas del dlamo
1
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negro, y lodas las de la especie de las acieias,
entendiéndose en el estado de berza, porque en
el de madurez es muy rara la hoja seca que co-
men las caballerias.

En la aplicacion de eslos forrajes consiste el
saber ser agricola en este punto, sobre lo cual la
esperiencia s la mejor maestra; enlendiéndose
que los mas de estos forrajes tltimos, adminis-
trados solos @ las caballerias, surten el afecto de
purganles; pero eada uno eondimentado) es ide=
cir, revaelto con' el moyuelo 6 salvado, es esee-
lenle v apetiloso pienso.

El ganado menor come tambien eon mucho
suslo casi'todas las especies ‘de hoja seca; v en
el estranjero es uno ‘de los produclos , la que re-
cojen con muche esmero sus duenos en las alame-
das al caerse.

Cultivo de los cardos.

En lu-casla-0 familia de los cardos , hay mas
de dreinla especies: unes se cullivan (y son los
menos), ¥ olros vejetan espontaneamente ; entre
eslos! 1ltimes; 'se coséchan algunos para ciertos
us0s; 'y como se les encuentra por muchas lier-
ras fabranlias . nose euida mucho de ellos el cul
Livador.
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El cardo que cuando es pequeiio se llama ¢ar-
dillo, se coge para la verdura del puchero; pudiera
culivarse, yiseria una de las mejores: no sabe-
mos por qué nose hace esle cullivo entre ja es-
carola ; pues la avenlajaria en utilidad , hacién-
dose, tan- grande como ella, v se venderia muy
bien en distintos punlos donde no se conocen los
cardillos: campestres ; y aun donde como on Ma-
drid sel venden lanto en sy liempo. Gran ulilidad
sé proporcionaria el hortelano con. el cardillo cul-
livado. (que pudieras serlo todo, el ane) vy de la
lernura y grandor e la escirola

Elcardillo cuando es tiempo, se le cdpoce
por esle nombre, y despues, creciendo con fa
misma figura , soloque se hace gruesa, eslendida
¥ibasta, descolla eomo. cualro dedos;  echando
vorolas de-flor-guarnecidas con puas amarillas y
espinosas: esie cardo y estas puias: son . las: que
tani eslorban &, los  segadores yoesle misiio
cando, cuando nace ¢ prados arlificiales es mad-
decido por el que ala los haces de heno, ‘d causa
(e dichas puas pero. es: buscadd por dos. bueyes
Vicaballos (que lo prefieren 4 aquel ), de donde
e deduce que toda la familia de los- cardos es
ulilisima para el paslo, -como el alcaucil y el car-
dode tronco que se cultiva en. las linertas ; por
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que todos los comen las caballerias no como un
forraje $ino como un pienso.

Cuando el eardillo nace en tierra no barbecha-
da, en ¢l camino, en el ribazo y en el pradoe, pa-
rece olra especie: su figura es mas chala, en-
sanchada , sin cogollo, es decir, con vejetacion
ordinaria, teniendo los pediineulos de las hojas
endurecidos, colorados y delgados. El que nace
on buen barbecho de trigo se le encuentra lierno,
frondoso y aprovechado para verdura; luego de
eslo debe inferirse, que cullivado & proposito,
cuanto mejor fuese el cardillo llegarfa & ser cada
uno de una libra de peso, tierno y aprovechado
todo él.

Para sembrar el cardillo sobre barbecho de
escarola (v enlre esla) se recogeran semillas de
su especie, cogiendo los cdlices de sus flores en
sazon y desgranando sus semillas negras. Prepa-
rada la tierra como para escarola, se pudiera
poner una hoya con la semilla asi como se hace
en aquella; pero el cardillo, cuyo fruto es solo
los pediinculos de las Lojas, basla tirarlo en una
era cuando se ponga la escarola , llana para que
nazea: si sale espeso, en la primera escarda se
podra aclarar, v cuando se envuelve la escaro-
la se deberd ya arrancar, ¢ sea cosechar pard
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cuando se quile aquella sembrarlo otra vez.

Curada la escarola antes de arrancada , se li-
rard otra vez semilla, y alisando la superficie de
la era, siguiendo con les mismes caballones, re-
sultard otra landa de cardillos, los que regando-
los cuando convenga, poedran repelirse 1o menos
seis veces enfre invierno; olofio y primavera; en
¢l verano valdran poco los cardillos.

Combinando la cosecha o arranque de uy fru-
lo verdura sin desbaralar la labor del riego, pue-
de repelirse la siembra del cardillo, & granel;
lo menos cualro 6 seis veces alisando con una ra-
ma desde primavera & primayera, para lo cual,
se dejardn espigar por el verano las malas que
resulten en los caballones de la primera siembra
para conlar con simienle para dichas tandas o
sean pueblas enlre olras especies. Si resultase la
salida espesa, & la primera labor de almocafle,
s quilaran muchas maltas para que se esliendan
las que quedan; v dichas malas que se quilan se
aprovechan eon mucho placer de los cerdos, en
Sus piensos con salvado.

Para adquirir semillas de cardillos cultivados
en una de las landas de cosecha mas prosimas al
verano, se dejarin que espiguen los cardilios que
resullen en los caballones, en los cuales pueden
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eslar hasta que granen, aunque se¢ vuelvan g
sembrar en el fondo de la era.

Los cardillos que procedan de semilla ¢ulliva-
da serdn ya de mejor clase, v llegarin & hacerse
como lechugas. Eslas semillas se  cosecharin
anualmente cuando hayan heeho su)granazen,
desgranando con un mazo los cdlices 6 ampolitas
de la simienle, v procurando eosechar: mucho
para sembrar seis (i ocho veces.

Del cardo santo.  El cardo sanlo cuya raiz la-
mada carnina'es buscada por los naturales de
los pueblos del Mediodia v de Levante de Es-
pana, para sus dulees vy conservas, porque es
tan espiritunsa como la canela v ofrece entre olras
cosas un bocado particular, se eria en muy raros
silios, por lo que, & pesar de:que hemos corridoob-
servando la vejetacion mueha parte de la Peninsg-
la, no le hemos visto mas que en ¢l partido de Al-
caraz, Segura, Letur y Yeste. Como este cardo se
arranca cuando esta en berza con la figura del car-
do alcachofa ,'para aprovechar su raiz tuberosa v
lierna , no se reproduce v escasea. Adquiriondose
semilla de esta especie no estard demds su eullivo
como el de eunalquier otro cardo en un horlal, para
adquirir una escelente especia. Un pastor murcia-
no aprecia mas el encuentro de: dicho cardo que
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el de un nido-de perdices: si lleva pan en el mor-
ral se deleila al comer dicha raiz.

Esta raiz seca es una especie azucarosa mu-
¢ho mas espiriluosa que la canela. Cuando se
coge la raiz antes de hacerse lefosa (que es
cuando debe cogerse), eslando la mala en flor,
en este estado no esespecia lan fuerte, y la echan
en rajas en los dulces para aumentar las de cala-
haza, melon, elei, v en este dulee es blanca v
blanda como ellas ; comunicando una fuerza como
de licor, lanto, que & uno que no la haya comido
otra vez le gusla mucho, pero lo adormece. Cuan-
dose coge la raiz ya lenosa, que es despues de
pasada la verdura, en esle estado seiecha en los
guisos como la pimienta, y en los dulees de caldo
como la canela, en pocas aslillas: cuando & un
serrano se le presentan dulees lo primero que ha-
ce es buscar la raja de carnina para chuparla v
vivificarse.

La mala de cardo sanlo cuando sale de la tier-
ra parece al cardillo sin piias: despues se hace
un arbolito, como el alazor, de cuya casta es;
este arbolilo de ramitas amarillas, estd leno de
flores azules: las raices son como patalas de Mi-
laga , luberosas y alargadas. La adquisicion de
esle cardo para aromalizarlos guisados v dulces,
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el pan de membrillo y alfajores, no eslaria demés
en una casa-labor y su postura por semillas 6 por
raices seria buena en el repecho v ribazos del
Mediodia de las platabandas y linderos de una
huerta 6 un secano, pues en lodo silio vejela.

El cardo selero.  Esle cardo no liene mas gra-
cia que la de anunciar las selas, v su flor para
cuajar la leche, eomo el del alcaucil ¢ alcachofa;
lo llaman en alguros paises el cardo del cura;
creemos que ha contraido esie titulo, porque los
senores curas en su soledad de pueblos infelices
v en sus paseos por el campo, buscan este cardo
en los olonos si ha Hovido y cuando esld seco,
porque de la putrefaccion de sus raices resullan
las selas mas finas vy mas saludables que se co-
nocen.

Y ya que de selas hemos hablado, cultivando
este cardo en el hortal | en un jardin 6 en un par-
terre en silios pocos removidos y dejandolo con-
cluir su vejelacion, resultarin selas; asi como
tambien cullivando la olra especie de comino ris-
tico, de cuyas raices tambien en estado de putre-
faccion' y en silios sombrios, producen selas no
tan finas. Tambien se cojen selas enlre tierra , al
lado del troneo de la sarga v del olmo jovenes, hi-
riéndolos junlo a tierra para promover en los es-




pesales la putrefaccion , y de consiguiente las se-
las finas.

Del cardo de mazorca.  Esle se busca por los
cordoneros v lejedores de seda v lana, para que
sus espigas cuando han arrojado las semillas , les
sirvan de cardas para escarmenar sus manufactu-
ras. Sus abundantes semillas como las del eardo
alazor & quien se parece, es un escelenle pasto
para las aves de eorral v palomar: y no estaria
demas el cultivo de dicho cardo en donde pueda
hacerse ; es jiganlesco de porle; yenlre sus ra-
mas se forman unos sobacos que recojen el rocio:
hemos visto & muchos enfermos de la visla, lavér-
sela en dicha agua cristalina eonlenida en dichos
sobacos, v 4 las madres la boca de sus hijos pe-
queios, cuando la lienen llena de lizon 0 sea el
coloradillo: si se fundan 6 no, ellos lo sabran.

De los cardos aleachofa y de penca. El cardo
aleaueil ;quién no le conoce? supuesto es en el
horlal algunas veces en eras solo en su cultivo,
en posturas claras, y lo mas general es que como
mala perenne ocupen los rincones, los ribazos, al
pié de las tapias y & las orillas de las acéquias ma-
dres. La mala de este cardo despues de cogidas
las aleachofas , debe segarse & principios del olo-
o v cubrirse con una capa de arena himeda:
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de eslas matas cubierlas, resullan en el olofio é
invierno una porcion de lallos que son una esee-
lente verdura.

El cardo de troncho llamado tambien de pen-
ca, procede tambien de semilla que se procura
dejando- una 0 dos malas sin enlerrar para que
provean de ella: se siembra esta en almdeiga o
sea cama caliente como lodas las horlalizas y ¢n
s juventud de dos ¢ tres hejas, se trasplanla
formando hileras, & lres varas de distancia una
de ofra hilera v una vara entre mata y mala; se
pone enlre las coles, berzas, repollos ¢ cualquiera
olra verdura de que esté poblado el bancal en la
epoca del fin de otoiio.

Levantadas dichas verduras queda el eardo
en sus hileras y se va aporcando, hasta que hecho
va grande se lapa con lierras sin loreerlo; for-
méndose una pared y una zanja & cada lado de las
malas 4 las que no se lapara por arriba , pues si-
gue vejelando; cada mala se alara antes: el obje-
to es que se ponga blanco y tierno.

Lombarda.

Esta especie de berza es fina y morada, liene
propension & acogollarse; viene & ser un repollo
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gon color, pero.no tan grande; en la lombarda [a
mayor parte se pierde en hojas sueltas, a pesar
de que sirven de recurso para el ganado; el co-
gollo se maciza y aprelado como el repolio: ar-
roja un olor bien faslidioso al cocerla, vino es
nada sana por ser muy flatulenta: no se aprove-
cha en verduras; sino ensaladas cocidas y bien
reahogadas con aceile y ajos frites; unico eondi-
menloten que se gasla.

Para las inmediaciones de una -gran  pobla-
cion pueden cosecharse las lombardas, pero no
inleresa su ¢ultive sino como berza: Enla época
de siembra, en la clase de riego, estiéreoles v
cavas, en su postura én la-era; procediendo de
planta de la hoya, en fin, en todo sa cullivo re-
quiere el de la col veel del repollo.

Lechuga.

En el de la lechuga tiene el bortelano que
alenerse a las costumbres’ del consumo en el
pais donde cultive, porque aunque todas las mu-
chas clases que hay de estas berzas finas vejetan
igualmenle, en unos paises prefieren, por ciem-
plo, la de oreja de mula, que es la mejor; en
olros a la rizada como la col; en otros & la enana
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fina; en olros & la romana, que ni es mas ni me-
nos que el repollo, v sin duda tiene mezcla de
este; v por illimo, en olros punlos quieren los
consumidores la lechuga grande, acogollada y
fanfarrona.

La lechuga, en general, no varia de clase por
disfrutar mejor cullivo: se hace en la suya cada
vez mas grande, mas manlecosa y. lierna; pero
no varia en nada la figura de su hoja ni la forma
de su tode. Sembrada la simiente en la cama ca-
lienle bien espesa, resulla un lechuguino muy
tierno, que cubre la falta de lechuga para las en-
saladas picadas menudas,aprovechamiento gue no
se hace en Madrid, v pudiera hacerse cuando no
parece’ por lodas las huertas una lechuga.

isle lechuguino de hoya 6 cama calienle se-
ria mucho mas lierno y con menos opio, v mejor
para hacer ensaladas que las lechugas de cualro
0 cinco hojas verdosas, pequenas y duras que se
venden al principiar esla hortaliza.

La lierra para plantar lechugas sacadas de la
hoya se abonard mucho de azada y de estiéreoles
fuertes, y si fuera posible echar tierra nueva de
derribos ¢ de ribazos siempre que se pusieren le-
chugas, estas serian muy grandes v de escelen-
tes cualidades, cualquiera que sea su clase.
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Las lechugas, 6 por mejor decir su planta le-
chuguino, se pone con el almocafle 6 azadilla en
un orden salteado, enterrando bien la planta, y
como de un palmo de distancia de una & olra; la
puebla ocupard todo el fondo de la era, y las fal-
das de los caballones donde llegue el agua: acos-
tumbran poner plantas en lo alto del caballon del
riego, pero eslo es perdido, y sise hace para de-
jarlas espigar para simiente es muy mal hecho,
pues loda simiente debe proceder de la planta
mejor siluada.

Berenjena y chirivia.

Se dice vulgarmente que la berenjena para
nada es buena, v no vi muy fuera de camino este
adagio rustico: la berenjena es como fruta horla-
liza: su planta es una mezcla del lomale, pimien-
lo y carmin, fendmeno de la naturaleza que no
constituye ni depende de familia; su verdura es
initil para el pasto de las bestias, y su fruto es
bastante insignificante: ni tiene el gusto ni sales
del pimiento ni del tomate; tomd de la mezcla de
estos dos vejetales la forma del fruto en fendme-
no, v del carmin la de las hojas y ramaje con al-
gun colorido.
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La berenjena, ‘euando es pequena, se dispone
de ella en la cocina, como del calabacin , en [ri-
tos; y cuando es grande en rellenos y dulees: no
tiene gusto propio; admite los que se le dan con
la mezela de ofros; no'se opone a mada en su cul-
tivo, v vejeta como el pimiento. Su postura en la
era es/ por planta de la hoya, en la que se siem-
bran sus abundantes simientes como las del pi-
miento’ yoen viguales dislancias: el cullivo es el
misme que para aquel, con mas estiéreol, cavas
y riegos; pero no se aprovecha como ¢l lodo su
fruto, perque si no se hace en dalce como los de
calabaza, luego que engruesan y e ponen panzo-
nas no hay mas remedio que arrancar la mata y
tirarla.con el fruto, que no es sino una ampolla de
simiente: esla seradquiere para sembrar una ho-
ya que: puede dar planta para cien lahullas de
huerta con'una mata, que se deje para dicha ad-
quisicion. -
Lalelirivia ndies mas que un nabo dulee; fe-
nomeno. lambien protlucido por los parentescos
enlre el nabo y la zanahoria ; eslabon que une
ambos; perol sin familia propia: la chirivia gusta
en el eocido, minico apravechamiento que se la da;
es sencilla, se propina & los enfermos, no liene ol
sabor del nabo; pero no siendo muy tiernas v del-
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zadas es duro su nieleo v lefioso; Liene un dulce
rancio particular; en fin, es el nabho que comen
los ricos, por lo que el hortelano debe cultivarlas
para vender, porquepara una casa-labor basta y
sobra‘con el nabo.

Ll cultivo de la chirivia debe ser en gran bar-
becho de canamo o forraje de panizo 6 cebada,
bien'mullido v basuveado: antes de arrancar otro
vejetal que se crieren verano y principio de olo-
nada, se tirard la simiente de ehirivia como la
del nabo, v cuando se arranca dicho ‘anterior es-
(quilmo-con solo la tierra, que para hacerlo se ve-
mueve, se cubre. Como es planla cuya raiz pro-
fundiza, debe tenerfondo de buena tierra vejelal
para ser largas y ‘gruesas como un nabo.

Una vez sembradas no admilen mas labores
quesel riego, porque se cubre toda la tierra de su
cogollada rastrera, pues no'empina mas que para
germinar lasemilla, y de cousiguiente no puede
escarbdrse. Cuando se riega conviene poner es-
licreoles (e ganado en la: hoguera para eebar las
eras con sus sustancias, ;porque tanto mejor!serit
lachirivia: cuanto mas estiéreol 'disfrute. La ad-
quisicion de’ semilta es dejando sin sacar algunas
de dichas raices, y ddndolas luzar 4 que espiguen
vgranen semilla como la del nabo.
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Riabanos.

A proposilo de rabanizas: en los reinos de
Murcia v Valencia, donde sin duda se practica
en agricultura con mas inteligencia que en nin-
guna provincia, usan un postre ¢ sea aliciente es-
citante del apetito, del que usan los nalurales en
sus comidas, que pudiera ponerse en las mesas
de los potentados sin que las deslucieran en lo mas
minimo. Este aliciente ¢ escitante al apelilo, par-
ticularmente para el uso de asados crasos, es la
rabaniza. No siempre hay rabanes, y aunque los
haya, podri parecer ordinario poner el rdbano en
una mesa de etiquela: ademas, el ribano liene
un picor rigido, y es menesler comerlo entera-
menle para que surla el efecto; ademds despide
un olor fuerle, que aunque se quiera atenuar no
se puede. La rabaniza es una ampollita menor
que una bellota; un ciento de ellas puede eslar
en una salserita: como es el embrion de la semi-
lla del rabano, es tierna, cristalina, y su guslo
como esencia del mismo, de modo que su masti-
car es aguanoso y mas fino que el de aquel: con
media rabanilla, que viene & ser como un guisan-
le pequedo, tiene ¢l gastronomo para escilarse en
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toda la comida. Su vista es bonila; cada rabanilla
tiene un pedineulo ¢ palito, del que se loma. Su
desperdicio no afea una mesa como el del ribano
con sus cortezas y hojaraséa. La rabaniza es el
espigon del rabano de huerta, porque en secano
seendurece muy pronlo, y aunque se coja lierna
la rabanilla es muy fuerle y picante, que no pue-
de resislirse en el paladar. Luego que el rédbano
v & espigar eleva un tallo que se hace un arbo-
lito-como una relama, y cada varela arroja un
rosario de flores; eslas flores se convierten en una
ampolla crislalina y maciza; se debe coger loda
la: mala 6 upa vareta de ellas para la mesa antes
de que grane la semilla, porque si grana se en-
durcce v se ahueca poniéndose escarzosa, y en
esle caso ya no sirve: lo que se haece es ir cogien-
do las puntas de las varetas donde las flores gra-
naron mas lardias para que sean tiernas.

Observaciones al hortelano,

Anles de deseribir los pormenores del cullivo
de las frulas rasireras, para complelar el tratado
de huertas debemos decir que en los cullivos para
todos los frutes que se cosechan en ellas liene
que ser la labor del riego adecuada al frulo en

12
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cullivo, porque las hay que quieren poca parada
del agua, y en estos debe haber declive en el fon-
do, y el caballon debe ser bajo; olros quierenriego
pesado, y para estos la lahor debe ser el asiento
plano y caballon regular; algunos requieren em-
balses y riegos delenidos, y para eslo se debe
hacer la labor de caballones gruesos y planos, y
el fondo de las eras ‘un poco mas allo en su fin
queien la boquera; pero con fuerza de corriente
para que suba el agua con pesadez por el efeclo
de su empuje.

Hay mas; la labor de todo riego en cuanto 4
dimensiones ‘en lableros, y de estos en eras, de-
berd ser bajo las  bases' dichas, ya con el conoci-
mientode la cantidad de aguas en corriente de que
se dispone, porque si no hade entrar én el ban-
cal mas que un hilo endeble de agua, producto de
una noria sin estanque 6 balsa, no se deben mar-
car dimensiones grandes, por la razon de que en
un riego que debe ser segun el frulo un remojo
de coslra, si es la era larga y ancha y entra poca
agua, lo que se dard serd un riego pesadisimo, por
mucha corriente que se le deje & la planicie dela
era,y si hay mueha proporcion ¢ entrada de agua
vy laera es chiquita, aunque el frulo en siembra
requiera riego pesado v de penetracion, lo que




— 79 —
resulta es que se llena esta de ligero en todas sus
dimensiones, se liene ‘que quilar para que na re-
bose y no queda con riego pesado.

De estas observaciones se deduce que la la-
bor del riego, 6 sea la distribueion de dimensio-
nes para echar el agua @ las cosechas en cultivo,
liene que estar hecha acorde’ con el frato y con
la cantidad de agua de que se dispone.

Huerta de tercera clase cuyo cullivo conviene
tambien al labrador en grande 6 pequena escala,
como al hortelano.

Hemos deseripto en este Manual de Horlicul-
lura la primera y segunda clase de huertas, que
son mas bien dedicacion del labrador que dispone
de grandes porciones de tierras que pueden re-
garse con abundancia de aguas, & orillas de ries
en canadas 6 vegas; donde se cullivan lambien
los cereales, las especies fibrosas, como son el
cifiamo, el lino, la orliga, el esparlo, v la pita
en sus ribazos.

A esla clase de huerlas mas ¢ menos en gran-
de, se las titula la huerla vega de (iranada, la
huer{a de Murcia, y otras subalternas sean 6 no
de mas 6 menos eslénsion; en las cuales se com-
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prende la primera y segunda clase. Se cultivan
tambien en dichas los indispensables forrajes; lag
especies fusiformes; las verduras, ensaladas y
legumbres de granos, tan indispensables como
las palatas, patacas v berzas para el entreleni-
miento de la cocina del labrador v sus caballe-
rias, cerdos , ganados y aves.

Nos ocuparemos en seguida de las huerlas de
tercera clase, & las que suponemos un pedazo de
tierra no muy grande dedicado al eallivo de di-
chas tillimas especies, bien sca por el labrador ¢
bien por un horlelano pegujarero & beneficio de
aguas de noria , como sucede en la Mancha alla,
agua deun arroyuelo con estanque 0 sin €l ; aguas
sohrantes de fuentes: al cullivo de un pegujarero
(que se.ocupa en ¢l y mantiene el puesto de ver-
duras, le llamaremos el hortal huerta ; 6 huertos
escalonados 0 en plano.

En las huertas de primera y segunda clase
caben muy bien, y no solamente caben’ sino que
convienen las plantaciones de drholes frutales que
son indispensables para obtener sus frutas cast
sin gastos, por el trabajo que se empléa en los
suclos 4 los frulos menores, siempre que estén
enlendidamente colocados y sean de-las mejores
especies; atendido su porte y la permision que ha-
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cen algunos, del cullivo de otras especies, debajo
de ellos: y con fal que sus clases sean adapla-
bles al elima del pais y al ferrazo en cuestion, y
siempre que se procure aprovechar con ellos se-
gun sus inclinaciones y porte, 6 sea balumba y
eslension de sus ramas, los ribazos, los cascaja-
res, los malecones de orillas de acequias, vy al-
gunos en las eras del centro, porque no danian
estando claros de posicion; estos son la morera
blanea & quien damos el primer lugar ; el albari-
coquero y loda su familia de pulpa y hueso; la
higuera enana y la mayor se colocara en los ri-
bazos , penascales y orillas. La familia del pomo
0-ciruelas en forma de horca y pendon, en las
orillas de las acequias como: los cerezos y guin-
dos; y asi sucesivamente con las clases de peras,
manzanas y demas pomaradas. El nogal , nispero,
azufaifo y demas especies de fruta pasa, convie-
nen splamente en las orillas de cascajares y flojas
de fondo.

No contemos con el olivo lan recomendado por
Minerba y por la conveniencia publica, para es-
108 sitios ; porque la huerta frondosa y por lo re-
gular en silios hondos y sin aire, no es el mas
adecuado; porque se llenan de berrugas y del ne-
grillo que los destruye; permiliéndose sin embar-
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0 algunos de especies escogidas para el adobo
de su fruto, porque de todo debe procurar obte-
ner el labrador; el hortelano y el pegnjarero.

No convienen los drboles generalmente en las
huertas de tercera clase, porque se supone su
pequenez y cullivo provisional , sin embargo, esta
regla general liene muchas eseepciones: hay
huertas escalonadas y huertos donde se apeiece la
sombra, en los que convienen y son precisos, pot
ejemplo, el granado, la higuera de pala y con las
especies que llevamos citadas olras muchas de
buena flor, de buena sombra y de ficil vejetacion.

Cultivo de las escarolas , achicorias, perifoll,
G sean responsos.

En esla familia hay una porcion de especies y
divisiones ; unas que se cullivan segun el gusto del
pais, y olras que se manlienen aun espontineas
sin el beneficio del cullivo; como son las achice-
rias, acederas, perifollo 6 responso. Entre las es-
carolas las hay de varias clases , una de hoja an-
cha que son las mas tempranas v las llaman los
hortelanos de luna ; porque como se erian en liem-
pode las aguas, para curarlas solo se alan con
esparto las matas y se dejan sin enterrar: por
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tuya circunslancia es la mas dspera v ordinaria.

Otras escarolas , mas finas son aquellas que
mas divididas lienen las hojas en rizos ¢ piquetes
v que mejor se curan bajo de tierra: no acaha-
riamos de clasificar en este Manual las clases de
escarolas que se conocen : entrando en ellas las
derivadas de la achicoria y del perifollo que vienen
a consliluir con el cultivo la escarola mas fina v
sabrosa que se conoce.

En cuanto al cultivo que requieren por igual
lodas estas clases de escarolas, debe saberse: que
el primer paso es la provision de semillas, para
repoblar de dos & cuatro 6 cinco veces en el afio:
que dicha simiente se saque de las mejores matas
que se dejan al efecto en los caballones: que es-
tas semillag se siembran: con anlicipacion en el
invierno, en hoyas, almdeigas, ¢ sean camas ca-
lientes, como las de pimientos y tomales: que
hecha ya planta de cuatro ¢ seis hojas, vayad la
era con buen barbecho v estiercol pajazo: 'que
viendo las malas en loda su pujanza se alen una
4 una; y si esld el liempo enjuto, las que no sean
de luna , se entierren por tandas para el consumo.

El que vive del e¢jercicio de hortelano , debe
lener sus herramienlas complelas : unas como el
almocafle para quitar yerbas; azadillas para mas




labor ; azada para hacer el sacasuelo o sea el ma-
vor barbecho; la laya o pala para sancar y zan-
jear; vastrillos para alisar las eras y quitar yerbas
superficiales ; podon, pedadera, hacha y hachela,
con la navaja de injerlos para las operaciones en
los arboles: debe eslar surlido tambien de gran-
des cazuelas de barro erudo, 1 olros tantos som-
brerillos de esparlo, para curar las escarolas po-
niendo la lierra encima de ellos para que no se
pudran y resullen mas curiosas. Sirven lambien
dichas cubiertas para preservar del hielo a las ca-
labazas y otras matas delicadas en su juveniud
y adelantar la cosecha desu frulo que es la parle
mas inleresante al horlelano.

Cullivo de las acelgas.  Bsla especie se culliva
como la de espinaca y la lechuga: en Aragon se
cosecha de una mata lodo el ano quitandola una
6 dos hojas inferiores y de la penca mas blanea y
curada : se venden por manojillos y es verdura
de todo el ano, de las mas sanas y adaptables que
se conocen. Es vejetal muy doeil al cultivo y de
la familia de las almuellas entre los hortelanos:
requiere mucha labor de barbecho, sembrarse
espesas para cosechar aclarando en el invierno
aunque sean pequenitas; mucho esliercol y agua.
Proceden de semilla volitil como la de la al-
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muella, v se siembran en la misma era en oca-
sion sin aire y si puede ser eslando lloviendo. Lo
mejor seria ponerla en la cama calienle como las
demds verdaras, y la plantadsu liempo, pasarla
i la era en posturas organizadas; para que desar-
rollen mejor, como lo verifican en Aragon; y par
que se pueda allegar tierra 4 cada mata para que
sé blanqueen las pencas  de sus hojas, que es en
fruto verdura. No se necesila destinar malas para
semilla, porque si les falta un viego, de un dia &
otro, se encuentra el hortelano con las matas es-
pigadas.

Espinacas , albakaca de kuerta
y ajedrea culfivada.

La espinaca silvesire es yerbazo de las ace-
(quias, poco se perderia en no cullivarla; porque
conliene un dcido que limpia las sarlenes'y cuan-
do las suplen la escelente: almuella paralos pota-
Jes y el brecol ; sin embargo, le produce bien al
hortelano en las cuavesmas, para cuyo liempo pro-
curard lenerlas en disposicion de cosecharlas en-
Iresacando de los espesales. '

La espinaca procede y se mulliplica por se-
milla, para cuya adquisicion se dejan unas matas
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@ que espiguen: dichas semillas se tivan en ol
barhecho de eras bien niveladas, con caballon
fuerle, porque requiere riegos pesados. La siem-
bra debe ser & principios de invierno ¢ segun
oportunidad conveniente: esla especie es compa-
nera de la acelga y nose hiela como esta. En
Aragon es una de las especies que procuran para
las ensaladas cocidas y porque es costumbre esta
clase de cena en todas las familias por primer
plato, asi como los inviernos crudisimos, las co-
sechan aclarando, apenas lienen lres ¢ cuatro ho-
jitas, (pues no hay otra cosa) y hechas manogi-
tos con la acelga, acedera, cardo, brecolillos,
almuelle y otras verduras en su primera edad,
van al mercado,. para dicha ensalada cocida.

Albahaca. La albahaca de huerla se conoce
en variadisimas especies, unas con el olor V 8a-
bor del anis y olras con su olor natural : unas y
otras en los puntos del Mediodia de Espana sirven
para especias cuando estin secas: para adorno
primaveral del bello sexo, ¢ para el perfume de
las habitaciones y crianzas de seda; lambien para
ofrenda en las iglesias, por hornato 4 las image-
nes, v olros usos,

Se cullivan de semilla puesta en la hoya 6
cama caliente, entre la planta de pimientos, lo-
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males, berenjenas y olras que al prineipio del in:
vierno deben pasar la juvenfud en sitios muy
abrigados. Se la planta en eras bien dispueslas y
abonadas en los claros del tresbolillo que forman
los pimientos. Hay especies de hoja ancha, de
hoja alargada y de hoja menuda y redonda que es
la mas fina. Para que adquieran las malas el olor
del anfs se-viegan una vez ; un rodalito en la hoya
con agua en la que se haya cocido la especia anis.

La ajedrea cultivada se procura en las huer-
fas, tanlo para disfrutar de sus aromas como pa-
ra aderczar muchos adebos y conservas, como
son los eseabeches, las aceitunas y otras frulas.
Su reproduccion es por semilla, criada tambien en
la almiciga come la albahaca, ya adquirida de
la especie rustica que se cria en los campes. Con
el cultivo y los riegos se forman unas matas cuya
raiz es perenne, que brota olra vez en las prima-
veras aunque parezca que ha perecido en el in-
vierne. Por esla circunslancia se planla la prime-
ra vez & las orillas de las acequias y en los rin-
cones donde haya humedad y donde la labor ge-
neral de azada no loque & sus raices. Lo mismo
se procurara al cullivar el orégano, la arlamisa y
la yerba lnisa,; que son lambien especies aroma-
ticas como el tomilio salsero, y entran lambien en
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la confeceion de nuestros adobos 'y ensaladas cru=
das v escabeches.

Cullivo de las verdolagas.

La verdolaga es de la familia de las planlas
calleras 0 sea crasas: se usa 'y aprovecha tanto
como verdura en el eocido, (tanlo que por su es-
celencia so permite para los enfermos), como para
las ensaladas cocidas, y algunos en crudas; su fi-
gura es unos laligos como la callera, pero tiene
el defecto de arrojar pronto su semilla, que re-
sulla en cuanto le falta la humedad, entre los so-
bacos de sus hojas y ramificaciones: es planta
rastrera; no liene zaveillos para agarrarse, y se
crian espontaneamente en secanos, muy malos
por muy duros sus tallos, y en regadio enire las
patalas v panizos claros, lodo espontaneamente,
como un yerbazo rastrero que se quila con las
labores.

Dicha especie, aun en su produccion esponlé-
nea, se aprovecha donde se la conoce; pero el
hortelano debe procurirsela sin mas que lirar su
semilla en principios de la primavera al planlar
las palalas 1 otro frulo en posiciones claras; con
esto no necesilard sembrar otra vez, y si quiere
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{enerla sola la dejard en un eantero que ella mis-
ma se reproduzea procurdndola esliéreol y mu-
cho riego: dura muy poco tiempo de la primave-
ra porque se endurece; el remedio es: granada
que sea su semilla, cavar, alisar y regar las eras
para que salga otra vez. En Madrid es va especie
de gran consumo y utilidad del hortelano.

De las coles, berzas 6 bezas , repollo, coliflor,
brécol y demds especies de esta familia.

La col es la especie mas ordinaria de las ber-
zag; pero como con el cullivo se refina y viene a
parar al cabo de unas generaciones en la forma y
buenas cualidades del repollo, porque licne su
misma organizacion, la dames el primer lugar en-
lre las berzas 6 bezas. Aun enlre las coles hay
una porcion de clases que todas proceden de una
misma semilla, y que el cultivo v las suslancias
de las diferentes lierras las empeora y embaslece
0 las refina y mejora.

La col v la berza es una misma especie ; sus
aprovechamientos son casi idénlicos; en crudo,
pasto- de. corderillos y olros animales. mayores;
cocidas, para verduras de racionales y ensaladas
cocidas. Bl horlelano saca parlido de eslas espe-
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cies, que proceden de semillas y se crian en ef
rigor del invierno: eslas se ponen en almécigas y
se lrasplanlan entre los 1iltimos frulos del verano.
y olofio, ¢como son los pimientos, las patatas, car-
dos y lomales: arrancadas eslas especies queda
campdndo sola sea la col, el repollo, la berza, el
bréeol, la coliflor y ¢l famoso repollo escarolado
que tanto se culliva en Caslellon de la Plana. El
cultivo general para lodas eslas especies es llerle“
mucho barbecho, mucho estiéreol y mucho rieg
en el verano: se cosechan aclarando, dejando |r.l-
ra ¢l invierno en el que las clases mas ordinarias
resisten los hielos y se cosechan cuando las cubre
la nieve.

La berza abanfo de hojas grandes y siempre
verdosas, sin la propension & acogollarse y de co-
lor siempre verde, no es la peor de las espécies;
¢l hortelano la coloca en ribazos v silios de menor
importancia: es tambien esta berza recurso para
varias especies de animales en el invierno: su
cultivo, como el de las demds, es mas propio para
las huertas eslensas de primera y segunda clase.

La berza gallega es tambien apreciable por-
(que siempre es tierna, se aprovecha tambien pa-
ra los corderillos y cabritos, antes de la edad en
que salen al campo, v en Madrid se cosecha

[
|
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muy jéven y en manojos que llaman llanta, esce-
lente verdura por ger muy lierna.

Dé la berza refinada por el eullivo resulta la
col; de eslta el repollo, que no es mas que una col
afinada plantada mas lemprano y en silios de me-
jor tierra v posicion. El repollo es entre las ber-
zas como la coliflor entre los brécoles; es una col
fina v enfermiza que tiene la propension de do-
hlar la segunda hoja sobre la primera, la tercera
sobre la segunda, v asi sucesivamente, forman-
dose una bola que, como no la penefra el sol, es
verdura flatulenta tanlo como sabrosa: en las
huerlas de primera y segunda elase se procura el
fabrador grandes porciones de lerreno ocupado en
el invierno con dichas especies.

De la coliflor, de los brécoles y de los bretones.

La coliflor es especie aparte; requiere mejor
cullivo que la col, pero tiempo y sitio mas fem-
plado que aquella, mucho sol y mucho riego: su
familia es la misma que la del brécol, con la pro-
pension como ¢l repollo de la col, de arrojar des-
pues de unas cuanlas hojas una pina de flor que
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cuando se pasa y se granea de semilla se inuliliza:
en los paises lemplados se cosecha de ¢slas pinas
de media arroba de peso en buena sazon: como
ocupan el cantero del mejor cuadro y se las bene-
ficia mejor que & las coles, es un frulo de mucho
precio y aprecio: no debe cortéarseles las hojas es-
teriores, porque dan sombra y frescura impidien=
do que la lleguen & su flor los rayos solares, como
verifican algunos malos hortelanos, sucediendoque
se tuesta con el sol dicho grupo de flor, que es el
frulo de dicha especie. |

La coliflor procede de semilla que se siembra- |
enla alindeiga y se rasplanta en el hortal; para
lo cual se dejan espigar algunas coliflores. No se
crea que de dicha semilla salen lodas coliflores,
sino que la procedencia de sus granos se convier-
te en mucha parle de ellas en brécoles y brecole-
ras, v en algunos lerrenos hay que traer la plania
de algunos olros paises.

Del brécol v de la brecolera, derivacion de la
col de flor, se cuenlan una, porcion de especies
iguales en su esencia, cualidades de vejelacion y
necesidades para su cullivo, en mucha labor, mu-
cho esliéreol 'y de mucha agua; pero son muy
dislintas en sus formas v colores de las pinas,
que son el frulo: en unos se ramea mucho la ma-




fa que llaman brecolera, arrojando’infinidad de
tallitos de flor enire los sobacos de sus hojas; en
oleos se observa una pina sola, caside coliflor; a
escepeion de ser verdosa; en olras colorada, y en
otras blanca.

La postura de la brecolera y el brécol, luego
quese estraen en planta de la alméciga, es en las
eras, no lan espesas' las matas como las de coli-
flor; porque la brecolera y los brécoles de pina
0.de lalles ; necesilan mucho sol y mas anchura
y aire en su posicion que la coliflor porque ramean
mucho mas.

Del breton sacan los horlelanos de Madrid mu-
cho partido en cierlos inviernos, en los que toda
verdura ha desaparecido por los inseclos que tan-
lo alacan @ loda la familia de las berzas 0 bezas.
El breton no es mas que una berza rizada: su
frulo no consiste mas que en sus hojas tiernas de
las que se hacen manojos para el mercado, por
serde las mejores verduras y que menos insus-
tancia el cocido.

Del repollo escarolado.

No podemos decir si csta especie se dard & la
vejelacion en paises menos calidos que el de Cas-
13
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lellan de la Plana , donde lo hemos visto. Su for-
ma es como la de la col, pero con la circunsian-
cia de que sus hojas sin acogollarse , se dividen
en hebras mas 6 menos delgadas v blancas como
las de la escarola rizada; tanto que engafard a
cualquiera en una ensalada; pero al paladar re-
sulta el sabor de la col aunque mas dulce y mas
tierno. Es una esoelenle verdura cocida, porque
se penetra mucho de las grasas, y para ensalada
cruda mas fina y mas tierna que la de escarola.

De la acedera,

Esta especie procede de semilla que se ad-
quiere de las planlas silvesires de su clase 6 del
campo : su siembra es & granel en poquito terre-
10, porgue su fruto no es mas que cada hoja que
va reproduciendo cogiéndose una & una de las ma-
yores. Sus aprovechamientos son: 1.° como ape-
litivo en las mesas de fondas 6 de lujo; 2.° como
aderezo machacadas para cierlos guisos , para los
que los franceses la usan mucho; v en 3.° lugar
para ensaladas cocidas, por un dcido sabroso que
contienen. En Aragon se envian al mercado ma-
nojitos de dichas hojas, cuva verdura cocida les
austa mucho.
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Como la acedera resiste 4 los hielos mas fuer-

les sin quemarse, y como cuando suceden esios,
en dichas provincias no queda en los horlales una
hoja verde que no se lueste y desaparezca , las ho-
jitas aunque pequenas de la acedera , es la unica
verdura que le queda al hortelano, aunque raqui-
tica, para surtir de verdura cocida tan indispen-
sable & la costumhbre aragonesa en sus cenas. Po-
drd darsele al aragonés los mejores manjares para
cenar, pero como le falte por primer plato el de
ensalada cocida, cualquiera que sea la especie de
que se componga , se queda sin cenar: no sabe-
mos si consistird en esta costumbre buedlica , esa
robustez tan caracleristica en el aragonés.

Por las consideraciones que hemos hecho en
el parrafo anterior, se prueba la verdad que en-
cierra nuestra doetrina hoclicultora , que es & sa-
ber: que el hortelano para elegir especies del cul-
livo que mas le puedan producir, no debe consul-
tar la bondad ni la calidad de ellas, ni su gusio
particular, sino las costumbres almosféricas del
pais en que cultiva v las costumbres del consumo
de sus moradores.

La acedera procede de semilla como todas lag
verduras: y hemos dicho que dicha semilla se
siembra & granel en la era donde ha de vejetar;
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pero debemos advertir, que es muy pesada la ma-
durez de dicha semilla, y que para conseguirla,
so deben dejar las malilas de acedera que salgan
en el caballele de cada era, para que sin quilar-
las hoja alguna , vayan formando, el espigon-en el
verano siguiente (como el de la acelga) y de esle
resulta la semilla en su completa madurez.

De la chirivia.

Rslaespecie es de la familia de las {usiformes;
como los naboes, ribanes , zanahorias, remolacha,
eleétera, El terrazo en que se eria es-el que mas
conlribuye & la bondad de la- especie, y esto no
se averigua sin el primer cullivo de esperiencia.
Dicha bondad consiste en ser como los buenos na-
bos, pastosa y dulee en el eocido, en no tener
leno en el inlerior, v en ser mas ¢ menos gruesa
la raiz fusiforme que se litula chivivia : es verdu-
ra que se permile por los facullativos.a los enfer-
mos y hay paises como el de Carlagena , en el
que se cojen chivivias gruesas sin ninguna. cla-
se de niicleo lenoso como en otros, que es el de-
fecto general de las chirivias.

En cuanto & su’ procedencia; es de semilla
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como la del nabo y demds fusiformes; dicha se-
milla se lira tambien 4 granel.en el vigor del in-
vierno del pais donde se cultive; pero ha de ser
sobre un gran barbecho sin estiéreoles, y levan-
lado qué sea un frulo de arrantue,, y cabriéndose
como quien barrei con una rama, y si puede ser
en dia Hluvioso, sobre un terrazo en el que abunde
mas la licrra silice 6 sea arenisca, que la alimi-
niosea gredosa.

No conviene dejar mucho tiempo en la lierra
la-raiz de la chirivia, porquese endurece ; lo que
se conoce en ponerse amarillento el perifollo es-
terior de su elin 6 perifollo; que es unode los bue-
nos forrajes; v la loporlunidad’de cosecharse su
raiz. que es! el frulo. La ¢osecha se verifica con
azadaque profundice para no partirlas; porque sue-
len tener: media vara de'largas': debe hacerse en
ocasion en que la lierra esté deshelada para la ma-
vor facilidad y para que el ténipane:del hiclonolas
tronche . Eleullivo intermedioys esicomo el de los
nabos v demas espeeies fusiformes , que es decir,
riegos si son-mecesarios vy escardas de la mucha
yerba que resulta entre eslas especies.




— 498 —
Muas sobre la zanahoria.

La zanahoria como hemos dicho, es olra de las
fusiformes : procede igualmente de semilla y como
lodas las de esta familia, se tira & granel sobre
las eras de buen barbecho que se las dedique;
pero esla especie, requiere el abono de tierra
mas pastoso y algun esliercol, porque la mucha
parle azucarosa que contiene, asi lo exije para la
bondad del fruto. La clin ¢ perifollo de esta raiz
es mas abundante y el mejor forraje de los de su
familia. Esta se compone de una porcion de di-
ferencias en el color y calidad : zanahorids blan-
cas, doradas y moradas; la calidad del terrazo
las hace mas 6 menos especiales y azucarosas.

El cultivo de la zanahoria es igual al de todas
las especies de su familia ; pero esta requiere mas
riegos v mas escardas para quitarla la yerba que
la acosa sobre manera ; para cosecharlas, se debe
segar antes la clin que no se hiela en el invierno
mas rigido y va hemos dicho que es el mejor de
los forrajes. Para esto se debe esperar como en
la chirivia, hasta que la tierra se deshiele, como
que es el primer fruto que se presenla en prima-
vera. Para conseguir la semilla de esta especie,
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se dejardn las malas que resulten en el caballon
de la era y al invierno siguiente resultaran las flo-
res v las semillas.

De los nabos.

Para buenos nabos por pequefos y buena ver-
dura cocida, Fuencarral; y para buenos nabos
por grandes y paslosos en crudo, Galicia. La es-
pecie del nabo procede como lodas las fusiformes
de semilla, pero esla se siembra anies que las
otras, en los otonos, lirindola & voleo sobre un
caiamo, lino ¢ cualquier otro fruto (de los que se
arrancan ) pocos dias antes de verificarse, con lo
que queda cubierta dicha semilla. Sobre las de-
mas circunstancias de su cullivo aléngase el hor-
telano 4 lo dicho sobre la chirivia y demds espe-
cies fusiformes. Hay lierras que producen los na-
hos que no sirven mas que para piensos forrajes
de las caballerias, y en este aprovechamiento los
aprecia el labrador (como sucede en Gerona) ti-
rando la semilla de estos y de rabanos en grandes
eslensiones de lerrenos secanos. El horlelano no
debe procurar rabanos si no le sobra tierra para
sus cultivos ordinarios, y si no le consla que los
produce buenos la tierra de su horlal.
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Cultivo de los ajos.

El cultivo de los ajos en ¢l horlal es muy dis-
tinto que el de las grandes huerlas v el de los es-
lensos secanos : en esltos tillimos no se hace pos-
fura de grano por grano de ajos, sin mas labor
(ue hacer el agujero con un palilo & modo de
punzon 'y meler-el grano ; pues que en los seca-
108 se tiran & voleo los granos de ajo como los del
trigo 'y se cubren con el arado como para diclo
cereal; en las tierras de Cogolludo, tierra de
Alienza v en olras serranias y zonas frias se hacen
grandes cosechas de dicha- espeeie, cuvo relato
de cultivono es de esle lugar.

El cosechar ajos en las grandes huerlas no se
verifica en lanta canlidad ni estension de terreno,
como en los secanos de que nos hemos ocupado,
pero- fambien: se siemhran en el surco que va
formando €l avado, sollindolos ‘detrds de - aquel
como los guisantes y las demds legumbres, una
mujer 6 un muchachoj viene el arado despues cu-
briendo, pero en esta vueltani'en la siguiente (que
queda por elaro, no se suelta ¢ sea no se siembran
los ajos, y si & la cuarta vuella para que se for-
men hileras claras , con- espacio ‘suficiente para
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Ja cireulacion delaire, y pava que en la labor de
aporcamiento 0 sea formarles-eaballon, euando
ya tienen los tallos un palmo de creeidos, con lo
que:se concluye el cullivo de los ajos: 'supinese
endichos sitios, que hay proporcion de regarlos;
pero como el tiempo de eslas labores del cultivo
de los ajos es en'lo mas rigido del invierno, no
precisa una labor'completa para el riego y basta la
canal (que forman los espresados eaballones.

Vengames @ parar al cullivo de los ajos en el
hortal : mo- deja de interesar al horlelano la adqui-
sicion de dicha-especie para'la venta de ella, des-
de que nacen (segun puede decirse) hasla que se
forman sus cabezas, en los manojos de ajeles que
segun su edad van al mereado conlinuamenle. Di-
cho cullivo esta reducido & iv poniendo dichos gra-
nos por medio de cualquiera ‘cision que va hacien-
o en todos los ¢laros 'y entre cualquier frute que
vaocupa la huertd'y particularmente en-los caba-
llones v en los labios de las-regueras; en fin, en
lodo sitio desocupado, ‘de modo que ¢l ajo de hor-
lal puede llamarse el frulo’ adeala, porque no ne-
cesita de dedicacion alguna de labor.

Cuando se siembran: los ajos & granel en'era
que no lleva ni ha dellevar ningun olro frute, se
enlresacan para ajetes'en los espeésares, con el
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objelo de que queden claros y formen sus cabezas
de muchos granos que es la cosecha para semilla
v para guardarla; pero en este ¢aso se procurari
pisotear las canas del ajo cuando vayan apuntando
la flor ecomo se practica con las cebollas , para que
dichas bulbas se hagan mas grandes. Tambien del
ajo se saca la semilla de su flor como de la eeho-
lla, pero no estd marcada la necesidad de esle
medio de propagacion como en aquella, por ra-
zon & que es mejor semilla el grano de ajo des-
prendido de la cabeza que suele lener cincuenta 6
sesenla de ellos, v la ceholla si se sembrase, no
£ Mas que una.

Cultivo de los guisanles.

No es lo mas comun cultivar guisanles en el
horlal, como no sea en una pequena porcion en
las orillas y plalabandas 6 entre los caiizos que
dividan los canleros, pero como debe haber de
todo, les haremos un pequeno lugar. Los guisan-
tes flamencos son los mejores, cuya cipsula es en
forma de oreja 6 herradura, con poco grano v
mucha carnosidad 6 sea parenquima, por no lener
ninguna fibra ni pelicula barnizada por denlro ni
por fuera, cuyas circunstancias de pocos aiios &
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psta parle, le han recomendado v se ha eslendido
su especie con preferencia  los churros y fresoles,

Cuando no hay proporcion en el horfal para
ponerlos en los canizos de division y demds silios
que ya hemos citado, por eslar ocupados con la
grosella, con especies enredaderas calabacillas
de olor v olras, se colocardn los guisantes solos
en un rincon @ en erillas de una lapia, pero esin-
dispensable en esle caso, el ponerles pafrones al-
tos como para las judias, porque sin ellos, la
mala que arrastra por lierra se pudre.

Otros cullivos que tanfo pueden practicarse en el
lortal , eémo y con mas propiedad en las grandes
hertas.

De esla clase es el primero cuando sobran Lier-
ras el azafranar v el segundo la fresa, que como
frutos cuyo cullivo se sienta 6 establece para seis
i ocho afos, hemos dicho que cuando sobre Lier-
ra, para ocuparla con especies que no exijan la-
bores casi diarias como las verduras y horlalizas
de un hortal : sin embargo, en esto puede haber
(si es de buena calidad) el cullivo de la fresa
de que nos vamos & ocupar.
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La especie de la fresa requiere pais templado,
al menos hondonadas abrigadas en su primavera;
ias con lodo, las montanas de Cataluna en cuyos
mercados se vende a seis cuarlos libra v en las
montanas de Asturias y de Leon;, se eria la fresa
esponlanea enlre las penas y en sus valles; v en
{lastilla necesita muchos esmeros e cullivo para
cosecharse con ulilidad del horlelano.

La fresa, ¢ para que se nos entienda  la ma-
lita de fresa proceds de semilla quees el granillo
del fruto que asi se llama, semejante al de la mo-
ra: dichas semillas se estraen en eslavaciones
de agua, y una vez eslraida, se siembra en la
hoya como la de morera, tomalte, peregil, elc.
Vengamos primero & preparar el cantero o canle-
ros donde se va & cullivar la fresa; operacion ¢
trabajo que se hace para seis 1 ocho anos como
hemos dicho.

El terrazo debe ser fuerle, de roluracion de
prado si es posible; & ‘este se le daran rejas; v
ademis en el verano que precede una cava fuer-
te que se titula sacasuelo, depurando bien la Lier-
ra de raices, canlos y toda maleza que pueda es-
torbar al fruto: hecho esto, v dejandolo & que su-
fra el rigor de los soles de verano yide las aguas
del olofio, se formard con buena sazon la labor

.—
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del riego como si ya esluviera la lierra ocupada
con algun fruto.

La labor del riego debe ser en forma de can-
dengas, con meselas no muy altas ni muy anchas
de reguera & reguera, pues el agua no ha de do-
minar mas que el fondo de la reguera, y el follaje
de las malas debe esPar siempre en seco. Preciso
nos es ahora tralar del almaciga ¢ hoya donde se
estdn eriando las pequeiias malilas de fresa, de-
biendo-ser con todos los esmeros de la mas deli-
cadla hortaliza.

Guando las malitas de fresa en su criadero
lienen ya seis 0 siete. hojifas y arrojan sus pri-
meras tijeras, zarcillos 6 latigos para mulliplicar-
s¢, (que eslo sucederd & los primeros sintomas de
primavera, se van arrancando con cuidado una
a una, procurando que salga de dicho criadero
con ¢l complelo de sus raices, v vendran 4 ocu-
par en postura como de cualquier especie la falda
de los caballones 6 mesetas, quedando en dispo-
sicion que el agua de las regueras no las logue,
¥y que estén media vara una de olra malita ¢ sea
golpe, porque es especie rastrera, no superficial-
mente, sino que sus laligos 6 zarcillos, de que ya
hemos hablado, salen y entran en la tierra pro-
duciendo en cada sallo una mata; de modo que




¢l caballon, 6 sea la tabla, se cubre loda y el
caslero completo se vuelve un prado de fresal.

Es tanlo lo que se multiplica esta especie ras-
trera y pardsita de la tierra, como lo es la gra-
ma vy como la vedra en los drboles, que & los
cuatro anos de puesto el fresal sucede la necesi-
dad y la ganancia de tenerfe que sacar una ler-
cera parie de sus malas, las que sirven mejor que
las de semilla para plantar otro. Sigue la mulii-
plicacion en la fresa 6 fresal en lérminos que &
los siete 1 ocho afios se forma tal espesal que va
¢l grano de fresa se desvirlia y resulla pequeno;
toda la tierra se encespa en lales lérminos, que
hay que arrancarlo y marchar con los penates &
olro campo.

La calidad del lerrazo, que al mismo liempo
que debe ser sustancioso debe ser lambien suelto,
es la que forma la mas 6 menos bondad del fruto:
fa afada mas 6 menos con lluvias lijeras conlri-
buye tambien & dicho fin. Las labores que nece-
sila un fresal estdn reducidas & mantener solo con
el almocafle la mejor proporcion del riego para
sus raices, y & quitar de enlre sus matas loda olra
especie que resulle; y cuando en el invierno des-
aparece lodo el follaje esterior, con el objeto de
adelantar el frulo para la primavera y el de pre-




servar @ las raices (que es lo que queda) del
agravio de los hielos, se estenderd por todo el
fresal una capa de estiércol casi paja, la que se
eslraerd con mucho euidado en los primeros sin-
fomas de primavera, en que resultan va los bro-
tes v las flores de la fresa.

Para el freson se comprenden las mismas cir-
cunstancias de cullivo. Lo mas imperlinente de
este cultivo es el cojido & mano del susodicho fru-
fo, en cuya operacion se llevara cnidado de no
pisotear el arranque de las malitas, ni de esti-
rar sus hebras cuando tira del fruto, que lo dehe
hacer con esmero y cuidado.

Cultivo del apio.

Habiamos olvidado al tratar sobre cardos de
penca v demas, el deseribir sobre el cullivo del
apio, companero del cardo para ensaladas crudas
y verduras cocidas. Tambien esta especie es in-
dispensable en el hortal, cuyo cullivo le produce
al hortelano tanto como el mas recomendable , si
lo sabe obtener abundante, tierno y bien crecido
para su puesto del mercado, 6 vendiéndole cual
la escarola & la puerta de su casilla 6 barraca.




Guando los hielos han concluido con las ehsaladas
de invierno se presenta el apio amarillo como:la
cera por bien curado, procurando al gasirénome
una de las mejores.

Eisla especie; que en crudo se consume en en-
saladas y eruda en verduras; en ambos senlidos
es de propiedad diurética y permitida por esta
razon, v aun recomendada por los faculfalivos
para el consumo de los convalecientes de. cual-
guier enfermedad, y particularmenle para la del
mal de orina. De eslos pormenores de consumo y
adopeion para medicina para, promover apelilos
y para golosina 0 capricho, debe saber mucho el
hortelano con respeclo & cada especie que ponga
en cullivo, que es decir: atenerse a las costum-
bres atmosféricas del pais y a las de consumos y
eslilos del mismo.

Bl apio procede de semilla que se obluvo sin
duda del apio silvesire que se cria en las ace-
quias y silios de agua conlinua como el bervo,
solo que su flor v figura es como la del boton de
org de los jardineros, porque sin duda esla en el
grado de parentesco de primo hermano de aquel:

Adquirida la simienle se siembra & granel, ni
muy clara. pi muy espesa, en la almaciga, que
es un silio menos preparado que el de la hoya; de
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la almdciga se saca en malilas pequeiias para
plantarlo por hileras en el cantero que se le des-
line, pero de ficil riego v aunque eslé la lierra
ocupada con frulos de verano, 4 los que no es-
lorba, y cuando aquellos se quitan queda cam -
pando solo desde mediados del otonio para todo el
invierno, como se acoslumbra con el cardo de
penca. Su cullivo es los abonos, el mucho riego
y el enlerrarlo reclo menos sus punlas como se
hace con el cardo.

Del cullivo de la borraja.

Lista escelente verdura, lambien recomenda-
da por los facullalivos para enfermos y convale-
cientes de cierlas dolencias, forma una de las
mayores utilidades de los hortelanos de Aragon:
enningun olro pais se cosechan ni consumen fan-
las borrajas, bien que se crian en forma de es-
trellon de las dimensiones de un arnero: consli-
luye su frulo los lallos 0 pediinculos de sus hojas,
que cocidos son liernisimos, saludables y aguano-
s0s como los de verdolaga, sin el dcido de:esta:

No creemos que se hagan lan faciles dl culti-
vo ni lan gastadas las borrajas en cualquier glro

punto, porque en todo pais las hay sjlvestics,
iR
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aunque asperas y raquilicas. El hortelano debe de
avenfurar algun trabajo para promover el con-
sumo de lo que no se acostumbra, el que le sea
facil y pueda introducirlo en nuesiras viandas.
La borraja procede de semilla, la que adqui-
rida se tira & granel en dltimos de invierno, en
las eras, aunque estén pobladas de verduras que
no sean eardos, apios ni escarolas, porque como
para eslas especies que quedan campando en el
invierno, hay que remover la tierra para sus labo-
res y enterramientos peculiares, perecerian nues-
tras borrajas; por todo lo cual deben ponerse en
cantero separado para que queden solas cuando
se arranquen los otros frulos, cubriendo el sue-
lo con sus gruesos lallos y punchosas hojas. Su
cullivo no es mas que el del riego, y al prin-
cipio de las heladas (que le atacan mucho) po-
nerles unas ramas de sabina tendidas sobre ellas
claras, porque este vejetal tiene la gran propiedad
de llamar para si al rocto helado, librando de él
4 las plantas inmediatas 6 debajo de él. La cose-
cha de la borraja se hace con el azadoneillo, cor-
tando la raiz & flor de lierra, entresacando las
wmas desarrolladas.
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Del cultivo dela cebolla y eebolleta.

Cebolla se Hlama la bulba de esla especie que
se deja en tierra pisando y quebrantando sus ho-
jas en forma de tubos, para ser cosecha como si
dijéramos en cabezas para ensarlarlas como los
ajos: es especia y aderezo para lodo el ano. Ce-
bolleta es la misma procedencia del cebollino que
se cria en la hoya con muchos esmeros; se Lras-
planta al cantero 6 pedazo de lierra deslinado
para estas: la cebolleta es loda aquella cebolla
qué por no dejarla desarrollar se va cosechando
cuando es pequena, hasta que la falta,de consumo
de cebolleta hace que se dejen las demas en la
lierra para su total desarrollo y granazon.

Hay mas sobre esto de cebollas. Para adquirir
cebolletas en el rigor del invierno (porque es de
adverlir que la cebolleta tiene distinla aplicacion
y apropiacion en nueslras cocinas que la cebolla);
para eslo se entierra en punlos reservados del
Norte , aquellas cebollas grandes que han princi-
piado & entallecerse en las cimaras, y mucho mas
si las conservan en sotanos: con esta disposicion
tendrd el hortelano un suplemento de cebollelas
en lo mas crudo del invierno, siempre que abri-
gue los golpes con alguna broza seca y floja.
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{Temos observado en las huerlas y hortales de
las provincias que eran el Aragon anliguo, que no
acostumbran cullivar en eras planas sino muy
pocos de los frutos de huerta: todo lo ponen en ek
caballon que forman las regueras en que dividen
todo el cantero, v por el lado del Mediodia, que-
dando los frutos al abrigo del lado del Norle, y
tienen mueha razon en hacerlo asi. En primer lu-
gar, porque se dobla el lerreno; en segundo por- |
que la juventud de los frutos tiene un resguardo;
en tercero porque el riego no les llegan, particu-
larmente &.las judias y lechugas, & quienes lanlo
dana, mas que & sus raices, porque las plantas
eslan colocadas & milad del caballon; y en cuar-
lo lugar porque en dicha posicion son mas ficiles
los aporcamienlos, se crian mas sanas y curiosas
las especies y se hacen mas faciles las labores.
(zeneralmente no damos esla posicion y labor en
las Caslillas & los frulos de huerla, y es un error,
porque haciendo fa postura en el caballon como
las papas, es lo mejor y mas acerlado.

Cultivo de la batala y de la pataca 6 turma.

Nunca sera de grandes rendimientos ni de es-
pecialidad en su clase, el cultivo de la balala
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donde no sea cosla de Andalueia: sin embargo,
aunque el fruto que se logra en otras provincias
de temperatura menos calida que las andalozas
de algunos partidos, es siempre raquitico y de
peor calidad para los dulces y aderezos cocidos,
las concederemos un lugar en el hortal como i
la patata de la dalia, porque bueno es que el hor-
telano tenga de todo, y que el hertal sea como
un cajon de sastre.

La balala es la semilla de su especie, es de-
cir, su tubéreulo, sin dividirlo en partes tan pe-
quenas como se hace para sembrar las patatas.
La posicion que se la destinara debe ser del me-
jor abrigo al Saliente o al Mediodia. No hay que
conlar con esle fruto en paises frios, v su cullivo,
enfretenimiento 'y cosecha debe ser como para las
palatas o papas.

De las patacas 6 turmas.

Este frulo debiera incluirse en su relalo enlre
los accesorios ¢ auxiliares de los que se crian en
el hortal: el silio que se les destina es el de una
orilla sobrante 6 casi inculla , cerca de corriente
de agua, 4 cuyo sitio domine casi siempre la som-
bra de drboles ¢ de edificio.




— Bi& =

tsle fruto es una patata sin féeulas arinosas;
no se aprovechan en erado mas que para postres
y refresco de los segadores, estando mucho liem-
po antes en vinagre, como les pepinos y los pi-
mientos sus compaeros, para las meriendas y bo-
cadillos de los segadores y demas obreros del
campo. Su semilla es la misma turma que {anlo
susta fambien & los muchachos: por estas razo-
nes, y porque el sitio que se las dedica es casi
intilil para otro fruto, no estarda demds en el hor-
tal ni perjudicara los intereses del hortelano.

Arroja dicha palaca unos tallos en forma de
caiia, con las hojas como las de lanza, y en su
ctispide un roselon en forma de disco del girasol,
con pétalos amarillos, cuyo roselon esta siempre
mirando A la marcha del sol como el citado gira-
sol, v en el cenlro de dicho disco cuaja sus semi-
llas negras, con las que sembradas en almdciga
pueden multiplicarse tambien las susodichas pa-
tacas; pero no merece lantos esmeros. El cullivo
que se las dedica no es mas que el riego.

De las especies cuyo cullivo se hace como. acceso-
rias 6 auziliares de los demds frutos del hortal.

De la aleaparra y aleaparron. Eslas dos es-
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pecies, macho y hembra, maldila la falta que ha-
ce su cullivo ni en las huertas ni en el hortal: su
sitio natural es el inculfo enire penascos, en las
provincias de Valencia y Murcia, aunque es ver-
dad que hemos visto muchas plantas espontineas
de esta familia en unos corrales accesorios a lo
que fué convenlo de Carmelitas en Guadalajara,
yen la huerta destruida de un convento de Car-
tujos titulado el Desierto de Bolarque, & las ori-
llas del Tajo, jurisdiccion de Almonacid de Zorita,
provincia de Guadalajara: sin duda se acostum-
braba traer & cultivo por los religiosos dicha es-
pecie, que repetimos quiere silios sombrios y pe-
fiascosos. Los merodeadores de los campos en los
reinos de Valencia y Murcia, lo cojen libremente
en los cerros, particularmente de Jativa. El apro-
vechamiento que se da & eslos dos frulos silves-
tres es el siguiente: 4 la alcaparra, escaldada en
agua hirviendo y puesta en agua sal un mes lo
menos, se consume en.forma de una pasa verde,
como apeliloso preparatorio en las mesas de lujo,
y por sus aficionados para enganar el pan de me-
rienda, como suele decirse.

El alcaparron tiene su fruto mas crecido, en
forma de una catabacilla de olor, & cuyo eslremo
conserva su hermosa flor hasta que se cosecha.
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Las simienles de ambas especies estan denlro de
su fruto, el cual, cuando llega y se pasa de ma-
durez, tanlo la alcaparra como el alcaparron, se
abre en rajas para soltar dichas semillas: en esla
ocasion de eslar ambos frutos amarillos, es la de
proveerse de semillas, porque la planta perece
anualmente; y con lirar dicha semilla sobre pe-
nascos 0 debajo de ellos, 6 en lapias de canto se-
co, lendremos la cosecha sin olro trabajo que co-
jerla.

El consumo y aprovechamiento del aleapar-
ron se¢ hace tambien como apelitivo preparalorio
en las mesas de lujo, siempre que se haya cogido
anles de madurar y de la granazon de sus semi-
llas, y siempre que se haya conservado muchos
meses en vinagre ¢ en espirilu de vino, como lo
vemos en frascos en las tiendas de ultramarinos
de Madrid y otras ciudades. Ambos, alcaparra y
alcaparron se consumen tambien en ciertos gui-
sados como agregados, y son objeto de comercio
de los valencianos en Madrid y olras ciudades.

Del cultivo del ants y de los cominos.

No nos OCuparemos en sus pormenores por-
que para hacerse esle cullivo se necesita mu-




cho ferreno, y es mas propio a lo menos de gran-
des huerlas, v mas bien de secanos, "donde se
acostumbra & hacer en grande escala. Su semilla
es la especie esencia de su grano, la que se Lira
revuella con arena por su pequefiez, y se labra
el terreno (antes de buen barbécho) en ocasion
que eslé lloviendo, formande surcos rectos y bien
pronunciados. Se cosecha arrancando las matas
para llevarlas & la era, cuidando mucho de que
sea antes de la tolal madurez, porque ambos fru-
los de anis y cominos (que deben cultivarse y co-
secharse separadamenle) son tan endebles, que si
se arrancan sus malas yasecas (como sucede con
los garbanzales) se pierde la mitad de la cosecha.
La paja del anis, 0 sea malalabuva, sirve para la
fabricacion del aguardiente, v la del comino para
las caballerias y emplastos medicinales de las
mismas !

De la escorzonera, mejorana y salvia.

Las tres especies son producciones medicina-
les, que solo en esle sentido, para una necesidad
con (que dar gusto & una parroquiana del hortal,
debe darsele lugar en €l en rincones y labios de
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acequias. Todos (res se encuentran abundantes
en el campo, aunque no fan mejorados como en
el hortal. En cuanto a la escorzonera su fruto es
st raiz, que ademas de ser medicinal por pecto-
rante como el malvahisco, se consume lambien en
dulces como caseos de cualquiera otra clase.

En euanlo & la mejorana, salvia, yerba Luisa
v olras aromaticas no habia para que hablar de
ellas ni darlas lugar en el hortal, porque comp
aromialicas son solo medicinales, de peor clase
que las abundantes que se crian en los eriales, y
tambien porque no habra lugar en el hortal para
lodas las especies aromdlicas cuyo consumo ni
compra solo podran hacerla los herbolarios: sin
embargo, si hay sitios, ribazos, penascales y bor-
des de acequias, pueden hacerse. en ellos algunas
posturas para que ellas mismas se reproduzcan
por sus semillas y aromalicen el horlal. -

Ya (que tralamos de las especies auxiliares en
los huertos y en los hortales no eslarin demas en
ellos algunas plantas del llantel, de la acelga sil-
vesire 6 espigon y de la achicoria amarga, coyas
fres especies cocidas y con vinagre y.sal se em-
plea su liquido en enjuagatorio de la boca de los
animales cuando se les enciende por haber comi-
do forrajes espigados. La posicion de eslas yer-
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bas es la misma que hemos dicho para las aro-
malicas.

De la moslaza.

Bsta semilla es custico cuando es legilima y
eriada en arenales de paises muy calidos; pero la
de nuestros campos y la de los hortales no es mas
que la flor y simiente, bien sea blanca , bien sea
colorada 0 negra, que se emplea en los aderezos
como apelilivo, y en las mesas de lujo tambien
como eseilanle: désela, pues, un lugar enun rin-
con del hortal.

Del peregil y de la yerbabuena.

jQué hortelano no conoce eslas especies y no
procura dediear en un abrigo de su hortal ¢ huer-
loun par de eras para cada uno, que mira y cui-
da con particular atencion? Ambas especies pro-
ceden de semilla, que una vez lirada sobre buen
barbecho con mucho esliéreol, y regindolas opor-
tunamente, tapindolas con paramento en los in-
viernos, no liene mas el hortelano que cosechar
continuamente (y algunas veces segando) para
acompanar & los manojos de las cehollelas v de
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las lechugas. No seran eslos dos frulos especias
los que menos ulilidad dén al hortelano.

De las plantas indispensables en toda huerta
fhortal, unas como arboreas foreslales y otras
como herbdaceas fibrosas ¢ testiles.

La primera que inleresa de estas especies ¢s
el laurel, eomo especia de escabeches y conser-
vas. [Culnlo dinero se saca de un laurel! La se-
cunda es el sahuco, por sus flores tan medicinales
para dolencias de personas y de caballerias. El
tercero es el tilo por razon de sus flores, de que
tanto uso se hace en medicina para los flatos ner-
viosos ¢ indigesliones. El cuarto es el almendro
dulee y el amargo, porque sus frutos son especia-
les, la del primero para refrescos y la del segun-
do para medicina v elaboracion de licores.

La caiia y la mimbrera son indispensables en
toda huerta i hortal; la primera con la segunda
para formar ceslones para la conduccion de las
verduras, v para formar zarzos para cubrir las
almacigas, hoyas y plantas delicadas en los in-
viernos: sirve tlambien la cana, de cualquier clase
que sea, para formar vallados, enrejados o sea
paramenlos, para formar los sustenlaculos y pa-

e ————————————
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trones & muchas especies para que no se lumben
y se pudran los frutos; por ejemplo, para los gui-
santes, judias y toda especie de enredadera y
zarcillos, y especialmente para los lomales, cuyas
matas no deben llegar al suelo de la labor ni al
agua del riego.

La juneia v el esparto son precises en una
huerta, a las orillas de las acequias, para alade-
ros de las escarolas, lechugas, cardos, apios y
olras verduras. Son especics eslas que, una vez
adquiridas en cualquier sitio de la huerla, no ne-

+ cesilan ofra repelicion de planta.

Las posiciones de toda esla clase forestal 'y
festil de que nos hemos ocupado, ya se deja en-
lender que han de ser como accesorios y auxilia-
res en silios que le scan andlogas y que no estor-
ben el paso 6 con sombras & los demds frulos;
porque lodo eslo debe entrar en el proyeclo del
(que trale de organizar bien una huerta.

Cultivo de frutos rastreros de huerla o de secano.

Pepino.  El cullivo de este vejelal interesa
poco al agronomo en general ; mas sin embargo,
como se le considera con huerta, poco le coslard
mandar poner algunos para sus postres y los de
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sus dependienles, para echar en el vinagre y po-
ner en la alforja para el bocadillo del mulero,
peon 6 segador, y en los gazpachos no esld de~
mits. No es nuestro objeto al hacer esla especie de
resefia de lodos los esquilmos presentando sus
pormenores cullivables, segun esperiencia, el in-
elinar & que se haga solo el de esta ¢ la olra es-
pecie , por ser mas 6 menos ventajosa 6 ficil su
cjecucion, sino para que se conozcan Y genera-
licen , porque hay puntos donde del mas insignifi-
cante se hace una granjeria ¢ una cosecha de im-
portancia para el mercado; esto cabalmente suce- «
de con el pepino. Pone en una era ¢ dos el que
los quiere para su consumo, v le sobran , v el que
va A sacar el fruloa la plaza pone dos ¢ tres han-
cales.

El pepino procede de simiente puesla en el
bancal. La labor debe ser como candonga o gre-
¢a, como para lomales; pero que las meselas
donde han de parar las mafas sean mas anchas
como lableros de allo relieve sobre la superficie
del banecal, porque corven mucho mas que aque-
llas, y como esta mala va arrastrando, debe sen-
tar su rameo en allo donde no llegue el agua, en
razon 4 que la flor que la llega aquella no cuaja
el fruto. Nada se perderia con poner & los pepinos
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zarzos levantados con estacas media vara del sue-
lo y dirigiéndoles sus malas se lograrian mas pe-
pillﬂ:’a‘.

La postura de la pepita, simiente del pepino,
se pone hincada al pié de los caballones y mese-
lag, haciendo unas covachas una vara una de
olra, en las que se ponen (res O cualro de ellas
distantes entre si como cuatro dedos. Al mismo
liempo de hacer la siembra hincando las pepitas
de punta por la mas fina hicia abajo, se eubrira
un poco con los dedos, aranando aquella especie
de hova pequeiia para cada mala de tres ¢ cualro
plantas & que los hortelanos llaman golpe. En
cada bocha 6 golpe se echard antes de que nazcan
las plantas como de dos dedos de esliercol de pa-
lomina 6 de gusano de seda, v en su defecto del
mas fuerte que haya, porque el pepino v todas
las rasireras no son mas que un resultado por el
calorico v suslancias del estiercol con el desarro-
llo que produce el agua.

Dicen que el pepino crece con la luna, y que
en jguales horas de una noche con ella crecen
mas que ecn olras en que no se¢ manifiesta esle
planela : yo lengo esto por un principio mal apli-
¢ado; con la influencia de la luna v de todas las
conslelaciones crecen los vejelales v animales,
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maniliéslense 6 no: lo que debe ser es que fodas
estas familias correderas suspenden su vejetacion
de dia y pacticularmente con el sol, y la adelan-
tan por momentos con el fresco y rocios noc-
lurnos.

Para cojer la frula pepino no debe hacerse
con el sol ni con su bochorno, sino muy de ma-
drugada , 6 muy de noche: tantas malas licias
por el calor que se loquen con las manos, olras
tantas se secan, v la frula no desarrolla y se pone
amarga. El crecer del pepino en su mala’es cosa
de horas; anochece de dos pulgadas de largo y
amanece de seis. Ni anles i despues de florecer
se locard 4 la mata con hierro, madera, ni con
las manos , mas que lo preciso para coger el fru-
lo. Ninguna operacion necesila para su cullivo
mas que regarlo cada dos dias.

El fruto se lomara cogiéndole por el mismo, ¥
relorciendo un poco se desprenderd , evilando que
se arranque O tronche la rama que liene olros
muchos : si no se hace asi, eslirajando se arranca
lo que no se quiere cojer,

El pepino se cosecha grande ¢ pequedo, segun
el estilo del pais para su consume, en razon a que
siempre estd dispuesto para comerse: chico me-
jor que grande, y siempre en berza, porque




cuando estd maduro ya no sirve sino para sacar
simiente : la semilla del pepino se adquiere dejan-
do uno 6 dos de los primeros hasta que completen
su granazon, y cuando se ven bien amarillos se
cortan con mucha broza de su rama y se cuelgan
para que completen su granazon, hasta que al
verano siguiente se estruja el pepino en agua, se
lavan sus Lripas y se sacan las pepilas para sem-
brarlas al conlado, porque es pepita que se des-
virtia mucho conservandola algun liempo fuera
de su malriz que es la barriga del pepino.

Cohombro. El que puso el cohombro que lo
lleve al hombro: dicen algunos hortelanos para
figurar lo insignificante que es esle [ruto rastrero,
v lo raro de su figura que parece & la de un ser-
penion.

El cohombro es ecomo pepino en cuanto a su
cullivo y su carnosidad, solo que no liene su fi-
gura ni su gusto; no se porque se conserva su es-
pecie, porque ni para los muchachos se debe cul-
livar : hay frutos que aunque no sea mas que para
medicinas , aunque tenga mal paladar lienen mé-
rito, pero esle, como no sea en su figura de cu-
lebra, no se le puede buscar; procede de una
semilla como el pepino y se come crudo como si
fuera un (roncho de col.

15
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Melon. El melon es eseelenle frula rasirera
de secano: se puede cosechar en regadio, pero no
resulla mas que figura de melon con parliculares
de pepinos.

El melon de secano se siembra como las le-
gumbres, en barbechos como para cereal en des-
canso, el que se aprovecha con esle esquilmo sin
perjuicio de la siembra de aquel & su tiempo, y
mejorandolo con el de melones , que es una de las
razones (ue recomiendan su cosecha. Anles de
sembrar los golpes de melonar, se renovard el
barbecho cn descanso con dos 4 Lres rejas bien
juntas y sin orejeras en el denlal del arado; estas
se dardn en tiempo enjulo, y suponiendo mucha
tierra y empresa para grande melonar y pocos
medios en el pigujarero, labrador en pequero,
solo conviene hacer esla cosecha, porque si tiene
medios mejor sera la labor de azada.

Este vejetal procede de su semilla, pero Ia
buena procedencia de esta no asegura la buena
calidad del melon; bueno es que la mejor clase
de semilla sea el primer elemento en combinacion
con la buena labor y el estiercol bien pasado y de
los mas simples, mas la calidad especial de la
tierra hard lo mas para el melon.

No debe desmayar el agronomo por esla duda
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de la calidad de la cosecha, antes al contrario,
debe esmerarse en hacerla lo mejor que le sea
posible , porque cultivando bien, lo peor que le
puede suceder e s que sus melones no resullen de
calidad superior si la tierra y el clima se oponen,
pero quiere decir, que como esto serd general en
el partido, el que cultive mejor llevard la ventaja
a los demis. No consiste solo en la calidad del
terrazo el resultado de bondad de dicho vejelal,
porque influye tambien la amada, si llovié 6 no
llovio & tiempo de favorecer ¢ perjudicar 4 la ca-
lidad y & la cantidad; si el cultivador se esmera
v da con un buen lerrazo y anada, jeudnta mas
ulilidad sacard si cullivo bien? De todo lo que se
deduce que se debe cultivar todo esquilmo, por-
que sin trabajo no se logra nada en este mundo.

La calidad mejor de la tierra para melon es la
mas fuerte, cruda , poco esquilmada , gredosa, ye-
s0sa y alimina vejelal ; la postura en vegas hon-
das, y donde no las haya, vallejos , canadas, v
bunca en altos ni cerrillos. La época debe ser
lemprana 6 lardia, segun la observacion que se
tenga hecha de las costumbres atmosféricas, para
fue tengan las plantas humedad antes de florecer
V liempo enjuto despues de verificarlo.

Estando en la época de sembrar el melon,
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aprovechando una buena sazon de lemperatura y
bien calada la lierra (no tanto que se haga barro),
y suponiendo el barbecho trabajado muy deteni- -
damente y con la superficie lo mas llana que sea
posible para que se conserve la humedad, se mar-
carfin con una soga con nudos y dos eslacas los
golpes & las distancias correspondientes que debe-
ran ser de dos varas uno de otro. No es indispen-
sable esle seialamienlo de golpes con simetria
para un melonar, pero todo lo que sea un buen
orden en la postura de las plantas para que dis-
fruten del terreno, y para que el arado pueda
marchar con igualdad en lineas, es en beneficio
de ellas.

Ademés de las labores de reja, al hacer la
siembra de los golpes de melonar, se harin unas
como bochas algo mas hondas que las superficies
de la tierra, pero no lanto que formen hoyo mas
de cuatro dedos en figura de plato y del grandor
de una criba.

En el centro de esta hoya, en el punlo en que
marca la estaca la lineacion , se ponen seis 1 ocho
pepilas que se han lenido en agua tres dias an-
tes, hincindolas por su punla delgada a cualro
dedos de distancia una de otra alrededor de la
estaca , cubriéndolas con cualro dedos de lierra,
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dejandolo todo liso y en cazuela sin canlos ni rai-
¢ces, para lo que se ha trabajado antes de la mis-
ma con la azadilla.

Como la planta en lodas sus especies corres-
ponde 4 la familia de las fungosas, 6 sea valién-
dose de los términos usados entre agrénomos,
plantas aguanosas que conlienen en sus pulpas
mas liquido que carnosidad, por cuyas circuns-
taneias , hecha la siembra de la pepita del melon
(pipa es la de la manzana y pera en todas sus
especies ), debe quedar el golpe en forma de ca-
wela o aparador; debe advertirse que en esta
hoya o plato donde se pusieron las espresadas
pepilas , luego que hayan salido sus embriones v
que se hayan eslirado reclos como ocho dedos, se
deben cebar con un estiercol de calidad de aves,
pero pesado, anliguo y mezclado con arena, es
decir, una especie de mantillo que acalore y pres-
le sustancias al terrazo, y que no queme ni endu-
rezea la flamanle y delicadisima verdura del ta-
lloy primeras hojas del melon en todas sus espe-
cies. Estas no pueden resistir eomo el pepino el
fuego v poderio de las sustancias del estiercol de
palomina en grano, que debe ponerse & las plan-
tas de la citada especie del pepino.

La cantidad del espresado estiercol apagado,
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digamoslo asi, y mezclado, que se pondra en el
golpe del melon , serd como de dos dedos sobre
loda la superficie del aparador, procurando ha-
cerlo en la ocasion de llover, 6 en la de senales
de que se verificara, si no hay proporcion de re-
gar 4 mano, pues si la hay, debe regarse en cuan-
lo se ponga , por la razon de que asi como dicho
estiercol de aves es muy necesario para la buena
vejetacion interior (6 entre lierra) de la planta
melon, le es muy dafioso por alenuado que esté
cuando se deja eslar en seco, porque abrasa v
envejece lodas las fibras y parenquima de las ho-
Jas primeras, y el lallo ¢ lijera en que se desar-
rolla la mala.

Nacidas las planlas, si lo hiciesen todas , se
quilaran la mitad de las endebles (porque desde
luego se conocen) y de las que nacen mal colo-
cadas.

Cuando el golpe (que es la bocha) se ve cu-
hierlo de ellas, en las que se advierlen algunas
florecillas , y que van & principiar & eslirar, con-
viene si la lierra liene sazon dar una labor vina,
para no dejar 4 la yerba apoderarse del barbe-
cho, porque la planta melon quiere campear sola,
como el pimpano Lierno de la vid , y ninguna ve-
jelacion conviene al lade de la planta de ella.
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La labor vina puede ser de dos rejas si el me-
lonar es grande y el melonero es chico de bolsillo,
mejor seria de azada. Si se dan dos rejas, serdn
cruzadas y en la crtiz no se aproximaran & los
golpes , procurando que la caballeria del costado
(para esla labor es bueno el arado de horcate)
no llegue & la bochd, v en esto se conocera lo
oportuno de una buena delineacion 4 los cualro
vientos. Los cuadros que quedan sin labrar con
el golpe de las malas en medio, se trabajarin con
la azada para que la mata quede aporcada en to-
dos sus piés, y eon una superficie igual v aun
mas alta ya en este estado.

Si el tiempo no favoreciese con un buen co-
opero, se deben regar las matas antes de esta la-
hor de vina, segun pueda hacerlo el agrénomo,
con carrelilla ¢ regadera por primera y tltima
vez en su vejelacion.

Cuando ya eorren las tijeras del melon y se
alargan sus guias, conviene dar otra cavavina
con la azadilla, solo por el sitio que ocupan sus
matas y el que han de ocupar, quitando todo
canto y broza, aporcando ofra vez los fronquitos
de las plantas. Esta labor se dard solo en buena
sazon de humedad, porque sin ella mas vale no
darfa. En ninguna ocasion’ de sequia de la tierra
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ni de eslar mojada la verdura del melon, se la
tocard ni con la mano ni con herramienta.

Hechas estas labores en las sazones oporlu-
nas, estd cubierta la cooperacion del agrénomo,
v Dios sobre todo. Un melonar que sale bien, le-
vanta & un pobre cullivador, y le paga sus muchos
sudores; no es cosecha para el agrénomo que tiene
otras en grande, pero es empresa que debe inten-
tar un hortelano con familia que le ayude, y pue-
de hacerse tambien en el hortal.

El cosechar los melones con oportunidad no
consisle en atenerse & luna llena, menguante ¢
creciente, sino que debe hacerse por el orden de
sus flores, en buen aire Norte, Poniente y Sur, de
ningun modo con un abrego ¢ Mediodia , ni llo-
viendo.

No estd un melon mas maduro ni en sazon
por ser mas grande ; lo natural es que la primera
flor es el mejor melon y mayor, pero hay afios
en que lo son los de la segunda 6 lercera , y esto
consiste en la temperatura. La semilla para un
melonar en las inmediaciones de Madrid se debe
traer del melon criado en Valencia, y para dicho
punto de la de Madrid, ele., ete., porque ningnn
melonar sale bueno con semilla del pais.

Se cuenta en la familia de los melones una
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porcion de especies distintas, que se adulleran y
se mejoran por las clases de lierras, pero siem-
pre con tendencia a su especie, de modo que si
se sabe que en tal pais no se dan bien los chinos,
se deben sembrar pepilas de escritos v viceversa;
donde no vejetan los blancos se ponen las de los
aplomados ; donde no los de invierno los de verano
v viceversa, y asi con todas las demas especies.

Siendo una base elemenlal para la teoria de
los cultivos , que las especies se mezelan y adul-
teran al tiempo de florecer entre especies homo-
geneas por los contactos de los polens que conduce
el aire, si no hay proximidad 1 otro tope, v que
unas especies se mejoran y otras desmerecen de
su primilivo ser y propiedades, debe aplicarse
este principio 4 la practica en el cullivo del me-
lon. Ningun melonar se debe poner inmediato don-
de haya 6 se pongan despues especies de pepinos
d calabazas , v mucho menos cometer la indiscre~
cion de plantar (6 sea sembrar) de las mismas
entre el melonar como algunos hacen, y sobre
este punto, aconsejamos tambien que la sandia 6
sea melon de agua, no se entremezele con el me-
lon de carne 6 pulpa dura y que se pongan lo mas
distante posible por las mismas razones de impe-
dir el que se adulteren sus propiedades naturales.
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Sandia ¢ melon de agua. Para esla clase de
melon se requieren las mismas labores que para
el anterior; procede de sus semillas, que tambien
se remojardn mas dias que las de los otros, antes
de sembrarlas, y en cuanto @ su época de siembra
es quince dias despues. Esle frulo se cosecha me-
nos que el melon comun, y no liene mas especie en
su clase que la suya, siendo de una misma forma
y calidad en su inlerior; sea de tamafio v peso de
dos libras ¢ sea de cuatro arrobas, como se erian
en la vega de Granada.

[l terrazo que requiere este melon, llamado
sandia, es arenisco y fresco, con sustancias y po-
der vejetal ; en buen barbecho que debe preparér-
sele, no se le basurea ni anles ni despues de su
siembra. En ningun fruto influye mas la calidad
del terrazo como en la sandia en cuanto & su la-
mafio, y como eslo es lo que mas luce al agrono-
mo, donde no resultan sandias siquiera de seis li-
hras para arriba no vale nada el melonar ni en
canlidad ni en calidad : en todo terrazo se cullivan
sandias; pero en los menos se cobra cl trabajo,
porque en la mayoria resultan poco mas grandes
que pelotas.

La cosecha de sandia sola no se hace como no
sea en la espresada vega de Granada o en otras
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que se la asemejen , aunque no la igualan, por la
razon de que no se conservan como el melon ni es
de lanto consumo. La polilica del cosechero con-
siste en cosechar la cantidad que vea puede ven-
der, v lo que se acostumbra es poner una sesla
parte de sandia entre las cinco de melon comup.
Al cosechar la sandia se lendra mucho cuidado de
cojer solo la que eslé madura, porque esta no es
como el melon quemadura algun fanto con el liem-
po despues de cortado; la sandia que se corla
cruda no'tiene buen eolor ni dulee; por mas que
se lenga al sol como hacen algunos.

Calabazas. En esta familia se cuentan muchas
especies: calabaza comun, totanera, emana y de
colores, labrada, blanca, de cuello, peregrina,
calabazon , del que hacen guilarras en las islas,
v calabacines de olor 0 llimense meloncillos. La
calabaza comun se calliva en las huertas en gran
canlidad para sacar al mercado los embriones de
su fruto, que tiene la ventaja sobre los demas de
fue cuanlo mas pequeno y de pocas horas de des-
arrollado, tiene mas mérito en las grandes pobla-
ciones para las cocinas de los ricos. Un calabacin
de tres pulgadas en los primeros dias en que se
presenta, le vale mas al hortelano que olro & los
diez dias que pese dos libras, por cuyas razones,
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de un calabazar bien dirigido se saca fruto en em-
brion ¢ berza , en su milad de vida otra porcion
del mismo, que va tiene otro aprovechamiento en
la cocina, y despues en la entrada del invierno,
dejando de hacer la cosecha diaria resullan cala-
bazas de una 4 dos arrobas, bien maduras y cu-
radas para los guisados del invierno 6 para el ga-
nado lanar y de cerda. Hasla las pepitas de cala-
baza puestas en salmueras forman uno de los me-
jores postres de la gente de campo, que sabe
sacar frutos de la tierra, del sol y del agua con su
sudor, entiéndalo asi el hortelane en pequedo.
La calabaza folanera 6 verrugosa es de mejor
calidad para cosecha en una casa-labor, donde
despues de la patata no hay otra frata rastrera
que sea mas recomendable. La calabaza de carne,
tolanera , verrugosa 6 morada (pues todos estos

nombres se la dan), es esférica, hundidos como ,

la cebolla el sitio de la flor y del tallo, pero gran-
des como sandias, todo su interior estd macizo de
una pasta dorada verdosa, y el cenlro de esla
esté macizo y lo oeupan las simientes. Las rajas
que se parlen parecen del mejor melon dorado,
pero solo se usa en el cocido, que hace muy bue-
no y en los dulees : lo eslerior de esta clase de
fungosas es de color ceniciento, aplomado 6 un

|
|
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azul oseuro, tiene la tastana arrugada y con ver-
ruguilas como garbanzos, formando una corleza
aspera del grueso del canlo de un duro, que se la
quita para condimentarla , su corte es granilloso,
como el del membrillo 6 pera. Escelente adquisi-
cion para el horfal.

Las ofras especies de calabazas son ecomo de
adorno 0 capricho: réslame dar un lugar 4 la de
cabellos ; esla calabaza es de la figura del melon
de agua , no liene denlro carnosidad , sino muchos
filamentos, con los que hacen los reposteros el
escelente dulce del cabello de angel. Hay calaba-
zas blancas, amarillas y doradas que parecen en
sus labores los mas bonitos caprichos de un mar-
molista. Otras hay pequenilas como naranjas;
olras jaspeadas, pequenas en su tamano, v ulli-
mamente las de cuello y peregrinas, con las que
el buen agrénomo, despues de adornar su cenador,
pabellon 6 tinglado con su verdura como con la
enredadera, se fabrica una percion de enseres que
le son indispensables.

Conservas.— Labores caseras para con los
frutos.— Elaboracion de natas y dulces.

No podemos estendernos mueho sobre estos
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particulares en los estrechos limites de este Ma-
nual , pero fijaremos en €l las principales indica-
ciones sobre todos los puntos del epigrafe de esle
articulo segun nuesira larga esperiencia en las
cosas del campo v del cortijo.

La agricullura del corral adentro no es la me-
nos imporlante tambien para el hortelano. |Bue-
nos estariamos si lo que se culliva y recoje en el
campo con fantos afanes, sudores, gaslos y even-
tualidades de desaparecer en un cuarto de hora,
jqué decimos! en dos minulos de hielo 6 tempes-
tad habia de perderse en la casa por ignorancias,
perezas 6 malas labores de aseo, de conservacion
v almacenajes ! Para la casa queremos 4 la mu-
jer labradora 6 cultivadora, entendida, laboriosa,
economica sin ser miserable , con todas las virtu-
des de una buena cristiana, sin supersticion , ca-
rilativa y afable para con sus dependientes.

La mujer de estas prendas es el tesoro del la-
brador u hortelano ; con mala companera siempre
eslara arruinado. Las mujeres é hijas del cultiva-
dor no estan mal en el campo o en el hortal ; mu-
chas de ellas comparlen las fatigas con el esposo,
el padre y el hermano; pero donde ganan mejor
el jornal y prestan mas tliles servicios es en la
casa alendiendo & las labores caseras.
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Quisiéramos al cullivador y principalmente
su mujer v familia no solamente buenos labrado-
res y hortelanos , sino muy industriosos en las la-
hores caseras, en cebos y crianza de loda clase de
engorde y aumenlo de aves v vichos, en conser-
vas de cecinas, embutidos, natas de leches, es-
cabeches y demds confecciones con que se da es-
limacion y precio en los mercados, hasta & los
frutos mas insignificantes y comunes, en las épo-
cas en que no se oblienen sin la preparacion para
su conserva. La casa del hortelano no suele estar
en centros de poblacion donde se vende de todo,
y 10 todo estd en el mercado en todo tiempo, pues
la horielana entendida puede mejor que la ciuda-
dana, presentar frulos de un tiempo pasado muy
remolo por medio de las operaciones de conserva.

Principiaremos nuestras indicaciones por las
cecinas y escabeches.

La casa del labrador hortelano, sin el tasajo
de la rés que se perniquebrd; sin cecina de olra
(ue se malo al efecto; sin los témpanos del tocino
v embulidos al humo ; sin las mantecas frescas
en orzas y saladas en rollos ; sin el corral lleno de
aves; sin escabeches de aves 6 pescados ; sin los
lomos de cerdo en manteca ; sin sardinas de
cuba, hacalao y arroz & prevencion, no serd
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mas que una ¢asa de desorden mal dispuesia.

Conservas para la casa y el mercado.

La primera, la de natas de leches en quesos
bien (rabajados: la segunda, el dulce seco del
membrillo, indispensable como medicinal por es-
lomacal, las guindas en aguardiente, los orejones
en seco, frutas pasas, frulas bien conservadas al
aire 0 en balago, frulas secas tiluladas cascajos,
aceitunas aderezadas, pimientos, pepinos y pala-
cas en vinagre para la siega: todo esto debe pro-
curarse la labradora horlelana de vega para su
consumo en casos dados y para el mercado cuan-
do debe sobrar.

Conservas de ofra especte.

Las judias verdes, despues de quilarlas las
biznas v el nudo de la flor y la punta, se conser-
van unas en agua sal, y olras secas en rastras al
aire. Los lomales se conservan de mil modos,
unos cocidos en bafio maria, mondados de la pe-
licula y embotellados con algo de aceite para que
no toque el aire, y lapada la botella con lacre 0
pez; olros puestos en aceile comun, pero sanosy
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lisos; olros en agua sal, pero con eera en la ci-
calriz donde esluvo el pedincule yen orza vidria-
da 6 en frascos de vidrio hermélicamente lapados
cualquiera que sea.

Es sabido que loda carne ; ave, tocinos y em-
butidos se conservan en espiritu de. vino, bien
tapados, pero eslo no es industria para el culli-
vador y horlelano; lo es asi, el saber conservar
para un invierno los nabos v zanahorias entre
arena, capados de la cornillas; las palalas entre
paja para que no se hielen ; las calabazas al pajar;
las berzas en una zanja 0 silo cubierto con ramas
ylierra y de alli se van sacando; las uvas tam-
bien en una zanja, pero-en el sarmiento y sin lo-
car en lierra y lapadas con hojas y lierra por en-
cima, siempre las lendrd frescas; lo mas comun
es colgarlas en sarlas en los pasillos y desvanes.
Los melones y granadas en los montones de rigo,
y las cebollas en horeas al aire libre, y donde
haya mucha luz.

A las planlas de alcachofas , luego que se las
ha cosechado el fruto, se siegan & flor de tierra y
se las tapa con arena encima; muy pronlo suben
i la tierra arriba lallos aunque hiele; se conser-
¥an blancos y tiernos lodo el invierno, v si se

{raen 4 la casa, se ponen lendidos por tandas en-
16
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ire arena ; es buena verdura, cuando no se liene
de que echar mano al objeto: aviso & la labrado-
ra y hortelana.

La remolacha, la chirivia v el eardo comun,
envueltos enlre su hojarasca y alado en berza, se
conservan enlre arena en silio seco v oscuro; d
los primeros hay que quilarles la yema germi-
nante como & los nabog, y el eardo se cura y en-
ternece como en el bancal.

Con espiritu de vino se conservan muchas cla-
ses de pomas: las ciruelas en papelillos , cada una
cnvuella para todo el liempo que se quiera.

En Navarra se hace mucho comercio con los
pimientos colorados coeidos y pelados con el bano
maria, y puestos con aceite en botes de hoja de
lata. Hasla los guisantes cocidos con sal vienen &
la corle en boles 6 frascos con agua sal, asi co-
mo las alcaparras, alcaparrones, y olras especies
sin precio donde se crian, y por la novedad §
composicion son un arbilrio para el cultivador.

En cuanto & dulees se hacen con los cascos
del melon encalado, la calabaza lolanera, la de
cabellos, y las frutas y la raiz del cardo santo_ li-
tulada carnina, de que ya nos ocupamos.

Seria cosa de nunca acabar lo que puede ha-
eer la buena labradora horlelana para los dias de
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gaudeamus ¢ para el mercado: los arropes, mos-
tillos alajus, empinonados, encafamenados y de-
mis composiciones, todas con frulos 'y liquidos de
su ‘cosecha , que uliliza y mejora, para lo cual
tambien cuidard de las colmenas que tiene en el
corredor 6 en el huertecillo.

¢Quién sino la buena labradora lleva 4 vender
4 la feria 6 romeria las pastas de varias clases
que sabe confeccionar, los pichones del palomar
de que cuida, los pollos, capones v huevos del
corral que distrae y recrea sus faenas? La vida
del campo, si, es la vida de afanes; pero liene
afecciones mas puras y recreos mas positivos que
la de las ciudades. Nuestra hortelana llevé su ha-
cienda & la romeria y su ofrenda: se divertié sa-
lisfecha con su compaiero v familia, y frac a la
casa dinero por equivalente & los gastos v por
premio de su laboriosidad.

No todas las labradoras y horlelanas podran
disponer en sus quebaceres domésticos en los de-
talles en que nos hemos ocupado: escribimos para
la generalidad; pero cualquicra que sea la posi-
cion del cultivador, en cualquier escala de abun-
dancia 6 escasez de esquilmos con que pueda
contar, por pocos que sean, si no liene una com-
Pancra v familia aplicada v hacendosa que los
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conserve al menos, ya que no los aumente, 1o
adelantard nada.

La hortelana pobre tambien tiene que hacer
hacenderas. No concluyen con esto las atenciones
de la buena cultivadora: liene que ser, digdmoslo
asi, el médico, la bolicavia, el herbolario y el
cirujano para casos imprevistos y del momento,
que pueden ocurrir & personas y animales de su
casa; por lanto: en sa boliquin campesire, no debe
faltar el frasquito con la balsémina en aceile,
hule de heridas, aguardiente, vendas, hilas tra-
pos, miel, hojas secas de rosas , flores cordiales,
azicar, 16, café, pez molida para bizmas, malvas
en polvo, mostaza en un frasguito o puchero,
linaza molida, harina de arroz , el instrumento de
invecciones, las yerbas aromaticas, las raices
refrescantes de achicorias , malvabisco y otras
ue conocen los labradores y hortelanos por bue-
nas: la ruda, agenjos, salvia, el romero y varas
de acebuche para los cdlicos de las caballerias;
en fin, lo que puede hacer falta en una casa ais-
lada mientras llega el facultalivo.

(Concluiremos en este asunto de labores case-
ras que corresponden al ama de la casa agricola,
recordindola tambien las que perfenecen & la po-
licia doméslica. Pero diremos 4 la labradora: que
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un poson de trenza de balago, o llimese de paja
de cenleno, en un suelo bien curioso'y en un fo-
gon bien arreglado, luce mas que la ‘mejor silla
entre inmundicias por todas parles. Que la curio-
gidad honra & la pobreza y conserva la salud; que
sin salud no hay nada en la casa del labrador y
del hortelano.

Dediicese de todo esto que ambas, labradora
y horlelana, pobre y rica, deben por su propia
cugnla ser curiosas: esto se logrard con menos
trabajo llevando cierto orden y mélodo constante
en las hacenderas del amasado del pan, del coci-
do; del lavado de ropas; de legias; de barrides
generales v de los parciales al golpe 'y conlinuos;
en las horas de piensos; en olras para hacer las
comidas; de olras para coser y repasar las ropas
v lenzones de labranza v de huerla; en fin, orden
v aseo en lodas las muchas 0 pocas dependencias
y dependienles ‘de su casa. Asi quisiéramos i la
esposa del cultivador, porque eonocemos lo que
esto influye en la prosperidad agricola.

Hacenderas caseras para con los frulos.

La mayor parte de los delalles de dichas la-
hores caseras, higanse en velada 6 en el lleno del
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dia, corresponden & la mujer, hijas y criada del
cullivador: aungue asislan y ayuden a ellas hom-
hbres y muchachos, [a parte del aseo, colocacion
y buen orden en el almacenaje de los frutos debe
corret por cuenta de las mujeres que haya en la
casa, y esla sin mujeres no es nada. {Cudnto no
ocurre que hacer en la casa del labrador en liem-
po de siembra, de esearda, de recolecciones, de
trilla, de vendimia, de cojer el azafran, la oli-
va, ele., ele.! En todo es el principal agente la
mujer ¢ hijas del labrador.

Llegan los granos, deben colocarse ni muy en
monton ni muy estendidos, cada especie donde la
sea mas a proposito, con debida separacion. Ce-
badas y avenas & mucha venlilacion, pero que no
falte & las demds. Anles, v con liempo para se-
carse, deben tenerse los silios muy barridos,
limpios y haberlos regado con agua en que se
haya puesto en infusion ruda, agenjos, manrubios
6 lampazos conlra el gorgojo y olros inseclos que
va lraen los cereales; despues se pondrin tam-
bien malas de dichas especies por encima y no
les tocarin los gorgojos ni olros inseclos.

Llega el trigo maiz 6 sea el panizo a la casa,
vy su monton de panochas no cabe en el porlal y
cocina, se descargan en el coberlizo, y si no lo
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hay, en el corral: precisa, pues, el desfarfallarlo
porque viene con mucha humedad en sus lunicas,
lal vez eon nieve, v de no quitarlas se recalienta
y enmohece el grano, que tambien esla tierno v
necesila aire. La operacion es de familia, de los
{rabajadores, de los vecinos, hoy para mi, ma-
fana para U, y de velada o de dia lluvioso. Se
reduce a abrir la punla de las tunicas 6 farfollas
en dos partes, tirar de ellas y dejar la espiga
limpia, tronchando con ambas manos el pedincu-
lo que se las lleva: los despojos tliles van & un
sitio v las espigas & otro, ambos ventilados para
fue se sequen unos y otras. Ya digimos que del
panizo todo es aprovechable, v que sus espigas 6
panochas, si no sonen una gran canlidad de cien-
tos de fanegas de grano, deben ponerse eolgadas
en-manojos en silios venltilados, ¢ en los piés de-
rechos, en las arcadas, linglados, en fin, donde

* 8¢ pueda, porque es cosecha que abulta mucho,

y cabalmente donde se hace esle cullivo las casas
son pequenas 6 son barracas. Si las panochas es-
tan tendidas se deben revolver varias veces: no
hay frulo que conserve mas la humedad, v de no
eslar bien seco, ni se puede desgranar del zuro 6
lusa ni enviarse al molino.

A'los dos6 fres meses de desfarfallado puede
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desgranarse en largas veladas de invierno: esia
s olra labor casera de todas 'y todos los de la
casa; hay quien lo verifica con maza 6 con garro-
te; pero ambos medios son malisimos, siendo el
mejor el restregar una panocha con la tusa 6 zuro
de otra lostada al fuego: sirve esle hasta que se
gasta su aspereza. Cuando al pobre aquejala
necesidad de disponer de alguna porcion de dicho
grano, adelanla las operaciones referidas en cor-
las poreiones al sol 6 como puede. La cosecha 'y
lo que se désline para la semilla ‘esld mejor en el
zuro y colgado.

Hay varias clases de panizo: el mejor es el
blanco; pero sobre este punto el cullivador sabe
cudl es el mejor para él: no podemos estendernos
mas. A las panochas que han de colgarse se las
de 4 una hoja 6 dos de la farfalla mas interior 'y
s@ une & ofra; si son dos se van uniendo en sarlas
largas: el fin es el que pueda estar al aire en
dende se pueda y menos eslorben por alto.

Ya digimos que en la operacion de desfarfa-
llar se apartan las liernas, las imperfectas y las
danadas para los cerdos y las aves. Aun en este
mismo trabajo hay diversion para los operarios:
el que saca una panocha colorada 6 enleramente
harbuda, gana un saludo de los demds y una pa-
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nocha de grano lierno para asarla con agua sal v
comérsela: cosas del campo.

Labor casera en el cultivo del caiamo y lino.

Cuando el canamo y lino toman un color par-
do; que:se caen las hojas y la espiga muestra la
semilla bien granada, es la ocasion de arrancarle
(digamos) con cierla mana y' orden haciéndolo
manas,; lendiendo estas por hileras en el mismo
bancal.

- Debe preceder un: riego ligero para que sea
facil su arranque. En ciertos puntos se siega, por
cierto muy mal hecho, porque la vareta necesila
el nudo de la raiz para que las fibras no se dis-
persen al agramarlo volviéndose todo estopa. :

A los dos dias de lendidas las manas del ci-
namo-de la eonformidad con que se arrancaron,
sedesyuelven lo de abajo & arriba; pero en esta
vez se cruzan las manas.en forma de espiguilla,
con el  objelo de que, quedando al aire las espi-
£as, se au]u(, bien para desgarbolar 6 desgranar.
Garhol es las hojas del edniamo v -es necesario
adverlir que abrasanla ropa, las carnés y la tier-
ra donde tocan. El cullivador forma una era ¢ api-
sonando un rodal en el mismo bancal, porque no
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es cosa de andar llevando las gavillas del edng-
mo & la eras generalesdel pueblo, en razon & que
suclla ficilmente la semilla y toda se perderia.

En dicha era provisional se desgarbola y saca
todo revuello en lenzones que conducen las muje-
res a.la casa. Despues: de haber avudado 4 todas
las veferidas operaciones, ¢ hechas lal vez por si
solas (lal es su minuciosidad), los hombres cor-
ren con hacer los haces de las gavillas , llevarlos
a la alberca, acomodarlos en ella v comprimirlos
eon piedras, sacarlos cuando esla cocido el cana-
mo, eslender gavilla por gavilla & secar, y con-
ducir el esquilmo & la grama,  la espadilla, efe.
A proposilo de gramas diremos 4 nuestros leclo-
res (ue ya se anuncia una nueva grama mas feil
v ventajosa.

El caiiamon , que es una buena parie de la
cosecha, esld en la: casa en un monton, revuello
con'su paja o sea con el picante garbol (hojarasca
de la especie); las mujeres cuidan de aventarlos
en corrientes de aire v separarlo, aecharlo apar-
tando lo no granado, las granzas, lo que ha de
ser semillas, ete., efc. Véase, pues, la grande
imporlancia de la mujer en la casa del cultivador.
No-aeabariamos si hubiésemos de mencionar las
funciones:en el cultivo, que precisamente lienen
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que ser evacuadas por la mujer para que vaya en
regla. Escribiremos para la cullivadora lodo lo
que necesila saber en labores caseras.

Yan llegando los frules de cosecha i la casa
del hortelano labrador y estin las palalas en
meonton en el patio 0 portal; se deben limpiar y
eslenderse para que se sequen: una vez enjulas
hay que clasificarlas, quitarlas la tlierra adherida
y almacenarlas por clases de tamaiio y de espe-
vies, para la venla tinas, olras para la semilla v
el desecho para los cerdos. Esla labor casera es
lambien de las mujeres y muchachios.

Las judias 6 habichuelas. ~Despues de cose=
chadas en verde el liempo que lo permilen, cuan-
do estdn las malas amarillenlas y secas las cip-
sulas de las judias de grano, viene todo el follaje
e cargas a la casa & que en ella se desgranen,
acriben y se clasifiquen: euando la cosecha es de
muchas arrobas van 4 la era; pero en una y olra
eslancias, los delalles de recoleceion de esle frulo
ho son adeeuados sino para las mujeres 6 mucha-
chos. En uno y otro silio. primero se quilan las
cipsulas de la broza; esta es para el ganado 6 se
seca para piensos del mismo, ¥ despues se esliens
den & secar dichas eipsulas para sacarlas el gra-
no y ponerloen la cimara con separaciones.
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Legumbres.  Eslas cosechas van i la era cuan-
do son en gran canlidad, y particularmente el
garbanzo v la algarroba, cuyas pajas son muy
apetecidas de eaballerias 'y ganados; pero cuando
la canlidad es corla 6 de otra especie menuda,
como el guisanle, el eomino, el anis y otras, na-
die como las mujeres saben separar lo il de lo
inulil, aprovechar todos sus granes, capsulas y
pajazos. Los yeros, las guijas, las habas y olras
de esla elase necesitan lambien manipulaciones
en la era 6. en la casa, la mujer v demas familia
menuda corren con ellas sobre la hase de dejarlas
secar bien, primero en sus cipsulas para estraer-
las, v despues en grano antes de almacenarlo.
Casi todas las legumbres de grano, esceptuan-
do el garbanzo v judia; traen & la era y & la casa
del cullivador diferentes inseclos parasitos dentro
de sus semillas respectivas, lan disimuladamente
adheridos, viviendo y comiendo en cllas, que se
esconden & la mejor visla. Pasan de una semilla
& otra cuando han concluido con la fécula, y no
se advierte si exisle el vivienle ¢ si se ha mar-
chado, porque deja la semilla al parecer inlacla,
pero estd hueca. Por fortuna de las especies , di-
chos parasitos no tocan al rejo 1 ombligo de la
semilla, y por poca fécula 6 cotiledon que las que-




— 253 —

de no pereee aquella y nace; estia bien averiguado
que en cuanto al guisante, al frisuelo y & la len-
teja, por mas barrenados que vayan & la lierra,
y huecos si se quiere, no dejan de germinar y
nacer: no se pierde uno. '

Hay mas sobre el parlicular: dichas semillas
hacen negacion & la regla general de conveniencia
de depurar con cloruros, legias 6 con cenizas en
seco, toda semilla para su mejor germinacion,
porque si bien conviene en estas, antes de alma-
cenar la cosecha, clorurarlas para matar & su
enemigo, no asia la parle que ha de ser semilla,
porque heridas como estan se quema el rejo; So-
hre estas y olrag rarezas de la maturaleza falta
mucho que estudiar sobre praclica para saber al-
go en agricnllura.

Labores caseras en los frutos del azafran y
alazor.

No es de este lugar, pero diremos que desde
que se coje la flor hasta el acto de guardarlo en
el arca como cosecha muy importante, son des-
empenadas por la mujer: asi debe ser; el hombre
es para el empleo de fuerzas en su cullive; no se
aviene & ciertas posturas ni laborcillas mecanicas
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como la mujer, cuyos dedos ¥ ‘espivilu hacendoso
son mas finos: el hombre mas listo no coje fa mi-
tad de flor de azafran ni del pelo del cardo alazor
que la mas lorpe mujer.

n nuestro modesto entender Ta mujer entien-
de mas ¢ interesa en los métodos agricolas que el
hombre. {Cuénlas viudas siguen con casas con
mayoral y criados! Luego zpor qué no se han de
ensefiar pormenores agricolas & la mujer?

Labores caseras en los pimienlos , lomates y
berengenas.

Las matas de los pimientos, tomates y heren-
genas del hortal, vienen & la casa cuando el liem-
po se ha declarado en lluvias en fin del olofio, ¥
se anuncian los hielos, asi como las de los melo-
nes, pepinos y calabazas; en la casa se ponen so-
hre tinglados & cubierlo de lluvias para rebuscar
en aprovechamiento de los frutos que en ellas van
madurando, fodo, en economia y beneficio, por
disposicion del ama, hijas ¢ eriadas.

En donde se cosechan la almendra, la avella-
na, la bellola v el pifion, en la casa es donde han
de quitarse & las dos primeras los cuendos, asi
como 4 las nueces: lostar las pinas para que &
aolpe de mazo suelten el pifion, v dar & cada uno

—— e ——
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de los frutos tilulados cascajos, inclusa la castaiia,
aquel coopero de limpieza, clasificacion y alma-
cenaje que mas le convenga para su conservacion:
eslo es: no encerrarlos prietos porque se enmohe-
cen, v el no tenerlos por el suelo porque desapa-
recen. En cuanto & las almendras, luego de quila-
do el cuendo, se parlen los almendrucos ¢on un
marlillito, dando por la costura de ellos para que
salga enlera; despues se dejan a secar estendidas,
v una vez secas se clasilican para alzarlas con
separacion de clases, una de enteras, olra de me-
dias v mal granadas, todo con objelo de dar valor
i las primeras.

Confeccion de natas en quesos y manlecas.

No diremos que en el todo, pero si que la ma-
yor parle de estas elaboraciones corren por ma-
nos de la mujer hortelana. El mérilo del queso
esld en relacion con el de la leche, y esta con el
de los pastos, horas, estraceion y curiosidad en
ella. Tambien esth en velacion con el método mas
0 menos acerlado en la fabricacion. Las bases son
las siguientes: 1.* leche de primera clase sin
agriarse; 2.* canlidad de maleria cuajulanle &
proporeion de la leche; 3.* poca sal, para los de
[ronlo consumo, y poca presion, y mas presion en




— 256 —
la prensa y mas sal (pero siempre proporcionada
4 la cantidad de leche) al queso que ha de guar-
darse, 0 sea para el mercado; 4." que el cocido
de la leche sea lenio en el bano maria, y.que para
buen queso no se fuerce & la leche & dar mucha
nata: la segunda y tercera nala delsuero no es
buen queso, y si requeson.

En cuanto & la figura ¢ formas que se suelen
dar a los queses, v & sus lamafos, hay una por.
cion de costumbres; segun los paises: esto no in-
fluye en su bondad; pero.mucho sobre su dura-
gion y conservacion. Todos los de lamanos pe-
quenios v formas de poco grueso se disipan y
endurecen; no deben guardarse: en los famanos
grandes v cenfros de miga sucede cierla coccion
6 fermenlo que beneficia al queso al grado mas
Superior.

El queso necesita dejarlo mucho tiempo. al
aire, algunas clases de ¢l al humo, y olras en
aceile. Tanto mejor es el queso enanlo mas pese
en poco voldmen por estar muy prensado v de-
purado del suero.

De las semillas, de su conservacion y depuracion.

Segun fuere la simiente que procure el horle-
lano, tal serd el fruto. Toda semilla destivada & fa
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siembra ha de ser escogida por sus seinales de
robuslez, segun su clase, de la primera flor, de
la mata mejor desarrollada, del frufo mas tem-
prano y robusto, de la mejor granazon, y por
illimo, en cada especie y de cada clase la mejor
por lo pesado, por el color y por el sabor.
Semilla nueva le dard buen pan, semilla vie-
ja ninguno 6 mas salvado que harina: renueva la
semilla y verds nuevos frutos, tal para cual entre
semilla y lierra & propdsilo; pero ensaya anles en
pequeno. La mulliplicacion de las especies no se
consigue solo por semillas, 6 sea parles 6 gérme-
nes ovipedas; se logra lambien por partes ¢ ye-
mas vivipedas, ¢ sea esquejes, desgarres de ta-
llos, raices, eslacas, mugrenes y trasplantes. En
el estranjero v en Cataluna hemos vislo trasplan-
tar (desde nacidas espesas) las malas de trigo,
cebada y mijos & posturas de hileras claras, con
muy buen éxilo en economia, abundancia de nue-
vos broles y de cosecha, tanto en la siembra acla-
rada como en la plantacion. En todos estos me-
dios de aumento es conveniente el escojer lo me-
Jor del individuo por lo vigoroso, joven, desarro-
llado y Iustroso: si plantas vejelacion raquitica,
cosecharas frutos microseopicos; y si de estos de-
Jas semilla, no tendras nada.
17
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Del peso de la semilla y de su grueso se infie-
re un completo de partes constiluyentes: la que
en agua sobrenada, en fodas las gramineas , es
que esté danada; la que no Liene buen olor, color
v sabor en su clase, no vaya a la tierra; las me-
nudas que se lleva el aire no tienen vida organi-
ca, v los huesos y las semillag de cascara, de
tastana y otras, cuando suenan mucho chocando-
los entre si, no son buena semilla.

Las semillas oleoginosas , como la linaza , la
nuez y otras (pues hay muy pocas almendras que
no tengan alguna parte aceitosa), se enrancian
pronto y se inulilizan para semilla: la bellota, por
ejemplo, se debe amontonar al poco liempo de
cojida; en ¢l monton se calienta, arroja su lallo
y radicula, y en este estado debe sembrarse en
sazon humeda. Tambien debe procurarse en la
oleccion de semilla la pureza y ninguna mezcla de
otras, vy que no haya sido cosechada en la lierra
que va & sembrarse ni en olras inmediatas, si
puede ser de silio distante y de peor tempera-
lura.

Le interesa grandemente al cullivador el co-
nocer bien las partes y pormenores de los prinei-
pales agentes de la propagacion de las especies
por el medio ovipedo, que es la siembra de semi-
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ilas, y el vivipedo, que es la plantacion do parles
del vejetal. Las semillas, en lo general , contie-
nen: las gramineas, epidermis ¢ sea capa inferior,
ranura, ombligo 6 chaflan que indica la asisten-
cia y salida del embrion, tallo y radicula, clara
0 perispelma que con las féculas 6 almendras se
descomponen en susfancias propias para nulrir
al felo 6 embrion, interin toma su radicula otras
de la tierra para su completo desarrollo.

Las de huesos, ciscaras, tastana, cuendos y
pulpas, conlienen esteriormente el pericarpo y
ombligo 6 ranura; inleriormente epidermis sobre
la almendra ¢ cotiledones, que son las dos partes
en que se divide aquella, y en el centro el rejo 6
embrion unido & aquellas por medio de un cor-
doncito, que se litula umbilical , para las ya di-
chas funciones.

La de pipas, pepitas y mostazas conlienen
casi iguales partes germinantes, cuales visibles y
cuales no, con la diferencia de que las almen-
dras de estas no quedan en la tierra despues de
la germinacion, sino que salen formando las dos
primeras hojas herbiceas despues de haber nu-
trido al embrion. Considérese cuanlo interesa la
robustez de la semilla antes de confiarla & la
lierra,
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Sobre el uso de la trailla por el hortelans.

De todas las clases de cullivadores el que mas
debe y necesita hacer uso de la trailla para pla-
nizar en buen nivel de los canteros 6 bancales, es
ol hortelano. La buena planicie es la base princi-
pal en el regadio: bien esld tambien en el secano;
pero, sin embargo, el lahrador sube y baja con
ol arado, v siega su cereal en la ladera como en
el llano v en la hondonada.

A las tierras de regadio, como mas bajas, se
las supone con mas capa laborable que & las de
seeano, por cuya razon esth mas indicado en aque-
llas el uso de la trailla. Si el desnivel es grande
y para lograr la planicie se tiene que descubrir
mal suelo ¢ tierra invejefal , losas ¢ arenas, con
la misma trailla se lleva tierra buena: lo princi-
pal en regadio es la planicie; sin esla no hiay
buen riego pausado, y sin esie no hay frutos de
Luerla.

Cuando las desigualdades del terreno bajo el
aleance del agua sean en tal proporcion que im-
pidan el incorporarlas & un cantero en buena pla-
nicie, nos queda el arbitrio de escalonar el terra-

70 para lograrla con paradas 6 escalones a pro-
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porcion del desnivel: no hay cosa mas perjudicial
ni ridicula en horlicultura que el ver correr el
agua precipitadamente cuesta abajo, como se
observa en las desalinadas huerlas de Jadraque y
olras.

Al establecer un sitio para regadio no debe ser
fan poco con un plano complelo, y menos con re-
mates mas altos que la enlrada de aguas; al con-
trario, esta debe eslar medio pié mas alla; y para
lograr un buen medio sépase que una cava desde
la boquera baja la tierra al final un pié, y olra
cava desde el final & la boquera causa en esta el
mismo efeclo.

Provision y confeccion de estiércoles por el
horielano.

Si el horlelano ha de adelantar en sns culli-
o8, procure por la buena y mucha provision y
confeccion de estiércoles para los abonos de sus
cullivos: en secano como en regadio; sin abonos
1o hay esquilmos. El hortelano debe fijar su ha-
ber segun sea la cantlidad de estiércoles que reu-
na: los montones de granos, palalas y legumbres
que coseche estaran en relacion con la canlidad y
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calidad del estiércol que haya invertido en el cul-
livo.

El hortelano debe destinar con preferencia 4
olros objelos dos silios en su posesion, el uno para
la reunion y el ofro para la confeccion de los me-
jores esliéreoles, sin perjuicio del depdsito que
procure tener en seco, del guano que él se pnede
proporcionar reuniendo en polvo, la palomina,
gallinaza, sirle de ganado menor v el escremento
de los gusanos de seda para los cebos en seco ¢ &
la corriente del riego.

El empleo de las burras y chicos buscando
esliéreol por los caminos, las calles, las posadas
v las casas, ha de ser ocupacion diaria; los resul-
tados del barrido de la casa, del corral, de las
cuadras, pocilga, linado y lodo desecho de frulas
v verduras, deben ingresar conlinuamenle en el
basurero de entrada, en el que se lendrin un afo,
conduciendo agua al silio si puede ser, v sino
cchindole alguna cal viva, vesos, tierra de cami-
nos o de aluviones, y dandole al ano al monton
(os 6 tres vueltas con la azada de dientes.

El otro monton (y coneluimos) 0 sea basurero,
es la primera cosecha del horlelano, el estiéreol
que se reunio el ano anterior, v por lo tanto des-
tinado va en putrefaccion como depdsito para abo-
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par las labores del presente cultivo. Tambien se
{raginard en su removicion dos 6 tres veces mien-
tras se va gastando. Cada vuelta en el esliércol
supone un grado mas en su hondad.

FIN.
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