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LIBRO TERCERO,

EN QUE TRATA DE LOS ARBOLES ; EN QUE PRIMERO DIRA

ALGUNAS GENERALIDADES DELLOS QUE SON COMUNES A TODOS

6 A LA MAYOR PARTE DE LOS ARBOLES, Y DESPUES DIRA
MAS PARTICULARMENTE DE CADA UNO DELLOS.

CAPITULO PRIMERO.
De algunas generalidades de los arboles.

\Venimos ya gracias 4 Dios al tercero tratado que es de los
drboles, y en este tardaremos mas que en minguno de los
otros dos; porque es por fuerza que siendo- tanta _l_a varie-
dad de los arboles, por poco que de cada uno se dijese seria
nunca acabar; mas no entiendo de decir sino de algunos ar-
boles de los que acd en estas tierras conoscemos; y por lo
que dijeremos saquen los que leyeren de otras que no es po-
sible, a lo menos seria muy penoso y largo poner. Y porque
quiero hacer principio en reglas generales, que convengan 4
todos 6 4 los mas de los arboles: la primeéra es que en los ar-
boles no hay tanto trabajo como en las viiias, y hay mas
provecho y deleite, en las frutas placer, ver la frescura de las
hojas, los colores y olores de diversas maneras de flores, la
variedad de los sabores en la multitud de las fructas, sombras
en verano, masicas suavisimas de pajaritos que gorjean en los
arboles, mil maneras de frutas que suceden unas 4 otras, unas
para verdes, otras para verdes y secas. No me quicro poner
a relatar por entero las lindezas, los provechos de las arbole-
das y frutales. Mas quien quisiere ‘gozar dellas en la vejez si
Dios alla le llegare (y no hay ninguno que no tenga espe-
ranza de llegar 4 viejog procure trabajar,y poner en la mo-
cedad, y plantar, que una de las cosas en que mucho los viejos
se huelgan, como dice Tulio, es con los arboles que pusieron
cuando mozos: no deben aguardar 4 plantar cuando viejos,

que los que entonce ponen érboles, son como los que se casan
TOMO II, .
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4 la vejez, que dejanl lds hijos chices) y huérfanos. No digo
que por ser viejos dejen de plantar, que aunque no lo hubiesen
de gozar, mas vale dejar @ los enemigos en la muerte que
demandar 4 los amigos en la vida, Cuanto mas que no hay
ninguno’ por vejorrito que séa, qué no tenga esperanza de
vivir su par de afids, y aquéllos ntinca ‘asoman, Pues nece-
dad es tener esperanza de vivir, y no trabajar contino para
sostener la vida, cuanto mas seyendo el egercicio de las ar-
boledas tan sancto, tan agradable y deportoso, y de tan poco
trabajo, que cuasi menos no puede ser, y tan provechoso, que
una buena obra de poner un arbol aprovecha 4 presentes y
venideros, y cuanto vive el arbol tanto ayuda aquella buena
obra, que sembrdr los campos de pan solamente aprovecha 4
los que lo siembran, 6 a pocos despues de ellos, 4 ese pro-
vecha que lo trabaja, y pocas gracias se deben a los tales que
para si solos trabajaron, 6 cuandomucho para sus hijos; mas
poner arboles para hijos y fietos 'y muchas ' generaciones; y
como otros plantaron para nos'y gozamos de su ‘trabajo, cosa
justa es que nosotros trabajemos y plantemos para nos y para
los que despues de nos vinieren, que bien mirado ninguno
nascio para si mismo solamente, que a los semejantes poco
les debe de agradescer. Pues bien ‘esique cada uno procure
poner fr plantar 4rboles. La edad mas conveniente, segun los
agricultores, es desde veinte 4 treinta y cinco afios *. Dice asi
mesmo, que antes plante los drboles que edifique casa; por-
que las arboledas le ayudardn 4 hacer casa, y no la casa a las
arboledas ; mas mi fe bien me parece que quien quiera- pro-
cure tener casa en que se meta, y cuando las arboledas le hi-
cieren rico, podrala edificar mejor, y aun a4 mi entender eso
es lo que ellos dicen. Pues quien hobiere de plantar arboles y
aun cualquier otra planta, conviene que continamente para
no errar se acuerde de aquel verso de Virgilio: Quid quae-
que feratregio , et quid quaeque recuset ;' que quiere decir: que
1 Mas mi parecer es que lo que en fodo' riempo se puede hacer y
aprovecha en todo tiempo sc haga; y desde que un hombre sabe hacer al-
g0, hasta que es viejo que no se puede ferier, es bien'que ponga y plante
irboles, sin esperar edad determinada. {Cuintos en su vejez han puesto
grboles de’ que no esperaban ver fruto, y han gozado de ellos muchas
afios, y cuéntos 4 los veinte afos han gozado de los irboles que pusieron

cuando nifies! Edic, de 1528,'15406, 1569 ,-1645 1??7_’- T
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mire qué plantas se - pueden criar. (6} se hacen mejores_ én Sada
tierra 6 region, y cuales son las.que /6 no pueden vivir 6 no
se hacen tales; que poco aprovecharia poner naranjos ni olivas
en Inglaterra 6 Flandes, ni cerezos & castanos en los secadales
de Berberia; en wunas tierras se crian unas cosas;, en otras se
¢rian otrass mas pocos son los 4rboles fructiferos ,dige, que se
crien, en+los  extremos 6 -de ‘mucho calor 6, demasiado  frio,
las-mas cosas 'se huelgan: con el medio;,/y lo 'mismo es en las
tierras muy hiimidas 6 muy secas, quer en las tierras onde 6
nunca 6 pocas veces se quita la nieve ;qué arbol puede nas-
cer, 6'si-nasciere; cémo podra criarse como dice Marco Barron?
Pues onde hay extremo calor claro es que si no hay abundan-
cia de aguamno se criard planta alguna; porque la misma ra-
zon basta para’ contra estos dos extremos, que en el uno falta
el calor por el demasiado frio, y.en el otro el humor por el
grandisimo calor; y sin estas dos ‘cosas juntas muy mal puede
crescer. planta alguna. Queda que el medio es'que a los mas
arbeles conviene que es/lo templado; y 'para que cada planta
se ponga onde mejor le conviene; es necesario saber primero
su naturaleza, '6 darle onde estuviere lo que' naturalmente
quiere, y haciendo esto imitaremos 4 la natura, que comun-
mente produce las plantas en los lugares 4 ellas convinientes,
como dice el Teofrasto, que 4 las que-daiia el frio plisclis en
tierras callentes, y-alas que empece el calor prodijolas en
tierras frias; pues quien bien supiere conformarse con la na-
tura, digo -en! esto de las plantas, y 4 quien -6 lo imita 6
ayuda, ella le responde y ayuda muy bien; que mucho ayu-
dael arte & la natura: En las tierras templadas son muy me-
jores. los arboles,y mejores fratas.que en las!:demasiadamente
-mlle_n'tes 6 frias,; excepto algunos arboles cuyanaturaleza s
de criarse -en los tales, como de la salamandra: vivir en el
fuego. : J g B

i oRIGAPTTURO! I #lodit ol dipreT

En qué tierras y. sitios se crian bien los. drboles.

gsllo principal saber escoger la tierra para cada manera de

i ;
S, Y esta es regla comun, que la tierra que, con los calores
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se resquiebra en el estio es malas porque por aquellos resque-:

brajos entra y penetra el calor a las raices, y las seca, como’

dije en el libro segundo de las vifas. Iten, es mala toda tier-
ra salobre 6 amarga, y onde nascen aguas salobres y de otro
mal sabor; porque toda planta tiene en si y en su fructo algo
de la cualidad de la tierra en que se cria, que si es salobre 6
amarga la tierra, por fuerza ha de tener el fructo parte dello;
allende que en las tales los arboles por la maldad del man-
tenimiento que toman de tan malas tierras, siempre son des-
medrados, desequidos, roiiosos, de poca virtud y sustancia.
Tierras duras, recias, fuertes y arenales flojos son asimismo
muy malas, que en las unas no puede calar el agua 4 las rai-
ces por su grande dureza, y en las otras: por ser muy flojas
trascuélase muy aina, y en las tales tierras con poco olvido del
duefio se pierden los arboles.

Las tierras. muy hiimidas son - para: pocos arboles buenas,
si no son de los que llaman acuaticos, como sauces 6 mim-
breras, en pero en. las ;tales es bueno que corra el humor,
que si es estante es muy daiioso. ' - shite :

Los mas de los arboles quieren tierra suelta y enjuta en
la sobrehaz, y que debajo tenga cuerpo y humor. Comun-
mente las tierras muy gruesas'y buenas para pan, y las que
son pegajosas no son para arboles *., - .

Las tierras que dije que eran buenas para viias son bue-
nas para arboles; mas. este aviso doy generalmente, que no
se entiende que por ser tal manera de tierra buena para ar-
‘boles se. criaran. los arboles bien en ella en regiones .contra-
rias 4 tal arbol,; pongo egemplo.! La palma quiere tierra are-
nisca y muy suelta; aunque en tal tierra se pongan en Flan-
des no nascerd; 6 a lo menos nose criara;. que es menester
que aire y tierra concue_rden para la produccion y conserva-
cion de las plantas; y si un cuesco de datil se cae por ahi

1 Porque los 4rboles fdr 14 mayor parte ghieren tierras sueltas y grue=
sas, y asimesmo aires frescos, que en ellos estan mas sanos, la hoja mas
verde y la fruta mas sabrosa. _Aqtre_llas tierras son las mejores para drboles,
que ademas de seér de su natiraleza’ buf:has y tienen tanto frescor y hume~
dad , que sin regarse crecen bien los drboles y llevan su fruto, y son de
menos trabajo;y costa, y la fruta mas sana y mas sabrosa. Las segundas
tierras édn'_ﬂdﬁgé ‘hay las aguas manantiales, las que tienen agua h.ondo, y
se ha de ‘sacar con ingénio. Edic: de 1546, 1569, 1635y 1777+
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en tierras muy callentes, aunque no lo curen se criara y hara
grande. 5 ), | Sl .

Asimesmo los 4rboles 6 quieren mucha sustancia 0 no;
si quieren mucha sustancia, ponganlos en tierras sustanciosas;
y si poca, en tierras flacas: {)orquq al arbol que quiere mucho
humor y sustancia, plantarle en tierras Hacas es no darle man-
tenimiento, y los flacos en tierras gruesas es ponerlos do se
ahoguen *. : :

Asimesmo onde quiera que se cria copia de drboles mon-
teses, es senal que sera aquella buena tierra para los caseros
de su linage, como onde hay acebuches es buena para olivas;
onde piruetanos para perales; onde allozos para almendrales,
y asi de todos los otros. I subpbing )

Quien quisiere poner algun arbol, mire bien si por alli
cerca hay alguno del linage que le quiere poner, sea casero
6 montés: mire si esta verge, fresco, de gentil rama, si lleva
fruta, 6 mire si estd desequido, rofioso, de ruin cuerpo 6
rama: si es estéril; y mire si es por ser mal tratado, que tal
esperanza debe tener del que pone cudl ve los hechos y pre-
sencia de aquel, y este aviso me acuerdo que daba muchas
veces Lope Alonso de Herrera mi padre.

Asimismo es buena tierra para arboledas onde se crian ar-
boles monteses, que son grandes, hermosos, y en su género
fructiferos; y porque muchas veces porné comparacion 6 dife-
rencia de unos arboles 4 otros, entiéndase siempre ser de un
linage, 6 caseros 6 monteses.

-Barriales 6 arcillas (si no son en hondo para las raices
son malos, y pocos arboles se crian, y son buenos en ellos 2,

r O no fructifiquen. Edic. de 1546, 1569, 1645 v 1777

2 Asi no planten 4rboles ni otras plantas juntas donde dan goteras de
canales, porque las goteras destruyen mucho 4 todas las plantas, mayor-
mente cuando novecitas. Asimismo no pongan irboles arrimados 4 pared
_mastde cuanto ella le pueda defender del frio & sol, segun la naturalez;
del 4rbol, ni cabe zarzales, porque las paredes y zarzales comen ¥ disipan
mucho los tales 4rb \les, salvo si son de sii natura tales plantas que lo pi-

;::_:: :'::j!gan necesidad, como yedras 6 jazmines. Edic. de 1 528 v 5i-
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ADICION,

No se distingue con bastante claridad en este caps’tu!olla‘dife-,
tencia que debe establecerse entre los drboles de monte 6 silves-
tres, y los frutales & cu'tivadoes. Kl autor parece que habla solo,
de los Gltimos; y en nuestro entender convendria fijar tan importan=
te punto, estableciendo la distincion deambas f:la.r.es-co_n relacion 4
la estension que se les da 4 unos plantios y 4 lo limirado de los
otros. Los primeros deben ocupar dilatados térrenos, porjgue sus
aplicaciones , usos y calidad lo exigen; y 4 _los segundos , reducidos
por necesidad 4 menores espacios, se les sefialan terrenos mas pin-=
giies, y se les aplican cuidados mas prolijos. %

Por consecuencia de tal principio, cuando se trata de multipli-
car en grande los plantios de 4rboles, se-ha de reparar menos en la
calidad y esposicion de la tierra que en su situacion 6 sea el paraje
4 que se les destina. Es indudable que en un terreno estenso deberdn
hallarse calidades distintas y fondos diversos mas 6 menos ftiles pa-
ra la vejetacion; pero esto, aunque dicho asi parece que ol?lig?ri_a a
variar infinito de plantas adaptindolas segun sus calidades 4 distin-
tas tierras, y por consiguiente 4 mezclar muchas especies en un de~
marcado recinto, no se verifica regularmente en la prictica , porque
ni las tierras ni las esposiciones varian tanto que obliguen al cultiva-
dor 4 mezclarlas 4 cada paso. Todos saben que los arboles son los
mas 4 propdsito para aprovechar los terrenos indtiles 6 menos favo-
rables para otras producciones ; de aqui es que ni las tierras arcillo=~
sas ni las arenosas son absolutamente despreciables para el arbolado,
antes tal vez son estas las Ginicas plantas que pueden mejorar y efec-
tivamente mejoran su calidad. La arcilla y la arena, ya se presen-
ten en la superficie 6 ya se encuentren 4 dos, tres & cuatro pies de
profundidad , siempre recibiran beneficio con tales plantaciones: 1.°
mezclindose la tierra de la capa 6 lecho superior con la masinme=
diata al tiempo de hacer los hoyos y darles las labores necesarias:
2.7 con el enlaze ¢ introduccion del crecido nimero de raizes que
taladrando el terreno en todas ditecciones contribuyen i mejorarlo;
y 3-%con la prodigiosa multitud de hojas, plantas € insectos que
nacen, crecen, mueren y se pudren en la superficie; y aunque es
cierto que esta primera capa de tierra vejetal pocas veces es tan pro-
funda que baste 4 sustentar un 4rbol frondoso no puede. negarse que
contribuye por lo menos 4 mejorar la que se sigue. .'

El autor al principio de este capitulo dice que la tierra gue
con los calores se resquicbra en el estiv es mala, porque por
aquellos resquebrajos entra y penetra el calor d las raizes y las
seca. Es cierto que asi se verifica en las tierras gredosas y arcillo-
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s, genelmets en todss aqullas e o2 ibradores laman
tierras fuertes; pero aunque este es un verdadero : pazm 1§ yejes
tacion de las plantas pequefas no tiene toda I]a in uer;ulcla gube pre—
senta 4 primera vista cuando se trata de culffvar ecr:_ ellas dr C}leds 7
plantas robustas: su defecto en parte se corrije yd 15‘“:5"-‘)"’- € b.a-
fio, no solo por los medios que quedan indicados, .,mo! tambien
plantando de trecho en trecho .arbczles grandezuelos 6 resalvos, quJe
. proporcionando sombra y abrigo 4 las nuevas plantas eviten en f) -

gon modo la accion directa de los rayos del sol, atraigan sobre
ellas y la tierra la humedad y frescura, € impidan que los aires ar-
dientes arrastren y disipen estos benéficos principios de fecundidad.
Con semejantes medios, y dandoles algunas labores lijeras d’urar.ue
el verano que removiendo la superficie tapen las hendiduras ¢ grie-
tas que se abren, serin tambien apreciables aquellas clases de tier—
ras que el autor escluye como malas para el arbolado.

Tampoco son initiles para el cultivo de que se trata los terre—
nos himedos y pantanosos, con tal que se varien las especies de
plantas adoptadas para todo €l en general, y en lugar de pinos,
hayas, robles, encinas, alcornoques, dlamos &c. se pongan fresnos,
chopos, platanos, alisos, sauzes, mimbres, bardagueras y demas
drboles acuiticos 6 de ribera, los cuales, ayudados de algunos des-
agiies, seran bastantes para desecar el terreno, estrayéndole poco i
poco la humedad que le perjudica, y la tierra, mejorada por me-
dio tan sencillo, presentara con el tiempo nuevas capas 6 lechos 1ti-
les para la vejetacion de otras cosechas.

s»Aunque la tierra sea negruzca ( dice sabiamente Duhamel),
» cenizier.ta, roja, blanquizca 8 de cualquier otro color, & ya sea
» franca, limosa, pantancsa, arenosa 6 de cascajo, recia ¢ lijera,
» hiimeda ¢ seca, suave 6 pedregosa, con tal que abunde bastante,
» para que por ella se esparzan las raizes, no hay duda que podra
» servic para criar arboles.,”

Resulta pues que la sitnacion, como se dijo al principio, es en
lo que el cultivador debe reparar con particularidad. Las tierras con-
tiguas a las peblaciones estan consagradas , por decirlo asi s al culti-
vo de granos frumenticios, legumbres, hortalizas, vifas y frutas de
todas clases, y no deben emplearse en el plantio de montes. Su cer.
cania les da la preferencia para ocuparlas con aquellas plantas que
exigen cuidados mayores y asistencia diaria, y la diminucion de
astos que se originan en la conduccien de abonos y acarreos, asi
como el tiempo que emplean las yuntas en ir y volver & labrarlas,
£stan en jroporcion de lo mas cercano, de la facilidad de cultivar—.
las y de la vista de su duefio: razones todas por las cuales se deben
$chalar para el plantio de. montes y bosg

¢ : . ques. grandes los. terrenos
Situados 4 la mayor distancia. de los pueblos. : -
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Por este raciocinio, f'nndadt(} en) la conveniencia y utilidad co=
mun, no deberd inferirse que pretendemos escluir los plantios que
adornan las capitales, las villas y las aldeas. Es bien notorio que
una alameda formada 4 las margenes de un arroyo, un pequedo
bosquecillo dispuesto con arte en un terreno de inferior calidad, y
unos paseos mas ¢ menos dilatados son obras dignas de ejecutarse 4
la vista de todos los pueblos. De su falta se resiente el Estado; y la
salubridad, la decoracion, hermosura y bien general claman en su
favor con mas energia que pudiera mi voz. 4.

CAPITULO IIL
De los sitios para arboleda.

Como dije tratando de las vifias que las que estaban en los
llanos cargaban mas de fruto que las que estaban en los cer-
ros: asimismo digo de los arboles que estan en valles llevan
mas fruta que los de los llanos, y los de los llanos mas que
los de los altos. Los arboles que estan en cerros y lugares
exentos y frescos, dan la fruta muy mejor, y con mejoria pa-

an la multitud: es la fruta mas sana en si, y aun para quien
%a come mas sabrosa, de mejor olor; guardase mas tiempo, y
no es menos en los arboles que en %as gentes: que los que
viven en lugares exentos desabahados viven mas sanos, con
mejor color y doblada fuerza, y aun los que viven hacia el
cierzo mas que los que hacia los otros aires; lo mismo es en
Tlos 4rboles, que a los tales no se les cae tan presto la hoja,
viven mas tiempo, no crian tantos cocos en las frutas por amor
del frio *, tienen la madera mas linda y mas fuerte, y aun por
estar habituados a los frios no se yelan tanto; porque estan mas
ahechos 4 los aires y endurecidos de los frios, que los que es-
tan en las solanas y lugares abrigados 2.

En esto de los sitios cabe muy mejor que en otro lugar
lo que lueFo quiero decir, que quien quisiere hacer alguna
gentil arboleda 6 huerta, procure las cosas siguientes que son

1 Y aire que lo sacude y limpia. Edic. de 1569, 1645 v 1777

2 Hay en 4rboles algunos que echan la raiz en hondo 4 manera de
nabo , como son los naranjos y pinos, y estos tales drboles y los que son
como ellos quieren la tierra honda. Hay otres que echan la raiz en mane-

ra de cabellos, hecha brefia, y estos tales sufren mejor tierra somera, y
lo mesmo en las yerbas., Edic. de 1528 y siguientes.



menester. Lo primero y prinfi;?a? tal tierra cual convenga a la
naturaleza de los arboles, ha de.‘ser por la mayor parte
suelta, y como he dicho que conviene tenga a]:)!.llldallcla.de
agua; porque con ella aun en lugares muy estt_ersles se crian
bien las arboledas, y si hay fuente es muy mejor, por ser a
menos costa, y si no-la hay sea de rio, y aunque esta es costo-
sa, es de mas virtud y sustancia: la postrera agua es de pozo,
que los c%ue usan aguas de balsas es 4 mas no poder; que son
muy malas, y estan muy corrompidas, y no pueden dar buen
mantenimiento al arbol. ]

Procure asimismo tener buenas cerraduras para que ni
bestias lo royan, que no hay en ;‘1 mundo cosa tan ponzc.:ﬁoss._
para cualquier drbol como es el diente de cualquier béstia.,-‘ Y
porque no lo rehuellen, ni entre nadie contra voluntad del
seiior: de las marieras de las cerraduras diré adelante.

Sea cerca de casa, porque la visitara el sefior mas veces,y
serd mejor tratada; y sealejos de muladar, porque el humo
que sale del estiércol echa mucho 4 perder los arboles cuando
estan floridos, y cuanto pro hace el esti¢rcol 4 las raices, pues-
to en el tiempo y manera que debe, tanto dafio hace el humo
dello al érbol abahando la flor. -

Sea tanbien lejos de onde hacen eras y trillan pan, porque
vuela la paja, y asiéntase en las hojas de los arboles y hortalizas,
horadandolo hacelo secar ¢ podrir, y hiceles grandisimo dafio.

Asimismo para poner procure de las mejores plantas que
pudiere haber que den mucho fructo, muy bueno, muy con-
tno, que no ocupa mas tierra la buena que la mala, ni quie-
re mas labor, y la.que es mal« 6 la han de quitar. para poner
otra buena 6 enjerirla, ‘I asi: piérdese mucho tiempo, y los
enjertos no responden todas veces, y aunque respondan, tanto
son mejores cuanto es la mejoria del tronco.

" I.os]arba(;les_cuya fruta dana el rocio, como son los cerezos,
plantenlos al oriente, y a quien aproyecha plantelos al ocidente
0 cierzo T, o : ;

T Es asimesmo necesario que nadie de
picios para cada cosa, como donde ha
aquellos, que grande flojura es dejar pérde

vech: iencia. .
o d:r con buel:m conciencia. !ils de guardar que en los drboles frutiferos
erman gallinas, porque hinchen

_ de sus ricjos, 4 los 4rboles,,y. dafan
la fruta, ¥ aun desmembran el irbol. E.ir. di ;!558, ;;;603,-5:5}};&:::::.
TOMO 1I, R e?

je perder os siting queison pro=
Y 2gua poner dlamos, sauces ¥
r aquellode que se pueden apro-
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ADICION.

Tres puntos son los que con particularidad fijan nuestra aten—
cion en este capitulo: 1.°Ta esposicion y situacion que conviene
para el arbolado: 2.° el desenrollo y multiplicacion de las rai-
zes: 3.° la calidad de las aguas para el ricgo ; sobre los cuales
haremos algunas observaciones que 4 un mismo ‘tiempo aclaren las
ideas y amplien las maximas que con tanto esmero recopild el antor.

En la adicion al capitulo anterior demostramos el fundamento
sobre que estriba la necesidad de distinguir los arboles de monte,
bordes 6 silvestres , de los frutales 6 cultivados. El significado de
estas vozes es bien conocido, y nadie ignora que por arboles fru—
tales se entienden todos los que producen frutos comestibles que
sirven principalmente para el regalo del hombre, como'son ‘el al-
mendro, albaricoque, melocoton, cirolero, guindo, membrillero,
peral, manzano, granado, higuera &c.; y por silvestres todos los
que se ¢rian en montes, valles y selvas sin un cultivo delicado y pe-
noso; los cuales nos proveen de maderas para las obras de arquitec-
tura, para la marina, para los ingenios, fabricas, hornos &c., y de
otra porcion de productos que ademas de suministrar un precioso ali-
mento 4 los ganados se aprovechan para infinitos usos en las artes y
oficios. Tales son, por ejemplo, €l castafio, el nogal, la encina, el
roble, el haya, el alcornoque, el avellano &ec. Y aunque parece
que ambas acepciones separan los arboles en dos grandes familias ab=
solutamente distintas entre'si, no se diferencian ni deben diferenciarse
en lo general los unos de los otros: todos son muy anilogos, y los
reune una porcion de afinidades; pero 4 pesar de esto debe admi~
tirse una division convencional relativa 4 los cuidados, gastos y du-
plicadas operaciones que es necesario emplear en el cultivo de los
frutales, coya delicadeza y nimiedad estan de mas, por decirlo asi,
en el/de los drboles silvestres. Estos, mas robustos por naturaleza, y
menos esclavizados al antojo, y capricho del hombre, padecen me-
nos enfermedades y contraen menos vicios; y como tienen una mar—
cha enteramente libre en su vejetacion viven constantemente mas
anos. : : ach
“Admitida pues la division indicada, y siguiendo en algun modo
la idea del autor, trataremos en este primer punto de la situacion y
esposicjon que conviene para los &rboles frutales. &

De la situacion y esposicion.

Es muy cierto que ,,los drboles que estan en cerros'y Tugares
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esentos y frescos dan’la fruta mejor'y y con mejorfa pagan la
sndritnd.” ;yTambien lo es queno se yg[z_z_n-,l‘i,arxra porque estan
Jechos i@ los aires y mdurer:z‘da.r de los frios como dice Herrp-
ra; pero para lograr _la ventaja que oﬂ:ece estalmg:)uma e« preciso
que el cultivador conozca no solo 1&:. calidad .de la tierra, su esposi-
cion y situacion , sino tambien el clima que habita y la temperatura
del gire que mias generalmente rige, porque con arreglo 4 estas cir—
cunstancias pueda sefialar-la clase de drboles que conviene o que
pueden’ vivir: mejor 'y fructificar con-mas. abundancia..Los perales,
manzanos, ciroleros, guindos y cerezos resisten mas que otros los
temperamentos frios y heladas del invierno, apetecen: los sitios ele—
vados , y vejetan con mucho vigor auri en las sierras y provincias del
norte de Espafia. A-estas clases parete que el autor dirige principal-
mente las palabras que: copiamos arriba, contraponiéndolas tacita~
mente al melocotonero y albaricoquero, granado, azufaifo, la higue-
fa y la'vid, que ‘aman los climas templados y calientes, y al limo-
nero, el naranjo el almendro y el algarrobo, que todavia los nece-
sitan mas célidos. .

Paraeultivar los imelocotorieros , - albaricoqueros y otros seme~
janites seelijen: los' terrenos:.de::buena esposicion \y. resguardados de
los aires:del norte, 6 de cualquiera otro que pueda alterar su vejeta-
cion; y aunque escierto que en algunas de nuestras provincias me-
dianamente templadas se ven arboledas de esta clase puestas 4 clima
libre, es preciso en otras menos calientes proporcionarles abrigos
unéloga&:ffsu calidad y mayor ¢ menor delicadeza; de modo que
al 'mismo tiempo que favorezcan la vejetacion y medros de la planta
preserven sus frutos de las heladas y escarchas que con frecuencia
Jos arrebatanen la primavera. -

Con este objeto plantamos en los jardines y huertas de Madrid
y su partido cuantos drboles se pueden colocar arrimados y cefidos
-a/las paredes, los cuales, armados en figura de abanico abierto, for-
man-las espalderas tan dtiles como hermosas. En ellas se conser—
van las frutas 4 pesar.de los temporales mas frios que suelen venir
al fin del invierno, al paso que en los demas arboles del resto de la
‘posesion‘se pierden con frecuencia por la causa indicada; de aqui se
infiere que cuando el ‘autor habla sobre este punto al fin del capi-
tulo 2.° se gobernd por la prictica y uso de su pais, 6 que tuvo
‘presente-el clima templado de Talavera, su patria.

_ Por consiguiente; atendiendo 4 las ventajas que resultan al cul-
tivador de tales: plantios, ya se consideren como el mejor. adorno
de las paredes vestidas de verdura y frondosidad , 6 ya como un
verdadero resgnardo de los frutos y de los arboles delicados , es muy
recomendable esta practica, no obstante que Herrera parece que en
algun modo la repugna cuando dice y,m0 pongan irboles arrimados
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ni_pared, mas de cuanto ella les puneda défender del frio & del sol
»ni cabe zarzales, porque las paredes y zarzales eomen y disipan
» mucho lés tales drboles.” ' \ s ] .

De la produccion de las raizes.

y» Hay en drboles algunos (dice: el autor) que echan la raiz en
»hondo 4 manera de nabo; comoison los naranjos y pinos, y- estos
ntales drbolés y los que 'son como ellos quieren la tierra-honda. Hay
» otros que echan la raiz en manera de cabellos hecha brefia , y estos
»tales sufren mejor tierra somera.” Los cortos adelantamientos que
las ciencias natorales, y singularmente la quimica y la fisica habian '
tenido en el tiempo en que Herrera escribid su obrayy la poca
atencion que habia ‘merecido la agricultura en los siglos inmediatos
al en que florecié  este 'y otros muchos sabios espanoles, el diseul-=
pan absolutamente ‘de no 'haber tratado el punto de la germinacion
de las semillas, desenrollo y acrecentamiento de las raizes con la
precision y claridad que pide ; pero si nosotros he;pos de hablar de
tan:importante ‘materia, 1y llenar el vacio- que -dejé.suautoryl nos
vemos obligados 4 ‘manifestarlos  resultados de: los! espérimentos. 3
observaciones que han publicado en sus inmortales: escritos- Hales,
Dukamel - Rozier y otros sabios naturalistas modernos,- Esto, o
obstante s preciso confesar que Herrera no-disté mucho del blanco,
a que los ogservadores citados ‘dirigicron sus miras para ayeriguar
verdades tan importantes en el Srden de la economia vejetal; ¥ aca-
so las ideas de este‘espanol benemérito les sirvieron de guia para sus
ensayos y esperiencias ; porque con efecto, asi en los ?arbaies-cnamt?
en todas las demas plantas se observa que unas producen la/primera
raiz Hamada mabo, casisolitaria ¢ desnuda, la cual se alarga 4 gran
profundidad sin dar muestras de nuevas ramificaciones ; yiotras hay
que aunque al pringipio de su desarrolio echan esta misma, raiz soli-
taria, se ‘acompafia muy pronto de algunas laterales que:se desen—
vuelven y se subdividen en dos, tres, cuatro 6. mas @ajos; O sean
ramificaciones de segundo Grden. ; &, ivai leb it ls

s La raiz es aquella parte inferior del vejetal, por medid:.de la
» cual 'se: mantiene adherido 4 la tierra, y por ella toma y atrae ma-
@ teria para su nutricion, aumento y vida . g lu?

» El primer paso’ que da la semilla para su: desarrollo: es: brotar
»la raizillay que en lo sucetivo serd la raiz central maestra, O/propia-
wmente ‘el nabo. Esta‘esla raiz de primer drden, que profundizando
» perpendicularmente en'la tierrra, se estiende hasta donde puede pe~

1 Véase mi cartilla elemental pig. 18, 6 la leccion 2. del primer
tomo de mi curso de'Agricultura » pig. 17..




.
I
» netrar; pero si padece algun Saﬁo 6. si se’le snprime. su estremidad,
» entonces se divide en otras secundarias, O sean ramificaciones late-
» rales que se vuelven 4 subdividir en otras mas delgadas de tercer
»orden; y asi,cFrccediendo sucesivamente , siguen hasta_ fbrlmar
» aquella multitud de raizes fibrosas 6 capilares, que los jardine-
»ros llaman barbas.” .

La raiz provee al vejetal, al menos en mucha parte, de los jugos.
que han de formar su armazon, y han de facilitar su acrecentamien-
to y fructificacion ; pero la invariable ley de la naturaleza, que did
4 las raizes el mismo desarrollo que 4 las ramas, ordend que guar-
dasen ambas producciones entre si la mas exacta proporcion, no
solo con el objeto de equilibrar la cabeza con el pie del vejetal, y
mantenerle fuertemente asido 4 la tierra, capaz de resistir al impetu
del aire y peso del agua y de la nieve que en muchas ocasiones car-
ga enormemente sobre él, sino tambien para elaborar los jugos que
ellas separan de la tierra, y los que las hojas absorven de la atmds~
fera, los cuales como en circulacion descienden a las raizes, de cu-
yo equilibrio y perfecta elaboracion pende la salud y vida de las
plantas.

Tan importantes nociones manifiestan que sea cual fuere el ta-
maifo 6 porte de un 4rbol, siempre se ha de suponer que sus raizes
son proporcionadas 4 la estension y volimen de las ramas; y por
esta regla, bien meditada, podra el agricultor conocer los arboles
que conviene cultivar en las diversas clases de tierras, con relacion
al fondo que presentan las primeras capas & lechos que conticnen,
calculando siempre que una mata, un arbusto 6 un arbol pequefio
tiene menos raizes que un roble, un nogal, un castafio &c. ; y que
para criar estos jigantes del reino vejetal se necesita un terreno
profundo, en donde dilatindose sus gruesas y multiplicadas raizes
puedan adquirir toda su grandeza, vigor y lozania,

De la calidad de las aguas para al riego.

Tratando Herrera de manifestar cuél sea el agua mas convenien-
te para regar los drboles dice: ,,Que los que usan agua de balsa
»es @ mas no poder , que son muy malas y estan muy corrompi-
wmdasy y no pueden dar buen mantenimiento al arbol:" ervor
que nos vemos, precisados 4 desvanecer, pues 4 la verdad no se co-
noce en qué pueda fundarse nuestro autor para asentar como princi-
pio una proposicion tan equivocada, ni tampoco se entiende hasta
qué grado de corrupcion deben llegar las aguas detenidas para que
vengan & ser contrarias 4 la vejetacion, y escluirlas del riego de las
plantas. Si dijera que las aguas salobres ¥ las metilicas, usadas sin
precaucion alguna que corrijiese su acrimonia, eran contrarias 4 13
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vejetacion, 6 que el riego dado 4 las plantas en tiempo de calor
con agua acabada de sacar de un pozo, sin esponerla antes 4 la dc-
cion jgel sol, perjudicaba infinito 4 los vejetales hasta llegar 4 ha-
cerlos perecer, se lo concederia al momento; porque ademas de ser
e:to fundado en la teoria, lo acredita la diaria esperiencia; pero de-~
cirnos solamente que por estar mas corrompidas #o pueden dar buern
mantenimiento al drbol, es preciso negarlo como’cosa que contra-
dice 4 los sanos principios d¢ la fisica y 4 la practica general de to-
dos los mas ilustrados agrénomos.

Si consultamos 4 Columela veremos que regé una cepa con
orina corrompida, y observé que ni la uva ni el vino contrajeron
ningun mal sabor, é,' que el escremento y orinas del hombre, di-
suelto todo y echado sobre las raizes de las plantas y de los arbo-
les frutales, les hace crecer con vigor y fructificar con abundancia,
cuya prictica mejoré mucho los manzanares y viduedios de Italia.

Si leemos los elementos naturales y quimicos de agricultura de
Guillemborg , se nos asegura que el alimento de las plantas se con-
vierte, durante su acrecentamiento, en una sustancia aniloga, y que
las sales putridas dificultosamente penetran en los poros de los veje=
tales, de donde se infiere con la mayor evidencia que por mas cor-
rompida que esté el agua de balsa no lo estari tanto como la orina
del esperimento citado; y sin embargo Columela no noté malos
efectos despues de haber regado con ella su cepa. )

La prictica de los agricultores catalanes y valencianos confirma
estos hechos, y califica de justa la objecion: ellos buscan con esme=
ro y pagan con estimacion las aguas inmundas de las cloacas, y
conduciéndolas 4 sus posesiones riegan la tierra con lo liquido y
con lo grueso embasuran. ‘Los hortelanos de los alrededores de Bar=
celona hacen un uso continuo de estas aguas, con las cuales aceleran
la vejetacion de sus hortalizas, y logran cosechas abundantes y fru-
tos muy tempranos. Tan codiciosos como econdmicos suministran
este abono unas vezes en forma de riego, disolviendo todas las ma-
terias gruesas en las aguas, y otras (que es lo mas comun ) en for-
ma de mision ; en cuyo caso abren un pequeio hoyo en derredor
de la planta, y van repartiendo con un cazo la porcion que pueden
dar 4 cada una, arreglandose 4 la cantidad de materia de que pue=
den disponer, y tapan despues el hoyo con la misma tierra que sa=
caron Cﬁ: ¢l, para que no se evaporen y disipen las sustancias 6 prin-
cipios de fecundidad que contiene.

En Madrid tenemos otro ejemplo del buen efecto que producen
las aguas corrompidas, las cuales antes benefician que darian 4 las
plantas. La huerta del conde de Bornos, contigua 4 la puerra de
Atocha, no tiene otra para el riego que la que recoje en su noria
de las alcantarillas inmundas del hospital General y del Prado. Es-
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sl corrompidas hasta lo sumo, exalan tan mal olor 311? en
ningun tiempo Euede acercarse al estanque ninguna pf:rsomll1 elica-
da; y la posesion, regada con .ellas., cria mas y mejores ortalizas
que cualquiera de las otras que tiene junto 4 sl !

Lo mismo sucede en dos & tres huertas de las que hay en la ri-
bera del rio Manzanares, entre los puentes de Toledo y Segovia,
pues aunque tienen norias con aguas claras y limpias, aprovechan
cuanto pueden las que bajan por varias alcantarillas, cuyos derra=-
mes pasan por sus posesiones ; siendo de notar que mientras tienen
agna de esta clase no riegan con la de la noria.

Sin embargo, para aclarar convenientemente un punto de tanta
importancia, y evitar las equivocaciones y perjuicios que de su
aplicacion sin examen pudieran resultar 4 los labradores , hortelanos
y jardineros que no se detienen a reflexionar, no podemos menos
de advertir: 1.° Que con la continuacion abusiva de estas aguas in-
mundas, adquiere la tierra una porcion de sustancias que la dafian
6 benefician segun su calidad: perjudica su uso frecuente 4 las tier—
ras ardientes y lijeras, y sow utiles & los terrenos fuertes , hiimedos
y frios; y aun en estos dltimos sucede muchas vezes que no pueden
criarse plantas delicadas, especialmente durante el verano y en los
paises calidos y secos: 2.° Que ni las aguas de las cloacas, de que
se sirven los catalanes, ni las de las alcantarillas que aprovechan los
madrilefios, son simples materias fecales, S sean orinas y escremento
humano. Es bien sabido que van acompanadas de gran cantidad de
agua comun y de otras sustancias y materias, las cuales mezcladas y
fermentadas en los depésitos, aunque sea por poco tiempo, se
combinan y forman aquella:mezcla jabonosa tan wtil para la veje-
tacion: 3.° Que si se regase una planta con orina sola antes de fer-
mentar, & sea en el estado que sale del cuerpo del animal, su acri-
monia no podia menos de causar la destruccion de la planta 4 que
se acercase, de donde resulta que para serle 1til debe usarse & en
forma de abono, mezclada con tierra 6 con estiércol, & en forma
de riego mezclada con agua comun. En una palabra, combinada
desconmpuesta por medio de la fermentacion.

De todo lo dicho se deduce que la corrupcion que el autor su-
pone en las aguas estancadas, no las escluye del nfimero de las titi-
les para el riego, porque rara vez se encuentran en un estado tal
que puedan llamarse verdaderamente corrompidas; y sino diganme
¢las balsas de que se trata pueden desaguarse 6 mno? si pueden
desaguarse, como ticitamente lo dice la misma proposicion (los que
usan de agia &c.), sopone la facilidad de renovarse, Y en este ca-
so no hay corrupcion, y si no es posible el desagiie estd demas la
advertencia, porque no teniendo uso no podrd danar ni beneficiar &
las plantas el agua detenida en las balsas.
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Con tales hechos, y Dmitiegdd p?)r ahora presentar una diserta-
cion que manifieste cémo obra el agua en las plantas y en la tierra
para promover la vejetacion, nos contentaremos con afladir que: sea
cual fuere el agua de que el agricultor pueda usar para el riego de
sus plantas, no debe desperdiciarla. Si en clla hubiere algun vicio
de los que espusimos al principio, debe corregirse por los medios
conocidos que en general se reducen 6 4 tenerla espuesta al sol para
que se caliente é impregne de las emanaciones atmosféricas, 6 2
echar en el estanque algunas porciones de cal viva que la hagan Wtil;
de este modo todas seran de sumo provecho, y con ellas asegurard
el labrador el fruto de sus afanes y sudores. 4.

CAPITULO 1V.
De las maneras de poner los drboles.

&

r—l eofrasto escribe muchas formas de nascer 6 poner los 4rbo-
les; mas destas las tres escojo para los labradores, que las otras
de nascer de su gana por los montes; y como nacen las yer-
bas en los campos de una oculta simiente de la tierra, 6 co-
mixtion de los elementos, 6 nascer de una astilla 6 raja, como
ha contecido en acebuches y olivas y otros drboles, que tienen
muy viva la fuerza de prender y nascer; mas las dejo para
contemplacion de fil6sofos que escodrinan los'secretos.y fuer-
za de'la natura, que para egercicio de labradores que conti-
namente han de escoger {r obrar lo mas seguro. |

Digo que todo arbol se puede plantar 6 de simiente
desta son los barkados que nascen lejos del arbol onde no af:
canzan las raices, 6 de barbado de los que nacen de la raiz ar-
rincandole, 6 de'ramo. Plantar de ramo. es de tres maneras.
?estaca cortac%a 6 rama desgarrada, 6 pua para enjerir, desta

iremos por si adelante.

Sepa todo labrador (y labrador llamo 4 cualquier perso-
na que entiende en labrar el campo sea rey 6 roque) que
toda planta que tiene simiente tiene fuerza en ella para nascer:
mas muchas hay que la tienen tan flaca y de tan poca fuerza
y virtud que los arboles que della nascen son muy tardios en
.criarse. Salen desmedrados, llevan tarde y mal fruto, y aun

Jos mas dellos salen estériles, y que para ser buenos tienen ne-
cesidad de enjerirse y traspenerse.
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- Muchos de los' que llevan 7s';imif.'nte y aun los mas tiellen
fuerza en las ramas para nascer dellas y hacerse buenos arbo-
Jes; otros no tienen virtud en las ramas: que falso es aque-
llo que dijo el Crecentino, que todo z'!rbql prendia de ramo, lo
cual es imposible en ¢l pino y en el ciprés, nebros y otros mu-
chos drboles, que 4 unos di6 Dios virtud en la rama para criar-
se, 4 otros solamente en'la simiente, 4 otros en uno y en otro.

Todo arbol que no tiene simiente es por fuerza que nazca
6 de algun barbado de raiz, 6 de algun ramo 6 estaca co-
mo los sauces. Otros tienen mas fuerza en las ramas y mas
virtud para nascer; mas tanbien nacen de simiente: verdad es
que (como dicho tengo ) los mas que son de simiente no res-
ponden ni salen tales como los padres, y aun asimismo no me
parece que acerté el Teofrasto en decir que ningun drbol de
simiente era bueno: no sé alla en la Grecia como se han, mas
acd en Espafia muchos vemos y muy buenos de la simiente
como nogales, duraznos, almendros y otros: muchos. Dice €l
que para ser buenos tienen necesidad de enjerirlos, si dijera
mejores concediéraselos que todo drbol enjerto da muy mejor
fruta; mas no por eso dejan de ser buenos aunque no sean
enjertos, cuanto mas que segun opinion de algunos, drboles
hay fructiferos que no se pueden enjerir, y son de buena fru-
ta, y aun los tales no pueden nacer de rama sino de simiente.

. En los arboles que tienen la simiente menuda, estd mas
viva la virtud y fuerza para nacer en las ramas que no en la
simiente, como en las higueras, olivas, vides: verdad es que
toda planta que nasce de simiente, es de mas luenga vida que
las que se crian de barbado 6 de ramo, como vemos en lés ca-
brahigos, acebuches y piruetanos, y en todas las monteses, las
cuales se crian de la simiente que las aves comen y echan en
el campo.

. Todo arbol que nasce de simiente, y aun los que de si
mismo nascen, son muy - someros, y para ser buenos tienen ne-
cesidad de: trasponerse. il .

Todo arbol que 6 de rama 6 barbado 6 pua se cria, crece
mas aina, y es de muy mejor fruta, y muchas veces sembran-

do simiente de buenos 4rboles nascen estériles y monteses, y

'{mm.endo ramos de monteses salen arboles fructiferos; tanta es
a diferencia de rama 4 simiente.

TOMO 11. c
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Los que mejor prenden de rama son los que tienen los
ramos verdes, hermosos, lisa la corteza, llenade zumo y sus-
tancia; no digo las ramas verdes en el ser, que eso es por
fuerza, sino en el aspecto 6ﬂvist‘a, como la oliva, nogal, hi-
guera, alamo, que como dije tienen la corteza fresca y lssa,\
no roiiosa '.

Los que de ramo no prenden son los que tienen la corteza:
muy brozna, y que parescen los ramos secos, como el pino,
nebro, ciprés, que aun al parescer estan secos y sin virtud;
verdad es que aun en los tales prenden algunos de rama, co-
mo el moral y arraihan; mas las ramas de los tales han de ser
nuevas de cinco 6 seis afios, lo cual en los que dicho tengo
no haran nuevas ni viejas.

Todo 4rbol que no se puede enjerir de pua 6 de escudete
no prendera de ramo. Y porque para poner los 4rboles ocurre
primero la simiente, diré primero de los que se han de poner
de simiente, en' qué manera y tiempos. Mas esto aviso pri-
mero, que onde han de poner arboles 6 otra cualquier cosa de
simiente, y aun de cualquier manera que sea (si no es estaca
muy alta) no entren gallinas, que en el mundo no hay cosa
tan dafiosa ni contraria 4 toda planta pequena asi escarvando
como picando, que de mas de ciento y cincuenta naranjos que
tenia en tiestos por guardados que estaban no me han dejado
sino tres o cuatro bien picados y desmedrados, y aun cada dia
me los amenazan, y determine quien'quiera en un lugar te-
ner lo uno 6 lo otro, que no es seguro fiar confites del goloso
ni 'dineros del ladron.

Las simientes son de dos maneras: unas cuescos, otras no;
y con los cuescos pon%o las nueces y toda simiente que tiene
casco duro. Otras no lo son, que 6 son pepitas 6 de otra ma-
nera, como de cipreses 6 laureles. Las que son duras como las
primeras, es bueno que las pongan en fin de' Otubre ¢ hasta
mediado Noviembre, porque la dureza de la corteza 6 casco
se quebrante Y abra con el humor del invierno; y ‘cuando
asoman los ‘calores de la primavera han ‘ya echado algo de
. X Mas los tales mejor prenden de rama vieja que tenga mucﬁqs
fiudos , porque por alli hecha, y sea sana y verde. Destos prenden bien los

flexibles, que otros llaman vinces, nosotros verguias, ¥ estos se quieren
acodar y pisar mucho, Edic. de 1528 v sizuientes,
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raiz, y ctescen muy bien, excepto sino son tierras demasiada-
mente frias y hiimidas, que en las tales se puedf:nf bien sem-
brar las tales simientes desde pasado el mes de Dx}membre has-
ta por todo Enero y parte de Hebrero. Mas todavia lleva gran-
disima ventaja lo que es algo/temprano , con tal que no salga
de tiempo. Mas si son simientes menudas, como son las pepi- .
tas de membrillos 6 de perales, manzanos, laureles, cipreses y
toda simiente flaca 6 de poca fuerza, débenla sembrar por la
primavera, que haga ya calor, que ayuda mucho a despertar

avivar las simientes; que si las sembrasen antes del invierno,
?; multitud de aguas y grandes frios las ahogarian y destrui-
rian del todo. Con todo eso si es 6 tierra muy callente 6 en-
juta podranlas poner antes del invierno; mas ha de ser tem-
prano, porque esten si ser pudiere nascidas antes de los yelos,
4 lo menos que esten arraigadas.

De las primeras pueden hacer almaciga; mas las tales que
no quieren tanto regalo, mejor es que las pongan apartadas
cada una por si; y si las pusieren juntas, haya a lo menos un
palmo de una 4 otra, y una mano en hondo. Mas las que son
menudas y flacas como las segundas, para bien hacer deben ir
en almaciga : digo en era como el colino 6 porrino, 6 las otras
hortalizas .

En cualquier manera de simiente, 6 sea cuescos 6 pepi-
tas 6 nueces, sea de arbol sano, ni muy nuevo ni reviejo, si-
no que esté en buena edad; asimismo sea de mucha fruta y
muy buena, y escojan la simiente entre buena la mejor, pe-
sada, sana, lisa, no de fruta cocosa ni aceda, sino bien madu-
ra y cogida en buena sazon.

Muchos usan sembrar por si el fruto entero con su simien-
te, digo la manzana 6 pera 6 membrillo; y no creo que yerran
en ello. Mas esto es siendo el fruto de buen sabor, olorioso,
dulce como los peros, membrillos, que la simiente aun toma
alli de la bondad del fruto mas perficion; que en Jas que son
simientes acedas, como naranjas 6 limas para que nazcan na-
ranjos 6 limones, saldrin muy mas acedos los frutos que si
fuefa por si la simiente; porque claro es que mas se conser-
vara en su ser cualquier cosa estando con quien la conserva;

I Con tal que vayan sembradas muy ralas. Edic. de 1528 y siguienter.
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pues como la ciscara a la(nuez), asi conserva aquella pulpa
de los' membrillos su simiente. Esto de sembrar asi no lo di-
go para en las frutas que tienen pulpa y cuesco debajo, co-
mo los duraznos, guindos, cerezos.

Pues habida la simiente (si la han de sembrar por si tal
cual he dicho) allanen bien una era 6 dos, segun fuere la
cuantidad, mullendo muy bien la tierra, limpiandola de to-
das piedras, yerbas y suciedades. Es muy mejor que sea en
tierra que no se haya labrado jamas, porque esté mas sustan-
ciosa, que en la tal cualquier simiente prende mejor, y cresce
mas aina; y si tal no se puede haber, sea tierra muy hol-
gada: sea asimismo suelta y muy estercolada con estiércol vie-
jo y podrido, y cuando pudiere ser mezclado y encorporado
con la tierra. Sea la era larga y angosta, porque desde fuera
sin hollarla puedan poner la simiente, cubrirla, escardarla y
limpiar los arbolecicos.

Otros ponen estas simientes en tiestos: lo que digo en lo
uno entiendan para lo otro; que no hay otra diferencia sino
ser grandes 6 pequefias eras *. Pues aderezada y mollida bien
la tierra, pongan la simiente muy por 6rden, y con un arne-
ro ciérnanle la tierra encima muy delicadamente cuanto dos 6
tres dedos en alto. Es mejor poner estas simientes en crecienté
que en menguante, como dicho tengo en otras partes, y diré
adelante; que por ser precepto tan provechoso le repito mu-
chas veces. Sea en dia callente que no haga frio; y si fue-
re tiempo que esté aparejado 4 llover, no lo rieguen an-
tes que llueva, que mucho mas ayuda a abrir la pluvia que
el agua de fuentes 6 pozos; y si tal no la hay, de rio es me-
jor; y si hubiere de ser de pozo sea recien salida, ‘porque
esta callente. Rieguen la era con mucho tiento no vaya el
agua de furia, que amontona la ‘tierra, y arra y descubre
la simiente: échenle una red encima por los péjaros que lo pi-
can y escarvan. Si los tales.arbolecicos nascieren espesos, en-
tregéquenlosl porque mejor crezcan; y si hace grandes soles ¢fi-
branlos las siestas con algun sombrajo, y 4 la-noche y maiianas

1 Verdad es que los que se ponen en el suclo, demas de la mejoria
de tener mas tierra nacen y crecen mejor , porque hay mas calor en el suc-
lo en ¢l invierno que en los tiestos: Edic. de 1528 » siguientes.
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esten descubiertos; y en el invierno clibranlos de noche, y es-
ten desembarazados de dia si el dia no fuere muy _de:sabn o iile
yelos y frios. Muchos hay que ponen las tales csilmlerites al a
por el estio diciendo que el refar mucho y grandes calores las
hacen mas aina brotar. Verdad es que no niego que entonces
pueden tanbien nascer: mas grande ventaja tienen las que en
la primavera se sembraron, que allende de ayudarles mas el
tiempo por ser mas vivo, estaran mas crecidas y hechas para
sofrir los frios del invierno; cuanto mas que aquel grande sol
del estio mas ayuda a recocer, escaldar y quemar las tales si-
mientes que 4 brotar: lo uno es acertamiento, Eo otro natura];
y ¢quién no vera ser muy mejor sembrar el arbol d_e su si-
miente cuando €l quiere brotar que cuando se ]r;{ quiere caer
la hoja? que Jo mismo que obra el tiempo en el arbol obra en
la simiente. Reparti6: Dios los tiempos, unos para poner, otros
para coger, otros para labrar, y todos para bien hacer. Pues
desque esten ya crecidos algun poco pénganles sus rodrigones
pequeiiitos, porque vayan derechos, y quitenles lo que nas-
ciere 'por bajo porque crezcan en alto, porque toda planta
que es nueva tiene necesidad de crescer en alro hasta que esté
tal que no la alcancen bestias a roer el cogollo, y la que quie-
ren que crezca en alto hanle de quitar las ramas bajas, con
tal que siempre le queden no menos de dos 6 tres cogollos;
porque si uno se helare 6 le royeren no se pierda del todo, y
aun 4 las veces le quitan aquel por donde mejor brotara. Asi-
mismo las que han de parrar y embarnecer desplintenlas de lo
alto, y asi rehardn en ramas y cuerpo. Tanbien se crian los
arboles muy altos si son puestos bien juntos, y hécense mas
parrados, y extienden mas las ramas por los lados estando
apartados: por ende. vea el seilor de cual mas se agrada, 6 que
e lo que mas conviene 4 sus arboles y heredad. :
_ Asimismo toda planta nueva, agora esté en almaciga 6 no,
tiene necesidad que le mullan muchas veces la tierra, que esté
fpﬁl ¥y hueca y blanda. Y porque arriba dije que la era para
poner las simientes’ de Jos 4rboles habia de ser bien estercolada,
y algunoes hay 4 quicn el estiércol es dafioso; tratando de ca-

da una por s d'ix_"e’ a cual es provechoso y 4 cual contrario.
Mas torno 4 decir en.el poner destas semillas que las gran-
3 8¢ ponen mejor antes de los grandes frios del invierno, ex-
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cepto si no fuesen tierras en(demzsia hiimidas y frias. Mas en
lo de las menudas, mi parecer s que sean puestas despues de
los grandes frios del invierno, que es ya por Hebrero y Mar-
zo, si no fuesen lugares muy callentes; y aunque en los con-
trarios algunas veces suceda bien, en las: mas «cosas se h.a de
poner por obra lo mas seguro, si no: queremos: arrepentirnos
muchas veces; y esto cuanto al poner de los arboles en gene-
ral de su simiente: del trasponer dellos ‘adelante se dira. Esto
es cuanto en los que se ponen de simiente. Los arboles que
nascen de simiente para que lleven mas aina, 6 los enjeran
en. otros, 6 otros en ellos *. :

' ADICION.

No es menos itil en mi entender combatir la preocupacion,
desterrando las vulgaridades recibidas, que inventar cosas nuevas.
Los progresos de la agricultura serian hoy dia’incomparablemente
mayores si las doctrinas que nos han dejado nuestros antepasados
estuvieran purgadas de la supersticiosa credulidad de los tiempos en
que vivieron, 6 por lo menos se hubieran aclarado suficientemente
Jos puntos oscuros de que abundan sus escritos ; pero el largo silen—
cio que se ha guardado, por el respeto debido 4 la fama de los au-
tores, ha dado motivo 4 que, prevaleciendo' el error aftigno, se
haya estendido 4 todas las clases, y convertido, por decirlo asi, en
principio 6 axioma general, iy .

Herrera, 4 pesar de su erudicion y vastisima literatura, tuvo la
debilidad de copiar muchas de aquellas miximas confusas, oscuras
6 equivocadas que encontrd en las obras de los que le precedierons
¥y en comproba_cion de esta verdad séame permitido analizar entre
otros el pasage siguiente. e ; :

En el libro 2.9, capitulo 16, tratando de cavar las vidas, y re~
firiéndose 4 Paladio dice: que perece la grama si se cavan las vi-
Aias con azadon de cobre templado con sangre de cabron. A

1 Y porque muchas veces acontece que se crian drboles en tiestos , co=

mo son naranjos y otros de muchas maneras, y algunos dellos son de na-
turaleza que por no poder extender Jas raices se les revuelven en derredor
del tiesto, y andando el tiempo enferman y se pierden, y por tanto & los
tales les vacien la tierra y les corten las raices retuertas, y aun si los tras—
ponen en el suelo, quebrando el tiesto les corten las raices retuertas ¥
medrarin, que de otra suerte no medrardn, y aun se¢ pierden, Edic. de

1528, 1546, 1569, 1645 1777.
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it ddtanta autoridad 5}1;:505 de creer que con efecto la ;irtud
del cobre templado en la’ sangre de cal::rcn es bastante poderosa
para estinguir la grama, & deberemos primeramente exa;n;)nar. con
maduro juicio el espiritu del autor mas bien que las palabras con
que lo espresa? Por mi parte estoy intimamente convencido de que,
si 4 primera vista se presenta la proposicion como el mas alto desa—
tino, despues de bien examinada hallaremos ser una verdad com-
pletamente demostrada.’’ ' < pigpetiy 2

Yo ‘entiendo que en el azadon de cobre estd significado el di-
nero que se ha de invertir en los muchos jornales' que se necesitan
para desarraigar la grama de un terreno; y por l'a sangre de cabron
en que ha de remplarse’ se'manifiesta’ la paciencia que hla de tener
el que hace la labor y ‘el cual ,‘al paso-quie va cavando l4 tierra, debe
it tambien ‘con ‘gran ‘pausa recogiendo hasta los'mas ‘menudos peda-
zos de raiz para qué no queden envueltos'y enterrados.

Si la interpretacion que acabo de esponer acerca del pasage ci-
tado es cierta, se verd claramente en €l la mixima mas util y arre=
glada 4 los buenos ‘principios, en lugar de la pueril patrana que'lo
material de ‘la ‘letra ofrécia’ A'la misma‘clase me parcce que perte-
nece lo'que trae-de Teofrasto al principio’ del preséiite capitulo.

Es ciertisimé qué nacen'los arboles por'los montes y esparcidos por
los campos , como nacen las yerbas; pero tambien lo es que no pue-
den nacer de otra cosa que de una semilla perfecramente organizada,
la coal, desprendida de la'planta‘que la produjo, y'conducida 4 aguel
parage por el agua, por elviento ;"6 por las aves € insectos, germina
¥y nace en el sitio en'que la vemos -tal vez solitaria Y sin compa-
ﬁera"en la circunferencia de muchas leguas. “El pensar ‘que en'la tier-
ra 6 én'los demas elenientos, como'dice Herrera, hay virtud capaz
de reproducir por si‘un solo vejetal , es caer en tn error de la clace
del que hemos rebatido, y para evitarlo s preciso no equivocar la
faculrad “intrinseca de la sémilla En la’ multiplicacion y reproduccion
de sn especie , don! la--de.l@s:agemes'esternos que' obran ya activaya
miateridlmente: sobre' sus paries (orginicasy 'y miticho menos <e' deben
confundir ambas causas con las operacionés avxiliadoras ‘del cultivo,

: La faculiad: multiplicativai de cada semilla, 4 huevo vejeral, re—
side en‘el corculo, fecundado-en'la planta que la produjo’ por los
organos masculinos 3y +la de"los agentes estérnos que obra Sobre [as
Ppartes o‘rgamcas_def!_a's'}miente-; la ‘re¢ondcemos’ en el calor Y el
Are, acompanados-de cierta pordion dehumedad, ¢
ik g b b N ol Al L
e ré.’::rsicgude fxy_ﬁ e--mr;.lln-gllcar los a_r[m?es; trataremos del
e prac i e verificar ﬁs‘slem_bras_, ya séan de asiento, O ya
1vero o almaciga, que-‘es 4 19 ‘que” prindipalmentc se dirige el
Ppresente capitule. oinlu 2x ol e gy ci ' 1

.~
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El vivero es un sitio destinado4é la multiplicacion de todd clase
de irboles, sean fratales & silvestres. En ¢l se siembran, se plantan
y cultivan hasta el tiempo de ponerlos de asiento en el_jaaragt.’. en
que han de permanecer. Su terrene debe ser de buena calidad , libre
de grama y otras malas yerbas, y gozar de una buena esposicion
para que le bae el sol por todas partes con abundancia de agua
para el riego.

Su repartimicnto se ha de hacer en cuarteles & cuadros grandes,
y estos divididos y subdividos én canteros y en eras pequedas , como
se practica en el cultivo de las hortalizas.

Todas las semillas indistintamente se siembran en eras llanas, y
si son delicadas se abonara la, tierra.con-un-poco de mantillo bien
podrido y menudo, para que se beneficie, se ahueque y ponga
mas suelta, y la planta pueda nacer con mas libertad. En estas eras
se abren unas rayas paralelas de alto 4 bajo 4 un pie de distancia
entre si, y de dos 4 cuatro dedos dé profundidad.

Las pepitas de pera, manzana, membrillo &c., la simiente del
dlamo, plitano, abedul, séforay moral i cinamomo y otras muchas
que son menudas se siembran en dichas rayas 4 dos 6 -tres dedos de
profundidad , cuidando de que la siembra yvaya espesa, porque mu-~
chas semillas no suelen nacer, ya por prepies defectos que tienen,
y ya por las que devoran los insectos , las aves y otros animales que
las acometen, ;

Las semillas gruesas , como son: los huesos de ciruela, albaricoques,
melocoton , almendro &c. , las castafias, bellotas, nuézes, pifiones,
bayas de laprel &c., se ponen & la profundidadide cuatro 6 seis
dedos, aunque mas claras.que las iprimeras, -porque seipuede tener
mayor seguridad de su buen estado. Unas y-ofras se cubrén;ligera-
mente de tierra, y en seguida se las riega, para que empiezen las

funciones de la germinacion. .

El tiempo de sembrar las semillaside los 4rboles: varia segun los
climas , la situacion de los pueblos, y aun la particular esposicion de
pada heredad , con relacion.4 la calidad y especie de:cada 4rbol. La
regla mas general 6 menos sujeta 4 ,escepciones para todos los: tems
peramentos es la de sembrar las semillas luego queise maduran y
de‘sprenden por. sii mismas del arbol.  Esta lecciony que nos da la
misma naturaleza, vale pringipalmente para los arboles indigenos 6
del Eals que ella derrama. por ;todas partes, | sin que la mano del
hombre las haya sembrado ni cuidade. De aqui se sigue que todas las
que se sazonan.en, la primavera se deben sembrar luego: que se re-
cogen, porque la mayor parte son menudas y por su calidad difi=
cilmente se conservan; pero sembradas en aquella estacion , germi-
nan, se desarrollan y nacen en poco .tiempo, y durante el verano
adquieren las plantas la ‘altura y fuerza suficiente para resistir los
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fiios- del iavierno. ‘Por fin las semillas que’ _ad.qufgre_n su perfecta
madurez en el otofio 5:deben sembrarse en la misma época, porque
pasando por ellas -Ias lluvm_s d_el invierno las preparan .y disponen
ara nacer en la primavera siguiente. i >
Esta regla, que es muy 1til y practicable , no debe seguirse en toda
su estension. Un buen arbolista ha de dirigirse tambien por los d atos
ite le suministren los conocimientos del clima y situacion de suhere~
gad, con arreglo 4 las especies y variedades de plantas que haya de
cultivar: En l0s territorios de temperamento himedo y frio no se han
de arriesgar indistintamente todas las semillas que se recogen en el
otofio: de ellas habri algunas que puedan resistir las fuertes heladas,
y pasar el invierno sin alteracion ; pero otras muchas se perderian si
se las sembrase en aquel tiempo, 4 menos que por ser corta la can-
tidad sembrada pudieran resguardarse con pajas, setos, esteras i ho-
jas echadas en cantidad. _ |
Los pifiones, las bellotas, nuezes y castaiias resisten mucho frio,
y pasan sin lesion lo rigido de nuestros inviernos; perolas bayas, las
pepitas y muchos de los huesos de frutas se suelen helar cuando no
se toman con tiempo las indicadas precauciones para evitarlo. Por
tanto en fuestro clima conviene sembrar en Febrero y Marzo to-
das las semillas delicadas que se sazonan y recogen en el otofio ; pero
las que ‘maduran en la primavera y estio se siembran luego que se
recogen. i
Esplicado ya el tiempo y modo de sembrar los 4drboles que han
de criarse en el semillero & almaiciga, pasaremos 4 tratar del medio
mas econdmico de efectuar las siembras de asiento en un terreno di=-
latado; advirtiendo antes, que si bien los tiempos. indicados arriba
Eara sembrar las semillas de los 4rboles son los mismos para am-
os casos, en el presente irdn 4 riesgo de perecer con el calor y se—
quedad las siembras retrasadas de primavera y estio, 4 menos de
que las favorezca un clima medianamente himedo y templado.
Aunque uniformes en lo general las operaciones que han de eje-
cutarse para sembrar los drboles, varian no obstante con relacion 4
su objeto. Sise trata por ejemplo de plantios cortos, 6 mediana—
mente estensos, bastar con €l surtido de plantas c%ue puede produ-
cir uno 6 dos semilleros bien dirigidos; pero si se han de formar de
nuevo bosques de grande estension es preciso sembrarlos de asiento,
porque el plantio de arboles criados en los viveros seria MUy Costoso.
Asi pues para redugir @ bosque una. porcion estensa de terreno
se ha de empezar por levantar y quemar el céspede, si estuviere em-
pradizado  lleno de maleza; S bien descepindole y desarraigin-
dole, si antes hubiere tenido arbolado: luego se labra muy bien,
dindole de tiempo en tiempo & con intérvalos moderados cuatro 6
cinco vueltas de arado yunto y ondo, y se allana la superficic en se-
TOMO II. D
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guida de fa dltima vuelta que(debenz’:'darseeinmediatg? altiempo de
la siembra. Hecho esto 'se tiran unos surcos paralelos j.de.dos 4 tres
pies de distancia, y de'un gie-é piey medio dé prdfundidad, cor-
tando diagonalmente las laderas ¢ cuestas que tuviere ¢l terreno, 'y
dejando caminos rectos y transitables, por los cuales pueda cruzarse
el bosque en todas direcciones. ;

Las semillas de las hayas, encinas, robles, castafios, pinos, al=
cornoques y otros drboles, cuyas maderas sean de un uso comun,
se van echando 4 chorrillo en el hondo del sarco, del mismo modo
que lo hace ‘el que siembra garbanzos ;dpero con ¢l cuidado de que
la siembra quede espesa , cubriéndola despues con la rastra, ‘que se
pasa una 6 dos vezes sobre lo sembrado. i

Si en el semillero es muy necesario mantener la tierra limpia de
malas yerbas para que las plantas ‘adelanten con el beneficio de- las
frecuentes escardas, porque el agua del riego con que selas asiste fa<
vorece su vejetacion’y en las grandes ‘siembras de que tratamos, no
hay necesidad de repetirlas tanto. Antes por el contrario, no solo
por la economia de gastos, sino principalmente por auxiliar en algun
modo la vejetacion de los tiernos arbolillos, conviene dejar que
crezcan y se crien entre ellos algunas yerbas, para que’ defendién—
dolos de la accion directa de 'los rayos del sol en el estio les ‘pro-
porcionen tambien algun’ poco de¢ sombra y. frescura, limpiando so-
lamente los claros que median entre linea y linea, y arrancando las
plantas grandes que pudieran ahogarlos. Asi se continiia hasta que
dominando estos a las malas yerbas las sofoquen, y el cultivador
puede descansar de los cuidados que antes tuvo. Seria muy conve-
niente que, como se¢ dijo en la adicion al cap. 2.°; se ‘plantasen.al
mismo tiempo & antes de la siembra algunos drboles crecidos de
aquellas clases que arraigan facilmente, los cuales repartidos 4 cier=
tas distancias atrajesen sobre si y sobre los mas pequefios la hume-
dad atmosférica que tanto favorece la vejetacion.

Tales son las reglas que creemos deber acompafar 4 este capitu~
lo; reservando para los siguientes el hablar de los aumentos de esta=
ca, de acodo, barbado &c., medios todos ventajosisimos. ¥l que
apetezca todavia mayor instruecion sobre un ramo tan vasto como
descuidado podrd consultar las obras de Duhamel, traducidas al
castellano por D. Casimiro Gomez Ortega, especialmente el zrata=-
do de siembras y plantios de drboles, el articulo 4.° de ‘mi car=

tilla elemental, "y sobre todo’ mi curso de’ lecciones - publicado
en 1816..4. .0 e ' - '
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CAPITULO V.
Del tiempo para poner arboles.

Dos 6 tres temporadas hay en el ailo. para, poner C‘Jalqll_iﬂ
planta, agora sea barbado _6 rama c’: estaca: en fin del otono,
que es por Otubre 6 Noviembre, 6 por Hebrero y Marzo, y
en los lugares muy frios por parte de Abril, Ent_u:ndese en los
arboles que entonce no hubieren brotado, que ninguna planta
se debe poner despues que ha brotado; que en el rifion del
invierno, que es Diciembre y Enero, pocos d{cen ser buen
poner ni trasponer, arboles, ni aun otra cualquier planta por
la muy extremada frialdad: y cuando hacen grandes frios 6
elos, toda persona se guarde de plantar, porque como es ma-
K} plantar por el estio por causa de las grandes sequedades y
calores, asimismo es muy malo con los crudos frios, que aun-
que algunos prendan son muy malos y desmedrados; y si los
tales se pusieran en el tiempo que debian salieran muy singu-
lares: y en esto bien son concordes que en tal tiempo (sino
son tierras en demasia callentes) no se deba poner planta nin-
guna. Mas en los otros dos hay alguna diferencia. Unos ala-
ban para posturas el mes de Otubre y Noviembre; porque di-
¢en que las plantas que entonce se ponen solamente se ocupan
en echar raices; porque, segun dice Teofrasto, todo arbol en
invierno echa 6.le crecen las raices, y en el verano la rama;
y por esta causa estando presas y arraigadas echan muy sin-
gulares: pimpellos 4 la primavera, y nunca 6 por maravilla se
pierden; lo cual no es asi en las que se ponen 4 la primavera,
‘porque no pueden bien soplir 4 echar raices y ramas junta-
mente en un tiempo: y vemos que muchas de las que en la pri-
mavera se ponen . trasponen echan flor, hoja, y aun algun
ramo 6 pimpollo ; mas despues cuando viene el calor recio, co-
mo no tienen fundamento de, raices, perescen las mas dellas.
Los otros dicen que el invierno es un tiempo como muer-
to, y que cuando yela ni siembren ni planten; y que la pri-
mavera es muy vivo, porque en €l resuscitan todas las plan-
tas, florecen los. arboles, paranse| verdes y floridos los campos;
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todas las cosas se paran lindag, ale)gres , hermosas, ufanas. Bien
conceden que las plantas que en invierno se ponen 6 antes,
si llegan 4 la primavera son mejores y mas seguras. Mas di-
cen que pocas son las que pueden pasar los demasmd.os frios
y humidades del invierno: 'que como #a'l'as. de la primavera
es enemigo el grande sol y calor del estio, asi d las que se po-
nen en fin del otoiio es muy dafioso y contrario el invierno con
sus muy desatentados frios y aguas, ‘quemando las yemas por
donde habia de echar nueva rama, 6 ahogando con las mu-
chas aguas aquellos poros 6 lugares por donde habie de echar
las raices. 'Y que tdnto es mejor el plantar & la primavera que
antes del invierno, porque en mas maneras se pueden poner
y multiplicar los ‘arboles en'ella 'mas quie en otro tiempo. Pué-
denlos poner de toda simiente, de ramo, de barbado; poner,
trasponer, enjerir de pua 6 de escudete, 6 de simiente, 6 de
las otras formas: y cierto es que de todas estas maneras no se
¢rian los arboles tan bien' antes del invierno como despues; y
aunque en algunas se-pueda bien hacer, no’ en'todas como en
la primavera. ' fl

Estas dos opiniones tienen!verdad, y por ende debe bien
mirar €l que quisiere poner ‘arboles la cualidad de la tierra en
que los ha de ponersi qtie’si les muy fria 6 humida, 6 'sise
pueden’ bien regar en ‘el &stio," en  tales tierras debe 'ponerlas
plantas @ la' primaverd. Mas'si es tierra’ callente 6 seca, pon-
galos antes del invierno. Y dice el Crecentino que si es tierra
callente y quieren plantar antés del invierno, ‘que sea la pos-
tura tardia 'y muy cercana 4 Diciembres y si fuere despues
del invierno sea temprana por’ent fin ‘de Enero y-algo de He:
brero ; esto' digol én'las' tiefras callentes » y'si son tierras: frias;
Yy quieren plantar'antes del invierno sea témprano, porque an-
tes que entren’los grandes frios esté reforzada la planta; y s
fuere despues del invierno sea algo tarde, ‘que sean ya pa<
sados los grandes frid§’ de'Enero y Hebrero. 2. 51 t

Las plantas que©sé cortan- de famo ‘§i'sen pot'la prima-
vera cortenlas cuando éncomienzan 4 hinicharse un poquito s
yemas, 6 muy poco ‘antes; y si se' han de poner antes ‘del in-
vierno cortenlas en acabandose de despejar de la hoja, 6 poco
tiempo despues, porque en el un tiempo ha recobrado ‘algo
de virtud y sustancia, y ‘en €l-otro’no Ja ha 'perdids del todo,
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rque en invierno con los gragndes frios la mas de la virtud
del arbol ‘se recoge a las raices. R

Corten los ramos de arbol que esté sano, que no sca en-
formo ni de mala fruta, desmedrada ni cocosa. Sea de arbol
ni muy viejo ni muy nuevo; que sea bien hecho, f:rescidq,
y sea arbol ‘afamado'de buena fruta 'y mucha y contina, Sea
el ramo gentil, de buen gordor, no rofioso; tenga yemas hax_'—
tas por donde lance buenos pimpollos. Del gordor no se pue-
de dar regla cierta, porque de unos arboles quicre mas gor-
do que de ofros; mas e? medio es como de astil de azadon
poco mas 6 menos: sea de la mejor parte del drbol. Unos ala-
ban la mitad, digo del medio del arbol, no del medio entre
las ramas, sino del medio altor. Teofrasto dice que son' muy
mejores (digo para prender mas seguros) los que son del pie
del arbol, por tener como una propinquidad de parentesco 6
semejanza de raices, y que los que fueren de alli prenderian
masaina. Sean de la parte oriental del arbol , que son muy mejo+
res cortados en creciente por la ventaja grande que tienen Jos
que en creciente se ponen a los de menguante. Como la luna,
segun paresce por Tolomeo sea muy hlimeda, cuando cresce
crescen todas las humidades, y cuando es menguante reviene y
descrece todo humor, asi la sangre lluvia de las mugeres como
las ufas y cabellos, y la mar segun el curso de la Efruna cresce
y mengua, y las nifietas de los ojos de algunos gatos. Bien pro-
bado lo tienen los que cortan madera que esperan 4 la men-
guante, y por el consiguiente en nuestro caso.

Entre el cortar 'y poner haya el menos tiempo que ser
pudiere. Cuando los cortaren ni'haga frio ni viento ni grande
calors 'y lo mismo sea al poner, y al poner no. haga grande
sol. Y antes que los corten hdganles una sefiat 6-de ‘bermellon
6 de otra cualquier cosa, porque sepa al aire en que estaba.
Digo que lo que estaba antes de cortado hicia el cierzo, hicia
el ‘cierzo lo iponga)iy lo que hicia mediodia vaya como esta-
ba. Esto:se guarde en toda planita que se pusiere 6 traspusicre,
porque de otra manera hiceseles muy de mal poniendo lo que
estaba usado al sol hécia el frio, y lo que estaba usado al frio
peniéndolo hicia el sol.

Si fuere planta muy delicada, 4 quien son contrarios mui-
cho los yelos, hasta que esté-algo crescida pénganle en las ye+
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mas unos cafiutos de caiia largos, sarios, de un wbo-como. de-
dal de muger, y asi se defenderan de los yelos; que ‘cuasi los
mas de los arboles por las yemas 6 cogollos se queman, y es-
tando ellas cubiertas todo el tronco esta seguro.
. El poner de los barbados es de poca sciencia, porque ellos
van ya presos de si mismos y por ende al presente no digo al,
sino que los saquen con las n‘l::ts raices Elle SEr pudlere, Yy que
vayan sanas y no retorcidas ni quebradas, y las que tales es-
tuvieren cortenselas que mas dafio hacen que pro. Lleven
consigo alguna tierra a vueltas de las barb'ajas. Haya entre el
arrancar y poner el menos tiempo y espacio que ser pudiere:
y si muy lejos ha de ir, envuelvan las raices en algun paio
algo. hiimido, y asi no se les caera la tierra ni se ventearn.
Al tiempo del poner asiéntenlos ni mas ni menos de como
estaban antes, vayan cuanto mas hondos pudieren, y miren
que al poner ninguna barbaja quede tuerta ni revuelta con otras,
ni retorcida sino derecha, porque de las tales se criaran las
raices derechas, que son mas provechosas al arbol, y asién-
tenlas una @ una con la mano *. :

Si hay algun arbol preciado y del no pueden haber bar-
bado, pueden en cualquier ramo hacer nascer barbas y rai-
ces por alto que esté desta manera. Tomen un canastillo
abranle, y metan por él aquel ramo que ha de barbar, y
atenle bien en aquel lugar que han de nascer las raices, y va-
}ra el ramo bien por medio, y hinchanle de tierra, y riéguen-
e de tal manera que contino tenga humor, dende a
uno 6 dos ailos que tenga ya bonitas raices, cortenle con
rande tiento con una sierra junto por aquel canastillo por
a parte baja, y liévenle con su tierra juntamente, y péngan-
le onde ha de estar, que ciertamente prenderd si no es por
mal recaudo, Otros ponen tiesto de_barro, mas no es tal co-
mo el canastillo; porque aquel puédenle enterrar juntamen-
te con. el barbado, y podrira: el tiesto hanle de quitar al po=
ner, y-€sto no es.tan bueno, pues si con él le pusieserni, no
dejarie entrar. humor al pie, 6 salir lo demasiado, hi crecer
las raices. '

1 Y pisen y apricten mucho la tierra junto al tronco y raices, ylo
que queda acodado por bajo, ylo de encima quede hueco y mollido. E}:ﬁa
de 1528, 1546, 1569, 1645y 1777. '
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-+ ..En-el tiempo de poner 1?2)5 barbadog es el mejor antes
del irivierno; que es por Otubre 6 Noviembre, excepto sino
fuesen tierras demasiadamente frias 6 hlimidas, y en esto siga
Ia condicion de las otras posturas.

Los que de ramo prenden son de dos maneras, y aun de
tres, los ramos digo: ‘aqui no hablo ‘de la pua para enjerir,
que asimismo se puede decir esta ser ramo,‘aunque sea chico,
mas adelante se dirda; mas digo que las ramas para poner son
destas maneras. Una que cortan y la aguzan para meterla con
mazo, y las tales quieren tener buen gordor,y ser derechas
para que no se les haga tanto de mal el golpear y entren de-
rechas: estas tales para que vayan bien débenles hacer prime-
ro el agujero con una estaca para que mas sin pena entre, y
no se le hard tanto de mal, y despues pongan la propia que
ha de estar; mas mi parescer es que para que todo arbol vaya
bien puesto y asentado, y sera mas seguro y no recibira tan-
to dafio' maceandole, sera muy mejor hacerle su hoyo y po-
nerle muy bien. Teofrasto' dice que los 'sarmientos prenden,
como arriba dije, con mun estaca, y los meten con un 'mazo;
mas aunque prendan, las tales posturas son de poco valor y
fruto, pues asi es aca, no se ha de mirar cémo prende sola<
mente, sino como sea mejor : bien prende el puesto con mazo
y estaca; mas grandisima diferencia hay de los tales 4 los que
van bien asentados en sus hoyos, no atormentados del mazo,
No digo yo aqui de algunos arboles que son de tan poco’ pre-
cio, 6 son tan vivos de nacion que como quiera que los pon-
gan prenden muy bien, y si los tales pusiesen en hoyas, bien
que serien mejores, mas seria mayor la costa 6 gasto que la
renta, y en todas las cosas han de mirar que la renta que se
saca y fruto sea mas que la costa; que la heredad que esto
no hace, débela con tiempo desamparar el sefior, que seria tra-
bajar y no medrar: esto digo para los que quieren provecho del
campo, que los que solamente andan por el deleite gasten
Cuanto quisieren, que ellos no andan tanto por el provecho
cuanto por el placer: pues al propésito.

Los arboles que son de poco pro si prenden muy bien de
Tazo y estaca, como sauces, alamos, demasiado seria ponerlos
de hoyo si no fuesen barbados. Pues los que asi se han de
poner en hoyo, es bueno que en lo bajo tenga algun codo



32) . .

en’ que asiente, porque del tal salen muy mejor las raices; y
si fuere madera verguia, doblénla un poco, que le hagan
hacer pie; y si fuere madera recia 6 estaca gorda, porque el
doblar le haria perjuicio, dice el Crecentino que’le hiendan
un poco por lo bajo, y por alli chupard y atraera harta sus-
tancia 4 si, lo cual no harfe tan bien quedando entera %
Algunos remachan aquello de onde han de sal}r las raices;
mas 4 mi parescer (como dije arriba de 'los sarnpf:ntos) enga-
fianse, porque ya aquello va Forrompido y lisiado, y mas
propincuo a podrirse que no @ echar nuevas raices. Otros
hacen algo mejor que le pican con un cochillo la corteza
diez 6 doce veces, que no pasen de la corteza, porque co-
mo en las vides sale y brota algun sarmiento por donde ha
sido algo herida, desta manera echa el arbol algunas barba-
jas; mas esto digo que sea en lo que ha de estar so tierra
y en lo mas hondos; y aun dice Crecentino que aunque no
se haya de hincar sino poner 4 mano en hoyo, vaya algo

aguda sin que lleguen al corazon ¢ titano. .
La otra manera de poner de ramo se parte en dos: la
una es desgarrada del arbol tirando, que saque consigo un
pedazo del mismo tronco con su corteza como pie con que
asiente en el hoyo, y estas son mejores que estacas, Las otras
llaman de ufia, lo cual es como en las olivas, que junto con
el pie 6 en el mismo pie le nascen unos pimpollitos que ha-
cen unos pecicos redondos como nudos, 6 propiamente co-
mo pie 6 basa de pilar; i,r si 4 estos tales en cualquier arbol
que fuere se les puede le%ar la tierra para que en aquel
asiento eche barbas, es excelentisima cosa para poner; mas si
no se puede hacer, aderéscenlos todavia hasta que tengan
buen gordor, y al tiempo del poner cértenlos con todo su
pie, y algo mas, y pénganlos onde han de estar, que si no
es por negligencia prenderan bien y se haran muy buenos.
Del altor de estas estacas 6 posturas es que si es en lu-
gares onde roen vaya tan alto que ganado ninguno no pue-
da alcanzar los cogollos: mas si es en lugar seguro, lo mejor
es que no salga de palmo arriba del suelo; porque toda planta
1 Pero aquesta manera no la tengo yo por buena: por mucho mejor

tendria que fuese laestaca aguzada 4 tres esquinas , que no que fuese hendida,
ni meter asi la piedra dentro. Edic. de 1528, 1546, 1569, 1645y 1777-
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-cuanto- mas inasce ‘junta con el suelo, mas. gentil se hace y
mejor: lo que ha de Hgvar 50 tlermles-lo mas que ser pu-
diere , excepto si no fuese en t:erra_-hunnda._ Cualquiera des-
tas posturas lleve una 6. dos horquitas; y si tienen cogollos
6 yemas vayan, muy. sanos: y sin lision. _ shs

Aun hay otra mariera: de’ poner, ‘que 'se llama de pierna,
y-esta no conviene & todos los arboles, es ‘cuando hay en un
arbol dos 6 tres 6 mas pies, y quieren entresacarlos; y en es-
tos tales deben desmochar las ramas,. y .deliarle las mas hor-
quillas que ser pudiere, y arrincarlos con las mas raices que
fuere posible; y al poner guarden todas las reglas que se
han dicho y dirdn segun’ que mas a cada uno compete, y
desta manera se pueden trasponer grandes arboles; mas como
he dicho no en toda nacion, excepto en aquellos que son de
naturaleza, hiimidos, como  olivas, naranjos, que todo arbol
que es/seco no. quiere ponerse sino de planta pequefia: estos
tales 'quieren las hoyas muy grandes, y ser muy mas hondi-
dos so tierra que antes estaban.

En estos “se ha de ‘guardar asimismo el tiempo para plan-
tar como en los otros, que sea algo callente, mas no seco;
y. si fuere fresco no sea frio ni, muy hi{imido: es bueno el
abrego. para, poner arboles; y guardense. del cierzo, como dice
el Teofrasto. De cuatro vientos principales que hay, el solano
es calliente yseco, de propriedad del fuego: €l dbrego callien-
ey llﬁmid];; como es el elemento del aire: el gallego frio y
hiimedo, y responde al agua: el cierzo frio'y seco, de proprie-
dad dela tierra), Nt ¥ : RO

Toda planta que de simiente 6 de si misma nasce, sea en
cualquier manera, es cierto que no puede echar las raices muy
en hondo, y por eso vemos que las mas de las monteses, por-
que son de simiente 'y no traspuestas, no llegan 4 perfecta
maduracion su fruto por tener las raices someras y no tener
humor con que al estio puedan sostener y gobernar'su fruc-
to, excepto algunas cuya naturaleza es tener sus raices sobre
la haz de la tierra, como las encinas; Y por eso vemos que
€N estas un pequeio aire derrueca mas que en otros arboles
grandisimo viento. Verdad es que mucho ayuda 4 coger vien-
to temer-estos arboles siempre hoja. Pues tornando al pro-

posito, todo arbol que nasce de simiente,, y aun'los que por s
TOMO II. E
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nascen , por ser someros tienen necesidad de trasponerse, y
aun 4 los mas de los que son puestos & mano les hace grande
pro, y paresce que se huelgan con la fnudanza, y con razon
que dejan la tierra esquilmada y van 4 otra fresca, nueva 6
holgada: dejan lo no tal y van a mejor, que en .cufllqule-r po-
ner 6 trasponer siempre han de llevar alguna mejoria; de mala
tierra 4 buena, de buena 4 mejor, y!nunca por el contra-
rio *. El tiempo que sefialé para poner, ese mismo €s para tras-
poner; y primero diré de los hoyos para los drboles.

ADICION.

Tratamos en el capitulo 4.° del modo de sembrar las semillas,
ya fuese en vivero para trasplantar despues la planta que resulte,
6 ya de asiento para formar un bosque dilatado: toca ahora hablar
de la primera trasplantacion de los arbolillos' logrados 'de’la siem~
bra de un afio, y manifestar cémo se multiplican por medio de: es-
taca y rama desgajada, acodos y barbados, Pero como Herrera
en el parrafo 7.° del presente capitulo comprende en general bajo
el nombre de barbado i toda planta nueva que tenga abundancia
de raizes, y entre los arbolistas no tiene esta voz tanta estension;
nos ha parecido conveniente dar en primer lugar la definicion de
aquellas vozes técnicas por lo mucho que puede contribuir para
aclarar el testo de la obra, y para que puedan sacar los lectores el
mayor provecho de sus sabias maximas.

Por barbados, propiamente dichos, se entienden sole aquellos
renuevos 6 hijuelos que nacen de las raizes de otros drboles 4 ma-
yor 6 menor distancia de sus troncos, aunque tambien se les da de
ordinario el nombre de sierpes. Los vifiadores llaman barbado al
sarmiento hundido 6 acodado despues que ha echado abundantes
raizes. 5 . ;

Aeodo es un cogollo, vistago 6 rama que sin separarle de la
planta madre se dobla, se le culgwre de tierra, y por la porcion so-
terrada brota raizes; tratando de la vid se llama mugron , hundido
S revielie.

Estaca 6 planton llaman los arbolistas 4 un trozo de rama nue-
va, verde y jugosa, cortada por ambos estremos, y 4 la parte in-
ferior 6 raigal hecha una punta 4 manera de pluma de escribir, la

1 Mas el drbol, que muchas veces se traspone, medra poco, y bistalé
ser una vez bien traspuesto; mas mientras mas veces se traspone mas me-
jora la fruta. Edic. de 1546, 1569 , 16459 1777,
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cnal asi dispuesta y clavada en tierra prende y llega & formar bre-
vemente una robusta planta. 1l

.. La rama désgajada es) ¢l verdadero planton , 6 sea una estaca
que conserva intacto el ‘reborde. que tiene en su origen, y la por=
cion de lefio & astilla que arranca y lleva consigo al tiempo de se~
pararla de su principal. Se le corta 6 no la estremidad superior se-
gun es laclase de srbol & que pertenece, el temperamento del cli-
ma y la calidad del terreno en que s¢ planta. . -

Esto esplicado, pasaremos 4 la trasplantacion de los arbolillos lo-
grados de la siembra de un afio. | :

Dos importantes beneficios resultan al arbolista de sembrar sus
4rboles en almdiciga: el primero consiste en asegurarse de una bue=
na nacencia de la semilla que sembré por medio de los cuidados y
cultivo,que e aplica; el segundo en proporcionarse un crecido nii-
mero de plantas ttiles en poguisimo terreno. Pero estas ventajas. des-
aparecerian si en el .primer.ano no arrancase todas las -plantas naci-
das, y las trasladase 4. un nuevo plantel y 4 mayor distancia para
que acaben de crecer y perfeccionarse hasta el momento de poner—
las de asiento en sitio permanente. .. . 22gib 2 2

Acaso dird alguno que la necesidad del trasplanto no es unaidea
nueva, ni anade nada 4 lo.dicho por el mismo Herrera, puesto que
segun. 6l » la planta que nage;de simiente no puede echar raizes muy
»-hondas; y por eso:las mas de las monteses *, porque son de si-
»miente! y no  traspuestas, no maduora perfectamente su fruto,
s porque teniendo las raizes someras le falta el humor en el estio,”. |

., Aunque este pasaje; parece 4 primera wista dictado por el prin-
cipiol que acabamos; de/sentar,, s verd, si'bien se.examina, que nin-
guna, eonformidad gvarda con él. _ ' ; & :
.1 La necesidad ' que proponemos de trasplantar los| 4rboles en el
primer afio de su nacencia estd fundada en las reglas de la prictica .
y de la teoria. La esperiencia diaria ensefia que asi como el drbol
sembrado de asiento en sitio permanente; vive muchos aﬁbs”, Y crede
con celeridad, luego -que profundizando en la tierra su raiz central
adquiere alguna. fuerza , la; seguridad en el arraigo de los éIue..han-:
de trasplantarse ya crecidos consiste en que vayan provistos de P,
freas.s ;?:::: ;nlu_sz'fsas. y bien nutridas; lo cual no' se cpx_ls-igue si no se
P ‘PrImEra vez cuando-aun son HUEVECILOS & cualquiera
que vea un semillero se convencera ‘de la imposibilidad : de que viva
toda aquella, planta. en tanta espesuray & lo que es,lo mismo de la
necesidad,de mudarlas de sitio, aclararlas y.darlesiel campo suficien=
te ¢n que puedan medrary Pon gl-contrario Hetrera hablé en distin-

- '
) F

1 Es preciso

I Es pres advertir que Herrera llama monteses & los drboles fruta-
S no injértados. ) : : wars
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to seitidoy pues segun aparez:g(de. su sistema ni aun los bosques de=
berian sembrarse de asiento, sino plantarse con planta criada en sitio:
de calidad inferior ; en lo ‘cpal seria’preciso acusarle de uniyerroy si
no se conociera por el contesto que sus miximas en esta’ parte mas’
bien se dirigen ‘al cultivo de los’ arboles frutales que al de.lf)s sil=
vestres ¢ de monte. Asegurando en el pirrafo copiado que ni pue~
den echar raizes hondas ni madurar sus frutos los drboles 'de semilla
que no se trasplantan, contradijera no-solo los mas sanos princi—
pios de la-fisica’ vejetal; sing tambien &:sus propios conocimientos
Y esperiencia, viendo que qsi los silvestres'derramados en los gran=->
des bosques, como los frutales repartidos por todas partes, sembra—
dos por los cuidados de la naturaleza , por las aves € insectos, .G en
fin por da‘mano del hombre; pero’jamas trasplantados , echan raizes
profiundas capaces de resistir al) imperu del viento ; vejetan icon lo~
zania, adquieren gran corpulencia, 'y sepun su clase y estado’ llevan
sus fratos hasta la mas completa sazon yimadurez.© (- » arsie o
- El tiempo de trasplantar los drboles para todos los ‘paises y cli-
mas de Europa empieza al caer de la hoja, y contintia hasta que al"
asomar los dias serenos de la primavera dan'lasimismas plantas'mues=
tras nada equivocas de renovarse'la vejetacion En'mi éntender es
preferible 1a época primera, aunque varios: agricultores ’gﬁeﬁe_{en ‘Jos
tiktimos dias del invierno. La‘esperiencia me' ha heche ver' que’4ipe-’
sar de la comun y casi general opinion contraria son masiventajosos'
los plantios tempranos de otofio que los tardios de' fines del invier—
no ; en tal manera que 4 ser posible deberian trasplantarse todos los
arboles en el tiempo que media 'desde ‘que han' soltado la mirad de
la hoja hasta 'que ‘acaban de desnudarse de ella totalmente. Solo el
naranjo y demas de su familia se esceptiian de la regla comun ,sin;
dejar por eso de sefialar con’ admirable ‘precision el tiempo que les
corresponde’, como se'dird al tratar de ellos. 5 i1
La higuera, drbol, si no el mas delicado en este pais de Madrid,
a:lo menos' lo bastanite ‘pata servir'de término ‘comparativo sentre’
aquellos y los”mas robustos, me ‘ha 'demostrado 1a verdad ‘précticas
que ‘acofisejo'; puss: siguiendo sel ‘dictiment de los que’d pretesto’ des
evitar los frios' del inviernoi'estan 4 favor de los trasplantos-fardios;”
la he plantado en Febrero, en Marzo y aun en Abril siempre con:
mial €xito , y al contrario, cuantas he puesto por Octubre han pren—'
dido perfectisimamente Tiempo-ha habido en que 4 filtimos de Se=
tiembrey 'y ‘cuando ‘algunas’ variedades ‘apends: daban; muestras de'
halserse interrampido ‘el ‘curso ‘ordinario’ de la vejetacionl por dejar:
de madurar sp'fruro ;' lashe ‘trasplintade don feliz suedsos]y: lo miss?
mo tengo esperimentado repetidas vezes en arboles de distinta es-
pecie.. i a0l sty dup wirsvhe ¢ 1
No pretendemos sin embargo generalizar este resultado hasta lo |
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infinito,: Ya ‘esceptuamos antes al naranjo, y no dudamos que la
misma’ escepcion podrd tener lugar en otros muchos drboles, prin-
cipalmente de los exdticos 6 estrangeros. De los terrenos se enten-
derd! lo mismo 3 pues’ pot ejémplo, en una tierra naturalmente hi-
meda seria perjudicial el plantio teniprano y muy seguro el de fines
de invierno cuando habiendo cesado las lluvias estacionales, no pue-
dan recibir dafo las plantas con la escesiva huinedad que se recarga
4 la del terreno para hacer perecer las raizes y enferm'ar y perder
los drboles. La mixima fundamental de que todo agricultor debe
proceder’ siempre con’ conocimiento del temple atmosférico del
elima en que habita, y de la situacion y esposicion de su heredad , se
nos presenta & cada paso, y nunca sera inculcada en demasia. Pocq
importa que las cualidades que acabamqs de :r':dxcar varfen en casi
todos 1os terrenos, con tal que ‘se examinen bien y tengamos una
idea exacta de las calidades del vejetal que intentamos cultivar, pues
mada podra entonces embarazarnos para saber aplicar con discerni-
miento al caso en que fos hallemos cuantas doctrinas y métodos nos
ofrezcan los escritos & las prdcticas agenas. g
Dijimos antes que las plantas nuevas logradas de las siembras
deben trasplantarse-en el primer afio ‘de su nacencia, 6 lo que es lo
mismo en el otofio inmediato despues de sembradas ; ahora afadi-
mos que con 105 acodos y barbados se ejecutard lo mismo, pues tan-
to los unos como! los '6tros necesitan ser mudados de sitio. Para esto
se arrancan c¢uantos haya en el semillero & repartidos por la pose-
sion, y ‘enun terreno preparado antes con buena labor y dividido en
canteros se abren unas zanjillas paralelas ¢ iguales & dos pies de dis-
tancia entre si, y de un pie y medio de hondo, con el ancho que pa-
rezca suficiente para que reciban cémodamente las raizes que el ar-
bol tuviere sin que' queden dobladas ¢ encogidas; ‘despues se cubre
con la tierra de los lados,; y ademas se forma'una albardilla al tra-
vés del cantero siguiendo la misma direccion de la fila de los 4rbo-
les; los cuales deben quedar bien alineados por todas partes para
que al mismo tieméx'o que resulte un repartimiento hermoso,: quede
ordenado y dividido en eras de seis pies de ancho con dos albardi=
llas en el centroy siendo la tercera el caballete divisorio de cada una.
De este modo sin que ‘embarace ¢l plantio para las operaciones del
cultivo, estarin ocupados ttilmente hasta los mismos machones

que forman las regueras.
" Por lo que toca 4 la orientacion de los 4sboles y las estacas que
se aconseja en el parrafo 5.° del capitulo; no vaciliremos en decla-
ratla _EbSOIGtament:e indtil, pues es bien sabido que en nada contri-
baye £sta precauicion para el buen éxito del arraigo y medros. del
vejetal Lo que importa mucho en este primer trasplanto es cortar
una parte de la raiz central,, 6 sea el nabo que produce el drbol de
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semilla, y 4 los barbados la muleta 6 nuez que suelen sacar al tiem=
po de arrancarlos; conservando 4 todos las raizes laterales que tu-
vieren, porque asi se les precisa 4 que multipliquen estas mismas
raizes secundarias y las de tercer Grden, asegurdndose mas y mas
los resultados de las tltimas trasplantaciones.

Su cultivo en el criadero est4 reducido 4 las operaciones siguien—
tes: 1.° 4 mantener el terreno limpio de las malas yerbas y raizes
que puedan causar dafio 4 las plantas, removiendo a{,mismo tiempo
la superficie para que gozen del beneficio de la labor: 2.2 4 regarlo
siempre que la planta necesite este auxilio: 3." 4 injertar todos los
4rboles que deban ser ‘injertos, ya para propagar las especies, ya
para mejorar y conservar las variedades, de cuyo punto se hablara
4 su tiempos y 4." @ hacer cada aflo una poda econdmica dirijida
con la mayor discrecion y tino para ir guiando la planta hasta for-
mar un arbol perfecto, segun su calidad y los fines 4 que se destina.

Esta poda debe arreglarse 4 las leyes invariables de la naturale-
za, y no al antojo de los cultivadores, como de ordinario sucede;
pues para ser util se ha de encaminar 4 la conservacion y fructifica-
cion'de los 4rboles, sin perder de vista el fin que se propone el ar-
bolista en su crianza, muy diverso por ejemplo en los frutales, del
que se lleva en los silvestres 6 de monte.

La poda de los primeros se hace con la idea de renovarlos, diri-,

jirlos y mantenerlos en estado de fructificar anualmente., En los sil-
vestres 6 de monte solo se trata comunmente de formar un tronco
alto, robusto y derecho, ¢en lo cual consiste su mayor aprecio.

De la multiplicacion por estaca y rama desgajada.

El medio mas cierto, mas econdmico y natural de multip.l-icér.

los acboles, es sin contradicion el de sembrar las semillas que pro-
ducen; pero como ni todas las vezes puede lograrse la cantidad de
simiente que se necesita, niconseguirse de ella una nacencia que lle-
gue a satisfacer las miras del cultivador, se hizo indispensable buscar

nuevos recursos que supliesen la lentitud de la germinacion y desar~

rollo de algunas semillas, la débil vejetacion de ciertas plantas, y en

fin, la decadencia 6 degradacion de las especies apreciables. La ne=

cesidad pues que tuvo el hombre de remediar en parte estos defec-
tos, unida 4 la simple observacion de los fendmenos que cada diale
presentaba la misma naturaleza, le hicieron ver muy pronto que de

las raizes descubiertas de las plantas esponraneas, aunque cortadas G

separadas de sus troncos y de las que caminaban cerca de la super—:

ficie, salian troncos, ramas, flores gr frutos;-y que por el contrarioy!
T

de las ramas caidas y enterradas brotaban abundantes raizes. Esta
observacion le indujo sin mucho trabajo 4 valerse de ambos medios




3

ara multiplicar los 4rboles sin los inconvenientes que habia nofado

asta entonces en la reproduccion natural de las plantas por semilla,
y asegurado de que asi las ramas como las raizes estaban dotadas de
un principio capaz de producir tan asombrqsa trasmutacion , le fue
facil hallar desde luego métodos tan sencillos como infalibles de
multiplicar muchos arboles y de conservar .malrer?bles las especies
que apreciaba. Asi fue como descubriendo raizes, hincando en tierra
ramas desgajadas, 6 doblando y soterrando otras no separadas de su
principal , encontré el arte de poner estacas, acodos y barbafi(.)s que
completé mas adelante con la prodigiosa invencion de los injertos.
Los adelantamientos que han tenido posteriormente las ciencias na-
turales, refluyendo sobre la agricultura, han perfeccionado estas
operaciones como otras muchas pricticas rurales; pero en honor de
la verdad debe publicarse que si bien son antiquisimas, para llevarlas
al grado de facilidad y de primor con que se ejecutan hoy dia, pu-
do servir y ha servido efectivamente de guia nuestro espafiol Herre-
ra & cuantos despues le han sucedido.

Si deseamos saber con toda exactitud el tiempo en que conviene
hacer el plantio de las estacas para multiplicar los arboles, consulte-
mos tambien 4 las mismas plantas; y ellas, guiindonos como por
la mano, nos ensefarin que aunque los autores sefialan juiciosa-
mente los meses de Febrero y Marzo como época propia para esta
operacion, tienen en si mismas y cada una de por si sedales tan in-
delebles 'y claras que, fijando Kasta los momentos, nos dicen con
Herreras ,, Las plantas que se cortan de ramo, si son por la prima-
vera, cdrtenlas cuando comienzan 4 hincharse un poquito las yemas,
6 muy poco antes; y si se han de poner antes del invierno cdrten—
las en acabindose de despojar de la hoja 6 poco despues, con tal
que esten curadas las ramas, porque en el un tiempo ha recobrado
algo de virtud y sustancia, y en el otro no la ha perdido del todo.”
No obstante esto advertimos que en los paises muy frios & de-
masiado lluviosos no' deben ponerse en el otofio, porque asi los
yelos como las humedades del invierno las pudren y pierden,

Para formar las estacas se elijen ramas nuevas, lustrosas, sanas b4
derf.‘_chas del grueso de cuatro pulgadas cuando mas y como el dedo
menique cuando menos; pero sin reparar en si han de ser del lado
del norte ¢ del mediodia, del centro & de la orilla del 4rbol: lo
que importa es que el drbol sea de buena casta, sano, fructifero y
bien formado.

Las ramas se cortan en trozos de media vara de largo, y se pre-
paran dindoles por un lado en la parte mas gruesa & raigal un corte
4 manera del de una pluma de escribir; conservando toda la corteza
del lado opuesto, para que por aquella parte cubra al lefio hasta la
punta: i la extremidad superior 6 cogolla se cercena en redondo 4
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dos & tres dedes sobre la tltima )ema.'El machacar , redob-lar"é
abrir la punta de la estaca que ha de entrar en la tierra es perjudi-
cialisimo , ¢ impide el arraigo, como dice Herrera. .

La tierrs para el plantio se tiene preparada con buena y pro-
funda labor, y los cuadros repartidos en cantefos y en eras, que
cada una contenga dos albardillas empinadas, repartidas 4 las dis=
tancias y por el érden que se ha dicho tratando del plantio de los
arbolillos enraizados: en lo alto de estas albardillas se planta una
linea de estacas, distribuidas de pie 4 pie 6 de dos 4 dos pies, segun
se necesita 6 convenga.

Para verificar la plantacion toma un hombre debajo del brazo
un manojo de estacas preparadas, y las va clavando en donde: se
ha dicho y 4 la distancia que se ha espresado ; pero con el cuidado
de ahond);rla cuanto sea necesario, para que quede sentada en la
superficie la diltima yema que debe estar & dos 6 tres dedos de la
punta superior de la estaca.

Asi se ejecnta la plantacion cuando la tierra estd bien cavada
y mullida; pero si se halla dura, ¢ las estagnillas son muy delga-
das y endebles, & si por el contrario fuesen ramas grandes como las
de que se hablari despues, entonces se abre un hoyo con una clavi-
ja, plantador 6 barra, y en él se introduce la estaca 6 el planton, pro-
curando que toque la puntaen el fondo del hoyo, y al mismo tiem-
po se le arrimard tierra por los costados, de modo que no quede”
hueco alguno por donde pueda introducirse el aire: luego se les dard
un riego si la tierra lo necesita y el tiempo, no presenta sefiales de
llover pronto; continuando en adelante con los cuidados de cultivo
que quedan indicados. i

Al método que acabamos de Emponer se sujetan con buenos re-
sultados la mayor parte de los drboles, y 4 escepcion del pino, ci=
prés y demas resinosos , hay muy pocos que no se puedan multi=
plicar de estaca: no obstante, el moral , el naranjo, la higuera y otros
no producen raizes con tanta facilidad; pero arraigan prontamen=
te cuando las estaquillas llevan consigo un  pedazo del lefo de la
rama 6 tronco en que nacen, conservando el reborde que tiene en
su origen, y se forma en ¢l centro 6 punto de contacto dé esta con
la principal de que procede.

. L?s ch(?pos, sauzes, mimbres, fresnos y demas 4rboles acui-
ticos ¢ de ribera, pueden tambien multiplicarse por plantones ¢ es=
tacas grandes desde 8 4 16 pies de alto, y del grueso de un astil de
azadon por su ralgail. Per9 para prender necesitan un terreno natu—
ralmente himedo, & que jamas le falte el riego. Asi es que solo en
sitios pantanosos o cin'gados al menos de una humedad continua,
se hace uso de este género de plantio que ¢s ventajosisimo en su ca-
s0; advirtiendo que ya sean estacas O estaquillas pequefias deben
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s en el dia que se cortaron, y si alguna sobra se

quedar- plantada s ) )
por la parte mas gruesa, O bien se enterrard hasta

pondri en agua
el dia siguiente.
De los acodos.

En la definicion del acods, que dimos al principio, se esplicé
de un modo bien sencillo, no solo lo que significa esta voz téenica,
sino’ que ticiramente se did 4 conocer cémo se ejecuta lo material
de la operacion ; mas todo es poco cuando se trata de presentar un
sistema completo y manifestar los pormenores ; pues aunque parezcan
poco importantes por su pequefiez, son al fin los que en muchos
casos constituyen las dificultades que encuentra el que no conoce el
arte, consistiendo en ellos el buen resultado de las operaciones.

Los géneros de acodos, 6 modos de acodar los irboles, se re-
ducen en rigor 4 dos. El primero, esplicado ya en la definicion, se
ejecuta en los retoiios que salen de las cepas de los troncos cortados
4 ras de tierra; en los mamones no enraizados que brotan los dr-
boles al rededor del pie, como por ejemplo el olivo, el paraiso, el
arbol del amor y otros; en los brotes de las raizes que caminan por
algun trecho descubiertas del todo; en las ramas de los drboles tum-
bados con arte, ¢ por el viento @ otros accidentes, y por iltimo
en los sarmientos de la vid, que es la planta en que se verifica con
mas frecuencia.

El segundo método es el que usamos con el nombre de acods
de embadillo, & simplemente embudillo, para lograr el enraiza—
miento de las ramas de aquellos arboles que, por su calidad, por sa
delicadeza, dureza &c.y no puede lograrse de otro modo, ni multi=
plicarse por estaca. Tiene la ventaja sobre el anterior que sin des—
truir al arbol, ni sacarle de su natural posicion, se forma y se apli=
ca en cualquiera de sus ramas, echando mano de tiestos de barro,
de corcheras, cajones de madera, cestos de mimbre, como dice el
autor, y mas comunmente de unos vasos de hoja de lata de cavidad
como de una azumbre, divididos en dos mitades y unidos por me—
dio de goznes que facilitan el colocarlos en donde conviene, apro-~
vechando 4 vezes ramas bien pobladas, y aun con frutos, que no
podrian de otro modo introducirse por el fondo de las demas va-
sijas. En el resto de la-operacion se procede como previene Herrera
en el pirrafo 8.° .

IC?ncluIre_mos esta adicion, repitiendo con el mayor placer, que
el sabio espaiiol, cuya obra tratamos de ilustrar, conocis 4 fondo
¥ espuso en su escrito los principios que quedan sentados acerca de
la multiplicacion de los :irgoles. Si 4 vezes dej6 oscuro algun punto
6 adopts ciertas miximas, que hoy creemos indtiles 6 equivocadas,
como el arenerse 4 las fases de 1a luna, observando los cuartos cre-

TOMO II. F



ey W i
cientes y menguantes para ejecutar las operaciones de¢ dca po, fue
mas bien efecto de las opiniones de su siglo que falta de criterio ni

de luzes. 4.
CAPITULO VIL

De cémo han de hacer los hoyos para poner y trasponer,
y en qué tiempos.

En esto de los hoyos (digo del tiempo en que se deben ha-
cer), son concordes y discordes los agricultores unos con otros:
Concuerdan en decir que si es tierra recia, fuerte, seca 6 hi-
mida se hagan los hoyos hartos dias antes, y Columela dice
que sea antes un afio. Son discordes en las tierras que son
flojas y flacas en cuanto tiempo antes se hayan de ha-
cer. Unos dicen que se hagan dias antes, otros que no sino
en el tiempo del plantar; mas la verdad es (segun ya es
visto por experiencia), que es muy mejor que esten de dias
hechos; porque en las mas de las tierras la sobrehaz es lo
mejor, tiene mas tez, esta asoleado, cortido del sol y del aire;
y aun los que bien saben en poner cualquier planta que sea,
al cobrir junto con las raices, no le echan de la tierra del
hoyo sino de la que esta fuera, pues si esta ventaja tiene
la sobrehaz, lo mismo terna el hoyo que estuviere de dias
antes-hecho: si es tierra himida asolearse ha; si seca bebera
agua; si flaca asimismo hard tez como dicho tengo, y en las
tierras que son asi flacas, mayormente si es tierra fria, ser
bueno echarle un poco de estiercol para que pudra alli y
dé sustancia 4 la tierra, 6 hinchanlas de Paja O serojas,. ¥
denle huego para que el agua incorpore la ceniza 6 estiércol
con la tierra. Si no han podido hacer los hoyos un afio antes,
sea 4 lo menos dos meses antes que pongan el 4rbol, y quemen
‘en los hoyos lo que dicho tengo; y si estuviere 'seca Ia tiet-
ra, cinco 6 seis dias antes que hayan de poner el 4rbol hinchin
la hoyadeagua, yen habiéndola bien embebido, térnenla bien
a mollir, porque mejor asiento haga el 4rbol; y dice Colu-
mela, y a mi parescer con razon, que la planta que asi $
pusicre en tales hoyos prenderd mejor y - crescerd mas aipd
Verdad es que aunque los hoyos esten recien hechos no dé-
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jarin de prender ; mas ¢quién no vera las ventajas que los unos
tienen 4 los otros en la bondad? Y aun mas, que en un dia
pornan mas ‘plantas que en veinte otros, no ocupindose mas
de poner y cobrir solamente, y asi no se pasara la sazon buena
para las plantas.

Item, sean los hoyos muy hondos, muy anchos. Colu-
mela dice que son buenos angostos de boca, y muy anchos
de suelo 4 hechura de mazmozra *; si fuere tierra seca 6
cerros, sean los hoyos mas hondos que en los llanos 6 tierras
himidas. Todo lo que se dijo en hacer los hoyos de las
vifias aprovecharda para los arboles, y lo que aqui he dicho
asimismo para las vifias; excepto que para los drboles por ser
mayores es menester que sea ¢l hoyo mas ancho y hondo; y
mire cada uno qué arboles ha de poner, y segun es cada uno
tal le haga su hoyo 6 asiento: si fuere tierra muy floja 6
arenisca échenle una 6 dos espuertas de tierra gruesa 6 arcilla,
6 cieno, de rio es bueno, para que se incorpore todo aquel
tiempo que los hoyos estan hechos uno con otro, y dara mu-
cha sustancia 4 la tierra, y si es barro 6 arcilla echarle dos
espuertas de arena *.

ADICION.

No es indiferente, como acaso pensarin algunos, la materia de
este capitulo por mas sencilla que parezca & primera vista, puesto
que por no entenderla bien esperimentan muchos cada dia pérdi-
das y gastos de consideracion.

Herrera, consagrindole en su obra un lugar sefialado, se propu-
so ensenarnos la anticipacion y prevenciones con que se deben hacer
los hoyos para plantar los drboles, y la forma y dimensiones que
deben darseles, ya sea atendiendo 4 la calidad de la tierra, 6 ya a
la especie de arbolado.

Lo que el autor prescribe acerca del primer punto, refiriendo
unas vezes el método de Columela, y manifestando otras su opi-
nion particular, estd fundado en principios tan exactos de cultivo y

I Mas yo digo que sean las bocas anchas. Edic. de 1528, 1546,
1569, 16459 1777.

2 de otra buena tierra, y siempre refresquen los hoyos al tiempo de
poner las plantas, digo tornarlos & cavar y mollir, Edic. de 1528, 1546,
1569, 1645 1777.
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economfa, que no podemos menos de detenernos: 4 inculcar su im-
Pmtfnlcl;z.hoyos deben estar dias antes: hechos, dice, porque en las
mas de las tierras la sobrehaz es lo mejor , tiene mas tez, y esta aso-

i [ sol y del aire.”

Iead%i e?l‘j:it:dlzsd;nyos zunque sea Eﬂos meses antes de la época, ade-
mas de ocupar ttilmente al arbolista en un tiempo en que las otras
labores nrgentes no reclaman ]:qda' su atcn.cmn_,. tiene la veutap. de que
quedando espuesta su superficie a la accion directa del sol, aire, llu=
vias &c., se beneficia por medio de estos metéoros, los cuales, cau-
sando en la tierra recien descubierta una qspecic de fermentacion, la
preparan y fecundan en sumo grado. i & )

Tista sola razon de utilidad debe ser suficiente para que cualquie-
ra que trate de hacer grandes plantios siga el consejo de Herrera;
pero no es solo 1itil, sino de absoluta necesidad el preparar la tier-
ra, limpiarla, labrarla y hacer los hoyos con tiempo y en sazon. El
que asi procede se halla pronto, y llegado el tiempo verifica el plan-
tio con oportunidad, aprovecha hasta los momentos de un tempo=
ral favorable, y no tiene necesidad de formar depdsitos para conser~
var la planta detenida, pues que solo estard fuera de su sitio el ticms
po preciso para el arranque y conduccion. :
~ Los plantios estensos y los que se cjecutan en terrenos de infi-
ma calidad son precisamente los que piden la mas rigurosa obser-
vancia de esta regla comun. Nuestro antor aconseja tambien que, 4
falta de la prevencion de abrir los hoyos anticipadamente, se queme
dentro de ellos paja 6 serojas, & que se abonen con un poco de
estiércol , cieno,, tierra arenisca ¢ arcilla. Este requisito, aunque uti-
lisimo sin disputa, supone gastos mas 6 menos considerables; y por
le mismo solo es aplicable a los plantios pequefios como los de huer~
tas y jardines de recreo, en los cuales'podra diferirse sin inconve-
niente laapertura de los hoyos hasta el acto de la plantacion; perque
fas tierras de estas posesiones abonadas con el riego y cultivo diariey
no echan de menos las prevenciones referidas. ] |

ss Los hoyos, segun Herrera, deben ser muy hondos y muy
anchos, y si fuere en tierra seca 6 en cerros sean mas hondos que en
los llanos 6 tierras hiimedas.” :

El autor abraza en esra sabia méxima dos puntos 4 cual mas im-
portantes, & sabert: las dimensiones de los hoyos can relacion 4 fa
calidad , situacion y temple de la tierra, y las mismas dimensiones
con respecto 4 la clase de arbolado queise ha de plantar.

Ea diaria esperiencia ha demostrade que, sea cual fuere la clase
de tierra, se mejora con las profundas labores, consisuiéndose con
ellas no salo el mas seguro arraigo, sino los medros de las plantas,
tanto mayores, cuanto mas se repiten.
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" Asi pries; sierido el ab::u.- los hoyos una -Irabn.é preparatoria del
plantio , serin tanto mas dtiles para el arraigo ¢ incrementos suce—
sivos, cuanto mas anchos y profundos se hfmereu; pues encontran—
do las raizes del arbol mayor porcion de tierra removida y benefi-
ciada, pueden estenderse mejor, y por consiguiente buscar, atraer y
aprovecharse con mas facilidad de los jugos nutritivos del recinto. -

No pretenidemos 'sinrembargo- que se den 4 los hoyos unas di-
mensiones desproporeionadas, ni que la raiz de la planta se haya de
enterrar 4 una profundidad escesiva; esto seria propasarnos del me-
dio para caer en otro error de que estamos muy lejos. Lo que
aconsejamos con Herrera es, que examinada la calidad de las tierras

reconocida la profundidad 4 quese estienden sus capas: 6 lechos,
%;rtiies, se abran los hoyos mas O menos hondos:.,- segun que- el ter=
reno lo permita, evitando siempre el:que las raizes queden someras
6 encogidas. 7 6] g £

Sibese que una varacitbica de vacio es el marco comun con que
se miden los hoyos para plantar los drboles silvestres;. ;pero quién
podra asegurar que semejante regla s exacta? Si, por ejemplo; a di-
cha profundidad se encuentra conun banco de toba , arcilla ¢ piedra,
serd un desatino plantar encima mn drbol que, é no prenderi; &
si prendiere vejetard con languidez. En tales circunstancias dicta la
prudencia que, si 4 media vara 6 4 tres cuartas de hondura se ha-~
Hare un lecho de buena tierra, se plante sobre ella ; ¢ bien que, en-
sanchando y ahondando los hoyos algo mas de lo necesario , se eche
en el fondo una capa de buena tierra.para que la disfruten las raizes.

Tambien p‘o&rf observarse, como dice Duhamel, i Iz capa de
arcilla 6 toba es gruesa 6 delgada; y si fuere delgada, y debajo se
encuentra tierra mejor, o sera superfluo ‘ahondar lo necesario hasta
calarla y sentar las raizes sobre la’ buena tierra, aunque: hayan de
quedar un poce mas hondas deslo regular.

Cuando ni aun esto puede lograrse por el mucho grueso de los
bancos de areilla 6 de toha, 6 cuando se encuentran capas de mala
tierra , el remedio mas adaptable es abrir grandes zanjas no interrum-
pidas, las cuales sigoiendo 1a linea del plantio sustituyan &' 165 hoyos
parciales, que casi siempre son ‘mal "hechos 'en aqueéllos terrenos;
usando al mismo tiempo de la clase de 4rboles que arraigan y pro-
fundizan menos.

En un clima drido, y en un terreno ligero Y arenoso ; 6 en los
que estan situados, en el declive de un cerro empinado, han de ser
los hoyos mas hondos_que en los: llanos, para evitar qbe el aire y
los rayos del sol penetren hasta [as raizes por las grietas que se abren
en las tierras fuertes, y que en las flojas, débiles ¥ arenosas se disipe
Ia poca humedad que’contienen.

En los cerros y sus caidas, ademas de que pueden concurrir las
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causas referidas, las'arroyadas y corrientes formadas por las 1lavias,
van precipitando la tierra de’dia en dia 4 la parte mas baja, y por
consecuencia descubriendo cada vez mas las plantas puestas en tales
sitios. Por la razon contraria, en las tierras llanas, himedas y de buen
temple, & que se les asiste con el riego y cultivo, no se necesita que

los hoyos sean tan profundos. ;
Un 4rbol  frutal, suponiéndolo injerto, nunca debe plantarse

mas hondo que lo /que permite la altura 4 que alcanza el punto de
insercion. Pero un olmo, un nogal, un roble, un castafio y otros,
cuyo porte y grandeza en estado de perfeccion es asombroso, ne-
cesita de' mayor apoyo 'queen lo sucesivo le sostenga y afirme
contra el impetu del viento ; el cual, chocando en sus ramas sin cesar
" acabaria ‘por destruirlo y derribarlo si-no opusiesen sus raizes en la

profundidad y estension mayor resistencia. .

Ultimamente es muy del caso atender al tamaifio de la planta en
el acto del plantio, dejando mas superficial 4 la pequefia y dema-
siado endeble; 6 lo que es lo mismo proporcionando ¢l hoyo 4
su robustez para que no muera sofocada: aunque las que se encuen-
tran en este caso seria lo mejor mantenerlas en el criadero hasta que
adquiri¢sen la altura. y grueso competente para ponerlas de asiento
en los plantios grandes. 4. -

CAPITULO ' VIL
De la manera que se han de plantar los drboles.

Antes que comenzase; a decir de los hoyos habia encomen-
zado 4 decir como se habien'de trasponer los arboles grandes;
pues estan ya los hoyos hechos véngolos a plantar. Estos por
haber menester mucho humor quieren ser puestos en fin del
otofio ; desmochenlos en menguante, y déjenlos estar asi algu-
nos dias, porque suclden 6 fortifiquen algo las cortaduras;
déjenles cuantas mas horquillas pudieren, porque entre ellas
brotan mejor. Verdad es que muchos aunque no lleven hor-
quillas brotan bien, como los cidros 6 alamos y olivas; mas
con ellas son muy mas seguros: lleven las mas raices ‘que ser
pudiere; ponganlos en hoyos muy hondos; arrinquenlos y
ponganlos en creciente; échenles estiércol 'bien podrido 4 las
raices y muy mezclado con tierra, y riéguenlos muchas veces;
y cuando pusieren algun arbol desta manera, grande digo, 6
pie 6 grande estaca, sotierren las dos partes. y quede una en-



cima, y nunca cubran menos de la mltad,l que sea ::é loe 1:2?;2!:
tanto lo que esta debglo de tierra com?l ) %ug es : I e,
porque toda planta mientra mas fuerza lleva debajo : auzla mq—
jor rama, vive mas, da mejor fruta y rnasc,1 yhconservlz} a més
tiempo; y ya dije que sino es en lugar on ¢ haya pelsgro e
roer, que todo arbol cuanto menos queda sobre el suelo tanto
€s mejor. i ;

Si es la planta pequeiia la que trasponen 6 ponen de
muevo, quitenle lo seco 6 rofioso, y déjenla en tres 6 cuatro
cogollos; porque si alguno se helare 6 le royeren no se pierda
de% todo, quedandole mas por donde brote,y aun de lo que
nasciere en los dos afios primeros no les deben quitar nada;
porque muchas veces los malos plmpqlilos arremeten y crescen
mas que los que son buenos, y engananse quitando los me-
jores 'y dejando los que noson tales: por ende nunca les qui-
ten nada en los primeros dos afos, excepto sino nasciese: en
tal lugar 6 tan desmedrado que claramente se viese ser malo,
y antes dafiar que aprovechar. :

Dije en el primer libro, hablando en la sementera d.e los
panes, que siempre si fuese posible habia de ser en creciente.
Lo mismo digo en sembrar de simiente los arboles, y aun de
cualquier otra manera que sean, y dun en principio de cre-
ciente; mayormente los que. son de simiente 6 ramo; que
aunque en los barbados es tan bien muy provechoso, no es
tan necesario, porque la luna cuando cresce ayuda 4 henchir
de sustancia todas las plantas, y cuando mengua las vacia y
enjuga. Y por ‘eso los que son expertos en‘ cortar madera,
aguardan las menguantes de'la Tuna, porque’entonce los ar-
boles no tienen tanto humor como en creciente, y porque en
cresciente tienen mas vigor, es bien que entonce corten los
ramos que han de cortar y los pongan.- sl

Todo arbol pequefio qué ponen, agora sea de barbado 6 no,
si le ponen en tismpo enjuto. 6 dias callentes séa sobre tarde,
porque le ayudard mucho el frescor de.la noche, con t
10 sea en tiempo que yele; mas si es en tiempo hiimido 6 dias
fiublados , en cualquier hora del dia los pueden bien poner,
¥y cuando cortaren los ramos para poner 6 arrancaren los bar-
bados, ni esten:helados ni rosciados. -

“poner cualquier planta vaya muy bien asentada con la

al que
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mano, y junto ‘con ella pongan cuatro 6 cinco piedras de cua-
tro 6 cinco libras; porque en ‘verano tienen frias las_. raices, y
aun hacen que los 4rboles no broten tan presto ni se yelen
como dice ‘el Paladio hablando de losalmendros: ¢l dice que
pongan guijas; mas el efecto de las unas es el mismo  que de
las otras; y ‘porque dije que las ‘pusiesen junto, no sea tanto
que no deje espacio 6 lugar para que echen raices, vayan no
mas cerca de 4 mano, y no mas lejos de palmo.

Los mas'de los arboles tienen esta naturaleza, que procu-
yan echar las raicesen la sobrehaz de la tierra, y esto es muy
dafioso, mayormente en tiempos secos y callentes *3 como: esta
en la haz seca la tierra, faltales el humor, y sécase la fruta,
y aun ellos @ veces 2. Aun es verdad que todo arbol mientra
menos humor tiene, mas presto brota y mas aina le queman
los yelos; pues remediarse ha bien s:i cuando los ponen no les
hinchieren del todo las hoyas de:tierra sino que queden en
la mitad, porque echen: las raices en lo bajo, Co 4 poco

' P q ! P
clibranlo: digo un aflo un poco 'y 'otro otro' poco; y cada aio
los escaven y les' corten las pequeias raices y barbillas gue
echan en la'sobrehaz de la tierra, y esto sea en tiempo no frio;
y en esto miren lo'que dije del ‘escavar y desbarbar las vifias %,

Dije que todo arbol mientra menos humor tiene brotaba
mas presto: dirienme algunos que lo contrario se ve, que los
arboles y parras'de casa mas aina brotan que las de fuera, y
estos son mas veces regados que los del campo. Allende des-

1 Y aunen los muy. frios. Edic, de 1528 ylsiguientes, : e

2 Y.lootroen invierno tambien se yelan las raices. Fdic. de 1528 y
siguientes, ; : o

3. Y torno & decir que 4 ningana planta nueva le amontonen la tierra
a_'l pie; que le hacc'mubho dafo, que llaman con esto las raices arriba;
sino dejen llana la tierra, que yerran los que sus vides y drboles’ acogom:
bran tan altos que hacen un monton de tierra al pie muy alto, con que
provocan que en el tronco que estd sobre tierra se hagan raices, y con esto
‘sibense las raices 4 o alto, y picrdense 1as'que estan hondas so fierra, que
son las que mantienen Ia planta; y esto usan migcho en vides y olivas, y
con esto las echan 4 perder, y pase en las quedlo tienen ya por usay ¥
guirdense de hacerse cosa tal en las que pusieren de nuevo. liscavar es bien
para que beban agua y se enjuguen las barbajuelas someras; acogombrar
no mas de cuanto‘se'lgualc'l:i t:c‘t:ra y quede 1lana, excepto en _:ﬂ'gunosl dr=-
boles que se suelen hclal; por el'pie, y'es bien que los defiendan ; ‘coma son
los naranjos y todos losérboles de aquelarcasta. Edic: de 528 pwiguientes.
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€0 muy mas presto brotan Ilos ér/b_oles-'qne estan cen los! va-
lles ‘que los que estan en llanos G cerros; pues clarores que
los valles abundan mas'de humor que:los altos, y.por eso
pus tarde habien .de’ brotar, 7y ‘cnanto:en dquello dicen la
verdad: Mas creo yo que si los de  casa 6 los de los valles
brotan:mas ainay mo. es por la abundancia del humor, sino
por estar :abrigados y guardades del viento, mayormente:cier=
zo, que este es el que aprieta losi arboles; y no/los deja tan
presto brotar. Otras -tazonzs pudiera decir; ‘mas: porine dete-
nerme las calloal presente. 19 2 ; g

En cuanto fuere.posible!desde chequite guien el arbol
que vaya derecho:de pie, por-qui_a'ser'é’mas sano, mas. hermo-
5o, no.menos fructiferos, y no octipard tanto- campo. .o

.» En toda /manera de arbolesydebe dé: ir puesto cada’ linaje
por.isi-y. poru6rden;, porque allende:/de serimas lindos ( por:
que toda cosa ordenada mas agrada que lo que estd confuso)
seran aun mas provechosos; que si un linaje esta por si:la-
brarle: han, mejor 1y en 'sus tiemposs regarlechan cuando: lo
oviere -necesidad; sin regar otros)4 quien; 6 hace dafio 6 no
tienen en aquel tiempo neeésidad dello; 'y estando juntos guar-
darlos ha mejor uno que estando repartidos uno aca, otro acu-
Ha. Iten, & pocos arboles es provechoso estar juntos con ' otros
de diversos linajes;, mayormente sii son contrarios ¢ demal
olor. A la vid es enemigo el laurel, el avellano: 4 todos los
arboles 1y plantas:el mogal, mayormente'da los queiestan 'a su
sombra. Por ende conviene que como; en los puebléstbién: re=
gidos estan repartidos los: oficios, €n iin’ cabo mercaderes, en
otro plateros, por silos libreros, los herreros:en otraccalle;; es-
tan en otro lugar los zapateros, y aun los oficios sstdios 6ide
maliolor a parte no- dafien, como sorcoftidores ¢ otrdsseme-
jantes; y aun los que no son de una ley: ho estan-juntés; que
2 un cabo viyen los cristianos, & otro los moros; 4 otro los. jus
dios. Bendito sea Dios que quité ya en Espaiia esta division
por la mano de vuestra Seiioria, que procurd la universal cont
version de los moros en Castilla; y con este mismo: zelo de
traer todas las ovejas al corral-de Cristo sedispuso conimucho
pehgroa_ tomar milagrosamente la cibdad de Oran, por donde
s¢ ha abierto la. puerta 4 que el catélico. Rey nuestro, D Fer-

nando en persona pase allende 4 conquistar los enemigos: de la
TOMO 1L e
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fer NG se-esperaba nreros de tal Principé, teniendoral Jado tu
consejero: camo vuestra Sefloria. _'Plgga a Dms:.-po'r s miserit
«cordia;de quitar estasdjvisianien mdgei miinda, b g sea
Hecho!un ganado ;un ovejil ;;como éldijo, y ya el:.d-tszlo no
goce de tanta presa como lleva de la: mayor partedel mundo,
llevando tanta multitud ‘de animas: sin- ouentor ni maimero de
moros 'y judios. Pues itonnaundo'--gl' p:l'ppésito-.,' cuanta’ exce=
lenciay ‘parescer y nombre. teriga’una «cibdad .b}1en ‘concertaday
bien, repartida, ‘mas . que otra ‘que no lo-est¢, .un-ciego se
lo vera. Asi es pues en las arboledas, .que mucha semejanza
tiene una huerta ‘bien’ ordenada'd la cibdad que esta bien
repartida, mucho mas fructificacy, mejor paresce; segun dice
Varron.. Pues aparte los chicos arbolesi:de -los! grandes; por-
que ! los asombran ; ahogan y-desmedran: mucho} y si’ son
tierras ‘que se ssuelew helar), ponganilos arboles mayores hacia
€l cierzo, porque por-la mayor parte con este viento se yelan,
y asi estaran abrigados. Para:esto :sonobuenosiarboles que no
séan-de fruta, como: alamos * :que crescen en alioy yrhacen pa-
red ;) defienden (el viento: dos tales arboles vayan-espesos, 6
pongan otros arboles que no'se suelen mucho helar, segun‘los
oviere 6-llevare da cualidad dela tierra. ~IDesta manera hardn
amparo 4 los frutales 6-arboles delicados’ estando ellos en la
solana : para esto son buenos nogales 6. morales, queel moral
nd seryelas : omallovs o7 Jounal loogimens 29.biv sl A ol

1. Todo:arbal selyelaimas en el llano.qué en-los-cerrosioses
gun dick:dleofrasto.! La principal vausa esia: mi ver porquemo:
hay «cosa que tanto-daioles -haga: como: el tagua a las raices
en tiempo:.que yela, y:en los, cerros iho ‘hayragua 6 no tanta

]

como:emwdas dlanbs. 2ol nie ¢ ,comqes ol 195k oo s ae
-sriToda arboleda labrada no se. yela fanto como la no labra=
da, y-la:bien: labrada/no tante ‘como la mgl Jabrada; porque
en la yerba para el rocid, el cual-ayiida muchoy como “agord
dije'del agua.. Asimismo en los lugares que'se queman del ye-
lo vayan. los drbolesmas: espesos, porque el rviento no los pe<
pbtre-tantouzien 93:0 002 ¥ Hmsl) 1o coiom g AORIST
o -quui 'quiero: Eenqejerip;hn'capittlloﬁ ‘del Crecentino que
Gonoh T, e cois &l sincmneogelin f oy

1 - Bfahcos y negros , laureles, éiplresas. Edic. de 1528, 1546, 1569,
16459 1777 2k

OT
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rie pavesce-bien -general:y breve, y:tras ¢l ‘porpé.‘otras’ genes
ralidades que conyieneh & los‘mas de los arboles, Y 4 009

111

- alanso21ginl oloe. a3 o yor 2sl

r. Bilit <_;' =1 y NEDS P2 _E&DICIONP' O 20009 L) B ¢ ] ' 19
5 aanoit s BqUL0 SUp .-noivtoq smoa sloersiduszeb obnkjnb ,siuslg
-11> Tres puntos Haman principalmente; nuestra atencion. en. este,ca~
pitulo:> 1%l mftojordesta lunfa:sobre los seres del,reino vejetal: 2.2
s conviene & no poner ‘cantos entre las raizes de los drboles; 3.° la
teorfa sobre la produccion de los lechas de raizes altas ¢ superficia,
les. -Pero nos habremos 'de-desentendey por ahora delo perteneciens
tes & la- influencia; delaslunay cyaporque ¢l adicionador; al capitulp
7.2:del libro 1.° ha dicho 'dlgo/sobre este punto, y ya E%Ipbitn por=
quelo ques pudiéiamos. afadir. lo. resecvamos. para, el libro 6., en
donde nuestro- autor al recapitulan las doctrinas de, su obra, trata las
materias arreglindose en un todo 4 las lunaciones. E Y
-~ Apoyado Herrera en lardoctrina:de Paladio, nos dice: y jun-
to-con el pie della mata pongan cuatno 6 cingo, piedras de 4 tres
- cu@tro 16 ocinco: z'z'ﬁ'amvty calgunas , guijas,menudas y ponque n
el estiy: tienew conpswfrialdad frescas lag raizes &e.. ... o
200 Fs bien: sabido: que enun sitio:muy-pedregoso ¢ formalmente
empedrado, se conserva la tierra con mas humedad y. frescura que
ent’otro cualquiera lugar énteramente:libre de  cantos ; porque no pu-
di’eﬁnﬂ_‘d-‘iﬁt}o’gﬂciﬁd los yayos:delsol-en el terreno , -la, evaporacion
& 'masilentd y ‘pot consecuencia guaida mas;tiempo,la, humedad que
éontietie r ;pero quinino advertird, desde Juego que,cnatro 6 cinco
piedras pudstas entre Ias' raizes de un drboly ya se g_cEqn con la-mira
de favorecer la vejetacion'de la plantd; ¢ ya para reteper sus brotes
y. frondescencia temprana, no son capazes de producir los efectos que
$e proponen ! Aumn:¢l°masimecio-echard.de yer.que las piedras indis
eadas’ por &€l autor son insuficientes asi para mantener; ung frescura
éonstante’en derredor de las raizes, .como: para. impedir que.se dess
arrollen las' yemas luego’quesld temperatura de la, atmdsfera fuetza
4 los arboles 4 quedespleguen sus producciones. -Lo que con.mejor,
€xito y'‘mas arreglado a los sanos principios'suele practicarse , annque
en corto niimero deplantas ¢ en terrenos de cortisima estension,, cs
B RghiEntd: =1 «s519mon eusisy b sinagrs allouph michonn b et
~""Cuando se observa que el sitio;donde se. ha de plantar es algo
pantanoso, o que e algyn-parage detérminado, setiene, demasiado el
aﬁr’ra,‘_ se hacen"los hoyos mas profundos de lo regular, y 4 vezes se
abrén tambien zanjas paralélas y: trasvérsales que corten el terreno,
en la mejor direccion” posibles, y en su; fondo se arraja. una buena
porcion’ de’ cantos ;' cubriéndolos. despues eon uno ¢ dos. pics de tier-
I -y reR‘einga .die-;bd? esto s¢ planta el drbold Haciéndolo. asi se fils,

2% RN 02 :__; s aos be ol . g
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tra la humedad , se escurre por entre los g?i;urro_g_, se'desagua el ter-
reno, y la planta puede vejetar con lozanig. | ) QI .

Tambien ha habido algunos que han cultivad? hortalizas, arbo-
les y otras plantas sin riego, con solo la precaucion de empedrar 6
embaldosar los espacios © igtermedios que quedan entre planta y
planta, dejando descubierta la corta porcion que ocupa el tronco 6
poco thas’} ‘pefo-todo esto es a_*p_hc‘a-’ole 4 ciertos y .deremnx_'ladgs cli-
mas, ‘en donde ‘durinte ‘¢l veranio suelen’ cderbalgunias luvias:6 fre-
cuentes rocios; y aun asi solo puede hacerse’ en pequenio, Por con-
siguiente, siendo, como son, cualquiera de:los medios propuestos
diversos enteramente de los que propone el autor, resulta que su
doctrina, i bien no es perjudicial enteramente tampoco es interesan=
te, y ‘por ‘consecuencia o’ e¢s admikibles: Veamos 8i e dgualmente
Wesatendible 6 mas interesante lo. gite:dice nelacion al desarro-
Ilo 'de las raizes someras 6 superficiales que suelen producir
las plantas. - 3 2.0 6 5 :

A continuacion del punto antecedente trata nuestro autor de ma~
nifestar 1a téndencia'que tienen ‘muchps drboles & 'brotar warjas raix
zes en la sobrehaz de la tierra , -y 'esplicacon bastante acierto cudles
son las CauS.as"l ,és't'ei’nhs-_quc lo m'ﬂti"aﬁgida'ﬂ_ﬂﬁ ,q‘.‘Ie_C_{j)ﬂ e]las‘ Segi—.
guen 4 'la planta, ¥ los medios  de que puede valerse el cultivador
para evitarlos:. ron il sl £ 3

Los 4tboles cultivados en un terreno pingiie, y:4:los que; se ar=
rima & amontona la tierra al pie; sonicon efectd los que de ordinas,
rio brotan 'mayor niinero’ de raizes superficiales; pero asi las plantas
como las tietras varian infinitoy y el agricultor:debe saber que entre
Tos frutales 14 vid,” 14 higuera, “la oliva, el granado, el manzano,
¢l membrillero; €l ‘guindo y cirolero son losmas propensos 4 produ-
cir tales raizés, y'entre los 4rboles silvestres (6 de mente lo.son to-
dos los de madera blanca 6 acudticosy lamadas|tambien drboles de
tibera. Los frutales se cultivan ‘por.lo regular ¢on algnn, esmero,
¢¢ plantan 4 mayores distancias, tienen mas luz, iy por lo.mismo no
eés estraiio que desenvuelvan ‘aquellds:lechos i ¢rdenes..de raizes
que se alargan por la primera capa-de tierra con mas abundancia
en la superficie beneficiada. Mas los silvestres é 'dé. monte. no- estan
en este caso, y ademas de que-por su calidad noitienen tanta tens
dencia 4 producir aquella especie de raizes someras, les falta;el culq
tivo, 'y ocuipan por 16 comuni tdrrends inferiores;;de’ donde, se,dgdu-
ce que antes que: Heguen &' desarrollarlasiyalson muy; crecidos.ys
sus ramas, sus hojasy vespesurarlos) ponen &, cubierto., de, los da}ﬁqé,
que pudieran causarlés lossoles picantes del estio 'y la impresion de
los: yelés' del invierno. Paral preservar puesde lo uno y lo,otro 4 las,
fajzes gruesas de los frutales ‘s les labra Ly aniontona la- tierra. mu-,
chias “vezesy pero’ o' hay' duda ‘enl'que ‘debe_n,Lsiemp;@,;gb_;t_ﬁﬁé}t;?é

las delgaditas y someras que producen en la sobrehaz. A4,
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Crecentino en el libro 11, capitulo 16.
En los arboles y en todas las otras plantas hay tres. mane-
ras de nascer, que unas nascen de simiente, otras de una mez-
cla:de los elementos y virtud 6 influencia celestial, 'y desta no
se-ha‘de hablar al preseénte, otras de ramos 6 barbados. Los ra-
mos que se ‘ponen sin raiz si son de una madera fuerte, du-
ra , tiesta, brozna, que no tiene venas como el moral, oliva,
arraihan ," box, hiéndanlos un poco por aquel cabo que ha de
estar so tierrd; y sea por medio, y métanle alli una piedra
para' que no lo deje cerrar, &por alli- atraera mas virtud 'y
sustancia que ‘por otra parte. Mas esto del Crecentino se en-
tiende siendo ya la estaca 6 ramo algoi duro y viejo *. Cual-
quier arbol que lleva 'la simiente’ muy menuda y flaca se
planta mejor de ramo que de simiente; crece mas presto, y da
mejor fruto; y lo mismo hace de barbado .
Todas las plantas htimidas, verguias, y las' que llaman
acudticas, porque se crian bien en las aguas, riberasy arro-
yos, de cualquier manera que las pongan 6 hinquen en tier-
ra poco 6 mucho prenden muy bien, y echan buenas rai-
ces, y se-hicen grandes: desta manera son los membrillos, ave-
llanos, sauces, alamos, mimbreras. -~~~ o
‘Todos los ‘drboles que son de naturaleza callentes, como
son los morales, aunque sean puestos de ramos duros, pren-
den'muy bien; porque con su calor ‘atraen mucho manteni-
miento y ' humior, 'y producen presto raices. |
Los ramos de los arboles recios-de madera muy tiesta es
bueno que onde han de echar raices les den algunas pequeiias
cochilladas 3% digo que los piquen: con un cochillo para que
por alli atrayan mantenimiento y boten las raices, y aun esto
les es mas provechoso que lo hendido que arriba dije.
. . Xoda planta que da el fruto olorioso, callente, enjuto, se-

I Mas yo por mejor habria que’ fuese entera y'no hendidaj 'y desto’
remitome § la experiercia ' Edic. de 1528, 1546 y diguientes.

2 Excepto algunos que aunque llevan simiente menuda no pueden na-!
cer de ramos, como los cipreses'y oOtros aigunosifaEH:'c. de 1 52'8 ¥ Si=
Sutintes., A X 2ol oneos L t 3 4

3 Que corten no mas de'ia-cortcza. Fdiei de 153'8;91_ siguisntes.
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co, es mejor que las planten en lugares altos, enjutos: desta
manera son las camuiesas, peres, peras, y termeias *. Mas los
que dan el fructo hiimido, como son Ia§ guindas y cerezas y
moras > muy, mejores’ son en los llanos 6 en: los vallés, ¢omo
dicerel Crecentino % 2RI y n ab e

« Los 4rboles que llevan pequefia simiente  y flaca, débenlos
poner 'de ramo (G, barbado: y aunque de simiente! ptenden;
no se deben poner, porque en los tales hay: estos inconvis
nientes; que de muchas simientes nascen; pocos, porque mu~
cha se -pierde, dan muy tardio el fructo, hacense 6 esté=
riles 6 montesinos. Los: que de ramo, se- ponen crianse mas
presto; hacese el arbol casero;si- es de -arbolicaséro 5 y miren
que no hay tal manera de-poner como de ramo si lo saben
hacer 4. Los que llevan grande simiente, como, los duraznes,
de simiente: prenden mejor que de ramo, Los que no llevan
simiente, nascen solamente de barbados 6.de ramos; 6 algun
tronco 6 enjertos. ! b sostl emaint : i

Si onde han de hacer arboleda no es lugar cerrado ni se-

guro de animalias ni ganados, crienlos en otro cabo cerrada
dos 6 tres afios; y desque esten tan altos que no los pueda al-
canzar al cogollo ‘bestia-alguna, y onde los criaren sea tierra
dulce y suelta y un ;poco: estercolada .y pasado este- tiempo
traspénganlos onde han de estat. il i L 20mil ;2 ceonsll
o1 Todo arbolecico 'nuevo sea continamente, mollido,, ¥ rié-
guenle cuando hace grandes sequedades. Tanto espacio han de:
dejar entre drbol y-arbol; 6 wid y vid, que convenga con la
grandeza dellos, con la fuerza de-la tierra y con laimejor ex=
periencia de aquella tierfa. . i

t' Con!tal que sean lugares sustanciosos, porque estas frutas;: mayor-
mente las que llegan 4 invernizas, mejoran mucho con el aire. Edic. de
I528 v sipuientes. e i
__2  Todo arbol, yaun todas las plantas, son mas tempranas en los lu-
gares‘abrigados de ffio v pilestos ‘al sol,'y' mas ‘tardias' eh [os' contiatios; Y
por eso cada uno debe mirar lo que mas quiere, 6 ponerlo en todo parz
tcner'fn,:ta de todd lit:l'.'ﬂ_pﬂ. Edic, de .{5.1.6,' 1569 ,_-1645:3! I77T5 1

3 Y hicese el drbol casero muchas veces, aunque sca el ramo de dr-
bol no casero.. Edic. de 1528 v siguientes.
-4 « Esto.digo si el irbol es de Ig. naturaleza de los que prenden de ra-.
mo, que algunos hay, como los cipreses, que aunque tiencen la simients
muy meauda no. prenden ds ramo. Edic, de 4546 . siguientes, . 3




_Sifa tierraes seca o en(c'g?rc?s_o cuestas sea el hoyo mas
hondo queren las tierras hiimidas y que enlos valles 6 llanos:
Si es-arcilla 6 barro es bueno mezclarle en cl'hoyo algo de
arena, 'y si es tierra ;arenisca. mezclen algo de arcilla 6 barroz
desto vean lo que tengo dicho de los hoyos arriba en el ca-
pitulo que dellos traté. i _
Cuando ponen 6 trasponen alguna planta (si 'no es muy
pequeiia’) ponganla 4 les mismos aires'que antes estaba; que
lo que estaba ' hdcia oriente 6 mediodia ponga al mismo aire,
no al contrario, Cuando' ponen algun barbado quitenle todo
1:) que en las raices esta. quebrado 6 daftado, y cértenlo con
cuchillo. En toda planta que han de ponermiren que la tier-
ra ni esté seca'ni muy mojada; y mas vale que esté enjuta
que hecha agua*. En los lugares secos | 6 cerros y cuestas ‘es
bueno plantar antes «del invierno, y en los wvallesy tierras h-
midas despues, en los que tienen el medio antes 'y despues.
En cualquier manera de poner los arboles escojan lo ‘mejor
para poner: en’ la simiente, ‘que no'séa cocosa ni arrugada, ni
revieja, nidefruta enferma ni de arbol enfermo: esta tal pon-
gan en el 'mes<de Enero * no'mas ‘de cuatro ‘dedos so tierra;
esto es en tierrdas frids 6 hiimidas; mas si fuere en' tierras ca-
llentes 6 secas sea por Otubre 6 Noviembre. Las que son de
ramo ‘sin’ raiz son muy-mejores en el mes 'de Marzo, que es-
tan-ya las ramas llenas de’ virtud wvital, y ‘estan prefiadas: y
sit quiere’poner:las' tales antes del invierno, cértenlas por Otu-
bre, porque aun entonce no'se ha'retraido’'é ieto*g-idola vir-
tud a las raices: P02 Y : olls
El ramo que se ' ha de poner no le han de retorcer, ni
hacer otro semejante perjuicio ®: 'y si- fuése de'madera dura &
vieja ya dije lo que Ie habian:de'hacer. i« iz A
- Todo ramo’ que se ha"de poner si fuere 'muy luengo~
tengan tql' aviso, que si fuere ‘posible salga muy poco de’
tierra hacséndok‘: el hoyo muy hondo; y sithay yemas por lu
gar bajo, y cortindole lo'de encima, porque toda planta cuan-

| if ; : : ( )
71 _Porque se rebate y hace barro, v 4 1 - estd enj 1det
: el c » ¥y a la que estd enjuta despues;de:
puesta la planty puédenle echar aleunos c4 de a 1 :
BT i gunos cantaros de agua. Edic. de. 14528, ]

_2 O Febrero. Edic. de T538 ¥ siguientes.
3 Salvosi es verguio acodarle; Edic. de 1 528 dsiguientess |
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to mas bajo brota tanto es mesjorz y asi fos que son expertog
cortan los sauces, olivas, vides, alamos y otros semejantes, y
hallanse bien dello. Mas si es lugar seco 6 cerro onde hay po-
co humor no les corten nada, sino ponganlos muy hondos que
alcancen 4 onde tengan sustancia las raices. Este es capitulo
del Crecentino, y algunas cosas van afiadidas para la declara-
cion dél: trds ¢l cortinuaré algunas otras reglas generales de
la manera que van estas, aunque no vayan por orden.

En muchos linajes de arboles hay machos y hembras.: Co-
néscese el macho en tener las hojas menores, mas angostas,
mas duras y agudas, el fructo menor, el cuesco 6 pepitas ma-
yores, menos carne 6 pulpa en el fructo, y brotan 6 flores-
cen mas aina por tener mas calor, y son nudosos en los:ra=
mos y tronco. La fruta de los machos no es tan sabrosa: ni
provechosa como la de las hembras. Destos tales hafr un pro-!
vecho allende de su fructo, que aunque sea igual en otras
plantas, es mas evidente, mas claro, condscese mejor en las
palmas, que sino hay entre muchas hembras un macho; 6 en-
cima de la hembra no ponen una 6 dos varas del macho; no
brotan ni dan su fructe tan bien. Pues que esto esren las pal--
mas, de creer es que en los otros arboles no sera menos, que
la natura en estas cosas, que son ordinarias, no crié cosa su-
perflua. Pues sera bueno que entre muchos arboles de los que:
hay en un linaje macho y hembra pongan entre muchas hem-
bras un macho; porque con su olor y:calor las hard (segun-
pienso)) mejor brotar, 6 enjerir hembras en. machos, porque!
ellos son callentes y secos de natura, y con esto atraeran mu-;
cho nutrimento a las raices, y habra'de qué puedan los tron-
cos bien fructificar. Mas s¢a el enjerto so tierra. 110 150 8l

Asimismo en los mas de los arboles hay caseros y monte-
ses, mayormente en aquellos cuya fruta pueden las aves co-
mer entera con su simiente, como las cerezas, guindas, cirue-
las, acetunas, y aun de la simiente que se cae se crian. Todas
las monteses cargan mucho de fructo mas que las caseras; mas
como al tiempo del madurar, que es al estio, les falta el hu-
mbr; nunca 6 muy pocas veces lo‘maduran perfectamente, 'y
es desmedrado, desequido, rofioso, empedernido, encogido,’
sin sabor y sin gracia; porque tods planta que de simiente
nasce, y gun las que nascen de si como de raices, por. tener



Jas raices someras; N0 nmadumn7su fruto como los -piructanos
 otras semejantes. Mas las que madurﬂu 6 antes que entren
{}s grandes calores, como los cerezos monteses, 6 las que en
fin ' del otofio, como los acebuches, por tener ya suficiente
mantenimiento, pueden madurar perfectamente su fl'l}Ct?; y
or ende toda planta 6 casera 6 montcs que nasce df: simiente
g de si misma por tener las raices en la sobrehaz tiene nece-
sidad de trasponerse. ]

Como las monteses se hacen caseras es desta guisa. Lo
primero cortandole todo lo reviejo, lo dasvafiado, roiloso,
quitarle las espinas y resecos, dejandole uno 6 dos brotones
nuevos. Lo segundo cavandola bien, y estercoldndola, y que
la rieguen; y si es vieja cavenla muy hondo; y si es novecita
lo mejor es trasponerla: 4 la que es vieja allende de la cavar
hondo hiéndanle una é dos raices de las mas principales, y
metan por aquello: hendido un pedernal que pase de un. ca-
bo 4 otro, porque por aquello hendido atraya nuevo y su-
ficiente mantenimiento por la raiz al tronco; y aun esto se
hace cnando los drboles son viejos y tienen duras las raices,
que no pueden bien chupar 6 atraer tanta sustancia cuanta
han de menester. Mas el mejor remedio para hacer buenos
los estériles 6 monteses es el enjerir, y despues trasponerlos
tan hondos que el fiudo de la enjeridura quede cubierto de
tierra, Asimismo se emiendan mucho haciéndole un agujero
en el tronco que llegue hasta el corazon, y meterles por alli
una cufia de madera. Mas esto es mejor cuando pecan de mu-
cho humor. Lo mismo hacen 4 los caseros que estan perdidos,
y llevan ruin fruto, cocoso. Mas el agujero vaya soslayo hd-
cia arriba para que cuele mejor el humor. Esto es como las
sangrias en las gentes.

Todo arbol fruct:’fero es de menos vida que el estéril, pot-
que el fructo quita mucha parte de la sustancia y fuerza; y esto
asi es en los arboles como en los animales, que las mugeres,
yeguas, vacas, cabras, ovejas, y todo animal machorro qué
no concibe viven mas y mas. frescos que las que paren, y las
‘1];1‘3 POCO. paren estan mas sanas, mas recias que las que mu-
cho paren *. Asi es en los arboles muy fructiferos, viven me-

“ ! Aunque desto n
¥emos lo contrario,

TOMO 11,

0 se puede dar regla general , porque algunas veces
Edic.de 1528, 1546 y siguientes. -
H
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nos tiempo que los que poco llevan; y aun acontesce que
cuando un 4rbol lleva mucho fructo en un aiio, luego se seca
6 enferma, mayormente si €s viejo.

Como los arboles monteses si los labran y adereszan se ha-
cen caseros y fructiferos, asi los caseros y fructiferos si los olvi-
dan de labrar y ataviar se hacen monteses, y no llevan fruc-
to, 6 perescen del todo; porque toda cosa se conserva en su
estado teniendo aquello con que se crio, y faltindole aquello
es por fuerza 6 que se pierda, 6 haga alguna grande mudanza.

Muchos 4rboles son veceros, mas no por su naturaleza,
sino 6 porque no les basta la virtud y sustancia de la tierra
en que estan 4 darles tanto mantenimiento 4 que juntamente
en un aio echen rama que llaman nudrir y lleven fructo;
desto hay experiencia que trasponiendo los tales & mejor tier-
ra, llevan cada afio mas fructo que antes, a veces son vece-
ros aunque esten en buena tierra. Si son muy altos de cuer-
po y muy grandes, aunque sea mucha la bondad de la tierra,
no puede bastar 4 juntamente nudrir y desfrutar: experiencia
dello, que desmochando los tales, quitandoles lo superfluo
y desvariado, mayormente los ramos que suben muy altos y
desvariados, 4 los cuales con mas trabajo sube el nutrimento
y virtud, se ha visto el arbol que era vecero ser muy mejor
cadafiego que vecero. Falsisima es la opinion de algunos que
dicen que la oliva es vecera de su cualidad y natura; que si
tal fuese, en todo cabo lo serie y en toda hechura, vémoslas
en unas regiones ser veceras, y en otras cada afo llevar fruc-
to y mucho: mas a esto diran que lo hace la diferencia de la
tierra, luego no es naturaleza del arbol: ;qué digo? en una
misma tierra, en la misma heredad unas son veceras, otras
cadafiegas: es la causa la hechura dellas. Las muy grandes,
altas, desvariadas son las que a anos llevan; mas ]);.s enanas,
parradas, redondas, cada afo desfrutan, uno bien, otro me-
jor, sino es por culpa del tiempo que les llueve cuando
estan en flor, 6 les hace viento, que no hay en el mundo
cosa que tanto dafio haga 4 los arboles cuando florecen, #
las olivas y vides cuando ciernen, y aun 4 los panes como esto
que he dicho, que es agua 6 viento recio. Pues tornando al
propésito: todo arbol en cualquier linage que sea es mas
fructifero siendo enano recogido que los que son altos, ¥
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ain fritanse mejor, cégese mejor la fructa sin peligro del que
coge , 'ni dafio Jei arbol; que ni le aporrean ni le desgarran,
lo cual es en grandisima manera dafioso 4 la vida del arbol, que
no durard tanto 4 la vista, & la copia del fructo, y aun 4
la mejorfa, que mientra mejor tratado es cualquier arbol, no
solamente da mas fructo, mas aun mejor: ;pues qué diré
de los que de tal suerte aporrean 6 consienten aporrear sus
olivas, que dejan mas rama en el suelo que en el arbol, qui-
tandoles todo lo nuevo en que llevan el fructo, y atormen-
tando lo viejo; sino que los tales son enemigos de sus ha-
ciendas? 'y lo que me paresce de los arboles asi tratados, que
aun veceros me maravillo que sean; porque les quitan en
lo que han de llevar la fruta; y no en un afio, mas en cua-
tro tiene que hacer en nudrir y criar nueva rama; y no lo
callaré, pues que aqui hace al propésito y encaja bien, que
pocas veces se vio uno que mucho quisiese holgar estar rico
ni medrado. Labro yo mis olivas y poséolas un ano, y tra-
bajole todo en ellas; y por no trabajar en el coger, arrién-
dolas 4 quien por no dejar una sola aceruna (que del arbol
no tiene cuidado), busca quien mejor las quebrante y apor-
ree; y hace bien en sacudirle, que buen dinero le cuesta:
viéralo su duefio. Otros arriendan sus vifias por estarse ocio-
sos en la plaza murmurando de unos, mintiendo de otros,
4 ninguno dejan en su estado, disfamando mugeres, jugan-
do, refiegando: digo que arriendan sus vifias, dan la ganancia
2 otros, y ellos vienen muertos de hambre 4 casa 4 refir con
sus mugeres. Pues al que arrend6 la heredad no esta de balde
que por sacar della 6 lo que le cuesta 6 buena ganancia,
al podar dejen hartas varas los podadores, que aunque echen
a perder la viiia, ¢l no cura sino que le dé harto fructo.
Desta manera desmedra el seiior, piérdese la heredad, y aquel
gana en ella cuya no es; todo por no trabajar: y desta ma-
nera alcanzan las heredades al sefior, y no el seiior 4 las he-
redades; y los arboles que asi se tratan, en muchos afios no
tornan; pues quicro tormar al propésito que llevaba. Aquel
arbol se conoscerd ser vecero, que estando en tal tierra, que
segun su natura y cualidad le convenga, y siendo bien labra-
do, bien limpio y bien tratado, no lleva sino 4 aiios; mas
esto digo que de los tales pocos seran veceros: en ponerlos
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en las tierras que les convignen:-)adelante- se dird tratando de.
cada uno. Vengo agora 4 decir qué eslo que se lessha de
quitar, cémo y cuando. : ; '

Cuanto 4 lo primero en todo. 4rbol es mejor el podo en
menguante, no porque loran como las vides, sino porque
han retirado mucho de la virtud 4 las raices, y no pierden
tanta fuerza: hanles de quitar todo lo reseco, rofioso,viejo,
retuerto; porque alli se hacen nidos de gusanos; hormigas, y
aun no dejan crescer el d@rbol, no dejando pasar bien el man-
tenimiento por sf, ni dejan dar tanta fruta ni tan buena *:
quiten asimismo las ramas muy desvariadas, entresaquen las
espesas, y porque todo drbol da el fruto en lo nuevo, dé-
jenle en las'ramas muevas y buenas: quiten las muy altas, y
en cuanto pudieren déjenle copado Y redondo. -

En los drboles no es tanto saberle podar como en las vi-
des; porque cada drbol muestra bien cual es el buen ramo 6
cudl el malo, cual es lo'que le hace bien 6 mal: y conformen
la' grandeza del arbol con la fuerza de la tierra, que mayores
sean-en las buenas tierras que en las' flojas y flacas, desmo-
chando lo demasiado, y asi' vivira mas tiempo, y dara mas y
mejor fructo. Hanles Xe podar para bien conoscer lo seco, y
aun porque es menos dafio del arbol desque hayan cogido la
fruta hasta que encomience & brotar; y si entonce no %o han
hecho sea cuando tiene bien tiesta y recia la fruta; mas mu-
cha ventaja tiene el primer tiempo. En ninguna manera to-
quen en' el arbol cuando esta en flor, que le hace dafio muy
grande, ni entonce corten nada ni aun le caben: y cuando
cortaren algun ramo no haga %rande frio, ni yelos, ni llue-
va, ni viento, ni aun grande sol, sino un tiempo templado y
gentil; y corten bien todo lo seco 6 afistolado, que entre tan-
to ‘que’ello esta alli no puede medrar el arbol, y embarren la
llaga con estiércol de vacas 6 cabras, y si es tal ramo que de
un golpe le puedan cortar, bien es que le corten con cuchi-
Hos; mas si es ramo & viejo 6 gordo, sea con sierra; porque
el golpear hace dafio al arbol, mayormente teniendo frutas

1 Que los drboles que andan renovados, de mas de ser mas hermosos,
son mas fructiferos, y de mejor fruta, mas madura , mas sana y ‘mas sabro-
sa. Edic, de¢ 1528 y siguientes,
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quede: la cortadura lisa, igugl y bien _r_edo_nda, 6 algo soslayo,
y soldard mas presto, y cobrirala mejor la corteza, y no llana
hécia arriba, que el agua no pare y la pudra.
- En todo arbol si se consienten pimpollos 6 hijuelos como

en las olivas 6 granados, perderse ha lo alto, porque no hay
virtud para gobernar y mantener uno. y otro. Quien quicre
que crezcan los pimpollos bien, corte el tronco; y quien
quisiere que el arbol viva, limpiele bien de los pimpollos;
porque la virtud estando dividida 6 repartida, terna poca
fuerza para entrambas partes; Y estando entera y unida ayu-
dard bien 4 una dellas; y si el arbol fuere viejo deje uno 6
dos pimpollos, porque dellos se restaura el arbol, y asimismo
si fuere 6 malo 6 estéril, porque en lo nuevo se haga al-
gun enierro; mas si es de buena edad y bueno, mi parescer
es que le quiten todo lo que le hace dafio, y qun los arboles
que tienen estos pimpollos cuando chicos, tardan mucho en
crescer *.

Acontesce muchas veces que en algunos arboles, mayor-
mente en las olivas ya viejas, nasce algun pimpollo muy ver-
de, alto, liso, lindo; y estos tales muchas veces como los hijos
tragones y viciosos, nascen por mal de sus padres, gastandoles
lo que tienen, y dejandolos 4 puertas, y despues ellos ni son
aun para si mismos; pues asi es en las plantas, que nascen
aquellos pimpollones, y chupan la virtud de todo el arbol,
y desécanle, y ellos estanse muy verdes. Pues vea el sefior
del arbol que si aquel pimpollo es tal que en el quede
bien la fuerza del arbol, que tenga las ramas bien hechas,
muchas yemas 6 cogollos, y el 4rbol fuere tal que haya me-
nester reparo, déjele; mas si es ramo  desvariado, longazo,

1 A los arbolecitos que se ponen de nuevo no les deben quitar ni des-
mochar cosa alguna al primero ni segundo afio, porque muchas vezes acon-
tece echar por los lados mejores yemas que por el cogollo principal , y
quitan por yerro lo mejor: déjenlos arraigar, y pasado algun tiempo los
limpien y guien; porque entonces por tener mas fuerza, echard mejor por
las yemas que le guiaren; y aun en aquellos que tienen la corteza gorda
¥ verde, y viva como naranjos, laureles, olivas, higueras, dlamos blancos
¥ otros semejantes , es bien que 4 los tres 6 cuatro afios los desjarreten par
bajo, digo despues de traspuestos, y sea la cortadura por sotierra, porque

M3s crecen en un ano asi desjarretados que en cuatro. Edic. de 1528 y
Jiguienter.,
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sin yemas, de mala hechurg, sin muestra de ser bueno, ma-
yormente en tal arbol que sea menester conservarle en el
estado en que estd, cortenle como a enemigo de todo el
arbol.

En los mas de los arboles si son viejos y los cortan,
brotan de nuevo y remocecen, no solamente las ramas, mas
aun perescen las raices viejas, y nascen otras nuevas, y que-
da el 4rbol nuevo del todo; que lo seco no deja crescer bien
el 4rbol, ni con su dureza deja pasar el mantenimiento ade-
lante 4 la rama: mas esto es bueno si el arbol no es en tanto
grado viejo, que esté en lo filtimo y postrimero de su vida,
que ya no tiene calor, 6 tanto seco 6 podrido que carezca de
toda la virtud. Los mas de los viejos echan' algun pimpollito.
Si hay alguno destos es buena sefial para revivir, y si no de
creer es que estd mas para el fuego que para el campo: cabra
bien alli lo del evangelio, que le corten y echen en el fuego,
y asi desembarazard el lugar para otro bueno.

Hay érboles que por ser en las horcaduras 6 muy llanos
6 muy hondos, cuando llueve recogen y retienen alli el agua,
y despues por estar detenida pudre aquello, y hacese hueco
el arbol. Vean si lo hueco es de parte de arriba, y dbranlo
hasta llegar a lo sano, quitando todo el reviejo hasta lo vivo,
y embarrenlo con barro 6 con estiércol de cabras, como arriba
dijes y asi no parara el agua ni se hara mas hueco el arbol,
antes cerrard lo que estaba. Mas si se hace hueco, porque to-
ma mas sustancia con las raices de la que puede digerir y
repartir @ las ramas, dénle un buen barreno por bajo en el
tronco junto con las raices, y vaya el barreno soslayo hacia
arriba, y llegue al medio del tronco, y por alli botara lo de-
masiado : esto es como quien purga algun hombre gloton, que
come mas de lo que ha necesidad ni puede digerir.

Otros hay que por ser ya viejos y tener muy endureci-
das las raices no pueden atraer suficiente nutrimento y virtud
al arbol, y dan por eso poca fruta y desmedrada. A estos
tales escabenlos bien hondos, y hiendan las mejores dos 6
tres raices, y atraviésenles un pedernal porque no cierre, f’
asi por aquello hendido atraera suficiente virtud para el arbol,
y esto hecho ciibranle de su tierra ?*,

1 Por esperiencia he hallado, y es cierto que por la mayor parte los
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Todos los arboles que c(riar? éoma en las cortezas es que
atraen mas nutrimento que pueden digerir, y botanlo como
por sudor, y yélase, y hacese aqpe_lla goma que vemos: los
tales no se han de plantar ni enjerir cuando la botan, sino
antes 6 despues. Cuando los arboles, como he dicho, atraen
mucho humor , sino lo botan 6 alanzan por goma ctian la
fruta cocosa y mala, porque tanto daiia lo que sobra como
lo que falta: hay otra seial, que botan muchos pimpollitos
por lo duro y muy desmedrados. El remedio es el que dije
del barreno, y sea no menos grande que quepa el dedo pul-
gar, y aun desta manera arboles que llevan la fruta amar-
ga se hacen dulces como los almendros.

Si algun drbol de fruta echa muy alto el pie que pa-
rezca ser demasiado, cortenle por donde paresce que puede
echar mejores pimpollos 6 los tiene, porque ningun arbol
muy alto es bueno sino para madera; y aun si por los lados
echa algunas ramas largas, desvariadas, cortenlas y parenle
redondo, y dara mas fruta y mejor: ya dije en qué tiem-
pos los habien de podar 6 entresacar.

Los arboles que no han de ser muy altos es bueno que
desque hayan crescido lo que paresciere ser bueno, les qui-
ten el cogollo alto, y asi extenderan en las ramas; y los
que han c%e ser altos escamoéndenles lo bajo.

Todo arbol que esta en tres horquillas dividido es mas
hermoso y mejor que si mas tuviess 6 menos, porque sale
igual de copa, y cubre mejor su pie.

Los mas de los arboles cargan mas 4 la vejez de fructo
que cuando nuevos, como los almendros: creo que son co-
mo los viejos, que todos son hijos. Mas la fruta de los nue-
VoS e€s muy mejor, mayor, mas sana, sabrosa, mas sustanciosa:
y en el drbol que hay resecos, no es tal la fruta; porque el
reseco impide, que no deja pasar la virtud 4 la fruea s y asi al
tiempo que mas necesidad tiene del humor, faltindole , queda
desmedrado, y cacsele, y aun el drbol no puede bien medrar.

drboles y plantas que florecen 6 brotan fuera de su tiempo natural , des-
pucs al tiempo debido no brotan ni florecen, digo no tan bien, sino es
por demasia de buen tiempo conforme 4 la planta; porque parte de lo
que hr_ibm_ de hacer aquella planta al tiempo natural, 1o hizo en el es=
traordinario, y no natural. Edic. de I528 v siguientes.
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Muchas veces engorda la corteza en el jarbol, y enduresce
tanto que no deja engordar el tronco; 'y vése muy claro, que
si les hienden de alto @ bajo se apartan y dejan muy grande
abertura. Esto se paresce muy bien en los 4lamos y nogales, y
en los otros drboles que tienen la corteza de la manera dellos.
Han de henderles la corteza 4 la larga, que si se la cortasen
al traves recibiria el 4rbol grande perjuicio. A todo arbol que
quitan la corteza perece, porque con ella se cubre y defiende
como los animales con el cuero; y por poco que se la quiten,
queda por alli el arbol descubierto al sol y frios y tarde
suelda, y hacese rofoso y hormigoso.

Aunque en otro cabo se dijera mas 4 propésito; mas no s
puede decir ser fuera de propésito lo que onde quiera que se
diga hace pro, es que el que hace alguna experiencia ( mayor-
mente sinunca lavido hacer), 6 sea en plantar 6 en enjerir, que
la haga mas de en uno, porque aun en lo muy seguro mu=
chas veces se pierde la planta, cuanto mas en aquello en que
la planta va 6 muy delicada 6 muy llagada: las sanas se pier-
den cuanto mas las atormentadas; y muchas veces no prenden
aquellas de que dan la regla, y piensan ser por culpa del arte
6 precepto, y es 6 porque no- le saben entender, 6 aunque
bien le entiendan no le saben poner por obra; y quien en
muchos hace Ja experiencia, aunque yerre en algunos acertard
en otros; y en esto como en los otros oficios errando acertara,
y asi saldra maestro *. :

Todos los arboles que estan junto con el agua, 6 los que
no pueden vivir sino en hiimido, son de mas corta' vida que
los que estan en enjuto, como dice Teofrasto y Plinio. Antes
habia de decir esto, que todo arbol seyendo cavado bien hon-
do dard mucho fructo y muy medrado, y 4 los mas dellos
hace pro estar escavado todo el invierno si no son arboles muy
delicados, como naranjos, enemigos del frio, 6 drboles que ten-
gan abundancia de agua en el estio, que aunque 4 estos les
sea provechoso, no les es tanto necesario como 4 los que no
se riegan. Mas guarden que al tiempo que yela no tengan
agua en las escavas, que ayuda 4 quemarse del yelo el ar-

1 Todos los drboles crecen en rama en el verano, y por eso entonces

se han de regar 0 tener humedad para que con ella crezcan, mayormente
los novecitos, Edic. de 1528, 1546, 16453 1777, 14
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bol *. El acogombrar, dice g’lirsaic? , que es mejor en creciente
que menguante; y cuando le cubrieren sea con la tierra que
esta holgada apartada del arbol; y si el drbol estd algo en-
fermo escavenle bien, y échenle otra tierra nueva, virgen,
holgada, de otra nacion 6 cualidad que era la que tenia an-
tes. En esto vean el capitulo de escavar y acogombrar las
vifias, y lo mismo hagan a los arboles quitandoles las bar-
bajas 2.

Para los mas de los arboles no es tal el invierno callente
como el frio, lluvioso, que haga yelos y cierzos, que con las
aguas toman fuerza, con los yelos retraen la virtud adentro
y esfuérzanse mucho; que si el invierno es seco 6 callente
abren y despiertan y brotan temprano 6 fuera de tiempo; y
un pequefio yelo que sobreviene los quema y destruye, y
no solamente quita la fruta mas aun la rama nueva y cogollos:
que aquello que dijo Virgilio humida solstitia et hyemes op-
tate serenas agricolae, que quiere decir, que el labrador desee
y ruegue 4 Dios por el invierno sereno y enjuto }r el verano
Hluvioso ; para el pan lo dijo, que no para los arboles; y por-,
que lo que he dicho les es mas provechoso cuando en invier-
no les llueve con cierzo, que es frio, que cuando con abrego
que es callente, porque el frio aprieta, y hace tomar fuerza,
y €l calor abre; y aunque en otras cosas aproveche, en esto
daia en tal tiempo, porque todo arbol en invierno retira la
virtud a las raices, y a la primavera la esparce por las ramas.
Si alguno quisiere enjerir en invierno, sea en raiz 6 so tierra;
y si a la primavera, sea en ramo 6 tronco y sobre tierra.

Dice el Crecentino que todo arbol dara la fruta muy mas
sabrosa y mejor si le hienden por mitad, y le tornan 4 juntar
K{atar para que pegue uno con otro como si fuese enjerto.

as esto se ha de hacer siendo nuevo 6 en algun ramo nue-
vo, y desde Hebrero hasta mediado Marzo, porque entonces
soldara mejor.

_Algunas enfermedades tienen los 4rboles mas de las que
arriba he dicho, y muchas veces son de fuera » y muchas ve-

(X Y por tanto es bien atetillar los 4rboles para que esten seguros del
clo y puedan beber agua, con que la atetilladura sea llana al pie del ar=
L. Edic. de 1528, 1546, 1569, 1645y 1777.
2 .Someras. Edic. de I528 v siguientes.
TOMO 11.
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ces vienen de ellos mismos Euan o es por demasfa de humor:
ya dije el remedio que habia de hacer, 6 de lqs resecos. Mas
cuancgo hay hormigas vean si vienen de fuera & comer los co-
gollos de los ‘arbolecicos nuevos, y para esto hay estos reme-
dios. Si'el arbol es novecico hagan una rosca de barro entera
hueca, y abierta por arriba y llena de agua, y pér}ganla al
pie del 4rbol, y no podran llegar. Otros ponen un circulo de -
calviva al derredor como no llegue al arbol, 6 de ceniza, y
ansi no entran. Otros hacen un betun 6 liga con que toman
los pajaros, y embarran con ella bien un cordel, y atanlo al
pie del érbo{ Tambien es bueno, cemo el Crescentino dice,
poner una cuerda de seda bien empapada en aceite, y atarla
al tronco de la mesma manera que la otra, y no podran subir;
mas no llegue el aceite @ las raices, porquesi en ellas cae es
ponzofia de todas las plantas, mayormente si son nuevas, y
entre tanto que esta hiimido no sobiran por alli. Es bueno si
estd alli cerca el agujero dellas tomar piedra sufre y orégano
molido , y echérselo a la boca del agujero, 6 agua hirviendo
que las escalde. Si son de dentro en algun hueco del arbol,
y aquello se puede cortar, esto es lo' mejor; mas si no, es
bien golpear el arbol, y saldran todas, y matarles han: y por
que siempre quedan dentro ovezuelos y simiente dellas, es
bueno’ que tonien zumo de verdolagas con la mitad de vi-
nagre, y échenselo con un aguatocho por aquellos agujeros
de onde salen, y ansi pereceran, 6 alpechin que no sea sala-
do. O ponganles unos cuernos de carneros viejos y recientes,
y recogeranse en ellos, y matarles han; y luego haran la dili-
gencia ya dicha para matar la simiente dellas que podra haber
quedado dentro del agujero. Crianse ansimismo uros gusani-
llos en Ias ‘hojas, 'y revuélvenlas, y dafia todo el arbol; pués
onde quiera que esto vieren quitenles aquellas hojas, y qué-
menlas; y aun'si fuere ramo entero y estuviere ansi dafiado,
cortenle *, que mas provecho es quitarle que dejarle, que de
una hoja se cunde todo un arbol. La oruga se engendrd mucho
en tiempos que hace una humidad y calot como buchorno.
Esto se hace mas en los valles 6 llanos que en los cerros ni lu-
gares exentos. Es bueno cuando ella esta en capullos como €

x  Del todo, si no fuere ramo principal. Edic, de 1528 y siguienttss
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una telaraiia, cogerla toda 4 Enanc_:,_que no dejen nada; y qué-
menla, que de otra manera revivisce *. Hay otra manera de
oruga que se guarda en las escobas ?: hacese la simiente como
unos cafiutos agranujados como de aljofar: quien estos viere
no los deje de quemar, que es oruga, aunque no tan danosa
como la que antes dije. Ansimismo sé hacen unas telarafias
que se revuelven por los arboles, y los destruyen en grande
manera, Débenlas quitar 4 mano como @ las orugas. Contra
los nublos y otras enfermedades vean lo que dije en las enfer-
medades de las vifias. Viéneles ansimesmo mucho mal por par-
te de la nieve. En esto vean lo que se dijo en las enfermeda-
des de las vides, y aquello hagan °.

Ansimismo si los drboles estan enfermos, y aunque no lo
esten es muy singular cosa echarles & las raices urinas bien vie-
jas, porque con ellas los arboles se esfuerzan y dan mas fruta
y mejor: hanse de echar segun la grandeza del arbol, y tal
sear la cuantidad de la orina, y vaya mezclada con la mitad de
agua. Esto se haga por el mes de Hebrero hasta mediado Mar-
zo. Esto es muy bueno para las frutas de pepita, como mem-
brillos, peras y peros y sus semejantes.

Muchas veces por mucho humor crian los arboles gusa-
nos en el tronco, y luego se muestran claramente donde es-
tan, que levantan la corteza del arbol, y hacenla como una
vejiguita 6 ampolla; para esto tomen un clave de cobre, y
maten ¢l gusino si' no le pueden sacar. :

~ La yedra ¢s muy danosa a los arboles, mayormente 4 los
de fruta, porque no los deja engordar ni crescer, antes los
aprieta y ahoga. -

.~ Toda planta que desde chiquita 6 desde que la ponen se
riega, quitindole aquello con que se cri6, perece 6 se empeo-
ra mucho; y muchas se ponen en lugares tan secos 6 tan ca-
lientes, que si cuando son pequeiias no les ayudan con alguna

: 1 Tambien se guarda la oruga entre los resquebrajos de las cortezas de
os drboles, y esta es peor de ver y de tomar. Dicen que perece con humo
glc cosas hcdmndas: mayormente de alcrebite, cuando aviva ¥y s¢ comienza
derrarfmr por los drboles. Edic. de 1528 » siguientes.
2 Y otras matas bajas. Edic. de 1528 y siguientes.
3 3 ‘Y lo msjor es _sacudtr el irbol que no quede nieve encima. Edice
¢ 1538, 1546 y siguientes.
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agua siquiera hasta que hayan dos,é tres afios que tengan
buenas raices, cierto es que se secaran, pues hay maiia de re-
garlos cuando pequeﬁos 6 recien puestos, que aunque des-
pues se lo quiten no se les haga ‘de mal. Es bueno cuande
ponen los tales drboles sean chicos 6 grandes hacer un cafio de
barro, y meterle en el hoyo que vaya cerca de las raices, y
quede el un cabo afuera, y por alli le pueden regar. Otros
por caiio ponen un cuerno despuntado: otros dos 6 mas tejas
juntos los huecos; otros hincan una estaca gorda que llegue
4 cerca de las raices, y cuando quieren regar sicanla y echan
por alli el agua, y despues de embebida tornan 4 poner el pa-
lo porque no se ciegue; otros hacep un capon de ‘sarmientos
bien atados, y le entierran de alto a bajo, que vaya la punta
cerca de las raices del arbol, y cuando quieren regar por en-
tre los sarmientos cuela bien el agua; otros por ser lejos-de
donde hay agua, 6 porque no quieren tomar tanto trabajo,
pues por la mayor parte quien no' trabaja no goza, cuando
ponen algun arbol una mano junto con él sotierran un. can-
taro 6 botija llena de agua, para ?ue en el estio mantenga
muy fresco aquello bajo. Mas la tal vasija sea nueva, porque
suda: los que ponen cafio 6 cuerno 6 tejas clibrenlo con algo,
porque ni el sol ni el frio cale por alli 4 las raices, que les
haria dafio. Los que nada desto hacen, si ‘quieren regar aguar-
den 4 la tarde cuando se pone el sol, y tengan hecha escava,
y echen en ella mucha agua, que llegue bien hasta lo bajo,
y déjenla ansi que con aquella agua tome el frescor de la
noche, y otro dia alléganle la tierra antes que entre el ca-
lor. Los que desta, manera regaren echen mucha agua, que
la poca con el sol mas escalda que refresca, y sea pocas ve-
ces, si no es en lugar que se haya de regar contino, que para
los tales no damos ninguna destas reglas; que de las mane-
ras y tiempos de regay mas adelante hablaré, placiendo 4 Dios,
cuando llegaremos a las hortulizas. Mas es de notar que todo

arbol que se riega no da la fruta tan olorosa ni de tal sabor
como el de sequera.



5 .
ADICION..

Creyendo Herrera que el presente capitulo es un estracto de las
operaciones mas precisas del cultivo de los drboles determing injerir-
lo aqui, segun él dice, dindonos una traduccion de ¢él, digna de ci-
tarse como un modelo singular de traducciones libres.

Habiéndose tratado ya en los capitulos anteriores muchos pun-
tos de los que ¢n este a'graz'a el Crecentino, solo tocaremos ahora
aquellos que, ademas de ser interesantes, exijan todavia alguna ilus~
tracion 6 ampliacion particular.

: De las semillas flacas y menudas.

ys Cualquier irbol que lleva la simiente muy menuda y flaca,

se planta mejor de rama que de simiente ( dice el Crecentino ).”

Por la generalidad con que se anuncia esta proposicion , parece que
quedan escluidas todas las semillas menudas ; pues no se distinguen
ni sefialan otras que las del ciprés, entre las muchas especies y va-
riedades que, aun produciéndolas muy menuydas , llevan considerables
ventajas a las multiplicaciones de estaca, de acodo y de barbados.
El cultivador que lea semejante maxima sin hallarse dotado de un
fondo de instruccion y de esperiencia, capaz de hacerle reflexionar
conocer por si mismo la nulidad de tales teorias, se arredrari de
sembrar una porcion numerosa de simientes, dejando de aprovechar
tan precioso y abundante depdsito de la multiplicacion y propaga~
cion natural de los arboles. El tilo, el olmo, el moral, el fresno, el
arce, ¢l sauze y otros muchos se hallan en este caso; y el cultivador
debe saber que, aunque sus sémillas son débiles y pequeiiisimas,. na=
cen ficilmente y proporcionanun crecido nimero de plantas, qus'en
pocos afios se ‘crian , robustecen y: llegan & formar irboles de mucha
corpulencia y frondosidad. :

El arbolista, instruido por unos principios tan ciertos y segu=
205, ha de reparar menos en el tamano que en la calidad ¥ estado
de las semillas que sembrare; procurando por todos los medios po-
sibles adquirir las mas bien granadas y sazonadas, y sembrarlas des-
pues con oportunidad y buen método en un terreno ligero, sustan-
cioso, b'ien labrado y limpio. Los semilleros, dispuestos al intento,
proporcionan en general todas estas ventajas, y en ellos es donde
comunmente se verifican las siembras de las semillas delicadas.

Cuando las siembras de esta clase de semilla se hacen en grande
para ocupar terrenos de considerable estension, es preciso cambiar
€0 parte el sistema de caltivo, conservando las producciones espon-

taneas y coanta maleza cria el terreno para que, mezclindose la
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lanta entre ellas, y por decirlo asi, cn_andose al abrigo de los ve-
jetales espinosos y yerbas anuales, puedan crecer los tiernos arbol:llo.s,
robustecerse, y llegar hasta aquel estado'de Fum:zn en que por medio
de su sombra y espesura hagan perecer 4 las mismas plantas que les
sirvieron de cuna en su primera edad, gl:larec:cndolos Y preservin-
dolos de las injurias-del tiempo y del diente devorador de los ani<
males. b b seloniy i :
,, Los que de ramos se ponen ( dice ¢l citado autor mas adelantF,
» y como en apoyo de la misma opmian), crianse mas presto y hi-
» cese el arbol casero muchas vezes, aunque séa ¢l ramo de arbol ne
» casero.” Error que manifiesta claramente las pocas observaciones del
Crecentino. La estaca, el mugron, el acodo, ¢l barbado y el injer-
to no varfan la espécie ; antes, por el contrario, son' los medios segu-
ros de conservar estas y sus variedades sin degradacion ni alteracion
alguna. El'cultivo y los diversos terrenos, climas y* esposiciones mas
favorables mejoran muchas vezes las producciones de las plantas, y
perfeccionan los frutos; pero jamas cambian los caractéres y cuali-
dades esenciales que las distinguen: solo. las semillas proporcionan
especies agrondmicas nuevas 6 variedades distintas, que unas vezes
esceden en bondad ‘4 la que las produjo, y otras vienen en degrada=
cion, perdiendo. los signos ¢ notas apreciables/de la,variedad ‘d.que
corresponden. & (ni% &M O b L PR
Deé los sexos de las plantas. T

Queriendo el autor manifestar el modo de conocer en los 4rboles
el macho y-la hembra, se esplica de este:modo: ,, En muchos lina—=
jes de arboles hayrmachos.y hembras: ‘condcese el macho en tener
las  hojas: menores, mas ‘angostas ,-mas dusas y agudas , el fruto me=
nor, el cuesco 6 pepitas mayores, menos carne o pulpa en el fruto;
y brotan 6 florecen mas aina.” ; (<

Desde la’ mas remota antigiiedad se habia ya observado que una
palma producia pocos 6 ningunos ditiles si estaba sola; é muy dis=
tante de otros ciertos pies de la misma especie. Esta observacion, que
no podia dejar de atenderse entre los numerosos. pueblos que cuida=
ban de uniarbol, cuyo frato era su principal sustento, dio sin duda
origen 4 la sospecha de que las plantas se reproducian de algun mo-
do 4 semejanza de los animales; y con efecto, los autores antiguos
llamaban & unas hembras y 4 otras machos ; pero por falta de la de-
bida inspeccion de las partes que las componen, y de la compara~
cion de las menudisimas que s¢ hallan én sus varios géneros, espe=
cies € individuos, ignoraban & se habian formado ideas tan poco
exactas de los 6rganos destinados & la generacion, que en las obras
asi de los agricultores como de los botdnicos, se nota muchas vezes
la equivocacion de tener por separados los sexos en algunas plantas
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en que se-sabe existen siempre reunidos .y de qonszd'erar femeninas
las que en realidad son masculinas. i i -

Cualquiera que coteje los descubrimientos modernos sobre la fe-
cundacion vejetal con el parrafo que se copi6 al principio, echard de
ver que la doctrina con que Herrera pensé ilustrar el capitulo del
Crecentino'no le afiade la menor instruccion'; pues siendo:la misma que
habian seguido y ensefado Teofrastoi; Dioscérides) Plinior y demas
autores antiguos, viene d'dejainos:envueltos-en el comun'error de
aquellos tiempos. Porcoya razon'me: halparecido’ indispensable dar
en este lugar una breve idea del sistema sexual de las plantas, segun
esta recibido y uninimemente adoptado por los botdnicos del dia.

Los descubrimientos con ‘que los naturalistas modernos han ilus-~
trado la importante ciencia de la fisioclogia vejetaly demnestran hasta
la evidencia que los érganos de la generacion de las plantas:existen
en sus'mismas flores ; pues et ellas se fecandan losenibriones, se for-
man las semillas; adquicren su aumento, y llegand un estado de per-
fecta madurez. ) 2R

El célebre Lineo, principal inventor:y esplanador de esta gran
verdad, enseiid que la flor se compone de cinco partes, 4 saber: cd-
liz, corola, estambrésy anteras <y pistilossi vl vl

El cdliz se origina inmediatamente de la corteza, 6 bien es una
dilatacion de los cabillos G de las ramas deidonde sale; ¥ en'su ' cen-
tro se encubren la corola y todas las demas partes sexuales antes que
se despleguen; defendiéndolas en su edad tierna y delicada.

La corola es lal que se manifiesta en:la hoja 1t-hojas de la flor,
que diversamente coloridas, recortadas yrdispuestas, sitven no-solo
para hermosearla; ‘sino que-al!paso .que defienden los drganos/ dela
fructificacion, quizé se emplean tambien en preparar el jugo nutri-
cio y reflectar sobre ellos los rayos del sol.: Llamanse pétalos las
piezas 1 hojuelas de que se compone. . '

Los estambres son unas hebras finisimas coronadas de un boton-
cito & borlilla-de eclor, que octipan comunmente el disco inferior
de los pétalosde las flores ; y constan de filameitto, antera.y polen.

‘Lia amzteria se halla colocada en larparte superior 6 dpice” del. fi-
ldmento, y'sirve para elaborar y conservar el polvillo'é fluido  es=
permatico llamado polen.

El polen 6 semen es in parte masculina tan esencial 4 las plan~
tas para su fecundaciony como en los animales para su ireproduccion;
el cualy desprendiéndose 'desdei la antera, y arrojando su$ 4témos
sobre.el pistilo avivdiel huevo vejstal , ésea el rudimento de'la semi=
Ha'contenidd en el ovario de ‘laiplanta. :

El pistilo es/la parte hembra de la generacion, por el cual entra
€l polvo prolifico que va & fecundar los huevecillos para que pasen 4
ser verdaderas semillas: 2ailge onirnsosO |
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Tal es el magnifico aparato y"; maravillosa disposicion con que el
adorable Autor de la naturaleza dlspu_so las partes orgamcas_de las
flores para su reproduccion y propagacion continuada. ’El agricultor,
guiado por unos principios tan luminosos, aprendera.a conocer
distinguir sin la menor COBﬁlSl?l’l unas partes que tan_to’ interesan a la
economia vejetal, y de los mismos principios deducird tambien que
la mayor parte de las plantas tle_nen'ﬂores tan :.:omlpletas » que reunen
en si todos los drganos necesarios 4 la fructificacion y f:ecundacwn,
por lo cual se las ha'dado el nombre de flores hermafroditas ; que en
otras se encuentran flores que contienen solo el sexo masculino, y flores
que poseen solo el femenino, nombradas por razon de su sexo parti-
cular las primeras flores machos , y las segundas flores hembras ; las
cuales, aunque estan separadas entre si, se hallan no obstante reuni-
das en un mismo: pie como en el nogal, el avellano, el roble ; el haya
y el pino. Finalmente, advertird que en varios vejetales se encuen—
tran las flores masculinas' solas 6 aisladas en una planta, y en otra
distinta se manifiestan las femeninas, como sucede en la palma, en el
sauze; en el cailamo, en la espinaca &c.

Sobre hender.las raizes.de los drboles viejos.

Tratando el Crecentinol de dos arboles caseros y monteses, no
habla de otros que-de los frutales injertos & por injerir: 2 los injer-
tos los llama caseros, 'y 4 los.que no lo ‘estan los nombra monteses.
Pero viniendo despues 4 enseiiar los medios de hacer que las frutas
silvestres & montesinas se mejorén ¢ se conviertan en caseras, y que
los arboles viejos' se reoneven , dice dé este modo:

» A la planta que es vieja, demas de cavarle muy hondo, hin-
nle de hender dos & tres raizes de las mas principales, y meter por
» aquello hendido una piedra, guija é pedernal que pase de un cabo
srdotros8ect) tnbsnotco 2emi : . {1

A primera vista presenta esta doctrina un absurdo enorme, que
el cultivador advertido debera evitar, no pudiendo ocultirscle que
en el drbol viejo se han de hallar obstruidos les canales por donde
circulan los jugos nutritivos, que la fuerza de succion estd debilitada
en todas sus raizes, y finalmente que por una consecuencia forzosa
de su misma'vejez, han de ser linguidas, tardas y'sumamente inter=
rumpidas las funciones vejetativas'de las plantas. &4

Las hendeduras hechas en las maizes- principales , Yy que se¢ man=
tienen abiertas con' las piedras,. guijas ¢ pedérnales, cuando mas de=
ben considerarse como unas:sajaduras por donde se derrama una
buena porcion de. linfa, lo cual sirve en su caso para que el ve-
jetal , escesivamente vigoroso, evacue el sobrante de jugo que le per=
judica. Pero el Crecentino aplica este medicamento 4 un objeto con=
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erario; & saber: para. proporcionar al drbol uu__nu;ﬂa ?c_zm:'nor por
donde -reciba y se le comunique mayor porcion de alimento, y
gara hacer que .m.rfruta.r ’ &af‘fl_’e_s 6 silves tres , vengan a tener
las buenas cualidades de los injertos, cosa que es absolutamente
falsa, y cuya operacion no pqd:a menos de traer malas consecuen—
cias al véjeral en que se practicase. ‘ :
+» Mas lo mejor para ‘hacer buenos los estériles monteses (c?nn..
»nida), es el injerir y trasponerlos despues tan hondos que el Audo
»del injerto quede cubierto de tierra.”
. Fs cosa bien sabida que el medio mas seguro de_ hacer buenos
los 4rboles monteses es el injerirlos para que se conviertan en case-
ros; pero la méxima que el autor propone de plantarlos tan hondos
que el punto de insercion quede cubierto de tierra es una de las mu-
chas preocupaciones que sientan como principio elemental los anto-
res antiguos, y siguenjndi_scretamentg la mayor parte de los culti-
vadores dell dia; mixima verdaderamente perjudicial y detestable,
ues todo 4rbol que tiene enterrgdo el in]_erto contrae muchas en-
?ﬂ'medades; y por lo mismo, lejos de mejorar la calidad del fruto
ni de contribuir 4 aumentar su frondosidad, envejece y muere antes
de tiempo.. < _ :

Por esta razon el arbolista debera tener mucho cvidado en inje=
tirJos drboles & una altura proporcionada para que al tiempo de ve-
rificar el plantio de asiento, pueda quedar el injerto de cuatro 2
ocho pulgadas sobre la superficie de la tierra, sin que por esto deje
de plantarse 4 la profundidad conveniente.

La maxima de dar al irbol un barreno cuando se observa que
por causa de una vejetacion viciosa no entra en fruto, ni hace mas
que brotar chupones 6 ramas tragonas, aunque con deterioro de la
calidad de su madera, es menos perjudicial que cualquiera de las
precedentes. Yo he visto producir el efecto que el autor indica, no
obstante haberse aplicado 4 un peral de 30 4 40 afios de edad.

Sobre dejarretar por bajo los drboles nuevos despues de trasplan-
tados , y de larenovacion de los viejos , enfermosy delicados
por medio de la misma operacion.

Entre los buenos preceptos que vierte el autor para la direccion
y cultivo de los drboles , ensefia tambien algunos otros equivocados
y absurdos, pues tratando del modo de guiar 4 los que aun son
nuevecitos, se esplica asi: ,, Y aun en aquellos que tienen la corteza
»gorda, verde y viva, como naranjos, laureles, olivas, higueras,
» alamos blancos y otros semejantes, es bien que a los tres 6 cuatro
» afios los dejarreten por bajo, digo despues de traspuestos , y sea
» la cortadura por so tierra, porque mas crecen en un ano asi dejar=
» retados que en cuatro’ &c.”

TOMO 11, 3
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La operacion que el autor sefiala en las palabras que acaban de
eopiarse , presenta desde luego un sistema equivocado, 6 por 1o me-
nos puede inferirse asi de la talta de suficiente clal:ldad gespllcacu_)n;
porque si bien en lo general es muy conforme a los buenos prin-
cipios del arte, no la esplica de un modo tan claro como se necesita
para que el cultivador la eatienda; y asi es que de sus palabras com-
prenderd cualquiera que 4 todos los drboles ‘que tengan la corte-
za gorda, verde y wiva, indistintamente se' les ha de cortar 4
ras de tierra 4 lg.r tres 6 cuatro aflos despues de traspuestos,
que vendra 4 ser 4 los seis, ocho 6 mas afios de la edad de la plan-
ta, en lo cual estd el error que debe manifestarse.

Es un echo cierto que todos los arboles muy delgados, enfer-
mos, torcidos ¢ mal guiados, que ni crecen ni presentan buena dis-
posicion para formar plantas atiles, deben cortarse entre dos tierras
para que broten con pujanza y vigor. Tambien lo es que del mis=
mo modo deben cortarse todos los roidos, heridos, quebrantados y
revejizos, pues con solo esta sencilla operacion se remedian aquellos
defectos, y la planta se regenera y utiliza, cuidando despues de ele-
gir entre los brotes nuevos el mas vigoroso , robusto y bien formado.

Esta operacion, de suyo tan benéfica, debe practicarse en plantas
jovenes y en cnalquiera tiempo en que lo necesiten, ‘por padecer 6

aber padecido los dafios que quedan indicados, ya esten en el semi-
llero, ya en el plantel ‘6 ya en fin antes 6 despues del plantio de
asiento ; pero 4 los drboles que no sufrieron aquellos males ni con=
trajeron defecto alguno, ;por qué razon se les ha de jarretar en nin-
gun tiempo, y mucho menos 4 los tres & cuatro anos despues de
traspuestos, como se dice en el testo? i ]

A los drboles grandes y ya de alguna edad se les renueva tam-
bien por el medio indicado,”y muchas vezes es el tnico arbitrio que
nos queda para conservar la planta que ha sufrido algun mal ; como
por ejemplo, cnando se le {elan las ramas y aun parte del tronco,
cuando se derrocan & tronchan -con el viento, cuando les acomete
un derrame escesivo de la linfa 4 del jugo propio, y cuando por es-
tas 6 por otras causas se les forman heridas, escarzos &c. Mas es de
advertir que para obtener felices resultados y conceguir el brote de
tallos vigorosos, es indispensable estar ‘asegurado de que asi las rai-
zes como la cepa del arbol sobre que se practica estan sanas, pues
de lo contrario nada se adelantaria con jarretar el tronco 4 ras de
ticrra, ni con terciarle por las cruzes 6 en las ramas. Uno y otro
corte causan sin duda los efectos’ qué se han indicado en la planta
nueva; pero no son capazes (como desde luego se conoce ) para que
la raiz ni la cepa del 4rbol viejo 6 enfermizo se trasformen, por de=

cirlo asi, maravillosamente en otras nuevas y sanas, como lo indica
el autor, y
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De la poda.

Todo género de poda, corta § tala que se hiciere en los 4rbo-
les exige muchos conocimientos de parte del arbolista que la d}r_:g::
para aplicarla segun convenga & las necesidades, especies , condicion
y destino futuro de la planta. :

- La poda, propiamente dicha, se encamina i la conservacion, for=
macion y fructificacion del 4rbol, arreglindose para ello 4 las inva-
riables leyes de la naturaleza, y no al antojo 6 capricho de los ope-
rarios. Cuando se cultivan arboles frutales se lleva distinto fin que
cuando son silvestres 6 de monte, y esta diferencia de objeto pide
distinto método de podar. A los drboles frutales se les poda con la
mira de mantenerlos renovados, bien dirigidos y en continuada fruc-
tificacion ; y en los silvestres & de monte se encamina principalmen-
te 4 formar un buen tronco, alto, robusto y derecho, en lo que
consiste su mayor estimacion. No obstante esto, es preciso advertir
que aunque varia ¢l método de podar, con relacion 4 la diversidad
de objetos 4 que se encamina la planta, no son variables las reglas
fundamentales que nos sirven de guia en los casos practicos, ¢ sea
en el ejercicio ge la operacion. Estas reglas consisten primeramente
en tener un exacto conocimiento del vejetal en todas sus partes, y
despues en saber los nombres de las ramas y el nso de todas ellas,
para lo cual hemos creido que convendria mucho presentar 4 la vis-
ta de los agricultores las instrucciones siguientes tomadas de la fisica
de los arboles de Duhamel.

| La parte mas notable y principal de que estan formados los dr-
boles, se llama tronco. Dividese este por el pie en varias porciones
que se esparcen por la tierra, y les damos el nombre de raizes.

»» Las raizes principales se dividen y subdividen por medio de
algunas ramificaciones en horquilla, que se van repitiendo hasta re-
matar en unos filamentos muy delgados que llaman raizes cabe-
ludas.

»» El tronco se divide igualmente por la parte superior en varias
partes , que toman el nombre de ramas, y de las cuvales las princi-
pales se dividen y subdividen del mismo modo que las raizes, y se
van adelgazando cada vez mas, Las mas pequefias se llaman renue-
vos 6 ramos, y las que estan todavia brotando ¢ desplegindose se
Uaman pimpollos & brotones.

»»Los pimpollos y los ramos se cargan de yemas, de hojas, de
flores y de frutos, y 4 vezes echan tambien espinas. Las plantas sar-
mentosas tienen sus ramos armados de zarzillos, que les sirven para
prenderse de los cuerpos sélidos mas cercanos.

» El tronco de los arboles sube 2 mayor 6 menor altura, y cre=
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ce mas ¢ menos relarivament_e(é?la variedad de sus especies , y se-
gun la naturaleza y situacion_del terreno en que se cria. En los bos-
ques bravos se ven robles, tilos gx pinos, cuyos troncos desnudos
de ramas se levantan 4 §0, 60 y 8o pies de elevacion. El tronco de
los 4rboles sueltos echa por lo regular mas cerca del suclo algunas
ramas, y si no se cuida de podarlas se queda ordinariamente muy
bajo, sin embargo de que hay ciertos a::boles, que aunque su_e[tus_,
crian 4 vezes muy bellos troncos. ]fjl é)ma})eze, ciertas especies de
4lamo y ¢l olmo macho pueden servir de ejemplo.” -

Tal es el aspecto que por fuera presenta el drbol & nuestra vista;
pero no es suficiente este reconocimiento esterior para dirigir con al=
gun acierto las operaciones de su cultivo, antes conviene examinar
y conocet' las partes interiores de que consta, y demostrar en cuan-
to es posible el ejercicio, la utilidad y destino de cada una de ellas
en particular. !

Al presentarnos delante de un 4rbol, lo primero que se distingue
es la corteza, y consta de tres partes llamadas epiderma, tela 6 te-
jido celular y anillos corticales. -

La epiderma es una membrana é cubierta general muy delgada

flexible, que envuelve la corteza y se encuentra en los troncos, en
as raizes, en las ramas, en las hojas, en los frutes y aun en las flo-
res. Esta membrana § tegumento general se dilata 4 proporcion que
la planta crece, y subsiste entera en las que son herbdceas; pero en
los troncos de los drboles se observa que al paso que crece se en=
gruesa y endurece, se rasga y ofrece 4 la vista unos girones muer-
tos. Su organizacion se compone de un-tejido tupido, y segun las
mejores observaciones, consta de puntos por ‘donde se desprende el
vejetal de la materia de la traspiracion, & bien sean utriculos ‘qué
encierran en si un humor vivificante; por lo menos no queda duda
que esta cubierta se opone 4 la demasiada traspiracion.

Igualmente debajo de la epiderma se halla la tela & ¢¢jido celu-
lar. Esta sustancia jugosa, y otdinariamente verde, se'compone de
una porcion de granos S vejiguillas enlazadas en unos filamentos
sutilisimos que cubren la parte esterior de la corteza. :

La corteza, propiamente tal, es una reunion de anillos, capas 6
planos de fibras longitadinales que rodeando el tronco de abajo atr-
riba se entretejen y enlazan unas' 4 otras en todas direcciones, ¥
consta de utriculos, de vasos linfiticos y de vasos que abundan de
humores propios, los cuales, atravesando su grueso y altura, se'es-
tienden desde el cuerpo lefioso hasta la epiderma. Las fibras lefiosas
longitudinales se consideran como los mtsculos de los vejetales, ¥
son los vasos por donde circula la linfa & sabia; 4 estas estan pega-
das otras que son los vasos propios, llenos de un jugo particu[ar i
cada planta, como la fechelen’ la higuera, ‘la resina-en los pinosy 18
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goma enlos cerezos; albaricoques &c: 'Etﬂ_ hutw ;‘;:%3 i
mo la piel del 4rbol, y sirve para cicatrizar las heridas y llaga
c?je recibe;, para-preservar las partes mas delicadas del vejetal dg los
.gccidentes ’esreriores,-y plara ‘defender 4 la planta de la demasiada
impresi los temporaies. ' :
Imp;';c:;zr:ltda?ia la cort?eza- se descubre la madera 6 cuerpo lefioso, que
es l‘a'Par‘tE principal d-el. tronco’ y delas rgmas.--(_}opsm de, des par=
tes, 6 se le considera dividido en:dos secciones distintas , 4 saber: la
madera 6 leio duro y la albura 6 maderd imperfecta, que es una
capa 6 faja mas & menos gruesa, destinada por la naturaleza’ para
convertirse cada afio sucesivamente eq'cgp.as.lengsas 6 madera per~
fecta, y se halla inmediatamente debajo. de lamisma corteza 5 peyo
aderida al | cuerporlefioso 6 madera perfecta,) dé da cual iproce e
La albura yel lefio perfecto constan de una misma organizacion: 1:
de fibras lefiosas & vasos linfitieoss 2.%de tejido celular;: que es-un
agregado de vejiguillas; situadas horizontalmente entre las mallas de
las fibras jugosas: 3.% de vasos propios que.como s ha dlc:‘ha contie~
men ¢l jugo particular de'cada :Lrb?l.; ¥ 4. de traqueas 6 vasos que
mno contienen ordinariamente. sino aire; 7y que pueden mirarse;como
los pulmones.de las plantasi. /o @ o isdid cns i ey o
Ultimamente , las raizes ;/las: ramas, las thojas y las flores -cons-
tan de la misma organizacion y partes que el tronce, que:son epi=
derma,, tejido celular, anillos corticales, albura 6. madera imperfecta,
fibras linfiticas, vasos propios: y capas leficsasi! o L 05> 2
Considerando que las pocas ideas que:sobre laorganizacion de la
planta acaban desindicarse sor suficientes para que el ¢ livador re-
flexivo se dirijar porireglas mas exactas en la poda y cultivo de los
drboles: pasaremos en seguida 4 dar i conocer los nombres de las
ramas y el uso'y funciones de'todas ellas. Iv30)
Distingnimos en ‘el @rbol cinco | especies de ramas; que son: 1.?
ramas para madera  sean madres: 2. ramas de segundo. drden, lla-
madas miembros: 3. ramas fructiferas 6, de muestra: 4:* ramas de
madera falsa; y §.* ramas tragonasiéchuponas. | '
Las ramas madvés son aquellas ‘que desde su origen van forman-
do el arbol y salen inmediatamente del tronco. De las yemas 6 bo-
tones de estas salen las ramas de segundo drden llamadas miembros,
las cuales producentd suvez el fruto, ylas ramillas de tercera especie
llamadas fructiferas; i froteros 6:ramas de muestra, que son las mas
Ppequediitas y débiles de todas las del drbol ;. perosus yemas son por
lo general mas gruesas, nutridas y reunidas entre si que las.que solo
son para madera. Las ramas de madera filsa son aquellas que salen
e la corteza, y no de 0jo: 6 yema fértil; y las ramas tragonas &
chnpo_ljas son las que suelen nacer de las ramas madres, & tal vEZ
del mismo ‘tronco , que absorven y roban para si la mayor parte de



PR, iy
los jugos del 4rbol, debilitando y aun’ artuinando 4 las' mas inme-
diatas. " f 4 l A9

El exacto conocimiento y dis_ti.nmon de las cinco e'spccies de ra-
mas que acaban de esplicarse, facilita. mucho la operacion de la poda |
de cada arbol , que siempre debe hacerse con arreglo 4 su edad, for
“macion del plantio, usos y fines particulares 4 que se le dirija. En
los fratales principia. poco despues de haberlos plantado de asiento,
y entonces dispone el arbolista la _ﬁgur.a que en lo sucesivo hayan
des tener. Si el drbol se hubiere de formar en espaldera, & en figura
de abanico, le suprimird la guia 4 dos yemas sobre el injerto, de
cuyas yemas saldran dos ramas opuestas, una 4 derecha y otra 4 iz-

uierda, figurando una V, que serin despues las ramas madres.

Si el ér%ol se ha de armar en figura de campana 6 en farol , como
se dice en términos de jardineria, se cortard la guia 4 tres 6 cuatro
yemas sobre el injerto; y como estas se hallan repartidas al rededor
del tallo, las ramas que salieren de ellas vienen con tan arreglada se-
paracion , que acaso no sera necesario_ volver 4 tocarlas para que ad-
‘quieran 'y formen por si mismas la figura que 'se desea. Hecho asi
en ambos casos, se les dejacrecer con entera libertad por todo aquel
afo, y al siguiente habran ya producido estas primeras ramas una
buena porcion de las de segundo drden, llamadas miembros, sobre
las cuales saldrdn las ramas de muestra & fructiferas.

Cuando el irbol esti ya formado sobre las ramas madres y las
de segundo 6rden , ha de manejarse la poda con mucha discrecion y
delicadeza.” La fdinica regla, y 4 acaso la mas universal que puede
darse es la de conservar todas cuantas ramas laterales se hallen en el
iarbol repartidas con igualdad y proporcion por-uno y otro lado de
las ramas madres & de los miembros, y que se aproximen a la
figura total del mismo arbol, para que de este modo se nutran,
crezcan y fructifiquen con igualdad. Las que se dirijen hicia el cen-
tro, 6 dJiY'rectamente hicia afuera del arbol, y todas las que salicren
perpendiculares al tronco, deben cortarse porque son perjudiciales
al arbol y contrarias 4 su fructificacion. .

El granado, el membrillo, el guindo y la higuera, una vez ar-
mados, deben estar exentos de la poda; pero el albaricoque, peral,
manzano, ciruelo, y otros semejantes, es necesario podarlos con
mucha economia para que no se carguen de ramas tragonas 6 chu=
ponas 4 lo que son muy ro;l))ensos, mayormente si gozan de un
buen terreno y cultivo. No obstante esto, conviene entresacarlos ¢
aclararlos algun tanto suprimiendo algunas ramas débiles, y des-
cargarles de madera indtil cuando se advierte que tienen demasiada
espesura. Tambien se deberin terciar las ramas rebajando su altura,
para que de este modo se renueven y fructiﬁquen.

Tales son en general las reglas que deben servir de guia al arbo=
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lista para dirific la poda de los arboles: frutales. Ta de los silvestres
& 'de monte se encamina, como se. dijo ‘al principio, 4 fo_rmar un
Buen trénco, alto, robusto y derecho ; para lo cual es indispensa~
_ble empezar 4 conducirle desde el mismo plantel.

El método que' aconsejan muchos autores, y siguen el mayor
niimero de nuestros jardineros, es el ir cortando todas las ramillas
laterales que’ producen Jos arbolillos nuevos al rededor del tronco
por la parte mas baja ,; con el fin de que la guia principal se¢ alar-

e 6 erezca mucho, ©y enpoco tiempo adquiera Ea planta la mayor
?uerza posible. Sistema enteramente opuesto al érden dela vejeta~
cion, y contrario tambien al objeto mismo que se proponen, pues
solo conduce 4 criar unos 4rboles delgados 37 torcidos, cuyos tron=
cos ahilados, y tan gruesos de arriba como de abajo,, presentan 4 los
ojos del arbolista inteligente ‘unas plantas desgrecmb esy en ia.s que
siempre se: deja conocer ¢l daio que les acarreé la mala direccion y
cultivo de la primera edad. - 1 2,

Pruebas suficientes tenemos para asegurar que el arbol gnarda una
exacta proporcion entre las raizes X‘Ias_ ramas; y s_abemog ltaml.nen
que esta proporcion mantiene un equilibrio saludable en la vejetacion.
Se infiere de este principio que las ramas no solo sirven para formar
la cima & copa‘del drbol y*produc%r abundantes.fnufos y'sino que por
iy por medio de las hojas conmbuyen"tambnen ala nutricion del
vejetal , ya separando las partes acuosas 6 groseras del allm’ento que
chupan las raizes, ya absorviendo aiel aire y c:]e i:f atmasfera los
muchos jugos que transmiten luego 4 las partes interiores, y yaen
fin recogiendo el rocio que se eleva desde la tierra y: se estiende en
rededor de su superficie:‘Con todo lo cual, y por el admirable 6r—
den de su mecanismo+ y. organizacion, sirven para Ja ‘multiplicacion
y dilatacion de la raizes; siendo 4 un mismo tiempo el adorno de la
planta y el érgano: principal para que el tronco sobre que nacen,
se nutra, engruese y crezca con mucha regularidad y proporcion,
repartiendo la sabia por:todas partes segun conviene. Las mismas ra-
millas que el cultivador poco: advertidé mira como inttiles, y aun
perjudiciales ‘en el:drbol ‘nuevo, son las que;, repartidas al rededor
del tronco le mantienen derecho, sirviéndose mutnamente de con-
trapeso las unas 4 las otras: Lo contrario se advierte en aquellos 4=
boles que; al ‘paso .que van naciendo & brotando las ramillas bajas
se las van cortando, pues se cargan de ramas en la cabeza, ¥ su
propio peso'les veriee sinc'que €l ‘tronco débil pueda mantenerse de—
recho; sin el apoyoide un tutor:6 rodrigon - frogl i
*/ "Asi pues en los Arboles queviénen: de semilla se principia la poda
al segundo afo-de haberlas trasplantado desde el semillero al plan=
tel, que vendra 4 ser al principiar el tercero de su edad ; y en los
sembrados de asiento, ¢ que no se han de trasplantar, se empieza-
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despues de cumplidos dos & tres anos. Gudndb se gutp'e'ntan por: los
medios de estacasy de acodas’ y barbados seida principio 4 podarlas
antes dél brote de la segundalverdura, 6 sea al cumpliv el aio de
su trasplantacion. t ! st . 1

Los nogales , ‘castanos y otros semejantes, no__suelen crecer muy-
cho en los tres primeros afos:de su edad, manteniéndose en su esta-
do de languidez hasta que arrigan bien y cogen fuerza para brotap
con:vigor; y por lo mismo nada hay que podar en ellos hasta que
tengan «de ‘cuatro'dicinco. afios; en cuyo caso se procederd con ar-
reglo 4 los medros que hayan adquiride. 3

Cuando el drbol ha llegado al ‘estado conveniente: para Pprinci-
piar 4-podarle se 'le va descargando: de una que: atra ramilla lateral,
principiando  por-las mas altas, y siguiendo hicia: abajo. Dz este
modo se les ird éntresacandoi una aqui .y otra alla por-uno y otro
lado del troncoy eortando principalmente lasimas; vigorosas 6 trago-
nas, silas hubiere, pues se llevan la mayor fuerza de la planta, pros
cediendo en esto detal modo queda guia principal quede sola; dere-
cha 'y sin'que ninguna otra ramaimpida ni embaraze su prolongacion.

‘Sucéde muchas ‘veces que el drbol echaidosiramas pareadas en la
estremidad de so tallo central ;i con las cualés seviene 4 formar hor=
quilla. En este caso se hade:corrar inmediatamente una de ellas, ded
jando soto:la mas fuerterderecha 'y bien guiada, para que continde
la formacion: del tronco hasta la altura competedte, - - 33648

En la poda de los drboles nuevecitos y delicades debeni cortarse
4 casco todas-las ramas, para que la herida se cicatriz_e ¥ cierre, sin
que quede seial «de ella; pero :i..vezes-. en ltas primeras’ y segundas
podas qué:se.les dan conviene dejarles alguna una é parte dela mis+
ma ramay de'tres 5 cuatro dedos.de largo, -asida al tronce , ' para
que brotando por ella‘algunos retofios, entretengan la sabia , é im=
pidan que cargue con demasiada impetuosidad sobre la guia S tallo
del centro. Con el imismo objeto se acostumbra tambien retorcer al=
gunas 'ramillas ' laterales ;> dejandolas: pendientes del arbol asi retor=
cidas¢ estab o solo detieden laacumulacion de la sabia 4 la parte sus
perior, sino’ querevitan las produccion de las ramas tragonas ¢ chie
ponas de que suelen cargarse los afboles muy vigoresos.. Unas y
otras ( las ufias y las 'ramas retorcidas) se-dejan!estar solo un-afo
sobre la planta,’ y en el siguiente se cortan 4 casco sin- perdonar 4
ninguna. gl o sEvIET el nevten 92 asHa Febasies ey salida
- - Hay muchos: queral trasplantar los drboles desde ¢l criaderoral
sitio en que han de permanecer losdescabezan: é ‘corvan: da/gui prin=t
cipaliconel fin de'que broten revofios nuevos( quel serdn lasiramas
madres ), y formen pronto la cabeza é copaldel iithol. Otres hay que
conservan esta guia con el mismo objeto;; pera el cultivador ha de
regirse ‘por-el estado en que se halle' la-planta, con relacion tambien:
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al sitio en que se ha de poner. Si 'tuviese un tronco muy delgado
por su estremidad , le debe cortar 4 los dos tercios de toda su al-
tura, & 4 la diminucion del mismo tronco , que suele ser cerca del
punto en donde principié el brote del éltimo afio. g

Tambien se suele cortar la guia cnando el tronco es demasiado
largo y se quiere que arme 4 determinada altura, come por egem-
plo, 4 quince, vemte 0 treinta pies de elevacion, segun es preciso
en los caminos y paseos publicos; perosi por el contrario el drbol
es todavia pequeiio, y su tronco carece de los defectos insinuados,
deberin conservarle entero, para que continde creciendo hasta for-
matrle a la altura que'mas conviene.

Una vez colocadoel drbol en el sitio en que ha de subsistir, se le
deja ériar con entera libertad los dos primeros afos; y 4 no ser al-
guna rama tragona, y los nuevos retofios que brotan por el tronco,
no se le debe cortar mas. Pasado este tiempo se le cortardn solo las
ramas mal guiadas, las que se inclinan hicia adentro 6 hicia fuera
del arbol, las que se cruzan & acaballan sobre las demas, y las se-
¢as, dafiadas y enfermas que tuviere. El dar los cortes 4 casco, ra-
sos y limpios de modo que no queden uvfas, espolones ni resaltos
en donde se detenga la humedad de las lluvias, es de muocha impor-
tancia para que se cicatrizen y cierren las heridas. Cuando estos cor-
tes se hicieren en medio de alguna rama principal, & terciando el
tronco del drbol, se darin sesgados, y siempre que se pueda se harin
por aquella parte en que se manilieste alguna yema, repulgo 6 es—
crescencia, para que por cualquiera de estas partes brote con mas se-
guridad, y la herida se cierre mas pronta y fcailmente,

Por dltimo , el tiempo de podar es respectivo a cada especie de
drbol, y 4 la situacion y clima en que viven. Los drboles mas tem~
pranos se podan primero, ¥ despues siguen los mas tardios. En ge-
neral, la poda principia en Enero, y se continiia hasta Marzo; pero
en los frutales no se debe hacer hasta que empiezan 4 ceder los frios
y yelos rigurosos del invierno, 6 bien cuando los mitmos 4rboles
empiezan 4 mover, hincharse las yemas y dar muestras de entrar en
nueva vejetacion ; toméndose el tiempo necesario para haber acabado
antes que se desarrollen del todo las mismas yemas, y despleguen
las hojas 6 las flores.

Del medio econdmico de regar los drboles, pom‘erzda' en la tierra
tejas y cuernos que acerguen el agua d las raizes.

Tenemos por ridiculas y aun perjudiciales todas las miximas que
se proponen sobre el modo de regar los drboles, poniéndoles cafos,
telas, cuernos &c. que acerquen el agua i las raizes. Esta pricrica,
sobre ser en si embarazosa € impracticable en los grandes plantios,

TOMO IL L
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es absolutamente perjudicial 4 la planta; pues cualquiera que refle~
xione un momento podré conocer que €s0s mismos cnnc}uutores del
agua lo son tambien del aire y del_ calor esterior , y servirim, si nos
es permitido decirlo asi, de ventiladores por donde se evapore la
humedad interior, y se reemplaze con el calor y sequedad que pier-
den 4 la planta.

Del modo de remediar 6 socorrer & un drbol cuando se desgaja
o se abre.

Sucede con bastante frecuencia que ya sea por su propio peso,
ya por el que se le recarga en tiempos de nieves, ¢ ya en fin por el
impetu del viento, se desgarran las ramas de los arboles y aun el
tronco se hiende por medio muchas vezes, En estos casos no debe
el cultivador abandonar su planta, ni cortar aquella parte desgarrada
6 abierta; antes bien acudir inmediatamente que advierte el dafo,
y levantar y unir todo lo quebrantado, darle en seguida una buena
ligadura que sbraze la herida, y despues cobrirlo todo con una mez-
cla de barro y bofiiga bien amasado. Hecho esto, se le arrima un

untal 6 se atan las ramas unas con otras para obligar 2 que la parte
endida se mantengza unida sin movimiento y se verifique la perfecs
ta union y cicatrizacion, con lo cual queda el irbol restablecido. 4.

CAP_ITUI.O VIIIL.
De los tiempos b maneras de mjeﬂ'r.f

Esto del enjerir es una obra tan singular y necesaria cuan
sotil y graciosa, y en toda el agricultura & mi ver no hay
egercicio en que mas cualquier-noble persona pueda emplear
su tiempo, porque con esta mas que con ninguna otra obra
los arboles monteses se hacen ‘caseros, los estériles fructiferos,
los buenos mucho mejores. Esto causa haber cada dia nue-
vas maneras de fruta, que ni las hobo antignamente, ni fue-
ron criadas en principio del mundo. En tanto que casi pocos
menos - arboles hay. inventados que naturales; que ‘como de
dos maneras 6 especies de. animales se engendra otra tercerd,
que es muy diferente, ansi como son las mulas; ansi tales ar-
boles se pueden ‘enjerir en otros que hagan lo mismo; y st
es muy contino en los drboles que son muy desemejantes, ¥
los enjeren pasando los unos por otros, y desta manera se ha-
cen los melocotones pasando los duraznos por los membrillos

m—
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Cualquier otro arbol que tenga cuesco Io‘ defue’ra sera lo ‘qué
era antes, 6 durazno 6 ciruela, y la pepita serd almendra, y
esta es la mas singular manera de enjertos, donde en una
frita estan enteramente dos frutas. Es cosa maravillosa el en-
jerir, que parece que con ello contendemos en igualarnos con
Ja natura, y atn la emendamos muchas veces, que lo que
ella hace malo con el ‘enjerir se emienda, y lo bueno mejora;
y' &s tanta la mudanza que el enjerto hace, que si no-hay otro
arbol de que tomar puas, tomando las puas del mismo, y cor
tandole por bajo, y enjeriéndolo en €l da muy mejor fruto
que antes: como dice Plinio del castaiio, que ¢l llamo corelia-
no, ‘porque un caballero que se llamaba Corelio le enjirio: y
el Crecentino dice que ‘el tal arbol llevara la fruta muy dife-
rente de la que llevaba primero, no solamente en la- grande-
za y mejorfa del sabor, mas aun en la hechura; y ¢l dice
que de aqui vinieron tantas ‘diferencias como hay en cada li-
naje de frutas; y mientra mas bajo fuere el enf'erto, mayor sera
la alteracion y mudanza, y si fuere en el suelo mucho mayor.
Pues hacer de frutas tempranas tardias y de tardias tem-
pranas ya es muy notorio a todos, que todo enjerto da la fruta
al tiempo que la daba el tronco en-que esta enjerto, 6 es poca
la distancia de antes 6 despues. -

' Mas sotileza y admiracion lleva aquella manera de enjerir
con ' que toda fruta que tiene cuesco’ enjerta en cierto Arbol
no le tenga despues; porque, como Paladio y Pedro Crescen-
tino ensefian para los' duraznos y priscos, ansi se hara en los
otros arboles, como diremos mas abajo. De todas las maneras
de enjerir es lo' mas seguro y prende mejor, crece mas presto,
da mas fruta, vive mas tiempo siendo de semejante en seme-
jante, como de’ peral en toda manera de perales y cermeiios,
de manzanos en toda manera de manzanos, peros, camuesas,
de duraznos en’ priscos, albérchigos. Bien que por la: mayor
parte todo drbol de pepita prende en todo arbol que lleva pe-
pita en la fruta, como perales en membrillos y en manzanos,
Yy por el contrario; y el de cuesco en cuesco, como el durazno
en aln}‘cndro, el ciruelo en almendro 6 durazno *; v aun se-
gun Columela, todo arbol que es de corteza semejaflre grue-

X' Mas es de notar que como no se ha de enjerir drbol d= grande cuer-
PO ea arbol de chico ‘cuerpo si no fueré so tierra (como adelante diré), asi
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sa, como los que son’ para gscud)ete, prenden unos en otres,
aungue sean de contrarias naturas, € aun los que a un tiempo
© brotan , sean de escudete 6 no. Mas antes que hable de las
maneras de enjerir, es menester mostrar los tiempos convenien-
tes 4 este egercicio.

Cuanto 4 lo primero sea en creciente de luna, y aun en
principio de la creciente, y por la primavera cuando comien-
zan, los drboles 4 botonar, y antes que abran las yemas, y en-
tonces es lo mas cierto y mejor, porque en aquel tiempo los
arboles sudan y hinchan. Que enjerir por el estio no es obra
tan segura ni tan buena, y prender los enjertos entonces es
acertamiento, y de lo tal no se debe dar regla excepto en lo
de escudete, que, como dice, Columela, aquel es su pro-,
Pio tiempo, como dello se dird. Ansimismo no deben enjerir
en fin del otono, que es poco antes del invierno; porque en
aquel tiempo pocos enjertos prenden, y aunque prenden so-
brevienen los frios del invierno y destrliyenlos mucho: y
si en el estio quieren enjerir, sea en tierras frias y frescas,
donde haga el tiempo algo semejante a la primavera; y si en
fin de otofio 6 por el invierno enjeren sea en lugares calien-
tes y abrigados de vientos, y en solanos, porque, como dije
arriba, todo arbol en invierno retira la virtud a las raices, yi
en verano la extiende por €l tronco y ramas. Quien en in-
vierno. enjiriere sea en las raices 6 so- tierra, 6 en lugar don-,
de le pueda allegar 1a tierra, porque los abrigar:’i mucho, y
defendera del frio y vientos y yelos; y 4 la primavera sea
en las ramas 6 tronco, aunque segun razon en todo tiempo
es mejor el enjerto mientra mas bajo fuere. Mejor es enjerir
S(Z_*brf:;atatrde que de mafana, y que cuando enjeren no yele
ni haga frio ni viento si no fuere gallego, con tal que no
sea muy sobrade: con abrego es mal enjerir, ni tampoco ha-
ya recio'sol; y si grande sol hiciere, cubran el enjerto con
alguna sombra; ni tampoco llueva, porque el agua es muy
enemiga del enjerto, digo 4 la pua y @ la llaga; y por eso
para enjerir ha.de ser un tiempo gentil, templado, ameoroso;
sereno , sosegado, y templadamente caliente.
fampoco no se ha de enjerir 4tbol de larga vida én otro frbol que sea de

corta, como almendro-en durazno, sino.per el contrario, porque siempre
el cimiento y fundamento sea fijo. Edic, de 1528 p siguientes.
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Y porque hay muchas m(anéras de enjerir primero diré de
los que llevan pua, y qué ‘tales han de ser k}? puas. Lo pri-
mero, sean de arbol muy singular, muy frutifero y de muy
buena fruta y muy contina, nuevo 6 de ramos nuevos; sea
de la parte de oriente de onde nasce el sol al mes de Junio,
y-antes que corten la pua haganle una sefial con un poco de
bermellon y vinagre, 6 con cualquier otra cosa, con tal que
della no reciba dafio alguno la pua; y de aquella parte y ma-
nera la pongan y hacia aquellos aires como estaba de antes,
y cortenla cuatro o cinco dedos mas larga de aquello en que
ha de quedar, porque al tiempo del enjerir esten frescas las
cortaduras. Sea la pua algo gorda, sustanciosa, no quede en
el enjerto muy luenga; tenga muchas yemas gordas y espesas;
tenga dos O tres horquillas; no sea rofiosa ni desequida, ni
tuerta, ni fiudosa; y si se ha de poner en arbol 6 ramo nue-
vo'sea de no mas de afilo, y si en ramo 6 tronco viejo 6 duro,
sea mas vieja, porque concierten mejor siendo mas semejantes;
y para en los tales basta que sea la pua de dos afios, que ni sea
muy vieja ni muy nueva. Mas en cuanto ser pudiere, el en-
jerto sea en lo nuevo; y si ramos nuevos no hay, desmochen
¢l arbol para que de nuevo alance nueva rama, y al afio
siguiente en algune de aquellos nuevos botones hagan el en-
jerto; y si han de llevar las puas a lejos 4 otra parte, metan
las cortaduras en algun nabo gordo, 6 en barro que esté fres-
co y hiimido, y ansi se guardaran algunes dias, y se manter-
nan bien verdes.

Muchas veces acaece querer enjerir algunas puas tempra-
nas en arbol tardio, y porque vengan en un tiempo, que ellas
no hayan brotado algunos dias antes que el arbol en que las
han de enjerir, cértanlas cuando comienzan 4 hacer sefial de
abotonar, que comienzan & engordar un poco las yemas, y
sotiérranlas en lugar que esté cerca de agua corriente 6 en
lugar hiimido, con tal que no les entre el humor, y al tiem-
po que el otro drbel abotonare, que sea tiempo de enjerir, sa-
quen las puas, que estaran tan frescas como si entonces las
cortaran; y aunque en barro metidas 6 en nabo se guardan,
no es tambien como desta guisa que dije; y sepan que muy
mejor concuerdan y se juntan pua temprana y arbol tardio
que por el contrario: no digo temprana en el madurar la
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fruta, sino en el florecer 0 brotar: y como la pua ha de ser
muy escogida , ansi sea el tronco si ser puqlere, porque mien-
tra mejor es el tronco en que enjeren, mejor sale el enjerto y
fruta; y por eso mejor es enjerir en arl}agles CasEros que mon-
teses, y mejor en frutiferos que en estériles. .

Y porque muchas veces los que enjeren por no lo saber
hacer yerran, 6 por no les suceder tiempos cuales eran me-
nester se pierden los enjertos, por esto no dejen de probat
que errando aciertan, mayormente en este egercicio del en-
jerir: y deben primero mostrarse en arboles monteses de poco
precio, aunque sean tales y tan grandes que no los puedan
trasponer; que lo uno deprenderin como quien se ensaya en
esgrima, para que siendo ya bien diestro en las armas venga
sin temor al verdadero combate. Pues enjeriendo en tales éar-
boles, aunque se hayan de quedar alli, hara bien a pastores ¥y
caminantes allende de aprender él; y habiéndose egercitado ¢
deprendido en los monteses, vengan en nombre de Dios 4 en-
jeric en sus huertos y arboles preciados; y siempre prueben,
que mucho ayuda la natura 4 quien prueba y hace expe-
riencias en cosas nuevas.

Una de las maneras de enjerir llamamos de coronilla, y
esta no se puede hacer sino en arboles que tepgan la corteza
gorda é jugosa, correosa, como son la higuera, la oliva, el
naranjo, el nogal, el alamo, peral, manzano, avellano y los
semejantes; que los que tienen 6 muy delgada 6 resquebrajas
da la corteza no se pueden enjerir de coronilla, ni de cafiuti-
llo, ni de escudete. Este enjerir de coronilla se hace desta ma-
nera: corten el drbol muy sotilmente con una sierra 6 puiial,
de tal suerte que no hienda, ni la corteza reciba daiio; y esto
ha de ser por donde el ramo 6 tronco esté sano, nuevo, ver-
de, fresco, liso, sin fiudo ni carcoma, ni por lugar retuerto
ni duro, y despues alisen la cortadura muy bien con un cu-
chillo; y porque ni el tronco ni la corteza hienda, atenla pri-
mero con una agujeta ancha cervuna: tengan adrezada und
cuna delgada y aguda: es buena de hueso. Dicen Vincencio
y Paladio que es muy mejor de hueso de leon que de otro
ninguno *, y métanla sotilmente entre el tronco y la corteza

1 Nosé por qué, si no es por ser muy recio. Edic. de 1528 9 i<
guientes. Lo p i
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honda cuanto dos dedos, y vaya con mucho tiento no rompa
la corteza, y toma la pua, y aghzala tanto cuanto ha de en-
trar sin que llegue al thtano, y vaya de dos cabos aguda y
de los otros dos sana con su corteza, que vaya llana como
una paletica, y métala por donde estaba la cuﬁ_a sin premia,
porque no arrugue la corteza de la pua *; y habiendo entrado
tanto cuanto esta adelgazado y aun algo mas, hase de embar-
rar encima, y atar por amor del sol y vientos y aguas, y si
puede ser so tierra, porque lo acogombren y alleguen encima
la tierra es muy mejor que por lo alto; y sivel tronco fuere
tan gordo, que puede llevar mas de una pua, pénganle mas
con tal que haya cuatro dedos de una pua 4 otra, y si qui-
sieren sea cada pua de su linaje para que en un arbol haya
diferentes maneras de frutas. Esta es muy gentil mana de en-
jerir; mas no se debe hacer sino cuando el arbol suda, por-
que se aparta bien la corteza del tronco; y aunque desta ma-
nera pueden enjerir por Junio, lo mejor y mas seguro es por
la primavera, que es de mediado Hebrero y todo Marzoy aun
algo de Abril; y en esto mire el que enjere la cualidad de las
tierras y de los tiempos, que en las tierras 6 tiempos frios ha
de ser mas tardio si es por la primavera que en las tierras 6
tiempos calientes, porque cierto es que lo caliente es mas tem-
prano que lo frio, porque el calor abre, provoca, despierta.
El frio cierra y aprieta y adormece, y por esto no es buen
plantar ni enjerir antes del invierno si no es en tierras calien-
tes; mas en lugares frios 6 en arboles que de su natura son
frios 6 se suelen quemar, 6 en lugares hiimidos, nunca por el
invierno, y si fuere sea temprano, porque esté preso antes que
yele. Cubran bien el enjerto, y esto se guarde en todas las
maneras de enjerir y plantar, y este enjerir y el de caiiutillo
y escudete son muy buenos para en los :'lrbo?es que tienen la
madera brozna, desequida y que mucho hiende, 6 hueca co-
mo las olivas, higueras, nogales. Esto digo si la corteza to-
vieren tal cual dije arriba que habia de ser.

Hay otra manera de enjerir que llaman cafiutillo, y esta
e para los drboles que tienen la corteza como los que enje-

T Otros no 1

a adelgazan por ambas partes , salvo por la parte que toca
al tronco.

Edic, de 1528 y siguientes.
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ren de coronilla 6 escudete, y hase de hacer en tiempo que
suda el arbol y despida la corteza, que cuasi es por Sant Juan,
Hacese desta manera: corten la pua que tenga dos 6 tres ye-
mas, y cortenle el cogollo, y muy delicadamente retuerzan la
corteza de tal manera que sin lision la saquen del palo como
quien descalza una calza 6 bqrcegui y Y tengan aparejada una
escudilla de agua, que no est¢ muy fria si no algo quebranta-
da al sol, y echen alli aquella corteza entre tanto que quitan
otra tanta corteza a un ramito tan gordo como ella en el drbol
en que ha de ser el enjerto, y sean de un gordor, porque
venga justa y igual, y métanla sin premia, y embarranla en-
cima como las yemas no queden cubiertas. Esta manera de
enjerir para ser muy buena se ha de hacer por el mes de Mar-
zo; y si fueren los drboles muy tempranos, como son los
almendros, sea por el mes de Hebrero: y en todo drbol sea
antes que brote y abran las yemas.

Hay otra manera de enjerir, que llamamos escudete, y
esta no se puede hacer sino en drboles que sean de la cuali-
dad que dije que habian de ser para el enjerto de coronilla,
que tengan la corteza grande, jugosa y corrcosa. Esta se hace
de dos maneras, digo el asentar de la yema: la una es cuan-
do los érboles brotan y las yemas engordan arrinquen una
yema muy sotilmente con un poco de corteza al derredor, y
en el arbol en que se ha de hacer el enjerto escojan un ramo
bien verde y sustancioso, y quitenle otra yema con otra tanta
corteza, y pongan alli la Primera que venga una corteza muy
justa y junta con otra; y si no quisieren quitar otra yema, bien
pueden en cualquier otro cabo quitar otra tanta corteza, y
hacer alli el enjerto. Mas muy mejor es onde hay yema, pot-
que alli ocurre mas sustancia, y prende mejor; y porque las
yemas que se han de poner no se conservan tanto como las
puas, mayormente si les han de traer de otro cabo, y no to-
das veces las sacan tan justas que igualen onde las han de
poner, es bien que lleven consigo un ramo onde las tomen, y
si una no viniere buena que saquen otra, y ansi tambien es-
taran frescas cuando las quisieren enjerir; y muchos para que
peguen bien las ponen una gota de miel. Mas porque la miel
es caliente, y dafia algo con su calor, es mejor poner un po-
quito de una goma que tienen los boticarios que llaman al-



quitira, -deshechd, en fin. poco de agua, 6 cualquier otragoma
conl I;B_l_a.\peguc-, La otra manera de p,0!.1£1'\¢;10; yema €s 1'1‘-130 mer
jor, que es -abrir la corteza sin. quitarle nada, y apargula un
pocodel tronco, y meter alli.debajo la otra yema con su cox-
_teza3/de, manera; que Ja (correza, del drbol some:debajo, la cor-
teza de la_yema y la abraceqy que solameite lajyema quede
ode fuera. Hecho, este enjertp o de cunlquier guisaque sca, em-
Jbarrenle um poco;sin.que cubran la yemaf otres le ponen una
venda encerada con un.agujero por donde salga la yema, y
-gueden las, llagas bien apretadas. y, gubiertas,y encima su bax-
F0, @masade: 0. estiéreoll de, yacas 0, cabrasy Este enjerir, de, gs-
‘cudete-ha-de ser en ramos nueyes 6:muy yerdes , y en el tiem-
po-de Maszo| 6 Abril; y enalgunes Jugares que fueren.car
lientes (por, Hebirero,-y on Jlos-aiboles que. brotwn temprano,
¥, en esto, sigan.el jtiempo en que-cada drbol brota; y en los
arboles que, mucho sudan; y iticnen grigse humory como| las
higueras yonaramjos} se-pugde haces por Junio,y Julio. Mas
el tiempo; mas napural y.mas cenvieniente es cugndo los, arbo-
les brotan; y desque el enjerto oviere algo, crecido,y fartificar
do. quitenle ;muy sotilmente (as’ ataduras. para que mejor y
mas libremente crezea. Mas, esta, manera:de enjertos y los. de
sorgnilla, tengan, su; amparede redrigones por algunos dias,
porque solamente) prepden ¢n. la. corteza , si no estan ya puy
xecios cualquier viento losdesgarra. .. o oo

1.-Hay. otra mangra de enjerir,que i:l,amar‘nos__de. mesa, que
s en. el tronco: como della dije en las vides, ansi se haga
e los drboles, excepto que no.ha menester. que corten el
arbol, alﬁunos dias.antes como en la vid;, y-demas. desto si el
tronco fuere! tan, delgado .como; laj pua, igualenlos de tal
manera que Jas. cortezas de entramas partes del tronco'y pua
vengan jiguales. unas con otras, y soldaran mejor; y si fuere
tan.gordo que sufre dos puas,, ponganle una de cada parge,
como dije en las vides;.y si fuere muy.gordo el tronco, pu &
denle header wen ; cruz, 'y en cada ‘cabg, poner. su pua, -y
apretaclas, bieity y eé‘qnflbf'mfa_-rla& nY ,,cqbri.xla.s} (encima jpor las
AGUaS ;. 50le8 iy VISHLOS. [ “ v b 5 SE7 A s
of La ._m_:.lﬂera--_,dg':mlk;i{_.‘_dei;bgr:_qu,- como. se dijQ,--en, las
vides, ansi. se hace en, los #rboles, 'y porieso no la repito
AQul, pucs. bastar haberla dicho en otro cabo,| ‘
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Estas maneras’ de enjéri;(- ge c)oroniﬂa ; de'mesa y de' bar-
réno son de pua; y'si el que enjere quiere que el arbol sea
parrédo y enano puede :enierl;j la pua gle c:{b‘&za_ !*m‘iel,'gazah_
do lo que ha de entrar como 'si'la hobiese de enjerir de otrq
manera; y embarre la cortadura de-la’ pua que -q'u'ede:l- ‘deé fue.
1a, € dtela‘con “dlge’ sin’ que toque'en las yemase 5L oo v

Y aunrlas'ipuas tinibieri ‘s ‘pueden enjerir én berzas ‘de
unas que tienén el ‘ @érico gordo 'y K{imido); como son' tinas
que ' llaman ‘castellanas, y sea desta manera: deshojen la ber-
za, y con un palo’ tdn ‘gordo como' ha de ser la' pla,-que
esté ‘agudo como wn hiso), hag:m?--'-el’ agdjero- en el tronco
tait hondo ¢cuanto Ha'de entrar la’pua’}’ y ‘basta’ que-sea’ cuasi
tres 'dedos, y metan ' la “puds pof “alli; 'y embirrenla encima
como 4 cualquiera de' los enjertos, y riéguenla ‘muchas veces;
y porque este. tronco peredé prééto’ y se empodrece, chbranle
todo' de tiertd 6 arrahqueénle ‘del alliy'y trasponganle en otro
cabo bien' honde ) quené-parezea €ino’ la- pua solamente;, y
alli lapua ethard” raices en o tierral despiies de podrido él
tronco come’ sivfuesa barbade, 011o(ne 12 supab v fncond o

Hay otra manera ‘de‘enjerlr j queies de pepita 6 simiente,
y esta no ‘e puede- hacer sino ‘én*arboles™'que tengan la cor-
teza gorda totd 16§ “Giie’son” pati enjérte’ de- coronilla’' 6 es-
cudere: Esta'fuie' ataso" qife’ aves! comiéron frutas 'con’ sus pe:
pitas 6 cuescos, y se asertivoii-en arbeles; y-echaron ‘lasi-
‘miente en algunos - fequebtajos ‘de’ losdrboless y ‘alli ndscieron
y crecierofi; y “desta’ minera, segun “dice Plinio, nascieron
Cerezé' ‘en satice) laurel’en cerezo, plitano'en laurels y come
estos acaso nascieton ;' naterdn ‘t6dos los 'mas si- los: enjéren:
Mas deben dar 4'comér 14 talés popitas 4-las’ palomas, y-den-
de a'dés horas matdtlas y sacar aquella “simiente - del ‘buichg,
y enjerirla; y hacese ‘desta ‘manera: ‘toman pepitdsde mem-
byillos ‘@ peros, 'é ‘'manzanas| 6 de cualquier otro arbol; y'en
€l drbol quie’les han“de ‘enférir 4brdn la‘cortéza'con uina punta
de un cuchillo) "y metan alli- la pepita; 'y vaya la punta ‘ha-
cia drfiba 'y dtenla' muysotilmente ;*y pénganle 'un poco de
barro de tal mafia que no estorbe al brotaréisalirode Ta pe-
pita/ Puédenlas“tambien’ péner; “cono dije eri el enjerto de
coronilla , ‘cortando ¢l tfonco, ¥ poniéndoles en derredor entre
la corteza y la'madery’ como ' puasy ‘y  despues embarien

Jdi OMOT
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al, derredor, y enesto han de. ir algo h;o_ad_as. Este énjerir de;
pepita_se puede hacer de pepita cualquiera que o C_“al‘_:
quier arbol que tenga la corteza cual dije, y ha deser en tiem-
po que el arbol sude, aunque sea por la primavera 6 por
el estios digo que. tenga la corteza .go.rd_g,,s; ha de ser entre
la corteza, que  tambien  las B}l-e_de enjerir en el tronco, ha-
clendo. un_agnjero-en €l y.metiendo alli la, pepita: pueden
tambien enjerir pepitas en tronchos de berzas, sbe -
. Hay otra manera de enjerir cuescos, y este ha de ser en
barreno, y meter alli el cuesco, que l!eve._ la punta hégia
fuera,, y, vaya sin madera: estos, son mejores de los naranjos
Y sus semejantes que de otro arbol ninguno, y' aun en las
hendeduras de los arboles pueden poner: los cuescos y pren-
der alli.,, 11 ¢ Y&t s 3 i

Otra, manera hay de enjerir que llaman juntar, y hécese
desta manera: cuando estan dos arboles tan cerca uno de
otro, que se pueden juntar muy bien dos ramos: dellos, co=
mo., dos dedos; tomen aquellos dos ramos, que sean verdes;
nueyos. y sustanciosos, y & cada uno .dellos raiganle hasta el
medio ttano, de manera que junten muy bien y parezcan
un ramo heandido, y despues, juntado.. Esten muy justos y
iguales,, y atenlos y embarrenlos encima muy bien; y desque
haya pasado. un aiio, quiten todas aquellas ligaduras, y 4
otro siguiente corten, el un ramo de aquellos junto 4 la jun-
tura por bajo muy sotilmente, y deben cortar el que mas
flaco estoviere, y embarrar la cortadura, La fruta de este tal
enjerto ternda en si algo de Ja fruta de entramos arboles, y
del olor. y sabor y hechura, y esto es bueno en arboles dese-
mejantes. S5 sty ;

De qué manera prenden todas las plantas unas en otras
sin perderse ninguna, ya lo dije en el enjerir de las viiias,
que es pasar uno por otro. Enpero porque desta maiia dicen
el, Paladio y Crescentino, que si enjeren los duraznos en
sauces, el fruto no llevara cuesco, quiero repetir algo dello.
Cuanto al pasar uno. por otro ya esta dicho, y de aquella
manera se bastardan mucho las hechuras de las frutas, méz-
clanse los sabores de unas con otras, midanse Jos tiempos del
madurar, que en aquel tiempo madura el enjerto en que ma-
duraba el tronco en que se enjirio, 6 es poca la diferencia,
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y ansienjiriendo drboles tdrdios “ontentprancs se hardn témi:
prancs, 'y enjiriendo tempranos e’ tardios t_n_aduf’an tarde la
fruta, y esta es la fruta que_mas provecho' da @ _su.d.ueiic’j
y mas’ gracia tienie; quél 6 sea tan temprana que anticipe &
todas las de su linage, 6 sea tan tardid que’cuando madu-
yare no haya memoria ' de otrai fruta de aquella suerte; y
ansi habiendo ‘poco 6 riada’ de aquella  tal friita, serd -mas
presiada ¥ en mditEidey 2003001 N9 AHIGEG B0 HOICHAS
Para que los duraznos no lleven cuescos tomen un ramo,

de sauce tan gordo o &uasi-«como ‘un astil de azadon, bien
verde y tan large comio ‘cinco 6 seis-palmos; y plantenle en:
arco- sobre algun durazno pequeiio), y riéguenle miuchas ved
ces; y desque esté bien” préso, de entramas partes dénle’un
barreno por medio, 6 hiéndanle cuanto puedan meter ‘el
durazno, y' suelda mejor siendo hendido’ que  barredado, y
metan por alli la punta del arbolecico tanto cuanto’ alean-
zar y entrar pudiere,” y'aten lo hendido, 'y embarrenlo enci-
ma, y al durazno. cortenle todos los ramos ‘bajos, mas no €l
pie, porque en aquel qué pasaron eche toda’ la' fuerza; y'
riéguenlos muchas veces, 'yidende'a un'afio hanlos de des-!
atar, y desque vean' que estdn tan juntos y hermanados, que.
el durazno se -pite;ih--r’haﬂtenerifﬂeii sauce «corten ‘el durazno*
muy sotilmente por bajo;, juritb €on'dl sauce,'y arranquen el
sauce, y tornenle a'poner tiii hendo  que quede bien ‘cu-
bierto et nudo del enjérto,” y- riéguenlos muchas veces, por-
que el sauce aun sin’ frutificar quiere mucha agua, cuanto
mas llevando tan grande ‘friicto como s el durazno.- 3
-~ Otrosen lugar de’ stuce” ponen’ minbres: 'no he probado’
cual sea mejor; mas creo que llevard ventaja el que mas huae-
eo'faere y el nienos dntirge. Desta manera ‘efjérto el durazno
o prisco’, no llevardn‘ cuésco, como dicen los atitores ‘susodi-
chos: y pienso que como en aquellos fuere ‘serd ‘en todas Jas
otras fructas que lleven' pepita &' cucscos porguie’ consumién
dose un' cuesco tan' grande y tan duro domo' és ¢l del dutazine
6 prisco ; de creer’es que mils ligerameéntd'ge consumirdn ' Jos
de ‘Ias aceitunas, Tos granillos“de las uvas, las " pepitas'de’ 108
membrillos y peras y manzanas, los cuescos de las guindas ¥
cerezas, y de todas las otras fructas. .
El Crecentino: pone otras dos maneras, 4 mi ver no tan

=
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seguras: corten un palo &e sauce muy verde, largo’ tres pal-
mos 'y del gordor que grnba dije, y dénle un barreno hasta
lo hueco, y mejor se1a con un taladro, porque no 13acre es-
cobina de la manera que la barrena, y la que hiciere siquenla
bien toda, y tomen la pua, y adelgazenla al denedor tanto
enanto ha de entrar en el barreno 6 poco menes, y mé-
tanla alli muy justa, y embarrenla, y satierrcn_ el sauce de
manera que cubran tambien algo de la pua, y riéguenla mu-
chas veces de manera que el agua no toque en el enjerto
sino solamente en el sauce, que no hay cosa en el mundo
que tanto ‘daiie al enjerto como llegar el agua las cortaduras
del y 4 la pua, mas no a las raices; y desque este tal enjerto
esté preso y algo crecido, arrinquente todo de alli, y tras-
ponganle en otro cabo donde esté mas honde. La otra ma-
nera es algo mas segura: enjerir de barreno sin cortar el san-
ce de su lugar, 'y cuando esté bien presa la pua corten aquel
ramo con ella, ysotierren todo'el ramo, y quede algo de la
pua descubierta, 6 desmochen todos los otros ramos de aquel
sauce, y solamente quede el del enjerto. Otra manera es muy
segura, que es pasar el durazno por el sauce, como dije que
habia de pasar las vides por cualquier otro arbol; y ansi pa-
sen el durazno 6 cualquier otro arbol por el sauce, y desque
bien ‘preso 6 le traspongan en otro cabo, 6 le dejen alli co-
mo mejor & cada uno le pareciere.

Aqui se ' siguen Juego algunas otras generalidades, que
son para los enjertos proprias: todo 4rbol que puesto de
ramo prende¢ aunque sea pocas veces, prenderda enjerto, y
¢l ‘que’nio“‘prende de ramo no se curen de enjerirle, que
eliitvabajo es por/idemas, salvo si no fuere enjerto pasado.
Todo enjefto 'sea’ por ‘cabo’liso, onde no haya nudo; por-
que’ en el nudo, por ser muy duro, pocos enjertos prenden,
yaunque prendan no salen buenos. En toda obra de drboles
6 podar o ‘desmochar 6 enjerir traigan las herramientas muy
dgudas. Las herramientas ‘que el enjeridor ha menester son
una sierra muy agudas y con ella mas ligeramente 'y mas
S pena cortard el ‘tronco, y hard la llaga mas igual que
con otra cualquier herramienta; un pufial para hender el
troncos un- cuchillo bien agudo para alisar la laga de la
aserradura; une' cufa, sii'se hallare-tal, hueso que del se
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pueda hacer es buena, si no sea gle hierro, 6 de algun recip
palo como encina 6 box; y sl enjeren de barreno_ , €5 bllf‘.‘ng
un taladro, y muy mejor que la barrena, y mejor un ins-
trumento qué llaman gubia, como dije en el enjerto de las
vifas. En toda manera de enjertos han de quitar todas. lag
ramas que estan cerca, porque se llevan la sustar}cia vy el
enjerto queda enflaquecido; y aunque sea el ‘enjerto bien
hecho y en buen tiempo, y aunque esté bien preso, este es
grande aparejo para perderse, 6 a lo menos quedar muy des-
medrado, por ende en todas maneras s¢ los quiten. Los ar-
boles que llevan goma, como los ciruelos, se han de enje-
rir 6 antes que comiencen a lanzarla, 6 despues que han aca,
bado de sudar. Es buen tiempo para los enjerir por el mes
de Enero 6 en principio de Hebrero, y bien que en un
arbol se pueden enjerir juntamente muchas maneras de fruc-
tas, y son muy lindos; mas los arboles ansi enjertos viven
poco. tiempo. Si onde enjeren hay temor de bestias 6 ganado
que roya, vaya tan alto el enjerto que no le puedan alcanzar,
o encapichenle de tal manera con zarzas 6 cosas que espi-
nen, que las bestias 6 ganados se aparten dello, y si es en
lugar cerrado vaya muy bajo, porque no hay tales enjertos
como los que van so tierra. Si el tronco es viejo 6 gorde,
y quieren enjerir en €l, y es arbol de corteza gorda, enjé-i
ranle de coronilla, que es mas seguro que no hender el
tronco. Para embarrar los enjertos es bueno barro de uno
recio que hay, bien amasado, y mezclado con un poco de
arena, que hace que no hienda, 6 estiércol de vacas, y me-
jor es lo de cabras bien amasado. Para atar son buenas unds
mimbres . delgadas hendidas por medio, que duran  tiempo
harto sin dafarse, 6 cuerdas de caiamo; y los trapos que les
pusieren encima vayan mojados, y escurrida el agua, y si
alcanzare la tierra cbranlos con ella; y guardenlos de vien-
to y de sol grande y de agua, que esta les daiia mas que cosa
ninguna. En el plantar 6 enjerir, muchas plantas y enjertos
prenden y se hacen buenas, aunque las planten 6 enjeran fue-
ra de sus tiempos naturales, y esto es por grande acertamien-
to, 6 porque accidentalmente les sobrevino un tiempo muy
semejante 2 aquel en que se habia de hacer propiamentes
que si planté 6 enjerié en el estio, le acudié un tiempo



s;eméiante al de la primavera, 6 que lloviese algo, 6 hiciese
tiempo fresco, 6 algunos ntlb’lado-s por donde €l sol no le
quemase O secase; y Si planto 6 enjeri6 en tiempos muy frios
o por los yelos del invierno, que sob-revmo un tiempo gen-
til -y caliente: pues quien ansi. en tiempos e:zitraordmanos
quisiere -plantar 6 renjerir, procure tales remedios y busque
tales lugares que suplan la falta del tiempo; mas segun ver-
‘dad aquello tiene sazon, Io "cual ‘se hace cuando _ei tiempo
lo demanda *. i '

Cerca del enjerir olores no es menester repetirlo aqui;
pues ya lo dije en el enjerir de las yinas.

e T e ADICION.

Hillanse recopiladas en este capitulo una gran porcion de aque-
llas prcccugacidnes y errores mas comunes que en los tiempos anti-
‘guos se publicaron en materia‘de injertos. Copidlos Herrera de los
escritores que“le precedieron, y no ‘es estrado ‘que asi lo hiciese,
‘atendiendo 4'la general acég_"icacio'n con que corrian las obras geopd-
nicas que consultd para formar la suya.

Sin duda conocié nuestro autor ete vicio de la antigiiedad ; y
ya fuese porque su razon ilustrada se resistiese 4 admitir una doctri-
ma tan 'estravagante, cual es pretender que puedan injerirse en las

lantas olores’, colores y medicamentos, 6 hacer que por ‘medio del
injerto salgan los frutos sin hueto, sin pepita 6 de modo que cam-
bi¢n enteramente sus.formas y caracteres naturales, 6 ya fuoese tam-
bien porque su propio convencimiento, en fuerza de repetidos en-
sayos, le demostrase lo ridiculo de tales aserciones, nos previno di-
ciendo: ,, De todas las maneras de injerir es lo mas seguro, prende
% mejor, crece mas pronto, vive mas tiempo y lleva mas fruto, sien-
» do de semejante en semejante, como de peral en toda manera de
» perales y cermefios, y de manzano en toda manera de manzanos,
» peros y camuesos , duraznosen almendros ,priscos, albérchigos &ec.”

1 X siempre en el enjerir tengan aviso: que nunca enjieran 4drbol de
Anayor cuerpo en otro de menor ; cerezo en guindo, peral en cermefio; por-
que desque el enjerto, va cresciendo pesa mucho, y el tronco en que estd
Do tiene fuerza para sufrirle, y por eso.se debe hacer por el contrario , 4r-
bol de pequerio ‘cuerpo en otro de mayor , él menor en ‘el mayor: y si
Quisteren enjerir grande en chico, sea so tierra: porque ‘en la pua enjerta
nazean despues raices, y de alli tome fuerza y cimiento para llevar la car-
ga del cuerpo, Edic. de 1528 y siguientes, :
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‘Dyhamel, % quién cito rgE)etIdas vezes ‘con, la_mayor satisfac-
cion, dice en su fisica de los arboles ,, Que no puec_[gn mdnf'c_r”cnt«?‘-
» mente unirse por el injerto cualesquiera especies de arbolc,:.s; y que
» esta union no tiene efecto sino cuando hay cierta analogia entre el
» injerto y el patron.” 3 . g
Las ogservaciones de los sabios modernos, la doctrina de Herre-

fa y nuestra propia espenie_ncia!, nos sluminisrran 'datf}s po§itivos y
autoridad bastante para despremar.los errorés; en que, incurricton los
agrénomos de la a_ntigiie_da-d; \y sin meterme A refutar wna porjuna
tantas estravagancias y puerilidades como se presentan en sus obras 4
cada paso, me contraeré 4 tratar: 1.2 de las cnrcups}'ancm? que prip-
cipalmente deben concurrir para que prendan los injertos: 2.°

an los injertos: 2.9 de los
diversos modos y tiempos de injerir; 'y '3.° de la’altiura & que debé-
ran colocarse los injertos.

D¢ las circunstancias que deben concurrir para que prendan
los injertos.

» Injertar es el arte de multiplicar y conseryar sin alteracion los
» individuos de las especies preciosas, obligando 4 un arbol silvestre
» 4 adoptar una rama § los rudimentos de un arbol cultivado.” . %

Esta definicion de Rozier basta por si sola para_dar i conocae
que el injerto, ya se ponga sobre patron de su misma especie 6 na-
turaleza, 6 yase aplique a planta de distinta especie, con la cual
tenga bastante afinidad para prender, jamas cambia sus caracteres
primitivos; antes bien por su medio se propagan y conservan las
buenas. castas sin variacion alguna. De aqui se infiere que, toda la
atencion deél arbolista debe consistir en buscar patrones que tengan
con el injerto la mayor analogia posible,, porque de lo contrario se
pierden con facilidad 6 nunca llegan 4 unirse.

Para hallar esta analogia 6 semejanza de organizacion y funcio-
nes, es indispensable tener en consideracion: 1.7 la abundancia y ca-
lidad de las sabias 6 jugos propios, puesto que en unos arboles es
gomoso, en otros lechoso, resinoso &c.: 2.° el tiempo en que di-
,chos jugos se ponen en movimieato, entrando las plantas en empuije
por la primavera: 3.° la estacion de brotar y florecer cada indivi-
duo: 4.° el tiempo en que maduran 6 sazonan sus frutos: 5.° la cali-
dad de estos.

: La naturaleza de las sabias se deja distinguir por cualquiera | sin

riesgo de equivocarse por lo manifissto de sus caracteres.' Tampoco ¢s
_dificil conocer el tiempo en que las plantas entran 'en elijpuje por
;l"*‘_ Pr1n_1:_w__t=::a,:pm_nendp en movimiento sus jugos; pués esta accion
del vejetal se determina por el calor atmosférico que la ciréunda, 6
_bien sea el temple de cada provincia, del pueblo ¥ aun de la situa=

cion de la misma heredad. i

5 il Logisn Inb &8
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- Todos‘saben ‘que el calor atmosférico es el agente esterno, qne
segun s mayor'él menor fuerza acelera ¢ retrasa el desarrollo de las
producciones vejetales, poniendo en movimiento la linfa y los jugos
propios de las plantas. Este calor produce sus efectos segun la indo-
Ie respectiva de cada vejetal, y por lo mismo vemos que en igual-
dad de circunstancias el almendro florece antes que el pérsico 4
melocoton ; este antes que el cirolero, el peral antes que el manza-
no ; y por un 6rden semejante sucede lo mismo en todos los demas
irboles y plarnitas.

Es pues necesario atender con el mayor cuidado & todos estos
hechos para no arriesgar la operacion, y perder el tiempo intitilmen-
te ; teniendo entendin%o que ni por poner un injerto de aquellos ar-
boles que brotan temprano sobre pie 6 patron de los mas tardios
(como por ejemplo el almendro sobre cirolero), se conseguird retra-
sar la época de la florescencia y fructificacion, ni tampoco se ade-
lantari la misma époea injertando los arboles tardios sobre aque-
llos que brotan y florecen temprano. Este sistema, ademas de no
proporcionar al cultivador las ventajas que suponen los agrénomos
antiguos, atrae sobre la planta funestos resultados. Cuando la parte
del injerto, que necesita de menos grados de calor enla temperatura
de la atmdsfera para poner en movimiento sus jugos, desplegar sus
yemas y desarroilar sus producciones, halla que el patron sobre que
estd ‘colocado no ha empezado todavia sus funciones, porque se-
gun su naturaleza necesita de mas accion & grados de calor que el
injerto ; traspira este con esceso, forma abundantes lagrimales 6
derrames por donde se estravasan sus jugos, disipa su sustancia sin
‘hallar medios de reparar su pérdida, y por dltimo muere de con-
suncion. Unas vezes perece solo el injerto sobreviviendo el patron,
y otras muere toda la planta segun la mayor 6 menor despropor-
cion que hay entre ambos, y otras circunstancias.

Lo mismo sucede cuando el patron es por naturaleza mas tem-
prano que el injerto : en este caso se halla todavia en reposo la par-
e superior del drbol, cvando la inferior empieza sus funciones, El
injerto no puede recibir los jugos que suben de la raiz, y resultan
los males que se indicaron antes, de donde se sigue la pérdida de
toda la planta.

Cuando solo se trata de injertar 4rboles frutales, que es lo mas
comun, la prictica generalmente recibida entre los cultivadores es
atender 4 si los frutos son de hueso & de pepita, y separindolos pot
esta consideracion en dos grandes familias, injertan indistintamente
todos los de hueso sobre pie de los que llevan fruto de hueso, y los
de pepita sobre pie ¢ patron de los que en sus frutos tienen pepitas;
creyendo que de este modo salvan todos los inconvenientes. Esta

regla, aunque conforme 4 la ley de analogia que hemos sentado,
TOMO ir, N :
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padece en su aplicacion las escepciones siguientes: el peral no pren-
de si se injerta sobre manzano, y si prende alguno por casuahda_c!,
nunca prospera i pesar de llevar ambos frutos de pepita. El albari-
coquero, injerto sobre almendro, prende muy bien, y crece con vi-
gor los dos primeros afios; pero luego se forma un tumor 6 reborde
gruesisimo en el paraje de la injertadura, que presenta 4 la vista los
caracteres de una union imperfecta, causada sin duda porla despro-
porcion de flexibilidad y resorte en 'l:}s fibras f,:orticahe's, é bien en
los liquidos de ambas partes. La debilidad de dicha union espone al
4rbol en cualquiera edad 4 que un poco de viento, el roce mas leve
de un cuerpo estrafio, y aun el cultivador al tiempo de podarle, le
derroque y haga saltar por el punto en que se verificé. A mi me ha
sucedido alguna vez este chasco, y por lo mismo advierto que si al=
guno se hallase con arboles de semejante naturaleza, no debe plan-
tarlos 4 todo viento en campo libre, sino en espalderas arrimadas
al muro , pues que estando sujetos 4 la empalizada, no podrd derro=
carlos el viento ni otros accidentes semejantes; y cuando los hayan
de podar es preciso asegurar la rama con la mano izquierda para
moderar el esf?ierzo que se hace con la derecha cuando se corta.

Asi pues los patrones mas universales para injerir los arboles fru-
tales, de que vamos hablando, son el cirolero, el almendro, el
albaricoguero, y el pérsico ¢ melocotonero para frutales de hueso.
Para los de pepita el espino, el membrillero y el peral 6 perueta-
#o, sobre los cuales pueden injerirse indistintamente los de su res=
pectiva clase; aunque como dice nuestro autor, sea siempre mas util
injerir cada drbol sobre pie de su misma naturaleza.

En los arboles de hueso prueba mejor el injerto de escudete que
otro alguno, aunque tambien pueden injerirse de pua. Los de pepi-
ta se acomodan igualmente bien con ambos injertos; pero en el caso
de injerirlos de escudo, deberd preferirse el de ojo dermido, porque
con este se logran drboles mas robustos, sanos y vigorosos.

Es tambien de mucha importancia que el cultivador no pierda
de vista el objeto que se propone, esto es, si desea drboles corpu-
lentos, frondosos y de larga vida, & si por el contrario le son mas
dtiles los recogidos y de mediano cuerpo 6 enanos. f

Para lograr lo primero es preciso injertarlos sobre pie 6 patrom
de su misma especie, es decir, el peral sobre pie de peral silvestre,
el manzano sobre otro-manzano, el castafio sobre castafio, el olmo
sobre otro olmo, y asi de los demas. .

Lo segundo se consigue (aunque 4 costa de la menor duracion
del vejetal ) echando mano de patrones de especie distinta del injerto,
los cuales, aunque por otra parte bastante aniloges en la calidad ¥
cantidad de jugos y en el tiempo de entrar en empuje por la prima-
vera, y en la estacion de brotar y florecer, se distinguen de él por

(1
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diferencias capazes de debilitar el vigor de la planta, y causar, como
efectivamente causan, el efecto que se apetece.

El peral injerto sobre membrillo & sobre espino, el albaricoque
sobre cirolero, el manzano grande sobre manzano paraiso , el almen=
dro sobre pérsico 6 melocoton &c., nos presentan drboles recogidos
¥, pequefios, que al segundo afio empiezan 4 fructificar. Y como estos
injertos necesitan para su nutricion mayor cantidad de jugos que la
que pueden recibir de los patrones respectivos, se quedan peque—
nuelos, echan pocas ramas y raizes; y las bolsas 6 yemas fructiferas
llegan 4 formarse con mucha brevedad, anunciando el goze de co-
piosos frutos.

Para que nadie dude en la eleccion de los patrones, sobre que
pueden injerirse los drboles, nos ha parecido conveniente afiadir 4 lo
espuesto la lista siguiente,

El peral se injiere sobre pie de peral , sobre espino blanco y so=
bre membrillero.

El albaricoquero se injerta sobre albaricoque, sobre ciruelo y
sobre almendro.

El cirolero se injiere sobre otro cirolero y sobre almendro ; pero
en este patron rara vez prospera.

El almendro puede injerirse sobre otro almendro y sobre me-
locoton.

El manzano sobre otro manzano, camueso &c., y sobre espino.

El castaio sobre pie de castano.

El nispero, acerolo y azufaifo se injertan sobre espino blanco.

El olivo, Ia vid, el nogal, la higuera, el granado y la morera
se injertan sobre patrones de su misma especie.

El moral negro se injiere sobre otro moral, y sobre la morera
blanca.

El limon, la naranja y los demas 4cidos se pueden injerir pro-
miscuamente unos en otros; pero ninguno prende sobre patron de
diverso género. El injerto de naranjo sobre granado, de que tanto
hablan muchos, es un absurdo.

De los diversos modos y tiempos de injerir.

: De seis modos diferentes pueden injerirse los 4rboles, 4 saber:
1.° de pua: 2.° de corona: 3.% deescudete: 4.° de cadutillo : gfide
aproximacion ; y 6.° de barreno.

Los injertos de caintillo, de barreno y de aproximacion son es=
cusados en la jardineria, no solo por mas complicados, sino rambien
por ser una duplicacion de los primeros, en cuyo concepto deben
considerarse como indtiles.

El injerto de cadutillo no es mas que un escudete en forma de



(100)
anillo, dificil de arrancar ‘6 separar de la rama, y mucho mas di-
ficil todavia de ajustar al patron. Por decontado es absolutamente
impracticable en el naranjo, limon, granado y demas plantas cuyas
yemas estan acompaiiadas de una espina.

El de barreno es un injertode pua que se pone en el cuerpo del
arbol , con pdca & ninguna Se.guridad de colocarle bien para que
prenda. Suele ejecutarse tambien taladrando de parte 4 parte el
tronco , y pasando por este t‘aiadro la rama que se vad injerir, aun-
que sin separarla de su principal,, en cuyo caso se llama Zijerto de
pasado. : g 21

Ultimamente , el injerto por aproximacion tampoco presenta gran-
des ventajas, pues participa de las'cualidades del de pua y del de
corona, con mayores dificultades que ambos en su ejecucion. '

Por esta causa, y atendiendo 4 que Herrera esplica en su obra
con bastante claridad el método que debe seguirse para ejecutar estos
tres tltimos injertos, nos dispensamos de entrar en el pormenor de
sus operaciones. El cultivador que por aficion 6 por curiosidad quie-
- ra ensayar alguno de ellos, podra hacerlo siguiendo las reglas que
el antor prescribe. Ahora trataremos de los injertos de pua, de coro-
na y de escudete, procurando aclarar los puntos que en el cuerpo
de Kx obra aparecen dudesos, ¢ que por su oscuridad pueden con-
ducir al error.

De los tiempos de injerir.

Dos son las épocas 6 tiempos ttiles para injerir los arboles. Tos
primeros injertos, que son los de pua y de corona, pueden hacerse
desde principios de Febrero hasta iltimos de Marzo; estendiéndose
con los de corona hasta mediados de Abril.

Es claro que en nuestras provincias meridionales podrd antici=
parse esta primera época 4 causa de su temperamento cilido. Tam-
poco puede ignorarse que, en razon de:sufrialdad yirigidez, ‘habri
de retardarse en 10s paises septentrionales del reino./ Para no: equivo=
car el tiempo y duracion de la primera época, en cualquiera pais:y
situacion en que se halle atendera el cultivador 4 las mismas plantas;
¥ observando atentamente los arboles que esten 4 su cuidado, em—
pezara 4 injeritlos luego que ellos empiezen 4 mover sus jugos, dando
muestras de renovarse la véjetacion, y acabari siempre antes.que se
despleguen las yemas, y se desarrollen las flores y las hojas. <% iz

La segunda época empieza desde Junio y dura hasta Setiembre.
En todo este tiempo se injerta de canutillo y de escudete; sin aten-
der 4 las lunaciones, ¢ sea 4 los cuartos crecientes y menguantes , de

que tanto mérito hacian los antiguos, y que tanto se recomiendan
en este capitulo.

J
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Del injerto de. pua.

f' Hicese este injerto cvando el 4rbol da muestras de querer bro-
tar’; pero siempre antes que se verifique el c‘iesarrollo.de sus yemas.
El patron sobre que se: pone ha de tener 4.lo menos una pulgada
de grueso. 102 &l 2b, 301 -

Los instrumentos y utensilios: ngcesarios. para este. y los demas

* injertos son: una navaja fina con que preparar las puas, y sacar y
sentar los escudetes; un serrucho, una podadera 6 navaja fuerte de
podar, un cuchillo, un mazo, una cufia de madera f:uerte, como
encina y box: &e. 5 un poco de ‘barro compuesto de arcilla y: bofiga
de vaca/, unos. trapos), y cuerdas 6 mimbres para atarlo todo.

La operacion da principio por aserrar el tronco horizontalmente,
y si es muy grueso y se le hubieren:de poner dos & cuatro puas, se
le deja en esta direccion ; pero si es delgado y se le hubiere de po-
ner una sola, entonces se corta en pie de cabra, 6 en pico de flauta
por aquel parage en que la corteza fuere mas lisa, lustrosa y sana.
En seguida serafina el corte, igualindolo con la navaja hasta quitar-
le todo lo mordido por el diente de la siersa. :

Hecho esto sé arregla la pua, cortindola en forma de cuiia por
la parte mas gruesa ¢ raigal, dejando un poco mas delgada la encia
6 parte que ha de entrar hacia el corazon del arbol, pues siempre
en la parte interior del patron es mas estrecho el corte que en la cir=
cunferencia. En la parte que cae al estevior conservard la pua toda
su corteza ; enidando mucho de-que no se desprenda del leno’, pues
de lo contrario no se verificard la union. La porcion del injerto que
ha de introducirse en el patron debe tener cﬁesde _media hasta una
pulgada de largo ; dejindola un codillo 4 cada lado para que asiente
sobre el tronco, y quede al mismo tiempo mas asegurada por medio
de estos puntos de apoyo. Ultimamente, el largo total de cada pua
debe ser el menor posible 3 por lo,comun se le da el que, basta
para contener, dos: yemas ,: prefiriendo siempre las ramitas que las
tienen mas reunidas..

Dispuesto el injerto, & sea la pua que ha de injerirse , se abre en
el arbol una incision suficiente con la podadera ¢ con el cuchillo, de
modo. qae parta el tronco por su didmetro; y dando sobre la her—
xamienta: algupos golpes suaves con el mazo, se consigue que raje

lo necesario. Despues se introduce la cufia por la hendedura, y con

«lla se mantien¢: abierto el corte hasta que se coloca el injerto segun
debe estar. : '

. Para poner el injerto & sentarle, se ha de observar con el mayor
cunfdado, que la parte interior de la corteza de la pua corresponda
entrente de la parte interior de la corteza del patron; de modo que
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deben coincidir perfectamente estas dos partes para que llegue 4
efectuarse la union de ambos.

En los patrones recios y de corteza gorda se observa que quedan
los injertos hundidos 6 embebidos en el cuerpo cortezudo del 4rbol;
pero con tal que los anillos curtic_a_les mternos.de las dos partes
esten bien enfrente por toda sw longitud , nada importa que haya
desigualdad en lo esterior de la corteza. , ! _ [

Despues de colocada la pna, como queda dicho, se ampara con
Gna mano para que No se nueva, y con la otra s¢ saca la cuna, -
procurando que quede perfectamente ajustada. Si el patron es tan
recio que comprima demasiado al injertoy se le pondri en medio de
la raja una pequefa cuia 6 astilla de maderaj, (con la cual'se modi=
fique su escesiva fuerza. Despues se cubre con la mezcla de barro y
estiércol de vaca bien amasado, 'se'recoge’ -todo con up trapo, y se
ara en seguida para que no caiga. '

De los injertos de corona.

EL injerto de corona sz pone enfre corteza y madera, sigueal
de pua en el tiempo de hacerle, 'y es muy itil para los arboles vie-
jos, corpulentos y de corteza fgorda: principalmente aprovecha
mucho para injerir los olivos ya formados.

Se principia la operacion aserrando el tronco horizontalmente,
se alisa  y limpia el corte del mismo modo que se ha dicho para el
. injerto de pua, y se ponen dos' 6 cuatro injertos en toda la ecircun=
ferencia del arbol. Las puas tendrin tambien dos yemas, y por de~
bajo de la dltima 4 la parte’opuesta se les hard un corte longitu=
dinal 4 manera del ‘que se da 4 una pluma de escribir ; dejando un
poco de codillo 6 mesilla en la parte superior, de modo que haga
asiento sobre el tronco, y le asegure mas y mas contra el patron.

Preparada la pua se toma la'cufia de madera y se introcfnc'e sua-
vemente por entre la corteza y el lefio: se coloca inmediatamente el
injerto en el espacio que dejo- la cufia;. de manera que la madera
que presenta el corte 6 chaflan de la pua, quede perfectamente ajus-
tada sobre la del patron, sin que entre uno y otro lefio haya hueco
d.intersticio alguno. La corteza de la pua debe quedar igualmente
bien confrontada por sus dos costades 6 encias del corte, con los
anillos corticales internos del tronco que ‘se injerta, pues de otro
modo no se verificara la union. )

Hecho esto se dard una ligadura suave y 4 continunacion se em=
barrari el tronco, cubriéndolo despues con un trapo, y atindolo
por encima, como se dijo para ¢l injerto de pua 6 de cachado.
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Del ' injerto de escudete.
Injértase de escudete desde la primavera hasta el otofio. En los

meses de Junio y Julio se hacen los injertos de ojo_velando 6 al
vivir; y en Agosto y Setiembre se injerta 4 ojo dormido.

Llamamos escudete al vivir 6 velando, cuando inmediatamente
que se verifica la operacion se corta el drbol injerido 4 cuatro dedos
sobre la injertadura, Por este medio se le fuerza 4 que brote renue-
vos, y 4 que la yema del injerto se desarrolle al instante, y presente
un tallo mas 6 menos vigoroso 4 4 proporcion de la mayor 6 menor
fuerza del patron. )

El escudete 4 ojo dormido en nada se diferencia del anterior, sino
en que no se corta la guia del arbol hasta principios de la primavera
siguiente : la yema del injerto, luego que se suprime aquella parte
del patron, se desenvuelve, brota y se forma un drbol hermoso du~
rante el verano. 11, P niifals

El injerto de escudete, ya sea al vivir 6 4 ojo dormido, debe
hacerse en 4rboles nuevecitos, de uno, dos é 4 lo mas tres afios,
sanos, vigorosos y que esten en toda la fuerza de la sabia. Cuando
se trata de aplicarlo a los irboles ya formados , se pone en las ramas
mas nuevas ; y si los patrones fueren vicjos ¢ estuvieren duros, ro-
flosos , 6 roidos de los animales, se les corta 4 ras de tierra para que
retofien , injertando despues sobre renuevos, De este modo se consi-

ue que las cortezas tiernas del patron 6 tronco injerido abrazen per-
ectamente al escudete, y que la abundancia de jugos que circula
en ¢l suministre el vehiculo necesario para que prenda.

El escudete puede llamarse injerto universal , puesto que es apli-
cable 4 todo género de arboles y arbustos, desde que tienen el grue~
so del dedo mefique, hasta que llegan al de una pulgada de dii-
metro, esceptuando la vid, que solo admite el de pua.

Las ramas de que han de sacarse los escudetes se escojerdn nuevas,
sanas, derechas, bien formadas, de yemas bien nutridas, y de ar-
boles de buena casta. sk

. Para estraer los escudetes se principia cortando las hojas; pero
dejando siempre un poco del peciolo ¢ pezon.aderente al escudo.
En seguida se corta la corteza al rededor de la'rama 4 tres lineas
sobre la yema 6 boton. Despues se dan otros 'dos cortes diagonales
por los costados de la misma yema; de modo, que principiando en
la parte opuesta al asiento ¢ base de la hoja formen en aquel punto
rnnerag?rutio rf::y ag}l’do ,by 1;niéndose por, _.el)_qtro estremo con el pri-
e que se dio sobre la yema, venga a‘r-es_ultar }a figura de un

gulo isosceles, cuyos lados mayores serin mas 6 menos largos,

;E_gun‘lo permita el grueso de la rama y la mayor 6 menor, apro-
imacion de las yemas entre si. i i
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Hecha la primera operacion se pasa 4. desprender el escudete, se
coje la yema entre los dos dedos pulgar ¢ indice de la mano dere-
cha, se aprietan ambos contra la rama én acc:({n de retorcer la cor-
teza, y se desprende el escudo traygnc‘io consigo la‘yema. Se exa~
minari inmediatamente si én la parte interior tiene aigun hoyo &
vacio, pﬁes si tal se notare , es senal de que al desprenderse la cop-
teza de la madera se'dejd pegado al cuerpo lefioso ‘el gérmen & ru~
dimento interior de la yema. ¥l injerto de semejantes yemas caponas
es iniitil y debe abandonarse, sacando otro escudeté que le rem=
plaze; pues aunque se injiriese y llegase 4 ' prender, jamas echarig
tallo ni produccion alguna por faltarle lo que esencialmente consti-
tuye la yema, que es el rudimento del futuro brote. ;

Una vez desprendido el escudete de su principal, y bien asegu-
rado el operario de su buen estado, lo colocard entre sus labios ¢,
para que no se ventee), ‘cuidandot de' no - mojarlo con la saliva. En
seguida abrird en el patron una cisura horizontal como de media
pulgada, y otra perpendicular por ‘debaje” de esta, que tenga como
una pulgada de largo; advirtiendo que la segunda no ha de cruzar.
4 la primera; sino que, naciendo del centro de ella, formardn entre
las dos la figura de una T, 6 por mejor decir la’ de una croz sin
cabeza. : IV RSSO €5aa1eg 20l | : -

Es de'suma importancia ‘que “dl - dar ‘estos dos cortes en el tron-
co del patron, se evite ofender ¢l @/bsrno 6 madera blanca, que se
halla inmediatamente ‘debajo del dltimo- anillo cortical ; pues hirién-
dolo é cortindolo (cosa que es muy ficil si se aprieta un poco la
navaja) no prendera el injerto. i - ' )

Dados los cogges se vuelve la‘navaja, y con la pua de hueso,
que debe tener en la parte posterior ‘del mango, se levantan las dos
partes de cortéza que ocupdan al ‘pie de la T ; en seguida se toma'el
escudete, y se introduce entre las cortezas levantadas, arrimindole
4 la parte superior, de modo que toque ¢ enfronte con el corte
horizontal- del patron, y que el boton deé la yema salga por entre
los labios de la corteza. Luego se atari con estambre, con corteza
‘de mimbre & con cifamo en rama, dando varias vueltas al rededor
del injerto ; ‘pero de modo que no quede ‘comprimida ni- cubierta la
yema que ha de brotar. £393°

Concluido el injerto , si es al vivir 6 velando, se desmochara el
patron 4 cuatro dedos sobre el punto de insercion ; pero si es al dor-
mir no se decapita el drbol hasta ‘la primavera siguiente, De  todos
modos se tendrd cuidado de aflojar 6 cortar las ligaduras luego que
se note que prendiéel ‘injerto’; porque si no empezard muy luego 4

it Parece increible lo mucho que p'cr]ﬁdica sobre la yema el aliento de
los fumadores cuando acaban de fumar.~" - : :
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fotmar-un reborde sobre la yema, que al fin llega & destruir al pa- .
tron y al injerto.

De la altura & que deben colocarse los injertos.

Los arbolillos 6 patrones nuvevos que estan ya puestos en sitio
permanente, es decir los que no han de trasplantarse, se deben in-
jertar lo mas bajo posible, desde unos cuatro hasta ocho dedos de
altura, segunise practica comunmente , ya sea el injerto de escude-
te, 6 yasea de pua. Los que se hayan de trasi)iantar es preciso in=
jerirlos 4 la altura de uno hasta dos pies, por las razones espuestas
en la adicion al capitulo 6.°

" Los injertos de corona y los de pua, que sc hacen en irboles
vicjos, se ponen unas vezes en el tronco casi 4 ras de la tierra; otras
algo mas altos, y algunas en las ramas mismas, segun conviene al
cultivador por diversas circunstancias que ocurren, 0 segun lo per-
mite el estado y condicion del 4rbol ; pero siempre es preferible in=-
jertar lo mas bajo que se pueda.

~ Ya hemos dicho antes que cuando los patrones, que se han de
injerir , estan roidos de los animales, cuando se hallan escarzosos,
retuertos 6 envejecidos, y no puede verificarse la insercion, deben
cortarse entre dos tierras, 6 bien por junto 4 alguna yema fértil, y
Ia mas baja que se encuentre, para obligarlos 4 brotar por ella. Esta
operacion se hace por el mes de Febrero 6 Marzo, y despues puede
injertarse de escudete sobre renuevos, logrando asi aprovechar unos
arboles que sin este anxilio serian indtiles al cultivador. 4.

CAPITULO IX.
De los almendros.

Viene ya el lugar en que se ha de tratar de cada 4rbol
por si; y por qué han de ir por el a, b, c, que los que
encomienzan en una letra vayan juntos; y por ser la pri-
mera la a, y por encomenzar en cosa dulce, de buen sa-
bor, encomienzo en el almendro.

Los almendros son de una de dos maneras 6 dulces 6
amargos : quieren todos tierras enjutas, secas, guijarrales y tier-
ras 6 suelos duros, y aun en arcillas se crian bien: quieren es-
tos arboles tales tierras, que casi' para otro linage de arboles
Son sin provecho, que en las tierras gruesas y hiimidas y suel-

tas 0 no llevan fructo, 6 muy poco y pocas veces, que toda
TOMO 11, o
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su virtud echan en vicio, sin provecho, y enloquecen: quie-
ren sitios hacia mediodia. Ansimismo quieren -higares altos'y
tierras calientes, porque en lo frio quémanse con ¢l yelo. Para
los almendros son muy buenas las laderas hacia €l sol, que el
cierzo les es muy contrario. En lo caliente se crian muy bien
y dan mucho fructos en lo templado no tanto: en lo frio se
crian muy mal y dan poco fructo; y si alguna vez los quisie-
ren poner en tierras frias no-sea la simiente de los almendros de
aquella tierra, que para poner son vanas, 6 4 lo menos no' son
muy buenas; si no trayanla:s de tierras calientes, porque de
alli son mejores, y toda simiente se. ha de traer de donde es
mejor y tiene mas fuerza. Crianse bien onde hay almendrales
monteses.. Este arbol es mas temprano que ninguno, tanto que
por Enero brota, y por Marzo tiene fructo, y por eso toda
obra que en €l se ha de hacer 6 de plantar, 6 labrar, 6 po-~
dar, 6 enjerir, ha de ser muy temprano antes que brote *.
Las maias de plantar los almendros son tres; no hablo agora
del enjerto: prenden de ramo, segun dice el Teofrasto, 'y esto
acierta pocas veces, y cuando prende es buena en las.postus
ras de ramo. Vean lo que dije en el capitulo tercero: deste li-
bro, y ansi se haga cerca desto. Otra es de los barbados que
nascen al pie del arbol y de las raices, y esta es la mas se-
gura; y de ramo 6 de barbado sea temprana la postura ;- por-
que temprano brotan, y sea en fin de Deciembre 6 en prin-
cipio de Enero, y lo mismo digo ‘del enjerir; y con este arbol
han de estar sobre el aviso, que si un poco se olvidan ya
habra brotado cuando .acierdan. Mas porque este drbol tiene
la simiente muy granada, es muy mejor ponerle de simiente
que es de su almendra. Esto se-hace de la forma siguiente:
sean las almendras de arbol nuevo ; y ellas nuevas, pesadas, en
buena sazon cogidas de tierra callente; porque alli son mas na=
turales, y por ende mejores. Sean anchas, luengas; no tengan
la corteza 6 cascara dura, porque abran presto sotierra, que
las que muy: dura cascara tienen antes pudreniso tierra ! que
abren, Estas se han de poner en los tiempos: signientes : en 1os

& I - )..q [2 () &

r Salvo el enjerir de ¢afiuto 6/ éscudete, de ‘¢l en otro'é de otro en
¢l, lo cual se hade hacer:por Mayo 6 Junio cuando el irbol suda y des-
pide bien la corteza, Edic. de 1546 y siguicptes, -

(¥
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ii:‘ga‘r’es callentes se éiehibi'arl( pox? Otubre y Noviembre ; en los
frios por Enero y Hebrero; en los templados antes y d_es—
pues del invierno: estas se han de poner en era, como arriba
dije, que otros llaman almaciga, porque mejor se crien. Ha-
gan la era en lugar no himido en tierra suelta sin piedras,
esté algo estercolada. Para este arbol es mejor el estiércol de
puercos que’ otro ninguno, tanto que tiene ello tanta fuerza
que de almendros amargos hace dulces estercolandoles con
ello, como diré mas abajo; y por eso desque hayan hecho la
era riéguenla algunos dias con agua en que hayan deshecho
este estiércol; y desque enjuta tornenla 4 mollir, porque en-
corpore uno con otro : quieren la tierra muy mollida, y antes
que las pongan- ténganlas tres 6 cuatro dias en estiércol de
puercos 6 cabras deshecho en a%'ua, y otros tantos en agua
miel, con tal que haya poca miel, porque la miel quema mu-
cho, 6 en leche de ganados. En la era haya algo de arena
mezclada, porque el arena tiene algo de la propiedad de la
guijay y en los guijarrales el almendro se halla muy bien: han-
las de poner ‘desta mafia. Estando la era bien mollida sotiér-
renlas no mas hondas de cuatro 6 cinco dedos la punta hacia
bajo. Y dice Magon, segun que refiere Plinio, que la juntu-
ra de las cascaras vaya hacia el cierzo, que es contra mediodia %
y porque quieren escardarse y limpiar muy @ menudo de las
yerbas que nascen, pongan 4 cada una una seiial onde esta
que sea un pequeilo rodrigon, porque no yerren arrincando
el cogollo del almendra pensando que es yerba, pénganlas un
palmo una de otra: quiérense regar cada diez dias hasta que
se hagan grandecitos. Hécense que tengan la cascara tan del-
gada y tierna que entre los dedos la quiebren, que los agri-
cultores llaman tarentina; y para esto miren en el siguiente
capitulo, onde trataré de los avellanos, y alli se dird tambien
para las almendras dy en el capitulo de K)S nogales. Guarden
no royan los almendros cuando chicos, que se hacen amargos.
El trasponer no ha de serantes que hayan dos afios, y aun
haceles mucho provecho trasponellos dos 6 tres veces 2, y

¥ Nosé por qué. Edic. de 1528 y siguientes,

.E!. (Segun dice) mas 4 mi me parece obra demasiada y aun dafiosa.
dics 1528 y siguientes.
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cuando los pusieren no haya mas de veinte pies de un al
mendro 4 otro, y no menos de quince, que porque el yelo
les hace mucho dafio guieren estar espesos, y haganles el
hoyo muy hondo, porque echa muy honda y grande la raiz.
El tiempo que dije para poner, ese mismo digo para traspo-
ner; y si las quieren plantar para que se queden alli, y no
trasponerlas, hagan el hoyo algo mas hondo que hasta la rodi-
lla y muy mollido, y alli en lo hondo pongan el alme_ndra,
y cubrala no mas de una mano; y de que haya nascido &
igualado con la tierra pueden henchir todo el hoyo, y asi
no terna necesidad de trasponerse por quedar bien honda; y
aun estas vienen y crescen mas presto. Dice el Paladio que
si cuando las siembran les abren la cascara muy sotilmente, y
en el almendra escriben alguna letra, 6 hacen alguna sefial
con bermellon, y esta sera buena una cruz; y despues tor-
nan 4 juntar la céscara, y la embarran con estiércol de puer-
cos muy bien, y la ponen como las otras; que el almendro
que de alli nasciere llevara las almendras con aquella misma
senal. Esto se puede hacer tambien cuando despues de haber
estado el almendra algunos dias so tierra, abre la cascara sacan-
do el almendra, y despues tornarla 2 juntar, y embarrarla, co-
mo dije arriba, y ponerla como de primero. Los almendros
dulces se hacen amargos dejindolos de labrar mucho tiempoy
6 royéndolos, mayormente cuando chicos, y los amargos se
hacen dulces en cualquiera de las formas siguientes, que con
la labor se hacen buenos. La primera es de enjerto, y el al-
mendro se puede.enjerirde cualquiera de las maneras que
dije que habia de enjerir; mas las mejores para ¢l son 6 coro-
nilla, 6 canutillo, 6 escidete, y aun bien prende de mesa.
Otra manera es escavandole el pie, y en el tronco hacer un
agujero que vaya algo soslayo hicia arriba y llegue hasta el
corazon, para que por alli purgue una aguaza, y limpiensela
- muchas veces, 6 hinchanle aquel agujero de miel, y atiéstenle
una cuia encima muy justa; y esto hagan en cresciente, por-
que la sustancia que sube lleve consigo de aquella dulzura, y
sea poco antes que quiera brotar el arbol. Otra manera: esca-
venle bien, y échenle en la escava estiércol de cochinos junto
con las raices, mas esto sea en invierno, porque este estiércol
quema mucho; y esto se haga tantas veces hasta que endul~
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cen, que dice el Teofrasto que en tres afios endulzardn, y va-

el estiércol deshecho en agua. Si dan poco fructo escaven-
os, y en las raices hf’iganles un agujero 6 dos, y metan en cada
uno de aquellos agujeros un pederna} , de tal suerte que cuan-
do sobresanare le cubra la corteza, a lo menos guede dent_ro,
6 en aquel agujero metan una cuna d.e ma(}era. Teofrasto dice
que sea de alcornoque. El (,resceritmo dice que sea de tea;
mas no va que sea de una madera 6 de otra, con tal que sea
de madera que no pudra presto, y por eso es bueno que la
cufia sea verde, porque mas se conservara so tierra que siendo
seca. Este arbol es tan temprano en el brotar y florecer que
Ias mas veces se halla burlado, porque sobrevienen los yelos,
y le queman, y para que no se quemen hay estos remedios si-
guientes. Uno que todo fei invierno tenga escavadas las rai-
ces, y beberan agua; y mientra mas l}umor tuviere mas tarde
brotard; y asimismo apretaran las raices con los frios, y no
brotaran Jos almendros tan presto: otra que les escaven muy
hondo, y en las raices les echen unas espuertas de guija menu-
da; y si es blanca es muy mejor, que es mas fria, y con aques-
to tardard en brotar; y cuando quisieren que brote térnenle 4
quitar la guija: otro remedio, poner el almendra rardg, que
es por Hebrero, que al tiempo que ella nasciere brotara el 4r-
bol que della nasce, que como las bestias que tarde nascen,
tarde pelechan, y no comienzan a mudar ’eI pelo antes que
venga aquel tiempo en que nascieron; asi sera en las planta$ que
no brotarin antes que venga aquel tiempo en que nascieron
de simiente, que si fue tardio nasceran tarde. Este arbol es
mejor de un pie que de muchos, y quiere ser cavado muchas
veces; mas sea en invierno, que en ninguna manera le deben
cavar ni escavar cuando esta en flor, que pierde la flor; ni
tampoco le rieguen ni estercolen entonce, que se le cae 6 toda
6 la mayor parte de la flor. Tiene este drbol tan tierno el pe-
zon de la flor, que aunque no haga vientos 6 llueva, con
solo nublado se le cae la mayor parte de la flor, mayormente
si es com un 4brego 6 buchorno. Este 4rbol da mas fructo
cuando viejo que cuando nuevo, mas es mejor el fructo del
nuevo. Dice Alberto Magno, segund refiere el Crecentino,
que si en el tronco del almendro hacen unos agujeritos con
una barrena muy delgada, y en ellos les lanzan unas puas
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de oro; que darin mas fructo ymejor. Mas quien esto hiciere,
6 sea secreto, 6 pongales buena guarda que no se las hurten,
y le amarguen las almendras. Hacense muy tiernas y muy
sabrosas , si antes que encomiencen a brotar les echan en las es-
cavas agua tibia. Han de podar este arbol, y entresacarle todo
lo reseco y lo verde, que le hace daiio, segun que arriba he
dicho; y esto le aprovechard mucho mayormente si estan en=
fermos. Son'muy mejores los enjertos que otros ningunos: ya
dije que daban y recibian en si toda manera de enjertos, y de
cudles se hacia mejor. Tiene el almendro esta excelencia, que
en él se dobla la fructa que en un cuerpo haya dos fructas
enteras desta manera: que toda fructa que tiene cuesco, como
ciruela, durazno, prisco, albérchigo, enjerta en almendro lle=
vara dos fructas enteras; que la pepita sera almendra, y lo de
fuera lo que era antes, o ciruela, 6 durazno, 6 cualquiera
de las otras. Las puas del almendro por ser tempranas se guar-
dan bien para enjerir en otro arbol mas tardio; y miren «c6mo
dije que se habian de guardar las puas en el capitulo. de los
enjertos. Dice el Paladio que se enjeren bien en castaiio; mas
aunque prendan no pienso que se hara bueno, porque el cas-
tafio quiere tierras y aires frios, y el almendro callente, ex=
cepto si no estuviese el castaiio en solana, y onde no le cojese
cierzo: el enjerir dellos sea en fin de Diciembre, y cfibran«
los muchos; y si es tierra fria sea mediado Enero. Los almen=
dros son de poca sustancia, y si no les quitan los pimpolles
bajos luego se seca el arbol, porque muy menor virtud tie-
ne este que otro ningund arbol para que pueda mantener uno
y otro. No estan de coger las almendras hasta que ellas se
despidan de la ciscara, que es por Julio *, y si no la sueltan
bien échenlas entre paja, y luego se apartaran: guardanse
mucho tiempo y muy bien con su ciscara, mayormente si
las lavan por encima con agua salada 6 marina, y las torpan a
enjugar al sol, y pararse han blancas. Mientra son mas nuevas
son mejores para comer, y mas sabrosas y aun mas sanas, ¥
mientra mas viejas son peores por ser muy aceitosas; mas re-
cobran mucho de aquella bondad si dos dias antes que las ha-
yan de comer las echan a mojar en a gua fria, que tornan co=

1 Y Agosto. Edic.de 1528 y siguientes.
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mo leche, y tienen poco tamo: y asi 6 cuando estan verdes
(digo cuajada la pepita) dan muy singular mantenimiento al
cuerpo, mas que cuando secas; y cuando}estan asi frescas re-
frescan y amansan mucho el calor del estomago, y engordan
mucho a quien las usa comer, y si las comen antes de beber
impiden algo el embriagar del vino, mayormente las amargas.
Si dan en algo almendras amargas a las rapesas que las coman,
las matan, como dice Avicena, Crecentino 'y el Plinio, con
tal que no beba luego. Son mejores las almendras que las nue-
ces, porque no son tan aceitosas; confortan mucho la vista;
alimpian el pecho; resuelven y desatan las viscosidades de los
miembros interiores; aprietan las encias, mayormente masca-
das con su cascara de dentro; son muy buenas comidas en
principio de toda vianda; si las comen verdes con sus cascaras
traen un dolor y pesadumbre de cabeza. La leche dellas, ma-
yormente de las amargas, puesta en los rifiones les quita el
dolor. El aceite de las almendras desarruga el cuero, y ablin-
dale y dale gentil lustre. Bebido quebranta la piedra, y mes-
clado con miel quita los barros de la cara. Echandolo en las
orejas quita la sordedad en principio della: mata los gusanos
en las orejas, y quita el zumbido dellas, y mas lo de las amar-
gas. Si comen las amargas dan suefio y gana de comer; pro-
vocan 'y despierta la urina, y la flor 6 la camisa de las muge-
res puestas por bajo, mayormente el aceite de las amargas, y
€s bueno para“dolor de la madre. Majadas y puestas en la ca-
beza quitan el dolor, y el aceite dellas sana los empeines. De
la madera de los almendros se hacen muy buenos astiles para
hachas de armas y azadones, y del tronco buenos mazos y
bien recios’ para’ carpinteros. Son muy buenos los almendra-
les para do hay colmenares, porque florecen presto, y con
ser tempranos acorren 4 la hambre de las abejas, y labran muy
mucho en ellos, y la miel de aquesta flor es muy singular.
Las amargas 6 su aceite puesto sobre las sefiales de las heridas
y 'sobre los cardenales los sana y da buen color, como dice el
mismo Avicena. Hay una enfermedad, que se llama hormiga,
que cunde!mucho: para esta y para los empeines son buenas
las almendras amargas majadas, y con miel y vinagre puestas

encima, 6 ¢l aceite dellas, Lavando la cabeza con ellas y vino
quirta la caspa.
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ADICION.

Convienen casi todos los autores geopdnicos y naturalistas en
que el almendro de fruto amargo es el arbol ,de la naturaleza ¢ tipo
primitivo, y que el de fruto dulze es un drbol mejorado por ‘el
hombre. Esto no obstante, hay otros que piensan que siendo el pri<
mero el tipo de todos los demas, hasta de sus mas remotas varieda-
des, el de fruto dulze es obra de la naturaleza, la cual fue mejoran~
do la especie en las reproducciones sucesivas, y que los hombres lo
hallaron en el estado en que hoy se encuentra, sin haber hecho mas
que mantener constantemente la variedad 6 Hamese especie si se quie-
re: cosa que repugna bastante cuando nos detenemos 4 examinar la
marcha que sigue esta planta en sus reproducciones. A pesar de esto
no me empenaré ahora en alegar razones para aprobar uno Jr des=
truir otro sistema; bastard advertir que la misma diversidad de opi=
niones manifiestan al cultivador el cuidado que necesariamente debe
tener para conservar las variedades , pues en la incertidumbre  de si
pueden & no degenerar y volverse hicia su tipo, debera buscar siem-
pre los medios mas seguros de mantenerlas constantemente en el ser
en que las hayan puesto los beneficios del cultivo & los cuidados de
la naturaleza. '

Los botdnicos y los arbolistas instruidos conocen muchas varie=
dades de este vejetal , diferentes solo en el porte y tamafio del arbol
respectivo, en la grandeza y recorte de las hojas, en el color mas.é
menos encendido de las flores, en el grosor de los frutos, y en la
dureza 6 ternura de sus nuezes 6 huesos, bajo cuyas modificaciones
presenta Rozier las ocho siguientes: 1.* Almendro comun o de fruto
chico: Amigdalus mt:‘vaf%ucm minori. Bauhuin. 2,* Almendro de
cdscara tierna 6 mollar pequeio: Amigdalus dulcis, putamine
molliore. Bauhuin. 3." Almendro de fruto grande, cuya almendra es
dulce: Amigdalus dulcis fructu majori. Bauhuin. 4.* Almendro
amargo: Amigdalus amara. Bavhuin. 5.* Almendro pérsico: Amig~
dalus persica 6 malus persica amigdaly insita H, R. P. 6.2 A_{-
mendro enano de las Indias: Amigdalusindica nana H. R. P. 7.
Almendro de hojas venosas: Amigdalus pumils. Lin, Y 8. Almen-
dro de Levante: Amigdalus oricntalis , foliis argenteis splendenti-
bus. Duham. & -

Lineo colocé el almendro en la clase 12, drden 1.° (Icosandria
monogynia) de su sistema, y describe tres especies y dos varieda-
des, sin contar ¢l pérsico 6 melocoton.

Nosotros tenemos algunas especies y muchas variedades aprecia=
bles. Entre las primeras pueden coatarse ¢l almendro amargo 6 co-
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mun  Amigdalus communis, Lin., cuyos frutos 'son mas o ch-
nos gruesos 4 proporcion del beneficio que gozan,, asi de parte del
terreno y del clima, como de parte del cult.wo. FEl de frurp dulze
Amigdalus dulcis, Bauh., del cual se cults'van alga_lnfns vanedlades.
Solo en la hoya de Castalla, reino de Valencia , se distinguen cinco,
llamadas por los natutales del pais pastaiietay bales blancal ) ma~
llar y comuna , segun dice Cavanilles en la'descripcion del reino de
Valencia, tomo 2.°, pig. 177y 178. El almendro llamado pastafeta
tiene los frutos mas aovados que los de las demas variedades; el ar—
bol sube de veinte 4 veinte y cinco pies de altura; sus flores son
rojizas, y resisten 2l frio mas que los de la variedad llamada bale. Es-
ta tiene las flores blanquecinas, el arbol es de menor altura, con los
ramos por lo comun muy desordenados; pero en compensacion sus
frutos son mas largos y dulzes que los de la variedad precedente.
La llamada blancal produce sus frutos abultados; pero la alme ndra
es muy pequefia, las flores son blancas y grandes, y el drbol bas-
tante robusto. El mollar se parece al blancal en su porte, pero se
diferencia en que las ciscaras de la nuez 6 hueso son tan blandas que
se desmenuzan 4 poco que se aprieten entre los dedos: tambien tie-
ne la ventaja de florecer algo mas tarde que las demas castas: su co=
rola se compone constantemente de seis pétalos, cuando las restantes
solo tienen cinco: estos son de un color vivo hicia la base, y sonro~
sados en el resto. La variedad comuna tiene las flores masculinas, se<
mejantes 4 las del almendro amargo, cuyo irbol es constantemente
mas robusto, aunque el frato esialgo menor.- ' [
Todas las referidas castas de almendro aman los terrenos ligeros,

y viven perfectamente en los yesosos, calizos y pedregosos. Las tier=
ras arcillosas, compactas y hiimedas' les son- muy contrarias, y asi
vemos que en semejantes parages viven pocos afos, y no fructifican
casi nada. Por el contrario, sembrados dé asiento en las lindes de
las bheredades, forman por si solos unseto & cercado vivo de los mas
atiles y permanentes en los climas y terrenos-4ridos, 4 cuyo fin ¢e
hace uso de la especie amarga. Mas si se quiere déstinar algun terre~
no esclusivamente al cultivo de las variedades dulzes, entonces se
distribuye del mismo modo que se hace para plantar las vifas: es
decir, se marcan los hoyos a la distancia de quince ¢ veinte pies.
uno de otro por lineas paralelas, cortadas pot otros en inoulos rec-
tos & en tresbolillo, y en ellos se siembran: los almendrucos, cu-
briéndolos con cuatro & cinco /dedos de-tierra y habiéndola antes re=
movido 6 labrado-muy bien por medio dé las labores preparatorias.
El método de sembrar 6 plantar de asiento los 4rbolés de que trata-
mos, es preferible al del trasplanto, por las razones que ya dejamos
dichas: mas si se hubiese de hacer uso de los trasplantos, seri forzo-

so verificarlos cuando la planta sea nuevecita , porque de la contra=
TOMO 1I. P
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rio no prenden & se pierden los mas.. En uno y eniotro caso debe=
rin plantarse 6 sembrarse en principios de otofio, sise quieren ase-
gurar los resultados de la operacion.

Las laderas 6 colinas de los cerros empinados, resguardados del
norte, son sin duda los parajes mas & propdsito para la vejetacion
del almendro ; aunque yo los he tenido en sitios espuestos al norte,
y me daban fruto mas abundante que los que se hallaban en la es-
posicion 'd¢l mediodia.

‘Su cultivo esti reducido 4 darles algunas labores, injerirlos, y
dirigir su tronco y brazos hasta formar la copa, podindolos siem-
pre con economia. Logrado esto solo se les corfardn las ramas muer-
tas, y las chuponas & tragonas que tuvieren. Dirigidos asi viven lar=
go tiempo y fructifican mucho; pero si se les castiga con la poda, 6
se abandonan enteramente los cuidados de su limpieza, se envejezen
pronto, y el que mas no pasa de treinta afios de vida. :

No son solo las almendras y lefia los productos que rinde este
precioso drbol al cultivador ; saca ademas otros en el aprovechamien-
to de la cdscara lefiosa que cubre al meollo, la cual es una escelen-
te lefia, y su producto indemniza al cosechero de los gastos quein=
vierte en partir el hueso. Los mismos cosecheros venden con mucha
estimacion-las cenizas de la ciscara & cubierta esterior por la gran
cantidad ‘de potasa que contienen, y que, segun Cavanilles, pasa
de un diez y seis por ciento.

Tambien cultivamos en nuestros jardines el almendro enano de
flor doble ( Amigdalus pumila. Lin. ), cuya especie tiene las hojas
venosas y como sanguinolentas, los ramos delgados, las yemas
reunidas, las flores casi sin pedidnculo, y arracimadas de dos en dos,
fres y 4 vezes cuatro en cada yema.

Este hermoso arbolito no da fruto alguno, porque carece de los
Grganos sexuales, y por lo mismo es preciso multiplicarle por me-
dio de injertos: la hermosura de su flor, lo recogido de la planta ¥
el color de sus hojas le constituyen uno de los arbustos mas agrada=
bles 4 la vista, y de los mas dignos de propagarse por todos los jar-
dines.

Por lo que queda espuesto conocerd cualquiera que el almendro
es sin disputa uno de los arboles que mas aguantan 6 sufren la se=
quedad, principalmente cuando ha sido sembrado de asiento en €l
sitio en que ha de permanecer, pues entonces penetran sus raizes 4
grande hondura. Estas son comunmente pocas, desnudas de barbi=
llas, y casi todas perpendiculares por cuya causa echa el almendro
poquisimos 6 ningunos barbados, 4 no ser que habiéndole trasplan-
tado, cortadole las raizes, Y puéstole muy superficialmente & s0=
mero, brote algunos retoflos que, por carecer de raizecillas propiﬂsv
son indtiles para la multiplicacion, asi como lo son tambien las 5=
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tacas que pudieran plantarse de ellos, pues por su indole particular
po se préstan A’ semejantes multiplicaciones. La semilla Yy, el.:r.l;erto
son los inicos medios que se .conocen para aumentar los 1ndw;duo§
y conservar las variedades; todo lo demas no tiene fundamento. Si
sembramos muchas y buenas semillas tendremos seguridad de lograr
muchos pies ; pero aunque todas las almendras sembradas sean dul-
zes, no por eso lo seran tambien las que produzcan: todas las nue~
vas plantas. Los esperimentos hechos hasta el dia, que he tenido el

usto de comprobar por mi mismo, demuestran que no obstante
Eaber verificado las siembras con cuantas atenciones son imaginables
para lograr que todos los nuevos individuos correspondan en su fruc-
tificacion 4 la cualidad dulze de la planta de que provienen, jamas
se ha logrado; antes bien se ha visto constantemente salir: de un
veinte 4-treinta por ciento de plantas de frutos amargos, cuya de-
gradacion 6 degeneracion: se verifica hasta en- los paises y terrenos
mas 4 propdsito para dicho vejetal. :

Asi pues, teniendo en consideracion estos hechos, deberi el cul-
tivador injerir desde luego tedas las nuevas plantas sin atender a las
recetas que-se: proponens, ni hacer caso de las operaciones que tan
iniitil como impertinentemente se repiten en este capitulo.

Muchas vezes hemos impugnado, las preocupaciones en que abun-~
da esta obra; pero si-es’ verdadi que se leen en ella muchas estrava—
gancias, tambien lo es que todas pertenecen 4 los autores geopdni~
cos que compilé nuestro Herrera ; puesto que procurd rebatirlas con
tanta gracia como discrecion, segun voy & probarlo sin salir de este
capitulo, : i i O

Se ha dicho al principio-que el;almendro de . fruto amargo es
el arbol de la naturaleza 6 tipo de-todos: los demas, y por consi-
guiente que la variedad que lleva las almendras dulzes es un arbol
mejorado por la industria y cuidados del hombre, segundados de la
misma naturaleza por medios que nos son desconocidos. Ahora bien,
el presente capitulo abunda en recetas para conwertir en dulzes los
almendros amargos sin. recurfir al injerto; y-aun hay alguna para
lograr que las almendras- salgan al mismo tiempo con .marcas 6 se~
falesen sus cotiledones, como};:-uede verse al fin del primer parrafo:
mas todas son del Teofrasto, Paladio, Crecentino y- Albsrto Mag-
no; pretendiendo unos que por medio del estiércol de cerdo se con-
vierten en dul;es los frutos amargos 3 otros que por medio de las/infu=-
stones 6 remojos en miel y leche; estos, que dando barrenos al 4rbol,
Faen e,l tronco, ya en las raizes ; aquellos queintroduciendo cantos,
guijas O cufas. de madera en dichos barrenos; y.por fin Alberto
?[“3“0 piensa que el arbol dard mas y mejor Fru_to_ lanzando en el

roncoe unas puas de oro..... Mas quien esto hiciere dice Her-
Ietay 0 sea secréeto, 6 ?Oﬂ,gaks buena Quarda, que no S¢ las
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hurten ; y le amarguenlas almendras. g ot

Esta ‘sitira 'tan graciosa, como ‘oportunamente’ tirada hécia: lag
mismas doctrinas de los autoresy cuyas obras tenia 4rla vista nuestro
autor, prueban hasta la evi@encia que conocia aquellas preocupacio-
nes, aunque no las impugnd francamente.

Asi pues estamos en el caso de deéclarar que cuanto se prescribe
en este capitulo para convertir en dulzes l?s almendros eonocida-
mente amargos, no siendo por medio’ del injerto, es una preocupa-
cion y un error crasisimo. .

Lo mismo deberd entenderse respecto 4 los medios que se pro~
ponen para retener la vejetacion de esta planta, y atrasar la época de
su florescencia; pues aunque son de gran bulto los delivios de los
agrénomos de la antigiiedad, relativamente 4 cambiar la calidad de
los frutos, no merecen menos’ desprecio las reglas que prescriben
para que la planta florezea rarde, asegure su fructiticacion , 'y se'libre
de los efectos del yelo y demas temporales que la perjudican:

Si tratisemos de rebatir una por una tantas estravagancias, mu-
cho pudiéramos decir; pero para desimpresionar 4 los crédulos de
buena fe, y destruir los errores que ‘han nacido de unos  principios
tan equivocados, bastard' recordar algo de' lo que manifestamos en’
el capitulo anterior. Allidijimos (y todo el mundo lo esperimenta
que cada especie de arbol necesitaide’ un' cierto grado: de calor at=
mostérico proporcionado 4 su temperamento, para poner en movi-
miento sus jugos, desplegar sus yemas, y desarrollar sus produccio-
nes. Este calor ¢ agente esterno de la vejetacion de las plantas ‘aces
lera & retrasa la época 6 término de su desarrollo y florescencia, se=
gun quecbra con mayor ¢ ‘menor energia sobre el vejetal ; sin que
basten los esfucrzos del arte' para contener ‘ni acelerar sus progreses.
En una palabra; ‘es obra'de la naturaleza; y esta en todos tieinpo:
ha seguido iy seguird las ‘leyes fisicas establecidas’ por su adorable
Autor, sin que el hombre sea capaz de contrariarla ni sujetarla @
las decisiones de su' capricho. ¢ ul il

El almendro es seguramente el vejetal que mas pronto responde
4 la'menor impresion calida del aire que le circunda; y asi no es de
estrafiar que le veamos florecer el primero de todos, ora esté in-
jerto sobre patron de distinta naturaleza (que es muy dificil ), ora
se le descubran las raizes, esponiéndolas 4 la accion de los frios ¥
heladas, 6 ya se le barrene y cargue: nada de esto es capaz de de=
tener su desarrollo cuando, al querer asomar la primavera, la tem=
peratura del ambiente l¢ anuncia que yatiene el grado de calor pro=
‘porcionado para empezar la circulacion de sus jugos: en este caso
son indtiles 'y aun perjudiciales los esfuerzos qne quieran hacerse
para detenerle 6 atrasarle. .-

Por tanto, esti muy en el Grden que asi la siembra de las semi=
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llas, como la trasplantacion de las nuevas plant:_le, 5e‘hag'an en Pr?n-
cipios de otofio, & & lo mas durante esta estacion. El esperar 4 que
Hegue la primavera, G acaso hast.a mc.dmd;qs df; ella, con la idea de
retrasar la época de la florescencia y fructificacion de los almendros,
como se aconseja en este capitulo, es otro error de igngi natusaleza
que los anteriores; pues cualquiera conocerd que semejante medid a-
de precaucion es tan iniitil para conseguir el fin que se propone,
como perjudicial 4 la planta, y contraria & las reglas de un buen
cultivo. ' ¢

En las adiciones puestas 4 los capitulos 4.° y 5. de este tercer
libro hemos hecho ver que muchas de las semillas gruesas que se
siembran tarde no germinan en aquel afo, y por esta causa se
pierden las mas de ellas, se pudren, se recuezen, se las comen los

“insectos, ¢ no llegan & brotar. Mas dado caso que germinen algunas,
y nazcan ciertas plantas, siempre es muy tarde, y lo adelantado
de la estacion y 6 las hace perecer con el escesivo calor del estio (que
es muy comun en los plantios de secano), & si sobreviven & este
contratiempo, no pueden adquirir fuerza ni robustecerse, de modo
que puedan resistir 4 la impresion de los frios 6 heladas invernizas,
que las sobrecoje inmediatamente.

Por lo demas poco importa que los almendros caigan en el ho-
yo de este 6 del otro modo al tiempo de sembrarlos; pues lo que
se dice en este capitulo acerca de que la juntura de las cascaras
mire hicia el mediodia, es otra de las muchas preocupaciones anti-
cuadas, tan initiles como la de orientar los arboles en sus trasplan-
tos 3 por lo mismo, y For haber dicho. ya cuanto conviene sobre las
demas operaciones del cultivo, nos dispensamos de entrar en sus
pormenores. A,

Tlustraeion al capitulo 1X de los almendros por D. M. L.

Listima es por cierto que nuestro sabio Herrera se haya separa-
‘do del rden que ofrece 4 primera vista la afinidad natural de los
diferentes arboles de que trata este’ libro por solo la humorada de
seguir el abecedario y principiar, como dice; por lo mas du'ze. .
El almendro, los duraznos, priscos y melocotoneros, el albari-
coquero el cerezo, el guindo, el ciruelo y endrino pertenccen to-
dos 4 una misma seccion natural, y asi convicnen tambien en sus
-'g}'apledad'es generales, asi' como hasta cierto punto convienen tam~
ten ¢n su caltivo. Con efecto existe un principio astringente en los
“diferentes “rganos vitales de estos arboles , singularmente en sus cor-
tezas, y de estas con especialidad en la que cubre lasi raizes; un
amargo particular se descubre al gustar sus hojas y los emboltorios
Prapios de las semillas: en el ndcleo de estas se encuentra una por-
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cion de aceite mas & menos consi.derable, mezclado en mayor§ me-|
nor proporcion con agua y mucilago: la carne de sus frotos es mas,
é menos agradable cuando madura, en cuya sazon ofrece una mez-
cla de acido y de materia ?zucarada; por la corteza del tronen, ra-
mos y pediinculos, como igualmente de las hojas, cilizes y frutos,
se verifica una trasudacion gomosa, y sobre todo se halla en sus ho-
jas, en los emboltorios y nucleo de la semilla un principio E‘Ie!eté‘re-n
que destruye la irritabilidad animal, el cual parece ser el mismo dci-
do priisico que se encuentra formado naturalmente en los referidos
drganos de estos vejetales. )

Dichos principios no se hallan repartidos con igualdad en todas
las especies mencionadas, y el cultivo, el suelo y el clima los pue-
de modificar sobremanera hasta en las diferentes variedades de una
misma especie, de donde resulta la diferencia de grados en sus vir=
tudes ; fendmeno que es bastante comun en las plantas de otras mu-
chas familias, como insinuamos ya en el libro primero al hablar de
las leguminosas y de las aparasoladas. Sin embargo podemos dedu-
cir de su presencia las virrudes que Herrera atribuye a las almen~
dras, tanto dulzes como amargas, las cuales solo se diferencian en=
tre si en hallarse en mayor cantidad el principio venenoso en las
tltimas.

Las almendras contienen cerca de una mitad de su peso de acei-
te dulze y hermoso, mezclado con bastante mucilago y agua; por
eso, majadas en agua, forman aquel licor blanco que se conoce con
el nombre de horchata, la cual tiene la virtud de ablandar y rela-
jar, que la atribuye Herrera, y ademas la de neutralizar, 6 al me-
nos embotar varios estimulos de las. primeras y segundas vias, pro-
cedentes en mi concepto de una degeneracion de la bilis, 6 de la pre=
sencia de los cilculos & arenas en los conductos urinarios. Neutra-
lizando 6 embotando estos estimulos, y relajando las fibras, es como
proporciona el sueno, la espulsion de la orina, de las arenas y cil-
culos, y asi tambien mitiga los dolores de los rifiones &c: Su aceite,
aplicado interior 6 esteriormente, produce efectos anilogos; pero
se deja conocer que no curard la sordera proveniente, por ejemplo,
de la paralisis del nervio del oido, sino la catarral, la que proce-
da de resecacion de las membranas 6 del cerumen del oido, 'y que
si auxilia la espulsion de la orina, de las arenas y calculos, no es
porque tenga virtud de quebrantarlas, como cree nuestro autor.

Segun los esperimentos del célebre Wepfer y otros sabios, no
solo matan 4 las raposas las almendras amargas, sino tambien 4
otros muchos animales, y en cierta cantidad pueden tambien quitar
la vidaal hombre. Contienen , como dijimos al principio, en bastante
cantidad el veneno que apaga la ieritabilidad animal, segun ha pro-
bade con esperimentos repetidos y variados el célebre Fontana. Lor=
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ry llegd 4 comer hasta doce de ellas, y esperimentd mna sensacion
de embriaguez: comidas en mayor can.ndad proﬁlucen la niusea y
el vémito. De aqui puede conocerse el justo aprecio que debe hacer—
se de los licores y manjares, en cuya composicion 6 aderezo entra
la almendra amarga, aunque es cierto que en muy corta dosis no
dana.

Que las almendras amargas, comidas antes de beber, impidan la
embriaguez , es opinion %ue se halla sostenida desde la mas remora
antigiiedad , asi como se halla vulgarizada en Espafa la de que las
dulzes, y especialmente tostadas, son un aliciente poderoso para be-
ber vino. Tal vez se encontrara una razon plausible para apoyar esta
opinion en la parte venenosa que contienen , porque parece se nen—
tralizan mutuamente la virtud depresiva y apagadora de la irritabi-
lidad que reside en las almendras, y la escitante del vino.

Conocida la virtud cosmética de la pasta de almendras, no sera
dificil concebir que podri servir tambien para quitar las manchas de
la picl ocasionadas por las cicatrizes y cardenales. De cuanto lleva-
mos espuesto se deduce tambien cudndo serin dtiles en la enferme-
dad que Herrera llama hormiga, que supongo serd hormiguco ( pru-
ritus), y en los empeines.

CAPITULO X

De los avellanos.

Los avellanos son de una de dos maneras: unos montesinos,
y estos dan las avellanas menudas y muy duras de ciscara y
de buen sabor dulces. Los caseros son de dos hechuras, que
unas hay luengas, y estas son de mejor sabor, y aun madu-
ran mas aina que las redondas, y tienen mas blanco el fructo
de dentro. Todos ellos sufren aire algo callente; mas mejor
nascen en lo templado, y muy mejor en lo frio: y segund di-
ce el Teofrasto sufren los avellanos el invierno, por aspero
que sea sin daiio alguno de yelos, y por eso los deben plantar
para reparo de los arboles que se suelen helar de aquella par-
te de onde suele hacerles dafio el yelo. Son mejores en los al-
tos que en los llanos, y dan mas fructo; y aunque se crian
en tierras gruesas; llevan grande ventaja en las sueltas y are-
niscas: quieren estar cerca de agua 6 donde se rieguen. Es
buena tierra para los avellanos caseros onde nascen los monte-
38, porque naturalmente cada cosa produce la patura en las
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tierras 6 aires que mas le convienen, y aun onde nascen alisos
y otros arboles que se crian cerca de agua. Los avellanos nas-
cen de una de tres maneras, 6 de las mismas avellanas 6 de
los barbados que echan al pie, 6 de ramo; y esta tercera po-
cas veces prende, y cuando acierta sale muy buena; porque
toda postura de ramo, como arriba dije, da muy mejor fructo
que de otra cualquier manera. Es muy bueno echar mugro-
nes de los pimpollos de los avellanos; y desque barbados cér-
tenlos de las madres, {desque hayan crescido algo traspén-
ganlos a otra parte. El poner de ramo sea asi: sean los ho-
yos bien hondos y mollidos en lo bajo; porque todo édrbol
que lleva nueces y nueces llaman los agricultores 4 las avella-
nas, almendras, pifones, nueces, castafas, y a todas las fructas
desta suerte, echan la raiz muy honda, y para que puedan
ahondar es bien que esté el hoyo bien hondo y mollido: pues
hecho el hoyo tomen el ramo que no sea muy nuevo ni muy
viejo, y si tiene algo de duro por bajo echara de alli mas
presto barbajas, con tal que no sea seco, y acédenle en el ho-
yo cuanto dos palmos, y antes que le pongan dénle unos
piquetes con un cuchillo en lo que ha estar acodado, que
no corten mas de la cascara, porque de alli echard mas aina
las raices; y esto hecho asiéntenlo muy bien, y cubran la mi-
tad del hoyo: si es en tierra enjuta los barbados han de ir
muy asentados, y las raices muy asentadas igualmente como
nascen, que no vayan retorcidas ni aburujadas. No les hard
dailo. que al poner les echen unos granos de cebada, y lo
mismo hagan a los que de ramo pusieren: en toda postura

ueden las yemas sin lision alguna, y no los pongan cabe vi-
ges , que lo uno y lo otro rescibe mucho daibo.

Las avellanas se han de poner en eras, para que dende
en dos 6 tres afios las traspongan, y esté la era muy molli-
da, y cibranlas dos dedos no mas de tierra; y si no llovie-
re, riéguenlas algunas veces sobre tarde, para que las ave-
Hanas nazcan tales que tengan la cascara tan tierna y delgada
que con los dedos la quiebren. Puédenlas poner de cualquier
manera destas. La una quiebren la cascara muy sotilmente
como no se atormente el avellana, y asi sin ella la pongan;
y si hay temor de hormigas, envuélvanla en un poco. de
lana, como dice Columela para las nueces; mas si hormigas
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no temen, no le pongan lana, que mejor nascera sin ella.

La otra manera es sembrar en la era simiente de cafa-
hejas, y desque hayan nascido, y esten alg(? crgscidas, hien-
dan el tronco, y metan en ¢l el avellana sin cdscara, y des-
que: bien metida, clibranlas bien de tierra: esto se puede
tambien hacer onde nascen las cafiahejas, y desque hayan
bien nascido y crescido,  traspénganlas en otra parte. ,

Cualquier destas maneras de plantar se puede hacer por
los meses de Otubre y Noviembre si es lugar callente; mas
si es frio, sea por Hebrero las avellanas, y por Marzo los
ramos 6 barbados; mas las avellanas que plantan sin céscara,
siempre sean 6 por Hebrero 6 hasta mediado Marzo, y nun-
ca antes del invierno: haya de un avellano 4 otro de doce
4 veinte pies. Enjérense bien de escudete y coronilla, 6 ca-
futillo; mas lo mejor es de mesa, y vaya el enjerto muy
bajo so tierra, porque los pimpollos que nascen al pie del
avellano sean de arriba del enjerto, y seran mejores: enjé-
rense en pocos arboles, y'aun ‘pocos arboles en ellos. Dice
el Teofrasto que los avellanos dardn mas fructa y mejor, si
les dejan todos sus pimpollos, que echan 4 la raiz: mas esto
es falso, que todo arbol mientra mas limpio esta y desem-
barazado, mas fructa da y mejor; que todo lo que habia de
echar en aquellos pimpollos y rama demasiada, todo lo con-
vierte en fructo, y aun él. mismo se contradice en el libro
tercero de historia de las plantas, que desta manera el ave-
llano se hace mayor y mas fructifero y mejor, podindole &
menudo aquellos ramo y pimpollos: asi que siempre le tengan
limpio, y en dos 6 tres pies no mas, y todo lo al le corten.

Los monteses se hacen caseros trasponiéndolos 6 enjerién-
dolos, ylos caseros y fructiferos se pierden olvidindolos: son
arbo}es que viven tiempo harto, y que retornan sobre si
tornandolos 4 labrar.

Las avellanas son callentes y secas; mas no son tan ca-
Il-ente::. ni tan aceitosas como las nueces, y son de mas tardia
digestion,, y dan mejor mantenimiento que las nueces; hin-
chan el vientre, y son de recia digestion, mayormente si las
comen con aquella camiseta que tienen dentro; mas si van
mondadas son mejores, y mucho mas si son tostadas: son

mejores las nuevas que las afiejas, por no ser tan aceitosas.
TOMO I1I. Q
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Estan buenas de coger cudndo se encomienza 4 apartar
las avellanas de sus camisillas 6 capillejos, y pénganlas 4 que
se enjuguen al sol, y guar__darse han bien, y ténganlas en
lugar que no sea himido. Si comen muchas dellas engendran
colera, dan sueio, y aun dolor, pesadumbre de cabeza: son
buenas tostadas contra unas distilaciones que caen en el pecho,
que descienden de la cabeza, majadas y bebidas con' agua
miel son buenas contra la tose antigua.- :

Para las mordeduras ponzofiosas y para otras muchas pon-
zohas y picaduras de escorpiones, aprovecha mucho comer-
las en ayunas; mayormente comiendo juntamente unas ‘hojas
de ruda y higos pasados, y esto 'es muy bueno para en tiem-
po de pestilencia, y cuando andan aires corruptos. ;

Dice el Crecentino que de las ‘ramas de los avellanos,
por ser muy verguias y correosas, se hacen buenos arcos para
cubas, y arcos para tirar *. IPING o

" - ADIGION.

El avellano (coryllus Avellana. Lin.) es un arbusto de media-
no tamafo, el cual brota muchos barbados y renuevos de sus raizes,
¥ con ellos forma cada planta un grueso matorral. ' _

Si el agricultor, como tal, atendiera solo al fruto que prodice
este drbol en su estado silvestre| ‘6 domo se encuentra en los' bosques,
le mereceria poca atencion y aprecio ; pero esta planta, indigena de
nuestro continente, ha mejorado tanto por medio del eultivo, que
ademas de la lefia, su fruto solo forma hoy un ramo principal de
comercio, y su cosecha es una de las producciones de que se sacan
grandes ventajas en algunas de nuestras provincias. C o
- Los botanicos nos dan 4 conocer muchas variedades de avellano,
que se diferencian en los dngulos 6 redondez de las avelldnas, en el
mayor 6 menor grueso de sus almendras, 6 en el color de la peli-
cula interior que cubre el fruto. '

El estudio y conocimiento de estos caracteres tan propio dela
botinica debe ser indiferente al sencillo labrador; pues de €l no sa-
caria. ventaja alguna para mejorar su sistema econdmico. respecto
del vejetal de que se trata; y esta consideracion nos exonera.de dar
aqui una descripcion de todas ellas: baste decir que’la variedad ge-
neralmente cuftivada en Espana es una de las mejores que se conocen

1 Aunque yo pienso que son flojos y de poca fuerza. Edic, de 1528
» siguientes. O - ¢
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hasta el dia; y. que el agricultor deberd contentarse con propagar
en sts posesiones el ax.rellano comun de fru_to blanco , grueso y an-
guloso (coryllus sativa fructu a{!};o mafjore seu vulgaris. Lin.),
cercando con ellos las heredades, 6 plantando las laderas y sitios in-
ttiles para otras producciones mas lucrativas. A los aficionados, ansio-
sos de la novedad, toca adquirir, propagar y dar 4 conocer las va-
riedades mas dtiles, raras y curiosas que se descubran, y cuyas par-
ticularidades las hagan tan recomendables, que 4 su vista sean pre-
feribles 4 las conocidas. :

El Sr. D. Francisco Bringas , cuyo amor 4 la agricultura y 4 las
artes es tan notorio en esta corte, tiene en sn quinta de la puerta de
los Pozos una variedad de avellano de fruto grueso, casi redondo,
«con la almendra blanca, y la pelicula que la cubre sumamente en-
carnada, formando asi un contraste agradabilisime 4 los ojos del
observador. La planta llega a la altura que la del avellano comun;
pero sus hojas son mas carnosas, mas grandes y de un verde muy
oscuro,

El avellano por su naturaleza es poco delicado, se propaga y
conserva con facilidad, y vejeta con robusta lozania en casi todos
los terrenos y climas., No obstante esto, prefiere los terrenos ligeros
y medianamente hamedos; y en los climas himedos y templados
crece 4 mayor altura, vive mas tiempo, y da mas y mejor fruto.

Partiendo pues de tales principios (que son los mismos que nos
enseia Herrera en la primera parte de este capitulo), sera facil co-
nocer las preocupaciones en que abundaron los antiguos, y se echa-
ra de ver lo énsitil que es el sembrar cebada para facilitar el ar-
raigo de la planta: lo ridiculo de sembrar cadahejas para poner
dentro de ellas las avellanas: lo perjudicial de descascararlas; y
finalmente lo falso de la doctrina de los injertos de avellanos en
duraznos, albérchigos en ciruelos, y en otros semejantes.

Por lo que toca 4 sembrar los granos de cebada, tan lejos esti
de favorecer al arraigo de la planta recien trasplantada, que antes
por el contrario la perjudica infinito ; pues ya sea estrayendo de la
tierra los jugos alimenticios que contiene, ya retrasando la vejeta-
cion, y ya finalmente sofocando  la planta con su vecindad y es-

esura, contribuye de mil y mil modos 4 su ruina, mas bien que
4 su fomento,. Bien sabido es, que una de las mas principales reglas
de todo buen cultivo, consiste en la limpieza de malas yerbas por
medio de repetidas labores; .y asi no puede convenir aquello de que
al poner les-echen unos. granos de cebada, y lo mismo hagan en
dos %zu' de rama se pongan.;.. . ...
ratando despues nuestro autor del modo de sembrar las ave-
Ilangs, aconseja que se siembren primero canahejas, y de. que hayan
nacido y esten algo crecidas yhiéndanlas el tronco’y y metan en &l
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la avellana sin cdscara, v desque bies metida’cdbranla bien
de tierra ¢rc. Ahora bien, si no puede convenir 4 la planta el po=
ner 4 su tronco ni cerca de'él los granos de cebada, porque con sus
raizes, con su espesura y coun su vecindad le causa dafios irrepara-
bles , ; cudnto mayor sera el mal que ha de sufrir el arbolito tierno,
que haya de vejetar en el tronco’ de una cafiaheja (dado caso que
naciese ;,, en medio de retoiios, que brotarin bien pronto luego que
se corte la principal? Dirise acaso que la cafiaheja perece muy luego,
y que reducida 4 mantillo favorece la germinacion de la semilla y
el crecimiento del avellanito; pero aunque asi sucediese, sicmpre
seria muy ridiculo este método, y siempre estaria préxima 4 pere-
cer una semilla, que ademas de los insectos que la rodeardn, atrai-
dos por la 'descomposicion y putrefaccion de la canaheja, la amena-
zan tambien las raizes, la sombra y la espesura de tan mala yerba.

¢ Y qué diremos acerca’ del perjudicialisimo consejo de descas-
carar las avellanas antes de sembrarlas? Nada 4 la verdad podremos
decir que no lo conoza todo el mundo, y que no lo haya demos=
trado la esperigncia de’todos los siglos. Los ensayos y esperi-
mernitos de tantos sabios como han escrito sobre la fisica ‘vejetal, nos
han demostrado que la parte lefiosa de cualquiera hueso es un te-
gumento tan necesario para la conservacion y amparo de la semilla,
como itil para su germinacion despues de sembrada.

Duhamel, este profundo naturalista y sapientisimo agricultor en
su fisica delos arboles, tomo 2.% pig. 11 de la traduccion caste-
llana, dice asi: ,, Es verosimil que no §eiai de contribuir mueho que
»el agua traspase las cdscaras de la almendra, aunque no sea mas
»que para moderar la porcion de la humedad ; pues las almendras
ndespojadas de sus cdscaras brotan muy mal.”

En vista de esta doctrina, ;podrd todavia creer alguno que la
parte lefiosa de cualquiera hueso sea un impedimento para que pe=-
netre la humedad hasta lo mas interior de la almendra ? ; Habra quien
dude que el descascarar y romper los huesos de las fratas para sem=
brarlos es una' preocupacion sumamente ‘perjudicial? Por nuestra
parte no podemos menos de asegurar que tal operacion es contraria
a las leyes de la naturaleza, y que habiendo sembrado descascara~
das algunas semillas huesosas con el objeto de esperimentar este
método, jamas hemos logrado su germinacion y nacencia.

Por 1iiltimo, es notoriamente falso cuanto se ensefia relativo 4
eambiar los ‘caracteres esenciales del avellano, injifiéndole sobre 4r-
boles de distinta naturaleza: repetidas vezes hemos impugnado esta
doctrina, y hemos dicho cuanto conviene sobte an panto tan deli-
cado como 1til: por lo que corresponde al avellano, solo puede te-~
ner lngar en pocos casos, pues éomo dice Herrera, engiérense en
pocos drbolesy 'y amn'pocos drboles en'ellos.
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Las ‘multiplicaciones de acodo, estaca & planton, si no inttiles,
son poco necesarias para aumentar los avellanos; pues como se dijo
al principio, los muchos renuevos barbados que 'prod;]ce cada plan-
ta son bastante para propagarlos haste} lo infinito. l?r.decomado,
nadie puede dudar que el aprovechamiento de estos u_lumos ahorra
el injerto, facilita plantas mas crecidas de seguro arraigo, y ofrece
el fruto mas anticipado. ST

Asi pues aconsejamos al cultivador que, despreciando las pre-
ocupaciones - vulgaridades que quedan dndicadas, y otras muchas
«que advertird 4 cada paso, siga siempre el sistema sencillo que de-
jamos  trazado en las adiciones anteriores ; y por lo correspondien-
te 4 los puntos indicados en esta, podrin ccnsqqurse las de los ca-
pitulos 4.° 5.7 y 8.% que tratan del modo practico de sembrar las
semillas de las multiplicaciones por estaca, barbado &c., y'de las cir-
custancias que deben coneurrir para que prendan los injertos, las
‘cuales deberdn leerse muchas vezes, en'atencion i ser aplicables sus
principios 4 todos los capitulos de este libro. 4.

Jlustracion al capitulo X sobre las _p?’qrﬂfadades de las avella-
nas por D, M. L,

Deben con efecto comerse las avellanas mondadas y libres de
aquella pelicula & camiseta que las cubre, como dice Herrera, por-
que dicha ‘pelicula es astringente , reseca, se pega 4'las fauces, y es-
‘cita la tos, particularmente 4 los asmiticos y anelosos. El niicleo &
-almendra de la:avellana contiene bastante sustancia almidonosa,
segun Sﬁielman-, hasta la mitad de su peso de un aceite craso, dulze
Yy sin sabor ; por este motivo forman ficilmente con el agna una emul-
sion suave y grata que se aplica con buen suceso en las fluxiones y
toses catarrales, en las que producird tal vez efectos mas marcados,
haciendo la orchata con ‘agua miel, como dice el autor.

Los pintores y perfumistas usan' mucho el aceite 'de avellanas, ¢l
cual careciendo deolor, como dijimos arriba, recibe ficilmente el
que se:le quiere comunicar. 1+ ¢ > .

Para formar una idea cabal de la virtud preservativa y curativa
de las enfermedades pestilenciales y de las producidas por los vene-
nos, que se cree residir en el aceite de avellanas y en otros muchos
_aceites crasos, dulzes y recientes, remitithos al lector al capitulo 35,
y al parrafo en que se habla de'las virtudes del aceite de olivas, en
el que nos estendefemos algun' tanto lsobre este particular, £

. Sicase tambien de la thadera del avellano un aceite empireumi-
tico, cu%!as virtudes alabd el inmortal Lineo contra el dolor de mue-

las, y el célebre baron de Haller para matar las lombrizes, tomado
€n caatidad de tres gotas. '

;1
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Los cocineros saben sacar un gran partido de las avellanas para
hacer con ellas salsas muy sabrosas. : _

CAPITULO XI
De los albérchigos 6 albarcoques.

Los albérchigos 6 albarcoques son unos arboles que en algo
tienen la rama y hoja semejantes & los ciruelos; mas no son
tan fudosos, y la fructa dellos paresce en algo a duraznos.
Destos hay unos que son lampifos, lisos, sin bello, que al-
gunos llaman duraznos pelados, y estos sufren tierras o aires
algo mas frios que los otros que tienen bello. Mas estos ar-
boles cargan mas de fructa en las tierras callentes, quieren
tierras sueltas y algo areniscas, y abundancia de agua. Algunas
veces prenden de ramo; mas porque estas pocas veces aciertan,
y tambien echan barbados 4 las raices, ‘es la mejor postura
de su simiente, y débenla sembrar en' las tierras callentes por
Octubre 6 Noviembre, y en las que fueren mas frias. por
Enero y Hebrero, y sea en era, como dije de los almendros,
excepto que no les echen estiércol de puerco, sino de otro
muy podrido é muy mezclado; y haya tanto de un cuesco @
otro como' dije de las mismas almendias, y riéguenlos mu-
chas veces; y desque esten algo crecidos, traspénganlos antes
que echen flor, que estos arboles florecen luego tras los al-
mendros, como dice Plinio, y por eso quieren toda labor
temprana. Enjérense de coronilla, escudete, canutillo, muy
mejor que de otra suerte, porque tienen la corteza gorda,
jugosa, y la madera algo seca: no los planten en lugares ai-
rosos, que con el viento quiebran, que tienen' la madera
algo brozna; quiérense regar muchas veces; son arboles que
presto dan fructo, y presto perescen: hinles de mondar y
limpiar los resecos 'y ramas desvariadas.

Para que-hagan el cuesco delgado, diré lo que dije en
este capitulo de arriba de las avellanas; é para que no ten-
gan Cuesco dentro, lo que dije de- los duraznos en el capi-
tulo de los enjertos deste tercer libro. Su natural enjerir es
en priscos 6 duraznos, 6 ciruelgs 6 almendros_; mas son me-
jores en ciruelos que en otro arbol, como dice Paladio, ¥
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de pasar en todos como dicho tengo; y'como dice COIUTBC:
la, enjérense en todo 4rbol que tenga la corteza como ellos, 6
en los que llevan fructa semejante, y en aquel mismo tiempo
que ellos. Suelen criar muchas hormigas, y para ellas y las
otras enfermedades vean onde traté de algunas enfermeda-
des de los arboles en general. La fructa destos arboles no es
tan hiimida:como losiduraznos ni priscos, y son mas callen-
tes y olorosos, y por eso confortan mas la cabeza y el esto-
mago, y por un acedia que tiene son mas agradables que los
priscos ni duraznos; y quien dellos muchos hobiere comido,
si siente embarazo coma sobre ellos sus pepitas, que ansi
hacen en Italia despues, que han comido albérchigos priscos
6 -duraznoes. La madera deste arbol es casi como la del al-
mendro.

ADICION.
©* Herrera confundid en este capitulo los albérchigos con los alba-
ricoques; y hablé del cultivo de ambes como si fueran de una mis—
ma naturaleza’ 6 correspondiesen 4 una misma especie ; pero 4 la
verdad son distintos y tan diversos entre si, que no pueden confun-
dirse ni aun compararse.
o El albérchigo es una especie de pérsico que da el fruto peque=
fio, su piel lampifia y ordinariamente de color morado; su carne es
por lo.comun bastante dura), aun despues de su completa madura-
cioni Corresponde al género a/mendro, y le llama Lineo amygdalus
persica. Pero al albaricoque le coloca este autor entre los ciroleros,
y le lama prunus armeniaca.

Siendo pues el albérchigo una variedad del pérsico, como aca-
bamos: de decir (y como puede conocerse por la descripcion que
presenta el mismo ' Herrera ) ; trataremos de €l en su propio lugar,
que serd en‘el capitulo 22. En este hablaremos solo del albaricoque
por corresponderle esclusivamente las operaciones que el autor pres—
cribe para su cultivo , que se halla bastante bien tratado en el presen-
te capitulo. Solo ‘para precaverse de algunas vulgaridades que con-
tiene, podrin verse las adiciones que tratan de la siembra, trasplan-
to, injerto y poda en general; advirtiendo, en cuanto al injerto,
que para el albaricogque, propiamente tal, no hay otro mas ttil que
el de escudete, ‘cuyo modo de injerir, sobre ser mas ficil en su eje-
cucion, es al que mejor se presta esta planta. No obstante, si el
tronco fuere viejo, si estuviere endurecido, rofioso ¢ mal tratado,
de modo que no pueda verificarse la insercion del escudo, podra
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muy bien injertarse de pua. El cafiutillo suele ser impracticable en
razon de las muchisimas. tortuosidades del tronco y la aridez de su
corteza. Los findos y el arranque de las muchas ramillas, en que
abunda, son otros tantos obsticulos que imposibilitan su ejecucion.

Muchas y muy preciosas variedades de albaricoque poseemos en
el dia los espafioles, y son tantas, que acaso no nos aventajari nin-
guna otra nacion ; pero careciendo de sus dcscrlpc:ones, no pode-
mos fijar la nomenclatura, establecer una sinonimia exacta y unifor~
me, ni dar & conocer las castas mas sobresalientes. En las peras,
manzanas, ciruelas, higos y demas frutas esquisitas que se cultivan
en todas nuestras provincias, acontece lo mismo, y de aqui resulta
que no conociéndose bien sus diferencias, ni estando arreglada la
correspondencia de los nombres con que se distinguen en los diver-
sos pueblos de cada partido, no puede tampoco arreglarse un siste=
ma econdmico de cultivo, por medio del cual se sucedan los frutos
sin intermision , ordenando los plantios de modo que las variedades
medianas y tardias alternen con las tempranas, y 4 ser posible, no
tengan intervalo las cosechas & recolecciones.

Esta clasificacion metddica es de tanta importancia en agricultu-
ra, como de delicada y dificil ejecucion. En’ nuestro concepto no
podra verificarse hasta que se realize el establecimiento de citedras y
escuelas prdcticas de agricultura. Entonces por medio de los profe~
sores que las regenten y dirijan, podra llevarse al cabo tan intere—
sante obra. Mas entre tanto convendria muchisimo que los botini-
cos y los hombres estudiosos y amantes del bien piiblico dirigiesen
sus observaciones hicia un objeto tan 1til como deleitable, y en lu=
gar de reconocer las yerbas y plantas silvestres, derramadas por los
campos , estudiasen y describiesen con la mayor prolijidad las varie=
dades de los arboles frutales cultivados en nuestras posesiones. De
este modo, manifestando al piiblico el resultado de sus tareas, darian
a conocer por sus verdaderos caracteres y nombres especificos las
ricas frutas de que abunda nuestro fértil suelo, como lo hizo en Fran-
cia el famoso Duhamel con la publicacion de su tratado de los ar-
boles frutales. Esta conquista seria tan interesante como el descu-
brimiento de una abundantisima mina de oro dentro de la peninsula.

Los primeros albaricoques que se ven en la corte nos vienen de
Valencia. El temple de esta provincia meridional , y la calidad precoz
de los arboles que cultivan con este objeto, proporcionan que desde
mediados de Mayo empiczen 4 entrar en Madrid las grandes reme=
sas de aquel fruto que envian los valencianos , de lo cual sacan gran=
des utilidades. Los que vienen de la provincia de Toledo siguen 2
los de Valencia en el érden de su maduracion, y llegan 4 la corte
desde mediados de Junio en adelante: 4 estos les suceden los que s€
crian en las huertas y jardines de esta capital y sus alrededores, que
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segun las respectivas variedades, y seguni tambien: las diversas espo-~
siciones en que se hallan , empiezan a madur_ar_l-degdc ul:m}o_s de Ju-
nio, y llegan hasta mediados de Agosto. Los mas tardios en este
temperamento son los albaricoques comunes, l{)s‘fr.mre.rn y los de
Nanci. En general, en cualquier pais y situacion que se hallen,
siempre las variedades de frutos mas gruesos son los mas tardios en
madurar; y los mas pequeiiitos son los mas precozes 6 tempranos. 4. -

Tlustracion al capftulo XT sobre las propiedades
de los albérchigos por D. M. L.

Las semillas, & lldmense pepitas del albaricoque, tienen propie-
dades analogas 4 las de las almendras, y por lo mismo conviene no
abusar de ellas, particularmente de las amargas, ya sea despues de
haber comido los albérchigos, como acostumbran comerlas tambien
en Espafia, 6 en otras cualesquiera circunstancias. El 'que se sienta
embarazado de haber comido muchos albaricoques no crea como el
autor que podrd siempre libertarse de las incomodidades consiguien-
tes con solo comer sobre ellas sus pepitas, porque no pocias vezes se-
rin necesarios otros auxilios mas seguros y mas poderosos.

CAPITU LG XIL
: De los azufeifos.
Los azufeifos quieren aires callentes y abtigados lugares, y

en los semejantes ‘dan fructo hartos quieren tierras sueltas y
flojas, y aun cuasi estériles, que en las tierras gruesas ¢ muy
fértiles no se hacen muy buenos. Sus posturas son de cuatro
maneras, 6 de barbados 6 estaca, 6 ramo; y estas tres han
de ser por Marzo antes que broten, como tengo dicho ar-
riba en las posturas de los arboles; y si son tierras frias aun
se pueden poner por Abril € Mayo: la otra manera de sem-
brar es de simiente, que son unos cuescos que tienen dentro
en su fruto, 6 sembrar la fruta entera. Hanlos de poner en
almaciga 6 era, hondos cuanto un palmo: dice Paladio que
los pongan de tres en tres, no sé. por qué, pues que al tiem-’
po’de trasponer ha de ir cada uno por si; y cuando pusie~
ren los cuescos vayan las puntas hdcia bajo: ha de estar la
era muy mollida y estercolada con estiércol é ceniza, y cuana

do nascieren limpienlos mucho de yerbas. Su postura de los
TOMO 11. R
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cuescos €s por el mes de Abril, como dice Plinio: no los han
de trasponer hasta que esten tan gordos como el dedo pul-

ar, y sea el hoyo bien ancho, y no mujz hondo. Echan estos
arboles muchos barbados al derredor, y dellos son buenas pos.
turas. Enjérense de escudete, 6 coronilla 6 canutillo, y tam-
bien de mesa, y puédense enjerir por Abril 6 Mayo, y por-
que tienen la rama delgada y flaca sean los enjertos en ramos
gordos y de los mejores. Siiestan enfermos 'y algo tristes, dice
Paladio, que les hara gran bien rascarles un poco las ramas
con un almohaza, y que ansi se tornarin frescos y alegres,
6 echandoles en las raices bonigas de bueyes; y que estas
sean en poca cantidad, y muchas veces. Asimismo es bueno
que en invierno les hagan unos montones de piedra al der-
rededor del tronco, y quitenselas cuando hiciere grandes ca-
lores, que es desde Mayo en adelante. Las azufeifas no estan
bien de coger hasta que estan bien coloradas, y si en cogién-
dolas las rociaren con buen vino anejo, dice Paladio que
no se arrugaran. Gudrdanse bien en cantaros pegados y em-
barradas las bocas, y puestas en lujar enjuto, 6 colgadas en sus
ramos y envueltas en su hoja; son callentes y algo hiimidas;
son buenas contra la tose; y el agua en que se han cocido
es muy buena para los que tienen dolor de costado, 6 tose
porque son muy blandas y pectorales, y ablandan mucho €l
pecho, y hacen digerir aquellas materias, y alinzalas fuera.

ADICION.

Lineo coloca el azufaifo en la clase quinta, drden primero de su
sistema (pentandria monogynia ), y le llama rhamnus zizyphis.

Esta planta, indigena de Europa, se halla hoy tan estendida
por nuestro continente, que apenas habrd pueblo, especialmentedel
mediodia, en que no se cultive. Es poco delicada por naturaleza, y
se multiplica ficilmente por los barbados y semillas. Las siembras de
estas producen ciertamente plantas mas enraizadas y 4 vezes mas ro-
bustas; pero no siempre corresponden sus frutos 4 la variedad de
que proceden. Lo mas comun es que degeneran dando unas azufai-
fas semejantes 4 Jas que producen las plantas silvestres ; de modo que
despues de muchos afios de cultivo es indispensable injerir el arbol
si se quieren conseguir frutos gruesos, pulposos y delicados.

No sucede asi con las plantas obtenidas por medio de los reto-
fios barbados de que abundan los azufaifos viejos, las cuales, sin
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pecesidad de injerirlas, producen abundancia de frutos, que en nada

desdicen de su principal. ; ;

Los azufaifos que se plantan en las posesiones cultivadas con al-
guna atencion no piden otro cuidado que el de una ligera poda
cnando son nuevecitos, reducida 4 solo el objeto de guiar el arbol,
cortandole las ramillas laterales que vaya brotando, hasta conseguir

ue su tronco adquiera la altura de ocho 4 diez pies. En llegando
4 esta elevacion debe abandonirsele del todo al cuidado de la natu-
raleza, retirando de €l la podadera, y dejandole arrojar cuanto quie=
ra en su cabeza d copa. Solo en el caso de secarse alguna rama, de-
berd cortirsele inmediatamente.

A los que se planten en tierras de secano les seri muy ¥til dar~
les de cuando en cuando algunas labores, asi para mullir y refres—
car la tierra que les circunda, como para destruir las malas yerbas,
y tapar las grietas ¢ hendeduras que se abren can los calares y se~
quedad del estio. En fin, tanto 4 los de regadio como 4 los dé seca~
no es preciso quitar todos los afios cuantos retofios y brotes echen
por el tronco 6 por las raizes para que su vejetacion sea mas pronta,
y no se envejezca la planta antes de tiempo. 4.

CAPITULO XIIL

De los algarrobos.
Lbs_ algarrobos son unos drboles que Ilevan por fruto unas
vainillas de hechura de habas, con unos granos dentro; y
destas las cascargs son; de comer, que los granos son muy
duros, y que yo.sepa no son para-al, que para sembrar,
Estos arboles se crian ‘en tierras callentes, y riberas de mar,
con tal que sean callentes y hacia’ mediodia; como es la costa
de Milaga y Almerfa, y tietra de Valencia: Son ansimismo
bu§nas para estos drboles las tierras donde se hacen palniares;
quieren asimismo tierras secas; crianse bien en cerros y llanos,
Yy quieren sitios hicia mediodia, y.aun si se pueden regar se
hacen buenos: en las tierras que son templadas, aunque  se
hacen grandes y echanmucha flor 1io la traen ni llegan 4
frutificar; y en las frias no’ pueden vivir. Pénense de ramo
desgarrado 6 estaca, 6 barbados y de' simiente; puédense bien
poner de cualquiera manera de las tres primeras por Noviem-
bre y por Hebrero, y los de simiente por Hebrero en eras,
como he ya dicho; y cuando esten algo gordos trasponerlos,

-~
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qiieren Jos hoyos bien hondos y anchos. Estos drboles echan
la flor muy hermosa, y débenlos guardar cuando estan floridos,
que entonces les cortan {nuchos_ramos: tienen la corteza gdrda,
Enjérense bien de coronilla, cangt;llo y escudete.en a]mend.mS,
¢iruelos, duraznos; y porque los algarrobos quieren los aires
que los, almendros, aunque no sufren tanto frio, enjérense
bien -almendros, en.algarrobos, .y algarrobos en . almendros.
De las enfermedades deste-arbol vean  arriba, mayormente
para las  hormigas: no los deben: estetcolar, ‘que no -tienen
necesidad de estiércol, y aun no lo sufren, salvo si né se re-
garen. Han de coger su frutq cuando ‘estuvicre bien ‘dulce,
é ya leonado, 'y gudrdenlo’ en'los zarzos ‘6 ligares enjutos
y estendido. Quien come las algarrobas yerdes antes que se
sequen, hacenle bacer. camara, y .dana el estomago; y des
pues de secas estrifien. el vientre:. estas se. iguardan-,-mughé
tiempo,, y aun acorren 4 la hambre y falta: del pans y cuando
hay abundancia dellas’j“es’ muy buen  mantenimiento: pam
bueyes y bestias.

il RETN0
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ADICION.

Convencidos de que con dificultad podrin afiadirse nuevas o
seryaciones 4 lgs que manifesto. el traductor espaiiol del Rozier
su adicion al ardculo algarrobo (ceratonia si iqua. Lin.), y de=
seando por otra parte dar un publico testjinvonio del apregio que nos
merecen las vigilias, el zelo 'y patriotismo’ dé ‘tan benemérito conso=
cio, vamos 4 copiarla literalmente con‘¢l mayor‘placer.’ &

» El algarroboy, dicey es uno' de los objetos: mas interesantes de
E.fg agricultura de nuestrasiprovincias’ meridionales ; y de los que me-
jor pagan al labrador el tiempo y trabajo que.emplea en su coltivo.

s EL drbol se el___e\_{ar_ila muy alto si la_podadera no se opusiese &

Su_vejetacion perpendicular, cortando el tallo 4 cinco pies de altura.
De este modo se ve obligado 4 ¢char ramas laterales, que énsanchin-
dose y encorvindose, 6 'pér ‘si: mismas & por drte' del que las di-
rijey ‘Qcupan. una mayor ‘estession de ‘terréno, permiten un acceso
mas libre al aire, y principalmente & losi rayos desluz, é imPidién.-
dole la vejetacion perpendiculat , se le obliga 4 convertir su jugo en
fruto. Las fuertes y largas raizes que se estienden por la circunferen-
cia del tronco, hasta una distancia increible cuando el terreno es 4
propdsito, contribufy_énl'ga.m'pliamemé al alimento de las ramas, y del
infinito' mdmero de frutos que producen.

o] 1 1019 CArEY) 108 CULE 1S5 | .
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wLos algarrobos, que crecen con tanta lozania en el._ reino de
Valencia, no pueden sufrir el rigor del 'frzo en las provincias menos
meridionales: aun en aquel pais perecieron en el invierno de 1789
todos los que no ocupaban una esposicion ventajosa, quedando
destruidas hasta las raizes de los que estaban en sitios menos abri-
gados. s Sirvié el algarrobo, dice el Sr. Cavanilles en sus obser-
vaciones sobre ¢l reino de Valencia , como de termdmetro en aquel
invierno; y por él se pudo regular de algun modo lo intenso del
yelo. Ninguno perecié en las inmediaciones del mar por mas de cua-
renta leguas, esto es, desde Alicante hasta Vinaroz: muchos en el
valle de Almonacid y rio de Millares, 4 medida que se elevaban cn
las faldas de Espadan: todos en el Mas-creman, distante hora y
media de la Jana: aqui se libertaron algunos, y muchos mas en
Traiguera y en las partes hondas de Cervera.” :
s ¢ Pero cémo se ha de conciliar esto con los hechos que demues-
tran lo contrario? Los algarrobos vejetan en la Vizcaya, y sufren los
frios de aquel pais , segun nos lo asegura la Socicdad Vascongada.
Ni se diga que acaso los que se crian en paises menos cilidos no
sienten la impresion del frio, porque su vejetacion no serd continua
como en los otros, y se detendrd el curso de la sabia_mientras dura
el rigor del invierpo ; puesto que aquellos de quienes habla la Socie-
dad Vascongada crecian en todos los meses del afio. Yo quisiera sa-
ber el estado presente de estos algarrobos para dar el crédito que
mereciese a lo que afirma nuestro E[onso de Herrera. En las tierras
templadas, dice , aunque se hacen grmzde._r estos drboles, § echay
snucha flor , no la traen ni llogan & fructificar , y en las frias no
pueden vivir. PR .
- »Sin embargo de estas dudas, la esperiencia demuestra que los
algarrobos requieren un temperamento mas cilido que el almendro,
%{Que se ven destruidos por ¢l frio entre los olivos que no han sen=
ido la menor impresion. :

i1..» Estos drboles se multiplican por estacas, barbados y simientes,
haciendo la plantacion 6 siembra en Noviembre & Febrero; pero
este altimo _método es preferible 4 los dos, y el t'iempa; mas opor-

tuno es en los meses, d_cEF.eb.rgro, y Marzo. T
e -,,Dehe'escogerse para almiciga un terreno bien labraélo, y en él
se sembrardn las pepitas. Pero conviene para su mas pronta germi-
nacion que hayan estado enterradas con su vaina y envueltas en un
_llenzo, en un este_r_cole;o por ocho ¢ diez dias, para que de este
-f::i‘:l Ss?nab}:;)drz 5:‘ ‘lla“-‘ml c%ureza. Las granas que los animales se
:nac%:n tamt?ieﬁ ntarias, y saien tambien €NLeras en sus escrementaos,
e I:nasd;:urcnmcol; sin lciuda por esta misma razon. Las hor
distahcig £ an de sembrar las granas deben estar 4 una vara de
si, ¥ cada una tendrd un palmo de profundidad, y
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medio de ancho: se guarnecerd su asiento y paredes con mantillo
tierra mezclados, se sembrarin en cada uno seis u ocho pepitas, 3
cuatro & seis dedos de profundidad, ste cubririn con la misma
mezcla; de manera que quede igual y llana la superficie del terreno,
No obstanté que este método sea en si mismo muy bueno, ya hemos
visto en el articulo que trata del criadero 6 almiciga, que el.terreno
y los abonos de esta deben ser relativos 4 la calidad de la tierra, y
al cultivo que el 4rbol ha de tener despues de trasplantado: sin esta
precaucion las plantas sacadas de un suelo labrado, abonado y re-
gado con mucho esmero no podrdn acomodarse con otro, donde no
se les pueda dar el mismo cultivo.

s, Las hoyas pueden hacerse mas inmediatas; pero entonces serd
necesario trasplantarlos mas separados al fin del primer afo. En uno
y otro caso conviene mantener el terreno un poco hiimedo, re-

andolo de cuando en cuando, aunque siempre ligeramente, y li-
Eerrar las plantas en los paises menos cilidos de los vientos frios
de Febrero, Marzo y Abril; porque en este tiempo estan los ju-
gos en su mayor movimiento, y las plantas se yelan con mas fa-
cilidad. !

»s Luego que los tallos tienen una cuarta de alto se entresacanf
quitan los sobrantes, y se dirijen los otros hasta trasplantarlos de
asiento al tercer afio. Es muy importante conservarles todas sus rai=
zes (sobre cuyo punto puede verse la adicion al capitulo 5. de esta
obra), y si puede ser, mudarlos con su tierra 4 la hoya que los ha
de recibir, proporcionada 4 la estension y largura de aquellas, y
guarnecida con estiércol bien podrido ¢ mantillo. En estas hoyas se
plantan los algarrobos, cortindoles el resto del tallo 4 siete cuartas
de altura, y regindolos en verano tres, cuatro & mas vezes, segun el
clima, 6 lamayor & menor sequedad de la estacion. >

»s A los dos afios de trasplantados es el tiempo de injerirlos, bieq
sea de cafutillo, escudete 6 coronilla.

»s Los algarrobos tienen los machos y Tas hembras sobre pies di-
ferentes: asi cuando nace uno solo, cna{'quiem de los dos sexos que
contenga es infructifero por falta del otro. El oficio del macho es
fecundar la hembra, y el de esta dar fruto: ;cémo pues en los pai-
ses donde cultivar estos drboles no han observado una cosa que tie=
nen tan 4 la vista? Los valencianos en muchas partes persiguen de
muerte 4 los algarrobos machos, 4 quienes en prueba de su odio dan
el epiteto de judivs. {Valiera mas que conservaran estos 4rboles
proscritos por su ignorancia, y asi conseguirian mayor cantidad y
mas sazonados frutos de las hembras! No es necesario tampoco un
nimero muy grande de machos; y aun seria mejor injerir en cada
hembra una pequena rama del macho, que se dejaria crecer solo
hasta la altura de tres ¢ cuatro pies: de este modo el polvo de los
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4 las flores que debia fecundar, y lo

-
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estambres estaria mas inmediato
ejecutaria con mas facilidad. ; s :

,, Algunas vezes sucede que un algarrobo hembra madura sus
frutos sin el concurso al parecer del macho; pero esto depende d?
que alguna rara vez se encuentran drboles con flores hermaftroditas.”

El Sr. Cavanilles en sus citadas observaciones se queja muchas
vezes de que los valencianos no tengan mejores ideas del cultivo y
direccion de un 4rbol tan precioso en aquel pais; y manifiesta que
ademas de descuidarse en la multiplicacion de los machos por medio
del injerto, desperdician tambien la crecidisima porcion de leda que
pudieran aprovechar para carboneo. 4.

Tlustracion al capitulo XIII sobre las propicdades del
algarrobo por D. M. L.

He vivido mucho tiempo en paises en que se cultiva en abun-
dancia el algarrobo, como son el campo de Tarragona y toda la
costa del reino de Valencia: he visto y gustado su fruto en todas
las épocas de su crecimiento y madurez; y me parece supuesta la
virtud que el autor atribuye al fruto verde, de relajar el vientre y
echar 4 perder el estémago, porque supongo imposible que per-
sona alguna pueda tragar ni aun la décima parte de un' solo f{')uto
1[-J)cr'c su estremada aspereza y astringencia; la masticacion de un solo

ocado produce en las fauces una constriccion insoportable, no solo
4 los hombres, sino tambien en las bestias. Estas suelen comerlo 4
vezes en semejante estado hallindose hambrientas y privadas de otros
alimentos , y entonces las ocasiona una angina, siempre Eeligrosa ¥y
no pocas vezes mortal, segun he oido asegurar & varios labradores y
veterinarios. Aun despues de madaras, y desenvuelto ya en ellas
perfectamente el principio azucarado, son un astringente poderoso,
como lo es tambien el resultado de su desorganizacion , que llaman
carcoma, la cual forma un ingrediente principal del celebrado caldo
de pollo valentino. El fruto maduro del algarrobo fermentado da
un licor vinoso, el cual destilado da tambien un aguardiente apre-
ciable en el sentir del célebre Proust. De las algarrobas, ¢ Ilimense
mejor garrofas verdes, se hace un estracto sumamente astringente,
que entra como parte principal en el emplastro de algarrobo (em—
plastrum .n‘!:'guae), de la Farmacopea matritense, el cnal se apli=
ca con provecho conocido en las lujaciones y roturas de los huesos,
Y muy particularmente en las quebraduras, & llimense ernias sim-
ples de los nifios, para cuya perfecta curacion creen profesores de
mucho juicio que no se encuentra en la materia médica remedio
mas eficaz que este. El pan hecho con harinas y el fruto del algar-

robo_ €s poco saludable, porque siempre constrine el vientre de-
masiado,
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CAPITULO X1YV.

De los arraihanes.

'Los arraihanes son unas plantas que tienen el fmedio entre
arboles y matas; aunque no se pueden llamar arboles, por-

e no crescen en alto, y no va nada que los llamen como
quisieren. Son de dos maneras, 6 blancos 6 negros; aunque
segun Plinio hay muchas diferencias dellos, empero princi-
palmente se parten en estas dos: todos quieren aire callente;
y aunque en lo templado 6 frio nascen y se crian, mas son
para vista, que ni llevan en tales aires flor ni fructo: quie-
ren tierras sueltas, areniscas y no gruesas. Puédense plantar
de cuantas maneras dije que se podia plantar cualquier dr-
bol 6 de los barbados que nascen al pie 6 de ramo desgarrado,
y este sea de cinco 6 seis afios, 6 de estaca, 6 de simiente, y
aun se pueden tumbar algunos ramos so tierra; y desque
haya barbado cortenlos de la madre, y desde a un afio, 6
entonces los traspongan, 6 allegarles la tierra al pie para que
alli barben, 6 hacerlos que nazcan en alto poniéndoles una:
cesta como dije con tierra *. De las maneras de poner mi-
ren como dije arriba de como nascen de simiente de las ma-
neras siguientes, 6 en ‘era, como he dicho de los otros, 6
tomar de aquellas uvillas buena cantidad, y que sean de las
mas gordas, y estriijenlas bien entre las manos, y friéguen-
las en una soga gorda de esparto viejo, de guisa. que en
la soga queden pegados los granillos, que son la simiente,
y entiérrenla @ la larga en un sulco hondo cuasi un palmo,
y en tierra bien labrada y mollida y estercolada con “estiér-
col bien podrido, y desta manera nascen muy espesos 4 ma-
nera de una pared, y riéguenlos muchas veces, que el arrai-
han quiere mucha agua, y mdyormente que le rieguen en-
tre dia; y si cuando son grandes los riegan con agua callen-

r Pénense de ramitos de los que son de tres & cuatro afios, y hénles
de quitar primero las hojas con unas tijeras, y ponerlos en el suelo 6 en
tiestos, y apretarles bien la tierra. La postura destos es la mejor por No=
viembre 6 Enero; mas por mejor tengo que sea ramito de seis ailos, y 10
le quiten el cogollo. Edic. de 1528 v siguientes.
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te, no’ criardn granillos en las uvillas, segund dice Teofrasto.
Hanlos ansimismo de escardar muchas veces. El poner de
plantas puede ser antes del invierno, y'4 la primavera, y
el de'simiente idesde mediddo’ Hebrero hasta en fin de Mar-
203y si'es Ja tierra ‘fria por todo el mies de Abril: si salen
iy espesos-éntresiqiienlos, mas’ no’ antes que hayan dos 6
tres aiios; aunque estos arboles por tener pocas raices se quic-
ren sembrar muy espesos. Reciber mucho provecho “ellos con
las olivas;y las olivas con €éllos, y'por eso efi las hitertas onde
hay-olivares plantan y deben ‘plantar algunos arraihanes 4 vuel-
tas. Hay déllos blancos y'prietos, los prictos tienen la hoja muy
ménuda 4 manera dé box , 'y son ‘muy mejéres que los blan-
cos, y' de mas”virtud ‘en sus propiedades de” medicina. An-
siismo hay monteses y caseros; y los monteses son tambien
mejores’ y de mas fuerzas y los monteses'se hdcen tambien
caseros, 6 trasponiéndoles‘@ ‘mejor tierra, 6 labrandolos; y
los ‘caseros ‘se’ pierden  dejandolos de labrar, y mayormente
tienen necesidad ‘que & menudo los” limpien y monden lo
viejo € seco, que como las olivas tienen necesidad que los
poden; y aunque naturalmente nascen en las tierras que di-
j¢i biefi'se hallan en buena tierra, con tal que no sea pe-
gajosa sino gruesa y suelta, y bien estercolada. Los arraiha-
nes ‘tierien ' continuamente hoja, y un verdor muy alegre, y
por eso son 'buenos para claustras de monesterios, ‘y jardines
de deleite; y puédenlos tundir que se hagan copados y lla-
nos encima, como mesa, y vérganse los ramos dellos, que
ansi- nacidos como estan pueden hacer dellos sillas y otras
cosas ‘gentiles;, como las habia en el palacio real de Grana-
da y en casa de Genalarife. Solamente pueden recebir en sf
enjerto de mesa 6 de barfeno 6 pasado: enjérense en na-
m:rlouge coronilla 6 mesa; mas -el tal enjerto sea so tierra,
o 2o e e e i e s vl i
como (}as olivas ni ‘cipreses! Su sombra d IIIl e L
ikl aiaeb ol abmibiosst s o1 ellos es 'muy sana.
o 1 J arrathant en vino blanco, y lavandose

con ello la cabeza, aprieta los cabellos, y no los deja caer
y conforta la cabeza, y aun quita | ; : 4
to dellas Sobre ‘el ests qura '@ caspa’s y puesto emplas-
re el estomago, impide el vémito, y sobre el

vientre y rinones restrifie las camaras v el flujo de la sangre
TOMO 1L s
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en las mugeres cuando vieg‘le de flaqueza: cociendo las hojas
en agua, y lavandose con. ella las piernas y el cuerpo, en-
juga mucho las carnes, y, paralas tiestas, y dales buen olor:
si_secan las, hojas, y las. muelen, y echaniel polvo sobre al-
gunas llagas .quel tengan carne d(;masmd.a, 0 mala ; la. comen;
y si cuecen las hojas con, agua llovediza,.y reciben aquel
baho callente por bajo, que no, se:salga, aprgvechan mu-
cho contra el flnjo de sangre 'y contra unos que..se Jes sale
el sieso, Asimismo lavandose con esta agua asi callente l;_z_s
sienes 'y frente, 6 tomando aguelvapor, da sueios, y.cqocis
dos unos manojos .dello, 6 en.vinagre O sagnp ! llovediza
retiene el vomito, puesto, sobre el .estomago. Unos hay que
tienen flor blanca, otros amarilla; empero mejor. es:la blan-
ca: la flor comida conforta mucho e] corazon, quita el he-
dor de la boca; y lo mismo; hacen sus uyillas, guitan el
temblor usandolas 4.comer. en ayunas: El aceite de las uyillas
se saca desta manera; hanlas. deicoger cuando. esten bien pried
tas, que es por Setiembre, y cuézanlas en juna caldera de
agua, y el aceite saldra arriba, y puédenlo. coger con. una
cuchar, 6 con unas lanas; otros la sacan majando., primero
las murtas, y en una caldera las tienen, sobre la lumbre un
poco meneandolas con una cuchar, y despues echan -_a,guaf
callente encima, y cuece, y lo que sale encima, cégenlo
como dicho tengo. Tiene este aceite -estas virtudes: si con
ello se untan la cabeza, aprietalas raices de los. cabellos,
y no se caen, hacelos mas largos y negros; y retiene la san-
gre de las narices: si untan con ello las apostemas que vies
nen de calor, y otro mal que llaman alhombra, 'y otro que
arriba dije, que se llama hormiga, y otros males, que de
calor proceden, y lo quemado, sana; 'y retiene el flujo de san-
gre que sale de las narices: es bueno para- las llagas viejas
que manan: cuajindolo con cera, y untandose con ello qui-
ta el mal olor del cuerpo, y aun majadas las hojas y puestas
por bajo aprovechan mucho contra las almorranas: el aceite
aprovecha mucho contra las mordeduras: de animales pon-
zofiosos bebiéndolo, y untandose con ello, mayormente de
los alacranes. Las hojas dellos dan muy lindo sabor y olor 4
cualquiera carne que han de asar revolviéndola ®on ellas,
Dice Plinio que si hay vino turbio, para que lo aclaren que



empa-'pén_" bien un 'qoladerg e?lg zzfe'ite de ar_raihai_l, y cue-
T por ello el ving, y que colard claro, y la hezy asiento,
quedaré, en el coladero, ¥, ¢l, ving,no cobrara mal sabor. Las
uyas dellos quitan la- tose; por.ser-blandas, comiéndolas de
mafianay de noche: cuandose van:a dormiry y por ser frias
y secas restrifien las ‘camaras; y ‘aprovechan mucho alos que:
escitpen sagre; y sl estds’ uvds” echan’ e el miosto ‘es muy
bueno para los que tienen cimfaras, y hacese 'desta manera;
deben coger las ‘uvas de afraiban cuando estan maduras, con
tal que no esten, rociadas ni mojadas, y ponganlas 4 enjugar
al;sol, y.es mejor;si;son:sin: granillos, y tomen del mosto, y
estor: es bueno quei sea de uvas hevenes, y cogidas con el
sol ‘bien - calientes; 'y “a cada 'arroba 'e_cl'{en una’ libra" ‘de
s e sl e LR e
aparten 1o “utio” de To ‘otro, y guarden ‘el Vino en una’ va-
Qijﬂ-»?i?%;:l’"-%i‘.%:&’: cubierty,, v beban dello. cuando. fuere ne-
cesarig : fambien. se- guarda.el zumo delks,,, exprimiendolo
por sk, y colarlo, é cocerlo .hasta | que, se. gaste la: tergia parte
como, ‘arfope y y guardenlo de la: misma manera; y dunque
no- lolcezan se guardal, Tempers no tanto' tiempd;” hi*es de
tanta  virtnd,“Hi* réstrie (anto. Ld’ prifdipaE Virndd deste
drbol y de, su fruto es restrifiir y-guitar el mal olor, y darle
buéno, 'y conforta: el aceite dello impide" el sudor untan-
dose con,:ello, .y los polvos.de la murta, que.esisu fruto,
consuelda; mucho,las: descalabraduiras y repturasy. yo dellos se
hage:muy'lindo cortido, para:ien: verano;zoysicon eeite  de
arraibidn o untan’ los: cardllos by quijadag), “hicen ‘sbsegar “él

dolor de ‘gruelis. Otras, fitichas' blieriay propiedides” tienc' ¢l
artdihdn, ‘que serian largas de; Contar; mas todas ayudan
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aptetar y confortar, La_grana dellos. comen”mucho los .zor-
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~ . El ‘atrayan comun .6 ‘mirto, que én algunos pueblos llaman
tambien murta cuando & enand (pryrius communis. Lin, ), ha ‘pro-
dncido uila bucda porcion de especies y: l'l.']lllChaS Yariedades distin-
tas. ABanda Taflnito ¢n Wadetrdl Bhovildiss meridishales ,'y sirve pard
fotmat Weemiosad Uor cas ) palizadis, hayas, balis ‘y otras muchas
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figuras agradables bien tapizadas de verdura, siempre que el cultiva-
dor cuide de recortarlas y dirigirlas con la tijera, plant_ango_l!as des—
de luego en la forma conveniente al objeto que s¢ desea.

Su multiplicacion mas ‘pronfa "y €condmicaes la dé'los dcodes
ylestacas: la de semilla es'mas lentd yono siempre segura, “Por de-
contado es initil usar de la soga que dice Hf.‘r.rerg para sembrar la:
grana ¢ Isimiente, pues puede hacerse. 4 chorrillo’é 4 gqlp; y ya sea
de asiento 6 ya.en los semill_erbs: ‘en uno y. otro. caso sera siempre
convenjente no poner la semilla 4 mas dc,qpat::p_ gie_;igs :.de _hondqrg_;l
pues la de una cuarta que se previene, &s escesiva, y no puede me-
nos de’perderse la mayor parte '6'naeér con mucha ‘Qificaltad. ¥

(El' tiempb mas'4 proposito 'para plantar'las estacas es cuando se
empiezan' 4 ‘mover ‘los jugos de'la planta, y siempré antes de que
brote. Los acodos pueden hacerse en todo. tiempo; mas. para sepa=
rarlos de su principal y trasplantarlos, se c_ie.be_n- reconocer aptes y
esperar 4 que esten bien cnraizados, La semilla se sembrard luego
que esté completamente madura, ¢ bien en’ Marzo si s h{ll"i?llgl‘ﬂ.d?.
tehspottar o traer de lejos. o L ¢ U PR P S TEA

' No puede dudarse qué 'si s¢'cercdran con arrayanes ‘los olivares
de ‘nuestras’ provincias del ‘meédiodia, 'se verificaria la benéfica’in-’
fluencia que se les atribuyessobee los olivos, si-no por una.virtud
particular 6 accion directa que tenga el arrayan sobre el olivo ,seria
por los:buenos resultados que producen los cercados en  las-hereda
des, ponigndolas 4 cubierta del robo y demas dafios. 4. -

L6181

Tlustration al capitulo XIV 'zflc;bﬁé'la'.r -uirfzm’as d'r:l :xxl?'r‘a'sy;;g;,l,;

En la larga enumeracion que hace' el 'dutor de las'virtudes del
arrayan, de su:fruto y preparaciones, nada ‘dice que no’se halle
sancionado en autores célebres antiguos, gran parte de llas apraba=~
das. por les mejores pricticos modernos, y casi todas confirmadas
por ¢l uso comun que se hace en Espafia de las diferentes partes de
este hermoso cuanto ftil arbusto. Sin embargo, el verdadero juicio
que debe formarse de su virtud principal .esta reducido’'4 lo que
nuestro sabio y jnicioso Herrera dice al fin de este capitulo’, 4 saber:
» La principal virtud de éste drbol 'y de su fruto es rétfifir! y qui=
tar el mal olor, y darle bueno y confortar... otras muchas buenas
propiedades tiene... mas todas ayudan 4 confortar y apretar.” Tal
es el juicio que hoy dia tienen los pricticos mas juiciosos de las vir=
tudes del arrayan ; y refiriéndose 4 él se-conocerin bien los casos en
que convendra aplicarlo para contener el vémito, para refrenar los
flujos sanguineos y serosos, para la curacion del escorbuto y de la
procidencia del ano y del iitero, advirtiendo 4 los que no son mé-
dicos que hay grandes peligros en el uso de los remedios astringen=
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ando no son administrados por una mano diestra y conocedo=
::s g: la enfermedad y de las demas circunstancias necesarias para

o by hejantes remedios, ' :
?P_}_'Ercgﬁi::“ﬂ@émy conviéne con nuestro Herrera en la propie~
dad curtiente que l-;uribuye al arrayan, del cual usan al efecto los

litanos y calabreses. | | - .
napcil;tasi?mﬂ astringente reside en todas las partes del arra{?n,
desde la raiz hasta el fruto, y esta propiedad se encuentra tambien
del mismo modo en las demas plan;ta.s de la familia natural de los
arrayanes'( Myrti), esceptuando’ vinicamente las llamadas por La-
marck , Alangium! decapetaliin y A. hexapetalum, que son pur-

i CS1SLFp ELELS i
sam;iiemas de lavirtud astringente tienen la de ser tambien ténico-
estimulantes de la fibra muscular y antispasmdédicas , v:r.t.udz.fs que
provienen del aceite volatil que se encuentra en unas vejiguitas, 6
llémense__g}én&',ﬁl'éé, que se ven en todo su tejido cortical. De aqui
se infiere no ser infundadas las v1rtud?s_e§t1mulautes_ y antispasmédi-

€as que nuéstro autor atribuye al aceite de este arbusto. L.

‘CAPITULO XV.

" De los dlamos blancos.
Los alamos son de dos maneras 6 blancos 6 negros, y pri-
mero diré de los blancos: estos se crian bien en cualquier aire
6 frio, 6 templado, 6 callente, aunque muy mejores se hacen
en lo frio : quieren tierras gruesas, aunque medianamente se
crian en areniscos 6 tierras flacas: rehuyen barizales y arcillas;
y aunque en las tales tierras nascan salen desequidqs » Toflosos
y de mala vista, desmedrados, y aun viven poco tiempo: asi-
mismo no se hacen buenos entre piedras, porque quieren mu-
cho huelgo de tierra: son mas naturales en valles y llanos
que en cerros ni lugares altos : quieren estar cabe agua, como
en riberas de tios, y alli se cridn éllos muy mejor que en otro
cabo, y aun allende esto fortalecen la ribera, que el agua
no cave ni coma las heredades; y en las riberas de arroyos y
lugares hiimidos se hacen muy Buenos. Bien creo yo que en
Ja Iralia no estaria perdido un tan gentil lugar como es para
alameda  aquel arroyo que. va desfe, el. alcazar hasta Sancta
Maria-del Prado, que allende de la vista y frescura y contino
aire que los dlamos traen en verano, darien madera en esta villa
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para muchas necesidades: y gns?nﬂ;)m.o estan, vacios otros muchos
lugares onde ellos se podrian muy bien criar -}{_d.z_tr,mudw.-pm:
vecho; gque-lugar es para ellos la; portinia, mayormente ionde
entra entejo que talbarrago, "y otros muchos arroyos ¥ ‘aguias
ansi en heredades privadas como en tierras pliblicay, que estan
perdidos, que no dan prdchho a{guno 5 Y por_estoesta po-
bre por la mayor parte esta Clasn.lla.,_ que teniendo aparejo
para ser muy rica, por holgar nojquiere gozar de mas de aque-
llo que de su voluntad se nasce, .y aun de aquello. dejan per-,
der la mayor parte. Pues digo que los alamos quieren lugares
himidos y sustanciosos, que en lo seco no'valei nada: ha-
cense asimismo muy buenos onde hay' cieno, 'y porque echa
honda raiz’ quieren tierra honda. Son huy buenos en valla-
dos 6 acequias de vifias, y aun_ para qie suban las parras por
ellos como hacen. en Italia. Plantanse de cuantas maneras se
puede plantar cualquier otro arbol, y tienen tambien la vir-
tud que aun de un astilla que lleve un poco de corteza pren-
den : nascen de simiente, y desta manera son mas tardios, aun-
que estos arboles en poco tiempo crescen ,_y—Jlegan a muy gran-
des. De simiente 'se plantan desta manera: cuando los ala-
mos florescen (aunque segund verdad aquello no es flore
cer), otros lo llaman mas propriamente encandelar, cojan aques
llas candelillas 6 espiguillas cuando. estan sazonadas, que se
paran amarillas, y antes que echen hoja los arboles; y siém-
brenlas en lugar algo himido, cenagoso, y haganlo de la ma-
nera que diré abajo de como han de sembrar de simié_ﬁ_te”lqgs
alamos negros, y cuando esten ya algo crecidos [trasponganlog,
Plantanse ansimismo de estaca; y si se han de’ plantar en ribe
1as de rios, esta es la mejor postura, porque en breve tiempo
arraigan y vienen 4 petficion, y tambien de ramo; y para esto
sea de‘ramo que haya de aflo adelante, y aun los cogollos de-
llos puestos prenden; y sean las estacas bajas, si no hay temor
de bestias que las xoyan , y onde quiera, que los pusieren va-
van espesos, porque se hagan ‘mas altos y mas derechos *. El

1 Los dlamos blancos son de dos' maneras, unos son de naturaleza de
subir en alto'y muy derechos; otres ‘van'mas bajés, 'y ethisn’ mas +émaos
por los lados, & estos llama el Crecentino albaress estos segindos son; mds
vivos en prender que los otsos, y de mas hermosa madera y mas lisa, Edics
de 1528 y siguientes. .
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tiempo. del plantar dellos e;.(__ a la primavera antes que broten;
y si no son las posturas de barbados, todas las otras se pueden
plantar en agujero hecho con un estaca y mazo, mayormente
para los que ponen de estacas gruesas; aunque todos ellos se
hardn muy mejor en hoyos, y aun hincados palos de alamo
blanco en tierra. como rodrigones prenden; y si estos arboles
cortan- 6. chapodan. por. el estio, 6 se secan O reciben.grande
perjuicio, y por-eso el podar 6 desmochar, dellos sea:6. por la
primavera ; 6 antes que entren los grandes soles y recios calo-
res: ¥ aunque estos arboles s¢ pueden enjerir es’cosa superfluay
Eﬁeg el ‘enjerir”es para jmejorar la fiuta, y'este arbol no Ia
leva; y aunque segun creo, bien se podrian enjerix en ellos
nogales, pues entramas: estas generaciones :de. arboles .quieren
los mismds aires.y-sitios y tierras, y son semejantes en la, cor-
teza: y como ellos se injirieren pueden enjerir otros de:su ma-
merd, yavfl ‘cerezos se enjeren bien en alamos blancos. Estos
arboles’ hacen su' sombra ‘muy sana, liviand y ifr%:i;ca )y atrae
suefio; :y‘aﬁﬁéﬁle en verano no haya ‘aire en otfd’ parte, Siem-
pre debajo dellos bulle aire alguno, y vuelven la hoja el dia
mayor del ano, que es. por Sg:;t Bernabé, que lo que han
tenido: hacia mn cabe vuelven hacia otro,. ly per eso, parescen.
de otro color; y con estaisefial pueden los labradotes y: gente
del campo bien ‘conoscer cuando comienzan-a ~menguarlos
dias. Las hojas dellos son tambien ‘muy buen’ mantenimiento
para las vacas y ovejas en el invierno, mayormente en las
tierras que mucho nieva: donde no hallan que pascer, corten
las ramas menudas cuando esta la foja verde y cuasi madura,,
antes que comence a pararse amarilla, y enjliguenla @ Ja som-
bra, y guardenla en lugar enjuto; y-al tiempo de la necesi-
dad con ella podrin sostener alguntanto el ganado que no pe-
rezca, y esto ayudara mucho al heno y paja si lo hay, ysi
no suplird en algo su falta. La madera de los 4lamos blancos
es muy dulce de cortar y labrar, y por eso es muy buena para
Ios entalladores, y es muy buena para hacer paveses y escudos,
que por ser fofa cierra presto la herida 6 cuchillada, 6 saetada
como el corcho: ysacado zumo de las hojas dellos es muy pro-
vechqso para el dolor de las orejas echandolo en ellas; y los
que tienen calambre en las manos no les verna trayendo un
bordon de 4lamo blanco en la mano; y aun segun dice Plinio
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tierien un ‘focfo ‘en las hojas en que labran las'abejas, y hacen
muy singular miel *. =~ <07 0 i
£or' s ADICION,

“"'Nunca cesaremos de re_:pe_tﬂ- 'que mientras no ébl' :ger;er‘:ilizeq'_‘!d_i
éonocitnichtos que puede suministrar aqella” parte de- Iz boténica
§te diée ‘relacibn ‘ot la Iagncu}tm"a, jamas s¢ ade’l:_mtara- mucho en
§u teotia ni'en su practica. La distribucion de los vejetales en clases,
en brdenes & familias, géneros y especies y waricdadesy qued
duras peaas han. logrado, tormar los, naturalistas, no debe mirarse
solo como un medio. seguro para averiguar y retener los nombres de
un inmenso ndmero de plantas, sino tambien y mas principalmente
como un método analitico, que, al misno tiempo que facilita ¢l ‘co-
nocimiento dé los vejetales, nos presenta ideas claras de la mayor ¢
menor distancia que media entre ellos, 6 sea de todas lasrelaciones
que los alejan unos de otros, 6 los avecinan. En todo el sistema agri~
cultor se echa de menos la aplicacion de este fecundisimo principio,
y vemos con dolor que, por ignorarla los labradores, confunden casi
siempre las plantas de distintos géneros, con notable perjuicio,de sus
intereses.. . T - .

El dlamo y el olmo (Ilamado improgiamente 4lamo negro), son
pladtas de muy diversa indole, que losbotinicos han colocado con
sobrado fundamento en dos géneros diferentes: Sin embargo, nosole
¢l comun del pueblo, sino tambien muchos que se tienen por sabiosy
¥ casi todos:los; cultivadores los confunden todavia:bajo la deno~
minacion genérica de dlamos ; distinguiéndolos cuando mas en blan-
cos y negros, como lo hace Herrera. Pero nuestro autor manifesto
muy bien que no se le ocultaba la discrepancia entre el alamo y el
olinto , sefalando o}iortunisimamente el terreno que corresponde para
la vejetacion de cada género, y notando al paso la disparidad de las
semillas, y el ‘modo de sembrarlas, 3 )y 22318

¢ Mas ‘quién no advierte la diferencia que hay entre ambas plan~
tas con solo mirar su faz esterior? El color de la corteza, el de la
hoja, la colocacion del ramaje, el peso y color de la madera, el
modo de florecer &c. &c. ;no son enteramente distintos en uno y.
otro drbol? Lo son con efecto; y no obstante que todos ven, tocan

Y esperimentan, por decirlo dsi, tan ‘manifiestos caracteres, ni sacan
ventaja alguna para mejorar el cultive, ni hacen de ellos la menot
aplicacion. 4 5 51 .

% - Hacen de la madera dellos muy buenas armaduras de camas ; muy:
lisas y hermosas, y no se crian en ellas chinches como en pino. Edic. de
1?52_8 y figuientes.
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- De aqui esque, con descréclitlo de la nacion en gene?ral y de sus
‘profesores en particular, hemos visto y .vam'o?pl-amar diversas espe-
«cies de. dlamos y chopos en 'los sitios mas dridos de esta capital,, y
‘aun los plantios:queise han hecho dentro de la misma corte se han
uesto y tepuesto-de log mismios drboles. La Ipia'zuela de Sta. Ana,
-Et subida del Retiro, y easi todos/los paseos publicos de los alrede~
dores de; Madrid, darin testimonio de esta verdad, En ellos estd
marcado con caracteres indelebles el sello de la mas.crasa ignorancia;
y nads tiene de estrafio que los estrangeros y. los naturales verdade~
ramente ilustrados que ven  tales absurdos prorumpan ¢n sarcasmos

contra tanta barbarie & idiotismo.’. . |
Y 4la verdad, ;qué otra cosa podemos esperar sino que pérezean
muy pronto unos plantios que, debiendo ser de 4rboles de monte,
de maderas fuertes, y propios por su naturaleza para vejetar en un
‘sitio seco, cual es:el que ocupany se componen enteramente de ar-
boles de ribera ¢ acuiticos? ; No es esto querer perder el tiempo, el
gasto y las plaiita> que puesta ‘e el sitio-quesdé: corresponde seria
sumamente itil , y ‘esponernos 4 la severa critica de todo el mundo?
Asi es ciertamente ; pero noobstante que lasintenciones del Gobierno
son de que 'todo.se haga como corresponde, para que siempre re~
sulte lo mejor ; los que lo ditijen, y los que lo eiecut?n , nilo en~
~tienden; 'ni consultan 4 nadie’ para que en' npa matéria tan impor=
tante se ‘les: manifieste 1lo- que pudiera convenir .con . respecto 4 la
calidad de la tierra, naturaleza del clima, € indole particular de los
drboles. De aqui es gue convencida la Superioridad de lo urgente
que era atajar los males ya demasiado manifiestos que se esperimen-
taban en los plantios de los paseos piblicos, espidié ,una Real drden
en el a6 dex8o1 mandando que todo plantio, poda y demas ope-
~oraciongs. facultativas: sé hiciesen precisamente bajo. lal direccion del
jardinero mayor del Real jardin Boténico, que lo €ra entonces Don
-Claudio Boutelou, cuya soberana resolucion se observé por algun
tiempo , con hartas ventajas en los arbolados, aplauso universal de
cuantos gozan del. beneficio de los paseos, y satisfaccion cumplida
de los inteligentes. Mas esta Real 6rden, ' que no ha sido derogada
por otra alguna posterior , tuvo la desgracia que otras muchas iguals
mente benéficas; yno puede comprenderse qué mal influys para
que;quedase sin efecto, pues en 1807 ya se ejecutaban por direccion
menos acertada y manos menos diestras las operaciones, volviendo
4 esperimentarse los males que se intentagon remediar, y de que no
podemos menos de lamentarnos. Si leyeran al menos 4 nuestro sabio
Herrera no cometerian tantos desaciertos, y en el segundo pirrafo
del presente capitulo aprenderian gue los dlamos quieren lugares
himidos Y sustanciosos , que en lo seco no valen nada.

Baste esta advertencia por ahora para vindicar la opinion de los
TOMO II. T
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agricultores ilustrados; y omitiendo el patentizar otr’o:‘i3 I}'mchos
gravisimos defectos que se notan en la elecumn.de. los arbo es, en el
modo de plantarlos, y en las das-an_nadas podas que presenciamos en
los mismos paseos pﬁbﬁcﬂs-, cOﬂtilTlll.lal‘{;'l'ﬁGS las observacz.opes que
corresponden mas directamente al objeto de l? ﬁargsenie a_ad_tc:ogl. ;

Lineo coloca los d@lamos en la clase 22, 6rden 7. (dmecm oc-
tandria), en la cual se comprenden todas aquellas plantas que tie~
nen las flores machos separadas de las hembras, cada una en pie dis-
tinto, y forma de ¢llos un género  que llama populus. Las flores de
Jos alamos maches & hembras -que los botinices llaman-de’ trama,
forman unas candelillas, como dice miuty' bien Herrera, y cuando
las primeras han fecundado 4 las'segundas, producen estas una mul-
titud 'de semillas perfectas; mas si se carece de los dlamos machos,
entonces los dlamos: hembras no  producen semilla, 6 si la llegan'a
~echar es initil para la propagacion de'la especie’; pues faltindoles la
fecundacion no pueden germinar ni nacer. Los cultivadores, como
carecen de los principios de fisiologia . vejetal . atribuyen al dlamo
una'esterilidad que no tiene, 5y por lo mismo abandonan ordinaria-
mente su propagacion natural por medjo de simientes, y se valen de
los demas medios conocidos, cuales son el barbado, las estacas y el
acodo. 45 Ovstpenl ', weiinb Gl s el s Anjom- &l s3h

El ilamo blanco, propiamente tal, ha producidocdos; variedades,
que se diférencian solo’ en‘el tamafio y color ‘un'poco: abigarrado de
las hojas: Cosas sumamente’ accidentales-y que. nada influyen en lo
principal’ de nuestro propésito. El cultivo. y los viajes de los natu-
ralistas nos han enriqecido con mayor méimero de especies de este

énero. Lineo clasifica hasta dinco, que denomina: 1§ alamo blanco
%Pa‘p. alba): 3.%4lamo trémulo éitemblon (Pop.trémula): 3.° ila-
mo negro§ llanfado vulgarmente chopo |( Pap: nigria): 4.° 4lamo
balsamiféero; 6°bilsamo del Pera'( Pop: balsamifera) sy .%4lamo
de hojas varias ¢ lamo de virginia (Pop heterophylla.) El cho-
po comun, ¢l lombardo & piramidal, llamado tambien cipresino el
de la Carolina y el del Canadd son los que!mas comunmente se
“ciltivan entre nosotres Edlosiplantios:de los sitios Reales hay otras
~muchas’espécies’ apenas propagadas porila rpeninsula; 'y que segura-
“mente no mefécen compararse con las‘cumtro indicadas’, especialmen-
Tte conida’comun’y los lonibardosy mi por su*hermosura,. ni;por da
“utilidad de su madera.

Si se atiende 4 la nogenclatura ‘de las cinco especies que senala
Lineo, se echard de ver que el nombresdlamo negroy «dado: por ¢l
ila 3., destruye al parecer cuanto seidijoral principio de esta:adi-
cion; mas es necesario advertir' gue’ por-ilamos: blancos en propie-
dad se deben entenider los que-tiénen' las. hojas y- las cortezas  blan-
cas ¢ cenicientas: los demas, aunque“son dlamos & especies del o=




14
pulus 6 pobos , los diétinguim’cgs coz 2[_‘n0mbre de chopos; y asi lo
quiso dar 4 entender Herrera cuando dijo: ,, Los dlamos blancos son
de dos maneras, unos {los chopos ) son de naturaleza de subir en
alto y muy derechos; y.otros van mas bajos y echan mas ramas
potlosdadosiBtziixagss forigis vl ¢ Hp i -

Los. 4lamos proplamente dichos y:los chopos son drboles de ma-
dera blanca. & acuiticos , wejetan con lozania ien las riberas de los
riosy arroyos, acequias'y demas sitios himedos, y son distintos en
sus cnalidades, cultivo y en'todo, de los olmos’; llamados malamen-
te alamos negros ; 4 pesar de la semejanza de su nombre vulgar, se~
gun! lo demostramos antes. it : 1. 22 ;

. Nuestro Herrera desethpefiéicompletamente todas 13s partes rela-
tivas 4 la crianza; y anmento  de-los alamos; y prescindiendo de lo
que trata del injerto ; nnda tenemos que afadir 4 su doctrina, Por lo
que, queda dicho en las adiciones de los capitulos anteriores se co-
nogera que no. pueden recibir el injerto de nogal ,, cerezo , ni (_iq cual=
quicra otra: éspecie. de: drboly que no-sea otro, dlamo. El,injerto em
estos drboles solode. use para multiplicar las especies raras del mis—
mo géneroy & las variedades que tienen alguna particularidad sobre—
saliente, como son el mayor-tamano, recorte abigarrado y perma=

encia,de 14 hoja, el mejor porte Gifigura del 4rbol, la mejor cali=
ad 'de su madera &cii&c.h £l b ol s b 5£1240(/60
+iFambien,debierdn injeririe los 4lamos. con el objeto de multipli-
carilas maghos & las hembras; enidonde gscasease uno i otro sexoy:
P&rmﬁbmnenjdes;mes-mni{las productivas; pero. estos condeimientos,
cientifigosioly practicas: tan ventajosas estan-aun- algo, distantes de
losgleanzes de los cultivadores empiricos por la falta de una edu-.

cacion agraria, racional y metddica. 4. T

et e
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. Hastrdcian al captsulo X Viisobre las -ﬂa{iﬁdadc’_: de-losi
Cossaspe vz - dlamoes blances por Dy M. Lacl ) o ob 2
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. El'4lamo blanco pertenece 4 da familia naturalisima de las can-

delilleras 6 amenticeas, 4 la cual perteneéén. tambien los olmos,
sauzes, alisos , -avellanos, ‘hayas, encinas, castaiios &e. , los cuales’

esentan. todos: muchas ., propiedades: comunes ly muy interesantess

. .mas | general de/'todasesla astringenté' que- proviene de udl
principio. que estraido. de unas sirve iparal teiiir en negro, y estraidor
de otras se emplea en los curtidos de picles, y 4 vezes ‘tambien hace
el papel de febrifugo. En las especies de algunos: géneros la corteza
resuda una sustancia balsimica & gomoso-resinosa j tal es el estoraque
Que dan el Liguidambar stiracifiua y L. orientalis,y la materia
glutinosa que tapiza y defiende las yemas de los dlamos y chopos.
Créyose por mucho tiempo que esta dltima era idéntica con la go-
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ma- resina, llamada tacamaca, que Lineo opind ser producto  del
Populus balsamifera; .pero: Trew y (Catesbi lo dudaron ya; y
por iltimo, la mayor parte delos: botinicos iopinan con ]a;qum
que la tacamaca proviene de:la Fagara octandra. .

De lo espuesto hasta aqui y de algunos esperimentos practicados;
con la corteza del sauze blanco y:de algunas:otras amentdceas, se

deduce que deberia introducirse en la practica de la medicina‘y ci--

rugia el uso de las, indigenas, que en muchos casos. remplazarian'
muy bien 4 algunos de los: medicamentos exdticos mas decantados.
Los frutos dedas amentdeeas contienen en|mas 6 menos abun-

dancia una sustancia feculenta y alimenticia, segun:vimos 4l hablag

dél - avellano; y-diremos en ¢l capitulo de los castaiios y encinas.
Fsta misma sustancip alimenticia sel ericuentra tambien” en- las semi-
Has de les:dlamos, sauzes y olmos, aunque por su- pequeiiez no se
emplean ¢on este objeto: En la mayor parte de las especies se en=
cuentra la' fécula’ mezclada conaunaimateria estractiva , amarga y-agu!
tringenté ; mas en‘el fabuco 1y enlas avellanas esti mezclada con' uif’
azeite fijo que puede estraerse por espresiony y- erbastante abundan-
cia. En la Myrica cérifera; arbol de la:América septentrionaly que

se cultiva ya al aire libre en los Reales jardinés de  Aranjuez!'§ ¢

otros muchos de Europa, el azéite s¢ traspora fuera de las seribfasy!
concretindose en su superficie en forma de cera vejetal.uin 11 sh }- v
-1 Louque diceHerreraaeerca de las virtudes de ‘las hojas det %la-
n1o’ blatico es pocoexactoy y es bien ciertoque Hevando'wn bordoid
de ‘cualquiera-otra‘madera en las manos , se evitard que las-acometan;
con freécuencia los: calambresy porque <dicho: efecto np dependd: de
la 'madera que se toca, sino del roze continuado de!las mano
tra ella, S ADLLRILIL ¢ lEA00ET SN TRE TDIDRR

Las yemas de los dlamos son las finicas partes de que se hace uso.
en Iwinedicina por: dasustanciaviglutindsacque dijimos las batnizdba:
las del dlamo blanco .Ho adostumbran:dlusarse. por su pequefez, y
por la corta cantidad que en ellas se halla de dicha sustancia. En
Espana-se recogen' para uso delas:biticas las yemas del Popaliis ni-
gray P. fastigiata y Pocarolinensis:| s - i etz llilab

‘Se atribuyend estas yemas las virtudes emolientes, sudorificas y
vulnerarias: Propinadas eninfusion: 'aduosa, y aun mejor con wvinoy
forman un buen sndorifico; que yarno esti en usd: son el principal
mgrediente. del ungiiento’ llamado. populeon , otdpica precioso que!
mitiga particularmente los dolores’ declas-emorroidesy yren la veteris
naria tiene un uso mucho 'mas estenso que en lammedicina humanas
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CAPITULO XVL
De los - dlamos negros *.

Los 4lamos negros son de dos maneras, unos que suben al-
tos y derechos, y otros que se extienden en ramas, que les
suele haber en plazas de iglesias y otros lugares, mayormente
en las aldeas, y aun alli se juntan 4 mentir los labradores en
los dias de fiestas. Todos los alamos negros de cualquier suerte:
ne sean se hacen en cualquier manecra de aire 6 callente 6/
io: verdad es: que én lo templado 6 fresco se hacen mucho
mejores -y aunque en lugares hiimidos crecen y se hacen bue-
nos, tambien zufren tierras secas y tierras recias y flacas, y aun
barrizales y cerros, iy llanos y valles. Estos no ‘nacen bien’si-
node dos: maneras, 6 de simiente los;que la/llevan; y de bar<
bados fde; los que nascen de las raices, mejor:que dé otra ma--
nerayique de ramo 6 estaca pocas veces aciértan a prender |y
por eso no deben de curar dello. De simiente se plantan desta’
manera : al« tiempo:que Jos alamos: comienzan & brotar echan'
mnos'cogollos muy espesos  y llenos de unas como lantejas,
y- aquellas, tienen dentro la simiente.' Hanlas de coger cuan-'
dorse!sparan:amarillas, .y ‘enjugarlas dos 6 tres dias al sol co+”
mo no se sequen. Plinio dice que tambien lo pueden enjugar’
@ la sombra: y tengan hecha una era larga y angosta, para
que desde. fuera puedan quitar -las yerbas sin hollar los ‘arbo-
lecitos quie ‘nascieren y - resté muy bien cavada'y mollidi Ly
algo ‘regada derantes para que esté himida; y cubran' la ‘era
de aquelasimiente iy ciémanle con un arnero buend tietra,’
y-estercolada encima no mas alta de dos dedos; y desde 4 dos
dias:si no loviere riéguenlo muy sotilmente, que no se arroye
h}‘tiferrai-, yiescardenlo con la mano muchas veces: y porque
pajuros se comen: los cogoflos que nascen hinlos de cubrir con:
paj de encaiiadura, 6 con una red que este alta, ¢ hacer co~
nnIpéri;:)tlz:rbrizi:}u!{::;-ginal 1o lf'rarma este arficulo capitulo, aparte si no
1228 ¥ en t‘r-d'.zs las d;-:r'iascig!m ety e _p:?:ro‘ :@}m % 2 ecll.cn'n qe'
: presenta constituyendo por sf selo un capi=

;.‘jl'r}, Sefha considerado conventente altefar én eita parte el ‘tésto por sex
45 Conforme 4'la sana ravon iy 4 la esactitud de las ideas.
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mo no los toquen con otro(s eipa?ltajos; y .desque esten algo
crecidos quiten la paja.si sella pusieren, y riéguenlos con una
escoba rociando muy bien antes que el sol salga, 6 despu&i
de puesto; y desque esten: altos. tres ;palmos trasponganlos 4
otra parte, y si son para armar vides sobre ellos, com> dije en
el libro segundo, onde los traspusieren no‘vayan hondos, por-
que al tornar & arrincarlos ‘para poner @ cada uno ‘con su vid
no sean penosos de arrincar, y entonces haya seis pies no mas
de uno 4 otro. Y para que alli no echen muy largas las rai-
ces, dice Columela, .que las arrevuelvan en derredor del'ho-
0,y les echen estiéreol de:bueyes encima y luego tierra, y:
as pisen muy bien:esto es para los que than de tornar a tras
poner despues para:las vides, que los'que:trasponen. la pri=
mera vez onde han de estar, ponganlos como dije en este libro
tercero en las reglas generales.' Los que llevan poca simiente
6 no ninguna hanlos de poner de barbados, 'y muy mejor por
Otubre y Noviembre que 4 la primera vera, y no los poden’ni
monden hasta que hayan dos 6 tres afios, y entonces losomon-
den con herramientas muy agudas, que no les dejen mas de
los cogollos altos, y asimismo los monden cuando crecieren
hasta cuanto pudiere «alcanzar’ un:hombre, porque eche la
fuerza en lo alto. Méndanse bien 'subiendo en €l -y vinieny
do mondando hdcia bajo, y todo cuanto nasciere en-el mis
mo pie corténselo con un cuchillo, y'si esta en lechugay
quitenlo con la mano. Han de ir las alamedas espesas, pot=
que salgan derechos los 4lamos ; aunque bien se pueden plan-
tar ralos 6 espesos. El poner de:barbados es de los que echan
de las raices: estos son ligeros de poner. Quando son wiejosy
mayormente en los que estan vides armadas, . por. estar lla=
nos en las horcaduras cogen agua, y piranse huecos; pues .
pari esto, dice Columela, que de bajo del brazo enique
hace la horcadura le den un barreno que llegue hasta la
mitad, para que por alli le salga a§uel agua que por arriba
cogi6, 6 por el pie:sea el agujero soslayo hdcia arriba ; como
dice Plinio. Estos drboles multiplican mucho en barbados, y
es'bien’ que porque salen muy espesos escojan los que mas
derechos salen; y aquellos mondén para que crezcan en altos
y quiten los otros, que salen muy espesos y no son tales,
Destos por ser ansi espesos se hacen muy buenas cerraduras
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-para huertas, ‘que’ se haceq casi como cambror_leras, y son
-muy lindos, y por ellos arriba pueden armar vides. La hola
de {os 4lamos negros es muy mejor para los ganados que la
"de los blancos, y mas sabrosa, y da mas hoja; y destos los
que llevan mucha simiente, no llevan barbados al pie, 6
llevan pocos; y aun la hoja dellos dicen que es buena ma-
jada con unto de puercos, 6 manteca de vacas, y puesto sor
-Lre'el estomago y vientre @ las criaturas que tienen embar-
g0; 'y majadas ‘por si, y puestas en los pulsos refrescan mui-
“cho el ardor de las calenturas: la madera dellos es muy
fuerte de labrar y de mucha dura: enjérense en ellos vides
de barreno, como dije arriba en el libro segundo; y de Ia
madera dellos se hacen muy singulares sillas para caballos y
mulas y sillas de asiento, y -mazos muy recios' que no hien-
‘den. De' los acebuches adelante diremos cuando se tratare de
las olivas, pues sonde su linage dellas.
i Lelecs (o o .' : Y Ganauag
vtz 20t ADICIONG! | so0 ! 1
-1~ En la adicion al capitulo anterior' hicimos ver cuin interizs‘antte
"sea en agricultura el conocimiento metédico de los vejetales, y que
=solo la bornica puede proporcionar al agrénomo las inapreciables
ventajas de ‘una nomenclatura exacta y uniforme, fundada sebre
principios sSlidos y caracteres fijos; tal en suma, que le manifieste
2 un tiempo el ;nombre propio de la especie y casta, y todas sus
mutuas relgcioness. . oo, i ; Ve :
o+ ~Demostramos alli, siguiendo la doctrina del célebre Lineo, que
el olmo es un arbol tan distinto del d/amo por su género, como
por su indole y naturaleza, aunque ¢l vulgo los confunde por lo
rcomun bajo una denominacion genérica. Pero ahora debemos adver-
otir que no en todos los pueblos sucede lo mismo, pues en algunas
+de; puestras provincias llaman glamo al que verderamente lo es, ¥y
v olme 8l que es o/mo verdadero. Tambien hay parajes en que se lla-
ma al olmo oms, almudela, negro, negrillo & c., nombres todos
provinciales; pero que dan bastante 4 conocer que no siempre lo
equivocan en Espafia.con los 4lamos propiamente dichos.
el ol e e S i g
: : asta tres especies distintas, 4 saber: 1.° olmo cam-
-pestre ( ulmies campestris): 2.) olmo de América (ulmus ameri-
cani), y 3.2 olmo enano S de Siberia (ulmus pumila).
El olmo comun & campestre es el que generalmente cultivamos,
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prafiriéndolo para plantar los(passeos), y formar nuestras alamedas,
que con mas propiedad llaman olmedas y olmedage en algunos dis-
tritos. Pero aunque mas estendido que las otras dos especies, no por
eso s¢ desconocen estas, y con particularidad la tercera, que ador-
‘na los plantios y paseos de los sitios Reales, formando empalizadas,
hayas, bolas, pirimides y otras figuras agradables, 4 que se presta
muy bien por ser naturalmente enano, y por la condicion de sus
ramillas , dociles 4 la tijera y 4 la guadaia.

- /A dos fines se dirije principalmente el cultivo de los olmos & ila-
mos negros : €l primero es la formacion de grandes y frondosas ol-
medas 6 sotos, el donde se logren buenos troncos para piezas de
construccion; y €l segundo criar arboles aislados y de grande copa
en los plantios de los caminos, paseos, plazas &c.; pero cada uno de
‘estos crbs objetos requiere método distinto, y pide una esplicacion
particular. ' B R s o

La facilidad suma de propagar éstés:4rboles, y las utilidades que
rinden asi 4 los particulares como 4 los pueblos, convidan'd que se
multipliquen sus preciosos plantios. La vejetacion del olmo no es
tan lenta como la de otros arboles; y si se le cuida, como convie=
ne, proporciona bien pronto el goze de un arbolado preciosisimo.
Los caminos, los paseos, las plazas y- otros parages, en que no pue-
den perjudicar con los muchos renuevos 6 sierpes que brotan de las
raizes someras debieran poblarse-con €, pues ademas de otros bene-
ficios obvios, tendria el comun de los pueblos un recurso seguro en
el aprovechamiento de sus lefas y maderas, y un pasto abundante
y nutrido para ‘sus ganados, podando con economia las ramillas
tiernas. : ; :

‘Tampoco es dificil ni penoso, como lo creen muchos, lograt
una infinidad de drboles de esta especie para verificar los primeros
plantios. Basta procurarse una buena porcion de semilla, que por
fortuna abunda en todas partes, sembrarla, y cuidar de la nueva
planta, segun dejamos dicho en los capitulos 4.° y siguientes.

Eu los paseos de los alrededores de Madrid, y principalmente en
el del Prado, se desperdician todos los afios miles de espuertas de
simiente de olmo, que apean los arboles por Abril y Mayo ; y €
bien doloroso que, ‘teniendo los Propios de esta muy heroica villa
de Madrid » tantos y tan preciosos terrenos para formar wiveros, en
donde se criasen de toda especie de drboles, y principalmente de los
que tratamos, no se aproveche siquiera una pequena parte de tan
inmensa-cantidad de semilla, que 4 costa de jornales se recoje y ar=
roja &la alcantarilla: Siel Excelentisimo Ayuntamiento tuviera quien
Je regalase los pies que diariamente. necesita para mantener los plan-
tios de su cargo, seria'menos repatable la conducta de los que diri~
jen este'ramo, los cuales acaso nuaca habrin llegado 4 manifestar 4
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Iois cabiatleros capitulares: laé yentajas 'de semejantes depnf;}os y la faci=
lidad ide obterierlos;, pero om':andn muchosi pesos.los iniitilés drboles,
5] rnej'or diremos las estacas O leﬁ:_a muerta que se compra- tod‘os. los:
aiios yes dolorosisimo quesserarroje yedesperdicie ¢l rico tesoro, que
tan 4:manos-enas nos regalala na:iﬂ*ﬁl’t_fza.: n ¥ A0 15" f5e
Pero ;qué otra cosa:puede suceder ﬁ.-y_)l@ un cortisimo tiempo-
hacestado al frente/de fos plantios un,inteligente con autoridad bas-
tante para hacer lo.que conviene? Lo: que debe admirarnos es que!
se-comserve viva unisolol arbol-de cuantos se_han plantado en los
paseos, s¥idndolos entregados esclusivamente 4 manos ineptas |y di-
rectoressignerantesyy eherpo st s, Sh oo oy i ) 1
Y 'si es unabsurdoy como-todos conocen, ‘el plantar drboles:
acudticos e sitios secos , y el arrojar la simiente de los mas dtiles,
mayorthente no teniendo viveros 4 la mano que suministren la plan-
te necesaria paraslos plantioss -ac_uaaito ngasd:gno sera de la severa.
criticas eblque, por falta-de un director instruido en la materia; se’
esten arruimando/ por momentos; las arboledas piblicas' con las po~
das indiscretas cy istempre destructoras: que se practican en é.llns_'.f No>
parece sino que el iinico objeto de esta operacion se encamina 4 sa—
car muchas arrobas de lefa;, auinque para ello ha)fa de sacrtf}carse el
arboladoy: como si el -hcmo_r.maibual,.;la:comod{d&d piiblical y lar
conservacion de los: plantios 'no fueran-mas atendibles que la pron-

1

ta indemnizacion: de los gastos.o i1 L5 (i . ) -
¢ ¢Qué dirin denosotros los forasteros que se:acerquen 4 recono-
cer los enormes destrozos y las heridas incurables que ha causado
el'hacha’en el arbolado de los paseos piblicos, y con especialidad
b del-camino debPardo? ; Qué dirdn, repetimos, al ver que mas ar-
riba d¢ laofuenre del Abanico se terciaron pocos anos hace 4 medio:
cuerpo upos: olmos: viejos: .de .qs:l:-e‘nta\,'cientb y aun de doscientos:
afios de edad ; cuyos troncos; tienen seis, ochoy diez y aun doce
pies de circunferencia? ; Qué dirin .cgando al examinar aquel des-
trozo ‘adviertan que con solo limpiarlos pudieran haber pasado, y
que; dado caso que se hallasen cortidos 6 con m'l:icha lefia muerta
por efécto 'der la ‘edad 'y de otrosimales, era mejor arrancarlos de
cuajo, aprovechar sus gruesos troncos, descep'ar el terreno, y formar
el plantio con plitanos, arces, tilos; ailantos; dlamos blancos ¥ otros;
muchos de que pudieran valerse, si quien’ dirijid la' operacion lo-
conociera?

- La afliccion que nos causa el deterioro, el atraso y la desidia
politica ‘que ‘devasta este precioso ramo: de nuestra agricultura, ‘nos
trde’ & la‘memoria aquellas ideas del sapientisimo Columela, el cual
s¢ admiraba que boscando  sabios arquitectos el que queria ‘editicar
una casa y practicos y esperimentados pilotos el que pensabaen echar
naves al mar, y caudillos probados.en la milicia y hechos & las

TOMO II. v



: ( 154) icult lallegada
armas quien trata'de mover:guerraysola lalagricultuza !:an;ia legada
de la ‘abiduria, y comoj und'.sm-dud'ﬁ.gon 'fl w,cm{e(‘:::aﬁa edxs?-:f

! eimaestyos. U2 flvgar pHol D Asah ". el e A144 10 o1 L
Pu{%ﬁ{c;lnse con éfectd!maestros, para todo; pigaselesibich ;y, di.
seles el Lionor y estimacion ‘debida 4'5us Falentos ;y- solo ‘para lag
cosas de la agricultura se cree t‘le.cual uiera es l).uen(};:: que todosT
lo entienden , y que los que se gd}can 4 ellacestan pagddos con una!
friolera; en una palabraj que son geqtc'-ci‘e menos valfu_-: s1eq StaRt

"En las tertulias, enlas ‘academias ycen Ios:trrbu_n'aies'y_-mnsa;oy.
se habla con entusiasmo de la qg;ridulmm:,‘.pgnh'lguno dﬁﬂ{ de, cono=:
cer que esta profesion del hombre, tan honrada y favorecida en to=
dos los siglos ilastrados y-en todos los PEISE’S"?‘HItQS{ se h:-z visto
en Espafia’ postergada y, siinos es permitido decirlo asi, envilecida:
hasta estos tGltimos afios, en.que los.paternales cuidados del Rey le:
han empefiado en favorecerla y.E;Jnrgrla_',"bOrzaqdf)!ems:\_]anm--es--po?:
sible aquella opinion (equivocada ¢ méximasnociva, por.la; que se.
veia ser mejor recibido de un'paderosoisy de: unhobrbre de: corte)
el mancébo -que cuida su caballo, ‘que ‘¢l agrénomo mas sabio de,
toda la comarea. 1 db OIS Bl : - 1 b

¢ Y estrafiaremos que:con un espiritu tan diametralmente opues=

to & los.intereses del ‘Estado, @ilaisana razon y» &dapolitica, se:
hayaradélantade tan pece en una’ elencia itan | vasta, como dificil,
de aleanzar? Lejos de esto deberemos:admirarno$ mas biende que:
haya habido quiensse»dedique<d und profesion, por la -que habrin
de adquirir tan pecalconsideracion’ como provechol, == 1 40
 Perodejando clamores 4 un lado, y apartando-la vista del triste,
cuadrorque presentancnuestrosiarbolades; pasenibs:4 manifestar ek
métodoi.que debe seguirse paraformar tos pldntios deolmos) ya segr
en los pastos, ¢ ya endasalamedasioprocurandio presentar enseguida,
un sistema uniformey | fl-nregiarda ‘mirarserie: de-operaciones -sencillasi:
De la recoleccion de la semilla, y modo de sembrarla. R

La semilla del olmo se madura desde mediados de Abril. hasta,
la mitad de ‘Mayo, segun-el temperamento, clima y. situacion en:
que se halla. Lassimiente que se-cae del drbolsen-los,tres & cuatro,
primeros.dias shele estar vacia';: peroila queicae en seguida siempre,
es buena; y puedeisembrarse con. satisfaccion, porque regularmente
estard bien granada. Si el terreno en que haya de sembrarse esti ya
preparado, que es lo mejor, se sembrard inmediatamente que se re-
coja. Pero si se hubiere de trasportar; 6 hay que esperar 4 que’se
disponga la tierra, se recojera enjuta, y se estenderd en una cimaras
0, cuarto ventilado, ¢nidando de revolverla todos los dias ‘para que:

no se pudra ni germine en'el monton y antes bien pierda la hume-
dad que naturalmente contiene.
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v Elbstesranpse: prepara del modon queddijimes ef el capitd!d 4.%
tratanidoidé das semillas menuidas:y delitadassy se abten en él rayas o
surcos estrechos de dos-4-tres dedos decprofundidad, por los que se
reparte la; simiente 4 chortilloy se cubtecligesamente, y-se cuida de
limpianjiregariy labran ekosemilleroenne oviioda & voiom ol Lohoam
.1 Luege qié iaces g>sineva’ plantd sesde ddn w14 tierral repetidas
hboiesnd escardaspara mantener hueca;yzremovida la-superficie. De
gstermodo irecibier may oxspoteion 'desabofos: fluidos 6 @manaciones
asmosféricas, que; favoreciendo el brote dedos rinevos arbolillos, con-
tribuyenaio-poco.d que; su vejetaciono sea, mds -vigorosac | El -Bet_L‘a-
ficlaJqarecausan| las (labores-es: tap -importatite camo €l de; los rig-
gosjpero el cultivador :ne debe: desidnidar . tino ni otro. | Ordinariak
uhente 46 rigganhlds fierras: pasadostalgunosdias.de -baberlas dabrado,
dabdsiesstiémpo & quergozea idejaquek heneficio 4 'con. direglo & Ia
estacion yeclima y terreno. Sin embargos es;preciso advertiy (que asi
<comos las: labores serin.mas Witiles euanto. mas .yepetidas, los riegas
debeh-darst con economia,.y jawas, tan:frecuasites (ques porsellos se
erienfuwas iplantasivigiosas, «delicadas ny? powo; & proposiso para vivir
em terrenos Mps §egos y-menos, favorecidos ¢on esreaukilio, En-una
gialabra, o¢1 wiegoiidebei ser taly que-contiibuyd porosu partedque
daplantaidointerrumpa el curso,de suvejetacion , especialmente en
lodiprimeros:aiios dessu vida; pero que no gsceda de funa propor~
viomwmederada. 15 vup chirwem & el sl Bhetios vh Ll
bebiAntesdes cumpliv: ¢l afin. de laisiembra, 6 -bienen el7otofio in=
medigte & ellay: sesacarin’del- somillero todos, los drbolillos que e
hobiesen:logrado, y alimomento s trasladardn 4! ui ségundo plan-
tel, guardando las reglas que para ello dimos emlajadicion al cdpis
tulo +%:Enseste segundo planteksd-eriadero, permanecerin los 4r—
béles hasta que tengan la altural ygrueso. corresgnndiente‘ para po~
aerlosidg asiento en el parage en que hayan de subsistivy y:se lesicui=
dard com esmet0y consultando,asi: para:sw cultivo,. como pararta po-
day, direccion y: formacion, de sii_tradco ;! lds obsbmfbcioneyy;-.re lus
quei quedan manifestadas. en la adicion.al capitiild del -Grecentine,
cologadatentre los.icapitulos 3.y 8:de este terder libro. Tambien
Ppodram vérse las adiciones puestas 4 los capitulos 4.°, 5. y 6.2, pa-
ra. dirigir con acierto la dltima plantacion yi'para‘el régimen sucesi=
vo del drbol. e

) )y 69 6jib :

' sal

asnpisshog vy totedel gl i Ufre Botanitic sl oi
- Deila forinacion y conservacion \de las alamedas p paseos.
d ‘Ea formacion de una buena alameda se puede lograr-de'dos mo-
0s, & bien sembrindola de asiento por las.reglas que tenemos'da-

das en las adiciones anteriores, ¢ bien plantandola de drboles ya
eviados-endos wviveros. ; 1vsr o ool i sl
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. Bl erimero de estos métodos és el mas natuvat;spero no sicpre
‘¢l mas seguro. Por decontado se necesita mayor. uam:dﬁcil c'Ie siniens
‘te, y 'cuidados mas prolijos para su conservacion e 105 pPrimeros
‘afioss y -asi. lo | une‘camo /1o otro' no siempre puede iaplicarse en
" grande. Lo mejor 4 nuestro parecer es'criar lai -1an.tas_r3'ef:e_saria en los
viveros destinadosd e, Arasplantdndola despues al sitio queise de~
termina poblarl Ex ambos casos'es preciso rquerel terreno en'dende
haya de formarse una buena alameda 7sea naturalinente’ fresco, iy
-que goze de alguna humedad, aunque sea poca, pues.de otro mos
-do la vejetacion de‘los olmos serd tarda dy perezosa en losi princis
ios ;| por lo que covdinarlamente: se les- destinan: los terrenos-bajos,
i{ls arroyadas y10s valles intitiles' para lotras cultivosio 1o ¢ 199 {408
- Debe tambidn- guardarse' mucho el nuevo arbolddo del diente de
dos animales iy de las manos delthombre; ‘que por el plater de.des-
truic lo que ottos plantan arrasa‘cuanto encuentra. :&__un?s':y iotits
‘debe impedirseles la entrada en los plantios; pero si e ficil conses
:guirlé. en cuanto & 10s ganados, 1o 1o es:tanto respecto de losonis
‘bres y pues con latimpunidadique!se-esperimenta en: losidglitosidedss
ta clase , ndddrestorba al malvado ‘pard destrojr en- una noche cuanto
erial en’ un afo!su honrado vecino: Si se quiete formar 'la .alaméda
ieon'drboles criados en viveros, podrd’ Verificarse 'su frasplantol desde
-quetenga el arbolillo dés” varas de “altura, y en- estecaso:no habyd
necesidad de cortarles la guia, 4 menos de que el tronco estd miy
torcido. Si‘lo estuvicse , sé lei cortard/poriel paragedel su'tortuosidad
% algo:mas‘bafoisil conviene; peroces- bien cietto que'si el arbolista
-halsahidoudivigitr la plantalen ebcriadero, jamas se encontrardniird
Doles lcon'semejante-tachal, olls s1eq coip 28l colofael g, dot
-+ La distancia del plantio se-arreglard 4 la estension:Jel"terténo
-que haya de poblarse y & la cantidad de planta que haya paraello.
-Si hubiere :muchos drboles disponibles se pondein en lineas;, abriens
do zanjas pararelas que cruzen ekjterteno con um: declive suave, yen
€llas se; plantirdn los drboles ‘de ocho 4 dece pies’ unode otro por
Aodas partes.iSi hubiere pocos podrin plantarse desde wpiince hasta
euarenta pies’ de'distancia, - guardando el mismo érden de plantfo,
4 escepcion. de las zanjas, pues en este caso solo’ se abririmhoyoes
propercionados & la calidad del terreno y 4 la estension de las raizes
del drbol, como se dijo en el capitulo Z" Jo av
En los tres primeros afios se les darin las labores Yy pedas queé .
quedan indicadas en los capitulosanteriores ;uperopasado aquel-tizme
po podrin muy bien descuidarse un tanto, ¥ economizando progre=
sivamente los gastos delas:laboresyy Hegarin: muy prontod subsistir
por si abandonados 4 la naturaleza. Si: la plantacion estq espesa, Ids
mismos Arboles sofocanila yerba, y asi-esta como las ramillds latera=
les que van salicndo en los olmos se secan y.perecen  con: susom=
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bra’y aghorrindase de ‘este mp;do los gasras de I’a po{da. ;
Cuando por falta de suficiénte nimero de’ ar}mles, 6 ‘porque con-
vieme asi al cultivador, se verifica el ‘plantio 4 grandes distancias,
debe dirigirse el 4rbol ¢on mayor cuidado hasta formar su tronco y
copa 5 pero sin olvidarse de poblar con ellos todo el terreno lo mas
pronto posible, llenando los espacios de las-eptrehlas con los reto—
fios y plantas Tuevas que nacieren de las senjrl_las & brotaren de las
¥aizes mias somerasy lo que se logrard dande’al’ terreno algunas la~
bores en la primavera y otofie; para que ‘la semilla que ‘eayere en—
euentre la superficie removida y pueda germinar, y abriende algu-
nas zanjas por las almantas cuando los arboles estan suficientemen-
te arraigados , de tal modo que se descubran_ algunas raizillas ée las
anas s-uperﬁciales ¥ distantes del ’t'ron(f'o; pues por ellas b{maran, y
pronto se llenaran los espacios 6 vacios que hubiere. Ultimamente,
cuando estos ‘retofios ésten crecidos ysuficientemente vigerosos, se
~volverin 4 rellenar las zanias abiertas con la imisma tierra que se sa=
€6 de ellas, cuidando al mismo tiempo de dirigir los nuevos brotes,
y descargarlos con economia de las ramas inttiles para que resulte
un tronco & pie seguido, derecho y bien formado. :
. =Con los olmes ‘que se plantan en loscaminos, paseos, plazas &ec!
se signe’ diverso sistema. Hstos se ponen comunmente eon ¢l objero
de que formen gran copa, -estiendan sus ramas lo mas posibley y
ptoporcionen sombra y hermosdra. En general advertimos que se
guarda poca proporcion entre las distancias & que se plantan y la
que necesita el porte del drbol. De aqui résulra necesariamente que
ceerandose muy luego el plantio, y cruzéndose 'unas con ofras las
ramas ‘de los olmos), se’asombran y perjudican mutuamente ; se 'séca
hoy-una, mafiana ‘dos, y aumentandose el mal por grades, llega
por dltimo 4 'perecer el 4rbol, tanto mas pronto cuanto que para re-
mediar el dafio primitivo entra el hacha del podador, y 'senalando
4 sy antojo lo que le parece, derriba no solo lo muerto y 'lo' que
conviene para aclarar el arbolado, darle ventilacion y penerle en s+
-tado desubsistir mas tiempo, sino casi siempre lo que es mas 1iti]
“y aun 'mecesario para su conservacion. En una palabra, teréian
derriban las ramas principales bajo el pretesto de renovar: el drbol,
solo: porque ven que se les secan las puntas, y multiplicando asi las
heridas sin necesidad , causan derrames), tlceras y lagrimales, por'lo
comun incurables, que desfiguran y arruinan tedo el plantio.

_ Asi pues 'para evitar en lo posible un dafio de tanta trascenden-
cia, nos ha parecido fijar aqui las distancias que corresponden a esta
clase, an:egl:’mdose 4 la naturaleza de la planta, 4 'la calidad de la
tierra y 3 la forma S repartimiento de la plantacion. :

El olmo es un irbol de bastante corpulencia, y aunque ne d
Ios de mayor porte, adquicre no obstante mucha estension y magni-

"
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tud cuando se grin,aislado 6 fiene. campo, sufigiente -pars -alafgar suy
raizes y ramasy y ensancha y-ocupa una grah _c_:ncunte-rencia,: 13
. En este supuesto nadie Pue_:de dadar que stis medros-seran tanto
mayores , cuanto mayor terieno. goze, y Cuanto mas le favorezca la
humedad, situacion y clima. X al contrario, serin menores los pro~
gresos de otro que esté plantado en terreno dnferior ¢ que carezca de
todos aquellos beneficios. Por consecuencia,, en Jgu:h_iiad dé-plantios
es P!‘E_CISO_ que _lOS Pfhnﬁf_.()ls. se pl-athell =4 :Jl'll'ayﬂr{:s: .'dl‘sitan(:fﬁﬁ'.‘q&]g. &05
segu:udos',_-?!ies e5108 4 v_me:ndo, en un_,I;errenn--l;n{fen-m'—_, funca pos
drin adquiric la corpulencia y estension que aquellos: de-forma,
que si por ejemplo, en un terreno de medlan':l calidad 4.y plantando
una sola linea, es suficiente la distancia de veinte pies , en igual for=
ma de plantio, pero en tierra mas s@breaaljente,.ngcesitaré de treinta
4 cuarenta pies pars éstenderse como debes. - | . > G
. Las razones que quédan espuest‘as,con.duce.nwcomo por: la mano
para deducic las miximas siguientes:'1." que si en una derra medias
na, y plantando una sola linea, es suhcwn}‘e 'la distan(fla -de:vcin'te
pies para la vejetacion delolmo , no lo serd si.enila misma- tierda se
plantaren dos filas como para i:()rmar;una-caﬂe; pues &s claro que en
tal caso ogupan.entre las.dos lingas de arboles:plantados ¢l espacio
intermedio , y-no toca 4 cada una de-ellas masque la mitad-del tege
reno imarcado  es decir, un didmetro de diez pies: por-consiguicnty
te es indispensable que por falta de. la capacidad necesaria se enlas
zen y cruzen las ramas y las raizes de ambas filas con gravisimo de-
terioro del plantio; 2. quejconsiguiente & esto:se-haee forzoso aum
mentar las distancias en razon de la--muhiplicidad:.-de-ﬁlgs‘q_ue seiafty -
menten sobre la primera; y 3.° que. este aumento debera guardar la
misma proporcion con la mayor distancia 4 que deben. plantarse los
arboles cuando ocupan una. tierra pingiie y favorecida con el riego
y cultivo. O3 ; W

No decimos por esto ‘que se cambien las distancias 4 cada paso
que varien las calidades del.terreno ; sabemos muy bien que-en un
plantio.de grande estension, es precise que se hallen distintos terraz=
gos mas 6 menos fértiles , 6 favorables 4 la vejetacion. Lo que:acon-
sejamos: es que graduadas_ todas las circunsrancisis--que -comﬂ#en"j'
las variaciones que pueda tener, se forme la plantacion por un;mat=
co: arreglado al porte, tierra € indole de los drboles; pero que al
mismo. tiempe s¢ calculen sus distancias por. los, datos que preste el
conocimiento del terreno en su,mayor porcion; -de mode que sin
dejarlos demasiadamente claros, no esten. tampoco tan, espesos que
con' el tiempo lleguen & perjudicarse mutuamente: defecto qué.,se
nota en el plantio del Prado, en el de la subida desde S, Antonio
hasta S. Bernardino, en los de la Florida, y ea casi todos los de los
alrededores de Madrid. ; b 40l
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En fin, consideramos que pa_ra.la vejetacion Eh_a los olmos, y pa-
ra que puedan wviviticonholgura’ sin \daatse réciprocamente, es in~
dispensable que medie la distanaa.de treinta y cinco 4 cuarenta pies
de una 4 otra planta en tcdo:sentido.. <~

Por estos datos y por las reflexiones que en esta y en la adicion
anterior hemos presentado, (}mdra’_ cualquicra arreglar sus operacio=-
niés, evitar los muchisimos defectos que senotan'en los plantios, y
enmendar 1os abusos de las podas y talas tan mal dirigidas como eje=
cutadas: abusos que por desgracia. se repiten, 'y’ que. la triste espe=~
riencia ‘de muchos afos no ha:sido bastante 2 reformar. Ojald que
con las advertencias: que: acabamos. de hacer se consiga mejoras
la direccion: de, nuestros. plantios y la enmienda de los yerros que se
cometen en esta parte de nuestra agricultura, Gnico objeto que esci=
fa nueSt_r.d,z_'?lo »Y Elﬁ_ﬂ?iq‘ﬁl‘lic{f 4 que aspira nuestro patriotismo. A.

"

By Tlusttacion al c_‘ézﬁtulb. XVIdé los' dlamosiicgros..

Prescindiendo de las pocas dy' no confirmadas virtudes que nuess
trorautor atribuye 4 las hojas del olme ¢ diremos que la corteza de
este drboli es estiptica y austera, y por lo tantq tieneg la. virtud astrin-
gente como: la, de togjg;l. las. p_iap_tas;_ de su familia, aunque. én grado
remiso. La parte interior de diche érgano abunda bastante 'en muci-
lago, de modo que thachacada fuértemente forma una especie de
pasta pegajosa que en qL campo de Carifiena emplean en’ vez de be=
tun para tapar las. conjunturas de las postezuclas de l'as—.-.di’ﬁbas;..y las
rendijas por donde rezuma el vino. Hace pocos:aftos que se ponde-
r6-lavirtud de esta gorteza interior para la curgcionide muchas afec-
ciones cutineas, pasticulavmente herpéticas. D. Hilario Torres, pro-
fesor distinguido y juicioso , catedrdtico actualmente del Real estudio
de Medicina clinica de esta corte, lo ha usadoé con feliz' suceso en
dos distintas ocasiones. Sin embargo, hoy ‘dia ha dééaido'en ‘estred
mo el crédito de- este remedio; sin‘dudd’, ‘en Iﬁi§_-!eﬁn'(3;’e‘pfo, poti o
haber espuestoriconi debida criticallas especies: de ‘enfermedades, ¢l
modo ¥ las circuhstanciasen:que debe aplicarses i . - ., o

Tambien se-ha;ge.ado &n -1=1='1€ﬂedici,n.a- la agua que se eficuentra en’
unas vejignitas que se forman en las hojas de: respltas de la picadura
de tin insecter lemado. pat. Tinco dpiis Ulnj y queé se: ha plicado
iara consolidar las cicatrizes recientes ;'pero en 'la actualidad do se

ace ya uso de este remedio. L. SFLLV )< 5l
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CAPITULO XVIL g1 w
De los bujos 6 boj.f.r. J

No' me acuerdo haber visto ni leido de otro 4rbol que co-’
mience-en b sino el box, y:porque esta letra no quede ansi
diré del box, mas que no porque €l: haga mucho: al propo-,
sito del agr-icultura. Son de la 'natura del arraihan, y aun:
iaaréc':ense mucho enla hoga a los arraihanes negros; mas quie-:
ren airé frio. Hacedse de la madera dellos muy gentiles obras
de torpo, y cajas chicas, bujetas, peines, cjuci,ares,’ , imagines’
pequeiias, y tablas para escrebir muy lisas. Es la madera’
deste arbol de mucha: tura, que es.muy duro,, y: nunca
hiende, muy hermoso, de un color azafranado, y aun tam-
poco le viene carcoma como a las otras' maderas, y tiene en
si tanto peso’, que aunque esté'seco se hunde en el agua. Estos
arboles, por tener continuamente hoja, 'y aun muy hermosa,
son muy buenos y agradables para c‘f_auStras_ de monesterios
y jardines: mascen como digo en tierras muy frias, como son
los' montes Pireneos, y quieren lugares altos mas que lla-
nos 6 valles: no se hacen bien en las tierras callentes; y si
los trasponen se hacen caseros. Puédense plantar de su si-
miente como dije de los arraihanes; mas mucho mejores se’
hacen poniéndolos de barbados, 6 de ramos quitdndoles las’
hojas, 0 de estacas, 6 de pedazos de sus raices, que la natu-
raleza deste arbol es muy buena, y de cualquier manera que
le pongan prende;. y aunque ellos de su naturaleza nascen
en, tierras duras y asperas, sufren buenas tierras.  La madera
dellos, segun Plinio, es crespa y aspera en la raiz, y muy
lisa en los ramos; es'muy mala lefia para quemar, que hace
un fuego mortecino. Las aserraduras del box cocidas en ag'ua'
de pozo, 6 de' fuentes, y lavandose con ella la cabeza,
aprietan la cabeza, y retienen el flujo de los cabellos, y los.
tornan prietos. Pueden dellos hacer paredes ¢ mesas, como
dije de los arraihanes; y si alguna enfermedad tuvieren cfi-
renlos como a ello';s, mayormente se quieren mucho limpiar
y entresacar. Podrénse enjerir en otros arboles, mayormente
en arraihanes, 0 de barreno 6 mesa, y aun de coronilla.
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aumt (EloboX (buwws: serpérvirdisaiLinl) 1planta bienr condcida’de
rtodosy ‘es abundantisimaen muchos parajes:de Eépaiia, particular-
I'nfente’en la- Alcartiary AragongtCatalufia y en los Pirincos. Los es-
Jtrangeros o aprecian: como:meréce, y cuidah ﬁ;;(-:m}sgrs'arlo en sus
-ftiontes ppara savascdesél todorel-partido posible: Distinguense algu-~
Inas. variedades j:peroipbeo interesantes;; . consistiead o todas sus dife~

rencias solo en lasthojas yoensel porte delarbolitol i 2oo00 Lang
Los espaiioles no la cultivamos sino como planta de adorno en

los jardines, huertas, pascos yibasquetes ;' para formanbolas . hiayas,
asientos, mesas, cordones. y.patterres , que recortados con la ti-
jera , mantienen siempre una figura y verdor agradables. Por lo co-
muth nalie’ la’siembra ysino que facan lasplantpdelos, montes, en
idonde mace esp:gnénemrﬁosahmmlés de Sacedany! ,Iii.ll_(? 3 otras
pueblosalbarrenios ;iondiicend Madrid -ctianta se'necesita , -y solo
cuesta el corto precio de ocho , diez 6 docé reales el ciento puesta
en la corte.. 509 % (xod | s pidnil
= No-obstante esto seria derdesear que se prestase mayor atencion
A nuestros montes-de box, ylque siendo tan numerosos ¢ importan-
tes losiusos 'y aplicaciones que pueden hacerse deisus 'maderas y les
fias, se cuidase de limpiar ,.laclarar. y dirijir.algun tanto, los buenas
arboles que sobresalen, y muchisimos otros que sin duda alguna
descollarian si se tuviese de ellos' un poco de cuidado. En el dia
estan del todo abandonados; y es bien doloroso ver cuoan poco apre-
cio se hace en lo general de upq&})rpdugcion gue por si sola pudie-
ra formar un ramo ‘de industria muy considérdble. Nosotros solo la
empleamos en cucharas y tenedores, rudamente trabajados, 6 cuan-
do'mas enalguna qué otra obra'de torneria‘en las capitales; pero
desconocemos otras muchisimas manufacturas 4 que pudiéramos
aplicarla. Por decontado las cajas para el tabaco, las hormillas, cuen-
tas de rosario., espitas .y otras infinitas obras de esta naturaleza, las
pudieran fabricar nuestros aldeanos, si se les diese 4 conocer el sen-
cillo arte con que en otros paises se obtienen. Tal empresa es digna
del Gobierno, pues 4 €l toca fomentar la industria y propagar los
conocimientos utiles en todas las clases del Estado: nada serd mas 4
propdsito para hacer la felicidad ‘de muchos que el que se les en-
sefie 4 trabajar dicha madera, y constrnir con buenas formas las mu=
chisimas obras que con ella pueden hacerse,’ : . :
- Pero si_mirados por estacparte deben ser, interesantes al Estado
los montes de box que poseemos , no 1o serin menos si se miran con
relacion 4 la agricultura. El dtil .aprovechamiento de las lefias que

resulten de las mondas y eatresacas, no es tan indiferente como se
TOMO IL x
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presenta 4 primera vista, y como al parecer quiso decir Herrera,

ues cuando no se necesiten para el fuego, porque abunde el com-

ustible en el mismo distrito, siempre serdn importantisimos estos
despojos para aumentar 'la’ cantidad de '!09. abpneé. Tedo lo mas
gruesecito se reduce 4 cenizas, y las ramillas tiernas puestas algun
tiempo en los establos por cama derlos 'gana_cios, o eclhadas en el
pudridero, y mezcladas con las demas materias que alli se recojen,
aumentarin considerablemente la cantidad de abono; y-el agricul-
tor hallari en ellas un recurso precioso para beneficiar sus, tierras , del
cual carece muchas vezes por falta de noticias. Au: o ol o

Jlustracion al capitulo XVII sobre la virtud de los bojes
por D. M. L.

Nuestro Herrera dice que el cocimiento del serrin de los bojes
impide la caida de los cabellos y los torna negros: no pocos la
han recomendado con el primer objeto: Lentilio quiere haber resti=
tuido €] cabello 4 una labradora con la locion de la lejia en que se
habia cocido el box, y que el pelo que salid era rojo, en cuyo Gl=

" timo efecto parece que convienen - otros. ; Sera posible que el co-
cimiento acuoso del box torne los cabellos negros, y el hecho con
lejias los vuelva rojos? Esperimentos repetidos por profesores jui=
&iosos podran responder 4 esta cuestion.

CAPITULO XVIIL
De los cerezos y guindos.

L'os cerezos son de muchas maneras, y de todos son me-
jores unos que llaman soldares *; porque llevan las cerezas
mas-gordas, mas coloradas y sabrosas; y aun por ser mas ties-
tas y duras son mejores para caminar con ellas lejos mas que
con otras algunas. Todos los cerezos quieren aires frios ¥
tierras hiimidas; en las tierras templadas se crian mediana=
mente, y en las callentes muy mal, y si en las tales no hay
abundancia de agua contina son los arboles desmedrados, y
k fruta muy menuda y mala; y en las tales es bien plan-
tarlos en riberas de rio, 6 acequias que tienen agua, y aun
en todo cabo quieren mucha agua 2. Son mejores en los cer-

1 En otros cabos llaman garrobales. Edic. de 1528 v sipuientes.
2 Sino son tierras muy frescas, Edic. de 1528 y siguientes.



(Géan) . :

Yos, y ‘mayormente si son hiimidos ique en  otro cualquier
sitio; aunque enlos llanos y valles: se crian muy buenc’s,
mas como dicho :tengo: con las condiciones sobredichas. Pué-
dense plantar ‘de sus barbados, 'y-de ramos desgarrados, 'y
aun 'dife wel. Paladio  que> puéstos | ramos dellos ipor  rodrigo-
nes en las vifias se- hacen-buenos drboles, dnde da 4 enten-
der que de’ramos 6 estacos se pueden plantar. “Asimismo. se
pueden plantar ‘de sus mismos cuescos, y dellos nascen muy
ligeramente: mas para ser muy buenos, los tales tienen ne-
cesidad de' enjerirse, porque, comorhe dicho, pocas plantas

randes salen muy:buenas de -simiente. Todo poner o' tras-
poner dellos sera por-medio-del invierno, 1y si fueren tier-
ras muy- frias' pueden diferirlo hasta mediado Enero, esto es
en las plantas, que en los cuescos en toda manera los pon-
gan por Deciembre 6 Noviembre: ya-he dicho como se han

e poner en era, como los'que arriba-he dicho ‘que se plan-
tan 'de simiente;omas 'latal era no ‘tenga estiércol: el tras-
poner y poner:dellos ha'de ser desde ‘mediado Otubre hasta
todo el mes de Diciembre, y si.son tierras frias, como dicho
tengo, por Enero. Quieren los hoyos 'muy hondos, y aparta-
dos unos y otros a treinta 6 cuarenta pies; traspénense bien
los  cerezos: 6: barbados ‘monteses por Otubre 6 Noviembre,
y por: Enero:los chan de enjerir desque: esten bien presos. Ene
jérenserbien ‘ellos en ‘todo: drbol que: tenga gorda corteza co-
mo alamos, 'sauces;, ciruelos, platanos,, castaiios y laureles;
y en estos se lenjeren: de coronilla mejor que de otra suerte,
y ‘los: que :se -enjeren:en  laurel tienen “in sabor gracioso y
genti_l,— aunque: algo amargoso. . Puédense -ansimismo enjerir

e eseudete; y si como he dicho pasan por los cerezos sar-
miehtos , llevarin uvas muy tempranas,. y lo mismo se podra
hacer en cualquier otra fruta mas tardia, mayormente en las
guindas, porserles muy semejantes. Enjérense asimismo de me-
sa, y hanles de’ quitar todo el bello 6 corteza que tiene ende-
redor del enjerto: y porque estos arboles sudan goma, 6
los enjeran antes que comiencen 4 sudar, é despues que han
Sufladﬂ dffl todo; porque de otra manera la gema ahoga los
€njertos st en un tiempo los enjeren cuando ellos sudan. En-
jerense asimismo de cuesco, en. cualquier gtro arbol, -como

dice Plinio del q

ue acaso se enjirié en sauce. Fanse siem-



163))

pre de -enjerir por el _invié(mo, como dicen ‘estos autores; y
es bueno por Diciembre. 'Podrin criarse muy bien: estos ar-
boles en tierras callentes, habiendo mucharagua '24 pies por-
que los cerezos en esto son ‘_contra-riéns‘- de .lb§ _g_pmdps', que
el guindo quieré ‘aguadel :cielo, digo:llovediza, s elicerezo,
delsuclo; ‘que le rieguen yharfen.de! agua Ny ‘contino;
que:si @ Jas cerezas desque -maduran les ll}aeve, todas-.;se
abren y pudren, y si a las guindas Licgan,f,-hacense__berme-}a_is
y muy acedas, y esles mas provechosa aguadel cielo. que
del suelo. Enjérense asimismo desta:manera:para que nazcan
sin: cuescos: tomen! losicerezos .cuandorson novecicos ; y €ors
tenles cuanto.un . palmo -encima ‘de tiexra;, y-hiéndanlos. por
medio hasta €] suelo, igualmente 4 tédas:ipartes;, 'yt siquenles
el tuétano:muy bien con un- cuchilla,. todo hasta: ‘el suelos
esto chechoy tofnenle a; juntar:muy liguabueénte ; §f atarle -y
embarrarle las /juntutas: cortaduraj y:desde:d un -aio-que
esté bienlsanoy soldaday: cortenle ralgormas:bdjo delonde
fue ! la:primera, cortadurayly enjeransalliopuasé espigas- que
nuncahayan llevado fructo, asi naséeran€érezas sin cuescos,
segund dice Paladio y Crecentiho. Pienso . yo quespara que
nazcan sin cuescos; sserarbueno dloque sesdijo-derlos durazs
nos en savice; <y pafd que tengan el cascordel cuescos del*
gado,olo quei-dijelenslas-avellanas: Pueden ztambien’ enjerir
medecinas: en ellos; ‘quessb hienden>un rramdladeseérezoy y
le sacan el miérano, yoen st lugar ponen: escamoneay, ternan
las tales: cerezas:virtud de alargar 6 ablandar el vientre, digo
hacer .cimara; -y sizallinponen lazul'6 cunalguier-otro goloryale
drinidel color quespusiéren, como dice el/Crecentino ; fyico=
mo se hicieres enoestosiarboles 'y sul frueta, crea quie isepo-
dra ‘hacer en ‘otros; arbolessy fructas; y:lo mismio . s hdrd
poniendo: cualesquier buenos “olores 6 sabores, lcoma  dije en
en libroo segundo:en el enjerir - dei las : vifiass Ey>yoqunque el
Crecentino dige .queoses puedens enjerir porpMarzol;i iesto ha
de ser-en las tierrasimuy frias; -y en toda:manera de ) enjérit
sea’cuanto mas  bajo: ser: pudiere.-Quieren sser)muy. cavados,
y muchas veces; 'y si-tienen reviejos: 6 resecosy 6’ ramds 'es*

1 Enls 'éin_: enjerit colorés ¥6 no lo téngo por cierto. -[E dic. ds 159 8_7
siguienfmnnly Mous: ne Chijne w2 O t fob oinildl soib

\



pesos todos Jos ent:esaquen(,_ y lsimpien muy bien; y: si tienen
en si humor, demasiado, dénles un barreno cabe el suelo sos-
layo hdcia arriba hasta el corazon. Si tienen hormigas saquen
zumo de berdolagas, y con otro tanto vinagre echénselo con
un aguatocho ¢, jeringa onde ellas estan, 0 tomen heces de
vino afiejo, y con ellas mojan bien: onde’ estan las hormigas,
y esto se- haga estando el arbol en flor: si les hace daiio el
grande sol, riéguenlos de noche muy bien con agua de pozos
quentes. Para las otras enfermedades que tienen vean en
as generalidades ~de jarriba lo que se-dijo., Estos arboles no
quieren estiércol, antes con ello resciben mucho.. dafio, asi
ello como su fruto: dice Plinio que si les echan cal al pie
maduran temprano; inids no sed viva, porque no les queme.
Dice asimismo Abencenif, que para que madure temprano,
hagan en la raiz un agujéere go;ma,s;;ancho de cuanto quepa
en él un cuesco de cereza, y que le metan alli dentro, y
que es probade asimismo sic xiegan, Jos arboles. con agua tibig
madura mas présto’ su frutas masJosarboles viven poco tiem-
po. Hénlos de hacer tan alto.de pie cuanto un estado, pors|
que; son drboles, ‘peligrosos al coger de la fruta, y no,llos,
dejen subir,muy, altoss |y han de.coger la fruta con, un es
Qlfilﬁnalt‘&..- e tress piesiy: para-que. Ak € ;r.él"bql.'udﬁﬁgai%i[-}lj; haya,
peligro ‘enla: persona que coge la fruta. Tiemen. gstes arbolgs,
mayormente cuando son yiejos,ida, corteza del tronco- tan .gor-
da, que della se puede hacer una cuna, para criaturas, como
dice. ‘Teofrasto -y aun, vasos para colmenas.. Las-cerezas ver-
desablandan el vientre, :digo, verdes. enando, estan,maduras,
y 1o secass yisi con sus cuescos las,comen, hacen -hacer ca-,
mara-de \mafianii ; secas estrifien-el vientre ;. la sombra.del. cerezo,
es muy mala. Dice Plinio: que:en su,tiempo se hagian muy,
m_al los cerezos en Roma 5 Y rastaa;d’o-yg -en: aquella, cibdad
Y:gl;- ,;ogduua.q}eﬂhe:gue;elas: .gﬁrgzas_- romaneseasy qugf asi Jlaman.
Es as qu_&:.éllmn_'dr:m-,;ﬂa_l._lan,mn ier!ciof;m_aslipog._,ll_i‘b;ai que
5. fﬂ:ﬁﬁitfxaé:,-. d¢ :ohde podemos entender--que.con, los tiem-:
Pos se! miydan, las; naruralezas de-las, tierras, y: aun; los 4rbo-
ﬁ ‘que en Otrq 't:iempo: no -se <¢riaban en una ];_igrm_,;*si’ por-.
S;I:I CHOE cléos se -hacen.,‘ con ta;]_; que la tierra ¢, ;Qi'r?‘% no les
sin Prieroonua?os’ ni:pasen:drholes deiextremo;d,extremo;
pasarle por el-medio, porque mejor se vayaigon-
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formando; digo que de ta(l tierra le traspongan 4'otra cuasi
como ella, y asi poco & poco: y en los cerezos trasponganlos
tambien en tierras callentes; y aunque ellos no sean buenos,
planten de sus mismos ramos, y estarin ahechos a ‘sofrir ca-
lor; y enjéranlos de si {nisp1os, y adébarse han, y asi podrin
pasar muchos 4rboles 4 tierras contrarias de' su naturaleza/
La goma de los cerezos deshecha en vino blanco y agua ablan-
da la tose antigua, da buen color al rostro, aclara la vista,
da apetito, y con solo el vino blanco aprovecha contra la
piedra: las' cerezas-engendran malos humores en el estémago,
y lombrices en ¢l vientre. 2 - )

CAPITULO XIX.
De-fos guindos.

Les guindos son una manera de'‘cerezos, y' aun los latinos
asi' los llaman cerezos azedos, y jpor eso:habiendo dicho de
los unos brevemente diré de los'guindos. Los' guindos sufren
cualquier aire 6 callente, 6 frio 6 templados; y en las' tier-
ras effjutas son mejores que en las hiimidas, y en'las arenis-
cas y sueltas son-muy buenos; aunque tambjen se hacen muy
buenos en las tierras griesas, con ‘tal’ quersean sueltas; dé
manera que en todo aire y tierra'se crian bien, salvo en 16
muy héimido, porque ' 'se ‘hacen muyacedas. 'BEstos 4rbo2
les ‘son muy'vivos de su naturaleza, 'y prenden 'y multi-
plican’’como zarzas. Pénense’ de cuescos y’' de ramos, smu=
cho mejor de barbades ‘que de otra suierte: son los mejores
guindos los pequeiios, enanos, copados, y que llevenilas guin-
das gordas, y tanto coloradas; que!tornan en -prietas, y el
pezon corto, y una canal en medio; 'y destas tales han de ‘és-
coger la simiente para poner 6 posturas 6 guindos. Hay unos .
que llaman garrobales, ‘y otros - griegos: Hevan' las rgunindas

muy gordass; -y paréscense ‘mucho estos tales rboles 4 los! ce
rezos en todo; y estos quieren ‘tierra, como dijet de* los ce-
rezos, que-‘aunque se hacen buenos en cualquier tierraique
se riega, muy ‘mejores son' en tierras frescas no faltindoles
agiia, y enjérense bien en ellos, y asimismo todos los otros
guindés: yaun madura la fruta mas temprano asi enjertos
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segund he dicho arriba. Son tan vivos les guindos, que aun
las puntas dellos soterradas barban y prenden; rehuyen estos
“4rboles de tierras duras; enjérense de todas las maneras de
enjerir que tengo dichas. En estos drboles caen pocas enfer-
medades, porque ellos no son delicados; y si algunas tovies
ren, miren para ellas los remedios que he dicho. Las guin-
das mientra mas maduras son mejores, lo cual no es ansi en
las cerezas, que si pasan de maduras luego se pudren. Las
guindas son mas saludables que las cerezas: son muy con-
trarias 4 la flema y célera, que luego la cortan y deshacen:
hanse de comer de mafiana, y primero que toda vianda; y
asi dan apetito: dellas son meaores las menos acedas, ¢ guar-
danse muy bien pasadas al sol, y ansi son muy buenas para
los que tienen tercianas, porque quitan mucho la sed, y
contra la célera son muy buenas, como he dicho. Estos ar-
boles se hacen buenos en las vifias, y quieren ser muy ca-
vadas, y labrados y limpios; y que les quiten todos aquellos
hijos 6 pimpollos que echan por bajo y enderredor: quié-
rense sembrar G plantar espesos.

ADICION.

La semejanza que se observa entre la hoja, flor y fruto de los
eerezos y guindos, y en todo su porte, manifiesta su grande afini-
dad 6 parentesco natural. Los botinicos los consideran efectivamen-
te como una sola especie, uniendo 4 su género otras muchas plantas
que son absolutamente distintas 4 los ojos del cultivador. Asi Lineo
los colocé en su género prunus, junto con los ciroleros y albarico=
ques, denominandolos prunus cerasus.

Nosotros, siguiendo los principios recibidos.en la jardinerfa, de-
bemos considerarlos ¢como Herrera, es decir, como dos plantas de
especie distinta ,'de las cuales han resultado por el cultivo algunas,
variedades que-se distinguen entre si. por el colors por el gusto,,
grueso y dureza de sus frutos. Sin embargo de lo cual, y de que
én la presente obra se hallan colocados en capitulos separados , tra—
taremos de ambas especies en una sola adicion , consultando la bre-
vedad.

El cerezo se diferencia del guindo en que es generalmente mas
alto 'y mas robusto : sus ramas son gruesas y rollizas; y hasta las
mas pequedias afectan, como el todo del 4rbol, la figura piramidal:

OJas son carnosas y aovado-oblongas , y notables por una especie
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de rizado & crispatura que presentan en sus superficiest los frutes
son mas & menos gruesos, acorazanados, y por: lo genc_ra{..gpn un
surco bastante marcado que coge toda su longitud : la edrne es casi
siempre firme , dulze, 'y mas 6 menos seca. 3 1S
~_Los guindos se aproximan mucho en la totalidad de su porte 4
la figura de los. cerezos; pero siempre son mas pequenos J’ menos
robustos: sus ramas principales, en mayor nimero que las del cere—
20, se abren y ‘separan entre si, y las de segundo 'y “tercer ‘Grden
formari 4ngulos muy " obtusos; en ‘tanto ‘grado, que por esto y por
su debilidad ‘se'caen ‘hicia abajo, y los 4rboles jparecen achaparrae
dos: las hojas noson tan grandes ni tan carnosas,como lds del cere~
20 ; pero sicmpre mantienen un verde . mas oscuro: son lisas y ao=
vado-lancecoladas ; el fruto es redondo, la carne tierna, y el jugo
en que abunda ya icido, 6 ya dulze, 4] bien” paiticipasde ambos
principios en divétsas proporciones.” Parece indudable que los cere~
Zos y guindas son drboles indigenos de: Earopa, paesto que g¢ en=
cuentran silvestres ¢on abundancia en las montafias altas, en todala
estension 'de su continente,,y en particular en las de nuestras pro+
vincias septentrionales. El cultivo los ha domesticado, y la constan~
te aplicacion de los.cultivadares nos ha enriquecido con la porcion
de variedades que poséemos en ambas esp_ecies.l, _ P T
El infatigable Iguhamei en su tratado de los‘arboles frutales, ha-
blando de los cerezos propiamente-tales, los divide en dos secciones.
En la primera comprende los/cerezos dé carne fundente y fofa, yen
Ia segunda abraza los que la tienen firme, quebradiza y muy azu-
carada. En la seccion primera describe hasta seis variedades; y én la
segunda habla solo de tres. Las guindas las coloca en una sola sec=
cion, y senala-hasta diez oy siete variedades y subvariedades
distintas. ou - uz:h.ohnsios i g G ol
Nosotres poseemos todas 6 las mas variedades:de guindas y ce=
rezas que describe este célebre natiralista y sapientisimo agricultor;
pero no conociéndosé de otro modo que por los nombres comunes
de mollares'y garrafales’, 6 bien.con el particular que les dan en
los pueblos de donde se trajeton, 6. de aquellos en que se crian las
mias ‘famosas,  fos vemos en la-necesidad de omitir por ahora sus
déscripciones 'y nomenclatura, respecto’ 4 que nunca podra” conve~
fit la que pudiéramos presentar con' los diversos nombres recibidos:
entre los cultivadores de cada pueblo. n! o
“ Repetidas vezes hemos manifestado la- necesidad que tenemos de
arreglar la sinonimia de las preciosisimas y casi inumerables castas de
frotas que poseemos los espafioles; ordenando un tratado ‘completo
de'sus descripciones, al modo del que public en Francia el ilustre
agrénomo que acaba de citarse ; pues solo asi podrin generalizarse
los conocimientos, propagarse las buenas especies,y patentizar al
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mundo conocido, que la Espaia enriquezida con cuantos dones ha
producido la naturaleza en _toda la redondez de la tierra, nada tiene
que envidiar 4 los demas reinos. ; JufaD

Ya hicimos ver en la adicion al capitulo 11 que no podri lo=
grarse un bien tan grande hasta que realizindose las benéficas miras
del Soberano, se establezcan las escuelas y citedras de agricultura,
haciendo que esta empresa, tan absolutamente necesaria, la tomen &
su cargo los profesores y maestros de ellas, pues correspondiéndose
unos con otros, todos los encargados de la educacion agraria en es-
tos establecimientos, podrin llevar al cabo unma ebra tan grande en
si misma, como de conocida utilidad para los progresos de la ciea~
cia y de la economia rural. :
X Eos cerezos apetecen el clima fresco, y convienen para su culti=
vo los terrenos ligeros y calizos. La mucha humedad les perjudica;:
pero vejetan con lozania en donde gozan de labor y frescura.

Los guindos resisten algo mas que los cerezos el esceso de hu-
medad, y viven con mucha robustez en los climas frios y terrenos
elevados. Unos y otros se multiplican ficilmente por medio de sus
semillas y por i'os barbados que brotan de las raizes. Ambos méto—
dos son muy: dtiles en la jardineria; pero lacrropagacion de simien=
te es siempre preferible, pues ademas de poder conseguirse con ella
nuevas variedades, proporciona 4arboles mas robustos y vigorosos
que el barbado, especialmentecsi se siembran de asiento en el sitio
en que hayan de permanecer: © .

Si se desean nuevas castascno las injertarin hasta que froctifi=
quen ; y si al mostrarse el fruto no.correspondiese 4 los desecos del.
cultivador, entonces los pueden injerir de aquella variedad que mas
agrade, y en poco tiempo lograrin sus deseos. Mas si no se quicre
sacrificar el tiempo, S no interesa la adquisicion de nuevas razas,
tanto como aumentar las ya conocidas, los injertarin cuando aun
son chiquitos, y adelantardn mucho para la consecucion de sus fines.,

Aconseja Herrera que los cuescos se siembren por Diciembre,
Noviembre & antes. De cualquier modo que esto se entienda, resul-
ta una equivocacion. Los huesos de las guindas y cerezas deben sem—
brarse en el mismo momento en que se sazonan , y se come su pul-
pa, sea cual fuere el terreno, clima y situacion ; siempre conviene
hacerlo asi, ya se siembren de asiento en el sitio en que hayan de
permanecer, O yaensemilleros, para trasponer despues la, planta que
resulte, segun lo esplicamos largamente en la adicion del capitulo 4.
.. Asi los cerezos como los guindos reciben igualmente bien los
;"Iﬁ‘:;a de cachado, escudete 'y cafiutillo. El primer método es

_ge : 0.4 los 4rboles gruesos; y en este caso es muy conducente
que las puas del injerto lleven consigo la dltima yema de la rama, d

sea la terminal de la barilla que se va i injerir , con mas otras dos &
TOMO 1I. ¥
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tres yemas de las mas bajas € inmediatas, porque de estas deben sa-
lir 16s brotes y ramas mas vigorosas y bien formadas. El injerto de
caiutillo y de escudete son aplicable’s dlos arboh_ﬂqs nuevos por las
causas que ya se han dicho en el capitulo de los injertos.

No insistiremos en refutar aqui los errores de los antiguos, so-
bre la posibilidad de injertar unas en otras las plantas de distinta in-
dole ; bastando lo espuesto en el capitulo 8.° para rebatir cuanto se
dice en este. Solo anadiremos que cuantas vulgaridades y estrava=-
gancias se notan en la preciosisima obra del Herrerg,_no son ‘propie=
dad suya, sino hijas legitimas de los autores geoponicos de la anti-
giiedadj: cuyas obras tuvo 4 la vista. En casi todos los capitulos se
Ieen una porcion de desatinos sobre los medios de cambiar las for=
mas y calidades de las frutas, hacerlas mas tempranas &ec. En este,
apoyado de la autoridad de Paladio y del Crecentino, aconseja que
Eara lograr cerezas sin hueso se ha de sacar el tuétano del arbol,

endiéndolo por medio. Viéase pues si en una cabeza tan bien or-
ganizada como la de Herrera podria caber tamafo disparate, y si
el hombre que tenga, no digo la mas minima idea de Ia fisidlogia
vejetal), sino solo ojos , se acomodara con esta doctrina, cuando ve-
mos que un 4rbol; aunque se le haya podrido y descompuesto no
solo la'medula, sino toda la parte lefiosa de su tronco), vive y frue-
tifica' del mismo modo que antes, sin variacion alguna en sus frutos.
Con efecto, nadie podra convenir con dichos autores en lo que pro-
ponen sobre este punto, ni Herrera lo sanciona tampoco. El fue un
sabio, y como tal nos dejé en su obra los preceptos mas aventaja=-
dos. Entre otras muchas cosas, de que hablé con el mayor tino,
merece llamar nuestra consideracion la regla que nos da en este capi-
tulo ‘para laiemigracion y aclimatacion 'de las plantas exdticas, lle=
vandolas por grados y con la mayor pausa de uno 4 otro territorio,
y de uno 4 otro clima. Y suponiendo 4 los cerezos comprendidos en
esta clase, dice: ,,Ni pasen drboles de estremo 4 estremo, sin pri-
n-mero pasatles por ‘el medio, porque mejor se vayan conformando:
» digo que de tal tierra le traspongan 4 otra casi cc: ‘o ella, y asi
»poco a poco &e.”

-/ Por iltimo, advertimos que ni los guindos ni los cerezos deben
podarse, ni de ningun modo se les han de causar heridas ni derra-
mes’, porque con ellos perecerin: ambas especies aborrecen la poda-
deta igualmente'que la esclavitud:; aman la- mas entera libertad, y
por lo mismo los deben criar aislados, y jamas sujetos; basta lim-
piarlos de las ramas muertas, deda goma y de los insectos que sue-
]'.En"'ai'taearlos:: por lo demasisu cultivo  consiste en darles algunas la-
bores, y cuidar de que no los desgarren ni estropeen al tiempo de
coger el fruto. A, ;
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I!ulttmcz‘on,xﬂa.f capitulos XVIII y XIX sobrelas prapfédadg;
.de los cerezos y guindos por D. M. L. .

En la ilustracion al capitulo 9 de este libro dijimos que el
guindo, el cerezo, el ciruelo, el durazno y otros drboles pertene~
cen 4 una misma seccion natural; y hicimos ver las propiedades ge-
nerales en que convénian todos. En la ilustracion al capitalo 21 di-
remos con alguna mayor estension las virtudes que se atribuyen
los frutos agridulces de todos estos drboles, y asi nos ahorraremos de
repeticiones fastidiosas, remitiendo por consiguiente a nuestros lec—
tores 4 dichos dos capitulos para la inteligencia de¢ lo que dice el
autor con respecto 4 las virtudes y cualidades de las fratas de que
se trata en los capitulos 11, 18, 19, 21y 23. ? :

La agua de guindas destilada estuvo en otro tiempo muy en
boga ; es agradable, y se empleaba como cordial. No faltaron mé-
dicos juiciosos que observando tenia mucha semejanza con la del
luroceraso , opinaron seria perjudicial particularmente en los nifios,
4 los que segun Mead produce convulsiones; asi es que la proscri~
bieron, y hoy dia esti ya desusada. |~ : ;

No veo hecha mencion de la virtud que atribuye Herrera 4 esta
agua para quitar las telas que se hacen en los ojos, y 4 fe que me-
recerian repetirse los esperimentos. : _

Tambien es digna de atencion la virtud que el célebre Tissot atri-
buye 4 la infusion acuosa de los pedinculos.del cerezo para la cura-
cion del catarro inveterado. L. : i

CAPITULO XX

De los castatios. =~ :

|| ol

. y buiis :
Los. castafios son de muchas maneras en la hechura y me-
jorfa de los frutos; mas todos ellos en esto se parescen, que
quieren tierras frias, y aun en lo algo callente se crian, con
tal que sean tierras hQimidas, aunque se riegue cuando fue-
re necesario; porque con la estante mucho daiio  rescibefs,
porque se hace un cieno que podresce el arbol. En los wa-
lles 6 cerrosise hacen buenos, y lugares airosos mas que en
los llanos, mayormente si los tales cerros 6 altos estan hacih
el cierzo; porque estos drboles mas quieren sombrias que so-
lanas, salvo si no son como digo tierras frescas. Quieren tier-
ras flojas muy sueltas, que casi parescan arena s mas.no quics
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ren arena; y tambien se crian en un légano himido, 6 en
ainas pizarras hlimidas y que se desmenuzan entré manos,
No pueden sufrir barrizales, ni arc;ll;.:us, ni greda_s, ni nin-
_guna tierra gruesa, dura ni pegajosa, ni seca demasiadamente,
"Estos arboles se pueden plantar de ramo y de los barbados
que nascen al pic del arbol; mas estos no salen t?.n'buenos,
ni asi tan frutiferos como los que se ponen de simiente; y
por esto, segun dicen estos autores, es lo mejor poner las cas-
taiias, porque lo uno salen mejores drboles, y aun que mas
ligeramente se henchira un monte de los que de simiente
se plantaren, que de los barbados que salen de las raices; y
aun los que de los tales ramos 6 barbados se ponen, para
hacerse buenos tienen necesidad de enjerirse, lo cual ne
tienen los que de las castafias pusieren: no digo yo que es-
itos tambien enjertos no sean mejores; pues que todo arbol
enjerto mejora mucho la fruta, como arriba he dicho; y
puédense trasponer - las plantas por Noviembre. Pues para
plantar las castaitas han de hacer lo siguiente: han de es-
coger las castaias de las mejores, mas gordas, muy sabrosas,

de unas que de su natural se mondan y quedan limpias de
i'; cascara interiors; sean bien. gordas, porque de las menudas
6 no nascen, ¢ se hacen las plantas muy desmedradas; y me-
jores son de unas redondas que de las llanas; y porque mu-
chas se pierden que no nascen, es bien que aparten buena
cuantidad dellas, ¥ sean, como he dicho, de drbol que mu-
cho cargue de fruto, aunque en cada erizo lleve muchas
castafias y buenas; y estas tales pénganlas 4 enjugar a la som-
bra en algund cabo enjuto, y desque esten enjutas amon=
tonenlas en algund: cabo apartado y enjuto; y clibranlas bien
«<on arena de rio; y dende en treinta dias quitenles el arer
ma, y échenlas en una caldera de agua fria, y las que na-
-daren son vanas, y hanlas de quitar; y las buenas y sanas,
que estan macizas, vanse al fondo; pues luego las saquen,
7y tornense a enjugar y cobrir de arena como antes; y dende a
otro tanto tiempo pruébenlas como dicho he, quitando las ma- -
las y guardando las buenas; y dice el Crescentino que esto
s¢ haga dos 6 tres veces hasta que venga el tiempo en que
se han de poner: otros las guardan en cantaros con su are-
na. El tiempo, de ponerlas gs.por todo €l mes de Noviem=
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bre y de Diciembre, y aun por Enero; y si son tierras muy
frias “es bueno desde mediado Hebrero hasta mediado Marzo:
y' para esto ha de estar la tierra muy mollida, y cavada bien
hondo, y hecha como sulcos bien hondos, que es mejor que
no en eras, como los arboles que he dicho arriba, y sea en
tierra algo acostada, porque mo pare el agua alli, que Jos
pudre mayormente antes que nazcan, y al/h I_os pongan. Dice
Plinio, que les han de poner de cuatro 6 cinco juntas, Y la
punta vaya hacia arriba, y ct’lbranl:_ls algo de tierra, y pon-
ganles unas caiias alderredor; y si ponen ciada castaiia  por
si, junto con cada castafia pongan una vara 6 cafia para que
sepan onde estd, porque se quiere mucho limpiar de las yer-
bas. La tierra onde se han de hacer los tales sulcos para poner
las castaiias, sea muy semejante 4 aquella en que se han de
trasponer las nuevas posturas, y sea algo hiimida y enjuta, y
no le echen estiéreol, que este-arbol no lo tiene necesidad ; y
si alguno echaren, sea muy podrido y viejo, y muy mezcla-
do con tierra, que no se conosca casi haber estiércol, y sea
de vacas. Hanse de cavar cuando nuevos mucho; y el tras-
poner no sea hasta que hayan dos afos, y vayan bien hon-
dos los hoyos, porque echan muy honda la raiz; y acaesce,
como dice el Crecentino, quererlos poner en tierras que siem-
bran pan, aunque mal 'se’ hacen en tales tierras si no son
livianas 'y flojas. En tales lugares traspénganlos ralos, y mon-
denles las ramas bajas que suban altos, y no asombran la
tierra, y vaya por sus lifios, como dije de los arboles en que
se arman las vides &c. en el segundo libro, onde traté de las
viiias: hanse de trasponer 4 la primavera. Mas si son para
poner‘en monte para’ que de solo. castaitar aproveche, vayan
mas espesos, porque tambien, allende de haber mas arboleda
por estar ansi, hicense mas derechos y mas altos, y de mejor
madera; mas no 4 menos de cuarenta pies del uno al otro,
y dende 4 un afio que estan traspuestos los monden y qui-
ten. todos los ramos  bajos ; para 'que mejores se hagan 'y
mas. altos. Echan estos arboles muchos pimpollos al pie y 4

s raices, y en algunas partes los tumban como mugrones
de vides, para que bien barben y trasponerlos 4 otro cabo.
E] podar y limpiar de los arbolecicos, y aun de los grandes,
&s bien que sea 4 la: primavera. Estos arboles se pueden en-
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jerir de coronilla, 6 escudete 6 caiiutillo mejor .que de otra
manera; y porque ha de ser el enjerir por Abril 6 Mayo, es
bien que guarden las puas, como arriba he dicho. Dice Pa:
ladio que se pueden enjerir almendros en castafios: esto sera
de cualquier manera destas tres qie’ he: dicho- mejor que de
otra alguna; mas seria necesario que ‘el tal castailo esté en
solano, porque el almendro quiere sol, y tierras callentes. Yo
de mejor gana enjeriria cerezos en !castanos, porque entras
mos son arboles que quieren tierra fria; y para que cualquier
enjerto dure mucho y lleve mucha fruta, han de ser los ar-
boles en algunas cosas muy semejantes: estos dos, a lo menos
en esto, se parescen en: mascer y criarse mejor en tiegras frias
que en callentes, 5y aunlas;tales’ .cerezas seran: algo mas tar-
dias enjertas en castafios ciue en sus arboles; 6 .sera bueno
enjerir frutas tardias en ellos, como ‘peras invernizas, y pe-
razas y camuesas, que tambien quieren. tierras frias y frescas;
y el enjerir dellos sea tardio cuando sudan las cortezas, que
se despide bien la cascara. Si toman las puas del mismo ar-
bol, y las enjeren en-el mismo: castafio, seran muy mejores las
castafas; y mientra mas veces las enjirieren, tanto seran muy
mejores, como cuenta Plinio del castaio que enjiri6 del
mismo, digo de sus puas, un caballero llamado Corelio, y sas
li6. muy mejor que el primero; y desque él muerto un criado
suyo torné a enjerir aquel que estaba enjerto con su misma
espiga, y sali6 muy mejor fruta que del primero, aunque
no cargaria tanto como antes. Enjérense bien en sauce entre
la corteza; y los que en €l se enjieren vienen algo tarde, y
desta manera se enjeriran en 4lamos blancos y en otros rboles
de su manera, y asimismo en nogales y hojaranzos. Si algunas
enfermedades tovieren, miren lo que dije arriba en las reglas
generales. Cuando son grandes no tienen necesidad de cavar-
s¢y aunque no les hara dafio; mas cuando chicos, quiérense
cavar muchas veces y mollirles la tierra. Si los cortan 6
chapodan brotan mucho .y rejovenescen; y- aun' en muchas
partes, onde suelen armar las vifas en alto, mas se aproves
chan de los castaiios para de sus pimpollos hacer rodrigones
y madera para armar; las vides, que para fruta; porque la
madera dellos dura mucho so tierra' y en agua, y esto ha-
cen onde vale cara la otral madera; 6 no la pueden ‘haber:
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No estan de: coger las castafias antes que ellas comiencen 4
caer de sus erizos, y entonces las avarean, y las que caen
con sus erizos es bueno amontonarlas asi, y esten ansi al-
gunos dias, que ellos se abren; y aun dice el Crecentino
que estas tales se guardan mas tiempo ver_des,: mas si fuese
lugar cercado, onde puercos ni jabalies pudiesen entrar, muy
mejor seria para el arbol, y aun las castanas serian mas sa-
zonadas, que ningun arbol madura juntamente su fruta; y
aun serian sin costa y sin peligro de los que avarean dejar-
las caer, y entonces estan de sazon cuando. el erizo se abre
de su gana. Las castanas son de grande mantenimiento y subs-
tancia, y dan grande: fuerzas; y aun en muchas-partes, como
es en el Delfinado, hacen pan dellas, secandolas y moliéndo-
las como trigo; y su harina es muy sabrosa, y aun comida
de maiiana restrifie el flujo del vientre: gudrdanse muy bien al
humo en sarzos, y si comen muchas. dellas engendran gruescs
humores y melancélicos en. el ‘estémago,.y opilan las venas:.
Asadas se ablandan mucho, y pierden aquella malicia que
tienen, y son buenas sobre mesai’ que asientan el vémito, re-
posan el estémago, y ayudan a digerir y orinar, y confortan el
vientre. Ellas son recias de digerir, y mas a los que son de com=
plexion flegmatica, salvo comidas con miel 6 azicar antes de
toda vianda: cuanto crudas son dafiosas 4 los que tienen tose,
tanto son provechosas apiladas y bien cocidas; y asi callentes co-
midas de mafiana con miel,; y asadas, son de buena digestion.
Quien come muchas, mayormente cochas, le acedan el estéma-
o. Si de la harina dellas y cebada 6 centeno amasado con vino
6 vinagre puesto sobre alguna hinchazon: de las tetas, les hara
gran pro. Son tales y de tan grande mantenimiento las cas-
tanas, que dice Galieno que despues. del trigo dan mas subs-
tancia'al cuerpo que otro nil_lgu'n pan, y los puercos que con
ellas cet?an son de' muy sabrosa ‘carne, y mas que los de be-
llota. Si queman las cortezas de'las castafias y las Lacen pol-
vos y las ponen con arrope 4 las criaturas en’la cabeza, mul-
tlph'c:m el cabello, ylo mismo hacen sus ho'jgé:‘y los. erizos,
G“i‘fdan§e bien las. castaiias verdes cubiertas de arena, y en
c‘;sgggfnggzpé Las' cascaras de d?ntrt:l), que estan junto, con Ja
!, cocidas en agua llovediza 6 de fuente, yque gaste

la tercia: parte, 'y bebiday restrifie el flujo -del vientre. La soms
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bra de los castaiios es tan éalz y pesada queaun destruye §
las otras plantas que estan debajo del. La madera del casta-
fio es de grande tura, ansi para so tierra como encima, y nun-
¢a se carcome ni tiene otros gusamllos, y s muy singular
para maderamientos de casas, y aun para agua es buena que
dura mucho; y por ende de castaiios se h.aceu bue_nas cana-
les de molinos y buenas cubas para vino: dice Paladio que no
tiene otra tacha sino ser pesada madera. De los castaiios se
hacen buenas varales para avarear otros arboles, como son
nogales, olivos y encinas. El agua que pasa por las raices
de los castaiios es muy mala y crudia, y hace papos; y aun
los castafios 4 quien no toca agua llevan mas sanas las cas-
taitas, mas sabrosas, y guardanse mas tiempo verdes y sin gu-
sanos, que si la tierra no es muy seca onde estan, mucho
dafio les hace el agua. Estos arboles se queman pocas veces
del yelo, por eso son buenos para amparo de los que se
suelen helar, poniéndolos de aquella parte donde helarse
suelen.
ADICION.

Habla Herrera en este capitulo de solo el castafio comun & de
fruto comestible que abunda en Espaiia, especialmente en las pro-
vincias de Catalufia, Aragon, Astirias, Granada, Galicia y Estre-
madura, ‘no habiéndose” propagado todavia en Euaropa, cuando ¢l
escribia, la especie de castaiio que llaman de Indias. Nosotros hare~
mos primero algunas observacienes acerca del coman, y despues
supliremos su silencio sobre el de Indias, reuniendo en esta adicion
ambas especies, pues aunque en el dia no se da aplicacion 4 los
frutos de la segunda, y por lo general se desprecian del todo, no
puede ser indiferente 4 la agricultura una planta que, 4 la hermosura
de sus flores y gallarda disposicion, reune un producto nada des=
preciable en lefas y maderas. : ;

El castaio comun pertenece 4 la clase 21, érden 8.9, del siste=
ma sexual, es decir 4 la monoecia polyandria, cuya clase compren-
de todos los vejetales que tienen las flores masculinas y femeninas
en un mismo pie, pero separadas entre si. Por esta circunstancia lo
redujo Lineo al género Fagus, esto es, 4 las hayas, y le denomind
Fagu.r castanea. :

En . el castaio comun, ‘asi como en todos los demas 4rboles y
plantas de cultivo, se notan muchas variedades obtenidas 4 beneficio
de los trabajosos cuidados del hombre. Los caracteres, que por lo
general las constituyen, se toman del mayor ¢ menor grueso de los



(Cmm) -
frutes ; delaprecocidad €n m-adura’r 6 sazonarlos, d-el- porte total
-del arbol:jsdel recorté, figura,itamaio y colorde las ht)]a_ts & oes;
ero si bien son dignos de atencion los caracteres que residen en los
?rhtos- mas ‘escojidos - deben ser in-dif'eren.te's al cultivador las demas
notas que observan dos aficionados y cutjosos,, c_uando no sean ne-
‘cesarias para: distinguir las castas ravas. Asi, rigorosamente ha_b{ando,
-no-distingnimos encagricultara:mas que des especies de. castaiio, que
-son el 'silvestre Gusin injertar; y eliinjérto 6 cultivado: el primero es
el que produce la castana llaniada.’re.gw’_dan_;:, pequeitita , de color
oscuro, dsperaj y cuya ciscara, 6 piel interior, penetra por muchas
partes dentroi:de la misma. frota: el segundo da los frutos mucho
‘mas gruesos,. jugosos az’ucaradqs-—, yosin el enorme d\-’,fﬁl&‘.l‘ﬂ.d%’.l&&
bravias, es:deciry limpias: en’su-interior de la piel 6 cuticula que
las cubrey siendo esta propiedad el cardcter principal que las dis=

tingue. ; i  epadiie
Para emprender en grande los: plantios de castafio, es de suma
importancia tener presente el objeto principal & que se dirije su cul-
tivo,, puessegun sea este, asideberd proceder elicultivader: Siise pre-
tende formar un bosques‘para sacar, de €l grandes piezas d¢ madera
ttiles: para obras de construccion ;. para los artefactos y para los edi-
ficios, se! pneden sembrar desde luego con el arado, usando del mé+
todo que dijimos en la adicion del capitulo 4.° cuidando que las
‘castafias queden colbcadas en el fondo del surco, en lineas rectas , y
‘de unolé:dos ipies ide distancia. Por este:método necesariamente han
-de nacar: espesos -los drbolillos; pero €l inconveniente se remedia,
aclarindelasspoco 4 poco.en los afios sucesivos, ya'séa sacandorlas
plantasique se mecesiten para: plantar nuevos.terredos ;L reponerd lis
marras , ry‘poblar los claros que tuviere el bosque , /6. ya cortande
todolo superfluoy'dafado y rofioso que pueda impedir los medros
de las plantas itiles. En Jos ocho! afios primeros pueden’ aprovecharse
las sobrantes;-sacindolas con todas sus raizes, y empledndolas ; si es
necesario en nuevas plantaciones ; pero pasados estos, ya soloapros
vecha su lefia y madera para los'usos conocidos. Las entresacas, cortas
y mondas deberin empezarse 4 los tres & cuatro afios de su siom=
bra; y repitiéndolas despues de dos en dos, '6.de tresien;tres afios
se continiia siempre aclarando el bosque; hasta dejar cada drbol 4 la
distancia-de: veinte/d treinta pies uno:de otro;en todas direcciones:
Encel caso de-que tratamos: no hay mecesidad:de injerirlos; pues
como el principal objeto no es'el fruto; sinolograr buenos troncos,
¥_piezas parala construccion, iseprocura siempre iquesel mimero-de
pies sea el mayor posible, 4'cuyo fin conviene -dejarlos-espesos para
que crezean derechos y snban 4 grande altura. Sin embargo, no por
eso dejard de dar el plantio algunas castanas, que podrin servir lpara
hig~

alimento y cebo del ganade de cerda. Si para la siembra se hu
TOMO II. ; z
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ren elegido castafias buenas de fnrboles_ injertos , siempre 5“-‘"5“, me-
jores las que produzca el nuevo castafio; y de este modo serd do-
blemente #til la plantacion. nee.

Cuando el plantio ¢ siembra del castanar se dirije 4 aprovechar
el fruto con preferencia 4 las maderas, es f“dlsi’?““bl_e ponerlos S
mamente claros, hasta dejar cada planta 4 la distancia de sesenta 4
ochenta pies, injertindolas todas 4 su tiempo por los métodgs indi-
cados en la adicion al capitulo 8.°, pues es constante que sin inje-
rirlos producirin castafias mas pequeias, dsperas y de mala calidad.

Nuestro Herrera ensefia, con el tino y sabiduria que le caracte-
rizan ; cuanto se necesita saber para criar' y conservar este precioso
4rbol ,senalando con la mayor cPortunidad la tierra,.los aires y la
esposicion ‘que convienen 4 su vejetacion ; previniendo asimismo ‘casi
todas las demas operaciones de la siembra, plantacion, poda y cul-
tivo. Pero adoptd con demasiada docilidad la doctrina de Paladio,
del Crecentino y otros autores antiguos, respecto al modo de pre-
parar las castafias para la siembra, y no dejé tampoco de caer en la
necia-mania delos:ihjertos raros ; cnando.dice :que en:los castafios
pueden injertarse los almerdros,: guindos &g Nosotrosino nos de=
tendremos 4 demnstrar la ‘inutilidad de-semejantes operacionesy ha-
biéndolas ya'refutado en el citado capitulo 4:° y en la-adicion del
8.° y siguientes. ' ' b a1

Muchas vezes hemos manifestado que los: plantios' mas “tiles:
permanentes son los que vienen'de semilla; pero si-en;todasilas clas
de drboles es ventajoso seguir el métoda de las sfembrasy emlos cas-
tafios es casicindispensable, pues ya sea ‘que:se arranquen lab plantas
de los grandes bosquesy ‘6:ya se saquen de las  que se crian enlos
viveros , prenderin y atraigarin bien cuando se trasplanten , si proe
vienen de semilla.; No asi las que salen de barbado; ique por lo re=
gular se pierden ; & crezen con mucha'lentitud: los multiplicades por
estaca, dun mas'despreciables ; rofiososyunos yotrosrevejizos y des
medrados , sobre ser de'mucho menos duracion 4 vida que' los proce=
dentes, dan peor fruto sin comparacion. Hemos manifestado: asimis=
mo en iestas adiciones que, si se trata solo de plantios cortos 'y semi=
Heros pequefios, puede. usar el cultivador de un método mas entre=
tenido,'delicado’ y minucioso, cual es, por ejemplo , el que prescribe
Herrera.para: preparar las castafias que se hayan de sembrar; pero
no/podrd de ningun mode  hacerloasi cvando trate de plantios ed
grande. En esté caso 'bastar cechar 'las castafias en agua una G-dos
vezes, separar-todas las que sobrenaden & floten en larsuperticie; ¥
sembrar prontamente las que se'van al fondo. i

Las observaciones que quedan hechas, unidas 4 la doctrina de
Herréra, son en nuestro entender suficientes para que el cultivador
menos instruido en la'materia, pueda dirijir con acierto las opera=
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ciones necesarias al cultivorde los castaﬁ?s; pero como Herrera toca
muy- ligeramente el;punto de la recoleccion del froto, y apenas ha-
bla del modo-de secarlo y beneficiarlo! para guardarlo 'y conservarlo,
‘nos ha parecido conveniente ocuparnos' de él, haciendo uso de_las
noticias publicadas en el articulo Haya del diccionario de Rozier,
que comprende tambien la adicion con que lo ilusteé el Sr. D. Luis
Pablo: Merino de-'Vrgas en la traduccion espafiola. . ¢

De dos modos se hace uso de las castafias, 6 vendiéndolas come
fruta fresca en cuanto se acaban de recojer, & bien despues de secas,
curadas y limpias de las ciscaras que las cubren. nizog

Para lo primero no hay necesidad de mas cuidados que los de
recojerlas 4 su debido tiempo, separdrlas de los erizos en que se crian,
apilarlas por algunos dias, colocindolas en mentones formados por
tandas, intercaladas cen ramas, Yalos & arena, dentro de las cima-
ras, graneros,d soportales ventilados, y removerlas con' palas-de
cuando en cuando para que;, ‘al paso que suden y vayan depurando
el agua de vejetacion ¢ cualquiera otra humedad que contengan, ne
se pudran y deterioren.

Para lo segundo es necesario emplear otro esmero, hacer mayo-
res gastos, yino escasear de modo alguno el trabajo de diferentes
operaciones , pues quedard recompensado todo, no solo'con el valor
intrinseco .del fruto sine tambien con la seguridad de conservar por
largo tiempo una cosecha tan interesante.

Los castaiios, generalmente hablando , maduran 6 sazonan sus fru-
tos desde mediados de Octubre hasta los primeros dias de Noviembre,
segun el temperamento, clima y situacion en que se hallan, mar-
cindose siempre dicha épocd por la caida espontinea de la castafia.
Cuando el arbol la apea por si mismo, cuando se desprenden y
sueltan los erizos, entonces es cuando el cosechero debe redoblar sus
atenciones, pues llegé el término de la madurez, 6 el tiempo pre-
ciso de la recoleccion, la cual no deberd anticiparse jamas 2 este
momento prescrito por la naturaleza, si quieren ahorrarse mu-
chos. gastos, y lograr un fruto completamente sazonado y durable.
Desde  luego el golpe solo que dan en tierra al tiempo de caer,
ahorra ya yn gasto, pues en el acto de la caida se abren los erizos,
K despiden las castanas que se recojen limpias ; de otro modo ha-

ria precision de emplear el tiempo en separarlas de aquel recepti-
culo & caja en que estan contenidas. El vareo que usan en algunas
partes para derribarlas prematuramente es siempre nocivo, porque
destruye el arbol, y lo priva de fructificar el afio siguiente, y porque
derribando los frutos antes de estar del todo maduros cuesta mucho
trabajo abrir los erizos y separar de ellos la castana, que por de-
contado son de menos duracion Y consistencia no estando hechas
Y sazonadas cual conviene.
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Hemos indicado al principio que para cuando se venden frescas lag
castaias, basta solo cuidar que no fermenten y se recuezan en los
montones ¢ pilas en - que. se las c_o-loca ‘despues de. Ie_cngu:l]a‘s i;.perb
que para guardaclas secas largo- tiempoy, € necesario’ empicar: otras
maniobras mas prolijas, 2unque no delicadas, y que varian en cada
provincia y aun en cada pueblo. En unas partes ;las_ secan al sol, en
otras en hornos, y enalgunas las curan al humo' en las cocinas. Ifl-
nalmente | en unas partes, despues de secas: las gmardan cafn su' cds=
cara, y en otras las mondan y desnudan, no sulo_ :@e'la ‘cascara es-
terior, sino tambien de la interior, dejindolas limpias, “blancasy
«<uradas. Los grandes cosecheros que mejor entienden la materia tie-
nen unos sequeros dispuestos al intento, en los cuales desecan su
castafias por medio de un fuego lento y co’ntmua‘do.. & -

Los sequeros consisten en unos zarzos 6 enrejados 'de listones 6
waras 4 manera de los cafiizos que se hacen para la cria de gusanos
de seda; pero mucho mas fuertes; 'y asegurados 6formados sobre
gruesos maderos, que se colocan en las cocinas Gien otra pieza des=
tinada al objeto, que dé salida al humo. Dichos maderos se fijan en
las paredes de la pieza, 4 la altura de seis, ocho & diez fpit‘:s, for-
mando un suelo capaz de resistir el peso de las muchas “fanegas ‘de
castafias con que se le suele cargar. El zarzo en fin debe estar heche
de mndo que, ‘dejando intervalos de dlguna consideracion entre uno
Y otro mag.lero fuerte, los que queden entre uno y otro liston & vara
del caiiizo, sean tales que no puedan pasar por eHos las castafias
cuando se las estiende , se revuelven y recogen sobre €l

Preparada la pieza del sequero, y dispuesto el zarzo del modo
referido ; se le echa encima una capa de castafas del grueso de me=
dia vara, repartida con-igualdad por toda suestension. En seguida
se disponen una, dos & tres hogueras de lefia gruesa, y no muy se-
ca, para que arda con dificultad, 'y f10 levantellama; y si alguna
vez la llega 4 levantar, se la templa 6 apaga, echando encima ce-
niza, serrin 0 otras materias que las'contengan. Estas hogueras, re~
partidas por el pavimento 6 suelo de la pieza del sequeroy s¢ man=
tienen constantemente ‘ardiendo dia y noche “por espacio de tres &
cuatro dias'seguidos, al ‘cabo de los cuales se suspende’ el fuego por
uno 6 por medio dia, se recoge y aparta 4 un lddo aquella primera
tanda, que ya habrd sudado, yen su lugar se echan otras nevas,
que se estienden igualmente como las anteriores sobre el zarzo), for=
mando con ellas la primera capa; despues se estienden por, encima
las eastafias ya sudadas, y vuelve & continuarse el fuego del mismo
modo por otro tanto tiempo, al cabo del cual se suspende como al
principio, se recojen todas 4 un lado, y se repite la misma copera=
cion hasta tercera ¢ cuarta tanda, en que ya habrd muchas castafias
sobre ¢l zarzo, y serd preciso concluir del todo la maniobra de la



(181) S ds
desecacion. En este estado se suspende ¢l fuego por un'solo dia, se
recojen’ yrevuelven muy bien las castafias con'udavpala,’ selimpia
el zarzo dél ;polvo yhollin ‘que tuviere antes: de’ estender las otras, 'y
en seguida se ‘vuelven de nuevo & encender las hogueras, avivando
el calor gradualmente por espacio de ocho, diez 6 doce dias segui-
dos, al cabo de los cuales estarin las castanas suficientemente secas;
y repitiendo las mismas operaciones , se continfia asi por tandas su-
cesivas hasta desecar toda la cosecha. i 2o 2l o :

El descascaro se ejecuta inmediatamente que se’ bajan las castafias:
del zarzo & sequero : unos las meten en un saco & costal humedeci=
do en agua hasta llenarlo, y puestas sobre un banco fuerte & sobre
un trozo de madera del ancho proporcionado al del costal , las apa-
lean por determinado tiempo hasta quebrantar las cdscaras interior y
esterior , las cuales, si estan bien secas, saltan con facilidad, sin que
se destruya ni despedaze el fruto. Otros acostumbran poner en eb
saco menos. cantidad de castafias, y cogiéndo_le dos hombres, cada:
uno pot su estremidad, le levantan ambos & un tiempo; le impelen:
con fuerza contra ¢l banco & trozo de madera que tienen en medio,
y repitiendo estos golpes por doce, quince & veinte vezes, quedan
quebrantadas las cscaras: vierten en seguida las casrafias golpeadas,:
€ inmediatamente las remplazan con otra cantidad igual 4 la pri-:
mera para repetir el mismo golpeo, y, procediendo de este modo;:
contindan asi hasta acabar con todas las que tienen preparadas. = ©

Concluida esta primera maniobra se procede 4 la'limpieza, para la-
cual en unas partes usan de la criba 6 zaranda, y en otras las avien=:
tan como las mieses. De cualquier modo que se proceda; resulta
siempre que las castafias quédan enteramente separadas de la porcion®
de ciscara molida er ‘qué estaban envueltas, y'no resta mas'ques
darles la dltima mano para apartar las dafiadas y hechas pedazos de
las que estan enterasy sanas y en estado ‘deconsetvarse. Aun asi sue<!
len quedar algunas sin‘desnudarse de la cdscara, ya sea porque no
se caldearon bien en el sequero, 6 ya porque no las alcanzaron los
golpes 6 el apaleo dentro del costals ‘en este caso se escogen todas
las que estan cubiertas, se las mete en el saco, y se las golpea como
al principio /G ‘bien puestas en una banasta’, se las pisa, y*quedan
limpias como las primeras. ' =b 0i 1029 [ sva

(En un -parrafo del articulo comunicado por el precitado sefior:
Vargasz se manifiesta-.que de cada dos fanegas y media de castafias,
verdes © frescas, de buena calidad , se saca una de blancas, monda~-
das y curadasy y'que si alguno quiere dar 4 otro sus castaiias para
que se las seque ;' cure y limpie, le devuelve una fanega de estas por
cada tres 'de frescas que se le entregan, quedindose pagado del tra-

g?s};u(ti: limpiarlas' y'secarlas: contrato, afiade, sobre el cual no se
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La facilidad de criar este precioso drbol;: los poquisimos - gastés
de su cultivo, y la utilidad que rinde, tantosen las lehas como.en
los frutos, cuya venta es segura, le hagen apreciable sobremanera,
Mas no son estas las solas ventajas que dan al castafio la preferencia
sobre otros muchos drboles; lo es tambien la de que por su natura-
leza y robusta vejetacion puede criarse en los terrenos ly parajes en
que los demas no podrian vivir. AProvechan para poblar los terre=
nos elevados y frios, los muy pendientes y quebrados; y aunen los
derrumbaderos mias-escarpados y sitios pedregosos; dridos y llenos
de rocas, prenden y- fructifican abundantemente. Para que nadie
dude de las ventajas ‘que el cultivador puede sacar de un castafiag
bien ordenado, presentaremos el cilculo del referido Sr. D. Mariano
de Virgas sobre el producto liquido que rindié uno pequeno de la
Vera de Plasencia; girado por el precio a que corrian las castafias
por los aflos de 1740 4 1750. 4, Este castafiar, dice, eéra de primera
»calidad, y acaso el mejor que habia en aquella tierra. Su cabida
»total como de seis fanegas de sembradura, y estaba situado-en la
»n parte mas alta del 1ltimo tercio de la falda sombria de la sierra:
» su fruto por un ?uinquenio ascendia 4 doscientas cincuenta fane=
n gas de castaias frescas; las cuales, como eran de buena calidad,
» podian quedar despues de blancas, limpias y curadas ,; reducidas &
n cien fanegas, 4 razon de dos y media de frescas por unarde blan=
»cas, y'alo minimo en ochenta y seis;; que-vendidas 4 treinta rea=
» les cada una, que era su valor regular en aquel tiempo, importan
ndos mil quinientos ochenta reales, y rebajados de estos cuatro=
» cientos treinta y seis reales con diez y seis maravedises de tode
» coste , resulta producir dicho castafar en cada aiio dos mil- cienta
»cuarenta y tres reales y diez y -ocho, maravedises liguidos , sin
» incluir el valor del rebusco, que podria subir é-treinta 6 cuarenta
» reales; a lo que pudiera anadirse el beneficio de la hoja, erizo,
»cascara y demas despojos que sirven para abonar las vinas.” |

Del castaiio-de Indias.

El castaiio llamado vulgarmente de Indias ( Esculus hippocas=
tanum. Lin.) es originario de la India oriental: En 1515 se trajol
de las partes septentrionales del Asia, y segun Dahamel, Rozier y
otros autores llegé 4 Viena en el de 1558, y 4 Paris en el de
1615 ; pero en el dia se ha estendido por todas partes. '

Cultivado como planta de adorno es sumamente. hermoso en
todas sus partes: el tronco, las ramas y las hojas guardan siempre
el mejor orden y repartimiento en su frondosidad cuando se cria
aislado ; pero redobla su hermosura en el tiempo de su florescenciay
adornando las estremidades de las ramas con vistosisimos™ ramilletes
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de flores que; en figura piramidal, visten y engalanan toda su cir-
cunferencia, y son el embeleso del observador. .
¢~ Ama mucho la ventilacion y desahogo ; y cnando disfruta de
este beneficio, y de un terreno medianamente himedo, adquiere
una corpulencia y estension asombrosa. En la Real casa de campo
existe hoy uno, cuya circanferencia pasa de ciento ochenta pies, de
donde puede inferirse que, cuando se destinan 4 formar calles, G se
gonen en lineas para demarcar y adornar los paseos y caminos pi-

licos, si gozan-de tierra fértil, y tienen humedad, deben plantarse
4 la distancia de cuarenta pies unos de otros; pero si el terreno es
muy :débil, y principalmente si carecen de riego 6 humedad, basta
la distancia de veinte pies para su vejetacion.

Tambien se destinan para poblar los espesillos, guarnecer los

embovedados, y formar puntos de vista 4’ largas distancias en los
bosquetes, parques y jardines de recreo, sinreparar en las distancias;
pues como tales plantios se hacen por la comuncon el objeto de ob-
tener una frondosidad y espesura impenetrable 4 los rayos del sol,
desde luego se ponen ifc')s' arboles mucho mas espesos que lo que les
conviene y necesitan. -
. Bien deja conocerse ‘que , como semejantes plantaciones son casi
siempre de corta estension, es preferible criar la planta necesaria en
los viveros destinados al objeto, al de sembrarla de asiento en don-
de ha de permanecer ; pues para obtener dos, tres 6 cuatro mil cas=
taios ttiles, que pudieran necesitarse en un plantio, no es necesario
emplear mucho terreno, y siempre serd mas breve su logro, se eco-
nomizan los gastos, y se disminuyen las operaciones. Sin'embargo,
en los bosquetes pueden muy bien sembrarse cuantos convenga, y
no por eso dejaran de producir buenos resultados.

La madera de este arbol puede compararse con las'maderas blan-
cas mas finas y esquisitas; y aunque la del castaiio es por si ligera,
es sin embargo muy durab‘i?; cuando se sabe escoger y preparar: yo
la he visto aplicada 4 la construccion de muebles, y en ellos hacia
el primer papel: sin embargo es preciso advertir que la lefia arde
mal; pero en cambio -sus ‘cenizas se aprecian mucho para lejias. El
fruro,- que tan abundantemente produce este arbol, contiene mucha
materia estractiva resino-gomosa , la cual no es ficil separar; y asi
conservasiempre un amargo, que hadinutilizado casi todas las ten—
tativas que: s han hecho para aprovechar las castafias. Viendo pues
que ¢l castafio de Indias no admite el injerto del castafio comun,
han pensado algunos que podrian hacerle perder su amargura , injer-
tindole en si mismo tres , cuatro & mas vezes, trasplantando prime-
ramente el irbol 4 un terreno fértil; mas tales ensayos no han cor-
respondido, segun parece, 4 la esperanza que en ellos se tenia: sin
€mbargo no por eso debe abandonarse la empresa; ni dejar: de ha=
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cér los esperimentos convenientes, hasta lograr el aprovechamiento
de un fruto, que se da con abundancia en rcidas partes..Dnhamel
asegura que raspando menudamente las castafas de Indias, y la-
vando la harina en muchas aguas hasta separar la fécula, pue=
de estracrse de ellas una abundante cantidad: de ‘almidon blan-
co y de sobresaliente calidad, - Rozier maniliesta. que p.uede sa=
carse de estas mismas castaflas la parte, harinosa y nutritiva que
contienen , haciendo con ellas lo que ejecutan los americanos para
aprovechar el MANIOC, MADERA BLANCA (Jatropha maniliot. LinJ),
con solo rallarlas y echaclas en agua; y que despues que, por me=
dio de algunas lociones, hayan perdido su amaigura, se saca el al=
midon, se deja escurrir, y cudndo estd seco y reducide 4 harina,
se puede mezclar con la fécula de’las patatas; conla harinade trigo,
mdiz y demas semillas fariniceas, logrando. de este modo un paw
§ano , nutritivo. y sin ningun amargo. Mas como todo esto-es harto!
embarazoso, y no todas las vezes tiene cuenta el ejecutarlo, de aqui
es que no se han llevado adelante los ensayos;: alﬁunos han aplicado!
la harina park polvos. de peinar: otros han,treido poder sacar.de
esta cierta especie de cola, Wtil para los papelergs jicartoneros y en<
cuadernadores ; y hay quien dice que, macerando, por muchas: vezes
las castanas de fr,ldias en lejias alcalinas, y formande despues-una
especic de pasta, puede servir para alimentar 4 lds aves domésticas, |
¥y-aun 4 los ganados, en tiempos calamitosos en que escasean dema-
siado otros alimentos. El ;ganado vacuno come este frutp.con: ape=:
tito ;. tambien la medicina y la;veterinaria han usado.deél y de la
cortezaidel drbol: en unes ¢asos se han empleado ia&castaﬁas.«pnm
fumjgacion-y como. estornutatorip 3 € otros para retener;el flujo de:
sangre ; algunos para la epilepsia; ylot veterinarios han aplicado las!
castanas para la curacion de los- caballos asmiticos. Finalmente, la
corteza del drbol la han usado/como; sustitutivo de la quina; por la
cual , diceny puede suplic en casos apurados.. 4. oo
- 122 ! orziy ol sl
Llustracion al capitulo XX sobre las propiedades de.los
- castarios. Por D..M. L. ey {

Parmentier ha analizado quimicamente el fruto de los céstéu'ms,:
y- ha'encontrado en €l tanta parte de materia mucilaginosa alimenti=
cia, como en el trigo. y ‘en otras cereales esquisitas; y- mayor sin
comparacion :de la materia sacarina’tambien alimenticia que da 4 ester
fruto un guste sumamente grato, y en virtud de:la cual ha estraido
de:él una cervezade superior calidad 4 todas las demas que estan en’
uso. Dice Marescalchi que en algunas de las cindades mas opulentas "
yicultas de Iralia, donde el trigo y el maiz son abundantes, hacen
useo. por mucho regale de la harina de;castaas para tortas, mosta=-
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chonés y. buiinelos, y otras pastas sumamente. sabrosas (y da:.licadqs,
Jo que prueba, evidentemente la esquisita calidad de este alimentd.
No._ solamente en el Delfinado, como dice Herrera, sino en gran
parte de Italia y Francia, como al pie del Apenino, en el Perigord,

emosin y Auvernia, es usual y comun ‘el pan de castafias entre Ia
gente riistica'y campestre, y aun tambien para la acomodada. Usase
tambien en Espafia de las castafias como alimento , particularmente
en las montaiias de sus provincias septentrionales,rpero sin otra pre~
paracion, por lo comun que cocidas 6 dsadas con (migls y algunos
otros condimentos, de cuyo modo estan tambien muy. sabrosas y
agradables, especialmente las pilongas. Mas por punto general pue-
dgé decirse que es muy peqaeno el uso que se hace de este fruto co-
mo alimento del hombre , pues se destina con mas particularidad pa-
ta cebar cerdos.. ; ik : _

En la medicina no se ha introducido aun el uso’'del eastaiio. Yo,
prescindiendode las propiedades contradictorias de engendrar griue-
sos y melancélicos humores .y opilar las venasi, de asentar el
wémitd,, reposar.el estomago, ayudar & digerir. y orinar f}' con-
Jortar el vientre, y otras que bajo -diversas formas, en diferentes
circunstancias, no sé con que fundamento le concede Herrera, lla-
mo6 la ‘atencion de los médicos hicia la virtud de restrifir el vien-
re, que las atribuye €l ‘mismo iucho antes que ¢l célebre Duhamel,
4 quien Murray atribuyé la originalidad deVeste pensamiento.” Aun~
que no ‘tengo observaciones practicas relativas a 'estos efectos, sin
embargo, én vista de los resultados; del almidon de trigo en las enfer-
medades de este cardcter, en vista de. la naturaleza mucilaginosa y
sacarina de las castanas, no dudaré afirmar, que su_aplicacion serd
ventajosa en las diarreas, y disenterias procedentes de Ia exaltacion

erviosa del canal alindenticio , 'efi cuyos afectos pueden emsayarse en
émulsiones, "ya’en bebiday’ ya en lavativas,”y bajo otrgs formas y
combinaciones; 'y ‘es” de esperar que en!calidad de medicaménto
demulcente produzca los mejores efectos en estas dolencias. L.
LOn0G2ed s sup. onsnsast ) I8
o « . De.los: ciruclos, y endrinos.
Los ciruelos s
Y Monteses ,, v
mas todos plf;
en las tierras 6 mu
lientes hay

on arboles bien conoscidos. Dellos hay caseros

de los caseros hay muchas diferencias y maneras;

s en aires frescos, y templados sé crian mejor queé

y frias 6 muy callentes; ysi en las tierras ca-

_abl_mdanc_ia de agua, aun se hacen buenos; y aunque

en f0s cerros se hacen buenos, son muy mejores en los valles
TOMO II. ; AA )
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6 llanos. Quieren tierras gr\(lesas y algo himidas, y' en-las ta-
lles llevan su fruta muy mejorada 'y gruesa mas que en las
tierras flacas y ligeras. Quieren gufja en '1'? bajo, y en lo alto
tierra ]imp'm de Pied_ras Plantanse _EES_tOS axbol:s,bl'en de ba];.
bados de los que nascen al pie del arbol, mas mucho mejor
de sus cuescos. Estos drboles no se plantan bien de ramos; que
de muchos prenden pocos 'y no se hacen buenos, ni-asimis-
mo de estaca. Lios barbados dellos sean bien escogidos, yigen-
tiles y'derechos$ y si es frerra callente onde los han de poner,
sea la postura por Otubte, Noviembre y Diciembre; y si ticrra
fria, sea poco, antes que broten *. Dice Abencenif que es su
plantar proprio en las tales tierras por Hebrero y Marzo. Ha-
ganles las hoyas si es en tierra himida honda no mas de tres
palmos; mas si es tierra 'seca vaya algo mas: honda a ‘cuatro;
aunque segund Crecentino' dice no echan muy ‘honda la raiz
ni han menester muy honda la hoya: y lo mi*_s'mo-dice Plinio;
Y aun esto se ve por experiencia, porque con vientos se sue-
len arrancar: y aunque Teofrasto dice que, los pox}g'an bien
apartados el uno del otro, no me paresce, porque estos arbo-
les se suelen helar, y mientra mas juntos estoyieren; menos
dano les hara el yelo; y-aun Crescentino dice que no vayan
muy apartados, porque se ocupan unos 4 otros, ni se'hacen
daiio : de los cuescos se ponen de la manera siguiente. Si po-
nen los cuescos para trasponerlos despues, sotiérrenlos no mas
hondo de un palmo en tierra muy molida, y estos se pule'd.e__n'
poner 6 por el invierno si es tierra callente y. enjuta, 6 a la
primavera si es tierra fria 6 htmida, que es por Hebrero y
algo de Marzo; y los que asi ponen 4 la primavera téngan-
los tres dias en remojo, en lejia que no sea recia ni fuerte,
Y asi nasceran mas presto, ‘y dende en dos afios los traspon-
gan: y dice el Crecentino que al trasponer, 6 sean barba-
dos de raiz 6 de cuescos, ‘que Jos unten las raices con es-
tiércol de vacas; y si los plantan de cuescos, para no los ha=
ber'de trasponer vayan hondos ‘puestos cuanto 4 la rodilla, y
clibranlos pocoy 'y al afio siguiente que ellos habrin crescido
igualen la tierra; y en estos hagan como dije de los almen-

1Y séade los barbados que nacieren mas lejos del 4rbol ; Y estos son
mejores que otra postura. Edic. de 1528 y siguientes.



(1871))
dros; mas esi:os.tales"'cuescos(- se hanide poner'd lo primavera) 6
ue haga tiempo enjuto; porque si fuese tiempo: muy moja-
0,6 ‘como en el medio del invierno, cogeria agua el hoyo,
y-ahogarse hians los: euescos con la mucha agua, 6 podrecerse
hian. Sembrando unas ciruelas'gordas prietas, que llaman por=:
cales,; nascerlh muy bien, y enjérense en ellos muy bien los dec
fraile y zaragocis, y aun:todas las otras: y dice el ‘Crecentino'!
que de ciruelos se puede hacer buena cerca 6 cerraduras para:
heredades casi-‘como de zarzales, que aunque no son pungen-
tes;, 'si; ponen muchos cuescos ‘hacen respesa la mata; y no de-
jam pasar , y para esto son mejores:los ciruelos qpeshacen mu-
chos pimpolles, y de'alli adelante de la. cerradura habra fruta.
para pasar y comer, y auin para cebar puercos; ¥ estos tales
se han de plantar desta manera, Onde ha de ser la cefradura
hagan un acequia honda cuanto 4 las: rodillas, y alli, echen’.
muchos cuescos 4 la larga, y cabranlos poco-de tierra como. he:
dichos; 1y si @ vueltas ponen algunas zarzas son sy fuerte cer~;
radura ; y al afio siguiente igualen de tierra el acequia 6 sulco,
y para esto ansi-hacer onde quiera:que venden esta fruta ha-
bran abundancia de cuescos, aunque hayan:de /cercar grande
parte de tierra:z! & traspongan los ciruelos espesos, y mo les
quiten los hijos que lechan; ‘queison mnchos; mas como tengo
dicho en otra parte’ presto peresce el arbol 4 quien no quitany’
limpian los pimpollos bajes. Los ciruelos quieren ser de un piey’
no alto ; 'y copado 'de rama, para que con su sombra cubra el
pie; y.leitenga frescos y estos arboles, aunque mas presto mia-
duran la frata que esta hacia el:sol es muy mejor la que ma-
dura a su sombra, y-de mejor sabor-y de mas tura, ;y aun no se
comalece tan presto, ni cria gusanos como la que esta hacia al
sol , ni se aflubla; y por eso es'bien que esten espesos porque
menos sol les dé. Estos arboles ysi es tierra cascajosa y fria onde
estan, 'y les echan estiércol; nise les<caera la fruta, ni criaran
cocos en:ella,con tal que esto seas enstierras frias; que:en las
callentes mo- $ufren estiércol , ni les hace pro; antes-en las' tier
ras callentes con ella crian fruta:de mal sabor, gusanienta 'y
enferma. Esto digo-del estiéreol de-ganados,, que ceniza 6 cual-
quier otro’ cieno grande pro les hace. Enjérense bien estos dr-
boles de todas maneras; ‘y: quiérense ‘enjefir:6 antes que suden
goma, 'y esto es por Enero; 6 cuando.han cesado de sudar,
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que es aun-pof Mayo, y ‘enjérense muy.mejor ,eﬂos de' mesal
que de otra manera. Enjérense bien en”priscos O duraznds; y.
aun en ellos serin mayores y mas sabrosas. las ciruelas, y tam-,
bien en almendros; mas en ellos no crecen mucho, y resci--
ben en-si tambien almendros y dufaznos ;y albérchigos 6 al-i
barcoques ; y manzanos y-peras: enjertosen almendros-llevarin,
las. pepitas almendras; mas sean enjertos: de mesa. Enjcrense
asimismo en robles y castaiios. Los que se enjeren en albarco-

ques 6 albérchigos llevan la fruta muy semejante a los mismos.
albarcoques. Enjertos en naranjos maduran su fruta temprano.:
Los endrinos quieren tierra !mas fria gue ninguno de, losrotros;
cirnelos, y aun ‘mas hiirhida ; y:estos se hacen mejoresenjer-)
tos en serbales que otros ningunos. Entode arbol se. pueden
enjerir los ciruelos, y todos Jos otros en ellos, como arriba he
dicho en el capitulo  general 'de los enjertos, y muy mejor
en'ciruelos ‘monteses que ' en otro arbol, 'y trasponer:ides-
pues los ciruelos. ‘Estos arboles:son: mejores puestos si la tierra
tienetal aparejo hacia gallego mas ‘que hacia otro'aire, como:
dice Abencenif; por donde podremos bien: ver serles ‘en algo
contrario el sol como arriba he dicho. Si es tierra callente on-
de estan, y tienen cascajo 4 las raices, y les hace dafio, digo
en la sobrehaz, qu{ten.seao todo, y en su-lugar échenlés tierra
limpia: de piedra:si les echana {as raices heces de vino 6 de
vinagre llevaran mas dulce la ‘fruta y mas sabrosa: Los cirnelos
tienen algunas enfermades: si estan como tristes y marchitos,
échenles al pie alpechin que no sea sakado con otra tanta agua
6 ceniza, y esta ‘es mejor de sarmientos, y esto sea en tiempo
frio; porque si fuese en tiempo callente y seco, ¢on esto recibi-
rian daiio, 6 urina de hombres bien podrida con otra tanta
agua; y si la fruta se le cae, en una de las principales. raices
hagan un agujero, y metan en €l una cufia 6 tarugo de un
madero verde de acebuche; y estos 4rboles suelen muchas veces
tener gusanos 6 hormigas, y.para esto es bien hacer una mezcla
de almagre -y vinagre ; y«¢on' ello 'embarren onde estovieren;
mas desto no. les echen mucho, porque como mata los gusanos
daaria al'arbol, y le que por remedio se pone seyendo dema-
siado seria dafioso. Para las otras enfermedades vean lo que dije
arriba. Asimismo en::los ciruelos se:suelen arrugar las hojas en
algunos ramos, y alli‘'dentro se crian-gusanillos y ‘arafias, y de
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un cogollo se -daiia un-ramo, y de un ramo todo un arbol, y
aun los vecinos-de cerca : por ende donde: vieren estas hojas asi
arrugadas cértenlas antes que mas daiies quémenlas lqego , que
aunque. dejen los: ramos en ’que. estan quedan enfermos,.y.en
harto tiempo no tornan en s, ni dan provecho, y enconan el
arbol. Los ciruelos son:arboles que no viven'muchos afos; mas
en el tiempo que duran son de mas ganancia que otros, porque
vienen presto, y llevan mucha frutas y si tienen tierra, segun
quieren;de su naturaleza, son porfiades en, el vivir,, que por
males -que les hagan:mo: perescen, como dice Teofrasto. Yo
vi muichas veces en unos ciruelos:que en una huerta en Na-
valvillar tenia mi Sefior, Lope de Herrera; que estando algo le-
jos de poblado pastores les quitaban las cortezas:de toda parte,
{o's cortaban en derredory 'y les hincaban claves'que atravesaban
de un cabo 4 otro} yaun los dejaban alli. metidos; y siempre
los-4rboles vivian, yaun viven a%ora;sin labrarse.muchos aiios,
yHevan-algun fruto: aprovecha la naturaleza de la tierra si es
conforme :ﬁ arbol mucho mas que la labor, asi para. mucho
vivir como para bien desfrutar. Estos arboles 6 han de estar
en tierras algo hfimidas, 6 regarse muchas veces, y cavarse
bien contino. De todas las. ciruelas son las mejores unas que
llaman damascenas, porque vinieron primeraménte de: Damas-
co, y yerra el que traslad6 de latin ‘en castellano el libro que
Bartolomé de Inglaterra compuso de las propiedades, onde
dice que las ciruelas damascenas son las que aca llamamos en-
drinas; pues es muy cierto las cirnelas damascenas ser luengas
y de la hechura de Ls que aca llamamos zaragocis, delgadas de
entramas partes, y gordas en el medio; y aun son del mismo
sabor y dulces un pocosy en muchas' partes & las zaragocis lla-
man damascenas blancas, y las endrinas son muy- prietas, y
redondas, gordas y algo acedas. Las verdejas que llaman son
gordas y .como verdes, y de alli_toman aquel nombre, Su-
fren mas  tierras, callentes’ que otras: son muy sabrosas: tienen
unalacedia; mas son de recia digestion, y-quiérense comer po-
€as dellas. Las que llaman mongis 6. de fraile son de la hechu-
% de las zaragocis, salvo que son mas largas, y quieren tier-
ras mas fr'escas que otras, ‘como. sotos y riberas, y son sanas,
Yy de la misma manera son que las zaragocis. Hay prietas gor-

» que por ser de poco prescio llaman porcales: son de la ma-
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riera que las otras que llamag verdzjas en querer-semeiange tiers
ra y aire; mas no son tales ni' de tal sabqr': mas cuasi todos
los ciruelos en esto se parescen en que la tierra que para unos
es convinjente; en ella’ se podrian criar los otros. Para guar-
dar son buenas las zaragocis 'y da.maes;'enas, y las de frailes;/
y estas se pasan desta manera: hinchan una cesta dellas s
tando bien maduras, y tengan una caldera llena de lejia de
ceniza .de sarmientos hirviendos; y si quisieren échenles un
poquito de aceite, y métanlas alli, y luego las saquen, y
tiéndanlas al sol en sus corchas 6 zarzos. Otros las' pasan’ en
lugartde lejfa’ por agua ‘marina 6. un poco salada :cociendor
Otros 'las echan enjutas al 'sol, y todas estas son buenas para
los que tienen sed en algunas calenturas echadas en agu;a.?r;
comidas: ablandan’ el vientre; cocidas en' agua ablandan la
tose, y hacen digerir las materias della aquella agua bebida, -y
son. buenas para los que tienen dolor de:costado. Tambien son
buenas las endrinas para pasadas, mas muchos las pasan con
cuescos ; mas toda fruta' que despide ‘el cuesco es mejor pa-
sada sin él: no las han de pasar por agua cocida sino echar-
las al sol: Sondespues’ algo acedillas, y quitanla sed; y vers
des y secas son ‘muy buenas y sal-us;bles contrala: colera.
Otros las enhilan, y asiilas enjugan al sol, y otros las enju-
gan en hornos. En esto haga cada uno segun' mejor parescer
toviere. Comidas antes de otra vianda ablandan el vientre:d
secas 6 verdes; no entiendan verdes por madurar, y para esto
son mejores las damascenas y sus semejantes; y si antes' que
las comen las tienen un rato en agua fria, hacen purgar la
colera por bajo, y refrescan el estomagos mas si muchas co-
-‘men, aunque sean de las ‘mejores, haran dano. Las endrinas
‘pasadas restrifien el vientre; y dan apetito; y las monteses le
restrifien mucho mas, y por esto las dan 4 los que tienen ¢
mdras; y aun si cuecen buena cuantidad de endrinas monteses
en vino dulce, hasta que se’ gasta'la- metad , -y bebiendoun
vaso dello restrifie mucho las camaras, y aun lo mismo: hace
la corteza de su raiz asi cocida y bebida. La goma. de' losci-
ruelos® tiene muchas virtudes, y mas de los damascenos; y o
mida en ayunas quebranta‘la piedra ‘de la wejiga, que adel-
gaza las materias gruesas y las corta, ablanda el pecho , 'y res
trifie el vientre, por ende:la deben comer los que:tienen flujo
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de vientre, y consuelda las llagas; y si la deshacen con vina-
gre, deshace los empeines, y’ ‘mas-en las criaturas chicas; y
tiene ‘mas’ fuerté operacion si 4 la vuelta le echan un' poco
de mifel 6 aziicar, y conforta la vista esta goma alcoholando-
se con ella; y si la echan en'la tinta con que escriben la afing
mucho, y no se pierde tan presto la letra; y si del zumo de
Jas hojas hacen gargarismos, aprieta la boca, y no deja correr
materias flemosas a %:s agallas ni al gallillo. Si-destos: arboles

uieren haber' posturas ge barbados, dejen 4 cada uno un par
gell'o's,' y no’mas; y estos seran' los mas derechos, y dende 4
dos aiios los traspongan como he dicho. De los cidros diremos
adelante en el capitulo de los naranjos. j

wahd
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. Lineo colocd los ciroleros ‘en' la clase 12 ( iscosandria mono=
gynia) de su sistema; denominindolos genéricamente prumus; y
aunque el método que se propuso le precist- 4 reunir ‘en el mismo
género 4 otros drboles del todo diverses 4 los ojos del cultivador,
como son los albaricoqueros, cerezos:&ec. , establecié no. obstante
uha-distincion: clara-para no confundirlas. <« corugn oLV
i Los sefiores Boutelou'y en la memoria que remitieron al:¢radnc~
tor del dicionario de Rozier, ysitve de adicion en lapalabra-cirole~
ro; presentaron al piblico una enumeracion ‘circunstanciada:de las
diez 'y mnueve preciosas castas que se cultivaban en los Reales jardi+
nes de ‘Aranjuezy sefialadas todas:con los nombres de damascena de
Qcaiia ; del monsieur 3 perdigon violado 3 perdigon 'encarnado ; reina
claudia gruesa ; mirabel' comun; mirabel ‘clareta; S. Miguelenia ; im~
Eerial: ivioleta ; de , reinaj rifion de'gallo; diaprea de.flor; diaprea

lanca; verdal; de fraile ; papacoda ; de Sta. Catalina; de monge; y
chavacana 6 porcal. y o5 SN 1151 it

+ Los cultivadores que se aprovechen de esta noticia para reunir en
sus heredades variedades esquisitas, serin siempre deudores 4 sus
autores de eterna gratitud , . pues ademas de ‘dar 4 conocer por sus
verdaderos nombres las que de:diversos reinos se han traido 4 aquel
Real sitio, manifiestan la correspondencia. de su momenclatura), con
la que dié Duhamel 4 las muchas especies jardineras publicadas en su
tratado de los drboles frutales. Reunidas en una posesion todas las
referidas especies, se podra tener fruta sazonada de este género por
una larga temporada, pues necesariamente se  sucederdn las unas 4
las otras en el érden de'su madaracion. '
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El cirolero es por su naturaleza uno de los drboles que tesisten
sin alteéracion el frio de nuestros inviernos, y vejeta con lo;zgma en
los terrenos bajos ¢ de vega. Aunque se plante en la “I(;O?‘C*On-‘ilﬁzl
norte y poniente, que so’n‘las menos favorable§ para las iemas, vive
y fructifica bien; es de facil arraigo, y se multiplica asombrosamente
por medio de las sierpes o ba:rbadcs que nacen _gle .Ias raizes mas so-
meras | 'como lo dice bien Herrera. Pdcas vezes se siembran de asien-
to los huesos de sus frutas, y aunque no sea despreciable este méro-
do, siempre -que lo permitan 'Ias circunstancias lqcales-, es 4 lo menos
bastante impertinente, si s¢, ejecuta’ como prescrgl?e nuestro autor Y
acaso podra tambien jgraduarse de poco necesario, respecto de que
sembrados por el m¢todo comun ahqndan ¥ penetran las raizes lo
¢uficiente para sostener el drbol y asegurarle contra los vaiyenes ¢
impetu de los vientos: lo mas ‘comun, lo mas dtil y lo mas econd-
mico, es sembrar los huesos de las ciruelas en el semillero, como
queda dicho en el capitulo 4.%; trasplantarlos despues al criadero,
injerirlos, y cuando esten”en el estado conveniente , ponerlos de
asiento 4 la profundidad que corresponde; darles en seguida las la-
bores que'necesitan,, 3/ ne descuidarse en:cortar das raizes: que fon-
tinnamente echan & flor de tierra; pues si sé las-dejasen  perecerian las
que estin 4 mayor profundidad por la-gran tendericia:que tienen 4
producirlas superficiales , como se dijo:en la-adicion: al «capitulo g
parrafé. 3.2, que tfata.de la produccion. de-lasaizés. 20 o o

Nada repetiremos impugnartido; los injertos: estravagantes « bastalo
dicho pafa no incurrir en el etroride injerir-perales en-ciruelos, ni
otfos semejantes. En cuanto 4 Hlosymedicamentds que propone Herre-
ra para curar sus enfermedades; no podemos’ menos de admitirlos
bdjosel-aspectorde-abono:y beneficio: de la tierra: los cuales para .que
obren todos los ‘efectos:que se desean ;. es preciso enterrarlos abriendo
hoyos 6 zanjas al rededon del ttonco; y'a dos 6 tres pies:de; distan
cia, de tal modo’ que;nd-toquen-al;cuerpo: lefioso de das raizes. La
iclavija del acebuche ¢ de cualquieta otra madera , puestasen /lal raiz;
na puede tener otra virtud sino; la.de-causar-una cisura ; es decir, u
pequeio derrame de la linfa. S10q O atisaneed
i ~Los+ciroleros -abundan casiisiempre: de una porcion de insectos,
rque apoderindose de las hojas y-tiernos brotes; los arrugan-y toen:
‘Las horm-igas;_a(:udiendo i darles caza, .conspiran ‘con ellos 4-hacer
padecer y destruid el drbol. Herrera,aconseja embarrar con una mez=
cla de almagrey vinagre el parage donde estuvieren. Nosotros jamas
creeremos que esta receta, aplicada segun dice el autor, pueda sur=
tir los efectos que se propone, pues cudndo se nota el estrago, Y&
los insectos se han esparcido ; y mo pillindolos ‘en, el nido- ¢ zurron
en que: se ‘guarecen y aavan; G reunidos:en grupos, no: se;podran
de modo alguno destruir por aquel métode: Por decontado pode=
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mos asegurar que el almagre es materia indtil, pues con folo el vi-
nagre 6 el aguade jabon, y consola la fuerte frotacion, dada 4
tiempo, bastard para acabar con todos los nidos G grupos que (HES
biere én el tronco y ramas; 'y dejar asi & la planta libre de la plaga.

A fin'de que el lector quede convencido de la eficacia de este:
sencillo método & remedio, € instruido al mismo tiempo del modo
de destruir dichos insectos en-las demas épocas de su vida, le pre-
sentarémos la noticia literal de los que con el mas feliz suceso ha
ensayado en sus posesiones ¢l Sr. D. Tomas Perez, comisario hono-
rario de ejéreito. ,y Luego (dice) que regresé 4 esta ciudad de Sego--
nvia, vi losarboles-de mi huerta y jardin destruidos por la oruga,
»en tales términos , que muchos de ellos se secaron, y hubo que re-
» ponerlos. ! : ;

45 Al principio crei equivocadamente que la prole, depositada
»por la palomilla en el tronco del érbol luego’ que sale, permane-
» cia en estado de huevo, yno se avivaba hasta que no se hacia sen—
mtir el calor de la préxima primavera, tiempo en que brotan'los 4r-
» boles la hoja, y que en esto guardaba la oruga los periodos que
nel gusanorde sedaj pero la,esperiencia, y los varios exdmenes que
» hice sobre todo, me acreditaron lo contrario 4 mediados de Ene-
»ro, cuando los frios y hielos eran de- mucha consideracion, tomé
»»una lente de bastante aumento, y con ¢lla distingui que entre las
»grietas y senos que se forman en las cortezas de los troncos y ra~-
» mas, estaban: como en racimos 6 'pelotones una inmensa porcion de
» insectos del tamafio de puntas de alfiler; estos insectos, que en los
»dias de frio y rigido temporal parecian amortecidos, se movian &
» poco que se les tocase en los de calor, lo que me acreditd hasta Ia
wevidencia 'que ni los muchos frios, ni las repetidas nieves, ni aun
» los hielos ‘mas fuertes, los destruyen en aquellos asilos.

275y Con este dato desde luego presenti que entrada la primavera
» habia de ser_aquella multitud de animalejos la plaga que destruyese
»los drboles. Para evitarlo dispuse que se hiciese cocer en un puche-
» 10 una porcion de orin bastante anejo y: bien caliente ; mandé que
» con una brocha de esparto y los orines se fregase el drbol cuanto
» fue posible, procurando que el orin cociendo entrase y bafiase muy
» bien las hendeduras y sinuosidades, de la corteza; y el resultado
» fue que: perecieron todos los insectos 4 quienes alcanzo el orin, de=
n.;andol.lunpios y lavades los drboles de toda otra inmundicia.

,».Tﬁmcrosq yo-de si el ciustico del orin, y la circunstancia de
" “Pilcarlp cociendo podria perjudicar al 4rbol, no estendi por en-
:mﬂc? 4 mas de uno ‘El. esperin?t?n:o; pero usando de agua en lu-
z g“' & orin, practiqué igual diligencia en otro que estaba suma-

ente cargado de orugas menudas, imperceptibles 4 la simple vis—

12, ¥ el xesultado en ambos fue igualmente feliz: en tal manera,
TOMO 11, - ¥ 5B
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» que asi'el uno como el otro quedaron perfectamente limpios, y sin
» haber padecido el mas leve dafio de parte del insecto ni de la ope-
» racion. : eig raye

,» Por lo que resulta: de mis observaciones h; podido inferir que
» las primeras palomillas que salen _del capullo 6 crlsa!mla por S.'Pe-
s dro, depositan su prole en las grietas y resecos del drbol, Yy cuan=-
» do la otonada es larga y calurosa,'se anima y revive esta simien-
» te, Pero resularmente lo adelantado de' la estacion, y la frialdad
»nde la atmdsfera, no permite a los insectos ejercer completamente
»todas las funciones de la vida, y alimentarse como corresponde;
» por esto parece que aunque con efecto se animan(, no se separan
»ni suben al drbol para buscar el alimento ; antes ‘bien permanecen
» unidos entre si, y se mantienen con el jugo que se estravasa dek
n drbol, & bien por la materia de la traspiracion que alli recogen.

»» Es inesplicable la satisfaccion que tuve al ver que los arbolesy
» 4 quienes lavé segun queda dicho , se me presentaron no solo lim—
» pios de oruga y demas insectos 4 la primavera siguiente, sino con
» brotes mas fuertes y salud mas cumplida que todos.. Confieso sin
»embargo que & pesar de estar dentro de ‘mi mismo: convencido de
» que produciria buen efecto este ensayo, tuve el temor de que pu=
» diese perjudicar al vejetal aquel bano caliente, y por esto no es-
» tendi & mayor nlimero el esperimento. Los arboles restantes que no
» fueron lavados y estropajeados como los primeros se poblaron de
» un ndmero inmenso de orugas luego que principiaron 4 brotarla
» primera hoja. En vano trabajé con cuatro peones por espacio de tres
» semanas para coger y‘matar la orugas lejos de a‘%otaﬂa', se presen=
» taba cada dia mayor nimero de ella: estay los-demas insectos de=
» voraban los érbo?;s, y yo aburrido al ver que todo el trabajo era
» infructuoso, resolvi tomar otro partido para probar si podiasal
» var las plantas que por momentos iban pereciendo , rezeloso de que
» no me quedase un arbol vivo. | : i

»En este conflicto ensayé una porcion de recetas; y viendo.que
» ninguna bastaba, dispuse por fdltimo que me trajesen una:porcion
nde miera & aceite de enebro, del que observé prodigios para
» acabar con las orugas ya crecidas; usando de ella del modo siguiens
»te: con una brocha de cerda, untada en dicho aceite, formaba una
»cinta como de tres dedos de ancho al rededor de cada tronco, ¥
» 4 cosa de seis pulgadas mas abajo del punto de donde parten las
»primeras ramas: en seguida mandé que un peon subiese al 4rbol,
»y con una vara larga y delgadira hice que fuese sacudiendo sua=
»vemente todo su follage y ramas, de modo que 4 muy poca cos=
»ta cayesen al suelo los insectos, gastando en cada 4rbol como un
»cuarto de hora para sacudirle. Luego que las orugas vuelven en si de
»del aturdimiento que les causa el pequenio golpe de su caida, tratan
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» subit nuevamente al drbol, lo que ejecutan con_una’prqnntud que
» causa asombro ; pero al llegar las primeras 4 la cinta 6 faja del acei=
nte, s¢ paran y las que siguen hacen lo mismoy, y sucesivamente, to-
» das se vansamontonando en aquel punto quey O ya sea por el olor,
»6 ya por, la calidad del mismo aceite que las atonta, no se atreven
» 4 pasar adelante’; masla que lo ejecuta muere: sin ;_emeglo: de este
»modo llegaban & formar un anillo de cerca de medio pie de ancho
».con.dos O mas pulgadas de grueso, segun la mayor (6] menor can-=
ntidad de ellas que cada arbol tenia antes de echarlas abajo. En
» este estado hubiera sido muy ficil llenar prontamente una media
» fanega con los montones de varios arboles; pero los operarios im=
» pacientes- las estrujaban contra el mismo tronco, y fue menester
» lavarlos despues para limpiarlos de los-cadiveres y escrementos de
» tanto insecto. Es ciertamente digno de la. mayor atencion el ver
» que hastd que no se evapora y se seca la miera 6 aceite, que suele
»ser 4 los dos 6 tres dias, ninguna oruga pasa, y pueden matarse fi-
» cilmente todas las que hayan caido al suelo, con solo reconocercada
» dia los 4rbeles untados y vareados. Pero si del primer sacudimien-
»to aun quedan orugas, podrd repetirse el varco y la untura del
waceite ‘de enebro del mismo modo que al principio, y seguramente
» se acabard con todas las que haya en la arboleda.

s Acaso se podrd pensar que se. necesita hacer un grande desem-
»bolso para proveerse de aceite; pero yo puedo asegurar que en
» mas de dos mil 4rboles que tengo solo he consumido como.una
» arroba , y, su coste no me ha pasado de cincuenta 4 gesenta reales.

»Hasta aqui sole he dado noticia de lo que he practicado para
» destruir las orugas, ya se las halle en su propio nido, 6 ya se en=-
» cuentren derramadas 6 estendidas por todo el drbol. Resta ahora
» manifestar el sencillisimo medio de que me vali para preservar 4
» mis plantas de la procreacion del insecto en el afio siguiente, aca-
» bando con mas facilidad con las crias sucesivas. Mandé que se reco=
» giesen todos los pedazos de hilo de lana que se caen debajo de los
»telares llamados borrajos (cuya materia se arroja siempre al ba-
»msurero), y en las cruzes 6 sitios de donde parten las primeras ra-
»mas para formar la copa 6 cabeza del 4rbol hice poner un pu-
» fiadito, pero de modo que las abrazase todas, haciendo lo mismo
nen tierra al rededor del tronco. En llegando el tiempo en que la
» oruga y demas insectos descendian del arbol y se retiraban 4 for-
» mar su capullo, nido 6 crisilida, bajaban y se apoderaban de estos
» borrajos, y anidaban en ellos con preferencia 4 otro cualquiera si-
:tloiby: reconociéndolo cada dia, hacia matar las orugas que alli
”’{2 ;&Eaban’ volviendo de nuevo 4 colocar los borrajos como
» plazad an antes ; advirtiendo que estos borrajos pueden ser reem=

"44ados con estopa 6 yerba seca, fina y bien acondicionada, po-
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sniéndolo de modo que quede el lugar suficiente para que los in=
» sectos puedan introducirse y anidar en medio. ™ ) :
sy Estas operaciones, que parecen minuciosas, son brevisimas en
» todas sus partes; y por lo rcspecti\ro-':l_ la dltima), no d}l’ta mas
»tiempo que la 'temporada_ en que los insectos se retiran 4 format
»su nido para preparar la signiente reproduccion. . :

Hasta aqui la interesantisima nota del sefior Perez, 4 la cual solo
nos permitiremos afiadir tres ligeras observaciones: 1.* que la untura
de los arboles con la miera no se haga en estacion muy calurosa,
porque si el sol es ardiente podrd perjudicarles, y aun matatlos: 2.3
que no se aplique sino 4 los ya viejos, que tienen lacorteza gruesa y
gran porcion de epidermis muertas ¢ resquebrajadas:*3.* que usando
en frio 'de agua, en que se haya desleido una cantidad proporcionada
de jabon, se lograrin mejores efectos que con los orines y agua ca-
lientes , sin esponer las plantas 4 los inconvenientes que pudiera te—
ner el uso de los orines. ¢ : .

Concluiremos 'la adicion observando ' que los endrines & cirue-
sos silvestres' (Prunus spinosa. Lin.) son'a propdsito para formar
setos ¥ivos ‘con qe cerrar ‘las heredades, especidlmente si la situacion
y el clima favorecen con algunahumedad. Mas en ¢l caso de desti=
narlos para cercar las posesiones, no debera el cultivador mezclar
con ellos otra planta alguna, y mucho menos las zarzas: estas deben
plantarse solas, y jamas con otros drboles, pues se apoderan del ter=
reno 'y los sofocan. En suma, deben ponerse los endrinos muy es=
pesos, y tenerse mucho cuidado de terciarlos 4 la altura conveniente,
y recortar las ramas de los costades' para que crezcan cof ignaldad,

se renueven las ramas, y el seto & valla esté siempre tupido y en=
lazado. A4. ! REIR

Tlustracion al capitulo X XT sobre las propiedades ' =
' de las'ciruelas. A Gbusg <
=" Reservamos para el presente eapitulo hablar de las" propiedades
de las frutas de los arboles, del érden natural delas drupiceas, y de
la goma que trasudan por su cofteza: : _
El célebre Plenk ha recapitulado mejor que otro alguno eh su
precioso tratado de bromatologia las virtudes, losusos y Tos males que
sesiguen del abuso delas frutas de estio (Fractus fhoreei) 'y de otot
fio (Frucrus autumnales). Este sabio dice asi «;, Semejantes frutas nu=
tren con su principio muci{iginoso y azucarade: por su virtud jabo=
nosa disuelven los humores espesos, humedecen y lubrifican los s6-
lidos: por la propiedad ecoprdtica, & blandamente purgante de que
estan dotados, limpian las primeras viasy 'y promueven 34 escrecion
de la orina: resisten 4 la putrefaccion ‘de 1a bilis 'y demas huomores 4
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cansa del 4cido carbdnico en que abundan, y por su sabor acidulo
apagan la sed, templan el calor, y refr}escan. - !

Son tiles, principalmente en el estio, en cuya estacion dispuso
el Supremo Hacedor estuviesen perfectar_net_lte mgdums y abundasen
sobremanera, particularmente en las regiones cal_lemes. s

Su uso conviene 4 los robustos y cilidos de temperamento bilio~
0,4 los ‘calenturientos, 4 los restrifiidos de vientre, 4 los'que pa=-
decen obstrucciones en las entrafias del vientre, saburra biliosa ; di=
senteria biliosa , melancolia 6 escorbuto. sish

El abuso de semejantes frutas causa flatulencia, retortijones de
vientre, diarreas, laxitud y supresion_de la traspiracion; de .donde
suelen originarse las calenturas intermitentes. Dichas frutas sin ma-
durar, comidas en bastante cantidad, producen infasto de las entra—
fias y glindulas, y una especie particular de sarna, segun las obser-
vaciones del célebre Vanswieten.”

_Véase pues confirmado casi tode lo que dice nuestro Herrera

acerca de las propiedades de las ci.ruelas, guindas, cerezas &c. por
uno de los profesores mas distinguidos que ha tedido Ia Europa en
el siglo 18. :
" Estas frutas se comen crudas por lo comun, y bien maduras for-
man un alimento muy agradable como tambien hechas pasas al sol
6 con lejia, crudas 6 cocidas, en compota 6 en dulze: no pocas
vezes se hacen con ellas caldos medicamentosos sumamente ttiles
para los calenturientos,.con especialidad en werano, estio y otono.

No puede darse una regla fija sobre la hora en que deben comer-
se las frutas, si antes 6 despues de comer otras viandas, porque esto
es relativo al temperamento de los sngetos, & la mayor 6 menor ro=
bustez de los estomagos, y al estado particular en que se encuentra
el individuo. Los de temperamento sanguineo 6 bilioso, por ejem-
plo, y de estémago rebusto, pueden y aun con:frecuencia deben
comerlas antes de otras viandas, y al contrario los que tienen el es~
tomago débil. Siempre deben arrojarse los cuescos, porque reunidos
en los intestinos pueden producir célicos de mala especie.

Dichas frutas deben comerse frescas y no calientes, porque en
este dltimo estado producen generalmente cdlicos, y cdlicas, & sea
evacuaciones por afriba y por abajo. JiGO: 19D 2plingn

- “Las guindas por o general son mas ficiles de’ dijerir que las’cen
rezas ; asi como tambien los ricos melocotones ; los abridores y du=
raznos.se dijieren mejor que los priscos, que en Orihuela de Segura
suclen llamar frutilla. En general deben preferirse entre todas estas
frutas aquellas castas que mas abundan en mucilago y materia azu-
carada con mezcla de una punta de 4cido agradable. Cuando sobre-
sale en ellas démasiddo un icido austero son mas & menos' gstringen-
€5, como- dice muy bien Herrera hablando del fruto del'endrino.
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La goma que trasudan el cerezo, guindo, almendr’o., cituelo p
demas 4rboles de esta familia, es parecida 4 la goma arabiga 'y pro-
duce efectos andlogos. Es un buen demulcente, y 4 esta propiedad
deben referirse cnantas virtudes le atribuye el autor en diferentes
parajes ; pero es una equivocacion creer que quebrante lapiedra de la
vejiga de la orina. Usase tambien como Fosménco del mismo:modo
que el almidon. A la ilustracion de las virtudes de este, del cual se
trata en el capitulo 22 del libro 1.%, podri recurrir el lector que
desee conocer mejor la virtud de las gomas de estos drboles. E,

AP TRV L0 BT i mai
De los cipreses. "

'Los cipreses 'son unos arboles que en la hoja se parescen’ mu-
cho 4 la sabina, y tienen el pie alto y derecho: naturalmente
‘'son mejores en las tierras callentes, y en las templadas se crian
medianamente ; mas en las frias no se crian, 6 salen muy
desmedrados, y ellos tardan mucho mas tiempo en crescer en
las tales que en las callentes, f, no:se hacen tan grandes, ni de
‘tal madera: son mejores en altos y laderas, mayormente hacia
el sol, que en los valles y umbrias. Este arbol solamente nasce
de simiente, que ni echan barbados al pie ni otros pimpo-
llos de que se pueda plantar, ni tampoco se puede poner
de ramo. De simiente se ponen desta manera: en un lugar
bien enjuto, 'y que esté estercolado de muchos dias antes, y
el estiéreol tornado ya tierra y muy mezclado con tierra, ha-

an una era cavada bien honda con un azadon, y muy mo-
lida y igualada, y limpia de todas las piedras, y sea luenga
Yy angosta porque desde fuera puedan hacer lo que sera
necesario, sin entrar dentro ni hollarla: y han de coger las
agallas del cipres 6 por Enero, 6 Mayo 6 Setiembre; por-
que -entonces tiene sazon, que este arbol tres veces echa
agallas; y en estos tres tiempos estan de' coger; y séquenlas
al 'sol, y quebrantenlas, y sacaran dellas una simiente muy
menuda. Saquen della buena cuantidad, porque se quieren
sembrar muy espesos, y enjuguen asimismo la simiente al
sol, y en el mes de Abril si es tierra muy callente, y si tem-
plada siembren esta simiente por Mayo, y en dia sereno ¥y
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sin viento, que aun si el dia que lo siembran rocfa rescibe
mucho dafio; y con un arnero €speso le ciernan la tierra por
cima muy delicadamente y muy igual, y no mas alta de un
dedo 6 dos cuando mucho; porque si mas alta le echan la
tierra, por ser la simiente muy men_uda y flaca no tiene fuerza
para salir; ¥ piérdese. Y en este tiempo hasta que haya nas-
cido gudrdenlo mucho de hormigas, que lo comen mucho;
y si algunas ven ir matenlas; y vean ‘10 que dije contra ellas
en las reglas generales deste tercero libro: y hasta que nasca
lo han' de rociar muy livianamente cada tres d%as antes que
el sol salga, 6 en anocheciendo, 'y esto es me{or; y es bien
rociarlo con una escoba porque vaya fgual el agua. Des-
pues que ha nascido mo quiere agua sino pocas veces, por-
que si mucho la riegan peresce; y aunque cuando grandes
resciben mejor el agua, no les es prc:v.-echosa. Hanlos mucho
de escardar sin tocarles las raices, ni entrar en la era, por-
que el que pisaren luego peresce; y en nasciendo la yerba
luego Ja quiten, antes que tenga fuerza, porque despues de
grande llevarian consigo el cipres; y porque cuando nascen
y son chiquitos los quema el sol, pongan fuera de la era
unas horcas para poner unos sombrajos. encima, 1y sean tan
altas que pueda andar por balo una persona cuando' fuere
necesidad de escardarlos y: mollirlos; y de la.sombra no tie-
nen necesidad mas del primer afio y segundo para que los
guarde del sol y del frio, y K::los de noche. Cuando son
chicos se quieren cavar y mollir mucho, y cuando grandes
nio tiene necesidad de cavarse,, ni de otra cosa, antes;, segund
dice Plinio, toda labor les es dafiosa *. Traspénense cuando
han cinco 6 seis afios . E dice el Teofrasto que echan la
raiz en la haz de la tierra, y pequeias, por ende deben- de
hacer el hoyo ancho, porque mas anchas las echen y fuer-
tes, y si es tierra hiimida no muy hondo; mas si es tierra
seca sea hondo cuanto cuatro palmos. En estos 4rboles ha
macho }; hembra, 'y el macho lleva agallas, y la hembra
no; y el macho cresce mas alto, y van sus ramas mas cogi-

Ed; ' d.Mas creo yo que no les hari dafio labrarlos y traerlos bien,

¢ 1528 » siguirntes.

E mientras mas nuevos sé trasponen, se hacen mejores. Edic. de
1546, 1569, 1645y 1777..

2
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das y apretadas, y por esto son mas hermosos para jardines
6 claustras. Puédense pl;mtar j,untos unos con otros, Y. trase
quilarlos y hacerlos llanos de copa como: mesas. Su traspo-
ner dellos es por Marzo y Abril; y aunque tardan mucho en
crescer, en muchas partes hacen ricas selvas y arboledas de-
llos para despues vender la madera, por ser de las mas pre-
ciosas maderas que se hallan; y el lugar para hacer tal ar-
boleda sea de tierra dura, no hiimida, y si hay, en lugar
algo costero y hacia el sol. No quieren estiércol, antes les
hace daiio.” La madera del cipres es de muy singular. olor, y
€s muy precioso para arcas: nunca se carcome ni cria gusas
nos, ni se hiende si no hobiere fuerza; y aun donde estan
sus agallas 6 hojas no habra polilla ni gusano en las ropas,
y por eso es esta madera, muy singular para guardar ropa;
que le da buen olor, y lo guarda de polilla, y siempre pa-
resce que esta nueva esta madera aunque de muchos afios
sea. Dura mucho tiempo, tanto que casi paresce ser eterna.
Mas trae su olor algund dolor de cabeza, si es en mucha cuan-
tidad; y suda muchas veces esta madera, segun dice Teo-
frasto. Dice el de propietatibus, que si le cortan, que torna
a echar nueva rama; mas no es ansi, antes se seca; y Plinio
dice que cortado 6 desmochado el cipres nunca torna a bro-
tar, y por eso los gentiles los aproptiaban 4 los muertos:
Este arbol no se puede enjerir ni en si ni en ofro si no fuese
pasado *. Enfermedades no tienen estos arboles: solamente les
hdn de forzar que vayan derechos desde chicos. El aceite
del  cipres aprieta, enduresce , aprieta las encias, quita el
dolor de los dientes, restrifie las cameras, y sana las llagas de
la madriz, y aprieta las llagas que manan, y las sana, y es
bueno para las quemaduras. Todas las cosas del cipres res-
trifien: sus hojas majadas y puestas en las mordeduras ponzo-
fiosas aprovechan; y si alguno escupiere sangre haga polvos
de las agallas dellos, y bebanlos, que consueldan mucho; y
bebidos estos polvos con vino de maiana  alargan el huelgo
4 quien le tiene corto, y las hojas verdes majadas consuel+
dan las llagas. Las agallas majadas, y con harina de cebada
vueltas con masa, sanan el alhombra puestas encima, y aprie-

. 1 Y aun asi no creo que prenderin. Edic. de 1546 y siguientes.
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tan la caspa, y fortifican los cabellos, y aun restrifien €l ro-
madizo. Majadas bien ‘estas’ nueces, y ‘mezcladas con’ higos
pasados, comen y gastan la carne demasiada que nasce en las
narices. Cocidas con vinagre quitan el dolor de los dientes,
y los polvos dellas bebidos en vino sanan el flujo del cuer-
po, ayudan a retener la urina a los que tienen una enfer-
medad que llaman estranguria, y majadas sus hojas y pues-
tas eh el vientre restrifen las camaras. El humo desta ma-
dera es muy sano contra todos los malos olorss y ponzoiio-
s0s, mayormente ‘en tiempos que hay aires corruptos y pes-
tilenciales. o Sl s
ADICION.

Nuestro autor, aunque sapientisimo, careciendo de los conoci-
mientos que despues de su tiempo se han adquirido sobre la fisiologia
vejctal , incurris en la equivocacion iinculpable de decir que en los
cipreses hay macho 'y hembra, que el macho lleva agallzs yila
hembra no ; que-el macho crece mas alto, y que van sus ramas
recogidas 'y apretadas, por lo cual son hermosos para jardines &
Claustros. :

Los antiguos, aunque entrevieron los sexos en el reino vejetal,
ni los conocieron con evidencia, ni los describieron con exactitud;
por eso podemos decir con Cavanilles gue ignoraron la fecunda-
cion sexual de las plantas , y que para los modernos del iiltimo
sigly estaba reservada la gloria de demostrar su existencia y
empleo.

La planta de que tratamos es un ejemplo insigne de la verdad
que acaba de sentarse. Todos los geopdnicos y botinicos antiguos,
cuando hablan de ella, se espresan del mismo modo que Herrera;
{aero hoy dia 4 ninguno le es licito ‘ignorar que sus érganos mascu<
inos y femeninos, aunque situados en distinta flor, se encuentran
reunidos constantemente en un mismo pie 6 individuo, lo mismo
que en la calabaza, en el maiz, boj, avellano, castaiio ¥ otros mu-
chos vejetales.

Atendiendo pues 4 esta circunstancia 6 nota invariable, formé
Lineo para todos ellos la clase veinte y una de su sistema, que con
mucha propiedad ilamé monoecia, y nos dejo la descripcion de cin-
€o especies de cipres, tomando sus caracteres especificos & diferen=
ciales, de la diversa configuracion y situacion de las hojas. Rozier,
copiando al baron Toschoudi, describe hasta seis; pero entre noso~
tros, fuera de los que se conservan en los jardines botinicos, no se

cultiva generalmente otro que el cipres comun 6 siempre verde (cu=
TOMO II, cc
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presus sempervirens Lin.) el cual, elevindose 4 “"13 21‘“"3 majes-
tuosa, y muchas vezes agigantada , conserva siempre la ligura pirami-
dal. Sin embargo,, en los Reales jardines de Aranjuez s¢ encuentran
entre otros muchos y muy preciosos drboles las especies de cipres,
llamado de hoja de acacia (cupresus zlr'z.ftgc}m Lin.), que es originario
de la América septentrional y merld:ona} » €N CcUyos paises y sitios

antanosos abunda muchisimo: el cipres & cedro de Méjico (cupresus
péfzd:da Lin.), que se encuentra espontineo en las montafas neva-
das de aquel imperio , cuyo drbol es acaso el mas grandioso de to-
dos los cipreses; y por fin el de hojade tl{;f‘;‘.,‘ll?lnado cedrql?lanco
(cupresus thuioidesLin.), originario de Virginia, de la Luisiana y,
de otras muchas partes de la América septentrional. .

Estos #rboles, destinados ordinariamente para adornar los para-
ges devotos, estan menos estendidos de lo que debieran ; pues ade~
mas de que, mezclados con otros, hacen un contraste pintoresco,
y forman puntos de vista sumamente hermosos, el cipres. siempre
verde, es tambien wutilisimo para-poblar los terrenos y sitios inca~
pazes de llevar otra clase de arbolado, 'y sirve para formar gale-
rias, arcos, jarrones, y cualesquiera figuras, sufriendo sin alteracion
el recorte de la tijera, siempre que se la sepa manejar.

Por su constitucion y por la naturaleza de sus jugos se resienten
mas que otro alguno de la operacion del trasplanto, y pocas vezes
prenden los que llegan 4 padecer algun dafio en sus raizes, mayor-
mente si no son arrancados con su cepellon. Herrera, copiando 4
Teofrastro , dice que echan las raizesen lahaz de latierrat si asi fue-
se, la trasplantacion siempre seria feliz, y su arraigo seguro, porque
seria facil arrancarlos sin lesion ; pero cabalmentesucede todo lo contra-
rio, y este error puede conducir 4 graves equivocaciones en el cul-
tivo. El cipres es un arbol que echa poquisimas raizes laterales, y
la central 6 nabo penetra perpendicularmente 4 grande profundi-
dad , siempre que no encuentra algun obsticulo poderosa que se lo
impida. En este concepto vamos 4 presentar el método seguro ‘que
nos ha ensenado la esperiencia para la multiplicacion de tan precio-
so drbol , sin arriesgar infructuosamente gastos y trabajos.

+ Cuando es poca la cantidad de 4rboles que se necesita , deberdn
sembrarse en tiestos 6 cajones anchos, y de uno 4 dos pies de pro-
fundidad, preparindolos con unamezcla, compuesta de dos partes
de mantillo y un tercio de tierra, tode muy menudo, cribado y
limpio. Se esparce en ellos la semilla con igualdad 5 se cubre en se=
guida con una capa de mantillo puro, que no pase del grueso de
un dedo euando mas, y se riega con regaderas de lluvias finas, para
que no se descubra ni se arroye la simiente. Al ado de nacidas las
plantas, 6 4 los dos afios si no estan muy espesas, s¢ vacia al tiesto

6 cajon, y se sacan todas las: plantas -para trasponerlas al sitio em
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que han de permanecer. De este modo se arrancan sin que se les las-
timen las raizes, se plantan al momento , y no se suele perder nin-
guna. Pocos tiestos 6 cajones se necesitan para lograr dos 6 tres mil
plantas criadas por este método’; pero si todavia fuese menester ma-
yor niimero, deberia prepararse un semillero’ largo, angosto, y
que 4 la profundidad de un pie estuviese: bien embaldosado, con ¢l
objeto de que, al llegar alli la raiz central, se detenga, seramitique,
y produzca una buena porcion de raizes cabelludas, capaces de ase-
gurar el arraigo al tiempo del trasplanto.

Bien se deja conocer la facilidad que habri de arrancar todas las
plantas de este semillero, pues empezando por una punta, y levan-
tando los cepellones de tierra con una pala de hierro introducida 4
ras del embaldosado, se sacarin sin'ofender las raizes; de otro mo-
do son poquisimas las que prenden, aunque se trasplanten desde pe-
quefias. Sin embargo , el cipres de hoja de acacia, y algunos otros,
se multiplican por acodos echados al otofio, como puede verse en
el Semanario de agricultura y artes, tomo 9, pagina 349.

Réstanos decir algo para com letar este; articulo sobre las bellas
cualidades del #rbol de la vida (thuja orientalis. Lin. ); arbbl de
la familia de las plantas coniferas o de piaa, y del cual, aunque tan
afin 4 los cipreses, no habla en parte alguna nuestro autor. Sin du-
da porque no habria llegado todavia 4 Europa, pues consta que la
de Occidente llegé a Ldndres en el afo de :596?, y la de Oriente

en 1752 ey : ;
I Cgusatro son las especies de tuya que nos describe Lineo, 4 saber:
la occidentalis, la orientalis, la ap'ffjfz’la 6 casi sin hojas, y-la do-
_ labrata é de hechura de destril, y los ingleses anotan en sus catd-
logos hasta seis; mas yo solo hablaré de la del Oriente por ser la mas
generalizada y la mas dril. Es originaria de la China, y tan conatu-
ralizada en Espafia, que parece.ya indigena de ella. Se levanta has—
ta veinte ¢ treinta pies de altura; tiene las ramds aplastadas, ¢ sea
tableadas, numerosas y siempre en direccion vértical: las hojas estan
unas sobfe otras, como empizarradas v aplicadas sebre la' rama mis—
ma. La pifa es cdnica, con las escamas oblongas, casi iguales, con=-
vexas, desparramadas y agudas. Las semillas son oblongas, cefidas
longitudinalmente con una ala membranosa, Y escotadas. Este dt—
bol , asi como otras muchas plantas, apenas ha salido de los jardi-
nes y bosquetes de recreo, ¢n donde se ha multiplicado infin‘to por
la cualidad de mantenerse siempre verde, comun 4 ‘todas las d¢ su
fa}mi{ia. Sin embargo, siendo su madera incorruptible, y su vejera—
cion no la mas lenta entre los arboles de su género, deseariamos
que se sagase de los estrechos recintos, donde el lujo la tiene confi-
nada, y se poblasen con ella algunos terrenos débiles 6 poco & pro-
posito para otras producciencs mas interesantes. Pero. su principal
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destino debiera ser la formacion de sétos vivos y cerramiento de Jas
heredades. Sembradas de asiento, & trasplantadas fas plaptas cuando
nuevecitas, se acomodan 4 los terrenos mas’ secos y climas aridos,
sin desmerecer por eso en los hiimedos y frios, no siéndelo con de-
masfa. Cort:ndolas de cuando en‘coando por arriba y por los costa-
dos, 4 la altura y anchura que mejor parezca , forman una cerca tan
tupida como hermosa, Las que tenemos en el Real jardin Botanico
de esta corte son el embeleso de cuantos las miran, y la calle en
que se hallan es la mas frecuentada del piblico en la temporada en
que se le franquea la entradas Yo desearia 'que los ricos propietarios,
y los amantes del bien piblico, cercasen con tuyas alguna de sus
posesiones , dando el noble gjemplo que tantas vezes hemos reclama-
do de ellos en favor de los arbolados; yien aumentoy gloria de nues-
tra agricultura. 4. -

Tlustracion al capitulo X XTI sobre las virtudes del cipres.

s Todas las cosas del cipres restrifien, dice Herrera. He aqui
compendiadas casi todas las virtudes que, siguiendod los antiguos |i=
bros de materia médica, atribuye el autor 4 los diferentes érganos de -
este arbol fitnebre. Ademas tiene, como los demas drboles de la fa-
milia natural de las coniferas, una virtud estimulante que procede
del jugo propio resinoso que’ s€ encuentraen todas’ sus partes, y
aplicado escira mas 6 menos la orina. Hoy dia apenas se hace ya
uso alguno del cipres én la.medicina y cirogfa” L.

CAPITULO  XXIIL

De los duraznos , priscos 7 melocotones. 2
Los duraznos G priscos son drboles que. quieren mas tierra
callente, con tal que tenga humor, y tambien quicren tier-
¥as areniscas y sueltas, v hiimidas; y si tales aires y tierras
alcanzan, como he -dicho, viven' mas tiempo, y dan mejor
fruto que en lo frio ‘ni ventdso® 'y con''los vientos resciben
mucho dailo, que lo uno les derneca mucho la flor, y lo
otro los desgarra mucho, mayormente cuando tiepen friitos
y por eso los han de poner para ser mejores en valles, 6
solanas, y lugares gunardades de: wientos. Son arboles que
‘presto vienen, y-presto se ‘hacen' viejoss y aunque. se pues
‘den’plantar  de ranid,;~ 6 de algunos  pimpallos de ' los que
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suelen echar al pie, pocas veces aciertan, ni aun saleln })ue—
nos; y por esto es mejor, pues tienen muy granada simiente
en los cuescos, ponerlos dellos: y si los ponen para que se
hayan de quedar onde los sembraren, vayan puestos hon-
dos cuanto hasta la rodilla en un hoyo, y échen!es poca
tierra encima; y desque nascido, va’.yanle' echando tierra co-
mo fuere creciendo, ¢ al afio siguiente igualen el hoyo, y
ansi echard las raices en lo bajo, y no terna nescesidad de
trasponerse. Mas si los ponen para que nazcan, y haberlos
de trasponer, hagan una-era grande y bien larga, y cavada
bien honda; y si le echaren estiércol sea muy pcdrfdo, por-
que con el estiércol crian la fl:tlta al%o cocosa: y si es tierra
templada, 6 callente y seca, siémbrenlos por el mes de Otu-
bre 6 Noviembre, y si es tierra fria por Em?ro 0 Hebrero,
y algunos los siembran en- las callentes por Setlembr’e; y aun-
que: ellos nazcan ‘onde quiera que caen, puestos @ mano
en tiempos convenientes son muy mejores ‘; Vaya-un cues-
co. apartado de otro cuanto pie y medio, é dos pies, y va-
an hondos cuanto un palmo, y puestas las puntas hacia
gajo ;' y mientra mas -amenudo los regaren, mas: presto nasce-
ran; -mas el tal regar sea 4 prima noche. Cuando chicos los
han de escardar y cavar muchas veces, ylos que quieren
poner onde no se han de regar pdénganlos en hoyo, como
dije arriba. Estotros trasponganlos desque hobieren des afios;
y hagan el hoyo hondo y angosto. Pénganlos asimismo es-
pesos, porque se- guardan mas del viento unos con otros, y
del sol- demasiado: Si- cuando los: siembran los tienen algu-
nos dias antes eén:agua azafranada en mojo, y los riegan des-
pues de sembrados con agua de azafran hasta que nazcan,
saldra la fruta amarilla y muy linda; y asi creo que seré de
cualquier otro color. Otros para que nazcan colorades toman
unas acenorias muy coloradas y grandes; y en una dellas me-
ten la pepita, y ansi la entierran, y sacan zume de otras mas,
y con ello riegan la pepita hasta' que nascan, y desta mane-
ra_sale el/fruto ‘que paresce sangre en su color, y destos
colores he visto esta fruta en la Italia. Para que nazcan es-

]

1 Todo el invierno antes de Navidad es buen tiempo para poner los
cuescos en cualquidk tigrra que sta.. Edic. de 1528 p siguientes..
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criptos, segund dice _Palacho, siembrep los cuescos, y des-
que comiencen 4 abrir saquen la pepita, y escriban en ella
lo que quisieren con bermellon, y tornenla' 4 juntar bien
Su cuesco y enterrar como antes estaba *; y si los enjeren en
plétanos, se hacen muy colorades, como dice el mismo Pa-
ladio en el capitulo de arriba. Sabores y olores reciben en
si, como dije de las vides y otros érbqles. }Enlérenlse los du-
raznos y priscos de escudete, 6 ccn"omlla, 6 canutillo, muy
mejor que de otra suerte, porque tienen la corteza gorda y
buena, y su madera es brozna y seca, y por €so mno es tal;
y dice el Crecentino que en las tierras frias se enjeren por
Enero, y en las callentes por Noviembre. Mas muy mejor
y mas seguro es mas tarde por Mayo y Junio si es tierra
fria, y si en callente en principio de Abril, que bace calor,
y sudan los arboles, salvo si no fuere de pua en mesa, que .
desta suerte ha de ser antes que brote, y lo mismo en el
barreno 6 pasado. Si los enjeren en membrillos, y esto sea
pasandolos por el membrillo, como dije arriba en el capitulo
de los enjertos, dan otra manera de fruta que llaman me-
locotones, de mas excelente sabor que el durazno, y son
tiestos y buenos para caminar. Hanse de sembrar enteros, co-
mo son con su pulpa, porque nascen mejor que de los cues-
cos solos, que tienen el cuesco no perfecto. Los priscos se
enjeren bien en ciruelo, y alli prenden mejor, y los duraz-
nos en almendro; y desta manera enjertos la pepita serd al-
mendra. Enjertos en laureles viven mas tiempo, y en ellos
se pueden enjerir de toda suerte; empero miejor es en la
corteza que en el tronco, Para que en la fruta mo lleven
cuescos enjérense en sauces, y desto vean como dije que se
habian de enjerir en las reglas de los enjertos; y tambien
dice Abencenif, que si en la raiz hacen un agujero, y me-
ten en él un palo de mimbre, que llevara la fruta con un
cuesco muy pequefio. Si cuando estan en flor los riegan tres
& cuatro dias arreo sobre tarde, cada vez ¢on un buen tarro
de leche de ganados, y es mejor de cabras, llevarin la
fruta mayor y mas sabrosa, y muy singular para hacer pre-
sentes 4 grandes sefiores. Estos arboles han de ser de un pie,

1 Esta cosa es maravillosa si es asi. Edic.de 1528 p siguientes.
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y copado, para que se cubran del' sol, y Son mas seguros
de vientos. Si estan en tierra seca tienen necesidad de regar-
se, mas si es himida no; mas en las secas quieren mucha
agua, y riéguenlos de nocl'_xe. Tienen asimismo mucha_ ne-
cesidad de mondarse y limpiarlos de los resecos por Noviem-
bre; 'y dice Paladio que si les cortan algun ramo verde, que
les hace mucho dafo, esto es, si es algun ramo gordo, y
en tierras callentes; mas si es en tierras frias, 6 templadas,
antes les serd provechoso, siendo ramo desvariado 6 no bue-
no. Si estos arboles estan enfermos, tomen heces % asiento
de buen vino aiiejo con otra tanta agua, y échenselo en las
raizes. Si tienen hormigas, 6 otros gusanos, tomen ceniza y
alpechin no salado; y embarren con ello donde estan, ¢
urina de bueyes con un poco de vinagre, y con ello mojen
bien onde estan. Para que no les hagan dafio las heladas
dicen que les echen estiércol al pie. Si la fruta se les fuere
a caer échenle una cuia de lentisco en la raiz antes que flo-
rezca, 6 denle un barreno en el tronco, y métanle en él un
palo verde de sauce. Si dan la fruta arrugada 6 mala, en el
medio hiendan la corteza a la larga un poco de alto abajo
por dos 6 tres partes; y desque hayan algo sudado por afli
embarrenlo con barro, con paja 6 con arcilla. Esles mu

provechoso contra muchas enfermedades que les cuelguen
de los ramos esparto, 6 algunos pedazos de sera de espar-
to *. Estos arboles por la mayor parte, porque el yelo les
hace dafio y.tambien los vientos, quieren lugares enjutos
por el yelo y abrigados del viento, y mas del cierzo que
de otro; y suelen asimismo. cargar mucho, y por eso peres-
cen mas aina, y no dan tal fruta: hanle de entresacar della
lo. mas desmedrado, y onde estan mas espesos los duraznes

priscos; porque lo uno los que quedaren no se caerin, y
seran mas medrados y gruesos, y mucho mas sabrosos y sus-
tanciosos. Hanse de escavar cuando la hoja se les quiere caer
para que caya, y se recoja en el escava, que le hace mucho
provecho, y es de mas excelencia para ellos que otro ningun
esti€rcol; y porque cuando cargan de fruta desgarran y quie-

3. Porque allj se llegan los gusanos , y los pueden mata}. Edic, de 1528
Yy niguientes,
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bran muchas ramas, hdnles de poner sus sustinentes 6 hor-

quillas. Pasados prenden en todos érbo!esl, y desta manera se
dios enjeriéndolos en arboles

pueden hacer tempranos 6 tar ; 1 b
que ‘sean mas tempranos que .ellos, 6 mm:: tardios. Los du=
raznos y priscos se pueden guardar abiertos y secos gl sol co=
mo higos; y porque el durazno no se abre de aquella ma-
nzra, que no despide el cuesco, tomenlos, y con un cuchi-
lo hiéndanlos enderredor por donde va una canal, y retuér-
zanle ; y despedira el cuesco como los griscos 1. Otros los
echan miel como conserva, O en azucar. Para que se
guarden algunos dias verdes tomenlos cuando estan algo du-
ros, y échenles en eluho)_ro del pezon pez callente, y pén-
ganlos en alguna vasija bien cubierta: otros les dan una ca-
misa de cera, y los ponen en lugar guardado de aire 2, Son
de mas excelente sabor los duraznos que los priscos, y aun mas
sanos, y de mejor digestion y sabor. Ans¢ de comer en ayu-
nas, 6 antes de toda vianda, y beber sobre ellos un poco
de vino, porque el vino les quita aquella malicia que de
si tienen, y muchos los echan en vino @ mojar, y no beben
aquel vino, porque en ello dejan el mal que tienen °. So-
bre la vianda son dafiosos, comidos verdes digo, no secos,
antes de comer dan apetito, hacen urinar, ayudan la digis-
tion, y quitan el olor de la boca y estomago. Despues de
comer son buenos los pasados, que asimismo hacen digerir.
Entre las frutas la que menos dana es el durazno, y de me-
jor sabor: su olor conforta mucho el corazon, y son buenos
contra el dolor del corazon; mas si muchos comen engen-
dran flegma. Guardanse verdes, segun Platina, echandolos
en sal desecha en agua, que llaman salmuera; y otro dia
saquenlos, y limpiénlos bien, y échenlos en un cantaro con
sal y vinagre, y una yerba que llaman ajedrea. El zumo de

1 Y puédenlos pasar al sol, y desque esten algo al sol, pisenlos 4 Ia
sombra porque no se desequen mucho, y si los mondan para pasar , $01
mas tiernos y de mejor digestion. Edic. de 1528 w siguientes.

2 O envueltos en yelo, y esto tengo por mejor que todo. Edie. d¢
1528 y siguientes. . .

Otros los ponen mondados 4 serenar en vino blanco, y 4 la mafian2
los comen, y beben otro vino; y desta manera mueven el vientre. Edics

de idem.
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Ias hojas-de los ‘priscos bebido: mata- las-lombfices, y ecliado
en 1as orejas mata, los gusanos. Mal'adas lasihojas ;' y puestas
en ¢l vientre y estothago , matan las' lombrices. El aceite de sus
pepitas aprovecha contra €l ajaqueca y contra el dolor de
las orejas; y majadas las pepitas con un poco de vinagre y
aceite quita el dolor y ardor de la cabeza. Estando seca
esta fruta da mucho mantenimiento al cuerpo, empero en-
gendra malos humores habiendo ‘comido muchos dellos: si
‘comen tras ellos sus pepitas no hacen tanto daifio, y esto
usan_en Italia; y el zumo de las hojas bebido con vino
¢ vinagre es bueno contra las ponzofias, y mata asimismo
las lombrices. Las, flores del prisco comidas 0 el zumo dellas
bebido hace purgar el yientre, ysi es en mucha cuantidad
le- corrompe. Estos arboles son malos onde hay abejas, que
4 ellas hace mucho dafio. - '

i baiq sbaos woeiiqmsl o ADICION:

El epfgrafe de este’ capitulo anuncia que va 4 ‘tratarse de tres
plantas distintas, lo cual no puede menos de causar la mayor cons
fusion de ideas en aquella clase de cultivadores que ignoren el sig=
nificado ‘de las vozes durazno, prisco, pérsico, albérchigo, abridor
y melocoton; todas sindénimas, 6 que espresan. una misma especie
de vejetal , que es el pérsico (asillamado por habernos venido de la
Persia) , & para esplicarnos con la espresion mas comunmente usada
entre los' enltivadores, el melocoton y sus variedades. Estas son co=
nocidas en la jardineria bajo los' nombres de melocoton, abridor,
pavia y violeto; y aunque hay otras muchisimas, son secundarias,
6 subvariedades faciles de reducir 4 las cuatro que acaban de espre=~
sarse dinicas primitivas. - 22 ¢ 9nedade o

Lineo colocé al pérsico 6 melocoton en la'clase 12, drden 1.°
de su sistema, y le denomind Amygdalus persica.’ hiiog

Duhamel en su tratado de los ﬁibies'f‘mtales describe hasta cna=
renta y cuatro variedades, incluyendo el pérsico enano de flor y
estéril al fin de su enumeracion. Entre todas ellas sefiala ‘solamente
quince especies jardineras, como las mas sobresalientes 'y preciosas.

Aungug nosotros. cultivamos en nuestras provincias muchas y muy
esquisitas variedades del pérsico, estan por desgracia poco conocidas,
menos: generalizadas, y peor clasificadas. Asi nes vemos en la necesi-
dad de omitir ( como lo hemos hecho en otras adiciones ) la resefia de
las especies jardineras , 6, como dicen los cultivadores, dé las castas que
gozamos; pues es bien cierto que hasta que no se reunan en los es=-

TOMO 1II. DD
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‘tablecimientos botinicos' nuestras esquisitas frutas, se estudien , se
describan y publiquen como corresponde , es lmPOSibI_e uniformar la
nomenclatura, aumentar las especies, propagar las variedades, y dar
‘4 conocer las mas ttiles en el comercio y en la. economia rural.
A este grande objeto se dirijen las diversas indicaciones que dejamos
hechas en el curso de estas adiciones, y al mismo fin debe conspirar
el zelo de los profesores de botdnica y de agricultura, que nunca
dejaremos de escitar por nuestra parte.

Mas entre tanto que se realizan nuestras esperanzas habremos de
contentarnos con ampliar las ideas de Herrera_en cuanto al cultivo
de esta preciosa planta. -

Cuatro especies principales bien caracterizadas podemos distin-
guir en los pérsicos: la primera la compone el melocoton propiamen-
te dicho, cuyo fruto es belloso, mas 6 menos grueso, jugoso, azu-~
carado y oloroso, pero con la carne siempre aderida al hueso. La
segunda los abridores, que se distinguen de los primeros en que‘la
carne se desprende enteramente del cuesco, son tambien mas jugo-
sos y tiernos, y de gusto mas vivo y agradable. La tercera los que
nuestros jardineros llaman wiolezos, son lampifios, con la piel lus-
trosa , reluciente, y de color morado; y de carne dura y agarrada
al hueso , como los albérchigos, pavias, duraznos &e. La cuarta es-
pecie es el-abridor enano (persica nana frugiferay flore magno
simplici. Duham. ), al que puede agregarse el pérsico enano de flox
doble del mismo. ( Persica africana nana, flore incarnato , pleno
sterili.) Las tres primeras son seguramente el tipo de las muchisi=
mas y muy, preciosas variedades obtenidas por el arte, ¥y conserva—
das por Jloes incesantes cuidados de los arbolistas curiosos. Y si bien
todas ellas se han conseguido por medio de la reproduccion de las
semillas, y 4 fuerza de un cultivo esmerado, no tenemos seguridad
alguna de mantenerlas constantemente por otro medio que por el
:n)erto.

Esto no obstante, es preciso convenir en que de cnantos 4rboles
frutales poseemos ; apenas habrd uno que ,; propagado de semilla res-
ponda mejor al principal de que procede, ni que mas ficilmente
mejore sus variedades que el pérsico. Asi se observa frecuente—
mente que muchos cultivadores no los injertan, y cuidando solo de
xecoger los huesos de las mejores castas, los abandonan despues 4 la
naturaleza, en cuyo caso si el clima, la esposicion , y el terreno son
anilogos 4 la indole de estos drboles, se logran abundantes cosechas
de frutos esquisitos, conno pocas especies 6 variedades nuevas; pero
mosotros aconsejaremos siempre la prictica del -injerto para no ver-
nos privados de,las sobresalientes castas que hoy tenemos, y que
constituyen la verdadera riqueza agricultora.

Los pérsicos 6 melocotones pueden injerirse sobre pies de su mis-
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ma especie, sobre almendro -y sobre cirolero. El patron'de la misma
especie s siempre preferible 4 todo otro, por las razones que deja-
mos espuestas en la adicion-al capitulo 8.° de este libro. El de al=
mendro es muy 1itil cuando el drbol ha de trasplantarse 4 terrenos
ligeros y secos, siendo entonces doblemente ventajoso si se siembra
de asiento, pues no teniendo la planta que sofrir el rigor del tras-
planto, y por consecuencia no padeciendo sus raizes , los arboles son
mas vigorosos y permanentes. Por iiltimo, el patron 6 pie de ciro=
lero les conviene cuando el arbol se ha de poner en parages de mu=
cho riego, como huertas y jardines, é cuando se plantan en terre=
nos fuertes y compactos. En cnalquier caso pueden injertarse de es—
cudete ¢ de pua, y sobre planta nueva para poder dirigir mejor el
drbol en lo sucesivo. _

Los principales cuidados que exijen estos drboles consisten en la
eleccion y esposicion del terreno, y en el diestro manejo de la poda.
Para lo primero bastar4 saber que aman siempre una localidad abri=
gada y los resguardos mas bien situados, no obstante, estan conatu-
-¥glizados hasta en nuestras provincias septentrionales; mas para la
poda son necesarios buenos conocimientos, pues aunque en todos
los drboles es operacion delicada, en los de esta especie seria mucho
mas trascendental cualquier error. El pérsico, abandonado 4 si mis=
mo, es drbol de muy corta duracion en este clima; pero sise le dirije
mal dura menos todavia. De aqui resulta que en manos de algunos
cultivadores dejan muy pronto de fructificar, se envejecen, y pre=-
sentan & la vista el aspecto mas desagradable. Por el contrario, cuan=
do son gobernados por una mano diestra, conservan mucho tiempo
su robustez, se prolonga su vida, y rinden mayor copia de frutos.

En la adicion al capitulo 16/del Crescentino, colocado en esta
obri entre los capitulos 7.7 y'8.° del presente libro, dijimos algo
sobre las principales reglas que deben observarse para podar con
acierto los drboles en general: alli mismo dimos 4 conocer las diver=
sas;especies de ramas y.ensefiando su: nomenclatura 4 y el uso que el
arte de la jardineria sefiala 4 cada una con arreglo 4 las leyed de: la
naturaleza , y al érden progresivo de la vejetacion; mas como el
pérsico es en oginion de Schabol, Duhamel , Rozier , Butret y: Otros
autores respetables el 4rbol que exije mayores conocimicntos para
su conservacion y manejo , seguiremos la doctrina de tan sabios
maestros para dar mayor ilustracion al presente capitulo en la paite
que trata de la poda. j

. Aunque no puede dudarse que el pérsico 6 melocoton se cria
bien 4 todo viento como los demas 4rboles, y que aunarmindole en
redondo 4 en campana se le puede criar y mantener renovado y en
continua fructificacion, es al mismo tiempo inegable que el método
mas ventajoso para su maoejo es el de las espalderas y empalizadas.
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<+ Deraqui-se deduce que cuando se cultivan en ‘grande, como‘en
Aragon y en las Andaluzias, puede’y aun debe seguirse el primer
sistema ;” pero en las huertas, verjeles y jardines debera pr,eferlrse el
segundo, pues como en estos parages, por cul_twarse ‘en numero me-
nory se les aplica el mayor curdago y asistencia, es siempre mas util
y mas hermosa'la formacion del drbol en abanico. Para dar al 4rbol
dicha figura ; y para mantenerle en ella constantemente,, debe el cul=
tivador dirigir todos sus cuidados: 1.° & que las dos/ramas madres se
nutran con igualdad, y sean siempre las dominantes en'el arbol: 2.2
é que los miembros & ramas secundarias, que nacen de-las primeras,
vayah formando con ellas un 4ngulo de cuarenta y cinco grados;
gomo el que forman entre si las dos ramas madres: 3.% 4 que asi las
primitivas como las secundarias se alarguen progresivamente 'cada
afo un poco, obligindolas 4 brotar: vastagos-G. brotes nuevos' por
medio de lacpodaj; pero ‘evitando siempre tada confusion y- espésuray
arh lo cpal de cortan todas los tallos vihorosos que salen porrel
E‘ente y por la espalda del drbol, rebajando al mismo tiempo lone=
cesario & las ramas de segundo drden, cuya longitud s¢ remplazw
con otras nuevas: 4.°@ latotal supresion: de las ramas tragomas yode:
madera falsa, que nunca deberdn conservarse 4imenos que alguna de
ellas no sea absolutamente necésaria ‘para llenar-un vacho: .53 4cka
buena direcciony diestto manejo ide las ramas fructiferas ¢’ de muess
tra, que son precisamente las ramillas: de ‘tercer drden que van 'suce-
sivamente saliendo sobre-las ramas anteriores. De ellas, bien mank=
jadas; se:logran los frutos: mias preciosos y. delicados, y se sacan al=
gunas vezés ramas de remplazo, cque sustituyen-4 las -de segundo
orden. Por lo regular se emplean.cuatro 6. cinco: afios en establecer
la formacion.deestos drboles 5 ‘pero & los tres ya' suclen dar algunos
frutos si favorecen 4 suvejetacion ‘el climay, el'tetreno y!lel cultivo,
Acostumbran tambien los-arbolistas estrangeros despimpollar v
empalizar los melocotones & pérsicos: com el objeto de: evitar mayo=
ves hevidas al drbol, ddr/mas: luz yventilacion. & los frutos:para qoe
se! maduren completamente;ry dirigie-desde luego lasimismas-famas
due han de quedar: despues. La-:gespim olladiira noes otrarcoss
que dacsupresion de lps tallos supérflucs ; ldscnales se;cortan cuando
aun son tiernos y no han adquirido un'pie delongitid: Quitanse en-
tonces todos aquellos brotes que: salen: por delante. ypor detras de
tas: ramas principales ; los:que se acabatlani yoeruzan, y los que na=
cen duplicadns en 1n mismo punto ; pexo siempre con el enidado.die
nodejar el sdrbol despoblado , 'ni quitarel t2llol 6 renucvo terninal
de las kamas de:formacipn: Mas encelicasoique la Gltima yema de fal
yama podada anteriormente ‘no - hdya brotadoy & sea su brote mby
débil 'y despreciable, podra cortarse aquella rama vieja por junte
al brote mas-vigoroso que-se halle’en buena situacion. En las ramas
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mades yren’ tdsi dessegando ég_den %s?en 1as que prineipalmente: de-
be siempre éxistiv’ estd 2 vistago  vigoroso 0 brote terminal, 'pues'por
su medio ha de. vevificarse la continuacion del tallo'é rama dominan—
te. Tambien debe! tenersé en - consideracion que la despimpolladura’
en kas: ramas fructiferas no debe hacerse hasta que-los frutos esten
bastante ‘gruesos, y ‘entonces con economia, asi para no privarlos
totalmente ‘del alimentol que lesoenvian-las ramas nuevas y las ‘hojas,)
comlo ‘paranb ‘esponerlos & que:elisol y'el inflajo de los: me‘t‘éomsf_
puedan perjudicarles'si ‘set les descubre mucho:de una wezy ambas
cosas dicen: i inas intima veldciom con la economia “fisica del drbolj
con ¢l 'clima ; ‘tetreno| y esposicion en que se halla. Ténganse pues
presentes todas ‘estas circunstanciasy fyas.: rio podri equivocarse el
sultivadorsv s*iaq el ny shiss msivdmol el ussearoby botiiv ol sup
2| Larempalizads selencaming dodard lbas:: ramas nuevas la mejor (?ﬁ
nias arregtada idistribucionjoligindolds 4<la ‘espalderal por anedio de
mimbres 6 ‘otros :ataderosy anas: esta sbeneficiosa operacion no debe
ejecutarse hasta que) los mismos:tallos tengantfoeiza y séan bastante
largos para alcanzar al punto conveniente donde han de ligarse. Lo
mas regular esverificarlord afltimos 'de: Julio: by cprimeros de” Agasto,
yoenltado casod siempre con laprecaucion de: noiromperlos ‘i des<
trozarlos:Si ‘ubiese’ siecesidad cdesisuprimin: algurios: deslos: brotes
nuetves) 3bestow rivieten frutoscerca Sl:si;, se des ‘eortard sobre dos;
tres G cuatrés hojas 5 pues por: las razones anteriormente dichas se de-
jardohocer quespor entances ejerce. aquella parte: unas funciones su~
miamente importantes ;paa’ la conservacion” 'y perfeccien del mismo
fruto 1 Simembargo ), ideberadvertirse: quesna puede hacerse esta.operas
cion de una vez para dejar bien empalizadasitas'rapasssindque sg
necesita repetirla al paso que los brotes se van alargandoy ereciendo.

Las puntas de o8 be6tes nuevos ;7 y 1os filsos tallos, que se pre-
sentan frecuentemente como erizados, no deberin cortarse hasta fin
de Setiembre, y mejor agn_ n.Octubre, para evitar el desarrollo de
las yemas inferiores, el cudl e verificaria’ iffaliblemente si se corta-
sen antes, porque hallindpse la sabia en accion, no Qodria mehos
de clrgar Sobrelus iy ertids bajas, y desarrlladas, " Trornvon
-5+ Nuda decimoscen ieste lugar de losinjettosy que segun Herrera,
pusden: hacerse sobre:patroines tan diverses, habiéndose tratado ya
€553 matera Qoﬂ;bﬂ§t€hq@,esf§gsion en diversas adiciones de este libro.4

Ilustracion al capitulo XX TII sobre las propiedades

Lot B110g JuD  ODAINS Maopelsadian £l 22 sTieqaT i sl
.8 la ilgstracion al capitnlo 9 ¢spusimos las propicdades gene=
rales de las plantas de Ta seocion natural que Lineo lamg drup.d-
¢éas, y en la del 21 hablamos particularmente sobre las del fruto,
©.mas bien: pericarpio.de dichas plantas; y. nos parece que. el lector

]
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que combire cnanto dejamos dicho en los: dos geféridos GaplltUiIQS y
en la ilustracion del 11, 18 y 19 podri dar el justo valor 4 cuantg
dice Herrera sobre las propiedades de los priscos &ec. .y sus diferen-
tes rganos. Sin embargo, y aunque deducido de la misma dociring
citada, llamamos la atencion hdcia la virtud vermifuga que atribuye
al zumo de las hojas bebido, y 4 la cataplasma de las mismas pues-
ta sobre el estémago y vientre. La doetrina de Herrera en esta parte
ha sido confirmada muy recientemeénte ‘por los sefiores Coste. y Vil=
lemiet, en sn apreciable obra titulada Essai de matiere medicale
indigene, que usaron al efecto y con feliz suceso la infusion acuosa
de las hojas y flores del melocotonero y el jarabe de aquellas, al
que tambien atribuyen la virtud purgante. Advirtamos sin embargo
que la virtud de matar las lombrizes reside en la parte venenosa de
su zumo , que -dijimos era ¢l deido prisico. Es indudable que los
medicamentos heroicos deben buscarse entre las sustancias que han
recibido el nombre de venends ; pero lo es tambien que 'semejantes
remedios solo pueden usarse con acierto por un profesor instruido y
juicioso.

Creer que el jugo de los; melocotones maduros sea venenoso es
un ertor que nuestro:autor, como otros muchos, han copiado.de
Galeno: la ésperiencia nos enseiia todos los dias lo contrario; y asi
el melocoton esguisito es tenidoy con razon, por la reinade las fru=
tas de hueso en Europa. No diré yo con Herrera que el melocoton
cure el mal de corazon & epilesia, 4 no ser que provenga de saburra
biliosa; pero si que su vista, olor y sabor parece que restauran toda
la méquina, particularmente si se comen teniendo sed,; y: por otra
parte ¢l estémago robusto. L. b g e

CAPITULO XXIV.

De los encinares.

Brevemente quiero decir de las encinas, porque ni son dr
boles regalados que hayan menester mucho cuidado ni la=
bor, y tambien porque ellos por la mayor parte se nas-
-cen por st *. Quieren mas aires callentes que otros, y en

r  Mas en Espafia es la gente de poco cuidado, que por la mayor par-
te no se saben aprovechar sino de lo que naturalmente nace; y si comien=
zan & cortar un encinal para lefia, no saben entrecriar unos drboles nuevos
entre tanto que gastan lo viejo, y cuando hubieren gastado lo uno, estard
lo otro de sazon. No sé si lo hace alguna mala constelacion que tenemos
los espafioles, 6 poco cuidado de lo venidero, Edic. de 1528 y siguientess
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los templados'se facen:bien, aunque no tan grandes: en lo
muy frio nosse crian,é se hacen muy deésmedrados, ‘asi ellas
como su fruta. Quieren cualquier tierra; aunque mejores son
y mejor nascen en’tierras sueltas 6 areniscas que en las grue-
sas pesadas y barriales. En cualquier sitio se crian bien, 6 altos,
6 bajos, y. tierras ‘enjutas. Puédense poner de dos maneras, '6
de barbado, 6 de su fruto, que de rame ‘muy pocgs veces
acierta,” Los batbados se ‘han de' poner cunarido hobieren dos
6 tres afios, 'y el hoyo no'sea muy hondo, y sea ancho,y
hdnse de ‘poner por’Hebrero y Enero; y para esto sean de
Jos barbades ‘que nascieren algo lejos ‘de Jas encinas, que son
me';ores, y saquenlos con las'mas raices que ser pudiere. Las
bellotas para: poner han-de- ser’cogidas con sazon, l’nen cli-
radas y gordas), de buen sabor, dulces, 'y tén%anlas a que se
enjuguen 4 la sombra y desque se paren algo enjutas las
pueden sembrar ‘en'una’ de 'dos maneras, 6 en almaciga
para trasponer’, 'y desta- suerte vayan'‘algo ralas a palmo, 6
en la tierra que han de estar, y desta manera vayan mas
espesas. Pénganlas no mas hondas de a palmo; y digo que
vayan espesas, porque cuando 'chicas son muy flacas, y es-
tando juntas mejor se defienden unas con otras. Otros las
iembran en tierra bien arada, como quien siembra trigo, y

las tornan & arar encima, En cualquier manera que sea guar-
denlas mucho, (que no sean; roidass; perque tardan mucho
en- crescer;y mondenlas debajo, porque hagan en alto, y
salgan ‘presto deste’ peligro: y si muy espesas salen desque
grandes algo, puédense entresacar, aunque estos arboles bien
sufren estar algo” éspesos verdad es que no salen tan gran-
des, Quigrense desmochar, y renyevan mas: si por el pic le
cortan peresce. Na le suelen venir enfermedades,. salvo si les
llueve cuando esta la fruta en ecapullo, que entonces crian
una enfermedad que Haman melosilla, que dafia toda la be-
llota, y la 'derrueca; mas 4 ‘esta no hay remédios en mano
de hombres sino de' solo Dios *. La bellota “es muy recio
mantenimiento y de mucha sustancia, y engorda mucho; y
en algunas partes antes que supiesen sembrar ni coger pan,

1 Tambicri les viene oruga, que es muy mala enfermedad , que queda
parfa muchos afios. Edic, de 1528y siguientes: :

%
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pasaban son. ellas, gomo «dice Virgiliosay: el ganado!.con iellas
engorda mucha,, ¥, hace carne tiesta .n_satbrosae.y_ &el._ban
peso. Acorren mucho, a l_f)s afios estériles de _pan, y guar-
danse bien en lugares enjutos; y desque secas las muelen, y
hacen pan dellas en muchas: partes, y son ‘buenis sobre mesa:
son_mas dulces asadas.enceniza dallente -que de otra mane-
ra. Las_goteras .que,caen, del encina. son muy (pesads, )
por ende dafiosas. 4, cualquier, planta. que esté:debdjo. dellas,
La madera dellas es muy recia para hacer jarcos, de carretas,
y para_hacer cuiias y tarugos, 6 clavos; y: desque ‘son wvie-
jas, que estos. arboles; viven .mucho tiempo,-tienen la ' ma-
dera muy hermosa,.que paresce. pintada de. gusanillos, y no
tiene, otra tacha sino ser pesada. Hacense della, gentiles obras,
mayormente curuenas de ballestas. La, brasa o:carbon dellas
es de mas dura que otro ninguno. De la. manera que estas
plantas se ponen, s¢ pueden plantar cualesquier otras que de
bellotas se: planten, ;pi;‘ﬁ;l{.dp_r los aires yfierras que les pers
fenescen %, oo b e acaaa af ARH SUD AT Pl 09

phy 1 (yre
{ "
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" ApICIoN.

Como Herrera omitié en_este capitulo el dar 4 conocer y aun
¢l enumerar algunas de las muchas’y eésquisitas especies de encina
que tenemos'en 'las ‘diversas ' provincias de ‘Espaila, cuales son los
robles y alcornoques, al mismo tiempo que guards el mas profundo
silencio acerca del escandaloso abuso,/quel ya en su tiempo:se nota=
ba, como en el nuestro, en la tala y, aniquilacion de los montes y
arbolados, sin haber quien trate de fomentarlos sino de destruirlos,
nos vemos en la necesidad de decir algo sobre ambos puntos, repi-
tiendo con harta mas razon que nuestros mayores:' tzempo Hegar,
en qite los gite nos sucedan se quejen de nosotros, y aun maldi=
&an nuesira, morosidad & indolenciay, porgue habiendo gozads
de lo que nos: dejaron otros, no supimos aédgpmr los medios con=
venientes para remplazar lx pérdida cansada por el consumo.

.. S¢ ha tocado ya cuanto predijo sobre este punto el zeloso Mo=
narca Felipe 11, y no hay pueblo alguno que no esperimente , mas
6 ‘menos , los funestisimos efectos de [a escasez de maderas de cons=
tfuccion, de combustible, 'y de una'gran parte del alimento que p"é}'
espacio de fantos siglos suministraron 4 los hombres, para sus gana-
dos, los estensos encinares. ; Cuil serd pues la suerte de nuestros ve=

"I Como son robles y alcornoques. Edic. de 1528 y siguientes.
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sideros 4 vista del estado de desolacion ‘en’que de dia en dia van
quedando los‘montes y ‘4rbolados de Espaiat ; Cudntos y cuin jus-
tos serin sus lamentos'y: sus imprecaciones contra nuestra indolencia
al observar que la mayor parte de los-dilatadisinios terrenos baldios,
los eriales infructiferos que registra su vista, estuvieron un dia po-
Kladisimos de encinas, robles, alcornoques, y otros muchisimos ar-
boles? ; Qué dirin cuando sepan que las cuestas de las montafias y
cerros, que hoy presentan la mas horrenda imigen de la if:s‘tertl:dad y
aridez, formaban muly pocoantes la ‘mas agradable y ttil perspec-
tiva? ; Cémo podrin dejar de-enfarecerse -contra los que no solo les
han privado de los'inmensos recursos que prestan los . arbolados. de
esta ‘especie, sino que , con haberlos talado tan desmedidamente sin
que jamas hayan pensado en reponerlos, les han privado tambien de
los abundantisimos y multiplicados manantiales de aguas que fertilizs-
ron un tiempo las colinas, los valles y llanuras, ya dridas y secas por
falta de aquellos? iEllotes cierto que & la par que han desaparecido
los bosques que poblaban las cumbres de las altas montafias, sus lo=
mas, y los cerros que se levantan en muchos puntos, han desapa=
recido tambien los copiosos manantiales que en ellas habia, y se ha
cambiado sensiblemente la temperatura de nuestra atmdsfera.

Con efecto , ninguno que medite un poco sobre el estado en que
se hallan nuestros arbolados, podrd mirar con indiferencia el sem=—
blante melancdlico ‘de su despo{;lacion , ni dejara de irritacse al re=
flexionar que ni la severidad de las leyes, ni los ruegos y declama«
ciones de los zelosos compatriotas, han podido conseguir hasta el
‘dia que se plante un monte , ni que se cerque & acote, & fin de re-
poblarlo, en cambio de un pzdazo de otro que se descepd.

Para convencerse de'que los males se han aumentado muchisimo
en esta parte , bastard ‘no solo la inspeccion y revista de los objetas
desagradables que se presentdn por do quiera, sino el comparar la
subida de precio que en el espacio de doce afios han tenido las'ma=
deras de construccion y las lefias. ‘Si nos dtercamos 4 examinar uno
por uno los montes de la peninsula, en que abundaban aun en nues-
tros dias las majestuosas encinas, los corpulentos robles y los en-
cumbrados alcornoques, no deberemos estrafiar que el erudito Don
Manuel Gil en su plan de fiueva ordénanza de montes; D. Casimiro
Gomez de Qrtega en su prélogo 4 la traduccion del tratado de siem-
brfzs y plantios de drboles de Duhamel; D. Joaquin de la Croix
Vidal en su memoria sobre este asunto, premiada y publicada por [};
Real Sociedad de Valencia; Ponz en el prélogo del tomo 11 de su
viaje de Espaia; Boules en su introduccion 4 la geografia fisica;
Ward en su proyecto econdmico, y otros muchos autores respeta=
bles, y tan zelosos como sabios, nos hagan una pintura tan poco
agradable de nuestros arbolados. Lo que ciertamente nos debe causar

TOMO 11, EE
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la mayor sorpresa es el ver que, despues de tantos clamores y de
tan evidentes escarmientos, 1o se haya pensado en ocurrir enérgica-
mente al mal con el mas eficaz remedio. Por nuestra parte n6-duda-
mos afirmar, que siguiendo las reglas del referido/ D. Manuel Gil,
los principios de Duhamel, y sobre todo las bien fundadas medidas
que propone Ward en su proyecto econdmico, por lo que dice re-
lacion con este punto, s¢ llegaria & remediar en-m}lcha y muy prin-
cipal parte la fatal suerte que amenaza de cerca 4 nuestra agricul-
tura, 4 nuestras fabricas, comercio y navegacion.

El resultado de todas las reflexiones de estos insignes escritores
es, que si por una parte debe el Gobierno abolir enteramente toda
ordenanza & reglamento que no se dirija & Frotejer el interes indi-
vidual, 4 hacer respetar los plantios, y 4 fomentar su propagacion
por cuantos medios le dicte su zelo, debe tambien al mismo tiempo
no fiarlo todo del interes individual ; y, para precaver toda escasez,
sefialar desde luego un ndmero considéra%[e e terrenos baldios de
realengo en muchos y muy diversos puntos de la ?eninsula, eligien=
do, segun mejor convenga, los montes huecos 6 las tierras calvas,
para que por medio de premios 6 estimulos eficazes de gracias y
recompensas que se dispensen, se hagan grandes siembras de bellota,
castafia, fabuco, pifion, y de cuantas otras especies de drboles pue-
dan convenir al suelo y clima del pais en que se-verifique; asegu=-
rando asi de un modo positivo este ramo de riqueza y prosperidad,
no solo para nosotros, sino tambien para nuestros venideros. Yo en=
tiendo que, asi por ser cortos los gastos que ocasiona la preparacion
de los terrenos y siembra del arbolado, ‘como ficiles y sencillas las
atenciones que pide su conservacion y direccion, serian muchos los
sugetos que se prestarian 4 la empresa; pues los resultados en tal
caso deberian serles muy lucrativos € interesantes.

Y si tal es la facilidad para conseguirlo, ;qué es lo que nos detie=
ne? ;cémo no se han verificado en el trascurso de tressiglos estas tan
necesarias como saludables medidas? Preciso es decirlo, porque la ig=
norancia , la preocupacion, y los nocivos reglamentos que go‘:{:ernaban
en la materia, unido 4 la separacion de la ganaderia de la mano del
labrador, han destrunido ,; destruyen, y destruirin los montes na-
cientes, los tallares y todo arbolado nuevo. Nadie ignora ya que
los ganaderos de oficio son, si no los finicos, al menos los princi=
pales ' quicnes se atribuyen los incendios que se esperimentan en los
montes, y que ellos son los mas capitales enemigos del labrador , ¥
destructores de cuantas ventajas ofrecen los ganados 4 la agricultura

al Estado.

Basta lo dicho para que se entienda como la mano poderosa del
Gobicrno puede destruir de una vez para siempre los inumerables
obticulos que se oponen al fomento de los arbolados, estimulando
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4 toda costa 4 los particulares para la plantacion y repoblacion de
algunos de los muchos montes que se hallan hoy deteriorados 6 des-
truidos, sin olvidarse tampoco de establecer otros de nuevo, desig-
nando para ello los terrenos que mas puedan convenir al intento.
Pasemos pues 4 enumerar algunas de las especies de encinas de que

podemos dar razon. . ¢
La encina, el roble y el alcornoque, son plantas que en el sis-
tema de Lineo .pertenecen al género quercus, las cuales, por te-
ner - las: flores ‘machos separadas de las flores hembras, aunque en
un mismo individuo & pie desplanta, se hallan comprendidas en la

clase 21, Srden 8.° (A};lmecz'a polyandria), del mismo sistema.
En este precioso género abundan tambien las especies y las va=
riedades; 'y atinque tenemos muchisimas en Espafia, no se hafa de-
terminado ni fijado como:conviene , asi por la falta de viajes botdnico-
agrondmicos ; como por la dificultad que_hay de reunir ejemplares de
todas S las mas de ellas sin ‘el auxilio de: dichos viajes. El numero
de las especies creidas naturales , y definidas mas ¢ menos bien por

los botinicos, llega 4 ochenta y ,3'05 en el sinopsis de Person.
rLacencina comun (Quercas illex de Lin.), aunque es indigena
de nuestro suelo, y por lo mismo abundantisima en nuestra Espaiia,
rece que se halla: igualmente en todos los paises del mundo. Este
arbol; ofrece en; tanta variedad de maderas y frutos esquisitos, el re«
curso mas seguro para socorrer muchisimas de nuestras necesidades,
y su importancia ha llamado siempre la atencion del fildsofo, el cual
no puede menos de mirarle.como un vejetal estraordinariamente pro-
vechoso, cuyo. fruto: fue sin duda por. muchos siglos el principal
cuando no el Gpice alimento del linaje humano. 2 _
: . No han sido solos'los naturalistas los que han procurado exami-
nar las diyersas especies de encinas; los artistas instruidos distinguen
tambien 4 su modo, y por solo el porte:total del arbol, algunas
castas, que aun prescindiendo de la influencia que tienen sobre la
calidad y condicion de las maderas,, la situacion, esposicion y na-
turaleza del terreno en. que. se crian, les ofrecen piezas de mas &
menos, resistencia, veteadas, ddciles al escopl) y 4 la gubia, y fi-
n_alment_e » de muy diversos colores, brillo y hermosura en lo inte—
rior del tronco, en sus trepas, en sus escrescencias, tumores, berru—
gas §cg. &c.: mas por desgracia va desapareciendo de nuestra vista
tan 1til como indispensable arbolado, y es ya bien raro el hallar en—
cinas cuyo tromco se eleve con magestuosa grandeza hasta caarenta
pies de altura, y que su circunferencia alcanze 4 los doce; :
Lo:mismo que " acaba de decirse de las encinas, propiamente ta-
les, sucede con la otra especie de este propio género, conocida vul=
armente con el nombre de quejigo (Quercus muricata). Este ar=
ol que en las Andaluzias es constantemente robusto y y llega 4 una
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altura considerable, p'roforciona las mas a:sombr_osas !?1gas de lagar,:
piezas grandisimas para los molinos, maquinas, 1ngenios y otras mu-
chas obras importantes, en que se necesitan maderas de mucha lon-
gitud , grueso y tesistencia. Sin embargo, es preciso 3d"61'tl£ que,
aupque el quejigo abunda en todas las provincias de E'spana, se
nota que, ¢ ya sea por la d:vs:rsa temperatura y elevacion de los
paises sobre ¢l nivel del mar, & ya porque: las plantas son de ‘espe~
cie distinta que las andaluzas, que es lo mas cierto, no se encuen-
tran quejigos tan elevados y gruesos: como-los primeros en todo el
resto de la peninsula. El quejigo que se cria en Valencia difiere
mucho del de Andaluzia, este del de Estremadura, y ambos se di-
ferencian muchisimo de los que se encuentran enlas dos Castillas;
y esto acredita mas y mas la necesidad que tenemos de estudiar es-
tas plantas, y fijar sus caracteres diferenciales ; pues de ningun mo-
do podemos convenir en que solo el clima y la temperatura del aire
influyan en una variacion tan notable, cual se observa en los que se
ctian en diversos puntos; aunque por otra parte sea siempre el que~
jigo un arbol sumamente apreciable, pues es cierto que, aunque [e
falte la altura y corpulencia, le acompafian otras muy bellas cua-
lidades. -~ -1 e - .y 0isue ovieoun B

La encina 'rebollo ‘; Queércus cerris. Lin.) se encuentra ‘tams
bien en las Castillas, Valencia, Astdrias y otras partes de nuestras’
provincias. Su bellota es pequena, y el ciliz 6 dedal, como le lla=
ma el vulgo, estd cubierto de puntitas como cabellos, hallandose
tambien algunos pedazos de hojas lineares en las axilas: cuq,

De la coscgja (Quercus coecifera. Lin.), llamada tambien car=
rasca y mata rubia, se cohocen dos variedades: la una se levan~
ta ordinariamente hasta seis pies de altura, y'la otra es sumamente
pequefia: ambas gustan de suelos calizos, propenden 4 crecer em
manchas, son abundantisimas en nuestros montes bajos, principal=-
mente en el mediodia de Espafia, y en una y otrase cria el kermes,
cuyo insecto nos da la grana 6 granatilla; pero con la diferencia,,
segun las observaciones de Cavanilles, que en la variedad mas alta
se halla el insecto colocado sobre las ramas, y en la pequefia estd
repartido por los troncos y hojas. Abunda este ' particularmente
cuando la primavera no ha sido muy lluviosa ; derramindose enton=
ces los industriosos valencianos 4 recolectarlo por todas las Anda=
luzias. El picon 6 caribon -menudo que da esta planta solo cede
en bondad al del lentisco. D. Simon de Rojas' Clemente, 4 quien se
deben varias de las noticias de esta adicion, laencontré todavia
abundante 4 mil seiscientas cincnenta varas sobré el mar, en su gran
nivelacion de Granada de Espafia. La encina‘comun (Quercus il%*ex)
Ia hallé formando irbol hasta las dos'mil diez y ocho varas sobre
el nivel del mar, y achaparrada 6 ‘en estado de chaparra ¢ mata
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hasta las dos mil trescientas cincuenta varas. Humboldt hall$ enci-
nas de otra especie (Quercus granatensis. Mutis.) hgsta la altura
de tresmil quinientas varas en la Nueva-Granada americana =.

La planta conocida con el nombre de Mesto , por creerse vul-
garmente un mestizo de la encina comun y del alcornoque (Quer-
cus aegilops. Lin.), es tambien upa especie de encina, bastante co=
mun en nuestros escasos montes, aunque rara vez forma bosque; y
se distingue de las demas por tener sus bellotas muy gruesas, y
sns calices 6 dedales de un tamafo desmedido; siendo muy fre—-
cuente hallarlos de una pulgada de hondo y de dos de circunfe-
rencia. Crece con preferencia en las montafias de granitino, y pa-
rece que no le gustan las de serpentina.

Tambien tenemos la encina de hojas almenadas, que los anti-
guos griegos conocieron con el nombre de haya, y que Plinio y
Lineo llamaron esculus, sin duda por la dulzura y delicadeza de
su ' fruto,

Las especies de encina negra (Quercus nigra), roja. (Quercus
rubra), y blanca (Quercus alba), que describe Lineo como pro~

/X :Sin embargo de haberrios propuesto evitar en lo pasible el recargar
ton notas nuestras esplicaciones del Herréra, por temor de que apareciesen
como adiciones de adiciones 4 los ojos de la sana critica, confio me discul~ -
pen los amantes de la agricultura y de la gloria nacional si quebranto aho-
ra por un momento aquel prepésito para desahogar mis sentimientos sobre
una empresa , que no dudo escitard su interes en el mas alto grade. El nom-
bre de Humboldt resuena hoy dia en todo el orbe culto, no tanto por el
crecido nfimero de plantas nuevas que acopio en la América espanola, pro-
digindole todo género de datos y de auxilios aquellos naturales, y princi=
palmente el ilustre Mutis, cuanto pur el impulso portentoso que estd dan-
do con sus escritos 2 la geografia vejetal, Cuanta parte haya tenido en es-
tas obras inmortales la generosidad de nuestro Gobierno y de los espafio-
les de ambos mundos, lo confiesa su esclarecido autor; y es de esperar lo
haga ver con mas estension D. Mariano Lagasca, § quien S. M. tiene en-
cargada la publicacion de los manuscritos y plantas de Mutis. Pero no es
el naturalista de Cédiz el finico espafiol, cuyas grandes ideas sobre un
punto tan nuevo y de un influjo tan esencial en los progresos de la econo=
mia rural , se anticiparon 4 las de Humboldt. 6 les fueron por lo menos
contemporineas. Mientras este célebre prusiano las iba realizando sobre el
continente hispano-americano, teniendo pendicnte de sus operaciones la
espectativa de los sabios, un jOven valenciano, natural de Titaguas, pa-=
saba al sol y al sereno los meses enteros trabajando silencicsamente dia ¥
noche en la corografia de las plantas del reino de Granada. Y si el teatro
que le deparb la suerte era mucho menos vasto que el que pulo Hum-
boldt elegirse;; si los recursos con que se empend en recorrerlo ¢ran nc so-
lo incomparablemente menores que los que llevaba el naturalista estrange=
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pias de la América septentrional , de la Virginlagr Cgro!ina, ?151 cO=
mo algunas otras de las ochenta y dos, cuyas escrlpmc!))m‘i;sl a re—
unido Persoon en su Sinopsis plantarum, se hallan proba Dlemente
en los restos de nuestros antiguos montes, aunque desc'onomdas_ por
no haberlas examinado como se debierg; pudiendo decirse [o‘m;sm?
de los robles y alcornoques, pues ninguna de estas especies est;
suficientemente examinada. ; :

El roble comun de fruto sentado en las axilas de las hojas (Quer
cusrobur); el que le tiene en racimos SQaercw racemosa. Lam.), y.
el que enValencia llaman roure 6 rebollo , y tambien quejigo (Quer~
cus valenting. Cav.), son los dinicos de que tenemos flescnpc:on
y noticia completa; mas no porque nos falten estas dejaremos  de
asegurar que, si nuestros Botanicos examinasen los montes con a_l- ;
guna detencion, hallarian otras ‘muchas de la mayor importancia,
pues ya se ha dicho que los hacheros de monte, -y algunos de nues-
tros artistas,, distinguen 4 su modo muchas especies, y entre ellas
las que les conviene derribar, segun los usos que piensan hacer de
sus maderas. En la diversa configuracion del arbol, en lo mayor 6

10, sino realmente mezquinos y en absoluta desproporcion. con su objeto; -
tanto mas digna es de celebrarse la noble constancia con que insistio en €l;
compensando superabundantementé con la multitud y exactitud de los por=
menores la estension de miras que el corto recinto de una sola provincia y
la falta de medios no le permitian proponerse en sus trabajos. En una pa=
labra Humboldt ha concebido y podido ejecutar su proyecto muy por ma«
yor y en grande: D.Simon de Kojas Clemente lo ha realizado en'un distris *
to corto; pero sin olvidar el menor detalle. Baste decir, para que se forme
alguna idea de su modo de trabajar, que habiendo tomado por base de su
operacion una nivelacion de Sterra ncvada, la principié desde la misma
cumbre de Mulaasen, y la conduﬂ'o paso & paso hasta poner el Gltimo
jalon dentro del mar, z;rmando al mismo tiempo un paquete ‘de mues=
tras de cuantas plantas encontraba 4 cada cincuenta varas de descen=
50, y acompafidndolas & todas con sus correspondientes observaciones , prin=
cipalmente geogrificas. {Plegue al ciclo no se sepulte con el 'autor de ellg
la copia de luzes que esta empresa grande, capital y tinica, debe derramar
sobre las ciencias, y en especial sobre la del campo ! Me consta que des<
pues de terminada nuestra heroica lucha ha vuelto con teson 4 la coordina-
cion de los materiales, con 4nimo de publicarlos pero es bien sabido que
un simple profesor no puede imprimir por sf en la peninsula libros de esta
especic, aunque consienta en arruinar su escasisima fortuna. Esperemos pues
que nuestro sabio Gobierno, en vista de lo mucho que interesa esta obr#
para los progresos de la agricultura y gloria de la nacion, hallaré medios
de darla al pliblico, como lo hizo con la que trabaj6 el Sr. Cavanilles' so=
bre ¢l reino de Valencia, la cual, aunque muy digna, no es sin embarge
tan importante como la que puede publicar el Sr. Clemente.
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menor de las hojas, en que estas sean mas G menos carnosas, mas ¢
menos redondeadas, hendidas y agudas; en la altura de la plantas,
en la escabrosidad ¢ lisura de la corteza &ec. &c., hallan estos
hombres sefiales bastantemente distintas para conocer el color inte=-
rior de la madera, su veteado, la mayor ¢ menor resistencia de
su fibra, y la dureza ¢ blandura para trabajarla. :

El alcornoque ( Quercus suber de Lin.), que en la Andaluzia
baja suelen llamar tambien chaparro cuando Eequeﬁo , asi.como al
bosque que forma: chapatral 6 mojeda, abunda igualmente que la
encina y el roble en muchas de nuestras provincias, principalmente
en las meridionales, y nos suministra, juntamente con el beneficio
de sus lefias, maderas escelentes, carbon, abundancia de frutos para
mantener un crecido niimero de ganados, y aun el hongo yesque-
ro que alimenta en su tronco ; dando ademas un producto incal-
culable en la corteza interior, casca & curtido, y en la esterior, epi-
dermis & corcho de que se le desgrende; con las cuales se forma
un ramo lucrativo de comercio. Diganlo si no los habitantes indus—
triosos del principado de Catalufia, tdnicos en Espafia que saben
dar 4 la dltima toda la estimacion que merece, y que saben condu-
cir y beneficiar tan precioso drbol por el mejor sistema: pregunié-
seles cémo lo preparan para que sus corchos sean los mejores, mas
finos, menos porosos, y mas abundantes de toda Europa, y res-
ponderin con los hechos de una practica tan ilustrada como bien
sostenida. Ellos nos harin ver que, quitando 3 tiempo y con cono-
cimiento la primera hoja, capa 6 anillo de epidermis, y desnudan-
do el tronco de esta cubierta esteriory que ¢s siempre de muy mala
calidad, adquiere la segunda aquella densidad, finura de grano y
ductilidad que lo hace tan apreciable para las colmenas, tapones,
y fabricacion de las demas piezas en que ordinariamente se emplea:
y por fin, los mismos cultivadores nos ensefiarin cémo yen qué dise
tinguen las especies y variedades que dan corcho mas fino, y las que
lo dan abundante 6 escaso; siendo de notar que, aunque tambien
abundan los alcornoques en las Andaluzias, Estremadura, Aragon

7 otras partes, ni tienen tantas castas, ni las benefician con la inte-
igencia y diestro manejo que los catalanes.

En la Estremadura solo se conocen tres variedades del alcorno-
que comun, cuyos caracteres diferenciales estan tomados del tiempo
en que cada una de estas variedades sazona sus frutos 6 bellotas;
de modo que en rigor no puede dirseles otros nombres
temprana, mediana y tardia. A las primeras, porque sazona sus
frutos quince o veinte dias antes que la bellota comun, y la pueden
comer los ganados con toda esta anticipacion , las llaman brevas los
naturales del pais: 4 las segundas, que suele tardar dos semanas mas
en madurar, las llaman medianas ; y conocen con el nombre de

que los de
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tardias 4 aquellas especies de alcornoque que, ademas de dar yn
fruto mas pequefio y desigual que las dos castas primeras, lo sazo=
nan muy tarde, y llegan con ¢l hasta el mes de Febrero, propor«
cionando asi un gran recurso para el mantenimiento de los gang-
dos, 4 quienes en esta estacion suele fal.tar todo pasto. :

Nuestro Herrera, al manifestar el clima y género de cultivo que
conviene para’ la encina, nadfl deja que desear: en su escrito se ve
que 4 pesar de hallarse este11d1d_a por todas: las regiones de nuestro
globo, no puede vivic en los paises muy f:nos, nien terrenos flema.
siado elevados. La encina, propiamente dicha, marca el término de
la primera zona & clima vejetal de las montafas; sobre’ e!lla viven
¢l roble y el alcornoque, y asi se observa que estos dltimos son
ioualmente el término donde acaba el segundo clima, faja‘'é zona
fe las alturas ; cuyas nociones es preciso atender para los casosen que
se quiera hacer grardes siembras. j

Por filtimo, la encina, el roble y alcornoque no deben multi-
plicarse de otro modo que por semillas, verificando las siembras de
asiento: los trasplantos les pruecban muy mal, y asi deben desechar-
se enteramente cuando se trata de repoblar un monte 6 formarlo de
nuevo: en uno y otro caso se tendran presentes las reglas dadas en
las adiciones puestas 4 los capitulos 4.° y 5.° de este tercer libro,
Para la direccion del arbolado se consultaran las méximas estableci-
das en la adicion al capitulo del Crecentino, colocado por Herrera
entre los capitulos 7 y 8, donde se hallan reunidos todos los prin=
cipios que deben dirigir las operaciones en esta parte del cultivo y
aproyechgmiento del arboludo en grande. 4, -

ustracion al capttulo XXIV sobre las prapz‘edaa"e.r ;z’;. las
encinas y bellotas. i

La encina, alcornoque, quejigo, rebollo y roble son especies
un mismo género, que pertenece 4 la familia natural de las cande=
lilleras 6 ament4ceas. En la ilustracion al capitulo 15 de este libro
hablamos ya de las propiedades generales de los' 4rboles preciosos
de esta familia, y vimos que existia en sus diferentes Srganos el prin-
cipio astringente y el tanino; y en sus semillas una cantidad mas 6
menos considerable de fécula nutritiva, mezclada ya con azeite fijo,
ya con un principio estractivo, amargo y astringente. Las bellotas
contienen notable porcion de fécula mezclada con alguna porcion de
azeite craso, y de dichas materias estractiva, amarga y astringente.
La cantidad de esta dltima varia sobre manera en las semillas de las
diferentes variedades de una misma especie, y tambien en un mis=
" mo individuo, segun la edad, y esta es una ley general de Ia vida
vejetal que observamos constantemente en estos arboles, en el al=
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méndro silvestre, en las palmeras y en otros. mu_c}ms que no sufren
el injerto, y segun ella nos oF{ecen los a.rbfal_es mismos frutos mas'$
menos agradables al palafi__ar.,. gidel tf)_d-g ;f’l_ul;llgs-,pgira comer, si antes
no se preparan por rqe}c}_lo'_c;lc_ ,la_tostion 0. decoccign y 6 infasion en
agua salada, segun dijimos al hablar de los altramuzes en el capi-
tulo del' libro 1.%'de esta obra: | TR

Sabido es'@e todoe el mundo él uso que se hace de la corteza de
estos 4rboles para curtirilos cueros, y no cesaré de repetir que
en ¢l uso de los astringentes se mecesita todo el tipo y juicio (:[c'u'n
profesor instruido iy prudente para’que no se conwiertan en perjuicio
del enfermo. Vemos. pues que as virtudes que .el_ autor atribuye 4
las encinas y 4 su frato estan fundadas en principios solidos y con-
firmadas pot la observacion. L

‘CAPITULO XXV.

vy <t De los: frexnos.

Los frexnos son arboles que en cualquier aire se crian, bien
que en Jo callente 6 frio se hacen buenos, empero muy me-
jores.en lo templado: asimismo se crian en cualquier tierra,
aunque sea seca y dura, como guijarrales, arcillas; mas me-
jores se hacem en las tierras gruesas y algo hamidas; yaun-
que en los' ' montes son buenos, mayores se hacen y mas al-
tos en los valles y llanos. Verdad es que la madera de los
que se crian en lugares enjutos y altos es mas recia que la
de los que se crian en los valles y lugares hiimidos; de ma-
nera que . en todo aire y tierra.se crian bien, y se ~hacen
buenos, aunque en unos algo:mejores qile en'otros, como
dicho tengo. El plantar 6 poner dellos es de tres maneras:
una de los barbados que echan al pie, 6 de ramo, como he
dicho de los otros arboles; y los tales ramos lleven consigo
algo de viejo, como raja desgarrada, 6 cabeza, porque de
aquello viejo salen mejor las barbillas, y destas dos maneras
se pongan antes que comiencen 4 brotar; que serd por He-
brero; y en esto sigan la condicion de aquella tierra 6 re-
(gilon, 6 en mas tarde 6 temprano. De simiente se ponen

esta manera. Han de coger la simiente dellos,
unas vainillas,

alamos negros,
TOMO 11,

que son
de la suerte que dije que cogiesen la de los

¥ de aquella manera se pongan en sus eras,
FF
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y las cubran como alla di(]e, y )sea en Jugar bien cerrado,
onde ni los huellen ni ganados los puedan roer, y desque
haysn des o tresiaiios trasponganlos: y si son para ,hacer lan-
225 de la madera dellos vayan alga espesos, y procurenlo_s_dg.
mondar en lo bajo, para que en alto crien *, y tambien
los hagan que vayan derechoss y las lanzas que dellos se
hacen son muy mejores’ que de otra- madera, y para esto
ponganlos en lugar onde tengan algo de humor, y vayan
tan altos de pie, que en el pie haya mas alttira que de una
lanza bien luenga, 'y lo mismo 'ha de ser para cualquier otra
madera; mas si son para armar vinas sobre ellos, no vayan
mas altos que un estado: si los trasponen en lugar alto 6
seco, vaya el hoyo mas ancho y hondo que en lo hiimi-
do y llano. Lo principal para que estos arboles aprovechan
es para madera, y para esto hanse de cortar en la menguan-
te de Enero. Las lanzasise han de‘hacer de onde no tengan
fiudo, porque por €l fiudo se tronchan. Para cualquier otro
enmaderamiento es buena, con tal que no toque en tierra,
porque con el humor se corrompe presto, y pudre. Enjé-
rense bien en los frexnos ‘tode género: de peras y manzanas,
y esto de escudete: mejor /'que de . otra’ suerte; y luego de
coronilla. Las varas dellos se pueden chapodar cada tres afics;
y son buenos para enrodrigonar las vifias, y dellos se hacen
arcos bien verguios para cubas. El zumo de las hojas de los
frexnos bebido es bueno contra la ponzofia de las culebras,
y entanto grado es contrario el frexno dellas; que no llegan
debajo de su.sombra, como dice Plinio, y el Crecentino, y
Bartolomé de Inglaterra en su libro de' Propictatibus revums
y mas dice Plinio en el mismo capftulo: que si de las ho-
jas del frexno hacen un circuitu 6 guimalda, y le' dejan
una abertura, y ‘en aquella abertura ponen unas brasss, y
una culebra dentro, que antes saldrd por cima- de las bra-
sas que por Jas hojas. del frexno; y dice que €l Jooprobé,
empero no .dice qué linaje sea de culebws 6 serpientes el
que tanta enemiga tiene con el frexno, que ¢l dice serpien-
tes; y s€¢ que 4 lo menos no es lagarto, que una ‘vez me

17 Y corten los ramitos muy justas , y juntos al tronco prircipal , y asi
no hacen findo. Edic. de 1 528 y siguientes. e
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mordié uno en el dedo, 'y vi que se acogié 4 un frex-
no. -El que traslad6 de latin en romance el lib;o de Pf:a—
pietatibus rerum dice que ‘son culebras.\_:[_"uestas sus hojas.
majadas sobre el estémago retienen ¢l yémito, mayormente
cocidas en yinagre; y puestas sobre el vientre, restrifien las,
camaras que vienen de falta de virtud , digo por flaqueza.
Tienen cierta simiente, Ja cual bebida en vino ayuda mu-
cho contra el dolor del higado y bazo, y hace sudar el
agua que estd entre cuero y ‘carne: y _usand’cﬂo esto” mu-
chas veces adelgaza y consume la"gordura de ‘persoras gor-
das, y las hace y'to':;'_na"delgﬂdas', segun dice ¢l mismo Pli-
nio. ]Yos frexnos son de dos maneras unos cortos, y tienen la
madera nudosa; otros son altos y lisos, y de muy buena
madera. 1P REPOUS Il
.+ ADICION. -

El fresno comun es uno de los drboles que prestan mayores ven-
tajas 4 la agricultura Jf economia rural ; en cuyo concepto reclama
hicia si nuestra consideracion..

Llamélo Lineo Frazinus excelsior’, colocindoelo en la clasers,
érden 1.° 61 Polygamia disecia de su sistema. Ha producido por
el cnltivo: cinco variedades apreciabilisimas, conocidas y denomina=
das ya por los profesores de Paris, y son: el fresno jaspeado (Fraxi-
nusjaspidea hortus Parissiensis), el plateado (Fr. argentea. H.P.),
el dorado ( Fr. aurea: H. P. ), el colgante (Fr. pendula. H. P.),
y el temprano ( Fr. atrovirens. God.), todas las cuales se multi-
plizan por medio del injerto, aplicindole sobre la comun. Esta nos
proporciona un recurso  inapreciable, ‘para proveernos prontamente,
asi de leias y carbon para:los hogares y fabricas, como de madera
util para muchas obras de carpinteria, carreteria y tornerfa, para
instrumentos y aperos de la labranza, para aros, perchas, varas y
rodrigones, y crando falta el olmo entra tambien en la construccion
de las curenas para la artilleria gruesa. Su ramon tierno aprovecha para
alimentar los,ganados en los inviernos rigurosos, si bien con la pre-
caucion de no darlo: 4 las vacas que crian, pues ségun se ha obser—
vado en estos ultimos tiempos comunica 4 la leche un gusto des—
agradable, Hasta las moscas cantiridas que se alimentan y viven so=
bre esté drbol, destruyendo sus hojas, y haciéndole padecer infini-
to , son tan dtiles como todos saben cuando despues de preparadas
las aplica la medicina para curar nuestras dolencias. |

- +El fresno- de. flor S:con pétalos ( Fraxinus ornus. L), elde
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América ( Fr. americana. L.), el de la. Carolina (Fr c:;?‘o!émana.
Lam.), el del Canadd (Fr. canadensis. ), el de ho|a”re I(iIn I"; (£
rotundifolia, Lam. ), el deruna hc':]a iFr ?ﬂa?ogé}'h iy d "1 : )_, e-_l‘
de 'hoja de nogal (Fr, juglandifolia, _a.m.-_)_, ¢l de ;-]?1.,; _ef}t._lt.c.o
(Fr lentictifolia. 1. P.), el de hoja d¢ zumaque ( .5 oifo =_~=.~{-
y''pot dltimo el de'hdja de sauco (Fr. .rm;:bu;gﬁ ia. Lam.), y al-
gunas otras castas'que se‘cu}tlvf’;n:e’nh-ics reinos estrangeros, y se van
conaturalizando en. Espaiia ; aunque'muy apreciables en muchas cir-
cunstaneias , no pueden parangonarse con:el fresno, comun, si escep~
tuamosel de flor , por ser la planta que nos da el maid. Lo_s cu_l-n_l-
vadores deberan sin embargo apravecharse dg su noticia para adqui=
rirlas, puesto que todas ellas'les proporcionarin un caudal nada des=
preciable de miaderas, lefias y ‘ramon para ¢l pasto de sus g:_mados, ;

La propiedad atribuida por Herrera al fresno de prosperar en
casi todos los terrenos y climas, es otrd'de las que mas‘reéomiendan
su cultivo ; pues aunque es cierto que gusta mucho de los terrenos
hiimedos y parages bajos, en los cuales crece con estraordinaria ra~
pidez, tambien se observa quéviveé 'y'prospera en otros muchos si=
tios y esposiciones, con tal que los suelos no sean demasiado arci-
lloses. '[kampeco necesita para’ su vejetacion  una «capa ‘¢ lecho de
tierra muy profunda, pues cada dia se ven fresnos robustos en terre-
nos inferiores ¥ de poco fondo ; debiendo advertir que la madera de
los, que se crian en estos 1iltinios, aunque mas ‘compactal que la de
los que crecen en los priméros, es sin .embargo-mas vidriosa 16/ que-
bradiza. Por esta ‘razon los carreterosy torneros y otros artistas pre=
fieren siempre para sus obras-los criados en buena tierra, que no sea
ni demasiado seca, ni demasiado pantanosa. ' 1280

De aqui se infiere que el fiesno es muy 4 propdsito. para poblar
los sotos, las mdrgenes de los rios, arroyos, canales y acequias, los
terrenos bajos, . los marjales 'y! las lindes de las heredades, pues ‘estd
observado que;prospera en todos €stos parages , propendiendo: siems
pre 4 profundizar sus raizes sin perjudicar jamas &' los ‘campos veci=
nos, como sucede con aquellos quelas lievan horizontales 6 por'la
sobre haz. Estos irboles se aprovechan de las hendeduras 6 grietas
que se abren en las tierras y piedras desmoronadizas: no lessirve de
obstaculo la abundancia de guijarrones que suele haber en algunos
terrenosy y se acomodan hasta conaquellos reuyostlecho superior es
de poco. fondo siendo por lo-mismo . los: mas propias para ‘remediar
prontamente la escasez de.combustible que:se esperimentacen el reinos

No es menos recomendable: este drbol, aplicado 4 la formacion
de setos vivos y -cerramiento de las: heredades.. Ya hemos dicho que
prospera hasta en los terrenos mas dridos' y faltos de humedad, aun-
que con la difcrencia de no.ser tan rapides sus 'progresos: como
cuando sercrig.en losiparages bajos y sitos pantanosos’ y por lo
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mismo es uno de los vejetales que el labrador debe emplear constan-
temente en el cierro de sus campos; en cuyo caso Podré verificarlo,
& bien'sembrando de asiento la semilla eni el parage de la cerca, &
bien trasplantando alli la planta robusta que se crié en la almiciga.
Advirtiendo que lo primero, aunque mugr ventajo¢o para la perma-
nercia del ciérro, y seguridad del arbolado, tiene contra si el diente
devorador de los ganados agenos que 4 vuelta de la yerba lo roen y
destruyen cuando es pequefio, sin que el propietario pueda preca—
ver siempre este ataque y otros accidentes 4 que estd-espuesto en su
edad tierna: por esto, y por la lentitud de su crecimiento en'la in=
fanciay se hace indispensable preferir el plantio’; pues lTa planta for=
mada queda’'mas 4 cubiérto de tantas vicisitudes. Sin' embargo, en
los:1errenos ¥ climas que gozan de una humedad y frescura propor=
cionada, en los pueblos donde se respeta la propiedad y los plan-
tios, y ‘por fin, en donde los ganades pastan solo las heredades de
su amo, serd muy ventajosa la siembra, aunque para ella se gaste
mayor cantidad de semilla, y haya que asistir al arbolido con ma-
yor wvigilancia que la que exigen los semilleros hechos dentro de
cercados. '

No hablaremos aqui del método prictico de verificar las siem-
bras y plantios, pues en las adiciones de los capitules 4.° y 5.° de
este libro queda dicho cuanto nos ha parecido conveniente sobre el
particular.. Tampoco impugnaremos ahora la estravagante proposi—
cion', muchas vezes repetida, de que pueden injerirse perales, man-
zanos &c. sobre ¢l fresno, pues el que guste verd lo que se ha es-
plicado en laadicion al capitulo 8.%; limitindonos solo 4 manifestar
que los fresnos pueden criarse en las almacigas, y trasplantarse des=
pues con seguridad al sitio 4 que se les destina, porque haciendo el
plantio con las atenciones que quedan - espresadas en los cap'itulos
citados, arraigan con facilidad , medran con prontitud, y i los diez
anos de plantados, ya rinden productos considerables en sus lefias.
Tuambien suele prender alguno por estacas, mayormente sifavorecen
su arraigo una - porcion de circunstancias dificiles de reuniree; pere
aun asi son tan pocas las plantas que se logran, que debe desecharse
enteramente semejante método de multiplicacion, préefitiendo siem=~
preel de la semilla, con la cual se logran pies mas'frondosos, robus—
tos y duraderos. S¢ B s :

L.f_rsilembra_’detfe hacerse en ‘el otofio, y nunea 6 muy rara vez
en el invierno '6 ‘primavera ;' las semillas, sembradas en'otofio <o dis=
ponen para nacer temprano en la primavera, y dan siempre plantas
mejores que las que provienen de siembras mas tardias.

Los plantios de fresno deberin hacerse siempre un tanto mias es—
pesos que los de otros drboles: los qué'se destinan para monte tallar
Y ‘aprovechamiento-de ledas, ticuen bastante con doce. pics de dis-
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tancia; pero si se han de plantar en calles, pascos ){ef:os?‘-::e::llos, se
pondrad 4 diez y ocho, veinte 6 veinte y cuatro. pies i s);, slespa-
cios son suficientes, porque ni sus ramas fl Sus raiz alargan
mmi:hor'g:s'ne hace 4 las cortas y escamondas se deberin ejecutar de
tiemp?) en .*gempo, como las de los demas irboles, (l:on 1133 diferencia
de queal fresno se le &en'ib_an comunmente solo os brazos, y el
tronco continda brotando leda - ara nuevas {r repetidas cortas por
espacio de muchos afios ; lo cual ninguno de los demas ’sufre sino _Ia
morera. Este uso, segnido constantemente por todos-? los mas de
los cultivadores, tiene:sus ventajas fespectivas; pero es megablcl que
debe preferirse el corte por el pie, .fle]ando cubiertas las cepas 0 rai-
gales para que broten estas y sus raizes nuevos tallos, y d,ei.l origen
4 un atbolado vigoroso y abundante de lefias y maderas dtiles.

Dediicese pues, que el propietario que se resuelva 4 cubrir de
fresnes un terreno estéril, erial 6 inculto, puede prometerse conse-
guir en poco tiempo un arbolado cuyos Preductos lu_a indemnizen en
la primera entresaca de los gastos invertidos en su siembra, planta-_
cion y cultivo, quedindole poblado el terreno aun despues de la

rimera escamonda, y en él una finca de las mas productivas, que
Eien administrada, le asegurard anualmente una renta de conside=
racion. i

¢ Y habri quien 4 vista de las utilidades que ofrece este género
de arbolado, y de la facilidad con que puede lograrse su propaga-=
cion en todas partes, deje de poblar con €l terrenos estériles , esten=
der su cultivo, y proporcionar para si y para sus sucesores un buen
patrimonio por solo la desidia y morosidad de emprenderlo? 4,

Ilustracion al capitulo X XV sobre las propiedades del fresno.

El fresno, colocado entre la familia natural de los jazmines por
d’Jussieu, puesto despues en la de los olivos por los Sres. Hoffm=
manseg y gink, deberd acaso formar un 6rden natural diverso de
este Gltimo y de los aceres, con los que conviene en no poces ca=
racteres, reuniéndole el género Fontanesia,

En ¢l tejido cortical de los fresnos se encuentra el principio amars
go y astringente, y de estas sustancias deben deducirse principal=
mente sus propiedades en sentir del célebre Marray. Con efecto 5 €l
estracto acuoso del fresno parece ser un ténico antipitrido, porque
puestas las carnes en él las preserva de la putridez, aun por mas
tiempo Tle el de la quina, segun los esperimentos de Bucholtz. S&
corteza ha sido empleada con mucho crédito como Febrifugo en las
calenturas intermitentes, y no faltan autores que quieran igua]srla
bajo este respecto con la de quina; pero los esperimentos de Tortiy
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loe recientes de los Sres. Coste y Villemet hacen ver que seme-
jante opinion es muy exagerada: el primero afirma que le fall§ en
muchas ocasiones, y los segundos confiesan que de doce enfermos 4
quienes la_propinaron , disuelta en el cocimiento de las hojas del
mismo fresno, ocho convalecieron, y fue indtil en los otros cuatro
que padecian cuartanas.

El mani, ese purgante dulze y suave cuyo descubrimiento
debemos 4 la medicina irabe, es un producto: de la vejetacion del
fresno, que trasuda por la corteza segun unos, y sale: de las heridas
que en ella se hacen por Agosto segun otros; y esta es la opinion
mas. fundada. Se saca principalmente del fresno de hoja redonda
( Fraxinus rotundifolia.Lam.), y en menor cantidad del fresno de
flor ( Fr. ornus), del comun ( Fr. excelsior ), y del de hoja chica
( Fr. parvifolia. Lam. ). La propiedad purgante se encuentra tam-
bien en las hojas que algunos usan en vez del sen. Segun los espe-
rimentos de los ya citados Coste y Villemet, su cocimiento purga,
blanda y prontamente, yipromueve al mismo tiempo la orina, em-
leando para hacerlo una tercera parte mas que de las hojas del sen.

arece pues que en la propiedad purgante se encuentra la razon
por que el uso continuado de la sabia del fresno consumird la gor-
dura, como dice Herrera, y acaso tambien de que usada en corta
dosis promueva el sudor, como sucede con otros purgantes suaves.

'Es opinion muy antigua que el zumo de las hojas del fresno su-
ministra un remedio poderoso contra la mordedura de las serpientes
ponzofosas; virtud comprobada modernamente con esperimentos
repetidos respecto de la mordedurade la vibora, y de otra llamada
Coluber chersea por Lineo. De aqui sin duda la opinion de Plinio
de que las culebras huyen hasta de la sombra del fresno.

in vista de la virtud purgante que reside en las hojas de este
irbol, parece puede dudarse mucho de que maradas las mismas, y
puéstas sobre el estomago, detengan el vomito, y de que tocidas
con winagre, y puestds sobre el vientre, resirifian las cdmaras
que vengan de flaqueza. L.

CAPITULO XXVIL
De los granados.

Los granados quieren aires callentes 6 templados, que en
los lugares frios no se pueden criar, y aunque se criasen
no llevarian fruto. Su fruto es de tres diferencias é. mane-
ras en. su sabor, o dulces 0 agras, 6 en el medio, que lla-
man agradulces; mas aunque en el fruto hay esta diferen-
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cia, no la hay en e_l 4rbol para en las maneras .de sus la-
‘bores, que todos quieren una manerd de aire y _t_u_erlraE..Su-
fren cualquier manera de tierras, 0 gruesas § recids, 6 gre-
‘dales 6 arcillas; y aun en arenales se crian bien, con tal qué
sea una aréna grucsa sustanciosa; y si es tierra tal ::ual_leg
convenga, sufren cualquier sitio, o altos 6 Ha?os, o valles;
'y son «fc tal calidad que aun en los lugares asperos y pe-
dregosos y secos se hacen buenos, porque con poca. sustan-
«cia que la tierra tenga basta 'para bien frutificar; y no quie:
en lugares muy himidos, porque aunque con el humor
los granados se hacen lindos, y muy crescidos y verqes , llevan
las granadas muy acedas y de poca tura *. Los tiempos de
sus posturas son dos, que en los calh?ntes y secos se ponen
por Noviembre; en los templados y frios por Marzo, y algo
de Abril. Las maneras de plantar son tres: la una de ramo,
y esta es la peor; y la segunda de barbado, y esta es algo
mejor. La tercera de estaca, y esta es la principal; que po-
nerlos de grano no es cosa que valga ni aproveche, porque
lo uno muy pocos prenden, y tardan mucho en nascer y
crescer, y nunca llevan fruto, que salen locos, y que tienen
por fuerza necesidad de enjerirse para valer algo. Pues el
-estaca para poner sea de buen arbol frutifero, y de buena
fruta, y mucha, y contino; sea del gordor 'de un astil de un
-azadon, larga cuanto dos palmos y medio. Esta se puede
poner de dos maneras. La una metiéndola con un mazo;.
‘mas para esto vaya ella primero bien aguda por donde ha
dé entrar, y es bien que con otra estaca, 6 de hierro 6 de
palo hayan primero hecho el agujero, porque entre mas sin
pena, y no rescibe tanto dafio en macearse muy: recio; y
la cabeza que queda fuera quede bien lisa y redonda, y
vaya embarradoi con  estiércol de ! puercos todo lo que ha
de entrar so tierra, y aun la cortadura de arriba, y no que-
de encima de tierra ‘mas de una mano; mas muy mejor es
de hacer el hoyo, y asentarla alli; y habiéndose de poner
en hoyo vaya destf.t suerte: tanga el estaca, si ser pudiere,
algun codo que asiente en el hoyo, porque de aquel mas

1 Aunque ventaja tienen los granados que estan en buena tierra suelta

¥ sustanciosa para mejor género; mas para guardar las granadas son me=
jores las de tierra enjuta y arenisca. Edic. de 1546 y siguientes.
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presto salen: las raices; y vaya algo picada y aguda; y por-
que’la madera deste ig:bol_ r,s_.a.lgo dura , sera muy bien que
le hiendan algo de lo bajo, digo la puntarque ha de en-
trar so tierra, y métanle alli una piedra:para que no lo deje
cerrar, y prenden asi mejor,.como dije en las reglas gene-
rales ‘de las posturas de los arboles; y vaya como dije em-
barrada con estiércol de puercos, porque esto €s. muy,sin-
gular para este arbol, como. luego diré enleste: mismo «ca-
pitulo; y vean que la estaca:no vaya al reves puesta, que la
que va al reves no da tanto fruto. Mas, segun dice Abencenif,
tiene esta propiedad la estaca que asi pusieren, que no se
abriran las granadas della, y seran los arboles. bajos y copa-
dos *. Dicen asimismo los- agricultores que cuando pusie-
ren ‘el estaca, pongan junto con ella tres'é cuatro piedras,
y que no;se-abriran las: granadas; esto.es, cuando chicas,
antes que lleguen 4 maduracion. Es muy buena la postura
de la primavera, y que sea cuando el granado quiere bro-
tar; ‘que apunta ya algo. Quiérense jponer espesos, con tal
que haya ‘de une a otro no:menos de diez pies, que tie-
nen cortas raices; y mno se impiden. Entre olivas se hacen
buenos, y entre arrayanes; y aun ellos hacen mucho pro-
vecho 4 las olivas, que el olox de las balaustias, que asi
Haman 4 la-flor de los granados;, hace bien desfrutar 4 las oli-
vas ;‘porque’ todos - florecen juntamente: debe hacer lo que
la: palma ‘macho 2 Ja hembra; que con su olor la empreiia.:
La hondura para poner larestaca 6 barbado sea en la tierra
hamida 'y llana dos palmos y medio, y en las secas y cerros
tres palmos: crescen presto los granados: Tiene este arbol las
raices en la sobrehaz de la tierra, y por eso cuando los po-
nen quede-algo de hoyo, porque echen la raiz bajo, y.cuan-
do fuere cresciendo vayanle hinchendo; y sean copados, no
altos, porque: con l,af-rama cubran el pie y el tronco: asi-
mismo sea d? uno 6 de dos, y nunca de mas de tres pies.
Todos los pimpollos y barbados que echan al pie yal tron-
co se han de quitar, de manera que siempre los granados

1 Mas aunque

de oftros drboles vayan hendidas, ¥ puestas una piedra en lo hendido por

Io bajo 2 POr mejor tengo que vayan no hendidas, sino agudas naturalmen-
te. Edic. de 1528 y siguientes,
TOMO II, s

los agricultores dicen que las estacas de los granados y

GG
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esten ‘muy - limpios; y aun: tambien los: entresaquen, - porque
mientra menos rama les'dejan;, mas frutordan iy mejor. Qui-
tenles tode Jo-que: estd’ desyariadoy lo deémasiado:: Entresa-
quen los ramos muy EESPCSUS, b .desta manera i'i'llll vw}réu
mas tiempo, que estos drboles son deimuy poca vida, ysi no
son desta manera curados, viven muymenos tiempo. Los que
estan en: lugares hiimidos, 6 'que se riegan muchas veces,
que tienen grande abundancia deagua, dan‘las granadas muy
acedas, y 'de/ no muy buen sabar; por: onde ellos’ son mejo-
res en lugares enjutos, y que los rieguen cuando haya ne-
cesidad de agua. Si llevan malas granadas, desmedradas y de
mal sabor, y pequeiios granos, y mucho tamo, 6 muy ace-
das, tomen. estiércol de puercos y de personas, y urinas de
hombres bien: podridas; 'y échenselo en: la escava por el in-
vierno, y hacerse han de malos granados buenos;,-y de: bue-
nos mucho mejores, y que tengan los granos gordos, y casi
que no tengan tamo dentro, y muy sabrosos. Si son muy ace-
das las granadas escaven -los granados y échenles en. la escava
estiércofrdc puercos,; y dende en dos afos las Hevaran dulces;
yresde tanta virtud el estiércol de los puercos, segun-dicen los
agricultores, para adobar los granados y su fruto, que no hay
otro tal como ellos y aun si los usan estercolar muchas veges
con ello, massea en invierno (porque todo estercolar quiere
seren invierno ), no llevaran orbo en los granos, y tambien les
es muy buena cosa estercolarlos .con wurina. Si sacan zumo de
verdolagas y lechetrezna), y antes:que brotan Jes untan mucho
con ello el tronco, dicePaladio y Crecentino: que llevarin
muchas granadas. Dicen asimismo que si son muy acedas, que
leschinquena los gramados-en la raiz una cufia-detea, 6 en las
escavas tambien el estiéreol de puercos mezclado; con estiércol
deasnos, 6 lasovas de Ta:mar onde las pueden haber ; echadas
en la misma escava. Si se lessuele caer la flor; tomen urina po-
drida y otra tanta agua, y échenselo en el escava tres veces el
ailo, y hagase en tiempo frio, y basta cada vez un cantaro, 6
porurina pueden echar alpechin no salado; 'y dicen Paladio y
Crecentino y Abencenif, que si se les cae la flor que les hagan
un cerco de plomo al tronco, yque reterndn la flor. Si se abren
las granadas escaven las raices y abran una dellas y la principal,
y metan en ella un pedernal, 6 pongan en el escava so tierra
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‘guija :menuda-,'.o-smmbr-eu'--]un-to al -granadoyms ‘cebollas gl«'—
barranas que dicen todos que tienen esta propiedad de no dejar
abtir las granadas;- esto creo %ue cuando son ‘pequefias antes
que maduren, y-aun dice'el Teofrasto que ellas a udar} alos
granados 4 ibrm::;_r-;-; » madurar ‘:'lhag presto. No -1 evur:_.al;iulos
granos orujos dentro,"si ﬂqandn ponen . Ja estaca la ‘hienden
‘chanto cuatro -dedos 6:tinco, 'y le sacan el meollo, 7y Tastor-
nan bien 4 juntar’y ratar, y embarrar conun poco-de estiér-
col .de puercossiy: todos los pimpollos que nascieren enlo
bajo hénselos | de “quitar, 'y solamente ‘dejen los'que nascieren
en cuanto es lohuecos Si- losiescavan bien 'hondos; yi les echan
ceniza en el escavaysy 10s tiegan treinta 6 cuarentar dias con-
tinos se-hacen- xﬁuy‘mara.-v:iliosaé- ‘granadast <Si les ‘echan ceni-
za 'y lejia al pie,llos arboles-se haran muy frescos; ylle-
varan 'muchas < igranadas y muy . singulares. - Muchas’ veces
-cuando clos granados ‘estanien Hor llueve; ylas! flores ique
tienen:hidcia’ riba lashbocas Wnchense de aguay y sisobre-
viene raire friocque enjuge faquelly agua no-les hace' dafio;
mas: si<luego ‘tras el aghawiene sol 6 calor, callenta aque-
lla agua, y-escaldanse las flores; yooaense: ‘para esto- es bue-
nocuandor llugve: acorvar: los: ramos<hicia bajo, y quesno
pare ‘el agua en lesrvasillos;: ydice eliTeofrasto iqueripara
que naturalmente 'se acorven:los-ramos hicia:cbajo,2squeses
bien iplantar Jas estacassal:revey, .yonorse afublaranini iescal-
daran: las flores.o Sivcabe el granade rentierran rund olla; nue-
va, yracorvan-en.ella mnramo del granado cuando estd en
flor,26+ cuando restan las: granadas:chicas; y Yaya de-tal suer-
terque anetantlo granada con su’ramo: dentrosen la olla, no
‘mas de cuanto Ja.'granada -entre, oyaten ellrameocomo no
pueda relir; tapenda: olla de mane¥a «gue novle entre agua;
al tiempo-que las otras granadas estan de coger, estard aque-
Ha.de la grandeza de la olla, segund dicen los agricultores:
masy; el Teofrasto dice:queilla ciscara es la que cresce 'y en-
gorda mas quelos granos. Llevaran:los granosblancos, si to-
man' arcillay greda, ¢ yeso; y lo revuelven todo, y se lo
echan ‘en- el escava;y ésto se haga por espacio de tres afios.

E{!;e.rense, segund dice el Plinio, de cuantas maneras hay
. enjerir; mas dice Paladior que; no se. pueden enjerir en
otros arboles: mas porque este arbol tiene la madera muy
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seca,; 'hanle de enjerir .en ramos nuevos, y muy frescos; y
las puas sean muy recientes, y nuevamente cortadas ,; {Jorq.ue
ellas tienen poco verdor y humors.y 51_,d'35Pu‘55 de las ha-
ber cortado tardan algo a enjerirlas , piérdense. Su propio
tiempo de enjerirves cuando brotan, digo:en cl_ enjerto de
mésa, y por Marzo, y en principio de, Abril; que el de es-
cudeté ; cuando el arbol mas sudare ha de sér. Estos arboles

uieren ser mondados 4 lo menos cada dos afos wuna vez.
.%uiérense escavar en cogiendo el fruto, porque la hoja ca-
ya en el escava; y entonces le ‘echen el estiércol de los puer-
€os, potque: con el agua del .invierno se deshaga Yr incor-
pore bien con la tierra,; 'y entonces }e han: de cortar' los pim-
pollos: bdjos, y ‘conosceran: bien. cuales son las ramas que se
han de quitar antes que se:les:caiga la hojas y por ‘el mes
de Mayo. los acogombren, que es tornales la. tierraral pie %,
Sitienet hormigas 6 gusanos , tintenles 1as raices can chiel de
‘bueyes, y luego moriran; y'si deonde;lestan: los. sacan con
anclavo’ de (cobre, moriran aquellés;, y: no o nascerdn otros
tan) prestolj; iy ,si ‘estan al pielas’ hormigas 6 los:igiisanos,
échienles alli- estiéreol de- puercos. mezclado -con urina de
asnos, ¥ todos peresceran. Paral que mo sevhicndan despues
idesmaduras, €5, bien- cvaiido ya estan ‘maduras retorcerles los
~pezomes,c como nd se;quicbréns yaun en muchas partes las
‘dejan iasi;en los igranadoy, 'y serguardan-todo el afio; mas
los :granados rrescibenmucho ‘perjiticio’; yiporque no se caiga
del granado,, ni acabe de¢ quebrantarse el pezon, que estd
-retorcido, atan las granadas 4 los ramos con @lgunos. espar-
‘tos.6llotrd cosa’semejante; y:porque no las coman los pajaros
i cuervos;: échanlessrencima de los granados: unas redes de
‘esparto, esto es, unde rhay pocds; 'y son mmy preciadas; mas
mucho: mejor se guardan en ‘casa, y estan mas seguras: con
todo eso para que esten todo el aflo muy frescas, guérdanse
en el arbol desta manera. No las quiten del arbol, y en-
vuélvanlas bien en pajade cénteno, y aten la paja como
esté que no se caiga, y encima embarrenlas ‘bien con: barro
de los olleros vuelto con paja, y déjenlas estar ansi-hasta

1 No amontonada si no la tiene de uso, sino llana. Edic, de 1546 »
siguientes. ]
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que seall menester ; mas esto se haga e.n tiempo s€reno, y
sin rocio, y cogidasy embarradas muy bien; y desque enjuto
el barro, térnenlas a embarrar otra vez porque no hienda;y
desque bien enjuto cuélganlas en lugar frio; y cuando fuere
‘menester ténganlas en agua, porque puedan quitar el barro;
y asi estaran tambien frescas. Guardanse mucho tiempo si
toman' agua marina, y si nocla pueden haber sea una. sal-
muera , y ténganlo en una caldera sobre el huego, y hierva
muy bien, y metan alli los colgajos de las granadas, y no
Jas tengan mas dentro de cuanto la ciscara mude ‘el color;
y ténganlas tres dias colgadas al sol, onde mo les dé agua si
lloviere, i rocio; y pasados estos’ tres dias cuélganlas. en
Jugar frio, y cuando las hobieren de guastar ténganlas una
-noche antesren agua dulce @ mojar 2./ Tambien se guardan
nietiendo Jos pezones en pez hirviendo, y colgarlas-al humo
.6’ entre paja, o entrecebada en-una tinaja, como no se toquen
-unas’conyotrasy: yila tinajd esté émbarrada en arenaside la
misma. maneraise guardan que entre!la ‘cebadas y guardarse
ban muy mejor cogidas 'en menguante que en creciente, y
cogidas ‘con sus pezones 0 ramos muy mejor que sin elles.
Los granados: dulces viven muy: menos, tiempo: que los: ace-
dos, y -aun las: granadas dulces no ‘se :guardan tanto tiempo
como las agras. Hacense. de agros que tengan el medio en-
tre el sabor agro y dulce, que llaman agradulces, enjerien-
do los agros en los dulces. "Tambien dice Columela que se
guardan en una vasija puestas a lechos, como no se toquen
entre, aserraduras «de -alamos -6 encinas; y que la’ vasija. esté
bién: embarrada.: Los granados  monteses sl hacen frutiferos
mondandoloes -y curandolos bien, y los ‘caseros y frutiferes
se: piérden f bacen estériles dejandelos de labrar ¥y olvidan-
dolos. De los 'granados: se hacen buenas cerraduras para- las
herechées,- porque se hace dellos la mata muy espesa,-y con
sus.espinas no_danilugar 4 que, pasén: -y allende de gardarse
con ellos -Ja heredad, 'son gentiles en st verdor, tambien
provechosos en su. fruto. Laiflor /de los granados;: que-los
médicos: llaman balaustias, tienen estas propiedades siguientes,

I Y dice Apicio,‘que se guardan si' 1a§ ‘meten en agua

(=

. hirviendos y
Iuego las saquen ylasicuelguen, Edic. de 1528 siguientes. :
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'y aun otras mas: lo p.rimero aprietafh y 'por ende COCi.das
en vino hacen lavatorios para los dientes, que los_ aprieta
1y adelgaza las encfsjs carnudas y hmcha@as y Y ‘retienen el
vémito cocidas en vinagre; y con ﬂ‘g[ﬂel vinagre, y eﬂ,as ma-
jadas empapen una espongid, y ponganla - o estomag(‘)_.
‘Contra el flujo de sangre 'de las mugeres 6 contra las ci-
maras' cuézganlas en agua llovediza ¥ re_clben_.':lquellvapdr
por' bajo. 5i las muelen y beben en vino, restriiie la ‘sangte
que sale del pecho, y mata los gusanos - del vientre. Tienen
wvittud de soldar las llagas antiguas, viejas, secas’ y hechas
ipolvos, 'y echadas ‘encima. Guardanse secas -en una vasija' de
wvidrio por espacio de’dos afios. Las cscaras dei las . granadas
tienen:la misma propiedad que las flores, aunque no en'tanta
perficion. Las granadas ‘mas ' pertenescen para medicina que
cpara vianda; y aunque para comer sean de buena sustancia,
dan poca. Las acedas son' buenas contra: las enfermedades
‘coléricas, como son 'tercianas. Item; para algunasienferme-
«dades que; vienen de flema; como las esquinancias; aunque
wengan de sangre, comiéndolas y haciendo ‘gargarismos ‘con
el 'zumo dellas; yson buenas para las criaturas' que tienen
-sarampion ¢ viruelas, comiéndolo 6 haciendo gargarismos, co-
amohe¢ dicho. Reposan ‘el womitor 'y dan :apetito. ‘Son buenas
para ‘en tiempo de: pestilencias, 6 cuando hieren las esqui-
nancias. Amansan’ y amataii el calor del higado; y! confortan
los- miembros. Son buenas para los qué tienen- hitericia, que
des quita aquel color-Verde wcomidas, y’ echado’ el zump
‘dellas ‘en’ los ojos 3/ y: siisacanielozurho .Je clas acedas , >y lo
«cuezan con> miel hasta’ que:se haga como ungiiento: aclara
anucho los ojos untandolos. con' elos. Todas las granadas des-
pievtan la urina, y mas las ‘acedas. Las rdulces” son buenas
parardos que tienen cuartanas, porque engendran célera.Los
granos, de las granadas con 'miel son ibuenos para - quitar: el
«dolot:deslos! panarizos. Las: dulces sono mejores fpardiccomets
queérlas agras dafia el estémago; si .dellas: domen Hmchas.
d.0sigranos.de: la granada: con: miel: puesto en el oitdo rqui-
tanri el dolor-dél, y si los: cuecen .conwvino, y los majanyy
hacen emplastro en el oido , aprovechard contra las aposte-
mas que alli nascen: comidos. quitan mucho las embriaguez.
Las dulces -hinchan mas-.que las. igf'ias,i-ywablandan y réposaft
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la tose: Otras muchas propiedades tienen las granadas, que
por mo ser prolijo’ callo, y aun porque casi se.pueden re-
ducir 4 estas que he dicho. La madera de los granados es
de muy lindo color, y de mucha tura. Los granados duran
muchos afios, porque aunque se pierde el tronco, siempre
torna de raiz.

ADICION.

~ El granado estd comprendido en la clase 12, érden 1.° ( Icosan=
dria monogynia) del sistema de Lineo, quien lo denominé Punica
granatum , conservindole el mombre que le dieron los romanos
cuando, ‘en “tiempo de ‘sus guerras punicas, le trasladaron desde
Cartago 4 Tralia. Hoy dia abunda espontineamente en todo el me-
diodia de Espafa. - %
Recondcense como especies, propiamente tales, el granado co«
mun ( P. granatum), y el enano ( P. nana. Lin.). El de fruto
agriojrdulze ‘al mismo tiempo, llamado por esto agri-dnlze, el'que
lo tiene enteramente dulze , €l de flor semi-doble;, el balaustria, que
la-produce doble;é llena, ya mas ya menos grande: &e. &¢lf son
todas variedades muy fugazes de la especie primitiva & granado agrio;
tan ‘accidentales y poco permanentes que; en descuidando su icultiva
y beneficio, desaparecen al momento todas las propiedades que las
distinguen. De ahi es que la propagacion por medio de estacas, bar-
bados é injertos, es indispensable para conservar cualquiera de ellas.
El granado enano; como:queres una especie matural, conserva

su tipo y caricter primitivo;:mas nousindose de ella por lo  gene~
ral sino’'para adornar los espesillos 1 otrés puntos semejantes en-los
jatdines, no nos detendremos 4 tratat de /su cultivo,  ocupindonos
solo en aelarar los puntos pertenecientes al granado comun. - .
Desaprueba: Herrera la multiplicacion del: granado por semilla
como; cosa enteramente intitil, ry-aun nociva segun 'sus principids .y
i la verdad'mo deja de tener razon hasta cierto punto, pues si con—
sideramos/por una-parte- la lentitaid 'enla vejetacion de- este darbol
flt.sndo proviene de semilla, y por otra el hallarse despues con frutos
4cidos y ruines, no puede menos:dé desalentaise el cultivador, y
abandonar enteramente semejante medio de ropagarlo; pero siendo
cierto que solo por las semillas se consigueclarenovacion de los in-
dividuos y generaciones; tampoco puede quedar duda sobre. las ven=
tajas que se logranscom las multiplicaciones oviparas §.de semillac Por
€sta razon: nes parece’ prudente -dconsejar: quey sin olvidarse. de-la
multiplicacion por-estaca, acode y barbado, repita tambien el cultis
vador de cuando en cuando-algunas siembras, pues es constante que
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solo por este medio se adquieren las especies y variedades que antes
no se tenian, y se consigue mas ficilmente la aclimatacion de cua-
lesquicra especie ¢ individuo. ! ib

Para verificar la siembra del granado deberin tomarse las seni-
Ilas de las granadas mas bien formadas, gruesas, dulzes, y sazona-
das & maduras; y en el mismo acto de abrirlas y desgranarlas se
depositaran en la tierra, pues de otro modo se inutilizan y no na-
cen, 6 nacen pocas plantas, y con dificultad: por consiguiente el
tiempo mas propio de hacer la siembta es en Noviembre, y si se
conservan enteras las granadas podrd tambien verificarse en Febrero;
mas en caso de que el clima sea demasiadamente frio y la rijidez del
invierno no permita hacer la siembra en Noviembre sin poderse tam-
poco conservar hasta Febrero las granadas enteras, se pondrin sus
semillas entre arena seca, y se guardarin en parage 4 propdsito para
sembrarlas despues que hayan cesado los frios y las heladas , valién-
dose de los medios que quedan esplicados en las adiciones: anterio-
res al ‘tratar de la siembra de las semillas, y de la multiplicacion de
los 4rboles en general.

Aconséjase en esta obra que antes de plantar las estacas del gra=
nado se embarren con estiércol de puerco, y que asi prenderin me-
jor. Dicha operacion, aunque en nada contribuye para ¢l arraigo de
la estaca plantada, es sin embargo itil, considerindola como un
medio indirecto de abonar poco 6 mucho la tierra, y de suministrar
alimento 4 las nuevas raizillas que brotarin despues; asi que, nada
aventurard el cultivador en hacerlo 6 dejarlo de hacer segun le pa-
rezca. Algo mas interesantes ((aunque no absolutamente precisas en
el drbol de que tratamos) 'son las picaduras de que habla el autor
como medios para que se desarrollen:algunas: raizes, pues esti de=
mostrado que por ellas arraigan algunos arboles, y sin ellas no suele
lograrse el que prendan. Mas lo'que debemos reprobar es el método
de plantar las estacas al reves, segun el consejo de este capitulo co=
piado de Teofrasto, asi como tambien es impertinente el henderlas
por la estremidad inferlor: basta para su arraigo cortarlas en punta
Y en pico de flauta, segun se:ha dicho en otras adiciones, -

Mas de una vez hemos repetido que las estravagancias y ridiculas
P_U_ﬁt'lfldac!es que se encuentran frecuentemente en el Herrera no son
hijas de nuestro sabio compatriota, sino propias de los autores:anti=
guos, cuyos escritos consults. Asi se observa en las maximas de que
las estacas del granado se han de plantar al reves para que las gra=-
nadas no se abran y salgan blancas : que para el mismo fin se rodee el
tronco del arbol con un anillo de plomo, & que i sn pie se planten
écbollas albarranas: que para que lleven mas fruto, salgan los gra-
nos sin hoeso, se unte la planta con zumo de verglagas, y se le

saque 4 la estaca la medula 6 meollo antes de plantarla; y final-
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mente , que los granados pu'estos_ entre olivos cooperen _é l;_1 ma-
yor y mas abundante fructificacion de estos, por contribuir sus
flores 4 la fecundacion de los segundos: todas estas miximas de
Teofrasto, Paladio, Crecentino, Abencenif y otros geopdnicos grie-
gos, latinos y 4rabes, que las consignaron en sus obras como prin-
cipios, las cuales, 4 pesar del misterioso énfasis con que fueron tras-
mitidas, y aun exageradas de generacion en generacion hasta el tiem-
po de Herrera, no dejé este de rebatir con tanta gracia como doc-
trina; y en diversos lugares de su obra se echa de ver, que no siem-
pre se conformd con lo que compilaba de otros autores, y que, si
citaba 4 vezes con cierto respeto sus disparates, era en fuerza de la
necesidad , y cediendo siempre al modo de pensar, € ilustracion es-
casa de la clase de hombres para quien principalmente escribia. No
siempre le es permitido al sabio espresarse con noble sencillez, y
manifestar con franqueza las preocupaciones y los errores admitidos
como verdades inconcusas. Sus conocimientos, sus principios, y la
verdad misma ha de sacrificarlos y reprimirlos, por no sufrir la per=
secucion que por lo regular fomenta la ignorancia. Herrera cono-
cié que aunque vivia en un siglo en que empezaban 4 florecer, &
florecian ya tantos y tan eminentes varones, era sin embargo esce—
sivamente mayor el nimero de los preocupados en ciertas materias
de las que debia tratar; y por lo mismo le fue forzoso estampar en
su obra entre una grandisima porcion de verdades y de buenos
principios agrondmicos, algunos despropdsitos de la astrologfa judi-
ciaria, del fanatismo de los arabes, y de la credulidad del vulgo:
de otro modo sus escritos no hubieran corrido tan rapidamente la
Europa, y los pueblos todos hubieran carecido del gran bien, y de
las luzes que Herrera les proporciond con sus singulares esfuerzos y
penosas tareas. 1 :

Por tanto pues nosotros, abandonando el indtil empefio de re~
batir las necedades que- puedan hallarse en este y otros capitulos,
pasaremos 4 enumerar algunas ventajas que proporciona 6 puede
proporcionar el granado 4 la agricultura y 4 las artes. .

Si lo consideramos con relacion 4 la economia rural, nadie igno-
ra que su fruto es uno de los mas agradables y regalados, cuando
lqs‘gran'os son dulzes y pulposos. Sus usos en la medicina, la apli-
cacion de sus ciscaras para diversas composiciones en las artes, y la
facilidad de su trasporte le constituyen uno de los productos veje—
tales de mejor salida; no siendo menor el aprecio que se hace de su
madera para muchas obras de torneria, ensambla.e &c. :

Mas lo que en mi concepto debe dar al granado una recomen-
dacion sin igual, de la cual hace Herrera alguna insinvacion, es la
ventaja que ofrece sobre otras muchas plantas para el cerramiento
de las heredades en nuestros climas calidos y en los terrenos secos.

TOMO 1II, HH
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A este 4rbol tan ficil de multiplicar por semillas , estacas, 'b'ar'b_ados
y mugrones, acompaia tamb_ien la cualldac} de formar por si mismo
un seto tupicio, espinoso, € impenetrable 4 los _homb.resdy ganados,
y por lo mismo debe recomendarse con particularidad para este
objeto.

De¢ la plantacion y conservacion de los setos 6 cierros vivos.

La primera diligencia que debe practicar el labrador para cer=
car sus posesiones con plantas 6 setos vivos es abrir una buena zan-
ja Eor el contorno de la heredad, dindole la anchura y profundi-
dad que corresponda, segun la calidad de la tierra, la situacion par-
ticular, y finalmente la estension de las raizes y corpulencia ¢ ta-
mafio de la misma planta, siguiendo las reglas generales que tene-
mos establecidas en varias partes de esta obra para la operacion de
los trasplantos; pero siempre llevando el cuidado de que los pies,
que han de formar el seto 6 cierro, queden muy juntos en su linea,
y asi la tierra que las cubre como la de su rededor bien removida.

Cuando ¢l plantio del seto se verifica con planta enraizada, como
lo hemos aconsejado antes, debera cortarse todo lo que sobresalga
de la superficie de la tierra luego que se hizo el plantio; pero si se
ejecuta con estacas, deberdn estas quedar cubiertas con dos dedos de
tierra para que no se sequen O venteen, pues de lo contrario van es=
puestas & perecer, mayormente en los climas cilidos y terrenos secos:
hecho asi arraigan 6 prenden con seguridad; y ya sean las estacas,
6 ya sean las plantas con raiz, brotan con mas pujanza, y se aven=
tajan mucho 4 las que, por una mala inteligencia , se les deja mayor
porcion de lefio fuera cﬁ? la tierra, & se les conserva el tronco y ra-
mas que llevan consigo las plantas formadas.

Despues del plantio conviene dar al terreno repetidas labores, &
lo menos por los primeros afios para que, robusteciéndose mas y
mas las plantas nuevas, lleguen lo mas pronto posible 4 adquirir Ia
altura competente, y que, asi las que forman el cierro, como las
que se contienen dentro de ¢l, queden 4 cubierto de los ataques es—
teriores, y principalmente del diente de los ganados.

Cuando los drboles que forman el cercado 6 seto vivo han lle=
gado 4 la altura de tres cuartas 6 una vara, deben recortarse por
encima y por los costados, rebajando su altura al nivel de las guias
mas atrasadas 6 menos crecidas, € ignalando las ramas por los lados,
6 mas bien entretejiéndolas unas con otras, 4 fin de que deteniendo
el curso .dc su crecimiento , se les obligue 4 brotar nuevas ramas, y
se haga impenetrable el seto, lo cual ce lograri mas completamente

si se ponen ldos filas de plantas contignas una 4 otra, y bien reuni-
das en su linea. ' ' '
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Los recortes que acaban de indicarse deberd repetirlos el labra-
dor cada dos afios, y con cllos mantendrd su cerramiento & cercado
constantemente tupido 6 espeso, desde la haz de la tierra hasta su
mayor altura. Esta se determina con arreglo 4 la especie de arbola-
do que forma el seto 6 cercado, 4 la situacion y estension de la he~
redad, y 4 las plantas que se cultivan dentro de ella; y aunque no
puede sefialarse con exactitud, podemos indicar 4 lo menos que
nunca debe bajar de una vara y media, ni pasar de tres.

Esto no obstante, el cultivador inteligente y laborioso podri
dejar que descuellen algunos drboles en sus cercados, y repartién-
dolos con ignaldad de distancia en distancia por toda la linea, no
tolo afadird hermosura 4 sus posesiones, sino que tambien se pro-
porcionard un aumento considerable de ledias, que tendrd siempre
4 su disposicion en estos monos O resalvos. A.

Tlustracion al capftulo XX VT sobre las propiedades de las flores
y frutos del granado.

El granado pertenece al 6rden natural de los mirtos, y asi sobre-

sale en la corteza de este arbol la virtud astringente que dijimos en

- la ilustracion al capitulo 14 hallarse en la de todas las mirtoideas ; y
4 dicho principio deben referirse principalmente las virtudes atribni-
das 4 este drbol. Con efecto, circunscribiéndonos 4 las partes de que
habla el autor, es sabido que tanto la corteza del fruto, como las
flores, en las que se comprende tambien el ciliz, son astringentes, y
estas en grado mas remiso que aquella. Se han usado bajo diferentes
formas en los flujos sanguineos pasivos y en los serosos, en la pro-
cidencia del ano y de la vagina. Es 1til ciertamente su uso en seme-
jantes dolencias ; pero hoy dia no tiene el mayor crédito, porque
segun Murray sus efectos son pocos seguros, y porque tenemos as—
tringentes mas poderosos.

El fruto del granado es tambien mas 6 menos astringente , segun
que la materia azucarada se desenvolvié en ¢l mas 6 menos, y por
lo mismo es tambien mas 6 menos apto para comer. Hay algunas
granadas tan agrias y austeras que es imposible comerlas, estas sue~
len llamarse agrajiero en el reino de Murcia; pero en las que lla-
man ¢qjines tienen sus granos muy poco hueso, y avn las hay sin
él, y la pulpa es dulze, agradablemente 4cida’, y ligeramente astrin-

. gente. Estas ofrecen un alimento muy sabroso y sano, particular=
mente para los de temperamento bilioso , y su jugouna bebida agra-
dable! dtil en las calenturas biliosas y putridas. Con el jugo de las
granadas agrias se hace un jarabe que esti todavia muy en uso: tie=
ne las mismas propiedades y usos que acabamos de decir del jugo:
y con €l se forman girgaras dtiles, no solo para los nifios que pade-
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cen sarampion y viruelas, como dice Herrera, sino tambien para
curar las enoriaces de la boca y garganta en los adultos. No omitiré
que el zumo de la granada agria, su jarabe y los granos enteros, co-
midos, prestan un auxilio que no debe despreciarse para contener el
vémito sintomatico en las fiebres piitridas y biliosas, y para no pro-
vocar la quina, especialmente cuando se toma en grandes y repeti-
das cantidades, como sucede en el ]:flmer periodo de la. fiebre ama-
rilla, tratada segun el método de Lafuente, y en las intermitentes
perniciosas. L.

CAPITULO XXVIL

De las higueras y cabrahigos.

Las higueras quieran aires callentes 6 templados, que en
los frios 6 no se crian bien, 6 no llevan fruto, mayormen-
te para quien quiere hacer higuerales para caudal y hacien-
da; y aun en lo muy callente si son tierras asimismo muy
secas no valen cosa alguna, porque con el calor mucho y
grande sequedad sécanse los higos, y caense antes que lle-
guen a perfeta maduracion: y por tanto en las tierras muy
callentes sea el suelo algo humido, y en las tierras 6 tem-
pladas 6 frias sea seco; digo enjuto, porque en las tierras
frias si la higuera tiene mucha humidad, hacese muy vi-
ciosa, y tiene los ramos co%oﬂos muy tiernos, y luego en
el invierno los quema el yelo: por eso en las tierras frias
esten enjutas las higueras, y si en las tierras frias las quie-
ren poner, plantenlas hacia el oriente ¢ hicia mediodia,
porque las defiendan del cierzo cuanto ser pudiere *. En
cualesquier tierras se crian y hacen buenas: verdad es que
en las tierras medianas pedrizas y cascajales, y enjutas, los
higos se hacen muy dulces y sabrosos, y en las gruesas y
himidas aguanosos, y no de tan buen sabor; mas miren que
las bhigueras que llevan el fruto enjuto como unos quec]‘.la-
man doiigales, que tienen los higos muy colorados por den-
tro, quieren algo de humor; y las que llevan brevas tambien
de la n:.isnm manera; mas las que tienen el fruto muy melosa
y hiimido, pénganse en tierras enjutas. Las tisrras calizas son

1 O del aire que las suele quemar. Edic. de 1528 » siguientes.
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muy buenas para las tales. Las higueras que llevan los hi-
gos chicos hanse de plantar en lugares enjutos, gredales 6
barrizales; mas las que los llevan gordos y peciluengos quie-
ren tierras gruesas y sustanciosas, y aun estercolarse. Las hi-
gueras que ante se despojan de la hoja que acaben de ma-
durar_todo su fruto, tambien se han de poner 6 en tierras
gruesas 6 hiimidas, porque por falta de humor 6 sustancia
se les cae la hoja; esto digo de las higueras que de su na-
turaleza son tales, que no a las que por enfermedades se
les cae *. Ansimismo han de plantar en las tierras frias las
higueras que maduran temprano, como son las sayuelas, y
las que llevan muy meloso su fruto; esto es, para las que
son para hacer paseras. En las tierras callentes se pueden
bien poner tempranas 6 tardias. Gudrdense de ponerlas en
tiempos frios. Los tiempos del poner son en la primavera, y
en el invierno: en las tierras frias se han de poner por la
primavera, y esto sea cuando el cogollito de la higuera quie-
re comenzar a brotar, que esta algo hinchado, antes que
abran; y si es tierra muy fria, sera desde mediado Marzo
hasta algo de Abril; si templada desde Hebrero hasta media-
do Marzo las posturas en invierno, que onde es tierra ca-
Hente han de ser por Otubre 6 Noviembre. Las maneras del
poner son dos 6 de barbado, y esta es mejor en invierno que
no a la primavera: la otra se parte en mas maneras, porque
la higuera puede plantarse de todas las maneras que dije
que se podia plantar un 4rbol; mas unas hay mejores que
otras. Las de su simiente no es cosa que cumple, porque lo
uno tardan mucho en nascer, y nunca salen buenos: arboles
della, salvo higueras locas, que llaman cabrahigos, y que para
ser frutiferos tienen necesidad de ser enjertos; mas quien de
grano quisiere plantarlas haga desta manera: tome una soga

vieja de esparto, y tomen los ‘higos cuando estan bien ma-
duros, y frieguen bien la soga con ellos, y desque esté llena
de granillos sotiérrenla 4 la larga tres dedos en hondo, y
dende 4 un afio que nascieren trasponganlos, y desque gran-

i §

- Y los dofiigales quieren tierras calientes para que maduren bien sus
1FOs
>

» que si las ponen en tierras ¢ sitios frios, d:jan muchas por madu-~
sar. Edic. de 1546 Y sisuirntes.
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decicos enjéranlos. Pénense de estaca: la estaca sea gorda
cuanto un astil de azadon, de edad de tres 6 cuatro aiios,
bien verde, tenga muchas yemas, porque las h_igueras que

“rtienen la corteza muy lisa no prenden bien, ni son fruti-
feras, y tengan cortos trechos: esEa estaca han -de Co-rtat‘ cuan-
do la higuera quiere comenzar a brotar; y si pudsere’ llevar
en lo bajo un codo en que asiente en el hoyo, serd muy
bien, porque de aquel nascen mas presto las raices; y si no
le tienen la estaca vaya aguda por bajo, con tal que lo
agudo no toque en el tuétano; y si la parte baja fuere hen-
dida y metida una piedra en lo hendido, aprovechard mu-
cho para ayudar & prender, y lo mismo hagan 4 la que
tiene pie *. No se ha de poner ninguna estaca de higuera
con mazo, que tiene flaca madera, y luego hiende 6 quie-
bra, sino en hoyo, y aun asiéntenle unas piedras en lo bajo:
quede el estaca poco sobre tierra, y todo cubierto de are-
na, y embarrada la cortadura de encima. Si la plantan de
ramo, es mejor desgarrado que cortado; y lleve consige
todo aquello qne con ¢él desgarraron, y sea de tres afios el
ramo; y asiéntenle bien, y sea de lo mas alto del arbol,
y de la parte del oriente 6 de mediodia; y lleve tres hor-
quitas partidas igualmente , las cuales vayan cubiertas de
tierra, excepto todos los cogollitos, y ansi saldra la higuera
muy bien hecha, 6 de un pie solo sea ansi partida 2. En toda
postura de higuera wvaya honda, y quede poco sobre tierra
si los ramos que ponen los ponen onde barben; y desque
hayan pasados dos 6 tres afios los trasponen a otra parte, seran
muy mejores, y mas recios y frutiferos; y si es tierra muy
callente y seca onde las ponen cuando chiquitas, porque el
sol no las seque, pénganles algunas sombras; y si es muy
fria, porque el yelo no les queme los cogollitos en invierno,
cuando son chiquitos, en cada cogollito pongan un caiuto
de cafia, como dije en las reglas generales deste tercero libro;

I Segun dicen los agricultores; mas 4 mi parecer mejor ¢s sana que
hendida. Edic. de 1528 y siguientes.

2 X algunos las cubren todas de tierra, mayormente si es lugar frio,
para que no se yelen en el invierno; y las descubren por el mes de Abrils
y aun esta manera de postura es muy buena, porque de muy bajo sale lo

nuevos Edic. de 1528 y siguientes.
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y cuando quisieren brotar, quiténselos porque no impidan.
No se planten las higueras onde lay aguas detenidas ni al-
bafiares, porque luego las podrescen las raices. Tambien nas-
cen de pedazuelos de sus raices sembrados mo hondos; y
cuando han nascido, que hayan un afio 6 dos, traspéngan-
los 4 otra parte. Quieren las higueras los hoyos altos y an-
chos, y buen rato de uno 4 otro, mayormente sean hondos
para los que se han de pomer en las cuestas. Prenden las
higueras puestas de punta; y para que sea mas segura, no
corten la rama del arbol, sino acérvenla, y metan cuanto
mas pudieren en un hoyo; y desque haya bien arraigado
aquello, cértenla 4 la primavera, que brote y embarren la
cortadura, y dende en un afio traspénganla en otra parte.
Esta tal higuera serd enana, y extenderd los ramos por los
lados, y tornarlos hécia bajo, y aun llevara mucho fruto:
también la pueden poner en principio de punta, cortindola
del 4rbol; mas no sera tan segura ni fructificara tan presto
como la otra. Si cuando son ya grandecitas, al tiempo que
comiencen a brotar les cortan los cogollitos principales,
poblarse han mas de rama, y seran mas recias, y aun lleva-
ran mas fruto. Esta fruta tiene gracia como todas las otras,
en ser temprana 6 tardia: sera temprana enjerta en moral:
tardia sera si cuando los higos estan chicos del gorder de
una haba, se los quitan todos muy sotilmente, tornara la
higuera a echar otros de nuevo, los cuales vernén a madu-
rar tarde cuando no hay otros. Esto serd para en los que son
para comer, que no para los que han de pasar, que en
aquellos toda manera se ha de tener para que maduren an-
tes que vengan las aguas. Si cuando brotan las higueras las
escavan, y les echan en el escava almagre 6 alpechin, 6 es-
ti€rcol de personas, y en su lugar urinas podridas, dardn mas
fruto y- mas -sabroso, yla higuera sera mas verde y linda.
Las higueras que estan en montes y lugares frios no tienen
mucha leghe, Y por eso viven poco tiempoj y las que estan
en valles 6 !lanos, y tierras gruesas, tienen mas sustancia, y
viven mas tiempo. L_as higueras que se riegan miucho estan
muy vyerdes; mas los higos no son sabrosos ni buenos para
pasar. Si tienen huelgo de tierra estienden mucho las raices,
Y S1 estan entre grandes piedras revuelven al derredor, y
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tiénenlss muy hondas. Son muy mejores de un pie, mayor-
mente en las tierras frias, y salga derecho, y no serd tan
aparejado 4 criar hormigas:_si es tierra callente pue(l{e tener.
mas pies; despues aquel pie salga copado en tres 6 cuatro
horquillas. Continuamente poden las higueras y echarin nue-
va rama, que en lo nuevo echan mas fruto y mejor: sean
copadas , redondas, bajas y no altas d’e rama: antes sea an-
cha por los lados, que por lo alto: hinle de quitar todo lo
seco, “hormigoso , gusaniento, y todos los pimpollos bajos,
salvo si la higuera fuere vieja, y el pimpollo que echare
toviere muestra de muy bueno; y entonces deben de cortar
la higuera para que aquel pimpollo crezca presto; y hacien-
do estas diligencias de limpiallas, aunque las higueras son
4rboles que viven poco tiempo, viviran mucho, y llevaran
mucho fruto y muy bueno. Quiérense asimismo cavar mu-
chas veces, y escavar; y en el escava echarle estiércol, y si
es de aves es mucho mejor, y el estiércol se ha de echar
en invierno *. La mayor enfermedad que las higueras tie-
nen es criar hormigas: & esto les aprovechan, si es pequeiio
lugar onde estan, sacarlas.con un garabato de hierro 6 cobre:
Otros toman aceite 6 manteca de vacas, y con almagre bien
encorporado lo ponen onde estan, y mueren todas; esto sea
en invierno: con hiel de buey los mojen hasta que entre
en las concavidades onde estan, y moriran. Si por mucho
humor 6 vicio, que a las veces no lo puede dijerir, se les
suelen: afiublar y caer los higos cuando quiere brotar, hién-
danle la corteza de tronco de alto abajo por dos & tres par-
tes, hasta que lo hendido llegue al tronco; y aun si es nue-
va desta manera engordara el pie, con tanto que no sean
muchas las cuchilladas, ni en los ramos, que lo que se hace
por medicina, si pasa de la razon tornasele dafio, como se
hizo & una higuera de un amigo mio 2. Si de enfermos sé

1 Y muy podrido. Edic. de 1528 v siguientes.-

2 Mas pienso yo que los higos se afiublan por sequedad y falta de vir-
tud, y para esto es bien que las higueras vayan puestas hondas, y si estan
someras échenles tierra al pie, que tengan bien cubiertas las raizes 6 se
rieguen: verdad es que hay naturaleza de higueras que afiublan mas que
otras, y las que se suelen regar si les quitan el agua se afublan los higoss
y aun sc secan, Edic. de 1528 y siguientes.
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les caen los higos tomen almagre y alpechin 1o salade, y
si no lo hay, en su lugar echen agua, y échenlo. en c?l es-
cava, y les echen dos cantaros de almagre y aguaj, y si por
agua le echaren alpechin es mejor; mas no sea tanta cuan-
tidad como de agua, y desta manera los higos no se }e
caerdn, y aun llevara mas y mejores, y 1as_ higueras serdn
muy frescas; y 4 la primavera junten la tierra al pie del
arbol. Cal muerta puesta en invierno al pie de la higuera
en la escava la rejovenesce mucho: colgando de la rama ra-
mos de ruda 6 de a}tramuces dice que no se le caeranlos higos.
Dice Teofrasto que si no lleva higos que la escaven y le
corten algunas de las raices menores, y le echen ceniza, y la
tornen 4 cobrir, y que llevaran fructo, esto sea en invier-
no; y aun con la ceniza estan muy frescas, y no crian gu-
sanos ni hormigas, puesta en el escava cubierta con tierra;

si no quieren cortar la raiz, abranla con algo, y metan en
f:) hendido una cufia 6 piedra, y tornenla 4 cobrir; y aun
desta manera de estériles se hacen frutiferas: y cresceran mas
aina: las higueras, y aun madurardn mas presto si junto con
ellas siembran cebollas; albarranas, y aun no criara el arbol
gusanos ni hormigas. Si las hormigas vienen de fuera majen
cebollas albarranas con unto de puerco, y unten con ello el
pie del arbol cuanto un palmo, y no subiran: esto se haga
en el mes de Marzo. Dice Abencenif que si cuelgan flores
de lirios.de las higueras que no s¢ les caeran los higos. . |
.. Enjérense las higueras de escudete, coronilla y cafiutillo,
y aun en mesa. De escudete es mejor enjerir por Junio, y
las tardias en madurar, mas tarde, porque entonces suda, aun-
que siempre se puede enjerir cuando brotare; y las que lle-
van brevas, hanse de enjerir antes que las comiencen 4 madui-
rary porque se les enjuga despues la leche y no prenden los
escudetes; y si el escudete fuere de algund’ brazo viejo, di-
go de uno. 6 dos afios, y aun de tres, es muy mejor que el
nueyo, porque tiene mas fuerza para conservarse que no se
seque, y rayanle un poco de la corteza de la parte que ha
de entrarso la otra. corteza, porque mejor encorpore y pren-
d'a con la/leche, y cébenle con mucha leche cuando le qui-
sieren asentar, y aun despues tambiens; y aun puédese enje-

_rir tambien por las vendimias, esto es, en las tierras callen-
TOMO IL 11
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tes y en todo tiempo que brotare. De cafiutillo se puede
enjerir por Mayo 'y Junio. De coronilla se puede enjerir
por Abril 6 cuando quiere brotar. De mesa s ha de enje-
rir antes que brote, y ha de ser en ramo nuevo, y presto
enjerto que se seca; y la pua para enjerir en coronilla 6 me-
sa sea de afio, y no mas nueva ni vieja, y sea de la parte
mas alta del arbol, porque de alli son mas verdes, y de la
parte ‘oriental. El poner de las puas sea como dije en’ los ca-
pitulos ‘generales del enjerir, y el enjerir sea siempre en lo nue-
vo y jugoso, como dicho tengo. Puédense blefl enjerir - en
cabrahigos, y lo mejor es de escudete; mas hanlos de ce-
bar mucho de leche, porque tiene el cabrahigo 6 poca le-
che 6 ninguna; y cortenle todas las otras ramas altas y
bajas, porque toda la substancia vaya al ‘enjerto. Enjérense
asimismo ‘en’ morales, y los morales en ellos. Ellos ‘en los
morales ' mejor de escudete, y los morales en ellos mejor de
pua, entre corteza que de otra suerte. Dicen tambien que
se puedew enjerir en platanos: estos no los he visto, y en
ellos 'de toda manera se'puede enjerir. El enjerto en' la hi-
guera ha'de ser ‘en lo alto della," porque alli es lo ‘mus
verde, 6 en lo bajo si hobiere pimpollosyerde en' ella; En
lo demas vean 'lo que se requiere para cada manerar de
enjerir, como arriba dije en las maneras -de los enjertos.
Enjérense en Abril en' mimbreras, manzanos, membrillos
6 perales. Enjerta la ruda en'la ‘higuera s¢ hace muy
linda, como’ dice el Aristétiles” en sus problemas, y ' mas -
medicinal que otra ninguna -la ‘que enjeren enlachiguera;
¢ 'plantan’ debajo, segund dice Avicenas y aun colgados ra-
mos della en las® higueras, mo- criardn gusanientos Jos higos.
Hay otra: diligencia que: es para que los higos no/'se cai-
gan ‘antes ‘que vengan a efecta’ maduracion, y aun: para
que maduren mas presto, que- las encabrahiguen; yesta''di-
Jigencia, dice ‘el Teofrasto ‘que no es necesaria’ en’ las tier-
ras flacas 'ni en las regiones que son subjetas 6 opuestas al
cierzo, salvo en las tierras gruesas y callentes. Las mane-
ras'de adobar las higueras 6 ‘encabrahigarlas, asi ‘con:cabtahi-
gos como sinellos, son'muchas; mas la principal , y'donde
estg¢ nombre s¢ tomd, €s con Jos cabrahigos 6 higueras locas;
y esta es de dos maneras: la una es'coger los higos locos
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4 diez é doce dias de Junio, }? si las higueras 6 el tiem-
po es tardio por Julio; y ensartarlos por los pezones, y col-
ar de cada higuera cuatro 6 cinco sartas dellos, que de
%os granos de los cabrahigos se engendran umnos mosquitos
que entran en los. higos y los hacen bien madurar, y pres-
to, y no caerse; y aunque la naturaleza de los cabrahigos es
nunca madurar, tienen esta propriedad que hacen madurar
los higos. Empero porque seria alguna vez trabajoso, ma-
yormente si las higueras son muchas, encabrahigarlas desta
manefa, y no hay tantos cahrabigos cuantos serian necesa-
rios: es bien entre las higueras plantar otras higueras locas,
que lo mismo se hard desta manera que de la otra, con tal
que sean de las que llevan fruto; y los cabrahigos son me-
jores los de las higueras prietas que blancas, y mejores los
de los lugares pedrosos y dasperos, que los de los llancs 6
tiérras gruesas; y es de ver que las higueras locas, que lla.
mamos cabrahigos, no maduran su fruto perfectamente 6 po-
cos dellos los maduran, aunque muestran en él alguna se-
nal de maduracion, y esta sefial unos la tienen temprana,
otros tardia, otras tienen el medio. Pues 4 la: higueras tem-
pranas poénganles los cabrahigos tempranos, y asi @ las otras
segund sus tiempos; porque no todo cabrahigo hace 4 to-
da higuera, que el tardio no aprovecharia a la temprana,
ni por el contrario: y si cabrahigos no hay, es bueno cuan-
do quicre hacer seiial de madurar la higuera cerner polvo,
6 moverlo de manera que higos tomen algund poco dello,
que los hace mejor madurar, y aun ser mas sabrosos. Si
sotierran cuernos ée carnero al pie de la higuera, que sean
frescos, tienen la misma propriedad que los cabrahigos; y las
higueras que estan cerca de caminos onde hay pelvo, no
tienen necesidad de encabrahigarse, ni las que de su natu-
raleza son enjutas, como son los dodigales; y si no hay ca-
brahigos para colgar de las higueras, es bueno colgar unos
palos de una madera que llaman abrotano, Para- pasar son
mejores los blancos que los prietos por ser mas melosos, .6
los que tienen el medio entre entramos colores, que ni
son bien blancos ni prietos, y mejores son de sequera, que
los de regadio crian gusanillos. Cuando ellos estan verdes,
antes que comiencen a madurar, si los cuecen en-un poco
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de' agia, y despues en micl 6 azficar, como limones 6
nueces, es muy gentil conserva, y guardanse mucho tiem-
po; y iaun despues ‘de maduros, con tal que esten algo du-
105, ‘se guardan bien echados con miel, como no se toquen
unos 4 otros. Maduran presto si por el.ojo les' meten umn
palillo de orégano mojado en aceite *. Las maneras de pa-
sarlos son muchas: la una si no hay sol extiendan ceniza en
un corredor, y encima della pongan hojas de higueras,
sobre ellas los higos, y el calor de la ceniza los enjugara,
y> vuélvanlos de una parte y otra, porque se pasen de to-
da partes y desque bien pasados échenlos en sus toneles 6
seras, 6 si hay priesa de pasar muchos, extiéndanlos en algo
al sol y esten alli hasta medio dia, y despues esté un hor-
no callente como para cocer pan, y métanlos alli sobre unas
tablas, y desque los secan asi se guardan bien; mas no los
dejan’ alli secar' mucho: 6 en: habiéndolos cogido meterlos
ansi una noche en un horno que haya cocido pan harto
aquel dia, y ‘cubran el homo, y: otro dia siquenlos y
échenlos ‘al sol a que se acaben de pasar, y desta manera,
aunque haya muchos les pueden dar cobro; y son mejores
desta manera que destotra primera. La otra manera es muy
mejor,, que e cuando ellos estan tan maduros que se cuel-
gan hdcia bajo, cogerlos y echarlos al sol en algunos' zar-
zos, y desque .- esten bien pasados dejarlos resfriar, y echar-
los en sus toneles 4 guardar 6 en vasijas que hayan teni-
do aceite, 'y en las tales no criardn gusanos; mas en’ todas
maneras de pasarlos deben guardar que no les dé agua ni
aun rocio, y onde los: guardaren ténganlos muy apretados,
y guardirschan mas tiempo. Si en los higos ponen hojas de
laurel 6 de priscos no criardn gusanos, y aun las de lau-
rel les daran gentil ‘olor 6 las hojas de los naranjos 6 cidros
ansi entrepuestas, y les ayudaran 4 guardarse mas tiempo.
Las brevas tienen muy mal humor, y son tan htimidas que
antes' se podrescen ‘que se pasen, 6 tardan muchos; y aun
dicen que’ es tanta su malicia que los puercos las conoscen,

1, O si;antes que esten hinchones rocfan bien de noche las higueras
con agua, y sea muchas veces, y asi maduran mas presto. Los primeros
hxgos d_" mas de ser mas Precmdas, por ser primerds, son mejores ,, y mas
gordos'y hermasos. Edici de 1528 y siguientes.

L4
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y no ‘las quieren comer *, y aun son las breyas una su-
perfluidad de las higueras: por ende los que las comen no
coman muchas, y échenles a vueltas un poco de sal molida
y canela; y no serdn tan: dafiosas. Los higos verdes dan mu-
cha substancia al cuerpo y mantenimiento mas que las otras
frutas: son de ligera digestion: mas engendran  gruesos hu-
mores, despiertan. la urina y el vientre, y hacen sudar: son
contrarios 4 la voz. Los higos verdes, majados con salitre
y algo .de-harina, quitan las berrugas. La leche!de las hi-

eras; bebida con ‘suero, alimpia los rifienes ‘de las axeni-
ﬁ;s que se crian en ellos; iy la leche de las higueras, pues-
ta sobre la picadura de los -alacranes, ‘aprovecha mucho; 'y
si- majan higos por madurar con sus hojas y vinagre, 'y los
ponen sobre la mordedura del can rabioso, ‘aprovecha mu-
choj; y: hechoremplastro dellas con yeros sobre la mordedura
de: la mustela; que es' una animal como  huron; que mnosotros
llamamos comadreja, es muy bueno. Es asimismo muy buena la
leche dellas para las picaduras ponzonesas de las abispas un-
tandose con ella. Tiene asimismo propiedad la leche de las hi-
gueras de cuajar la leche de los ganados, y aun con ellalo
solian ' cuajar-antiguamente para hacer quesos, 'y era el queso
de muy buen sabor: ‘para esto han de tomar uno: 6 dos ra-
mos de higuera' bien verdes; y picarlos ‘con un cuchillo ‘por
muchas partes, porque salga la leche, -y echarlos en ella. Ma-
jadas las hojas de las higueras con las hojas de las amapo-
las, y puestas sobre la herida, sacanilos huesos quebrados:
Las, hojas-alimpian mucho los dientes fregindolos con ellagy
y 'sea por la parte’ mas blanca, porque no 'dafien ni escar-
nen las encias, y limpian mucho el vidrio. Si' de laleche
dellas y'de una yema de huevo hacen emplasto, y le po-
nen ' por bajo, purga y limpia la madre, y despierta la*flor
en Jas mugeres. Los Higos pasados dan mucho ‘mantenimicn-
to al cuerpo, 'y suplen muchorla falta del ‘pan; tanto que
pueden bastar ‘por  pan, como dice; Séneca en una epistola
suya.: Dan sed, dafian el estémago; mas aclaran la voz y el
pecho, y sen buenos para quien no puede resolgar, y alim-

T528 yisiguientes,

T Mas esto-remitolo 4 12 esperiencia; ‘que’ yo no'lo afirmo. Edit. de
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pian los pulmones; y las mismas propriedades tiene el agua
en que se han cocido; y ablandan la tose, y es buena el
agua dellos para quien tiene dolor de costado. Si .hallan
buena: disposicion: en el cuerpo crian buena sangre, y si-mala
hinchan y crian ventosidades; y quien mucho les usa comer
criara muchos piojos: dan:buen’ color a la cara; y el agua
dellos adelgaza el cuero, y quita las rugas. Si toman un par
de higos pasados y una nuez, y veinte hojas de ruda, y un
poco de saly y todo junto lo comen por la mafana, es cosa
muy: probada contra toda  ponzofia, que ninguha ponzoiia
que - despues comicre 6 -bebiere no le podrd empescer; y aun
es muy gentil preservativo ‘para -en tierra de pestilencia, 'y
esto fue hallado escripto entre los libros del Mitridates, Rey
de Ponto, cuando- le venci6 Pompeyo, y despues ha sido
probado 'y hallado: por muy wverdadero, como los médicos
dicen, y la experiencia muestra: Si muchos dellos usan co-
mer, engendran opilaciones en el higado. Majados y' pues-
tos encima de las hinchazones las hacen venir en madura-
cion, 6 resolverse presto, y hacen sanar las llagas afistoladas:
La madera de la higuera es muy hermosa y de mal humo;
mas: su ceniza puesta en las quemaduras, siendo amasada
con cera y aceite rosado del': muy poca senal; y dice Avicena
ue si cuecen carne-con la lena de, la higuera la deshace.

as higueras si no tienen suelo hiimido no tienen pesada som-
bra, y por tanto se pueden bien plantar entre las vifias. Los
cabrahigos no tienen enfermedades, y tienen las propriedades
«de las higueras, y aun con mas fuerza, y cuajan la leche
de la misma manera echande unos ramos dentro; y dice
Plinio que si hacen una guirnalda de un ramo de un cabra-
higo, y le ponen al derredor del pescuezo a4 un toro, que
le hara que no se mueva por bravo que sea. Hdcese vina-
gre de los higos desta. manera: han de coger los higos muy
maduros, y échenlos en una tinaja, y déjenlos alli algunos
dias; y todo el zumo que saliere cu¢lenlo bien, y échenlo
en vasijas bien pegadas, y que tengan buen olor, y nunca
crian moho, y es bien recio; mas no esté en lugar hiimido:
otros para que haya mas echan agua a vueltas de los higos,

cuélanlo, y dénle un hervor, y esplimanlo bien; y échanle
a vuelta un poco de sal para que no crie gusanos, y guar-
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danlo como lo otro. Tienen los higos verdes esta propriedad,
que aunque los ‘coman sobre toda la' vianda,’si ‘hay vémito’
Jos echaran al cabo, como dice Aristétiles, y por eso cuelan
abajo antes que toda la vianda. Estos drboles si nosestan onde
ocupen por bajo son mejores bajos, que tengan haldas, por-
que en aquellas dan mas fruto.

ADICION..

La higuera (Ficus carica) se comprendeen la clase 23 ; érden 3.°
(polygamia polyecia) del sistema de Lineo ; porque ademas de tener
flores de trama, esto es, los machos separados de las hembras, po-
see tambien ' floresy ya masculinas, ya femeninas, en uno mismo. 6
en distinto pie-de planta. 1100 sb obpeing Is fiskh :
.« Xste arbol, del cnal se conocen algunas especies ;. y run: crecidisi=
mo nimero. de: variedadesy es- sumamente socorrido..en. laredsa-deél
labrador, y por lo mismo digno de que se empleen algunos ratos en
su cultivo, y se mantengan algunos pies en los huertos y en los cer~
Qad@siso wnl _nmive 5 emitl 10q v olsien i wraey @l aexowest

En las provincias'meridionales: del reino se cultivan en grande las
higueras, y sus: frutos ya frescos; & ya sécos iyl preparados forman
un_articulo: considerable dercomercioly ne solo para-do’interior, sino
para el estrangero’ que los esporta en grandes eantidades. El reino de
Yalencia-y. la hoya de Mélaga tienen en-sus-estensosi-higuerales una
riquéza segura y de mucha consideracion. 20 ¢ o0

Para Ja vejeracion de tan: precioso. arbol nada es/tan importante
como una atmébsfera: templaday :.nmpllhviasg-',_- .t.l.:l'.tll‘. suelo sustancio-
s6y ligeto y fresco, Su multiplicacion se-logral a:c:lm_enue:pbrfsemilla,
por planton de estaca desgarrada, por ach{o G2migrony y por-los
barbados que echa; abundantemente als piel Este dltimo método es
el 'mas seguido por los cultivadores en'grande, 'y por.los jardineros;
aunque tambien suelen hacer uso de: las: estacas propiamente .dichas:
la'multiplidacion porsemilla estd enteramente olvidada; .y 4 pesar de
que ‘% las plantas” que’ provienen de'ella acompadia: siempre ‘mayor
robustez; duracion ¥ frondosidad’y“con otras -apreciables circunstan—
cias, nadie 6 muy pocos multiplican 'la higuera por semejanté me-
dio, llegando los mas hasta ¢l estremo de despreciarlo, como lo ve~
0§ en nuestro autor. 1 )

Cuando ' las ' bigueras se cultivan en grande,.se ‘deben poner en
los ‘terrenos de vega G en'paragss bajos yresguardados del norte: la
esposicion ‘del poniente'no les es tan favorable/, y'en lasleminencias
son muy inferiores. Aman mucho los terrenos d}c riega , yu por.eso
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s¢ plantan casi: siempre cerca de, las ‘acequias, arroy 0s, regueras y
demas parages por donde pasa el agua; na siendo estrano. ver. coro~
nadas de ellas Jas balsas, los estanques y demas depsitos ‘donde de-
ben colocarse de modo que reciban ¢l agua sin esceso, pues esto las
e ILEAT FRIBT] itO. i ; . Sz Jad §
% i%(f::raé ltnofgos los drboles que la mano del hombre ha arrancado de
su suelo nativo, y sujetado 4 vivir''segufi’ su antojo, acaso €s la hi-
guera el que mas bien se ha reproducido, y el que menos gastos exige
de su duefio. Su cultivo estd reducido 4 prestarle las atenciones que
previene Herrera para su primera planfacion, 4 dar al terreno algu-
nas labores, y 4 recoger su fruto con el cuidado de no destrozar las
ramas), cuya copa es ticil de formar por la buena-dmtr:bnc.:lon y con=
figuracion natural de sus brazos. La poda le es no solo iniitil, sino
tambien nociva, como se ha dicho en laadicion del capitulo del Cre-
centino;, que’ va: puesto entresel 7.2y 8.% de ester 3. libro. "En su
caso cuidara el cultivador de cortar tan solo las ramas-que se acaba-
Han & cruzan sobre otras; y las que convenga hasta dar al: tronco la
¢levacion  necesaria 5 pero cuidandorsiempre de que la higuera no su=
ba 6 arme muy alta, pues cuanto mas bajas sean, tanto mas ficil-
mente se recogen los friitos, maduran mejor y mas temprano, no se
destrozan las ramas al cojerlos , y por dltimo se evitan las caidas 'y
ottas desgracias -hatto frecuentes en-las higueras elevadas, = .
reEl'plantfo con barbados 6 planta enraizada, y'aun el de estaca
desgarrada‘debera hacerse en: el otofiey tah témprano como'loiper=
mita el temple del la estacion ! las circunstancias del terreno, clima
y demas; que en: tales casos deben tenerse presentes. Yo prefiero el
plantio temprano, y tengo por mejor el aprovechar aquellos momen-
tos en‘que la'planta empieza. & soltar la ona‘ en el otono; sobre lo
cual y y sobre’le época de:sembrarse las,semillas , puede verse lo:que
quedadicho “en: las-adicienes 4 dos capitulos 4.° y §5.%, y en otros
muichos lngares de este libros 0 1o L bageia' b natasia 100

Mas sin empeiarme de nuevo: en repetir los principios que que~
dan sentados acerca de las operaciones cFel cultivo en general , ni en
aclarar algunas suposiciones inconexas ¢ estravagantes que se encuen-
tran en este capitulo, por haber:ya manifestado su inutilidad,  pa~
saré 4 decir algo sobre:la caprificacion ; punto harto controvertido,
entre los coltivadores y los naturalistas), y del cual parece no tener-
se tod?vié'- un ndmero competente de observaciones decisivas pox
una ni por otra parte. .

La caprificacion & cabrahigacion es una operacion agronémica
de uso inmemorial,. por la cual se pretende consegnir mayor copia
de frutos, imas tempranos.y mejor sazonados. Los labradores de la
Andaluzia baja, de Valencia, Estremadura y otras provincias de
Espaina la /practican con tanto: magisterio, que no dejan dudar de
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sus ventajasy ellos o  caprifican. indistintamente todas las'cactas de
higuera , sino solo las que verdaderamente lo necesitan; es decir, las
tardias, las que con dificultad maduran su fruto, y-se quedan con
mas ‘dedos) terceras - partes «de (¢l rpendiente del arbol sin sazonarse.
o0 Dispiitase 'si la caprificacion se: dirije precisamente & fecundar los
higos, y evitar porisu medio el que aborten y se caigan sin madu-
rar, 6 si mas bien se encaminan a larmaduracion sola, sin entrar en
cuenta la fecundacion. Una y otra opinion tiene sus partidarios; y
elvsabio: inaturalista :Olivier, desaprobando. 'la primera llega hasta
tiegarjabsolutamente la utilidad de'la segunda: dice que/a prdctica
de esta operacion es un tributo gue el hombre paga todavia &
I ignorancia y'd la predcupacions. iy que en muchos parajes de
Lz Francia, en Italiay ni e Espaiia no se caprifican los higos.
Equivecacion que nos precisa desvanecer, manifestando que nada
hay 'mas comun entre nuestros cultivadores en grande, que el uso
de'la caprificacioh , como se tharinsinuado. mas arriba.

‘Sinv embargo, convenimos con Olivier ien (que si la operacion de
capniﬁcar;tﬁrscaﬁm}ﬁ'gamse: dirijiese: solamente 4 la fecundacion de las
flores femeninas), encefradas dentro-de aquel ciliz ¢ recepriculo que
las cubre, aunque alguna vez se copsiguiese, seria siempre muy in—
cierto.el efécto, y por lo mismo despreciable hasta cierto punto taf
recurso. Las observaciones fisioldgicas, hechas repetidas vezes sobre
los higos de diferentes castas, prucban que todos 6 el mayormnime~
rorde ellosicontienen varias: flores-masculinas hicia el dpice del ci-
1iz, ojo 4 ombligo del higo), bastantes para fecundar 4 las femeni=
nas que contiene en mayor abundanoia. £3 T30

De aqui se intiere que la caprificacion no se dirije:d otra cosa , ni
debe mirarse: bajo otro aspecto, que como un medio .de acelerar
lamadurez del higo; y esto. solamente es lo: que se proponen los
ciiltivadores ien 42 prictica: que ;constantemente - siguen , como s&
proebai en elihecho de haberse adoptadol otros diversos medios de
caprificar sin echar mano de los cabrahigos, ni, servirse de sus mos=
quitos para conseguirlo. He aqui los métodos usados con mas fre=-
cuencia por algunos. ! I

Caprificanse los higos poniendo en las higueras tardias unas sar=
tas de los que producen las higueras silvestres-( Ficuis carica. B.
Caprificus, Lin. ), denominados cshrahigos; 6 que solo tiene flores
masculinas ;'de los cuales salen unos. mosquitos que, pasando 4 los
fratos de la higuera cultivada, se introducen por su ombligo i ojo,
y causan en €l una irritacion manitiesta, que produce el efecto de la
madurez precoz. i

_ Este insecto, que es uno de los del género Diplolepo, 6 un
cinips como le Haman otros, se halla en casi todas las especies de
higuera; pero-en los frutos de la silvestre, como: nunca sufre perse—
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cuicion , se multiplica estraordinariamente , al paso que los que se
anidan en el higo de la cultivada, perecen cast todos por el consu<
mo que se hace de €l prrabuie bat(noiib noo 30 fivat
.Los autores antiguos 'y aun-algunos c%e los mod:ernos creyeron
que este. pequedisimo insecto llevaba consigo el :pplvlllq .fccundanrg
de las flores machos del cabrahigo, y lo  depositaba en. !_as. flores
hembras del fruto de la higoera cultivada, por cnyo m_edm se.ve=
rificaba su fecundacion y madurez, evitando el aborto y caida de
los higos; pero cualquiera conocerd que, aun scuando alguna vez
suceda asi,. ' siemprél; sent muy: rdra), 'y ntnca:de un:modo  capaz de
Henar las esperanzas del cultivador ilustrado. $0d N2
.. Pero.viendo que:la ‘esperiencia acredita.cada dia los efectos de
este méiodo de caprificacion, no podemos dudar que sus resultados
son consecuencias deirritabilidad , alteracion y derrame: de jugos que
causan en lo interior del ‘higo las multiplicadisimas rpicaduras de
los muchos mosquitos que ,(desparramindosersabre la higuera cabra~
higada, entran y- salen en sus. frutos con:mucha frecuencia:; y asi de
mingtin modo  convenimos en qbe el fendmenordeila madurez anti-
cipada se verifique per el acto de la fecundacion:: en: este coneepto
parece que no debe despreciarse el consejo de Herrera, 4 saber: plan-
tar algunas higueris locas & cabrahigos entre medias. de las cultiva-
das, especialmente)si estas:fueren deaquellas castas tardias, ¢ delas
que saz nan con dificultad sus:fritos ssuatibab eogid a
Tambien se caprifican los higos-aplicando al ojo decada tinofuna
gotita de-aceite con unspalito, pluma.é pincel, y no falta quien se
atreva 4 picar levemente el higo por aquel paraje; al mismo tiempo
que depositan la gota de aceite de que hemos hablado: otros se con-
tentan con herir el higoisin ponerle acite ; y por dltimo hay quien
aconseja que, para conseguirprontamente la maduracion de los higos
tardias, se les: atravieseipor el ;pezow una espina de zarza, segun lo
practican: freenentemente los caralanes jsesperandala- que cl higo esté
ya gordo G, como’ dicen hinchado ;- pues de otro mwodo se:quedan
desmedrados. y pequefios: tales higos son muy inferiores; y todos
aquellos 4 que se les aplica la gota de aceite tienen un sabor des-
agradable. il ting oni o -
Estos iiltimos métodosij sobre ser! lentos y costgsos: para aplicar=
10!.‘- ‘en g‘mnde-; no deben uimerecer ‘ninguna ‘aprobacioh yryripon: lo
mismo, bi los jaconsejamos nictlosoreferimos conotro |intfento que con
el de dar noticiarde ellos 4 nuestros lectorest o mejor de todorserd
hacer uso de las especies y: variedades de higuera .cuyos ¢ higos mas
duran temprano; y si conviniese elejic algunas castas de las tardias,
deberdn ser las que en igualdad de circunstancias epan 4 sazonar
mayor copia de frutes. Los higos/blances y algunas dé las castas de
‘los negros; que reunencd la propiedad dicha la de conservarse secos
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& en pasa, son los que el cultivador deber escojer para pobIa;_suE
posesiones desechando las \r.ancdades que, por ser muy tardias &
por cualquiera otfa causa, maduran con dificaltad, & cuyos frutos
sobre ser insipidos; avinagrados .'&C[-', son tambien dificiles'de con=
servar. ! IO W 3/ N !
No solo: caprificando:61-cabrahigando. se ‘consigue adelantar-la
maduracion del frutorde las higueras, sino tambien cultivindolas con
esmero: si-el labrador procura amisisnar todos los afios su higueral,
esto es,; abrir un buen hoyo al pie de cada higuera en derredor del
tronco ‘hasta ‘hallari las: primeras iraizes sgruesas, cortando todas las
barbajuelas & raizillas. chga'das.q{le' salen sobre las otras, y llenarlo
de estiércol podride cubriéndolo:con tierra, y regando la planta
siempre que lo necesite y habrd conseguido su intento completamente,
En este sentido habla sin duda Herrera cuando dice: si sotierran
cuernos de carnero al pie de la higuera tienen la misma propic-
dad que los cabrahigos &c. . 3 ot 1 it
'E? arrojar agua por encima , y rociar las ‘plantas con una bomba,
¢ de cualquiera otro mado por los'méses de Agosto y Setiembre , ‘es
otro'de los medios segurosi de conseguir abundante ‘cosecha' de i
quisimos higos con ‘una ‘madurez, temprana; y es listima que esta
operacion no puede practicarse: facilmente en grande. La labor, ¢l
estiércol puesto 4 la raiz, y el rociar algunas. vezes las plantas, cons-
tituyen la mejor caprificacion & con’! t_:stos'm;dlos -ft{uotlﬁcanle_sutaor'-
dinariamente  las higueras ;- ¢ngordan -'r_nucho:ti_.os{_hlges »'SON mMas : es-
quisitos, -y'maduran  mucho 'mas pronto’ que:por.cualquicra’ otré
método. Esto esplicados, pasaremos:d decir atgoisobre la recoleccion
y modo de conservar los higos. 104 Ab?  ofes
Servirian muy poco al cultivador las reglas que se le!diesen para
el cultivo de las plantasi, si-al mismo' tiempono se le ensefasen los
-médios>de’ preparar;. conservar y aprovechar los. frates. Asi, para
llenarmuestros' deberes ‘en’este punto nos:vemos en lainecesidad de
ampliar la doctrina/de Herrema ;o decir algp:sobrerel modo de cu~
rar G secar los higos;, reducirlos 2 aqﬁelia« especie. dermasa llamada
pan de higos, y aplicarlos 4 la destilacion para estraer de ellos una
guena cantidad de aguardiente ,.'con la cnal 'Puedan.socorrerse las
‘necesidades :que- muchas-vezes amenazan & un; ejétctoy &mna provin-
‘elay @ 4 unreino. i oo ST il la% omias wase 2%l Hz o5
‘No:todas las- especies de higos sonigualmente 4 propdsito para
secarlos 6 hacerlos pasa, ni para'reducirlos 4 aquella especie de pas-
ta G pan, en cuyos estados se les da salida y giran en el comercio.
Las castas mas tempranas son precisamente las mas driles para secar,
entre ellas son preferibles los melares (Blanquillos, albares 6 al-
iceratos, llamados: tambien Gironeta ), que es ‘el Ficus sativi)
Sfructu globoso, albo y mellifiuo de Tournefort: los Parej.desy Fis
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eus sativay fructu albo, omnium mazxino, oblotigoy intus suavi,,
rubente et mellifluo de Rozier, que para mi modo de ver es la
misma especie que conocemos con' el nombre de  higos """f'ﬂd?“‘.i
cuya casta, aungueen ¢l dia se ha est_en,dtdo bastantg-por-dr{ersos
puntos de la peninsula, no se 'halla sin embargn tan g_E‘neralzza.da
que: se cultive en grande ,segun lo: ‘merece por sus apreciables cir-
cunstancias. Trijola de Iralia 4 Madrid por los afios de 1740 el Se~
fior D. Alejandro Pico de la Mirandula iy , despues de haberla visto
fructificar en su casa, la fue propagando por los Reales jardines de
S. M., desde donde: se iestendiG 4 los de particulares: los negros é
violados, lamados Sdalares por Valedreely Ficus sativa, j.%'m’m
parvo y globosoy violaceoy intus-rubente' de Rozier: los ostigales
6 dortigales, llamados tambien franciscanos , celidonios y de Rey,
que en mi entender son el Ficus sativa, fructu magno, depresso,
Sspadiceo , circa umbilicum dehiscente, intus suave, rubente de
Garidel. Estas cuoatro castas de higos son sin duda alguna las que
deben ipreferirse para’el sobjeto-de quertratamos. Para conseguitlo es
preciso. aguardar & que eéten bien madures, y aun pasadosy, como
suele decirsey enila 'misma biguera; de modo que-antes de guitarlos
el arbol, ya esten arrugadosyiy: cerca de caerse 6 desprenderse de
€l, entonces se cojen A.mand.o en: lenzones meneando lasi ramas,
-eligiendo para la operacion losdias mas,claros ; y las horas en que
Jos higos no tengan mingutia humedad  despues;se escajen Jos mejos
xes,y-¢colocados sobre zarzesd cadizos hechos aliintentoy se pouenid
segar al sol ‘enun paraje limpio; seccuidasmuche deivolverlos lo de
arribald a a_-ib:;!;iara-,qtm esperimenten un; calom iguab por: todas,pars
tes: se recojen © guardan por la noche 4 fin' de-queimo: perdiban la
humedaddel rocio, nila frescura 'de ld noche ;y se sacan de nivevo
4 la;mafiana para continuar la mismaroperacion durante €l dia. Ao los
«cuatro-o_seis: (segun sea’el icalor) yarestarin eniestado der gnaidar-
Josien los serijos 6 ‘cafinesydos: cuales ;. despues- de bien- dlenasysse
cosen)y aseguran las tapas, yoses colocan unis sobre otrds sscargando
€ seghida una-gran. piedra sobre el dlimo s cuyo;péso:las-com prir
me 4 todos, ycontribuye eficizmente 2 la conservacion de los rzgos
m"ﬂﬁﬂ@d?-fs segun la respresion: de. los cosecheros. B sud
- Tambien pueden: guardarsessin ensecarlos.d encofinarlos s 1y:para
esto se Igs seca como se ha dicho, se les comprime & aplana: consles
«dedos que:es lo. que Tlaman: pulsar, ¥ se vuelyen 4 téndenén los
Zarzos sin que se/toquen ;o poniéndolos, despues 4 secar ala sombra,
se tiene cuidado de volverlos cada cuatro 6 seis dias hasta que ésten
del todo secos: entonces se amentonan y- cubren con algunos lenzo-
nes, que es.como se conservan': si-al tiémpo de gastarlos se hallaren
muy secos y sin jjugo, bastard ponerlosun diaial sol para que se re-
nueve en ellos la jugosidad: y dulzura, en cuyo caso se les ve gu=
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biertos de una porcion considerable de azficar perfectamente cristali-
zado. Esto no obstante, no puede negarse que los higos-pasos que
se obtienen por este método, son siempre_in_eripres-é.ﬁ;s que s¢ con
‘servan guarcﬁld’os en los serijos, 6 encofinados, segun se ha dicho.. |
El método propuesto por el traductor de la obra de. Rozier en

da adicion al - articulo Higuera para, pasarG secar los higos, es tan
precioso que no dude un, momento en recomendarlo, pues le hallo
idéntico con €l que en otro tiempo se seguia en los jardines de S. M.,
¥y que yo he practicado en ellos por los aiios de 1778 [y siguientes;
redticese; 4 elegir los higos perfectamente maduros, pero, un pasados:
se:les monda sin destruirlos; ni. quebrantarlosy, y.en; seguida, se.les
corta el ojo y la carnosidad que tienen en la parte inferior dende
estd ¢l pezon: luego se van colocando en zarzos, cubriéndolos; des—
pues con gasas ordinarias, 4 fin de que no los manchen las.mascas, ni
cojan suciedades. Al principio se les voelve cada.dia sy desde, eLse,-
-gundo en adelante se les va comprimienda, 6 aplastando, poco 4 poco
con el dedo , de modo que queden redondos:.cuando e, observa
ue cydi estan Secos, ¢/ Tecojen, y juntos todos se ponenen azafates
en cestillos’de mimbres, tapados con las mismas gasas 1en este es-
tdda se:conservanspor algun tiempo, cuidando de revolverlos cada
cudtro 6,cada seis' dias, .hasta conseguir un estado de écqufgl, en:el
~cual no pueden podrirse ni enmohecerse:. entonces se les quita todp
Jo;que sethaya-enegrecido, que porjloregular es en.la parte del ojo
oy del pezon,;yse vaq cologando .en unas cajas; forradas; de papel
que quepan como cuatro libras de ellos: en. estas is¢ acomodan; por
tandass, 6 dechos: bign dispusstos y apretados ;, pero haciendo antes dos
Sitres Separaciongs, segun el tamano y blancura dg/dos misinos higps,
-anotando sobre, laitapa primera, segunda g tercera sueste, segun 4
;131!1*!?;‘.éQmT_ESpQBda;PQ?:_l? division hegha.i o0z 14 Sup 75 obrizs o
i2-De estesmodo spreparaba . conservaba los higes, adotados para
-eh.regalo deliRey »su jardinere mayor D..Josef, Lumaqui, y con
«dilos serviaen: gualquiera €poca del 4 que S M. gustaba gomerlos.
~wio+Parahacer el pan de higosse preparan antes lo que llaman cajas,
-que:ne.es ofra cosa.que, unos capachos G serijos de esparto,redondos,
y de mayor é menor dimension segun se quiere: los Ay OIEs por
Ao, vegnlat ng pasan:de ares cuartas, ¢ enando, mas,de,una vara de
odidmetro pov up;pie.de altura, y. los menpras ticnen, un; pie.de did-
ometrorg yidelepatro diseis, dedos de alzaday; estas cajas i serijos los
revisten’,pon: dentro, de escobillas de palma,echandouna buena capa
de ellas-en-el-fondol del sesijo: por defuera.estan, fuertemenre enso-
gadas. ide ctiyas sogas se dejan largas lgs puntas para atar con. ellas
el serijo. despues de formado el pans precaugion ique, g5, mpy-nece~

~Saria por lds razones; quese ditdn:i oo noiipiiol ] a q i3
-1 Dispuestas.ya las. cajes 6 serijos,, y habiendo | regajido 'los hi-



262
-gos bien atrugados y sin hungeﬁi"‘ii alguna, se procede 4 llenarlos
‘echando una tanda & lecho de higos, cuyo espesor no pase de cua-
Trb-dchSE, stisha meuorl“de dos: Lo's higos de esta primeta tanda, -
Lo ismo los: de 1as -demias, s 'e;tiepden con Iguqldad por toda‘fa
aja: “en seguida se cubren con un lenzon limpio, ?r se pisan ‘muy
Fior Hnda E;Jiar[o todo hecho una masa: quitase ¢l 'lenzon, se echa
otra tanda 'de higos; y cubriéndola de nuevo con el mismo lenz.on
se vuelve 4 ‘pisir, procarando que esta_segunda t-an.da quede bien
‘wnida con la priniera; Repitense estas' mismas operaciones hasta lle-
‘may 14 cajd 6 setijory Y coiicluidas del 'todo se cubre'la masa con una
‘capa de escobillas § se’cierra con o/ cubierta, y se atad lia perfecta=
‘mente ¢on 14$ sogas del serijo. : D 8l'y )
D eeré miodo-s¢ van llenando cuantos serijos haya que llenar:
"despues se aplieantinos sobre otros hasta una altura proporcionada,
y sé’ catga sobre el iltimo el mayor peso posible, 4 fin de que,
Totnprimidos todos, ‘la ‘masa contenida en ellos sielte mucha parte
“de la melaza qué contiene, y para que se escurra convendrd poner
Tas pilas' de serijos sobre algunas tablas & tableros, que’ faciliten's
-$alida’ &' dérffame fuera’'de la base. - ICmum billiidss e o
©“Una vez llenos y cargados no se suelen '@&scargar ni abrir los
pafes hasta mediados 6 fines de Enero: hay tambien quien los des-
‘i:a'rgag usd ‘de ellos’ en principios de Diciembre; mas lo mejories
aguardar 4 ique por medio’'de la presion se haya depurado’ toda‘la
'humedad, y que la masa €sté enteramente penctrada ‘de la melaza
'y 'démas prinicipios que contiene. *- i o S et g
Tal s el método'que se practica’ mias comfinmente en’ el reino
de''Valencia y Murcia, y €n algunas otras provincias de Espafia,
para el aprovechamiénto de los higos en pasaz 6 en pan, que esen
el estado en que el labrador les'da salida para‘el comercio. Algunos
‘stielen mezclar "nhecds’y avellanas, pinonés, anfs; clavo de especia,
pimienta y otvas drogas en el ‘pan de Higos), gue destinan al consu=-
mo dé la casdy 6 para hacer 'sus-cumplidos; ‘pero ‘de ningun modo
‘para el mercado piblico, paes- sabenios que el comerciante estran~
‘gero no recibe ‘otro’ pan quie el que se hace con’solo higos bienacon-
“dicionados! 2 [ 52 Uy : .
oo Ell Fruto precioso de ‘1a higuera' no $olo ‘rinde los pr’odncu;s*qu'e
“quedan‘indicades, usiidolo en fruta fresca, en pasa’ y'en ‘pany sino
“qué’tambien $e saca de €l una porcion coh&iférahleida; esquisito
"aguardiente, 'por el méwodo practicado para eb de’cidra 'y otros.’
- "' Bien notorio es'que durante el tiempo de la gloriosa lucha que
“ha’sostenido Espaiia contra los francéses en 1a tltimma invasion; han
“escaseddo’ infinito 16s réctireos para los suministros de nuestros ejér—
citos, pues la devastacion general lo aniquild tode desdé el princi-
“pio.” El ving’y el ‘aguardiente ; qué tanto necesita el soldado, le fal-
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t6 muchas vezes, y-la necesidad ha dictado medios en todas partes:
ara atender lo mejor posible 4 la subsistencia y  alivio de nuestros
valientes defansores: La. provincia de Estremadura,. y principalmen~
te el partido de la Serena -y pucblos ‘comarcanos, socorrid: imuchas
vezes con aguardientes! de higos & las tropas Vespafiolasy que:gransi-
taban & permanecian €n su territorio: Gracias a ilos conogimigntos
econdmicos y zelo verdaderamente patridtico del Escelentisimo Se-
flor Marques de Monsalu; el cual, al mismo tiempo que mandaba
lasi tropas , y defendia aquella tierras: supo inspirar.d sus habitaptes
tan: filantrépicas ideas! :Este 'valienteGeneral,- 6bservande  que la
eosecha de -Eigos- era tan abundante, y que todos se:los daban 4l los
cerdos, enseiié 4 sus! paisanos: el:medio ‘des aprovechar/tan precioso
fruto, haciendo aguardiznte,.y tuvo la satistaccion de ver, no solo
sogorridas- una de las necesidades de- la tropa de su''mande, dino
tambien que quedaba un sebrante considerable ‘en manos: del cose=
cheroy llegando’ 4 sacarse entaquel partidorhasta el nimero de tres—
mil y pico de arrcbas de aguardiente.: {Cuinto: pudiera snejorar
nuestra agricultura; si-a ejemplo: de tam(iigno General se esmera-
sen todos los'de-su clase y las demas personas autorizadas por su
rango y consideracion, no solo en proteger al labrador pacifico,
aliviandole cuanto fuere posible de los gravimenes que suclen su-
frir en la estancia y trinsito.de: las tropas , y otros accidentes, sino
tambien enseidindole el caminoide aprovechar el fruto. de sus sudo»
res, y propagando las luces que conducen i su mayor prosperidad
y 4 la-del Estado! 4. . - shiligo 1% eolobadimos ;

I IDO0. TV Heh

Tlustracion al capitulo XX VII sobre las. propiedades ...
de las higueras y de los higos. Siti
B P02 aile 02 veabgbtisno el we
La higuera en el método ‘de familias naturales.de Jusien se ernt-
cuentra colocada entre los géneros delrdrden matural-de  las -ortigas,
del cunal se’separara regularmente:con el tiempo; como adviE.ntesmuy
bien el Sr. de Candolle, para formar una familia diversa con el ar-
bol del pan, moral y algunos otros géneros. Las plantas de esta fa-
milia, ¢ si se quiere seccion/matnral , restan llenas'de wn jugo propio
lechoso' (que abunda sobremanera .en todos lovdirganos vitales de |
higuera, del papelero de lajChinay yiideiotras muchas plantas de este
6rden, y aun en los frutos sin madurar , aunque es poco notable en
el moral y en la morera. Este jugo es acre, cafistico y casi veneno-
0, y contiene en mas 6 menos proporcion el cautchouc 6 resina
elastica.
Todos conocen las propiedades que acabamos de referir del jugo
propio: 6 leche de la higuera, la coal basta por si sola muchas vezes
para estirpar las berrugas sin necesidad de aplicar la cataplasma de
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higos sini ‘madurat, nitro 'y harina, propuesta por Herrera. No veo
mencionado en’las mejores materias médicas el uso interno de dicho
jugo’ con stero’ para promover la espulsion de las arends y cdlculos
de'llos tifionesy 'y el caso de ensayarse ‘se deberia’ principiar poi
dﬁsig-,muiy;pequeﬁas."Nt es'muy! creible que la -cataglasma de las hos
jas de ‘higuera con ‘las de gmapnins- tengan ladpropmd-ad de estiaer
los huesos de las heridas, ni que el emplast_ro de la leche 'de estas y
yema de huevoy puesto abajo, purgue y limpie la matriz, y' pros
mieva ba menstrucion: al menos hoy -d:s{ nos Se’ usa.con semejante
objeto, aunque debemos notar que 4 la raiz de ¢ontrayerbay planta
de' la misma familia nataral que lg higuera_, 'se la atribuye la ?rir,-md
émenagoga. Aunque dela t:ausEic_:da'd del jugo lechoso de la higuera
se deja conocer que podra ser dtil su apllcacfon esterna en la mor=
dedura delialacran, sin embargo yo aconsejaria en caso necesario
se acudiese 4 remedios mas poderosos, y que:nunica se fiasen de la
aplicacion de la cataplasma que propone en seguida el antor para
curar la mordedura del perro rabioso, sino:que inmediatamente se
destruyese la herida con caiisticos mas poderosos. I10e DH2304

La parte que mas se usa como alimento y medicina’es el fruto
maduvo reciente, 6 hecho pasa; En el estado de madurez abunda
ea ‘mucilago y materia azucarada, 4 veces en tanta copia que los hi-
gos suelen fastidiar por la ‘demasiada- cantidad 'de estos dos! princi~
pios;s yipor esta causa los frescos fermentan | se acedan y se pudren
con/tanta:facilidad. Estos'dan un alimentoabundante y sano, que no
dafia aun comiéndolos en cantidad notable ; sin embargo, 'si se.abu=
sa demasiado de ellos, suele debilitarse el estémago ¢ intestinos, y
prodacir una diarrea por debilidad, de donde puede muy bien se-
guirse por fin el infarto del higado y bazo.

Las demas cualidades, tanto alimenticias como medicamentosas
de que habla el autory estan ‘confirmadas por la esperiencia de los
sicjores practices. Solo ‘me parete-que haya algo de preocupacion en
dsegurar que losdigos verdes (madu mS)} son coutrarios d la voz;
que -elque wsa comer muchos higos (pasados) criard muchos
Piojosy y que el autor presta demasiado crédito a la virtud antive-
menosa y antipestilencial que atribuye al brodio, compuesto de un
‘par de higos pasados y una nuez, iy veinte hojas de ruda, y unpo-
‘co de saly comido porila manana todo’junto. L. ;
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CAPITULO XXVIIL

De los laureles.

I.Jos laureles son de muchas maneras en sus propriedades;
mas en la manera de la labor todos son unos. Son arboles muy
hermosos, que continamente estan verdes, son sus hojas muy
oloriosas, adornan mucho los jardines, las claustras de- reli-
giosos y los patios' de las casas; y aun en las tierras 6 luga-
res onde suelen caer rayos, los suclen plantar, porque onde
ellos estan no cae fayo alguno; y por eso el Emperador
Tiberio cuando tronaba se ponia una guirnalda de laurel
en la cabeza por estar seguro de rayos. Comunmente quies
ren aires callentes 6 temp%ados, que en lo frio. pocas veces y.
mal se crian; y los ramos dellos despues de cortados se man-
tienen frescos y gentiles, y muy graciosos, mas que otros ra
mos de otro arbol, y por eso son muy buenos para enramar
y adornar las casas en tiempo de placeres y regocijos; mas si
en las tales los pusieren tengan sol. En las callentes se hacen
muy buenos, con tal que si ser pudiere tengan el pie a la
sombra, mayormente si esta onde no se riega muy contino,
porque estos arboles quieren el agua muy continua *, dy crian-
se con la sombra. Plantanse de muchas maneras, y de todas
sale bueno, que asi se hace de simiente como de estaca, como
de ramo; empero las principales son tres: la una es de barba-
dos, que el laurel echa al pie, y esta es la mejor de todas; y
su postura sea por el fin del otoilo, mayormente si es en tier-
ra seca, 6 que no se riega; y sea puesto bien hondo, porque
cuanto mas ser pudiere alcance agua 6 humidad con las rai-
ces; mas si es lugar hiimido, 6 donde mucho se riegue, bien
los pueden . poner: por Enero 6 Hebrero, y aun’ por Marzo:
y de la misma manera se puede poner de estaca, y en los
mismos tiempos; mas sea el estaca bien gorda y bien verde,
y aun lleve algunas horquillas, y entre bien so tierra, y en-
cima de tierra no quede mucho della; y por la parte baja
vaya bien aguda; 6 si quisieren 4branla por la: parte baja, y

1 O suclo himido y sustancioso. Edic. d¢ 1546 v siguientes.
TOMO 11, LL
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métanle una piedra, como (he dicho arriba, y quede cuand_o
pusieren la estaca algo de hoyo alderredor, para que coja
agua; y riéguenlas muchas veces, porque el }aurel es de su
natura callente, y si no lo riegan mucho piérdese. Cuandcf
chiquitos quieren sombras para defenderlos del sol; y aun si
es tierra fria esten algo cubiertos, porque no yelen, aunque
estos 4rboles pocas veces se suelen helar, si no es grande la
demasia y frialdad de los yelos. Tambien se ponen de ramo
desgarrado, como he dicho arriba en las reglas generales;{
aun de ramo no prende todas veces; y si el tal ramo lleva al-

o del tronco 6 raiz en aquello desgarrado prende muy mejor.
ia otra manera de plantarlos es de su simiente, que llaman
uvillas 6 bayas de laurel: hanse de coger cuando estan bien
prietas de bien maduras, y ponerlas onde se enjuguen; mas no
amontonadas, porque no se escalden unas con otras. Pues ha-
gan una era muy bien cavaday muy bien estercolada, que este
arbol quiere estiércol ; mas sea bien podrido el estiércol. Plinio
dice que sea un sulco hondo cuanto un palmo onde las han
de sembrar; mas no va nada que sea sulco 6 era, con tal que
todo sea bien mollido, bien cavado y estercolado; y dice mas,
que por cuanto aquella pulpa que las uvillas tienen suele
eriar moho, y no deja nascer los granillos, que estan dentro,
que las frieguen hasta que se quebrante el hollejo de la baya;
y si esta era 6 sulco pueden hacer debajo del mismo laurel,
muy mejor nasceran que en otra parte, que aunque la sombra
del Jaurel es dafiosa 4 todas las plantas ‘que ' estan debajo, 4 las
suyas proprias ayuda, y alli nascen mas aina: cubran las uvi-
Yas cuasi un palmo, y riéguenlas bien, y desde a tres afios que
hay-:m nascido las traspongan *. Han de estar espesos; mas
no 4 menos de diez pies uno de otro, y no 4 mas de quince.
Esto ¢s para si han'de hacer arboleda por si dellos, que es
muy linda la espesurd 6 selva dellos , 'yide sus pimpollos #
se puede hacer: Cualquier tietra sufren con tal que tenga

1 Mas porque los laureles tienen muy seca de su naturaleza la raiz,
procuren al tiempo de trasponer, trasponerlos muy presto, O sem-
brarlos de principio donde han de estar, ¢ sembrar cada grana con una
cesta, y desque est¢ bonito enterrarla con su tierra, Edic. de I546 y si=
Luientes.

2 O simiente. Edic. de 1528 yp siguientes,
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humor; mas mejores son en tierras gruesas *: han de ser los
hoyos no muy anchos, mas bien hondos. Enjérense en ellos
cerezos entre corteza, y aun de cuesco; y €l tambien de su
simiente se puede enjerir, mayormente si hay algund hueco
en el arbol con tierra onde pongan la simiente. No planten
cabe ellos vides, que las echan 4 perder. Hanlos de hacer al-
tos de pie cuanto un estado, y poco han menester mondarse,
porque poco envejecen, ni tienen enfermedades, salvo los pim-
pollos que echan al pie les quiten, y puédenlos bien plantar
en otra parte: y si son para trasponer, no los traspongan ma-
yores de dos 4 tres aiios, salvo si no hobiere mucha agua,
porque se pierden de otra manera; ni menores de aiio, por-
que se hacen desmedrados aunque prenden. Mas cuando algu-
na vez se secaren por el tronco, cortenle junto al suelo, y
riéguenle, y de las raices tornara 4 brotar. Este arbol era anti-
guamente en tanto tenido, que cuando los capitanes habian
vencido algunos enemigos, en sefial de victoria traian ramos y
guirlandas de laurel en la cabeza. Sus propriedades en mede-
cina son muchas y buenas. El aceite de laurel se hace desta
manera: cuando las bayas estan bien maduras, cuecen buena
cantidad dellas y de las hojas en una caldera bien limpia
llena de agua, y toda la grasa que nada por cima es el aceite.
Hanlo de coger y apartar del agua sotilmente; y mientra mas
verde y mas reciente es mejor. Esto aprovecha para el dolor
6 encogimiento de los niervos que viene de frio: asimismo
es muy singular cosa para contra el pasmo que viene de frio,
empapando con ello lana, y puniéndolas en el cerebro y cue-
llfo, y en el miembro que esta malo, y se teme que pasma-
ra. Este aceite es muy callente y penetrativo: es asimismo
muy bueno- para untar los paraliticos, y aun contra el bazo:
untando con ello los empeines los sana y quita la comezon
del cuero, y hace que no crien piojos. Si de sus granos 6 cor-
teza beben peso de un castellano, quebranta la piedra, y lo
mismo hace la raiz bebida; mas no lo beban las prefiadas que
la.s hace ma_lparir. El aceite es bueno contra la modorra que
viene de frio; y aprovecha mucho al dolor de las orejas que
viene de frio y al zumbido de los oidos. Los granos dél

1 Con que sean sueltas. Edic. de 1546 y siguientes.
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aprovechan mucho contra una pasion, que & tener corto
huelgo, mayormente con miel; y alargan el huelgo, y son
buenos para las llagas de los pulmones. Si comen las uvillas
en tres dias, diez 6 doce dellas quitan Ia#tose; mas I:Es pre-
fiadas ‘se guardan dello, que les hace dafio, 'y es peligroso.
Las uvillas majadas y puestas por bajo atraen la camisa de
las mugeres, y si cuecen sus hojas y reciben el vaho por
bajo, aprovecha mucho para despertar la urina y flor, y
aun para algunas enfermedades de la vejiga y de la madre.
Untarse con su aceite onde han mordido abispas 6 alacranes
6 cosas ponzoiiosas es bueno. Contra las ponzofias comidas 6
bebidas es muy bueno bebido. Las hojas de laurel dan mu
gentil olor y sabor en los escabeches y adobos de los pescados
y carnes; y cuando asan alguna carne si le arrevuelven al-
gunas hojas dél la hace sabrosa y oloriosa. La madera del
laurel es callente, y si friegan un palo de él con otro de
yedra 6 moral se enciende lumbre; mas muy mejor es de

edra con laurel que con moral; y esto hacian las espias en
K)s lugares que iban 4 espiar para haber lumbre, y no lleva-
ban pedernal por encender mas secretamente la lumbre. La
madera del laurel es liviana, y tiene varas largas y derechas,
y buenas para bordones de viejos por tener poco peso. Si en-
tre las ropas 6 libros ponen hojas de laurel no se apolillarin,
ni habra otros gusanillos que lo roen. Estos arboles siendo
desmochados echan muchos renuevos y pimpollos. Hay unos
arboles monteses, que llaman loros, que en la hoja parescen
mucho al laurel: algunes dicen que son laureles monteses.
Las abejas no labran en su flor: son muy hermosos 4 la vista:
creo que en ellos se enjeririan bien los laureles caseros. En los
laureles hay machos y hembras. Los machos, aunque cargan
mucho de flor, no llevan las uvas que llaman bayas, las hem-
bras si; y por eso en ellas se hagan los enjertos.

1

ADICION.

El laurel comun pertenece 4 la clase 9.2, érden 1.° ( Eneandria

monogynia) del sistema de Linco, quien le denomina Laurus no-
bilis,
Ademas de esta especie se hallan tambien comprendidas en ¢l
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mismo géneto otras doce sumamente preciosas originarias de la India,
de las cuales muy pocas han podido propagarse en Europa. Entre
las tltimas puede enumerarse el aguacate ( Laurus: persea. Lin))
cultivado en algunos jardines de Barcelona, Valencia 'y Murcia, en’
donde ha llegado 4 fructificar. El menjui ( Laurus benzoin. Lin.), y
el de Borbon (Laurus borbonica. Lin.), se cultivan con mas 6 menos
estension en Francia, Italia &ec. ; pero el que da la canela ( Lawurus
cinamomum) , el que produce el alcanfor ( Laurus camphora) , el
laurel sasafrds ( Lawurus sasafras. Lin.), y algunas otras especics
que se han procurado trasportar 4 Europa- desde su 'pais nativo,
estan todavia muy poco 6 nada estendidas. v

Mas no' porque hasta ahora no se haya logrado la fructificacion
6 posesion de estas especies deberiabandonarse la empresa, antes
por el contrario, los amantes de Flora deberin redoblar sus esfuer—
zos hasta conseguirlo, llevando las'semillas & las plantas 4 aquellos
puntos del continente en que sea mas ficil su aclimatacion. '

En cuanto 4 la multiplicacion del laurel comun nada tenemos
que afadir de sustancial 4 lo que dice Herrera, mayormente habien-
do ya manifestado cuanto nos parecid conveniente sobre dichos pun-
tos y demas del cultivo de los arboles en general en las nueve adi-
ciones primeras de este libro. Sin embargo, no podemos menos de
manifestar que, aunque ¢l laurel puede multiplicarse por estaca,
acodo y ba?bado , ningun medio es tan seguro como ¢l de su semi-
lla. La estaca de este arbol rara vez prende, y de los barbados tam-
bien se pierden muchos a no favorecerles demasiado todas las circuns-
tancias que deben concurrir para su arraigo. Por esto aconsejaremos
siempre que, ya que no se quieran hacer las siembras de asiento, al
menos se haga uso de las muchas y muy frondosas plantas que na-
cen de la semilla-caida al rededor del érgoi, 6 de otras: muchas que
llevan las aves 4 Jargas distancias, Estas plantas tomindolas & tiem=
Po, y verificando oportunamente  su trasplanto con las precauciones
que quedan indicadas, son muy seguras, y de todos modos prefe-
ribles 4 los barbados de cnalquicra especie. Los individuos de las
castas exdticas se aumentan adémas por acodos, barbados ¢ injertos.

La'madera del laurel se aprovecha para muchos usos ‘econémicos
enla casa del labrador, " proveyéndole ademas de la lena que nece~
sita -para el hogar: su hoja ;y su semilla le es tambien ftil 5y nadie
ignora que de la iltima se estrae una porcion de azeite muy consi-
derable, Wil para la medicina, y raplicable 4 las artes y, otros ob~
jetos. A. ;
Tlustracion al captrulo X XVIII sobre las virtudes del laurel.

Casi todas las virtudes ¥ usos que Herrera atribuye 4 la corteza,
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raiz, hojas, bayas y azcite del laurel, estan .?onﬁ’rmadas por el tes-
timonio irrefragable de los practicos mas distinguidos. Noterr'los sin
embargo que si los: remedios, que nuestro autor propone en diferen-
tes capitulos de su obra. para curar el cdlculo 6 piedra de la vejiga
y rifiones fuesen seguros; seria ciertamente Ig enfermedad menos te-
mible; pero por desgracia sucede lo contrario, porque aun no se
conoce un remedio que merezca con razon el nombre de I:tontr:pn:
co, y aun repugna que lo .haya general. _I.as baya:s del laurel, asi
como las hojas y corteza, tieuen dos especies de azeite, uno craso y
otro esencial ¢ volatil. En este ltimo se encuentra el alcanfor,
aunque en corta cantidad, y puede ser que dpor estar dotadas las
bayas de dichos dos principios, contribuyan 4 disminuir la irritacion
que causa en el aparato urinario la presencia de los cilculos y are-
nas. Las mismas bayas comidas serin igualmente dtiles en la disp=
nea y asma pituitosos. Es bien conocida la utilidad de las untu-
ras de un azeite craso cualquiera para la curacion de las mordedu~
ras de insectos ponzofiosos; y asi no se la negaremos al del laurel,
ni menos la de neutralizar ¢ destruir algunos venenos que se hayan
tomado por la boca.
Es digno de notarse el periodo con que concluye este capitulo,
ues por ¢l se deja ver %uc Herrera supo distinguir perfectamente
"los sexos de los laureles,

CAPITULO XXIX,

De los morales.

Los morales quieren aires callentes 6 templados, y en lo
muy frio no se hacen; y si en los lugares frios los ‘quieren
plantar, sea al oriente 6’4 mediodia. Quieren tierra gruesa y
substanciosa, con tal que sea enjuta; porque aunque con el
humor el drbol cresce, las moras no son tales, ni de tan
buen sabor como las del de sequera, y por ende quien pone
moral para su fruto, péngale en lugar enjuto. Mas si po-
nen morales para coger la hoja para gusanos de seda, pon-
ganlos onde bien se puedan regar, 6 tengan humor, porque
echarin mas hoja, y la guardarin mas tiempo verde. Hécen-
se muy mejores y de mas grandes moras en casa, por tener
mas substancia que en el campo, salvo si la tierra no es muy
gruesa. No se hacen buenos en arcillas 6 barrizales, y aun
apenas prenden; y si la tierra onde estan no es gruesa échenle
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estiéreol al pie en el escava por el invierno, iy llevara gran-
des moras. Este arbol no se debe plantar en vinas, porque
todo el verano se acogen alli muchos tordos: aunque 1o ha-
ya moras quedan rebezados y}acosmmbmdos,,y 4 causa del
moral destruyen las vifas. Ponense en dos 6 tres tiempos,
segund la tierra en que se han de poner, que en las tierras
ca%lentes se han de poner por Otubre y Noviembre, y en
las templadas por Enero, y Hebrero y Marzo, y en las frias
por parte de Abril, con tal que si la planta que se pone 6
traspone agora, sea barbado 6 no le sea, si es gfande se pon-
ga por Otubre y Noviembre; mas si-es pequena y flaca sea
por la primavera, que sera, segund el aparejo de la tierra, 6
por Hebrero 6 Marzo, 6 antes 6 despues, segund paresciere.
Los morales son de dos suertes, unos llevan moras blancas,
y estos quieren mucha agua: los otros segund he dicho. La
una postura de los morales es de simiente, que son los gra-
nillos que tienen las moras; y aunque destos salen los mo-
rales monteses, es para si lejos quisiesen llevar la simientes
ue las plantas no se pueden llevar muy lejos, digo como si
a'las Indias 6 4'otra parte, 04 islas para onde se hayan de
plantar para hacer seda: y para esto  embarren una soga con
las moras ‘cuando estan bien maduras, y aquella se puede
uardar hasta el principio del otofio, y hdnla de poner en
ugar bien enjuto y de tierra bien mollida y-estiercolada, y
de la manera que dije que se habian de plantar las higueras
de granillos; y riéguenlo pocas veces, y dende a tres afios que
hayan nascido los traspongan; y si hay para enjerirlos serin
buenos, y si no la mucha labor los hara'suplir la falta que
tienen, por ser de flaca simiente: y' la otra manera de poner
es de barbado, y sea en mas nuevo que ser pudiere; y pe-
queno, porque mejor prenden que losique son grandes: la
otra es de estaca. Sea la estaca del gordor: de un astil de aza-
don, y luenga cuanto dos palmos, y vaya bien aguda: esta
pueden poner con mazo habiendo primero hecho el agujero
con otra algo mas delgada; y mejor es que vaya abierta por
bajo y una piedra metida *: lo bajo del estaca vaya em-

I ISegu‘n dicen los agriiculrorcs; mas & mi no me parece muy bien,
¢omo he dicho en otros capitulos de arviba, Edic. ds 1508, 15469 1569,
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barrado con! estiéreol-de vacas, y aun si les echan ceniza abajo
con tierra prenden mas aina y se hacen mejores, Prenden
tambien de ramo cortado 6 ﬂesga}rrado, ‘como dije arriba en
las reglas generales. Si la ponen a la primavera ,‘Idlce Pala-
dio que es la mejor :postura 4 veinté y cuatro dlas’del mes
de Marzo, y por aquel tiempo que falte poco sera buena.
Quieren los” hoyos hondos, y que no se acaben de cobrir:
quicren tener buen trecho de unos a otros, porque extienden
bien los ramos: quieren ser de un pie, que son mejores; que
de mas: quieren para ser muy buenos cavarse mucho cuando
chices, y estar escavados todo: el invierno; y si-entonces y en
la primavera les echan heces de vino en el escava, haceles
mucho bien, y maduran mas presto. Los morales cuando gran-
des no tienen necesidad de ser cavados: verdad es que les ha-
ra mucho provecho, y aun quitarles las barbillas que echan
en la sobrehaz, porque si no se las quitan cuando son chicos
piérdense las bajas, y ellos crescen mucho; y muchos desta
manera derrueca el viento. Riéguenlos pocas veces, porque
con el agua hacen aguanosas las moras, y danase mas presto.
Etos arboles quieren mas lugares bajos:y llanos que al-
tos. Hanse de mondar.cada tres; afios.. Son muy amigos de
vides; y en ellos: se pueden bien armar parras sin perjuicio
del arbol, mayormente. de aquellos que son para hacer seda.
Los morales son mas tardios en el brotar que otro arbol al-
guno; y por eso munca se yela: que hasta que cesa el frio
no brotan, y cuando ellos se yelan; con mal quedan los. otros
arboles. En el psalmoysetenta y siete; que comienza: Atten-
dite popule.mens, dice. ‘qué destruyé Dios con yelo los mo-
rales de Egipto; queriendo decir que cuando los morales se
helaban no quedaban los otros arboles salvos, que no los se-
fiala por arboles de mucho prescio, para que de su pérdida
dcllgs rescibiesen los 'de. Egipto ;grand dafio; y por brotar es-
tos arboles tan-tarde y sin peligro: los llamaban antiguamente
los mas prudentes de todos los arboles; y aunque tarde brotan,
despojanse mas presto de la hoja que los otros arboles, y mas
presto los viejos que los nuevos, y mas presto los que - estan
en tierra seca, O no se riegan, que los de la tierra himida: y
por €so los que los ponen para seda 6 los riega mucho, 6 sea
en tierra htimida, que lo uno brotardn mas aina, y lo otro
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durarles 4 mas la hoja. Veerdad es que una de las cosas con
que los morales mas se pierden y dafan es con quitarles la hoja,
mayormente la de los cogollos, y laalta, porque con esto se
secan mucho. Las enfermedades que’ tienen, véanlas y sus.re-

medios para ellas, segund he dicho arriba. _
Enjérense de algunas maneras, aunque segund Plinio dice
no hay 4rbol en que menos maneras de enjerir quepan; em-
pero enjérense bien de escudete 6 de coronilla, que en el tron-
co por ser madera brozna y dura no'prende tan bien. Enjé-
rense, como he dicho, de escudete y coronilla ‘en'morales; en
higueras, en frexnos, en hayas, y castafios 'y duraznos; 'y aun
en olmos, mas en estos mejor de barreno; empero hicense en
los olmos muy grandes y peligrosos: tambien se enjeren en
alisos: reciben bien en si higueras de la misma suerte y vides;
y la mejor manera de enjerirse las vides en ellos es/de ‘barreno
6 pasado. Son los morales de muy larga vida, que si los tratan
sin deshojarlos y los labran, duran muchos afios; y tambien su
madera es muy recia, y tura mucho, que nunca se carcome;
della se hacen muy gentiles obras, como mesas, sillas y ca-
Jass y desque es muy vieja esta madera parase prieta: es asi-
mismo madera callente; y si, como dije en el capitulo de los
laureles, friegan un palo seco de moral con otro de laurel 6 ye-
dra' se enciende fuego. Las moras cuando estan maduras tinen
mucho las manos, y no hay cosa con que tan bien ni tan presto
se quiten como fregandose con las que estan coloradas. Si majan
las hojas del moral y las ponen en las quemaduras aprovecha
mucho. Si las ponen asi majadas en alguna picadura ponzofio-
sa es bueno; y si verdes no hay ponganlas de las secas cocidas
primero. El zumo de las hojas del moral quita. las manchas
del gceir_e; y si cuecen en agua llovediza hojas de moral, y
de vid y de higuera prieta, y con esta agua lavan la. cabeza,
torna los cabellos prietos. La corteza del moral bebida en vino
€s buena para quien ha comido velefio; y cocida la raiz del
moral en agua, y bebiéndola, ablanda el vientre, y brota fue-
ra las lumbrices; y si cuecen la raiz y las hojas en agua, y se
lavan la boca con aquella agua, y la tienen, quita el dolor de
10} dientes. Las moras cuando 'estan maduras ablandan el
vientre, y hacen hacer camara; mas daitan el estomago, y

hanse de comer ante toda vianda, porque son de ligera diges-
TOMO I1, MM
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tion, y si hay otra vianda antes corrompense; y st Tas comen
frias en ayunas quitan la sed, y aun hacen purgar la célera
por bajo, y despiertan la uring. Hacese dellas. un arrope, y si
es .con aziicar es mejor, que es bueno para los males de la
boca y garganta haciendo gargarismos con eﬂo_ 30y sl eghan
sal en"las moras, y las secan, son Elespues buenas para las cama-
ras, y aun las que no estan asimismo maduras son muy bue-
nas para las cimaras, por tener V'll'tud de estrenir el vientre.
Las moras se han de comer las primeras, porque despues so-
léanse, y son dafiosas. Las moras son ma_l_as; para-los que tienen
ealentura, porque ligeramente, se convierten .en el humor de
que la calentura 6 fiebre procede. Dice Platina que se guar-
daran verdes hartos dias sacando zumo dellas, y mezclandolo
con arrope, y ponerlo en un bote de vidrio, y las moras
dentro bien  cubiertas. ot qoiom

: ADICION.
Habiendo tratado nuestro autor con mucho tino lo mas princi-
pal del cultivo de la morera, escusaremos estendernos mucho sobre
este punto.’ Tampoco nos déténdremos & impugnar las puctilidades
que contiene sobre los'injertos, bastando:lo dicho’ otras vezes en' gs=
tas adiciones para que el cultivador (lejos. de preocuparse) -dé sn
justo valor 4 las estravagancias que en una materia tan deleitable
como 1til se creyeron en otros tiempos, y se han repetido hasta
nuestros dias sin critica ni fundamentos. Nosotros solo trataremos de
patentizar las utilidades de este drbol bajo todos sus aspectos , y sin=
gularmente en 'aqnella'fa'rte que ‘dice rela¢ion’ con la'cria del ‘gusa-
fo, cosecha y calidad dé'la seda, empezando por'la morera ( Morus
alba. Lin.)," y hablando 'despues del moral fMerm nigra. Lin.),
cuyas dos especies son precisamente las que se comprenden en el pre«
sente capitulo. _ ab
La morera, propiamente dicha,, tiene las flores masculinas sepa-
radas de las femgnigas, aunque_en un mismo pie de planta, y cor=
responde por lo mismo'4 la clase 21, drden 4.0 ('}};ndecfd mono-
g)'nia) del sistema de Lineo. Las flores machos estan disp'tl_estas en
candelilla, y son aquellas especies dé moras secas que sueltan los 4r-
boles poco despues fie haleerse poblado de hoja: las femeninas salen
despues agrupadas 6 reunidas, y constituyen el verdadero fruto que
llamamos, mora. Es este,regularmente dlanquecing, i vezes rojos y
tambien le hay 'gue #ira & negro, cuyas diterencias,.con otras bien
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accidentales que se encuentran en las hojas constituyen las ‘varieda=
u especie.

des g:‘f :nora}’est:i comprendido en la misma clase. y género quela
morera’; y dunque se patece mucho 4 esta, se diferencia de clla no
solo en las hojas mayores, mas gruesas 6 carnosas, y mas dsperas al
tactos, sino tambien en los frutos, que son mas abultados , mas larges,

y de un color de vino oscuro bastante intenso. 2
La morera es originaria de la China, en donde se beneficia es-
tensamente para alimentar 4 los gusanos de la §eda: d_c.aih Jla lleva=
ron 4 Persia, pasindola despues 4 las islas del Archlp:éiagc:-,‘ y en
segnida 4 Grecia, 4 Sicilia € Italia, donde parece que empezd & cul=
tivarse por el afio de 1540. Hoy se halla tai estendida por toda la
Europa, que apenas se encontrara pais alguno en donde no se cul-
tive. Sin embargo, no en todos los climas puede ser igualmente 1itil
ara la cria y multiplicacion del gusano, pues esta probado que en
os paises septentrionales y terrenos demgmado lapmedos ] produ;e
una hoja poco nutritiva, muy jugosa, ficil de anieblarse, enmohe-
cerse 'y perderse. Los gusanos allmentados con ella van muy ligeros
de vientre, estan perezosos y flojos, y sus mudas son siempre pe-
nosas. Por el contrario, en los paises templados, climas benignos, y
terrenos de buena esposicion y situacion, en que no haya mucha
hamedad, se coge la mejor hoja, y de ella sale la seda mas esquisi-

ta y abundante. F164 L t 0]

El'moralse tiene por originario de Persia; pero lo cierto es que
su cultivo ren Espaiia sube a tan remota antigiiedad, que nadie se
atreve 4 fijar la época de su introduccion. Fue el rinico drbol que
proveyd de alimento 4 los primeros gusanos de seda que se conocie-
ron en la peninsula, y consta que por espacio de muchlslmos anos,
antes que se tuviese noticia de la morera blanca, se _hac:a en Espaiia
gran cosecha de seda, sin dar 4 los gusanos otra hoja que la del mo-
ral negro. Sufre la frialdad de la atmdsfera mucho mejor que la:mo=
rera, yla hoja que producen los-que se hallan -plantados: en' sitios
himedos & espuestos: al norte es tambien de mejor condicion para
el gusano que la de las moreras plantadas en iguales terrenos y es=
posiciones. Por esto creo que convendria examinar si en donde la
cria del gusano se desgracia frecuentemente es por la;mala calidad
de la hoja de morera, y en talcaso probar 4 alimentarlos con la del

lner'al. onit } gl 1209 3 BRIV 2 24 L (31 nie
No solo debemos considerar las wentajas qune ofrece & la econo~
mia rural el cultivo de ambas especies ‘bajo el aspecto de la cria del -
gusano y cosecha de la seda, cuyo ramo es.de la mayor importan-
cia, sino que tambien deben llamar nuestra atencion relativamente al

ramo de lefias y al cerramiento de las heredades. ' 5

La morera ‘es uno de aquellos 4rboles que se crian con mucha



(276 )

prontitud , y que v'wep en toda especie dcf terre?os > };:l sean mon=-
tuosos , pedregosos € intitiles para cuz'zl_qmeraa otro cultivo, con tal
te tengan fondo.  Emw los terrenos bajos Y.humedos produce abun-
dancia de lefias y maderas mas 6 menos Atiles para muchas obras de
construccion , ensamblage, ute_nsnlms de-_labranza, _ruedas de-no‘rm,
maquinas hidraulicas. Tambien se ;phca con mucha: ventaja a la
carpinteria, y con ella se hacen escelentes puertas, ventanas, mesas,
sillas, persianas y. otros Ipuebles dle mucha hermosnra. Y duraqmn.
Esto no obstante, es preciso advertir que cuando se crian en climas
& texrenos:demasiado himedos, ‘es su hoja muy inferior, y aun.des-
preciable para-.e_l'qlimeuto del gusano, si' la comparamos: con laique:
pueden dar las que' se hallen’puestas en las tierras enjutas y en:las
colinas, cuyo suelo sea de tierra caliza’ 6 piedra facil de desmoronar-
se, convertirse en tierra, y dejarse penetrar de las raizes. Cuando el
4rbol se halla colocado en terrenos naturalmente hiimedos, de mu~
cho riego , 6 propensos 4 inundaciones &c., se le debe, tratar como
4 los demas arboles silvestres , . destinados dinicamente 4 la provision:
de lefias y» maderas, usando del método que dejamos:-dicho. en el ca-
pitulo 1gdel Crecentino ,” puesto entre el 7.% y 8.2 de este 3.° libro!
Mas como tambien puede vivir en secanos, .y aprovecharnos para
poblar muchos terrenos débiles é incultos, y para la formacion de
setos vivos, en los cuales nosolo sirva para cerrar las heredades, sino
tambien para suministrar escelente hoja para el gusano, ramon para
el ganado en el invierno, y'lefiasdelgadas para el hogar 'y el horno;
es preciso confesar que pocosy G acaso ninguno de los demas drboles
silvestres, serin mas acreedores que la'morera 4 nuestra consideracion.
A pesar de tan apreciables prendas no dejan los cultivadores de
tratarla con bastante rigor , traspasandola justa medida que debieran
guardar para que se conservase por mas tiempo sana, y en estado
de producirabundantemente la hoja & la lefia que apetecen. Por tan-
to , es: ‘preciso advertir queen los cuatro & cinco afies primeros no
debe: despojarse de sus hojas 4 los arbolillos nuevos; asi como tam-
poco quebrantar, desgarrar ni causar dafio alguno 4 sus ramillas tier-
nas. Estos descuidos 6 falta de conocimientos producen despues un
atraso enorme en la vejetacion de las plantas, y regularmente son el
origen de unasporcion considerable de males, qie si bien de pronto
1o se manifiestan y aparecen: despues tal vezsin esperanza de remedio.
En esta primera época de su vida es preciso dirigir con tino el .arbo=
ladoy y aprovecharse de ellapara injertar las plantas que lo necesiten.
Cuandolse observa: que-la morera nueva ‘presenta una hoja desme=
drada, dspera y de mala calidad , debe injeritse con otra mejor,
usando del injerto de cafutillo 6 del de escudete; aunque con mas
freeuencia del primero, porquesen esta planta prende muy bien, yse

ejécuta con facilidad, vup sslodit 2cllsupy <L ony 20 o -
L
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Utio de los mas principales cuidados consiste en dirigir las podas
de los 4rboles ya formados con el tino y conocimientos que exige
el objetod que se encaminan. Esta operacion, tandiversamente prac=
ticada por los cultivadores sin principios, acarrea por lo regular mu-
chas enfermedades al 4rbol, pérdidas en la cantidad y calidad de
la hoja y seda, y no pocas vezes caidas y desgracias en los que se
dedican 4 recogerla. Pueblos hay en que una vez plantadas las mo-
reras no vuelven 4 tocarlas, dejindolas crecer 4 su arbitrio, y su-
bir 4 una altura 'mas 6 menos elevada, segun la calidad de la tierra,
riego y demas beneficios que disfrutan y otros, por el contrario, las
podan con tanto rigor 'y frecuencia, que acaban con ellas en breve
tiempo. -El clima , -la -espesicion , situacion y calidad del terreno en
que estan plantadas las moreras harin que sus medros sean mayo-
res 6 menores, segun los beneficios-del cultivo que se les apliquen; y
asi por el influjo mas 6 menos favorable que cada uno de estos agen~
tes teriga en la vejetacion del arbelado, debera el cultivador arre=
glar las épocas iy 'su método particular de podar.

. Toda morera que se destina para mantener al gusano con su ho-
jas debe armarse baja, es decir, que la altura del tronco, hasta el
puntoen donde parten ¢ se dividen las primeras ramas , no pase de dos
varas, 6 4 lo mas de dosy media. Las ramas madres S primeros bra-
zos del arbol deben quedar bien distribuidos al rededor del tronco,
y el centro claro y despejado, mas no desnudo. La altura de estas
ramas primitivas 6 principales nunca deberd ser mucha; antes bien
se mecesita conservarlas bajas para que pueda recogerse la hoja con
comodidad y sin riesgo. A cuyo fin conviene que cada dos afios se
entresaquen algunas de aquellas ramillas laterales, que por estar de-
masiado espesas, mal guiadas, & cruzarse sobre las otras, causan
cierta especie de confusion; que no solamente perjudica para la re—
coleccion de la hoja, sino que ademas de hacerla de peor calidad,
detordenan enteramente el curso y: la distribucion de la-sabia, cuyo
repartimiento igual importa tanto mantener en tede arbol.. De cinco
en cinco, 6 4 lo mas de seis en seis -afos, hay necesidad de podar
las moreras hasta la corona, 6 afrailarlas, esto es, cortar 4 casco y
por cerca del tronco todas las ramas madres, 4 fin de que brotando
de nnevo ramas vigorosas , proporcionen en ¢l periodo siguiente ho-
ja abundante para el alimento de los gusanos, operacion absolu-
tamente indispensable en nuestro caso, aunque por ella se acelere la
vida del arbol. Sin embargo, conviene advertir que en los paises
frios deberan ser mas largos los periodos de la poda, y no reba-
Jarse tanto las ramas, bastando aclarar el arbol de las mal guia-
das, y rebajar las mas altas por aquellos puntos que parezcan mas
convenientes, segun las reglas que dejamos dadas en la adicion que
trata de Ia poda de los 4tboles en general. Tal medida es indispen=
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sable para conseguir mayor ﬁ“f“ﬁiii de hoja dtil, y para la facili-
o que .
dad]%:lle ;c:; e:}:g’rgoargetie los terrenos de vega, los de ri_ego los
que tienen buen fondo con algo de _humedad: en los parag;s eleva~
dos y terrenos secos prospera con dlﬁcqltafi, y J?imashllega ser tan
corpulento. Sin embargo, ama la ventElac:o‘g y Lcsa t;go, ylpor lo
mismo es preciso plantarlo 4 grandes distancias. La poda n; e con=
viene sino hasta formar su tronco: despues solo se le cortard lo seco,
dafiado , 6 alguna ramilla mal guiada que desordene el todo de su for~
macion. No sirve para setos como la morera, y su muc[Ea sombjra
petjudica constantemente 4 cualquiera otra planta que coja debajo:
resiste mas frio y humedad que la morera, y su madera se aplica
los mismos usos. :

ari&demas de las dos especies de moral, de que hemos hablado,
comprendié Lineo otras cinco en el mismo género, que son: el M-
rus papirifera, 6 moral del papel; el rubra, 6 moral rojo; el
indica, 6 moral de Indias; el fartarica 6 moral de Tartaria; y
el tinctoria, moral de tintoreros. El primero le tenemos ya tan
conaturalizado y estendido en Espaia, que puede f:on51derarse
como indigeno, y el dltimo debiéramos haberle aclimatado en
nuestras provincias meridionales, donde seguramente prosperaria.
Los chinos y japoneses preparan la corteza del moral papelero, y
con ella hacen un papel de buena calidad ; pero 4 nosotros, que tene-
mos tanta disposicion para criar linos' y cifiamos, nos basta el des=
perdicio de las telas para la fabricacion de cuanto papel podemos
necesitar. A.

Tlustracion al capitulo XXIX sobre las propiedades
del moral y de sus frutos.

Del moral ( Morus nizgra Lin.) se usan hoy dia en la medicing
la corteza de la raiz y el fruto conocido con el nombre de moras.
Aquella es acre y muy amarga: se sostiene con bastante crédito su
virtud contra las' lombrizes,, tomada en cocimiento , como dice Her=
rera, 6 en polvo de diez 4 treinta granos por ddsis. Mr. Andry, en sa
tratado sobre la generacion de las lombrizesen el cuerpo humano , pre=
tende que la raiz & su corteza sola ha bastado para curar la tenia 4
lombriz solitaria , usindola del modo siguiente : tdmense tres drac—
mas y media de la raiz 6 de su corteza: cuézanse en una libra de
agua comun, que hervird por espacio de media hora ) yiel liquido
que quede témese en dos vezes por la mafana en ayanas. Este autor
asegura que con remedio tan sencillo se logra no solo matar la so=
litaria , sino tambien echarla fuera del cuerpo. Sin querer disminuir
¢l crédito que merecen las observaciones de este autor, y de otros

? 4
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varios antiguos y modernos que atestiguan la misma virtud, nota-
remos que en Ja curacion de la tenia fallan no pocas vezes el medi-
camento de que hablamos, el celebrado especifico de madama Nuf-
fer, y otros medicamentos 3ue's'e han decantado como especificos en
1a curacion de esta enfermedad. :

Las moras sin madurar son muy agrias y astringentes , como dice
el autor ; pero bien maduras forman un alimento grato , particular-
mente estando frescas, por sn sabor agridulze con mezcla del de
pepino, refrescante, _antigﬁtrido ». ¥ lijeramente laxante ; y asi con=
vienen en las enfermedades biliosas. Es un error creer que las moras
se convierten en el humor que de la calentura proviene s pues por
¢l contrario se oponen 4 la degeneracion de la bilis, y contribuyen 4
eévacuarla blandamente, como antes insintia el mismo Herrera. Si se
comen con esceso relajan’ efectivamente el estémago € intestinos, y
se convierten en un purgante del mismo modo' que las ciruelas
demas frutos agridulzes de que hablamos en la ilustracion al capi-
tulo. 21. rals [ a2zt nnons y 20l
. Elarrope y el jarabe de moras tienen como estas la virtud de-
terjente y resolutiva, y se usan con felizes resultados en las aftas
pustulas de la boca y garganta, y enla angina; y suelen formar parte
de las misturas refrescantes que se ordenan para la curacion de las
calenturas agudas , especialmente en las biliosas € inflamatorias.

En los dolores de dientes, con particularidad si la causa es cat
tarral , se usan con buen efecto los enjuagatorios estimulantes, y asi
tal vez produciri igual efecto el cocimiento de la raiz del moral, No
sé qué crédito deba darse 4 la propiedad que Herrera atribuye al
cocimiento vinoso de la corteza de la raiz para nentralizar ¢ des—
truir la accion del velefio. L.

A PT LTI L O SR SE
. De fos membrﬂlo.r. ;

Los membrillos se hacen mejores ren tierras frias 6 templa-
das que en las callentes. Quieren suelo hfimido, y. en las ca-
llentes aun no se contentan con el humor del suelo; mas aun
quieren abundancia de agua; y por esto estos arboles se han
de plantar en las acequias 6 cauces por do pasa el agua, y
en las riberas de rios y arroyos, que en las tierras callentes si
no los usan regar muy desmedrados se hacen, y secos y aho-
gadizos. Quieren mas. tierra igruesa y substanciosa que otra
ninguna; y aunque se pueden bien plantar.en cuestas, mejo-



( 280) "

res son en los llanos, y mejores en_los valles. Los tiempos para

1 dos: que si es tierra fria los pueden poner por He-
ponerlos son aos: qu L Eallete bor JORE
brero. y Enero, y aun por Matzo, y 51 GAlente por Qtubre y,
Noviembre, y si_tierra rempladta poa_' un tiempo y t?tmd; mas
muy mejor por Otubre y Nowembwl )8l tiene abundancia
de agua puédense asimismo poner por la primavera aunque sea
tierra muy callente. Ponense de pepitas, las cuales sean de
membrillos bien maduros y sanos, Y haFan una era bien ca-
vada, mollida y estercolada con estiércol muy podrido, y alli
pongan las pepitas espesas, y cbranlas cuanto una mano; y
primero que las pongan lavenlas_fnuy bien de aquella liga-
maza que tienen alderredor, y riéguenlos cada semana una
vez; y la vez que los regaren hartenlos mucho de agua, y
si- macieren muy espesos entresaquen - los: mas ‘desmedrados,
porque los otros tengan mas huelgo: algunos usan poner el
membrillo entero, y verdad es que los que asi nascen llevan
su fruto mas olorioso. Desque hayan tres aiios trasponganlos
con todas sus raices; y en toda manera de poner 6 trasponer
membrillos vaya el hoyo muy hondo, porque tenga mas hu-
mor, y tenga las raices mas en el agua. Pénense asimismo
de ramo; mas son tardios: mucho mejores son de estaca, y
mejores de barbado de los que nascen al pie, y mas presto
llevan. Los que dije que se ponian de simiente tienen necesi-
dad de enjerirse para que sean mejores los membrillos, Cuan-
do chicos quieren estiércol y muy pédridos; y cuando gran-
des les es mejor ceniza echada en el escava, 6 echarles un
poco de arcilla. Quieren estar espesos, con tal que no se to-
quen unos a otros. Hanse de cavar mucho, y muchas veces,
y esten en escava todo el invierno, que si no los cavan piér-
dense mucho, y hacen la fruta muy desmedrada y cocosa. Si
los riegan mucho llevan los membrillos gordos y zumosos, ¥
maduran mas aina que si les falta agua: con la sequedad es-
tan muy empedernidos, y quiten los pimpollos que echan al
pie, que los membrillos mejores son de un pie, y bajo, que
de muchos. Sean copados, porque con su rama cubran el
pie, que antes extiendan por los lados que suban altos, y
méndenlos mucho, que no les dejen nada de reviejos. Hanse
de enjerir por I:Iebrero; y reciben en s cuasi toda manera
de drboles, y tienen esta excelencia, que toda fructa que
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‘en ellosises enjere es mas .sabrqs_a-_vy de :muy buen elor; y ellos
enjertos: en; otros; drboles (no mejoran,, y aun dice rel Paladio
«queno prendens mas. esto es falsos rescibe,en si pua de gra-
;nad(}:'_}*-_ serbales, ayde todo arbol qile:-'llejﬁa';- pepita ig-ﬂ‘)lQS, de
pua enjérenlos de:; coronilla- 6-de., mesa, junto, con: el)suelo,
porque - tengan -mas humor; y adelante andande. el tiempe
cuando sudaren pueden enjerir de escudete. Puédese el mem-
brillo pasar. por el sauce; y no. terna pepitas, y viene bien;
que entramos son @rboles que. quieren /mucha agua, y si enr
jeren duraznosen rellos pasandolos se.hace’la fruta que dije
melocatenes. Enjertos: 1inos membrilles en: otros mejoran mu;
cho la fruta. Si estan -enfermos échenles en: el escava alpes
chin no salado conotra: tanta: agua, 6 tomar| cal viva y %re,-
da; y-amasarlo chien iy embarsari con ello;jel /pic del arbol.
Es asimismo: bueno -enterrarle al, pie sde sus;'membrillos, co-
mbo estiércol; que; les ayudard. mucho.: No, se/han, de. coger
hista que-esten bienmaduros..-Guardanse de jmuchas mane-
xasi la una es tomar los membrillos cogidos en menguante;
porque toda fruta .que en menguante se¢ coge, se.guarda mas
tiempo.‘que la que es.cogida en(creciente, y sean, cogidos con
sus pezones, y.sean asimismo cogidos en;/dia serena, y bien
maduros} ycon un paiio-limpienlos bien de aquel bello, que
tiehen; y:componganlos bien jen-una tinaja nueva; y desque
liena ponganlesialgo encima porque -no naden'; y echen.en
da vasija miel|muy buena y.muy clara, y desque esten, cu-
biertos de-la-miel;tapen la vasija ; 1y embarrenlabien,,y asi se
ﬁ'u'axdarém‘hxy danmjel s¢/ adebard tante, que fa pueden da sin
daiio; aslos-énfermoss;y. o es necesario  abrirlos) como muches
hacen -para sacarles las' pepitas, quesdicen: que por.alli'se: en-
€omienzan & dafiar, que, la naturaleza de, la miel no los. deja
«afiar,, y.aun si-algo estd cocoso no lo deja mas crecer, y mata
€l .gusanoy tante conserva Ja, miel, que aun, fugrpos | muex-
1o se pueden| gudrdar jhartes.afos en ellasin. corrupcions 6
‘entre dos :tejds .embarradas, y puestas.en Jugay-frip, ¢.en una
tinaja entre yeso molido .y cernido, come,ng se toquen 4 ,en-
tre cebada, 6 centeno. & mijo,, y embarrada. la :vﬁgi_ia:' 6. en-
vueltos: en hojas .de higueras, y embarrados encima 'y pues-
tos en! lugar fria, ionde no haya.humor ni.humoy ¢ colgadas

€n parte fria, ¥ onde no eéntre aire; porque el airg los cof-
TOMO II. " NN
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YOMPpE : &'metidos 'en!iuna(arca ‘como 'no’ se-toquen: unosi 4
otros; y ‘el arca bien I'apada (?l.le 1o “entre .a;e,. y e.mbarrada
ikt 47en lugar frio. On el quiera que Jos gqar(;!a‘ren.- no
‘haya 'otta’ fiutal derotro linaje ‘con ellos que se lmc}r:ran mas
aina Guardanse asimismp"en- 'mosto 'y aun-en tinaja de vino,
yidéiile !geatﬂ olot. Tambien se gl}ard'an entre 10pa, y -la ropa
huele bien, y'aun'le mata la polilla. Guirdanse tambien he-
chos pedazos, y sacado lo de dentro en miels mas si- pudie-
rén ipartahllos con “cuchillo de cafia 6 dehueso, 'que el hierro
les hace ' dafio. En conserva se ‘hace de muchas maneras: La
una héganles cuatro partes, y quitenles el cuero y pepitas, 'y
péﬂganﬁ?’ en ‘mojo ‘en ‘agua llovediza, y cada dia se la mu-
den, y esten alli-tantos dias hasta que se trasluzgan algo, y
pierdan aquella durezaj 'y luego cuézanles en cagua un'poco,
y tirenlos'de alli; 'y pénganlos 4 enjugar 4 la’sombra encima
de alguna tabla 6 pano limpio; y desque enjutos cuézganlos
en'azQicar 6'buena ‘miel; 'y desque ‘cocidos saquenlos‘de’ all,
y ‘péngatlos’@ la'sombra que‘se ‘enjuguent 'y enfrien por si;
7y ponganlos én una olla nueva, y échenles encima su aziicar
6 miel muy clara .cocida. /Otra -es ‘hacerlos jansi “pedazos; -y
‘mondarlos, y tocerlos bien en agua: yasados son mejores; que
€ 'mas virtuosa' la conservasy desque cochos ¢ asados majat-
los bien en un mortero de piedras 'y })dr'que\nb ‘sean gmn'ﬂllo-
sos, puédense colar por un cedazo ralo, y echen buena miel,
y cuézanlos hasta que se haga bueno, y asi/callente lo echen
en sus’ cajuelas para quie alli 'seyele. ‘Larotéa marera es’mas
costosa; mas‘es muy mas“nobley delicada) 'mds valle mucho,
que’ es abrirlos ‘membrillos y sacarles/todo loi"de~dentro, 'y
‘majarlos bien en' un mortera, y 'ponerlos en uma prensa, y sa-
car todo el zumo, y colarlo, 'y repose; y aparten: lo'claroy y
cuézanlo con aziicar hasta que espese; ¥ si espesar no; quisiere
éfhe‘n[‘f”uﬁft’ ‘gomia quie llaman: alquitivay que lorcuajard muy
‘bich, ¥ ella es muy pectoral; y'si & vieltale echan 4 esta
‘conserva ain’ poco’ de azafrail fomard” linda color’ y es muy
sano' y'alégra, y al'cocer échenle unas Era’jas de canela fina, las
¢uales saquen despues; y esta hecho échenlo’ en unas tacicas
de ‘vidrio. "L?-" membrillos ‘mientra- mas tiempo' que- se cogie-
‘ron inas oloriosos son,; y mas  huelen cogidos queen el drbol.
Las propriedades suyas son muchas y muy buenas. Comido
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ante toda vianda vestrifien el vientre, y por eso ansi los de-
ben“de comer los que tienen: camaras, y comidos sebre  la
vianda hacen lo contrarios’y' por tanto los que tienen neeesi-
dad ' de 'hacer ¢Amiaras,’'€6manlos desptics‘de! comer': fo' mis-
mo hacer’ 3us consetyas, y confortan, el esGmago y el Cora’
zon,,, Verdes son contrarios 4 toda ponzofia, asi ellos comidos
como si-zumo puesto en la. mordedura, de alguna. ponzoiosa
cosa, y aun el olor dellos quita la fuerza & toda ponzofias. .
por ‘esoes' birehio ¢ontra da yerba de vallesteros' si'los comen
Tos quie”estan “heridos della; “y-1o ‘Ponen encima. Impiden el'
vémito, restrifie 14 sangre &' 16s que la ‘escirpan. Asados debajo
de rescoldo son muy buenos; mas no tienen tanta virtud para
restrifiir. como_los crudos: comidos sobre beber impiden la
embriaguez. Cocidos so ¢l rescoldo, y echados en vino, son
mas, blandos y' dewmejor: digestion, y asi. los deben de comer:
los flaces de e'srt’)_iﬁago: Veerdes dan apetito, y 4 quien mucho’
10§ usa ‘ comer cqtisan ‘una’ pasion que ' llaman célica,'y dolor
de"los niervos, y retienen los' mestruos de las ‘mugeres. Las’
pepitas dellos son muy buenas para ablandar la garganta a los
que estan roncos,; El vello dello quitado.y cocido en un poco
de yino, ymezclado con.cera; sana los carbiinculos. De los ar-
boles *se hacen: buenas:cérraduras: y espesas, pdra:rque bestias
nolentren ¢h 148 heredades; 'y sor provechosos de-fruto. -
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:...;rm&g &3nds 4" propdiito ‘para la buenaivéjetacion del ‘mem<
britlero ( ‘?’lfﬁ’:r “Eidonia® Lill. )~ que’ un terréiio cascajoso; pero no
escesivamente” ligerd D muy comipacto. e fan ollim Rt
g "ﬁa‘b“it;‘ este larbol en fas playas iie‘drego'sas y enlos vallados de los
cémpos ! ‘genéralmehte’ Vive Con' 16zania e los terredos que ape-~
tece la vid’s ama mucho'la“ventilacion y desahogo; y asi se obser-
va 'qué“168 rboles mas rabistos ?ﬁg ‘los frutos mas olorosos y apre-

ciables se crian en las colinas g: cosas espuestas'al levante y me-
diodia, mayormente’si gozan'de it clima frésco. Y si los vemos tam-
bien vivir'en otros muchos ‘tertenos,, climas esposiciones , es siem-
Preicon tanto mayor & menor detrimento d{ la planta y del fruto,
cuanto mayor & menor niimero de aquellas causas dejen de con-
currir 4 la prosperidad del vejetal. =¥ o :

~"Tos climas muy cilidos; y los terretios arcillosos, son' muy con-
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tratios'4 suivejetaciont en.Ghos y otros vive pocatiempo, y asila
planta como sus frutos son siempre pequenos iy agusanados ; mas no
. poreste se.créa qu lgs, convigne ¢l muchp ri¢ ,i-~°eﬂ5¢¢50udre hume-
dad, Los dsboles pi

futilos n SEIfenny Uy mpon suen crecct
5., los frutos que Tiegan 4 dar son inas grutsos; pero duran
D o hion 5 s olos g 4 latid s pine sy 14z
gb !amﬁri“etﬁ{u;’ 14 aratan 105 ‘insectos ; ¥ mueré agdblada d¢ muchds
chfetiriedadess’ gmqﬁaas 'de la situacion Y calil _a_d 'del terreno en
e: so hallesg sbod § sxyaui el o) O 19, 818 e iR0d
i« L membbyillero, es [tw; arbol ficil de multiplicar ;per, todos log
medios conotidos,de que hemos dado noticia en otras adiciones, La
estaca, el barbado, el acodo, ¢l, Injerto y la semilla, nos suminis—
tran plantas en abundancia, y Son otros tantos arbitrios de que el
cultivador puede valcrse para propagarlo con segtitidad, ©107T 90
' Ia jardineria le ha destinado’ para patron- nniversal de los'drboles
de pepita ,‘sobre €l cual se injieren indistintamente todas. las ‘castas de
pera, manzanas y demas fratas icomprendidas enesta secciony pre=
fitiéndele 4 otros warios patrones,| y-principalmente 4 los.de Ja mismal
especis , 0o solo, por la facilidad de adquirir el pimero de pies qug
se_necesitan, sino tambien por la codsideracion de que pertenecen
muchas de dichas frutas 4 un mismo género, y tienén 6 deben tener
la mayor dnafbgfai'cml'él:_' Pero ‘esta universalidad misma, y las'Ya=
Zories de ' afinidad-que (existen éntre los perales,’ manzanos' y meém-—
brilleros ;2 debén' modificarse-por- 16s résultados de laresperienciaj so=
bre cuyo:punto hicimos algunas.obsérvaciones en;el capitnlo 8.% de~
mostrande que-los;perales .decastas inyexrfizas,- comd pos, ejemplo,
Ia bergamota, la luisabona y otras, no prevalecen injertaindolas so-
bre pie de membrillo; y si por casualidad se acomodan alguna vez
con dicho patron, se forman revenos e el punto del injerto, echan
poca lefia, se quedan pequefios, revejizos, y en una palabra hacen
pocos progresos. Los, perales de castas invernizas; son. por lg regular
los arboles mas robustos.de;su especies gastan: mucha sabiay F;ﬁ pas
tron de membrillo les suministra, poga., | %grgg,gggid?gg{;‘é‘z d
un drbol supone. un, buen, tiongo y estensas raizes,,;pues todo, debe
estar en proporcion, y. el membrillo .carece. cabalmente de uno.y,
otro, Por esta causa, el patron, 8, pie . de, membrillero - solg, pecs
convenis para wecibif las, castas, tempranas [y, aquellas iy o3 hples.
son; siempre recogidos, ;i de, POCO RORIE- 5 Erlon 261 e Jﬁlni ,: 52 a:;i:-!a';,u
. Conviene saber que tambicn, spelen, injertarse, sobre, dicho, piecd,
patxon los nisperos. (. Mespilus germanica),, acergles (%M‘fgﬁi-i
ssarolus), y serbales ( Sorbus domestica ) ;, cuyos,injectos . aunque,
en, muchas ocasiones prenden muy; bien ,, s¢ hallan sin embargo, en el
mismo caso que el peral. Ansning 1ok hobiedaseny pled aistan
Hay, quica. pretende, demostrar Ja: existencia de algunds varieda-
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des-de'membrillos pero-lo cierto essq)ue ni To'mas ni lo-menos grue-
so del fruto 4 ni la presencia 6 ausencia del bello que contienen or-
dinariamente, pueden servir de caracter para distinguirlas -y dife-
yenciarkast ¢l ‘tamano-del fruto es efecto del’ cultivo, pues & propor-
eionl‘queise-duplican los cuidados , y favorecen) 4-la planta el clima,
eliteriene y la esposicion ,son ‘mas abultados 6 voluminosos ; y vice
verda silcarecen’detodos ¢ alguno de‘estos beneficios. Con el bello
que los cubre en'su estadonatural sucede otro tanto, puesno hay
cosa mas' sabida que el que este’ caracter desaparece con el cultivo,
de donde. resulta “que’ en rigor el membrillero comun no ‘tiene va-
sicdadda :£biv ob Y 208U( 9D . AOLENINE sb’ beblet 1 15301
¢! «EldePortugal p Hamado kzamboa en la mayor parte’de Espaiia;
zambou-en-ebireing deiSevillay gamboa en la‘hoya de Milaga, y
porLineorPyrus dydonia varietds lusitanica,'es mas bien una es—
pecie que variedad del comun. Difiere ide €l en la produccion car-
nosa que ‘tiene el ‘fruto en su base, la cual es mas larga, y afecta
lasfigurh deél pezén: del pechiorde-una muger , y en' las irregularida~
‘que se notin nosolo ‘en-dicha base ¢ nacimiento del pedinculo,
sind tambienial rédedor de la *parte de la flor i ombligo, de que
carecel la azamboa: ‘esta & ‘menos pesada | el color menos amarillo,
laicarne 'menos 4spera al ‘gusto y por consiguiente mas sabrosa , se
Eud're mas pronto; y por esta razon no'se embarca como los' mem=
rillos , sino | que sejconsuymeen el Pais ; echindola en-la olla’como
vérdural g usindolasen otros puisos 'y composiciones:divérsas:
v sibapropiedald-deipalir lod frutovdel zamboo en :las estremidades
derdos hrotesy sirviéndoles: estoside pediinculos; sin desprenderse de
ellos aunque estemttompletamenite! maduresy el tenér el drbol las
hojas doble &' triplemente mayores, mas ovaladas ;oy de un ‘verde
mas oscuro ; eargindose mucho'menos (de ramillas scg-(aaPh'rr:idas-que
los/fembvilleros tomunes s iel ser el fruto.de unafigura notablemen=
te: mas:iwe?ntdii; donclaloarnealgo parecidm i lal decla calabazay pero
oloresayotietns jigecon poeas’ piedrevitlas; 'y finalmente, el encerrar
mayormimero de Semillas é pepitas-en -'cag;-te,ld-i}lm';i presentanen
mi sentir bastante mimero de/icaracteres:ipara suponerlo ‘especie ren=
teramente separadardel membrillo comun ,"aunque nadardifiera de €l
en cuantoal cultive ;i terreno -y demasiatendiones: .. c50iou i a0
~pot o sldeysbiznos yom - babivass' s nshoithos 2o1asimis 2ed
.ﬂ‘-‘?‘rj%mbﬁm ableapiruls X X X sobre Jas: propiedades o
=9l B ceslnsiamar an U4 }gr;g?m&niilg;:: 1y emub s 26l

1L
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El membrillo, 1a manzanay la“peray el nispero, las servas y'ace-
rolas corresponden 4 la seccion natural del Srden: dé laryrosiceas de
Jusieuy: secciono ique - Lineo-Hamdiede  1asspomideeas ( Pomaceak),
eonsiderdndola ‘comos Grdeninarnrak diverso sy me parede que-el
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‘modo de pensar del sabio sueE‘b es mas scptggldnc{o y confotme
_los conocimientos que nos dan. sobre estos arboles (3 materia médi=
icul ne no el del célebre de Jusieu. . _
ca y la agriouitIr, U O N e kAR badres

.~ Con efecto, e lla, segcion. de -las, pamaceasy; que Vulgarmente
llaman 4rboles de pepita, 10 se. encuentra. dquel principio deléte=
reo de la irritabilidad animal|que vimos, se,hallaba -F";"‘0"!’*‘[""‘*’-‘“‘t
en ¢l tejido cortical del almendre y:de otros mucheos drboles dela
seccion de lasdrupaceas , ¢ drboles de fruto con cuesco. Esta obser-
vacion, y la sabidpa por todos de que el injerto de un drbol de po=
pita no prende, 6 al menos o subsiste en otro de cuesco ,-dand co-
nocer la diversidad de organizacion , de jugos y de vida: observas
ciones; que;anadidas 4 los caracteres diférentes; que nos, presenta la
fructificacion de.estas Plantas, parecen probar la necesidad de separar-
las en familias diversas, y la conveniencia que de semejante modo

de ver resultara 4 la medicina y 4 la agricultura, |
. Por eso no puede parecerme exacto ¢l modo de ver de los céle=
bres Murray y Cullen que;consideran. los frutos de ambas familias,
y los de las hesperideas; bajo un mismo punto devista generaly
cuando realmente existen diferencias que no pueden' ni deben des=
preciarse. Los frutos de las pomdceas estan dotados de un principio
astringente que s¢ manifiesta en bastante cantidad antes de madurar,
y en algunos, como én el membrillo y nispero, en el peral y man-
zano silvestre despues de madures. A este principio remplaza, gene=
ralmente- hablando, en el estado de madurez una mezela de acido
y de'mucilago); y de aqui provienen las propiedades alimenticia y
refrigerante que se les atribuye generalmente,,'y con razon, en seme-
jante estado. No pocos de los frutos de esta familia para poderse
comer es necesario que sufran un cierto grade de descomposicion,
~como el nispero por ejemplo, fendmeno que el célebre d'Candolle
cree:depen er»de.’;una_:mogiﬁcaciqn particular del principio-acerbo..
+ Pero-viniendo 4 hablar en: particulan-del- membrillo: diremos que
su fruto es, nutritivo, refrigerante, astringente; amigo del estomago;
que corrije; las degeneraciones piitridas de las bilis, los:¥émitos:y
diarreas que provienen de la misma causa, y que estas virtudes las
poseen en mayor 6 menor grado el fruto bienmaduro, y: cnantas
preparaciones sehacen de €l en lasicocinas y.en las botiéas. 11 0o
_ Las simientes contienen en cantidad muy considerable un mu=
cilago suave; el cual. se use.en’ las enfermedadds, que, dice Herrera,
en las quemaduras, grietas deslos labios Y otras semejantes, € inte=

riormente en lugar de la goma arabiga.

< +Es una preocupacion creer que: por solo comer Ios: membrillos &
sus conservas despues de otras viandas se conviertan en purgantes.
Sabemosique los dcides peutralizan la.accion’ del opio y acaso: tam+
bienufa debyina, yasi poded aprovechar, para neutralizar 6 dismi=
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nuir la accion de- los venenos opiados, y la del viney mas de
aqui no puede deducirse sea contrario 4 toda cosa ponzofiosa. En
lo demas me parece muy fundado cuanto dice el autor acerca de las
propiedades del membrillo. L. 2R

CAPITULO XXX
De los manzanos.

1 | { & ST i r 5 '
Los manzanos son de muchas maneras: que unos. son, iver-
nizos, que maduran tarde su fruto, otros tempranos, otros
agrios y otros dulces; y en cada manera destos hay muchas di-
ferencias; mas la labor toda es una. Sufren cualquier aire, 6
callente; 6 frio 6 templado; mas mejores se hacen en lo tem-
plado sy sien lo callente los han de poner, ¢ quieren regarse
mucho ;16 tener tierra hfimida, y mejores son onde la tierra es
tan substanciosa 'y gruesa: que no tienen necesidad de regarse,
que no onde se riegan. Destos manzanos los que maduran al
invierno , que son camuesas, peros reales y peros de neldo, y
perazas ;imejorés se hacen en tierras frescas y valles, y aun to-
dos los manzanos mejores se hacen, en valles y llanos, que en
cerros ; -y si-en cerros los ponen sea hacia mediodia, salyo si la
tierra no fuere muy ‘callente; si en tierras secas 6 areniscas 6
callentes se han de poner, riégenlos, que otramente no dan
fructo; y. el que dan sale desmedrado, y desequido y cocoso.
Quieren tierras gruesas; sustanciosas, con tal que tengan hu-
mor.! Ponense en dos tiempos; que en las, tierras callentes, y
onde no se han del regar, los ponen por Otubre y Noviembre,
y si es tierra fria por Enero, y Hebrero y Marzo; mas si se pue-
den regar cuando chicos , mejor postura es dellos por la prima-
vera 'y por el invierno; que es el fin de otofio. La una manera
del poner: dellos es ‘de pepitas: hanlas de coger de fruta sana
y crescida, y bien'madura; y de arbol nuevo, que los manzanos
son arboles que viven poco tiempo, y 4 la vejez llevan la fru-
ta muy desmedrada; Pongan las pepitas como dije que habian
de poner las de los membrillos, y de aquella manera las adere-
cen, digo de regar, y entresacar y escardar; y desque esten al-
go.bonitos , trasponganlos onde han de estar, y enjeran de cual-
quier otra fruta que quisieren, de manzanos 6 peros; y: si an-
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tes quie los traspusieren estuvieren talesque puedan sufrir en=
jartos, muy mejor e eifieriflos lif, y desque presos trasponiers
{bs.' Ponense tambien de ramo desgarrado; mas esta ‘tal postura
las mas veces no acierta, y aunque acierte lleva tarde. Pémen?
se asimismo de los barbados que nascen al pie, y mientras
mas lejos estan del arbol son mejores, y aun en todos los arbo-
les es ansi: y onde estos no hay, en lugar dellos en manzanos
monteses chiquitos enjeran bu‘eno_s:manmnos, y desde 4 un afio
que_ esten presos trasponerlt_)s; Y Sl. manzaflos no hﬁy e-n plrueteg-
108, que esté drbolida y recibe todas las mhaneras de enjertos qu;k
dije’ arriba. Enjérense bien en todas maneras df: manzanos; ci=
ruelos, ‘perales,  piruetanos,’ espinos, membrillos, duraznos,
dlamos , platanos, sauces, segund los tiempos que dije arriba;
y ‘enjertos’ ensauce- no llevan' pepita; 'y pueden bien en un
tiempo terier muchas ‘maneras de frutas.-Los enjertos en peras
Ies'6 ‘membrillos seran’ mucho, mejores: enjertos en arraihanes
llevaran las manzanas verdes. Puédense en ellos enjerir olores;
¢omo dije ‘arriba; mas muy mejor en perales que en otro arbol
algtino, como luego diremos hablando dellos: y ‘en.los man-
zanos'por tener la ‘corteza gorda, es muy facil el enjerir de pes
pita ;" escudete y coronillay y aunque todos:son buenes-enjertos,
estos ‘mejores. Cuando chiquitos se han /de regar-pocas - veces;
y cada vez queden bien hartos de agud, y cavarlos alderre:
dor; y procuren que echen las raices'algo hondas, que siéms
pre ‘procurah echarlas someras: por ende cuando los escavaren;
1as'barbajuelas que tienen ‘en-la sobrehaz todas se las quiteny y
porque si tienen la tierra dura’ en-eliestio se rpara empedernis
da, ly los aprieta con sequedad cada mes del-estio los labren-y
amollenten la tierra, y cuando mayores uma vezen el estio, y
otras dos, la una en entrando el invierno, y la otra-a la pri-
mavera; mas cuando’ ya son 'grandes no:tienen necesidad de
cavarse' vez ninguna, y por eso estos arboles son buenos;para
prados de yerba, pues no han menester:cavarse: verdad es que
les hara pro si les echan estiércol muy podrido: envuelto en ce-
niza. No se quieren regar muchas veces, y cuando los regaren
hartenlos bien de agua. Al trasponer vaya véinte pies uno de
otro, no digo de los enanos, y vaya el hoyo hondo cuanto
cuatro palmos en la'tierra ‘hlimida, 'y en la seca cinco. Tenga
el"pie alto ¢uanto medio estado, porque en cuanto ser pudie-
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de ‘con'ld rama ,cubra el pie; y si la naturaleza del tal drbol fo
zufre, sea copadoy 'y no tenga mas de un pies 'y si mas tuvie-
re, no se junte el uno al otro, por’ causa que luego se cau-
san enfermedades, mayormente hormigas. Para: las enfermeda-
des que tienen de hormigas y gusanos, siquenselos con unclavo
de laton, y no masceran mas, y ‘para la oruga miren los reme-
dios dichos en las generalidades. Tambien los gusanes y hormi-
gas mueren haciendo barro con estiércol de puercos y hl:el de
vacas, 6:con urina de hombres, y -embarrax' onde estan, 6 un-
tando bien aquello-con hiel, que quede bien empapado onde
estan ; y si tovieren gusanos los manzanos , escavenlos muy ble.n
en el invierno, y echen en el escava emst'lercol- de cabras’y uri-
na de personas, y esté ansi unos diez dias, y despues échenle’
muicha agua fria de noche, y moriran;’y si cuando los ponen
untan la raiz con hiel de vaca, no nascera, 6 cebolla albarrana.
Si se les suele caer la fruta, escivenlos, y en la mas honda
raiz héndanla y metan un pedernal, y no se les caerd. Si car-
gan mucho de fruta, cuando estd menuda entresaquen la mas
desmedrada, y onde esta mas espesa. En las tierras frias si las
manzanas se les caen, echen en el éscava estiércol 6 urina de
puercos. Cortenles todos los reviejos y resecos, y los ramos es-
pesos, y los que estan juntos unos con otros, y los pimpollos
que echan al pie, que estos arboles viven poco tiempo, y me-
nos los que maduran temprano que los tardios, y menos los
dulces que los agrios; y si esto no hacen muy menos tiempo
viven que siendo limpios y bien tratades; y cuando son vie-
jos dan poco fruto, menudo, cocoso y desmedrado; y cuando
esto. vieren, cortenlos, y en su lugar pongan otros buenos,
que sean nuevos: verdad es ‘que enjertos en perales seran de
mas larga vida, y como' dije de mejor fruta. Dice Abencenif
que a unas manzanas que hay muy coloradas, si cuando estan
verdes hs escriben con buena tinta, y quitando la tinta cuando
esten blef‘ COIC‘T“E{“S, quedaran las senales de las letras blan-
cas; y dice que si entre los granados ponen manzanos, que se
1:_15;1330 lf:sn:;fzaﬁ;s c:;:ulllorac;il:i1 ’ y mncl'wd n;ejor se hara enc[e—
i e o § mag;‘a 0s, pasandolos por el granado;
b no pusieren estiércol de cabras con

vine anej i ;
nejo, llevaran las manzanas coloradas, y matara los gu-

b'«ll'l;; 331 arbol. Si en la tierra callente se les cae la fruta , echen
11,

00
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en el escava estiércol y urinas de puercos en principio del:
invierno. Hay.unos manzanos que maduran 4 la primavera:
dice el Teofrasto que mejoran: los 'tales mucho su - fruta.si
los riegan con agua- tibia. Las manzanas que maduran en el ve--
rano no se guardan mucho, y por eso no las han de coger
hasta que esten bien maduras; mas las que se cogen en el
ivierno, como son muchas maneras de peros; y camuesas. y pe-
razas, si se cogen pafa guardar, sean algo tenientes, que aun
no vayan verdiones, y puédense guardar'como los membri-
Hos entre cebada, 6 centeno, 6:paja, 6 yeso, 6 en una cimara
fria onde no entre aire tendidas sobre paja, y cobiertas enci-
ma con paja, 6 metidas cada una en un pucheruelo pegado y
embarrado. encima. Esto es, onde hay pocas y son preciadas,
y envolverlas en unas hojas y embarrarlas encima, y ponerlas
en lugar enjuto. Verdad es que las manzanas del invierno, con
ser cogidas @ mano sin lision, se guardan tiempo harto, mayor-
mente cogidas con sus pezones, y pegados los pezones con pez
hirviendo y puestas en una cimara alta entre hojas de no-
gal, y los pezones esten hdcia arriba. Otros pegan un cin-
taro por dentro 'y fuera muy bien con pez, y meten ali -
las manzanas, y tapan la boca como no pueda entrar agua,
y asi los meten en un pozo. que se cubran bien de agua; y
dice Paladio que se guardan. Hécese vino de manzanas, que
llaman sidra: cuando; estan bien maduras y dulces cogerlas y
majarlas en un jaraiz, y echarles aguna alli, y poner sus
prensas para que se escurra, y echarlo en sus vasijas pegadas:
echen poca agua, saldra muy buena sidra, y despues echen
mas para despensa como quien hace aguas. Es vino de buen
olor, y hace digerir bien; mas no es de mucha tura, y quita
mucho la sed: Esto hacen mucho en Vizcaya. Hacese asi-
mismo. vinagre dellas, cogéndolas antes que maduren, y si
las hay monteses son muy mejores, y amontonarlas cuatro 6
cinco dias, y despues échenlas en una tinaja, y échenles agua
de fuente 6 llovediza, y cubran la vasija un mes, y dende
adelante saquen por bajo, y sera vinagre; y echen tanta agua
por cima cuanto vinagre sacaren, y sera bueno, y no faltara.
Las manzanas que maduran en el invierno son buenas, que
confortan el estomago; y mientra mas son olorosas son me-
jores y mas copfortativas, que quitan el calor, dan apetito,
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son buénas contra-el vomito. Las quemaduaran temprane
5i las wsan comer ‘mucho dan dolot de niervos; y aunque
en alguna ‘manera todas lo tengan, mucho mas las que ma-
duran 4 la primavera. Las que no tienen olor y son dsperas
de sabor dafian el estémago mucho, y aun el cuerpo, y ha-
cen causarse, muchas, enfermedades, mayormente cuartanas, y
otras -enfermedades que de flema . proceden. Las acedas son
de ligera corrupcion: verdad es que todas confortan el es-
témago; mas mucho mas las olorosa_s. Las hol_as y ramos y
corteza tienen virtud de estrefiir; y las manzanas mg;ada‘s con-
sueldan las llagas, y aun fet’iénf:n lo'g'_hum_ﬂoresquelvan a
‘ellas; y todo e%lo' es bucno contra las ponzoias.

ADICION.

DAl manzano lo comprendio Lineo en el génera de los perales, y
lo denominé - Pyrus nialus. Esta denominacion: genérica da ;%lara—
mente 4 entender, que no solo pertenece 4 la misma clase y drden
de los membrilleros, sino, que teniendo ;con ellos: y con los perales
las relaciones de afinidad y analogia que hermanan i las especies
verdaderamente: congériecés, amard. probablemente los mismos ‘terre=
nos, podrd wivir ,én:los nismos: climas; y exijird tambien unos
mismos cuidados |y atenciones en su cultivo.  Efectivamente , recor=
riendo. lo' que se ha dicho en el capitulogo y en las adiciones de
los diez ptimeros de este:tercer libro, y observando las reglas dadas
en ellos para la siembra, trasglanto, poda, injertos &ec., nos que-
dard muy poco que afiadir sobre la erianza del 4rbol que ahora nos
ocupa. En este concepto pasaremos,a enumerar algunas de Jas mu=
chas castas,6 sean viriedades de manzanos que se: cultivan en Es=
pana, K:nque no podamos dar sus descripciones como quisiéramos.

Deben distinguirse desde luego las que se destinan en general &
la confeccion de la sidra, de las que pueden servir para guardar
para el regalp, comiéndolas en frutas, 6 como dicen de cuchillo.
Las primeras son por lo comun algo mas acerbas ¢ agrias, con mas
¢ menos grados de.intensidad: las segundas dan los frutos mas es—
Quisitos, dulzes & agridulzes, segun sus respectivas especies. -

Cultivanse en Astiirias, segun el traductor de la obra de Rozier
en .la adicion al articulo  manzano , las castas-llamadas rauetas
(reinetas ), las de Balbonis y Balsain, las de Rabo longo , las de
Oso y Coralina, las de Bilbao, Ripanaldos , Vizcainas y ojo e
buey y la coloradina , pancras, escanda, castgllanas , camargo,
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perracabiella, pardonas , Se S. }mm y 8. Pedro, del Infiesto,
de carne de vaca, de calabaza, blanguerassde alba, de vara,
sabugas y nuera blanca, nu¢ra negra y romana; sin contar las
muchas castas silvestres 6 maguillos que abundan en aquella y en
‘'otras provincias. TS I i _ '
“!No son menos eén nmimero las muchas y muy esquisitas manza-
fias; camuesas, peros &c. que se encuentran en el ‘reino dé Granada,
Cérdoba yotras ‘muchas partes de Espaiia, smguia'rmente. efl laRioja,
Navarra y provincias 'V ascongadas. En estas l’!ltll’l:l-aS' _poseen ya no
solo las castas indigenas ¢ antiguas de aquellos territorios, sino tam-
bien otras que han adquiride .modernamente de diversos puntos de
la penfnsula, de Francia, y aun de otros reinos; todas las cuales las-
defiominan con los nombres con -que las han' recibido, 6 con el del
pueblo de donde las trajeron; resultando de aqui la estrana con=-
fusion que observamos en su nomenclatura, y que tanto dificulta su

exacto conocimiento. 420
Podemos no obstante asegurar que una buena porcion de las
que describe Duhamel en su tratado de los drboles frutales, y otras
muchisimas:que 'él'no ¥id, las tenemos nosotros en NUEstras provin=-
eias; “pero como no hemos tenido ocasion de verlas reunidas para
examinarlas, ba sido imposible, iy lo serd todavia por largo tiempo,
el fijar sus denominaciones & sindnima. Solo afirmaremos con bas—
tante seguridad  que las castas cultivadas en los jardines de los sitios
Reales j yr las que ‘desde:ellos se; han distribuido i llevan por lo co~
mun la sinonimia del célebre agrénomo Duhamel, yasi hallamos en
diferentes ‘partes las calvillas 1) \as encarnadis ;i las violadasy las'
de anis y la dorada. Encontraremos tambien muchas de las reine~
tas, asila de Inglaterra, \a temprana y tardia, como la blanca,
encarnada y pardas de los peros tenemos losde hocico de buey y
deipuerco, €l éncarnado , el morado 'y fino, el blanco dulze’, &l
peraza, el billosavy esperiego.,las manzanas'de Api 6 de linojo,
tostada , de rosay helada y ae najar y doncella &o: &0, |
. Es tambien abundantisimo, ademas de todos estos, ‘el manzaro
Hamado paraiso ( Malus pumila. C. B. P.), que nunca pasa de la
altura de cuatro pies, y daen su estado natural un fruto muy pe-
quefio, dspero-y generalmente duro, aunque olorose; mas <i se le
cultivacy beneficia eon 'los  auxilios del arte; ilegan 4 adquirir sus
manzanas un: tamafio bastante: considerabley 'y un gusto’y ‘ternura
que iguala a los de cualquiera otra de. las cdmessiﬁies. Sobre  este
patron se injertan todas las demas castas de manzanas, camuesas y
peros, y entonces se quedan los drboles enanos , sirviendo para ador-

“'x ' Pueden verse sus respectivas descripciones en el Diccionario de
Rozier;tomo ‘1%, pig. 1y articulo manzano.
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nar alounos puntos de los jardines de flores para cl:n nvziici:ré mla:)—
cetds O tiestos , y para ocupar algunns-.lugares en los I:nl Z : :. S
bosquetillos &c. En tales casos es preciso que se'les coloque e ?‘“
ferreno de rggadio, ¥y para _qu‘e frugtlhquen conv:ine manteneré)s

-desahogados y libres (ﬂc la lVeCl’ndad.. c};;c;cﬁl; otra planta que pueda
arles el sustento , ahogarles O perju .
mbaEriemanzane ‘enano d% flor doble ( Malus flore pleno. C. B..P.)
tambien se-propaga y mantiene injertindole sol:_;re el manzano pa-
raiso. La otra especie de manzano doble, que Aiton denoming Py~
TUs Jyecmbi!is , puede ignalmente propagarse por el injerto ; y por
los renuevos que salen al pie de cada una de las plantas principales:
estos dos dltimos en el tiempo de su florescencia son sumamente hler--
mosos; pero no pasan jamas de una planta de lujo y de rectes ;6 de
puro adorno. : ¥ renl Botdis sy
-La mayor parte de los escritores de agrienltura y botdnica co
vienen en que el manzano es indigenode Europa, y nosotros pode-
mos afiadir que tambien lo es de nuestra peninsula, pues le hallamos
espontdneo en muchisimas partes del reino, principalmente en las
provincias septentrionales, en la Sierra Morena, en la Nev‘ada_y‘
otras. En el dia le vemos estendido por todos los pueblos, territorios
¥ posesiones. Sin embargo , no puede dudarse que prevalece mucho
mejor en los climas frescos & septentrionales, que’en los mendxopg:-
les'd calidos. En todos se debe plantar en sitios algo elevados, 4 fin
de que, gozandode la ventilacion necesaria, puedan disiparse f}icil-
mente 'y con prontitud la -humedad _del rocio;, escarchas y mz?blas
que sobrévienen en:las maifianas de’ primavera , las cuales; detenién-~
dose demasiado sobre los drboles en los terrenos bajos, les arrébatan
frecuentemente el fruto, y causan otros dafos; mas!los.que se cul=
tiven en los paises. meridionales es preciso que tengan riego, & esten
en terrenos de alguna humedad,; como dice muy bien Herrera. En
las provincias frescas pueden ‘plantarse en las tierras de. labor 6 de pan
Hevar del mismo modo que los olivos; y mucho mejor alrededor
de las lindes, guardando en uno y ofro ¢aso las distancias conves
nientes. Si se plantan por el centro de la tierra no deben estar 4 me=
nor distancia de cincuenta pies, y sien las lindes' 4 cparentas pue-
den tambien disponerse en espalderas, y entonces bastarin treinta
pies de distancia de uno 4 otro; mas en este caso solo se ‘pondrin
en la fachada espuesta al nortey y de ningun modo en Jas' de me=
diodia, poniente 't oriente; cuando mucho enesta dltima serian me-
nos malos. . 3 ROR} O :
La poda del manzano debe
quedan esplicados en otra adicion
mia y gran tino. Ya hemos dich
BEcesita poco yerro,

arreglarse por los  principios que
3 pero siempre con mucha econo-
o.que, una vez formado el irbol,
especialmente los que se crign'4 tedo viento,
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en espino & en' farol &e. Para los de las espalderas es preciso una
poda mas rigurosa y mayores cuidados; pero cuiles sean estos, y
cémo deben aplicarse en sus casos , lo hemos mamfestadc. en la adi-
cion de la poda y en otros lugares; por cuya razon omitimos aqui
su esplicacion, pasando & tratar de los insectos que los dadan.

Atacan decididamente 4 los manzanos una porcion de insectos,
cuyas larvas 1 orugas no perdonan medio para destruirlos , comién-
dose las hojas, los frutos, y aun la madera. Devoran con frecuencia
la hoja y brotes del manzano, peral , membnlle_ro &ec. dos especies ,
de orngas: la llamada de /a librea, cuya mariposa es la Phalena
neustria de Lin., y la crisorea ( Phalena bombix ). La primera de
estas mariposas deposita sus huevos debajo del arranque de las ramas
6 alrededor de los nuevos brotes, formando anillos bastante anchos:
para destruir esta plaga es preciso reconocer los drboles en-el invier-
no, y con un instrumento cortante separar los referidos anitlos con
los pedazos de epidermis 6 cortezas muertas, recogerlo todo, y que-
marlo en seguida. Si esto no bastase, pueden recogerse las orugas
cuando despues de avivadas en la primavera se reunen por las ma-
fianas en una especie de red para preservarse del frio y humedad.

Las orugas de la segunda especie son mas faciles de destruir,

uesto que en el invierno se hallan reunidas, y se ven pendientes del
arbol, metidas en unas como bolsas & capullos blancos: en tal esta-
do deben cogerse y quemarse todas, pueshacieado la operacion con
el cuidado y atencion debida, se aniquilan enteramente,

El barrenillo, que segun algunos es el Curiculis viminalis de
Lin., y segun yo creo la lacva de la Phalena assculiy es el gusano
mas temible para los manzanos y otrosmuchos drboles. La maripo—
sa deposita sus huevos en las hendeduras de la corteza; y cuando se
empo?lan y avivan se introduce la larva dentro del tronco, taladra
su madera, y se apodera por lo regular de lo que llamamos medula
6 corazon del drbol, del cual se a%imeuta horadindole todo el in-
terior. Porlo comun forma sus galerias caminando siempre hicia ar-
riba, y asi deja espedita la salida para sus escrementos, y la-entrada
necesaria para el aire. Los estragos se manifiestan al momento , pues
se observa al pie del'arbol mismo una gran porcion de materia co-
mo serrin; los drboles nuevecitos, 4 quienes ataca esta larva, pere-
cen del tode, & por lo menos desde el punto por donde entré hasta
arriba; mas los gruesos y robustos suelen resistir 4 su ataque; y aun-
que mas 6 menos dafiados al fin viven. Para destruir pues una pla-
ga tan dafiina es preciso introducir por el agujero un alambre bien
quemado y muy flexible, 4 fin de que llegando hasta el estremo de
la galeria, destripe y mate al gusano contenido en ella. Si esto no
puede hacerse por falta de alambre, 6 por ser muchisimos los 4rbo~
les atacados deli gusano (como sucede principalmente en los fres=
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nos), sé taparin los agujeros con buen barro, & fin deinterceptarle.
el aire que mecesita para Vivir. f1errd "

_ A los frutos los dafia y destruye constantemente la larva & oru-
oa de la 'Pyralis pomonella, la cual, introduciéndose dentrc: de
Ja manzana’, camuesa, pero &c., no solo ‘acelera la maduracion,
sino que tambien es la causa de que se caigan muchas antes de lle-
gdr 4 adquirir todo su. voldmen; de donde resulta un menoscabo
terrible en.la cosecha de tan precioso fruto. El medio mas seguro
de destruirla serd el dar 4 los cerdos todas las manzanas dafadas 6
enfermizas segun se van cayendo.

Sobre la sidra.

Como nuestro autor no hace mas que indicar la elaboracion de
la sidra,'nos vemos:en la precision de decir algo sobre el método de
hacer este licor agradable , supletorio del vino en los "paises” donde
la uva no puede adquirir su completa sazon.

Para desempefiar este punto con el acierto que deseamos, y para
presentar un método de elaboracion verdaderaments nacional, es-
pondremos lo mas interesante de la prictica que siguen los coseche-
ros del concejo de Villaviciosa, en el ‘principado de Astiirias, en
cuya 'provincia se hace la sidra mas esquisita de Espafia, y aun
acaso qa mejor de Europa. De este modo consideramaos se complete
el capitulo del manzano, y se generalize una prictica que, aunque
muy antigna entre nosotros, se halla no obstante poco vulgarizada.

- Para lograr una buena sidra ‘es preciso atender 4 la calidad y
madurez de la manzana que se emplea. Acostimbrase en algunos
paises mezclar confusamente y sin eleccion' 'todas las especies; ya
sean tardfas 6 ya tempranas, esten verdes ¢ maduras; y aun hay
quien pretende persuadir que la mejor sidra se hace con las agrias;
pero como la esperiencia tiene acreditado lo contrario , y nadie igno-
ra que para verificarse una buena fermentacion vinosa es'preciso que se
haya desarrollado antes en la fruta la parte azucaraday de dquies que
los cosecheros de Astarias, principalmente los'del concejoide Villa-=
Vviciosa, no usan de otras que de las que producen los drboles injer—
tos desp?es‘de bien maduras. No hay duda que algunos cosecheros de
aquel principado suelen anticipar la recoleccion por tener sus poma-
radas 6 manzanares en campos abiertos , Y espuestos por’ consi
guiente al robo , y dafios inherentes 4 la falta de respeto que se tie-
ne d la propiedad +''y tampoco falta quien, por un efecto de' igno-
‘:-‘ongcéi aéa;a;telz lcl)assmanzanos como los olivos; p_er'o otros mucho.s re="
sl s mOdrzanzagas para’‘que no se (_ianen, aporreen ni pu-

i consiguen no solo la sidra mas esquisita, sino
que, conservando los drboles y sus yemas, aumentan considerable~
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mente los productos, pues ni el fruto presente ni ¢l venidero se:
malogran ni desperdician. e : ;

Por lo espuésto hasta aqui no ha de inferirse que toda la canti-
dad de manzana que se emplea para hacer sidra haya de ser de
una misma especie: para nuestro objeto bastard que toda ella esté
bien madura y acon icio_nada, 3 . .

La que se halle podrida deberi separarse, y la que estuviese li-
geramente dafiada podrd mondarse, limpiindola de lo podrido para
aprovechar la parte sana. 3e s gl :

Esta operacion, que parece nimia, es de la mayor importancia
si se quiere lograr un licor agradable y sin vicios. Es bien notorio
que todo el fruto que llega & podrirse esperimenta muchas altera—
ciones, de modo que sus principios constitutivos son ya de otra na-
turaleza; y aunque conserve alguna parte azucarada, pierde cons—
tantemente el gas carbdnico que sirve de vinculosde adhesion & en-
laze 4 los cuerpos orgdinicos.

Recogida que sea la manzana, deberd ponerse bien estendida
por cuatro ¢ seis dias donde no haya mucha ventilacion, colocin-
dola sobre paja 6 yerba seca, para que se acabe de madurar, se
ablande algo, y pierda un poco del agua de vejetacion, evitando i
toda costa el que se acalore y fermente.

Mientras que la manzana se pone en estado, se preparan, lim-
pian y humedecen el lagar, los toneles y demas utensilios que han
de servir para su trituracion y para la elaboracion de la sidra. Lle~
gado el caso, se escogen y separan todas las manzanas que se hu-
Bieren podrido: 4 las que’solo estan poco dafiadas se las' monda con
cuchillo, y despues de limpias se echan con las sanas en el lagar ¢
macera donde han de triturarse todas, hasta que la parte pulposa de
ellas' quede enteramente desecha, pero sin echar agua alguna, como
lo aconseja Herrera.

La practica comunmente recibida en los pueblos de Astirias
para triturar la manzana consiste: en ‘majarla con pisones’; para lo
cual entran descalzos en el lagar cuatro, seis # ocho mozos robus~
tos, que trituran de cuarénta & cincuenta arrobas por dia cada uno;
pero mejor seria que los cosecheros adoptasen para esta operacion
un molino, semejante 4 los de la aceituna; entonces la fruta se tri-
turaria mas completamente, la elaboracion se adelantaria, y el licor
que resultase seria mejor y en mayor cantidad.

Todo el liqguido- que al tiempo de la trituracion va saliendo de
las manzanas, se recoge con cuidado en el tinillo, tina 6 tonel de
madera que para el efecto se coloca en parage conveniente; y al
paso que este depdsito se llena, se va trasladando i las €ipas 6 vasos
en donde ha de fermentar, cuidando de no llenarlos del tode, pues
siempre deberan quedar con dos, tres ¢ mas pulgadas de vacio.
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Majada ya {a manzana se va colocando la pulpa sobre el tablero
del lagar, poniendo antes un aro 6_6;1:.-;’{{; para que la contenga.
Se pone esta en' capas del grueso de una: cuarta, alternando 'con
otras de paja larga 6 bilago, cuya alternativa decapas & tandas de
manzanas y de paja debe repetirse hasta que el todo de-ellas tenga
el grueso de tres 6 cuatro pies; advirtiendo que la dltima tands de
manzana debe quedar cubierta por la de bilage 6 paja larga: sobre
esta se ha 'de colocar un tablero para que, al obrar la presion del
tornillo 6 la viga (segun sea la miquina de que se use); baje con
igualdad , y comprima por todas partes la masa contenida, rr 0|
Preparado asi el material, se va pocoia poco danc}o* vueltas al
uso; y bajando’ la prensa hasta que empieza 4 caer la sidra: en se-
guida se aprieta algo mas, y hecho asi, se espera 2 que destile todo
aquel licor que resulta sin comprimir demasiado la masa. Este: licor
se recoge y se lleva 4 las pipas, como el primero que salid al tiem=
po de majarla; y no bay inconveniente en mezclarlos: ambos ;s
fuere necesario. Despues se contintia apretando el huso 6 la, prensa,
para que suelte la masa el liquido de segunda.sue_rm,;el.’cual se po-
ne en pipas separadas , anotando su calidad. Ultimamente se comprime
de nuevo, y se aprovecha el resto de jugo que contiene; pero como
este es el mas infetior, debe ponerse tambien separado , gastindole
el primero ; pues es sabido que se: conserva menos que los otros, de
los cuales el que resulta de la primeraccompresion es/elimas dura=
déro jr-.;apreqiab[e.:de todesp . niz9i00 evaun f 3 1 1. 871D ;
ol Sival tiempo de'apretar 6/ comprimir la: masa se observase que
parte -de ‘ella se echa fuera por los costados del aro & encella, se
cortard todo esto, y levantando. el :tablero superior, se colocard en
el centroi, cubriéndolo todo con la paja de balago, para continuar
I operacion: ‘deseste ‘modo nada'se. desperdicia, 3 la-manipulacion
sale)conltoda la escrupulosidad: debida. . (oid wwlobaiaar 2ol siod o
Uno de los cuidados que son: dndispensablesienida elaboracion
de la sidra es el que con el caldo vaya la menor porcion pasible
de la pasta; y pard esto conviene que se'le ponga un cedazo espeso
sobre el embudo al tiempo de echarlo ‘en la pipa 6 tonel en que
ha de fermentar. Procediendo asi, pasa la sidra tan limpia y depu-
rada .que no.tiene necesidad del;trasiego, Tambien es importante el
llenar. las pipas 6 toneles al paso que la sidra va saliendo dela man-,
zana, sin dejarla que se-evapore .en el lagar 6 tinillos, pues, sexba
observado que es tanto mejor, cuanto se embota con, el mismo ca-
lor que sale de.la prensa: entonces, conserva,su fuerza s, 0, como di-
cen en Astdrias, sus agujas, 1o se tugrce, y dura, sin altcracion:
desiabos, por.da mencs: ul sh sny ‘Srassvaid Yibhokss 0gihdds
~Si el sitio que ocupa- la bodega es templado, y si las -pp,é,}apip-r
nes precedentes se han- ejecutado. bieny no tarda .o, manifestarse Ja;
TOMO II, \ PP

"
i
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fermentacion por la cantidad de espuma que el licor arroja fuera
del vaso. En los primeros dias se tapa ligeramente la salida pero de
modo. que, sin impedir del todo el esfucrzo de la masa fermentan-
te, se oponga algo al derrame del liquido que, reducido & espuma,
- tira 4 salirse, y se perderia. Los asturianos acostumbran tapar con
una manzana ¢l agujero del tonel, y tambien suclen usar de una
tablilla que, sobrepuesta y asegurada, deja no obstante salida para
la espuma; pero siempre cuidan de recebar & rellenar el vaso, para
que no quede mermado cuando acaba la fermentacion tumultuosa.
Terminada esta se tapan: enteramente las pipas, y se dejan asi hasta
que sé van 4 gastar 6 vender. ' :

Se ha indicado que si la operacion se hace con la delicadeza y
pulso necesario , no habrd necesidad de trasiego, y saldrd mejor Ia
sidra; pero si por un efecto de indolencia, ¢ por otra causa, no se
hubiese practicado la elaboracion con toda la escrupulosidad con-
venientey deberd trasegarse luego 'que haya cesado la fermentacion
primera,que serd 4 los treinta & cuarenta dias de haberla colocado
en los toneles; mas en este caso es' preciso que el trasiego se haga
con toda prontitud , y se tapen fuertemente las pipas en que se de-
posita de nuevo. ik

La sidra no debera guardarse mas de dos afios, no solo porque
pasado este tiempo aun: la mejor conservada y elaborada-es ya muy
floja y desmala calidad, sinosporque seria un lobsticulo para reco-
ger otra mas 1til de la nueva cosecha, que . por'lo regular abunda
cada dos afios: esta; y mucho mejor: la ‘que sale’ en la présion de
tercera suerte, debera el 'cosechero destilarlas, y sacar el rico aguar=
diente que pueden darle, valiéndose de los medios conocidos. Po-
drd no obstante conservarse por mas: tiempo alguna cantidad de si-
dra,:si despues:/de haber: cesado la ' primera fermentacion ; se pone
en botellas tapindolas bien, empegando sus bocasy y guarﬂs’mgolas-
en’sétanos 6 cuevas dé buen temple. 4. ‘ L ob J
Tlustracion al capitulo XXXT sobre las virtudes

delas manzanas. :

Las manzanas son tina de las frutas mas agradables y sanas con
que ‘el ‘Supremo Hacedor ha querido regalar al iombre €n gran par-
te del afio, pues muchas de ellas sé conservan muy bien despues de
cogidas hasta el afio siguiente. Cémense crudas, asadas, cocidas, y
bajo otras muchas preparaciones que. el vulgo y los cocineros saben
muy’bien, 'y por lo (misme escusamos el trabajo de repetirlas. Sin
embargo espondré brevemente una de las mejores ) por'la prontitud
y ‘facilidad con'qiie se ejécuta; 'y por lo agradable ysana, la cual
usan con-frecuencia en Aragon', y es la siguiente: quitdse 4 la man—
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zana la cajilla en que estan las simientes, que es lo que ¢l vulgo Ila-
ma el corazon, llénase el hueco que resulta de aziicar, y se tapa
con la corteza de la misma manzana, y luego se pone cerca dela lum-
bre de_modo que perciba un calor suave: se vuclve de cuando en
cuando hasta que quede asada , licuado el aziicar, y casi enteramens
te penefrada de ¢l la pulpa de la manzana. El alimento que pres-
ta es sumamente grato, de muy facil digestion, y escita el apetito
para otros manjares; y por este doble motivo se ordena frecuente-
mente 4 los convalecientes de enfermedades agudas.

El abuso de los mejores manjares y bebidas siempre produce
males: el que se comete con las manzanas, aun cuando no sean és-
peras, llega 4 debilitar el estémago y. todo el sistema, y asi dispone,
en el sentir de Pringle, 4 contraer calenturas intermitentes y pitri-
das, con especialidad en los sitios pantanosos. Comidas con. modera-
cion se cree que preservan del escorbuto, mueven la orina, y no po-
cos précticos pretenden que preservan tambien del cilenlo.

La sidra es una bebida' muy grata, y se la-atribuyen las mismas
virtudes contra el escorbuto naval y el cilculo que 4. las manzanas.
Las llagas que estas curan, segun el autor, acaso serin las escorbi-
ticas, en cuya curacion produce tambien escelentes efectos la sidra. L,

CAPITULO XXXII

De los naranjos , cidros, limas y limones, y azamboos.

Los naranjos y estos otros arboles de su compaiia son 4rbo-
les muy graciosos, y en su verdor de hojas, olor de flor,
vista y provecho de fruta muy agradables y provechososs y
ellos son tales que no se puede decir perfecto jardin onde no
hay alguno destos arboles, mayormente naranjos; y aun es
tos entre estos arboles sufren tierras algo mas frias que to-
dos los otros; y aunque en sus maneras son diferentes, son
unos en la labor. Todos quieren aire callente 6 templados; y
si en lugares que algo declinan frios los han de poner sea
en solanas 6 lugares abrigados del frio, mayormente del cier-
Z0, y aun en cuanto ser pudiere siempre los pongan hécia
el sol; y si la tierra fuere fria céibranlos bien en #iérno:
verdad es que si no los pueden bien cobrir todas veces, mejor
es dejarlos siempre descubiertos ; porque estando abezados y
ahechos menos dafio les hara el frio que si - estuviesen um
tempo guardados y otro no; mas si pudiere ser que esten
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todos los inviernos bien cubiertos, mejor es, porque no se
les yele nada, y dardn mas fruto: esto digo en las tierras 6
templadas , 6 algo frias, que en las callentes no hay necesidad
de cubrirlos en tiempo alguno. Quieren mucho lis costas de
la mar mias que otras partes, y en ellas se hacen muy bue-
nos. Quieren mas valles que cerros y laderas; y si laderas
les hobieren de dar sean acanaladas como valles, y hacia el
sol, que en todas maneras tengan las espaldas defendidas del
cierzo. Son mejores en tierra gruesa que flaca, con tal que
sea suelta; aunque en toda ‘tierra se hacen“bien, con tal que
no sea barrial ni arenisca; que el naranjo y todos estos ar-
boles quieren tierra que tenga virtud y substancia, y negra.
Quieren asimismo mucha agua, y mientra mas se regaren se
hardn mas alegres y frutiferos *. Los tiempos para los poner
mas proprios son por Hebrero y Marzo; y los que de simien-
te se ponen se pueden bien plantar, si es tierra callente, por
Abril, ysi fria por Mayo; porque mientra mas calor hay
mas presto naceran, habiendo con ello abundancia de agua.
Pues para poner los granos hagan desta manera. Hagan una
era larga y angosta, y cavada tan honda hasta mas de la ro-
dilla, que est¢ bien mollida; y en la era hacer unos hoyos
hondoes cuanto un palmo; y poner alli los granos de las na-
ranjas, las puntas hacia bajo, y de hoyo a hoyo haya un
palmio, 6 cuasi, porque tengan lugar de nascer; y si ponen
tres O cuatro granos juntos, como salgan por estrecho, de to-
dos.ellos se hard un tronco, como diré en el capitulo de
ks palmas. La tierra para hacer la era sea bien estercolada
eon estiércol muy podrido, y con ceniza, que estos arboles
quieren mucho el estiércol; y si estos granos usaren regar
con agua tibia nasceran y cresceran mas presto; y si los
sembraren. en tiestos tengan buena hondura y campo. Mu-

T Y sl noes tierra gruesa no bebe bien el agua, y estate encharcada,
¥ hicelos enfétmar , 'y parar amarillas las hojas; y para esto ayuda mucho
¢lesti¢rcol, lo cual han ellos mucho menester, con que sea bien podrido,
porque con ello se para la tierra mas hueca, y ellos medran mucho. Y por-
de_tc_gué,cn el regar, si es invierno querria yo que no tocase al tronco del

rbol; esto se entiende si es tierra en que se yela el agua, sino. que esté
&l drbol atetillado, 'y que ¢l agua ande apartada del pie, y esles prove-
ehosarpara regirlos en invierno agua que no esté muy fria, sino de pozos 6
fuentes, Edjc.,de 1528 y signicntes. i
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chos tisan poner la naranja entera; 'y los querde alli nascen
allende de por estar juntos ser desmedradillos, salen muy
acedos, porque se les pega mucho del agror de la naran-
sy si ‘maranja quieren’ pomer sea glgo mggulada, porque
nazca mas: presto. Para que’ de naranjosiagros'se hagan dul-
ces-han 'de tomdr las' pepitas, y-tenerlas tres dias antes que
las siembren en agua miel que no tenga mucha miel, 6 en
leche, y es mejor de ovejas; 'y porque mose acede miidenle
cada dia leche reciente; y dicen rotros. que plantarlas en una
céscara de nuez:que Heve dentre az{uwar-hara lo mismo -de-l‘_m-
cerse dulces: ‘Sean: los granillos gotdos -.'Id;e.buenas' naranjas,
que si’ pudieren haber cordobesasyiaquellas tienen ' mas: nom-
bre: no sean de otra parte, que yo .se;nbgé _grmnl]os de' cor-
dobesas y de/la Vera en unos tiestos; y-aunque todas tienen
una misma tiérra, yoeram curadas unas.como otras, los de ‘las
cordobesas  crescieron “tanto -mas ‘que “las otrasy que parecian’
ser de muches mas dias, aunque fueron mas ‘tarde sembradas;
y esta diferencia se conosciéen€llos en muy pocés dias: di-
golo porque toda simiente siser. pudiere se ha de buscar y
traer de donde es mejor, . Los naranjos chiquitos se han de
limpiar- mucho de yerba, y mellirlos bien, que tengan la tier-
ra hueca, que quieren la tierra muy mollida: hanse de tras-
poner para estar donde’ han' de estar cuando hayan tres afios,
y regarlos muchas veces; Ponense asimismo de ramo; mas no
es muy buena postura. Lo mejor es de estaca que de otra
manera, y sea tan, gorda como un astil de azadon, larga cuan-
to cuatro- palmos, y!por debajo:vaya: aguda; y por lo alto
igual, y vaya poco sobre tierray ;y .embatrada con estiércol de
novilles, y quitadaslas-espinas, 7y riéguenla:mucho: Los. ci-
dros y limas, y azamboos y limenes prenden mejor de ramo
y estaca que los naranjos. Puédense trasponer éstos 4rboles,
aunque sean bien grandes desmochandolos: bien , que queden
enlas horquillas, y. con algunas iraices principales en buenos
hoyos, y con su tierra bien: éstercolada y bien podrida; y re-
gandolos muchas veces, como vi en Cérdoba, trasponerlos de
Sant Agustin al patin de la iglesia mayor. Su trasponer dellos
séa en las tienras muy callentes por desde mediado Hebrero has-
fa mediado Marzo, y en las templadas desde mediado Marzo
hasta el fin, y en las algo frias desde principio de Abril hasta



302 )
la metad''dél} y en las muy frias por Mayo, Junio, Julio y
Agosta, con tal que se rieguen bien. Al trasponer sea el hoyo
muy hondo, porque echan muy hondas las raices. En las
tierras frias los ponen:én unos grandes tinajones:y en un car-
réton; y dé dia los sacan alsol; y de noche.los meten: so te-
chado ‘en iviernos y si thace tiempo, frio los pueden tener
metidos todo €l ivierno en una camara, con tal que 4 los
tales en ivierno ‘los *rieguen 6 con agua reciente de fuente,
6 de pozo; 61que esté tibia al huego. Quieren mucha la-
bor ,-que sean «cavados muchas veces; y Hevarin mas grueso
fruto si:los riegan y mondan de'los: resecos ‘y reviejos; y en
ivierno: se han de cobrir mucho 'de tierra, porque si helare,
el yelo no les toque en las raices, y mientra mas alta esta la
tierra menos dajo les hara el yelo.. Cuando se yelan cérten-
les todo lo helado, que:estuviere 6. prietoy 6 blanco, porque
torne 4 -echar porlo que esta -mas verde; y:cuanto mas pres=
to lo cortaren:y ‘regaren, tanto mas. presto brotaranm buenos
pimpollos. El cortar sea con buena sierra, porque quede igunal
la cortadura *: 'y no: quieren estar apartados unos de otros,
ni entrepuestos entre otros arboles, si no fueren arraihanes,
porque a los otros arboles las heladas del ivierno les hacen
pro, y & los naranjos mucho dafio; y por tanto ellos se quie=
ren cobrir, yr a'los otros que no han de estar cubiertos viene
perjuicio. Iten: & los otros viene dafio de la mucha agua, y
los naranjos y sus hermanos mientra mas agua les echaren
tanto seran. mejores, y mas fructo llevaran, mayormente en
las tierras callentes, 1y especialmente las limas, que en un aio
llevarin cinco 6 seis frutos, que unos estan en flor; otros chi-
cos, - otros mayores, otros: en perficion; y es bien en. las tales
enjerir los naranjos y otros arboles, porque cada vez que ellos
brotaren azahar harin brotar 4 los enjertos en sf. E:}es muy
provechoso el estiércol ‘podrido  y ceniza, mayormente ceniza
de calabazas, y lasimatas deilas calabazas: quemadas, y echada
la ceniza dellas en la raiz, y todo:estercolar sea en principio
del ivierno: Enjérense unos en otros, naranjos en limas y
cidras, y unos en otros: por Marzo y Abril de mesa, por
Mayo n{e coronilla, por Junio de escudete. Enjérese bien de

1 Y alisarla despues con un cuchillo. Edic. dr 1528 3 siguientes.
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su simiente con barréno , 6 entre corteza s enjérese, seg}m.d'Pa-
Jadioy en peral y moral, y de _la.mxsina..manfar.;z sedf:‘n}cnlra en
membrillos 'y manzanos, como d;ce_- Abencgmf ily' xcle e {iug-
mo que si enjeren cidros en %mna&os:, que' s¢ hacen las cidras
bermejas y de muy linda color. Enjertos en s?.uce-sl._o m:rF-
breras no llevaran gramllos .denfro. Los naranjos, limas, li-
mones enjertos en cidros llevarin el fruto mas grueso y mas
olorioso : mas-por el peligro del helar se: procure si ser 1:«11(1&6-1
re enjerirlos ‘antes que los traspongan, porque al. TREREDOIY
trasponer vaya el lu.gar' del enjerto bien holndo s0 ;fgrra; pc:in
qlie aunque lo de encima de ticrsa seyele’y pierda, quede
algo so tierra del enjerto de que torne a b{otar nIevos pim-
potlos: ysi no ha sido _Bl enjerto ante d_:e trasporier ; vaya
cuanto ‘mas bajo-ser -pm-zc_hefe-, porque le-cubran EHaeIno
llegandole la tierra; y si estd tan alto que ninguna tierra pue-
de alcanzar, recinchenle  con unos trapos. G- esteras ;todo el
pie hasta cobrir todo el ‘enjerto, yralgo mas: .y riéguenlos
mucho, porque mientra ‘mas los regaren en el ivierno menos
se helaran, con tal que no les echen mas agpa'de.:@g- ue po-
dran luego embebers quel si-aguarles quedase al pie ._elarseﬁ
fan ;y por eso’en ivierno: esobien que tengan un cafio’ por
donde les echen‘agua, v asi podran estar acug?mbradqs cuanto
alto: quisieren, y por el cafo rentrard agua a ias raicesp Las
cidras' ylimas se ‘planten’ mas hécia el nw:gghodja quelos' na-
ranjos ;" porque; ellos rtengan lacespalda: hacia el cierzo *. ' Las
enfermedades que tovieren véanlas en rlds::re%la‘-%' 'generaless y
si‘alguna vez led nevare encima sacudans toda da mieve , porque
le hace mucho daio , 'mayonmente si sobrevienen: yelos, que

1 Es para eIIol necesario , si estan-en tierras que se suelen helar); que
gerque mas los quiena el \_ribntq s quetenga muy altas paredes que los de-
fienda, y otra defensa diré y9o de mi patecer, que, es.mas, hermosa Y es casi
cterna, Lo c%pt:eses_,»};bcr; muy alto, y hagan dellos tres 6 cuatro carreras,
232 una desmentida de la otra, y péngarilos 4 la parte que se- suele helar
por’ Tas ‘espaldas y lados, y los naranjos en medio; 'y esto demas de ser
hermoso es provechoso; lo cual se requiere mucho en los jardines, Destos
arboles (escepto de los naranjos) se pueden echar mugrones como de vi-
des; y de los maranjos se echan, mas no tan bien, que estotros echan mu-
chos pimpollos y varas al pie, y estos se pueden tumbar so tierra, que

vayan acod_ac!o«s; y hinlos de frasponer estos 4 los cuatro afios, y no antes,
¥ asi-se multiplican mucho. Ediz, ds 1538 ¥ siguientes.
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los' destruyen. Las cidras cuando son chiquitas, si las’ ponen

en un cano Jargo yatan el caio al cidro-de manera; que la
cidra' no pene; crescerany: se, hardn luengas, y lo mismo ha-
ran las limas y limones, - La flor de lps naranjos es muy olo-
riosa, ‘y «céjese bien poniendo unas: sibanas debajo; Della se
saca agua estilada, y es muy confortativa por su olor, y por
ser callente para el-dolor del estémago, y hecho letuario de
la misma flor en miel 6-aziicar hace lo mismo. Las naranjas
en encomenzando & venir el azahar se danan algo; mas despues
que viene zumo a las nuevas viene a las viejas. Si es tierra ca-
llente, 6 estan cubiertas, puédense guardar en los arboles; mas
los naranjos resciben daiio ; que; mientra mas presto se las qui-
tan mas bien le hacen, y aunse pueden guardar entre paja,
6 enyesadas bien. El acedo mejor -es uno-de unas limas chi-
quitas, por ser mas vivo y suave: lo segundo lo’ de las na-
ranjas: lo tercero de Jas limas grandes: lo cuarto de las cidras
y azamboos, que es mucho mas frio; y las -limas gordas y
naranjas se pueden hacer en conserva enteras, -cociéndolas pri-
merg en;aguayy:despues sacarlas, y enjugarlas y cocerlas en
su miel 6 azlicar. Las cascarasude las naranjas se hacen desta
manera: échenlas @ remojarjen aguaiuna noche, y ng des
«quiten aquella flor. de encima, que es lo mas callente, que
los que lo quitan no aciertan, y cuézganlas tanto en agua
hasta 'que rhincandolas con un gordo alfiler se caigan déls'y
siquenlas; .y échenlas enun poco de agua fria para que se: pa-
ren tiestas, y siquenlds kuego;y ponganlas & enjugar, ycuéz-
ganlas;en su miel: 6. aztidar; y saquenlas de alli; y desque frias
<chenlas enisas’ botés; iy encima, su-miel cocida y coladaj, -6
azlicar: esto es muy bueno para el dolor del estomago 6 del
vientre. 6 -dolor,.de la madre. . . : YR et g
Lo acedo destos frutos; cociéndolo ‘con:la: ciscara -ensu
azicar toria dulce, ¢ echindole sal ¢ azficgr. T pulpa delas
cidras es de mala digestion, y hise dé comer sobre la yianda.
Dan genal olor, ylas hojas de las cidras puestas entre ropa
le dan. buen olor y quitan-la polilla; y oler los: Jimones ver-
des 6 las cidras ayuda mucho contra la pestelencia, y lavén-
dose con 16 acedo de las naran'{és la cara ateza el color,'y quita
el paiio,. y alcoholando con ello los .ojes quitan el verdor del
hitericia. A quien mucho usare comer la pulpa de la cidra se
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le suele hacer célica. El acedo sdestos frutos, i es poco, corta
la célera, y reposa el estémago, y asienta el vomito; y si es
demasiado le aceda 'y ‘corrompe. Si beben peso de un realide
la simiente con vino, miel y agua tibia es provechoso contra
muchas ponzofias, mayormente contra las mordeduras de Jos
alacranes, asi bebido como untindose con ello; y el zumo de
la cascara bebido es provechoso contra la mordedura de las
viboras, y majada y puesto en la mordera es bueno. Los cidros
y limas tienen pequeiia madera; mas de los naranjos se sacan
muy lindas tablas de lindo ‘color para muy df:_hcad.as .obras, ¥y
muy recias, de mucha tura, que ni se carcome ni hiende.

ADICION.

‘- Los naranjos, limoneros , cidros y demas esperideos correspon-
den & la olase 18, érden 3.° (Polyadelphia. Icosandria) del sis-
tema de Lineo. Bste sabio naturalista los reunié todos en el género
citrus , por haber observado la mayor conformidad entre sus ca-
racteres naturales. A los primeros los denomina Citrus aurantium,
4 los segundos Citrus medica, y Citrus decumana 4 los terceros.
Las bergamotas y limas corresponden 4 la seccion de las naranjas,
aunque seguramente ellas ‘y algunas otras castas debieran formar es-
pecie separada & distinta+ los cidratos/y ponciles, llamados tambien
azanboas en algunos parajes det Andaluzia; corresponden 4 los ci-
dros; 'y 4'los limoneros se agregan las demas castas de 4cidos que
se conocen en la familia ‘de las' esperideas. ' Estos 4rboles -son todos
exdticos; pero se han conaturalizado tanto en los paises y climas
cilidos 6 muy ‘templados de Europa, que forman -una de las cose=
chas mas’ lucrativas de muchos ;pueblos.: Se'cree que el:limonero’ es
originario del Asia, y que se trajo de la isla de Citrea, por lo. cual
se le denominé citrus. Los cidros parece que vivieron de la Indiay
del Japon; y el naranjo tambien le arrancaron los portugueses de fa
India. Trasladado 4 Portugal, fue brevemente estendiéndose por
Espana, Iwlia, Francia &c. , habiendo quien asegura que en Lisboa
subsiste aun el primer 4rbol: de su raza que se trajo 4 Europa. En
el.dia gozamos de machas mas especigs que:los antiguos, y tenemos
tan crecido’ némero- de variedades ,- que con dificultad podrian se+
fialarse. : s

He aqui una sucinta idea comunicada por D. Simon de Rojas
Clemente de. las maranjas y limones que tuvo ocasion de observar
blenaen sus vigjes por Andaluzia. ; .

- »Naranjaagria, dicha asi-por su sabor 4cido amargoso.  :
257 = 43 De carne agridulze. 5 G gy siliel
TOMO 11, QQ
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3.* ,,China legitima: de carne muy dulze y muy jugosa, con
»la corteza delgada y lisa: es la mas estimada.
"4* ,,Comun: de carne muy dulze y poco jugosa; con la cor=
» teza rugosa, muy gruesa, y ébllmenfe aderida. 3 :
§2 4 Sin semuf;s y muy sabrosa: cultivanla los cartujos de Se_vdla.
6.* ,,Mandarina (Citrus sinensis. Pers.) de fruto pequefio y
» la carne roja, mas apreciada gor su estrafieza que por su verdadero
» mérito. Se cultiva en Jerez de la Frontera y en la Cartuja de Se-
» villa. Se conocen ademas otras muchas variedades. Clusio cité con
rel nombre de cajel, y como cultivada en dicha Cartuja, una-muy
» dorada, cuya corteza, dice, es comestible. :
»» Entre los limones, ademas del comun oblongo que tanta ri-
» queza da 4 Milaga, y cuyo 4cido concreto y purisimo , tan itil
» para los navegantes, se elabora de poco aci en una fabrica de Se~
» villa ; merece notarse el dul/ze oblongo; uno muy precioso mayor
»que la naranja comun, globoso, de un amarillo como de laton,
» con la medula agria, y sin carnosidad alguna entre ella y la corte-
» za, tan parecido esteriormente 4 la toronja que se equivocan ente-
» ramente, y otro del mismo aspecto, pero con la medula dulze.
» Clusio asegura haber visto en Sevilla un limonero llamado de figu-
»ras por la variedad de las que toma su fruto, que casi todo es
» carne: lo creo mas bien una casta de cidra cual se cultiva en Chel-
» va y otros pueblos de Valencia y Murcia. No es menos singular la
» alternativa de cachos dulzes y agrios que ocurre 4 vezes en un fruto,
»y es segun todas las apariencias un juego § capricho de la fecunda-
» cion, yel fenémeno de la prefiez 6 especie de superfetacion, que
» consiste en hallarse un limon completo dentro de otro. Pero ninguna
» de estas aberraciones es comparable con la que observé en Bornos
»en un fruto de la Casia occidental, fecundado sin duda por un
» limonero inmediato, segun participaba de los caracteres de ambos
»padres.” |
En las Andaluzias, Estremadura, Murcia , Valencia, principado
de Cataluia, y aun en Galicia, se cogen muchas y muy preciosas
naranjas, que esportan las naciones del norte, aunque inferiores por
lo general 4 las de Berberia, que se venden en las plazas de Cidiz,
y a las de Mallorca. Ni se conoce tampoco en la costa andaluza gé-
nero alguno de cultivo que rinda igual provecho. Los toronjos, cuyo
fruto llaman los valencianos limas de S. Gerénimo, los cidros 6 pon=
ciles, los limones, bergamotas, y demas de su especie , abundan
igualmente en variedades preciosas, y se encuentran multiplicadisi=
mas en las referidas provincias, principalmente en la de Valencia,
Murcia y Mallorca, en donde se cultivan tan en grande, que con la
estraccion de limones y naranjas se hace rico el pais.
Nadie ignora que el naranjo ama los climas cilidos, y que de
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ningun modo puede vivir ni prosperar al raso sino en pa:s§§rm11iy
templados: las nieves y yelos le per]ud:?an tanto, que con dificul-
tad se restablece si una vez llega 4 esperimentar semejantes contra=
tiempos. Esto no obstante yo he visto en los jardines de la corte
vivir 4 clima libre algunos naranjos agrios venidos de semilla, mas
no injertos ; lo que prueba cuan conveniente puede ser este patron,
aunque mas lento para los que se cultiven en los jardines de los cli-
mas frescos & bastante frios.

Ademas del temperamento es preciso tambien elegir un terreno
4 propdsito para los que se cultivan en grande , pues de lo contrario
los atacan muchas enfermedades. El mas anilogo 4 su constitucion,

por consiguiente en el que mejor prueban, es aquel que, ademas de
Zastante sustancioso y fértil, es tambien algo ligero ; de modo que
deje filtrar y escurrir [a humedad para que nunca llegue & encharcar-
se: en una palabra, el terreno que se componga de marga arenisca,
6 de una arcilla ligera cargada de arena, es el mas adecuado para el
cultivo en grande de los naranjos, limoneros y demas plantas de
este género; pero aun asi debera abonarse con estiércoles rep?dnfdos
y pasados. La arcilla compacta y las arenas puras son contrarias a su
vejetacion : en la primera se estanca el agua, se embalsa en el raigam-
bre, y la sobrada humedad suspende la fermentacion necesaria para
que se perfeccione el jugo nutritivo; se alteran las raizes capilares
por falta de la debida elasticidad, pasa el contagio 4 las mayores,
y corriendo por ellas un jugo acueo y desustanciado altera pronto
el color de las hojas, las cuales se vuelven amarillas, y se caen, los
ramos se secan, y al fin muere la planta. Para su remedio no queda
otro arbitrio que abrir zanjas, desaguar el terreno, cortar las raizes
daiadas, y abonar la tierra con algo de cal, 4 fin de que, facilitando
la evaporacion, coadyuve al restablecimiento del irbol: si 4 los dos
meses 6 poco mas no se viese en las hojas el verdor que les es pro-
pio, puede arrancarse la planta, pues es seguro que no alcanzé el
remedio, y que probablemente no serviri otro alguno.

De aqui puede inferirse que aunque todos los arboles de este gé-
nero amau el riego, tanto que sin €l no pueden prosperar, tambien
les dafia cuando no se gradia con el mayor rigor, arreglandose a las
circunstancias de la estacion , situacion y’calidad de la tierra: de mo-
do, ue por un _tér mino mcc_ilo, y centando con el terreno que he=
mos :chq conviene 4 la vejetacion de estas plantas, bastara regar-
las de veinte en veinte dias en verano, siendo el riego de pie, y
nada en otofio ¢ invierno: si la tierra es algo compacta pueden re-
garse mas de tarde en tarde; pero si es %igera lo necesitan mas 4
menudo. o
la ml'aasola!?oms repetidas, y dadas en buena sazon, son tambien de

Yor importancia: y si 4 esto se agrega el amisionar 6 emba=
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surar la planta una vez cada afo al principio de la primavera, 6 en
fin de otofio, puede haber seguridad de sus progresos.

Enla mayor parte de los parages de nuestra Espafia, en donde
se cultivan en grande los naranjos » limoneros &c. , acostumbran po-
nerlos demasiadamente espesos, pues en pocas. partes les dan mas
que de doce 4 quince ies de distancia: este defec_to, con algunos
otros que se indicardn despues, hace que no -adquieran toda la ro-
bustez ¥y estension de que son sucepnbles, y p(}r- consiguiente que la
fructificacion sea mucho menor de lo que seria si puestos 4 muyores
distancias gozasen de mas desahogo. Seria pues de desear que todos
los cultivadores los plantasen 4 veinte & veinte y cinco y aun 4
treinta pies uno de otro.

Todas las castas delimon, naranja, cidro &c. se multiplican por
semillas, estacas y acodos; mas es preciso advertir que si bien estos
tltimos medios perpetian las especies y variedades, hay necesidad
sin embargo de acudir al injerto para mantenerlas sin degradacion y
mejorar continuamente sus jugos, aunque padezca algo la robustez
y duoracion del drbol: este siempre sera mas duradero y robusto si
proviniese de semilla; y annque mas lento en sus progresos debe
preferirse para injerir sobre €l las especies y variedades mas esqui=
sitas, ¢ como suclen decir los cultivadores, las castas mas sobresa=
lientes: o sov 0 | t ! ' -

No puede’ negarse que los drboles plantados de estaca; y los que
se multiplican por acodos, crecen con rapidez y fructifican mas pron-
1o que los provenidos de semilla; pero en cambio son menos dara=
‘deros, y 4 vezes contraen vicios irremediables. Pueblos hay en que
deseosos de gozar prontamente del fruto, han adoptade la detesta=
‘ble practica de plantar estacds de cidro € injerir despues sobre ellas:
“pero si bien es cierto que arraigan ficilmente, crecen. con promtitad,
-y los injertos prenden con seguridad: y fructifican con ‘anticipacions
2ambien do es que su vida es muy corta, pues nunca pasa dedoce
catorce afios. ‘Bn Orihuela prefieren este método, y ‘asi no conviene
proveerse de los arboles que alli crian: § b -.

Los. naranjos, limoneros y‘demas pueden . injerirse por todos
los medios. conocidos; pero ninguno. es mas seguro: que el de pua.
-La dificuitad de poder separar los escudetes, 4 causa de ‘que casi
siempre acompafia 4 toda yema fértiluna: espina mas 6 menos fuer—
te,; y el hallarse en las ramas de todes estos arboles muchas yemas
ciegas, hace preferible este ltimo método: El injerto por aproxima—
cion puede tambien temer lugar en ciertos casos; pero habiéndose
aratado_este punto, y el de los diversos.medios de multiplicacion ea
sus respectivos lugares, no nos detendremos 4 esplicarlos; pasando
en seguida 4 dar una‘idea del medio derque me he valido para ve-
zificar alguna plantacion de tan preciosos:arboles en los jardines que
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he fenido 4 mi cargo dentro de esta corte, cuyo tempef:{mento, no
tanto por la i_nten_sidad del frio, cuanto por ll1as gItematnas y zlagfai
ciones que repentinamente: se esperimentan ; hace sumanmente dificil
su conservacion y trncnhcacmn.. He aqui las reglas: _
Elfjase un paraje bien despejado , libre de toda maleza, y res-

guardado’ enteramente del aire norte por med_m de alguna Ra-red,
cerro, altura § montafia. Abrase en él una zanja de cuatro pies de
ancho y seis de hondo, y tan l'arga-.cua’nto se necesite: en el fondo
de ella se echari una capa de astas .huesos..del__grueso de dos
pies: sobre esta otra *de eal vivas como de medx.q- pie; y.sobrc las
dos otra tercera; compuesta de-una: parte de dicho maatillo, otra
de arena 'y dos de greda, todo bien mezcladoy limpio: y p:isado:'
Sobre la tiltima se plantarin los drboles 4 la distancia de veinte 4
veinte y cinco pies, y én seguida se llenara la zanja con la misma
mezcla, avivindola, si se quiere, con una parte mas de ‘mantillo
muy podrido, especialmente en ls-qlnma .tanda_con que se llena,
dejando bien igual la superficie. Adviértese que si los arboles fu.c_sen
grandes ; acaso’ habrd mecesidad de ahondar mas la zanja , pues siém-
pre se ha de cuidar que das raizes queden bien-hondas, 4 fin dé qué»
con ‘las labores sucesivas, y cuando se les echen los abonos, no se’
les corten ni dafen-las principales. Por lo mismo es menester tam—-
bien abrir hoyos de:dos pies de profundidad al rededor del drbol,-
parta echarle cl abonol con que deben-amisionarlos . cada afio 4 la'en-:
trada de'la primavera. . 301 H 102 o1mos b T5i

“Para su' cultivor bastard «darles los riegos convenientes, arreglados
4 la situacion, esposicion, clima y:demas’ circunstancias que puedan .
hacer ‘variar la regla establecida; dirigir los 4rboles con una poda
discggra, que consiste en desahogarlos de lefia initil, .y dealguna ra-
ma mal ‘guiada 6 enferma; rociar y lavar: las plaatas por encima en
cl-verano para refrescarlas y limpiarlas del polvo ;insectos &ec., guar-
dando para. ello las horas  convenicntes, (que serin’ siempre despues
de haberse puesto-el sol ;1 escavar los arboles: al rededor, sacar dos
pies de tierra sin tocar 4 las raizes principales,, y remplazar este va=
cio con mantillo miry podrido y pasado, como ya hemos dichio; y
por fin, cubrirlos y preservarlos del frio en el invierno, si el tem-
peramento del clima loexige ; como ‘en el caso. que suponemos.
o/ Estd niltima rparte es, seguramente  la mas ‘costosa si<e trata de
cultivar los dcidos .en tierra y! por el método que queda indicado;
pero hay-un arbirrio para censeguirlo’ con: bastante! economia. Fér—
mense con tablas ensambladas unas casillas, cuyas tres fachadas 6
lados i el techo, sean cada uno un’ tablero, los. cuales se armen &

reunan entre si por medio: de pernios 6 goznes, afianzindose unos
CON:OtOs en: sus respectivos logares: la fachada delantera, 6 :la parte
por donde haya de

eatrar ¢l sol, debe ser de dos hojas; & finde que;
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puedan abrirse y cerrarse con facilidad. Todos los tableros se for=
rarin por dentro con setos de espadaiia, bilago &c., y se procura-
ra coger todos los puntos por donde pueda pasar el aire & entrar
la humedad ; pues uno y otro debe evitarse & toda costa. Estas ca-
sillas, que seran parciales, es decir , una para cada arbol , se pondrin
antes que empicce i helar_, y se quitarin y g_uardar;m para otra vez
despues que cesen los frios del invierno. Si dzsde luego se hacen
bastante grandes, y estan bien construidas las casillas, no hay duda
que es el mejor y mas-econdmico abrigo que puede proporcionarse,
y siempre serin preferibles no solo 4 los grandes edificios 6 inverni-
culos de quita y pon que suelen construirse para este solo objeto,
sino aun 2 los tiestos 6 macetas en que por necesidad 6 por gusto
los cultivan otros. 4.

Tlustracion al capitulo XXXI1I sobre las propiedades
de los naranjos , cidrosérc.

El autor en este capitulo prescinde de lo mas dulze, abandona
el 6rden alfabético que por desgracia adopté desde el capitulo 9, dy
como precisado por la naturaleza reune en él las diversas especies de
un mismo género natural. jOjala que en lo tocante al cultivo de
estos drboles hubiese podido sobreponerse 4 todas las preocupacio~
nes de su siglo! Pero tamada empresa es concedida Gnicamente 4 los
genios de primer Srden, como son Hipderates, Vives, Bacon, New-
ton, Lineo, yalgunos pocos mas. La parte descriptiva de las especies
y variedades tiene los mismos defectos que se advierten generalmente
en lo restante de la obra; defectos que son comunes & los escritores
de agricultura de su siglo, y mucho mas 4 los de los anteriores;
porque entonces se ignoraba que para disfrutar con seguridad y per-
petuamente de los dones de la naturaleza, era preciso describirlos
antes con caracteres indelebles. Mayor dolor causa hoy dia, en que
la botinica ha hecho tantos progresos, ver 4 no pocos que preten—
den hablar con criterio de los vejetales bajo cualquier aspecto, sin
haberlos estudiado antes, sin conocer sus nombres sino por oidas,
su organizacion, sus afinidades, y mucho menos las épocas de su
vejetacion. Es increible el perjuicio que acarrean semejantes charla—
tanes 4 los progresos de las ciencias mismas, que tan sin fundamento
pretenden conocer. Pero volvamos 4 los naranjos, cidros &c.

En cuanto i las propiedades que el autor atribuye 4 las medici-
nas, alimentos y bebidas que suministran los frutos y demas Srga-
nos de los naranjos, limoneros &c. , 6 se preparan con ellos, apenas
tenemos que decir cosa alguna particalar, sino que no se halla con-
firmada con esperimentos decididos la virtud antivenenosa que atribu-
ye 4 las simientes de cidra, tomadas interiormente con vino, miel y
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agua tibia. El 4cido que reside en la pulpa del froto de los irboles
de que hablamos si que tiene la virtud de neutralizar los venenos
narcdticos. ;

Este mismo 4cido, diluido en suficiente cantidad de agua, forma
una bebida medicamentosa , sumamente agradable y itil en las calen-
turas inflamatorias, y en las enfermedgdes biliosz)&s: El mismo acido
solo, tomado interiormente , es un medicamento 1til en el escorbuto.

Las hojas, la corteza del tronco, ramos, c:ilflz, corola y fruto
de dichos arboles estan pobladas de glindulas vejigosas que se lle-
nan de un azeite volatil aromatico, amargo y escitante, el cual da
4 dichos 6rganos las propiedades ténica- estimulante y antispasmo-
dica que reconocen en ellos los mejores pricticos. La infusion acuo-
sa, y los polvos de las hojas del naranjo, han sido administradas con
feliz suceso en la epilepsia por médicos de la mayor nota. Sin cm-
bargo, no se crea por eso que es un re-medlo especifico en semejante
dolencia, pues no pocas vezes se ha visto la ineficacia de su aplica~
cion en la misma enfermedad.

CAPITULO XXXIIL
De los nebros ®.

Los nebros son unos drboles monteses que en ninguna ma-
nera se pueden domesticar, los cuales pongo aqui por sus
virtudes y buenas propriedades. Son semejantes en la hoja &
Jas aulagas en ser ansi pungentes, aunque no tanto. Sufren
aire callente y templado: no se hacen en lo frio si no fuese
en algunas solanas. Cualquier tierra sufren, con tal que sea
enjuta, y aun mejores s¢ hacen en tierras sueltas que en las
gruesas, y en montes que en llanos. Plantanse de barbado 6 de
simiente, y de simiente como el laurel, salvo que no se rie-
guen ni echen estiércol. El trasponer y poner de barbado sea
por antes del ivierno, y sea antes de los grandes frios; yh
postura de simiente en estando bien prietas de maduras sus
uvillas. No quieren el hoyo muy hondo, basta cuatro é cin-
co palmos. Es en las hojas muy semejante a los cedros, salvo
que no son tan agudas, y aun ellos en su madera son 4 los

0:'0‘ Qué planta es el enebro, ¥y cuan mal conocida, y por eso tenida en
P a, cuanlescclente es su madera y de cuanta dura; cuan provechosa su
m Pﬂf;: ;_ salud de las gentes, y como no saben qué cosa es, asi no los

an. Ldic. de 1528 y siguientes,
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czdros muy ‘semejantss; ¥ en sus propiedades, que si’sabu-
man ‘con ‘el cedro huyen las serpientes y cosas venenosas; y
Virgilio dice que en los establos onde hay ganado, que que-
men cedfo, porque huyan las sefpientes, y lo'niismo tiene cl
nebro, y aun es buen olor para el tiempo_corriipto de pesti-
lencia *: y su 'madera tiene muy lindo, color rubio, ¥ oler.
de cedro, y-aun yo mostré. un dia unas rajas de nebro a uno
que decia que conocia muy._bmn_ el cedro; y dijo que eran de
cedro; ‘tanta’es en todo la semejanza. Es madera de grandisi=
mi tura, y funca envejesce ni se carcome. Hag dellos grandes
y pequenos 2, De los grandes sel"h‘a.csn mury Ticos ef}maderaf"
mizntos y de mucha turd: dura asimismo mucho tiempo so.
tierra, y encima sin corrupcion..Son arboles callentes, y. no,
dura la nieve sobreellos, y.por. eso .es bueno dellos hacer
cubrir los naranjos; y si hacen arcas.dellos no:comera polilla.
la ropa que alli guardaren. Por durar tanto esta madera se
hacen dzlla muy ‘gentilés iméginds 'y vuléés’de’ Sanctos, aun-
que pequedos, y hacense dellos muy lindas cuchares, y pro-
vechosas para la bocas yaun: si ‘asan. carne en algund asador
dellos, le da gentil olor y sabor, con tal que sea de ramg
seco. ‘Si quisren’ que echen: yerezean ‘enalto siempreiles mon-
den los; ramos bajos:: Hay machos. y hembras en ‘estos arboles;
y las hembras: son enanas, que no crescen mada:' les machos
hacen pie, y destos es la buena ‘madera. No tienen necesi-
dad de cavarse ni de regarse’; verdad es que sialderredor los
escavaren ‘que’ les ‘hara pro, mayormente si- es.la: tierra. muy
dural- Lasjuvillas ‘del’ nebroson 'buenas paraslos que. tienen
tose 'y dolor del pecho, y costadoiy hijadayiy aun cantralag
paperas comiéndolas, 6 cociéndolas en’vino, y.bebiendo ek
vinos; y desata y alimpia las opilaciones del higado, y mata
las lombrices: y si cuecen sus uvillas y ramos todo junto en
vino'é agua, y asi-callente lo echan'en alguna vasija que;
tenga ‘moho, y tapan la boca ique nosalga el vapor, lo qui-
tara todo; y traigan la vasija alderredor: para que 'se moje por
toda“parte ; y honde: en” el ‘agua con un layador. De la mas

“1 Y aun en algunas partes llaman al enebrd ciprés. macho. ' Edic, ide
" P528 9 sivuientes U 3bh ik : e [ oog
t2 #Ofra téreery generacion hayy que' es-a1sabinay'no: habldré de sella
ahora, Edic. de 1528 y siguientes. 0 T e ]
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Jera de los nebros verdes, quemandolos en alguna parte de
onde pueda correr el zumo en otra parte, se¢ hace un licor
ue llaman aceite de nebro; el cual es bueno para untar las
animalias que estan rofiosas, y aun para quitar los gusanos de
onde estan untandolos con ello. De la goma 6 resina que sale
dellos se congela la grasa para los que escriben en pergami-
no, porque la tinta no corra mas de lo necesario, y para ha-
cer bizmas contra el vémito y cimaras. Han de coger su fruto,
que son las uvillas prietas 6 rubias, las f:uales son muy bue-
nas para el ahogamiento de la madre. Si con ceniza de-ne-
bro cubren brasas de encina duraran por un afio entero , se-
n dice Bartolomé de Inglaterra, y el Vicen(.:io en la glo-
sa del psalmo Ad Dominum cum tribularer. Si de aceite de
su grana, lo cual se hace como lo del laurel, beben cada
dia una drama, vale contra la cuartana y piedra de la vejiga

y riiiones, y contra la gota coral.

ADICION.

El enebro corresponde 4 la clase 22, érden 12 (Dioecia mona-
delphia) del sistema de Lineo, porque tiene las flores masculinas en
un pie de planta, y las femeninas en otro. Este autor le denomina
Juniperus, y describe de él hasta diez especies distintas; pero Her-
rera solo habla del comun ( Juniperus communis), y del que lleva
las semillas rojas, llamado cada ( Juniperus oxicedrus. Lin.), que
es puntualmente el que da la miera 6 aceite de enebro, tan reco-
mendado por los veterinarios para curar la rofia y otras muchas en-
fermedades de los ganados. Del enebro que lleva el incienso, del
sabina y algunos otros que se encuentran espontinebs en la Alcar-
ria, Aragon, Catalufia, Valencia, Granada, Leon, Castilla la Vie-
ja y otros parages de Espaia, no se hace mencion en esta obra; pe-
ro como todos son demasiado interesantes 4 la agricultura; nos obli-
ga dard conocer tanto las especies 'y variedades de enebros propia-
mente dichos, como las de sabinas, de las cuales no trata Herrera
en parte alguna; contentindose con nombrarlas solamente en el capi-
tulo de los cipreses, 4 los cuales se patece mucho por. su porte,
hojas &e.

El enebro comun ‘es un arbusto que sube 4 mayor 6 menor al-
ﬁ“a_s segun el clima y el terreno en que se cria; ‘pero es planta, pe~
quena por lo general. Su corteza es lﬁunquecina por fuera ; y, rojiza
por dentro: la madera dura, las flores reunidas en los encuentros de

TOMO 11, ' RR
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las ramas y de Tas hojas: estas siempre estan verdes, colocadas de
tres en  trés, estendidas, terminadas en punta rigida, y mas largas
que la baya. La planta crece en los climas frios, y se encuentra tam-
bien en las colinas secas, aridas y descarnadas, llegafldo a vivir has-
ta tres mil doscientas varas sobre el nivel del mar, 4 cuya altura le
ha encontrado D. Simon de Rojas Clemente en Sizrra Nevada, don-
de hallé tambien una variedad alpina, que solo~se cllf:erencia del co-
mun por tener el fruto enteramente redondo. Esta misma la encon—
tré tambien en las montafas de Leon D. Mariano Lagasca, y am-
bos la vieron constantemeénte 4 la altura de tres mil varas sobre el
nivel del mar. : ;

Hay otra especie de enebro llamado albdr , la cual se diferencia
de las anteriores por tener las bayas mas gruesas, y tan dulzes que
las comen en fruta los pastores: cuya circunstancia nos induce 4 sos-
pechar si acaso seran dichas bayas las que han solido y aun suelen
emplear algunos para hacer cierta especie de'vino j'que aunque may
desagradable, beben en algunos pusblos:del norte. £

El encbro, llamado de la miera & cada, se diferencia del pri-
mero en que tiene las ramitas de tres caras, las hojas mas cortas que
la baya, colocadas de tres en tres, & de cuatro en cuatro, estendi-
das, sentadas, y sin que esten pegadas del todo como las del enebro
comun: las bayas son de un color que tira 4 rojo, y dela magnitud

de una avellaha. {

La especie de enebro que acabamos de deseribir tiene tambien
una variedad sumamente recomendable, asi por ser el 4rbol mayor
de los enebros, como por la circunstancia de hallarse constantemen-
te en las playas, tanto que puede decirse que se regocija en. las
arenas movedizas. Sin embargo, 'de esta variedad no se estrae poca; ni
mucha miera, 4 pesar deiser tan afine con'la planta que la produce
en tanta abundancia.  obakrinm

Enebros sabinas.

Desde luego puede. asegurarse que la patria de las sabinas es la
tierra de Alpuente, situada en el reino de Valencia, 4 las fronterag
de Aragon'y Castilla yen cuyo partido saben apreciar, como, meres
cen ; las ‘diversas especies' que alli ‘nacen ,y se reproducen; espon-
taneamente.’ ! I8 ¢ : ' -

La sabina comun ( Juniperus sabina. Lin), llamada tambien
Sabina terrera por tenderse sus ramas mas 6 menos en la tierra,
aunque sin echar raizes ficilmente, tiene los tiltimos ramos. aguditos,
las hojas'una linears menos: de largo):y rcasi-media-de aticho , agu-
das,de un verde renegrido, derechas, opuestas, semejantes 4 las-del
cipres, y apenas quince por cada uno de los cuatro lados en cada
pulgada de ramito. Sus bayas son muy menudas, de dos y media 6
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menos de dos lineas de largo, irregularn:lente redondeadas, algo co~
loradas, pendientes de piczecillos mas 6 menos arqueados. Esta es-
pecie, que es comunisima en Espada, y se acomoda 4 todos los
temperamentos , se usa para bardas de las tapias; poes las conserva
mucho, y lleva ventajas 4 cualquiera otra especie de bardado.

Bl _Juniperus phoenicia de Lineo es otra especie de sabina que
abunda mucho en Espafia, hallindose constantemente en los climas
templados, 6 al menos no muy frios, pues se observa que en estos
no prospera. Su tronco es grueso, sus tltimos ramitos muy romos 4
‘obtusos, las hojas son muy obtusas, de color que tira 4 verdegai, y
casi doble largas que en la sabina terrera 6 comun, aunque de su
mismo anchor y hasta veinte por lado en cada pulgada del ramito:
las bayas son gotdas, del diimetro de unas cinco lineas, menos ir—
regularmente redondas que en la especie anterior, y deé un color ro-
jo, sostenidas por piezecillos generalmente mas cortos y casi hori-
zontales. En Alpuente y otros pueblos comarcanos la emplean para
bardas, y usan de su madera para horcones de emparrado y para
varas de sacudir los nogales: tambien hacen de ella, aunque no tan
frecuentemente como del enebro comun, las estaquillas para clavar
los corchos de las colmenas; y por dltimo se sirven de la parte in-
terior & corazon del lefio, que aquellos naturales llaman meliz, para
alumbrarse, formando unas teas que dan la luz muy clara.

Tambien se halla el Juniperus licia de Lineo, cuya especie,
segun Lamarc, no es mas que una variedad del fenicia, del cual
difiere por tener las bayas mas gordas, y de un color mucho mas
oscuro: por lo demas se hacen de esta sabina los mismos usos que
de la especie anterior, y apetece como ella el clima templado.

El Juniperus thurifera de Lineo, 6 sea el encbro que da el
incienso, Juniperus hispanica de Lamarc, quiere tierras frias. Su
tronco es muy grueso, el mas alto de la especie y de abundante me-
liz, el cual da una llama & luz muy clara. '

Tiene las hojas muy azuladas y agudas, y su fruto es negro-azu=
lado, y muy grueso. Hillanse montes entéros y de grande esten—
sion de esta planta desde Teruel hasta Alpuente, donde dan al ga-
nado su hoja, y gayuba § frutillo, para alimentarlo en el invierno,
y la conocen con el nombre de trabino 6 trabina. El Sr. Clemente,
que ‘ha estudiado detenidamente el género Juniperus, d quien de-
bo todas estas noticias, ha encontrado en Sierra Nevaﬁ (donde la
llaman sabina Real ) un individuo que tenia diez pies de altura, y
su tronco hasta siete de circunferencia. Los pastores del reino’ de
Granada hacen escelentes violines y castafiuelas con su madera.

La sabina chaparra ( Juniperus radicans, spec. novi. Clemen—

te), es la mas pequefia de todas: sus ramos rastrean por el sueloy y
van echando raizes de trecho en trecho: no se halla sino en tierras
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muy frias, como las de la Yesa en dicha comarca de Alpuente.

Por lo que queda espuesto conocera cualquiera que el conoci-
miento de todas las plantas de este género, tanto de los encbros pro-
piamente dichos, como de las sabinas, es de la mayor importancia
en agricultura. Desde luego se echard de ver que estas plantas son
las mas 4 préposito para poblar _las cumbres y golmas de las monta—
fias, cuya temperatura no admite otra vejetacion: lo son asimismo
para aprovechar los terrenos aridos, secosdy arenosos, aun aquellos
cuyas arenas son movidas por los vientos de un lado 4 otro; y por
fin, son escelentes para cerrar las heredades, formar setos, bosqueti-
llos de invierno y otros muchos usos 4 cual mas ventajosos.

Asi por lo que hemos manifestado en el contesto de esta adicion,
como por las nociones que se tienen de la rusticidad de todas estas
plantas, conoceri cualquiera que para su cultivo ningunos cuidados
particulares exigen. Si en el término del pueblo, 6 en el de los co~
marcanos, se crian con abundancia, bastara trasladar la planta nue-
va que se necesite,, y plantarla en el sitio que se quiera cercar para
conseguir un buen cierro; y aunque el terreno sea seco , drido y dé-
bil, es seguro su arraigo tomando las precauciones indicadas en otras
adiciones: mas si no hubiese proporcion tan favorable, puede reco-
gerse la semilla donde la haya, y verificar la siembra de asiento en
el parage designado. Lo mismo puede hacerse para poblar un terre—-
no cualquiera de los que 4 su vejetacion convienen. El labrador ha-
bri cumplido siempre que, preparada antes la tierra con una labor
regular, siembre las semillas, y preserve despues las plantas del dien-
te devorador de los ganados, @ lo menos en los primeros afios.

¢ Cudntas y cudn sélidas ventajas se proporcionarian 4 la patria
si muchos de los tetrenos estremadamente débiles, los cerros y las
montaias altas y descarnadas se poblasen de-encbros, sabinas y de-
mas drboles y arbustos de semejante naturaleza? ;y cuin ttil seria
para los progresos de nuestras fabricas este aumento de combustible
y de maderas? Pocos lo desconocen ; pero me temo que 4 pesar de
las razones que puedan esponerse para perspadirlo, nadie se resnelva
4 emprender una nueva plantacion en las playas, en las eminencias,
ni en los terrenos infructiferos 6 que llamamos malos. 4.

Tlustracion al (L‘apfm!o XXXIII sobre las propicdades
' de los enebros.

En el presente capitulo confunde el autor en mi modo de ver 4 Io
menos tres especies de enebro, & saber: el Juniperus communis,
llamado comunmente enebro el Juniperus alpina, que tambien 1la-
man enebro en las montafias de Leon; el Juniperus thurifera, que
Haman en unas partes ¢nebro, en-otras cedro, y en ottas sabina y



1

sabino, y acaso comprenderi tambien el _f{crxiperus om‘cedrm , que
suelen llamar igualmente encbro en los paises en que se cria. Tam=-
bien conocié nuestro autor la afinidad que tiene con todos estos la
sabina ( Juniperus sabina ), pues dice que es upa tercera genera=
cion de enebro.. Sin embargo, debe notarse que las virtudes de que
habla las atribuye con mas particularidad al_enebro comun ( Juni=
perus communis) ; y asi nos referiremos particularmente a esta plan-
ta, despues de hablar de su familia & 6rden natural.

El enebro pertenece 4 la familia natural de las coniferas de Ju-
sien del mismo modo que el pino. Estas plantas, cuya afinidad na-
tural reconocen todos 4 primera vista, producen tambien jugos su-
mamente anilogos en sus propiedades. Se sabe que los arboles de
esta familia natural contienen en su madera, y particularmente en
la corteza, un jugo resinoso liquido que se concreta apenas se espo=
ne al contacto del aire, y que despide un olor particular muy pa-
recido en todas las especies al que exhalala trementina, y se sabe que
estas resinas aromiticas aplicadas al cuerpo humano son estimu=
lantes y diuréticas. Estas propiedades se encuentran con ligeras mo=
dificaciones en los jugos del pino comun Pinus silvestris, del pino
de Alepo Pinus halepensis, y sobre todo en el pino de mar Pinus
maritima, 4 cuyos jugos se les da el nombre de trementina, pez,
brea y otros, segun las diferentes prepardciones que han recibido, del
alerce, en el que se llama trementina de Venecia, de la Thuja arti-
culata, de la cual se saca la resina llamada sandaraca, del sabino
Jmﬁyarw thurifera, del ¢nal se saca el incienso.

otemos al paso que en los enebros se encuentra menos cantidad
de resina enteramente formada y mayor de aceite volatil , 6 sea de
resina incompletamente oxigenada; por este motivo son mas olorosos,
f; poseen en mas alto grado la virtud estimulante. Esta tiltima virtud
a tienen en . grado mas remiso que los referidos jugos, las maderas,
las hojas, y los frutos de diferentes enebros, cipreses, tuyas y pi-
nos, los cuales puestos en infusion en: cerveza se emplean como t6-
nicos del estdmago en Jiferentes paises del norte.

I:as semillas de las coniferas contienen un aceite craso que se en-
rancia con facilidad , lo que esplica por qué dichas semillas son acres
y amargas en la mayor parte de las especies, mientras que en algu-
nas otras, como en el pino pifioneroy. Pinus pinea, y en el ufial
Pinus cembray se las prede comer, con tal que no haya mucho

tiempo que se ban: cogido, ¥ que se hayan preservado del contacto
del aire caliente.

Cuando dichas semillas estan contenidas en una baya, participa

;i;a de las propiedades generales que tiene la corteza; por ¢so es
’ rmau_ca en los enebros, fét_ida ¥y mortifera en el teso, 7 axus ba—
473, sipida en el canadillo 6 calnadillo, Ephedra &e.
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Por o espuesto hasta aqui acerca de las propiedades generales
de las coniferas, se conocerd la razon’dc Ios.dlf'erentes usos que
nuestro autor atribuye 4 las enebrinas, 4 su aceite y resina, y 4 su
madera en diferentes enfermedades, usos que se h:'!l-l:m confirmados
en la mayor parte por diferentes autores de ‘medicina prictica an—
tiguos y modernos. . . 0%

El célebre Murray dice que las enebrinas son cilidas, que adel-

azan los humores crasos, promueven la orina y el sudor, y disipan
%os flatos 5 y que el use cotidiano de su polvo estimula demasiado y
hace orinar sangre.

Tanto estas como los diferentes cocimientos, infusiones,  vinos
y demas preparaciones que se hacen en las béticas con las bayas,
raiz, lefio, y hojas del enebro, se usan principalmente en las enfer~
medades pituitosas, 6 de causa fria, como dice el autor, y para dar
tono y energia al sistema linfitico, y al dermoides 6 de la piel. Asi
es que se han usado con feliz suceso en la leucoflegmacia, hidrope-
sia, afecciones pitnitosas del pulmon y de otras entrafias, incluso el
estomago.

Segun. el testimonio de Murray no son menos eficaces dichos me=
dicamentos para promover la escrecion de la orina, y de las arenas
¥ piedras de la vejiga y rifiones, y aun cita casos en que ha preser=
vado del cilculo el uso de las ene%;rinas comidas sin corteza.

Varios autores célebres , entre quienes se cuenta Scépoli, alaban
el cocimiento del lefio y de las rae&uras de la raiz en la lue venérea.

El aceite de enebro, aplicado esteriormente , aprovecha en los
dolores artriticos ; facilita el movimiento de los miembros paraliticos,
disipa los flatos, y hace arrojar las lombrizes.

‘Vemos pues confirmadas por el testimonio de autores muy cé-
lebres por su juiciosa prictica casi todas las propiedades que atribu-
ye Herrera al enebro, y asi'no es'de admirar se lamente de lo poco
que en su tiempo se estimaba tan precioso vejetal.

De lo espuesto hasta aqui se deja conocer ¢émo las enebrinas
restaurarin la memoria en los pituitosos, 6 de temperamento flemi=
tico, cudndo convendra aplicarlas para promover el flujo menstruo,
y el de las almorranas suprimido, y qué precauciones deberin te-~
nerse presentes para usar con acierto un medicamento ténico y esti=
mulante, en la dispepsia, en el cilculo, epilepsia, cuartanas, y otras
enfermedades que cita Herrera; porque si por desgracia se aplicasen
las enebrinas y demas medicamentos que se preparan con el enebro,
en una supresion de menstruos provenida de plenitud de sangre, 6
en una apoplegia sanguinea, por ejemplo, producirian males acaso
irreparables. L. '
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CAPITULO XXXIV.

o De los #og:zks.

Los nogales son asi dichos de muna palabra latina nocere,
que en castellano quiere decir nocir 6 daiar; porque son ar-
boles que con su ‘sombra, por ser muy pesada, hace mucho
daiio 4 los otros 4rboles y plantas: que estan so ellos, y aun
tambien 4 las ‘personas, que sicuno duerme debajo’ dealgund
nogal se levanta muy pesado, y con dolor de. espaldas y ca-
beza. Cualquier aire” sufren; mas en lo callente quieren te-
ner agua. Hacense muy ‘mejores en lo templado, y muy me-
jores en ‘loi frio. ‘Quieren tierra prieta suelta, y en la gruesa
se hacen buenos; mas en ninguna manera los pongan en:bar-
rizal, que ‘pereceny mussi'mo- hay otra tierra sino barro on-
de los han de trasponer, hagan buen hoyo, y hinchanle de
buena tierra, y alli traspongan el nogal; porque al prender
las ‘raices’ notoquen:en el barroy yranhsiise enmendara mu-
cho a contrariedad del sueloy y-el 'nogalcerescera biens y si
esto no’ hacen), séan’ ciertos ‘que:cuantos: en! barrizal pusieren
se!perderdn. Quieren estar cercade aguas verdad es que sivla
tierra s sustanciosa mejor le es que: onde se riegan, y antes
tengan agua‘ corriente al .pie.quen encharcada. Quieren valles
y lugares 4 pie de: cérrdss yosicencerros’ los ponen seans en
valles; ‘que!se hacen en.dos ‘mismos: cerres. Ponense  en :dos
maneras.: La una de:ramo icome: las higueras; y searamo lvies
jo, y queden algunos cogollos de fuera; que  falsd esila
opinion de los/que dicen: quesebmogal no se planta ‘de-ramo,
que yo lehe puestory ha prendide: y para esto: vaya €l ramo
desgarrado, lleve un 'buen/codordebajo de que salgan las raices,
el cual 'vaya' algo picado con:mn rcuchillo: El tiempo eri que
de ramo se ‘hanide; poner es'par Enerd, 'y si es tiérra fria por
Hebrero: y si de nueces los ponen, que'es la:mejor postura,
aunque de ramo se hacen mas: aina, se pueden poner desde
que ‘se han cogido hasta todo €l mes de: Enero y Hebrero,
hablendo_ consideracion que si-la: itierra. fuere 'callente  los
pongan por Noviembre, y si fria por Enero 6 Hebreros; mas
las que por Noviembre se penen esten ‘algund dia al sol;
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porque se les enjugue una humidad dafiosa que tienen; y si
las han de poner para no n.-asponella?: despues, hagan un
hoyo hondo cuanto 4 la rodilla, y ponganlas alli en cada
hoyo la suya, y clibranla hasta cuatro 6 cinco dedos, y cuan-
to fueren creciendo ansi vayan cubriendo el pecito; y si las
han de trasponer no las cubran so tierra mas de una mano,
y pénganlas todas la juntura hacia bajo, y rlegjler_llas de ma-
nera que ni les falte humor, ni esten muy hupndas ni en-
charcadas: 'y cuando ponen las nueces pongan: primero debajo
un casco' de teja, para que tope la raiz en-ella, y doblara,
y de alli echard muchas raices; y las que ponen por Hebrero
esten dos dias antes 4 mojar en un poco de agua para que
nazcan mas presto. Dice Abencenif que si cinco dias antes que
las pongan las, ponen @ mojar en urina de un mozuelo de
hasta doce 6-catorce afios; que: despues llevaran las nuezes las
cascaras ‘tan delgadas que: las quebranten con los-dedos: y
dice Paladio que lo mismo hara si al tiempo del poner les
quebrantan la cascara tan sotilmente que el meollo no resciba
perjuicio; y le envuelvan unas lanas carmenadas, porque las
hormigas ni. gusanos no la.coman, y asi la entierren cuanto
una mano, y asi las nieguen‘:-Y si ya: esta el nogal que lleva
fruto, y quieren que lleven las nueces las ciscaras delgadas,
riéguenle por un aiio entero con lejia fria cada mes tres ve-
ces. Esto aprovecha siendo novecito, y no cuando. ya es gran-
de y wiejo. Hanse 'de trasponer cuando hayan dos 6 tres afios;
mas si-los trasponen a lugar onde haya peligto de ser roidos,
no /los traspongan-hasta que' esten tan grandes que no les al-
cance bestia ninguna; y yo los'traspasé de diez aos, y salie-
ron muy singulares, y sin podetles dafar bueyes. Hanlos de
desmochar para.trasponerlos y dejarlos en. las horquillas: esto
es, si ellos fueren grandes, que & los chicos ‘no. Quieren- lle-
var las raices cuanto mas enteras ser pudiere, imayormente las
barbajas.. Quieren el hoyo muy hondo y ancho, y grande
campo, para que pueda extender las ramas, que el nogal
ante se procure campero que alto, por el grande peligro del
coger; y si es tierra callente 6 seca sea la postura- por el in-
vierno, y si fria 6 donde se pueda regar por Enero,y He-
brero, y aun si es muy frio lugar por parte de Marzo; Y
mientra mas veces los trasponen, siendo chicos, tanto mejo-
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res se hacen, y al 'trasponer emha.rren las r'aiccg con es.tiérml
de bueyes. En las tierras frias quieren ceniza 4 las raices, y
en las callentes cieno, que el estiércol escaldalos. Tengan el
pie hasta las ramas de altura de un estado. Cuando pequefios
hiendan la corteza de alto abajo, como dije en las higueras,
y engordard el pie, No tienen necesidad de cavarse ni de
otra %abor, salvo de entresacar las ramas espesas: mas dice
Paladio que si desde chicos los usan 4 cavar y escavar, que
no se haran huecos los nogales; y para esto aprovecha tam-
bien hender algo del 4rbol desde la horcadura hasta bajo,
mayormente si la horcadura es llana, como dije que en otros
arboles se hiciese, y vaya algo ancho 4 manera de una canal
que 4 poco tiempo cierra. Si contece muchas veces que el
viento derrueca algunos nogales, y porque estos arboles mas
presto: se rehacen de viejos-que se hacen de nuevos, desmo-
chenles todas las ramas, y hagan un hoyo muy hondo y muy
ancho, segund pareciere que cumple, y desmochenle algunas
raices, y tornenle a plantar, que en muy poco tiempo bro-
tard, y se hara muy gentil: esto dice Plinio que se haga 4
los nogales y olivas. Si otras enfermedades tovieren miren Jas
reglas generales. Enjérense bien de escudete y coronilla * ensi-
mismos, y aun tambien se enjerirdan en castafios y-en los ave-
llanos, y vean los tiempos que dije de enjerir hablando de los
enjertos. En otros arboles dije que les habian de cortar las
barbajas que echaban en la sobrehaz; mas 4 los nogales ne
les quiten ningunas. De las nuezes hay muchas maneras, unas
muy gordas, y estas son las peores ?: otras medianas, y estas
tienen la mejoria que toda nuez. Para simiente se ha de co-
ger de buen tamaiio, ni de las gorderas, que tienen grande
cascara y chico meollo, sino que el meollo hincha la ciscaras
y que tenga las piernas largas, y el tamo de dentro delgado,
y la ciscara tambien, y que no sea trabajoso de sacar el meo-
llo, y sean de é4rbol viejo, con tal que no sea enfermo. El
coger no sea antes que se despojen de la cdscara de fuera,
que mientra mas sazonadas las cogeren menos se daiiaran, ni

I 'Y; caﬁutillo. Edic. de 1528 y siguientes. A
2 No digo peores para comer, sino que el 4rbol no carga destas mu-

cho; mas son de mejor sabor ¥ mas tiernas. Edic. de r528 y siguientes.
TOMC 1L S5
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seran aceitosas. Cégenlas apale:’mdolas, salvo si estan en lqur
cerrado onde no entren puercos, y las esperan a que se cal-
an. Si las cogen con su_cascara verde, amontonenlas un dia
6 dos, y despedirlahan. Para avarear los pogales son }Juenas
yaras de castafio, por ser largas y verguias; mas guardense
mucho del peligro de caer, que la caida del nogal es muy
peligrosa *. Si salen prietas Javenlas en un poco de aguasal,
y ponganlas al so{ a enjugar, y pararschan blancas de cascara
y lindas, y durardn mas, como dije en las almendras: guir-
danse de muchas maneras. Estaran verdes un afio entero, y
mas i en acabandolas de coger les quitan Ia ciscara dura y las
echan en unz tinaja de miel, y la miel se adobara mucho para
- las enfermedades de la garganta; y si cuando secas las echan
sin cdscara & mojar en buena agua dulce dos dias, y se la mu-
dan dos 6 tres veces, se tornardn como cuando eran nuevas
‘muy tiernas y blancas. Guardanse bien entre paja 6 entre
arena enjuta, y no se haran tan aceitosas, y entre sus hojas
secas, y aun en un arca de nogal, que su madera las conser-
va mucho; y si lag guardan entre cebollas, consérvanse bien,
y quitan aquella quemazon 4 las cebollas. Las que estan agu-
jeradas quebranten luego, y guarden los meollos aparte si
quieren hacer aceite, que si las dejan ansi comense dentro de
gusanos. Mientra mas viejas las nueces son peores y mas ven-
tosas, por ser mas aceitosas, y dan dolor de cabeza, y si mu-
chas comen traban la lengua; por eso no coman muchas dellzs
los que tienen perlesia en la lengua; mas perderdn mucho de
su malicia echdndolas en agua, como dicho tengo. Si antes de
haber comido otra cosa toman una nuez 6 dos; y dos higos
pasados, y unas hojas de ruda casera, y unos granos de sal,
es buen preservativo para contra cualquier ponzofia que
despues coman: y majadas con ruda y sal, y ajos y miel es
bueno contra la mordedura del can rabioso comido y puesto
en la mordedura, y aun la nuez mascada en ayunas, y con
ella untando la mordedura, aprovecha. Las afiejas dafian el
estomago, y son de mala digestion, y engendran humores
coléricos, y muchas hacen sueno, y aun modorra ; per eso
en tiempo que anda esta enfermedad guardense de las comer.

1 Por ser alta. Edie, de 1528 » siguientes.
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Si de nueces nuevas majadas hacen algund emplastro sobre
algund cardenal que sea de herida, le quita. De las nue-
ces se hace aceite, y en la Italia lo usan mucho: de las viejas
se hace; mas muy mejor es lo de las nuevas. Hacese de esta
manera: majan mucho las nueces hasta tornallas en aceite; y
si 4 vueltas echan un poco de aceite, 6 de olivas 6 de nueces,
mas presto se tornaran aceitosas; y métenlas en una talega de
estopa recia, y con agua hirviendo en una prensa lo sacan:
siendo nuevo es de buen sabor, mayormente para en cosas
crudas. Lo anejo dello dafia la garganta, y es bueno contra
el huego que llaman de Santanton, y a la erisipila, que es
alhombra. Las hojas majadas, sacando su zumo aprovecha
4 los oidos echandolo dentro, y lo mismo hacen las ciscaras
verdes, y tambien el aceite; y si de las hojas 6 corteza del
arbol beben un poco en vino aprovecha contra una enferme-
dad que llaman estranguria, que es dificultad de la urina; y
las cascaras verdes quitan la tifia cuando comienza; y si que-
man las cascaras y las muelen, y con ellas vino 6 aceite un-
tan las cabezas a los nifos, les hace venir cabellos, y lo mis-
mo hace el aceite. De la madera del nogal se hacen muy
lindas tablas; mas no son para vigas, que Jo uno son muy pe-
sadas, y tuercen, y mientra mas viejo es ¢l arbol, la madera
es mas prieta y mas hermosa. Las vigas que de nogal se hacen
si se quieren quebrar primero rechinan muy recio: es muy
recia madera, y de mucha dura. De las nueces cuando ter-
necicas se hace una gentil conserva cociéndolas en agua, y
despues en miel 6 azhcar con canela y clavos; y no Es han
de mondar, que se hacen secas, sino punzarlas con una punta
de un cuchillo para que les cale bien el agua al cocer yla
miel 6 azficar: desta manera son buenas para el dolor del
vientre 6 estomago. Los nogales son drboles de mucha renta
y de ninguna costa, que no tienen necesidad de ser vistos
sino cuando los van 4 desfrutar; y por eso onde la tierra es
aparejada poquedad es no ponerlos. Si con las céscaras de las
nueces amargas untan las orejas a los perros, no ternian mos-
cas, y tifien los cabellos. '
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ADICION.

< Nuestro autor habla en este capitulo con todo el lleno de sus
conocimientos, y deja muy poco que decir acerca ‘del cultivo ¥
direccion de los nogales, escusindonos de entrar en los menudos
detalles de su plantacion; poda y demas operaciones; mas no po~-
demos sin embargo dispensarnos de ampliar un tanto su doctrina,
enumerando las especies que conocemos, afadiendo algunas obser~
vaciones debidas 4 los adelantamientos que ha tenido la agricultura,
y en fin presentando 4 la consideracion de todos la importancia de
tan precioso arbol, el cual se mira en muchas partes como sppleto—
rio del olivo, y en todas como uno de los vejetales mas ttiles 4 la
economia rural y 4 las artes. i

El nogal comun, segun la mas general y recibida opinion, es
originario de Persia, y no prospera ni fructifica bien en los climas
muy frios ni en los terrenos que se elevan demasiado sobre el nivel
del 'mar. Es muy cierto que se encuentra en muchos paises de Eu=-
topa, y en Espaiia se halla hasta en las sierras bastante frias ; pero
constantemente le hallamos en los parages bajos, en las vegas y sitios
abrigados, en los cuales se cambia del todo la temperatura con los
resguardos naturales que forman los cerros elevados 6 cordilleras de
montanas altas. En una palabra, aunque por las muchas generaciones
que ya han producido las plantas primitivas se haya conaturalizado
por muchas regioues, conserva no obstante su indole particular, y
cierto grado de delicadeza que nos obliga 4 mantenerle en los parages
templados. Esta observado que ningun nogal adquiere su grandiosa
corpulencia, ni fructifica con abundancia, en donde la vid no sa-
zona su fruto; pudiéndose decir que la zona G pais de las vides es
tambien el de los nogales. -

Las muchas variedades que se han producido de la especie co-~
mun no alteran esta ley general, aunque la modifican hasta cierto
punto, pues con la tardia, llamada de S. Juan, porque florece hicia
fines de Junio, se logra & vezes una cosccha mas cierta y abun-
dante en los paises demasiado frios, y principalmente en los que las
heladas, escarchas, rocios y lluvias de primavera se retrasan y
prolongan demasiado.

Condcense hasta diez castas por lo menos del nogal comun, lds
cuales se distinguen por lo mas é menos grueso de sus nuezes, por
Ia dureza 6 ternura de las ciscaras, por ser mas & menos tardia la
frictificacion, y pdr echarla 6 no en racimos, por tener el 4rbol las
hojas laciniadas, serradas &ec. &c.; pero de todas estas circunstancias
solo dos son las que deberd apreciar el labrador para propagar las
mas ltiles en sus posesiones, d saber: 1.* la cualidad tardia, porque
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con ella e aseguran mas Ins cosechas segun queda dicho’; y:2.% que
las nuezes sean de aquellas que tienen la cdscara lisa ; tierna, 'y sin
4ngulos ni surcos por dentro ni fuera. Conviene __adamagqu]e sean
-gruesas , que Ja a]m'endra llene todo el--hu:eco-mte’nor , y fimalmente
que den mucho aceite. Las anguloqas', recias 9& ciscara , duras yide
chica almendra, llamadas vulgarmente kerrefias, avarientas, y en
muchos pueblos de Aragon y Valencia cubias, son despreciables,
no solo por desperdiciarse mucha paite de la almendra, que no pue-
de sacarse de la cdscara, sino por ser generalmente poco fructiferos
los 4rboles que las producen. d, 25 i g

Tampoco es fitil aquella variedad gruesisima ), en cuyas céscaras
se encierra un par de guantes de:cabritilla ; porque tiene la almcndt:a
muy pequeia, es de contestura floja, y da muy poco ¢ ningun acei-
te; circunstancia 4 que debe atenderse mucho en la economia rural.

Lineo describe hasta cinco especies de nogal, que son ¢l comun
( Juglans regia), el blanco é pacana ( Juglans alba), el negro
( Juglans nigra), el ceniciento ( Juglans cinerea), y el nogal con
bayas ( Juglans baccata ). Todos ellos corresponden a la clase 21,
Srden 8.° ( Monoecia polyandria) de su sistema sexual, porque
tiencn las flores masculinas separadas de las femeninas, aunque en
un mismo pie de planta.

Cuando se introdujeron en Espaiia el nogal blanco 6 pacana, el
negro, el ceniciento, y el de b_afyas., los trajeron primeramente 4
Aranjuez, desde cuyo punto se fueron: propagando por el resto de
la peninsula, y aun fuera de ella; pero como en estos no encuen—
tra el cultivador tantas ventajas reunidas como en el nogal comun,
no se han generalizado lo que pudieran. Sin embargo, es preciso
convenir en que estos drboles se crian con mas prontitud, tienen una
madera 1til para muchos usos, y sus nuezes dan un aceite abundan-
fe y rico, aunque no tanto como el comun. Aquellos han sido con-
siderados por algunos, autores. como especies de:lujo,. y este como
de mucho, provecho; perg son muy 4 propdsito para poblar algnnos
puntos en.los bosquetes de recreo, llevando en esto ventajas consi-
derables al nogal.comun, que.no prospera ordinariamente en plan-
taciongs, de esia especie, pues ama mucho la ventilacion. y desaho-
89, ¥ por lo.mismo se pone en las lindes'de las tierras, en las mir—-
genes de los caminos, 6.en las calles de los paseos, y siempre 4 gran-
des. distancias. En los caminos y paseos piiblicos pueden plantarse
de cudrenta 4 sesenta pies nno de otro , segun la calidad del terreno,
situacion y bensficios que se les apliquen; pero si se destinan 4 las
lindes de Ias tierras cultivadas , 6 a las mismas tierras de pan lle-
YAr, no pueden ponerse & menos de ochenta 4 cien pies de- dis—
1306195y aun muchas vezes es mejor plantarlos tan apartados unos
de otras, que pucda decirse con verdad que estan aislados. Su cor=
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pulencia estraordinaria, su altura, y la estension y multiplicacion de
sus ramas y raizes exigen que se crien muy distantes, pues de otro
modo ni aun la yerba podria prosperar bajo su sombra. Sibese, y
lo dice tambien Herrera, que la traspiracion de las hojas del nogal es
fuerte, y tanto que ataca 4 la cabeza, de modo que el que estuviere
por mucho tiempo debajo de un drbol de esta especie, principalmen-
te si es grande y tiene las ramas bajas, no dejard de esperimentar
una pesadez desagrable, aturdimiento, y aun niuseas en muchas
ocasiones: por tanto, el ponerlosd grandes distancias, y cortarles al-
gunas de las ramas mas bajas, es absolutamente necesario, no solo
para que por lo primero se consiga su mayor prosperidad y vigor,
sino tambien para que por medio de lo segundo se logre la elevacion
conveniente del tronco, la renovacion del aire, y la entrada de la
luz hasta el pie mismo, con lo cual se desvanezca tan dafoso efecto,
y que las plantas que nazcan debajo de su copa puedan vivir con
salubridad. Esta medidaes aun mas necesaria en los paseos piblicos,
como se deja conocer. :
No por esto hemos de inferir con nuestro autor y con otros mu-
chos que el jugo que comunican 4 la tierra las hojas que se despren-
den del arbol y se descomponen en la superficie, en las camas de
los ganados 6 en los podrideros, es dafoso a la tierra y 4 las plan-
tas: tal idea, deducida sin duda de lo que acabamos de decir, es
eateramente equivocada, pues estd probado que ya se queden y se-
quen debajo del arbol, 6 ya se las recoja para aumentar la cantidad
de estiércol 6 de abono, no dafian; antes benefician como todo otro
despojo vejetal 4 las producciones del campo. :
Acerca de la época y modo de sembrar las nuezes no hablare-
mos ahora, pues en la adicion al capitalo 4.° hemos manifestado el
sistema que debe seguirse para verificar las siembras en almiciga, y
para ejecutarlas de asiento: solo si diremos que este tltimo es el mas
seguro en el drbol que nos ocupa. Tampoco nos entretendremos en
manifestar las precauciones con que debe ejecutarse la trasplantacion,
pues lo dejamos dicho en las adiciones de los capirulos §.° y 6.0, y
en algunos otros de esta obra: solo si indicaremos que aunque el
nogal se acomode con toda especie de terrenos , menos con los pan—
tanosos, se observa sin embargo que no solo se hace mas robusto y
mas durable en los ventilados y algo secos, sino que las nuezes que
produce en ellos abundan mas de aceite. En una palabra, los terre-
nos de mucho fondo, sueltos, frescos y pedregrosos, en que pue-
dan profundizar las raizes , son los mas dtiles para su vejetacion. En
caso de no ser sembrado de asiento, no debe sufrir otros trasplan—
tos que uno solo, 6 4 lo mas dos, y siempre bajo las reglas que
vedan establecidas en la citada adicion que trata de las almacigas
0 criaderos , desechando enteramente la idea que indica el autor en
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este y en otros capitulos, de que cuanto mas se trasplanten , tanto
mejores y mas frondosos se hacen los arboles. =

Tampoco podemos convenir con Herrera en _la utilidad y ven-
tajas que supone se seguirin 4 los nogales, hendiéndoles la corteza
de alto abajo cuando son. pequeiiitos con ‘el fin de que engorde el
pie 6 tronco. Esta prictica, que por desgracia estd demasiadamente
generalizada .en muchos pueblos de Espaia, tiene por objeto no
tanto el que los troncos engruesen, cuanto que los arboles fructifi-
quen pronto y con abundancia. Tambien hay cultivadores que ta-
ladran el 4rbol con una barrena, midiendo antes el didmetro para
que no cale hasta €l centro; ¢ como'ellos dicen, hasta el corazon,
porque suponen que en llegando 4 aquel punto peligra la vida de la
planta: conjetura que es tan equivocada, como nociva la prictica
misma de dar el barreno. Todos los 4rboles que viven en un terreno
abundante de principios nutritivos; aquellos 4 quienes ni los acha-
ques ni las enfermedades han debilitado, y que por lo mismo ad-
quieren unos medros asombrosos, emplean mas los primeros afios en
echar ramas, pomga y frondosidad ‘que fruto; pero pasado aquel
empuje y vigorosidad de su juventud, son los mas productivos los
que dan no solo la mayor cantidad de fruto, sino el mas esquisito y
sazonado. El barreno, las sajaduras & sangrias, el corte de una,
dos 6 mas raizes de las principales, y otras muchas medidas, toma-
das'por les cultivadores' sin principios para contener el vigor de los
arboles que ellos llaman Jocos; hacen con efecto que se acelere el
término de la fructificacion;‘pero tambien acortan su vida. Los dr-
boles sangrados 6 barrenados pierden constantemente la mayor y
mejor parte' de su sabia, cuyo licor necesitan tanto para la prolon-
gacion y engruesamiento de los troncos y ramas: esta pérdida los
debilita, cesan las nuevas producciones, y por un efecto de langui-
dez empieza la fructificacion prematura; pero que acaba pronto en
razon de' que las mismas causas que la produjeron obran constante-
mente contra el desgraciado individuo, que no puede menos de ce=
der 4 las falsas ideas de beneficio, por las cuales muere; siendo bien
cierto que si no hubiera sufrido semejantes operaciones, su vida fuera
mas larga, su robustez mayor, y su fructificacion mas abundante.
Razones todas que nos impelen 4 abolir y desechar el sistema de las
sajaduras, taladros y corte de las raizes, del .mismo' modo que de-~
peremos_tambieln desechar las pricticas rutinarias y absurdas que ha
mtroducido la ignorancia ¢én materia de podas. El nogal no necesita
otra que la de los primeros afios, segun queda dicho en el capitulo
16 del Grecentino, puesto entre el 7. y 8.° de este 3.° libro; pues
ef;-“m}%un caso deber; cortirsele rama alguna gruesa, & menos que
nose haya desgarrado 6 partido’ por ‘€l viento ; G otros accidentes.
Lagltura dessu tronco tha - de formarse desde ‘nuevecito ; y entonces
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podri el cultivador ir cercenando las ramillas nuevas que necesite
sin causar dafio alguno 4 la planta.

. Con dos fines puede cultivarse el nogal , fuera de los que ofre~
cen el aprovechamiento de sus lefias y madera, & saber: para comer
el frutoren fresco, & para estraer su aceite. Si lo primero, deben con-
servarse las nuezes en el mejor estado posible, y de modo que nose
enrancien , se enmoezcan ni se acoquen. Si lo segundo, ha de procu-
rar el cosechero aprovecharse-de los momentos ttiles para partirlas,
mondarlas y molerlas sin que pierdan nada de su aceite. En am-
bos casos es de la-mayor importancia coger las nuezes bien sazona=
das ¢ maduras, pues es bien claro. que si estan verdes ni po-
drin conservarse, ni: darin todo el aceite que debieran. Y como
la época de.la recoleccion no puede senalarse en parte alguna, 4
causa de la diversidad de climas, esposiciones y demas circuns=—
tancias que la hacen variar, advertiremos solo que, por lo general,
estardin maduras desde mediados hasta fines de Octubre; lo cual
se conoce ficilmente en que la corteza vérde & cubierta esterior de
la nuez propiamente dicha se hiende & agrieta, y se desprende
del fruto. Entonces se avarea para derribarlo del arbol; pero esta
operacion debe hacerse con el mayor esmero posible, 4 fin de no
lastimar las ramas nuevas, cuyas yemas han de producir el fruto
al afio siguiente: si los nogales estuvieren en parage cercado, don=
de nadie pueda robar el fruto, seria mejor dejarlo hasta que €l mis-
mo-s¢ desprendiera, y entonces cogerlo en el suelo sin trabajo ni
desperdicio, como lo da 4 entender nuestro autor. )

Recogidas las nuezes se llevan 4 casa, y estendiéndolasen la ci=
mara, se apartan las que tienen corteza de las que no la tienen, for=
mando con ellas monton separado: 4 unas y 4 otras se las removerd
todos los dias conrastros, con las manos, 6 de otro cualquiera mo-
do, apartando siempre la ciscara que vayan soltando las vestidas.
Cuando todas ellas estan secas, 6 lo que es lo mismo , cuando han
perdido-el agua de yejetacion que tenian , se guardan en unsitio li=
bre de humedad , ni demasiado caliente ni demasiado fresco, para
que no se enrancien ni enmoezcan. Las que se guardan para comer
en fruta suclen encerrarlas en arcones de nogal; y de este modo
quedan mas 4 cobierto de las alteraciones de la atmdsfera; pero las
restantes las conservan, por lo comun, en algun aposento cerrado
y libre de ratones; en tanto que se verifica la elaboracion.conve=
niente para estraerles el aceite ; en cuyo depdsito deben permanecer
algun tiempo, para que en sus almendras puedan desenvolverse la
mayor porcion de particulas oleosas, y que el aceite remplace 4 la
parte emulsiva contenida en ellas; mas cuando se hallan perfecta-
mente secas, cuando la pelicula interior se encuentra pegada tenaz~-
mente 4 la almendra, que serd pasados tres 6 cuatro meses despues
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de la cosecha, entonces estan en estado de partirlas, mondarlas y
enviarlas. al molino para sacarles el aceite. 3

La monda y partido de las nuezes es faéna que se desempefia
por las noches, para lo cual se reunen varias familias, que colocin-
dose cerca del hogar, entre cuentos, cinticos y alegria, unos que-
brantan , y otros separan la almendra, sin dejar parte alguna de la
ciscara en la porcion mondads, ni de almendra enla ciseara, Tam—
bien apartan las almendras blancas y 'sanas de las que tienen un co~
lor subido ¢ negro, y todas las que estan cocosas 6 dafiadas, para
. sacar de las buenas el aceite mas esquisito 6 de comer, y de las en-
fermas el que solo sirve para las luzes y para otros usos.

Si los que parten las nuezes operan con el cuidado que corres-
ponde , adelantan mucho la maniobra de los mondadores, pues con
poner la nuez punta arriba, y descargar'sobre: ella suavemente el

olpe del mazito , se abre y cae la ciscara separada de la almendra,
a cual quedando por lo regular entera, da poco que hacer 4 los lim-
piadores. Cuando esta limpia una partida como de cuarenta libras,
es preciso llevarla inmediatamente al molino para molerla y prensarla,
pues el menor retraso en esta parte hace que se enrancien, y que el
aceite que sale de ellas sea malisimo. | 1 ' - |

Para la molienda de las nuezes y estraccion de su aceite, se hace
uso de unos molinos de igual construccion que el que se usa para la
aceituna , aunque menos pesado; pues su trituracion siempre es mas
ficil, y aun lo es tanto que pueden valerse por economia de los
molinos de mano con ‘que se muele la almendra ‘en los conventos
para hacer la leche de ella que usan‘en el adviento, cuaresma y ben-
ditos. En fin, estando enteramente molida la almendra de las nue-
zes, y cuando en fuerza de esta molienda se ha reducido 4 pasta
muy fina, en la cual no aparecen granitos, se recoge toda, se mete
en un talego fuerte y limpio, y se pasa 4 la prensa, en donde por
medio del tablon y el husillo se va esprimiendo la masa y estrayen-
do las diversas clases de aceite que contiene. La mas esquisita es la
que se separa en la primera presion , sin usar del fuego ni del aguna
caliente, que por lo mismo se llama virgen: la segunda se estrae de
la masa prensada una vez escaldada con aguna hirviendo dentro de
la misma pila, y vuelta & prensar: este aceite , que por el método de
su elaboracion se llama cocido, es muy fuerte, y solo puede servir
para las artes. Ultimamente, la pasta esprimida é el residuo que que-
da de la segunda prensada , se aprovecha para el cebo de las aves do-
mésticas y para sopas de los mastines, segun dice Rozier. 4.

TOMO 11. < i
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Tlustracion al capitulo XXXIV sobre las wirtudes
del nogal.

Las nuezes recientes 6 frescas dan un alimento grato, saludable
y nutritivo; pero es neces_ario quitarlas el Eellciito que cubre el
meollo, porque es acre, irrita las fauces, y escita la tos. Si se comen
en abundancia relajan el estémago , sin duda por el aceite en que
abundan, pues que de este contienen hasta la mitad de su peso. Si
esti ya muy enjuto el meollo es preciso comerlas con pan, 6 po-
nerlas antes en agua, como advierte Herrera, pues solo asi podrd
quitarse la pielecita que las cubre. Las afiejas 6 rancias deben desti-
narse para estraerlas ¢l aceite; el cual se emplea con utilidad para
las luzes y para los usos de varias artes, porque comidas echan &
perder el estdmago, y es muy creible que simpiticamente produz-
can dolor de cabeza, como dice el autor, y es opinion comun.

‘El aceite rancio ¢ afejo lo es tal,, por estar cargado de mayor
cantidad de oxigeno, que el sacado recientemente de la nuez fresca;
y me parece que por el mismo motivo que es un irritante de las
fauces, podra ser util sit aplicacion esterior en algunas enfermedades
cutineas, prestando 4 la piel cierta porcion de oxigeno, como se
hace hoy dia con la pomada oxigenada, y con efecto es escelente
remedio, segun Huffeland en las herpes. i

Ya observé Hipderates que las nuoezes comidas en abundancia
espelian las lombrices de los intestinos, y posteriormente se ha visto
mas de una vez que solo el aceite de estas ha curado la ténia &
lombriz solitaria. Sin embargo es muy creible que semejante fend-
meno no dependa de una virtud particular de este aceite, sino de la
que se ha reconocido generalmente en los medicamentos aceitosos
para matar las lombrices. ;

Galeno alabd ya el jugo de la corteza esterior verde de las nue-
zes en la angina 'y tumeor de las agallas, y hoy dia se usa con feli-
ces resultados en las aftas y otras ulceraciones de la boca ; y de aqui
parece tomaria fundamento la opinion de que la miel en que se han
conservado las nuezes frescas es buena para las enfermedades de
garganta. .

La corteza de este arbol, y particularmente de su fruto, es amar-
ga y astringente , y contiene una. porcion considerable de potasa:
asi parece muy fundada la propiedad que el autor le atribuye para
limpiar y afianzar la dentadura.

Me parece que nuestro autor cedié algun tanto 4 las preocupa-
ciones de su siglo, cual proponer como remedio preservativo de la
rabia 'y de las enfermedades pestilenciales las nuezes mezcladas con
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otros simples, que si bien tienen virtudes conocidas, son insuficien=

tes en mi concepto para el fin que las propone. :
Las demas virtudes que atribuye el autor & las nuezes, su cis—

cara verde y hojas no estan confirmadas por esperimentos posterio-
res, ni pueden admitirse en ¢l modo va%o con que las propone.
La raiz, hojas y corteza esterior de 1a nuez dan un color ama=-

rillo oscuro. L.

CAPITULO  XXXV.
De las olivas y acebuches, aceitunas; aceite y alpechin.

Son tantas las excelencias deste arbol, que antes sé cierto que
para las poder decir bien y declarar me faltaran palabras que
materia. ; Qué provision 6 despensa hay buena sin aceite,, tanto
que en el psalmo es puesto por una de las tres principales, que
son pan y vino y aceite? otras provisiones hay para abundancia,
y el aceite es de necesidad. ; Cudntas medicinas se hacen dello?
¢Para cudntas y cuan diversas maneras de enfermedades?
:Cual ungiiento casi no lo lleva? ;En cuantas maneras de

isados entra? ;Cual triaca es mas provechosa contra las pon-
zonas, asi comidas como contra las exteriores? que el aceite
€s ponzofia contra las ponzofias, alumbra las iglesias, torna
de la noche dia, alanza las tiniebras. {Pues si las acetunas son
buenas, cuanto adornan los: convites! Pues con todas estas
excelencias tiene este arbol otra ‘mayor, mucha facilidad en
el nascer. Arbol de mucha: vida, que cuasi es sempiterno
lleva presto; y aunque muchos afios le dejen sin labrar, no
peresce, y entre tanto fructifica algo; y en retornando sobre
€l, él retorna sobre si, y de viejo se hace nuevo, de enfer-
mo sano, de estéril frutifero, de seco verde. Era antigua-
mente en tanto tenido este arbol, que por honrarse los capi-
tanes hacian coronas dellos en seiial de victoria, y al que me-
Lc_rr habia peleado coronaban con corona de oliva; y aun tam-
ten tienen 6 dan sefal de paz, como vemos en el octave
capitulo del Génesis cuando Noé eché del arca la paloma,
y bEIla. torné con un ramo de oliva en el pico. Pues estos
;‘; d:if:s P&J:ga(!}:lc Oq?;ell_: _quisiere a sus herederos dejar ricas -he-
- P abajo y de mucho_p.row‘jcho y tura, trato

gUro, que el aceite aunque sea viejo ni se asolana ni se
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acedas y si vale barato puede seguramente guardar hasta que
haya mejor venta, y dentro & casa vienen 4 rogar por ello. ;O
si %705 del valle de Tbor supieren que tierra alcanzan para
olivas, y las pusiesen, no’ habria tan ricos labradores en todo
este senoria de Talayera, que muy .presto se hacen alli las
o‘jivas, y muy presto llevan, y el mas singular aceite que
nunca vi, que la misma tierra les convida a ello! Quieren es-
tos arboles aires teniplados, que en lo muy callente en dema-
sia no se hacen, ni tampoco en lo muy frio; mas con todo
mas sufren. algo.de calor que de frio; y si la tierra es muy
callente, pongan los olivares si hay aparejo hacia el cierzo, y
si fria ‘hacia mediodia, y si templada hacia oriente 6 gallego,
y muy mejor es hacia gallego que hacia otro aire, por ser
aire templado y fresco. Quieren tierras algo airosas, mayor-
mente de aqueste aire que he dicho, que es el que viene del
poniente. Quieren cerros que no sean muy enhiestos, sino
algo acostados, que en lo muy alto no se hacen buenas, ni
en los valles, mayormente si son hiimidos y ahogados, no ai-
rosos; y si los tales cerros son de barro suelto, son muy bue-
nos, no barro de olleros. En los llanos mas se hacen gran-
des y gentiles que muy frutiferas, mayormente si es tierra
muy gruesa I' sustanciosa ; mas como dellas haya muchas ma-
neras, partirlas hemos en dos, 6 para comer, como son las
gordas, 6 para aceite como las menudas. Las gordas quieren
mas llanos' que cerros, 'y tierras gruesas que magras; y las
gordales quieren tierra mas callente que las menudas, que si
las menudas ponen en tierra muy callente y gruesa, hacense
los arboles fiudosos, y lo mismo es onde hay contino humor.
Es buena tierra para ellas onde hay guija y barro, 6 greda,
6 legano bajo 6 arcilla, y en la sobrehaz es tierra suelta; mas
sobre tddas: tierras para-los olivares son las calizas, y aun onde
ha habido hornos de cal se hacen muy lindas olivas, que la
cal ‘es muy singular para las clivas echindcles alguna & las
raices; con tal que no sea viva. Hacense buenas onde hobo en-
cinares; mas no las, pongan onde han arrincado alcornoques,
ni cabe €llos, que de las raices del alcornoque quedan unos
gusanos que roen la raiz de la oliva, y peresce; y si alli los
quieren pongr quemen primero todas las raices muy bien, y
esté el hoyo hecho de muchos dias; y estercolado con ceniza,
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al y estiéreol , v si los ponen cerca de los alcornoques, apar-
ten las raices hacia otra parte, 6 no llevan tanto fructo; y
cuanto dafio reciben de los alcornoques, tanto provecho res-
ciben de los granados. Cuando los granados florecen, ¢l olor
de las balaustias, que asi se llama su flor, hace mejor brotar
las olivas, y por eso entre las olivas deben plantar granados y
arraihanes; y no sin causa aqui en Talavera vemos entre los
olivares plantados granados, que debian de saber este secreto,
y por eso plantarlos. Si son tierras para sembrar pan vayan apar-
tados los lifios; y muchos usan poner juntamente olivar y
vifia, mayormente en las tierras que las olivas son tardias,
para que entre tanto que las olivas se hacen, d¢ fructo la vina,
y cuando la vifia esté vieja, el olivar se habra hecho bueno;
y si quieren dejar perder la vifia 6 arrincarla haran bien, por-
que no se compadescen bien vifia y olivas, que la oliva tiene
mucha sombra, y someras las raices y grandes; y si en vifia
las quieren poner, sea hacia parte del cierzo, porque no asom-
bre la vifa. Conviene cuanto a lo primero. que donde han
de poner las olivas sea lugar.cerrado, porque si cuando son
pequenos los roen bueyes o cabras, 0 se secan 6 se hacen es-
tériles y acebuchenas, y crescen muy tarde, y se hacen muy
desmedrados; y tan danosa y enemiga les es la cabra, que aun
lamiéndolas se daflan mucho, que su saliva dellas es muy
ponzofiosa, cuanto mas royéndolos, '

La una manera de poner es de su simiente; aunque de si-
miente crescen tazde, y hacense acebuchenas; y tienen para
ser buenas necesidad de enjerirse y trasponerse muchas veces,
y mucha labor, que aun los acebuches con Iz labor y con
podarlos se adoban algo , cuanto mas las que desde chicas son
labradas y procuradas, aunque sean de simiente. Han de co-
ger para esto las acetunas bien granadas del linage que las
quisieren, y bien maduras; y tengan una era buena y bien
cavada y estercolada, y alli pongan los cuescos una mano en
hondo, y riéguenlos bien cada semana una vez; y desque
hayan un aio los traspongan mas apartados, que tengan cam-
PO; y como dije mientra mas veces los traspusieren, y mas
lol:cglbm'ef}, _mejores seran; y desque tengan buen gordor los
puccen enjerir, vy trasponerlos tan hondos que la enjeridura
quede bien so tierra, y como fuere creciendo el enjerto, asi



los vayan cubriendo hasta igualar con la tierra, Las olivas son
tan vivas en prender y nascer, y mas que otros arboles, y
nascen de cuantas maneras dije que podia nascer un arbol en
las reglas generales, que nascen como he dicho de simiente,
de ramo, de estaca, de pedazos de raiz, de barbados, de pier-
nas y aun de astillas *. Los tiempos para poner estos _érboles
de planta son estos: si es tierra callente, y seca 6 enjuta, y
onde no se han de regar sea por Noviembre 6 Hebrero; y si
tierra himida 6 fria, 6 donde se puede regar, por Marzo, Abril
y aun Mayo, y en lo templado por Hebrero. La principal
manera de poner es de barbado 2: estos se hacen de los pim-
pollos que echa la oliva al pie en la raiz onde se pueda bien
llegar la tierra, porque barben, que aunque estos pimpollos
hacen daio 4 las olivas, porque las chupa, y perecen, bien
pueden dejar dos 6 tres a cada oliva de los principales, para
tener plantas que trasponer 4 otra parte, 6 para si la oliva
estuviere vieja cortalla, que quede en lo nuevo; y desque
aquellos pimpollos estuvieren de gordor de un astil de azadon,
trasponganlos adonde han de.estar, y desméchenles las ra-
mas, que solamente los dejen en las horquillas, y llévenlos
con cuantas mas raices pudieren, y con parte del tronco de la
raiz. Otra manera es de estaca gorda, y sea cuanto gorda la
quisieren, larga no mas de cuatro palmos 6 cinco, y agflicenla

bien, y embarrenla con estiércol de novillos, y métanla so
tierra, y quede en escava, y poco encima, y esta se pue-
de poner con mazo; mas mejor es en hoyo, y que vaya la
tierra bien apretada; y si quisieren hender lo bajo, y meter un
pedernal 6 piedra, prendera mas presto 3; y si cualquier ramo
que pusieren llevare un cobdo debajo que asiente como pie
en el hoyo, echard mejor y mas presto de alli las raices: y
si es lugar onde no puede estar cerrado, la mejor y mas se-
gura postura es de unas piernas altas y gordas sacadas con sus
barbas, y vayan muy hondas so tierra; y queden tan altas so

t Que llevan corteza. Edic. de 1546 v siguientes.

2 Y todo barbado tanto es mejor cuanto mas lejos nace del 4rbol que
le produce. Edic. de 1538 v siguientes.

3 En esto de poner las estacas hendidas por bajo digo lo que dicen;
mas yo no lo habria por bueno, y por no errar remitolos & la experien-
cia, Eldic. de 1528 y siguientes.
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tierra que no las alcance ganado a roer; y aunque destas se
hacen las olivas mas presto que dc' otra manera, no salen tan
perfectas por ir fundadas scl)bre viejo . Mas si no hay onde
_puedan haber abundancia 6 de estacas 6 barbados para poner
olivar, tomen los ramos que pudieren haber, que sean gordos
como €l brazo, y crtenlos poco mas de & palmo con una sier-
ra, y agucen la parte baja, y tengan la tierra bien estercola-
da, y con un mazo le metan, que no dejen sino poco enci-
ma; y riéguenlos, y desde 4 cuatro 6 cinco afios que estardn
bonitos ; traspénganlos onde han de estar; y al poner primero
embarren la cortadura de encima con barro y paja, porque
no se seque por alli, y lo bajo con ceniza envuelta en es-
tiércol de bueyes; y tambien es bueno poner pedazos de ace-
buches 6 de raices de acebuches, ¢ de raices de olivas de &
poco mas de &4 palmo puestas prenden y brotan; y dice Teo-
frasto que si los ponen entre piedras prenderan mejor que
entre sola tierra. Traspénense a los cinco afios, y las de ace-
buche pueden enjerir despues de traspuestas: mas mejor es si
hay algund acebuchal cerca enjerir los ramos mejores por la
parte mas cercana a la raiz; y cuando esten bien presos arrin-
carlos con sus raices, y trasponerlos bien hondos, que la tierra
cubra bien el enjerto. Otros en acabandolos de enjerir los tras-
ponen, porque ellos llevan consigo substancia suficiente para
que prenda el enjerto; mas mejor me parece poner el ramo
6 barbado 6 estaca de acebuche en el hoyo, y desque bien
presa y recia, enjerirla bien so tierra: y todo enjerto para ser
muy bueno vaya so tierra, mayormente en los acebuches; que
acontescio quemarse un olivar enjerto en acebuches, y por ir
sobre tierra enjerto quemaronse las olivas, y quédose ace-
buchal como antes. En cualquier manera que ponen las oli-
vas, si van de hoyo, esté el hoyo hecho un aiio antes, y
sea hondo y ancho, que echa las raices someras, y vaya la
planta puesta en medio del hoyo, y en lo bajo poner a
vuelta de la tierra guija menuda, y estiércol muy podrido;

T Y si de piernas han de poner el olivar, sean nuevas, sanas, fiudo-
$as y bien verdes; y para piernas quieren ser tierras hiimedas, 6 que se rie~
guen, 6 de aires, frescos. Y si dende 4 tres afios que estan puestas las jar=

retan soitierra (con tal que las guarden de roer), crecerdn mas en un afie
que en seis otros, Edic. d¢ 1528 y siguientes.
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y despues de haber asentado bien las raices, si las tiene, pisar
bien la tierra; ysi acaso las estacas no brotaren, que pares-
cen estar secas, escivanlas bien hasta llegar 4 lo verde, y en
invierno échenles ceniza y estiércol bien podrido, y sino llueve
riéguenlas bien cada semana una vez, y otro tanto hagan en
el estio, y sea de noche; y al poner las estacas 6 trozos pe-
quefios echen unos granos de cebada *. En toda manera de
poner, mayormente de los trozos, vaya 1:1 corteza sana, sin
lision, y quitado todo lo seco O rofoso si lo tiene. Son tan
vivos estos arboles en prender y nascer, ysi se pierden en reha-
cerse, que es cosa maravillosa; es la clefnencia de Dios, que
aquello’ nos multiplica, de que nos viene pro; y aquello
que es daiioso no multiplica tanto, y lo amengua, que no
hay tantas aguilas como gallinas, aunque mueren mas galli-
nas que aguilas: no hay tantos lobos como ovejas, aunque
ellos multiplican mas que no ellas, que una oveja pare uno
6 dos cuando mucho, y una loba seis y siete. Pues tornando
al préposito, paresce que por ser la oliva tan provechosa
tiene mas maneras de plantarse que otro arbol, y si se per-
diere 6 enfermare de rehacerse; que por grande que sea una
oliva, si el viento la arrinca, hagan un grande hoyo muy
ancho y hondo, y desmochenle las ramas, y cértenle las rai-
ces quebradas, fr térnenla 4 poner en el hoyo, como dije en
el capitulo de los nogales, y pisenle de su tierra al derredor;
y esta diligencia hagan presto antes que las raices se sequen
aunque estos arboles mas se mantienen verdes que otros es-
tando cortados); y porque estos arboles tienen las raices muy
someras en la haz de la tierra, y la hoja muy espesa y conti-
na, con que coje mucho viento, suelen derrocar muchas oli-
vas, mayormente las que  estan en lugares airosos, y por eso
es bien retornarlas ansi. Los olivares vayan puestos por lifio,
porque mejor se puedan labrar; y cuando chicas civenlas cada
mes una vez, porque esté la tierra mollida, mayormente sj

1 Asimesmo pueden poner algunas estacas , que sear de largo de uno 6 casi
dos palmos, y que de enmedio dellas salga virote 6 pimpbllo, y tiendan
la tal estaca en el hoyo 4 la larga, como el pimpollo vaya hdcia arriba
pisen mucho la tierra, como del pimpollo quede algo descubierto ; y’s}ir
fuere necesario riéguenla algunas veces, y como fuere creciendo el pi‘mpo—

llo le vayan echando tierra. Edic. de 1528 y siguientes.
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la tierra es dura, 6 no se riega. Esten escavadas todo el in-
vierno, y en el escava le echen el estiércol en principio del
invierno, que aunque algunos dicen que en las tierras callen-
tes les hace daiio, es burla; y si dafio les hace es porque no
se lo echan como debe: sea en principio del invierno, y bien
podrido, que con ello tiene tempero en el verano, y humi-
dad, y en Mayo las acogombren.

Quieren las olivas ser no mas altas de pie de cuanto no
las puedan alcanzar 4 roer, y no sean altas, sino bajas y co-
padas; y los ramos altos corténselos, que chupan mucho las
olivas, y ellos no llevan fruto. El tiempo para desmochar, si
es tierra callente, desde que han cogido el acetuna hasta el
mes de Marzo, y en las frias y lluviosas por Mayo *. El des-
- mochar sea con sierra; y allende de ser los ramos altos cuasi

sin_provecho, es muy penosa de coger el acetuna dellos, por
ende son mejores las olivas enanas y parradas, que llevan mas
fruto: tambien les han de quitar los resecos'y reviejos, y
quitandoles lo alto llevan mas fruto; y si nasce algund ver-
dion liso alto cortenle, que chupa el arbol; y si la oliva es
vieja, que haya menester reparo enjerirle, que otramente
son sin provecho. Quieren estar siempre en lo nuevo, que
en ello llevan fruto, y no en lo viejo; y si lo llevan es
poco y desmedrado: asimismo les quiten los fudos con un
cuchillo; y si muchos tiene la oliva, y esta muy desmedrada,
"cortanla para que de nuevo eche. Asimismo cuando las es-
cavan cortenles las barbajas de encima porque no engorden,
y deshaganlas de bajo, y limpienlas de todos los hijuelos con
un cuchillo 4 raiz, que hacen mucho dafio 2 la oliva, salvo
de los que son para rehacer la oliva, si fuere vieja, 6 para
poner en otra parte cuando chicas. Si tienen tierra dura, se
quieren regar, y hacerschan mas presto, y es mejor agua de
rio que de fuentes, 6 pase el agua por estiércol 6 cieno 2.
Es muy buena manera de estercolar con ccniza 6 estiér-

1 Y siempre sea en dias enjutos y reposados, y siempre antes que e~
nueven. Edic. de 1528 v siguientes.

2 XY aunque todos los drboles que estan en lugares ventosos quicren
estar espesos, porque ansi se defienden y guardan mejor unos con otros de
los vientos, no es asi en las olivas, que cllas quicren estar apartadas unas
de otras. Edic. de 1528 p siguientes, ;

TOMO 1I. v
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col de cabras, y urina podrida con agua. El estercolar sea de
tres 4 tres afios; y si esta enferma échenle en el escava al;?e-
chin no salado con otra tanta agua, 4 las grandes cuatro can-
taros, y a las pequenas la n:u;tad: esto se haga por Marzo y
Abril, 'y aunque no esten enfermas les hace provecho. Esles
muy provechoso echarles en el escava en el invierno las
raeduras de los pelambres, y aquella suciedad; y si se les
suele caer el acetuna que no llega 4 perfecta maduracion, les
hard que la rerengan, y aun quitara las hormigas. Si esta
comalido el pie, saiquenle con un cuchillo todo lo seco y
podrido hasta llegar 4 lo verde, y embérrenlo con barro ama-
sado con alpechin, y tornara a reverdecer *. Los fiudos se
hacen muchas veces de mucha fertilidad del suelo: a esto
aprovecha desmochar las olivas, porque en rehacer rama nue-
va echaré la virtud que echaba en iudos; y el que desnio-
chare sus olivares & los tiempos y forma que debe, ternalos
frescos, nuevos y fructiferos, y habra provision de lefa 2.
Si la oliva estd enferma ® échenle en el invierno un seron
en el escava de cal muerta. Si cuando chicas las han roido,
vean si hay bajo de por donde esta roida algund otro pim-
pollo, y cortenla por cima del, que mas aina crescera de aquel
que estd sano, aunque sea muy mas pequeiio que del mayor
estando roido. Si se ha quemado alguna oliva de fuego cér-
tenla toda, y escavenla bien, y riéguenla mucho, y tornara
a echar nuevos pimpollos. Si dan poco fruto héceles prove-
cho estar en escava todo el invierno, y sea muy honda el
escava, que descubra mucho de las raices, y échenles ‘en el
escava un seron de estiércol de cabras, y si son olivas pe-
queias la mitad: y si se estan estériles, dénles unos barrenos

1 Mas si es mucho lo seco, tengo por mejor que la corten por el pies
¥ echard de nuevo, y hardse nueva la oliva, que si ¢s tanto 6 mas lo malo
que lo bueno, es mejor cortarla cuanto mas bajo pudieren, y en el escava
€échenle éstiéreol muy podrido, 'y 'harta agua, salvo si ro es tierra que sea
muy fresca, y el estiércol muy podrido. Edic. de 1528 v sipuientes.

2  Otras veces acontece que se hacen fiudosas por la grande sequedad
y ruindad de la tierra, y para esto es tambien bueno corarlas bajas y for=
marlas pequefias, yique les hagan escavas bien hondas, y echarles alli
tierra pueva y gruesa, y estiercol que: sea muy podride; y regarlas algu=
nas veces. Edic. de 1528 » siguirntes.

3 Por mucha humedad que tienc al pie. Edic. de 1528 y siguientes



en la raiz, y metan alli unos pedernales 6 cufias de tea 6
de oliva, y lo que sgbrare cortenlo, y embarrqnlo con barro
y paja, 6 metan alli un pulo_de acebuche bien verde con
su corteza, y sea que entre bien dentro, y encima échenle
alpechin no salado; mas lo mejor es enjerirlas de buenas
acetunas. Al trasponer las plantas grandes 0 estacas 6 piernas
que quedan sobre tierra vayan puestas al aire que antes es-
taban; porque si lo que estuvo hécia la solana va hacia cier-
zo, dafase mucho, y hacese hormigoso; y aun si queda mu-
cho de fuera se dana y no se hace tan buena planta. Por en-
de siempre al poner cualquier estaca 6 pierna tengan este
aviso, que de tres partes las dos vayan so tierra, salvo si no
fuere tierra fresca, 6 que se riegue mucho, 6 donde teman
ser roidas de ganados.

Enjérense bien las olivas en si mismas 6 en acebuches.
Las maneras de enjerirlas son dos principalmente: la una de
coronilla, y esta es mejor en la creciente de Abril y Mayo,
que en otro tiempo, y aun por las vendimias, y sea en
miembro nuevo, y que tenga la corteza gorda y jugosa; y
aun si el tronco esta bien verde en él se puede hacer, y
aun en el pie y raiz, segund fuere el verdor y sustancia del
tal miembro. La oliva tiene la madera muy brozna, y por
eso no es buen enjerto en ellas de mesa ni de barreno, salvo
si no fuere en ramo muy nuevo. Enjérense bien en acebu-
ches, y en estos sea enjerto muy bajo, cuanto el 4rbol lo
pudiere zufrir, agora sea para trasponerse 4 otra parte, 6 para
quedarse alli, como ha hecho el sefior de Orillana, que de
un acebuchal muy grande, enjeriéndole, & hecho un olivar
muy rico 1Y de grande renta; y para enjerir de coronilla sea
de pua del medio del arbol, que tienen mas substancia que
las altas, y aun son buenas de los pimpollos que salen al
pie, tengan muchas yemecitas. Otra manera de enjerir hay
del escudete, y esta es mejor en ramos mas nuevos y muy
verdes, y si es en ramo novecito, sea el escudete novecito,
digo de ramo nuevo; y si es en ramo viejo sea el escudete
de ramo viejo, porque concuerden; y en esto vean las ma-
neras de enjerir, como las dije arriba, y el enjerir de escu-
dete en las tierras callentes sea por Mayo, y en las frias
por Junio, y siempre sea en cresciente, y en dias claros, se-
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renos y reposados. En estos arboles hay machos y hembras:
los machos estan muy verdes y frescos, tienen la hoja mas
angosta, espesa, verde y mas carnuda, digo de mas cuerpo,
y no frutifican sino poco, y prenden mejor que las hembras.
Pues estos deben plantar, y destos son mejores los trozos que
dije que se pusiesen para trasponer: digo que estos plantan
porque mejor arraigan, y los enjertos prenden mejor en ellos;
y enjerir en ellos buenas generaciones de acetunas, 6 gordal
6 cornatillo, que llaman en Talavera ojual; que estas que
digo machos atraen, por ser mas vivas, mucha substancia,
con que hacen bien frutificar 4 las enjertas en si; y si no las
han de enjerir no las pongan, que valen poco; y el enjerto
sea so tierra, como en los acebuches. Los acebuches viven
muchos mas afios que las olivas, y son mas sanos; y las oli-
vas en ellos enjertas tichen aquella propriedad que viven mas
‘ailos y con mas vicio y verdor: dice Paladio que tambien se
enjeren en robles. Puédense tambien pasar por sauce, y no
llevarin cuesco, como dije en el capitulo de los enjertos.
Onde las olivas se riegan dan mas acetuna, y no se les cae
tanta, y aun dan mas aceite; mas no es tal como lo de se-
quera. Las que dan mas aceite son las de cornatillo, y aun
mejor; mas son mas duras de labrar, y caense dellas mas que
de otras. El tiempo del coger para hacer buen aceite, muy
delicado y de muy buen sabor, y claro, es cuando el acetuna
esta verde, que encomienza & pararse negra; y aunque cuando
pricta da mas aceite, es muy mejor lo de la verde, que cuan-
to mas madura es el acetuna mas grueso sale y de peor sabor;
Y aunque no sale tanto, con la bondad y perficion dello se
cobra la falta y mengua de la medida; y si el afio es lluvioso,
mucho se pierde del aceite, y cresce ‘el alpechin: por eso
cuando hay muchas aguas cojanlo presto. Las mane-
ras del coger son muchas; mas la principal es 4 mano con
t"?c':alas sin herir la oliva, que precepto antiguo era que la
oliva no la aporreasen, ni aun la escurriesen apretadamente,
que la oliva aporreindola e daia mucho, que le quitan lo
nuevog ternecico onde lleva el fructo; y a-esta causa no lle-
van todos los afies igual fruto, porque un afo crian ramay
otro dan fructo, y llevan mucho menos que llevarian si no
Ias aporreasen, y por eso son mejores las enanas, que allende
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de dar mas fruto, cégese 4 menos costa, mas sin pena, y con
menos daiio del drbol; y si no alcanzan a cogerlo @ mano,
sacudan el olivo con una verdasca 6 cafia a pelo, y no con-
tra pelo, porque no dafie ni quiebren la rama, que donde
las aporrean quiebran la rama, atormentan los ramos, y lo
tal luego se seca, y el drbol en mucho tiempo no torna en
si; y si las avarearen sea en dias claros y serenos, y que el
oliva no esté mojada ni helada, que rescibe mucho daiio,
porque se hacen nudosas y rofiosas, y se quiebran mucho.
Otros las dejan estar en las olivas hasta que ellas se cai-
gan; y no saben lo que hacen, que micntra mas estan en
el arbol, mas poco aceite dan, y aun esquilman mucho el
arbol para el afio siguiente *. Si el invierno es enjuto hay
mas aceite que cuando muy mojado, que con el calor
cresce el aceite; y si despues “de prieta el acetuna llueve
mucho, mas es alpechin que aceite, y por eso cuando mu-
cho lloviere dense priesa a cogerla, y déjenla muy poco
en el suelo que se dafia alli mucho, ysi esta sucia lavenla
mucho con agua tibia, y enjoguenla al sol, y saldrd mas
aceite dellas.

Los adobos de las acetunas para haberlas de comer son
muchos; mas los mejores diré, que bastan dos 6 tres dellos.
Tomen las acetunas cuando estan bien verdes antes que hagan
seiial de rayar para pararse prietas, y son mejores cogidas a
mano, porque no van maguladas, y ténFanlas a mojar diez
6 doce dias en agua clara, y es mejor del rio; y tomen agua
de rio muy reposada, y a4 veinte azumbres echen un celemin
de muy buena sal blanca, si la hay, y muy enjuta, y sies
tostada en el fuego es muy mejor, y échenlo en una tina-
juela 6 dornillo de barro 6 madera, y tanto lo traigan al
derredor con un cucharon hasta que la sal esté muy desecha,
y que echando un huevo entero encima nade, y si se fuere
al hondo siquenle con un cuchar, que no metan la mano
dentro, y térnenle & traer y menear, y siempre 4 una mano,

I Que todo drbol tanto recibe mas provecho, cuanto mas presto le
quitan el fruto despues de madure; mayormente aquellos drboles, cuya
fruta no se sucle taoto caer despues de madura, como son las olivas, y
naranjos y otros. Edic. de 1528 y siguientes.
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hasta que el huevo no se vaya 4 lo hondo, y laven bien las
acetunas, y échenlas en aquella salmuera en una tinaju elg, y
echen alli limas cortadas bien menudas, y expriman alli el
acedo dellas, y hojas de laurel, y de cidr_o 6 naranjo, 6 de
limones y ramos de arraihan, y hojas de oliva 6 de acebuche,
y 'unos granos de anis y hinojo: este es/el mejor adobo, y
que tanto vale el caldo como cuasi las acetunas; y por falta
de limas pueden echar buen vinagre blanco, y al sacar no
metan la mano, que resciben muy mal sabor, mayormente
con mano de muger. Las acetunas verdes se hacen presto
dulces: echandoles agua hirviendo encima; empero no son
de mucha tura, y al comer échenles orégano encima. Otra
manera de adobar es quebrantar el acetuna livianamente
como el cuesco no se quiebre, y echarles agua, mudandoles
el agua cada semana; y al tiempo del comer lavarlas bien
de su agua, y echarles su adobo de orégano ysal, y lima
6 naranja: otros por no-las quebrantar las hienden 6 punzan,
y es mejor con un cuchillo de cafia que de hierro, porque
no tome sabor de la herrumbre. Para de presto, dice Colu-
mela este adobo: cojan las acetunas verdes en tiempo de la
vendimia , y quebrantenlas un poco, y ténganlas un rato en
agua bien callente, y exprimanlas del agua, y échenles si-
miente de hinojo y anis, y ramillos de lentisco en lugar de
su simiente, y sal cocida y bien mollida; y con todo esto
revuelto las echen en una grande olla, y échenle encima
mosto fresco bien colado, y porque no naden pénganles en-
cima un buen manojo de hinojo verde para que las tenga
abajo, y a tercero dia estarin de comer ‘. Guardanse verdes
las acetunas, si cuando se paran prietas las cojen & mano y las
echan en aceite, y dende 4 un ano las sacaran tan frescas co-
mo si las hobiesen entonces cogido, limpiandolas del aceite,
y echandoles su sal encima; y si cuando estan verdes las echan
con miel, asi se guardarin verdes todo el afio, y podran eston-
ces hacer dellas nuevo aceite; y para hacer esto en cogéndolas

1 Tambien son buenas cogerlas verdes y tenerlas en agua, y sacarla
por bajo, y esten tanto tiempo hasta que esten dulces; esten quebrantadas
con sal, y lima y orégano: son sabrosas, y & estas es mas necesario echarles
los ramos de olivas, porque las conservarin mas. Edic. dr 1528 ysi-
guientes.
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del olivo las echen en miel. De otras muchas maneras de
adobos no me curo, por no ser prolijo en ellas.

Las aceitunas para aceite dije que mientra mas verdes es-.
tan es mejor el aceite, y nunca en el arbol se paran tales que
luego se pueda labrar el aceite: por eso hanlas de coger con
tiempo y amontonarlas en un cabo limpio; y es bien que esté
ladrillado y acostado algo, porque corra de alli el alpechin 4
otra parte, y haya onde se pueda ello recoger, que es muy
singular cosa, como diré luego, porque si el alpechin esta qe:.
tenido con las acetunas dafia mucho el sabor del aceite; y si a
las acetunas echan sal a vueltas despediran mejor el alpechin,.
y sera el aceite mas sabroso, y no empalagara tanto. Si mucho
tiempo estd el acetuna por labrar, meneenla de un cabo 4 otro,
y no se escaldara tanto ni tomara tanto moho : vaya el acetu-
na muy limpia de hoja. Unos hacen aceite, que llaman de: ta-
lega: echando el acetuna en una talega recia de estopa y <o
agua muy callente pasan bien el acetuna, y sale el aceite sin
quebrantar el cuesco, y es muy mejor, porque no toma el sa-
bor de la pepita, y no resquema: mientra mas esta el acetuna
por labrar mas rancioso se hace el aceite. Si al tiempo que el
aceite se hace entra frio 6 viento no sale tanto aceite; por eso
los molinos de aceite sean muy cerrados; y cuando lo hacen
haya mucha lumbre, y es buena de sus cuescos y grande ca-
lor dentro. De todo aceite es mejor y mas sabrosa lo que sale
primero; y desque asentado ponganlo en sus vasijas limpias
y en lugar callente, que el aceite es de natura contraria del
vino, que lo uno quiere la ‘bodega fria y el otro callente, y
siempre le quiten el suelo, porque de alli se corrompe algos
y mientra mas purificado esta menos toma de rancio: ‘es lo me-
jor de la vasija lo de encima, y en la miel al reves, que lo
mejor de la miel se va al hondo de la vasija. El aceite se
guarda muchos afios; mas mientra mas nuevo es, 'es de mejor
sabor, y para comer es:massano lo de las acetunas verdes, y
esto se llama omfacio. Si el aceite estd malo y sucio frian unos
terrones de sal en aceite, y asi callentes los echen dentro, y
cubran bien la vasija y presto estard bueno. Si tiene mal olor
majen unas acetunas verdes 'sin icuescos ; y échenselas dentros
¥ 'si acetunas- noihay'fomen: unos cogollos de: la'oliva muy
ternecitos, 'y majados échenselos ‘dentro. Algunos echan uno
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y otro, y aun sal a vueltas, y todo lo meten en un saquillo,:
y lo cuelgan dentro de la vasija, y dende a tres 6 cuatro dias

san el aceite 4 otra vasija. Otros meten un ladrillo vicjo, lim-
pio ybien callente al fuego, 6 unos panecitos de cebftda callen-
tes v atados en algo; y desque hayan hecho esto dos o tres veces
échenle sal tostada dentro , ydesque esté bien asentado pongan-
lo en otra vasija. Si ha caido algund raton 6 otra cosa alguna
dentro que le ha dado mal sabor y olor, metan un manojo
de culantro ‘dentro, y esté algunos dias, y si no se quitare
aquel vicio que tiene torman a poner otro de nuevo, que se
lo hara perder. Es muy bueno trasegarlo en vasija que haya
tenido vinagre. Si esta rancioso tomen un pedazo de cera
blanca, y callenten bien un poco de aceite muy bueno y muy
claro, y échenla dentro que se derrita, yasi como esta todo lo
echen en la vasija del aceite, y echarle dentro sal muy bien
tostada 'y callente, y cubran la vasija muy bien y embarrenla,

con esto se adoba mucho. Pierde cualquier aceite mucho
del mal sabor ' echidndole dentro agua hirviendo. Todo aceite
hace soltar y desenconar mucho los miembros mayormente de
frio, tanto que si con aceite se untan en tiempo de frio esca=
llenta mucho, y por eso han hecho capitanes en tiempo de
frio untar su gente con aceite para hacerles perder el frio y
mejor pelear. Avicena dice que si se untan los gotosos con acei-
te les aprovecha mucho, y es mejor mientra mas viejo por ser
mas grueso, y tiene virtud de resfriar el ardor de la’ cabeza si
lo beben en ayunas, 6 mata las lombrices, ¢ las lanza fuera
del cuerpo. Contra toda ponzoiia bebida es muy singular cosa,

ablanda el vientre; mas dafia el estomago. Para prietos los
cabellos. Onde hay aceite no llegan cosas ponzoiiosas, ni mos+
cas, ni pulgas, ni aranas, y si llegan mueren con ello. Con-
sérvase con ¢llo la madera, que ni se carcome ni cria chinches
si esta mojada en ello; y dice Plinio que lo mismo hace en ¢l
marfil. Si uno entra so el agua, y lleve aceite en la boca, y
en el hondo lo deja, vera todo lo ‘que debajo del agua esta.
El aceite es muy liviano, y nunca se hunde so el agua, y
por eso los mareantes cargan de buena ganma dello, porque
nunca nave que vaya cargada dello se hunde ni anega, que
siempre porfia @ andar sobre el agua. El aceite es bueno para
quitar el dolor de las quemaduras siendo bien lavado en agua.
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To de’ atebuche es mas delicado; ysi lo tienen en la boca
guarda y conserva mucho el buen color y blancura de los
dientes, y los aprieta, y es muy bueno para 1r_npecl1r los su-
dores.. Todo aceite!dafia la garganta, es contrario a la voz, 'y
mas mientra mas aiiejo. Es bueno el aceite de acebuches para
los que estan de modorra enfermos.  Las acetunas son de recia
digestion, y ayudan a digerir siendo comidas sobre otra vian-
da: reposan mucho el estomago ;. dan apetito, y no dejan subir
los humos del vino 4 la cabeza; mas los que tienen mal de
corazon 6 caduco no las coman mucho que haran dano. Las
verdes son mejores para el estémago que para el vientre, y

- las prietas ‘mejores para el vientre que para el estomago, y
por eso han de comer las prietas ante de toda vianda. Si las
verdes antes que las adoben las tragan enteras hacen lanzar
las arenas de la vejiga. Las prietas daian la vista, y son ma-
las para la cabeza. Si de las verdes que estan adobadas con
salmuera majadas hacen emplasto, y lo ponen sobre las que-
maduras del fuego, no se haran vejigas. Las hojas y cogollos
tienen virtud de alimpiar las llagas majadas y puestas encima,
y de apretarlas no dejandolas crescer; y majadas y puestas en
la cabeza con aceite quitan el dolor, y puestas asi majadas
sobre el ojo sana la lagrimas; y sacando el zumo dellas, y con
vino, y puesto por bajo con lana, restrine el flujo de sangre
a las mugeres. Es bueno aquel zumo a las llagas que ma-
nan podre, y para el huego que llaman de Sant Anton; y he-
cho emplasto de las hojas majadas aprieta el cabello, sana
la caspa, sana la alhombra y otra enfermedad que llaman
hormiga. Sila corteza de la oliva, mayormente de la raiz 6
hojas, cuecen con miel, y lo comen, aprovecha para los que
escupen sangre. Todas estas virtudes tiene el acebuche, y aun
en mas perficion, y aun aprovecha contra el menear de los
dientes; y majada la flor del acebuche, y puesta en los em-
peines, los sana, y si-los cogollos dél son cochos, y puestos
con miel sobre la cabeza aprieta el cuero que est apartado.
del casco. Las acetunas del acebuche verdes restrifien las ca-
maras. La ceniza de la oliva con enjundia quita las hincha-
zones. La madera de la oliva ni se carcome, ni envejesce, ni
se hiende, y mucho menos el acebuche. Las olivas vuelven

las. hojas al tiempo de los. solsticios del estfo y del invier-
TOMO II, X
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no, que es cuando los dias crescen y menguan. Habrén ef:ua]
de mucho fruto cuando al tiempo que despiden su azabar,
paresce la flor en el suelo horadada, que se trasiuce-, que deja
el pezon en el 4rbel; 'y cuando: lo mas alto della bien fiorece
carcara bien de acetuna todo el arbol, porque: en-aquella

it I

parte siempre suele menos llevar.
Del alpechin.

El alpechin es el zumo 6 aguaza que corre de las acetu=
nas cuando estan amontonadas para hacer -aceite.. Esto tiene
muchas virtudes, como luego diré, y por eso essbif.':n poner
diligencia en cogerlo, haciendo onde el acetuna estd un la-
drillado que vaya costero, porque no pare en lia acetuna,
que daiia el aceite, y abajo una pila onde se recoja. Esto es
de seis maneras, 6 de aceitunas verdes, 6 de prietas, 6 salado
6 sin sal, 6 crudo 6 cocido. Lo crudo que no tiene sal apro-
vecha mucho 4 la labor del campo, echandolo en las escavas
de los drboles mesclado con agua, mayormente en las olivas,
mas sea en ivierno; mas ha de ser en poca cantidad , que cuan-
to aprovecha siendo poco, tanto dana si es mucho, que hace
estéril la tierra; y onde no quieren que nazca yerba lo echan,
y lo salado lo mismo, salvo que:daiaa los arboles; y todo
alpechin da muy gentil tez al suelo, y onde riegan con ello
el suelo no hay pulgas, ni ratones, ni hormigas, ni cocos,
y por eso con ello allanan las eras para pan. Si con ello y
con hiel de vaca mojan bien la madera de la cama, no habra
chinches; y esto podrian bien hacer en el Andalucia, onde
hay muchas dellas, y tienen abundancia de alpechin. Si con
ello, mayormente siendo cocido, untan bien la madera de
las arcas para ropa, que lo embeban bien en si, la madera
estd muy linda,; no se carcome ni pudre, y la ropa no se apo-
lillara. Mojando bien con ello las vasijas no beberan el aceite
despues, y en las vasijas ansi ‘mojadas se guardardn bien los
higos pasos, que ni se secan ni crian gusanos, y otras mu-
chas semillas. El calzado vacuno y coyundas mojadas bien
en ello se ablandan mucho y duran mas. Con ello hacen bar-
1o para embarrar las trojes por amor de los ratones. Trayén-
dolo en la boca aprieta los dientes, y aprovecha mucho al
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huego de Sant Anton, y para lavar & las criatu'ras el vientr?,
y ponérselo encima por el embargo. El alReclun de las acei-
tunas blancas es bueno poniéndolo en lana a las mugeres por
bajo para el ahogamiento de la madre. De las negras sale
mas y mejor alpechin; es bueno tambien para contra los es-
polones que nascen de frio. Lo cocido es mejor que lo cru-
do: cuécese en una caldera hasta que esté espeso como miel, y
mezclado con un poco de buen vinagre, 6 vino anejo, cura
bien cualquier ‘mal de boca y dientes, y hace purgar las ore-
jas, y las sana; y aun puesto en lana en cualquier miembro
desconcertado le sana, y mientra mas viejo es el alpechin, asi
cocido es mejor, y puesto en alguna llaga con un trapo de
lienzo, es bueno. Sana las fistolas, y puesto por bajo sana las
llagas de la madre y del sieso, y es bueno contra la gota
de pies'y  manos cuando comenza.’ Si lo cuecen hasta que
se para como miel, y le ponen en un barreiio de noche onde
hay ratones, dice Pa{adio , que vernan alli y se quedaran pe-
gados en ello como engrudo; y si las vasijas de cobre 6 me-
tal, cuando no se usan, mojan con ello, no tomaran orin ha-
biéndolas: primero bien limpiado, y el que tovieren dejaran,
y despues limpiandolas « ternan mas lindo lustre que antes.
Muchas otras virtudes se podrian decir de las olivas y sus
partes; mas esto baste por el presente, que quererlas decir
todas seria cuasi imposible. Guardase el alpechin cocido en
ollas como miel 6 arrope.

ADICION.

Lejos del empefio pueril de ostentar erudicion y conocimientos
superiores 4 los de nuestro sabio autor, declaramos, antes de entrar 4
adicionar su capitulo sobre el olivo, que cuanta doctrina encierra es
exactisima, y que si nuestros cultivadores se ajustaran 4 ella, no se
hubieran introducido las pricticas absurdas, que desgraciadamente
ha adoptado la rutina en el cultivo de tan preciosa planta. El drden,
claridad y laconismo que empled en su redaccion Herrera, apenas
nos permiten la mas minima observacion; pues si en algun parage
se encuentran, por decirlo asi, pequefios lunares, son preocupacio-
nes propias de los tiempos en que escribieron los autores que él com-.
Pild, y de ningun modo partos suyos; siendo muny de notar y de
aplaudir, que ‘nuestro Gabricl Alonso, considerando la importancia



(348) ;

del asunto que iba a tratar, prescindiese, mas que en ninguna-parte
de su obra, de las doctrinas escritas por otros, y se mantuviese f;rmf:
en el resultado de sus propias observaciones y desu esperiencia. Asi,
fio hallando'yo casi nada sustancial que afiadir 4 sus solidisimos
principios, ni 4 las acerlad'as méximas que de '-e’ll()s deduce, habré
de contentarme con ampliarlos & presentarlos 4 otra }uz, cuando
me parezca exigirlo asi algunas de sus aplicaciones 4 lo manual
del arte. L %

_ El olivo, llamado por Columela el primero de todos los _z_l’rbpier.,
es originario de Europa, segun lo supone_Lingo, .denominindole
Olea ez’erofea. El tipo, 6 sea la planta primordial de todas cus va-
tiedades cultivadas, es sin duda alguna el ‘acebuche 4 olivastro. Hi-
llase este en diversos parages de Espafia, poblando €l solo grandes
espacios de terreno; y raro es ¢l monte en donde no se encuentren
de €l algunos pies, cuyas semillas fueron las mas vezes llevadas por
varias especies de tordos y: otras aves que despues de comer la acei-
tuna dejaron caer con el escremento los huesos que tragaron.y no
digirieron. Esta multiplicacion, debida 4 unos agentes que por otra
parte nos dafan, ha sido mirada casi siempre con indiferencias'y 4
pesar del inagotable recurso que en ella nos presenta la naturaleza
para propager las diferentes castas de olivos, y convertir 4 poca cos-
ta en heredades pingiies los terrenos inmensos que ocupan. hoy los
acebuches, apenas se ha dado un paso en su beneficio, no pudiendo
citarse sino pocos pueblos de Andaluzia, Aragon, Valencia,, Na-
varra y Mallorca que se hayan dedicado 4. domesticarlos, forman-
do almaicigas con ellos, y eligiendolos para patrones de las razas mas
apreciables. ) ‘

Ni es ficil tampoco imaginarse otro medio mas espedito para
propagar el olivo en algunas de nuestras provineias- que hasta el diz
no lo han conseguido, 6 ni aun lo han intentado.

El difunto magistrado D: Arias Mo y Velarde, cuya respeta-
ble memoria seri siempre grata 4 los espafioles, guiado solo por la
observacion de que en los montes del pais de su nacimiento se cria-
ban robustos acebuches 4 olivos silvestres, hizo plantar un pequeiio
olivar en su casa de Mon, principado de Astirias, y en pocos afios
consiguid que creciesen y empezasen 4 frutificar sus 4rholes. Y aun-
que no me consta si este benemérito patricio nsé de 16s ‘acebuches:
del pais para realizar su empresa, & si llevé de otra parte las estacas,
me fuerzan casi 4 creer lo primero los progresos de las plantas, que
es imposible fuesen tan ripidos por minguno de los demas métodos
conocidos.

Pero si esta empresa es tan digna de elogio en el concepto de
todo hombre sensato y sensible, ;qué alabanzas no deberemos tri-
butar 4 1 a aplicacion industriosa de los habitantes de Caspe,'en el
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reino de Aragon? Pasan estos todos los afios por Febrero ¢ Mnrzo}a
los montes. de Mequinenza. y Tayor, y arrancando un ,_crecndo ni-
mero de cepas, 4 aiscs, que llaman &uecas , de-los olivos nuevos
que nacenentre los pinos y, demas plantas b;ajnas.,_ ‘05-._ evan 4 sus
posesiones y; Jos plantan en el criadero 6 alm _mga..da .ant,:i sxgmenlte
injertan de cafutillo los que estan para ello, y cui ando de su cul-
tivo los trasplantan despues al cumplir el afio de haberlos injerido,
6 lo que eslo mismo 4 los dos de haberlos trald.o 4 la alméciga. Los
vecinos pobres se.emplean en trasportar las referidas zuecas y vender~
las 4 los que las necesitan,, Ilevando porcada una el corto precio de
seis 4 diez maravedises, no bajanda su peso de diez y__(_gcho i veinte
onzas. Tambien hay quien por especulacion . se dedica 4| formar con
ellas sus almicigas y criar los arbolillos, que venden; despues de injer~
tos con las mejores castas del pais, no solo 4 los vecinos de los pue-
blos comarcanos, sino aun 4 muchos de fuera de la provincia, que
los buscan con. ansia. A esta practica, tan bien entendida como facil
de estender 4 las demas provincias de Espafia , se debe en gran par-
te los répidos progresos que han hecho en pocos afios los olivares de.
Arzgon'y de Navarra. , . . -

Hemos visto que en Astdrias los ha propagado el Sr. Mon; que
se encuentran los olivos silvestres en casi todos los montes de la pe—
nip,sal'a ;‘ : por qué pues no se han de generalizar por todas partes tan’
preciosos -arboles?. ; Qué razon hay para que no se crien en todos
los dngulos de Qastilla la: Vieja, Galicia, Astirias y otros.muchos
distritos , en donde pagan 4 tanto precio el aceite de olivas? Yo no.
la encuentro cuando la busco entre las causas fisicas que se ‘presen—
tan 4 mis cortos alcanzes; pero veo muchos y muy poderosos incon-
venientes al examinar las cawsas politicas y las morales. La historia
nos testifica que en tiempo del Conde Duque de Olivares se impuso
sobre los olivos una fuerte contribucion , y que los galleges, los.ar—
rancaron todos por no poder soportar el peso de tan enorme’ carga.
Esta, unida 4 la equivocada opinion, 4 las cortas luzes ,que en: gene-
ral tienen nuestros labradores, 4 la falta de comunicacion de unos
pueblos con otros, y de viajes agrondmicos, indispensables para
formar la estadistica rural , junto con la falta de comunicacion lite=
raria, y otros cien obsticulos que se oponen & los, progresos de la
agricultura, son las causas efectivas de nuestra decadencia, y de que
la/industria  campestre no haya marchado entre nosetros con pasos
tan largos como pudiera y debiera, segun el genio y laboriosidad
de los espafioles. Conservamos sin embargo, 4 pesar de tamafios
absticulos, un depdsito poco conacido de practicas agrarias, las me-
jores que ha wisto el mundo en todos los ramos del cultiva, aunque
diseminadas y como escondidas 6 refugiadas, una en este y otra en
aquel pucblo: Asi que, removiendo las trabas ».dando premios can=
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dignos 4 los que formen plantios de olivos en donde 1o los 11a;fa5
reuniendo , comparando y divulgando nuestras propias usanzas ris-
ticas, no podrd menos de miultiplicarse simultaneamente en todas
partes el arbol querido de Minerva. Con este objeto he citado Ia
prictica de los de'Caspe y el ejemplo del Sr. Mon, y citaria todavia
otros i nio temiera traspasar los limites de una adicion , y si no obser—
vara por otra parte que nuestro autor mamﬁ?sta_ bastgntemente la
importancia de aprovecharse dc.los ac§buches i1 011\}’05_51[\’651:1'@,3 para
propagar en todas partes las mejores castas, cuya reseiia voy 4 hacer
en seguida, valiéndome de las observacionés y notas que ‘para ello
me ha franqueado ' mi compaiero D. Simon de R. Clemente.

1. Acebuche (Olea europaea varietas B Lin. Olea silves-
tris de Gouan. Oleaster de los antignos. Olivastro en Valenciz ).
Es drbol de mediano tamafio, con el tronco por lo comun derecho,
¥ la corteza lisa cuando nuevo, aspera, agrietada y escamosa cuan—
do viejo. Las flores nacen en los encuentros de las hojas dispuestas
en ‘racimos, sostenidos por un pedinculo comun; algunas vezes se
encuentran solitarias , y se abrén en Mayo y Junio, segun el'clima.
Las hojas son opuestas, sencillas, enteras, de hechura de hierro de
lanza, gruesas, duras, de un verde-amarillento oscuro por encima,
blanguecinas por bajo, y guarnecidas en esta’parte de un nervio sa-
liente que las atraviesa en ‘toda su longitud. Su madera es durisima,
segun aquel proverbio del” Mediodia de Espana:: al acebuche 1o
hay madera gue le luche , sino la encina que se le' encarams en-
eima. De ella se sirven para hacer rayos dé'carretas, arados, camas,
carros de noria y hormas de zapatos. Del tronco del acebuche se
hace en Andaluzia el mejor carbon de bredia, asociindole frécuen-
temente el lentisco, agracejo y algarrobo, aunqué menos estimados:
y de las raizes de los mismos y otros drboles y matas fabrican el
carbon de cepa. Tambien gastan la lefia de los troncos altos para
la lumbre, juntamente con la del algarrobo. ‘

En algunos pueblos del reino de Sevilla forman con' el acebuche
hermosas palizadas 6 setos vivos, con los cuales mantienen las ove=
jas y cabras una buena temporada. Los pastores sacuden su frato, &
sea la acebuchina, para que coman los ganados de cerda, lanar y ca-
brio cuando los apacientan en los dilatados terrenos en que se re—
produce espontineamente. Hillese abundantisimo en muchos distri-
tos de la peninsula, pero principalmente en’ las Andaluzias. En la
grande nivelacion que e¢jecutd D. Simon de’ Rojas Clemente desde
la cumbre de Sierra-Nevada 4 la playa, lo encontrd hasta la altura
de mil varas sobre el nivel del mar, formando en la parte superior
de esta zona un arbusto tortuoso , enmaranado y enteramente acha-
parrado contra el suelo. Sospecha Clemente que dicha zona del oli-
vo espontineo, ‘aunque bantante estensa,”s¢ dilate todavia algunas



varasimas en. Sierra-Morena. En _é[crez dg la Frontera y. en: Alcald
de.los Gazules 1o vi3 tan alto como los olives, formando €l solo, 6
acompaiiado del algarrobo, bosques d{latgdos. El mismo Clemente
ha encontrado dos razas montunas ‘de él, & saber: la variedad 2 de
Lineo, citada por Quer en la Flora espafiola, y otraque ll,a:lnan :,_:”‘:
buche nevadillo , por tener muy blanco el envés de la hoja. Echan
ambas;el fruto-en las estremidades de las ramas: se hallan con bas-
tante frecuencia en los olivares cultivados de Anditjar, Alcali de los
Gazules, y otros puntos donde llegan 4 producir un fruto bastante
grande  y pulposo si se les dispensan los mismos cuidados que 4 las
castas comunes de cultivo. , - . | ,

2.2 Oliva tachuna (Olea curopaca ovata, Clemente) cultivada
en Aguilar, provincia de Cdrdoba. Tiene las hojas pequedas, asi
como ¢l fruto, que es aovado y da muy buen aceite. 2 S

3-* Olivo picholin (Olca mr?l. ovalis , Clefneme : Olea ob!o'n-
&4, Gouan), llamado tambien echin en Aguilar. Tlene‘ las hojas
pequenas, y el fruto pequeno, oval y muy negro. Su aceite es de
un color hermoso, limpio, y de un gusto superior al de todos los de-
mas aceites. - 1R,

4. Olivo negro de Andijar (Olea europ tenax, Clemente ).
Sus hojas son angostas, y casi nada plateadas por el dorso. El carac-
ter principal que lo distingue es la tenacidad conm que el fruto se
mantiene prendido al 4rbol, aun despues del avareo mas fuerte; de
modo que para derribar las aceitunas se necesita aporrearlo dema-
siadamente, y entonces, heridos los pediinculos y las ramas, reci-
ben gran dafio la planta y el fruto: sin duda por esta mala coalidad
Ie ha desechado de sus pagos la generalidad de los cosecheros.

§.* Olivo negro, 6 moradillo temprano, llamado doncél, y 4
su aceituna Nevadilla blanca en Andijar, zorzaleiia en Arcos,
Espera, Bornos y Pajarete 5 y, segun parece, ojiblanca en. Aguilar
(Olea europ. argentata, Clemente, O. precox, Gouan). Las hojas de
este olivo son: medianas, muy plateadas por ¢l dorso, mas lustrosas
y verdes en su haz snperior que las de la variedad 9.% ¢ sevillana,
Su fruto es redondo, mediano, muy negro, sabroso ; sumamente fi-
cil de corromperse, algo menos grueso; pero mas prolongado y
agudo que en dicha variedad sevillana. Es muy comun en los reinos
de Jaen y Sevilla, principalmente en Andijar , Arcos, Espera, Bor-
nos, yen otros muchos pueblos, que la prefieren 4 las demas castas,
no solo por ser muy. esquilmeda, y por la copia de escelente jugo
que contiene su fruto, sino tambien por Ja facilidad con que se der—
riba del drbol sin dafar demasiado con las varas el fruto ni la plan-
ta. Es de sentir que su poca resistencia 4 los frios no permita pro—
paga;la por los paises menos templados.

-6.% Olivo de Arola, 4 cuya aceituna llaman tambien Adzufaira-
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diaen Pajarete, Borno¢, Arcos ysEspefa; y'es tal vez la ojiblancs
de Aguilar (Olea enrop. arolensis, Clemente). Su madera y ramas
son semejantes 4 las de las variedades: de fruto en pomo 1 olivo
anzanillo, de‘que $¢ hablari, Las hojas son obtusas, menes an-
chas, de'un vetdé ‘menos’ subido, menos lustrosas y _rmfch'o menos
angostas ‘en el 4pice y en la base que en la‘variedad sevillana: som,
en uma palabra, etitre lineares’ y lanceoladas, ¥ rio propiamente’lan
ceoladas como 1as de’ dicha castd sevillana, ‘4 las cuales esceden ‘en
ln_gm‘eéas. El fruto'es muy redondo, muy tierno, negro con man-
chas blanquizeas y moradas, mas caedizo que en la variedad ante=
rior, ann mas sabroso que en la siguiente, y mas amarillo’ mientras
esti verde 'que el de'ninguna otra. . LI

72°0livel manzahillo, 'barrelenco G- en pomo 4 cuyd: acei-
tuna se llama comunmente d¢ maiizanilla (Olea enrop.  pomi=
formis ; Clemente. O. spherica, Gouan), por ser la mas'redonda
de todas, conservando perfectamente la forma de una poma 6 man-~
zana. El 4rbol echa pocos ramos y algo claros. Su madera: es oscu—
ra. Las hojas son poco anchas, mas largas y mas lisas que las'de la
variedad 9.* § sevillana. La planta es tambien mas esquilmeda,y” st
fruto, que queda' muy negro” con la madurez ‘mas sabroso que el
de la dicha variedad. En Andtjar, Arcos, Espera, Bornos, Aguilar
y otras machas partes de Espaia, destinan la aceituna ‘manzanilla
para comer, 4 cuyo fin la cultivan copiosamente, cogiéndola antes
que acabe de madurar. La estiman tambien mucho por su aceite , el
cual es mejor todavia que el que sale de la casta ¢.* & mevadilla.
El defecto que se la nota consiste en'que se cae con el aire, y que'
despues de cogida se le secan al arbol muchos ramos.

8.2 Olivo sevillano, gordal en Sevilla, Utrera, Arcos, Espera,
Bornos y Aguilar (Olea europ. regalis , Clemente, hispanica - Ro-
zier ). Sus ramos son menos verticales ‘que en la variedad siguiente;
pero lleva las hojas mayores, y con las venas & nervios mas visibles
G seialados. El fruto es de la figura de las nuezes, mas negro y”
mas redondo que‘en lasiguiente, y muy oloroso. Es muy comun
en Sevilla'y en Vera, y no tanto en Arcos, Espera y otras partes.

9.* Olivo real 6 aceituna real, llamada tambien sevillana, y
verdial en Arcos, Espera, Bornos y otras partes; y segun parece,
ocal en Aguilar (Olea europ. hispalensis, Clemente. Olea regia,
Rozier). La madera del drbol es menos dura y mas blanca que en la
variedad 8 de Lineo, 1 olivo silvestre. Las hojas son "mas brillantes’
por el envés, untercio y 4 vezes doble mas largas que en esta; pues
tienen ordinariamente de una y media 4 dos pulgadas. Los ramos son
mas altos y derechos que en dicha variedacf Su fruto, violado-ne-
gruzco, parece 4 una ciruela, esti muy pegado al pedinculo 6 ca-

illo, y es siempre de un gusto dspero, porque nunca llega 4 estar



perfectamente maduro. En los Pueblos citados se cnlﬁw:a particular-
mente para comer ; pero en Aguilar parece que tienen i esta varie-
dad por fa de mas rendir, y su aceite por el mas superior en dulzu~
ra y claridad. - :

102 Olivo morcal (Olea enrop. maxima,Clemente. Olea amig-
dalina, Gouan). Es comun en Pajarete, Arcos y Espera, Su tronco
y ramage es en todo como el de la variedad 7.%, @ olivo manzani-
ilo. Las hojas son las mas grandes de la especie, no muy verdes, y
con las venas manifiestas. El fruto es picudo & puntiagudo, y el
mayor de todos; no del todo negro, pero sabroso. Es arbol poco
esquilmefio. . :

11.° Olivo de cornezuelo, llamado asi en el reino de Jaen, y

or Rozier aceituna de olor (Oiea europ. ceraticarpa i Clem,
Olea odorata, Roz.). Tiene el fruto encorvado, 4 sea ya mas, ya
menos arqueado, hasta perfectamente semicircular. Su longitud llega
hasta una pulgada y mas; pero nunca es muy grueso: el hueso es
igualmente arqueado y delgado. Esta variedad, y las tres que le
anteceden, se prefieren generalmente en las mgsas por su tamano es=
traordinario y hermosas formas.

12 Olivo picudo & aceituna picuda (Olea europ. rostrata,
Clem. Olea amigdalina, Gouan y Roz.) de Arcos, Espera, Agui-
lar y la Mancha, llamada tambien fefudilla en Andijar, y corni-
cabra en muchos distritos. Los ramos y las hojas de esta variedad
son conformes con los de la variedad numero 9. Su fruto es puntia-
gudo, 6 sea atetillado: no muy negro , largo, medianamente grueso,
aunque compite 4 vezes en el tamafio con la aceituna sevillana. Es
arbol muy esquilmeiio ; pero que suelta la aceituna con dificultad,
¥ como de mala gana por el avareo. En Andijar la destinan toda
ella para comer, 4 pesar de no ser la mas sabrosa. Esta serd sin duda
la razon de que en el mismo Anddjar, Arcos, Espera y Pajarete la
cultiven poco: en Jaen, Alcald la Real, Granada, y especialmente
en la Mancha es comunisima, y la aprecian mucho, porque resiste
mas vigorosamente que todas las otras variedades los frios del in-
vierno. Los de Aguilar solo la posponen 4 su preciada ocal.

Ademas de estas doce castas podemos asegurar que poseemos
aun otras muchas y muy preciosas repartidas por las provincias. Sir-
van de ejemplo el llamado empeltre, tan estendido y generalizado
en Aragon, cuyo drbol es pequefio, las hojas de un verde oscuro,
?:’ medianamente anchas: la corteza del tronco y brazos principales

isa, sin hendeduras ni cavidades, y el fruto no muy grueso y algo

prolongado. Aprecian esta casta los cultivadores de la tierra baja,

Pg“ti‘uﬁ_ al quinto & sexto siio de plantados los olivos fructifican, y

contintan dando cosecha todos los aiios, aunque en unos €s mayor

Que en otros; ventaja que es debida, mas que 4 da casta, al buen
TOMO II. YY
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sistema de recoleccion , puesto que aquellos cultivadores cogen &
mano la aceituna, y no usan jamas del avareo para estos arhoh-as.
La circunstancia de sazonar el fruto temprano, y la de dar un accite
abundante y de superior calidad, son dotes que merecen de justicia
el interes que s¢ han tomado todos los COSech'er()s de aquf:l reino en
su propagacion. El olive royal es el mas antiguo del pais; pero le
van desechando de los pagos por no rendir iguales ventajas que el
empeltre: el royal es sin duda el mismo de la especie 7." 6 manza-
nillo, segun puede conocerte de la corta descripcion que de él 1151ce
D. Ignacio de Aso en su historia de la economia politica del reino
de Aragon. El vera fina que cultivan en Caspe, y el kerbequin de
Solsona % llamado asi porque le trajeron'de Herbeca, son tambien
dos castas apreciables: los drboles de la idltima no se elevan mucho,
y tienen sus ramas inclinadas hdcia la tierra; pero crecen con cele-
ridad y fructifican pronto, resistiendo mas que otra alguna 4 los ri-
gores del frio. Sentimos sin embargo no poder dar una descripcion
mas completa de este olivo y del vera; pero diremos que de todos
los enumerados, y de las subvariedades 4 que hayan dado origen,
puede el cultivador hacer uso para verificar los plantios, llevando
en cuenta la calidad del terreno , la situacion , esposicion y clima en
que hayan de plantarse, pues todas estas y otras muchas circons-
tancias, que se diran despues, influyen notablemente en la vejeta=~
cion del arbol que nos ocupa como en la de toda otra planta. Esta
observado que las castas de olivo que mas se aproximan 4 su tipo
son por lo general las que mas resisten 4 la intemperie, y las que
viven con mas lozania en los terrenos elevados, 'y en los débiles 6
escasos de alimento; y por esta razon todos los labradores que ha-
bitan en las provincias poco favorables 4 la vejetacion de tan precio-
sa planta, multiplican con preferencia el .o/ivo cornicabra, el vera,
el redondillo, el hervequin y el manzanillo.

El olivo de cornicabra 6 corneta es entre todos el que mas re=
siste los rigores del frio, sin duda porque es el mas afin al acebu=
che primitivo. Esta especie, que podemos mirar como el mismo
acebuche cultivado ;6 como un olivo borde, 4 quien ni el injerto ni
otras operaciones han debilitado, es la mas comun y generalmente
propagada en ambas Castillas y en otros varios puntos del norte
de Espafia: ella es seguramente ¢l verdadero Olea europea de Lineo,
v la mas Gtil por la calidad y cantidad ‘de su aceite, aunque no

ueda usarse con iguales ventajas para los adobos.

Nuestro Herrera determina con exactitud el clima, terreno
esposiciones que pueden convenir al olivo: habla con acierto cﬁ;
los medios de multiplicarlo, y en suma, nada se deja por decir
acerca de las operaciones del cultivo y recoleccion de su fruto. Solo
se nota que en lo perteneciente 4 la poda propende demasiado al
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sistema abusivo de cortar con esceso. La ’poda de_l olivo no debe ser
otra que la que hemos indicado para los arboles sdve_stres 6 de mon=
te. Su tronco tendrd siempre la menor altura posible: sus. ramas
principales y secundarias deberin estar bien repartidas, 6 f:listribuj-
das en derredor del tronco mismo; pero. sin espesura, y sin que se
cruzen 6 acaballen unas sobre otras con desérden: el centro debe estar
despejado, mas no desnudo; antes por el contrario, las ramillas cla-
ras que salen hdcia este punto deben dejarse para que abriguen un
tanto el tronco y los brazos principales, preservando 4 la planta de
los efectos del frio en el invierno y del calor 2n el verano. En una
palabra, esta operacion debe circunscribirse 4 solo la formacion dela
copa, cabeza & vuelo de la planta, bajo las reglas dadas; y logrando
esto no hay necesidad de cortar otras ramas que las tragonas, chu-
ponas & pendoleras, las que por-algun acontecimiento se desgarrand
rompen, las que se cruzan acaballan, las que enferman, se secan
6 mueren; lo escarzoso y reviejo, y los mamones 6 chupones que
salen en'el tronco y sobre el cuelloide las raizes. El afrailar & ter-
ciar los olivos solo puede hacerse cuando: despues de un recio tem-
poral 6 un frio escesivo se han muerto 6 destruido las partes supz~
riores del arbol. Entonces se cortan las ramas por las primeras 6 se-
gundas cruzes para que la planta brote y se renueve; mas no me-
diando un motivo tan poderoso deben corservarse escrupulosamen—
te. Gasos hay en: que se pasman, no solo- las ramas sino el tronco,
y entonces se cortard hastai medio pie debajo de: tierra, con lo cual
se consigue renovar: las producciones, !y sobre el brote & vistago
mas vigoroso que saliere se vuelve a formar el arbol. Esto no obs-
tante, cuando los olivos son muy! viejos, cuando en fuerza de su
vejez se hallan escarzosos, carcomidos ; huecos, y llenos de heridas,
lagrimales , y otros-achaques imposibles de remediar , deberd arran-
carlos el cultivador, puesya sola sirven paraguarida d¢ los muchos
insectos que los dévoran y acaban tambien con los pagos inmedia-
tos. En los nuevos, y en los que se reconocen-sanos y vigorosos,
debe ser el colono muy parco en cortar. Esos adagios barbaros, con
que en tono de-oriculo pretenden los podadores de rutina sostener
sus maximas, 4 saber: e/ dlivo y lalencinay da labor debajo.y el
ﬁ‘pc&.;z. engigm-:-_-;fr!m{. criado! mediq cortado:medio & dar medio
a crigr: cortale leia y te dard aceite &c. 0c.4 deben desecharse
absolutamente, asi comola costumbre :de dat. al podador la lena
or el trabajo. Por mi dictamen jamas conseritira el propietario que
os podadores corten 4 sus olivos rama alguna de las gruesas, pues
d= semejantes cortes’c') amputaciones se originan los grandes derra-
EE':’ ¥y l_os h'uecos a a_guie-ros que vemos en los troncos. Pero si la
\ serecian O la necesidad absoluta hiciesen cortar alguna de ellas,
convendrd mucho coger. la herida con el unguento de injeridores, 6
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sea el barro 6 boiiiga, amasado de modo que pueda agarrarse 4 la
rama sobre el corte dado, ¥y aun mejor-seria vsar de la receta de
Forsit, que se compone y aplica del modo siguiente:

Témese una fanega de estiércol de vaca, media idem de ‘escom-
bros de yeso de los tabiques viejos; y aun mejor si fuere de los te-
chos & cielo-rasos de los dormitorios, media idem de ceniza de lefiay-
y la sesta parte de una fanega de arena de ribera 4 otra. Pisense

or tamiz las tres referidas materias antes de mezclarlas: luego se

aten bien con una espatula de madera, hasta que todo ello esté
perfectamente unido. Esta composicion se puede emplear en consis-
tencia de mortero y en forma de emplasto ; pero siempre serd mejor
en una forma mas liquida, pues de este modo se pega mas fuerte-
mente al 4rbol, y se ase mejor 4 la superficie del corte, dejando ‘tam-
bien que la corteza crezca mias ficilmente.

Para usarla se disuelve con orines y agua de jabon, hasta que
tenga la consistencia de pintura un poco espesa: se tiene cuidado de
hacer el corte bien llano, redondeando sus orillas lo posible, 'y se
aplica encima el ungiiento con una brocha » despues se toma un pol~
vo seco compuesto de ceniza de lefia y uma sesta parte de huesos
quemados: se pone en una caja que tenga agujeros en' la parte su—
perior, y se sacude encima de'la composicion hasta que la cubra
perfectamente: - Se ‘deja asi (por espacio de media hora ‘para ‘que se
absorva la humedad, y'despuesse pone mas polvo:se abate é-aplas-
ta ligeramente con’ lavindno ; y se repite la aplicacion - del polvo
hasta que todo el emplasto forme una superficie seca 'y lana.

Siempre que se corteralgun drbol de consideracion al ras'é cer—
ca de tierra, 6 alguno de sus brazos despues de bien‘allanada la
superficie del corte, y haberla cubierto con la composicion, se la
polvorea con el polvo precedente ;> habiendo mezclado ‘de antemano
una cantidad igual de polvo rde alabastro parahacerlo mas capaz de
resistir 4 lac estravasacion de<los jugosy y 4das‘Huvias fuertes: Sise
guarda alguna porcion de la composicion para otro caso, es preciso
que sea en un vaso de ‘vidrio, 'y cubriendo la superficie con orines
para que el aire atmosférico no disminuya su eficaciay y cuando o
se encuentren ficilmente escombros; puede usarse en su lugar greda
que haya estado amontonada; ¢ calsque-haya sido-apagada 4 lo
menos un mes antesi<d el uiiaon Sl g fae 3

Comio la madera nueva que se formasempujando la composi=
cion, levanta sus orillas cerca de’ la:corteza, se tendri cuidado en
este caso de-frotarla: por encima con el dedo, lo cual se hace mejor
cuando esta humedecida para que el emplasto se conserve entero &
impida que el aire y la humedad entren en la herida.

En general convience para precaver el cancer aplicar esta compo-
sicion 4 todo corte, siempre que’su drea esceda al calibre del cafion
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de un fusil. Bs tambien un remedio muy eficaz para restablecer [os
arboles viejos (sean frutales 5} silves_tres) r(gidos por_el cancer, aus-
que no les quede sino una pequefia porcion de lefa y corteza. A
este fin se corta con cuidado la corteza y madera enferma: cuando
se advirtiere atacada del mal la corteza blanca interior 6 liber, lo
que se conocerd por unas pintas oscuras 6 negras, como si fueran
puntos hechos por una pluma, es preciso cortarla tambien hasta que
no quede sefial de cancer, porque si se deja alguna parte pronto se
verin atacadas la madera y la corteza nuevas. En los troncos hue-
cos es preciso cortar del mismo modo todas las partes podridas &
muertas, hasta que se llegue & la madera sana, luego se allana bien
la superficie, se cubre como se ha dicho, y en seguida se suprimen
los ramos. Hasta aqui la doctrina de Forsit, con alguna ligera
aclaracion que me he permitido afadirle.

La aniquilacion de los muchos insectos que devoran al olivo y
su fruto en diferentes épocas y estados, es uno de los objetos que
deben llamar la atencion del cultivador. Herrera lo indica demasia-
do ligeramente, remitiéndonos para el remedio al capitulo de las
generalidades; pero como ni en uno ni en otro lugar son sus recetas
muy seguras, trasladaré aqui lo que sobre tan interesante matcria
tengo dicho en mis lecciones de agricultura.

Una de las primeras medidas que el cultivador debe tomar para
destruir ‘las varias generaciones de  insectos que atacan 4 los olivos
es el quemar la lefa que resulte de la poda lo mas pronto posible,
sin dejarla .jamas en hacinas cerca de los olivares, ni menos en los
cobertizos que hay en los cortijos, haciendas y pagos. La prictica
contraria que hoy se sigue acarrea los mayores males 4 este precioso
vejetal. Entre otros muchos de los insectos que anidan y se guare-
cen en tales hacinas, es unoel que produce la destructora palomilla,
el cual, como los otros, va envuelto con la lefia desde el olivar,
gegado 4 las hojas y ramas cortadas, 6 pasa él mismo 4 las dichas

acinas para resguardar su prole: en uno y otro caso son ellas el foco
de tamanos males, y nada serd mas justo que el hacer quemar forzo-
samente todas las leflas de los olivos en el primer mes de haberlas
cortado.

Si el cultivador quiere libertar 4 sus plantas de tan funestos males
‘procure tambien limpiar los troncos, brazos y senos de los arboles,
rascando sus cortezas, y limpidindolas de todas las partes muertas,
que es donde los insectos anidan por lo general. Con esto, ¥ sise
quiere, lavando aquellas mismas partes con agna de jabon 6 con
orines, y frotindelas al mismo tiempo con un estropajo 6 brocha
fuerte de esparto, es infalible el esterminio de los que anidan en
aquellos parages. |

s ¢abas y mullas, de que habla Herrera, dadas al rededor
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del pie y la separacion de la tierra que forma los montones arrima-~
dos al tronco, aniquilan tambien 4 lof. que se guarecen entre la tier—
ra, ¢ se retiran hicia las raizes para libertarse de SUuS enemigos, y de
los ricores del frio. Poniendo en prictica las indicadas operaciones,
€s inSudable el triunfo sobre una gran parte de tan funestos y de-
voradores enemigos ; pero como son varios los que viven en los oli-
vos, de los cuales unos atacan al 4rbol y otros al fruto, hablaremos
algo sobre el modo de vivir de cada uno, c‘laremos 4 conocer los
mas daninos, y presentaremos los medios de minorar su numero, ya
que no sea posible esterminarlos del tode. r

En la traduccion castellana del diccionario de agricultura de
Rozier, articulo olivo, se describen seis especies de insectos de los
que principalmente atacan a estas plantas, y les causan los mayores
males: la 1.* de que habla es una oruga, que roe la cepa del arbol:
la 2.% una especie de escarabajo pequeiio como de dos lineas de
largo, de quien dice que no come las hojas ni el fruto; pero si,
que fijindose en las ramas, se alimenta de la albura: la 3.7 son los
kermes: la 4% la psyla, que es una especie de salton que ataca 4
los peciolos de las hojas, y 4 los pediinculos de las flores, al pie de
las cusles deposita su larva causando males de mucha consideracion,
pues con las continuas y penetrantes picaduras del insecto desor—
dena enteramente las funciones fisicas de estas partes en la economia
vejetal: la 5.% es una oruga minadora que destruye el fruto; y la-
6." la mosca que pica las aceitunas.

Bien se deja conocer por la precedente enumeracion, y se cono-
cerd mejor todavia leyendo el citado articulo, que siendo varios los
insectos que conspiran 4 la destruccion de tan preciosa planta, no
todos son igualmente nocivos, y que al mismo tiempo unos atacan al
4rbol en esta 6 en aquella parte, y otros esclusivamente 4 los frutos.
Entre los que se alimentan solo del arbol, es el mas temible, mas
devorador y mas dificil de esterminar, un pequeisimo insecto del
mismo género cocus , que nos dael kermes y la grana; especie muy
distinta del kermes de Rozier, aunque como acaba de decirse, del
mismo género. Este insecto, casi imperceptible 2 la vista desnu-
da, causa en nuestros olivares aquella terrible enfermedad. conocida
en ¢l reino, de Sevilla con los nombres de pringuey cochinilla , &
mangla: en ¢l de Granada con el de hollin, tizne, tifia, aceite
0 aceitillo, y en Valencia con el de la negra. El insecto, despues
de  haberse alimentado y wivido A espensas de la sabia del 4rbol,
acribillindole 4 picaduras, y causidole un derrame escesivo, tanto
que muchas vezes se humedece el suelo con lo que gotea, se fija en
un punto, forma una especis de conchita, costra & escama casi
oblonga y de un color castaiio, bajo de la cual deja nna infinidad
de huevecillos que se avivan despues apenas los anima: el calor de la
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primavera. Entonces se estienden ¢ esparcen por las h?ias y brotes
tiernos para repetir sus horrendos estragos, causan al 4rbol muchas
vezes la muerte, y cuando menos privan al labrador de la cosecha
por una larga serie de afios. .

De aqui puede inferirse que para aniquilar esta terrible y des-
tructora plaga no queda otro arbitrio que derribar en Diciembre 6
Enero con la podadera, y quemar al instante todas las ramas tier~
nas de los tres tiltimos brotes 6 verduras del 4rbol infestado, pues
en ellas es donde el insecto anida y fija las referidas conchitas que
guarecen su prole. Acaso tambien pudiera remediarse cortando solo
los brotes y ramillas mas delgadas del dltimo empuje, y frotar des-

ues todas las que quedan con unas sruzas 6 cepillos fuertes mo-
jados en agua de jabon 6 en orines, como se dijo antes, 6 bien ras-
cindoles con unos hierros hechos al intento; pero esto es mas cos=
toso por la lentitud de la operacion, y menos seguro por la dificul-
tad de derribarlos todos, pues quedando uno el mal se reproduce con
la mayor celeridad. Por tanto, el remedio indicado serd nulo, si no
se ejecuta 4 un tiempo en todos los 4rboles infestados de la comar—
ca; ara ello es indispensable que intervenga la mano poderosa
del gogierno, obligando 4 todos los cultivadores de olivos que los
tengan enfermos 4 que los poden como queda dicho, no parcial , sino
%eneralmeme en todo un distrito, comisionando para que se veri=

que 4 una persona inteligente y de toda confianza en cada partido,
y haci¢éndola responsable de la exactitud en el cumplimiento de su
encargo para que a4 nadie se tolere ni disimule, No siendo asi y gene-
ral la cura, es absolutamente initil aplicar el remedio parcialmente;
pues como los insectos son sumamente pequeiiitos, los vientos que
desde que salen de la concha materna los arrebatan como el polvo
4 largas distancias, contribuyen 4 que se acelere su'marcha, y 4 que,
cundiendo infinito por todas partes , se mire en el dia como una es-
pecie de contagio, tanto mas dificil de atajar, cuanto que su dura=
cion es indefinida, y el interes mal entendido de los cultivadores y
propietarios se opondra siempre 4 la curacion radical; pero no hay
que cansarse, el remudio que queda indicado es el tnico que puedc
adoptarse con seguridad y con ventajas, pues por él puede esperar
el cultivador que los olivos curados le den frutos hermosos al se-
gundo & tercer afio de verificada la poda y aniquilados los insectos.

_Entre los que atacan directamente ¢l fruto y se alimentan de la
aceituna reclama toda nuestra atencion el insecto denominado Mosca
de los olivos & palomilla ( Musca oleae. Lin.). La larva 6 gusa—
o que produce introduciéndose en la carne de la aceituna, y bajo
de la epidermis del fruto, consume toda 6 la mayor parte de la pnl-
pa sin alterar su esterior; antes por el contrario se reemplaza todo
el vacio con el escremento del animal, Algunos autores, y entre
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cllos ¢l zeloso pirroco D. Luis Cérlos de Ziniga, asegura haberla
hallado dentro de los huesos de la aceituna, en donde se interna ta-
ladrando la parte lefosa para roer la almendra, por lo que la dig
el nombre de zaladrilla: de ella tratd estensa y Eltmadam?nte en
una memoria publicada por los editores del §emanar10 de agricultu-
ra y artes en el tomo 4.° Sln'embargo , el c}nfunto D. Estéban BO!.I--
telou, en otra juiciosa memoria que estampé en el tomo 18 del mis-
mo Semanario, y algunos otros escritores opinan que la larva de
dicha mosca no penetra tan adentro, y que se cgntenta con roer la
parte carnosa de la aceituna. Rozier y otros dicen lo mismo que
Ziniga, y de todo resulta que, 6 no estan bien averiguados toda-
via los hechos, 6 que son distintos los insectos de que hablan unos
y otros. Sea de esto lo que fuere, desde luego podemos asegurar
que el insecto que daiia 4 la aceituna y la hace caer antes de tiem-
po, priva al cosechero de una buena porcion de fruto, y por con-
secuencia de no pequeiia cantidad de aceite: esti probado que las
aceitunas, dafiadas por la larva de la mosca, sobre dar poquisimo
aceite , lo dan siempre de calidad infima.

Para remediar el dafo que produce la mosca de los olivos, y
atajar los estragos que causan sus larvas en los frutos, se han ensa-
yvado diferentes medios ; pero en vano, pues por ninguno de ellos se
ha conseguido sn aniquilacion. En prueba de esto, dice el respetable
y sabio Bernard en sn memoria sobre los olivos, publicada en el
espresado articulo de la obra de Rozier: e/ conocimienta de su mo-
do de vivir y de swreproduccion nos ponen, es verdad, en el ca-
mino de tantear los medios de destruirle; pero todavia no se ha
kallado ninguno , y el que le descubra serd digno de la mayor
recompensa. Sin embargo, nunca podri negarse que tanto la larva
de la palomilla, como la de la taladrilla (sies especie diversa) y
cualquicra otra de las que se alimentan y viven de los frutos, todas
se fomentan y propagan hasta lo infinito por el equivocado sistema
que se sigue de recoger muy tarde las aceitunas, dejindolas en el
arbol hasta que la larva sale de ellas, colocando el fruto en donde
mejor le conviene para trasformarse en ninfa. Fs pues evidente que
si el fruto se cogiese 4 su debido tiempo , y se moliese al instante , in-
dudablemente perecerian las larvas que tuviesen las aceitunas, y la
plaga no podria menos de disminuirse por grados, llegando un dia
en que ya no fuesen sensibles sus efectos. Mas el atraso en la reco-
leccion, y la falta de respeto con que 4 pesar de las leyes atraviesan
los ganacﬁ;s la propiedad del campo, introduciéndolos impunemen-
te en todos los plantios, y en especial en los olivares y vifas, au-
mentan prodigiosamente los males, y acarrearin la aniquilacion total
de tan preciosos frutos, si la soberana atencion del Monarca y sus
sabios ministros no aplican con oportunidad el remedio.
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Y si la curacion de unos dafios de tanta consideracion como
Jos que causan 4 los olivares algunas tribus de insectos, especialmen-
te la palomilla y el cocus, fomentados por un interes mal entendi-
do, solo puede esperarse de las providencias paternales del Soberano
jcuan necesaria serd la intervencion de su autoridad misma, que por
un rasgo de justicia haga desaparecer de una vez para siempre una
multitud de privilegios, por los cuales esti perdiendo el Estado y
los particulares sumas inmensas! El adicionador del libro 2.° de esta
obra ha declamado, con tanta solidez como energia, contra los ban-
dos municipales para echar la vendimia, rebatiendo una por una las
infundadas razones con que sus partidarios pretenden defenderlos.
Yo he procurado en algunas de mis adiciones, y en cuantos lugares
se ha ofrecido, patentizar los graves perjuicios que se irrogan 4 los
labradores con tantos y tan trascendentales abusos; pero al tener que
ampliar la doctrina de” Herrera sobre el aprovechamiento y elabora-
cion del precioso fruto del olivo, riqueza imponderable de nuestra
agricultura, ;cémo podré dejar de manifestar con candor y sencillez
la influencia que tienen sobre la diminucion de valores los privilegios
concedidos 4 ciertos sugetos para tener esclusivamente los molinos 6
almazaras, en donde todos los cosecheros hayan de moler la acei-
tuna de sus cosechas?

Declaman, y con razon, los nacionales y estrangeros contra el
gusto y calidad de nuestros aceites: hablase continuamente sobre los
medios de mejorarlos; y no hay quien desconozea que en solo el ac-
to de la elaboracion esta el vicio que los degrada. Herrera presenta
todos los medios conducentes para que el aceite salga claro, abun-
dante y de buen gusto. Conociendo los males que acarrea la fermen-
tacion y la facilidad con que se promueve cuando la aceituna per-
manece amontonada por algun tiempo, previene que se la remueva
frecuentemente; 6 para espresar la idea con sus propias palabras nos
dice: si estd mucho tiempo por labrar, mézanla de un cabo &
otro, y no se escaldara ni tomard moho , y vaya el aceituna muy
limpia de hoja. Su prevision y esmero avanza aun mas; pues no se
contenta menos que con colocar las aceitunas en un cabo limpio,
bien enladrillado y algo costero & una parte para que escurra &
otra el alpechin; porque si este estd detenido con las aceitunas
dafia mucho al sabor del aceite. El consignd los buenos principios,
pero no tuvo valor para manifestar las pérdidas que se siguen por su-
jetar al cosechero 4 que lleve sus frutos al molino del sefor, y 4 que
espere la vez de la molienda. Los progresos de las luzes, y los prin-
cipios de la justicia disyibutiva, han impelido muchas vezes al Go=
bierno para que aboliendo privilegios, desterrando abusos, y derri-
bando obstaculos, procure mejorar la suerte de la agricultura, las
artes y el comercio; y es de esperar que siguiendo con firmeza en

TOMO 1L 2z



(362)
su marcha, realmente magestuosa, logre por fin elevar ¢l Estado al
mas alto punto de prosperidad y de grandeza. Conozco que no se
ocultard 4 su perspicacia el feo borron de que tratamos, y sin du-
da estaba reservada al deseado Monarca, que felizmente reina, al
Sr. D. Ferxanpo V11, la abolicion de los privilegios concedidos &
muchos sefiores territoriales para poseer esclusivamente los molinos
de aceite. Digo los privilegios, no los derechos nar:i(:’.os de contratos
hechos entre ellos y los pueblos. Nada mas se necesita que permitir
edificarlos 4 quien quiera, y dejar 4 cada uno la libertad, 6 mas
bien el derecho natural de beneficiar sus'frutos en donde, y como
mejor le parezca, para que el interes individual perfeccione la elabo-
racion del aceite. Entonces, conociendo el cosechero que la aceitu-
na demasiado madura 6 pasada, y tal vez podrida, no solo le rin-
de menos liquido, sino de peor condicion, tendrd buen cuidado de
recogerla en el punto de maduracion conveniente. Evitard el tenerla
detenida y amontonada, puesto que no ignora que la fermentacion
destruye sus mejores calidades en dafo del aceite: no omitird medio
de perfeccionar los molinos y prensas; y llegard el dia en que gene—
ralizados todos los conocimientos que la industria y el ingenio huma-
no son capazes de reunir sobre la materia, estraera con separacion el
aceite que contiene la parte pulposa de la aceituna, el del hueso, y
aun el de la almendra, puesto que gozan de muy diversas propie~
dades. Entonces se decidird a recoger con cuidado la fruta, que por
estar dafiada se cae temprano del olivo; y moliéndola separadamen-
te logrardd un tiempo destruir en ella la mayor parte de los insectos
que fueron la causa de su caida y la utilidad de su producto, para
las luzes , fibricas 8&c. Nada omitird, en una palabra, para llevar al
mayor grado de perfeccion tan interesante maniobra *ni para propa-
gar un arbol no menos precioso por su lefia, su ramon y hoja, que

por su fruto, elegido por la docta antigiiedad para simbolo de la
sabiduria y de la paz. A. :

Llustracion al capitulo XXXV sobre las propiedades
de las olivas, acebuches ¢rc.

El olivo, confundido por el célebre de Jusieu en la familia de
los jazmines, forma ya un 6rden natural diverso juntamente con el
labiérnago & phyllirea que presenta ¢l caracter singular conocido por
todos de contener el aceite en la pulpa del fruto, cuando dicho pro-
ducto se encuentra §eneralmente en las semillas de los demas veje-
tales. En mi medo de pensar el fresno y la fontanesia deben redu-
cirse & otra familia natural como insinué ya en otra parte, sin
por eso ﬁretenda negar la afinidad que tienen ambas.

Las hojas y la corteza del olivo son amargas y astringentes, y

que
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de estas propiedades, conocid(as ya antiguamente, se puede deduci-
el fundamento de muchos de los usos médicos para que aconseja
su cocimiento y zumo nuestro autor, y la virtud febrifuga que han
atribuido 4 su corteza muy modernamente.

Hoy dia no se hace uso alguno en la medicina de la flor del
olivo, y dudo muchisimo posea la virtud que le atribuye Herrera
para curar los empeines.

Las olivas condimentadas, como dice el autor, con sal y plan-
tas aromdticas y estimulantes, ofrecen un manjar muy agradable y
nutritivo, que escita el apetito, y corrobora el estdmago. No hax
duda que para algunos estomagos son indigestas, y de aqui tomara
origen el siguiente adagio espanol: de las aceitunas una, y siendo
buena media docena; pero esta cualidad se contraresta en cierto
modo con la ténico-estimulante del poleo, tomillo salsero, laurel,
hinojo , cominos, alcaravea, orégano y otras yerbascon que se acos-
tumbran condimentar. Asi hay estémagos, como el del autor, que
digieren facilmente cantidades considerables de acéitunas bien ado-
badas. La gente del campo y otros que tienen vida muy activa,
y consiguientemente el estdmago robusto, comen las aceitunas en

rande cantidad sin que se les indigesten.

Al hablar de las propiedades del aceite de olivas prescindo de
sus usos econémicos para el alumbrado, notando de paso que ul
efecto es mas sano que otro cualquiera, porque no dafa los pulmo-
nes y cansa menos la vista: para hacer los jabones, que siempre son
mejores los fabricados con aceite de olivas, para pulimentar y con-
servar las maderas, para preservar las carnes de la putrefaccion,
para otros muchos usos 4 que se destina en las artes. Solo hablaré de
su uso en varias enfermedades, y particularmente en la ficbre ama-
rilla, segun mis propias observaciones, prescindiendo de teorias, y
ateniéndome solo 4 los hechos. :

Como el aceite de las olivas es un medicamento que se halla
comunmente 4 mano hasta en las casas de los mas necesitados, y su
uso es muy estenso, principiaré recapitulando los casos en que pue-
de ser dtil. ._

Su propiedad laxante biem decidida, y que nadie niega reco-
mienda su uso en los tumores por estancacion de sangre , en los do-
lores que provienen inmediatamente de la demasiada tirantez de las
fibras en los cdlicos, en la resecura de las hezes ventrales, en los
dolores de la matriz que provienen de espasmo de la piel, y en los
nefriticos ocasionados por la presencia del cilculo y arenas. Poc la
propiedad de embotar, neutralizar § destruir ciertas materias acres
Y venenosas, conviene tomarlo interior y esteriormente en las mor-
deduras de animales ponzofiosos, y cuando por casualidad se ingirié
en el estmago alguna sustancia “vencnosa. Tomado interiormente



corrige tambien las degeneraciones pitridas de la bilis, y en canti=
dad considerable escitael vomito. En tiempo de peste son dtiles las
fricciones generales de aceite, que son reputadas tambien como un
preservativo del contagio de la calentura amarilla. Es digno de re=
comendarse su uso interno para destruir las lombrizes, y el esterno
para disipar los edemas de los pies y para la curacion de la hidro-
pesia. Entremos ya en algunos detalles.

El célebre Murray, que vivia en ¢l norte, en donde las degene-
raciones de la bilis no suben por lo comun al alto grado que obser—
vamos con frecuencia en el mediodia de Europa, reprueba el uso
interior del aceite que recomiendan los escritores italianos en las ca-
lenturas biliosas, porque cree debilitara el estémago, escitard la ndu-
sea y el vémito, y que enranciandose aumentara la c_alentura ¥ cor=
rompera mas la bilis. Esto es raciocinar segun un sistema precon=
cebido fundado en la virtud laxante y debilitante del aceite y en
la acrimonia rancia que adquiere fuera del cuerpo, y a vezes tambien
en el estémago, y no segun los hechos.- Yo lo he usado con felizes
resultados en las calenturas biliosas, ya solo 4 cucharadas, ya mez-
clado con el caldo, y he visto que lejos de aumentar la degenera-
cion de la bilis, la disminvye considerablemente, y asi se disminu-
yen tambien la sed y sequedad, los dolores epigastricos y de vien-
tre, y los demas sintomas que acompafian 4 cemejantes calenturas.
Asi e?’ estémago lejos de debilitarse con el buen uso del aceite pa-
rece que adquiere nuevas fuerzas, y la bilis degenerada va recobran-
do sus dotes naturales, como lo veremos despues. Las fricciones de
aceite en ¢l epigastrio disminuyen notablemente los dolores y an-
gustia tan comunes en dicha parte en las calenturas biliosas: dije que
me atenia solo 4 los hechos, y que prescindia absolutamente de teo-
rias, y asi no pretendo dar razon de los fendémenos que acabo de re~
ferir, ni de los que diré en adelante.

En ninguna enfermedad se observan mayor niimero de degene~
raciones en la bilis que en la calentura amarilla (T7phus icterodes
Sauvag.), pues pasa desde el amarillo de paja, que la es natural en
el estado sano, hasta el negro mas atezado, viéndose de color do-
rado, de yema de huevo, verde, de color de café, morado ¥ negro,
y estos con mezclas diferentes y varios grados de intensidad. En
Ppocas © en ninguna enfermedad se ve mas atacado el principio de la
vida, de suerte que la debilidad parece serla esencial ; y sin embargo
veremos que en dicha dolencia obra el aceite como un poderoso res-
taurante, y como un neutralizante y regulador, pérmitase la pala-
bra, de la bilis degenerada. Un hecho muy notable, ‘entre otros
muchos que pudiera citary serd garante de cuanto acabo de sentar.

El dia 2 de Setiembre de 1811, 4 las tres de la mafana, fue aco-
metida Dofa Antonia Carrasco y Sanabria, mi amada esposa, de la
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calentura amarilla, estando en la cindad de Murcia, y 4 195 diez
dias de haber dado 4 luz con toda felicidad un nifio , que criaba sin
novedad alguna. Se acudié tarde al uso de la quina en grandes
désis, que otros dos profesores y yo prescribimos desde las once del
mismo dia, contra el dictamen del inmortal y esperimentado Lafuente,
y de siete onzas que tomd hasta las cuatro de la tarde del siguiente
dia tres, <e calculd que apenas habria retenido dos onzas del pol-
vo de dicha corteza. A las treinta y cinco horas del acometimiento
quedé de repente sin calentura y al parecer buena, y sin haber pre-
cedido evacvacion critica alguna: de alli & tres horas comenzé &
sentir una displicencia general y muy particularmente en ¢l epigastrio.
Graduéronse de tal modo y tan precipitadamente los sintomas de
abatimiento de las fuerzas vitales y de degeneracion de la bilis, que &
las cuarenta horas del acometimiento estaba sin sentido ni movimien-
to; cara cadavérica, frio marméreo en las estremidades y cara, sin
pulso, sin muestras de respiracion , con una diarrea de bilis negra que
principid con el abatimiento de las fuerzas, y con un calor insufrible
al tacto en la region abdominal. En tan fatal estado, en que se du-
daba ya si existia la enferma, la di un frote de aceite de olivas en
todo el vientre: al momento cesd la diarrea, el calor del vientre me-
nos acre, dié muestras de respiracion, aunque algo equivocas; pero
luego se confirmaron con un débil suspiro ; se notd reanimarse algun
tanto el rostro; pulso imperce tible ; estremos frios como antes. A
los cinco cuartos de hora volvié la diarrea negra, y con ella tornaron
4 desaparecer en un instante las cortas muestras de vida. Inmedia—
tamente la di un frote del mismo aceite en el vientre, y en seguida
4 todo el cuerpo desde el occipucio hasta la punta de los pies; la
diarrea cesé como antes : 4 los quince minutos s hizo bien perceptible
el pulso, el calor natural volvié a4 las estremidades, se reanimé toda
la méiquina, de modo que 4 la media hora se sentd por si micma en
la cama, tomé caldo con éter, pidi6 4 su nifto con instancias, y le
dié de mamar: no se acordaba de lo que la habia pasado, se rié con
los circunstantes , y estuvo de muy buen humor hasta las cinco de la
madana del siguiente dia cvatro del mes, y tercero de la enferme—
dad *. A dicha hora principié otra vez la diarrea negra, y con ella
asomeban los demas sintomas, aunque no con tanta intensidad y ra-
pidez: untura general al momento, y dos encmas compuestos de dos
paries de' aceite y una de cocimiento de malvas, con lo que detapa-
recic la diarrea negra para siempre 5 pues habiendo regido el vientre en
las tres horas siguientes, la primera evacuacion fue de bilis porricea,
lt’::m Fueron testigos oculares de estos prodigios los Sres. D. Josef de

» actualmente profesor del colegio de Farmacia de S. Fernando, y
D. Scbastian Moreno ; médico de la villa de Linares.
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la segunda verde y muy pajiza, y despues mas 6 menos pajiza. A
las ocho de la mafana del mismo dia la acometid una grande an-
siedad epigistrica y nauseas, acompa_fxgdas de_al;:atimiento: de di-
minucion de pulso y de calor: se la diS otra friccion de aceite; con
ella se restablecian Tas fuerzas, el pulso, y el calor de 1(35 estremos;
pero insistia la ndusea, y 4 cosa (je ‘la_s nueve vino un vomito por-
riceo con algun copo negro: principiaron 4 dl_smmulrse Iias _fuerzas,
el pulso, y el calor de los estremos: en seguuja otro vomito con
mas copos negros: en seguida otro de color bajo de café con mu-
chos copos negros mezclados, y siempre cayendo las fuerzas: la di
al instante dos jicaras de aceite ; el vémito que siguié 4 poco de haber
tomado la primera era de color verde porriceo, el que siguié des-
pues de tomada la segunda de color de yema de huevo. Ya no
volvié mas 4 comparecer el vémito negro, 4 pesar de haber sufrido
una recalda del segundo periodo de dicha fiebre. En el dia nueve
aparecieron gangrenosas las dilceras que resultaron de los cdusticos am-
bulantes que se la habian aplicado en el epigastrio y estremidades.
Su coavalecencia fue larguisima por esta causa , y siempre que se co=
nocia disminuido el pulso y el calor, las fricciones de aceite los au~
mentaban , fendmeno que presenciaron otros profesores en el lazareto
de Murcia, entre ellos el Dr. D. Francisco Garceran , el difunto Don
Tadeo Lafuente y otros, y en la ciudad lo habian visto los sefiores
D. Serafin Garcia y D. Antonio Colomar.

Desde entonces dejé de teorizar sobre la aplicacion del aceite;
repeti los h:chos, y vi que en circunstancias semejantes, siempre
restablecia el pulso y el calor disminuidos, y que contenia el vémito
prieto; de modo, que si no logré sacar otros enfermos de las garras
de la muerte, consegui al menos evitar muriesen con aquellas terri-
bles ansias con que muchos dan el altimo suspiro en tan cruel en-
fermedad.

Desde entonces tambien apliqué ya en el primer periodo de
dicha fiebre las fricciones de aceite universales; pero mas particular-
mente en el epigastrio y estremidades. Observé en mi mismo que
aliviaba al momento la ansiedad epigistrica, sintoma molesto y muy
temible, y que el alivio duraba como. una hora, y asi repetia con
frecuencia las unturas. Lo mismo observé en si mismo el citado
Dr. Garceran, médico del Lazareto, profesor juicioso ¢ instruido en
los cinco diferentes ataques que sufrid de dicha enfermedad en 1811,
y que vencid felizmente como yo los cuatro que sufri en dicho afo
con el método inapreciable del malogrado D. Tadeo Lafuente, cu-
ya muerte prematura llorard siempre la ciencia médica y la hu-
manidad.

Los sefiores Aréjula, Ameller y otros sabios y juiciosos profe-
sores de Cadiz, lo han usado con feliz suceso aplicado en fricciones
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solo & mezclado con aguardiente -en ¢l primer periodo de la micma
enfermedad , y han observado que reanimaba el sistema general, y
promovia un sudor abundante y saludable. Yo tambien lo he usado
asi algunas vezes, y he visto ser de bastante utilidad. 2

En vista de semejantes hechos, los que se de_]an-sedumr de las
teorias, que sin satisfacer al juicio hala_gan la imaginacion, Pueden es-
plicar si el aceite obra en el caso referido y en otros semejantes co-
mo debilitante, 6 como tdnico-estimulante, como laxante 6 como
corroborante, 6 mas bien de un modo especifico, ncu_tral:zando el
veneno & virus sui generis, que produce la fiebre amarilla.

Por los efectos me persuado que es un veneno particular el que
produce esta dolencia. Y si es asi, ; por qué no diremos con Herrera
que el aceite es ponzofia contra las ponzofiast Esta es opinion muy
antigua, confirmada en diferentes épocas con una multitud de hE.ChOS
decisivos y asombrosos, como puede verse en el tomo 2.° del
Apparatus medicaminum del célebre Murray, y en otros varios
autores célebres nacionales y estrangeros. Sin embargo, no dI_sunu-
laremos que ha fallado su vso en algunas circunstanmas:, y asi con-
vendrd repetir los esperimentos distinguiendo con exactitud los dife-
rentes venenos, el temperamento de los sugetos, la estacion del afio,
el estado particular en que se hallaba el animal que mordid, y cuan-
tas circunstancias son precisas para hacer una observacion completa
y exacta. Nada diré del alivio que produce el aceite aplicado 4 las
picaduras de las avejas, abisgas y otros insectos, como todos saben;
pero debo advertir que habiendo curado un dia con pafios em-
papados en aceite las dlceras gangrenosas Gue ocasionaron los caiis—
ticos en la enferma citada de ficbre amarilla, cuya historia com=-
pendiada di mas arriba, la produjo dolores insufribles, que secal-
maron quitando dichos pafios, y curindola con quina en polvo,
como hasta entonces se habia practicado.

_El aceite bebido en ayunas mata las lombrizes 6 las bota fuera
del cuerpo, como dice nuesrro Herrera; opinion fundada en heckos -
positivos , repetidos por Redi y otros autores célebres que reconccen
esta propiedad en otros muchos aceites vegetales, como insinuamos
ya al hablar del aceite de nuezes. Por algun tiempo cotsié en Fran-
€1a como un arcano contra las lombrizes un remedio compuesto de
una cucharada de zumo de granadas y media de aceite de olivas. Fa
nuestra Espafia las madres sostituyen al zumo de granadas el de li-
mon agrio, afadiendo unas gotas de aguardiente, y lo dan 4 sus
ninos con feliz suceso. Yo lo he propinado y prosigo mandéndolo;
Porque me parece haber reconocido ventajas con el uso de este me~
dlcal'{lento sencillo y casero, no solo para matar las lombrizes, sino’
:fmb‘e“ para moderar las diarreas de bilis degenerada, los pujos, tog

olores y tensiones espasmddicas del vientre con que suelen ir acom<’
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pafiadas, sintomas que debilitan estraordinariamente 4 las criaturas,
y contribuyen no pocas vezes i quitarles la vida. Tampoco me atre-

¢té 4 esplicar como obra el aceite en este caso: me atengo a los
hechos; y dudo mucho mate las lombrizes porque cierre los poros
de sus traqueas como suponen muchos; porque lejos de cerrarlos hay
lugar 4 presumir sea absorvido por ellos, como parecen probarlo
hasta cierto punto las ventajas conseguidas por algunos en la cura=
cion de la hidropesia con las fricciones de aceite comun.

Tampoco es cosanueva el uso del aceite en semejante dolencia,
puss se ve ya recomendado por Aecio, Galeno, Dioscorides y Cel-
s0 ; pero se debe 4 los modernos haber resucitado su fama, decaida
sin duda por los prejuicios que ocasionaron los sistemas, y haber
puesto mas esmero en indicar el modo de usarlo. Médicos de mucho
crédito, como Stork, Gardane, Olivier, Medicus y otros varios es-
trangeros, el Dr. Neira, y algunos otros entre los espafioles, lo han
usado en fricciones en la anasarca ¢ hidropesia universal, y en la asci-
tis 6 hidropesia del vientre. El modo de usarlo es dar dos & tres un-
turas cada dia con la mano empapada en aceite encima del vientre, si
es ascitis, y en toda la superficie del cuerpo si es anasarca, y por es-
pacio de ano é dos cuartos de hora cada vez. Este remedio debe con-
tinuarse por algunas semanas, 6 un mes. Segun el citado Murray 4
pocos dias de usarlo principia 4 fluir la orina con mas abundancia,
mueve el vientre convenientemente, y segun van recuperdndose las
fuerzas se va quedando seco el vientre y el tejido celular esterior del
cuerpo. ElSr. Lavedan en una nota puesta al articulo aceite de olivas
de la traduccion de la Farmacopea quirirgica de Plenk dice que ha
esperimentado este remedio con felicisimo suceso en un nifo de cua-
tro afios, afecto de una ascitis procedente del sarampion mal curado.

Yo no lo he usado en las cfos referidas dolencias ; pero si mucho
en la anasarca en miniatura, que asi puede llamarse la hinchazon de
los pies y piernas, consiguiente 4 una mala convalecencia de las
calenturas agudas, que es tan comun en los hospitales militares, en
donde dificiimente puede proporcionarse al soldado los alimentos
apropiados , con especialidad en tiempo de campafia. Creo no equi-
vocarme si aseguro haber prescrito las fricciones de aceite comun en
semejante dolencia 4 mas de mil enfermos, sin que me haya fallado
una sola vez tan precioso remedio , viendo disipadas las referidas hin-
chazones, 4 los dos, tres, cuatro 6 seis dias de s aplicacion. Man-
daba i mis enfermos que ellos mismos se frotasen dos & tres vezes
al'dia, llevando la mano blandamente hicia arriba. Este mismo re-
medio lo apliqué algunas vezes , y con feliz suceso, despues de haber
empleado indtilmente los fomentos de vino aromitico que suelen
prescribirse con frecuencia, aunque con cortas ventajas, y i vezes

con perjuicio del enfermo, como lo he visto mas de una vez.
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Presumo que todo el que repita estos esperimentos verd fos mis-
mos resultados que yo. A vista de ellos podrin decidir otros si el
aceite es un debilitante que relaja los vasos y tapa los poros, 6 si
mas bien es un tdnico-escitante del sistema capilar linfatico, y qué
aprecio deba darse 4 las unturas de aceite, de las que han dicho al-
gunos con demasiada ligereza, que solo servian para ensuciar pafios y
camisas.

Sin embargo , no intento persuadir que las fricciones de aceite se
reputen como un especifico para la curacion de la hidropesia. Tissot
se queja de no haberle surtido el efecto deseado en tres diferentes
enfermos ; y el célebre Stork, despues de alabar sus buenos efectos,
dice que de nada valié cuando la piel estaba ya demasiado tirante
y adelgazada, y cuando habia dificultad en la respiracion.

El aceite de ladrillos é de filésofos, como llaman en la Farmacia,
se usa esteriormente con buen efecto en la paralisis, en el reumasismo
y en las tdlceras sérdidas ; y segun Murray se prescribe tambien inte-
riormente en corta cantidad. Este aceite es mas penetrante y escitante
que el natural, porque es mas ténue y estd mas cargado de oxfgeno.

El orujo de la aceituna se aplica con utilidad en la paralisis y
reumatismos crénicos, cubriendo con dicha masa bien caliente las
partes enfermas. Este remedio promueve abundantemente la traspi«
racion y el sudor, y no debe aplicarse de una vez 4 todo el cuerpo,
porque mueve un sudor tan copioso que los enfermos caen en des-
mayo, segun observs el Dr. Fournier. Dioscdrides, de quien parece
estracté Herrera casi todo lo que dice acerca de las virtudes del oli=
vo &c., notd ya que la aplicacion del alpechin reciente aliviaba los
dolores artriticos y gotosos.

El aceite se emplea con utilidad en los emplastos, ungiizntos, in=
yecciones, lavativas emolientes, y sobre todo para mitigar los do=
lores causados por la presencia de la piedra 6 arenas en la vejiga y
riflones.

De lo espuesto hasta aqui se ve que las virtudes que atribuye
Herrera 4 las diferentes partes del olivo y 4 sus diversas preparacio=
nes dependen de la propiedad astringente , ténica, y antipiitrida que
existe en la corteza y en las hojas, y aun en los frutos verdes; Je la
laxante anodina y antivenenosa, que la esperiencia ha hecho ver en
el aceite ; y acaso de la tdnica-escitante del sistema capilar linfitico,
que aparece residir en el mismo aceite. Tal vez deberi atribuirse &
esta dltima virtud la de impedir los sudores provenidos de d.bi=
lidad,, 6 mas bien de malignidad, propiedad que me inclino &
admitir en el sentido que acabo de espresar. En el mismo sentido
admitiré tambien que es itil para la modorra en algunas calenturas

malignas , y puede serlo tambien en la que provenga de iniltrasion
acuosa en el cerebro, .

TOMO II, AAA
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Sin embargo, no sé qué asenso dar 4 la propiedad que Herrera
atribuye 4 las aceitunas verdes del acebuche, comidas enteras para
lanzar las arenas de las vias de la orina, ni @ la que supone en el
aceite para volver negro el cabello, y algunas otras semejantes. L.

CAPITULO XXXVL

De los drboles paraisos.

Deste arbol no hallo nada escripto, mas lo que sé ansi por
experiencia como por dichos de personas que saben algo en
ello diré aqui. Son arboles que dan muy lindo olor, y con
aquella suavidad de cuando estan en flor compensan y pagan
la falta de la fruta que de su natura no llevan. Quieren ai-
res templados 6 callentes, que en lo frio no se crian; y si
en los tales los quisieren poner, sea onde les dé el sol. Cual-
quier tierra quieren; mas mejores se hacen en las gruesas.
Ponense de tres maneras. La una es de su simiente puesta en
eras *, y cubierta cuanto tres dedos 6 cuatro. Qui€rense bien
regar: su postura sea en principio de la primavera. Tras-
ponganlos cuando hayan dos afios. La otra es de barbados de.
los que nascen al pie, y mientra mas lejos nascieren son me-
jores. La otra es de ramo desgarrado como higuera; y vaya
puesto hondo, que no queden sino los cogollitos fuera, y aco-
dado lo bajo: y estas dos posturas tambien sean 4 la primave-
ra, con tal que sea antes que comiencen a brotar, porque
despues saltan mucho los cogollitos, si se ponen despues de
haber brotado 2. Quieren cuando chicos regarse algunas ve-
ces; mas cuando grandes no tienen necesidad de agua. Son
arboles que desgarran mucho; por eso haya mucho tiento
cuando a ellos subieren, no quiebren los ramos y las pier-
nas. Son en su flor de muy singular olor; y toda fruta que
en ellos se enjeriere sera muy oloriosa, mayormente las pe-
ras 6 manzanas. Recibe enjerto de coronilla y escudete, que
de mesa 6 barreno por tener la madera muy brozna, no
salen todas veces ciertos: asimismo es en este arbol muy buen

1 O tiestos. Edic. de 1528 » siguientes. _
2 Mas esta de ramo, esla peor manera de poner, porque pocas vezes
es eierta, Edic. de 1528 y siguientes,
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enjerir de pasado, mayormente parras; y togio enjerto sea en
los muevos, y vaya si ser pudiere por so tierra, mayormen-
te los de escudete y coronilla. Son gentiles arboles, y de muy
linda sombra, y graciosos para patines y plazas de iglesias y
claustras de religiosos. Quieren tener las hoyas bien hondas.
Otro linaje de arboles paraisos hay que tienen la hoja ceni-
cienta como de salvia 6 sauce, aunque menor; mas estos no
son tales ni tan hermosos como los primeros que he dicho,
los cuales tienen la hoja que paresce de frexno.

ADICION.

Habla Herrera en este capitulo de dos plantas absolutamente
distintas, y de propiedades muy diversas. La Erimera que nos des—
cribe, y de que trata con estension, es el arbol conocido con el
nombre vulgar de cinamomo ( Melia acederach. Lin.), aunque en
muchos pueblos de Afdaluzia le nombran tambien arbol del pa-
raiso, y agriaz; y la se%unda es el verdadero arbol paraiso
(Elacagnus angustifolius. Lin.); panji de los andaluzes, y oliva
silvestre de los franceses. :

El cinamomo propiamente dicho, é paraiso de nuestro autor,
corresponde 4 la clase 10, 6rden 1.° del sistema sexual ; y el parai-
so verdadero 4 la clase 4.%, érden 1.° del mismo sistema. El prime-
ro es un arbol de puro adorno, estimado solo por su buena figura
¥ Eor el olor de sus hermosas flores. La jardineria le destina para
poblar algunos sitios en los bosquetes de recreo, y aun para ocupar
algunas plazas en las calles de ciertos jardines y paseos. Se halla es-
pontineo en algunos aunque pocos parages de Andaluzia, y en
los jardines de esta corte llega 4 formar un irbol de mucha consi—
deracion, que fructifica abundantemente , y su multiplicacion se ve=
rifica por semillas, despreciando los demas medios. Aprécianle mu—
cho en los paises septentrionales de Europa, no solo por las bellas
cualidades que quedan indicadas, sino tambien por la dificultad que
hay de conservarle en los climas frios; por lo demas no ofrece uti-
lidad alguna, puesto que su madera es fofa, su lefia débil, y los
frutos'gue produce venenosos para el hombre. La medicina no saca
partido alguno ventajoso de este arbol indigeno de Siria, que nos
trajeron los drabes durante su dominacion. Abu Zacaria en su obra
de agricultura, traducida por Banqueri, tomo 1.°, pig. 334, dice
que sus hojas y frutos tifien el pelo. ;

El cleagno de hoja angosta, panji 6 4rbol del paraiso propia-=
mente fal, se encuentra espontineo y abundante en varias provincias
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del mediodia de Espafia, y vive con lozania aun en las septentrio-
nales del reino. Este 4rbol ofrece 4 la agricultura, ademas de sus
lefias y maderas, un escelente medio de cerrar las he’re_dades, pues ¢s
de tal naturaleza que vive lo mismo en los parages dridos que en los
hiimedos, y se multiphcza mucho, y con seguridad , por Elec%o de
estacas y barbados. :Sera acaso este 4rbol giel que habla Abu £ aca-
ria bajo el nombre de Dadf en el tomo 1.% pig. 326 de su obra de
aoricultura? Yo creo que si, porque en las lenguas orientales la voz

di significa cosa de amor. o :

Las flores del drbol paraiso desp:_den un 010}' s%tadab.!e si se
percibe 4 larga distancia; pero demacsiado fuerte 6 su Id? si se estd
cerca; y asi en el caso de plantarlo en los bosquetillos y jardines de
corta estension , deberi ponerse una sola planta, pues en el tiempo
de su florescencia seria insoportable el olor .de .rnuchs;ls, tanto mas si
el parage estuviese cercado 6 con poca ventilacion. Sin embargo, en
los paseos ptiblicos convendrd poner algunos de ellos para que, em-
balsamando el aire con su aroma, haga mas grato el ejercicio y el
recreo. El cocimiento de su hermosa flor es muy 1til en las fluxiones
de la boca; y yo la he visto usar con much® fruto en varias oca=
siones, 4. _

CAPITULO XXXVIL
De las palmas,

Son las palmas unos arboles muy nobles, y antignamente los
usaban traer en las manos en sefal de paz y victoria; y aun
4 los Santos Martires y Virgines en sefial de haber vencido y
triunfado del mundo y concupiciencias carnales, ponen ramos
de palmas en las manos demostrando sus victorias. Son de mu-
chas maneras, que unas son frutiferas, otras no; otras machos,
otras hembras; y en las que son frutiferas unas hay que lle-
van los datiles rubios, otras blancos, otras pardos, otras de
colores diferentes, otras son muy altas, otras tienen el medio,
otras bajas por el suelo, que IP;mamos palmitos: todas ellas
quieren aires muy callentes para que maduren bien su fruto,
y ellas ficilmente se crian sin regalos; y en las tierras tem-
pladas, aunque se hacen 6 no maduran bien los datiles, 6 tar-
de, y antes pasa todo el ivierno que los maduren. En las me-
dianamente frias no se crian, y si se hacen crescen tarde y
desmedradas, chicas, y no llevan fruto. En las muy fria no



C373)

curen de ponerlas, que ni ellas se crian, ni aun es posible
pasarlas del ivierno. Son mejores en la ribera de la mar que
en otro cabo. Quieren tierras areniscas, salobres, sueltas, sa-
lurosas, y tales que para otr_as plantas no sean, SO tal que
tengan humor; y onde la tierra no es saloblre, (6) echfm sal
cerca de las raices, 6 las riegan con agua, 6 salobre 6 sala:
da; y aun el sefor Maestre Herna_ndo de Herrera, mi
hermano, en lugar de agua salada hizo regar unas palmas
que habia en su casa puesto toda una cuaresma con agua
de pescado, y les iba muy bien con ello. Las tierras que para
los palmares son buenas, por la mayor paite no son buenas
para otros arboles; verdad es que aun en buenas tierras se
hacen, y bien crescidas; mas no madura bien el fruto, que
con el mucho vicio se dafia: empero aunque en estas nues-
tras tierras no las hdyamos de poner por el provecho del
fruto, pues aqui lo llevan, 6 muy tarde 6 malo, 6 nunca,
siquiera por su nobleza 3! verdor, y por tener ramos dellas
para llevar el domingo de Ramos en las manos, las debemos
plantar en nuestros jardines. P_énense de cuescos y de ramos;
mas postura de ramo, aunque creo que no acertarien en esta
tierra, luego la diré, porque aunque por la manera del po-
ner no falte, falta la disposicion del aire y tierra; y para
que nazca una tan delicada planta de ramo, faltando lo prin-
cipal, no me paresce que acertaran, que mucho hace la con-
formidad de la tierra, asi para producir la planta, como para
su conservacion. Mas si alguno quisiere probar, diré lo que
dicen los agricultores, poniendo primeramente como se han
de plantar de sus cuescos. El tiempo para poner los cuescos
proprio es por el mes de Junio (aunque en cualquier tiem-
po se pueden poner), porque entonces con el sol mas des-
piertan 4 nascer. Tomen los cuescos de datiles nuevos, y
conoscerdn ser nuevos, si cierta telita blanca que tienen en la
juntura del pezon no les ha caido, que mas presto nascen
los nuevos que los viejos. Asimismo sean gordos, y cogidos
en buena sazon, lo cual conosceran en ser los datiles de gen-
til color, y que cuasi se trasluzgan, y tengan el cuesco blan-
€0, y la telita de enderredor del blanca, los cuales se pongan
esta manera. Hagan un hoyo hondo cuasi 4 la rodilla, y
largo segund quisieren poner el nimero de los cuescos; y
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si algunos dias antes que los pongan los tienen 4 mojar en
un poco de agua, que sea algo salobre, 6 le'hayan echado
unos granos de sal & vueltas nasceran mas aina: y porque
de un cuesco mo nasce tronco recio, sino delgado y flaco,
“han de poner cuatro cuescos juntos , de tal manera que unos
agujeritos que tienen enmedio, que paresce como ombligo,
vayan juntos unos con otros, porque por alli comenzan 4
brotar, y no por la otra parte, que paresce canal; y porque
no se aparten junten los cuescos y aten uno con otro, y de
manera que juntos salgan, porque de muchos pimpollitos , es-
tando tiernos, y hermanandose se haga un tronco, y las raices
de los tales todas se enjeren unas con otras, y se hacen unas,
y en cuanto pudieren vayan aquellos ombliguitos que dije
juntos. Crecentino dice que se juntaran bien plantandolos
juntos en un saquillo pequeiio de lino; mas lo mejor es po-
nerlos juntos, y encima ponerles una vasija de barro, que es
embudo, para que con su campana los recoja, que no bro-
ten por diversas partes, y en el caio que sea largo cuanto un
palmo se hermanen; y la campana dél sea pequeiia, y el cafio
del embudo no sea ancho, porque alli se aprieten y herma-
nen, y el embudo antes que le cuesgan vaya muy igual-
mente hendido de alto abajo por medio, y despues de cocho
atenle con unas cuerdas muy fuertemente, porque al tiempo
de haber de sacar la palma d¢l, le desaten, y sea sin lision
della, y no la saquen d¢l hasta que vean que ¢l esta bien
lleno, y aun hara quebrantir las cuerdas engordando; mas
el embudo todo quede cubierto de tierra *. De cualquier
manera que los pongan, ponganles cerca un poco de sal, 6 los
rieguen con agua salada, y a vuelta de la tierra échenle al-
guna ceniza, y riéguenlas mucho, mayormente las que tienen
ceniza en el embudo; y €l en Ja campana bajo de onde estan
los datiles tenga unos agujeritos menudos por donde cuele
el agua a ellos. Estos arboles no quieren estiércol, y si se lo
echan ha de ser muy podrido, y regarse mucho; y en las
tierras frias lo ha menester, que en las callentes no. Cuando
hayan un afio se han de trasponer una vez, y otra cuando

1 Dicen que asi se hace un tronco de muchas simientes; mas yo no
tengo por cierta esta junta (como dije en el capitulo de los naranjos ). Edice
de 1528 p siguientes,



hayan dos, que se huelgan. mucho, digo que les hace mu-
cho provecho. Cuando las trasponen, si es tierra arenisca,
mézclenle por bajo en_el hgyo un poco de tierra gruesa; y
porque tienen pocas raices saquenlas con .todas eIlas,_y que-
de en el hoyo al tiempo del poner la tierra por bajo muy
mollida, porque echan la raiz muy honda, hasta que alcan-
zan algo de agua, y hacense mejores onde estd el agua so-
mera. Traspénense bien por Mayo 6 Abril cuando chicas. Ya
despues de traspuestas no les han de hacer otra cosa sino po-
ner junto con ellas un rodrigon derecho, y coger todas las
ramas 4 él que vayan derechas; y asi mas presto subiran en
alto: y ya desque son un poquito mayores, cortenles las ho-
jas mas bajas, que les dejen no mas de un palmo, y asi en-
gordaran mas en el tronco; mas no les_ toquen en el cogollo,
que O perescen 6 se hacen estér iles, digo que no se le corten.
Poénense tambien de ramo de los que tienen mas tiernos cerca
del cogollo, enterrandole, que no le quede sino Ja punta
de fuera, y Paladio dice que sea por Abril 6 Mayo. Alguna
vez, aunque muy pocas, acontece echar algund barbado al
pie: aquel tambien se puede poner, y del tronco se ponen
desta manera: desgarren 6 corten un pedazo del tronco cuan-
to tres palmos desde arriba con un poco del cogollo, no de
lo de enmedio, y aquello planten que quede todo cubierto.
Hanse de poner estos arboles al mediodia, 6 al oriente, 6
que esté del cierzo amparado con paredes altas si es la tiers
ra algo de ivierno fria. En estos arboles hay machos y hem-
bras ; conéscese el macho en florescer 6 brotar primero que la
hembra, y aun en tener las ramas mas redondas y tiestas
hacia riba, que las hembras las tienen mas extendidas y co-
padas. La hembra no concibe si- €l macho no esta cerca della,
y al tiempo del brotar ella tiende los ramos mas hicia él. Ha
de ‘estar entre muchas hembras un macho; y si no le hay
cerca, al tiempo del brotar corten al macho dos 6 tres vergas,
y ponganlas & la hembra en la copas y aun del polvo que
el macho tiene al pie aprovecha mucho puesto sobre la.bem-
l;ra; y si entre las hembras hay algund macho, Y se quiebra
6 le cortan, ellas perescen, 6 'se hacen estériles.” Condscense
los Cuescos machos para ponerse los que siendo de un é4rbol
son delgaditos, larguillos, y que. probandolos con un cuchillo
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son mas duros de cortar que Fns ?‘edondos y gordetes; y dice
el Alberto, segund alega el Crecentino, que si al tiempo de
poner los cuescos, cuando los ponen ansi juntos para que
de muchos salga un tronco, ponen & vueltas un cuesco ma-
cho, para que con las hem!)ras se hermane y junte, que des-
puss la tal palma no habra menester ayuda de otro macho
para frutificar *. Quieren cuando chicas escavarse mucho, Y
muchas veces, y aun cuando grandes les hace mucho pro-
vecho; y regarse como he dicho con agua salobre 6 salada,
mayormente en las tierras que son gruesas, porque la sal le
hace mucho bien; y aun cada aio ponerle un poco de sal
por cuatro 6 cinco partes acerca de las raices, como no las
toque, para (}:le cuando regaren el agua la deshaga y la lleve
4 las raices. La mejor agua para las palmas es de fuente, y
la segunda de pozo, porque quicre regarse con agua bien
fria. ia tercera de rio 6 de arroyo. La peor de todas es la

llovediza, y aun mejores se hacen onde no llueve que onde
suele llover, que mas provechosa les es el agua del suela
que la llovediza. Paladio dice que por Mayo se enjeren las -
palmas; mas yo no alcanzo qué manera de enjerto lleven, ni
aunque lo he preguntado a personas que saben algo en ello,
tampoco lo saben, si no fuese de cuesco en barreno, y para
esto han de tener el cuesco algunos dias en mojo, y despues
lanzarle con un barreno arriba en el arbol, como quede aquel
agujerito hacia fuera, y chibranle con un poco de barro, y
lancenle hasta lo vivo; mas no por mitad del cogollo, sino
cerca dél. Son arboles que tarde crescen, y tarde llevan fruto,
porque muy tarde vienen a perficion; y segund algunos dicen
hasta cient afios no fructifican, porque aun hasta entonces
no estan hechos; no embargante que dice Plinio que en al-
Funas partes llevan 4 cinco y a seis afios; mas aquello causa
a grande dispusicion de la tierra y aire, que se corresponden
Yayudan, y aun son maneras de palmas cuya naturaleza es
levar presto: mas tornando 4 la razon comenzada, como son
arboles que tarde crescen, asi son de muy larga vida, que
viven trecientos, cuatrocientos y aun mas afios; y en la vejez

r Yo por imposible tengo que salga un tronco no mas de tantos cues=
cos; digo lo que dicen, y mas mi parccer. Edic. de 1528 y siguientes.
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frutifican ‘mejor que cuando nuevas, porque entonce son en
mas perficion. Son arboles que nunca 6 pocas veces enferrpan,
ni tienen hormigas ni gusanos; mas si alguna vez contesciere,
vean si es por mucho humor; que aunque. este arb'ol_ quiere
regarse muchas veces, y aun cuasi contino, quiere la tierra en-
juta, y no muy h{imida ni encharcada, y entonces quitenle
del humor echandole sal al pie que lo enjuga; y tambien es
bueno si esta marchita escavarla en el invierno, y al pie echar-
le cascas 6 heces de buen vino, 6 cortarles las barbillas de en-
cima que estan someras, y no le dan provecho. En ivierno
tiene necesidad, mayormente si estan en tierras algo frescas,
6 frias, de cobrirlas , mayormente cuando son chicas, por amor
de los frios y yelos, recinchandolas con algunas seras de jun-
cos 6 esparto como esten bien guardadas, y antes pudren que
se secan. Cuando chicas las palmas que llevan el primer fruto
no llevan cuescos dentro de los datiles, y aun en todas pri-
mero se forma la pulpa que el cuesco. De las palmas que no
son frutiferas se hacen buenas tablas y arcas; y aunque de to-
das se hace recia madera, mucho mas de las estériles, que es
muy recia madera, y sufre grande peso, y nunca se tuerce si-
no hacia arriba contra el peso: es madera muy humosa, ¥ aun
de un humo muy enojoso. En las estériles podran enjerir las
frutiferas saliendo cierta la manera que dije de enjerir, 6 cual-
quier otra que otro supiere, y en los machos hembras. Las
otras son pequeiias, y que no suben en alto, sino enanas, co-
mo gamones: estas tambien se pueden plantar de su simien-'
te 6 de barbados, y saquenlos muy arraigados, y solamente
aprovechan para palmitos, y para de sus hojas hacer esporti-
llas y sombreros, 6 semejantes obras *. Las palmas que no se
usan regar, si cuando tienen fruto las riegan luego se les cae,
6 dende 4 un dia, y cada’ vez que las regaren se les caera:
poco 4 poco 2. La palma es tan recia'que si cuando la ponen’

‘Y aun tambien las pacen los ganados), 'y aun''para segarlas para in-’
vierno, y rociadas con salmuera para entretener el ganado, que no muera
& perezca de hambre. Edic. de 1528 y siguientes i

-2 Los cogollos de las palmas. grandes son muy preciosos para comer;:
mas es grande gula destruir una palima -por comer su cogollo: y para que
haya palmites donde ellos no-suclen naturalmente nacer, es bien sembrari

muchos cuescos en los jardines adonde esten defendidos del frio, que:esté;
TOMO 1I. BB‘L‘.
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6 siembran el ditil 5 en otgoszuz?lquier tiempo le ponen un
frande peso encima, y si no halla otro cabo por donde brotar,
evantara el peso aunque sea grande, con tal que no sea en
demasfa , 6 saldrd y reventara por otro cabo. Los datiles mejo-
res son los blancos que tiran a rubios algo. Al tiempo del
comer quitenles unas telitas que tienen junto al cuesco, que
son de mala digestion. Mientra mas viejos son los datiles son
peores, mientra son de tierra mas callente son mejores y mas
suaves: verdes son asperos, aunque en algunas partes son
dulces y suaves. Quien muchos datiles come engendran grue-
sa sangre, y son de dificil digestion, y opilan mucho el hi-
gado y venas, y el agua dellos ablanda el pecho, y ellos
tambien, y aclaran la voz. Dan dolor de cabeza, y embria-
gan, dafan los dientes y encias. Sacando los cuescos, y cocidos
en miel 6, azticar se hace muy gentil conserva, y muy sna-
ve, y son de mejor digestion que de otra suerte. Cuando
son verdes comidos debidamente, como no dafie la muche-
dumbre, restrinen las camaras, y si muchos comen aprietan la
garganta, y ahogan. En algunas partes hacen vino dellos,
como dije de las manzanas: son de mucha sustancia, y su-
plen mucho la falta del pan.

ADICION.

Aunque es cierto que Herodoto, Teofrasto , Plinio, Paladio y
otros agronomos y naturalistas de la antigiiedad nos dejaron algu-
nas noticias interesantes sobre el cultivo, usos y virtudes de la pal-
ma 6 palmeras, las cnales recaritulé Herrera con mucha exactitud;
tambien lo es que despues de ellos Kempfer, Desfontaines, Préspero
Alpino, Michanx y nuestro Cavanilles han ilustrado sobremanera
la historia de tan precioso vejetal. En sus obras nos dicen que la
palma prevalece admirablemente en las playas y terrenos salobres y
arenosos del Asia y del Africa, y principalmente en muchos y vas—
tos distritos de la Siria, Persia, Marruecos y Egipto; cuyo escesivo
calor y sequedad , no permitiendo 4, sus habitantes el cuitivo de los

un palmo uno de otro, y regdndolos serin mas tiernos; y desque esten de
ocho 6 diez anos los pueden arrancar, y entre tanto poner otros que crez-
can ; que poquedad es esperar 4 que todas las cosas vengan de donde sue=
len naturalmente nacer: y esto es gentileza para convites, mecesidades ¥
presentes. Edic. de 1528 v siguientes.
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granos, del arroz, ni de otra planta alguna ?linaenticia, les obligaria
a abandonarlos, 4 no ser por este benéfico ar!)ol. La altqra de sus
troncos, y el estraordinario tamafio de sus hojas, proporcionan una
sombra, tanto mas 1til y agradable para los habitantes de aquellas
ardientes regiones, cuanto que no pudiéndose criar drboles frondo-
505, las palmas son las Gnicas plantas que les libertan de los.abrasa-
dores rayos del sol. Los mismos autores nos dan la esplicacion mas
amplia sobre la constitucion fisica de este arbol, sin omitir lo que
conviene saber sobre su vejetacion y sobre sus usos.

Por tanto, considerando yo que es muy dificil, por no decir
imposible, el afiadir nuevas doctrinas, y mucho mas dificil toda-
via el presentar las ideas con mas claridad, interes y hermosura que
lo han hecho tan sabios maestros, me contentaré con pagarles el
tributo del reconocimiento debido 4 sus luzes, y trasladar 4 esta
adicion, para ilustrar la doctrina de Herrera, los descubrimientos
posteriores 4 sus preciosos dias ; advirtiendo que preferiré el escelen—
te articulo publicado por el Sr. Cavanilles en sus Observaciones so-
bre el reino de Valencia, por describirse en él difusamente la pric-
tica que siguen los cultivadores de Elche. Tambien me valdré de
las noticias estampadas ‘por el mismo Cavanilles sobre el palmito en
el tomo 2.° de sus Icones plantarum, sin omitir por eso las que
me ha dado mi buen amigo y consocio D. Josef Cabeza y Mora
sobre el sistema que siguen para criar y aprovechar sus palmas los
cultivadores de las islas Canarias, y principalmente los de la Gome-
ra, su patria. -

La palma del datil ( Phoenix dactilifera. L.) tiene los sexos
separados en plantas distintas, 6 como dice Cavanilles, son machos
6 hembras, y nunca hermafroditas. Las de Elche florecen en Mayo;
y aunque el macho diste mucho' de la hembra, la fecunda trasmi—
tiéndole el polvo fecundante por medio del aire. Por no haber cono-
cido esta verdad algunos antiguos dividieron 'las palmas en estériles
y fructiferas, segun que las veian producir 6 no producir su fruto.
Mas instruidos los modernos en los secretos de la naturaleza, y cier-
tos de que las palmas hembras necesitan la presencia del macho para
fructificar, procuran tener uno para cada dos hembras, y 4 corta dis—
tancia de ellas, para asegurar de este modo la fructificacion y cuyo
método siguen los cultivadores de Elche ; bien que la ' fecundacion
puede y aun debe hacerse artificialmente , aplicando las flores de la
palma macho sobre las flores de la palma hembray, para cuyo efecto
se cortan las espatas de los machos cuando estan en sazon), y divi=
diendo con el mayor cuidado sus varios ramitos , se colocan despues
en el centro de las flores hembras, distribuyéndolas de modo que el

polen pueda derramarse sobre los pistilos, asegurindolos ¢ ligando-
los bien para’que no se caigan. ' i
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" Tambied hay quieni se-contenta con sacudir el polvillo de las flo~
res masculinas sobre las femeninas, como hizo Ebn el Awam en una
palma silvestre del Aljarafe cuando rocié sobr? ella las ﬂfll:es moli-
das de un macho, logrando asi hacerla producir buenos datiles. Pero
este medio no es tan seguro ni tan econdmico como el primero. Por
cualquiera de'ellos que se proceda, siempre conviene esperar 4 que
ambas flores esten en calor 6 en sazon, la masculina para soltar el
polen bien elaborado, y la fen}emua para recxblrle‘ y fecundarse,, cu-
ya época 6 momento debe: variar segun son los climas y las estacio-
nes: En las regiones muy calientes suelen hallarse en estado oportuno
desde principios hasta fines de Marzo; pero donde, como en Elche,
la temperatura de la atmdsfera es menos elevada, no podra verificar-
se hasta mediados de Abril, 6 acaso mas tarde , pues vemos que no'
obstante ser dicho pueblo uno de los mas cilidos del reino de Va-
lencia, no llegan a florecer las palmas hasta Mayo. Por fin, la fe-
cundacion artificial hecha con las precauciones indicadas es un mé-
todo :mucho mas ventajoso querel de multiplicar los pies masculinos,
para asegurar la fructificacion de las palmas hembras: por el primer
sistema resulta que  puede fecundarse 'cnadruplicado nimero de
palmas con mayor seguridad que por el segundo, de donde se de-
duce que podra muy bien el agrénomo disminuir considerablemen-
te los estériles machos, y destinar su sitio 4 las hembras, cuya fe-
cundidad le colmara de frutos.. Los habitantes de la Gomera sospe-
chan que la estraordinaria: produccien de algunas de sus palmas,
que rinden dos frutos al afio, presentando los unos sazonados, mien-:
tras-los otros estan en cierne, es debida 4 la circunstancia de tener
el ‘macho 4 muy poca distancia; pero observan tambien que hay
muchas con los machos igualmente cercanos, que no fructifican sin
embargo mas.de una vez al afio. Este fendmeno ;serd acaso debido ‘al
clima, a4 la calidad y sitnacion de la tierra, 6 4 la abundante fe-
cundacion que se supone, 6 consistiri mas bien en la diversidad de
las, castas? Semejantes indagaciones, tan propias de los verdade~
ros paturalistas, conducirian 4 fijar la opinion de los cultivadores
y del publico sabio en una materia tan curiosa como interesante,

presentando resultados mas ventajosos de lo que parecen 4 pri-

mera vista. : :

v« La multiplicacion se logra por medio de las semillas & huesos de

los datiles, por los hijuelos argados que nacen al rededor de la pal-
ma madre, y: por esqueje, 6 lo que es lo mismo , plantando los co-

gollos que brotan en la parte superior del tronco inmediatos 4 la

corena del arbol. Estos dos tltimos medios de multiplicacion llevan

muchas: ventajas al primero: por ellos se logra aumentar cuanto se-
quiere las palmas hembras con preferencia 4 los machos, ¢ bien las

especies y varicdades de mayor estimacion y utilidad:, al mismo.
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tiempo que en eada nuevo plantio va disminuyendo de volfimen el
hueso del ditil, y aumentidndose la parte pulposa 6 carnosa, llegan-
do 4 vezes hasta el estremo de desaparecer del todo el niicleo del
fruto, que es ¢l Gltimo grado de pe-r&:ccion a que puede’ lleva}-Ias el
cultivo, segun lo observaron en Egipto 'y en Berberia Préspero
Alpino y - Desfontaines. Las semillas, lejos de ofrecer las mismas
ventajas, ocasionan muchas vezes un atraso consid;rable; pues no
pudiéndose distinguir por los huesos de los datiles, si han de produ-
cir plantas fructiferas 6 femeninas, estériles 6 masculinas , resulta que
easi siempre es duplo el ntimero de palmas machos que salen de
las semillas sembradas, 6 cuando menos igual al de las hembras ha-
cidas. Han pretendido algunos que la forma esterior de los hue-
sos de los datiles presenta caracteres bastantemente marcados para
distinguir los sexos, suponiendo constantemente largos y delga«
dos 4 los de los machos; pero cualquiera que tenga la menot
idea de fisiologia vejetal conocerd cuan falibles deben ser semejantes
diferencias. . t

Es pues visto que debe preferirse la propagacion de las palmas
por sus hijuelos & barbados 4 la reproduccion por simientes: los
primeros crecen con mas celeridad , fructifican mas pronto, y con-
servan los sexos y las castas mas sobresalientes: las segundas no tie=
nen otra ventaja que la de dar origen 4 plantas: mas duraderas y
frondosas, y acaso 4 variedades nuevas, como sucede con todos los
demas vejetales. ‘ 2

Para. ejecutar ‘el plantio ‘de los hijuelos barbados', y de los co-
gollos desgarrados, se ha de preparar el terreno con buena labor, 'y
en los mismos términos que se dird cuando tratemos del trasplanto
de los pies criados en almiciga 6 semillero, teniendo tambien pre-
eentes las reglas generales que dejamos dadas en la adicion al capi-
talo 5.° de este libro. :
+ Sise hace uso de las semillas 6 huesos para la multiplicacion, es
preciso saber que tardan de tres 4 cuatro meses en germinar 6 nacery
¥y que conviene preparar el terreno del semillero con ‘buena labor y
mucha limpieza. Abu Zacaria aconseja’ que se abran hoyos. de dos
codos de hondo y otro tanto de ancho, los cuales se llenarin de una
mezcla de tierra y estiéreol, dejando solo medio codo de vacio:/'que
sobre esta basa se siembre el hueso del ditil, y en seguida se cubra
con una capa ligera de la misma mezcla, anadiéndole un poco de
sal , y 'se acabe de llenar el' hoyo con sarmientos. Mas sin despre-
ciar fa doctrina del moro sevillano, ‘aconsejaremos que, si se ponen
en almdciga para trasplantar. despues 4 otro sitio, sea colocando las
posturas en filasy y abriendo los hoyos 4 dos pies de distancia uno
de otro. en 'todos ‘sentidos. ¥idemo por lo regular no suelen nacer
todos los  huesos que se siembran, obrard conforme 4 los buenos
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principios el que ponga de dos 4 cuatro en cada hoyo , cubriéndolos
con una capa de tierra ligera que no pase de cuatro dedos de espesor.
En cuanto al tiempo de verificar la  siembra, siempre serd preferible
aquel en que estan perfectamente sazonados 6 maduros los frutos;
aunque tambien hay quien aconseja se siembren por Febrero &
Marzo. En este tiltimo mes se plantan los cogollos 6 esquejes y
los hijuelos barbados. ;

De todas las plantas que nacieren en cada golpe 6 postura se
dejari una sola, eligiendo siempre la mas vigorosa, y arrancando
las demas para que no se perjudiquen mutuamente , pudiendo apro-
vecharse las superfluas para nuevos plantios.

En las siembras de asiento se guarda el mismo método; pero
deben colocarse los golpes 4 mayores distancias graduadas por el
uso que haya de hacerse del terreno: si solo hubiese de llevar pal-
mas, serd bastante la distancia de diez 4 doce pies; pero si se han
de cultivar en medio otros vejetales, es preciso formar con ellas cier=
tos cuadros de mayor 6 menor medida, segun lo permita la locali=
dad 6 pueda convenir al cosechero. En Elche ponen las palmas en
dos filas por uno y otro lado 4 lo largo de las cazeras del riego, que
suclen tener pie y medio de hondo, seis de ancho, y como trescien-
tos de largo: de este modo sirven al mismo tiempo de linde 4 los
campos de% algodon, alfalfa y otros vejetales, que no reciben dafio
de su vecindad , por cuanto ni las raizes ni la sombra de las palmas
les perjudica.

La palma sufre el trasplanto como cualquiera otro 4rbol; mas
para proceder con seguridad es preciso esperar 2 que se fortifique
un tanto, y que su tronco y raizes adquieran cierto grado de con-
sistencia, capaz de poder sufrir la operacion. El Sr. Cavanilles dice
que los cultivadores de Elche no trasplantan sus palmas hasta los
cinco afos, y entonces lo verifican arrancindolas con su cepellon,
sin ofender en manera alguna las raizes que todavia son bastante
cortas; y colocindolas en hoyos anchos y de proporcionada hon«
dura los llenan en seguida con tierra seca y ligera, pero sustancio-
sa; luego los riegan para que el terreno se siente, y repiten los rie-
gos una vez cada semana.

Con semejante método no pueden menos de prender todos los
pies trasplantados: asi que se verifica su arraigo empiezan 4 brotar
nuevas hojas, la planta crece, y el tronco é astil se levanta derecho
sin-echar ramas, llegando hasta la altura de sesenta pies. En-la Go-
mera se encuentran algunas palmas, cuyos troncos tienen un grueso
de mas de dos pies de diametro , con los cuales, aserrados en tablas,
hacian antignamente los suelos de las habitaciones & las casas prin—
cipales. Aun en el afio de 1784 subsistian asi entablados los pisos de
la casa de los Condes de la Gomera. El iinico inconveniente que se
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ha notado es el de no poder regar dichos pisos 6 suelos por miedo de
la carcoma y ecorrupcion que Ja humedad fomenta, lo que ha obli-

ado 4 desterrar «u uso, sostituyendo la madera del pino. Sin em-
Eargo es precico advertir que ni todas las palmas llegan 4 aquella
altura y grueso, ni tienen tampoco todos los troncos igualmente s6-
lidos y macizos: algunas son mucho mas chicas; y no faltan tam-
poco egemplares de un tronco esponjoso y aun algo hueco por lo
interior, defecto que puede provenir de la calidad de la tierra, del
-clima, de la esposicion, y aun de varias enfermedades.

Los troncos de las palmas estan coronados de unas cuarenta ho-
jas 6 frondes, derechas y mas cortas las del centro, las esteriores
horizontales, y 4 vezes colgantes divergentes las intermedias. Cada
una suele tener diez pies de largo: son mas gruesas junto al astil,
donde estan armadas de espinas muy agudas, despues de las cuales
empiezan las hojuelas, que en dos ordenes opuestos ‘ocupan toda la
longitud :ison enjutas , ensiformes, dobladas y sentadas. A medida que
el astil crece, el labrador va cortando las inferiores, 6 las destruye el
tiempo , permaneciendo las cicatrizes colocadas casi al trasbolillo. Los
cultivadores canarios, no contentos con cortarlas, queman la base de
los peciolos para limpiar enteramente el tronco de las ufiuelas que de-
jan, con cuya operacion pretenden que se adelanta la vejetacion, y
por consiguiente la época deseada de la fructificacion. Esta no se ve=
rifica por lo regular hasta los ocho 6 diez afios, arrojando las palmas
sus espatas axilares, solitarias, durisimas, de dos pies de largo, y
comprimidas, las cuales se abren por un Jado longitudinalmente para
dar salida 4 las tamaras que suelen alargarse hasta tres pies con
muchisimos racimos flexuosos: estos aparecen juntos 4 manera de es-
coba ; mas luego se desparraman para que las flores puedan fecun-
darse sin obstaculos. Dichas flores se hallan sentadas en los ramos, y
constan de un ciliz persistente, amarillento, blanquezino, coriiceo,
partido en tres lacinias, y de una corola del mismo color , consis=
tencia y divisiones tambien persistentes.

_Las masculinas, de las cuales segun Kempfer se cuentan en cada
racimo de diez 4 doce mil , tienen seis estambres cortos, y seis an=
teras algo prolongadas , sin rudimento de gérmen: las femeninas tie=
nen tres gérmenes unidos por la base, terminados cada uno por su
estigma dos de ellos siempre abortan, conservindose sus rudimen-
tos 2 manera de puntos negros en el fondo de la corola: el tercero
pasa 4 fruto, que es una drupa prolongada, rolliza y obtusa por
ambas estremidades, la cual contiene un hueso de la misma figura
con un surco longitudinal.

Distinguen-en Elche solo dos variedades por la diferencia de sus
fratos dulzes 6 dsperos. Los dulzes, llamados vulgarmente candits,
s€ arrugan en la palma y se comen sin- aderezo alguno; mas para
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poder comer los 4speros es preciso rociarlos-con vinagre comun, y
mantenerlos bien cubiertos por espacio de dos dias, pasados los
cuales se hallan de un gusto agradable, que conservan como seis
dias: luego se corrompen, y por eso solo se adereza aquella por-
cien que puede consumirse en dicho tiempo.

En las Canarias se conoce un nimero mayor de variedades de
palmas, diversas por la figura y tamafio de los datiles: unos son ci=
lindricos , otros totalmente redondos y lisos , algunos aovado-puntia~
gudos, 6 sea de la figura del pimiento guindilla, otros angulosos: unos
tienen mucha carne, otros poca: cuales de un dulze empalagoso en
estando completamente maduros, y cuales aun en este estado con
su punta de agrio. Los muy dulzes en su total madurez tienen un
color castaiio oscuro : los agrillos son de color anaranjado, y se ar=-
rugan en el drbol como la uva pasa. Ademas de estas hay otra casta
que tiene el hueso redondo y muy tierno, y la carne tan delgada
como un papel. Los cerdos engordan muchisime con estos huesos,
que les hacen adquirit un tocino muy sélido, pesado y de buen
gusto.

Desfontaines dice que en Berberia hay de quince 4 veinte varie—=
dades de datiles, y que dan alli la preferencia a los amarillos, fir~
mes y muy relucientes, porque son mas dulzes y delicados que
todos los demas: asi es que se venden siempre mas caros que los
otros. El Sr. Parra, en su Discurso sobre los medios de conatura—
lizar en Espasia los cedros y otros drboles de la Havana , enu-
mera hasta veinte especies de palmas; gv entre ellas senala siete, cu-

os frutos dice ser diferentes de los de Europa, tales son las que
laman en aquel pais primera ::: barrigona, segunda coco , tercera co-
rojo, cuarta datil blanco, quinta datil morado, sesta manaca y sép-
tima real. Dice de esta ultima que es mas alta que ningun arbol
conocido, y que su duracion es de siglos; afiadiendo que cada
mes produce un palmiche ¢ racimo de fruto que pesa cuatro arro~
bas largas, y el hueso 6 simiente del tamaiio de un garbanzo, de
una masa compacta y dura, semejante a la almendra del coco: di-
chos frutos los aplican los habitantes de la isla de Cuba al alimento:
de los cerdos, cuyo ganado multiplican muchisimo. Recomienda
ademas, como muy itiles al hombre,:la palma del coco, la corox;
la manaca y la guano blanco , las cuales, segun dicho autor, pudie~
ran aclimatarse en Espafia,

Algunos cultivadores de la villa de San Sebastian, capital de la
Gomera, aseguran que distinguen por pura prictica, y en fuerza de
repetidas observaciones, las palmas hembras antes de dar el primer:
fruto  por sus frondes constantemente mas desparramadas, las ho-
juelas mas agudas, amarillentas y dsperas al tacto gue las de la pal=
ma macho. Yo no me atreveré 4 negar ni; conceder! esta. aserciony
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pues me consta que algzm?s arbolistas distinguen muchas castas de

eras , solo por la colocacion y figura dfi las yemas, por el color de
a corteza, por ¢l modo de enramar el arbol, y por el corte de la
madera en las ramillas. Y asi soy de opinion que no deben despre-
ciarse arbitrariamente y sin reflexion las observaciones de los isle~
fios canarios aunque 4 primera vista parezcan infundadas; pues mu-
chas vezes por no haber atendido 4 las indicaciones de semejante es-
pecie, se han perdido los frutos preciosos que hubiera dado la es-
periencia y la prictica. :

Los cuidados que deben emplearse para el cultivo de las pal-
mas, despues de los ya indicados para su siembra, trasplanto, mul-
tiplicacion y fecundacion, consisten en colocar las plantas en para~
ges donde reciban abundante humedad. Puede creerse que los gran-
des medros y la vejetacion asombrosa que se observa en las frondo-
sisimas palmas de dicha villa de S. Sebastian, no es debida 4 otra
causa que 4 la calidad del terreno arenoso, y 4 la abundancia de
agua que se infiltra, y se halla 4 tres, cuatro 6 cinco varas de hon~
dura. Donde los riegos han de suplir por tan bellas circunstancias
como, las que se reunen en dicha isla, es preciso que se les suminis—
tren abun&antemente; pero de modo que nunca lleguen 4 enchar—
car 6 empantanar el terreno, pues acedarian las raizes, y perderian
las plantas; por el contrario, si el agua del riego pasase con dema-
siada rapidez, les aprovecharia poco 6 nada; y para evitarlo con-
viene abrir ciertos hoyos, alcorques 6 piletas al pie de cada planta,
4 fin de que se detenga 6 embalse una cantidad suficiente de agua,
1a cual penetrando 4 mayor profundidad en la tierra, refresque las
raizes, y las proporcione un alimento mas abundante y analogo 4
su naturaleza.

Las labores, cavas y limpieza del terreno solo son necesarias al
principio y y hasta que los troncos adquieren tres 4 cnatro pies de
altura: despues ya pueden omitirse como las omiten los cultivado—-
res de Elche: Estos, dice el sefior Cavanilles, no se ocupan en la-
brar el suelo; pero si en practicar muchas , muy dificiles y peligro-
sas operaciones con el fruto; pues se ven precisados 4 subir hasta la
corona de la palma, y mantenerse alli sin temer los vaivenes del ar-
bol, ni las agudas espinas de las hojas 6 frondes. Diestros y atrevi-
d.os los de Elche suben con una celeridad increible, sin mas auxi-
lios que una fuerte soga con que cifien flojamente sus cuerpos y
el astil 6 tronco, sobre el cual apoyan alternativamente sus pics
desnudos, mientras que con las manos van elevando la soga hasta
llegar 4 la corona. Alli dan vueltas circulares para observar el fru-
10, cortar las frondes indtiles, y asegurar las tamaras femeninas ya
fecundadas, que atan con cordeles, para que los vientos no maltra-

ten &l fruto tierno, ni hagan caer ¢l abultado antes de tiempo.
TOMO 11, cce
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Mayor parece el riesgo 4 que se esponen cuando suben 4 for-
mar un cono de todas las frondes de la palma: entonces van do-
blando hicia arriba aquellos pezones duros, estrechando cada vez
mas los brazos hasta formar de todas ellas un haz, que cubren con
frondes intitiles, y aseguran con cordeles desde la base del cono
hasta el vértice, sirviéndose para ello de débiles escaleras de doce
peldanos, que apoyan sobre la punta del astil, y arriman 4 la obra

ve va saliendo de sus manos al cono, que por su propio peso se
:ilob]a muchas vezes. Concluido este, y cortadas las frondes ingtiles,
descuelgan la escalera y la hacha; entran de nuevo en la cincha ¢
soga circular, y bajan con una velocidad admirable. Empiezan 4 for-
mar dichos conos desde Abril hasta Junio, sin cerrarlos por arriba
hasta el mes de Agosto, para que las frondes del centro crezcan y se
igualen con las otras. Asi utilizan los machos y las hembras qué no
quieren dar fruto, reduciéndolos 4 conos cada tres afios, tiempo
suficiente para arrojar nuevas frondes. El nimero de conos anuos
suele ser de ocho mil, y su producto otros tantos mil pesos, pues
de cada uno resultan diez frondes ftiles, que ordinariamente se
venden 4 real y medio. Como no todas las hembras fructifican, se
pueden regular en treinta y cinco mil las que dan fruto, y el de
unas con otras en cuatro arrobas al afio, que vendidas 4 diez reales
producen un millon y cuatrocientos mil reales.

Todavia es mayor el partido que sacan de sus hermosas palmas
los habitantes de las islas Canarias. No solo aprovechan los frutos,
que son tan esquisitos y abundantes como los mejores de Egipto,
sino tambien el escobajo del racimo & timara, las frondes, las ho-
juelas, los troncos y las raizes; y hasta la sabia misma del 4rbol
les suministra un vino 6 licor agradable, que alli llaman garapo, y
en otras partes se conoce con el nombre de wino de palmas, de
cuyo licor sacan los canarios una buena porcion de miel rubia, pa-
recida en mucho 4 la miel de la cafia de azicar. |

Hacen uso de las frondes para la festividad del Domingo de
Ramos, 4 cuyo fin las preparan como los' cultivadores de Elche,
subiendo 4 las coronas cﬁ: las palmas mas elevadas con la mayor
agilidad: algunos snelen clavar en el tronco 6 astil unos palitos
fuertes que les sirven de escala, y otros en lugar de la soga sola
que usan 'los de Elche, para rodear su cuerpo y subir con menos
riesgo se sirven de ramas de moral, las que lian con la cuerda para
mayor seguridad de sus personas. Las hojas parciales tiernas de las
palmas machos las dan 4 comer al ganado vacuno en verano, prin-
cipalmente si les falta otro pasto mas fresco y nutritivo. Con ellas,
curadas y blanqueadas, hacen escobas mucho mejores, mas durables
y hermosas que las de los palmitos 6 margalloneras, de que hab_la_-—
remos despues. Para conseguir esta ventaja eortan las frondes, divi-
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den el peciolo por medio, y lo ponen a secar de prosto al sol, y
luego 4 la sombra, pero al aire libre; por cuyo medio consiguen
que la hoja & penca quede blanca, suave y de mucha duracion en
cualquiera de los usos 4 que se las destina, ademas del ﬁir: las esco-
bas, 4 saber: para esteras, capachos, soguillas con que lian los ma-~
deros de los tabiques y cielos rasos de las casas, y para atar y co-
ser cuanto necesitan, afadiendo 6 quitando grueso 4 la soguilla,
segun el uso que piensan hacer de ella. En fin, de las hojuelas mas
finas de las palmas hacen las monjas, con especialidad las Bernardas
de la cindad de las Palmas, de Gran Canaria, ciertas bujerias tan
finas y arregladas 4 las mejores formas y dibujos, que en todas par-
tes merecen la atencion de cuantos las examinan, y llevan la pre-
ferencia 4 cuantas obras de su especie concurren en los mercados
piblicos de América. En ellos se aprecian sobremanera los hermo-
sos y finisimos tejidos de palma e-jecutados"sobre telas de oro ¢
plata; las almohadillas, acericos, vainas de tijeras, marcos para es-
tampas y otras mil cosillas, que en los ratos de labor trabajan dichas
monjas.  Celébrase mucho, y con razon aun en el dia, la mitra de
hoja de palma que hicieron para el Ilmo. Sr. D. Manuel Verdugo
y Albiturria, obispo de aquella di6cesi, dos religiosas hermanas su—
yas; pues segun el voto de testigos oculares, competia en visuali-
dad y buen gusto con las muy preciosas que llevé de Espana bor-
dadas de oro. Los ministros togados y demas personas que van 4
aquellas islas, rara vez hacen su vuelta 4 Espafa sin traerse muchos
mueblecillos de palma que aquellos naturales suelen regalarles.

Con el escobajo del racimo del fruto, & sea las timaras, hacen
los canarios hermosas y fuertes escobas, que sirven para barrer las
eras, las calles, patios, caballerizas y otras oficinas, sujetindolas con
una cuerda del mismo modo que se hace para formar las comunes.

Los peciolos de las frondes, desnudos de las hojuelas, se apro-
vechan en Canarias para formar zarzos de toda especie, queseras y
otros muchos iitiles propios de la casa de un labrador.

Los troncos gruesos, ya enteros 6 ya aserrados en tablas é ma-
deros, se aplican para armar los tabigues de las casas, para pies de-
rechos, dinteles de puertas, jabalcones, riostras, batientes, Y en una
palabra para casi todos los usos i que se destinan las demas made-
ras en la arquitectura civil. Enterizos, aserrados, en trozos y vacia-
dos por dentro, son las dnicas colmenas usadas en algunas de las
Canarias.

De las raizes hacen tambien sogas & cuerdas fuertisimas para car-
gar las bestias, uncir los bueyes y demas yuntas, y finalmente para
cuantos usos se emplean Tas de cifamo, pita, esparto y cerda; sien-

ﬁio este articulo para los islefios de la Gomera un ramo de comercio
interior muy lucrativo.
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Los preparativos de que se valen para su elaboracion son bien
sencillos. Rediicense 4 sacarlas de la tierra, machacarlas un poco en
el acto con el azadon, ponerlas despues 4 macerar para que suelten
la corteza que las cubre, é hilarlas uego como la filastica del cifa-
mo. Para torcerlas reunen los ramales, los pasan por un cafuto de
cana, y retorciendo unos al paso que otros los tienen por el estre—
mo opuesto, queda formada la cuerda.

Cuando tratan de sacar el vino 6 garapo de la palma, trepan los
cultivadores 4 la cima del arbol, y cortan todas las frondes superio-
res con una podadera que llevan atada 4 la cintura, dejando col-
gantes las ingrlores para que no impidan otra vez la subida. A la
palma que se destina para este objeto la llaman taberna. Desmocha-
da ya, le quitan con cuchillo parte del meollo, 6 como ellos dicen
del palmito, que es mucho mas tierno y gustoso que el margallon
de Espaiia, cortandolo horizontalmente, y haciendo una canalita cir-
cular con declive hacia la parte donde colocan atado un cintaro-pa-
ra recoger el jugo & sabia que sale, el cual ¢s, como se ha dicho, el
garapo de aquellos islefos, vino 6 leche de palma de otros paises,
que parece 4 la vista como un agua de limon turbia. Su sabor es
grato para los que gustan del palmito, & sea de la base del cogollo
principal, al cual se parece bebiéndolo antes de calentarse con el
sol ; pues entonces fermenta, toma una acidez picante, y causa sol-
tura de vientre. Con este liquido, que en las plantas de sitios hi-
medos se recoge en canridad de cuatro y cinco arrobas, en el térmi-
no de veinte y cuatro horas se hace la miel rubia, segun lo esplica-
remos despues.

Para que el derrame contintie es preciso renovar la herida cada
dia, cortando con un cuchillo muy delgado, y con igualdad, la
superficie del palmito, que se seca con el mucho calor ; cuya opera-
cion, llamada curar la faberna, es indispensable para conservar el
arbol, pues sino se hace, 6 se ejecuta mal, se pierde sin remedio , co~
mo acontece muchas vezes. Cuando el palmito se seca paulatinamen=
te sin podrirse, es sefial de que escasea el jugo y se acaba la cosecha
y entonces se deja esperando 4 ver si brota nuevas hojas. Para esta
operacion, asi como para aprovecharse del palmito 6 cogollo tierno
antes de desenvolverse, convendri usar solamente de los pies mas-
culinos, por no desperdiciar los preciosos productos de las hembras.
La palma que ha sido taberna se conoce despues en el cinturon 6
cavidad circular que forma cada vez que se la destina 4 éste objeto,
que solo es 1til cuando se quiere aclarar un bosque de palmas 6 des-
cuajarle, como se verifica algunas vezes para destinar el terrena 4
otros usos. -

La miel rubia que sacan del jugo de la palma 6 del garapo se
prepara del siguiente modo: ponese el garapo 6 vino de la palma
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4 hervir en una caldera, aplicindole un fuego muy activo hasta que
el licor seopone'darado y toma un punto mus{o menos fuerte, se-
gun se ql;“er-e e segu“ la Prﬂ.ctlca mas CO::I'I.Llﬂ 3 ]as[aque s¢ CO“;?H.—
fra en términos que levantada una porcion con la espumadera, y
vertida de nuevo en la caldera, hace hebra como la miel comun , cui-
dando de espumarle bien durante la ebulicion. Despues de fria la
micl la echan en vasijas de barro, que nunca acaban de llenar por
ser muy propensa 4 fermentar y elevarse, y aun salirse fuera de las
orzas. A fin de evitar el derrame acostumbran algunos poner en ca-
da orza 6 vasija un pufiado de granos de. maiz para que sostenidos
siempre en la superficie desbaraten las burbujas que se levantan en
fuerza de la fermentacion de la migl. Cupando estd recien hecha no
es tan usual como pasado algun tiempo; en cuyo caso se hace de
clla el mismo uso que de cualquiera otra, pueses muy grata al-pala-
dar, especialmente si en la caldera se pone un poco de anis para dis-
minuir el sabor punzante del palmito, que siempre saca. Al paso que
va siendo afieja va cristalizindose , y puede obtenerse de ella un es-
celente mascabado, casi tan bueno como del arrope de uvas, muy
4 propdsito para fabricar peradas y demas dulces de frutas ralladas.
Tambien se hace uso de ella para curar las heridas ¢ llagas de la bo-
ca y otras tlceras.

Del meollo de los datiles secos y descascarados, dice Abuzaca-
ria, se hace pan. Para ello se pican menudamente con un cuchillo &
otra herramienta los datiles jugosos, blancos. y tiernos, dejandoles
despues secar al sol. En seguida se reducen ‘4 harina, se cierne y
amasa como la del trigo y cebada, echindole antes la cantidad sufi-
ciente de levadura cualquiera, y dejandola fermentar por algun
tiempo para que alce la masa: luego se hifie con agua caliente
bastante sal, y se obtiene un pan sano, nutritivo y de buena cali-
dad. Segun dicho auntor serdi muy conveniente escaldar antes los da-
tiles con agua y sal dps 6 tres vezes antes de triturarlos, mudando
de aguas en cada escaldadura. La harina de los datiles puede guar-
darse por mucho tiempo : con ella se alimentan los africanos pobres;
sirviendo tambien de gran recurso 4 los ricos en sus largas peregri-
nacilones.

Dsr parmrro. (Chamaerops humilis. Lin. )

La planta conocida vulgarmente con el nombre de Palmito y
Marg allonera, y en Andaluzia con el de Palma, es eféctivamente
una verdadera palfna, pues aunque pequefia, consta de los mismos
caracteres genéricos que la mas agigantada, segun resulta de las in-
» estigaciones de Cavapilles, que la denomind Phoenix humilis, pu-

licando 4 la larga la descripcion de ella en el toma 2.°, pég. 12
Y 13sde suslcones plantarum, junto con las observaciones siguien~
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tes. ,, Esta especie es por lo comun baja en el reino de Valencia. En
el desierto de las palmas solo se eleva su tallo dos pies, con cua-
tro pulgadas de grueso, siempre coronado de hojas, que no pierden
hasta ser y4 muy viejas, sin volver 4 echar otras en toda su longi-
‘tud. En Sicilia se levanta muchas vezes, segun Pontedera, i mas
de ocho codos, adornindolo por toda su longitud las citadas hojas,
y gnardando en todo lo demas las mismas proporciones que la del
reino de Valencia. En Jerez, cerca de Denia, crece 4 grande al-
tura. Vi muchos de catorce pies de alto, y uno de hasta treinta.

Esta planta es bastante usada en el reino de Valencia. Gran par-
te de la raiz es constantemente blanca, dulze, tierna en la longitud
de mas de dos pulgadas de largo, con tres 6 mas de diimetro, Las
flores mientras son tiernas estan encerradas en esparzas de medio pie;
y aunque entonces s¢ comen, son menos agradables. Las hojas son
las que suministran la mayor urilidad , pues con ellas se cubren los
techos de las chozas y jatos andaluzes: se hacen capachos, serijos,
cestos, cuébanos, esteras, escobas y cuerdas; en cuya elaboracion
se emplean los nifios, las mugeres y aun los hombres las noches
del invierno. Los valencianos llaman a4 su fruta datil de zorra, y los
andaluzes palmiche. k

La porcion carnosa, tierna y dulze que se halla en el cuello de
las raizes del palmito nuevo es sumamente delicada, y cuando es
fresca forma un plato muy regalado de postres en las mesas de los
pudientes. Tambien suelen comer algunos la parte carnosa que se
encuentra en la base de las hojas tiernas de los palmitos, y la base
de los mismos cabillos , aunque menos abundante y sabrosa.

El palmito espontineo es comun, y muy dificil de estirpar en
los lugares maritimos del reino de Valencia, y en Sevilla, Ecija,
Cdrdoba y otras partes del mediodia de Espaiia ; y segun las obser-
vaciones que me ha comunicado D. Simon de Rojas Clemente, va
rebajando de estatura 4 proporcion que se aparta del mar ; hallin-
dose en Andaluzia todavia abundante, aunque muy enano, 4 mil
cuatrocientas varas sobre su nivel, y 4 las mil ochocientas el dltimo
individuo que encontré en sus mediciones por Sierra-Nevada y la
de Lujar. Es perene, florece por Abril y Mayo, y sus frutos se
sazonan en Octubre. Los cerdos comen el ddtil con mucho ape-
tito, A.

Tlustracion al capitulo XXXV II sobre las virtudes
de las palmas v sus ddtilest

En el mediodia de Espafia, en donde se cultiva la palma de
ditil, se observan una infinidad de variedades en la magnitud , figu-
ra, color, sabor, y mayor § menor precocidad de los frutos, y en
la figura y tamado de los cuescos que encierran. Presumo que estu-



1

diadas con prolijidad todas sus variedad?s bajo de estos respetos da-
rian acaso un NUMEro superior al de las ciruelas que se cultivan. Tz_ama
variedad pende indudablemente del modo de propagar este precioso
4rbol , que es casi finicamente por semilla. 'Sm emba{-_go hace ya al-
gunos anos que en Elche lo propaga tgmblen por hl)uel_os uno que
otro cultivador, como lo hacen en Persia, que es el modo tinico de
tener ditiles buenos.

Una misma palma da frutos malos, medianos y buenos, segun
Ja edad : en Orihuela y Elche principia & mejorarse el fruto de una
misma palmera 4 los treinta anos de su.eda'd » Yy asi convqndré sacar
de ellas 6 de otras mas antiguas los hijuelos para multiplicarlas. En
Elche los datiles mejores, y que compiten en bondad con los de
Berberfa, son los que llaman zenados. Tienen sal}:or‘ delicado, y se
conservan buenos para comer por espacio de dos ¢ mas afos.

Los ditiles recientes 'y maduros suministran un alimento muy
inocente, saludable y nutritivo. Me parece una preocupacion creer
obstruyan 4 opilen el higado y venas; antes por el contrario la ma-
teria azucarada que llevan consigo los hace blandamente jabonosos
y antiptitridos. En los estémagos débiles podran indijestarse , fermen-
taran hasta cierto punto como, otros frutos azucarados,, y entonces

odrin embriagar y producir dolores de cabeza. Entre los verdes
ﬁay algunos tan asperos y astringentes, que, como dice Herrera,
aprietan la garganta y ahogan. Hay otros de tan mala calidad,
que su pulpa cs casi insipida y casi lenosa. Los dulzes y bien ma=-
duros abundan en mucilago, fécula y materia aceitosa, y ellos y
su cocimiento son escelentes para mitigar la tos y ronquera catarral,
los dolores en la estranguria ¢ dificultad de orinar, y en los afectos
calcnlosos ; y se aplican tambien en cataplasma para promover la su-
puracion de los tumores.

Los palmitos producen unos ditiles pequefios y 4speros, que en
Valencia llaman ddtiles de raposa, y los muchachos suelén comer=
los 4 pesar de su aspereza, L. by patsl v ol

CAPITULO XXXVIIL
De los perales. . ' i

Los_ perales son de muchas maneras y muy diferentes en sus
frutos, tanto que seria diffc_ﬁ 0 cuasi imposible contarlas, y en
muchas partes hay diferentes maneras dellas que en otros lu-
gares no hay ni son conoscidas; y cada dia se varfan mas,
porque en estos drboles las maneras de enjerir mezclan mas una
fruta con otra: mas aunque son de-tantas maneras' todos quie-
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ren y llevan una’labor. Unos son tempranos mucho, como las
cermeiias, que las cermeiias generacion de peras son. Otros son
tardfos ; otros mas tardios, y aun otros nunca maduran per-
fectamente la fruta en el arbol: y aunque en las tierras ca-
llentes se hacen, mejores son en las templadas, y muy mejo-
res en las frias y airosas, y alli son las peras mejores, y gudr-
danse mas tiempo: y si en tierras frias 6 frescas los ponen,
quieren tierra gruesa y sustanciosa, y si en lugares callentes,
quieren tierra suelta {no barrosa; y si tovieren barro méz-
clenle ‘buena tierra, llevard muchas péras y medradas y sa-
brosas *; y en la flaca, desequida y de poca virtud, mayor-
mente barrioso como gredal, son los perales chicos, roiosos,
desmedrados, y nunca estan bien verdes, y las peras menudas,
sin zumo, arrugadas, cocosas y aun ahogadizas, y caense an-
tes'que lleguen a perfecta maduracion, mayormente si la tier-
ra tiene algo'de salobre, que en la tierra dulce y gruesa, co-’
mo he dicho, se hacen muy lindas; y aun las peras, que son
duras y malas, si estan en mala tierra se hacen buenas tras-
poniéndolas a tierra gruesa; mas si la tierra es muy gruesa y
aguanosa, envician mucho los arboles, y llevan poca fruta y
de mal color y sabor! Los mejores:tiempos'de su’ postura son
& la primavera, esto es, en la tierra fria’'y onde se pueden
regar, que en las tierras callentes y secas mejor es por comien-
zo de Noviembre, y en los lugares templados puédense bien
Foner por un tiempo y otro. Las maneras de poner son estas:
a una es de pepita, como dije en los manzanos, y aun de
esta tardan mucho en crescer ,, y no llevan tan perfecto frinc-
to; son de muy larga vida; y silos'tales quieren que lleven
presto fruto desque esten bonitos enjeran puas dellos en otros,
6 perales, 6 piruétanos, y lo uno' llevaran mas presto fruto,
y aun mejor que de otra suerte le llevan, que no sale muy
bueno; y desta suerte de‘muiy ‘buenas peras pueden presto
haber muy buen fruto; y si no los quieren enjerir labrenlos
mucho ,; 'y desque grandecites trasphilginlos.” Quidrense poner
uno’ de otro 4 'treinta’|pies ,* porquerhagan buen camipo. Otra
manera de poner es de los' pimpollos que nascen cerca de los

1 No digo barroide olleros, que en ello-no s hace bien planta algu<
na. Edic, de 1528 p siguientes. S OFONIIE 20T 16T
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perales, y tanto son mejores cuanto mas lejos estan  del arbol:
6 tomar piruétanos de los pequefios, y en]eflrlos en ellos; y
desque presos bien los enjertos trasponerlos, 6 trasponerlos an-
tes que los enjeran ; y’desque presos enjerirlos.de buenas puas;
v para estoes bien trasponerlos por en fin-de Otubre, porque
estando arraigados 4 la primavera los pueden enjerir. Otra ma-
nera es de ramo, como dije’en las reglas generales de'las pos-
turas: mas de ramo pocas veces prende; salvo si no lo riegan
tanto que tenga humor bastante, y no demasiado, y tenga el
ramo algund ‘codo por' bajo, porque asiente como otras veces
he dicho: Enjérense biens de'mesa mejor quevde otra suerte;
y sean las' puas nuevas del orientey deimuchas yemas horca-
das, cuales dije que habian de ser en el capitulo de:los enjer-
tos; y sea‘en ramo nuevo, y sea la manera del enjerirsegund
la manera del florescer y llevar; que COomoO WNOS SOn/ mas tems
pranos que otros, ¢ 'mas tardios, asiiel enjerir sea-algo: mas
temprano 6 mas tardio en unos que en'otros. De mesa:se en+
jeren cuando las puas comienzan @ hinchar las: yemas, 6 por
Hebrero, 6 por Marzo, y aunque se pueden enjerir cuando
estan en flor 6 en principio del invierno, muy mejory mas se-
guro es'a la primavera. Enjérense bien de: pepita, juntar y:de
escudete por Mayo'y Junio. El enjerto de'coronilla no pren-
de bien en este arbol, bien que ellos de coronilla prenden en
otros. Enjérense bien en almendros de-escudete, 'y en espinos
se hacen muy buenos y de muy buena fruta, y en ellos, sea
6 de:mesa 6 de escudete, y en manzanos se enjeren bien : mas
anejores son ‘manzanos en perales, asilos arboles como,la fructa,

ue: perales en: manzanos 'y 'en membrillos; mas llevan poca
ruta, aunque muy buena, y en ellos crescen poco: en casta-
Tfios, frexnos y en otros arboles, y asimismo en sauce; como he
dicho en las generalidades, y en ellos no: ternan: pepita. Asi-
mismo dije en la:manera de: enjerir laswides y arbolés que se
pudien enjerir 'olores 'y sabores para; que sus frutos tomasen
en si-aquel olor 6 sabor; y es la veérdad que en ningun: 4rbol
ni fruto tambien se hace, ni hay otra'fruta-que' tan bien tome
€l sabor como las peras y cermeiias, y de aqui vienen las pe-
ras almizcladas, 6 de sabor de canela, 6 rosadas, 6 de’ cual-
quier otros olores. Pues vean cémo dije que se hiciese, y aun

enjertas en ‘membrillos tienen’ -muy linda olor, y las que
TOMO IL. DDD


http://enjerirlos
http://de

(394)

estan en lugar enjuto son muy mas oloriosas que las que usan
regar. Enjérense bien de pepitas, como dije en el capitulo de
los enjertos, Son arboles que quieren mucha labor, de ser
muy bien cavados, y estar todo el invierno en esciva; y si
antes que comience @ florescer los cavan muy bien y los rie-
gan cudndo floresce, casi no se le:caera 'flor alguna;, mayor-
mente si los riegan con asiento: de buen vino mezclado  con
otra tanta agua y aun si-por todo el ivierno tiene en el esca-
va cascas de buen.wino ; y que alli pudran; es muy bueno. Si
estan en tierra hiimida que;se pueden bien regar, quiéren al-
gun estiércoly y-bien: podridos mas si s tierra seca, y que noé
se riega , es mejor ceniza que estiércol. Si-no llevan fiuto, 6
llevan poco, escavenlos; y junto con la raiz en lo mas bajo
del tronco, 6 en la masigmiesa raiz, hagan un buen agujero,
y metan un taco 6 «cuiia detea. 6 encina, y clibranlo. de tier-
ray y hagan: la acngdmhraclma_atetillada, y« échenle encima
buen-pro:de- téniza, yresto se haga antes de los grandes  frios
del inviernoy y dun lo mismo aprovecha si el peral esta mar-
chito. Si las peras son muy duras como pedregosas escavenlas
muy hondo, y quitenles «Ie toda parte cuantas piedras y: gui-
ja tienen, 'y échenle-tierra cernida, y riéguenle mucho; y con
esto mejorara mucho la fruta. Ha de ser el peral de un pie, y
no masalto el tronco ni mas bajo de un estado, y ellos sean
copados, redondos, y siempre los tengan en lo nuevo, y fru-
tificaran mas y mejor : que: estos arboles por la mayor parte no
son cadafiegos, mayormente los muy. grandes de cuerpos; y si
hacen esto que digo aprovechard para llevar mas fruto. Cuando
mucho cargaren, entresaquen la fruta mas desmedrada, las pe-
ras cocosas, rofiosas, las muy -espesas; y en los perales que ma-
duran temprano entresaquenlas por Mayo, y en los tardios por
Junio. Sen arboles'que tienen el medio en el vivir, que ni son
de tan larga vida como las olivas, ni de tan corta como los
manzanos. Suelen tener gusanos 'y hormigas, los cuales peres-
cen,'y no nasceran ‘mas echando onde estan muchas veces hiel
de toro, 'y en las raices. Para otras enfermedades si las tovieren
miren los remedios que dije en el capitulo de las enfermedades
de los arboles *. Cogense en diversos tiempos, segund que cada

1 La oruga los destruye mucho, y es muy necesario al invierno qui=
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manera dellas suele madurar;_ mas suele muc_ho tronghar la ra«
ma, y por eso al coger haya tiento, y mas quiebran mientra mas
viejos son. De las ramas ha{as se pueden bien coger & mano,
y de las altas si son los perales bajos con escalera de tres pies.
Unas se cogen perfectamente maduras, otras no maduran si no
las ponen entre paja. Las que de su naturaleza son duras y as-
peras son mejores cocidas, 0 en azicar 6 miel, 6 so el rescaldo,
que no crudas, que de otra manera son pesadas. Puédense
bien guardar, como dije de las manzanas y membrillos. De las
peras las mejores son las mas oloriosas. Los piruétanos secos
aprovechan mucho contra las camaras, y aun cocidos en vino,
mayormente tinto, 6 agua lluvia; y puestos por emplasto y
bebido el vino aprovecha a lo mismo. No hay otra fruta de
tanto peso como las peras, y mientra mejores son mas pesan;
y de la misma manera pesan en el estomago, por ende es bien
comerlas en fin de toda vianda; y asimismo ayudan 4 dige-
rir, y antes de la vianda restrifien. ‘A’ quien mucho las usa co-
mer crudas se le hace una pasion muy mala y peligrosa, que
Haman célica. Si las comen en ayunas beban encima algunos
tragos de buen vino, Tienen grande virtud asi las peras como
sus hojas y ramas contra la ponzona de los hongos y jetas,
que toda se la quita cociéndolas con algo dello, y mucho
mas la pierden cociéndolas con peras; y si con peras bebe
agua son dafiosas, que segun dice Bartolomé de Inglaterra en
el libro de Proprietatibus rerum las peras sin vino son veni-
no, 6 beber aloja con canela sobre ellas en lugar de vino.  Las
que no estan bien maduras majadas y' puestas en las llagas las
alimpian y las sanan, y aun restrifien la sangre que corre de
las inarices y llagas *. Los piruétanos mas que otra cosa coci-
dos en agua lloyediza, y puestos sobre la boca del estémago,
impiden. el vémito, y puestos debajo del ombligo restrifien el
tallas unas hojas que les quedan secas colgadas , porque en .équéﬂag se en=
gorda, y en viniendo el calor se aviva como los gusanos de seda, y comen
todos los cogollos del drbol, y lo mesmo hacen en los manzanos, mem-
brillos y ciruelos. Edic. de 1528 v sipuientes, '

1 Hicense de las peras muy gentiles conservas y cathe, y es mas de-

licada que la de membrillos; y asadas so el rescoldo ‘son muy buenas con

canela y azlicar, y para esto han de ser las que de su naturaleza son tie-
sas. Edic.de 1528 y siguientes. j
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vientre. La ceniza de los perales, y masla de los piruétanos,
es buena bebida para los que se ahogan por haber comido hon-
gos, 6 de unas jetas ponzofosas. De la madera de los perales
se hacen muy gentiles tablas, Hacese vino de las peras majan-
dolas bien, y poniéndolas en una talega de estamefia, y po-
nerlas en una prensa, lo cual es muy bueno para el invierno,
que en viniendo los calores lo aceda. Hacese vinagre tomando
piruétanos 6 peras por madurar de unas acedas, y amontonar-
las por cuatro 6 cinco dias, y despues meterlas en una tinaja,

echar agua llovediza 6 de fuente, y cobrir la vasija, y de-
jarla treinta dias, y tanta agua le echen cuanto poco 4 poco
sacaren de vinagre, segun que dice el Paladio.

ADICION.

El peral comun es indigeno de Europa, y se halla espontineo
en casi todos los bosques'y montes, y aun en las llanuras de Es-
pana, principalmente de Castilla, Aragon, Catalufia, Astirias y
Galicia. Lineo le denomina Pyrus communis, y le coloca en Ia
clase 12, érden 4.° (Icosandria pentagynia) de su sistema, des-
cribiendo hasta ocho especies distintas ademas de la comun, las
cuales poco 6 nada interesan al labrador, al paso que la jardine-~
ria las usa muchas vezes para variar agradablemente las plantas con
que compone sus bosquetillos de recreo. Tales son el peral de Po=
luviller (Pyrus pollueria): el de baya (Pj?‘ﬂ.ﬂ bacmmﬁ el de coro-
na ( Pyrus coronaria): el de color de nieve ( Pyrus nivalis. Lin.):
el de hoja de sauce ( Pyrus salicifolia. Lin.}: el de racimo (Pyrus
batryapium): el amelanchero (Pyrus amelancher); y el de hoja
de madrono ( Pyrus arbutifolia) ; de cuyas especies an tambien
algunas variedades obtenidas por medio del cultivo y cuidados
del greel ) < IE TS :

Duhamel, en su tratado de los 4drboles frutales, presenta las des=
eripciones de ciento diez'y nueve castas 6 variedades diferentes de
peras, mas 6 menos 'esquisitas, y-mas ¢ menos tempranas, proce=
dentes todas, segun la opinion comun, bastante gratuita al parecer,
del tipo primitivo 6 peral siluesire, llamado tambien peruétano;
Sfranco , y borde por los cultivadores. i
' Aunque carecemos de las noticias necesarias sobre los nombres
vulgares con que en los pueblos y provincias del reino se nom-
bran las diversas castas de pera que cultivan, podemos asegurar sin
cmbargo que son muy comunes y abundantes las de donguindo y
buen cristiano, las. bergamotas de verano, otofio € invierno, las
mostilleras y carbajales, las tempranas G de S. Juan, las mantecas,
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de Holanda, de Inglaterra, de oro, blanca, la dg Alejandria, ver-
dilarga, verdefial y urraca: la de Sancho, Santiago, mala cara,
crasana, muslo de Dania, luisabona, virgulosa, colmart angélica,
vertalonga, cermefa, naranja y otras muchisimas, que seria dificil
enumerar, asi de verano como de otofio ¢ invierno. El que quiera
hacer un estudio de las variedades y subvariedades que posea, po-
dra consultar el tomo 13 de la traduccion del diccionario de Ro-
zier articulo peral, en donde se halla traducido cuanto Duhamel
‘escribid sobre ellas, y colocado todo con la juiciosa critica que ca~
racteriza tan preciosa traduccion.

El peral, generalmente hablando, ama las tierras frescas y de
buen fondo, aunque tambien prospera en los terrenos areniscos y
cascajosos , con tal que sean grasos; pero si son secos, ¢ tienen de=
bajo una capa de toba & tierra estéril , perece sin remedio. Asi ve-
mos que los mas frondosos pies se encuentran en los valles y llanu-
ras; aunque tambien se hacen muy grandes en las colinas si les
acompaiian las circunstancias antes referidas. Esto se entiende de los
injeridos sobre pie de su misma especie, pues los injertados sobre el
membrillero, & sobre espino blanco, nunca se hacen tan grandes, ni
viven tanto tiempo, ni fructifican cen tanta abundancia. El patron
de membrillero contribuye 4 que la fruta madure mas temprano, y
4 que sea mas olorosa, y es muy 4 propdsito para los que se hayan
de cultivar en los verjeles y huertas’; pero ya hemos dicho que no
todas las variedades de pera prosperan en semejante patron ; por lo
cual siempre seri ventajoso usar de patron de su misma especie , &
del de espino, para propagar las mejores castas, y para tener drbo-
les mas duraderos, aunque un poco tardos en fructificar.

Seria un error imperdonable el creer con el candor de nuestro
autor que los injertos de peral pueden prender sobre castasio,
sauce, almendro, fresno ¢#c. Ya hemos dicho lo bastante en otras
adiciones, para que el cultivador sepa dar su justo valor 4 semejan-
tes puerilidades. Tampoco nos detendremos 4 tratar aqui de la poda
y cultivo de estos arboles, habiendo esplicado cuanto conviene en
los capitulos pertenecientes 4 cada una de dichas operaciones. Solo
afadiremos lo que nos parezca oportuno sobre la conservacion de
tan esquisita fruta, cuyas observaciones podrin aplicarse igualmente
4 las manzanas, membrillos y otras de sn naturaleza.

Es bien sabido que para el consumo diario debe estar toda fruta
perfectamente madura 6 sazonada en el 4rbol ; y aunque para co-
nocer este momento critico hay sefiales seguras, cuales son el color,
olor, cierta traspariencia, y l); caida ¢ desprendimiento, nuestros
jardineros tienen la mala costumbre de pulsar los frutos, apretin-
dolos con los dedos para observar su blandura: método sumamente
perjudicial, pues causindoles tantas contusiomes, cuantos som los
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puntos donde los dedos tocan, son el origen de su pudricion y de-
terioro. Por esta causa debe olvidarse semejante prueba, y atender
solo 4 los caracteres referidos; pues cuando se presentan ya estan
los frutos en toda su madurez, y la corta dureza que se nota al
palparlos no debe ser impe_dimeuto para cogerlos, respecto 4 que
la pierden en el parage destinado para conservarlos al cabo de uno
() éos dias segun la especie.

Las frutas tardias 6 invernizas, 4 saber: las peras, manzanas,
membrillos y nisperos se cogen por Octubre 6 Noviembre, segun
los climas y las variedades particulares ; pero siempre antes que prin-
cipien los yelos. En este tiempo se hallan ya perfectamente hechas,
mas no sazonadas, pues su completa maduracion la van adquirien-
do lentamente en las fruterias, y asi nos suministran un alimento
regalado durante el invierno y primavera. Por lo dicho se deja co-
nocer que su conservacion pende en gran parte del modo de coger-
las: y en este concepto todos los cuidados del propietario deben
dirigirse 4 procurar que la cogida se haga en tiempo seco, despacio,
sin golpearlas ni cargar tanto las banastas destinadas 4 su trasporte,
que se magullen y estropeen ; antes bien se procurard que el con-
ductor las coloque por tandas, alternando los lechos de peras con
otros de heno, hojas 6 paja, de modo que no se rozen hasta llegar
al parage donde hayan de conservarse , que por lo regular es en las
cimaras, 6 en fruterfas hechas 4 propdsito.

Las fraterias deben fabricarse en parages secos, pero impenetra-
ble al calor, frio y humedad de la atmosfera, 4 cuyo fin conduce
mucho que las ventanas y puertas esten bien ajustadas, y que no se
abran sino en tiempo sereno y 4 horas determinadas. Las paredes,
ademas de estar barnizadas 6 muy blanqueadas y limpias por den-
tro, deben revestirse con tandas de vasares 6 anaqueles de tablas,
para colocar en ellos la mayor cantidad de fruta posible, ponién-
dola sobre paja 6 heno menudo; por lo mucho que contribuye 4
su conservacion.

En el suelo se colocan tambien grandes porciones sobre paja,
formando cuadritos proporcionados con sus pasos respectivos entre
unos y otros, no solo para entrar 4 menudo a reconocer la fruta, y
separar la que se va pudriendo, sino tambien para tomar la que se
necesite, asi para el consumo diario como para la venta, gastando
primero la de menos aguante y mas sazona(fa que se halle entre las
castas conservadas. Se deja entender que el suelo no ha de tener
humedad alguna, y que por lo mismo los pisos bajos no son 4 pro-
posito para el intento,

En cnanto 4 las enfermedades que suelen padecer los perales
cultivados, nada tenemos que anadir 2 lo que se ha dicho tratando
de los membrilleros y manzanos, y en las adiciones 4 los diez capi«
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tulos primeros. Si el peral es injerto sobre pie 6 patron de su misma
especie, son ordinariamente muy pocas las que padece, y rarisima
cuando se mantiene borde é en su estado natural. En este caso su
madera es muy sobresaliente para muchos usos, y con particulari=
dad para toda obra de talla, moldura, grabados &c. 4.

Tustracion al capitulo XXXVIIT sobre las virtudes
de los perales y de su fruzo.

En la ilustracion al capitulo 30 dijimas que el peral pertenecia
4 la familia patural de las poméceas; espusimos las propiedades ge-
nerales de estas, é insinuamos las precauciones necesarias para usar
con prudencia los remedios astringentes. Las virtudes de atajar las
cdmaras , restrifir la sangre que corre de las nagizes y llagas,
y otras semejantes que menciona Herrera, deben atribuirse al prin-
cipio astringente que reside con especialidad en el tejido cortical.

No puedo asegurar cosa alguna sobre la gran virtud que el autor
supone en-el fruto, hojas y ramas del peral para destruir el veneno
de los hongos y setas; sin embargo notaré que los icidos vejetales,
¥ particularmente el vinagre, destruyen mas 6 menas el veneno de
algunos hongos. Asi los acidos de Ias peras tendrin acaso tambien la
misma virtud. Por el contrario, si el veneno de otras setas consiste
en una sastancia 4cida, como han pretendido algunos, en este caso
podrai ser neutralizada por la sustancia alcalina de las cenizas de los
perales y piruétanos.

Las peras bien maduras, recien cogidas del irbol y frescas, son
nutritivas, muy gratas al paladar y saludables, aunque se coman
antes de otra vianda, si el estémago es robusto y las apetece al mis-
mo tiempo *. Es una equivocacion creer que las mejores peras son
pesadas para el estémago, porque los jugos digestivos de este muy
pronto las descomponen. Las peras de invierno son mas dificiles de
dijerir que las del verano, y por eso es mejor comerlas cocidas 6
asadas , pues asi pierden gran parte de su flatulencia. L.

CAPITULO XXXIX.
De los pinos.
Los _pinos son arboles monteses, que por la mayor parte
nascen y se crian sin trabajo ni cuidado de las gentes. Tienen

la hoja @ manera de cabellos larga y delgada, y siempre verde.

x  Véase lo que se dijo sobre este punto en la pig. 197 de este tomo.
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Son de dos maneras, unos estériles, que aun;lue llevan pifias
no llevan dentro pifiones; otros que llevan fruto. Cualquier
“aire sufren, mas en lo muy callente no se hacen, y en lo muy
frio se hacen bien grandes, y en las tierras gruesas pega]osag
no se hacen tales como en las sueltas y areniscas, y aun en
las tierras cuasi estériles y para otros arboles no buenas se ha-
cen buenos, y onde es cerca: del mar seyendo lugar arenisco

suelto se hacen buenos pinares; y si en tierra gruesa los
ovieren de poner sea muy suelta. Quieren mas cerros y luga-
res airosos que valles: sufren lugares htimidos y secos. Los es-
‘tériles, que no llevan simiente en las pifas, dizque nascen
sembrando las pinas cuando estan como maduras antes que
abran. Los otros se ponen de pifiones, que no nascen ni pue-
den nascer de otra manera, ni de ramo ni estaca, pues bar-
‘bados  ningunos echan de la raiz; y en la tierras que son
callentes y secas se ponen por Otubre y por el mes de No-
‘viembre, y en las tierras frias y htimidas se ponen por Hebre-
ro y Marzo. La manera del poner es que onde quiera que
los han de sembrar aren muy bien la tierra, y muy honda,
como si oviesen de sembrar trigo, y sembrarlos como trigo y
tornarlos 4 cobrir; de manera que el arado vaya liviano, que
queden cubiertos a palmo, y los pifiones sean bien sazonados
'y sacados de la pina sin huego. Dice Abencenif que antes que
fos siembren los pongan cinco dias en urina de un nifio, 6
tres dias en agua, y nasceran mas presto: y dice asimismo que
si cuando los ponen en un hoyo pequeiio les echan a vuelta
unos granos de cebada, que se haran mas altos en un aio que
en tres sin ellos. Los que salieren muy espesos quitenlos de
manera que los otros no resciban dafio, que si cuando chicos
les quitan un ramito, 6 les hacen perjuicio en la raiz, se se-
can, y si se quiebran no tornan a brotar por bajo, y aun son
tan delicados que no se quieren trasponer; verdad es que tras-
poni¢ndolos mejoran mucho *. Pues para los que han de tras-
poner hagan desta suerte: tomen un tiesto ancho y hondo
tres 6 cuatro palmos, horadado por bajo, y-hinchanle de bue-
na tierra algo estercolada con estiércol muy podrido, y alli
pongan los pifiones; y desque hayan nascido quiten los que no

r Los que prenden, Edic.ode 1528 y siguientes, -~ -
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parescieren tales, y quede el mejor, ¥ dt_ande 4 dos 6 tres aiios
hagan un buen hoyo, y metan al-l1 el tiesto, y quiébrenle y
quiten los cascos, y sea_el hoyo bien:hondo, porque echa las
raices muy hondas, y riéguenlos alguna vez hasta que se ha-

an grandecitos; y porque bien crescan siempre les monden

%as ramas bajas, y los guarden mucho, porque cuando chicos
ni los huelle ganado ni se friegue 4 ellos. Otra labor no ha
necesario. Enjerir no se puede en manera alguna si no fuese
pasado. Enfermedades tienen que so la.corteza suelen criar
unos gusanos; y si le usan 4 quitar la corteza no los terna, y
vivira mas tiempo, y crescera mas. Otra enfermedad es que se
tornan todos tea, y luego perescen, y mayormente torndn-
dose la raiz tea: para esto aprovecha cortarle junto 4 la raiz
por donde salga la resina; verdad es que los que llevan fru-
to dan poca resina. Siempre tienen pifias, unas que nascen,
otras mayores, otras perfectamente maduras. Todos dicen que
los pinos son muy buenos para todas las plantas que estan
debajo 6 cerca puestas, y que las ayuda mucho. Mas Pli-
nio dice que dafa mucho con su sombra y goteras *. La
madera de los pinos cortada en buena sazon es de grandi-
sima tura estando en lugar enjuto; y si verde la meten en
edificios so agua dura infinitos afios. Dice Paladio que para
cuando se ha de cortar el pino que le corten un poco mas de
hasta la mitad, y le dejen estar ansi algunos dias para que
alli desagiie, y que en cortandolos, si los ponen so tierra, 6 en
arena, 6 so agua 6 en la ribera de la mar a que les den lus
ondas, y asi estd un afio entero, durara mucho en cual-
quier edificio sin danarse. Son de mas recia madera los que
estan hacia mediodia que los que estan hacia el septentrion; y
Ja madera que es de los drboles viejos no tuerce tanto co-
mo la de los pimpollos, aunque sea mas delgada. La ma-
dera del pino cria muchas chinches, lo cual no har si la mo-
jan bien en alpechin 6 en aceite, y con aquello no se car-
come, y sera de mas gentil color. Las pinas se han de co-
ger cuando estan bien sazonadas, y dejarlas algund dia que
se enjuguen, y con un poco de huego se abren, y luego las
1 Para la yerba para ovejas sabemos que son buenos, porque debajo

de su sombra se hace de muy buen sabor i ' s de :
; » yoriala lana mas delgada
fina. Edic. de 1528 ysiguienter, : r'
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quiten y saque'n los pifiones; y mejor es sacar los pinones de
sus cascaras que mas se guardan que en ellas. Guardanse sin
dafiarse con sus ciscaras metidos en alguna vasija- nueva entre
arena 6 tierra bien enjuta. Los pifiones mientra mas nuevos
son mejores: térnanse muy blancos y dulces y tiernos, aun-
que sean muy viejos, y dafiados y amarillos, si los tienen dos
dias 4 mojar en agua y se la mudan muchas veces, y desta
manera quitan mucho la sed, y dan muy gentil mantenimien-
to y substancia al cuerpo: antes de comer dan apetito, y des-
pues asientan el estomago. Esfuerzan mucho, y acrecientan la
simiente de generacion y sangre, y aclaran la urina, y apro-
vechan a la tose antigua. Aprovechan mucho a las arenas de
los rifiones y vejiga, y 4 las llagas: restrifien las camaras y
sangre de las mugeres: engordan mucho: hecho emplasto de-
llos con asensios sobre el estomago le confortan: comidos pur-
gan los pulmones y aclaran la voz: son muy buenos para los
que tienen una enfermedad dicha hética, que es los que es-
tan secos. Restrifien asimismo mucho las pifias verdes y las
hojas, y aun las cortezas, cociéndolas en agua,y tomando aquel
vapor por bajo. Haciendo polvos las hty'as y echadas en las
lagas las consuelda: cociendo las raices del pino en agua, y
haciendo gargarismo hace desflemar mucho *. Otras muchas
propriedades tiene el pino y sus partes muy buenas, que por
. no ser prolijo las callo.

ADICION.

Son ya muchas las ezpecies de pinos conocidas por los botinicos.
Duhamel en su tratado de los 4rboles y arbustos presenta la des—
cripcion y sinonimia de veinte distintas, dividiéndolas en tres seccio=
nes , segun que llevan las hojas de dos en dos, de tres en tres, 6 de
cuatre e€n cuatro.
" Person en su sinopsis tantas vezes citado divide tambien las
treinta y seis especies de que habla en tres ‘grupos principales, que
consideran algunos botanices como otros tantos géneros, 4 saber, el
grupo de los pinos propiamente tales, los abetos y los alerces.

Mi adicion se cefiira 4 la noticia de algunas de las muchas espe-

. 1* Limpiar los dientes cony tea & palo de pino es bueno que no se des—
carnan; mas antes los aprictan algun tanto. Ldic. de 1528 v siguicntese
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cies que tenemos en Espafia; y para mejor desempefiarla insertaré
entrecomados 4 la letra los apuntes inéditos que con toda generosi-
dad me ha franqueado mi sabio compafiero D. Simon c‘le Rojas Cle-
mente, sin dejar por eso de tomar cuanto,me pareciere digno de
Jas obras de Duhamel, Rozier y otros autores.

SECCION I.
De las especies de pinos propiamente dichos.

 P1No cARRrAsco (Pinus maritima. Pers.), llamado asi en
Cuenca y su serrania, en Titaguas, los Velez, Baza y Castril, en
Huescar y ‘en casi toda Espana, gr en otras partes pincarrasco.
Este arbol sobrepuja en altura al albar y al rodeno: es bastante re-
sinoso 6 teoso, unas vezes derecho, otras torcido, y algunas ramo=
so desde el arranque del tronco. Los ramos principales suelen llevar
hojas, especialmente hicia la insercion de los dltimos, ramitos, y es+
tos nunca se visten de ellas en tan largo trecho como los del albar'y
el blanco. Son dichas hojas mas delgadas que en.ningun otro pino de
los de Espafia, y solo esceden en longitud 4 las del albar, puesto
que solo se alargan desde dos pulgadas y diez lineas hasta cuatro y
media pulgadas, y rara vez hastacinco: su anchura ordinaria es un
tercio de linea 4 corta diferencia, y el color de un verde alegre
6 claro. La corteza es parda, llena 3; resquebrajos profundos y de
rugosidades. El fruto es en peonza y corto, pues apenas pasa:nun-
ca de tres pulgadas de largo, con una y media de grueso: se man+
tiene muy firme en el drbol, y aunque derechito de jéven , mira des—
pues al suelo por encorvarse su pezon. El largo total de este es de
seis 4 diez lineas, rara vez mas, y su grosor de cuatro 'y mediaid
seis. La ciscara de la semilla esinegra y quebradiza. Su lena es.muy
buena, y no menos escelente su dura madera; que tambien da bue-
na tea. Los conejos y cabras roen la corteza joven. Vejeta bien en
todo género de esposiciones. Hillase con abundancia en la sierra de
Cuenca, en Castril, los Velez, en la sagra de Huescar, Titaguas y
otros muchos distritos ; pero es muy raro en la sierra de Baza. En
Cortes y Castril es muy hermoso, y los habitantes  de esta Gltiina
poblacion sacan de €l gran cantidad de alquitran y brea | ,

»s PINO DE COoMER (Pinus pinea. Lin.) 6 poncer de Cuenca,
llamado’ tambien albar en otras partes. Las ramas y los ramos de
este pino son verticilados 6 dispuestos en rodaja de tres en tres y
hasta de cinco en cinco. Es 4rbol muy alto , derecho y resinoso , con
la corteza blanca. Las hojas muy gruesas y mas largas que las de
todos nuestros: pinos; pues por lo regular llegan 6 pasan de seis pul-
gadas de longitud , con 'media linea de ancho: son.de un verde ne-
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gruzco, salen 4 pares, ¢ hasta tres de una misma vaina, y visten en
casi toda su estension 4 los ramos dltimos. Las pifias son obtusas,
aovadas, y maycres que en los demas pinos espafioles: Su semilla é
pifion cubierto es casi rollizo, muy grande, con la ciscara esterior
huesosa. Es la dinica especie que se encuentra en las heredades de Je-
rez de la Frontera y en otros muchos parajes. Crece tambien es-
pontineamente en el partido de Sanldcar de Barrameda, en Castilla,
Aragon, Cataluda y en otras partes. Se cria ordinariamente en los
terrenos arenosos y débiles. Su madera es blanca, poco teosa, pero
siempre suave y de mucha resistencia. La cosecha, combustion
venta de sus pifias es en Jerez una especulacion de gente pobre,
que ha solido ocasionar incendios espantosos.”

Pino uNArL. (Pinus cembra Lin). El tronco de este pino es
tortaoso, de mediana altura, y tiene la corteza cenizienta. Las ho—
jas nacen de cinco en cinco, y estan reunidas por la base dentro de
una vaina amarillenta. Las pifias son grandes ly obtusas, el pifon
easi - triangular, de ciscara glanda, y con la almendra comestible.
Llimase u7ial porque ficilmente se separa la ciscara de la almendra,
apretando un poco el pifion entre los dedos.

» Pino RBAL (Pinus chysiana. sp. nova Clemente. Pinaster
hisp. Clus.}, y maderero dé Baza, llamado tambien blanco y a
vezes borde en este pueblo, en los Velez, Huescar y Castril, y ne~
gral en Titaguas. Esta especie , una de las mas preciosas de Espafia,
annque algo parecida al pino carrasco, con el cual creo la confun-
dan los franceses, y aun mas al rodeno, tiene caracteres diferencia-
les muy marcados. Forma un érbol altisimo, especialmente en las
umbrias, derecho, ramoso desde el medio, y sumamente resinoso.
Su corteza es blanquizca, menos rojiza y mas lisa que en el pino
albar ni el rodeno. Tiene los ramos desnudos, y, los ramillos solo
hojosos hacia la estremidad. Las hojas salen de dos en dos, son ne-
gruzcas, mas largas que en el carrasco, y un poco mas cortas y del-
gadas que en el rodeno, 4 saber, de tres a cuatro y media pulga-
das, casi iguales en cuanto & su anchor 2 las del pino de comer. Se
observan por lo comun mas copiosamente  cubiertas de telarafia que
en las demas especies. Las pinas son aovado-cdnicas, solitarias, lam-
pifias, con las escamas muy apretadas, menores que en el pino ro-
deno, y algo mayores que las del carrasco. El meollo de su piion
estd cubierto de una piel delgada y alada como el del carrasco.
Se encuentra con estraordinaria abundancia en la Sagra de Huescar,
desde donde conducen su escelente madera 4 Murcia y al arsenal
de Cartagena, 4 Sevilla y aun 4 toda la Andaluzia. No es menos
-abundante en las sierras: de Baza y de Castril. Se halla tambien en
los Velez y en toda la umbria de la sierra bermeja de Huescar.
De él y del albar sacan en Baza mucho alquitran; en Castril el al=
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quitran y brea, y en la.smrra de Segt_lra la grasi la que mtro.dnceu
en el comercio. El alquitran de Castril lo vendian al Rey para sur-
tir la Carraca en el aiio de 1788 4 cvatro y medio reales arroba,
y la brea 4 siete y medio: todo en cantidad de mas de dos mil
quintales cada afio.” ; ; “E :

»PiNo RoDENO ( Pinus pinaster' Pers. Pinus maritima major
Bout.), llamado asi en Cuenca y Titaguas, y rodezno en Castril.
Esta especie , aunque de altura poco considerable, es muy vistosa por
la disposicion de su ramage igualmente distribuido que en el pino de
comer, pero menos recogido, 6 que forma 4ngulos menos agudos
en los puntos de insercion. Su corteza es menos roja que en el pino
albar. Las hojas de un verde oscuro, de tres y media 4 cinco pul-
~gadas de largo, muy parecidas 4 las del pino de comer en cuanto a
su color, anchor y grueso, y son por su ternura un alimento muy
grato al ganado, pues suele repartirsela en el invierno cuando la
rigidez del temporal no permite sacarlo al campo. Las pifias gran-
des, con las escamas muy abiertas cuando estan sazonadas. La se-
milla mayor que en las demas especies, escepto la de comer. Su
madera es blanca y mas blanda, 6 de tejido mas flojo que en nin-

una de ellas. Gusta de las umbrias y de los terrenos arenosos. Ha-
ﬁase espontineo cerca del almacen de la brea en Castril y en otras
partes.”

s El pino conocido en Cuenca y Titaguas con el nombre de

ALBAR (Pinus sylvestris Lin.) se distingue 4 primera vista de los
demas por lo cortisimo de sus hojas, que 4 pesar de ser anchitas
hasta media linea y mas, ni aun suelen llegar al largo de vna pul-
gada, pasando raras vezes de dos; por el color verdegay de ellas,
que tira frecuentemente 4 rojo; por su pequeiisima y arredondeada
pifia, cuyo pezon, de dos 4 cuatro lineas de largo con casi una de
‘grueso, se encorva desde que aparece, y por el color de su corteza,
mas roja que la de ninguna otra especie. Su altura rara vez alcanza
en Espana 4 la que, segun nos dicen, suele tener en otros paises:
solo se viste de hojas en la estremidad de los ramitos wltimos. For-
ma un peilueﬁo bosque en la Cartujuela de Sierranevada al pie del
cerro de Trebenque. Abunda en las sierras de Baza y de Cuenca.
Se encuentra tambien en Anddjar y otros muchos distritos por toda
la peninsula, especialmente en las umbrias. El mérito de su madera
es increiblemente vario, segun el terreno, clima 'y esposicion en que
se cria; pero entre nosotros peca por floja ordinariamente.”
SH gy La variedad roja del pino aunterior (Pinus sylvest. rubra Lin.
Pu.m.s rubra Miller ), llamada en Baza borde & cortezudo, y ber=
mejo 4 lo que entiendo en Tolox, abunda en las sierras del nombre
de estos pueblos, y en otras muchas: parece deleitarse con prefe=
rencia en las de serpentina, y serle la esposicion casi indiferente.”
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SEccioN Ir.
De los abetos ( Pinus abies. Lin.).

El pino abeto propiamente dicho le tenemos con abundancia en
nuestros montes de Aragon y Castilla, y sobre todo en los Pirineos
de Catalufia. Se levanta 4 grande altura, siempre derecho; distin=
guiéndose constantemente en la estremidad de su tronco el brote
tierno del empuje de la dltima sabia. Las ramas estan colocadas en
varios 6rdenes, guarnecidas de: hojas lineares, solitarias, alesnadas,
terminadas en punta rigida, lustrosas, lisas, revueltas en el mairgen,
blanquizcas por debajo, y con un nervio bastante salicnte. La her-
mosa figura de este érbor, la prontitud con que suele crecer com=
parativamente con los otros pinos, la utilidad de su madera y leda,
y los productos que rinde, estrayéndole la frementina, le hacen
sumamente recomendable; y por lo mismo seria de desear que se
multiplicase por todas partes, poblindose con él no solo los bos-
quetes de recreo, sino mas bien los muchos parages desiertos de
nuestros climas septentrionales. '

+» El abeto comun, llamado pinsapo en el reino de Granada, y
tambien pinabete por los artistas ( Pinus picea. Lin, Abies pec-
tinata. Decand. ), abunda espontineo en la sierra del Pinar, en la
de Tolox y la de los Reales sobre Estepona,a la altura de unas
mil novecientas hasta dos mil cuatrocientas varas sobre el nivel del
mar ; siendo su zona favorita la subalpina. Gusta de los terrenos
calizos y de serpentina; mas no del granito. El tronco es dere-
cho, y se eleva hasta mas de ciento veinte pies. Las ramas salen
casi perpendiculares al horizonte, y se encorvan & arquean hicia el
suelo por las estremidades, formando el todo del irbol una especie
de cono corto, y ancho por la base. La corteza es blanquecina,
débil y quebradiza, y la madera tierna y resinosa. Las pifas son ro-
jizas en su madurez, muy anchas por la base, y su punta mira
constantemente al cielo. Es muy célebre y hermoso el pinsapo, que
se encuentra en el camino de Ronda 4 Tolox cerca del puerto de
las dnimas, llamado de las siete vigas por sus siete larguisimas
ramas 6 brazos principales, casi iguales, y distribuidos en derredor
del tronco con maravillosa simetria.”

Ademas. de las dos especies de abeto, de que acaba de hablarse,
y de otras que pueden verse en los autores citados, hay algunas que
no se han examinado todavia, asi como tampoco se han estudiado
ni descrito sus variedades.
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SECCION 111

De los alercos.

Pixo CEDRO, 6 CEDRO DEL LIBANO (Pinus cedrus. Lin.).
Esta preciosa planta, tan abundante en otros tiempos, y que segun
el testimonio de los ultimos viageros va desapareciendo de los pai-
ses del Asia y demas, en donde crecia y se multiplicaba esponta-
neamente, llega 4 formar un drbol magestnoso, cuyo tronco cilin~
drico y de un grueso que admira es de los mas elevados del géne-
ro. Plinio dice que vié uno que tenia ciento treinta pies de alto con
cincuenta de didmetro. Sus ramas se estienden horizontalmente, alar-
‘gindose hasta' treinta pies del tronco, y forman una sombra muy
espesa. Las hojas, como las de casi todos los demas pinos, se conser-
van verdes en el invierno, son estrechas, lineares, y salen en haze-
cillos. La pina es un cono redondeado, compuesto de escamas del-
gadas, membranosas y apretadas por su apice, ¢ implantadas sobre
un eje central muy lefioso, bajo de las cuales se hallan las semiilas
perfectamente defendidas; de modo que cuesta mucho trabajo el
separar 6 desunir las mismas escamas, como no se las ponga en agua
tibia por un poco de tiempo, en cuyo caso se abren al instante. La
madera del cedro es rojiza, olorosa € incorruptible; y de ella se
‘desprende naturalmente durante los fuertes calores del estio una
porcion considerable de resina dura, llamada cederiz. En los paises
donde se cria con abundancia forma el maderaje mas escelente, pre-
ferible por su incorruptibilidad y duracion al de todos los demas
pinos; y de aqui es que siempre lo han aplicado los artistas para
todo género de obras de construccion, ingenios, maquinas y mue-
blaje. Los pintores de la antigiiedad solian pintar sus cuadros sobre
tableros hechos con su madera. En fin, este precioso drbol debe lla-
mar hicia si la atencion de los cultivadores, ocupar una 6 muchas
plazas en los bosquetes, y remplazar en los grandes plantios 4 las
producciones espontineas que hemos dejado ﬁesaparecer de nues-
1ros montes.

Exr r1vo Avrerce (Pinus Lariz Lin.) es muy afin al eedro
del Libano: su tronco, tallo 6 cafia se eleva 4 grande altara: tiene
la corteza lisa, 4spera y casi escamosa en las ramas, las cuales son
largas, flexibles € inclinadas hicia la tierra. La madera es tierna y
resinosa. Las hojas pequefias, blancas, obtusas, salen juntas en ma-
nojillos-de los tubércnlos de la corteza, se caen y se renuevan to-

os los afios; cuyo caracter especifico es el que “principalmente le
distingue del cedro del Libano. : :
Cioso es advertir que cada uwna de las ‘especies de pino qug
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acaban de enumerarse , y otras muchas mas que nos son desconoci-
das 4 mas de las americanas, cuya descripcion se ha omitido cui-
dadosamente , tienen sus variedades y subvariedades respectivas,
siendo estas mas 6 menos NUMErosas €n UNAs que en otras especies;
pero todas 4 cual mas interesantes.

Bien notorios son los productos que rinden los pinos, los abetos
y los alerces 4 la agricultura, 4 la medicina y 4 las artes. Su ma-
dera para la construccion naval, para la arquitectura hidriulica y
civil, y para otras infinitas obras; la pez, la brea y la trementina
que nos suministran son articulos demasiado interesantes por si mis-
mos para que dejen de llamar hicia si toda nuestra atencion. ; Y
podra verse con serenidad ni sufrirse con paciencia la tala general
de nuestros pinares, tan famosos y abundantes en otros. tiempos,
como escasos y destruidos en nuestros dias? ; Habri quien no se
irrite al considerar que un solo ganadero de oficio, solo por pro-
porcionar pastos abundantes a sus reses, pegue fuego maliciosamen-
te, y vea con placer arder todo un monte, sin haber quien l}meda
contener ni evitar los estragos de las devoradoras llamas? Uno y
otro sucede: todos cortan y talan: pocos 6 ninguno siembra pi
planta: el mal ha llegado 4 lo sumo; mas esperamos que nuestro
sabio Gobierno instruido de todo tomara las medidas mas acertadas
para su remedio.

No me detendré 4 repetir el método de poblar de pinos los es-
Eacios que convenga, pues en el capitulo 4.° de este tercer libro

emos dicho lo que basta para dirigirse con acierto. Solo afadire=
mos que habiendo labrado bien el terreno, y esparramado como se-
tenta libras de semilla por fanega de tierra, se ha de cubrir solo
con la rastra, coidando despues que no entren los ganados, de
arrancar 4 mano 6 con instrumento ligero las matas grandes que na-
cieren , y de abandonar despues el arbolado nuevo 4 la naturaleza,
sin cuidarse de dar labor alguna durante los seis primeros afios,
despues de los cuales tampoco la necesitan, aunque no les daiaria
si se hiciese con tino y conocimiento.

Los pinos, abetos y alerces sufren mucho por las insolaciones
cuando aun son nuevecitos, y por lo mismo conviene sembrarlos
con cualquiera planta graminea que crezca pronto y los proteja con
su sombra y frescura; mas si la calidad y sitnacion de la tierra es
de tal naturaleza que no lo permite, podri sembrarse retama, d
vueltas de la cual nacen, crecen, y se fortifican admirablemente.

Este género de arbolado , y principalmente los abetos y alerces,
crecen eon bastante prontitud en los climas y terrenos que les son
favorables; teniendo ademas la buena cualidady de multiplicarse mu-
chisimo por medio de las semillas, que se caen todos los afios luego
que los arboles se apoderan del terreno, siendo por la misma razon
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los vejetales mas 4 propdsito para poblar los sitios menos acomoda-
dos 4 otras producciones.

Cuando se trata de sembrar de pinos las laderas y cumbres de
las sierras y cerros empinados, se siel:nbran i .gnlpes , repa_rtién.dolos
por todas partes del mejor modo posible, y siempre a cortas distan-
cias unos de otros, en cuyo caso se labra 6 mulle solo aquella por-
cion de tierra en donde se haya de depositar la semilla; y si aun
esto no puede realizarse por ser peiia 6 hallarse poquisima capa de
tierra sobre ella, se siembran en las mismas hendeduras , cubrien-
do las semillas ligeramente, 6 abriendo hoyuelos & punta de barra,
Solo de este modo podrd lograrse la deseada cultura de nuestras
montanas, y cambiarse la temperatura de nuestra atmdsfera, hacie_u-
do que desaparezca la aridez y secura que notamos en la mayor y
mejor parte de las provincias de Espaia.

El célebre D. Antonio Josef Cavanilles en sus observaciones so=
bre el reino de Valencia, tomo 2.% pig. 170, dice: que los habi=
tantes del pueblo de Viar multiplican el pino de comer, injertin-
dolo en los silvestres por el siguiente método. Cortan trasversalmen-
te la punta de una rama del pino de comer; hacen en ella desde el
corte hasta la punta una incision longitudinal,, cuya profundidad lle-
gue 4 la madera del ramo , y arrancan la corteza, epidermis y hojas:
practican luego igual operacion en la vara principal del pino silves-
tre, y cubren la parte desnuda con la especie de cafiuto que saca-
ron del pino de comer, cuidando de ajustar bien el injerto, cubrien-
do las heridas con greda amasada con pelos 6 paja, lo cual sujetan
con algun trapo é hilos. El buen concepto que nos merece un obser-
vador tan diestro, como delicado en su modo de escribir, nos ha
decidido 4 trasladar aqui la noticia de una operacion que por lo
general repugna en el arbolado de que se trata, 4 fin de que ge-
neralizaindose mas y mas puedan en otros puntos ensayarla, y de-
cidirse por sus resultados.

De¢ la corta de los pinos.

De poco servirian las reglas establecidas para la cria y conserva=
cion de los pinos y demas arboles, ni el conocimiento de sus espe=
cies, si por carecer de la instruccion necesaria en el momento de
aprovecharse de ellos, los derribase el propietario fuera de tiempo y
sazon, 6 sin las precauciones debidas, para que le reportasen toda [a
utilidad que son capaces de producir. La edad del arbol, su estado
de salud 6 enfermedad, la estacion y el modo de derribarle son las
circunstancias que deben tenerse presentes para ejecutar la corta de
un pinar, y aun de cualquicra otra especie de arbolado. Sibese que
ni todas las especies de un mismo género, ni todos los individuos de

TOMO II. FFF
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una especie llegan 4 adquirir 4 un tiempo aquel grado de sazon,
madurez & perfeccion que deben tener para derribarlos, pues segun
es la calidad de la tierra, la esposicion y situacion en que el :’lrgbcl
se halla, la indole™d casta particular del individuo, y segun tambien
proviene su tronco de semilla 6 de cepa, asj se adelanta 6 atrasa la
€poca propia de cortarle ; porque en razon 4 todas estas circunstan-
cias son mas  menos ripidos sus progresos, y su duracion ¢ vida.
Cuando se observa que un arbol grueso, y al parecer vigoroso, no
prolonga sus ramas ni su goia 6 tal{o central , y que lejos de brotar.
cada afio nuevas y fuertes producciones lefiosas por medio del des-
arrollo de sus yemas se quedan los tallos cortos y muy delgados:
cuando se puebla de hojas en la primavera mas temprano de lo re-
gular, y con especialidad cuando las mismas hojas se vuelven pa-
jizas en otofio antes que las de los otros, mostrindose entonces mas
verdes las hojas de abajo que las de arriba: cnando el arbol se aco-
pa formando como una meseta en su cima S parte superior ; y por
fin, cuando las ramas principales se abren & dirijen casi horizontal-
mente, formando 4ngulo recto con el tronco de que proceden, en-
tonces es sefial segura de que el drbol llegé al estado de su mayor
perfeccion , pasado el cual empieza 4 decaer. Por consiguiente en
este momento, y mucho mejor poco antes de €l, debe cortarse para
aprovechar completamente su madera. Las enfermedades que suelen
padecer, el criarse en terreno mas 6 menos favorable, el proceder de
semillas de 4rboles viejos 6 jévenes, y otras mil causas, aceleran &
retrasan este momento; y por lo mismo no es la edad solamente la
que deberi consultarse para las cortas, sino que tambien debera
atenderse 4 todos los incidentes y fenémenos de la vejetacion.

Mas en cuanto 4 la estacion en que haya de hacerse la corta,
reciso sera elegir aquella en que por un efecto de la accion atmos-
érica, y por la impresion que los frios causan en todos los 4rboles

con respecto 4 la especie é indole de cada uno, se hallen estos en
un estado de inaccion, 6 como aletargada su vida vejetal, de modo
que, careciendo del movimiento ripido y libre de la sabia, se en-
cuentren sus vasos mas comprimidos, sus poros como cerrados, y
los jugos que precisamente han de circular para mantener la vejeta—
cion esten, por decirlo asi, condensados, y detenidos en los canales
por donde pasan lentamente. Es verdad que este momento critico &
época propia no puede determinarse con exactitud sino 4 la vista
de los 4rboles mismos, pues varfa no solo en razon de las causas
anteriormente dichas, sino tambien de la temperatura particular de
la atmdsfera de cada territorio, de la situacion, esposicion y calidad
del drbol &c. &c. Sin embargo, como los pinos, generalmente ha-
blando, mueven su sabia mas tarde que otros drboles, puede pro-
longarse algo mas la temporada de sus derribos; y, despreciando las
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opiniones vulgares y no bien averignadas de cortar precisamente en
el menguante de la luna, y nunca en el creciente, soy de parecer
que la corta puede empezarse desde primeros, mediados & fines de
Noviembre, y seguir hasta Febrero § Marzo, segun el clima, situa-
cion, esposicion &c. en que se hallen los arboles, suspendiendo la
operacion durante las grandes heladas, en los dias de vientos fuertes,
y en los muy lluviosos. Sigo en esto la doctrina del célebre Duha-
mel, la cual, ademas de los esperimentos pricticos en que la apo-
ya, tiene en su favor toda la fuerza de raciocinio necesaria para
convencer: mas para que todo se logre felizmente deben estraerse
inmediatamente del monte todas las maderas cortadas, pues dejin-
dolas en aquel sitio, 6 no colocindolas como corresponde en los
cobertizos 4 fin de que se ventilen y sequen, padecen & se deterio-
ran infinito.

Sobre el modo de derribar los rboles, & sobre las precauciones
que deben tenerse presentes en el acto de la operacion, es preciso
advertir: 1.° Que los hacheros de monte elijan para que caiga el
drbol aquel punto por donde puedan causar menor dafio 4 los in-
mediatos, para lo cnal se reconocera antes el recinto, y se determi-
nard su caida hdcia el parage mas despoblado, 6 donde haya pies
de menos importancia, {;aciendo por aquel lado el despalme y cor-
te mayor, para que, pasando este de la mitad del grueso del tron-
¢o, 4 poco que se corte por el lado opuesto, caiga precisamente en
el sitio que se determina sin que raje ni se destruya la cepa ni el
tronco. 2.° Que no se haga la corta 6 derribo 4 fec/o, como suele
decirse, porque si se dejan grandes claros se despuebla el pinar; y
por el contrario, quedando tal cualmente poblado de arboles vigo-
rosos apean estos sus semillas todos los afos; germinan entre la yer-
ba y demas despojos; crecen 4 la sombra de los primeros, y el
monte se repuebla sobradamente sin gastos ni otros cuidados que
los de impedir la entrada 4 los ganados para que no destruyan el
nuevo tablar. La ventaja pues que proporciona el corte 4 trechos,
asi en los pinos como en los abetos y alerces mas corpulentos, con-
siste en que se quita la demasiada sombra que impide el que suban
los arbolillos nuevos, y en que queda aun la suficiente para favo-
recer la vejetacion del nuevo arbolado que va formandose, lo cual
contribuye mucho & sus progresos, pues estd probado que si los ra-
yos del sol penetran directamente hasta el suelo, ¢ no germinan las
simientes que esparrama la.misma naturaleza, y no nace ningun ar—
bol, & si nacen perecen muy luego. .

Tales son las anotaciones de mayor importancia que nos ha pa-
recido agregar 4 este capitulo del autor: por lo demas creemos su-
perfluo advertir de nuevo la equivocacion que padece cuando dice:
» Los pinos son de dos maneras, unos estériles, que aunque llevan
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pifias , no llevan dentro’ pifiones ; otros que llevan fruto &c. ; pues
habiéndose ya dicho en otras ocasiones que pertenecen todos 2 la
clase 21 del sistema de Lineo, ocioto serd afadir que las flores mas—
culinas se hallan separadas de las femeninas, aunque ambas sobre el
mismo pie 6 planta. Asi al leer ahora en el testo gue los pinos esié-
riles, qute 1o levan simiente en las pifias, nacen sembrando las
pifias mismas cuando estan como maduras antes de abrirse , cual-
quiera podra conocer que HETI‘EI:EI. no quiso decir que carecian de si-
miente ; porque claro esti que, 4 no contenerla las pifias que acon=-
seja sembrar enteras, no naceria planta alguna, si no que no tenian
pifiones comestibles y gruesos como los que produce_el pino de
comer. En todo caso advertimos que siempre serd ventajoso el abrir
las pifias de cualquiera especie, sacar las semillas que encierran bajo

de sus escamas, y sembrarlas limpias por los medios tantas vezes in-
dicados. 4.

Tlustracion al capitulo XX XIX sobre las wirtudes
de los pines &c.

En una obra cuyo objeto principal es la agricultura, apenas
necesita ilustracion lo que dice el autor acerca de las virtudes de los
pinos y de los pifiones; sin embargo, advertiremos que estos no
tienen una virtud particular para esforzar y acrecentar la fuerza
‘de generacion, sino la propia de un alimento suave y muy nutri-
tivo ; que serdn dtiles para restriziir los flujos de sangre en los in-
dividuos de ambos sexos, cuando esten sostenidos por una fluidez
escesiva en la masa de la sangre, en cuyo caso el uso prolongado
de los alimentos mucilaginosos aprovecha tal vez mas de lo que se
cree generalmente ; y que no sé como puedan contribuir 4 desopilar
¢l higado como dice Herrera, L.

CAPITULO XL,
De los serbales.

Los serbales se hacen mejores en lugares frios y himidos
que en los callentes; que en lo callente si no tienen humor
hacense estériles. Quieren mas lugares altos que valles, y por
eso para ellos son buenas unas cuestas onde hay humor, a lo
menos quieren estar cerca de montes. Quieren tierras gruesas.
Pénense de estaca 6 de ramo en los tiempos y maneras que he
dicho, en los lugares callentes por Otubre y Noviembre, y en
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los frios por Enero y Hebrero. De sus serbas, estando bien ma-
duras, se ponen y se hacen muy buenos arboles, y en las tier-
ras callentes se pongan en estando bien maduras, que es por
Otubre 6 Noviembre, y en las frias por Enero y Hebrero,
aun desde Diciembre en adelante, Y por Marzo; y aun si E.
tierra no es muy hiimida por todo el invierno se pueden sem-
brar. El sembrar de las serbas sea en sus eras, como he dicho
de otras plantas, y cubrirse una mano, y regarlas bien. Hanse
de trasponer en principio del invierno. Quieren hondos hoyos
y anchos, que echan ancha la raiz en la haz de la tierra: ha-
ya grande campo de uno a otro; lo uno porque hagan cuer-
po; lo otro porque unos con otros no se impidan el aire, que
con ello resciben mucho provecho. Quiérense bien cavar Jy
limpiar, y en tiempo seco regar; verdad es que con la mucho
labor las serbas se hacen mas dulces y tiernas, empero no tan
olorosas. Ha de ser de un pie como de los perales dije. Enjé-
rense los serbales en si mismos, en membrillos, en espinos, en
manzanos; y el mejor enjerir es por Abril 6 de coronilla 6
escudete, y por Marzo en mesa. Enferman algunas veces por
tener unos gusanos rubios y vellosos; y dicen Paladio y Cre-
centino que echan mucho a perder el arbol, y que los saquen
sin dafio del arbol los que pudieren, y los quemen alli junto,
que el olor hara huir los otros, 6 morir: bien sera echarles
hiel 4 vuelta de onde estan, 6 hacer las diligencias que dije

ue se hiciesen en los otros arboles para semejantes enfermeda-
ges; y si de mucho humor paresciere que los engendra, ha-
ganle un agujero en el tronco junto a la raiz para que por
alli desagiie algo. En ellos hay machos y hembras, los ma-
chos son sin fructo, y las hembras fructifican. Las hembras
si no llevan fructo hiéndanles la raiz, y metan un buen taru-
go de tea, y echen ceniza y tierra encima. Las serbas son de

os hechuras, 6 algo largas como huevos,.y estas son algo
acedas, y las redondas son mas dulces y oloriosas. Las serbas
maduran mejor cogidas que en el érboi El guardar dellas es
de dos maneras: unos las cortan con sus ramos, y asi las cuel-
gan; mas el arbol rescibe desto mucho perjuicio. Hanse de co-
ger cuando comienzan a madurar, y meterlas en unas olfas
pegadas con pez por dentro y fuera, y cobrirlas bien con ye-
$0; pegar con pez los tapaderos, perque no les pueda entrar
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humor, y enterrar las ollas boca 4 bajo en lugar enjuto, sote-
chado, 6 al sol, y no mas de cuanto queden bien cubiertas, y
pisarlas alderredor la tierra un poco: esto sea en muchas vasi-
jas y bien apartada una de otra, porque cuando una ovieren
de sacar no toquen en la otra, ni se menee, que se dafia las
que quedan. Otros las guardar_l en arrope no muy cocido, y
les ponen unos manojos de hinojo 6 semejante cosa encima,
porque no naden las serbas sino que esten so el arrope, y en-
yesan la boca de la vasija que no entre aire. Guardanse mas
tiempo si cuando comienzan a madurar las hacen dos 6 tres
partes, {rlas pasan al sol, y las guardan en alguna vasija; y
cuando las quisieren comer échenlas en agua un poco, y ter-
nan gentil sabor. Si cuecen las serbas verdes en agua, y con
aque%la agua mezclan vino que no sea dulce, y lo beben los
que tienen camaras, restriie mucho, porque las serbas, aunque
esten muy maduras, restrifien el vientre, dafian el estomago,
aunque dan apetito, y ablandan y sanan algunas llagas si las
hay en los intestinos. De la madera de los serbales, por ser
muy maciza, lisa y de lindo color, se hacen muy gentiles
obras y muy recias, y las curuefias de ballestas deste ér%ol son
muy preciadas. Su proprio nombre desta fruta es serbas *, por-
que cuando las comen cuasi las sorben, y algunos hay que
piensan que se llaman serbas, porque mucho se guardan, lo
cual no es ansi, que antes se corrompen, y daiian, y muy pres-
to, mas que otras fructas.

ADICION.

Los serbales, llamados tambien serbos, corresponden 4 la cla-
se 12, 6rden 3.° (Icosondria tryginia) de Lineo, quien los deno-
mind sorbus, y describe de ellos tres especies; 4 saber: el sorbus
aucuparia 6 serbal de cazadores, conocido con el nombre de mos-
tajo en las montafas de Leon, el hybrida 6 serbal mestizo, y el
doméstica & serbal cultivado. Este y el de cazadores se hallan
abundantemente en nuestros montes de Astirias, Castilla, Alearria,
Aragon, Catalufia, y en otros muchos parages de Espada. Aunque
la especie cultivada no se ha introducido tan generalmente en nues—~
tros plantios como otros drboles, y abunda poco en los bosquetes
y verjeles, tenemos sin embargo las mismas 6 mayor ndmero de

1 Sorbas. Edic. de 1528 y siguientes.
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variedades de ella que otros Eaiscs, en que le han dado la ma-
yor importancia. Por decontado poseemos las castas, cuyos frutos
gruesos , llamados serbas 'y zurbas en algunos distritos de la penin-
sula, y en Aragon azarollas, afectan bastante la figura de pera y
la de manzana, ambas esquisitas, aunque con mas 6 menos color,
el cual varia en razon del sitio y esposicion en que se halla la planta.

El serbal de cazadores es aun mas abundante que el llamado
doméstico 6 cultivado, pues apenas hay monte en toda la peninsu-
la donde no se encuentre. Una y otra especie se multiplican con es-
ceso por medio de las simientes, las cuales, cayéndose en tierra
despues de maduros sus frutos, germinan y crecen en aquellos mis~
mos parages, 6 en otros adonde las trasportan las aves despues de
haberse comido la baya 6 parte pulposa. Los arboles espontineos
tiencn una madera durisima, compacta, de grano muy fino y bas-
tante encarnada; todo lo cual la hace sumamente apreciable, asi
para muchos usos de la carpinteria, torneria y ebanisteria, como
para otras obras y artefactos. _

Los serbales aman los terrenos de buen fordo; pero prosperan
tambien admirablemenre en casi todos los demas, y aun entre las
rocas mismas se crian con vigor cuando pueden introducir sus raizes
por las grietas & hendeduras. ]

La jardineria saca partido de ellos colocindolos en los bosque-
tes de recreo, y aun en los jardines frutales y huertas de comparti=
miento, en cuyo caso se hace uso de la'especie cultivada y de sus
mejores variedades. El serbal de cazadores y las especies silvestres
se destinan esclusivamente para poblar los bosquecillos, donde ador-
nan mucho por la primavera con sus hermosas flores blancas, y en
fines de verano con sus frutos: tambien se suelen destinar para ador=
no de algunas calles, y entonces pueden muy bien traerse de los
montes y bosques las plantas necesarias. Mas si se trata de multi-
plicar la especie cultivada para tener frutos regalados, convendri
propaﬁar las castas preciosas por medio de¢l injerto, proveyéndose
antes de patrones ttiles de la misma especie, 4 cuyo fin se harin
las siembras oportunamente, segun dejamos dicho para otros mu=-
chos 4rboles. Por estaca prenden tambien, y los barbados nos su-
ministran plantas enraizadas; mas ni uno ni otro medio de multipli-
cacion es tan ventajoso como el de las semillas y los injertos ; el pri-
mero para tener individuos mas duraderos y robustos, y el segun-
do para lograr frutos mas esquisitos, y menos acerbos cnando han
llegado 4 su estado de perfecta maduracion.

En los paises en que esta no se logra completamente sobre el
irbol se cogen las serbas luego que estan bien hechas, y se guar=
dim entre paja, donde acaban de sazonarse, como sucede con los
uisperos ; mas cuando se maduran bien no hay necesidad de em-
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plear otros cnidados que los espuestos en el capitulo de los man-
Zanos.

Con las serbas bien sazonadas se hace en algunas parte un licor
vinoso semejante 4 la sidra, aunque no tan bueno, elaborindolo
en los mismos términos que esta. El fruto del serbal cultivado, si

rocede de plantas sobresalientes y de variedades escogidas, es pre~
ferible al del nispero por bueno que sea, 6 4 lo menos le prefieren
en algunos pueblos.

Como Herrera no habla en parte alguna del cultivo del nispero
y del acerolo, nos consideramos obligados 4 presentar aqui algunas
ideas sobre ambas plantas, ya que son de la misma clase, aunque
de distinto género, que el serbal, y se hace de sus frutos un uso
bastante general, ademas de que sirven de mucho en las artes sus
maderas, y la jardineria saca considerables ventajas de ellos en va=-
rios €asos.

De los nisperos.

El 4rbol llamado vulgarmente nispero ( Mespilus germanica
L.) echa untronco, rara vez derecho, y no muy alto, con las ra-
mas vellosas, sin puas y muy flexibles: la madera es tierna,; pero
la corteza dura: las hojas entre aovadas y lanceoladas, algo vello=-
sas, y aserradas por su estremo, con los peciolos cortisimos y aca=
nalados, y estan colocadas alternativamente sobre los tallos. Halla=
se espontaneo en los bosques de Espaiia; pero su fruto silvestre es
despreciable por su pequeiez, y porque tiene mucho hueso y aspe-
reza. Por el contrario el nispero cultivado nos ha producido dos
variedades esquisitas, una de fruto muy grueso y pulposo, y otra
sin hueso alguno. Ambas son suaves, c{,ulces y agradables al pala—
dar, y se perpetan por medio del injerto, que se pondri siempre
sobre pie de nispero silvestre, de membrillero, de peral 6 de espino
blanco. Las demas especies y variedades no deben cultivarse con la
idea de aprovechar los frutos, sino con la de poblar los bosquetillos
y compartimientos en los plantios de recreo; comprendiéndose en
este niimero el nispero piracantha, el amelanchero de los Alpes, &
pequefio nispero %Cfmmae:pilm), y el cotoneaster guillombo &
nispero falso-membrillo, que todos se encuentran en los montes de
Espana, y principalmente en los Pirineos.

Los frutos del nispero no maduran jamas en el 4rbol; y aun-
que llegasen 4 adquirir un grado de madurez mayor que el ordina-~
rio, no conviene comerlos en aquel estado, porque causarian mu-
chas indigestiones en los estdmagos delicados, no solo por su aspe-
reza y sabor acerbo, sino tambicn porque desenvuelven gran canti~
dad de aire, atacan las primeras vias, y causan frecuentemente cO-=
licos: por lo cual hay necesidad de ponerlos entre paja, y dejar
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gue se maduren completamente despues que se recogen G se quitan
del drbol. ;
Azerolos.

Del azerolo (Crataegus azarolus Lin.) se conocen algunas
variedades ; pero los cultivadores solo estiman aquellas cuyos frutos
& azerolas son mas abundantes, mas pulposas, poco agrias, y sus
huesecillos 6 semillas menos gruesas. Sin embargo hay tambien
quien se decide por el color, apreciando unos las azerolas blancas,
otros las pajizas, y otros las encarnadas: las primeras son constan-
temente menos dcidas que las segundas.

Este darbol ama los terrenos de buen fondo y los climas no muy
frios, y se multiplica por barbados, por estacas, por injertos y
por semillas; mas estd observado que la mayor parte de ellas no
nacen hasta el segundo afo. Puede injertarse sobre pie de su misma
especie, sobre peral silvestre, sobre nispero, sobre membrillero y
soire espino blanco: este patron es preferible 4 todos, menos al de
la propia especie, y despues de él debera adoptarse el de peral.

Los serbales, nisperos y azerolos no han de mortificarse con la

podadera: si se quiere coger fruta abundante, y conservarlos por
largo tiempo, basta darles la primera direccion; y formados que
sean, puede abandonirseles enteramente 4 sn libertad, cortando
solo [o que se secase 6 tronchase por casualidad.
" Algunas otras especies del género cratazgus son tambien intere-
santes a la agricultura y' 4 las artes: entre ellas la madera del (7a-
taegus aria de Lineo, llamado vulgarmente mostajo y mostallar,
asi por su dureza como por su color; y por el brillo y pulimento
que toma, es interesai}nsima para muchas obras de lujo, para tor-
neria, y para los husillos, pifiones y otras muchas piczas de varias
maquinas. El Crataegus oxiacantha, el monogynia, & espino ma-
juelo, y el torminalis son ttiles para formar setos vivos: el majuelo
¢ espino majuelo nos suministra ademas muchos y eccelentes patro-
nes para injerir diversas especies de perales y otros muchos arboles
de pepita. 4.

Iluséracion al capitulo X L sobre las virtudes de las serbas..

~ Las serbas, que en Aragon llaman azarollas, son el fruto del ser-
bal, que en dicha provincia se conoce con el nombre de azarollo.
En la ilustracion al capitulo XXX de este libro dijimos pertenecia 4
lIa familia natural de las pomdiceas, la cual, segun insinuamos alli,
debia considerarse como distinta del Srden de las rosiceas y de las
drupiceas. A las razones poderosas que espusimos entonces en apo=
y© de nuestro modo de pensar, debe afiadirse que la quimica mo=
TOMO II. GGG
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derna ha descubierto un nuevo é4cido en las serbas, al que su descu-
bridor Mr. Donovan ha llamado dcido sérbico por haberlo encon-
trado en el serbal de cazadores ( Sorbus aucuparia), con mayor
abundancia que en ningun otro vejetal. Este :i_cidp forma la mayor
parte del agrio de las manzanas, el todo del de dicho serpal deca=
zadores, y generalmente se encuentra mezclado en los vejetales con
¢l dcido mélico. ,, Dicho icido sérbico en el estado de pureza tiene
un sabor agradable, y puede sustituir para los usos de las artes y de
la medicina 4 los 4cidos tartirico y citrico.” (Vauquelin, anales
de Chim. et de Physique , Diciembre 1817. )

Las serbas son quta sabrosa ; pero es necesario no comer mucho
de ellas, porque, como dice el autor, anngue esten muy maduras
restrinien el vientre. L.

i ‘ . CAPITULO XLI
. De Ios sauces y mimbreras.

L'os sauces son de muchas maneras, que unos son mimbre-
ras, otros son sauces: en los sauces unos son blancos, otros
prietos, otros altos, otros bajos; mas aunque en sus hechuras
ha y tantas diferencias, son unos en tener una labor, y en que-
rer la misma tierra; verdad es que tienen diversas proprieda-
des, que unos son buenos parauna cosa, otros para otra. Quie-
ren Iu?u'es hiimidos cerca de acequias, riberas de rios y ma-
nantiales; y si no las ponen en lugares aguanosos no crescen
ni valen nada; y asimismo quieren sombrias, digo que en ellas
se hacen mejores que en otras partes: en cualquier tierra se
hacen buenos que no sea barro bermejo; mas en la arenisca
y suelta, y muy mejor se hacen en la gruesa. Sila tierra es
callente, puédenlos poner por Otubre y Noviembre; mas muy
mejor es por Hebrero y Marzo, que la buena postura dellos
es' cuando quieren corhenzar 4 brotar, que estan ya llenos de
virtud y substancia, y sea en todas maneras antes que comien-
cen a brotar, que son muy mejores, y sea en creciente de lu-
na. Las maneras de poner estos arboles son muchas; y ponense
de sus ramos y tromncos, que simiente no llevan ninguna, que
una' que echan luego se va volando como molsa, yaun son
‘tan’ vivos en prender que al reves puestas las estacas prenden.
“Puéderise poner de trozos cortos, como dije en las olivas; mas



(419) -

mejor de estacas, que los trozos son para onde no pueden ha-
ber abundancia de estacas. Las estacas para poner sean las mas
gordas que pudieren y muy verdes, y sea tan alta que no sea
menor de cuanto ha de ser el altura 6 del sauce 6 de la mim-
bre, porque si baja queda la cortadura 6 alta, alli hace cepa
enderredor della, y no cresce mas el arbol; y si son bajas lle-
van mas rama que los altos: y hanlos de poner haciendo pri-
mero un hoyo 6 agujero con un estaca, y alli meten la es-
taca del sauce bien aguda, y atiéstenla con un mazo; y si el
guiero queda mas ancho que el estaca rehinchanle de tierra.

aber de plantar estos arboles de barbados seria grande costa,
y cosa demasiada, pues de estacas ansi prenden bien, y se ha-
cen buenos: y siempre cuando los ponen les corten todos los
pimpollos que echaren por bajo, porque enderredor de la cor-
tadura le nascan, y alli haga cepa; y siempre al estaca le cor-
ten la punta, que de otra manera no se hacen buenas; y si
son bajas ternan ventaja que sin escalera las podran podar 6
desmochar, allende de llevar mas rama; mas tienen peligro de
ser roidas, y por eso onde estan seguras de bestias sean algo
bajuelas. Las minbres se ponen de estacas; mas muy mejor es
de mugrones, haciendo unos hoyos cerca de la cepa, y alli
tumben las minbres sacando las puntas a otra parte: que aun-
que de trozos tanbien se ponen, que sean de a palmo 6 poco
mas, y nascen bien; mejor es de mugron onde se puede ha-
cer: y cuando cortaren las minbres para poner sea antes que
broten nada, y en dia sereno y enjuto, que si van mojadas 6
rociadas ddiase, y las que han puesto de mugron cortenlas de
la madre cuando hayan un aflo, y a otro aiio. siguiente las
traspongan si se han de trasponer. Los sauces y minbres cres-
cen presto, y no viven muchos afios. Las sauceras si tienen tal
suelo cual les convenga, estando en tierras onde hay poca le-
na son de mucho provecho y renta; y aun Caton por mas
principales las pone que a los olivares, porque rentan sin trabajo
ni costa y sin peligro de tempestades. La principal labor es sa-
berlos bien hacer de buena hechura; aunque mas va en el
poner que no vayan muy espesos, que no toque el uno al
otro, y al tiempo del poner que vaya el estaca al aire que
estaba, como he dicho otras veces, asimismo que vaya dere-
cho de pie. Los sauces, si son para haber lefia dellos, hinlos de
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desmochar poco antes que quieran _desPo]arse de la hoja, y
luego hacer sus manojos, porque la hoja no se caiga, y po-
nerlo§ 4 secar, y esta es muy gentil manera de lefia, que es
muy liviana y sana; mas si son para provecho de la ver
hénse de podar por la menguante de Enero 6 Hebrero antes
que comiencen a brotar, y lo mismo es en las minbres *; y las
minbres se han de cortar en dia enjuto, que si rociadas 6 mo-
jadas las cortan ddfanse, y aun el arbol rescibe mucho dafo.
Si cada afio los podan echan la rama gorda, larga, medrada;
y si los dejan algund afio por podar echan la rama muy corta
y menudita; y al tiempo del podar las ramas chiquitas y del-

adas hanlas de quitar juntp por donde nascen a la raiz, y 4
igos ramos gordos déjenles cuanto una mano de tronco, y sea
el corte redondo. Podandolos contino echan la rama mas grue-
sa y espesa y mas medrada como las vides. Asimismo si en el
tronco hay algo de seco, podrido y comalido, todo se lo sa-
quen y corten hasta llegar 4 lo verde, y tornara 4 samar y
echar nueva madera. Reciben en si algunas maneras de enjer-
tos, como dije en el capitulo general dgeulas maneras de enjerir,
y aun la fruta que cuesco 6 pepita toviere, enjerta en sauces,
no le ternd 2. La manera de enjerir en ellos despues del enje-
rir de pasado es de coronilla: en ellos prenden bien manzanos,
y se hacen los duraznos sin cuescos, y cerezos se enjeren de
cuesco en algund hueco, mas muy mejor de coronilla. La ma-
dera del sauce es muy dulce y blanda de cortar, y por eso es
muy buena para hacer talla c?:-.lla, y aun es muy buena para
hacer escudos, porque luego cierra la herida que en ella dan.
De los sauces que estan sanos y son altos se hacen razonables
vigas para enmaderamientos de casas, y se hace buenas cubas
para vino y tajaderos pequeios llanos como platos; y aun on-
de faltan corchos para colmenas, de los sauces viejos que se

aran huecos se hacen buenas colmenas. Las obras que de min-
gre se hacen no es menester decirlas, pues las saben ya. Dice
Paladio que si en canastos de sauce hacen el aceite en Jugar

v

1 Mas si han de mondar las mimbres para hacer dellas obras blancas,
hénles de cortar cuardo hayan bretado, y en menguante, porque entonces
despide la ciscara mejor. Edic. de 1528 p siguientes.

2 Segun dice Paladio y otros. Edic. d¢ 1528 y siguientes.
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de capachos que sale muy mejor. Son de minbres muy recias
ataduras. El sauce vuelve las hojas como el dlamo blanco, y
en aquellos mismos tiempos. Aquella flor que echa antes que
se pare vana y vuele, y dado a beber a los que escupen san-
gre, es buenos mas hace perder la virtud de engendrar, asi 4
los hombres como 4 las mugeres, y aun sacando el zumo de
las hojas, ¥ bebido tiempla la lujuria, y aun si mucho la usan
la quita del todo. Cociendo las hojas y corteza en vino es bue-
no para los niervos encogidos. El zumo de las hojas bebido es
bueno contra las camaras, y aun para lo mismo aprovecha el
polvo de su corteza bebido en vino tinto, y aun aquel polvo
sana las llagas podridas, que tiene virtud de consoldar; y aun
para las llagas que se han hecho en los intestinos por el esco-
cimiento de las camaras aprovecha bebido; y si hay berrugas
tomen aquellos polvos, y con vinagre, y bébalo, y ponga em-
plasto della sobre ellas, y las sanard; y para estas, que son
dentro del cuerpo, aprovecha bebido, y para las de fuera em-
plastado. Los ramos de los sauces son frios, y por ende son
buenos para colgar en la camara del que tiene calenturas, y
rociarlos con un poco de agua, que resfrian el aire, y refres-
can y confortan mucho el enfermo. En la madera del sauce
toman los cuchillos' muy gentiles filos, y cortan con ello sua-
vemente; y de la madera de los sauces grandes se hacen muy
gentiles astas de lanzones muy hermosas, muy livianas y de
mucha tura. :

ADICION.

Pondera nuestro autor con sobrado fundamento las utilidades
que ofrecen 4 la agricultura y economia rural la mayor parte de
las especies de sauce conocidas; aunque se equivoca en decir que
no llevan simiente ninguna, pues es cierto que la tienen todos, y
con ella se propagan tan asombrosamente, como lo vemos por los
muchisimos que nacen espontineos en las orillas de los arroyos
rios, en las isletas que estos forman, y en otros muchos parages d};
igual naturaleza, fuera de los que arrancados por las avenidas y
trasportados por las corrientes se quedan en cualquier parte, y ar~
raigan, brotan y se multiplican con estraordinaria prontitud.

s sauces son plantas dioicas, es decir, que tienen las flores
machos en un pie de planta, y las femeninas en otro distinto. Lineo
describié hasta treinta Y una especie ; confesando que ¢l sehalarles



(422)

los verdaderos caracteres especificos era empresa drdua. Sin embgr
go, Duhamel en su tratado de :irbnlgs Y grbustos presenta la des—
cripcion de treinta y dos. Persoon define ciento y catorce, y Wil-
denon alcanza hasta ciento diez y seis., Yo solo merncionaré algunas
de las muchas y muy preciosfls que tenemos en Espaiia, Y princi-
palmente las que hemos podido ver el afio de 1815 en el Real jar-
din botinico de esta corte vivas 6 en esqueléto, de las cuales exa—
miné muchas D. Simon de Rojas Clemente, cuyas notas tengo 4 la
vista. Y aunque no las podré enumerar todas como quisiera, a causa
de no haberse estudiado hasta ahora con la detencion que merecen,
porque la circanstancia de florecer muchos dias antes de echar la
hoja imposibilita 4 los viageros completar su examen, podré sin
tmbargo asegurar qUC‘. se encuentra €n nuyestras prDViﬁ.CiaS ma}ror
namero de las especies tiles, que el que tienen los demas paises de
Europa. Nuestros jardineros y arboli:tas llaman sauces & las espe-
cies arboreas, y mimbres 4 las bajas que brotan muchos tallos & va-
ritas desde la raiz, sin formar nunca tronco.

Especies arboreas.

1. SAuce Brawco (Salix alba Lin.), llamado tambien sanz
en muchos pueblos de la peninsula. Es uno de los mas abundantes,
mayores y mas ttiles del género, pues cuando no lo han roido los
ganados, como ordinariamente sucede, ni ha sido desmochado, lle-
Ea a ser tan magestuoso y elevado como el mejor alamo: tiene las

ojas lanceoladas, puntiagudas, serradas y vellosas por ambos lados.
En Cataluna, Aragon, Algeciras y otras muchas partes de Espana,
hacen con la madera de esta planta, y con la de algunas otras de
su género, los mejores aros para botas 6 toneles, sacindolos gene-
ralmente de las ramas, 4 cuyo efecto los podan de tiempo en tiem-
po, formando cepa & corona en la parte superior del tronco princi-

al. En este caso suelen ahuecarse los troncos mismos en fuerza de
as heridas que reciben; mas los arboles que no han sido podados
nunca dan escelente tablazon, y madera fril para muchas obras,
tanto en sus brazos ¢ ramas gruesas, como en su tronco: sus lefas
tambien son muy buenas para el hogar, y el ramon que produce
no es articulo despreciable para alimentar los ganados en algunas
ocasiones.

2.* El Savce virerivo (Saliz vitellina Lin ), llamado tam=
bien, aunque impropiamente Mimbrera ama, es segan Haller el
que mas se aproxima al sauce blanco_, y tanto que el citado autor
asegura que, dejindolo sin cultivo ni poda, se vuelve el blanco
mismo. Mas no es asi; siempre el sauce vitelino mantiene en sus ta-
llos un color amarillo de huevo; y tiene las hojas aserradas, aovado=

lanceoladas , agudas y lampifias por arriba.
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3.2 La especic de sauce llamada DE TRES SsTamsrus (Saliz
triandria Lin.) se eleva 4 mas de treinta pies de altura, tiene las
hoja- lineares , oblongas, aserradas, asperas y lampifas: se cultiva
en las ramblus de Huescar, y crece espontinco en Castel de Ferro,
reino de Granada, en los alrededores de Madrid, y en otros mu-
chos parages de Espafa.

4> El SAucE RUSELIANA (Salix russcliana Lin.) es de ung
altura bastante considerable, tiene las hojas lanceoladas, puntiagu-
das, aserradas y lampifias.

5.* Bl Sauce NEGRro (Salix nigra Lin.) sube por lo regular
hasta veinte pies de altura, y sus hojas son parecidas 4 las de Ja es-

" pecie precedente’; pero con los peciolos ¢ cabillos vellosos.

. 6.* El ORIENTAL 6 SAucE DE BaBiLoNIA (Salix babilonica L.),
conocido con los nombres de drbol del desmayo y lloron, aunque
€s originario de oriente, estd ya tan conaturalizado y estendido por
toda Europa, que parece ser indigeno de ella: tiene las Lojas aser-
radas, lampifias y linear-lanceoladas, con ramos colgantes; circuns-
tancia que ha contribuido mucho para su aclimatacicn y propaga-
cion general. Es uno de los que entran comunmente en la compo-
sicion de los bosquetes y plantios: con ellos se forman calles, pabe-
llones y puntos de vista muy pintorescos 4 largas distancias. Por su
grandeza , porte y hermosura le llaméiRozier el rey de los sauces;
y coh efecto, si la ‘planta ocupa‘un terreno fresco y de buen fondo,
vejeta con tanta fuerza que, elevandose 4 una altura considerable,
descuelgan sus ramas hasta el suelo, cuyas particularidades le cons=
tituyen uno de los drboles mas preciosos.

7.2 El SAucE DE caBRAs (Salix caprea Lin.), & cuya especie
suelen llamar en Granada zargatillo, es muy abundante en las de=-
hesas de Sierra Nevada, donde lo ebservé D. Simon'de R ojas Cle-
mente hasta la altura de vnas tres mil doscientas varasiscbre el nivel
del'mar. Las plantas que nacen tam arriba no son grandes; pero las
que se’crian mas abajo ;- lo mismo, quelas‘que se encuentran en los
parages bajos de Caztilla, Alcarria,” Aragon, Cataluia y otras partes
de Espafia llegan'a formar un 4rbol regulas? Sus hojas son aovadas,
puntiagudas, aserradas, ondeadas, borrosas por de bajo, con las es-
tipulas casi en figura ‘de"media luna. Tambien hallé Clemente en el
barrance de Dilar , dé dicha sierra, el salix acuminara de Miller,

8.7 Los sauces conocidos con el nombre de BARDAGURRA. NE=
GRA y BARDAGUERA BLANGA (Sulix fragilis Lin.), y tambien por
el de sauz 6 sauz-gatillo en algunas provincias de Ecpaha, tienen
las hojas lanceoladas , puntiagudas, lampifas, y glanduleso-aserradas:
ambas castas, G sean variedades, proporcicnan mucha utilidad, no
tan folo por el “aumento de lefias y ramon, sino tambien ‘por sus
maderas que sé emplean ventajosamente en las armaduras de los te-
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jados, y en la de los cobertizos, tinglados y otros muchisimos wsos,
En'fin, todas las ocho especies denominadas pueden muy bien
aplicarse para los mismos fines que el sauce blanco de que hablamos
al principio, pues no hay duda que todos ellos progmrcionan al la-
brador y al artista las mismas utilidades poco mas & menos. :

Especies pequeiias,

Son tambien abundantes y preciosas el sance mimbrero ( Saliz
viminalis L.), el de orejillas (Saliz aurita L.); y el arenaria
{S:z!fx arenaria L.}, cuyo mimbre aprovechan los cesteros para
obras finas, y la jardineria para ataderos, con los cuales aseguran las
ramas de los drboles 4 las empalizadas, los sarmientos y brazos de
la vid 4 los tutores y emparrados, y en fin para otras muchas obras
de esta naturaleza. El sauce ceniciento (Salix cinerea L.), purpu=
reo (Saliz purpurea 1.), encarnado ( Salix vulgaris rubens R.
P.), y otros muchos son igualmente comunes; pero sobre todos se
encuentra con estraordinaria abundancia la sarga (Salix heliz L.),
4 cuya especie llaman tambien mimbrera los labradores, porque apli-
can sus varitas, aunque mas ordinarias, 4 los mismos usos; pero
puede distinguirla cualquiera 4. la simple. vista, porque el mimbre
verdadero tiene las hojas estrechisimas , muy largas, revuneltas por
su borde, y blancas por debajo :la sarga no tiene blancura ninguna
en‘el envés. - ' ¢ ¥

Por lo que queda dicho se conocerd que todas las especies de
sauces prestan 4 la agricultura muchas y muy considerables venta-
jas: la primera, y mas recomendable, consiste en poder poblar con
ellos las orillas de los rios y arroyosy oponiéndoles estas plantas la
mejor y mas acomodada resistencia para impedir sus debordaciones y
rempimientos, con lo cualise resguardan las posesiones inmediatas.
Plantados en: los sitios :pantanosos y mal sanos , 6 en las orillas de
los lagos, cuyas aguas se corrompen, ¢ inficionan la atmdsfera , cre~
cen con mas lozania, y absorviendo los gases mortiferos que se
desprenden de ellas, purifican elaire en:fayor del hombre habita=
dor de las inmediaciones.

Todas las especies de sauces se pueden multiplicar por estaca,
por acodos, barbados y semilla ; mas de. esta Gltima nunca se hace
uso, 4 no ser que haya de trasportarse 4largas distancias alguna es-
pecie sobresaliente: la estaca, y el acodo 6 mugron, son los medios
adoptados en la prictica, como dice muy bien nuestro autor; cuya
doctrina, conforme con los mejores principios del arte, nos escusa
de entrar en los pormenores del cultivo: la multiplicacion por se-
milla la han dejado los cultivadores al cargo de la naturaleza, y esta
desempefia tan bien su objeto, que pucbla clla sola las riberas de
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los rios y arroyos, los sitios bajos, los pantanosos y otros muchos
de igual naturaleza.

El plantio puede empezarse en Octubre, y seguirse hasta Marzo,
sin mas interrupcion que la temporada de yelos: si se plantan 4 las
orillas de los rios, arroyos y pantanos pueden ponerse dos, tres &
mas filas paralelas 4 la linea del agua, y 4 la distancia de diez pies
en las especies arbdreas, y de cinco 4 siete en las mas bajas; perosi
se trata de poblar un terreno cualquiera con dichas plantas, enton-
ces'se plantan 4 marco 6 escuadra, del mismo modo que la vida,
guardando las indicadas distancias. Puestas asi se puede labrar el
saucedal 6 sauceda; y teniendo los cuidados: convenientes para su
conservaciony se forma muy pronto el arbolado. A.

Tlustracion al capitulo X LT sobre las propiedades de los sauces.

Prescindiendo de las virtndes antiafrodisiacas que el autor atri-
buye 4 las flores y al zumo de las hojas de los sauces, porque no
estan confirmadas, fijaremos un: momento nuestra atencion en la vir-
tud balsimica, tonica~astringente, febrifuga y antipttrida, que se
halla contestada por esperimentos repetidos en diferentes épocas en
la corteza de distintas especies de sauces, y con particularidad en
la del blanco ( Salix alba L.), que abunda en Espaia, y es muy
frecuente en las orillas del Manzanares.

El célebre Plenk ha usado la corteza de dicho 4rbol en la gan-
grena producida por deciibito de humores, y tambien en las tlce=
ras gangrenosas inveteradas de las piernas. Kl sabio profesor de ci=
rugia- médica del Real Colegio de S§. Cirlos de Madrid D. Sebas-
tian Asso ha aplicado igualmente dicha corteza con felizes resulta-.
dos en las iilceras pitridas.

Stone , Gunzio , Closio yotros célebres pricticos han propina=;
do la referida corteza en polvo para combatir las calentnras inter—
mitentes , y en la ddsis de uno 4 'dos escrapulos, dados cada cua-
tro horas en el tiempo de la intermision. Stone, que cita las histo-
rias de cincuenta enfermos curades con este remedio, acostumbraba
anadir al polvo de sauce una quinta parte del de quina cuando las
intermitentes eran cuartanas.| Gerhard se atreve & comparar la virtud,
febrifuga, corroborante y antiséptica del sauce quebradizo ( Salix
Jfragilis L.) con la de la quina. ! -

Semejante comparacion es sin.duda exagerada; pero sin embargo
el testimonio de este y de otros pricticos juiciosos inducen & creer
que en muchas ocasiones podra sustituirse 4 la aplicacion de la qui-
na la de la corteza de sauce, que es indigena, y que por lo mismo
podemos tenerla mas barata. La corteza que s¢ ha usado mas fre-
cuoentemente es la de ramos jovenes de tres 4 cuatro aios de edads

TOMO 1I. HHH
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En esta edad es mas balsimica y amarga que las cortezas mas anti-
guas, aunque menos astringente que esta.

Las candelillas 6 flores del sauce blanco despiden un olor fra—
gante agradable, parecido al de la lila, que se comunica ficilmente
al agua en que se infunden; resultando un agua aromitica algo
astringente, que no encuentro dificultad pueda ser dtil en la hemo=
tisis pasiva. -

Se ve pues que el polvo de la corteza del sauce con vino tinto
serd bueno contra las llagas podridas, como dice Herrera, contra
las camaras 6 diarrea pitrida, y contra la disenteria de la misma es-
pecie, y que el mismo remedio perjudicaria en el principio de una
diarrea biliosa y de una disentevia de la misma especie, en cuyo
¢aco, un emético suave de hipecacuana, y luego los laxantes sub-
acidos, harian el principal papel.

Tengo por una preocupacion cuanto dice el autor acerca de la
propiedad que atribuye 4 dicho polvo con vinagre para curar las
berrugas.

La costumbre de poner ramos verdes de sauce, chopo y otros
drboles de ribera en el aposento y junto & la: cama de los calen-
turientos es muy antigna, y me parece que valiéndose de este
medio con prudencia podra sacarse alguna utilidad en el tratamien-
to de las calenturas de verano y estio, acompanadas de exaltacion
de las propiedades vitales, porque las hojas y las cortezas de dichos
drboles, estando con energia y 4 la sombra absorberin el oxigeno,
que es un estimulante de la irritabilidad animal, y estando en una
atmosfera seca la prestarin humedad y gas icido carbénico, el cual
tiene la propiedad de moderar y aun de deprimir la irritabilidad
animal. : .

He indicado los usos principales del sauce: tiene otros que he
omitido de propdsito. por no ser esta una obra de materia médica: la
misma regla he seguido en los demas capitulos; y si alguna vez he
escedido los limites propuestos 4 las ilustraciones médicas de la obra
de Herrera, ha sido con el 4nimo de promover el aprecio, cultivo
y aprovechamiento de los vejetales que las poseen por una parte , y
por otra de hacer comunes a la gente del campo los conocimientos
médicos que pueden servirles de provecho en muchas ocasiones, ya
para valerse 'de remedios queitienen 4 la mano, ya para abstenerse
de otros cuyo uso es peligroso, 6 ya para no confiar vanamente en
virtudes.que no tienen otro apoyo que el que quiso darle una pre~
ocupacion envejecida. L.
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CAPITULO ADICIONAL
AL LIBRb TERCERO.

Sobre varios drboles de que no trata Herrera ,ni se han incluide
en el cuerpo de la obra.

En algunas de nuestras adiciones hemos hablado de varios arbo-
les que desconocié Herrera, 6 que de intento omitié en su obra,
acaso por considerarlos'de poca importancia, 6 porque conceptuase
que las reglas generales que prescribia bastaban para guiar al agri-
cultor en el manejo de cnantos se le presentasen, ¢ quisiese culti-
var; mas habiéndonos propuesto afiadir 4 los escelentes trabajos del
autor los principales descubrimientos modernos, nos vemos en la
precision de formar un capitulo supletorio, en el cual se trate, aun-
que brevemente, de todos los drboles indigenos y exdticos  intere=
santes al agrénomo, de que nada se ha dicho aun en el testo ni en
las adiciones. Y para verificarlo con la mayor uniformidad posible
seguiremos el método mismo de Herrera, colocando las plantas por
6rden-alfabético. ] .

Asevur ( Betula alba Lin:). Avtso) ( Betula alnus Lin.).

El abedul y el aliso son dos arboles 4 cual mas interesantes en
la economia rural, en la jardineria y en las artes. Uno y otro se
encuentran en los montes, bosques, montafias y otros parages frios
?r hiimedos'de nuestra peninsula, y principz'mente en los de Casti-
la, Astirias, Galicia y Catalufia, aunque el segundo sea muchisi=
mo mas comun. La semilla germina’ con dificultad cuando. se siem=
bra por primera vez en un terreno despoblado 6 raso; pero la na-
turaleza se vale de la sementera espontinea para multiplicar por si
las plantas hasta lo infinito, cuando habiéndose plantado 6 nacido
por casualidad ' un: buen. nfimero de ellas; hace que fructifiquen y
arrojen sus semillas 4 latierra, para que germinen favorecidas de su
propia sombra y del mantillo que se va formando en la superficie,
y-4 espensas de la descomposicion de las hojas y demas despojos
que se pudren en el terreno. Por esta razon se acostumbra general-
mente sacar de los montes y bosques la planta nueva que se necesi-
ta para formar un criadero, y poblar despues el terreno convenien-
te; mas si faltase este recurso se cortarin los troncos viejos bajo la
superficie, y se cubriran con tierra las cepas cortadas, 4 fin de que
los brotes 6 vistagos nuevos que salieren queden suficientemente
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acodados, echen raizes, y puedan despues sacarse para colocarlos
en el criadero. No obstante, si favorece el climay y el terreno tiene
la humedad & frescura necesaria, podran también aumentarse por
estaca, con condicion de asistitles mucho, evitar la secura, & impe—
dir 4 toda costa la fuerte impresion del calor.

La madéra del abedul y la del aliso es constantemente tierna,
blanca, y de mucha duracion dentro del agua; por lo cual se hace
uso de ella para estacadas , faginas, escavaciones y acueductos: tame
bien se emplea en aros para las barricas y cubas, y no es estrafig
verla en los talleres de- los escultores, torneros, hormeros ¥ otros
artistas, especialmente la del aliso, cuya superficie, despues ‘de a=
brada, ofrece mucha limpieza; lustre y hermosura. La corteza de
este iiltimo se emplea en Andaluzia para preparar los estezados,
Mas si el objeto del cultivador se limita 4 aprovechar los terrenos
pantanosos para aumento de lefias, redupiré su plantio 4 un monte
tallar, que se corta de tiempo en tiempo por el érden espuesto en
otras adiciones de este tercer libro, sin olvidarse de dar siempre los
cortes entre dos tierras, para qué, brotando las cepas con nuevo
vigor, se multipliguen los vistagos G renuevos, 4 proporcion qué
el arbolado vaya adquiriendo la fuerza competente. En este caso se
logran escelentes rodrigones y varales, aplicables 4 diferentes usos:
de las cortezas se suelen hacer cestos, y torciéndolas en forma de
cuerdas se hacen hachas para alumbrarse. El carbon de su lefia es
muy estimado para las'fragnas, para: las fundiciones ¥ para‘la pdl-
vora. La jardineria se aprovecha de estos drboles para poblar los
sitios himedos ; y como el abedul forma constantemente un 4rbol
mas pequeno que ¢l aliso, se le pospone en los plantios de las mar=-
genes de los rios, de los bordes de los lagos, y de otros muches si=
tios donde ambos pueden figurar con elegancia. Los abedules entran
tambien en la formacion de los bosquecillos, colocindelos, ‘segun
conviene , como drboles’ recogidos; ¢ como arbustos grandes.

+ »

‘ABEDULILLO & GARPE (Carpinus betulus Lin.).

Del carpe, llamado tambien Abedulills , charmilla y.ojaranzo,
saca la jardinerfa el mayor partido. Es el mas 1itil de cuantos se: co=
nocen: para poblar los bosquetillos ; formar empalizadas; setos ; bo=
las; piramides’, fuentes, jarrones, porticos y demas adornos que se
hacen & guarnecen con ramaje. Prevalece en todos los terrenos, hasta
en los de inferior calidad, y se puebla de ramas bien. distribuidas
por toda la estension del tronco; tanto mas, cuanto:mayorisea el
cuidado en recortarle con lasmedia luna y con la tijera’de jardin.
En'este caso brota una porcion considerable:de ramillas delgadas,
pobladas de- hojas no muy grandes, que tupen ¢ mazizan los espa-
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cios & intersticios que dejan las primeras. La madera del carpe es
sumamente dura, y por lo mismo la aplican para mazos, mangos §
cabos de herramientas , husillos &c. Tambien se hace con ella un es-
celente carbon, no siendo menos apreciable su lefar para el hogar y

ara las fabricas. Lineo describe solo dos especies de carpe, que son
el abedulillo, indigeno de Europa y abundantisimo en muchos
montes de Espafia, y el ostria, que lo es de ltalia. Se diferencian
por el fruto, que es una nuez aovada y surcada en el primero,
unas cépsulas infladas y empizarradas en el segundo. Duhamel afia-
de todavia tres especies: la'unaloriginaria de Levante; que deno-
mina Carpinus orientalis, otra de Virginia Carpinus virginica, y
el carpe de hojas abigarradas Carpinus. folits varicgatis. La espe-
cie comun puede propagarse, escogiendo los mejores pies entre los
que se crian espontineamente en los montes. Peroes preferible re-
coger la semilla, formar de intento un semillero; criar das plantas
como’ queda dicho en otras adiciones; y trasplantar despues las mas
atiles, segun el objeto que se proponga el cultivador.-Por lo respec-
tivo 4 las especies exdticas es precisomultiplicarlas; por. el ditimo
medio, y por el injerto ; aunque tambien podrin sembrarse de asien-
to. Si el terreno es bueno, y asi-conviniese, podran trasplantarse
cuando tengan de doce 4 quince pies de altura, aunque por lo co-
mun se crea suficiente la de cuatro 4 ocho. Cusndo se han de for-
mar setos 6 empalizadas se ponen'd: la distantia de un pie, 64 lo:
mas de pie y medio. ¢ :

Acacta.

Todas las especies. de este género son d cual mas interesantes y
hermosas. Laacacia de tres espinas (Gleditsiairiacanthos) es unlsr-
bol muy apreciable, asi por la buena calidad de su inaderapara varias:
obras hidranlicas ; como por su bello/porte 5y magestuosa elevacion..
En el Real jardin Botanico de Madrid hayrindividnos de tuarenta

ies de altura, cuyo tronco tiene siete ‘de circunferenciai Hste 4dr—

ol, aunque originario de Virginia en la. América septentrional, lesta
muy estendido en Eurdpat resistessimaltéracion lasufrios de nuestros!
inviernos, y fructifica cbundantemente todoslosafios: Las legumbrés:
6 wvainas que encierran- las semillas: tienende nueve @ diez yrocho,
pulgadas.de largo, y son muy parccidas &das:delsalgarrobo que se
cultiva en Valencia, y de que-hemos hablado-en el eapitulo- 13 de
este tercer. libro, por.cuya razon han pensado algunes que podvia
servir tambien para alimenta del ganado. La facilidad y sbnndaneia:
eon que;se reproduce esta plaita por -medio de su semillasilycla
multitud de fuertés y largas espinas de; qué,estan iguarnetidos sus
troncos y ramas, la hacen sumamente apreciable para setosuvives, en
cuyo <aso puede sembrarse de asiento’en el mismo  parage;, ¢ tras=
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plantarse los arbolillos que se hayan criado en almiciga, poni¢ndo-
los:muy espesos y cuidando @espues’ de recortarlos por arriba y
por los costados, 4 fin de que cierren 6 tupan muy bien. Estos setos
son tan impenetrables como duraderos, pues la planta resiste mu=
cho ; aguanta bastante bien la sequedad, y se cria en toda especie
de terrenos. :

. La acacia sin espinas (Gleditsia inermis Lin.) es originaria
de la isla de Java: se aprecia en la jardineria, no solo por la caren-
cia de espinas, sino tambien por sus hojas muy grandes y relucien-
tes, que le daniun aspecto apreciable en la composicion de los bos=
quetillos. Se multiplica por medio de injertos puestos sobre la falsa
acacia de que vamos 4 hablar.

La acacia, dicha asi simplemente, & acacia blanca ( Robinia
pseudo-acacia Lin.) es originaria de Virginia. Trijola a Paris el

rofesor de botinica Mr. Robin en el afio de 16co, y'desde aque-
la capital se ha estendido por toda Europa. En Espaia se halla ya
abundante. No solo se multiplica-muchisimo: por medio de los reto=
flos:6 sierpes que nacen de lasraizes, sino‘tambien por la gran can=
tidad de simientes que produce. Sin embargo, no esti tan genera—
lizada como merece por sus sobresalientes cualidades. Su madera es
Gtil para muchas obras, y su lefia escelente para el hogar. Se crian
prontamente, y prevalecen en toda especie de terrenos secos ¢ hii-
medos , pudiendo destinarse para la formacion de bosques, paseos y
demas plantios, respecto 4 que asi la hoja como'la flor y el porte
del 4rbol son sumamente hermosos y agradables. Tambien es uti-
lisima para el cerramiento de las heredades, pues hallindose sus
troncos y ramos revestidos de espinas cortas, son impenetrables 4
los hombres y ganados. Estos apetecen mucho el ramon tierno, lo
cual es otra ventaja que proporcionan los recortes de dichos setos,’
si se establecen segun se ha esplicado al tratar de la acacia de tres
espinas. Sus flores'son emolientes, aromaticas y antistéricas, y la raiz
tiene las mismas propiedades de la regaliza.

La acacia suave 6 sin espinas. (Robinia mitis Lin. Acacia unt=
braculifera Decand.) es originaria-de-la India, y en el dia sirve de
adorno’en nuestrosjardines y demas plantios de recreo. Forma una
copa muy redonda 'y unarsombra espesa, afectando la figura de un
parasol , ‘porque sus ramas, pobladisimas de hojas, llegan todas casi
a una misma altura: estas son rollizas y sin espinas, y las hojuelas
aovadas ; lampiiias y ‘enterisimas. Nosé que hayan florecido en Eu-
ropa ‘los individuos que se coltivan de su especie, por lo menos los
que hay lem nuestros jardines® 'no habiendo echado flor jamas, ha
sido preciso’ multiplicarlos por el injerto sobre pie G patron de la’
falsa aeaciaio ol wasq cldeai - gt

La acacia rosa (‘Robiniz hispida Lin. ) es otro de los drboles de
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adorno de nuestros jardines: su hermosura cumando se halla en flor
ha hecho que le prefieran muchos; y por lo mismo se encuentra
mas estendida que la especie anterior. Su pais nativo es la Carolina
y Cartagena de Indias. Se, asemeja:d la falsa acacia; pero tiene las
flores mas grandes y de color de rosa, de donde la viene su nom-
bre vulgar. Sus ramitas , pediinculos y cdlizes, estan erizados y cu=
biertos de un pelo aspero. Aunque florece con mucha abundancia
en nuestros jardines, jamas cuaja semilla alguna, y asi es preciso
multiplicarla, como 4 la anterior, por medio del injerto, que se ve=
rifica siempre sobre pie 6 patron de la acacia blanca 6 falsa acacia.
El injerto de pua es el que mejor prucba, pues con €l se logran 4r-
boles mas robustos, que proporcionan el goze de las flores en el
mismo afio en que se injertan. . _

Para los mismos fines que las dos anteriores se sirve la jardineria
de la acacia viscosa y de la caragana de Lineo, cuyas espe-
cies resisten bien los ftios invernizos, y adornan mucho en la pri-
mavera, principalmente la iltima , colocadas en los bosquecillos,
donde campean admirablemente con sus multiplicadas flores amarillas.

La acacia de Egipto , llamada asi por ser originaria de aquel pais
( Mimosa nilotica Lin, ) ¢s bastante parecida 4 la especie que el vul-
go conoce con el nombre de aromo, tan abundante en los paises me—
ridionales de Espafia: echa las ramas lisas, y de color que tira 2
purpureo: las hojas son dos vezes pinadas, con cinco pares.de ho—
juelas parciales, poco mas & menos, y una glandula inserta en el
peciolo comun entre los dos pares parciales esteriores : las legumbres
estan en forma de collar, y comprimidas-con los articulos de color!
pardo, entre figura de rombo, y ca:i redondos: las flores en cabe-
zuela, pedunculadas, y con mas de veinte estambres insertos en el
recepraculo. Esta especie de acacia destila naturalmente yi.por me-
dio de incisiones una goma mucilaginosa; que es laque corre en el
comiercio con el nombre de goma ardbiga, y enyos usos, asien
la medicina como en las artes, son tan interésantes como conocidos.
Hillase en algunas de nuestras provincias meridionales, donde' pue=-
de muy bien servir para vallados, y aprovecharse dicho producto:

La acacia conocida con el nombre de algarrobo de Chile, por
proceder de este reino americano ( Mémosa silicuastrum Cav.; Aca
cia siliciastrum Lag.); la acacia flexuosa, originaria del mismo
pais , y la acacia de collares( Acacin torcnataLag. ; Mimosa torcna-
ta Cav.), cuyas semillas trajo de la:América D. Luis Né¢, las tene<
mos a clima libre en el Real jardin Botinico de Madrid, en donde
forman ya unos arboles de diez y ocho 4 veinte y cuatro pies de al-
tura. La primera tivne las hojas pareadas, dos 6 tres vezes pareado-
pinadas, con muchos pares de hojuelas lineares obtusas, y dos espi-
nas estipulares derechas: las espigas son pedunculadas y cilindricas,
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la corola consta de cinco p&alos S piezas, diez estambres y un pis=
tilo algo velloso: por frufo lleva una legumbre comprimida, encor-
vada, lampifia y con muchas, semillas. La segunda tiene las hojas
pareado-pinadas, de mas de ocho pares de hojuelas lineares , obtu—
sas: y angostadas por la base,’ las espigas pedunculadas y casi cilin~
dricas; Es' muy parecida 4 la anterior 5 pero tiene las estipulas mas
cortas, y las egumbges mas rollizas. Por tltimo, la especie tercera
tiene tambien las hojas pareadas, dos vezes pinadas, con muchos
pares de hojuelas lineates,, y por pericarpio un citino & legumbre
corta 4 manera de collar. Los cabillos de las hojas son glandulosos,
las espigas solitarias y con pezoncillos cortos, y las semillas estan
cubiertas de una pelusa harinosa. Todas tres especies tienen una ma=
dera muy dura, susceptible de un buen pulimento, y de mucha re~
sistencia, Los frutos del algarrobo de Chile dicen que los comen los
ganados en su pais natal del mismo modo que ‘comen los del nues—~
tro la algarroba de Valencia,

Acgso (Is’lexl aguifolium Lin. ).

El acebo comun es un drbol de mediana altura, cuyo tronco
derecho y cilindrico esti cubierto de una corteza lisa, de color
verde-ceniciento por fuera, y amarilla por dentro: la madera es de
un blanco hermoso, de grano fino, tierna para trabajarla, pero
de mucha duracion y resistencia: el todo de la planta afecta la figu-
ra piramidal: las hojas son alternas, y terminadas por unas espinas
fuertes, que desaparecen cuando la planta es vieja: las flores nacen
arracimadas en los encuentros de las hojas; el fruto es una baya
carnosa, redonda, dividida'en cuatro celdillas, que encierran otras
tantas semillas solitarias, huesosas, obtusas, oblongas, convexas de
un lado y angulares de otro. Lineo cuenta ademas otras cuatro es-
pecies, .que son el acebo casine (Illex casine Lin.), el de Asia
(Illex asiatica Lin.), el de hojas en cufia y con tres puntas ([//ex
cuneifolia Lin.), y el dodonea (I//ex dodonea Lin.): los jardi-
neros franceses € ingleses cultivan un crecido nitmero: dei variedades,
caracterizadas solo por lo largo 6 corto de las hojas, y por ciertas
manchas ‘que presentan’ colores muy «variados, y en fin por la di-
versa longitud de las espinas. Nosotros, empero, solo trataremos de
la especie comun; pues ademas de:ser harto arriesgado hablar de
meras variedades, acaso no bien 'examinadas, tampoco poseemos
ninguna de las otras especies arriba mencionadas.

El acebo comun, no obstante ser tan abundante en los monte
de Catalufia, Aragon, Astirias, Santander, Riofrio, San Ildefon-
so, Buitrago y otros muchos de Espaiia, apenas ha salido de su
suelo ‘nativo ‘para cultivarle de intento en otros parages, y mucho:
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menos en nnestros jardines, donde pudiera figurar agradablemente,
siempre que el clima y esposicion lo permitiesen. Los franceses lo

onen en los claros de los bosquecillos donde, estando un poco se-
parado de los demas, y no tocandoles la podadera, se visten de ra-
maje desde el suelo, representando con bastante propiedad una co=
luna terminada por una pirimide, completamente guarnecida de
hojas perenes. Colocando los acebos en las cuerdas 6 setos vivos, y
entretejiéndose sus ramas unas con otras, se hace un cercado impe-
netrable ; en cuyo caso se tiene el cuidado de recortarlas todos los
afios para que no crezcan mas de lo preciso, ni se desguarnezcan
por abajo. Mas si el seto hubiere de pasar de dos varas de altura,
convendrd poner algunas plantas de #va espin, G otras, alternando
con los acebos, para que vistan 6 guarnezcan la parte baja, que sin
ellas correria peligro de quedar algo desnuda. Los torneros, ebanis—
tas y otros artesanos tienen que servirse del acebo para los muebles
de lujo; pues no solo emplean su madera tal cual es en si, sino que
la tifien de varios colores, que admite y retiene perfectamente. Tam-
bien se emplea su madera Bara baquetas de fusil, y mangos de her-
ramientas de agricultura. De su corteza se saca la mejor liga para
cazar pajaros, poniéndola en agna por cuatro & seis dias, arrojando
la epidermis al cabo de ellos, machacando el resto hasta reducirlo 4
pasta, metiéndolo en una olla, y enterrindolo en un lugar fresco,
para que fermente por diez, doce 6 mas dias ; despues de los cuales
se saca y se lava en agua abundante hasta purgar toda la masa de
los filamentos lefiosos que contiene: se vuelve  la olla, y se le echa
un poco de aceite, para que se conserve en buen estado por mucho
tiempo. Las bayas del acebo son purgantes, dulzes, y de un gusto
nauseoso ; y el cocimiento de la raiz y de la corteza, aplicado es-~
teriormente , es emoliente y resolutivo. Hay quien prescribe el uso
de las bayas para purgar los humores crasos y pituitosos; pero es
necesario suministrarlas con desconfianza y-en corto nimero. Las
hojas reducidas 4 polvo, segun dice el traductor del Rozier, se han
dado alguna vez en las calenturas intermitentes en lugar de la quina
con buen suceso: la infusion de las mismas es estomacal , y étil para
el reumatismo. Para propagar este precioso arbol deben sembrarse
las semillas en el otofio inmediatamente despues de maduras, y tan
temprano como se pueda: en este caso se obticnen plantas mejor
enraizadas, y mas robustas; pero no hay inconveniente en sacar de
los bosques los arbolillos nuevos, y trasplantarlos 4 los parages en
que se necesiten, usando de las precauciones indicadas en otras adi-
ciones, que consisten en preparar bien la tierra, arrancar las plan-
tas muy temprano en el otoflo con cuidado de no maltratar las rai-
zes, elegir los arbolillos mas nuevos, sanos, bien formados, y en=-
raizados, y cuidar despues del riego en ¢l verano; porque es plan<

TOMO II. 111
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ta que ama mucho fa humedad. Las variedades se consiguen con el
cultivo , ¥ se perpetiian por medio del injerto, Cuya operacion ad-
mite el acebo, como todos los demas arboles, practicindola en
plantas de su misma especie.
. ] ACER.

La comunicacion cientifica que existe en los estabtecimientos bo-
tanicos de Europa, y el zelo de los naturalistas que han visjado por
las diversas regiones de nuestro globo, han hecho que se traspor-
ten, estiendan y generalicen por todas partes tantos y tan preciosos
vejetales como se gozan en el dia, no solo en los paises andlogos 4
los de su naturaleza, sino aun en los mas distantes, y contrarios al
parecer 4 su vejetacion, segun lo vemos en las plantas de que trata-
mos. Del arbol llamado vulgarmente acer 6 moscon , y por los ca—
talanes eurd , solo se conoeian pocos afios ha tres especies indigenas;
pero en ¢l dia se ha aumentado su nimero con siete i ocho exdti-
cas.d cual mas interesantes. Hallibanse en los montes de Guadalupe,
Aragon, Cataluia, Granada y otros parages de Espafia el moscon
comun 6 arce campestre ( Aeer vampesiris Lin. ), el de hoja ancha
6 falso platano ( Acer psendo-platanus Lin.), y el de Mompeller
(Acer Monspesulanus Lin.), y hoy adornan nuestros paseos, jar-
dines y bosquetes el arce de Tartaria ( Acer tartaricum Lin.), el
encarnado de Virginia ( Acer ruérum Lin.), el de la azdcar ( Acer
sacarinum), el de hoja de plitano ( Acer platawoides Lin.), el
de Pensilvania (Acer pensilvanicum), el de Creta ( Acer creticum
Lin.), y el de hoja de fresno ( Acer negundo Lin.), con algunas
variedades de todos ellos, los cuales, aunque exdticos, estan ya tan
conaturalizados como si fueran indigenos de este pais. Asi vemos
que florecen, fructifican y sazonan perfectamente sus semillas, por
las cuales se multiplican y propagan: con seguridad;, sin mas cuida-
dos que el de 'semErarIas_ en Octubre § Noviembre. Por este medio
se logran las plantas mas robustas, y crecen al doble que las.que
provienen de estaca, acodo y barbado. La jardineria hace uso de
todas las especies y variedades para formar calles, espesillos, salas,
gabinetes, macizos y hayas, setos, cercas y paredes vivas; en cu-
yos destinos forman un adorno siempre precioso, por la hermosura
de sus hojas, regularidad de su figura, y saludable sombra. Las ar-
tes aprovechan muchisimo la' madera de los diversos arces, sirvién=-
dose de ella los torneros, ebanistas, escultores, irallistas; carpinte—
10s , armeros , instrumentistas &c. &e., que la prefieren 4 otras mu-~
chas para varios usos; no siendo tampoco despreciables sus-lefias
gruesas y menudas para quemar. En la sabia 6 jugo de todos ellos
abunda mas 6 menos ¢l azicar, ¢ sea un licor muy dulze, quese
les estrae con solo hacer en los troncos y en las ramas. gruesas unas



incisiones longitudinales: El Acer sacarinum se cultiva con este ob-
jeto en los Estados- Unidos de América; y Duhamel dice que de
doscientas azumbres del licor-destilado por el arbel se obtienen or-
dinariamente diez libras de azicar.

A1LANTO GLANDULOSO (Ailanthus glandulosa Desf.).

Este 4rbol es sin disputa uno de los mas hermosos que nos han
venido de la India. Al principio fue conocido con los: nombres de
barniz del Japon y de drbol del cielo, sin-duda porque en su
pais nativo sube tan alto, que las estremidades de sus ramas parece
se ocultan entre las nubes: tal es la altura que llega 2 adquirir en
Pekin y en otros puntos de aquel continente, en donde se halla es-
pontineo y abundante, En nuestros jardines, bosquetes y paseos se
eleva tambien 4 una altura considerable, y no ‘es. estraio verlos de
cuarenta 4 cincuenta pies -de elevacion. Su copa, formada con ‘la
mayor regularidad, suele pasar de veinte pies de diimetro: las hojas
son aladas con’ impar, de uno y medio d'dos pies de largo, con
peciolos cortos: las hojuelas son ‘aovado-lanceoladas, muy enteras
por el dpice, y con tal cual diente glanduloso en la base: las flo-
res forman panojas terminales, derechas, largas de seis 4 ocho pul=
gadas, y ramosas: las florecitas son pequedas, de un blanco verdo-~
so: los filamentos blancos y vellosos: el pericarpio ¢ cubierta de
la semilla es una samara lanceolada, de lliu]gada y media de largo,
contandc las alas. Es planta monoica. Se halla ya tan conaturaliza-
da en Espana, que parece ser indigena de nuestro suelo. Su multi-
Elicacion se consigue con facilidad y prontitud por semillas, por

arbados 6 sierpes, y por estaca: ama los terrenos ligeros y algo
himedos, y donde goza de labor y frescura crece con rapidez
asombrosa. La colocacion y porte de sus ramas, juntamente con la
figura y modo de estar de las hojas, le asemejan sl zumaque. Su
madera es bastante blanca, dura, y susceptible de pulimento, pro-
pia para muebles y otras obras de lujo.

ALATERNO ( Rhamnus alaternus Lin.).

- El arbusto llamado Alaterno y Aladierna por el vulgo , que 4
vezes lo confunde con el Mestn, pertenece 4 la clase' 5., orden 1.°
del sistema sexual, y abunda en Andaluzia, Aragon, Cataluia,
Valencia y otros muchos parages de Espafia. Su durisima madera es
susceptible de un bello pulimento. La jardineria lo emplea para for-
mar varias figuras, como jarrones, fusntes, pirimides, hayas, cer-
cas &c. ; en enyos destinos hace muy buen efecto, por cuanto con-
serva constantemente la hoja, y se presta admirablemente al recorre



36 )

de 1a tijera: en los bosquecillos de invierno tambien ocupa su lugar;
¥ pocos jardineros dejan de aprovecharse de sus hermosas propic-
dades en cuantas ocasiones se les ofrece.

D. Simon de Rojas Clemente observando esta planta en Anda-
luzia (alli suelen llamarla sanguino ) desde el mismo nivel del mar,
hasta dos mil y doscientas varas de altura sobre él, la notd suma-
mente polimorfa. Su aspecto, dice, es tan diverso en las alturas con-
siderables, que pudiera desorientar al mas ejercitado botinico. A las
mil ochocientas varas es ya muy rastrera y achaparrada, con las
hojas muy chicas, 4 vezes enterisimas, oblongas, parecidas 4 las del
acebuche. Su corteza , anade, sirve, mezclada con la ciscara del al=
cornoque y encina, para variar el color de los curtidos ; y los pei=
nes hechos de su madera suelen venderse como de box.

ALFONSIGO, ALHOCIGO 6 ARBOL DE LOS PISTACHOS
: (Pistacia vera L.).

Este 4rbol tiene las flores masculinas en un pie, y las femeninas
en otro. Los jardineros distinguen la planta macho de la hembra,
solo por la figura de las hojas: el individuo masculino las tiene mas
estrechas y largas, romas, divididas en tres gajos y de un verde
oscuro; pero la planta hembra las echa mas agudas, anchas y par-
tidas ordinariamente en cinco gajos. El arbol crece por lo regular
derecho, y sube 4 mucha altura formando un tronco grueso, cuyas
ramas salen bastante estendidas 6 abiertas: la corteza que las cubre
es generalmente cenizienta: las hojas salen pareadas por los costados
de las mismas ramas (si bien nunca se hallan exactamente unas en
frente de otras), terminadas siempre en una hojuela impar. Esta es-
pecie, que es la que da el fruto mas sobresaliente de todas las de
su género, es indigena de Persia, Siria, Arabia y la India, desde
donde Vitelio la trasportd 4 Italia. En el dia se halla conaturaliza-
da en Espafia y en otros paises clidos de Europa, donde su fruto
forma un ramo lucrativo de comercio; habiendo quien aprecie los
pistachos mas que las avellanas y las nuezes.

Para su multiplicacion se hace uso de los métodos comunes 4
todos los arboles, 4 saber: del acodo, de la estaca, de los renue-
vos, injertos y semillas; entre las cuales son siempre preferibles los
dos 1ltimos. La semilla se siembra como la del almendro, y su
cultivo es en todo idéntico. Los injertos del pistacho verdadero pue-
den ponerse sobre pie de cualquiera otro pistacho 6 lentisco de los
que tanto abundan en nuestras provincias, principalmente sobre el
del lentisco comun.

Lineo describe otras cuatro especies de pistacho 6 alfénsigo, que
son el cornicabra & charneca ( Pistacia terebinthus Lin. ); €l len-
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tisco, propidmente Ilamado asi, G lentisco comun ( Pa‘_:mﬂ'fz lentis=
cus Lin. ), el pistacho & alfénsigo de tres _ho]m?las (Pmma;_z trifo—-
lia Lin.), y el pistacho de Narbona ( Pistacia narbonensis Lin. ).
Duhamel anade todavia otra especie, que denomina lentisco pe-
quenisimo ( Lentiscus omnium minima), la cual se cultiva en
Francia en el jardin botinico de Trianon, donde se obtuvo por
medio de semillas que vinieron de Scio.

El lentisco comun y la charneca 6 cornicabra son tan abundan—
tes en nuestras provincias meridionales, que llegan ellos solos, es-
pecialmente el primero, 4 cubrir espacios inmensos cerca de las pla-
yas en compaiia del palmito; pero los cultivadores instruidos ven
en estas plantas la sefal mas cierta de los terrenos malos. Esto no
obstante, se observa que en el verano suelen eriar alguna yerba fres-
ca, utilisima para alimentar los rebafios estantes. D. Simon de Rojas
Clemente hallé, en su nivelacion de Granada, los tltimos lentiscos
4 mil seiscientas varas sobre el nivel del mar, y cree que la cornica-
bra suba algun centenar de varas mas, sin descender nunca tan abajo
en aquella latitud.

Son varios los usos que se pueden hacer de la planta y fruto de
una y otra especie: ambas proporcionan ventajas atendibles en la
economia rural y doméstica, que los propietarios no deben mirar
con indiferencia. Sus hojas, sus tallos y ramas reducidas 4 cenizas
son de la mayor importancia para fabricar, el jabon blando ; las mis-
mas hojas, mezcladas con el zumaque, se emplean en los curtidos;
y aunque es verdad que en las pieles de vaca no suele tener cuenta
su mezcla, por cuanto disminuyen bastante del peso que debieran
tener cuando se emplea solo el zumaque , tambien lo es que, apli-
cada dicha hoja al curtido de los cordobanes, produce los mejores
efectos.

De la semilla, llamada /entisquina, se estrae una cantidad con-
siderable de aeeite. El Sr. D. Manuel Gregorio de Illescas, vecino
de Sta. Cruz de Mudela, ha tenido la bondad de participarme que
de cada fanega, molida y prensada como la aceituna, sacd de seis
a ocho libras de aceite dorado, trasparente, y de buena calidad
Fara el alumbrado, obrajes de lanas y curtidos. La misma semilla
a comen tambien los ganados y las aves domésticas; pero ni esta
ni el ramon deberin darse 4 las vacas, porque esti esperimentado
que dan mala leche, y aun enferman con tal pasto.

Tambien destila el lentisco la goma llamada mastigue en las ofi-
cinas de Farmacia, y vulgarmente a/madciga é almastiga, bajo la
forma de unas gotas 6 ligrimas blancas, reducidas 4 granos secos,
fragiles y aromaticos, parecidos 4 la grasilla. Se le estrae el mismo

producto, aunque de inferior calidad, haciendo unas incisiones &
sangrias en el tronco.
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La especie, llamada cornicabra 6 charneca, nos suministra la
verdadeéra trementina & terebentina por medio de las incisiones que
se suelen hacer en Junio, Julio y Agosto, segun es el temperamen-
to del clima, y el estado 6 vigor de la planta. Dicha trementina es
sin disputa muoy superior 4 la que se estrae del pino alerce, y por
lo mismo se paga 4 mayor precio. Los tratantes en estos géneros
suelen adulterarla, mezclandole una porcion de dicho pino

Aprovéchase la madera de todas las especies de pistachos para
diferentes usos en las artes, pues ademas de su buena consistencia y

rano fino tiene un olor agradable, y un veteado hermoso. Es ir-
Eol que puede entrar en la composicion de los bosquetes de recreo,
especialmente si se eligen las especies mas sobresalientes: Resiste 4 la
sequedad ; y como prospera en los térrenos mas débiles, es uno de
los arboles mas 4 propdsito para setos vivos, sujetindolo al recorte
de la tijera y de la guadafia, segun se ha dicho en otras adiciones. '

AL1GUSTRE , ALHERA ( Ligustrum vulgare Lin. ).

Esta planta, indigena de Europa, pertenece 4 la clase 2.7, dr-
den 1.° (Diandria monsgynia) del sistema de Lineo, y se halla
abundantemente en los montes y campos de Aragon, Cartaluia,
Castilla y otros muchos parages de Espaia. Ha producido por el
cultivo algunas variedades, que se distinguen en el color y tamafio
de las hojas. Duhamel en el tratado de los arboles y arbustos hace
mencion de dos; una de hojas plateadas, y otra que las tiene abi-
garradas 6 manchadas de amarillo. La jardineria las emplea frecuen-
temente para formar cercas, borduras, bolas y otros adornos; para
demarcar las lineas de division de las calles, salas y gabinetes, y
para los compartimicntos de los bosquertes, encrucijadas y laberin-
tos; pues asi el conservar siempre la hoja, como el prestarse con
mucha docilidad al recorte de la tijera, las hace muy recomenda-
bles para dichos uses. Sus flores son blancas y de un olor agrada-
ble: el ramon tierno suele darse al ganado vacuno, lanar y cabrio
en afos de escasez: el zumo de las bayas tifie de encarnado, y se
usa para pintar los naipes. La decoccion de las hojas y flores se re=
comienda para los males de garganta, para las dlceras de la boca,
para apretar la dentadura, y para las afecciones escorbiticas. Palau
dice que las hojas del aligustre tienen el gusto acre y un poco amar-
go; que son astringentes y detersivas, y que aplicadas 4 las almor-
ranas suavizan el dolor: las flores despiden un olor fuerte y algo
agradable , y son mas detersivas y menos astringentes que las hojas.

La planta se multiplica por medio de sus semillas, por los re-
nuevos Y)arbados, y por €stacas si se quiere.
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Avmzez (Celtis Lin.).

Ademas del almez comun, llamado lodofio en Navarra , llido-
ner en Catalufa, y latonero en Aragon, se conocen el almez occi-
dental 6 de Virginia (Celtis occidentalis Lin.), el almez oriental
6 de las Indias (Celtis orientalis Lin.), y algunas otras especies
mas raras. Estos drboles adquieren en poco tiempo una corpulencia
estraordinaria. Su madera es compacta y sumamente 1til para todo
género de obras y artefactos. Pueden formarse con ellos buenas cer—
cas y setos vivos, recortando sus guias, y no dejindolos crecer a
mucha altura. Tambien suelen destinarse para estendér las parras so-
bre ellos, y los habitantes del valle de Cofrentes, en el reino de
Valencia , sacan sumas considerables de las horguillas, bieldos y
bieldas de una pieza, que forman dirigiendo las ramas de los al-
mezes con cierta maestria, peculiar de aquellos labradores. Hacense
igualmente buenos aros para toneles, cubas grandes, varas de co~
ches, y sillas de manos: tambien sirven para otros muchos usos im-
portantisimos. Las hojas y las flores son astringentes, y los frutos un
poco refrescantes: estos y aquellas se emplean en cocimiento, y di-
cen que el jugo que se estrae de los frutos es dtil contra las disente-
rias. La multiplicacion del almez se consigue por medio de las semi-
llas, y menos bien por las estacas.

Amiris (Amyris polygama Cav. ).

Este arbol pertenece 4 la clase 8.% drden 1.° Es indigeno de
Chile,, y se halla conaturalizado en nuestros jardines. Entra en la
composicion de los bosquetes de invierno, porque conserva su hoja
4 pesar de los rigores del frio. Su tronco es generalmente tortuoso,
de unos doce 4 veinte pies de alto: la copa espesa, la corteza oscur
ra, y los ramillos inferiores algo colgantes. Sus hojas son lanceado-
aovadas, desde diez hasta diez. y ocho lineas de largo, correosas,
brillantes, muy enteras, esparcidas, y apenas pecioladas. Las flores
nagen en racimitos axilares, de una pulgada'de! largoy; hallindose
does O tres juntos, especialmente en el macho. Se encuentran 4 vezes
en un mismo' pie racimos de flores masculinas' y femeninas. Por frute
tiene una'nuez! con unalsola semilla, por medio de la cual se multi-
plica, y 1o de otro modo. Sirmadera es durisima, blanca y de gra-
no fino: por consiguiente puede aplicarse para la torneria, ensamblaje
Y otros usos. ‘ &

- Arcax (Eldodendron argan Rett,)

El argan ‘abunda en las selvas de las provincias de Africa entre



- (440) |

los rios Transif y Suz: florece en Junio, y el fruto de los que se
cultivan en los inverniculos de los jardines de Europa madura en
el mes de Marzo del afio siguiente. Es drbol siempre verde, y de
mediana magnitud, con el tronco derecho, de corteza parduzca,
vestida de ramos de tres & cvatro brazas de longitud, y mas espi~
noso que los hijuelos que echa. Los ramos son tiernos , espinosos,
dsperos , muchas vezes alternos, patentes, terminados en una espina
fuerte, de la cual salen otras menores derechas y opuestas, cubiertas
de una corteza designal: las espinas de los ramillos son las mas ve-
zes axilares. La copa es aovado-piramidal, y de la altura del tron-
co. Las hojas son persistentes, alternas, lanceoladas, por la base muy
angostas , y fijadas sobre un peciolo corto, enterisimas, 4speras, unas
vezes obtusas, otras agudas, algo correosas, de un verde alegre
por arriba, y palidas por el envés; las inferiores salen en hazecillo,
y las superiores solitarias, de tres pulgadas ae largo, y tres lineas
de ancho. Las flores salen 4 los lados, y las mas vezes son axilares,
estendidas y amontonadas de seis en seis. El periantio es bajo, y las
hojuelas (6 mas bien escamas) medio redondas, céncavas , lampi=
fias, obtusas, puestas en 6rden doble, cinco en cada érden. La co-
rola es infera, de una pieza, en forma de vaso, de un verde mora-
do, y partida en cinco lacinias aovado-lanceoladas, cdncavas
obtusas. Los nectarios son cinco lineado-agudos, y nacen del fondo
de la corola, alternando con las lacinias de estas. Cinco estambres
filiformes, opuestos 4 las lacinias, las mas vezes insertos en la base, .
iguales con la corola. Las anteras son aovadas, sentadas y encor-
vadas: el germen superior conico y peludo: el estilo filiforme,
lampifio, y de la longitud de los estambres: €l estigma simple. Los
frutos son solitarios, 6 de dos en dos, verdes, algo puntiagudos,
lechosos, y de la magnitud de las cirvelas silvestres. El jugo es
blanco, y estando breve tiempo espuesto al aire se convierte en un
gluten tenaz. El pericarpio es una drupa jugosa, aovada, lampiia,
muchas vezes obtusa, y las mas aguda, con el estilo persistente. La
nuez es gruesa, aovado-oblonga, aguda, de dos 6 tres celdas,
abortando por lo comun la mas pequena. La ciscara es dura, muy
lisa, y de un pardo bajo, sefialada con dos & tres sulcos blancos
longitudinales.” El nécleo & almendrilla es solitario- oblongo, com-
primido y blanco. El lefio, duro y pesado, presta 4 los habitantes
de aquellas tierras una materia densa para el uso de las fabricas. La
pulpa del fruto la comen los animales rumiantes, principalmente los
camellos y las cabras; pero el caballo, asno y mulo la repugnan.
De los nicleos 6 almendrillas preparan los moros un aceite algo
4spero , que usan para sazonar las comidas. En el jardin Botinico
de esta corte tenemos varias plantas del argan, que pasan los invier-
nos en las estufas & invernaculos, de las cuales una sola ha fructifi-
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cadosy pero se ha visto en Sanlicar que podria propagarse al raso
por nuestras provincias meridionales, y aprovecharse con €l los ter—

renos débiles, sacando algunas ventajas de consideracion.
Cartavea (Bignonia catalpa Lin.).

La catalpa fue trasportada 4 Furopa desde el Japon & de fa Ca-
rolina, en cuyos paises se cria espontanea y abundantemente. En el
dia la tenemos tan estendida por Espafia, que parece indigena de
la peninsula. Forma uno de los mas bellos adornos de los jardines,
que llaman 4 la inglesa, y entra & la par con otros muchos arboles
en los plantios de los bosquecillos, calles y demas que constituyen
los jardines de recreo; y aun en los paseos piiblicos se hallan tam-
bien plantados varios pies de catalpa, adornando todos los sitins que
ocupa con sus hermosas y grandes hojas y con agradables ramilletes
de flores olorosas.. Apetece la humedad y los terrenos de buen fon~
do: en ellos, no maltratindola con una poda indiscreta, forma un
tronco de quince 4 veinte pies de altura, vestido de ramas con bas-
tante regnlaridad ; pero en donde no goza de aquellos beneficios , y
se contraria el Srden de su vejetacion, se queda pequeha, arma
muy mal, y jamas puede lograrse un irbol de mediana altura y
de formacion regular. Su multiplicacion se consigne por medio de
las semillas que produce con abundancia, y deben sembrarse al prin-
cipio de la primavera, habiéndolas tenido antes 4 germinar, & bien
conservindolas encerradas en sus mismos pericarpios, que son unas
cajas 6 vainas como las de las judias, aunque mucho mas largas. La
madera de este arbol es floja, y no sabemos se haya aplicado hasta
ahora sino para el hogar. _ ) _ [ znind
- Hay ademas de la catalpa otras bignonias, harto apreciables
para adorno de los jardines, que pudieran aclimatarse en nuestras
provincias meridionales. Nosotros solo poseemos las cuatro siguien-
tes. La especie, llamada vulgarmente jazmin de Virginia, por ser
originaria de este pais y del Canada (Bignonia radicans Lin.),
tiene el tallo sarmentoso, de diez y seis 4 veinte pies de alto, cua-
‘drangular y lampifio: echa: ramos opuestos y raizes en los ': nudos;
«con las cnales se: agarra 4 ‘las.p_aredesé cuerpos veeinos. Sus hojas
son tambien opuestas, pinadas con impar, compuestas de sigte 4
ocho hojuelas aovado-puntiagudas , aserradas, de mas de una pul-
gada de largo, y pecioladas. Las flores aparecen por Junio, y g)r-,-:
man ramilletes cortos sumamente hermosos en las estremidades de
los ramos. La jardineria se.sirve de tan hermosa planta para guar-
necer los troncos de los arboles, vestir las paredes, y cubrir los em=
bowfgdadum Su resistencia al aire libre, su.pinguna delicadeza ; ¥ la
facilidad con que se multiplica por medio de semilla, 'y por los rg=

TOMO II. KKK
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tofios barbados que arroja, la han estendido en poco tiempo por ca-
si todos los jardines de recreo, y le dan un derecho 4 ocupar un
lugar en estas adiciones. ) : )

La Bignonia stans de Lineo no puede resistir al raso en los
paices algo frescos; pero en los cilidos llega 4 formar un irbol de
mediano tamafio sumamente hermoso. En nuestras Andaluzias Jog
hay de veinte y cinco 4 treinta pies de altura, bien enramados
copudos: los que tenemos en el Real jardin Botinico de Madrid
no pasan de cinco pies: florecen en Setiembre y Octubre, siendo
preciso ' conservarlos en el inverniculo, pues ni aun resguardados
con algunos abrigos naturales pueden vivir 2 clima libre; por esta
causa se halla poco estendida tan hermosa plania, cuyas hojas, de
un color verde clarito, brillante, y algo parecido 4 las del fresno
comun, son opuestas, pinadas, compuestas de siete hojuelas, cada
una de mas de dos pulgadas de largo, lanceoladas, aserradas, sen-
tadas, la superior mayor, y pecioladas. Las flores son campanudas,
amarillas , de pulgada y media de largo, con tubo corto y estre-
cho, y borde bien abierto: nacen en la estremidad de los ramos, y
su conjunto forma una ancha, dorada y hermosisima panoja. Las
semillas estan encerradas en sus vainas, como se ha dicho de la ca-
talpa, y se recogen cuando estan sazonadas para sembrarlas en ties~
tos por Abril 6 Mayo, preparando antes una mezcla ligera con
buen mantillo pasado y limpio.

Finalmente,.la Bignonia linearis, publicada por el Sr. Cava-
nitles, dela cual tenemos una sola planta en el Real jardin Botani-
co de esta corte , es originaria de México, y forma un hermoso ar-
buste de seis pies de alto, poblado de ramitas delgadas, vestidas de
hojas lineares, agudas, lampifas , y sostenidas por un pezoncito cor-
to: las-flores son azuladitas' y tetminales, estan sostenidas por pe-~
diinculos cortos, y forman ‘wnos ramilletes muy vistosos. Hasta sho=
ra no se ha‘podido Jograr ‘que fructifique; 4 pecar de florecer abun=
temente todos los afios' por' Agosto, ni'tampoco’ s¢ ha conseguido
su multiplicacion por cuantos medios e han puesto en prictica. Yo
me propongo ensayar ‘el injerto sobre las otras bignonias, que eslo
difico'que ' me queda que hacer’ para multiplicarla, Siente mucho el
frio ‘tiguroso de* nuestros-inviernos, y no puede contervarte tin6 en
los ifiverniculos ;6 muy vesguardada de ta intemperie 1 No ebstan-
té en’las provincias del mediodia de Espafia no dudo que llegaria
a prevalecer ‘al raso,; y acaso fructificaria.

Ly 3] CCHIRIMOYA ( Amnona scuamosa Lin:). _
‘El ‘chirimoyo de frutd escamoso " es an 4ibol indigeno de Ia
América meridional; y se' halla'coh abundancia en las® Indias orien-
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tales y en las Mo[ucas._Ngsorros le tenemos 4 clima I.lbre en aTg_nnos
parages de Espana ) prmcnlpalmente en Valencia, Orihuela, l}fl.ﬂaga
y en otros de igual § semejante temperamento, en los cuales vive con
lozanfa, llegando 4 venderse sus delicados frutos, que tambien se
envian 4 Madrid de regalo. En dichos paises se eleva el arbol 2 mas
de veinte pies de altura, formando la reunion de sus ramas una copz
tupida. Las hojas son oblongas, algo ondeadas, puntiagudas, de
cinco 4 seis pulgadas de largo, y de dos 4 tres de ancho, de un ver-
de luziente por encima, y palidas 6 descoloridas por debajo. Las
flores, que estan sostenidas por pediinculos cortos y lisos, nacen 4
los lados de las ramas, cada una de por si y rara vez dos 6 tres:
su color es verdoso por fuera y amarillo por dentro, con seis seg-
mentos alternativamente desiguales. El fruto es una baya muy gran-
de, casi redonda, cubierta de una corteza compuesta de escamas
pequefas y en lo interior una carne blanquecina, sumamente grata,
y comparable con la crema de la leche, de modo que puede darse
4 los enfermos: dentro de esta se hallan muchas semillas gruesas, du-
ras, entre aovadas y oblongas, y colocadas en cerco al rededor
del eje.

Ama esta planta los paises calidos. En los frios es preciso con=
servarla en los inverniculos 4 la temperatura de diez 4 catorce gra-
dos del termémetro de Reaumur. Se multiplica por semillas, por es-
tacas y por acodos ; pero es preferible el primer método. Apetece una
tierra compuesta de una mezcla de arena ferruginosa, y mantillo no
muy consumido 6 pesado: en invierno deberd dirsele un riego mo-
derado’; pero en verano se regard con alguna frecuencia, segun la
naturaleza del clima y el temple particular, y variaciones de la at-
mosfera. A pesar de ser tan frecuentes como repentinas las variaciones
atmosféricas en toda la provincia de Madrid, se halla en ella, entre
otras plantaséraras, un precioso arbol de esta especie, que posee la
Excma. Sra. Duquesa Condesa de Benavente en su ‘magnifica casa
de campo llamada el Carricmo. Esta sefiora, cuya grandeza de
espiritu es aun mayor que la de su ilustre nacimiento , sobresale es—
traordinariamente entre los de su clase, no solo por el buen guste
¥ prodigalidad con que sostiene el mejor jardin de cuantos se cono-
cen en Hspafa, sino tambien por su amor 4 la agricultura, por la
beneficencia con que atiende al socorro de los cultivadores, y por el
interes que se toma en que los estrangeros no tengan motivo de lle-
var d su patria la desagradable noticia de la aridez, falta de fron-
dosidad, y de casas de campo que presentan los contornos de la
corte de Espana. Su CAprIcHO basta para desvanecer tan fatal ides,
Y para borrar la imigen degradante de nuestro equivocado sistems.
Gozaos, generosa sefioray de vuestro CAFRIGHO ; y mientras mi plu-
ma trasmite 4 la posteridad la memoria de vuestros nobles esfuer—



z0s y heroica constancia , admitid el justo tributo que pot ellos os
ofrece quien conoce lo gtande de la empresa, y el mérito estraor-
dinario de la posesion. jOjald que este débil elogio sea bastante %
estimular 4 tantos poderosos como habitan en la corte
dando un buen empleo 4 sus caudales, dejen 4 los veni
memoria semejante!

Hay otras muchas especies de chirimoyas sumamente aprecia~
bles, cuales son la de fruto erizado (Annona muricata Lin.), y una’
variedad de ella notable por el vello corto que tiene en las hojas,
por ser estas mas largas, y sus frutos mas redondos, amarillos
gruesos ; la chirimoya del Perd (Aunnona cherimolia Lam.) c?:.'
gusto tan delicado, que hay quien la prefiere i la ananas, z la que
llaman vulgarmente corazon de buey ( Annona reticulata Lin.): la
chirimoya de pantanos ( Annona palustris Lin.), la de frutos lam-
pifos ( Annona glabra Lin.), la trilobada (Annena triloba Lin.), y
la del Asia ( Ainona asiatiea Lin.) , con algunas de sus variedades,
debieran trasportarse adonde se cultiva con tan buen éxito la chi-
rimoya de fruto escamoso, pues todas ellas tienen propiedades muy
sobresalientes, aunque mas 6 menos recomendables, como puede -
verse en el tomo 5.° de la traduccion castellana del Rozier,

ara que
€ros una

CiT1s0 6 CODESO DE L0oS ALPEs 6 FALSO EBANO
(Cytisus laburnum Lin. ).

Todas las especies que componen el género citiso, comprendidas
en la clase 17 de Lineo (Diadelphia) son i cual mas apreciables
en la agricultura. La jardineria las aplica como plantas de adorno,
y forma con ellas graciosos contrastes en los jardines y bosquecillos
de recreo. Las arbdreas alternan con la falsa acacia, con el arbol del
amor y otros,-cuyas flores blancas, moradas &c. aparecen casi 4
un mismo tiempo en la primavera, recreando la vista, y regalando
el olfato de los amantes de Flora. El citiso, llamado falso ébano &
codeso de los Alpes, y todas sus varicdades, estan en este caso, y su
multiplicacion se logra en todas partes por semilla, por estaca y por
acodo. Las demas especies son de poca altura y, como arbustos
agradables, tienen su lugar propio en los macizos, bolas y demas
adornos. Los geopdnicos antiguos hablaron mucho del citiso como
planta de pasto; y 4 pesar de lo que se estendieron en describirle,
principalmente Columela, no se atrevié Rozier 4 senalar cual fuera
la especie tan recomendada; mas en el dia se cree generalmente que
es el Medicago arborea de Lineo. Tiste vejetal, 4 quien podremos
denominar Alfalfa drbol, mantiene su hoja fresca todo ¢l afo, y

r lo,mismo es muy 4 propdsito para alimentar los ganados : se ha-
la én flor casi todo el invierno y primavera, y por esta causa ha



sido trasladada 4 los jardines, en donde se cultiva como planta de
adorno. ;
Draco ( Dracena draco Lin. ).

Tambien tenemos en Espafia 4 clima libre el drbol drago, aun=
que originario de la India oriental. Se cria con abundancia en varios
ueblos de nuestras islas Canarias: en la de Tenerife hay delante del
jardin Botdnico, establecido en la villa de Orotaba, un hermoso pa-=
seo de dragos; y en el jardin de recreo de la casa de Franchi exis-
te uno muy celebrado por su, espaciosa copa, en cuyo centro se
formd en otro tiempo un tablado para colocar una mesa de doce co-
biertos, de la que aun permanecen algunas tablas en dicho arbol,
tan respetable por su antigiiedad, que cuando se verificé la conquis-
ta de aquel pais en el ano de 1464, se puso en algunas escritu=-
ras como lindero de la division de heredades. En Cadiz subsiste,
entre otros pies mas jovenes, uno que cité ya Clusio; y en el del
Real jardin Botdnico de Madrid' tenemos vivos dos arbolites nuevos,
procedentes de las simientes que trajo de alli y regald al estableci-
miento la Excma. Sra. marquesa de Villafranca.

El drago ¢n su figura y porte total se parece algo 4 la palma de
datil. Su tronco es derec{o, cilindrico, escabroso, y de doce 4
quince pies de altura: la cima se divide en ramas iguales, pobladas
de hojas alternas colocadas en espiral, muy aproximadas, como de
una pulgada de ancho, y de uno a dos pies de largo, carnosas, en
forma de estoque, y terminadas por una espina. Las flores son algo
parecidas 4 las del espdrrago , aunque muchisimo mayores, y real-
mente vistosas: el pericarpio es una baya aovada, con seis surcos y
tres celdillas, pero ordinariamente no contiene mas que una semilla
aovado-oblonga, y encorvada por su dpice. Con los grandes calores
de la canicula se abren en el tronco varias hendeduras longitudinales,
y por ellas se estravasa naturalmente un jugo rojo, que apenas.sale
4la luz se condensa en gotas 6 ligrimas resinosas, las cuales, recogi=
das con esmero, forman aquella sustancia tan conocida en el comer-
cio con el nombre de sangre de drago: producto tan gl y venta-
joso para la medicina, como para las artes, y que se obtiene tam=
bien, aunque de inferior calidad , por medio de repetidas incisiones.
Dicha resina pasa por astringente y desecativa. La medicina la em=
plea interior y esteriormente en varias dolencias: los sabios profeso-
res del arte de curar la usan en la disenteria, hemorragias , flujo de
vientre, dlceras internas y esternas, para afirmar y limpiar la den-
tadura, y para otros muchos usos. Es pues visto que asi por su uti-
lidad, como por su hermosura, debiera multiplicarse el drago por
los climas cilidos de la peninsula, aprovechindose las semillas abun=-
dantes que produce anualmente ¢l antiguo arbol de Cadiz. Los ca=
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narios forman con sus hojas unas maromas gruesas, de las cuales ¢e
sirven para contener el 9ruj0 de la uva al tiempo de prensarlo. Al-
gunos herreros y cerrajeros de aquellas islas suelen barnizar sus
obras con la sangre de drago, para evitar que se cubran de orin con
los wapores del mat , que atacan y oxidan el hierro; lo cual ejecu~
tan frotando con ella’ las "piezas candentes & hechas ascua, ¥ con
esta sencilla operacion les dan un bafo lustroso muy parecido 4 la
pintura clara de caoba. En la isla de la Palma se labran unos pali-
llos de la cafia de pita, y los cubren con la sangre de drago para
limpiar y fortificar con ellos la dentadura. ;

11 DURILLO.

El durillo (Viburnum tinus Lin.) y el mundillo, mundo, bor-
lon, bola de nieve, rosa 6 rosal de Gueldres (Viburnum opulus
Lin.) son dos arbustos de la clase §.% drden'3.°> El primero se au-
menta por semillas, estacas y barbados; pero los individuos del se-

undo, que se ‘cultivad en los jardines, no producen simiente pot
aberse hecho tan dobles 'S proliferas sus flores, que no contienen
estambres ni pistilos, 'y se hace preciso ‘aumentarlos por acodos 6
estacas, 6 por barbadyos cuando los echan. Esta planta no sufre
el recorte; pero forma un arbusto sumamente gracioso, por la
multitud de flores blancas ‘que produce en la primavera. Por el
contrario, con el durillo,  propiamente dicho, se hacen piramides,
jarrones, fuentes, tazas y demas figuras, sin que se sienta del corte
¥ sujecion. ! -
GROSELLERO ( Ribes Lin. ).

Son varias las especies de grosellero que se cultivan hoy dia en
los jardines; pero la de fruto negro, y la que le da encarnado son
las mas generalmente propagadas. El comun de fruto encarnado
(R.... rubrum Lin.) ha producido diferentes variedades, que se dis-
tinguen por el color y tamafio de sus frutos. Tales son el de color
de carne, el blanco, el verdoso, el de hojas abigarradas 6 mancha-
das &c., todos los cuales carecen de espinas. De las especies espino-
sas solo se cultiva la uva espin (R.. #va crispa.). Las demas, como
menos interesantes al cultivador, no han salido de los jardines Botd-
nicos, 6 de los de los curiosos ; por lo cual no nos detendremos 4
hablar de ellas en esta obra, puramente agronémica. La jardineria
destina comunmente ‘los groselleros para formar bolas, ballas &
cuerdas, y para variar graciosamente los mateados en los comparti-
mientos ; pues resistiendo perfectamente los frios de nuestros invier—
nos, y sufriendo el recorte, proporciona dichas ventajas al culti-
vador. De su fruta, llamada groselia, se hacen bebidas, sorbetes y



dulzes muy agradables y sanos, espe?ialmeme de la encarnada, que
es la mas generalmente usada. Tambien se hacen jaleas, y se comen
en fruta con aziicar, siendo uno de los platos que cubren las mesas
de los poderosos. Asi es que en Madrid se vende 4 seis, ocho, diez
y doce reales la libra de grosella en la temporada. La wwa espin se
suele comer en fruta, y principalmente se usa para condimentar va-
rios pescados, 4 cuyos guisos da un gusto muy agradable. Multi-

licanse todas estas plantas por semi]la.,dpor estaca, y por los bar-
gados, 6 retofios que salen al rededor del pie; los cuales se arran-
can y trasplantan en fin de otofio, ¢ inmediatamente que apean las
hojas; y para que vivan con lozania, y fructifiquen abundante-
mente, basta que se mantengan limpias las plantas de todo lo seco,
y de las malas yerbas. :

Guayasa (Psidium pyriferum Lin. ).

Hasta cinco castas de guayabo se conocen y cultivan en la isla
de Cuba, 4 saber: el agrio, el cotarrero, el del Peri y el blanco,
pero no tengo noticia que en EstPaﬁa se halle mas que el dltimo;
que es sin disputa el que da los fiutos mas agradables ¥ esquisitos.
Es este originario de la América meridional , y se ba cultivado por
muchos anos en la Isla de Leon, donde parece que subsisten aun
algunos pies, que vejetan con frondosidad, y fructifican y sazonan
sus frutos & clima libre. Tambien ha sido trasportado 4 ambas in-
dias, donde proporciona su fruto un alimento abundante, grato y
saludable i los habitantes de la zona tdrrida. En Canarias s¢ en-
cuentran con mucha abundancia el blanco y el cotorrero. El gna-
yabo es drbol de mediana altura, con la corteza lisa y de color
verde blanquecino ; con manchas rojas ¢ amarillentas: las ramas
nuevas son cuadrangulares, ‘guarnecidas de hojas opuestas, ovales,
largas, enteras, lisas, algo truncadas, de 'dn verde oscuro por la
faz superior, y palido por la inferior: (los: pedinculos 6 cabillos
son axilares y unifloros: las flores, parecidas 4 las del membrillero,
constan de cuatro pétalos, doble mayores queel ¢iliz, oblongos,
obtusos yicéncavos: tiene muchos estambres’ periginos, 6 sea inser=
tos en el ciliz, mas largos.que la corola, y con las anteras peque-
fias= el fruto essuna’‘dropa del tamafio“de un hvevo, coronada de
cuatro idngulos, deuna ccldilla con muchas: semillas huecosas), casi
rédondas’ y lampinast la pulpa es suculenta, aromitica y azucara=
da. Estos frutos pueden®comerse crudos, cocidos 6 asados: cuando
se-hallan perfectamente maduros son laxantes; pero si estan un poco
verdes se consideran como astringentes.:La madera de los guayabos
es dura y escelente para fabricar carbon de fragua. Se multiplican
todos ellos por semilla, y acaso tambien pudieran lograrse injertin=
dolos sobre membrillero, peral § espino.
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GuAYAcANA ( Diospirus Lin.).

Aunque Lineo nos da la descripcion de cinco especies de guayg-
cana, solo cuatro se cultivan generalmente en los jardines de Euro-
pa; si bien las acompaian algunas variedades de mayor 6 menor
estimacion, segun el objeto & que se las destina. La primera, mas
comun, y no tan interesante, es la que llaman guayacana de Italia,
conocida entre nosotros con el nombre vulgar de lodosiers ( Dios—

irus lotus Lin.). Esta especie, tan abundante en Italia como en
f‘rancia y Espaiia, se halla tambien en la Georgia, Nueva-Yorck,

en otros muchos parages de la América septentrional; cuyos ha-
Kitantes se alimentaron Ec sus frutos mucho tiempo, y ademas sacan
de su tronco una goma, hendiéndoles  agujereandoles por varias

artes durante la primavera y estio. En el Real jardin Botinico de
K/Iadrid y en los del sitio d); Aranjuez hay de ella varios indivi-
duos que vejetan 4 clima libre, y se multiplican abundantemente
por semilla, por esquejes, estacas, acodos y barbados.

La guayacana de Virginia (Dispirus virginiana Lin.) se cul-
tiva tambien 4 todo viento en dicho jardin Boranico: suele llegar 4
I altura de diez y seis pies, y se logra multiplicarla por los mismos
medios que la anterior.

La guayacana de Kaki ( Diospirus kaki Lin.) es originaria del
Japon, cuyos habitantes tienen un recurso de subsistencia en su fru=
o', que es una'especie de manzana sumamente agradable.

La guvayacana ébano (Diospirus ebenus Lin.) originaria de
Ceilan, es la mas delicada, y que necesita absolutamente de res-

uardos contra el frio en el clima de Madrid : segun Palau es un ir=
Eol muy grande, muy duro y muy lampifioen todas sus partes.
Produce. las ramitas’ cubiertas de una corteza cenizienta; y las que
llevan las hojas de color:que tira & negro, las itienen alternas, con
peciolo corto, oblongas , enterisimas, obtusas, por encima muy lam=
pias, relucientes , comunmente manchadas, jugosas, por debajo con
venas delgadas y algo blanquecinas: las flores son sentadas: las ba=
yas sin pedinculé ; aovadas, con sa ciliz-hendido en cuatro: partes;
y redoblado; estas bayas contienen de 'seis 4 ocho semillas aovadas;
negras, y un' poco comprimidas: Su lefio es pesado, eompactoidu-
ro, blanquecino ‘hicia la corteza; pero hicia el centro 6 medula
muy negro, cuyo color poco 4 poco ofupa todo el tronco del
mismo modo que la parte resinosa: del pino. Este es el verdadero
ledo ébano, cuyo origen ha descubierto Koenig, y confirmado
Thumberg. ; -
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Hava comux (Fagus sylvatica Lin.).

El haya tiene los sexos masculino y femenino sobre un mismo
pie, pero en distintas flores, corre.s[;ondb por lo mismo 4 la clase
21, 6rden 8.° ( Monoecia polyandria) del sistema de Lineo, quien
la colocé en el mismo género que el castafio. La altura y robustez:
del tronco, y la bella distribucion de las ramas vigorosas que lo co-
ronan pobladas de hojas, y del fruto 6 semilla llamado fabuco y
ove por el vulgo, dan 4 este drbol un porte tanto mas magestuoso
y elegante, cuanto el terreno, clima y esposicion de que goza son
mas anilogos 4 su naturaleza ; pues aunque es cierto que gustan de
los terrenos gredosos, como no sean escesivamente compactos 6 de:
toba, tambien lo es que en los parages que gozan de abrigo natu-
ral, 6 que se hallan menos espuestos al norte, no pasando tampoco
de la altura sobre el nivel del mar en que se encuentra el pinabete;
se crian las hayas con valentia, ya sea entre piedras y rocas, yaen
terrenos secos y ligeros, y ya en fin aisladas 6 en espesillos. Dichas
circunstancias influyen mucho en la calidad y cantidad de sus lefas,
maderas y frutos, y exigen ciertas y determinadas medidas de parte
del cultivador, que intenta conaturalizar en aquellos terrenos la
planta de que tratamos. Asi, si el sitio fuese un conjunto de rocas,
se procurara echar las semillas en las hendeduras mas someras, 6 en:
aquellos parages en que se halla algun poco de tierra formada por.
el detritus 6 descomposicion deellas, y por los despojos vegetales y
animales, cuya capa sea bastante para poner 4 cubierto las semillas,
€ impedir que se las coman las aves, insectos y demas animales que
Ias buscan con ansia: si el terreno fuese pedregoso, 6 de cantos suel-
tos, sera necesario depositar la simiente fuera del alcanze de las pie-
dras mayores, para que no impidan la nacencia y brote de las plan=~
tas; y finalmente es indispensable verificar la siembra en aquel tiem=
po que pareciere mas oportuno, segun el temperamento  del clima,
teniendo presentes las reglas que tenemos dadas para hacer las siem~
bras de asiento en los sitios donde no hay especie alguna de ar-
bolado. Alli se dijo el modo de ejecutar estas operaciones ; y, con
respecto 4 la siembra del fabuco & simiente de haya, se manifestd
que el tiempo mas 4 propdsito es aquel en que se desprende por si
misma del arbol en que se crié. Tambien puede sembrarse en las al-
micigas, y trasplantarse despues la Elanta que resulte; pero por
desgracia apenas se encuentra quien haga siembra alguna por uno
ni otro método: todos 6 los mas arbolados que tenemos de esta es—
pecie son debidos 4 los cuidados de la naturaleza, la cual, despar=
ramando prédigamente las semillas, hace que se perpetéie, por de=
cirlo asi, el goze de tan preciosg planta; solo algunos jardineros cu=

TOMO 11, LLL
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riosos € instruidos verifican tal cual siembra de fabuco, eon el ob-
jeto de tener el nimero deé pies necesarios para macizar los bos—
quecillos, y formar los setos vivos de los compartimientos de cier-
tos jardines -dé recreo. 12 .

El hayay despues de las encinas, robles y pinos, es acaso el 4r-,
bol mas precioso de cuantos se encuentran en nuestros montes. Los
carpinteros, torneros, ebanistas, silleros, toneleros, carreteros &c.
usan constantemente de su madera para palas, aros de cribas, ce~
dazos y barriles, cercos de cubas, rodillos, calandras, varas de ca-
lesa'y coche, remos de embarcaciones &c. La necesidad ensefid 4
los ingleses el medio de emplearla, como sustitutiva del roble, para
la construccion naval, preservindola antes de la carcoma, 4 que es-,
td'muy espuesta, lior medio de ciertas preparaciones. Tambien pro-:
porciona este arbol una escelente lefia para el hogar .y para los hor-
nos, no siendo tampoco de inferior calidad el carbon que se fabrica
con ella. En Canarias usan de las cortezas del haya para tefiir de
amarillo.- El fabuco da mucho aceite cuando se recoge 4 tiempo, y
sesabe beneficiar,. Me consta que un diestro farmacentico de la ciu-
dad de Leon ha obtenido cuatro onzas de dicho liquido por-cada
diez y seis de semilla recogida en los montes de aquella provincia.
Para aprovechar este precioso tesoro, que tan 4 manos llenas nos
ofrece la naturaleza en muchos parages de Espaiia, es preciso reco—
ger el fabuco 1 ove, segun se va cayendo de los drboles, llevarlo &
casa, y colocarlo en las cimaras 6 bajo de tingladosy donde pueda
secarse sin que le dé el sol, teniendo: cuidado de no amontonarlo,
para evitar que se acalore y fermente, haciéndola perder cnanto an=
tes la mayor parte de su agua de vejetacion. Cuando estd seco se
limpia perfectamente de toda la broza que pueda tener; y en se-
guida se muele en los mismos términos que se ba dicho al tratar del
aceite de nuezes. Dice Rozier que el-del fabuco difiere del de al-
mendras , aceitunas y demas, en que asi como estos son mejores re-
cien sacados, y se enrancian al paso que va corriendo el tiempo, el
de fabuco adquiere muchos grados de bondad ; de modo que si re—
cien sacado tiene un gusto desagradable, carga el estémago, y es
muy indigesto, cuando es afiejo y esta bien conservado adquiere un
Eusto dulce muy grato, parecido al de avellanas, con tal que se le

aya depositado en vasijas bien tapadas, se trasiegue 4 menudo, .y
se ‘le cologune ¢n buenas cuevas; segun se practica con todos los
aceites , so pena de que se deterioren prontamente.

LA (Syringa Lin. ).

La lila comun y lalila de Persia (Syringa vulgaris y Syringa
persica Lin.) con sus variedades respectivas forman uno de los me-
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jores adornos de nuestros jardines y bosquecillos de recreo , por el
matiz de sus flores en racimos, y por el agradable olor que despi-
den. Con la comun se forman caminos cubiertos; calles: { mazizos
muy tupidos y hermosos. Las semillas y los retofios barbados que
producen al ‘pie’ suministran medios de multiplicacion , tan seguros
como abundantes en ambas especies.

MavproNo (Arbutus unedo Lin. ).

Del madrofiero se hallan montes enteros en varias de nuestras
provincias. Los antiguos le llamaron unedo, por creer que no se
podia comer de sus frutos mas de uno:solo.- Dan estos una cantidad
de aziicar algo considerable, como lo hizo ver D. Rodrigo Armes-
to en su memoria, impresa en Madrid en el afio de 811, titulada:
Noticia sobre el arbol del aziicar descubierto en 1807 recorrien-
do los montes del Navin en la provincia de Orense. Comidos
con esceso llegan 4 emborrachar. Es una de las plantas que se colo-
can tambien en los bosquetes ; pues ademas de la apreciable cuali=
dad que tiene de conservar la hoja en el invierno, y de vivir con
lozania en toda clase de terrenos, sirve de mucho adorno en el oto-
fio por el vistoso color de sus bayas 6 frutos. Su multiplicacion se
consigue ficilmente por semillas y por acodos; pero en uno y otro
caso deben trasplantarse los pies nuevos, conservindoles. tocf;s sus
raizes. Ademas de los productos que rinden sus abundantes frutos,
y del adorno que proporcionan los madroferos, dejan tambien al
propietario grandes sumas en sus cortas periédicas, dando crecido
nimero de arrobas de lefia, 1til para los hornos, fabricas &c. Las
hojas y cortezas sirven para curtir los cueros; y hay quien asegura
que en su tronco se alimenta una especie de cochinilla, de que pu-
diera sacarse un color bastante hermoso, siempre que se'la ahogase
inmediatamente despues de cogida para evitar su trasformacion.

MacNoOLIA DE FLOR GRANDE ( Magnolia grandiflora Lin.).

La magnolia de flor grande, que es ‘originaria de la Florida y
de la Carolina, vejeta admirablemente , espuesta @ todo viento, en
los Reales jardines de Aranjuez. Produce un tronco bastante alto,
coronado de ramas bien distribuidas, y cubiertas de hojas perma—
nentes, grandes, aovadas y lanceoladas, enteras, coriiceas, y muy
semejantes 4 las del lauro real, de que ya hemos hablado: las flores
son solitarias, blancas, grandes, de muy suave olor, y nacen en
las estremidades de las ramas. Se multiplica por semillas, por aco-
dos ?I POr estacas ; pero. es preciso-advertir que no. pudiendo resis-
tr al raso en los paises muy frios, se hace preciso ponerla en ma-
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cetas G tiestos, para preservarla de la helada dentro de los inver
naculos.

La magnolia glanca, \a acuminata y la tripetala de Lineo,
y las demas: especies descritas por otros naturalistas, asi como las
muchas variedades que se conocen, que en todas llegan 4 diez
seis, son 4 cual mas apreciables para adorno de los jardines, y pu=
diéramos tenerlas al descubierto en nuestras provincias del mediodia.
El que las trasporte y conaturalize en estos paises hari un bien
muy grande 4 la jardineria, y serd digno del reconocimiento de sus
compatriotas,

MAvracuETA  PIMIENTA DE TABAsco (Myrfus pimentaLin.).

Al tratar del cultivo y propiedades de un 4rbol que me es des=
conocido, creo no podré hacer cosa mejor para no incurrir en erro=
res, tal vez trascendentales, que copiar 4 la letra el articulo publi«
cado en el tomo 9, pig. 386, del Semanario de Agricultura y Ar=
tes, el cual se reduce 4 un estracto del precioso escrito que sobre la
malagueta publicé nuestro consocio el Sr. D. Casimiro Gomez de
Ortega ¢l afio de 1780. Aprovecho gustoso esta ocasion para pagar
el tributo debido a?zelo, laboriosidad y vastos conocimientos que
hacen digno de nuestros respetos a tan distinguido sabio. Dice asi:

;s La malaguera es una frutilla 6 baya de un drbol americano,
cogida antes de madurar , aovada, casi redonda, de color acanela-
do, no tansubido como el de la pimienta negra, coronada como
las bayas del arrayan, de un ciliz dividido en cuatro ¢ cinco par-
tes, de olory sagor aromitico, que participa del aroma y picante
«de la pimienta, canela y* clavo, que es el que mas sobresale, per-
cibiéndose un gusto de toda especia en los'manjares que se aderezan
«cop ella; 'Cada frutilia tiene interiormente cuatro divisiones, y en
cada'una por lo comun una ¢ dos semillas neiras de figura de ri-
fion, y de sabor mucho menos activo que la baya. Llamanla pi-
mignta de Tabasco, de Chiapa, de Jamaica *. Es verosimil que los
negros de Guinea trasferidos 4 América le diesen el nombre de ma-
dagueta | por ‘hallar €n el sabor de esta frutilla’ mucha semejanza
con el de su pimienta 6 malagueta; bien que la de Africa es una
yerba, y lade Ameérica se cria en una especie de arrayan, y junia
al gusto 'de pimicnta el de clavo.

* 'y, Hernandez, enviado 4 Nueva-Espafia por Felipe 11 para que
escribiese la historia natural de aquellas regiones, dice: 5 Xocoxo-

¥ En Alr'a'gon la Naman clavilesia: los franceses la nombran pim:‘n_:m
de los ingléses, coroniada, de- Thevet: Amomi, coca aromdtica de Indias,
vabeza dejclavo Crei 3
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chitl (asi llaman al arbol ), que quiere decir flor a_feda, es un dr-
bol grande, que tiene las hojas como las del naranjo ; pero tiene el
olor como de azahar, y de tal manera suave y grato, que aun las
hojas del mismo arbol K‘. hacen ventaja: la fruta es redonda, y estd

endiente 4 racimos, la cual al principio se muestra verde, despues
eonada, y finalmente inclina 4 negro : es aguda y mordaz al gusto,
y de buen olor.”

,, El 4rbol tiene un tronco desnudo del greeso de un muslo, y
de treinta pies de alto, con una corteza sumamente lisa y de color
pardo algo ceniciento: echa ramas por todos lados, y en los estre-
mos de estas hojas aovadas y de varios tamafios, llegando las ma=
yores 4 cuatro 6 cinco pulgadas de largo, y dos 6 tres de ancho
por el medio, lisas, recias, lustrosas, y de un verd.e intenso , con
sus pezones de una pulgada, muy olorosas, despidiendo al estre-
garlas entre los dedos la misma suavisima fragancia que'la fratilla,

casi en todo semejantes 4 las hojas de laurel: las flores cuelgan
de cabillos de dos pulgadas de largo en grandes racimos que salen
lateralmente hicia los estremos de las ramas, y son pequefias, de
color verde claro, y revueltas hicia abajo: los estambres rematan
en unas anteras aovadas y de dos puntas cada una: el pistilo es
delgado, y su estigma romo. A cada flor sucede una baya: florece
en ?unio, Julio y Agosto, mas 6 menos tarde, segun los territorios
y las lluvias. Se cria en Tabasco, en Chiapa y en laisla de Puer~
to-Rico.

s» Bs muy digno de admiracion que, sacando los ingleses tan
considerables utilidades de su pimienta de Jamaica, se hayan des-
cuidado tanto los espafioles en beneficiar, recoger y dar salida 4 la
malagueta, que tan abundantemente producen varias de nuestras
provincias de América. Los colonos ingleses al dervibar los demas
arboles en sus rozas y rompimientos de ‘montes dejan en pie todos
los de esta especie, y tambien los plantan cerca de sus poblaciones
por el beneficio que les resulta de la frutilla que anualmente envian
a Europa. Aprovechan las tierras bajas y!pefiascosas, que son in=
titiles para el cultivo de las cafas de azticar, y cultivando en ellas
con esmero los drboles de la pimienta, sacan los hacendados grande
utilidad de unos terrenos que de otra suerte rendirian poco 6 nin-
gun provecho. '

» No ofreee dificultad el recoger y secar esta frutilla. En Jamai~
ca suben los negros 4 los édrboles, 6 les quitan las ramas, 6 las va-
‘rean un poco antes de que las bayas hayan adquirido toda su sa=
zon y tamafio, y separandolas de la hoja palitos y cualquiera otra
“cosa estrana, y aun de las mismas frutillas maduras, las!ponen en
tendales 4 secar al sol por diez 6 doce dias; cvidande de recogerlas
4 cubierto todas las noches para preservarlas del rocio 5y luego que
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estan bien arrugadas, de color acanelado oscuro, y perfectamente
secas, las encorachan. Si antes de cogerlas se dejaran madurar,
abundarian de tanta humedad y gluten que se pegarian entre los
dedos, y de consiguiente se Enmilizarian_ para:los usos en que se
suelen emplear secas. El estado en que vienen 4 Euro;m ha hecho
creer 4 algunos naturalistas que era fruto naturalmente arido y nada
carnoso ni jugoso. Los colonos de Jamaica, de cuyo trifico forman
un ramo, principal, las sacan al mercado, y las venden 4 diez
ocho sueldos de su moneda por el tiempo de. su:cosecha, y en o
restante del afo & un skilling 6 veinte sueldos, que corresponden 4
poco mas de una peseta (4 4 rs. 19 mrs. ).

»» Apenas tiene el arbol de la malagueta parte alguna que no esté
dotada de propiedades de conocida utilidad: su madera es dura y
aparente para varias obras: los cirujanos de la Jamaica y los mismos
negros hacen frecuente uso de sus hojas para deshinchar las piernas
atacadas de hidropesia, y pueden emplearse con preferencia en to-
dos los casos en que se estiman dtiles las de laurel, por ser seme-
jantes-a ellas en casi todas sus circunstancias. Tambien dicen que se
usan en salsas, condimentos, y para los tumores que sobrevienen en
las piernas de resultas de calenturas malignas; y que en la Barbada
suplen por canela, clavo y macias. Pero la parte mas apreciable y
de mayor uso, asi en la cocina como en el arte de curar, es el fru—
to, distingnido peculiarmente con la denominacion de malagueta®.
Hernandez asegura que puede usarse en los manjares en vez de pi~
mienta, lo-que comprueba su sabor preferible al de aquella especia.
Cirlos: Linzo en su materia médica la sefiala uso dictético, 6 sea
entre los alimentos: el historiador Juan de Barros dice que, en corta
cantidad ; era ya en su tiempo uno de los ingredientes del chocola-
te: Francisco Redi la atribuye las propiedades del clavo, pimienta
y canela; y Hans Sloane afirma que merece contarse entre las me-
Jores especias de uso comun, atendiendo al gusto agradable que tie-
ne de varias de ellas; y por ser mucho mas suave que ninguna de
las conocidas, dice que logra buena salida, y que produce los mis=
mos efectos que el clavo: finalmente Valmont de Bomare refiere en
su Diccionario de historia natural, que los ingleses hacen de ¢lla
grandisimo uso para aderezar sus comidas, teniéndola por una de
los mejores aromas. Los ingleses venden este fruto en Alemania €
Italia, y aun en Levante, donde logra notable consumo, especial-
mente en Turquia. En Aragon y Catalufia se han gastado varias
partidas con el nombre de ‘clavilesio, y yo he repartido algunas
121+ En las boticas de Europa , 4 excepcion de las de Espafia, se conoce
con-los nombres de Piper Caryophyllatum , Piper Jamaicense , P‘irgtmtd.
dmomum Plinii, Piper Chiapae , Diper Tabasci, Caryophylion Plinii.
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cantidades entre amigos y conocidos, y todos hemos vc_nhcado la
inocencia y utilidad de su uso en_el c’ondun.en_to de las f:om.:das,_con-
viniendo ‘en que es muy superior 4 la. pimienta ordinaria oriental
qiie compramos al estrangero; y en que los manjares que se sazonan
con la malagueta saben 4 toda especia.

,sHernandez reconocid en su uso medicinal todas las virtndes que
corresponden 4 un fruto tan aromitico y abundante de aceite esen=
cial, que, contra la naturaleza de los aceites comunes, se va al fon-
do del agua como la esencia de clavo, la de canela y otras anilo-
gas. La atribuye suma eficacia para recrear los espiritus, fortificar la
cabeza y el estémago, para desostruir y atenuar los ‘humores grue-
sos y viscosos, para disipar los flatos, facilitar la evacuacion de ori-
na y mestruacion, abrir las ganas de comer, y en una palabra para
los mismos usos en que se emplean las especias orientales mas pre=
ciosas.

y»» Respecto pues 4 que este fruto se halla casi generalmente ad+
mitido entre los estrangeros, como que tiene ¢l mismo sabor, virtu=
des y usos que la pimienta, canela y clavo, convendria mucho que
se fomentase su comercio y consumo en la nacion y fuera de ella,
supliendo por estas especias, asi como la cochinilla suple por la gra-
na kermes, y el sen espafiol por el oriental.

s El megio mas oportuno de asegurar 4 nuestros venideros la
posesion de la malagueta, y de aumentar su cosecha, seria el in-
tentar la propagacion del arbol en Espada, en cuyas distintas pro-
vincias hay tanta variedad de temples. Es verdad que en las mas
de ellas necesitan invernar estos 4rboles en estufas, pues requieren
en todos tiempos moderado calor, tierra sustanciosa y suave, y
poca agua en el invierno: en el verano piden mucha ventilacion, y
en Julio si aprieta el calor pueden sacarse al ambiente libre , ponién-
dolos en algun parage abrigado, y cnidando de volverlos 4 meter
en la estufa al acercarse las noches frescas del otofio. ' El sacar.estas
plantas al aire libre, aunque no sea mas que por un mes, les servird
de gran beneficio para limpiar la hoja de porqueria é insectos que
suelen criar estando mucho tiempo encerradas; pero si lasestacion
fuese muy hiimeda y fria, serd arriesgado mantenerlas fuera por lar-
ga temporada; y asi se lavarin de cuando en cuando sus hojas con
una esponja, con lo cual no solo quedarin mas vistosas y hermosas,
sino que crecerdn con ‘mayor vigor. Como es arbol siempre. verde
sirve de grande ornato en’las estufas é invernaderos, y sus hojas es-
tregadas entre los dedos despiden una fragancia muy ‘agradable:

» Las costas meridionales de nuestra peninsula ofrecen un clima
tan benigno y templado, que en ellas es escusado el gasto y euida-
do de la construccion de estufas ; que por otra parte nunca podrian
proporcionar las cosechas y abundancia de fruto que se apetece. Lo
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que es tanto mas verosimil cuanto en las costas de Andaluzia, Mur-
cia, Valencia y aun Catalufa ﬁz_)recen y s¢ encumbran como irbo-
Ies las pitas originarias de América. Los platanos americanos se dan
en: Algeciras, Malaga y Almeria. El algarrobo, trasportado por los
moros de las ardientes regiones de Africa, crece en Valencia y An-
daluzia. El arbol que destila la sangre de drago es muy antiguo en
Cidiz. El molle 6 falsa pimienta de los Valles del Perd se da con
lozania en Sevilla, Velez-Milaga y Walencia. Cirlos Clusio vig
los arboles del aguacate en Valencia en el afio de 1572: yo he
comido su fruto en dicha ciudad en el otofio de 1776; y al arce-
diano de aquella iglesia D, Josef Mayoral se debe el cultivo -del
chirimaoyo, que florece y fructifica todo el afio en su deliciosa huer-
ta. Finalmente, en las cercanias de Mailaga se hace inmensa cosecha
de batatas que no toleran el frio de ningun pais del continente de
Europa, y que por la primera vez se trasplantaron de las calientes
y templadas regiones de Nueva-Espaiia, patria de la malagueta:
en Milaga pues y,en Valencia es en donde, 4 mi ver, se deberia
intentar el cultivo del malagueto, y asi estd dispuesto con esta y
otras muchas plantas que el Gobierno ha hecho venir de América.
Alli se propaga el arbol de semilla que trasportan los pajaros 4 gran
distancia, y la siembran; siendo muy probable, que tragado el
grano por ellos, lo echan mas dispuesto 4 la vejetacion que los que
se cogen inmediatamente del mismo arbol; pues aunque se han reci-
bido en Europa grandes cantidades de bayas recientes y bien sazo-
nadas, y yo las he sembrado repetidas vezes con todo el esmero
posible en el jardin Botdnico , donde brotan todos los afios otras mu-
chas especies de nuestra América, nunca han nacido ; sucediendo lo
mismo con el café, con la simiente del irbol de la quina, y gene-
ralmente con todas las granas que abundan de resina ¢ aceite, que
con el trascurso del tiempo se seca demasiado , se disipa & se enrancia.

»» Lo mejor era traer las plantas de tres 4 cunatro afios sembrin-
dolas de intento con este fin, y remitiéndolas en cubetos llenos de
su propia tierra, en cuya superficie se enterrarin tambien sus semi-
llas recientes que brotaran en el viage: 6 bien se arrancarin alld
con togas sus raizes, y envolviéndolas en musgo reciente, aunque
sin.mojar, se meterdn ¢n cajones bien dispuestos para que lleguen &
Espana_ en estado de plantarse. El musgo que abunda en todas
partes, creciendo en las cortezas de los arboles, 4 las orillas de los
arroyos, en parages hiimedos, y sobre las pefias, aunque es una
plantita tan humilde y despreciable al parecer , se ha esperimentado
en ella la propiedad de.conservar frescos los vejetables que se en-
vuelven con ella, especialmente las raizes: no aumenta casi nada el
f::sq. ¥ las sirve de mullido lecho para que con el traqueo no se
astimen. .



»En los climas calientes prenden mejor las plantas en otofio que
en primavera: por esta razon deberin cogerse en América en los
tiempos correspondientes, para que se reciban en Espafia en Octu-~
bre 6 Noviembre, 6 en Febrero; pero de ningun modo convendri
aguatdar 4 que esté la primavera mas adelantada. En los primeros
anos es muy del caso resguardar los tiernos plantios del frio y de
la fuerza del calor con pajones G otras cosas, hasta que cobren vi-
gor y se acostumbren 4 nuestro clima: recien plantados necesitan
sobre todo de sombra y de resguardo.”

MotLe 6 FALsA PIMIENTA (Schinus molle Lin.).

El irbol conocido vulgarmente con el nombre de falsa pimienta
es originario del Perii, y pertenece 4 la clase 22.%, érden 9.° del
sistema sexual. Se cultiva en los jardines de recreo, principalmente
para guarnecer las paredes y techos de los invernaculos, que viste
graciosamente con sus larguisimas ramas, olorosas hojas, y frutos de
color de coral. Tambien se cultiva en tiestos 6 macetas, que es pre—
ciso poner bajo cubierto durante el invierno en los climas frios: en
las provincias del mediodia crece bastante, y ocupan su plaza en los
compartimientos de los jardines. Los frutos 6 semillas se sazonan
completamente en todas partes, aplicindoles los cnidados que exi=
ge su delicadeza. La hoja y el fruto de esta planta tienen el olor y
sabor de la pimienta verdadera; y aunque en el dia no se hace uso
alguno de ellos, ni de otra parte del arbol, hay quien piensa que
pudieran remplazar 4 la pimienta, Dubamel dice, que cocidas en
agua las simientes se puede obtener de ellas un licor agradable y
diurético. De su tronco y ramas principales puede sacarse , por in-
cision , una resina olorosa, que se aproxima mucho 4 la conocida en
farmacia con el nombre de resina elemi. Su corteza y hojas pasan
por resolutivas , y muy dtiles para corregir los humores frios.

PrATANERO (Musa paradisiaca Lin.).

El arbol conocido con los nombres de platanero & plitano de
América, biguera de Adan &c., asi como la especie llamada por el
vulgo bananas 6 bananero (Musa sapientium Lin ), son originarios
de las Indias orientales ; pero los naturalistas, el comercio y la agris
cultura los han trasportado 4 casi todos los climas que pueden favo-
recer su vejetacion. Los espafioles conocieron esta planta mucho antes
del descubrimiento del nuevo mundo, como se deja conocer por la
obra de Abu Zacaria, que habla de ella bajo el mismo nombre de
musa, que fue adoptado despues por Lineo y otros sabios. De aqui se
infiere que los drabes la trajerona Espana en los primeros tiempos de
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st dominacion, y que la cultivaron con esmero en toda la costa de
Andaluzia: hoy se encuentran muchos y muy vigorosos plataneros
en dicha costa, particularmente en Algeciras y en Sevilla, los cuales
creo pertenecen 4 la especie llamada bikai. ; Y quién podri negar
que desde este recinto acaso llg\'anar.l los espanioles 4 la Améri-ca las
primeras plantas de esta especie, asi como trasportaron tambien la
caiia de azifcar, y no de las Canarias y costa de Guinea como se
pretende persuadir? :

Los plataneros echan un tallo 6 tronco herbiceo, derecho, ci-
lindrico, de un verde subido, y que se eleva 4 la altura de doce
quince pies: las hojas tienen de seis 4 ocho pies de largo, y de diez
y ocho 4 veinte pulgadas de ancho: en medio de ellas sale un raci-
mo 3 espigon largo, del cual penden una porcion de flores mascu~
linas y femeninas, envueltas en espatas ovales, agudas, céncavas, y
de un color rojo mas 6 menos subido. El fruto es una baya car-
nosa, larguisima, semejante 4 un pepino, con tres caras poco ma=
nifiestas , sin disepimentos, de un sabor delicadisimo, cubierta de
una piel correosa, encojida en uno y otro estremo, y por una
parte jibosa. Estas bayas 6 frutos se colocan al rededor de la base
del eje formando anillo; y cnando las plantas son vigorosas no es
estraiio ver racimos de ellos. que llevan de sesenta 4 ciento. Los
plataneros aman un terreno sustancioso, ligero, himedo, y el cli-
ma cilido: los aires de poniente y norte le daian mucho, segun
Abu Zacaria. Su multiplicacion se consigue por los cogollos que
arroja al rededor de la cepa 6 base del tronco principal, y tambien
separando cuidadosamente los bulbos carnosos que salen en torno
de la raiz primera, Se prepara la tierra con buena labor, y un abo-
1o muy pasado para plantar dichos aumentos en Febrero 6 Mar-
zo, guardando las distancias de diez 4 quince pies por lo menos
en razon de su porte para poderlos labrar, estercolar, y regar
cvando lo necesiten. Los egipcios, segun Préspero Alpino, creen
que esta planta ha debido su origen al injerto de la cafia de azi-
<car sobre la raiz del fiame ( Arum colocasia Lin. ), y lo mismo vie-
ne i decirnos Abu Zacaria en su libro de Agricultura. En los pue~
blos orientales hay quien piensa que es el 4rbol cuyo fruto causé la
ruina del género humano, y que sus hojas vistieron la desnndez de
nuestros primeros padres; por cuya razon le han llamado algunos
€alzones 6 bragas de Adan ; ambas opiniones inadmisibles, pero
que prueban la estimacion que siempre se ha hecho de él.

PriTano (Platanus Lin.).

Dos son las especies de plitano que se cultivan en nuestros jar-
dines, y ambas 4 cual mas apreciables, tanto por su hermosa figura,



majestuosa elevacion y agradable sombra, como por la utilidad de
su madera en todo género de obras y mueblajes: una de ellas es
originaria del Asia, y la otra de la América septentrional, por cuya
razon denomind Lineo 4 la primera Platanus orientalis, y 4 la
segunda Platanus occidentalis, colocindolas en la clase 21.%, 6r~
den 8.° ( Monoecia polyandria) de su sistema. El plitano llamado
de oriente ha producido ya algunas variedades en nuestros jardines,
y se diferencia del de occidente por tener la corteza lisa, blanque~
cina, que se desprende por si misma en pedazos que parecen tro-
zos de pellejo moreno, y por tener ¢l tronco derecho y mas corpu-
lento. El de occidente tiene la corteza parda y escabrosa, y el tron-
co derecho: crece con prontitud, y su copa es bastante tupida y
frondosa. Las hojas son anchas y coriiceas, lustrosas por la parte
superior, y lanudas 6 tomentosas por la inferior. Estos drboles se
hallan bastantemente estendidos por diversos puntos de nuestra pe-
ninsula ; aunque mucho menos de lo que debieran, En los terrenos
hiimedos y ligeros adquieren una robustez estraordinaria. Arraigan
admirablemente puestos de estaca: por semilla tambien se multipli-
can sembrindola por Febrero y Marzo, bajo las reglas esplicadas en
la adicion al capitulo 4.° de este libro; y con la planta que resulte
por uno y otro medio podrin poblarse los bordes y riberas de los
rios, arroyos, pantanos, canales y demas sitios himedos, que tanto
abundan y se desperdician en Espaia.

Rarcon pEL Caxani (Gymnocladus canadensis Lamark.).

Tenemos tambien aclimatado en nuestros jardines y paseos el
drbol llamado vulgarmente Raigon del Canadd , y por Lineo Gui-
landina dioica. Este irbol, que eleva su tronco & la altura de trein<
ta pies, tiene las hojas dos vezes pinadas; pero en la base y remate
de ellas una sola vez, regularmente de dos pies de longitud. Sus flo-
res son dioicas, y los frutos ¢ semillas estan contenidas en una vaina
cilindrica, lisa y pulposa. Se multiplica por medio de las simientes;
pero para que nazcan es ﬂpre;:iso que se pongan en tiestos , meter estos
entre estiéreol vivo, 4 fin de que la humedad y el calor activo de
la basura ablanden Ia dureza de su cubierta 6 tegumento esterior, y
promuevan la germinacion. Como los arboles crecidos echan muchas
sierpes 6 barbados de sus raizes, se acostumbra quitdrselos cuanda
nuevecitos, ponerlos en las almacigas, y cuidarlos el tiempo nece-
sario hasta que se hallan en disposicion de plantarlos de aciento en
los terrenos secos, que son precisamente en fos que mas prosperan.
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RETAMA DE FLOR (Spartium junceum Lin.),

A la misma clase que el citiso pertenece la planta llamada vyl-
garmente Retama macho y gayombo, la cual prevalece, como to-
das las de su género; hasta en los terrenos mas endebles y ‘4ridos.
Por ¢l hermoso verde de sus ramas nuevas, y por la abundancia de
flores amarillas que produce, esuno de los arbustos que guarnecen
los plantios, y forman los macizos, alternando con la lila, el espi-
no, la madreselva, el romero y otras diversas plantas. Hallase
abundantemente en todos los distritos' de Espafia, y se multiplica:
de semilla. :

SaNcueso (Rubus idaeus Lin.).

El sangueso 6 frambueso pertenece al género de las zarzas, dife-
‘rencidndose de la comun en que los tallos de esta son mas largos,
mas gruesos, y arrastran & se estienden por el suelo, si no hallan algun
apoyo & cuerpo cualquiera que los mantenga derechos ; y los del fram=
bueso son siempre rectos, y mucho mas cortos y delgados. Hallase
abundante en los montés de Biirgos y Aragon, en los Pirineos de
Catalufia, y en otros muchos parages de Espana. En el dia se cul~
tiva en casi todos los jardines, no solo por el agradable aroma que
exalan continuamente sus frutos , sino tambien por el mucho uso que
se hace de ellos en las reposterias de los poderosos. De €l se han ob-
tenido ya algunas variedades que se diferencian de la especie primi-
tiva por el color del fruto, por el tiempo en que este madura, y
.por carecer de espinas: tales son el sangueso de fruto blanco, el
azulado 6 de Pensilvania, ¢l negro 6 de Virginia, el de otofio, el
oloroso &e. _

Por la noticia de los paises en que nacen, por los terrenos en que
se crian espontaneamente, y por el género natural 4 que correspon=
den estos vejetales, conocerd cualquiera que nada tienen de delica=
dos, y que solo puede hacerles padecer una temperatura demasiado
caliente y seca. Asi se advierte que no prosperan en los paises me~
ridionales. Su propagacion se logra brevemente por la separacion de
los renuevos 6 sierpes que nacen en abundancia al pie de las plantas
viejas; y su cultivo esta reducido 4 limpiarles las ramas secas, y 4
tener el mayor cuidado en 'no dejarles multiplicar tanto que ocupen
todo el terreno, del cual se apoderan muy pronto, con grave per—
juicio de los drboles, y demas producciones que hay cerca de ellos.

SoFORA DEL Jaron (Sopﬁomjapanim Lin.).

La sofora del Japon pertenece 4 la clase 10.% drden 1.° del si s-
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tema de Lineo. Estn 4rbol hermoso que se eleva 4 mas de treinta
pies de altura. Su tronco adquiere un grue<o bastante considerable:
tiene las hojas pinadas, compuestas de siete l.m_sta qu'mce: hojuelas
aovadas, delgadas, lisas por una y otra superiicie, {; las inferiores
un poco mas pequenias: los racimos chicosy las flores blancas, y por
fruto una legumbre larga; delgada y nudosa que encierra varias si-
mientes casi redondas. Se multiplica ficilmente por medio de las se-
millas, las cuales se recogen despues que el drbol ha apeado la hoja,
y se siembran en seguida en un parage algo resgnardado del frio.
Crece con prontitud , ama los terrenos de buen tondo con algo de
humedad: su madera es dura, un poco blanca, y puede servir uiil-
mente para muchos usos. Y ¢

Tamarixno (Tamarindus indica. Lin.).

Los tamarindos erecen naturalmente en Asia y en Africa: son
muy comunes en América, adonde se dice que han sido traspor-
tados por los espaioles desde el principio de sus conquistas. Su leha
es dura, y de un negro rojizo: echan brazos ramosos, que se es=
tienden hdcia todas partes con, simetria, Las hojas son aladas, y
constan de muchas filas de hojuclas opuestas: las flores estan dis-
puestas en racimos, que nacen en la cima de los ramos, guarnecidas
cada una de dos bracteas caducas, ¢ que se secan y perccen casi al
mismo. tiempo de abrirse. g it o

Los frutos del tamarindo contienen una pulpa crasa & de mucha
sustancia, pegajosa y viscosa, de color negro y rojo. Se da la pre—
ferencia 4 los que tienen un olor vinoso con una punta de agrio, de
consistencia firme, 7y sin embargo blanda: se usan en la medicing
para disminuir la acritud de los otros medicamentos con que se
mezcla. Se emplean para templar la acrimonia de los humores, y
calmar el hervor de la sangre. Entran tambien en la composicion
de muchos electuarios.- En el comercio se distinguen uno rojizo 5 que,
viene de Bengala, y otrol negro-obscuro,que se trae de levante ¥
de América. %1 acido, natural 4 una y otra especie, pierde su cali-
dad purgante cuando se estiende en mucha porcion de agua, y
entonces resulta una bebida tan delicada y tan agradable como la
del limon. Los arabes y africanos, cuando se preparan para un gran
viaje hacen provision de ellos para refrescarse: compongn tambien
un refresco que no purga como entre mosotros;, lo cual sucede pro-
bablemente por la mucha agua y azicar que entran en esta especie
de tisana, 6 porque habituindose 4 usarla todos los dias, ya no les
hace impresion.

‘Los tamarindes, que de las regiones orientales se traen 4 Espa~
fia y & otras partes, no vienen puros sino mezclados coa sal, para
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que no se vicien y pierdan en tan largo viaje: Este pracioso 4rbol
se encuentra ya con abundancia junto al puerto de Acapulco, ¥ en
muchos otros puntos no distantes de Méjico. En la Gran Canarig
se hallan tambien dos O tres pies de su especie, y en nuestro jardin
esperimental y* de aclimaracion de _San!ﬁcar de’ arrameda tuvimos
uno que prosperaba a.! 1350, y crecia con lozania. Su multiplicacion
se consigue por medio de las semillas, para coya germinacion se
necesita una mezcla de buen mantillo y tierra vieja de los tiestos,

colocar los semilleros en sitio bien espuesto al sol y resguardado
del frio, pues en ningun estado puede resistirlo esta planta.

Tejo (Taxus baccata L.).

El tejo, tan abundante en nuestros montes de S. Ildefonso , sier-
ra de Miraflores, Aragon, Catalufia, Alcarria y otros muchos pa-
rages de Espana, ha sido trasladado tambien 4 los jardines de re-
creo, en donde se emplea para tupir los espesillos, para formar se=
tos, bolas, canastillos, arcos, pirimides, fuentes, jarrones y todo
género de figuras, por la facilidad con que sus ramas se prestan 4
tomar la forma que se les quiere’dar, y por lo bien que sobrellevan
la poda y el recorte de la tijera. La finura, permanencia, color y
tapido de sus hojas, proporcionan todas estas ventajas, pues sin ta—
Ies circunstancias no seria tan hermoso en todas épocas, ni se hiciera
de €l tanto aprecio en la jardineria. Donde se cria espontineamente
suele ‘adquirir de altura hasta treinta pies. Su multiplicacion puede
lograrse por medio de las semillas que produce en abundancia, sem=-
brandolas con su pulpa inmediatamente que maduran, aunque ni
asi suelen nacer hasta despues de un afio: tambien se consigue su
multiplicacion por acodo y por estaca cuando se trata de formar
prontamente algunos setos, 6 dar mucha base 4 algunas plantas,
con el objeto de disponerlas en pirdmides 4 otras figuras. Fuera de
este caso debe preferirse la propagacion por semilla, colocando des-
pues la nueva planta en parages algo sombrios hasta que se fortifi=
que. La madera del tejo es una de las mejores para todo género de
mdquinas y modelos, para obras de ebanisteria y torneria, para
carruages, y para cuantos otros usos pueden emplearse todas las
maderas que conocemos; pues ademas de su mucha duracion y re-
sistencia, es flexible, suave y ddcil para trabajarla: su color vetea=
do, la facilidad con: que recibe ¢l color negro, tan permanente y
brillante casi como el del ébano, y el lustre 6 pulimento estraordi-
nario que saca del torno le hacen sumamente apreciable para Ia
construccion de varias obras de lujo. En cuanto i sus propiedades
medicinales no sabemos que se hayan fijado todavia: los antiguos
lo‘tuvieron por planta venenosa, aunque algunos pretenden sostener
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lo contrario; pero lo cierto es que Bakuino 'y otros muchos autores
aun mas modernos piensan como los de_ la anuguedad, y asegura
que tomado interiormente causa fuertes mﬂamac:qnes en el estéma-
go, que € un veneno muy activo, y que los tdsicos fu:e_ron llama-
dos tdsicos antigunamente. Miller, Paulet y otros manifiestan que
sus hojas, comidas por las vacas y cabras, les han sido funestas mu~
chas vezes, lo cual es contrario al sentir del Dr. Laguna, qQuien en
sus anotaciones al Dioscérides dice: Que las hofas del tejo, comi-
das de cualquier animal que no rumia sibito le despachan, y no
hacen dafio & los que suelen rumiar lo comido.

Tivo (Tilia eurapaca L.).

El tilo es sin disputa uno de los drboles mas preciosos entre los
ve cultivamos. Colécale Lineo en la clase 13.%, drden 1.° ( Po-
?z'amdﬂ'a monggynia) de su sistema, describiéndonos.dos especies,
que son la europea y la americana, con algunas variedades de la
primera. El tilo comun 6 de Europa se halla abundantemente en
los bosques y montes de nuestra peninsula, y con especialidad en
los de Astirias, Pirineos, Aragon y Catalufia. Forma un tronco
alto, derecho y' de buena copa. Trasladado 4 los paseos, jardines
y bosques de recreo, es uno de los que mas adornan nuestros plan=
tios, asi_por su buena sombra, como por el hermoso verde de sus
hojas y agradable olor de sus flores, En el dia se cultivan ya algu-
nas especies y variedades de tilo, una$'indigenas de Europa, y otras
propias de América. Las especies americangs se distinguen por tener
una escama en la base de cada pétalo, de cuyo distintivo carecen
las europeas. Estas son: 1.? el tilo de hoja pequena (Télia micro-
phylla Vent., Tilia europaealin.), de la cual se conoce una va-
riedad llamadatilo de Bohemia'( Tilia bokemica Tillet), que tiene
las hojas mas chicas que la especie primitiva. 2.* Tilo:de Holanda
é'de hoja grande (Tilia platyphyllos Vent.), dé la-cual bay ‘dos
variedades, llamada una Tilia carolina por Aiton, y la otra Ti-
lia vatiegata por Duhamel.
Los tilos americanos conocidos hasta el dia son cuatro, 4 sabers
1i® Tilo' 'de hojas acorazonadas, lampifias y aserradas’ (Filia
glabra Vent.), cuyo arbol se encontrd en la Virginia yen el Ca-
nadi, y su tronco cfece hasta setenta'y cinco pies de alfura.’ '
2.°" Tilo de hojas'y yemas borrosas (Tilia pubescéns Vent.),
Eropio de la Carolina y muy diferente del anterior , no solo por Ia
orra y color ceniziento de las yemas, sino tambien por ser de me-
nor altura, con ramas horizontales, hojas mas pequefas, y las aser-
raduras del borde de estas mas distantes entre si. : '

3-° Tilo de hoja redonda (Tilis rotundifolia Vent.). Esta es-
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pecie es originaria del norte de América; y segun Cavanilles la trajo
a Inglaterra Mr. Gordon en 1767: desde alli pass & Paris, en don-
de se cultiva con mucho esmero, & fin de generalizarla como mere=
ce por sus bellas cualidades y rara hermosura. El profesor de agri=
cultura de aquel museo de ciencias Ml Tue_n la ha multiplicado mu-
cho, no solo por medio de las semillas, sino tambien injertindolo
en el tilo de Holanda, sobre cuyo patron crece con la misma loza-
nia que si viviera.en su pais Propiq. 35

4.° y dltimo. Tilo de hojas var1adas§Tz!m heterephylla Vent,),
dicho asi por llevar unas casi acorazonadas y otras truncadas en la
misma base oblicuamente & con igualdad, aserradas, con dientes
muy finos, lisas y de un.verde oscuro por arriba, borrosas y canas
por debajo.

Todas las especies del género tilo aman los terrencs de buen
fondo, ligeros y algo himedos 6 frescos. Su multiplicacion se lo-
gra por semillas, por barbados, acodos € injertos. Este dltimo me-
dio es muy ttil para asegurar el goze de las especies exdticas, y de
las variedades raras 6 apreciables. La madera del tilo es sumamente
blanca, de grano fino, compacta, y muy ddcil para labrarla; por
cnya razon la buscan con ansia lo escultores, tallistas, ensambla-
dores y torneros. Su leia, reducida a carbon, es lo mas escelente
que puede emplearse en la fabricacion de la pdlvora. La medicina
hace uso de las flores del tilo en las enfermedades convulsivas, es=
pecialmente en la epilepsia, en los vértigos, causados por humores
serosos, la locura y el afecto hipocondriaco. Reducidas 4 pdlvo
son cefalicas. ST : -

. Turteaxero ( Liriodendron tulipifera Lin.).

- En los jardines de Aranjuez se halla ya conaturalizado desde el
afio de 1783 eliirbol de la ‘América septentrional ¢ de, Virginia,
Uamado, sulipanero 6 drbol-de las tulipas, introducido, en Ingla-
terra en 1688. Es uno de los vejetales que mas adornan -los jardines,
ya con sus hojas, y ya con sus hermosas flores ; parecidas en algun
modo 4 las del tulipan. El tronco se eleva d una altura considerable,
y su madera es tan fina, que puede suplir por. la, caoba. En Aran-
juez no ha cuajado todavia la semilla; pero acaso llegaria 4 sazonarse
completamente si se:trasladasen algunps individuos 2 los. paises cili-
dos de Espana. Hasta ahora no sé que se haya logrado su muleipli-
cacion, que convendria tantear por todos los medios: el injerto so-
bre otras plantas afines, y el acodo de embudillo, podrian ofrecer
resultados satisfactorios, entre tanto que se trasportan semillas nue-
vas y en abundancia.
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ZuMAQUE (Rhus coriaria Lin).

Al paso que ¢l zumaque anuncia I.:l esterilidad de los ter‘ll'.?éms
en qué nace espontineamente, proporciona por Otra “pac;tei.ut:.zl_?!—
des de consideracion, si se le beneficia y prepara para darle salida
2 ?:nimbni:flﬁotmios los usos que se hacen de €l en las fibricas de
curtidos, y nadie ignora que‘las picles de vaca y c:'.ras mu;,gaszi.
preparadas segun arte con el zumaque, no 501? son d.{ unc:it ga i :1
superior , sino que adquieren todo el peso, que segun ley deben te-
ner los cueros curtidos. Por lo general no se siembran, é)lan:ta-n ni
cultivan en Espada los zumacalcs,. por cuanto son abundantisimos
en todas las provincias del mediodia, hallindose legu:as enteras Cl-
biertas de ellos. Siendo pues el zumaque, segun se ha md:cadp y Ca-
paz de vivir y reproducirse en las tierras mas infimas, no dejard de
convenir algunas vezes adoptar su culrgvo en aquellos terrenos que
ni aun la avena son capaces de producir. En tal caso se prepara la
tierra con dos & tres vueltas de arado, se divide 6 reparte en lifios,
como la vifia, y se abren los hoyos 4 la distancia de una vara en
todas direcciones; luego se arranca la planta nueva de los zumaca-
les 6 del semillero en que se haya sembrado 4 prevencion, y se co-
loca inmediatamente en dichos hoyos, dejando las posturas bien
alineadas por sus cuatro fachadas 6 costados, bien_cubierfas de tier-
ra, y 4 una profundidad regular, segun el tamafio y vigor de la
planta, la calidad de la tierra, el clima, esposicion &c. Hecho el
plantio se cuida de labrarlo, ya con el arado 6 ya con el azadon,
para mantenerlo limpio de mala yerba, ly remover la superficie, 4
fin de que se beneficie cuanto sea posible con las emanaciones at—
mosféricas.

Cuando la planta ha llegado al estado conveniente para aprove-
charse de ella, se corta con podones 6 con azadones retameros bien
afilados, dando los cortes bastante bajos, para que la cepa quede
siempre cubierta de tierra: de este modo brotard de nuevo y con
mucho vigor ; pero si se dejan descubiertos los cortes perecen mu-—
chas plantas, y las que sobreviven arrojan con lentitud y debili-
dad. La corta debe hacerse en Setiembre, cuando la planta tenga
bien formado y duro su lefio. Ultimamente,, hecha la recoleccion,
¥ puesta en hazes toda la rama cortada, se lleva 4 la era, se pica
menudamente sobre un banco, y se deja secar ; en seguida se trilla,
deshaciéndolo bien, y cuidando mucho de qHe no se moje antes ni
despues de trillado: luego se recoje y guarda para darle salida en
el mercado piiblico.

Hay ademas de la especie indigena de que acabamos de hablar
TOMO II NNN
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otras muchas exdticas, que se cultivan como plantas de adorno en
los jardines de recreo, y en los botinicos para la ensefianza, Fn
este de Madrid tenemos el zumaque toxicodendron, el de tallo que
echa raiz (Rhus radicans Lin.), natural de Virginia y del Cana-
da, el lustroso ( Rhus lucidum Lin. ), que lo es del Cabo de Buena-
Esperanza, y el cabelludo, llamado tambien fustete, y arbol de
las pelucas ( Rhus cotinus Lin. ), originario de Italia, de la Carnio-
la, Suiza, Siberia y Austria. Los estrangeros usan de esta dltima es-
pecie para tefiir los pafios y tafiletes de color de café 6 de hoja se— .
ca. Las demas especies de zumaque, descritas por Lineo y. otros
autores, no estan tan generalizadas. 4.
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