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revelar un exceso de acuosidad en la savia: para que se
produzca no basta que hayaen el terreno exceso de hu-
medad, sino que es preciso también que el calor y la luz
activen su absorcion, y que aquél sea bastante fértil; si
falta alguna de estas circunstancias, aquélla da lugar dla
amarilles 6 clorosis, y 4 veces 4 la desorganizacion.

Para evilar estos efectos hay que emplear el procedimients con-
trario al indicado para los anleriores, ¢ sea el saneamiento y venlila-
cién del terreno,

Envenenamiento.—La absorcion de ciertas sales 6
gases pueden producir en las plantas verdaderos enve-
nenamientos, Aunque dicho caso no es muy frecuente,

porqueson pocos losterrenos cuya capa superior contiene
tales principios en cantidad sensible, se observa algunas
veces en las inmediaciones de fabricas de productos qui-
micos 6 metalargicos: las aguas que de ellas salen, 6 las
emanaciones que desprenden, producen en la vegetacion
de los terrenos inmediatos intoxicaciones 6 asfixias mas
6 menos rapidas.

A los duefios de los establecimientos que en dicho caso se encuen-
(ren puede oblighrseles & lomar las disposicivnes necesarias para im-
pedir los indicados perjuicios, y al efecto deberan dar salida 4 sus
residuos ¢ gases & la profundidad 6 altura precisa, para que no obren
sobre las raices u hojas de los vegelales (que se hallen en los terrenos
inmediatos.

Lesiones externas.=Diversas causas mecdnicas
pueden originar en los vegetales lesiones més 6 menos
profundas; éstas producen por de pronto sensibles de-
rrames de savia, y si encuentran dificultad para cicatri-
zar, toman el cardcter de verdaderas ulceras, las cuales
terminan por la cdries 6 gangrenas de gran porte del ve-
getal cuando las circunstancias atmosféricas favorecen
la accion desorganizadora.

El viento, el granizo, las heladas y los desprendimientos de tie-
rras, producenslgunas veces tales electos pero los ocasionan con
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mis frecuencia los seres opghnicos, y muy particularmente los ani-
males entre los que figuran, en primer término el hombre y los in-
seclos: el hombre por las heridas, fracturas, compresiones ¢ des-
cortezamientos, que con ohjeto 6 sin él realiza frecuentemente en
plantas mfs 6 menos vigorosas; los insectos por las picaduras 6 ga-
lerfas que en gran numero efectian sobre los diversos 6rganos o teji-
dos de que se alimentan,

Cuando es necesaria la ejecucion de heridas, cual
sucede en la poda ¢ ingertos de los 4rbolss, se debe al
-~ menos procurar dejarlas limpias é inclinadas para evitar
que el agua se fije en ellas, y las que sean algo notables
conviene cubrirlas con los betunes 6 ungiientos que se
recomendaron al objeto: si se prescinde de esta atencion,
es lo probable que la céries se produzca.

Enlre las causas que criginan con frecuencia la pulrefaccion de
las raices figura el exceso de abonos organicos en el suelo, los cuales
al fermentar las alrasan y desorganizen, si el terrenono conliene
la suficiente humedad: cuando ésta es excesiva se puede producir
también la gangrena llamada hamedad, & la cual son muy propensos
los bulbos y tubérculos.

CAPITULO L3¢

Dainos que producen alas plantas cultivadas
otros vegetales.

Los dafios que 4 las plantas cultivadas pueden origi-
nar otros vegetales son de muy distinta indole: unos por-
que nacen y crecen entre ellas, otros porque las rodean 6
viven en sus tejidos externos, y varios porque se alimen-
tan de sus jugos. Los vegetales que en dichos casos se
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encuentran reciben los nombres respectivos de plantas
extrarnas, falsas y verdaderas pardsitas.

De los perjuicios & que las primeras dén lugar y del modo de
evitarlos ya se dijo lo suficiente al tratar de la escarda. LR

Falsas parasitas.—La tnica fanerégama que tal de-
nominacion merece en nuestro pais es la yedra, la cual
se observa con frecuencia trepando y revistiendo los
troncos de arboles silvestres y cultivados; en cambio son
muchas las criptogamas que se desarrollan sobre las
cortezas de aquéllos, pues tal verifican varias especies
de hongos, liquenes y musgos.

Aunque la yedra nace en el suelo, y por lo tanfo de él sacan las
raices su alimento, origina gran dafio a los arboles que sirven de
tutor & 2us volubles y semilefiosos tallos,

Si 4 la yedra sela deja avanzar, hasta cubrir con su
follaje las ramas que constituyen la copa del arbol, con-
cluye dindole la muerte por muy robusto que sea, pues
las priva del aire y la luz produciendo una verdadera
asfixia: este accidente puede siempre evitarse cor-
tando aquélla cerca del suelo, antes que se eleve de-
masiado.

Los musgos y llquines que aparecen frecuentemente en los
troncos de muchos drboleg, indican por logeneral envejecimiento de
éstos 6 descuido en su cultivo, y deben hacerse desaparecer raspando
aquéllos con fuertes guantes de cuero, 6 mejor metalicos.

Verdaderas parasitas.—Estas originan dafios mu-
cho més sensibles que las anteriores, 4 los vegetales
sobre que se implantan, puesto que carecen de verdade-
ras raices, y por lo tanto se alimentan exclusivamente 4
expensas de los jugos que de sus tejidos toman por absor-
cién directa.

Enlre las verdaderas parésilas las liny tambicn ,f:mer'é_,aamc:s 0
vasculares y eriptégamas 6 celulares,
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Parasitas fanerégamas.—=Las especies vasculares
que mas: frecuentemente aparecen sobre las cultivadas
ETA 2y son el muérda-
go,lacuscuta, y
varias especies
de orobancns.

El muérdago
6 marofo, vive
sobre diversas
especies de dr-
‘boles, y se pre-
senta con bas-
tante frecuencia
en los manza-
nos, perales,
olives, acero-
los, majueletos,
fresnosy pinos:
.9 ~ 4todoselloslos
debilita nota-
blemente, impi-
diendo el desarrollo de las ramas que invade, y hasta
llega 4 secarlas cuando se le deja tomar algun vigor,
porque consume toda su savia. (Grab. 163).

Grap, 163, —Muérdago sobre rama de manzano,

Para evilar lales acciones no hay mas remedio que el de corlar
aquéllas por debajo del punto de arranque del muérdago, porque si
sdlo ge le desmocha vuelve & brolar porsu unién, como si fuera un
ingerlo.

La cascuta se llama también cabellos de Venusy bar-
bas de capuchino, por constar de varios filamentos que
entrelazan las ramificaciones de la planta 6 plantas sobre
que viven, de las cuales absorben la sdvia por medio de
sus pequefnos chupadores. (Grab. 164).

Las plantas en que la c¢iscula se ceba mis frecuentemente son
las leguminosas herbéceas y arbuslivas que erecen espesas 6 lo son
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~ slls ramifis saciones, comn la alfalfa, tréboles, yeros, nulagas, y cy§1§0n
Para detener los estra- Foag e
gos de la cuscula y evilar su
propagacién ulterior deben
gegarse lus plantas por ella
infestados antes de que fruc-
lifique, y si esto ha ogurrido
convendrd quemar el pro-
ducto del rodal atacado, so-
bre el mismo lerreno.

Parasitas eriptéga-
mas.—Las verdaderas
pardsitas cripiégamas
corresponden 4 la fami-
lia 6 clase de los hon-
gos, la cual comprende
un gran numero de
aquéllas sumameante
perjudiciales al cultivo.
Sus semillas' & esporos Gras, 161, —Cihseuta sobre trebol blanco,
las propagan con gran rapidez ea los climas algo hiime-
dos, por favorecer mucho su desarrollo el que los teji-
dos se hallen tiernos y jugosos: en su virtud se recomien-
da, como medida prevestiva general, el saneamiento de
los terrenos en que se cultiven las plantas mas expues-
tas & su invasidn.

Vurissde ellus se desarrollan y viven schre la culleula ¢ epider-
mis de plantas mas 6 menos vigorosas; otras lo verifican en el inte-
rior de sus lejidos, y muy particularmente en los correspondientes 4
los 6rganos florales: & las primeras se las llama superficiales 6 parie-
tules y & las sesundas infestinales.

Entre las parasitas superficiales que originan mayo-
res dafos en el cultivo estan los oidios, los perosnospo-
ras y las risestonias: los primeros aparecen sobre las
hojas y demas 6rganos aereos, en forma de polvo 6 pus-
tulas; las ultimas se desarrollan sobre las rafces 6 bulbos,
presentandose en filamentos violdceos i obscuros,
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De las diversas especies de oidium el méas lemible es el que alaca
& 1a vid, lamada comunmente cenizo por aparecer como cubierlos

GRrAB 169, . GRAR. 166,
Oidium ampliade, Sarmiento atacado de sidium,

Gran, 167, —Parte de hoja atacada,

de un polvillo blanco las hojas y racimos que invade: unos y otros, asi
como los sarmientos, loman luego una coloracién oscura, cual si fue-
sen dsecarse. (Grabs. 165, 166 y 167).

Aunque no se ha podido conseguir la completa desa-
paricion del oidium en las zonas que ha llegado 4 pre-
sentarse, se atentuan notablemente su desarrollo y efectos
espolvoreando las vides con flor de azufre, lo cual hay
que verificar dos 0 tres veces desde que brotan hasta la
madurez de sus racimos: también produce muy buen




: =
1n n‘ #,
R A

L 7

Yl

950
efecto 4 dicho objeto el polvo de carbtn vegetal, ya s6lo,
ya mezclado con la anterior substancia, (Grab. 168).

Entre las especies del género peronospora que atacan
cultivadas, tenemos ya también en Europa una de la vid, den 6 g
vificola, por Bary, la cual se conoce con el nombre inglés de milde
por haber sido importada de la América del Norte, como el oiditin

El mildiu se reconoce por las manchas blanquizas, ™
parecidas 4 eflorescencias salinas, que las hojas presen-
tan en su envés, 4 las
cuales corresponden en
la cara superior otras
amarillentas que se
vuelven pronto parduz-
cas, concluyendo por
agujerearse 6 caerse las Grag. 163, —Fuelle de azufrar.
liojas que son muy invadidas. (Grab. 169).

En la mayoria de las vifias se hallan algunas vides alacadas de
olra enfermedad llamada erinosis 6 sarna, por ser debida &4 la pica-
dura de un acarido, el cual origina en sus hojas manchasalgo pareci-
das #;lasdel mildiu, pero sedistinguen bien, porque en vezde ser pla-
nas forman abolladuras y porque sus efeclos son poco sensibles,

El medio que hasta ahora ha dado mejor resultado
para combatir la nueva parasita, 6 mejor dicho para im-
pedir 0 atenuarsudesarrollo,
ha sido el de rociar los pam-
panos con disoluciones, no
muy concentradas, de sulfa-
to de cobre, 6 con lechadas
de cal; el procedimiento
aceptado oficialmente en
nuestro pais se reduce 4 la
mezcla de ambas substan-
cias, las cuales constituyen
el llamado caldo bordelés,
por la zona francesa en que
empez6 4 usarse, cuando aquélla invadio sus vifiedos.

Guan, 169, -Hoja de vid atacaaa de mildiu



L Ei A par‘e’isétus intestinales, las mas comunes son
1as que se desarrollan en las gramineas en general, y
"muy particularmente en las cereales cultivadas: atacan
4 éstas, la roya, carbdu, tizon y cornezuelo. (Grab. 170).

Las zonas himedas y nebulosas son las que sufren sus estragos
en mayor eseala, porque dichas condiciones climatolégicas, favorecen
mucho su desarrollo, y en su virtud
los agrictllores tomando la causa por
el efecto, aplican & dichas enlermeda-
des el nombre genérico de niebla.

Suponiendo fundadamente
que todas las pardsitas intesti-
nales provienen de los esporos
que son absorbidos por las rai-
ces, los cuales se desarrollan
durante la floracion, se reco-
mienda el emplear semillas li-
bres de ellos: en el caso de que
procedan de cosechas que su-
frieran algo dicho parasitismo,
se deberd encalarlas, 6 mejor
sulfatarlas, para destruir los
gérmenes que puedan llevarad-

heridos.
'
En los lerrenos que lleguen d ser

muy infestados por ellas, convendra suspender el cultivo cereal por
algtn afio, para dar lugar & que se inulilicen los que en ellos dejaran,

Gran. 110.—Eu}1i{;a de trigzo
¥y centeno con tizon y cornezuelo,
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CAPITULO LXI

Resefa general de los animales perjudiciales
al cultivo.

Todos los animales fitdfago, 6 que se alimentan de
plantas, claro es que atrofian, debilitan 6 destruyen ma-
mayor ¢ menor nimero de ellas, Ademés, algunos de los
que tienen régimen sodfago también originan dafios me-
canicos sensibles & varios vegetales: tal sucede 4 los que
viviendo en galerias subterrdneas, se ven obligados 4
romper las raices (ue se oponen & su paso.

Unos y otros pueden Llitularse, bajo este punlo de vista, enemigos
de las plantas; més como entre ellos hay muchos que el hombre uti-
liza ya en el cultivo mismo, ya para su alimentacién u otros servyi-
cios, no pueden considerarse perjudiciales al cullivo 4 los que se
encuentran en eslos casos,

Vertebrados y moluscos perjudiciales al cultivo.
=De las cuatro grandes clases que Cuvier hizo delos ver-
tebrados, casi solo la de los mamiferos comprende algu-
nas especies perjudiciales al cultivo.

La mayoria de las indigenas se hallan en domesticidad, y las
pocas que viven en el campo, si bien originan algin dafio 4la vege-

tacién lo compensan con el aprovechamiento que de ellas se hace
cuando se les caza,

Unicamente se juzgan como verdaderamente nocivos
4 las tierras cultivadas las ratas y ratones de campo, y
mas aun los fopos, no obstante su régimen insectivoro,
por el gran dafio que causan en huertas y praderas con
las largas galerias que en ellas abren para buscar las
larvas de que se alimentan,

20
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Las aves son en su mayoria insectivoras, y aun las que son de
preferencia granivoras, comen también muchos inseclos, por esta
razén se las considera heneliciosas en general, sin excluir ni atn 4
las palomas y gorriones, que los cultivadores tienen por verdaderos
enemigos. Analogo calificativomerecen las repliles y peces, porque
unos y otros se alimentan casi exclusivamente de inseclos.

En el tipo de los moluscos las Unicas especies terres-
tres son las babosas 6 limacos y los caracoles. Las espe-
cies de estos dos géneros se alimentan de substancias
vegetales tiernas; ademds perjudican 4 las plantas por la
babilla que sobre ellas dgjan al arrastrarse.

En los jardines, huertas y campos en que abundan tales molus-
cos debe el cultivador procurar destruirlos, paralo cualson muy hue-
nos auxiliares los gansos, erizos 6 tortugas que los buscan con avi-
dez para comérselos.

Articulados y »oéfitos.—=De los articulados puede
decirse que solo la clase de los insectos encierra especies
perjudiciales al cultivo; en cambio ésta comprende los
enemigos més temibles para las plantas. Entre los anné-
lidos tinicamente las lombrices de tierra hacen algtn
dafio 4 las plantas, por alimentiarse de sus tiernas raices.

De las clases que constituyen los zodfitos ninguna merece some-
terse al exdimen que venimos haciendo, porque los.entozoarios viven
en el organismo animal y los demés son acudticos y en su mayorfa
marinos,

Grupoes de insectos de régimen vegetal.—Fn todos
los 6rdenes de la clase de los insectos hay més 6 menos
especies fitéfagas, pero los que comprenden mayor nt-
mero 6 més nocivas al cultivo, son: los coledpteros, ortop-
Teros, lepiddpteros y hemipteros.

Los himendpteros y dipteros lienen pocas especies que originen
perjuicios de alguna consideracién: los neurépleros, parasitos y
tisanuros se alimentan casi todos de jugos animales 6 de materias
orgdnicas en descomposicidn,

Coledpteros.=De unas 80.000 especies de coledpteros
que se conocen, més de las tres cuartas partes viven 4
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expensas de uno 0 otro érgano de determinados vegeta-
les, y algunos atacan indistintamente 4 varios de ellos.

Entre los coledpteros fitdfagos, los méas perjudiciales
y conocidos son: los abejorros, cuyas larvas, llamadas
gusanos blancos, destruyen muchas rafces de plantas
tiernas; los escdlitos 6 barrenillos, que hacen galerias en
los troncos de los drboles; el hdltica 6 pulga de la col, el
eumolpo 6 pulgon de la vid, y otros varios que devoran
las hojas de las especies 4 que dan nombre.

Graz. 171. GRran, 172 Gras. 178 Graz 17T,
Larva de melolontha, Pulga de la Eumolpo de Gorgojo delas
6 gusano blancoe. cols la vid, cereales,

Los gorgojos de las leqgumbres y de las cereales que se desarro-
llan dentro de los granos de dichas plantas y consumen su parte ha-
rinosa en el granero hacen su desove en las fiores. (Grabs. 171 4 174).

Ortopteros.—Del pequeiio numero de especies que
constituyen el sub-orden de los corredores, sélo mere-
ce citarse como
perjudicial al
cultivo, el ala-
crdn cebollero ¢
grillotopo (Gra- 72D
bado 175); entre Graz, 175.—Grillo topo 6 cehollerro,
los saltadores, lasdiversas especies del antiguo género de
acridum, conocidas comunmente con el nombre de sal-
lamontes.

El grillo topo origina en las huertas y jurdines andlogos dafios
ffue el mamifero de que toma el nombre, en las praderas: los salta~
montes, cuando su procreacion reaulla favorecida, se convierten en
verdadera plaga para el cultivo y se les da el nombre de langosta,
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Lepidépteros.—Aunque en estado de insecto perfecto,
6 sea de mari posas, no originan ningtn dafio 4 las plan-
tas, en cambio en el de larva G oroga hacen grandes es-
tragos la mayoria de sus especies. 'Ca_si todas las larvas
de lepidopteros se alimentan de hojas, pero las hay tam-
bién que viven en maderas, granos 6 frutos.

Gran, 177,
Falena de los
frutales.

Gran, 176,—Mariposa de ln col
Grasn, 178,
Piral de la vid.

Las orugas més perjudiciales al cultivo son: las del género pieris
que destruyen las hojas de la col y plantas afines; las llamadas torce-
doras 6 rosquillas como la piral de la vid, del manzano y olros fru-
tales; las gedmetras, que se alimentan delas hojas de arboles frulales
6 de bosque; y por tltimo lasprocesionarias, que pasan el invierno en
bolsas que construyen en las ramas de los érboles sobre que viven,
(Grabados 176, 177 y 178).

La alucila y polilla que atacan & los granos de las cereales tam-
bién hacen suinvasion en el campo, desovando en las espigas duran-
te la noche, porque son nocturnas.

Hemipteros.—Varios insectos de este orden son muy
temibles como pardsitos de los animales, pero lo son més
aun los de las plantas: 4 estos corresponden los cicadia-
rios 6 cigarras los pulgones ¢ coquillos, y los gallinsectos
6 cochinillas, cuyas especies son sumamente nocivas 4
los vegetales cultivados, principalmente las de los ulti-

mos grupos, 4 las cuales corresponden la filoxera de la
vid y el kermes del olivo,
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De los himendleros y dipteros, basta indicar corresponden & ellos
los producloresde las agallasde los robles y encinas, berrugas de los
olivos y chopos, vedegares del rosal, y demés excrecencias que en al-
gunos drboles se observan, las cuales pueden considerarse como pe-
queflas alteraciones porque no afectan & su vida é influyen muy poco
en su produccién,

Medios generales para aminorar los estragos de
los insectos.—Para evitar los dafios que los insectos
causan 4 las plantas, no hay mas medio que el de librar-
les de tan terribles enemigos; y como esmas facil impe-
dir el que se presenten 6 aminorar su propagacién, que
el de combatirlos cuando ya se hallan en gran ntumero,
los esfuerzos del agricultor deben dirigirse principal-
mente en el primer sentido. Los medios que para uno y
otro fin pueden ponerse en accion son muy variados,
mds todos ellos vienen 4 reducirse 4 tres clases: preven-
tivos, de defensa y de combate.

Entre los medios preventivos contra las invasiones de los insec-
tos Aguran los signientes: 1.0 no importar plantas de localidades por
ellos infestadas, ni otros objetos en que puedan venir sus gérmenes;
2.° contrariar sus condieiones de existencia en el terreno y plantas,
haciendo desaparecer los abrigos y guaridas en que se cobijan 6 pro-
crean.

Como medidas de defensa se aconsejan: 1,° mejorar el cultivo para
dar més vigor & las plantas, & findequeadquieran mayorescons
diciones de resistencia 4 los ataques de los insectos; 2.° cultivar de
preferencia las castas de aquéllas que sean, por su naturaleza, més re-
sistentes & éstos,

A los medios de verdadero combate corresponden su destruceién
directa 6 indirecta; esto es, por el hombre 6 por auxiliares que al
objeto se presian, Para lo primero es indispensable conocer ¢l méto-
do de vida de los insectos, para saber donde se les ha de buscar y en
qué estado serd mas facil su destruceidn.

Los procedimientos que en dicha destruccién pueden -
emplearse son: mecdnicos 6 quimicos. Entre los primeros
figuran el recogido de las hojas atacadas, el descortezado
6 frote de los troncos 6 ramasinvadidas, y hasta el escal-
darles con agua caliente 6 embadurnarles con betunes 6
lechadas de cal: entre los medios quimicos se incluye el
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uso de insecticidas; estos son soluciones 6 gases que en-
venenen o asfixien 4 los insectos.

Su aceién téxica no hade ser tan enérgica que perjudique 4 las
plantas, por lo cual se usan de preferencia los aceites, especialmente
el petréleo emulsionado, las leglas, la miera diluida, infusiones de
plantas acres, los vapores sulfurosos, las fumigaciones de tabaco
Y de otras substancias andilogas.

Los auxiliares que el hombre debe utilizar, prote-
giendo su propagacion, seran todos los animales insect-
voros: entre ellos figura el erizo, musarafia y algunos
otros; la mayoria de las aves, y muy especialmente los
pajaros de dicho régimen, las trepadoras y las zancudas;
los rectiles en general, y por ultimo, muchos insectos
carniceros que se alimentan de otros perjudiciales.

Tal hacen las mariguitas y demds afidifagos con los pulgones los
carabos 6 escarabajos de colores metilicos con diversas larvas, los
himendpteros pupivoros con las orugas, y de los dipteros las especies
del género sirphus que destruyen también varios inseclos.

Para favorecer la propagacidn de las aves en nuestre pais, se ha
dado unaley en19 de Septiembre del afio actual, prohibiendo la eaza
de las que son reconocidamente insectivoras y hasta de las granivo-
ras durante el periodo de cria para alimentar & sus polluelos con in-
* sectos, De conformidad con esta ley, se ha publicado oficialmente el
catilogo de las expecies correspondientes 4 cada grupo que mas
abundan en la penfnsula,

CAPITULO LARIT

Insectos queconstituyen plagas del cultivo.

Entre los insectos que dejamos resefiados en el capi-
tulo anterior, hay algunos que se consideran como ver-
daderas plagas de los cultivos mds importantes, por los
grandes dafios que ellos ocasionan cuando los invaden
en escala algo notable.
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Cuando esos insectos encuentran condiciones favorables para su
desarrollo, se propagan en lan excesivo nimero y es tal su voracidad
6 lapersistencia de sus ataques que sus efectos son verdadeéramente
devastadores.

Las especies 4 quienes en nuestro pais corresponde
con mds justicia el expresado calificativo, son: la langos-
ta delos campos, el kermes del olivo; la filoxera, pyral
y pulgon de la vid.

En algunos casos también inutilizan gran parte de la cosecha va-
rios insectos granivoros y frugivoros,

Langosta.—Las especies de orlopteros, 4 que se d4
este nombre cuando se presentan en gran numero, exis-
ten constantemente en los-campos de todas las provin-
cias de Espafia, pero en las del Norte, asf como en los
demas paises algo frios y humedos, nunca llegan 4 cons-
tituir verdadera plaga, porque dichas condiciones difi-
cultan su multiplicacion.

Por el contrario, en las localidades secas y templadas, cual el
Centroy Mediodia de Espafia, lo mismo que ofras del Sur de Europa
y misain del Norte de Africa, son muehos los afios en que se pre-
senlan constituyendo verdaderas legiones, cuyos efectos devastado-
res se hallan ya descritos en la Biblia al hablar de las plagas de Egip-~
to, entre las cuales no fué la menos terrible la de la langosta.

Los indicados insec-
toshabitan yseprocrean
ordinariamente en los
terrenos incultos, y de
preferencia en los em-
pradecidos y algoeleva-
dos. A fin del verano.
pone cada hembra de
40 4 50 huevos, que
deposita dentro del sue-
lo por medio de su ta-
ladro desovador, y que-
dan en aquél constituyendo un canutillo cilindrico,
por adherirse la tierra que les rodea, (Grabado 179).

Grap, 170.—Langosta desovando,
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Con el calor lo I pramaxem se avivan los huevecillos y van
saliendo 4 la superfieie del terreno los pequefios insectos & que dan
lugar; éstos presﬂn’lan ya entonees la forma que corresponde & su
estado adtlty, pero no tienen ain completamente desarrolladas sus
extremidades ; y carecen ademés de alas. Por dicho motivo, se les da
en esta p}*zmer estado el nombre de mosquitos, y los de saltones y

- voladores cuando el des-
arrollo de los indicados
6rganos les permite la
clase de'marcha que tales
nombres expresan, (Gra-
bado 180).

Los diversos me-
dios que se emplean
para atenuar los des-
tructores efectos de

GrAB. 180 —Canntos de huevoes y langostas i IangOSta, il ?edu-

en diferentes estados. cen a Pecogeriao des-

truirla en estado de

canutillo 6 de mosquito. Labrando superficialmente, 4 la

entrada del invierno, los terrenos en que se observe ha-

yan verificado el desove muchas langostas, se inutilizan

los huevos de todos los canutillos que se cortan 6 rom-

peny se facilita el recogido de los que salen 4 la su-
perficie.

Como el verificar esto & mano es muy costoso, se deben utilizar
al objeto los cerdos y aves de corral que busecan y comen con avidez
dichos canutillos. Para dar las labores indicadas es preferible el
empleo del escarificador 6 exlirpador, pues resultan més econémi-
cas, y producen mejor efecto por el mayorniimero de caputillos que
Se rompen.

Mientras se hallan en el estado de mosquito se reco-
gen también ficilmente por medio de sdbanas 6 mangas
de lienzo, que se extienden cerca de los manchones que
forman en el suelo, y golpeando 6 barriendocon grandes
escobones de ramas se les obliga 4 penetrar en aquéllas,
6 se les rocia con petréleo para quemarlos, que es el
procedimiento oficial de extincién.
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Si se hechan en zanjas hondasg, alter-nando co eapas de tierra
arcillosa, puede obtenerse gran eantidad de materiag ferl lmanl.es en
algunas zonas, pues son varios los afios que llegan a racoge.r&e de ellos
muchos miles de kilégramos. ! .

Grap. 1&1.»—-Haj y rama de olivo atacada por el kermes que produce la negrilla. |

Kermes del olivo.—Este hemiptero, parecifiq en su
aspecto, organizacion y método de vida 4 la cochinilla del
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nopal, produce con su. pamas:tl*smo en el olivo la enfer-
medad conocida con los nombres dceiton 6 negrilla, los
cuales recibe por la. melosa savia-que aquél les hace ver-
ter y color obscuro que ésta toma después de alterada,
comunicandosele 4 las I‘amas y hojas, en cuya superficie
queda adherida:

Los efec tos que el kermes produce en los oliyos, durante el pri-
mero’ y segundo afio de su invasién, apenas se notan, pues como son
pocos los inseclos, sus p:caduras no hacen més que estimular ligera~

- mente la vegetacién; més al tercero 6 cuarto afio, su nimero suele
llegar 4 tal grado que cubren todos los brotes, y entonces, por la mu-
cha savia que consumen y la que hacen se derrame, imposibilitan su
producci6n y & veces originan su muerte. (Grab. 181).

No hay medio de impedir la presentacion de dicho
_pardsito en un olivar, cuando existan otros infestados
- algo préximos, porque sus huevecillos son tan pequefios
.que el viento puede trasportarlos 4 distancias sumamente

largas. En las localidades que tal peligro se corra es
preciso reconocer anualmente los olivos, y apenas se
vean en ellos algunos kermes hay que procurar destruir-
los por medios mecénicos 6 quimicos: si son pocos
los insectos se desprenden frotando con fuertes guantes
y sila invasi6n es ya notable, se dan lociones de legia,
al pechin, petroleo, u otra substancia insecticida, valiéndo-
se de grandes brochas.

En'los inviernos muy frios mueren muchos kermes, mas nollegan

4 desaparecer por completo, porque ésto sdlo se verifica cvando
aquéllos son tan fuertes que se hielan los olivos.

Filoxera de la vid.—In-
secto microscopico, andlogo
4 los pulgones, que vive
unicamente sobre el arbusto
que le d4 el nombre especi-
fico, y muy particularmente
sobre sus rafces: aunque
enemigo nuevo ha llegado

Chian, 182, —Filoxera 8in alag en
A ser ya en Europa el mAs dos posiciones, notablemente ampliada

temible para tan importante cultivo. (Grab. 182),

ot bl .-_-.'C Ll |
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La proereacion de la ﬁletera «es tal, que'se calcula en 20 6 30 mi-
llones los individuos 4 que d& lugar una hembra existente en pnma-

vera, por las 7 1 8 generaciones.que de: el!as se suceden hasla el in-
vierno en las zonas algo templadas.

Sus estragos, por insignificantes que parezcan indi-
dualmente considerados, tienen que ser muy funestos
para las vides atacadas por gran numero, porque los
miles de picaduras que sus raices sufren, no sélo las
debilitan y alteran, dificultando su funci6n absorbente
sino que llegan 4 desorganizarlas, causando, como €s.
consiguiente, la muerte de la planta. (Grab. 183).

rr%
x
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Grap, 183.—Raiz de vid invadida porla filoxera.

La invasion de los vifiedos, préximos 4 los ya infestadas por la
filoxera, es casiinevitable, porque estos insectos marchan & lraveés
del terreno, y algunos que salen al exterior desarrollan unas finfsi-
mas alas que les permiten transportarse por el aire hasta unos 12 ki-
l6metros, cuaado el viento es algo fuerte. (Grab, 184).

Los tinicos medios que hasta ahora han resultado de
algtn éxito en la destruccion de la plaga filoxérica, son
dos; la inundacion” de los vifiedos infestados, y el ente-
rramiento al pié de las cepas de capsulas de gelatina con
sulfuro decarbono, 6 algun otro liquido volatil y téxico
en su interior,
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En v1sta del 1ncompleto éxito obtenido en el combate

: - de la plaga filoxérica, aun por los me-
dios antedichos; y habiéndose observa-
do y comprobado que varias especies
de vides americanas resisten muy bien
el parasitismo filozérico por la mayor
res'i'stencia que sus raices ofrecen, se
han sustituido con ellas muchas plan-
taciones de la vid europea, por dicho
insecto destruidas.

A dicho fin es muy convenientela formacién
de semilleros de tales vides en los paises ex-
puestos & la indicada plaga, para si llegael caso
. de su invasion disponer de abundantes barba-

Gaan. 181, dos con que poder formar vifiedos & ella resis-
Filoxera alada, vista al tentes, los cuales pueden ingerlarse con las
microscopio, 2 3
variedades del pais que se desee conservar,

" Pyral dela vid.—Todas las especies de lepidopteros
conocidas con el nombre genérico de pyralis 6 rosqui-
llas, son muy nocivas 4 los darboles frutales, pero la que
mas frecuentemente constituye verdadera plaga es la es-
pecie que ataca & la vid.

La mariposa de la pyral hace su desove durante el verano en el
envés de las hojasde la vid; al fin de dicha estacién se avivan sus
huevecillos, y las pequefias orugas & que dan lugar se dirigen al
tronco de la cepa, en cuyas resquebrajaduras pasan el invierno; al
llegar la primavera salen de sus guaridas y van subiendo en busea
del brote que devoran en su mayorfa, Los residuos de hojas y racimos
florales, que no comen, los arrollan y entrelazan por medio de los
hilos sedosos que segregan, y constiluyen una especie de nido 6 zu-
rrén que llaman los viticultores rebujo, en cuyo inferior pasan el
estado de crisdlidas,

Los medios mds econémicos y seguros para aminorar
en un tanto esta plaga son: recoger y destruir las hojas
arrolladas y los zurroncillos en que se reunen, asi como
el raspar y escardar con agua hirviendo 6 dar lechadas




de cal 4 los troncos en que se guarecen durante el in-
vierno. 2

Encendiendo hoguerds en las noches de verano, dentro de las
zonas infestadas, se consigue que muchas mariposas acudan 4 ellas

y se queman en su llama, pero siempre quedaran muchas para con-
tinuar la invasion en el afio inmediato,

Pulgon de la vid.—Se aplica este nombre 4 un pe-
queiio coleoptero de colores metélicos, porque - salta
comolaspulgas, y toma el de royega su larva por su efecto
roedor: en ambos estados se alimenta del parenquima

de las hojas de la vid, las cuales deja reducidas 4 su
nervadura. -

Es muy frecuente en los vifiedos, y aunque no se propaga tanto.
como la pyral ni la filoxera, no deja de considerarse como plaga de

aquellos en algunas localidades, porque hay afios que aminora nota-
blemente su cosecha,

El pulgén de la vid, como todos los coledpteros, no
salta ni viela en las primeras horas de la mafana, y se
hace el muerto si se agita la cepa: de estas propiedades
se saca partido para quitar gran ntmero de ellos, reco-
giéndolos por medio de sdbanas 6 buitrones que se colo-
can debajo de los sarmientos,

También deben quitarse & mano las hiojas en que aparezcan sus
negras y agrupadas larvas, antes de que desciendan y se oculten.

Insectos granivoroes y jfrugivores.—Entre los mu-
chos insectos cuyas larvas viven y se desarrollan dentro
de los granos 6 {rutos de plantas cultivadas, aquéllos que
lo verifican en los vegetales que dichos 6rganos constitu-
yen su producto principal, son naturalmente los que
originan vardaderos perjuicios al agricultor: tal sucede
4 las llamadas palomillas, 6 sean la alucita y tinia de las
cereales & los gorgojos 6 coquillos de éstas y las legum-
bres, y aquéllos cuyas larvas se alimentan de las manza-
nas, peras y demds [rutos carnosos.
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2 '.'.'-..Aunqu&'los primeros se consideran més
! .'bleuﬁomo enemigos de los granosalmacenados,
gslo cierto que ‘su invasién la verifican en el
zampo tuando la planta abre sus flores, porque
ap hembras de aquéllos depositan sus huevos
Cen ‘gl ovarlode éstas (A). (Grab, 185), Las laryas
A0 gusamilos 4 que dan lugar, (B), van royendo
‘el interior del grano 4 medida que estos madu-
-ran,de modo que al recogerlos ya se encuen-
- tran bastante crecidas.

Ya que no sea posible evitar la in-
vasion de estos insectos, se procurar4
impedir adquieran su completo des-
arrollo, almacenando las semillas en
locales frescos, secos, ventilados y con
bastante luz, cuyas condiciones 4 ello
se oponen, y el remover 6 traspalar
los montones de grano para ahuyen-
tarlos y no dar lugar & que realicen
nuevas generaciones.

GrAB, 185,—Espiza de Poniendo un pequefio montén de grano
trigo atacadapor la alucita mojado et un rincén oscuro del granero se
6 polilla de los granos. n,yeden recojer 6 destruir muchos gorgojos, 6
larvas de polillas, porque acudirén 4 ¢l la ma-

yoria de las que en ellocal existan,

Contra los insectos frugivoroslo tinico que puede ha-
cerse es atenuar algo sus extragos en la cosecha inme-
diata; al efecto deben limpiarse bien los troncos y ramas
de los arboles invadidos, suprimiendo al podar las que
de ellos se hallen més atacadas.

Siendo més féeil el prevenirla presentacién de las diferentes
plagas expuestas, 6 al menos el evitar que tomen gran desarrollo,
que el combatirlas cuando esto sucede, debe el agricultor tomar
todas las precauciones que la ciencia y praclica aconsejan, para po-
nera salyo sus productes de los multiples enemigos que se los dis=~
putan,




SBCCION SE&UNDA

Conocimientos accesorios & la Agricultura. =

PARTE PRIMERA.—ZOOTECNIA
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ldeas preliminares. -

Conocimientos accesorios a la Agricultura.—FEn
ellos comprendemos todos los coneernientes 4 las indus-
trias anejas 6 derivadas de la Agricultura; esto es, los
que nosensefian el aprovechamiento y transformaciones
que 4 los productos del cultivo puede darse, para su mas
lucrativa realizacion. A tal objeto aspiran la Zootecnia y
las llamadas Industrias agricolas.

Objeto de la Zooteenia.—La Zootecnia trata de la
multiplicacion, cria y mejora de todos los animales, que
el hombre utiliza por alguno de sus productos. Constituye
su rama mas importante la llamada ganaderta, 6 mejor
dicho i(ndustria pecuaria, la cual se ocupa de la produc«

cion de las especies de gran talla que viven en domes-
ticidad,
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No por eso deja de ofrecer lambién bastante interés la cria de
algunos pequefios mamiferos, la de virias aves y peces comestibles,
y hasta la de ciertos insectos cuyos productos se aprovechan por el
hombre,

Sus relaciones con la agricultura.—La Zootecnia
ofrece muy intimas relaciones con la Agricultura propia-
mente dicha, pues ambas se ocupan de la produccién
economica de séres organicos, y ambas se prestan mutuo
apoyo; los animales proporcionan fuerzas y abonos al
cultivo, y muchos de los productos vegetales que en éste
se obtienen los utiliza el agricultor con gran vertaja para
el sostenimiento y engorde de aquéllos.

Estas analogfas y relacienes hacen que se considere & la Zootec-
nia como una indusiria completamente aneja & la Agricultura.

Especies y razas animales. —Los individuos de una
misma especie animal, sometidos 4 la domesticidad,
ofrecen analogas modificaciones que las plantas cultiva-
das, en uno uotro de sus 6rganos: si dichas diferencias
se trasmiten & sus descendientes con alguna fijeza, cons-
tituiran caracteres de verdaderas rasas; si ofrecen poca
estabilidad sirven Unicamente para distinguir las castas
en ellas comprendidas, 6 sea el tipo peculiar de cada
ganaderia 6 zona.

Las especies animales de alguna importancia, que en
nuestro pais se hallan sometidas & la domesticidad, 6
cuya cria es favorecida por el hombre, se reducen 4 las
siguientes: algunos paquidermos, rumiantes 6 roedores,
entre los mamiferos; menor namero de gallindceas y
palmipedas, entre las aves; y més limitado atn el dein-
sectos, pues casi solo se cuentan entreellos un lepid6pte-
ro, un himenoéptero y un hemiptero.

Las razas que eada especie presenta son- bastante numerosas,
pero pueden reducirse todas ellas & dos grupos: de montaia y de va-
lle, las cuales corresponden & dos tipos de conformacién completa-
mente opuesta, Los animales de raza de montafia son de cuerpo
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esbelto, extremidades delgadas y movimienlos rapidos; por el contra-
rio los de razas de valle son de cuerpo voluminoso, formas empasta-
das y movimientos lentos: lales diferencias revelan el origen distinto

quedichos nombres indican.

Division de la Zootecnia.—La Division, que para su
estudio se hace, es andloga 4 la que establecimos para el
de la Fitotecnia: Esto es, primero la exposicion de los
principios comunes ¢ la cria de todos los animales, y
después las reglas particulares referentes ¢ cada una de
sus especies ¢ grupos afines de ellas, cuyas dos secciones
reciben los nombres respectivos de Zootecnia general y
Zootecnia especial.

Zooteenia general.=Los puntos que comprende la
Zootecnia general, son: constitucion, alimentacion, tra-
tamiento y multiplicacion de los animales, asi como los
principios relativos a su descripcion,

Constitucion animal.—Por tal se entiende la dispo-
sicion particular que cada individuo presenta en su or-
ganizacion, dependiente de las condiciones en que se
haya verificado el desarrollo de sus o6rganos 6 sistemas
y de las causas que hayan modificado su energia 6 activi-
dad. La falta de armonia en sus diferentes partes recibe
los nombres de idiosincrasia y temperamento: el primero
sa da al excesivo desarrollo de algun tejido 6 aparato, y
el segundo al predominio de uno @ otro sistema del or-
ganismo sobre los demas.

Los sistemas de mayor imporlancia en la econom{a animal, y por
lo tanto los gque més comunican sus propiedades al organismo, cuan-
do adquiere excesivo desarrollo, son; el sanguineo, el linfatico y el
nervioso: en su virtud se admiten estas tres clases de temperamentos
puros, y si son modificados por alguna idiosinerasia, como por ejem-
plo la adiposa & huesosa, constituyen los temperamentos miztos. Unos

y otros son generalmente congénitos, pero pueden también adquirir-

se por el método de vida y demds circunstancias que obren sobre el
individuo,

Es muy importante para el ganadero, el conocimiento
de las cualidades que comunican 4 los diversos anima-
les su temperamento é idiosincrasia, porque le sirven

21
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para decidir la aptitud de cada uno y el tratamiento 4
que debe someterles, cuando desee especializarlos para
un servicio dado.

Los aprovechamientos que el hombre hace de las diferenles es-
pecies de animales, que erfa al efecto, son muy variados: en unes
utiliza exclusivamente sus fuerzas, en olras aprovecha sus carnes,
sus leches, 1 olros productos que contiene O segrega su orga nismo, y
alzuna de ellag se presta & una doble aplicacidn.

Atendiendo 4 sus servicios, sedividen en animales de
trabajo, de renta y mixtos, de los cuales son tipo respec-
tivo el ganado caballar, el de cerda y el vacuno.

CAPITULO LRIV

Alimentacion 0 higiene de los animales.

Alimentacion animal.=La nutricién de los anima-
les se halla sujeta 4 las leyes andlogas que la de las
plantas. Para que aquélla sea perfecta, es necesario que
las substancias que la constituyan, contengan en las de-
bidas proporciones los diversos principios de que consta
suorganismo, y que se halle en armonia con el régimen
alimenticio de cada especie y con el servicio & que sus
individuos se destinen,

Bl régimen alimenticio de los animales que el hombre cria, 6
explola, es esencialmenle vegetal. En estado libre, 6 salvaje, ellos se
buscan las plantas y productos que més les agradsn y convienen: por
dicho motivo habitan las zonas 6 terrenos en que més abundan sus
alimentos favorilos, y se trasladan de una 4 otra localidad segun las
eslaciones,

En estado de domesticidad se crian muchos de ellos
llevandolos al campo, para que aprovechen sus produc-
ciones naturales; 4 otros se les dan en la casa los pro-
ductos de aquél recogidos, sean 6 no resultado del culti-
vo; y es mds frecuente, atin el que se alimenten pcr uno
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y otro medio. Dichos sistemas de alimentacion reciben
los nombres de pastoreo, estabulacién y mixto.

Lacrin de animales aprovechando los pastos del campo es la
més econdémica, mientras (ue la alimentacién en el establo es la méas
perfecla, pero rara vezse puede 6 conviene seguir en absolutouno
olro sislema: el pastoreo continuo sélo puede utilizarse en donde
abunden los terrenos incultos, con pastos constantes durante todo
el afio; la estabulacién permanente exige grandes gaslos (ue no
siempre resullardan remunerados.

Composicion y constitucion de los alimentos.—Los
alimentos que se dan 4 los ganados en sus encerraderos,
son: las plantas de prados, en verde ¢ transformadas en
heno; las pajas y semillas de las cereales y legumbres;
las raices, tubérculos y frutos carnosos 6 feculentos; y
los diversos residuos de cualquier vegetal comestible.

La alimentacién méas conveniente, por lo general,
serd la constituida por la mezcla 6 uso alternado de las
diversas substancias enumeradas.

Esto no obstante, ya se comprende que deben predominar algo
lag mas nulritivas en la alimentacién de losanimales de trabajo, y
las mas acunsas 6 frescas-para los destinados & la produccién de
leche; para los que se dedican al cebo, d engorde, seréd mas ventajoso
el quese hallen en igual proporeién unas que otras,

Racion alimenticia.—La cantidad de alimentos que
un animal necesita al dia, para conservar su orga-
nismo sin pérdida, se llama racidn de entretenimiento
0 conservacion: lo que 4 ésta excede, 6 sea lo que haya
que anadir para dedicarle al trabajo, secreccion de leche
0 engorde, se la distingue con el nombre genérico de ra-
cion de produccion.

Por lo tanto, el animal "4 que se le proporcione sdélo la primera
no podra dar beneficio alguno: i presta cualquier servicio serd de-
duciéndole del capital que representa, y generalmente inferior al
demérito (que sufra por el enflaquecimiento que en él se producira.

Equivalentes nutritivos.—Para determinar la can-
tidad diaria del alimento que debe suministrarse, 4 un
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animal dado, es necesario conocer ademds de sus con-
diciones y los servicios 4 que se dedique, el valor nutri-
tivo de las substancias que al objeto se empleen. Con el
fin de poder expresar aquélla en nitmeros fijos se refieren
todos los alimentos al heno normal, habiéndose observa-
do, por ensayos hechos, al efecto, el peso de cada unc
que puede sustituir 4 100 de él: 4 estas relaciones se lla-
man equivalentes nutritivos. ; :

En la préctica basta la observacién directa del eslado de los
animales para juzgar si la alimentacion que se les dé es & no sufi-
ciente y puede calcularse con facilidad (ué substancias ofrecerén
més ventajas para ella, por el cosle que representen y los resultados

que se obtengan,

Hstado y forma en que deben suministrarse los
alimentos.—Los alimentos demasiado duros, como lo
son la mayoria de las semillas, necesitan en muchos
casos molerse 6 quebrantarse: los muy fibrosos 6 voiu-
minosos, cual ocurre 4 la paja 6 heno largo y 4 los tu-
bérculos y raices carnosas, seaprovechan mejor después
de bien cortado: unos y otros son mds digestibles hume-
deciéndoles 6 cociéndoles préviamente.

Tales preparaciones son més necesarias, y hasta ¢asi indispen-
bles, para los animales demasiado j6venes 6 viejos y para los que se
_hallan enfermos: también les son muy sonvenienles 4 los que hacen
poco ejercio, como sucede muy especialmente & los que se cerfan &
pesebre, 6 sea sin salir casi al campo.

Cuando la cria de ganados se verifica en escala algo
notable, es de gran utilidad el auxilio de maquinas 6 apa-
ratos destinados = 'a preparacion de alimentos. Los mds
recomendables de cllos son: los quebrantadores de grano,
llamados cascamajadores; las calderas cerradas, denomi-
nadas de vapor, que se utilizan para cocer patatas 6 gra-
nos, y los lavadores y cortadores de raices, que sirven
para éstas y los tubéreulos. Los corfapajas, muy usados
en Inglaterra y demés paises, hiimedos tienen escasa
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aplicacion en el nuestro, porque la frilla ordinaria la
deja muy quebrantada. (Grabs. 186 y 187).

GrAB 186.—Corta raices, Gras 187,—Corta pajas.

La distribucién de la racién diaria en dos ¢ tres comidas, &
ptenses, es muy convenienle para casi todos los animales, porque de
esle modo lo comen con mas gusto, yla aproyechan y digieren mejor
que cuando se les dé en una sola vez, Cuando los alimentos son se-
cos dehe darseles de heber entre cada dos comidas, & por lo menos
una vezal dfa; para ello se les lleva al abrevadero més préximo y
fque mejoragua lenga.

Higiene animal.=La Higiene veterinaria compren-
de todas las causas que pueden influir en el organismo
de los animales: se ocupa muy especialmente de las con-
diciones que deben reunir las habitaciones dedicadas 4
su vivienda, de los cuidados que ha de prodigéarseles, y
del efercicio que conviene verifiquen p:ra conservar su
salud.

Las cuadras 0 locales en que el ganado haya de per-
manecer por algun tiempo, es preciso que ofrezcan la
capacidad necesaria para suholgada colocacion y respi-
racion, asi como el que sean secas y tengan la tempera-
tura conveniente & la economia animal. Debe evitarse el
que los animales sufran cambios bruscos de temperatura,
por los nocivos efectos que pueden ocasionarles.
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El grabado188 representa el corte lransversal de un establo helga:
en el cual se indica por (C B) la pendiente que debe tener el suelo
para el escurrido de 'as deyecciones liquidas, quedando més elevado
el pavimento (A), correspondiente & la habitacién de las personas, y
formando sétano (D) el local destinado & conservar las raices 6 tu-
bérculos que se destinen para alimenlacién del ganado.

Los animales guiados por su instinto procuran impo-
nerse el método de _
vida que su estado Zalns
organico exige:cuan-
do se les priva de la / N
libertad que paraello o

necesitan, es preciso e Y .

que el hombre les c‘ s A .
compense con sus & : { »
cuidados; tanto pro- Ve

curdndoles abrigo 6

favoreciendo su aseo GrAn. 183,-Corte transversal duun establo modelo
por medio de bafios 6 fricciones, como sometiéndoles &
un ejercicio moderado, sin exigirles nunca trabajos su-
periores 4 sus fuerzas.

Las hembras durante la prefiez, las crias en su primera edad, y

muy especialmente los animales que se hallen enfermos, elaro es que
son los que mas reclaman las atenciones del hombre,

CAPIIULO LX'Y

Medios zootécnicosde multiplicaciéon y mejora.

Procedimientos zootécnicos.—Los medios que la
Zootécnia emplea para la multiplicacion y mejora de los
animales sometidos 4 la domesticidad, se limitan 4 utili-
zar y favorecer en lo posible, las leyes que rigen al orga-
nismo de estos seres. Facilitando y dirigiendo su procrea-
cion natural, y sometiendo 4 los individuos que por ella

i oot s .
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se obtengan 4 un fratamiento adecuado, se conseguird
aumentar el niumero de éstos y perfeccionar sus condi-
ciones, con relacién al fin para que se desee producirlos.

Multiplicacién.—Los animales que son objeto de las
atenciones del hombre, no tienen otro medio de multi-
plicaciéon que la reproduceion bi-sexual. Intervienen por
lo tanto en ella dos individuos: el macho y la hembra,
los cuales reciben en este caso el nombre comiin de re-
produciores; como especifico se les da el de semental 6 de
vientre,anadido al propio de cada sexo en su respectiva
especie.

Aunque pueden servir para reproductores los individuos de uno
y otro sexo, algoantes de acabar su desarrollo, debe impedirse en lo
posible, porque aquéllos no terminan entoneces bien su acrecenta-
mienlo y los productos que dan son generalmente raquiticos.

Celo, monta y gestacion.—Todas las hembras, cuyas
especies no han sido muy modificadas por el estado do-
méstico, se manifiestan con deseos de maternidad, 6 sea
en celo, en una época del afio, que suele ser la primavera.

Cuando esto se observa en ellas, se les debe proporcionar el se-
mental 6 sementales neceserios, para que salisfagan su misién re-
productora, por el acto llamado zooléenicamente monfe 6 eubricidn:
ésta se verifica generalmenle en libertad, pero debe al menos evitar-
se que el numero de aquellos sea escaso 6 excesivo, porque si sucede
lo primero se debilitan demasiado, y si ocurre lo segundo se maltra-
tan unos & otros. Como en domesticidad son polizamas la mayoria de
las-especies, basla un macho 4 cierto numero de hembras, ¢l cual se
delermina porla observacion, _ -

Eltiempo que dura la gestacion 6 pren%e.r en las diferentes espe~
cies es muy variable, pero ofrece bhastianle fijeza para cada una de
ellas: en la mayoria de las queel hombre explota es mayor de fres
meses y menor de doce.

Elececion de reproductores,.—Para verificarla con
criterio conviene tener presente, la influencia que en los
productos de la reproduccién ejercen la herencia y con-
sanguinidad.
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Se admite como una ley fisiologica, 4 la cual se d4 el
nombre de herencia, el que la mayor parte de los carac-
teres de los padres se trasmiten & los hijos. Todos los
caracteres especificos de los reproductores son trasmisi-
bles en absoluto; los correspondientes 4 la raza, 6 pura-
mente individuales de aquéllos, no siempre se presentan
en las crias que producen. Es cierto, que por lo general
son éstas mas parecidas 4 sus padres que & ningin otro
individuo, pero no puede asegurarse que resulten de una
completa semejanza.

No deja de ser algo frecuente el que se verifique un salto atrds,
es decir, que las crias se parezcan mas 4 uno de sus anliguos ascen-
dientes que & sus mismos progenitores: 4 esle fendmerno se dice afa-
vismo, de atatus abuelo.

Aunque la mayoria convienen en que el macho y la
hembra comunican igualmente sus caracteres 4 los hijos,
por ser lo general que éstos los presenten intermedios &
los de aquéllos, no falta quien supone que toman del pa-
dre las formas y temperamento y de la madre la alzada
y desarrollo.

Bajo el punto de vista zootécnico puede ser muy conveniente la
generacion por individuos consanguineos 6 parientes, si éstos ofrecen
las cualidades que se desear, porque cusnta mayor afinidad haya
entre los padres, es més sezura la conservacion de los caracteres,
Debe impedirse la consanguinidad de los reproductores, cuando ado-
lecen ambos de algun defecto 6 vicio orgénico, para evilar que éslos
pasen & las crias.

Seleccion y cruzamiento.—Si entre los animales de
quese dispone hay algunos que ya ofrecen los caracteres
y cualidades que sedesean, no habrd mas que evitar in-
tervengan en la reproduccion los que de ellas carezcan;
para ello convendra separar 6 vender los que se encuen-
tren en dicho caso, sobre todo los machos sobrantes,
pues de ese modo los que queden seran realmente esco-
gidos. A este sistema de mejora, dentro de una misma
ganaderia, se llama seleccion, y debe continuarse todos
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los afios para no perder los buenos resultados que con
ella se consigan.

Por el contrario, cuando se intente formar una nueva
raza O introducir la existente en otro pais, el medio mas
breve y seguro para el objeto,sera adquirir reproductores
de ambos sexos que 4 ella pertenezcan: como esto suele
resultar muy costoso, por el alto precio que generalmen-
te alcanzan los indiviluostipicos,llamadosde pura raza,
se apela con fresuencia al cruzamiento. Este consiste en
ir modificando la raza que se tenga, mezclando con ella
machos 6 hembras de la que se trata de conseguir, para
que se repreduzcan 6 crucen con los individuos del sexo
contrario: estas crias del primer cruzamiento se llaman

de media sangre y tendran condiciones intermedias 4 las
de sus progenitores.

Cuando en el cruzamienlo inlervienen individuos de diferentes
razas toma el nombre de mestizaje, asi como el de hibridacidn cuan-
do se verifica entre los de especies distintas, Los productos 'que por
ésla se oblieneu son infecundos; 6 de fecundidad tan limitada que se
pierde & su segunda ¢ tercera generacion.

Especializacion y conservacion de razas.—=Por la
seleccion y cruzamiento lo tinico que se consigue es per-
petuar los caracteres de razas ya obtenidas, y aun para
ello se necesita que los individuos producidos no sean
contrariados por las circunstancias que lesrodeen 0 tra-
tamiento 4 que se les someta: tanto el clima, como la
alimentacion y ejercicio de sus distintos 6rganos, pueden
variarenmucho sus condiciones organicas.

El ganadero debe procurar favorecer dichas influencias en el
grado que le sea posible, ya para soslener las razas creadas, ya para
provocar en ellas nuevas condiciones, que especialicen & sus indivi-
duos para el servicio 4 (ue hayan de destinarse,

El régimen & que se somsten los animales, con el fin
indicado, recibe el nombre de gimndstica funcional,
porque realmente se reduce 4 una verdadera gimnasia de
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sus funciones de nutricion y relacion, encaminada 4 ir
mejorando su aptitud. '

La influencia del elima es muy dificil de modificar, y por lo tanto
debe procurarse no inlentar la creacién ¢ finiroduceion de razas &
que se opongan decididamente las condiciones climatolégicas de la
localidad. La aclimatacion de animales que correspondan & regiones

muy distintas es anti-economica, eual la de las plantas, y sélo es
realizable, en su virtud, como objelo de estudio 6 capricho.

gAPITULD LXYI

Exterior de los animales.

Fines que su estudio se propone.=Asi como para
dar 4 conocer la variedad de plantas, que el cultivo ha
producido, se indican los caracteres diferenciales que
sus Organos presentan, asi también para distinguir las
razasde animales 4 que la domesticidad y cuidados del
hombre han dado lugar, se utilizan las diferencias que
se observan en las proporciones de éstos, su aspecto,
colorido y demas accidentes que en su piel se aprecien.

El reconocimiento de las modificaciones que enlre los diversos
animales de una misma especie se nolan sirven pues, en primer tér-
mino, para distinguirles; pero su principal ohjelo es el de poder de-
terminar, con algun acierto, la aclitud que ofrecen para uno 1 olro
SEervicio,

Reseria.=Entiéndese por resefia la enumeracion de-
taliada de los caracteres visibles que los animales ofre-
cen, y se hace siempre que sea necesaria la comproba-
cion de un individuo. Las partes que debe comprender la
resena de un animal, después de indicar su especie, son
los caracteres que determinen su raza, 6 la expresion de
ella cuando ésta sea caracteristica; el sexo y la edad, si
son conocidos; nombre y marca, silos tienen; alzada ¢
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talla, capa 6 pelo, y demds signos especiales: que ofrezca
al exterior ysirvan para conocerle 6 valorarle.

Denominaciones especicles que reciben algunas
partes.—El cuerpo de todos los animales de gran falla
se divide para el estudio en tres partes, que son: cabeza,
tronco y extremidades.

Enla cabeza se describen muy principalmente los
sentidos que en ella tienen alojamiento y la cavidad bu-
cal, con los accesorios de dichos 6rganos, dandoles
nombre especial cuando no le tienen genéricn. En los
caballos por ejemplo, se llaman barras 6 asientos 4 los
espacios que median, en la mandibula inferior, entre los
dientes y muelas; fupé, 6 mosio, al mechoén de crines que

Faletilla === flesee

Sneuentrg - <or = &

Rodilla ~~=.

Lafiy, reme--

Corona ...
Baacoice el

Gras. 180, —Acotacion de lag principales partes del caballo, que reciben nombre
egpeecial,

cae sobre la frente; y barbada 6 sofrenada 4 la depresidn
que presentan debajo de la barba, y por la cual pasa la
cadenilla que sujeta el bocadn 6 freno.

El tronco, también llamado cuerpo por constituir su
parte principal, se divide en las regiones siguientes:
pectoral, abdominal, dorsel y lumbrar.En todos los soli-
pedos, y aun rumiantes, se llaman respectivamente crus
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y grupa, la parte superior del tronco comprendida entre
unas y otras extremidades: en los primercs de aquéllos
toman el nombre de ancas las caidas de la Gltima de
éslas, que vienen 4 ser las caderas, y el de jjares la parte
del vientre proxima 4 ellas, 6 sea la en que se les pica
con las espuelas,

A las extremidades de los mamiferos ungulados se les llama val-
garmenle patas; enlenguaje zoolécnico solo se aplica esle nombre &
las posteriores, dando el de manos 4 las anleriores. Istas conslan de
espalda, brazo, antebrazo, cangequivalenie a la mufieca, y casco que
represenla los dedos. A las cualro exlremidades, crines y cola, suele
dérseles el nombre genérico de cabos, Para méas delalles, véase el
grabado 159,

Edad.—Los aios de las diferentes especies de gana-
do se determinan generalmente por la dentadura, pues
ésta sufre ciertas mudas periodicas, y modificaciones
en su corona por el
desgaste & que el uso
dalugarenellas. (Gra-
bado 190). En las ru-
miantes que tienen
cuernos se utilizan
también al objetoestos
apéndices, por quedar
marcado en ellos el
crecimientoannal con
unos anillos bastante
apreciables.

Eslo més comiin ex-
presar pot yerbas la edad
: de los animales, significan-

Gras, 190.—Difereates formas que toma la do con ello el nimero de
tiorea e o8 dianteeda ok eaballor en primaveras porque han pa-
8 primeros anos, .
sado: como la mayoria na-
cen en esla época, se dicen de dos yerbas é los que han cumplido un
ano y no han llegado & dos, de tres yerbas & los que se hallan entre
dos y tres, y asi sucesivamenle.
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Aplomos y alzada.—Se entiende por aplomos en los
animales la direccion de los extremos articulares de sus
miembros, 6 mejor dicho, la separacion con que de ellos
caen sobre el terreno las perpendiculares que se bajen
desde cualquiera de aquéllos: cuando dichas lineas acu-
san la debida conformacion y proporciones en las ex-
tremidades, se dice que el animal tiene buenos aplomos.

La longitud que da la linea de aplomo, desde la eruz
hasta el arranque 6 rodete del casco, sirve para medir
la alzada 6 talla de los cuadriapedos.

En las caballerias suele expresarse la alzada por cuarlas de vara
y dedos, fijandose como marca ordinaria en el ganado caballar la
altura de siele cuartas, 6 sea 1460 proximamente: cuando pasan de
la marca se expresa simplemente el exceso, diciendo los dedos que &
éste correspondan, - :

Capas y pelos.—Para expresar el color que tiene la
piel de un animal se acostumbra &4 decir que es de tal ¢
cual capa, expresando el que presenten los pelos que cu-
bren la generalidad de aquélia 6 sean los que constituyen
su fondo. Se llaman simples las en que tienen un solo
color todos los que forman la capa, aunque sea distinto
de los que constituyen los cabos, y compuestas cuando
se hallan mezclados los de diversa coloracion.

Las capas 0 pelos simples en el ganado caballar, son:
el negro, blanco, alazin y castafio. En los negros, se
distinguen las variedades de mohino, asabache, morcillo
y pecéfio, segin su mayor 6 menor homogeneidad ¢ in-
tensidad; en los blancos se hacen andlogas distinciones,
denomindndolos plafeado, perlino, ceniciento y pdlido.
El alazdn es una especie de color de canela uniforme,
muy parecida al castaiio, con cuyo nombre se distinguen
los que solo tienen aquél en su capa, siendo los cabos
negros. -

En uno y otro se expresan las variantes de intensidad con los
epitetos de oscure, claro, lavado y otros andlogos, recibiendo el

mombre de bayo los alazanes dorados, y elde rodado los caslanos que
presentan manchas mésd menos oscuras en la grupa 6 ancas,
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La capa compuesta mas comun es la torda 6 sea la
formada por pelos negros ¢ rojizos mezclados con blan-
cos. El mayor 6 menor predominio del pelo blanco sobre
el de color d4 lugar 4 muy diversas clases de tordos,
como indican las denominaciones de plateado, perlino,
claro, apizarrado, lobito y cervuno.

Las agrupaciones de pelos de un color, conslituyendo manchas
6 rayas mas 6 menos extensas, se expresan con los ealificalivos de
mosqueado, atizonado, atigrado yolros: cuando aquéllas son de pelo
de color sohre fondo blanco reciben el nombre genérico de pio, y los
especificos de negro, alasdn claro, alasdn tostado y demés variedades
que las manchas ofrezcan.

Las capas simples en el ganado vacuno se reducen 4
negro, blanco y rojo 6 colorado, que sustituye al alazin
de los caballos; no hay equivalente al castafio, porque
las cerdas de su cola tienen generalmente el color de la
capa.

Lascompuestas atin son més raras, y s¢lo lienen nombres espe-

ciales los equivalentes & lus pios, que se dicen berrendos, en blanco,
negro 6 colorado, segin sea su fondo.

Marca de las ganaderias.—.1amase marca la senal
de una U otra clase que se hace en el cuerpo de los ani-
males para mejor distinguirlos,

El procedimiento de marca mas comunmente emplea.
do, en el ganado caballar y vacuno, es el estampar sobre
la piel del animal las iniciales del ganadero 6 cualquier
otro distintivo que éste acepte; para ello se valen de un
hierro candente, de una substancia corrosiva 6 de un
instrumento cortante. A la primera clase de marca, que
es casi la unica que se usa en Espafia, se la llama hie-
rro; en el ganado vacuno se pons algunas veces en las
astas, en lugar de verificarlo en las ancas.

En el ganadolanar, como el bellén no permite hacer ni recono-
cer la marca sobre la picl, se unta el hierro frio en pez derretida, la
cual queda pegada sobre aquél; claro es que se necesila renovarla
todos los afios después del esquileo. Las sefiales por mutilacién 6 ta-

ladro, en las orejas, son lambién de uso muy frecuente en este ga=
nado, y mis atin en el cabrio y de cerdy.
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UAPITULO LXI

Cria del caballo, asno y mula,

Animales de trabajo.=De losanimales que son ob-
jeto de los cuidados del hombre, los més interesantes
para el agricultor son los dedicados exclusivamente al
trabajo; 4 la cabeza de estos figuran, sin duda algupa,
los solipedos correspondientes al género equus. Las
tinicas especies que de él se crian y utilizan en nuestro
pais, son: el caballo y el asno, con los hibridos resultan-
tes de su cruzamiento, 6 sean el mulo 6 mula y el macho
romo 6 burdegano.

Ganado caballar.—=Las crias de esta especie reciben
el nombre de potrillos y potros de leche hasta que termi-
nan su lactancia, que suele durar de seis 4 ocho meses:
se les llama simplemente potros y potrancas desde que
aquélla cesa hasta su completo desarrollo, el cual vienen
4 terminar 4 los cuatro anos: entonces reciben ya los
machos el nombre de caballos y las hembras el de
yeguas.

@ La denominacién de jaca es comun & los individuos adultos de

ambos sexos (ne tienen la marea, y la de jaguita para los que no
llegan & ella, Constiluyen una yeguada & piara la reunién de vérias
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hembras de vientre con el numero de semenlales necesarios, que
suelen ser uno por cada veinted veinticinco de aquéllas.

El ganado caballar en general, y muy particularmen-
te los machos se utilizan para la silla y arrastre: la pris
mera aplicacion puede ser en carrera, paseo 0 guerra; la
segunda en tiro ligero, de coche, y pesado 6 de carro.

Se considera como término medio el servicio verificado en el
cultivo y demas trabajos & ¢l accesorios.

Raxas mdas notables.—Todas ellas pueden reducirse
4 dos secciones: razas del Sur @ orientales y rasas del
Norte t occidentales, las cuales cuando puras son tipos
respectivos para los servicios de silla 6 tiro.

Grae, 191.~Caballo de raza drabe.

Los caballos de paises cdlidos tienen, por lo general,
cuerpo de formas esbelias y bien proporcionadas; cabeza
descarnada, con piel fina y ojo muy vivo; exiremidades
delgadas y suficientemente vigorcsas, que les permiten
marcha veloz 4 la par que suave y regular; su tempera-
mento sanguineo les hace fogosos ¢ intrépidos, y su
instinto muy desarrollado contribuye 4 su mejor educa-
cidon y mads facil obediencia. Dichas cualidades reunidas
le dan aptitud preferible para el servicio de silla en gene-
ral, y muy particularmente para suempleo en la carrera,
caza y guerra.

Rl ol

i kb
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LLas razas meridionales més notables son: la drabe, berberisea y
espaiiola, (Grabs. 191 y 192), Los caballos drabes de purasangre son
los (ue mejores condiciones ofrecen para la silla, pues 4 la esbeltez
y finura de su cuerpo y extremidades, unen vigor, sohriedad, nolleza
de cardcler y gran instinto. Su eabeza pequefia, de forma de martillo,
y su cuello delzado y algo largo les facilita nolablemente la carrera 6
marcha répida, y los solicitos cuidados que en el indicado pafs se les
prodigan los afina y especializa mis adan para dicho servicio. Los
caballos berberiscos, 1o mismo (ue los persag y furcos, son de con-
formacién y aptitud muy andlogas & los verdaderos drahes, pero algo
inferiores en sus condiciones.,

La raza tipica espaiiola es la llamada andaluza, por
ser la zona en que siempre tuvieron mds fama y la tnica
en que se conservan aun algunas yeguadas de regulares
condiziones. Los caracteres distintivos del buen caballo

Granp, 192,—Cakallo de raza andaluza,

andaluz son: gallardia, fogosidad y nobleza, que les
hacen pavonearse en el paseo y excitarse en el combate,
sin por eso dejar de obedecer al que le monta; por dichgs
cualidades se le concedia anfiguamente la supremacia
para los servicios indicados.

Merece también cilarse & la jaguite navarra, que se ecrfa en la
montafia de dieha provineia, meseta de Vitoria y zonas inmedialas:

22
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‘esla raza, aunque de pequeiia alzada, como indica su nombre, se pagn
_.muy hien para el tiro ligero, por su gran vigor y vivacidad.

"Los caballos del Norte son generalmente mas volumi-
nosos y empastados, siendo por lo tanto sus ext'remidades‘
bastante gruesas y su cuerpo de malas proporciones: esto
~ hace que sean muy vigorosos y resistentes, jpero de poca
agilidad y viveza, 4 ‘la par que menos obedlen.tes i la
brida; por tales motivos son preferidos para el tiro y en
especial para el de transporte.
Son tipos de dichas razas los eaballos franceses de Normandfa 3

Bolonis, asi como los ingleses del eondado de Sufolk y los holandeses
Namados frisones. (Grab. 193).

Gran. 183.—Caballo holonés de tire pesado.

En Inglaterra se ha especializado tanto el ganado ca-
ballar, que puede decirse existen razas, mis 6 menos
tipicas, para todos los servicios; 6 sea para carreras,
caza, coches de paseo y tiro pesado, incluso el de los tra-
bajos agricolas. Las tres primeras tienen mds 6 menos
sangre arabe, presentando por lo tante los caracteres de
esta raza, unido al mayor desarrollo y ligereza de formas
que le han comunicado por su mezcla con la del pais y
por el inteligente tratamiento 4 que las someten; por eso
han llegado & conseguir que dichos caballos sean los

més solicitados para el servicio delujo, en casi todas las
naciones,
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Las dos tltimas son resultando del eruzamiento de las indigenas

con las normandas y holandesas, dando. lagar 4 los enormes y vigo-
rosos caballos llamados comunmente cerveceros,

Cria caballar.—Los procedimientos que se emplean-
para sostener y mejorar las razas cabailares, son los in-
dicados para todas las especies; esto es, la seleccitn, el
cruzamiento, y el tratamiento adecuado al fin que se las
destine. La mayoria de las yeguas entran en celo de Abril
4 Junio: porlo tanto, las que llegan 4 cubrirse paren de
Marzo 4 Mayo: puestc que la gestacion dura en ellas
once meses; al siguiente ya pueden echarse al cabello, y
en su virtud dardn cada afio una cria, si se les atiende
con los cuidados y alimenfacion que tan continua pro-
duccion exige. B

Los pofros empiezan & comer yerba tierna 4 log dos
meses, por lo cual hay que proporcionarles este alimen-
to, 1 otro andlogo, hasta el sexto 6 séptimo mes en que
suele terminar la lactancia. Para verificar el destete con
mayor facilidad conviene separar los potros, en dehesas
6 cuadras distintus de las en que se tengan las madres.

Al segundo afio deben ya irse acostumbrando los polros al ama-
rre, con cordel 6 cabezada, porque si se dejan cerriles por més tiem-
po, cuesta luego mucho el domarles; también conviene castraré dicha
edad, los que hayan de sufrirtal operacion. Los que se piensen dedi-
car al trabajo serd bueano empezar 4 ulilizarlos en el lercer afio, para
que se vaya acostumbrando a él poco 4 poco: mas no debe abusarse
de su servicio por lo menos hasla el cuarto, y en manera alguna exi-
sirseles por medios violentos, porque no obstante la fiereza que ma-
nifiestan de jévenes, se doman muy facilmente tratandoles con dulzu-
ra, mienlras (que si se les castica tarda mis en conseguirse y suelen
resultar espantadizos 6 con otros resabios,

Ganado asnal.—Los individuos de esta especie, como
congéneres de la caballar, tienen con los de ella grandes
analogias en su organizacion y servicios: la més escasa
importancia de estos, por el menor vigor y esbeliez de
aquéilos,'hace gue su produccion se halle muy descuida-
da. Las zonas de Espaiia en que se crian ejemplares de
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buena talla, y regular conformacion, son principalmente
algunas de Andalucia, Catalufia, el alto Aragén, la Man-
_cha, y sobre todo la isla de Mallorca.

El burro dedicado 4 la monta se llama garaion, y-
puede emplearse en dicho servicio desde fres afios cum-
plidos hasta diez ¢ doce: Ja hembra sirve ya para criar
entre el segundo y el tercero, pero es dificil quelo verifi-
que todos los afios, por que le dura la gestacion algo mas
de doce meses; la lactancia de sus crias se prolonga tam-
bién mds que la de los potros.

La doma de los pollinos puede empezarse & los dog afios, y es
mucho mas ficil que la de los polros; por eso es doblemente injusti-
ficado el mal tratamiento que durante ella y después se les da.

Ganado mular.—Como hibrido de las dos especies
anteriores participa de las cualidades y condiciones de
ambas; compensa su esterilidad, por reunir vigor, rusti-
cidez y formas bastante esbeltas, si bien no tanto como
las del caballo. Esta falta hace que en el servicio de silla
y tiro de lujo haya decaido mucho; en cambio no ha
podido hasta ahora sustituirse para el cultivo y arrastre
pesados, en Espafia, Mediodia de Francia, y algunas
otras zonas de clima seco y cdlido.

Las verdaderas mulas se distinguen muy bien de las
burrenias; aquéllas revelan claramente en su conforma-
cion que son producto de yeguas cubiertas por garafio-
nes, y éstas de burras que lo han sido por caballos. Las
del primer origen, que son las comunes, suelen presentar
tipo bastante uniforme cuando proceden de una misma
zona y son obtenidas por reproductores de angdlogos ca-
racteres. Las més afamadas en Espana son las manche-
gas, pero se crfan también de muy buenas condiciones,
si bien de menos alzada, en algunas localidades de Cas-
tilla y Galicia, asi como en el mediodia de Francia: de
este punto se importan muchas & nuestros pais, por el
mayor uso que de ellas se hace.

La cria de muletas suele verificarse en pequefia escala, pues ge-
neralmente solo se dedican 4 ella los ganaderos montafieses que
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tienen corto nimero de yeguas, siendo mucho menor la de burdega-
nos, porque son pocas las hurras que ofrecen para este objelo las con-
diciones necesarias. La reeria, 6 terminacién de su desarrollo, ya es
mas frecuente quese verifique en grandes muletadas, paralo cual se
llevan & dehiesas que cuenlen con abundantes pastos.

CAPITULO LWVILL

Ganado vacuno.

Bajo la denominaciéon de ganado vacuno se compren-
den todos los individuos de la especie bos taurus. El ma-
cho y hembra de ella en completo desarrollo, 6 sea 4los
cuatro afios, se llaman foro y vaca respectivamente: aquél
toma el nombre de buey cuando estd castrado, y el de
cotral cuando llega & viejo y ya no sirve para el trabajo.
Las crias mientras solo maman se las llama fernero 6
ternera, cuando ya comen algo choto 6 chota, desde el
destete hasta que cumplen un afio becerro 6 becerra, y
durante el segiin y tercer afio se les dice novillo 6 no-
villa, segiin sean de uno 1 otro sexo.

También se din 4 losterneros y cholos los nombres de jafo, jito,
jote y beyo, en algunas comarcas de nuestro pais.

Servicios del ganado vacuno.=Si su alimentacion
es abundante adquiere en ellos un gran desarrollo el
tejido muscular y adiposo: dicha propiedad hace que se
les aproveche principalmente por las notables fuerzas de
que disponen y por la sabrosa y tierna carne que produ-
cen. La leche que segregan sus hembras es la que mis
consume el hombre, por ser la que tiene sabor mas agra-
dable, la que ofrece mejores condiciones nutrivas, y la
que ge produce en mayor cantidad.
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Los individuos del ganado vacuno tienen por lo general tempe-
ramento linfitico, y porlo tanto son de movimientos lentos y de poca
viveza; esto es causa de que se les suponga con mayor aplitud para
el cebo que para el Lrabajo; mas sin embargo, prestan lambién en este
muy huenos servicios, porque compensan su pesadez con su gran
vigor, resistencia y sufrimiento, cuyas cualidades les hacen preferi-
bles para el cultivo y transporte en lerrenos montafioses y de malos
caminos.

Determinacion de aptitudes.—La conformacion
m4s favorable para el buey de cebo 6 cebon, serd aquella
que le permita criar mucha y buena carne en corfo tiem-
poy con poco gasto. Al efecto, conviene que su cuerpo
tenga gran volumen, de modo que aquél afecte forma
atonelada y no manifieste gran desarrollo huesoso, la
piel debe ser algo gruesa y 4 la par elastica, suave y
cubierta de pelo fino, todo lo cual indica gran actividad
de nutricion.

Los mejores cebones de nueslro pafs son los gallegos; la raza in-
glesa llamada Dur/han, reune de un modo mas completo las condi-
ciones indicadas al objeto (Grab. 194).

Gras 19L—Reza vacuna de Durhan,

Al buey del trabajo le conviene también cierto desa-
rrollo muscular, pero unido al huesoso, especialmente
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en sus extremidades, cabeza y cuello, para que disponga
y pueda ejercer las fuerzas que en él se frata de utilizar.
Por lo tanto, la conformacién mds adecuada para este
fin, serd la que manifieste buen desarrollo y proporcio-
nes en todas las partes del organismo, de modo que re-
velen un animal vigoroso y bien constituido,

GRAB, 195.—Buey zamorano de trabajo.

En las provineias de Zamora, Murcie y Salomanca se encuen-
tran muehos ejemplares que reunen las condiciones expresadas. (Gra-
bado 195). :

Srap, 196,—Vaca holandesa parajleche.

La condicion méas indicada para que una vaca pre-
sente aptitud especial para la produccion de leche serd
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que ofrezca gran desarrollo y actividad en el 6rgano en-
cargado de segregarla, 6 sea que manifieste una verda-
dera idiosincrasia lactea. Tal acusa el tener la piel fina
y lustrosa, cuernos cortos y delgados cabeza pequeiia y
angulosa, extremidades descarnadas, y sobre todo las
formas poco redondeadas y las venas muy gruesas en las
inmediaciones de las ubres.

Las vacas lecheras de mis lama son las suisas y las holandesas,

pero también son muy buenas las hrefonas de Francia y las montanio-
sas de nuestro pais.

Cria de ganadovacuno.=Excepto las ganaderias de
lidia, llamadas foradas, la cria de esta espacie en nuestro
pais se hace generalmente en pequena escala: con las
reses de los diferentes ganaderos de cada término muni-
cipal se constituye una vacada mas 6 menos numerosa,
para lo cual se tienen en comun los toros padres necesa-
rios, que suelen ser uno por cada cuarenta 6 cincuenta
de aquéllas.

Lo esencial en toda vacada, es que dickos reproduclores rennan
las condiciones que se desean en las erias que de aquéllas se lralade
obtener; serd ademas muy convenienle, que el lratamiento de éstas
se subordine al servicio 4 (que hayan de destinarse.

A poco mds del afio pueden ya servir de reproducto-
res los individuos de uno y otro sexo, pero convieue que
tengan més de dos los toros y tres cumplidos las vacas:
deben cesar en este servicio cuandn aquéllos lleguen 4
diez y éstas 4 doce.

La gestacién de las vacas dura algo mas de nueve meses, y aun-
que no tienen la época de celo lan fija como las hembras de olreas
especies, es también més frecuente lo presenten en la primavera, Con-
viene se eubran en dicha estacion las (que-se dedican al eullivo, & fin
de que paran dertro del invierno; como durante dicha estacién se ha-
llan suspendidas las operaciones del campo puede eximirselas del Lra-

hajoel tiempo necesarie, que serd por lo menos un mes antesdel parto
y olro despuds,

Cuidados especiales que requieren para cada ser-
vicio.—=Las crias que se han de llevar al matadero antes
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de que empiecen 4 comer, 6 sea de mes 4 mes y medio,
es necesario que se las deje mamar cuanto quieran, para
que crezcan y engorden todo lo posible. Por el contrario,
las que se han de utilizar més tarde conviene que mamen
s0lo por maiiana y noche, procurando darlas heno fino

6 algunos granos 4 medida que se les disminuye la lac-
tuncia.

Los novillos (que se han de dejar para toros, con destino & la re-
produceién 6 lidia, conviene separarlos del resto del ganado antes de
cumplir los dosanos. Los que se deslinen para bueyes de trabajo o
cebones, pueden continuar con el ganado cerril hasta que terminen
su desarrollo, pero hay que casfearlos enlre uno v dos afios.

El tratamiento de las vacas lecheras debe ser mas esmerado y
carifioso, & fin de aumentar su docilidad cuanto sea posible. Desde el
segundo parto al ordefio debe ser ya continuado, ain durante las
geslaciones siguienles; mas claro es, fque para que puedan atender &
una produceidn tan aclive, sin debilitarse, exigen una alimentacién
abundanle, fresca y nubritiva.

@&LFET@@ LEIX,

Ganado lanar y cabrio.

Ganado lanar.—Los individuos de la especie ovina,
6 sea la ovis aries de Linneo, reciben el nombre comin
de ganado lanar, por constituir su principal aprovecha-
miento el pelo rizoso y entrelazado que cubre su piel,
llamado lana. '

A las crias de esta especie se les d4 el nombre de cor-
deros mientras se verifica su'lactancia, borregos desde
que cesa hasta que cumplen él afio, primales durante el
segundo, y andoscos hasta terminar su desarrollo en el
tercero, entonces toman ya el de ovejas las hembras y el
de carneros los machos, estén 6 no castrados; en el ulti-
mo caso se les da el nombre de moruecos, si se utilizan
como semenlales.
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Las piaras de unos y olros individuos se llaman reliaiios cuando
se acercan 6 pasan de cien cabezas, y se les da el de afajos 6 puntas
cuando no se aproximan siquiera & dicho numero.

Aprovechamientos que se hacen del ganado la-
nar.—=Ademés del vellon que se quita & todas las reses
y de la sirle que producen, casi todas las ovejas dan
anualmente una cria, la cual se deja para aumentar el
rebafio 6 se sacrifica 4 los pocos dias de nacer para apro-
vechar la leche de su madre: los machos sobrantes y
las ovejas de desecho se engordan para la venta de sus
carnes.

El ganado lanar aprovecha hasta los pastos més pobres y secos,
con los cuales le basta para soslenerse en buen estado, & poco que
abunden; también resisten mucho las intemperies, exceplo las lluvias
persistentes: por dichos motivos, en los paises algo cilidog eomo el
nuestro, ofrece su cria mayores ventajas que la de olras especies,

Razas espaiiolas y extranjeras nuis notables.—
Todo el ganado lanar existente en Espaiia puede redu-
cirse 4 tres razas 6 tipos diferentes, que son: el merino,
el churro y el burdo 6 lacho, los cuales dan respectiva-
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GRraAB, 197.—Oveja eliurra,

mente lana fina, entrefina y basta; esta diferencia la
compensan por sutamano 6 con la calidad de su carne.
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La raza churra y la burda 6 lacha suelen confundirse en una
s6la, que recibe la primera denominacidn, pero es lo cierlo que son
dos lipos dislintos y que sobre lodo su lana se distingue de un modo
notable: la verdadera churra lu tiene por lo menos enlrefina y bas-
tante rizada, mientras que el ganado lacho la presenta muy basta é
burda y sin constituir verdadero vellén, (Grab, 197).

La raza merina es muy antigua en Espaila, y ha go-
zado de gran fama hasta fines del siglo anterior, por su
lana corta, fina y excesivamente rizada que no tenia rival
en el mundo, en el siglo actual ha decaido notablemente
por haberse exportado, durante aquél, 4 diversos paises

Gran. 188,—Carnero merino espafiol,

de Europa, América, y Australia; muchos de éstos, no
s6lo han naturalizado y generalizado dicha raza, sino
que han conseguido también perfeccionarla, mientras
en el nuestro ha ido disminuyendo y degenerando. (Gra-
bado 198).

Entre las razas extvanjeras figuran en primer término, por la fi-
nura de su lana, lag originarias de la merina, cuales son: la sajona
en Alemania, las llamadas de Rambowillat y Mouchamp en Francia,
y desde mediados de este siglo las de la Ausiralia; éstas hacen ya
una grean concurrencia A las anleriores, por producirse més econd-
micamenle. En Inglaterra se har formado las mejores razas para
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ceho, de lana larga 6 corla, debiendo citarse entre las tillimas como
verdadero tipo la de Southdown, Grab. 199),

GRraAs 190, —Carnero deé raza Southdewr,

Gria del ganadolanar.—La gestacion en las ovejas
dura unos cinco meses y la lactancia de sus crias unos
tres; por lo tanto, pueden dar dos de éstas al afio, si dis-
ponen de buenos pastos y se les echa algo de heno, 0
grano cuando aquél escasea: sin embargo, este sistema
es bastante costoso y solo suele ofrecer ventajas* en los
rebanos préximos 4 las grandes poblaciones, por el buen
precio que alcanzan sus corderos y leche.

Las dos é¢pocas de parlo suelen ser el principio de olofio y la
salida del invierno: aquélla es preferible en los paises templados y
ésta enlos algo frios, que cuenlen con los pastos necesarios en el
periodo que mas lo necesitan. '

Los moruecos suelen constituir rebanio aparte, para
lo cual se reunen los de varios ganaderos: s6lo deben
ir con las ovejas de vientre, el tiempo necesario para
que queden todas cubiertas; generalmente basta uno de
aquéllos, durante un mes, para cada veinte 6 veinticinco
de éstas.

El esquileo, 6 corle del velldn, se verifica de Abril & Julio, gegin
el clima sea templado 6 fresco: el adelantarlo ¢ retrasarlo ofrece el

Cpe g';_ s g
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inconveniente de exponer el ganado & sufrir los exiremos de lempé-
vatura y lo ullimo puede también dar lugar & que tiren parte de
aquél.

Medios para mejorar la preduccion de lanas.—
El decaimiento de las lanas espalolas es debido, en
primer término 4 la generalizacién y mejora de las me-
rinas en otros paises, y en segundo 4 la limitacion que
han sufrido en el nuestro por las dificultades que va
presentando la trashumacion,

Para delener la depreciacién indicada, es preciso que nuestros
ganaderos de rebafios merinos procuren conservar en su pureza tan
estimable raza, sometiéndola 4 la seleccidn y cuidados convenientes,
La trashumacién, ademds de irse haciendo cada dia més diffeil y
anti-econdmica, se opon=al perfeccionamiento de la lana,

Ganado ecabrio—Su organizacion y alimentacion
son sumamente andlogas 4 las de las ovejas, su repro-
duccitn y desarrollo se verifica en plazos casi iguales,

y por ultimo, muchos de sus aprovechamientos son los
mismos.

GraB. 200,—Cabra espafiola de monta.

La tnica diferencia algo notable que presentan, es la de que las
cabras no lienen el euerpo cubierto de lana sino de pelo general-
mente basto y no aprovechable; en eambio, son menos delicadas que
las ovejas, mas productoras en leche”y su piel de mayor valor,
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Las crias de la especie caprina se llaman cabrifos
mientras maman, después c/ivos hasta cumplir un ano,
y durante el segundo primales 6 rigiiedos; desde el ter-
cero se distinguen sus individuos con el nombre de ma-
chos simplemente, para los del sexo masculino, y con
el de cabras para las hembras.

A los machos deslinados & la reproducci6n se les apellida cabrios
y & los castrados se les dice castrones. Los rebafios de cabras toman
el nombre propio de cabradas,

Razas de cabras.—=En nuestro pais casi todas co-
rresponden 4 la llamada cabra comin: inicamente pre-
sentan alguna diferencia en su desarrollo 6 aptitud para
la produccion de la leche, en la cual gozan de gran fama

.

Grap, 01.—Cabra de Cachamira,

las célebres churreteras de Granada. Entre las corres-
pondientes 4 otras naciones merecen citarse las de Ca-
chemira ylas de Angora, por su blanco, sedoso y rizado
pelo, utilizable para tejidos; dan en cambio menos leclie
y son més delicadas, por cuyo motivo no se han genera-
hz»_a.do en Espafa. Mejores condiciones ofrecen para este
objeto las de Nubia 6 Egipto, notables por su corto pelo
y la carencia de cuernos; aunque de poca talla dan hasta
cinco y seis litros de leche al dia. (Grabs. 200 4 202).
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Las eabradas son menos numerosas en nuestro pais que los reba-
fios de ovejas, en las zonas cultivadas: se consideran preferibles las

Gaap, 202, —Cabrade Egipto.

cabras en los paises montafiosos, porque aprovechan mejor que
aguéllas las matas y arbustos que los cubren,

OAPITULD LXX

Cerdos y conejos.

Ganado de cerda.—FEn la especie sus scropha se in-
cluyen al cerdo doméstico yal javali 6 cerdo salvaje, los
cuales se consideran como sub-especies distintas, por las
modificaciones que en aquélla han conseguido los cui-
dados y atenciones del hombre: sus individuos toman el
nombre comiin de ganado de cerda, porque tal denomi-
nacion corresponde al pelo fuerte y rigido que cubre su
dura piel.

Ademds de cerdos, (que es su verdadero nombre, se les llama in-
distintamente coclinos, marranos, puercosy guarros, por la errénea

creencia que existe de que les gusta y conviene la suciedad y por-
queria,
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Istos paquidermos terminan su desarrollo antes de
cumplir los dos afios, y pueden ya dedicarse 4 la repro-
duccion al afio 6 afio y medio: toma el nombre especial
de perraco el macho que se destina 4 tal objeto, y debe
cesar en él 4 los cuatro afios porque llegados 4 esta edad
se hacen muy feroces.

La gestacién en las cerdas dura unos cuatro meses y suelen
parir ocho 6 diez erfas, que es su niimero de lelas, debi¢éndose ma-
tar por dicho motivo aquéllas que de esle excedan; maman unos dos
meses, y en dicho periodo se les dé el nombre de lechones 6 cochi-
nillos.

Razas tipiecas de cerdos.—Como estos animales no
tienen otra aplicacion que la de su carne y grasa, parece
que la naturaleza ha procurado desarrollar en todos eilos
la aptitud para el engorde; ofrecen sin embargo tipos
distintos, que se prestan especialmente 4 uno de los tres
sistemas de eria.

Para cada uno de dichos sistemas de criase hallan acondiciona-
das respectivamente tres razas tipicas, que podemos llamar nalura-
les: tales son las conocidas, por su procedencia, con las denomina-
ciones de céltica 6 europea, moruna 6 africana, y china 6 asidtica.

Grap, 203, —Raza porcuna céltica,

El cerdo céltico es el que mayor talla alcanza, y se
caracteriza por tener las patas largas y las orejas grandes

T ARt i ad
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y caidas. Son los més aproposito para el sistema de pas-
toreo, y en su virtud se hallan muy generalizados en el
Centro y Norte de Europa, asi como en la mayoria de
Espafia, donde se les conoce con la denominacion de
gallegos 6 jaros. (Grab. 203).

El cerdo africano es de color negro y algo menor
tamafio que el céltico, pero en cambio tiene formas mas

Sl

Gzan, UM, —~Raza porcuna africana,

redondeadas y sus patas y orejas mds cortas, lo cual
indica su mejor aptitud para el cebo: en Espaiia se les
conoce con el calificativo de extremerios. (Grab. 204).

El cerdo asidtico, més conocido ain con los nombres
de chino 6 indio, une 4 su precocidad en el desarrollo

Cimap, 205,—Raza porcuna china,

una verdadera idiosincrasia adiposa. Se distingue del
23
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anterior por tener las patas y orejas mds cortas y el ho-
cico puntiagudo y algo elevado: su cuerpo es muy re-
choncho, y las pocas cerdas que le cubren son general-
mente de color agrisado 6 rojizo. (Grab. 205).

Los ingleses han creado en esta especie, como en las demés,
razas verdaderamente artificiales, adecuadas por su precocidad al
sistemna intensivo de cria que con ella se sigue, Al efecto han eruzado
el cerdo indio y africano con el antiguo indigena de dicho pais,
conslituyendo dos tipos distintos: uno de gran talla y otro de me-
diand.

Alimentacion é higiene del cerdo.—Cuando la cria
de los cerdos se hace por sistema de pastoreo, se llevan
en piaras al campo: deben elegirse para ello durante el
verano sitios de abundante pasto y frescos, como los va-
llecitos y margenes de rios. Al otofio suelen conducirse
4 los montes de encinas, robles, castafios 6 hayas, para
que coman el fruto que de dichos drboles cae; dicho me-
dio de cebo recibe el nombre especial de montanera.

Por el invierno hay ya que darles de comer en casa, y los que
hayan de malarse sélo deben hacer el preciso ejercicio, pues sino se
retrasard su engorde: ésle convendra empezarle al afio 6 afio y medio,
segin la precocidad de la raza y sislema de cebo que se quiera em-
plear. Ademas de las bellotas y otros frutos anélogos, les convienen
mucho toda clase de alimentos feculentos, como los granos y tubér-
culos: quebrantados 6 cocidos les nutren més, y hasta debe echérse-
les un poco de sal cuando el engruesamiento avanza, para estimu-
larles el apetito,

Cuando los cerdos salen poco de las pocilgas, es ne-
cesario renovarles con frecuencia la cama, por lo mucho
que la humedecen, y debe tenerse cerca de ella una pila
con agua limpia para que puedan beber durante la co-
mida.

Sino se les puede facilitar medio de bafiarse, serfd muy conve-
niente refrescarles con frecuencia la piel, restreghndoles todo el
cuerpo con un cepillo 6 escoha préviamenle mojados.

Cria de conejos.—Este roedor, que en estado libre
produce bastantes dafios en el cultivo, proporciona
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algunos beneficios 4 los que se dedican 4 criarle. Esto

puede realizarse por dos medios: en verdadera libertad 6
sometidos 4 domesticidad.

Loprimero se verifica en montes 6 sotos acotados, los cuales
conviene lengan su correspondiente valla 6 cerea, en tal caso los
cuidados se limitan 4 echar algunos conejos, si no los hay, evitando
después su caza fraudulenta. Lo segundo se lleva & cabo en corrales
descubiertos ¢ verdaderas habitaciones, recibiendo unos y otras los
nombres de conejeras; cuando se sigue esle sislema hay que prepa-
rar pequefias cueves 6 madrigueras para que las conejas puedan criar
en ellas, y echarles todos los dias yerbas, heno, granos, 6 residuos de
la cocina, cuyo pequefio gasto pagan muy bien con el gran nimeco de
erfas que hacen,

CAPITULY LXXI

Aves de corral y piscicultura.

Aves de corral.=Bajo el nombre de aves de corral se
comprenden todas las que el hombre cria en las casas,
con cierta libertad, para distinguirlas de las que se tie-
nen prisioneras, que se dicen de jaula. Aquéllas consti-
tuyen pequenas industrias, més 6 menos lucrativas, por
los variados productos que proporcionan, mientras que
éstas no suelen prestar otro beneficio queel recreo de su
canto 6 vista.

De los tiltimos solo se erfa en nuestro pais, para la venta, el ca-
nario, y éste en pequefia escala,

La mayorfa de las aves de corral perfenecen al orden
de las gallindceas, y el resto al de las palmipedas. De las
primeras se hallan més 6 menos generalizadas, en nues-
tro pals, la gallina, el pavo comun y las palomas; de las
segundas el pato y el ganso.
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Los faisanes, las pintadas, el pavo real y el cisne, Gnicamente se
crian en pequefia escala para algunos parques de lujo.
Gallinas.—E| gallus domésticus no falta en ninguna
poblaci6n rural ni caserfo, lo cual se explica porque es la

Grie, 206 Gallo de casta serrana,

especie més facil de criar, y la que mayores utilidades
proporciona con los diversos productos que da. De ella
se utilizan: los abundantes huevos que todas las gallinas
ponen durante la mayorfa del afio, la sabrosa carne que
éstas tienen, sobre todo sus pollos 6 capones cebados, y
por ultimo su pluma y gallinaza.

Tan variados aprovechamientos hacen que dejen segura ganan-
cia, al que las cria en escala regular, porque en nimero demasiado
excesivo 0 pequefio no resullan generalmente tan beneficiosas.

Razas mas generalizadas.—Las razas de gallinas
como las de cualquiera otra especie de aves se distinguen
con el nombre de castas, aunque algunas merezcan aque-
lla denominacién por la persistencia de sus caracteres,
Las de la especie citada las tienen en gran ntmero, y se
dividen en dos secciones: de grande y mediana talla,
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A las primeras corresponden la gallina patuda de Cochinehina
y la corpulenta de Andalucia: ambas ofrecen gran aptitud para el

- - -",'*:.-.
Lo o
GrAE, 207,—Gallo de cagta cochinchina,

cebo, pero d la par son los més exigenles en alimentacién y enidades.
Entre las de tamaino medio figuran, en primer término, la serrana

Girap, 208.—Gallo de easta Crevecmur,

espanolay la francesa de Crevecaur, que son poco delicadas y muy
ponedoras (Grabados 206 4 208),
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Oria de gallinas.=Todas las castas de gallinas fer-
minan su desarrollo en poco més de medio afio: como 4
dieha edad empiezan ya 4 poner, y les basta un gallo
para cada treinta 6 cuarenta hembras, deben castrarse
los pollosexeedentes paraevitar se peleen con aquél.

El estadé-que se dice de lueca 6 clueca; les dura
algunos dias y conviene aprovecharle para eriar las po-
lladas que se deseen; cada gallina puede incubrar 6 em-
pollar 12 & 20 huevos, y tarda en ello unas ftres se-
manas. - '

: Kp'enhé salen los polluelos de los huevos empiezan & comer: en
los primeros dfas necesitan alimentos muy nutritives y de facil di-
geslién, como la miguilla de pan en leche 6 vino, garbanzos cocidos,
moyuelo; remojado, y otros analogos; & los quince dias puede ya dar-
seles mijo, panizo, alpiste y otras semillas pequefias.

Desde que abundonan & la madre, 6 sea & los dos
meses, se les hecha, como 4 ellas, barreduras de trigo,
avena, cebada, alforjén, maiz menudo y otros granos de
no gran tamano.

Pavocomun.—Esia corpulenta gallindcea americana se halla
poco generalizada en nuestro pais, pero no faltan localidades en que
su erfa se hace con muy buen resultado econdmico; si bien cuesla
még y son pocos los huevos que pone, en cambio los pavipollos de 6
48 meses alzanzan un preeio cuadruplo por lo menos que el de una
gallina, & poco cebados que estén,

Palomas.—Entre las diferentes especies del género
volumba que son objeto de cria por parte del hombre, la
més generalizada es la que se denomina paloma zorita 6
de torre, pues la forcas es mas independiente; y las patu-
das 6 caseras resultan de alimentacion muy costosa por-
que apenas salen al campo.

Una vez que el palomar esté bien poblado se van qui-
tando la mayor parte de los pichones, antes de que aban-
donen el nido, para lo cual se recorre el palomar todas las
semanas; con la venta de éstos, y de la palomina, se
obtiene un producto muy superior al de los pequerios
gastos que originan,

s s o ikl i R b B e
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Anades y gansos.—Estas palmipedas, lambién llamadas pa-
tos 6 parros y ocas ansarones, solo pueden criarsé con provecho en
puntos proximos & corrientes de agua, para que puedan hafiarse
todos los dias y buscar en ellas parte de su alimento: aungquese pagan
bien después de cebados, salen muy caros erindos en corrales.

La alimentacién de dichas aves noofrece gran dificultad porque
son omnfvoras, pero prefieren substancias himedas, 6 tiernas, como
gachas de salvado 6 harina, patatas 6 somdl’as comdas, .y babosas 6
lombrices.

Incubacion y cebo artificial. _Estxmulados por la
segura venta que tienen las aves de corral y por el gran
precio que alcanzan después de engordadas, sobre todo
durante el invierno, se vienen montando al objeto ciertos
establecimientos que podrfan llamarse fdbricas de pollos
cebados. La incubacion, cria y cebo de ellos son verda-
deramente artificiales:.en la primera se ha sustituido 4
la clueca por aparatos llamados incubadoras, con lo
segundo por otros titulados madres; lo ultimo se verifica -
embutiendo los alimentos 4 las aves por una especie de
embudillos, que se denominan cebadores.

GRrAB. 209.—Hidro-incubadora de Rouillier.

Las incubadoras (Grah. 209), se reducen & un cajén revestido
de zine (8) que se llena de agua calienle, la cual ha de marcar en el
lermémetro (O) la temperalura de 38 4 42°, 6 sea la que tiene la
clueea, y por lo tanto la que necesitan recibir los huevos: 6stos se
eolocan sobre heno en la caja (K), que se halla debajo del deposito.
Para sostener en él por més tiempo la temperatura indicada lleva
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paredes y tapa doble, (T), teniendo sin embargo que renovar el li-
quido una 6 dos veces al dia, valiéndose de los grifos I' E y tubos
G B. Los orificios Hy U tienen por objeto la renovacién del aire
para que no se asfisien los gérmenes de los polluelos.

Apenas salen del huevo, se les coloea en el corralillo (1) del apa-
rato llamado madre (Grab. 210), que también liene un depdsilo de
agua templada (A B), la cual sesaca por el grifo (E) y afiade por el
tubo (C). La parte inferior del depdsito va revestida de lana 6 algodén,
y las laterales protegidas por unas cortinillas (H), desde el enrejado
(P), para que los pollitos que se colocan dehajo eslén abrigados, sin
peligro de que les falte aire para respirar,

A

GRraAB, 210.—Madre artificial,
Piscicultura.—Recibe el nombre de Piscicultura, la
cria y multiplicacion artificial de peces, la cual se verifica
en algunos puntos con las truchas, salmones, tencas,
anguilas y algunas otras especies. Este ramo de la Zoo-
tecnia es mas bien curioso que indusirial en nuestro
pais, y rara vez se halla
el agricultor en condicio-
nes de explotarlo con pro-

vecho.
_ Los preceplos de la piscicul -
turase deducen de las coslum-
bres y medios de reproduccién

que los peces tienen. Se reco- :
gon sus huevos ya fecundados Graw, 211, —Avivadora de peces,

0 se procura conseguirlo valiéndose de machos aplos al objeto, y
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para que se aviven squéllas se colocan en eajas con agua templada.
(Grab. 212), Cuando las crias han reabsorbido la bolsa ventral, con que
nacen, se las echa en balsas 6 estanques adecuados & la especie que
-ge lrala de criar; conyiene para lodas que haya algo de corrienle y

que se pueda desaguar, sin peligro de que se marchenlos peces cuan-
do se trate de cogerlos,

CAPITULD LXXIT

Insectos utiles por sus productos.

Generalidades —lLas especies de insectos que son
objeto de las atenciones del hombre, en unas U ofras
zonas de nuestro pais, se reducen 4 las siguientes: las
abejas que elaboran miel, los gusanos que producen
seda, y las cochinillas que se utilizan como maleria co-
lorante.

Abeja comim.=El género apis 6 abeja comprende
diversas especies, entre las cuales se distingue con el
epiteto de mellifica la comun 6 sea la que el hombre
explota por la miel y cera que elabora.

Las abejas viven en sociedades denominadas enjam-
bres, cada una de las cuales consta de seis & diez mil

Ciras, 212, Gran, 218, —Abaja Gran. 214, —Macho 6 Gran, 215 —A beja
Larva de aheja, hembra Greina, zinguno, nentra i ohrera.

individuos: la casi totalidad de ellos son neutros 6 no
reproductores, y se llaman abejas trabajadoras G obreras,
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porque son las que fabrican los panales y las que atien-
den 4 las deméas necesidades del enjambre.

En cada uno de éstos sélo existe una hembra, apellidada reina ¢
maestra, aunque su misién no es otra (ue la de multiplicar los indi-
viduos: para ello necesita el concurso de cierto nimero de machos,
denominados sdnganos, los cuales son muerfos por las obreras 6 neu-
tras, después que han verificado la fecundacion, (Grabados 212
4 215),

Colmenas.—Toman este nombre los vasos destinados
4 dar alojamiento 4 los enjambres: generalmente tienen
la forma de prismas y se hallan cerrados por su parte
superior, dejandoen la inferior una pequefnia abertura 6
piquera, destinada & que las abejas entren y salgan. Las
colmenas se construyen de corcho, madera, mimbre,
esparto 6 mamposterfa: son muy buenas las primeras
por el poco peso que tienen, y las segundas, en la forma
llamada de alzas, porque facilitan mucho las operaciones
que en ellas hay que hacer. (Grab. 218).

Las enjambres en estado natural se es-
lablecen en los hiuecos que ofrecen los tron-
cos de algunos drboles corpulentos o en las
grietas de viejos muros que tengan bue-
na exposicion, cuya coslumbre aprovecha
el hombre para darles anéloga habitacién y
situacion,

Colmenares.—Al conjunto de va-
rias colmenas, y también al lugar
(ue éstas ocupan, se llamacolmenar,
los puntos mas favorables para su
situacion son las vertientes meridio-
nales U orientales de pequefias sie-
rras 0 colinas, que tengan rocas 6 drboles para que dén
sombra y abrigo 4 las colmenas; también conviene que
haya cerca pequefios arroyos y abundantes arbustos
arométicos, para que las abejas encuentren el agua vy
flores necesarias para su trabajo.

Grran, 216.—Colmena de alzas
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El romero, la salvia, el cantueso, y demés labiadas, son las que

producen miel més esquisita, como lo prueha la reputada de la Alca-
rria, euyas buenas condiciones son debidas & dicho origen.

Multiplicacion delas colmenas.—La multiplicacion
de las colmenas se puede conseguir natural 6 artificial-
mernte.

El aumento de colmenas se consigue naturalmente
dejandolas enjambar, 6 sea que salgan de los vasos los
individuos que en ellos resulten excedentes, después de
la crfa de primavera. El colmenero observa donde se
para el enjambre y entonces coloca un vaso limpio de-
bajo 6 encima del pelotén que forman y las va echando
con un cacillo 6 empujandolas con humo para que entren
en aquél.

El procedimiento llamado de partir las colmenas consiste en
hacer pasar 4 otro vaso 4 la mitad de las abejas que hayen los muy
poblados, lo cual puede considerarse como una enjambrazén artifi-
cial; es méas segura que la libre, pero exige algunos conocimientos y
habilidad en el encargado de realizarla.

Cuidados que las abejas requieren.—Durante el
verano y parte del otofio hay que proporcionarles agua,
si no la tienen préxima, poniéndola en tejas u otras
vasijas planas con palitos 0 ramillas cruzadas: también
deben reconocerse las colmenas que se manifiesten débi-
les, lo cual suele ser ocasionado por atacar 4 sus panales

la polilla; en este caso hay que apresurarse 4 quitar los
invadidos.

Al llegar el invierno serd muy oportuno volver 4 mirar todas las
colmenas y sefialar las que tengan poca miel, para aiiadirles alguna
cantidad de ella, 6 rociar al menos sus paredes 6 base con liquidos
azucarados.

. Cata 6 castracion delas colmenas.—Se dice calar
6 castrar las colmenas 4 la extraccion de panales que de
ellas se hace anualmente. En todos los colmenares se
verifica una cata al principio de verano, porque durante
la primavera trabajan mucho las abejas; conviene por lo
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tanto quitarles la mayorfa de los panales, para que cons-
truyan y llenen otros nuevos.

En los climas algo templados, y sobre lodo en los afios que el olo-
fio es humedo y suave, las avejas consiguen reponer casi lodas las
provisiones que se les quitan en la indicada cala; cuando esto sucede
puede volvérselasd castrar, pero procurando dejarles las necesarias
de aquéllas para que se alimenten durante el invierno,

Gusanos productores de sedw.—lLas especies de
lepidopteros cuyas larvas construyen capullos, de seda
utilizable, son las que se alimenian de las hojas de la
morera y moral y las que lo verifican con las del robleé
del ahilanto.

Estas especies foman el nombre comiin de gusanos de seda, aun-

que les corresponderfa mejor el genérico de orugas, por ser el propio
de las larvas del orden cilado.

Gusano de seda del moral.=Es el gusano que pro-
duce seda mas fina, y el unico cuya cria ofrece algin
interés en nuestro pafs: se supone que lo introdujeron
los drabes en las provincias de Andalucia, Valencia y

Graa, 217.—Gusano de seda. GraAn, 218,—Capullo.

Murcia, desde las cuales pas6 después 4 varias del cen-
tro. Actualmente se halla limitada dicha industria & muy
pequeiias zonas de las provincias citadas.
Aunquedichos gusanos comen igualmente las hojas
del moral que de morera, prefieren las de ésta y dan con
ellas mejor seda. Su cria comprende los cuatro periodos

J L.
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siguientes: 1.* avivacidn de los huevos,llamados general-
mente semillas, para lo cual basta generalmente colocar-
les en parajes abrigados; 2.° alimentacion delos gusanos,
con las hojas del arbol indicado, que se les proporciona-
ran frescas todos los dias; 3.° recoleccion del capullo, po-
niéndoles después en cribas al vapor de agua que des-
prenda una caldera, excepto los que se destinen para
producir las mariposas que han de dar nueva semilla.
(Grabs. 217 y 218).

La cria de gusanos del roble y del ahilanto se diferencia de la
de los anteriores por hacerse sobre los dvboles; eslo resulta més eco-
némieo, pero en cambio es menos seguro el producto y su clase méas
inferior,

Coclinilla del nopal.—En los paisesun tanto célidos,
cual son las Islas Canarias y alguna provincia de Anda-
lucia, se cria sobre el nopal una especie de kermes 6
cochinilla, que se utiliza como materia colorante roja y
se conoce con dicho nombre 6 el de grana.

El cultivador de nopales, que los dedica 4 la produc-
cion de cochinilla, coloca en aquéllos algunas hembras
escogidas de la cria anterior, los huevos que aquéllas
llevan se avivan con el calor atmosférico, y las pequefias
cochinillas que vinsaliendo se esparcen bien pronto por
todas las palas del nopal.

Hasta el otofio hacen dos 6 lres crias, segin el clima y el pro-
ducto de cada una se recoge raspando los nopales con un cuchillo de
madera 6 brocha fuerte, se separan las hembras necesarias para la
erfadel afio siguiente, y los deméas insectos se ahogan sumergiéndoles
en agua hirviendo,






PARTE SEGUNDA DZ LUS CONOCIMIZNTOS ACCESQRIOS

INDUSTRIAS DERIVADAS DE LA AGRICULTURA

e

CAPITULD LXXIII

Preliminares.

Industrias rurales.—Muchos de los productos que
en el cultivo y ganaderia se obtienen necesitan ser modi-
ficados 6 transformados, para asegurar 6 favorecer su
realizacion. Las operaciones que al objeto se verifican
constituyen industrias mis 6 menos importantes 6 com-
plejas, éstas reciben la denominacién de rurales por ha-
llarse establecidas generalmente en el campo 6 pequeiias
poblaciones.

Como hay otrasindustrias que participan de dicho carécter, para
evitar el confundirlas, es preciso afiadirles el calificativo de agricolas,
sobre todo cuando constituyan parte de explotaciones de tal natura-
leza, que serd el caso en que verdaderamente les correspondera la
indicada calificacion.

Productos que necesitan ser transformados 6 de-
purados.—Los producios que en su estado natural no
son utilizables, y atun aquéllos que siéndolo no tienen
consumo suficiente en dicha forma y puede darseles otra
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én que se conserven 6 aprovechen mejor, hay que some-
terlos 4 operaciones mecinicas 6 quimicas que al efecto
exigen.

De las primeras son ejemplo el lino y eéfiamo producidos por la
fibra textil que contienen, y las eafias de aziear y rafces de remola-
cha deslinadas 4 la extracei6én de este principio: lo segundo ocurre con
las uvas y leches, que por no tener consumo inmediato hay que de-
dicar, respectivamente, & la fabricacién de vinos 6 (uesos,

Casos en que conviene al agricultor ser indus-
" tréial.—Asi como en la generalidad de los casos conviene
asociar al cultivo la cria de animales, para el més Jucra-
tivo éxito de aquél, asi también 4 estas dos industrias, ya
se hallen unidas 6 separadas, les suele ser muy ventajoso
el afiadir 4 ellas las que se ocupan de la preparacion 6
modificacion de sus productos naturales.

Tal ocurrird siempre que se disponga de éstos en cantidad algo
nolable, para quesu transformacién pueda hacerse econémicamente.
& veces sin esls circunstancia, ya porque deolro modo no lienen
colocacién, ya porque resulte beneficioso el ocupar en dicho objeto
el personal de la explotacién durante la época en que escasean los
trajos del campo.

Fermentaciones.—Ddse el nombre general de fer-
mentacién & las descomposiciones diversas que sufren
todas las substancias organicas colocadas en determina-
das condiciones. Todas las fermentaciones pueden redu-

cirse 4 tres clases: eremacausia, fermentacién propia-
mente dicha y putrefaccion.

La eremacausia es la combustion lenta que se vd efectuando en
las malerias orgénicas expuestas al aire yluz; 4 poco humedecidas
que se hallen; por ella se consigue el blanqueo de telas, ceras y otras
substancias. De la fermentacién propiamente dicha, puede conside-
rarse como lipo la alcohdlica; ésta se resliza en el zumo de la uva y
demas liquidos que contienen azicar, por descomponerse esle prin-
ciplo en alcohol, con alguna otra substancia que queda en ellos, yéci-
do carbénico que se desprende. La verdadera putrefaccién es la que
sufren todos los seres orgénicos después de muertos, asf como cual-
quiera de sus partes 6 produetos que tenga composicién algo com-
pleja; unos yotros darén lugar 4 la formacién de gases mefiticos,
cuyo desprendimiento caracteriza las fermentuciones pitridas.

i Y
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A las substancias susceptibles de fermentar se leslla-
ma fermentescibles, y & las que lo efecttian con verdadera
putrefaccion se las dice fermentos, porque la alteracion
que sufren la trasmiten & las substancias con quienes se
hallan en contacto. El fermento méds comun es la albu-
mina, cuyo principio se halla en todos los liquidos or-
ganicos.

Para que una fermentacion cualquiera pueda verificar-
se es necesario que su accién sea favorecida por el con-
curso del aire, de la humedad y del calor; la temperatura
més conveniente al objeto es de 20 4 30°.

Seglin la teoria del eminente microbiologista Mr. Pasleur, se-
guida ya por gran numero de naluralistas, lodas las fermenlaciones
son producidas por corpusculos organizados que se hallan en el aire
y se introducen en las substancias azoadas llamadas protéicas, de las
cuales se alimentan, necesitando para sus evoluciones del auxilio de
calor y de la humedad. :

Resulta por lo tanto, que sean acciones quimicas ¢ fisioldgicas
las que se verifican en las alteraciones organicas, es preciso siempre
el concurso del calor, del aire y de lahumedad, para que las materias
llamadas fermentos inicien la fermentacién.

Division de las industrias agricolas.—Las indus-
trias agricolas pueden clasificarse por la diversa proce-
dencia de las primeras materias sobre que operan 6 por
el distinto caracter de las operaciones & que se las so-
mete.

En elligero exdmen que de ellas hemos de hacer, se atendera a
una y olra cirecunstancia: empezaremos tralando de las (que se ocu-
pan de la preparacion de productos vegelales, que son la mayorfa, y
después lo haremos de las que actuan sobresubstancias animales,
precurando exponer unas y otras en el orden que determina la natu=
raleza de aquéllas.

Atendiendo al ultimo punto de vista se dividen en
tres grupos: 1.° productos que sélo sufren modificaciones
mecdnicas, 6 d lo mds eremacdusicas; 2.° los en que se
realizan verdaderas fermentaciones; y 3.° aquéllos que se

24
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hallan expuestos d pulrefacciones mds 6 menos rdpidas,
las cuales hay necesidad de evitar,

Entre los productos agricolas que s6lo se modifican
mecédnicamente, para ponerlos en condiciones de apro-
vechamiento, tenemos: los que se utilizan por su materia
harinosa 6 feculenta; los en que se extrae agucar 0 fibra
textil, y aquéllos que se aprovechan para obtener el aceite
que contienen.

Bn ninguno de ellos sufren transformacién de cardcter quimico
las materias utilizables, pues como estas consisten en principios in-
mediatos que ya se hallan formados, no hay més que separarlos de
las substancias que les acompafian: es por lo tanto impropio el decir
que aquéllas se fabrican, como generalmente se acostumbra,

Las industrias que se ocupan de la obtenciéh de las materias in-
dicadas suelen ser independientes de la agricola, en la mayoriade
los casos, por no resultar econdmico el verificarlo en pequefia esca-
la: por dicha razén nos limitaremos & dar-sobre ellas ligeras ideas,
deteniéndonos inicamente en lade oblencién de hilazas y aceites,
por hallarse éstas generalmente & cargo del cullivador.

| @&L@Eﬂ“@ LRSIV

Obtencion de productos vegetales solidos.

Entre los productos vegelales s6lidos, que el agricultor prepara
de sus cosechas, figzuranen primer término: las harinas de las semi-
llas que pueden deslinarse & la fabricacién de pan 6 4 la separacién
de los principios inmediatos que las constituyen, la extraccién de los
azticares 6 celulosa textil que contienen enabundancia algunas raices
6 tallos, y la obtencion del carbén de lefia, que puede considerarse
como carbono impuro,

Obtencion 6 fabricacion de harinas.=1as semillas
d_e las cereales, y dema4s especies que las tienen con pe-
rispermo amyldceo, estin constituidas principalmente
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por pequeiios granos de fécula, cuyo principio toma en
aquéllos el ncmbre particular de almidon: dichos granos
se hallan unidos por el gluten 6 materia analoga, y las
envuelve una pelicula epispérmica bastante coridcea, la
cual es por lo tanto de dificil pulverizacion.

Para la mayoria de los usos & que las indicadas semillas se des-
tinan, y muy particularmente para la fabricacion de pan, hay que
reducirlas al polvo fino, llamado haring, y después separar de éstael
salvado, 6 sean las hojuelas 6 escamillas procedentes de la citada
pelicula.

La primera operacion, llamada molienda, se realiza
entre dos grandes piedras circulares colocadas horizon-
tal y convenientemente separadas; de ellas solo gira la
superior, y generalmente es movida por un salto de
agua. La segunda operacion constituye el cernido 6 1ta-
mizado, el cual se efectiia en cedazos de rotacién 6 de
resbale.

A los establecimientos dedicadosa esta industria se les dice fd-
bricas de harina 6 molinos harineros, segin que el nimero de pie-
dras exceda 6 no de dos, y que verifiquen 6 dejen de realizar la
limpia del grano y el cernido de la harina, Cuando & la par jque dela
obtencién de ésta, se ocupan de la elaboracién del pan, reciben el
nombre de tahonas.

Separacion del gluten y almidéon.—Estos dos prin-
cipios, que constituyen término medio el 15 y 75 por 100
de la harina seca, son los que comunican al pan sus
buenas condiciones digestivas y alimenticias. Ademé4s se
separan también para utilizarlos aisladamente: el prime-
ro en la fabricacion de fideos @ otras pastas alimenticias,
y como fermento en algunos casos; el segundo para dar
consistencia 4 la ropa blanca y demas usos andlogos.

Dicha separacién se consigue malasando, & mano 6 mecénica-
mente, los granos macerados en agua durante dos 6 tres dias, y mejor
aun su harina préviamente humedecida: esto se verifica sobre un
tamiz en el cual caiga un chorro de agua que arrastre al almidon,
mientras que el glulen quedara encima formando pasta.
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Obtencion de féculas.—=Ademas de la fécula especial
de los cereales, se obtiene también la contenida en otras
semillas y varios productos vegetales de naturaleza fecu-
lenta: los més ricos enella, y los que por lo tanto se des-
tinan mas comunmente 6 este objeto, son los tubérculos
de patata. Las operaciones que al objeto sufren son:
lavado de la superficie de los tubérculos y raspado fino
de ellos con ralladores mecdnicos; tamisado de la masa
resultante con intervencion de un chorro de agua, en la
cual se deja sedimentar la fécula; y por tltimo, decanta-
cion de aquélla y desecacidn del producto en estufas.

Sometiendo la fécula algo himeda & una ligeratoslacién, se hace
soluble porque se transforma en dexéring, substancia de propieda-
des analogas & la goma y que seemplea para dar lustre 4 la percalina
y otras telas: abunda en la corteza del pan, por la cual ésla es mdés
digestible y nutritiva que la miga.

Extraccion de azucares.=LEl azicar cristalizable
que existe en la cafia dulce, la raiz de remolacha y algu-
nos otros productos vegetales, es completamente idéntico,
y su extraccion se verifica sometiendo dichos 6rganos 4
las operaciones necesarias para que suelten el jugo que
tengan; de éste se elimina el agua en que se encuentra
disuelto el azucar y las materias extrafias que le acom-
pafian.

Para lo primero hay que triturar 6 corcar las caiias 6
rafces entre cilindros acanalados 6 con cuchillas, y des-
pués prensar fuertemente la pasta.

Eljugo obtenido se le purifica de los principios elbuminéideosy
colorantes que tiene, lo cual se llama defecarle: esta operacién con-
siste en calentar aquél con cal apagada y carbdn de huesos, conocido
con el nombre de negro animal, cuyas substancias se interponen
y mezclan bien con su masa para que la clarvifiquen y decoloren al
precipitarse. Ya clarificado se concenira, evaporando hasta consis-
tencia de jarabe en calderas de doble fondo: por ultimose hace cris-
talizar el azucar por enfriamiento, repitiendo esta operacion y mol=
deéndole cuando se quiera oblener de clage superior 6 refinado,
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Obtencidn de hilaras.—Para separar las fibras tex-
tiles que constituyen la cuticula epidérmica de los tallos
de line 6 cafiamo, y las que contienen las hojas de pita,
formio 1 otros 6rganos fibrosos, hay que hacerlos mace-
rar para que pierda su cohesion la materia que los con-
glutina: después se magullan 6 golpean para quebrantar-
la,y finalmente se los sacude y peina para que la des-
prendan.

Dichas operaciones reciben los nombres respectivos
de enriado, agrama-
do, espadado y ras-
trillado por la forma
0 aparato con que
generalmente se eje-

cutan,

El enriado, no sélo se
lleva & cabo sumergiendo
las plantasenrios de poco
caudal, sino que también
se verifica en charcas de agua, que al efeclo se forman, En los gran-
des establecimientos’dedicados & esta industria se ha sustituido &
esle procedimiento, verdaderamenle agricola, con el (ratamiento
quimico por legias alealinas, cuya accién es mucho més activa que
la eremacéusica que en aquél actia; las demas operaciones también
se verifican con aparatos mecénicos, en lugar de los de mano que los
agricultores ufilizan, eomo el que representa el grabado 219, para
majar ¢ agramar el céfiamo,

Gran, 219. —Agramadora de cfiiamo,

Carboneo.—El carbén vegetal no es otra cosa que
las materias leniosas privadas de su humedad, y de los
principios més combustibles, lo cual se verifica en todas

--‘ias combustiones incompletas; por medio de ellas se
onsigue que el carbono quede constituyendo la casi
totalidad de la materia combustible, porque necesita para
quemarse més oxfgeno que los otros principios que aqué-
lla confiene.

A dicho objeto se forman grandes montones de ramas i otras
partes lefiosas, y se cubren con una buena capa de céspedes 6 tierra
arcillosa, dejando libres des agujeros & boqueles; uno en la parte
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inferior y otro en la superior. Por aquél se prende fuego & la pila de
lefia, y éste sirve para dar salida al humo hasta que la combustién
se ha generalizado en toda ella; cuando esto sucede se tapa también
para que aquélla siga marchando con lentitud, y por ultimo, se cu-
bren bien todas las grietas para que se apague sin pasar & la inci-
neracién.

UAPITULD LXXY

Extraccion de aceites vegetales fijos.

Aceites fijos.—Dase este nombre 4 los cuerpos gra-
sos liquidos 4 la temperatura ordinaria, que empiezan 4
solidificarse cuando aquélla se acerca 4 0° y que no se
volatilizan sin descomponerse, lo cual verifican &4 tempe-
raturas superiores & 300°,

Los aceites esenciales, 6 esencias, no pertenecen 4 los cuerpos
grasos porque su composicién y propiedades son muy distintas: se
caracterizan por su agradable aroma y gran volatilidad, cuya propie-
dad permite obtenerlos sometiendo 4 la deslilucion los productos ye-
getales que les contienen.

Los aceites fijos se encuentran principalmente en las

semillas y frutos de muchas plantas, debiendo dérseles

la denominacién de vegetales para distinguirlos de los
que son de procedencia animal. Aquéllos se dividen en
secantes'y no secantes, seglin que se resinifiquen 6 enran-
cien, al oxidarse por la accién prolongada del aire.

Pertenecen & los primeros el de linaza, cafiamones y nueces; & 10s
segundos los de olivo, almendras, cacahuet, colza y otras semillas:
los aceites secanles se emplean en la confeccién de pinturas 6 barni-

ces, y los no secantes en la alimentacién, alumbrado y fabricacién de
Jabones,

Extraccion del aceite de olivo.—Este aceite, que es
el mds usado en nuestro pais por sus buenas condiciones

TR g N e o T A TTA

i

PIRRPRTY 1) Ay e W VST i i PR

SRR L P o



—331—
y por la gran produccién que de é1 se hace, estd conteni-
do principalmente en la pulpa 6 parte carnosa de la
aceituna, pero también existe, aunque de calidad algo
inferior, en las demas partes de dicho fruto. '

Para extraerle hay que triturar 6 moler la aceituna y
prensarla pasta resultante.

Trituracion 6 molienda de la aceituna.=Los mo-
linos de aceituna mis generalizados en nuestro pais, son
los llamados de piedra volandera, cuya disposicion es
algo analoga 4 la de los molinos harineros: aquéllos tie-
nen, como éstos, una piedra circular fija, con la dife-
rencia de presentar una canal a su alrededor, limitada
por un reborde para que no se escape la pasta que se va
formando. La otra piedra, en vez de ser paralela 4 la que

Grap. 220, —Molino de Aceituaa, de piedrags volanderas.
-

hace de solera, se halla colocada de canto: su movi-
miento se comunica 4 la tolva central en que se echan
las aceitunas, y de este modo van cayendo lentamente y
con regularidad.
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Algunos de estos molinos tienen dos piedras, enlazadas por un
fuerte barrén de hierro, las cuales se hallan desigualrflente SEparndas
del centro para que recorran diferente camino y trituren mejor la
pasta. (Grab. 220). : :

Exigiendo bastante esfuerzo la rotacién de piedras verticales, se
ha inlentado sustituirlas con rulos de cono truncado, cuya ba'se me-
nor se apoya en el centro; como la presion de éstos es muy inferior

=—— it
O
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Grap, 221.—Molino de rulos para aceituna,

4la de aquéllas, sélose han generalizado losde rulos de hierro fun-
dido, los cuales por su mayor peso hacen mejor trabajo. (Grab, 221).

Prensado de la pasta.—La aceituna ya convertida
en pasta, se coloca en una especie de bolsas circulares
construidas con esparto, que se llaman capachos; la boca
de éstos tiene un fuerte reborde, para evitar que la pasta
se escape por ella. Los capachos cargados se ponen unos
sobre otros, en el puntoen que se ha de verificar la pre-
sion, constituyendo una columna vertical denominada
vulgarmerte pie; su altura ha de estar en relacion con la
clase y dimensiones de la prensa que se emplee, para

que resulte bien prensada la pasta que se pone en cada
carga.




~—333—

El escurrido del aceite se facilita notablemente, veri-
ficando la presién con lentitud en un principio y aumen-
tdndola después hasta que ya nada fluya, en cuyo caso
se suspende. Al poco rato se afloja la prensa y deshace
la columna de capachos para ahuecar su pasta y hume-
decerla con agua hirviendo, con el fin de esponjarla y
hacer més fluido el aceite que atin retiene.

'lIII-'"|'|'|'|'|'ill-‘ g3
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Gean, 222.~-Prensade columna para aceite,

El aceite que sale de la primera prensada, cuando ésta se da en
frio, es muy superior al de la segunda; debe recogerse por parte, del
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pocillo 6 depésito en que se reune, para evitar se mezcle con el de
ésta. Para separar el aceite de la segunda prensada no basta recoger
el que sobrenada en el primer pocillo, sino que hay necesidad de ve-
rificarlo tambisn en el segundo, al cual marcha el agua ya ennegre-
cida llamada alpeehin, por medio de una cafieria & reguera que co-
munica con la parte inferior de aquél,

Prensas.—De los diferentes aparatos que se han ido
inventando para ejercer fuertes presiones, hay algunos
que son de origen muy antiguo, y otros que lo tienen
relativamente moderno. Entre los primeros figuran las
prensas de viga y las llamadas de torre; entre los segun-
dos las de husillo y las hidrdulicas: todas ellas se em-
plean mis 6 menos en la extraccion del aceite.

Las prensas de viga, 6 pilén, consisten en un grueso fronco de
arbol, ligeramente escuadrado y de 6 6 mis melros de largo, el cual
tiene uno de sus extremos empotrado entre dos fuertes pi¢s derechos
de madera 6 fiibrica, y cuya cabeza se va sujetando por grandes
cufias; por el olro extremo, que se halla libre, pasa un largo tornillo
de madera, y de su parte inferior se suspende una voluminosa pie-
dra, que se llama pilén.

Las prensas de husillo para aceite, (Grab, 222) son de hierro en
todas sus piezas, Las principales de ésfos son: un fuerte platillo cir-
cular que la sirve de base y sobre el cual se elevan cuatro columnas
equidistantes, sujetas sélidamente en su parle superior, por una es-
pecie de puente prismélico; éste lleva en su centro la tuerca corres-
pondiente para hacer ascender 6 descender el toraillo porque ella
pasa. Al extremo del tornillo va unido al platillo de presién, la cual se
le comunica por medio de largas palancas 6 ingeniosos engranajes,
haciéndole reshalar lentamente.

Las prensas de viga ofrecen varios inconvenientes,
cuales son: el de necesitarse, para construirlas, grandes y
gruesos drboles; el exigir para montarse y funcionar lo-
cales muy espaciosos; y el que su accién, si bien conti-
nuada, es lenta y desigual, resultando su esfuerzo més
limitado, que el de las prensas modernas. Istas cuestan
menos, ocupan una superficie insignificante, y puede
llevarse la presion 4 mayor grado que en aquéllas.

Extraccion del aceite de semillas.—La extraccién del
aceite de cacahuet i otras semillas, se verifica por andlogos proce-
dimientos que los que dejamos descritos para la aceiluna. Las
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diferencias que en las de aquéllas se observan, estin fundadas en la
menor consistencia que dichos granos ofrecen: por dicha razén no
necesitan molinos ni prensas tan enérgicas, y pueden sustiluirse
aquéllos portrituradores de mano; éstos se reducen 4 uno 6 dos
pares de cilindros de hierro que giran paralelamente y en sentido
contrario, como los de los aparalos llamados laminadores.

Clarificacién y conservacion de aceites.—Tanto los
aceites de olivo como los de semilla salen algo turbios de
las prensas, aunque se haga con esmero su extraccion,
pues siempre arrastran cierta parte de mucilago y atn
de pulpa, sobre todo si aquélla se verifica con interposi-
cion de agua caliente.

* Para privar al aceite de dichas materias extrafias,
basta generalmente dejarle reposar en las vasijas que se
deposite: 4 poco templada que sea la temperatura de la
habitacion en que éstas se hallen, adquiere gran fluidez
y aquéllas se precipitan en el fondo, formando una capa
llamada turbios 6 aceitones..

Después que esto sucede, a cuyo fenémenose dice descolgarse el
aceite, conviene trasvasarle, dejando el sedimento que forman las
heces indicadas, con lo cual se le privara de ellas,

Gran, 223 —Aparato para filtracion de aceites,

Si se quiere conseguir aceites mas purosy limpios se
deben clarificar y filtrar al través de capas de algodon,
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arena 6 carbon en polvo, para lo que se disponen apara-
tos especiales adecuados al objeto, este procedimiento se
ha generalizado poco, por el gran gasto que origina.

El grabado 223 representa un aparato clarificador de esta clase,
la bomba (D), movida por el vapor de la caldera (B B), saca el aceite
del depésito (C) y lo pusa & la caja (E); en ésta se filtra al través de
varias capas de arena 6 carbén, separadas por algodén en rama,

Los aceites se conservan bien por muchos afios, siem-
pre que se tengan en vasijas limpias y tapadas, porque
el tinico peligro que ofrecen es el de enmohecerse 6 en-
ranciarse algo, si aquéllas estdn sucias 6 hay demasiado
contacto del aire.

Las vasijas mas recomendables para contenerlos son grandes ci-
lindros de hoja de lata, llamados zafras; ¢slas llevan su eorrespon-
diente tapa del mismo melal, y varias espitas ¢ llaves delatén & dife-
reate altura, para ir sacando el liquido con mas facilidad.

CAPITULO LIV

Generalidadessobre lafabricacion de vinos.

Bebidas alcoholicas.—Todo liquidoazuearado, pues-
to en condiciones de fermentacion, sufre la llamada
alcohotlica, por descomponerse el principio que les da
nombre en alcohol y 4cido carbdnico, segiin indica la
siguiente formula:

C!* H* 0"=2 C* H* 0 +4 C 0%,

la cual nos dice que un equivalente de azticar incristali-
zable se desdobla 6 convierte en 2 de alcohol y 4 de acido
carbonico.
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Hay que deducir un 5 por 100 de aquélla, préoximamente, que se
transforma en glicerina, deido succinico yalgin otro pringipio.

" Sin embargo del gran ntimero de productos de una y
otra clase, que pueden servir al objeto indicado, el que
més 4 ello se destina es el zumo de uva; éste, después
de sufrir la fermentacién expresada toma el nombre de
vino,

El vino constituye la bebida aleohdlica més agradable y casi lo
unica usada en los paises donde la vid se cultiva con alguna frecuen-

cia. En Espaiia no baja su produccidn anual de 30.000.000 de hect6-
litros.

Composicion de las uvas.—Los principios més im-
portantes que contiene el mosto, 6 sea el zumo de la uva,
son los siguientes:agua, azdcar, materias albumindideas,
dcido tdritrico y bitartrato de potasa. ?

El hollejo de los granos de dicho frauto contiene materia colo-
rante, la cual es azul en las variedades tintas, y un principio tdnico
que también abunda en las pepilas; éslas encierran ademés un aceite
esencial de sabor desagradable,

Reacciones que se verifican en el mosto.=En los
primeros dias parece que el liquido hierve por el gran
desprendimiento que se verifica de acido carbonico; des-
pués continta la fermentacion lentamente, hasta termi-
nar la descomposicién del azticar; por ultimo, se produ-
cen los éteres, que dan aroma 6 bouquet al vino: estos
tres periodos reciben los nombres respectivos de fermen-
tacion tumultuosa, lenta & insensible,

Si al fermentar el mosto le acompaiia el hollejo de la
uva, se disuelve en el alcohol su materia colorante, la
cual pasa 4 roja por la accion de los acidos que en aquella
existen.

El vino cuando puro, serd por lo tanto, una mezcla de agua y al-
cohol, en la cual se hallan siempre disueltas pequefias cantidades de
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deido tdrticoy algunas sales; ademés contendrd la materiu colorante
correspondiente & la uva de que proceda, y més 6 menos prircipio
tanico segin quefermente 6 n6 con la raspa; muchos tienen también
cierta cantidad de aztcar que quedasin descomponer y algo de dcido
carbdnico que se desprende.

Clasificaciéon de los vinos.=Segin que presentan
coloraci6n roja més 6 menos intensa, 6 que aquélla es
tan poco marcada que parecen incoloros, 6 ligeramente
amarillentos, se.denominan tintos 6 blancos. También se
hace otra division de todos ellos fundada en laaplicacion
que mds comunmente se les da: los que se consumen ge-
neralmente en la comida se llaman vinos comunes, de
mesa O pasto, y los que se emplean de preferencia para
postre 0 usos andlogos se consideran como vinos especia-
les 6 de lujo.

Ambos [grupcs corresponden en granparte 4los dos anterio-
res, porque los tintos son generalmente de pasto y los [blancos de
postre,

Fabricacién de vinos tintos de pasto.—La elabora-
cion de vinos constade varias operaciones, que pueden
reducirse 4 las siguientes: 1.2 desraspado 6 despalillado;
2.% extraccion del sumo; 3.* correccion del mosto; 4.° fer-
mentacidn, y 5.* envase. De ellas solo deben considerarse
como esenciales la 2.* y 4.% porque son indispensables
para la obtenci6n de cualquiera clase de vino, y por lo
tanto las unicas que generalmente se practican para los
de pasto.

Despalillado.—Para evitar que las raspas 6 escobajo de los
racimos comuniquen & los vinos una excesiva astringencia, por la
gran cantidad de principio tAnico que contienen, debe separarse de
las uvas la mayoria de aquéllos, & cuya operacién se llama despalilla-
do 6 desraspado. Esto puede hacerse por diversos aparatos: el més
sencillo consiste'en un enrejado rectangular, [formado por listones
de madera y colocado sobre sus pies correspondientes para constituir
una especie de mesa. (Grah. 224),
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Extraccion del zumo —Consta de dos partes: rotura

de los granos de

uvayy prensadode

lapastaresultante.

La roturadelas

carse pisando los
racimos en el sue-
lo del lagar, cuyo
nombre recibe la
habitacion desti-
nada al objeto, 6
estrujdandolos por
medio de aparatos

Giram, 224 —Desraspadora medoguesa,

mecanicos especiales, llamados pisadoras de uva, Estas

Grap, 225, —Estrojadora 6 pisadora de uvas,

suelen reducirse 4 dos cilindros metilicos acanalados 6
revestidos por una fuerte soga de esparto, andlogos en
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su disposicion y modo de funcionar élos quebrantadores
de granos 0 semillas. (Grab. 225).

Las uvas al pisarlas 6 estrujarlas sueltan gran parte
de zumo, pero todavia retiene mucho la pasta que for-
man: para obligarle 4 cederlo es preciso someterla 4 pre-
siones algo fuertes, las cuales se realizan por medio del
correspondiente prensado que se verifica antes 6 después
de la fermentacion.

Las prensas principalmente usadas en la exlraccién de mosto, son
las de viga y husillo. De aquéllas pueden ulilizarse al objeto las
mismas (ue se emplean parala aceituna, y se las hace tuncionar de
andloga manera, con la unica diferencia de que para prensarlas uvas
se forma el pié de grandes dimensiones y sin necesidad de capazhos,
por la maynr facilidad con que éstas sueltan el zumo.

L s § e p—

st

GRrap, 22, - Prensa parauva, de palanca miltiple,

Las prensas de husillo que se emplean para la uva se diferencian
bastante de las descritas para la aceituna, pues el tornillo sale del
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centro del tablero y la uva estrujada se coloca en el zarzo 6 eilindro
de listones que le rodea: la presién se verifica haciendo descender el
platillo que sirve de tuerca, por medio de una palanca, la cualen las

modernas funciona de un modo oscilalorio, por ser articulada, (Gra-
bado 226).

Correccion del mosto.—Cuando por las condiciones
del clima ¢ circunstancias del afio, resultasen algunas
uvas demasiado acuosas y otras mas azucaradas de lo
que se desea, deben mezclarse al pisarlas para obtener
un modesto normal 6 de regular concentracion: si no se
dispone de diferentes clases de uvas, convendra corregir
o normalizar el mosto que se obtenga, antes de someterle
4 la fermentacion. En el primer caso se conseguira afna-
diendo el azucar que le falte 6 eliminando el agua exce-
siva; en el segundo adicionando la cantidad necesaria de
este liquido.

Para proceder con acierto en lales correceiones, es preciso reco-
noecer la composicién del mosto, siquiera no sea més que aproxima-
damente: el medio més sencillo qque puede emplearse al efecto, es el
de graduar aquél con el areémetro llamado pesa-mosios. Los mostos
que marcan de 10 & 15° se consideran como el Lipo medio, pues pro-
ducen vinos de 8 & 12 por 100 de alcohol, proporciones de las cuales
no debe subir ni bajar en los de pasto.

Fermentaciéon.—Lo esencial es que la fermentacion
se verifique con uniformidad y rapidez, para lo cual es
preciso sostener la temperatura apropiada en el local en
que aquélla se verifique, calentindole 6 ventilando segiin
sea necesario; ademds es preciso que el mosto disponga
de bastante aire para que aquélla sea activa y regular, 4
cuyo fin conviene agitar toda su masa con grandes palas
6 por otro medio adecuado. De este modo se terminara
la fermentacion tumultuosa antes de ocho dias, plazo del
cual no debe pasar.

Los recipientes més usados al objeto en nuestro pais, son gran-
des eslanques de mamposleria revestidos de yeso ensu interior, que

25
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ge llaman lagos 6 cocederos: en algu-
nas localidades para fermeniar el
mosto en las linajas de barro 6 cubas
en que después ha de conservarse,
Ambos sistemas son poco recomenda-
bles, y mucho menos el ultimo, de-
hiendo sustituirse por el empleo de
grandes cubos de madera de roble,
(grab. 227): en éslos sélo debe tener
GraB, 227.—Tina para la fermentacion €l mosto la altura que marca (a b), &
del mesto. fin de que la ecapa 6 sombrero (b ¢)

que forma el orujo, no sobresalga, ni ge airee, porque quedando sobré
¢l algiin espacio vacfo le ocupara el fcido carbénico.

Trasvase 6 envase.=Cuando ha terminado la fermen-
tacion tumultuosa se procede 4 preparar las cubas en
que ha de continuar lalenta; aquéllas deben lavarse bien
con agua caliente, para privarlas del moho y heces que
suelen tener pegadasd sus paredes. Para proceder al
trasvase, 6 mejor dicho envase, es necesario observar’ si
el mosto ha concluido de cocer; esto se conoce porque
cesa casi por completo la formacién de burbujas en la
superficie del liquido, el cual va aclardndose, enfriando-
se y disminuyendo en densidad.

El retrasar el trasvase ofrece el inconveniente de que el vino
resulte con demasiado color y astringencia, por la excesiva macera~
cion que el orujo sufre, lo cual haré que sea menos aceptado por per-
sonas de paladar delicado; méas no
por eso debe anliciparse tampoco,
porque entonces le faltard color y
es mas facil quede algo dulce y de
poca fuerza aleohdlica, en ecuyo
caso serd mésalterable,

Bodegas.=Ia bodega, 6
sea el local destinado 4 la
conservacion de los vinos, es
necesario que tenga la tem-
peratura casi uniforme, pe-
ro lo mas esencial es que Gra®, 28, —Alzada lateral de uoa
sea seca y que pueda venti- proan,
larse con facilidad. En las bodegas bien montadas no

il g
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s6lo va el mosto por sf sélo 4 los recipientes de fermen-
tacion, sino que pasa igualmente desde éstos 4 los de
conservacion, para lo cual se halla en un sitio mas ele-
vado que el que dichos envases ocupan.

El grabado 228 representa la alzada lateral de un edificio que
ofrece la disposicion indicada, pues el pavimento del piso principal se
halla & poca altura delsuelo yse destina & lagar, yendo debajola bo-
dega de conservacién, la ¢ual tiene entrada & piso llano por el des-
monte que aparece frente & su puerta,

CAPITULDO LXXVII

Elaboracion de vinos especiales y de otras
bebidas alcoholicas.

Finos blancos y claretes.—IL.os vinos incoloros 6 de
coloracion ligeramente dorada reciben la denominacion
de blancos, y 4 los que la tienen rosdcea se les da la de
claretes. Los primeros pueden obtenerse, no sélo de las
uvas blancas 6 cuyo hollejo carece de materia colorante
azul, sino también de las llamadas tintas por ser muy
ricas en dicho principio. Cuando se emplean éstas, claro
es que hay que separar el orujo del mosto antes de que
éste fermente, para que el vino no tome su coloracion.

Si en vez de privar al mosto de todo el orujo, solo se hace de par-
te de él, ¢ no se verifica la separacién hasta que la fermentacidn
tumultuosa lleva un par de dias, enlonces resultan los vinos clareles:
toman los calificativos de ojo de gallo 6 pardillos, segin que presen-
tan coloracién roshcea 6 de caramelo toslado,

Vinos dulces y licorosos.—=Siempre que la uva madu-
ra con exceso, 6 mejor dicho se concentra demasiado su
zumo, cual ocurre en las zonas meridionales de nuestro
pais, y atin en las templadas del centro y norte los afios
secos y calurosos, el mosto resulta muy azucarado, Si
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4 la par tiene bastante fermento, 6 se le afiade, su azicar
se descompone por completo, produciendo vinos muy
alcoholicos y licorosos, de los que son buen ejemplo los
de Jerez y Montilla; si se verifica lo contrario quedan
dulces 6 embocados.

Algunas veces sucede (ue reunen ambas condiciones, como se
observa en la mayoria de los de Mélaga, en los de Carifiena y de va-
rios otros puntos.

Cuando se desea obtener vino delas clases indicadas,
en zonas algo frescas, hay que procurar que el mosto
resulte lo m4s azucarado posible, y al efecto se utilizan
uno ¢ varios delos procedimientos siguientes: 1.° dejar
los racimos en la cepa todo el tiempo que la temperatura
lo permita; 2.° exponer aquéllos por algunos dias 4 la
accion del sol, 6 sea asolear las uvas para obtener los
vinos que se llaman supurados; 3.° calentar parte del
mosto en calderas, hasta convertirlo en arrope, el cual se
anade al resto. Los de esta clase, que se conocen con el
sobrenombre de arropados, tienen menos aceptacion que
los anteriores, por el sabor especial que toman de azi-
car requemado.

Cuando los vinos no resultan tan licorosos como se desea se les
afiade el alcohol necesario, & cuya operacién se llama encabesar;
aunque el encabezado no constituye verdadera adulleracién, suele
censurarse porque generslmente se emplean para ello alcolioles
industriales 6 impuros, los cuales comunican al vino sabores poco
agradables y hasta condiciones nocivas 4 la salud,

Vinos generosos y espumosos.—Todos los vinos
algo licorosos adquieren con el tiempo un aroma més
pronunciado que los de pasto, el cual los hace distinguir
con las denominaciones de generosos 6 rancios; este
cardcter le adquieren cuando tienen mas de dos afios,
sobre todo si se empipan al legar 4 dicha edad. Con
cualquier mosto puede obtenerse vino espumoso, puesto
que para ello basta encerrarle herméticamente en cual-
quier vasija, después de iniciada y antes de que termine
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la fermentacion tumultuosa: el 4cido carbénico que se
forma queda interpuesto en el liquido y al destapar aqué-
lla se desprende con gran fuerza, produciendo la espuma
que 4 estas bebidas d4 nombre.

El tipo de ellos es el llamado Champagne, por la zona francesa
en que se elabora el que goza de més fama, lo cual se debe espe-
cialmente & no embolellarle hasta que se halla ya bien hechoy lim-
pio, afiadiéndole al encerrarle un poco de jarabe clarificado para
conseguir el objeto expresado sin que pierda su transparencia.

Clasificacion y trasiego de los vinos.—Estas dos
operaciones pueden considerarse como complementarias
dela fabricacion de cualquiera clase de vinos, pues me-
joran sus condiciones y favorecen su conservacion: sin
embargo, solo suelen ejecutarse en los de mayor valor,
6 sea en los tltimos antes citados.

La clarificacion del vino se consigue en gran parte,
como en el aceite, por sedimentacién natural: cuando ha
terminado la fermentacién tumultuosa, se van precipi-
tando el orujoy materias que en el vino existen, las
cuales vienen 4 constituir en el fondo de las vasijas sus
heces 6 madres. Basta por lo tanto, para privarles de
ellas, verificar uno 6 maés
trasiegos, 6 sea trasvasar
aquél 4 cubas 6 toneles pré-
viamente limpios, ydespués
se sacan dichas heces de las
vasijas que las contenian.
(Grab. 229).

Cuando el vino esth demasiado
turbio, y no se consigue aclararle
por el rasiego, convendra fillrarle
a través de carkon cnlocado en unos tubos 6 cajas de forma de lolva.

Una U otra operacién debe al menos practicarse 4 la salida del in-
vierno en todes los vinos que hayan de conservarse el verano,

Gran, 22.—Bomba de trasvase.

La clarificacion artificial del vino se realiza interpo-
niendo en 6l algunas delas substancias llamadas clarili-
cantes; éstas al precipitarse arrastran hacia el fondo las
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materias extrafias que aquél contiene, y por lo tanto
producen el efecto que les da nombre. Entre ellas figuran
todas las albuminosas, gelatinosas y aluminosas; como
las claras de huevo 6 sangre, la cola de pescado 6 co-
miin, y el koalin 6 arcillas casi puras. Sea una it otra la
substancia que al expresado fin se emplee, hay que
verificar el trasiego del vino, cuando ya se encuenire
bien claro, para no dar lugar & que vuelva & entur-
biarse.

La cantidad de materia clarificante depende naturalmente de la
mayor 6 menor impureza del vino y de la energia de aquélla: si se
emplean las claras frescas de huevoe, que es lo mas recomendable,

bastan generalmente media docena de ellas por hectélitrode vino,
si éste es suficientemente alcohélico para coagularlas,

Piperia, embotellado y capsulado.—=Los vinos que
han de conservarse por algunos afios es casi preciso
encerrarles, después de terminada la fermentacion lenta,
en pequeiias cubas 6 pipas, cuya capacidad no exceda
de 10 4 15 hectolitros; estos envases deben azufrarse
préviamente, quemando dentro de ellos pajuelas 6 me-
chas de azufre, para que los vapores sulfurosos que se
forman reemplacen al aire atmosférico y eviten la alte-
racion del vino. También conviene utilizar para el trans-
porte de los vinos, barricas 6 toneles de 3 4 4 hectolitros,
4 fin de que sean manuables; los pellejos empezgados
solo deben emplearse en las zonas que se precise
verificar aquél 4 lomo, porque toman aquéllos el amar-

gor y aspereza correspondientes & los principios solubles
que tiene la pez.

Los vinos de lujo, cuales son los selectos de Burdeos, Jeréz,
Malaga, Champagne y otros analogos, se embotellan al segundo &
tercer afio para (ue no pierdan el aroma que en ellos se v desarro-
llando, Al efecto se deben tapar las botellas con buenos corchos,
metidos & presién por medio de aparatos especiales llamados encor-
chadores 6 taponadoras; por \ltimo suele verificarse su’ capsulado.
que consiste en recubrir el cuello de la hotella son una hoja de

estafio, la cual lleva generalmente el nombre del productor 6 comer-
ciante.
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O#ras bebidas alcohdlicas.—Ademas de los vinos,
se obtienen por la fermentacion de diversas substancias
otros liquidos alcoholicos, destinados principalmente 4
reemplazarles en las zonas que no puede cultivarse la
vid. Los méds importantes de ellos son la sidra y la
cerveza.

La sidra, bastante generalizada en nuestras provin-
cias vascas y otras localidades de FEuropa, es el vino de
manzana, como expresa el nombre de sagardia que le
dan en lenguaje euskaro. Se obtiene del zumo de dicho
fruto por andlogos procedimientos 4 los indicados para
los vinos, y muy particularmente para los espumosos,
para comunicarle esta propiedad que compense en parte
su poca fuerza alcoholica.

Con el zumo de peras, naranjas y algunos otros frufos se obtie-
nen igualmente bebidas que se parecen baslante 4 la sidra, pero se
fabrican en mucho menor escala por el mayor valor que aquéllos
tienen en su consumo directo.

La cerveza es también una behida andloga 4 la sidra,
por su poca riqueza alcohélica, pero su elabsracion es
de caracter mas industrial, y rara vez practicada por los
agricultores, La materia que sirve de base 4 su confec-
cion es la cebada: sus granos se ponen 4 remojo en agua
y después se colocan en un paraje oscuro hasta que em-
piecen 4 germinar, porque de este modo se consigue
quesu almidén se convierta en materia susceptihle de
la fermentacion alcohélica. Con objeto de hacer esta
bebida més estomacal y conservable, se hacen macerar
en ella las pifias 6 frutos de lupulo, los cuales la comu-
nican su principio amargoy curtiente.

En Inglaterra, Alemania, Ausiria y demas paises del cenlro y
norte de Europa, liene esta industria un desarrollo muy nofable,

porque hacen de la cerveza un uso mas comun ain que del vino en
el nueslro.
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CAPITULO LXX VI

Obtencion de aguardientes y vinagres.

Determinacion de la riqueza alcohdlica.—Para
averiguar la cantidad de alcohol que contienen los liqui-
dos espirituosos, se utiliza el medio de andlisis llamado
destilacion; ésta se reduced calentar el vino en un alam-
bique entre 70 4 100 grados, & fin de que el alcohol se
evapore para condensarle por enfriamiento y después
recogerle.

Los alambiques que se emplean al objeto son los lilulados de
ensayos; estos aparatos se reducen & un malraz de vidrio 6 cobre,
capaz de 20 4 40 centilitros, para poder deslilar en cada operacién la
mitad, calentando aquél por medio de una lamparilla,

Como el alcohol es mucho més volatil que el agua,
pasa todoen la primera parte de la destilacion, y puede
suspenderse ésta cuando se vea que ha cafdo en la copa
destinada & recoger el producio condensado, la mitad
del que se puso en el matraz. Entonces se regenera aquél
completando con agua pura el volimen de liquido que se
sometio 4 la destilacion, del cual sélo se diferenciara
éste por habérsele privado de las materias s6lidas que en
¢l habia disueltas 6 interpuestas; éstas alteraban natural-
mente su densidad, y libre ya de ellas dependera ésta
tiinicamente de la proporcion en que se hallen el agua y al-
cohol.

Para averignar la densidad se coloca en el liquido destilado un
areémetro graduado al efecto: ademis se pone un termoémetro, cuya

observacién es también necesaria por la influencia que la lempera-
tura ejerce en aquélla.

Losalambiques m4s recomendables para estos ensayos
industriales, son los de Sallerdn, Richard y Gaylusac.

El'Alambique de Sallerdn, representado en el grabado 230, consta
de las siguientes partes: (B) matraz que hace el oficio de caldera, el
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cual se calienta por la lampara de alcohol (1); (D) refrigerante, cuyo
serpentin (s) comunica con aquél por el tubo (¢); (E) campana gra-
duada quesirve para medir el vino quese va & ensayar y para recoger
el producto de la deslilacién, En dste se determina la densidad, des-
pués de regenerado su volimen, colocando el alcohdémetro (A)y el

Gras, 230.—Alambique de Sallerdn, paraensayins.

termémetro (T), con cuya doble indicacién veremos, en la tabla que
acompafia al aparalo, la riqueza aleohdlica que corresponde al vino
ensayado. La pipeta (¢') sirve para afiadir 6 quitar algunas gotas de
vino en la campana graduada, & fin de que enrase con la seiial (m),
que es el volumen que se dehe lomar de vino, y por lo tanto el que
hay que regenerar después de destilado,

También se puede de-
terminar la riqueza alco-
hélica de un liquido por
un procedimiento més ra-
pido y sencillo, y con me-
nos error demedio grado,
utilizando la diferente
temperatura & que hierven
losdiversosliquidos. Para
ello se han ideado varios
ebulioscopos, de los cuales
estd ya muy generalizado
entre los comerciantes de
vinos el de Malligand.
(Grab. 231).

Gras. Bl —Whulidseopo de Mulligand,
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La operacién se reduce a colocar en el depé?ito F' el vino que
quiere ensayarse, el cual ocupard lambién la nm_lla hueca que con
aquél comunica: se calienta ésta por la lamparilla L que lleva su
correspondiente ehimenea S, y el fermémetro especr,fd T que entra
en el depdsito y marca el grado que corresponde al vino, por la me-
nor 6 mayor temperatura que para Lervir haya necesitado,

Obtencion de alcoholes y aguardientes.—FEl alcohol,
mas 6 menos diluido en agua, puede obtenerse destilando
cualquier liquido espirituoso, como los vinlos, sidras,
cervezas y demés resultantes de la fermentacion alcoho-
lica. Los que principalmente se destinan & este objeto en
‘nuestro pais, son los vinos que no aleanzan regular pre-
cio, las madres del vino y el orujo de la uva que fermen-
t6 con él: estas materias interpuestas en agua dan todo
el al¢ohol que contienen, y en raros puntos se presian a
otra aplicacién més ventajosa.

Por muy rica que sea en aleohol la bebida, 6 liquido de que se
destile, resulta muy hidratado el producto de la primera operacidn,
por la gran afinidad (ue con el agua aquél liene: por lo lanto, siempre
(ue se (uiera obtener producto muy alcohdlico, hay que repetir la
destilacién, siendo de mejor resullado si se inlerponen substancias
que retengan el agua, como la cal 6 la polasa,

Cuando predomina mucho dicho principio, toma el
nombre de alcohol concentrado 6 absoluto; cuando excede
poco del 50 por 100, el de alcohol ordinario 6 simple-
mente el de espiritu; y cuando no llega 4 dicha propor-
cion, el de aguardiente: si estos se hallan aromatizados
y endulzados se les llama licores.

Tanto los alcoholes, como los aguardientes, se diglinguen por g1
procedencia y fuerza: toman el nombre expecifico de la substancia de
que se han extraido, y después se expresan los grados (ue marcan en
ellos los aredmetros; asl se dice aleohol 6 espiritude vino, de patatas
6 de semillas, y aguardiente de nine, de orujo, de granoes, 6 de cana,
por la subsfancia que les La producido.

Reglas para la destilacion de vinos y orujos,=—
Ademis de los principios generales en que se funda la

1
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destilacién, deben tenerse presentes para los vinos y sus
residuos los siguientes preceptos: 1.° cuando los vinos
que se van & destilar han empezado 4 avinagrarse, es
muy conveniente neutralizar antes el 4cido acético que
contengan, para que no pase con el alcohol; 2.° para des-
tilar hecesy orujos deben emplearse alambiques de doble
fondo, 6 por lo menos formarle con paja 6 esparto para
evitar que se requemen aguéllos.

Sino se toma dicha precaucién daran al producto el sabor y el
olor empireumélico, correspondienie & los gases (ue se formaran y
disolveran en él,

Principales sistemas de alambiques.—=Todos los
aparatos destilatorios, que se emplean para la obtencion
de aguardientes ¢ espiritus, corresponden & los ya cita-
dos alambiques: estos se dividen en -antiguos y modernos,
segun que sean de destilacién alternada 6 continua.

De los primeros son ejemplo los que se usan para los ensayos de
hebidas alcohdlicas, pues aunque de pequeifio tamafio constan de las
partes esenciales que constituyen el alamkique antiguo; éste se cono-
ce con el nombre de alquifara, y es el aparato que més se emplea
todavia en las poblaciones rurales para guemar el vino 1 orujo,como
en ellas se dice 4 la citada operacidn.

Los principales inconvenientes que ofrecen los alam-
biques antiguos, son: lo poco concentrados que salen sus
productos y la pérdida de calor que se origina, por no
aprovecharse el que recibe el agua del refrigerante; ade-
mads que la operacion es muy lenta por el mucho tiempo
que se pierde en cargar y calentar el liquido. Todos estos
defectos han ido corrigiéndose en los modernos, pues
la mayoria de los que ahora se constituyen, si bien algo
més costosos, realizan la destilacion con mayor breve-
dad, concentracion y economia.

Entre los alambiques que reunen todas las venlajas indicadas,
figura el de Egrot, que es de los mas perfeccionados, y el mas gene-
ralizado por dicho motivo en los establecimientos industriales que se
dedican 4 la deslilacion en grande escala. El grahado 232 representa
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una destileria para la obtencidn de aleoholesindusiriales por el pro-
cedimiento de Mr. Champannots,

GrAap, 232 —Corte trangversal de una destileria.

Aromatizacion de aguardientes.—Como estos liqui-
dos constituyen una de las bebidas usuales del hombre,
y los demasiado fuertes u ordinarios producen gran
aspereza en la garganta, conviene aromatizar 4 unos y
otros ccn alguna esencia, para que les dé mayor suavi-
dad y sabor més agradable; esto hace que los aromati-
zados se paguen mucho mas que los secos 6 comunes.

La esencia que mds frecuentemente se emplea es la del anis; ésla
puede afiadirse directamenle al aguardiente, 6 hacer que se destile
con ¢l mezelando la cantidad suficiente de dicha semilla con el pro-
ducto de la primera destilacién, al tratar de redestilarle para que ad-
quiera la concenlracién (ue se desea,

Produccion natural de vinagres.—FEn los vinos
de poca fuerza, y sobre todo en los mal elaborados que
no se clasifican ni trasiegan, es lo méas probable que al
liegar la primavera se provoque la fermentacion acélica,
la cual se convertira en vinagre. Cuando se observe que
dicha alteracion se ha iniciado, 6 sea que empiezan 4
picarse 6 repuntarse como dicen los practicos, aun pue-
de detenerse aquélla, neutralizando la acidez desarrolla-
da con fartrato 0 carbonato potdsico y trasegando inme-
diatamente; si vuelve 4 iniciarse la acetificacion antes de
que se hayan podido vender, y avanza tanto que ya no
ofrecen condiciones para dedicarlos 4 la obtencion de
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aguardiente, entonces no hay ya més remedio que dejar
que terminen aquélla y aprovecharlos para vinagre.

Como son muchos los vinos de nuestro pais que sufren la alte-
racion indieada, el precio del vinagre es bastante inferioral de ellos,
y por lo tanto rara vez ofrece venlajas al favorecer su produccién; en
el caso de que esto sea conveniente § necesario, hastara sfiadir cier-
ta cantidad de vinagre, y mejor atin de las heces que en él se forman,
al vino que se quiere transformaren dicho producto; después se agila
bien para que se mezcle y airée convenientemente, y la acetificacion
se verificard con gran rapidez,

Defectos y enfermedades de los vinos.—Las malas
cualidades que algunos vinos presentan desde su origen,
y las alteraciones que en otros se presentan al cabo de
cierto tiempo, son generalmente debidas 4 su defectuosa
elaboracion 6 4 las malas condiciones en que se les con-
serva.

Si aquélla se practicase con algin esmero y en esta hubiera un
poco de cuidado, rara vez habria necesidad de corregirlos, lo eual
siempre es mds diflcil y costoso que el evitarlo.

Se consideran como defectos de fabricacion el que los
vinos resulten abocados O dulces, muy deidos 6 dsperos,
con sabor 4 escobajo 6 casca,y con color demasiado oscu-
ro 6 azulado. Estas malas condiciones se corregirdn res-
pectivamente, encabezandolos con alcohol de vino con-
venientemente rectificado, clarificandolos y trasegandolos
4 vasijas bien lavadas, y filtrandolos 4 través de carbén
6 afiadiéndoles dos 6 tres gramos de dcido tartico por
hectolitro,

Los franceses practican con frecuencia la operacién llamada
coupage, (ue consisle en mezclar los vinos de condiciones opuestas,
con lo cual consignen un praducto medio més aceptable.

Las enfermedades 6 alteraciones que méas comunmen-
se se presentan en los vinos, son: el enmohecimiento,
amargor y avinagramiento 6 acetificacion: también su-
fren con frcuencia el enturbiamiento y el ahilamiento
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6 engrasado. Todas ellas se detienen y atenian proce-
diendo, apenas se noten, 8 la clarificacion y trasiego
4 envases préviamente azufrados 6 alcoholizados.

Si estan algo avanzadas hay que corregir préviamente la &::}ide:f.
que caracleriza 4 las tres primeras con agua de cal, crela pul\ri.en_zada
6 tartrato potésico, y la alcalinidad (ue ocasionan las dos ultimafs
afiadiendo algo de cremor 6 lanino; éste puede extraerse de las pepi-
tas 6 granilla de las uyas, macerandolas en agua caliente,

OAPITULO LI

Aprovechamiento de las leches de rumiantes.

- Composicion y propiedades de la leche.~La leche
es una emulsion constituida por gran cantidad de agua,
‘en la cual se hallan interpuestos los principios denomi-
nados manteca, caseina albumina, y verdaderamente
disueltos, un aztcar especial y varias sales minerales.

Las proporciones en que se encuentran dichos princi-
pios en la leche de los rumiantes, varian bastante segtn
su procedencia: influyen en su constitucién, la especie,
edad, alimentacion y otras varias circunstancias de la
hembra que la segrega. La leche de vacas, cabras y ove-
jas es bastante parecida, pudiendo fijarse como término
medio de su composicién, en 100 partes, la siguiente:
85 deagua, 6 de caseina, 5 de manteca, 3 de azticar, y una
"escasa dealbtimina y sales.

La manteca de leche, & butirine, comunica 4 dicho liquido la
suavidad que le caracteriza, y sobre todo & la nafa, capa superior
que en la leche se forma cuando estd en reposo, por elevarse & esta
parte la mayorfa de aquélla substancia. El azicarde leche, 6 lactina,
essusceptible de fermentar transforméndose en 4cido lactico; esta se
verifica naturalmente, debido & que la caseina y albtimina que la
leche contiene obran como fermentos. La fermentacion lactica, 6 sea
el agriarse la leche, es muy frecuente en el verano, por lo que el
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calor la favorece: cuando tal sucede, el 4cido laclico que se forma
coagula la ceseina O caseo y le haceirse al fondo, A cuya alteracion
se dice cortarse la leche, El liquido de color amarillo verdose, & que
aquélla queda redueida, se [lama suero.

Conservacion de la leche.—para poder conservar
la leche algunas horas y hasta dias, sin que sufra las
modificaciones indicadas, las cuales la inutilizan para
su comun aprovechamiento, basta anadirle un poco de
carbonato de sosa; esta substancia neutraliza el acido
lactico que se llegue 4 formar, y evita los efectos antes
expresados.

Si es pequefia la canlidad de dicho liquido se recomienda calen-
tarla, hasta que hierva, porque de este modo se coagula con el calor
gran parte de sualbimina y ya no puede obrar como fermento.

Fabricacion de quesos~Cuando no hay bastante
consumo para la leche que se produce, 6 cuando el ga-
nado se encuentra demasiado distante de poblaciones
algo crecidas, hay necesidad de dedicar aquélla 4 la fa-
bricacion de quesos, y 4 veces conviene extraer parte de
su manteca: uno y otro producto se transportan més fa-
cilmente y pueden .conservarse por mucho mads tiempo.

Para transformar la leche en queso no hay méis que
coagularla y escurrir el suero, prensando y salando 6
azucarando el producto si se le quiere conservar. La coa-
gulacion artificial de la leche se verifica de un modo
andlogo 4 la expontdnea; esto es, interponiéndole un
acido orgénico, que puede ser el mismo lactico, el acé-
tico, 1 otros, no muy concentrados.

Se emplea de preferencia el estémago llamado cuajo, de alguna
cria de rumisnle que ain no coma, el cual se seca para conservarlo;
cuando haya que cuajar la leche se toma un pedazo de él y se pone
en maceracién con parte de ésta algo caliente, la cual se cortara muy
pronto, y bastard afiadir 4 la restanle para que se produzca el mis-
mo fenémeno,

Una vez que se forme bien la cuajada, se va sacando
ésta con un cucharén, plato 6 pala, segiin la cantidad
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sobre que se opere, y dicho producto se recibe en mol-
des de pleita 6 esparto, 6 cubetos con aberturas, puestos
sobre grandes tableros acanalados y con alguna inclina-
ci6n, para que 'marche el suero que aquélla suelta: al
efecto se comprime la masa con la mano y después se
prensa, lo cual se verifica generalmente en nuestro pais
por medio de tablas, sobre las que se colocan grandes
piedras.

En Suiza y Francia se emplea bastante la prensa de Mr. Bockel-
man, (grab. 233), la cual se reduce & una palanca de primer género (A)

(Grag, 233, —Prensa para quesos de Mr, Dockelman.

que sostiene otra de segundo (E), y de la cualpende un eajén (B) que
se llena de piedras para aumentar la presion. Cuando el eajon des-
ciende hasta el suelo, se baja més la palanca principal y se sujela su
exlremo al otro tope, hasta llegar al ullimo en que ya no se escurrird
suero por el tablero (D),

Después de tenerlos quesos un dia en prensa se sacan de los
moldes, y espolvorean con sal por sus dos caras. Oreados conve-
nientemente pueden ya almacenarse unos sobre olros; mis si se
quiere conservarlos por mueho liempo, serd preciso terminar la de-
secacién en las cocinas 6 ponerlos en aceile,

Las operaciones antes apuntadas son comunes 4 la
fabricacion de toda clase de quesos, pero debe advertirse
que éstos pueden ser de tipos muy distintos, segin la
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naturaleza de laleche y tratamiento 4 que se la someta.
La clasificacion que se hace de ellos es la siguiente:
quesos mantecoses, comunes y secos, cuyos nombres re-
ciben principalmente por la mayor 6 menor cantidad de
manteca que ‘contienen.

Para obtener los primeros sélo se emplea la nata, & no ser lale-
che muy mantecosa: para los segundos, se ulilizan las leches natura-
les, 6 sea sin modificacién alguna; para los ultimos las que han sido
deseremadas, parcial 6 completamente.

Extraccion de la manteca de leche.=Se deja repo-
sar laleche algunas horas en vasijas anchas y de poco
fondo, para después separar la nata 6 ecrema por medio
de grandes cucharas. La nata separada hay que some-
terla 4 una fuerte agitacién, para que se reunan los glé-
bulos de manteca que contiene y poder eliminar la parte
liquida que les acompafia. A dicho fin se emplean dife-
rentes aparatos, siendo el més sencillo el odre 6 pellejo,
del cual se valen en las montafias de nuestro pais que
se dedican 4 tal industria; en las localidades donde ésta
se halla algo adelantada se utilizan aparatos especiales,
llamados mantequeras.

Todas las manteque-
ras lienen la forma de
cubeto 6 lonel, y pue-
den reducirse & dos
sislemss: uno en que
el aparato es fijo y
dentro de ¢l e mueve
un molinillo 6 eje, con
aspas dispuestas con-
venientemente para
favorecer el batido de
la nata; otro en que la
mantequera es rotato-
ria y lleva en su inte-
rior costilles 6 diafragmas agujereados, que dejan pasar el liquido y
le hacen recibir fuertes choques al girar aquélla, (Grab, 234).

26

Gran. 284.—Mantequera de tonelillo.
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Asociacion para estas industrias.=En varios con.
dados de Suiza y algunos departamentos de Francia hay
establecidas asociaciones, constituidas por gran numero
de ganaderos, para el aprovechamiento de la leche que
sus vacas producen: 4 dicho fin montan en comin un
establecimiento dedicado 4 lecheria 6 queseria, al cual
llevan todos diariamente aquélla, segun obligacion que
adquieren por su reglamento y que observan con escru-
pulosidad.

Este sistema de asociacién ofrece las venlajas correspondientes
& toda fabricacién en grande escala,

Conservacion de productos organicos
y panificacion.

Causas alterantes de las subsiancias organicas.
=Las diversas alteraciones que se verifican en todos los
séres organicos que han cesado de vivir, lo mismoque las
que se efectian en las diferentes substancias de ellos
procedentes, son siempre fermentaciones de uno 1 otro
de los tres tipos en que las dejamos divididas, y deben
su origen & la accién del aire sobre las materias putres-
cibles que contienen. Estas, con el concurso dela hume-
dad y calor necesarios, provocan la oxidacion de las ma-
terias fermentescibles, cuya combustion lenta se genera-
liza 4 toda la masa, y después de una série de reacciones
termina por convertir su parte alterable en varios com-

puestos gaseosos, los cuales se elevan y diluyen en la
atmosfera.

Cuanto més compleja sea la conslitucién de la substancia orgé-
Lica, y cuanto mas favorecida se halle por las causas alterantes, su
descomposicién serd més ripida y completa, Por eso se pudren du-
rante el verano las carnes frescas y los frulos acuosos, sobre todo si

p— T
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eslan alacados por gusanos; por eso igualmente se agrian antes las

leches y vinos, que no se tienen en parajes frescos; y por eso también

llegan & enranciarse las mantecas y demds cuerpos grasos cuando
" sufren el contacto prolongado del aire.

Medios generales de conservacion.—Siendo nece-
sario el concurso del aire, del agua, del calor y de cierta
cantidad de fermento para que las materias orgédnicas se
alteren, bastard eliminar 6 inutilizar algunos de dichos
cuerpos 6 agentes para que la descomposicién no se ve-
rifique.

En su virtud, todos los medios que se emplean para
la conservaci6on de las diferentes substancias organicas
se proponen realizar uno 6 mdis de los cuatro fines si-
guientes: 1. eliminacion del agua 6 desecacion; 2.° enra-
recimiento 6 sustitucidn del aire; 3.° enfriamiento 6 dis-
minucion de la temperatura atmosférica, y4.° coagula-
cion del fermento 6 absorcidn de los gases que en la
descomposicion se producen, por substancias llamadas
antisépticas.

Procedimientos especiales Yy casos en que se apli-
can.=La desecacion 6 eliminacion del agua se puede
conseguir por tres procedimientos: 1.° calentando 6 ex-
poniendo al sol la substancia, '
para que se evapore gran parte
del agua que contenga; 2. adi-
cionandoles algiin cuerpo ab-
sorbente de la humedad, como
la sal y el azticar, y 3.° prenséan-
dolos para que escurran la ma.
yoria del jugo 6 zumo inter-
puesto.

Lo primero quese practica especial-
mente con las carnes y quesos que no
se comen frescos, con los frutos que
se transforman en pasas, y forrajes que se convierten en heno: lo se-
gundo se aplica & las substancias que se someten &4 la desecacién,
siempre que ésta no pueda conseguirse por completo; y lo tltimo se

GrAB, 235.—Seeaderode estufu,
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realiza con frecuencia antes de aplicar alguno de los otros procedi-
mientos indicados, verificAndose con mas perfeceién en cdmaras 6
habitaciones adecuadas. (Grab. 235).

El enrarecimiento del aire, en grado algo notable,
s6lo puede efectuarse verificando el vacio por medio de
la méquina neumdtica, en los recipientes que contuvieren
las substancias que se trate de conservar, pero como esto
seria demasiado caro, se emplea en su lugar la accion
del calor.

En ella est4 principalmente fundada la preparacién de conservas
de frutos carnosos y otros productos de huerta, cuyo método fué in-
ventado por Appert, vy de él toma su nombre,

La sustitucidn del aire se consigue quemando pajue-

las de azufre dentro de los toneles U otros envases, para .

que el gas acido sulfuroso que se forma, por ser mas pe-
sado le reemplace, seguin dejamos indicado al fratar de
la conservaci6n de vinos.

La colocacién de embutidos y quesos en aceite, asi como la de
conservas 6 frutas en almibares, se proponen principalmente impedir
el contacto del aire, porque éste no es interponible en dichos liquidos
como en el agua.

La temperatura del aire durante el invierno es por lo
general suficientemente baja para que no permita la des-
composicion de la mayoria de los productos agricolas,
pero como al llegar la primavera, y sobre todo en el vera-
no, corren gran peligro muchos de alterarse, y algunos
de ser atacados por insectos que de ellos se alimentan,
serd necesario sustraer de tal influencia 4 todos los que
no hayan de consumirse antes de llegar la wltima esta-
cion expresada,

A dicho efecto deben depositarse
en locales que ejerza escasa influen-
cia el calor atmosférico por hallarse
SD]’J[’.B!‘I‘Z‘.I[IBOE 6 tener Sruesos muros,
cual ocurre con las cuevas dedicadas
4 bodegas de vino, y eon los silos 6
zanjas vevestidas que se deslinan & la

conservacion de granos, rafces ¢ tu-  Grap. 26.—Silo para raices
. & tabércalos.
bérculos, (Grab, 236),

-
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Entre las substancias antiséplicas 6 antipuiridas pue-
den figurar las clarificantes, las absorbentes de la hume-
dad y las que impiden el acceso del aire que ya de-
jamos indicadas, pero corresponde mejor dicho nembre
4 las que utilizan los fermentos de un modo més com-
pleto: tal sucede al alcohol, vinagre, tanino y otras varias
que coagulan la albumina y demds substancias protéicas.

Como la mayoria de tales cuerpos endurecen 6 apergaminan los
tejidos, v otros los bacen léxicos por tener ellos estas propiedades,
son muy pocos los (ue se empleau para la conservacion de productos
alimenticios. Por eso casi £6lo podemos cilar la preparacién de los
encurtidos 6 escabeches, y el ahumado de carnes y embutidos.

Panificacion.—Aunque la panificacion, 6 fabricacion
del pan, es yauna industria més bien fabril que agricola,
deben conocerse al menos sus fundamentos, no sélo por
la importancia general que aquélla ofrece, si que tam-
bién por verse la mayoria de la poblacion rural obligada
4 practicarla.

La panificacién comprende cuatro partes 1.* Aidratacion de la
harina con agua ligeramente salada; 2.* amasado de la pasta y mez~
cla de la levadura, la cual se constituye con parte de aquélla que se
reserva del amasijo anlerior, para (ue se allere y obre como fermen-
to; 3.* fermentacion llamada pdnica 6 panddica, que es realmente
aleohidlica, 6 seala descomposicién de la pequedia cantidad de aziear
que las harinas contienen, lacual produce al acido carbénico nece-
gario para esponjar debidamente la pasta; £.* la coceidn de la pasta
fermentada en hornos adecuados, cuya temperatura seeleva 4 unos
300°, para que aquélla se deseque algo y Lrasforme parte de su almi-
dén en dextrina.
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PARTE PRIMERA.—CONSTRUCCIONES RUSTICAS

CAPITULO LRSI

Generalidades.

Construcciones rusticas.—Llamanse construcciones
en Arquitectura 4 las diferentes obras de fabrica que el
hombre ejecuta, 6 sean los edificios de una u otra clase
y hasta las modificaciones algo sensibles que en la su-
perficie natural del suelo se realizan por aquél. Son ejem-
plo de estas ultimas los malecones y muros de defensa
6 de sostenimiento de tierras; -
los puentes, las carreteras y dae A
mas- vias de comunicacion; las
presas, canales, zanjas de sanea-
miento y varias otras andlogas.
(Grab. 237).

Gras, 207.—Ponton ristico.

Como las conslrucciones son tan
“variadas se clasifican por el servicio & que se destinan & por el
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cardcter que tienen, Las més importantes de ellas, que son los edi-
ficios 6 casas, se dividen por la tltima ecircunstancia expresada, en
urbanas y rurales; las primeras constituyen poblaciones algo impor-
tantes y se dedican casi exclusivamente & vivienda del hombre y es-
tablecimiento de industrias fabriles; las segundas se hallan mds 6 me-
nos esparcidas por el campo, y se destinan con preferencia al servi-
cio agricola. A estas construcciones las corresponde el calificalivo de
résticas, méas atn que el de rurales, porque el distintivo de ellas ha
de ser la sencillez lleyada al grado que permila la realizacién del fin
& (ue se consagran,

Materiales de construccién.—Para el armazén 6
esqueleto de las construcciones se utilizan principal-
mente las maderas de hilo y sierra, de las diversas es-
pecies de arboles, y muy principalmente las Je pino y
otras coniferas. En la fabricacion de muros, tanto de
silleria como de mamposteria, se aprovechan toda clase
de piedrasy tierras: entre las primeras se prefieren las
areniscas, calizas, graniticas, y demds que sean algo te-
naces 0 poco alterables; de las segundas se utilizan
unicamente las arcillosas para construir ladrillos ¢ ado-
bes, y las arenoso-siliceas para mezclar con aquéllas, 6
la cal, en la confeccién de morteros destinados 4 unir
dichos materiales.

Los materiales de més uso en las conslrucciones rusticashan de
ser naturalmente los que resulten més econémicos, debiendo por lo

tanto preferirse Jos que se hallen en la misma finea 6 puedan adqui-
rirse con menes coste.

Casa de labor.—Este doble nombre ¢ el de casa de la-
branza, es el mis comunmente empleado en nuestro pais
para expresar el conjunto de edificios dedicados 4 satisfa-
cer las necesidades correspondientes 4 una explotaci6n
agricola. Las palabras granja,cortijo y caserio seaplican,
mas bien que 4 los edificios, 4 la explotacion misma; las
denominaciones de casade campo, quinta, torre, carmen
y ofras de uso provincial, se emplean tnicamente para
distinguir los edificios construidos en aquél, con el casi
exclusivo objeto de servir para residencia de recreo 4 su
dueiio,

- )

-
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Las verdaderas casas de labor 6 labranza, son las que
se halian situadas en el mismo terreno que se cultiva,

porque entonces pueden atenderse al construirlas todas
las necesidades de aquélla.

Como en nuestro pais escasean las fincas de la exlensién nece-
saria para consliluir, con una sola, explotacién algo regular, y ademés
ofrece escasy geguridad la vida del campo, abundan poeo las cons-
truceiones de diclia naturaleza; en la mayoria de sus zonas, predo-
minan notablemente las casas de labor agrupadas, 6 sea constitu-
yendo poblaciones més 6 menos importantes,

Condiciones que han de reunir las casas de la-
bor.—La diferente extension y naturaleza que ofrecen
las explotaciones agricolas, dan lugar 4 que sean muy
variables las construcciones necesarias para satisfacer
sus diversos servicios, pero hay cierto numero de ellas
que puede decirse son precisas a toda granja y que por
lotanto deben existir en cualquiera casa de labor: tal
ocurre con las habitaciones para el personal mas 6 me-
nos numeroso que en ella habra de residir, encerraderos
para el ganado de trabajo que por lo menos habra de
haber,y almacenes para los diversos productos que en la
explotacion se obtengan.

Las circunstancias & que se debe atender, principal-
mente, para decidir el sitio en que haya de construirse
la casa de labor, seran: las concernientes & salubridad,
seguridad y mejor servicio.

Para lo primero habra que elegir un punto seco y con buena
exposicién, que se halle resguardado, si es posible, de los vientos
que mas molesten en la localidad. La seguridad dependers, en pri-
mer Lérmino, de la solidez y buena disposicion de las construcciones,
y en segundo lugar, de su proximidad & olras andlogas, asi como &
caminos algo trensitables. Por dllimo, el servicio resultara favoreci-
do ocupando aquélias el sitio més eénlrico posible de la fiuca, desde
el cual sea més f4cilla obeervacidn de todo ella, y muy especialmen-
le de las zonas que meyor Inlerés ofrezcan por la importancia 6
naturaleza de sus producciones,
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Los diversos departamentos que consti!uyqn l'a casa
de labor han de hallarse dispuestos y distribuidos de

GraAn, 233.—Perspectiva de las construcciones queconstituyen una
casa de labor de una explotacion regualar,

modo que satisfagan cumplidamente y con el menor
gasto posible sus diferentes servicios.

A dicho objeto, debe conslituir vaArias crujfas, 0 cuerpos, (ue
vengan & cerraruno 6 mas palies, de forma cuadrads 6 rectangular,
pues de este modo podra dedicarse cada una de aquéllas 4 servicios
de una misma naturaleza, y darin gran desaliogo los terrenos entre
ellos comprendidos, porquevendran & servir de verdaderos corrales.
(Grab. 238).

La crujia cuya fachada principal se halla al mediodia,
debe constifuir lu casa-habitacion dedicada al personal,
con los servicios 4 éste mAs inmediatos; las dos anejas 4
ellas, 6 sea la oriental y occidental, los encerraderos de
ganado y almacenes, sobre todo de los productos que a
éste se dediquen; y por ultimo el cuerpo que mire al
norte puede destinarse al establecimiento de las indus-
trias que en la explotacion haya, como molinos de acei-
tuna, bodegas de vino y otras analogas.

A los preceptos indicados se sjusla en gran parte el boceto que
damos como ejemplo de lasconstrucciones necesarias pasa una finca
de regular exiensién, enla zona dela vid, pudiendo modificerse
para acomodarlo & las necesidades de otra region.

AR
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Segun se ve en laplanta (Grab. 239), el edificio que forma el
cuerpo meridional (A) se destina & casa habitacién la cual se compo-
ne de una espaciosa cocina («), con horno de pan adosado; de portal

0

Grasb, 280.—Planta correspondiente al grabado 238,

6 vestibulo (b), con escalera para el piso superior; despacho y dor-
mitorio (¢ y d), parael mayordomo ¢ capataz encargado; y de los de-
partamentos accesorios (¢ f y g), que pueden dedicarse &4 letrina,
lefiera y gallinero. En el piso alto se hallan las habitaciones de la
familia del duefio 6 administrador,

La crujin oriental se distribuye del modo siguiente: (4 &) cochi-
queras 6 pocilgas, (i) cuarto de herramientas, (k) especie de coche-
rén para carros y depdsito de alimentos para el ganado. La crujla
norle tiene: el departamento ({) dedicado-4 granero, (o) i lagar y bo=
dega, con su correspondiente cobertizo, (m y n) & establo y cuadra
respectivamente, para el ganado de labor, La crujia occidenlal (p)se
deslina toda ella & encerradero de ovejas, pero podria también dis-
tribuirse para habitacién de los eriados que constituyan familia, El
estercolero esté gituado en el centrodel corral, y el abrevadero (g)
entre aquél y la casa~habitacion,
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CAPITULO LIINIL

Dependencias de la casa de labor.

Casa-habitacién.—La parte de la casa de labor de-
dicada al alojamiento de las personas que en ella hayaa
de vivir es naturalmente la mas esencial y la en que debe
procurarse algiin mas esmero en su construccion, para
hacer un tanto agradable y comodasu residencia en ella.
Excepto en los climas muy calidos, debe tener piso alto
para la estancia de sus duefios 6 representantes, con el
fin de que puedan vigilar mejor, disfrutar de vistas mas
agradables y de condiciones mas higiénicas.

En este caso se reservard la planla baja para los dependientes
que necesitasen estar en més inmediata relacion con aquéllos, pues
que los pastores y criados de labor deben vivir al lado de los ganados
. respectivos para que de este modo les atiendan mejor,

Encerraderos de animales.—Las especies de gana-
do que mds comunmente se crian en la misma casa de
labor 6 que por lo menos se encierran en ella durante la
noche, son: la caballar y sus afings, la vacuna y la de

Gras, 240.—Corte de los edifivios representados en el grabado 239,
por la linea M, N, de su planta,

cerda, cuyos encerraderos reciben respectivamente los
nombres especiales de cuadras, establos y pocilgas; 4
los locales que sedestinan para gallinas 6 cualquiera otra
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especie de aves de corral se las da el de gallineros, por
ser aquéllas las que mas frecuentemente los ocupan,

Por el grabado 240, que representa un corte dado en toda la lon-
gitud &4 la crujia nortede los edificios eorrespondientes & los dos an-
teriores, se pueden ver algunos detalles no comprendidos en su des-
eripeidn.,

Para que los encerraderos de los ganados reunan las condicio-
nes higiénicas que dejamos apuntadas, es necesario en primer térmi-
no que tengan el emplazamiento necesariopara la holgada colocacién
de los individuos que en ellos liayan de colocarse, y en segundo lugar
que su elevacién, situacién y demas circunstancias les den las condi-
ciones desalubridad que los animales reclamun,

Las cuadras sellaman también caballerizas cuando
solo se utilizan para caballos, y muy especialmente
cuando estos son de lujo. El emplazamiento que cada ca-
bailo necesita para estar con alguna comodidad, es de
unos 2,50 metros de longitud por uno de anchura; de
modo que la cuadra ha de tener por lo menos la superfi-
cie, correspondiente & dicha drea multiplicada por el nu-
mero de cabezas que en ella se encierren.

En su virtud, se acostumbra 4 dar & dichos deparlamentos la an-
chura de 4 6 7 metros proximamente, segin que se cuieran colocar
una ¢ dos filas de pesebreras; éstas deben hallarse adosadas 4 la
pared y & un metro proximamente del suelo, teniendo encima las co-
respondientes rasirilleras para hechar el heno cuando con él se ali-
menten.

Los establos 6 vaquerizas, cuyo ultimo nombre reci-
ben aquéllos si se destinan exclusivamente 4 vacas de
leche,'deben ofrecer analoga disposicion que las cuadras,
con la diferencia de tener los pesebres 4 lo mas 0,75 me-
tros de altura, no necesitar rastrilleras y convenir colo-
car aquéllos en el centro, dejando un pasillo intermedio
en el caso de ser dobles.

La superficie tiene que ser algo mayor, para igual niimero de ca-
bezas, por necesilar cada una de éstas 1,60 metros, para poder echar-
se; en su virtud, se suele dar & los establos 4,560 1 8 melros, segun
que hayan de colocarse una ¢ dos filas de snimales.
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Las pocilgas 6 cochiqueras deben constituir construc-
ciones accesorias 4 la casa de labor y estar separadas
entre si, porque en cada una no debe encerrarse mas que
un animal adulto: por lo tanto bastara que cada una
tenga unos dos metros por uno y medio para encerrar
un cerdo bien desarrollado 6 una cerda con sus lechon-
cillos.

Si son muechos los que se erfan, y no existe un gran patio inme-
diato & las pocilgas, conyiene que cada una tenga anejo un pequefio
corralillo con “su correspondiente comedero y pila; estos deben
ser de piedra 6 hierro y hallarse empotrados en el suelo, con la
altura necesaria para que no tiren la comida ni ensucien el agua con
tierra.

Como las gallinas y demds aves, se recogen solo du-
rante la noche para descansar, y esto lo hacen mejor en
alto, basta para gallinero muy pequefia superficie, con
tal que ésta se aproveche bien: al efecto se colocan lisfo-
nes 6 varas delgadas formando graderia, con la necesa-
ria inclinacién y separacion para facilitar el ascenso de
las aves, y al propio tiempo evitar que se ensucien unas
4 otras con sus deyecciones,

Gras, 2i1,—Parque para palomas y gallinas,

Una de las paredes debe eslar ocupada por los nidales corres-
pondientes, cuyo nimero conyendrd se aproxime 4 la mitad del de
gallinas, 4 fin de que puedan haeer la postura de huevos sin tener
que aguardar unas & otras. Elgrab, 241 presenta el interior de un
palomar y gallinero separados por un corralillo intermedio,

boaling
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Locales para conservacion y transformacién de
productos.—Para almacenar los productos, y para veri=
ficar las transformaciones que algunos de ellos exigen,
son necesarias habitaciones adecuadas al objeto: las pri-
meras reciben las denominaciones genéricas de almace-
nes 0 depdsitos, y los especiales da graneros, pajares, he-
niles y otros correspondientes al producto que en ellas se
guarda; las segundas toman las de molinos, lecherias,
bodegas, y otras que expresan la transformacién que en
ellas se verifican, las substancias sobre que se opera, 6 la
situacion que ocupan.

Unas y otras deben ofrecer la capacidad y demds circunstancias
necesarias para conservar en buenas condiciones los productos que
en ellas lleguen & reunirse, y para poder trabajar al propic liempo
con la debida desenvelfura.

Para determinar las dimensiones de dichos locales se
necesita saber en volumen la cantidad maxima de cada
clase de productos que podra cosecharse 1 obtenerse en
la explotacion, yla altura que debera darseles sin expo-
nerlos 4 que se alteren: para los almacenes de productos
que se expresan en peso, serd preciso saber ademas qué
relacion media guarda éste con su volumen, lo cual
puede verse en tablas que al efecto existen.

La situacién y disposicién de los locales mencionados claro es
que se ha de subordinar & las condiciones que los productos exigen
para conservarse en mejor estado. Paraguardar semillas y demds
productos algo secos, conviene que el pavimento se halle un poco

elevado sobre el nivel dellerreno, y por el cantrario, para el vino y
otros liquidos se prefieren lag bodegas en cueva 6 sotano.

Construecciones independientes 6 accesorias.=Los
departamentos accesorios 6 construcciones independien-
tes que nccesitan casi todas las casas de labranza, son:
cobertizos, cabanas, abrevaderos y estercoleros.

Los cobertizos 6 sotechados, también llamados colga-
dizos 6 porches, son las construcciones mds rusticas y
econdmicas, pues se reducen 4 piés derechos de madera
que sostienen una sencilla cubierta, generaluniente se
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destinan 4 resguardar de la lluvia y sol 4 los carros vy
aperos de la labranza voluminosos y de uso frecuente,
asi como 4 ciertos productos de no gran valor, cual la
paja y heno.
El cobertizo que aparece en el grab, 242 és de armadura cleganle

ysencilla, pudiendo servir para diversos servicios por lener tres
cuerpos y estar el pavimento del central més elevado,

R T R R e g ke
GraAB, 242, —Uobartizo doble ron meseta central.

Las cabarias, 6 majadas, también llamados tainas, te-
nadas, apriscos y bohordas, deben situarse en un punto
intermedio de los terrenos que los rebaflios aprovechen
para su pasto y del sitio en que el ganadero habite, para
no fatigarles demasiado al llevarlos 4 encerrar y poder
atenderles debidamente cuando necesiten algtn cuidado.

No teniendo que atar 4 las ovejas ni 4 las caliras, y no siendo
tampoco necesario rque se hallen muy holgadas, bastard que dispon-
gan de un metro cuadrado por cabeza; con dicha superficia pueden
moverse libremente, y atin quedard la necesaria para lener en depar-
tamentos aislados las reses enfermas, sus erfas y los utensilios del
pastor; estas separaciones no deben [allar nunea en ninguna cabafia
algo importante, pero bastara hacerlas con vallas rasticas.

Los abrevaderos y estercoleros deben considerarse
como complemento de los encerraderos de ganado de
unau otra clase, pues cuando los animales estin en li-
bertad, claro es que pueden beber en el campo yque en
él dejan sus deyecciones.

Si no hay corrientes de agua potable cerca del punto en que los
ganados viven, se procurard establecer el correspondiente abrevade-
ro en un sitio inmedialo: para ello habrd necesidad de construir un

pozo que proporcione el agua que aguéllos consuman, la cual se ele-
vard por alguno de los medios que para el riego dejamos expuestos,




PARTE SEGUNDA.—ECONOMIA AGRICOLA O RURAL

CAPITULO LXXXILT

Principios generales de la ciencia
economica.

Necesidad de sw aplicacion & la Agricultura.—
Dado el caracter industrial de la Agricultura, claro es
que rio le basta obtener muchos y buenos productos; sino
que es necesario & la par, que los gastos que para ello se
verifiquen no excedan al valor que aquéllos alcancen.

Para poder realizar el fin anles indicado, liene el agricultor en
muchas ocasiones que hacerse ganadero, y en no pocas se vé también
obligado & encargarse de transformar los productos vegelules ¢ ani-
males que lo exigen, para su ¢onsumo 6 mejor aprovechamiento. En
su virtud, tanto en el cultivo como en susindustrias 6 ramas anejas,
se necesita proceder con eéleulo para elegir y emplear los sistemas y
procedimientos que resulten més yentajosos.

La ciencia que ensefian los prineipios generales 4 que
toda produccion 6 servicio debe subordinarse se llama
Economia social 6 politica, porque se ocupa especial-
mente de la administraciéon publica de las naciones. Su
aplicacion 4 uno @ otro ramo de la actividad humana
recibe el calificativo correspondiente: por lo tanto, toma

27
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el de rural cuando se refiere 4 cualquiera industria del
campo, y el de agricola si se limita & la del cultivo con
SUS ramos anejos.

Aunque la iltima denominacién es més propia y concreta que la
primera, ésta es la aceptada por la mayoria de los escritores agri-
colas.

Elementos generales de la produccion.—En toda
produccién toman parte diversos factores, & los cua-
l4s podemos dar el nombre de rigueza, pues que por
tal se entiende, econ6micamente, todo aquello que puede
prestar algun servicio util. Las riquezas se dividen en
naturales y creadas, segin que,Jla naturaleza las ofrece 6 el
hombre las produce: aquéllas se clasifican en apropiadas
y no apropiadas.

Corresponden & las primeras las que sélo puede usarlas, 6 dis-
frutar de sus beneficios, la persona que adquiera derecho 6 dominio
sobre ellas; con arreglo a las leyes de cada nacidn:talsucede con las
tierras que se compran ¢ heredan, y con las corrienles 6 saltos de
agua que por concesién 6 trasmision legal se utilizan para el riego 6
como fuerza motriz. El aire, la luz y el calor solar son siempre del
dominio publico, y porlo tanto constituyen riquezas no apropiadas.

Las riquezas se aprecian 6 miden por su valor, el
cual dependerd del servicio 6 utilidad que pueden pres-
tar; en su virtud, algunosdefinen el valor diciendo que es
la relacién de las riquezas con nuestras necesidades. De
esta definiciéon se deduce que el valorde una misma cosa
varia, no solo por lo mas 6 menos que cueste el produ-
cirla, sino también por la mayor 6 menor necesidad que
de ella haya; esto es lo que determina su valor comercial
0 precio corriente, el cual no coincide generalmente con
el de produccion, 6 sea su coste efectivo.

La especie méas empleada como unidad en la determinacién de
los yalores es la monedu, la cual puede decirse que tiene un valor fijo,
mientras que el de las demés riquezas 6 productos sufre notables va-
riaciones, y por lo lanto, se expresan agquéllos por medio de ella. Por
esla razon, sélo se sustituye la moneda con olras materias 6 servicios
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en los pafses 6 localidades donde escasea, cual sucedia en todo el
mundo durante los Liempos primilivos.

Las diversas riquezas que se destinan 4 una produc-
cion dada se llaman insirumentos 6 elementos de ella, y
4 la suma de éstos capitales: es decir, que constituyen los
capitales, tanto'las riquezas naturales apropiadas como
las producidas por la actividad y economia del hombre,
6 sea por la acumulaciéon de productos que origina el
ahorro.

Leyes de mercado.—Como el mercado es el medio
de que el hombre se vale para verificar las transaciones
6 cambios de productos, sus exigencias y condiciones
son las que determinan las leyes 4 que la produccién
y realizacion de aquéllos debe subordinarse.

La principal ley de mercado es, que s6lo debe produ-
cirse equéllo que tenga consumo seguro y precio remu-
nerador: esta ultima circunstancia depende principals
mente de la relacion que haya entre la oferta y la
demanda. Entiéndese por oferfa de mercado la cantidad
de productos 6 servicios que se hallan 4 la venta 6 dis-
ponibles, y por demanda el pedido 6 necesidad més
inmediata que de aquellos haya. Claro esti que cuando
la demanda es superior 4 la oferta, el valor comercial 6
precio de las cosas, sube 0 se indica en alza, y por el
contrario cuando ésta excede de aquélla, el precio dismi-
nuye 6 tiende 4 bajar.

De lo expuesto resulia que el huen céleulo del agricultor consiste
en obtener mayor cantidad de los productos (que mas pedido lengan
en mercados inmédialos, 6 de aquéllos (ue puedan exportarse con
precios venltajosos 4 otras localidades & paises: para ponerlos & la
venta debe fijarse en las épocas 6 puntos en que mas eseasean, con el
fin de evitar el desmerecimiento (ue trae consigo la excesiva concu-
rrencia de ellos,

Factores que intervienen en la produccion agri-
cola.=Los elementos que principalmente concurren 4la
produccién agricola, son: los capitales de uno y otro
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orden, el trabajo material ¢ intelectual del hombre con el
crédito de que éste disfrute, y hasta las fuerzas naturales
que le auxilien 4 dicho fin.

La parte de la Economia que analiza aisladamente
dichos agentes productores se denomina analitica;la que
se ocupa de las relaciones que entre ellos han de existir,
y de la organizacion que debe darseles en cada explota-
cion, recibe el nombre de sintética.

Lo m#és esencial para que una explotacidn agricola de buenos re-
sullados econémicos, es el que haya harmonfa entre sus elementos,
esto es, que guarden la debida relacién los diversos factores que en
ella intervienen, porque los que excedan permaneceran improducti-
vos, y los que falten dardn lugar & que los empleados no oblengan el
beneficio correspondiente, Cuando se cultiva mucha tierra sin dispo-
ner de los elementos 6 capital necesario para verificarlo con la per-
feccidn y oportunidad debida, lo mismo que cuando se realizan gran-
des gastos en pequefias superficies, rara vez se obtienen resullados
beneficiosos, pero siempre serd preferible cultivar poco y bien, que
muchoy mal.

Todo capital destinado 4 cualquier clase de produc-
cion debe tener la remuneracién correspondiente al ser-
vicio que preste, la cual se llama interés del capital. Algu-
nos de ellos, por su naturaleza 6 empleo que se le da,
se destruyen al cabo de cierto tiempo, cual sucede & las
maquinas, edificios y animales, siendo por lo tanto nece-
sario repararlos 6 reemplazarlos.

El gaslo que en el primer conceplo se verifijue anualmenle se
llama de enfretenimienio 6 conservacion, y el que se realiza por el se-
gundo motivo, dentro de mayor ¢ menor numero de afios, se dice de
amortizacién 6 reparacion: en este ultimo se suelen incluir los ries-
gos, 6 pérdidas imprevistas 4 que los capitales se hallan expueslos.
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CAFITULO LIV

Capitales agricolas.

Clasificacion y servicios de los capitales en Agri
cultwra.=Los capitales que intervienen en la produc-
cién agricola se dividen en fijos, circulantes y de reser-

va, seglin su mayor 6 menor estabilidad y objeto 4 que
atienden.

Capitales fijos.—En toda explotacién agricola cons-
tituyen su capital fijo los elementos naturales que la sir-
ven de base y todos aquellos que no se transforman,
como son las tierras, plantaciones, edificios, mobiliario,
agentes personales y demdsun tanto permanentes.

La tierra puede considerarse cual la méquina ¢ taller donde se
elaboran los productos agricolas; y como no puede sustituirse por
ningiin otro medio, claro es que constituyeel capilal fundamental de
cualquier explotacidn agricola. Su valor depende de que la superficie
de la lierra se halla ya formando verdadera propiedad en todos los
paises civilizados, y por lo tanto, no puede disponerse de ella més que
por sus respeclivos dueiios: el derecho de éstos, sobre parcelas 6 ex-
tensiones determinadas de terreno, estd fundado principalmente en
el trabajo y demds gastos que en ellas han venido invirtiendo durante
un mayor ¢ menor niimero de aflos, ya mejorando sus condiciones
con labores y abonos, ya construyendo edificios y caminos, ya tam-
bién verifieando iluminaciones de aguas 6 plantaciones de una u otra
clase. Todos estos elementos vienen 4 aumentar el valor natural de
la lierra, y para algunos constituyen con ella el capital llamado ferri-

torial, pero al menos habré que distinguir la variable naturaleza de
cada uuo de ellos.

La tierra, como riqueza natural no se gasta nidestruye,
y por lo tanto no le corresponde interés de amortizacién
ni de conservacion; s6lo exige atender al sostenimiento
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de su fertilidad, cuya misién llenan otros capitales. En
su virtud, el anico interés que debe exigirse 4 las tie-
rras serd el correspondiente al valor que como propie-
dad representan, pero es preciso que las mejoras en ellas
hechas produzcan, ademés, el beneficio necesario para
sostenerlas sin desmerecer.

Los edificios, caminos, 6 cualquiera otra construccién
que en la finca existan, lo mismo que las plantaciones que
en ella se hagan y los aparatos 6 méquinas de alguna
duracién que para explotarla se compren, hay que gra-
varlos, no solo con el interés correspondiente 4 su coste,
sino también con los de entretenimiento y amortizacion,
porque necesitan reparaciones con més 6 menos frecuen-
cia y al fin hay que renovarlos porque se destruyen en
ur plazo mas 6 menos largo.

Los agentes personales ocupados constantemente en una explo-
tacion, intelectual 6 materialmente, ya se comprendeconstituyen uno
de sus mésimportanles elementos, y deben considerarse como capi-
tales fijos cuando estan directamente interesados en los resullados
de aquélla, cual sucede al que cultiva por su cuenta; los que intervie-

nen por larelribucién que reciben tienen ofro carfeter, segin mis
adelante veremos,

Capitales circulantes.—Comprenden todos los valo-
res que cambian 6 pueden cambiar de forma anualmen-
te, en la explotacién misma, §¥ que tienen por objeto el
atender 4 las diferentes necesidades gue de ordinario en
ella ocurren: por dichos motivos se llaman capitales eir-
culantes, y también de explotacion 6 de entretenimiento.

Los indicados valores pueden consistir en especie 6
numerario: 4 los primeros corresponden los animales de
trabajo 6 renta y los productos de una y otra clase que
existan en almacén: entre los segundos figuran los fon-
dos existentes en moneda 6 crédito, pues todos ellos son

susceptibles de modificarse 6 transformarse en un plazo
mds 6 menos breve.

Los animales que haya en una explotacién, constituyen lo que los
economistas llaman mobiliario vivo, eleual incluyen algunos entre
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los capitales fijos de explotacidn, mas ya se comprende que no tienen
aquéllos tal cardcler, y sf mas bien el de circulantes, puesto que pres-
tan serviciosy proporcionan gastos que afectan & la explotacién y de-
saparecen O toman valores diferentes de un afio 4 otro.

Losservicios que en una explotacion prestan los ani-
males son muy variables, segiin que estos sean de traba-
jo 6 renta,yen suvirtud lo son también los valores é
intereses que deben asignarseles; sin embargo, suele fijar-
se 4 unos y otros el precio que llevan en el mercado los
de analogas condiciones, en vez de hacerlo por el coste
de su producciéon 6 por la suma de beneficios que pro-
porcionan, lo cual aunque més dificil seria mas oportuno
para la mejor administracion,

A todos ellos hay que asignarlesel interés proporcionado al ca-
pital que representen, con el de los riesgos que carren de inutilizarse
6 morir; el de amortizacion solo corresponde & los de trabajo porque
van disminuyendo su valor, mientras que los de renta lo aumentan,
en si 0 con sus crias.

Como productos en almacén deben figurar en todos los
procedentes del cultivo y ganado incluyendo entre ellos
los estiéreoles: tales elementos son naturalmente los mas
variables en formay valor, porque se modifican 6 consu-
men en gran parte dentro de la misma finca y porque sus
precios corrientes ofrecen notables oscilaciones.

Por eso inleresa, mas atiin que en los animales, el calcular los
valores que les corresponden por su cosle de produceién y el compa-
rarlos con los que alcancen en el mercado, para saber al menos cua-
les convendra seguir obteniendo en aquélla y cudles sera preferible
compraren el caso de que sean necesarios.

Como varios de ellos son alterables, hay que sefialar-
les el interés correspondiente & riesgos, pero ninguno le
exige de amortizacion, porque sé6lo son destruibles por la
causa indicada u otra accidental.

A los fondos, en numerario 6 crédito, esto es, en moneda de una
u otra clase ¢ en ingresos pendientes de realizacién, ya se comprende
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que no les corresponde otro inlerés que el propio de fodo capital;
aquél podra ser mayor 6 menor, segin la inversion mis 6 menos se-
gura y arriesgada que & dichos capitales seles dé.

Capitales de reserva é repuesto,—Muchas veces no
basta con que el agricultor cuente con los elementos ne-
cesarios para atender 4 las necesidades ordinarias de la
explotacion, porque ocurren con frecuencia contrarieda-
des 6 gastes imprevistos, 4 los cuales hay que hacer fren-
te, sopena de alterar su marcha ordenada y de compro-
meter sus resultados. A dicho objeto atienden los capita-
les 4 fondos llamados de reserva 6 repuesto, cuyos nom-
bres indican bien claramente su misién.

Algunos los consideran como parte del capital de explotacién,

pero aunque realmente figuran como suplemento de éste no deben
olvidarse las diferencias que los dislinguen: los de reserva suelen
estar ocupados en otra explotacidn, con tal que pueda echarse mano
de ellos en el caso de ser precisos, y& veces sirven simplemente de
garantia para responder @ ciertas eventualidades 6 anticipos; los de
explotacién delien hallarse constantemente dispuestos al servicio
para que se deslinan,

Relaciones que entre los diversos capitales deben
existir.=Las relaciones que deben mediar entre los ca-
pitales fijos y circulantes, y con especialidad entre el
verdaderamente territorial y el propiamente llamado de
explotacion, se hallan naturalmente determinadas por la
naturaleza de ésta, 6 sea por la clase de productos que
en ella se obtengan. Cuando el sistema de cultivo sea in-
tensivo 6 la cria de ganados en estabulacién, claro es
que se necesita contar con mayor capital circulante y
hasta con bastante de reserva, sobre todo cuando se
trata de ampliar 6 mejorar una explotacion.

Por tales molivos no pueden fijarse las [relaciones indicadas de
un modo general, y no hay olro recurso que hacer en cada caso los
clculos convenientes para saber con qué medios habrd que contar
al empezar un ejercicio agricola, 6 sea qué adelantos sern precisos

hasta poder realizar ventajosamente los productos (ue se vayan obte-
niendo.
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El capital de reserva puede evitar el tener que malvender éstos 6
recurrir 4 la usura, que son las dos causas que principalmente mo-
tivan el estado ruinoso de muchas explotaciones agricolas: para evi-
tarlo en lo posible, convendra restringir éstas 4 la escala 6 servicios
que las fuerzas del cultivador permitan; cualquiera que sedesatienda
sera en perjuicio del éxito industrial de aquéllas,

CAPITULYO LXXXY

Trabajo agricola,

Se considera como trabajo, econémicamente, todos
los esfuerzos que el hombre hace 6 utiliza para satisfacer
sus necesidades, recibiendo aquél la denominacion co-
rrespondiente al fin 4 que se destina: por lo tanto, se
llama trabajo agricola la aplicacion de cualquier clasede
fuerzas 4 la obtencién de los productos del cultivo, y las
modificaciones que exijan para su realizacion.

Motores agricolas.—las fuerzas que se emplean en
el cultivo, y sus industrias anejas, son producidas por
agentes animados & inanimados: entre los primeros figu-
ran todos los motores de sangre, 6 sean el hombrey los
animales utilizados por su trabajo; entre los segundos
se incluyen los motores verdaderamente naturales, 6 que
deben su acciéon al caldrico, cuales son el vapor y las
corrientes de agua 6 aire,

En los diferentes motores indicados hay necesidad de apreciar
su efecto y coste, pues sélo de este modo podrd deducirse en cada
caso cudl realiza mejor el fin industrial, 6 sea qué clase de (rabajo
resultara mas beneficioso en las diversas operaciones agricolas de
una explotacién dada,

Fuerza humana.—Auque los esfuerzos musculares
que el hombre puede desarrollar, son muy inferiores 4
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los de cualquier animal de trabajo, y aurique exigen re-
muneraciéon mayor que éstos ofrece sin embargo un
gran interés la aplicacion de la fuerza humana en muy
variados servicios.

En la industria agricola, como en cualquiera otra, hay muchas
operaciones que necesitan mis bien que grandes fuerzas, destreza en
su aplicacién, y puede decirse que no hay ninguna de aguéllas en
que no sea conveniente modificar ¢ dirigir éstas en un sentido deter-
minado; ésto s¢lo el hombre puede realizarlo, porque sélo él dispone
de inteligencia y de la confermacidn necesaria en su organismo para
ejecutar loda clase de (rabajos.

Diferentes modos de utilizaria y retribuiria.—
Como agente mecdnico puede considerarse al hombre en
tres estados: esclavo, siervo 6 libre.

El trabajo del hombre libre, 6 seade los llamados ge-
néricamente obreros, es el inico sobre que deben hacerse
consideraciones econdmicas en las distintas formas bajo
que puede prestarle, las cuales reduciremos 4 las tres
que indican las siguientes denominaciones: criados jor-
naleros y destajistas.

Dése el nombre comin de criados & los obreros que
se toman por un tiempo fijo, y cuyos servicios se ajustan
por una retribucion dada, llamada salario: en agricul-
ra, los que se comprometen por uno 6 mas afios, se les
dice mozos de labranza 6 garianes, y 4 los que se foman
por més corto plazo, cual ocurre durante la recoleccion
se les da el calificativo de temporeros, agosteros, vendi-
miadores, y otros que expresan el servicio 4 que se les
distina principalmente. :

Fistas formas ofrecen la ventaja de asegurar al obrero ocupacién
remunerada duranle un plazo més 6 menos largo y al cultivadorla

de que podré atender debidamente & las necesidades ordinarias de la
explotacion,

Llamanse jornaleros 4 los operarios que se utilizan
por uno 6 mas dias, y con los cuales se estipula un precio




—383—
dado por cada uno de ellos: los destajistas se diferencian
en que cobran segtn el trabajo (ue ejecutan, paralo cual
se fija precio & la unidad de trabajo. Unos y otros son
muy convenientes para las épocas en que se acumulan
muchas labores, porque después de realizadas éstas se

les despide y no originan coste alguno en el resto del
afo,

Deben utilizarse los jornaleros en los frabajos algo delicados,
para poder exigirles lo verifiquen con algin esmero: los destajistas
se preferirdn especialmente en las operaciones susceptibles de com-
probacién, como apertura de zanjas, poda, recoleccién y algunas
otras, Para todas ellas hay que fijar las condiciones en que han dé eje-
cutarlas, y no olvidar de reconocer si han sido cumplidas anles de ve-
rificar el pago.

El numero de criados fijos que deberéd haber en una explotacién
se determinara por las'ocupaciones ordinarias que en ella haya, de
modo que tengan en qué invertirse utilmente todo el afio; el de tem-
poreros lo marcaran la cantidad-de trabajos & (ue aquéllos no pue-
dan atender en ciertas épocas; el de obreros 4 jornal 6 destajo las
operaciones puramente accidentales, 6 que excedan de las que aqué-
llos pueden realizar en dias dados.

Fuerza animal.—E| esfuerzo mecdnico animal re-
emplaza con ventaja al del hombre en todas aquéllas
operaciones que no exigen inteligencia en el motor 6 en
que basta laintervencion de aquél para su acertada apli-
cacién. Por dicha causa deben dominar los trabajos de
tracci6on animal en el cultivo extensivo.

Los animales que generalmente se emplean en nuestro
pais para las faenas agricolas, por su potencia dindmica
son la mula y el buey, y aunque en menor escala, los
caballos, los asnos y las vacas, todos ellos se utilizan
principalmente por su fuerza de traccion, la cual verifi-
can en parejas unidas 6 sea en yunfas. Cadauno de los
citados ofrece ventajas é inconvenientes, que los hacen
mas 6 menos favorables en circunstancias dadas.

El esfuerzo medio que verifica una yunta de mulas se calcula en
unos 50 kilogrametros por segundo, el de otra de caballos en 45, el
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de la de bueyes en 40, el de la de vacas en 30, y el de la de asnos no
llega 4 20, Bajo este punto de vista, deben por lo tanto, preferirse en
el 6rden indicado; pero para ello hay que tener en cuenta nosdlo la
cantidad de trabajo que realizan, sino también su cosle, y ¢ste de-
pende de muy diversas circunstancias,

La mula y el caballo ofrecen la ventaja de su mayor
celeridad, no solo durante el trabajo, sino también para
trasladarse de un punto 4 otro; encambio son mds costo-
sos de criar y de sostener, porque exigen mayores cuida-
dos y alimentacién més nutritiva; ademéds no tienen
aprovechamiento al envejecer, 6 cuando se inutilizan,
por no comerse sus carnes: estas razones hacen que sélo
resulten veatajosos para el cultivo de las tierras que se
hallan muy separadas entre si 6 de la casa de labor.

La preferencia de la mula sobre el calallo, ¢ de ésta sobre aquél,
depende en gran parte de las condiciones climatolégieas de la loeali-
dad, pues que la mula resiste mas la sequedad y calor, y el caballo la
humedad y frio.

El bli"jf, y con mayor zazon las vacas, ofrecen el in-
conveniente de su excesiva lentitud, la cual haee presten
menos trabajo en un tiempo dado; en cambio la mayor
fuerza muscular de que disponen y el tener la pezuina
partida, les permite verificar esfuerzos maés notables y
marchar por terrenos méas accidentados. Su alimentacion
es mucho més econ6mica, porque.les basta generalmen-
te el pasto de praderas naturales cuando no trabajan,
y cuando lo verifican también su pienso es mas barato.
Todo lo cual unido & poderse aprovechar sus carnes,
les hace preferibles para las pequefas explotaciones,
sobre todo cuando sus terrenos son montuosos, algo fuer-
tes y humedos.

Si dificil es el fijar la clase de yuntas que conviene haya en una
explotacion determinada, lo es ain més el precisar quénimero de
ellas debe haber. Para ello no hay otro camino que el de ealeular
aproximadamenle los diversos trabajos que lienen que ejecularse
durante el afio, con los animales, y dividirlos por el que hace lérmino
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medio cada clase de yuntas, por huebra 0 obrade, no olvidando de-

ducir los dias en que faltaran trabajos y los en que no podran verifi-
carlos,

Motores inanimados.—El vapor, y atn las corrien-
tes de agua y aire, tienen bastante aplicacion en las in-
dustrias fabriles, pero en la agricola se han generalizado
muy poco; tal diferencia se explica, porque la mayorfa
de las operaciones de ésta no puede regularizarse como
las de aquéllas, y 4 que dichos motores no se prestan
tanto 4 la direccion como los de sangre. Por eso casi
solo han llegado 4 utilizarse algo en las operaciones
que mis participan del cardcter indicado; tales son
las de preparacion de productos y otras verdaderamente
mecanicas.

Para averiguar el precio & que el trabajo de las maquinas de va-
por resultard, hiay que dividir por el que verifiquen la suma de gastos
fque le gravan, todos los cuales pueden reducirse 4 dos partidas: una
en rque figuraran los correspondientes 4 la operacidn en si y otra que
eslard representada por los intereses de compra, amortizacién y en-
tretenimiento, correspondientes a la locomdvil y mecanismos & que se
aplique su fuerza, cuyo total se repartird por el nimero de dias (ue
aquélla trabaje 1 funcione.

Las corrientes de agua y aire, 6 sean los saltos de
aquélla y el viento mas 6 menos constante, son de mas
limitado aprovechamiento que el vapor, porque s6lo
existen disponibles en puntos dados, y sélo serdn utili-
zables por lo tanto en operaciones qua puedan verificarse
en un sitio fijo, como sucede con la molienda y atin con
la frilla mecénica.

Cuando las circunstancias indicadas [avorezcan el empleo de di-
chos motores, claro es que resultan muy econémicos, porque siendo
fuerzas naturales no lienen gasto de alimentacién y sélo habra que
gravarlos con el interés delas conslrucciones y mecanismos (ue para
su aprovechamiento exigen,

Efecto mecanico y economice de las maquinas.—
El esfuerzo de los distintos motores expuestos se utiliza
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con intermedio de instrumentos 6 maquinas de una 1
otra clase, es decir, que se aplica directamente la fuerza
al aparato que actia, 6 que se trasmite 4 la parte de éste
que verifica el trabajo ttil por mecanismos m4as 6 menos
complicados, los cuales modifican generalmente la di-
reccion o intensidad de aquélla. Por lo tanto, las razones
que deben decidir al empleo de un aparato 6 maquina,
asi como el motor que 4 é1 ha de aplicarse, dependera
de su efecto mecdnico y econdémico.

El efecto mecénico se determina por la canlidad y calidad de!
trabajo que ejecuten: la primera resultard méas favorecida cuanto
mas complicados sean los mecanismos, porque su organizacidn, si
es perfecia, tiende & evitar los rozamientos y transportes innecesarios
para aprovechar las fuerzas cuanto sea posible; en cambio la segunda
es & veces inferior, si no se mejora & espensas de aquélla,

_ El efecto econdmico es muy variable, pues segin dejamos dicho
depende no sélo del gaslo verificado enla operacién, sino ltambién del
capital que represenlan, y como éste es bastanle mayor en las mé-
quinas 6 aparatos perfeccionados, hace muchas veces que resulten
mas ventajosos los sencilles y rusticos,

OLFIDULO LARIVL

Auxiliares de la produccion agricola.

Ademas de los faclores esenciales de la produccidn, que dejamos
examinados, hay que tener presentes otras varias circunstancias que
influyen muy directamente cn ella: tales son en primer lérmino, el
erédito, el elima y el estado social.

COrédito.—Entiéndese por crédito, en general, la mi-
tua confianza que los hombres se inspiran por su posi-
cion 6 cualidades morales, y en virtud de la cual se pres-
tan unos 4 otros cualquiera clase de valores 6 servicios,
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mediante condiciones determinadas al recibir aquéllos
suele darse un recibo 6 resguardo que exprese la forma
y época del pago de la deuda contraida, y 4 veces se de-
positan 6 comprometen efectos 6 titulos que responden

de sucumplimiento, en cuyo caso se dice préstamo con
hipoteca.

Al que hace el préstamo se llama “acreedor y al que le recibe
deudor; por eso el préstamo toma el nombre de crédito 6 deuda
segun se considere en relacién con aquél 6 con éste,

Necesidad del erédito en las empresas industria-
les.—=En toda empresa industrial hay que recurrir al cré-
dito generalmente, pues aunque se disponga de mucho
capital, éste se hallara frecuentemente ocupado en opera-
ciones diversas; por lo tanto, serd preciso en muchos
casos dejar ciertas operaciones pendientes por falta de
pago, 6 tomaral efecto las cantidades necesarias, siempre
que se consigan & un interés menor del beneficio que su
aplicacion vaa reportar.

;

Por dicho molivo aquél no debe ser muy alto en los préstamos
al agricullor, porque tampoco lo suele ser el (ue éste saca ensuin-
dustria y porque en cambio ofrece mayor seguridad de pago la estabi-
lidad de su capital, si es terrateniente.

Diversas clases de erédito y modo de utilizarle.
=LKl crédito se divide en pablico 6 de las naciones, y pri-
vado 6 de los particulares. Este recibe la denominacion
de mobiliario 6 hipotecario, segin que tiene por garan-
tia objetos, muebles y negocios pendientes, cual los
productes en almacén y los que han de recolectarse, 6
fincas inmuebles, como los tierras y atin los edificios.

En Agricultura no sélo sa utiliza el erédito hipoteeario 6 terri-
torial, sino tambicn el mobiliario, porque aquél solo puede aprove-
charle el terrateniente, viéndose precizado & reecurrir al segundo
el cultivador que no posee propiedad: en este caso el crédito mobi-

liario toma el eslificative de agricola, por la industria & que se
deslina,
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Bancos.—Para mejor satisfacer los fines del erédito,
6 sea para poder aplicarle en mayor escala y con mas
seguridad, se han fundado asociaciones de una u otra
indole y creado los establecimientos de crédito llamados
Bancos; éstos se dividen en hipotecarios, mercantiles 6
industriales, segun las garantias en que 'se hacen los
préstamos y la forma en que los realizan,

Los territoriales y agricolas cerresponden respeclivameute 4 la
primera y ultima clase, pues aunque aquéllos sean de carécler mas
amplio se dedican principalmente 4 estas dos ramas, y por lo tanto,
toman generalmente sus denominaciones.

Los bancos territoriales, pueden tener muy distinta
organizacion: unos estan constituidos por la asociacion
de véarios propietarios cuyos capitales se reunen para
aumentar la garantia; otros por asociaciones anonimas,
que emiten acciones, por valor de los dividendos reuni-
dos; y por ultimo, hay algunos fundados por los Gobier-
nos con el concurso de los particulares.

Los primeros ofrecen la ventaja de facilitar los anticipos que un
propietario cualquiera pueda necesilar, porque responden al pago
los titulos de propiedad de lodos los asociados. Los segundos, que
son los mas comunes, la inica ventaja que ofrecen al terrateniente,
esla de encontrar con seguridad los recursos que le falten, si 'tiene
su propiedad libre, yla de saber el interés que deberd sbonar; éste,
aunque allo generalmente, suele ser menor que el que exigen los
prestamistas particulares,

Los hancos verdaderamente agricolas son los que se
dedican exclusivamente 4 facilitar recursos 4 los agri-
cultores, sean éstos 6 no propietarios; de modo que res-
ponde al pago el capital de explotacion que cada uno
tenga y muy particularmente las cosechas pendientes en
ella, para las cuales se invierte por lo general el prés-
tamo.

Como dicha garantia es algo dudoss, y el cultivador no puede
recurrir con ella & olros establecimientos de erédito, suelen exigirsele
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intereses bastante crecidos,en esta clase de bancos, & no ser que

se constituyan por los misnos cultivadores formando sociedades en
comandila,

Influencia del estado social en la produccion.—
Por esfado social de un pais 6 nacién entendemos sus
instituciones politicas y administrativas, y las consecuen-
cias por ellas producidas. Las que més pueden afectar
al buen éxito de la industria agricola seran todas las
disposiciones referentes 4 la libertad de esta profesion,
4 la seguridad en su ejercicio, y 4 la facilidad para la
obtencion 6 colocacion de sus productos.

Facilitan el ejercicio de la profesién agricola, y disminuyen por
lo tanto el coste de los productos que en ella se obtengan: la libertad
para establecer cualquier cultivo, 6 para la recoleccion de sus pro-
ductos; 1a buena guarderia del campo y el fomenfo de la poblacitn
rural; la disminucién de los impuestos nacionales, provinciales y
municipales, y por ultimo, la descentralizacién y simplificacién ad-
ministrativa, asi como también la abundancia de vias, los contratos
arancelarios con otras naciones y el mayor grado de instruccién de
pais. Las circunstancias opuestas contrarian de tal modo 4 la indus-
tria agricola, que hacen resulte ruinosa en muchos casos.

CAPITTLO I

Valoracion y organizacion de las explotaciones
agricolas.

Valoracion delas tierras y sus productos.—F)] va-
lor de las tierras es debido 4 la apropiacion de su rique-
za natural y 4 las mejoras en ella realizadas: uno y otro
extremo se apreciardn por el escrupuloso examen de los
terrenos, pero esto no basta por si solo cuando haya que
proceder 4 su tasacion. Al efecto pueden seguirse los dos
procedimientos que se emplean para valorar cualquier

28
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riqueza: el racional 6 directo, y el rutinario 6 indi-
recto. :

La valoracion directa 4 de verificarse por la aprecia-
cion de los productos y deduccion de todos los gastos
realizados para obtenerlos, porque claro es que su dife-
rencia nos daré el interés 0 renta que 4 la tierra le co-
rresponde, segin nos indica lasiguiente igualdad:

V=A+G|I+B.

Esta fdrmula quiere decir que el valor de los produclos debe ser
izual al @rrendamiento de la tierra, sumado con la retribucién de los
trabajadores, costede las semillas, abonos y demés gastos que para
su obtencidn se originen, mis el inferés de los capitales circulantes y

el beneficio 6 ganancia que el agricultor le corresponde; ésta ha de

ser por lo menos el 5 por 100 liquido de los productos que oblenga.

La valoracion indirecta, aunque de menos exactitud,
es mucho més sencilla, porque se foma como interés el
que produce libre una finca en arrendamiento; por lo
tanto, no hay méds que averiguar el que por ella se
abona 0 el que se pague por ofras andlogas, para capi-
talizarla,

De todos modos, para verificar la clasificacién y valoracién de
un terreno, con algiin acierto, serd preciso examinarle detenidamen-
te para reconocer lodas las circunstancias que en su produccién 6
renta pueden influir; no debe olvidarse tampoco que su capitalizacién

ha de ser 4 un tipo algo bajo, porque rara vez llega aquél al 4 6 5
por 100,

Circunstancias que afectan al valor de las tierras.
—Auntjue éstas son en extremo complejas y variables,
pueden reducirse 4 dos grupos: unas relativas al terreno
mismo, 6 sea & sus condiciones para la produccién agri-
cola; otras correspondientes al valor que tomarén los

productos que en aquél se obtengan 6 sea todo lo que
alecta 4 su coste y venta.

Entre las primeras figuran el grado de fertilidad del suelo, su
exposicion y situacion, la configuracién de la superficie, su extensién

bl
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total y su distancia 4 la casa de labor. Entre las segundas se inelu-
yen la abundancia y escasez de obreros y de yunlas, la mayor ¢ me-
nor demanda cue la tierra tenga, los procedimientos mas 6 menos
econdmicos que para su explotacion puedan emplearse, y la facilidad
6 dificultad que haya para la extraceidén y colocacién de sus pro-
ductos.

Diverso caracter que el cultivador puede tener.=
Las fincas pueden explotarse por sus duerios, por arren-
datarios 6 por colonos: influye mucho en las condiciones
econdmicas, como es natural, el que el cultivo se haga con
uno u otro caracter por la distinta relacion que media
entre los cultivadores y el terreno.

Cuando la finca se cultiva por el mismo prapretarm
claro es que éste debe disponer de mayores recursos por-
que no tiene que pagar renta alguna; por lo tanto, podra
atender mejor 4 las necesidades de aquélla, y sobre todo
al sostenimiento du su fertilidad.

En ello esté directamente inleresado el duefio dela finea, para
conservar el capital que ella represente, y si es posible debe aumen-
tarle, favoreciendo sus ¢ondiciones productivas por medio de las me-
joras territoriales oportunas.

El cultivo por arrendatarios 6 colonos tan frecuente
en nuestro pais, ofrece las ventajas de permitir.el ejerci-
cio agricola & los que no son terratenientes, y 4 éstos la
de obtener una renta bastante segura sin molestarse; en
cambio, d4 lugar 4 que el cultivo sea imperfecto y esquil-
mante.

Para evitar en lo posiblelos inconvenientes citados, debe pre-
curarse arrendarlas tierras 4 cultivadores que dispongan de los ele-
mentlos necesarios y fijar bien en los conlralos de arrendamiento las
condiciones siguientes: 1.* que el plazo porque se verifique el arrien-
do sea algo largo, porque de este modo se concilian en parte los inte-
reses del propietarioy cultivador; 2.* que en sus clausulas se expre-
se la cantidad y clase de abonos que ha de afiadirse por superficie
dada de lerreno, y cualquiera otra mejora que exija el sostenimiento
de su fertilidad; 3.* que el arrendatario é colono no podré ser susti-
tuido al terminar el conlralo, siempre que se preste 4 continuar con
lascondiciones que otro ofrezca,
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Sistema de cultivo mas conveniente en cada explo-
tacion.—Todas las circunstancias que influyen en las
condiciones de produccion de una finca hardn més 6
menos beneficioso uno 1 otro sistema de cultivo. Ya se
comprende que los terrenos de mediana clase, dificiles
de mejorar, y que se hallan muy separados de las vias
de comunicaciéon, no se prestan més que al cultivo ex-
tensivo; en muchos casos hasta es preferible dejarlos in-
cultos, aprovechando sus producciones espontineas
porque ni aquél resulta remunerado.

Por el econlrario, las lierrss fértiles que pueden abonarse con
abundancia, y sobre todo las suscepfibles de riego situadas cerca de
grandes poblaciones, claro es que se prestan 4 un cullivo completa -
mente intensivo, porque responden con su produceidn & los gastos
que en ellas se hagan y porque sus productos tienen segura y venta-
Jjosa venta,

Organizacion de las empresas agricolas.—=Ade-
m#és decontar con todos los elementos necesarios 4 la ex-
tensiéon y naturaleza de cada explotacion, es preciso que
se sepa sacar de ellos todo el partido posible, evitando
que algunos permanezcan improductivos 6 que no se
aprovechen convenientemente. Al efecto se procurara
organizar bien los servicios, y no descuidar la ejecucion
de ninguno de ellos: uno y otro se conseguird, repartien.
do bien los trabajos y dedicando 4 cada uno de ellos los
motores 1 operarios que mejor los puedan desempeiiar,
ya por la fuerza de que dispongan, ya por la habilidad
con que cuenten.

No debe olvidarse que en Agricultura es verdaderamente esen-
cial el evitar las pérdidas de tiempo y los gastos infrucluosos, si se
quiere ohtener un éxilo industrial favorable.

Conveniencia de los ensayos en Agricultura.—lLas
reformas 6 variaciones que se introducen en una explo-
tacion cuando no se poseen conocimientos suficientes
para decidirlas 6 aplicarlas, suelen ecasionar pérdidas
de mayor 6 menor importancia, pues es dificil el tener la
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suerte de acertar en ellas. Para evitar dicho peligro, 6 al
menos no hacer muy sensibles sus efectos, conviene en-
sayar en pequefia escala todo aquello de cuyos resulta-
dos no haya completa seguridad.

Las innovaciones no deben asustar ni rechazarse, pero tampoco
serd prudenfe admitirlas & ciegas y generalizarlas demasiado, sin
antes comprobar si resullaran venlajosas sobre lo que van 4 reem-
plazar,

CAPITULO LICXVLIT

Contabilidad agricola.

Objeto y conveniencia de la contabilidad.—Para
que una empresa industrial cualquiera resulte beneficio-
sa es necesario que el valor de los productos 6 servicios
que en ella se obtengan, 6 presten, exceda al de los gas-
tos ordinarios ¢ue para ello se realicen, afadidos todos
los intereses correspondientes & los diversos capitales
que al objeto intervengan 6 tomen parte, pues sélo en
dicho caso habra ganancia industrial.

Siempre que suceda lo contrario, y sea debido 4 causas algo per-
manentes 6de dificil remedio, no hay otro recurso que abandonar ¢l
ramo en que tal se observe, y si en todos los de una explotacién octi-
rriese lo mismo, lo més prudente serd desistir de ella.

Al fin antes indicado, es preciso llevar en toda explo-
tacion agricola una contabilidad exacta y detallada, en
lo posible, porque sin ella no pueden hacerse cilculos
ni deducciones acertadas.

La Contabilidad ayricola, si bien no forma parte de la Feono-
mia rural, hahré al menos que considerarla como base indispensa-
ble para los calculos econémicos do dicha industria,
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Forma en que debe Uevarse.=Fn toda explotacién
bien administrada deben anotarse por separado las di-
versas operaciones que en cada ramo de ella se ejecuten,
y sacar los resultados finales que de éstas se obtengan.
Segiin la importancia y complejidad de aquélla se segui-
r4 uno u otro sistema de contabilidad, pero todos ellos
vendrén 4 reducirse 4 los dos que en el comercio se em-
plean: la partida sencilla 6 la partide doble.

La partida doble es més exacta, porque las dobles anotaciones
que se hacen evitan los errores: en cambio es mucho mas complica-
da y sobre todo muy dificil de llevarse en las explotaciones agricolas
por la helerogeneidad y especial naturaleza de ellas. En su virtud,
nos limitaremos & dar las instrucciones generales més precisas de la
conlabilidad agrfcola por partida simple.

Libros y cuadernos mas esenciales.—Las casas de
banca y comercio llevan la contabilidad en tres libros,
que llaman: Diario, de Caja y Mayor. Los tres son real-
mente esenciales para facilitar aquélla, porque tienen ob-
jeto distinto; por lo tanto, conviene tenerlos en todas las
explotaciones agricolas de alguna importancia.

El libro diario sirve para anotar por dias las operaciones, de
uno i otro género que en la explotacién se realicen, y muy especial-
mente las que originen gastos 6 ingresos, como las compras y ven-
tas. En el [ebro de caja solo se anotan las entradas y salidas en me-
talico, las cuales se colocan respectivamente en las cagillas 6 caras
encabezadas con los nombres de debe y haber; por ultimo, el libro
mayorno es otra sosa (ue el resimen ordenado de los asienlos he-
chos diariamente, los cuales se pasan & él todas las semanas 6
meses.

Ademés de los libros indicados; como fundamenta-
les de una buena contabilidad, en las explotaciones
agricolas, deben llevarse otros auxiliares, los cuales pue-
den reducirse 4 cuadernos; en ellos se anotan detallada-
mente todas las operaciones que se van ejecutando, y de
dichas anotaciones se copia luego la parte esencial en
el libro correspondiente.
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Para facilitar mas el servicio 4 que estos cuadernos se destinan,
sededicard uno & cada cultivo 6 ramo de la explolacion, asi como
para las cuentas de una misms clase, que serdn las enlazadas por
alguna relacién industrial,

A los gastos de cultivo se les cargardn los ahonos
que se afiadan al terreno, aunque los produzcan los ga-
nados de la finca, y los trabajos que para aquél se lleven
4 cabo, incluyendo también los que se realicen con las
yuntas y criados de aquélla; 4 los ganados se les abonard
el valor de unos y otfros, aunque dichos productos no
fueran los esenciales de ellos.

En las explotaciones de no gran importancia, y sobre todo de
producciones poco variadas, pueden reducirse los cuadernos auxilia-
res & uno solo, que se llamara entonces Memorial 6 de movimiento;
de todos modos, ha de procurarse establecer en él las separaciones
antes indicadas, para evitar confusiones y poder hacer los corres-
pondientes resimenes,

Inventario y modo de hacerle—=Para averiguar la
marcha de una empresa cualquiera, y saber el capital
con que cuenta en un momento dado, hay que consig-
nar y valorar los diversos elementos que en ella toman
parte; el conjunto 6 suma de ellos constituyen su inven-
tario. Todos los valores que figuran 4 favor del indus-
trial formaran el capital activo, y todos los que resulten
en contra, representaran el capital pasivo; la diferencia de
ambos nos dar4 el capital libre 6 neto.

En las explofaciones agricolas es algo dificil la formacién del
inventario, porque en cualquier época del afio hay cosechas pen-
dientes y gastos verificados en mejoras, cuyos beneficios se sienten
por largo plazo: esto no obstante, debe verificarse todos los afios una
especie de balance, en el que se hardn constar los aumentos y dis-
minuciones que hayan sufrido las fincas, aperos, ganados, y demés
capitales que en la explotacion tomen parte,

La época més favorable para formar el inventario es
el invierno, porque en ¢l termina el ejercicio agricola y
se hallan en suspenso la mayoria de las operaciones dsl
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campo, lo cual hace que el agricultor disponga de mas
tiempo y que dicha operacion resulte mas sencilla,

Las valoraciones se procurari que no sean exageradas, y para
ello se deben emplear los preecios medios deducidos de los obtenidos

en varios afios, en vez de utilizar los corrientes en el mercado, por
lo muy variables que ésfos suelen ser.

Cdleulos parciales.—Con el inventario general de
una explotaciéon deben hacerse balances y célculos par-
ciales sobre los datos relativos 4 cada cultivo 6 indus-
tria, para deducir los resultados que en cada uno se
obtienen; en su virtud se sabrd cudles convendrda am-
pliar 6 restringir, segun los mayores 6 menores benefi-
cios que reporten, y si alguno los d4 negativos, se modi-
ficara 6 abandonara, si no hay medio de mejorar su efec-
to econémico.

No procediendo de este modo, ocurrird con frecuencia que al-
guno de los ramos, ¢ sistemas que se sigan, vendrdn disminuyendo
las ganancias, por sdlo fijarse el agricultor en el beneficio total
que en la explotacién obliene: por dicha razén, esindispeusable en
todas ellas la contabilidad para verificar los célculos correspon-
dientes.

Las indicaciones que dejamos hechas bastaran al agricultor algo
ilustrado paradecidir la forma en que ha de llevar la contabilidad en
su explotacién, sin necesidad de sujetarse & los modelos 6 cuadros
queal objeto suelen darse, pues rara vez podra utilizarlos sin intro-
ducir en ellos alguna variante, Lo esencial es que haya en aquélla el
érden y claridad debidas, unida 4 la mayor sencillez posible.
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CAPITULY LXXXIX

Disposiciones concernientes a la propiedad
territorial.

Influencia de la legislacion en la Agricullura.—

La mayoria de las leyes, decretos, reales 6rdenes y de-
m4és disposiciones vigentes |de cada nacién, influyen no-
tablemente en el ejercicio y resultado de sus diversas in-
dustrias; algunas de aquéllas afectan 4 los capitales que
en éstas toman parte, otras 4 las personas que las ejer-
cen, y no pocas & los productos que se obtienen y 4 la
realizacién que de ellos ha de hacerse.

El éxito de cualquier industria, y muy especialmente
el de la agricola, esta ligado directamente 4 las disposi-
ciones que con ella serelacionan, porque ninguno de los
elementos y ramos de ésta puede sustraerse de la tutela
del Estado ni de la intervencion del Fisco.

Tanto la propiedad territorial, como el uso que de ella se hace,
estd completamente sometido 4 la influencia de la legislacién nacio-
nal y & la de varias disposiciones provinciales y municipales,
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Medios de adquwirir la propiedad territorial. =1.o0s
modos establecidos por el derecho civil para adquirir el
dominio 6 propiedad territorial, y reciprocamente para
perderla, pueden reducirse & tres: por prescripcidn 6
accesion, por herencia 6 donacidn, y por compra-venta 6
permuta.

Entiéndese por prescripcion el transcurso necesario
de tiempo para adquirir la propiedad de una cosa, que
ha venido aprovechéndose de un modo continuo, y para
libertarse de una obligacién 6 carga que se ha dejado de
satisfacer durante aquél.

Para que la preseripcion dé derecho & la propiedad de una finca,
es preciso que nadie tenga justo titulo 4 ella y [que haya venido cul-
tivandose sin interrupeion por espacio de veinle afios.

La accesion natural consiste en el derecho que un
propietario tiene & las producciones espontdneas de sus
terrenos y al aumento que pueden recibir por accion de
la naturaleza misma; tal ocurre con los aluviones 6 tie-
rras desprendidas que las aguas lleven 4 ellos, y con
desviaciones de cauce 6 aparicion de islas en las marge-
nes de rios, las cuales ampliaran la extension dela finca
4 que éstos sirven de limite.

Los efectos contrarios, que podriamos llamar de sustraccion, tie-
nen igual fuerza, pussno se admile reclamacidn 4 lo perdido.

La propiedad defincas rasticas, lo mismo que cual-
quiera otra clase de bienes, puede adquirirse por cesi6n
del que las posea legitimamente 4 otras personas: ya
perque éstas sean sus parientes mas inmediatos, y les
corresponda en herencia forzosa al morir su poseedor;
ya porque éste las deje como legado voluntario en su
testamento; ya, er fin, porque haga donacidn gratuita en
vida 4 quien lo estime conveniente.

Una vez hecha la cesién, claro es que pierde la propiedad el an-
tiguo poseedor,
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La compra-venta es un contrato por el cual uno de
los contrayentes se obliga 4 entregar una cosay el otro'a
pagarle por ella un cierto precio, en dinero, porque sino
toma el caracter de permuta. La escritura que se extien-
de de dicho contrato da derecho al comprador 4 la propie-
dad vendida, siempre que medien los requisitos siguien-
tes: capacidad y libertad de los contrayentes, estipulacion
de precio justo, y entrega de ésteen el plazo que se con-
venga.

Cuando tales contratos se hacen condicionalmente, 6 sea sélo
como garantia para el pago de una canlidad prestada porcierto tiem-
po, se llama de refrovenia.

Limitaciones del derecho de propiedad.—Restrin-
gen el derecho de propiedad las servidumbres, los censos
y las hipotecas.

Son servidumbres 4 la propiedad todos los derechos
que limiten la libertad em su uso; ya por prohibir al pro-
pietario hacer en sus fincas ciertas cosas, ya por obli-
garle &4 sufrir determinados servicios en beneficio del
bien general 6 particular. Las servidumbres se subdivi-
den en reales y personales, segiin que se refieren 4 las
cosas O las personas.

Las principales servidumbres reales referentes & fincas ruasticas,
son: el derecho de senda, que permite pasar & pié 6 & caballo por te-
rrenos no cercados; el de eamino é paso para carros, en los que cru-
zan vias de servicio publico; el de acueducto 6 conduccién de aguas
por heredad agena, cuando sea necesario; y por ultimo los de “esta-
blecer hornos de cal, sacar piedra, arena, 1 otros materiales de
construceidn en las fineas que ne estén cultivadas.

Las servidumbres personales sobre fincas risticas se reducen 4
dos: usufrucéo y uso. Llimase usufructo el derecho de aprovechar
los rendimientos de producciones de cosa agena, sin alterar su subs-
tancia; es decir, que el usufructuario de una finca, sea por arrenda-
mienlo, sea por cesidn vitalicia, no puede disponer de ella y tiene
que limitarse a cultivarla sin verificar modificaciones sensibles en
su naturaleza. El uso se diferencia del usufructo en que el usuario no
puede vender ni donar fruto alguno, y sf tnicamente ulilizar los
necesarios para su sustento y el de su familia,
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Los censos son también derechos reales que coartan el
dominio pleno sobre una finca 6 cosa inmueble, pues
que el poseedor de ella se ve obligado 4 satisfacer anual-
mente cierta cantidad, llamada cdnon, impuesto por el
que le trasmiti6 su propiedad 6 aprovechamiento,

La naturaleza y duracién de los censos se estipulan en los con-
tralos porque se establecen, haciendo conslar en la escrilura sison
redimibles y la forma en que han de exlinguirse.

Entiéndese por hipoteca 6 prenda un derecho real
constituido'sobre una cosa agena, en garaniia de un
crédito; en su virtud el acreedor puede obligar 4 la venta
dela cosa hipotecada 6 empeiiada, si no se le paga la
deuda en el plazo estipulado.

CAPITULD O

Leyes relacionadas con la Agricultura.

Disposiciones referentes al ejercicio de la profe-
sion agricola.=Prescindiendo de las prescripciones
contenidas en las ordenanzas municipales, y de las cos-
tumbres més 6 menos antiguas de cada localidad, que se
respetan y consideran con fuerza de ley, solo existian
hasta hace pocos ailos algunas leyes, reglamentos y dis-
posiciones sueltas que con la Agricultura directamente
se relacionaban.

De ellas citaremos como mis importantes, las sizuientes: Real
decreto de b de Junio 1833, sobre acolamiento de heredades y liber-
tad de arriendos, y el de 23 de Septiembre de 1836 sobre esencién
deciertas cargas que pesaban sobre el ganadolanar. Reales drdenes
de 4 de Junio de 1837, 6 de Mayo de 1842, 21 de Noviembre de 1848,
y 15 de Noviembre de 1856; las tres primeras de éstas sobre libertad
de vendimia y guarderfa de vifiedos, y la ullima sobre el derecho
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al espigueo y pasto, en los términos no agotados, por los vecinos de
cada término municipal.

Desde 1866 se han promulgado varias leyes sobre en-
senianza agricola, guarderia rural, derechos hipotecarios,
colonizacion, expropiacion, aprovechamiento de aguas,
repoblacion de montes, destruccion de plagas y epizootias,
caza, pesca, y otras méas 6 menos relacionadas con la
agricultura y ganaderia.

Ley hipotecaria.—Se publico el 29 de Octubre de
1870, y propuso principalmente el dar mayores garantias
4 la propiedad inmueble: las inscripciones que de éstas
se hacen, en los registros establecidos al efecto, respon-
den de su valor y legitimidad, lo cual facilita y asegura
las contrataciones que sobre ella se pueden verificar.

La inseripeién en el Registro, de los titulos de propiedad y de-
maés derechos reales, es conveniente pero no obligatoria, excepto en
el caso que determina el articulo 7.* dela ley hipotecaria.

Colonizacion.—Todas las disposiciones oficiales pu-
blicadas sobre colonizacidn se proponen fomentar la po-
blaciéon rural y aumentar la produccion agricola conce-
diendo para ello exenciones y privilegios que estimulen
4 constituir nuevas explotaciones 6 labranzas en terre-
nos baldios 6 inculios, algo distantes de las poblaciones
existentes.

La ley aun vigente esla de 3 deJunio de 1868, i la cual se aplicaba
el reglamento del 12 de Agoslode 1867, que se did para la ley de 11 de
Julic de 1866, pero ha sido aquél modificado porla ley sobre tributa-
cién del IB de Junio de 1885 y porotra sobre reclutamiento del 21 de
Agosto del afio actual, La prlmera de eslas preceptiia que en lo suce-
sivo corresponderd al Ministerio de Hacienda el hacer las declaracio-
nes de colonia para los efectos contributivos, y porla tiltima seordena
al Ministerio de Fomento la revisién de las concesiones hechas; para
poder aplicar sus beneficios con respeclo al servicio militar en las
que resulten confirmadas legalmente, por los muchos abusos cometi-
dos con uno y otro molivo,

El articulo 1.” de dicha ley determina, que los que
construyan una 6 més casas con destino al servicio
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de fincas menores de 200 hectareas no pagaran durante
15 afios més contribucion que la directa que viniesen
satisfaciendo antes por el terreno, cuando tales edifica-
ciones se hallen 4 mas de un kilémetro y 4 menos de
cuatro de la poblacion méas inmediata; si éstas distasen
de cuatro 4 siete kilometros, 6 mas atn, disfrutardan de la
ventaja indicada por 20 6 25 afios respectivamente.

Por su articulo 6.° se exime del servicio aclivo en el ejército 4 los
hijos de los agricultores 6 eriados que vivan en la finca colonizada,
con dos afios de anterioridad, y & los mozos de labranza que lleven en
ella cuatro de residencia.

Anélogos beneficios al primero de esta ley que se concede, en sus
articulos 7.¢ al 11,* inclusive, para los lerrenos que se desequen 6 ro-
turen, hagan regables 6 planten de cualquier clase de arboles, pues
s6lo pagardn por espacio de quince 4 veinle afios, segin los casos, la
contribucién que anleriormente tuviesen impuesta,

Expropiacion forzosa.—Siendo indiscutible el dere-
cho que el Estado tiene de obligar 4 los propietarios
particulares & que cedan sus fincas previa indemniza-
cion, siempre que asf lo exija un servicio de interés ge-
neral, se ha legislado en todas las naciones sobre los ca-
sos y forma en que puede verificarse la expropiacion
forzosa.

En nuestro pafs rige hoy en gran parte la ley de 17 de Junio de
1836 y reglamento de 1853, en cuanto 4 la tramilacién que ha de se-
guirge para declarar una obra de ulilidad pablica y verificar su tasa-
cién, pues han sido restablecidos por la ley de obras publicas de 1876,

la cual solointroduce, en una y otro, ligeras modificaciones de pro-
cedimiento.

Ley de aguas.=La primer ley especial de aguas que
se publico en Espaiia fué la ®e 2 de Agosto de 1866; ésta,
ha sido sustituida por la que se di6 en forma de Real
decreto de 13 de Julio de 1879; para ello se autorizo al
ministro de Fomento en la ley de obras publicas promul-
gada en 29 de Diciembre de 1876.

Los 258 articulos que la ley de aguas yigenles comprende, se di-

viden en cinco tilulog; el 1.° se ocupa del dominio de las aguas te-
rrestres, tanto superficiales como subterrineas; el 2.0 de todo lo
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relativo & cauces, riberas y desecaciones: el 3.° de las diversas servi-
dumbres producidas por las aguas; el 4.° de los aprovechamientos
de ellas para uno u otro servicio, determinando la forma en que de-
ben verificarse las concesiones de aguas publicas; y el5.° de la poli-
cia de lasaguas, 6 sea de los tribunales y jurados que han de interve-
nir en su aplicacion 6 distribueidn.

Los articulos més interesantes para la Agricultura son los com-
prendidos en la seccidn cuarta del capitulo 11, pues (ratan de los
aprovechamientos en riegos, desde el 176 al 205 de aquéllos.

Guarderia rural.—En 8 de Noviembre de 1849, se
aprobd de real orden el reglamento porque se rigen los
guardias municipales y particulares de campo, loscuales
se hallan autorizados desde 9 de Mayo de 1862 para el
uso gratuito de armas.

En 27 de Abril de 1866, se dié una ley sobre creacién de una
guardia rural, costeada por el Estado: ésta se organizé con el cardcter
militar que determinaba el reglamenlo publicado el 2 de Agosto del
mismo aiio, lo cual fué motivo para que se le distragera [recuente-
mente de su servicio propio, y que se disolyiese apenas tuvo efecto
la revolucién de 1868,

Cédigo penal.=Al conjunto de disposiciones que
determinan las acciones 1 omisiones voluntarias que
constituyen delito 6 falta, y la pena que debe imponerse
al que las cometa, sele da el nombre de Cddigo penal.
El vigente en nuestro pais comprende en su titulo 14,
todos los delitos contra la piedad, 6 sean: los robos,
hurtos, usurpaciones, defraudaciones, incendios y demas
dafios que puedan origindrsele.

-

A los delitos de cada una de estas clases se dedica un capitulo
distinto, especificando en sus diversos articulos el castigo que les co-
responde,

Codigo rwral.—Dadas las multiples ramas que com-
prende la Agricultura, y los variados servicios con ella
relacionados, seria muy conveniente se recopilasen en un
codigo especial las diversas y encontradas disposiciones
que referentes 4 esa industria se han dictado,
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De este modo podria el agricultor enterarse de las que mis le in-
teresan, y se olvidarian muchas de las faltas y abusos & que dan lugar
la vaguedad y confusién que en el asunlo existen: tal servicio se pro-
ponia satistacer el proyecto de Cddigo rural presentado & las Cértes
en 1876, pero no llegd & disculirse siquiera, por haberse disuello
aquéllas antes de dar dictamen sobre él.

La corta duracion que los Gobiernos suelen tener en
Espana, las continuas luchas de sus partidos, y sobre
todo la complicada tramitacion 4 que se sonteten los ex-
pedientes relativos 4 intereses generales, son las causas
que mas frecuentemente impiden el fomento de éstos. Si
el pafs gozase de tranquilidad por largo plazo, la admi-
nistracion publica se simplificase en lo posible, la tribu-
tacion disminuyese, y la instrucecion se difundiera en el
grado debido, bien pronto adquiriria la industria agrico-
la el desarrollo de que es susceptible, y 4 la par progre-
sarian también las demés fuentes de nuestra riqueza na-
cional.

FIN DEL LIBRO
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