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énorme qui fe trouve entre les mas
nieres de moudre les grains. 1l y a
trois fortes de méthodes ufitées dans
le Royaume, & la troifieme, qui eft la
plus nouvelle, produit plusd’un tiers au-
dela de la premiere, qui eft la plus an-
cienne & la plus commune dans nos
Provinces.

Toute perfonne qui prend garde a fes
propres affaires , & qui s'intérefle an
pauvre Peuple, fentira facilement quel
fervice on peut rendre a 'humanité en-
tiere en fubflituant la nouvelle mouture
a lancienne. Il s'agit de gagner pour
les hommes une grande partie de tres
bonne farine , qu'on laiffoit perdre dans
la vieille routine , & qu’on donnoit aux
animaux avec le fon. Comme on peut
nourrir le bétail avec beaucoup d’autres
produétions qui ne font pas aufli bonnes
pour nous que la farine & le pain, ceft
un profit trés réel que de nous réferver
fur le bled tout ce que nous pouvons
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manger avec agrément , tout ce qui eft
bon, falubre & nourriffant.

NoG. T T,
De la mouture en groffe.

La maniere la plus ancienne & Ia
plus ufitée , qu'on appelle mouture en
groffe , fe fait dans les moulins ordinai-
res. Il faut nétoyer le grain chez {oi,
avant de le porter au moulin ; on vous
rapporte la farine mélée avec le fon , &
vous étes obligé de la zamifer ou de la
bluter , pour {éparer la fleur, la farine ,
les recoupes & le fon.

* Pour faire le gros pain on laiffe tout
mélé , le fecond pain n’eft que de farine
& de recoupes, le bon pain eft de pure fa-
rine, les patifferies de pure fleur; tout
le monde fait ce détail.

Il y a des moulins mieux conftruits,
qui ont des bluteaux pour {éparer la fa-
rine; ceux-la font plus commodes, plus
expéditifs & moins couteux pour le Pen-

Aiy
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ple. Ces blutzaux qui vont en méme-
temps que les moulins ;' font de trois

{fortes. Les uns.ne {éparent que le plus

gros fon; c’eft la mouture du pauvre,

Les autres féparent tout le fon; ceft la

mouture du Bourgeois : enfin les autres
{éparent les recoupes & ne laiffent paf-

fer que la farine-la plus fine, ceft la

mouture du riche.

Ne. 111
Vices de la mbutufé & la groffe.

Par la mouture a la groffe , 1l fe perd
une grande quantité de belle & bonne
farine ; par la raifon que les gruaux paf-
fent avec le fon. Ces gruaux font dun
meilleur gonit & plus nourriffants que la
fine fleur ou la farine blanche , quoi-
qu'ils ne foient pas tout-afait-d’une fi
belle coulenr.

Les fons qui renferment ainfi les
gruaux font nommés fons gras ; ils con~

e
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tiennent deux efpeces de gruaux. Les
uns font f{éparés du fon ; mais étant
aufli gros, ils ne peuvent pafler a tra-
vers les tamis & les blutoirs qui {éparent
la fine fleur & la belle farine. Les autres
font adhérents au fon méme , & n’en
peuvent étre {éparés que par une fe-
conde mouture ou par le remoulage.

‘On n'employoit autrefois les fons
gras qu'a faire de l'amidon & a nourrir
les animaux domefliques; on avoit
méme fait des Réglements , des Arréts,
des Sentences , qui défendoient expref-
fément de tirer les gruaux du fon, &
de les employer dans le pain : exemple
pareil a dix mille autres, 8squi prouve
combien eft abfurde & funefle la manie
de ceux qui croient tout favoir, & qui
font des Réglements en conféquence,
pour empécher ; a lavenir, qui que ce
foit d’en favoir plus qulens; & peine,
pour lui ou pour le public , de ne pou-
voir profiter de ces nouvelles connoif-

: Ay
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fances , quoique trés utiles & bien cona
firmées par I'expérience.

Tout ce qu'on favoit faire de mieux
dans la mouture & la groffe , c¢’étoit de
diftinguer, par le moyen des tamis &
des blutoirs , une partie des gruaux dela
premiere efpece ; ceft-a-dire de ceux
qui font {éparés du fon. Mais cette mé-
thode avoit deux inconvénients; le pres
mier, de laiffer pafler avec les gruaux,
beaucoup de vrai fon; le fecond, de
%aiffer avec le gros fon, non-feulement
les gruaux féparés , qui avoient plus de
volume , mais encore ceux qui font en~
core adhérents au fon dans la premiete
mouture. »

Auffi par la mouture a la grofle, il
arrivoit & il arrive encore en beaucoup
de Provinces , que d’un feptier de fro-
ment , pefant deux cents quarante liv.
©on ne retire gue quatre-vingts ou quatre-
vingt-dix livres , & dans les meilleuss
moulins , apres le blutage , cent ou tout
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au plus t 10 livres de farine blanche ; le
refte en farine bife & fon : c’étoit une ha-
bileté rare de produire 120 liv. de blanc 3
au lieu que par la mouture économique,
qui eft la troifieme efpece & la plus nou-
velle,, on en retire jufqu’a 19§ livres au
moins ; ce qui fait, comme on voit, la
différence de plus d’un tiers.

'\ Rl .
Mouture méridionale.

La feconde efpece de mouture eft
appellé méridionale, a caufe des Pro-
vinces de France ou elle eft en ufage
depuis un certdin temps.

Les moulins qui font deflinés aux fa-
rines qu'on appelle minots, & qui fer-
vent a la Marine ou aux Colonies , font
beaucoup mieux confiruits, & mienx
conduits que les moulins ordinaires ;
le Commerce les a perfeftionnés. Les
rouages font meilleurs, & les meules
plus dures, quoique plus petites, d’ail-

A vj
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leurs le blutage s’y faitavec beaueoup
plus de foin que dans la routine vul-
gaire.

Apresavoir criblé on nétoyé le grain
féparément, on le fait moudre dans un
moulin qui ne fert qu’a cette opération,
La farine en fort trop chaude pour la
bluter fur le champ; défaut qui vient
de ce qu'on tient: les meules trop rap-
prochées dans cette premiere mouture,
par la raifon qu'on n'en fait qu'une,
‘comme nous allons Pexpliquer, & qu’on
m’a point la méthode de remoudre les
gruaux.

Le mauvaisufage ou 'on eft de piquer
les meules & I'aventure , ou, comme ofl
dit, a coups perdus , aide beaucoup anflia
détériorer cette mouture , comme 1ous
le ferons remarquer plus bas.

Le grain ainfi moulu en farine mé-
1ée de toute efpece, sappelle rame. On
1a laiffe repofer & perdre fa chaleur;
puis quand elle eft en état, onla pafle
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dans un blutoir, qui la fépare en quatre
portions. La plus fine fleur s'appelle
minot ; elle fe commerce pour la mer
& les Colonies. La feconde, s'appelle
farine fimple oule fimple ; on la vend aux
Boulangers & aux Bourgeois. La troi-
fieme, sappelle gréfillon , & fert pour
{e pain des pauvres, qui a beaucoup de
faveur & de fubftance; enfin, la qua-
trieme eft le fon mélé de gruaux.

On fait un fecond blutage , qui en {é-
pare une derniere farine , appellée re=
paffes dans le pays.

 Les inconvénients attachés a cette
mouture méridionale font : 1°. de faire
trois opérations au lieu d'une ; 2°. d'é-
chauffer trop la farine; 3°. de facrifier,
par le défaut de rémoulage , beaucoup
de bonne farine blanche , dans le gré-
fillon, les repaffes & méme le fon. Aufli
dans un proces verbal trés authentique’
de comparaifon , fait a Bordeaux, dont
nous allons rendre compte , il ne s'eff
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trouvé, par la mouture méridionale ord
dinaire , fur cinq eents vingt-deux liv,
de froment, que cent dix-neuf liv, de
farine blanche, qui ont produit cent cin-
quante-fept livres de pain blanc, & pat
la mouture économique dont nousallons
parler , pareil poids du méme froment
a produit trois cents quarante-cing livs
de farine blanche, qui ont donné qua-
tre cents quarante-trois livres de paif
blane.

N oWs
De la mouture économique.

Tout l'art de la mouture économiqué
a confifté originairement dans une ob-
fervation fort fimple fur les gruaux : on
appelle ainfi, de groffes portions du
grain qui ne font pas {uffifamment écra=
fées par les meules dans une premiere
mouture. De ces gruaux , les uns font
totalement dégagés du fon ; les autres
tiennent encore plus ou moins A ¢e fony
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gui eft Pécorce ou la pean du bled.

Ces gruaux n’étant pas écrafés , ne
font point de farine, ne boivent pas
Peau, ne fe pétrifient pas, ne fermen«
tent m ne cuifent aflez pour faire de
bon pain.

Comme ils {ont plus ou moins gros
Popération du blutoir eft infuffifante &
leur égard; car, file tamis eft trop fin,
les gruaux qui font trés bons en eux-
mémes , reftent mélés avec le fon; 53
eft trop lache , il pafle beaucoup de
pur fon avec les gruaux. Or, le pur
fon, qui eft 'écorce ou la peau du bled,
gate le pain ; non-feulement il lui donne
une mauvatfe conleur ; mais les hommes
ne le digerent point, il ne leur fait pas
nourriture , & nuit méme a leftomach
htimain par fes mauvaifes qualités , au
jugement des Médecins.

Les Anciens Réglements a cet égard
étoient donc, comme c’eft Pordinaire
abfurdes & pernicieux dans leur effet,
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quoique fondés fur un bon principe;
Leur but avoit été d’empécher qu'on ne
fit entrer le fon dans le pain; mais ils
confondoient, mal-a-proposavec le fon,
les gruaux qui font de la bonne & de la
tres bonne farine , qui n’eft pas aflez pi-
Ke par les meules.

On attribue a des Mefiniers de Senlis,
nommeés Pigeaut , I'invention de remou-
dre les gruaux; ils commencerent il y
a pres de cent ans : leurs petits-fils vi-
vent encore dans le méme pays, & dans
le méme état de metiniers. M. Malouin
aflure qu'ils font bons & riches ; nous les
félicitons bien fincerement de Lun & de
Pautre , & furementment tous les hon-
nétes Citoyens applaudiront avec nous,
. la fagefle qu'ils ont eue de refter dans
leur Commerce. La réputation bien mé-
ritée de leurs auteurs , doit leur y affu-
rer la vraie confidération , leftime de
tous les honnétes gens , acquife par des
fervices réels rendus a Thumanité ; no:
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bleffe plus pure & plus-folide que lilluf-
tration qu’on doit fi fouivent a des faveurs
aveugles qui ne viennent que du hafard,
& quelquefois d’une {ource pire encore.

Dans - cette’ mouture , trés propre-
ment nommeée mouture économique ; On
sattache a bien {éparer les gruaux pour
les remoudre & les réduire par ce moyen
en bonne farine, quon épure enfuite
abfolument du fon ; quand elle eft bien
divifée & atténuée par un premier , un
fecond , & méme par untroifieme re-
moulage.

Cette opération loin d’étre nuifible ;
eft d’autant meilleure , que le germe du
grain, qui eft la partie la plus nourrif=
fante & la plus favoureufe , étant plus
compadte, & conféquemment plus dure,
ne fe réduifoit prefque jamais en farine,
& reftoit, finor dans le fon, du moins
dans la farine bife ; ce qui rendoit le
pain blanc moins bon que le pain bis.

- Parmi les petfonnes vivantes qui ong.



18 Avis

perfeCtionné la mouture économique,
ou l'art de remoudre a plufieurs reprifeg
les fons gras , pour réduire en farine les
gruaux , M. Malouin cite le Sieur Ma-
liffet & le Sieur Guilleri; le premier,
Maitre Boulanger de Paris, & le fecond,
Metinier a Gif. Mais il ne parle nulle
part du Sieur Céfar Bucquet, ci-devant |
Mefinier a Senlis, a préfent attachéi |
I'Hopital- Geénéral de Paris, & employé
par M. Bertin, Min\i{’tre d’Etat , pou
perfeGtionner , & pour établir dansk
Royaume la mouture économique. Il
eft facheux que cet habile Académicien
n’ait pas eu en communication les Mé
moire du Sieur Bucquet , & ne l'ait pas
entretenu lui-méme, il en auroit tié
de grandes lumieres , qui auroient éten:
du & completé fa théorie fur la mou-
ture économique.

Voici, fuivant l'idée que nousena
donné le Sieur Bucquet, dont le récit
nous eft confirmé par des Proces-ver
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baux en bonne forme , en quoi confifte
cette mouzure & {es avantages.

1°. Le Sieur Bucquet conftruit des
moulins , on accommode les anciens ,
de maniere quils renferment trois ma-
chines , & font ala fois trois opérations.
La premiere, de cribler & nétoyer le
bled avant qu’il tombe dans la trémie.
La feconde , de le moudre de maniere
qu’il ne s'échauffe pas, qu’il ne contrac-
te, ni odeur, ni qualités nuifibles, &
aufli qu'il ne s’évapore pas trop de la plus
fine farine ; deux avantages trés réels,
qui font le plus grand art de la mefi~-
nerie. La troifieme enfin, de le dlurer
pour {éparer la premiere farine, les deux
efpece de gruaux, les recoupes & le
fon.

2°. Ces 3 machines n’en forment qu’u~
ne dans le moulin du Sieur Bucquet. Et
cependant il n’y a que tres peu de perte
de temps; car, dans le Proces-verbal
de Bordeaux, nous trouvons que le
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Sieur Bucquet n’a mis que feize minutes
de plus, pour cribler , moudre , bluter,
remoudre & rebluter 522 livres debled,
guwun metinier de Bordeaux , nommé
Ramonille, n’en a mis pour moudre feu-
lement le méme poids de bled parl
mouture méridionale; le criblage &le
blutage s’¢tant faits a part.

La grande perfeGion de cette ma:
chine,vientde la maniere de pofer &de
piquer les meules en rayons exaéls, nond
coups perdus , & des poulies qui commir
niquent le mouvement anx blutoirs,

Le principal avantage de la mouture
pratiquée par le S* Bucquet , c’eft de ne
point échauffer la farine dans le mou-
lage , ni dans le remoulage ; ceft un
fait conftaté par le Procés-verbal des
Jurats de Bordeaux, en datte du 18
Décembre 1766. La farine produite par
la mouture méridionale , fortoit chauds
du moulin, & celle du Sieur Bucquet,
en fortoit fraiche. Article d'otr dépend
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{a confervation des farines dans le Com-
merce de mer : auffi le Sieur Guiraud ,
Négociant a Marfeille , a-t-il fait ufage,
avec grand fucces, des farines du Sieur
Bucquet pour les bifcuits de mer, dont
il a fait I'épreuve au mois d’Avril 1767.

Par le remoulage des gruaux, le Sieur
Bucquet a tiré, lors du Proces-verbal
de Bordeaux , comme on a pu voir ci-
deflus, quatre cents quarante-trois liv.
de pain blanc, au lieu de cent cinquante
fept quwa produit la mouture méridio=-
nale. Si on méle enfemble toutes les fa-
rines provenues de {a mouture , on tire
d’unfeptier de froment pefant deux cents
quarante livres, le poids d’environ deux
cents {oixante livres de trés bon pain qui
eftaflez blanc , favoureux & fubftantiel,
tel qu'il convient au Peuple des Villes;
ceft un fait que le Sieur Bucquet offre
de démontrer a quiconque voudra s'en
convaincre ; d’ol1 il réfulte que fa mé-
thode ¢conomique produit plusde 13 1,
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de pain tres bon , avec douze livres feys
Iement de froment. 1 refte de grosfon
bon pour les chevaux environ une once
& demie parl. debled ; derecoupes pour
les vaches, une once, & de petit fon
pour les porcs & la volaille environ une
demie once par livre. Comme nous l'ex-
pliquerons dans le Traité du pain.

N Vb
L2intérée public exige qu’on faffe connoitre,
autant qu’il eft po[fible , la mouture éco-
nomique.

Tous les honnétes gens qui liront cet
Avis au Peuple , fentiront combienil eft
intéreflant pour le bien de 'humanité,
que tout le monde connoiffe les avan-
tages que procure la mouture économi-
que , pouflée 4 une grande perfection
par le fieur Bucquet.

Pour engager les bons Citoyens 4
répandre cette connoiffance dans le Pu-
bli¢, nous allons leur citer des faits trés

/
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eonftants, & fur la vérité defquels ils
peuvent compter , NOUS NOMMETONS €X=
prés les lieux , le temps & les perfonnes.

N V1L

Expériences dicifives & authentiques , en
faveur de la mouture économique.

1l falloit autrefois quatre feptiers de
bled par an, mefure de Paris, pour
Ja nourriture d'un homme , parcequ’on
ne tiroit d’un feptier de froment que
144 livres de pain : c’eft un fait attefté
par Budée, & par les anciens Statuts
de I'Hopital des Quinze-Vingts.

En 1678, fuivant le Réglement de
Police fait dans la Ville d’Amiens, le §
Novembre , un feptier de bled, mefure
d'Amiens , pefant 48 liv. ne donnoit
que 25 livres de pain blang & 16 livres
de pain bis.

L’art d’extraire les farines s'étoit
perfectionné 4 la fin du dernier Siécle ;
puifque M, de Vauban n’adjugeoit &
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chaque homme , pour fa nourritute;
que trois feptiers de froment.

Mais peu de temps apres lui , on com
mencoit a n'adjuger que deux feptiers
& demi , qui ne rendoient enfembl
gqu'environ 450 livres de pain.

Aujourd’hui , dans Paris , par I
mouture du Sieur Bucquet , il ne fau
que deux feptiers de froment pour pro-
duire cinq cents trente liv. de pain, qi
{uffifent & un homme pour fon année.

Drouil réfulte quil y a plus de moité
deprofitdepuis S.Louis & Budée ]ufqua
préfent.

Obfervez cependant quil nous refte |

des autorités des anciens, entr’autresdu
fameux Pline , le Naturalifte , qui dit
expreflément dans fon dix-huitieme Li
vre , que le froment rend un tiers plus

en pain qu'il ne pefe lui-méme ; en for- |

te que 240 livres ou le feptier de Pa-

ris devroit rendre 300 livres de pain

awlieu de 265, 1i nos grains étoient aufli

bons ,
o
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bons , & notre mouture aufli parfaite
que celle des Romains il y a dix-fept
cents ans.

Mais c’eft déja beaucoup d’avoir ré-
duit, par le méme moyen de la mou-
ture économique , la nmourriture d'wn
homme de quatre feptiers a deux.

Expé-ience des Miffionnaires de Verfailles.

Le Sieur Guilleri , Meunier de Gif ,
pres Paris & Verfailles, a déclaré lui-
meéme a M. Malouin, & lui a permis
d'imprimer , quil avoit été long-temps
le Meunier des Miffionnaires de la Con-
grégation de S. Lazare qui deffervent
la Chapelle de Verfailles. Ils donnoient
lear bled a moudre , fuivant la routine.
valgaire ou a'a groffe : ils ne retiroient
que huit hoiffeaux de farine de chaque
{eptiers de bled , mefure de Gif ou du
Duché de Chevreufe , qui. pefe 275
livres , c'eft-a-dire , 25 plus que le fep-
tier de Paris ; & cette farine étoit mé=-

B
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diocre , parceque les Miflionnaires et
la blutant , pour la rendre blanche,

laiffloient dans le fon les meilleurs
gruaux , fur-tout le germe qui eft le
plus favoureux & le plus fubftantiel,

Le Sieur Guilleri achetoit les fons
gras de ces Miflionnaires : il en {épa-
roit les gruaux pour les faire remoudre ;
& par ce remoulage , il en tiroit prefque
autant de farine , que les Miffionnaires
en avoient eu par la premiere moutu-
re. 1l faut l'en croire fur cette déclara-
tion.

En 1760 les Miffionnaires fe rendi
rent enfin, & quitterent leur préven-
tion contre la mouture économique
ils retirent aujourd’hui quatorze boif-
feaux de farine de chaque feptier , au
lieu de huit; & cette farine eft meils
leure. :

Expérience de Valencienness
Le premier Septeinbre 1760, on 4

/

|
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fait moudre 150 livres de bled par la
méthode économigue : on a tiré 88 livres
| §onces2 gros 2 tiers de farine blanche ,
& 27 livres 10 onces § gros & demi
de farine bife , & 32 livres en fons &
recoupes , avec 2 livres de déchet.

- Ona aufli fait moundre a 2 groffe ou
par la routine ordinaire , 152 livres
de méme bled qui n’a produit que vingt-
neuf livres de farine blanche , 8o livres
13 onces 2 gros 1 tiers de farine 4ife,
8 36 livres 2 onces § gros & 1 tiers
enfons, avec 6 livres § onces 2 gros
& 2 tiers de déchet.

La ‘farine produite par la mouture
économique,, auroit donné plus de pain
£ on en avoit fait 'épreuve.

Expérience de M. du Hamel.

M. du Hamel de Monceaux, de PA-
tadémie desSciences, dans {on Supplé-
ment au Traité de la Confervation des
grains , cite une Expérience faite le 3

B jj
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Février 1765 : un feptier de bled non!
¢tuvé ou féché au feu , pefant 234
Lvres , a produit 175 livres 2 onces '
de farine , & s2 livres 2 onces de /fon,
«n a mis 100 livres d’eau en faifant de
la pate avec les 175 livres 2 oncesde
farine , & on en a tiré 236 livres de
pin. e 1
Le bled étuvé on {éché au feu , fuis
vant la méthode de M. du Hamel, pe-
fant 236 livres 6 onces , a produit 178
livres 6 onces de farine , 151 livres de
fon, 244 livres de pain.

Exrerience du Sieur Maliffer,

- Le Sieur Maliffet, célebre Boulan=
ger de Paris, tire dans fes Moulins d’un
feptier de bled pefant 240 livres, 18¢
livres de farine & 55 livres de fon.

Expérience du Sieur Guilleri,

M. Guilleri , Meunier de Gif , dont
mous avons parlé plus haut, tire d'un

J
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feptier de bled de Chevrenfe , pefant
275 livres, 200 livres de farine.

Expérience des Adminiftrateurs
de I’Hopital de Paris.

Le premier Septembre 1759, Mef-
fieurs les Adminiftrateurs de I'Hopital
de Paris , virent moudre par la mouture
économique , un feptier de bled nou-
veau , pefant 249 livres, le réfultat fut
87 livres 8 onces de farine, & 53 liv,
de fon. '

E xpérience de M.le Lieutenant G ’n‘!ral
de Polices

Au mois de Janvier 1761, en pré=
fence de M. le Lieutenan Général de
Police de Paris, on fit moudre de méme
deux feptiers , pefant 480 livres , de
froment , on en tira 370 livres cing on -

ces de farine, & 95 livres huit onces
de fon,

B iij
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Expérience du Siear Bucquet.

Depuis 1761, le Sieur Céfar Bue-
. quet, Meunier de 'Hopital , a trouvé
le moyen de tirer 15 livres de plus de
farine par feptier de 240 livres; & ces
15 livres de farine font 20 livres de pain
de plus, fuivant fon Mémoire imprimé, |
qui n’a pas été vu par M. Malouin.

Or , 'Expérience de 1761 , ayant
‘donné pres de 185 liv. de farine par cha-
gue feptier de 240 liv. les 15 liv, en fus
par feptier feroient prés de 200 liv. de
toutes farines ; & dans la proportionde |
15320, ceft 265 1. de pain par chaque
" feptier de froment.

M. Bucquet attefte dans fon Mémoire
im;')rimé , pour confirmer fon récit, le
Sieur Bricoteau , Chef de la Boulanges
rie & les Regiftres de 'Hopital. M. May-
jonade , homme trés habile & trés vrais
quia long- temps étudié & fait pratiques
lart de faire du pain, nous a pleinement

it
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confirmé la poffibilité du fait , & certifie
Pavoir éprouve.

Ne, VIILL

Zéle du Sieur Bucquet , & offre de fés
Jervices.

Le Sieur Bucquet nous ayant été
adreffé par un Lieutenant-Général des
Armées du Roi, plein dhumanité &
d’amour du bien Public, nous avons v
tant de droiture , tant de zéle & de fran-
chife dans cet Artifte , que nous n’avons
pas balancé & lui demander la permif-
fion de I'annoncer au Public. Il y a con-
fenti fans peine.

On peut donc s’adreflfer 4 lui {ans
fcrupule , a Paris, Quai Pelletier, ot il
eft fort connu. Il donnera par écrit, on
de vive voix, toutes les explications &
tous les éclairciffements qu’on pourra
defirer fur la mouture économique , &
fur la maniere de monter les moulins &
Péconomique ; c’eft-a-dire de fufpendre,

B iv
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de piquer les meules, d’adapter les ma:
chines pour cribler & pour bluter, an
moulin méme. .

Ses 1nventions {ont fimples, faciles i
exécuter , & peu difpendieufes. Il fera
plus, il pourra communiquer les plans
de ces Ouvrages, & mieux encore,
donner a ceux qui le defireront, quel-
qu'un des ¢leves qu’il a formés, pour
répandre , établir & confirmer la prati-
que de la mouture économique, de la-
quelle il efl trés zelé, comme tres has
habile partifan.

Le Public fera fans doute fort aife de
favoir que M. Bertin, Miniftre d’Etat,
rend depuis long-temps, au talent du
Sieur Bucquet , la juftice qu’il mérite;
qu’il 'a employé avec fucces pour éta-
blir des moulins économiques a Bor-
deaux, a Lyon, a Bourdeille en Péri-
gord & & Dijon; quil a méme envoyé
expres un habile Archite@te au moulin
que le Sieur Bucquet avoit a Senlis,
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pout en prendre les defleins & les plans,
& les accompagner d’une explication ,
qui paroitra bien-tot fans doute, ou fe
trouveront les meilleures inftrutions du
monde fur la mouture économique.

No. I X‘

Exhortation aux bons Citoyens.

Ceux de nos Le&eurs qui peuvent
, concourrir par leurs moyens, ou par leur
autorité s a l'établiffement de la mou-
ture économique , peuvent difficilement
rendre de plus grand fervice a la patrie
& & I'humanité. Les riches Négociants
les Propriétaires, les Seigneurs ecclé-
fiaftiques & laics, les Adminiftrateurs
des Maifons pubiiques & des Hotels de
Ville , ont en méme-temps les moyens
& Tautorité. Ce fera leur faute fi cette
méthode fi avantageufe , ne fe répard
pas dans tous les lieux o1 ils ont le pous
voir de I'établir.
Cleft pour les riches une des manieres
: By
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les plus avantageufes de placer fon at<
gent, que d’établir des-moulins propres
a la mouture économique. La méthode
du Sieur Bucquet exige des dépenfes
médiocres , pour mettre la plupart des
moulins aftuels en état de moudre &
remoudre par économie : les Propriétai-
res tronveroient dans cette dépenfe, une
fource tres abondante d’un revenu bien
Iégitimement acquis , un furcroit de ri=
chefle, accompagnée du plaifir que don-
ne un furcroit de bienfaifance.

Le Sieur Bucquet attefte avec con=
fiance , non feulement les moulins qu'il
a établis pour fon propre compte & pour
celui de I'Hopital ; mais encore ceux
de M. Bertier de Sauvigni , Confeiller
d’Etat , Intendant de Paris, a fa terre
de Villemoifion , pres Montlhéri ; de
M. le Marquis de Puifégur, pres Soif-
fons, & de M. Bertin, Miniftre & Se-
cretaire d’Etat, a Bourdeille en Périgords

-Les bons Citoyens qui lifent avec
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avidité , & qui répandent avec plaifir
tout ce quils ont appris d’utile au bien
public , fe feront fans doute un plaifir
d’exciter , autant qu'ils pourront, cetie
noble émulation dans toutes les Provin=
ces oll leurs talents & leur zele leur ong
acquis cette forte de confidération at-
tachée au patriotifme éclairé , qui vaut
fouvent plus que Fautorité.

N X

Des Moulins Bannauzx.

Nous ne pouvons réfifter a une pens
fée qui nous paroit appuyée fur la ju/>
zice & lamour du bien public, & qui
concerne les moulins bannaux : tout le
monde fait en .quoi confifte ce droit de
bannalité ; refte de notre ancien droit
féodal. Ceft un impdt indire&, établi fur
les Habitans d’'une Terre feigneuriale ;
qui {fe pergoit fur la premiere & la plus
forte des confommations. Le Seigneur
a le privilége exclufif d’élever des mous
. B vj

\
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lins , & les tenanciers font obligés d'y
venir moudre leur grain.

On allegue en faveur de cette ban®
nalité, la convention originaire , fondée
fur la propriéié & la liberce , deux titres
certainement trés refpeCtables & tres
facrés. Nous ne traitons pas la quef-
tion fous ce point de vue ; fi jamais nous
nous livrons a examiner le fondement
du droit féodal dans fon premier éta-
bliffement , la réforme qu'on prétendit
en faire vers la fin du douzieme fiecle ,
& les reffes qui en ont été confervés,
on verra pour lors le réfultat de nos ob-
fervations.

Suppofons tout ce qu'on voudra de
plus favorable au droit de bannalité
par exemple , qu'un Propriétaire eut'p
en 1600, convenu d’établir, & fés frais,
un moulin pour le fervice d’une petite
Ville ou d’un gros Bourg , & condition
quil feroit feul & qu'il moudroit pour
tous , moyennant un prix honnéte , dont
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‘on feroit convenu, la convention ayatt
+ été faite dans le temps ou I'on ne con-
noiffoit que la mouture ala groffe , dans
le temps o1 I’on ne retiroit encore d’'un
feptier de bled que cent quarante ou
cent cinquante livres de pain; Peut-on
imaginer que les contradants aient
renoncé au bénéfice de la mouture éco-
nomique ? Peut-on croire quils ont en-
tendu s'obliger, pour eux & poﬁr leurs
defcendants, a perpétuité, a ne fe {ervic
que du moulin bannal , méme dans le cas
ou la mouture y readroit pres de la
moiti¢ moins de pain qu'une autre ? Non
fans doute. Une pareille convention eft
une folie manifefte , qui ne fera jamais
exigée ni accordée entre honnétes gens
.de bons fens.

Tout moulin bannal , doit donec fe-
monter aujourd’hui fur la méthode de
la mouture économique ; autrement la
bannalité devient une injuffice atroce,
quine peut pasétre excufée par la con-
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vention originaire. Un moulin bannal |
a dii étre, lors de fon établiffement, un ||
moulin de la meilleure efpece ,& la qualité |
d'étre perpéruelle , attachée ala bannali-
t¢, fuppofe que le moulin qui en jouit,
doit continuer fans cefle d’étre la meil-
leure efpece , en fe perfedtionnant , a cet
effet, fuivant le cours ordinaire des in-
ventions humaines.

La juftice exige donc que les Pro-
priétaires des moulins bannaux foient
aftreints a les mettre en état de faire a
mouture économique , & qu'a faute , pat
eux , d’en vouloir ou d'en pouvoir faire
les frais, il {oit permis, a tous autreé,
d’en établir de pareils, & d’y aller mou-
dre, paflé le terme qu’il conviendra d¢
prefcrire a cette opération.

Les moulins économiques fondés par
les riches Propriétaires , en pays libres,
ceux que les Adminiftrateurs des éta-
bliffements publics feront conftruires &
les moulins bannaux , feryiront bientot
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d'exemples & de de modeles pour tous
les autres.

NYe X1,

Moulins économiques a fonder fur le champy

dans les grandes Filles.

Il neft point de grandes Villes qui
n'aient des Hopitaux & une Adminiftra-
tion, a la téte de laquelle font les Evé-
ques diocefans , les Députés des Cha-
pitres & Corps eccléfiaftiques , les In-
tendants , les principaux Magiftrats 8
d’autres Citoyens recommandables.

Cleft par-la que doit commencer la
réforme. Lidée que nous en donnons ne
vient pas de nous; elle eft de M. Bertimn,
Miniftre d’Etat, & de M. Boutin, au-
jourd’hui Confeiller d'Etat, Intendant
des Finances , ci-devant Intendant de
Bordeaux , auxquels il eft tres jufte d'en
reporter toute la gloire.

s ont envoy¢, de congert, le Sxem'
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Bucquet en 1756, dans diverfes Pro-

vinces , pour transformer en moulins

économijues , ceux qui fervent aux Ho-

pitaux des grandes Villes, telles que

Tours , Bordeaux, Lyon & Dijon,
Rien n’eft plus facile que dopérer

promptement cette réforme, par le

moyen du Sieyr Buequet, lui-meme,
ou de fa famille & de fes éleves, quil

enverra volontiers. Les Citoyens diftin-’

gués par leur état & leurs fentiments,

qui préfident a ces Adminiftrations,

peuvent , en fe cottifant entr’eux , faire §

les frais d'une pareille opération. Ceft'

une générofité bien peu couteufe; mais |

la mieux entendue qu’il foit poffible.’ §
Des Magiftrats trés refpe@ables, du’

Parlement de Paris, nous ont confirmé
que la mouture économique valoit aux

Hopitaux de cette grande Ville de Pa-

ris , cent quatre-vintgts mille livres de

rente en bénéfice fur le pain. Quon juge’

par proportion du profit qui réfultera
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fur le champ , en faveur de ceux de cha-
que grande Ville.

Les moulins économigues,fondés en chas
quune des Capitales des Généralités 5
ferviront de modeles a tout le Pays;
& ceux qui les conduiront fous les le-
cons du Sieur Bucquet , deviendroient
Maitres, eux-mémes, leurs éleves fe
répandront dans toute la Province.

Nt. X111
Produit des moulins économiques:

Il faut favoir que par la mouture écod
nomique du Sieur Buquet , on donneroit
pour deux cents quarante livres de fro-
ment , environ deux cents livres de tou-
tes farines, & environ trente - deux de
fon. ;

- La mouture ézonomique doit{e payer
en argent, a raifon de vingt fols par
feptier ; c'eft le prix du Sieur Malifs
fet.
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Obferyation fur les efpeces de farines
& de fons.

1l faut fur-tout retenir que la mous
ture économique , produit quatre fortes
de farines. 19, La plus fine & la plus
blanche, qui fort par le premier blu-
tage ; on l'appelle farine de bled ou &
blunc. La feconde eft la farine de pre-
mier gruau , & s'appelle de ce nom , ou
blanc Bourgeois. La troifieme eft de f
cond gruau , quon méle avec la précé-
dente ; enfin la quatrieme eft la farine
bife.

Les fons font aufli de trois efpeces; le
gros fon, les recoupettes & le petit fon,
Ces diftinGtions font néceflaires pour
entendre ce que nous avons a dire fur
le Commerce des farines & fur le pains

&
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Du Commerce des Farines,
Ne2, PREMIER,

On doit accorder toute libertd an
" Commerce des Farines.

SI le Commerce des bleds doit étre
abfolument libre , comme nous croyons
lavoir prouvé dans le premier de nos
petits Traités économiques, celui des
farines , doit par les mémes raifons jouit
d'une pleine franchife & de la liberté la
plus abfolue.

Ce Commerce eft encore plus avan-
tageux que celui des bleds mémes, par
la raifon toute fimple qu'il eft plus fa=
cile, moins difpendieux , moins fujet
aux accidents, C’eft ce qu'il nous faut
détailler , foit par rapport au Commer=
ce intérieur, foit par rapport au Coms=
merce extérieur; apres avoir expliqug
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d'abord ce qu'on entend pat le Coma
merce des farines , & quelles raifons
doiyent faire defirer quiil s’étende de
plus en plus,

Ne, I1.
Du Commerce intérieur des Farines:

Voici en quoi confifte ce Commerce
trés avantageux au Public, & a ceux
qui Pentreprendront les premiers dans
les Provinces. _ -

Le Propriétaire on le Fermier d'ufi
bon moulin , monté pour la mouture
€conomique, achette les bleds dansle
meilleur temps , les moud & remoudd
fon loifir , affortit fes farines, puis vend
au Public, c’eft-a-dire aux Boulangers
ou aux Particuliers, la farine préte a
faire pain ; foit la fine fleur, ou le blan¢;
qu'on appelle farine de bled ; foit la
farine de premier, fecond ou troifieme
gruau ; foit les mélanges divers, par
exemple, des quatre enfemble, qui font
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de trés bon pain pour le Peuple; foit
des deuix premieres feulement, qui font
de belles & bonnes farines pour la mer
{oit des trois premieres , qui font du
beau pain Bourgeois ; foit de trois der-
nieres , {eulement le blanc prélevé, qui
font le pain des plus Pauvres.

Nl L

De Uaffortiment des férine.c de divers bleds.

Outre les mélanges qu'on peut faire
des farines qui proviennent du méme
grain , les Marchands qui font ce com-
merce peuvent encore & doivent méme
fouvent pour leur profit & pour l'intérét
public affortir enfemble , aprés la mou-
ture , non-feulement les farines de di-
Vers grains femblables, par exemple de
froments de plufieurs années différentes
& de plufieurs territoires divers ; mais
encore celles de grains diffemblables ,
par exemple de froment & de feigle,
dans les lieux ot la coutume eft de le
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faire pour le Peuple , fur-tout pour ces
lui des campagnes.

ST S

Utilicé “d’affortir 5 aprés la mouture , les
farines de divers grains femblables.

Suivant la diverfité des terroirs, les
bleds font plus on moins propres a ren-
dre un bon profit en pain & en farine,
Les uns font plus fonnenx 5 ¢’eft-a-dire,
donnent plus de fon 8& moins de farine;
les autres ont la qualité contraire.

Les uns font plus favoureux & plus
{ubftantiels ; les autres le font moins,

Ce n'eft pas feulement la diverfité
des terroirs qui produits ces grandes va-
riétés dans les farines; c'eft aufli celle
des années plus ou moins plavieufes &
des récoltes qui en réfultent.

Une troifieme caufe encore , ceft
Page des bleds ; car ils.ont un point de
maturité , apres qu'on les a ceuillis ,un
dégré fixe pour leur conferyation i
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quand ils 'ont atteint , ils ne font plus
que déchoir; auparavant ils font en-
core imparfaits,

Il y a donc un art de combiner ces
fortes fi différentes , de la maniere la
plus avantageufe ; & cet arz ne peut
sacquérir que par l'expérience , & par
Iémulation qu'excite la néceflité dun

bon Commerce.

NOD .V’v'
Néceffité de ne méler qu’aprés la mouture
les farines provenant des grains de di=

verfes efpeces.

C’eft une méthode fort commune ;
mais qui n'en eft pas moins mauvaife,
- au jugement des plus experts, & no-
tamment du Sieur Bucquet, que de mé-
ler enfemble des grains de différentes
efpeces , pour les faire moudre fous la
méme meule.

La diverfit¢ de volume & de confi=
guration dans ces grains, fait que I'us

-
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- sécrafe & s'dchauffe beaucoup trop;
quand les autres ne font pas aflez mou-
Lus.

Ce vice vient fouvent du champ
méme, ou les gens de la campagne, fur.
tout les pauvres qui cultivent de petits
héritages pour vivre, {ément du méeteil,
c’eft a-dire du froment péle-méle avec
du feigle ou d’autres grains. Il vaudroit
beaucoup mieux les femer en deux por-
tions {éparées , pour plufieurs raifons.

Le feigle et mir beaucoup plutot
que le froment; tout le monde le fait,
Un champ femé de ces deux grains pele-

L3

méle, ne peut donc jamais étre récolté
a temps. Si on choifit le point de ma-
turité du feigle , le froment eft encore
tout verd ; {i on attend le moment de
ce dernier, le feigle a paflé le fien; il
sigrenne & fe gite en cent manijeres.
Drailleurs la paille mélangée n'eft pas
aufli bonne pour les animaux.
= Les Propri¢taires intelligents , les
Curés,
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Curés, les Seigneurs qui veulent le bien
public , devroient donc empécher, an-
qiils peuvent par 'exemple, par I'ex<
hortation & par l'autorité, cette mau-
vaife méthode de s etendre & defe per-
petuer. i }
Les grains de diverfes efpeces, femés
& récoltés a part, doivent fe moudre’
& fe bluter féparément : il ne faut
méler les farines quau moment méme:
ou I'on veut faire du pain ; il y a beau-
coup de profit & cette méthode, & cefk
une chofe bien facile.

Ny L Vel
Mélange des Farines de diverfes récoltes.

On trouve encore beaucoup d’avan-
tage a méler enfemble les farines; ou
provenues de grains femblables entre
eux , par exemple de pur feigle & de
pur froment; ou mélangées de l'un &
de l'autre , comme le méteil , & qui font

C
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tirées des grains de plufieurs recoItes
différentes.

On peut faire a cet égard trois fortes
de mélanges, favoir : des grains de dif-
férents terroirs, mais de méme ap-
née; des grains de méme terroir &
d'années différentes ; enfin, des grains
différents par le temps & les lieux.

Ceft un fait trés anciennement cons
nu , dont parle Pline, le naturalifte
tiv. huitieme , que les bleds de divers
pays, par exemple ceux de Cypre &
d’Alexandrie qu'il cite , font du pain
plus beau , meilleur & en plus grande
quantité quand ils font mélés enfemble;
1a difiérence du pain étoit pour la quan-
tité de vingt livres a vingt-fix.

Par des expériences faites a Rennes,
en 1752, fur des farines provenant du
bledde 1750 & 1751, il s'eft trouve que
celle de 1750, rapportoit deux cents
~ einquante-fept livres un quart de pain

par mine, que celle de 1751, nen raps
i
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Portoit que deux cents trente-deux liv.
& demie , en tout quatre cents quatre=-
vingt-neuf liv. trois quarts; en les mélant
enfemble, on a tiré des deux réuniesy
cinq cents quatorze livres de pain, de
méme efpece, & il en a été de méme
pour le méteil compofé de froment &
de feigle des deux récoltes , pris {épa=
rément ou mélés enfemble.

Ne VIL

Combien ces raifons font puiffantes pour
faire defirer que le Commerce intérieur
1 des farines fleuriffe dans le Royaume.

De toutes ces expériences fi bier
conftatées & fi aifées a prouver, on doit
conclure qu’il eft trés important d'éten=
dre , de perfe&ionner , d’affurer , de fa-
vorifer le Commerce des farines ; car
enfin,les particuliersn’ont qu'une efpece
de grains , d’une feule récolte , fouvent
peu avantageufe a manger fur le champ,
& fur laquelle on feroit un grand profit

C i
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3 la conferver un ou deux ans, avank
de la convertir en pain. Si le Commerce,
des farines étoit bien répandu , ces par-
ticuliers vendroient leur grain aux Mars
chands qui leur en donneroient le plus
jutte prix; le prix naturel, moyennant
Ia pleine liberté , la franchife & les facis
lités ; & de l'argent provenant de leurs
ventes , ils achetteroient des fariaes bient
moulues, bien blutées, bien mélangées,
bien aflorties , prétes a faire la quantité
convenable de don pain, ou méme ilg
acheteroient le pain tout fait.

Il y auroit a cela un profit naturel
tres confidérable , comme on vient de
voir, qui fe partageroit éganlement
entre les Particuliers , & les Marchands
acheteurs de bled , puis vendeurs de Iz
farine ou du pain,

Suppofons que ce Commerce eut
été parfaitement établi en Bretagne en
1752 , les Marchands auroient acheté.
2 grain au prix courant , & ils guroiqnt

/
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wendu, au prix qu'établit la concurrence
& la liberté , des farines de 1751 &
1752 , mélées enfemble , fur lefquelles
il y auroit eu de profit, vingt-quatre
liv. un quart pour deux mines, ou douze
livres de pain par mine. Ces douze liv.
ont été perdues en1751& 1752, par-
ceque prefque tout le monde en Bre-
tagne, a mangé les farines des deux
xécoltes féparément.

11 faut compter plus de deux mines
pat perfonne, I'un portant I'autre , potir
la confommation annuelle; fuppofons
feulement cinq cents mille ames man=
geant pain , ceft en Bretagne douze
millions de livres de pain perdues en
une année, par le feul défaut de mé-
lange. Qu'on juge par cet échantillon
des maux que caufe /’ignorance ; com-
bien 'homme f{e détruit lui-méme , &
rend inutiles les bienfaits que 'Auteur
de la nature accorde aux avances & aux
travaux de I'Agriculture,

C i
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Suivant la méme proportion, én ne
comptant dans le Royaume que quinze
millions d’'ames mangeant pain, & que
deux mines de Bretagne, faifant environ
<cing cents livres, pour confommation
annuelle par téte , y a-en de perduesen
1753 » plus de trois cents foixante mil-
lions de livres de pain, feulement par
cette ignorance-la. :

N2 Vel el :
‘Nouveausx motifs pour defirer la profpéritg

générale du Commerce des farines.

Des raifons tres puiflantes encore fe
joignent a ce motif; c’eft le danger con-
tinuel attaché a la méthode ordinaire ;
les peines qu'elle coute , le temps pré-
cieux quelle fait perdre au pauvre Pen~
ple, & trop fouvent méme fans aucun
profit.

Perfonne sfirement n’ignore combien
il-eft facile d'étre la dupe , ou de ld
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maladrefle, ou de la mauvaife foi des
Meuniers dans la mouture aétuelle.
Les hommes les plus fages & les plus
expérimentés en ont fait I'expérience.

Si vous envoyez votre grain au
Moulin, voici la lifte effrayante de ce
que vous avez a craindre. Premiere-
ment , dans le mefurage , un mal adroit
ou un fripon peuvent vous tromper {ur
cet article de cing ou méme de dix fur
cent. M. Malouin en cite des exemples
curieux : le méme homme , avec la
méme mefure , vous prouvera quun
tas de bled contient cent boiffeaux tout
jufte,, puis qu'il n’en contient que 9o,
puis quil y en a cent dix. Tout cela
dépend de la maniere de mefurer.Com-
bien de particuliers y font pris?

Secondement, votre grain parti , qui
vous affurera que c'eft le méme qui
vous revient en farine ? Ne peut-on pas
le changer tout & fait ou le mélanger
d'une maniere défavantageufe pour

Civ
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vous ? Rien n’eft moins rare dela part
des Meuniers mercenaires. -

Troifiemement , fi c’eft votre bled
méme qu'on vous rapporte , cominent
favez-vous fi toute la farine qu'il doit
produire eft dans votre fac ; & fi elle
eft moulue comme il faudroit. D’abord
il y a des mauvais Moulins qui font de
mauvaife farine , & qui en perdent une
grande quantité ; puis, il y a des Meu-
nieurs ignorants qui gatent la befogne ;
enfin , il y ena de mauvaile foi qui vo-
lent hardiment,

On a cru trouver le fecret d’arréter
la fraude en pefant le grain , & en obli-
geant le Meunier a rendre poids pour
poids. autant de farine que de grain,
prefque tous'ont accepté ; croit-on que
la bonne foi foit rétablie ? vous en allez
juger.

Premierement , il eft conflaté par
toutes les Expériences les plus décifi-
ves, que la mouture la plus économi=
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fue & la plus fidele fait fouffrir le -
cher de cinq a fix livres au moins rar
feptier de #led. Or , je demande com-
ment on peut vous rendre , fansfraude,
poids pour poids quand il y a du décher? |

Dans plufieurs endroits on paie le
Meunier en nature : 1l retient le feizieme
du bled pour fa mouture. C’eft quinz:
livres de bled par feptier de Paris; le
déchet étant de cinq a fix , fon droit
eft réduit a dix livres , quand 1l rend
poids pour poids; c’eft affez fans doute:
mais qui nous aflurera qu’il {e contente
de cette réduftion du tiers au moins 2

Dans dautres lienx, on paie dix
quinze & méme vingt fols par feptier ;
mais en rendant poids pour poids, le
Meunier qui perdroit fur le déchet
cing livres de bled qui valent au moins
fept fols & demi bon an , mal an, pour-
roit-il moudre pour dix fols ? D’ailleurs,
de quel bled vous bonnifira-t il les cing
a fix livres de déchet ?

Cy
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2°, [l y atant de moyensde vousrendre
poids pour poids & de vous tromper;
on mouille les facs ou les farines zlles-
mémes : on méle des recoupes ou du
fon 4 votre farine ; comment le recon-
noiffez-vous ? La premiere de ces frau-
des peut encore fe découvrir en ne
pefant les farines qu'un certain temps
aprés qu'elles font revenues du mou-
lin ; nous favons que des Négociants
ont ufé de cette précaution : ils avoient
pris pour lien de dépot un endroit tréy
fec, fermé 4 deux ferrures & a deux
clefs différentes. Le Meunier en avoit
une ; autre leur reftoit. Chaque fe-
maine on leur apportoit des farines
nouvellement faites ; alors feulement
on pefoit les anciennes dépofées depuis
huit jours , & on enfermoit les nou-
velles. Mais il reftoit encore le doute
fur le mélange de la farine médiocre 4
la place de la meilleure; des recoupes
& du fon. D’ailleurs, le Peuple peute
il ufer de ces précamion/s :
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La pius grande précaution a méme encore
Jes inconyénients.

Le pauvre trop inftruit par une lon-
gue & malheureufe expérience , ne
fait rien faire de mieux que de porter
foi-méme fon grain , & de le faire mou-
dre en fa préfence pour en rapporter
chez foi la farine. |

Cette méthode eft dlfpendzeufe
comme on voit ; car enfin ,-il fe perd
un temps précienx dans ces aliées 8¢
venues : il faut fouvent attendse, &
le moulage prend bien des mosmenss Le
bon Ouvrage que feroit un Ouvrier da
la Campagne on une bonne ménagére,
dans lefpace de temps qui fe perd an
moulin, vaut fouvent plus que la fa=
rine quwon perdroit par la frande du
Meunier. Mais ils aiment mieux faire
ce facrifice , parceque 'homme eft na=
turellement attaché a fon biemy furs

Cyvj
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tout quand c’eft fa fubfiftance, & auffi
parceque '’homme eft naturellement en.
nemi des voleurs.

Drailleurs , cette méthode eft infuf-
fifante an dire des Experts : on peut
tromper impunément 'homme qui fe
croit le plus habile, le tromper en fa
préfence & fans quil puifle réclamer,
Entr'autres méthodes pour pratiquer ce
bel Art, on tient les meules baffes ,
c'eft-a dire , trés rapprochées Pune de
Yautre, le grain s'écrafe davantage : i}
¥y a beaucoup plus de farine tres fine
qui-s'évapore : elle ne forme pendant
fa mouture qu'un nuage léger autour
des meules dans le Moulin ; mais apres
le départ du curieux , elle retombe par-
tout en fine fleur, que les Meuniers
favent tres bien ramafler pour en faire
un bon profit. Dailleurs, il faudroit
démonter toute leur machine pour f2-
voir sils'n’y confervent pas une partie
de votre farine , & ¢'eft pour chaque
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Particulier qui vient faire moudre , ung
chofe impoffible & exiger.

Ne,” X,

Le Commerce des Farines remédieroit
a tous les inconveénients.

§il y avoit dans toutes les Provinces
mn grand nombre de Commercants qui
enflent en ‘propriété ou a ferme des
Moulins économiques , avecla pleine &
| entiere liberté d’acheter des grains &
de vendre des farines , on remédiroit
abfolument & cet inconvénient. Le Bou-
| langer & les Particuliers n’auroient
| plus qu’un connoiflance a acquérir; celle
des farines, fur lefquelles un pen de
théorie jointe a la pratique rend bien-
tot affez habile.

N XF,

Des moyens de favorifer le Commerce
des Furines.

La Liberié la plus enticre , la plug
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parfaite liberté eft fans doute le pres
mier de tous les moyens; la condition
indifpenfable , fanslaquelle tout le refte
eft inutile. Mais la fagefle & la bonté
paternelle du Gouvernement , peit
encore prendre d’autres mefures en f
veur du Commerce des farines.
Premierement , il peut inftruire s |
Nation fur les avantages de la Moutire
économique , du mélange & de laflor
timent des farines , c’eft fon deflei;
& méme nous avons cité les premies
foins qu'il a pris pour Vexécuter ; les
voyages faits par le Sieur Bucquet,et |
confégquence des ordres du Miniftre,
Pimpreflion de fon Mémoire , qui fen
fuivie bientdt de celle du Traité qut
rédigé fur fes principes le Sieur Patte, |
Archite&te, employé a cet effet ; nous
defirons bien fincerement qu'il paroifle
au plutot , & nous pouvons affurer que
le Public va lattendre avec la plus
yive impatience, - ‘

— L
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* Secondement , il peut par Pautorizé
faire conftruire des Moulins économi~
ques dans les grandes Villes pour les
fervices des Maifons publiques , dont
ilala fupréme adminiftration. Moulins
qui ferviront de modele & d’Ecole pour
les Provinces. 1l peut forcer les Pro-
priétaires des Moulins bannaux de les
rendre propres & moudre par écono-
mie : il peut engager par recommenda=
tion les Grands & Riches Propriétaires
a cette bonne ceuvre , de fonder un

" Moulin économique dans leurs Terres.

Troifiemement enfin, il peut accor-
der des franchifes & des diftin&tions
aux Négociants en bled & en farines,
Propriétaires on Fermiers des Moulins
économiques , c’eft-a-dire, les exemp-
ter de toutes les Charges qui repouflent
les hommes aifés & induftrienx , & qui
les ¢loignent du Commerce rural. §il
n’y avoit pour eux ni Taille arbitraire,

- ni Milice pour leurs enfants & leur garde
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Moulin , ni Corvées, ni Colleite, ¢ils
€toient aflimilés en tout aux plus notas
bles Bourgeois des Villes, & traités
comme tels. S’il étoit permis mémea
la Noblefle de faire ce Commerce le
plus néceflaire de tous, le plus avanta-
geux au pauvre Peuple , il y a toutlien
de croire qu’il feroit bientot dans une
grande achivité.

Un Noble peut travailler fans rougit
& fans déroger a faire des verresa
boire , il peut commercer en gros. tou:
tes efpeces de Marchandifes ; pourquo
ne.pourroit-il pas faire le Commerce
des Farines par le moyen du Monlin
économique : eft ce que le verre eft
plus néceflaire que le Pain ?

N x 11

Du Commerce extérieur des Farines.

Il y auroit beaucoup de frais épar-
gnés fi onne tran{portoit hors de France

pour la confommation des Colonies & |

|

|
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des Etrangers , que des farines prétes a

faire pain , par exemple , des deux
premieres efpeces que donne la mou-
tute économique.

Ces deux fortes mélées enfemble
font de meilleure pain que les minots
mémes de la mouture méridionale , pat-
ceque ceux-ci ne font que la portion la
plus fine & la plus blanche , mais non
la plus fubftantieile & la plus favou-
reufe. C'eft le germe quil faut mettre
dans le pain pour le faire bon ; mais le
germe ne pent - étre’ réduit en farine
que par un ou méme deux remoulages.

La mouture ¢conomique n’échauffant
le grain & la farine , ni dans le moulage
ni dans le remoulage , les deux premie-
tes farines combinées font excellentes
pour le Commertce extéricur,

Y
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De la connoz:ﬂ?znce des Farines.

On voit qu’il 0’y auroit plus & def.
rer pour le Peuple , que I'habileté defe
connoitre en Farines , fi le Commerce
en étoit aufli général & aufli favorifé
qui] Tétoit peu-jufqua préfent. Tout
ce quon peut dire en général, cef
que les Farines doivent fe juger patlo-
dorat, par les yeux , parle tact &pu
Ie goiit. : |

Les meilleures Farines ne font ps
les plus blanches ; les meilleures tirent
{ur la couleur citron clair ; 'odeur d
bonnes farines eft aifée a difcerner;
pour le ta&, il faut que la farine, prile
a pleine main & ferrée , fafle des pelot:
tes : il faut que preflée fous le poucey
elle fe trouve douce & comme un pet
onctueufe ; celle. qui eft trop mollafle,
eftappellée Farine creufe ; enfin onpent
gotiter les Farines m&mes, & avec ul '

/ ; %

|
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‘pen d’habitude, on jugera trés bien 3
par la faveur , fi elles font bonnes ou

- mauvaifes.
Le plus stir eft de pefer une quanité
de Farine 5 & une quantité d’eau con-
venable , fuivant que nous I'explique=
rons dans le Traité du Pain, & den
couper de la pate, on juge bien mieux
par la couleur , par Podeur, par le
goit , par la confiftance : il faut que
cette pate durcifle vite , ceft figne que
la farine boit bien I'eau , & rend par
conféquent bonne quantité de pain ;
fi elle s’amollit , au lien de durcir, la
Farine ne vaut rien , de méme fi la
pite eft trop caffante. Quand la farine
eft: gatée ou mélée de mauvaife, la
pate eft grife , brune ou piquetée , au
lien d’étre d’un blanc tirant fur le citron
clair. L’odeur & le golit dictent encore
bien mieux les mauvaifes qualités de
la farine réduite en pate,
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' N X,
ronclufion du Traité des Farines:

Tous les veeux & tous les efforts des
bons Citoyens doivent fe réunir pout
enfeigner , précher , établir , confirmer,
multiplier dans le Royaume les'Mouling
€conomiques, & le commerce desBleds
& des Farines.

Sile Royaume contient feize millions
d’'ames mangeant du pain’, la mouture
économique au point oli I'a porté le
fieur Bucquer , réduifant la confomma-
tion par téte a deux feptiers au lieu de
trois , que comptoit encore M. le Maré-
chal de Vauban , fous la fin du fiécle de
Louis XIV,c’eft 16 millions de feptiers
epargnés chaque’année , ce qui fait 192
millionspar an a raifon de 12 . le feptier
Tun portant I'autre; ces 192 millions fe
perdoient a-peu-prés tous les ans , & fe
perdent encore en partie. La mouture

/
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. gconomique , la liberté & I'ennobliffe~
ment du commerce des Farines , établies
dans tout le Royaume , les épargneroif
au Penple fur fa fubfiftance,

Findu fecond petit Traité E conomiguf«'
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