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10§ ESTIERCOLES CONSIDERADOS COMO ABONO (D).

_— L A LT ST ) S

En el mayor nfimero de esplotaciones en (que el ganado se alimenta en los pastos todo el ve=
+ donde la paja forma una parte considerabla (el alimento para el in-

pano, (dice M. Dombaste) y

viarnn, 1o se ohtienen mas que euatro carros de abono por cada ‘cabeza mayor anualmente, v
blo. con un alimento copioso, se pueden obtener veinte, y atn mas y de

cins el producty

mantenidos en el este

ymento se puede doblar en casi lodas las circunstar
lotacion, v por consecuencia, aumentar el producto neto en
8 cultivo son los mismos para uma Lierra ricamente mejari-=
aumentada por efecto

mejor estiercol. Con est

jas de la eg|

de todds las eo
PROPOreion, Pues los gastos d
a otra pobre. La proporeion de forrajes arlificiales se hall
srrenns de la esplotacion, que permiticd no solamente mantencr con
imales , sino de aumentarlos con venlujt. Sobre este punto
| alimento del gavado en el establo, sise quiere apreeiar

TRAY(
da , que
del mejoramiento de los
)| mismo nimero de an

abunda
yo considerar prefesible e
in de este método para la propiedad de una esplotacion agricola.

aliménto (iie consumen los animales por obtenér mayor abun=
lana, carne, etel, y el

de visla se
toda la importanc

Por ofra parle, aumentar el
daneid de abonos ; es anmento de olros productos , eomo la leche, grt
wmmente este eseeso de gasto. En efecto,

fo de labor que paga siempre la

trabajo’eon el gan
| BSpecie (jue sean (que den menos prmlum.n que las mal alimentadas.

o hav Destins de ot

alifirier:
sin eml :

¢ dqiif'por el esceso, pero es hien faeil la recompensa.
45 Tn disposicion de un-establo belga en donde los orines quedan
mo en-muchas partes de Suiza, el Norte de Francia y tambien

Se pot 1

v

'y pero co

reunidos cor
1 separados , serd conveniente esplicar las condiciones adop-
ar todo lo que trata de la produccion y administracion del

en algun

tadas en este caso,
estiercol.

En las acabo de citar mezelan siempre los erines eon el escremento, 4 lo

er: ol ganado estd colocado en los establos y cuadras sobre una plata-
Jnes de 21 4 22 decimetros de ancho, con una ligera pendiente & de-

1
(es que

nmediatamente deteds de esta plataforma estd una canal de ma-

forma de
clive hificia la parte esterior. 1
dera de 3 decimetoos de anchia'y 2 de bondo, que'recibe los orines y & falta de estos agna de
il conduce 4 un pozo goarnecido de tablones enterrados en el
lo de arcilla biewapretada; tiene de 12 & 16 decimelros de aber-

un algive inmediate

dosamente rode

snelo y cuid
tura, oleo tanto de profundidad,
una esolotacion hastante considerable , se hace un pozo. grande i lizier,
iue 6 estanques todo el liquido en un mes { seis semanas.
in mejor colocados. Hay diferencia de

y se tapa con una cubierfa : el canal se cierra eon una esclu-

sa.de corredera. Para

capaz de recibir del primer @
iblo donde todos los algives es
o5 v el grande, de manera que los primeros vierlen en el segundo.
entonees la conducion del Iiquido se ejecuta por me-

an el mismo suclo del
nivel entre los pozos ¢h
Cuando esta disposicion no puede hacerse,
s, ln eual hace la operacion mas diffcil.

La manipulacion de los estiéreoles se organiza del modo signiente : Lo primero es echar
.oua en la canalita hasta Ja mitad de su fondo; la orina de 108 animales entra efla mismay los
vantan 16 mas frecuente posibile, ¥ ponen en ln canalita & fin de que se disuel-
de dichos eserementos queda pegada dla

dio de bombas y ¢

5 COomo ung part

R B [F o Py
van en el liquido qus
apian 1a plataforma , lo ponen fodo dentro de la canali-

pajadel mullido,
la-en donde 1o ren
4 lo tareo del borde opuesto al ganadl
itho y vl vai dentrar e la canilita ;s i soguita Trasportan todos aquellos

sada tres dies que li
jan completamente con el liquido, y despues que estd bien lavado, lo colocan

, en’ pequeilos montones altos y puntiagudos , & fin de

que ¢

montoncitos & la pila del estiercol; hien estentlido 'y rocaleado.
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Cuando la canalita se llena de liquido, abren la compuertilla para echarle en el pequenio al-
give. Muchas veces al ia hacen la'mezela de los escrementos con 1o orina y el agua que atraen
i la canalita, y la vacian suecesivamente; tan Juego como los Pozos pequenos se Henan | le
trasportan al grande ; en‘donde ellizier sufre una formenticion que dura de un mes i sais se-
mangas, segui'la temperatura'y la esticion: Una bomba sélidamente colocada en' el fedio’ del
algive grafde , sivve: para lenar de lizier los tonelos que lo' condieen 4 las praderias.

Despues que se bayan levantado las camas de los animales para conducirlas & la zanja donde
se deposita ¢l estiercol, seitiene cnidado’antes de renovarlas, de lavar bien los empedrados y
conducir toda el agua de dicha operacion § la canal » Pues eslo contribuye mueho 4 la limpie-
za y salubridad de los establos , siendo/ una prdetica de la mayor importancia.

No estaria demis el euidado (dice'el buron de Morognes) de realzar el suelo de las euadras y
de los establos, euando dospues de alginas limpiezas sucesivas
liguidos se depositan.

ge formen Loyos en 1os ‘que los

Podria eitar un gran nimero de hechos en apoyo de lo fue preseribo. En muchos establos
en que Jos orines estaban detenidos , no he podido contener la mortalidad de las bestias de olya
manera que levantando el piso eon arena y piedra , ddudole yna pendiente ‘suficiente para con-
ducir todas lus aguas fuera de los establos, yconservar en ellos con todo cuidado la purezadel
e

CAPITULO QUINTO.

Compasicion guimica y empleo de los estiéreoles.

El mejor estiercol , al que podemos amaresticreol norinal | es el de ganado vacune sano y
en buen estailo, mantenido abundantsmente en ol establo con alimentos de buena calidad , seco
y verde, y mullendo sus camas To suficiente para absorber todos los eserementos. El estisreol en
el momento que se distribuye en las lierras que ha de fecundar, ha probade no una fermenta—
cion prolongada que le haya disipado gran parte de los principios que contenia, pero mas. hien
una materacion que le ha dado un aspecto craso corrompiendo las pajas y las diversas partes
homogéneas.

En un estado medio e humedad y eudndo el mullido del establo ha sido de paja, debe pe-
sar 730 & 760 kilogramos el metro eibico: 25 & 30 kildgramos el pié citbico, bajo la presion
que tendria en una carreta cargada para trasportarla & los campos. Este estiercol contiene por
trmino medio 75 por 100 de humedad.

Hay pocas esperiencias sobre el peso comparativo de los esticeeoles en diferentes estados:
mas en los ensayos hechos en el afio de 1830 por Mr. Voght para asegurarse de la accion que
ejercen los abonos sobre la produceion , este sabio agronomo Il encontrado que diferentes
esliéreoles y un compuesto hechio con dos partes de estiercol fresco de buey, y un tercio de
tierra pingiie, céspedes y yerbas pardsitas , presentaban por cada 3% decimetros cttbieos , (un
pié eiibieo) el peso siguiente :

Estiercol eraso de buey........ sessesmaeaneanesianaaaeas 20 wokilogramos.
= T T I e e A 2447
—  crasg deveaballons © o coon e TORRRCR e [y - 0
—  eraso de caballo despues de ocho dias de fermentacion. 13 H
— .dreseo-tdecaballo. o3 S, L e ce s NIIOLL Y THe 1315

— compuesto, como queda dicho, .

S T Tt 1

Una cuestion importante se presenta aqui, ; En qué esiado se deberdin emplear los abonos?
(Convendred dejarlos fermentar ¢ distsbuirlos v enterrarlos en las tierras 4 medida que se oh-
i J 3 :
lienen ?
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hara resolver convenientemente esta cuestion es necesario entrar en algunos detalles. Diga-
, que se dislinguen comunmente con ¢l nombre de abonos largos, frescos d por des-

mos pues
a sin dejarles fermen=—

hacer, los estiéreoles que se sacan de los establos y se aplican 4 la tierr
tar; y con el nombre de abonos cortos, crasos 6 desheehos , los que se han empilado y eonser-
vade hasta que hayan obtenido una descomposicion profunda que les haya eonvertido en una
especie de mantillo 6 pasta , designado en muchos paises con el nombre impropio de manteca
negra. Los estidrcoles llegan 4 este estado en un espacio de tiempo mas ¢ menos largn, segan
pstacion , la temperatura y la mayor 6 menor humedad que conlengan; en el verano ocho 6
diez semanas bastan , y en el invierno se necesifan veinte 6 mas. En estos dos estados , los abo-
nos tienen propiedades bien diferentes, y los prdcticos lo'han reconocido en todo tiempo, por-
que ninguno utiliza estas dos suertes de estiercol en lag mismas circunstaneias.

Los primeros , abonoes largos 6 por deshacer, que ocupan mucho volimen, lienen una accion
mucho mas larga y durable sobre la vejetacion que los segundos, y se aplican mas partienlar—
mente 4 los vejetales que estdn mas tiempo en la tierra y i los terrenos fuertes , compactos y
arcillosos que les convienen mejor én razon de su testura fibrosa.

Los estiéreoles eorlos 6 deshieches son al contrario, pues como pesados y compactos tienen
wna acgion pronta sobre las plantas, cuya accion dura poco. Se aplican especialmente { los ve-
jetales que tienen una existencia de [res 4 cuatro meses y 4 las tierras ligeras,

Dejando aparte los efectos particulares que estas des clases de abono producen, y conside-
rindoles solamente por razon de su rigueza en prineipios nutritivos y propios d la vejetacion, es

cierto que en su em ileo se sierde una grande parte de prineipios que la misma cantidad de es—
1 o l
to, los abonos |ill'{__f05 6 enteros

jareol bien preparada podia suministrar & las plantas. En efee
Jeados en este estado, con dificullad llegan al grado de disolucion necesario para Ja nutri-

em|
tado tan avanzado en la descomposi-

cion de las plantas; ¥ los abonos deshechos estin en un es
cion , que han perdido gran parte de sus principios fertilizantes que se han desprendido en el
nprender mejor la verdad de lo referido, buscare-

aire en forma de vapores y de gases. Para ¢
mos ¢l estado 6 composicion quimica del estiercol cnando sale de las cuadras, para delerminar
los fenémenos que esperimenta por la fermentacion.

El abono es evidentemente una mezela grosera de paja 6 de ofros reslos yeje
servido de cama, y de escrementos solidos y orines; por consecuencia , se deberin hallar en
esta mezela todos los compuestos quimicos propios d cada uno de estos elementos. La tarifa si-
guiente es la composicion de un esticrcol reciente, y en el que apenas ha empezado la fermen=

tales que han

tacion.

Mgl sihA SRR IR, PR 4
Materias vejetales y animales solubles. . ) ;
Sales salubles .. .o ouviiaii e
Materias vejetales y animales insolubles. |
Sales insolubles.. . ceewveviirieaenp 20
Fibra vejetal 6 paja....oceieninans o [

{00

Mr. Boussingault , representa del modo siguiente la composicion de un estiercol de casa de
Jabor, de seis meses , que llama estiercol normal.

Agua.ovenneens oty il v TS
Sustancias orginicas.. 14,03y 54 -
Sal y tierTR. . c. o000 6,670 0

100,0

Segun M. Braconuot, el estiercol reducido por una fermentacion avanzada , en masa como
pasta , moreno negro, es deeir, en el estado de maunteca negra, se compone de
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AL A v
Materias m';.;;’miu.'uﬂ yosalesisolables 0| UL DICTUD T SERD
Sales insolubles... «....0..0 AL MBS e e A UHI02Y
Paja converlida en Imim et it gz st . 12,40

Materia turbosa muy lll\itlldd u:mlm_{-k ila pn*wr!i-ulc, R 1

100,00

Thomas Richardson , de Léndres, ha obtenido un resultado un poco diferente en el andlisis
de un poco de estiercol cogido cuando le iban & estender en la tierra ; es el signiente :

s R SR AR AT s A 2 Slate et . 64,96

Materias OTganicas . . ... civiiaannsaansannss 24,71
[EATIERAs Jo e eyt '!a

Malerias minerales. | Sales salubles en el agua. 10,33
( Sules insolubles,....... |

100,00

Por conclusion definitiva, hay en el estiercol recientemente obtenido, la quinta parte de su
peso, que consiste en !1!'111‘]‘Ei|~‘s insolubles en el agna, sobre lodo en fibras lehiosas que no pue-
den evidentemente servir 4 la nutricion de las plantas hasta que se conviertan en nuevos com-
puestos solubles, de deido carbdnieo y sales amaoniacos.

Para cambiar de naturaleza estas malterias insclubles, exigen una fermentacion (ue no se
ejecuta hien sino en una grande masa; luego, enando el estiercol se aplica & la lierra inmedia—
tamenle que sale de los establos, no puede efectuarse la fermentacion necesaria, sino muy
imperfectamente en el terreno; y tambien la mayor parte del estiercol queda en la tierra sin
efecto, y solo al cabo de largo tiempo es cuando la fibra lefiosa se convierte en materia nutriti-
vi. Mas si un prineipio de fermentacion es 0til 4 los alionos para que la fibra vejetal (que des-
pues del agua es ln mayor parte ) pierda su cohesion y se halle dispuesta & descomponerse y di-
solverse mas pronto cuando se aplique al terreno, una putrefaceion adelantada como la que re-
ciben los estiéreoles amontonados en los patios de nueslras casas agricolas, es tambien muy
perjudicial. En efecto, en este caso la masa se ealienta considerablemente, las reacciones qui-
micas son muchas, los principios se descomponen completamente y dan lugar @ los gases abun-
dantes y d un liguido de color.

Los estidreoles tienen de esta manera pérdidas que suben & 25 por 100 del voliimen primiti-
vo, de suerte que 100 carretas de estiercol fresco, se reducen 4 74 deshecho. El gas que se
desprende cousiste sobre todo en dcido carhdnico, en hidrdgeno carbonado y en amoniaeo, cuyo
efecto atil en la vejetacion es perdido. Sir H. Davy ha hecho una esperiencia hieén curiosa § muay
conveniente 4 este asunto. Despues de haber Henado una vasija de estiercol , aplicd Ta boca del
vaso i las raices de un césped que hacfa parte de el borde de un jardin, En menos de uni se-
mana se habia conocido el efecto; la yerba se distinguia fuertemente de Ia que no habia recibi-
do ninguna emanacion del vaso y vejetaba con una fuerza estraordinaria.

La disipacion del gas no es el solo dafio que produce Ja fermentacion llegada al estremo;
porque causa tambien una pérdida de calor, que desarrollada en la tierra hubiera provocado la
germinacion de las semillas v facilitado la espansion de las plantds, y seria sobre todo muy il
al trigo porque le hubiera conservado en una dulee temperatura en el ofono y el vierno, De
otro modo es un axioma en quimica que los principios se combinin mas ficilmenle cuando se
desprenden en estado de gas nalivo, que cuando estin del todo libres. En la fermentacion las
sustaneias que estin enterradas prueban mejor, & medida que los compuestos gasosos se forman
y se hallan en contacto con Ios érganos de las plantas, porque estin todavia calientes en ¢l mo~-
mento que se introducen en los pozos absorbentes , y son necesariamente mas eficaces que si ol
abono estuviese del Lodo podrido antes de aplicarlo d lu tierra.
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Las obras de los agrénomios instruidos estdn lenas de heclios que estin de acuerdo eon esta
manera de operaciones. El célebre Thaer, poniala mayor atencion en conducir’d los campos con
frecuencia los estiéreoles, asi que la cultura lo permiliesen, 4 fin de que 1o se acumulase en las
pilas.

Sehmalz, en sus observaciones en el dominio de economia rural , espone su opinion de una
manera muy clara, relativamente al estado del estiereol para aplicarlo 4 la tierra y dice : El es-
tiercol muy consumido eomparado al que solo entra en descomposicion , pierde gran parte de
su yoltimen , y es dificil de estenderlo bien , porque enesta mucho trabajo y enidado el dividir-
lo, ¥ no hay medio de asegurar una ignal reparticion. Yo me he admirado cuando reconoci que
los efectos mas sensibles pertenecian ‘al estiercol menes podrido. Por ejemplo, cuando labian
sido echados en un campo ocho carros de estiercol muy craso y enteramente podrido, v 4 otro
campo seis carros de la misma medida y peso, de estiercol fresco y easi enlero, y no solamente
los productos de este eran mejores , sino que el efecto del ahono ha sido mas durable, y que (e
los seis carros de estiercol freseo, se podrian contar cineo despues de consumido, Esta observa-
cion no ha sido hecha solamente en un terreno particular, sino en toda eclase de tierras. Sin
embargo, el estiercol [reseo es mas favorable para los terrenos consistentes v fuertes, que para
los suaves y ligeros:

(Se eontinuard.)

Ux SuscaiTor.

ESTABLECIMIENTO DE PRADOS (1).

——

La canlidad de semilla necesaria para sembrar una hecldrea es doble que si
s¢ sembrara de lrigo; es decir, dos fanegas de semilla por aranzada de 400 esla-
dales: de este modo m\lt‘u]ww‘i y si bien sus tallos no son lan gruesos como
los de la planta que hemos deserilo, lt'wultfl que el-lerreno se cubre mejor y no
da lugar a que se desarrollen con yigor olras plantas que sean perjudiciales. Sue-
le mezclarse con avena para :\(.'.mhlmm, y en esle casose pone de esla la lercera
p;uh' de la necesaria para sembrarla sela; en la primavera se siembra la avena

y queda el prado. Tambien se puede sembrar con Lrigo, cenleno 0 cebada; pero
L[] esle caso se siegan como de ordinario, v hay la venlaja de que se coje Ta co-
secha del ano. Esto es tlil si se aliende & que el pipirigallo no di el primer ano
tanlo como, ¢l w"aimh) v que sembrado en buenas lierras, despues o cojidos
los cereales queda el pmtiu para el siguienle ano. La mejor mm‘ul:' la siembra
es la de olono, aunque en los lerrenos endebles que los hJLim (el invierno ele-
van la superficie debe hacerse en la primayera, pues aunque no es planla que
teme los frios, cuando es pequena suelen hacerle mal en dicha clase de lierras.
En las de alguna consistencia debe sembrarse en olono con los cereales, enter-
randolas & la misma profundidad que ellos.

Para oblener buenas semillas debe hacerse de modo que eslén bien grana-
das, lo que es difieil, ilf}ls[h(‘ el cono que =::m(m sus flores lag madura sucesiva-
menle, de modo que cuando lo estan fas de abajo esla en flor la parle superior,
y suele caerse la que estd granada. De esto depende el que eslé vana una ¢ ‘uarla
parfe, l|l' Im[tl{- es preciso asegurarse anles de sembraria para aumentar la can-
lidad. Con objelo de que no se caiga la semilla granada cuando se siega la plan-
la, se corla esta con el rocin, v luego se (‘wlmulv seca v Lrilla, si es en gran

cantidad, y si no se sacuden fos allos. Bl uunmvnwnl' que liene esta planla
de dejar caer la semilla cuando esla madura, facilila que se puehle el lerreno

|0,

W Véase el niim, 24 pdg. 333,
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sl la siembra ha salido clara. Cuando se piensa recojer semilla se suele segar en
Junio, que es cuando esta madura; v en esle caso solo se coje un producto pe-
quenoen la segunda siega, 6.sirve para pacer el ganado lanar.

El primer ano no debe pastarse, pues el ganado la suele apurar de tal modo
que se come hasta el cuello de la planta, y aunque sin embargo relofia cuando
tiene dos ¢ tres anos, en el primero se debilila mucho.

Siega, modo de secarla y cantidad de forraje. La época de segar el pipiri-
gallo es cuando esla en flor, que suele ser de Mayo & Juanio, segun la localidad:
el que nosolros lenemos se puede segar a fines de Abril por primera vez y Se-
tiembre la segunda. Para secarlo pronto y que no pierda la hoja, se hace haces
en seguida de cortarlo, y se ponen de pié reuniendo tres 6 cualro para gue no se
caigan; de este mado se lienen cualro 0 seis dias, leniendo cuidado de darles
vuella, lo que cae adentro del monton ponerlo hacia fuera. Si en esle inlervalo
ocurre alguna lluvia' nada hay que lemer, y solo debe dejarse de este modo
hasta que se seque, para lo que se deben poner los haces en olro sitio que el que
Lenian.

El produclo de una heclirea de tierra sembrada de esparceta ¢ pipirigallo
esla considerado en Francia en 3.600 quildgramos de forraje seco el primer
ano en la primera siega, y 800 la segunda. En el segundo ano 4.000 la pri-
mera y 1.600 la segunda, en buenas lierras, y en las medianas o inferiores de
5 & 4.000 (1). Tomando el lérmino medio de esle producto resullan 1.400 ar-
robas por heclarea, produclo que representa la tercera parte del que hemos
vislo se obluvo en Aranjuez, pues que econsiderando lus, dos fancgas de que so
hace meneion como represenlando un: quinto mas de hecidrea, resullan ser
4.000 arrobas las que produjeron, mas 10 fanegas de semilla; pero los dos Ler-
cios mas que encontramos en el produclo de Aranjuez, consislen en que el de
Francia se cuenla seco y en ¢l olro caso se consumio en verde ; perdiendo esla
planta dos terceras partes cuando se seca, se iguala un producto- con olro. Nos-
olros hemos hecho un cileulo, del que resulta que en terrenos como los en (ue
hemos hecho el ensayo se puede obtener, suponiendo una produccion igual a la
de la planla deserita, un producto Ariple, pues considerando que una hecidrea
tiene 10.000 metros cuadrados, y que en cada una no se oblengan mas que
100 planlas, que equivale & lener cada una un decimelro cuadrado de ligrra,
resultan 11.248 arrobas de forraje verde 0 5.416 en seco, en el primer corle;
este produclo fabuloso, si se pudiese oblener con facilidad, colocaria esta planta
en la categoria de la primera de las forrajeras. Debemos adverlir que en el silio
en que hemos arrancado la planta, que sabemos peso 4 '/y onzas, no solo no se
abon6 para sembrar la semilla, sino que es seguro, que no se ha hecho jamas, v
que dicha planta no es una especialidad: en general todas las que en la tierra
habia eran poco mas 6 menos; pero la labor que se dié fué de mas de una ler-
cia de honda, pues el terreno es fuerte.

Calidad de la esparceta ¢ pipirigallo. La calidad del forraje producide por
esta planta esta considerado de mejores condiciones para nulrir y alimentar el
ganado, sea cual fuere la especie, que ningun otro forraje, pues liene la buena
cireunstancia que no se meteoriza con ella, como le sucede con la alfaifa. A las
vacas de leche les es muy conveniente el heno de pipirigallos & los.cabillos di
mucho vigor; el ganado lanar, en parlicular los corderos, encueniran un reeur-
so que no presla ninguna olra planta, y las abejas lienen flores lempranas; y
segun Lecoq, la nombradia de la miel de algunos puntos de Francia es'debida 4
la abundancia con que se siembra este fortaje. Tal vez & la misma planta debe
su celebridad la miel de la Alcarria, pues es muy comun el pipirigallo, aunque
silvesire.

(1) Boitard, Plantas forrajeras. Leeow, id,  «

l
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Tiempo que dura la planta. Segun algunos eseritos de espanoles que han
cullivado c{ pipirigallo dicen, puede durar doce 6 quince anos. Lecoq le da de
vida cineo 6 seis; Doniol seis anos; Arturo Young diez y seis; Marshal cita un
prado que & los cincuenta anos conlenia algunas plantas. Por las dimensiones
de alaunas raices de plantas silvestrés que hemos enconlrado v las de las que
hemos cullivado, creemos Lenian lo menos una docena de anos: nuestra opi-
nion es que esla planta en lerrenos poco férliles vive mas que en los endebles,
v que durard dando un producto de consideracion ocho ¢ diez anos.

Alternativa del pipirigallo con los cereales. Como el pipirigallo vive casi es-
clusivamente de la atmdsfera, vy absorbe del fondo del suelo su alimento, por
sus largas raices, en lugar de empobrecer el lerreno lo mejora con los restos de
sus numerosas hojas v la descomposicion de las raices. El terreno en que se
siembra no hay que abonarlo, como no sea poco calizo, en cuyo caso se despar-
rama en la primavera algun yeso en los dias de niebla ¢ Huvia fina, lo cual le
serd muy venlajoso.

Un escritor célebre dice: «Sin el cullivo de la- esparcela algunas localidades
del Mediodia de la Francia lendrian que disminuir sus ganados, dejar muchas
tierras eriales y cambiar lodo el sistema de cullivo que hoy tienen, pues con el
recurso de esta planla consiguen abonos en abundancia.» Con la introduccion de
esta planta en la alternativa de las cosechas, pueden obtener toda clase de ce-
reales en lierras que anles se producia medianamente la avena y el cenleno.

£in Francia, Inglalerra, cle., enlra en rotacion con el cenleno, espella, ce-
bada, palalas, elc. El pipirigallo tiene la gran ventaja que busca su nutricion-en
las capas inferiores del lerreno, alrayendo & la superlicie partes ferlilizanles,
que sin su recorso serian inililes para la agricullura:.su eullivo enriquece el
suélo en que vejela v al labrador que enida planta tan 1til (1). Se ha observado
que los caballos mantenidos eon pipirigallo (Sainfoin en francés) solo, se con-
servan mas gordos y mas dgiles que los que se alimentan con cereales 1 olras
plantas (2).

El pipirigallo comun encierra algunas variedades, las cuales hemos observa-
do en la debesa de Morala de Tajuna y cerros inmedialos de este pueblo. En
cllos se encuentran unas que lienen la flor blanca, olras sonrosada, vy tambien
encarnado muy vivo, cuando el color de la del que se culliva es violela.

(Se conlinward).
Hinaugo TaBLapa.

—_——— e

TEORIA Y PRACTICA DE LA VINIFICACION (3).

e e o e

Alcohol en Bimero de vinos de les
DENOMINACION DE LOS VINOS. 100 poreiones. tirminos indiendos. Peocedentis,
Vino albillo, tinico......... 12,9) 9 Avils
»  Linlo eomun, vnico. ... 8 < gt
i et i PERER 9.7 '
» dulee superior, id. .... 13,9 5 Badajoz.
»  superior, 1s (L 1 5,9!

1) Marshal.
Boitard, tratado de las plantas forrajeras.
Véase el nam. 21, pdg. 331,
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Aleoho]l on Nimero de vinos de los

DENOMINACION DE LOS VINOS, 100 poreiones. términos indieados, Procedencia.
Yo /Balosnliims s s v s 12
max. . 17,5
s 12
- montana; tom. s 15 15 :
31 G S RS 19,4%  lérmino medio Baleares.
11 WL e 11,6 14,9
v G0 Lamn g JERC e 15,4
1105, G Sl 14,7
1 et s TS 12,9
» comun linlo, L. m.. ... 1534
1075 s 16,8
iz 50 121
» garnacha, tnico.,.... 15,8
I 7 LT D D e S R e 18,3
L e 22 9\ 80
Wi s 12,8 ) término medio Barcelona.
W . Dlanen, bRy, o o s 15,4 15,5
INAY RN 174
S e e 12,2
» rancio clarele, tnico. . , 17,4
»  seco comun, id....... 17,0
» dulee cocido, id..,... 11,4
»  seco dorado, id. ... ... 18,21 = Biraos:
» supurado, id......... 15 41 5 5
B SHEOVSE I, Ak e 3 12,5
) St s R 16,5
BR . b 111 15 i
), CORRIG I . LA 12 término medio Caceres.
TS A RN 14,8 15,6
P bt i1
» sofocado, tinico. ...... 14 4
» mosealsl, id....:,... 19,4
» Jerezseco, id........ 19,7
» id. lillt], L S T S RS ‘17,-'1-
»  manzanilla fina, id. ... 16,4
» id. superior;id. . ..... 15,4
» id. amontillada, id.. .. 21,4
»~ lntillo de Rota, id, ... 9,4
n Jerez de color, id.. ... 175
ST (3 o L el 1 el e e it 14,4 9%
»  manzanilla, id...... .. 1«1,3> término medio  Cidiz.
w id. pasada, id........ 15,2 16,5
n id. corrienle, id...... 14,7
» Jerez selecto, id. ... .. 20,8
» id. color de oro, id. . .. 20,5
» d. oloroso, id........ 17
n  Pedro Jimenez, id. . ... 14,5
» manzanilla, id........ 147
n M. C. amentillado, id. . 19,6
»  lintillo superior, id. ... 14,9
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Aleohol en
100 poreiones.

términos indicados:

Nimero de vinos de {os

Procedencia,

Yino,

GRICHE . AR e,
clarificado; id........
Blgnoos idviwes dausy
Linto superior, id.... ..
malvasia, id.clusaLeni
moscatel ;, .0k,
EANCI0; dd oLt s v
gomnby; i isms e
raneio seco, id.......
id. dulee, id.........
garnacha, id.........
jelevdtlentnd. fo.anian
linle seeo, id:. ... ...,
arlificil il vk
manzanilla, id. .. 0. ..
colorada dulee,id... ..
hueno, il suddil ..
raneio ads it G
Pedro Jimenez, id.. ...
inmemorial, id.......
chieplipaadidal, B e,
T P L el (1 | R Ty 8 o
it e e, . oL
blanco amonlillado, id. .
dlarebe fidy ceai b,
Bantosiulis e aenaae
tinta) id. oo vt aad .
cormn Hd. . ol s
sengieido ) R LR
L (1 e SR R
matvasia idl o sl
garnachal b ... o
mosealel, id..........
supurado, L. m.......

1% Sy D

51 sl L BLARE
lostadillo, tnico. . .. ...
lempranillo, id.......
clareta. il .o vedtvn ol
Bl b, .. 88

mithe o, o B3 s
albaflor, tunico.......
o011 UL 1 b A “E I
sofoeado, id.: oo anes

20.2
16,5,
19,4 ! &
9 )
20,7 |
15,9
22.9
4 ’_ [}
.fzf;’i-\ L
149/ lermino n)cihn
l JE ’R il_l,-l-
15.0
15,2
15,9/
18,8
13,5 3
I&;‘Si T A
189 lérmino n_}udm
I{'i_,ng 17,7
20,5
11,7
14,5 3
6
14,8
14,9
'1’2,.")] 7
16,1 ) ' término medio
14 4 j 14,5
161
19.4
12,64
139! 3
11,9/
16
19,1
111
137
I er )0
'!:““\ AR et b
1452/ [érmino ¢ :!_Ln
1587 14,4
13
15,2
12,5
13,91

Canarias.

Cordoba.

Gerona.

Granada.

Guipuzcoa.

Huelva.

Huesea.

Jaen.

Lérida.

Logrono.
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Aleohol en Nimero ‘inos de los
DEXNOMINACION DE LOS VINOS, Lérmings indicadds, Yroredeneln,
Yino albillo, tnico......... 17,8
ST T P S 17,7 |
n o espumoso, ... ... '.|_-3,7} 1
e DlAnGe Ad Gonts: e s {82ha emaig © i = e
5 oo iiaitade. k. Ak 90,1 ( h-nmi,n.nru:. i0 Madrid.
» Linto comun, L. m..... 12,6 14,5
Mzl . 16,4
min: +7. 11,4 |
» de lagrima, unico..... 15,8 A
» mosealel, id......... 14 { lérmino medio Malaga.
»  Dblanco seco, id....... 18,4/ 14,5
e aleomn il e ot s 15,24 7
W Biles s 1wt v s s 1'2,(1' pvke: Sonll i !
A : 12 término medio Mureia.
iz B AR e cea arie e 15,0 14
0 PURGy M e R 16,9 e
» - comun de paslo, t. m,. 15.8,
max. . 16,2
min. . 12,4
N 8000 BTl s Sha e 16,5
0y B L 25.6! 29
50811 O TN VATY S 15,8): término medio Navarra.
» . dules; MNICOT. .. vyt 15,0, 14,5
TR oo e i 25
n cAameiol Al c. L 1 {j.iw
i clataten WL el he 12.9
n blaneayidie s saain s 13,1/
i dostatels dd. & hain Ja U,!}j
g Dblanco comun, id..... 9.9 & Orense.
! chlamea, Al .5 e s 16,7)
Sidra ; ADICH, 5 vosiewrelihios a,8 Oviedo,
Vino, lostadillo, unico.. . .... 13,5 Palencia.
» de naranja agria, id. .. I!I,Sj _
TR 1 [ SRR e e 12,4 % ) Ponlevedra.
» linlo comun, id....... T_.S.j
peatastaditlosad ol . 14,4 Sanlander.
» decolor,at. . veeee v 15,31 Sovill:
» id. comun, id........ 14,21 5 ROV
W TANCIO SBEDL. ... ... 21.9
n  garnacha pura, id... : 17,2
n  malvasia, id. . iL..... 17,2 7
N generoso, id, ..w.ok.. 22 4% 1 término. medio Tarvagona.
Bl o s e S s 15,7| 16
» blanco seco, id....... i\‘.:i-g
» garnacha, id......... 17,2/
0 DRG0, e s e ee 7.9 Teruel.
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Aleohol en Namera de vinos de log
DENOMINACION DE LOE VINOS. = 100 poreiones. tépminos indicados, Procedencia.
Vino rubi arropado, tnico.. . 12,9
» linlo comun, t. m..... 14
MK b oo 17,8
T s 15 19
» compeleneia con Bur- e Tl it Toled
deos, GNico. ....... 4% 975 [ IOHIURO O R0
» clarete Burdeos, id. . .. 11,6 15,9
n adnish Ml <t e s 14,7 '
n oaspero, id........... 18,8
»  blanco supurado, id. .. 7./
»  vino de 10 anos, id. . .. 2.2
Wi COMN, b M ofernin s 14,1
AKX viileisibre 28 15T
AR SR 11
»  bodega de Moreno, tnico. 21,7} 45
» anejo superior, id..... 17,17 lérmino medio Yaleneia.
p anejoseco, id........ 13,3 12.7
. tinloaseed, .. 16,6
» merseguero, id....... 44 57
» de naranja generoso, id. 13,7
» sin fermentar, id. ... .. 16,1
Vino blanco, t. m.......... 13,6 -
R l:'n:':: ppRp H‘g‘k (érmino _l“_'“i.lio Valladolid.
: 3 3,1
1 AR A A 13 2
» chacoli, inico........ 15,4 Vizcaya.
» moscalel, t. m....... 12,6
111 7 1) D 2 13,5
T s 11,4
» blanco natural, t. m. .. 14 | 10
MAX. s - - 15.2%  término medio Zamora.
min.. .. 12,4/ 12,7
» verdejo, Unico........ 12.9
» malvasia,id......... 12,0
» demoros, id......... 14,5 )
» linto comun, {. m..... 14,8
M. 15,0
Tt e 12
» blanco seco, tnico. ... 17,21 20
' blanco, idee.esichvass 15,2 érmino medio Zaragora.
o Ligarnacha , id. 2o a0 18,3 15,8
» lagrima; id. . ... 00k y 14,4
. soleado, 18, cs o einmin i 12:2
» pajarete, id. ... o000 15,0
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Alcohol en Niamero de vinos de los

DENOMINACION DE EOS VINOS. 100 porciones. términos indicados. Procedencia.
Yino tinlo hervido, tnico. .. 16

»  soleado,id........... 12,2 Morala de Ta-

o FEl0, 3 s o iraiee 15 10 juna (Madrid).

» malvasia blanco, id.. .. 13,5 término medio Exdamen de los

» linto comun de uva de 14 vinos hecho por
170 0 1) SR 12,4 ~ Hidalgo Tabla-

» id. id. id. de secano, id. 15,2, da.

Lo que precede respeclo de los vinos espafoles es el estracto de lo publica-
do en la referida Memoria, en la cual hemos dicho ser 402 los vinos ensayados
por el Sr. de Bonet y Monfil: trabajo de esla especie es el tinico que hoy se
conoce en Espafia, y solo puede senlirse que no se haga mas eslenso con el fin
de que sean conocidos nuestros vinos en la parte fundamental , es decir, en su
riqueza alcoholica.

Yinos de Italia.

Es sabido que Italia es uno de los paises de Europa que mas vino produce
pues se cuenlan anualmente 28 millones de heetdlitros, que se caleula valer
566 de libras ilalianas (1). Se gradda que en proporeion de la superficie em-
pleada produce 10 por 100 de vino que ningun olro punto de Europa, lo cual
es debido & su clima, que permite, como en Espana, el cultivo de la vid por
lodas parles.

La riqueza alcohélica de los vinos es muy imporfante de conocer. Esle tra-
bajo, de gran utilidad, lo ha proporcionado Targions, bajo cuya direccion se
han hecho los anilisis en el Instituto agricola de Florencia. Segun vamos d es-
poner, los Sres. Sestini y Fabrini han llevado su exaclitud hasla el punto que
hasta ahora no se conocia en el andlisis de los vinos.

VINOS ORDINARIOS.

Alcohold 15° = :’ (2-’
DESIGNACION. PROPIEDADES FISICAS, - 'é = :
; 2 2
g 2
. )
Vino ordinario de Fornello-
Campi. Tinto, cluro, seco. 8,6 6,88 1,218 1,800 0,091
» id. id. Blanco, rojizo, seco, agrete. 9,8 7,84 1,436 4,617 0,155
» ‘de uva americana. Rojizo, seco, agrete, 8,2 6,56 1,740 1,736 0,136
» noble de Montepuleiano. Tinlo oscuro seco. 10,2 8,46 0,957 1,602 0,200
» o id. i, 1d, i, 10,2 8,16 1,560 1,473 0,164
» cercanias de Saterno, Id. id. 13,0 10,40 1,479 3,000 0,364
» ordinario de Terlizzi
(Bari). Tinto seco alcohdlico. 14,2 11,36 1,740 2,018 0,273
» Riminera de la isla de
Pianora. Blanco rojizo, algo astringente. #1,3 9,04 1,477 6,373 0,173

(1) Revue viticole, afio 5.°, p. 213.




300

DESIGNACION.

LA BSPANA AGRICOLA.

PROPIEDADES FISICAS,

w blanco id.

' monica de Guartu (Cer-
dedin). i

» blaneode la isla de Giglio,

1d.

Id.
Id.

seeo,

» de Costa Etnea (Sieilia), Tinto palido, seco,

id.

» i,

Tl id.

Aleohal 4 157

VINOS TINTOS PARTICULARES,

Yino Brachietto d’Asti.

» id.
» Nobiolo de Grinzali.

id.

» tle Neive.
» seeo de Asti,
» de Asti.

. espumoso de Asti.

» seco de Asti, superior.
n grignolino de Asti,

» id. id.

n 2 Agni.

» Tojo.

» Grignolio, superior.

» de Asti.

» Barbero de Asti.

) id.
) id.
» id.
1 I.I]

» de Bormida.

» (e Clivole,

» de Aqui.

» e Bobbio.

» Dolecto de Grinzane.
» de Aqui,

n ligrima, rojo.

» Pignolo de Neive.

' Barolo:

W de Asti.

» corteza de Grinzane.
» Bordeles trilustre de

Broni.

» Lambruseco de sorbana.
il.

id.

» id.
» id.

»

n

n

»n

b}

n

W

]

] i

]

Tinto pilido secoy algo wzuca-

rado,

ele seco,

pilido;, seco., dulee,
AMmargo.

OECHUTO 5600

pilido seco.

id. agrele algo espu-

MOs0.

dulzon.

SeC0.

Blaneco, dulse aleohidlico.
Tinto pdlido agrele;

agrefe.
palido agrete.
agrele.

86800,

Amarillo ambar seco.
DBlanco amarillento.
Rojo sombreado agrete.

id. id.
id. i,
turhio poen agradable,

||:'l_]it[r1 3200,

GECHUTD §

il

i
Un poco blanco.

Tinto azucarado, algo deido.

pilido seco.
il id.
pilido algo amargo.

seeo astringenta,

Blaneo, seco, perfumado,

Rojo pilido, muy seco.
muy seco.

tlgo espumoso.
id.

—
10,84
11,2..8,96/ 1,305 4,873
15,0 12,00 1,305 1,756
15,0, 42,004,523 | 4,643
12,7 10,48 4,218 3,948
13,8 10,04 » 3,206
11,8 0,48 » 2,346
13,0 10,41 » 2,114
12,4 . 9,02 » 2.011
12,3 . 9,84 1,827 1,400
10,3 8,2%8 » 3,992
8,4 6,72 8,373
11,8 0,44 2,160
18,0 10,40 6,556
10,9 8,72 3,146
11,8 0,44 2,450
10,2 18,96 1, 2,796
12,5 10,00 2 2,456
12,8 10,24 » 2,250
13,7 10,96 1,516
t4,4 11,28 1,: 2,736
11,8 9,44 1,218 2,718
13,0 10,40 1,636 2,087
12,5 10,00 3,324
16,8 13,24 2,610
10,6 8,48 | 1,780
11,5 9,20 3,236
12,0 10,32 1,863
14,3 11,44 Y
10,4 8,32 8,786
3,7 1,644
1,800
1,840
2,813
1,479
12,3 9,88 1,435 1,839
10,8 8,72 1,610 2,064
10,3 8,24 1,523 2,936

11,2 8,06 1,30

1,955

0,200

0,217

i 0,289

0,433
0,536

0,221

0,242
0,191
0,140
0,156
0,170
0,142
0,130
0,142
0,146
0,192
0,304
0,146
0,140
0,232
0,160
0,210
0,188
0,205

163
0,214
0,164
0,190
0,141
0,250
0,185

0,165
0,217
0,164
0,173
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..\rn‘IIJI ] '\.1 Illi..

iy amabile de Madena.

) dmargo.
»n del Colombaro.

n [l[q

D 1‘.1’1!'!'(','_15_:i||.

»oLambrusco amargo ni-
Lural.

n id. id. de
\'i_'._;{!lijll.'l,

» (le Montalgino.

n Canojolo de . Savino.

» Dinazzano.

n i.l[.

» Cisolo de Montalvo.

» Sangiovese de Medi=
shana.

» Zacarese de S. Cesario,

» Griego de Nocera.

» Ausomio de ln isla de
(.'li'__‘flfl}.

» Vernaceio de oristano.

» ‘Guarnaceio de Siracusa.

0 il. id.

» de uva caterala de Ce-
fuld.

. AN
PROPIEDADES FISICAS. 4
algo espumoso, agrete. 10,4 8,32 1,566
» - algo espumose, un -poeoc
ATIED. 10,00 18,00

» agrete por el deido ear-
binico.

n_  Seco.

»' daleepillo,

i sgretes 077 8,781,587
» oseuro, astringente
rete, . 9,5 7,60
» i, seco, perfumado. 13,9 11,12
n agrete petffunado. 8.5 -T298
Blanco seco. 19,3 12,24
N an poco amargo. {35,0012,00
» il 13,6 10,88
Rojo seco. 10,5 8,40 1,349
» ido, seco, algo turbio,
Hmargo. 14,5 14,60 2,045
Blaneo, agrete, id. id. 12,3 9,84 1,392
» ambar agrete. 12,9 10,32 1,523

» amarillo, seco, aleoho-
lico. 16,0 12,80 1,653
»  aleohdlico. 16,0 12,80 1,205
Tinto. palido seco. 13,8 11,04 1,262

Blanco seco. 16,5 13,20 1,475

VINOS ELEGIDOS.—MALVASIA.

Vino malvasia de Asti.
» il de Grinzane.
b i, snive.
n e Castel, nuevo-Bor-
mida,
». negra.de Lecee.

» e Gird, Cerdena.

n " seco dulee. 12,9 10,32

»  BECO. 16,4 13,12 ¢

»  muy dulee. 15,4 42,081,131
Tinto turbip agrele. 12.6 10,08 1,348

Blaneo dulce. 15,1 12,08

Blanco, rojizo, dulee, aromd-
tico. 13,6 10,88 4,697

2
w

3,655 0,200

0,414
1,720,136

1,86 0,155
1,600, 0,100
8,360 0,200
2.386 0,118
2.68200,136
9,204 0,136

1,810 0,218

1,001 0,146
1,282 0,282
3,050 0,240
2,326 0,164
£,200 2,257

1,714

1,882

6,471
2,535 0,353

2,073 0,297

2,008 0,275

10,006 0,241

2,815 0,425

(Se conlinuard)

Hmwareo Taer

-— il i) CR————— ——

ADA,




ADVERTENCIA.

ety
— T

Deseosos de facilitar semillas de prado & nueslros suscrilores, y habiendo

algunos preguntado los precios los ofrecemos :
Libras, Arrobas.

FLOHOL 2 50 gy s wionmia b oo a0 BN o BRI W5k o afe o) 4. o 7 140
Mezela de 10 gramineas con trébol y lupulina. ....... H 100
Kilallar. s Ddw bl o STIgR AN DA WA 0 8 160
(e T et ol e MR B D iU M T 10 200

Ademas de eslas semillas, proporcionaremos las que se nos pidan; pero
adverlimos que los precios son en la administracion de Lo EseANA AGricora,
cargaremos por porles y embalajes lo que nes cuesle segun el pedido y la dis-
lancia.

Se admilen libranzas y sellos de correo para el precio.

El Manual de riegos y prados de Hfidalgo Tablada , instruye de cuanlo es
necesavio para el cullivo y aplicacion de las plantas forrajeras. Cuesla 20 rs.
franco de porte, la edicion sin liminas, pues de las que las lienen no hay ejem-
plares.

ANUNCIO.

Sesuseribe & La Espaiia agricola, por un afio 65 rs.; por seis meses 40
en provinecias, y 55 en Madrid.

Los senores suseritores por el aio de 1864 que deseen fener derecho para
recibir gratis el primer lomo de Fconomia rural de Espaia, obra declarada
de testo para los estudios de Ingenieros agronomos, (Gacefa de 3 de Seliembre
de 1864), v no lo sean de los afios 1.° y 2.7 (1862 y 1863) publicados, que
forma dos voltmenes con numerosos grabados, ele., remilirin 135 rs. én lu-
gar de 160 a que se venden & los no suscritos & La Espaia agricola.

El primer tomo de Economia rural vale 30 rs. Los que anlicipen el importe
del segundo pueden hacerlo pagando 50 rs. por los dos tomos.

Se reciben libranzas y sellos de correo.

Los Ayunfamientos eslin aulorizados para cargar en el presupueslo munici-
pal el importe de la suscricion, por real orden de 530 de Diciembre de 1862.

Dirigirse en Madrid calle de la Bola, 6.

Con arreglo 4 la ley se prohibe estractar ni fomar nada de esta publicaeion sin referirse
i ella con su nombre por contpleto.
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