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L0S TSTIERCOLES CONSIDERADOS COMO ABONO C1).

LT V2 =

En la trappe de Morfague , las pilas del estiercol estdn dispuestas en prismas rectangulares
de dos metros de altura, cuya superficie estd revestida de una capa de arcilla oprimida fuerte-
mente , que sea impermeable & los orines, Se tiene euidada de darles una pequena pendiente
hiicia uno de los dngulos del estremo para que los grines (con los cuales riegan el estiercol)
puedan reunirse en un depdsito que hay en el medio, en el cual esli una bomba para sacarlos
de tuevo enando la necesidad Jorexija. Las dreas estdn bastante elavadas 4 fin de que Jas aguas
do afuera no predan entrar. Da esta manera el estiercol se halla en condiciones muy favorables
y presenta una homogenidad de descomposicion perfecta, aunque se empleen suslaneias lefio-

en el establo y cuadras, porque la humedad esld siempre en proporcion convenienle para
que la fermentacion puedd’ser regulat. Bl supériorde la tréppe mandaba colopariéapas de fur-
ha y de estiercol , y de este modo aumentaba considerablemente la masa de sus abonos, y se-

gun este sabio agronomo, no hay cosas mas enérgicas.

Algunes eultivadores: inteligentes prefieren hacer zanjas de 504 60 centimetros de profun=
didad, euyo fondo y lados apisonan bien ; la primera camada que ponen es de tierra 6 marna,
de unes 20 centimetros de altura, separada de loslados, & lin de dejar por al rededor una cu-
neta de 30 centimetros de ancho; sobre aquella base forman:la pila del abono: por: capas de
igual espesor hasta la altura de dos metros , apisonada y recaleada por los costados d fin de que
el aire no penetre, y regdndole durante las grandes sequedades, con aguas corrompidas por los
orines; en fin, despues del altimo riego y recaleada la Gllima camada, cubren la pila con tier—
a6 marna, paja, rozo 6 espinos para abrigarlo de las Huvias y defenderlo de las gallinas y para
coneentrarle: los prineipios de fermentaion.

Este método tiene el inconveniente de exigir Ia creacion de muchos hoyos, porque sin es-
tos seria preciso cubrir siempre el estiercol antiguo con el nuevo, y todas las capas no pueden
estar én el misme estado de descomposicion al Liempo de su empleo.

Voght, antiguo propietario del dominio de Flotbeck, cerca de Hambourg, administraba sus
estiéreoles de wuna manera del todo diferente ; limpiaba sus establog cada ocho dias & lo menos.
El estiercol §e producia por bueyes y caballos bien mantenidos, d los cnales le echaba camas
con paja de colza y rama de patatas. Para impedir que el estiercol se disminuyese por una fer-
mentacion anticipada, M. Voght, le hacia estractificar. con el lodo de los arroyos y caminos,
tierra de zanjas, rallados y barreduras compuestas en parte de cenizas, despojos de animales y
vejetales; por este medio sus estiéreoles no disminuian ni de pesp ni de. volimen, .

Se pierde ordinariamente con la préctica habitual 30 por 100 de abono, y su.fuerza dismi-
nuye en seguida por una fermentacion muy pronta. Las tierras estractificadas é impregnadas
de estiercol se mezelan con faeilidad y muy intimamente con el suelo, y evilan la acomulacion
de las partes no descompuestas del estiereol , lo cual conduce tras de si ordinariamente la ci~
rie y el moho, ocasionando caerse los trigos.

Cuando la superficie de una pila de estiercol se cubria de yerba, M. de Voght la hdcia vol-
tear con la pala; las yerbas asi enterradasno podian granar, y lo regaba en seguida frecuente~
mente con el purin.

Mathien de Dombasle,; no era del pareeer de este método que M. de Voght recomendaba 4
todos los cultivadores. Al contrario, sus motivos para combatirle son, de que las mezelas de
tierra no reunen nada 4 las propiedades ferfilizantes del estiercol , no es mas que por aumentar
el nfimero,de carretas, y por,consigaiente los gastos de trasporle. Que en-coanto & las tierras
que contienen ellas mismas los principios fértiles, como el légamo de estanques y pozos, el lodo

Véase el niim. 20, pdg. 311.
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de los arroyos y eaminos, ele., es mnas econdmico emplearlo aparte, porque mezelados al es=
tiercol no se junta nada @ los efectos que pueden producir estas dos suertes de abono. No es lo
mismo la introduceion de la turba en el estiercol , segun el hdbil director de Robille, es estre-
madamente atil, euando se tiene la turba & su disposicion de mezelar por capas alternadas con
el estiercol, porque la fermentacion que se establece en la masa, determina la descomposicion
de la turba y la convierte en verdadero abono el gas-amoniaco del estiercol, saturando el deido
Glmico lo disuelve, y por esta razon si se emplease Ja turba sin esta primera descomposicion no
produciria los mismos efeetos.

Hay en todo lo que queda dicho ¢ como se vé bien claro), opiniones bien diferentes entre los
agricullores mas hihiles sobre la manera de administrar los estiéreoles despues de sacarlos de
los establos. En consecuencia, todo métedo es bueno, con tal que satisfaga las condiciones si-
guienles :

1. Recoger todo el purin en un depdsito colocado de manera que sea ficil de condueirlo
sobre el esliercol enando sea necesario.

2.2 No dejar introdueirse en el estiercol ninguna agua de aluera.

3.7 Preservar el estiercol de una evaporacion muy prouta y de que las lluvias no le dafien
por ser abundanfes.

4.°  Dar una estension suficiente 4 la plaza donde se coloque, & fin de que no sea necesario
dar mucha altura & las pilas.

5.9 Hacer en el emplazamiento bustantes divisiones para que el estiercol viejo no se halle
siempre enterrado debajo del nuevo.

6.° En fin, disponer el local de tal suerte que los earros puedan acercarse con facilidad, y
que no sean necesarios grandes esfuerzos para sacar las eargas un poco pesadas,

El estiercol debe ser trasportado de los establos y enadrag al lugar en donde se empile en
una carretilla baja sin cajon ; no se debe emplear el garabato para arrastrar el mullido y estier-
col-por el suelo, sino cuando estd muy cerea del depésito, pues de lo contrario siempre hay pér-
didas considerables.

El estiercol debe estenderse y dividirse bien uniformemente sobre la pila, pisarlo y allanar-
lo & fin de evitar los huecos que en segnida dan lugar al blanco, que causa una grande deterio—
racion en la calidad del abono, Este moho 6 blanco, es producido por un esceso de sequedad y
de defeclo de agua. En este estado la paja quebranta al menor chogque y no es susceptible de
producir nueva calor.

La invasion del moho es uno de los casos rares, y es hueno nmudar Ia pila del estiercol. Se
evita con regarle frecuentemente.

Para evilar una muy grande desecacion, se liene la costumbre en ciertas localidades de de-
positar las malerias al Norte de un edificio; esta disposicion gue Liene algunas ventajas, no es
realizable siempre en una grande esplolacion , porque una masa de sustancias en putrefaccion
tan inmediata puede ser embarazosa y enlerma.

En el departamento del Norle colocan algunas veces el estiercol al abrigo del sol por medio
de una plantacion de dlamos, gque guarnecen los hordes del local. Esfe abrigo es preferido 4 un
cobertizo, porque este puede estorbar el servicio de los carros, y que es siempre costoso, ade=
mis que se destruye ripidamente por los vapores calientes y alealinos que salen, cuando es
la fermentacion del estiercol.

Un medie atn mas sencillo para prevenir la desecacion y evaporacion del gas fertilizante, y
amortizar la fermentacion en las pilas del estiercol elevadas 4 la altura conveniente ; v que no
se pueda emplear & su tiempo, es de cubrir la superficie con céspedes 6 tierra mezelada con
yeso crudo en polyo, con lo que se cubre de una capa que tenga alganos eentimetios de espe-
sor. Estos céspedes 6 tierras se convierten en un escelente abono.

Un agricultor muy distinguido, M. Schwerz preconizaba mucho la conservacion del estier~
col en los establos, y suponia que por buenas disposiciones que se hiciesen en la preparacion del
estiercol en descubierto, los resultados no son ni pueden ser jamds de una calidad igual , 4 los
que son preparados y conservados en el interior de las cuadras. La fermentacion se desarrolla
mas riipidamente y con regularidad ; el estiereol pierde muy poco de su voltimen, v gana cada
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dia en calidad. Este método es de grande economia en los trabajos de frasporte , porque el abo-
no pasd inmediatamente del establosobre el carro que le conduce i los campos.
Si esta prictica Liene algunas ventajas; tambien liene en contra el comprometer la salud de

los animales. Eu efecto, descansando los meses entaros solire una eama mas 6 menos espesa de
estierenl , In humedad de los orines la conyierte en una especie de lodo, que los animales meti-
dos en 1, estin espuestos 4 muchas enfermedades, y partieularmente inchazones fastidiosas
en resultar mortales, por cuyo molivo este sistema

1 de mullido, para renovarlo con frecuencia,

y i inflamaciones en los muslos que pue

solo convendria euando haya grande abund
con In qua se evitaria mucha ‘parte del inconyeniente que queda referido,

Con todo, hay adn ofro vicio respecto 4 la: conzervacion del estiercol en las enadrag; v es el
moho 6 blaneo que ataca muy pronto los lechos que sé eslin pudriendo mueho tiempo ‘en los
le una gran parte de su yalor comoabono,

lugares cerrades, pues en este estado el estiercol pier

idad de establos muy espaciosos)

Entre esta prictica (que fiene todavia contra ella lanece
aniila en algunas localidades , y que congiste en levantar tados los dias

v la del todo opuesta , se
la parte de el mullido que se ha ensueiado con los escrementos 6 mojade con log orines de los
animales , by un {érmine médio eonveniente, y es, de levantarla eama cada ocho 6 doce dias,
y poner una eapa fresea sobre la antigna cada dos 6 fres dias. De esta manerase abtendrdin bue-
nos estiéreoles sin dafiar la salud de los animales.

Yo hablo aqui por ¢l pais del Norte y eentro de Francia , porque en el Madindfa que el calor
e mas elevado, v dlgunas Veees en tan alto grailo que serfa un grave inconveniente privar & los
animales del viento y aive freseo, y que por causa de preparar la masa del estiercol en los esta=
blog, e les conduce & respivar continnamente ¢l gas fétido que exhala ol estiercol en descom-
posicion. En este pais no debe conservarse en los establos, & no ser/que estos'sein bien espa~
ciogos v ventilados. Lo mejor és imitar Jos buenos cultivadores de los alvededores de Toulouse

y (o Saint Gaudens que sacan el estiercol cada'dos 6 tres dias de debajo de los animales y lo co-
locan enun coberlizo construido al efecto, cerrado por tres costados de un muro e tierra; la
‘menos espieio al aire seco y

cubricion es de teja y forma un dngulp muy obtuso, 4 fin de dej
caliente sobre elestiercol ; esto estd empilado por capas mezelatdas v una allura de dos ¢ tres
nietros, lo enal riegan todos fos dias'eon el purin.

Es unna cosa casi inereible en la diferencia que resulta de la disposicion de los establos res—
pecto 4 la cantidad deabone que se obtiene. En Bélgica los cullivadores caleulanl que cada vaea
mantenida al establo produee cada afio de 50 & 60 earretas de abone, es decir, 32.500 & 39.000
kildgramos. Esta cantidad es de tal manera desproporeionada i lo que s¢ obtiene por todas par-
teg, que Mathieu de Dombasle quiso verificar este hechio imparlante. En consecuencia, I dis-
puesto en Roville' dos establos al estilo belga, une para 12 bueyes de engorde; y ol alro para 12
vacns, Bsta dispesicion consiste en practicar un pasadizo por delante de los animales para dar<
les el alimento ; y por detrds otro pasadizo ancho y un paeo hondo en el cual’se rennen todos
los orines y se echa todos los dias el estiercol que ‘hacen los animales, lo eval dejan estar hasta

que se acumule en cantidad’ para sacarlo.

La esparienein ha demostrado d M. Mathien de Dombasle, que no habia pada exajerado en la
eantidad de abonos que se hacen en los establos dispuestos de esta manera, pudiendo facilitar
grande abundaneia de mullido. La cantidad de abono gue ha obtenido en estos dos establos, ha
sido constantemente doble de la que le dalia el mismo niimero de animales que recibian el mis—
mo alimento coloeados en ofro establo construoido de la manera ordinaria, de suerte queel es-
tiercol ge sacaba eada dos dins , pero estaba mas eraso y de mejor calidad en el establo helga.

El sisuiente estado demuestra las cantidades de estiercol que ha obtenido Mathieu de Ddm-
basle , de eada especie de adimales. Yo indico lambien la eantidad de alimento que-algunos han
recibido, v la proporcion de abone producida per una misma cantidad de alimento seco.




LA ESPANA AGRICOLA. a2s

——— Y - ———
ABOND | ALIMENTO CIEN [
} REPRESENTADO POR (| QUILOGRAMOS |
PRODUGHT | DEYERE |
— - | [,!II|'|I'IEIJ"|. N |
{ ESTIERCOL.
- 1l
|
Cabmlla., . s i
Buey de engorde. . : |
Vaca lechera .. ... 500
Carnere adulto. . . n |
Cedne e o +]. 19 N n | »
Buey de labor.. . .. iz | i % ' » J

La cantidad de mullido 6 carna np ha sido determinada, pero se ha empleado en eantidad
suficiente para absorber todos los orines; Tos establos y euadras
que ninguna parle de los liquides pudiese zep
el.mullido en la eanalita que estaha liecha ulu tr

Si se cornpara laeantidad de estiercol liecha por un huey de labor, eon la' gne produce otro
puesto al engorde 44 lo que se obliene de una vaca lechera que 1
formar una idea de la venlaja que liene el alimento en el est
los establos belgas por razen al aumento del abono,

Bien se-conoce por el anterior estado @ tarifa, que un buey alimentado constantemente en
la euadra, produce annalmente 38 carrelas de abono, y quée olre buey detrabajo no hince mas
que 12, Que una vaca lechera que o sale del ‘establo produce cadi afio 30 ratvetas de abono, 'y
que siianda pastando por fuera no hird mas gque 12 6 lo mas 18,

Los escrementos del ganado que’ pasa el dia en los pastos son perdidos para Ia masa del es-
tiereol, y lo misimo de los que estdn emplesdos en la Labor,

Se advierioe muy bien en todos 108 ea U pos ( e trizo el efecto de la orina del .riljé‘\-' i del ca=
ballo de labor que ha caido sobre la tierra como un --n"

staban dispuestos de manera

¢, de suerte que era preciso absorberlos por

43 |1w los animales.

10 sile del J\~l.|| lo, sa .[;u.lu‘:

, ¥ e !-:: buena disposicion de

1o do e a, la cual seria bastante para
abonar perfestamente muchos metros cuadrados, ¥ no ha hee Im en tanto espacio como wn plito

en que h:l caido, olro efecto que ocazionan 4 las planlas una vejetacion ese

siva, porla eual no
producen casi nada , de suerte que este precioso abone de esta manera, cansa mas dafio que
provecho. .
Hay, pues , toda ventajn en alitnentar los animales en la enadra por razon del aumento da
abongs. Esto e To que Lacia M. M

athieu de Dombasle , nunea dejaba salir 4 pustar 4 sus ove-

198, ¥ los eérdos jainds sal
en ¢l rio.

in de Ta casilla, 4 no ser'en el verano una media hora pard hafinrse

De todo 1o que précede resulta por conelusion, que las tres condiciones imporfantes pirn

le .'["I,'u_l_. s00

obtener de un nfimeroe dado de animales Ta mayor cantidad posibl

1.* - Alimento muy abundante ; pergue  cantidad de estier
siempre estd en proporcion del aliwento que reciben.

2.% De hacerles constantemente un lecho abundante ; de suerte q
arines se pierda.

3.% De alimentarlos todo el aiio en la cuadra.

ue ‘producen los animales,

2 pingnna poreion de

(Se continuard.)
Ux SuscriTen.




TEORIA Y PRACTICA DE LA VINIFIGACION (1).

46. Los detalles que preceden demuestran la importancia del alcohol en el
vino: ese liquido, en efeclo, es la base verdadera de todas las bebidas vinosas
y el origen de todas sus propiedades benéficas 6 danosas.

Examinemos los caracleres esenciales del alcohol separado del agaa vy del
todo puro.

Del aleohol.

La composicion del aleohol es la siguiente:

En nimeros En cquivalentes
En centésimas, enteros. quimicos.
Carbono, ... ... .o 52.17 12 300 Ct
Hidrégeno.......... ‘ 15.05 3 75 18
OxIgen0 . . 5: vvvivs oo 3%.78 8 200 02
La formula C* H O puede descomponerse en €4 H* + 12 02..... Gt H! no

es olra cosa que la parte mas luciente del gas del alumbrado 6 el bicarburo de
hidrdgeno, y 02 O2 represenla el agua; es decir, que el alcohol puro debe con-
siderarse como un compuesto de bicarburo y de agua. Eslo no es una Leoria,
pues se puede producir el aleohol haciendo actuar esos dos principios el uno so-
bre el olro por el intermediario del acido sulfirico (1). Mas adelante veremos
que la naluraleza del alcohol proviene de la del azicar contenida en la fermen-
lacion (69).

47. El aleohol no se puede solidificar ¢ helar por muy fuerle que sca el
frio. La temperatura de 90 grados bajo cero le vuelve espeso y aceitoso. Por la
presencia del alcohol en el vino resiste este & la congelacion en el invierno: se
necesila generalmenle 6 grados bajo cero para que la parte acuosa del vino em-
piece 4 formar hielo.

48. Uno de los principales caracteres del alcohol procede de la accion del
oxigeno le puede hacer sufrir: & la temperatura ordinaria lo cambia en vinagre;
& mayor temperalura lo quema y lo trasforma en produclos gaseosos. En am-
bos casos merece esa accion gran cuidado, porque el aire, en que el oxigeno se
encuentra libre y en la propor¢ion de un quinlo en volimen, ejerce casi los
mismos efeclos que el oxigeno puro, lo cual tiene lugar tambien sobre el vino,
4 pesar de la gran canlidad de agua con que esli el aleohol mezelado (2).

Todos saben que el vino se convierle ficilmente en vinagre; pero el cambio
no liene lugar tan inmedialamente como se cree generalmente. El vino formado
primero de los productos intermediarios no se vuelve vinagre hasla despues de
la accion sucesiva y completa del oxigeno. El primer producto formado es la
aldehyda de Debereiner, asi nombrada porque es aleohol dehydrogenado. La
aldehyda absorbe en seguida una cantidad nueva de oxigeno, y se vuelve deido
acetoso, y esle absorbe mas oxigeno y forma el deido acélico, base esencial del
vinagre.

(1) Veaseel nam. 19, tomo 3.°, pig. 295.
(1) Barthelot, Anales de quimica y fisica.
(2)° Ver al final las notas sobre la influencia del oxigeno en la vinificacion.
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49. Tambien se sabe por todes que el alcohol es inflamable: puro arde con
llama clara, que se conoce cuando se sabe su composicion: la Hama es tanto
mas palida 4 'medida que es mayor la cantidad de agua, y desaparece cuando
el agua forma 6 décimos de la mezcla, lo cual liene lugar con el aguardiente
muy rebajado, v con mas razon en el vino. La lemperalura tiene una gran in-
fluencia sobre la produccion de la llama, porque el calor aumenta la reunion
del alcohol en los vapores dispuestos & inflamarse. La combuslion produce agua
y 4cido carbénico. -

CtHF 02 +02=C'08 4+ H6 05
(4C02  (6H0O)

La facilidad de inflamarse el aleohol v de reduecirse a vapores: le hace muy
peligroso. Su vapor mezclado al aire consliluye una composicion cuya inflama-
cion es inslanlanea y produce esplosiones de gran violeneia, porlo que em un in-
cendio los espiritus de vino son un gran peligro. Con este objeto no debe olvis
darse que el vapor del alcohol es muy pesado, casi fres veces lanto como el de
agua. En efecto, mientras el vapor de agua pesa 0,622, del, peso del aire, el
alcohol puro pesa 1,6. Asi, en el manejo de los espirilus, debe evilarse ponee
la luz baja en cualquier sitio que conlenga vapores abundanles, pues los incen-
dios y esplosiones serdn inminenles.

Debemos mencionar otras propiedades del alcohol.

50. El alcohol y el agua ofrecen una accion quimica reciproca muy inten-
sa. La mezcla siempre es seguida de contraccion o disminucion del volumen.
Ast un litro de alcohol puro y un litro de agua bien mezclados no dan:dos lilros:
La siguiente labla muestra & cudnlo alcanza la contraccion siendo la lempera-
tura de - 15°.

100 litros de aleohol y O lilros de agua se reducen de 0 litros.

Oy et s W2 gl i s domd il i AT IR 1,18
S0 oy e BT L L A S I R IR B 1.94
BhS e S T S 2,47
Bl lite s e dia L DM oo o N A I SR Pl 2,87
e L8] o sk e e A S S T 3,19
| IErrrre st T i e b R e 3,44
A Ao e b hokriedi el Wetlefied BNt 3,615
oL el coe il 1D A e Y S e RS 4.1
ORIt Sad L St el S D0
B0 nvman o amees T T T R e e G 5,745
Ehininden dan e | S e AT ) e 5,64
T e P X GURTR SR R s 5,44
GHED e, ke e T R IR R B 5,14
A e A B st s et e s g i y 272
L R ST L s8N ey e s el ool oyl 2,24
R g detsaig S0 wlid e gt
{8 adwanilion = g BN Saperedis 6o A e v os e e win  E e {20
{0z srmviiopyms OO & rersarevirerara s sess by v Sibans 0,72
Db g, D o8 RS 1 W S WA el s 0,51
OBk BB Ll o $00: Bt b s S valvis sl 0

~ Eslas tablas estan caleuladas por Rudberg segun las densidades dadas por
Gay-Lussac sobre - 30° (51), y segun las de Tralles (1), formadas bajo los

(1) Las tablas de Trallgs no Afencenld cdnfianza que tas dé Gay-Lussac,
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mismos grados de calor. En el acto de mezclar el aleohol con el agua se obser-
va un desprendimienlo de calor.

ol. La canlidad en que se observa mayor conlraccion es en 1 equivalente
de alcohol v 6 de agua.

52.  La temperalura tiene gran influencia sobre ese fendmeno. Asi la con-
traccion maxima de las tablas 3,77, varia en la forma siguiente:

a4+ 4% resulta 5,97

s L s S0
a+178 3,60
a -+ 37 3,51

55. La clase del agua tiene tambien influencia: mezclando 1 voltmen de
alcohol & 33 grados de Carlier, 1 85 centesimales, con un voltimen icual de
agua de pozo, Permantier ha oblenido aguardienle que marco 18 centésimas en
el momento de la mezcla, y solo 16 pasados cuatro dias de veposo. Al principio
la temperalura era -+ 12°% en el alcohol v 10° en el agua; la mezcla subid &
15° y conservo esta temperatura. Ese cambio procedia sin duda de las materias
conlenidas en el agua del pozo, que retardaron la contraccion de la mezela. De
este hecho nos haremos cargo al tralar de esle asunto mas adelante,

54. El agua y el alcohol lienen una gran afinidad, hasta el estremo que el
alcohol se ampara de la humedad atmosférica v pierde poeo 4 poco su fuerza.

55.  En fin, esa afinidad se ejerce aun con el hielo. La mezela de partes
iguales de alcohol y de hielo, tomados ambos & 0°, producen un enfriamiento de
57; es decir, casi lo suficiente para helar el mercurio. El hielo se funde para
en esla circunstancia obedecer la aceion del aleohol; v como no puede desha-
cerse sin absorber calor, que hace lenla ¢ insensible, se sigue (que la mezcla
suministra. el calor y se enfria hasta 37 grados.

56. El aleohol en presencia de los dcidos hace que nazcan cuerpos que es
ulil conocer: estos son el éfer.

Dél éter.

Son bien conocidas las propiedades del éter ordinario de los farmacéulicos.
Bs un liquido muy volitil, de olor penetrante y caracleristico. Derivado del al-
cohol, puede comprenderse facilmente la relacion que los une. El éler es alcohol
privado de la milad del agua que contiene ademis del bi-corburo de hidrége~
no; su formula es:

Ct B0 =C* H* 0*—HO
éler. aleohol.  aqua.
La composicion del éter es en nimeros :

En equivalentes

En eonlésimas En enleros. quimicos.
CREBbhD. = T e 65,51 24 300 C#
Hidrégeno, ......... 15,33 5] 62.5 11
Oxigeno. o o S0l 21,56 8 100 O

100,00 37 462.5

57. El éler por si solo no nos inleresa, pues no exisie en el vino; pero se
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une con facilidad & los dcidos, y produce combinaciones NUmerosas, éleres con-
puestos dignos de gran alencion por el papel que representan en lodos los: vinos.
Los éleres compueslos pueden represenlarse de una manera sencilla: se produ-
cen por la union del éler G I* O, con los dcidos hidratados. 116 aqui algunos
ejemplos:

Efer at8tien: . . on oo s oita CHIFO. G505
Eterbulivicos, ool . v, Crlp 0. CsH7 05
Elerttanteicoss | doshidab e, 2 (C*IP0). C8 HY O

La produecion de eslos éleres es en general ficil. Poniendo aleohol puro con
los dcidos concentrados y proporcionando su aceion por- medio de una lijera ole-
vacion de lemperalura, se consiguen. En el vino, donde el aleohol y los 4cidos
eslin mezclados de mucha agua, los éleres se forman muy lentamenle, pero de
una manera conlinua durante varios anos. Su desarrollo es una de las causas del
cambio que Liene lugar con el tiempo en ¢l aroma y sabor del vino.

58.  El alcohol disuelve los cuerpos cuya composicion se aproxima i la suya,
es decir, los que contienen mucho carbono y bastanle hidrogeno: asi los hidvo-
genos carbonados '(esencia de lrementina, de limon, ele.); los acerles voldiiles
(esencia de almendra amarga, de anis, elc.); las resinas, euerpos grasos ; los
alcoholes y éteres. Disuelye algunas sustancias cuya coniposicion diliere de la
suya por la exislencia del dzoe, como los dlealis orginicos (quinina morfina, el-
célera) y cierlas sales minerales & orgdnicas, principalmente las tllimas; en
una palabra, es un disolvenle muy polente para las materias que el agua disuel-
ve mal. El es el que comunica al vino el poder de disolver la mayor parle de
las suslancias numerosas desarrolladas por la vejelacion en el eseobajo de la
uva. s la base del perfume, embocadura y de la vinosidad. Notese la energia
con que disuelve los gases, que en general es mayor que la del agua: esla con-
dicion es imporlante para los vinos. Disuelve mejor el oxigeno que el agua pura,
y esta es la causa de ficilmente volverse vinagre. Disuelve el Acido carbonico,
v de aqui las propiedades de los vinos espumosos.

59.  El alcohol no puede disolver las malerias azoadas neutras, y en parlicu-
lar la albimina: esta materia, de que la clara de hueyo esla casi formada, cons-
tiluye tambien la principal sustancia del serum 6 porcion liquida de nuestra san-
gre y de olros liquidos de nuestro cuerpo. Cuando el aleohol se mezcla con esos
liquidos los coagula v suspende la vida parando la circulacion. Su accion dismi-
nuye de la canlidad de agua con que estd mezclado, es menos sensible eon ol
vino, segun veremos, y es el origen de la embriaguez v aun de la muerle.
(Veéase propiedades del vino.)

60. ~ Cilemos otra propiedad del aleohol: las membranas orginicas lo sepa-
ran del agua que puede contener mezelada, lo cual se efechia por osmose; el
agua pasa &l lravés de la membrana, se evapora, v el aleohol se concenlra mas
y mas. Esla observacion la han hecho los contrabandistas lrasportando el espi-
ritu de vino en vejigas. En el viaje el espiritu de vino disminuye de cantlidad;
pero la riqueza alcohdlica aumenta.

61.  Nos queda que examinar la manera que se emplea para oblener el al-
cohol puro. Destilando para oblener sucesivamenle aguardiente y espiritu de
vino hasla que por la destilacion se oblenga una fuerza que llegoe & 90 cenlé-
simas de alcohol en volimen, se le quitan los 10 céntimos de agia que eonlie-
ne, deslilindolo con la cal viva como ha dicho Gay-Lussac (1). Se pone dos ve-
ces de cal viva que de espirilu de vino de 90 cenlésimos en ¢l bano maria de

(1) Anales de quimica, LXXXVI, 177,
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un alambique, se dejan las dos malerias 2% horas, pasadas las que se proeede
4 la deslilacion El agua del espirilu de vino retenido en combinacion con la cal
no se eleva en vapores, v lo que deslila es alcohol puro absoluto.

[s necesaria una precaucion, y es que deben hacerse las primeras deslila-
ciones del vino al batio maria, 6 mejor en el vacio (véase la segunda parie): en-
tonces se obliene alcohol de gusto muy puro y que conserva la embocadura del
vino.

62. El alcohol sacado del vino por ese procedimiento esun liguido siempre
idéntico. La embocadura que conserva es debida & los resios de los cuerpos es-
tranos, de lo cual se desembaraza por medio de una reclificacion cuidadosa; es
decir, separando los primeros y tltimos productos de la deslilacion y conser-
vando los intermediarios.

Los cuerpos estranos son, 6 mas volililes que el alcohol, y en esle caso se
destilan con los primeros productos, 6 poco volaliles, y entonces quedan con los
tltimos: asi los inlermediarios dan el alcohol puro.

Vinos espaiioles.

Terminando aqui lo que sobre el alcohol del vino nos dice M. Maumené,
creemos de imporlancia tratar de los vinos espanoles segun resulta de la Memo-
ria referente & la esposicion de 1857, euyo trabajo se debe al Sr. Bonel y Monfil,
digno catedrilico de quimica del Real Inslilulo industrial de Madrid (1). El se~
for de Bonel llevo su voluntad de trabajar v de ser lil & la industria vinicola
hasta el punto de examinar la eanlidad dealcohol de 402 vinos de distintas pro-
vincias de Espana presentados en dicho coneurso. Nosolros no daremos copia es-
tensa de aquel imporlante trabajo, en que aparecen'los nombres de los esposito-
res v clase de vino; pero tomaremos los lérminos medios, maximum y minimum
del producto por provincia y clase de vino, y con lo cual resultara lo que importa
4 nuestro objelo.

Aleohol en Namero de vinos de los
DENOMINACION DE LOS VINOS. 100 povetones..  términes indieados, Procedancia.
Vino comun.. ... ades etand 12.9 _ 1 Alava.
Idem idem término medio (2). 14,9
maximum.. ... 15,6} 5 Albacele.
minimum. . .. 14,0
Vino fondillon, t. m........ 16,0
max. 7, Sl 20,5
I s ot 13,4
Idem aloque, t. m....... ... 15,
maxsly 59 i 18,8
15111 AR R 14,5
Idem blanco dulce, &. m..... 15, 25 Alicante.
maxnzil H0L 2 17,2
11411 5 ey e g 13,8
Iem tinto; | bomyia Baiins o 15,
THARSVIUL.L 16,4
YRR, L IR 11,4
Idem malvasia............. 14,3

(1) Recomendamos una ehrita publicada por dicho sefior Bajo la denomingcion DEL ¥ixg, O
sea De la fermentacion alocoholica del zumo de la uva, premiada por la Academia de Ciencias
en concurso piblico. Es de gran utilidad para el cosechero de vino. -

(2) Para no repetir enliéndase t. m., termino medio; mdd., maximum; min. , minmwn,
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TIdem: blanee; bs Mo e ol 12,5,
MAXE S e o 15,7} 9 Almeria.
THD 2 s 11,6H

(Se continuard).
Hiparco Tancapa.

ESTABLECIMIENTO DE PRADOS (1)

————r———

No hace muchos afos (4 fines del siglo pasado) que los ganaderos empeza-
ron & sentir la falta de paslos, y los espedientes formados por el Consejo de la
Mesla y las provincias de Estremadura prueban que hace muchos anos se ad-
vierle tal necesidad. Sin embargo, nuestros ganaderos siguen la marcha anligua
y recorren con sus reses comarcas enleras buscando donde alimenlar su gana-
do, sin pensar nunca en que mejorando los prados existenles podrian economizar
mucho, pues un prado natural bien establecido no cuesta mas que los gastos de
conservacion, y sus produclos y valor es de gran consideracion.

Los prados naturales no se estenderan y cuidarin en Espana hasta que la
Economia rural sea bien conocida de la clase labradora, y se comprenda que el
que solo es ganadero perjudica al agricullor, y viceversa; y que la labranza y
cria de ganados debe estar unida para que de ambas se saque todo el partido
de que son susceplibles.

Semillas.

La semilla para prados naturales se obliene teniendo el prolijo cuidado de
recojerla en los prados exislentes en la localidad en que vivimos, y eligiendo
las de aquellas plantas que, siendo mas ililes al objelo que nos proponemos,
sean mas 4 proposito para el terreno en que se ha de establecer el prado. Solo
de este modo podemos en Espana llegar & obtener un dia quien pueda suminis-
trar semillas de prados naturales, y cubrir una de las primeras necesidades de
la ganaderia. Este medio, si bien dificil y cosloso en la actualidad, tiene la ven-
taja de que, estudiando las condiciones en que crecen las plantas, pueden colo-
carse en iguales condiciones ofreciendo buenos resultados, pues la preparacion
del lerreno hace que se mejoren. Un grave inconveniente dificullard algun liem-
po la prictica de recojer las semillas del modo espuesto, y este es el poco cono-
cimienlo que generalmenle se liene de las plantas forrajeras; pero & los que se
encuenlren en esle caso ¥ no puedan conocer las que describiremos despues co-
mo mas tliles, les aconsejamos que examinen en los prades las que crean mas
ventajosas y recojan las semillas.

Antes de hacer la siembra, y en cualquier caso en que tengamos que efec-
tuarla, la primera condicion que debe buscarse es que eslén bien granadas, y
para asegurarse de ello y de que no han perdido la facultad germinativa (2) se

(1) Véase el nim. 20, pag. 319, tomo 3.° 1
(2) Las semillas conservan la facultad de producir una nueva planta un tiempo limitado,
que es mas 6 menos largo segun su especie, debiendo tenerse por regla general que las que me-

nos tiempo tienen de recolectadas son las mejores, y que algunas, pasado un cierto tiempo, no
germinain.
=]
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pone un cierto nimero de granos entre dos trapos hiimedos (conservando la -
medad) y al calor de una chimenea; & las 48 horas mas 6 menos, segun la es-
pecie, se cuentan los granos que han germinado, y por eslo 8¢ calcula la bon-
dad de la semilla y cantidad que debe aumentarse para que la siembra salga
bien poblada. Los gaslos que causa la buena semilla nunca deben dar lugar &
economias que son perjudiciales, pues si se considera que un prado dura muchos
anos y que repartidos los gastos son insignificanles, mucho mas que de esle mo-
do se obliene mas forraje v de mejor calidad.

La cantidad de semilla necesaria para sembrar una superficie dada, varia
segun sea cada una, por lo cual lo dejaremos consignado en la deseripeion de
cada planta; pero debe tenerse presente que esla clase de siembras como lodas,
esld sujela & las variaciones que el terreno marca segun su mayor 0 menor fer-
tilidad v cuidados que se le prodiga. Asi, cuando el prado pueda regarse y se
abone, la cantidad de semilla serd mayor que en ¢aso conlrario, y menor to-
davia en terrenos endebles que en los de alguna consislencia, Lratando en todos
casos de que la superficie quede cubierla.

Epoca de la siembra y modo de hacerla.

Las épocas mas- & proposilo para la siembra: de los prados son el olono y
primavera, teniendo presenle que las siembras de otono deben hacerse cuanlo
antes para que las planlas tengan tiempo de arraigar antes de entrar el invier-
no, con lo cual soportan mejor la sequedad. del ‘estio siguiente y se adelanlan
casi un ano, por lo que deben preferirse las siembras en esta’ época. Sin em-
bargo, hay un gran nimero de escepciones en esta regla: cuando las planlas
que se siembran son sensibles al frio al nacer, las siembras deben hacorse en
la primavera, segun el elima, lerreno y siluacion, pues una siembra que se cles-
arrollari bien sembrandola en el Medio de Espana en olono, tal vez reclame
en el Norfe la siembra de primavera. En todos los punlos en que la lierra se
eleva por efecto de hielos, la siembra debe hacerse en la primayera. En - fin,
cuando por algun accidente suceda que las siombras ejeculadas en ofono mo hian
nacido bien, en la primavera proxima se pasa la rastra ¢ hevse y s¢ resiembra.

Alzunas veces se observan en los prados ya exislenles claros que indican la
poca fertilidad del suelo: en este caso se les abona y siembra parcialmente. [l
modo de hacer la siembra varia segun fa clase de planlas que se asocian y su
variedad. Las gramineas, que son generalmente las que forman log prados na-
turales, se siembran del modo siguiente, Para abrigarlas en su infancia se siem-
bra el terreno con dos lerceras partes de semilla de avena, cebada 6 cenleno,
que se echaria si hubiese de eslar solo, despues de cubierla, se esparce a vuelo
la semilla de prado y se arrastra con una grada con muy pocas punlas para que
la interne poco. Las leguminosas se siembran encima de las plantas que hemos
dicho se les asocia para abrigarlas, y se cubren cuando ellas.

Si de una 1 otra clase de semilla de prados se sicmbran varias elases jun-
fas, es necesario sembratlas y taparlas separadamenle si sus dimensiones v con-
diciones de siembra requieren dislinlas circunslancias, enlerrando las gruesas
mas que Jas finas, que solo.deben estar medio cubiertas.

Si el peso de las semillas que se asocian es diferente deben separarse v
sembrarlas unas despues de olras, aunque por sus dimensiones no requieran
eslar mas 6 menos enterradas, pues si se reune una semilla pesada & una lijera
para sembrarla, debe comprenderse que no se desparraman las dos con la mis-
ma ignaldad.

La avena, cebada 0 centeno sembrado con las semillas de prado para 1cs-
guardarlas, se deben segar en verde para forraje, pues de este modo se facilita
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el acreciniiento del prado, advirliendo que la avena debe corlarse cuando eslé
en flor, sin lo cual no puede rélonar otra vez.

Sea cual fuere la época que se elija para la siembra, debe lenerse cuidado
de que la lierra lenga humedad y que, sin ser escesiva, asegure la germinacion,
v que al desparramar la semilla; el aire no impida hacerlo con igualdad.

Plantas & propdsito para los prades naturales.

Las planlas que generalmente se encuentran en los prados nalurales son las
gramineas, cuya prodigiosa' mullilud se acomoda en general mejor & las lierras
seeas y poca humedad del suclo que se advierle en la mayor parte de nuesiras
provineias.

Si enlrasemos en la descripeion de las planlas forrajeras sin hacer olra cosa
fue referir nuestros ensavos v copiar los escrifos eslranjeros, seguros estamos
que en nada habriamos adelantado & los que nos han preeedido. Efeclivamente,
cuando ¢n las obras eslranjeras se encueniran descripeiones y elasificaciones de
lag plantas que convienen mas & los lerrenos secos que a los himedos, v & los
calizos ¢ arecillosos, ele., np aparece & conlinuacion la descripeion de: la locali-
dad, su clima, almésfera, ni si, como sucede generalmente, lo que se califica
de seco lo es con velacion a la humedad escesiva, pues eslas dos circunslancias
del terreno pueden variar hasla el infinito y dar por resullado el que, aplicando
una planta al lerveno que los franceses, belgas ¢ ingleses Haman secos, no ten-
gan los espanioles ningun resullado. La palabra seco 6 hiimedo no liene enire
nosolros las misnias aplicaciones que enlre ellos, donde las abundanles luyias
convierten muchas lierras en panlanosis, olras en hiimedas ; v las que llaman
secias podemos conlarlas nosofros como himedas 6 frescas. Sin embargo, aun-
que asf se considere lfa cueslion, siempre habra el inconvenienle que es nalural
comprender, pues no-es posible que nombres que tanla elasticidad lienen pue-
dan ser aplicados en general para enlenderse en Ja mareba que ha de seguirse
en el establecimiento de prados naturales; pero debemos hacer observar & nues-
Iros leclores que con cuidado estudien la calificacion que deben dar & cada ler-
I¢no.

————=0<o————

Familia de las leguminosas.

Lag leguminosas son lan Gliles & la economia-rural eomo las gramineas. Un
gran ntmero de plantas de esla familia conslituyen el alimento del ganado y
producen forrajes escelenles que los comen y nulren bien. Las planlas que se
aplican para prades y forrajes, son anuales o vivdceas, todas dan un alimento
sustancial v abundanle, que en verde lo come bien-el ganado, y seco sirve ¢como
el de las gramineas. Los principios azacarados, gomosos, ele., cuyas malerias,
son-por esvelencia nulvilivas para los herbivoros, se encuenlvan. desarrolladas
en abundancia en las leguminosas: de que vamos & ocuparnos.

Lecoq dice, que Ires plantas de esla familia estin destinadas 4 ser una ele-
menlo de riqueza para ¢l labrador, cubriendo el suelo con sus hojas sabrosas.
islas son la alfalfa que se eria en terrengs profundos y fuerles; el &rébol en
terrenos-frescos, ligeros y permeables; y el pipinigallo, para lierras secas; ca-
lizas v aridas, en las que prospera como lenga suelo de fondo. Con esto tllimo
no eslamos muy conformes; & su liempo daremos las razones.

=——=—
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Género pipirigallo (1) Hedisarum. L.

El pipirigallo, (con el nombre de esparceta se conoce mejor aungue en cas-
tellano mo es este) encierra un gran ndmero de variedades, que casi lodas se
encuentran en los lerrenos calizos de nuesira palria. Entre eslas variedades
una se culliva con mucha aceplacion y buenos resultados en el eslranjero, pues
con ella han puesto en productos lerrenos de poco valor. En general estas plan-
tas se nulren de la almosfera y vejelan con vigor en lerrenos secos y endebles,
aunque producen mas en los que lienen alguna fertilidad.

PrriricaLLo comon. Hedisarum onobrychis. L.

Esta planta vivacea, es muy decantada por lodos los que han tralado las

plantas forrajeras, como de aplicacion i los Lerrenos calizos secos 'y dridos.
Esta opinion s exajerada, pues sin embargo que vejela naluralmente en las
laderas calizas de la provineia de Madrid, Cuenca y en lodas las lierras de esle
género en el centro de Espana , se observa que las plantas diseminadas que se
ven no tienen buenas dimensiones , sino cuando estin , por casualidad , en silios
que la capa vejetal es profunda, en otro caso vejeta; pero sus lallos son corlos,
rasireros v la siega mo es posible. La estremada sequedad del terreno que se
supone como necesaria para que vejele con vigor, es olro error lan grande como
el de sembrarla en lierras poco profundas segun dice Lecoq. Para que esla plan-
la produzea dos 6 Lres siegas, y despues deje la posibilidad de ser pastada por
el ganado lanar, & quienes es sumamenle agradable, debe sembrarse en tierras
secas , calizas ¢ inclinadas, pero profundas y que se encuentran situadas al Nor-
{e en las provincias del Mediodia, y al eontrario en el Norte y centro. Si fuese
posible regarla con las aguas de aluvion recogidas de los lerrenos superiores,
con riegos por desborde , ete., esto serd muy venlajoso en los paises calidos y
Secos. .
Nosotros hemos hecho alzunos ensayos con esla planta vy semillas que hemos
traido del estranjero, y sembrada en diferentes clases de lerreno y esposicion; la
que mejor se ha desarrollado, ha sido la que esta en esposicion al Norle (cinco
leguas de esla corte) en terreno profundo, calizo-arcilloso-ferruginoso eolorados.
En esta situacion di6 el primer afto una siega, teniendo los tallos un pié y me-
dio de altura; al ao siguiente se le dieron dos siegas, una en Mayo y olra en
Oclubre ; en la primera tuvimos la curiosidad de arrancar una mala, y despues
de un mes de corlada pesé cualro onzas v media ; lenia 80 lallos de una vara,
6 de media y % de un pié; ademas 12 de seis i ocho pulgadas dispueslos para
desarrollarse despues de la siega y proporcionar parte de la segunda. Los lallos
tenian algunos tres lineas de diitmelro. La raiz por lo mas grueso cualro lineas
de didmetro, siendo su longilud un pié y medio. Estos resullados maniliestan
hasta la evidencia que esta planta requiere lerrenos profundos y que en nuestra
palria vejeta con vigor en las condiciones en que la hemos colocado.

En las inmediaciones de Madrid se hicieron algunos ensayos & principios de
esle siglo, y sin embargo que en las lierras de pan llevar se obluvieron buenos
resullados , hubo necesidad de abandonar su cullivo, porque los ganados que
cireulan por los rastrojos despues de la recoleccion de cereales, no dejaban que
se pudiese dar la segunda siega. Este inconveniente de los prados que estin en-
tre tierras dedicadas & cereales y en lerrenos abierlos, dificultd entonces la pro-
pagacion de una planta tan Wil y dificultard siempre la introduccion: de otra

(2) Quer flora espafiola:
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planta cualquiera. Boilard dice, que el producto del pipirigallo es la tercera
parle que el de la alfalfa; eslo no es cierlo si se-considera cada planta en las
condiciones que le son propias, pues en Espana se siega la tllima siele 1 ocho
veces, y la primera solo puede cfectuarse dos 6 lres. En Francia hemos vislo la
alfalfa sembrada en lierras de labor de secano, cuya capa vejetal 6 cullivable
no escede de un pié, y que reposa sobre lastra caliza, sin embargo de la hume-
dad atmosférica, no se siega mas que Ires veces, y sus lallos son muy delgados
v corlos: en estos lerrenos la esparceta es preferible, y asi hemos observado en
la Rteal Institucion agronomica de Grignon; que la allalfa que se.produce no
puede compararse & la que se obtiene en Murcia, Valencia, efe., y que de la
espareela se saca mas produclo.

Lin restimen, el pipirigallo puede servir como planla forrajera y prados per-
manentes, con mas 0 menos produclo segun las lierras en que se siembra, pero
produce mas que ninguna en tiérras endebles ; en las que hemos dicho lo hemos
ensayado, ninguna planta puede igualarle, ni por la cantidad de su producto ni
por la bondad de ¢l aunque, como lodos los vejelales , necesila humedad para
su complelo desarrollo, se reproduce con muy poca, si se compara & la alfalfay,
v asi como esla si encuentra, un fondo himedo vejela mejor, el pipirigallo por
el contrario, cuyas raices descienden & gran profundidad lambien, si el subsuelo
es hiimédo, dura muy poco 6 se pierde. Hay que lener muy presenle que no
sienda las lierras calizas, frescas , francas v de fondo, el resultado es mediano.
Asi hemeos vislo que un prado de gran eslension sembrado hace un afio, las plan-
tas no han llegado & un decimelro de altura las que mas y ha sido necesario
ararlo: la tierra carecia de cal en absolulo, y de aqui el poco suceso y ningun
desarrollo de la planta.

Cullivo, cantidad de semillas, recoleccion de estas, ele. Observarin nuestros
leclores que damos a esta planta mas imporlancia que 2 las anleriores, pues
nos eslendemos mas en su cullivo, ele. Esto consiste en que sus escelenles cua-
lidades merecen tal lrabajo, y porque puede emplearse con grande utilidad en la
allernaliva de las cosechas, dejando las tierras en que se siembre lo menos cinco
anos de prado.

Para la siembra del pipirigallo debe labrarse el terreno bien v profundamen-
te, lo primero para estirpar lodas las plantas estrafias que puedan apoderarse
del lerreno, pues el vejelal de que nos ocupamos, nulriéndose en parle de la
almosfera, deja desarrollar & los que crecen & su lado de lal modo que suelen
destruirlo, Eas labores profundas son necesarias, pues sus raices descienden &
gran: profundidad: sin embargo, en lerrenos que el fondo sea lijero, penetran con
facilidad v escusan esle gaslo. Si el pipirigallo se culliva en lierras buenas, la
semilla que se obiiene mejora las condiciones de las plantas que de ella proce-
den, y producen mas forraje. El cullivo puede reducirse a pasar la rastra alguna
que clra vez, lanlo en el primer ano de sembrada, si eria corleza la lierra que
puede impedir.que salga, como en log signientes despues de segarla para deslruir
las planlas que nazean en €l lerreno y puedan perjudicar la buena yvejetacion de
ella. Los silios elevados, ventilados 0 en pendiente son muy & proposito.

(Se confinuard).
Hinarco TABLADA,
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ADVERTENCIA.

— e

Deseosos de facilitar semillas de prado & nueslros suserilores, y habiendo

algunos preguntado los precios los ofrecemos :
Libras,, Arrobas,

YT 1T RER R § 8 g oviriney e At ats ek R T 7 140
Mezela de 10 gramineas con lrébol y lupulina........ b 100
e e Rt e MBSy Tt a2 o A P 8 160
T A T A T e et S el Sl o 10 200

Ademds de estas semillas, proporcionaremos las que se nos pidan; pero
adverlimos que los precios son en la administracion de La Espana Acricora,
cargaremos por porles v embalajes lo que nos cuesle segun el pedido y la dis-
tancia.

Se admiten libranzas y sellos de correo para el precio.

El Manual de riegos y prados de Hidalgo Tablada, instruye de cuanlo es
necesario para el cullivo y aplicacion de lag plantas forrajeras. Cuesta 20 rs.
franco de porte, la edicion sin ldminas, pues de las que las tienen no hay ¢jem-
plares.

ANUNCIO.

Se suseribe & La Espaiia agricola, por un afio 65 rs.; por seis meses 40
en provineias, v 55 en Madrid.

Los sefiores suscrilores por el aiio de 186% que deseen lener derecho para
recibir gralis el primer lomo de Economiarural de Espaiia, obra declarada
de Leslo para los estudios de Ingenieros agednomos, (Gaceta de 3 de Seliembre
de 186%), y no lo sean de los anos 1.° y 2.° (1862 y 1863) publicados, que
forma dos volimenes con numerosos grabados, ele., remiliran 135 rs, en lu-
gar de 160 & que se venden & los no suscrilos & La Espaia agricola.

El primer tomo de Economia rural vale 30 rs. Los que anlicipen el imporie
del segundo pueden hacerlo pagando 50 rs. por los dos lomos.

Se reciben libranzas y sellos de correo.

Los Ayuntamientos estin aulorizados para cargar en el presupuesto munici-
pal el importe de la suscricion, por real érden de 30 de Diciembre de 1862.

Dirigirse en Madrid calle de la Bola, 6.

Con arreglo 4 la ley se prohibe estractar ni tomar nada de esta publicacion sin referirse
d ella ¢on su nombre por complelo.

PROPIETARIO ¥ EDITOR REsPONSABLE, J. de Hidalgo Tablada.




