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ENSENANZA AGRICOLA.

—

De la Revista pE Acricuntura del Instituto agricola catalan to-
mamos lo siquiente:

REGLAMENTO INTERIOR DE LOS ALUMNOS CULTIVADORES PRACTICOS DE LA
GRANJA ESPERIMENTAL DE BARCELONA.

DISPOSICIONES GENERALES.

Il afio agrondmico se divide en dos épocas, comprendida Ta primera desde el
16 de Setiembre al dia 14 de Abril, v la segunda desde el 15 del mismo al 15
de Setiembre:

En la primerd‘época , esto es ) desde el 16 de Seliembre al 44 de Abril, los
alumnos se levantaran en 1os dias Taborables, a las 5 de la maiiana, se lavarin
y eslavan listos & las 5 y 20 minulos. En seguida pasardn a la sala de estudio,
donde rezardn algunas oraciones y entraran luego en clase hasla las 8; de 8 &
8 y media almuerzo, ocupindose despues en el campo hasla las 12, en que se
les servird' la comida ; terminada esla , tepdrin recreo hasla las 2 de la larde; de
94 B practicaran’las faenas que se les sebalen; de 5 &'6 merienda y recréo; de
6 47 y media estudio; de 7 v media & 8 rezardn el sanlo rosario; de 8 a 9 ce-
nardn , acoslandose luego despues. :

En la segunda época, esto es, desde el dia 15 de Abril al dia 15 de Setiem-
bre, los alumnos se levantarin i las 4 de la mapana, se lavaran y estaran dis-
puestos & las 4 y 20 minutos. Pasardn luego 4 la sala de estudio, donde rezarin
algunas oraciones; despues al (rabajo hasta las 7; de 7 & 8 almuerzo y recreo;
de8 4 9 v media se ocupardn en el campo; de 9 y media & 10 tomaran un bo-
cado v de 10 4 12 estarin en clases. A las 12 se les servird la comida, y ler-
minada esta , descanso hasta las 2; de 2 & 5.vecreo; de 34 4 y media estudio;
de esta hora 4 las 5 merienda, ocupandose despues en el campo hasta las 7y
media; de 7 v media @ 8 rezardn el santo rosario; de 8 4 9 cenaran acoslandose
en seguida.

DE LOS DIAS LARBORABLES,
Seran dias de trabajo todos los del afio esceplo las fiestas de precepto, el
dia de San Isidro y los dias v cumpleaios de SS. MM. :
DE LOS ‘DINS ‘FESTIVOS.

En los dias festivos de la primera época los alumnos se levanlardn & las 6 de
la manana, v despues del aseo y rezo estudiarin hasta las 8; de 8 4 9 menos
cuarto almuerzo v recreo; de 9 menos euarto & 9 se veslivin de uniforme; a las
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9 irdn & oir misa v despues & paseo hasta las 11; de 11 & 11 y cuarlo se cam-
biaran el traje, y de esla hora a las 12 tendrin recreo. A las 12 se les servira
la comida, y concluida esta lendrin recreo hasla las 5; de 3 4 5 y cuarlo pa-
se0; de 5 y cuarfo & 5 y media merienda; de 5 y media & 7 v media esludio;
de 7 y media & 8 rezaran el santo rosario; de § & 9 cenardn , acostindose luego
despues. :

En los dias feslivos de la segunda época se levanlarin 4 las 4 y fres cuarlos;
4 las 5 y cuarlo irdn, veslidos de uniforme, d oir misa, debiendo estar de vuella
4 las 6 v cuarlo; de 6 y cuarlo & 7 cambio de [raje v almuerzo; de 7 4 9 paseo;
4 las 9 v cuarlo lomardn un bocado; despues estudio hasta las 11 y cuarlo, v
dé esla hora a las 12 recreo; de 12 4 2 comida y descanso; de 2 4 4 esludio;
de % & 4 v media merienda; de 4 y media 2 7 y media paseo; de 7 y media & 8
rezaran el santo rosario; de 8 4 9 cenardn, acoslandose cn segnida.

DE LAS DCUPACIONES DE LOS ALUMNOS.

Los alumnos Tendrin ocupadas lodas las horas del dia para evilar el peligro
de la ociosidad , v al mismo objelo serin vigilados conslanlemente. '

Para las labores, en general, se dividiran en fantas secciones cuanlos sean
los cultivos é industrias agricolas del Eslablecimiento. Eslas secciones compren-
deran mayor ¢ menor nimero de alumnos, segun su importancia y las neeesida-
des consiguientes & su desarrollo. Por punto general turnarin en dichos eultivos
¢ industrias el primer dia de cada mes.

Las secciones de agricullura—en la acepcion comun— de horlicullura,
floricultura, selvicultura, de la cria y cuidado de las aves de corral, de los ga-
nados doméslicos mas importantes, ele., serin objelo de las mayores alenciones
v de praclica constanle.

Cuando tengan Tngar las sicmbras, trasplantos, podas , injertos, acodos v de-
mas operaciones de notable interés | todos los alumnos las presenciarin y practi-
carin simullineamente, \

CARGOS DE LOS ALUMNDS.
Del portero.

Uno de los alumnos desempeiiard el cargo de porlero duranle una semana,
turnando en el mismo por igual nimero de dias cada uno de ellos.
Sera obligacion del porlero:
1.7 Abrir la puerta en que se llamave , recibiendo corlesmente a las perso-
nas que enlrasen. ' :
2.°  Dar un toque de campana para seiialar las horas de esludio, de trabajo
v de comida , conforme se ha consignado en las disposiciones generales.
5. ~Guardar en su poder el catalogo de los cullivos que se ensayen en la
Granja v de las demas planias contenidas en ella.
%.° No separarse del palio de la easa sin prévia aulorizacion , y ocuparse en
alguna cosa lil mientras desempeiie el cilado eargo de porlero.
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Del mayordomo.

Cada uno de los alumnos hara las veces de mayordomo durante una sema-
na, siendo obligacion suya:

{.° Entregar los enseres de labranza que fueren menester y anotarselo en la
libreta que se le dard, para poder recibirlos al terminar las labores del ia.

9.° Tener bien colocados v en su seccion respectiva todos los arreos, maqui-
nas , ete., v guardar en su poder la llaye del deparlamento en que esten custo-
diados , mientras desempeiie el referido cargo.

3.° Dar parte diario al Ayundante de los desperfectos o (lpsmmpo»lcmno:
que hubiesen tenido lugar en los diversos insirumenlos agricolas.

£.° Rezar el sanlo rosario é iniciar las oraciones que se pronuncien en voz
alta, & menos que el Director 6 el Ayudanle quisieran hacerlo, en cuyo caso
recibird aviso.

Del encargado de la limpieza de los caminales.

Uno de los alumnos recorrera los caminales de la Granja 4 la primera hora
de la manana y quilara de los mismos las yerbas y cuanto esté opuesto a la lim-
pieza. Esle eargo serd semanal y lo desempenaran todos los alumnos uno des-
pues de otro.

Cria y cuidados de los animales domesticos.

Luego que esteén instaladas las cuadras, gallineros, conejeras, colmenas y
la cria de los gusanos de seda, habrd alumnos encargados de uno 6 mas depar-
tamenlos, segun las necesidades , v se relevarin periodicamente para que todos
puedan conocer sobre el lerreno los cuidados que _deben dispensarse a los ani-
males de cada una de las diversas secciones.

La Granja tendra una especial mira en anotar el buen ¢ mal deaempeﬂn de
lodos los eargos mencionados , para inseribirlos en la hoja de méritos de cada

alumno.

DE LA ENSENANEA.

La clase de Teclura, escrilura, gramitica y aritmética serin diarias en un
principio, v cada una de ellas durard media hora. Cuando; los alumnos esten
hien impuestos en todas 0 en alguna de las mismas , pasaran d-seriallernas;, y
mas adelante periodicas.

Serd objeto de especial cuidado el estudio del sistema métrico decimal.

La Religion y' Moral serd atendida muy preferentemente, y las horas de cla-
se e los sahados se consagrardn al estudio del catecismo v &-la esplicacion de
lag oraciones v demis (que el mismo comprende.

Estudiaran unas breves nociones de geografia v geometria | cuando su eslado
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de instruecion lo permita. Eslos conocimienlos serdn preliminares de unas cor-
lisimas nociones de fisica v quimica , indispensables para esplicar; muchos de
los fendmenos que afeclan & los animales y a las plantas, y cuyo conocimienlo
es de indisputable ulilidad.

Despues que hayan llegado & esfa escasa altura de conocimientos, estudiaran
la agricultura, viendo algo acerca de los terrenos, sobre la organizacion y fi-
siologia vejetal y ampliando aquello que pueda conducirlos a la facil compren-
sion de las funciones mas importantes v de las operaciones de mayor ulilidad.
Como consecuencia esludiardn los eullivos especiales.

Prévios los eonocimientos anteriores, los alumnos se dedicaran muy parti-
cularmente dla conlabilidad agricola, recibiendo a la par unas hreves nociones
de economia rural , de agrimensura praclica y de clasificacion de lierras,

Todos los alummnos tendrin unos cuadernos donde apunlaran diariamento
cuanlas praclicas ejecuten. Los que lo desempeiien haciendo mejor lelra , come-
tiendo menos falta de ortografia v esplicandolo con mas claridad y exactilud se-
ran eonsiderados como primeros enlre lodos, respecto d inslruceion , v propues-
1os en cste senlido a la M. I. Seccion de Agricultura, de la Junta provincial del
mismo ramo, Induslria y Comereio.

DE LOS EXAMENES,

Los examenes que deban tener lugar al ano y la época 6 épocas en que ha-
bran de verificarse , se delerminarin por la M. 1. Seccion de Agricultura.
Granja esperimental de Barcelona a 5 de Setiembre de 1865. —El Direclar,
José Tristany,—Esla conforme.—El Vicepresidente accidental de la Seccion de
Agricultura, Pablo de Barnola Espona.—Por acuerdo de la Seccion, el Vocal
secretario accidenlal ; Nicolas Guzman.—Barcelona 12 de Setiembre de 1863.
—Apruebo el ]u'eseﬁle Reglamenlo, —El Gobernador, Francisco Sepulveda.
Barcelona 18 de Juniv de 1864.
El Vicepresidente ,
RAMON DE CASANOVA.
P. A dela S, el V. Secratario accidenta] ,
NICOLAS LGUZMAN,

La Junla de Agricullura, el Tnslituto, v en fin, lodos los labradores v pro-
pietarios de Cataluna, dan el ejemplo del progreso agricola, marchando delants
en proporcionar medios al efeclo, y 's¢ distinguen por su solicitud por el hien
publico.




TEORIA Y PRACTICA DE LA VINIFICACION (1).

Un ejemplo bastard para comprender el uso de esas tablas. Supongamos (ue
se desea saber cual es el grado alcohométrico que debe fijar al producto de la
dostilacion del vino que marca 30 grados y 29° de temperalura centigrado,
agando esta debe servie de norma - 15°Se toma en la linea' de los grados del
termoémelro en la tabla nimero 1 los 29°, vy siguiendo la columnaque le perle:
nece hasla enconlrar los 307 alcohométricos aparece la cifra 6; y como &, la ca-
heza de esla columna se lee que esas cifras son para deducir de los grados indi-
cados por el alcohdmelro, se comprende que deben rebajarse 6° de los 30 para
obtener la realidad, que es 24°. En las tablas dé Gay-Lussac se encuentran 24,5,
nimero mas exaclo, pero que la diferencia puede descuidarse.

51. Kl aleohémelro tiene una gran venlaja , pues hace, que se conozea, los
volimenes de alcohol que conliene un vino dado; pero en muchos casos la ra-
pidez de la operacion no se mira en lanlo como la exaclilud. Ademas, suele su-
eeder que los alcohémeltros no ofrecen garantia, bien por la mala posicion”de la
eseala, 6 por no confrontar bien el punlo eén que el liquido marea. Es bueno em-
plear olra marcha, algo mas larga, pero de gran exaclitud. En lugar de intro-
dueir el alcohometro en el liquido que se ha destilado del vino, se echa ese li-
quido en un fraseo de fondo plano y se llena hasta el cuello, en que anlicipada-
menle se marca una raya. Se toma el peso del liquido que ocupa la botella, y
se compara al de agua pura en igual canlidad que liene el frasco. Lo mas sen-
cillo es elegir para este caso una ampolla fiole de capacidad de 100 cenlimelros
ciibicos, v de cojer direclamente el producto de la destilacion del vino, Se sabe
que los 100 centimelros edbicos representan 100 gramos de agua, y no hay mag
(ue hacer (ue pesar el producto destilado para poder fijar su riqueza alcoholica,
y por consecuencia la del vino. Supongamos que se encuentra que el producto
pesa 95 gramos 74; en seguida se sabe que ese peso comparado con el del agua
tomada como unidad 0 su densidad es de 0.957%, y esle numero permile. en-
contrar en seguida la riqueza alcoholica, que es 36,8, segun la labla que a con-
tinuacion ponemos, debida & Gay-Lussac:

1) Véase ol i, 17, tomo 3.°, pig. 264
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Tabla de las densidades correspondientes 4 los grados del alcohometro

a -+ 157 centigrado,

Gratlos Grados Grados Gradaos
| dal del del del

lialcahdmetra. I Densidades.laleohometro| Densidades, |[alcahdmetro| Dansidades.|[aleahémetro | Densidades.
| i : 24

0 1,000 1 26 | 0,970 52 110,932 78 10,871 "
1 0,999 27 | 0,969 55 10,950 7901 0,864%
2 0,997 28 | 0,968 54 ' 0,928 80 | 0,865
3 0,996 29 | 0,967 55 110,926 81 0,865
4 0,994 50 | 0,966 | 56 | 0,924 82 | 0,860
5 0,993 31 0,965 577 1 0/922 |~ /83 ' | 10,857
6 0,992 1" a2 0,964 58 0,920 84 0,85%
7 0,990 35 10,965 59 | 0,918 85 |10.851
8 0,989 3410962 | 60 | 0,915 86 | 0,848
9 0,998 557 | 0,960 61 0,915 87 1 0,845
10 0,987 || 46, | 0,058 62 | 0,911 88 110,842
11 0,986 57 | 0,957 65 | 0,909 89 11]10,858
12 0,984 38 10,956 64 | 0,906 90 | 0,855
13 0,987 39 © 170,954 5 | 0,904 91 0,852
14 0,982 50 10,953 66 | 0,902 02 |0.850
15 0,981 A 0,951 || 67 | 0,889 95 10826

16 {0980 | 42 | 0959 68 |[0896| 9% |0822

17 0,979 43 1 0948 | 69 | 0,893 93 | 0,818
18 . | 0,978 410,946 | 70 | 0,801 06 | 0,814
19 0,977 435 10,945 71 | 0,888 97 10,810
20 0,976 46 10,943 72 | 0,886 98 110,805
21 0,975 4T | 0,941 73 | 0,884 00 | 0,800

22 0,974 48 0,940 T4 0,881 100 0,795
23 0,973 49 0,958 75 0,879
24 0,972 bl 0,936 76 0,876
25 0,971 | 0,934 7 0,874

En el ejemplo que hemos puesto, la densidad aparece comprendida enire
0,957 que corresponde & 37 cenlésimas e alcohol en voliimen, y 0,959 corres-
pondiente & 36. La diferencia ¢s 2 milésimas ¢ 20 diezmilésimas, que es jusla-
menle un centésimo de al¢ohol. La densidad que encontrames era 0,9574%, que
es inferior de 16 diez milésimas & 0,859, resulla que la riqueza alcoholica es su-
perior en 1620 u 8 diez milésimas de eenlésimo sobre 56; luego la riqueza alco-
holica es 36,8. El tercio de este mimero, 6 sean 12,27, represenla la riqueza del
vino.

Este método no es mas largo que el empleo del aleohomelro y la deslilacion;
con él basla pesar el alcohol, lo cual se hace en muy poco liempo; pero en am-
bos casos hay que emplear el lermometro, pues las lablas estan arregladas i
+ 15° de temperalura, y si el liquido liene menos debe calentarse, y si mas
enfriarlo, poniendolo dentro de agua de pozo. La balanza y las pesas deben ser
exaclas, lo cual es mas facil de epcontrar que un buen alcohomelro.

32. . Aqui se debe hacer mencion de la escala alcohométrica de M. Strope,
optico de Orleans, Es una pequena regla de caleulos con una corredera que mar -
ca los grados de temperalura en dos secciones, uha aparente y otra real, Para
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usarla en el caso precedente se baja la corredera hasla los 29° puesta en linea
con el mimero 30 de los grados aparentes. Mirando enfonces & qué grados efec-
tivos corresponde en el ofro lado, la cifra 15 de la corredera (temperatura me-
dia adoplada como término legal) se encuenira un poco mas de 24 grados.

53. El método de Gay-Lussac no deja nada que desear con relacion & la
exactitud y ficil ejecucion que lo pone al alcance de todo el mundo. Exige so-
lamente un poco de tiempo y el empleo de un aparalo portitil. En la necesidad
de eonocer la fuerza verdadera del vino, se necesila un aparato poco volumino-
s0 que permita hacer una prueba en algunos minutos. M. Salleron ha construi-
do recientemente uno que puede satisfacer al objeto. Hé aquila descripcion del
pequedo instrumento que represenla la figura 11. En lugar del alambique de
cobre con la capacidad para destilar 500 centilitros eibicos se toma una bom-
ba de cristal B v se echan 55 cenlimelros de vino, es decir, un volimen de
8 69 veces menos que en el aparalo de Gay-Lussac, un lapon de cautchout
unido & un tubo ¢, reune la homba @ la culebrina de esbre s; debajo se pone la
epruvela £, cuyos bordes estin unidos y se aplican al fondo de la culebrina.
La epruvela conliene 35 centimetros hasta la raya m, y sirve para medir el
vino. Despues de colocado este en la bomba se lava la epruvela con el agna que
puede contener el tubo ¢ preparada para ese fin; el agua se echa en la bomba
con el vino. Puesto el tapon v arreglado el conducto para la culebrina, se [lena
de agua [ria el recipiente D en que estd aquella, y se enciende. la ldimpara de
espiritu de vino { para que haga hervir el yino que se destila en algunos minu-
tos: cuando el liquido destilado marca en la linea de la epruvela '/;, se apaga
la lampara, la eperacion esta lerminada. Para conocer la cantidad de alcohol ,
se retira la epruvela y se acaba de llenar de agua pura (agua destilada 0 de
Huvia lan pura como sea posible) hasta la raya que marca 53 cenlimelros, de
modo & que sea igual el volimen al del vino que se destila. Enlonces sé introdu-
ce A la vez el termometro T en la canal que liene para recibirlo, v el alcoho-
metro A en la parte mas ancha de la epruveta. Se leen las indicaciones de los
dos instrumentos, v es suficiente corregir la indicacion alcohomélrica segun la
temperalura marcada por el lermémeltro, por medio de las tablas comprendi-
das enel parrafo 31, o con la escala de Stropé, y se obtiene la yigueza aleoho-
lica del vino.

ki

Figura 11. Aparato destilador de Gay-Lussac.

Si los términos pasan de 16 centésimos conviene repelir la operacion con
olra cantidad igual de vino y prolongar la deslilacion hasta que el liquido oble-
nido llegue 4 la raya que marca Yy, por si el aleohol no se ha oblenido por
complelo en Ta estraccion de la lercera parle. El aparato descrito ofrece gran-
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des venlajas; pero es dificil de evitar un escollo & que esld espuesto: esle es
que los instrumentos que le acompanan no son de gran precision. Los lermome-
lros y aleohdmetros, por mas cuidado que se lenga para su eonfeccion; no lie-
nen suficiente exactitud, sobre todo si se emplean para apreciar espirilus , en
cuyo caso no podrd menos de comelerse errores. Es de gran ulilidad confronfar
con exaclitud la que deben lener los instrumentos que forman parte del aparato,
y emplearlos con suma atencion cnando se usen para aguardiente v espiritus.

5%. Se ha buscado sustiluir el método de Gay-Lussac, v no se ha oblenido
nada que sea tan bueno bajo ningun punto de vista. Para que sea conocido, v
sin darle ningun empleo 1lil | resénase lo propuesto por un médico de Mont=
pelier.

55. M. E. Tabarié publieé en 1850 la deseripeion de un aparato fundado
sobre un prineipio bastante exaclo, ¥ euye uso no presenla grandes dificulla-
des; pero cuyos defeclos se han demostrado por la esperiencia, hasta laber sido
prohibido el uso por la Administracion de contribuciones indirectas.

M. Tabarié lomé la densidad de un vino por medio del pesa-vino; en segui-
da hace evaporar el aleohol al aire libre, v euando la reduceion estd hecha
adiciona agua pura para restablecer el volumen del vino, v loma de nuevo la
densidad del liquido. La variacion de densidad delermina la evaporacion del
alcohol v permile medir la proporcion de este.

La 'mareha seguida’ por ¢l aulor es la siguiente:

Se echa el vino en una epravela de pié hasta el borde de la parle cilindriea;
esla medida es la milad que establece Gav-Lussac: conlicne 150 centimetros
cubicos. Se introduee un termometro en la ranura fateral; despues con el @ni-
mefro que introduce en la epruvela se anolan las indicaciones de esos dos ins-
Lrumenlos en las escalas marcadas. Sea 14 el grado @nomélrico y + 8° la lem-
peralura. Se vierle el vino en una capsula que liene, se somete & la evapora-
cion hasta la mitad, es decir, hasla que fa superficie del residuo llegue 4 una
raya que liene soldada en el inlerior (1). Se apaga la lampara de alcohol, des-
pues se pone un poco de agua fria en la capsula lavando los bordes, y se echa el
liquido en la epruveta, que se lermina de llenar con agua fria. Se introducen: los
dos inslrumentos bien limpios, y se loman las indicaciones que suministren por
las escalas del ®endmelro, leniendo cuidado de poner al rededor de la eana del
a@nomelro un anillo que sirva de peso. Sean 22° las indicaciones wnomélricas y
3° las del termometro. Se hace la adicion siguienle :

1.* Indicacion enomélrica.,.. A 14 lemperalura A -+ 8.7

2%y B TARA N S RN e
7 ) TR i, 0 —_—
b 5§ P A SN 2 ad

Las dos cifras 59 v 8 sirven para encontrar la viqueza alcoliolica en unas la-
blas que no creemos deber trasladar aqui, puesto que ¢l mélodo no s bueno,
por lo que hemos dejado de hacerlo de las figaras del aparato.

36.  Noentraré en mas delalles sobre este asunto; solo diré que ese método
es muy inferior al de Gay-Lussac. Supone que las otras malerias contenidas en
el vino, independiente del alcohol, no reciben ninguna modificacion por el calor,
lo cual no es exaclo, aunque la evaporacion lenga efeclo al baiio maria. Exis-
ten en los vinos varios produclos que el calor descompone, ¢l éler tartrico entre
otres, v eslas alteraciones cambian la densidad del residuo. Ademis, la leclura
de los grados del @nomelro y del lermometro espone & conlinuos errores por

(17 La evaporacion tiene Tugar al hano mardd en el fondo dé Ta'edpsula ei ese haiio.
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causa de las dos escalas: en el @ndmetro las divisiones son iguales; perouna es
ascendente v la otra descendente, lo que obliga a un Lrabajo penoso y. espuesto
i equivocaciones. En fin, el cilculo no puede ser mas {d proposilo para equivo-
carse. Bl meétodo en su conjunlo no puede admilirse, lo.cual se comprende &
prior; pero la mania de perfeccionar. los procedimienlos cientificos ha hecho
que se ensaye y compare con el de Gay-Lussac, al que se intentd colocar en
términos inferiores. La practica ha respondido como siempre, y ha abandonado
el mélodo de M. Tabarié, aunque lleno de ingenio. He tratado de €l con objeto
de hacer conocer el procedimienlo mas sencillo que el de Gay-Lussac, lo cual
creo imposible si se quiere una pregision salislacloria.

%7, Sies necesario demostrar que la densidad del vino comparada & la del
liquidoobtenido por la adicion de agua pura al residuo de la evaporacion, hasta
la reproduccion exacla del volimen del vino no puede ¢ondueir a resullados pre-
cisos, cilaré los siguienles ejemplos,

Para medir los 300 cenlimetros ctibicos destinados & la deslilacion, he. gra-
duado una botella hasta el punto en que comprendia esa capacidad , y haciendo
que el vino tenga la temperatura de —+ 157, lomar el peso exacto del vino, He-
cha la destilacion se vierten en la botella 100 centimetros cubicos y se.acaba de
llenar con agua destilada, haciendo que el lodo esié d la lemperalura de+ 15°%,
y se pesa ese liquido alcoholizado para saber cuanlo lo debilita en densidad el
volumen de agua. Tomando el vesiduo de la destilacion se introduce en la botella,
y despues: de llenarla de agua pura y hacer que todo eslé & +15° de tempera-
tara, se delermina el peso y la densidad. De. tres densidades oblenidlas se puede
deducir la comparacion que tenemos on exdmen. Asi. lenemos:

PESOU. DENSIDAD.

Gramos.
300 cenlimelros ebicos de vinod -+ 15% .. .. .Luh. 208,47  0,9949
100 id. id. destilacion , v que la adicion de
azua son 500 cenlimelros cabicos. ... .0, boe .. 205,12 0,9857
Residuo  id. il. 4 500 cenlimetros eubicos...... 302,94 1,0098

Los tltimos mimeros de la densidad 1,0098 demuestran que: las malerias
solidas del residuo disuellas en el agua pura 0 voltimen del vino, aumentan la
densidad del agua 0,0098. El principio del método Tabarié consisle en que esas
malerias producen exaclamente el mismo efecto en un liquido alcoholico® y que
ol vino aumenta su densidad en 0,0098 por consecuencia de ellas. Disminuyen-
do de 0,9949 los 0,0098 resultan 0,9851: esle nimero deberia representar la
verdadera densidad del vino separado de sus partes solidas, 0 la densidad rela-
liva 2 la riqueza aleoholica sola. Pero es evidente que la densidad determinada
de la manera que acabo de manifestar no es izual & la que seobliene direcla-
mente. adicionando agua pura al produclo de la deslilacion que.,no, pasa de
0.0837 0 sea 14. Sicon presencia de las tablas del parrafo 51 se averigua la ri-
queza alcoholica, segun esas densidades se encontrari:

Por 0,9857 (densidad verdadera). 12,34 cenlésimos de aleohol.
— 0,9851 (id. calculada).. 11,59 idl. id,

IIFERENCIA DE MENOS. ... 0,79

Ista cifra os casi Y/,5 de la cantidad de alcohol. Varios esperimentos hechos
on las mismas condiciones me han producido ¢l mismo resultado. El error s
mas 6 menos, pero siempre exisle; y como el procedimiento exige lanlo liempo
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como I destilacion, v los caleulos necesarios muy éspueslos & comeler equivo-
caciones, se ve claramente la necesidad de no admiliv el método de M. Tabarié.
iste ha presentado & la Administracion un instrumento que describivé en el
parrafo 40.

38.  Algunos han intentado ulilizar la temperatura de ebullicion del vino.

El agua hierve & -+ 100" bajo la presion de 0™ 760 de mercurio.

El aleobol id. & 4= 783 bajo la misma presion.

Se concibe que las mezelas de agua y de aleohol hirviendo & temperaluras
lanlo mas cercanas cianlo. mas sean. ricas en prineipios espirituosos, si se de-
lermina con cuidado la lemperatura de la ebullicion con mezclas con 99, 58,
97, ele., cenlésimas de alcohol, serd bastanle hacer hervir una mezela de agua
v aleohol, y bien determinados los grados del termémetro en’el' momento' que
principie & produciv vapores para conocer la fuerza aleoholica de ella,

Los instrumentos deslinados & esa averiguacion se han nombrado, ebullids-
copos. Existen dos; el uno de cuadrante; de M. Brossavd-Vidal, y el de caiia
recta, impropiamente llamado lermimetro alcohométrico de M. Conaly.

(Se continuard).
Hivareo Tasrapa.

EIL OLIVOW),

VI
Medios de esterminarla y curarla.

1.7 »wDar y buscar salida & las aguas escedentes.

2.” »No arar el terreno, apretarlo y apisonarlo en vez de removerlo para
nque se endurezca la lez, conservandole heriazado y engramado.

5. »Aumentar la ventilacion cuanto lo permita la localidad del terreno, vo-
vzando v descuajando malorrales, zarzales, arbustos, elc., que en llanos, cana-
ndas y vallados impiden las corrientes del aire.

%" »Limpiar y podar los olivos por dentro, y descargarlos de lodo el rama-
vje intlil v casi indtil, pues aunque lodos los olivos agradecen siempre esle he-
nielicio, mucho: mas lo agradecen los que eslan en peligro, en anos himedos,
nde padecerla, por su posicion en los valles 6 canadas, porque en eslos silios
»vejelan con mas vigor, v son por lo tanlo mas propensos a conlraerla, pues
»que su mucha lozania y espesura de ramaje impide la veafilacion por los cen-
»lros de las copas de los olivos, que releniendo las emanaciones de la humedad
nen las hojas y ramas di facil acogida & la enfermedad.

5.° »De fodo lo dicho se siguen al parecer dos verdades: 1.* Que el mal de
vla mangla no es lan funeslo como se supone generalmente porque en, ella , si

(1) Véuse el nam. 17, pg. 208,
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»no las mismas causas que la producen, son las que privan del fruto @ los oli-
»vos en cierlos anos, de tal manera que los mismos agentes que qailan la acei-
vluna dan en retorno la mangla. 2.* Que eslando en manos del hombre remo-
nver, O por lo menos dismiouir mucho las causas que producen dicha enferme-
ml.ul, aplicando los medios facilisimos que quedan indicados, al mismo tiempo
nique eslerminar la mangla se conseguird aumenlar copiosamente los frules, al
»menos en algunos afios; esto es, cuando la escasez provenga de la falta de
weentilacion, porque no solo ella es quien quita el frato a los olivos.

6. »Las verdaderas causas de la tinuela 0 mangla estin por forluna en la
»mano del hombre. Este las ha forlificado hasta ahora, y aun las ha creado al-
nguna vez donde no las habia, queriendo acabarlas ¢ disminuirlas; porque lodos
nlos labradores que se han empenado en desterrarla, viendo que son impracti-
weables 6 imposibles los remedios que les han aconsejado. los escrilores agrono-
»mos, han recurrido & los medios que les son conocidos de mejorar y perfeccio-
woar el beneficio del cultivo, reducidos & abonar la lierra con esliércol y arar
whierro sobre hierro hasta pulverizarla; y con eslas labores superabundantes
nhan aumentado las causas que producen la mangle y la han propagado & don-
nde sin tantos beneficios no la habria.

7.° »Eslas causas son, como queda dicho, la falta de venfilacion y la sobra
wle humedad. Y arando mucho, jno la re¢ibe v conserva la lierra en mayor
veantidad v por mas tiempo que cuando estd endurecida? Mezclando esliéreol,
yno aumentan los arboles su lozania, mulliplican las ramas, se cierran y quedan
pmenos ventilados? Hé aqui edmo cuando han abandonado 4 si misma & la man-
ngla la han halagado y aun atraido en vez de deslerrarla.

8.° »El diferenle clima y olras causas que influyen en los olivos en el di-
wverso modo de mulliplicarse y vejetar en varios paises, aun denlro de Espana,
ypodran influir tambien en las enfermedades de estos drboles y modo de curar-
»las; mas no por esto dejaré de mirar como un error en lodas partes la creen-
veial de que ta sdvia estravasada v envuella en el escremento de los insectos,
nforme en los olivos esa capa negra que los enlata, y -alguna vez llega & pre-
ysentarlos como si sus hojas fuesen de lerciopelo negro.

9.2 wEn los olivos saludables v lozanos he visto no pocas veces mucho mas
wpoblados de inseclos de lodas especies atin que en los débiles, viejos'y enfer-
yiizos, en las estaciones que estos animalillos vejetan, sin haberse amanglado
vaquellos; pues & ser ellos la causa principal, como lan equivocada y salisfacto-
sriamente s¢ no§ ha dicho, deberian haberse inféstado de fiuela; lo que no su-
weede; por lo que'sé eévidencia que esta enfermedad no proviene ll{, fales insec-
wlos, v i de causas locales, que solo se presentan en cierlos parajes himedos,
wsin trasmitirse & los \enllladob Y 56C0S.

10, »Tan absurdo me parece ocuparse en observar y descubrir eslos insec-
»los para destruirlos, como seria querer conlener los estragos de una tormentla,
vlos funestos efectos de la calma en tiempo de la granazon , los de las Huvias
vescesivas en el invierno, los'del hielo, en fin, todos los que provienen de la

naceion estraordinaria de la naluraleza.
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»la mas 6 menos irregular infloencia de esta en las diferentes eslaciones,
nes (quicn produce las plagas de los inseclos, y una combinacion opuesla de las
ymismas eausas productoras quien antieipa o retarda su acabamiento, tan facil
nde ejecutard una noche de hielo ¢ & un dia de calor, como imposible & (odos
nlos cepillos y lejias de Rocier.

VIL
Adiciones para contener y prevenir la mangla en los elivos.

.77 Silas estaciones del'otono, invierno y primavera se presentasen Huvio-
sas, vy se advierle al mismo tiempo que los olivos parece que negrean, es senal
que apunta en ellos la mangla: en tal estado no se deberd seguir ardndolos,
porque si se remueve la tierra se cargard mas de humedad v se aumenlard la
enfermedad, supuesto que el beneficio es para ella un regalo. Lo primero quie
se debe ejecutar sin demora es podar y limpiar bien'los olivos, v proporcionar
desagiies e toda clase al terreno; y silos olivos tienen ramas madres 6 princi-
pales viejas, escarzosas v de falsa madera ¢ poco fructiferas, se falardn amn
cuando prometan ‘alguna esperanza de frutos uno 6 dos afios masi; y por estos
medios 10s olivos, quedaran claros, desahogados y venlilados, y se ird disminu-
vendo mas bien que aumentindose la enfermedad.

2. Los terrenos de los valles, canadas y hondonadas plantados de olivos,
1o se araran ni cavaran con mucho empefnio como en los secos, y menos si ca-
recen de desaguaderos, pues seria esponerlos 4 amanglarse; y para prevenir con
tiempo la enfermedad deberin hacerse en ellos, si es posible, canales para dar
salida & las-aguas lluviosas y de mananliales sobrantes; y de no abrir en donde
puedan reunirse estas mas ficilmente una ancha y bastante honda zanja para
que las absorba, retenga v eslanque en si misma, puesto que es sabido que en
semejantes parajes carecen de la venfilacion necesaria tambien, y ademds abun-
dan en ellos las nieblas, rocios y escarchas, y es en los que los olivos deben
estar mas limpios y mucho mas claros y desahogados de ramaje que enlos ter-
renos allos y secos; y por estos sencillos medios se prevendra la enfermedad,
puesto que la falta de venlilacion y el esceso e hwmedad son las: principales
causas de ella. :

VI
De la posicion de los oliviares en deelives ¢ pendientes.

1." "Los olivares situados enlre ‘dos declives o laderas que descendiendo for-
man valles, y cuyos dos estremos de su Tongilud miran el uno & Oriente y i
Ponzente el olro, quedan espuestas una al Mediodia v la otra al Norte.

La pendiente espuesta al Mediodia tendra mas ventilacion'y abrigo v menos
humedad, y cuajard mejor la flor; en sirpoda v limpia se'le dejard mas ramaje




286 LA ESPANA AGRICOLA.
para que, leniendo mas sombra, se amparercon ella (e las insolaciones (0 recal-
mones: en esla esposicion los alivos vejetarin sanos y poco enfermizos, pues: las
nieblas y roefos que esperimenian se disiparan, pronto al saliv el sol por poeo
aire’ que corra; pero las escarchas serin funestas para la florescencia si el sol
sale claro y fuerte y no corren vienfos.

La pendiente ¢ ladera espuesta al Norle lendrd poeca venlilacion y menos
abrigo, v la florescencia serd en fal situacion siempre peligrosa : en la poda 0
limpia se les dejard menos 6 poco ramaje, para que los olivos gocen de venli-
lacion: la humedad vy rocios se disipardn tarde; porque el sol v la venlilacion
les favorecerd poco; y en compensacion las escarchas no les perjudicarin lanto
porque el sol les dard tarde, y ya con el aire, aun chando sea el ambiente, ha-
brd disipado las, influencias nocivas de la escarcha; ni tampoco les serdn tan
perjudiciales los recalmones; pero los aires frigidos del Norle les serdn funestos.

9.° . Las laderas ¢ deelives cuyos dos estremos de longitud miran la una al
Norte y la olra al Mediodia, las dos pendientes eslaran espuestas la unaal Po-
niente y al Orienle la olra.

La ladera del Poniente siempre disfrutard de:una benigna vejelacion, las
nieblas, rocios y frios se retienen algo mas alli porque el sol la bana larde ; la
flor ne. corre apenas peligro, y no esta espuesta @ enfermar; en la poda se le
aclarard de ramaje para su ventilacion, y de cuantos impedimentos lhaya para
su logro, y no estara tan facilmente espuesta & recalmones.

La pendiente opuesta & esta y que mira al Orienle, disfrutard hasla bien en-
irada la tarde de benéficas influencias, de pocas nieblas y frios; porque en fal
situacion se disipan mas pronto: la flor corre riesgo si la noche ha sido escar-
chosa, pues si el sol no;sale cubierto de nubes 6 nieblas, v si viene claro y ar-
diente y sin vientos que la secundan, la deseca y luesia: conviene que la poda
v limpia sea algo clara; las nieblas 'y rocios no la perjudicaran apenas; y sera
poco propensa & enfermedades.

5.0 Los olivares situados en:cerros 'y en alturas planas en donde disfrutan
de una completa wendilacion y de la humedad necesaria, la florescencia cuaja

bien; las nieblas, rocios y escarchas desaparecen al instante; gozan e mucha
saluds el fruto sazona bien; si el terreno es algo pingiic se dispensard & los oli-
vos enla; poda mas. vamaje y mas copa’ que.en el estéril, para;que gocen de
sombra en los dias calurosos y que no corren vientos: los frios conlinuados del
Norle les son desfavorables. . )

4.° Los olivares situados en Ilanuras, vegas, piramos y campifas dilala-
das por lo regular gozan de mucha venlilacion, y la flor tiene una regular cua-
ja, 4 no acometerles las nieblas, rocios y frios repentinos y tardios de la prima-
vera; & estos olivos en la poda y limpia se les acopara, dejindoles algun rama-
je del fructifero por dentro; pero no fanto que queden cerrados y sin venlila-
cion; pero si el ofono, inyvierno y primavera se presenlan Iluviosos, ¢on niehlas

v rocios abundanles, como suele acaecer de cuando en cuando, se les podard,
limpiard y aclarara bien, y no se les arard con esceso: en estos parajes es don-
de se han de cortar ¢ falar, para dar mayor venlilacion, lodas las ramas que
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se consideren como casi intliles 6 de poco fruto, las principales 6 madres que
esteén convertidas en ramas de madera y viejas, las enfermizas ¢ caviadas y las
mal siluadas; de esta manera se dard 4 los drboles mas venlilacion v claridad,
pues no teniendo demasiada humedad por haberla estraide por las zanjilas he-
chas al efeclo, se disminuird la enfermedad y durari menos liempo, y si sobre-
viene un ano escaso de ellas y seco, sé restabléceran enteramente.

Los olivos de los valles y canadas, los de llanuras y campiiias,, (que por lo
general vejetan vigorosos y robustos ; y mucho mas si son jovenes, ¥ mas aln
cuanto mas se beneficien y cultiven, aren 'y caven si sobrevienen muchas aguas,
tanto mas ripida y fuerlemente los ataca la mangla, por lo que se procurard
podarlos, limpiarlos, talarlos v desaguarlos con lodo empeio, para cortar, o
por lo menos disminuir el mal; .advirtiendo que mas vale que no se aren ni ca-
ven en lres 0 cualro anos que dejarles uno-sin.podar y limpiar: lanlo les apro-
vecha el verse elaros y desahogados de ramaje y con mucha venlilacion estando

enfermos.
(Se continuard),.

— S e=iE

LOS ESTIERCOLES GONSTDERADOS COMO ABONO (1),

T R e T e~ ——

La basa que se saca de los pozos, rios 6 pantanos cuando se limpian , produce va una masa
considerable ; por otra parte en trazando los caminos de esplotacion se tendrd la tierra sobrante
que sereemplazari con piedra que se recoje de los terrenos, lo cual de un solo golpe se hacen
tres cosas necesarias; y cuando estos medios de provisiones estén concluidos, se praclicardn
zanjas, que el subsuelo improductive: Strministrard una mina inagotable de recursos, v aumen-
tard poco 4 poco la capa de tierra vejetal. Admifamos tambien que sin recurrir 4 eslas zanjas se
toma de la buena tierra la misma de los campos , el gasto (como se vi 4 demostrar) serd insig-
nificante,

Supongamos que la capa de tierra vejelal arable no tenga'en térmio medio mas que un es-
pesor de 33 cenlimetros: sabemos que el valor venal mediano de un heetar de terreno en Fran-
cia'es de 1.425 francos , y serd suficiente en enda esplotacion reservar una pieza de peca ‘esten-
sion, sea la_menos fértil, sea la mas distante de la cash, 6 de il atceso difieil para qite’ el
metro cilibico de tierra no cueste mas que 30 6 40 ebntimos de indemnizacion , y resulta que 4
pocos -meses' despues’' se tendrd por 306 '40 ‘eéntimos i ietio cdbica de escelente mantillo,
bien superior al' mal estiercol que ‘cuesta getierdlmente & % 66 Rancos el metro enbido, euya
evidencia no tiene que‘ecamparar.

Un cultivador de la Silesia', M. Blok , qie desde muy largo Liempo ' tiene adoptado el uso de
la tierra para los establos, dice: que el benéficio anval en buen abono, 6 el mayor que se puede
obtener con este método, debe ser evaltado 4 1o menos de'8 440 carretas de 11/, melros ciibi-
cos cada una por eabeza de animal ‘grande en ¢l sistema de estabulacion permanente, y diez
carneros producen ademis 2 y media & 3 carvetas e estiercol 4l aito.

Yo-recomiondo tanto-mas el empleo de la tierra 6 arena en los corrales y-cuadras; pues la
prictica de losmejores cullivadores , ingleses , holandeses y biharos ; se junta i la tebrica, para

(1) Véase el nam. 17, pig: 272, lomo 3.2
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dar la preforencia sobre.casi tados los ptros, 4 este género de mutlido, empleadi y preconizada
ademids por-agrénomos muy distinguidos , tales son Pictet , Schwerz y Bemsinghauseu.

CAPITULO CUARTO.
De'la manera de tratar los estiéreoles.

Los estitreoles camo eonstituyen easi en todas partes el abono por escelencia , parece que
todo 1o que trata de su confeccion y distribueion, deberia ser el objeto de la atencion mas asi-
dna y elara de los edltivadores, y de‘esto (sulvo algunas escepeiones) en Francid Ia'administra-
cion (e los abonos se halla en un éstado muy deplorable. 7

En muchas casas de labor, las cuadras de caballos, kis de ganado vacuno y las de ovejas es-
tin muy separadas unas de otras; la mezela de los esticreoles no se pueiler practicar ficilnente
cuando se limpian , y muchas veces no se reune todo, formando cada especie de estiercol una
pila separada , que el eultivador trasporta indistintamente 4 la pieza de terreno (ue quiere abo-
nar. Muchias veees una tierra fuerte , arcillosa, fria y himeda, recibe el ‘estiercol de vacus. y
el da caballo 'y de ovejas/se echiv e un' terrerio poroso, sece ¥ lijero.

Otro abuso 1io menos: sensible existe relativamente al emplazamiento de: los estiéreoles. En
In mayor parte de las esplotaciones se amontonan los estiéreoles @ medida que los sacan de de-
h-}g; & animales en un sitio que el suelo estd mas bajo que el de su contorno. Alli los es-
{icyeblegestin espuestos i los vientos y 4 los ardores del sol todo el verano.

4 tiempos Huviosos y casi todo el invierno estin empapados vy por decirlo asi sumergi-
aguas que se reunen de todas partes. Estas aguas despojan el estiercol de todas sus
ibles , forman en el patio un estangue infestado y lodoso con un juge negruzco, que
poca @ peeo se escapa, en pura pérdida,, y vd d corromper los pozos y chiarcos vecinos. Los ani-
rales que pisan el monton 6 pila de estiercol y Jas aves [que le’ escabullen , vedsionan otro ma-
yor dafio multiplicando las superficies al contacto del aire, v no queda lnego de los estiéreoles
asi abandonados 4 todas las intenciones, otra cosa que la paja desnuda de la mayor parte de si-
les y jugos tan necesarios & la vejetacion.

(Se continuardy.
Ux SuscriToR.

ANUNCIO.

Se suseribe & La Espaiia agricola, por un ano 65 rs.; por seis meses 40
en provineias, y 35 en Madrid.

Los senores suscritores por el aio de 1864 que descen tener derecho para
recibir gralis el primer lomo de Lconomia rural de. Espaia , obra declarada
de testo para los estudios de ingenieros agronomos, (Gacela de 5 de Seliembre
de 1864), v no lo sean de los anos 1.% y 2.° (1862 y 1865) publicados, que
forma dos volimenes con numerosos grabados, etc., remitiran 135 rs. ‘en lu-
gar de 160 a que se venden 4 los no suscrilos a La Espaia agricola,

El primer tomo de Economia rural vale 50 rs, Los que anlicipen el importe
del segundo pueden hacerlo pagando 50.1s. por los dos lomos.

Se reciben libranzas y sellos de correo.

Los Ayunlamienlos estin aulorizados para cargar en el presupuesto munici-
pal el importe de la suscricion, por real orden de 50 de Diciembre de 1862.

Dirigirse en Madrid calle de la Bola, 6.

Gon arreglo d Ja ley se prohibe estractar. ni tomar nada de esta publicacion'sin referirse
& ella con su nombre por completo.

PROPIETARIO Y EDITOR RESPONSABLE, J. de Hidalgo Tablada.




