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GRANJA MODELO GUILHOU.

—EBeTton

Algunos amigos nuestros nos han argiido sobre la denominacion de granja
maodelo, y creen que hubiera sido mas aceplable el nombre de granja regional.
Eslo nos obliga & decir algunas palabras sobre el como entendemos uno y olro.

En nuestro juicio, granja modelo es la que presenta bajo las formas mas-
aceplables para producir mughos y variados frutos, el mayor orden econémico y
buen régimen. Granja regional es la que comprende los cullivos de una region.
Hay, pues, en el primero mas estension de miras, mas holgura,, digdmoslo asi;
pues no se limitan de antemano los productos. No consideramos modelo la granja
que, por mas que aparenle una produccion abundante, resulta en déficit, porque
los gastos que exige absorben mas que vale la cosa ploduurh El poco éxito que
han Lenido en Francia las granjas modelos ha nacido de que, por una subven-
cion insignificante, se ha querido hacer creer que la ciencia podria presenlar
al piiblico el método de producir cosas estraordinarias con la facilidad que lo
desea. Las granjas modelos han probado lo que todos sabian de antemano, esto
es; que con grandes sacrificios se oblienen cosas admirables; pero al comparar
los zastos con los productos las ilusiones concluyen, pues siendo aquellos doble
0 lllpl(‘ que debieran, el produglo se convierte en pérdida, que solo puede so-
porlar una granja esperimental, cuya mision es bien dislinta & la de la granja
modelo. Eslo significa que se han confundido los nombres, y como desde que se
indica el de granja modelo, se supone equivocadamente que en ella debe encon-
trarse todo monlado de una manera que sorprenda y salisfaga el guslo mas des-
contentadizo ; de aqui el que al salirse de su -amision, las pérdidas son la conse-
cuencia, v ¢l que lambien se diga que se ensefa & gaslar y no cojer. Nosolros
creemos que la granja modelo debe presentar en su conjunio la marcha regu-
lar que se preste mejor & dar mayor ulilidad. Que en las lierras como en los
almacenes, en los rebanos como en el aprisco, cuadras, aperos, y cuanlo al
conjunto de una esplotacion rural corresponde, resalte €l orden, régimen, eco-
nomia y método que en iltimo lérmino rinde mas producto con menos gastos, 0
lo que es mas lerminante, que si se gasla mas en cada unidad de medida de lier-
ra, produciendo esla mayor canlidad de fruto, sale esle & menor precio.

II.

No es nuestro proposito emprender en la granja modelo Guilhou, lo que cor-
responde hacer & las granjas esperimentales, y por eslo la donominamos mode-
lo; modelo que sirva para que los labradores encuentren que copiar y puedan
con facilidad trasladar & sus propiedades, pues no solo se les indicaran los me-
dios puestos en prictica, sino que, una contabilidad modelo lambien, se encar-
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gard de darles log defalles mas minuciosos. Dedicada 4 producir segun la cien-
cia y la prictica nos ensenan, el lujo estara abolido, sin que por eso se haga
omision de las formas adecuadas 4 lag circunstancias. De nada serviria, por
ejemplo, que hoy que construimos cuadras (1) empenisemos al Sr. de Guilhou
en gaslos de puro lujo, y que en lugar de resullar una dependencia de casa de
labor pareciera al contrario. Eslo, para los verdaderos labradores, serfa, no un
modelo que copiar, sino un objeto de censura merecida ; pero haciendo como lo
estamos ejecutando poniendo todo el cuidado posible en la solidez de la obra, en
la comodidad de los animales, en la facilidad del servicio y en que esté situa-
da de una manera conveniente al conjunlo, servird de modelo para el fin & que
en la granja se deslina.

Asi es como entendemos nosolros lo que debe representar una granja mode-
lo, siha de ser dtil al pais de una manera pronta y progresiva, y asi es como la
eslamos planteando y haremos conocer cuando las obras estén terminadas. Sin
embargo, el Sr. de Guilhou, que desea ser 1lil & la labranza espanola; para lo
cual no quiere perdonar medio ni sacrificio alguno, de lo cual liene dadas muchas
pruebas, y de que & sus espensas ha hecho venir del estranjero ganados, ma-
quinas y semillas que han costado miles de duros; el Sr. de Guilhou desea que
en la granja modelo haya una seccion esperimental, no solo de vejetales, sino
de animales lambien; pero esla seccion es muy coslosa, acarrea gaslos infinitos,
compromele. insensiblemente, y llega un momento en que, inleresado el amor
propio, de ¢l que dirije sacrifica 4 él sumas conocidamenle perdidas, pues los
productos animales y vejelales, que se obtienen artificialmente, rara vez respon-
den con ulilidad: sirven solo para lisonjear la vanidad, halagar el amor pro-
pio y enaltecer la ciencia, que en fodas parles permile el desarrollo de la vida
orginica si la utilidad no se Liene en cuenta. El Gobierno debe prolejer los es-
fuerzos de los particulares, que al resolver un problema de utilidad publica, no
pueden de ordinario resarcirse de los gaslos que les ocasiona.

La seccion esperimental de la granja modelo Guilhou serd importante, como
lo es todo lo que pertenece al Sr. de Guilhou , que no conoce las cosas peque-
nas, que cuanto emprende lleva el sello de lo grande é imperhmlu ¥ que no
escasea gastos ni sacrificio alguno con tal de ser 1lil 4 la clase labradora, enlro
la cual como gran propielario se cuenla.

Vemos que nuestra opinion respeclo de la denominacion de granja modelo
estd fundada en la mayor utilidad para el propielario; y siendo esto asi, ¢l mo-
delo serd mucho mejor y mas aceplable, pues no creemos que nadie, en las
wcosas de la labranza, se ocupe de copiar un modelo que resulte dar pérdidas.
La granja regional nos ha parecido un nombre poco adecuado para una finca
que contiene 5.500 aranzadas de lierra, y que habrd pocas en la region que

1) Cuando estén terminadas daremos los grabados correspondientes.
o




242 LA ESPANA AGRICOLA.

tengan ni la mitad de la superficie en esplotacion, y ademis elementos haslan-
les para producir con ulilidad mullitud de vejetales que hoy no estan en uso en-
tre los labradores de ella.

Terminaremos ofreciendo entrar en mas detalles sobre el asunto que nos
ocupa, asi como no lardaremos en publicar cuantos correspondan para hacer
gonocer la granja modelo Guilhow,llamada por su importancia a prestar servicios
de gran interds 4 la agricultura nacional, con cuyo fin la inslituye su propiela-
rio el Excmo. Sr. D. Luis Guilhou, de cuyos laudables deseos somos meros eje-

culores.
HiparGo Tasrapa.

—e e C——

SEGADORANS,

——oRr

El ilustrado propietario y entendido agrénomo Sr. de Parada nos dice lo
siguicnte.
Sr. Director de La Espania Agricola.
Huelves 20 de Julio de 1864,

Muy Sr. min: suscritor desde la fundacion 4 su apreciable periddico, y siguiendo la cos=
tumbre de otres propictarios labradores , pongo en conocimiento de V. el resultado que di en
los terrenos de esti su casa , la segadora que actualmente estd funcionando; y V. hard de esla
roticia el uso (ue tenga por conveniente.

La segadora del sistema Ransomes que me la ha proporcionado la conocida easa de los sefio-
res Pinaquy y Sarvy, de Pamplona, es sumamente solida, de tamano medio relalivamente d las
de otros sistemas y tiene la eircunstaneia muy esencial en paises en que las suertes de tierra
estdn divididas, de poder doblarse en poco tiempo y trasportarse por caminos mas estrechos
que lns de los earros ordinarios de labor. La operacion de segar# cortar la mies, la ejecula de
un moo perfecto. Los euatro brazos de su aspa 6 volanle armados alternalivamente de palefas
y rastrillos acercin suavemente li mies fi la enchilla 6 sierva, y la sacan de la plataforma dejin-
dola en gavillas ficiles de atar. Cuanto mas fuerte y cerrada esté la mies, mejor ejecuta esta la
operacion, La estension de terreno que puede segar depende del paso de las yuntas, de darlas
mus 6 menos descanso, de relevarlas 6 no, ete. Un buen par de mulas 6 bueyes puede arrastrar-
la, 6 tres reses medianas, Si se tratase de segar un cuarto de hora por ejemplo, en que no era
necesario dar descanso al ganado, segaria en este tiempo inas de una fanega de siembra , pero
si se trata de segar Lodo.el dia, no puede hacerse de este modo y en este caso, dando les des—
cansos convenientes segard algo mas de una finega de siembra por hora de trabujo. Para funcio-
nar en buenas condiciones, exige como todas las maquinas de segar , un terreno bien prepara-
do, sin lomos, cantos gordos, matas etc.

*Creo que es la Gnica en Espana que reune las dos circnnstancias de poder marchar por
caminos estreclios v saear la mies por si misma, fuera del paso de la miquina en las vueltas™

sucesivas.
Dispénseme V. Sr. Director <i me he estendido mas de lo que habia pensado y quedo suyo

afectisimo y 8. 8. Q. B. 5. M.

J. Y. pE PArADA.
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Los resultados obtenidos por los propietarios que se dedican 4 la averignacion de lo que
interesa i la generalidad , son un gran bien para el progreso de la nacion.

En la Granja=Modelo Guilhon , recojemos datos sobre trabajos que ejecutamos en estos mo-
mentos, tanto en la recoleccion de cereales, como en la produceion de remolacha de varias
clases , sembradag en riego y en secano. Maiz en la misma formma. Palalas de secano y riego,
Lrébol, espareefa , mielga, y en fin, otras plantas herbdceas y lefigsas. Hoy solo adalantaremos
esa idea, los datos econdmicos que con la concienciade que tenga una solucion il recojemos,
los iremos publicando segun se terminen lus operaciones y pueden resultar de hechos coneretos
en una escala diferente & lo que se llama ensayo, que pocas veces dan resullados posilives y sue=
len indueir i errores ile graves consecuencias,

Los medios de adelantar las operaciones de la trilla , absorben una parte de nuestra atencion,
y en este camino Leabajamos eon la esperanza de dar una solucion practicable y Gtil. Teniendo
brazos que nos Lagan la siega & 17 rs, aranzada, no hemos heeho grandes esfuerzos para averi-
guar la utilidad de las segadoras, pero podemos confirmar lo que ya leniamos diclio : poseemos
las & que se refiere el St. de Parada, asi-como las deseriptas por el Exemo. Sr, D, Ignacio Vaz-
quez y eslamos conformes con'su :Jlll'EL‘.ifi(‘.il'm.

Esperen los labradores, que, Ja Granja=Modelo Guilhou , les serd tanto mas 0til cuanto que
su dueiio no perdona medio de llegar d ese Lérmino que es 4 cuanto aspirn,
Por nuestra parte hacemos por satisfacer las nobles aspiraciones del propietario de la Granja.

Hinaro TABLADA.

TEORIA Y PRACTICA DE LA VINIFICACION,

Y DEL ALCOHOL, SEGUN MAUMENE (1). LADREY (2). GAY-LUSSAG (3), ETC.

—— e O

DE LOS VINOS EN GENERAL.
CAPITULO PRIMERO.

Naturalesa de los vinos.

1. El vino puede considerarse esencialmente formado de agua y aleohol,
sencillamenle mezelados y sin combinacion propiamente dicha. I%s verdad que
se encuentran en diferenle namero olras malerias, y de ellas dependen las di-
versas clases de vino que se conocen; pero son pocas v algunas lodavia no se
han averiguado por complelo. La embocadura (bouquet) el sabor, proceden prin-
cipalmenle de esas malerias.

2. 'No es bastanle mezclar agua y alcohol para oblener vino. De este modo
s¢ hace un licor poco agradable. Indlil seria anadir las olras malerias , pues no
siendo por completo conocidas, el problema de la fabricacion de un vino artificial
hasla lioy estd sin solucion. Muchos quimicos entendidos la han ensavado y han
dejado la obra por poce practicable.

(1) Indicaciones théoriques el pratiques $ar le travail del vins.
(2) Chimie aplique i la viticulture,
(3) Aleooldmetre cenlesimal.
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5. La imposibilidad de reproducir vino con la mezcla de alcohol y agua, ha
hecho creer que esos elementos estin combinados: pero no es asi, y se prueba
de varias maneras, las dos principales debidas & Gay-Lussac, son las siguientes:

1.*  Se puede destilar el vino sin elevar su lemperalura sobre la ordinaria,
segun veremos, y mientras la destilacion se ve pasar primero un liquido mas
rico en alcohol que el mismo vino, lo que no tendria lugar si el agua y el al-
cohol estuviesen combinados, & menos que la combinacion no se destruya mien-
tras la destilacion, lo cual no es posible, cuando la temperalura no se ha ele-
vado.

2.* (Cierlas suslancias neulras é insolubles como el litargirio (éxido de plo-
mo) puede adicionarse al vino sin que se opere su descomposicion. El color so-
lamente se altera y con él algunas malerias sdlidas conlenidas en disolucion en
el vino. Adicidnese & un litro de vino 50 gramos de oxido de plomo muy fino, y
despues de que pierda el color, se ecka un quildgramo de carbonato de potasa
puro. Tipese con cuidado y remuévase varias veces dejindolo reposar despues
algunas horas. El carbonato de polasa se disuelve y el liquido se separa en dos.
La capa superior de poca allura, muy fluida serd de alcohol puro. El carbonato
determina la separacion de la mezela, la cual no pudiera tener lugar si exisliera
la'combinacion. «

Asi, el agua y el alcohol esldn sencillamente mezelados.

Figura 8." Aparato de Gay-Lussac.

%. ;En qué proporcion? El andlisis muestra que es muy variable. Para co-
nocerle en pequenas proporciones y despues caleular, hay que efectuar la desli-
Jacion por el calor en el aparalo de Gay-Lussac, siguiendo los consejos de lan
ilustre quimico. €, figura 8.7, representa una caldera de cobre eslanado, cuya
capacidad es de medio litro hasla el borde ; se cubre con la eabeza ¢’ tambien
de cobre estanado, provista de una boquilla £ v de un tubo £'s que sirve de ser-
pentin s s'. La boquilla sirve para introducir el vino y se cierra con una tapa 4
tornillo. El serpentin £'s 5' debe ser de esfano puro, y estar melido en el reci-
piente & lambien de cobre estanado, cuya capacidad serd de medio litro, v es-
lar sostenido por tres pids, sujetandole & una mesa por los tornillos, segun M.
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La caldera se une & la cabeza por medio del tornillo » y para que quede hermé-
licamenle lapada se pone una faja de papel encolado en la separacion de la ca-
beza y caldera a @'. La caldera se coloca sobre un hornillo pueslo encima de
dos ladrillos sobre la mesa M. Con-esla disposicion, se miden 300 cenlimelros
ctibicos de vino en una epruvela F se echa en segunida el vino con un embudo
de cristal por la boquilla £ Para que nada quede en la epruvela se echa una
cucharada de agua, se enjuaga y se vierle con el vino. Se lapa la boquilla y se
hace fuego en el hornillo. Mientras que el vino se calienta se aplica agua fresca
hasta llenar el recipiente & donde esld la culebrina, v se silua una epruvela de
cien centimelros cibicos en # en la estremidad de salida del serpentin. En se-
guida el vino empieza & hervir y sus vapores condensados producen un liquido
absolulamente incolore, de que la epruveta se llena poco & poco. Cuando las ra-
yas marcan 100 cenlimetros cubicos, se separa la epruveia y se apaga el fue-
go, la operacion estd lerminada.

5. En un laboratorio, se emplea algunas veces el aparato que represenla la
figura 9." R es de vidrio y de la capacidad de ua litro, tapado por un tapon de
corcho que lo alraviesa el tubo de cristal £, que enehufa en la serpenlina s por
¢ la serpentina 6 culebrina se coloca en el vaso V; en 7, se juntan por-un tabo
de caulchue. La salida de la culebrina, del vaso se verifica ajuslandola con un
tapon de corcho. 7 es un hornillo de laboratorio que puede reemplazarse por un
anafre cubriendo de una lapa de plancha de hiervo £ con un agujero de 10 cen-
limelros de didmelro para que en el se soslenga B, sobre un tridngulo de hier-
ro. E es una epruvela que debe estar lapada por un carlon que alraviesa la
serpenlina.

Todo este aparalo cuesta 160 4 200 rs.

Figura 9." Aparato de destilacion.

6. Gay-Lussac ha demostrado que todo el alcohol conlenido en los 300 cen-
limetros cubicos de vino se reasume a los 100 en el primer tercio de la destila-
cion: la cucharada de agva adicionada no causa ningun error. Se miden 100
centimelros cibicos; esa es la canlidad contenida en el vino. Si se encuentran
36 cenlimelros cibicos de alcohol en los 100 recogidos, son el resultado de los
500 de vino empleado. En esle caso el vino contiene 12 por 100 de alcohol en
volumen y 88 por 100 de agua. Todo estd reducido & senalar la lercera parle
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de los grados que resullen en los 100 cenlimetros cibicos oblenidos por la des-
tilacion.

Cuando el vino es muy rico en aleohol no debe suspenderse la deslilacion en
la tercera parte; debe llegarse hasta la mitad. En este caso se toma la mitad de
los grados que marcan los 150 cenlimetros ciibicos que resultan.

7. Para determinar el aleohol contenido en los 100 centimeiros clbicos se
usa el aleooldmelro de Gay-Lussac, figura 10. Esle instrumento de cristal se in-
troduce en el liquido v cuanto mas entra en él, es mayor la proporcion de aleohol,
que se marca por los ntimeros que tiene en la cana. La cala marcard en cente-
simas el voliimen de 100 parles obtenidas por la distribueion , y si flota en los
36" determina que hay un 36 por 100.

Hay que observar que las indicaciones del instrumento son exaclas y no exi-
jen ninguna eorreccion si la temperatura del liquido destilado es exaclamente
15 gracos sobre cero, lo cual tiene lugar cuando el agua empleada para la cu-
lebrina es fria v no llega & calentarse. Pava estar seguros de la lemperatura del
liuido que se ha de ensayar, antes de colocar el alcooldmetro se introduce el
lermomelro teniendo cuidado de que sea exacto. Pueden ponerse los dos ins-
trumentos en el liquido & la vez, para evilar errores.

2s una cuestion muy imporlante asegurarse de la temperatura del liquido,
pues si pasa de 15 grados de temperatura, el liquido se dilafa y el aleoolometro
se inlroduce con mas facilidad y marca mayor nimero de grados; lo contrario lie-
ne lugar cuando es baja la temperatura. Asi, dard resultados diferentes a va-
rios grados de calor. Bl liquido formado de 68 cenlésimas de alcohol y 52 de
agua, marcard 63 grados del alcoolomelro, si la lemperalura es de 50 grados
sobre cero, en lugar de los GS si tiene 15. Es evidenle que el error es de 5
partes sobre G8.

8. (Gay-Lussac, nos enseia el medio de oblener los grados verdaderos 0 Ti-
queza del liquido, sus lablas lo demuestran con suma facilidad, caleulando las
correcciones que deben hacerse segun la temperatura. En la primera labla li-
tulada, Tabla de la fuerza real en alcohol, de los liguidos espiriluosos, (ue
daremos a conlivuacion :

Correccion de las indicaciones del alcoolémetro cuando la temperatura
es mas 6 menos de 15°.

En la primera columna vertical , se inscriben los grados de temperalura or-
dinaria de 0° & + 50°. La primera columna horizontal contiene 100° que puede
marcar ¢l alcoolémelro, 6 las cenlésimas de alcohol en vohimen , indicadas por
el instrumento & la temperatura marcada por el esperimento. Para saber los gra-
dos verdaderos, es decir, los que marcaria el alcoolémelro si la temperalura fue-
se 15°, se toma en la columna de lemperaluras la cifra indicada por el termo-
melro en el momento del ensayo, v en la columna de cenlésimas alcoolométricas
el ntimero encontrado con el alcoolometro en el liquido destilado. Supongamos que
s¢ lienen —+ 23 grados, v que el alcooldmetro & esta temperatura marca 47 cen-
(ésimos , se busca el 25 en la columna vertical y 47 en la horizontal. Eslos dos
ntmeros indicaran el verdadero grado alcoolométrico, del modo que pudiera efec-
tuarse por una multiplicacion. Ast, buscando en la columna hasta el 47 y si-
guiendo en la horizontal hasta 25, se encuenira que 43,9 es el grado & fuerza
real del liquido en volidmen de alcohol puro. Las tablas dan con gran exaclitud
el resultado que se busca.

Si por ejemplo, en lugar de resullar niimeros enleros aparecen con fraceio-
nes, lanto en la temperalura como en los grados alcoolomélricos, es suficiente
un geneillo chlenlo para apreciar las (racciones. Supongamos que el alcoolémelro
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marque 58 grados y medio & 18" de lemperatura; se busca eomo si no hubiese
fracciones, y se ve en las columnas que 58 y 18 dan 56,9. Siendo que el liqui-
do marcase 59 & la misma lemperalura, 57,9, es decir un céntimo mas. Un
cénlimo mas 4 18 grados corresponde & una diferencia igual & 15 grados : el me-
dio eénlimo es la milad de esa diferencia o lo que es igual 0,5 y la fuerza ver--
dadera 58',° e5 56,9 -+ 0,5 = 57 4.

Tomemos otro ¢jemplo. Si el liquide destilado marea 85 cenlésimos por el
aleooldmelro v 6° y un cuarto el termémetro, se busean los 85 cenlésimos y 6°'y
resulla 87,4 pero si el liquido marea 85 cenlésimos @ 7°, se lendrin solamente
87,2, Asi, la misma indicacion 85 cénlimos represenla & 6° de lemperatura
87,4y & mayor lemperalura 87,2, es decir una fuerza menor de 0,2, Luego a
un cuarto de grado mas de temperalura represenfa nna disminucion del cuarlo
de 0,26 de 0,05 vy la verdadera fuerza es 87,40 — 0,05 = 87 ,55.

Si se lienen [racciones con ¢l termometro y el alcoolomelro a la vez, no eos
tark mas frabajo hacer la cuenla. Admilamos que resulle 72¢,6 & + 21°4:
aplicande las dos reglas, se busea lo que represenlan:

72 cenlésimos & + 21 grados dan.. 71,1
Se adicionan los 0,6..,.......... 0,6

y el total.. 70,7 espresan de una
manera exacla los grados que se busean. Si se quiere lener en cuenla los 0°,%
de temperalura se observa que la diferencia entre 21 y 22 grados es 0,3, luego
fos 0,4 hacen 0,12 y restando esla fraccion de 70,7 resullan 70,62 pueden des-
preciarse esas diferencias.

9. tay-Lussac hace observar que los resultados pueden obtenerse con exac-
litud con las dos reglas siguientes:

Regla primera.  Para la fuerza aleoholica dejar primero las fracciones (que
resullen , busear luego la que corresponde & los nimeros enleros y al resullado
unir la fraceion. Asi, en el primer ejemplo, se ha supueslo 58, no leniendo en
cuenla la fraceion 0,5 de resullado aparente 58, 5.

Hemos encontrado fuerza real que corresponde.. 56,9
Adicionada la fraccion...... ... ..., ... 0,5

: Se lendrd.. 57,4 segun se
ha dicho.

Regla sequnda.  Para la lemperalura, se toma el niimero entero mas cerca
del que aparece con fraccion. En el segundo ejemplo hemos dicho, que la fuerza
real del aleohol & + Gera’ 87,4. Teniendo en cuenla el cuarto de grado resul-
ta 87,55, la diferencia es insignificante v no merece el lrabajo del eilculo. Si
tenemos -+ 6°,8 segun la regla que dan - 7° y el nimero 87,2 no hay ningun
error importanle. En general los errores comelidos no pasan en esla forma de
un quinto de grado alcoolémélrico.

10. " No terminaremos esle asunlo sin recomendar el mayor ¢uidado en la
eleccion delos instrumentos. Los lermomelros estin espuestos & una variacion
del punto 0. Los aleoolometros eslan generalmente bien hechos; pero’ sucede
que algunos suelen tener la eseala de papel mas 6 menos alta fuera: del sitio
que debe y la precision de los cileulos no puede exisliv con inslrumentos imper-
feclosy :

11, Con el auxilio de los instrumentos indicados, y de un uso tan ficil se
puede delerminar con exaetitud la proporcion de aleohol puro, por centdsimos,
que conliene un volamen de vino.




LA ESPANA AGRICOLA.
ALCOOLOMETRO GENTESIMAL.
Definicion.

Los liquidos espirituosos eonocidos en el comercio bajo los nombres de aguar-
dientes y e espivilus, son mezclas de agua y alcohol en diversas proporciones.
Su valor depende, en general, de la cantidad de alcohol que conlicnen, Para
delerminarla, se loma por comparacion el alcohol puro en volimen, a la lem-
peratura de 15° cenligrados (12 de Reaumur), y se vepresenta por cantidad en
100 cenlésimos ¢ por unidad, La fuerza de un liquido espirituoso es el nimero
de cenlésimos, en yolimen, de alcohol puro que ese liquido contiene & la lem-
peralura de 15° centigrados.

Figura 10." Alcooléometro centesimal.

12.  El instrumento que se designa con el nombre de alcooldmelro cenlesi~
mal, es en cuanto @ su forma un arcometro ordinario, figura 10. Esta graduado
4 la lemperalura de15° cenligrados. La escala esté dividida en 100 parles y cada
una representa un cénlimo de alcohol. La division O corresponde al agua pura,
el 100 & el alcohol puro. Introducido en un liquido espirituoso a la lemperalura
de 15° hace conocer su fuerza. Por ejemplo, en el aguardiente que se iniroduce
hasta la division 50, indica que contiene 50 centésimos de aleohol puro en vo-
limen ; esto contando que la temperatura del aguardiente eslé & 15° centigrado.
Si se introduce hasta la division 86 indica que la fuerza es de 86 cenlégimos.
Los grados del aleooldmelro que indica centésimos de aleohol, se denominan
crados centesimales y se escriben poniendo & la derecha y encima de las cifras
de las unidades el nimero que las espresa; la letra € inicial del nombre cente-
simal. Bajo esta forma se han establecido las tablas que daremos, y para los
cileulos es mejor eseribirlos como fracciones decimales y llamarlas cenlésimas.
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13. La canlidad de alcohol conlenida en un liquido espiriluoso se sabe por
la indicacion del instrumento, conocido con el nombre de alcoolémelro de Gay-
Lussac, figura 10, multiplicando el nimero que espresa el volimen del liquido
espirituoso, por la fuerza que indica el alcoolomelro. Por ejemplo, una pipa de
agnardiente de 634 litros de la fuerza de 55¢. 6 0,55 :

634 lilros de aguardiente.
0,55 grados del aledmetro.

2170
al7n

Contiene . 548 litros, 70 de aleohol puro.
Ofro. Una pipa de espiritu que conliene 728 lilros, de fuerza 86.,4 6 0,864:
728 lilros de espirilu.
0,86% grados del aleomelro.

2012
4368
5824

Conliene. 628 litros, 992 de aleohol.
Cuando el liquido no tenga la lemperatura de 15°, se hace que una parie
suba 6 baje hasla conlenerla enfriandola ¢ calentandola, y mejor y mas facil es
recurrir a las lablas para la correccion.

Correccion del volamen de los liguides cspirituosos cuando difiere
Ia temperatura de 15°.

1%4.  Ya hemos dicho que se ha adoptado por unidad para el valor del voli-
men en alcohol la temperatura de 15° Si tomamos 1000 litros medidos 4 la tem-
peratura de 2° en un aguardienle que Lenga 44 de fuerza real & la lemperatura
de 15° aparecera con 49¢ (segun se verd por las lablas que daremos) pero si‘se
calienla hasla los 15° aumenta de voliimen y en lugar de 1000 litros que lene-
mos & 2° de temperatura apareceran 1009 & los 15°. Eslas diferencias es lo que
representan los nimeros que en pequenos caracleres aparecen debajo de las cen-
lésimas que represenlan la fuerza real. Los niimeros espresan el volimen que
los 1000 tienen & 15° de lemperatura , medidos & los que se marcan para obte-
ner la fuerza aparenle.

En los ejemplos elegidos la cantidad de alcohol puro contenida en 1000 litros
de aguardienle medidos a 2° de lemperalura, serd:

1009 >< 0,49 = 494 litros 41.

15. La cantidad de aleohol puro evaluada de esla forma la Uamaremos 7i-

quesa en alcohol de un liguido espirituoso, 6 sencillamente riqueza.

Tomemos un ejemplo parecido al anterior ; pero & mayor temperatura de 15°.

Se lienen 1000 litros de aguardiente, medidos 4 la temperatura de 25° v
cuya fuerza aparente es de 53¢. ;Culll es la cantidad real de alcohol (ue conlie-
ne ese aguardiente & la lemperatura de 15°? |

Se encuentra que la fuerza real del aguardiente es de 49¢,5. En cuanto al
volimen , es bien claro que los 1000 litros , en enfridndose desde 25° 4 15° ocu-
parin un volimen menor; eslo es 993 litros que aparecen puestos debajo de
49¢,5 que es la fuerza real del aguardiente.
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Asi, la canlidad de alcohol puro, contenido en los 1000 litros de aguardiente
medidos 4 la temperatura de 25° lienen por riquesd:

993 lilros >< 0,495 = 489 lilros 55.

Elijamos olros ejemplos entre liquidos mas espirituosos que el aguardiente.
16." Se tienen 1000 litros de un espiritu & la temperatura de 15" en el que
ol aleoolomelro se introduce hasta la division 85. ;Cual es la riqueza en alcohol,
es decir, cuanla es la cantidad de aleohol que ese espiritu contienc? En este ejem-
plo, siendo la temperatura 15° no hay necesidad de hacer ninguna correccion, la
cantidad real de alcohol es igual &: L
1000 litros >< 0,85 = 850 lilros.

Se tienen 1000 litros de un espirilu cuya fuerza aparente a la lemperatura
de 5°, es de 83¢. ;Cual es su riqueza? Se ve que la fuerza real es menor, 85¢,8
y menor tambien en volimen 1010. Asi, su riqueza es:

1010 litros >< 0,858 = 866 lilros 56.

Por medio de las tablas de fuerza real de los liquidos espirituosos, es facil
de reconocer con exaclitud la riqueza de un liquido espirituoso a cualquier lem-
peralura desde 0 hasla 30°. Basta lomar la fuerza aparente en cualquier tem-
peratura y convertirla en fuerza real.

Ejemplo. Se espide un espirita de un sitio para otro & la temperalura de 6°.
Su fuerza aparente es de 80¢ y su fuerza real de 82¢,6. Cuando llega al silio de-
signado la temperatura es de 25° y su fuerza aparente 85¢,4. Para saber si ha
sido adulterado, se busca la fuerza real y se encuenlra 82¢,5 que difiere én poco
de 82¢,6. EI volimen puede alterarse sin que la fuerza varie, lo cual puede
averiguarse :

Regla, Examinese el volimen correspondiente & la fuerza aparente del liqui-
do, la diferencia demostrard la variacion de volimen que el liquido debe tener
elevandose 6 bajando la temperalura. 2

16. Asi, en el ejemplo citado en que la fuerza real es 82¢.6, la baja tempe-
ratura es 6° y la alta 25°, los volimenes corresponden 1009 al primero v 990 al
segundo, luego la diferencia es casi 19 por 100 que aumenta ¢l ‘volimen de los
liquidos espiriluosos calentindose de 6 a 25°. Esto mismo fendrd lugar dismi-
nuyendo si se enfria de 25° 4 6. I valor de un liquido espirituoso depende del
volimen y de la fuerza del liquido medidos a la temperalura de 15°, y es nece-
sario cuando se hava de determinar con exaclitud , multiplicar la fuerza veal po
¢l vohimen leniendo presenle si es mayor 6 menor por tener la lemperatura.mas
baja 6 mas alla. Esas multiplicaciones se evilan con el uso del alcooldmefro cen-

tesimal v las tablas de la riquésa de los liquidos espirituosos. Esas lablas ticnen
la siguiente aplicacion y se usan (el modo siguiente :

Instruccion para cl uso del alcooldmetro centesimal:

17. La primera columna verlical que liene pueslo fem. significa lempera-
tura de los liquidos, y la primera horizontal marea la fuerza aparente en cente-
simos. Los olros ndmeros de las columnas espresan la riqueza en aleohol de 100
litros (6 de 1000 suprimiendo la coma) de cualquier liquido espivituoso cuya
fuerza aparenie y la temperalura se sabo: es decir, son el producto de la fuerza
real de ese liquido mulliplicado por el nimero de litros que ocuparian 100 del
mismo liquido & la temperatura de 45" Un ejemplo hastard para comprender
esas lablas v el modo de servirse de cllas.
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100 litros de un espirilu cuya fuerza aparenle es 85¢ i la lemperatura de
4°; ;se desea saher.cudl es su riqueza? Se busca el niimero 83¢ |y bajando se
vé en la linea horizontal el que corresponde & 4°, el cual es 87, que es la ri-
queza; 6 lo que es mas claro, que 100 del espivitu indicado contienen 87 lilros
de aleohol & la temperatura de 15°. Esle resultado se ha oblenido del modo si-
ouiente.

Segun las tablas de fuerza real 100 litros de espiritu cuya fuerza aparente
es 83¢ 4 la temperatura de 4°, lienen @ 15° por la fuerza real 86¢,1, y de vo-
[imen 1014t 1; en consecuencia la cantidad de aleohol que conticnen en reali-
dad, o su riqueza, es:

0,861 >< 1011t 1 = 87t 047;

6 1o que es lo mismo, 87, no apreciando la fraccion, lo que es igual al resulta-
do que aparece en las tablas de riqueza.

Cuando la temperatura v la fuerza den fracciones se aplicarin las reglas ya
marcadas para este caso. Si el nimero de litros difiere de 100 con la tempera-
tura ohservada, como es probable que suceda, se multiplica la riqueza por él,
y se divide el producto por 100. Ejemplo. Supongamos 647 litros de aguardien-
le cuya fuerza aparente & 20” es 54¢ y se desea saber cudnlos litros de alcohol
conlienen. La tabla de la riqueza dd 52 litros de alcohol por 100 litros de esla
clase de aguardiente; luego los 647 Lendran:

AL
100 : 521t :: 64T : ¢ = 00 = 3364 44,

Observacion. Cuando no.se quiere Lener en cuenla la variacion de volumen
que el calor hace esperimentar 4 los liquidos espiriluosos, las fuerzas efeclivas
tal ¢ual las dan las lablas espresan la riqueza de 100 litros a la de 1000 supri-
miendo la decimal. Téngase presente que la variacion de volimen entre los es-
tremos 0 y 30° de temperatura, alcanza en los espirilus & 5 cenldsimos. Las
tablas de la fuerza real haran conocer en cada caso y permilird eslimar la dife-
rencia.

Correspondencia del areémetro de Cartier con el alcoolometro centesimal
4 la temperatura de 15° centigrados.

18. La correspondencia de ambos instrumentos debe conocerse, pues es la
manera de poder apreciar la exaclitud de ambos por medio de la confrontacion;
con esle fin s¢ han establecido tablasque,arregladasa 15°, manifieslan la relacion
de uno con el olro pesa-licor. No siendo conocido el valor exacto de los grados del
pesa-licor de Cartier, se ha comparado con el alcoolémetro centesimal, y resulla,
segun Gay-Lussac, que el areomelro de Cartier marca el 0 en agua destilada &
la temperatura de 12°,5 centigrados (10° Reaumur), y para el segundo dalo ne-
cesario para formar la escala, resulta que a 15° de temperatura marca 28 gra-
dos donde el alcooldmelro indica T4¢ ; de lo cual resulla que estd de acuerdo con
el de Baumé, que 29 grados de Carlier corresponden & 31 de aquel. Construido
el aredmelro de Carlier de esa manera, hemos enconirado 28 grados de dife-
rencia. Eb el agua destilada marca medio grado mas que debe marcar. Este
inslrumenlo ha variado en las manes de los arlislas, porque fallaba una base co-
nocida, lo cual no tiene va lugar por la comparacion que puede hacerse con el
de Gay-Lussac.

(Se continuard).




LOS ESTIERGOLES CONSIDERADOS COMO- ABONO

POR J. GIRARDIN.
TRADUCIDO DEL FRANCES POR UN SUSCRITOR DE LA ESPANA AGRICOLA (1).

———

A LOS LABRADORES.

En todas partes se halla barato el yeso y caparrosa, pero no el carbon conveniente ; se pue-
de reemplazar este con materias absorbentes y porosas, como la turba , la corteza que ha servi-
do para curtir los cueros, el serrin de maderas, el polvo 6 barredura de los graneros y pajares,
la tierra buena, ete., en todas partes s¢ puede convertir el escremento en negro animal. En las
esplotaciones algo considerables, deben hacer depdsitos particulares, en los cuales se reunirdn
sucesivamente las diferentes materias revolviéndolas y haciéndolas montones para que se pue-
dan aplicar mas pronto. En las esplolaciones pequenas y en donde la produccion de la basura
sea limilada, se tendrd cuidado de echar todas las semanas, 6 mas pronto, la mezela de yeso
y de suslancias vejefales absorbentes, en proporeion de la masa de escrementos, y cuando se
saquen se mezclardn bien todas las materias y se colocardn en montones que se cubrirdn con
tierra.

No deben echarse en los depdsitos yerbas 6 eéspedes porque estas materias vejetales freseas,
se deshacen muy dificilmente, y estorban estender el abono en el terreno con igualdad.

En el colegio Real de Caen, Mr. el Abad Daniel, mandé emplear la turba para absorber y
desinfectar las materias fecales, v todos los liquidos eargados de cosas Ficiles de podrirse, con
lo que resulta buen efecto. Los labradores de aquellas inmediaciones llevan Ja turba al colegio
¥ 1o exigen ninguna retribucion, pero despues de un tiempo convenido se llevan el estiercol
con lo que abonan sus tierras.

Dos partes de turba desecada , una parte de yeso en palvo, y otra de materias fecales con
sus orinas componen un abono muy eficaz, y mejor que el que se hace en las casas de labor,
por razon de activar inmediatamente las plantas y de poder emplearse en seguida de su fabrica-
cion.

En China, en Toscana, en Nice, en Holanda, en Bélgica, en el Norte de Francia y en Al-
sacea , s donde sacan gran partido de las materias [ecales; las emplean siempre en estado fres-
co. Lo mas habitual es desleirlas en orinas 6 con agua para regar con ella los eampos cuando la
vejelacion eomienza & desarrollarse en la primavera.

Los cultivadores tienen prosimos 4 sus campos grandes cubas 6 algives capaces de cnnlonel'
de 2 4 3.000 hectolitros, en las cuales depositan la basura de comunes que van 4 buscar 4 los
pueblos durante la estacion que los caballos se emplean menos en el enltivo. Para que hagan
buen efecto eslag materias, (que llaman en Flandes abono flamawd , courte-graisse ) deben ha-
her fermentalo durante algunos meses, 4 este efecto no limpian jamis enteramente los algives,
v i proporeion que van sacando Ies echan de nuevo. La fermentacion produce mas hien mate-
rias vizeosas que liquidas. Muchas veces se mezcla 4 los orines y materias fecales encerradas en
los algives, los deshechos de granos reducidos en polvo, sobre todo cuando el abono flamaud
estid muy cargado de agua, 6 enando le falta. Estos resiilnos que eontienen sustancias vejetales
con dzoes, son muy propios por si mismos para abono y ademds impregndndose fuertemente
del liquido de los algives § depdsitos ceden poco @ poco los productos de su descomposicion 4
las plantas que los rodean. :

El abono llamaud exhala un olor infecto que permanece muchoes dias, pero solamente es in-
cbmoilo y no daiioso.

(1) Véase la pdz. 207 del nGm, 12, tomo 3.°
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Si contiene muchas materias solidas , su accion en la vejetacion es mas durable que siendo
formado en su mayor parte de orina; en esle caso no es menos estimado porque entonees su
aceion es mas pronta, pero de cualquiera manera el abono en cuestion no estimula mas los ve-
jetales que un afio despues que se ha estendido en las lierras.

Un heetélitro de abono fermentado equivale 4 250 quilégramos casi de estiercol de caballo.

En la Flandre Francesa 4 los alrededores de Lill, el use bastante general ha demostrado la
alternativa de eullura signiente :

Primer ano: En Octubre 6 Noviembre se cubre la tierra de esliercol gordo ordinario; se en-
tierra con el arado; se echan despues 600 hectolitros de abono liquido por cada hectdrea, se
labra con el arado, y se planta la eolza.

Segundo afio: En recogiendo la colza se labra con el arado, y se le echan 120 & 1350 heet6-
litros de abeno flamaud por Lectdrea, y siembran el frigo en el ofono.

Tereer afio : Labor sobre el rastrojo del trigo; se le echan 120 hectdlitros de abono y se
siembra e avena en el olofio.

Si el estado de los caminos 6 cualquiera ofra cireunstancia impide de reparfir inmediata-
mente anles de sembrar, se puede hacer en el mes de Marzo ; y enfonces con la quinta parle
menos basta para obtener los mismos resullados , pero se debe evitar cuanto sea posible porque
los caballos y el earro que deben circular el terreno para repartir uniformemente el abono des-
truyen una parte de la cpsecha.

La manera de repartir el abono flamaud, varia segun el pais, y la disposicion del terreno
que se abona.

A los prados y tierras descubiertas de un acceso ficil para los carros grandes, se conduce
uno & mas toneles en un earro; detris de este se coloca una grande caja de madera fijada al
través y con muches agujeros en el fondo. El liquido que sale del tonel por medio de una llave
6 e una canal de madera, cae en la caja y de esta en el snelo por medio de los agujeros, con
la cual se riega un camino de metro y medio ¢ dos metros de ancho, mas 6 menos abundante,
segun eamine el carro. En olras partes lIa llave del tonel conduce el liquido en un tubo horizon-
tal agnjereado que esld puesto abajo detrds de el earro. Es el mismo sistema de los carros con
que riegan las calles y plazas de nuestras villas.

Si el abone no es bastante liquido, en lngar de el tubo y la eaja se pone una tabla inclinada
atris y manienida debajo del chorro del tonel con la cual se estiende el liquido de todos cos-
tados.

En todo easo, los foneles tienen en la boea 6 parte superior un cajoneito de madera 4 mane-
ra de embudo para llenarlos.

Cuando los terrenos que se quieren regar no son accesibles 4 log carros , entonees usan de
la carretilla alemana con una eubt, en la que trasportan el abono cojido en los depdsitos sin
mezela de agua, La cubela fijada en la earretilla es mdvil por medio de dos asas, una de cada
lado que la sostienen siempre perpendicular sobre las varas de la earretilla, y dos hombres van
i vaciar su contenido en un cubeto ancho colocado en el eentro, 6 & uno de los estremos del
campo, y en este cubo es donde le reunen de 6 & 8 partes de agua para desleir las materias; y
por medio de una regadera 6 pala larga en forma de una teja cojen el liquido en el cubeto y le
reparten arrojandole & bastante distaneia, Los eultivadores del Norte tienen una destreza'singu-
lar para maniobrar eon la regadera de modo que la dispersion: del liquido es la mas igual ha=
iéndola caer en el suelo 4 manera de lluvia. Otfras veces, 'y sobre tode cuando riegan una pe-
queiia estension de terreno un hombre distribuye el liquido por medio de una especie de rega—
dera portativa que llevan 4 hombros, de lp que se dd una idea bastante clara en la figura ad-
junta.

a regadera es muy comoda, y en particular cuando se quiere estender el abono flamaud
en tierras cubiertas de vejetales, sin que estos los necesiten, por que es muy activo para apli-
carlo directamente 4 las plantas 6 4 sus raices ; (escepto las praderias recientemente segadas) @
la colza, tabaco, remolachas , zanahorias, ete. Se hace un agujero entre dos piés cerca de cada
uno, enn el plantador en el cual se introduce el liquido, y tambien haciéndole correr por un sur-
co entre cada dos lineas.
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Cuando se reparte este abono antes de sembrar la tierra, pero ya labraday abatida se debe
escoger un fiempo himedo 6 ligeramente luvioso, y gradear una vez antes de sembrar, 4 lin
de mezelar el abono con la tierra todo lo posible’s pero si se echin dicho abono despues de gra-
deada y distribuida la simiente, es preciso, primero eubriv el grano, y comprimir la tierra li-
geramente con dog vieltas de radillo. El mayor ntimero de geanos quedan asi defendidos , por
la edpa de tierra comprimida, del contacto con el abono demasiado aelivo.

En los terrenos hiimedos, y en los anos Huviosos se puede abonar menos ; el (rigo es menos
espuesto 4 eaer’Se. Siempre se debe evitar para toda especie de cultura aplicar el dhono flamenco
en liempo seco, en razon @ que como este abono y todos los demds que son liquidos, estdn for-
mados de partieulas y sustancias orginicas muy disueltas, y la influencia del calor y de los ra-
yos del sol le es muy dafioso.

Para las remolachas se emplean ttilmente hasta 1500 quildgramos de abono liquido en cada
heetdrea pero cuando la remolacha se destina 4 la fabricacion de azicar se evita todo uso de
abono flamaud. La esperiencia ha demostrado la influencia gue produce en la calidad y su trans-
formacion en azicar.

Ningun cultivador en el Norte puido advertir que el abono flamaud comunicase mal gusto §
las plantas, fodos al contrario, aprecian su empleo.

En los contornos de Lille un tonel de abono Mlamand cuesta como 30 eéntimos de compra; 4
los que hay que ajuntar olros 30 de trasporte, y 60 de empleo; contiene 125 quildgramos ile
malteria; y cubre estendido eon la palu de regar, 6 eon la cuba , un cireulo de siete metros de
radio; un algibe G depésito ordinario en este pais, tiene una eapacidad de 32 metros ciihieos
que corresponden & 256 toneladas ; estando lleno equivale & 154 francos de abono, general—-
mente anles de utilizarlo le mezclan de seis & ocho partes de agua.

(Se continuard).
Ux SuscriTon.
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ANUNCIO.

Se suscribe & La Espaiia agricola, por un afio 63 rs.; por seis meses 40
en provincias, y 35 en Madrid.

Los sefiores suscritores por el aiio de 1864 que deseen tener derecho para
recibir gralis el primer tomo de FEconomia rural de Espaia,y no lo sean de
los afios 1.° v 2.° (1862 y 1863) publicados, que forma dos voliimenes con nu-
merosos grabados, ele., remilirin 135 rs. en lugar de 160 4 que se venden &
los no suserilos & La Espaia agricola.

El primer tomo de Economia rural vale 50 rs. Los que anlicipen el imporle
del segundo pueden hacerlo pagando 50 rs. por los dos tomos.

Se reciben libranzas y sellos de correo.

Los.Ayuntamientos estdn autorizados para cargar en el presupueslo muniei-
pal el importe de la susericion, por real drden de 50 de Diciembre de 1862.

Dirigirse en Madrid calle de la Bola, 6.

Con arreglo & la ley se prohibe estractar ni tomar nada de esta publicacion sin referirse
4 ella con su nombre por completo.

PROPIETARIO Y EDITOR nEsPoNsapiE, J. de Hidalgo Tablada.




