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AGRONOMIA
(6} : :
DICCIONARIO DEL LABRADOR.
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GAL

GALLINAS Las buenas gallinas, y
las de que se hace mas estimacion son
las medianas y negras, porque tienen
la carne mas delicada que las otras, y
ponen mas; aunque las que tienen la
cabeza grande, la cresta encarnada,
las patas amarillas, y viveza en Ia
vista, no dejan tambien de ser bue-
nas y fecundas; pero las que estan
muy gordas ponen poco, y menos las
que tienen alto el espolon.

La carne de gallina alimenta mucho,
humedece y refresca; es saludable pa-
ra los convalecientes y personas deli-



GAL
cadas que hacen poco egercicio , y me-
jor si es polla, porque las afiejas so-
lo sirven para los caldos.

La de pollo ademas de tener las
mismas cualidades , es mas delicada y
jugosa , y se hallan de mejor gusto 4
los dos 6 tres meses que en mningun
otro tiempo , particularmente cuando
estan gordos.

Por invierno se las echa de comer
las acribaduras de todo grano, envuel-
tas con algunas yerbas ¢ frutas pica-
das , segun el tiempo, 6 el salvado en
agua caliente ; pero serd mejor para
que pongan darlas avena pura 0 ce-
bada 4 medio cocer ; se necesita algun
cuidado con las gallinas, porque es
preciso darlas de comer al salir el sol
y al ponerse, y siempre en el mismo
sitio , abrirlas el gallinero, y limpiar-
le de cuando en cuando; dejar un
huevo en cada nido, y renovar la pa-
ja 6 heno cada quince dias, sahumain-
dole con tomillo para matar los gu-
sanillos, librandolas de las comadrejas,
gardufias y otros animalejos ; desha-
cerse de las viejas, y las que quie-
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bran los huevos y los comen.

Las gallinas que se han de engor-
dar son las que rifien, que escarvan
y croquean como el gallo, metiéndolas
en sitio separado ; y dandolas cebada,
avena , mijo y salvado en Enero y
Febrero engordan con facilidad.

Un gallo solo basta para doce galli-
nas , y aunque no tengan gallo, *no por
eso dejan de poner, pero los huevos
no son tan sanas , ni sirven para echar-
se las gallinas , porque no tienen ga=
lladura. :

Cuando las gallinas despues de ha-
ber hecho su nidada , que regularmente
es de diez y ocho a veinte huevos se-
guidos, se ponen cluecas, se las pre-
para un nido con paja 6 yerba que
se pondrd en sitio retirado; pero no
se echard 4 las que no tengan dos afios,
ni 4 las que son alborotadas, 0 que
tengan grandes los espolones , sino que
se escogeran aquellas que tengan com-
plexion fuerte, y no sean espantadi-
zas ; si la camada fuere antes de Mar:
20, se echaran doce huevos 4 la ga-
llina, en estc mes quince, y en Abril
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y demas meses calidos tantos como
pueda cubrir; los mas abultados y mas
frescos , esto es, que no tengan mas
de diez dias, y que echindolos en
agua se van al fondo, son los mejores
para dar pollos.

Mientras que la gallina estd echa-
da no se tocaran los huevos mas que '
volverlos una 6 dos veces para que se
sequen por igual.

La camada dura veinte y un dias,
al cabo de este tiempo se registrard
la gallina, advirtiendo si algun pollo
pia para quitarlos al dia siguiente la
cascara ; pero lo mejor serd no tocar-
los hasta que esten abiertos , y si tres
dias despues mno se oyese piar los
pollos, es sefial que los huevos estan
claros 6 hueros, lo que puede suce-
der por muchos accidentes, y entre
ellos por los truenos, en cuyo caso se
tiran,

Cuando estan ya fuera todos los po-
llos, se los mete en un tonel que es-
té en sitio caliente por un dia, dan-
doles de cuando en cuando algun aire,
y al siguiente se pondrin debajo de
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una especie de jaula 6 cesta en sitio
donde dé el sol, y dard de comer por
quince dias cebada cocida, mijo ¢ ha~
rina de cebada , poniéndoles agua bien
clara, y dejandolos salir algunos ratos
para que se fortalezcan y acostumbren .
al aire, pero nunca en mal tiempo:
puede darse 4 una gallina hasta veinte
y cinco 6 treinta pollos, poniendo las
otras 4 sacar de nuevo,

El tiempo de capar los pollos es
cuando ya han dejado la gallina, y
la operacion es de este modo : ha-
ceseles una incision ¢/ abertura en la
parte que cubre los testiculos, que:se
sacaran con el dedo, se’ cose la heri-
da, y friega con manteca fresca; pe-
ro se tendrd cuidado de escoger para
gallos los mas atrevidos .y vivos.

Si se quiere tener pollos de invier-
no, se usard del mérodo.siguiente : co~
gese una pava despues de Navidad, y
se la mete en un sitio bien caliente,
se la echa con veinte y cinco huevos,
y 4 los diez y ocho ¢ veinte dias los
sacard ; ponense por cinco 6 seis en una
cesta con pluma para que esten calien-
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tes , y mientras esten debajo de la ma-
dre se les dard de comer como estd
dicho. :
- Puede . utilizarse con las gallinas,
llevando 4 vender los huevos 4 los mer-
. cados inmediatos , como: tambien : los
polles, y estos desde principio.de pri-
mavera: hasta; el mes de Octubre con
el cuidado de.echar las gallinas tem-
prano ; desde Agosto hasta Marzo se
venden las polla.s gordas y despues los
capones.

- GALLILLO 6 campanilla mﬂamada. Se
mezcldra_ una-onza de miel rosada con
seis. de agua -de llanten para un gar~
garismo, que usard el enfermo por la
mafiana , mediodia y noche, ¢ se gar-
garizara con el cocimiento 'de: chico-
ria silvestre ; tambien es buena una
cataplasma de la  ruda que se eria so-
bre las tapias, majada y aplicada por
fuera; si la campanilla se ha eaido se
levantard poniendo debajo con el cabo
de-una cuchara polvos de nuez.de ci-
Prés 0 pimienta.

GALLINERO,  Esiun 'sitio  cuadrilon-
£0 que se hace envel corral de atras
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de una casa, con sus ventanas al orien-
te , para recogerse las gallinas y po-
ner los huevos ; las paredes deben ser
buenas y blanqueadas por dentro y por
fuera,” y las ventanillas tendrin sus
regillas anchas, para que sin dejar de
dar luz bastante , no puedan entrar
las gardufas ni otros animalejos ; se
pondran en las paredes unas cestas
con paja 6 heno para que las galli~
nas pongan. Cerca del gallinero se
hace un muladar, que sirve para en—
gordar las aves, y para ello se cava
un hoyo en declive, donde se echa
estiércol podrido , que se regari con
sangre de buey, y esparciendo alli un
poco de avena, se cava, y criard una
infinidad de gusanos y verbas para en-
tretenerse las gallinas.

Garro. Un buen-gallo debe ser de
mediana talla, pluma negra, 6 de un
rojo obscuro 5 ha de tener los  pies
gruesos , con bastantes ufias y espolo—
nes; las:patas largas y cubiertas de
pluma , el pecho ancho, el cuello le=
vantado, y la pluma de ¢l de wvarios
colores; el pico corto , los ojos negros
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y azules; la cola con dos ordenes de
piumas enroscadas , y levantadas por
encima de la cabeza la cresta alta y
encarnada, y mo muy larga debe ser
vivo y carifioso para las gallinas, y
uno solo basta para doce 6 quince.

Gamo. Es una especie de ciervo,
pero de menos corpulencia , mas blan-
co el pelo, la cabeza con mas cuer-
necitos, y tiene mas larga la cola ; se
les halla en los matorrales , particu—
larmente desde Mayo hasta fines de
Agosto , y se crian en paises donde
haya valles y montafias ; no se lleva
comitiva para cazarlos, ni perros de
vientos, sino que se conoce donde los
hay por la huella y freza, y los per-
ros los alcanzan con facilidad porque
es animal muy timido, y se deja co-
ger llegando a los rios; la carne del
gamo es muy nutritiva, y mejor sien~
do pequefio.

GANGRENA, Es la sufocacion abso-
luta de una llaga 6 de cualquiera par-
te del cuerpo, causada por la abun-
dancia de humores. Las sefiales son
cuando el color de la parte esta acar-
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denalado 6 negro, poco sentimiento
enella, y mal olor: deben aplicarse
prontamente los remedios , porque si
se retardan, ya no alcanzan, Se hari
tomar al enfermo cordiales, como la
triaca, el mitridato, agua de flor de
naranja con azucar y canela, o rosolis.

Puede hacerse una. cataplasma para
separar la carne podrida de la viva,
y para ello se tomard una libra de
miel , una onza de cardenillo, media
de alumbre, y dos dracmas de vina—
gre; hacese hervir todo junto , hasta
que esté bastante espeso, y se aplica,
0 las hojas de la escrofularia acuatil
majadas , y puestas con el zumo.

El aceite de trementina es muy
buena contra la gangrena, como tam-
bien el aguardiente con la infusion de
tabaco,

GaNsos. Abunda mucho la Francia
de esta caza , particularmente en el
Artois , Blesoes, Leanés y Langiiedoc;
los hay domésticos y de campo ; aque-
llos vuelan con dificultad , y quieren
sitios acudtiles, por lo que se tendrd
cerca de ellos lagunales ¢ estanques para
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que naden ; se mantienen de yerba
y grano, pero son tan voraces, que
para tenerlos satisfechos de comida, se
les da las hojas de chicoria, lechuga y
toda especie de legumbre, porque se-
ria muy costoso mantenerlos 4 grano.

Debe tenérselos apartados de las vi-
fias , huertas y sembrados por el da-
fno que harian, como tambien ‘en las
plantas nuevas, y porque la freza per-
judica 4 los prados, y abrasa la tierra.

Se utiliza en los gansos por las plu-
mas , la carne, grasa y huevos; ha-
cen tres nidadas cada afio, y viven
veinte 6 veinte y cinco: se les des-
pluma dos veces al afio, esto es, se
les quita la que tienen en el cuello,
en la barriga, y debajo de las alas;
pero es. preciso que caiga por sij y
las gruesas de las alas sirven para es-
cribir; la carne de los gansos se sala,
es solida y de bastante alimento, pe-
ro algo dificil de digerirse; se derri-
te la grasa de los gansos, se echa en
un puchero. con sal, y es mejor que
la de puerco.

Dan mas huevos que ninguna otra
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ave doméstica , pero es mas economia
dejarlas poner siempre que echarlas ;
y si se quiere multiplicar la especie,
se procura que pongan en sus establos,
echarlas de comer cerca de los nidos,
y valerse de gallinas para que saquen
los huevos. Los gansos pasageros no
se dejan ver mas que el invierno,
vuelan muy alto, y con mucha velo-
cidad ; son mas chicos que los caseros,
tienen el pico mas corto, y la carne
de mejor gusto.

GARDURNA. Animalejo montés (lla—
mado en muchas partes raposa de Si—
beria), que tiene el pelo rojo y ne-
gruzco ; es muy perjudicial 4 las pa-
lomas , 4 las gallinas y huevos ; se las
arma  lazos para . cogerlas, y tambien
caen en las trampas que se ceban con
un pedazo de pollo crudo, y con fruta.

GARGANTA. Inflamacion, secura o
ulceracion de la garganta :- tomase un
pufio de hojas de siempreviva, seis
‘higos abultados , medio pufio de flo-
res de malva ; hiérvese todo en sufi-
ciente porcion de un cocimiento de
cebada , y cuapndo haya quedado ¢l
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licor como en media azumbre , se co-
lard, y echari en él una onza de ja~
rabe de neufar 6 de consuelda mayor,
y del de moras en las viruelas.

En la inflamacion de las glandulas,
llamadas comunmente agallas, sera el
primer remedio la sangria, y aun se
repetira si es preciso: tomase una on-
za de zumo de hojas de ciruelo, y
otro tanto de miel; mézclase, y ha-
ciéndolo hervir un rato, se deja en-
friar, y es un buen gargarismo.

O se toma un buen pufio de harina
centeno, y con medio cuartillo de le-
che se hace hervir medio cuarto de
hora; échase alli dos cebollas de li-
rio , que cocerin tambien en ello, y
de todo se hace una cataplasma, que
se aplicard tibia 4 la garganta.

Cuando se atraviesa alguna cosa en
la garganta, si es de mediano bulto y
dura , es preciso hacer cerrar de hom-
bros al paciente, y darle con fuerza
detras del cuello; pero si fuere algun
huesecillo 6 espina, se le hara abrir
la boca, y sacard con unas pinzas cor—
vas; si no se pudiese, se le hard pa-
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sar un migajon de pan, ‘6 se trata de
que vomite , 0 tome aceite de almen-
dras dulces.

Si el cuerpo estrafio ha bajado al
estébmago , ¥y fuere alfiler 6 cosa se-
mejante , debe tragar zumo de malva
0 linaza para suavizar la aspereza;
tomar caldos crasos, mucha manteca,
6 alguna panatela, para que el cuer-
po agudo se embote, y pueda espeler-
se sin causan! perjuicio en los intes-
tinos. . tilse

GARGARISMO. Es un remedio de que
se hace uso en los males de garganta;
he aqui uno ‘escelente: hdcese hervir
4 fuego lento:en cuartillo y medio de
agua una cucharada de cebada, un
puilo de agrimonia' y una onza de
flores de zumaque, 7y cuando haya
mermado la mitad , se colard y des-
leird en ello una onza de jarabe de
moras.

GABARRO, enfermedad de caballos,
Es un tumor causado por un humor cor-
rompido , contenido entre cuero y car-
ne, que les sale 4 la parte de atras de
la ranilla, como una especie de callo,
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y les causa dolor y hace cojear: si ha
tenido muermo y no ha espelido bien
el humor, suele bajarles 4 aquella parte;
pero lo mas regular es proceder de al-
gun golpe 6 contusion.

Remedio. Tomase tanta porcion co-
mo un huevo de hurmiento 6 levadura;
hecho con harina de centeno, dos 6
tres cabezas de ajos majadas y una piz-
ca de pimienta: mézclase todo con vi-
nagre, y se aplica al gabarro bien ata~
do. Este remedio hace salir en veinte
y cuatro horas el tumor; que es como
un pedazo de carne podrida. Del mis~
mo modo se cura el gabarro que sale
en’ el nervio de la ranillap:pero es pre-
ciso dar con algun buen ungtiento la
pierna todos los dias. El gabarro. que
sale mas arriba de la cuartilla 4 un la-
do por encima del nervio, y por lo
regular enfrente del movimiento de la
cuartilla, como es muy peligroso, y
causa grandes dolores'al cabalio, se le
debe sangrar, y poner..buen mullido
de paja para que se¢ eche: 22 aplicar
muchas veces al gabarro hez de vino
fria para hacerle salic el tumor; ysi
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conseguido ‘esto todavia cojearel caballo,
es preciso echarle una docena de botones
de fuego , y picar-el cuero,-continuando
en poner emolientes : “alguna’ otra vez
es ‘precisos sondear el ‘gabarrocon la
tienta: corva, para descubrir’ el fondo
del'mal. Sicse advierte ‘que la cavidad
penetra hasta los tendones ¢ movimien=
to de la cuartilla; no conviene hacer
incision 'cow ¢l euchillo de fuego, sino
rayarlo d-fuego por ambos lados , des-
de el corbejon abajo se abrey dando un
boton de fuego bien ancho y algunos
chicos alrededor-del gabarro: Si hay
hinchazon' del “otro lado  del nervioy
dar, cinco -0:seis botonesy pasar el cue=
ro/, cabecear/la'vena con una estrella
de fuego enslo’ alto sobrelda -tabla 6
chatol derda pierna, y a’la parte baja
debajo del-corbejon, para ‘contener el
curso:de '10s humores; echando pez der-
retida enas: rayas de fuegoy y -por en-
cima manteca: se deja asi’ todo,%cho
¢ diez diasz échanse al caballo algunas
lavativasicon policrestas, yi'de comer;
solo ~salvado: rociado’; curandole des—
pues regularmente con ungtiento. Cuan-

TOMOQ III. B
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do la tienta camina derecha al hueso, sin
penetrar en los tendones 0 en el ner-
vio , es preciso abrir con el cuchillo
de fuego cortante de arriba abajo hasta
el hueso: hacer una buena abertura al
sitio donde termina la tienta, y cortar
hasta el fondo de lo danado: labrar la
pierna 4 fuego y toda ld cuartilla, ca=
becear la vena por encima, y :despues
echar aceite de laurel en todas las aber-
turas hechas 4 fuego, y porencima es«
topas, repitiendo esta untura @ los dos
dias. (
En cuanto al gabarro del-casco debe
decirse que es un mal bien facil de co-
nocer ; pero muy dificil de curar, par-
ticularmente en el delantero: este tu-
mor que sale sobre la ufia proviene de
una materia icorrompida y formada en-
tre el casco y el pie: es preciso intro-
ducir la tienta por la cavidad de la hin-
chazon, para informarse: donde puede
estar el dafio; porque si entra mucho
en la ufia, y por debajo de la corona,
el casco que esta debajo de la hincha-
ZON Se Seca , se Cierra, ¥ el caballo co=
jea mucho, :
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Si se advierte por la tienta que hay
profundidad entre la ufa y el pie, dan-
do la cavidad lugar & que entre muy
abajo, se empezari por despalmar el ca-
ballo, cortar el pelo en aquel sitio don~
de se intenta oponerse al tendon, abrir
con un boton de fuego y aplicar cdus~
ticos , sobre lo cual se consultara a los.
mejores mariscales.

GAVILAN. Ave de rapifa, que tiene
el pico muy encorvado, los ojos bri-
llantes, los pies armados de uifias fuer-
tes y largas, y la pluma de diferentes
colores: se mantiene de caza menor de
pluma y pelo, ratones y ranas: anida
por lo comun en las pefias y arboles
de mucha elevacion.

GAviILLAS. Son los pufios de espigas
que se tienden por la tierra, 4 propor-
cion que se van segando los panes, para
que se sequen antes de ponerlas en
manadas.

GENGIBRE. Planta 6 raiz que entra
en el numero de las especias, y se trae
de las islas Antillas : tiene. el color par-
dusco, encarnadino por fuera y blanco
por dentro, y el gusto agrio y picante:
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es en estremo cilida € incisiva, escita
el apetito, resiste 4 la corrupcion y 4
la malignidad de los humores: la pasta
seca de gengibre es un buen estomi-
tico y escelente contra el escorbuto.

GERIFALTE. Especie de halcon que
se le adiestra al vuelo: es de mas re-
sistencia que ninguna otra ave de esta
clase: tiene la pluma amarilla, el pico
y las patas azules, las garras abiertas
y largos los dedos, y al mismo tiempo
es fiero y atrevido, como que es pro-
pio para caza mayor de pluma.

La pluma menuda del gerifalte; esto
es, la del cuello y vientre , es muy es~
timada, porque es caliente y ligera,
para hacer con ella sobrecamas de mu=-
cho abrigo para invierno.

GERMEN, Lldmase asi el humor oleo-
so que contiene la grana de toda plan-
ta, y que la nutre les primeros dias
despues de sembrada , hasta que la tier-
ra puede comunicarla su sustancia.
(V. Suco y Vegetacion.)

- GiLGuERo. Es un pijaro que canta
muy bien: el macho es negro por en-
cima y al rededor del pico, y la hem=
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bra parda. Los gilgueros anidan en Ma-
yo, Junio y Agosto, y los mejores son
los que se cogen en los espinos: cuan-
do se les coge pequeiitos, se les dara
de comer una pasta, echa con almen-
dras dulces mondadas y majadas, en
que se echa un poco de bizcocho , des-
leida en agua, y con esto se les man-
tiene hasta que coman por si, dandoles
4 beber con una pluma, ¥y cuando son
mayores, se les echa cafamones que~
brantados.

GirasoL. Es una ﬂor muy ancha re=
donda y amarilla, sobre un tallo de
diez & doce pies de alto, con las hojas
muy anchas, sostenidas de sus palos bas-
tante largos. El disco de esta flor, es
un conjunto de muchas: flores.

Hay otra especie de tornasol, que
ces una flor rayada, grande, redonda y
de bastante olor, cuyos tallos son del-
gados , las hojas algo largas, gruesas y
blanquizcas:-es muy comun en los jar-
dines, y florece en Mayo, y dura todo
el estio: no hay necesidad de mudarla
-de su sitio, porque_las ramas que echa
arraigan , y s¢ las trasplanta por la
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primavera. Esta flor es cordial, y re-
siste al veneno , y un buen especifico
-en la hidropesia y tiricia , de que
puede hacerse uso en sustancia 0 en
‘cocimiento.

GrasTo. (V. Pastel.)

Gosro. Pez: chico de rio, blanco,
-y semejante cal espirenque : regular—
mente estd al hondo, y se les pesca
‘desde Noviembre hasta ‘Pascua con
‘nasas O redés, pero no han de tener
las mallas muy abiertas.

GoLpE. (V. Caidas.)

Goma. Jugo viscoso que sale de
diferentes - arboles , de que se hace
-uso en los remedios. Las mas célebres
son la goma adragan, que sale de un
tronco de un arbolito en Siria : es
‘blanca , ligera y dispuesta en - pedaci-
tos largos ; se la echa en infusion en
agua , donde se pone transparente. Su
uso es contra la tos inveterada y es-
tincion de la voz, haciendo con ella
y miel ‘una pasta que se deja desha-
cer en la lengua.

GomA AMONIACA. Destila en go-
tas de la ‘raiz cortada de la planta

.
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ferula o cafaheja, que se cria en los
arenales de la Libia. La buena son
unas gotas transparentes, secas y que-
bradizas. Su uso es en los dolores de
gota, para resolver lo que hay de vis-
¢oso ‘en los pulmones j y se toma desde
un escrapulo hasta una dracma.

GomA ANIMADA, Se trae de la Amé-
rica, y debe ser blanca, seca y facil
de deshacerse: se usa esteriormente en
las afeccignes frias y dolorosas. de la
cabeza y de los nervios, catarro, per-
lesia y contusiones.

Goma DE Ermiopia. Sale en una
especie de olivo silvestre, que se cria
en aquel pais, y debe ser seca por fue-
ra, y blanda por dentro, limpia, blan=
ca y que tire algo 4 verde: es muy pro-
pia para las afecciones de la cabeza y
de los nervios, como tambien para las
heridas hechas con instrumento puns
zante. - %

GoMA ARABIGA. Se saca por incision
de un arbol pequeio espinoso que se
cria en el Egipto: la buena es secary
blanca, clara; lisa y solida: su virtud
es condensar y modificar : echada en
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una manzana: cocida 5 s¢: da, 4. comer,
y es conveniente al que: padez'ca diar=
rea , hemorz&g:as y a,uu peureua, y
remmatismo. ! -

Goma 1 LAcA. Es una especm de re=
sina duraque se trae-delas indias oriens
tales : .debe serrncolerada .y clara,
cuaddese’la hierve :deja un encarnado
hermoso z s uso es em-las- obstruceio=
nes del bazos; el higado-y de:los pul=
mones , -porque ' es; incisiva y atenuante!
conviene en:da, hidropesia, enfermeda=
des malignas, peste; -y sabre todo er
,el~ escarbuto” de la bocai 1o .

‘Gorpoy Sustancia: blanca | crasa vy
oleom,_, que: tienen los; animales entre
el cdueroicyi la carne: -el sebo se ‘halla
en: los: dec hasta -al rededur de las
venasdeo of sof i 2] -

El tiempo mas pr:opxo para 'sacar
de loscanimales la grasa que:se:quiere
derretir, es por el otofio, poerque en=
tonces es-cuando tienen mas; y se la-
vard muchas veees en agua fre.',ca. antes
denderrepirla.: : 035l 2
tr Las grasa:é en}undla de galllna sien=
do fresca y sin.salar, suaviza las grie=
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tas ‘de los labios, de los pechos de las
mugeres y aun’de la matriz.
-+“GORDO DE [ TOCINO. Grasa la mas
fuerte que tiene el cerdo, y es de un
grande uso para’componer und infini-
dad de carnes, porque se¢ pica 6 lardea
para asarla , toda la caza de pluma y
pelo, y ciertas: piezas de wacas y asi
debe “hacersesenllas) casas 'muy buena
gprovision de tocino. |
-2 GorGoJo. Insectos muy perjudiciales
al trigo en los graneros, porque comen
la:sustancia: mas pura del grano, y pro-
pagan en gran manera, particularmente
cuando se-ha:metido-el trigo tierno. El
medio’ mejor de librarse de-estos insec—
tos, ‘es regar el ‘piso'y las paredes de
Ia; panera con un- cocimientorde ajos,

-que se habrdn' tenido en infusion, en
ama porcion suficiente-de agua salada:
apenas se ha comunicado el olor de este
cocimiento, cuando desaparece el gor-
g0jo 6 se muere. El azufre, cuerna de
ciervoyryedra, box, y: generalmente to=
dasrilas cosas deolor fuerte , .como el
lupulo:, for de sauco, agenjos, ruda,
lombrigueray ajedrea y espliego, pro-
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ducen el mismo efecto, y ahuyenta las
serpientes, culebras y murci¢lagos.
Gora. Enfermedad que se hace sen-
tir en las articulaciones de los pies y
las manos, con tumor -y dificultad de
mover la parte afligida, causando vivi=
simos dolores. Proviene de un humor
viciado y craso, que no pudiendo pa-
sar sin gran dificultad: por los conduc-
tos regulares, y halldndose cargados de
él los nervios, violentan sus estremida-
des: la serosidad de que estd lleno este
humer, ocasiona la hinchazon; y asi
se ve que la gota dimana de la abun~
dancia de la linfa, y de las materias
Viscosas que hay en los alimentos de
que hacen uso los gotosos, como son
los crasos y de dificil digestion, y del
inmoderado en vinos y licores; ultima=
mente en el esceso. El verdadero reme-
dio en la gota para los que desean verse
libres de este 'mal es arreglarse, redu-
ciéndose 4 no hacer uso mas que de ali=
mentos poco nutritivos, beber muy po-
co vino, lacena ligera, y medicamen~
tos jabonosos, como la infusion dé ca-
medreos, de iva o pinillo; y plantas
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algo amargas. Cinco 6 seis onzas de
jabon blanco desecho en cuatro azum-
bres de agua,y con que se badard la
parte afligida, es un remedio de los mas
eficaces en toda especie de gota. Puede
tambien  hacerse del jabon una pasta,
que se aplicard 4 los pies y 4 las ma-
nos el mas tiempo que se pueda.

Remedios que pueden hacerse al tiem-
po del acceso de la gota. 12 Si hay
calentura y opresion de pecho, se dara
al enfermo lavativas. 29 Se le sangrara,
y muchas veces :si €s preciso. 32 To-
mari en las primeras veinte y cuatro
horas algunas tomas de la sustancia de
quina; y por la noche si los dolores
son vehementes, algun narcético, como
jarabe de adormideras, y aun et dias—
cordium para mitigarlos. 49 Mientras
subsisten los dolores vivos y la- calen-
tura, no tomara mas alimentos que cal-
dos. §9 Beberd una tisana, compuesta
con polipodio de encina, hermodata ¢
giride, china y zarzaparrilla, de cada
cosa cuatro onzas, y seis de la madera
6 palo de guayaco: puesto todo:en cua-
tro azumbres y media de agua iy una
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y media de vino blanco, se deja hervic
hasta que quede en la' cuarta parte,
y despues se pasa. 62 Se hara fregar
las partes dolientes con los ungiieatos
dispuestos para este mal; como tambien
recibir la efusion del agua de nebrina
sobre las partes afectas. (V. A'gua: Mi=
nerales de Vichy.) |

Remedio sencillo 'y facil contra el
dolor de la gota. Témase un pufio de
sal y dos de salvado , que se hard her-
vir en orines , y en forma de cataplas-
‘ma, se aplicard 4 la parte 'y dejaré
alli veinte y cuatro’ horas.

Remedio para la gota en general.
Hicese hervir ‘por un: poco de tiempo
un punio de trebol de agua, de cuyo
cocimiento tomard el enfermo como ti-
sana. Eph. &’ All.

Otro remedio, cuyo cocimiento es
nuevo, es la aplicacion de la planta lla-
mada artemisa. mayor 6 yerba de San
Juan, cuando estd seca. Los Japones
hacen uso de ella, y la llaman moxa
eneste estado. Cogen la planta con las
hojas ‘en’ principios «de Junio por la
mafiqna, la cuelgan al aire, la' dejan
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secar todo el ano.o mas, y despues la
muelen: hecho esto solo queda la pe~
lusa 6 estopa suave de color de ceniza,
ficil de encenderse, la cual comunica -
un fuego moderado absolutamente so-
portable, y que contiene una virtud
admirable para curar la gota.

Para este efecto, desde que empieza
4 sentirse el dolor en la articulacion,
y antes que el tumor se forme, se ar-
rolla el moxa 4 modo de una cuerda
del grueso de una pluma, que se en-
vuelve en forma de linea espiral, lla-
mada comunmente en caracol, y tendré
de alto como una pulgada : pénese este
pequeno pirdmide encima de la parte
doliente, reservando el sitio donde ha-
ya nervios y vasos de consideracion:
enciéndese por lo alto; y consumido por
el fuego hasta el pie, se hincha la par-
te acalorada suavemente: repitese la
oOperacion si es preciso, y se cesa en
ella cuando llega 4 percibirse cierto
olor fétido que despide la parte donde
se halla aplicado el moxa; y entonces
denota una completa evaporacion de la
materia gotosa,
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Si la gota vuelve 4 tomar incremento,
se tomara la raiz de ribano silvestre
negro , ajo, ruda y palomina, una onza
de cada cosa: majase todo en un mor-
tero, rociandolo con vinagre : échanse
por fin tres onzas de mostaza; y en
su defecto hurmiento 6 levadura que
no sea recien hecho: hicese de' todo
una cataplasma , que se aplicard 4 las
plantas de los pies, y se renovari en
secandose.

Remedio para curar las nudosidades,
que son por lo comun efecto de la
gota. Estos tumores son de dos géne-
ros: unos son solo cierta hinchazon de
las estremidades de los huesos que se
mantienen-en aquel estado , aunque al-
gunas veces ocasionan disecacion en los
tendones , y dejan los dedos encorva-
dos; los otros son producidos por el
mismo humor de la gota, que con-
virtiéndose en una materia glutinosa,
degenera alguna otra vez en ulceras.
En este caso deben curarse con suavi-
dad , sin comprimir, ni usar en ma-
nera alguna de la lanceta ni topico,
sino de la efusion frecuente del agua



GOT 31
tibia ,»y del emplasto manus Dei sin
cardenillo ; y si con los emplastos se
advierte irritacion, convendra una ca-
taplasma , hecha con harina de cente-
no y aceite rosada, aplicando sobre las
carnes ulceradas lechinos remojados en
zumo de siempreviva tibio , repitiéndo-
lo cinco & ses veces al dia. Si se ma~
nifiesta en la juntura , se echara algo de
agua vulneraria , destilada con vino
blanco , y siempre que puedan estraer-
se las materias , se egecutara con el ins-
trumento propio 4 este efecto.

Si despues de practicados todos los
remedios arriba dichos, los accesos de
la gota volviesen, deberi el enfermo
tomar la leche de vacas para dulcifi-
car la sangre ;7 pero si los remedios
dsi- esternos como internos, no pudie-
sen: penetrar el humor, se recurrira
4 las aguas minerales calientes, y a
los bafios de estas mismas aguas en las
estaciones oportunas.

- Como los médicos mas habiles 'con-
vienen en que si se hallase un tépico
capaz de disolver la materia morbifica
dela gota, que consiste en ‘aquellas
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materias impuras que afectan las, jun=
turas de los miembros, causando. e
ellos una continua dllatac:on, no ha-
bria duda en que debiera hacerse uso’
de ¢l : por tanto como nada hay mas
propio para resolver este ~género de
materias que el espiritu de sal sacado
por el medio del aceite de vitriolo,
es comstante que una mixtion de este
espiritu, bien deflemado, con el acei=
te de trementina para que le sirviese
de vehiculo , penetraria hasta lo ulti=
mo del mal, y seria capaz de disol=
ver y disipar estas materias terrosas.
Régimen para precaver los accesos
de la gota. Debe : 12 tratarse de liqui-
dar los humores por medio de algunos
caldos de ternera 6 pollo, hojas de
borraja ; buglosa , acelgas , pimpinela,
chicoria- blanca, a que se anadird una
dracma de sal glober, y purgarse con
una medicina regular; puede tambien
echarse algunos granos de: agirico en
polvo. para facilitar mas-bien la eva-
cuacion si fuere preciso : 29 al dia si=
gulente 4 la-medicina: se - dara ' pringi=
pio al uso-de una . pildora sestomacaly
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absorvente , que se hace -con veinte
gotas de balsamo de copahu, veinte
granos de gusanos de tierra disecados,
cinco de clavo, y otros tantos de gen-
gibre , ‘todo molido € - incorporado ;
agregando algunas gotas de jarabe pa-
ra formar la pildora, 'que se tomard
por quince dias: 39 despues de esta
pildora tomara un caldo hecho con un
corazon de ternera, raices de china,
zarzaparrilla , hojas -de berros y dpio,
todo lavado y picado con una onza
de limaduras de acero , bien lava-
das , y atadas en un pafio delgado,
que se suspenderd dentro del puchero;
redtcese todo 4 la mitad, y se pasa
esprimiendo ; concluidos los quince dias
se purgara el enfermo , y empezari de
nuevo los mismos remedios por espa-
cio de cuatro meses , poniéndose 4
caldos los- dltimos ocho dias, cui-
dando en todo tiempo de no comer
alimentos. crudos , indigestos , ni de
viernes. : :
Gora , reumatismo, mal de piedra,
y otros ‘que provienen de serosidades
biliosas... +. .o . ;
TOMO IIL e
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Purgante propio para el alivio de
estas dolencias. Se hari hervir en un
cuartillo de agua de fuente dos drac-
mas de regaliza verde , raspada y gol-
peada para deshebrarla con una doce~
na de pasas abultadas, que se abririn
para ‘sacarlas los ‘granos ; cuando ha-
ya dado diez 6 doce hervores, se echa-
rd el peso de treinta granos de agdri-
co trocisco en polvo, y dos dracmas
de hojas de sen: déjase en infusion
en cenizas calientes, por espacio de
doce horas , y al dia siguiente se echa
dos onzas de mana de Calabria; hi-
cese hervir hasta que el mani se ha-
ya deshecho, y pasando la medicina
por una estamefia, se clarifica con una
clara de huevo.

Gora. Enfermedad de ciertos pi-
jaros , como la curraca, el ruisefior,
abejaruco y otros : proviene del frio
que han pasado, y se conoce que la
padecen cuando tienen las patas y los
dedos muy dsperos; se les cura sole
con tenerlos en parte abrigada.

GoraA. Geénero de medida que se pres-
cribe en la preparacion de los reme-
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dios para determinar la doésis, y es
la cantidad menor del licor dispuesto,
que 4 la mas leve inclinacion se separa.

Gora CoRAL. (V. Epilepsia.) Las
personas sujetas 4 esta enfermedad de-
ben reservarse de todo aquello que pue-
da perturbar la cabeza, como el vi=
no, &c.; mo mirar la corriente impe-
tuosa de las aguas, ruedas de molino,
y otras cosas que trastornan la imagi-
nacion ; podrén beber el zumo de ajo
majado, 6 el de ruda, y hacerles to-
mar por tres dias, uno si y otro no,
pildoras compuestas de tres dracmas
de agirico, y una de guta gummi,
dandoles un caldo dos horas despues. -

Grajo. Pijaro del tamafio de una
pega 6 urraca, cuyas plumas son de
diferentes colores; se les: domestica y
amansa, y se les puede ensefar 4 hablar:

Grama. Planta que se cria por lo
regular en- sitios dridos y areniscos;
la raiz es de mucho uso en las tisa-
nas: debe ser gruesa , bien criada;
blanca, y recien sacada en Mayo &
Setiembre ¢ es refrigerante y aperitiva.

GRrANA. La grana es la simiente

-
.
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que producen las plantas, y cada gra-
na contiene en si la planta que debe
nacer de ella, pero cubierta ¢ imper-
ceptible, como tambien una materia ha-
rinosa y oleosa que nutre la planta,
y es lo que se llama gérmen ; no hay
planta alguna que no salga de grana,
por lo menos en su principio. La gra-
na es de una fecundidad prodigiosa é
interminable , porque hay plantas que
llevan infinitos millares, como el mi-
jo, el ciftamo y otras. En los jardi-
nes y huertas, no se hace uso mas que
de las granas de uno ¢ de dos afios
4 lo mas; sin embargo las de los gui~
santes, habas y melones ; duran hasta
ocho 6 diez , consistiendo esto en el
modo de conservarlas, pues debe pre-
servarselas del esceso de la humedad,
secura y frio, teniéndolas en parte
seca , y moviéndolas de cuando en
cuando. No' hay' proporcion entre la
grana, y la planta que proviene de
ella, porque los mayores arboles lle~
van granas mas chicas. Todas las gra—
nas se cogeran con cuidado para sa-
~ ber el tiempo y calidad de lo que se
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siembra, para cuyo efecto se dejari
crecer un poco de todas las plantas,
y se sembrarin en las sazones propias
4 cada una. e

Para adelantar la fermentacion de
las granas, se las echard por ocho dias
en hez 6 borra de aceite de oliva, y
despues en oliva, y despues en la mi-
ga de pan caliente, y se verd pronto
el efecto.

GRANAS DE FLORES. Es preciso ‘co-
gerlas,, y conservarlas sin humedad , y
cuando las varas que las llevan em-
piezan 4 ponerse amarillas, y se crée
que las granas estan en sazon, se cor-
ta lo alto de ellas, 'y se dejan con
sus mismas cubiertas naturales donde
estan metidas , poniéndolas algun tiem-
po al sol para que se endurezca la
corteza. Siémbranse las granas en camnas
o eras de estiércol , cuando éste haya
perdido ya su mayor calor, 6 en cam-
PO raso en rayas 0 surcos pequefios,
distantes unos de otros cuatro ¢ cinco
dedos, y tambien en cajones, en cu-
yo fondo se harin muchos agujeros , y
~echard en €l como una pulgada de car-
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boi de tierra , sembrando las granas
4. la superficie de los cajones, y cu-
briéndolas con medio dedo de tierra,
que se pasari por la regilla ¢ cribo,
y tendiendo por encima un poco de pa-
ja larga para que el riego no las-leve.
- Las granas que sobren de la prima~
vera y estio, se meteran en unos pa-—
peles, querse- rotularin, y guardarin
en saquitos , colgando estos en el mis-
mo sitio -destinado 4 poner los cajo~
nes. (V.. Teatro al art. Flores.)
GraNADA. Es la flor que sale de
la planta llamada granado , porque
tambien hay drbol que produce fruta
del mismo nombre. Esta flor tiene un
-encarnado hermoso , y termina en for-
ma de corona ; se.pone en cajones pa—
ra que sirva de-adorno 4 los jardines,
con tierra buena de huerta pasada por
la regilla, -envuelta con estiércol po-
drido, y se riega mucho.
GRANEROS. Son unos sitios destina-
«os 4 guardar el trigo, que deben cons-
truirse en lo mas alto de la casa, con
'su_piso enyesado, y mejor , si hay
proporcion de enladrillarlo ; debe dir-
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seles bastante aire , y las ventanas mii-
rando 4 si pudiese ser, al norte, ¢ al
oriente, pero de ningun modo al me-
diodia ni poniente , haciendo en lo al-
to algunos respiraderos para que el
calor del trigo se exhale ; ultimamen-
te, no se harin los graneros encima
de sotanos, caballerizas ni pocilgas,
pues adquiririan los granos mal gus-
to. (V. Granos)

GRraNIzo 0 PEDRISCO. No es otra
cosa que una lluvia congelada, cuyas
gotas se forman en las partes superio-
res de las nubes, son mas pequefas
que las de las inferiores ; ya diferen-
cia del grueso en su condensacion, es
muchas veces tan considerable, que se
ha visto tan grande como huevos de
paloma 6 de gallina, y otras wveces
del peso de un cuarteron , media libra,
y aun de libra. Formase en lo interior
de las nubes tempetuosas en medio de
los truenos y relimpagos; en este es-
tado el aire se halla lleno de pa.m-
culas sulfureas y nitrosas, y asi el
agua que cae por medio de €l se con-
vierte en pedazos de hiclo, mas ¢ me-~
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nos gruesos, 4 proporcion de la can-
tidad de este fluido, que se conden-=
sa y reune en su descenso , porque el
gran frio que produce el espiritu del
nitro puede helar el agua en un ins~
tante. $2
Los estragos ‘que ocasiona el grani-
zo .0 piedra son muy considerables, y
tanto mas- funestos, como 'imposible
precaverlos ni repararlos.” Cuando es
algo abultado hace pedazos cuanto ‘en-
cuentra , echa por tiera las miesesy
parte la paja, despedaza las ramas;
hojas y fruta de los arboles, quita la
vida 4 los’ pijaros en el aire, y aun
4 los hombres y animales en el cam-
po. Mas las exhalaciones sulfureas de
que estd impregnado el granizo , no
' solamente causan aquel dafo que ve-
mos en las viflas y. drboles: frutales,
sino que ‘tambien corrompen los sucos
de las mismas plantas, y quita algu-
nas veces la esperanza de cosechas,
por lo que ‘muchos administradores in-
teligentes arrancan los drboles apedrea-
dos para’ poner otros en su lugar.
Se-ha observado que nunca cae gras
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nizo, 6 4 lo menos rara‘vez en los
vallecillos que se hallan defendidos de
montafias al oriente, como que la si-
tuacion al norte entre montafias es la
mas ocasionada.

GRANJA. Es un edificio en el cam-
o , destinado para majar las mieses,
cuya capacidad debe ser 4 proporcion
de la cosecha, y la altura’correspon~
diente para el manejo de los palos 6
instrumentos con que se hace esta. ope-
racion ; las granjas grandes tienen dos
puertas paralelas para la entrada y
salida de los carros; el sitio donde se
trilla estd en el medio, y el suelo ha
de ser de medio pie en alto de tier-
ra fuerte , que se -amasa con algo de
agua, y cuando esta 4 ‘medio secar,
se mazonea con un pison de jardinero,
cuidando de dejar llano el suelo, 'y las
manadas se amontonaran en las entre-
vigas , que estan 4 los lados de la
granja. -
Grano. ‘Es el peso mas pequefio de
que se hace uso para pesar el oro,
la plata y varias drogas de medicina;
segun el  dietamen  comun es el peso
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de un grano de cebada grueso y bien
criado. En la medicina, veinte granos
componen un escrupulo , y sesenta,
una dracma. ;
GRraANos. Por granos se entiende to-
do aquello que sale de las espigas de
cualquiera especie que sea , y se los
distingue en granos gruesos y menu-
dos ; los gruesos son el trigo y cen-
teno, y los menudos la cebada, ave-
na , mijo, aigarroba y otros: siém-
branse los primeros en otofio, y los
otros por Marzo. (V. Trigo.)
Conservacion de granos, Dos cosas
ocasionan la destruccion de los granos,
4 saber: 19 la corrupcion dimanada
de la fermentacion : 22 la que provie-
ne de los insectos, sin contar los ra-
tones y ratas, contra los que no al-
canzan las mayores precauciones. En-
tre los insectos, los mas comunes son
el gorgojo, y ciertos gusanillos, que
despues de haberse nutrido con la ha-
rina se transforman en mariposas.
Los graneros donde el aire se ca= .
lienta mucho son mas espuestos al gor-
g0jo, que aquellos que se mantienen
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frescos. El método comun para pre-
servarse de estos insectos es dar vuel-
ta, y acribar con frecuencia los gra-
nos , pero esta operacion ocasiona mu-
cha merma y gastos. Hay muchos que
se valen de sahumerios, y de yerbas
aromdticas ; a otros les parece que es
mas util refrescar los granos por me-
dio del aire de los fuelles; pero que
debe empezarse por- el calor de la es-
tufa, y otros que solo esto basta; aun-
que lo mas seguro es practicar uno y
otro para llegar 4 conseguir mas bien
su. conservacion. En cuanto 4 los gra-
dos de calor hay variedad de dictame-
nes; con todo parece que un calor
modeérado y continuo es inas propio
para disecar rcualquiera cuerpo, que
un fuego vive y de corta duracion,
que abrasa antes que diseca.

Modo de conservar los granos, se-
gun. el método de Mr, du Hamel. La
conservacion de los granos es objeto
de no poca importancia , porque re-
servindose el trigo sobrante -de que
proveen las cosechas abundantes , es
muy posible poder atender al. socorre
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en las grandes carestias, pues hay de
que valerse en caso de faltar las co-
sechas : al paso que desatendiendo es-
ta precaucion, es regular esponerse &
las calamidades de la hambre ; y asi
en los afios abundantes de trigo en que
el precio baja considerablemente, de
.modo que los arrendatarios no pueden
sacar libres los adelantamientos que
han hecho, se aprovechan de este tiem-
po para guardarle en sus almacenes &
paneras , que abiertas oportunamente,
serda un medio seguro de poder aten-
der en los de necesidad ; pero este ar-
bitrio. no es practicable , mientras que
no haya el de poder conservar los gra-
nos sin gastos ni mermas. No habri
cosa tam 1til al bien -pablico, como
poner & los particulares en estado de
hacer sus provisiones en los afios abun-
dantes , ‘pues de este modo, no' solo
contamos una infinidad de ciudadanos
que no sentirian los afios calamitosos,
sino que ‘estos mismos mno tendrin en
cllos necesidad de buscar su subsis-
tencia en los mercados , porque la eco-
nomia  de los particulares, ‘cede en
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beneficio y alivio de un reino. Hasta
estos ultimos afios no habia otro mo-
do de conservar los granos que las
grandes paneras, y aun con todo mno
eran capaces de contener una cantidad
considerable. Nadie ignora que en los
graneros esti espuesto el trigo 4 la
corrupcion si no se le mueve y acri-
ba, y al desfalco que ocasiona en ¢l
una infinidad de animales y de. insec-
tos, cuya propagacion llega muchas
veces al estremo de obligar al duefo
4 deshacerse de él 4 un precio infimo.
Por tanto Mr: du Hamel, tan conoci-
do por su ingenio, como por sus la-
boriosos descubrimientos, ha inventa—
do para la conservacion de los gra-
nos un género de maquina, que por
su mecanismo forma lo que él llama
Granero de conservacion , y que por
la utilidad que de ello resulta merece
atencion , y es digna de elogios.

Esta maquina tiene la ventaja: 19 de
poder encerrar en corto espacio una
cantidad considerable de trigo : 22 que
no tome calor ni fermente, ni contrai-
ga mal gusto: 39 preservarle de los
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ratones , insectos y pijaros, sin espo-
nerle al perjuicio de los gatos: 49 de
poder mantenerle asi todo el tiempo
que se quiera, sin gastos ni embarazo.

Pero el mismo du Hamel previene
que antes de meter el trigo en el gra-
nero de conservacion, haya de pasar
por dos preparaciones, que una es
limpiarle, y la otra pasarle por una
estufa , de que da la descripcion en
su tratado de la conservacion de los
granos , Paris, 1754.

He aqui el analisis' de estos dos gé-
neros de preparaciones,’y la descrip-
cion del granero de conservacion.
19 para limpiar bien el trigo, se de-
be despues de trillado, echarle al aire
con cribos, 4 pala, 0 por medio de
otras practicas que varian segun los
paises ; pero como repitiendo estas
operaciones , se lleva el polvillo de la
niebla si la tiene , y alguna parte de
la cascarilla del trigo, no se conse-
guira limpiarle perfectamente sin la-
varle, echandele 4 este fin en cestas
que se meterdn en agua corriente ; aun-
que para los almacenes deios parti-



GRA 47
culares , sera suficiente operacion lim-
piarle por medio de los instrumentos
de que se use en el pais.

El cribo en plano inclinado que po-
ne por el primero de las tres clases,
y de que hace la descripcion , es bas-
tante para particulares que mo hacen
acopios de consideracion. Este cribo
es bien sencillo , espedito y poco cos-
toso : se compone de una tolva 6 tra-
moya donde se echa el trlgo, que sale
Poco 4 poco para esparcirse sobre un
plano inclinado , hecho de alambre en
lineas paralelas, y juntas lo bastante
para que los granos no puedan pasar.
El buen trigo, rodando sobre este
plano que esti vuelto_al oriente como
cuarenta y cinco grados, va 4 parar
a lo bajo del cribo; pero los granos
pequefios , mucha parte de la niebla,
neguilla y gorgojo pasan por el cribo,
y caen en un cuero tendido bajo del
alambre, y a la distancia de tres pul-
gadas , detras del cual estari una cal-
dera de cobre, donde van 4 parar to-
das estas inmundieias.

Por esta primera operacion se ha-
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ce perder al trigo mucha parte: de la
humedad , y al cabo de un afo ¢ quin-
ce meses debe meterse en los grane-
ros de conservacion, porque entonces
ya habran adquirido los granos cierto
grado de sequedad capaz de conservar~
los. Esta preparacion sola puede ser
bastante para los. arrendatarios y due=
flos que no- tienen que guardar mas
que sus cosechas y rentas, como pa-
ra todos aquellos que no pudiendo ha-
cer grandes almacenes , tienen suficien=
te panera para la cosecha de un afo;
mas si algunas viniesen favorables , es
preciso entonces el granero de conser-
vacion para guardar las de cinco 6
seis afos. « :
Cuando hay necesidad de hacer
grandes acopios de trigo, para poner-
le bien seco, y antes de meterle en
los graneros de conservacion, es pre-
ciso pasarle por la estufa, de que el
mismo autor da el diseflo; pero como
los arrendatarios ~pobres , y aun los
particulares la consideran muy costo-
ia, propone que se hagan estufas pe=
juefias , capaces de contener .solo cin-
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cuenta fanegas 6 menos, 'y como tam-
bien ha dado de ellas' lardescripcion,
nos parece daremos gusto al lector en
manifestarle el modo de construirlas.

Estas estufas son' un  gabinete de
\ doce pies en cuadro, fuera del cuer-
po del edificio , y nueve dentro de
él; la parte superior estd formada de
una boveda de ladrillo’, que toma su
principio a los doce pies del cuarto
bajo, con la altura de quince por ba-
jo de laclave; 4 la parte anterior de
la estufa hay una puertecita que se
~ cerrara con postigo doble para impe-
dir la disipacion del calor; por de~
tras hay un arquito de piedra para
poner el hotnillo, cuya descripcion no
es facil dar aqui , esto es, de los gran-
des inventados por du Hamel ; pero
serd bueno advertir que en cuanto a
los chicos , dice que sera suficiente
darlos calor con un hornillo comun de
metal fundido, en el que se mete la
lefa por fuera de la estufa, ajustan-
do alli un cafion para el desahogo del
humo.

Por encima de la bbveda de la es-
TOMO III, D
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tufa hay tres aberturas, una en me-
dio para conocer por medio de un ter-
mometro el calor de ella, y las otras
dos sirven de paso 6 conductos para
llenar los estantes que se habrin he-
cho por dentro de la estufa en plano
inclinado , y sobre los que el trigo se
va esparciendo 4-derecha ¢ izquierda;
hdcense wunos asientos de albaifileria,
donde afirman los estantes, y en me-
dio de ellos hay un conducto inclina-
do, por el cual pasa el trigo cuando
se desocupa la estufa; asi ésta como
la distribucion de los estantes puede
verse con figuras que lo representan
en la citada obra. Dispuesta la estu-
fa, se echa el trigo en la tolva que
estd encima de la abertura de la bé-
veda que corresponde 4 los estantes,
y cayendo perpendicularmente en el
conducto del medio, y hallindose éste
lleno , se derrama el trigo por los la-
dos, y por si mismo se esparce sobre
los estantes como tres O cuatro dedos
de alto: cuando se quiere desocupar '
la estufa, se levanta la trampilla, y
el trigo va & parar 4 los sacos, y se



GRA ~ 51
halla entonces ya en estado de poder-
se llevar a los graneros de ‘conser-
vacion, i

Del modo con que se hallan hechas
estas estufas cabe mucho grano en un
pequefo espacio ; pues en un edificio
que no tiene mas que nueve pies en
cuadro y quince bajo la clave, pue-
den caber doscientos y ‘veinte y ocho
pies cubiertos de trigo. Debe adver~
tirse acerca de estas estufas, segun las
esperiencias hechas por el mismo du
Hamel: 12 que para proporcionar al
trigo una perfecta disecacion, no se
atendera tanto 4 aumentar la violencia
del fuego, como 4 que permanezca alli
bastante tiempo: 29 que el trigo que ha
pasado un afio en los graneros comunes
ha perdido mucha parte de la hume-
dad con que se hallaba al tiempo de
su recogimiento: 32 que se disminuye
mas 0 menos, 4 proporcion de lo car-
gado que est¢ de humedad : 42 que esta
disecacion, respecto al trigo de buena
calidad , aunque se considera 4 un trein-
ta y dos del todo, sin embargo no es
realmente pérdida para el vendedor,

'
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pues como queda alli la parte harinosa,
se ve que la harina de un trigo seco da
mas pan que si no lo estuviese , y asi
los panaderos pagan el seco 4 mayor
precio: §2 que aunque el calor de la
estufa no alcance a destruir todo el
gorgojo , es suficiente para acabar con
otros cocos que se crian en el trigo:
62 que la facultad de germinar queda
privada en la mayor parte de los gra-
10s ', y debilitada casi en todos.

Se ha esperimentado que para dar
suficiente calor al hornillo cinco horas,
no se ha gastado mas que treinta suel-
dos en lefa, y ha bastado para estu-
far doscientos pies cubiertos de trigo; -
pero es preciso advertir que debe te-
nerse la precaucion de poner encima
del tubo, que despide el vapor una
chapa de hierro, batido para volver el
aire , 6 impedir que obre de continuo
sobre el termometro, sin cuya pre-
caucion po podria hacerse juicio del
calor de la estufa: 29 que es preciso
bajar el termometro hasta el medio de
la estufa, porque el calor es siempre
mayor en lo alto que abajot 32 que
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cuando el termémetro ha subido 4 cin-
cuenta ¢ sesenta grados, puede dejar-
se de meter lena en el hornillo, cuya
boca se cerrara luego que esté hecha
brasa la que tenga dentro, como tam-
bien el registro que sirve 4 tapar lo
alto de la chimenea: 42 el trigo ha
llegado ‘a2 adquirir el grado suficiente
de secura, despues de haber estado
treinta y seis G cuarenta y ocho ho-
ras en la estufa, lo que depende de
la mayor 6 menor humedad que en-
cierre ; pero se conocerd que estad bas-
tante seco, si despues de frio resiste
al diente , esto es, que se parte como
el arroz, sin hacer impresion en el
grano.

Si se ha encendido a las seis de la
mafiana , podrdn cerrarse las puertas
del hornillo 4 mediodia , dejandolo to-
do cerrado hasta las seis de la mafna-
na siguiente , y entonces se abriran las
trampillas de la boéveda, como tam-
bien la abertura que esta bajo la del
hornillo para que se exhalen todos los
vapores. humedos ; dé¢jase enfriar el tri-
g9, y luego se pasa por el cribo pa-
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ra quitarle el polvillo ; dltimamente se
fe mete en el granero de conservacion,
pero se ha de advertir que aunque el
trigo bien seco y limpio, no tendri
necesidad de pasarse al cribo , serd
indispensable esta operacion si ha lle-’
gado 4 contraer ‘algun mal olor.

Esta disecacion artificial es muy «con-
veniente en los paises septentrionales,
pero aunque en los cilidos no lo sea
tanto, vemos que en Italia hay provin-
cias donde estufan el trigo, y ésta
operacion nada tiene de trabajosa mas
que echar el trigo 4 pala en la tolva
para cargar la estufa, la que por si-
mismo se desocupa en los sacos ; tampo-
co es muy costosa, como se ha visto,
con la ventaja de ponmer el trigo en
poco tiempo mas seco, que st hubiese
estado un aflo en una panera,

Tratemos de los graneros de conser-
vacion : 12 estos graneros deberan ha-
cerse 4 proporcion de la cantidad de
trigo que se ha de reservar. Mr. du
Hamel ba dado descripciones de gra-
neros de todos tamafos, desde el que
se necesita para la subsistencia de una
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famlha, hasta el que es preciso para
la de una gran poblacion. He aqui la
idea que propone para uno mediano
capaz de poder contener mil pies cu-
bicos de trigo; debiendo advertirse que
para conservar esta porcion de granos
segun el uso comun, se necesita una
panera de cincuenta y nueve pies de
largo , y diez y nueve de ancho.

El granero de que se trata es una
especie de cajon , al que'se darin tre=
ce pies 4 los lados , v seis de alto, y
se formara con tablas de dos pulgadas
de grueso 6 algo mas, puestas 4 re-
gla unas sobre otras, aseguradas por
medio de cuatro piezas de madera es-
cuadradas , 4 cada lado del cajon una,
con sus espigas_ y escopleaduras & los
estremos en que entran 4 golpe, dan-
do 4 cada lado una convexidad de una
pulgada, para que las tablas en vez de
inclinarse “hdcia dentro se arrimen %
la piezas.

Los tablones que forman el fondo
son recibidos en sus estremidades de
una gran muesca, y sostenidos por
canteados O piezas cuadradas, de mo-
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do que puedan sufrir el peso del tri-
go. La tapa 6 fondo suponen que se
compone igualmente de tablones, es
recibido de un batiente, y sostenido
por bajo de travesafios; harinse en ¢l
cinco o seis agujeros redondos de cua-
tro pulgadas de didmetro para facili-
tar la-salidadel aire cuando se-hace
uso de los fuelles , en cuyo 'tiempo
solo estarin abiertos, para que nin-
gun animal -pueda entrar en: el grane=
ro: 4 cuatro: 6 cinco pulgadas del
fondo inferior del cajon se hace otro,
que por medio de dos barretas de hier-
ro. que se ‘cruzan en angulos rectos,
forman como’ una regilla. A las bar-
retas de encima’ se -atan con -mimbres
unos tirantes , como para -hacer un
cielo raso; sobre los -que se (pondra
una teld de cerda en toda .Ja:esten-
sion-de-da tina,y es semejante 4 la
que-usan los cerveceros para.secar el
grano. Es preciso notar que -los-dos
gruesos/-de as barretas y tirantes, pro-
porcionan una distancia de cuatro pul-
gadas 'y media, desde el fondo hasta
eb trigo que:se echa sobre la tela, en
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cuyo espacio el aire que dan los fue-
lles se comunica por todas partes. A
corta distancia del granero se pondra
un fuelle grande, 0 dos de mediano
tamafio, que movera un caballo 6 un
pollino , y siive para refrescar el tri-
go renovindole el aire. Esta maquina
es una pieza de madera gruesa y re-
donda, 6 un palo puesto verticalmen-
te, 4 que esti unida una palanca de
nueve a4 diez pies de largo desde el
centro del palo hasta el medio de la
pieza de madera , que sirve para lle-
var el balancin 4 que se ata el animal;
el palo cuando se mueve al rededor
lleva consigo una ruedecita con cua-
renta y ocho dientes, que puesta ori-

-

zontalmente encajan en la linterna, y.

ésta hace mover la llave, que con su
movimiento de revolucion le- comunica
a las wvarillas que. corresponden a_ los
diafragmas de dos fuelles ; ajistase 4
estos un cafion de madera o' conducto
del -aire , que 'va 4’ parar 4 una aber-
tura,;-que -se “hace en el fondo de la
tina ;. todas estas ' piezas se aseguran
por .medio: de carpinteria con vigas 4
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la larga y través para sujetar bien los
fuelles. Cuando se quiere airear el tri-
go, se abren los respiraderos, y el
aire penetra por el trigo con tal vio-
lencia que hace salir por ellos el pol-
vo; y para asegurarse si obra por to-
da la estension de la tina, y penetra
bien el trigo, se pondrin en las aber-
turas superiores unos pafios que se ele-
vardn 4 proporcion de la fuerza que
comunica el aire.

Nuevo modo muy sencillo 'de con-
servar los granos de que se ha hecho
la esperiencia en cincuenta fanegas de
trigo.

A proporcion de la cantidad de gra-.
nos que hayan de guardarse, se hard una
cueva en el sitio mas seco de la casa,
rodeada de otros bodegones, y con su
abertura en lo alto para echar el tri-
go, la que deberi cerrarse bien, cu-
briéndola de tierra & nivel del piso 4
que corresponda. Es preciso enmade-
rar con tablones de roble lo interior
de la cueva, y entarimar el piso de
lo mismo ; pero sobre canteados 6 vi-
gas para preservar el grano de la hu-
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medad , v que solo le quede la fres-
cura, pues de este modo no tiene ries-

o de podrirse ni de nacer: no hay ne-
cesidad de moverle, y puede mante-
nerse alli algunos afios sin alteracion;
pero antes de meterle sera preciso que
haya estado en sitio donde comunique
el aire por algun tiempo y bien movido,
de modo que esté perfectamente seco.
El inventor de este modo de mantener
el trigo, persuade que si se metiese en
esta cueva solo con la cascarilla , esto
es , mojado y sin echarle al aire se con-
servaria alli grandemente , porque el
capullo se apropiaria toda la humedad
del grano, y afiade que en esta especie
de silos se mantendria la harina tambien
en el mejor estado. Jour. écon. ann. 1758.

Comercio de granos. El medio mas
eficaz de perfeccionar la agricultura.
es animar al labrador, proporcionin=~
dole el pronto y ventajoso despacho
de sus efectos. El autor del ensayo so-
bre la policia de 'los granos hace ob-
servaciones tan juiciosas para apoyar
su sistema acerca del libre comercio
de los granos, que no puede.darse co=
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sa mas instructiva en la materia, tan-
to para el particular, como para la na-
cion en general ; y asi hemos creido
.que el lector recibira con gusto el re-
sumen que vamos 4 dar de las venta-
jas que resultan, segun dice, de la li-
bertad del comercio de granos.
Desde luego examina cual puede ser
el medio mas seguro para preservar 4
un-reino de la hambre , haciendo que
se hallen en él siempre los suficientes
granos para su subsistencia.
o Muchas veces se ha pensado en ha-
cer- almacenes publicos; pero hay tan-
tos inconvenientes en este estableci-
miento que no admira haya dejado de
adoptarse este medio ; porque si se con-
sidera la 1nmem1dad de gastos en la
construccion de edificios, la compra
de l6s granos, su custodia y conser-
vacion, no habra quien niegue que las
dificultades son grandisimas en la ege-
cucion. Computense los gastos de cons-
truccion y compras de granos; los que
ocasiona su administracion , asi.de su-
periores: como comisionados 3 - mermas
naturales, pérdidas imprevistas, ocasio-
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nadas por la negligencia 6 la malicia,
y convendremos en que por muy - ba—
rato que haya sido el precio en estas
provisiones , @ poco tiempo se verd el
esceso ‘de los gastos, lo caro del tri-
go, y su mala calidad.

Tampoco serd util que una compa-.
fila- tome 4 su cargo la formacion de
almacenes en un reino, pues aun cuan-
do fuese compuesta de ciudadanos los
mas inteligentes , y mejor intenciona—
dos, siempre pensarian hallar en ello
la recompensa de su trabajo; ni se de-
tendrian mucho en la economia estos
negociantes ; y asi vendriamos 4 parar
en los mismos inconvenientes, y de dar
motivo al publico de queja, lo que es
inevitable cuando se hacen compras de
alguna consideracion. ‘

Por otra parte, 4 poco que se pa-
re la atencion, se conoceri ficilmente
que asi en uno como en otro modo
de comprar hay verdadero monopolio,
pues que éste 'no consiste en’ otra co-
sa que en apoderarse uno-solo de cier-
ta mercancia ‘para volverla 4 vender;
Y- aunque en el caso presente es con
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la mira de aliviar al pueblo, con to-
do eso el efecto es el mismo que si se
hiciese por otros motivos.

En efecto, higanse almacenes 6 aco-
pios de granos por cuenta del estado
en cualquiera tiempo que sea: es im-
posible que el pablico deje de tener
noticia de ello, y cuantas precaucio-
nes se tomen no alcanzaran 4 impedir
la alza considerable en el precio del
trigo: lo que no sucederia con los
compradores particulares, que insen-
siblemente compran cortas porciones.

Si para precaver la subida del pre—
cio que puede resultar del acopio con-
siderable que se piense hacer, se im-
pide 4 los particulares de hacer com-
pras , esto serd perjudicar al vendedor
y al publico: al vendedor que por lo
regular es el labrador mismo, 4 quien
se priva de una utilidad natural y le-
gitima en un género preciso, efecto de
sus afanes: al publico, porque carece
del beneficio de la concurrencia y elec-
cion ; pues desviar a los compradores
en cualquiera tiempo, es disminuir el
numero de los vendedores en otro; ess
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tablecer una tasa precisa 4 la mercan-
¢ia; cargarla de gastos en una empre-
sa por/lo comun mal dirigida, y po-
nerse en el caso de no poder vender
al publico los granos sino 4 estos es~
cesivos precios , cuyas tasas influyen
no poco en la diminucion de los mer-
cados. -

Los almacenes publicos tienen una
infinidad de inconvenientes, y todas las
precauciones alimentarias no son de
tanta utilidad como se piensa. Aqui
es donde el autor aclarando su siste=-
ma , dice, que mas bien debiera desear-
se que muchos particulares pudiesen
hacer un grande numero de almacenes,
y que los reglamentos de la gran po-
licia favoreciesen sus empresas con es-
te objeto.

Para que reine la abundancia de gra-
nos considera util su libre comercio,
y da la razon: en los afios abundan-
tes, dice, en que los temporales fa-
vorecen nuestros trabajos, no todo la-
brador se halla en estado de guardar
toda su cosecha: dos O tres afios bue-
nos son bastante para hacer gemir ba-
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jo el peso de la abundanciaiaun 4 los
mas acomodados. Entonces desperdi=
cian, Ovdejan perder una hacienda,
que puede decirse lescestorba, y sino
hallan quien les compre lo que les so-
bra, por precision dejan de cultivar
parte de ‘sus tierras, O las trabajan
mal ; y asi cuantos mas compradores
haya, tantos mas labradores serin so-
corridos. Ni se piense que la multicud
de compradores serd un obsticulo pa~
ra que el labrador no guarde a pro-
porcion de sus medios’, la porcion de
granos que no necesite vender enton-
ces ; asl en caso necesario se hallarin
en los arrendatarios todos los granos
que pudieron guardar, y en los com=
pradores aquellos que: corria riesgo de
perderse en poder del labrador. Pol
de los gram.

No, se: ha de conseguir por persua-
siones , ni 4 fuerza el establecimiento
de compradores y almacenes , sino por
el interés 0 cebo de su propia utilidad;
esto y la entera libertad del comercio
sera el medio mas eficaz de su subsis-
tencia: el hombre es- movido por el
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interés personal : esta es' su propen-
sion, y sin que sea preciso aqui ave=
riguar el motivo , debemos atender so-
lamente al efecto ; y asi cuando los gra-
nos tuviesen un precio bajo, los labra-
dores hallaran despacho para los que no
puedan guardar, y los compradores al-
macenaran este sobrante ; quienes en el
caso de levantar el trigo en el reino,
mas bien le venderdn en ¢l que trans=
portarle fuera, por los gastos que de
ello les sigue ; pero si les tuviese mas
utilidad venderlo fuera, no dejardn de
hacerlo bien pronto, y esta misma uti-
lidad que ellos tienen redundari en be-
neficio del Estado, pues sobre intro-
ducir en el reino este nuevo valor que-
dan animados 4 continuar su co-
mercio.

El empefio en guardar nuestro trigo
no es lo que nos proporciona la abun-
dancia, sino la produccion sucesiva y
anual : su conservacion es una venta-
ja efectiva, pero pasagera; el culti-
vo solo es el fondo inagotable de nues-
tras provisiones, y bajo de este prin-
cipio es preciso caminar. Animar al

ToMo III, E
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labrador por medio de recompensas
correspondientes 4 sus trabajos, y no
oponerse 4 los que guardan los granos,
antes bien alentarlos con la esperanza
del beneficio, son los dos medios uni
cos para que jamas falten los granos
en un reino,

En el tiempo de escasez , aconseja el
'mismo autor, que se traigan los gra-
nos estrangeros , ofreciendo cierta gra.
tificacion por cada medida, pagada de
contado en el parage donde los pre-
senten ; este medio, dice, es sumamen-
te sencillo , y menos costoso que ha-
cer compras por cuenta del Estado;
entonces una infinidad de compradores,
movidos de la recompensa, no tarda-
ran en surtirnos de trigo, y bajara el
precio por la frecuente concurrencia,
y por la multiplicacion de transportes,
bien que por comisionados para las
compras , quienes intimidan y desvian
4 los forasteros. Este seri quiza el
medio mejor de precaver los inconve-
nientes de la carestia; de la mala ca-
lidad de los granos, y del susurro de
un pueblo , siempre disgustado cuando
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no tiene recurso 4 la eleccmn ¥ precio
del género.

Precios de granos. Observaciones del
mismo autor sobre esta materia.

El preciode los 'grauos es lo que
anima O desalienta al labrador, por-
que si baja demasiado, la abundan«
cia le perjudica; pues no pudiendo
vender , de modo que quede indems
nizado de los gastos que tiene hex
chos ;' y ha de haecer tanto para las
labores, como para los' beneficios de
Jas tierras, estd imposibilitado de dar
las correspondientes, porque estos se
aumentarin , 0 irdn 4 menos, 4 pro=
porcion de la esperanza de socorro con
sus ventas.

El mismo precio ‘es lo que unica-
mente proporciona la existencia de los
granos en el reino , o su estracciomn,
pues siempre que suivalor en €l sea
inferior al que tiene fuera, la utilidad
que en ello tendran los compradores le
hara salir; pero sifuese mayor, per-
marecera en el reino sin necesidad de
prohibiciones , por la pérdida 4 que se
esponen en sacarlos. El trigo estran-
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gero, por el contrario , nos vendra
por el arreglo del mayor precio; y
asi deberd ser una balanza éste por
‘una y otra parte, pues atendiendo. al
que tengan nuestros granos, y el de
los estrangeros , habri un termometro
seguro para adelantar, o retardar la
estraccion @ nuestro arbitrio, trayén-
dole 6 llevindole 4 proporcion de las
circunstancias. No habrd necesidad de
otra pelicia , que alzar & bajar los
derechos oportunamente , sin prohibi-
cion ni permiso para la entrada ¢ sa-
lida: la combinacion de precios estran-
geros con los nuestros, ha de ser siem-
pre el norte que nos guie. Policia de
los granos.

Algunas veces la opinion tiene bas-
tante influjo en el precio de los gra-
nos , sin atencion 4 su cualidad efec-
tiva, pues aunque el trigo esté¢ caro,
como haya apariencias de buena co-
secha, sin embargo que la porcion se
va disminuyendo cada dia con el con-
sumo, el precio baja; y al contrario,
aunque el trigo esté barato, si no se
piensa favorablemente de la cosecha,
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el precio toma luego aumento. Lo que
pasa cada dia en los mercados lo com-
prueba bastante : haya en un mercado
mas vendedores que compradores, aun-
que el numero de estos nunca se dis-
minuye , porque siempre hay necesidad
de comprar, se vera bajar el precio
del trigo.

Permitido el libre comercio de gra-
nos , se aumentari precisamente el na-
mero de vendedores; los mercados se
batlarin entonces mas surtidos por una
concurrencia voluntaria , y el precio
bajara sin que se advierta tal vez la
razon: verdad es que de esta policia
se seguird que el pan cocido no ten~
ga el precio tan bajo, pero es preci-
so reflexionar, que es perjudicial pa-
ra el pueblo 'y para el Estado que el
pan llegue & este punto: para el Es-
tado, porque esto arruina los fondos,
y debilita las labores; y para el pue-
blo, porque vendra & dar en la ocio-
sidad, pues el jornalere siempre que
en pocos dias gane con que mantenerse,
la mayor parte de la semana se miega,
por lo comun, al trabajo, y paran en
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la holgazaneria. Ademas de esta pode-
rosa razon, cuando la gente acomoda-
da vende mal sus efectos, 6 @ precio
demasiadamente bajo, tienen menos dis-
posicion para emplear el trabajo de los
pobres , y no pueden proporcionar ocu-
pacion -al jornalero; pero mediante el
establecimiento del libre comercio de
granos que propone el autor, no hay
que temer munca subida de precios
muy cousiderable; por el contrario,
librara de aquellas alternativas, y no-
tables diferencias en los precios, que
tanto incomodan al vulgo cuando son
subidos , 6 le ponen en la inaccion
siendo bajos. Mas es de dictdmen que
por medio de este método se estable=
cerd un precio uniforme, porque en
los “aflos favorables se empefiardn mu-
chos en guardar los granos, y volve-
ri & subir el precio 4 tiempo, y aun-
que se pagase el pan algo mas caro
de lo que debia en la abundancia, lo
sobrante que se hallard en el reino no
dara lugar 4.que se pague muy caro
en tiempo de escasez. La subida de
precio en los: tiempos en que las cir-
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cunstancias lo exigen, no serd capaz
de hacer impresion en los jornales, por-
que la misma esperiencia ensefia que
el precio de estos no sigue el del pan;
pues aunque las maniobras tengan cier-
ta proporcion con el precio de los vi-
veres, la tiene mas inmediatamente con
el namero de obreros, porque cuantos
mas brazos haya prontos al trabajo,
menos cuestan los, jornales .en todas
clases.

En fin se ha de advcrtu- que aun-
que la ganancia de los que comercian
en granos , hiciese subir algo el pan,
utiliza mas el Estado, y el pueblo en
pagar en todo tiempo este aumento
(pues que este comercio puede pro-
porcionar nuestra subsistencia en tiem-
po. de escasez ), que pagar de una vez
4 doble precio et pan, lo que ocasio-
na una repentina alteracion en el ani-
mo , y corta posibilidad de la plebe.
Policia de los granos.

La utilidad ¢ instruccion que puede
proporcionar este articulo de granos
nos ha obligado 4 dilatarnos en él, y
creemos se logrard haciende analisis de
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los métodos que han propuesto aque~
los sugetos de la mayor inteligencia
en nuestro siglo, recopilando los pre-~
ciosos frutos de sus profundas reflexio-
nes y esperiencias, en una palabra , de
cuanto se ha escrito mejor en la ma-
teria ; y le concluiremos con una no-
table reflexion del autor de un libro,
cuyo titulo es: Ensayo sobre la admi=
nistracion de las- tierras. :
Es un error, dice este autor, te~
ner por perjudicial el permiso de ha-
cer acopios de granos, antes bien se
debiera proteger 4 los que los acopian:
no hay duda que los mueve 4 ello el
interés , pero estos 4 quienes se tiene
por usureros son el recurso del Esta—
do en las calamidades. Han amontona-
do porciones considerables de granos;
mas como es un género visible , nun-
ca puede ocultarse, y el Gobierno tie-
ne siempre facultades para obligar 4
vender a estos depositarios publicos; y
si-es 'preciso para: arreglar los precios:
lo cierto es que si estos usureros; como
se les llama, no hubiesen hecho estos
acopios , los labradores hubieran de-
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jado perder el trigo, 6 a2 lo mas lo
hubieran consumido con las bestias,
acaso seria de grandisima utilidad,
continta el mismo autor, que en ca—
da distrito se concediese cierta esen-
cion de tributos al particular que no
siendo labrador almacenase mas gra-
nos, con tal que este acopio’ no es-
cediese de cierta cantidad, y sin pre-
ferencia alguna en compras mi en ven-
tas , obligandose 4 tener sus graneros
abiertos, y 4 informar al subdelegado
del despacho de ellos; por este medio
se abririan los recursos que tenia el
Estado en los afios infelices, y se to-
marian medidas seguras cuando se tra-
tase de conducir provisiones. Los aco-
pios que pueden hacer los particulares
son utiles siempre que no salgan del
reino, porque estos tienen mejor dis-
posicion de cuidarlos y censervarlos que
los arrendatarios pobres, que apenas
tienen donde acomodar su cosecha ; se
hallan empleados tambien en otros tra-
bajos, y por otra parte la facilidad
de poder vender es para ellos un re-
curso de’ gran socorro.
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GreEDA. Es una sustancia terrestre
0 pedregosa que se encuentra por lo
regular en aquellos parages donde los
carros hacen salir una tierra parda y
arenisca , 0 tambien donde se halla tier-
ra arcillosa estéril , pero crasa, y aun
tierra para cal, particularmente si se
desmenuza, Hay greda arenisca , arci-
llosa y pedregal , y todas convienen
en ser pesadas: la arcillosa no se en-
cuentra sino en capas, en tal cual si-
tio; la azulada es mejor que la ama-
rilla, y no debe emplearse hasta que
haya pasado por ella un afio espuesta
al aire, y asi de esta como de la pe-
dregal,, se necesita de quince 4 veinte
carros para cada yugada de tierra; mas
de la arenisca bastaran cinco o seis, y
se esparcird con igualdad. El benefi-
cio de la greda es de mucha duracion,
porque un terreno mejorado con ella,
conserva su fuerza veinte y treinta afios;
le calienta y suaviza ; pero conviene
solo 4 las tierras, frias y hamedas.

Segun dice Mr. du Hamel, no se
echari tanto de la greda blanca; que
es aquella donde no se hallan:piedras,
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como de la que es propia para cal,
pues de la primera se necesita de trein-
ta 4 treinta y cinco carruchos para
cada yugada, que contendra dos mil
y doscientos pies cuadrados, y se echa-
rd una cuarta parte mas de la segun-
da, y menos en los terrenos ligeros y
pedregosos que en los fuertes. Hay tam-
bien quien dice que no debe echarse
toda de una vez sino la mitad de lo
que debe llevar el terreno, derraman-
do la otra mitad cinco 6 seis afos
despues, y aun menos porcion si la
primera ha producido con mucho vigor.

Grieras. Enfermedad de caballos
que toman el juego de la rodilla, de
donde sale un humor rojo que ocasio-
na dolor al caballo, y le hace cogear;
ias que salen al corbejon no son tan
comunes , y no puede coatarse con
su perfecta curacion , pero se usard
de remedios que moderen la acrimo=
nia-del humor: uno de los mejores
es mezclar aceite de linaza con aguar-
diente por iguales partes, batirlo bien
hasta que quede blanco , y dar con
ello todos los dias la parte, [Este re=
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medio mitiga el dolor é impide la hin-
chazon: el jabon negro y el aceite de
nueces es tambien bueno; pero se da-
rd uno despues de otro.

GRruLLA. Pijaro grande de cuello
muy largo, como tambien los pies;
tiene el pico derecho y largo; las pier-
nas altas, y es mas abultada que un
ganso. Las grullas vuelan muy alto y
en bandas, y su graznido anuncia la
lluvia: la carne de la grulla es nutri-
tiva, y de buen gusto cuando es po-
llo; se dejan ver por Setiembre en
nuestros climas, y vienen del norte,
y es facil su caza.

GuaLDA. Esta planta es anual ; tie-
ne las hojas largas, encorvadas, y de
un verde hermoso; el tronco es de
tres & cuatro pies de. alto; la flor
parecida 4 un clavel grande de un co-
lor amarillo verdoso, y el fruto del
mismo color , y algo redondo. La
gualda se cultiva solo por las hojas,
que son precisas 4 los tintoreros para te-
fiir de pajizo. Debe sembrarse por Mar-
z0 y Setiembre en tierra ligera, y bien
trabajada , escardandola cuando sale,
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y se la cogerd madura, esto es, por
Junio 6 Julio: cortase al rape de la
tierra, y sin arrancarla, dejandola des-
pues secar; la gualda con el glasto
hacen el verde.

GuisaNTEs. Legumbre bien conoci-
da de 'que hay varias especies que
pueden reducirse 4 tres: 1* los re-
dondos verdes al principio, que se
llaman tempranos, y son blancos des-
pues de secos 6 algo pajizos: 22 los
gruesos 0 cuadrados de muchos colo-
res:: 3% los chicos que son blancos, y
se cultivan en las huertas.

Los guisantes tempranos blancos 6
verdes son aquellos que se crian pri-
mero , y su cultivo pide algun cuida~
do; se siembran 4 principio de Fe-
brero; pero antes es preciso echarles
en agua cuatro horas, y se les deja
otras cuatro en sitio caliente para que
aguijen. Se les siembra 4 la esposi-
cion de mediodia, y en cada tabla
cuatro filas para dar lugar 4 la vima,
y entremeter las estacas para sostener
las rastras, dejando ademas’ una tabla
libre entre dos sembrados para que co-
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munique el aire, cuidando de regar=
les en todo el Agosto porque ne se
apalambren. Los guisantes. por lo ge-
neral requieren una tierra fuerte y abo-
nada con estiércol de carnero 6 de va-
ca: la lluvia en corta cantidad les es-
ti bien; mas el frio les perjudica mu-
cho, y se cogen 4 proporcion que va-
yan rnadurando

GusANOs DE SEDA. Son una especie
de oruga que producen la seda.

Un gusano de seda se compone: de
muchos  cercos eldsticos : tiene patas:y
como unos ganchites para detenerse:
para cortar la hoja de arriba abajo, se
vale de los dientes de que riene' dos
carreras ;3 y al rededor del vientre un
saquillo bastante largo, que contiene
una especie de goma, con la que for-
ma la hebra de un modo admirable, ha-
ciendo pasar algunas gotas por dos agu-
jeritos , que tiene debajo de la boca,
en una especie de plancheta , como la
de tirar los hilos de los metales: esta
goma toma la forma de los agujeros, y
se alarga en una hebra doble de bastante
consistencia para envolver al gusano.
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Para criar los gusanos de seda, es pre-
ciso principalmente buena semilla, y se
tiene por la mejor, la que es de un
color oscuro, pero vivo: ha’ de ser
pesada , y echar algo de jugo cuando
se la quebranta, cuidando de traerla de
un pais menos cilido, que aquel donde
se quiera multiplicar, La que se tiene
de la propia cosecha no es tan buena;
y para conocer su bondad , se la echard
en vino, y la'que vaya al hondo es la
mejor, porque la que anda por enci-
ma , que regularmente es blanca y li--
gera, es de mala calidad.

22 No se avivard la semilla de los
gusanos de seda hasta que empiecen 4
brotar los morales, ni prevenirse de
‘mas grana que la necesaria para sacar
con proporcion 4 los morales que se
tenga: una onza siendo buena, puede
dar bastantes gusanos para el consumo
de la hoja de cuatro moreras grandes,
que son las mejores para criarlos; mas
si fuere preciso hacer uso de la hoja
de los morales, bastarin tres para dos
onzas de grana, porque son mayores
y mas fuertes. Acerca de esto es pre—
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ciso advertir, 12 que los gusanos que
se alimentan con hojas de moreras que
se crian en tierras fuertes, donde los
sucos son abundantes, dan una seda
mas basta y no tan fuerte; como que
aquellos 4 que se ha echado la hoja de
arboles de diez 6 doce afos, dan seda
menos finay de inferior calidad que los
que se crian con las hojas de los que
tienen diez y ocho 6 veinte y cuatro
afios: 29 que la variedad del alimento,
tomada de diferentes terrenos y drbo-
les, contribuye bastante 4 la desigualdad
de la seda: 39 que las hojas mojadas,
las que se les da despues de secas, las
tiernas y duras envueltas; y en una pa-
labra rodas estas faltas de atencion, son
causa del éxito poco feliz de los gusa-
nos de seda, 6 corta utilidad que de
ellos se saca: 49 adviértase que estos
insectos son sumamente delicados, y se
necesita tratarlos con mucha limpieza,
porque cualquiera mal olor 6 el muy
fuerte, es para ellos una peste; y asi
les conviene un aire puro y templado,
"como proporcionarlos posicion al me-
diodia,
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32 Siempre serd preciso tener mas
morales que los que se necesiten para
la cria de la porcion de gusanos que
pueda tenerse, y se les plantard a la
distancia de cuatro toesas unos de otros,
porque se perjudicarian estando mas
juntos : para enjertarlos se buscard la
especie que tenga la hoja mas ancha y
mas lisa; y cuando haya de cogerse
esta, sera con las manos bien limpias,
una 4 una, y no como se deshoja la
mimbre, cuidando de que no sea antes
de que el sol haya secado ya el rocio
6 lluvia : tambien podra hacerse uso de
tigeras grandes para cortar los palos
de la hoja, y poniendo debajo una
sabana para recibirla; se llevari en
sacos 6 canastas ; las hojas de los mo-
rales que se crian en sitios acuatiles
de nada sirven.

Modo de avivar los gusanos de se~
da. Esta operacion se hace en la pri-
mavera , y con calor artificial. Prime-
ramente se echara en remojo la semi-
lla en buen vino un cuarto de hora,
sin_hacer uso mas que de aquella que
se va al hondo , y luego se la deja se-

TOMO IIL, F
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car al sol; despues se la pone en una
cajade madera nueva, ligera y sin olor,
dentro de la cual se pondrd una capa
de algodon 6 estopilla de lino bien se-
ca, y sobre ella se estiende la grana;
ponese encima de esta otra capa de al-
godon, y sobre todo un papel blan-
co agujereado 4 modo de un cribo;
ciérrase la caja, ¥ se la pone entre
dos alniohadas de pluma, que se ca-
lentardn al sol antes, y envolverin en
una manta , cuidando de que manten-
gan en cuanto se pueda el mismo gra-
do de calor': tres'o cudtro dias des-
pues se negrece la grana, y el gusa-
no esta ya cerca de salir del algodon,
poniendo entonces sobre el papel pi-
cado cogollitos de la hoja de la mo-
rera, y seran mejores de los drboles
viejos , porque son mas sanos que los
nuevos. ' '

A poco tiempo se verda 4 los gusa-
nos que van 4 buscar 'la comida en
las hojas que tienen-ya picadas, y en
este estado el gusano es de un pardo
oscuro , tiene la cabeza muy negra,
y €s como una oruga de largo; qui-

¥
*
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tanse entonces las hojas con los gusa-
nos , que estan agarrados 4 ellas, va-
liéndose para ‘esto de una aguja sin
punta, y se van ‘poniendo en otras
cajas 4 montoncitos , y entre ellos ho-
jas de moral, cuidando de no poner
en una caja mas que aquellos que ha-
yan salido en el mismo dia, sin mez-
clarlos con otros, aumentando el na-
mero de cajas, 4 proporcion de la can-
tidad de gusanos, y caso de que no
las haya se los pondrd en cribos 6 en
unas tablillas con sus bordes, cubrién-
dolas como & las cajas con un lienzo,
y se dejarin en ellas ‘cuatro 6 cinco
dias , déndoles hojas de moral en abun-
dancia , advirtiendo que desde la pri-
mera edad hasta la muda primera,; se
les dara los cogollos': durante las cua-
tro mudas, las hojas mas tiernas, y
despues de las mudas hasta la seda,
hojas fuertes y bien criadas; desde que
salen hasta la segunda muda se les da-
ra por la mafana y'i'la tarde ; y des-
de la ‘tercera muda hasta la ultima
tres veces, y cinco O seis desde este
tiempo" hasta que mueren, que es 'al
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cabo de seis semanas; y éste es el mo-
do regular para que ellos hugan bien
y con claridad sus transformaciones.

- Es preciso_ tener cuidado de no dar-
les hojas mojadas ni dahadas, ni de
calidad diferente ; como 'tampoco en-
volver las nuevas con la de mas tiem-
po, ¢ las de moral con las de more-
ra, y cuando estan en las segundas ca-
jas se les disminuye cada dia el ca-
lor con que se les ha mantenido.

Al cabo de cuatro 6 cinco dias se
les pondrd en el lugar que se les ha
destinado para que hagan sus produc-
ciones; y serd una pieza 4 buen aire,
defendida de los vientos por medio de
bastidores bien ajustados ; de malos olo-
res, como de cebolla, ajo y del humo
del tabaco; tampoco estarin cerca de
grandes ruidos, como son las campa-
nas, tambores, caldereros y otros, cui-
dando de tapar todos los agujeros por
donde puedan entrar ratones ¢ algunos
insectos : formase un cuadro 4 modo de.
columna, donde se ponen cinco ¢ seis
filas de estantes, cuyas tablas 6 costa-
nillas que tendran su borde,  distardn
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unas de otras como de pie y medio,
Los que se esmeran err lo mejor de
esta cosecha, tienen por preciso que la
pieza donde se poune & los gusanos de
seda, esté bien clara, con sus vidrios,
y que las puertas ventanas ajusten bien,
de modo que no puedan penetrar los
relampagos ; 'y para ello ponen en todas
las juntas tiras de papel encolado: quie-
ren tambien que las tablas de que se
hacen los éstantes y estan al traves de
los maderos que forman las columnas
de este pequefio edificio, esten asegu-
radas con correas, 4 modo de goznes 0
visagras, 4 uno y otro lado, con el fin
de alzarlas, y bajarlas’ como la tapa
de un cofre. Segun ‘estos mismos inte-
ligentes , una tabla de cuatro pies de
largo y uno-de ancho, puede tener co-
Mo trescientos gusanos : wil cuarto, por
egemplo, de doce pies'dé largo, otro
tanto de ancho y diez de alto, podri
contener diez y ocho mil, porque po-
drin hacerse diez separaciones y tres
carreras de estantes. Mil y ochocientos
gusanos, pueden dar otros tantos ca-
pullos; pero descontando los que pe-
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recen, se debera considerar su logro co-
mo-4 mil y quinientos; y siendo el pro-
ducto de cada ciento y cincuenta capu-
llos, siendo buenos, una onza de seda
en crudo, daran por lo mismo los mil
y quinientos, como seis libras de seda
tirada. :

Con esta esperiencia puede trabajarse
por mayor , 4, proporcion de los mo-
rales 0 moreras que haya, haciendo 4
este efecto un. edificio con buena situa-
cion en una cuesta, y no en valle, de-
fendido de malos aires,

En el Langiiedoc el paisanage, en
medio de la poca disposicion que tienen
de acomodar los gusanos de seda, sa-
can de ellos; muy ‘buena utilidad, ha-
ciendo en sus mismas habitaciones su
modo de ponerlos con caballetes 0 pies
derechos clavados 4 las vigas , en los
que disponen sus estantes con tablas 6
costanillas.

Dispuesta ya la pieza para los gusa-
nos, se los pondra con las hojas 4 que
estan agarrados, poco @ poco, y con
desahogo : dbrense algo las ventanas
cuando hace sol, para acostumbrarlos
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al aire, poniendo juntos los que hayan
salido en el mismo dia, y aparte los
otros, cuidando de darlos mas espacio
4 proporcion que vayan engruesando:
limpiar el cuarto y rociarle con vina-
gre, y echar algunas yerbas aromaticas,
como tomillo, serpol, espliego y ro-
mero.

. Durante el tiempo que mantienen la
forma de gusanos, mudan cuatro veces
de piel de ocho en ocho dias: entres
6 cuatro hacen esta muda, que pasan
durmiendo, y asi comen y duermen al-
ternativamente ; y cada vez que des-
piertan mudan la piel, que de pardus-
ca, va volviendo cada vez mas blanque-
cina,

Desde que salen comen por espacio
de ocho dias, y despues duermen tres
6 cuatro. Mientras se hallan en este es-
tado, 10 se les tocard; y como dejan
de comer tres O cuatro dias, es preciso
darles bastantes hojas:luego que salen
de la.muda: en saliendo de la segunda
se limpiaran los estantes, 4 lo menos
de cuatro, en cuatro, dias, y se les mu-
dara la cama 6 echada/, para lo que se
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habrin dejado sus vacios. La sefial de
que los gusanos van declinando es cuan-
do dejan de abultar; y entonces se es—
tregardn las tablas con yerbas fuertes,
y se conoce que estan enfermos, si se
les-ve amarillos, hinchados y relucien-
tes; ‘pero los que'estan de este ultimo
modo y tiran 4 verdosos, nunca se li-
bran, y asi se les echard luego'a las
gallinas. Por lo general cuando estan
enfermos no es buéno limpiarlos, por-
que la misma suciedad les da calor;
pero sera preciso separarlos de los de-
mas, y echar vinagre en una paleta de
hierro encendida cinco 6 seis veces al
dia, y se advertira que mas contrario
es 4 los gusanos de seda el mucho ca-
lor 'y el aire calido, que el frio.
Siete 1 ocho dias despues de' las cua~
tro mudas, estan ya los gusanos cerca
de subir a las ramas y de hilar para
dar la seda, en cuyo estado se dice ha-
llarse en fresa. Conoceseles en que en—
tonces tienen la cabeza marchita, la
cola chata, el cuerpo se hincha al re-
dedor de la gorja: tiene consistencia
mas suave, el hocico mas puntiagudo,
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y los cercos que eran verdes, se vuel-
ven dorados, sefal de que quieren echar
la seda, se les ve correr unos entre
otros, y ya no cuidan de comer. En
este nuevo estado, que dura cuatro 6
cinco dias, es preciso tenerlos con lim-
pieza , y bastante capacidad, hacerles
buena cama, darlos hojas fuertes y en
abundancia, cinco o seis veces al dia,
porque convierten todo el aliments en
seda; pero si cualquiera de estos cui-
dados ha faltado al gusano, se le verd
bajar de la rama’en que habia subido,
no para comer, porque entonces ya no
comen, sino por falta de fuerzas hasta
que mueren, y la sustancia destinada &
hacer la seda se convierte en agua; y
asi se echardn fuera.

Al mismo tiempo se harin en los
intermedios de los estantes unas caba-
fias 4 modo de calles cubiettas con ra-
mas de dlamo ¢ 'matorrales bien secas,
sin olor, ni espinas, para que los gu-
sanos puedan subirse hasta arriba, y po-
nerse en lo cubierto, que deberi ser
de mondas de mimbre: cada cabafia
tendrd pie y medio de ancho y tres de
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largo, que es el fondo regular de los
estantes.

Dispuestas las cabafias, se pondra en
el piso de ellas papeles limpios, sobre
los que se estenderan los gusanos, y se
les dara, poco & comer ;,esto es, de dos
en dos horas se echarin hojas fuertes y
verdes, sin volverlos a limpiar. )

Cuando los gusanos buscan los pies
de las ramas, y clarean; esto es, que
tienen, el cuerpo transparénte, es sefial
de que enraman pronto; y luego que
suben 4 las ramas se les deja de dar &
comer: al. principio andan de un lado
para otro, y despues se fijan en sitio
capaz para poder revolverse en el ca-
pullo. El primer dia asienta el gusano
Ia basa del capullo, valiéndose en este
trabajo admirable de las, patas anterio—
res para torcer y colar:dos hebrasy que
son la materia de una goma que ‘tiene
al rededor del vientre, como dejamos
dicho ; y que saliendo por dos-abertu-
rillas que tiene debajo de la boca, se
va alargando en des hiles. Al principio
no une las dos hebras , sino que va es-
tendiendo una especie de algodon o se-
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da basta, llamada comunmetite estopa,
cuyos cabos van poniendo fijos encima
de la rama 4 una y otra parte. _

Al segundo dia forma sobre esta basa
su capullo: para ello hila regularmen~
te, y lo hace bajando la cabeza, y lle~
viandola 4 lo alto, cruzando hicia los
lados y por todas partes; en fin, poco
a poco se halla rodeado de seda.

En el tercer dia va abultando el ca-
pullo por un estremo, que asienta con
mucha prontitud, y le hace muy fino
y largo: en ocho dias forma su capu-
llo del grueso y figura de un huevo de
polla mohoso por un lado y de varios
colores. .

Dejemos por un rato al gusane me~
tido en su capullo, y antes que pase
a ser otra cosa hablaremos de lo que
empezaran & hacer las personas desti-
nadas a sus trabajos.

A los tres ¢ cuatro dias de haber
comenzado el gusano su capullo, se
pondran en otra cabafia a aquellos que
no hayan podido subir 4 las ramas, con
sus hojas y papel: hdcese lo mismo
cuatro ¢ cinco. dias despues; y en cuan-
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to 4 aquellos que no hayan podido su-
bir 4 esta ultima cabafa, se juntarin
con los tardios, y con aquellos que ha-
biendo caido de las ramas, no habrin
podido volver 4 subir, porque son los
que por dos 6 tres gusanos hacen ca-
pullo doble que nada valen, y por otra
parte,'con su -atraso en subir, sirven
de estorbo 4 los mas diligentes: este es
un cuidado que se tiene visitando las
cabafas , y echando fuera los enfermos.

Cuando estos gusanos que han mu-
dade de sitio, comienzan i encogerse
y & rojear no se les da de comer mas,
y se los pone encima de un montoncito
de varas de la misma lefia que las ca-
bafas, yla seda que hacen, no es tan
fina como' la de aquellos que han su-
bido.

Ocho 6 diez dias despues que los
gusanos hayan formado su capullo, y
no mas tarde, para no interrumpir i los
que tengan que hilar todavia, se les
desprenderd suavemente de las cabanas,
echando estos capullos en cestas para
sacar de'todos ellos la seda, que se hara
4 los cuatro o cinco dias despues de’

J



cogidos, y no mas tarde, pues se da-
ria lugar 4 que saliese la mariposa que
corromperia del capullo; y si hubiese
motivo de temer este inconveniente , se
los sofocard poniendo los capullos en
mantas al sol donde caliente mas por
cuatro o cinco dias.

Para quedarse con la grana, se re-
servardn algunos de los mejores, que
son de los primeros, los mas fuertes y
de color mas vivo, tantos machos co-
mo hembras. Los capullos machos son
larguitos y puntiagudos por ambos la-
dos, y los de las hembras lisos y espu—
mosos ; pero es preciso asegurarse de
que el gusano ' estd vivo, y se conocerd
cuando sacudiendo el capullo, se le
siente mover. Para hacer una onza de
grana se necesitan cien pares de capu-—
llos, que se enhebran por la superficie
con hilo grueso; y haciendo tres 6 cua-
tro sartas se pondra en un tapiz.

Volvamos al estado de los gusanos
en su capullo, donde tienen dos trans-
formaciones. 19 Seis 6 siete dias despues
que ha formado el capullo, deja la piel,
¥ se muda en una cosa parecida i un
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hueso de ciruela, en cuyo estado se 1la-
ma ninfa: de alli 4 cuatro dias; esto
es, 4 los diez despues de haber subido
4 la cabafa, se transforma en maripo-
sa; y alargando la cabeza y las patas
hicia el estremo del capullo’, le pasa
y sale blanca, dejando dentro la  piel
de gusano, y de la primera transfor-
macion ; y como cuando llega 4 este es-
tado, se pierde la seda, no se dejarin
mas que los precisos para la semilla.

Esta mariposa tiene cuatro alas, seis
patas, una cabeza informe, dos ojos
negros, juntos y turbados, el vientre
abultado y la piel afelpada. Las hem-
bras son' mas blancas: tienen el vientre
dos veces mas abultado, y echan al pa-
sar por el agujero del -capullo una
agua encarnadina. Los machos son mas
vivos, y sacuden las alas luego que sa-
len: estos insectos no comen en esta ul-
tima forma.

Luego que han salido del capullo, se
les cogera con suavidad por las alas,
* y se pondra cada macho cerca de una
hembra, encima de una tela rasa y ne-
gra, como sarga, camelote 0 pafo, y
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se mantienen la mayor parte apareados
diez horas antes de dejar la hueva; y
si pasado este tiempo no se separan por
si, es preciso apartar el macho: enton-
ces la hembra depone una agua blanca
primero, y despues la hueva.

-Cada hembra da como trescientos
huevos, cubiertos de un humor viscoso,
que los une fuertemente al sitio donde
los ha dejado; y asi no se les despren—
derd hasta que esten bien secos: esta
grana es al principio blanca 6 amari-
lla, despues roja, y ultimamente par-
da ; y cuando ha adquirido este ulti-
mo- color, se la ‘echa en vino que se
habri entibiado, y va al hondo la bue-
na : sicase, y se deja secar ala som-
bra entre dos lienzos: despues se mete
en cajas con algodon, bien tapadas, y
se guardan en un baul entre vestidos,
y sitio que no sea demasiadamente frio
ni caliente.

Modo de sacar la seda de los capullos.
La seda de los que se han ahogado, se
sacard cuando se quiera; pero la que
se llama cocida habrd de ser luego que
se aparten de las cabafias, valiéndose
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para cllo de un argadillo 6 devanadera
hecho 4 este fin, y de una caldera con
agua, que se pondrd sobre una horni-
lla: primero se quita aquella marafa
que tienen los capullos por encima, y
despues se echan en la agua caliente.
La de rio es mejor que la de pozo,
y cuanto mas fuertes sean los capullos,
tanto mas caliente debera estar el agua,
que se mudara dos O tres veces al dia,
por cuyo medio se consigue quitar los
colores, y las sedas quedan blancas y
hermosas.

Se moverdn los capullos con unos
palitos de escoba para sacar las cabe-
zas 6 principios de las hebras, que se
pasaran por unas sortijillas para que
los capullos no suban mas, cuando se
“ha atado la hebra al argadillo para an-
darle, juntando las hebras de seis u
ocho, segun el grueso que quiera darse
a4 la seda, y se dejaran en el agua hasta
que no den mas hebras; pero la ultima
se pondri en otra devanadera aparte
porque 4 la postre muda de color, co-
mo tambien hasta que haya soltado la
liga: cardanse como la estopa, y se
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hace de ellos 4 torno, cierta hilaza que
sirve para telas de menos precio.

Llamase seda cruda aquella que se sas
ca sin fuego, esto es, que se devana
sin -hervir los capuliys, separando de
ellos la primera capa esterior y la pe=
licula inmediata al insecto, y no se
envolverd con la cocida, porque aque-
lla es mas limpia, y se hace de ella
gasas 'y otras telas.

Regla para determinar la cantidad de
grana que debe avivarse , segun el nii~
mero de moreras que haya, Una onza
de grana produce 4 lo menos cua-
renta mil gusanos, y para mantener es-
tos se necesitan novecientas libras de
hojas , 6 mil 4 lo mas. Esto supuesto,
se escoge en todo el plantio el drbol
mayor y mas poblado de que se pe-
sard la hoja, y haciendo lo mismo
con la morera 6 moral menos vigoro-
s0, la mitad del peso total sera el
producto de cada drbol, grande con
chico; por lo que si el mas fuerte
tiene veinte y cinco libras de hoja, y
el mas chico quince , que hacen cuaren:
ta, se regulard en veinte libras el pro-

TOMO IIIL G
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ducto de cada uno de todos los mo-
rales, de los que habiendo ciento, se
puede contar con dos mil libras de ho-
ja, y sacar con ella dos onzas de grana.
Regla para determinar la capacidad
del sitio que se mecesita para colocar los
gusanos que salen de dos onzas de gra-
na. Una superficie de un pie cuadrado
puede muy bien contener ciento y diez
gusanos, con conveniencia, y por con-
siguiente en un estante de veinte pies
de largo y tres de ancho, se podrin
acomodar seis mil y seiscientos, pues
forma una superficie de sesenta pies;
y asi en una oficina, compuesta de
seis estantes unos sobre otros, se po-
dran poner los cuarenta mil gusanos
que habri dado una onza de grana,
y siempre serd preciso igual namero
de estantes para cada onza que se quie-
ra sacar; pero habra de dejarse de
uno 4 otro un espacio de tres pies para
andar al rededor; ademas de estos es-
tantes , se necesita tener oOtros inme-
diatos para hacer las cabafnas donde
se han de poner los gusanos cuande
quieran hacer la seda.
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En cuanto al producto de los gu-
sanos puede decirse que dos mil y qui~
nientos dan una libra de seda, y asi
una onza de grana producird como doce
libras , aun suponiendo en ella el ma-
logro de una cuarta parte, reducién—
dose por lo mismo el namero de gu-
sanos 4 treinta mil.

Otros calculan de otro modo, y
aseguran, que diez libras de capullos
pueden dar una de seda; pero de cual-
quiera modo que se haga el cémputo
del producto, que nunca serd cierto,
no podrd haber la satisfaccion de lo-
grar tanta cosecha, desatendiendo 4
cualquiera de los cuidados que requie—
ren estos insectos, O si la estacion, al
tiempo de enramar, no ha sido favo-
rable.

H

HaBas. Legumbre que se cria en
una planta , cuyas hojas se parecen 4
las del arroz, y llevan unas vainas,
que es donde estan. Se las planta en
Marzo , despues de haberlas tenido en
remojo para que salgan mas pronto ,
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tanto en jardines como en campo abier-
to, poniendo cuatro filas de ellas en
cada era 6 cuadro, 4 distancia de me-
dio pie los hoyos en que se echarin
tres habas , y cubririn con tierra.
Cuando ya .han salido, que sera 4 los
ocho dias, se buma la tierra, y por
Julio se enraman las rastras por en-
cima de las estacas, y se las cercena.
Aunque hay varias especies de habas,
todas piden un mismo cultivo, y tier-
ra ligera y arenisca, y mejor si fuere
humeda : para tenerlas hasta el otofio,
se las siembra en Abril, Mayo y Ju-
nio, empezando 4 trabajar el rastrojo
en Febrero, y dando 4 las tierras tres
labores antes de sembrarlas: el mejor
metodo es sembrar grano 4 grano, 4
un pie de distancia, alineando los sur-
cos , que distardn uno de otro dos pies,
regandolas siempre que lo pecesiten,
y segun -la proporcion que haya de
arroyo o0 fuente, con cuyo cuidado, y
tierra bien abonada producen las habas
de un modo pasmoso , porque no hay
cosa que iguale en fecundidad 4 esta
planta ; y asi merece particular atep=



HAB 101
cion su cultivo, por la utilidad que
deja. i

Otro modo hay de cultivar las ha-
bas mas 1til que el anterier: cierto es
que se ‘mecesita terreno con proporcion
de riego por medio de algun arroyo 6
fuente , que vaya 4 parar.i algun es—
tanque ; cuyas aguas puedan darse por
un declive natural: 12 debe ponerse
todo el terreno en tablas 6 eras de
veinte y cuatro pies de ancho mas al-
tas en el medio para dar mayor faci-
lidad al paso de las aguas; pero el de-
clive estara de modo que éstas no va-
yan con mucha rapidez, ni filtren de-
masiado, aunque es preciso tenmer bas-
tante percion de agua, porque habra
de regarse ‘el terreno seguidamente las
meses de Mayo, Junio, Julioy Agos-~
ta, cuatro veces em cada uno: 29 se
-cercara el terreno , y dividira en dos
partes: iguales por medio de una pared
de piedra, y en sudefecto; de tierra
envuelta con una cuarta parte de cal
si es arenosa , y 4 lo largo de ella se
formara una regadera, que comunican-
-do-la humedad & los arboles fruiales
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que pueden ponerse en espalderas jun-
to 4 las tapias, entre el agua por unos
conductos de tierra cocida , encafiados
en la misma pared para el riego de las
eras O tablas: 3?2 en estos dos sterre-
nos se sembrard trigo y habas; pero
ha de ser cada segundo afio: 42 para
enramar las rastras se pondrin las es-
tacas con hierro al pie, y empega-
das algo mas arriba , porque como es
tanto el riego, durarian poco siendo
regulares : puede tambien cultivarse las
habas en el mismo terreno poniendo
dos filas en cada tabla, con la distan-
cia de seis pies, y otras dos filas de
habichuelas 6 judias con el mismo es—
pacio; pero: si. se siembra todo de esta
ultima especie producird mas.
HacerGas. Hortaliza que - tiene las
hojas grandes, brillantes y blanquizcas;
siémbrase la grana por Marzo en cam-
po raso, 6 en camas, y cuando ha
echado ya algunas hojasy se trasplan-
ta en eras, Se riegan y entresacan;
pueden cogerse muy 4 menudo en el
estio , porque vuelven & echar con fa-
cilidad. Las hacelgas son calidas, abs—
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tergentes, y buenas para los que pa-
decen del bazo; el zumo en lavativa
es cosa singular,

Hacienpas. Las haciendas de que
se hace mas estimacion, son: 19 los
prados y pastos, porque rinden mucho
con poco dispendio, y sin gran cui-
dado, y ademas no estan espuestos 4
la multitud de contratiempos que las
otras haciendas: 292 los montes de cor-
ta, y toda la planta que produce
anualmente , como los guindos, noga-
les, olivos y otros: 32 las tierras de
pan llevar: las vifas, aunque en al-
gunos parages son preferibles 4 las tier-
ras. Las mejores haciendas de campo
son aquellas que tienen algo de todo,
estan mas unidas, y proximas 4 la
casa del duefio.

Cuando una hacienda de campo es
de mucha consideracion por contener
una porcion grande de tierras , de mo-
do que pueda emplear en su labor ocho
6 diez arados (cada uno de estos que
son de rueda, y tirados de cuatro ca-
ballos, puede trabajar al afo de no-
venta & cien yugadas de tierra) el in-
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terés del sefior counsiste en tener mu-
chos arrendatarios, pues estas haciendas
divididas en varias alquerias, produ-
cen mas, y se hallan con mas facili-
dad arrendatarios; pero en caso de
arrendarse solamente 4 dos, se eom-
partird de tal modo que en cada ar-
riendo entren las tierras correspondien-
tes| para toda labor con su parte de
calidades y productos mayores, como
prados , montes y plantios.

Para saber en qué consiste la ma-
yor ‘utilidad de un seforio, es preci-
so reflexionar cudles sean sus principales
producciones ; su proximidad 6 desvio
a pueblos grandes , y otras muchas cir-
cunstancias ; y asi: 19 el que tenga
su situacion apartada de las ciudades
y pueblos de comercio, y con muchas
praderias y pastos, tiene necesidad de
tierras de labor y forrages , porque
necesita mucha gente y bestias; pero si
esti inmediato utilizara mas en no te-
ner tantas tierras , y mas pastos, care
gandolos de ganado para abastecer &
aquellos pueblos: 29 el que consiste en
tierras de pan llevar solamente, es
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preciso proporcionarle pastos y fruta-
les: 32 y si consiste en censos o fo-
ros , montes ¢ estanques, no tiene ne-
cesidad de tierras de labor , por la fa-
cilidad en su despacho, y asi otros.

De tres modos puede rendir una
hacienda de campo: 1? administrada
por el mismo dueflo, es el mas bene-
ficioso para la hacienda, y de mayor
interés para ¢él, pero el mas traba-
joso: 22 arrendandola, en cuyo ca-
so debe conocer el verdadero valor
de su terrazgo, para no arrendar en
mas de lo que vale, pues el arren-
datario ha de vivir del producto,
en lo que tambien interesa el duefio,
quien tampoco es razon quede perju-
dicado en el arriendo ; igualmente
se atendera al concepto O reputacion
del arrendatario , que serd inteligen-
te y laborioso; 'y cuidar de que la
escritura de arriendo sea con la ma-
yor ' especificacion y claridad , ' para
evitar tode pleito. Algunas veces ird
4 ver sus posesiones para informar—
se si el arrendatario cumple, y si to-
do se halla bien dirigido y en el de-
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bido estado, ajustando y cortando cuen-
tas con ¢l, a lo menos cada segundo
aflo , y no dejarle cargar con muchos
atrasos: 32 el modo de utilizarse de
una hacienda de campo, es por me-
dio de un mayordomo ; pero sin fal-
tar la. asistencia del mismo dueno, quien
debera proveerle de todo lo necesario
para la agricultura, como bestias , ins-
trumentos y simientes, sin que el ma-
yordomo deba tener otro interés que
el salario anual que se le dé.
Observaciones importantes sobre los
arriendos. La préictica comun de hacer
los arriendos por corto tiempo, es uno
de los mayores obsticulos para los pro-
gresos de la agricultura. Los arrien-
dos de mas tiempo no pasan de nue-
ve anos, y como el arrendatario no
hace mas beneficios que aquellos de
que puede aprovecharse en el de su
arriendo , el que le sucede se gobier-
na por los mismos principios, y viene
4 parar en que las tierras se hallan
beneficiadas de nuevo con que se llenan
de malas yerbas, lo que no sucederia si
se abonasen con estiéreol afiejo, y bien
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consumido ; y asi seria de mucha uti-
lidad que los arriendos fuesen por mas
tiempo , de modo que pudiese esten~
derse la escritura a diez y ocho afios:
esta ley seria muy favorable 4 la agricul-
tura , y no de dafo 4 todos aquellos que
carecen de los conocimientos necesarios
en este arte. Los duefos adelantarian
mucho en ello, pues en el caso de pa-
sar 4 otros la propiedad , ¢ en el de
enagenacion , tendrian mayor valor; y
para el ‘actual propietario , como la
hacienda se hallaba mas bien cultivada,
serian las pagas mas puntuales, el ar-
rendatario utilizaria tambien, porque
su industria hallaria campo mas dila-
tado , emprendiendo cuantos beneficios
pudiera disfrutar con el mucho tiem—
po; al paso que con la limitacion de
arriendos, el continuo recelo de tra—
bajar para otroy le ata las manos pa-
ra beneficiar las heredades, cuyo pro-
ducto teme justamente recaiga en otro
-arrendatario. ;

Havrcown. Avede rapina que se le
-adiestra para cazar al vuelo. Tiene la
cabeza negra y redonda , .la espalda
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cenicienta, las patas amarillas y' las
garras, anchas: el vuelo del halcon es
muy alto.

HamsrE canina. El que padezca.
esta hambre escesiva, debe beber vino
pure en ayunas, comer arroz, com-
puesto con mucha leche, 6 una papa
hecha con harina y leche; serd con-
veniente tambien comer pan remojado
en la borra del aceite, y beber. des-
pues vino dulce : cuando esta hambre
ocasiona debilidad, se tomari un buen
vaso de vino de los mas fuertes.

Harmva. El nombre de harina ha
venido de far, que era el que los ro-
manos daban al mejor trigo ; y faring
4 lo que salia de €|, que sin duda es
la parte mas escelenre jieiiiay nutri-
tiva del trigo. ¢

Para guardar la harma se escogera
el trigo mas bien acondicionado y se-
co que haya en la panera, 'y hecha
se meterd ‘en cualquieral vasijay que
se tapard bien, y tendri.cen sitio se~
'co, moviéndola alguna ‘otra vez; icon
esta precaucion podrd mantenerse al-
guil0s. meses ; pero para conservarla
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dos , tres 6 mas afos, es preciso:
12 que haya sido hecha en Abril:
2?2 meterla cernida en costales o to-
neles , que deberdn estar en sitio se-
co, y la harina bien apretada "por
igual ; y si se quiere conducir por mar
6 por tierra sin peligro de que se
malée , se empegarin los toneles.

La harina de trigo es la mejor; 4
ésta se sigue la de morcajo o trigo
centenoso que hace un pan bastante
bueno; de la de cebada mezclada con
otra, sale un pan que puede comerse
mejor que el de centeno puro; pues
éste tiene la cualidad de ser pesado
y pegajoso , aunque es bastante ali=
mento ; pero si le echan algo de ha-
rina de trigo se mantiene mejor.

La harina de maiz hace pan mas
blanco y sustancioso que la de trigo;
pero es sumamente pesado al estoma-
go. Hay otro género de harina, que
llaman repaso, y es el salvado vuelto
4 moler, de que los pobres hacen pan.

El trigo recien trillado no da tanta
harina como -el-que se sha secado ya
en la panera, y para que ¢l -pan salga
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bueno se compondrd de dos partes de
harina y una de agua. Cuando se com-
pra harina cernida, se desleirda un po-
co con agua en el hueco de la mano,
y por el olor y color de esta masa se
conoceri su calidad ; y hay muchos
tan pricticos en este uso que se engafan
menos asi, que comprando en grano.

El salvado que queda de la harina,
y se deja en los sacos dos ¢ tres me-
ses , pasiandole por un cedazo ¢ pifiera
bastante clara, y despues por otra bien
cerrada, da una harina de mucho me-
jor gusto que la misma flor, y es del
que se valen los panaderos de Paris
" para hacer los panecillos.

Haya. Arbol de campo muy alto
y derecho, que tiene la corteza lisa y
blanquecina ; las hojas de un verde her-
~moso , yel fruto' que produce es una
bellotita esquinada, llamada fayuco,
muy buena para engordar los cerdos y
palomas, y de que se hace tambien
aceite de arder. Este drbol se cria bien
en tierras areniscas; su madera es se-
ca, y chispea cuando se la pone al
fuego; se hace uso de ella para ta-
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blas de once 4 doce pulgadas de ancho,
y trece lineas de grueso, y para vigas
6 pies derechos, de seis 4 diez pies de
largo : de las hayas gruesas se hacen
mesas , tajos y otros muebles ttiles de
cocina ; pero su mejor despacho es
en lefa ; las acepilladuras de esta ma-
dera son buenas para aclarar el vino,
echindole encima de ellas.

Hevrapas. Las heladas son precisas
para que los panes salgan bien, y se
fortifiquen, como para matar los in-
sectos que perjudican las plantas ; solo
es temible la helada cuando agarra con
prontitud teniendo mucho tempero la
tierra, y siempre que despues de una
blandura repentina, vuelva & prender.

HemorrAGIA. Es la estravenacion
de la sangre siempre que hay mucha
abundancia de ella, 6 rarefaccion, sea
por la causa que fuere esterna ¢ in—
terna. El remedio mas pronto y eficaz
es acudir luego 4 los astringentes , co-
mo el alumbre , el vitriolo , polvos de
simpatia , la sangre de draco, goma
adragan, la consuelda mayor , llanten,-
hortigas , &ec. (V. Alumbre.)
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HEMORRAGIA DE LAS NARICES. Re-
medio. Se atraera por las narices es—
piritu de vino en diferentes veces, y
para poderlo egecutar, se echari en
el hueco de la mano, 6 en una cu-
chara, y beberd agua comun, en que
se echard una cantidad suficiente de
espiritu de vitriolo , hasta que el agua
quede con un dcido que no desagrade.
Ephém, & All. (V. Sangre.)

Tambien se hace uso, con éxito fe-
liz en las hemorragias , de las yerbas
vulnerarias , porque consolidan los va-
sos rotos, y remedian la corrupcion
de la sangre. (V. Vulnerarias.)

HEMORROIDAS. Son unos tumorci-
llos , que provienen de la acrimonia ¢
espesura de la sangre, y se forman en
el orificio, dentro ¢ fuera, por lo que
se las distingue en internas O esternas:
cuando  se hinchan ocasionan vivos do-
lores, y mas si hay precision de hacer
del vientre, porque con los esfuerzos
se irritan. Las hemorroidas que flu-
yen, siempre que sea moderada y pe~
riodicamente, alivian al enfermo; pero
si el flujo fuere escesivo le debilitan.
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Remedios. Cuando las hemiorroidas
ocasionan muchps dolores por la infla~
macion ¢é hirchazon, debe el enfermo,
19 sangrarse del brazo: 29 tomard cal-
dos, bebidas refrigerantés, y aun la~
vativas, si puede sufrirlas : 39 tomard
por las maflanas en ayunas veinte y
cinco granos de azafran de Marte ape
ritivo, en pildoras: 49 observard una
dieta exacta, absteniéndose del ving,
y evitando todo trabajo escesivo. Si es—
tos remedios no alcanzan 4 lograr ‘el
alivio, tomari todas las mafianas, an-
tes de comer, una onza de casia de
levante, envuelta con un poco de azu-
car en polvo, O una tisana laxante,
Lecha con raiz de nenufar, chicoria sil-
vestre y malvavisco, de cada cosa dos
onzas , dos camuésas finas mondadas;
tres dracmas de sen, una de cristal mi=
neral ; y dos de regaliza verde, todo én
tres cuartillos de agua, que quedara en
media azumbre , y pasado, beberd dos
vasos por la mafana en ayunas, com
el intermedio de un cuarto de hma de
uno 4 otro.
Si fueren internas se le introducird
TOMO III. H
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el ungiiento nutritum destinado para esta
enfermedad ; pero si fuesen esternas, se
las lavard con el cocimiento de las ho-
jas de gordolobo o perifollo, y flores
de sauco cocidas en leche.

Otro remedio para las esternas: se
quebrantarian las raices, hojas y flores
de la celidonia menor, y echando en
ello un cuarteron de manteca fresca,
se majard y afadird una dracma de
alumbre en polvo, de que se hari una
especie de ungtiento: cuando se haya
de hacer uso de él, se derretird 4 la
lumbre , tanto como una avellana, y
con un lechino 6 pafo suave, se apli-
card 4 las hemorroidas lo mas caliente
que sea sufrible , repitiendo esta untura
tres 0 cuatro veces al dia. Puede tam-
bien echarse en un braserillo la misma
porcion de ungiiento, y recibir el hu-
mo , poniéndose en una caja ‘de servi-
cio, y cubriéndose bien por todas par-
tes : este ungiignto puede tenerse mu-
chos afos.

Otros remedios. Tomase albayal'de en
polvo, que se pondra en digestion toda
una noche en vinagre: quitase despues
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este, yse echa un poco de aceite de oliva
para hacer un emplasto. Eph. d’4il. La
manteca fresca derretida y mezclada con
el zumo de la yerbamora, es tambien un
buen ungiiento ; igualmente es buen re-
medio la raiz fresca de la escrofula~
ria, majada con la misma manteca, y
apllcada 4 la parte,

Si fuere preciso abru:las, se aphcara
cebolla rociada con vinagre, 6 se las
estregard con un tarugo de hojas de hi=
guera.

Siempre que el flujo fuere escesivo,
se bafiari la parte enferma con agua de
la pila de los herreros, echada en una
vasija comoda, y se aplicaran 4 la parte
pafios de lienzo quemado , como para
yesca.

Adviértase que cuando las hemorroi-
das son internas, es preciso tener un
cafioncito mas abierto que el de las ayu-
das, enel que se mete el ungiiento, que
se introduce suavemente con un palito
redondo al estremo, para poderle co- -
municar al mal,

Pomada para las hemorroidas. Té-
mase un cuarteron de manteca de puer—

a
-
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co macho ; y quitada latela, se corta
en pedazos para derretirla‘en un cazo:
se echa tambien otro cuarteron'de man-
teca fresca , despues que la otra se haya
pasado por un pafo; y revuelto todo
bien en el mismo cazo, se pasard 4 un
‘plato, anadiendo dos onzas de miel ro-
sada y dos yemas de huevos frescos, sin
cesar de revolverlo hasta que se enfrie.
He~o. Llamase asi la yerba de los
prados cuando estd en sazon. Recogi-
miento del heno. Los prados se gua-
dafian en Junio, cuando la yerba em-
pieza 4 ponerse amarilla, y estd en
grana, y en un tiempo bueno: 22 se la
deja tendida en el prado para que se
seque, revolviéndola de cuando en cuan-
do con horcas: 39 tres dias despues, se
la pone en montoncitos dispuestos en fi-
las: 49 hacense montones altos y redon-
dos, dejindolos en este estado algun
tiempo para que suden, y se exhalen:
59 ponense en haces, y se acarrean al
pajar, 4 proporcion que se van hacien-
do ; pero si por haber llovido estuviese
humeda, y acomodada ya la yerba en
§U §iti0, se cubrird con paja seca, para
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preservarla de toda humedad y mal olor;
y como se haya recogido en tiempo se-
€0, podra guardarse dos afios.

En muchas partes acarrean el heno
sin agavillarle, y tienen por bastante
amontonarle en los pajares: otros, en
paises cdlidos, hacen en los mismos pra-
dos , montones grandes, poniendo en
medio de ellos una percha para soste-
nerlos.

El heno tiene buen despacho en los
mercados y pueblos grandes, y los ha-
ces deben pesar de doce 4 catorce li-
_bras hasta principio de Enero, y des-
pues hasta el recogimiento, de ocho 4
nueve.

HERras, término de jardineria. Son unos
espacios de cuatro pies de ancho, con la
distancia deuno para su separacion, y
forman los cuadros deuna huerta. Las
heras adosadas son aquellas que estan
muy elevadas de un lado, y del otro
van en declive, debiendo este mirar al
mediodia: hacense asi cuando la tierra
es muy humeda, 'y espuesta a vientos
frios, yoen estas heras bien labradas y
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abonadas, se siembra todo género de
hortaliza.

Heripas. Modo de curarlas. 19 Se
sangrara al enfermo para precaver la
fiebre, la inflamacion, el dolor y el ab-
ceso. Si la herida no fuere mas que su-~
perficial, se unirdn los labios de ella,
y aplicara un emplasto aglutinativo,, tal
como la goma elemi. u otro, y se ligard
lo mas ligero que se pueda; pero si
fuere profunda, serd preciso tomar al-
gunos puntos, para impedirque el aire
toque al hueso,

Si hubiese en la herida perdicion de
sustancia , .pero solo en la isuperficie;
se comenzard- por hacerla supurar por
medio de ungiientos digestivos, ‘los que
reparardn la pérdida de carnes; des=
pues se curard con emplastos aglutina-
tivos ; pero si ademas de ‘la perdicion
de sustancia la herida es profunda, y
sobresaliese mucho la carne ,; se tra-
tara luego de consumirla , ‘tocindola
ligeramente con la -piedra infernal 6
el ungiiento negro, compuesto de alum-
bre quemado, y-de precipitado rojo en
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polvo con un poco de basalicon.

En cuanto 4 las heridas que provie-
nen de arma de fuego, y se conoce en que
la parte herida esta contusa , encendida
¢ inflamada: si fueren profundas y con
pérdida de sustancia , es indispensable
hacer incisiones , 'ya sea para quitar los
cuerpos estrafios, 0 ya para mudar la
figura de la herida, si fuere preciso:
despues se detendra la sangre con el
agua de alumbre, antes de curarla con
ungiientos y digestivos: la curacion de-
berd hacerse cuatro veces en las veinte
y cuatro horas, particularmente en ve-
rano.

Si la herida penetra al vientre, se
hard beber al enfermo un vaso de in-
fusion de yerbas vulnerarias, de cuatro
en cuatro horas,

29 El cirujano, despues de haber la-
vado la herida con alguna infusion al
efecto, debera poner hilas en el fondo
de la sinuosidad y cabezales por enci-
ma remojados en la misma infusion,
sostenidos de una venda, cuyas vueltas
empezardan por debajo del seno 6 cavi-
dad de Ia herida, ¢ irdn 4 rematar en-
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cima de la entrada: si el seno no ha
evacuado bien , sera preciso manifes-
tarle hasta el fondo; pero sing se di-
latase bastante ; o si interesase en la
sajadura algun vaso, serd suficiente ha-
cer una contrabertura en el fondo del
deposito , para dar salida a,l pus 0 ma=
teria,

32 Si la herida siendo en el vu:ntre.,
no echase materia , no se’, hara mani=
festacion , si no hay deposito : las ses
fales que le indican son el crecimiento
de la calentura, la inflamacion, el do-
lor y la palpltacmn que siente el he~
rido en la parte, pero si se ha forma-+
do, se hard al instante la abeytura al
sitio donde la, materia indica el depo-
sito. :

42 Para los musculos cortados trans-
versahnen't-c- en sw carnosidad , se re-
currird al vendage y emplastos agluti~
nativos , para mantener la parte en
buena disposicion,

59 En las heridas donde ha hab1d0
fractura de huyesos, es preciso valerse
de los medios usados en la cirugia 4
este fin, para sacar los que se hallen
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rotes, y poner la herida en estado de
supuracion..

69 Las heridas en la cabeza piden
particular atencion, para saber cuando
conviene recurrir 4 la operacion del
trépano, 6 cuando pueda escusarse. (V.
Trépano. )

HERIDAS DE PIERNAS. En la cura-
cion de estas heridas, es preciso adver~
tir: 12 que se habrin de curar de tres
en tres dias, cuando menos, para dar
tiempo 4 que obre el medicamento: 22
impedir que dé el aire en la herida cuan-
do se cura, sino aplicar con brevedad
el aparejo: 32 se curarin con ligereza;
esto es, no apretar demasiado el ven-
dage, sin hacer uso de las tientas y di-
latantes , que tocando 4 los mnervios,
causa en ellos‘un dolor .escesivo, y
compresion ‘en los vasos: si la herida
fuese profunda ycon perdicion de sus=
tancia, se introducirdn ligeramente le~
chinos simples de hilas bien finas, re-
mojados en algun medicamento corres-
pondiente 4 la calidad de la herida;
evitando los geringatarios, porque es-
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tos aumentan la solucion de continui~
dad, y engendran carnes babosas, co-
mo tambien el uso de los vinos aro-
miticos y unturas, que no hacen mas
que prolongar la curacion; bien que es-
tas reglas admiten sus escepciones en
las heridas en el pecho y otras partes,
donde es preciso registrarlas 4 menu-
do, y aun cuatro veces en las veinte y
cuatro horas, particularmente en tiem-
Ppo de calor, y cuando las supuracio=-
nes son abundantes,

Remedio para las heridas de las pier=
nas. Majase media libra de tocino afejo
gordo, con un pufio de hojas de salvia
menor bien picadas, y se aplica en for-
ma de ungiiento 4 la parte herida.

Témase dos onzas de pez resina, y
otro tanto de cera nueva, que se der-
retird juntamente; despues se agrega
un cuarteron de manteca fresca; y re-
volviéndolo todo sé pone en consisten-
cia de ungiiento: cuando esté en esta
disposicion, 'se pone en un pafio sin
hilas, y aplica 4 la herida, mudando
de ungijento cada vez que se limpie la
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herida: este remedio es capaz de cu-
rar las heridas de las piernas, aunque
penetren hasta el hueso.

El balsamo Samaritano y el Arceo,
son convenientes en muchas heridas; y
la trementina sola, es tambien un bal-
samo muy sencillo y propio para lograr
su curacion,

HERIDA en la cara 4 otra parte car-
nuda. Se lavara prontamente la herida
con vine tibio: juntanse los labios, y
se pone una venda de lienzo de una
pulgada de ancho; y como se haga
bien no habrd necesidad de tomar pun-
tos,

HERIDA en la cabeza. Se aplica 4 la
herida el emplasto de betonica, en que
se envuelve goma elemi, y se hace de
este modo : se toma zumo de beténica,
de- llanten y apio, una libra de cada
uno, y un pufio de cada yerba de estas,
verdes y majadas; afidese cera amari-
lla, pez resina y trementina, media li-
bra de cada cosa: pénese todo 4 la
lumbre, y se revuelve bien hasta que
casise hayan consumido los zumos , para
“que no se queme ¢l emplasto: despues



124 HER

se pone # esprimir caliente en la pren-
sa; y colado que sea, se echari la
trementina, y darda dos hervores; tlti-
mamente se pone en pedacitos,y sirve
para toda llaga 6 tlcera en la cabeza.

HeRIDA en el pecho. Témase dos on-
zas de-pez, cuatro de goma, dos de
trementina, y otro tanto de aceite de
laurel; quebrintase la pez y la goma,
y derritiendo uno <y otre-juntamente;
se echa la trementina, con el aceite de
faurel ; estando todo. bien.incorporado,
se pasa por un paflo, y deja enfriar
el emplasto: échase despues en un pu-
chero vidriado, y cuando se haya de
hacer_uso de ¢l, se estiende en un pe-
llejo que ocupe al rededor de la herida
cuatro dedos mas, haciéndole en medio
una abertura , para dar paso 4 las mas
terias, y se curard al herido una vez
en invierno y dos en verano.

Uno de los topicos mas eficaces para
la curacion de muchas ‘heridas, es el
emplasto de Nuremberg, .y su uso es
tan comun como ficil la practica,

Pueden tambien curarse-las heridas
por medio de chupon; pero esta ope~
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racion solo conviene en las que van de
abajo arriba en partes carnosas; y cuan-
do no ha interesado vaso de conside-
racion, 6 estan hechas de algun tiempo;
y asi no se hard en las que van de ar-
riba abajo, particularmente en las del
vientre,

29 Serd tambien inttil esta operacion
cuando la sangre se ha tendido por las
cavidades, ni se pondra en egecucion,
cuando hay rotura de vaso considera-
ble, 6 si el golpe ha llegado 4 herir
algun intestino.

Despues que la sangre se ha chupa-
do, y estraido perfectamente , se uni-
ran los bordes de la herida con un em-~
plasto aglutinativo, para lograr la re-
union, y siempre que la operacion se
haya hecho diestramente, podra curarse
en veinte y cuatro horas; pero seria
perjudicial su practica si quedase san—
gre esparcida, pues faltindola el paso,
se convertiria en pus, que formaria un
abceso; y ast seria lo mas acertado ha-
cer la succion 4 presencia de un ciru-
jano inteligente.

HERIDAS INVETERADAS. Remedio:
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Derritense seis onzas de sebo; échanse
alli otras seis de pez de Borgofia par-
tida en pedazos, y otro tanto de cera
nueva amarilla : revuelto todo bien ¢ in-
corporado, se echa poco 4 poco seis on-
zas de hojas picadas de la planta lla-
mada mil en rama 6 yerba de S. Juan;
hacese cocer a fuego lento revolviéndolo
continuamente, y cuando las yerbas lo
esten bien, se pasa por un pafio grueso,
y se esprime bien y con fuerza: este
ungiiento es escelente para toda llaga.

O se aplicara la yerba -cana majada
con unto de puerco, y lavaran las he-
ridas sucias con el cocimiento de pes-
cados salados O con aguardiente.

Para contener la hemorragia de una
herida, se la aplicara un pedazo de
vitriolo 6 de alumbre ; tambien la de—
tiene el zumo de la parietaria 6 la mis—
ma parietaria majada, 0 la pimpinela
igualmente que los polvos de simpatia.
(V. Polvos.)

En la inflamacion de una herida, se
dara con ungtiento rosado o con aceite
de oliva batido con agua fresca de pozo
en un plato, como un cuarto de hora,
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y quitando antes de hacer uso de ella
el agua en cuanto se pueda.

HERIDAS DE CABALLOS. 19 Se le
quitard bien el pelo como 4 dos dedos
al rededor de la herida, teniendo la
parte limpia para que el cuero se es-
tienda y pueda juntarse ficilmente.

Las heridas hechas con la silla, 6
de cualquiera otro modo que no son
profundas, se curan con orines ¢ vino
caliente, polvoredndolas despues con es-
topa cortada menudo: pero si la he-
rida fuere algo grande es mejor darla
con los orines ; y cuando sobresale la car-
ne, se la dara para resumirla con los
polvos de caparrosa blanca: si la silla
le ha hecho alguna dureza 6 callosidad,
se goteara encima sebo de vela encen-
dida, con lo que se desprenderd el ca-
llo; y despues dara la herida con vino
tibio 4 orines, y untindola con man-
teca afeja y los polvos de hilaza, no
tardard en cicatrizar,

Pero si la herida es grande y pro-
funda, de suerte que sea preciso la
tienta, como sucede con las de las pier-
nas y crucera, es bueno darlas con grasa
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salada de cerdo; mas si llegan 4 gan-
grenarse, lo que se conocera euando
el animal no siente dolor en la parte:
si estd amoratada y que despide un olor
‘cadavérica, sera preciso antes que lle=
gue 4 consumarse, sajar hasta lo vivo:
lavarla con agua salada, y poner en-
cima hilas remojadas en agua de cal la
mas fuerte, dos veces al dia.
HERIDA EN LA CRUCERA. Cuando el
fuste delantero de la silla estd muy abier-
to 0 llega & romperse, magulla aquella
parte, de que resulta herirse; y no
siendo considerablemente , se le apli=
card bol en polvo, vinagre y clara de
huevo: pero si la herida fuere grande,
con inflamacion, se sangrara al caballo,
frotara el mal con un ungiiento emolien-
te, fomentando la parte con un pafio
remojado en agua de cal; y si no hace
efecto, se usard del ungiiento llamado
del duque, y cubrir la herida con un
pellejo de cordero con la lana. Para de«
secar esta 0 cualquiera otra herida, se
tomara tartaro blanco, que es la cor
teza que esta pegada d las tablas de una
vasija que ha tenido vino ; .y echandole
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en un pucheéro, se le rodeatd de bra-
sas hasta que se ponga rojo , para que
se_queme el tartaro : déjase enfriar, y
majandolo se hace polvos » que se echa-
ran en la herida. :

HERIDA EN LOS RIonNEs. Se pon—-
dri luego en ella el estiércol mismo del
animal , que 'se ‘envolveri-en i pafio
para que mantenga el color. que-lleva,
y si no hiciese efecto ;' se aplicari’ 4
la herida claras de huevo batidas,'¢
incorporadas con un pedazo de alum=
bre : si la hinchazon' se inclina @ su+
purarse, se' le hard' unassajadura pa-
ra- descargar ‘el tumory 6:se le¢ picard
con un hierro encendido § geringando
Ias aberturas < con el ‘agua ovulnerariay
quitase la: carne muerra .- enjugase la
sangre , y se echa enda-herida -ceéni~
za caliente; y el diardespues se la la~
va con vino tibio o legia. o o

Hirioa dé arma de fuego. Es pré-
ciso luego sondear con: una tienta‘lar-
ga la  herida, introduciendo en ellal,
por mediode una ‘geringa, el agua
vulneraria:, 'y hacer beber al cabatlo
medio cuartillo de ella eada dia:

TOMoO III, L
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HERIDA EN EL MENUDILLO. Este

énero ‘de heridas se hacen cuando un
caballo llega 4 caer, y como esta par-
te estd llena de nervios, es de consi-
deracion , y le ocasiona dolores; si
cogea el caballo, se le sangrari para
hacer revulsion, y no se le dard i co-
mer mas que salvado rociado con agua;
friégase la  cuartilla con espiritu de
vino , poniendo en la herida hilas, y
al rededor una cataplasma, hecha con
una libra de pan de linaza, desleido al
fuego en un cuastillo de vino tinto hasta
que quede como una puchada, en que
se echard cuatro onzas de manteca fres-
ca, y dos ¥e bol de levante en polvo:
estando’ todo  bien incorporado , se
aparta de la lumbre, y se afladen seis
onzas de trementina , continuando en
revolverlo medio cuarto de hord.

Hernia. Esta enfermedad proviene
del; descenso que hacen las tripas 4 las
bolsas 6 ingles:por una rotura. que se
" hace en eliperitoneo. Llimase asi tam-
bien cierto: conjunto de aguas o flatu-
lencias que se' forman en las bolsas de
los testiculos. Remedio: Tomase tres
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onzas de harina de habas, y dos de
la de -altramuces; una pizca de flor
de manzanilla, y otro tanto de rosas
encarnadas secas ; miel y agua, partes
iguales , y tres onzas de aceite de lau-
rel. Hacese hervir las harinas en la miel
y el agua, hasta que quede como pa-
pas, y echando despues el aceite de
laurel ,-se estiende esta ‘cataplasma en
un pafio que se’ aplicard caliente -4 la
parte tres 6 cuatro veces al dia,

Cuando proviene de golpe 6 caida,
se sangrard primero al enfermo, y se
aplicard al mal una cataplasma, hecha
con harina de cebada y habas, grana
de comino , flor de manzanilla, de me-
liloto 6 corona de rey y polvos de ro-
sas , hervido en oxicrato, que se com-~
pone de una parte de vinagre, y-euas
tro-de agua.

Si' sejuntase al tumor la mﬂama—
CIOI'J., se hara la cataplasma con: agm—-|
monia>y flor de’ sauco.

HERNIAS EN Los NINos. Remedio:
Toémase seis onzas de raices de sello
de Salomon, lavadas y partidas en’ pe—
«dazos;:échanse en -infusion veinte y

-
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cuatro horas en medio cuartillo de vino
blanco, y colado, se hara tomar al ni-
fio dos vasitos en todo el dia, conti-
nuando asi por espacio de tres sema-
nas ¢ un mes.

Mijanse despues las raices que han
servido 4 la infusion, y se hace de
ellas una cataplasma , que se aplicard
todos los dias 4 la hernia del nino,
sosteniéndola con una venda 6 ligadura.

Hez DE viNo. Hicese uso de la hez
dé los vinos para algunas cosas: se la
destila, y sale de ella aguardiente: los
vinagreros hacen tambien vinagre de
ella; despues hacen sacar la borra, de
~que forman unos: panes; cuya materia
queman, y dejan-ealcinar en unos ho-
yos que hacen en el campo por el mal
olor. - Esta materia calcinada es una
ceniza que se necesita guardar: en sitio
seco, pues de lo contrario perderia su
virtud, que consiste en sales: dlcalis,
y envuelta con. cal viva, sitve para
hacer las piedras cdusticas qu{: queman
las carnes.

HipropEsta. Enfermedad de las mas
dificiles de curarse; particularmente la
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que proviene del propio vicio del hi-
gado , rara vez se 'cura. La hidrope-
sia es un conjunto de serosidades es—
travasadas, que acontece, cuando sepa-
rindose la linfa de la sangre, inunda
los masculos ¢ partes crasas que estan
debajo ‘de la cutis. Hay varios géne-
ros de hidropesia, segun los diversos
sitios adonde se inclina, y hace depo-
sito el humor.

19 HIDROPESIA DE PECHO. Es un
derramamiento del humor acuoso por
todo €él, y se conoce ser tal cuando
el enfermo siente dificultad en la res-
piracion , y mas por las noches, en
que se verd precisado 4 pasarlas ente-
ras sentado ‘en una silla, 6 apoydndo-
se sobre una mesa, que tendri delan-
te de si. Para remediar esta enferme-
dad se pondrin en uso los purgantes y
aperitivos ; y si no se logra con esto,
serd preciso recurrir 4 la operacion del
empiema.

29 HIDROPESIA ASCITA. Proviene
igualmente de un humor acuoso que
inunda el vientre; esta es la mas comun
de todas las hidropesias, y se conoce
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en la elevacion del vientre , por la fla-
cura de todo el cuerpo, y porel agua
que se siente mover en el vientre; de
modo que éste cae hacia aquella parte
doude se echa el enfermo; el ombligo
se alarga; los pies y las piernas se
hinchan ; tiene el paciente mucha sed,
y dificultad en la respiracion. Este gé-
nero de hidropesia es muy dificil de
curar , y necesita la frecuencia de pur-
gantes para evacuar’ las  serosidades;
mas para facilitar el efecto de los re-
medios se practicard antes la puncion:
se abstendra el enfermo en cuanto pue-
da de beber, y no comera mas que de
asado, pan seco, 'y nada de hortalizas,
ni frutas , haciendo lo mas que pueda
de egercicio.

Remedio para esta especie de hidro-
pesia. Tomase caracoles con las con-
chas, y haciendo de ellos una cata-
plasma, se aplicard al vientre , dejin-
dola hasta que por si misma se despe-
gue; dase al enfermo dos veces 4 la
semana la mitad de la ciscara de un
huevo de zumo de raiz de iris de jar-
din, echado en agua para su depura-
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cion, en que se habra desatado una
yema de huevo fresco @ medio cocer.

32 HipDrOPESIA TIMPANICA. Es tam-
bien un conjunto de aguas y aire en
el vientre : en este género de hidropesia,
cuando se golpea algo en el vientre,
hace un ruido 4 modo de un carral;
no se inclina al lado donde el enfer-
mo se vuelve, mi se le advierte hin-
chazon en los pies ni en las piernas:
se abstendrd de comidas fuertes, par—
ticularmente de noche, y podrd usar
del remedio siguiente : tomase una drac-
ma de raiz de ala, otro tanto de vai-
nas de nebrina, y lo mismo de rega-
liza ; hicese polvos todo junto , de los
que se dari al enfermo una dracma por
la mafana en medio vaso de vino blan-
co, y por tres dias.

Hay otra género de hidropesia, lla-
mada foco-flamdtica, en la que el pa-
ciente tiene el rostro y las piernas hin-
chadas , v por lo comun frias. Se ha-
riuso de remedios que evacuen la flema.

Despues de los purgantes se emplea-
rin los sudorifices , que de mada sir—
ven en las otras especies de hidrope-
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sia, para cuya efecto se hard uso de
este remedio: tomase media onza de
vainas de nebrina quebrantadas; ponen-
se & hervir en un cuartillo de agua,
y otro de vino blanco, hasta que que-
de en la mitad ; hicese de ello dos
tomas , que se daran al enfermo dos
mafanas seguidas ; pero es preciso que
este cocimiento-le tome tibio, y echar-
se algo mas ropa de lo regular.

O se le aplicari 4 las partes hin-
chadas hojas verdes de lampazo , algo
majadas , que podran atraer, y eva-
cuar el humor por los pies.

- Otros remedios. Las friegas, el eger-
cicio., y los vendages o ligaduras son
medios que deben usarse en cuanto los
enfermos puedan sufrirlos. Los topi-
cos propios 4 fortificar son buenos al-
guna otra vez ; y aun se dice-que por
si solas han curado esta enfermedad :
tal es, por egemplo, una fomentacion
de plantas aromiticas, hervidas en vi-
no, y aplicadas con frecuencia al vien-
tre. Los purgantes repetidos, cuanto
las fuerzas del enfermo lo permitan,
son tambien utilisimos ; pero es preci-
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s0 afadir 4 esto los corroborantes y
diuréticos , de que se hard uso en los
dias que medien entre la purga.

Un médico c¢élebre ( Mr. Savary )
asegura haber curade @ muchos hidro-
picos con sola la infusion de las vai-
nas del enebro en vino blanco , echan-
do en ella otra igual porcion de agua
nitrada ; y la dosis tres vasos cada dia,
afiadiendo de tiempo en tiempo cinco
O seis granos de polvos de escilla en
cada vaso; pero que continud el uso
de este remedio por mucho tiempo:
afiade el mismo facultativo, que tuvo
por conveniente la evacuacion de las
aguas por la orina , y fortificar los
solidos ; aunque su efecto es mas se-
guro en las hinchazones generales, que
en la hidropesia ascita, y despues de
haberse hecho la puncion. Sin embargo
€l mismo confiesa haber hallado mu-
chas hidropicos ;« en quienes este re-
medio no ha hecho efecto bueno ni ma-
lo, de que infiere ser preciso proce-
der segun las circunstancias, Journ.
écon. 1761.

Por lo general los hidrépicos deben
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abstenerse de todo alimento crudo ¢é
indigesto, y capaz de ocasionar fla-
tulencias; cenar poco, no beber mas
que tisana, 0 4 lo mas medio cuarti-
llo de vino blanco, comer de asado y
huevos frescos; la sopa seca, y los
caldos , de que tomara tres al dia,
bien. conservados.

Estd probado por varias esperiencias,
de que nos ha dado noticia el diario de
Inglaterra, que muchos hidropicos han
sanado sin otro remedio que hacerse
fregar el vientre con la mano calien—
te, y aceite de oliva todas las mafa-
nas y noches , por espacio de tres
semanas.

Hicapo, calor y obstruccion del hi-
gado. Remedio: Se llenard una olla de
agua de fuente, y si pudiese ser hard
mejor efecto siendo de rio, y echando
en la porcion de seis azumbres poco
mas 6 menos, media onza de caparrosa
- O vitriolo romano del mas transparen-
te y verde, sin majar, se tapara y de-
jard en infusion dos dias; sacarise des-
pues poco 4 poco la tercera parte, 6
2 lo mas-la mitad de esta agua con
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una taza, y sin llegar al hondo; dé-
jase asentar otras veinte y cuatro ho-
ras, y volviendo 4 sacar el segundo
tercio del agua, se dejard el tercero,
que no se beberd , sino que se reser-—
vard para otro uso. Echase con un em-
budo en botellas los -dos primeros ter-
cios de esta agua para que no se ex—
hale; tomase cada mafiana dos O tres
vasos de ella por espacio de quince
dias 6 tres semanas, habiéndose pur-
gado antes, y se podrd continuar este
uso dos O tres meses si la enférme-
dad es inveterada y habitual; pero es
preciso abstenerse de frutas, cosas de
pasteleria y otras semejantes, En cuan-
to al 1ltimo tercio de esta agua, que
es el fondo, es propio para curar las
llagas , -dlceras, erisipelas y samas,
calentindolo , y remojando en ello pa-
fios que se aplicardn 4 la parte,

Hrcapo paNapo. Remedio: Se pon-
dri en infusion partes iguales de chi-
coria silvestre , y de la yerba Ilama-
da palomilla 6 fumaria , en vino blan-
co, toda una noche, de cuya infusion
beberd el enfermo dos vasos cada dia,
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uno 4 la mafana y otro 4 la noche,
continuando este uso. (V. Ictericia.)

Cirro interno del higado. Remedio:
Se usari de la conserva de marrubio
blanco por algun tiempo, y bebiendo
vino blanco 4 las comidas, en que se
habrd echado acero, esto es, limadu~
ras.de €L

Otro remedio. Se tomari un caldo
por mafiana y noche , en que se echa-
ra igual cantidad de wvino.

Hacese la cataplasma siguiente : To-
mase la miga de un pan tierno, como
cosa de media libra, que se echard en
migajas en un perol con un cuartillo
de vino ; hacese de ello una papa, 2
que se anadira dos yemas de huevo,
y despues de haber hervido se echard
una onza de ungliento rosado, y dard
otro herver para que se incorpore;
cabrese bien la parte enferma con esta
cataplasma, y se continuard algun tiem-
po, con que se hallari alivio.

Hicuera. Arbol bastante comun,
cuya madera es suave, blanca, y las
hojas grandes y asperas; se cria bien
¢n los paises cdlidos , y su imejor poss
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tura es entre oriente y mediodia, por-
que se hiela con facilidad : da dos fru-
tos cada afo en primavera y otofio;
multiplicase por medio de renuevos con
raiz , acodo 6 estaca, y se trasplanta
por la primavera 6 en otofio. Para las
provenas se entierra la vara, sin des-
prenderla del drbol hasta que haya
echado raices. Los acodos, que es una
especie de provena, se hacen pasan~
do una rama robusta, y de mediano
grosor de una higuera vieja al través
de una cesta 6 cajon, despues de has
berla quitado como un dedo de cor-
teza al rededor de dos nudosy que se
dejara fuera del fondo del cajon, y
cuando haya echado raices se la corta,
por ‘cuyo medio se consigie que el
arbolito dé fruto al afio siguiente.

Cuando se practiquen estos modos
de multiplicacion en las higueras, y
hayan echado hoja, se las saca de la
cesta’, y pone en cajones 4 fines de
otofio'; “despues se renueva la tierra
en otros de mas capacidad, y asi se
hacen mas pronto; pero las que se
pounen en campo produceni mas, 'y no
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son de tanto trabajo.

En la poda de las higueras se debe
primero cortar las ramas falsas, que
son las que tienen los botones chatos,
y separados; al contrario que las bue-
nas los tienen abultados y juntos: 29 se
cortaran las delgadas, y dejaran las
gruesas , lo que es al reves de los
demas arboles: 39 las ramas gruesas se
dejaran algo cortas para que den me-
jor fruto. Por la primavera se corta-
ran todos los renuevos que hayan echa-
do al pie, como tambien toda la le-
fla muerta, y recortando todas las
ramas nuevas 4 fines de Mayo ; se
quitan tambien las. puntas 4 los pim=
pollos para que horquillen al lado, 'y
den lefia de fruto.. En el otofio se qui-
tan las yemas ultimas de las ramas
donde se advierte el primer arrojo' de
las brevas para fortificar los frutos que
ha -de producir el afio siguiente:

Se cuidara de regar bien las higue-
ras una vez cada semana por prima-
vera, y todos los ‘dias en tiempo de
calores. .. VEN

HiGos. Hay cuatro especies .de hi-
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gos que maduran bastante bien en este
clima: 19 el blanco redondo ; muy es-
timado : 22 el blanco largo, de bas-
tante dulzura: 39 el angélico de otofio,
que bien maduro es escelente: 42 el
violado.

Las sefiales ciertas de la perfecta
maduracion de los higos sen cuando
tienen debajo una gota de almibar,
estd arrugado s la cabeza inclinada hi-
cia abajo, blando al tacto, y que se
desprende con facilidad.

El higo blanco redondo que se cria
enAgosto es el:mejor , pues el largo,
aunque bueno, noes tan estimado, por-
que es menos jugoso ; estas dos espe-
cies son las anicas:que se crian aqui,
por: lo ‘menos, en los contornos de
Paris. ; :

HowcuazoN. La hinchazon cuando
es universal proviene de un conjunto
de humores: acuosos en los vasos lin=
fiticos. Remedio: Témase un pufio de
hojas  de ‘romero , ¢ hirviéndolas en
cuartillo y medio de vino:tinto, hasta
que ‘quede en dos vasitos juque tomara
tibio ‘el enfermo por! la! mafana en
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ayunas , mediando dos horas de uno
4 otro, y manteniéndose en cama bien
abrigado. Si el sudor que le ocasio-
nara este cocimiento le debilita, se le
dard de cuando en cuando una cuchara~
da de vino 6 un caldo; pero si 4 la
hinchazon acompafare calentura, solo
cuando remita la fiebre se hard uso de
este remedio, 0 en la intermision,
HiNcHAzoON del vientre y piernas
despues de una enfermedad. Remedio:
Se beberi por tres dias' consecutivos
el cocimiento de una onza de la cor-
teza de raiz de fresno en una azum=
bre de agua 0 menos, que herviri
hasta quedar en la mitad.
HiNcHAZzON 4 las piernas con infla-
macion. Remedio: Se derretird un po=
co de cera blanca, cortada en pedaci-
tos, en um puchero con algo de aceite
de nueces 5 y revolviéndolo bien, de
modo que se incorpere;, se aparta de
la lumbre y sin dejar: de moverlo,.se
echan algunas gotas de agua fria para
que condensen el encerado , con que
se untard una hoja de'papel de estra-
za bien delgado 4 y aplicard al mal,
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renovando 1a untura del papel manana
y noche, y continuando.

HincHAzoN 4 las piernas en la hi-
dropesia. Aplicase 4 la hinchazon las
hojas ¢ raices de la planta llamada buen
espino: 6 se deja secar esta planta, y se
incorpora con alguna pomada contra la
sarna. Ephem. d’All.

Cuando se hinchan los pies por ha-
ber andado mucho, es buena la cata-
piaszna hecha con la flor de la harina
6 hez de vino; 6 las hejas de llanten
majadas con vinagre: pero si la hin-
chazon 6 inflamacion de los pies es
causada por los zapatos, se usard del
remedio siguiente : quémanse en el
asiento de un plato de estafio 6 pel=
tre unos pafios de lienzo, que- dejard
una especie de aceite, con que se da-
ra la desolladura; 6 se quemara un
pedazo de zapato viejo, y se echara
la ceniza,

Hinojo. Planta, cuyo tallo es de=
recho , acanalado, y bastante alto ; el
hinojo sale de la grana, que es me~
nuda , ovalada, verdusca y de un gus-
to agrio : esta planta, aunque se cria

TOMO! III. K
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en cualquiera terreno, no la esti bien
la situacion fria. La grana del hinojo
escita las ventosidades, ayuda 4 la di-
gestion , y con ella y aguardiente se
hace el agua de hinojo tan estimada.

Hrpo. Es un movimiento irregular,
causado, por la convulsion de los mus-
culos del estomago , que procede por
Io regular de la demasiada plenitud,
y alguna otra vez por la inaccion; es-
te ultimo es peligroso. Cuando el hipo
proviene de la cualidad 6 cantidad de

viandas que engendran humores acres,

el mejor remedio es la dieta; pero
podra usarse tambien de los siguientes:
se mascaran tres O cuatro granos de
pimienta ; 6 se tomarin cuatro gotas
de aceite esprimido de la grana de
eneldo , mezcladas en media onza de
almendras dulces.

HipocONDRIA. Se tomaran raices de
acederas, diente de leon , fresa y chi-
coria silvestre, media onza de cada
una, y bien raspadas y majadas 6 par-
tidas, se las hervira con media libra
de vaca de pierna en tres cuartillos de
agua , y media hora antes de acabar-
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se de cocer, se echarin hojas de bor—
raja, buglosa, de chicoria silvestre y
agrimonia , como medio pufio de cada
una, y pasdndolo despues por un pa-
flo, y esprimiéndolo algo se hardn dos
caldos', en que se deshari una drac-
ma de sal glober, y se tomari-uno a
la mafiana en ayunas, y ‘el otro como
4 las cinco de la tarde, por éspacio
de un mes. ‘Estos caldos purifican la
sangre, templan los humoreaa, quitan
las obstrucciones de las visceras , y se
hace uso de ellos en todas las afeccio-
nes hipocondriacas; son muy propios
para los temperamentos secos y bilio-
s0s, y el tiempo & proposito para es—
te remedio es la primavera y el otoiio,
purgdndose algunos dias despues de
principiarlos , como tambien al fin de
ellos. (V. Disenteria y Melancolia.)

Hisopo. Planta que por ‘lo regular
‘se pone en los remates de los cuadros
en los jardines; tiene buen olor, y
su multiplicacion se logra mas bien
por medio de los renuevos, que de
grana, y es preciso arrancarle cada
‘segundo afio; se hace uso de las hojas



148 HOR

del hisopo en las enfermedades pulmo-
niacas, como la tos y el asma, y aun'
mejor que las hojas son las flores de
que se hace Jarabe, y tambien vino
aromitico.

Hojas. Son las hojas una de las pro-
ducciones de las plantas, y entre las
de los arboles las hay muy utiles ; ta-
les son las del moral , que sirven para
criar los gusanos de seda; las de vi-
fias y olmos para todo ganado de asta;
y las hojas de todos los arboles son
un buen abono para las tierras des-
pues de podridas.

Hormicas. Pequefios insectos que
multiplican mucho , y son alabadas por
su economia ; las hay rojas y negras:
en los huecos de las encinas se cria
una multitud de estos animalejos , que
hacen gran dano 4 todo drbol frutal,
y asi es preciso cuidar de su destruc-
cion en todos aquellos parages donde
puedan hacerle considerable.

Entre los medios que nos ensefian
los libros que tratan de agricultura,
para precaver los dafos que ocasionan
las hormigas 4 las plantas, ¢ impedir
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su grande multiplicacion, hay algunos
perjudiciales 4 las mismas plantas, y
otros que se practican ultimamente sin
este riesgo : ek mejor de todos es re-
volver la tierra donde estan, las mas
veces que se pueda; echar alli agua
caliente , y quitar las piedras, bajo las
cuales anidan ; tambien se las destru-
ye , y mas ficilmente, descubriendo los
sitios donde se retiran en invierno,
porque hallindose entonces adermeci-
das, y echando alli agua, las deja
yertas, y- hace perecer bien pronto.

HorNo. Para saber si un horno es-
ti bien enrojado 6 con el calor cor-
respondiente ‘para meter el pan, no hay
mas que arrastrar un palo contra el
suelo del horno, y siempre que chis-
pée, es una sefal infalible de hallarse
en buen estado. En cuanto i la lefia
conveniente para enrojar, se ha de ad-
vertir 'que las astillas son mejores que
los haces de lefia menuda, y esta es
preferible 4 toda otra materia. (V. Pan.)

HorTavrizas. Como son tantas - las
especies de hortaliza que hay, serd
precise- reducirlas 4 ‘cuatro 0 cinco
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clases : 19 las verduras, como son las
berzas , acelgas, borraja, espinacas y
acederas : 29 las ensaladas, como le-
chugas , escarola, dpio, -verdolaga,
perifollo, mastuerzo y pimpinela: 32 las
raices , que son las chirivias, zanaho-
rias , nabos, remolachas y escorzone-
ra: 49 las legumbres, como son los
guisantes , lentejas , habas y judias:
59 las frutas de tierra que son- los me-
lones, sandias, cohombros, calabazas,
pepinos , alcachofas, esparrages y car-
do; 4 que debe ahadirse. las plantas
fuertes , como la cebolla , eebolle~
ta, ajos, escalonia y puerros; y las
odoriferas , como yerbabuena, 'salviay
tomillo y violeta, con que se guarne—
cen, De todas estas plantas la mayor.
parte se dejan en el sitio que se po-
nen; pero -las -que es preciso - tras—
plantar, son el cardo, las acelgas, el,
apio, las lechugas , melones y.eohom-
bros, debiendo plantarse en su.tiempo
cada una. Las eebollas, habas, puer-
ros , repollo -y otras que tienen pocas
raices , haciendo un hoyo en la tierra
con el plantador, y todas se siembran
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en campo abierto como el trigo, 6 li-
neando en las eras con un palo los
surcos ; echando despues como una pul-
gada, de estiércol podrido, regindo-
las cuanto sea preciso en tiempo de
calores : tdltimamente no se sembrard
ni plantard dos anos seguidos planta
alguna en un mismo terreno.

Una huerta bien cuidada debe dar
en cada tiempo ciertas plantas ; y asi
en la primavera se hallara en ella los
riabanos , las ensaladillas en camas de
estiércol : por Mayo todo género de
ensalada y guisantes verdes: en otofio
la escarola, lechugas reales, cohom-
bros , melones, zanahorias, chirivias,
remolachas y coliflores ; y en invierno
lechugas plantadas en- otofio en camas,
y puestas debajo de sus campanas.

Las cosas tempranas podran ponerse
en tierras secas y areniscas, como tam-
bien al pie de las paredes que miran
al mediodia 1 oriente : cuando el ter—
reno no proporciona mas que’sitios se-
cos, se pondrin la chicoria, lechuga,
coles de invierno, ajos, ascalonia y
el perifollo: las tierras fuertes y ha-
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medas, son buenas para las legumbres,
pues alli se crian grandemente ; las que
son entre secas y humedas para los es-
parragos, el dpio , cardo y fresas: los
fondos humedos y fuertes, qué se de-
beran antes desecar, y mullir cuanto se
pueda , son escelentes para todo géne-
ro de producciones; pero convendrd
que las plantas esten mas aparta.das que
en los terrenos secos. :

Duracion de las principales plantas
hortalizas. I.os esparragos duran de diez
4 doce afos.

Las alcachofas, de cuatro 4 cinco.

El frambueso, de ocho 4 diez.

El fresal, tres anos.

Las acelgas , un afio. )

Las remolachas, cardo, zanahorias,
repollo , coliflor, borraja, chirivias y
puerros, ‘cerca, de nueve meses, esto
es. desde  la primavera, que se siem-
bran ;: hasta fines  de otofio. La cebo-
la, el ajo, la ascalonia, nabos, pe-
pinos y melones; duran la primavera
"yr estio: losguisantes tempranos se
mantienen seis 0 siete meses, y los
otros cuatra 6 ¢inco; y lo mismo su-
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cede 4 las habas y judias.

Los rabanos, verdolaga, y el peri-
follo, cinco 6 seis semanas , y asi de-
ben sembrarse cada quince dias.

La chicoria blanca, y todo género
de lechuga , se mantienen dos meses.

Las espinacas y canonigos ocupan
el sitio de todas las plantas que no
pasan del estio. Las camas abonadas
para las setas, como no dan fruto has-
ta el cabo de seis meses, quedan li-
bres despues de este tiempo.

HorteraNo. (V. Jardinero.)

HorroraN. Es una especie de cd~-
za de pluma , muy estimada por lo
delicado, tierno y jugoso de su carne.
Este pdjaro, que no es mayor que una-
alondra 6 cogujada, tiene el pico lar-
go como la cucurruca, las plumas de
las ‘alas y el cuello de color dorado,
y la cola amarilla y negra; lo demas
del cuerpo es pardo, y el pico y las
patas rojas. Son mas comunes en los
paises cdlidos que en cualquiera otro,
y se dejan ver en el mes de Abril pa-
ra retirarse en Setiembre ; pero el tiem-
po propio de cazarlos es en Julio, pa-
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ra lo que se tienen enjaulados algunos
que sirvan de reclamo, y perecen mu-
chos al tiempo de la muda. Los sitios
donde se les halla , son las vifas y
sembrados de avena; y se les engorda
grandemente en las caponeras cubier-
tas con un lienzo para que no vean
la luz , dindoles 4 comer mijo, pan
y avena envuelto.

HueLLa, Este nombre se da 4 la
forma del pie que cualquiera bestia de-
ja sefialado en la tierra, por cuya se~"
fal se viene en conocimiento del ani-
mal que ha pasado por aquel parage;
de este término se usa hablando de lo=
bos y raposos, y de el de rastro para
los ciervos, liebres y demas animales
xojos,

HuEerra. Es un sitio donde se cul-
tivan las legumbres y demas yerbas que
sirven para el uso de la cocina. Una
huerta , es cierto que no. hace vista
tan brillante .como un jardin ; pero
ofrece atractivo por mucho mas tiem-
po, porque contiene ‘una infinidad de
plantas que sirven de alimento al hom-
bre , y aun.de remedio.
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Para estar bien situada una huerta,
debe tener un buen fondo de tierra,
esto es,. que la tierra tenga un medio
entre apretada y ligera, y la favora-
ble postura al mediodia, ¢ en su de-
fecto la del oriente , como tambien
buen repartimiento y comodidad de
agua; se la preservara de los vientos
que la perjudican, por medio de una
pared de bastante elevacion, 0 situan-
dola, si fuese posible, 4 la falda de
una colina , y para su repartimiento
se tomara ante todas cosas, el terreno
suficiente para poner alli arboles que
formen espaldera: 29 para las plata-
bandas ¢ acirates , que deben sobresa—
lir 4 los cuadros, poniende en medio
de ellas enanos: 39 para las calles,
en cuyos bordes 4 la larga, se pon-
dran fresas 0 violetas. Despues, si la
huerta fuere espaciosa , se parte todo
el terreno del medio en cuatro cuadros
de bastante capacidad, dividiendo es—
tos, si se quiere, en Otros cuatro mas
pequefios, y harin dos calles chicas 4
lo largo y ancho del terreno;
- En estos varios cuadros, que se ali=
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nean con exactitud, es donde se re-
parten las eras ¢ tablas en que se-crian
las hortalizas ; estas eras son unos cua-
dros de la misma longitud que los mis-
mos de que hacen parte, con la anchura
de cuatro pies para sembrar 6 plantar
en ellas todo género de hortaliza cada
una en su tiempo, y asi habra uno pa-
ra guisantes , habas y judias, y otro
para peregil , perifollo y pimpinela;
uno para lechugas , otro para esparra-
gos , v dos para aleachofas , poniendo
en los estremos las yerbas finas. Debe
saberse la direccion de cada planta
para poner en su lugar otra, conclui~
do su tiempo, y de este modo no ha-
bri terreno sin utilidad, pues el cua-
dro de lechugas que se trasplanta por
la primavera , se podrd ocupar con
chicoria 6 escarola para el otofio ¢ in-’
vierno ; el de guisantes para la berza
de invierno, y asi de otros. (V. Du-
racion de- plantas al articulo Hortalizas.)
- Huevos. Conocese que los huevos
son frescos cuando mirdndoles:4 la luz,
y poniendo ‘la mano al traves:de lo
aito, se les vé transparentes y claros:
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para tenerlos frescos por algunos dias,
es preciso echarlos en agua de modo
que los cubra , y mudirsela de cuando
en cuando ; pero si se meten en una
holla, y se llena de grasa, podrin
'mantenerse frescos algunos meses: tam-
bien puede conservarse un huevo un
mes sin alteracion, cociéndole regular-
mente , y al cabo de este tiempo , se
le echa de nuevo en agua hirviendo,
como si no estuviese cocido, y se vuel-
ve al estado del primer dia; los hue-
vos mas propios para guardarse son
los del mes de Octubre.

Los huevos son nutritivos y dulci-
ficantes ; los mejores son los frescos,
y entre estos , los blancos y largos;
pues los de mucho tiempo  enardecen
bastante, y pueden ser danosos; los
huevos envueltos con legumbres no dan
lugar 4 que éstas carguen el estomago,
y se preferiran siempre los de gallina
4 cualquiera otros.

Humo. Modo.de preservarse del hu-
mo. (V. Chimeneas.)

HuMoREs FR1os. Remedio : Echase
en una botella flores de albefia con un
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tercio de aceite de oliva; déjase la bo-
tella al sol hasta que las flores se ha-
yan incorporado, y hecho una espe-
cie de balsamo, con que se untard la
parte ; tambien es bueno este ungiien-
to para los lamparones y tumores es-
crofulosos.

Humor 4 las agallas en los caba-
Ilos. Los contraen cuando son potros,
y evacuan este humor- por el espacio
que tienen entre los dos huesos de la
quijada inferior ; alguna otra vez le
espelen sin violencia por la transpira-
cion ; pero otras se inclinan a diver-
sas partes , como hicia los corbejones,
4 los pies 0 partes mas flacas del cuer-
po; lo mas favorable es cuando le es-
pelen bien por la parte esterior de la
gorja, pues siendo imperfectamente,
sucede que llega 4 manifestarse 4 los
seis afios 0 4 los diez, y degenera en
muermo.

Remedio para que los potros espe-
lan bien este humor. Se envolverd la
gorja del potro con un pellejo de cor-
dero 6 carnero, la lani hédcia dentro,
y teniendole bien enmantado, y en si-
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tio caliente, se le fregari todos los dias
la parte con un ungiiento, hecho con
aceite de laurel y manteca fresca, par~
tes iguales, y otro tanto de ungiiento
de altea, revolviéndolo todo en un
puchero, sin llegarlo 4 la lumbre; si
la materia no pudiese romper las glin-
dulas , se pondrd un boton de fuego,
que debera ser encorbado para no ofen-
der la gorja, usando despues de lu tien-
ta con el basalicon.

Si el caballo tuviere tapados los con-
ductos de las narices, se le geringa-
rian con aguardiente y aceite de oliva
batido ; si espeliese en corta cantidad,
se le dara, para que entre en calor,
media onza de triaca con un cuartillo
de vino tinto, 6 la opiata de Kermes;
pero siempre que eche bastante humor
por las narices, no se le hard reme-
dio alguno, y solo se le paseari por
mafana y tarde.

Huron. Es un animalejo de color,
entre blanco y rojo, con el vientre
blanco, los ojos encarnados , y muy
semejante a la comadreja; es contra—
rio 4 muchos animales, particularmen-
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te 4 los conejos, 4 quienes acomete
con intrepidez ; se le domestica ficil-
mente , y mantiene con leche de vaca,
metiéndoles en una arquita donde pa-
san durmiendo lo mas del tiempo.
HurrAca. Pijaro bien comun, na-
turalmente sucio, y que esconde cuan-
to encuentra. La hurraca aprende i
hablar ; pero es preciso para ello te-
nerla encerrada ; cuando son nuevas se
las mantiene con queso blando y pan
. rallado ; conédcese el macho en las plu-
mas azules que tiene junto & la cola.
Huskro. Es un arbolito de la figura
del granado, que se cria en los sotos
y bosques, y tiene la madera blanque-
cina y ligera; por Abril echa unas
flores como violetas blancas, de un olor
desagradable ; el fruto que da es en-
carnado, de la figura de un bonete;
_se tiene por purgante, y hecho polvos
hace el mismo efecto que la yerba pio-
jera; de la madera se hacen husos y
mecheras. -
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I

Icrericia. Es un humor bilioso que
se esparce por todo el cuerpo. Reme-
dio: Se cocera en agua de fuente tres
pufios de hojas y raices de fresas con
tres onzas de pasas, bebiendo a4 menu-
do de esta agua cocida que por’si
misma es agradable; 6 se echa en in-
fusion en vino, la raiz d: la celidonia
mayor , partida bien menuda , que to-
mard un color dorado.

Otro remedio que es conveniente,
tanto para esta enfermedad como en
la opilacion de las mugeres. Se mezcla
una onza de polvos de cuerno de cier-
vo con otro tanto de polvos de acero;
échase media dracma de esta mezcla,
con una de azicar, en el zumo de
garbanzos bien cocidos, que tomara la
enferma todas las mananas por quin-
ce dias.

Se ha de advertir que los remedios
contra la ictericia, se han de wusar
por mucho tiempo, porque esta en-
fermedad es rebelde; y asi mientras

ToMO III, L
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que la orina se mantenga delgada y
transparente, es preciso no dejarlos.
INAPETENCIA. Remedio. Se tomard
una purga regular, y se hard uso por
algunos dias del vino de agenjos. Tam-
bien es enfermedad en un caballo. Cuan-
do los caballos no comen con gana pue-
de ocasionarlo cierta escrescencia O tu-
morcillo que les sale por dentro de los
labios, con cuyo caso serd preciso cor-
tar con un buen cuchillo la cuticula
del grano, fregando despties Ia incision
con sal y vinagre; pero no siendo este
el motivo, ¢ ignorandose cual sea, se
hara sangrar al caballo en medio del
paladar; y despues para detenet la san-
gre, se le dari salvados rociados con
agua; O se le levantard la cabeza con
un cuerno, y aplicard 4 la cisura una
cdscara de nuez. Si continda la desga-
na, se le echaran algunas ayudas, y
fregard las encias y la lengua con una
composicion hecha con cabezas de ajos
machacadas ; dos onzas de sal menuda
y media libra de miel; 0 se envolvera
en un pafo una onza de asa fetida,
que se atara al bocado, con que se le
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dejard un par de horas, y la misma
mufiequecita 6 pafio podra servir para
muchas veces : tambien puede dirsele
la composicion de antimonio bien mo-
lido y envuelto en salvado rociado, 4
diferentes horas; pero sera preciso no
dejarle comer demasiado.

Mientras le dura al caballo la des-
gana, se le dara con el cuerno una
azumbre de agua ¢n que se echari ha-
rina de cebada y algo de azucar cada
veinte y cuatro horas, y sera bastante
para alimento.

INCENDIO 6 fuego que prende en
cualquiera edificio. Debe haber la ma-
yor precaucion contra estos fatales ac-
ciderites, particularmente en las casas
de campo que s¢ hallan rodeadas por
lo comun de oficinas llenas de mate—
rias combustibles, como son las gran-
jas, pajares, caballerizas y otras: por
esto las granjas han de estar cubiertas
con tejas sobrepuestas, y las chimeneas
bien fabricadas y sin hollin.

El modo mas seguro de apagar el
fuego de una chimenea, es tapar lo
bajo del cafion con estiércol 6 heno hi-

4
.
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medo , 6 con una manta bien mojada,
y de modo que junte bien por todas
partes, Hay quien aconseja que en este
caso es tambien conveniente disparar en
Ia chimenea una escopeta , cargada solo
con polvora y un pufio de sal, sin ata-
carla.

En las casas de campo donde por lo
comun no hay el ausilio de las bombas,
serd muy util tener cierta porcion de
caparrosa, desliendo seis onzas en cada
azumbre de agua, que se echard en el
fuego: este es el medio de apagarle;
pero si ha llegado 4 tomar mucha vio-
lencia, no hay mas remedio que echar
4 tierra la pieza inmediata para cortar
el fuego. :

INrusioN. Es un medicamento in-
terno, compuesto de aigun licor carga-
do de alguna parte de raices, hojas 6
flores , que se hace sin hervir, y solo
por medio de maceracion.

INsecTos perjudiciales 4 las plantas
de los jardines. 12 Los tigres que son
pequeiios , pardos y redondos, roen
particularmente las hojas de los perales
de las espalderas. Remedio. Es preciso
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quemar 4 'la distancia de tres pies de
los arboles infectados, ramos de reta-
ma ¢ helecho bien seco, y abatir el hu-
mo hicia las hojas. 29 Los lirones, que
son una especie de ratones gruesos y
pardos : caen en una ratonera, que se
pone en los sitios por donde pasan,y
es la figura de un 4, que se cebard con
tocine frito. 32 Otros insectos llamados
pasaoreja , que se les coge en unos cu-
curuchos de papel , puestos en diferen-
tes sitios. 42 El abejorro: sacudense las
hojas de los drboles en que estan, cuan-
do calienta bien el sol. §¢ Los topos:
se consigue la destruccion de estos anima«
lejos, echando en los agujeros cebolla 6
fresa de cerdo. 69 El turen, que es co-
me una rata, y la musarafa, que es una
especie de topo pequefio: se logra mi-
norarlos con lazos, y tambien caen en
las campanas de los melones, ponién—
dolas en un hoyo, que se hace pro-
porcionado , de modo que el borde que~
de 4 la superficie de la tierra, y cu-
briendo el hueco con pajas. 79 El pul-
gon pardusco, que corta los pimpollos
de los frutales, y destruye los engertos:



166 INS

este perjuicio se evita envolviendo en
tiras de papel los engertos y pimpo-
llos , asegurandolas con hilo, 82 Otro
género de pulgon hay , que sale en la
primavera , y se oculta entre las ho-
jas: es preciso fregar las ramas con
cal viva echada en agua. 92 Las va-
cas de S, Anton ; desaparecen rocian-
do con vinagre los botones de las fo-
res , que son los que roen; en cuanto
a los naranjos , que es donde hacen
mayor dafio, se cortara con cuidado
toda la lefia inatil de la copa. 10? las
cantiridas , que son una especie de
moscas venenosas, que se prenden en
lo alto de los arboles frutales ; se mue-
ren rociandolas con agua cocida con
salvia, 112 La oruga : el remedio me-
jor es descocar los arboles en invier—
no ; y antes que arroguen , echar al
fuego las pieles de estos animalejos,
y dar los troncos de los drboles, co-
mo 4 un pie de alto, con unto de cer-
do, 129 Las hormigas: para preser—
var 4 los drboles de las hormigas, se
echa al pie de ellos serrin de madera,
¢ se hace un cerco de liga al rededor
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del tronco. Los caracoles se matan por
la mafana, y por la tarde despues de
haber llovido.

INSoMNIO & DESVELO. Proviene de
muchas causas ; pero como en lo ge-
neral , dimana de la demasiada agita—
cion de la sangre, pueden practicarse
los remedios siguientes 3 /

En primer lugar, sera preciso san-
grar al que le padezca una o dos ve-
ces, y tomard tisanas ligeras purgan-
tes, compuestas con sen, cafafistola ,
6 tamarindos ; hard uso alguna otra vez
del baflo, y de cuando en cuando la-
vativas, hechas con buenas yerbas que
humedezcan y templen las entrafias;
tomando tambien algunas emulsiones 6
bebidas refrigerantes, 0 almendras,

Remedio contra el insomnio en las
fiebres agudas: Se batira la yema de
un huevo fresco con otro tanto de sal
sin moler , hasta que tome la consis-
tencia de ungiiento, que se pondra en-
tre dos pafos, y aplicard 4 la frente
del enfermo con una venda para sos-.
tenerlo.

INTESTINO RECTO. Remedio para
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cuando se baja: Sera preciso purgarse
alguna otra vez, y siempre que se ma-
nifieste , se aplicaran las flores de las
habas ; pero cuando se logra retirarle,
se sentara el enfermo sin ropa alguna
en uuna tabla de nogal bien caliente,
como un cuarto de hora, ¢ se dara al
rededor de la tripa coun el zumo del
yezgo, o la agrimonia , 1ﬂdjad&. en
forma de cataplasma.

INFLAMACION DEL ANo. Se fomen-
tard la parte con el cocimiento de
agrimonia, y del costo, hecho con
agua Yy vinagre.

Tumor 6 apostema en el ano. Se
usard del bdlsamo de azufre para cu-
rarle prontamente , pues de lo contra-
rio degenerard en fistula.

Tumores duros en el ano. Se mo-
lificaran con el cocimiento de flores
de manzanilla y hojas de alheli, y de
malva en agua y vino blanco ; despues
se enjugaran , y aplicaran las hojas de
marrubio blanco quemado.

Cuécense hojas de zarza en vino,
hasta que quede en tres partes, y con es«
te cocumiento se fomentaran los twmores.
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Dolores en el ano. Se dard la parte
con aceite de linaza, 6 con una yema
de huevo batida con aceite rosado; tam-
bien- podra hervirse manzanas en agua
rosada, y cuando esten como pasta,
se amasaran con manteca fresca , y se
aplicaran @ la parte doliente.

Ulcera en el ano. Maijase incienso,
¢ incorporandole con leche, se apli-
caran hilas remojadas; o se fomenta-
ra la parte con el cocimiento del be-
lefio en leche.

Cuando 4 un caballo se le sale la
tripa , cuyo accidente puede provenir
del repetido flujo de vientre, de las
almorranas , y tal vez se sigue de la
amputacion de la cola, en cuyo caso
es peligroso, se hara el remedio si~-
guiente: se le fregara aquella parte
con aceite rosado, tratando despues
de introducirsela, y en caso que no
entre , tomanse dos onzas de polvos de
conchas de ostras bien guemadas ; cua~
tro de la corteza del medio del fres—
no, recien cortada; un cuarteron de
miel , y media libra de masa de cen-
teno ; mdijase bien la corteza, y con
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todo se hace una cataplasma que se
' le pondra en la parte cada doce ho-
ras,

INviERNO, Observaciones sobre es—
ta estacion. Como es preciso 4 cual-
quiera labrador tomar cuantas precau-
ciones pueda contra los rigores del in-
vierno, le serd conveniente conocer con
anticipacion si serd laéo, pues este
mismo conocimiento puede hacerle mu-
dar de método en ciertos trabajos del
campo. Acerca de esto hay varios in—
dicios , que 4 la verdad no son mas
que conjeturas, pero fundadas en la
esperiencia y repetidas observaciones.
Puede creerse que el invierno sera ri-
guroso: 192 cuando hay abundancia de
bellotas : 22 si las ovejas que han te-
nido ya el macho le buscan todavia:
39 cuando los cerdos hozan la tierra,
y tienen la cabeza vuelta al cierzo:
42 siempre que el dia 24 de Noviem-
bre fuese frio, lo serd el invierno:
52 el mismo juicio se hard de ¢l si
lo fueren los ultimos dias de la luna

que van de Noviembre 4 Diciembre.
(K. Tiempo.)
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IrEcacuaNA. Raiz pequena, medi-
cinal, que viene de la América; la
pardusca es mas estimada que la blan-
ca y la roja; purga por alto y por
bajo, y fortifica las fibras de las vis-
ceras ; hacese uso de ella contra la di-
senteria , y la dosis es de diez y ocho
granos hasta treinta y seis para las
personas mas robustas,

Iris, Planta llamada asi porque las
hojas son parecidas en su color a los
del arco iris ; hay una infinidad de es-
pecies, comunes, sencillas , dobles , de
Persia , de Inglaterra, de Florencia y
de la Suiza ; unas florecen en Abril,
y otras en Mayo, y. como las flores
mudan de color y de figura, contri-
buyen mucho al adorno de un jardin;
se multiplican por medio de las cebo-
llas, que se desprenden de las raices,
cuando los tallos van secos, y requie—
re tierra ligera,

Irts DE FLORENCIA. Raiz blanca,
y gruesa como el dedo pulgar, y vie-
ne de Florencia: la buena ha de ser
bien criada, de olor de violeta, y gus-
to amargo: es calida ¢ incisiva, y su
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uso en las afecciones del pulmon, tos,
asma, para los dolores de vientre de
los niftos , y tambien remedia el mal
olor del aliento , teniéndala en la boca.

J

JaBaLf. Es un puerco bravio, que
se cria en los bosques; nace con to-
dos los dientes , y tiene cuatro que se
llaman colmillos; dos arriba que le
sirven para aguzar los otros dos de
abajo, que son con los que hace ma-
yor dafo; los dientes de la quijada
inferior les salen fuera de la boca, y
~ hacen un semicirculo.

El tiempo de andar en zelo los ja-
balies es en el mes de Diciembre, y
dura tres semanas; y el de la caza,
desde mediado de Setiembre , hasta
principio de Diciembre.

Los jabalies en llegando 4 los cua-
tro afos estan en la fuerza de su bra-
vura. La hembra del jabali, llamada
jabalina, no da mas que una cria 6 ca-
mada al afo.

Los jabalies hacen su cama en los
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bosques donde hay muchos espinos y
malezas, y se mantienen de todo géne-
ro de grano y. raices.

Caza de jabalies. Se hace 4 carrera
con galgos , sabuesos , arcabuces, ce-
bo, y lienzos para cercarlos; un ja-
bali 4 los tres afos corre con mas
velocidad que un ciervo; pero 4 los
cuatro se le puede coger, sin echar-
le mas que mastines viejos, y acos—
tumbrados.

En la primavera y estio se les ha-
lla en sitios donde haya matorrales,
y mejor si hubiere sembrados: en el
otoflo estan en los bosques , que es
donde ellos hacen sus comederos.

Luego que se haya muerto un ja—
bali debe cortdrsele los testiculos, por-
que corromperian toda la carne en
poco tiempo.

La carne del jabali es nutritiva, y
mas digerible que la de cerdo; las
partes mas estimadas son la cabeza, y
todo lo que corresponde al espina-
z0; los colmillos sirven para hacer
chupadores 4 los nifios, con lo que
les salen los dientes mas pronto ; la
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manteca del jabali es resolutiva, for-
tificante y emoliente ; y la cerda para
hacer todo género de cepillos.

La jabalina pare 4 principio de la
primavera ; no tiene la ufia tan abul-
tada como el jabali; pero la andadu-
ra es mas larga y mas firme , porque
pone los pies en una misma distancia,
aunque en el tiempo que andan en
zelo , su marcha es igual a4 la del ja-
bali , se distingue la huella en que es
la de este mas redonda.

Jacintos. El jacinto es una planta
bulbosa de que hay muchas especies;
las flores son a imodo de unas copi-
tas que salen del tallo, presas sepa-
radamente de un pezoncito ; los ja-
cintos orientales son muy apteciados
de los floristas , particularmente cuan-
do salen dobles, porque entonces tie-
nen un azul hermoso , y otros de co-
lor de porcelana.

A esta planta la estd bien la postura
al sol, en tierra de huerta, con medio
pie de hondo, y otro tanto de distancia
una 4 otra, y sacarlas 4 los tres aiios.
Tambien hay jacintos de Indias, y de
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dos especies : la primera es estrellada,
que echa en la copa muchos botones,
los cuales cuando se abren , forman un
ramillete de estrellas blancas y azules:
la segunda es la llamada vara de Jesc,
compuesta de muchos tallos, que sos-
tienen al estremo unas flores blarcas,
de olor agradable, pero muy subido;
esta planta no habre de una vez mas
que cuatro 6 cinco hojas , de la
figura y color blanco de los jacintos
orientales; multiplicanse por medio de
las cebollas que son grandes, y requie-
ren mucho sol.

Jarapra. Raiz medicinal, que se trae
de las Indias occidentales; la buena
ha de ser de color pardo, el gusto al-
go dgrio, y dificil de quebrarse con las
manos : purga mucho, y con particu-
laridad , las serosidades. Hicese uso de
ella en la hidropesia, la gota y obs-
trucciones. La dosis en sustancia es
desde medio escrapulo hasta uno ; pero
el mejor modo de dar el Jalapo es en
vino blanco, echdindole en infusion
veinte y cuatro horas antes de tomarle,
porque asi tiene el vino bastante tiems
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po para abrir los poros de la planta,
y disponerla 4 hacer su efecto con mas
facilidad : es un purgante escelente en
todos aquellos casos en que se trate de
evacuar humores serosos; pero no de-
be darse en las fiebres agudas, ni 4
personas de temperamento seco y ar—
diente.

JarpIN. Es una porcion de terreno
trabajado , y dispuesto 4 la espalda de
una casa, para que disfrutando del
aire pueda servir de recreo.

Para ser dtil y agradable un jardin,
ha de estar situado en un buen fon-
do de tierra, esto es, que no sea
demasiado ‘himeda, seca ni apretada:
29 la sitvacion algo pendiente, porque
los terrenos cerca de los valles, son
escelentes para las bortalizas, y los
que tienen algo mas elevacion convie-
nen para los frutales: 32 'su esposicion
debera ser favorable, y disfrutar de
varios aspectos del sol ; la de medio~
dia es preferible 4 todas las demas,
asi para tierras frias como humedas;
pero en las ligeras es mejor la de le-
vante. Por ultimo el clima del pais

4
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deberd seryir de regla ; porqie en:los
frios, el mediodia es €l mas conveniens
te, aunque los dfboles habran- de: si=
tuarse en los cerros,; cuyos aspectos
les sor mas favorables, y 4 falta de
esta situacion podran levantarse pare—
des. Como por lo comun en todas las
situaciones hay wvientos: perjudiciales y
las de levante y mediodia son menos
espuestas que la de poniente y norte}
y aungue _esta ultima sea la menos
apreciable ; particularmente para la vis-
ta de un jardin, es util para las fru=
tas del estio 'y legumbres, en paises
templados : 49 la disposicion 6 figuray
especialmente en los jardines de gustoy
en cuanto lo permita el terreno , ha de
ser de modo que tenga:mas largo que
ancho, ¢ forme un cuadrilongo;: co=
mo que su estension sea tambien pro=
porcionada 4 la magnitud de. la casa;
6 su principal, cuerpo : los cuadros
deben estar inmediates -ak: edificio
y las veéntanas de  éstec 4 una, altura
correspondiente 5 para que la -vista
goze de: la variedad de las flores que
se hallen en él. Al rededor del edi=

TOMO IIL M
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ficio se formarin planadas, 6 calles
cubiertas de céspedes , y guarnecidas
de boges u otras plantas. Un jardin no
ha de estar demasiadamente descubier-
to, de modo que 4 primera vista se
descubra toda su estension; si no que
para hacer un buen efecto, se pare la
vista en ciertos sitios, por ‘medio de
bosquecillos 'y salones verdes, adorna-
dos de fuentes y figuras: disponense
las calles, -plintase un bosque , replé-
nase los hondos, y todo de modo que
parezca natural, “
<42 La distribucion de' cuadros y
calles, se proporcionard 4 la estension
del terreno, pues siendo grande con-
vendra que se pongan los frutales y
hortalizas separados del principal as-
pecto; pero si no hubiese mas que un
terreno mediano, se ocupard con plan-
tas utiles ; mas bien que con calles de
arboles y cuadros :la distribucion mas
natural , por lo comun, es hacer tres
calles desde un: estremo del jardin al
otro : la del medio estard al frente del
cuerpo de la casa, descubierta y mas
capaz que las laterales, que estan a la
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larga de las tapias ; se cortard la lon-
gitud con dos O tres calles de trave-
sia , y si se ponen muchas deberan
siempre dividirse en cuadros iguales.
Las calles son de muchos géneros:
19 las cubiertas que se forman de dr-
boles, como el tilo o ‘el olmo, que
con el enlace de las ramas se logra la
sombra , y al mismo tiempo se respira
aire fresco: 29 las de perspectiva, esto
es, que son mas anchas 4 la entrada
que al estremo, para darlas mas apa-
riencia de longitud : 39 las de trave-
sia que cortan una calle de frente en
dngulos rectos; y para conseguir una
agradable perspectiva, podrin abrirse
las tapias 4 la estremidad de las calles.

En medio de los cuadros que deben
estar guarnecidos de platabandas, se
ponen frutales enanos, y en espaldera
4 la larga de las paredes: si se ape-
tece mas la utilidad que la hermosura
de los cuadros, se pondri en ellos le-
gumbres en lugar de flores, mudando-
las segun el tiempo. Las platabandas
que estan al pie de las espalderas, y
las de los cuadros deberin ser del mis-
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mo largor, y no muy levantadas. Si
el terreno fuere dilatado, se dispon-
dran en los sitios convenientes, bos—
quecillos , salones adornados de fuen-
tes y albercas y otras piezas, de mo-
do que alineindolas, causan un efecto
tan pasmoso 4 la vista , que dan 4 un
jardin cierto aire de grandeza y mag-
nificencia admirable.

Cuando el terreno es irregular se
procurara enmendar el defecto: por
egemplo , si es escesiva su longitud, se
hace de todo tres cuadrilongos, dis-
poniendo el primero en cuadros, el
ultimo para hortalizas , y se destina
el del medio para formar un bosque-
cillo, de modo que se detenga la vista,
y no se dé lugar 4 que se dilate sin
efecto , pudiendo tambien al mismo
‘tiempo variarle por medio de gabinetes
6 pavellones , de los cuales uno dari
vista 4 los primeros cuadros de recreo,
y otro a la altima division de las hor-
talizas. Si el terreno es triangular, se
le podrda dar cierta apariencia de si-
metria , cercando los cuadros con dos
palizadas, acompafando 4 una de ellas
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algun bosquecillo, cortado de muchas
calles, y la otra servira para ocultar
la pared que estard detras: en este caso
para aprovecharse de los estremos del
terreno, que se consideran inatiles, se
hace de ellos un vergel, un semillero,
y un melonar, reservando tambien en
él algun sitio para los abonos, de que
se hardan camas para los melones. Las
tapias de un jardin tendrin a lo me-
nos nueve pies de alto, proporcionan-
do que haya en él 6 cerca agua, y
tambien el declive, caso que natural-
mente no le tenga, para que las llu-
vias no le inunden.

Deberd sobre todo evitarse la mu-
cha uniformidad, para lo que se va-
rian las perspectivas de un jardin,
atrayendo de este modo gustosamente
la vista del que le mira, cuando pasa
de una pieza 4 ‘otra, pues mas desca
al salir de un bosquecillo, 6 de una
palizada , descubrir de repente una
Hanura , que registrar 4 la entrada del
jardin todo el campo. Estas son poco
mas 0 menos las veglas que han dado
los autores que han hablado en el asun-
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to con mas gusto, de quienes se ha
hecho por lo mismo mas estimacion.

JARDINERfA. Entiéndese por este
término todo lo concerniente 4 un jar-
din, 0 el mismo conocimiento que se
tiene de ello.

Los instrumentos y muebles necesa~
rios en la jardineria, son principal-
mente los carros para abonar, los car-
retoncillos de mano , angarillas, hor-
cas y palas de hierro y madera, aza-
das, espuertas, serruchos, podaderas,
cuchillos de engertar, media~luna, re-
gaderas , escardillos, piquetes para de-
lineacion, ruederas, plantadores, cos-
tanas , esteras y campanas para cubrir
las. plantas.

JarpingEro. Llamase asi aquella
persona encargada del cuidado y culti-
vo de un jardin; debe escogerse para es-
to un hombre robusto; de mediana edad,
que sea activo, industrioso y esperi-
mentado , informandose primero si se
halla instruido en todas las partes de
este arte, y sobre todo en la poda de
los arboles , que requiere el mayor co-
nocimiento : convendra que sepa dis-
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poner un jardin segun los tiempos y es-
taciones, como que tenga la inteligencia
necesaria en todo género de plantas y
frutas en granas y cebollas, para sem-
brarlas y plantarlas en tiempo oportuno,

JazmiN. Arbolillo que lleva las flo-
res de este nmombre. El jazmin echa
muchas varas y hojas de un verde os-
curo : las flores que salen en ramille-
tes son blancas, y de un olor muy
suave. El jazmin de Espana echa, las
flores mas grandes , y de olor mas su-
bido ; son blancas por dentro y encar=
nadinas por fuera, y se trae de Pro-
venza , como los naranjos. Hay otras
muchas especies de jazmines , como
son los de América, de la Arabia, de
la Catalufia , el amarillo de Virginia y
el junquillo amarillo. Esta planta debe
cultivarse con cuidado en tierra de huer-
ta, y darla algunas labores entre afio;
por lo regular se pone en espaldera 4
la larga de las paredes, y su multi-
plicacion se logra en Abril por medio
de las varas, 0 acodindolas, iy se cui-
da de cubrir los pies con estiéreol se—
co de hielos.
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Jurepe. Remedio liquido compuesto
por lo comun de aguas destiladas, y
algun jarabe ; se diferencia de la po-
cion' 6 bebida, en estar menos carga~
do y ser mas gustoso.

Jurias. ' Lliamanse asi unas flores
blancas, que salen en forma de rami-
llete ,y las'hay tambien jaspeadas de
blanco y ‘purpareo, se logra su multi-
plicacion por medio de la grana, vdra
O renuevo.

v Jurro. ¢ Trabajos- quese han de ha-
cer en el campo este mes. Se dard la
tercera labor a-las vifas, igualando la
tierra ; recoger las legumbres de esta
estacion ; sembrar las de invierno; re-
gistrar los manzanos y cirolares para
quitar; la fruta: dafiada: en este tiem-
po es cuando las vacas deben cubrirse,
vender 'y comprar enlas ferias las bes-
tias, limpiar las granjas, y hacer la
siega. ' Por-lo correspondiente 4 jardi-
Hes , continuar:los rieges, sembrar las
escarolas para el otofio ¢ invierno, la
lechuga vreal , trasplantar los ‘repollos
para fin de: otofio, sembrar; por ulti-
mo los guisantes cuadrados: en cuanto
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4 las flores, se sacarin las plantas
bulbosas , que se trasplantaran luego,
y se acodardn les claveles.

Juwcos. Son unos tallos verdes, re-
dondos , 6 en figura de la hoja de una
espada, que no tienen hojas ni ramas,
y se crian en el agua, 6 cerca de las
que estan detenidas. Los juncos mari-
nos, llamados landas, nacen en los
arenales y tierras estériles , aunque no
les siembren ; pero es cierto que los
que se siembran son mejores y mas de-
licados. Unos y otros se dan a las
bestias picados y majados, y deben
cortarse eomo las cafas, en buen tiein-
Po, vy dejarles tres 6 cuatro dias para
que se sequen; hdcese tambien de ellos
esterones, cestas, escobas y otras cosas.

Junro. Trabajos que han de hacerse
en este mes. Se despampanan y atan
las varas de las vifias , binardn las tier-
ras, y limpiardn los colmenares ; se
guadafiaran los prados, y secard la
yerba ; en cuanto # los jardines, dar
una labor general ; en las huertas sem-
brar la-lechuga y escarola, para tras-
plantarla durante el estio; regar los
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melones dos veces 4 la semana ; enra-
mar las habas, y sembrar los guisan-
tes; a mediado del mes, engertar las
frutas de hueso; para las flores, re-
coger las granas maduras , arrancar los
tulipanes y anémones, engertar 4 es-
cudo los jazmines , naranjos y rosales,
y poner varas 4 los pies de los clave-
les para sostener los montantes.

&

LABORES. Principios de agricultura
sobre las labores. El objeto que se pro-
pone un labrador trabajando las tier—
ras, es facilitar la multiplicacion de
las raices que conducen 4 las plantas
los sucos nutricios, porque las raices
llegan 4 estenderse mas de lo que se
piensa, y en vez de una 6 dos cafias
que puede producir cada grano por
medio del cultivo regular, saldrian de
¢l diez, doce, y aun mas si se labra-
sen las tierras, segun el sistema de
Mr. du Hamel; por lo menos asi lo
piensa, como diremos despues. El agua
es un vehiculo necesario para, que los
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sucos nutricios pasen 4 las plantas : mas
por otra parte, sin el calor convenien-
te esta agua las seria perjudicial, y
asi es preciso facilitar cuanto sea po-
sible la introduccion del agua y los ro-
cios, como la de los rayos del sol ; por
tanto nada es mas propio para pro-
ducir estos efectos, como desmenuzar
la tierra lo mas que sea dable, pues
cuanto mas se mueva, tanto mas se
la pone en estado de comunicar el
nutrimento 4 las plantas , logrindose
este efecto por medio de la multipli-
cacion de las labores, como la destruc-
cion de las malas yerbas, pues hallan-
dose la tierra libre de ellas, se apro-
pia, y aprovecha el trigo de toda su
sustancia.

22 Las labores hacen 4 las tierras
mas fértiles que el estiéreol, y cues-
tan menos, porque el arado no sola-
mente divide las partecillas de la tier-
ra, sino que las hace mudar de sitio,
y la tierra asi movida, se deja mas
bien penetrar de los rocios , de las
lluvias y del sol.

A las tierras que se destinan para
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trigo, se las da tres 0 cuatro vueltas,
y estd esperimentado que si se doblan
las labores, dan mas trigo que si se
las estercase. Para dar buenas labores
4 las tierras fuertes es absolutamente
necesario deshacer bien los terrenos,
reduciéndolos 4 partecillas muy menu-
das, para que de ese modo penetren
con facilidad las influcncias ; pero las
ligeras no necesitan tanta labor; y la
operacion de desterronar debe hacerse
con un rodillo antes de labrar la tier-
ra, siempre que no esté muy cargada,
como se practica con el rastrillo que
se pasa despues de sembrada.
LABORES de las tierras para trigo,
segun el método comun. Se las da tres
antes de sembrar: el primero en el oto-
fio, 6 cuando mas tarde 4 principios
de Noviembre, que se dirige a abrir
la tierra, y destruir las malas yerbas,
y se llama en muchas partes alzarla.
Los surcos se haran los mas derechos
y juntos que se pueda, procurando que
Ia labor: sea honda y general, para
que el rastrojo se mezcle bien con la”
tierra. Despues de esta labor se des-
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terronard la tierra 4 maze O con el
rastrillo , para dejarla de este modo
bien dispuesta. La segunda vuelta de-
be darse despues de invierno, y aun
algo mas tarde , segun el tiempo: lli-
mase bina, y se dirige 4 destruir las
malas yerbas que ha echado la tierra
en el tiempo que ha mediado desde
que se di6 la primera vuelta, hasta
ésta, en que habra tambien el cui=
dado de darla lo mas honda y junta
que se pueda, en lo que tendrda mu-
cha parte la sazon. La tercera, llama-
da tercia, se da cuando la yerba co-
mienza # abundar, y es la que prece~
de 4 la sementera: tambien debe ser
profunda , y antes de darla se ester-
cardn las tierras. Las que echan muchas
yerbas, como son las fuertes , requie-
ren cuatro y cinco labores, en cuyo
caso no se dard mas que dos genera-
les; pero 4 las tierras ligeras y arenis-
cas, las bastard solo dos 6 tres labores.

LABORES de tierras para granos me-
nudos. Se da comunmente el primero
antes de invierno, y el segundo antes
de sembrarlos; hay labradores que que-



190 LAB

man el rastrojo de la anterior siega
por S. Martin, y en la primera labor
que dan por este tiempo , envuelven la
ceniza con la tierra, y dan la segunda
cerca de Marzo, tiempo en que se
siembran estas tierras.

Reglas que se han de guardar en el
modo de labrar las tierras. 12 El la-
brador antes de comenzar su labor de-
be conocer la calidad del campo, vy
saber si tiene el fondo suficiente, que
deberd ser 4 lo menos de diez y ocho
pulgadas de buena tierra; escardarla
y quitar las piedras antes de toda vuel-
ta de arado.

22 No dard las labores muy tem-
pranas , ni tampoco las suspendera de-
masiado; en tiempo frio, ni de lluvias,
ni cuando la tierra esté muy cargada,
ni demasiadamente drida en tiempo de
muchos calores, sino que lo hari en
cuanto se pueda en tiempo nublo, y
algo humedo, como es despues de nie-
blas, 6 de haber llovido, porque en-
tonces estd la tierra mas suave con la
humedad del aire. Por lo general, pue-
de labrarse las tierras humedas en tiem-
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po seco, y en himedo las areniscas.
39 Se daran las labores mas 6 me=
nos profundas y repetidas, segun la
calidad de la tierra; y asi las tierras
pegajosas , humedas y novales, deben
llevar 4 lo menos tres vueltas muy hon-
das, de modo que la reja penetre bien,
pero sin levantar mucha tierra de los
]ados, y por el contrario se hard en
las tierras areniscas y pedregales.

42 Los surcos no se echarin muy
largos , porque asi no podrin ser bien
derechos, y se fatiga mas el ganado;
las tierras que requieran agua se la-
brarin de llano, y en pendiente ¢ sur-
cos los arcillosos que no lo necesitan,
0 tambien en eras, dejando de trecho
en trecho un surco ancho que reciba
las ‘aguas; ultimamente las tierras que
tengan mucha elevacion se ararin al
traves para no fatigar tanto al ganado.

59 Los surcos deben ser iguales y
derechos , pues de ese modo se des-
truyen las yerbas, y se hace mas fér-
til la tierra, debiendo el labrador ca-
minar siempre en el ultimo para no
repicar la labor.
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Eti lo general los cerros que forman
los surcos han de ser mas altos, y
menos largos en las tierras humedas y
pegajosas que en las secas , no debien-
de ser en las primeras mas que de ca-~
torce @ quince pulgadas de ancho, y
trece O catorce de alte. En cuanto i
las tierras fuertes que toman mucha
agua, se labrarin por eras de ocho 4
diez pies de ancho ; pero mas levan-
tadas al medio que i los lades.

Nueva observacion sobre los surcos:
La mayor parte de los- labradores los
hacen indiferentemente , segun la ru-
tina del pais 6 su eapricho. La direcs
cien ‘de los surcos; cuando ne hay ces
sa que lo impida, esto es; en un ters
reno llano, no debe mirarse con indi
ferencia; su alineacion de norte 4 me-
diodia es esencial, y no de oriente &
poniente , porque los que estan en es
ta ultima disposicion ne presentan- al
sol en invierno mas que un lado; la
noche siguiente vuelve & helarse don-
de no bafd el sol, y esta operacion
reiterada pone al pan, por decirlo asiy
entre dos hielos, y esto disminuye la
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cosecha casi la mitad. Los que estan
alineados de norte 4 mediodia no cor-
ren este riesgo: como no presentan al
sol mas que la punta de los lados les
bafa oblicuamente ; y no haciendo: tan=
ta impresion se deshiela toda la tierra
por igual, y por lo mismo es mejor
la cosecha. Esta observacion es del au~
tor de la practica de' los descuages 6
rompimientos de las tierras.

LABORES - correspondientes al nuevo
cultivo. Segun el autor de este nuevo
método - los medios mas eficaces para
lograr cosechas abundantes, son: 12 ha-
cer producir. & las plantas muchas ca-
fas: 29 que cada una de estas eche
la espiga grande: 39 que las espigas
tengan muchos granes, y estos bien
medrados : esto supuesto, las labores
que se dan al tiempo de la vegetacion
y crecentacion de las plantas, pueden
proporcionar estos tres efectos. Es de
parecer este autor que por solo su in<
ventado modo de cultivar los 'trigos;
se logrard este suceso, aclarando al
mismo tiempo la utilidad de cada la-
bor que se da 4 las tierras. ‘Confor-
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me 4 sus principios, la labor antes de
invierno tiene por objeto que la tierra
se deje penetrar bien de las aguas;
prepardndose asi para esponjarse con
los hielos: la que se da despues que
ha pasado el rigor . de los frios hace
que produzea una. multitud decafias;
y las labores siguientes hasta que los
trigos se hallen fuera de flor, contri-
buyen 4 que la planta se fortifique,
alarguen las cafias, y den un grueso
correspondiente 4 las espigas. No se
puede absolutamente determinar ‘el na-
mero de estas labores , pues ‘depende
del estado de las tierras, porque si,
por egemplo, estuviesen ~muy hime-
das , no convendria darlas en aquella
ocasion. En general es constante: que
una labor antes de espigar es muy utils
pero la ultima es la mas importante ,
porque hace que los granos se formen
hasta la punta dela espiga, y que se
nutran , mas convendra hacerla cuando
esten fuem, de flor.

Previene que la primera labor de
primavera se practique de este modo:
12 es absolutamente necesario dar cua-
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tro pies 4 las platabandas 6 eras, cui-
dando de tirar las lineas bien derechas:
29 echar un surco volviendo la tierra
de la platabanda , acomodindose |de
modo ' que ‘no quede ‘mas ‘que el terre-’
no suficiente para que el segundo sur--
co pueda ‘hacerse , acercindole como
4 dos o tres pulgadas del surco sem-.
brado. ‘Como el primet 'surco es el que
guia 4 todos los demas, convendrd que
sea paralelo 4 las lineas que se tira-
ron para dar la capacidad 4 fas pla-
tabandas , aunque sea preciso llevar el
paride diestro, por cuyo medio se evi-
ta el embarazo que -podria ocasionar
disgusto en el nuevo cultivo y pues bien
dirigide ‘el “primer sureo’, se trabaja
con facilidad todala platabanda: 39 ha-
cer'el segundo surco del mismo modo
que el primero , acercandole bastante
4 las lineas 6 rayas:' 42 el tercer sur-
co se hard al reves, y echara la tier-
ra del lado de las lineas, por cuya dis-
posicion se replena el surco anterior-
mente hecho, y las raices pueden es—
tenderse en este espesor de'tierra mu-~
Hido : 59 continaase labrando por. el
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mismo estilo , dando la mayor anchu-
ra que se pueda a la banda de tierra
que se echa al lado de las lineas, has-
ta que la platabanda 6 era esté labra-
da muy cerca de la linea ,. concluyen-
do con solo un surco, que se egecuta
echando la tierra 4 la parte donde se
acaba de abrir el surco.

La segunda labor se hace asi: Se
continia volviendo -la. tierra del lado
donde no se hize mas que un surco,
y cuando se llega del otro lado de la
platabanda, se deja el campo que ocu-
pa un surco 0 raya que no se labra;
pero se echa sobre él la tierra del que
se acaba de hacer. Esta segunda:labor
puede hacerse con arado sencille cuan-
do la tierra no ha echado mucha yer-
ba, sin necesidad de egecutarle con el
arado de ruedas ; pero se arrimara bien
4 las rayas j en fin se acaban las la~
bores pasando una ¢ dos veces por me-
dio de la platabanda el arado de rue-
das, porque éste entra en la tierra cua-
tro 6 cinco pulgadas mas que el sencillo,

; Para conseguir volver siempre del
lado de las lineas la tierra ( lo que
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en efecto es dificit, porquecayendo la
tierra en los surcos impide la direc-
cion de la reja) es preciso hacer un
surco chico inmediato & las lineas , por
el que se vuelve la tierra de el lado
de la platabanda, y luego se debe re-
plenar este surco, echando con cuida-
do la tierra sobre el trigo.

Tomemes , por egemplo, un arriea-
do 6 terrazgo de trescientas yugadas
de labrantio: 1?2 el labrador que le
tuviere , habrd de tener tres arados de
ruedas y tres pares de labranza, 0 sie-
te cabezas 4 lo menos: 22 dard tres
vueltas de arado 4 las cien yugadas de
tierra, que destinard para ‘trigo: los
que tienen mas labranza dan cuatro 4
aquella porcion de tierras agarradas, 6
que riciben con mas dificultad el grado
preciso de atenwacion, regulando estas
tierras , como 4 doce ¢ quince yugadas:
32 4 las que destine 4 la produccion
de cébada , avena y legumbres dari dos
labores,, y como en esta cuenta hay
tierras trabajadas dos veces, puede
considerarselas como. & treinta y cua—
tro yugadas que es el ‘tercio.
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Segun los principios de este género
de cultivo, el labrador que tenga un
arriendo de tierras semejante, debe des-
tinar ciento y' cincuenta yugadas de las
mejores para trigo , y darlas  cinco
labores, |

LABORES en los jardines. Hzicense
regularmente con azada.y con pala de
hierro: la primera labor consiste en
el rompimiento que se hace en el jar-
din, que habri de ser hondo, y por
tiempo seco en tierras hamedas y fuer-
tes; y en hamedo para las ligeras y
pedregosas,

A los arboles frutales se darin cua-
tro; cinco y aun seis labores: en la
primavera, por S. Juan, en fines de
Agosto, y antes de invierno; pero ja-
mas se les trabajara cuando. esten en
flor. Las plantas hortalizas se trabaja—
rdn 4 menudo, y la labor ha de ser
4 pala cuando se quiera plantar ¢ sem-
brar, cuidando de que sea honda en
medio de- los cuadros; pero no mucho
para las legumbres. Cuaado las plan-
tas estan demasiado juntas se usa de la
pala 6 de la escarday dividiendo para
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esto los cuadros 4 la larga en varias
eras de cuatro 4 cinco pies, separadas
por medio de sus linderitos.

Laca. Es un género de goma 6 re-
sina roja estrangera de que se hace el
lacre ; aunque tambien se da el mis-
mo nombre 4 muchas especies de pastas
secas de que usan los pintores.

LACRE. Se compone de la goma la-
ca, de la amarilla y greda, 4 que se
anade el cinabrio, que es la mejor es-
pecie de bermellon, para el lacre en-
carnado, y para el negro, de los pol-
vos de humo. .

Laprirro. El ladrillo se hace de
la tierra arcilla, que se cuece en hor-
nos poco mas ¢ menos como la teja;
sirve para la construccion de los ca-
fones de chimeneas , para el suelo de
los hogares, pisos y otras obras: para
que el ladrillo sea bueno y bien co-
cido no ha de tener mas que ocho pul-
gadas de largo , cuatro deancho y dos
de grueso ; pero como la tierra al se-
carse , y cuando se cuece ha de mer-
mar , es preciso dar 4 los moldes dos
lineas mas por todas partes para que
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salga el ladrillo con la marca corres-
pondiente, y no se ha de aguardar 4
que todos los ladrillos de una hornada
esten igualmente cocidos, pues los que
no-esten en el punto debido se emplea~
ran en los macizos de las obras, bo-
vedas y otros sitios de poco uso.

Lacunas. Llimanse asi ciertos es-
pacios de tierra que se llenan de ‘agua,
y corrompiéndose , se crian alli espa~
dafias, "juncos.y otras yerbas, de que
se hacen espuertas , y con que se
cubren las chozas. Los lagunales tie-
nen tambien su utilidad, porque se
puede con ellos, mediante algun tra-
bajo , fertilizar algun terrenoingrato;
pueden hacerse tambien estanques, y
para ello se arrancan las raices, hi-
cense regatas, 'y se levantan rivazos
segun convenga ; igualmente se pueden
agotar por medio de zanjas o0 desa—
giies, para hacer alli huertas 6 prados.

LAGUNas saladas 6 salinas. Sonaque-
llas donde se hace la sal por bafiarlas
el agua del mar. :

Lawpara. Vaso bien conocido de
todos , cuyo uso es alumbrar por me-
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dio del aceite que contiene y torcida
que se la pone; pero lo que ignoran
muchos que desean la economia, es que
el aceite para gastarse menos ha de ser
afi¢jo y claro, y que cuanto mas aceite
tenga una lampara 6 velon, menos se
calienta y consume , y por eso se acos-
tumbra echar agua en las lamparas,
pues refrescandose el aceite, se gasta
menos. Tampoco debe ignorarse que
cuando se deja una lampara para te-
ner luz pronta toda la noche, puede
ponerse la torcida mas delgada para
ahorrar aceite.

LamPARONES. Son unos tumores cau-
sados por una linfa maligna, que por
su abundancia endurecen las gldndulas
al rededor del pescuezo por lo comun,
y llegan 4 hacerse llagas gangrenosas.
Conocese que estas tleeras son lam-
parones , cuando cortando los estre—
mos de una lombriz de tierra, y apli-
cindola en un pafio 4 las llagas por
toda una noche, se vyuelve lodo o
tlel‘l’a. A

Para curar los lamparones es preciso,
ante todas cosas, purgar al enfermo
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dos veces en cuatro dias, es 4 saber:
el primero y el cuarto, con tres drac-
mas de sen en infusion sin otra cosa;
la mafiana despues de la segunda pur-
ga se le dara en ayunas medio corta~
dillo de zumo de caléndula (que es
una flor, especie de tornasol), sien-
do persona. mayor , y para muchachos
la mitad, con un vaso de vino blan-
co , continuando todas las mafianas ,
por algun tiemmpo , sin permitirle co~
mer despues en dos horas, y privarle
de todo.alimento especiado y salado.
Puede hacerse uso del emplasto si~
guiente ; tomase dos onzas de aceite
de oliva , cuatro de albayalde , dos de
litargirio de oro, otras dos de mirra
y dos dracmas de alcanfor ; ponese el
aceite 4 un fuego lento en un barreno
vidriado, y cuando empieza 4 hervir se
echa poco 4 poco el albayalde, revol-
viéndolo con una cuchara de madera,
y luego que esté bien disuelto el al-
bayalde , se echa el hrarglrxo en polvo,
moviéndolo siempre hasta que espese,
y tome un.color verdinegro ; apirtase
entonces el barrefio de la lumbre, y
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echando la mirra, se continia revol-
viéndolo sin cesar un cuarto de hora;
ultimamente se echa tambien el alcan-
for poco 4 poco, ¢ incorporado: todo,
sé tapa con una servilleta para que se
conserve el olor y fuerza de estas dro-
gas, y estando frio se hace de ello
~unos rollitos.

Este emplasto es igualmente bueno
para los cancros, fistulas, lupias, he-
ridas de hierro 6 de fuego , dolores
de gota, y hace abrir las apostemas.

Otro remedio para los lamparones
ulcerados. Totrase un sapo vivo abul-
tado, y echindole en un puchero nue-
vo, se le deja alli por espacio-de ocho
-dias para que eche toda la baba y hu-
medades ; al cabo de este 'tiempo se
pasa a otro puchero nuevo, con doce
onzas de aceite de oliva, y haciéndo—
le hervir dentro hasta que esté entera-
mente seco; se afadird cuatro onzas
de cera, ¢ incorporard todo junto, y
dejara enfriar.

Despues de bien purgado el enfer-
mo, se estiende este encerado en un
.pedazo de lienzo grueso y nuevo, y
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se aplica 4 la ulcera, sirviéndose siem-
pre del mismo retazo de lienzo, sin
mas que rallarle para renovar el un-
giiento, y continuando con el mismo
emplasto’ por dos meses despues de
estar sano. .

LAMPARONES de caballo. La sangre
corrompida y acalorada produce en los
caballos esta enfermedad, que se ma-
nifiesta por unos tumores parecidos 4
los diviesos que salen 4 las personas,
0 por unas durezas gruesas en forma
de cuerdas , y comprimen la piel con-
tra la carne ; estos diviesos unas veces
abren'y echan fuera la materia, y otras
no la espelen, dejando los bordes de
Ia dlcera de un color entre negro y
rojo; esta ultima especie de lamparo-
nes es la mas dificil de curarse, y pro-
viene de la mucha avena 6 heno que
ha comido el caballo; de haber corri-
do mucho en el estio, y alguna otra
vez de estar establado muche 'tiempo,
y son mas 6 menos peligrosas, segun
que se hallen mas 6 menos unidos 4 la
carne, y ulcerados.

Remedio: Hacese sangrar al caballo,
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y en lugar de la avena se le dari sal-
vado rociado con agua, y despues to-
das las mafanas se le hari beber con
el cuerno tres cuartillos de vino emé-
tico. Cuando los diviesos esten abier-
tos, se echara algun ciustico, como
sublimado en polvo, 6 la raiz del
eléboro.

Otro remedio : Despues de haber
sangrado al caballo de ambos lados del
cuello, se le dari el dia siguiente tres
cuartillos de vino blanco, en que se
habré echado dos onzas de aloes' fino,
v otras dos de triaca, teniéndole con
la brida seis horas antes de la toma,
y otro tanto tiempo  despues; hecho
esto, se le podra dar todos los'dias
dos onzas de la composicion: de anti~
monio , - hasta que haya comido dos 6
tres libras, y estando abiertos los di-
viesos , se le dard con el ungiiento de
Portugal , y si tienen mucha carne ba-
bosa con el de Napoles.

Lamprea. Pescado de la figura de
una anguila, de bastante crasitud y
buen gusto. La lamprea de mar que
es mas abultada , tiene el vientre agu-
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lado, y por encima sus manchas blan-
cas y azules; las de rio son mucho
mas chicas , y se crian en los riachue-
los cascajosos.

Lana. Es el vellon de' los carne-
ros y ovejas, de que hay varias espe-
cies. La blanca es la‘mas estimada ;
la que se corta de una res muerta
6 enferma ‘estd' espuesta d criar co-
cos , como tambien ‘la muy jugosa, y
todas deben guardarse en sitio seco y
limpio. Los arrendatarios de ‘granjas,
cuando quieren deshacerse de sus lanas,
las venden ‘en vellon’, ‘6 como suele
decirse ; en jugo; llimase lana en cru-
do la que no estd preparada, lo que
consiste: 12 despues de cortada la la-
na, se la pone ‘en‘montones, y-lava
para quitarla toda la grasa y sucieda-
des , en lo'que merma la mitad , pe-
ro serd menos si el afio ha sido hime-
do : 22 hicese la separacion de la la-
nas segun su calidad , lo que se llama
entresacar, y en cada vellon se hallan
‘tres especies de lana: 12 la del cuello
y del lomo que es la mejor: 2% la del
rabo y las patas: 3% la.de -la gorja,
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vientre y demas partes; se la quita la
grasa con jabon negro, y se pone 4
secar ; se la escarmena, sacude y
echa aceite; y ultimamente se la car-
da ¢ hila, pues por todo esto tie-
ne que pasar antes de ponerse en
obra.

Observaciones acerca de la lana. La
buena- lana debe ser suave como la se-
da, brillante y doécil al racto; se dis-
tinguen las lanas en finas y bastas, o
altas y bajas; cada vellon da tres ca-
lidades diferentes ; como se ha dicho,
y'las de deshecho, 0 que se escluyen
de las manufacturas , son las que pro-
vienen de carneros muertos , ya lo ha-
yan sido por enfermedad ¢ natural-
mente.

En todas las fabricas tiene el primer
lugar la lana de Espafia , bajo el nom-
bre de Segovia; el segundo la de In-
glaterra, y el tercero la del Langiie-
doc. La de Espafa es suave, fina y
delgada : las de Inglaterra, Escocia €
Irlanda son mas largas y brillantes:que
las de Espafia, pero no son tan sua-
ves ni finas: las de Espafia emplcadas
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solas, enfurten mas que las otras, tan-
to en lo largo como en lo ancho, y es
preciso gran precaucion para mezclar
unas con otras, por las desigualdades
due forman en las telas. La variedad
casi infinita de las lanas proviene de
la diversidad de los climas; y asi en
Francia nuestras mejores lanas son las
del Rosellon, Langiiedoc, Berry, Va-
lodes y de toda la Normandia baja. Las
de Berry no son tan buenas como las
del Langiiedoc y Provenza ; y las del
Rosellon sobrepujan 4 todas las demas.
Los medios de perfeccionar las la~-
nas, son: 19 ayudar 4 la naturaleza
4 producir las escelentes por la elec—
cion de la raza, de los pastos y del
clima ; por eso en Espafa y en Ingla-
terra son tan buenas, y tambien estan
menos espuestas 4'las alteraciones de
los tiempos que en Francia, 4 donde
seria facil traer -porcion de ovejas de
otros reinos, cuya lana serd preferible
4 la de nuestros ganados; por egem-
plo, puede traerse de Castilla cierto
namero de reses, capaces de hacer ra-
za en el Langiiedoc y Berry; 29 el

-
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temperamento del clima no es en toda
Francia impedimento insuperable al
progreso de una raza estrangera , co-
mo puede verse en las provincias me-
ridionales: 32 la eleccion de pastos es
esencial;; y asi las ovejas de gran ta-
lla y complexion robusta pueden pas-
tar en todo género de prados abun-
dantes , altos, bajos y dehesas: las de
mediana especie , hallarin lo bastante
para mantenerse en los rastrojos, des-
pues de la cosecha, y en los enales
inmediatos 4 montafas.

Las ovejas deben tener mas pasto
antes del esquileo, lavarlas 4 menudo
por-espacio de un mes, si el afo ha
ido seco, y para cortarse la lana se
escogera un tiempo calido, y cuando
el cielo esté sereno. :

Se lavara la lana por miontones en
agua muerta, y en cestas grandes en
la corriente ; pero la de mar es la
mejor de todas.

No hace mucho tiempo que se ha
esperimentado que la lana de los car-
neros que pasan la invernia en el cam-
po es ‘mucho mejor que la regular.

TOMO III, 0
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LaNGuipez. Enfermedad de nifos,
que empieza por langor, que los pone
raquiticos ; puede provenir de muchas
causas , como del vicio del tempera-
mento de los padres: de la leche que
han mamado : del descuido en empa-
fiarlos ; falta de limpieza, no mudar-
los de postura, 6 por haberlos deste-
tado muy pronto ; de esta variedad de
causas procede la espesura de la san-
gre, los malos humores, las obstruc-
ciones del higado y demas visceras. El
vientre se hincha y endurece, el bazo
se dilata, se enflaquece el cuerpo, y
particularmente los muslos; pero el
rostro poco : el nifio padece una fiebre
lenta y una tos seca: a algunos les
caen fluxiones 4 los ojos: salen glin-
dulas al cuello: hinchazones, especie
de nudosidades 4 las muifiecas , tobillos
y rodillas ; las materias que deponen
son siempre claras y féridas ; hay ni-
fios que en esta enfermedad tienen una
hambre canina, y otros absoluta ina-
petencia.

Tal es la enfermedad en los nifos,
4 que se da el nombre de languidez,
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mientras que no acontece mas que 4
las visceras del vientre y 4 las glin-
dulosas ; pero si el vicio de la sangre
pasa hasta los huesos, haciéndolos to-
mar una figura preternatural; por egem-
plo, si los de las piernas ¢ muslos se
encorvan o desencajan, entonces esta
el nifio verdaderamente tomado, cuya
enfermedad se llama Rachitis.

El remedio mas conveniente 4 estas
dos especies de enfermedad para quitar
las obstrucciones del vientre, es la tin-
tura de vitriolo verde y la del vitrio-
lo azul, solo se diferencia ésta de la
otra, en que la preparacion la hace
ser mas activa, y en su defecto se po-
dra usar de la tintura de Marte tarta-
rizado.

Desde que se advierte 4 un nifo
acometido de esta enfermedad, se le
hard tomar por la mafiana en ayunas,
y por espacio de ocho dias, tantas go-
tas de la tintura verde como anos tie-
ne , en una cucharada de vino con azi-
car, y si las gotas no escitasen dolo-
res de estomago, se doblara la dosis.

2? Se le dara otra toma tres horas
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despues de comer, y concluidos los
ocho dias, se le purgard con una me-
dicina ligera ; al dia siguiente tomard
la tintura azul del mismo modo y por
otros ocho dias, continuando por el
mismo orden hasta acabar el primer
mes. En el segundo, si no hubiese sa-
nado seguird con el mismo meétodo
quince dias, y aun otros quince en el
mes tercero en caso de no haberse re-
cobrado. :

Si tiene el vientre abultado y duro,
y no se le moviese, serd preciso dar-
le una lavativa en corta cantidad, he-
cha con gl cocimiento de yerbas emo-
lientes , ©0mo malva, malvavisco y pa-
rietaria con suero clarificado, desatan-
do en ella media onza de casia mon-
dada , y sin hervirla.

El régimen, durante estos remedios,
consiste en caldos, sopa, huevos fres-
cos, jalea~de vianda y vizcochos en
agua , en que se echari un poco de
vino, todo con prudencia y arreglo de
horas , privindole de la fruta y todo
género de masas, y con especialidad
el pan seco, que contribuye mucho 2
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que los nifios tengan esta enfermedad
cuando comen de ¢l demasiado.

Hay varios modos de enderezar las
partes mal figuradas : per egemplo, en
cuanto 4 -aquellos nifios que despues de
destetados tienen las rodillas vueltas ha,
cia dentro, y se crée que han de co-
gear, se les ligard con una venda las
rodillas. y piernas separadamente , po-
niendo un cabezal por dentro de la
rodilla | y-unos cartones gruesos, en
figura de tabletas, por fuera: 22 los
que estan amagados 4 ponerse corcovar
dos, se¢ les pondra de espalda en un’
coichon duro y llano el mas tiempa
que ‘se pueda: 39 para enderezar la
cabeza , espaldas, el pecho, las ca-
deras y piernas , se harda uso de las
cruces , armadores y borceguies, que
los maestros harin 4 este fin; pero de-
be ponérseles con gran cuidado para
que no fijen sobre otra parte como el
pecho ; esto es esencial respecto. d las
cruces de hierro y alzacuellos. En cuan-
to 4 los apretadores O armadores, de-
be preferirse los de cafamazo, acol-
chados de cdflamo, 4 los de ballena,
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porque aquellos hacen la- compresion
mas igual; pero siempre serd preciso
que de cuando en cuando registre un
cirujano esta especie de instruinentos,
Ultimamente, se les fregard los nervios
de las partes débiles y ‘que han pade-~
cido con alguna pomada nervina.

Los pajaros padecen tambien una en-
fermedad llamada langor, y se les co=
noce cuando tienen el cuerpo hinchado,
la pechuga flaca, y no-hacen mas que
echar fuera''la’comida, 1a’ que se les
mudard para’curarlos , esto es, darles
cafiamones en lugar de ‘la navina y un
poco de azucar en agua. :

LAursL, - Arbol de que hay muchas
especies: ‘19 el laurel franco (llimase
asi el arbol ‘que no esti engertado) 6
comun , cuya multiplicacion se logra
por 'medio de la grana 6 de renuevos,
‘que s¢ plantan por Abril en medio del
campo y tierra fresca, 6 en cajones
en cuyo caso se cultlvan como. los na-
ranjos: 29 el laurel gulndo ,'qué se mul-
tiplica con los retofios que deben sacars
se de los pies viejos ; no requiere mas
que una tierra trabajada regularmente,
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y en los paises cdlidos se forman pa-
lizadas de este género de laurel: 32 el
llamado tomillo , cuyo mérito, le tiene
en las flores que se dejan ver en in-
vierno ; multiplicase sembrando la fru-
tilla , 6 acodando las ramas mas nue-
vas, y requiere sitio hamedo y som-
brio : 49 el laurel de rosa, que tiene
las flores encarnadas y blancas, pareci~
das 4 las rosas que salen en Julio y Agos-
to, y se multiplica acodando las ramas.
El laurel se cria particularmente en
paises calidos, y el franco es de bas-
tante altura ; pero en estos no es mas
que un arbolito. Cuando se intenta su
multiplicacion por medio de la grana,
se tendrd en agua algunos dias, sem-
brandola una 4 una en tierra bien dis-
puesta, y despues de haberla echado
por encima estiércol bien podrido, se
riega , trasplantindole & los dos afos -
junto 4 una pared, 0 en cajones. Pa-
ra los acodos se baja una rama, que
se sujeta con una horquilla, cibrese-
la de tierra, y se la riega, y al cabo
de seis meses tendrd raices.
Lavariva, Es un remedio liquido
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que se introduce en los intestinos , por
medio de una jeringa para refrescarlos,
laxar el vientre, modificar las materias,
contener el flujo de sangre ¢ para re-
mediar 4 cualquiera otra enfermedad ;
la medida regular es cuartillo' y me-
dio de agua 6 cocimiento, |

Lavariva laxante y emoliente. Té-
mase malvas , malvavisco, parietaria,
alhelies, acelga y mercurial, de cada
cosa un pufio; cuécense bien en dos
azumbres de agua de rio, y despues se
cuela, y echa en media azumbre tres
onzas de miel comun bien purificada.

LAvATIVA atemperante. Tomase una
libra de vaca, y cortada en tajadas, se
ta echa 4 cocer en tres cuartillos de
agua hasta que quede en la mitad, pa-
ra dos lavativas, que se dara.la una
4 las tres horas de haber cenado, y
la otra el dia siguiente si mo hiciese
mucho calor.

Cuando se trata de facilitar una eva-
cuacion pronta y abundante, el coci-
miento de hojas secas de tabaco hace
mas efecto que cualquiera otro emético

por la boca. i
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Viéase 4 cada articulo de las enfer-
medades mas comunes , qué género de
lavativas son las que convienen.

Lecue. La leche como pasa 4 la
sangre con su balsamo, y filtra por
las glandulas de los pechos tiene una
dulzura natural y una virtud muy nu-
tritiva,

Las leches de que se hace uso para
varios fines son la de vacas, la de ca—
bra y la de oveja, porque la de mu-
ger v la de burra solo le tienen para
el recobro de la salud.

Lecag DE vaca, Esta leche es de
la que mas uso se hace: es gruesa y
crasa , dulcifica , nutre y wefresca; la
del mes de Mayo y la del estio es pre-
ferible 4 la de cualquiera otro tiempo;
cuando la vaca se halla en su vigor,
la leche es de mas ficil digestion ; pe-
ro si cria nada vale.

Por lo general las vacas negras dan
mejor leche , y debe preferirse la de
aquellas que pastan en los altos, por-
que las que pacen en los lagunales no
es tan apreciable. La lethe para ser
buena debe ser blanca y de buen olor,
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que no tenga el gusto amargo, 4grio
ni salobre, recien sacada y que no sea
de res vieja ni muy nueva: la leche
que tiene mas nata da mas manteca,
pero no es la mejor para hacer queso;
por el contrario, la que tiene nata, y
conserva su crasitud es propia para los
quesos , de que se infiere que la pri-
mera es mas apreciable por la mayor
utilidad que deja en la crema y manteca.

Debe ordefnarse la leche en ollas bien
limpias, y colarla luego por un pafio
blanco mojado, en barrefios, dejindo-
la posar mas 6 menos, segun la esta-
cion, pero en el estio no pasari de
un dia; se la pondrdi en sitio bien
fresco, y cuando esté posada, se sa-
card la mata , que se echari en una
olla hasta hacer uso de ella. (V. Man-
teca y Quesos.)

LecHE DE MANTECA. Esto es lo que
queda despues de hecha la manteca;
es una especie de suero muy refrige-
rante. con que tambien se engorda el
ganado. La leche se cuaja de diferen~
tes modos: con el cuajo, con la gra-
na de cardo santo, con la flor de car-
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do silvestre 6 con gengibre. Conocese
la calidad de la leche, echando una
gota en un paflo, y siempre que no le
pase , 6 quede encima como una per—
la, es senal cierta de ser buena.

La leche se compone de tres sustan-
cias: la nata, la cuajada y el suero;
considerada la leche, respecto 4 la sa-
lud, conviene 4 una infinidad de en-
fermedades, y nutre con mas perfec-
cion que ningun otro alimento, porque
es un quilo ya digerido y propio pa-
ra el sustento: en Francia se hace uso
comunmente de la leche de vaca, de
cabra y de burra,

La leche de vaca es refrigerante,
pectoral y nutritiva: conviene en to-
das aquellas enfermedades en que se
trata de dulcificar y dar 4 la sangre
cierto género de alimento; tales son
las perdiciones de sangre de diferentes
especies , 'sarpullido, sarna- rebelde,
flujo de vientre, dolores de almorranas,
y sobre todo en la gota y reumatis-
- 1mos gotosos , como en los desfalleci-
mientos despues de enfermedades lar-
gas: conviene tambien enla consuncion
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y hética, porque sirve de alimento y
remedio, y es igualmente un buen es-
pecifico contra el escorbuto.

El tiempo propio para tomar la le-
che es en la primavera y otofio, y los
preparativos que deben tomarse ocho
dias antes de comenzar su uso, son la
sangria , siempre que lo permita el es-
tado del enfermo, algunas lavativas y
la purga; el alimento, asi en laico-
mida como en la cena, no ha deser
mas que de carnes blancas, como ter-
‘mera, pollos cocidos & asados, privan-
dose del vino, ¢ 4 lo menos beberle
con mucha moderacion, y entredia el
agua de centeno.

En los primeros ocho dias tomard
el enfermo medio cuartillo de leche re-
cien sacada de la vaca, 4 las seis de
la mafiana , envuelta con una cuarta
parte de agua de cebada 6 centeno,
en que se echard media dracma de
polvos: de cangrejos preparados, pro-
curando luego recogerse para dormir,
y no se desayunard hasta, pasar cuatro
horas. Si la leche se ha comunicado,
lo que se conocerd cuando en los cur~
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sos no aparezcan grumos de ella, se
podrd continuar su uso.

La segunda semana tomari 4 la
misma hora un cuartillo de leche pu-
ra, y hard sus comidas regularmente;
pero la cena seri solo alguna sopa 6
par de huevos frescos.

En la tercera semana tomara un cuar-
tillo mas, y serd a la hora del desa-
yuno y en lugar de ¢l

La cuarta semana aumentari otro
cuartillo de leche, y serd al mediodia
en lugar de comida; y en la quinta
tomara el cuarto cuartillo de leche por
la tarde sin otra cosa; concluyendo
la sesta semana con otro cuartillo de
leche mas, al tiempo y en lugar de la
cena.

Las personas 4 quienes pase la le-
che con facilidad , podran abreviar y
hacer esta aumentacion de leche de
tres en tres dias,

Si este alimento no fuere bastante
para el que necesita el enfermo, po-
dri tomar 4 diferentes horas un poeo
de pan ligero, algun vizcocho 6 un

_par de huevos frescos, y i sintiese
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dolores de estomago o debilidades, se
desatari en la leche una 6 dos dracmas
de chocolate ; si la leche le laxa el
vientre demasiado, suspenderd su uso
hasta pasado el tiempo del flujo; en-
tonces se purgard y volvera 4 él, du-
rante el cual uso, debera purgarse ca-
da doce 6 quince dias.

Para que la leche tenga todas las
cualidades de buena, esto es, que sea
de un gusto agradable, y no muy cla-
ra ni espesa, se debe: 1?2 en cuanto
se pueda escoger una vaca de dos 4
tres afios, de color megro O rojo:
2?2 que la leche no tenga mas que tres
meses , y luego que se advierte que la
vaca esta en calor, esto es, que bus-
ca al macho, se traera otra: 39 se la
llevard 4 pacer 4 un buen pasto, sin
hacerla correr mucho.

Ultimamente , como el uso de la le-
che tiene sus inconvenientes, deberi el
enfermo ser dirigido por un médico pa-
ra que pueda mudar de purgantes, se~
gun el caricter de la enfermedad, y
disponer las variaciones que considere
necesarias.
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LEcHE DE BURRA. Conviene en las
enfermedades de pecho, como son las
tlceras del pulmon , toses rebeldes,
desfallecimiento , fiebres lentas y héti~
cas; en el esputo de sangre, pleure-
sla, y todos aquellos males en que ha-
ya afeccion de pecho.

El régimen es el mismo poco mas
0 menos que el que se observa en la
leche de vaca, con la diferencia solo
de tomarla mas temprano, y si el en-
fermo no pudiere hacer suefio despues
de tomada por la manana, se le dara
en lugar de cena.

La leche de yegua podri substituir
4 la de burra en aquellos paises don-
de estos animales sean raros.

LEcHE DE caBRA. Disponese el uso
de esta leche en las mismas enferme-
dades en que conviene la de burra, y
aun debe preferirse 4 ésta en las que
haya un flujo de vientre seroso ; tam-
bien es muy conveniente y eficaz pa-
ra restablecer 4 los nifios que padecen
languidez , como para poner en buen
estado 4 las personas flacas.

El régimen en el uso de la leche de
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cabra es poco mas 0 menos el mismo
que en las anteriores, pero siempre to-
mara el enfermo cuando la leche una
pildora, compuesta de media dracma
de coral encarnado, y dos de aziicar
en cada vaso, y 4 las comidas bebe~
ri-un medio cortadillo de buen vino
de Borgona.

La leche es contraria por lo gene-
ral 4 los que padecen del higado, epi-
lepsia, vértigos; 4 los hipocondriacos
y 4 la fiebre. Helvet.

LECHE DE MUGER. Para que una
muger que quiere criar tenga abuﬂdaﬂ—
cia de leche , debe, segun algunos au-.
tores , beber vino en que se habrd
echado en infusion hinojo, y comerd
garbanzos , lechuga , ruqueta 6 jara-
mago , almendras y uvas dulces. Chomel.

Cuando una muger no se halla en
estado de criar, y se ve precisada 4
enjutarse , se hara una cataplasma con
peregil y pan rallado, que se la pon-
dra en los pechos, 6 derretird 4 la
lumbre manteca fresca, y cuando lo
esté la retirara , y echara en ella aguar-
diente , que revolviéndola se hara un
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un ungiiento, con que se¢ dard los pe-
chos , poniendo encima un papel, y
en seciandose se repite la untura hasta
que la leche se haya retirado.

La leche de muger ‘es un remedio
escelente para la'tisis, y hace mejor
efecto cuando el enfermo tiene la co-
modidad de poder mamarla.

LEecnuca. Planta hortaliza de me-
cho uso, de que hay una multitud ‘de
especies , y todas se multiplican por
medio de la grana'que es menuda, de
figura oval, y por lo comun blanca.
Las mas comunes, son: 1? la de in=
vierno , que tiene la hoja redonda, y
se siembra en Febrero y Marzo en ca-
mas debajo de campanas. Para que sal-
gan pronto se echa la grana en remo-
jo veinte'y cuatro ‘horas, y despues
se pone’ en sitio caliente para que se
seque; pero se siembra bien junta en
su cama de estiércol, donde se hacen
unas rayas O surcos con un palo; ci-
brese ligeramente con estiércol afiejo,
y al cabo de diez 6 doce dias ya se
pueden las lechugas comer en ensalada.

29 La crespa rubla es preferible a

TOMO III. P
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todas las demas ; si se quiere tomar
lechugas tempranas, se siembran 4 fin
de Enero. Hay otros géneros de lechu-
gas & que se dan ciertos nombres, co-
mo crespa verde, delicada, chica ru-
bia, que se siembran en camas como
las anteriores hasta Abril, y se tras-
plantan en tierra cuando estan ya bas-
tante fuertes para que se hagan repo-
Hudas.

39 La real genobina rubia y la per-
pifian son para el mes de Junio y Ju-
lio, y todas estas lechugas son las que
deben hacerse repolludas.

49 Las romanas que son de mucho
uso en el estio, y se distinguen en
romanas verdes y blondas ;. hay tam-
bien las imperiales y -romanas encar—
nadinas. Todos estos géneros de lechu-
gas son de atar, esto es, que para
que blanquéen es preciso atarlas por dos
O tres partes con pajas: las romanas
se las deja atadas ocho 6 diez dias,
y las reales cuatro 6 cinco, Las le-
chugas , por lo general, a escepcion
de la crespa rubia y la de invierno,
deben sembrarse en camas en medio del
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campo 6 4 todo aire, y trasplantar las
que esten bastante fuertes en una era
4 cualquiera esposicion , poniéndolas 4
cordel en hoyos, que se hacen con el
plantador 4 diez o doce pulgadas unos
de otros para las lechugas que arrepo-
Ilan mucho , y 4 siete 1 ocho para las
otras, habiendo trabajado bien las eras
6 tablas, y echado un dedo de estiér-
col afiejo; quieren bastante riego y es-
cardarse. Luego que las lechugas lle-
gan 4 repollar es preciso comerlas,
porque si se dejan, se endurecen y
echan grana ; y asi para tenerlas siem-
pre, es preciso plantarlas cada quince
dias. Si para una precision se quiere
que salgan las lechugas prontamente,
se echa en remojo la grana de ella,
0 de cualquiera otra planta en-aguar-
diente , y se envuelve en el estiércol
algo de palomina y un poco de cal
bien apagada , en polvo; se tendrin
de este modo lechugas en cuarenta y
ocho horas, y buenas; pero éstas no
duran mas que ocho dias en las ca-
mas o eras de esticrcol.

Lecuas. Llimanse asi ciertas me-
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didas de mas 6 menos distancia que
hay de unos lugares 4 otros en los
viages que se hacen. La legua grande
de Francia contiene dos mil ochocien-
tas cincuenta y tres toesas de 4 seis
pies ; la mediana dos mil cuatrocien~
tas y cincuenta, y la menor dos mil.
Hay ciertos instrumentos mecdnicos,
llamados podometras, con los cuales se
puede saber cuantos. pasos se hacen
caminando , y medir la distancia que
se quiera.

LEeGUuMBRES. Dase este nombre 4 las
habas, lentejas, guisantes, judias, &c.

- Nuevo modo de tener legumbres y
hortalizas de un gusto escelente, y 4
menos costa que en las huertas comunes,

El rerreno de tres 6 cuatro yuga-
das, que se habia de destinar para
huerta, se dividira en tres piezas, don-
de se cultivaran hortalizas, legumbres,
6 granos alternativamente 4 hojas con
el descanso de la tierra correspondien-
te; de modo que de estas tres piezas
haya cada afio una para legumbres,
otra para granos, y la tercera se de-
ja holgando,
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Al principio se dard 4 Ia tierra una
buena labor, echando diez carros de
estiércol de quince 4 veinte quintales
para cada yugada de tierra, y esto so-
lo de tres en tres afos : el estiéreol
de caballo es el mejor. En Marzo se
dard otra labor, y 4 principio de Abril
la tercera; plintanse luego las legum-
bres que se quiere cultivar, sin hacer
de ellas en esta tierra mas que una
cosecha, despues de la cual, en el
mes de Setiembre se labrara de nue-
vo la tierra para echar en ella granos
que saldrin grandemente ; pero cada
vez que se quiera sembrar de legum-
bres la division correspondiente , sers
preciso disponerla en eras y formar las
calles , que no es dificil ; y si hubiese
proporcion de recibir agua llovediza
seran mejores las producciones. Siguien-
do este plan de cultivo, se tendrdn le-
gumbres y hortalizas escelentes porque
estas plantas se criardn en terreno bien
preparado, y con la ventaja del des-
canso de un afio.
Para las plantas que requieren pasar
el invierna en la tierra, se harin pla-
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tabandas 4 la larga. de las tapias, con
la esposicion 6 aspecto al mediodia 6
poniente : tambien podra destinarse en
cada division 6 cercado un rincon pa-
ra alcachofas, esparragos y otras plan-
tas que se mantienea en el mismo si-
tio muchos afios, sin mudarla mas que
de cuatro en cuatro, O de cinco en
cinco afios para mejorarlas. Journ. écon.
Juillet 1768.

LeNGua perlatica que ocasiona la
pérdida del habla. Remedio: Desatan-
se clavos de especia en zumo de yer-
babuena, y echandolo en un poco de
vino lo bebera el enfermo, 6 hara gir-
garas con vino blanco, en que se ha-
bra cocido salvia y peregil, aplican-
do estas yerbas 4 la garganta.

LENGUA desecada en las calenturas
ardientes. Se tendra sobre la lengua
el zumo de la siempreviva sin pasarle,
mezclado con el de prunela,

LeNGuA abrasada y negra en las
esquinancias. Se gargarizara el enfermo
con el agua de la siempreviva mayor,
en que se echard sal amoniaca; ponese
una corteza de tocino sobre la lengua,
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dejindola alli algun tiempo.

LeNGuA de buey 0 buglesa. Planta
hortaliza de mucha uso en los caldos
destinados 4 humedecer y purificar la
sangre ; tiene la misma virtud que la
borraja , y es una de las tres flores
cordiales.

LENGUADO. Pescado de mar de buen
gusto , que tiene la carne solida y
blanca , y regularmente se pone frito.
Hay otro género de lenguado mas pe-
queno , llamado acedia, parecido al de
rio, que tiene el mismo nombre, y
es un pez pequefio y chato de una fi-
gura casi cuadrada, y la misma es—
pecie que la platija, solo que ésta es
mayor ; el lenguado de rio se pesca 4
mano, y suele venir 4 ponerse en el
mismo asiento que ha hecho el pesca-
dor con los pies en la arena. .

LexTEjAs. Legumbre bastante co-
mun , que se crian en unas matas de
pie y medio de alto, y echan unas vai-
nas donde estan en numero de tres 4
cuatro ; las hay blancas, y es mejor
especie que las amarillas y encarnadi-
nas. Esta legumbre se cria con abun-
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dancia en un terreno mediano, esto es,
que no sea muy fuerte ni ligero; se
siembra en Marzo, por lo menos en
paises templados ; pero antes se las en-
vuelve con estiércol seco, y se las cu-
bre- con el rastrillo despues de sem-
bradas.

LETARGO. Es un suefio tan profun-
do que cuesta trabajo despertar al que
le tiene. Este mal puede provenir de
una pituita fria que se estiende por el
celebro; de la mala disposicion del
estomago , 0 de humores putridos. Las
sefiales que indican este mal, son: sen-
tirse como aturdido, la continua pro-
pension al suefio, particularmente si el
paciente es de un temperamento frio
y edad avanzada: para precaver este
mal es preciso la sangria y la purga.

En el acceso. del letargo debe ha-
cerse bastante ruido al rededor del en-
fermo ; quemar: un pufio de pelo de
hombre , y ‘envolviéndole con vinagre
6 con zumo de ruda, se le fregara las
narices con ello, 6 las plantas de los
pies. con simiente de mostaza echada
en vinagre.
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Tambien puede hacerse uso de un
supositorio 6 cala, hecha con un pedazo
de tabaco de hoja, atado el cabo con
hilo, para retirarle cuando se consi-
dere oportuno , pues este remedio ha-
ce evacuar por alto y bajo los humo-
res que ocasionan este mal,

Cuando un aletargado tiene la res-
piracion igual , y suda por los soba-
cos, ingles y al rededor de las orejas,
es sefal de alivio; pero si en el ac-
ceso la brina esta clara y transparente,
si tuviese el rostro cirdeno, 6 sudor
frio en el cuello, es raro el enfermo
que sale del letargo.

Si el letargo fuere ocasionado de
algun abceso, es lo regular morir el
enfermo dentro de los siete dias; pe—
ro si pasa de este tiempo, se libra.

Cuando el letargo ¢ sufocacion ha
provenido de tufo de carbon ¢ de vino
nuevo, es preciso darle seis granos de
tartaro emético en un caldo, para que
vomite , y hacerle recibir el vapor de
un vinagre fuerte.

Por lo general en el letargo puede
hacerse uso de todos aquellos remedios
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propios en la apoplegia. (V. Apoplegia.)
LETRA DE camBIo. Es la poliza que
da un cambista ¢ comerciante para que
se entregue a4 aquel que la lleva, en
otra parte, la cantidad que se recibio
de su mano en el pueblo donde reside.
Si.la letra es pagadera 4 aquel que
entregd su valor, no interesan en ella
mas que tres personas: 19 el que la
libra: 22 el sugeto en favor de quien
se libra: 39 aquel en quien se libra,
6 que debe hacer el pago de ella.” Lo
mismo es cuando la letra se libra 4
favor del que entrega , como por su
orden, pues en este caso, la orden
del que entrega su valor, y todas las
demas dadas sucesivamente, no son mas
que subrogaciones unas de otras para
poner la ultima en lugar de aquel en
cuyo favor la letra primeramente de-
bia ser pagadera, por la razon de que
no hay mas que tres personas cuando
se ha de pagar a aquel que di6 su
valor; pero habrd cuatro cuando la
letra se ha de pagar 4 otro que sea
distinto del que entregé la cantidad:
Pedro , por egemplo, libra una letra
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contra Juan, 4 favor de Diego, por
igual cantidad, recibida de dicho Die-
go, donde no se ve mas que tres per-
sonas ; pero si Pedro libra la letra
contra Juan, pagadera a Diego, por
cantidad recibida de Antonio, habra
cuatro.

Para que una letra de cambio ten~
ga validacion debe contener nueve co-
sas: 12 el nombre del pueblo de donde
ha sido tirada, con la fecha: 22 el
tiempo en que se ha de hacer efecti-
va: 39 la persona en favor de quien
se libra: 42 la cantidad que se libra:
52 la especie en que se ha recibido, si
en dinero contante 6 mercancias: 69 la
persona que ha entregado igual canti-
dad : 7?2 la persona que la libra:
89 persona contra quien se libra:
9? pueblo 4 donde se libra.
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FORMULARIO

de letras de cambio , recibos , protestas
y cuentas de resaca (a).

Madrld 1 de Junio de 1804. (I) Son rs.
vi. 20.000 en plata 0 oro.

A veintedias fecha (2), mandard vmd.
pagar por esta mi primera de cambio,
y 4 la orden del sefior D. Juan Salga~
do (3), veinte mil reales de vellon (4),
en plata 1 oro (5), valor de dicho se-
fior (6), que sentard vind. en cuenta,
como aviso; y Cristo con todos.

Ignacio de Vergara
y Salinas. (7)
A D. Juan Diez y Feria, (8)
guarde Dios muchos afios.
13 Sevilla. (9)

(a) Estas letras de cambio, protestas y sus
particulares estan conforme las trae D. Miguel
Ger6nimo Suarez en su tratado legal tedrico y
prictico de letras de cambio.



Madrid 1 de Junio de 1804. Son rs. vn.
20000 en plata U oro.

A veinte dias fecha , mandard vimd.
pagar por esta mi segunda de cambio
(no habiéndolo hecho por la primera),
4 la orden del sefior D. Juan Salgado,
veinte mil reales vellon en plata u oro,
valor recibido de dicho sefior; que sen-
tarda vind. en cuenta, como aviso; y
Cristo con todos.

Ignacio de Vergara
y Salinas.

A D. Juan Diez y Feria,
guarde Dios muchos afos.

27 Sevilla.
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Madrid 1 de Junio de 1804. Son rs. vn,
20000 en plata 4 oro.

A veinte dias fecha , mandari vmnd.
pagar por esta mi tercera de cambio (no
habiéndolo hecho por la primera ni se-
gunda), y 4 la 6rden del sefior D. Juan
Salgado veinte mil reales de vellon en
plata 1 oro, valor recibido de dicho se-
fior, que sentard vind. en cuenta, como
aviso; y Cristo con todos.

« Ignacio de Vergara

- y Salinas.
A D. Juan Diez y Feria,
guarde Dios muchos afios.
48 . Sevilla.

En las letras de cambio de esta natu-
raleza no hay mas diferencia que la de
que si es la cuarta se espresa enella entre
dos comas O entre un paréntesis (no ha-
biendolo hecho por la primera, segunda
ni tercera.) Si la letra es quinta se dice en
el propio lugar (ne habiéndolo hecho por
la primera, segunda, tercera ni cuarta),
y asi de las demas que puedan ocurrir.
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La razon de que en la primera se pon-
ga valor de dicho sefior, y en la segunda
valor recibido de dicho sefior, es porque
dandose las letras en dias de correos, y
no enviando 4 cobrarlas hasta el dia si—
guiente 0 mas, no se verifica la entrega
de su importe , cuyo pago se hace al que
presenta las segundas y terceras, y solo
entonces se puede ya decir que se ha re-
cibido el valor, por lo cual se pone se-
mejante espresion desde las segundas en
adelante en todas cuantas pide el toma-
dor 6 dador del valor.

Si antes de dar la‘letra se ha recibido
el importe, 6 hay satisfaccion del toma-
dor, se pone desde luego en la primera
la espresion de wvalor recibido. Lo mismo
se practica cuando se va & cobrar con la
primera y segunda, y tambien si se libra
por una letra tinica, espresando, sirva-
se vmd. mandar pagar , 6 mande vmd.
pagar por esta.sola de cambio, W'

Para el giro de letras dentro del rei-
no, rara vez se dan mas que las prime-
ras y segundas, y algunas veces segun
las distancias las terceras.
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Cadiz 1 de Junio de 1804. Son pesos 22.
Escudos de 228 cuartos en plata a oro.

A veinte dias vista mandard vimd. pa-
gar por esta mi primera de cambio dos
mil pesos escudos de 4 ciento y veinte
y ocho cuartos cada uno en plata u oro,
4 la 6rden del sefior D. Lorenzo de Na-
vas, valor.de dicho sefior, que dejo 4
vimd. acreditados en cuenta, segun aviso;
y Cristo con todos.

Juan de Jauregui
" Altena. -
A D. Sebastian de Castro, »
guarde Dios muchos afos.
g - Madrid.

La 22 y 3% y demas que sean necesa-
rias, se disponen como en las anteriores.

Esta letra no se diferencia de la an-
tecedente mas que en la cantidad, y en
el plazo. Este no comienza 4 correr has-
ta el dia despues de 'wvista y aceptada
la letra.
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Bilbaoy de Julio de 1804. Son pesos eseu-
dos de 4 128 cuartos, 1 500 en platat oro.

A veinte dias fecha mandard vind, pa-
gar por esta primera de cambio; y dla
orden del Sr. D. Gabriel de Espinola un
mil y quinientos pesos escudos de 4 cien~
to y veinte y ocho cuartos cada uno, en
plata G oro, valordel Sr. D. Juan de Ota-
rola, que dejo 4 vind: anotados en cuen-
ta; como aviso; y Cristo con todos.

Isidoro Vazquez
A D. Bartolomé Espejo,  de Inza,
guarde Dios muchos afios.
X% Sevilla.

El plazo de ‘esta letra comienza 4 cor-
rer desde el dia siguiente al de su fecha,
y determindndose por ella el dé¢ su ven~
cimiento; no hay necesidad de espresar
el dia en que se acepta.

Aunque en esta letra se dice que el
valor es de D. Juan de Otarola; con to-
do eso, solo puede endosarla D: Gabriel
de Espinola, porque es el sugeto 4 cuyo
favor se dirige el libramiento, y sin eu=
ya orden 6 recibo seria mal pagada, y
por consiguiente malo el pagamento,

TOMO TI, Q
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Cidiz 2 de Agosto de 1804. Son rs. de
plata 12640 de 4 16 cuartos en plata
i oro.

A doce dias fecha prefijos, se servira
vmd. mandar pagar por esta mi primera
de cambio doce mil seiscientos y cuaren-
ta reales de plata de 4 diez y seis cuartos
cada uno en plata 1 oro, 4 la érdendel
sefior Don Baltasar de Cifuentes, valor
del Sr. D. Salvador de Menchaca, que
sentara vind. en cuenta de Don J. B. de
Toledo, 4 quien los dejo acreditados,
como aviso; y Cristo con todos.

Antonio Lombardo
y Carrion.
A D. Juan Francisco
de Arrieta,

guarde Dios muchos anos.
12 Madrid.

Esta letra no goza de dias algunos de
cortesia, y debe pagarse precisamente al
dia décimotercio de su fecha, por cuan-
to el dia de ésta no se cuenta.
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Sevilla 6 de Agostode 1804.50n ps. 4000
escudos de 4 128 cuartos en plata a oro.

A la vista de esta mi primera de cam-
bio, y orden del Sr. D. Feliz Pardo, se
servird vind. pagar cuatro mil pesos es—
cudos de 4 ciento veinte y ocho cuartos
cada uno, en plata toro, valor en cuen-
ta con dicho Sr., que dejo 4 vind. acre-
ditados en la suya, como aviso ; y Cristo
con todos.

José dé Zufia y Escalzo.

A D. Francisco Antonio
de la Higuera,
guarde Dios muchos afios.
£2 Madrid.

Esta letra debe pagarse en el mismo
dia en que se presente, pues no tiene
mas plazo que el de la tardanza del cor-
reo, o del viage del que fuere portador
de ella en caso de que la tome para ha-
lar 4 su arribo & esta corte dinero
Ppronto. ¢



244 LET
San Sebastian 16 de Setiembre de 1804.
Son 10.000 rs. de vn. en plata @ oro.

Por esta nuestra primera de cambio,
y 4 quince dias fecha mandard vmd. pa-
gar sinmas aviso, diez mil reales de vn.
en plata u oro, 4 la 6rden del Sr. Don
Geronimo Nufiez de Zepeda, valor en-
tendido con dicho sefior, que sentard
vind. en cuenta; y Cristo con todos.

Miguel Ferrer de Huici
y Compaia.

A D. Pascual de Robles,
guarde Dios muchos afios,
12 Salamanca.

Esta letra no necesita de aviso algu-
no para que D, Pascual de Robles la
acepte y pague 4 su tiempo.
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Bilbao 12 de Agosto de 1804.Son ps.1 600
escudos de 128 cuartos en plata u oro,

A cuarenta dias vista, sin mas térmi-
no, mandara vind. pagar 4 nuestra Or-
den un mil seiscientos pesos escudos de
4 ciento y veinte y ocho cuartos cada
uno, en plata u oro, valor en nosotras
mismos, que dejamos 4 vmd. acredita—
dos en cuenta, como avisamos; y Cristo
con todos.

Berrueta Hermanos
y Compaiia.

A D. Fulgencio de Rivas
y Fores,
guarde Dios muchos afios.
2 Burgos.

Esta letra no goza de mas término
que de los cuarenta dias de su plazo,
contados desde el dia siguiente al de la
aceptacion , que se reputa por el de la
vista , aunque antes se la haya visto,
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Madrid 3 de Setiembre de 1786. Son rs.
de vellon 24000 en plata u oro.

Por esta sola de cambio, y 4 dos dias
vista, sin mas término ni viso, manda-
ra vind, pagar 4 la orden del Sr. D. Ca-
simiro Cienfuegos veinte y cuatro mil
reales de vellon en plata 1 oro, valor
en cuenta con dicho sefior, que sentard
vmd. en la mia; y Cristo con todos.

Bernardo Antonio
Cosio y Mora.

A D. Juan Domingo
del Arco,
guarde Dios muchos afios.
1? Puerto de Santa Maria.

Para esta letra no hay necesidad de
aviso; bien que por lo regular, como
no se libre fuera de dias de correo, y
en términos , que aunque se dé al correo
inmediato pueda llegar 4 tiempo, siem—
pre se procura avisar para evitar todo
accidente,
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Valladolid 2 de Octubre de 1804. Reales
vellon g.000 en plata 1 oro.

A lavista de esta mi primera de cam-
bio mandara vmd. pagar nueve mil rea-
les de vn. en plata 4 oro, valor del Sr.
D. Claudio Zorrilla, que dejo 4 vmd.
acreditados, como aviso; y Cristo con
todos,

Gabriel Merino
A D. Bernardo Moreno y Duro.

de Porras,
guarde Dios muchos afios.
1? Zamora,

En esta letra falta la persona i quien
se ha de pagar su importe, y solo cons-
ta la que ha dado el valor, 4 cuya or-
den queda dicho ya que debe pagarse. Su
defecto consiste en no estar librada a la
orden del que di6 el valor, pero como
esto no destruye la formalidad del con-
trato de cambio, ni altera de modo al-
guno los efectos que debe producir, pue-
de el dador del valor, que es duefio le-
gitimo de ella, endosarla, ¢ disponer
de ella 4 su voluntad.
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Madrid 3 de Setiembre de 1804. San rs.
vellon 12.000 en plata 1 oro.

A cuarentadiasfecha se servirdn vimds.
mandar pagar por esta nuestra primer&
de cambio, y 4 la 6rden de los senores,
viuda de Hambrona, hijos y compama
doce mil reales de ve[lon en plata voro,
valor en cuenta con dichos sefiores » que
dejamos & vmds. acreditado, segun avi-
s0 3 y Cristo con todos.

Juan de Lecanda
y Compaiia.

A los Sres. D. Santiago de
Ugalde -y Compania,
guarde Dios muchos afios.

it Sevilla.

A esta letra le falta la fecha del dia
et que se libré, y por consiguiente no
puede saberse por ella el dia fijo en que
debe pagarse. Caminando de buena fé se
la puede poner de comun acuerdo entre
el tenedor de ella y el aceptante, ma-
nifestando aquel la carta de aviso.
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Sevilla 17 de Octubre de 1804. Son li-
bras 165. 12, 6. Sterlinas,

A uso y medio se servird vind. man-
dar pagar por esta mi primera de cam-
bie, 4la orden del sefior D. Geronimo
Nufiez de Zepeda ciento y sesenta y cin-
co libras doce schellines, y seis peni-
ques sterlines, valor de dicho sefor,
que sentara vmd. en cuenta, ¢omo avi-
s0; y Cristo con todos,

José de Medina
. y Escalante,
A D. Guillermo Joston,
guarde Dios muchos afios.
g2 Londres.

Para esta letra se supone que éntre el
librador y el dador del valor estd ajus~
tado el cambio, y que reducida la mo-
neda castellana a la moneda inglesa cor-
responde entregar alld liquidas las cien-
to y sesenta y cinco libras, doce sche-
llines y seis peniques sterlines,
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Este mismo valor en moneda caste-
llana se esplica en el recibo que se acos-
tumbra dar ademas de las primeras, se-
gundas y terceras cuando se libra sobre
' plaza estrangera, y el cual en el caso
presente se concebiria en estos términos:

Recibi del sefior D. Gerénimo Nufiez de’
Zepeda reales de plata ocho mil de d diez
2 seis cuartos en plata, por valor de una
primera de cambio que en este dia he dado
d cargo del sefior D. Guillermo Joston, de
Léndres, delibras ciento y sesenta y cinco,
doce schellines y seis peniques sterlines, &
treinta y nueve y tres cuartos pemques por
peso, a favor y walor de dicho sefior Nu~
fiez de Zepeda, d quien ademas de la pri-
mera, segunda y tercera, doy este recibo,
que todo se entiende ser por una misma
y sola paga. = Sevilla 18 de Octubre

de 179,

Son rs. de plata 82 de 4 16 cuartos.

José de Medina
y Escalante.



LET 251
San Sebastian 22 de Setiembre de 1804.
Son pesos §00 @ 39 3 peniques por peso.

A uso se servirdan vinds mandar pagar
por esta mi primera de cambio, a la or-
den del sefior D. Juan Francisco Brin—
gas, quinientos pesos 4 treinta y nueve
y tres cuartillos peniques por peso, va~
lor de dicho sefior, que dejo 4@ vmds.
acreditados en cuenta, como aviso; y
Cristo con todos,

Francisco de Cortabarria.

A los sefiores Toces y Compania,
guarde Dios muchos afos.
12 Londres.

En esta letra se esplica la cantidad de
moneda nuestra que se recibe, pero no
la cantidad de moneda en libras sterli-
nas, schellines y peniques que importa;
pero como se espresa el cambio a que
se ha contratado, se hace la cuenta, y
se carga 4 aquel 4 cuyo favor se endo-
sa la cantidad que debe, percibir en mo-
neda de aquel pais.

El recibo que se da en este caso, ade-
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mas de la primera, segunda y tercera
€5 Como se sigue: . _

Recibi del sefior D. Juan Francisco de
Bringas , reales de plata cuatro mil de &
diez y seis cuartos en plata, en valor de
una “primera letra de cambio , que en este
dia he dado @ cargo de los sefiores Toces
y compaiiia de Londres, de quinientos
pesos d treinta y nueve y tres cuartillos
peniques por peso , favor y valor recibido
de dicho sefior Bringas, 4 quien ademas
de dicha primera, segunda y tercera doy
este rer:ibo, entendiéndose todo por una
sola y misma paga.=San Sebastian 22
de Setiembre de 1804.

Sonrs.de plata 49 ded 16 cuartos en plata

Francisco de Cortabarria.
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Morlaix § de Junio de 1778. Por do-
blones 487. 29 rs.

A noventa dias fecha mandard vmd.
pagar en Cadiz por esta mi primera de
cambio 4 la orden del senor D. Pedro
Deschasmps , la cantidad de cuatrocien-
tos ochenta y siete doblones, con mas
veinte y nueve reales de 4 treinta y dos
reales de plata antigua por cada doblon,
valor en cuenta con dicho seflor, que
sentara vind. , como aviso; y Cristo
con todos.

Pedro Berrere.

A*Don José Siochan,
guarde Dios muchos afios.
1? Sevilla.

En esta letra no se esplica el cambio
a4 que el librador gira, porque se supo-
ne que lo advierte en el aviso, 6 en la
cuenta que privadamente remite al que
ha de pagar la letra, la cual por ser
pagadera en Cadiz, la ha de domici-
liar alli el aceptante.
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Amsterdam y Setiembre 4 de 1788. Por

550 ducados de 4 375 mrs. por ducado
en plata a oro.

A uso y medio mandara vmd. pagar
por esta mi primera de cambio, 4 la
orden de los sefiores Henrique Coecqué
Hijo, quinientos y cincuenta ducados
de 4 trescientos setenta y cinco marave-
dis de plata vieja por ducado, en plata
noro, valor de los dichos sefiores, sen-
tandolos vmd. en cuenta como awso, y
sea Dios con todos.

Hermano Vande-Poll,
A Don Francisco Salmeron,
guarde Dios muchos anos.
Aceptd
Francisco Salmeron.
i? Cadiz.
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Madrid 28 de Agosto de 1804. Son 82
rs. v, en plata 1 oro.

A ocho dias vista mande vind. pagar
por esta mi primera de cambio en Ci-
diz y 4 mi orden ocho mil reales de vn.
en plata i oro, valor de mi mismo, que
sentard vmd., como aviso; y Cristo
con todos.

Rodrigo de Eulate
y Calderon.
A D. Francisco Sanchez

Coronado, Aceptada 4 pagaren

gde. Dios ms. afios. casa de los Srs. Ro-

Ecija. driguez y compaiiia.

Ecija 3 de Febrero de 1804.

Para Francisco Sanchez Coronado.
2 Cadiz,

Estas clases de letras se hacen 4 pre-
vencien para negociarlas.como letras 4
la vista cuando ya estd proximo 4 cum-
plirse su plazo; o bien para asegurar el
importe por medio de una aceptacion,
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Barcelona 12 de Julio de 1804. Son pe-
sos 506 escudos de @ 128 cuartos
en plata @ oro.

Por estami primera de canbio se ser-
vira vind. mandar pagar para el dia 15
de Enero del afio préximo venidero, y
4 la érden del sefior Don Simon Darri-
gran quinientos y seis pesos escudos de
4 ciento y veinte y ocho cuartos cada
uno, que dejo 4 vind. acreditados en
cuenta , como aviso; y Cristo con
todos.

Jayme Respau.
AD. Franc:sco de Alzayvar,
guarde Dios muchos afios.
Aceptod
Francisco de Alzayvar,
1% Madrid.

Esta letra, aunque librada 4 dia de<
terminado, goza de los ocho dias de
gracia 0 cortesia, segun la prictica in-
concusa de Cadiz y otras plazas nues-
tras, y para no gozarlos habia de espre-
sarse enella paraeldia 15 prefijode Enero.
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Madrid 22 de Julio de r804. Son rs. de
plata 16234 de 4 16 cuartes en plata
u oro:

Sirvase vmnd. mandar pagar por esta
mi primera de cambio.diez y seis mil
doscientos treinta y cuatro reales de pla-
ta, de 4 diez y seis cuartos cada uno,
en plata u oro, 4 la;érden del sefor
D. José Laserre, valor de dicho senor,
que dejo 4 vnd. acreditados, como avi-
s0; y Cristo con todos.

Juan Antonio de Zelada.

A D. Andres Lagunas,
guarde Dios muchos; afios.
14, Puerto de Santa Maria.

Faltande 4 cualquiera letra la espe=
cificacion del término 6 plazo 4 que ha
de pagarse, como sucede en ésta, debe
reputarse por letra 4 la vista, y pagar-
se como tal.

TOMO IIL K
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Zaragoza 15 de Octubre de 1804. Sen
rs. vi. 102 en plata 4 oro.

Por esta mi primera de cambio, y 4
cuatro dias vista, mandard vmd. pagar
4 la orden del sefior D. Rafael Suarez
y Castro diez mil reales de vellon, en
plata 4 oro, que dejo 4 vind. acredita-
dos, como aviso; y Cristo con todos.

Alvaro de Miranda.

A Don Juan de Aguirre,
guarde Dios muchos afios,

12 Madrid.

Esta letra faltandola la circunstancia
de haberse recibido el valor, viene 4
quedar en la clase de libranza 6 puro
mandato ; y por lo mismo no puede ser
egecutiva, ni esta comprehendida en la
pragmatica.
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Sefior D. Fernando de la Guardia,

Muy sefior mio : sirvase vind. mandar
entregar al seflor D. Pablo Cifuentes,
dos mil rs. de vn., que con esta y su
recibo abonaré 4 vind. en nuestra cuen-
ta. Nuestro Sefior guarde 4 vmd. muchos
anos. Madrid 14 de Octubre de 1804.

Son 2000 reales de vn.

B. L. M. de Vmd.

su mas atento servidor
Vicente Pardillas,

Esto es lo que se llama una libranza,
y sirve, ya de casa 4 casa en una pro-
pia ciudad, sea 6 no plaza de comer-
cio, y ya por otros cualesquiera para-
ges distantes. Y aunque en realidad no
sean estas libranzas unas verdaderas le-
tras de cambio, siempre causan el mis-
mo efecto que ellas, mayormente cuan-
do solo se emplean por lo comun para
cantidades cortas , &c.
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Formula del protesto de una letra, que

supondremos aqui seade la pdg. 254, y

que se protesta en Cddiz por D. Juan de

Menchaca , como portador de ella por en-

doso de los Sres. Enrique Coecq € hijo
de Amsterdam.

En la ciudad de Cidiz 4 tantos dias
de tal mes y ano ante mi el escribano
publico y testigos parecio D. Juan de
Menchaca , quien para efecto de pro-
testo me exhibio una letra de cambio,

- cuyo tenor, el de su endoso y acepta-
cion, es el siguiente: = (1) Amsterdam
y Setiembre cuatro de mil setecientos
ochenta y ocho. Por ducados quinien-
tos y cincuenta de 4 trescientos seteita
y cinco maravedises por ducado en pla-
ta 1 oro. A uso y medio mandara vimd.
pagar por esta mi primera de cambio,

. 4 la orden de los sefores Henrique

Coeeq ¢ hijo , ducades quinientos y

cincuenta de 4 trescientos serenta y cin-
co maravedises de plata vieja por du-

(1) Letra.
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cado, en plata u oro, valor de los di-
chos sefiores , y si¢ntelos vind. en cuen-
ta, como aviso; y sea Dios con todos.=
Hermano Vande Poll. =A D. Francisco
Salmeron, guarde Dios muchos afios.
Primera. =Cidiz= (1) Paguese i la or-
den del sefior D. Juan de Menchaca,
valor en cuenta con dicho sefior. Ams-
terdam veinte y uno de Setiembre de
mil setecientes ochenta y ocho. Henri-
que Coecq ¢ hijo. Acepto.=(2) Fran-
cisco Salrheron. Y despues de copiada
me pidio la presentase original 4 D. Fran-
cisco Salmeron, 4 cuyo cargo estd dada,
requiriéndole, que mediante 4 cumplir-
se su plazo en el dia de hoy, con los
dias de cortesia que son de estilo, la
pague luego al punto, y en su defecto
se la proteste con todos sus cambios,
recambios , intereses, costos y gastos
para repetirlos y cobrarlos del susodi-
cho, como aceptante del sacador, y
de quien mas haya lugar, y que todo
se lo diese por testimonio. = En esta
virtud yo el escribano pasé 4 las casas,

(1) Endoso. (2) Aceptacion,
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morada del mencionado D. Francisco
Salmeron, y habiendo preguntado en
ellas por él, se me respondio por un
sugeto , que manifesto llamarse Don
Juan de Salcedo, y ser cajero de Don
Francisco Salmeron, que éste se halla-
ba ausente en la ciudad de Sevilla. Y
habiendo hecho al D. Juan de Salcedo
el requerimiento y protestas arriba es~
plicadas, y enteridole de sus efectos
para que lo noticiase al citado D, Fran-
cisco Salmeron, dijo que no se halla-
ba con orden ni providencia para ha-
cer el pago de dicha letra. Esto dio
por respuesta, y mediante ella, le dejé
protestada la mencionada letra, y lo
firmé el mismo D. Juan de Menchaca,
siendo testigos D. José Aludel, D. Se-
verino de Alcazar y D, Fernando Gu-
miel, vecinos de Cidiz = Juan de Men-
chaca. = Bernardo de Mier, Concuerda
con su original en mi registro, 4 que
me remito ; y para entregar 4 D. Juan
de Menchaca, y 4 su pedimento, man-
dé sacar esta copia, que signo y firmo
en Cidiz en el dia de su fecha.

Bernardo de Mier.
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Despues se pasa esta misma copia 4

tres escribanos para que certifiquen ser

Bernardo de Mier tal escribano; y aque-

lla firma y signo suyos, y asi legali-

zada , se la entrega al que la ha pe-
dido para que use de su .derecho.

Otra Formula de protesto y cuento de
resaca de letra protestada.

En la ciudad de Sevilla, 4 diez y
nueve de Enero de mil setecientos
ochenta y seis, ante mi el escribano
y testigos, parecio D, Juan Gutierrez,
vecino y del comercio de ella, quien
por si y su compania, intitulada Gu-
tierrez, Ibarrola y compafia, y para
efecto de protesto de no pagamento ex-
hibi6é una letra primera de cambio, cu-
yo tenor dice asi : =(1) Cadiz y Diciem-
bre veinte y dos de mil setecientos
ochenta y cinco: son pesos quinientos
escudos de 4 ciento y veinte y ocho
cuartos. ‘A quince dias vista sirvase vind.
mandar pagar por esta mi primera de

(1) Letra, ,
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cambio 4 la érden del sefior D. Jay-
me Escalonilla , quinientos pesos es-
cudos de & ciento veinte y ocho cuar-
tos cada uno, valor de dicho sefor,
que sentara vind. como aviso ; y Cris-
to con todos. = Julian de Zufiga y So-
riano.=A D. Vicente de Escamilla,
guarde Dios muchos afios. Primera. Se-
villa. = (1) Paguese por mi & la 6rdende
los sefiores Gutierrez, Ibarrola y com-
paiia, valor del sefior D. Miguel de
Anduaga. Cadiz y Diciembre veinte y
tres de mil setecientos ochenta'y cin-
co. = Jayme = Escalonilla. = Acept6 Vi-
cente de Escamilla.=(2) Y asi inserta
la referida letra. y endoso, me pidio el
dicho D, Juan Gutierrez que la presen-
tase 4 D. Vicente de Escamilla, veci-
no y del comercio de esta ciudad, re-
quiriéndole que en fuerza de su acep-
tacion, y de haberse hoy cumplido su
plazo, la pague luego al punto, y en
su defecto se la proteste con todos sus
cambios y recambios , costas, dafios é
intereses seguidos, y que se causarendasta

(1) Endoso. (2) Aceptacion,
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su real y efectivo pago, para que to~
do se pida y cobre del sacador, en-
dosador y demas personas y bienes con-
tra quienes haya lugar, y que se lo d¢é
por testimonio. En esta virtud yo el
escribano manifesté la espresada letra
original al susodicho D. Vicente de Es-
camilla, haciéndole en su persona este
requerimiento y protesto, quien habién-
dolo entendido todo, dijo: que esta-
ba haciendo varias diligencias en soli-
citud de dinero para egecutar su pago
4 las ocho de la noche: esto di6 por
su respuesta; y sin embargo de ella,
y para los efectos que haya lugar, le
dejé protestada la mencionada letra con
todos sus apercibimientos, de que quedo
inteligenciado , y no firmé porque es—
Preso no ser necesario : fueron testigos,
D. Ramon Uriarte , Don Sebastian de
Inza y D. Cirlos Ramirez, vecinos de
esta ciudad = Juan Matias del Valle.

(r) Esta copia concuerda con su ori-
ginal en mi registro , 4 que me remita,
y la entregué 4 la parte en el dia de

(1) Comprobacion,
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su fecha.= Juan Matias del Valle.

. Damos fé que Don Juan Matias del
Valle de quien la copia antecedente
parece autorizada, es &c.

Cuenta de resaca de una letra de cam-
bio de quinientos pesos de ciento y
veinte y ocho cuartos cada uno, dada
en Cidiz 4 22 de Diciembre de 1783,
4 quince dias vista por D. Julian de
Zafiga y Soriano, 4 cargo de D. Vi-
cente de Escamilla, y 4 la 6rden de
D. Jayme Escalonilla, quien la endo-
s0 4 la de los sefores Gutierrez, Ibar-
rola y compafiia por valor recibido de
D. Miguel de Anduaga, y fue protes-
tada por falta de pagamento en diez
y nueve de Enero de 1786.
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(1
Importe de la letra rs. de plata 4000.
ProtestoLy it dadems . PRSP o R )
Portes de cartas y certificacion
enl -6l COBRe0 Ty " im 6 india ek 7 B8
Dafio de la resaca 4 1 por
CIEN0 e Sl SN 608w by 40. 06

Corretage 4 2 por millar.... 8.

Por mi encomienda a % por
erentol et Sl L s 20,

Sevilla 21 de Enero de 1786.

Rs. de plata. .. 4096.
Miguel de Anduaga.
‘Corretage de Cadiz. . ... 4.

Rs. de plata 4100.

Recibi
Jayme Escalonilla.

El portador de una letra de cam-
bio debe hacerla presente 4 aquel su-~
geto contra quien se libra, para que
la acepte , y en caso de no hacerlo la
hard protestar por un escribano, segun
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costumbre ; si la aceptise, el portador
~ de la letra debe aguardar, cuando no es
4 lavista, 4 que concluya el plazo, que
por lo regular es de diez dias de gra-
cia , contados desde el dia siguiente
del término de'la letra: concluido de-
be el portador pedir -el pago, y en
caso- de denegacion, hard protestar la
letra , y avisar al que la libro, el re~
querimiento ‘en forma : - hecho esto,
toma la cantidad 4 cambio, y libra
otra letra para el mismo pueblo don-
de se libro la primera. Esta letra de-
be comprehender: 12 la cantidad prin-
cipal de la letra protestada, de’ que
era portador: 22 -los gastos de la pro-
testa; 39 la provision: 42 el correta-
ge: 52 el precio de nuevo cambio. Asi,
si la letra protestada es de dos mil li-
bras, las costas serin, una libra y diez
sueldos de la protesta ; tres por cien-
to de la provision, que componen seis
libras, diez y seis sueldos y cuatro’di-
neros ; el corretage un ocho por cien-
to, y' lo que importa ¢l nuevo cam-
bio, que por lo comun es de uno y
medio  por ciento, y hacen treinta li-
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bras, dos sueldos y once dineros, cu-
yas cantidades unidas ascienden & dos
mil cuarenta libras, un sueldo y tres
dineros, de que el portador 4 quien no
se satisfizo la letra , sacard otra: esta
es la disposicion del edicto de comercio,
tit. 6, art. 4; que es lo que se lla-
ma cambio y recargo.

Si la protesta no se ha hecho mas
que por no haber sido aceptada la le-
tra, el que la libra, 6 endosa no es-
tan obligados mas que a dar al que
la entrega el valor de la letra protes-
tada , 1 obligarse al seguro de que se
acepte dentro del plazo; pero si por
el contrario, se ha hecho la protesta
por no pagada pasados los diez dias,
tendrd accion en virtud de ella, 4 pe-
dir contra el que la libra, endosa, y
acepta, como mas bien le convenga.

El tiempo del pago de las letras de
cambio es de cinco modos: el 12 es
a la vista , en cuyo caso debe hacerse
el pago inmediatamente que se presen-
te la letra: el 22 4 tantos dias, como
4 los diez , doce 6 quince de vista,
que empiezan & correr desde el de
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su aceptacion ; el 32 4 dia fijo con
especificacion, como el diez, quince
6 veinte de tal mes; y en este caso el
que la lleva la hara aceptar, 6 pro-
testard pasado el término de los diez
dias; el 49 es el usado 6 costumbre
del pueblo donde la letra ha de ser
pagadera. En Francia es de treinta dias;
de modo que si por la letra no se se-
fiala el dia de pago, y es 4 estilo,
podra no hacerse efectivo, hasta pasa-
dos los treinta dias, y aun hasta los
sesenta, doblando el usado: el 59 mo-
do es 4 las pagas de ferias; pero éste
solo tiene lugar en los pueblos donde
las hay establecidas, y que se celebran
cuatro al ano, 4 saber: por Reyes,
Pascuas , Agosto y los Santos.

El término de las letras con dia se-
fialado, corre aunque no se haya pre-
sentado ni aceptado, y lo mismo las
que se libran al usado, y asi el que
las lleva no tiene necesidad de presen-
tarlas para que se acepten; pero las
letras pagaderas 4 tantos dias de vis-
tas, se han de presentar para su acep-
tacion , desde cuyo dia empieza 4 cor-
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rer el término para el pago.

Si la letra no hubiere sido pagada
ni protestada, pasado el término de los
diez dias, queda por cuenta y riesgo
del portador, de modo que si llegase
4 hacer bancarrota aquel contra quien
se libro, ya no hay recurso contra los
que libran y endosan.

Levapura. No es otra cosa que
un pedazo de masa cruda del bulto de
una cabeza , que se ha guardado siete
u ocho dias para que se acede, y por
lo comun es de la masa de la horna-
da ultima. Esta levadura agriandose
fermenta, y hace fermentar la masa
donde se echa: algunos panaderos en
lugar de levadura echan la espuma de
la cerveza, y los de Paris y sus con-
tornos usan de ella comunmente : de
cualquiera modo que se haga, necesita
mucho calor para conservarse, y para
ello se la cubre de harina y pone en
sitio caliente.

Es indispensable la levadura para ha-
cer el pan, y sin ella no podria ve-
nirse ; pero no puede mantenerse bue-
na mas de quimce dias, y 4 falta de
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ella se podra echar vinagre, agraces
0 manzanas silvestres.

LEGIA para el lienzo. (V. Lienzo.)

LEGia para la multiplicacion de los
granos. (V. Trigo y Simiente. )

Lisra. Género de peso. La libra de
Paris es de diez y seis onzas: la de
Leon y muchas otras ciudades no tie-
ne mas que catorce: se divide de dos
modos : el primero en media libra, és-
ta en dos cuarterones, el cuarteron en
dos onzas ; las dos en una, y ésta en
dos medias. El segundo modo es divi-
dirla en dos marces; el marco en ocho
onzasy la onza en ocho ochavas; la
ochava en tres dineros,.y el dinero en
veinte 'y cuatro granos’, del peso cada
uno del de un grano de trigo. (V. Peso.)

La libra de medicina 6 farmacia no
se compone mas que de doce onzas,
y los médicos la designan de esta for-
ma 1b. j., la media libra b f3.4 dos
libras {b. ij., y asi lo demas.

El cuarteron se compone de tres on-
zas de este modo: 4 tar. j., y el me-
dio cuarteron asi 4 tar. f3. Es preciso
advertir que la onza de medicina es



igual 4 la de comercio, y se designa
de este modo % , la media onza asi % f3.,
y la onza y media asi 5 j. 3. La drac-
ma 3 j., cuyo caracter es parecido al
numero 3, porque se compone de tres
escripulos : la media dracma asi 3 3.,
y la dracma y media 3 j. 3.: el es=
crapulo B j.; y el grano asi gr. j.
Licor. Llamase asi toda materia
" fluida , que es preciso tenerla en vasi-
ja, como el agua, el vino, acecite y
otra infinidad de materias; aunque con
mas propiedad se da el nombre de li-
cor 4 los que se destilan, como el
aguardiente, agua de la reina de Un-
gria, limon dulce, perfecto amor, y
en una palabra, 4 todas las aguas, 4
que se da el nombre de sustancias, tlo-
res 6 simples de que se componen.
L1EBRE. Animal bastante comun, cu-
yo pelo es largoy y tira 4 rojo ; tie-
ne las orejas derechas y largas, el
cuerpo flexible , y un oido muy sutil;
su natural es esquivo, pero timido.
Caza de liebres, que en los llanos
debe hacerse con perros.
Observaciones acerca de este género
TOMO III, s



274 LIE

de caza. Es preciso atender & las mu-
taciones del tiempo, y 4 las estaciones:
19 Cuando hace mucho viento ¢ frio
estan las liebres en los montes; pero
si el tiempo estd bueno, se mantienen
en los barbechos, 6 en los panes: 29 Si
el tiempo esti de lluvia no conviene
buscarlas en las espesuras, antes bien
estan en los declives de los fosos, y
en los montones de piedras: 39 en los -
meses de Diciembre y Enero no tie-
nen las liebres sitio fijo, porque co-
mo andan en celo, corren unas tras
otras en el campo; no obstante en
invierno se las ojea en los sotos, ma-
lezas, en los panes, y siempre al abri-
go del viento, aunque alguna otra vez
suelen estar junto a ruinas O tapias,
maxime si hay cerca de ellas zarzas;
por la primavera estan en los arados,
y en el estio en los espinales y ar-
bustos.

Puede hacerse la caza de liebres 4
escopeta con un perrillo raposero, que
se lleva delante de si para buscarlas en
todos los sitios de que acabamos de ha-

blar, segun la estacion.
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Si se caza con una sarta de perros,
es preciso seguirlos hasta que hayan
lanzado la liebre , esto es, que la ha-
yan hecho saltar de la cama, en cu-
yo caso se advertird si es parda 6 blan-
ca, grande 0 chica, por si al mismo
tiempo sale otra , para sacudir con la
vara, que llevard el cazador en la ma-~
no, los espinos y matorrales donde la
liebre pueda haberse escondido.
Los mejores perros para la caza de
“licbres son los galgos. (V. Perros.)
‘No se cazaran las liebres por el ro-
ciq, porque quita los vientos al perro
si el aire es fuerte, y cuando se las
busca y sacude con la vara los espi-
nos, se llama a los perros por sus
nombres para que se animen y alegren.
Es preciso tener conocimiento del
terreno donde se caza, pues de ese
modo el cazador hari juicio adonde ha
de tirar o dirigirse la liebre ; esto su-
puesto, se adelantard hicia aquella par-
te,, llamard 4 los perros, y dari al-
guna golosina ; pues ast se logra cor-
tar la astucia 4 la liebre, y .al mis-
‘mo tiempo como los perros vinieron

-
.
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ya de aquella parte , la siguen con mas
esfuerzo hasta cogerla.

Cogida la liebre , se la quita el ca-
zador 4 los perros; pero se la ense-
fia con algunas voces de alegria y les
da pan remojado en la sangre de ella.

Tambien se cazan las liebres 4 es—
pera, y para que no falte & qué tirar,
se procurard coger una liebre cuando
ande en celo, y despues de muerta se
la corta el sexo que se echa en aceite
de espliego, con el que se untarin las
suelas de los zapatos en llegando al si-
tio. La carne de liebre es de bastante
" jugo, y del pellejo se hace uso con-
tra los reumatismos, pero se pone el
pelo ‘hdcia adentro ; tambien es bueno
cuando esti todavia con la sangre o
acabado de quitar, para el mal de
piedra; el cuajo, que es una materia
crasa que tiene al ultimo del estoma-
go, sirve de remedio en las disente-
rias , epilepsia, y para abreviar los
partos; los sesos son propios para for-
talecer los nervios, y hacer salir los
dientes a los nifios; la sangre, el co-
razon, €l pulmon y el higado hecho
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polvos, son un buen remedio para los
cursos; los testiculos y criadillas del
mismo modo, -tienen la virtud de ate—
nuar la piedra en quien padezca este
mal , de cuyos polvos se dara desde
un escripulo hasta una dracma: Wlti-
mamente la grasa es propia para ha-
cer supurar los tumores.

LienTeRrIA. Es un flujo de vientre,
especie de disenteria, que ocasiona la
deposicion de los alimentos 4 medio
digerir. Los remedios para este mal
son los estomdticos, como los agenjos,
yerbabuena , salvia, gengibre -y otros
astringentes: se hard beber al enfermo
el agua donde se haya apagado un hier-
ro O un guijarro encendido , 0 toma-
rd por algunos dias en ayunas media
dracma de incienso en un poco de vino
gordo 6 jalea de grosella, con el pe-
so de treinta granos de ruibarbo, 4
medio_tostar en una paleta.

Como esta enfermedad proviene de
cierta depravacion del estomago y re-
lajacion de su orificio, de modo que
deja salir los alimentos antes de aque-
lla mutacion "necesaria ,. debera el en-
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fermo observar este régimen.

Tomari desde la mafana una sopa
de carne ; una hora despues cinco gra-
nos de ipecacuana en oblea, y beber en-
ciina un poco de vino; 4 mediodia una
sopa y un poco de asado ; por latarde
algun vizcocho en agua y vino , 6 algu-
na compota ; cenar otra sopa y un par
de huevos frescos, y dos horas despues,
al recogerse, media toma de narcotico.
Al quinto dia serd la toma de la ipe-
cacuana de doce granos; el sesto y el
décimo otro tanto, y por cuatro dias
mas , dejando uno de intervalo; el un-
décimo quince granos; en-los quince
dias siguientes cuatro tomas de doce
granos. Si al cabo de este tiempo el en-
fermo no ha logrado alivio, se le da-
ran cuatro tomas de veinte y cinco’
granos , dejando en medio tres dias li-
bres, y la ultima sera de treinta y seis
granos. Helvet, .

Lienzo, Es un tegido de hilos en-
trelazados, de los que unos tiran 4 la
larga y otros al traves, que se hace de
cdfiamo , lino y algodon, (V. los arti-
culos Cariamo- y Lino. )
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Como en muchas partes se hace hi-
lar el cifiamo y el lino para destinar-
le tnicamente 4 lienzo, convendrd sa-
ber el modo de blanquearle,

19 Luego que el tegedor Ileve el
lienzo, se le lavari en agua caliente
para quitar aquella pasta que queda en
él; despues se le mete en legia, que
se compondra de cenizas bien fuertes
con raices de yezgo : hecha la colada,
y lavado el lienzo en agua clara, y
jabonado con jabon negro, se le ten-
derd al aire, al sereno y rocio en la
yerba ; regindole al sol , teniéndole de
este modo siete 1 ocho dias, se pon-
drd muy blanco. (V. Blanqueo.)

Lica. Especie de goma muy tenaz,
de que se hace uso para coger pajaros
con reclamo ; la mejor es la que se
hace de la corteza del acebo cuando
estd en jugo : quitase la primera cor-
teza O partecilla morena, y se toma lo
demas hasta la madera; cuando se
quiere hacer uso de ella, se incorpo-
ra con aceite de oliva.

Otro modo de hacer la liga. Toma-
se corteza del muérdago que sale en las
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encinas cuando estan en jugo , de que
se hard un gran peloton bien entreme-
tido, y se pondra 4 podrir en un mon-
ton de estiércol, donde habrd agua;
déjase alli cinco 6 seis dias, y ma-
jando despues en agua esta porcion
de corteza, se la reduce 4 pasta, y
lava en agua corriente ; llega entonces
4 hacerse una masa pegajosa, de que
.se hace una bola, y en un puchere
se la pone en sitio fresco, echando en
¢l agua clara, que se mudara de cvan-
do en cuando.

Livas. Flor de varias especies. Las
comunes tienen los tallos delgados, y
las tores pequefias, en forma de ra-
cimos , azuladas & cenicientas, y de
un olor suave. Las blancas-son mas
Hermosas porque tienen las hojas 4 mo-
do de un penacho, y un olor muy
subido ; las azules tienen las hojas cor-
tadas en cruz, y forman una especie
de racimo de medio pie. Multiplicanse
estas flores por medio de acodos, y
amugronando las varas nuevas en Mar-
0. Sirven estas flores para formar ca-
lles; ponense en los cuadros de los
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bOSquechos , v hacen un efecto admi-
rable en los jardines:

Livon, Fruta del drbol del mismo
nombre que se cria en Provenza, en
Ttalia y Portugal, de figura oblonga, y
de un amarillo bajo: es cordial, re-
frigerante, bueno contra la bilis y ve-
neno de las enfermedades contagiosas,
y mas si estd picado de clavo, y la
simiente mata las lombrices.

LinDEs de heredades. Son unos me-
dios dispuestos para arreglar su esten-
sion, que se ponen en fuerza de ti-
~tulo, 0 de posesion por autoridad de
Jjusticia, 6 por convenio de los veci-
nos. La regla es tener cada uno sus
heredades deslindadas por medio de
cuatro O cinco piedras llanas, que se
llaman hitos, puestos 4 vista de los
vecinos. Hay partes donde en lugar de
estos hitos ponen arboles para marcar
los lindes de las heredades, y todo
vecino puede obligar al suyo d costa
comun.

LiNiMENTO 0 UNTURA. Es un re-
-medio de una consistencia media entre™
el aceite y el ungiiento, que se com-
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pone de aceite, manteca , grasa, tué-
tano y polvos.

Livo. Planta que echa una grana
bastante parecida al cahamon; tiene
de alto como tres pies, las hojas son
triangulares , y las flores azules; al
caer estas se ven como unas cabecitas,
donde esta la grana.

El cultivo del lino debe seguir in-
mediatamente al de los granos; se siem-
bra en Marzo, y florece en Junio;
requiere tierra fuerte, pero no ha de
ser muy hdmeda; esta planta cansa
mucho la tierra, y asi debe tener dos
anos de descanso : se siembra mas cla-
ro que el cifiamo, y despues de ha-
ber limpiado la tierra de toda raiz-y
yerba , se pasa el rastrillo y rodillo
para asentarla : por Mayo se entresa—~
ca, y quita la mala yerba que se en-
rosca en la cafa: 4 esta planta la es-
tan bien muchas lluvias calientes y se-
renas , porque suele degenerar; se en-
rama temprano, y arranca cuando es—
td cerca de madurar, y despues de co-
gido y llevado 4 casa, se separa la gra-
pa de la cafia con un peine de hierro.
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El lino es de dos géneros: 19 el
bajo que tieme muchas cabezas, se
siembra 4 fines de Marzo, y se coge
desde. Junio: 29 el lino mayor, que
es mas alto, pero tiene menos rama.
Este se coge cuando amarillea ; se le
deja secar al sol siete u ocho dias, y
luego se maja para temer cuanto an-
tes la grana; despues se le enria so-
lamente tres & cuatro dias, y se peina
como el canamo. El lino corto es el
de que se hace el mejor hilo: la gra-
na del lino, llamada comunmente li-
naza, sirve para hacer aceite de arder,
y para muchos géneros de remedios.
Cultivo del lino segun el método de
los Holandeses. La mejor tierra para
el lino ha de ser fuerte, y algo ha-
meda , donde cria escelente grana y
muy buenas cafias, Antes de sembrar
la tierra se la prepara primero con los
abonos, como el estiércol viejo, la tier-
ra blanca, la cal, el cieno de los char-
cos y las ralladuras y retazos de los
cueros : 22 con las labores, que serin
‘tres ¢ cuatro, dejando despues repo-
sar la tierra todo el estio: 39 por la
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disposicion del terreno, esto es, divi-
diéndole en eras 6 tablas muy llanas
de cincuenta 4 sesenta pies de ancho,
y separadas por medio de fosos peque-
fos de dos o tres pies de hondo, y
uno de ancho. Preparado asi el ter-
reno, se hace eleccion de la simien-
te 0 grana que quiera sembrarse, y pa-
ra ser buena ha de ser -menuda, re-
dondita, fuerte, oleosa y pesada, de
un moreno claro, que echada en un
vaso de agua vaya luego al hondo, y
al fuego arda y chispée, cuya sefal es
de ser muy oleosa. Para tener siempre
grana de buena calidad es preciso que
se haya criado en tierra mas fuerte que
aquella en que se ha de sembrar, y en
cuanto 4 la cantidad de simiente, se
echari menos de aquello que la tierra
pueda criar , y asi se logra que se
aprovechen todos los granos, y salgan
mas vigorosas las caflas; pues aunque
no serda de inferior calidad la produc-
cion de una tierra muy fuerte , aunque
se la cargue de simiente, no sucede lo
mismo 4 la que no es tanto. La siem-
bra del lino ha de ser por Marzo, en
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un tiempo sereno y seco ; sembrado asi,
llegard 4 madurar 4 fines de Junio, y
despues de cogido se puede sembrar la
nabina 6 nabo silvestre, que se criard
bien. El sembrador debe seguir linea
recta el surco, sembrar con la mano
derecha, y cuando vuelve sobre los pa-
sos con la izquierda, de modo que la
simiente quede repartida con igualdad,
pasando algunos dias despues el rastri-
llo para volverla 4 cubrir, y despues
el cilindro, cuidando de escardar el
lino cuando tenga dos pulgadas de-al-
to, y continuando esta labor hasta que
tenga cinco.

Cuando se le arranca por tiempo
seco, se echan las manadas unas sobre
otras 4 la altura de un pie para que
se sequen, y siendo la estacion favo-
rable , lo estard bastante en doce 6 ca-
torce dias, pues no siéndolo, serd pre-
ciso dejarle en montoncitos hasta diez
y ocho 6 veinte. En Holanda se saca
la grana del lino luego que se trae del
campo , y seguidamente se entrega la
planta al obrero; se vende en mafas
remojado ya y compuesto ; tiénese por
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mejor el que es brillante , suave y
fuerte.

La simiente del lino tiene mucho
uso en la medicina, y la mas medra-
da es' la mejor; es propia para resol-
ver y ablandar, asi conviene en la tos,
pleuresia , tisis 5 y se echa en las tisa-
nas para el mal de piedra y colico ne-
fritico. El aceite que se saca por es—
presion de la linaza causa los mismos
efectos, y es buena en lavativas para
las restricciones de vientre y el colico
del Ilion 6 miserere.

LiroN. Es un raton de campo que
tiene el pelo mas pardusco y largo que
el casero, y se dice que pasa todo el
invierno durmiendo. Estos animalejos
hacen mucho dafio en las frutas de los
jardines , con especialidad 4 las que es-
tan 4 la larga de las paredes, y se les
coge con dilerentes garlitos y lazos.

Litarcirio. Es un compuesto de
plomo y del orin del cobre; Ildmase
litargirio de oro el que es de un ama-
rillo que tira 4 rojo; se hace uso de
‘¢l en los remedios , da consistencia @
muchos emplastos , y limpia las cavi-
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dades de las ftlceras , llenindolas de
carne , que hace crecer.

LraNaDpAs. Si se consideran respec-
to 4 las producciones que pueden sa-
carse de ellas cuando una hacienda de
campo tiene esta situacion, son comun-
mente fértiles en granos : pueden plan-
tarse hermosos paseos de arboles, y se
halla tambien la comodidad de la caza;
pero tienen el inconveniente , que co-
mo su produccion no consiste mas que
en granos, cuando faltan estos 6 bajan
de precio todo falta sin otro arbitrio.

LLANTEN. Planta muy comun, de
que hay tres especies : el mayor que
tiene las hojas anchas, brillantes, y se
nota en cada una como siete mervios:
el mediano , cuyas hojas estan cubier—
tas de un género de vello blanco y
suave ; y el largo que las tiene mas
largas , estrechas y puntiagudas.

La primera especie es de la que mas
uso se hace : esta planta es refrigeran-
te, hepitica y vulneraria, y la simien-
te es buena para todo genero de ﬂ{go
inmoderado, vomitos y pérdida de san-
gre en las mugeres. El cocimiento del
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1lanten cosolida las llagas y modera las
tllceras , tambien entra en los garga-
rismos.

LLoro DE VINAS. Llimase asi aquel
suco nutricio que destilan los sarmien-
tos despues de podados, y es conve-
niente para muchos géneros de males,
porque es bueno contra el mal de pie-
dra ; un vaso de este licor hace vol-
ver cn'si 4 un embriagado; cura la
sarna y toda enfermedad cutinea, y
aclara la vista, humedeciéndose los
ojos mafiana y noche con algunas go-
tas de esta agua.

Lruvia. Presagios de lluvia: cuan-
do al tiempo de salir el sol se halla
cubierto de algun nublado j si estuvie-
se rojo 6 de otros colores ; si se pre-
senta entre una nube negra: sial tiem
po de ponerse lo hace, volviendo los
rayos hicia la tierra, 6 se oculta en
una nube amarilla: 22 cuando el aire
esta mas caliente que lo regular en la
estacion, 0 algunas nubes blancas van
hécia el oriente: 39 puede tambien
anunciarse la lluvia por la disposicion
en que se siente el cuerpo, y asi los
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dolores de los callos de pies, males
habituales , laxitudes y sopores, son
tambien anuncios de lluvia: 49 cuan-
do las golondrinas vuelan encima de
las lagunas mas bajo que lo regular;
si las ranas hacen mucho ruido; los
cuervos van en vandadas, y tambien
cuando las gallinas escarbando se cu-~
bren de tierra. (V. Tiempo.)

LosaNiLLo.  Tumor, cuya materia
se halla contenida como en una bolsa.
Remedio: Se coceran salvados en ori-
nes y manteca afieja salada , y se apli-
cara todo en forma de cataplasma al
lobanillo por espacio de veinte y cua-.
tro horas, haciendo cama. El dia si-
guiente se majard verbena , que se echari
en una servilleta en tres dobleces, con
que se cubrira el lobanillo, y repetira
todos los dias.

La yerba angélica silvestre, la de
las mayas, como tambien la de acelga,
majadas y aplicadas al lobanillo ; cau-
san buen efecto ; pero si es invetera-
do, serd preciso abrirle 4 lanceta, y
poner encima una plancha: de plomo
agujereada y fregada con mercurio,

TOMO III, T
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dejandola alli por algun tiempo.
LoBo. Animal montés, parecido &
un perro grande; tiene los ojos azula-
dos, y como que centellean, la boca
grande; los dientes redondos, eerrados
y punteagudos, y el pescuezo muy cor-
to; es muy carnicero, malicioso y per-
judicial 4 todo ganado. Los lobos por
lo comun, estan en lo espeso de los
montes y selvas; pero en la primave-
ra y estio se vienen desde la mafana
4 los campos para acechar el ganado,
y en ciertos dias tambien se les encuen=
tra en los matorrales en tiempo de nie-
ves. . La estacion propia de cazar los
lobos es desde Octubre hasta fin de Ene-
ro, porque entonces estan en los bos-
ques valiéndose para ello de perros sa-
buesos y galgos acostumbrados, que les
cogen 4 fuerza, sea en el monte, seaen
campo raso, y mas siendo lebreles; si
es en monte se comienza la caza con
un perro de vientos para volver al lo-
bo, y cuando se da con él, se echa la
batida , despues se le toma la cara,
y tltimamente se le lanza.

Modo de coger los lobos. Despues de
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reconocer el sitio por donde pasa el
lIobo, lo que se hace en los caminos
apartados, se hard-alli una hoya de
doce pies de largo , y ocho 6 nueve de
hondo, mas ancha abajo que arriba, y
cubrird con ramas; de este modo se co-
gen, y tambien con trampas que se ha-
cen 4 este fin, poniéndolas al rededor
de alguna res muerta, part:calannenre
por la noche.

Modo de matar los lobos 'é escope-~
ta. Se tomaria un gato, y abiertoy de~
sollado, se asard en un horno, untin-
dole despues con miel ; cuando estd to-
davia caliente, se le lleva arrastrando
por ‘aquellos parages donde se conoce
que hay lobos, y echandole al: pie de
un drbol & espino, se pondra el caza—
dor 4 espera algo apartado ; los anima-
les atraidos del olor , siguen el rastro,
y se les mata cuando estan #tiro.

Esta caza es'aun'mas segura por la
luna , y entre dosyitambien cuando la

_tierra esta cubierta de nieve: despues
de descubiertas las cuevas de los fobos,
se ‘atard con un cordel el vientre dé
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un carnero 6 castron, que se llevard
arrastrando desde la\ cueva hasta un
arbol , donde se pueda poner el caza-
dor, y aum hasta la misma casa para
lograr tirarlos desde una ventana mas
comodamente.

Los dientes de los lobos sirven para
hacer chupadores 4 los nifios, y para
bruiiir las obras de: los doradores y en-
cuadernadores de libros.

Los lobos andan en celo 4 fines dc
Diciembre , y principio de Enero.

Locron. Es un medicamento que tie-
ne un medio entre la fomentacion y
el bafio. Hay lociones que se dan con
medicinas refrigerantes ; otras con le-
nitivos ; otras para matar la inmundi-
cia del cuerpo, y algunas para curar
las enfermedades cutineas, y lavar las
tlceras.

Locura ¥ MaNta. Es una enferme-
dad que hace perder el uso de la ra-
zon y de la memoria. Remedio: Se san-
grara al enfermo , y se le hara tomar
los bafios; su alimento serin caldos de
vaca; carnero y gallina; comera -de-_asa-
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do; carnero, pichones y capones, con
mostaza y berros, y no hay que con—
tradecirle.

Otro ! remedios - Hidese: hervic: yedra
terrestre en vinot blanco hasta que la
yerba esté como papas, y entonces se
aparta de la lumbre, y pasa por un
paiio ; gudrdase el pie, y echando en
lo colado otro tanto: de aceite de oli~
va, se hari hervir medio ccuarto de
hora ; dando ‘con ello las sienes y fren-
te del enfermo , poniendo encima el
pie0 hez de la yedra remojado ‘en el
licor con que se le da en la frente,
y mudaindole de ‘cuarto en' caarto de -
hora , se.continda por tres O cnatro
dias 5 pero sera conveniente haberle
quitado antes el pelo. Puede tambien
purgarse el enfermo con uma dracma
de pildoras de aloes ¢ zabila, y echar
salvia ¢ canela.en lo que haya de
beber.

El zumo de la yedra terrestre estd
recomendado por muchos médicos, y
aseguran que es un buen remedio to-
mado en dosis de dos ‘a tres onzas, y
aun el linimenfo hecho sobre la cabe-
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za del enfermo. Tambien alabam por
especifico muy eficaz. el cocimiento: de
la anagalide macho (es el que tiene las
flores rojas:,' 4 diferencia de :la hem-
bra que las tiene: azules) tomado tres
veces al dia en canudad de cuatro
onzas. 1 I

LoMBRICES. Son unos animalillog
que se forman en varias partes del cuer-
po humano.: .

1? En-la cabéza, donde hacen sen-
tir dolores vmlemos, Remedio: Se ‘usa-
ra del vino malvasia, en que se habrd
hervido .ribanos.

22 En las -narices: ‘es bueno el Zus
mo . de las ‘hojas - de betonica.

39 En. los oidos: se echard en los
oidos el zumo de cebolla, 6 agenjos,
6 un’ poco del de calamento.

42 En la dentadura : se masticard la
raiz de llanten, 6 mezclando una drac-
ma de zibila con doce granos de al-
canfor ; se remojard en ello un poco de
algodon;, que se pondra sobre'la mue-
la; debe tenerse siempre la dentadura
limpia , y lavarla despues de comer.

52 En los pulmones 6 en el pecho:
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¥stas causan toses muy fuertes; se las
arroja por la espectoracion , y para
escitarla se chupa el zumo de marru-
bio blanco con un poco de miel.

62 En el higado: causan en él pe-
sadeces, y gran melancolia. Se toma-
ran doce granos de polvos de cochini-
lla, en un caldo 4 la mafiana, y por
muchos dias. :

79 En el corazon, de que provie-
nen palpitaciones , sincopes, y lo que
el vulgo llama pasion lunitica. Se to-
mard el zumo del ajo, de rabano 'y
del berro.

89 En el pericardio 6 membrana
que cubre el corazon. Se tomari el
zumo de la escabiosa en cocimiento, 0
en los caldos. Hicese una cataplasma
con las hojas de alcachofa y agenjos,
cocidas en vinagre, y se aplicard 4 la
region del corazon.

92 En la sangre. Remedio: Se to-
mara tres veces al dia medio vaso de
zumo de perifollo.

10?2 En los rifiones: tomase en um
caldo todas las mafanas media dracma
de sal vegetal.
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112 En las tlceras que roen, granos
de las viruelas y bubones: friéganse con
el zumo de calamento 6 el de eupato-

rio, 6 con los polvos de llanten.
129 Crianse tambien entre cuero y
carne , y las hay de muchos géneros:
las peores son las que se forman en
los brazos y piernas, y sobre todo en
el espinazo de los nifos. Remedio: Se
bafari al nifio. en agua tibia, y luego
cerca de la lumbre se le fregari el es-
pinazo con miel, y pasara por enci-
ma un lienzo grueso que las hace caer:

Estas mismas lombrices 6 gusanillos
ocasionan pustulas, empeine 6 sarna:
se lavara la parte afecta con leche de
vaca hervida, 6 se la sahumari con el
humo de azufre echado en un brasero;
tambien es bueno el zumo del limon,
0 el agua de las fraguas.

139 En el ombligo de los nifios que
les causa una flacura y langor univer-
sal: 19 un pececito, llamado gobio,
que se asegura del mejor modo sobre
el ombligo del nifio por la noche, ha-
ce conocer que se mantiene alli este
gusano siempre que se le halle roido:
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20 se pone otro pa*a atraer la lombriz,
y tomando media cdscara de nuez, se
echard en ella polvos de cristal de Ve-
necia y de Sabina , mezclados con un
poco de miel; se aplicarin al ombli-
go, y el gusano atraido por la miel,
come de esta mixtura querle hace mo-
rir, despues de esto se hace tomar al
nifio algun medicamento que arrastran-
do las  lombrices , las espela por el
curso. 8
142 En los intestinos, y 19 las lar=
gas y redondas que causan nduseas vo-
mitos y colicos , inapetencias , y algu=
na otra vez por el contrario, una ham-
bre escesiva,: temblores , epilepsia G
gota coral;, *desvanecimientos , vaidos
estando en pie, y convulsiones. Reme-
dio: Se dard al enfermo por la ma-
fiana en ayunas algunas cucharadas de
aceite , particularmente del de nue-
ces, 6 una dracma de polvos de cdsca-
ra de naranja, que habrin estado to-
da la noche en infusion de vino.
Tambien es bueno el cocimiento de
escordio ; pero al mismo tiempo se le
dari una lavativa con leche y azdcar,
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porque el escordio echa las lombrices
4 bajo, y la lavativa por su dulzura
las atrae y espele; tomara en ayunas
leche en que se habrin cocido ajos, y
esto lo mismo 4 los nifios que 4 los
adultos. _

152 Cerca del ano donde causa co-
mezones, sincopes y CUrsos;  como es
dificil echarlas fuera, se recurre al re-
medio por abajo. Se introduce en el
ano un supositorio 6 cala de algodon
remojado en hiel de buey 6 en zibila
disuelto, 6 un poco de tocino atado
4 un hilo ;s 6 se da una lavativa con
el cocimiento de genciana mayor, per-
sicaria 0 agenjos. En general todos los
amargos son escelentes contra las lom-
brices.

29 Las chatasy anchas, y 12 la lla-
mada tenia. Las sefales de esta lom-
briz son el cansancio que siente el -en-
fermo luego que acaba de comer; los
sopores frecuentes que causan pesadeces
encima del ombligo: 2° la lombriz lla-
mada solium , y las senales indicantes
de ella, son los dolores pasageros en
el higado que se sienten en ayunas, se-
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guidos de mucha salivacion, ¥ cierto
impedimento en el habla que dura po-
co tiempo ; dolores -de estémago ; en
el espinazo, y estos de bastante du-
racion ; mucha palidez, debilidad “de
todo el cuerpo, y aun apetito perver-
tido. : :

Remedio : Se tomari diagridio, cre-
ma de: tartaro, diaforético mineral,
de cada cosa medio escrapulo ; ruibar-
bo recien majado, media dracma; raiz
de helecho hembra en ‘polvo, media
dracma; hojas y flores de tamaceto sil-
vestre molidas , una ‘pizca ; corteza de
raiz de moral antes de madurar el fru-
to, en polvo uma dracma, y'todo se
tomard por la mafana al tiempo “de
" despertar, en un caldo, aumentado la
dosis segun la edad y el temperamento.

Como este remedio aunque mata las
lombrices, no las espele, es preciso
purgarse al dia siguiente’; y si el re-
medio no hace efecto @ la primera vez
se repetird tres O cuatro.

Otro remedio: Se tomara tres drac-
mas de la corteza de raiz de moral
antes de madurar el fruto, y se her-
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viri media hora en un cuartillo de
agua comun , que beberd el enfermo
por . la mafana en ayunas dos ve-
ces, sin que pase.de una.4 otra mas
que media hora, y se repite: por tres
O cuatro veces.

Los remedios contra las lombrices se
dardin en menguante de luna , porque
hacen mejor efecto, y en este género de
enfermedades , no estard el enfermo
mucho tiempo: sin comer. 3

Para preservarse de las lombrices es
preciso privarse de todo lacticinio (es=
cepto la manteca), de cosas que lle=
ven aziicar, comidas dgrias, meloues,
setas y otras de esta clase.

22 No comera hasta que la comida
anterior esté¢ bien « digerida , evitando
la diversidad de viandas, y la mucha
aplicacion de espiritu despues de co-
mer. (V. Nifios. )

LoMBRICES DE CABALLOS. En los
caballos hay lombrices que les ocasio-
nan torzones, y otras les pouen muy
flacos. Remedio : Puede darseles heno
mojado con agua, en que se habri di-
suelto sal de nitro 6 salitre, 0 hojas
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verdes de albérchigo 6 sauce picadas
y envueltas con la avena; tambien po-
dra hacerse uso de dos pildoras, he-
chas con seis dracmas de sublimado 6
mercurio dulce bien preparado , y una
onza de triaca, 0 una libra de lima-
duras de acero de que se le dard una
onza cada dia revuelta en salvado, don-
de se echard un poco de agua para hu-
~ medecerle.

LoMBRICES DE TIERRA. Estos insec-
tos que se engendran en la tierra, y
se alimentan de ella misma, tienen su
uso en la medicina: las mejores son
aquellas' que tienen unas rayas rojas al
rededor del cuello, y sirven contra la
apoplegia, convulsiones y otras afec-
ciones del cerebro : se dan interiormen-
te majandolas, y colindolas con vino por
un pano; tambien se las aplica esterior-
mente en partes donde se sienten dolo-
res, y dejandolas morir alli los aplacan.

Este género de gusanos se cogen por
lIa tarde despues de lluvia : el coci-
miento de ellos es bueno en la disen-
teria; “afectos de la gota escorbutica;
y en polvos para la ictericia, y e
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todos los remedios para las heridas.

Loza. Modo de componer la, loza
que se quiebra: Tomase una clara de
huevo crudo, y echando tanto como
una nuez de cal viva bien molida , se
batira todo junto; dase con ello los
pedazos en los sitios quebrados, y se
unirdn 6 ataran si se puede hasta que
se seque, y podrd hacerse uso de la
pieza.

Modo de hacer mas durable la lo-
za: La loza estd espuesta 4 tres de~
fectos: el de abrirse al primer calor
que se la pone; perder por el calor la
brillantez , y el romperse con facili-
dad. Para preservarla en lo posible
de estos tres defectos , es preciso an<
tes de usarla meterla en una caldera
con agua, que la cubra, poniendo las
piezas de lado. con una astilla entre
cada una para que las bafe el agua
por todas partes ; despues se echa en
la caldera . mucha ceniza, no de car-
bon, sino de lefa nueva; echada la
ceniza , se pone & la lumbre, y hard
hervir por dos horas ; ultimamente se
aparta , y deja enfriar todo. Es fucil
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comprender que las sales de las ceni-
zas disueltas en el agua, se incrustan
por la accien del fuego en los poros
de la loza, la dan una solidez que no
tenia ‘mas permanencia al calor, y la
impiden de abrirse. _

El modo que se ha practicado hasta
ahora de componer la china y la loza
que se quiebra, tiene algo de tosco;
el aseo y buen gusto no se acomodan
con este género de economia en aque~
llas cosas que precisamente son para
nuestro uso; y asi nos parece preciso
participar un nuevo secreto que se ha
hallado para componer una y otra.

Betun para componer las piezas de
china quebradas: Se majari una ca-
beza de ajos hasta que quede hecha
una especic de goma, con que se da-
ran los lados de los pedazos de la chi-
na, y uniéndolos bien, se aseguran con
hilo grueso' 6 delgado, segun la fuer-
za de la pieza, que se metera des—
pues en leche, y de modo que la cu-~
bra; ponese 4 hervir, y cuando se
retire se la hallara perfectamente uni-
da, de tan buen uso como estaba an-
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tes , y sin que el ajo comunique gusto
4 lo que se eche en ella.

Betun para la loza: Se calcinarin
conchas de ostra, y despues se mole-
rdn y pasarin por tamiz; tomase una
¢ mas claras de huevo, segun la obra/
que haya que hacer, y con ella y los
polvos se hace una pasta 6 engrudo,
con que se darian las juntas de los cas-
cos , que se unirdn bien, y tendrin en
este estado medio cuarto de hora, sin
que necesite mas tiempo para quedar
perfectamente seco, y de modo que no
se volverd 4 quebrar por aquella parte
la pieza aunque caiga en el suelo.
< Lu~a. El menguante ¢ creciente de
la luna nada influye en los labores del
campo , ni de los jardines, y es una
preocupacion vulgar el creer conviene
sembrar , plantar 0 engerfar en, el ple-
nilunio 6 el menguante. Yo respondo
de un suceso igual en todo cuanto se
siembre , dice Mr. de la Quintinie,
siempre que la tierra sea buena, est¢
bien preparada , que las simientes no
tengan vicio alguno, y la estacion no
sea contraria, pues para esto’lo mis-
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mo tiene el primer dia dela luna: que
el ultimo ; sin embargo de lo dicho,
hay quien asegura por repetidas espe-
riencias, que la madera del aliso, cor-
tada en el altimo cuarto de luna, jamas
cria carcoma; y por el contrario siem-
pre la cria la que se corta en el primero.

Lu~A4Tico. Caballo lunatico se-lla=
ma el que tiene una fluxion en los
0jos , que aparece en el menguante de
la luna; las tempestades los hacen lu-
naticos,

Cuando el caballo tiene los ojos del
color de una hoja marchita, 6 que
bermejean , es sefial de que es lundti-
co, aunque es cierto que el ojo no
parece tal sino en el tiempo de la fluxion,
y entonces el caballo carece en él de
vista ; pero aunque la fluxion no apa-
rezca en la actualidad, el ojo dana-
do es siempre mas pequeflo que el otro,
estd turbado, y el fondo de ¢l rira &
negro.

19 Nunca se sangrara d un caballo
lunitico cuando esta con la fluxion,, ni
se le dara ningun genero de grano, sino
yerba, paja 6 salvado rociado con agua.

29 Puede desgoberndrsele la vena de

TOMO III, v
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la sien, esto es, que se le abre el
pellejo sobre la vena, y se la desprende
con el cuerno de cabra montés, atin-
dola sin hacerla sangrar, 6 sin cor-
tarla, por cuyo medio se logra des-
viar aquella abundancia de sangre que
se conduce al ojo por esta vena, y le
acalora nutriéndole demasiado. Pero
esta operacion no se hard en el tiem-
po que el caballo esté con Ia fluxion.

39 Se le echarin dos veces al dia
mientras esté con la fluxion , dos gotas
solamente de aceite de Saturno, con
una pluma en los ojos, y podrd mu-
cho tiempo durar asi.

42 Cuando ha pasado enteramente
la fluxion al caballo, se le purgara
con dos onzas de zdibila fino, media de
agarico, y tres dracmas de coloquintida
preparada : muélense todas estas dro-
gas, 'y se envuelven con’ hojas de be-
tonica majadas, y una libra de mante-
ca fresca ; hicese de todo unas pildo-
ras del bulto de una manzana peque-
fia, de que se dard al caballo en un
cuartillo de vino ; 6 se le purgari con
cuatro onzas de zibila en polvo, ro-
ciado por tres veces con una “infusion
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de rosas blancas, y puesto 4 secar pa-
‘ra hacer de ello pildoras; 6 se le des-
gobierna las dos-venas del cuello lla~
madas yugulares; en fin los caballos
luniticos, paran.en quedar-ciegos:

Lupras. Son unos tumores 6 tilceras
cancerosas - que . salen .en las, (piernas.
Remedio: Se lavaran con el zumo de
la yerba Roberto, que se _encuentra
en las paredes viejas que estan al som-
brio : échanse despues en la alcera
polvos de cuerno de ciervo quemado,
y .poniendo encima la misma yerba
majada, sin espimir , se repetira el
mismo remedio por mafana.y noche;
6 se hard un emplasto con tirtaro de
vino blanco, molido y desatado en el
zumo de la misma yerba.. sl ¢Few

Otro. Se tomard una. onza'!de tre=-
mentina ; una.yema de huevo; anéz-
clase uno y otro con un pocorde cera
nueva , y se hacerde todo un ungiien~
to para poner emlas lupias. :

LupuLo G  HOMBRECILLO: Planta
anual parecida en las hojas 4 la nueza
blanca , y las flores echan una.mul-
titud de campanitas amarillas, que con-
itienen ' mpa: grana negra y.amarga sle
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que se compone la cerveza principal-
mente. Bk

En todo ' pais donde se hace mucho
uso de-la cerveza, como en Flandes'y
en Inglaterra, hay muchos lupulos que
se crian naturalmente 4 las. orillas de
los arroyos y en los sotos: el lapulo
macho; - que es el que lleva el fruto y
rastrea, -es el mas estimado.

Esta planta requiere un terreno al-
go fuerte , 'y no pedregoso: se le tra-
baja 4 entrada y fines de invierno; hd-
cense unos hoyos de un: pie de ancho
en cuadro’, y otro de hondo, y 4 cua-
tro’de distancia unos de otros, que se
llenarin de estiércol 4 fines de Marzo,
metiendo ramas de ldpulo en cada uno.
Cuando ha crecido como un pie de al-
to se ‘clavan en la tierra unas estacas,
como :para’‘enramar las ‘alubias 6 ju=~
dias ;7 perocuando ‘se enrama el lapu-
lo, "'se le vuelve - de ‘izquierda 4 de-
recha para que leatraiga el sol, iechan.
do despues tierra ‘nueva al rededor de
‘cada’ planta; En:Mayo e da la terce-
ratlabor, 'y por Diciembre se echa
-medio 'pie:de estiércol en cada una, y
se rgvuelvela tigrra con la ‘pala para
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taparle : en Marzo se revuelve otra
vez ‘la tierra, y 4 altimos del mes se
hace la poda, esto esy se corta la le-
fia vieja. En Abril se poae 3l lado
de cada planta .una. estaca de madera
blanca, y se ata-a ellael lapulo: en
Setiembre , desde que empieza a po-
nerse amarillo, que es la' sefal de es-
tar maduro , ~seode cortan las. rastras
4 'dos pies de la tierra, y despues se
desprenden las campanitas. . Ultimamen:
te se le pone 4 secar en un sitio.d pro=
posito sobre una reja granderde ma-
dera , con bastante lumbre debajo, y
despues se sirven de €l para la cer-
veza ; pero hasta: los tres afios no hay
que esperarrmucho frute de esta planta:
»Hay'un rocio harinoso y meloso que
gae en el estio al salir el -sol; en tiem-
po que el ‘lapulo esti en flor, que le
seca y consume las hojas, y alguna
otra vez quita la cosecha. Para impe-
dir los malos efectos de este rocio, no
hay remedio mas seguro que quitarle
luego la hoja , porque la’ vuelve 4
echar, y de este modo podra lograr—
se una mitad , 6 dos terceras partes
de la cosecha regular.
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Puede 'beneficiarse” tambien las tier-
ras ‘que crian el lupulo con el estiér=
col ‘de cerdo, antes.que llegue a po-
drirse'; echindole em'las hoyas en el
otofio 6 primavera. Las hojas de las
varasdel ' lipulo sirven en invierno
para forrage del ganado. '

LustrE: Modo-de limpiar y' dar
lustre® 4-.1a 'plata,, como . candeleros,
saleros, cubiertos y otras piezas. Se
tendrdn tres platos de loza, y se echa-
rd en uno-como cuatro onzas de:ja-
bon blanco, "rallado, 'y un cuattillo
de agua-caliente: en el segundo me-
dia libra-de miga de pan, como me-
dio cuartillo de borra de vino, y otro
tanto de agua caliente : en el tercero
una onza de cenizas de heces de vino,
y' la’ misma - porcion devagua caliente.
Despues es' preciso remojar una bro-
cha de pelo en el plato ‘donde estd el
pan 'y la borra del vinoj se sigue ha-
ciendo lo mismo en el de la ceniza; y
tltimamente en el del jabon. Fr:egase
con ‘ello la' plata, metiéndola prime-
ro en agua caliente , y se en_]uga con
tn pafo bien seco.
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MacarroNES, Los macarrones son
un compuesto de almendras dulces,
azicar y claras de huevos, que pue-
de hacerse de este modo: Despues de
haber echado en agua hirviendo una li-
bra por egemplo, de almendras, se
pondrin en agua fresca para mondar-
las bien; esctrrense y se majan, ro-
ciandolas al mismo tiempo con un po-
co de agua de azahar ¢ clara de hue-
vo para que no se vuelvan en aceite;
se toma otro tanto de azdcar. en pol-
vo, y tres claras de huevo ; bitese
todo junto, échase con una cuchara
en papeles, y coceran 4 fuego lento.

MADRESELVA. Es un arbolito que
echa las flores, en la mayor parte,
de color de purpura con algunas ra-
yas blancas; despiden un olor suave,
y cuando empiezan 4 pasarse se vuel-
ven amarillas : las madreselvas sirven
para guarnecer las espalderas de los
jardines, y formar en ellos calles ¢
empalizadas ; multiplicanse ficilmente
por medio de acodos.
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Mairz. El maiz echa las cafas de seis
pies; pero no esta en espigas como las
demas especies de trigo, sino que los
granos que echa redondos parecidos 4
los guisantes , estan en unas mazorcas
muy apretados , y dispuestos en lineas
rectas; los hay de varios colores, por-
que e blancos , rojos y negros; pe-
vo 1a’ harina que sale de todos ellos
tira' sicmpre 4 amarilla. En Espafia,
Turquia, Borgofia y en la América se
siembra mucho maiz , y de diferente
modo ‘que los demas granos s porqua
primero se les echa en remojo veinte
v cuatro horas, y haciendo en los cer~
ros de: los surcos unos hoyes et linea
recta ; se echa en cada uno de ellos
cuatro 6 cinco granos; ¢chase tierra,
y 'se“aprieta con' el pie; tambien se
siembraii’ en' tablas o eras, donde se
hacen rayas’a cordel para echarlos.

Modo de cultivar el maiz segun el
nuevo método: 19 Criase mas bien en
una tierra ligera 'y arenisca que en la
fuerte y arcillosg : 29 se dara en Mar-
20 dos labores buenas 4 la tierra:
39 échase estiércol : 49 téreiase por fi-
nes de Abril, y-se desterrona 4 'mazo
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porque los surcos impiden que se ha-
ga & rastrillo: §? siémbrase en Mayo
por buen tiempo, haciendo en el fon=
do de los surcos con una escardilla
unos hoyos 4 pie y medio de distan~
cia uno de otro , en que se echan dos
granos de maiz: 62 ¢uando haya salido
se quitaran los pies débiles donde haya
echado dos, yen lossitios donde no haya
echado ningun pie se pondran dos gra-
nos : 79 4 mediado de Junio se dard
al rededor de cada pie una labor lige-
ra ‘que es la dltima, y sirve para le-
vantar la tierra, y al mismo tiempo
los pies ‘del maiz: 89 4 mediado de .
Agostose- cortardn las espigas machos,
que 'son’ las wvacias, .y levantan mas
que los otros pies; ysirven pararechar-
las-4"los bueyes ; el ‘grano es escelen-
te para engordar las aves vy ‘los cer-
dos ;. y aun la gente trabajadora hace
tambien ‘pan de ¢l, eunvolviendo una
parte de esta harina con siete de tri-
go; la de maiz sola es amarilla 9 de
dificil digestion.

Un labrador ‘inteligente despues de
varias reflexiones ha llegado 4 cono-
cer que el método comun del cultivo
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del maiz es defectuoso, y capaz de
. arruinar las tierras donde se siembra;
y asi animado del celo por el bien
pablico , ha inventado otro nuevo mo-
do de cultivar esta planta, haciendo
ver que siguiendo su método, la co-
secha de esta especieserd de dos ter-
ceras partes mas que por el antiguo.
He aqui en resimen las operaciones
que previene.

Ante todas cosas dice, que las tier-
ras mas propias para cultivar fructuo-
samente esta planta, son las fuertes,
¥ que tienen mucho fondo , debiendo
empezarse la primer labor en fines de
Octubre , sirviéndose para ello. de un
arado de ruedas, que tiran dos pares
de bueyes para hacer la labor de diez
y seis pulgadas de hondo , disponiendo
la tierra en tablas de 4 seis pies de an-
cho 4 lo menos, en la que se pasard
el rastrillo para desterronarla.

Despues de pasado el tiempo de los
hielos, se lleva algo de estiércol po-
drido al fondo de estas planchas o ta-
~blas, y en su defecto se echa estiér-
col comun en los surcos , como @
dos. pies de uno y otro lado , dan-~
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do ‘4 las tierras la segunda labor igual
4 la'primera, y cubrir con el estiércol , lo
que se egecuta formando los surcos en
medio de las  tablas: dase la tercer
Iabor 4 mediado de Marzo, pero mu=
cho mas ligera, y se vuelve la tier—
ra:del modo que lo estaba cn el pri-
mero ; ultimamente cuando: se ha de
sembrar el maiz , es preciso dar Ia
cuarta labor igual 4 la tercera, echan-
do la tierra: por el mismo. estilo.

Para :sembrar debidamente -esta es=
pecie de grano, se escogerd un buen
tiempo, poniendo en cada hoyo, que
se hari con el mango de una escarda,
ya la distancia de un pie uno de otro,
dos granos 6 tres 4 lo mas, cuidando
de alinearles al medio del surco, y no
en el hondo, como de reservarlos de
los cuervos y palomas: que apetecen
mucho este grano. '

* Cuando los granos han nacido y echa-
do dos 6 tres hojas, se dard una labor
ligera de azada, y sirve para allanar el
fondo del terreno, arrimando al mismo
tiempo la tierra 4 las plantas, y eslo
que se llama' primera bima : quince
«ias despues se da otra labor, y el
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tiempo mas & proposito para hacerle es
cuando estd algo -hamedo, y al mis-
mo tiempo se  arrancan . los pies débi=
les, dejando 'solo los mas vigorosos,
que son los que tienen las hojas mas
largas. Para no ‘cansar mucho el ter=
reno, de modo que el afo siguiente
pueda llevar trigo, se dard despues de
la segunda bima, otra labor de arado
en los mtemlos, y de suerte que la
oreja del arado' vuelva la:tierra bien
cerca de - los ‘pies del maiz, repitien-
do esta ‘misma - labor. quince dias 6
tres semanas despues , y el  tiempo
propio- es cuando caen rocios.
Pasado el tiempo de la flor que sa~
le a lo~altimo de las espigas; se par-
te con'la'mano las cafias por el nu-
do que estd encima del primer fruto;
y cuando las mazarcas estan bien for-
madas, y empiezan 4 verse los gra-
nos , que es regularln ente 4 fines de
‘Agosto, se quitan todas las hojas gran-
des paraecharlas 4 las bestias 5 y cuan-
do el grano estd enteramente amarillo
se hace la cosecha, quitando las ma-
zorcas,  y llevandolas 4 las-granjas pa-
ra desgramarlas, y ponerlo en sitio
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donde comunique el aire, pero defen-
dido de los pijaros y de los insectos.

Para que se mantenga el maiz mu-
cho' tiempo, no conviene majarle 6
desgranarle todo & un tiempo , sino
4 proporcion de lo:que se necesite,
porque’ se conserva mejor en la mis-
ma mazorca. Despues de la cosecha
se ‘cortardn con una podadera las ca-
fias , que se iran poniendo en la tier-
ra trabajada, y 4 un lado solamente,
porque estando bien. secas sirven para
dar de comer en invierno 4 las bestias
partiéndoselas menudas, y 4 proporcion
que las vayan gastando ; pasase luego el
arado por las platabandas que contie-
nen los trozos de las cafias para ar-
rancarlos con mas facilidad, y ponién-
dolos fuego, se esparcirin las cenizas
en aquella parte de terreno que disi~
paban, y ha producido el grano.

El autor de este método confiesa que
es mas: costoso que el regular; pero
haciendo la cuenta del gasto y el pro-
ducte , ‘asegura que aquel no pasa: de
seis libras O pesetas mas, por cada
yugada de tierra, y la utilidad escede
de la mitad al métado comun, sin ¢on-
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tar la calidad que es imucho mejor,
tanto por la bondad de la harina, como
por el mejor despacho 6 venta del grano.

Para hacer ver la utilidad que pue-
de sacarse de este género de grano,
manifiesta las varias esperiencias que
se han hecho' por muchos curiosos pa=
ra hacer el pan de maiz de mejor di-
gestion ; y la que mas bien ha proba-
do consiste en hacer hervir los gra-
nos hasta que casi esten cocidos ; des-
pues se les deja’ secar al aire, de mo-
do que esten en disposicion de poder-
se moler ; échase salvado de trigo en
el agua que sirvio para el grano, don-
de hervird; y altimamente pasando es-
ta agua blanca por un lienzo fino, se
amasa con ella la harina del maiz, y
hace un pan escelente, de un gran gus-
to, y aun preferible 4 cualquiera otro
para la salud.

Majapas. Nuevo modo de maja-
dear, y muy propio para beneficiar las
tierras , v hacerlas mas fértiles. ‘En lu-
gar-de formar el corral en cuadro, se-
gun el estilo comun, se hara 4 la lar-
ga, y no se le dard mas que diez y
-ocho pies de ancho; ponese este cor-
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ral en un terreno de distinta calidad
del que se quiere beneficiar: por egem-
plo, si se quiere con este abono me-
jorar tierras ligeras y areniscas, se ha-
ri el corral en una tierra fuerte y ar-
cillosa, y al contrario si se desea mejo-
rar una de esta clase. Para este efec-
to se levanta la tierra al rededor del
corral con un corte de medio pie 4
lo menos, y bien desecha, se lleva con
un carretoncillo de mano al sitio don-
de ha hecho el ganado la majada, y
convendrd que se haga esta operacion
en tiempo seco.

MAL DE MADRE. (V. Pasion histérica.)

MALVA DE JARDIN. Planta que tie=
ne el ‘tallo alto y bastante fuerte ; las
flores son tan grandes como las de las
rosas, y de buena vista , que sirven
para todas las afecciones de la boca;
la silvestre se cria en tierra fuerte y
sitios incultos, y se hace uso de ella
en las enfermedades del puimon.

Mavrvavisco. Especie de malva, cu-
yo tallo y hojas son vellosas, y se cul-
tiva en los jardines ; la raiz del malva-
visco es emoliente ; laxante, y buena
en las afecciones de pecho, pleuresia,
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dolores de rifiones v ardor de la orina,
las hojas con las de malvay del sauce,
impiden la inflamacion de las heridas;
el mucilago del malvavisco, esto es, la
parte glutinosa, de que se hace con
azicar cierta pasta , es admirable con-
tra la tos.

Man4. Granos compuestos del jugo
viscoso de ciertos arboles, y del rocio
de la mafiana, que se halla sobre sus
hojas, particularmente en las de fres-
no. El manid mas estimado es el que
viene de Calabria; el mejor debe ser
blanco y algo amarillo, limpio, craso,
y de un dulce fastidioso ; el mand tie-
e mas de calido que de fresco: sua-
wiza la garganta, el pecho, y purga la
«wolera y los humores serosos. Se de-
sata en caldo , 0 en cualquiera otro co-
cimiento, 4 que se agrega algun re-
frigerante , como tamarindos, La do-
sis- es de media onza hasta dos onzas
y media, y es uno de los purgantes
de mas uso.

MaNaDaAs. Llamanse asi aquellas
porciones de mies que se van tendien—
do por las tierras, 4 proporcion que
se siegan los panes, y regularmente se



MAN : 321
compone cada manada de siete 1 ocho
gavillas o pufios.

MawanTiaL. Modo de hallar los
manantiales : Las sefiales que dan 4 co-
nocer los que estan ocultos en la tier-
ra, son: 19 los juncos, cafas, sau-
ces, la yedra el aliso y otras plan:as
acuatiles : 22 los vapores que se ele-
van en ondas en ciertos sitios antes de
salir el sol, 6 los muy sutilés que for-
man una columna en el aire. Por Agos—
to es cuando se han de buscar los ma-
nantiales , porque entonces los poros
de la tierra estan mas abiertos, y hi<
cia las partes de las cuestas, que tie-
nen su esposicion a aires hamedos; ade-
mas de que el agua de estos parages
es nas abundante y sana que la de los
valles. La que sale de sitios areniscos
es bastante buena, pero poco abundan-
te , y por lo general se hallan los. ma-
nantiales con mas facilidad 4 la parte
del norte. El agua de pozo cuando ¢-
te se halla cerca de algun rio, porlo
regular es la misma, fuera de este ca-
§0 , es un manantial como las fuentes;
con solo la diferencia que el de los po-
z0s es mas bajo, Las capas de tierra

TOMO IIL X
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donde se halla el agua con mas segu-
ridad, son las de cascajo menudo 6
abultado , porque en las gredosas no
la hay, y si la tierra es negra y mo-
llar, que denota un fondo cenagoso,
sale de ella una agua mala y hedionda.
Hay varios modos de conocer don-
de se pueden hallar manantiales: 12 se
pondri el que quiera saberlo , un poco
antes de salir el sol, echado de bruces
fijando la barba en el suelo, y si mi-
rando al rededor advierte que se le-
vanta en algun parage cierto vapor o
niebla, puede asegurarse que alli hay ma-
nantial. Otro medio, y aun mas seguro,
es introducir un barreno , que se hace
para este fin, en aquel sitio donde haya
algunas sefales, y por ¢l se conocerd
las capas de tierra y abundancia de
agua: 32 es el método del P. Kirker,
que cousiste en hacer una balanza de
madera 2 modo de un compas de mar;
pero que uno de los estremos sea de
madera que atraiga la humedad , como
sauco , sauce y otras; la aguja deberd
estar sostenida por un ege al cabo de
un bramante en el sitio donde se pre-
suma que pueda haber manantial, y si
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efectivamente le hubiere, la balanza
perdera bien pronto el equilibrio , y se
inclinara 4 la parte hecha de sauco, &c.

MaNcHAS de tinta en lienzo. Modo
de quitarlas: Se fregara inmediatamen-
te la mancha con agraz 6 con la ace-
dera , aunque no es tan eficaz, y sino
hubiere uno ni otro, se hard con agua
y sal. Todas las manchas de tinta se
quitan de este modo, escepto las dela
tinta de la china: la de imprenta re-
siste tambien 4 todos los dcidos , como
el orin de ciertos animales, y particu~
larmente el de los gatos, pero ceden 4
las sales.

MANCHAS DE LA CARA. Agua para
quitarlas : Se tomara libra y media de
fresas ; media de flores de azucenas y
de habas ; media onza de alumbre de
roca; dos dracmas de sal , goma y ni-
tro: poénese todo 4 macerar, O en in—
fusion por espacio de quince dias, en
malvasia , miel de Narbona y vinagre
blanco , una libra de cada cosa , y se
hace destilar 4 fuego de arena modera-
do. Cuando se quiere hacer uso de esta
agua, se remojara en ella un poco de
lienzo, y se aplicard a2 las manchas,

-
-
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al irse 4 costar, y 4 la mafana siguien-
te se lavarin con agua de nenufar.
(V. Pomada. )

MANDRAGORA. Plantadeque hay dos
especies , macho y hembra. La primera
produce unas manzanas parecidas a las
del serbal, que tiran 4 amarillas ; y la
~segunda que echa las hojas negras, tie-
ne tambien la misma fruta, pero des-
colorida, y ni una ni otra echan tallo.
La mandragora se emplea esteriormente
en el mal de ojos y en los tumores du-
10s, y rara vez se toma por la boca.

MaNJAR BLANCO. Toémase una ga-
Illina que se abre, se lava, y echa .4
cocer en agua con dos patas de ternera,
4 las que se habra quitado antes los
huesos ; estando todo cocido forma una
jalea, que se pasard por una servilleta,
y echando despues azuacar, canela y
cascara de limon, se hace hervir todo
un rato, y se quita la grasa. Ultima-
mente despues de haber mondado me-
dia libra de almendras dulces y ocho
de amargas, se majan y rocian con le-
che : pasase el manjar blanco con las
almendras dos ¢ tres veces por una es-
tamefa ; ldvase ésta, y se vuelve 4 pa-
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sar para que quede bien blanco ; qui-
tase la grasa, y se sirve frio.

Maxrusro. Planta bien conocida,
que se cria en los sitios incultos , y le
hay blanco y negro: el primero echa
muchos tallos, y las hojas redondas de
una pulgada; hicese uso de ¢l en las
afecciones del pulmon en la tos inve~
terada, ictericia, y para fortificar el
estomago. El negro tiene las flores en-
carnadas , y de mal olor; se cria en si-
tios sombrios ; es vulnerario y bueno
contra las mordeduras de perros; el
cocimiento de esta especie de manru-
bio hace buen efecto en la afeccion
hipocondriaca.

Ma~nTECA. La manteca no es otra
cosa que la nata que se saca de en-
cima de la leche, 6 la leche misma,
que- sin haberla quitado la nata, 4 fuer-
za de batirla y golpearla en la bati~
dera, se espesa ¢ incorpora, y se ne-
cesitan diez libras de leche para hacer
tres de manteca. La leche mas crasa de
vaca, y recien ordeflada , hace la me-
jor manteca, y requiere mucha limpie-
za, Como muchas veces se necesita pa=
ciencia porque tarda muche tiempo ea
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espesar , procurara el que la bate echar
leche de vaca recien ordefada para que
incorpore mas pronto; y si es el mu-
cho frio el que lo impide, convendrd
batirla bien cerca de la lumbre; pero
si' lo ocasiona el calor del tiempo, se
meterd de cuando en cuando la bati-
dera en un barrefio de agua fresca, y
luego que esté hecha la manteca, se
cubrira con un lienzo , y pondri en si~
tio fresco, la fina en pucheros, y la
del gasto de la casa en orzas grandes;
y tambien puede hacerse la manteca de
leche de ovejas y cabras.

La manteca mejor y mas apreciable
es la que naturalmente tira algo 4 do-
rada , porque la blanca no tiene gus-
to tan agradable, y deberd preferirse
la que esté hecha en Mayo 6 Setiembre,
en cuyo tiempo conviene hacer la man-
teca, asi para derretirla como para sa-
larla, porque entonces es mas barata , y
se guarda para venderla en otro tiem-
Po en que valga mas cara, que es des-
de Noviembre hasta Marzo.

Modo de derretir la manteca s Echa-
se en una caldera, por egemplo, trein-
ta libras , con cuatro clavos de especia,
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dos hojas de laurel y dos cebollas: hi-
cese hervir la manteca 4 fuego lento
por espacio de tres horas sin espumarla
hasta que esté bien clara ; apirtase de
la lumbre, y dejéndola posar una hora,
se la espuma, y echa poco 4 poco eh
orzas que se pondran en la cueva, cu~-
biertas de papel por encima, y una pi-
zarra 6 ladrillo, y se pasa lo ultimo
por una caldera.

Modo de hacer la manteca salada:
Se la lava muchas veces para quitarla
la leche : tomase cada vez dos libras,
y estendiéndola con un alisador encima
de una mesa, se la echara sal 4 propor-
cion, y luego se envolveri.bien, y se
pondra en pucheros limpios, y apreta-
ri con la mano, echando una capa de
sal por encima desleida,

La manteca es nutritiva y pectoral:
resuelve los tumores, y calma las in-
flamaciones ; pero si se hace uso de ella
con frecuencia, debilita el estomago, y
enardece mucho, particularimente si es
afieja es poco saludable. Cuando la man-
teca ha estado mucho tiempo al fuego
contrae cierto icido dafioso 4 la salud:
1a que se derrite sirve para freir, y la
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fresca es mas saludable , 'y por lo mis-
mo preferible 4 la derretida y salada.

MaNzaNa. Hay muchas especies de
manzanas; pero las mejores son:

La reineta blanca, que aunque es sua-
ve, no tiene gusto tan subido como otras.

La reineta parda es mas fuerte que
la anterior, y de gusto mas dulce y
subido que todas las demas especies.

La reineta franca , que es abultada,
redonda , verde por un lado, y algo
encarnada del otro: estas manzanas no
son buenas mas que para hacer compota.

La camuesa encarnada, que es abul-
tada , mas larga que redonda, y de un
gUsto vinoso.

La camuesa blanca tiene un gusto su-
bido, y es mas apreciable que la en~-
carnada.

La manzana de oro ¢ reineta de In-
glaterra es muy hermosa, no muy abul-
tada, mas larga que redonda, amarilla,
y salpicada de pintas encarnadas, con
un gusto muy dulce.

La dpia, que es pequena, de un en-
carnado vivo del lado que la da el sol,
y blanca del otro; tiene la carne blanca
y delicada, muy jugosa y azucarada. .



MAN 329

La hinojosa, parecida 4 la reineta
chica, de color de violeta, cubierto de
un pardo encarnadino, y es tambien
bastante fina y dulce.

La violeta es una especie de hino-
josa abultada, casi redonda, mezclada
de encarnado al lado del sol; la carne
es blanca y muy dulce.

La bardina, que no es abultada ni
muy chica, tiene el color encarnado
oscuro, y es bastante dulce.

Modo de que se conserven las man—
zanas en afio de mucha cosecha. En pri-
mer lugar sera preciso escoger las que
esten perfectamente maduras y sanas, y
llevarlas 4 un cuarto donde se pondrin
encima de zarzos O costanas, sin que
s¢ toquen unas a otras.

29 Ciérranse las puertas y ventanas de
modo que no entre el aire ; ponese alli
lumbre de sarmientos, y en disposicion
que se llene de humo la pieza, repi~
tiendo esto por cuatro O cinco dias.
Cuando las manzanas esten secas con el
humo, se las pondri en un cajon con
paja de trigo menuda, cuidando de que
no se toquen; empezando por una ca-
ma de paja, despues otra de manzanas,
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y asi sucesivamente hasta concluir con
una de paja, en cuya disposicion , y
cerrando con unatapa el cajon, se man«
tendran todo el afo.

Compota de manzanas reinetas con
monda. Toémase media docena de ellas,
y partiéndolas por'el medio, se las quis
ta el corazon, y pica con un cuchillo,
echindolas en agua 4 proporcion que se
van cortando; sacanse, y échanse en un
€azo con un cuarteron de azucar y me-
dio cuartillo de agua, haciéndolas her-
vir 4 fuego lento hasta que esten bastan-
te blandas , y si el almibar no estuviese
bien dulce se dard otro hervor 6 dos.

Compota de manzanas mondadas. Ha-
cese del mismo modo, con la diferen—-
cia solo de que cuando éstas estan bien
blandas se las saca para echarlas en un
plato, y se deja mermar lo que queda
del almibar hasta que esté como jalea,
que serd cuando se le vea caer 4 gotas
gruesas, y no & hilo; entonces se echa
en la fruta,

Compota 4 la portuguesa. Despues de
haberlas partido como queda dicho , se
las echa en una tartera de barro con
azicar por debajo y por encima; po-



MAN 331
nese 4 la lumbte , y tapindola con su
cubierta, se echara encima tambien lum-
bre , y dejardn cocer hasta que la azu-
car esté roja.

Las manzanas reinetas son de mu-
cho uso en los remedios, y son pec-
torales, atemperantes, y laxan el vien-
tre : el jarabe de manzanas es saluda-
ble en las enfermedades causadas por la
tristeza y melancolia, y con la infusion
de sen serd un purgante agradable,
y especifico para los melancélicos ¢ hi~
pocondriacos.

MaNzAaNo cULTIVADO. Este drbol
sea enano o franco, se multiplica por
medio de las pepitas que se siembran
en el semillero, 6 de la planta con raiz,
y tambien por estaca; el medio ‘mas
pronto es engertarle en silvestre, y asi
este arbol como el peral requieren dos
labores al afio: se le socava, y hecha
al pie hez de vino afejo: se abonan
con estiércol de carnero; florecen por
la primavera; y se hace la cosecha a
mediado de Setiembre. -

MaNzaNo de campo, 6 plantado 4
todo viento. Las manzanas de estos no
son buenas, y solo sirven para hacer
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la sidra , y lo mismo sucede con las pe-
ras que producen los perales plantados
de este modo.

El manzano de esta especie es bajo
y torcido, con las hoias gruesas, ce~
nicientas y amarillas por dentro; con~
viénele tierra fuerte , algo hameda, y
con esposicion al mediodia ; su multi-
plicacion se logra por medio del semi-
llero, por barbado 6 estaca; y tambien
engertandole en silvestre, ciruelo, al-
bérchigo 6 membrillo; y es el medio
mas pronto y seguro.

Los perales de campo se crian del
mismo modo que los manzanos; y lo me-
jor es engertarles en silvestres de su
misma especie ; para cuyo efecto se
tendrin semilleros de plantas nuevas,
y provistos de las que tengan varios
afios. Engértanse los fratales al cabo de
tres O cuatro afios, segun la fuerza, y
cuando se plantan en las tierras de la-
bor serd bien abiertos, y rodearles de
buenas estacas para que no' los perju-
dique el arado, labrando asi los pe-
rales como los manzanos dos veces al
aflo, y socavarlos cada tres y por in-
vierno ; pero todo esto ha de ser en



MAN 333
los primeros afios ; cortase con cuidado
toda la lefia muerta que tengan ; se les
quita por la primavera la oruga, y se
les abona con estiércol de carnero, de
asno, 6 con el pie de las uvas y man-
zanas. Estos arboles dan fruto regular-
mente i los tres afios; es cierto que el
peral es algo tardio, pero dura mucho
tiempo.

La madera de los perales y manza-
nos sirve para las obras de carpinteria,
y se hace de ella tablas de seis 4 nue-
ve pies de largo, y media pulgada de
grueso. '

MARGARITA. Planta que se cria en
los prados, y se cultiva en los jardi-.
nes ; tiene las flores de varios colores,
y la que se cultiva las echa encarnadas;
es un buen vulnerario para deshacer el
codgulo de la sangre, para las heridas
y contusiones.

Las margaritas se multiplican de raiz,
y se ponen en los cuadros de los jardi-
nes porque hacen un buen efecto de vista,

Marwm L. Especie de piedra muy
dura, lisa y dificil de trabajarse, sirve
de adorno en las chimeneas, y se ha-
ce de ella repisas, y otras cosas pura
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adorno de las casas; pero como es cos-
toso, y en las de campo no son pre-
cisos adornos tan costosos, muchos se
valen de una especie de estuco que imita
al marmol. Hacese con yeso que no es
la piedra, sino una especie de talco
grueso O piedra brillante, que se en-
“cuentra entre la piedra-yeso; se calcina
en un horno ; muélese en un mortero,
se pasa por tamiz, y se echa en agua-
cola ; antes de darse se' mezclan alli
los colores que se quiere, y despues de
seco se brufle con una piedra pomez y
cuero de buey, para ponerlo reluciente.
Marzo. Trabajos que deben hacerse
en el campo durante este mes. Se dard
la primera labor 4 las vifas, y binarin
las tierras , como tambien se sembra-
ran los marzos 6 granos menudos, y
es el tiempo propio para comprar los
bueyes baratos, y utilizar despues en
ellos, engordandolos. En este mes se
engertan los arboles, y dard la primera
labor a los jardines; se trasplantan los
repollos y coles de Milin, que se han
puesto en semillero , y se formaran las
camas para trasplantar los primeros me-
lones. En cuanto 4 las flores, se siem-
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bran las del afio, claveles, rosas de
Indias y amarantos; se cubren por la
noche si hiela, los tulipanes, y como 4
mediado del mes, se trasplantan las vio-
letas , jacintos, vara de Jesé y mar-
garitas.

MasTIicaToRrI0. Dase este nombre 4
ciertas drogas acres que se mastican,
para espeler la pituita, como son la al-
miciga, la salvia, el tabaco, gengi-
bre, &ec. '

MaATRrICARIA. Planta que se cria en
la tierra fuerte, y tiene la hoja blanca
por fuera, y amarilla por dentro con
un gusto muy amargo ; hacese uso de
ella en los males de madre, hidrope-
sia y mal de piedra.

Mavya. (V. Margarita.)

Mayo. Trabajos de campo que se
han de hacer en este mes. Se dari la
segunda labor 4 las vifias; descopar los
arboles , engertar los olivos, binar las
tierras , escardar los trigos, hacer la
provision de manteca y queso , castrar
los jatos, esquilar las ovejas; y en las
huertas, renovar y trasplantar las alca-
chofas ; sembrar cierta especie de le-
chugas,, y trasplantar otras; enramar



336 MAY

lIos guisantes que estan fuertes, para
que den mas ; trasplantar 4 altimo del
mes 4pio en eras ahoyadas, como los
esparragos , tres lineas en cada era. En
cuanto 4 los arboles., se hacen las em-
palizadas de los renuevos cuando estan
fuertes, pinzar los pimpollos abultados,
atar los engertos , desyemar los perales,
sacar los naranjos si el tiempo estd sua-
ve; y por lo que toca 4 las flores , se
siembran varias granas para que duren
todo el estio; cortanse los tallos de los
iris bulbusos, replantanse los tulipanes
tempranos; se acodan los alhelies ama-
rillos , y se siembran las granas de los
claveles el 5, 6 y 7 de la luna para
que sean dobles.

Mayorpomo! Es una persona, 4 cuyo
cargo estd el cuidado de una hacienda,
como de tomar, y dar de comer 4 la
gente necesaria, dando todo el produc-
to al duefio, quien tiene obligacion de
proveerie de cuanto necesite, como la-
branza, instruméntos, simientes y de-
mas; los propietarios de las tierras que
toman un mayormo en lugar de arren-
datario, necesitan vivir cerca de la ha-
cienda 6 en ella misma, porque es cier-



MAZ 337
to que si halla con una persona fiel ¢
inteligente , utilizari mucao mas que
arrendandola. _ :

MazapaN. Pasta de almendras y azi-
car que se cuece en horno, y los comus
nes se hacen de este modo: majanse en
un, mortero de marmol tres libras de
almendras; despues de haberlas monda=
do y enjutado , se las rocia de cuando
en cuando con clara de huevo; clarifi-
case libra y. media de azacar, y se la
da bastante punto ; échanse las almen=
dras incorporindolas , y revolviéndolo
bien para que no se peguen al perol, y
se tiene la pasta hecha, cuando tocando
con la- mano vuelta no se pega 4 ella:
entonces se saca del perol, y ponién=
dola en la plancha, se echa azicar por
debajo y encima : déjase enfriar, y dess
pues se estienden las cubtertas de un
grueso regular; corranse por encima los
mazapanes con moldes de figura cuadra-
da , ovalada o larguitos , se echan poco
a poco con la punta del dedo en pape-
les para cocerlos , sin que esto sea mas
que de un lado, porque del otro se les
bafa, y vuelve a cocer.:

TOMO IIf, Y
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MazapAN REAL. Hecha la pasta lo
mismo que para los anteriores, se for-
man unas rosquillitas del grueso de un
dedo, que se meten en clara de hue-
vo donde se habran mezclado algunas
cucharadas de mermelada de albarico-
que , y envolviéndolas en azicar en
polvo, se soplari la que tengan por en-
cima, y echarin en papeles para co~
cerlas en un horno, donde levantan en
medio unas ampollas que hacen'un efec-
to gracioso.

MEeDpICAMENTO. Dase este nombre 4
lo que se da 6 aplica para curar algun
mal , sea interior O esteriormente. El
medicamento simple es aquel que se em.
plea naturalmente como ha venido; y
el compuesto el que se hace de muchos
simples , mezclados por medio del arte.
La materia de los medicamentos se to=
ma de los minerales, de los vegetales,
6 de los animales. Entiéndese por mi-
nerales todo 16 que se saca de las entra~
fas de la tierra y del mar, como meta-
les, piedras, vitriolos, azafres y alume
bres; por vegetales, los arboles, flores,
frutas, yerbas, simientes, cortezas y ta-
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llos; y por animales, las carnes de es-
tos, sangre y otras partes.

MEeDIDA DE TIERRAS. El conocimien-
to de la medida de tierras es necesario 4
todds los que tienen heredades, porque
sirve de mucha satisfaccion saber la ca=
bida de todas las que posée; de las que
compra y vende, pues de ese modo sa—~
bra apreciarlas sin necesidad de haber de
pasar por lo que digan los medidores,
que pueden engafiarse por ignorancia
negligencid; y podri conseguirse este
conocimiento haciéndolas apear 4 su vis-
ta, dedicando i ello algunos ratos, aun-
que sea privindose de alguna diversion,
a trueque de llegar 4 conseguirlo.

Las tierras se miden de diferente mo=
do en cada provincia; pero para hacer
~ juicio de todas nos atendremos al estilo
que hay en Paris y sus contornos; dorn-
de se miden las tierras por yugadas di-
vidiéndolas en medias, cuartas y octavas.

La yugada tiede 1oo pérticas cua-
dradas, 0 10 por todas partes, esto es;
de cada lado.

La pértica tiene 3 toesas O brazas,

La toesa 6 pies,

e
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El pie 12 pulgadas; y la pulgada 12
lineas , ocupando ésta el espacio del
grueso de un grano de cebada; pero
estas dos ultimas medidas no entran en
los apeos , y solo tienen uso en la car-
pinteria y albafileria.

Egemplos de modo de medir las tier-
ras. Supongarﬂos que se quiere medir
una pieza que forma un cuadro perfec-
to, y que tiene por lo alto; por egem-
plo, 21 toesas, y otro tanta de ancho,
es preciso multiplicar la altura sehala-
da desde A hasta B en la figura si-
guiente , por la anchura sefalada des-
de B hasta: C, que es igualmente de
otras 2T toesas, y el producto de esta
multiplicacion, sera el namero de toe-
sas que debe tener el plano y la superficie
de la pieza, es 4 saber, 441 toesas.

A REGLA.,
21
, 21
21 ; 441 toesas
21
42

441 toesas.
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Para medir una pieza que forme un
cuadrilongo, que tenga de ancho, por
egemplo 15 toesas, y 30 de largo, se
multiplicard lo ancho por lo largo, es-
to es, I5 por 30, y se tendra el pro—
ducto de 450, que es el namero de
toesas cuadradas que contiene la tierra,
6 lo que es lo mismo, el plano de la
tierra O cabida. ]

4 REGLA.
1§ 450 toesas. 15
; 30
B 30 C - 450 toesas.

MepipA. Llamase asi todo lo: que
sirve de regla para conocer y deterini~
nar la estension de cualquiera cosa por
todas partes. (V. Toesa, Pertica, Tu-
gada , Tenel y Sextario. )

MEDIDAS en asunto de remedios, ¥
esplicacion de las abreviaturas de que
sc usa en las disposiciones médicas para
designar la cantidad de cada remedio, 6
cualquiera circunstancia que tenga re-
lacion con ¢l,
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Fase, j, significa fasciculo de yerbas
6 flores, y es lo que puede llevarse
debajo del brazo,

Man. j. m. J < s:gnlﬁca un puio.

Pug. j. 6 P. j. una pizca,

N. 6 par, significa el nimero desig-
nado para la cantidad de las frutas 6
animales,

Ana 6 a a, significa de cada cosa,

055 signiﬁca una cantidad suficiente,

S. a., significa segun las reglas del arte.

MEeLANcoLIA. Enfermedad que pro-
viene de Ia inflamacion de la bilis, y
ocasiona la tristeza y el disgusto : los
médicos la atribuyen a los vapores 6
movimientos desarreglados del bazo, La
melancolia, por lo comun, estd acom-
panada de cierto temor y tristeza , sin
ocasion aparente sobre que pueda fun-
darse, y por lo regular acomete despues
de una grande aplicacion @ grande tra-
bajo de espiritu.

Remedio contra la melancolia, Hi-
cese hervir media onza de polipodio de
encina con botones de lupulo y manza-
nas reinetas,

O se echa en infusion media onza de
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sen en dos vasos de leche clara: 6 bien
se toma dos dracmas de crema de tir-
taro; desitase en un caldo, y se toma
en ayunas. -

MEeLaNcoLIA hipocondriaca , 6 que
proviene de bilis negra.

Las aguas minerales de vitriolo son
muy propias para esta enfermedad. Té~
mase por espacio de diez 6 doce mana-
nas dos onzas de zumo de buglosa 6
zumo de buey con dos dracmas de azd-
car, 6 los caldos de chicoria, 6 un
cocimiento de toronjil. (V. Vapores.)

MEeLoN. Fruta de verano bastante co-
mun, que se cria en camas de estiércol,
tiene la carne encarnada, las hojas pa-
recidas 4 las vifas, y la flor amarilla,
con un guste esquisito, por la frescura
del agua que tiene azucarada y vinosa,

En general, los mejores melones son
los de paises calidos, y se siembran &
dltimos de Enero en camas, 6 melona~
res que deberan estar en sitio que ten-
ga su esposicion al mediodia, y parti-
cularmente defendidos de aires frios, ya
sea naturalmente , ya por medios de ta-
pias aunque sean altas, O por paliza-
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das hechas con estacas y pajas: échase
en remoio la simiente algunas horas,
y se pomen tres pepitas baio de cada
campana, cuidando mucho de defender
del frio esta primera echada.

Cuando estan mas fuertes, es pre-
eiso trasplantarlos en otra cama, re-
gandolos de cuando en cuando si hace
calor, 'y descubrir 6 levantar algo la
campana en los dias buenos, quitando-

las del todo cuando ya no hay que te-
mer el fri05 regarles hasta que esten en
flor, pero algo menos., y quitarlos las
ramas a un nudo ‘por debajo de la flor.
Conocese que estan maduros los melo-
nes cuando empiezan d amarillear al re-
dedor del palo, y que este quiere des-
preaderse; dase tambien otras sefales
de'su maduracion'en estas tres palabras
latinas{ pondus , odor scabies, el peso,
el ‘olor y la“aspereza.
~"Nuzvo modo de disponer y cuidar un
elonar. 19 ‘La tierra mejor para los
meloucs es la‘que tiene un color encar—
nadino oscuro,y que sea pedregosa, de .
fa cual “se “quitaran fos guijarros , y en
defecto de esta tierra convendrd una
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arenisca envuelta con tierra fuerte,
29 Se destinara un terreno de una
estension triplicada 4 la porcion de me-
lones que se hayan de sembrar, divi-
di¢ndola en tres. partes : una para los
melones , otra para legumbres, y la
tercera para que descansando aquel afio,
se puedan sembrar en ellas el siguiente.
39 Prepirase la tierra con una labor-
de medio pie 4 entrada de invierno, con
los surcos bien anchos ; dise otra labor
en Marzo, y al mismo tiempo se abo-
na con estiércol de caballo; a mediado
de Abril se dard otra labor de un pie,
abriendo hoyos dé¢ nueve pulgadds de
de hondo, y veinte de diametro, 4 cinco
pies de di.‘;tdllt.ld., y en figura de un cin-
co de oros 60 de copas, echando en ellos
estiércol de caballo @ medio podrir, que
haya exhalado ya el fuego, y en su
defecto con el de carnero, pero bien
podrido. Dinse algunas labores durante
el estio, abriendo de cuando en cuando
la tierra, y regindola por medio de
alguna corriente si' la hay.
49 Para sembrar los melones se es-
cogerd una buena simiente de-la espe-
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cie de que se quieran tener, y serd de
los mas abultados, sanos, y que esté 4
un tercio del melon al lado de la flor: la
mas aﬁeja es la mejor, y se la deja
en vinagre diez horas, y donde se ha-
bra deshecho un poco & hollin , para
que las ratas y turones no vayan 4 co-
merla; échanse despues las pepitas dos
4 dos en los hoyos 4 tres pulgadas de
hondo, y seis de distancia ; cabrense
de estiércol,, y éste con otro mas po-
drido, cuidando de no envolyer espe-
cies diferentes de la simiente.’

59 Cuando éstas han salido, y echa-
do cuatro hojitas, se entresacan los ta=
llos sin dejar mas que cuatro ¢ cinco en
cada hoya, y dando otra labor que no
sea mas honda que los hoyos , se re-
garan las plantas 4 menudo en tiempo
de calor 6 seco, y con buena agua que
no esté corrompida ni fria, como estd
regularmente la de pozo, cuidando de
dar cada quince dias una labor ligera
en los intervalos de los hoyos. Suspén-
dese el riego cuando el fruto de la pri=
mer poda ha llegado 4 su volumen re-
gular, 4 no ser que el tiempo- esté de-
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masiadamente cilido, en cuyo caso se
regara ligeramente la tierra para que
se mantenga homeda,

69 Cortanse los tallos despues que tie-
nen cinco o seis hojas, y se hara con
un cuchillito que corte bien, por de-
bajo de las tres primeras hojas; y cuan-
do las rastras empiezan 4 dar flores de
fruto no se llegara 4 ellas, ni tampoco
4 las falsas, porque estas suplen en de-
fecto de otras, y solo se cortaran aque-
llas que estan en las ramas cercenadas
por la poda, debiendo tambien quitarse
las que empiezan 4 ponerse amarillas,
y mantener aquellos hilitos que salen
de las ramas,

Hicese la segunda poda cuando se
han descubierto dos géneros de melon-
citos de buena esperanza, y consiste en
cercenar con ¢l cuchillito la rama que
lleva la fruta que se ha de conmservar,
4 dos ¢ tres hojas por encima de la
fruta ; pero no se cortaran las ramitas
mas que 4 los dos & tres nudos de la
madre principal. Como para cada pie
son bastantes cuatro melones cuando es-
tan ya formados , se quitardn todas las
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ramas chicas que tengan flor de frute,
y salgan de la que se ha destinado para
producir, porque aquellas debilitan la
planta, suprimiendo igualmente aque-
llos meloncitos que no hayan adelanta-
do, como los de mala figura, repa-
rando esta falta con dejar otros que
vayan saliendo en la misma rama.

La tercera poda se hace luego que
se advierta que los melones estan ya
casi hechos, cercenando todas las flo-
res de fruto como en las precedentes, 4
escepcion de dos O tres de buena apa-
riencia que se dejan. En todas las po-
das se escardard y mullira la tierra,
pero no entre las ramas, dejando en
estas echar todas las, varas que puedan,
cercenando solo en las tres podas las
flores de fruto, guardindose de cortar
las hojas que cubren el melon.

Ultimamente , es de advertir que los
melones de la segunda poda’ ni aun de
la tercera, no perjudican 4 los de la
primera, antes por el contrario, los
de la segunda favorecen la accion de la
naturaleza , privando al primer fruto de
aquellos sucos que no necesitan.
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En los paises templados ¢ frios de
Francia se necesita para criarse los me-
lones, valerse de las camas de estié¢r-
col y las campanas, de que no tienen
necesidad , en los meridionales, donde
se crian en campo abierto.

Las camas destinadas para los melo-
nes deben componerse de tres partes de
estiércol de caballo, y una del podrido,
de que se harid basfaute acopio, advir-
tiendo que cuantas mas camas haya cer-
ca unas de otras, tanto mas bien salen
los melones : 22 que, las bafe bien el
sol, escogiendo en el jardin el sitio mas
defeudldo de los vientos, y si puede
ser cerca de caballerizas serd lo mejor,
destinando para aquel sitio todas las -
plantas que necesiten sembrarse en ca-
mas ; éstas en que se siembren luego
los melones no ocuparin tanto terreno
como si hubiesen de sembrarse seguida-
mente, Para los primeros basta un corto
espacio , y aun en él pueden criarse
mucios, porque como se les corta chi-
€os ocupan poco : siémbranse en las pri-
meras camas , se las cubre 'luego con
esteras , y cuando los melones han ad-
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quirido cierto grado de fuerza se les
trasplanta en otras. Comoé el estiércol
no puede estar igualmente podrido, se
envolvera todo bien; y estas primeras
camas deberan tener los lados vueltos.
al mediodia; pero las destinadas 4 te-
nerlos mucho tiempo, tendrin los la-
dos mirando al oriente y poniente; y las
cabeceras al norte y mediodia. Hacen-
se 4 cordel ; se las da pie y medio de
alto, y tres de ancho, aunque algo
menos 4 la parte de arriba: apriétase
bien con los pies, y echando como seis
pulgadas de podrido por encima, se
allana ; pero este estiéreol afiejo se saca
de las camas del afio anterior ; sefidlan-
se el sitio de las campanas, y se las dis-
poneé en simetria con tres lineas iguales;
pero s¢ ha de cuidar que las campanas
de la linea inmediata, no formen una
linea orizontal con las de la primera,
si no que correspondan al medio de su
intervalo; como tambien dejar pasar
tres O cuatro dias desde que se hacen
las camas, hasta que se siembre para
dar Iugar a que el estiércol fermente.
Modo de sembrar los melones en el
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semillero en estas primeras comas. Es
preciso hacer preveacion de bastantes
cestillas de mimbre fina 6 juncos, que
tengan la figura de una claraboya 6 cu-
bilete de tres pulgadas de didmetro: se
las llena de estiércol anejo, y bien apre-
tado para sembrar en cada una dos 6
tres pepitas de melon de buena especie,
y poniendo una docena de ellas deba-
jo de cada campana, se cubrirdn estasy
los intervalos que dejen del mismo es—
tiércol, y en lo demas se sigue la pric-
tica comun de los jardineros: 29 de-
fender estas campanas de los hielos por
medio de esterones puestos en- declive
4 la parte del norte, y asi se podrin
criar en semillero, y 4 poca costa, plan-
tas nuevas en una estacion poco favora-
ble. De este modo en una cama de seis
pies de’largo y dos de ancho, se pue-
den acomodar quince campanas de ca—
torce pulgadas de diametro; y poniendo
doce cestillas debajo de cada campana,
habri en esta primera cama ciento y
ochenta cestas , que estaran en disposi—
cion de ocupar igual nimero de campa-
nas en las segundas camas , esto es, que
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las ciento y ochenta cestas dardn enatros
cientos y veinte pies, que han de ocupar
unas camas de setenta toesas de léﬁ'gﬂi
esto podra servir de regla para poner en
el semillero la cantidad de melones que
se quiera.

Modo de trasplantarlos: Se trasplan«
tardn los -tallos por Marzo en camas
hechas del mismo modo que las prime=-
ras , poniendo enla linea del medio de
la cama, y al medio de cada campana
una cestilla que tenga dos piés de melon,
dejando un vacio entre dos: métese la
cestilla en un hoyo que se hara con la
mano, y a4 proporcion que se van plan-
tando se pondra la campana de modo
que quede algo metida en' la tierra o es=
tiércol , por cuyo medio no quedan las
plantas sujetas 4 ningun contratierpo.

Los jardineros inteligentes aprove=
chan el espacio que queda vacio entre
las campanas , sembrando-en ¢l lechugas
que han criado en semillero tawbien de
caimas de esticreol , y asi poniendo deba-
jo de cada campana doce lechuguitas, y
trasplantando la mitad en otras camas
cuando estan en proporcion de arran



MEL 353
earse, les deja bastante utilidad.
Para preservar las campanas de los
aires y borrascas cuando se levantan con
horquillas para dar aire 4 las plantas,
se echa estiircol de caballo por encima,
y detiene la accion del viento. :
Riego de las camas: no se regardn mas
que cuando se advierte que las plantas lo
necesitan, y se conoce cuando no se ve
rocio en las hojas, y se hace el riego por
encima de las campanas; pero si la es-
tacion va adelantada se regaran mas.
Modo de dar calor 4 estas camas : Un
mes despues de plantados los melones, y
cuando se ve que las nuavas plantas ama-
rillean algo, se quita el estiéreol afiejo, .
y se echa en su lugar estiéreol de caballo
el mas cilido que se halle, todo 4 la larga
de las camas, y se aprieta con los pies,
y volviendo 4 echar por encima el seco,
mantiene el calor del estiérecol nuevo.
Coino el calor de las camas se disipa en
poco tiempo, a los quince dias se volverd
4 echar mas estiércol eacima del orro , co-
mo en los intervalos de las campanas, de
‘modo que en este estado ocupa el estiér-
TOMO IIL z
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col dos terceras partes de su altura.
Cuando el calor ha aflojado se echater-
cera vez estiércol, asi se llena entera-
mente el intervalo de las camas , y aun
algo mas: llegando el estiércol 4 hacer
asiento, el melonar estd todo 4 nivel, y
por lo regular sucede en Mayo ; entonces
las raices de los melones se estienden por
este nuevo estiércol, y se aprovecha
grandemente la planta.

Debe darse aire de cuando en cuando
4 las plantas, y se hace levantando la
campana por el dia, por medio de un
trocito de madera con muescas para no
dar mas aire que el que se quiera; se
levantara 4 proporcion de la fuerza del
sol, y sin quitar del todo las campa-
nas ‘mas que mientras se podan las
plantas.

Modo de podar los melones que se
crian en camas. Hicese del mismo modo
que la de los que se crian 4 todo viento
en tierra, quitando todas las ramasy ho-
jas que parezcan inatiles, y hasta las he-
britas y los tallos; despues sé vuelven 4
acomodar las ramas debajo de la campa-
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na, y no se deja 4 cadatallo mas que un
melon 6 dos, podandolossiempre que ten-
gan necesidad de ello, y luego que se vea
que las rastras puedan estenderse fuera
de las campanas, se las rebaja menos, y
no se cortan las hebras porque son pre~
cisas para asegurar la rama, Las* camas
nunca se trabajan, y solo se eutresacan
las raices de las lechugas cuando éstas
han ocupado el intermedio de las cam~
panas.

Otras conjeturas mas verosimiles para
conocer la boudad de los melones: 19 De-
beran cogerse algun tiempo antes de co-
merse, porque si se han de comer luego,
serd ‘preciso que esten perfectamente ma-
duros ; y si ha de ser para comerlos den-
tro de algunos dias, deberd advertirse
en ellos ciertas senales de maduracion,
y consisten en que se vea en ellos algo
amarillo, 6 si se percibe olor: 292 el buen
melon no ha de ser redondo, sino mas
abultado al medio que 4 los estremos:
32 que tenga el palo grueso y corto:

.42 habran de figurar bastante bordadura,
y entre ella como ciertas uiadas: 59 el
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celor no tirara mucho  verde ni 4 ama-
rillo: 69 que sea pesado: 79 que no se
hunda el dedo cuando se aprieta, como
que no suene & hueco, y que tenga un
olor algo parecido 4 la brea.
MEeMBRILLO. Arbol de mucha utili-
dad, ya porque desu fruta se hacen con-
servas y confituras, ya por la calidad del
mismo arbol, en el que se engertan pe-
rales y manzanos, que llevan despues
fruta mejor, y mas abultada. Hay varias
especies de membrillos ; pero los mejo-
res son los que tienen mas grande la ho-
ja; este arbol se cria bien en sitios ha-
medos, v su mejor multiplicacion se lo-
gra por medio' de estaca 6 rama, plan-
tandolos 4 cuatro pies de distancia unos
de otros, y cortindolos en Marzo 4 una
pulgadade la tierra, amontonando ésta al
pie de ellos. Puede engertarse el mem-
brillo, y ha de ser 4 pua en ciruelo,
y 4 fines de Marzo: el frute se coge
4 ultimos de ,Octubre , aguardando 4
que esté bien amarillo , y nunca se
pondri junto 4 otra fruta , porque
la podrira con el olor 4grio.
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MzmBRrIiLLO. Fruta que produce el
arbol de este nombre , y no se come mas
que en compota.

Modo de hacer la compota de memi-
brillo: Cortanse en cachos segun lo gran-
des que sean; se mondan, y quita el co-
razon ; despues se les blanquea en agua
fresca, v cuando con los hervores esten
ya blandos, se les saca para escurrirlos;
se los echa en medio azacar clarificada
ligeramente,, y dandolos siete 1 ocho
hervores, se echan en la compotera.

Jalea de membrillo : Témase como
seis libras de ellos, que no esten muy
maduros , pero sanos; se les corta en
pedazos, y cuece en dos azumbres y me-
dia de agua hasta que esten bien cocidos;
échase despues por una coladera en un
barrefio, y pesando seis libras del jugo,
se afiadird tres de azucar; hicrvese to-
do junto hasta que esté hecho jalea, cui-
dando de que el fuego sea moderado
para que quede encarnadina la jalea,
que se pondrd despues en botecillos.

MEeRcURIO 6 AZOGUE. Metal fluido
muy pesado, volatil y penetrante: es un
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buen remedio para el colico de miserere,
de que se hace tomar al enfermo una
libra, y le vuelve 4 deponer por el cur-'
so como le ha tomado; pero no beberd
mas que ¢l cocimiento que no adquiere
sino una ligera impresion del mercurio,
aunque no causa menos su efecto. Hace-
se uso tambien del mercurio para matar
las lombrices y demas insectos del cuer—
po. Sobre todo el mercurio es un buen
especifico en el mal venéreo por su agi-
lidad y facultad penetrante, y es asimis-
mo preservativo contra la peste, trayén-
dole consigo envuelto en un pafio.
MERLUZA SALADA O ABADEjJo. Es
un pescado de mar que se trae salado de
Terranova, y el mas blanco es el mejor.
Modo de componerla a4 la gascona:
Auntes de echarla en remojo se maceard
bien para ablandarla; échase & remojar
algunos dias, mudindola el agua; hace-
se hervir un momento en agua de rio, se
la aparta, y pone en conchas; despues
se ecia la porcionsque se quiere en una
cacerola con buen aceite y. marteca por
iguales pactes, pimienta, ajos ysal, si
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estd muy dulce; revuélvese bien en la
kornilla hasta que la manteca esté unida
con el aceite, y se come luego.

Mges. Hay doce meses en el ano, y
de ellos siete que tienen treinta y un
dias, que son: Enero, Marzo, Mayo,
Julio , Agosto, Octubre y Diciembre;
cuatro que tienen treinta: Abril, Junio,
Setiembre y Noviembre, y Febrero que
no tiene mas que veinte y ocho 6 vein-
te y nueve si el afo es bisiesto.

Para saber los meses que tienen trein=
ta y un dias, y los que tienen treinta,”
no hay mas que bajar el segundo dedo
de una mano, llamado indice, y el cuar-
to llamado anular; comenzar 4 contar
los meses por Marzo desde el dedo pul-
gar, sigue Abril al indice, y continuan~
do asi, todos los dedos que estan le—
vantados sefialardn los meses que tienen
treinta'y un dias, y los otros bajos los
de treinta. (V. Agosto y Setiembre. )

METALES. Se cuentan siete: el oro,
la plata, el hierro, el estafo, el cobre,
el plomo y el azogue.

MikgL. Es un jugo en forma de rocie
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que las abejas chupan de las flores ¥
plantas, y que depositan en las casillas
que tienen hechas en la colmena, des-
pues de haberle digerido. Hay miel vir-
gen o blanca y amarilla: la virgen se
llama aquella que cae por si misma de
los panales sin fuego, y sin esprimirla,
y es la mas propia para comerse, y ha-
cer conservas: la amarilla es aquella que
se saca de los panales por medio de espre-
sion y del fuego, 6 del sol, y tiene dci-
do ; hicese uso de ella en remedios es-
tenores y lavativas. La miel es por su
naturaleza cilida, abstergente y nutriti-
va: buena para los pulmones, pero tie-
ne la facilidad de convertirse en bilis.
Como la miel exige mucha limpieza,
se tendri cuidado de no dejar caer nada
en ella para que no se acede; y asi
se separara la buena de la mala ; los pa-
nales blancos de los negros; quitar los
vacios, y no dejar mas que los llenos; se
tendrin bien limpias las manos para des-
hacer los panales, que 4 proporcion se
iran poniendo en una coladera de crin
encima de un barrefio bien lavado, don-
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de va cayendo la miel hasta que se aca-
be. La buena se pondra en orzas bien es-
caldadas yenjutas, cubriéndolas con pa-
pel, y sin llegar 4 ellas en cinco 6 seis
dias; al cabo de los cuales se quitarin
con una cuchara los pedacitos de cera
que haya por encima. Esta miel se cua-
ja bien pronto, es blanca, y se llama
virgen porque no ha recibido fuego ; ti-
pase con un papel yun pergamino, y se
pone encima un ladrillo. Para hacer la
miel comun se vuelve 4 amasar lo que
quedo en el tamiz, y se junta con otra
de inferior calidad que ha destilado &
parte; y si es por tiempo frio, se me-
terdn los panales y barrefio en un horno
despues de haber sacado el pan para que
el calor haga que salga toda la miel de
la cera, y queda un color rojo, y ade-
mas se conserva buena poco tiempo; se
espuma y tapa con la blanca, y los pu-
cheros se ponen en sitio seco, y que le
dé el aire.

Para dar 4 la miel el gusto que tiene
la de Narbona, es preciso antes de es—
tregar los panales echar por encima de
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ellos flores de romero para que tome su
gusto.

La miel como es ardiente no conviene
4 los nifios ni 4 personas encendidas,
porque puede ocasionarles hervores de
sangre; ni 4 los hipocondriacos ni, es—
corbuticos ; pero es buena para los
viejos.

MiterGa. Plantade prado, cuyo tallo
es mas alto que el de la zulla, y tiene la
flor de color de purpura, con la grana
amarilla y menuda ; se siembra en tierra
que tire mas a ligera que 4 fuerte, bien
llana, y sin sombra. Hicese 4 la tierra -
las mismas preparaciones que 4 los pra-
dos, y cuando es preciso mejorar el fon-
do, se hace con estiércol bien pasado,
tapindole un mes antes de sembrar la
mielga; esta planta no se cria bien-en
Francia; sino en la parte meridional.

Para cada yugada de tierra se necesi-
tan veinte libras de grana , que se siembra
4 mediados de Marzo, y bastante espe-
sa, pero solo con los tres dedos: en pai-
ses muy humedos se envuelve con algar-
roba, y asi-se la defiende del ardor del
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sol que la haria perecer, cuidando de es-
cardarla de cuando en cuando, y de te—
nerbien cercada la heredad para que no
pueda entrar el ganado.

Hasta el segundo 6 tercer afio no se
hace de la mielga cosecha abundante,
porque entonces llega 4 su mayor altura,
y se la puede segar cuatro ¢ cinco veces
al afo; aunque en el primero no se se—
gara mas que una, y dos en el segundo.
Su perfecta sazon es cuando estd en flor,
escogiendo para segarla un tiempo de
buen sol para que se seque con facilidad,
¥y cuidando de revolverla 4 menudo para
que no se recaliente, Para coger la gra-
na de la mielga debe aguardarse al ter—
cer afio, porque entonces estd la planta
en su mayor fuerza, y mas si es al ter—
cer pelo : cuando la grana estd yaen sa-
zon, que se conoce en viéndola amarilla
por fuera, se cortardn con hoces las pun=
tas de las ramas, que se estenderdn en
una manta; se dejan secar, y despues se
echa al aire para limpiarla, debiéndose
luego segar la yerba de donde se quitd
la grana, :
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Un campo que se echa 4 mielga dura
hasta diez y doce afios; este forrage en-
gorda mucho al ganado en poco tiem-
po; pero debe darsele envuelto con la
mitad de paja, pues dandosela sola co-
mo la apetezcan tanto, y por otra par=
te es de mucha sustancia, estaria es—
puesto cualquiera animal 4 reventar.

MiEmBRO TREMULO. Remedio: To~
manse hojas de romero y de salvia, me=
dia onza de cada cosa; nuez moscada,
clavo y raiz de iris, de cada uno tres
dracmas ; quebrintase todo, y se echa
en una botella doble de vidrio con me-
dia azumbre 6 algo mas de aguardiente,
bien tapada, y dejindolo en infusion al
sol, 6 4un calor lento, como debajo de
una hornilla, cuarenta dias, se friega
despues el miembro trémulo conello. O
se deshace una dracma de freza de pavo
real en una porcion regular de aguar-
diente, y lo tomard tres mafianas se-
guidas en ayunas la persona 4 quien
tiemble la cabeza ; tambien es bueno fo-
mentar el miembro trémulo con agua de
salvia, y dejarle secar sin enjutarle : si
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siguiese el temblor, proviene de humor
frio, en cuyo caso se recurrird a los re-
medios propios para la perlesia.

MieMmBRO DEBIL. Remedio para for-
talecerle : Se echard en un puchero nue-
vo tuétano de buey con vino gordo, y
tapindole bien, se pondra en ceniza ca-
liente tres 6 cuatro horas, de que se ha—
ra un ungiiento, que s¢ mantendra un
mes ; derritese al fuego una cucharada
de él, con que se fregara las junturas
por la noche y por la mafiana, con un
paiio bien caliente.

Mijo. El mijo es el mas menudo de
todos los granos, y los tiene redendos
y relucientes; la cafia levanta hasta ocho
pulgadas, y la espiga tiene los filamen—
tos largos y esparcidos.

Hay mijo blanco y rojo, éste no sir-
ve mas que para las aves y pajarillos ;
pero del blanco envuelto con trigo se ha-
ce pan, y asi este grano como el maiz
cansan mucho la tierra.

Cultivo del mijo segun el nuevo mé-
todo: 1?2 Una tierra ligera y arenisca
€s mas propia para criarse el mijo que
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cualquiera otra: 29 se le sembrard bien
claro, tapindole con el arado, y esto
serd desde mediado de Mayo hasta ulti-
mo, y aun en todo Junio: 32 un mes
despues de nacido, se trabajarin con una
escarda los pies al rededor, y quitarin
los que esten muy cerca, porque debe
haber de unos 4 otros seis pulgadas:
49 cuando las espigas llegan 4 granar, es
preciso ahuyentar los pdjaros aunque sea
solo con espantajos. Hicese la cosecha
de este grano 4 mediados de Setiembre,
esto es, que se cortan las espigas cerca
del primer nudo, y luego se lleva 4 la
granja donde se amontonard, en cuya
disposicion se deja cinco 6 seis dias,
llevdndole despues 4 la era donde se tri-
lla 6 maja como el trigo : dltimamente
se le deja secar antes de meterle en el
granero, yse cuida de moverle.
MimBRE. Especie de arbusto acuitil,
que tiene las ramas muy delgadas y fle-
xibles; se cria en tierras fuertes y hd-
medas, y cuando se quiere tener muchas
para venderlas, se hacen mimbreras en
un sitio con esposicion al sol, y en tierra
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bien trabajada. Se plantan 4 estaca, de
pie y medio de largo, despues de ha—
berlas despuntado por lo grueso, y echa=
do en remojo algunos dias, 4 un pie y
medio de hondo, y la misma distancia
entre las lineas; se trabajan dos veces
al afo, y una si la tierra es aparente,
cuidando de que no lleguen alli las bes-
tias ; cortanse todos los afos, pero ha
de ser cuando los mimbres esten madu—
ros, y se los pone en sitio fresco; son
de bastante utilidad en las vifias y jar=
dines, porque se hacen de ellos cestos
para el trasplante, y sirven para atar
los arcos de las cubas y otros usos.

Minro. Esel plomo mineral hecho pol-
vos, y puesto encarnado por medio de
una larga calcinacion al fuego, y de que
se hace uso en los ungiientos y pintura,

Mirro. Esun pijaro algo masabultado
que una alondra, que tiene la pluma ne-
gra, y silva de un modo particular, se
llega 4 conseguir que hablen algo, y mas
si se les cria desde chicos , y nada tie—
nen de delicados. Estos pijaros estan en
los sitios espesos y espinosvs : se los sa-
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ca de los nidos en Abril, y se les man-
tiene con caflamones quebrantados, pe-
regil picado y miga de pan, que con un
poco de agua se hace de todo una pas-
ta; y el tiempo de cazarlos es despues
de vendimia.

MoLinos. Los hay de muchos modos,
y para diferentes usos: 19 los molinos
para moler los granos, asi de agua co=
mo de viento: los de aceite, de azucar,
batanes : los de casea para curtir los
cueros: los de serrar madera: los de
herrerias, y los de pélvora.

Los molinos de agua son preferibles
4 todos los demas porque muelen con
movimiento mas igual, dan mas harina,
y hacen menos salvado; el viento in-
terrumpe el movimiento de los otros.
Por lo general los que muelen mas pron-
to son los mejores, porque como lo ha-
cen con precipitacion, dan la harina mas
fina, y muelen menos salvado; tambien
son apetecibles aquellos que tienen ce-
dazo para separar el salvado, porque
aborran el trabajo de hacerlo despues.

Hay ciertas reglas establecidas para
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la construccion de los molings, 4 fin que
el puablico nio sea peljud:cado conr los
fraudes deé los molineros; y asi es pre=
ciso que-elcirculo de madera que rodea
la piedra esté perfectamente redondo’ 5y
bien unido ‘para:qué’ la harina no eaiga
en otra parte que en'el arca, y por' 1o
mismo estan obligados dos molineros 4
tener bier redondas las piedras, las ta=
blas v la‘ canal del grano: deben tesier
medidas de todos géneros, y romanas
bien arregladas y marcadas, para que
el publico pueda entregar y recibir los
granosy y la‘harina por peso y'medida;
y-asi cuando el molino esta bien acon—
dieionado, y sin-estratagéma, debe dar
tanto peso-de harina como ‘era el del tri-
go ; menos el desfalco que: debe serde
dos libras en' cada doscientas y cuarenta
" de trigo’; yosi‘se” midela harina , cadd
doce ‘medidas de treinta libras de trigo
rasado-deben dar treinta medldas de’ h.:t-
rina colmadas: !

Es easi imposible 4 los duenos de los
molinos‘admidistrarlos por si mismos, ¥
asi la costumbre es arrendarlos ; pero s

TOMO IIL A



370 MOR
preciso antes valuarlos, como tambien
todos los aparejos, para que el moline-
ro, concluido el arriendo , lo vuelva-4
entregar todo' en el mismo iestado.

MoNTES. (¥ Bosques.) .. x

Las tierras situadas en un pais mon-
tafioso requieren cuidado para que: pro-
duzcan todo lo que pueda criarse en
ellas , pues por: lo regular son estériles;
y asi cuando el pais estd descubierto pue-
de plantarse en él vifias 6 bosques, como
criarse muchos carneros , cabrasy abejds.

MoraL. Arbol que prod-uce las imo-
ras, que para estar bien maduras.deben
ser negras: es una fruta gustosa y sana,
y de que se hace;conservas: este drbol
echa las ramas gruesas; Y quese estien=
den mas 4 lo.anchoque 4 }o alto, yle
conviene el.abrlgo. La morera solo sir~
ve para criar los gusanos; dg seda con
las hojas que son de un verde bajo.- Un
terreno fuerte y. defendido de los vien-
tos es para este arbol el mas favorable,
y su multiplicacion se consigue por me-
dio.de barbados y estacasy ‘para cuyo
efecto se escoge -en un.moral.de buena
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especie , ramas de pie y medio de largo,
y bien derechas, que se plantan 4 la
sombra en una tierra bien trabajada, en
zanjas de un pie de hondo, despues de
haberlas hecho al estremo una muesca
en cruz para que las estacas prendan
mas pronto, y poni¢ndolas en las zan-
jas endeclive, apretando algo la tierra,
y cubriéndolas ; y aufique es cierto que
el medio de pepita es mas, largo, tam-
bien es mas seguro: el moral puede en-
gertarse en higuera, olmo ytilo, lo que
deberd practicarse 4 escudete, y en el
mes de Mayo: no se escaseard 4 los mo-
rales la labor ni el abono, cuidando de
tenerlos siempre sin moho ni lefa muer-
ta; yla madera de este arbol sirve pa-
ra las obras de los torneadores y gra-
vadores.

Modo: de que se crien los morales
aun en Jos terrenos mas malos. Se hace
una hoya de cinco 0 seis pies en cua-
dro; échase sobre uno de los bordes con
una pala la- primera capa; sobre otro
la segunda, y la tercera encima de los
otros dos, que es la peor tierra; cdava-
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se despues este fondo, y hecha la hoya,
se vuelve 4 echar la mediana 6 segunda
tierra que se saco; siguese con la pri-
mera 6 menos mala, que se hallard 4 la
altura de la separacion de la buena y
mala tierra, revuélvese bien con el cor-
te de la pala de hierro: ponese el ar-
bol en su sitio y delineacion, y cubrien-
do las raices con la tierra de la super-
ficie de al rededor de la hoya, cuidan-
do de que no haya alli yerba ni maleza
alguna que pueda tocar las raices, se
acomodari entre ellas esta tierra con
las manos, de modo que no quede hue-
co alguno, paralo que se habrin an-
tes refrescado y cortado. Cuando estas
raices estan ya cubiertas contres o cua-
tro dedos de tierra; se aprietan con
los pies, y se deja el arbol en esta dis-
posicion, para seguir haciendo lo mis-
mo con las demas hoyas; cibrense des-
pues las hoyas con cuatro 6 cinco de-
dos de las hojas que se pueda haber
juntado, aungue sean de cualquiera es-
pecie: en fin se echa la' tierra 'mala que
se ha sacado’ del fonde de la-hoya, al
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pie del 4rbol, que se rodeard como pie
y medio por encima del nivel de la tiec-
ra, y si las bestias van 4 pastar 4 es—
tos parages, serd preciso espinar los
arboles, pero mejor es llevar el gana-
do 4 otra parte. Convendra hacer las
hoyas seis meses 6 un afio antes de la
trasplantacion, y levantarlas de las dos
primeras tierras, tres O cuatro meses
antes de plantarlos.

Otro modo para que se crie abundan-
cia de morales en cualquiera terreno, y
tener sin mucho gasto las suficientes pas
ra una fibrica de seda. Se tomardn mo-
ras cuando esten en -punto de madura-
cion: échanse algun tiempo enagua, y
despues se las comprime con ambas ma-
nos. Mientras que las moras estan en
remojo , se hardn de heno torcido como
unas sogas que se enlodaran con las mis-
mas moras , las que despues de haber-~
- las machacado se pondran como una pa-
pilla; métese este heno en la tierra en
un surco., y cubridole con dos dedos de
tierra, se tendrd en poco tiempo una
cantidad tan prodigiosa de morales, que
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en un cuadro de treinta toesas, habra
bastantes para trasplantarlos en toda
una provincia, Cuando han llegado
4 cierto numero, se los pone en semi-
llero, esto es, se trasplantan 4 dos 6
tres pies de distancia para que crezcan,
y en estando bastante fuertes, se tras—
plantan 4 los sitios dohde han de per-
manecer.

Moras. Son el fruto del moral de que
hay dos especies, las abultadas y negras
que son las unicas que se comen, y se
crian en el moral negro que se ingerta
en castano, haya 6 membrillo ; las pe-
quefas se crian en las moreras, cuyas
hojas son necesarias para la cria de los
gusanos de seda.

Morca jo. Lldmase asi el trigo envuel-
to con centeno; y para sembrarse re-
quiere una tierra mediana que no sea
muy fuerte ni ligera. '

Moscas. Estos insectillos volatiles 4
quienes todo el mundo conoce, y son
tan incomodos en sitios cdlidos, se les
ahuyenta lavando las paredes con zumo
" de calabaza despues de haberla majado
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bien, y no se arrimaran; lo mismo pue-
de hacerse con las piernas y el vientre
de los caballos ; pero 4 los bueyes se les
fregard con la baya o frutillo del laurel
frito en aceite y no los atormentarin.

Otro modo de ahuyentar las moscas ¢
impedir que echen & perder los muebles;
dorados, espejos y pinturas. Como es-
to no puede conseguirse matando cierto
numero de ellas, porque luego vuelven
otras tantas, es preciso tratar de impe-
dir que entren en las piezas, aun cuan-
do las puertas y ventanas esten abiertas.
Para este efecto se fregarin las paredes
0 el maderage que se quiera preservar
de estos insectos con aceite de laurel, y
no en todos los parages, pues aunque
entren en las piezas no pararin mucho
tiempo, porque no pueden aguantar es—
te olor. Puede repetirse este secreto de
cuando en cuando, porque el olor no es
tan incémodo que absolutamente no pue-
da tolerarse, y aun cuando desagrada~
se, deberia hacerse por lo menos en las
despensas , cocinas y piezas donde se
come.
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MoscATEL: Es un género de uvas es~
celente , y de que hay varias especies:
19 el blanca que tiene el racimo largo,
abultado y las uvas apifiadas: 22 el en-
carnado que tiene las mismas cualidades,
pero las uvas son mas duras: 39 el ne~
gro tiene el racimo abultado, y mas apre-
tadas las uvas: 49 el morado, cuyos ra-
cimos son largos 'y abultadas las uvas:
59 el malvasia que es mas estimado por
el humillo subido que tiene; hay otra
uva moscatel mas chica que las otras de
un gusto muy agradable.

MosrazaA, Planta de que hay tres es-
pecies: la primera que es la comun tie-
ne las hojas parecidas al rabano; la se-
gunda 4 las del 4pio; y la tercera se lla-
ma silvestre porque se cria en sitios in-
cultos y pedregosos. La grana de la mos-
taza llamada janable, es calida ¢ incisi-
va, escita el apetito, y se da hasta una
dracma en las afecciones hipocondria-
cas. letargos, escarbuto, y en el mal de
piedra ; cuece perfectamente los alimen=
tos de dificil digestion; y para que se
mantenga todo un aio se prepara de es:
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te modo: témase dos onzas de grana de
mostaza molida, y media onza de cane-
la comun tambien en polvo, y haciendo
una masa de la flor de la harina con vi-
nagre y miel, se formarin de ella unas
bolas que se dejaran secar al sol, 6 en
un horno despues que se haya aacado el
pan, y para hacer uso de ellas s¢ deslei~
rdn una 6 dos de estas bolitas en vino 6
en vinagre, y serd una buena mostaza.
Conviene en las obstrucciones de reglas;
y una pizca tomada en ayunas todas las
mafanas, 6 en algun vehiculo conve-
nient, es capaz de preservar de la apo-
plegia, vértigos y destilaciones. -

MosTo. Llamase asi el vino dulce pi-
sada la uva, y sacado de la cuba 6 co=
cedera antes que empiece 4 hervir: écha-
se este vino en una caldera, y poni¢ndo-
le al fuego, se le deja hervir hasta que
merme una tercera parte; échanse en la
caldera peras, membrillos, 6 manzanas
dulces, y herviéndolo, es una conserva
muy buena en una casa de campo dou—
de se trata de economia.

MucfraGo. Cuerpo glutinoso y espe=
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so que se hace de raicesy simientes ma-
jadas y puestas en infusion en agua ca-
liente y despues colado; las raices son
las de la malva comun, ‘malvavisco y
consuelda mayor; y las simientes ‘poco
mas 6 menos las mismas; tambien pue~
de hacerse con gomas y frutas. Los mu~
cilagos entran en la composicion de mu-
chos emplastos.

MukeLas. Remedios en los dolores de
muelas. Si el dolor proviene de' causa
ardiente, lo que se conocerd cuando ‘es
agudo y parecido 4 picaduras de alfile-
res, se enjuagard con un cocimiento de
hojas de belefio cocidas en agua,: 6 con
el zumo de hojas de llantel 6 de lechu-
ga, en que se echard un poco de vina-
gre; mascase tambien la raiz de la yer-
ba de san Juan 6 de agrimonia, y se so-
siega el dolor; pero si fuese tan rebel-
de que no cediese 4 estos remedios, se-
rd preciso sangrarse,y tambien las la~
vativas con suero y casia.

Si el dolor dimana de causa fria, lo
que se conocerd si se siente pesadez de
cabeza, y enla continua salivacion, se



MUE 379
echari 4 asar entre cenizas una cabeza
de ajos, y se pondrd encima de la mue-
la lo mas caliente que se pueda, metien-
do tambien un ajo en el oido ; igualmen-
te es bueno tener en la boca un clavo
de especia, 0 un poco de tabaco, como
el vino en que se habra hervido ciscara
de granada.

Se raspard la raiz de consuelda ma-
yor, y metera esta materia glutinosa en
un pafio para aplicarla 4 la sien del la-
do del dolor, cuyo remedio es capaz de
detener la fluxion. :

Otro remedio para el dolor de mue-
las. Téomanse hojas de peregil,, estrégan-
se entre las manos hasta que esten co-
mo pasta, 6 hechas zumo: échase un po-
co de sal molida, y llenando el oido de
aquella masa, se aplacari el dolor, Tam-
bien es bueno calentar un poco de vina-
gre, y echandole en el hueco de la ma-
no, se retirari la respiracion para in-
troducirle por las narices.

Para hacer caer una muela dafa-
da, se meterd en ella polvos de co-
ral encarnado, 6 zumo de belefio, en
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que se habri disuelto sal amoniaco.

O échase en infusion el fruto de la
coloquintida silvestre, llamado tuera, y
haciéndole cocer despues hasta que que-
de en consistencia de miel, se descarna-
rd la myela al rededor ; tocasela con es-
te linimento, y cerrando la boca por un
rato, al cabo de ¢l se podrd sacar la
- muela con los dedos sin sufrir dolor.

Muelas y dientes que se mueven. Re-
medio para fortalecerlos. Se lavard la
boca con un cocimiento de una dracma
de alumbre en cuartillo y medio de agua,
0 con vino y aceite, en que se habra des-
leido un poco de mirra.

Otros remedios para calmar los delo-
res de la dentadura. Mdscanse las hojas
de romero 6 salvia, y bajando la cabeza
se dejara caer la fluxion, y se mitigard
el dolor. '

Tomase raiz de pelitre que se pondrd
sobre la muela , y para que haga el efec-
to mas pronto se la dara un hervor en
medio vaso de vino con que se enjuaga—~
rd el paciente,

Otro. Hacese con miga de pany le-

»
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che una cataplasma que se pondri en el
carrillo.

Otro. Tomase esencia de clavo ¢ de
tomillo, de que se echard una gota en la
muela que duele.

Otro. Cuccense berros en vinagre fuer-
te, y cuando esten ya afuerza de hervir
como mermelada, se hard de ello unas
bolitas y pondri una en la muela, y mu-
‘dindolas 4 menudo hacen babear mucho,
con que se sosiega el dolor.

Otro remedio para hacer caer  una
muela 6 diente sin que cause dolor. To-
mase dos onzas de resas encarnadas que
se: hervirin en vinagre fuerte por espa-
cio de veinte 'y cuatro horas;  déjanse
secar y se hacen polvos que se echaran
en la muela; tambien fregindola con la
raiz de celidonia caerd bien pronto.

Agua para quitar la negrura de los
dientes. Tomase ocho granos de sal co-
mun, y otro tanto de alumbre de roca
caleinado; échase todo en una escudilla
con'el’ zumo-de un-limon; - légase 4 la
dumbre para hacerlo hervir un'rato, v
cuando se aparta.se pasa por un pafio:
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para hacer uso de ello se remoja una
raiz de malvavisco, y se friega con ella
los dientes que esten negros.
Otra agua para limpiar la dentadura
y fortificar las encias. Témase medio va-
so de agraz, veinte agraces, un pufiito
de cebada, alumbre de roca como una
avellana ; ponese todo junto:d hervic
hasta que los agraces esten cocidos ; pi-
sase esta composicion por un pafio, y
agregando dos cucharadas de miel vio-
lada 4 este cocimiento, se hara uso de
¢l paralimpiar la dentadura y las encias.
‘Muermo. Enfermedad de caballos que
proviene por lo comun de alguna alcera
7 que el caballo tiene en los pulmones, y
consiste ‘en echar por las narices abun=
dancia de humores flematicos y viscosos,
que son blances, amarillos 6 verdosos.
Las causas esteriores son casi las mismas
que las:del resfriado, y las sedales son,
que un caballo muermoso no espele mas
que por un lado, y no tienc tos; y el
caballo-que esta resfriado echa por ‘ambas
narices ytose por lo regular; el caballo
con muermo tiene entre los dos huesos
)
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de la gorja una ¢ mas glindulas dolo-
rosas; con advertencia que si la materia
que espele es.de mal olor, la enferme-
dad es incurable, y se comunica 4 los
demas caballos que esten cerca de él.

Cuando el mal no ha hecho todavia
grandes progresos, 0 se acude en tiempo,
puede curarse al caballe con los reme-
dios siguientes.

No se dari al caballo muermoso otro
pienso que salvado rociado con agua ; se
le pasea moderadamente, y: derritiendo
dos libras de azufre, se echa hirviendo
en un cubo de agua; sdcase el ‘azufre,
derrite otra vez, y del mismo modo que
antes se vuelve 4 echar en el agua de
que se le dard por bebida; y no-hay que
purgar al caballo mientras evacua el hu-
mor. 22 Se le preparard un geringato-
rio con cuatro cucharadas de vinagre
fuerte, otro tanto;de aguardiente, en que
se desleird una dracma de triaca afieja,
un escrapulo de polvos de eléboro blan-
co y dos granos de pimientalonga, todo
envuelto, que se le echara por las:nari-
ces . por mitad , repitiende eliremcdio
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sieimipre que continue la evacuaeion del
humor, procurando por medio de cata+
plasmas hacer supurar las-glandulas, 6
quitarlas con algun’ cdustico., comd la
piedra infernal.

Los caballos ‘'muermosos no dejan de
tener servicio y trabajar muchos afios;
pero al fin siempre mueren de este’mal.

MuGRroN, Llimase asi aquella rama é
vara nueva de que se hace eleccion en
una planta para acodarla ; hiéndese una
de estas varas o-ramas por el medio has-
ta cerca de un nudo: seé cuida de terer
la hendidura abierta con un palito, 'y
echdndola en tierra se la‘cubre; ysi ‘hay
peligro:de que se rompa, se la’ hace en~
trar por-el ‘asiento de una cesta; que
llendndola de tierra se cuelga en otraira-
ma, y cuando el mugron ha echado rai-
ces se'le corta y trasplanta, y asi cu-
briéndole  bien' de tierra 'y regmdole,
llega @ ser una planta anual. = ¢

Mur.o. Bestia de carga, que provie=
ne de asno y yegua 5 ¢ 'de‘eaballo y bur+
ra. Los mulps son muy fuertes, y ‘asi
s0n Propios para Carga,: particularimen<
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ré por monfanas y viages largos: e Fran-
cia se proveen de ellos de la Obernia
y Poeta; pero los de esta provincia son
mejores, yse estiman mas los que na-
cen de yegua. y pollino.

Un buen mulo ha de tener las patas
gruesas y redondas, el cuerpo firme y ser
corrido de anca: conoeese la edad por
los dientes. A los tres meses se conoce
la talla que ha de tener, que serd doble
de lo alto, que entonces tenga las pier-
nas: se les maneja y mantiene lo mismo
que 4 los caballos.

Las mulas deben tener el cuerps abul-
tado, los pies chicos, las patas secas,
anchas de pecho y cadera, cabeza pe-
quena, y el cuello encorvado:

En los paises calidos los mulos y mu~
las engendran; pero en estos no se tiene
por conveniente aparearles, peorque se
harian viciosos y malignes.

MurTIPLICACION. Es la tercera de
las cuatro reglas de la aritmética , y con-
siste en multiplicar un ndmero por otro
para hallar el tercer niimero que contie-
ne el multiplicande tantas veces ceme

TOMO IIL Bb
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cando es el nimero de arriba, y el mul-

; MUL
la unidad el multiplicador. El multipli-

tiplicador el de abajo.

La inteligencia de esta regla es muy
importante 4 cualquiera labrador ; pero
si se ha de multiplicar con facilidad y
prontitud , es preciso saber de memoria
la tabla siguiente.
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Primer egemplo de una multiplica-

cion simple.

Se han vendido 248 cargas de trigo
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4 200 reales la carga, y se quiere saber
4 cuanto asciende el total.

Pénese primero el nimero de car-
FAS i HSh s TR R T A
y debajo el precio de cada carga 200 rs.
y despues de esto 'se pondra mas abajo
los dos ceros en esta forma............. oo.
y multiplicando por el 2 todos los na-
meros del multiplicando, se dird 2 ve-
ces 8 son 16 ; ponese un 6 4 la izquierda
de los dos ceros ultimos , como estd
AU M i sk e aniins senanses 1OOIOR
y llevando una decena, se sigue dicien~
do: 2 veces 4...8 y una que llevo son g,
que se pondri 4 la izquierda del 6
;S N EOPH RIS RCRI PR RNN S e L L, T
siguese diciendo 2 veces 2, 4 que se pon-
dri 4 la izquierda del ¢ asi... 49600 rs.
que ¢s lo que importan las....... 248 ¢

La multiplicacion compuesta es aque-.
lla en que ademas de los reales, hay ma-
ravedis , y solo tiene la dificultad de sa-
ber los reales que componen los mara-
vedis que salen en la primera multiplica-
cion, para aumentarlos en la segunda de
los reales, y ver que total resulta,
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EGEMPLO,

Vendié un labrador 496 fanegas de
cebada, que es la mitad de la porcion
de cargas de trigo que le compraron,
porque cada carga tiene cuatro fanegas.

Hicese lo mismo que la anterior, y
suponiendo el precio de cada fanega de
las 496 4 18 reales y 12 maravedis, po-
niendo primero las fanegas de cebada
L0 RGN 7 v SR o A ... 4906 fanegas.
despues debajo el precio... 18 rs.12m,

Haciendo la multiplicacion por los
maravedis se verd que asciende 4 5952
maravedis, de los que teniendo cada
real 34, hacen 175 rs.y 2 ms.; sigue~
se con la multiplicacion de los reales y

PRSRIMEAL AL o viliing Sl oitiians 8028 15,
que juntos con los que
componen 10s.......ccoevsinens 175 s, 2m,

y dos maravedls dela pris

Mera, SUMAN...qureesesenres 103 1.2 M5,
que es el importe de las 496 fanegas de
* gebada vendidas 4 18 rs. y 12 mrs, fa~

1
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nega, y de este modo podrin formarse
todas las cuentas de multiplicacion.

Musco. Especie de planta, 0 mas bien
yerba que crian los arboles, y los hace
tal vez perecer si es mucho; y los que
mas espuestos estan d ella son las enci-
nas, alamos y pinos: el musco sirve
los marineros paracalafetear, y tam-
bien se hace uso de él para encajonar
frutas, y el de la orilla del mar sirve
para meter entre las botellas de vino y
licores que se envian lejos, ¢ impedir
que se quiebren unas con otras por el
movimiento del transporte.

MirrA. Goma resinosa que se cria en
la Arabia; la buena forma como unas
gotas claras, ligeras, amarillas, de olar
subido y gusto acido y amargo, de que
se hace uso en las composiciones como
en la triaca. La comun es para los em-
plastos , ungiientos &c. , y su principal
uso es en las obstrucciones de la matriz,
afecciones del pulmon, de que se da una
dracma molida en un vaso de vino blan~
co; tambien se usa esteriormente en las
heridas de la cabeza, gangrena y ulceras,
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Mirro. Es un arbolito que tiene las
hojas delgadas y odoriferas, y se cria
en paises calidos y humedos. Los mir-
tos nacen de la grana, y se les acoda
antes del arrojo del Agosto, hendiendo
como tres ¢ cuatro dedos de largo de
la vara que se mete en la tierra al sitio
de un nudo hasta la mitad del grueso
de la vara, y 4 las seis semanas se las
trasplanta , y cuando son grandes se
podan.

Fin del tomo tercero. '
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