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Las leyes ¥ lax disposiciones gracrale 221l Gabierno
san obligatorias para cada capital de provincia drade
nue 4o publican oficiabauente n ella, y desde cuatro
dias deapres para Iey demas pucblas de la miswa pro-
¥iucia. ( Ley de 3 de Nuvicradre de 18370

BOLETIN OFICIAL

Viérnes 14 de Abril de 1848,

1.as leyes, drdencs y anunciel qoe g2 mandea pu-
hlicar vn las Holetines aficiales 3o han de reanitic ai
Grée politica ceaprctiva, par cuye conduitin 2e paya-
rén 4 los editores il oz wedcibnuados pevidilivas 54
erceptia de esta dispasicion & loy Scfiovea Caprtaun
generales, (Ordenes de 6 de AVril y 4 de Agusiu de
18y

DI LEQ)N!.

ARTICULO DE OrICIO.

e I AN e ——

Gobierno politico.

Direccion de Gobierao, Proteccion y seguridad publica.
Nim. 147

El Juez de primera instancia de
Sahagun me dice con fecha 2 del ac~
tual lo que sigue.

»En una causa criminal que se ins=
truye en este Juzgado en averiaguacion
de los autores y complices del robo ege=
catado al cura de Valdepolo la noche
del 15 de Marzo los que hicieron ar-
mas contra la Justicia y vecinos del
dicho pueblo hiriendo tres de estos,
he acordado auto de prision contra Pa-=
blo Gil vecino de Herrin de Campos,
y con objeto de que aquella se verifi-
que, he de merecer 4 V. 8. se sirva
dar las érdenes oportunas 4 los Alcal-
des constitucionzles de esa provincia,
Comisarios y destacamentus de la Guar-
dia civil, y co el caso de que ses apre-
hendido, mandarle conducir con toda
seguridad 4 mi disposicion.

Siendo muy posible que el citado
Pablo Gil se halle oculto en alguna ca-
sa de los pueblos de csa provincia curdn-
dose de una herida grave de tiro de
escopeta  disparads & queinaropa con
perdigon . 1ambien esiinariad Y. 8, qua

sillegase 4 adquirir alguna noticia de s
paradero, se servird comunicdrmela, y
si por su mal estado; no pudiefa ser
trasladado 4 mi disposicion, acordar
sea custodiade con toda seguridad, y st
fuere posible por la fuerza pablica por
ser sugeto muy esforzado y veterano en
1a carvera del crimen.”

Lo gue he dispuesto insertar en es=
te periddico para que los Sres. Gefes ci-
viles, Sres. Alcaldes constitucionales,
peddneos, destacamentos de la Guar~
dia civil v empleados de P. v § P.
procuren averiguar el paradero del ci~
tado Pablo Gil, d cuyo efecto se ponen
sus seras & continuacion, dirigiéndole
caso de ser habido, d dispesicion del
espresado Seitor Jucz, ¢ le custodien
con la conveniente seguridad, si el es-
tado de su salud, no le perinitiese po-
nerse en camino, dando parte g esie
Gobierno para los fines consiguientes.
Leon 12 de Abril de 1848.=dgustin
Gomez Inguanzo.

Seiias de Pable Gil,

- Edad como de 3o afios, estatura
alta, cuerpo grueso, barba cervada ro-
ja, eolor rojo, cara llena, pelo castoiie,
ojos 1d. , nariz Jarga; viste chaqueta de
piel nogea y otea de pafio Villaoslada,
pantalon de paite doceno, ehaleco do
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pafio negro, zapatos blances, espuelas
de hierro. '

Id. del caballo que monta.

Alzada mas de seis cuartas y media,
pelo castafio ohscuro, clin corta, cola
larga silla con pistoleras.

Direccion de Gohierno=Num, r}8.

Habiendo fallecido en el pueblo de

Alcoba un pordiosero, cuyas seflas se

f?

ponen 4 continvacion, he dispuesto
publicarlo por medio del Boletin ofi-
cial, para que llegue 4 noticia de su fa-
milia 4 los fines convenientes. Leon 12
de Abril de 1848.=Agustin Gomez

Inguoanzo. .
Serias del pordiosero.

De edad como de unos 4o afios,
estatura como de cinco pies, algo cal-
vo, cara regular, color moreno, nariz
regular, ojos pardos, barba algo roja,
vestido de ecalzon, chaleco y chaqueta
de pano, madrefas, una montera de
dos caras, sin camisa; en un morralejo
se le encontrd un catecismo de doctrina
eristiana, dos coplas, un peine, dos
navajas, un dedal, media docena de
agujas, y una libra de pan en pedazos:
su nombre y apellido se ignora, solo
se sabe dijo era de Pavadela del Bier-
za, 4 coyo caddver se le di6 sepultura
eclesiastica.

AGRICULTURA PRACTICA.

(Continnacion.)

El culiivo de la patata es muy propie ¥ ven-
tajoso para preparar la tierra para otras cosechas,
porque ademas de dejarla limpia de toda broza y
plantas extraiias, queda tambien muy suelty, Ja-
brada y beneficiada por las repetidas labores que
necesizan tus paratas para su HIEJ[}I’ conservacion
y mayor atmento, No se replana r4 pingun terreno
que las haya producido hasta pasados dos O tres

afios, pues suelen deteriorarse y adquirir fa riza-
duray enfermedad que consiste en encresparse &
rizarse sus hojas y tallos, y hacer disminuir el
pruducto, siendo las patatas pequefias y de mal
sabor.

Son bien conocidas las utilidades y ventajas
que proporcionan las patatas por fos multiplicados
Yy variados usos en que se emplean, pues hasta se
puede hacer pan de ¢llas, siendo muy bueno y de
mucho sustento cuando cocidas 6 raspadas se mez-
clao con la harina de trigo. Tambien se estrae de
ellas aguardiente y almidon,

Es muy comun el creer que la patata sin ma-
durar sin concluir de hacerse, fo que se llama ver-
de, es perjudicial para la salud, es casi venenosa,
lo cval es un error, una preocupacion.

Analizadas quimicamente dan los mismos prin-
cipios en cualquier época de su crecimiento, solo
varian las cantidades; los hechos pricticos no muy
lejanos han comprobado que los destacamentos,
partidas y aun guarniciones del ejército han comi-
do patatas en todos los periodos de su vegetacion
demasiado verdes, y nu ha resultado accidente al-
guno funesto en consecuencia del uso casi esclusi-
vo de la patata,

De la batata & camotz.

Se la llama tambien batata de Mdlaga por sex
el sitio donde se coge en mas abundancia, sin em-
bargo de que st cultivo se encuentra moy estendi-
do por toda ta costa del Mediterrineo desde Mo-
tril hasta Marvella; con especialidad en Torrozo,
Velez-Milaga, Malaga y Mijzs. Es originaria de
la Isla de Santo Domingo y de otros parajes de la
América meridional, desde donde se introdujo en
Espafia. S conacen tres variedades principales, la
blanca que es la mas crecida y de mayor tamafio
la amaritia que es la mas harinosa; y la encarnada
la mas temprana. No son variedades las separa-
ciones gue para la venta hacen los cosecheros por
su tamafio y que llaman 4 la mas crecida padron,
y 4 las otras conforme van dismicuyendo fur de
mediana, batatin gordo y batatin smediano. Pros-
peran de preferencia en las tierras sveltas, lije-
ras, areniscas y con algun cascajo; se dan muy
biear en las playas del mar; pero no prevalecen en
los terrenos fuertes, atcillosos y compactas, en las
arenas 4 las orillas de los tios, ni entre las alame-
das & arbalados. Se preparara la tierra con buenos
y repetidos barbechos, se dejard ahuecada y com-
pletamente desmenuzada y abonada con estiercol
comun & de cabalferiza tmuy repodrido: lo mejor
es dar una cava 4 pala y media de azadon & sea
4 la profundidad de mzdia vara; despues se ataja
6 corta y practica cuanto queda dicho al hablar
de la patata,

Se muliiplica por simientes, por la division de
sus tallos y por sus raices, Ef primer moedo no se
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usa, por estar seguido de jguales resuitados que en
la patara. El segundo & por rama & tall? puede
ser por esquaje, 6 propigmente por rawa O esracu:
Para esto se dividen los tallos en palillos de &
cuarta que tendrdn tres & cuatro yemas 6 nudos,
Jas cuales se introducen en tierra en la direccion
gque tenian en fa planta y jumas del revés.{ y cosa
de unas tres cuaitas partes de su largo, dejando la
punta fuera, Por los nodos cchao las raices y por
la parte descubicria lo que laman puntas, talles &
cogolios. Las estaquillas 6 palillos se clavan’ 4 plan.
tan por Marzo y Abril. Para sacar palillos en
abundancia se dejardn sin arrancar algunas eras de
las plantas que se pusieron por el verano, teniendo
el cvidado de cubrirlas con paja, sctos, esteras &e.
para librarlas del frio durante el invierno. Los co-
secheros las nombran plania mientras estan en la
tierra; en cvaato las arrancan y dividen las dicen
batatas viejas. Se plantan dando un golpe de aca-
da en medio del caballon, se meten antes de sacar—
la dos palillos y apricta en seguida Ja tierra al re-
dedors lns golpes se pondrdn 4 la distancia de pie
vy medio. Concluido el plantio se riega inmediata-
mente. Algunos le cucharean, es decir, le riegan 4
mano con unas medias calabaeas Ilamadas cachar-
705, echando una porcion de agua al pie de cada
planta. Los riegos se repetirdn con alguna fre-
cuencia al principio hasta que la planta brote,

De los nuevos tallos que producen estos plan-
tios de rama se excogerin las puntas 4 cogollos
para la multiplitacion por esquefe, por cuye medio
se produce la principal cosecha. A los treinta O
cuarenta dias de hecho el plantio & sea 4 tiltinos
de Mayo y primeros de Junio suelen estar en dis-
posicion de poderse cortar, contimtando hasta fi-
nes de Julio. Para esto se elegirdn los tallos tier-
nos que tengan cosa de on pie de largos, y para
que prendan mejor se desgajardn con la mano sa-
cando algo de corteza del palillo antiguo. A cada
planta se le quitardn tres 6 cuatro tallos segun su
fondosidad, y se plantardn inmedialamente como
se hizo con los palillos, no poriendo mas que uno
en cada golpe.

La propagacion por raices es como eh [a pa-
tata, haciendo cachus 6 trozos que se entierran 4
la profundidad de medio pie por Marzo y Abril.

Los riegos ve repiten cuantas veces sean nece-
sarios, dando despues algunas labores con el aimo-
cafre 6 azadilla al rededor de las plantas para
deshacer a costra y destruir las malas yverbas Al
mes y medio 4 dos meses de hecho el plantio se
encapuchan las planias, esto es, se arrima la tier—
ra 4 suo alrededor & recalzan.

La cosecha se hace desde mediados. de Octu-
bre hasta fines de Noviembre. Para sacar las bata-
tas se descubre primeru con coidado ¢l pie de ca-
ta planta, y cuando esten descubiertas las raices
se da un golpe fucrte con el azadon de modo que
pase la pala por debajo, y tirando hicia ast ¢l ca-

183
vador saca todas Ias raices. Estas se limpian de
la tierra, se les quita las raicillas y fibras menudas.
Despues se haee /a frate, esto es, se separan y
arreglaﬂ en montunes segun su tamat’iﬂ.

Es planta muy sensible al frio, y para que no
perezea se las reservard de las escarchas y de los
hiejos, Ef muche estiercol Ia hace producir pocas
raices y mucha rama y hoja. Los escesivos y fre-
cuentes riegos hacen echen barbiflas en vez de
raices & batatas, 4 lo que llaman barbas. Si les fal-
ta el agna se asolanan y secan. La batata que se
cria en tierra demasiado abonada tiene malgusin,
¥ la que lo hace con mucha huwedad es insipida.

Se cria en los batatares con bastante abundan-
cia una orugita dorada que roe toda la planta y
hace que Ia batata tenga mal gusto Los ratones,
topos y lirones cavsan dafios de consideracion.

Son bien conocidos los usos de esta planta, no
solo de sus raices, sino que de las hojas y tallos,
pudiendo considerarse como una de las cosechas
mas productivas.

Dz la pataca ¢ patata de caia.

La facilidad con que se multiplica y Iz difi-
cultad con que se descasta cuardo Ilega 4 apode~
rarse del terreno, ast como el poco uso que deella se
hace en Espaiia, han sido y soh motivos suficien-
tes para gue su plantio sea curto. Se mulliplica
por semilla 6 por raices, El primer modo es po-
€0 6 nada comun y tan tardio como el de la pa-
tata y hatata. El segundo se bace como el de lu
patata. Puede plantarse en fos terrenos mas infimos,
en fos caballones de las caceras 6 regueras maes-
tras y en cualquier parage donde no les falic ¢l
agua que tamn apetecen. Se plamtardn por Fe-
brero 6 Marzo, no habiendo necesidad de repo-
ner el plantio. La cosecha se hard sacando las pa-
tacas segun vayan haciendo falta; pero si se quie-
re hacer provision se arrancardn cuando se sequen
las cafias de las matas, que suele ser en Noviem-
bre, cortando antes los tallos: se limpiardn, se de-
jardn orear y guardardn en parage seco y abriga-
d>, evitando se recalianten en los montones.

Sesuelen comer crudas, cocidas y guisadas
de varios modos. Su gusto es muty parecide al de Iu
alcachofa. Alimentan mucha, pere se aprecian po-
co. Cuando se quieran dar 4 los ganados se laba~
rdn, cortardn en cachns y se les presentard pocas
c.da vez que se den,

De {a remelacha.

Esta planta se cultiva con esmero por el pro-
dacto de su raiz en los paises extranjeros, no solo
para alimento del hombre y de los animales, sino
Que para sacar azucar, que por mas que se haga
nunca pedrd competir con la de la cafa miel. En
aquelilus paises se conocen cinco varledades que se
fundan en el colur y tamaiio de sus hojas y raices,
¥ subi la fina crcarpada, que s la mas apreciada;
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la weteada de rojo, que €s la mas abultada, habién-
dolas hasta de mas de una arroba, constituyendo
lo que llaman raiz de la abundancia y raiz de la
smisefia, parque en los afios estériles y escasos su-
ple por los de mas alimentos de primera necesidad;
la amarilla, que es mediana y azucarada: la pe-
quedia encarnada, y la blanca, que es la pear'de
todas. En nuestras huertas no se coltivan de esta
planta, que se cree ser originaria del Medio dia
de Europa, mas que la fina encarnada ¢ morada,
Yy muy paco la blanca. La tierra lijera, snave y
de buen fondo es da que le conviene. Aunque pue-
de trasplantarse desde el semillero, es mas comun
sembrarla de asiento por Marzo, Abril, Mayo y
Octubre, desparramando 4 puiio fa simtente 6 por
surcos, debiendo quedar distantes despues de na-
cidas, 4 poco mas de vn pie unas de otras, Lo ge-
neral es ponerlas en los bordes de las caceras por
donde pasan las aguas para el riego, pues como
apetecen la fiescura y aqui la tiener con frecuen-
cia, crecen mucho; por lo tanto se les dard el
agua necesaria. Si nacen espesas se aclara con la
labor de acochillo; despues se aparan dejindolas
4 la distancia dicha, y se continua en lo sucesivo
removiendo la tierra oon las labores para mante-
nerla hueca y limpia. §i hubiera que trasplantarla
no se estropeardn ni cortardn: sns raices. Tampoco
se calzard la parte superior de la raiz que por lo
regular sale fuera de tierra. Anngue estd sazonada
desde Noviembre, suele no arrapcarse sino con-
forme van haciendo falta para llevarias al merca-
do.

Ei Madrid se intentd y llevd 4 debido efecto
el establecimiento de una fibrica de azucar de re-
molacha, 4 imitacion de las de Francia y otras na-
ciones estranjeras, pero se arrainaron los empresa-
rios por la razon muy sencilla de faltar raices pa-
ra manteacr en continuo movimiento la médquina,
que es lo primero que debiera haberse pensado.

De la zanahoria.

Se coltivan cvatro especies, que son la encar-
wada, amarilla, blanca,y wmorada. Prospera en
tierras lijeras, sveltas, desmenuzadas y abonadas
con estiercol recortade, que ¢sten ventiladas y sin
arbolado. Se siembran desde Junio hasta Agosio
y aun por Abril y Mayo: en los climas frios se
bace en situaciones abrigadas por Enero y Febre-
ro. Bl terreno se'distribuye por eras, & almantas
segun el agua de que se pueda disponer, aprove-
chando el buen tempere, que si no loviese se da-
i un riego de pic antes de sembrar, deshaciendo
la costra con uoa entrecava, sin esperar 4 que se
evapare, ni tampoco ejecutaro cuando esté hecha
barro. La simiente se esparrama & puiio y muy
clara, se rastrillan las almantas O ¢ras para que
quede cubierta cosa de medio dedo.

(Se¢ rvontinpard)

ANUNCIOS.

Se ha}lan de venta en la Redaccion
del Be’“l‘etu.] oficial de esta provincia las
obras siguientes:

JURISPRUDENCIA ADMINISTRATIVA.
" COLECCHON BAZONADA

%

BE RESOLUCIONES DEL GOBIERNO
A CONSULTA DEL CONSEJU REM.,
EN MATERIAS DE ADMINISTRACION
I'OR D. JUAN SUNYE,

auxiliar de dicho Consejo, y encarga-

do desde su instalacion de la Secretaria

de Ia Seccion de Gracia y Justicia del
mysmo,

Se vende esta obra al precio de 26
rs. cada tomo.

Se han tirado algunos egemplares
en papel superiar, que se dardn con el
recargo de 4 rs. tomo,

MANUAL
DE HISTORIA DE La FILOSOFIA _

POR D. TOMAS GARCIA LUNA

CATEDPRATIIG DEL ATENEQ
=D G E—

ELEMENTOS

NE ESTA (ORTE.

DEL DERECHO MERCANTIL BSPAROL
O BIBLIOTECA DEL COMERCIANTE
Por D. Bamian de Sograve y Lraibe
CONTIENL

ademas del derecho y drden de enjui-
ciar en los casos referentes al Comer-
cio terresire y maritimo, un tratado
de monedas, pesos y medidas antiguas
y modernss; imaginarias y corrientes;
la Aritmética mercantil; nociones de
Cambio, Giro, Bolsa, Aduanasy Aran-
celes; la Teneduria de libros en parti-
da doble, y una revista geogrdfico mer-
cantil.

LEON: IMPKENT4A DE LA YIUDA E illIJ0S DE MINON.




