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 Ministerio de Agricultura

..DEC’RETO 232/1971, de 28 de enero, sobre clasificacion

_riencias derivadas de las aplicaciones de las sucesivas

y condicionado de las industrias agrarias.

En el desarrollc de algunos sectores industriales
agrarios se va apreciando la necesidad de introduecir
modificaciones legislativas cque permitan inducir a la
iniciativa privada a la creaciéon de industrias de capa-
cidad mas adecuada que las actuales, asi como a fre-
nar- la implantacién de las nuevas instalaciones en de-
terminados sectores, excesiva o defectucsamente des-
arrollados, ¥ estimular el montaje de nuevas activida-
des cuyo incremento no se ha situado al nivel que
exige un crecimiento equilibrado.

Al mismo tiempo se ha estimado conveniente proce-
der a la refundicién y actualizacién de la legislacion
vigente sobre clasificacion de las industrias agrarias de
la ecompetencia del Ministerio de Agricultura, adaptan-
do sus condiciones técnicas y dimensionales a las nue-
vas circunstancias creadas por la importante evolucién
tecnologica experimentada en los filfimos afios, en al-
gunos sectores industriales.

En consecuencia, y de acuerdo con la necesidad de
realizar una accién intensiva del Estado para la trans-
formacion' de los productos agrarios, establecida en la
Ley uno/mil novecientos sesenta y nueve, de once de
febrero, por la que se aprueba el IT Plan de Desarrollo
Econdmico v Social, v en el Decreto novecientos dos/
mil novecientos sesenta y nueve, de nueve de mayo,
que asimismo aprueba el texto refundido de la citada
Ley, resulta procedente, teniendo en cuenta las expe-

disposiciones dictadas hasta el momento, establecer una
nueva clasificacién de condiciones téenicas y dimensio-
nales minimas para las industrias agrarias.

En su virtud, a propuesta del Ministro de Agricul-
tura y previa deliberacién del Consejo de Ministros, en
su reunién del dia ocho de enero de mil novecientos
setenta y uno,

DISPONGO:

CAPITULO PRIMERO
CLASIFICACION
Articulo uno. Industrias exceptuadas—Tendran el
Cf:lrécter de industrias exceptuadas, y requeriran auto-
rizacion expresa y previa del Ministerio de Agricultu-
r'a para establecerse o ser modificadas, las comprendi-
as en los siguientes sectores:

— Fermentacién del tabaco.

* —Higienizaciéon y conservacion de la leche,

— Aderezo y relleno de aceituna.

— Extraccién de aceites de semillas oleaginosas na-
cionales y su refinacion. i

— Molinos arroceros.

— Desmotadoras de algodon.,

Ademas de la autorizacién que preceptivamente han
de obtener y cuya concesién o denegacién es potesta-
tiva de la Administracién, habran de cumplir como mi-
nimo los requisitos sefialados en el capitulo II.

No obstante, en casos muy justificados, el Ministe-
rio de Agricultura podrd conceder las autorizaciones
correspondientes a la instalacion o modificacién de in-
dustrias que no reunan los requisitos fijados, especial-
mente cuando ello sea debido a la implantacién de
nuevas técnicas.

Articulo dos. Industrias condicionadas—Quedan in-
cluidas en este grupo las industrias agrarias que figu~
ran en el capitulo TII del presente Decreto, en el que,
ademés, se determinan las condiciones téenicas y di-
mensionales minimas que deben cumplir.

Las industrias condicionadas podran instalarse o mo-
dificarse libremente, siempre que cumplan las citadas
condiciones minimas ¥y cuya tramitaciéon se ajuste a
las normas establecidas al efecto.

Las condiciones sefialadas se refieren & la actividad
principal, sin perjuicio de que pueda complementarse
con los correspondientes servicios e instalaciones ac-
cesorias.

Articulo tres. Industrias liberalizadas. — Se clasifi-
can como liberalizadas las industrias agrarias de la
competencia del Ministerio de Agricultura no citadas
en el presente Decreto.

Las industrias liberalizadas podrén instalarse o mo-
dificarse libremente, sin maéas requisito que el cumpli-
mienfo de los tramites administrativos vigentes.

~ CAPITULO IT
REQUISITOS EXIGIBLES A LAS INDUSTRIAS EXCEPTUADAS

Articulo cuatro. Centros de fermentacion del taba~
co.—Dispondrédn de un sistema de ventilacion que per-
mita regular la temperatura y el grado de humedad
interior y se prevera la posibilidad de implantar insta-
laciones de ambiente acondicionado.

Debera existir un laboratorio gque permita la ejecu-
cion de andlisis elementales.

El conjunto de opéeraciones de recepeion,. clasifica-
citn, fermentaciéon y enfardado, dispondra de una su-
perficie de trescientos metros cuadrados por cada cien
mil kilogramos que hayan de fermentarse.

Los centros de fermentacién que se establezean en
la Peninsula y Baleares, dado el régimen especial de
monopolio en ellas existente, deberdn poseer concesién
de cultivo y curado o de curado, expedida por el Ser-



vicio Nacional de Cultivo y Fermentacién del Tabaco,
para su instalacién o modificacion.

Articulo ecinco. Higienizacion y conservacion de la
leche—Las plantas que desarrollan estas actividades
industriales quedan sujetas a las siguientes condicio-
nes téenicas comunes:

Dispondrén de laboratorio; equipos separados del
resto para la recepcién, medicion o pesado, asi como de
refrigeracion y purificacién de la leche y para la pro-
duccién del frio y vapor necesarios.

Los locales en los que la leche y sus productos han
de manipularse o almacenarse tendran pavimentos li-
sos impermeables, paredes y techos de superficies lisas

y lavables, buena iluminacién, ventilacion adecuada,

sistemas de limpieza, aberturas al exterior protegidas .

del acceso de insectos, roedores ¥ ofros animales que
pueden suponer riesgo de contaminacién, puertas de
cierre automatico y completa separacién de los cuartos
de aseo. '

Ademas de las condiciones téenicas comunes cita-
das habran de cumplirse las siguientes especificas mi-
nimas para cada una de las fabricaciones dque se in-
dican:

Uno. Leche higienizada o pasterizada:

Higienizacion e inmediata refrigeracion a tempera-
tura no superior a cuatro grados C; envasado y cerra-
do automdtico; lavado, higienizado vy secado automé-
tico de botellas y bidones en caso de utilizacién de di-
.chos envases; camara frigorifica para la conservacion
de la leche higicu. ada a menos de ocho grados C. y

sistema de distribucién adecuado. Equipos de pasteri-

zacion y envasado de cuatro mil litros/hora.
Dos. Leche concentrada:

Ademas de las condiciones técnicas sefaladas para
la leche pasterizada deberd contar con equipos de pas-
terizaciéon de cuatro mil litros/hora, de concentracién
al vacio capaz de evaporar tres mil kilogramos de agua/
hora y de envasado de mil litros/hora, '

Tres. Leche esterilizada:

Esterilizacion de leche en flujo continuo, de leche
previamente envasada, o combindcion de ambos siste-
mas; envasado y cierre automaticos, que seran asépti-
cos en el caso de esterilizacion en flujo continuo, ¥ ho-
mogeneizacion.

Equipos de esterilizacion, homogeneizacién y enva-
sado de cuatro mil litros/hora.

Cuatro. Leche evaporada:

Ademés de las condiciones técnicas sefialadas para
la leche esterilizada debera contar con equipo concen-
trador al vacio capaz de evaporar dos mil quinientos
kilogramos de agua/hora y equipo de esterilizacion,
homogeneizacién y envasado de mil seiscientos kilo-
gramos/hora,

Cinco. Leche condensada:

Equipos de pasterizacion de cinco mil litros/hora,
de concentracién al vacio, capaz de evaporar cuatro
mil kilogramos de agua/hora, de envasado y cierre auto-
méticos de dos mil kilogramos/hora e instalacién para
higienizacién previa de los envases y tapas.

Seis. Leche en polvo:

Equipos de pasterizacion de cinco mil litros/hora,
de concentracién al vacio y de pulverizacién capaces
de evaporar cuatro mil y quinientos cincuenta kilogra-
mos de agua/hora, respectivamente, de envasado para
seiscientos kilogramos/hora de leche en polvo, y de
dosificaciéon y cerrado automaticos; siempre dque se uti-
licen envases de capacidad igual o inferior a dos kilo-
gramos.

Articulo seis. Aderezo y relleno de aceituna:

Uno. Aderezo de aceituna..— Deberan disponer de
red de distribucion automatizada para agua, lejia alea-
lina y salmuera,

——

Capacidad total de cincuenta metros cﬁbicc's Darg

los depédsitos de tratamiento con lejia alealina,

Volumen de envases de fermentacion necesarig
una produceién por campaha de mil toneladas métpi.
cas de aceifuna aderezada.

Dos. Relleno de aceituna—Capacidad por campa.
na, trescientas toneladas métricas.

Articulo siete. Extraccién de aceites de semillgs
oleaginosas macionales y su refinacién.—Habrén de pe.
unir los siguientes requisitos minimos:

Tinglados para semillas de algodén.

Silo pulmén (regulador) para un minimo de docs
horas de trabajo.

Limpia v tren de descarillado.

Prensas de extraccion (“Expeller”).

Centrifugado vy filtracion de aceites.

Extraccién por disolvente.

Desclventizador.

-Acondicionamiento de harinas.

Molino rompedor y laminadoras para semilla de soja,

Capacidad, cuatrocientas toneladas métricas/dia. Si.
los de recepcion mecanizados para carga y descarga,
con capacidad minima de veinticinco mil toneladas mé-
tricas. :

Articulo ocho. Molinos arroceros—Su rendimiento
serd de cuatro mil kilogramos de arroz cascara por
hora de trabajo.

Articulo nueve. — Desmotadoras de algoddén.— Con-
taran con una capacidad minima capaz para desmo-
tar ocho mil toneladas métricas de algodén tipo ame-
ricano o dos mil toneladas de algodén tipo egipeio,
por campana.

CAPITULO III
CONDICIONES MINIMAS DE LAS INDUSTRIAS CONDICIONADAS

Articulo diez. Industrias enolégicas vy sus deriva-
dos, y sidreria.—Las industrias de elaboracién, almace-
namiento y crianza de vinos, ademas de acreditar el
cumplimiento de la Ley, Reglamentos generales y Re-
glamentaciones particulares que se deriven de la mis-
ma, relacionados con la vifia, el vino y los alcoholes y
productos derivados, deberan cumplir las siguientes
condiciones generales: 2

Los locales de recepcién de la uva tendran la su-
perficie suficiente para la entrada de los vehiculos que
la transporten directamente del vifiedo y dispondran
de bascula de pesada: la uva pasard del vehiculo a la
tolva de recepcién, de la que ird directamente y por
medios fisicos o mecanicos automaticamente a la fase
de elaboracién.

Dispondran de agua corriente en la cantidad nece-
saria para su limpieza. La capacidad de la maquinaria
serd la necesaria para efectuar la elaboracién en un
plazo méximo de quince dias, salvo los casos en que
la diferencia de maduracién de las variedades o por
abastecerse de materia prima en una comarca extensa,
justifiquen la exigencia de un plazo mayor.

Se contard con laboratorio para la determinacion
del grado Beaumé, grado alcohélico, materias reducto-
ras, acidez total y volatil y extracto seco de los vinos
y mostos, asi como con locales adecuados para el de-
poésito de los elementos necesarios, para la elaboracion
de los vinos, tales como productos enolégicos, repues-
tos de magquinaria, ete.

Uno. Elaboracién de vinos.—Los depésitos de fer-
mentacién se adaptaridn a la clase de elaboracién dque
se pretenda, reuniran las condiciones necesarias de in-
atacabilidad por el mosto o €l vino, serdn de facil lim-
pieza y accesibles para el mejor control de la fermen-
tacion; los depdsitos aéreos de capacidad superior a
los diez mil litros estaran provistos de medios para
conocer su contenido en cada momento.

En todas las bodegas con capacidad de almacena-
miento superior a los freinta mil hectolitros se dispon-
drd de instalacién frigorifica para el tratamiento de los
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¢inos con objeto de conseguir las mejores condiciones
de estabilizacion de los mismos. La capacidad de dicha
instalacion sera, como minimo, la necesaria para el tra-
tamiento de todo el vino almacenado en un perfodo de
f{lempo NO SUDETior a nueve meses.

Capacidad minima de depositos: Diez mil hectolitros.

Dos. Almacenamiento y crianza de vinos—ILas bo-
degas de almacenamiento y las de crianza de vinos de-
peran reunir las condiciones generales anteriormente
sefialadas, asi como las técnicas indicadas para la ela-
poracion de vinos, en su caso.

T.os vinos criados habran de estar sometidos al pro-
ceso de envejecimiento en barricas de roble.
~ En los casos de crianza de vinos protegidos por De-
pominaciones de Origen, habrdn de cumplirse todas
las condiciones establecidas en sus propias reglamen-
taciones.

Capacidad minima anual: Mil hectolitros.

Tres. Elaboracién de vinos especiales—Las indus-
trias de elaboracion de vinos espumosos y gasificados
habrian de contar con instalaciones de lavado de enva-
ses, llenado, taponado, capsulade y etiquetado meca-
nicas, necesarias para embotellar el vino, con un ren-

dimiento -minimo de mil botellas/hora.

En los casos en que la‘legislacion vigente autorice
la utilizacién de aleohol, éste habra de estar deposita-

‘do necesariamente en local independiente y provisto

de los medios de seguridad indispensables,

Capacidades minimas:

Cava o vino espumoso obtenido por fermentacion
en botella: Ciento cincuenta mil botellas de setecien-
tos cincuenta centimetros cilibicos o cantidad equiva-
lente.

Granvas o vino espumoso obtenido por fermenta-
cibn en grandes envases: Doscientas mil botellas de
sefecientos cincuenta centimetros clbicos © cantidad
equivalente.

Vinos gasificados: Doscientas cincuenta mil botellas
de setecientos cincuenta centimetros cibicos o canti-
dad equivalente.

Vinos generosos y licorosos: Mil hectolitres de vino
al ano.

Cuatro. Mostos frescos estériles—En la instalacion
del desfangado de los mostos debera disponerse de una
temperatura inferior a dos grados centigrados, siendo
la capacidad minima de las camaras de desfangado de
ochocientos heetolitros.

Desaireado del mosto en aparatos con bombas de
vacio a una presién de cincuenta a ochenta milimetros.

La pasterizacién del mosto debera realizarse de cien
grados a ciento cincuenta grados centigrados en “flash”
durante quince segundos, con intercambiadores de ca-
lor para una salida del mosto a temperatura inferior a
tuarenta grados centigrados. Esta relacion de tempe-
ratura y tiempo no excluye ofras que demuestren ser
_iguahnente eficaces, asi eomo tampoco quedan exclui-
dos otros procedimientos previa aceptacién por el Mi-

Las partes metalicas, tanto de las prensas como de
los depbsitos de conservacién y transporte, adue estén
en contacto con el mosto, no podran ser de hierro ni
Contener cobre, cine o plomo.

Debera disponerse de instalaciones de esterilizacién
de los depésitos de conservacion y transporte del mosto,
asi como de la frigorifica necesaria para mantenerlos
Permanentemente a temperatura inferior a diez grados
tentigrados, efectuandose la contrapresion de los tan-
Ques de conservacién por medio de filtro de aire, anhi-
drido carbénico o nitrégeno.

Para la conservacion de los mostos se contard con
d_epésitos que sumen una capacidad total minima de
Cinco mil hectolitros.

1_(tlauzlacidad minima del mosto por hora: Veinte hec-

1ros,

Cinco, Mostos concentrados.~—Se partird de mostos

frescos, desfangados y limpios, mostos estériles o mos-
tos azufrados. '

Los concentradores deberan operar a temperatura
inferior a cuarenta y dos grados o cuarenta grados cen-
tigrados, respectivamente, segin se utilicen mostos azu-
frados o mostos frescos o estériles y, en todo caso, las
partes del concentrador en contacto con el mosto de-
beran ser de acere inoxidable.

La instalacion concentradora deberd garantizar en
el caso de utilizarse mostos sulfitados, su desulfitacién
de modo gue su contenido en sulfuroso total sea infe-
rior a un gramo por litro, del cual el libre serd como
méximo de ciento cincuenta miligramos.

Para la conservacién de los mostos se dispondra de
depésitos con capacidad minima de diez mil hectolitros
en eguivalente de mostos frescos.

La conservacion y el transporte se realizard en de-
poésitos en que el mosto no esté en contacto con cobre,
hierro, cinc o plomo, y si el mosto concentrado proce-
de de azufrados, tampoco estara en contacto con estafio.

Capacidad minima de evaporacién: Dos mil kilogra-
mos/hora. .

Seis. Plantas embotelladoras—Se dispondra de ins-
talaciones mecénicas de preenjuage y lavado de bote-
llas, taponadoras, capsuladoras y etiquetadoras mecé-
nicas.

La estabilizaciéon y perfecta conservaciéon del vino
habrd de estar garantizada y se dispondra de instala-
ciones frigorificas adecuadas a la produccion de la
planta.

El rendimiento horario minimo de embotellado seré
de mil quinientas botellas por hora de cualquier ca-
pacidad.

Siete. Vinagres de origen vinico.—Capacidad mini-
ma: Diez hectolitros de vinagre en jornada de diez
horas. :

Ocho. Mezclas de mosto de uva y zumo de fruta en

las que el primero, de densidad doce grados Beaumé,
entre en proporcion superior al cincuenta por ciento
en volumen.

Habréan de disponer de tren automético de embote-
llado en régimen continuo, con capacidad minima de

tres mil botellas en jornada de ocho horas.

Nueve. Obtencion de alcohol vinico.— Se exigirdn
los siguientes rendimientos minimos en jornada de
veinticuatro horas:

Destilacion de vinos para obtener holandas o aguar-
dientes de graduacién no superior a sesenta y cinco
grados: Mil litros de alcohol.

Destilacion de vinos para obtener aleoholes de gra-
duacién superior a sesenta y cinco grados e inferior a
noventa y seis grados: Dos mil litros de alcohol.

Diez. Obtencion de granilla o pepita de uva.—Ins-
talacion de secado de la granilla o pepita para redu-
cir su contenido de humedad hasta un méximo de ca-
torce por ciento en peso.

Separacion mecanica de las pepitas existentes en
el orujo de uva. 2

Envasado en sacos u otros recipientes adecuados.

Capacidad minima: Tratamiento de tres mil tonela-
das métricas de orujo al afio.

Once. Elaboracion de sidra.— Capacidad minima:
Cinco mil hectolitros de sidra al afio.

Articulo once. Manipulacion de productos agricolas:

Uno. Centrales hortofruticolas.— Son instalaciones
frigorificas, funcionando a nivel de produccién agrico-
la, en las que, necesariamente, se realizaran los proce-
sos de clasificacion, conservacion frigorifica y acondi-
cionamiento de frutas u hortalizas.

Cumplirdn las siguientes condiciones minimas;

Camaras de prerrefrigeracion capaces en enfriar la
produccién méaxima diaria desde + treinta grados C. a
+ siete grados C., en veintidoés horas.

Camaras de conservacién capaces de mantener tem-
peraturas entre + diez grados C. y — dos grados C,
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con instalacién automaética y control térmico e higro-
métrico a distancia. Su capacidad conjunta debe 'ser,
como minimo, la necesaria para almacenar el diez por
ciento de la produccion total anual.

Sala de seleccion y envasado, con una superficie
no inferior a diez metros cuadrados por tonelada de
producto, en el dia de méaxima aportacién.

Elementos mecanicos de seleccion y calibrado sufi-
cientes para las aportaciones diarias previstas y los ne-
cesarios elementos auxiliares. :

Capacidad minima de tratamiento anual: Cinco mil
toneladas métricas.

Dos. Camaras e instalaciones frigorificas rurales.—
Son instalaciones frigorificas, funcionando a nivel de
producecion, en las que se conservan productos agrico-
las, siendo facultativa la manipulacion de éstos en las
mismas. ;

Deberan disponer de una capacidad minima de al-
macenamiento frigorifico de cien metros etibicos.

Tres. Centros de manipulacién y envasado de tu-
bérculos o raices de consumo humano.—Deberan pre-
sentar las siguientes dimensiones minimas: .

Capacidad de manipulacién anual: Tres mil tone-
ladas métricas.

Capacidad de almacenamiento: Trescientas tonela-
das métricas.

Cuatro. Centros de manipulacién y envasado de
otros productos agricolas—Instalaciones mecénicas de
clasificacion y transportes internos, asi como basculas
automaéaticas, envasadoras y, en su caso, lavadora o equi-
po de limpia.

Articulo doce. Industrias de aceites y grasas:

Uno. Extraccion de aceite de oliva—Cumplirdn las
siguientes condiciones:

Lavadora de aceituna. :

Calefaccién para mantener la nave de elaboracién
a dieciocho grados C.

Termo-hatidora.

Con sistema clésico, no se aceptaran més prensas
que las de tipo hidraulico o similares.

Capacidad de molienda: Mil quinientos kilogramos
de aceite por hora.

Dos. Extractoras de aceites de orujos de aceituna
anejas a almazaras—Capacidad minima de tratamien-
to: Cincuenta toneladas métricas de orujos durante
veinticuatro horas.

Tres. Refinacién—Capacidad minima de refinacion:
Cien toneladas métricas de aceites de oliva y/o de oru-
jo de aceituna en veinticuatro horas.

Articulo trece, Desecacion o deshidratacién de pro-
ductos agricolas: '

Uno. Secaderos de maiz. — Capacidad minima de

evaporacion: Quinientos kilogramos de agua por hora.

Dos. Deshidratadoras de alfalfa—ILa instalacion de-
bera constar de empastilladoras o maquinas de produ-
cir granulos; con capacidad no inferior al treinta por
ciento de la produccién de alfalfa deshidratada.

Debera disponer, asimismo, de los silos necesarios
para la conservacion en atmoésfera inerte de un treinta
por ciento de la produccién, como minimo.

Capacidad minima de evaporacion: Cuatro mil kilo-
gramos de agua por hora.

Articulo catorce. Industrias ldcteas.—Los locales de
estas industrias en los que la leche ¥ sus productos han
de manipularse o almacenarse tendran pavimentos lisos
impermeables, paredes y techos de superficies lisas y
lavables, buena iluminacién, ventilacién adecuada, sis-
temas de limpieza, aberturas al exterior protegidas del
acceso de insectos, roedores y otros animales que pue-
dan suponer riesgos de contaminacion, puertas de cie-
rre automatico y completa separacion de los cuartos
de aseo.

Ademaéas de estas condiciones, cumplirdn las siguien-
tes especificas minimas:

Uno. Fabricas de queso: .
Dispondran de equipos de recepcion, refrigergod
purificacion, almacenamiento isotermo y pasterizacig,
de la leche; cubas de cuajar de capacidad minima co:;l
junta de diez mil litros para las queserias de ques'_
de vaca, cinco mil litros para las de oveja y mi] qui?.
nientos litros para las de cabra; locales para DPren.
sado, salado, maduracién y conservacién de los quesps -
laboratorio e instalaciones para la produccién del frié
¥ Vapor necesarios. :

Dos. Fébricas de gueso fundido:
Contardn con capacidad de almacenamiento de mg.
terias primas para la produccion de cuarenta y cineg
dias como minimo; linea de fundido ¥ envasado con
una capacidad minima de mil kilogramos/hora, con en.
vasado automéatico en porciones o lonchas al menos de]

setenta y cinco por ciento de la produccion total; lg.

boratorio e rinstalaciones para la produccién del friy
¥ vapor necesarios. ;

Tres. Manteguerias:

Las instalaciones anejas a industrias licteas dispon-
drén de moldeadora empaquetadora de pastillas, autg-
matica, para porciones de menos de doscientos cincuen-
ta gramos y/o de moldeadora de blogues a partir de
dicho peso. Camaras frigorificas para almacenar la pro-
duccion de cuarenta y cinco dias, El rendimiento de
toda la linea suficiente para elaborar y aconcidionar
toda la produccitn diaria en jornada de ocho horas,

Cuando la mantequeria no esté aneja a otra insta-
lacion industrial deberd disponer, ademés, de servicios
apropiados de recepcién, refrigeracién y almacenamien-
to de leche y/o nata. La capacidad total minima de
la mantequera serd de mil litros, y si se utiliza méqui-
na de elaboracion continua tendrid un rendimiento mi-
nimo de doscientos kilogramos de mantequilla por hora,

Cuatro. Fabricas de leches acidas:

Las instalaciones para fabricacién de leches écidas,
anejas a industrias licteas, contaran con pasterizador,

depdsito de siembra y distribucion de los fermentes:

adecuados, preparador para los mismos, equipo de en-
vasado y cierre autométicos, lavado y esterilizacion de
envases si son recuperables, incubacién termostatica y
camaras de conservacion a temperatura igual o inferior
a ocho grados C.:

Si la fabrica no estd aneja a una industria lactea,
debera disponer de laboratorio; equipos para la recep-
cion, medicién y pesado, refrigeracion y purificacion
de la leche: pasterizador de mil litros/hora, depdsitos
para siembra y distribucion de los fermentos adecua-
dos, que si tuvieran una capacidad conjunta no infe-
rior a mil litros v se utilizasen para la pasterizacion
lenta de la leche, podria prescindirse del pasterizador;
preparador de fermentos de ciento veinte litros de ca-
pacidad minima; envasado y cierre automénticos o se-
mi autométicos de un rendimiento equivalente a mil
litros de leche/hora: incubacién termostitica con en-
friamiento de capacidad minima equivalente a tres mil
litros de leche; camara de conservacion a temperatura
igual o inferior a ocho grados C. de capacidad minima
para la produccién de un dia; lavado, esterilizado ¥
secado automaticos de bidones y de envases recupera-
bles en caso de utilizar dichos recipientes, y produc-
cién del frio y vapor necesarios.

Cinco. Centros de recogida y refrigeracién de leche:

Las condiciones minimas que se detallan se refieren
exclusivamente a aquellos centros de recogida que en-
frian la leche y-la conservan en depdsitos hasta st
envio a la industria. .

Contaran con sistema automaético de lavado y esté
rilizacién de cantaras en recepcion; medicién o pesa:

do y purificacion de la leche; refrigeracién a menos

de cinco grados C. a un ritmo de mil litros/hora como
minimo y conservacion de la leche en depdsitos isoter:
mos, salvo si se utilizaran depésitos refrigerantes, ef
cuyo caso debéeran tener capacidad para enfriar t
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la leche que puedan albergar, de freinta y siete gra-
dos C. a cinco grados C. en el tiempo méximo de dos
horas; produccion del frio y vapor necesarios, agua
inocua suficiente para la limpieza y laboratorio.

Articulo quince. Industrias cdrnicas:

Uno. Mataderos frigorificos. — Alojamientos para
ganado vivo con capacidad para albergar, al menos,
Jos animales a sacrificar en dos jornadas.

Locales e instalaciones para reconocimiento de los
animales.

El local de matanza de ganado porcino sera inde-
pendiente de las dependencias de sacrificio de las de-
mas especies de abasto.

Camaras de oreo, que enfriardn las carnes a una
temperatura igual o inferior a siete grades C. ¥ los
despojos a ftres grados C. en un tiempo méaximo de
veinticuatro horas y capaces para el tratamiento de la
matanza diaria.

Camaras de consetvacion de carnes reifrigeradas a
temperaturas comprendidas entre — un grado C. y + un
grado C. y capacidad suficiente para la produccion de
cuatro dias de trabajo.

Tinel de congelacién que permita congelar la car-
ne correspondiente a la mitad de la produccion diaria
del matadero, a una temperatura de —seis grados C.
en la parte central de la pieza y en un tiempo méaxi-
mo de veinticuatro horas.

Camaras de conservacién de productos congelados
que deberan mantener la temperatura de — dieciocho
grados C. a — veintidés grados C., y su capacidad de-
bera ser, como minimo, equivalente a seis dias de la
produccién del matadero.

Equipos mecanicos para’ fundicién de sebos y gra-
sas, aprovechamiento de visceras abdominales, instala-
clones de agua potable a presion, fria y caliente, v red
aérea para el transporte de canales.

Matadero sanitario, de acuerdo con el volumen de
sacrificio- de la planta.

Lazareto para observacion y aislamiento de animales.

Horno crematorio o instalacién higiénica de apro-
vechamiento de cadaveres, decomisos o residuos, o ins-
talacion de recogida y almacenamiento higiénicos de
dichos productos para su entrega a empresas autoriza-
das para este tipo de aprovechamiento.

Instalaciones adecuadas para la desinfeccién de ve-

- hiculos y medios de transporte de ganado y de sus

productos.

La distribucién de los locales ¥y elementos del ma-
tadero permitird asegurar siempre una neta separa-
ciébn entre el circuito de carnes y el de animales vivos
v entre las instalaciones sépticas y limpias.

Capacidad minima de producciéon: Diez mil kilo-
gramos canal por jornada de ocho horas de trabajo.

Dos. Matadero de aves.— Deberan disponer de los
siguientes elementos minimos:

Camaras frigorificas con capacidad suficiente para
el tratamiento y conservacion de las aves sacrificadas
en treinta y dos horas de trabajo.

Equipos mecénicos para el sacrificio, sangria y des-
plumado de las aves, e mstalamon de agua potable a
presion, fria y caliente.

Instalaciones de desinfecciéon de camiones y jaulas
utilizadas en el transporte de las aves y sus productos.

Horno crematorio o instalacién higiénica de apro-
vechamiento de cadaveres, decomisos o residuos, o ins-
talacion de recogida y almacenamiento higiénicos de
dichos productos para su entrega a empresas autori-
zadas para este tipo de aprovechamiento.

Capacidad minima de sacrificio y faenado: Doscien-
tas cincuenta aves por hora.

Tres. Salas de despiece de carnes auténomas o ane-
jas al matadero.—Sala climatizada a una temperatu-
ra maxima de doce grados C. para el despiece, deshue-
sado, troceado, fileteado, picado, clasificacién, pesado,
envasado y etiquetado.

e
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Instalaciones de agua potable,
caliente.

Capacidad frigorifica minima total de seiscientos
metros cubicos utiles. distribuida en cuafre cdmaras,
alecanzando las de conservacion de canales y produc-
tos refrigerados temperaturas comprendidas enfre —un
grado C. y + un grado C., y las destinadas a canales

v productos congelados, entre — dieciocho grados C y
—ve1nt1dos grados C.

Si la sala de despiece estd unida a matadero o al-
macén frigorifico, pueden utilizarse las camaras de con-
servacion de canales refrigeradas y canales congeladas
de estas industrias, y la capacidad frigorifica total de
la_sala de despiece para productos refrigerados y con-
gelados alcanzard solamente un minimo de trescien-
tos metros cubicos tutiles.

-Cuatro. Fabricas de embutidos—Capacidad frigori-
fica total para canales v productos, correspondiente,
como minimo, a seis jornadas.

Equipos mecanicos adecuados, segilin los diferentes
productos a elaborar e instalaciones de agua potable,
a presion, fria y caliente.

Capacidad minima de elaboracién: Dos mil kilo-
gramos de canal por jornada de ocho horas de trabajo.

En la fabricacion de embutidos de sangre, la capa-.
cidad minima sera de quinientos kilogramos de produc-
to elaborado, por jornada de ocho horas de trabajo,

Cinco. Fabricas de embutido con matadero anejo.—
El matadero ha de estar unido necesariamente a la
fabrica de embutidos, y cumplird los minimos siguien-
tes:

Alojamiento para ganado vivo con capacidad pa.ra
albergar los animales a sacrificar en dos jornadas. -

Dispondran de locales e instalaciones para el reco-
nocimiento de los animales.

Céamaras de oreo, que enfriarédn las carnes a tem-
peratura igual o inferior a siete grados C. con un tiem-
po maximo de veinticuatro horas y capaces para el fra-
tamiento de la matanza diaria.

Instalacién de agua potable a presién, fria y calien-
te, v red aérea para el transporte de canales,

Matadero sanitario de acuerdo con el volumen de
sacrificio de la planta.

.Lazareto para observacién y aislamiento de animales.

Horno crematorio e instalacion higiénica de aprove-
chamiento de cadaveres, decomisos o residuos, o insta-
lacién de recogida y almacenamiento higiénicos de di-
chos productos para su entrega a empresas autorizadas
para este tipo de aprovechamiento.

Instalaciones adecuadas para la desinfeccion de ve-
hiculos ¥y medios de transporfe de ganado y de sus
productos.

Capacidad de producciéon: Dos mil kilogramos ca-
nal por jornada de ocho horas, para elaborar exclusi-
vamente en la fabrica de embutidos.

Seis. Talleres de elaboracién de tripas para cha-
cineria. Equipo mecédnico para el raspado de intesti-
nos ¥y compresor para su insuflado.

Camara frigorifica con volumen equivalente a la pro-
duccion de dos jornadas normales de trabajo.

Articulo dieciséis. Industrias de piensos compuestos;

Uno. Deberan disponer de los siguientes elementos:

Almacenes para productos elaborados, con capaci-
dad minima 1til de mil quinientos metros cubicos.

Silos para almacenamiento de materia prima, con
capacidad minima para mil doscientos toneladas mé-
tricas.

Equipos mecénicos de limpia, molienda y mezela.

Capacidad minima horaria: Seis mil kilogramos de
productos elaborados.

Dos. Las industrias que elaboren piensos compues-

a- presion,

-tos destinados exclusivamente a animales lactantes,

contardn con los elementos mgulentes

Almacenes para materias primas y productos elabo-
rados con capacidad minima 1til de quinientos metros
cubicos.
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Equipos meeénicos de tamizado, mezcla ¥ envasado.

Capacidad minima horaria: Mil kilogramos de pro-
ductos elaborados.

Articulo diecisiete. Industrias forestales:

Uno. Aserrio y despiece de maderas en general—
Deberan reunir las siguientes condiciones:

La superficie ocupada por el parque de maderas,
patio de secado, naves y edificios anejos, habra de ser,
al menos, de tres mil metros cuadrados.

Entre naves y edificios anejos se dispondra, al me-
nos, de seiscientos mefros cuadrados cubiertos.

El equipo’ basico estard compuesto, como minimo,
por una sierra de cinfa con carro de avance mecani-
zado y tres sierras de cinta de mesa con alimentado-
res automaticos, o bien por una sierra de cinta con
. carro de avance mecanizado, una sierra de cinta de
mesa y dos sierras circulares con alimentadores auto-
maticos. :

El equipo complemeéntario estard compuesto, como
minimo, de un secadero de aire caliente, para secar
un veinticinco por cienfo de la produccion, un taller
de afilado, un' sistema de eliminaciéon de desperdicios
¥ un sistema de extincién de incendios.

La potencia instalada no serd inferior a ochenta C. V.

La capacidad minima de transformacién sera de sie-
te mil quinientos metros: ciibicos de madera en rollo
al afio.

Dos.  Fabricacién de tablillas para envases y emba-
lajes—Deberan cumplir, como minimo, las siguientes
condiciones:

La superficie ocupada por el paraue de maderas,
patio de secado, naves y edificios anejos, habra de ser,
al menos, de tres mil metros cuadrados.

Entre naves y edificios anejos se dispondra, al me-
nos, de seiscientos metros cuadrados cubiertos.

El equipo basico estard compuesto. como minimo,
por una sierra de cinta con galerin, tres sierras de
cinta de mesa y una sierra circular con alimentado-
res automaéticos, una guillotina de hoja alternativa v
un sistema de reblandecimiento de la madera; o bien,
por una sierra de cinta con galerin, dos sierras de cinta
de mesa y una sierra circular con alimentadores auto-
méticos, un torno desenrollador y una cizalla.

El equipo complementario estara compuesto, como
.minimo, por un taller de afilado, un sistema de elimi-
-nacién de desperdicios y un sistema de extincién de
incendios.
e e =

La potencia instalada no sera inferior a ochenty
C.V. en el caso de que se monte el equipo basico due
incluye una guillotina, o a setenta y cinco C.V, en el
caso de gue se monte el que incluye un torno de deg.
enrollo. 3

La capacidad minima de transformacion serd ga
siete mil quinientos metros ciibicos de madera en rollg
al afio. :

Tres. Desecacion de la madera en camaras—Iog
secaderos de aire caliente, no anejos a industrias dg

| aserrio, deberan tener capacidad suficiente para se

car seis mil metros ciibicos de madera al afio.
DISPOSICIONES FINALES

Primera.—Quedan derogados los Decretos tres mil
ciento quince/mil novecientos sesenta y seis, de ung
de diciembre; mil cuatrocientos ochenta y cinco/mil
novecientos sesenta y ocho, de veintisiete de junio:
mil ciento siete/mil movecientos sesenta y nueve, de
nueve de mayo, con excepcion del articulo primero;
articulos tercero, cuarto y quinto del Decreto dos mi]
cuatrocientos setenta y seis/mil novecientos sesenta y
ocho, de tres de octubre; Ordenes de treinfa de mayo
de mil novecientos sesenta y tres v de 7 de febrero
de mil nevecientos sesenta y nueve, y cuantas dispo-
siciones del mismo o inferior rango se opongan a lo
que en el presente Deereto se establece.

Segunda.—Se faeulta al Ministerio de Agricultura
para dietar las disposiciones necesarias para el cum-
plimiento y desarrollo de las normas contenidas en el
presente Decreto, que entrara en vigor al dia siguien-
te de su publicacién en el Boletin Oficial del Estado.

DISPOSICION TRANSITORIA

Las solicitudes de instalaciones o modificaciones de
industrias presentadas con anterioridad a la entrada
en vigor de este Decreto se regirdn por las normas vi-
gentes en el tiempo de su presentacion.

Asi lo dispongo por el presente Decreto, dado en
Madrid a veintiocho de enero de mil novecientos se-
tenta ¥y uno.

i FRANCISCO FRANCO
El Ministro de Agricultura,
TOMAS ALLENDE Y GARCIA-BAXTER

Publicado en el «Boletin Oficial del Estado, Gaceta de Ma-
drid», num. 40, de dia 16 de febrero de 1971. 1364

COMISION PROVINCIAL DE SERVICIOS TECNICOS DE LEON

ANUNCIO

Habiendo sido aprobadas por esta Comisién la recepcién definitiva y

liquidacién de las obras que a continuacién se relacionan

contratistas que también se indican, se hace piiblico que se incoa el oportuno

expediente para devolucion de las fianzas constituidas p
ejecucion de tales obras, advirtiendo a quienes creyeren te

exigible a los adjudicatarios en razon del contrato garantizado, que durante
el plazo de un mes se admitiran las reclamaciones que se presenten mediante

providencia de embargo dictada por Autoridad competente:

OBRA

Contratista-adjudicatario

Exema. Diputacion Provincial de Ledn
Serviclo Recaatoriode Contihuclones dl Etado

ANUNCIO

Habiéndose observado que en el
anuncio del Concurso para provision
de plaza de Recaudador de Zona en la
de Sahagiin de Campos, publicado en
el BoLeTin OriciAL de la provincia nii-
mero 57 de 10 de marzo de 1971, se
ha producido un error en el aparta-
do 5.° del modelo de instancia que se
inserta al final (pagina 7, lineas 7,8 y

, ejecutadas por los

ara responder de la
ner algiin derecho

Pavimentacion calle Eduardo Alvarez o
de La Cuesta en La Pola de Gordon. .. | D. J;Jan Antoni
zalez,

Saneamiento y pavimentacion de calles

La Cubilla y otras en Cifiera

D. Juan Antoni
zalez.

9); se rectifica, y donde dice:

«5.°~-Que en el Cuerpo o Escala de
procedencia o/a que se distribuye en
las zonas que se indican (detallese una
por una) y en las fechas de-posesiéon
¥ Cese que se expresans.

debe decir:

o Fernandez Gon-

o Fernandez Gon-

«5.°—Que en el Cuerpo o Escala de

Leén, 10 de marzo de 1971,

El Gobernador Clvll-Pmstdente.

Luis Ameifide Aguiar

1368 Niim. 555.—297,00 ptas,

procedencia o/a que pertenece, alcan-
z0 la categoria oclasede .. ......,la
cual tiene asignado un coeficiente
++++«(0 corresponde al grado de....>.
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Lo que se hace publico para gene-
ral conocimiento.
Ledn, 11 de marzo de 1971.—El Pre-
gidente, Antonio del Valle I\’le-nénlfif-zz5

—

[ONFEDERACION RIDROGRAFICA DEL DUERO
EXPROPIACIONES

Por esta Direccién se han fijado
las fechas para el pago de los ex-

pedientes de expropiacién motivados
por la obra Pantanc del Porma en los
términos municipales siguientes.

Camposolillo, Armada, Quintanilla,
Vegamian, Utrero y Lodares, el dia 22
de marzo de 1971, a las diez y media.

El pago dard comienzo en la Casa
Consistorial de Bonar a la hora sefia-
lada, con sujecion a las normas y for-
malidades que previene el articulo 41
del Reglamento de Expropiaci6n for-
zosa de 26 de abril de 1957.

A continuacién del pago se proce-
dera a tomar posesion de las fincas,
de las cuales se dard posesién por el
Alcalde al representante de este Or-
ganismo oficial.

De igual forma se procederd res-
pecto a las fincas en que por incom-
parecencia de los interesados o por

cualquier otra causa no pudiera ha-|.

cerse efectivo el importe de la tasa-
cién, que se depositard en la Caja
de la Admihistracién econémica de
la provincia, de acuerdo con lo dis-
puesto en el articulo 51 del repeti-
do Reglamento.

Lo que se hace publico en este
periddico oficial para general cono-
cimiento de aguellos a quienes afec-
ta.

Valladolid,
El Ingeniero Director (ilegible).

Administracion Municipal

13 de marzo de 1971.—
1418

Se encuentran expuestos al
publico en las Secretarias de
las Corporaciones que se in-
dican, los documentos que se
senalan, a fin de que contra
los mismos se puedan formu-
lar cuantas reclamaciones se
estimen convenientes, dentro
de los plazos que para cada
uno se determinan:
PRESUPUESTOS ORDINARIOS

Ejercicio: 1971. Plazo: 15 dias

Matade6n de los Oteros 1322
Cubillos del Sil 1331
Ponferrada 1356
Sobrado 1359
La Ercina 1396
CUENTAS

Matadeén de los Oteros, Liquidacién
del presupuesto ordinario de 1970,
cuenta de caudales, patrimonio y

valores independientes del expresa-
do afio.—15 dias y 8 mds. 1322

Fresno de la Vega, Cuenta general del
presupuesto, cuenta de administra-
cion del patrimonio, cuentas de cau-
dales v de valores independientes
y auxiliares del pasado ejercicio.—
15 dias y 8 mas. 1338

Murias de Paredes, Liquidacion del
presupuesto con sus justificantes, de
valores auxiliares e independientes
y cuenta del patrimonio municipal
correspondientes al ejercicio de 1970,
15 dias y 8 mas. 1339

Carrocera, Cuentas del presupuesto or-
dinario de 1970, administracion del
patrimonio y valores independientes
y auxiliares del mismo afo.—15 dias
y 8 mas, 1342

Gusendos de los Oteros, Cuenta gene-
ral del presupuesto y de administra-
cion del patrimonio, las de caudales
y valores independientes y auxilia-
res del ejercicio de 1970.—15 dias
y 8 mas. 1374

PADRONES

Villaquejida, Padrén de vehiculos de
traccion mecénica y el padron de
habitantes.—15 dias. 1340

La Ercina, Padrén del impuesto sobre
vehiculos a motor para 1971.— Quin-
ce dias. 1396

Villafer, Padron de vehiculos de trac-
cidn mecanica por vias publicas y
padrén de habitantes con referencia
al 31-12-1970.—15 dias. 1411

Junta Municipal del Censo Electoral
de Ponferrada

Esta Junta hace piblico que en se-
sion de esta fecha acord6 que la elec-
cion complementaria de Concejales
del Ilustre Ayuntamiento de esta ciu-
dad convocada por la Orden Ministe-
rial de 5 del actual se celebre en los
mismos locales en que estuvieron ins-
talados los Colegios electorales en los
que se desarrollaron las votaciones en
la jornada de 17 de noviembre 1ltimo,
cuya relacion se publico en el BoLeTiN
OriciaL de esta provincia nimero 222
correspondiente al dia 2 de octubre
préxima pasado.

Ponferrada a 13 de marzo de 1971.
El Presidente, Paciano Barrios. 1421

Entidadeé Menores

Se encuentran expuestos al
publico en los domicilios de
los sefiores Presidentes de las
Juntas Vecinales que se in-
dican, los documentos que se
sefalan, a fin de que contra
los mismos se puedan formu-
lar cuantas reclamaciones se
estimen convenientes, dentro
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de los plazos que para cada

uno se determinan:

PRESUPUESTOS ORDINARIOS r
Ejercicio: 1971. Plazo 15 dias.

Castrocalbon 1373
Vallecillo 1375
Fontecha del Paramo

Palacios de Fontecha

Pobladura de Fontecha

Valdevimbre

Villagallegos

Villibafie 1395
Robledo de Torio 1426
Navatejera - 1427

PADRONES
Robledo de Torio, Padron reparto de

vecinos sujetos a tributacién.—
15 dias 1426
CUENTAS

Robledo de Torio, Liquidacién del pre-
supuesto de 1970 y estado de cuen-
tas, con sus justificantes.—15 dias.

1426

Navate]era. Liquidacién-cuentas de los
ejercicios de 1969 y 1970, con sus
justificantes.— 15 dias. 1427

- S

Administracion de Justicia

Juzgado de Primera Instancia
numero Uno de Ledn

Don Saturnino Gutiérrez Valdedn,
Maglst,lado Juez de Primera Ins-
tancia ntimero uno de la ciudad de
Leén .y partido.

Hago saber: Que en este de mi car-
go se siguen autos de jucio ejecutivo
a instancia de D. Ralael-Luis Ramos
Martinez, mayor de edad, casado, in~
dustrial y vecino de Leén, quien esta
representado por el Procurador Sr. Al-
varez Prida Carrillo, contra D. Joaquin
Coello Gomez, también mayor de edad,
casado, industrial y vecino de Valla-
dolid, en reclamacion de 51.426,75 pe-
setas de principal, mas los intereses, .
gastos y costas del procedimiento, en
los cuales y por providencia de esta
fecha, he acordado sacar a publica su-
basta, por primera vez, término de
ocho dias y en el precio en que peri-
cialmente fueron valorados los bienes
que se citan:

1.—Un vehiculo automdévil turismo,
marca Seat, modelo 124, matricula
VA-44.491, valorado en sesenta y cinco
mil pesetas.

Para el acto de remate se han sefia-
lado las doce horas del dia treinta de
marzo proximo, en la Sala Audiencia
de este Juzgado, previniendo a los lici-
tadores: Que para tomar parte en la
subasta, deberan caonsignarse en la
mesa del Juzgado, el 10 por 100 de la
tasacion; que no se admitiran posturas
que no cubran, al menos, las dos terce-
ras partes del avalio, y que el remate
podra hacerse a calidad de ceder a ter-
cero. i

Dado en Leon, a tres de marzo de



mil novecientos setenta y uno.—Satur-
nino Gutiérrez Valdedn.—El Secreta-
rio, Carlos Garcia Crespo.

1384 Num. 567.—242,00 ptas.

Juzgado de Instruccién
de Valencia de Don Juan

Don José Gonzéalez Palacios y Sédenz
-~ de Miera, Juez de Instruccion Acci-
dental de Valencia de Don Juan
(Ledn) y su pariido.
.~-Hago saber:Que en ejecucion de sen-
tencia de la Ilma. Audiencia Provincial
de Ledn, dimanante de sumario niime-
ro 60/64, de este Juzgado, sobre apro-
piacion indebida, contra Luis Diez Ti-
rados, he acordado sacar a la venta en
segunda y piblica subasta, los siguien-
tes bienes embargados al referido con-
denado.

1. Un solar en el casco de Valde-
ras, en la carretera de la Estacion, sin
numero, que mide seiscientos treinta y
seis metros cuadrados de extension,
dentro del cual se halla construido un
almacén para depésito de abono, de
unos cuarenta mefros de largo por
doce de luz, cubierto de teja y arma-
zon de madera. Linda: derecha entran-
do, calle o salida de mieses; izquerda,
Dionisio.Carnero, y fondo, Felicitas Lo-
zano, tasado en quinientas mil pesetas.

2.° Una casa de planta baja y alta,
con varias dependencias, en el casco
de Valderas, en la carretera de La Ba-
fieza, sin niimero, de ciento veintidds
metros veinticinco centimetros cuadra-
dos de extension superficial. Linda:
derecha entrando, corral de Victor Es-
tébanez; izquierda, camino de San
Miguel Antel, y fondo, con era de he-
rederos de Deogracias Ortega, tasada
en trescientas mil pesetas.

ADVERTENCIAS Y CONDICIONES

1. El acto de remate tendra lugar
en la Sala Audiencia de este Juzgado,
el dia treinta del proximo mes de abril,
a las doce horas.

2. Por ser segunda subasta el tipo
de tasacion quedara reducido en un
veinticinco por ciento menos.

3. No se admitira licitador que no
haga el previo depdsito del- 10 par 100
y no se admitirdn posturas que no cu-
bran las dos terceras partes del avalio
de los bienes.

4.° Se carece de los titulos de pro-
piedad; y las dos fincas aparecen gra-
vadas con un embargo a favor del
Banco de Vizcaya, S. A., trabado en
autos de juicio ejecutivo, seguido en el
Juzgado de 1.* Instancia numero 2 de
los de Gijon, sobre' reelamacion de
175,000 pesetas de principal y 35.000
pesetas para intereses y costas, habien-
do sido embargadas estas dos fincas y
doce mas sin hacer distribucién de
responsabilidad.

5.° El remate podra hacerse ha ca-
lidad de cederlo’a tercero.

Dado en Valencia de Don Juan, a
tres de marzo de mil novecientos se-

tenta y uno.—José Gonzalez Palacios
y Sdenz de Miera.—El Secretario (ile-
gible).

1350 Num. 546.—385,00 ptas.

Juzgado de Primera Instancia
nimero cuatro de Madrid

Don Carlos de la Vega Benayas, Ma-
gistrado-Juez de Primera Instancia
niimero cuatro de Madrid. :
Hago saber: Que en este Juzgado de

mi actuacion y bajo el num, 174-70, se

sigue de oficio expediente de declara-

cion de herederos abintestato por fa-
llecimiento de D.? Josefina Gomez Gar-
cia de 64 afios de edad, viuda, hija de

Ramon y de Rosa, natural de Leén y

vecina -que fue de Madrid, calle Ma-

lasafia, 15, donde fallecio el dia cuatro

de abril de 1970.

Y de conformidad con lo dispuesto
en el articulo 998 de la Ley de Enjui-
ciamiento Civil, por medio del presen-
te se anuncia por tercera vez su muerie
intestada, llamando a los que se crean
con derecho a la herencia para que
comparezcan ante este Juzgado a re-
clamarla en el término de dos meses,
con apercibimiento de tenerse por va-
cante la herencia si nadie la solicitare.

Y para su publicacion en el BoLETIN
OriciaL de la provincia de Leon, ex-
pido el presente en Madrid, a seis de
marzo de mil novecientos setenta y
uno.— Carlos de la Vega Benayas.—
El Secretario (ilegible). 1392

Magistratura de Trabajo
NUMERO UNO DE LEON

Don Francisco-José Salamanca Martin,
Magistrado de Trabajo niimero uno
de Ledn y su provincia.

Hago saber: Que en las diligencias
de ejecucion de sentencia, que ante
esta Magistratura se siguen con el ni-
mero 66 de 1969 — Autos nam. 1803 al
1935 de 1969—, acumulados, a instan-
cia de D. Manuel Valladares Pastorizo
y otros, confra la Empresa «Heras y
Garcia Nielo, S. L.>, sobre reclamacion
de salarios, para hacer efectiva la can-
tidad de 157.886,55 pesetas, en con-
cepto de resto de principal, y la de
30.000,— pesefas presupuestadas para
las tasas y gastos del procedimiento,
he acordado sacar a publica subasta,
por término de ocho dias, y condicio-
nes que se expresaran los bienes si-
guientes: .

1.—Seis piezas de puente de
tacion. §

2.—Sesenta y ocho piezas de carril
de linea con sus uniones.

3.—Once piezas de angulo de unos
10 cms. - de lado por 10 -metros de
largo.

4.—Dos piezas de unos 12 metros
de largo, varias piezas unidas a lo
largo.

5.—Diecisiete angulos de unos 6 me-
tros de largo, con chapas de unidn.

6.—Cien piezas aproximadas de di-
versas piezas de linea.

es~

%a

7.—Dos escaleras de hierro, tres byg.
binas de cable, cincuenta y dos baldes-
cubo y estacion movimiento.

8.—Dos montones de piezas de mon.
tajes, desecho, chatarra.

9.—Veintiséis poleas de linea,

10.—Tres montones mas de piezag
de estacion de linea.

Los referidos bienes han sido tasg-
dos pericialmente en la cantidad de
175.000,— pesetas.

En primera subasta el acto de rema-
te tendra lugar en la Sala Audiencig
de esta Magistratura de Trabajo ng-
mero 1, el dia treinta y uno de marzg
actual, a las once treinta horas,

En ella no se admitiran posturasg
que no cubran las dos terceras partes
de su avalio.

Si no hubiere posturas que alcanza-
ren el expresado tipo, se celebrara se-

gunda subasta, que se sefiala para el

dia veintiuno de abril proximo, a las
once ftreinta horas, rebajandose el
mismo en un veinticinco por ciento.
Si tampoco hubiese postores para
esta segunda, se celebrara tercera su-
basta, sin sujecion a tipo, sefialando-
se para su celebracién el dia diez de
mayo proximo, a las once treinta horas,
En cualquier caso se advierte:

1.°—Que para tomar parte en la
subasta, los licitadores deberdan de-
positar previamente en la mesa del

Tribunal el diez por ciento del valor -

de los bienes, sin cuyo requisito no se-
ran admitidos. :

2°—Que el remate podrd hacerse a
calidad de ceder a tercero.

3.°—Al amparo de los articulos 1.504
y 1505 de la Ley de Enjuiciamiento
Civil, podra la parte ejecutante, den-
tro de los seis dias siguientes, des-
pués de la primera subasta o dela
segunda, en su caso, pedir se le adju-
diquen en pago los bienes objeto de
subasta.

Lo que se hace ptiblico para ge-
neral conocimiento, en Ledn, a doce
de marzo de mil novecientos seten-
ta y uno.—Francisco-José Salamanca.
Rubricado.—El Secretario, G. F. Valla-
dares.—Rubricado. -

1402 Ntim. 564.—484,00 ptas.

——

Anuncio particular

CAJA DE AHORROS Y MONTE DE PIEDAD
DE LEON

Habiéndose extraviado la libreta
niimero 106.347 de la Caja de Aho-
rros ¥y Monte de Piedad de Leén, se
hace publico que si antes de quince
dias, a contar de la fecha de este
anuncio, no se presentara reclama-
cibn alguna, se expedird duplicado
de. la misma, quedando anulada la
primera.

1346 Niim. 559.—55,00 ptas-
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