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TRAITE COMPLET

SUR

LES PEPINIERES,

Sur les terrains, pour les prépaver, faire les semis de
toutes les espices, les marcoites, les boutures, metire
le plant en pépiniére, le conduire, le greffer, elever les
arbres, les diriger, les déplanter et les transplanier,
de la maniére la plus utile et la plus économique.

TROISIEME EDITION,

Augmentée d'un catalogne d’arhres, arbrisseaux , et arbustes,
tant indigénes qu'exotiques;de leurs variétés, do leur culture,
et de la momenclature de tous les arbres fruitiers, de leurs
espéces, de leurs variétés , méme les plus nouvelles, et ‘des
caractéres les plus apparens qui les distinguent gons tous les
rapports , et de la fructification des arbres.
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SUR

LES PEPINIERES.

133. Donvitie on SAixT-PAr, vulgairement
SANT-PERE ( pyrus fructu medio , ferd pyriformi, &
viridi , flavescente , dilut® ad solem rubente , E. C. )-

Duhamel a fait deux variétés de cette poire, qui
est sons une double dénomination au jardin du Mu-
séum d’histoire naturelle, pour désigner la méme
poire. Quelques personnes ont méme cru donner le
nom de donville a une autre espce de poire, quin’a
point de caractires assez marquans pour en faire
méme une sous-variété. Ceux que donne Duhamel
pour distinguer la poire saint-pére ou saint-pair, se
confondent presque avec ceux de la - donville i
Pexception de ceux qu’on peut tirer de la rudesse ou
de la finesse de la peau de ces poires.

L’arbre se greffe également sur franc et sup coi-
gnassier. Il est médiocrement vigoureux. Ses bour—
geons sont communément fluets et alongés, d'un gris
fauve. Les boutons sont petits et aplalis, ainsi que
leurs supports. Les fleurs sont petites, & pétales pres-

I, '
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que ronds, et un peu concaves. Les feuilles sont
petites, un peu en gouttidre. Le fruit, d’un pyri-
forme alongé, a son plus grand diametre vers le mi-
lieu , et va en diminuant vers les extrémités.

Cette poire est jaune en mirissant, et se colore
au soleil. Sa chair est cassante ; son gofit acerbe.

Cette poire n'a d’autre mérite que de se conserver
trds-long-tems. Onla cueille & 'époque des geldes.

134. Poirk DE TroUVE, vulgairement PoiRE e
Megie, Porre pE Prince, TrouvE pE MoNTAGNE
(pyras fructu medio , pyriformi partim cilrino 4 par-
tfm pulchr? , et inlensis rubro , brumali, Duh. ).

Les caractires de cette variété se confondent assez
avec ceux de la précédente. Les bourgeons sont plus
gros, et les feailles les plus grandes, d’un vert plus
foncé. Le fruit a une belle forme. Sa peau, jaune
en miirissant, se colore d'un beau vermillon , quel-
quefois foncé au soleil. La chair est d’un blanc jau-
nitre et cassante.

Cette poire mirit si tard, qu’on la trouve agréa-
ble , parce qu'il y en a peu qui durent autant, On la
cueille 4 'époque des précédentes.

135, CATILLAC, en quelques endroits CApILLAC
{pyrus sativa , fructu maximo , plerumque cydonie
formd et colore, partim nonnihil purpureo, brumali ,

E. C.).
A moins d’une exception, cet arbre fertile et
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robuste demande a étre greffé sur franc. Ses bour-
geons , coudés et chargés de feuilles 4 chaque neeud,
sont vigoureux, d’un gris-bran, surtout prés des
boutons ; ces derniers sont obtus, plats et renflés,
ainsi que leur support. Les fleurs sont trés-grandes,
a pétales ovales , un peu concayes, rouges au bord,
ainsi que le sommet des étamines. Les fenilles sont
épaisses; d’un ovale alongé , terminé en pointe , et
surtout vers I'extrémité, ol la dentelure est plas
sensible. Les feuilles , surtout lorsqu’elles sont nou~
velles , ont un duvet assez épais. Le fruit est gros, a
assez communément la forme d’un coing, II est ce-
pendant quelquefois assez pyriforme, souvent tur-
biné, ou en courge de pelerin. Son plus grand dia-
meire est dans le haut, qus-est aplati, vers un petit
ombilic. La peau est jaune, tiquetée de rousseur, et
se colore d’un pourpre obscur au solejl.

Cette poire n’est bonne qu’ cuire. Elle se cueille
et se conserve comme la précédente.

136. ORANGE D'HIVER (pyrus fructu medio , ay-
rantii formd , compresso spissitis virenie brumali ,
Duh. ).

Bourgeons alongés, griles, d’un brun rougedtre,
cotonneux; boutons courts, aplatis, larges, ainsi que
leur support. Fleurs petites, & pétales oyales, 3 long
pédicule; étamines dont le sommet estrouge péle. Le
fruit ala forme des autres poires d’orange, La peau
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est fine et lisse, tiquetée de points d’un vert clair.
lle est d’un vert foncé , qui jaunit légtrement. La
chair est tendre, agréable et parfumée, sans car-
ritre , excepté dans des terrains forts ot I'argile do-
mine.

La cueillette et la maturité de ce fruit ont lien
comme pour les poires précédentes.

137. BERGAMOTE DE SOULERS , vulgairement
Boxxe pE Soviers (pyrus fructu magno, pyriformi-
furbinato , ¢ viridi flavescente nonnihil rufescente ,
brumali, E. C,

Soit sur franc , soit sur coignassier, cet arbre est
robuste et fertile. Ses bourgeons sont vigoureux,
alongés , fortement coudés , parsemés de points d'un
gris blanchétre. 1ls sont"d’un vert roux, lorsqw’ils
sont bien aofités. Les boutons sont écailleux, bru-
nilres, peu alongés, mais pointus , détachés du
bois et renflés, comme leur support. Les fleurs sont
d’une médiocre grandeur , & pétales ovales , sur un
long pédicule , et souvent liserées d’un rouge péle
3 leur extrémité; plusieurs ont le sommet des éta-
mines d’un blanc lavé de rouge. Les fenilles sont
ovales, peu dentelées, repliées en gouttitre. Le
fruit est trés-communément d'un pyriforme tur-
bhiné, quelquefois cucurbité. 1l s'arrondit vers le
haut, et est moins écrasé que les autres bergamo-
fes. Sa peau est douce , assez brillante , tiquetée de
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points d’un gris verddtre, jaune & I'époque de la
malurité, et un peu pourpre du cté du soleil. Sa
chair est tendre , fondante, d’une eau et d’un par-
fum agréables. On la cueille avant les gelées, et
clle miirit & 'époque des précédentes.

138. Bon-CHRETIEN D'MIVER (pyrus fructe quam
maximo, pyramidato, nonnunguim mwicr&i!atu, compresso,
¢ flavo nonnihil ad solem rubente, E. C.).

Cet arbre se greffe également sur coignassier et
sur franc. En plein yent , il est moins sujet au tigre,
qui attaque cette variété de préférence , et son fruit
est meilleur. Mais 'arbre doit étre hien abrité, car
il supporte difficilement les intempéries et les froids.
Les bourgeons sont forts, plus gros qu’alongés; ils
sent d'un yert-gris roussilre , unis et tiquetés de
petits points gris. Les boutons sont brundtres, poin-
tus, alongés, dcartés du bois, renflés, sur des sup-
ports qui le sont moins, mais fort larges. Les fleurs
sont d’une médiocre grandeur ; ses pétales presque
ronds, concaves, souvent liserds de rose. Le sommet

des étamines est d’un heau rouge ; les feuilles sont
épaisses, d'un vert foncé, légérement dentelées pour
la plupart. La forme des fruits varie suivant lear
position. Les uns sont réguliérement pyriformes,
d’autres sont tronqués presque comme une courge
de pélerin; d’autres sont renflés d’un cOté , ce qui
tient souvent i ce que, comme ces poires naissent
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par bouquets , elles se serrent mutuellement, Aussi,
lorsque I'arbre est bien chargé , ce qu’on pent faire
de mieux, c’estde n’en laisser qu’une ou denx poires
écartées, par chaque trochet. Celles qui restent sont
plus grosses,, mieux conformées, d'une chair moins
dure et moins pierreuse. La peau est fine , jaunatre
en maturité, et se colore d’incarnat au soleil. La
chair est fine , un peu grenue , d'une ean parfumée.
Elle est, avec la poire chaplal, une de celles qui
se conservent le plus, el la plus agréable & manger
crue, au printems. On la cueille avant les gelées.

139. DouBLE-FLEUR (pyrus flore semi~pleno, fructe
magno, turbinato, compressa, glabro . partim viridi , par-
tim intensé rubro, brumali , Duh. ).

L’arbre est vigoureux, sur franc et sur coignas-
sier. Ses bourgeons sont gros, alongés, droits,
roux, et un peu bruns au soleil. Ses boutons sont
pointus , collés sur le bois, mais renflés, ainsi que
leur support. Ses grandes fleurs s'ouvrent bien; le
nombre et la forme, plus ou moins ovale de leurs
pétales, varie sensiblement. Quelques-uns s’éten-
dent bien ; d’autres sont concaves, chiffonnés,
blancs on liserés de rose. Beaucoup de sommets des
étamines sont pourpres. Les feuilles sont larges,
épaisses; leur plus grand diamétre commence vers
le pédicule, et se termine en pointe peu dentelée,
ce qui leur donne la forme d’un cceur.-Le fruit est
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gros et aplati, i prendre depuis le pédicule jusqu’a
Péchancrure du calice, qui est petit et enfoncé. La
peau jaunit en mirissant, et est tiquetée de points
grisdtres, Elle rougit légérement au soleil. La chair,
d’'une eau abondante, est acerbe. Cette poire n’est
bonne qu’a cuire, comme la précédente. '

140, DOUELE-FLEUR PANACHEE (pyrus flore semi-
pleno , fructu feré magno, turbinato compresso , ramis et
cute variegatis , brumali, Duh, ),

Clest la méme vari®é que la précédente qui lai
est préférable. Le panaché des rameaux et du fruit,
qui ont des bandes vertes, brunitres, jaunes et
rougedtres au soleil, est la seule ligne de démar-
_ cation qui peut faire distinguer ces deux poiriers.
Les feuilles de celui-ci sont, mais rarement, pa-
nachées d'un blanc jaundtre; il est plus curieux
qu’utile.

141, Pome pE Pairre, dans quelques endroits
Poire-royme ( pyrus fructu magno, rotundo, turbi-
nato, é viridi pallidé flagescente , E. C. )

L’arbre se greffe mieux sur franc. Ses bourgeons
sont forts, arrondis, d’un roux-brun, et légére-
ment cotonneux. Les boutons sont gros, obtus, et
d’un gris benrré , sur des supports renflés. La flear
est médiocrement grande. Les feuilles ovales, d'un
vert foneé , irrégulitrement denteldes. Le fruit est
aplati, comme Vorange d’hiver. Sa peau est couleur
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noisette , tiquetée d’un blanc sale. La chair est
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pierreuse , d'une eau acide.

Cette poire est bonne principalement cuite. On
la cueille avant les geldes.

142. Poire pE NAPLES |( pyrus fructu medio , non-
nihil cucurbitato, glabro, hinc flavescente , indé leviter
rufescente, brumali, Duh. ).

Cet arbre, qui regoit également la greffe sur
franc et sur coignassier, est d’une fertilité bien
remarquable. Ses bourgeons sont yigoureux, trés-
tiquetés , alongés , trés-coudés, et ont des boutons
trés-rapprochés. Ils sont aigus et renflés , ainsi que
leur support. La fleur est petite, a pétales presque
ronds et bien étendus. Les feuilles sont longues
comme celles du saini-germain, trés-pen denteldes ,
assez souvent chiffonnées, et plient en dessous &
leur principale neryure. Le fruit est turbiné, quel-
quefois en courge de pélerin. Il s'arrondit vers le
haut, son ombilic est assez petit et a fleur. Sa
peau est jaune en milrissant, lisse et brillante ; elle
prend une teinte de rouge obscur au soleil. La chair
est fine, d'un gotit médiocre.

Cette poire est honne cuite. Sa cueilletic et sa
maturité ont lien a I'époque des préccdentes.

143. CnaT-Brurg, vulgairement PUCELLE DE
XAINTONGE (pyrus fructu medio, pyriformi, glabro ,
splendido , partim citrino, partim pulchré et dilute ru—

bente, brumali , Duh,).
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Cette variété réussit également sur franc et sur
coignassier. Ses bourgeons sont longs et fluets,
tiquetés de gris. Ses boutons sont alongés, pointus,
sur des supports renflés, La fleur est médiocrement
grande, a pétales ovales, un peu concaves. Les
feuilles sont minces, a forte neryure, alongées,
une partie se replie en dessons. Le fruit est d'un
pyriforme long, s’arrondit bien a la téte, ot 'om-
bilic est enfoncé; le pédicule est placé entre deux
petites bosses. La peau est brillante, d’un jaune
clair et d’un beau rouge an soleil. Crue, elle a peu
de carritre et de gout. Llle ne marque que par som
delat. Elle mirit 4 la fin de novembre.

144. MuscaT LALLEMAND.

Cette variété, que Duhamel distingue de Ia
royale d'hiver, parait un double emploi, tant sont
faibles , sous tous les rapports, les nuances qui peu-
vent les distinguer, et qui sont quelquefois plus
frappantes dans deux poires du méme arbre. Yoyez
royale d'hiver , tome II, page 635.

145, IMPERIALE A FEUILLES DE CHENE (pyrus fructie
medio, pyramidato , obtuse, glabro, wiridi, brumali,
Duh. ).

Cette varicté est vigoureuse, tant sur franc que
sur coignassier. Ses bourgeons, d'un vert grisitre ,
et qui brunit au soleil, sont fort tiquetés de gris,

coudés jusqu'a Ja moitié de leur longueur.
x
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Le bouton est long, poinfu, aplati, large dans
Ie bas, ainsi que son support, qui est renflé. « La
» feuille, dit Duhamel, est trés-grande , dentelée
peu régulidrement, tellement froncée et ondée

=

» par les hords, qu'elle parait comme découpée,

-]

et ressemble & une petite feuille de chou frisé ,

=

plutdt qu'a une feuille de chéne. » Le fruit est
d’un beau pyriforme , et s’arrondit bien vers I'om-
bilic , qui est petit et pen enfoneé. Il se termine en
pointe obtuse et presque aplatie a la naissance du
pédicule, La peau est fine, poreuse, la partie
aqueuse s’évapore assez facilement dans un lien
chaud, et la poire se ride ct jeunit. La chair est
assez agréable , d'un sucre acidulé. Elle miirit trés-
tard. C’est 12 une de ses prineipales qualités.

146. SamT-PiRE, voy. Donviuig, t. 111, p. 1.

147. Barcamors pE Houraxpe, dans d'autres
endroits BERGAMOTE D’ ALENGON , vulgairement Amo-
SELLE (pyrus fructu mamimo ., propé turbinato, wviridi,
maxime serotino , Duh, ),

Cet arbre est vigoureux sur franc et sur coignas-
sier. Ses bourgeons , alongés , sont coudés a chaque
neeud , et un peu roussitres au soleil; ils sont peu
droits et plient en différens sens. Les boutons, dé-
tachés du bois, sont pointus et renflés ; leurs sup-
ports le sont peu. Les fleurs sont médiocrement
grandes, a pétales ovales, un peu froncdes, quel-
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quefois colorées de rouge au bord. Les sommets
de étamines sont rouges; les fenilles sont étroites,
pointues & I'extrémité; elles s’arrondissent vers le
pédicule; elles sont un peu froncées, ce qui leur
donne un air chiffonné. Le fruit est gros,a la forme
des autres hergamotes ; sa peau est tiguetée de brun
et jaunit & I'époque de la maturité ; alors elle se ride
comme la précédente. Sa chair est blanche , un pea
acerbe, ce qui fait qu'elle se conserve long-fems.
Elle se cueille aprés les gelées.

148. Tanquin ( pyrus fructu medio, longissimo , é
flaco subgirescente, maculis fulois distineto, serotino ,
Duh. ),

L’arbre se greffe sur franc et sur coignassier. Ses
bourgeons sont gros, surtout sur franc, d'un gris—
vert, roussitre au soleil, légtrement tiquetés. Le
bouton est petit, large & sa base, ainsi que le sup-
port qui est aplati. Les fleurs sont grandes, a
pétales ovales, trés-concaves. Les feuilles sont gé-
néralement grandes, d'une forme peu constante.
Le fruit est d’un pyriforme alongé, avec une légére
gouttitre dans toute sa longueur, Sa peau jaunit &
la fin de I’hiver, et a des taches roussitres. Sonm
prineipal mérite est de miric tard et d’étre trés-
honne cuile.

14, Samvr-LEzary ( pyrus fructu magno, fncuiva,
compresso, oblongo , carne durd , coctibili, E. C.)
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Cet arbre est robuste, soit sur franc, soit sur
coignassier. Ses hourgeons sont gros, alongés,
d'un vert brundtre, tiquetés de gris, et un pen
cotonneux. Ses boulons sont gros, obtus, renflés,
ainsi que leur support. Les fleurs sont d’une moyenne
grandeur, a pétales presque ronds et creusés. Les
feuilles sont fort larges, pointues, un peun épaisses,
profondément dentelées. Le fruit est long, aplati
au sommet; ’échancrure du calice est & fleur. Le
fruit n’est pas également partagé dans sa longucur.
Une partie parait renflée aux dépens de l'autre et
est courbe. Sa chair, crue , est Apre , méme en par-
faite maturité.

Cette poire n’est bonne qu'a cuire. On la cueille
avant les gelées,

150, BEURRE D'UIVER ( pyrus sativa, fructu magno ,
turbinato , tuberoso, carne durd saccharvaté, coctibili,
brumali , Duh, ).

La poire de Brest, qu'on a dénommée fondante ,
est cassanle ; celle-ci ne peut étre considérée comme
un beurré, car sa chair est trés-dure. Il y a tout
lieu de croire que c’est sa forme; gqui approche assez
de celle des bewrréds , qui lui a fait donner ce nom..

Cette variété est encore pen répandue. L’arbre
a un beau port; ses bourgeons sont droits et alon-
gés. Les boutons sont arrondis, détachés du bois,
renflés ainsi que leurs supports. Les fleurs sont pe~
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tites , mais bien étendues; ses pétales sont ovales.
Le fruit ressemble aux beurrés. La peau est verte et
tiquetde de points. La chair est dure. On ne mange
ordinairement cette poire que cuite. Elle est alors
trés-bonme et d'un suc agréable , surtout lorsqu’elle
est cuite sous la cloche , ou au four.

C'est une des meilleures poires  cuire,

15r. CATILLAT RoSAT (pyrus fractue maximo, globoso,
pyrviformi , {urbinaio y brumali, E, G. ),

Cetle variété, quon trouve au Muséum d’his—
toire naturelle, parait appartenir au calillac, ou
s'en approcher sous quelques rapports.

L'arbre réussit mieux sur franc que sur coignas—
sier, Les bourgeons sont gris-vert, liquetds, forts;
vigoureux, alongés et coudés 3 chaque nceud. Les
boutons sont saillans, renflés et sur des supporis
larges. Les fleurs sont petites, & pétales presque
ronds et concaves. Les feuilles, d’un vert foneé,
sont grandes, obtuses aux denx cxtrémitds. Le fruit
est turbiné, bien arrondi, aplati vers le haut. Son
ombilic est pelit, enfoncé. La peau est d'un vert un
peu gris et coloré de vermillon au soleil.

Cette poire est honne & cuire. On la laisse sur
Iarbre jusqu’aux geldes. 3

152, POIRE DE CUISINE DE VA RIN ( pyrus fructu ma-
Jori, globoso , turbinate » Piridi rufescente, F, C, o

Cette grosse poire, d'une assez belle forme ,
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mais un peu écrasée, d'une couleur roussitre et
tiquetée de points gris, n'est bonne qu’a cuire, et
se cueille avant les gelées. Elle a été envoyée au
jardin des Plantes par M. Varin. Ses bourgeons
sont coudés, d'un gris rougedtre, foncé au soleil.
Les boutons sont gros, obtus, sur-des supports
larges et renflés. Les fleurs sont pelites, bien ou-
vertes. Ses pétales sont presque ronds. Les feuilles
ont la plus grande largeur vers le milieu, et se ter-
minent aux deux extrémités en poinle obtuse.

153. PoIrE bE GIRANDOUX.

Cet arbre, envoyé an Muséum d’histoire natu-
relle , n’a pas donné de fruit.

Ses rameaux sont droits , d’un gris-brun, coton-
fleux, un peu tiquetés ; ses boutons, gros et bien
détachds du bois ; le support est saillant. Ses flears
sont petites, a pétales alongés, un peu concaves.

Les feuilles sont grandes; leur principale lar-
geur est vers le milieu; elles sont sensiblement
dentelées.

154. Pome pe Pavexcy, ok Péricorp ( pyrus
fructu medio , oblongo , é viridi flavescente , B G )

Clest une nouvelle variété envoyée au jardin des
Plantes. Ses bourgeons sont coudés, d'un vert
grisitre , légdrement tiquetés. Ses boutons sont
obtus, pleins et détachés du bois.

Les fleurs sont d’une médiocre grandeur, a pé-
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tales ovales et alongés. Les fenilles sont presque
rondes, épaisses , d’un vert foncé , Iégirement den-
telées. Le fruit est long, comme une verte-longue.
Il jaunit en mirissant. 11 est parsemé de petits
points gris. La chair est mi-fondante, d’une ean
parfumée. Cette poire mérit au commencement de
Pautomne.

155. PoIsE A ROIS JASPE ( pyrus ramis Jasprdets ,
fructu paroo , turbinato , mediocriter sapido , E. C.).

C’est encore une des variétds plus curieuses
qu'utiles. L'arbre vient également sur le frane et
sur le coignassier; mais on croit avoir ohseryé que
les rameanx se jaspent davantage sur ce dernier.
Les bourgeons sont forts, d'un vert-brun, sur lequel
on remarque des bandes couleur de jaspe dans leur
longueur.

Les boutons sont poinlus, alongds, renflés -
ainsi que leurs supports, Les fleurs sont petites, a
pétales ovales, concaves; les feuilles alongées et
pointues, fort dentelées, et d'un vert foncd. Le
fruit est petit, écrasé  la téte, et d'un golit mé-
diocre. 1l mfirit en octobre.

156, PoRE AZEROLE (pyrus polverina, fructu mi-
nimo , viridi , ad solem rulescente » B G )

Cet arbre , qui ne réussit que sur franc , semble
prononcer Ia ligne de démarcation entre le pom-
mier et le poirier. Ses feuilles se rapprochent plus
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de la forme et de Vépaisseur de celles du premier,,
que du second; et le fruit qui est trés-pelit, est
arrondi comme une azerole. Ses bourgeons sont
droits et alongés; les feuilles grandes et profondé-
ment dentelées. C’est un arhre plutdt de curiosité ,
qu’utile,

155, Potre RATEAU ( pyrus fructu quim maximo ,
pyramidali, avellaneo colore, gustu pariun sapido , ad-
modim serotino , E. C.).

C’est le nom qu’on donne, dans plusieurs pays ,
A une grosse poire d’un beau pyriforme, couleur de
noisette , et que je ne regarde que comme une ya-
riété abdtardie de la poire de livre. Beaucoup plus
Apre, le fruit est a peine supportable, méme cuit,
surtout si P'arbre qui le porte est dans un terrain
fort, Cette poire, qui se conserve trés-long-tems ,
n'est pas assez intéressante pour en faire une autre
mention.

158. Pomier NAIN. :

On a cru indiquer ainsi un pommier greffé sur
paradis, dontle type est venu &’ Angleterre , et qu’on
a nomme pyrus malus spectabilis. J'en parlerai & lar-
ticle des pommiers.

Il y a d'autres variétés annoncées par Merlet , Jo-
Iyclere , et différens catalognes; mais ou elles sont
peu intéressantes , ou les dénominations sont locales,
et offrent de doubles emplois, Nous sommes assez
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riches , sans , sous prétexte de nouvelles nuances dans
les bois, dans les feuilles et la forme des fruits,
aller augmenter notre catalogue ; tenons-nous-en a
ce que nous avons de meilleur, surtout aux belles
variétés que nous pourrons découyrir, comme la
poire chaplal, elc.

Je crois devoir joindre ici la nomenclature des
principales poircs connues par les Romains, d’aprés
leurs auteurs.

L’acidule ( acidula) ; V'alexandrine ( alexandrina );
I’amérine ( amerina ) ; Vamphorine , 4 cause de sa
forme de bhouteille (amphorina); Vampullacée, a
cause de sa forme renflée (ampullacea ); Ja barba~
rique ( barbarica ); 1a brute, a cause de la rudesse
de sa peau ( bruta ); la coréolane ( coreoluna ); la
cucurbitacée ( cucurbifana ); la décymiane (decy-
miana ) ; la dollabelliane { dolabelliana ) ; la falerne
(falerna ) ; la favorienne , qu'Hardouin soupconne
ttre une poire muscat ( favoriana ); la poire de Gréce
( Graea) ; Porgére, qui milrissait en méme tems
que Porge (kordearia) ; la latérienne ( laleriana) ;
la licérienne ( liceriana ) ; la laurée (laurea ) ; la my-
rapie , ou parfumée ( myrapia);la nardine , ou par-
fumée (mardina); la nerviane (nerviana) ; la nu-
menline (mumentina ) ; I'onychéne (onychena); la
patricienne ( patricia ) ; la pemponiane , qu’Hardouin
suppose ressembler au bon-chrétien ( pomponiana ) ;
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la pycentine (pyeentina ) ; 1a pourpre , si vantée par
Columele ( purpurea ); la severiane ( severiana ); la
sygnique (sygnica); la syrienne ( syria ); la taren-
tine (farentina ); la turanienne, du nom de Niger
Turranius , que Caton reconnaissait pour un 'bon
agriculteur (#uwraniana); la tiberine, du nom de
Tibére, qui I'aimait beaucoup (#iberina) ; la véné-
rienne ( venerea); la verte ( viridia ) ; la valésine ( va-
lesina ) 5 la voleme ( volema), que Caton appelle aussi
sementiva et musiea ; la vocanienne (veocania ).

La nomenclature des modernes est bien plus con-
sidérable, seulement en poires h conteau , indépen-
damment de celles 4 boisson.

Merlet n’offre que quatre-vingts vaviétés. Miller
les réduit & soixante-quinze. Jolyclerc les porte &
quatre-vingt- quinze ; Duhamel a cent dix-neuf, et a
négligé beaucoup de prétendues variétds qui ne mé-
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ritaient pas d’étre cultivées. Jai cru devoir rapporter
le nom de plusieurs poires qu’il a omises , ou qu’on
a offertes depuis lui , afin de tenir en garde les pro~
priétaires qui, d'aprés des dénominations sédui-
santes, pourraient se procurer de mauvais {ruits.

DES POIRIERS A BOISSON.

Leur nomenclature est peut-étre plus étendue ,
1% parce qu'il y a beaucoup de poiriers qui ont été
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élevés de semences, sans éire greffés, et que de
chacune on a formé une variété ; 2°. parce que leur
dénomination varie dans chaque pays, aimsi que
celle des antres fruits, de la vigne surfout.

On ne peat véritablement s’entendre qu’antant
qu'il y aura un point ol I'on cultivera toutes les va-
riétés pour les comparer entre elles. M. le sénateur
Chaptal, lorsqu’il était ministre, fit envoyer, de
tous les départemens, 2 la Pépinitre nationale, toutes
les variétés de vignes, sans exception, pour mettre
les gens instruits & méme d'en fixer la synonymie.
Il est aussi essentiel de faire envoyer toutes les va-
riétds de pommes et de poires a boisson , ou du moins
des greffes pour les écussonmer.

Il en existe déja une collection & I'école du Mu-
séum d’histoire naturelle , dont voici la nomencla-
ture : elle a été fournie par M. Varin, de Rouen ,
un des hommes les plus instruits pour la culture des
arbres indigénes et exotiques , et & qui nous devons
le ldlas Varin.

Poires a boisson & Uécole du Muséum d’histoire naturelle.,

1. Poire campanelle. Bourgeons coudés , tiquetés,
cotonneux; fenilles froncées comme I'impériale , A
feunilles de chéne. Poire moyenne, d'un vert foncé,
blétissante,

2. Perche-ceur rouge. Bourgeons vert-gris, ti-
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quetés ; feuilles froncdes , liserées de blanc , presque
rondes, terminées en pointe aigué; fruit petit, rou-
geilre, .

3. Poire de chemin. Bourgeons rougedtres , ti-
quetés de jaune; feuilles longues, dentelées i la
pointe, replides en goutidre ; fruit petit, turbiné.

4. Gros-ménil. Bourgeons gris ou tiquctés; feuilles
longues , peintues ; fruit vert, turbiné, blétissant.

5. Poire Bertin. Bourgeons gris de lin; feuilles
grandes , longues, obtuses, d’un vert trés-foncé ;
fruit moyen , pyriforme , turbiné.

6. Picard blanc. Boutons et feuilles comme 4 pen
pres le précédent ; fruit rond , en pomme alongée.

7. Ilomois. Bourgeons roussitres, tiquetés. légt-
ment , cotonneux ; feuilles petites, rondes , termi-
nées en pointe ; fruit moyen , roussitre.

8. Sablonnier. Bourgeons gris-verts , colonneux ;
fenilles larges, pointues. )

9. Poire de Drouard. Bourgeons gris roussdtres,
courts , bruns au soleil, tiquetés, a fenilles larges ,
pointues ; fortement recourbées en dessous sous la
principale nervure ; gros fruit, turbiné, blétissant.

.10. Besnard. Bourgeons verts roussitres, coton—
neux. Grandes fenilles rondes pointues, recourbées.
Fruit moyen, rond, blétissant.

11, Gros Curisi. 1l a le bois et les feuilles 2 peu
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prés comme le p.récédent; le fruit est pyriforme ,
vert roussétre au soleil.

12. Grand Dauphin. Bourgeons courts, rouges , co
tonneux; boutons gros, bruns; feuilleslarges, épaisse,
d’un vert foncé. Fruit pyriforme, presque turbiné.

13. Poire de bon-bois. Bourgeons gris, verts
brunitres au soleil. Feuilles de saule, pointues;
petit frait turbiné.

14. Poire de Courel. Bourgeons gris~verts , co-
tonneux. Feuilles grandes, alongées et pointues.
Fruit en forme d’orange.

1. Picard rouge. Bourgeons coudés , rougedtres,
cotonnenx. Feuilles épaisses , presque ovales ; gros
fruit cucurbité comme le bon-chrélien.

16. Poire de Franqueville. Bourgeons gris-verts ,
Feuilles grandes, obtuses vers le pédicule, presque
rondes, froncées. Fruit pyriforme, alongé , de mé-
diocre grandeur.

17. Poirier de Buisson. Bourgeons vertsrongedtres.
Feuilles en pointes vers les deux extrémités. Fruit
petit, turbiné , tardif.

18. Poire rouge. Bourgeons gris-verts, roussissant
au soleil. Feuilles oblongues , dentelées et formant
gouttitre. Le fruit ressemblant au blanquet précoce.

19- Gros Fert. Bourgeons vevditres. Feuiiles
larges, froncées, repliées en goutlitre; fruit vert
et turbiné, d'une médiocre grandeur.
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20. Salade. Bourgeons verts brundtres , tique-
tés; feuilles petites, longues, pointues; fruit vert,
arrondi.

21. Rousselet de rividre. Bourgeons rougeitres,
fenilles petites, pointues; fruit comme le roussele!
de Reims.

22. Poire de cochon. Bourgeons gris-verts , bru-
nissant au soleil ; boutons gros, bruns; feunilles
larges, épaisses, d'un vert foncé, peu dentelées,
pointues; gros fruit turbiné, vert jaundtre, blé-
tissant.

23. Poire de jfour. Bourgeons gris-verts, fort
tiquetés de gris; feuilles grandes, larges et en
pointe ; fruit gros, d'un pyriforme écrasé , peau d’un
brun-rouge.

24. Poire de plantu. Bourgeons forts, verts-
bruns, fort tiquetés; fenilles d’un vert foncé , un
peu froncées, presque rondes , fruit d’'une médio-
cre grandeur, turbiné.

25. Poire de carcan. Bois roussdtre ; feuilles
chiffonnées, presque rondes, terminées en pointe.

26. Poire de margon. Bois gris roussitre ; feuil-
les grandes, aplaties et pointues; fruit arrondi,
verf.

27. Poire de fer. Bourgeovs yerts-gris, tique-
tés, roussitres au soleil; feuilles rondes, pointues.
28. La Saupage. Bourgeons gris-verts, tiquetés
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de roux; feunilles larges, profondément denteldes,
épaisses, d'un vert foncé; fruit arrondi.

2q. Poire de rouge. Bourgeons bruns rouged-
tres; feuilles larges, chiffonnées ; fruit rouge,

30. Poire joub. Bourgeons forls, gris bruni-
tres; feuilles petites, fort sujettes a la rouille.

31. Poire de loup. Bourgeons gris rougeitres,
cotonneux ; feunilles longues, pointues, unies, un
peu en gouttiere ; fruit pyriforme, jaunissant en
malurité.

32. Poire de huchet. Bourgeons rousstres ;
feuilles longues, d'un vert clair, repliées en gout-
titre; fruit moyen, arrondi , verddtre,

Catalogue des poires & cidre mentionnées par feu le
.marquis de Chambra,

Lécuyer. Le jacob, Le rouillard.
Le gros-mdail, Le rouge-vigny, Le blin,
Le bois-prieur. Le huchet gris, Le huchet blanc.

Le truchet vert.

Catalogue des poires & cidre dans le departement de
UEure et aum environs.

Le bocage. Le maitre- géréme. Le rouillard,

Le blanc-cadri. Le gros—vent. L'oignon,

Le petit-cadyi, Le devert, Le martin-ser.

Le seriol, Le chaudron, ou Le truchet gris.
Tobie,

Le morin.

Le robert, Le truchet blanc.
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Le benrré bitard.  Le moulin. Le molisse,
TLe videlet jaunitre. Le bouquet. Le barbarie.
Le videlet blane.  Le besnard verl. Le besnard gris.
Le grand carisi. Le petit carisi, Le fesal.

Le berlain. Le laurier.

La poire de livre.
Je wai rapporté ces différentes dénominations
que pour faire sentir le besoin de fixer les incerti-

tudes.

POMMIER ( Malus).

Cet arbre me se greffe que sur Ini-méme; les
différens succds qu'on prétend avoir obtenus en le
greffant sur poirier, néflier , azérolier, etc., peu-
vent offrir des exceptions trds-rares, mais peu utiles

dans la pratique, \
Les sujets sur lesquels on peut le greffer , sont:

le franc , le doucin et le paradis.

Ces deux dernidres variéiés sont probablement
des dégénérations du franc, et sont tris-commodes
dlever des pommiers dans de petits espaces,

pour
raient pas assez de latitude a I'é¢tendue

qui n'offri
yigoureuse qu'acquitrent des pommiers greffés sur

franc.
Notre nomenclature des pommes 4 couteaun est

moins étendue que celle des poires, mais celle des

pommes 2 cidre est bien plus comsidérable, et le

parait encore dayantage,, parce que, dans chaque
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canton, les mémes pommes ont souvent un nom
particalier, ainsi que les vignes dans presque tous
les vignobles. On ne pourra se flatier de remédier
a cetle confusion, qu'en prenant pour les pom-
miers , le méme parti qu'on a pris pour la vigne,
celui de rassembler toutes les variétés particulidres,
ou prétendues telles, dans un méme Jjeu » pour les
comparer , et établir irrévocablement une juste sy-
nonymie.

La grande variété des pommes 2 hoisson y vient
de ce qu'on a élevé souvent des pommiers sans les
greffer, et que les fraits que quelques-uns ont na-
turellement produits, ont été jugés dignes d’dtre
perpétués par la greffe,

Les principales variétés dont parlent les auteurs

latins , sont la pomme maliane, du nom de Malius

(Malum malianum); la gestinienne ,» dn nom de

gestius (M. gestinianum ). Hardouin croit devoir Ia
confondre avec la cestiane (L. cestianum ), dont
parle Galien; la manlienne (M. manlignum) ; la

scandienne, ou scandine (M. scandianum ou scan-

dinum); 'appienne, de méme grosseur que la pré-
cédente, et exhalant une odeur de coing (M,
Planum ) ; la scepticienne ( A7, sceplicianumy/fgy
tisie ( 7. petisium, ou peticium) ; la scan e.;;'m&
Caton recommande de conserver dans dpast

ta:fonnea
1 A 1 . . 5“" ol ‘uﬁ -"t \
(ﬂf}.r scantiunum); | éplmhquc, appor Ff %J:Jm

=3 &
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(M. epirolicum); 'amarine ( M. amarinum); la
grecque (M. grecum) ; la jumelle, ou pomme-
poire ( M. malaplium) ; 'orbiculaire , qu'Hardouin
soupgonne Efre le ramhourg ( M. orbicularum) la
syrique , ou serique (M. syricum vel sericum) la
mustée (M. musteum); la mielleuse (M. melime-
lum); Vortomastie , en forme de sein ( orthiomas-
tium ) ; l’espadﬂnée , OUl eunuyue , sans pepin (M.
spadonium ) ; 1a melo-feuille , A cause des feuilles qui
sortaient de leur chair {mg?UFfaﬁr.-'m); la panacée ;
ou ridée (M. panacium); la pelusiane (M. pelu-
sium); la martiane (M. martianum) ; la sextiane
(M. sextianum) ; la claudiane ( M. claudianum ) ; les
marianes (M. marianum ).

Voila au moins vingt-quatre pommes connues des
anciens. Olivier de Serres fait mention de quarante-
huit variétés , mais sous les dénominalions regues
dans le pays qu’il habitait , et dont plusieurs sont
différentes de celles qui sont adoptées parmi nous ,
quoique les qualités du fruit soient les mémes.

Je suivrai, dans cetle nomenclature , celle du
catalogue du Jardin des Plantes, et je donnerai les
dénominations d’usage aux pommes qui ne sont pas
dans la collection de cette école.

Je dois prévenir qu'en général les caractres des
variéiés de beaucoup de pommes sont si ressem-
blans entre eux, qu'ils se confondent souyent bhien
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davantage que ceux qui distinguent les variétés
dans les aulres fruits.

1. Poume MApELEINE (malus fiuctu medio 5 ro-
tundo , glabro, diluté rubro , albis virgato leeniolis , pro=
cociori, E. C.).

Cette variété est trés-connue dans les départe-~
mens méridionaux , et est nommée ainsi 4 cause de
sa maturité , qui a lieu vers le 20 juillet.

L’arbre est trés-vigoureux en plein vent, et s'%é-
leve assez haut, Ses bourgeons sont forts, d’un
gris-de-lin farineux et brunissant au soleil. Ses bou-
tons sont gris, renflés et couverts de duvet. Les
fleurs sont assez grandes, d'un beau couleur de
rose dans I'inlérienr , et d’un rouge péle au dehors.
Ses feuilles sont grandes , larges, presque ovales ,
4 neryures prononcées. Le fruit est d’une grandeur
ordinaire , bien rond, d’un rouge luisant, mar-
queté de taches blanches dans la longueur de la
pomme. La pean est blanche, un peu veinde de
rouge. La chair est cassante, quelquefois un peu
cotonneuse, mais le plus souvent d'une eau abon-
dante et bien parfumée.

Cette pomme est extrémement sujette au ver.

a2, CousINETTE, selon le calalogue du jardin dua
Muséum d’histoire naturelle ; CousIOTTE , selon
d’autres ; vunlgairement et improprement PAssE-
POMME BLANCHE (malus fructu parvo, subconico coslato,
vittis rubris yariegato , preccoct, E. C.),
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Celte variété , mentionnée par Jolyclere, est pen
cultivée. Sa précocité n’a rien d’attrayant, & une
époque ot 'abondance et la bonté des fruits rendent
difficile.

L’arbre, quoique pelit, est vigoureux et fertile.
Ses bourgeons sont alongés ; ses boutons aplatis et
d’un vert-gris, cotonnenx. Les fleurs sont pana-
chées de rose, presque bianches extérieurement. Le
fruit est petit , d'un céne tronqué vers le haut, a
cinq ctes bien prononcées , et d'un gotit médiocre.
Cette pomme est blanche, et chaque céte est colorée
de rouge foncé, surtout au soleil. Elle mirit vers la
mi-d'aoiit.

3. PASSE-POMME ROUGE , que quelques personnes
nomment. CALVILLE 0'ETE (malus fructu paro, oblongo,
subconico, costato , pulchré rubro , preecoci, Duh.).

Cette pomme, que Duhamel a décrite sous le
nom de calville d’été, qui, d’aprés lui, mérite peu
d’étre appelée ainsi, parait une sous-variété de la
précédente. Sa peau est dure, d'un beau rouge
foncéau soleil , et jaundtre dans les parties couverles
de feuilles. Le fruit a un goitt médiocre, un peu re-
levé. Sa chair estun peu séche, Cette pomme mirit

ala mi-d’aoiit.

Duhamel dit que « la véritable pomme de calville
» d'¢lé est plus grosse, d’une forme presque cylin-
» driqué, trés-rouge en dehors et en dedans, d’une

» eau abondante et releyée, d'un aigrelet assez vif;
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» Lille mirit dans le méme tems que la précédente ,
» et peut, méme dans une saison plus avancée ,
» passer pour une bonne pomme. »

J'ai cultivé cette bonne pomme en Normandie;
elle avait la forme dune pomme de pigeon, mais
d'une couleur plus rose.

4. Pomme ' AUDENT (malus Jructu medio | oblongo ,
ad solem pulchré rubente, preccoci, E. G2,

L'arbre est trés-vigoureux, 4 longs bourgeons ,
gris-de-lin, légirement tachetés. Ses boutons gris ,
farineux, se détachent du hois, et sont portés sur un
support saillant. Les feuilles grandes, pointues 3
Vextrémité, sont d’un vert foncé. Le fruit est alongé,
d’un vert rougedtre, presque pourpre au soleil. Cette
poire miirit un peu aprds la précédente.

5. Postoche n'Ere (malus fructy medio , rubro QU=
driloculari, carne granosa, estivo, Duh.).

Bourgeons lisses, Inisans, verddtres, bruns, I¢é-
gtrement tiquetés. Boutons petits, presque cachés &
la naissance du pédicule. Fleurs petites, peu entre-
ouvertes , d’un blanc légirement rose pdle. Feuilles
longues , obtuses dans le haut et 3 double dentelure,
Fruit d’une médiocre grosseur , alongé , d'un
rouge clair, se foncant au soleil. La chair est gre-
TUE; son eau est d’un acide agréable. Elle milrit yers
la mi-septembye.

6. Pommg SamNT-JuLigs (malus

Jructe magno ,
oblongo, rubente, @ulumnali, K, C,),
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Cette variété , peu répandue, est au Jardin des
Plantes. Les bourgeons sont foris et alongés; leurs
boutons sont cotonneux, d'un gris brundtre; les
fleurs sont panachées de rose en dehors, et d'un
rouge vif en dedans. Les fenilles sont fort grandes ,
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replies communément en gouttitre et fortement
dentelées. Le fruit est assez grand, alongé, d'un
yert-rouge qui se fonce au soleil. Cette pomme mil-
tit vers la mi-septembre).

7. CALVILLE BLANC (malus fructu maximo , glabro ,
proeminentiis costato , luteo , carne granosd , autumnalf
E. GC).

C’est un arbre trés-fertile. Ses hourgeons sont
fort longs , d’un vert brunitre, foncé au soleil , pen
tiquetés, mais cotonneux. Leurs boutons sont petits,
presque cachés sous la naissance du pédicule. Les
fleurs sont d’une grandeur remarquable, a pétales
presque triangulaires, blancs, panachés, d'un rouge
vif. Les feuilles sont grandes, d’une pointe obtuse a
leur extrémité, profondément et régulidrement den-
telées. Le fruit acquiert souvent une grosseur trés-
considérable; il est aplati sur sa longueur et divisé
cbtes; sa peau estlisse, luisante, jaunit, et quelque-
fois se ride en mirissant. Elle se colore, mais rare-
ment, d’un pea de rouge au soleil. On la cueille
avant les gelées , et elle se conserve plus oumoins,
suivant les années et les expositions.

8, LA BoNNE LANSEL , improprement POMME DE
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GAMAGRE (malus sativa, fructu feré magno, glabro, com-
presso, rotundo , leté rubro, sapidissimo, E. C.),

Cette pomme offre une de ses exceptions favora-
bles de lanature; j’en fisla découverte en traversant
la forét de la Bosse, dans le département de 1'Oise ,
a enyiron douze kilomttres (3 lieues) de Gisors. La
beauté de ce petit fruit, qui était de la grosseur et
de I'éclat d'une belle api bien exposée au soleil, me
porta A le gotiter : je trouvai la chair trés-parfumée,
sucrée , d’un gofit agréable; je multipliai & Gamache
cette variété par la gre[fe, et cetie pomme acquit
deux cu trois fois la grosseur qu’elle avait dans la
forét. Elle est bonne & manger dis la mi-octobre,
et elle se conserve saine toute I'année, sans se rider,
et avec tout son éclat.

Son bois est d’un brun rougedtre, tiqueté, co-
tonneux; ses bountons sont renflés; le support est
petit; ses feuilles sont presque rondes; ses fleurs
parsemées , surtout en dedans, d’un beau rouge. Le
fruit est biem rond, aplati dans sa hauteur; Péchan-
crure du calice est enfoncde dans une cavité, ainsi
que le pédicule,, qui est trés-court. La peau est Juid
sanie , d’un beau rouge, pourpre au soleil. J'ai donné
celte variété a la Pépinidre nationale; elle était aussi
au Jardin des Plantes , sous la fausse dénomination
de la pomme de Gamacke : on 1ui a donné son vrai
non,
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9. MuseAv pE Liivug, en languedocien Mour pe
LeerE (malus fructu magno, oblongo , glabro, atro-ru—
bente | taeniolis , rubris swpits yariegato , autumnali ,
E. C.).

Cette variété est an Jardin des Plantes, et a la
Pépinidre nationale, od elle a été envoyde 2 ma de~
mande , ainsi que bien d'autres fruits , par M. Ri-
chard, préfet de la Haute-Garonne. Cette pomme ,
cuite, est, par la finesse de sa chair et Ia bonié de
son eau, préférable a toutes les autres pommes ,
méme a celle de pigeon, dont on fait tant de cas en
Normandie , et mérite, a ce tilre, d’étre trés-ré-
pandue.

L’arbre est 1'0]1‘ustt’-:",J mais ses branches sont un
peu pendantes; ses rameaux sont yerdatres , légt-
rement tiquetés; ses houtons sent aplatis, gris cen-
dré, cotonnenx; les fleurs petites, peu ouverles, a
pétales d’un rouge foncé en dedans ; les feuilles sont
alongées , pointues en forme de lance.

Le fruit est alongé, et a presque le double de
son diametre. Il est d’un rouge vif foncé, et a
souyent des bandes ou des taches blanches. Cette
pomme se cueille en octobre , et se conserve long-
tems.

10, CArviLiE nouce NorMaND , yulgairement
CEUR-DE-BEUF (malus JSiuete maximo , atro rubente.,
carne venis rubris distinclo, E. C.).
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Get arbre est vigoureux et fertile; ses bourgeons
sont un peu coudés a chaque nceud, brundtres,
tiquetés et cotonneux; ses boutons sont alongés,
renflés, ainsi que leurs supports, qui sont légdre-
ment cannelés ; les fleurs sont grandes, panachées ,
d’un rouge plus foncé en dedans qu'en dehors; les
feuilles , dont la plus grande largeur est vers le mi-
licu , sont longues, plus ou moins régulitrement
dentelées , et se terminent en pointe ; le fruit est
trés-gros, un peu alongé et irrégulitrement arron-
di; sa peau est lisse, brillante , d’'un rouge trés—
foncé 5 sa chair est rougedtre intérieurement, d’une
eau acidule , mais agréable en parfaite maturité.

Il y a une aulre variété qu'on appelle aussi cour-
de-beuf, qui parait étre une dégénération du calville
rouge normand , et qui est d’un gofit trés-médiocre.
En général, on a donné cette dénomination de
ceeur-de-baeuf a des pommes d’un rouge pourpre
foncé , et on ne s’entend gudre 4 cet égard.

11. CALVILLE ROUGE (malus fructu maximo , costato,
glabro , saturatiis rubro, carne granosd et rosed brumali,
Duh. )

Cette variété se confond assez avec la précédente,
et lui parait préférable , d’aprés Duhamel. Un peu
plus ou un peu moins d'intensité de couleur sur la

peau etdans la chair, ne parait pas suffisant pour éta-
*
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blir une ligne de démarcation. On prétend qu’elle sent
Podeur de violette ; cela peut tenir aux expositions.
12. Raveour FRANC ( malus fructu maximo , com—
presso , albido , teniolis rubris pirgato , autumnali, Duh.).
Arbre aussi fertile que vigoureux , & hourgeons
qui ne le sont pas moins. Ils sont d'un brun tirant
sur le violet, tiquetés et trés-cotomneux. Ses bou-
tons sont gros et renflés , comme leurs supports , qui
ont une légtre cannelure. Les fleurs, ovales et un
peu froncées , sont liserées d’un ronge clair; Uinté-
vieur du calice est d'un rouge plus vif. Les feuilles,
portées sur un long pédicule, sont grandes , alon~
gées , épaisses, velues , et ont une double dentelure
profonde. Le fruit est trds-gros, et plus large que
long ; il a souvent des cotes assez marquées. Le pé-
dicule qui le porte est court et enfoncé dans une
cavité assez profonde. La peau est blanche , et jau-
nit en maturité ; elle se colore d’un rouge clair.
Cette pomme acide n'est bonne que cuite. Trop
iniive, elle est fade. On la cueille vers octobre. Elle
ne se conserve pas bien long-tems en comparaison
ayec d’autres pommes.
13. Picroxyer (malus fructu medio, oblongo, ru-
bello , teeniolis intensé rubris virgato aufumnali , Dah. ).
L’arbre n’annonce pas, en général, une grande
yigueur , mais est trés-fertile. Ses bourgeons sont
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coudés , brunitres, prennent une teinte de rouge au
soleil. Ils sont cotonneux, légtrement tiquetés de
petits points grisitres. La flear, & pétales ovales,
fort alengés et pen lavés de rouge , s’ouvre difficile-
ment ; des supports renflés portent des boutons
alongés en pointe et aplatis. Les feuilles, dentelées
et surdentelées, sont éfroites, longues, un pen
chiffonnées, et forment la gouttitre. Le fruit est
d’une médiocre grosseur , presque rond , mais son
plus grand diamdtre est vers le pédicule. La peau
est d’un rouge vif qui se fonce au soleil ; elle est
trds-souvent rayée, d'un rouge foncé, méme a
Pombre. La chair a une eau acidule , agréablement
parfumée. Cette poire ne se conserve pas plus que la
précédente, et mirit en méme fems.

14. Drap p'or, ou FENOUILLET JAUNE (malus fructu
medio, aureo , inodoro , autumnali, Duh. ).

Ce pommier annonce peu de vigueur, et est ce-
pendant fertile ; ses bourgeons s’alongent plus qu’ils
ne sont gros; ils sont d’un brun reugedtre , surtout
vers le soleil , peu tiquetés et cotonneux; ses bou-
tons sont longs et plats , comme leurs supports ; ses
fleurs sont grandes , d’'un beau rouge en dedans; ses
pétales sont ovales, froncds dans le bas, et liserés
d’un rouge clair; ses fenilles sont médiocrement
grandes , fortement dentelées ct pliées en gouttidre.
Le fruit est d’une médiocre grandeur, d'un jaune
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brillant qui se teint légtrement de rouge au soleil ;
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la chair est fine ; mais moins parfumée que les sui-
vantes. Cette-pomme se cueille en octobre, et ne se
conserve guére au-dela de noyembre,

15. PouyE p'on, selon d'autres VeA1 Drar p'og,
Gare-Periy, ou plutét Gorp Piepiv, suivant Miller;
REWETTE D’ANGLETERRE ( malus sativa, fructu feré
magno , aureo colore , autumaali, ¥., G, ).

C’est une des varidtés sur lesquelles on parait le
moins d’accord ; celle qui est au Muséum d’histoire
naturelle offre un arbre vigourenx , dont les hour-
geons sont forts , alongés , d'un roux brundtre, ti-
quetés et couverts d'un duvet blanc; les boutons
sont renflés , ainsi que leur support, La flenr est
d’une médiocre grandeur , d’un rouge vif foncé en
dedans, et couleur de rose au bord des pétales, qui
sont presque ronds. ,

Les feunilles sont larges , uniment et légérement
dentelées , et couvertes de taches jaunes, qui ont
Pair d’'un panaché; ses nervures sont saillantes. Le
fruit est bien arrondi, d’une peau brillante , couleur
d’or, et légtrement tiqueté de brun. Elle se cueille
a 'époque de la précédente, et n'a gutre plus de
durde.

Le vrai drap-d'or, d’aprés Duhamel, est bien
loin d’offrir tous ces caractéres. Ses bourgeons sont
d'un rouge-brun , un peu foncé au soleil, Ses feuilles
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sont larges, & double dentelure, La principale ner-
vure se plie en dessous. Le fruit diminue de diamétre
vers le haut. Il définit ainsi cetle variété :

Malus fructu magno , glabvo, formé eximid, rutilato ,
autumnali y Duh,

16. REINETTE JAUNE HATIVE (malus fructu medio ,
compresso , lufeo , acidé-dulci , autumnali, Duh, ).

L’arbre est médiocrement yigoureux, & bourgeons
fluets , un peu coudés , d'un gris foncé, tiquetés de
points gris , dont les yeux sont petits et plats , ainsi
que leur support. Les fleurs sent d’une médiocre
grandeur , s'ouvrent peu , et ses pétales concaves se
colorent d’un rouge-cerise. Les feuilles sont presque
ovales , mais plus pointues vers la queue ; elles sont
dentelées et surdentelées assez profondément.

Cette pomme est aplatie a ses extrémités, comme
le plus grand nombre des reineties , et parsemée de
points hruns. Sa peau est jaundtre. La chair est fine,
fortement acide. L’époque ot cette pomme miirit fait
qu’on I'estime moins que les autres reinetles , dont la
conservation se prolonge davantage. Elle méiit vers
les premiers jours de septembre, et dure pendant
tout le mois d'octobre.

17. PENOUILLET GRIs, vulgaivement Anis ( malus
Jruetu parvo, Juloastro , tnodoro , brumalt, Duh. ).

L'arbre est, en général, peu yigoureux. Ses
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hourgeons , fluets, cotonneux , sont d'un gris-brun,
et prennent une teinte rougedtre au soleil. Ses bou-
tons sont comme les précédens, Les fleurs sont gran-
des , d'un rouge foncé en dedans, et de couleur de
rose sur le bord des pétales , qui sont oyales et assez
ouverts , quoique froncés dans le bas. Les feuilles,
qui forment gouttitre, et qui se replient en dehors
& leur principale nervure , sont petites, alongées , et
d’un vert pen foncé, Le fruit est petit, rond , d’une
peau rude , quelquefois tiquetée , et d’un gris tantét
roussitre , tantét cendré. Ce fruit se conserve une
partie de I'hiver , se ride , et finit par étre cotonneux.
On a prétendu faire deux variétés du gros fe-
nouillet et du petit ; mais il est sensible que les dif-
férences qu'on assigne pour ce dernier tienment
plus 4 sa dégénération qu'd toute autre canse.
Duhamel observe qu’on trouve en Normandie ,
sous le nom de gros et de pelit refel , deux pommes
fort ressemblantes au gros et au petit fenouillet ; elles
sont de méme sans odeur, et se chargent ordinai-
rement de verrues, Elles ne se cotonnent pas, et se
conservent plus long-tems. « Elles sont deux varié-
» tés du fenouillet , si elles ne sont pas, dit-il, le
» fenouillet méme, sur lequel le terrain produit ces
» différences. »
18, FENOUILLET ROUGE , vulgairement BARDIN , ap-
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pelée par Ja Quintinye Count-PENDU (malus fructu
medio , cinereo, maculis rubrofuscis ad solem distineto,
brumali , Duh. ).

La vigueur de cet arbre contraste singulidrement
avec la délicatesse du précédent, Ses bourgeons
sont d'une médiocre longueur, mais trés-gros, d’'un
brun rougeitre foncé , légdrement tiqueté et co-
tonneux. Les boutons couvrent presque la demi-
circonférence du bourgeon, ainsi que leur support,
qui est renflé et un peu cannelé. Les fleurs sont
grandes, bien ouvertes , & pétales ovales, ridés au
bas , coloriés au haut , d’'un rouge vif & leur extré-
mité. Les fenilles, & neryures triés-prononcées , sont
grandes , alongées , pointues , fort dentelées et sur-
dentelées. Le fruit ressemble assez au gros fenowil-
let. Son pédicule est trés-court, et c’est ce qui avait
porté Ja Quintinye a U'appeler court-pendu. Sa peau
est d’un gris foncé , qui prend une teinte de rouge
au soleil. La chair est agréablement musquée , sur-
tout en bonne exposition. Elle se cueille avant les
gelées, et se conserve jusqu'a la fin de novembre.

19. REINETTE DE BRETAGNE (malus fructu medio,
saturé rubro , punctis flavis distincto, acide dulci, au-
tumnali, Duh. ),

L'arbre s'éléve 2 une médiocre hauteur. Ses
bourgeons sont moins gros qu'alongés ; ils sont d'un
vert roussdtre, qui rougit au soleil, Ses supports
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sont larges, venflés, cannelés, portent des bou-
tons plats et trés-petits. Les fleurs sont grandes,
d'un rouge clair , surtout sur le bord des pétales ,
'qui sont-alongés et de forme ovale. Les feuilles sont
grandes, longues et obtuses. Le fruit est assez gros,
surtout vers le pédicule, qui est enfoncé dans une
cavité profonde. Son il est petit, presque a fleur,
et sonvent entouré de petites bosses anguleuses. Sa
peau est fine, brillante , jaune, tiquetée de points
bruns, et se colore de rouge au soleil, La chair est
fine, d’un acidule agréable en parfaite matarité.
Elle a lieu vers le 15 novembre.

Cette pomme se conserve assez long-tems et se
ride beaucoup.

20. PoMyME-POIRE (malus sativa , fructu medio , py-
ramidali propé formé , autumnali, E. G. ).

Cetle variété est au jardin du Muséum d’histoire
naturelle. L’arbre est vigoureux. Ses bourgeons
sont forls, alongés, tiquelés d’un gris-brun uni;
les boutons sont pleins, assez délachés du bois,
sur des supports saillans. Les fleurs sont médiocre-
ment grandes , presque blanches, et lavées d'un
rouge tendre. Ses pétales sont presque ronds, et
froncés vers l'onglet. Les feuilles sont grandes et
presque rondes , légérement dentelées, et se plient
en goutlitre. Le fruit est d’'une médiocre grosseur,
alongé, presque pointu yers le bas, ce qui rappelle
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l'idée d'un pyriforme, Sa peau assez peu épaisse ,
jaune , légbrement tiquetée, est un pen rouge au
soleil. La chair en est grossiére , mais d’une cau
assez parfumée, Cette pomme miirit comme la pré-
cédente.

21, PRINCESSE NOBLE (malus sativa, fructu medio ,
oblongo , wiridi-flavescente , grate acidulo, Dub. ).

Cette yariétd est au Muséum d’histoire natarelle.
L’arbre est beau et vigoureux, & bourgeons forts,
roussalres, tiquetes, lisses. Les boutons sont courts,
petits, grisires , renflés , & supports saillam‘;, 1é-
gtrement cannelés. Les fleurs sont grandes, a pé~
tales un pen concaves, d'un rouge clair an bozd,
foncé en dedans. Les feuilles sont longues, poin-
tues, pen uniformément dentelées. Le fruit est as-
sez gros, alongé ; son plus grand diametre est dans
le bas, ol son pédicule est enfoncé dans une ca-
vité. Sa peau est luisante, tiquetée de brun, et jau-
nit en mirissant. L'eau est d'un acidule agréable ,
comme celle d’une bonne reinetfe, dont cette pomme
est une variété. Elle se conserve une partie de
Phiver,

22, PomME vE Jarn1 (malus sativa, fructu magno ,
compresso , rotundo , autumnali , E. G. ).

Cette yariété est a la méme école. Les bourgeons
sont forts , rougedtres, tiquetés, et couverts d'un
léger duvet blanc. Les boutons sont grisitres,
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longs, renflés;, ainsi que leurs supports. Les fleurs
sont petites , a pétales ovales, un peu concaves,
bordées d’un rouge couleur de cerise, plus foncé
dans le calice. Les feuilles sont épaisses, presque
rondes , peu dentelées et d'un vert foncé., Je me
puis décrire le fruit, I'arbre n'en portait pas.

23, PonmEe pE Marexere, d’Angleterre (malus
sqtiva, fructu maximo , oblongo, costato, ad solem leté
rubente , autumnali, B. C,).

Cette variété est au jardin du Muséum d’histoire
naturelle. Les bourgeons sont vigoureux , bruni-
tres, et rougedtres au soleil. Les boutons sont alon-
gés, pointus, assez détachés du bois, leurs sup-
ports sont plats et larges. La fleur est petite, a
pétales ronds, concaves, assez colorée en dedans,
et d’un liseré rose aux bords, qui sont un pen fron-
cés. Les feunilles en sont trés-grandes , d’un vert
foncé. Le fruit est trds-gros , alongé et & cotes,
comme le calville blanc. Sa peau est fine, un pen
tiquetée, et se colore d'un beau rouge au soleil.
La chair en est fine, d’une eau agréablement aci-
dule. Elle se conserve une partie de I'hiver.

24. Poume pe Grace, ou Rouce nes ChAr-
TREUX , on PoMmE-CoNCOMERE ( malus sativa , fructu
magno , oblongo , costato . cucumeris formd , auiumnali ,
E. C.).

Le catalogue de I'école du Muséum d’histoire

/
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naturelle ajoute : Nouvelle esplce suivant Chalenay ,
et ee nom est fait pour inspirer la plus grande con-
fiance. '

L’arbre est vigoureux: Ses bourgeons sont forls,
droits , rougeétres et fort tiquetés. Ses houtons sont
alongés , renflés, ainsi que leur support. Les
feuilles sont grandes , assez rondes , épaisses, d'un
vert foncé , A nervures saillantes. La fleur est pe-
tite, d’un beau rouge. Le fruit est fort alongé et
A cdtes. Il se colore de rouge au soleil. Il se con-
serve peu.

La pomme-concombre me parait une variété du
calville blanc, tant pour la couleur que pour le
goiit du fruit. La pomme qui en provient, esta peu
prés de la grosseur d'un ceuf ordinaire , et a deux
fois sa longueur. Elle mirit tard et est de garde.

Les bourgeons qu’il produit sont minces, d’un
brun foncé, comme & peu prés ceux de 1'api noir.

Les boutons sont petits, aplatis et cachés sous
Pextrémité inférieure du pédicule de la feuille qui
est ronde. Les yeux sont assez ¢loignés les uns des
autres. Sa fleur ne m'a para avoir rien de plus re-
marquable que celle des autres pommiers.

Cet arbre est constamment assez difficile & se
mettre a fruit, & moins que cette variété ne soit

(4 ¥ .
greffée sur paradis, ne poussant que du dernier
bouton.
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25. PomyE bE GLACE TRANSPARENTE ( malus fructu
magno , albido , glaciato , Duh. ).

Cet arbre est vigoureux et fertile, surtout en
plein vent, parce qu'il n'est pas taillé. Les bour-
geons sont gros et alongés, d’un gris rousstre,
tiqueté¢ de brun, assez cotonneux. Les boutons
sont petits, pointus, grisitres ; assez renflés a la
base , ainsi que leur support. La fleur est médiocre-
ment grande et ne s'ouvre pas enticrement. Ses
pétales sont d'un ovale alongé, hordés d'un rouge
vif. Les fenilles sont presque rondes, se terminent
en pointe et se replient ordinairement en gouttidre.
Le fruit est gros; son plus grand diamdire est vers
le pédicule. Sa peau est verditre, blanchit en se
mirissant. Elle jaunit peu, excepté vers le soleil,
ol elle prend un peu de rouge par pelites taches.
La chair est trés-blanche , et par intervalles elle
offre des taches d'un vertgris, qui tranchent de
manitre que ces parties semblent glacées. Son eau
est acide. Le fruit ne se mange ordinairement que
cuit, pour émousser I'acidité. Lorsque 'dpoque de
sa maturité est passée, la chair n’a aucune saveur
et devient ferme. Jai cultivé cette variété sur un
arbre qui me donnait des pommes d’une grosseur
considérable. On la cueille avant les gelées; elle ne
dure pas plus d’un mois.

26, Pomume PicEoN (gros pigeonnet au catalogue
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du Jardin des Plantes), vulgairement Poyye pe
JERUSALEM ( malus fructu medio, conico , glibro, roseo,
r.,mm?r.r.'fuc‘r.‘fm‘f, brumali, Duh, ).

On prétend que cette pomme a été nommée de
Jérusalem , parce que les pepins, au lieu d’étee divi-
sés en cing loges, n'en ont que quatre en croix;
mais la dénomination est fautive, lorsqu'il n’y a
que trois loges , ce qni arrive souvent.

Les caractéres de Parbre se rapprochent beau-
coup du pigeonnet, n° 13. La pomme est plus
grosse, alongée, et se termine en pointe obtuse
vers échancrure du calice, qui est petit et presque
a fleur. La peau est trés-fine, unie, brillante et
d'une belle couleur de cerise, surtout du cété du
soleil; a 'ombre elle est souvent blanche. Sa chair
est trés-blanche, souvent rougedtre, immédiate-
ment sous la peau. C'est une des meilleures pommes
a cuire ; elle est agréable a manger, mais il faut
attendre que la fermentation ait émoussé son aci-
dité; elle pent se conserver jusqu’en avril ; jen ai
vu cette année de trés-saines 2 cette époque.

27. PASSE — PoMME »’AUTOMNSE, vulgairement
Poume »’OuTRE-PAsSE, ou GENERALE (malus sa-
tiva, fructu medio , rotundo , aurantii formd, autumnali,
W, ).

Cette variété est & école du Muséum d'histoire
naturelle. L'arbre est fort; ses bourgeons sont rou-
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gedtres, tiquetés, cotonneux; les flenrs sont pe-
tites, et n’ont rien de remarquable; les boutons
sont petils et aplatis, ainsi que leur support. Les
feuilles sont petiles et en pointe aux denx exirémi-
tés. Le fruit est rond et a la forme d’une orange ;
I'ombilic est a fleur de la peau, etle pédicule est
enfoncé dans une cavité, entre de petites bosses. Sa
chair est blanche et jaunit en mirissant. Cette
pomme se cueille en octobre, et est peu de garde.

On a abusé trop de cette dénomination de passe-
pomme. 1l y a un grand nombre de variétés dans les
différens pays ol j'ai été a portée de faire des com-
paraisons. On appelle comme telles, des pommes
blanches, rondes unies, & cltes, entierement ou a
demi-rouges; mais je n’enai vu aucune qui offrit
des qualités a distinguer. La cousinette, n° 2, et la
suivante, sont au nombre de ces variétés.

28, GROSSE POMME NOIRE D'AMERIQUE ( malus sa-
tiva fructu medio, rotundo, wiolaceo, subgnigricante,
E C).

Ses hourgeons sont gros et alongés , gris, tique-
tés de blanc et d’un vert trés-fin. Les boutons
sont presque aplatis, ainsi que leurs supports. Les
feuilles sont tres-grandes, arrondies, se terminant
en pointe obtuse , régulitrement et légirement den-
telées. Les fleurs sont médiocrement grandes, ne
s'entr’ouvent pas entitrement. Ses pétales sont
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ovales , un peu froncés vers P'onglet. Le froit est
médiocrement gros, bien arrondi , d'un violet-brun.
La chair est grossitre et a peu de saveur. Elle se
cueille a la fin de septembre,

29. PoMWE NOIRE (malus Sfructu minimo, globose ,
globro , nigricante , inodoro , brumali, Duah, ).

Cette pomme n’est qu'une sous-variéié de la pré-
cédente , et n’est recherchée que par curiosité.

3o0. Ari NoIr (malus fructu parvo . compresso, gla-
bro , nigricante , inodora, bramali, Duh. ).

Cette variété a des caractéres communs avec
’api ordinaire, dont je vais parler, et qui lui est
préférable sous tous les rapports, méme pour la
durée et le gofit.

31. Perir Aprr, vulgaicement dans certains en-
droits, PoMMIER A LONG BOIS ( malus fructu pavo
glabro , hinc subflavescente , indé splendide purpureo , ino-
doro , brumali, Duh. ).

Cet arbre s'éléve pyramidalement en plein vent
et charge beancoup. Ses bourgeons sont fluets, assez
longs , d'un gris foncé, tiquetés d’'un brun foncé
violet. Les boutons sont gros, renflés ainsi que
leurs supports. La fleur est médiocrement grande,
peu ouverte , 4 pétales arrondis, concaves; elle est
panachée extérieurement de rouge péle, et inté-
rieurement foncé. Les fenilles, dentelées et surden-
lées, sont petites et pointues, quelques-unes ont le
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pédicule rouge. Le fruit est pelit, écrasé; son om=
bilic est enfoncé. Sa peau est fine et brillante, écla-
tante méme, d'un rouge un peun foncé au soleil ; &
Pombre elle est d’un vert jaumitre. Sa chair est
cassante , agréable, d’une eau bien douce, On la
cueille avant les gelées.

32. Gros Ar1, ou PoMME ROSE ( malus sativa fructu
medio, rotundo, compresso, leté purpureo , brumali,
E. C.).

Les caractires de cet arbre sont les mémes que
ceux du suivant, qui n’en parait qu'une sous-variété
assez soutenue. Ces deux pommes ne différent que
par leur grosseur, car tout le reste, jusqu’a Pordre
de maturité et la durée , sont les mémes.

33. Doux, ou Doux A Trocuer ( malus fructu
medio (vel parvo’) subconico , viridi, lineis evanidé ru-
bris virgato , brumeli , Duh. ).

Cet arbre est fertile en bon terrain. Ses bour-
geons, légérement tiquetés de gris, sont verddtres,
un peu rougedtres au soleil. C’est un des pommiers
oit les bountons sont le plus rapprochés entre enx. Ils
sont petits,, peu renflés ainsi que leurs supports. Les
fleurs sont grandes, d’un rouge foncé en dedans ;
ses pétales ovales sont en dehors et aux bords pana-
chés de rose. La largeur des feuilles est vers le
milieu, d’ott elles se terminent en poinie vers les
deux extrémités, Le fruit est gros dans le bas , et va
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en diminuant vers Pextrémité supérieure, o 1’é-
chancrure du calice est peu enfoncée et entourde de
petites bosses. La pean est lisse, verte assez cons-
tamment. Elle blanchit ou jaunit peua Pépoque de
sa maturité. Elle se colore quelquefois d’un rouge-
bran au soleil. Cette pomme se cueille aux gelées,
et mirit vers la fin de décembre,

On a prétendu faire une varideé du petit-dour ;
mais si fa grosseur suffisajt pour P'établir, il n’est
presque point d’arbre et de branche qui n’offrit une
variété.

3L Gros Faros ( malus Jructu magno , compressn,
glabro, satid rubrg brumal; , Duh, )

L’arbre n'est pas moins fertile que vigoureux,
comume on en peat juger par la force, Ia longueur
etla grosseur de ses bourgeons, peu tiquetés, bru-
ndtres, et qui prennent du rouge au soleil. Les
boutons et leurs supports se ressentent de I’embon-
point des branches. Les fleurs paraitraient grandes .
si elles s'ouvraient facilement; mais les pétales se
froncent A legr naissance , et sont concavyes » presque
blanches en dedans, et liserdes de rouge sur les
bords. Les feuilles, profondément dentelées, et
quelquefois surdentelées, sont larges, longues et
presque ovales,

Le fruit est bien rond, quelquefois il a de légbres
chles; son plus grand diamétre est- vers le bas, o

nr, 3
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le pédicule est enfoncé dans une cavité profonde,
de maniére que le fruit touche presque au hois.
Lombilic est trés-évasé et peu enfoneé. Sa peau est
lisse, rouge presque partout, et plus foncée au so-
leil, avec des raies rouges d'une différente nuance.
La chair est blanche, veinée sonvent de vouge,
d’une eau abondante, et d'un golk releyé nupeu
acide. Cetie pomme se CONSErye une grande parlie
de 'hiver.

35. Penir Faros (imalus fructe medio, oblongo,
glabro , purpureo , bramali , Dah. ),

Iidentité de mom pourrait faire soupgonner que
cest la méme variété que la précédente , mais les
caractires qui les distinguent sont bien différens.

Les hourgeons.sont d'un gris roussitre et fort
cotonneux ; les fleurs moins grandes et plus ou-
vertes; le fruit plus petit ; les échancrures du ca-
lice moins divisées et plus enfoncées ; la peau pius
luisante ; la chair plus grenue.

36. PomuE SarNT-MICHEL.

Cette pomme est une nouvelle variété ou annon=
cbe comme telle, déposée au Jardin des Plantes.
Elle a été donnée par M. Varin, en l'an I,etn’a
pas encore produit de fruit.

37. RovaLe o’ ANGLETERRE, 3 TROCHETS (malus
Sfructu magno, subrotundé difformi , flavo , ad solem levi-

fer rubente , ex eddem semmi multiplict , audumnall
] fal f ’ 2

E C)
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Cette vaviété estan Jardin des Plantes.

Les bourgeons sont forts, rougedtres , brunissant
au soleil, tiquetés de points gris, et légbrement co-
tonneux. Les boutons sont grisitres, gros, renflés,
sur un support large , mais aplati. Les fleurs sont
petites, d’un rouge foncé intérieurement » @ pétales
oblongs, panachés de rose au hord et en dehors ;
elles sont quelquefois au nombre de six et de huit
sur chaque bouton. Les fevilles sont larges, épaisses,
fortement dentelées. Le fruit est gros, mal confor-
mé, plus renflé d'un coté que d'un autre , avec des
bosses et des irrégularités. La peau jaunit a la ma-
turité, a quelques taches brunitres , et se teint lé-
gérement de rouge au soleil. La chair est fine ; mais
aigrelette, méme lorsque le fruit est bien miir.
Cette pomme se conserve une partie de I'hiver, I
ne faut pasla confondre avec la reneris d’ Angleterre,
dont je parlerai plus has.

38. REINETTE ROUSSE, vulgaicement REINETTE.pES
CAnrMEs (malus saliva, fructe maximo iy sm’.ar'ﬂttmc?q, graté
acidulo, brumali Dah,).

Ses bourgeons sont rougedtres, tiquetés, coton-
neux. Ses boutons sont alongés, pointus, plats, le
support est assez renflé, Les fleurs sont grandes ,
mais ses pétales sont concaves et s'ouvrent difficile~
ment. Les fenilles sont grandes , presque rondes,
Le fruit est trés-gros en hon terrain. Sa peau, pap-
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semée de points brunitres, jaunit en mirissant. La
chair est blanche, fine, d'une eau ahondante, agréa-
Blement acidule 3 Pépoque de la maturité, qui est
plus ou moins avancée suivant Iexposition du frui-
tier. Cette pomme se conserve une partie de U'hiver.

39. GROSSE REINETTE D’ ANGLETERRE (malus fructu
mawimo, costato , & wiridi luteo , acidé dulel y brumall
Duh.)-

L’arbre est vigoureux, donne des bourgeons alun~-
gés et gros; ils sont brundtres , rougissent au so-
leil, et sont fortement tiquetés et cotonneux. Les
boutons sont petits, plats, mais occupent la plus
grande partie de la demi-circonférence , ainsi que
les supports, qui sont faiblement renflés. Les fleurs
sont d’une médiocre grandeur , s'onyrent assez
bien; les pétales, froncés dans le bas , sont ovales,
presque blancs en dedans , mais d'un rouge vifa
extrémité. Les fenilles, double dentelure, varient
dans leur forme; ily en 2 de presque rondes et
dautres trés-alongées.

Le fruit est d'une grosseur remarquable et aplati
3 sos extrémités; I'échancrare du calice est dans
une cavité profonde , ainsi que son pédicule. Sa
peau,, verdatre ; ordinairement tiquetée , jaunit en
mirissant ; la chair est d’une eau abondante, mais
moins relevée que celle de la reinelle Sfranche. Elle se
conserye une partie de 'hiver.
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bo. Rewerre pu CANADA (malus sativa, Sructu

quam maximo, glabro, rotundo , é viridi Slavescente , ad
solem lete rubente, brumali, E. C.).

M. Alfroy ne balance pas d’assurer que c’est la
plus grosse des pommes, J'en ai yu 4 Fareeaux, dé-
partement de I'Euve, qui avaient plus de 108 milli-
métres (4 pouces) de diamdtre. Il est vrai que le
terrain était trds-bon. Llarbre est vigouréux; on
tn peut juger par la force de ses boutons et de
ses. bourgeons qui offrent presque les mémes ‘ca=
ractéres que la reinetle rousse , n, 38. Le fruit a une
peau brillante peu tiquetée; verte d’abord , elle
se colore de rouge au soleil. Sa chair est fine , d'un
golit relevé , et ne le céde pas aux meilleures rei-
nettes. Elle se conserye jusqu’en mars.

4x. CANADA GRIs,

Gette variété est an jardin du Muséum d’histoire
naturelle. Elle n’a point encore perté de frnit, Ses
caractires paraissent la rapprocher beaucoup de Ia
reinetfe grise, dont je parlerai plus bas.

42. REINETTE BLANCRE (malus fructu vix medio, al—
bido, acid~dulti, brumals, Duh.),

L’arbre est médiocrement vigoureux. Ses bour~
geons, ses boutons, la pAleur et Ia petitesse de ses
feuilles semblent annoncer une sous-variété de la
reinette franche dégénérée. Sa petitesse, le gotit de
son fruit, cottiparés a celui des auires reinettes ,
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semblent confirmer dans cette opinion. L'arbre est
assez fertile; le fruit peut se conserver jusqu’au prin-
tems, mais il devient cotonneux et perd son parfum
el sa qualité.

43, REINETTE ROUGE (malus fructu medio, com=
presso, & viridi leviter flavescente , leete rubente , brumali ,
E. C).

(est encore une variété qui se confond assez
avec laprécédente. Le bois est grisitre. Les feunilles
sont petiles. Le fruit est assez gros, aplati auxdeux
extrémités, d’un jaune léger; il se colore d'un
beau rouge presque pourpre. « Cette pomme, dit
Duhamel , parait étre une variété de la reinetle bian-
che, lui est inférieure, el ne se comserve pas si long-
tems. »

44 REINETTE FRANCHE ( malus fructu magno, acideé,
dulci, serolino, Duah.).

L’arbre est fertile; ses bourgeons vigoureux et
alongés, sont fort tiquelés el cotonneux; verdatres
i Pombre , il se foncent d’un brun-rouge au soleil.
Ses boutons sont petits, leurs supports peun saillans ;
les fleurs sont assez grandes et s’ouyrent bien, d'un
pourpre foncé dans le calice. Ses pétales, larges
dans le bas, sont alongés et s’arrondissent vers le
haut; ils sont marquetés en dehors d’un rouge vif.
Les feuilles sont petites, leur plus grande largeur

est vers le milieu ; elles ont une double dentelure
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trés-prononcée. Le fruit varie de grosseur suiyant
le terrain qui le produit; il est aplati 4 ses deux ex-
trémités. I1 est bien rond. 1! a quelquefois des inéd~
galités et d'espéces de cotes. L'échancrure du calice
et le pédicule, surtout, sont des conités profondes.
La peau devient jaune en mfirissant; elle rougit quel-
quefois en bonne exposition; elle est fort et irrégu-
litrement tiquetée, La chair est cassante, jaunit un peu
en mirissant; elle a un goiit acidule agréable qui lui
fait “donmer” Ja préférence Sur toutes les autres
pommes ; elle estune de celles qui se rident le plus.
On Ia conserye trés-long-tems. Roger Schabol dit en
avoir conservé deux ans dans une armoire 3 1'abri
de Pair, Je ne doute pas que cette excellente
pomme ne soit le type de la plapart des variétés de
reinetles.

45. REINETTE DOREE, ou REINETTE JAUNE TARDIVE
(malus fructu medio, compresso , Savo, acidé-dulei , bru~

mali, Duh.).

C’est une sous-variété de la précédente, et en a &
peu prés tous les caracitres. Elle n’offre pas dans
son fruit des formes régulitrement constantes, II y
a sur le méme arbre des pommes aplaties surles denx
extrémités , d’autres qui Je sont peu, et méme qui
sont alongées. La peau est d’un beau jaune tiqueté
de gris; elle prend une nuance de ronge au soleil,
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En parfaite maturité elle se ride et est 2 peine acide.
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Son eau est méme douce et sucrde.

46. REINETTE GRISE (malus fructu magno, compresso,
cinereo, acidule dulciy brumali, Duh.).

Les bourgeons, les boutons et les feuilles of-
rent les mémes caractires que ceux de la reinetle fran-
che , n° 44. Les fleurs sont moins grandes , presque
blanches en dedans, et panachdes d'un rose léger
en dehors. Le fruit, qui a son plus grand diamdire
vers le bas, est ordinairement aplati aux deux ex-
trémités , quelquefois il est presque rond. Sa peau
est dure , d’un gris-jaune A I'époque de la maturité,
quelquefois rougedire vers les poinis exposés au so-
leil. Elle se conserve long-tems.

47. REINETTE GRISE DE CHAMPAGNE (malus fructu
medio compresso, ¢ cinereo fulvastro ,’ inodoro , brumali
Duh.).

Cette variété , a quelques petites nuances pres,
semble assez se confondre avec la précédente. Le
fruit a la méme forme, la méme bonté , et se con-
serve autant.

48. REINETTE GRISE DE GRANDVILLE.

On a prétendu faire une autre variété de cette
pomme qui a absolument le méme caractire que
les précédentes. On observe qu'elle est la seule qui
a résisté i Montlhéry aux grands froids de 1788 et
1789. Cette considération est faite pour lui attirer
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la préférence sur les autres reinettes grises, dont on
cherche & multiplier les variétés , sans aucun avan-
tage.

49. NON-PAREILLE ( malus fructu magno, COmpressa,
¢ virids flavescente | acidulo s brumali, Duh, ).

Bourgeons fluets, alongés , tiquetés , grisdtres ,
bruns-vyiolets au soleil ; houtons saillans, pleins ,
larges, ainsi que leur support; fleurs grandes, peu
colorées en dedans, et d’'un rouge vif en dehors,
vers les bords des pétales, qui sont fort longs; feuil-
Ies peu dentelées , larges au milieu, et se terminant
en pointe obtuse; fruit gros, un peu aplati; peau
d’un vert-jaune , se teignant de rouge au soleil, ti-
quetée de points bruns. La chair est fine, d’une eau
plus acide que la reinetle franche , ayec laquelle elle a
beaucoup de conformité,

50. HauTE-BONTE (malus Jructu magno , compresso,
costato, leté viridi , brumali, Duh. ).

En offrant des variéiés , ou prétendues telles , il
s'est fait souvent des exagérations dans les dénomi-
nations par lesquelles on prétendait les indiquer. On
vient de voir que la non-pareille était d'une qualité
inférieure & la reinotls franehe; il en est de méme de
la haute-bonté, que Duhamel et tous les amateurs dé-
clarent d’un aigrelet vif, moins fin et moins agréable
que celui des autres reinettes,

Les bourgeons de cette variété sont plus longs

L
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que gros , d'un vert elair qui brunit au soleil , tique-

TRAITE COMPLET

tés, et d'un duvet blanchéire, ainsi que les boutons,
qui sont plats alongds et pointus, sur des supports
peu saillans. La fleur ressemble assez 4 celle de la
reinette franche. Les feuilles sont grandes, alon-
geées, 4 double dentelure et & nervures assez saillan-
tes; elles se recourbent en goultidre.

Cette pomme est assez grosse, aplatie & ses ex-
trémités; le plus grand diamétre est vers le bas, ol
Te pédicule est gros et enfoncé. Le fruit a des cdtes
moins prononcées que celles du calville blanc, et
qui commencent 4 I'échancrore du calice, qui est
enfoncé dans les élévations que forme la naissance
des cbtes. La peau est fine, brillante , et jaunit &
'époque de la maturité : elle se colore de rouge au
soleil ; la chair est blanche , et d’une nuance légere-
ment verditre. Cette pomme se conserve méme une
partie du printems.

%1, CHATAIGNIER (malus sative, fructu medio, com-
presso, atro rubente, brumali, . C.).

Les bourgeons sont d'un gris roussdtre , rougis-
sant au soleil, fort tiquetés et cotonneux. Ses bou-
tons sont courts, renflés, ainsi .que leur support
qui est large. Les fleurs sont petites, d’un rouge vif
¢n dedans, panachées d'un l@ger rose au dehors.
Leurs pétales sont presque ronds, froncés au bas,
et concayes. La forme des fenilles varie; soit pour
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la longuear, soitpour la dentelure. Le fruit est mé-
diocrement gros , aplati, d'un bean rouge vers le so-
leil, et panaché de raies rouges et blanches i Pom-
bre; sa chair est cassante, mais d’une ean relevée
et agréable. Cette pomme sc conserve une grande
partie de I'hiver.

52. Capevpu, dans quelques endroits Count-
PENDU (malus fructu parvo , hine atro-rubente » inde pur-
purascente , brumali , Duh, ),

Les bourgeons sont fluets, d'un gris brunitre,
rougissant obscurément au soleil. Ses hontons sont
pelits , courts et larges, sur des supports plats et
cannelés. Les fleurs sont grandes ; les pétales sont
ovales , concaves, presque blancs en dedans du ca-
lice, et lavés d'un rouge péle en dehors. Les feuilles,
plus larges a extrémité , se terminent en pointe oh-
tuse vers le pédicule. Le fruit estd peu prés de la
grosseur d'un gros api, aplati versle pédicule, qui est
enfoncé dans une cavité profonde, ainsi que 'ombi-
lic. Souvent le pédicule est trés-court , le fruit fou-
che au bois , ce qui lui a fait donner la dénomination

de courl-pendu , et par corruption capendu.

Ausoleil, sa peau est d’un rouge foncé, et plus
clair & {'ombre ; elle est fort tiquetée de rousseurs
assez profondes, La chair est, sous le peau, légére-

ment veince de rouge, d'une cau acide comme les
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reinettes , mais moins agréable. Cette pomme se
conserve fout I'hiver.

53. RAMBoUR D'HIVER ( malus fructu maximo, com-
presso, hinc albido, inde flavo, punctis et teeniolis sangui-
nei's distincto , brumali , Duh.).

Les caractires de cette variété se rapportent assez
au rambour franc. Son fruit est en général plus gros
dans le méme terrain. Il est fort aplati, d’un tiers
au moins de son diamdire. L’échancrure du calice
est petite et communément peu ouverte. La peau est
lisse , d'un vert jaundtre & ombre , avec des raies
et des taches rouges; du cHté du soleil, elle est
rayée et tiquetée d'un rouge foncé. Sa chair est d’un
blanc légtrement verdatre. Son eau a plus que de
T'acide , elle est un peu 4cre. Cette pomme , bonne
3 cuire, se conserve, avec du soin, jusqu’au prin-
tems.

54, VioLerTE (malus fructu medio, longiori, sapore
violee, serotino, Dul. ).

C’est un des pommiers dont les bourgeons sont
coudés , ils sont d’'un gris verditre qui brunil en
rouge au soleil ; ils sont tiquetds de gris et trés-co-
tonneux. Les boutons, portés sur des supports gros
et saillans, sont plats, mais larges. Les fleurs se-
raient grandes si elles s’ouyraient bien. Ses pétales
sont ovales et concayes, presque blancs en dedans,
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et légerement teint de rose au dehors. Les feuilles
sont ovales, & double dentelure. Le frujt est de
moyenne grosseur , alongé comme la pomme pigeon.
8a peau est luisante , jaune rougedtre, et au soleil
d’un rouge foncé. La chair est cassante comme celle
du calyille ; elle en a assez le golit; dans certains
terrains elle a un petit parfum de violette. Celte
pomme s¢ conserve une partie du printems.

35. Poume SaiNt-GErMAIN. '

Cette variété, qui est au jardia du Muséum d’his-
toire naturelle , n’a pas donné de fruit. Les feuilles

sont légdrement panachdes de jaune. Les bourgeons
sont d'un chilain rougedtre au soleil , tiqueiés et
cotonneux,

56, Povue E'i‘fBIL[::E, ou Pousie wETOILE ( malus
fructu paroo , pentagono pariim luteo, partim ¢ rubro

Slavescente , serotino , Duh, ),

Ce fruit, qui a cing cotés régulitrement formés,
a été nommé pomme éloilée. L'arbre est d'une mé-
diocre vigueur, et se rapproche de Papi par divers
caractéres et par la petitesse de son fruit. 11 a la peau
lisse comme lui , mais il a des couleurs moing vives
et une chair encore moins délicate. Elle cst un peu
acerbe. Cette pomme se conserve trés-long-tems.

57. Pomme TrousseL ( malus fructu mayimo , gla-
bro , rotundy., oblongo , ¢ virid; Savescente , ad solem
wté rubente , autumnali, F. C, >
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C’est une variété que M. Trousse! a obtenue dans
son domaine de Saint-Nicolas , & Compiégne. L'ar-
bre est trés-vigoureux, d’un beau port, ses bran-
ches se 1évent assez pyramidalement. Les boutons
sont alongés , d’un vert rougeitre , tiquetés de points
fauves. Les bourgeons sont longs , pointus, venflés
ainsi que leurs supports. Les fleurs , petites, pana-
chées d’un beau rose, ne s’ouvrent que difficile~
ment ; leurs pétales sont coneaves. Les feunilles sont
unies , longues , pointues & leur extrémité, et lége-
rement dentelées ; leurs pédicules sont trés-longs.
Le fruit est trés-gros, bien arrondi et alongé. La
pean est luisante , unie; elle jaunit en miissant , et
se colore d’un beau rouge au soleil. La chair est
tres-blanche , juteuse , d’une eau un pea aigrelette,
Cetie pomme se cueille avant les gelées.

58, L Bix-Venve (malus fructu maximo , globoso ,
glabro , purpureo , graté acidulo , autumnali B 3,

C'est une nouvelle variété qui se trouve chez
M. Troussel , et qui mérite d’étre cultivée avec soin ,
ainsi que la précédente , soit pour décorer les des~
serls, soit pour faire de la boisson.

Les bourgeons sont d’un gris-jaune , trés-liquetés
de blanc., Ses boutons sont courts, renflés, ainsi
que leurs supports. Les fleurs sont grandes , bien
ouverles, a pétales presque ronds, panachés d'un
rouge pourpre. Les feuilles sont grandes , presque
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rondes , irés-veloutées en dessous, et finement den-
telées.

Le fruit est trés-gros, rond, toujours vert,
excepté au soleil , ot il se colore d’un rouge éclatant,
La chair est d’un blanc verddtre, d'une eau abon-
dante , agréablement acidule, Iégérement fondante,
Cette pomme se cueille  Pépoque de la précédente.

59. Postocne p’HIVER ( malus fructu magno, com-
presso, glabro, proeminenter costato, hinc sature , inde
diluté purpureo , serotino , Dulv. ).

Ses bourgeons sont d’un rouge foncé, presque
violet au soleil ; brunftre & Pombre, pen tiquetés de
gris et cotonneux. Les boutons sont courts, en pointe
obtuse, fort larges , ainsi que leurs supports. Les
fleurs sont grandes , belles , bien ouvertes , presque
blanches en dedans, et légdrement teintes de rose
en dehors. Les fenilles, fortement dentelées, sont
ovales , et se terminent en pointe; elles sont grisi-
tres en dessous. Le fruit est gros, et un peu aplati
aux deux extrémités. L’échancrure du calice est pe-
tite, et enfoncée dans des élévations qui sont le prin-
cipe des cétes qui se prolongent jusqu'au bas. Le
pédicule est court, ce qui fait que quelquefois le
bois comprime le fruit. La peau est d’un pourpre
foncé au soleil, plus elair ailleurs. La chair est cas~
sante , agréablement acide en parfaite maturité , aussi
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releyée que certaines reinettes. Celte pomme se
conserve une partie du printems.

6o. Pomye MALECARLE , appelée ainsi parce qu'on
prétend que Charlemagne I'aimait beaucoup (malus sa-
tivay fruct magno , carne tenerd , in ore liguescente , au-
tumnal , E. G.).

Je n'ai jamais vu ce fruit; mais les bourgeons de
Parbre qui le produit ont été envoyés de Turin dans
une boite de fer blanc pleine de miel, et ont ¢té
greffés a la Pépinidre nationale.

On dit que cette pomme est grosse comme nos
belles reinettes, et qu’elle a une qualité particulitre,
celle d'étre fondante comme nos beurrés et nos
doyenndés.

61. Ponwe-Froue, vulgairement Poyye p'Apan
(malus fructe parvo , compresso , ad similitudinem ficus
aceedente , brumal , B. C,).

On a donné ce nom i deux variétds de pommes
qui n’offrent presque d’autre intérét que celui de la
curiosité. Voici la description que Viet pire , pépi-
niériste 3 Chatillon, donne dans le n°® 11 de la
Feuille du Cullivaleur, 2 janvier 1804 , tome 1V :

« La pomme-figue est remarquable parce qu’elle
fait exceplion & toutes les autres variétés de pom-
miers : le fruit qui en provient sort spontanément
d’un bouton sans aucune apparence de fleur, Quel-
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- ques recherches que j'ai faites avec le pére Chris-
tophe Hervy, qui, le premier , me la fit connaitre,
nous n'y avons jamais trouvé de pepin. »

Cette qualité ne peut donc se perpétuer que par le
secours de la greffe. Quelques personnes la nomment
la pomme &’ Adam , parce qu’on prétend que réelle-
ment les premitres geeffes sortirent du Paradis ter-
restre. J'aime mieux le croire que Pavoir vu.

Le fruit est d’'un vert jaunitre , d'une médiocre
grandeur , rond, moucheté comme la reinette hi-
tive , mais plus aigrelet. Son bois et sa feuille sont
assez ressemblans a ceux de la reineite franche,
dontle bois grisitre est un peu cotonneux , ainsi gne
la feuille.

L'aulre variété connue sous la dénomination de
pomme-figue , est définie ainsi par Duhamel : malus
Jructifera , flore fugaci , Duh.

Bourgeons courts , mais gros , verddtres , coudés
et extrémement cotonneux. Boutons trds-rappro-
chés, nombreux, renflés, ainsi que leurs supports.
Fleurs en bouquet , & pétales irréguliers , et inégales
et velues, Feuilles étroites, pointues, & forte ner-
vure. P'ruit petit , alongé , mal conformé , vert jau-
nitre, rarement et peu fouetlé de rouge au soleil ,
d'une chair dpre et sauyage. II doit dtre classé parmi
les arbustes d’ornement.

Pour ne pas rendre cette nomenclature imparfaite,
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je crois devoir joindre ici les antres variétés qui sont
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au jardin da Muséum d’histoire naturelle, quoique
je ne puisse pas donner la description des fruits,

62. PoMME-CIERGE D'HIVER.

Bourgeons gris clair, tiquetés ; boutons aplatis,
ainsi que lears supports ; fenilles légrement dente-
lées, pointues aux deux extrémités.

63. Pommier »’EsRANGE. Bourgeons gris brund-
tres, droits , forts ; fenilles d'une grandeur moyenne,
dentelées , presque rondes.

64. Pomme Boxwe-Eprzuve. Bourgeons forts,
alongés, couleur noisetie, tiquetés; feuilles grandes ,
arrondies, légtrement et régulitrement denteldes.

65. Gros-Boxpy. Bourgeons forts, tiquetés de
blanc , grisdtres , brunissant au soleil. Boutons gros;
supporis renflés , un peu cannelds; fevilles grandes,
dentelées , recourbées en gouttiere.

66. Pommigr vk LA CuiNg, (pyrus malus spectubilis ;
arbor nana, fructu parvo,; oblongo , pyramidali, E. C. ).

Cette variété , greffée sur paradis , ou sur des su-
jets yenus de semence , n'esl connue en France que
depuis une vinglaine d’années. Elle a été apportée
&’ Angleterre , et je crois que feu Vilmorin est le
premier qui 1'ait annoncé dans son catalogue; je ne
Pavais pas vu indiquer ailleurs avant lui.

Son bois est d'un gris foneé assez luisant , par-
semé de quelques taches grisatres. Ses rameanx soni
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horizontaux , ou forment presque un angle droit
avec la tige.

Lafleur, lorsqu’elle a quitté Uenveloppe du bou-
ton, est d'un heau counleur de rose bhien tendre;
dpanouie , elle est blanche , mais veinée on légtre-
ment teinte de rose. Elle a cing pétales assez grands.
Le nombre de ses étamines varie depuis huit jusqu’a
quinze et plus.

Ses feuilles sont fortement denteldes , et presque
rondes au commencement ; elles s’alongent et de-
viennent pointues en grandissant; elles ressemblent
assez a celles de I'api.

Le fruit est petit, un peu oblong, sans cavité a
insertion du pédicule, ce qui a fait donmer trds-
improprement , en Angleterre, & I'arbre qui le
porte , la dénomination de poirier , parce que Linné
I’a désigné sous le nom générique de pyrus. Elle ne
lui conyient nullement , puisque ce n’est qu’une va-
riété trds-prononcée du pommier. La peau est ver-
détre, jaunit peu. La chair est fade, presque sans eau.

Cet arbre n’est intéressant que parce qu’il est
d’ornement , qu’il fleurit beaucoup, et qu’il est re-
marquable par 1’éclat de ses fleurs.

67. Pommiry BACCIFORME (malus fruotu tenui , bac—
chato, B. C.).

C’est un arbre de pure curiosité. 11 s'éldve peu.
Ses hourgeons sont gréles, a feuilles petites , forte~
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ment denteldes. Les pédutll:ules parlent dua méme
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point, et les fruits sont ronds, en forme de baie,
sans garder I'échancrure du calice, comme les au-
tres pommes.

¢ 68. PoMMIER A FLEURS ODORANTES (malus coro~
naria , D. G, ).

Cet arbre d’ornement a été apporié de Virginie,
et se multiplie par Ia greffe sur paradis. 1l s’éleve
peu. Les fenilles sont pointucs & extrémité , larges
a leur base, fortement dentelées, brillantes. Les
péduncules sont en corymbe, comme ceux du pom-
mier bacciforme, Cet arbre demande des seins par-
ticuliers.

Jusqu'a ce que la synonymie des pommes & cidre
soit bien ¢tablie, il est impossible d’en donmer la
description. Pour ne pas faire de doubles emplois ,
je me contenterai de nommer celles qui sont a I'école
du Muséum d’histoire'maturelle, et plusicurs autres
trés-connues ct renommées dans les pays a cidre.
Les premidres sont :

La pomme

Bedargue. Junet. Fraiquin blane.
Douce morelle , on Douce-claire. Dadurg,

de vache: Chaudiere. Charlotle,
Blanc-molet. (zaune, Jaunel,
Haut-bois. Binet. Noyer.
Marinonfé , ou Haulivau, Marinon(é.

douxabrognet, Blangi, Beurré,
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Ecarlatine.
Rouge-bruyére.
Doux évéque.
Sonnelte.

Brebis.

(Eillet.
Bouteille,
Gaigonel.
Benouvellet,

Bridelie,

Auxquels on peut ajouter :

L'orgueil,
Couronne rouge.
— jaune.
Gros-harbarie.
Blanc-mulet.
Courte-queue,
Besnard.
Bédanne.
Muscadet.
Rouget.
Ecarlate.

La Sausse.

La basset.

Le ragniole.
L'ambretle,

La goronelle,
Long-bois.
Gros-adam.

La petite chape.
La redant,

La tartre.

Le cateleu.

Marie-la-douce.
Peau-de-vache.

Lalouetle rousse,

— blanche.
Lacoste.

Le rebois,

Le {resquin.
ITaunte=blanche.
Lavane.

Le petit-moulin,
La roquet.

La Llagni.
Blanc-duré,
Doux reté,

Le matou,
Duoux veret,

Le pepin.

La rosente,

La rousse,
Reine douce.
Marie-honfroy,
Rambouillet,

69
Coqueret.

Bursure.
Redoudelle.

Coane d'ine.

Le mont de bailleul.
Le grous,

Le braslin,

Le hileux.

Le damerel.

Le chien,

Pelil manoir.
Le saint-georges.
Gros amer—dousx.
Pelit amer—dous,
La germaine,
Pied—-de-cheval.
Gros coq.
Lequieulé.
Lépice.
Lanle-au-gros.
I.e bon valet.

Le saint-bazile.
L'amer vineus.
Le galopin.

La douvesée.

On trouvera la description de quelques-unes de
ces variétés dans I'ouvrage intitulé : Du Pommier ,
du_ Poirier et du Cormier , par M. Louis Dubois ,
hibliothécaire de 1'école centrale du département
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de I'Orne. I soccupe avec le plus grand ztle de
débrouiller cette nomenclature, et de fixer la syno-
nymie. L’agriculture ne peut que lui avoir de grandes
obligations 4 cet égard.

Nota, A la feuille précédente , page 43, aprds la
ligne 11, il a été omis ce qui suit :

Il y a une autre pomme concombre , selon Viet,
qui dit, dans la Feuille du Cultivateur :

La pomme concombre , etc.

COIGNASSIER ( eydonia).

C'est moins un arbre qu’un arbrissean A bois
tortueux, dent le fruit est recherché par quelques
personnes, et rebuté par d’autres, a cause de son
odeur pénétrante, a I'époque de sa maturité. Le
goiit du fruit, soit cuit, soit au sucre, a ses par-
tisans et ses détracteurs; c’est peut-&tre en partie
cause qu’on fait trés-peu d'efforts pour perfectionner
ce fruit,

Un des moyens de réussir, et d’obtenir de bhons
sujets pour poirier, est de les multiplier de se-
mence, ce dont on s’occupe peu, par la facilité
qu’'on a de s'en pourveir par rejetons ou par mar-
cottes. Une autre manidre de le perfectionner, est
de greffer sur les greffes déja faites; le fruit acquiert
plus de diamdtre et de saveur.

1. CoreNAssiER coMMUN ( cydonia pulgaris, E. C. ).
Les semences de ce coignassier produisent assez
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généralement des arbres sauvageons dont les feuilles
et les franits sont plus ou moins grands, snivant la
qualité du sujet. Les premidres prennent de I'éten-
due, les autres du diaméire, par le secours de la
greffe ; on distingue ceux qui onf subi cette opéra-
tion. Les auires conservent des feuilles éiroites,
donnent des fruits médiocres et peu agueux. On les
désigne principalement sous la dénomination de
Cydonia angustifolia.

2. CoIGNASSIER PYRIFORME ( cydonia sativa, fructu
ralundo , pyriformi, E. G.).

Cet arbre s’éléve aussi haut que le coignassier
de Poringal, dont je parlerai plus bas. Ses bour-
geons sont brundtres , parsemés de points roussitres,
et fortement coudés. Les boutons tiennent presque
la demi-circonférence de la branche, sont aplatis.
Les fleurs sont grandes, a pétales ovales, presque
blancs, avec une nuance de rouge pile. Ses feuilles
sont grandes , unies, d’un vert foncé en dessus, et
grisdtres et cotonneuses en dessous, un peun alon-
gées. Le fruit est d’un pyriforme arrondi. [’échan~
crure du calice est enfoncée dans une cavité, ainsi
que le pédicule qui est court. La pean est vertey
fort cotonneuse, et jaunit en mirissant, vers le
mois d’octobre.

3. ColoNASSIER MALIFORME ( eydonia fructu ro-
tundo ; gloloso, B, G.),

Si la différence de forme comstitue une variété
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dans le fruit, lorsque tous les caractires de Varbre
sont les mémes , on doit admetire celle-ci, qui offre
un fruit constamment rond, qui se perpétue parla
greffe.

4. CotcNasster vE Ponrruear ( eydonia latifolia
lusitanica, Duh.).

Tous les coignassiers se ressemblent par les ca-
ractdres essentiels, et les variétés n’offrent de diffé-
rence dans les hourgeons, les feuilles et les fruits,
que celle d’étre plus ou moins grands.

Le coignassier de Portugal offre des fruits d’un
diamétre plus considérable que les autres variétés,
parce qu’assez généralement il provient de la greffe
qu'on a faite pour le perpétuer. Ses caractires se
rapportent a ceux du coignassier pyriforme n° 2.
Jai va des coignassiers de Portugal donner des
fruits pyriformes, d’autres des fruits maliformes,
d’autres & cdtes, comme des calyilles.

On a prétendu faire des variétés qu’on a distin-
guées en coignassier mile (que Duhame!l désigne
par Cydonia fructu breviore , rotandiore), et en coi-
gnassier femelle ( Cydonia fructu oblongo , leviori ) ;
mais ces deux arbres se rapportent aux variélés
n® 2 et 3.

SORBIER ; selon d’autres , CORMIER ( sordus
sativa ) Tournel. ; ( sorbus domestica ) Linné,

Cet arbre est précieux sous Ie double rapport de
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son bois, qui est trés-recherché, i cause de sa
dureté et de son poli, de sa durée, et sous celuj de
son fruit, que quelques personnes aiment 4 manger,
et dont on fait une boisson qui a un gofit qu'on
trouve plus vineux que le poiré.

1. SORBIER COMMUN ( sorbus syloestris domestica,
E. C.).

Cet arbre est susceptible d’acquérir une grande
¢lévation ; on en voit de vingt-quatre mdtres de
hauteur (72 pieds) dans les foréts, surtout dans
les départemens méridionaux. Sa tige est trds-
droite. Les branches sont nombreuses et s’¢lévent
presque pyramidalement. Ses hourgeons sont longs,
d’un vert-gris. Les houtons sont petits, pointus.,
sur un support peu saillant. Les fleurs sont petites,
a pétales roses, concaves, presque ronds. Les
feuilles sont ailées avee une impaire. Les folioles
sont opposées, longues, unies en dessus, et co-
tonneuses en dessous , denteldes. Le fruit vient par
trochets, il se colore d’un beau rouge au soleil; et
branit en se blétissant; ce n'est qu'alors qu’on peut
le manger, sans quoi il est prodigiensement acerbe ;
on n'attend pas qu'il se soit entidrement blét; pour
en faire de la boisson, soit qu’on I'écrase comme
les poires, pour metire le mare au pressoir , ainsi
qu’on le pratique & Tgny et ailleurs; soit qu'on en
fasse une espece de rapé, en 'écrasant et en le

ur, 5
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coupant en morceau , pour le faire fermenter avec
de ean dans des tonneaux, comme je I’ai vu faire
souvent. La muturité de ce fruit vient vers le com-
mencement d’octobre.

o. SoreiER cuLTIVE (sorbus sativa, T.).

Les caractéres de cet arbre sont comme ceux du
précédent. Le fruit est beaucoup plus gros et ac-
quiert plus de qualité. La culture 2 varié ses formes.
Il y a des cormes qui sont alongées et d’un rouge
vif, qui leur a fait donner la dénomination de cor-
mes de pigeon ( Sorbus_fructu ovato , ou turbinato ¥
d'autres qui sont entitrement rondes, d’autres
presque pyriformes; ce qui a donné lieu, dans quel-
ques départemens, de les désigner sous la dénomi-
nation de corme-poire ( Sorbus. fructu pyriformi, et
corme-pomme ( Sorbus fructu rolundo ). Jen al vu
une variété qu’on désignait sous la dénomination
de corme sans pepin , mais elle n'était pas constante,
et on trouvait quelquefois des pepins dans les cor-
mes du méme trochet, parmi celles ol le pepin
était avorté.

3. 1l existe une variété conrue sous la dénomi -
nation de Sorbier hybride , que Linné a trouvée dans
le Gothland , qu'il a désignée sous la dénomination
de Sorbus hydn’da, et que M. Jansen a rencontrée
sur les montagnes de la Suisse. On conjecture
qu'elle vient du mélange des poussibres séminales
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de Ualisier ( Cratwgus aria), et du Sorbier sawvage ;
et ce qui parait appuyer celte opinion, c’est que
les semences de ce fruit ont donné an jardin du
Muséum d'histoire naturelle, un mélange de sor=
biers hybrides, et d’autres qui ne I’étaient pas. Le
fruit qui provient du sorbier hybride est plus petit
et a moins de qualité,

Les sorbiers viennent de semence, et se greffent
sur eux-mémes, sur 1'épine blanche , et surtout sup
le poirier franc, 1l sont de peu de durée sur le coi-
gnassier. Au reste, il y a beanconp d’expériences 3
~ faire & cet égard, et on ne s’en est guére occupé.
Elles seraient dignes du ztle de ceux qui sont char—
gés du soin des pépinitres publiques.

Olivier de Serres distingue le sorbier en femelle ot
en mile qui est constamment stérile, % ce qu'il dit.
Je n'ai jamais vu cette variétd; il en est une, cul-
tivée depuis quelques années sous la dénomination
de sorbier d’ Amérigue ( sorbus americana ) ; mais elle
West jusqu’a ce moment qu’un objet de curiositd,

—_—

ALISIER,, ALLIER, dans les départemens
méridionaux (crategus aria, Lin.).

Jai parlé des différentes variétés de cet arbre )
page 116 du 1% vol. Je ne le considire en ce mo~

ment que d’aprés 'ayantage qu’en peat tirer de son
fruit,
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11 se multiplie facilement de ses semences, que
laissent tomber les oiseaux, s'éléve & une hauteur
considérable, et file bien. Ses rameaux sont vigou-
reux, un peu penché_s , d'un gris brunétre. Les bou-
tons sontrenflés, pointus, détachés du bois. Les fleurs
sont petites, a cing pétales, blanches, quelquefois
liserées de rose. Le nombre des étamines, ainsi que
celui des styles , varient; on en trouve quelquefois
jusqu’a cing. Les fenilles sont lobées, formant cing
différens angles bien marqués; elles sont épaisses,
d'un beau vert en dessus, et cotonneuses en des-
sons. Le fruit est comme une petite olive, il esta
trochets, couleur de noisette, et se forme en se
blétissant. On en peut faire de la boisson , soit au
pressoir , soit en ripé. Il est des pays ol on le mange
comme les cormes ; le golit en est un peu aigrelet.
Les enfans, 4 la campagne , en sont assez friands.

Le fruit prend de la qualité et de la grosseur par
la culture ; je V'ai greffé sur lui-méme. Il s’est per—
fectionné d’une manibtre sensible. J'en avais un qui
donnait des alises aussi grosses que de helles olives.
On le greffe aussi sur le cormier et le poirier.

Tl est étonnant qu’on cultive aussi peu Valisier que
le cormier ; on pourrait faire de I'um et de 1'autre
de beaux et utiles arbres d’alignement pour les

grandes alldes , et pour border les routes.
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NEFLIER ou MESLIER (mespilius).

Ox trouvera ses variétés page 176 du premier
volume,

1. NEFLIER SAUVAGE (mespilus syloestris ).

Cet arbre croit naturellement dans les bois et le
long des haies, des semences qui tombent A terre.
Il est assez ordinairement épineux. 1l a été perfec-
tionné par la greffe et par la culture,

2. NEFLIER CULTIVE A petit fruit (mespilus sativa,
fructu parva, E. G.). 5

Cet arbre s’éléve peu, est tortueux et trés-flexi-
ble; ses bourgeons sont fluets, alongés , d’un roux
brunitre. Les fleurs sont assez grandes, isolées, &
pétales ronds, concayes quelquefois fouetiés d’un
rose trés-péle ; elles naissent des aisselles des feuilles,
au bout des rameaux. Les feuilles sont grandes ,
entitres, un peu pointues, replides en gouttidre ,
avec du duvet. Le fruit est aplati du cdté de Ié-
chancrure du calice » et rond en dessous, attaché 3
un petit pédicale. 11 a besoin de se blétir pour étre
mangeable. Il se greffe sur lni-méme, sur Iépine ,
le poirier, Palisier, etc.

3. NEFLIER A GROS FRUIT Cmespilus sativa, fructu
magno, B, C. i

Les caractéres de cet arbre sont les mémes que
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ceux du néflier ci-dessus; il ne saurait en faire une
variété distincte. La grosseur de son fruit est due a
une culture appropride dans un terrain favorable.
Elle s’est perpétuée par la greffe.

L. NEFLIER SANS PEPIN ( mespilus folio laurino , sine
ossiculis, Duh. ).

On n’a pas encore bien déyeloppé les causes qui
rendent les fruits stériles. On pourrait conjecturer
que ce phénomene, qui s’éloigne des lois générales
de la nature, tient a ce que la facilité qu’on a de
multiplier les arbres par drageons ou par la greffe,
sans les renouveler par les semences, aliére a la
longue les qualités des fruifs, au point que déja
quelques-uns sont inféconds. Nous ayons quelques
plantes qui ne donnent plus de semences; déja
quelques sauyageons de pommiers paradis donnent
des pommes sans pepin. Ce qui me prouverait que
la néfle sans pepin pourrait ayoir éprouyé cette al-
tération, c’est que de toutes les nfles cultivées,
c’est la plus médiocre.

AZEROLIER ( grateegus azarolus , Linn. ).

Cet arbre, fertile dans les pays chauds, donne
peu et de mauyais fruits dans les départemens du
nord de la France, a moins qu'il ne soit placé a
une exposition trés-fayorable.
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1l s’éléve assez généralement peu , mais plus que
P’aubépine.

Il y a des azeroliers épineux dont on fait des
haies , et d’autres qui sont sans épines.

1. AZEROLIER BLANC 0'ITALIE ( mespilus folio laci~
niato , fructu majore , Tourn, ).

Dans les pays chauds il s’éléve en arbre. Ses
bourgeons, brunétres et fort cotonneux , sont courts,
mais gros, souvent épineux, a moins que l'arbre
ne soit cultivé en bon terrain. Ses boutons , fort
écailleux , sont gros et arrondis. Ses fleurs sortent
en bougquets, sont blanches, a pétales concaves;
elles ont jusqu’a vingt étamines, etle plus ordi~
nairement deux pistils. Les feunilles sont découpées,
d’un vert tendre et luisant , et blanchétre en des-
sous. Le fruit varie pour la grosseur, suivant l'ex-
position , le terrrain et la culture. J'en ai vu sur
un azerolier écussonné sur sa méme espéce , qui
donnait un fruit aussi gros qu’une reine-claude; com-
munément il est de la grosseur d'une noisette ordi-
naire. II' est rond , un peu aplati vers l'ombilic
qui est grand. La peau est brillante , d’un rouge vif
au soleil ; l1a chair est d’un blanc-jaune, d'une eau
aigrelette. Il y a deux noyaux assez durs, et qui
sont deux ans & germer, si on a l'attention de les
faire stratifier.
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2. AZEROLIER JAUNE ( eralwgus azarolus folio laciniato,
Sructu flavo, E. C.).

On a prétendu fairc une variété de I'azerolier
jaune; il a les mémes caractires que le précedent ,
soit pour le bois , les fleurs, les fenilles et le fruit.

3. AZEROLIER DE ProvENCE (cm!wgus (:;t-szus,
Jructu medio , spissiis rubente, autumnali, E. C.).

Ses bourgeons sont fort épineux; ses feunilles res-
semblent assez a celles de l'aubépine. Le fruit en
est plus gros, d’une peau luisante, d'une eau acidule.
On fait des confitures dans quelques endroits; ail-
leurs on les confit au vinaigre comme les cipres.

4. AzeroLiEr pU VAL, ou Epine p'EspaGNE ( mes-
pilus aptifolius , laciniatus , fructu majori | intensiis rubro ,
gratioris saporis , H. Cath.).

Les caractéres de cet arbrisseau ne different de
ceux du premier, qu’autant que la culture aura pu
y influer. On prétend que cette variélé fut envoyée
d'Espagoe a Louis X1V, qui le planta lui-méme au
jardin du Val. Son fruit, qui est d’'un rouge sou-
yent pourpre , est plus charnu et moins acide que les
précédens.

5. AzerorLiEr bu CANADA , improprement & fewlle
d’érable (( mespilus canadensis , sorbi tormipalis facie

Inst. P.)
Ses bourgeons sont gréles, épineux, d’un vyert
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brundire. Les fleurs sont petites, a étamines dont
le sommet est rose. Ses pétales sont blancs, rare-
ment liserds de rose. Les feuilles sont longues ,
larges dans le bas, légtrement découpées, mais
extrémement dentelées ct surdentelées. Ses fruits ;
un peu plus gros que ceux du coclidne ou du sorbjer
des oiseleurs , sont en trochets, d’une couleur
rouge , aussivive , et qui est agréable dans les bos=
quets d’automne. ‘

6. On trouve aussi 4 1'école du Jardin des Plantes
Pazerolier du Levant (mespilus tanacetifolia ); celui
de Maroc ( mespilus maura )y ; le gros azerolier d’A-
merique (M. pyrifolia) ; 'l’auhépiue a gros fruit
Jaune ( M. oxiacantha flava ).

Ce sont des variétés , ainsi que quelques autres
que je néglige , qui sont plutdt un objet d’agrément
que d’utilité,

—————

VINETIER ou EPINE-VINETTE
( berberis. )

Ce pelit fruit, qui parait assez agréable & quel~
ques personnes, a raison de son usage, soit pour
faire des confitures ou des sirops , est plus fait pour
Etre cultivé que le groseillier & maquereau; cependant
il est presque généralement négligé , et relégué dans

*
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les bois, dans les haies ou dans Jes endroits in-
cultes.
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Bien caltivé et taillé & propos il peut faire des
buissons également agréables, pour former des
massifs , et utiles en méme tems. On peut distin—
guer principalement :

1. VINEIIFR GOMMUN ou SAUVAGE, A fruit rouge
( berberis dumetorum , fructu rubro, Tourn. ).

Ses caractéres se rapportent 4 ceux de la variété
suivante.

VINETIER CULTIVE, & gros fruit rouge ( berberis sa-
tiva , fructu majore , rubro, E. G.).

Cet arbrisseau est yigoureux, touffu, et s’éléve
jusqu’a trois mitres (meuf pieds). Ses bourgeons
sont forts , alongés, jaundtres, armés de frois épi-
nes aigu¢s ‘a chaque fenille. Les boutons sont pe-
fits, et divisés en boutons a bois et & fruit. Ces der-
niers donnent- des bouquets en grappe de fleurs
jaunes, d'une odeur forte. On observe que ses éta-
mines ont, lorsqu’on veut les toucher, un mouye-
ment de contraction comme la sensitive. Les feuilles
sont simples , crénelées ; arrondies, luisantes et as-
sez fermes. Le fruit vient en grappe, comme a peu
pres la groseille. Le grain est alongé , d’une couleur
&un rouge cerise, La peau est unie , brillante. La
pulpe est acide.

3. VINETIER BLANG (berberis sativa, fructu albo, K. G.).
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Les caractéres sont les mémes que ceux de Ia
variété précédente. Les bourgeons paraissent cons=
tamment d'un jaune plus prononcé.

4. Vixeries VIotET (berberis sativa, fructu violaceo ,
E. C.).

Cette variété n'offre sur les précédentes d’autre
caractére que d’avoir les rameaux d’un’violet rou-
gedtre , et les feuilles plus alongées.

b. VINETIER SANS PEPIN ( lerberis sine nucleo ,
C. B. Pin.).

Est-ce une variété des précédentes? C’est une
question qui divise les botanistes et quelques ama-
teurs.

Cette variété a été tirée originairement du dépar~
tement de 'Eure , et est trs-commune dans la
forét de Lions. Elle y donne assez conslamment,
sur les jeunes pieds, du fruit & deux noyaux. Trans-
plantée dans les jardins, elle n’en donne qu’un;
quelques années aprds, et en vieillissant, elle n'en
donne point. Ce sera, si Pon veut , une véritable
dégénération du type primitif , aux yeux de ceux qui
regardent ainsi le résultat de nos greffes, par les-
quelles nous perfectionnons nos poires et nos pé-
ches ; on s'en console en les mangeant. Tl est a.dé-
siver que de pareilles dégénérations tournent souvent
a nolre avantage.

6. VINETIER DE LA CHINE ( berberis sinensis y Du )
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Ses rameaux sont rougedtres, un peu cannelés.
Il y a plusieurs feuilles & chaque bouton; elles sont
longues , en forme de lance. On remarque que trds-
communément cetie variélé n'a, 4 la naissance du
support, qu'une seule épine, lorsque les autres en
ont trois.

7. VINETIER A LARGE FEUILLE ( berberis latifolia,
M.). :

Cette variété n'a d'autre caractire que d’avoir
des feuilles pleines et grandes.

8. VINETIER A FUILLE DE BOUX ( berberis silicifolia).

Les feuilles de cette variétd sont peu constantes;
il y en a de rondes, d'ovales, d'alongées, & grande
et petite dentelure, a feuilles épineuses, comme
celles du houx, surtout & leur pointe. En vieillis—
sant , Parbre donne des fevilles qui sont entitres
et sans épines.

9. Viserier bk CETE (berberis cretica, D.).

Cette variété donne des feuilles trés - petites,,
comme celles du myrthe,, mais d’un vert plus gai.

CORNOUILLER ( cornus ).

1. ConNoviLrERr ( cornus hortensis , fiuctu rubro
E. G.).

Cet arbrisseau, qui croit lentement, est encore
plus utile par Ja dureté de son bois, que par la

|
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bonté de son fruit. Olivier de Serresle distingue en
maile et en femelle, et prétend que cette dernitre
variété est plus féconde ; mais il est reconnu que
c’est une erreur.

Cet arbrisscau _est vigoureux, pousse beancoup
en bois. Ses rameaux sont d'un vert grisitre. Ses
fleurs, qui paraissent avant les feuilles, sont jaunes ,
ont quatre pétales. Les feuilles sont presque ovales,
terminces en pointe, unies, a nervures saillantes
en dessous. Le fruit est rouge, a peu de pulpe,
mais un fort noyau , en comparaison de son diametre.
Il a le goiit aigrelet et austérité d'une nature in-
culte. Il a besoin de se blétir.

Les enfans le recherchent pour le manger., On
le ramasse pour mourrir les pourceaux, qui en sont
frés-avides. On peut en faire une boisson, en I'é-
crasant et en le laissant macérer dans 1’eau.

Ce fruit gagne beaucoup du cété de la grosseur
et de 1a bonté par la culture. J'ai yu des cornoutlles
qui étaient agréables et qu'on mangeait avec plaisir
pour se rafraichir. Il y a dans quelques endroits de
la ci-devant Provence, une variété cultivée qu’on
appelle acurnier, et qui donne de gros fruits, préfé-

rables a toutes lcs autres variétés de cornouiller, La
constance dans la culture et le perfectionnement par
'usage de la greffe,, peuvent seuls indiquer quels
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sont les avantages que peuvent offrir les fruits du
cornouiller.

2. CORNOUILLER BLANC ( cornus hortensis, fructu
alba , E. G, ).

Clest, a 'exception de la couleur du fruit, la
méme variété que celle ci-dessus, ainsi que les

TRAITE COMPLET

suivantes.

3. CoRNOUILLER A ¥FRUIT JAUNE ( cornus hortensis ,
fructu flave , E, C.).

4. CORNOUILLER A FRUIT VIOLET ( cornus hortensis,
fructu caruleo , E. C.).

5. CoRNOUILLER PANAGHE ( cornus hortensis, foliis
variegatis ),

Ce n’est qu’un objet de curiosité , ainsi que celui
de Sutde, cornus swecia , et celui du Ganada, a
fleurs blanches et & branches trainantes, cornus
canadensis,

Cet arbre est frés-bien placé dans les bosquets
d’agrément , « pour, dit Olivier de Serres, leur
» excellente couleur escarlatine, agréable a yoir. »

JUJUBIER ( pomum sericum , Colum.; zizilha ,
Gab. ; ziziphus, Lin. ).

D’apres Columele , c'est Sewius Pupinius qui ap-
porla le premier, de Syrie a Rome, le jujubier,
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qui s'est répandu de 1a dans Ultalie, et ensuite
dans nos départemens méridionaux.

L’arbre s’y éléve considérablement, et on a tort
de n'en faire qu'un arbrisseau , parce qu'il ne prend
pas aux envirens de Paris la croissance qu'il a dans
la ci-devant Provence.

Ses bourgeons sont d’un vert brunAtre au soleil ;
armés A leur insertion de deux épines trés-acérées.
Les fleurs, fort petites , presque blanches, naissent
de I'aisselle des feuilles ; alternativement placées
sur un pistil commun , elles sontd'un ovale alongé,
fort denteldes, lisses, brillantes, & trois principales
neryures. Le fruit est ovale, brun 2 i'époque de sa
maturité, doux, sucré et un peu fade. En Italie,
dans les départemens méridionaux, on le sert sur
les tables au dessert. On 'emploie comme reméde
a Paris.

On distingue le lotier (/ofus) qui est une variété
originaire, dit-on, d'Afrique, et & laquelle on
donne la préférence.

GRENADIER (punica).

Le grenadier, originaive &’Afrique, fut apporté
en Ttalie par les Romains, lors des guerres puni-
ques. Il s’est bien naturalisé en France, méme
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dans les ci-devant Dauphiné, Languedoc et Pro-
vence, etc,
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1. GRENADIER cQuvuM ( punica granatum, Lin. ).

C’est un arbrisseau de la grande espece , qu’on
éléve en plein vent ou en espalier. Ses bourgeons
sont rougedtres, épineux. Les fleurs sont en rose
ponceau, & cinq pétales rond, un peu colorés de
rouge. Les feuilles sont portées sur des pétioles ;
elles sont opposées, quelquefois assemblées ou
¢parses ; elles sont longues, entitres, lisses; sou—
vent luisantes , a nervures rougedtres, surtout si le
tems n'est pas chaud. Le fruit est arrondi , & cotes
écrasées; il est divisé intéricurement en plusieurs
loges séparées par des cloisons membraneuses qui
renferment des semences entourées d'une pulpe dont
'eau est abondante et acide.

2. GRENADIER A FRUIT DOUX (punica granatum, frics
tu minus acido, R.),

Olivier de Serres a distingué les grenades en
trois espces, qu’il appelle : « Douces, aigres el par-
» ticipantes des deux gofits, nommées aigre-doux
» et différentes aussi sont-elles de grandeur, selon
» leurs particulidres espdces. Toutefois, ajonte-1-
» il , en cela aide fort la culture, laquelle immé-
» diatement agrandit ce fruit, car une esptce de
» grenades petites, mises dans un jardin bien culti-
» vé, rapportera le fruit plus gros qu'une des
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grandes plantées en licu laissé en friche, Cela se
remarque tous les jours & la différence des gre-
nades qui croissent aux arbres cultivés an verger,
4 celles que portent les haies qu’on dresse en plu-
sieurs lieux pour cléture, celles-ci demeurant pe-
tites, au respect de celles-la. Ce qui sera pour
avis, et cette bonne culture servira aussi de cor—
riger aucunement l'aigreur importune des gre-
nades, non adoucir entiérement, cela ne se pou-
vant faire par artifice, quoique par divers re-
medes quelques-uns s’en efforcent, non plus que
d’empécher qu'elles n'éclatent ; tout ce qu'a
ces défauts on peut [faire , est de ne se fournir
deraces trop aigres, et de sujettes a crever sur
I'arbre. »

On voit par la que le grenadier & fruits doux est
méme variété que le précédent perfectionnée par
terrain , 'exposition et la culture. Les arbres qui

viendraient de la semence de ces fruits, ne donnent
point pour cela de grenades douces. Cette qualité
se perpétue par les drageons et les marcottes ou la
greffe de cet arbre.

3. GRENADER A FLEUR DOUBLE (punica flore pleno ,

steriliy B, C.).

Un excés d’embonpoint rend communément les

animaux stériles; il en est de méme des plantes; une
trop grande abondance de stve fait souyent pousser
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a bois des boutons qui étaient destinds A porter du
fruit, et change dans les boutons 2 fleur, les parties
sexuelles en pétales. Cest ce qui arrive aux ceillets,
aux roses, au grenadier. La vigueur que cet arbre
obtient par la culture, par un engrais trop substan-
tiel , reldche ses pistils, les métamorphose en pé-
tales, et nous offre pour 'agrément ce qui paraissait
destiné pour I'utilité,

CHATAIGNIER (castanea.)

Grand arbre forestier, également utile par ses
fruits, et par 'usage qu’on fait de son bois. On dis-
tingue :

1. LE CHATAIGNIER SAUVAGE (custanea syloesiris.).

C’est un arbre de la premidre grandeur, qui file
bien, et qui s’éléve & une grande hauteur dans les
foréts ou il trouve peu a s'étendre latéralement. Il
donne des fruits petits, enfermés dans un brou
que d’autres nomment un hérisson , a cause des pi-
quans dont il est entouré , et pelon, dans quelques
départemens.

Lorsque les chitaigniers proviennent de semence,
on pourrait compter un trés-grand nombre de va-
riétés , ainsi que de merisiers et aufres arbres frui-
tiers. Les chitaignes qui en proviennent sont, A
moins d’exception , d’une mauvaise qualité et d’un
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gollt sec, grossier, souvent fpre , du moins pour
les personnes qui habitent le pays ou on cultive le
chétaignier, ou qui sont & portée d’en faire venir de
bons fruits. Ces sortes de chataignes sauvages, qui
ont en général, la peau trés-bpaisse , et pen de
chair, sont appelées dans quelques dépariemens des
bouchasses.

Iy a pent-étre un dixieme de la France ou l'on
cultive la chitaigne, et ol elle devient une grande
ressource pour la nourriture de '’homme et I’engrais
des animaux. Cette considération a porté & perfec-
tionner sa culture, seit pour en obtenir une récolte
plus abondante,, ou de meilleur fruit. On donne la
preférence aux marrons sur les chétaignes. On a
prétendu en faire deux genres distincts; mais on est
assez généralement d’accord que ce ne sont que des
variétés de la méme espdce , avec des nuances plus
ou moins marquées.

On prétend qu'une qualité essentielle du marron
est d’avoir sa premitre peau mince et luisante ; sa
seconde , ou pellicule, plus adhérente a la chair,
lorsque le marron est cru, et plus facile & s’en déta-
cher lorsqu'il est cuit. Dailleurs on prétend que
les chtaignes ont sur cette pellicule un duvet que
n'ont pas les marroms; mais jai trouvé souvent
cette qualité a certaines esptces de chitaignes, dans
un degré supérieur & certains marrons.
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" On a aussi prétendu distinguer le marron, en ce
que cette seconde pellicule n’entre pas dans la ‘chair,
comme on le voit dans les chitaignes; mais j’ai
trouvé souvent cet inconvénieat dans ce qu'on dé-
signait marron, au point que la pellicule semblait
presque parfager sa chair en deux ou trois portions.

Les marrons les plus recherchés & Paris, sont
ceux de Lyon, ol on n'en cullive pas, mais qui
sert d’entrepdt pour la vente de ceux qu'on porte
de Brésil et de quelques autres endroits 3 quelques
kilometres de cette ville ; mais assurément ceux des
départemens du Var, de la Loztre, de I’ Aveyron ,
d’'une partie de I'Hérault, de la Dordogne , du
Lot, etc., n’en donnent pas d’inférieurs,

Rosier, & qui nous devons de grandes recherches
sur le chtaignier , a donné un excellent article sur
les différens Tieux o on le cultive avec succes. Je
crois devoir le transcrire ici :

« 8i nous parcourons le pays des moniagnes du
troisieme ordre, nous trouverons dans les Vosges
des marrons excellens, A Aubonne, sur la chaine
des Monts-Jura et Franche-Comté, des marrons
estimés, et dont il se fait un gros commerce; les
montagnes de Bugey offrent les mémes productions.
Dans le Dauphiné, les marrons ¥ acquitrent une
grosseur surprenante; ils descendent par bateau sur
Plsere, remontent le Rhéne et arrivent a Lyon, qui
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en devient I'entrepdt pour Paris, etc. En conti-
nuant & suivre la chaine orientale des montagnes
de France, on trouve dans la Provence, les Maures
qui font un embranchement des Alpes, lequel va
se précipiter dans la mer entre Toulon et Frejus.
Le lieu particulier, nommé la Garde de Fréinet,
sur les Maures, fournit les fameux marrons du
Luc, si renommés en Provence; le Luc leur sert
" d’entrepdt, Actuellement en remontant du midi au
nord du royaume , par une semblable paralitle, les
montagnes de la partie du sud du Languedoc, et
celles qui bordent le cours du Rhéne, donneront
les marrons renommés de Saint-Pons, du Vivarais
et du Lyonnais, Lyon est 'entrepdt des marrons du
Vivarais et du Dauphiné, et plusieurs auteurs ont
par la ét¢ induits en erreur, et ont avancé que le
Lyonnais ne fournissait pas des marrons, Au con-
fraire , c’est ceux du territoire de Brésil, paroisse
de Loire, & quatre lieues de Lyon, qui ont donné la
célébrité anx autres qu’on vend i Paris, sous le nom
de marrons de Lyon. Ils sont plus petits , plus ronds
que ceux du Vivarais et du Dauphiné , mais il n'y a
aucune comparaison a faire entre eux pour la
finesse du gout. Quoique plus petits, ils so_x_;{’.'l:ﬂ:ﬁ-—' :
jours beaucoup plus chers que les gros, D:}ﬁs-"i.‘e liva
d’entrepdt, on fait trois classes des marnfn}. qu'on ¥
FEat
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apporte. La prémiérc est pour les plus gros; la se-
conde pour les marrons d’une moindre grosseur;
la troisidme se consomme dans la ville; mais les
marrons de Loire sont toujours classés a part. La
chaine des montagnes qui partage la Bourgogne, du
nord au sud, fournit encore de trds-bons marrons,
etici se terminent Jes honnes productions en ce genre
de cetle seconde paralléle.

» Commengant une troisitme parall¥le , on trou= |
vera ceux des Pyrénées, cenx de Rhodez, d'Au-, r
vergne, du Périgord, du Limousin, du Poitou, etc.,
et il faudra reprendre une quatridme paralidle pour
avoir ceux de la Navarre, et en particulier les ex—
cellens marrons de la vallée de Baigorri. »

Dans I’école du Muséum d’histoire naturelle , 0N
distingue neuf variétés, savoir : le chdtaignier des
bois, le chdtaignier ordinaire , le marron de Lyon,
marron &’ Aubraye , celui de I’ Agenois, la chdtaigne
de Périgord , la nousillade , la chilaigne verle , la
portalone.

Celte nomenclature incomplite prouve la néces-
sité oti 'on est de rassembler des différens dépar-
temens ol I'on cultive la chitaigne, des variétés,
pour les comparer, les juger, et en fixer Ia syno-
nymie. On verrait alors que le ci-devant Périgord
a aussi ses marrons d'vn trds-grand prix, surtout
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du coté de Bergerat, et ‘que ceux des environs de
Lodeve jusqu’d Jaussels et Tauriac n’en donnent
pas d’inférienrs.

Olivier de Serres avait distingué les chitaignes
franches ou cultivées, d’aprés la tradition recue
dans son tems, en sarderies , ou marrons de Lyon,
et fuscanes, « ainsi appelées, disait-il, du pays d’ott
les races nous en sont yenues. »

Les marronniers et chitaigniers se multiplient ,
dans beaucoup d’endroits, de drageons enracinés;
mais, dans plusieurs autres, on y supplée par la
greffe en sifflet, Nous avons I'obligation a Cabanis
d’avoir indiqué cette pratique dans le ci-devant Li-
mousin, d’od elle s’est répandue dans les départe-~
mens circonvoisins; et tous les jours les marrons
ou les chitaignes se perfectionnent par 1'heureuse
tradition qu'il a laissée par son exemple et ses
sucees.

On distingue dans ces pays :

2. Lis PourTAaLouNES (castanea sativa communis ,
fructu magno , E. C.).

L’arbre est vigoureux. Ses rameaux sont forts,
alongés, d'un gris brunitre ; ses yeux sont gros et
renflés ; les feuilles grandes et dentelées, i ner-
vures saillantes en dehors, Le frait, lorsqu’il est
seul dans son brou, est trés-gros; il diminue si la
chitaigne est double ou triple. Clest, parmi les
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chitaignes communes, celle qu'on cultive le plus
généralement, parce que Parbre est trés-fertile,
surtout s’il est dans des terres en cullure, ou sur
leurs bords.

3. LA CHATAIGNE PRINTANIERE, ou PREMIERE
( castanea sativa , fructu preecociori , E. C,).

Quoique les expositions et le sol contribuent a
rendre les fraits plus ou moins précoces, il est dé-
montré quil existe dans les arbres une organisa-
tion telle que, dans les uns, la séve circule plus tot
que dans les autres, ce qui accélére plus ou moins
le développement et la maturité des fruits.

Cet arbre est le premier a donner aux autres chi-
taigniers le signal de la fécondité ; mais le fruit qu’il
offre se ressent de sa précocilé; il a pen de saveur,
une chair grossitre , fade ; on ne le mange commu-
nément que bouilli, et il consomme plus de sel; on
est méme obligé d’en meltre successivement a pro-
portion qu'il cuit.

4. VERTE DU LIMOUSIN, (castanea sativa , foliis diu~
turné viriditus, E. C.).

Nous devons cetie chdtaigne a Cabanis ; voici ce
qu’il en dit :

« J'ai découvert depuis peu et je multiplie avec
soin dans mes possessions , une espéce de chétaigne
qui me parait précieuse pour le canton que j’habite ;
1°, I'arbre de cette espéce canserve toutes ses feuilles
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vertes jusqu’a la chute du fruit ; 2° ce fruit est beau
et de trés-bon gofit; 3°. il se conserve long-tems
{rais, sans co rruption. Le premier avantage est
essentiel pour les expositions au midi, ot les chitai-
gniers des meilleures esplces connues sont sujets 3
se dépouiller de leurs feuilles sur la fin du mois
d'actit, et ne donnent pour 1’ordinaire que des fruits
ayortés. La propriélé particulitre & I'espdce dont je
parle, de conserver ses fenilles vertes jusqu’a 'au-
tomne , me la fait nommer simplement Ja verie. »

5. LYEXNALADE, (castaneq sativa , propé pumila, E. C.),

Si 'on compare I'élévation des autres chitai-
gniers , avec celie que prend celui-ci , on est tenté de
ranger 'exhalat dans la classe des nains. Dans un ter-
rain cullivé, il jette toute saforce & produire des bran-
ches latérales, penchées , et qui quelquefois sont a
peu de distance de terre; il résiste par la plus faci-
lement aux coups de vent. Cet arbre s’arrondit bien,
et donne Leancoup de fruit, par la disposition qu’a
la séve de s’affiner, cn snivant des canaux qui con-
{rarient sa tendance a se lever verticalement. Voici
ce qu'en dit Cabanis:

« 1l nous est venu dn Périgord une autre espice
de chitaigne , que nous nommons yulgairement en
limousin exhalade , dont je fais grand cas, c’est,
aprés le marron, la meilleure de nos espdces pour le
goiit. Je ne connais d’autre défaut au fruit, que ce-

1, 5
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Jui d’étre un pen svjet aux vers (1) ; nia sa greffe,
que celui d’épuiser les jeunes sujels par excts de
production. Ce dernier défaut, qu’on serait tenté de
compter parmi les bonnes qualités , empéche de pou-
voir greffer V'exhalade & profit, autre part que sur
des sujets gros et vigoureux; ils doivent étre,
comme elle , un pen hitifs a la pousse. »

On greffe sur 'exhalal les marrons ou les belles
chitaignes , et il se trouve par [a que ce sujet est aux
antres chitaigniers ce que le poradis, ou plutdt le
doucin , est au pommier franc.

6. Sauvace pE Cams ( castanea sativa, Sfructu mi-
nori , divturno , E. G. ).

Cette chitaigne provient d’un sauvageon du vil-
lage de Cars, prés de Brive. 11 s'est Irés-multiplié
dans les ci-devant Limousin et Périgord, ala faveur
de la greffe. Cabanis dit de cette chitaigne :

« Le frnit en est un peu moins gros que celui des
denx espices précédentes , mais il w'est sujet ni & la
corruption, ni aux vers, etse conserve long-tems frais

sans presque auncune précaution (1). Cette propriété,

(1) Pour corriger du mienx possible ce premier défaut, il
ne faut amasser celle espece de chataigne qu'd la rosée du
matin, ou 4 Jasuite d'une pluie, Pamonceler dans cette hu=
midité, et la tenir dans un endroit frais et bien adrd,

(2) 1 suffit de ramasser ces chitaignes entore chargées de

rosée, et de les tenir cnsuite dans un endroit frais, sans 8tre
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jointe a la bonté reconnue de ce fruit, fait recher-
cher aujourd’hui partout la propagation de cette es-
peee ; elle est, d’ailleurs , propre & former de belles
tétes, et & donmer des arbres sains et vigoureux.
Les sujets les plus tardifs 2 1a pousse sont les meil-
leurs pour cette espéee, qui est aussi tardive en ce
sens. »

7. LOSILLARDE.

On donne ce nom dans le ci-devant Poitou et
dans la Touraine ( départemens de la Vendée et
d’Indre-et-Loire ), 4 deux variétés de chitaignes,
bien différentes en qualité. Dans le premier endroit,
c’est une grosse et bonne chitaigne assez recher-
chée, et dans Uautre elle est petite , sauvage , d’un
goiit médiocre, ce qui donne souvent lieu 4 des mé-
prises dans des départemens limitrophes.

8. Marnox vu Luc (castanea sativa , fructu magno,
suavissimo , 'T'AL.).

Cette variété est trds-renommde dans le départe-
ment du Var et dans la ci-devant Provence. On la
cultive avec succes dans les montagnes des Maures,
qui sont un embranchement des Alpes. On en fait un
grand commerce & la Garde-Frainet. Elle est trds-

trop humide, Tes boucauds qui ont servi pour le labae sont
fort propres A jes loger ; ils aident méme wn pewt i lsur con=

{14 !'\':l[,.;"lﬁ‘
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farineuse et fort agréable & manger, soit grillée ,
soit bouillie.

9. CHATAIGNIER D AMERIQUE (castanca sloanea,
foliis oblongo-ovalis, serralis, Sructy rotunda , maximao ,
echinato , ML)

Cette esptce dont parle Miller, et dontles fruits
lui avaient été envoyés par le duc de Bedlort, est
originaire de la Caroline méridionale. « Ces fruits ,
» dit-il, étaient aussi gros et aussi ronds qu'une
» balle de jeu de paume, et ils étaient garnis, sur
» toute leur surface,, d’épines aussi fortes que celles
» d'un hérisson. Les capsules ctaient divisces régu-
» litrement en quatre cellules, dans chacune des-

» quelles était renfermée une petite chitaigne......
» Ainsi, comme je ne vois enire cette espece et le
» chitaignier ordinaire, d'autre différence que dans
» leurs capsules, dont celles de la premiére sont
» divisées constamment par des parlitions, en qua-
» tre cellules, tandis que celles du second n’en
» ont que trois, je les ai réunies dans le méme

» genre. »

10. LE CarNkapIN, ou CHATAIGNIER DE VIRGINIE
( castanea pumila,, virginiona, racemosa, fructu pareo
in singulis capsulis echinato , Pluk.).

Cette variété a les feuilles ovales, en forme de
lance, profondément dentelées; elles ont un fort
duvet et un chaton menu et noneux, Elle est trés- |
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commune en Amérique , mais elle est rare en France
et en Angleterre , parce qu’elle résiste difficilement
aux grands froids en hiver, et 4 de trop fortes cha-
leurs. L'arbre séldve A environ cinq meires
(19 pieds). Son bois est rabotteux et écaillé. Les
chitaignes sont d'une figure conique et trés-petites ;
elles pendent sur 'arbre en trochets; elles miiris—
sent de bonne heure (4 la fin de septembre). On
leur trouve un goiit meilleur qu'a nos chitaignes.

11. CHATAIGNIER PANACHE (castanea foliis parie
gatis ). -

La maladie qui produit Ie panaché dans les ar~
bres, se multiplie dans celui-ci par la greffe, ou de
marcotle.

La conservation des chétaignes, aprés leur ré-
colte, demande des précautions , sans quoi elles
sont sujettes & se moisir, A fermenter, ou 3 germer,

Mes lecteurs verront avec plaisir la manitre
dont on prépare les marrons du Bergerat ; elle peut
étre utile dans beauconp d’endroits o) I’on fait un
aliment habituel de ce fruit,

« Lorsque les femmes sont, le soir, occupées a
filer ou & d’autres soins du ménage , les hommes
s'amusent devant le feu a peler les chitaignes en
quantit¢ suffisante. Cette opération, qui consiste
a Oter la premidre peau de la chitaigne, n’est pas
bien difficile. Mais il reste une scconde peau qui
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est adhérente 4 la chair de la chdtaigne, et qui
est amére, désagréable au gofit; il s'agit de I'en-
lever.

» Pour y réussir, on met dans un pot (qui est
ordimairement de fonte) la quantité de chdtaignes
pelées qu'on veut préparer. On y met de I'eau, de
manidre qu’elle se trouve de miveau avec les chi-
taignes, et on les fait cuire jusqu’a ce que, se gon-
flant par la chaleur, le pellicule qui les couyre s’en
sépare facilement,

» Cela arrive lorsque I'eau commence 4 enlret
en ¢bullition, et on s'en assure plus particuliére-
ment, en tirant des chitaignes du pot, et en les
pressant entre les doigts.

» Il faut éviter de leur donner trop de cuisson,
parce qu'elles s’écraseraient et se mettraient en
marmelade lors de 'opération pour leur oOter leur
pellicule.

» Yoici comment se fait cette opération:

» Imaginez deux morceaux de bois de deax pouces
d’équarrissage dans tous les sens, et qui ont, sur
les quatre angles, des entailles ou coches, de dis-
tance en distance.

» Ces deux bdtons sont fixés au milien par une
cheville ou un clou , antour duguel ils roulent.

» Yous comprenez que par la, tournant sur cet
axe, ils forment, & yolonté, plusieurs angles, sui-
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vant que P'on éloigne ou que Pon rapproche les
extrémités des bitons. Cet instrument s’appelle le
debouiradoura. Lorsque les chitaignes sont cuites
au point nécessaire, la ménagére met ces deux bd-
tons dans le pot, les tourne dans lous les sens, les
ouvre a volonté , et, par un mouvement continuel,
la pellicule se détache.

» Lorsque les chéitaignes en sont dépouillées , on
achtve de les blanchir dans de Peau froide, pour
enlever les pellicules et amertume qu’elles pour-
raient conserver,

» On les remet ensuite , sans eau , dans le méme
pot qu'on a eu la précaution de bien laver, on les
couvre hermétiquement, autant qu’il est possible,
avec le couvercle,, ou une pierre plate, et un linge
au dessous, ct on les met sur des cendres chaudes,
ou du moins un fen trés-modéré, sans quoi Jes chi-
taignes se brilleraient au fond, et communiqueraient
un mauvais goit aux autres.

» Il faut environ une heure ou une heure et demie
pour qu'elles soient confiles.

» On les vide dans un panier couvert d’un linge,
et c'est 1a le déjeuner de la famille.

» Voila Ja meilleure manitre de manger les chi-
taignes bouillies, et, J'ajoute, la plus ¢conomique ,
car il ne se perd rien, et dailleurs les ouvriers qui
n’ont rien & éplucher , perdent moins de tems.
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» Lorsqu’on a de bons marrons , comme leur pel-
licule est trés-fine, pen amére, et n'est pas cou-
verte du duvet qu’ont les chitaignes, on ne les
blanchit pas, parmi le peuple. Ils seraient meil-
leurs si on se donnait cette peine. Nos gourmands y
mettent du miel, du sucre, avec de la flear d'o-
range, et ils sont délicienx pour ceux qui ne con-
naissent pas les marrons glacés de la rue des Lom-
bards, ou de votre confiseur du Palais-Royal. »
(Extrait de la Feuwille du Cultivaleur , 30 janyier
1804.)

Je me contente de nommer, & la suite du ché-
taignier, quelques chénes dont le gland est comes-
tible , tels que le chéne-chitaignier (quercus prunus),
dont il y a plusieurs variétés ; le chéne balloté (quer-
cus ballota), qui sert de nourrilure a quelques
Maures, a ce qu'assure M. Desfontaines; et le chéne
d’Espagne , a glands doux et feuilles rondes ( quercus
rofundifolia).

NOYER (mux juglans).

Cet arbre est trés-précienx, et par la qualité de
son bois ; et par les ressources que nous offre son
fruit, et comme aliment, soit par la grande quan-
tité d’huile qu’on en retire.

Il s’éléve a une trés-grande hauteur, et acquiert
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beaucoup d’étenduc par ses branches, si rien ne
le géne. Comme dans beaucoup de pays on ne le
greffe pas, il parait avoir un trés-grand nombre de
variétds.

Ce défaut de culture est cause qu'on ne retire pas
du noyer les avantages qu'il offre dans les pays olt
on est dans I'usage de le greffer, comme dans le
ci-devant Dauphiné, le Limousin , etc. Par la greffe,
il est beaucoup plus fertile ; d’ailleurs , en lni don-
nant des greffes des arbres tardifs, on a plus d’es—
peérance de le garantir des gelées du printems et des
froids, qui lui sont trés-nuisibles.

Ses principales variétés sont :

1. NOYER A GROS FRUIT ( nu fuglans fructu maximo 5
C.B. P.).

L'arbre prend une hauteur tres-considérable ,
mais son bois est peu estimé en comparaison de celui
des autres noyers. Il donne des feuilles tréslarges ,
presque ovales. Lanoix est quelquefois de la gros-
seur d'un ceuf de poule; mais assez généralement
le fruit ne remplit pas, & beaucoup prés, la capacité
de la coque, qui est dure. Cette noix est peu esli=
mée pour sa bonté; elle est plutdt un objet de eu-
riosilé; aussi la cullive-t-on pen dans les pays o le
noyer est un ohjc[ intéressant de récolle, comme
dans les départemens de I'lstre, du Puy-de-Dome ,
du Lot, de la Dordogne, etc,

%
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Cette noix est connue aussi sous la dénomination
de noix de jauge.

2. NOYER A COQUE DURE, vulgairement NOYER A
FRUIT FEROCE (nux juglans fructu perduro, Tourn. ).

On prise autant cet arbre pour la qualité de son
bois , pour sa dureté , ses veines et la finesse de ses
fibres, qu'on le recherche peu pour le fruit qu'il
produit. La difficulté de casser sa noix, la petitesse
de son amande , les frais qu’il en colite pour en tirer
I'huile , font qu’on n’est pas tenté de mulliplier celle
variété dans les noyerdes. '

3. NoYER A COQUE TENDRE, ou MESANGE (nuw
Jjuglans regia , molli putamine , L. C.).

Cette variété est trés-recherchée , 1° parce qu'il
en cotite peu pour casser la noix; 2° parce qu'elle
est bien pleine; 3° parce que I'amande est fine et
savoureuse ; 4° parce qu'elle fournit beaucoup
d’huile de bonne qualité ; 5° enfin parce que le fruit
se conserve bien sans se rider beaucoup, s'il n'est
pas entrecueilli. On ne saurait trop perpétuer cette
espéce par la greffe. Il faut sattacher a faire les se-
mis de celte variété, il en résulte de meilleurs ar-
bres a fruit.

On a cru faire une variété de la noix a coque ten-
dre tardive; mais elle parait avoir les mémes carac-
téres que 'autre : quinze jours ou trois semaines de
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différence dans la végétation de V'arbre ne suffi-
sent pas pour fixer une ligne de démarcation.

4. NoYER DE LA SAINT-JEAN , ou NOYER TARDIF
( nuw juglans regia fructu serotino , E.C).

Plus la floraison d’un arbre se retarde au prin-
tems , plus on a V'espérance qu'il sera soustrait aux
gelées , quoiqu’il arrive quelquefois que les fruits
des arbres précoces nouent bien , et que des gelées
tardives fassent périr les autres fruits.

Cet arbre est surtout précieux dans les pays olt
les froids se prolongent. Il ne pousse ordinaire-
ment que vers le commencement de juin; il ne
fleurit qu'a la fin du méme mois, sans que I'époque
de maturité se trouve guére plus retardée que celle
des autres neix.

Cette variété est recherchée pour fournir des
greffes ; mais il faut observer gu'elles réussissent
peu sur des sujeis dont la végétation est trop pré-
coce.

5. Noix pE LA LANDE (nuw jugiansfiuctu medio ,
feré serotinoy B C.).

Oun a cru que c'¢tait la noix mésange sous une
autre dénomination.

C’est une variété qu'on a tramsportée du Peri-
gord dans le Limousin, ot elle réussit bien. Elie a
'avantage de n’étre point précoce, d'avoir une
écaille mince, et une amande d’un fruit agréable.
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La greffe du noyer de Saint-Jean réussit hien sue
ce sujek, ainsi que sur le suivant.

6. BANE DE MovuTON ( Nuw juglans fruciu magno , se-
rotino , E. C. ).

On distingue cet arbre dans plusicurs endroits
du département de la Dordogne , 4 cause de la gros-
seur de son fruit, la bonté de son amande , et I'a—
vantage qu'on a de le conseryer long-tems. Greffd
sur lui-méme, cet arbre devient précieux,

7. LE NOYER MARBOL ( nuw juglans, fructu majori
serofino . B. G, ).

Je vais transcrire ce qu’en dit Cabanis : « I'es-
» ptee qu'on appelle marbol, qu'on cultive et dont
»_on fait usage pour la greffe dans la vicomié de
» Turenne, réunit les mémes avantages que le
» moyer de la lande ct celui bane de mouton; je la
» crois méme supérieure , pour I'abondante produc -
» tion, aux deux espdces périgourdines. On ne sau-
» rait trop multiplier de telles espéces dans tous

o

» les climats propres an NOYer, »

My a, aujardin du Muséum d’histoire naturelle :
d’autres variétés plus carieuses, du moins en ce
moment, qu’elles ne pavaissent utiles anx cultiva-
teurs , savoir :

8. LE Noven pE VIRGINIE A FRUIT BEANKGC (s Ju—
glans virginiana , alba , E, C.).

Cet arbre s'éleve peu, et file droit; sans donner
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heauconp des branches latérales; il a sur chaque
pétiole sept feuilles en forme de lance , dentées en
manidre de scie , dit M. Daubenton. Il 2 une odenr
assez aromalique et agréable. Ses feuilles ont assez
la forme des nb_ycrs d’Europe , mais elles sont den-
telées et d'un vert plus clair tirant sur le joune.
Son fruit a la forme d’une pelite chitaigne, et a un
faux gofit de Ia faine. Quelquefois on rencontre des
varictés dont Ie fruit est de la grosseur et de la forme
d’une noix muscade. :

q. LE NoYER NoIR pE VIRGINIE (nux juglans nigra,
E. C).

La couleur brundire de I'écorce, celle que prend
le brou de cette noix & I'époque de sa dessiccation ,
lui ont fait donner le nom de noyer noir. Larbre s'é-
ve peu. Ses feuilles sont petites , longues , pointucs
et rudes, au nombre de quinze sur chaque pétiole.
Son fruit est p(-‘lii 5 S2 {'oqu., extrémement dure , on
ne la casse qu'a I'aide d'un marteau ; ; Pamande est
tids-ligneuse , on ne peut gudre la manger qu'en
cerneau. Lorsque le brou est frais, il a une forte
odeur de térébenthine.

Il y a quelques sous-variétés peu intéressantes en
agriculture

10. Norx i:E}:Dt:I'-: E (e juglans cinerea, Lin.),

Ses fenilles sont étroites, trés-pointues , fort den-
telées, Ses bourgeons sont d’un gris cendeé fort ti-
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queté. Son brou est visqueux. Le fruit est & cétes
formant plusieurs angles.

11. NOYER A GRAPPES (nuw juglons racemosa , J, P.).

L’arbre prend de I'élévation. Ses bourgeons sont
brundtres , tiquetés de gris. Le fruit est 4 trochets,

On fait une sous-variété du noyer & bates , dont
Linné fait mention , dont les folioles sont au nombre
de trois sur le méme pétiole , oblongues , obtuses.
Les fruits sont petils et placés sous les aisselles des
feuilles.

12, LE PacaNier (Juglans olivee formd , J. P. )

Les bourgeons sont roussitires , Inisans, trés-ti-
quetés. Les feuilles sont étroites , comme celles de
fréne, dentelées comme celles de marronnier. Le
fruit est petit et alongé.

On distingue encore une autre variété connue sous
la dénomination de noyer o feuilles de_fréne (juglans
Jrexinifolia ), dont les bourgeons sont d’un gris-
blanc tiqueté.

13, NOYER DE DEUX Fo1s L'AN ( nuw fuglans bifera ).

Celte variété existe-t-elle ? on le dit, mais je ne
la connais pas : cet acbre ne serait-il pas du nombre
de ceux dont la végétation se fait si lentement , que
le fruit est noué dans quelques parties , lorsque les
fleurs commencent & s’épanouir dans d’autres bran-
ches, ce quai parait donner une double récolte
comme je I'ai déja remarqué a Uoccasion du cerisier
et du figuier ?
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COUDRIER ( corylus ) ; NOISETIER ( corylus

sativa’).

C’est un arbrisseau qui s’éléve peu et qui pousse
beaucoup de drageons. On distingue le coudrier ou
noisetier commun ou des bois, corylus vulgaris. Cet
arbrissean réussit assez dans tous les terrains , dans
les bois , les haies; il rejette heaucoup. Sa tige, ou
ses tiges s'éleévent assez droit jusqu'a certaine
haateur , et ont beaucoup de branches. L'écorce
est d'un gris roussitre , tiquetée, souvent coton-
neuse. Les feuilles sont presque ovales ct obtuses. Le
fruit en est assez géndralement petit , alongé et peu
huileux ; il est la pature de quelques oiseaux qui en-
Ievent ce quiaéchappé aux recherches des paysans ,
et surtout de leurs enfans.

La culture perfectionne ce {ruit, qui offre les va-
riétds suivantes :

1. NoOISETIER DE PROVENCE A ¥RUIT ROND (corylus
sativa, fructu magno, votundo, B, C.).

Ses bourgeons sont grisitres fauves , tiquetés de
blanc. La feuille est presque ronde. Le fruit est ren-
fermé dans un grand calice ; lorsqu’il est frais , il a
une pellicule blanche, C’est une variété principale~
ment cultivée en Provence, et dont on fait un grand
commerce.
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2. NOISETIER A FRUIT OBLONG (corylus sativa , fructu
magno, oblongs, B, C,).

On croit avoir observé que cefte variété a les
feuilles plus ovales que la précédente, et que les
chatons qui sortent des fleurs males cylindriques
sont plus alongés,

On le divise en denx sous—variétés, 'une i frait
blanc oblong, et autre a froit rouge; mais ce ne
sont 1a que de légdres nuances. On distingue celte
Gernitre sous le nom de noix de Szint-Gratien.

3. AVELINE CULTIVEE, A FRUIT LONG ( corylus avel-
lana, fructu minore, oblongo, E. G.).

Le bois est d'un gris cendré. Celte variété se dis-
tingue peu de la précédente. Sa pellicule est rose
et deyient violette en séchant, au lien que la noi~
sette rouge a fruit oblong a une pellicule couleur
fauye & cette époque.

4. NOISETIER GROS A FRUIT (corylus sativa, Jructie quim
mayimo, B, C.)

Cette verité est précieuse par la beanté de son
fruit, Pen ai vu Pannée dernitre de la grosseur
d’une noix ordinaire. On en a semé plusieurs 4 la
Pépinidre nationale. On sera A portée de juger sila
grosseur du fruit qui en proviendra, tient absolu-
ment a la nature de cette variété, ou A la bonté du
sol dans lequel les noisettes ayaient été cueillics.
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5 No1serier 0’ EsPAGNE (corylus sativa, fructu an-
aulato, E. C.).

C'est une variété qui donme beaucoup de gros
fruits. Dépouillés de leur brou, ils ont une forme
presque conique.

On distingue aussi d’autres variétés peu cultivées,
telles que :

6. LE Norseries nE CoNsTANTINOPLE ( corylus bi-
zantina.)

Ses rameaux sont unis; les fenilles en ceeur, lon-
gues et pointues; le calice est trés-alongé en forme
de bec.

7. NOISETIER DU LEVANT ( corylus coturna , frucilu
maxino. ).

Les rameaux sont d'un roux blanchitre. Ses feuilles
sont déconpées.

8. NoIsETIER W AMERIQUE (corylus rostrata,).

Cette variété se rapproche beaucoup de celle du
noisetier de Constantinople. Le fruit ‘en est encore
plus gros,

9. NOISETIER A FRUIT EX GRAPPE (corylus glome-
rata.)

Cette variété se rapporte assez  celles des numé-
ros 2 et 3.

PIN (pinus pinea.)

Jai indiqué , au tome I, les variétds de cet
arbre utile sous bien des rapports.
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Il est commun dans les Pyrénées et dans les
montagues des Maures, vers St-Tropez , Hitres, ete
Ses fruits sont appéiissans et d'un usage habituel

.

dans plusieurs endroits. On les enyoie au loin; a
Paris on en fait des dragées qui ont le défant de se
raneir.

Ces fruits sont renfermés dans des noyaux ou
coques durs et épais, qu'on casse pour en retirer
les amandes. Ces noyaux sont dans des cénes quel-
quefois bien gros, qu'on ne peut ouvrir qu’en les
exposant a la chaleur , soit devant le fen de la che-
minée , soit dans le four, quand il est bien chaud.
Alors les cdnes s’entr’ouvrent , et les noyanx en
sortent facilement.

Les amandes qu'on en retire s’appellent des pi-
gnons , et c’est ce qui a fait donner & cet arbre la
dénomination de pin pignon.

Comme cet arbre vient de semence , 568 variélés
ne sont pas aussi constantes que si elles se perpé-
tuaient par le secours dela greffe.

Il est des pignons dont les amandes sont assez
aplaties , d’autres qui sont renflées. Les unes sont
blanches, d’autres d’un blanc jaundtre , d’autres
enfin d’un jaune verddtre ; mais je n’ai jamais aper-
guune grande différence dans le goiit; il tient plus
au sol eta Uexposition,
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PIST ACHIER (pistacia.)

Cet arbre, originaire de 1'Asie, fut appori¢ par
Vitellius , de Syrie 2 Rome , d’ot il a été transporté
dans VItalie, vers Génes, dans les ci-devant Pro-
vence et Languedoc, dans I'Espagne, etc., ou il a
prospéré.

Il prend une belle élévation, étend bien ses bran~
ches. Les bourgeons sont d’un gris cendré. Ses
feuilles sont ovales, unies , d'un vert grisatre, ran-
gées le long d’un pétiole commun, et disposées par
paires presque vis-a-vis les unes des autres.

Les feuilles du pistachier méle sont plus petites
que celles du pistachier femelle. Ses fleurs sont pe-
tites, en grappe, et d'un rouge presque couleur de
pourpre. Le fruit est ovale , et porte un noyau qui
renferme une amande ovale et verte.

Cet arbre n'est pas assez cultivé; il est possible
de Pacclimater méme dans la température des envi-
rons de Paris.

OLIVIER ( oleaster , ou Olea sylvesiris.)

Les agronomes latins nous ont conservé le nom
de plusieurs variétés d'oliviers, qu’ils cultivaient ;
tels sont Volivier algiane (olea algiana); le citlice

(0. cirticea) ; le culminie (O. culminea); le lacenien
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(0. luceniana); le myrte (0. myrtea); le nevie (0. ne«
via); P'orchis ( 0. orchia) ; le paulien (0. paulin); Ta
royal (0. regia) ; le sergie (0. sergia, etc.)

Cet arbre ne s'élive pas 4 une grande hauteur, ¢t
se garnit de branches latérales. Sa fleur est pelite,
blanche, entidre.

Ses variétés sont nombreuses » et le paraissent
davantage, parce que la synonymic , & cet égard, |
est bien loin d'dtre établie, comme pour les vignes
et les fruits & boisson,

Ses variétés sont : |

1. OLIVIER SAUVAGE (oleaster). Clest celui qui
vient des semences que les oiscaux laissent tomber
dans les champs, on qu’on retire de semis. La qua-
lité de I'olive qu’on en récolte varie suivant le lieu,
exposition et le terrain ot I'arbre se trouve ; elle
est ordinairement petite,

Parmi les oliviers cultivés on distingue :

2. L’Ourvier ¥raxc (olea sativa, D. P).

Il ne differe de olivier sauvage que par une cul-
ture approprice. :

3. LA NeorertE, ailleurs 18 MourEAw » LA Mou-
RETTE, LA Mourtscarg (olea sativa , fructu bifero, me-
dio, rotundo , nigricante, preecaciori , B, G,),

L’arbre est robuste , pousse beaucoup en bois et
en fruit. Ses rameaux prennent plus que les autres
oliviers une direction verticale; ils se chargent beau-
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coup de feuilles, et , pour éviter que leur ombre ne
nuise aux réceltes dans les champs , on les espace
heaucoup. Ses feuilles sont, dans le début, d'un
vert-gris qui se fonce, et blanchdires en dessous,
épaisses , larges et pointues aux deux exirémités;
elles tombent et se renouvellent souvent. Le fruit
est de forme ovoide courte , sur un pédicule court ,
et §’armndil bien A ses exirémités. Le noyau est
petit et aplati d’un ¢bt¢, renflé de autre. Le fruit
est d’un rouge foncé violet qui parait noir ; il rougit
en se desséchant ou en fermentant. Cet arbre est
tets-multiplié dans le département de I'Hérault et
autres départemens méridionaux. Il demande A étre
abrité. Sa précocité lui est souvent funeste. On a
prétendu Uappeler, dans quelques endroits , Uolivier
de deux fois 'an , mais ¢’est une fausse dénomina-
tion : il est yrai que son fruit ne marit pas 2 la fois ;
on est obligé de cueillir les premitres olives, on
elles tombent, avant que les antres s'approchent
méme de la maturité ; mais cela n’annonce qu'une
lenteur dans la végétation, et non un systtme de
végétation qui se renouvelle et se termine deux fois
daus une année. L’huile qu’on en retire est estimée.
Comme I’arbre est précoce , il craint Ies froids.

4. La Monerer1e ou LA MorEe (olea fructu parvo ,
ovoidali, , nigricante, preecoct, E. G,).

Cet olivier, quon cultive surtout le long du
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Rhéne , parait une sous-variété dégénérée de la pré-
cédente. Le fruit est plus petit, parfaitement oyoide;
il se fonce plus de violet noir, et rougit moins en
fermentant. Comme le noyau est gros relativement
au volume de Polive , on en tire peu d’huile, mais
elle est bonne.

Les variétés des mourecaux et morelettes sont trés-
multipliées , et ont différentes dénominations suivant
les pays ou la grossenr des fruits.

5, L’Ovuiniing, en languedocien OuLiBIERO, ou
Gavizixco (olea media, oblenga, angulosa, Magn,),

Cette variété est pen cultivée & Montpellier ; on
n’en fait pas autant de cas que dans les environs de
Béziers , parce que son huile est grossiére et dépose
beaucoup. Elle a 'avantage de resister plus au froid
que d’autres variélés, et cette considération est faite
pour fixer 'intérét du propriétaire.

Ses rameaux sont blanchitres, cotonneux; ses
feuilles sont longues ; pointues , quelquefois obtuses.
Le froit , que quelques cultivatenrs appellent Jau-
ripe , est gros, porté sur un long pédicule alengé,
et a une céte dans toute sa longueur. Sa peau est
rougedtre , et tiquelée de points moins rouge.

6. I’AMELINGUE, on Plant p’Arx; ailleurs AMEIL-
LON , AMANDIER (olea amygdalina, Gouan. ).

Cet arbre est vigourveux et fertile. Sa feuille est
d'un vert terne, blanche en dessous , avec un petit

|
|
|
|
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pédicnlﬁ; elle est ronde , et terminée par une pointe.
Le fruit est gros, et d’autant plus recherché , que
son noyau est petit. Il est plus oyoide, mais plus
renflé d'un ¢dté que d’un aufre,, un peu pointu 4 son
extrémité. Il est trés-bran , et tiqueté de points pen
colorés. Il y a des pays o cette olive est destinée a
étre confile , parce qu’elle a beaucoup de chair,

7. La Brancane, autrement OLIVE BLANCHE, ou
1A VIERGE, & cause de la blancheur de son bois et de
son fruit ( olea latiore folio , fructu albo, Tourn,).

Cette variélé est peu connue, et encore moins
recherchée dans le ci-devant Languedoc et la Pro-
vence ; mais elle est plus commune vers Nice , An-
tibes, Monaco, elc. Ses bourgeons sont faibles et
dtiolés; le hois est d’ume grande blancheur; les
fenilles sont petites, larges, et se terminent en
pointe aux deux extrémités. Le fruit est d’un vert
blanchitre , tris-petit, peu charau, obtus aux deux
exirémités. Il est le seul, parmi toutes les alives,
qui ne noircisse pas a I’époque de sa maturité, Le
noyau est trés-gros. L'huile a une douceur fade qui
west pas fort recherchée.

8, La SarnennE, dans d'autres pays SACERNE, ail-
leurs SavERNE (olea minor, rotunda, rubronigricans,
Tourn.).

Cet olivier n’atteint pas une grande hauteur , mais
il étend bien ses branches, Les fenilles ont leur plus
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grande largeur vers le milieu, et se terminent ent
pointe aux deux extrémités. Cetle olive est petite,
presque ronde, un peu pointue vers le haut, obtuse
yers le pédicule. Sa peau, en miirissant , est d’un
rouge-yiolet, et devient presque noire. Son noyau est
petit, long, pointu dans le haut. Cette olive four-
nit une excellente qualité d’huile; on la recherche
pour sa finesse ; mais Parbre qui la produit est trds—-
sensible au froid. Il offre un autre inconvénient,
c’est que les olives tombent facilement.

9. Lt Corxiav, ou CormEAU, ou L'OLIVIER A
FRUIT DE CorNoUILLER, ailleurs LA CoureNoLE, LE
PLANT DE S0LON (olea media , oblonga, fructu cormi
TPourn. ).

Cette variété trés-fertile est trds-commune anx

environs d’Aix, de Toulon, de Mentpellier , de
Pézénas. L’arbre est vigoureux, il arrondit bien sa
téte, mais ses branches sont trds—pendanfes; on
pourrait presque l'appeler Dolivier pleureur. Ses
feuilles sont rares, gréles , presque pointues et ar-
rondies & Pextrémité. Le fruit , dont le pédicule est
d’une médiocre grosseur, un pen arqué, alongé,
noir. Son noyau est plus aplati d’un cbté que d'un
autre, pointu a ses deux bouls et cannelé. Ces olives
donnent une huile d’'une grande finesse,

10, LA BARALENQUE, on LAMPOULLEAU ( olea ma-
Jjor, subrotunda, Tourn.).
Cetarhre est fertile , robuste , et réussit hien dans
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tous les terrains. Ses rameaux sont forts, ses fenilles
grandes et arrondies auxextrémités. Le fruit est gros
etovale , il s’arrondit mal, il se noircit beaucoup. Son
noyau esi comme aplati d’un ¢6té et pointu de Pantre.
Cette olive fournit de I'huile de premitre qualité.

Dans plusieurs endreits on donne le nom 4’ oulibo
baralenguo a d’autres variétés qui ne ressemblent
pas @ celle que je viens de décrive, telle que la
suivante :

ir. LE BouTEnLzav, ou 1k BouriNiang, ailleurs
LA RiBIERE, LA RAPUIETTE, L'OLIVIER A FRUIT A
TROGHETS (olea minor, roiunda, racemosa, Tourn.).

L’arbre est vigoureux, fertile , et résiste hien au
froid. Son fruit est petit, bien arrondi, il se noir=
cit légérement. Son noyau est un peu aplati d’un
coté. Celte olive donne d= la bonne huile , mais en
s'épurant , elle dépose une forte lie. Vers le Pont~
Saint-Esprit, on appelle /e filoche une variété qui
ressemble beaucoup au bouteillean.

13, I’EsracNoLe, ou OLivier p’EspAGNE; ail-
lears Prant ’EIGUIERES DE LA GROSSE ESPicE (olea
Jractu maximo , Tourn. ).

Cette variété, qu’on prétend nous ire venge
d'Espagne , parait étre Uorchiles des latins. Elle est
en petite quantité dans le département du Var. C’est
une des variétés de U'olivier qui s'¢lve et grossit le
plus. Ses feuilles sont courtes; leur plus grande lap-

421 6
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geur est vers le milieu, d’o0 elles se terminent en
pointe. Le fruit est pointu & extrémité,, obtus vers
le pédicule ; il est plus renflé d’an co1é. Son noyau est
trés-long, et obtus & sa base. Cetle olive est trés-
grosse, fournit beaucoup d’huile, mais elle a de I'a-
mertume. On trouve plus d’avantage & confire le
fruit qui offre beaucoup de velume.

13. La Covasse (olea sativa, fructu subrotundo
maximo, E. C.).

Cetle variété a beaucoup de rapport avec la pré-
cédente , mais le fruit est plus long et plus obtus
vers le pédicule. 11 est aussi renflé d’un codié, et le
noyau, trés-alongé, est plus poinfu. L’huile est
commune, mais elle a moins d’amertume que la pré-
cédente.

14. Le P16Av, ailleurs LA P16ALE, LA PIRGATLLADO
LA MARDREE, La PIQUETEE (olea minor ( el media) ,
fructurotundo, maculis rubris et nigris variegato , E. C.).

Cette variéié est si peu constante dans ses carac-
tores et dans la forme de son fruit, qu’en la sous-
divise en grande et petite espece. Celle-ci a les
feuilles petites, étroites et pointues; la grande es-
pice les a courtes , mais larges; un noyau plus petit
relativement & son volume, plus sillonné des deux
cbtés , et moins pointu aux extrémités. Les carac-
tdres de 1'olive sont les mémes. A I'époque dela
maturité, elle devient d'un rouge qui se charge
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d’un violet qui devient presque noir. La peau est
tiquetée de points blancs. Le fruit est bien ar-
rondi.

On [donne le nom de pigale, du cbté de Nimes,
a une variété qui a le fruit plus alongé, plus
pointu, plus petit, et plus obtus & sa base que la
petite espice dont je viens de parler. Elle paralt
se rapporter davantage a celle de la mouretie , du
cdté de Toulon.

15. Lorivier pE Lucouss, la Lucquoise, ailleurs
Podorante (olea minor lucencis , fructu odorato, Tourn.),

On multiplie beaucoup cet arbre A cause de I'a~
vantage qu'il offre en fournissant des olives excel-
lentes & confire. 1l résiste plus au froid que d’autres.
Il est dommage qu'il se conserve moins que d’au-
tres oliviers, Ses fevilles sont en grand mombre,
alongées, moins obtuses vers la base qu'a Tautre
exirémité. Son fruit a une odeur aromatique agréa-
ble. Il est petit, long, et le paraitrait bien davan=
tage , ¢’il n’était pas courbe d’une extrémité & Vau-
tre. Le noyau est long, et suit dans sa courbure la
direction de la pulpe. Cette olive reste long-tems
verte.. Elle rougit en mirissant, et se tachdte de
points gris-bruns ; alors la pulpe devient, jusqu’an
noyau, d’un pourpre clair. L'huile qu'on en refire
est fine.

16. La Pienonine ou SAunixe ( olea fiuctu oblongo,
minore , Tourn,).
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1l n’est presque pas de département ot 'on ne
nomme pickoline de petites olives que I'on confil.
La véritable picholine vient de Chamas. Elle a pris
son nom de M, Picholini, qui perfectionna l'art de
confire en vert les olives. Ses descendans ont suc-
cédd A son talent et & son ztle; ils font un trés—
grand commerce d’olives ainsi préparées, qu'on en-
voie fant en France que dans les pays éirangers,
dans des barils. Elles sont trés-recherchées a cause
de leur finesse.

L’arbre est vigoureux et fertile. Ses fenilles sont
Stroites, courtes et arrondies. Le fruit estpetit,
dun beau yert. L'huile qu'on en retire est trés-
fine. j

s7. La VERDALE ou le Verpau (olea media, ro-
tunda , viridior, T'onrn. ).

Cet arbre est fertile, et charge beaucoup tous
les deux ans , quelquefois avec exces. Il ne s'éleve
ni ne grossit beaucoup, et on le recherche pour su-
jet a greffer, parce qu’il est robuste et s’accommode
de tous les terrains. Ses feuilles sont épaisses, lon-
gues; leur largeur est vers le milieu , d'oit elles se
terminent en pointe. Son fruit est ovale, un peu
pointu 5 son extrémité, et obtus & son pédicule
qui est alongé. L’huile qu’on en retire est grossiere
et dépose beaucoup.

58, Ouvier pE LA ( olea fiuctu ovotdali, quim
maximo, ¥, Gy,
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On cultive cet arbre en Espagne et sur les bords de
I'Afrique. I est rare en France, eton devrait le mul-
tiplier davantage, a cause de la grosseur de son fruit,
qui a souvent le double du diamétre de 'olive d’Es-
pagne, n°. 12. Rosier assure qu’il a vu des olives
qui, sans exagération, étaient grosses comme un
petit ceuf de poule.

VIGNE (vitis.)

L’arlicle des vignes est si considérable et si
étendu, qu'il n’a pas été possible de le traiter dans
cet ouvrage.

L’envoi des variétés de différens départemens est
imniense ; il faudra bien du tems, de la patience ,
pour distinguer les doubles emplois qui doivent
étre trds-consigérables,

D'ailleurs, tous les départemens n’ont pas fait
leurs envois 4 Ja Pépinidre nationale, et il est né~
cessaire d'y réunir les vignes du territoire de Génes,
depuis qu’il est divisé en départemens de Pempire
francais.

D’un autre coté, il a été envoyé au jardin du
Muséum d’histoire naturelle beaucoup de variétés
de différentes parties de I'talie, et elles n’ont pas
encore donuné de fruits.
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ORANGER (aurantium).

On ne peut penser & 'oranger sans envier a la
Chine, d’ou il est, dit-on, originaire, et aux au-
tres pays ou il a été naturalisé, ce bel arbre, si
utile, et qui nous offre des ressources que nous ne
saurions trouver dans nos fruitiers indigénes ou na-
turalisés.

Eh! qui ne se passionmerait pas pour un arbre
qui rassemble a lui seul toules les saisons, qui, par
les fleurs qui nous embaument, méme en hiver,
nous distrait si agréablement de ses frimas, et
semble franchir Vintervalle qui nous sépare du prin-
tems, dans le tems que, par la maturité des fruits
qu'il nous offre, ou nous promet, il nous fait ré-
trograder vers I'antomne!

Nos arbres fruitiers se dépouillent de leurs
feuilles ; elles se succédent toujours sur 'oranger;
et comme il ne les perd que partiellement, il en est
toujours chargé, et a a nos yeux I'avantage d’étre
toujours vert,

Il n’est pas seulement un objet d’agrément el de
décoration ; son bois, ses feuilles, ses belles fleurs,
son fruit sont aromatiques. On y trouve de bons
moyens de guérison dans certaines maladies, dans
le tems méme qu'il offre & ceux qui sont sains, un
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aliment qui parfume et rafraichit agréablement leur
palais, qui donne du ressort aux fibres de I'estomac,
ety corrige les mauvais levains qu' font fermenter
les humeurs. '

Son bois n’est pas moins précieux; il est regardé
comme incorruptible, il n’en existe pas de plus
pliant pour faire des mesures. Enfin cet arbre
doit, sous tous les rapports, étre regardé comme
une précieuse conquéte que nous avons faite sur
I'Asie.

Dans les pays ot il est indigéne, il s'éléve & unme
hauteur, et il acquiert une grosseur trés-considé-
rables. Il y en a en Chine de plus de vingt métres
d'élévation et d'un de diamdtre, et quelquefois de
deux métres.

Les Portugais, parmi les peuples modernes , sont
les premiers qui 'ont apporté en Europe , et ils ont
été assez heureux pour posséder un climat assez fa-
vorable pour le naturaliser chez eux en pleine terre.
Cette culture s’est étendue en Italie et méme sur les
bords méridionaux de la France ; mais on s’apergoit
bien qu'il leur manque le degré de température
qu’exige cet arbre , et jusqu’a un certain point nous
devens nous féliciter de n’avoir point & acheter I'a~
grément de le cultiver, par les chaleurs excessives
que réfléchissent les rochers brillans de Malte, le
terrain mouvant du royaume de Naples, de la Si-
cile et de la Calabre , etc.
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Quoique Ia chaleur soit excessive 4 Pexirémité
méridionale de la France vers la Méditerranée , re~
lativement au climat de Paris, I'oranger n'y est
pas encore généralement acclimaté., Il réussit assez
bien dans quelques cantons privilégids de Ia ci-
devant Provence; 2 d’Hidres méme on est obligé
de couvrir les citronniers et les cédrats pour les
garantir du froid; on prend aussi quelquefois ces
précautions dans le territoire de Génes, qui a de-
mandé a étre réuni 4 la France, et qui fait, sous
bien des rapports, une branche trds-intéressante
du royaume frangais. '

Quoique le type de nos orangers actuels soit venu,
dit-on, de la Chine, il n’est pas vrai que cet arbre
fut tellement indigéne dans ce pays, que les antres
en fussent privés. Il y avait des orangers dans I'A -
mérique méridionale, bien des sidcles avant que les
Portugais les apportassent chez eux. Les Romains
les avaient acclimatés dans leur pays; et la mytho-
logie nous rappelle la sollicitude avec laquelle les
filles d’Hesper faisaient garder par un dragon les
pommes d’or (mala aurea), ou les orangers de leur
jardin.

Les citrons furent transportés en Italie par Pal-
ladius, qui les tira de Médie : c’est ce qui leur fit
donner le nom de medica muius,

Trois auteurs se sont principalement occupés de
rassembler le nom des différentes variétés d’oran-
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ger, dans la classe desquels ils ont mis les bigar-
rades, citrons, limons, efc,

L’un estle jésnite Ferrand de Sienne, & qui nous
devons une recherche immense (1) sur toutes les
vari¢tés qui existaient de son tems. Le second est
un auteur qui n’a mis que les lettres initiales de son
nom J. C. V., dans un grand ouvrage intitulé :
Hesperidum noribergensium de malorum , cilreorum ,
limonum aurantiumque culturd el wsu (Nuremberg
1709 ). L'autre est fen Lapipe, jardinier au Palais-
Royal, lorsqu’il appartenait au régent. Il commu-
niqua sa liste et le fruit de ses recherches a2 Roger-
Schabol, qui la garda; elle serait infailliblement
perdue, sans les soins de M. Laville-Hervé, son
neveu, a qui nous devons la publication de I'ex~
cellent ouyrage intitulé : Théorie pratigue du jar-
dinage.

Ferrand, en 1746, n’avait connu, dans toute
I'Ttalie , que quarante-cing variétés ; les Hespérides
de Nuremberg comptent presque un tiers en sus.
En 1748, c’est-a-dire plus d’un siécle aprds, La-
pipe en comptait cent vingt-huit.

C'est d'aprés enx que s'établira la nomenclature
des orangers, en y ajoutant ce que j’ai pu appren-

(1) Hesperides , sive Malorum aureorum cullurd et usu,
1646,
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dre ailleurs, ou les variétés nouvelles qui ont éi¢
découvertes depuis plus d'un sidcle.

Je m’aiderai beaucoup des Mémoires que voulut
bien me confier feu M. Pecarrére, un des amaleurs
les plus distingués que j’ai connu & cet égard. Per-
sonne, que je sache , ne s’est livré avee plus de zile
et de suite, et peut-étre de passion, & cetle étude,
et n’a pratiqué pour son amusement personnel,
avec plus de succes, la culture des orangers, limo-~
miers, cédrats, poncires, etc.

Je diviserai cetie nomenclature en oranges douces '
et acides ou bigarrades, en citrons, limons, cé-
drats, bergamotes, poncires, efc,

1. ORANGER SAUVAGE, AGRESTE ( aurantium syl
vestre ),

Clest celui qui vient de pepin et qui n’est point
greffé ; on en trouverait un trés-grand nombre de
variétés, si on s’attachait 3 les rechercher. 1l est
bien rare qu’il ne soit épineux.

2. ORANGER COMMUN (aurantium satioum vulgare ,
Ferr. ).

Ferrand donne cette dénomination 3 un oranger
aplati qui se rapporte aux variétés snivantes : '

3. ORANGER HATIF, A FEUILLES CREPUES (au- ‘
rantium folio acuto, crispo , fructu magno , maturé vi-
ridi , E. C.). .

La beauté de ses fleurs, leur primeur font re-
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chercher cette variété, dont le fruit est trés-gros.

4. OraNGER DE PORTUGAL (awrantium satioum. di—
sitanicum , Ferr. ; sive mysiponnese, E. G. ).

Les feuilles sont longues, pointues, et leur pé-
dicule a des pétioles en forme de ceeur , qui préct—
dent la feuille, Le fruit est bien arrondi. Il offre
plusieurs variétés, savoir :

5. ORANGER A ECORCE LISSE, A PULPE AIGRE-
DOUCE.

Aux ailes prés qui portent les feuilles, et qui sont
plus étroites que celles de la bigarrade, cette va-
riété n’a pas de caractires qui la distinguent.

6. OrRaNGErR DE (GRASSE , on GROSSE ORANGE
(aurantium sativum Grasce, fructu majori , globoso,
dulei , E. C.).

Cet arbre, qui est vigoureux, a les feuilles lon—-
zues et pointues. Son fruit est trés-gros, bien rond,
quelquefois aplati. La peau est d'un beau jaune
brillant , sans bosses , mais rude, surtout vers la
quene. La chair est divisée en lobes, qui ne sont pas
@’un nombre constant. Elle est jaune ponceau, par-
fumée , mais un peu sure.

7. ORANGE ROUGE (aurantium jfrictu medio , dulei
cortice et carne rubris , E. C.).

Elle a les mémes formes que I'orange de Portugal,
de laquelle elle ne differe que par le rouge de sa
pulpe et de sa peau. :
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Le voisinage des oranges 2 pulpe jaune et rouge
a établi , par le mélange des poussiéres séminales ,
des sous-variétés dont la pulpe est panachée de
jaune et de rouge. 1l y a des orangers oll une partie,
ou toute la pulpe est jaune-rouge , d’autres ot le
rouge n’est que partiellement dans certains Iobes.

8. ORANGER SANs PEPIN (aurantium satioum s Jructu

parvo, sendne carente, E. C.).
Les feuilles sont petites, alongées; Ie fruit est pe-
tit, un peu aplati, son écorce est mince y SOn jus
_abondant.

9. ORANGER A FLEUR DOURLE ( aurantium sativum
geminum, flore duplici, Ferr.).

Cet arbre les a feuilles petites, trés-crépues,
et est hien arrondi.

10. ORANGER ETOILE { aurantium satipum , stellatum,
roseum , Ferr. ).

Ses feuilles sont trés-pointues. Le fruit a au fond
un petit mamelon qui est divisé en cing petites
bosses qui donnent I'idée d’une étoile. Son écorce est
trés-épaisse , le fruit assez doux,

1x. ORANGER A COTES ( aurantium saitoum, costatum,
callosum , striatumque , Ferr, )

Les feuilles de cette variété sont grandes et ob-
tuses, Le fruit est & cotes prononcées, et parsemé
de bosses, La chair est d’un aigre doux,
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12. OrANGE DE LA CHINE (aurantium sinense, fructu
fere oblongo, cortice tenui, dulcissimo , E. C

Cet oranger est le type de tous ceux qu’en ap-
pelle de Porfugal. 1l est souvent plus alongé, d’au~
tres fois il est trés-rond. Sa peau est jaune, sa chair
d’une eau aromatisée excellente,

Il y a d’autres variétés, savoir:1® leranger dela
Chine @ jfeuilles panachées ; 20 I'oranger a feuilles pa-
nachées et dordes ; le fruit est tranché de jaune : ces
variéids ont toujours I’air malade ; leur froit mirit
rarement ; 3 loranger @ pelils fruifs a confire; on
I'appelle aussi bouguetier.

13. RicHE bEPOUILLE (auranlium sativum fruct et
Slore ferax , E. C.).

Quoiqu'en apparence trés-délicat, cet oranger
charge beaucoup et produit de belles fleurs. C'est
un de ceux dont la dépouille est la plus lucra-
tive. Ses feuilles sont en grand nombre , petites,
recourbées en dehors. Les fruits viennent par tro-
chets, sont petits et ont peu de qualité. On I'appelle
aussi vulgairement bouguelier.

Feu Lapipc distinguait d’autres vuriétés ; celle a
Jeuiiles rondes frisées, el celle a feuilles poz}rhw:, argen-
lées et panachées de la Chine.

14. ORANGER A ECORCE DOUCE (aurantium dulci
corfice, Ferr.).

Le pereFerrand fait mention de cette variété, qu'il
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vue et cultivée a Naples. Le fruit se mange avec la
peau, comme nousmang eons nos pommes d’api. L’é-
corce est fine, et n’est aromatisée qu’au point né-
cessaire pour ne pas étre désagréable au goit.

15. OrANGER DE MALTE (aurentium sativum melitense,
E, C).

On cultive & Malte toutes les varidtds d’arangers.
Il en est une qui, par la qualité de son fruit, se
fait distinguer, et qu'on s’est attaché i perpétuer.
Ferrand I'a décrite sous la dénomination de auran-
lium feeliferum. Beaucoup de fruitiers font, dans les
envois qu'ils recoivent de Génes et du Portugal, un
choix des plus belles oranges, qu’ils vendent pour des
oranges de Malte. On sent que, depuis la guerre ma-
ritime, il est bien difficile d’avoir en France des
oranges de Malte et de Saint-Domingue.

16. ORANGER DES PHILIPPINES (aurantium indicum,
in insules philippinis, fructu maximo, Ferr,)

Ferrand fait mention de cette orange, comme une
des plus grosses qu'on cultive du c6té de Naples,
Elle ne le céde, en grosseur, qu'd la variété qu’il dé-
signe sous la dénomination de aurantium quim
maximum , et qui est d’'une grosseur extraordinaire
dans la figure qui le représente.

17. ORANGE LISSE , CORNUE, A PULPE DOUCE (auran=
tium fructu corniculato, glabro, subdulci, E. G),
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18. ORANGER LISSE, SAUVAGE, A PULPE AIGRE (au~
rantium. fructu glabro, nimium acido, K. C.).

19. ORANGER DE NANTELLE (aurantium fructu rotun=
dé flavo, E. C.).

Cette sous-variété de l'orange du Portugal a les
fenilles trés-longues.

20. ORANGER A FEULLES DOREES (aurantium foliis
liete-flavis, E. C.).

La couleur jaune de cet arhre semble indiquer une
dépravation dans les sucs, et une dégénération per-
pétuée par la greffe.

a1. ORANGER DE GENES, A FEUILLES PANACGHEES
(aurantium foliis vaviegatis , ¥.. G.).

Cet arbre devient un objet de curiosité et de re-
cherche , 4 cause de la variété des couleurs qu’offre
son panaché.

2a. Orancer Turc ( aurantium turcicum, foliis al-
bo marginatis, E. C.).

Les feuiiles sont courtes , larges 3 I'extrémite, se
terminent en pointe et sont lisérées de blanc.

23. ORANGER A FEUILLES DE LAURIER (aurantium
laurifolium, B. S.),

2. ORANGER A FRUIT SEMBEABLE AU CUENE (auran-
Hum fructu quercis, R. 8.).

Cette variété, venue a Paris de Hollande , porte
des fruits qui sont petits et de la forme d'un gland.

25, L’OBaNGER pE CurAGA0 (auraniium curassavi-
cum verum, . S.).
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Cet arbre, apporté d’une fle de la mer du sud;
fleurit abondamment. Le fruit en est petit et bon &
confire,

26. ORANGER A FEUILLES DE SAULE ET A FRUIT
DOUX (awrantium salicifolium . fructu variegato , medulld
dulet, R. S.).

Cet arbre fleurit bien, est d’un heau vert, et n'a
rien de remarquable que le peu de largeur-de ses
feailles.

27. ORANGER A FLEURS ROUGES (aurantium flore rubro,
R.S.).

Cette variété est agréable, La fleur n’est pas exac-
tement rouge , mais ses pétales sont lavés d’un ronge
vif.

28. ORANGER LIMON (awrantium Jructe limonis
R. S.).

Il n'a de remarquable que la longueur de son
fruit qui a la forme d'yn limon,

29. ORANGER WERMAPHRODITE (awrantium andro-
gymum , speciei multiplicis, fructu costato , suavissimo
E. C).

Cet arbre est précienx, et on le regarde comme
le type de beaucoup d’autres variétés. Il a des feuilles
qui ne sont souvent festonnées que d’un cété , jus-
qu’a Paréte du milieu; de autre, elles sont unies.
La flear est grande, tirant sur le violet, et trés-par-
fumée, composée de limon, cédrat , orange, ci-

P
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tron, etc. Il y a une autre particularité, c’est que
quelquefois 1a méme branche offre des feuilles , des
fruits de chaque variété ou esptce , trés-distincts &
la vue etau goitt. Ces fruits sont d'une forme trés=-
irrégulidre , méme bizarre , mais d'un godt recher-
ché.

Le fruit est & cdies, de cing especes toutes va-
riées. Cet arbre est trés-vigoureux, pousse vive—
ment , ef alors, si onn’y prend garde , il s’emporte,
dit feu Lapipe, sur une méme espéce, et ’herma-
phrodite périt,

On compte plusieurs variétés d’hermaphrodites;
I'une, suivant Lapig;e, de trois esptees; 'autre , de
cing , qui est semblablie & celle-ci, si ce n’est pas
elle ; 'hermaphrodite de Provence, et celui a feuilles
panachées.

30. ORANGER DE SEVILLE (aurantium hispale , Sfructu
medio, oblongo, cortice tenui , graté sapido , E. C. ).

Cette variété, trés-acclimatée en Andalousie,
n'est autre chose que 'oranger de la Chine, n® 12,
apporté par les Portugais.

31. ORANGER SAUVAGEON A FEUILLES ET FRUITS PA=
NACHES ( aurantium sylvesire , folio et fruciu elegantissimé
variegatis, R. 8.).

Cette variété plait assez, et a un air dé vigueur
qui n'est pas toujours commun aux autres panachés.
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32. Onancer PoupELMousE, ou PowrpELMOES, on
Cnanock, du nom du capitaine Chadock, qui l'ap-
porta des Indes orientales (aurantium fructu mawimg
Indice orientalis, Mill. ).

Le capitaine Chadock apporta de la Chine deax
variétés d’oranger qui ont des caraclires assez res-
semblans , surtout pour le volume de I'orange.

Celle-ci est aussi appelée la Téle d'enfant ; voici ce
que dit Miller :

« Le pompelmouse a été apporté des Indes par le
capitaine Chadock, ce qui lui en a fait donmer le
nom par les habitans des Indes occidentales; mais
son fruit a considérablement dégénéré depuis qu'il
a été transporté en Amérique , et surtout depuis que
les arbres qui les produisent ont té élevés de se-
mence ; ce fruit est devenu aigre , dpre, et bien in-
férieur a T'espdce primitive, dont la chair est rouge ,
tandis que celui &’ Amérique est d’un jaune péle. En
continuant de les élever ainsi, ces fruits dégénére-
ront de plus en plus, au lieu qu’en les multipliant
avec des greffes choisies, on rétablirait bientdt I’es-
ptce dans sa premidre perfection ; mais il y a peu
de personnes en Amérique qui entendent la mé-
thode de greffer les arbres fruitiers; et quand méme
les habitans de ces conirées en seraient instruits ,
ils sont si négligens, qu'ils abandonnent tout 4 la
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nature , et ne se donnent d’autre peine que de met-
tre les semences dans la terre, ou ils les laissent
croitre sans daigner les enlliver.

Pour prouver que cette dégénération n'est due
qu'a la négligence , je rapporterai qu’ayant envoyé,
il y a quelques années , deux jeunes orangers de S¢-
ville, 4 la Jamaique, ol cette espice m'était point
connue , on se servil de leurs branches pour greffer
d’autres arbres , qui ont produit une grande quan-
tité de fruits , dont on a envoyé depuis peu quel-
ques-uns en Angleterre; que ces fruits, malgré
qu'ils eussent été long-tems dans la traversée, ont
été trouvéds bien supérieurs a tous ceux qui nous
viennent d'Espagne ou de Portugal , et qu'un seul a
donné trois fois plus de jus qu'un autre de la méme
grosseur , venant de ces dernidres contrées. »

On a fait plusieurs variétés de pompelmouses :

Le pompelmoés du Levant, ou Chadock, que,
par erreur, on nomme Saddock;

Celui de I’Amérique , aussi appelé Saddock ;

Le Saddock-pompelmoés des Barbades ;

Et celui a fenilles panachées. C'est la méme va-
riété transportée , et quelquefois perpéluce par la
grefle.

« Le pompelmoés , dit Roger-Schabol , d'aprés
fen Lapipe, porte la plus belle fleur de tous par sa
forme en grappe , par I'épaisseur de ses pétales , et




140 TRAITE COMPLET ‘

par son fruit qui est aussi le plus gros. Son écorce
est lisse , et les fibres en sont trds-fines. On le dis- |
tingue par le pédicule de la feuille, qui est quelque-
fois aussi large que la feuille méme » toujours chif-
fonnée et crispée. »

33. OBRANGER DECUMANE (aurantium decumanum ,
Joliis lanceolatis , crassis , lucidis , fructu maximo , Nl )

Les feuilles sont grandes, ovales , terminées en

‘pointe comme une lance, luisantes et comme ver-
nissées. Le fruit en est trés-gros. Cette variété se |
rapporte a celle ci-dessus.

34. ORANGER NAIN ( aurantium humile, seu pumilum,
Joliés ovatis ; flovibus sessilis, Mil. )

Cet arbre est une dégénération du véritable type,
mais devient intéressant par les caractéres qu’il offre
et I'agrément qu’il procure. Ses feuilles sont petites
et croissent en paquets; elles sont ovales et d’un
vert foncé. Ses bourgeons sont trés-rapprochés ,
ainsi que leurs boutons, d’od il sort des fleurs qui
semblent se toucher. Elles sont sessiles, c’est-a-

dire adhérentes aux branches, sans éire portées sur |
un pédicule. Cet aimable oranger est bicn délicat.
Il est nommé vulgairement bouguetier, et assez gé-
néralement on donne ce nom aux orangers qui ont
beaucoup de fleurs , surtout sur la méme branche.

35. Oraxce suisse, ou REca (aurantium fructu
parve , fronde et fructy pittis albis variegato , E. C. ).
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C’est un arbre que P'on cultive moins pour son
utilité que par curiosité , 4 cause des tranches
blanches qu'offrent son bhois, ses feuilles et ses
froits.

36. On met anssi au rang des orangers le balo-
fin commun ct celui d’Espagne , dont le fruit est
gros, rouge, la feuille Jarge, arrondi a I'extrémité,
épaisse, la fleur violette,

Oranges acides ou Bigarrades.

Toutes les oranges sont acides et souvent d'une
amertume désagréable, avant leur maturité; mais
il en est qui, méme miires, conservent leur acidité,
et ont encore une amertume dont on fait usage pour
relever des mets fades, ou qu’on corrige avee du
sucre.

Ces sortes d’orangers ont en général plus de vi-
gueur, et on emploie assez leurs pepins pour en faire
des sujets qu’on greffe ; mais il n'en résulte jamais
de bons fruits 2 manger.

On ne s’en sert que pour en tirer des flenrs, On
ohserve assez généralement que les feuilles des bi-
garrades sont portées sur des pédicules dont la pe-
tite fenille sur laquelle elles sont implantées, est
plus grande que celle des orangers & fruit doux.

1. BIGARRADE COMMUNE (aurantium fructe acido
wulgari, E, G, ),
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Cette variété est celle qui provient d’un pepin
qu'on a semé ; elle a ordinairement une écorce
épaisse , peu de jus; quelquefois il s’en trouve quj
donnent de belles fleurs, mais on obserye qu'elles
ont plus d'amertume que les flears des oranges
douces.

2. BIGARRADR JAUNE (aurantium Jruetu acido, fla-
vescente , E. C.).

Clest la méme variété que la précédente , per-
fectionnée par la greffe. La meilleure qualité est
celle qui a une peau fine, 11 Y a une sous-variété
qui est jaune, fouetide de vert, mais ce n'est 1i
quune trés-légire nuance. Les feuilles et les fleurs
ont les mémes caractéres,

3. BIGARRADE VIOLETTE (aurantium JSructu acido ,
partim violacao , E. C,),

La couleur violette ne provient originairement,
dans cette variété , que du mélange fortuit des
poussitres séminales; et cela parait d'autant plus
vraisemblable, que si on prend sur eet arbre des
greffes qui ne soient pas affectées de violet, I"arhre
qui en provient rentre dans la classe des bigarrades
jaunes.

Cet arbre offre une particularité, cest qu'une
partie de ses branches a les mémes caractires fque
Poranger & fruit acide, et que les antres parties
produisent des feuilles naissantes et des fleurs tein-




SUR LES PEPINIERES. 143

“tes d’un violet clair. Les bizarrades qui en provien-
nent , sont d’un yert-violet, quelquefois d’un jaune-
vert qui devient d’un violet foncé , presque noir, et
qui jaunit & Pépoque de la maturité. Le fruit est
assez rond , sa peau épaisse, son eau d'un acidule
amer, assez aromatisé.

4. BIGARRADE CORNUE (aurantium hermaphroditum,
sive corntculatum , Ferr.)

Les excroissances qui se multiplient plus ou moins
sur les fruits de cette variété, tiennent & une ex-
travasion de séve, lorsque l'arhre est trop vigou-
reux; souvent elles ont pour cause I’adhésion des
étamines a I'embrion qui a été féconde; elles s’y
implantent, et ont une végétation commune avec
le fruit, en observant qu'elles ne sont qu'une ex-
tension de I'écorce , et qu’elles n’ont point de com-
munication avec la pulpe.

Ces excroissances sont plus ou moins nombreuses,
suivant les variétés, et ce vice se perpétue par la
greffe. On distingue dans ce nombre :

5. La bigarrade a plusieurs bosses , que Ferrand
définit : ( Aurantinm callosum multiforme ) ;

6. Celle a plusieurs poinles & son sommet, et qui
est mal arrondie (awranlinm distorlum) ;

7. Celle qui est alongée et couverte de bosses et
de rigosités (aurantium cifratum) ;




TRAITE COMPLET

144

8. Celle qui a une peau trés-épaisse et tris-peu
de pulpe (aurantium chalcedonicum).

9. BIGARRADE SANS PEPIN (awrantium fructu se-
mine carente, B, C.).

La stérilité n'est que dans quelques fruits; on
trouve, sur le méme arbre, des bigarrades qui ont
des pepins bons 2 semer.

10. LE PoMMIER D’ADAM , ainsi nommé i Paris,
d'aprés Roger-Schabol ( aurantium Jructu  magno,
acido, calloso , E. C.).

Cest un des arbres le plus vigoureux et le plus
arrondi. Il est sujet & s’emporter. 1 est remarqua-
ble par la longueur et la force de ses €épines, Ses
rameaux sont cannelés, ses feuilles grandes, mais
froncées. L'arbre charge beaucoup en fleurs; elle
sont grandes, & pétales fort épais, souvent layds
d’un rose léger. Son fruit est trds-gros, ordinaize—
ment bienrond, quelquefois un peu alongé, et alors
un peu pointu A la téte. Tl a beaucoup de bosses ou ex-
croissances sur la peau , qui est d’un jaune quelque-
fois brunitre.

Cette dénomination de la pomme &’ Adam se donne
a beaucoup d’autres variétés d’ oranges, citrons, etc.;
feu Lapipe la donne a cette bigarrade.

11. BIGARRADE A FLEUR DOUBLE (aurantium fiuctu
acido, flore semi-pleno, E, C.),
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Un amateur prés de Toulouse I’avait désignée sous
la dénomination de bigarrade calville. Cet arbre est
trés-agréable par la beauté de ses fleurs blanches ,
qui ont souvent un double et quelquefois un triple
rang de pétales. L’arbre est ¢pineux , le fruit bien
arrondi, et A cétes qui forment des sillonnemens
sensibles.

12. BIGARRADE A FEUILLES DE SAULE (aurantium sa-
lici folium, fructu acido , E. C.),

Le fruit de cet arbre est petit et peu juteux. Ses
feuilles sont longues et étroites, 1a fleur d’une mé-
diocre grandeur. Le sommet des ¢tamines est d’un
jaune lavé trds-1égérement de rose.

13. BIGARRADE ou ORANGE AIGRE=DOUCE ( auran -
tium fructu acido , subdulci , E. C.).

Cette variété, que quelques personnes meltent
dans la classe des oranges douces, est peu recher-
chée pour son frait, qui est d’'un acide plus fade que
doux. Tous les caractéres des fleurs et des feuilles,
a quelques légtres nuances prés, portent & la placer
au nombre des bigarrades,

CITRONNIER ( citzus,)

On confond, surlout 4 Paris » le citronnier avec
le limon. Je crois devoir offrir les caractdres qui

distinguent ces variétés, dans les lieux surtout ol
11, 7
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habitude de les voir et de les comparer , prévient
cette confusion.

Le citronnier donne, comme le limonier , des
branches assez généralement peu nombreuses, alon-
gdes, épineuses , pendantes ; ses feuilles sont plus
longues; les feunilles et les bourgeons naissans sont
d'un rose pale vert; ceux du limonier d’un rouge
ticant sur le violet. Lorsque celles de ces dernidres
sont formées, elles prennent une couleur de vert
clair, les autres d’'un vert plus foncé. D'aillenrs ,
les feuilles du limonier partent directement du pé-
dicule, sans foliole ou aile, et sont légérement den-
telées ; au lieu que celles du citronnier le sont pro-
fondément. Ce dernier a de grandes fleurs dans les-
quelles le nombre n’est pas toujours borné A cing
pétales. Elles naissent par bouquets 4 Pextrémité des
bourgeons. Les pétales sont minces, blancs en de-
dans, et marquetés d’un rouge léger en dehors, peu
odorans. Il n’est pas rare d’en trouver sans pistil.

Celles dulimonier, quoiqu’en général plus grandes
que celles de I'oranger, le sont moins que celles du
citronnier, bien plus étroites, d'un rouge plus foncé
en dehors, et aussi faiblement odorantes.

Le fruit du citronnier est rouge em naissant; il
prend ensuite un vert foncé , qui, a I'époque de la
maturité, se change en un jaune clair; au lieu que
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celui du limonier est, en naissant , d’un Touge trés~
brun. La forme des uns et des autres varie suivantia
natare du terrain, du climat, 'exposition ; la cul-
ture et la variété,

Les Romains apportdrent de I’Egypte & Romele -
citronnier; on eut bien de la peine 4 Vacelimater
dans cette partie de I'Italie. Palladius fut le premier
qui le planta et enseigna de le cultiver, avec des
succes toujours croissans.

Dans les pays od il est {ndigene , il devient un
trés-grand arbre, Les Romains, si recherchés dans
leurs golits et dans leur luxe , le faisaient venir de
trés-loin , pour leurs batimens. Ils avaient des pou-
tres de citronnier.

Les variétés les plus cultivées sont :
1. Le CiTRoN coMmMuN ( malum citreum vulgare ,
. Ferr.). .

Ferrand prétend qu'il a communément huijt pé-~
tales. Sa feuille est longue, ronde 4 'extrémité. Le
fruit est pointu et alongé.

2. Le CITRON DIGITE (malum citreum digitatum, seu
multiforme, Ferr,). I

Il est mal arrondi, couvert de bosses et d’excrois-
sances , surtout 2 son extrémité, d’od il en sort plu-

sieurs, quelquefois rangées comme les doigts de la
main d’un enfant.
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3. Le CITRON CUCURBITE (malum citreum cucurbita~

tum, Ferr.).
Ce fruit, dont la peau est rude , et couverte de

petites bosses , a la forme d'une courge de pélerin,
ou d'un bon-chrétien d’hiver.

4. CITRON A PULPE DOUCE (malum citreumn dulci me-
dulid, Ferr.).

Ce fruit , qui est d’un acide agréable, a plusieurs
bosses, et est mal conformé. Il est fort alongé, ainsi
que ses fenilles. On a remarqué que ses fleurs sont
plus odorantes que celles des autres citronniers.
Ses feuilles se rapprochent beaucoup de celles de
'aranger.

5. Cirron ' ITALIE ( citrus italica, fructu oblongo ,
mammoso, T. R.).

C’est un des citronniers qu’on coltive assez ordi-
nairement , qui est bien fleuri et qui fructifie fa-
cilement. Ses fleurs sont grandes, ont quelquefois
six, sept pétales; les feuilles sont d'un vert foncé.
Le fruit est d'un jaune pile. Son écorce est lisse et
mince, Ila, A Pextrémité, un mamelon qui se termine
en pointe.

6. Citrox pE LA GHINE (citrus sinensis, fructu turbi-
nato; K. G.).

Le caractére de cet arbre est d’avoir la feuille
trés-petite , d’un vert blanchitre. Ses fleurs sont
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d'une médiocre grandeur , peu parfumées. Le
fruit est trés-petit et a la forme d’une toupie.

7. CITRON DE L’AMERIQUE (ecitrus americana, fructu
nimium oblongo , E. C.).

Cette variété, que M. Peccarire , amateur dis-
tingué , appelait citron a feuilles de saule , a les feuilles
trés-étroites et fort longues. Le fruit est pointu aux
deux bouts; il se rapporte assez a la variété suivante :

8. CrreoN PERRETTE (citrus fructu medio , utringus
mamimé oblongo, B, C.).

Safeuille , dont la plus grande largeur est vers le
milieu , est pointue 4 une extrémité, et obtuse vers
le pédicule. Le fruit est pointu aux deux bouts , et a
la forme d’un fuseau. Son écorce est épaisse , rude.
Ila peu de pulpe.

9. CITRON AIGRE, A FEUILLES PANACHEES ( eitrus fo-
liis wariegatis, fructu nimiim acerbo, E. C.),

Le panaché, dans cet arbre, se perpétue souvent
par la semence d’un des pepins qu'il a produits,,
hien plus souvent par la greffe , si on a la précaution
de prendre le bouton sur une branche panachée. La
culture diminue ou quelquefois emporte le panaché,
ce qui sert & confirmer qu'il est une maladie, et
qu'elle n’est pas toujours incurable. Le fruit est
d'une grandeur moyenne, et souvent panaché de
bandes vertes blanchitres qui tranchent assez sur
le jaune. La fleur a peu d’odeur.




150 TRAITE COMPLET

ro. CITRON BLANC, A FLEUR DOUBLE ( cifrus fructu
feré albo , flore pleno , E. G. ).

Les bourgeons sont presque blanes lorsqu'ils com-
mencent 3 s’épanouir, et deviennent d’un vest gai.
Le fruit est assez arrondi, et bien moins long que
les cilrons ordinaires. La peau en est assez lisse et
d’un jaune trés-pile.

11. CITRON A FEUILLES DE CHAGRIN (eitrus fructu
parvo , foliis squali—corits , . Gads

Cette variété n’a rien de remarquable que la ru-
desse excessive de ses feuilles ; elles sont ovales, un
-peu froncées. La fleur est assez odorante. Le fruit
en est petit, & écorce rude.

12. CITRON MELLAROSA ( citrus foliis ruse odorem
referentibus , E.. G. ).

On distingue , dans les feuilles de cette variéteé ,
une légire odeur de rose , que la culture et 'expo~
sition rendent plus ou moins sensible. Son fruit a
une jolie forme de citron. Sa peau est luisante , mais
épaisse. Ses fleurs sont odorantes; mais rien en elles
ne rappelle 'odeur de la rose.

13. Citrox pE Samér-Croup (eitrus fructu acidé
dulci, E. C.).

Cette variété fut envoyée , dit-on, de Hollande
au duc d’Orléans, lorqu’il était régent. La feuille
est presque pointue vers le pédicule , et vaen §’élar-
gissant jusqu’a 'autre extrémité, ol elle se termine -
en s'arrondissant. La fleur est agréable , bien ou-
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yerte , et d'une odeur suave. Lapipe place cette
variété au rang des limons doux.

14, CITRON A FEUILLES DE CEDRE (cifrus cedrifolia,
E.C.).

Roger-Schabol , d’aprés Lapipe , fait mention de
ce citronnier, qu'il met dans la classe de ceux qui lui
paraissent extraordinaires. Ses feuilles ressemblent
a celles du cédre du Liban; elles sont épaisses , lon-
gues, et arrondies a leurs extrémités. Le fruit, dit-
il, est d’ailleurs comme les citrons ordinaires.

15. Crrron D'EsPAGNE ( eitrus hispana. ).

On en distingue deux variétés :

La premitre a les feuilles et les fleurs grandes, la
peau d’un jaune-violet.

La seconde a les feuilles moins larges, moins
foncées , et le fruitd’un jaune trés-clair tirant sur le
blanc, ce qui lui a fait donner la dénomination de
citron blanc d’Espagne. P

Roger-Schabol fait mention d’un citron dallotin
d’Espagne , feuille d’une belle forme, large et alon-
gée. Il se distingue, dit-il, parmi tous les citron-
niers, par le bourrelet qui se forme 2 la greffe, de
méme que parses poussitres.

16, CrTroN BERGAMOTE ( citrus fructu feré globoso ,
E. C.).

Cette variéte participe beaucoup de la berga-
mote; c’est presque la méme forme arrondie; les
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deux extrémités sont plus pointues. La feaille est
plus courte que celle des citronniers ordinaires.

17. Citrox pe Nomnterie. C'est une variété du
citron-perretle, n° 8 , si toutefois ce n’est point elle.
La feuille est trés-étroite et fort longue. Le fruit a la
méme forme et les mémes caractéres. '

Lapipe , dans la nomenclature qu’il donna 2
Roger-Schabol , fait mention de plusieurs autres ci-
trons dont il ne donne aucun caractére. Voici ce
qu’il en dit :

18. CrrroN pE MADERE (citrus maderensis).

19. CITRON MUSQUE ( citrus moscata).

20. CitrRON GAIETAN (citrus Gaietanea).

at. CITRON A FEUILLES TERNEES (citrus trifo-
hata, D. ).

Il est originaire du Japon.

Autre citron particulier et extraordinaire pour
les nuances , figures et feuilles. Il ne le nomme pas.
1 en indique treize autres variétés qu’on ne peut
distinguer que par les caractres du fenillage, qui
est plus ou moins long, large, plus épais ou plus
dentelé ; mais il reconnait que , dans le nombre , il
en est qui n’ont pas donné de fleurs ni de fruits,
étant trop faibles. Il serait bien possible qu'il y efit
la de doubles emplois, qu'il est bien difficile d’éyi-
ter, lorsqu'il s’agit d’arbres dont la culture est aussi
peu familitre, puisqu’il s’en fait pour les fruits in-

digtnes,
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LIMONIE R.

1. LIMONIER SAUVAGE (limon sylvestris, Ferr,).

Les feuilles en sont petites, et les épines longues
et acérées, Il offre les nuances de tous les arbres
provenus de semence.

2. LIMON ORDINAIRE; selon d'autres, LimMox com—
MUN ( Zimon vulgaris, Ferr. ).

Ferrand désigne ainsi un limon d’une petite es-
pece. Ses feuilles sont trés-longues, le fruit alongé,
et il a un mamelon trds-prononcé a Iextrémité;
il est rond vers la partie & laquelle adhére le pé-
dicule.

C’est le plus cultivé généralement, i cause de
la finesse de sa peau, qui est lisse, et parce que son
jus est fort acide. I| a ordinairement peu de pepins.
Sa forme n’est pas constante.

3. LimoN pE 1a CALABRE, quion désigne aussi
sous la dénomination de ciTRON DE CALABRE (Xmon
pusillus Calaber, Ferr.).

Cest le plus petit des limons. Les fenilles en sont
longues, fort pointues, légirement dentelées. Le
fruit est bien arrondi et a peu de mamelon.

11 est aussi une variété qu’on nomme cifron de la

Calabre , ou cilron & céles , dont la fenille est grande,
*
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large, longue et pointue. Le fruit a plusieurs cotes,
et la forme d’une toupie.

4. LivoNIEr poux (Zimon flore albido, fructu medio,
oblongo, cortice tenui , dulci medulld, E. C.).

Cet arbre est vigoureux, fertile, et s'arrondit
comme un bel oranger. La feuille est grande, lon-
gue , épaisse , médiozrement dentelée, ondée, fron-
cée sur les bords, et d'un vert clair. Il produit,
lorsqu’il est bien cultivé, beaucoup de belles fleurs,
souvent A six pétales. Le fruit est gros, oblong,
bien arrondi; sa peau est d'un jaune oranger un
peu rude; son écorce est assez mince. Son jus est
doux et abondant. Il a peu de pepins.

Miller lui préfére le limon ordinaire , n° 2, et dit
que le fruit qu’on apporle en Angleterre, d'Espa-
gne et de Portugal, n’est pas fort estime. Il con-
fond aussi le limon doux avec la limette, qu’on
préfere , dit-il , dans les Indes occidentales, au li-
mon. Son suc est regardé comme plus sain et plus
agréable au goiit,

On a prétendu que le limon commun se changeait
en limette par semence, Il ajoute :

Jai toujours remarqué que ces deux arbres con-
servaient chacun leurs différences qu'on observe
dans leurs feunilles, dans leurs branches, etc.

5. LIMON DOUX, A FEUILLES PANACHEES (lmon
fructu vulgari , dulei medulld , folio variegato , Ry S.)
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Cette variété n’a sur la précédente d'autre
nuance que le panaché de ses feuilles, et la fai-
blesse de ses rameaux, pendans et pleureurs.

6. LE LiMoN A FEUILLES ETROITES , FRUIT PANA—
cni: ( limon folio angustissimo , fructu variegats , E. C.).

Les feuilles de cet arbre ressemblent, pour la
forme, 2 la feuille de I'avant-péche blanche. Le
fruit a des taches et quelquefois des bandelettes
blanchitres , ou d’un blanc légirement verditre ou
jaundtre. Cet arbre est, en général, plus robuste
que le précédent, ce qui prouve que le panaché des
feuilles influe plus sur la constitution de Parhre ,
que celni des fruits.

7. LIMON A FEUILLE DE CERISIER (Limon folio cerasi;
seu, limonet cerasi minore folio, R. S.).

Cette variété a beaucoup de rapport, avec la pré-
cédente,, au panaché pres.

8. LiMoN TRANCHE DE JAUNE, ET A FRUIT ROND
( imon eleganter aureo el pallido wariegatum , fructifer,
R. S.).

Sa feuille est grande, arrondie & son extrémité.
Les fleurs en sont grandes, et en quantité, sotivent
4 plus de cing pétales. Le fruit est lisse, uni. Sa
peau est de couleur d’or, et a des taches d’un jaune
plus péle.

Il en existe une sous-variété dont les feuilles sont
d’un jaune couleur d’or, avec des taches d’un jaune
lavé, qui donnent 2 P'arbre un air de panaché qui
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le rapproche des variétés ci-dessus. Lapipe a fait
une variété de cet arbre, qu'il assire étre cons-—
tamment stérile, mais qui a les mémes caractéres
que le précédent; ce qui ne suffit pas, en suppo-
sant méme qu'il existe une variété en ce genre in-
capable de produire des fruits, étant greffée sur de
bons sujets.

9. LE LiMON A FEUILLES DE CHENE ( Zmon fructu
quercids, R. S.).

Ce limon, dit Roger- Schabol , est un fruit qui a
la forme du gland.

(Les six variétés ci-dessus furent apportées en
France , de Hollande et d’Angleterre, pour I'o-
rangerie du régent, au Palais-Royal, et & Saint-
Cloud).

10. LivoN vE CaatLiy (kmon fructu oblongo, spissi
cortice, E. C.)

Les feuilles sont longues et larges, tant soit pen
¢paisses. Son fruit est long et son écorce épaisse.
(B.S.).

11. Livwox cuiént, ainsi nommé par Lapipe (limon
incomparabilis , Ferr, ).

Ferrand a donné la description de cette variété.
Sa feuille est grande, pointue, brillante, festonnée.
La peau de ce fruit est agréable & manger.

12. Livox e Porruear. ou CitroN ORANGE ( li-
mon fructu dulci , sapido, E, C.).

Ce limon est plus arrondi que le citron, Sa forme
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est presque comme celle d’une orange; il est jaune
et agréable & manger.

13. LimoxN pE SAINT-DOMINGUE.

C’est la méme variété que celle du Zimon ordi-
naire.

14, LIMON A FLEUR DOUBLE ( &mon flore feré pleno ,
E. C.).

Cet arbre donne souvent des fleurs doubles , mais
il y ena aussi de simples; on a observé que ce sont
ces dernitres qui se mettent 2 fruit, et que I'arbre
ne donne des fleurs doubles qu’autant qu’il est vi-
goureux, et bien cultivé, avec de bons amende~
mens.

15, Livox Crrroviiie (Umon fructu cucurbitato
R. S.).

La forme de ce fruit ressemble assez a celle de la
calebasse ou citrouille de Pélerin.

16, LIMON A FEUILLES TRES-LONGUES, ou VAN=-
ZANTEN (limon folio longissimo, R. S.).

Cette variété est venue de Hollande , et est re~
marquables par la longueur de ses feuilles.

17. LIMON A LONGUES FEUILLES CREPUES (Kmon
longo folio , erispo, R. S.).

Les leuilles sont épaisses et foncées comme I'Im-
periale & feuilles de chéne.

18, LIMON CANNELE ou SILLONNE ( Zmon striala vel
incanellata, R. S.).

Beaucoup de bourgeons des orangers, citrons
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limons, etc., ne sont point arrondis, et ont les bran-
ches A cétes triangulaires ou cannelées ; celles de
cette variété offrent un caractére trés-prononcé A
cet égard. Les feuilles sont presque rondes, termi-
nées en pointe.

19. LimoN p'EspAcNE, A EPINES (Zmon spadafora
hispana, vel perrefo cedrato, R. S.).

20. LIMON A GRAPPES (&imon cui &racemo nomen ,
Ferr.).

Sa feuille est presque ronde. Le fruit est alongé
et pend en trochets 4 la méme branche.

Le fruit de cette variété a des cbtes entre les-
quelles parait une espéce de cannelure. Il a un double
mamelon. 1l est trés-long, et se recourbe comme
un concombre,

21. Limox PonziN (lmon ponzinus, Ferr.).

Les feuilles sont assez rondes, fort découpdes,
lavées de rouge. Le fruit est presque rond avec un
mamelon saillant.

Ferrand en distingue trois autres variétés, le limon
de Génes ( limon ligusticus) ; celui qu'il dénomme Ji-
mon mathesiorum , qui est d'une belle forme ronde,
et celui de chalcédoine ( limon chalcedonense ) qui a
une écorce trés-épaisse , et presque point de pulpe.

22. LIMON EN FORME DE POIRE {limon pyri effigic,
oulgd perreta spatophora , Ferr.).

Il a les feuilles gramdes, alongées, fort demte-
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lées en forme de scie. Il a entidrement la forme
d’une poire, et a, a son extrémité , un mamelon
pointu.

23. Livox PErreTTE ou PORETTE (limon fructu
parvo , pyriformi, striato,, tenui cortice, L.D.).

L’arbre pousse beaucoup en bois; il est tris-
épinenx. Ses branches sont fluettes et pendantes.
Ses fenilles sont longues; leur plus grande largeur
est vers le milieu, et elles se terminent en pointe
vers les deux extrémités, sans ailes au pédicule.
Ses flears sont lavées de rouge, assez odorantes.
Le fruit #$t d’un pyriforme alongé vers le pédicule ,
et se termine & 'autre extrémité par un mamelon
saillant. La peau trés-aromatique est rude, parse-
mée de bosses, d'un jaune clair. Sa chair est trés-
acide.

Il y a une variété de limon perretle dont la peau
est unie , lisse. Le fruit est plus petit, et a les mé-
mes qualités et caractéres que ci-dessus. Son jus est
beaucoup moins acide, et d'un aigre doux.

24. Livon IneiriaL (lmon imperialis , Ferr.).

Celte variété est tres-estimée; elle ressemble assez
au limon chéri, n® 10; tous les caractéres que lui
assigne Ferrand semblent les rapprocher beaucoup.
Le fruit est gros, fort alongé, plus que le limon
commun. La peau est unie , douce, brillante , d'un
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jaune clair , mais un peu épaisse; on la confit; son
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jus est abondant et agréablement acide.

Miller dit & cette occasion : « On apporte quel-
quefois de I'Italic en Angleterre le limon impérial ;
mais je ne me souviens pas d’en avoir vu un seul de
cette espéce venu de I'Espagne ou du Portugal , et
je soupconme qu’il n’y est pas fort commun, parce
que les habitaus de ces deux belles contrées sont si
peu curieux , surtout dans la culture du jardinage,
qu'ils abandonnent tout  la nature , et que le pro~
duit de leurs jardinages est fort inférieur en abon-
dance et en qualité a ce que I'on retire d: ceux de
plusieurs autres parties de 'Europe , od le climat est
beaucoup moins favorable pour ces productions;
nous en avons une preuve, surtout pour les Portu-
gais, qui possédaient autrefois les espces les plus
curienses d’orangers, de limoniers, et de cifronniers,
qui paraissent profiter chez eux, presque aussi bien
que dans leur pays natal. Ils n’ont pas eu la curiosité
de les multiplier. On trouve encore dans les anciens
jardins, aux environs de Lishonne, quelques-unes de
ces esptces abandonnées, que les habitans ne regar-
dent pas, ou dont ils ne font pas plus de cas que de
plusieurs autres plantes qui ont été anciennement
apportées d’ Amérique et de 1'Inde, dont quelques-
unes font de grands progres, et produisent des fruits
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au milieu des buissons et des herbes sauvages dont
ces jardins sont remplis ».

25, Limox Oravier (lamia olive aspectu , Ferr.)

Le fruit a une grosseur trés-considérable , et son
écorce esl tellement épaisse , qu’il n'y a presque pas
de pulpe. Ses feuilles sont trés-petites, et ont une
nuances de celles de lolivier.

26. LIMON A TRES-GROS FRUIT (limon fructu quam
maximo ; cedro grandissimo, bondolota, R. S. )

Cette variété, qui parait étre la méme que celle
que Ferrand désigne par limon rio , seu de rivo , a
les feuilles trés-larges, surtout dans le bas, pointues
a I'extrémité. L'arbre est trés-épinenx, et le fruit
a deux mamelons dont celui de 'extrémité est trés-
saillant.

27. Livox pE GRENADE ; ailleurs , PoyuE pe Pa-
RADIS,DE PROVENCE (limon fructu magno, longo, acumi-
nato., crasso cortice, L. B.).

Cette variété est vigoureuse ; I’arbre est fort épi-
neux , trés-touffu. Ses feuilles sont longues, arron-
dies vers le hant , et diminuent vers le pédicule. Les
fleurs sont petites, mélées d’un rouge pourpre lé-
ger; elles sont en abondance, décorent bien I'arbre,
mais on regrette qu’elles ne soient que faiblement
odorantes. Le fruit varie de forme et de volume ; il
est assez généralerrent alongé, gros, arrondi vers le
sommet, sans mamelon, et terminé en pointe obtuse




162 TRAITE COMPLET

vers le pédicule, qui est implanté dans une petite
cavité, La peau est lisse, d'un jaune gai; son
écorce est trés-épaisse, peu aromatique, presque
douce. Son jus est médiocrement acide.

Roger-Schabol fait mention d'un limon qu'il ne
décrit pas , et qu’il nomme Zimor Sancti Bardonicis
Ferrara,

38. LivoN o SaNt-Remy (kmon Sancti Remi,
Ferr.).

Ferrand a décrit ce limon , qui est remarquahle
par la grosseur de son mamelon,

29. PoMME p’Apan, ou Limox bk VALENCE (Umon

Jructu maximo, rotundo, crassiori cortice, L. B.).

Ferrand désigne cette variété sous la dénomination
de Lamia valentina , qu'il divise en quatre sous-ya—
riétés; elles se rapportent assez avec celle qu'il dé-
signe sous le nom de Limon adami, qui a encore
trois sous-variétés.

Tous leurs caractéres se réduisent 3 ceux-ci, a
quelques nuances prés. L'arbre est grand , vigou-
reux, et ne demande qu'd prendre de DPexiension.
Il a des épines longues et fortes. Le nombre de ses
feuilles n’est pas considérable, mais elles sont
grandes, épaisses, ovales, unies et repliées en gout-
titre. Les fleurs sont lavées de rouge, faiblement
odorantes. :

Les fruits de toutes ces yariétés sont trds-aigres.
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Ilenest de trés-alongés, dont la peau est unie, lisse;
datitres sont couverts de bosses et d’excroissances;
d’autres paraissent avoir plusieurs tétes; plusieurs
enfin n’ont qu'un seul mamelon trés—gros. La peau
est d'un jaune blanchitre, et trés-aromatique. Lé-
corce est trés-épaisse, assez douce. Le peu de pulpe
qu'elle couyre contient une eau d'un acide agréa-
ble. Ses pepins sont presque ronds.

3o. LimE (kma.)

Ferrand en nomme deux variétés , 'une douce,
'autre acide. Les feuilles sont lisses , terminées en
pointe aux deux bouts. Le fruit est petit, et aun
mamelon large, en forme de couronne.

35. LiMON A FEUILLES TERNEES (limonia trifoliata.)

Cet arbre est au jardin du Mugéum d’histoire na~
tureile.

Varidlés qui participent de I'orange, du citron et du
limonier.

Le désir de la jouissance dans les uns, la curio-
sité dans les autres, ont multiplié les variétés. Elles
sont provenues du voisinage des arbres, du mélange
de leurs poussitres séminales respectives. Parmi ces
variétds, on distingue :

CEDRATS (limon , seu cilrus medica , cedra.)

1. CipraT pE FLORENCE (Zmonia cedra, fructu
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maximo, conico , verrucoso ,  sapore et odore insignt ,
L. B.).

Cet arbre s'éldve 2 une médiocre hauteur. Ses
hourgeons sont fluets , pendans, trés- épineux pres-
que 4 chaque feuille. Le vieux bois consérve peu
d’épines , parce qulelles tombent communément
dans I'annde. Les feuilles, qui ont une odeur tras-
agréable , sont longues , fort pointues, finement et
régulitrement dentelées. Les fleurs , petites, mais
trds-parfumées , sont layées de rouge, ainsi que les
feuilles & leur naissance. Le frujt est assez généra-
lement un peu turbiné » mais il n’est pas constant
dans sa forme. Son pédicule est implanté dans une
cavité plus large que profonde , et eutom:é de petites
bosses qui quelquefois sont répandues sur le froit
entier. Sa peau est d’un jaune plus foncé que dans
les limons ; son dcorce est épaisse. Son jus est acide,
mais trés-parfumé.

2. CEDRAT ORDINAIRE. Cette variété se rapporte
au cédrat de Florence.

3. CEDRAT sANS EPINES (cedra sine aculeo, E. C.),

C’est une sous-variété dy précédent; mais son
fruit a assez généralement moins de qualité.

4. CEDRAT MELLAROSA ( L. cedra, foliis rosee odorem
referentibus, fructu rubescente, E. C.).

Il parait qu’a quelques nuances prés, cette variété
Se rapporte au citron mellarosa, n. 12, et A la ber=
gamole mellarosay m, 2,
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Cette variété est recherchée 4 cause de I'odeur de
rose qu'on trouve a ses feuilles. Il y a une sous-va-
ricté de mellarosa dont les fleurs sont blanches et le
fruit ovoide.

5. CEpRAT U LiBaN (L. cedra Libani, cute asperd,
E. C).

Cet arbre a les feuilles épaisses, longues, ovales,
des fleurs grandes et bien parfumées, Sa peau est
rude comme du chagrin.

On y joint d’autres variéiés :

1°. Celle du cédron, qui est un petit cédrat,
oblong, dont la feuille approche de celle du ctdre.

2%, Celle qu'on nomme cédre, qui ressemble au
premier , mais qui a ses feuilles plus longues.

3°. Le cédron indien (cedro indicus odoratissimus),
qui est trés-recherché a cause de son parfum.

BERGAMOTE (bergamium.)

1. BERGAMOTE ORDINAIRE (dergamium vulgare,
fructu acido , E. C.),

On cultive beaucoup cette variété du coté de
Bergame. Les feuilles sont trés-odorantes , ainsi que
le fruit qui est arrondi. On double intérieurement
la surface des boites de son écorce , & cause du par-
fum qu’elle communique aux objets qu’on y renferme.
Son jus est d’un acide bien parfumé.

2. BERGAMOTE-ORANGE (bergamium fructu rotundo,
subdulci, E, C.),
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Le fruit est un peu acide, quoiqu’agréable au
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gotit; on le mange.

3. BERGAMOTE MELLAROSA.

Cette variété a les mémes caraciéres que le
cédrat mellarosa, n. 3, mais celle-ci estsans épines.

PONCIRE (limon poncirus).

Ce fruit n’est qu'une variété du limon. On dis-
tingue :

1. LE PONCIRE coMMUN (Ximon poncirus vulgaris).

Son fruit est trés-gros, sa feuille longue, grande,
épaisse et dentelée.

2. PONCIRE BLANG (Zimon poncirus fructu albo.)

Le bois, la pean et la fleur de cette variété sont
blancs. La feuille estassez ronde, ainsi que le fruit.
3. PoNcIRE VIOLET (L. poncirus fructu violaceo).

Les bourgeons sont petits, les fenilles grandes,
¢épaisses, ovales et arrondies aux exirémités. Les
fleurs ont de quatre & cing pétales; elles sont par
bouquets, grandes, violettes en dehors, blanches
en dedans. Le fruit est gros, alongé en forme de
toupie. Il n’est bon qu'a confire, ainsi que les pré-
cédens. '

Sur I'Oranger el sa culture.’

(Je me suis aidé, dans ces réflexions, des notes
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que voulut bien me communiquer feu M. Peccarére,
dont j’ai parlé plus haut, et dont les vastes con-
naissances étaient le fruit d'une expérience con-
sommée. ) ;

Entre les deux tropiques, ol l'oranger, le ci-
tronnier, le limon, etc., sont indigénes ou natu-
ralisés , la culture ne demande pas plus de soin que
I'éducation de I’orme ou du fréne parmi nous; mais
plus il s’éloigne du climat od il est exposé a une
grande chaleur, plus il est délicat, et demande du
soin, au point qu’il lui faut une chaleur factice pour
conserver une vie languissante, si on la compare &
sa vigueur dans le sol natal.

Comme beaucoup de ces variétés sont armées
d’épines, assez généralement on en fait des haies,
et on en forme une cléture impénétrable, qn’on
peut comparer a celles qu'offrent mos grenadiers
dans le midi de la France. Ces derniers prospérent
malgré les froids rigoureux auxquels ils sont quel-
quefois exposés; et dans les départemens du nord,
on est obligé de les abriter, pendant une partie de
I'année, dans des orangeries.

Les chaleurs qu'on éprouve dans I'Italie, ont
facilité¢ les moyens d’acclimater I'oranger et de le
planter en pleine terre. Cet avantage ne parait
gudre s'étendre au dela de Toulon et des enyirons,
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et encore faut-il prendre des précautions, comme je
Vai indiqué plus haut.

Le terrain et le climat de Portugal et de I'extré-
mité méridionale de I’Espagne, lui sont extréme-
ment favorables, et on a di remarquer plus haut
qu’il ne manque 2 ce pays que l'industrie et I’ému-
lation qui luttent parmi nous contre la rigueur
d’une atmosphére défavorable, et contre laquelle
nos jardiniers emploient toutes les ressources de
I'art.

Olivier de Serres réveille notre étonnement, en
nous exprimant celui qu'il éprouva dans les jardins
de I'électenr Palatin, & Heidelbert, en voyant les
orangers de pleine terre, formant, dit-il, le plus
bel espalier qu’on peut voir. Je me plais & répéter
ses propres paroles : « Le jardin, nourrissant ces pré-
» cieuses plantes , est environné d’une grande cloi-

» son de charpenterie, et couvert de mesme durant
» le mauvais tems, pendant lequel les arbresy sont
» tenus chaudement par des pouélles qu’on y es-
» chauffe; et par le moyen des grandes fenédtres
» dont le logis est esclairé, qu'on ouvre et ferme
» & volonté, le soleil y entre pendant les beaux
» jours, pour rejouir les arbres. Finalement le beau-
» tems venu et la crainte des froidures passée, les
» arbres sont developpés de leurs couvertures et
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. » cloisons, et laissez au pouvoir de 'esté, si bien
¥ que, moyennant ces magnifiques somptuosités, fa
» douceur du printems et de Pesté régnent conti-
» nuellement en ce logis 13, et jamais on n'y sent
» les rigieurs dé hyver. »

Quelques particuliers, mais en pelit némbre, en
France , avaient adopté ce genré de Tuxe. Il existait
un espalier d’orangers depuis plus d'un demi-=sid~
ele, dans le jardin de 'intendance, 4 Lille; il fut
défruiten 1792,

Voici ce qu’en dit M. L. B*** dans le Nouvean

| la Quintinye ;
« Les arbres étaient plantés comtre tin fiur de
terrdsse, par conséquent impénétrable i 14 gelée,
el sc cultivaient comme d'autres, en espalier, Tous
| les ans, lorsque la saison deveniit ficheuse, l¢ jar-
dinier plantait sur le bord de la plate=bande , 4 cing
ou six pieds du mur, un rang de pieux dé longueur
convenable, & douze ou quinize poucés dé'distanice 'un
de I'autre. A quatorze ou quinze poucessur l'allée,
il en plantait un second rang , de méme hauteur et
méme distance. Il remplissait I’éspace compris entre
ces deux rangs de pieux, dé grandé litidFe bien
| foulée avec les pieds et bien tassée. Pour donner
| Tair au besoin , il ménageait des ouvertures qui $e

fermaient avec de la paille et des paillassons. Le

dessus de ce bAtiment de paiile était garni d’une
111, 8
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bonne couverture: de grande paille. Avec cet expé~
dient simple, lres-pen dispendicux, el les soins dﬁ
jardinier, ces orangers ont brayé les hiyers, les plus
Il{.}()u[‘ellh »

Clest & peu prés la méme pratique que Lop :.uat
i Hidres et dans les environs.

On supplée ailleurs a ces soins,, en encaissani les
orangers et en les abritant dans des lieux ol on,
eutretient une température convenable , par le
secours d'un ou de plusieurs poéles , et des luyaux
de chalenr qu'on dirige plus ouwmoing fayorablement
et économiguerment. _

Ce sont de trés-grands frais; on peut diminuer
sensiblement ces frais, en faisant usage des potles
économiques. Un des plus utiles, des plus salu-
bres et des moins dispendieux , est celui de l'in-
vention de M. Peyre neven , U'un des architectes. dy
gouvernement : par I'usage de ce poéle , en y adap;
tant des tuyaux de chaleur , avec une petite quantité
de bois , on peut échauffer conyenablement un trés-
grand espace,

Ce poéle offre , en outre , un avantage hien pn,
cieux pour le succes de la végétation , cest d’entre-
tenic Lair dans. l'état qui, est le plus, favorable a
I’ohjet qu'on se, propose a ccl égard.

Par les poéles ordinaires, I'air se frouve trop des-
séché ; il entraine méme dans 52 circulation des ma-
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tidres ferrugineuses, par la décomposition succes-
sive dela tole exposée a l’action du fen qui la corrode.
On connait trop , dans 'économie animale ¢l vége-
tale , U'influence d'un air aussi sec et aussi vicié,

Le podle a courant d'air, de B. Peyre, offre un
moyen également ingénienx et simple, pour rendre
a l'air tout son ressort, et lui faire entrainer dans la
circulation , des vapeurs qui répandent dans les ser-
res et orangeries une chaleur humide , et an point
gu’on le peut désirer.

Je ne doute pas que lorsque ces poéles seront
connus , ils ne soient recherchds ayec empressement,
et employés de préférence dans nos serres et oran—
geries publiques et pacticulitres., _

On les irouve a 1'établissement de tdlerie et fu-
misterie , rue de Lille, an coin de la rue de Belle-
Chasse , n® 57. Il y a d'autres objets économigues
peur dimnuer la consommation du combustible.

On maltiplie trop les orangers., les arbrisseaux et
les arhustes d’orangerie ; on finit par les entasser ,
sans pouvoir augmenter le loeal; ils se trouvent trogp
resserrés , se disputent le peu d’aic qui circule. J'ai
vu trés-souvent leurs branches s’entrelacer. Leurs
abondantes émanations, leur excessive franspiration ,
se corrompent el altérent leur vigueur; on reuou-
velle & la yérité air , mais pas assez long-tems pour
lui dter une partie de son méphitisme.
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D’ailleurs , on ne peut les renouveler ou qu'en

ouvrant les fenétres , ou en établissant, par deux ou~

vertures opposées , un courant d’air; dans P'un et
l'autre cas|, il y a & craindre que le froid n’altere ces
arbres si sensibles & son impression , et cet inconvé-
nient n’arrive que (rop souvent, surtouten face, sices
arbres ou ces plantes sont exposés a ces courans d'air
violent, auxquels méme ’homme le plus endurci au
froid ne résiste pas ordinairement.

Si I'air ne se renouvelle que par les croisées , son
épuration n'a lieu bien sensiblement que pour les ran~
gées qui sont 4 leur voisinage , celles du fond s’en
ressentent faiblement. D’ailleurs, & Pexposition olt
elles sont, les arbres sont trés—ombragés par ceux
qui sont au devant, et 'on sait combien la lumiére
influe sur la végétation en géneral. Son effet est sen-
sible sur les orangers surtout; le coté qui est vers
le jour est celui qui prend le plus de force , ct les
jardiniers intelligens ne manque jamais de mettre
du cbté de la lumidre la partie la plus faible de I'o-
ranger. Jen ai vu qui les fournaient en hiver ; il
est constant que les orangeries dans lesquelles le
jour vient principalement du haut, sont celles ou,
toutes choses égales, dailleurs , les orangers ont le
plus de succés.

Le besoin de la lumidre doit donc rendre tout
amateur attentif 4 entretenir la plus grande blan-
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cheur possible dans son orangerie, parce que plus
les murs sont blanes, plus ils réfléchiront de rayons
luminenx. 8i ces murs dtaient entidrement noirs, les
arbres, quelque soin qu'on en prit, y végéteraient.
En suivant graduellement les nuances du blanc an
noir dans les orangeries, toutes choses égales d’ail-
leurs , on pourrait voir une gradahon de succes
dans la végétation.

Les mémes réflexions que j’ai faites pour ’espace
convenable, doivent s’appliquer a celui que leurs he-
seins réclament en hanteur, C’est souvent a quoi on
ne fait pas attention , en ne les arrétant pas 4 pro-
pos dans leur croissance,

De la terre convenable aux orangers.

L'effet des engrais est de déposer dans la terre
des principes de fécondité. L’application de cesen-
grais est de les distribuer dans une proportion con-
venable , suivant la nature des terres. Celles qui
sont trop compactes , demandent des engrais qui les
divisent ; celles qui sont trop légtres, réclament, an
contraire, ceux qui peuvent leur donner plus de con-
sistance ; celles qui sont froides, ont besoin d’agens
qui puissent exciter une fermentation convenable.

Elle n'a véritablement lieu que par la cicculation
de I'air , soit qu’il mette en mouvement les fermens
que la terre contient, soit qu'il dépose dans son sein
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ceux qui sont répandus dans I'atmosphere. Il n'en
faut pas conclure de 1a que, plus la terre est poreuse,
plus elle serait propre a obtenir cet effet désiré ,
parce qu’elle serait plus pénétrable; eet exces don-
‘erait lieu & une évaporation trop grande des prin-
cipes végétaux, Le grand secret consiste A frouver ce
juste milieu qui, en donnant aux arbres les moyens
les plus propres de végétalion, empéche qu’ils ne
soient transmis en pure perte dans la terre ou dans
Pair.

Ce n’est pas de la terre scule que les végétaux
firent leur vie et leur nourriture. Il esf presque dé-
montré que les principes les plus abondans et les
plus féconds de végétation , leur sont iransmis, a
Iextérieur , par l'influence et les vapeurs de 'at-
mosphere, par 'action de la Tumidre, qui les mo=
dific, par les bienfaits d’une chaleur propice qui
excite et soutient une fermentation favorable, en
méme tems qu’elle facilite Ja circulation des princi-
pes végétanx que s'assimilent les arbres, ou qui les
conslituent.

C’est ce qu'a voulu dire Ferrand , en parlant des

orangers : Param ferra , multim situs, lotim ferax
aeris temperies.

« La nature du terrain est peu de chose; Pex-
position fait beaucoup pour leurs succés ; ils dépen—
dent principalement d'une température féconde, »
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Eii’ effet ) quelque fertile que ‘soit la terre dans
laquelle sont les arbres/, ils ne peuvent se passer de
chialeur naturélle ou arlificielle, analogue & leur
tempérament , comme dit Olivier de Serres. Par sa
tendancé 4 établir un parfait dquilibre avec lous les
corps (qai sont en contact avec e!le; infiniment'plus
fluidé ique Tair’; elle péndtre dans la terre , dilateles
acinés, atténie 'les principes de végétation'; les
dldve sous la forme de vapeurs , en facilite 'ascen-
sion’ daris les canaux séveux du tronc et des’ bram-
clies, ouvre les pores des feuilles', pour ‘que,, par leur
transpiration, elles se débacragsent dessucs qui leur
soiit pen'approprids, et afin qu'elles aspirent de l'at-
mosphére les principes que la cireulation reporte aux
racines. !

Mais cétte chaleurdoit étre dans un degré analo-
gue ‘a 1a nature’ de certains arbres qui ne peuvent
pas ‘sdpporter des' témpératares extrémement oppo-
sées, eomime le bouleau , par exemple ; qui, de tous
les arbres, est lé seul ‘qui résiste aux froids qu’il
éprouve vers les pbles, et qui brave la chaleur la
plus ‘excessivé sous la ligne.

La température nécessaire d'la végétation de I'o-
ranger est'de 14 ¥ 18" degrés du- thermométre de
Réaumur. Elle est suffisante pour entretenic une cha-
leur féconde dans laterre. '

Sa composition est devenue souvent un objet de
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systéme. Bien des personnes prétendent faire un se-
cret de sa préparation ; chacun vante la recette qui
lui est particulidre, et n'en est pas plus avancé que
50N voisin, "

On est toujours siir du succds, en employant dans
la composition de ces terres, et dans une juste pro-
portion, un mélange de fterres franches, avec des
engrais tirés des végétaux, des animaux, et qui ont
subi une fermentation suffisante pour perdre I'excds
de leur feu, et laisser décomposer ou neutraliser ce
qu'elles pouvaient renfermer d'Acre et de corrosif;

Roger-Schabol, qui, i de vastes connaissances
pliysiques , joignait un sens - droit, exempt de pré-
vention, et les legons d’une pratigue constante , re-
garde , aprés I'avoir éprouvé, comme la meilleure
des terres, celle que les taupes jettent en dehors,
aprés I'avoir émiettée ayec leurs pattes ; mais il veut
qu'on prenne les taupinidres dans une honne terre
franche , el dont les productions vigoureuses inspi-
rent la confiance de I'employer : telles sont les ter—
res des prairies.

1i bldme I'usage o sont quelques jardiniers d’em-
ployer des terres jaunes , qu'ils appellent franches,
qui sont mattes , froides, argilenses, qu’il ne re-
garde comme une terre 4 four, et nécessite un mé-
lange dispendieux d’autres ingrédiens, pour en -cor-
riger le vice,
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Il faut que celle qu'il propose ( Pratigue du Jar-
dinage , tome 1II ), fasse la moitié de la composition.

« L’autre sera formée d'un quart de crottin de
mouton qui aura été déposé dans un trou deux ans
auparavant. Couvert de quelques gazons un pen épais
et renversés, il s’y sera cuitet digéré, et aura fermentd,
sans s’évaporer , au point d’étre réduit en terreau.

» Un quart de crottin de cheval ou de mulet con-
servé avec les mémes précautions. On peut, 4 son
défaut, employer du terreau de couches nouvelle-
ment brisées etsuffisamment consommé, en ohservant
d’en charger davantage, que de crottin de cheval ou
de mulet, comme étant moins rempli de sucs.

» Un quart de terreau de fumier de vache an moins
d'un an: il est gras et onctueux, et sert & faire la
liaison de tous les ingrédiens , dont il modere le feu
et activité.

» Le dernier quart serade poudrette. Quelques jar-
diniers , pour pousser A fleur leurs orangers, em-
ploient la matitre fécale peu de tems aprds qulelle
a été tirde des lieux d’aisance. Elle est alors corrow=
sive et britlante , et fait jaunir les arbres. De plus,
elle communique ‘a la fleur son odeur, quélle n'a
point entierement perdue s

On fait encore entrer dansla composition desterres
d’orangers, les boues des rues et des grands chemins :
les terres d’égout, de mares et de fossés. A Paris e
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danslesenvirons,nombre d’orangistes seservent d'une
terre patiiculidre, nommée ferre de gadoue , diffé-
rente 'de la poudrette ; elle provient des immondices
des rues de Paris qu’on enléve par tombereaux pour
fes porter hors de la ville, dans les lieux de leur des-
tination. Ces immondices pourries ¢! consommées
forment par la suite un excellent terreau, mais brii-
lant et corrosif quand on ne le laisse pas essorer au
moins pendant un an.

Avant que de méler ces divers ingrédiens, dont on
aura fait autant de tas séparés, il faut 1° les battre
et les remuer pour briser les mottes et les pulvéri-
ser; 2° les passer, non a la claie , mais au crible
d’osier , tel que celui dont les magons se servent;
3° jeter quatre pelletées de la'terre naturelle , et une
de chacun des autres ingrédiens, en les jonchant et
les éparpillant , puis relever ces terres et les mettre
en un seul tas. Cette opération faite une seconde et
une troisibme fois , on peut étre assuré de leur mé-
lange et les employer utilement pour faire I'encais~
semenl des orangers.

A I’égard du terreau des fenilles desséchées et du
mare de: raisin, que l'owm’emploie qu'a desseinde
pratiquer dans celte lerreifacticé des soupiraux,
pour que I'eau des pluiés et des arrosemens/ pénétre
plus facilement la motte des arbres, je les crois fort
inutiles: Je ne dirai rien de:différentes mixtions de
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drogues dangereuses, telles que la chaux, le sou-
fre, le nitre , le salpétre , les cendres de toute nature
et la suie de cheminée , dont quelques personnes
garnissent le pied deleurs orangers. Malheur aux vé-
gétaux régis par des mains qui semblent n’opérer
que pour détraire !

Tous les orangistes s'accordent a préparer leurs
terres long-tems avant que de les employer. Trois
o quatre ans suffisent pour que lear grand feu s’é-
vapore, et ne sont pas trop pour leur faire perdre
leurs parlies spiritueuses, pourvu qu’on. les dépose
dans un trou an nord , qu’on les foule bien , et qu’on
les couvre de gazons plaqués. Avec ces précautions,
elles sont préservées du pompement de Pair et de
son aspiration , ainsi que des:pluies , des neiges et
des gelées qui entrainent fles sels de ces terres, et
at’en font plus: qu'un résidu.

['usage du tan , dans une juste proportion , la dé-
composition da mare de pommes, de poires, de

-wormes , de la poudretie, des cendres qui mont
point été lessivées , réussissent également bien, Les
Génois vont acheter jusqu’a Toulouse de la fiente de
pigeon. J'en ai vu charger des barques enlidres sur
e canal du Languedoc. Ilsla payaient environ 12 fr.
’hectolitre. Au défaut de terre de taupiniére , on se
serty avec beaucoup de succds, d'une terre de
hrayére, ou de celle qui provient d'une légere ra-
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clure des bois, parce qu’elle n’est qu'un terreau
formé de la décomposition des feuilles qui couvrent
tous les ans la surface des bois.

Des terres de cette nalure sont faciles & pénétrer,
et légere , mais il faut éviter qu'elles ne le solent
trop ; leur excés laisse infiltrer si facilement leau,
quelle s’écoule trop promptement, en entrainant
les sels que la terre renferme; ou laisse évaporer a
sa surface I'eau , avec les principes de fécondation
qu’elle dissout, ce qui a la longue 'appauvrit, et
exige qu’on la remplace par un nouvel encaissement
qui fatigue 'arbre, :

Cest la raison pour laquelle quelques fleuristes
croient qu’il est utile de mettre un peu d’argile dans
le mélange , et qu'ils sont éloignés d’employer les ga-
doues ou les fumiers qui proviennent des boues de Pa-
ris , parce qu'elles sont composées principalement de
sable de rivitre , des détrimens des grés dont les
rues sont pavées, et de matitres ferrugineuses qui
s'y trouvent, surtout dans les rues od il se fait une
circulatien habituelle ‘de voitures.

Du plant d’oranger, ele.

On obtient le plant d’oranger en semant des pepins
bien miirs; ils maissent facilement dans des vases,
sous cloches; ou sous chissis, gu'on met dans des
couches ; ils s’y éléyent et acquiérent une vigueur et




SUR LES PEPINIERES, 181

une étendue proportionnées au soin qu'on en prend.
Daus les départemens méridionaux , on n’est pas as-
treint a ces précautions. Voici la pratique a suivre ;
elle est indiquée par Qlivier de Serres , et confirmée
par I'expérienee :

« Aprez le mois d’avril, que les fruits sont par-
faitement meurs, les semences en seront tirdes et
aussi-t0st mises en terre quatre doigts de profondeur,
posées de leur plat, a deux doigts de distance 'une
de 'autre , et distinctement séparées par vazes , afin
qu’elles croissent dautant mieux, que chaque espéce
aime scn semblable. De deux en deux jours vous les
arrouserez , premierement avec de 'eau tiede , aprez
avec dela fraiche , selon que le tems s’eschauffera,
et tolijonrs par mesure , afin que les semences n’en
soient noyées , mais seulement humectées , vous pre-
nant garde a ge poinct, quiest de tenir i couvert vos
vazes et vos caisses toutes les nuits do mois d’avril,
et la pluspart de celle de may ; aussi en_tous aulres
tems, soit jour , soit nuit, importunés des fraicheurs
restantes de I'hyver, ou des tempéles et gresles de
de I'esté. Ces semences ainsi accommoddes sortiront
tost de terre montans en hauty; et naissent trop épais-
ses, ne faut pas pourtant se dispenser d’en arracher
aucune plante surabondante qu’un an ne soit passé,
pour avoir loisir de discerner les fortes d:s faibles.
Mais aprez ce terme-la sans autre delay yous en dte-




182 TRAITE COMPLET

rez tout le plus mince pour faire place & deux ou trois
plantes que vous laisserez a chique vaze, tant éloi-
gnédes les unes des autres que le lieu le permelira,
afin qu'elles s’accroissent el se fortifient a’aise. La
précipitation & esmonder les nouvelles plantes est
aussi dangereuse , estantle vray moyen de Tes perdre
(comme il a déja esté monsiré ailleurs ) et non pas
de les faire avancer, quoy qu’aucuns l'estiment. Le
mois de may de la troisiéme ou qualriéme année,
selon 'avancement, ‘sera le tems d'en couper les re~
jettons superflus naissans au pied etau tronc des ar-
brisseaux pour commencer a fagonner les figes: et
de la en aprez a les enfretenir convenablement et a
la serpe et au hoyau , afin de les avancer & s'accrois-
tre pour les rendre propres a estre transplantés. »

Cette pratique | qui n’est pas assez suivie , méme
par ceux qui font le’ commerce des orangersa Paris,
me parait utile, en ce' qu'en se procure, par ce
moyen, des arbres plus acelimatés que cenx qu'on
tire de Génes et des parties de la ¢i-devant Provence.
Mais on clierche & s'éviter la peine de les élever
ainsi ; on trouve plus commode de sé les procurer
tout greffés | poiir les fornier ensuite.

1ls sont a Paris'unobjet de commerce assez consi-
dérable , et bieu plus utile pour le marchand que
pour Pacheteur.
Des Génois ou des'Provengaux portent rarement
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3 Paris du plant. Leurs orangers sont communément
greffés. Pour diminuer les frais d’emballage et de
transport, ils portent ces arbres sans branches et
avec des racines bien écourtées. Il y en a en motte,
et d’autres dont les racines sont & découvert. Les
premiers n’ont qu'une motte factice, et ne paraissent
pas faits pour mériter la préférence sur les autres,
¢’ils ont été bien couverts et bien emballés.

Ces orangers sont trés-long-tems en route , etar-
rivent assez souvent épuisés, et” quelquefois un peu
desséchés. Il est une manitre de le conmaitre : si la
fenille plie, Parbre est épuisé ; si elle -casse, il est
frais, Il en périt beaucoup & la transplantation ; sur
prés d’un cent qu'une personme prit P’année der-
nitre, il en réussit & peine quinze, et une partie
était méme dans un état de langueur qui me présa-
geait qu’une existence précaire.

Le seu! moyen de les avoir bons. et en état de
réussir , est d'en faire la demande & tems, de les
faire envoyer par la voie la plus courte, avec toutes
leurs racines, bien entourées de mousse qui puisse
entretenir leur humidité et empécher 1'évaporation
de la stve. Il est utile, pour assurer leur reprise ,
de les faire tremper dans de eau titde, dans la=
quelle on aura fait dissoudre du crottin de mouton,
de la fiente de pigeon , ou un peu de poudrette , qui
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n’est aulre chose que des excrémens humains dessé-
chés et réduits en poudre.

On éviterait tous ces inconvéniens , en se procu-
rant chez soi les plants de semence, en les greffant
lorsqu’ils sont susceptibles d’éprouver cette opéra-
tion, ou, lorsqu’ils seraient dans I'état ot on les
désire, pour faire des orangers d'une hauteur plus
ou moins considérable.

Il est, indépendamment des semis, nne autre ma-
niére de se procurer des orangers.

Je cite encore avec plaisic Olivier de Serres. Voici
ce qu'il dit :

=« Vous en estes pourven plutost par branche,
pour son facile enracinement. Des cimes des princi-
pales branches des arbres ayans Pescorce unie et
tendre sent coupées demi pied de long et aprez aveir
osté de I'escorce de chique trongon quelques deux
o trois doigts , seulement du costé ol la partie de
Parbre est coupée , laissant I’antre bout entier, sans
le poigner aucunement, sont tourrez droitement dans -
terre jusqu’d denx doigls prez du mesme bout, par
lequel ils vejettent moyennant les racines croissantes
en la partie éscerchée. Le tems en est vers la fin de
mars, et plis tard si la saison est tardive pour
crainte des dernidres froidures , et le poinct de la
lune & son decours. La chose parle d’elle mesme,
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que la terre doit estre fertile, bien fumée, bien la-
bourée, et opportunément arrousée en esté, pour
I’avancement de ces arbrisseaux : aussi moyennant
ces choses dans peu d’années ils se rendrontay point
désiré. »

Il faut observer que le succds sera d’autant plus
assuré, que le ferrain sera plus amendé , que ces
boutures seront mieux exposées, plus abritées du
nord, et garanties de I’ardenr d’un soleil trop dessé-
chant. Je doute que, sansces précautions , il réus-
sisse beaucoup de ces boutures. On peut les mettre
dans des vases, et elles y prennent racine. L'arro~
sement de la terre pour entretenir 'humidité est
indispensable; mais il y a un grand avantage de
faire , avec de l'eau qu'on a exposée au soleil , une
légire aspersion vers le soir;, les feuilles, altérées
par Dair, se pénttrent de cette eau, et la lransmet-
tent au bas de la tige , ol il se forme plus promp-
tement un bourrelet ¢! des mamelons d’ol sortent
les racines.

Le succes est plus assuré si on marcotte les bran-
ches. Celte opération est trés-simple; on trouvera
la manitre de la faire, au tome I°* de cet ou-
vrage , page 86 jusqu’a la page 93.

Dans les pays ol les orangers sont plantés en
pleine terre, on a la facilité de faire comme on veut
ces marcottes. Il suffit d’aveir une mére greffée dans
le bas, et coupée au dessus de la greffe; il en re-
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pousse des branches dont on choisit les plus vigou-
reuses.

On peut faire la méme opération sur les orangers
qui sont dans les caisses, si elles sont assez grandes
pour recevoir en marcotte les rameaux qui sortent
du tronc, et pour les recouvrir de 1a terre qui 'en~
toure. On peut employer aussi ,'avec heancoup de
succes, des vases ol on ait pratiqué une ouverture
on fente, jusquaux deux tiers, ou i la moitié de sa
hauteur. On fait passer les branches par eette ou-
verture, et on les marcotte sans beaucoup d'em-
barras.

Il est encore plus simple de choisir dans I"oran-
gerie, a 'exposition la plus favorable, un endroit
oit 'on fait un creux d’une grandeur proportionnée.
On remplit ce trou d'une terre trés'végétale , ana-
logue 4 la nature de P'oranger, telle que celle dont
je viens de parler plus haut, et on y place l'oranger
pour en faire une mére. Ses racines ayant la facilité
de s'étendre , et trouvant de I'aliment, poussent un
grand nombre de rameaux. On choisit les plus vi-
goureux , on supprime les autres, et il en provient
de bonnes marcottes.

On peut, si l'on veut, faire autour de cette mére’,
des réchauds qu’on renouvelle au besoin , et tels que
je les ai indiqués tome I** de cet ouvrage, page 83.
La manitre de faire ces marcottes dans des yases
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qui ont une ouverture , est trés-utile dans cétte cir-
constance, en ce que, apres avoiv séparé dela
tige~mére les marcottes enracinées, il suffit de les
dépoter et de les planter avec leur motte , ee qui
rend leur reprise beaucoup moins douteuse et plus
prompte.

11 y a une autre méthode également ingénieuse et
simple,, pour se procurer des orangerss Elle estcon-
signée dans une lettre que je regus, I"année dernitre,
de Verviers, département de 'Ourthe, et consignée
dans la Feuille du Cultivateur du g juin 1804. Je
crois'devoir la transcrire ici :

« Vous ne communiquerez pas sans intérét, Mon-
sieur, 4 vos lecteurs, une' méthode également sim-
ple et ingénicuse d'un des amateurs ou agriculteurs
de notre ville, pour la multiplication des orangers,
citronniers, etc. , et par conséquent de tous les ar-
bres, tant indigines qu'exotiques, qu’on désire se
procurer par marcottes.

» Tl commence par s’assurer d’'unme bouteille de
verre ocdinaire & qui il ne manque que le fond;
elle forme par conséquent une espéce d’entonnoir,

» Tl choisit sur ses orangers une branche de deux
ans, qui annonce de la vigueur; il en supprime les
branches latérales, pour qu'elle ne forme quune
tige.

» 11 fait autour de cette branche plusieurs circon-
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volutions ayee un ruban , de manitre que les feuilles
soient liées contre la tige. De cette manidre, la
branche passe, sans aucun obstacle, par le goulot
qui va aboutir dans la partie inférieure de la bran-
che. Sa partie supérieure sort hors du fond de la
bouteille , dans une longueur plus ou moins grande,
selon qu'il le juge convenable d'aprés la disposition
de la branche,

» Lorsqu'il est une fois fixé sur la longueur de la
branche qui doit dépasser dans le haut cette bou-
teille, il fait & la branche, vis-a-vis Pextrémité su-
périeure du goulot, & I’endroit oi il commence a
s’évaser en entonnoir, une entaille diagonale, de
bas en haut, jusqu’a I'autre c6té de I'deorce, et il
a l'attention d’interposer, dans cetie entaille, du
bois ou tout autre corps étranger, pour établir une
solution de coniinuitd,

» I remplit alors la beuteille jusqu’a 'extrémité
inférieure du goulot, d’une terre d’oranger ou d’une
terre tres-végétale (1),

» 1l attache alors cette bouteille 4 des branches ou

(1) Cette terre doit éire composée d'un terreau trbs—
friable, ou de terre de bruyére, dans laquelle on aura mis
du crottin de cheval, de la poudrette , ou de la fiente de
poule ou de pigeon , pulvérisés, du tan , ete, L'essentiel est
que la tecre soit tres-végétale,
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i des pieux, de maniére qu’elle tienne solidement
et ne puisse pas éire agitée par le vent.

» Il a l'attention d’arroser fréquemment.

» Gette opération se fait au printems, et il est bien
rare qu'au printems snivant la branche n'ait poussé,
au dessous de Pentaille, des racines qu’on apergoit
a la faveur de la transparence du verre.

» Alors, vers le 20 avril, il a une caisse qu’il rem-
plit & moiti¢ de tan, et dans la partie supérieure,
d’une terre d’oranger; il y fait un trou convenable,
etil y place I'oranger, avec la terre qui I'entoure,
aprés avoir cassé la bouteille.

» Je puis vous garantir qu'il s’est procuré, de
cette manidre , de trds-beaux orangers, qui sont
venus plus vite, et qui ont fleuri bien plus tét que
par la pratique ordinaire.

» On voit, chez le méme amateur, cing oran-
gers qu'il a fait venir de bouture, et qui sont le ré-
sultat d’un grand nombr e d’expériences qu'il a faites
a cet égard. Elles prouvent que, si on ne réussit
pas toujours en tentant cette méthode, il n’est pas
impossible d’obtenir quelque succés avec de la cons-
tance et da soin. »

J’ai eu Poccasion de voir plusieurs fois 'ama-
teur qui se procure aussi facilement et 4 aussi peu
de frais de beaux orangers, qui ont constamment
une vigueur qu’on retrouve rarement aillours, Il est
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dans l'usage de remplir le fond des caisses de tan
grossitrement émietté, a la profondeur de six A
neuf pouces (16 a 24 centimétres). Il le recouvre
d’une terre bien préparée, a pen prés comme celle
dont j'ai parlé plus haut. Lorsque la caisse est
pleine, il se contente de faire un trou dans la terre ,
et d'y déposer la marcotte, avec la terre qui en-
toure.

Observalions sur la greffe des Orangers, sur leur
transplantation et leur floraison.

L’oranger est, comme tous les autres arbres,
susceptible de recevoir toutes sortes de greffes , soit
a @il poussant, soit & il dormant, en-approche,
a rapport, et méme en fente.

Cette opération se fait ou dans le bas de l'arbre,
ou vers le haut, suivant ['élévation qu’on veut lui
donner,

Elle a lieu a il poussant, lorsque la stve du
printems a toule son aclivité, et on l'excite, s'il le
faut, par des agens qui donnent une nouvelle fer—
mentation a la terre.

L’on n’est pas d’accord sur la meilleure pratique
a suivre pour faire 'écusson. Beaucoup de praticiens
le font comme je I'ai indiqué tome II, page 3o,
en T; d'autres le fonl en J, renversé. lis s'appuient

sur I'exemple des Italiens , qui ont assurément, par




SUR LES PEPINIERES. 191

une pratique soutenue, acquis plus d’expérience a
cet égard que nous. Les succs plus constans u’on
obtient par cetle méthode, me confirment dans l'o-
pinion que , comme la stve descendante est en plus
grande abondance que celle qui s'élpve , elle ne se
trouye pasarrétée par Vincision transversale qui a
licu sur le sujet, lorsque lincision est en T (voyez
pl. 1, fig. 7, tome 1I). Elle pénétre plus facilement
dans le bouton qui est inoculé , el dans I'écorce qui
I'entoure. Ainsi, j'ai tout lieu de présumer qu'il y
a plus d’avantage a faire de cetle maniére la greffe
A @il poussant, pour qu'elle parte plus 1ot et avec
toute la vigueur qu'il est possible de lui communi-
quer. La premidre en T peut étre employée a ceil
dormant, parce qu'elle n’a pour objet que d’assurer
la reprise de U'ceil, qui ne doit bourgeonner qu'au
printems suivant.

Olivier de Serres donne la préférence a T'écus-
son-qu’il appelle carré,, ou I’écusson que l'on pra-
tiquait de son lems sur I'olivier. Celle opération
consiste 4 couper carrément U'écusson aussi large
qu'il est possible ; on fend I’épiderme du sujet trans-
versalement dans le haut, et en descendant de cha-
que coté. L'écorce se sépare du bois, et st abaissée
dans le bas. 11 faut que I'ouverture soit exaclement

la méme en longueur et en largeur, que celle de
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Pécusson qu’on y applique. Alors on reldve I'écorce,
et on la remonte sur I'écussen de manitre A ne pas
couvrir I'eil, que rien ne doit géner. Llon y appli~
que de la bonne argile, ou de la cire préparée pour
les greffes (voyez sa préparation, tome 11, page 36
et page 80). Tout le succds de cette greffe si utile
tient a I'adresse et a4 P'exactitude avec laquelle on
la fait.

« Alors, comme le dit Olivier de Serres, ’es-
» cusson est emplastré de telle sorte qu'il joigne
» 'escorce de I'arbre de trois divers endroits, s’eni-
» tre-baisans parfaitement les escorces du frane et
» du sauvage du dessus et des cdtés, laissant 1'es—
» corce du quatridme en bas, pour d'icelle la ren-
» versant en haut, couvrir 'escusson jusqu’a Peeil-
» let, sans toutes les fois le presser, pour librement
» pousser sans empéchement, »

Je crois que, pour assurer davanfage la reprise
avant dappliquer la composition, il est plus siir de
commencer par le fixer avec de la laine, sans le
trop comprimer.

L’épeque pour faire ces greffes varie suivant la
température. Le mouvement de la séve qui se ma-
nifeste par la naissance des jeunes feuilles et autres
signes, peut seul indiquer le monient le plus favo-
rable. 1l peut avoir lieu pour I'dcusson A eeil dor-
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mant, depuis la mi-juillet jusqu’a la mi-septembre ,
et pour I'écusson & cil ponssant; depuis la mi-ayril
jusqu’a la mi-juin.

Clest a cette époque également qu’on peut gref-
fer les orangers en approche. Cette greffe consiste
a faire deux entailles correspondantes sur le sujet
etla branche quon veut greffer , de manitre que
les parenchymes des écorces soient en contact.
{Voyez a cet égard, Pexcellent ouvrage de Cabanis,
wititulé Essai sur les principes de la greffe.

Comme il est trés-essentiel de chercher 4 aofiter
le rameau qui provient de la greffe & il ponssant,
il faut s’assurer s%l est repris (j’ai indiqué la ma-
nitre de distinguer sa reprise, tom. II, pag. 39),
et supprimer avec une serpette bien tranchante Sile
rameau au-dessus de la greffe, ainsi que je I'ai in-
diqué page 49 du méme volume. 11 est trés-utile de
garantir le rameau naissant des fortes impressions
du soleil et d'un air trop vif.

Les différentes greffes en rapport , a onglet, etc.,
que j'ai indiquées en trés-grand détail , t. 11, p. 82
et suivantes , peuvent s’appliquer avec le plus grand
succes sur les orangers. J'en ai yu plusieurs dans les
serres du jardin du Muséum d’histoire naturelle :
faites par M. Thouin I’ainé » de cette manitre , et

qui toules annoncent Pavantage qu'offre cette pra-
tique.

11T, g
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On n'est pas d’accord sur le choix des sujets aux-
quels on peut appliquer les grefles des différentes
variétés ; quelques jardiniers de Paris donnent la
préférence aux pepins de bigarrade , d’autres a ceux
de citron, pour greffer les orangers  fruit doux; ils
prétendent que ces sortes de sauvageons sont plus
robustes que d’autres. En supposant ce fait , dont
je suis loin d’étre persuadé , il est bien siir que par
cette pratique , il n’entre pas dans leur intention de

perfectionner le fruit: il est yrai que leurs soins a
cet égard seraient & peu prés en pure perte. Ils se-
raient bien en peine d’assigner ce qu'ils y gagnent
du coté de la fleur. Il est shr qu’ils ne trouveront
pas beaucoup d'imitateurs du coté d’Hiéres , de
Génes et de Florence; et s'il est vrai que la per-
fection dans le résulat de la greffe tient essentielle-
ment 3 Uanalogie des séves, il esta présumer que
I'oranger sauvageon, provenu de fruits doux, a
plus d'identité avec la branche qui I'a produit , ou
de branches semblables , qu’avec celles qui ont un
rapport plus éloigné.

Quant aux citronniers entés sur la bigarrade,, ils
réusisssent , en géneral, moins bien que sur eux-
mémes ; aussi Olivier de Serres a établi pour prin-
cipes , les orangers seront entés sur les orangers , cifron-
niers sur citronmiers , ainsi des autres. Il recommande
si on entreméle les fruits , de metire plutét le citron-
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nier sur le limonier ; qu'au contraire « 'expérience
» ayant appris que le fruit sort plus nourri ainsi
» qu'autrement, parce que le citronnier abonde
» plus en humeur que le limonier. » 1l ajoute :

« Mais enlre tous ses compagnons le cedriac
(espece de limon ainsi appelé en Provence ) est le
plus propre a recevoir les écussons des autres , a
cause de sa grosse et douce écorce; car sans dis=
tinction d’espéce s’y reprenment tous , fructifient
trés-bien, et durent long-tems. Les orangers entre
autres y profitent merveillensement , portant fruit
dans deux ans, a raison de la conformité des flears
de ces deux arbres qui communément les produisent
pleines et fortes, et par conséquent le fruit est beau
et bien nourri. »

J’ai dit plus haut qu’on pouvait méme appliquer
la greffe en fente sur les orangers. C’est celle qu’on
pratique pour faire ces petits orangers qui n’ont
qu'environ 32 centimétres de haut (un pied), ¢
qui sont tous fleuris et quelquefois portent des fleurs
et des fruits. Voici le procédé qu'on suit, dont on
a prétendu faire un secret.

On choisit un sauvageon vigoureux , de la gros-
seur a peu prés d’une plume, et qui est dans un vase,
enfoncé dans une couche, sous chéssis, Au mouve-
ment de la séve on le force d’engrais, mais sans
exces; on prend sur un autre arbre une branche &
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fruit ou A fleur , de méme grosseur ; on la taille en
coin, on l'insére dans une fente que 'on a faite au
sauvageon, de maniére que les écorces de la greffe
et du sujet coincident exactement, ce qui est essen-
tiel pour la reprise ; on serre fortement le sujet avec
de la laine pour fixer la greffe , et on la couvre assez
ordinairement avec de I'argile ou toute autre com-
position. On force la couche de chaleur, autant
qu'il est nécessaire pour exciter toute la végétation
possible et la plus prompte, mais toujours sans
excts; trés-ordinairement, si 'opération est bien
faite , si la greffe et le sujet sont bien choisis, la
reprise a lieu, et les fleurs s'épanouissent peu de
tems aprés ; on voit par la qu’on peut faire des oran-
gers fleuris en tout tems.

Les greffes de rapport et a onglet sont encore
plus appropriées a cette opération. Il est assez cu-
rieux de voir un sujet aussi faible chargé de fleurs et
de fruits ; mais son éclat n’est qu'éphémére. Cette
fécondité précoce et forcée affaiblit le sujet, au
point qu'il est bien rare qu’il n’y succombe quelque
tems aprés que la floraison est passée. On ne vio-
Jente pas impunément la nature jusqu'a cet excés,
surtout dans le début a la vie.

On peut juger de Ueffet de cetfe violence parla
langueur des orangers , qui sont méme plus formés
Jorsqu'on /es jorce & fieur.
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Les jardiniers-orangistes trouvent un grand bé-
néfice & avoir des orangers bien fleuris pour les
grandes fétes, époque & laquelle on s’empresse d’of-
frir des bounquets. Cesjours-la les branchesde fleurs
d’orange se vendent trés-cher, et ie prix arbitraire
devient plus ou moins considérable, suivant le nom-
bre des acheteurs et le désir qu'ils témoignent de
les avoir. i

C'est alors que I'intérét met a contribution I'art
et Uindustrie; I'expérience indique quels sont les
orangers qui promettent le plus de fleurs. Il faut
s'arranger pour qu'ils ne fleurissent point en méme
tems, mais pour que les fleurs se succtdent, et
principalement aux époques auxquelles on en peut
tirer un plus grand bénéfice; que fait-on?

Par une chaleur appropriée, gu’on précipite, qu'on
soutient ou modére pour faire fleurir oranger a
I’époque précise,, par une augmentation d’engrais,
on accélérela végétation, et on anticipe surle moment
ot la floraison aurait naturellement lieu.

Faut-il la retarder? Avec ce tact et cette intel-
ligence d’une pratique habituelle, on fait jeuner
I'arbre, on I’expose a une température peu favora-
ble, et méme un peu froide; on ne lui donne, en
arrosemens , que ce qui est absolument nécessaire
pour I'empécher de mourir. Le voila bien retardé;
mais quelque tems aprés, lorsque sa floraison devient
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nécessaire ; cel objet de rebut devient 1'enfant chéri
des soins et de la sollicitude de son maitre; on le
dédommage des privations auxquelles on I’avait con-
damné. [l commence 2 sourire a ces précautions.
Placé de préférence dans une atmosphére favorable,
il sent renaitre ses forces , et avec elles I'assurance
de s’embellir, et de 'emporter & son tour sur ses
rivaux. Des bourgeons naissent et s'étendent; de
jeunes fevilles paraissent ;les boutons 4 fleur sortent,
s’enflent et semblent attendre le signal et le moment
auquel leur féconde docilité doit répondre aux veenx
d’unmaitre intelligent, méme 4 I'époque ot les frimas
semblent condamner la nature 4 un engourdissement
et a une stérilité momentands. Il s’embellit de tous
les charmes du printems, et semble dire, par ’abon-
dance , I'éclat et le parfum de ses fleurs, # n'est pas
d’hiver pour le talent.

Mais , hélas! une langueur successive annonce
bientdt Peffet d'un épuisement forcé. Le propriétaire
qui a acheté ces orangers d’une apparence aussi sé-
duisante , sent qu'il a payé bien cher le funeste at-
trait d’une jouissance aussi passagére ; heureux s'il
ne perd point I'arbre, et s'il peat espérer qu'apreés
une stérilité de quatre ou cing années, il peut obtenir
quelques fleurs: clairsemées! Pourquoi n’a —t-il pas
'intelligence de I'artiste, qui a I’habitude de remettre
plus promptement cet oranger de ces efforts contre
nature ?
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Tl existe & Paris un préjugé trop commun parmi
les jardiniers qui font leur état de cultiver 'oranger;
celui de laisser leurs principales racines, & la nais-
sance du tronc, hors de terre. J'ignore ce qui peut
avoir donné lieu A cette pratique, qui parait plus
que ridicule A toutes les personnes qui ont cultive
ou vu cultiver 'oranger.

Elle est extrémement vicieuse , en ce que l'air et
la chaleur raccornissent des racines qui doivent étre
un peu spongieuses , pour faciliter davantage la cir-
culation des sbves ascendante et descendante.

La nature indique une toute autre marche pour
les arbres en général , sauf quelques exceptions par-
ticulitres. L'expérience d'Olivier de Serres était bien
opposée a cette pratique, car il recommande d’enfon-
cer les orangers plus que les autres arbres. Roger-
Schabol insiste a cet égard.
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CHAPITRE VI,

Sur divers établissemens de pépiniéres dans Uempire
Srangais.

Les amis de P'agriculture voient, avec un
plaisir toujours croissant, le résultat de I'émulation
pour établir de toutes parts des pépinidres, et
'homme d’état ne peut qu'applaudir au zéle, tant
public que particulier, qui, en multipliant les
moyens de plantation, consolide la prospérité pu-
blique. Il ne peut qu’encourager les heureux efforts
auxquels nous devons une branche bien intéressante
de commerce.

Nous devons & M. le sénateur Chaptal,, d’avoir,
lorsqu’il était ministre, dirigé les vues agricoles
vers un hut aussi utile, ou du moins de les avoir
fortifiées au point que , ce qui était un motif per-
sonnel de besoin , est devenu méme un objet d’en-
gouement , de mode, et d’une spéculation avanta-
geuse.

Par sa circulaire & tous les préfets sur les pépi~
niéres , en leur proposant pour exemple les arréids
de M. le préfet de la Haute-Marne pour en for-
mer dans tous les arrondissemens , il a excité 'é«
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mulation , et a, en quelque sorte , depuis 'anX ,
couvert le sol de I'empire de plusienrs milliards d’ar-
bres , de semis trés-considérables de toutes leses—
peces, qui seconderontles vues du gouvernement
pour la plantation des routes impériales et des che~
mins vicinaux.

Nos ressources & cet égard sont immenses , et le
deviennent davantage tous les auns, L'art du pépi-
niériste était autrefois le partage de quelques hom—
mes laborienx, de quelques praticiens intelligens
qui joignent aux legons de leur propre expérience,
celles de la tradition de leurs prédécesseurs. Le
particulier le plus éloigné , par son état de se livrer
a 'agriculture, a cherché & s’instruire. A l'avan-
tage que lui donne, sur l'artiste de la campagne,
une éducation libérale qui n’est point étrangére anx
principes de la physique , il a joint une pratique
sire quia été pour lui un objet de méditalion et de
délassement ; l'espérance dn succés I’a soutenu dans
les efforts qui devaient les réaliser, etsa premidre
jouissance est devenue l'attrait qui devait iui en mé-
nager d’autres.

Un grand nombre de propriétaires , soit dans des
biens considérables , soit dans des jardins plus bor-
nés, ont voirlu avoir des pépiniéres qui pussent les
soustraire aux inconvéniens inséparables de se pour-

voir dans celles d'autrui, et déja j'entends dire :
#*
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« Je regarnis mon jardin de fruits nouveausx, d’arbres
» que j'ai, en quelque sorte, créés moi-méme je
» borde et convre mes terres d’arbres qui ont été
élevés par moi, ou sous mes yeux , et dont le
succts ne me paraft pas méme incertain. »

¥

]

J'avoue que, témoin de la jouissance de plu-
sieurs d’entr’eux , je la partage, en pensant que
mes ouvrages et mon ztle ne me I'ont pas rendu
étrangdre.

Ce serait un bon article de statistique dans chaque
département , que celui qui offrirait le tableau des
semis, des pépinitres utiles et marquantes qu'il ren-
ferme. 1l me parait qu’il a été négligé dans les ou-
vrages de ce genre qui ont paru jusqu'd ce moment.
§'il efit existé, je n’eusse pas manqué d’en faire le
relevé , et d’offrir dans un tableau celui de nos ri-
chesses immenses 4 cet égard. Je me contenterai de
donner un apergu de ce que je connmais, et de rens
dre hommage au talent et au zéle , tant public que
particulier, @ qui nons devons une branche aussi in-
téressante de prospérité agricole.

Jomettrai sans doute une partie de ces établisse=
mens utiles, soit parce que je ne les connais pas, ou
que ne les ayant pas vus par moi-méme, je n'ai pas
de renseignemens assez siirs, soit parce qu'il n’est
pas possible de tout nommer; et c’est la réponse que
que je m’empresse de faire d’avance aux inductions
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qu'on pourrait tirer de mon silence sur beaucoup
d’établissemens en ce genre.

Malmaison. — Cet établissement, digne de la
magnificence impériale, renferme les objets les plus
curieux et les plus rares sur I'histoire naturelle. Iy
a une pépinitre et des semis de tous les arbres, tant
indigines qu'exotiques , les plus curienx, ainsi que
des plantes les plus précieuses sous les deux hémis-
pheres. La munificence de I'impératrice Jopséphine
en a fait faire des distributions, ainsi que des bétes a
laine de pure race espagnole, dont elle a enrichi Ies
départemens, pour perfectionner nos races et leurs
toisons.

Cette pépinitre est dirigée par M. Mirbel, avan-
tageusement connu par des ouvrages botaniques, et
par la belle édition des drbres et Arbusles de Duha-
mel, 4 laquelle il donne un nouveau prix par les ad-
ditions intéressantes qu'il y a failes. 11 est secondé ,
A Malmaison, par M. Delahaye , qui dirigeait, il y a
quelques années, avec le plus grand succes , les pe-
pinitres de Trianon et de Versailles.

Trianon el Versailles, — Cet établissement ap-
partient en ce moment 2 la liste civile. Il renferme
toutes les espéces d'arbres, d’arbrisseaux et ar-
bustes, sous I'inspection de M. Lelieur. Le di-
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recteur est M. Bosc , distingué par 'étendue de ses
connaissances, de ses écrits et par son-zdle infati-
gable. On vend, tous lesans, des objets de cetle pé-
piniére.

Pépinidre du Roule. — Cet établissement, qui est
sous les ordres du ministre de intérieur, a été créé
par M. 'abbé Nolin, qui était aussi chargé de ceux
de Trianon et de Versailles, et en méme tems ins~
pecteur-général de toutes les pépinidres dun gouver-
nement en France. M. Lezermes, son neveu, héri-
tier de ses lumiéres et de ses talens , est directeur
de cette pépiridre , qui, par sa tenue et les objets
qu’elle renferme, est un établissement bien précienx
et digne de la curiosité et de ’attention des amateurs.
On y vend les mémes espéces qu’a I'é tablissement de
Trianon,

Pépiniére nationale des Chartreuz , au I uzxembourg,
— Cet établissement, créé par M. le sénateur
Chaptal, lorsqu’il était ministre, est sous les ordres
de S. Exc. le ministre de I’intérieur , et est destiné
a rassembler et & multiplier généralement tous les
fruits, tant des environs de Paris, que de ceux des
départemens , et méme de 1'étranger , qui méritent
d’étre cultivés, Il renferme aussi en trés-grande
partic la collection des vignes de tous les départe~
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mens de I'empire. Elle est 4 débrouiller pour fixer
une synonymie uniforme. Le terrain offre presque un
triangle , et contient environ neuf hectares et demi
(environs 28 arpens , mesure de Paris, 4 20 pieds
par perche. ) Son directeur (sous l'inspection d’un
commissaire du gouvernement pour les établisse-
mens ruraux) est M. Hervy, fils de fen Christophe
Hervy, autrefois pépiniériste des Chartreux,

Cette pépiniére avait été transportée A Sceaux, olt
elle était conduite par M. Hervy, sous le titre de
jardinier-pépiniériste, et sous 'inspection de Herbin
et de fen Tiroux, qui en était le directeur. Ils rece—
vaient les ordres du ministre de l'intérieur, sur le
rapportd’un conseil-général d’agriculture, que M. le
sénateur Chaptal supprima , dans le tems qu'il était
ministre,

Il rétablit cette pépiniére au local qu’elle occupait
précédemment, et en 2 fait un monument agricole
qui n'a point son semblable en Europe; il de-
vient le centre de communication de toutes les par—
ties de ce vaste empire, et le dépot de toutes les es-
peces et variétés de fruits, qui de cet endroit peu-
vent se répandre sur tous les points de la France.
Clest la qu’on peut se procurer toutes les qualités,
avec cette confiance que doit nécessairement inspirer
la garantie du gouvernement, qui ordonne de les dis-
tribuer ou de les vendre.
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Je suis 2 portée bien souvent de voir la sollici-
tude des propriétaires de province a cet égard, et je
suis quelquefois le confident des regrets qu'ils éprou-
vent d’avoir été trompés sur les variétés qu'il ont
demandées. Ces erreurs tiennent & beaucoup de
causes : souvent les pépiniéristes , on leurs ouvriers,
mélent les greffes, les confondent, différent ou ou-
blient de les étiqueter; quelquefois le pépiniériste
n’a pas pu se procurer les variétés qu'on lui de-
mande ; souvent les variétés se trouvent trés-éloi-
gnées , on n’a pas le tems de les aller chercher, et
on y supplée par celles qui sont le plus a portée.

Quelquefois aussi des pépiniéristes sont jaloux les
uns des autres, et prennent a tiche de se donner
mutuellement de la défaveur, en se fournissant en
greffes , ou arbres , des variétés différentes de celles
dont ils ont besoin. 1l en résulte nécessairement des
erreurs préjudiciables a la réputation du pépinié-
riste (1), ou du grainetier qui fait la commission,
el gui est intéressé a exciter la confiance.

(1) lln’y a pas long-tems qu'un pépiniériste trés-connu
me disait qu'il avait demandé & un de ses confréres une col-
lection de quelques greffes, et qu'il 1a recut avee de fausses
étiquettes , qui, 'il les avaient suivies, ne pouvaient que
mettre la plus grande confusion dans sa pépiniere. Heuren—
sement pour lui, il connaissait, au bois, une partie des va=
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La plus grande partie de cette pépinidre natio-
nale est plantée. Elle renferme enviren vingt mille
arbres fruitiers en abricots , amandes , cerises , pé-
ches , pommes et poires; on n'y a pas encore cul=
tivé le marronier ni le noyer. 1l serait 2 désirer,
puisque le gouvernement fait vendre les arbres de
cette pépinidre , qu'on y cultivit aussi les fruits &
hoisson , dont on trouverait un débit assuré. Les
arbres qui se trouvent dans cette pépinidre en ce
moment , sont trop jeunes pour faire autre chose que
des arbres pyramidaux, ou des nains. Sans doute
qu’on greffera dans le haut une partie des aigreins
de poiriers et de pommiers qu’on a gardés ; c’est le
seul moyen de faire de beaux arbres a plein vent.

riétés qu'on lui avait données, et il s'apergut du piége qu'on
lui tendait. Il fut obligé de s’adresser ailleurs.

Dans une autre oecasion, deux personnes demandérent &
un pépiniériste une collection considérable de greffes ; celui
a qui elles s'adresserent, et sur lequel elles devaient natu-
rellement compter, leur donna des greffes d'aigrein et au-
tres, mais sous de faux noms. On prétend qu'une pépiniére
assez considérable se trouva empoisonnée de ces écussons ;
un marchand vendit méme de ces greffes en paquets, et fit
parlager i ses pratiques I'erreur fatale ot il avait ¢té induit
lui-méme. Il est bien difficile de porter plus loin 'abus de
confianee et la perfidie, dont les suites peuvent devenir
presque incalculables.
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Administration générale des foréts, — Celte admi-
nistration s’efforce de réparer les dégradations que
la licence révolutionnaire a occasionnées dans les
foréts. . Elle ne cesse de faire les établissemens les
plus utiles. Par le compte rendu pour I'an XII, par
le ministre des finances , on wvoit qu’il y avait, au
commencement de I’an XIII, cinquante et une pépi-
midres établies ou autorisées ; qu’elle avait concédé,
pour un tems déterminé, a la charge de semer et de
planter onze mille huit cent quaire-vingts hec-
tares (environ trente mille arpens, mesure de Paris,
a 20 pieds pour perche); qu'elle avait convert en
plantations et semis dans les bois sept mille trois
cent guatre-vingt-quatorze hectares (environ dix-
sept mille arpens), et planté 181,107 pieds d’arbres
dans les routes qui étaient alors confi¢es a ses soins.

Dans les seuls départemens de la Seine-Inférieure
et de I'Eure, elle avait fait, en I'an XII, plus de qua-
torze hectares de pépinitres (plus de trente-trois ar-
pens). Elle avait fait défricher, pour en établir, cing
hectares et demi (plus de douze arpens), ensemencé
de graine de toutes les espéces forestiéres plus de
trois cents hectares (prés de six cents arpens), plan-
té en arbres ou en plants plus de neuf cent yingt-
quatre mille pieds d'arbres ou de planls, etc., etec.

Il me serait impossible d’entrer dans le détail ; je
me contente de citer le beau semis d’environ vingt-
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quatre arpens en érables, acacias, ormes ct tous
les autres arbres forestiers, dans 'enclos de Mous-~
seaux , prés de la barridre du Roule. Bientét ces
acbres seront bons a transplanter. Quelle ressource
pour |’aménagement des bois et foréts, et pour les
plantations des routes! Les arbres qu’on en retirera,
seront d’autant plus précieux pour le succés de la
transplantation , que le terrain trés-sablonneux dans
lequel ils sont, est trés-médiocre.

Département de la Seine. — C’est principalement
dans les grandes villes que les arts , excités par I’é-
mulation ou U'intérét, éclairés par la communication
des lumitres, presque assurés que leurs efforls ne
seront pas infructueux, prennent leur essor, et s'é-
levent & un degré de perfection que le talent va
étudier dans les capitales , pour les reporter ail-
lenrs.

Il y a prés d'un siécle que I'art d’élever les arbres
fruitiers et autres, paraissait conceniré dans un
seul point de la France, prés Paris; comme le talent
d’¢lever les péehers parait presque encore Je secret
de Montrenil et de ses environs.

C’est a Vilry-sur-Seine que , de tems immémo-
rial, des hommes utiles et laborieux, lutant, en bien
des endroits, contre les désavantages d’un terrain
souvent médiocre, étonnent par la beauté des ar-
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bres dont ils faisaient ’envoi dans toutes les parties
de la France et de I'Earope. C’est 13 ‘que se perpé-
tuait cette tradition de pratique que les Adam , les
Creté, les Chatenay ont laissée comme le plus pré-
cieux héritage qu’ils pussent transmettre A leurs des-
cendans.

Partout ailleurs, ¢’était dans les bois, ¢’était avec
des drageons, c'était par la germination adventice
des semences , qu’on se procurait différens arbres ,
qu’on livrait & la nature qui les avait produits, sans
Paider des secours de T'art dont elle aime 4 s’embel-
lir, parce qu'il lui donne un nouveau prix.

Olivier de Serres était digne d'étre initié dans ces
secrets et de les dévoiler , mais il précha presque
dans le désert.

Vers 1650, les Chartreux voulurent partager cette
branche de commerce si lucrative; et 4 la faveur
d’un frére Alexis, que le gofit de la retraite avait
attiré de Vitry chez eux, ils firent connaitre que ce
n’est pas dans ce licu seulement , mais partout od
Pindustrie frouve 4 s’exercer d'une manitre utile ,
quon peut former des pépinitres.

Trois hommes ont principalement contribué 4 en
faire sentir le besoin et A en répandre le gofit. Ce
sont Duhamel, dans ses immortels ouvrages; Moreau,
par son exemple; I'abbé Nolin, par son zdle et ses
lumitres. Le gouvernement en établit dans beaucoup
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de parties de la France. Moreau forma des éléves
qui ont perfectionné insensiblement quelques erreurs
de la routine.

On a objecté aux pépiniéristes de Vitry que leur
fonds était épuisé; mais on aurait dit observer qu’ils
avaient prévenu cette critique de la cupidité, et que
c’est dans'le voisinage de leur commune , quelque-
fois & plus d'une lieue, que sont placéesleurs pépi-
nitres. Le travail et la peine ne sont rien pour ces
infatigables et utiles cultivateurs.

Je ne saurais parler d’eux, sans réclamer contre
le tort qu’a pu leur faire une petite brochure de
M. Lemoine , intitulée Manuel du Pépinicriste ,
contenant principalement la méthode suivie a Vi-
try , ete.

Tls ont réclamé avee force, dans les papiers pu;
blics (voyez la Feuille du Cullivatenr, tome 4, page
138), contre les assgrtions d’un homme qu’ils n’ont
jamais vu chez eux, et qui prétend dévoiler lear
pratique. Il lear attribue de mettre dans leurs pé-
pinidres autant de fumier qu’ils peuvenl s’en procurer;
il ajoute : Il en est & Vitry qui en mettent plus de
cinquanie voitures par arpent. Ce n’est pas fait assu-
rément pour exciter la confiance ; mais elle sera peu
altérée; I'opinion a fait justice de ce pamphlet , qui
a achevé de donner la mesure de ce prétendu ins-
tituteur d’une école pratique,
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Les pépiniéristes de Vitry cultivent dans leurs
pépinitres tous les arbres fruitiers, forestiers, ar-
brisseaux et arbustes de pleine terre. On distingue
parmi eux, MM. Chatenay, surnommé Magnifique ,
un des hommes qui jouit de la plus grande réputa-
tion pour la connaissance et la culture des arbres;
ses pépiniéres sont sur son propre fonds, et ont
une étendue d’environ dix-huit hectares (quarante
arpens), ainsi que Creté, Foucaud, Chaumont,
Penseron, Defresnes, Croux, Coulombier, Amiot,
Chaillou , Grognes,, etc.

On calcule, par approximation, que Vitry seul
fournit la moitié des arbres qui se plantent actuelle-
ment anx environs de Paris.

Il se forme une pépinitre de toutes espices et va-
riétés & Orly, chez M. Lacoste, et il y a tout lieu
de présumer qu'avec le zéle et I'intelligence du pro-
priétaire qui la condnit, il en sortira trés-grand
nombre d’arbres utiles.

On trouve aussi des pépinitres plus oun moins
considérables entre Chatillon et Bourg-la-Reine,
dans le bas de Fontenay-aux-Roses. C’est V'endroit
ot l'on cultive principalement les méres de coignas-
siers et de pommiers paradis. C’est |a que vont se
pourvoir les pépiniéristes qui ont 'imprévoyance
de ne pas faire des méres chez eux, et tous les par-
ticuliers qui ont besoin de cette espdce de plant.
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Clamart-sous-Meudon , au nord de Fonlenay-
aux-Roses , renferme un grand nombre de pépinie-
res. Ony distingue celles de Boulogne, pére et fils.
Celle que cultive Boulogne 1'ainé est d’environ
seize hectares (irente arpens), et forme tout ce
qu’on peut demander en arbres indigeénes et exoti-
ques les plus rares , mémes des objets d’orangerie.
Lactivité, le ztle du pépiniériste, |’ordre qu'il a
établi dans sa pépiniére, lui ont mérité la confiance
qu’il justifie.

On peut compter au rang des pépinidres remar-
quables celle de M. Roger, & la Garenne, prés
Villemonble ; celle de M. Boulard , a Rosny; celle du
frere Norbert , ci-devant chartreux au clos Saint-
Fargeau , prés de Ménil-Montant; elle est conduite
par Forét , homme dont le talent lui est trés-utile.

Il y a aussi a Paris beaucoup de jardiniers-oran-
gistes~pépiniéristes qui culfivent principalement des
arbres et arbrisseaux rares de serres, d’orangerie et
de pleine terre. Tels sont MM. Frangois, rue de la
Roquetie, faubourg Saint-Antoine, qui est extré-
mement bien assorti, et dont I’établissement est cu-
rieux sous plusieurs rapports; Camus, faubourg Pois-
sonnitre; Ronveau, rue des Amandiers; Heaumé,
faubourg du Temple; Mayer, prés la barritre de
Reuilly; Boudet , au Mont-Parnasse ; Audebertfils,
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faubourg Saint-Jacques; Aundebert neveu , Boulard
ptre et fils, faubourg Saint-Marceau, Sollé, la

Pipe, Iienaud, au Roule , Boucher, etc., etc.

Département de Seine-el-Oise , offre :

1°. La pépinitre de M. Amelot, 4 Buzenval ,
prés Saint—Cloud. Cette pépiniére de fraiche date,
placée dans un terrain sablonneux et sec, a pros-
péré prodigieusement par les soins d’Antoine , pé-
piniériste, qui a été employé la plus grande partie
de sa vie dans des pépinitres qu'il a élevées dans
de bons principes. Celle qu'il dirige en ce moment,
et qui a une trés-grande étendue, renferme , dans
toutes les espdces et variétés, ce qu'il y a de plus
rare. Cette pépinitre a beaucoup de vogue et la jus-
tific. Il s’y fait aussi beaucoup de plant de toute
sorte.

2°. A Montreuil , prés Versailles , ceile de M. La-
haye, autrefois directeur de celle de Trianon. Les
talens et les connaissances peu connues de son
propriétaire sont généralement connus, méme de
ses envieux , qui sont fercés de leur rendre hom-
mage.

39, Celle de M. Cubiéres I'ainé , & Versailles.
Elle est dirigée par Boucher, pépiniériste, rue
Homtre , n°% 15. Elle renferme toutes les espéces
d’arbres d’agrément et d’utilité. C’est 1a principa-
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lement que M. de Cubibres fait cultiver V'acer ne-
gundo , ou I'érable 4 feville de fréne, ainsi que le
tulipier jaune , qui est trés-rare.

4°. Celle de Maudiger , & Saint-Germain. Elle est
grande, belle, d'uue bonne tenue, et est généra-
lement assortie de tout , méme en tulipiers.

Il y a plusieurs autres pépinires, telle que celle
de Glatigny, qui est bien assortie , et conduite par
un artiste trés-intelligent et laborieux.

Il y a aussi des pépinitres partielles i Ville-d’A-
vré , 4 Jardi , aux environs de Luciennes. On en tire
beaucoup de plant, On y cultive avec intelligence le
chitaignier, et on le greffe des meilleures variétés
de marrons.

La pépiniére d’Ecouen , dans ce méme départe-
ment , est assez considérable, et bien tenue par
MM. Menil et Lemoine.

Département de Seine-et-Marme. — 1°. La pépi-
nitre de la Rochette, prés Melun. Le génie de Mo-
reau edit créé les pépiniéres , s'il n’en avait pas eu de
modele. Cest dans le ferrain le plus inculte, parce
qu’il était le plus stérile , que ses soins, sa vigilance,
son talent, sa constance, ont fait naitre des arbres
qui étonnent autant par leur vigueur, que la stérile
bruydre pouvait affliger la vue par sa précaire végé-
tation, Il créa non-seulement une pépinidre aussi
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utile qu'étendue, mais il ne négligea rien pour
laisser 4 ses enfans Dinstruction i laquelle il devait
tant de succés. M. Moreau de la Rochette , son fils,
fit tous ses efforts pour la répandre ; il établit chez
lui, en 1767, une école o i! réunit, dans l'es-
pace de treize ans, plus de quaire cents enfans-trou-
vés, qui ont répandu, dans beaucoup d’endroits,.
sa pratique. Il fut nommé inspecteur-général des
pépinitres de France ; mais le grand bien qui devait
résulter de son zdle, se trouva anméanti par deux
grands fléaux , les vues éiroites d’un charlatan
plus financier qu’agriculteur (feu Necker), et les
orages de la révolution, qui ont empéché de répa-
rer, aprés lui, le mal qui résultait de la suppres-
sion d'un établissement qui avait déja fourni plus
de trente-deux millions d’arbres d'alignement de
toute espéce, ou de plants pour 'aménagement des
foréts domaniales. ( 7oyez la feuille du Cultivateur ,
tome II, pages 3 et 54.)

La pépiniére de la Rochette appartient 2 M. Mo-
reau d'Olibon, et est cultivée avec le méme soin ;
elle continue de faire les envois, tant en France
que dans |'étranger , et leurs succés en soutiennent
la réputation.

2°. Non loin de la Rochette , et de 'autre cété
de la Seine, est celle de M. Thévenin, a Livry,
€tablie depuis un petit nombre d’années, et qui
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s‘annonce sous les plus heureux auspices. Elle
est considérable en arbres fruitiers , dont plusieurs
sont a leur seconde ou troisidme greffe. M. Tollard
s’est attaché y rassembler les meilleures variétds
de I'école du Muséum dhistoire naturelle. Le semis
et plants des arbres et arbustes tant indigénes
qu’exotiques, ‘dont il a fourni les graines, sont en
grande abondance | et sont faits pour inspirer d'au-
tant plus de cenfiance , que le sol m’a paru pen
fumé,

3°. A une demi-lieue et sur e méme coté droit
de la Seine, trés=prés de Melun . on trouve la pé-
piniere de Rubelle, appartenant & M. Dutremblay,
Il la commenca dans Pintention de planter sa terre,
ou les arbres: qu'il tirait dailleurs ne réussissaient
que médiocrement, dans un terrain qu'on n'affer—
mait en général qu'un écu Parpent. Encouragé par
les premiers succds qu'il obtint, il forma des pépi-
niéres en grand, tant pour le fruitier, que pour le
forestier et Pexotique. On n’a ey qu’a s’applaudir
de la réussite et de la vigueur de ses arbres, qui,
transplantés d’un fonds médiocre, dans des ter~
rains qui le sont moins, ont fait sentir d’un edté
quune culture assidue et faite avec mfelligence ,
supplée & beaucoup de fumier, et quil n’est pas in-
différent pour un propriétaire de tirer ses arbres
d'un sol médiocre, sils ont toutes les qualités re~

111, 10
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quises. J'ai été témoin du succés de ses arbres dans
les plantations qu’ont fait chez eux MM. Agasse,
4 Vitry; Lacoste, a-Orly; Lombard, de la société
d’agriculture. du département de la Seine, aux
Thermes, etc. Cette pépinitre , qui est de la plus
grande tenue , s'agrandit tous les ans, sous la di-
rection de Joret, pépiniériste, jeune homme dont
le talent répond 2 son activité, et qui acquerra d’au-
tant plus, qu'il a plus d’émulation pour s'instruire ,
qu'il est plus occupé de raisonner sa pratique, au
lieu de s’asservir 4 la routine.

4°. A environ douze kilomdtres (3 lieues) de
Melun, sur la route de Paris, est situce la belle
pépiniere de M. Alfroy; elle est remarquable par sa
tenue, par la collection de tous les arbres tant in
digénes qu’exotiques, méme des chitaigniers, qu'on
frouve rarement dans les autres pépinidres. Son
grand-pére la commenga avec succes; elle s’est in-
sensiblement agrandie au point de remplir quatorze
hectares (plus de trente arpens) a sa seconde ge-
nération. Je U'ai visitée , et je lui dois la justice de
dire que tous les arbres ont en général une belle
direction , une écorce qui est le signe le moins équi-
voque de leur yigueur , et qui est faite pour inspi=
rer la confiance , ainsi que la délicatesse du proprié-
taire i fournir exactement toutes les variétés qu'on
desire.
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Département de I Oise. — 1°. Les deux pépinitres
de M. Troussel, receveur des domaines, 4 Com-
pitgne. La premitre est a I'extrémité de cetfe ville,
et est destinée principalement pour les poiriers et
les pommiers greffés en fruits & conteau ou & bois-
son. Il y en a aussi de trés-beaux en aigrein.

2° La pépinitre de Saint-Nicolas, & deux lieues
de Compitgne. Dans un lieu extrémement romanti-
que, dans un vallon au milieu de Ia forét, M. Trous-
sel a établi une pépinitre déja considérable, et qui
parait devoir devenir immense. On sen fera une
idée, lorsqu’on saura qu'il Y a des arpens entiers
en semis de pepins de pommes el de poires , de me-
risiers, d'ormilles, de toutes les graines des eg-
sences que fournit cefte helle forét, et de toutes
celles qu'il se procure dailleurs. Tl est un de ces
propriétaires qui ont senti combien il est avanta_
geux de faire venir les arbres chez soi. Environ
18,000 francs de plantations équivoques, ou en
pure perte, furent une lecon un peu chére qui le
décida & retarder ses jouissances, pour les rendre
plus solides. II cultiva avec zéle et intelligence, et
il vit qu’il y avait un avantage incalculable d’éle-
ver des arbres pour soi, et un grand bénéfice d'en
faire pour les autres. Cette spéculation louable
utile pour son auteur, est un grand bienfait pour
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les environs de Comgiégne , qui tiraient les arbres
de trés-loin,

Le gouvernement a traité avec M. Troussel pour
planter , dans I'espace de douze années , environ
deux mille quatre cents arpens, mesure de Paris
(prés de 1,000 hectares ), de terres incultes dans
la forét. 1l aura, cette année, du plant pour le dou-
ble de ce terrain.

11 y a dans ce méme département , prés de Crécey,
la pépinidre de M. Debaye. Cest un des heaux éta-
blissemens agricoles en ce genre. Il contient envi-
ron treize hectares (trente arpens) planiés de toutes
sortes d’arbres et arbustes en pleine terre.

Prés de 13 est la pépinitre trés-considérable de
M. Poitier, d’ol on tire toutes sortes de plants et
en trés-grande quantité.

A Moulines, prés de Senlis, on trouve la pépi-
niere trés intéressante de M. Lecourt.

Département de I’ Aisne. — On distingue, du cété
de Soissons, deux pépinitres, celle de M. Gaillard
et celle de M. Braillet. Cette derniére est faite sur
une échelle trés-étendue et dans le grand. Elle ren-
ferme un nombre considérable d’arbres de toutes
les espices et variétés. Joret, ptre du pépiniériste
de Rubelle, en établitune prés de Soissons ; il est
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éléve de M. Latournelle, un des amateurs le plus
instruits, et qui a planté, 4 Soissons méme, un
jardin anglais presque unique en son genre, par la
variété et le succes des arbres, méme les plus
rares. Il est un objet de curiosité pour tous les
étrangers.

Département de la Marne. — Parmi plusieurs éta-
blissemens partiels qui sont dans ce département ,
on distingue celui de M. Célestin Poulain, 3 Baye,
arrondissement d’Epernai. Cette pépinikre a envi-
ron douze hectares (26 arpens, mesure de Paris).
On en tire, tous les ans, une grande quantité d’ar-
bres de toutes les espices, surtout du fruitier et du
forestier.

On applaudit aussi au succés d'une petite pépi-
nitre de M. Richardot, dont je parlerai & I'article
suiyant,

Département de la Haule-Marne. — J'ignore dans
quel état est la pepinitre nationale de ce départe-
ment, et méme si elle existe; mais je sais que c’est
Parrété de M. le préfet de ce département, pour
exciter les arrondissemens communaux i faire des
plantations , qui porta M. le sénateur Chaptal ,
alors ministre de I'intérieur, A offrir pour modéle
des vues aussi utiles, et 4 engager MM. les préfets
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a établir dans tous les départemens les nombreuses
pépiniéres qui existent dans beaucoup d’arrondis-
semens. En 180z et 1803 seulement , il fut planté,
dans le département de la Haute-Marne , 958,063
pieds d’arbres, d’aprés I’état qui en fut dressé offi-
ciellement.

Ces plantations sont dues, en bien grande par-
tie, a M. Douette-Richardot, propriétaire a Lan-
gres, I'un de ces hommes étonnans dont les noms
méritent d'éire recueillis dans les fastes de 1'agri-
culture frangaise.

Avec un amour soutenu du bien, qui tenait en
quelque sorte de ’enthousiasme , avec un zéle brii-
lant, une sagacité de pratique, une justesse de ju-
gement qui tenait, pour ainsi dire, de l'instinct, il
soumit a ses travaux une nature constamment re-
belle pour tant d’autres qui avaient tenté des ef-
forts inutiles. Les sols les plus arides ont frappé par
lenr fécondité; les eaux croupissantes ont disparu
de dessus des terrains étonnés de se trouver cou-
verts de fourrages et de récoltes prodigieuses. Le
sommet des montagnes incultes a rivalisé de fertilité
avec la plaine.

Des succés aussi complets que multipliés dans les
départemens de la Haute-Marne, de la Marne, de
la; Haute-Saéne , paraitraient fabuleux , ou ‘du
moins extrémement exagérés, si un grand nombre
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de procés-verbaux authentiques, faits par les auto-
rités constituées, si des récompenses honorables du
gouvernement , si des médailles d’encouragement
des sociétés agricoles , et entre autres de celle du
département de la Seine’; 'si celle que vient de lui
décerner en dernier lieu I’ Athénéde des Arts: si le
suffrage de trois départemens, témoins ‘et 'objet
de ses succes; si le suffrage de tous les éirangers
qui ont éié visiter ses établissemens, et juger par
eux-ménies, ne formaient une masse de témoignages
établis sur des faits constans ,.sur des améliorations
progressives , qui me permettent pas le moindre
doute , la plus légere incertitude.

Il m’est impossible d’entrer dans les détails; il me
suffit de dire qu'il résulte du compte rendu i ' Athé-
née des Arts, d’aprés des procés-verbanx authen-
tiques ,  puisqu’ils sont officiels ; que plus de deux
cent iquarante heetares (environ 500 arpens , me-
sure de Paris), dont le rapport était nul,, n’ont cofi-
té que 15,000 francs & mettre en valeur: que, dés la
cinquitme année, le produit s'est €levé a plus de
25,000 francs, et que la valeur présumable de ce
fonds ; aprés vingt-cing ans deculture, a été évalude
4 plus de 400,000 fr,

Ses semis, ses pépinidres et plantations sont au
nombre de vingt-deux, et ¢’est ‘par millions qu’on
peut compter les arbres ou les plants, Le détail; avec
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samment aux yeux de toute la France, 4 ce qu'on m’a
assuré,
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Il n’est aucun de mes lecteurs a qui cet aperca
n'inspire de I'étonnement. Il redoubléera, lorsqu’on
saura que, pendant plus de vingt ans, M. Douette-
Eichardot, dont la fortune est trés-hornée , a fait
toutes ces grandes choses avec le plus noble désinté-
ressement , et souvent 4 ses frais. On sent bien que,
de cette maniére, s'il a eu des envieux, il n’a pas
trouvé de concurrens.

Un des autres avantages qui ont résulté pour le
département qui jouit de ses sueeds, clest qu'il a
multiplié les ‘ateliers, et formé dans son art de cul-
tiver, et son frére (Douette-Lidvre, qui surveille ses
établissemens ) , et des éldves dont la pratique ne
peut btre que trés-utile lorsqu’elle seéva répandue.

Il a été puissamment secondé par M. tes préfets
qui sesont succédés dans le départernent de la Haute-
Marne; par M. Berthot, sous-préfet de Langres; par
M. Mechini, ingénieur dans cette ville,qui lui a doané
des éldves (MM Douette-Rochet et Didier), qui ont
leyé gratuitement tous-les plans quijont été présentés
a I’ Athénée, TR

Cest la la récompense et le dédommagement que
M. Douette-Richardot a trouvé dans. ses travaux et
ses peines. L'estime générale et particulitre sont
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bien faites pour le consoler de ces critiques partielles,
de ces menées de coterie, qui cherchent & retarder,
a croiser sa marche , & obscurcir sa gloire, 4 découn-
rager ou neufraliser son z&le. Je ne connais pas de ré-
ponse plus péremptoire que'la sienne : il a jeté le
gant a tous les meneurs et docteurs théoriciens, qui,
dans leur ridicule orgueil , voudraient s'attribuer le
droit de le juger, de le préner, ou dele protéger. Il
sollicite du gouvernement un concours d’exploitation
n'importe od. 1 laisse le choix d’une partie du ter-
rain  ses criliques; il prendra autre , et les défiera
sur le terrain méme. Qu'il soit tranquille! Je lui ré-
ponds d’avance qu'ilsne reléveront pas le gant. Agri-
culteurs , me vous découragez pas! I'inirigue n’a
qu'un tems ; chacun de ses efforts I’achemine vers
sa perte, et vos succés touiours croissans attesteront
vos bienfaits.

Département de la Moselle.—Metz et ses environs
sonl en possession d'offrir des pépiniéres utiles, dont
les arbres étaient recherchés des étrangers. 1l existe,
i la porte de cette ville, une pépinitre nationale, de
P'étendue d’environ 8 hectares et demi (18 arpens’
mesure de Paris); elle peut contenir cent'vingt mille
arbres. Les especes qu’on y cultive sont en matrons |
noyers, 'alisier, le fréne, "orme , les peupliers 4'T-
talie et de Hollande, etc. rHOHHR

L]
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Cet établissement est d'une grande utilité pourre-
peupler les routes que la licence a dégradées, ainsi
«que les remparts des places forfes, et pour fournip
au. besoin du département des foréts , qui est privé
de cette grande ressource.

La famille de Simon , de Melz , offre une succes-
sion de bons pépiniéristes ; on nomme avec éloge
parmi eux, Simon I'oncle , A la porte des Allemands;

Simon fils , & la porte Saint-Thiébault, et Simon , an
pont des Morts.

Département de la Meurthe. — 11 existe 2 Nanci
une pépiniére qui a été établie par les intendans de
la province de Lorraine. Elle est située dans I'inté-
rieur de la ville , et contient environ 34 ares (qua-
tre -vingts arpens, mesure de Paris ); elle est en
méme tems un objet d’utilité et d’agrément , parce
qu'elle sert de promenade piiblique, dont les alldes
vastes sont bordées d’arbres de quarante ans de plan-
tation.

Indépendamment des semis qui sont considérables,
ilya plus de deux cent mille arbres en aunes, blancs
de Hollande), frénes, marroniers d'Inde, mdriers
blanes , ormes , peupliers, platanes, sycomores , til-
leuls, etc.

15 sont destinés a border les routes, les places
publiques, remparts, etc.; on vend ’excédant aux

.
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particuliers , & raison de 15 4 30 centimes, eten
outre 10 ¢. au jardinier pour frais de plantation.

1l y a2 Nanei quelques autres pépinidres particu-
lizres, parmi lesquelles on distingue celle de M. Mer-
dier , fils du pépiniériste de ce nom & Toul. Elle
est en ce moment de dix arpens (plus de 4 hectares),
dont environ les trois quarts sont en arbres fruitiers,
le reste d’ornement ou d’alignement. Elle cst tenue
avec beaucoup d’ordre , et est faite pour inspirer la
plus grande confiance.

Celle de M. Merdier pere,, & Toul , existe depuis
plus de trente ans ; elle a un peu moins d’étendue
et est tenue dans les mémes principes. Elle est en
possession de fournir presque tout le pays Tonlois
et les arrondissemens voisins de Bar, Commercy ,
Joinville ,/ Vaucouleurs, Neufchiteau; etc.

Département du Bas-Bhin. — 11 y a quelqués pé-
pinidres particuliéres. M. le préfet de ce département
demanda 4 S. E. le ministre des finances, la con-
cession d'un terrain pour en former une départe-
mentale.

Déparlement du  Haut-Rhin. — Clest de tous les
départemens, celui qui abonde le plus en pépiniéres,
par le zétle actif de M. Félix Desportes. Il est peu
de communes qui n’aient ou qui ne se propnsent
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davoir leurspépiniéres, relativement i'leurs besoiny.
La pépinitre départementale, situde prés de Col-
mar , entre la Lauch et ill, a cing hectares et
demi (ou onze arpens, petite mesure); et renferme
une collection bien assortie de toutes; sortes ' d’ar—
bres.

L'arrondissement de Deilemont  offre plusieurs
pépinitres particulidres, que la perte des arbres
par les froids de 1788, forga d’établir; elles sont
généralement dans un trds-bon état.

Les pépinidres communales y contienment plus
de dix hectares ( vingt-cing arpens) en arbres frui-
tiers , forestiers, résineux, etc.

Les semis sont prodigieusement sombreus dans
ce département; on s'en fera ume idde lorsqu’on
saura que la seule pépinitre de Saint-Hypolite a
fourni trente-six ‘mille chataigniers en I'an XII ;
que M. le maire de Ste -Marie-anx-Minés a fait se-
mer plus de trente sacs de graines de diverses es-
peces. La méme émulation existe dans un trés-grand
nombre des communes , parmi lesquels on cite par-
ticulitrement celles de Guehwiller y de Freland , de
laPoutroye, d’Issenhein, celied’Orbey , on M. Qui-
rin-Ancel , maire de cette commune , a semé ecnt
douze hectares, en érables, frémes y hétres, glands,
et vingt-cing de plusieurs autrés espéoes. Par le ré-
samé qui a été fait , il résulte qu’en I'an X1 et XII, il
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a été planté dans ce département en arbres frui-
tiers, 415,631 et 536,194 arbres forestiers, ce qui
forme pour ces deux années le nombre de 51 ,725.
Je n’ai pas I'état des plantations de I'an XIII; mais
on m’a dit qu’elles étaient dans ume progression
toujours croissanfe.

On met au rang de beaux établissemens agri-
coles de France, la pépinitre de MM. Baumann fréres
dans ce département; elle peut fournir annuelle-
ment plus de 50,000 arbres de toutes espéces,‘
méme les plus rares.

Département des Vosges. — M. Dupotel a établi
a Tonnerre une pépinitre assez considérable, qui
est cullivée et tenue avec un grand sein. Elle a
beaucoup de vogue dans ce pays.

Département de I’ Aube. — 1l n’existe point en
France, ni peut-&tre en Europe, de pépinitre plus
considérable que celle de M. Guerapin, a Mery-
sur-Seine ; elle est formée sur une échelle de 8o ar-
pens (environ 34 hectares), close par des fossés
d'eau courante, qu’on peunt, s'il est nécessaire,
faire circuler a volonié dans des camaux, pour ar-
roser le pied--des arbres, ou les semis. Elle ren-
ferme en une quantité trés-considérable toute sorte
d’arbres de toutes les espdces et variétés , soit frui~
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tiers, forestiers , indigénes, exotiques, de méme
que tous les arbrisseaux et arbustes de pleine
terre.

Cette pépinidre 2 une trés-grande vogue ; et ne
peut suffire aux demandes multipliées qu’on fait de
toutes parts , surtout de la ci-devant Champa-
gne, dont bien des parties manquent del fruits et
d'arbres.

On remarque dans cette pépiniére quinze cents
ruches, ou environ, qui sont éparses sur des ta-
blettes d’environ soixanie-quatre centimétres (‘deux
pieds ). Dans 'hiver , on se contenle de les couvrir
d’un chaperon de paille. M, Guerapin abandonne la
moitié du profit qu'il retive de ces abeilles & ses
jardiniers—pépiniéristes. Il estime sa portion de bé-
néfice 2 4,500 francs,

Département de la Haule Sadne. — 1l a été établi
a Vesoul une pépiniére départementale, par ordre
de M. le préfet. Je n’en connais pas le détail,

Déparie ment du Doubs. — 11 y a dans ce dépar-
tement la pépiniere de M. Fraissinel; qui annon-
gait an mois de: décembre 1803, qulil se disposait
a la porter au nombre de cent mille pieds d’arbres
de toutes espéces; fruitiers, d’alignement, fores-
tiers et autres. Il y a éussi'quelques pépinidres par-
ticuliéres.
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Hautes- Alpes. — 1l existe dans ce département
une pépinidre régie par an réglement de M. le pré-
fet, du 21 décembre 1803. On y cultive également
les arbres fruitiers et forestiers.

Département de la Haute-Loire. — 11 y existe une
“ belle pépinitre départementale. S. Exc. le ministre
de Vintérieur a ordonné, ceite année, la remise
d’une médaille d’argent & M. Bonnet, pour avoir
planté 30,000 pieds d’arbres fruitiers et forestiers
de tountes les especes.

Département du Loiret. — Les environs d’Orléans
offrent beaucoup d'établissemens de pépinitres bien
assorlis, et pourvus d’arbres, d’arbrisseaux et de
plants de toutes les espéces, que les pépiniéristes et
jardiniers de Paris font venir. On en recherche en-
tre autres celui de pommier paradis.

On distingue les pépinitres de MM. Jacques Bru-
zeau fréres, de Proust, dit Leur deo, de Vincent
Transon, etc.

Déparlement de la Loire. — Par arrété de M. le
préfet , du 28 septembre 1803, il a é1é établi dans
chaque arrondissement communal ure pépinidre
en arbres de toutes espéces.

Ci-devant dépariement du Mont-Blanc. — Un ar=
tété du 27 décembre 1803, porte I'organisation
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d’une pépiniére départementale , sous la direction de
M. Dacquier , professeur d’histoire naturelle & I’é-
cole centrale.

Département- de la Lozére. — M. Sapet, notaire
a Langogne, a établi une pépinitre d’arbres frui-
tiers et forestiers. S. Exc. le ministre de Pintérieur
daigna lui accorder 6oo francs d’encouragement en
1804.

M. Girard , professeur a I’école centrale, a
adressé un Mémoire sur D'utilité d’une pépinidre
publique d’arbres fruitiers et autres, dans ce dé-
partement.

Ci-devant département du Léman.—1l y a beaucoup
de pépinitres particulitres dans ce département.

Ci-devant dépariement des Deuz- Néthes. — 1| ya
a Anvers une pépinidre d’environ 6 hectares et
demi (14 4 15 arpens). Le sol est un sable gras que
fertilise la culture. Elle est 4 son berceau. On V'a
garnie de plants d’arbres fruitiers en pommiers et
poiriers, et de la plus grande partie d'espéces fo-
restieres, indigénes et exotiques; elle est hien as-
sortie én arbres verts, résineux, et en arbres d’a-
grément. On y compte cent quarante deux especes
différentes, dont plusieurs ne sont pas encore bien
communes. Il s’y est fait des semis considérables
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cette année, et on y a mis soixante-douze espices dif-
férentes d’arbres et arbustes envoyés par M. Thouin
'ainé, directeur du jardin du Muséum d’histeire
naturelle. Un éleve de ce jardin (Pierre Cotterau),
en est le pépiniériste. M. Fontbonne est le direc-
teur de ce bel établissement.

On le' doit au précédent préfet de ce départe-
ment, M. d'Herbouville, qui réunit des connais-
sances agricoles tr&s-étendues a celles de I’admi-
nistrateur éclairé , qui le firent distinguer , bien
avant la révolution, dans les assemblées provin-
ciales de la généralité de Rouen.

En créant cette pépinitre, il ne s’est pas seule~
ment proposé d'élever des arbres utiles, mais d’y
faire un dépét ot on essayera d’acclimater les plantes
du midi qu'on voudra faire passer dans le nord, et
réciproquement les plantes du nord gu'on voudra
naturaliser dans les régions plus chaudes,

Il y a tout lieu d’espérer que le déplacement de
M. d’Herbouville, actuellement appelé 4 la pré-
fecture du département dv Rhéne , n’apportera au-
cun obstacle 4 P'exécution de ce projet, qui peut
offrir d’heureux résultats sous plusieurs rapports.

Ci-devant département de U'Ourthe. — 1l y a plu-
sieurs pépinitres dans ce département ; une partie est
due 2 ’administralicn forestitre.
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Ci-devant dépariement du Golo. — 1| ¥y a dans ce
département la belle pépinidre de M. Darena, trds-
assorlie , et quelgiies autres particulidres.

Département de I' Aude. — 11 y a quelques pépi-
niéres dans ce département; M. Roland a principa-
lement donné Pexemple et I'impulsion pour en for-
mer, et mérite de participer aux encouragemens
destinés a I’agriculture.

Département 'de I'Aveyron. — On doit , dans ce
pays, au zele de M. le préfet, Pétablissement de
cing pépinidres nationales én arbres fruitiers et fo-
restiers, faites dans chacun des arrondissemens de
ce département.

Département de ln Creuse. — Le conseil-général a
exprimé le veen de former une pépinitre départe-
mentale; il a étéinvité & réaliser ce veeu, Jignore
quel en a été le résultat.

Département de la Dordogne. — Dis 1801, il fut
formé dans cet arrondissement une pépinitre de
plus de huit mille arbres en fruitiers et autres. Elle
a pris depuis cette épdque plus de consistance,

Département dela 'Huaute-Garonne. — Ce béau
pays , si favorisé par un climat tempéré, n’avait, il
¥ a quarante ans, que de trés-médiocres pépiniéres,
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principalement vers Roufiac et Belbéze. Un habi-
tant de Vitry, nommé Penseron, fut s’y établir , et
y porta le talent d’élever des arbres ; ses succes ex-
citdrent I'émulation, et elle a formé plusieurs pé-
pinidres utiles et bien assorties. M. le préfet en a
établi une considérable 3 Toulouse , dans ’enclos
des carmes déchaussées. 1 y'a une pépinitre d'ar-
bustes du sieur Marquier , fleuriste, qui a étendu
son commerce, et s'est livré a la culture des ar-
bres.

Département des Bouches-du-Rhone. — 1l y a prés
de Marseille les pépinitres de MM. Jougant et Cre-
ton; elles ont beaucoup de réputation.

Département de U'Hérault. — Il y a une pépinidre
déparlemenlalc dont M. Amoreux , médecin natu-
raliste , a demandé la direction. En général les pé-
pinitres sont trop peu multipliées dans ce départe~
ment , surtout du c6té de Montpellier, olt un ‘bon
&tablissement en ce genre serait un objet important
de commerce pour ceux qui donneraient dans cette
spéculation.

Département de I'Indre. — 11 existe une pépinitre
départementale asez considérable en arbres fruitiers
et exotiques. M. Gojard en est le directeur.

Département  d’Indre-et-Loire. — Par arrété de




236 TRAITE COMPLET

M. le préfet, du g6 septembre 1802, il a été
formé une pépinidre d’arbres fruitiers et forestiers.

Département de Loir-et-Cher, — ]| Y a été établi

une pépinitre forestitre , sous la direction de
M. Rauttier,

Dépariement de Lot-et-Garonne. — La pépinidre
départementale a une étendue de plus de deux hec-
tares (environ six arpens) en arbres fruitiers et
forestiers. Elle est bien assortie et dirigée avec de
Uordre et de Pinteligence.

Département de la Gironde. — M. le préfet avait
projeté d’établir une pépinitre considérable dans un
terrain dépendant de la Chartreuse, il en avait de-

mandé la concession. Jignore jusqu’a quel point ce
projet a été réalisé.

Département du Nord. — M. le préfet a demandé
la concession du jardin botanique , pour y adjoindre
une pépinitre départementale.

Département de I'Oise. — Le conseil - général
vota, en septembre 1802, la formation d’une pépi-
nitre départementale. Je n'ai pas eu connaissance
de Pexécution de ce projet.

Département de I'Ome. — 11 existe plusieurs pé-
pinitres nationales et particulidres dans ce départe-
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ment, et d&s I'an 1802, les travaux pour la pépi-
nitre départementale étaient en pleine activité. 1l y
a, a quelques lieues d’Alengon , celle de M. Lafont ;
elle n’a pour objet, en ce moment, que la culture
du pommier et du poirier, surtout pour faire de
la hoisson.

Départemenl du Calvados. — 1l y a a Caen, la pé-
piniére de M. Messager; elle est irés-considérable ,
bien assortie, et elle justifie sa réputation , ainsi
que celle de M. Guilbert, & Valogne.

Département de la Somme. — Le zéle infatigable
de M. le préfet de ce département, son amour par-
ticulier pour Pagriculture, P'ont porté a exciter a
faire des plantations, et a former des pépiniéres.
On distingue 4 Amiens, 1°. celle de M. Ballin, qui
est vaste, bien tenue et bien assortie ; 2°. celle de
M. Garancourt , 4 Ham, et celle de M. Pelletier,
qui n’en est pas éloignée.

Département de 'Eure. — Il v’y a dans ce beau
pays que des pépinitres partielles qui ont principa-
lement pour objet la culture du pommier et du poi-
rier , surtout relativement aux arbres qu’on destine
pour faire la boisson. On distingue a cet égard celles
qui sont du coté de Bernay, Gaillon, de Dangu, etc,
Plusieurs particuliers y entretiennent de petites pé-
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pinitres pour faire des plantations ou des rempla=-
cemens sur leur bien, Je puis citer celle de M. Dau-
vet, 4 Maineville : il en a une aulre & Bailleul,
prés Neufchatel,

On fait dans ce département beaucoup de plant

TRAITE COMPLET

de pépin de pommes et de poires. Il est I'objet d'un
commerce asez étendu, surtout dans I'arrondisse—
ment de Bernay et d’ Andelys.

Département de la Seine-Inférieure. — C’est dans
la ville de Rouen, vers Pautomne, que se vend la
quantité immense de plant de pepin; qui se répand
dans toute la France et dans I'Europe ; on le dis-
tingue en pepin et en baliveau; ce dernier a un an
de plus et est un objet de choix.

1l'y a plusieurs pépiniéres particulidres. Il parait
qu'elles ne sont pas assez multipliées , puisque ce
beau pays, qui peut seul se suffire a lui-méme et a
ses voisins , tire beaucoup des environs de Paris.

On distingue principalement , 1° la pépinitre de
M. Varin, éléve du Jardin des Plantes, el un des
hommes distingués pour la connaissance et la cul-
ture de tous les achres sans exception.

2°. La pépiniére de M. d'Herbouville , actuelle-
ment préfet du département du Rhone ; elle est i
Saint-Jean de Cardonnay, et dirigée par un éléve
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de M. Varin, en ’absence du propriétaire, qui a
sacrifié au plaisir d’étre utile, les douceurs et les
grands avantages que lui offraient une grande ex-
ploitation , I'éducation d’un superbe troupeau de
mérinos, d'une race pure et bien choisie, etla cul-
ture de ses plantations et de sa pépinidére. Elle est
formée sur une échelle considérable , tenue avec un
soin et une intelligence qui frappent tous les ama-
teurs qui vont la visiter. On y a rassemblé toutes les
espéces de variétés d'arbres, drarbrisseaux et ar-
bustes utiles et d’agrément qui peuvent venir em
pleine terre. Le catalogue en est aussi complet qu’il
peut I'étre. La partie la: plus recherchée dans ce
pays , celle du pommier et du poirier a boisson , est
un objet considérable de débit, parce que les arbres
y sont élevés avec le talent qui en assure le succés
et la durce.

C’est presque la seule pépinitre (1) ot le public
puisse se pourvoir d’arbres a boisson greffés des qua-
lités les plus estimées pour cet objet. Les espdces
qui en sont susceptibles sont greffées en pied; de
cefte manitre, les arhres prennent moins d’élévation,
et sont moins sujefs aux coups de yent , qui sont assez
fréquens dans les pays peu éloignés de la mer. Ce

(1) Yai parlé plus haut de celles de M. Troussel, 4 Com=
piegne, qui a adopté cetle utile pratique.
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procédé réussit principalement pour les pommes ten-
dres , et convient surtout aux poiriers , qui, de leur
nature , poussent beaucoup en bois. Ces arbres ont
un autre avantage , c’'est de se mettre plus prompte-
ment a fruit.

I est bien & désirer que cet exemple éclaire enfin
les propriétaires 4 qui on persuade de planter des
aigreins pour les faire greffer en place; ils retardent
au moins leur jouissance de trois années, pour s’ex-
poser & une opinion précaire , qui entraine la perte
de I'arbre , si la greffe ne réussit pas, et qui le rend
presque inutile si elle n’a qu'un médiocre suceds.
( Voyez ce que j ai dit tome I*", page 308, et tome 1,
page 54, a l'article de la greffe en fente ).

Cette pépinitre se distingue aussi par le nombre,
la vari¢té et la vigueur des arbres verts et rési-
neux. Il est bien difficile d’en trouver ailleurs d’une
aussi belle espérance, et dont le succds soit plus pré-
sumable.

Département des Deux-Séores. — La prospérité
agricole fait dans ce département les plus rapides
progres ; ils sont dus au zéle actif et éclairé de M. le
préfet.

Il'y a dans ce département quatre pépinitres for-
mees dans chaque arrondissement, et qui ont le plus
grand succés.
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Département dela Vienne, — 1| y a une pépinidre
départementale i Poitiers. Elle est bien assortie, te-
nue avec soin, etelle ne peut &tre que trés-utile.

Département de la Vendée. — Dés V'an X, M. le
préfet de ce département n’a rien négligé pour don-
ner une impulsion utile vers I'établissement des pé=
piniéres, que les ravages inséparables des guerres
civiles ont rendu si nécessaires dans. ces: contrées.

Déparlement de la Haute-Vienne, — Pay un décret
impérial du 26 floréal an XTI, Te jardin du' couvent
de la Visitation a été affecté pour une pépiniére dé-
parfementale.

Deépartemens du Cher, et Indre- et-Loire. — 1] existe
dans ces deux départemens plusieurs pépinidres par-
tielles , parmi lesquelles on distingue celle de M. le
sénateur Chaptal, 4 Chanteloux. Elle renferme en
ce moment plus de cent vingt mille arbres, de
toutes les espéces et variétés. Il ¢tait bien naturel
que celui qui a donné un si grand mouvement pour
former d’aussi utiles établissemens, fitt le premier i
en donner I’exemple.

Dépariement du Var. — Depuis plusienrs années,
M. le préfet de ce département 4 excité la formation
des pépinitres dans toute 'étendue de son départe-
ment. Ses.vues ont été secondées en partie , mais je

ai point de détails i cet égard.
1171, 11
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Département du Bhéne. — On ‘distingue: dans. ce
département une pépinitre formée a Lyon, pat I'ad-
ministration , set Vautre -dans Parrondissement -de

Villefranche, par M. de 'Ecluse,

Dépariement des Basses-Pyrénées. — MM. Bru-
zean frires, cultivateurs a Saint-Esprit , prés de
Bayonne , ont établi, a Vextrémilé de la France, une
pépinitre remarquable par son étendue , par la va-
ridté de toutes les espices d'arbres, d’arbrisseaux
et d’achustes de pleine terre,, et parune culture ap-
proprice. Cette pépiniére est extrémement utile dans
les environs, ol elle fournit tous les arbres qu’on
peut désirer. Elle fait un trés—grand commerce avec
I"Espagne , qu'elle est, presque seule en possession
de fournir d’arbres et de fleurs les plus recherchés ,
de plantes, de graines, etc. Leur catalogue, qui est
trés-étendu, est imprimé en frangais et en espa-

gnol.

Département des Landes. — 11 y a dans un terrain
yoisin de la preéfecture, une pépiniére «dont je me
connais pas I'étendue. Elle est peu ancienne , mais
elle offre déja plusieurs espices tant d’arbres frui-

tiers qu'exotiques., et des semis assez considérables:
¥ 9

Par I'impulsion qu’a donnde M. le préfet , plu-
sieurs particuliers ont formé depuis quelques années
des pépinitres plus ou moins considérables, mais qui
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sont un grand bien, soit pour les plantations, soit
pour Pexemple.

Département des Haules-Pyréndes. — M. Chazal ,
prefet de ce département , a dirigé les vues vers les
‘plantations et la formation des pépinitres. Il avait
établi une pépinitre départementale , mais je nai
point de renseignemens certains A cet égard.

Je n'ai offert presque qu’un apercu de I'immensi-
té'de nos ressources pour faire des plantations ; il ne
présente peut-dtre pas le dixidme de nos richessas en
ce genre. Que serait-ce si j’avais pu donner un dé-
tail circonstancié qu’il est impossible 4 un particulier
de se procurer!

J'observe cependant que, d’aprés impulsion qui
a été communiquée, et le gotit dominant des amé-
liorations utiles, il se forme tous les jours de nou-
veaux établissemens en pépinitres, qui rivaliseront
dans peu avec ce que nous avons de meilleur, Ona
fait prodigieusement de semis de toutes parts dans
les deux dernitres années; ils sont devenus un objet
de spéculation trés-lucrative pour ceux qui 5’y sont
liveés, et qui ont été assez heureux pour se procurer
de bonnes graines, bien aofitées ou bien conservées,

Jeles ai trouvées'telles chez M. Tatin, membre
de T'Athénée des Arts, marchand grainier , place
du quai de' Ecole , 4 Paris. Son enseigne est 4 /a
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Garantic , et cet engagement de sa part envers le
public n’est pas illusoire. Il n’est aucune partie de
son état, méme des graines les plus rares, soit pour
les légumes, les fleurs et toutes les espéces d’arbres
et arbustes, qu’il ne tienne, et que je ne you'usse
prendre de sa main, avec une confiance que parta-
gent tous ceux qui connaissent sa loyauté.

1l distribue aussi un Catalogue raisonné de toutes
les graines, fleurs , plants, arbres et arbrisseaux de
toutes espéces. Ce petit ouvrage renferme d’excellens
principes. M. Tatin a cultivé long-tems avant de
prendre I'état de marchand grainier , et il a parlé
d’aprés sa propre expérience, qui ne s'acquiert pas
dans les boutigues.

On ne saurait s’assurer assez de la probité et de
la délicatesse des vendeurs de graines. Il est public
que deux différens pépiniéristes ont eu a se plaindre
de ce qu'on leur avait vendu du faux-ébénier, au
lieu de graine d’acacia, & une époque ol cette graine
était a 32 fr. la livre.

Plusieurs particuliers trés-connus ont bien youlu
me faire la confidence, et m’écrire qu'ils avaient été
trompés sur la qualité et la variété des objets qu’ils
avaient demandés; j’ai leurs lettres. Il serait bien a
désirer qu'il y edt deslois de police a cet égard. L’o-
pinion fait, 4 la longue, justice des charlatans; mais,

enattendant, ils font bien des dupes par leursintrigues.
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CHAPITRE VIL

Ordre & observer dans la tenue d’une pépinidre.

I est impossible de bien conduireé une pépiniére,
surtout si elle est considérable, sans avoir une es-
péce de carte topographique, dans laquelle les dif-
férens carrés de la pdpinidre, et les rangées des
arbres, soient marqués par numéros. Sans cette pré-
caution , et un registre ot tous les différens arbres
seront rapportés suivant leurs différentes natures
leurs espices , leur qualité , on ne peut que les con-
fondre continuellement, surtout s'il est question des
arbres greffds.

C’est souvent 4 cette négligence qui est la source
de beaucoup d’erreurs, qu’il faut attribuer , plutét
qu’a la mauvaise foi, le désagrément qu’on éprouve
de beaucoup de marchands qui livrent plutét une
espéce qu’une autre. Ils se fient 3 leur mémoire ou
aux connaissances qu'ils ont des arbres 4 leur bois :
au bouton, etc. ; mais elles sont en général le par-
tage de pen d’hommes.

D’ailleurs il est certains arbres qu’on distingue
facilement des autres; comme , par exemple, on dis-
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tinguera le doyenné, la virgouleuse , le colmar des
aulres poiriers ; mais il en est aussi dont la ressem-
blance des bois est telle, qu'il est bien souvent trés-
difficile de ne pas se tromper. Il en est de méme des
péchers, pruniers, elc.

Pour mettre 'ordre le plus méthodique dans une
pépinitre , il faut diviser le terrain en plusieurs car-
rés, qu’on distingue par.des signes. tels que , par
exemple, A, B, C, D, eic.,.ou aulres,

En supposant que le. premier A fit-rempli de
sauyageons de pruniers, qu'on se proposit de les
greffer en pruniers, abricotiers et péchers, chaque
rangde serait désignée par un piquet marqué A 1,
A 2, A 3. Ces marques se font ordinairement avec
une plaque de plomb laminé. Si toute la rangée
était de la méme variélé de prumiers, il suffirait-de
porter sur le registre A 1, et le nom de la yariété;
mais comme il ne faut. point la multiplier au dela
du besoin, ou qu'il est inutile-d’en avoir plus qu'on
n’en peut débiter; lorsqu’on a fait dans la premidre
rangée un nombre suffisant d’arbres d’une variété,
on met, immédiatement a la suite, un piquet avec
une plaque marquée A 1 bis, ou A1 —2, eton
greffe une autre. variété qu’on sépare avec un pi-
quet étiqueté A 1 fer, ou A 1 — 3, si on en met

d’autres, ainsi de suite. D’apres cemoddle , 'ordre
qu'on a mis dans la premidre rangée , indique celui
qu'on a & suiyre dans toutes les autres,
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1l est évident que,, par ce moyen, si on rapporte
exactement ce qui vient d’étre fait, suwle registre,
il ‘est'imp ossible de’ commelire la moindre erréur,
en cherchantla variété qu’on désire.

Pour-que ce que j'indique paraisse plus clair; je
suppose que , dans’cette premidre rangée il yait
soixante arbres'sur lesquels on a greffé vingt reines-
clande , douze' prames-monsieur, dix damas de
Tours, huit perdrigons;, dix mirabetles, la rangée
sera marquée A 1; aprés le! vingtidme’ arbre| on
miettra‘in piquet A-x = 25 apr¥sle trente-denxidme
arbre, l¢' piquet sera marqué Ar1 — 3§ aprés le
quarante-deuxi¢me arbre, le piquet sera étiqueté
A 1= 4; aprds le cinquantidme arbre, le piquet
portera A 1 — 5. En méme tems on'porferasur le
regisire :

A Carré des Pruniers.

A1, vingt reines-clande:

A 1 — 2, douze prunes-‘monsieur.

A 1 — 3, dix-damas de Tours:

A 1—%, huit perdrigons.

A v =5dix mirabelles!

On verra par'fa qulil yoa dansla rangée cing'va-
riélés , et ce qu'élles sunt. £

Mais pour irendre la/recherche de ceg varidtés
plus facile, il faut, a la fin du registrey avoir un
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catalogue par ordre alphabétique de toutes les va-
riétés de fruits greffés dans la pépinitre, et alors
on trouvera facilement I’objet qu’on veut chercher.
Par exemple, a la suite du mot mirabelle, on tron-
vera A 1 — 5; an mot perdrigon, A 1 — 4., par
conséquent, en allant a la premidre rangée du
carré A, on est siir de trouver les perdrigons,
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aprés le quatriéme piquet jusqu’au cinquitme. Le
corps du registre indiquera la quantité d’arbres
greffés de cette variété.

La marche a suivre pour toutes les rangées, non-
seulement de ce carré, mais de tous les autres, est
la méme.

Jengage tous ceux qui forment des pépinidres a
établir cet ordre ou tout autre semblable; il ne peut
qu’inspirer de la confiance a I'acheteur, les mettre
eux-mémes plus a portée de se rendre compte, et de
faciliter leurs opérations de toutes les maniéres,
surtout lorsqu'ils ne vont pas cheisir les arbres, et
qu'ils y envoient des ounvriers.

Cet ordre a établir dans une pépiniére , est d’un
intérét plus pressant pour les. particiliers ou pour
les administrations publiques. Les ‘marchands qui
font ou qui exploitent des pépinitres 2 leur béné-
fice, ont chacun le secret de Parrangement, et de
Pordre qu’ils y mettent, ils n’ont a rendre compte
qu'a eux-mémes.
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Il n'en est pas de méme d’un pépiniériste qui est
payé par un particulier , par une administration, ou
par le gouvernement. Il lui doit un compte exact de
tout ce qu'il fait, et de la manitre dont il le fait;
il est payé pour cela. Le propriétaire doit savoir,
ou étre & portée de savoir, ce qu'il a dans sa pé-
piniére, et ol tous les objets sont placés. 1l ne faut
pas que le pépiniériste ait seulement un registre
pour se guider; il faut que le propriétaire en ait un
double, pour s’éclairer de son cdlé. Sans cela, il
est exposé a beaucoup d’inconvéniens.

Le pépiniériste peut éprouver un accident fi-
cheux; égarer son registre, on peut le lui volery
il peut avoir de ’humeur, se brouiller avec le pro-
priétaire, lui refuser le registre ; comment s’y pren-
dra alors le propriétaire? S'il n'est pas familiarisé
avec la connaissance des variétés, comment les
distinguera-t-il? A qui aura-t-il recours pour met-
tre de I'ordre dans sa pépiniére?

Propriétaires , administrateurs , qui que vous
soyez, prenez-y garde. Ne vous exposez jamais
aux chances d’un accident, et metiez-vous encore
moins sous la dépendance d’un homme qui vous
fera la loi, et vous metira d’autant plus facilement
le marché 4 la main, qu'il sentira qu'il vous est

plus nécessaire , et qu'il a lui seul le secret de votre
*
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pépinitre. Fen sais, a cel égard, plus que je n’en
veux dire.

Tout homme donc que vous chargez de votre
pépiniére, doit avoir un agenda de ce qu’il fait, ou
fait faire par ses ouvriers, chaque jour, et en
faire un résumé pour vous étre remis, lorsque vous
le croyez nécessaive. II doit surtout, a I"époque de
la greffe, savoir le nombre des sujets qu’il a gref-
fés, des variétés qu’il a multipliées , et les noter &
proportion. S’il se néglige un seul jour a cet égard,
il y a tout lieu de craindre qu’il ne se fasse quelque
confusion. Il doit également , a ’époque de la vente,
gavoir se rendre compte, et 3 vous-méme, de la
nature, de la quantité, de la qualité des arbres
qu’il a vendus, afin que vous puissiez savoir quelles
sont'les variétés qui ont é1é recherchées, et celles
qui restent en moindre ou en plus grand nombre.

Un grand défaut dans les pépinitres , ¢’est qu’on
greffe les especes par rangées.

Fai observé précédemment que la stve n’éfait
pas également hitive dans les sujets de la méme
rangée; que si on la greffe indifféremment de la
méme espice de fruit, et a la méme époque, ii en
résultera qu'il me se trouvera pas souvent une par-
faite coincidence dans le gouvernement de la stve
des sujets et de la greffe , et que ce défaut de' rap-
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port, si néecessaire’ pour un' véritable suceds, ne
donnera que des greffes faibles queiquefo:s ; ou'qui
manqueront souvent.

' seraiv donc & désirer qrr'aprés;ia've'ir.-marqnélles
arbres suivant ' leut plus o' mois e précocitd , on
e les greffit que de fraits qui eussént®avee’ eux
cette analogie de coincidence des séves.

On se récriera, sans doute, contre un pareil
avis. Je conviens méme de tout ce qu'il pent offrir
de minuticux et d’embarrassant. Les greffeurs au
mille, 4 moins d'étre bien payés, et dans la propor-
tion de ce qu'ils sont censés gagner dans leur jour-
née A la tiche, éprouveraien' une perte de tems
assez considérable, soit par leor déplacement con-
tinuel, soit par la nécessilé ol ils seraient de changer
de greffe. 1l faudrait méme noter dans le registre
chacune de celles qu'on ferait, en désignant le
numéro ‘de la rangée, et celui ont Parbre est placé
dans cette méme rangée. Mais aussi combien cet
embarras serait compensé par I'avantage qui résul-
terait de la perfection des greffes? Je connais des
maisons de commerce od on se livre & des soins
aussi minutieux, et dont I’habitude empéche de
s'en apercevoir.

Si on ne voulait pas désigner ainsi la totalité des
arbres greffés, on pourrait du moins se donner cette
peine pour une partie, ceux surtout dont les qua-
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lités intéressent le plus. Avec des laines de diffé-
rentes couleurs, et placées en différens endroits de
la tige, on pourrait, par des marques de conven-
tion , désigner des milliers d’espéces; ce moyen ne
me parait pas bien difficile. Les succds sont bien
souvent en raison des soins qu'on s'est donnés pour
les obtenir.
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CHAPITRE VIL

Préparation des terrains ol U'on veut transplanter les
arbres,

Rien de plus aisé que d’avoir un arbre. Il est
plus difficile de se le procurer bon; mais la plus
grande difficulté est de le faire prospérer dans le
lieu ot on le transplante.

Je ne répéterai pas ce que j'ai dit au tome pre-
mier, sur la nécessité de préparer de bonne heure
le terrain dans lequel on se dispose de faire la plan-
tation. Il n'est personne qui n'ait senti la solidité
de mes principes a cet égard.

Je crois devoir offrir ici d’autres réflexions aux-
quel les tiennent essentiellement la jonissance et le
succes qu’on ambitionne,

Ou votre terre a du fond. ou une terre infertile
est trop rapprochée de la surface. Quoigu’elle ait
du fond , ou elle est épuisée , ou elle est dans un bon
état de végétation. Occupons-nous de ces considé-
rations , avant d’en offrir d’autres.

1% Si votre terre a du fond, il faut faire ouvric
les trous le plutdt que vous pourrez. Lorsque la terre
qui est dans le fond sera exposée long-tems d’ayance
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aux influences de I'atmosphere, elle recevra beau-~
coup de principes de végétation, dont elle serait
nécessairement privée a la profondeur ol elle est
avant de la défricher.

J'ai connu’ des propridtaires qui faisaient ouveir
ces trous dés la fin de Fautomne , pour planter I’au-
tomue suivante. Les brouillards, les givres, les
neiges , les pluies , les rosées du printems , des pra-
ges , la chaleur, I'action soutenue;, la vivacité deila
lumitre pendant I'été, avaient assez bonifié leurs
terres pour les porter a faive leurs plantations avec
confiance. Celle de toute personme qui. désire de
planter solidement , sera d'autant plus assurée , que
som terrain aura plus joui d'un semblable bienfait:

2°. Si la terre n’a point de:fond, on ne saurait se
promettre un grand suceds de la plantation. On me
peutsuppléer A cet inconvénientqu'en faisant trans-
porter delaterre végétale dans les vastes trous, ou
- dans la tranchée qu'on ouvrira pour faire les plan-
tationis. Si 'argile domine, on peut la diviser avec
du sable, et un mélange dé terre calcaire ou de
marne. Si le fond est sablonneux, on peutclui donner
plus de consistance avec Vargile , etc.

Le grand objet qu'en doit se proposer, c'estide
corriger l'infertilité du fond par des ‘mélanges de
gazons , de feuilles; de plitras, d’engrais, de tout
ce qui peut enfin bonifier le terrain, et le rendre
fayorable a la yégétation.
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3¢. Quoique végétale par sa nature, volre terre
peut étre épnisée; elle le devient dans plusieurs cir-
constances : 1°. lorsqu’on la séme habituellement ,
et qu'on ne supplée pas, par des engrais, a ce que
lui enlévent les végétaux qu'on la force de produire;
2°. lorsqu'on met en remplacement dans le méme
endroit , un arbre a la place d’un vieux arbre, sur-
tout de la méme espice,

Je ne prétends pas reproduire l'erreur de ceux
qui ont prélendu, et qui prétendent encore, que
les végétaux et les arbres trouvaient individuellement
dans la terre le genre de nourriture qui leur était
affectéexclusivement. L’analyse , I'observation , I'ex-
périence , répugnent a de pareils principes.

Mais il n’est pas moins vrai que , si on plante, ou
si on séme dans un méme terrain, un arbre ou des
graines de méme espéce que celles qu'on y avait déjh
récoltés, on apercoit une dégénération sensible,

Quelques efforts que jaie faits, il m’a été im=
possible d’élever un poirier & la place d'un gros
rousselet qui avait peut-éire soixante ou quatre-
vingls ans. Un de mes amis avait un verger en pom-
miers. Pour ne pas déranger le systtme de plan-
tation, il substituait de jeunes pommiers a ceux.
qui mouraient. Il n'y en a pas un seul qui ait ré-
pondu a ses soins. C'est sans doute une des causes
pour lesquelles lous les ormes qu'on mel en rempla-
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cement sur les grandes routes , au lieu qu’occupaient
ceux auxquels on les a substitués, réussissent si
médiocrement, ou souvent languissent et meurent.
Si & leur place on mettait des arbres d’une espice
différente, on pourrait obtenir un succds moins
précaire.

Assurément les terres de Vitry sont bien soignées;
le travail, le fumier , et les autres engrais n’y man-
quent pas. Mais malgré toutes ces précautions, on
convient que le sol est épuisé. Aussi, comme je |ai
observé plus haut, les hons pépiniéristes vont louer
des terrains & une, deux et trois lieues de la, L'un
d'eux me disait que quand hien méme il mettrait
dans ses champs des espéces différentes de celles
qu'ils avaient produites , il ne réussirait que faible-
ment, et qu'il n’exposerait point ses avances pour
n'obtenir que de médiocres résultats. Il ajoutait
méme qu'il était persuadé, d’aprés sa propre expé-
rience, qu'il fallait au moins vingt ans au fond ,
avant de se remettre assez, pour qu’on y formit une
pépinitre utile.

Un des bons cultivateurs de Montreuil m’assu-
rait, il n’y a pas long-tems , qu’il était convaincu
que le fond s’épuisait pour le pécher dans les jardins,
quoique les plate-bandes soient habituellement bien
fumées. Il ajoutait que les bons espaliers ne se sou-
tiendraient que dans les jardins nouvellement défri-
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chés, et qu'on ne parviendrait & bien rétablir les
anciens, qu'en renouvelant les terres, si on voulait
continuer 4 élever le pécher.

Je conseille donc a tout propriétaire qui a a
renouveler les arbres de ses espaliers, d’en renou-
veler aussi la terre, qu'on peut, par exemple, ré-
pandre avec succeés sur la surface du jardin, dans les
carrés d’olt on aura tiré celle qui servira & rempla-
cer le vide.

Il en estde méme des trous ol il y aura déja e
des arbres. Les terres voisines, prises a la surface,
n’étant pas épuisées de cette partie de sucs végétaux
analogues & ces arbres, pourront étre substituces en
remplacement. On peut également les mettre avec
succes au fond des trous et des tranchées, d’olt on
a tiré une terre pen ou point végétale, et qui finit
par le devenir par son mélange avec les autres terres,
et principalement par Vinfluence de 'atmosphere.

On demande & quelle profondeur on doit défoncer
le terrain pour les plantations,

Sans doute, on ne saurait fournir aux arbres trop
de facilité pour étendre leurs racines, ni assez de
moyens de végétation; mais je crois qu’on a trop
exagérd les avis sur les défoncemens, et qu’a des
frais, du moins inutiles , on a ajouté I'inconvénient
de répandre chérement sup la surface, des lerres
infertiles , et qui sont long-téms & deyenir végétales.
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Yai vu des personnes faire défoncer: leur terrain 4
deux , trois métres, et plus (six, neuf pieds). On
recommande communément de donner dounze déei-
mbtres de profondeur ( quatre pieds ). J’ai suivi moi~
méme ce conseil , et n'en ai pas, aprés plusienrs
années , obtenu le surcroit de succts'qu’on en devait
attendre , en comparaison des plantations faites'dans
des terrains défoneds moins profondément.

Je pense qu’on peut en attribuer la cause a ce que
qielque végétale , ou: quelque apte pour la végéta-
tion que soit la rerre qui’est au fond de ces trous’,
il est rare que de gros arbres poussent leurs racines
4 une profondeur de douze décimdtres (quatre pieds);
ét quand elles y parviendraient, le défaut de péné~
tration , soit de Dair, soit des vapeurs:de I’atmos-
phére , rendrait ces terres presque inutiles, puis-
qu'elles seraient privées, dwimeins en trés-grande
partie , des principes' qui peuvent établir une fer~
mentation favorable.

Javais un espalier'de péehers, dont le terrain
avait été défoncé A cette profondeur. On avait'mis
4u fond une conche d’environ trente-deux centimeé-
tres (un pied) de fumier de vache et de cheval bien
pourri ; le reste avait étél couvert de terre trés-vés
gétale. Je puis assurer que , plus de douze ans aprési)
en deux différentes occasions , ayant 'visité avec soin
les pieds des-péchers, je n'ai pas trouvé une seule
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racine qui elt pénetré dans le terrean. J'avoue ce-
pendant que je crois que’le fumier avait: beaucoup
aidé @ la végétation ; mais ¢’est par la transpiration
qui s’élevaitvers la surface , & cause de 1a chaléur
intérieure de la terre.

Jecrois done qu'il serait plusavantageux de mettre
en étendue ce qui'me parait inutile en profondenr ;
¢’est-h-dire , qu’au lied de faire des trous de douze
décimétres ( quatre pieds) en profondeur’et en sur-
face', il vaut mieux n’en mettre qu'environ huit dé-
cimdtres (deux pieds et demi) de profondeur, et
deux metres de plus d’étendue en tous sens.

in effet, toutes les observations nous portent &
croire que le grand but de la nature est:de rappro=
cher les racines de la surface de la terre, ol se
trouvent en plus grande abondance les sucs nutri-
tifs', et les fermens végétaux qui concourent i'la
nourriture et 4 la formation des arbres. Sans doute
elle enfonce , a certaines profondeurs, quelques-unes
de leurs racines , qui sont tout autant de points
d’appui ou de 'résistance contre Iaction du vent;
mais elle en dirige d’autres en plus grand nombre
latéralement ; on dirait qu'ils craignent, en péné-
frant trop avant, de ne transmettre que des sucs mal
élaborés , indigestes , qui rempliraient faiblement le
veeu de la nature. On a la preuve de cette vérité dans
Pexemple que nous offrent les arbres dont les racines
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sont nageantes , et ceux que l'inexpérience enfonce
trop profondément dans la terre. Ces derniers pé-
rissent quelquefois , ou, ce qui revient presque au
méme , ils y sont constamment infertiles.

Il est cependant des cireonstances impérieuses
qui forcent de défoncer profondément le terrain;
c'est lorsqu’on trouve le tuf , la glaise ou P’argile
pure trop prés. Le fond du trou est alors un bassin
qui empéche Pinfiltration de 1’eau. Elle se corrompt
en croupissant ; et, soit que les racines pénélrenl
jusqu’au fond , soit que cette eau, s'élevant en va-
peur, par la chaleur intérieure de la terre , parvienne
jusqu’aux racines , elles en sont quelquefois affec-
tées au point de se chanecir, de se moisir, de se
pourrir , ou du moins de ne transmettre a la tige que
des sucs trés-viciés.

Il faut donc , dans ces sortes de cas , faire un trou
plus profond de trente-deux a quarante-huit centi-
métres (un pied ou un pied et demi ), et le remplir
de pierrailles , de platras , de gros sable, de bran-
chages , enfin de tout ce qui peut faciliter I'infiltra-
tion de I'eau.

Je remplis, dans une occasion, le fond du trou
avec des sarmens ; une autre fois de fagots, a la
hauteur de trente-deux centimétres (un pied ). Cette
plantation a trés-bien réussi.

Pour plus grande précaution , si on en plante en
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automne , dans un pareil terrain, je conseille de
butter I'arbre avec la terre , en la lissant , de ma-
nitre que les eaux pluviales puissent s’écouler, pen-
dant 'hiver, au dehors du trou, sauf i rabattre la
terre au printems.

J'aurai 'occasion de revenir sur cet objet dans le
chapitre o je traiterai de la plantation des arbres.
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CHAPITRE IX.

De la plantation des arbres.

L'isproPriETE de cette expression arracher des
arbres , a toujours affligé mon imagination , lorsqu'il
s'agit d'arbres utiles qu'on se propose d’0ter d'un
lieu pour les transplanter dans un autre. Eile m’offre
I'idée d'une violence qu’on doit faire 4 un arbre , et
elle ne me rappelle que trop celle que j’ai vu exercer,
si souvent sur ceux qu'on arrachait des pépinitres.

La mythologie nous plait en ce qu’elle animait
tont. Avec sa lyre, Orphée adoncissait la férocité
des tigres , calmait 'implacable sévérité des enfers ;
Amphyon rendait les pierres sensibles. Les eaux
étaient peuplées de naiades. Des nymphes animaient
les arbres ; outre une vie commune i tous les vé-
gétaux , on leur supposait du sentiment. On s’aiten-
drit, on partage les regrets d’Apollon, lorsque
Daphné est changée en laurier ; et , comme I'a dit
ingénieusement Marmontel , lorsque

- Sous I'écorce qu'il presse ,
Il sent palpiter un cceur.

Aussi, jel'avoue, lorsque je vois arracher avec vio -
lence des arbres du sein de la terre, lorsqu'on les
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mautile et quon les torture dans tous les sens ; a leurs
craquemens réitérés, je crois entendre des sons plain-
tifs , les accens de I'indignation et du reproche , qui
semblentdire :-« Nous complions fournir une longue
» et utile carridre ; pourquoi nous privez-vous du bon-
» heur de devenir un jour un objet de sollicitude etde
» Teconnaissance , nous ‘qui m’ambitionnions que de
» mériter 'une et/1'autre par notre fécondité ; nous
» qui nous flattionsde varier, suivant les saisons , la
» jouissance d’un maitre , par I'éclat de nos fleurs et
»par le parfum et la bonté deinos fruits? »

Le grand inconvénient , dans beaucoup de pépi-
nikres, c’est que, quelques nombreux que soient les
ouvriers , ils ne peuvent pas suffire, dans certains
jours, aux demandes pressées qu'on fait de toutes
parts. Un senl homme est ohargé quelquelois. d’arra-
cher en un jour les arbres par centaines. Il faut donc
casser , briser souvent tout ce qui oppose une trop
longue résistance. Il résulte encore de cette habi-
tude , que , méme lorsqu’onn’est pas pressé , on croit
ne pas devoir traiter les arbres avec.plus de ména-
gement.

Voici 4 pen prés la maniére dont j’ai vu , dans
certains endroits , et méme celte année , arracher les
arbres dans les pépinitres.

Avec un instrument qui peut avoir, vers son tail-
lant , environ un décimétre (quatre pouces), om
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commence a dégarnir I'arbre de la terre qui est sut
la surface, au dessus de son tronc, sans ménager les
racines nageantes; on le secoue de plusieurs cdtés,
pour voir ol peuvent étre les grosses racines, si on
ne les a pas déja découvertes. Alors, avec I'instru-
ment , on cherche & les couper & une certaine lon-
gueur. Si le sol sur lequel elles portent résiste, elles
se cassent mnet; si le point d’appui est mobile, on
les mutile , elles s’éclatent. L'on cherche le pivot,
si 'arbre en a un, on I’épargne encore moins; on
plie alors I’arbre tantdt d'un c6té , taniét de P'antre ;
on le tord quelquefois, et on le tire par des se-
cousses d’autant plus violentes, que I'adhérence de
quelques racines dans la terre oppose plus de résis-
tance. On le jette de cdté , sans soigner une seule de
ses blessures, qu’on expose avec indifférence 4 Vair.

J'aurais désiré qu’on Otdt du vocabulaire ce mot
arracher , lorsqu’il signifie I'action d’enlever un ar-
bre dans une pépiniére : mais non ! qu’il y reste con-
sacré, pour signaler les bourreaux d’arbres; pour
rappeler, A ceux qui liront ce mot, 'horreur qu'on
éprouve dans I'opération , malheureusement néces-
saire , lorsqu’on arrache une dent!

Je n'insisterai pas sur le grave inconvénient qui
résulte de cette pratique barhare. Hélas! je n’ai que
trop consigné dans cet ouvrage mes vifs et justes rex
grets a cet égard. Puissent-ilsn’étre pas infructueux!
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puissent tous les agriculteurs , me secondant de tous
leurs efforts , faire une révolution plus favorable aux
arbres !

Propriétaires, éclairez-vous enfin sur vos inté-
réts! que je ne sois plus la voix qui crie dans le
désert pour les défendre. Je les partage trop vive-
ment, pour n’avoir pas acquis le droit de vous dire
que veus conspirez en quelque sorte contre vous,
avec le marchand. Au prix o) sont les arbres 5 il
gagne, tous frais faits, plus de trois cents pour
cent ; exigez qu'il vous les fournisse avec toutes
leurs racines ; rebutez tous ceux ol vous les verrez
mutilées et cassées. Si tous les propriétaires s'en—
tendaient bien entre eux, il y awrait bien moins
d’abus dans Varrachage.

On a Pattention de me les fournir 3 moj avec
toutes leurs racines, Pourquoi? Parce que je lulle
avec une opinidtreté inflexible contre celle de la
routine ou de la cupidité. Je paie bien, et ai Ie
droit de faire reprendre au marchand y Sans ancun
ménagement, tout arbre malsain ou maliraité. Jaime
mieux qu'il ait de ’humenr, que si j’en avais moi-
méme, en voyant une plantation languissante. Mais
que dis-je? Il est rare qu'il soit dans le cas d’avoir
de Phumeur , parce qu’il ne s’ Y expose pas, et qu’il
sait & quoi s’en fenir.

Pour déplanter un arbre , je conseille dé se servir

111, 12
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d’un instrument dont j’ai apporté le modéle des en-
virons de Toulouse , ot il est fort en usage pour
travailler la terre. On U'appelle, dams ce pays-la,
foussou.

Qu'on se représente une béche de la largeur d’en-
viron vingt-quatre décimétres (meuf pouces) sur
vingt-sept ou vingt-huit décimétres (environ dix
pouces un quart) , dont la douille est recourbée de
manitre qu'elle fasse avec la béche un angle de
quarante degrés environ. Il a un manche d’a-peu-
prés huit décimitres ( deux pieds et demi ). ( Poyez
pl. 2, fig- 9)

Sans trop enfoncer Pinstrument, on enléve la terre
qui est sur lasurface; On sent bien que la largeur de
P'instrument facilite plus promptement la raclure de
la terre qu'on mel de cdté. On sonde ensuite avec
1a pointe de la pioche, ou avec la main, pour connai-
ire la direction des raciues , et si l'arbre a un pivot.

On a alors un levier long d'environ deux métres
( six pieds ), armé d’une pointe de fer un pen recour-
bée (pl. 2, fig. 10, A C ). On place celte pointe
sous l'arbre , 2 Uendroit ol il ne se trouve point de
racines; on I'enfonce obliquement avec un maillet.
Lorsque ce levier est 2 une cerfaine profondeur, on
place fe maillet pour servir de point d’appui B. L’ar-
bre s'enléve facilement, en appuyant , en descendant
au point A ; sa résistance est d’autant moins grande ,
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que la terre est plus humide , ou que le sol est moins
compacte. Si quelques racines résistent, on soultve Ia
terre avec la pointe de la pioche , au point oit on sent
de la résistance. Il arrive méme souvent que 'arbre
s'enléve en motte de cette manidre.

On peut I'enlever , dans quelques circonstances ;
en-mettant le point d’appui Pide I'autre ¢6té de 1ar-
bre, qui se irouve alors entre ce que les mécani-
ciens appellent la puissance et la résistance (fg.11) ¢
il faut alors lever le levier.

S'il est impossible de passer le levier sous Ie fronc
entre les racines , on y fait passer une grosse corde,
ou une courroie, T, O (fig. 12), qu’on passe dans
le levier , qui doit &tre au dessus des racines , et
Varbre s’enléve égaiement , comme dans la fig. 13,

Faute de levier, je me suis souvent servi , avee
le plus grand sueeds , d’um cric , avee la précaution ,
comme on I'imagine , de ne point le' faire porter sur
les racines (pl. 2, fig. 12 ou dernitre ). Lafigure est
si claire , qu’elle m’épargne la peine de expliquer.
l me suffira de dire que j’ai‘enlevé ; sans|a moindre
peine , des arbres de dix A douze ans de plantation :
il ne faut que du soin, de I'adresse , et ne pas se
presser, pour ne rien briser (1).

(1) B, Troussel avait planté trop prés des pommiers dans
son verger. lls avaient plus de 24 ¢ miimétres (8 pouces de
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Ces méthodes sont si simples, 'usage des leviers
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est si commun, et lellement & la portée de tout le
monde , que je suis étonné de ne les avoir vu indi-
quer et pratiquer nulle part.

Je m'attends gu’on va objecter qu’elles sontem-
barrassantes ; on dira méme impraticables dans une
pépinitre; on les critiquera, on les tournera en ri-
dicule, on les décriera. Savez-vous a quoi abouti-
ront toutes ces clameurs? A faire adopter ces mé-
thodes lorsqu’on les aura éprouvées.

Cet hiver méme, un de mes amis voulait agran-
dir une allée; il y avait des arbres plantés depuis
environ trois ou quaire ams; je ne puis précisément
fixer 1'époque. Il craignait de leur nuire ; il fallait
cependant s’exécuter. Notve levier les enleva pres—
que tous en motte, sans aucun accident. Il était
dans un ravissement tel, qu'il croyait' & peine aun
succes dont il était le témoin.

On objectera, qu’il doit se casser quelques pe-
tites racines du chevelu. Cela n'est pas impossible;
mais je puis assurer que je n’ai jamais vu résulter

tour). Il sentit le besoin de les dédoubler, Il les enleva sans
le plus léger inconvénient, de celle maniére, devant plu-
steurs personnes également élonnées de la facilité et de la
promptitude de I'opération.
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de cette méthode d’inconvénient grave. On pourra
s’en convaincre en essayant (1).

« Mais, me disait un pépiniériste de cette fagon,
» en suivant les racines de I'arbre que j'arrache,
» j'éventerai’ celles des autres arbres qui se sont

croisées avec elles.. — Vous ne les éventerez que
momentanément, lui répondis-je. Il est si facile

=

(1) M. Lemoine| pout qui je n'ai jamais eu 'qué dé bons
procéiléds . en le recommandant & mes amis, el A, qui |a| fait
vendre du plant, des graines, a pris 4 tiche, saps la plus lé-
gere provocation, de’ diriger, depuis le commencement de
son' Manuel du Pépiniériste , des critiques conlee moi . sans
me nommer, mais en me désignant sous le nom de cdrfarms
aulears| en cilant quelguefois mes prepres paroles , et en me
supposan! , ce qun u'est pas plu-. honnéte y des ]n lﬂ{‘tpr ap
posés a ceux que j'ai avancés, Vaici ce qu'il dit & cette occa-
sion , page 104

- Llddagr du levierret dw erie , conseillé dans i duvrage
» nousvead , pour lever les arbres dans la pépiniéve, pour—
n rait Ele employé comme cxpiditif, sauf linconvénient
n qu'il a de meuttiir el méme d'deorcher la partie gu’ sert
v de point de résistance a celevier. D aprés cot auleur, los pe=
»ddtes mcings sontisouvent brisées | ainsi qulellesile sont pat

la méthode ordinaice, Par censéquent’ ce, moyen ne peul
» dlre [)rt‘:'{_‘TlIL gue comme plus expéditif, m'11~ Jon comme
» avanlageux ponr la cdnservation des 1aum"'-.

Ou doit voir par la avec quelle exactitude'me’ tite 14 pré—
tenduinstitnteurd'sihe ) école pratique | vuwguells est! la me~
sure de son intelligence lorsqu'il lit, il
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» & votre ouvrier de les recouvrir aussitét de terre!
» Vous ne sauriez croire, ajoutai-je, combien cetie

X

objection , sortant de votre bouche , me fait plai-
»sir. -— Pourquoi? — Parce qu’elle me prouve que

vous étes persuadé de la grande utilité des raci-

-

nes pour la prospérité d’un arbre. Si’vous semtez
le besoin dé les conserver intactes pour celui qui
» est 4 demeure, combien devez-vous é&ire con-

vaincu , a plus forte raison, de la nécessité de les

¥

» laisser intactes 4 un infortuné qui. quitte le lien

»

qui I’a vu natre, pour courir la chance de s’aller

A

atclimater’ dans un sol étranger! Que vos con-
fréres cessent domc de persuader aux proprié-

taires , et surtout aux jardiniers, qu'ils font

=

boire,, gue les anciennes racines sont inutiles, et

]

que I’arbre ne prospére que par les nouvelles qui

se forment & la place ot on les amises. 1l y a trop
d’ignorance ou de charlatanisme dans cette as-

serfion. »

1l résulte de ma méthode de déplantation, un
autre avantage qui est inappréciable dans certaines
circonstances ; ¢'est. qu'elle est beaucoup plus ex—
péditive, et que deux hommes feront plus du double
de besogne , que cing ouvriers qui arracheront cha-
cun de leur cHté. :

Celte considération me parait d'une trés-grande

importance.
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Je crois qu’il est inutile d’ajouter qu’il est né-
cessaire d'ététer 'arbre, comme il doit I’étre, aun
moment ol il est transplanté a demeure : j’en ai fait
sentir la nécessité. Je me contenterai d’ajouter que,
soit qu’on le destine pour haute ou basse tige, ou
pour nain, etc., il ne faut pas laisser, commeé on
ne le fait que trop, des branches au sommet, d*ott
partent de faibles rameaux sur des chicots; mais
faire partir ces rameaux de la tige méme, en ne
laissant aucune branche; lés rameaux qui sortent de
la tige sont toujours les plus vigoureux.

On sent bien que ce principe ne saurait s’appli-
quer aux arbres qui sont de nature & ne pas étre
ététés, et dont j'ai parlé tome premier, page 231.
Je conseille aussi, quoi qu’en disent certaines per-
sonnes , de faire une marque quelconque & I'arbre
avant de le déplanter, pour le metire au méme as-
pect du soleil en le transplantant. Jen parlerai
bientét.
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CHAPITRE X.

De la plantation des arbres.

Nous voila parvenus presque au terme de nos
travaux. Propriétaires, encore un dernier effort!
vous y frouverez l'assurance de recueillic le fruit
de tous vos soins, et de réaliser vos espérances.
Mais je ne vous le dissimule pas, vos jouissances ,
vos succes tienment aux soins qui peuvent seuls
vous assurer le prix de votre sollicitude et de votre
constance, en plantant bien.

Faire venir un bon arbre, ou se le procurer,
c’est beaucoup; mais on est bien peu avancé, si
une bonne plantation ne seconde pas les disposi-
tions qu'il a d’éire utile.

1°. Moins on différe la transplantation d'un arbre
a I'époque olt on peut la faire, plus on est assuré
de son succes. J'ai fait sentir aussi I'avantage qu'a
un propriétaire qui a chez lui une pépiniére , et qui
n'est point exposé au désagrément des retards tou-
jours nuisibles , tome I, page 22.

2°. Jai toujours éprouvé que les plantations
faites vers la fin de novembre , en supposant le tems
favorable , emportaient de beaucoup sur celles
qu’on renvoyait a d’autres époques; que souyent
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la jouissance est anticipde d'une année sur celle
que procurent des plantations faites au printems
suivant, parce que la fermentation, que la chaleur
favorise encore dans la terre & cette époque, pro-
voque ou facilite la naissance du cheveld qui pour-
voit 4 la nourriture de ’arbre, avant le retour des
grands froids.

3°. 1l faut calculer que lorsque le terrain a été
défoncé et rempli de la terre la plus meuble, elle
s'affaisse de plus de vingt-sept milliméires (un
pouce ) par 32 centimdtres (un pied). Ainsi, si
le terrain est défoncé , comme je I'ai dit plus haut,
& huit déciméires (deux pieds et demi), on est
siir que affaissement sera de sept centimdtres en-
viron ( deux pouces et demi). Si on ne faisait pas
cette attention, il arriverait qu'en croyant mettre
un arbre ay point ot on le désire, on I’enfoncerait
réellement de deux pouces et demi de trop.

4°. En sciant un arbre trausversalement , nous
voyons (planche 1, fig. 7 et 8 , C N) qu'il est
composé de couches circulaires, qui se forment tous
les ans par juxtaposition, 2 cause de Iépaississement
du parenchyme qui devient d’abord aubier , jusqu’a
ce qu'avec le tems il puisse se boissifier. La dis-
tance entre un cercle et celui qui le préctde, ou
qui fe suit, n’est pas la méme dans tous les points
de la circonférence. La partie de I'arbre qui est
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vers le ‘midi ; ‘est exposée, surtout dans les espa~
liers, & une - bien plus grande raréfaction, que la
partie’ qui est vers le nord , et qui n’éprouvant pas,
par sa position, le méme eflet, conserve son bois et
son parenchyme plus spongienx. Il suit de 14 que si
on n’oriente pas Parbre qu'on plante , ¢’est-a-dire,
que si on ne lui conserve pas le méme aspect du so-
leil qu'il avait dans la pépiniére, il ‘ne peut que
souffrir, jusqu’a ce qu’il soit acelimaté a cette posi-
tion. Je crois 'avoir démontré par des expériences
que j’ai rapporiées dans mon Traité des arbres frui-
iiers pyramidaux , pag. 33 et 34 , et je m’en suis
convaincu depuis par les gergures et le coup de so-
leil qu'ont éprouvé plusieurs arbres mal orientés ,
dont j’ai suivi la végétation et la croissance.

Je me crois donc autorisé i couseiller de conser-
ver 4 D'arbre qu’on transplante le méme aspect qu'il
avait auparavant vers les différens points de I’ho-
rizon. (1).

-t

(1) On m’a objecté séricusement que souvent cette direc-
tion ¢tait impossible pour des arbres que "on met en espa-
lievs , et qu'ils rénssissaient,

On ne parle pas.de cenx qui ne réussissent pas i ce chan-
gement d’exposition ; d’aillenrs il ne s'agit pas de savoir si les
arbres réussissent bien sans étre orientés, mais de juger de
bonne foi quels sont ceux qui prospérent le plus.

Je neréponds pas non plus aux réflexions de M. Lemoine
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Je n'ignore pas que bien des personnes, d’aprés
méme I'opinion de quelques antres, me eroiront
voir dans cet avis qu'un préjugé ; mais je les prie
d’observer qu'un préjugé de la nature de celui-ci
ne saurait nuire, dans le cas que je me trom-
passe; mais qu'il en est bien autrement de leur
opinon , si elles étaient elles-mémes dans erreur ;
et que dans le doute, il faut préférer toujours ce
qui peut étre indifférent, A ce qui est dans le cas
d’avoir des conséquences ficheuses.

5°. §'il s'agit de planter une haute tige , je com-
mence par enfoncer au milieu du trou, le tuteur
que je destine pour soutenir un arbre qai n’est pas
encore enraciné,

6°. Je place ensuite P'arbre sur la terre i Ia
profondeur convenable, c’est-a-dire, de manidre
que lorsque I¢ tassement de la terre sera fait, il se
trouve, autant qu’il est possible , enfoncé dans la
terre comme il I’était dans la pépinidre.

7° Je ne dirai rien du tort qu'on fait & 'arbre
en éboutant ses racines, sous prétexte de les ra-
fraichir. Jen ai déja parlé A V'artiele ci-pris pag.
152, et en parlant des racines, pag. 210, etc.,
tome 1.

4 cet égard; elles sont, comme chacun sait trés-ingénieuses,

ainsi que son persifflage , qui est cncore plus charmant,
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8. 1l faut le placer sans géner ni contraindre
en aucune maniére ses racines, et leur conserver
la méme direction qu’elles avaient. Si cependant le
pivot est trop long, on le plie vers le ¢bié ot il
éprouve le moins de contrainte. Il arrive assez or-
dinairement, qu’au point ol se fait sa courbure,
il sort des racines qui s’étendent latéralement , et
qui sont de nouveaux sucoirs qui pourvoient a la
nourriture de 1'arbre,

9° Lorsque l'arbre est placé, il faut répandre

peu & peu de la terre bien émiettée, qu’on fait cou-
ler enire les racines. Pour faciliter cet écoule-
ment, il faut légérement soulever 'arbre et I'agiter
en montant et en descendant, par petites secousses. |
Si la terrre qu'on met est trop humide, elle ne
coule pas assez facilement. Il vaut donc mieux choi-
sir celle qui est la plus essorée; elle se trouve prin-
cipalement 2 la surface.

10°. Lorsqu'on ne pent pas s'en procurer , om |
la délaie par les arrosemens , que je regarde comme
indispensables dans toules les plantations, de quel-
que mature: que soit la terre, & moins qu’elle ne l
fit trop argileuse on glaiseuse. En effet, beaucoup |
d’arbre nouvellement mis en terrc ne réussissent
que faiblement , ou périssent quelquefois, parce que ‘
Ja terre n'étant pas intimement unie aux racines,
il y a des vides qui les laissent éventer, lorsqu’elles
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auraient besoin d'étre intimement en contact ave=
la terve , pour y puiser et transmettre les sucs vé-
gétaux qu'elle contient,

Cette union ne peut se faire qu’a la faveur des
arrosemens, qui, en delayant, en divisant les mo-
lécules de terre, et les parties végétales qu’elle ren~
ferme, les fait adhérer aux racines. On peut s’em
convainere par la diminution de son volume , et le
tassement qu'elle éprouve.

Ainsi, lorsque les racines en sont couyertes jus-
qu’au tronc de P'arbre, on fait, tout autour, un pe-
tit bassin, on y répand de Iean peu a peu, et soit
avec les mains, ou avec une fourche 4 fumier, on
délaie Ia terre et on la fait descendre liquide au-
tour des‘racines. Lorsqu’on est assuré qu’elles sont
bien couvertes , on met la quantité suffisante de
terre, et, s'il est possible, on la recouvre de fumier
long, ou de lititre, dont I'objet est d'entretenir
I'humidité et la chaleur, de procurer un surcroit de
fermentation , favorable surtout dans un début de
végélation.

11°. Quelques personnes trépignent la terre, sous
prétexte de la rapprocher des racines. J'ai parlé de
ce grave et funeste inconvénient, page 244 ,
tome I°r,

12°. Jinsiste pour recommander de ne pas enfon-
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cer les arbres trop profondément ; il n'y a pas de
moyen plus assuré pour nuire a lenr végétation et a
leur fructification, surtout si le terrain est glaiseux
ou argileux ; y'aimerais mieux donner dans un exces
contraire. J'ai vu du coté de Lions-la-Forét, dé-
partement de I'lure, deux belles plantations de
poiriers et de pommiers & cidre, sur des tferrains
qui n’avaient pas vingt-sept décimétres (dix pouces)
de terre végétale. On avait défoncé i seize décime-
tres (six pouces) seulement de sol; on avait placé avec
soin A cette profondeur les arbres, en dirigeant leurs
racines latéralement , et on les avait bien butés. Les
poiriers surtout , qui avaient douze ans de planta-
tion , étaient d'une belle écorce , et annongaient
beaucoup de vigueur. J'ai vu aussi deux beaux et
bons espaliers, dans lesquels les racines des arbres
étaient presque nageantes; on avait la précaution ,
1o de les couvrir de lititre , dans les époques qui
I'exigeaient, pour les garantir de 'excés du froid et
de la chaleur; 2° celle de les arroser de tems en
tems , ou souvent de faire, avec une petite pompe
foulante , des aspersions sur leurs feuilles. Ces
exemples mont confirmé dans 'la persuasion ol je
suis, que les arbres devenaient d’autant plus beaux,
donnaient du fruit d’autant meilleur, et en plus
grande quantité , qu'ils étaient moins éloignés de la
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surface de la terre, od ils trouvaient en plus grande
abondance les principes et les moyens de végé-
tation.

Mais j'avertis qu’il faut bien se donner de garde
d’abuser de ce principe , et par une exagération mal
entendue ; d’exposer les arbres & un épuisement qui
lear serait infailliblement funestes, s’ils n’élaient
conduits comme je viens de I'exposer.

On sent bien que lorsque les racines sont aussi
rapprochiées de la surface, on ne peat pas bécher le
terrain. On se contente de le sarcler, pour en dter
les herbes. On doit ¢'interdive de rien semer dams
les plate-bandes. Cet usage est en général vicieux
et nuisible aux arbres, dont en coupe, en labou-
rant le terrain, les racines nageantes,  proportion
qu’elles se forment. Mais on veut, dit-on, ufiliser
tout, se procurer des primeurs qui ne viennent bien
qu'a des abris et a des expositions favorables , et
ces primeurs devienment chéres , par le sacrifice
quon fait, soit de la guantité, soit de la qualité
des fruits qu'on récolterait sur des arbres moins
épuisés.

130, Lorsque Parbre est planté & demeure, avee
les précantions que je viens d’indiquer, il faut ’a-
marrer solidement au tuteur; mais , quelques liens
qu'on emploie, il ne faut pas négliger de placer, tant
entre le lien et Parbre, qu’entre celui-ci et le tuteur,
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un bouchon , seit de foin, soit de paille , soit des
chiffons, ou tout autre corps qui empéche une trop
grande compression du lieu, sur I'écorce de Parbre;
sans cette précaution, lorsque D'arbre grossit, ce lien
s'enfonce dans la tige , y occasione un bourrelet.
D’un autre cété, aux points de contact avec le tu-
teur , il se forme souvent un aplatissement , ou une
plaie qui dégéntre en chancre; ce qu’on évite, en
interposant un corps étranger, et qui ne soit pas dur,

14° Le tuteur offre I'avantage de redresser I'ar-
bre, s'il n’a pas une direction bien verticale. §'il a
une cambrure , 1l ne faut pas le redresser avec vio-
lence; il vaut hien mieux luj faire acquérir insensi-
blement la direction qu’on se propose de lui donner,
en 'y amenant peun 4 peu.

150, 1l ne faut pas le quitter , sans recouvrir les
plaies qu'il peat avoir recues par Pamputation de sa
tige ou de ses hranches. On emploie, pour cet objet,
un des englumens dont j'ai donné la composition ci-
dessus, pages 35 et 8o, tome Ii.

Fai indiqué cette méme manidre de planter dans
mon ouvrage sur les arbres fruiliers pyramidaux, ol j'ai
réfuté toutes les objeclions qu’on pouvait faire 4 cet
égard, relativement surtout aux arrosemens qui
déplaisent singulidrement a beaucoup de jardiniers
(on devine pourquoi). Ils m'ont dit souvent qu’ils
planteraient au moins quatre arbres, dans le tems
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que je n'en planterais qu'un. lls feront sans doute
laméme objection & leurs propriétaires, qui ne man-
queront pas de leur répondre qu'il vaut mieux en
avoir un bien bon que quatre médiocres. Il y a un
proverbe languedocien qu’on peut appliquer & pro-
pos pour réponse.

Bisle fa, qui pla , mot é mot, vite fail , qui bien,
c'est-a-dire , celui qui iravaille bien, va foujours assez
vile,

Malgré les murmures de la paresse, et les récla-
mations de la routine , on a adopté assez générale-
ment depuis quelque tems ceite maniere de planter;
puisse-t-elle se propager de manitre que les pro-
priétaires voient terminer les regrets qu'ils témoi-
gnent tous les ans sur la médiocrité, ou le non-succes
de leurs plantations! mais je leur répdte que ces
soins ne peuvent s'appliquer solidement qu’a de hons
arbres et bien arrachés, Je leur demande donc ; an
nom de la confiance qu'ils ont bien voulu m'accor-
der, en lisant les vues générales d'utilité publique
que j'ai consignées avec plus d’étendue et d’intérét
dans celui-ci, de seconder mes principes sur la dé=
plantation des arbres.

Je suis convaincu que leurs intéréts et ceux de la
nation tiennent essentiellement 4 la rigourense exé—
cution de ces principes si importans d’économie ru-
rale. Ceux qui les ont suiyis en recueillent déja le
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frait par la vigueur des pousses que leur donment
leurs nouveaux arbres, quoiqu’un froid bien affli-
geant a I'époque ol je termine cet article (1) con-
trarie cruellement leur végétation.

Il ne s’agit plus que de faire un choix dans ces
différens rameaux, pour diriger de bonnes branches
convenablement a la forme qu’on veut donner aux
arbres , soit 4 haute tige, soit en espalier, ou en
pyramide.

Je n’ai traité que ce dernier objet, celui qui con-~
cerne les arbres pyramidaux. On a bien voulu ac-
cueillir mon travail avec indulgence : je m’efforce-
raide la justifier , et traitant des autres arbres, lors
que les observations que j’ai faites sur la maniére de
les diriger, aura acquis le degré de maturité qui pent
les rendre dignes d’'étre présentées. Je prends|'en-
gagement d’avance de ne pas perdre un seul instant
de vue cet objet important,

{1) Nous ne pouvons pas dire que nous ayons eu deux
jours d'é1é de suite. Le froid a fait jaunir les pousses de beau-
coup d'arbres; bien des écussons ont éprouvé ce sort; je ne
crois pas qu'ainsi altagués a leur naissance, ils fassent des
arbres aussi vigoureus que ceux des années précédentes, qui,

malgré excés de la chaleur, se sont bien aotités,
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CHAPITRE X1

De lemballage , de 'envoi et du transport des arbres.

Je suppose la déplantation des arbreset arbrisseaux
bien faite, et que le pépiniériste ou marchand com-
missionnaire les envoie A leur destination, bien éti-
quetés, de manidre 4 prévenir toute erreur. Ils doi-
vent alors étre emballés avec soin, pour prévenir
tous les accidens qui peuvent résulter de la dessicca-
tion des racines ou de I'action du froid.

Les racines se desséchent, lorsqu’elles ne sont pas
couvertes, soit par le hile, par le soleil ou par le
vent. Ce dernier, par le contact d’un air qui pénétre
A travers les pores des racines, ou qui se presse &
leur surface, entraine la partic humide. Tout ce qui
peut donc diminuer son action, ou y soustraire les
racines, ne peut &tre que trés-favorable. Il le devient
encore davantage en les garantissant du froid.

La stve, comme je I’ai dit, est un liquide qui cir-
cule dans les vaisseaux séveux de I'arbre. Elle
éprouve , par le froid, un effet tout opposé a celui
qu’il produit sur les corps solides. Il les condense ,
c’est-a-dire qu'il les resserre au point de diminuer
leur volume; le froid , au contraire, augmente celui
des liguides.
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51, lorsque I'eau atteint un certain degré de con-
gélation , on la laisse dans un vase dans lequel elle
ne puisse convenablement prendre une exiension

latérale , le vase se brise ; on voit méme souvent des
auges de pierre, pleines d’eau, les rochers les plus
durs qui ont intéricurement de "humidité, se briser,
éclater par la force expansive de la glace.

Si des corps aussi solides ne peuvent opposer une
résistance suffisante , que peut-on altendre de celle

. des racines? 1l est sensible que la séve glacée dans
lears canaux doit briser leurs fibres et déranger
I'économie de leur organisation. On ne saurait
donc prendre assez de précautions pour les sous-—
traire & cet inconyénient qui leur est quelquefois
mortel,

Il faut donc, s'il y a plusieurs arbres, bien croi-
ser leurs racines, sans effort ni contrainte ; hien
farcir les intervalles qu'elles laissent entre elles,
avec de la mousse fraiche sans éire trap humide,
encore moins moisie, en mettre une couche sur'les
ragincs , et les envelopper avec de la longue paille
de seigle ou de blé, qu’on lie avec plusieurs brins
d'osier, tant a la base qu’autour du tronc et de la
tige des arbres, qui doivent étre enveloppés, dans
toute leur longueur, avec de la paille lide, de dis-
tance en distance, avec plusieurs osiers.

Les ouyriers des pépinitres sont trés-adroits par
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la constante habitude qu’ils ont de faire ces embal-
lages et d’arvanger les racines. Quelques-uns ce-
pendant se permettent de les couper lorsqu’elles
sont trop longues, ou lorsqu'elles les génent. Des
arbres ainsi emballés sont transportés, & deux ou
trois cents lienes, sur les dilligences, sans aucun
dérangement,

Ces précautions me sont pas toujours suffisantes
pour garantir des fraudes qui n’ont que trop sou-
vent lien dans le transport sur des charrettes, et
méme sur les voitures publiques. Je suis sir que,
cette année méme, des pépiniéristes ont fait I'en-
voi qu'on leur demandait, et qu'il a manqué plu-
sieurs arbres a différentes personnes a qui ils
étaient adressés.

Ceux qui se permettent celte infidélité si crimi-
nelle, saisissent, pendant la nuit ou dans toute au-
tre circonstance, le moment o les conducteurs ne
veilient pas. 1l est si aisé de défaire des osiers et de
les rattacher!

Il est un moyen pour rendre le vol plus difficile;
c’est, indépendamment des liens d’osier, de serrer
Varbre avec de la corde, d’effiloquer les houts, et
de leur appliquer un ou plusieurs cachets avec de la
cire:d'Espagne. Alors le propridtaire verra si le pa-
quel a ¢té ouvert, et il est en droit de porter sa ré-
clamation 4 qui de droit; mais il y sera moins ex-
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posé par les obstacles que les voleurs éprouveront,
Ll est juste que le propriétaire supporte le surcroif
de ces frais d’emballage, dés que le marchand a
rendu lesarbres a la destination indiquée.

Lorsque les arbres sont destinés pour aller trds-
loin; il est encore plus siir, sous tous les rapports ,
de les envoyer dans des caisses; il y a des layetiers
qui ont l'art de les arranger de manidre qu'il en
contient beaucoup dans une méme caisse.

Cette précaution parait indispensable lorsqu'il
s'agit d’arbres précieux, pour cerlains arbrisseaux
ou arbustres rares, et qui sont extrémement délicats
dans le transport.

L’usage ot on est souvent de les envoyer dans des
pots, soit encaissés, soit entourés de paille ; est
dangereus,

Si on n’a pas le talent nécessaire pour faire ces
sortes d'emballages , surtout si les caisses sont des-
tinées a étre envoyées sur des voitures, des se~
cousses conlinuelles, des soubresauts, des mouve-
mens opposés fatiguent les racines, les meurtrissent,
finissent -insensiblement par relacher les liens. Un
seul pot cassé en fait casser plusieurs auires; les
tessons écorchent ou déchirent les plantes, et des
arbres délicats se trouvent endommagés , et en meu-
rent souvent.

Plusieurs personnes ont attention de dépoter les
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plantes, tant arbres verts qu’auires, et envelop-
pent leur motte avec de la mousse, qu'on assujettit
avec plusieurs tours de ficelle. J'ai vu, pour plus
grande précaution, entourer cetie motie ainsi ar-
rangde , avec une toile assez forle, ou qu'on cou-
sait, qu'on attachait fortement avec de la corde.

Je dois prévenir que si la terre était trop séche,
la motte se briserait et laisserait a nu les racines
quon a intérét de me pas séparer de la terre. Il
faut la moniller avant de faire le dépotage.

On fait ensuite dans la caisse un hon lit de
paille , puis de mousse , sur laquelle on étend les
mottes arrangées comme je viens de I'indiquer, et
aussi serrées qu’elles peuvent I'étre. de manidre a
prévenir tout ballottage. On met plusieurs rangées
de mottes les unes sur les autres, avec la précan-
tion de remplir tous les intervalles avec des bou-
chons de mousse , de foin et de paille. On en met
aussi entre les branches des arbres, mais on la tasse
moins, pour ne pas leur dter un pen d’air qui leur
est plus nécessaire qu’aux racines. Enfin on ne laisse
aucun vide; et lorsque la caisse est pleine, on cou-
vre les arbres de beaucoup de paille ou de foin , de
manitre que rien ne joue dans la caisse lorsqu’elle
est clouée,

Il est bien rare que le froid , méme le plus rigou-
reux , puisse alors nuire aux arbres. Dés qu’ils sont
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arrivés , on peuat, si I'on veut , les planter en molte
tels qu’ils sont. Il vaut mieux les démaillotter, et
étendre leurs racines avec soin , dans une terre ap-
propriée.

Il est cependant des plantes précieuses , telles que
les ananas, etc., surtout si leur couronne est déja
formée , qu'on risque d’altérer ou de perdre, si
on les déporte. Il est alors indispensable de les en-
voyer dans les vases ol ils ont été formés. M. Tatin ,
marchand grainier, place du quai de ’Ecole, a Paris,
est dans I'usage de les envoyer ainsi, et les garan-
tit. Il met ces pots dans une caisse, sur une forte
couche de mousse ; il les en entoure , avec du foin,
de maniére qu'ils soient trés-serrés. 11 contient les
pots avec des traverses, tant latéralement que par
dessus, aprés avoir couvert la terre de mousse.
attache les tiges des ananas dans toute lenr longueur,
et met entre elles du foin et de la longue paille , pour
les contenir. De cette maniére , et avec la précaution
de faire une claire voie , ou de percer la caisse de
trous , pour ne pas priver les plantes d’air, il fait des
envois de ce qu'il y a de plus précieux. Je I'ai vu
adresser de cette manitre, par les voitures publi-
ques, desananas a Montauban , 4 Berlin, a Corck, ete.

Le foin dont ces plantes sontentourées suffit pour
entretenir une chaleur nécessaire.

Quant aux arbres fruitiers et autres destinés pour
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un long cours, il fait délayer de la terre bien végé-
tale avec de la bouse de vache , ce qui forme ce qu’on
appelle de U'onguent de saint-fiacre. 11 y trempe les
racines, entoure les tiges avec une corde de paille ,
et il les fait arranger dans des caisses, comme je I'ai
indiqué ci-dessus. Les arbres, de cette manidre,
iraient aux fles, et seraient plus aptes souvent i la
reprise que beancoup d’autres qui ont une destina-
tion voisine , et dont on laisse altérer ou dessécher
les racines.

Il faut avoir toujours I’attention de donner 4 1'air
la facilité de circuler , soit par des trous qu’on fait
la caisse , soit en laissant du jour entre les planches
dont elle est formée.

11 13
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ADDITION.

Au moment ou je termine I'impression de cet |
ouvrage , j'apprends qu’il éxiste prés de Vierzon,
dans le jardin de M. Dapré de Saint-Maur, une
variété de poirier qui est trés-remarquable.

Cet arbre est en contre-espalier , greffé sur franc.
Il ne donnait jamais’de fruit parce qu’il était taillé
court.

M, Dupré de Saint-Maur, & qui le jardinier
conseillait de ’arracher, puisqu’il était constam-
ment stérile,, ordonna de ’abandonner 4 lni-méme
sans le 'tailler. 1l a donné 'du fruit cette année. La
poire est aplatie aux deux extrémités , comme |'o-
range, d’une chair mi-fondante et musquée. Elle 1
milrit vers la fin de juillet.

Ses bourgeons vigoureux sont non-seulement
trés-coudés, mais se tournent en spirale , et font
des circonvolutions. Les boutons sont courts et
aplatis , ainsi que leur support. |

Le bois de ces bourgeons est jaune, ainsi que les
feuilles, qui ont cependant un air de santé et de
vu.ueur contre I’ usage ordinaire de toutes les feuil-
les jaunes de poirier. Celles-ci sont trilobées, ou ‘
échancrées en trois parties. On peut distinguer ainsi
cette variété :

Pyrus sativa , ramis_jfulvis in spiram convolutis fo-
liis flavis trilobatis , fructu parvo, compresso , mos- |
cato , eestivo.,










RECHERCHES

ET EXPERIENCES
SUR LES MOYENS PRATIQUES
D’ ACCELERER

LA FRUCTIFICATION DES ARBRES,
PRINCIPALEMENT DU POIRIER ET DU POMMIER

GREFFES SUR FEANC;

Avec un exposé dela Méthode de M, Fanon, des expériences
comparatives sur cet objet ; des considérationssur 'incision
civculaire el annulaire, sur la courbure des branches, ete,

Lx pommier et principalement le poirier, greffés sur
franc (surtout si 'on n’a pas mutilé leurs racines lors
de leur plantation), ont d’autant moins de dispesi-
tions, dansle début deleur carritre, a s’affruiter, que
rienn’a énervé une vigueur qui se fortifie parlafer-
tilité du terrain dams lequel on les a placés.

Une stve abondante , qui circule avec liberté dans
des vaisseaux trés-ouverts et trés-dilatés , qui n’é-
prouve que peu d'obstacles dans des fibres extréme-
ment relichés , dans un beis presque spongieux,
n’a, a cetle époque, d’autre destination que de mul-
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tiplier les branches de ces arbres, de leur donner de
I'extension , ainsi qu’a leur tige.

Mais, soit un peu plus t6t , ou un peu plus tard ,
Pair, les variations successives dans la température,
donnent insensiblement plus de solidité au bois; la
séve éprouve peu-a-peu des obstacles qui modeérent
son impétuosité; elle est forcée de se ralentir, par la
contrainte qu'elle éprouve , de se diriger vers les
branches latérales, par la résistance successive qu’op-
posent les diverses ramifications du systéme végétal.

Ces dérivations continuelles, et en différens sens,
contrarient sa tendance naturelle a s'élever vertica-
lement. Elle se crée elle-méme des obstacles sans
cesse remaissans , en multipliant les branches et les
rameaux , en faisant succéder annuellement des
couches corticales. La géne qu’elle s'impose a cet
égard, la force de s’épurer dans des filtres qui se
resserrent de plus en plus; la croissance de.l’arbre
se modére , & proporlion que la disposition 4 la ferti-
lité s’annonce; elle ne tarde pas a s’effectuer.

Aussi voil-on que les premiers fruits que ’arbre
produit, soit qu’on laisse parfir dans toute son éten-
due la tige ; dans sa direction verticale , soit qu’on
ait juge a propos de I'abréger, naissent presque tou-
jours les premiers, sur les branches latérales, celles
surtont qui offrent le plus de ramifications, ou qui se
sont le plus tot solidifiées.
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Ce que la nature opdre avec le tems, plus ou
moins lentement, 'art qui étudie sa marche, qui s’é-
claire par 'expérience, peut le produire plus promp-
tement, en forgant cette mére commune d'anticiper
ses bienfaits. Le tems ne manque jamais a |a nature;
elle perfectionne avec bien de la lenteur relative-
ment 3 nous; mais ses délais ne s’accordent pas avec
notre impatience; aussi la yoyons-nous sourire aux
efforts d'une constance éclairée qui cherche, en pé-
nétrant ses secrets, a transiger en quelque sorte avec
elle; aussi nous la voyons se préter , sans trop de
résistance, a cette espice de violence qui les appli-
que avec sagesse ; elle se fait une obligation utile de
la seconder : vous diriez, d’aprés lesrésultats, qu’elle
aagi en toute liberté. Voila tout le mystére de art
qui accélére la fructification.

Modérer, ralentir, épurer la séve, la perfection-
ner jusqu'au point de la rendre fertile, telle est la
théorie pour affruiter les arbres.

Mais rechercher les moyens pratiques qui peuvent
produire ces utiles résultats; devancer 1’époque
d'une fructification qui n’altére pas (du moins d’une
maniére sensible) la vigueur de I'arbre, tel est le
probiéme qui, dans tous les dges, jusqu’a nous, a
dlectrisé I'émulation des cultivateurs anciens et mo-
dernes, a exercé leur sagacité, a été I’objet de leurs
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constantes recherches , sous le double rapport de
leurs jounissances ou de leurs intéréts.

A: travers tant d’erreurs qu’a répandues , et ne
cesse de propager I'imperturbable et désastreuse rou-
tine; au milieu de tant d’absurdités inséparables de
cetesprit d’'innovation, de ces systémes de cabinet,
peut-étre plus dangereux encore que le mécanisme
de la routine ; parmi tant de doctrines erronées qu'a-
dopte , sans examen, la prévention, et que perpétue
I'obstination d'un amour propre assez ridicule pour
refuser de s'éclairer, on a vu luire, de tems en tems,
quelques vérités pratiques, qui servent 4 nous con-
vaincre qoe si nous sommes, 4 cet égard, encore
¢loignés du but que nous désirons d’atteindre , nous
ne devons pas renoncer a l’espoir d’en approcher
insensiblement, jusqu’a ce que nous l'ayons atteint,
s'il est possible. '

Ces espérances seraient plus fonddes, si d’habiles
praticiens, si des cultivateurs consommés , avaient
les moyens , la facilité, ou le tems d’entrer dans le
détail de leur pratique, de la raisonner, si je puis
m’exprimer ainsi , de développer les motifs sur les-
quels ils la fondent, de tenir note de leurs opéra—
tions; mais quel tems auraient , pour cet objet, des
hommes que l'aurore trouve occupés de leurs arbres,
ou de toute autre culture , et qui ne les quittent , &
Pentrée de la nuit, que pour aller, aprés un repas fru-
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gal, réparer-dans le repos des forces épuisées par les
fatigues de la journée?

Le pourrraient-ils d’ailleurs dans toufes les cix-
constances? c’est cgiqu'il importe d’examiner.

Il est des sciences dontles principes sont tout au-
tant d’axiomes; les. vérités qu’elles renferment une
fois connues , il est impossible de! leur refuser 1'as-
sentiment; mais, dans beaucoup d’arts, ces prineipes
se compliquent en raison des élémens dont ils se
composent; leur application ne s’établit souvent que
sur des conjectures; et les probabilités.en faveur du
suceds se multiplient en raison des chances qu'on est
forcé de courir.

Dans la conduite des arbresy plusieurs de ‘ces
chances sont dépendantes des tems ,ides variations
atmosphériques, des accidens physiques ; et de plu~
sieurs autres causes qu'il est souvent impossible de
pronostiquer , par conséquent: de prévenir , et aux—
quelles on ne saurait le plus souvent remédier.

L’art ne sanrait s’¢lever jusqu’a ce qui‘est placé
au dessus de I'intelligence humaine; elle admire et
se-sonmet. Clest la, sans contredit , le plus noble
aveu que la raison puisse faire de sen impuissance.

Mais il est d’autres faits qu’elle peut lier ou rap-
procher par'des principes généraux, fondds sur les
traditions de I'expérience des siécles , qu’elle peut
modifier dans P'application , suivant les différentes
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exceptions que ces faits nous offrent , et que le ta-
lent pratique sait discerner et saisir du moins quel-
quefois.

Si tous les sujets étaient égaux, sous tous les rap-
ports ; s'ils offraient une identité de nature, de
forme , de vigueur , d’exposition, de terrain , etc. ,
rien ne semblerait plus facile; mais il est bien rare
de trouver, je ne dis pas plusieurs arbres, mais méme
deux, qui présentent, dans tous les points, cette exacte
conformité. Il faut donc avoir recours a des modifi-
cations nécessaires , et de la , les applications, sou-
vent si difficiles, de I’expérience.

Dans un méme espalier, par exemple, rassemblez
des péchers d’une méme variété, greffés sur des su-
jets d'une méme nature, qui aient été élevés dans le
méme sol, transplantés ensuite dans un méme terrain,
avec un soin également recherché, et 4 la méme
époque,, ils vous offriront une végétation différente.
Ici la séve s’emportera ; la elle sera languissante ;
dans le méme arbre , souvent la vigueur d'une bran-
che rendra plus sensible la faiblesse de celle qui est
de Pautre c6té. Alors ’art saura qu'il faut faire déri-
ver , pour la prospérité de cette dernitre , I'excés de
séve qui pousse avec impétuosité sa rivale; il varie-
ra inclinaison de ces branches, modifiera leur ex-
tension , appliquera une taille appropriée, etc., d'a-
prés une saine théorie, qui s'est éclairée des legons
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de Pexpérience; car toute autre théorie n’est qu’un
bavardage , plus dangereux encore qu'il n’est ridi-
cule,

Or, ce sont ces nuances de modification , si fa-
militres 4 une pratique éclairée, qui sait varier avec
les circonstances, qui seront toujours étrangéres a la
routine et 4 'esprit de systtme qui mesurent tout
au méme niveau , qui n'ont jamais qu'une marche
constante et uniforme: ils soumettront tout a la
méme régle. Tel on voit le chaclatan appliquer sa
prétendue panacée a toutes les maladies, reconnus-
sent-elles pour principes les causes les plus opposées.

Bien plus, lorsque le manouvrier, qui ne travaille
ses arbres qu'au jour le jour, sera incapable de se
rendre compte du résultat du coup de serpette qu'il
donne , ou de celui qu'il néglige de donmer, le
bon praticien qui a raisonné son art d’aprés une
longue habitude de comparer et de juger, annoncera
Deffet de la taille qu’il fait, devinera od il deit I'as-
seoir annéde suivante, et, par le succés prévu (sauf
accident) de celle qu'il vient de faire, il ne sera pas
embarrassé de vous désigner les branches qu'il fau -
dra supprimer, et celles dont la conservation de-
viendra nécessaire pour la plus grande prospérité de
'arbre.

Ces connaissances , si difficiles lorsqu’on ne peut

les acyuérir que par des expériences isolées, qui ne
#*
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sont que le fruit des tAtonnemens, sout familidres au
bon praticien , par Phabitude qu'il a de comparer ,
d’étudier la marche, le caractdre de Ia végétation,
lui deviennent tellement naturelles , qu’il est pres-
que dispensé de raisonner ; il s’abandonne (si je puis
m’exprimer ainsi) A une espece d’instinct qui , sui-
vant la grande diversité des circonstances, a acquis
I'habitude de comparer et d’appliquer’, sans le plus
léger effort. [l ne saurait mal faire ; un sentiment de
répugnance retiendrait sa serpette. Il serait peut-étre
embarrassé de vous en dire les motifs qui Pont dé-
cidé; mais attendez les mouvemens progressifs de la
végétation, Vart parlera pour lui, et vous offrira clai-
rement ce qu'il edit été en peine de yous expliquer.

Tel fut Pepin, dans plus d’une occasion, lorsqu’on
Pinterrogeait sur ses opérations , il disait en riant :
« ll'y a tout lieu de croire que vous ne m’enten-
» driez pas; car il m’est arrivé plus d'une fois , dans
» de pareilles circonstances , de ne pas m’entendre
» moi-méme. »

Tel est encore, sous bien des rapports , Butret 3
qui, avec toute son expérience et sa pratique , n'a
pu presque que reproduire (1) les savantes legons

(1) Taille raisonnée des arbres fruiliers of autres opéra—
ligas relatives a leur cnlture | treizitme édition depuis 1793 ;
par Butret, ]ar{lnner—pmpru taire depuis 50 ans, A Paris,
chez Germain Mathiot, libraive , rue de’|’ Hirondelle, n, 2a.
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de Roger Schahol , que V'on ne saurait; assez ré-
péter.

Mozart, un des plus céldbres cultivateurs pour les
arbres, @ Montreunil-sur-Vincennes, a obtenu nne
médaille d’or de la Société d’agriculture de la Seine,
pour un mémoire sur la conduite des arbres. Cet
honorable encouragement I’a engagé de nouveau
dans une lice d’autant plus infortunée , qu'il avait
exactement rempli lobjet du programme proposé.
Mais combien son ouvrage, qui lui a vala cette dis-
tinction honorable , est loin d’offrir ces nombreuses
et utiles legons qu'il a appliquées et qu’il applique
sur ses arhres! Ses écrits sont froids, quelquefois
obscurs, laissent beaucoup a désirer. Il n’est vérita-
blement lui-mﬁm._a que devant ses péchers; eux seuls,
ot non ses mémoires , le désignent comme un des
premiers artistes de 1’Europe , comme I'éléve et
I'héritier du talent de Pepin. :

Nous avons sans contredit de grandes obligations
a Roger Schabol, d’avoir constamment suivi les sa—
vantes opérations de quelques excellens cultivateurs
de Muntreuil'; d’avoir su discerner ces étonnans ar-
tistes, des routiniers, dont la pratique vicieuse s'est
encore perpétuée par tradition dans ce iieu-la | d'a-
voir dérobé le secret des premiers ; de se les étre
rendus propres par la pratique; de s’étre efforcé de
leur donner la plus utile publicité. Mais quelque su-
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périorité qu’aient ses ouvrages sur tous ceux qui
traitent du méme sujet, on ne peut se dissimuler que
ceux qui les ont le plus médités , lorsque Vexpérience
ne les a pas assez éclairds , sont arrétds presque a
chaque pas, lorsqu'ils veulent en appliquer les le-
gons. Pourquoi? Parce qu'il existe et existera tou-
jours un trés-grand nombre d’exceptions qui se mul-
tiplient et se compliquent, qu'il efit été impossible
a tout auteur de prévoir ou d’indiquer , 4 moins de
multiplier a Pexcés les volumes.

Grand praticien lui-méme , il s'est attaché i offrir
des principes généraux qui servaient de base 3 son
utile pratique ; a les présenter avec clarté et mé-
thode , a les rendre vulgaires, i les rattacher 4 des
cas particuliers; mais il n’a pu consigner dans ses
ouvrages (ce que je nomme , faute d’expression pro-,
pre ) cet instinet clairé d’une habitude pratique qui

le guidait dans la culture de ses arbres et qui en ga-
rantissait le succes.

Ces réflexions peuvent tre appliquées & d’autres
arts. Ceux qui ont pour objet le dessin, la peinture,
la musique, etc., ont des régles invariables, rigou-
reusement démontrées; mais elles ne sauraient seules
faire de bons artistes. Il est tant de nuances fugitives,
des impulsions du talent, des explosions de génie ,
qu’on ne saurait transmettre par écrit, et dont peut-
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tre les plus habiles maitres ne sauraient se rendre
a eux-mémes un compte hien exact.

Ce n’est donc que d’une pratique raisonnée, inac-
cessible au préjugé et a la prévention; ce n’est que
des lumiéres qui sont le fruit d'une habitude suivie;
ce n’est que par ['étude et la considération des résul-
tals; ce n'est que pat les lecons des ex|_:|:'1'icnces
comparatives, par le sentiment des succés obtenus ,
de I'émulation qui en présage d’autres plus perfec-
tionnés , qu'on doit attendre des lumidres solides ,
de véritables progrés dans1’art de cultiver les arbres.

Personne n’a traité avec plus de sagesse et de suc-—
ces que Roger Schabol , des moyens d’affruiter le
pommier et le poirier sur frane.

Ce dernier arbre , surtout , se ressent encore de
Papreté et de la rudesse de son origine. Accoutumé,
dans les foréts, a rivaliser de vigueur et d’extension
avec les arbres qui les couvrent, sa natare lutte en~
core contre les effets de la domesticité. Son. tempé-
rament rustique ne demande qu’i croitre; notre in-
térét est de ne favoriser cette disposition, qu’autant
qu'elle peut se concilier avec le besoin d’en faire un
arbre fructueux.

Une violence mal entendue le mutile sans cesse ,
et finit par abréger sa carritre, sans qu'il ait rempli
ni l'wae ni autre destination. Lart éclairé transige
ayec lui; s'il vayit a cette belle production yégétale,
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lorsqu’elle est abandonnée a elle-méme, la gloire
d’aller se balancer dans les airs, par une élévation
que ne saurait atteindre les autres arbres de mnos
vergers, il donne une autre direction a sa vigueur ;
témoin ce fameux poirier qui, dans un jardin de
Counflans, avait 22 métres (67 pieds environ) d’en-
vergure. '

M. Fanon, qui s’est oocapé pendant une partie de
savie de la culture des arbres, et surtout de 'amé-
nagement des foréts, s’est proposé ce probléme :

« Rechercher les moyens d’aceélérer la fructifi-
cation du pommier, et surtout du poirier, greffés sur
franc. »

$’il ne I’a pas entitrement résolu, il a indiqué les
moyens de perfectionner une méthode dont on ne
saurait hii ravir la premidre idée sans une méprisa-
ble et ridicule injustice (1).

11 avait lu, dans nn livre dont 'opinion a fait de
plus en plus justice,, que le pommier et le poirier sur
franc étaient, dans nos vergers, quinze ou vingt ans
a se mettre a froit; opinion inconcevable de la part
d’un homme qui a la prétention de donner des legons
sur la culture des arbres, et-généralement démentie
dans tons les pays ot 'on éldve , sans contrainte ,

(1) Des Arbres a fruit | el Nouvelle Méthode d'affruiter le
pommier et le poirier, fondée survingt-huit ans d'expérience;
par M. Fanon. A Paris, chez Germiain Mathiot.
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le pommier et le poirier pour faire de la boisson ou
du fruit a couteau.

Justement étonné, M. Fanon annonga que douze
poiriers sur franc avaient, chez lui, donné du fruit
dés la troisitme année, ainsi que ses pommiers; et
a la suite de cette discussion, il rendit publique sa
nouvelle méthode, qui a pour objet d’accélérer la
fructification de ces espéces, en espalier.

Jai copié , antant que je I'ai pu, sa figure, et je
vais transcrire I'explication qu’il en a donnée. Elle
sera suivie de Pexposé de plusieurs expériences
comparatives et des observations que je crois de-
voir offrir. Elles ne sauraient déplaire &8 M. Fanon,
qui a eté le premier & applaudir & mes intentions et
a mon travail.

EXPLICATION DE LA FIGURE OFFERTE PAR M. FANON,

M. Fanon suppose un arbre greffé sur franc , planté
avec les soins convenables dans un bon lerrain, en
espalier.

(I ne sera principalement question ici que du poirier sur
franc. M. Fanon déclare que le pommier ne se préte que

d'une maniere bizarre a cette pratique.)
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Premiére année.

« La figure 1 représente P’arbre A l'instant de la
plantation , rapproché sur deux yeux A A. »

Nota. Cette méthode peunt se pratiquer sur les
hautes, moyennes et basses tiges. Ces dernidres
sont plus convenables si le mur est bas, pourvu que
les basses tiges soient bien vigoureunses. Elles ne le
sont pas toutes , car souvent on greffe en basse tige
ce qu'il y a de plus faible dans les pépinitres. La
premiére pousse est censée commencer a 33 ou 45
centimétres (un pied ou 15 pouces).

« Fig. 2, BB, bourgeons provenus, dans I'an-
née, des yeux A A de la fig. 1. Il faut les palisser
crainte d’accident , et A la taille suivante rapproecher
ces deux hourgeons , sur deux yeux, aux points CC.»

Seconde année.

« Fig. 3 représente les deux bourgeons horizo-
» faux DD, et les deux autres bourgeons verti=
» caux EE, produits de chaque cdté par les yeux
» CC, fig. 2. 1l faut laisser alon:er horizontale-
» menti, et légérement arquer les branches D D de
» chaque coté, sans jamais les raccourcir, et diri-
ger verticalement les branches E E.
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» En rapprochant chaque année, au printems,
» les branches verticales E E au point F F, P'arbre
» s'élevera, avec le tems,  telle hauteur que 'on
» youdra.

» Jen'ai pas cru devoir pousser plus loin, ajoute
» M. Fanon, I'exemple. L’opération est toujours
» la méme. »

Quant a4 moi, j'ai cru, pour lintelligence de
plusieurs de mes lecteurs, devoir offrir la conti-
nuation des expériences.

Troisiéme année.

Ainsi; a la troisidme année (voyez fig. 4), il
doit, d’aprés la méthode de M. Fanon , exister deux
branches horizontales légérement arquées de chaque
¢bté G G G G, et une branche verticale , également
de chaque coté L L, qu’on rabat a la taille suivante
aux points H H.

Quairiéme année.

La fig. 5 offre trois branches latérales, horizon-
tales, légérement arquées d’apres les principes de
M. Fanon, 000 0 OO, qui ne sont jamais tail-
lées, et deux branches verticales PP qu'on rap-
proche a la taille suiyante aux points I L.
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Ainsi, dés la septidme année, I'arbre a acquis

la forme qu'il a & Iaﬁg 6.

On continue de les diriger ainsi, tant que la

hauteur du mur le permet; lorsque I'élévation: du

mur s’y oppose, on croise les deux branches R R
de Pextrémité supérieure.

M. Fanon nous apprend qu’¥ la faveur du mur,

qui est trés-élevé chez lui, les arbres de son espa-
lier ont 6 metres et demi d’élévation ( 19 pieds),
et 8 métres (4 toises) d’ envergure.

« Pour donner au poirier, dit M. Fanon, toute
la grice dont on voit qu'il est susceptible, par
cette forme , il suffit en courbant les branches,
de chaque c6té, au printems, de le faire avec
soin d’une manitre régulidre, puisque rien ne
s’y oppose jamais.

» J'ai observé, ajoute-t-il, qu'il arrive quelque-
fois que les hourgeons des pousses supérieures
ne sont pas trés—pronuncés; dans ce cas seunle=
ment, il faut rapprocher sur le second, ce qui
ne dérange rien a la forme, parce que cela se
trouve toujours dans la courbure, et que ces
bourgeons é¢quivoques produisent anssi des bon-
tons & fruit, qui ne laissent rien de nu.

» J'ai souvent remarqué encore (que, quand les
deux pousses latérales de la premitre annéde
n’étaient pas également vigoureuses , il était a avan-
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tageux de supprimer la plus faible , et de diriger

E

verticalement la ples forte, afin d’obtenic, en
les rapprochant, deux branches égales en force ,

ce qui ne manque jamais d’arriver.
» Dans les premiers jours de juin, méme plus bk,
si D'arbre n’est pas trop vigoureux, il faut casser

toutes les pousses en avant, jusqu’a deux ou trois

, feuilles, ce qui forme des lambourdes dans toute
» leur longueur. »

Telle est la méthode qu'indique M. Fanon,, prin=
cipalement pour le poirier, qui est bien plus docile
a suivre cetle direction que le posumier qui, comme
il I’a dit, pousse aveec bizarrerie. Ce cultivatenr
annonce qu'il a recueilli tous les ans beaucoup de
fruils sur ses poiriers, lorsqu’une saison désavan-
tageuse ne s'opposait pas au succds de leur fructi-
fication.

La premitre réflexion qui s'offre, est qu'il n’y a
pas lieu de douter que la direction des branches
latérales ne modire I'impétuosité de la séve , ne la
force de s’épurer , et que le résultat de ce ralentis=
sement, plus ou moins éloigné , ne devienne le gage
de la fructification de I'arbre.

Long-tems avant la publication de son ouvrage,
M. Fanon m’avait communiqué sa méthode qui me
parut utile. Je m'empressai de chercher les occa-
sions de 1'appliquer; mais je ne pus me dissimuler
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qu’elle me paraissait exiger quélques modifications.
Je les crois nécessaires, d’aprés des expériences
comparatives faites , en suivant littéralement les
procédés de M. Fanon, et en modifiant de I’autre
cette méthode.

Avant de rendre compte de ces expériences, je
me fais un devoir de déclarer que je n’ai aucun
droit A cette utile découverte; qu'elle est toute i
M. Fanon; que si j'ai cru devoir ne pas suivre
éxactement son systéme , je ne pré?ends en aucune
maniére le critiquer ou le déprécier; que les modi-
fications que j'ai jugées indispensables pour le per-
fectionner, n'ont eu pour objet que la prospérité
des arbres que j’élevais, sans chercher d’autre mé-
rite que de concourir avec M. Eanon 4 utilité de
ses vues , dont je lui laisse toute la gloire.

J’avoue méme que je n’offre ces réflexions qu'avec
une espéce de méfiance , parce que je voudrais avoir
suivi ces expériences bien plus long-tems, et que
n'ayant eu ni des occasions favorables, ni souvent
le tems de les multiplier, il me faudrait peut-éire
dix ans eacore, pour en parler avec beancoup d’as-
surance,

Je laisse 2 M. Fanon, ou 4 la constance de quel-
ques amateurs, le soin de perfectionner une méthode
qui me parait d’autant plus utile, qu'elle est 4 la
portée du simple manouyrier,
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EXPERIENCES COMPARATIVES.
Premiére année.

Dans une terre franche , légérement sablonneuse
et bien fertile , je plantai, au mois de novembre 1806,
en espalier, a 'exposition du soleil , depuis environ
dix heures du matin, jusqu'au soir , et avec les
soins convenables, six demi-tiges bien choisies,
avec toutes leurs racines, greffées sur franc. Il y en
avait deux de saint-germain, deux de cresane et
deux de bon chrétien d’hiver.

Je laissai a chacun de ces arbres , en les plantant,
deux forts bourgeons, un de chaque cbté, et les
taillai chacun sur deux bons yeux bien aofités. J'avais
eu la précaution de supprimer les deux premiers,
les plus voisins de I’ancien bois. Ils ne sont trés-
ordinairement que des sous-yeux faibles, peu dis-
posés a donner du bon bois , et qui peuvent facilement
étre dirigés a produire des lambourdes ou des bou-
tons a fruit.

M, Fanon annonce qu’ils peuvent plus facilement
se mettre 4 fruit dds la seconde année ; mais comme
une expérience constante m’a convaincu que le fruit
(assez généralement médiocre ) épuise, ou fatigue
du moins un jeune arbre , méme en petite quantité,
je ne l'aurais pas laissé subsister. C'est la seule
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oceasion ol je me suis écarté de la méthode de
M. Fanon. :

Je les laissai croitre en liberté jusqu'a ce que je
crus qu'il était nécessaire de les palisser pour gu’ils
ne fussent point tourmentés, ou cassés par le vent ,
ou fatigués par le poids de leur extrémité qui les
forcait de se courber, par ’abondance de la séve.

Au mois de juillet suivant, je dirigeai les bour-
geons d’un saint-germain , d’une cresane,, d'un bon
chrétien d'hiver , trés exactement d'aprés la fig. 3,
horizontalement et légerement arqués vers le milieu.
Les bourgeons supérieurs furent fixés verticalement.
(Je désignerai dorénavant ces frois poiriers , soumis
a la méthode de M. Fanon, sous la dénomination
d’arbres n° 1.)

Les bourgeons des trois autres poiriers ( qui seront
désignés par arbres n° 2 ) furent dirigés, savoir,
ceux qui auraient dii éire horizontaux, sons un
angled’environ 20 & 25 degrés, suivant la divection
ponctude , 2 la fig. 3 TT, et ceux qui auraient ddt
&tre verticanx, a un angle d’environ 35 a 4o degrés.
Voyez, méme figure, la direction ponctuée ZZ7,.

Je me crus d’autant plus aantorisé 2 modifier ainsi
la direction indiquée par M. Famon, qu'il dit lui-
méme , page 63 de son ouvrage: « Il est inutile de
» dire que toutes les branches sont couchées hori-
» zontalemert, et qu’il y a des sujets qui exigent
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cette position plus ou moins exacte: cest aux
» cultivateurs a en juger, d’aprds le plus ou moins
» de vigueur de I'arbre , et suivant la qualité du
» terrain, »

J'observe que dans le poirier crésane le bourgeon
inférieur , du coté gauche surtout , était plus faible
que celui qui lui était opposé. Je diminuai son in-
clinaison,, ainsi que celle du bourgeon supérieur da
méme c8té, au point de les rendre presque yerti-
caux; et comme il était indispensable d’établir un
parfait équilibre de vigueur des deux céiés, J ouvris
un trou du c¢bté gauche, ety déposai du bon fumier
consommé qui fut arrosé a plusieurs reprises. Ce
surcroit d’engrais eut le succés que j'en espérais,
pour obtenir une vigueur 4 peu prés égale de chaque
coté.

Seconde année.

La seconde année, les arbres n® 1 furent traités
exactement , suivant la méthode de M. Fanon , avec
ia seule exception que je taillai les bourgeons verti-
caux apres le troisidme @il ; car les deux premiers
sous-yeux étaient semsiblement trop faibles et trop
rapprochés, et méme, i ce troisidme e@il, la dis-
tance du bourgeon inférieur horizontal était & peine
de g centimdtres (environ 3 pouces ). Je laissai
croitre dans leur longueur les branches horizon-
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tales, sans en rien raccourcir, excepté une du
poirier saint- germain qui avait été éboutée par la
gelée ou par une lizette. Le bourgeon qui poussa
eut plus de vigueur que celui qui lui était opposé,
dans la méme direction.

Dans les arbres n® 2, la taille fut faite, savoir:
pour les branches les plus basses, au point ol le
bourgeon commencait a s’affaiblir en BB, fig. 2,
et pour le bourgeon supérieur , au dessus du hui-
tidme ou neuvidme ceil, qui me paraissait bien
vigoureux (au point RR, fig. 3). Je supprimai avec
la serpette les yeux inférieurs, et je m’apergus dans
la suite, lorsque ces yeux eurent bourgeonné, que
cet espacement était tout au moins indispensable.

Je dounai aux branches de crésane, du cbté
gauche , que j’avais dirigées I'année précédente vers
la ligne verticale, une direction semblable a celle
des branches du coté droit, et je taillai les branches
inférienres 4 environ les deux tiers de leur longueur.

Dans la suite, je donnai un peu plus ou un peu
moins d'inclinaison, suivant que la vigueur ou la
faiblesse des branches correspondantes semblait le
réclamer.

Les yeux dans tous les arbres se développérent
avec plus ou moins de force. Dans les arbres n° 1,
je cassai indistinctement et sans exception tous les
rameaux qui en étaient provenus au second ou troi-
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siéme bouton, comme le recommande M. Fanon,
Cette cassure eut lieu 3 deux époques, vers le 1 5 juil-
let et vers les premiers jours d’aofit. Les premiers ,
dans plusieurs endroits, poussérent, surtout du
troisime il , des ramilles, et en abondance ; quel -
ques-uns de ceux qui furent cassés en aofit en don-
nérent bien moins. Je les cassai de nouveau en
septembre, et, en plusieurs endroits y ils donndrent
Uespérance de quelques lambourdes.

Dans les arbres n° 2, je palissai presque horizon-
talement quelques-uns de ces rameaux ; j'en tordis
quelques autres , d’un tour entier ; je cassai d’autres
bourgeons 4 deux sous - yeux et pas plus haut;
j’éclaircis , en supprimant bien ras, ceux qui étaient
trop rapprochés ; mais cette opération n’eut liey que
jusque vers le milien de la branche; le reste fut
abandonné pour pousser avec toute liberté, dans
Pespérance de fortifier la branche par le secours de
la séve descendante, transmise par les feuilles,

Quant aux bourgeons supérieurs, je me contentai
de palisser les rameaux 4 droite et 3 gauche, ot
J’éboutai leur extrémité.

Les branches de ces arbres n° 2 étajent d’une
plus belle écorce et sensiblement plus vigoureuses
que celles du n° 1.

111, il
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Troisiéme année.

Je suivis la méme méthode, tant pour les arbres
n® 1 que pour ceux n° 2, avec l'attention d'alonger
ou de raccourcir la taille de ceuw-la, d'angmenter
ou de diminuer Vinclinaison des branches , suivant
que leur vigueur 'paraissait Pexiger.

Jenterrai un peu de fumier consommé auprés des
arbres n° 1, parce que je ne pus me dissimuler que
les branches horizontales, légérement arquées, ne
prenaient pas une vigueur qui répondita celle des
branches verticales, qui sans doute attiraient la plus
grande partie de la séve , du moins je le présume.

Leur croissance me paraissait faible, en compa-
raison des branches correspondantes du n® 2; ces
dernitres ne donnérent point de fleurs.

Il y en eut quelques-unes dans les arbres n® 1;
le saint-germain donna trois poires assez belles. Il
n’y en eat pas aux autres arbres ; mais dans le cou-
rant de cette troisidme annéde , ces branches offrirent
plusieurs boutons a fruit, surtout vers le milien des
premibres branches horizontales. Tls dtaient plus
rares dans les branches n® 2; mais elles se pronon-
cérent assez, pour offrir I'assurance d’une prochaine
fructification. _

Je palissai, tordis, cassai ayec le méme soin et
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la. méme méthode, les bourgeons de la seconde
pousse, comme ceux de la premiére , et me convain-
quis de nouveau, combien un palissage et un casse-
ment fait en tems opportun , avec toutes les circons-
tances et précautions que j'ai indiquées 2 la seconde
année , contribuent & provequer Ia fertilité de I’ar-
bre et & accélérer sa fructification,

La végétation de tous ces arbres acheva de me
confirmer;, 4 cause de'la:confusion des bourgeons ,
et. surtout de P'ombrage qu’ils occasionaient amx
branches horizontales supérieures, quellés n’étaient
pas assez espacees entre elles, surtout dans les ar-
bres ne 1, et que Vair n’y circulait pas assez libre-
ment, etc.

Qualricme année.

Toujours la méme méthode que ci-dessus, pour
Uinclinaison, la taille, la direction, la suppression
des rameaux ; ete,

La crésane et le bon chrétien n® 2 donnérent, le
second, deux gourmands; le premier, un, que je
croisai dans foute sa longueur horizontalement ‘au
dessus des branches sur lesquelles ils avaient pousse;
un des deux produits par le bon chrétien, était telle-
ment vigoureux , que je le substituai 4 la branche
mére qui. paraissait faible : je ne doute pas que ce
vemplacement ne soit bien utile. La production du
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fruit en sera sans doute retardée; mais ce n'est pas
la fertilité qu'il faut précipiter avec excés, dans un
jeune arbre, aux dépens de la vigueur qu'on peut
lui faire acquérir.

La floraison de tous ces arbres a €té contrarice
dans T'année 1810 ; cependant les arbres n° 1 ont
donné une vingtaine de poires ; ceux du n° 2 en ont
porté environ dix ou onze, notamment un beau
bouquet de poires de bon chrétien , dont je n’ai laissé
subsister qu'une, qui est devenue trés-belle. Au
moment o j'écris (1% mars 1811) ces poiriers
s'annoncent par plusieurs boutons a fruit, qui don-
nent lien d’espérer une plus grande quantité de
poires pour la cinquidme année. Cette espérance se
réalise en ce moment, 22 aofit, olt je publie ce
mémoire.

OBSERVATIONS ET CONCLUSION,

La méthode de M. Fanon me parait trés-utile en
théorie , et son expérience de vingt-un ans en justifie
P'application. La continuité de succes, I'élévation et
I'étendue de ses arbres, par cdté, peuvent tenir a la
bonté du terrain pour faire pousser des arbres sains
et bien plantés. Mais je crains, par les résultats que
jai obtenus moi-méme, qu'elle ne soit loin de ga-
rantic Vapplication qu'on pourrait faire de cette
méthode, dans heaucoup d'autres endroits; et je
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crois devoir résumer quelques observations que je
lui soumets.

L 1l est impossible de se dissimuler que les bran—
ches latérales ne soient trop rapprochées , dans son
systéme ; et je ne vois pas de moyens de remédier
aux inconvéniens majeurs qui peuvent résulter d’un
pareil rapprochement ; il me parait sous tous les
rapports plus avantageux ,; et pourla vigueur de I’ar-
bre , et pour la bonté du fruit, de ne négliger aucun
des avantages qui penvent vésulter de la lumidre , de
la chaleur du soleil , de la circulation de I’air. Je
crois donc qu'il est indispensable d’espacer ces
branches latérales comme je I'ai indiqué ci-dessus ,
page 3r11.

IL. Je crois qulil y a de I’excds a provoquér une
frop grande multiplication des houtons fructiféres ,
qui peuvent se trowver tellement rapprochés, que
les fruits se toucheraient, et se géneraient méme .
dans le bon chrétien d’hiver et dans tous les poiriers
a trochets. Je n’oserais en laisser méme la moitié 3
dans la crainte d’épuiser I'arbre , par la production
des fruits, petits, pen nourris et sans saveur. Clest
frop exiger de la nature. Pen et bon.

I1. Quand méme la direction des branches ne
serait que simplement horizontale , je ne puis me
dispenser d’observer, d’aprds une longue expé-
rience , et celle des hons cultivateurs, qu’elle est
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constamment, soit plus tbt, soit plus tard, fatale aux
branches ; elles ne sauraient acquérir fe”diamétre
nécessaire , la séve y circule d'autant’ plus diffici-
lement, que le bois acquiert plus de solidité, et
leur racornissement devient le présage de leur courte
existence.

Etudions la nature , examinonsla diréction qu’elle
donne aux branches des arbres, & quelques excep-
tions prés, dontil est inutile en’ce moment'de re-
chercher la cause ; n’est-ce pas un angle depuis 45
jusqu'a 25 degrés' environ , a moins qu’ine cause
quelconque, telle que le poids des fenilles a Teur
extrémité, le: prolongement excessif d’un hois’ sur-
chargé de stve, ne les force de plier; la‘courbure
qui s'opere a la longue par I'avgmentation et la
cointinuité de ce poids’; par alongement du'levier,
par son éloignement du point d*appui, sent une des
causes de' la fructification’ ‘des branches; mais elle
‘en reconnaitd’autres : 1° dans les’ dérivations ‘de
la séve qui cireule de la tige dans les-branches,
dans les sous-branches; 20 dans celle qui ‘s'opére
dans les bourgeons qu'ellés’ ont produits; 3° dans
la nécessité on elle est de se'réparidre dans les bour-
geons et les rameank;'4° dans les  diverses sinuosités
qu’elle est' forcée de'parcourir , €t qui moderent &
chaque instant’son ‘activité, en la“rendant plus
apte ' la fructification. Tel ce paisible ruisseau,
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auparavant si rapide, et qui actuellement par [a
direction qu'on lui a dennée, arrose en serpentant
nos prairies émaillées de fleurs , semble les aban-
donner- a regret, porte partout I’abondance et la
fertilité , a proportion des détours qu'il est forcé de
parcourir , et qui épurent et fécondent ses eaux:
Mais ce n’est pasici le cas de réchercher les diffé-
rentes causes auxquelles nos arbres doivent les fruits
dont ils s’embellissent.

IV. M. Fanon insiste dans son ouvrage sur la
difficulté d’élever les arbres fruitiers pyramidaux ;
difficnlté ,; dit-il ,. qui provient surtout de la facilité
avec laquelle la séve , suivant sa direction naturelle,
s'éltve dans la tige, au préjudice des branches laté—
rales; mais cetle objection, quirest d'une grande
force , en acquiert bien: davantage , d'aprés sa
méthode.

Dans les arhres'pyramidaux, les branches latérales
ne sont pas trés-généralement inclinées au-dessous
de 45 degrés et le sont ordinairement moins. La sdve
éprouve donc moins d’obstacles” que si elle était
forcée dé se distribuer dans des branches horizon-
tales, légtrement arquées, surtout lorsque rien ne la
géne pour se porter verticalement avec impétuosité,
dans des bourgeons verticaux, presque herbacés, ou
du moins dont les canaux séveux sont naturellement
trés-dilatés. Ju crois donc qu’il sérait utile de don-
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ner a ces bourgeons une direction oblique quelcon-
que, suivant que la nature du sujet ou que sa ma-
nidre de végéter, a cette dpoque , paraitrait I'indi-
quer. J'ajoute qu’il n’y a pas de néeessité de lais—
ser se prolonger, sans aucun avantage, un bourgeon
vertical qu’il faut nécessairement , d’aprés son sys-
tdme, rabattre & deux yeux I'amnée suivante ; il y
améme & présumer qu’a la faveur de cette obliquité,
de son racornissement , les yeux sur lesquels on se
propose d’asseoir la taille en seraient mieux nourris
et plus forts ; le bourgeon arrété i une certaine hau-
teur , gagnerait en vigueur ce qu’il perdrait en ex-
tension.

V. Indépendamment de la direction horizontale ,
M. Fanon recommande que les branches soient 1é-
gerement arquées. La confiance qu’il inspire , ne
permet pas d’établir le moindre doute sur la conti-
nuité des nombreuses expériences qui lui ont offert
d’utiles et uniformes résultats; mais je doute quon
piit en obtenir de semblables, ailleurs, dans de pa-
reilles circonstances.

Quoi! une courbure d’aprds une direction ho-
rizontale!.... Je suis persuadé que beaucoup de
cultivateurs praticiens penseront , comme moi, que
¢’est une violence ajoutée & une autre, et sans
motif.

Sans doute, cette utile ressource (la courbure des




DES ARBRES. 321

branches) qu’un néologisme ridicule a dénommée ar-
gilre , peut accélérer la fécondité des arbres , lors-
qu’elle ast employée avec discernement, avec modé-
ration, comme je le dirai plus bas, surtout dans des
circonstances impérieuses , o d’autres moyens de-
viennent insuffisans. Roger Schabol 'avait indiquée
depuis plus d'un demi-sitcle comme une pratique (1),
dont il était bien éloigné de s’annoncer I'inventeur,
mais qu’il appliquait avee succds, Cette opération qu'on
a offerte a I’étonnement public, et a la risée des gens
instruits , comme nouvelle, n’offre rien de nenf que
le nom barbare et pen harmonieux qu’on lui donne,
que 'abus qu’on a prétendu en faire, que I'exaltation
d’un enthousiasme simulé , qu'une prétention dépla-
cde, A cette découverte, qu'a faire quelques dupes,
qu’a confirmer les cultivatenrs sages, qu’en I'em-
ployant généralement et sans distinction, dans toutes
les circonstances, il n'est pas de moyen plus hideux
de déformer les arbres a la longue , d’épuiser leurs
branches, de précipiter leur ruine, d'obtenir de
mauvais fruits et d’'un petit volume, surtout lorsque
cette pratique est trop prolongée , méme sur les ar-
bres on elle est nécessaire. .
Heureusement M. Fanon est trds-éloigné d'ap-
procher méme d'un pareil exces ; mais sa légdre ar-

(1) Pratique du Jardinage , tome 1, 11le partie, chap. LV,
*
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qfire , dans une semblable circonstance , me parait
déplacée.

V1. Le cassemient de bourgeons est un vrai moyen
de les mettre 4 fruit ; mais il ne fautjamais le faire
que sur les sous-yeux et-non au dessus d’un bouton
formé , parce que ce dernier s’épanouit souvent en
bois; au lieu que , lorsque la séve'ne trouve que des
sous-yenx peu formés, elle est dérangée , éprouve de
la ‘difficulté & circuler dans des esquilles ; elle sé-
journe , s’épure’, en gonflant péniblement ces sous-
yeux , et les convertit en boutons 4 fruit et en lam-
bourdes.

Mais , je }¢ répdte’, je ne ‘crois pas'{u’on puisse
casser indistinctement tous les bourgeons | 'sans ‘ex-
poser I'arbre & une fécondité funeste aux branches ,
et qui devient peu favorablé a la grossenr et”a la
bonté du froit. I

Ici $offre naturellement un probléme intéres—
sant. Cefte méthode pourrait-elle réussir a I"égarddu
poivier greffé sur coignassier ? M. Fanon senl pour-
rait le résoudreetiln’en parlé’bas. Je ne l'ai pas es-
sayé moi-méme.

Fn général le coignassier , celui surtout qui ne
provient pas/de graine, a peu-de racines ; il attire
moins de séve quele frane du poirier; aussi est-il
plus disposé a se mettre 3 fruit.

Quelquefois cependant on voit des poiriers sur coi-
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gnassier trds-vigoureux. Il n'est pas rare de voir des
quenouilles greffées sur ce sujet; on les dirige en es-
palier, dés la premitre annde, sur trois ou quatre
branches, presque horizontales, de chaque cété, en
supprimant celles de devant et celles de derridre. Il
n’en réussit 4 la vérité qu’un petit nombre , et c'estle
cas'de dive: Apparent rarinanles, Mais enfin les sucees
de quelques-unes permettent de présumer que, dans
un terrain bien favorable, un poirier sur coignassier
trds-vigoureux, et qui parait trop ajourner sa fructi-
fication , peut, avec des soins appropriés, étre dirigé
d'aprds cette méthode . et qu’elle peut lui étre appli-
quée aver suceds. Je présume’ qu'il serait d’autant
moins douteux, que d’aprds le systéme de M. Fanon,
le poirier sur coignassier w'aurait pas , dans le dé-
but; autant d’obstacles'a vaincre pour nourrir quatre
hourgeons , qu'uné quenouille qui , d¥s le moment
de sa plantalion, aurait six on huit branches & nour-
rir. Au reste, jé n'offre cette probabilité , que parce
qu'il en pourrait résulter beaucoup d’utilité.

La méthode de M. Fanon est d’'une grande sim-
plicité , et a le grand et inappréciable’ mérite d'étre
de facile éxéeution et 2 la portée du plus simple ma-
nouvrier , qui, exempt de préjugés, ne cherche qu'a
reussir.

L’art d¢ diriger les espaliers, suivant la culture
commune , a plus de difficultds , de combinaisons,
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dincertitudes , suppose une pratique d’observation,
une comparaison d'expériences. Dans celle -ci, avec
des arbres vigoureux, plantés en bon terrain, il faut
peu de principes ; les plus essentiels sont de calculer
les effets de I’obliquité des branches, de la varier se-
lon les circonstances, et d’entretenir dansla végéta~
tion de I’arbre, ce juste équilibre qui en fait le mé-
rite et I'ornement.

Je regarde comme une espéce de phénomene, que
cet équilibre se soit soutenu (méme & peu prés) dans
les arbres de M. Fanon, sans qu'il ait été obligé de
changer quelquefois la direction des branches. Peut-
étre a-t-il un secret qu'il »’a pas jugé i propos de
rendre public; mais on peut suppléer a sen silence ,
en graduant, dans les branches bien saines, le degré
de DP'obliquité qu'on juge nécessaire. Cette con—
naissance n'est pas au-dessus de I'intelligence d’un
ouvrier ordinaire qui a acquis, avec un pen d'u-
sage, le lalent de rappeler I’équilibre du cdté qui le
réclame.

Je termine cet article en disant que la méthode
de M. Fanon est faite pour accélérer la fractification
dans les arbres. Elle est 4 la longue Pouvrage du
tems; mais le délai ne s’accorde pas avec nos vues
et notre impatience ; elle suppose des arbres sains et
vigoureux , une exposition convenable , une bonne

terre appropri¢e au poirier. Si cette méthode peut

-
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quelquefois offrir des inconvéniens , il est facile d'y
remédier en corrigeant ce qu’une direction forcée a
devicieux, ce qu'offre de dangereux un excds d’abon-
dance dans les boutons i fleur, ou de rapprochement
des branches.

Une fertilité modérée, et une vigueur quila per-
pétue; moins de fruits , mais plus beanx et plus sa-
voureux, que chaque année voie se succéder ; tel
estle but utile que tout cultivateur doit se proposer;
s'il calcule bien ses intéréts et ses jouissances , il
verra qu’il gagne par I3, avec usure, en qualité, ce
quil parait perdre numériquement du coté de la
quantité.

Ce serait icile cas d’examiner quelle est de toutes
les méthodes employées pour provoquer la fécondité
du poirier sur franc, par la taille et la direction ,
celle qui, en nuisant le moins 3 Parbre, a le mérite
d’en accélérer davantage la fructification. Clest un
beau et utile probléme & résoudre. Je ne me sens
pas en ce moment la force d’en hasarder la solution;
je ne me flatte pas méie de pouvoir la résoudre, tant
)'en prévois d’avance les difficultés, qui ne peuvent
qu’'augmenter 4 proportion que la méditation appro-
fondira ce sujet, que les comparaisons de tant de
méthodes , relativement 4 la taille et aux directions
des branches, ne peuvent que compliquer davantage.

Mais je regarderais comme incomplet cet article




396 FRUCTIFICATION

sur les moyens d’accélérer la fructification des ar-
bres, si je négligeais d’offrir on de rappeler, sur cet
objet, des procédés qui ont été accompagnés de vé-
ritables succts, lorsqu’une application éclairée a été
dirigée avec prudence.

I. Je débute par la courbure, dont je ne cesserai
de condamner abus et la fausse application , tant ils
ont donné de ridicule et de défayeur a cette utile res-
source ; et pour ticher de réconcilier avec elle cenx
qu'en ont éloignés les exagérations de 'enthousiasme,
je citerai textuellement Roger Schabal qui écrivait
en 1756, c'est-a-dire, plus d’un demi-sidcle avant
qu’on nous présenidt cette pratique comme d'inyen-
tion moderne.

Roger Schabol voulait conserver, vers la mi-juil-
let, un gourmand , pour en faire , I'année suivante
la base d’un des edtés d’un arbreyil savisa de le eour-
ber et de le coucher presque le long de la muraille,
qu'il surpassait de heaucoup.

Pour lui faire place, il -dépalissa entiérement ]a
branche sur laguelle il avait pdussé, et qu’il se pro-
posait de supprimer a la taille suivante, afin de la re-
mettre sur ce gourmand. Il se trouva dans lanéces=
sité de forcer tant soitpeu la branche mere pour la
faire: descendre. En visitant Parhre, il s'apergut
qu'elle avait cessé de pousser, ainsi que le gourmand.
1l vit les yeux & bois de ce dernier se convertir en
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boutons a fruit, dans tous les bourgeons de la bran~
che:mére , ainsi forcée, et en moins de trois semaines
ce changement se fit.

An gourmand courbé et surbaissé se formérent
autant de lambourdes qu'il y avait d’yeux dans le
basy et ces lambourdes, taillées 'année suivante,
donnérentamplement du fruit; c’est de 1a que lui
vint I'idée de la courbure des branches. Ce n’est
antrecchose quel’action de courber a propos et forte-
ment une ou plusieurs branches, a dessein d’arréter
la;séve, pour-la faire refluer dans d’autres.

in:pécher, par exemple, ne pousse que d'un cbté;
il s'emporte du haut ; le reste laisse voir la muraille
toute dégarmie; on courbe alors les rameaux trop vi-
gourenx 4 et on laisse les autres s’étendre en liberté.
Bientét le forl estsubjugué, et le faible ne tarde pas
a V'égaler. Toutes sortes d’arbres et de branches
sont suscepfibles de la courbure. Cenx qui sant
ages ;. dont le bois est usé, chancreux et cassant, ne
peavent jouir des avantages attachés a cette pra-

Il nous enseigne qu’en courbant la branche avec
effort, il faut qu’en-dessus1’écorce's’alonge, el qu’elle
appuie sur la partie ligneuse; aw contraire, la parlie
en-dessous obéit, se ride et forme quantité de pe-
tits bourrelets qui occasionent antant de nodus. La
tension forcée deécorce; en dessus, cause une obs-
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truction qui étrécit et bouche méme les passages de
la sbve, tandis qu'en dessouns, le vide de cette écorce
optre le méme effet. Il ne lui reste par conséquent
d'issue que par les cotés ; mais le tout est'tellement
comprimé, qu'il se ressent de le pression deI'écorce
et des nodus. Cette branckene regoit donc de nour-
riture que pour son entretien. (7oy. sa Praligue du
Jardinage , chap. 4, 3¢ partie.)

Je renvoie a I'ouvrage méme pour voir comment
Roger Schabol procéde, tant a I'égard des bran-
ches-méres, que des gourmands. C'est la qu'on
pourra se convaincre jusqu’a quel point, lorsqu’on a
obtenu ce qu’on sé proposait, c’est-a- dire de dispo-
ser I'arbre ou ses branches a la fructification, il est
permis de perpétuer la violence qu’on lui fait.

Je horne 13 mes réflexions ; dans une autre cir-
constance j’en parlerai plus en détail, comme je I'ai
annoncé plus haut. Je me contente d’ajouter avec
Roger Schabol qu'il déclare , en parlant de la pra-
tique de navrer les branches, qu'on n'use de sem-
blables expédiens qu’envers lesarbres fougueux, qui,
avec le secours des opérations ordinaires, ne veulent
point se’ mettre a fruit : ce sont des remédes violens
qui doivent étre réservés pour le cas d'une extréme
nécessité, dit-il.

I1. Cet habile praticien indiqueiun aulre moyen,
celui de déplanter et de replanter aussitéta la méme
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place , un arbre infertile par un excds de séve, dont
Pimpétuosité fait avorter ies boutons 4 fruit, pour les
faire pousser en bois.

Ce moyen, qu’il a rarement employé , lui a tou-
jours réussi. Il avait été obligé de déplacer quelques
arbres de son jardin, et il s’apercut qu'ils donnaient
plus de fruit quauparavant. Il prit de la occasion
d’essaver de lever plusieurs arbres infertiles, et de les
replanter au méme endroit ; 'événement répondit a
son attente, et ils ne cessérent depuis de lui donner
des fruits abondamment.

M. Fanon cite quelques exemples d’arbres greffés
sur franc, et qui ont eu , par cette pratique, des suc-
cds a peu prés semblables. Il cite entre autres un
poirier sur franc qui, a la seconde plantation , n’an-
nongant pas de boutons a fruit , fut déplanté et re-
planté, 'année suivante, a la méme place, et denna
des poires I'année suivante.

ITI. On obtiendra toujours de semblables résultats,
toutes les fois qu'on parviendra avec prudence a
modérer suffisamment I'action et I'abondance de la
séve, sans nuire sensiblement 4 arbre. Parmi plu-
sieurs exemples que je pourrais offrir , jen cite un
qui a surpassé méme mes espérances.

Un beau cerisier, d’une grande vigueur, a Glati-
gny , prés Versailles, était tous les ans couvert de
fleurs qui avortaient an point qu'on n’en avait pas
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méme vu une seule cerise. Il était dans un terrain
teés-fertile. A1'époque qui précédait immédiatement
la floraison, on découvrit ses racines ; je fis avec un
cisean, une forte entaille longitudinale , sur trois de
ses racines les plus fortes , et j'enfongai dans chacune
d’elles, & coups de maillet , des coins de hois que je
laissai pendant plusieurs jours. Il s'écoula, des plaies,
une grande quantité de séve, au point qu’on auraitcru
qu’on avait répandu quelques arrosoirs d'eau, et 4
proportion que I'arbre se débarrassait de cet excds
de stve, le fruit se nouait. L’arbre eut et conserva
peut-étre autant de fruits qu’il avait de fleurs.

J'ai vu souvent des abricotiers et des pruniers
qu’on n’est parvenu a mettre A fruit, qu’autant qu'on
leur avait fait jusqu’au vif des incisions, surtout
longitudinales, pour diminuer I’ascension de la séve.

Roger Schabol s’est vu forcer de donner aux
branches ou 4 la tige des arbres trop vigoureux des
coups de serpe, de faire des blessures assez profon-
des, qu'il recouvrait d’onguent de Saint-Fiacre.
L'effet de ces entailles est de couper les fibres et de
ralentir le cours de la séve , en donnant de Vair A Pin:
téricur de la branche. Elles optrent une dissipation
des parties substanticlles par ces plaies. Vous obh-
gezla séve de se porler A ces endroits entamés, afin
@’y donner du secours, d'y former des bourrelets,
des nodus, des cicatrices ; enfin vous faites autant
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de notiveaux couloirs qui servent a filtrer, et autant
de barridres qui la forcent & séjourner davantage, a
se cuire/et i se digérer plus qu'elle ne le faisait en se
portant avec impétuosité.

IV. Un autre moyen de provoquer la fructification
daus les arbres qui' s’y refusent, est la torsion de
leurs branches. Lés raisons que je viens d’exposer plus
haut me dispensent de 'm’arréter sur ces avantages.
Je me contente d’aillears de renvoyer le lecteur a ce
que j’ai dit sur cette utile pratique dans mon 7raité
sur les Arbres fruitiers pyramidauz (1).

V. 1l est des circonstances oit le cassement des
branches produit le méme effet dans les arbresa pe-
pin, mais non dans ceux a noyau, 3 moins que ce ne
fiit sur les gourmands qu’on destine a faire des bran-
ches fructueuses.

Ce cassement ne doit pas se faire indifféremment
partout ; il rie doit avoir lien, comme pour les lam-
bourdes, qu’au dessus immédiatement des sous-yeux
des branches de 'année , qui ont poussé depuis la
taille, c’est-a-dire , vers un demi-pouce au dessus
de l'insertion de la branche a celle qui la porte , ou
4 la tige. Voyez ce que j'ai dit plus haut a cette oc-
casion, page 14.

11 ne faut pas confondre ce cassement avec lasup-
pression d’une partie de la branche faite par I'usage

1) Un volume in-r1a, fie, A Paris, chez Germain Mathiot,
Rt - )
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de la serpette. Dans celle-ci, ’on voit que la plaie
ne tarde pas a se cicatriser, et alors la séve s’exerce
sur les yeux qui sont an dessous, et les fait pousser
a bois; mais par le cassement , d’aprés Roger Scha-
bol, la séve reste dans la branche, s’y cuit, s’y
perfectionne, s’affine et s’insinue a travers les sous-
yeux, pour produire des lambourdes, des brindilles,
des boutons A fruit; mais il faut nser modérément de
cette ressource. Un jardinier indiscret qui s’avise-
rait chaque année de casser toutes les branches se-
condaires de ses arbres, et celles & faux hois , les
mettrait tellement & fruit, qu'ils ne pousseraient plus
que des brandilles et point de branches a bois ; ces
arbres cesseraient de grossir et de s’alonger, et don-
neraient une telle quantité de fruits , qu’enfim ils pé-
riraient.

Au reste, ce cassement se fait en appuyant surla
serpette a I’endroit ot les bourgeons portent a faux;
ils s’éclatent aussitdt sans résistance.

VL Il est des arbres qui flearissent bien, dont les
fleurs ne nouvent jamais, ou dont les fruits avortent.
La cause provient également d’une abondance im-
modérée de séve. 1l faut alors, comme je I’ai recom-
mandé dans mon ouyrage sur le chasselas (1), ne

(1) Principes pratiques de la plantation el de la cullure du
chasselas, ete, Un volume in - 8e, fig. A Paris, chez Germaia
Mathiot.
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tailler qu’a 'époque du mouvement dela seve; il s’en
écoule une partie ; son impétuosité se modére, etle
fruit se conserve.

VIL Il est un procédé pour développer, accélérer
la fructification dans les arbres, et qui ne borne pas
3 cela seul ses avantages; c’est ce qu'on appelle I'in~
cision circulaire, I'opération annulaire , que faute
d’un mot propre on pourrait nommer arnulation.

Son objet est d’établir une solution de continuité
dans I’écorce d'un arbre, et d’intercepter, au point
ol on I'a fait, la communication des séves ascen—
dantes et descendantes qui a lieu, sinon en totalité,
au moins en trés-grande partie , entre le bois etl"é~
corce. Quelque dissidence qui existe entre les opi-
nions qui divisent les physiologistes, pour savoir
il existe ou non une vraie circulation dans les
plantes , comme dans les animaux, il y a une vérité
incontestable : ¢’est que par un mécanisme admira-
ble, dont il sera bien difficile ou peut-étre impossible
d’assigner le mouvement, et encore moins la cause ,
il existe une stve ascendante transmise par les ra-
cines, et une stve descendante qui est le résultat des
principes végétatifs qu’aspirent dans I'atmosphére ,
principalement les feuilles, et qui sont transmis aux
racines. Une incision circulaire compléte, et qui pé-
nétre jusqu’an bois , interrompt cette tendance mu-
tuelle des sbves qui se trouven! arrétées par la sépa=
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ration des vaisseaux qui leur servaient de condue-
teurs. Il en vésulte que les séves ascendantes et des-
cendantes trouvent, par cette solution de continui-
té, un obstacle insurmontable , et sont forcées . du
moins en trés-grande partie , de séjourner ou de
réagir chacune de son cété.

Ce n'est pasici le lieu de parler des erreurs qulon
a débitées & cet égard , ni de I'invention de celte
pratique dont le libraire Meurant avait gratifié les
Anglais, et que M. Tollard P'ainé, dans le supplé-~
ment de la premitre édition de Rozier, atiribueaux
Grees et aux Romains, sans nous indiguer les sour-
ces ou il a puisé cetle opinion, qu'il est bien plus
facile d’avancer que de justifier.

Cette incision circulaire et annulation (je de-
‘mande la permission d’employer ce néologisme) ne
différent que du plus au moins. Dans la premitre
opération , on se contente de cerner I'arbre dans
toute sa circonférence, et, pour peu qu'il ait de vi-
gueur , la plaie est bientdt cicatrisée.

Dans 'annulation, on éte un annean de \'écorce ,
qui se détache d'autant plus facilement , que P'arbre
est plusen séve, pour me servir de l’expression com-
mune.

L'on donne plus ou meins d’épaisseur & cet an—
neau; il a-quelquefois 5 millimetres (2 lignes), sou-
vent 27 & 3o millimétres (1 pouce et plus). PlusTan-
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neau a de largeur, plus la plaie tarde 4 se cicatriser,
par la formation du bourrelet que produit plus gé-
néralement la séve descendante. On a cependant tort
de prétendre que la séve ascendante n’en forme pas.

On peut se contenter souvent de détacher cet an-
neau, qu'on replace aussitét, surtout s'il est large ,
et si on a intérét de conserver la branche ou la tige
sur lagnelle on a fait cette opération.

On-ne doit la hasarder que sur les tiges des ar-
bres ou des hranches qui ont l'écorce lisse et pen
¢épaisse, 4 moins qu'on ne veuille courir I’événement
de les sacrifier.

Dans quelques départemens du midi, lorsqu’on
veut détruire une olivette , on écorce entitrement
le tronc , a I'dpoque oi la séve le permet; Varbre
redouble de fertilité, et succombe immédiatement
aprés.

Cet exemple, dont la tradition se perd dans des
tems trés-reculés, est bien fait pour convaincre de
Pinfluence de la séve descendante pour la fructifiea-
tion. Je I'ai éprouvé avee autant de succds sur des
poiriers, des pommiers et des abricotiers.

Mais ce serait acheter trop cher les fruits, §’il

- fallait les obtenir par le sacrifice des arhres. Ons’en
exempte par I'annulation qui, faite avec prudence, a
le méme succes.

Elle se pratique a I'époque du déyeloppement plus
ou moins tardif de la stve; et ce succes est bien plus
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prononcé, lorsque I'opération se fait A la séve d’aciit;
il faut alors recouvrir promptement la plaie, afin de
prévenir les accidens que pourraient occasioner des
froids trop rigoureux.

Mais quelle est la cause de celte prompte frucli-
fication, ou du moins de la disposition i la fertilité?

Je hasarderai, avec défiance, quelques réflexions
etne les offre que comme des conjectures que je son-
mets a mes lecteurs et a leur expérience.

J'ai vu d’abord établir en principe, ou plutét en
axiéme, que le but et 'objet de la séve ascendante
était uniquement de former du bois, et celui de la
seve descendante, de produire des fruits.

Je ne sais jusqu’a quel point cette assertion pour-
rait étre vraie; mais I'excés de I'exagération altére
extrémement la confiance qu’on voudrait inspirer a
cet égard , sans aucune restriction.

1° Plusieurs arbres ont pea de bois, de rameaux,
de feuilles; ils s’épuisent cependant par I’abondance
des fruits. Bien certainement, dans ce cas, I'aspi-
ration des principes végétaux atmosphériques n’est
pas assez forte ni assez abondante, pour produire cet
effet.

2° Cernez vers son milieu une branche qui a de
la disposition a la fertilité; les boutons & fruit se dé-
velopperont , a la vérité, avec plus d’abondance au
dessus de "incision circulaire ou de 'annuiation, mais
il en naitra aussi au dessous, et souvent en quantité.
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3¢ Vous en verrez également & une autre bran-
che, sur laquelle cette opération n’a point eu lieu.
[l me semble que, dans ces circonstances , Ieffet
peut tenir, surtout dans le premier exemple, & I’é-
puration de la stve ascendante , c’est-a-dire 4 celle
qui vient des racines.

4° Un arbre fructueux devient insensiblement
moins fertile, au bout de quelques années cesse de
Pétre (cet exemple est trés-commun dans le pom-
mier , surtout & plein vent). Cependant le Tuxe de
ses branches , la multitude et la grandenr de ses
fevitles ne donnent pas lieu de douter qu'il n"éprouve
tous les effets de I'influence atmosphérique. Je de<
mande pourquoi, sije renouvelle la terre qui enfoure
ses racines , si j'ajoute 4 cette terre un mélange
d’engrais approprié , cet arbre, reprenant sa fécon=
dité premitre, acquittera nos soins, et donnera’ de
nouveaux fruits? Qui est-ce noi les produit? n'est—
ce pas une séve transmise des racines? La sdve as-
cendante n’est donc pas inutile a la fructification. ou
plutdt, dans ee nouvel exemple, elle paratt lagentle
plus actil de la fécondité.

2 Dol vient dans le fruit le godt de terroir qui
altdre ou perfectionne son ardme ou sa qualité?
D’ett prend le gofit de caillou, le raisin de Graves
ou d'ailleurs? Est-ce de I'atmosphére, ou du ter—
rain qui communique ce gotit & la séve ascendante?
11 serait bien facile de multiplier les exemples.

I, 15
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Convenons done qu’on a trop exagéré le principe,
lorsqu'on a atiribué a la stve descendante seule
Paptitude de produire les fruits; et cette vérité se
fortifie souyent par I'impuissance oti I'on est de met-
tre A fruit, par cette pratique de Uincision circu-
laire ou de I'annulation, beaucoup de branches,
qu'on parvient 4 rendre fécondes par d’autres pro-
cédés.

Concluons donc que nous sommes bien éloignés
d’avoir des idées fixes et distinctes sur les causes de
la fructification ; et sans nous égarer dans le vague
des systémes et des conjectures qui trompent si sou~
vent la théorie, tenons-nous-en i des faits, non
ceux qui sont isolés , et que tout homme sensé ne
regardera que comme des exceptions , qu'on ne
saurait ériger en principe, mais aux faits constans
qui sont I'application continue, et le résultat des
expériences, dont le succes est démontré, toutes
les fois quon les obtient constamment dans toutes
les circonstances, en employant les mémes procédés.

Il est des faits certains : 1° que la fructification a
souvent lieu sans le concours de I'art, lorsqu’il y
a dans 'arbre une libre circulation (si je puis m'ex-
primer ainsi) des sdves ascendantes et descen—
dantes ;

20 Quelle a également lieu, lorsqu'il y a solu-
tion de continuité des vaisseaux dans lesquels elles
circulent; et qu’alors la fructification est due, du
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moins en trés-grande partie, 3 la séve descen-
dante ;

3¢ Que cette vérité se trouve quelquefois obs-
curcie par des exceplions, qui ne sont que des cas
particuliers, qui ne sauraient porfer atteinte a la
régle générale ;

4° Que la fructification cesse souvent par I'infer-
tilitd de la terre, que les racines ont épuisée , et que
d’utiles amendemens la rencuvellent ;

5° Que, dans cette dernidre circonstance, on
pourrait présumer que la production du fruit peut
tenir au concours des deux séves ascendante et des-
cendante, par des moyens et dans des proportions
qu'il serait bien difficile d’assigner.

Indépendamment de Pinfertilité de la terre, il est
d’autres causes qui s’opposent i la fructification;
telle, par exemple , qu'une trop grande ahondance
de stve ascendante dont P'excds fait avorter I'eeil
qu’elle noie en le poussanta bois. L’annulation, en
prévenant cette esptee de débordement de la stve ,
optre la fécondité.

Souvent, sans élre trop copieuse, la sdve en-
traine avec elle des principes 4cres, corrosifs on de
mauvaise qualité, qui attaquent le fruit dans sa for-
mation, ou qui ne lui laissent pas le tems de parve-
nir & Pépoque de la maturité; dans cette circons—
tance encore, en faisant cesser la cause on fait ces-
ser I'effet, et en corrigeant le vice du terrain, on




340 FRUCTIFICATION

dispose I'arbre & perpétuer des productions utiles.

I’annulation devient encore alors une ressource
favorable, dés quion n’ew abuse pas. Car si on
Pemploie indifféremment  sur des arbres oun des
branches trop jeunes , on arréte leur développement
nécessaire , on affaiblit leur force, on abrége leur
carridre; elle a alors un incenvénient peut-étre pire
que la prétendue argire lorsqu'on 'exagére. L'an-
nulation augmente-t-elle les fruits ! Sans doute ,
parce que l'excés de la skve ascendante ne noie pas
les houtons fenctueux; mais aussi elle ne muitipﬁe
pas aufant, et avec vigueur ceux i bois. Elle aug-
mente le fruit numériquement, ce que je regarde
souvent comme une ficheuse fécondité, qui énerve,
épuise les branches, pour woffriv que des fruits
petits , sans qualité,, & moins qu’un intérét bien en=
tendu ne réduise le nombre 4 la quantité qui ne
préjudicie pas & la prospérité. de I"arbre oun de la
branehe, qui n’altére pas la bonté des fruits qu'elle
produit, et qui laisse Paspoiron Vassnrance d'une
fécondité successive.

Ces réflexions suffisent pour rédaive 3 leur juste
yalenr les opinions de ceux qui annoncént que Pin-
cision circulaire est un moyen d’obtenir, en plas
grande quantité, de plus beaux fiuits. Une pareille
assertion fait connaitre combien sont pratiquement
étrangers & ces expériences, ceux qui propagent
cette erreur,
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On me demandera si I'annulation est un moyen
de rendre le fruit plus savoureux ou de le perfec-
tionner.

Je n'oserais l'affirmer d’une manidre absolue.
Sans doute, le défant de séve ascendante empéche
qu'il s’y dépose ce qu’elle aurait pn s’assimiler de
terrestre; des principes de végétation plus épurés,
transmis par I'atmosphére , ne peuvent que concou-
rir & le perfectionner, Mais il n’est pas inutile d’ob-
server que, si la qualité et la saveur du fruit tiennent
a ce qu'on appelle le goit du terroir , ce dernier est
presque nul, ou du moins trés-sensiblement altéré
par le défaat ou la difficulté de transmission de la
stve qui vient des racines.

Cette seule observation suffit poun donner la me-
sure du paradoxe de ceux qui indiquent comme un
moyen de prévenir la coulure des vignes, en les
soumettant a Uincision circulaire. Que deviendrait
le bouquet: duvin de Bourgogne et de tant de vi-
gnobles précieux? Jen parlerai en traitant de la
coulure. ;

Jobserverai a cette occasion qu'une des causes
de cet accident dansla vigne; de ['avortement des
fruits dans les arbres, méme soumis & I'annulation ,
provient souvent de la nature, de la quantité, de
la continuité des pluies et d'un excés d’humidité.
J'en ai la preave dans 'avortement ou la chute des
fruits'de plusieurs Dranches de poirier et d’abrico~
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tier que j’avais annulées, dont j'avais tenu coms-
tamment dans 'eau les feuilles qui étaient & I'ex-
trémité de ces branches; tous les abricots et le plus
grand nombre des poires se détachérent insensible-
ment; un petit nombre se pourrit.

Un des plus précieux résultats de 'annulation est
d’accélérer la fructification des fruits, & des époques
plus ou moins éloignées, suivant les expositions, la
nature des froits , 'influence de I'atmosphére , la
température, etc.

Je laisse 4 la prétention, & Vérudition, le soin
d’en rechercher inintelligiblement les causes dans
la pathologie, la physiologie, I'hygiéne, la chimie
végétale. Quant a moi, j’avoue ma trés-grande in-
suffisance a cet dgard; les simples praticiens pour
qui j’écris, et moins encore les savans,m’y auront
aucun regret. Mais s'il m’était permis d’'émettre une
opinion que j'offre avec méfiance , et pour ce qu’elle
vaut, je croirais que cette anlicipation de maturité
pourrait ne pas étre étrangére a la température des
deux stves ascendante et descendante. La premitre
n’a que la chaleur de la terre qui entoure les raci-
nes, et qui n'est communément que de g a 11 de-
grés; la seconde a la température de I'atmosphere;
qui s’éléve quelquefois jusqu'a 20 et 26 degrés,
plus ou moins, & I'époque de la maturité des fruits.
Si cette dernitre transmet une plus grande somme
de calorique , elle doit proportionnellement hiter
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d’autant la maturité. Au reste, contentons-nous
sagement des effets ; laissons au génie ou an désceu~
vrement a en rechercher les causes.

VIII. Quelques personnes conseillent d’employer
la strangulation pour provoquer la fructification. On
'obtient quelquefois, parce que la compression du
liber, si elle est forte, géne le mouvement des séves
ascendantes et descendantes, et 'intercepte com~
munément, en grande partie, comme on en peut
juger par les bourrelets qui se forment, tant aun
dessus qu’au dessous du lieu de compression. Mais
je suis trés-éloigné d’employer le fil de fer, comme
le conseillent quelques auteurs, qui ne font pas at-
tention que l'oxidation du fer finit par former des
chancres a la branche sur laquelle on fait cette opé-
ration; & moins de la sacrifier, je conseille de ne
former cette strangulation qu’avec une forte ficelle
ou avec une réunion de fils de lin eu de soie, lors-
que la ferdrette de 1'écorce le permet.

IX. Il me répugne d’indiquer la pratique barbare
de la ténébration ou de la suppression d’une ou de
plusieurs grosses racines, afin d’accélérer la fécon-
dité de ’arbre. Le succés de ces opérations est sou-
vent douteux ; quelquefois 'arbre ne survit pas long-
tems a de pareilles plaies ou mutilations, et au lien
des espérances qu'il laissait concevoir, il est sou~
vent, par la, condamné a parcourir languissamment
une triste et presque stérile carridre,
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X. L’emploi d’une quantité immodérée de chaux
ct de poudrette et autres stimulans tris-actifs, peut
quelquefois réussir dans le début, et finit, par des
efforts que n’avoune pas la nature , par fatiguer I’ar-
bre, au point qu'il faut multiplier, méme pendant
quelques années, les soins qui peuvent réparer de
funestes erreurs , inséparables d’une vigueur forcée.
Combien de persomnes s’énervent par 'usage des
irritans , des stimulans et des liqueurs spirituenses!

XL. On obtient plus facilement la fructification
par le moyen de la greffe,, surtout si on la maltiplie,
elle forme un filtre 4 travers lequel la séve s’affine,
s’élabore et accéldre plus ou moins la fécondité,
suivant la nature du sujet. Elle est plus retardée sur
le poirier greffé sur franc que sur le coignassier.
Li-en est de méme du pommier également greffé sur
franc, en comparaison de la greffe quon fait sur le
doucin. Celui-cine s’affruite pas aussi promptement
que si la greffe est faite sur le paradis, qui offre
quelquefois, dés la premiére année, des boutons 4
fruit , et qui souvent est trés-fertile dés la seconde
et troisibme année , relativement 4 sa vigueur mo-
mentanée,

A la vérité, sa vie, comparée a celle du pormmier
franc, est trés-bornée ; mais il subit le sort des au
tres végétaux et des animaux, dont assez générale-
ment la durée semble se mesurer d’aprés I"époque de
Ia fécondité plus ou moins accélérde,
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J’ai fait bien souvent des veeux pour que nous ens-
sions des poiriers poradis; si je puis hasarder cetie
expression; j’ai méme fait long-tems des expériences
dont je pourrai un jour rendre compte. Je ne déses-
pire pas. qu'un autre plus heureux n'obtienne un
suceds que j'aurais ambitionné. Mais je suis pravenu
a ‘obtenir, dis la troisitmie année des poires de
saint-germain et de virgouleuse, en greffant ces
vatiétés sur 'aubépine : javais laissé partir ces gref-
fes.en toute libertd sins tailler, sams contraindre
en aucune manitre leurs branches. Elles avaient
onze ans lorsque de malheureuses eirconstances me
forcérent de m’en séparer ; en m’unissant aux regrets
de ce berger & qui Virgile fit dire -

Tasere nunc, Melibae, pyros | Eal. L.

En ahandonnant ainsi des greffes faites sur un
sorbier ou cormier ( sorbus domestica )»1'eus des fleurs
de la troisidme année, et des poires de doyenné et
de messire jean dds la quatridme; ce qui anmonce
dans ces arbres ume disposition plus prompte 4 se
mettre a fruit. Mais j'observe qu'an point de l'inci-
sion de I'eil, il se forma un grand bourrelet , comme
au coignassier , mais plus considérable , surtout sur
’aubépine.

Je me résume. La nature, livrée 3 elle~-méme ,
opére trop lentement, d"aprés notre impatience , Ia
fructification, surtout du poirier et du pom mier sur
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franc. L'act, qui étudie et calcule ses moyens et ses
forces , sans trop la conirarier , recherche et em—
ploie tout ce qui peut accélérer ou abréger cétte:
infertilité ; il n'obtient ce succés qu'a I'aide de 'ob~
servation et des expériences soutenues. Elles lui ap-
prennent que ce n’est qu'en modérant I'impétuosité
de la séve , qui noie les boutons i fruit, en corri-
geant ce qu’elle a de vicieux, en I'épurant et pro-
voquant la coction qui la perfectionne , en diminuant
sa tendance a ne former que du bois, qu’on parvient
a obtenir insensiblement la fructification.

S’il la brusque, s'il prolonge trop les procédés
divers a qui nous la devons, si la cupidité ou une
impatience aveugle exagére les moyens d’obfenir une
fécondité forcée , il nuit a 'arbre, et précipite plas
tot ou plus tard sa perte infaillible ; sil sait modérer
les différens moyens que j’ai indiqués, il dirige sa
vigueur vers une fertilité prolongée. t/n des procédes
qui peuvent P’assurer pour le poiries sur franc, est
la méthode de M. Fanon , sagement appliquée , et en
n'exigeant pas d’un jeune acbre destiné & parcourir
une utile carridre, un surcroit de vigueur qui ne
pourrait que I'énerver.

FIN DU TROISIEME ET DERNIER VOLUME.
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TABLE GENERALE
DES MATIERES

Contenues dans les trois volumes du Traité complet sur
les Pépiniéres, avec la nomenclature de tous les fruits,
par ordre alphabétique.

A

La letire A indique le premier volume, la lettre B le second , |a lelire € le
troisitme,

Abriculier_( Armeniaca) , A, 111; ses variétds par ordre
alphabétique, B.

Abricot alberge , 155 — Abricot-péche, de Nancy ,
Alberge de Montgamet, 1bo ete., 1ho
Abricot d'Alexandrie, 162 — noirouvioletdupape, 159
— angoumois , 156 — panaché, 163
— blanc, 154 — de Porlugal, 158
— commun , 155 — précoce on hatif, 154
— de Hollande, 156 — de Provence , 157

Aigreins de pommes et de poires; pourquoi on les recher—
che, A, 3o7. Avantage de les greffer en pépiniére, avant
de les planter, 308. Danger de greffer des aigreins trans—
plantés, 30g. Aigreins grellés dans des pépiniéres, C, 240.

Alizier ( Crategus), A, 115; ses variétés, C, 75,

Amandier ( Amygdalus), A, 117; ses variélés par ordre
alphabétique :

Amandier commun, B, 201 Amandier argenté, 2

— 4 coque tendre eta fruit — nain, ag
doux, 204 — péche, a0

— 4 double amande, 203 — pistache, 20;

— amer a gros fruit, 207 — sultane, b,

Amandes. Comment les faire germer et les planter, A,
49 , etc,

Arbres, arbrisseaux et arbustes; leur nomenclature el leurs
variétés par ordre alphabétique, A, 111.
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Avantages de les planter jeunes, A, t1; —de les choisip
dans les pépinitres, 15. La quantilé immense qu'on en
plante chaque année , et lear peu de succés, A, 21.

Avrbres tous formés; charlatannerie a cet égard, A, 10, 228.
Doivent prendee de la vigueur avant d’étre & fruit, 23g.
Quels sont ceux qu'il ne faut pas ététer en les transplan=
tant, 23:. Composition de Forsyth pour les arbres, a81.
Hauteur des arbres, 304. Arbres indizénes et exoliques }
maniére de les élever en pépiniére, B, 1 et suiv. De leur

reffe en pépiniére, r1. Des différentes grofles, 24 et suiv.
5rrat‘hage, déplantation vicieuse, C, 262, Utilité de I'n—
sage d'un levier ou d’un cric pour déplanter, 277. De leur
emballage et transport, 298. De la maniére de les encais—
ser, 299. De la manikére de les planter’, 2g6. Conservation
des racines et du pivot, 288, Maniére de le rendre utile,
id.

Orienter un arbre ; ce que cest, G, ag4.

Animuux el insectes nuisihles aux pépinieres, A, 246, elc.

Avelanier. Foyez Noisetier.

Azerolier ( Crategus azarelus), A, 126; ses variélés par
ordre alphabétique :

Agzerolier blanc d'ltalie, C, Azerolier jaune , 8o
79 — du Val, ou Epine d'Es-
— du Canada, 80 pagne , Bo

B

Baches des couclivs ; comment on les fait, A
Bergamote. Foyez Oranger.
Bigarrade. Yoyez Oranger.
Boutures, A, Maniére de les planter, g3 el suiv.
Branches , Bourgeons ; maniére de leur faire prendre ra-
cines, A, gz ; ne doivent pas étre supprimés teap 16t , B,
2 el suiv,
C

» 78

Cédrat. Poyez Oranger.

Cédrat ; bon sujet pour greffer les orangers, C, 195.

Cerisier ( Cerasus ), A, 13g; ses variétés, par ordre alpha-
bétique , B

Bigarrean, belle rocmont, Bigarreau A fruijt rouge , 135
%, 136 Cerise & bouquet, 128

— blane, 135 — ambhrée, 13g

— commun, 136 Cheriduke ou royale, 131

— hatif, 134 Cerise commune, 128
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Ceérise de quatrei lalivre, 131
Cerisier 4 fleur double, A,

351

Cerise grosse rouge-pile, 133
— royale ou cheriduke, 131

13g — hative, 125

Belle de Choisy, B, 130 — griotle, 140

— guigne, 138 — griotte d’Allemagne, 142

— gros gobet, 132 — griotie de Portugal, 141

Guigne hitive, & fruit blane, — précoce, 124

125 — royale hitive ou mai-duk,

— hAtive, 4 fruit moir lni- ib.

sant , 127 — lardive, 54

— hilive 3 fruit noir, 126 — de la Toussaint, 145

Cerise de Montmorency, 129 — a trochets , 11g

— cceur de poule, 13F — merisier, A, 170; B, 122
— puindoux , 131

Nomenclature des cerises d’ Allemagne , B, 147 et suiv.
Chitaignier, A, 141; B, g1; ses variétés par ordre alpha-

bétique : -
Chitaignierd'Amér., C, 100 L'Osilarde, 99
Chitaigne de Cars , C, 98 Pourtalonue, 9o
Chincapin ou chétaigne de Prinlaniére , 99

Virginie, 100 Chitaignier panaché,  sor
Marron du Luc, gg Verle du Limousin , gb
Exalade , 97

Citron. Foyez Oranger.
Coignassier ( Cidonia ), A, 149: C. 70; ses variélés:
Coignassier commun , 7o Coignassier pyriforme, 71
— muliforme, o— ﬁc Portugal, 72
Compositions pour couvrir les greffes et les plaies des ar-
bres, B, 37; B, Bo.
Cormier (Sorbus domestica), A, 14g; G, 73 ; ses variélés
par ordre alphabélique :
=3 Sorbier hybride, 74
— cultivé, A

Sorbier commun, C,

i
Cornouiller ( Cornus), A, 150; G, 84; ses variélés sont : le
Cornouiller commun, C, 85 Corncuiller violet, 86
— blanc, G, 86 — panaché, ¥,
— 4 fruit jaune, b,
Coudrier. Foyez Noisetier.
Courtillieres ; moyens qu'emploic M. Feburier pour les

détruire, A, 255,

Couches; maniere de les faire, A, 78.
Cypres; le tort qu'on lui fait en coupant ses racines, A , 153,

D

Douctte- Richardot: ses pépiniéres, ses plantations, G, 23.
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Drageons; ce que c'est, A, 104 i avantage de préférer des
arbres de plant & ceux des drageons, A » 105,
Epine-Vinette ou Vinelier (Berberis ), A, 156; C, 8a; ses
variétés Ipmr ordre alphabétique , sont :
a

Vinetier blanc, G, 2 — & larges feuilles, 84

— commun , #6. —- sans pepin, 83

— cullivé, 1é. — sauvage, 82

— de créte | 84 — de la Chine, 83

Vioetier a feuilles de houx, — violet , ib.
b ib.

F

Figuier, A, 158; B, 161; ses varidids par ordre alphabé-
fique, sont:

L'Aubicon ou figue gourrau , Figue, srosse jaune 252
- 249 — grosse violetie , 253

I Aulique , 2 255 — grosse noire, 235
L’Angélique ou grosse vio- — [a graissanne | 254
lette , by — la marseille 5 25z
~— la blanche hative , 250 — la marseillaise | b,
— 4 fleur blanche , 248 — eil de perdrix, a5
— la blanquette , 251 — la peldure, 253
— de Bordeaux, 250 — la pourquine , 256
— bonjassote , 234 — la rougeotle, 254
— la cordeliere ou savan- — la rousse 5 255
tine , a5t — laverte, - 254
Le figuier nain , 256 — la violette de deux fois
Figue, grosse blanche lengue, 'an | 249
ait — le xoudemouel , 255

Fréne; conment faire germer sa semence, A, 53,

Fruits, leurs différentes especes el variétés, B, 101 cause
de leur conservation, 101 ; différence entre la flovaison
et la maturité des fruits, B, 103+ fraits dont |a semence
tst avortée , périssenl souvent avant de parvenir 4 leur
maturité, 104 ; fruils qui ont des qualités opposées, 1ob:
reifatils au climat, 107; cause de la multiplication des va~
riélés | 100,

Fumier ; comme il doit &tre employé, A, 41.

G

Grenadier ( Punical), A, 16a2;C, 375 dont les wvariétés
sont le
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Grenadicr commun , G, 88 Grenadier a fleur double, 89

— a fruit doux, ib.

Groseillier ( Grossularia), A, 168; B, 197 ;dont les va-
riétés par ordre alphabétique, sont:

Groseillier blanc 2 groset a Groseillier 4 feuille et frait
petit fruit, B, 1g8 panaché , 199

— de couleur de chair, 195 — 4 fruil noir ou cassis, 200

— a fruit per|é i #b. — dépineux ou maguerean ,

— Touge, A gros et peiit ib.
fruit , 1

Grefle (principes généraux sur la); greffe en dcusson, 2
@il poussant, B, 24 ; erreur de M. Lemoine & cet égard,
4q. Signe de la reprise de I'écusson, 3g. Nécessité de le
faire pousser promptement, B, 5o, Greffe 4 @il dormant,
53, etc. Greffe en fliite , 4 sifllst, a canon, ete.: & quelles
époques ont peul la faire , B, 59. Greffe ¢n fente; la ma-
niére de la faire ; ses inconvéniens, B, 64 et suiv. Manitre
de couvrir la greffe en fente, B, 8o, Préparation de I'ar—
gile, B, 80. Avires compositions, B, 35, ete, Greffes &
onglet, de rapport, etc., B, 8a. Erreurs de M., Lemoine,
B, 97 et suiv. Greffe des arbres verls, B, g4.

J

Jardiniers qui vont chercher des arbres dans les pépiniéres,
A, ab. y
Jujubier, G, 86,
L

Lime. Floyez Oranger.
Limon. ¥Foyez Oranger,

M

Mareottes; la maniére de les faire, A, 86.

Marcottes de chéne-liege, ga.

Marcottes d'oranger de diﬂ%reules sortes, €, 185 ; procédé
curicux a cet égard, C, 183.

Mar ronier. Foyer Chitaignier.

Mirier, A, 175 ; ses variétés :

Mirier a fruit noir, B, 209 — blane, 210
— rouge, B, 210

Mybrier (Morus), A , 190; B, 220 Variétés:

Le blanc, 76, Nrier rouge , ib.

Le noir, I 20g
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Néflier ( Mespilus ), A, 176, dont les variétés sont ;

Néflier cultivé, C 77 Néflier sans pepin, 78
— a gros [ruit, 78 — sauvage , 77
Noisetier, A, 77 C, 111, dont les variétés sont :
Aweline cullivée a fruit long , Noisetier & grappes, 13
112 — de Provence a fruit rond,
Noisetier d'Amérique, 113 131
— de Constantinople, 4. — 4 fruit oblong, 112
— du Levant, i6. — agros fruit, i,
— d'Espagne, 174

Noyaux : moyen de les faire germer, et de hiter la germi-
nation, A, 51. Danger dé la trop hiter, 54.

Noyer ( Nuz juglans), A, 178; G, 104, dont les variétés,
par ordre alphabétique , sont :

Noyer & gros froit, G, 105 Noyer marbol , 108
—- i coque dure , 106 — a fruit blanc de Virginie,
— & coque tendre , 6. 8.
Noyer 3 grappes, G, . 110 — & fruit noir de Virginie,
Bane de mouton , 108 109
Noyer cendré, 109 -— pacanier, 110
— de la Lande, 107 — Ee deux fois I'an, ib.
— de la Saint-Jean, ou tar—

dif, 178

O

Onglet. Inconvénient de laisser des onglets aux arhres gref~
fes, A, a8b.

Orme ; ses variétés, A, 180. Ne doit pas é1&1é, I3, 6 et suiv.

Olivier ( Olea syleestris), A, 179; G, 115. Ses dilférentes
vari€élés chez les Romains, 116. Ses différentes variétés par
ordre alphabétique, C, 116 :

L'amelingue , 118 L'espagnole , 121
Le blancane, 119 La luquoise , 123
La baralinque, oun ampoul- Olivier franc, 11b

leau , 120 Olivier de Lima, 124
Le bouteilleau, boutiniane, — & fruits) trochets, C, 120
la ribiére, la rapujette, 4 La negretie, la moureau,

fruits , a trochets, 121 mourette, la mauresgale,
La coyasse, 122 11b
Le corniau, cormeau i fruit — lolinitre, ou libiero, ga-
de cornouiller , courgnole, liningo , 118

plant de Solon, 1230 = picholine ou saurine , 123
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Le pigau, pigale, pirgaillado, Le pigau, la salerne , 119
la marbrée , la piquetée, — la verdale on verdau, 124
122 :

Oranger: son semis, G, page 180; sa culture, 1go. Com-~

B 3.ty DHb oo

position de la terre qui lui est propre, 173. La maniére de
le multiplier de bouture, 183. Greffes; manitre de les

faire, 1go. Ses variétés par ordre alphabétique: |

Oranges douces.

Orange A cdtes, C, pag. 132 Oranger étoilé, 132
— 4 écorce lisse et pulpe ai- — décumane, 140
gre—douce , 131 — de Génes, 135
— a fleur double, 132 — de Grasse, ou grosse oran-
— 4 feunilles crépues, hatif, ge, 131
130 — de Malle, 134

— 4 écorce douce, 133 — de Nantelle, 135
— 4 feuilles dorées, 76, — des Philippines, 134
— 4 feuilles panachées, ¢4, Riche dépouille, - 2ds
Oranger 4 [euilles de laurier, Oranger-limon, 136
ib. — hermaphrodite, .

— 4 fenille de saule, 136 — turc, 135
— 3 fruit semblableau chéne, — de Séville, 137
135 — sauvageon afruit lisse, :35

— A feuille de chéne, #6. — A feuilles panachées, 137
— & fleur rouge, 146 — pampelmouse , ou cha—
— a fruits panachés, 139 dock, 138
— de la Chine, 133 — nain, 140
— commun , 130 — suisse, ou de Rega, i,
Orange lisse cornue, 334 Orange rouge, 131
Oranger de Curagao, 135 — sans pepin, 132

Oranges acides , ou Bigarrades.

Bigarrade 4 feuilles de saule , Bigarrade cornue , 143
149 — jaune, 142

— & fleur double, 124 — violette , ib.
— aigre-douce , 14g — sans pepin, 144
— commune , 141 — pommier d’Adam, b

Citron ; sa différence d'avec le limon, C, 145.

Citron 4 feuilles panachées, Citron i feuilles de cédre, 151

; 149 — afeuilles ternées, 152
— de I'"Amérique, /6. — i feuilles de chagrin, 150
— & pulpe douce, 148 — bergamote, 151

— blanc 4 fleur double, 150 — de la Chine, 148
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Limon & fruit doux, C, 154
= doux 4 fenilles panachées,

b,
— a feuilles éiroites , 155
— a feuilles de cerisier, 74,
= A feuilles de chéne, 156
— a fleur double, 157
— @ feuilles trés~longues,

i6.
— 'a longues feuilles erépues,

les greffant, G, 195.

199,

TABLE GENERALE

Citron de Madére ,

Citron commun, 147

— cucurbité, 148 —

— digité, 14y —

— d'Espagne, 191 —

— Gaiélan , 152 ~—

— d'Ttalie, 148
Limons.

mellarosa,
musque ,
nointelle ,
perrelte ,

Limon de la Calabre,

cannelé ,

chéri ,

de Chailly,
citrouille,

d'Espagne , 4 épines ,
de Grenade,

impérial

Limon-olivier ,

de Portugal ,

— perrelte,
— en forme de poire ,

ib,

— & grappes, 158
— & trés—gros fruit, 16t —
— A feuilles ternées, 163 —
~ a fruit rond tranché de —
jaune, 155 -
Cédrals.

ponzin ,
ordinaire ,

de Saint-Remi,
de Valence ,

Cédrat de Florence, ordi~- Cédrat du Liban .
naire, C, 163 — sans ¢pines,
— mellarosa, 164 — Cédron,
. Bergamotes.

Bergamote mellarosa, 166 Bergamole ordinaire

— orange, 165

Poncires.
Poncire blanc, C, 166 Poncire violet ,
— commun, 76,

15a
150
152

i,
149

193
157
156
ib.
157
158
161
15
15?
156
15g
158
7.8
153
16a
i

165
1fig

165

165

166

Maniére de faire fleurir Frnmplemenl les petits orangers en
’rocédé pour retarder on avancer
leur floraison, 1g7. Deivent avoir leurs vacines couvertes,
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Pavie , ou péche qui ne quitie point le noyau (Persica), A,

t8a; B, 211 j variélés :

Pavies a duveel.

Pavie alberge ou persais, B,
248

— jaune de Toulon, 244

Pavie de Pamiers,

Pagie lisse ; variélés :

Pavie brugnon violet, 245

143
— madeleire blanche , 233
— de Pompone. 244
Pavie jaune. 246

Pécher ( Persica), A, 1823 B, 1_!3 y & duvet, qui se sépa—
rent du noyau, dout les variélés par ordre alphabétique

sont :

Péche admirable, 135
— admirable jaune ou abri-

ceide , ib.
- admirable tardive, nubelle

de Viiry, 234
— alberge jaune, 214
Avant-péche blanche, B, a1
— péche jaune, a15
Péche belle cheyreuse, 218

— belle-garde , on galande,

220
— belle de Vitry, 212/
— belle Bauce, 230
— belle de Tillemont, a3

belterave. Voyez sangui-
gnole.

— bourdine, bourdin, 206
— cardinale de Furstem-

berg , 222
— chanceliere 220
— chevrense hitive , 227
— chevreuse tardive , ou

pourprée 2i1

— courson. Voy. madeleine
rolge.

— double de T'royes, 214

— galande. Voy. belle-garde.

Péche incomparable ¢n beau-

e, 23 F
— madeleine blanche , 116
— madeleine rouge ou cour-

SOIL, 15g
— madeleine & petites fleurs,
223

— madeleine tardive, aa-

— Malte. Voyez madeleine
blanche.

— grosse mignonne , 215

— Narbonne.Voy. bourdine,
sanguignole.

— mivetle;

Péeche—noix. Voyes

233

violelte

tardive,
— de Pau, ads
Pécher a fleur double, 332

— petite mignonne. Voyes
double de Troyes.

nain , a4y

. o 7

Péche pourprée hitive, 217

— pourprée tardive , oi cha-

vreuse tardive | 235
— persique , 234
— royale, 228
—= Tussane , 216
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— violette tardive, b, — tardive, 240

TABLE GENERALE

Péche sanguignole , a3y Péche transparente ronde, 224
— teindoux ou teindou, uzg — vineuse de Fromenlin,
— téton de Vénus, 21 2a1

Péches lisses qui quiltent le noyau :

Péche jaune lisse , afo Péche grosse hative 2lq

’

Pépinieres; avantage d'en avoir une chez soi, A, q, 1.
{:rais et bénéfices d'une pépinitre, A, 23, Terre [a plus
convenable pour une pépiniére, A, 25; son exploitation
¢! sa préparation pour former une pépiniére, A, 3;.
Comment et jusqu'a juel point elle doil étre défuncée,
A, 3q. Inconvénient
préparer la terre d’avance , 41.

Pépiniere ; sa planlation , et a quelle époque , A, 203, Ma-
niere de la planter, A, 24:. Soin qu’elle exige, A, 263 et
suiv. 296, ete. Avantage de couvrir le terrain de chaume
ou de feuilles , A, 264, Herbes qui sont funestes, A, 266,
Animaux qui lui sont funestes , A | 246.

Pépiniéres , leur multiplication , G, 2ve. Elat des principales
pépiniéres en France, G, 203,

Pépinitre, ordre 4 tenir dans une pépiniere, G, page 2435.
Modele de registre , G, 246. Nécessilé pour le propriélaire
que celui qui la tieat ne lui fasse pas un sceret de Pordre
qu'il a suivi, C, 249. Avanlage de greller des fruils pré-
coces sur les sujets qui le sout, G, 250.

Pin, A, 183; G, 113.

Plant; avantage de I'avoir chez soi, A, 46; quel &ge il doit
avoir, 48,

Plan! en pepiniére; doil-il étre éhouté? comment el quand,
A, 231 et suiv., 235, ete, Ne duil pas étre ébranché dans
le début, 238 et suiv., 26g, ele. Ordre pour le plazer, A,
a4o. Distance entre les plants, 1241, Maniere de plunter,
A, 242. Nécessité d'élablir une jusie proportion enlre la
croissance du plant en longueur, en diamétre, A, 243.
Cowmment former la direction des arbres, A, 243, 244
Maladie du plant en Eépini:'}l’e , A, 246. Faul-il rebotier
le plant en pépiniére
11 faut préparer d'avance la place de I'écusson, 2g3. Erreurs
de M. Lemoine a cet égard.

Plantations ; nécessité de préparer le terrain d'avance, G,

253. Moyens de remédier au défaut de fond de terre, C, |

254. Inconvénient de remettre 4 la méme place un arbre |

de la méme espice que celui qu'il y avait, G, 255. De

& trop défoncer, §o. Avantage de

quand et en quelle occasion ? A, 28g,
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faire un défoncement trop profond, G, 258. Exceptions

a cette pratique , 260.

Pivot doit élre soigneusement conservé, A, 207. Principes
sur cet objet d'Olivier de Serres et de Rogzer—Schabol , A,
215. Pratique étrange citée par M. Lemoine, 217-218.
Réponses aux objections qu'on prétend faire, d'aprés
P'autorité de Duhamel, 337 et suiv. Doit éire plié au lieu

d'étre coupé, A, 227, 229.
Pistachier, A , 184: G, b,

Poirier ( Pyrus), A, 187; B, 258 Ses variétés par ordre

alphabétique :
Poire ah! mon Dieu, aglt
Ambre ou muscat-Roberl ,

abd

Ambrette d'été, 264
— d'hiver, 357
Amiral, Jo8
Amiré joannet, B, aby
Amoselle ou  bergamote de
Hollande, C, 1o
Amour ou trésor, 352
Ange (d'), 275
Angélique de Bordeaux, 346
— de Home , 47
— d’hiver, 349
Angleterre d'élé, 300
— d'hivex', 3.{9
Archiduc ou ognonet, 271
Aurate, 262

Beau présent. Foyez Epar-

gne.
Belle de Bruxelles,

310
Bellissime d'automne, 3az
— d’été ou supréme, 273
— d'hiver, 326
Bequéme , 340

Bergamote d'Alengon ou de
Hallande, C, 10

— d’Angleterre, 203
— d'automne, 310
— cadelle , 311
— crassane , 3ay

— d'é1é ou Milan de la beu-

vriere , 2gf3
— de Hollande, G, 10
-— de Piques, 355

Bergamote rouge, 297
— de Soulers ,gC . 9-{
— suisse , 309
Beurré d'hiver, G, 12
Beurré, Joo
— rouge, 303
— d'Angleterre ou Angle-
terre d'été Joo
— rumain, 303
— de Portugal, 16
Bezy de Caissoy, 328
— de Chassery ou Eschas—
sery, 355
— de Chaomontel, 338
— d'Hery, 341
— de Montigny, Jod
— de la Mothe, 304
Blanquet & longue quene,
aby
— (petit), 263
Bon-chrétien d’Auch, 283
—— d'Espagne, 226
—_ d'été musqué, 285
—— d'hiver, G, 5
—— ture, 326
Bonne de Soulers. Foyez
hergamole de Soulers.
Bourdon musqué, 254
Cassoletle, a8y
Cadet ou bergamote cadette,
31

Catillac, GG, a
— rozat,; G, 13
Chére-a-dame, ang
Champ riche, 30
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Chaplal (poire),

Chat brélé, C,

Citron des carmes. Poyesz
Madeleine.

Colmars , 355

Cramoisi, drg

Crassane ou bergam. cras-

34k
8

sanne , 32z
—~ panachée, Y305
Cuisse-madame, 266
Dauphine ou Lassac, 314
Demoiselle ou vigne, 317

Donville ou St— I’(‘le S
Double-fleur, C, b

—— panachée, 7
Doyenné blanc , 305
— gris, " 306
Echassery, 336
]—:pdwn-_-. abig
Epine d'élé, 204
— d'hiver, "13;

— rose, 278
Figue (pnire} :m.',l

[‘m or d'été , 1
— or de septembre on d'()r—

léans, 292
‘Fleur de guigne. Forez sans
peaus. 273
Fondante de HBre Foyer
Inconnue chénean 262
Fondante musquée. Foyez
Epine d'été.
Franchipane, 315
Franc-réal, 344
Friolet. Foyer Cassolutte
( poire a}.
Gobert, 16
Gracieli ou  bon—chrélien
d'été 244
Grise-bonne ou ambretle
déts, - 26}
Grosse alongée, 315
Hativau , 265
Gros halivau de “la foral,
29739

Jalousie, iz

TABLE GENERAL

Jardin, 345
Jargonelle, afig
Impériale 4 feuille de chéne,
Inmnnuu chéneau, ng:[:
Lansac ou dauphin , 314
Livre (poire de), 351
l.nuise—ho:lne, 331
Madeleine , ab4
Mansuelte ou solitaire,  =2qo
Marquise , 335
Marlin-sec , 334

Martin-sire ou ronville, 352
Mauni (poire de), 312
’\f!ﬂncllfe d'hiver, 430

Messire- —jean , Ja3
'\lnmlh_ -houche ou Verte-
im‘lgu:* 208
Musrat fleuri, 263
— I'Allemand, C, g
— (petit), 463
— rohbert, ah3
— royal, 150y
—rpye, Aoy
Naples, C, 8
(iuf (poire d'), 283
ﬂr::rn:’-r. a7
01.||1"e d*hiver, C, 3
— hitive ou bourdon mus—
qué, 274
— musgugée aflo
— rouge, al
= tulipee , 235
Parlum d’aput, 'J?E
Passans de Portugal, 318
Pastorale ou musette d’au-
lumne, daq

Pendard (poire de), g
Perdreau on rousselet hatif,

265
Poire azerole C, 15
— a bais jaspé, G, 78,
— 4 deux tétes; B, 29

Paoirier a fenilles panachées,
B a0
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Poire douce des Alpes, 3u1
de Payenci, 1
— de cuisine de Varin, C,

13

Poire-pomme , G, 7
—— de Girandoux, 14
Poirier nain, C, 16
Poire de Naples, C, 8
-~ de préire, C, 7
— de prince ou chair-a-
dame , B, 279
— de vitrier, B, 359
Rateau, G, 16
Robine ou royale d%été, 48

Roi d’é1é ou gros rousselet 5

3 a8y
Ronville ou Martin-sire s B,
353

Rousselet gros ou roi dété :
289

— hatif, 165
— d'hiver, 354
— de Reims, 286

— d'Anjou ou Bezy de Cais-

501, 328
Roussetle de Bretagne
329

Royale d'été. Foyer robine.

= d'hiver, 345
Si-A upusiin, 349
8t- Germain,, 333
St-Laurent, 172
St-Lezain, C, (81

St-Qichel. Popee doyenne.

La nomenclature des
el suivantes.

Pommier (Malus), A, 187,
sy 23. Ses variétds par ord

Anis ou fenouillet gris, 37
Api (gros) , ou pomme rose 3

48
Api noir, 47
Audent (pomme d), 2q

IIT,

36«

St-pere | C, 1
St-Samson ou Epargne, B,
abg

Salviati, 2 q
Sanguignole, 282
Sanguine d'Italie, 31y
Sans peau ou fleur de guigne,
2?3

Sapin , 372
Sarrazin , 359

Sept-en-gueule'ou petit mus—~
cat, abg

Solitaire. Foyez mansuette,
Sucré-vert, 324
Supréme ou bellissime t]'e‘léi
27
Tarquin, C, :l
Tonneau , 358
Trésor, 352
Trompe-valet, Jo4
Trouvé (poire de), C, 2
Tulippée (ou orange) B, 295
Vallée franche, 308
— batarde, b,
Vermillon d'éé, A5
— ou bellissime d'automne "
322
Verte-longue ou mouille—
bouche, 298
—— panachde, 2gq
—— panachée (petite), /4.
Vigne, 17
Virgouleuse , 332
Vitrier, 33q

poires & boisson est tome 111 s pag. 13

Ses variétds chez les Bomains b
re alphabétique ;

Bardin ou fenouillet rouge ,
g 38
Bonne Lansel , 3o
Calville d°é1€, ou passe-pom-
me rouge, a7

16
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Calleville blanc, 50
— rouge, 33
— roune de Normandie, 32
Canada gris, 53
Capendu , 59
Chitaignier, 58
Cierge d’hiver, 66
Cousinetle, ay
Drap d'or, ou fenouillet jau—

ne, 35
Doux A trochets, 48
Etoilée ( pomme), b1
Faros (gros), 49
— ( pelit ), 50

Fenouillet gris, ou anis, 37

— jaune, ou drap d'or, 39
— rouge, 38
Gale-pin, 36
Glace ( pomme ), 42
— transparente , 44
Gros-bondi, 66
Haute-bonté , 57
Madeleine, G, a7
La bien-venue, 52
Museau de lievre, 32
Noire ( pomme) , 47
MNonparcille , oy

Passe-pomme blanche , ou

coussinelte , a7
Passe—pomme d'automne, 45
Passe—pomme rouge , 27
Pigeon , 34
Pomme bonne-épreuve, 66
— d’or, ou drap-dor, 36
— poire, 4o

TABLE GENERALE

Pomme de jardi, 41
— de Malengre,, Y 4a
— d'Amérique (grosse), 46
— Saint-Germain, L

— malecarle, A
Pommierd'esrange , 66
— de la Chine , ou pyrus ma-

lus speclaballs ib.
— bacciforme , 67
— & fleur odorante, 68
— concombre, 4a et 70
Postoche d'été, ng
— d'hiver, 63
Princesse noble , 41
Rambour d’hiver, 6o
Reinette d'Angleterre ( gros-

se), 5a
— blanche , 53
— de Bretagne, 39
— de Canada. 53
— dorée 55
— franche, 54
— grise, 55
— rousse , r 51
— grise de Grandville, 56
— jaune hative , 5
— Touge, 54
Royale d'Angleterre a tro-

chets, 50
Rose ( pomme), 48
Saint-Julien , 29
Saint-Michel | 56
Troussel (pomme ), 61
Violetie, 6o

La nomenclature des pommes 4 boisson est au tome I,

pages 68 et suiv.

Pommier—Paradis; avantages de le faire venir de semences
plutét T{m de drageons , A , 107.

Poncire. Voyez Oranger.
Provins. Voyes Marcoltes.

Pruniec ( Prunus ) , A, 188 ; B, th3. Ses variétés par ordre

alphabétique :
Prune abricotée de Tours,
184

Abricotéde rouge , 170
D'Ast, 157

d
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Blanche-ovale , 181 Impériale jaune, 180
Bricetle 186 ~— Dblanche | 188
Brignole , 178 — violette , 18y
De Canada , 180 — violette 3 feuilles pana-
De Catalogne. Voyez DDamas chées , ib.
d'Espagne. Mirahelle , 135
Cerisetle , 164 — double. Vey, Drap d'or.
De Chypre,, 175 Mirabolan, 194
Gros Damas blane, 168 DMonsieur hitif, 173
Petit Damas blanc i6. — tarcdil, 183
Damas dronet, 171 Moyen de Bourgogne, 192
— d’lialie, i6. Nuire hilive, 167
— de maugeron, 172 Prune-péche, 176
— musqué , prane de Chy- Perdrigon halif, 1(37
pre, etc., 170 — blanc, 17t
— moir, i6. — Normand , 174
~— rouge , 16g — rouge, 1o,
— samvageon, 164 — violet, 178
— de septembre , 172 Précoce de Tours, 166
— d'Espagne, 177 Provence hitive , .
— de Tours , Qiictechen de Lorraine, 195
— violet , 168 Grosse Reine—Claude, 152
D’Agen | 173 Petite Reine-Claude , 183
Dame Aubert , ou grosse lui- Keine-Clande 4 fleur semi-
sante , 191 double , 184
De deux fois l'an, 196 Rognon d'ine , 102
flate , 195 Royale, 182
Dauphine. Voyez [Reine~ — de Tours , 175
Claude, Sainte-Catherine , 193
Diaprée blanche , 1go  Saint-Julien , 164
— rouge, 189 Saint- Marlin , 196
— violette > 138 Sans noyau 4 ir_‘|3
Drap d'or, i87 Suisse, 175
Jacinthe , 188 De Vacance. Voyez Damas.
Jaune hitive , 165 Verie-bonne. Voyez Reine-
De Jérusalem , 166 ( ae,
llevert , 12 irginale 4 fruit rouge , 18¢
Lmpératrice blanche , 19t — a fruit blanc, ib.
— violelte, 1go  Virginie, 194
Q
Quenouilles, A , 231; 212,
R
Radicule; erreur de la couper, 45. Sa direciion naturelle ,

A, By
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Racines; exposdes
A, Hg.

Racines; doivent atre soigneusement conservdes, A ¥ anh,
Réfutation des principes de Forsyth, A , 216. Racines ra-
fraichies ; dans quella circonslance.

Réchaud pour entretenip fa ehaleur des couches, A 1 84.

S

Semences | doivent dtre bien miives , 39, ete. Jusqu'a quel
point enfoucdes dans la lerre, 63. Maniére de les conger—
ver, big, Diffitiles 4 lever; comment les lraiter, g2,

Semis chez s0iy moyen gootomique etplusavantageux, A,
46. Scemis de: noyau et de‘githines, {g. Semis de graines en
pleine terre, 58, Matiére de |es faire; 63. Neo doivent pas
étre trop épais , 74, Semis de |a grainéld’orme , 650 Semis

es graines des arbres non arclima :

Semis ; leur multiplication considér
éve; n'est que ralentie en hiver ;4
connait son ralentissement, 305 i
lfgard,B,'B;,cln Y i

Sorbier. Voyez Cormier, #

a ffair forment souvent des drageons ,

oy a00,
A quel signe on
Fxpériences A cel

Tan; son usage, B, 5

Taupe ; ses ravages 4
truire, A , abo, s |

Terres de difldrenies natuvés 2 s Moyen de lés aman—
der, /6. Entrent peu'dans la camposition’ des végétaux, A
32. Terre de bruyére ; ce que clest, 75,

Tiges; comment s former, A 304, Demi- tiges ; ce que
c{est, 305. Peuvent &ire supplédes par de basses liges ,
A, 305, *

Thermometres pour les touches, A | 4

v

Tarictés deg fruilss Fraudes ou ‘erreurs a cet égard dans la
vente des arbres, €, 206,

lest P

Hiéres ; moyens de la dé-
)

v

FIN DF LA TABLE GENERALE DES MATIERES,
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