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QUARTA PARTE.
DE LAS SUBSTANCIAS VEGETALES.

INTRODUCCION.

T

E:id mineral 6 minerales de que hemos tratado hasta aqui, no
gozan de lo que con propiedad se llama vida , y en ellos no sc
presenta fenémeno alguno que dependa de su organizacion in-
terior : la cristalizacion que tienen los cuerpos de este Reyne
parece muy distinta de la organizacion de los séres vivientes;
no produce utilidad alguna en el individuo, y 4 lo mas nos
muestra la grande armonia de la naturaleza , pues por medio
de la cristalizacion nos presenta cada produccion con una forma
coustante ¢ invariable, pero la organizacion del vegetal , y el
animal dispone sus individuos del modo mas propio , y venta—
Joso para satisfacer los dos fines de la naturaleza, que son la
subsistencia y reproduccion del individuo.

No se puede negar que el vegetal tiene algun principio de
wrritabilidad , que descubre en ¢l el sentido y movimiento : éste
€s tan manifiesto en algunas plantas , que puede determinarse
al arbitrio de qualquiera, como se ve en la sensitiva »en los
estambres de la opuncia (1) y otras; las plantas que siguen [a
direccion 6 movimiento del Sol, las que en las estufas se incli
nan hécia las aberturas por donde viene la luz » las que se con-
fraen y encoxen por la picadura de algun insecto, aquella cuyas
raices se desvian y separan de su primera direccion para buscar
Ia tierra buena , 6 agua que necesitan; jtodas estas propiedades
B0 dan 4 entender que las plantas que las gozan tienen un tacto
y sensacion comparables con la sensibilidad de los animalesg
Las varias secreciones de sus organos supone una diferencia en
la irritabilidad de cada parte,

El vegetal se reproduce del mismo modo que el animal; y
: los

(1) Cacto opuncia ; vulgo higusra Tuna.

Lom, 111 A
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los Botdnicos modernos han comparado y defendido del modo
mas concluyente la analogia de estas dos funciones.

El vegetal se nutre del ayre al modo de los insectos : este
alimento le es tan necesario que sin €l viene 4 perecer ; pero no
es menester que para la nutricion del vegetal sea tan puro, ni
de la misma naturaleza que para el animal.

La diferencia que hay entre los vegetales y animales, es
que estos pueden mudarse de un parage a otro para buscar su
alimento ; pero los vegetales fixos en un mismo sitio, se ven
obligados 4 recogerle de las inmediaciones ; la naturaleza los ha
dotado de hojas para que con ellas tomen de la atmosfera el
ayre y agua que necesiten , entretanto que sus raices se extien—
den por la tierra para apoyarse en ellas , y buscar 6 sacar de
ella otros principios nutritivos.

Si observamos de cerca los caractéres de los animales , ve=-
remos que la naturaleza desciende por grados insensibles desde
el animal mejor organizado hasta el vegetal ; y no podriamos
determinar donde termina ¢ remata un Reyno , y principia el
otro. La analisis quimica podria ensefiar , aunque imperfecta~
miente, estos limites : por mucho tiempo se ha creido que solo
las substancias animales daban ammoniaco ; pero hoy se sabe
que tambien le dan algunas plantas. Con rigor puede conside—
rarse el vegetal como un ser participante de las leyes de la ani-
malidad , aunque en un grado mas imperfecto.

La diferencia establecida entre el vegetal y el mineral es
bien manifiesta : ¢l mineral puede considerarse como una masa
inorganica , y casi elemental , que sus modificaciones y altera-
ciones provienen solamente de la impresion de los agentes ex—
ternos que puede COMVinarse , desnaturalizarse , y reproducirse
eon sus formas primitivas 4 voluntad del Quimico; al contrarie

el vegetal , dotado de una vida particular que sin cesar modi-
fica la impresion de los agentes externos, los descompone y des-
naturaliza , nos ofrece una ilacion de funciones regulares , y
easi inexplicables ; y quando el Quimico ha llegado & desorga~
nizar el vegetal , y ha sacado sus principios , se ve imposibili-
tado de volver & reproducirle aungue reuna sus mismos prin-
eipios.

En el mineral debemos atribuir todos los fenomenos 4 la

ac-
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accion de los cuerpos externos; y podemos deducir todas sus
alteraciones 6 transmutaciones de la fuerza puramente fisica, y
de la simple ley de las afinidades; en el vegeral al contrario es
m :nester reconocer 6 admitiv una fuerza interior que lo hace
todo, todo lo rige, gobierna , y subordina 4 sus intenciones los
agentes que tienen un imperio absoluto sobre el mineral.

El mineral no tiene vida sefialada, ni periodo que pueda
considerarse como grado de perfeccion, porque sus diversos es-
tados son siempre relativos 4 los fines que los destinamos, ni
crece ni se reproduce , y 4 lo mas muda de figura ; pero esto
nunca por una determinacion interior , siempre es por un efec—
to puramente fisico de parte de los agentes externos: y si al-
guna vez parece que crece 6 vegeta, es solamente por la apli-
cicion succesiva de particulasanalogas conducidas por las aguas;
no se ve en ellos , ni elavoracion, ni bosquejo alguno de ella;
4 la colocacion de todas sus partes preside siempre la ley de
las afinidades, que es la ley de los cuerpos muertos,

Por esto la analisis quimicacha hecho menos progresos en
el Reyno vegetal que en el mineral ; es mucho mas dificil Ia
analisis si las funciones son muy complicadas , y en el vegetal
sou mas los principios constituyentes, sus caractéres menos ma-
nifiestos , y los medios de analizar los vegetales son todos im-
perfectos , como tambien el rumbo que se sigue en ello.

Hasta aqui se han analizado todas las plantas por medio
del fuego, 6 los menstruos: el primer método es muy enga—
fioso , porque el fuego descompone todos los cuerpos convina—
dos , altera sus principios , forma nuevos cuerpos , reuniendo
los principios ¢ elementos separados, ¥ extrae poco 4 poco unos
mismos principios de substancias muy diferentes. Una larga ex~
periencia nos ha ensefiado lo imperfecto de este método : Do
dart , Bourdelin , Tournefort y Boulduc destilaron mas de 1400
plantas , y de los resultados de un trabajo tan dilatado sacé
Homberg razones poderosas para concluir que este meétodo era
falaz; cita por prueba de su conclusion la analisis hecha con la

efza y la cicuta que produxeron unos mismos principios en
la analisis hecha al fuego.

El método* de analizar por los menstruos es algo mas
exicto , porque no desnaturaliza los productos; al mismo tiem-

A2 po
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po ~¢ il para la medicina , porque facilita los medios de se~
j arar los principios medicamentosos de algunos vegetales: tam-
bien facilita medios de extraer en su estado de pureza algunos
©oros piincipios dtiles 4 las artes 6 la conservacion de la vida;
y ultitnamente es la que mas nos ha ilustrado acerca de la na-
turaleza de los principios del vegetal.

Pero el Quimico no se debe limitar solamente 4 este modo
de analizar , es necesario que tenga bastante talento para va-
riar el método segun la naturaleza del vegetal, y el caracter del
principio que quiere extraer.

A la mayor parte de los Quimicos que han escrito de la
analisis de los vegetales se vitupera de que 10 han guardado or-
den alguno, y de que no han seguido distribucion alguna fun—-
dada en razon : contentindose con seflalar el modo de extraer
tal 6 tal substancia , sin unir todo esto , y colocarlo en un sis—
tema que se funde , 6 en los medios que se usan , 6 en la natu—
raleza de los productos extraidos , 6 en el mismo rumbo de las
operaciones de la naturaleza: convengo en que si se quiere li-
mitar 4 demostrar un curso de analisis vegetal ‘por los métodos
que deben saberse para poder sacar tal 6 tal substancia , s in—
util el sistema de orden y método que propongo ; Ppero si quie~
ren conocerse las operaciones de la naturaleza , y ver el vege-
tal como Filésofo , como Fisico , y como Quimico , es menes—
ter consultar las operaciones de la naturaleza en el vegetal ; y
seguir quanto sea posible un plan que nos de & conocer la planta
en todas sus relaciones: el que he adoptado me parece satisface
esta intencion.

Principiaremos dando una idea sucinta de la estructura del
vegetal , para conocer mejor las relaciones de su organizacion
con los principios yue se sacan.

Despues trataremos del desarrollo y aumento del vegetal: &
este fin daremos 4 conocer los varios principios que le sirven
de alimento , y observaremos quanto sea posible sus alteracio-
nes en la economia vegetal : eximinando tambien la influencia
del ayre, tiérra, luz , &e.

En tercer lugar examinaremos los resultados del trabajo de
la organizacion en las substancias alimenticias : para esto da—

remos 4 conocer los varios principios constituyentes del vegetal,
te~
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teniendo cuidado en este eximen de seguir la marcha que nes
indica la misma naturaleza. Y asi principiaremos por la ana-
lisis de los productos que pueden extraerse sin desorganizar
la planta, como son el mucilago, las gomas , los aceytes, las
resinas, las gomas-resinas y otros. Despues trataremos de la
analisis de algunos principios que no pueden obtenerse , sino
desorganizando la planta , como son la fécula , la parte gluti-
nosa, el azucar , los dcidos, los alkalis, las sales neutras , los
" principios colorantes , el extracto, el hierro, ¢l oro , la man-
ganesa , el azufre y otros. |

Trataremos tambien de los hunores prolificos del vegetal,
esto es , del exdmen d: aquellas substancias, que aunque nece-
sarias para la vida, se arrojan del vegetal para servir & otros
usos ; de este género son la miel y el pollen, ¢ polve fecun-
dante del vegetal.

Despues de todo esto eximinaremos los humores que se
evaporan y transpiran los vegetales , como son el gas oxigeno,
el principio aqueso, el aroma y otros.

Ultimamente diremos las alteraciones que experimenta el
vegetal muerto.

Y para proceder con orden en una giiestion de las mas in-
teresantes, examinaremos succesivamente la accion del calor,
ayre y agua en el vegetal, ya sea quc obren cada unodepor si,
6 ya tambien que su accion est¢ convinada. Este método nos
manifestara todos los fenomenos que se observan en la des—
composicion de los vegetales.

SECCION PRIMERA.
De la Estructura del Vegetal.

Todo vegetal nos presenta en su estructura; primero una ma-
dera fibrosa y dura que sostiene los demas organos , determina
la direccion, y da la conveniente solidez 4 cada planta , y parte
de él; segundo un texido celular que acompafia 4 todos los
Vvasos , envuelve sus fibras, y se repliega de mil modos , for—
mando en todo ¢l unas capas y redes que unen todas sus partes,
y establecen entre ellas una comunicacion maravillosa. Descri-

bi-
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biremos sucintamente las varias partes que componen el vege=
tal , y/daremos i conocer solamente aguellos organos , cuyo co-
nocimiento es:indispensable para saber analizar una plaata.

ARTICULO PRIMERO:
De la Corteza.

Ea corteza es la cubierta exterior de las plantas; sus dilatacio-
nes ¢ extensiones cubren todas las partes que componen el ve-
getal , en el que se distinguen tres tanicas 6 tegumentos parti—
culares que pueden separarse ; estos son la epidermis, el texide
celular , y las capas corticales.

1.' La epidermis es una membrana deigada formada de fi-
bras que se cruzan en diversos sentidos : su texido algunas ve~
ces es tan separado que puede distinguirse con facilidad la di~
reccion que guardan sus fibras, Esta membrana se separa facil-
mente de la corteza , quando la planta estd en su vigor ; pero
si la planta estd seca , se puede separar ablandindola en agua
caliente , 6 su vapor. Quando se destruye la epidermis vuelve &
regenerarse , pero entonces estd mas pegada al resto de la cor-
teza , y forma una especie de cicatriz.

La naturaleza parece que ha destinado esta membrana para
modificar la impresion de los cuerpos externos en el vegetal,
para dar tambien 4 este una infinidad de poros por donde sal-
gan los productos excretorios de la vegetacion, para cubrir las
ultimas ramificaciones de los vasos aereos y aquosos que chupan
del ayre los fluidos necesarios para el aumento del vegetal ; y
tltimamente para defender el Organo celular que contiene los
principales vasos y glandulas donde se hacen la digestion y ela-
boracion de los diversos jugos que chupa la planta.

2. Bl texido celular es la segunda parte de la corteza : este
es un texido formado de vexiguillas y utriculos tan intima-
mente unidos y numerosos , que de ellos resulta solamente una
capa 0 cubierta ; en estas glindulas es donde se hace la diges-
tion;'y el producto de esta elaboracion se reparte despues en
todo el vegetal por los vasos que se propagan por todo ¢l , 'y
comunican tambien con la médula per conductos que llegan al
€O~
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corazon del drbol , cruzando las capas lefiosas ; en este texido
se halla la parte colorante de los vegetales, y la luz que pe-
netra la epidermis contribuye 4 avivar su color; se halla tam-
bien en este texido el aceyte y resinas, formadas por la des—
composicion del agua y dcido carbdnico; y finalmente , de ¢l
parten’ los productos que arroja la- organizacion, y se consi-
deran como las heces de la digestion vegetal.

3. Las capas intermedias entre la cubierta externa y la
madera , 0 cuerpo del vegetal , que pueden Ilamarse capas cor-
ticales, estan formadas de unas liminas que no son otra co-
sa que la reunion de los vasos comunes propios y aercos de
la planta ; los vasos no se extienden por todo el largo del
tallo, sino que se ancorvan en diversos sentidos , dexando en-
tre ellos unas mallas que ocupa despues el texido celular; pa-
ra observar y conocer la organizacion de estas cortezas, base
ta macerarlas en agua; destruido entonces el texido, se des=
cubren las mallas que llenaban; las capas corticales se sepa=
ran facilmente una de otra, y por la semejanza que tienen
con las hojas de un libro, se las ha llamado Jiber ; al paso
que estas capas se acercan al cuerpo lefiose, se endurecen y
terminan , produciendo las capas 6 cubiertas que constituyen
la madera blanea 6 alburno.

La corteza es la parte mas esencial del vegetal: por ella
se executan las principales funciones de la vida, como son la
nutricion , la digestion , las secreciones y otras ; todos los in—
gertos , especialmente los de canuto , por los que se desnatu—
ralizan totalmente los productos de una planta , que se cu-
bre de una corteza extrafia, demuestran con evidencia que
la fuerza digestiva reside eminenternente en esta parte ; la
parte lefiosa no es tan esencial que no puedan existir algu-
nas plantas sin ella, como son las graminadas, las cafias , y
todas las que estan huecas en su interior. Hablando con pro-
piedad, las plantas gruesas no tienen mas que la parte cor-
tical ; muchas veces se hallan plantas que en su interior es-
tan podridas, pero el buen estado en que se halla la corte<
za las conserva con vigor.

AR~




ARTIGQEHLO IL
Del texido lefivse.

Eebam de la corteza se halla una substancia solida, que
forma el tronco de los arboles , y su composicion regularinen-
te es de capas concéntricas 3 las interiores son mas duras que
las exteriores; quanto mas viejas son, tanto mas duro y fuer~
te su texido ; las mtas duras forman lo que con propiedad se
llama madera, y las blandas forman lo que se llama alburne
O parte blanda y blanca, que esta debaxo - de la corteza. La
madera puede considerarse como formada de fibras mas 0
menos longitudinales, envueltas entre st por un texido celu-
lar lleno de vegiguillas, que comunican unas con otras, y
que van abriendose mas y mas hacia el centro, donde for-
man la medula , la que solo se conoce en las ramas tier—
nas ¢ en los individuos jovenes, y no se halla en los arboles
dz cierta edad.

El texido vegicular tiene grande analogia con el texido
glanduloso, y los vasos linfaticos del cuerpo humano; su con~
formacion y usos son los mismos en unos y en otros; €n la
primera edad de las plantas y de los animales estos Organos
- tienen una dilatacion considerable , porque en esta ¢poca el
aumento es muy rapido ; pero con el tiempo se van cerrai-—
do y aplanando estos vasos en los dos reynos, y se observa
que en las maderas blancas y en los hongos, en los que el
texido vegicular es muy abundante , ¢l aumento de ellos es |
muy ripido. |

ARTICULO IIL

De los wvasos.

E:-'o.r; varios humores del vegetal estan contenidos en vasos

particulares , donde gozan de cierto movimiento comparable

al de la circulacion del animal, con la diferencia de que en

el vegetal sus humores no circulan en sus vasos por una fuer- |
za
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za que’ les sea propia , sino que reciben [a imptesion de los
agentes externos. La luz y el calor son las dos causas po-
derosas que detérminan y modifican el movimiento de los hu-
moves del vegetal ; estos agentes hacen que la savig llegue 4
todas las partes del vegetal , y que en ellas se trabaje y per-
feccione del modo mas conveniente 4 las funciones, de cada
una ; pero, no se advierte que retroceda de suerte que en los
yegetales el fluxo de humor es manifiesto ,, pero no lo es el
refiuxo,

-En el vegetal pueden distinguirse tres especies de vasos;
los vasos comunes o de la savia, los propios y los aereos 6
tracheas. f ;

1. Los vasos comunes conducen la savia O humor gene-
ral ;. de donde se derivan los demas humores; este licor pue~
de- compararse con la sangre del animal; y es un deposito
de donde les varios organos del, vegetal .pueden extraer va—
rios jugos, y trabajarlos y perfeccionarlos del modo mas con~
veaicate. . shati 1130, 1 2 .
sl - Estos vasos se hallan situados principalmente enmedio de
las plantas y de los irboles; suben perpendicularmente, pero
se vuelven de lado, y van 4 terminar 4 todas las partes del
vegetal ; vierten la’savia® en los utriculos, de donde la chu-
pan los vasos propios para elaborarla.

2.. Cada organo tiene tambien va%os particulaves para se-
parar y conservar varios jugos , sin dexar que se mezclen
con el resto-de los demas humores ; yr asies que en un mis—
mo vegetal, y 4 veces tambien en un mismo Organo se en-
cuentran jugos de diversa naturaleza, distinto color y con-
sistencia muy -diferente. e : :

. Juos: vasosy tanto los comunes como los propios, estan sos—
tenidos en sus varias direcciones por las fibras lefiosas , en~
vueltos por todas partes del texido celular ; estos se abren y
vierten su humor en:las glindulas , el texido celular, 6 en
los utriculos para que alli sirvan 4 los usos que la naturale-
za los tieng destinados, R T

~ Los utriculos son unos sacos pequefios que contienen_la
médula, y freqiientemente, Ja parte colorante del vegetal ; sit—
-ven como de un alojumignto donde se deposita el jugo autri-

i Lom. I11. B ti-
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tivo de la planta para sacarle quando lo necesite; al modo
que la médula que se halla en lo interior de los huesos de
un animal sirve 4 este de alimento quando lo necesita.

3. Las tracheas ¢ vasos aercos parecen ser los organos
de la respiracion, 6 mas bien los que reciben el ayre, cuya
absorcion y descomposicion facilitan'; se llaman tracheas por
la semejanza que se cree tienen con los organos de la res—
piracion de los insectos; para verlos y distinguirlos bien, se
toma una rama tierna de un drbol joven que se quiebre fa—
cilmente; despues de haber separado la corteza sin tocar d la
madera, se rompe tirando las dos extremidades en sentido
contrario , y se ven las tracheas en figura de unos -sacatra—
Pos 6 unos vasos dados vueltas en espiral. Generalmente se
cree , que los poros grandes que se notan sobre la rama de
una planta mirada con el micoscropio, no son otra cosa que
fos vasos aercos; muchas veces sucede que la savia se es—
trabasa en las cabidades de las tracheas, y parece que du=
rante algun tiempo que se hallen ocupadas ¢ llenas -de este
humor no pueden servir para otros usos sin que se altere la
vida del vegetal.

KRG Eo QL
De las glandulas.

En muchas pattes del vegeétal se advierten ciertas protube~
rancias, que no son otra cosa que cuerpos glandulosos, cu-
ya figura varia mucho : Guettard distinguio siete especies de
gi-.mduiaq en razon de su varia figura; Estas glindulas estan
casi siempre llenas de un humor, cuyo color y natumlcza,
varian mucho.

SECCION IL
De los principios nutritivos del vegetal.
Si la planta no hiciese mas ‘que chupar de la tierra los

principios nutritivos contenidos en ella, y no tuviese la vir-
tud
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tud de digerirlos, asimilarlos, y formar productos diferen—
tes segun su naturaleza y variedad de sus organos, encon-
trariamos en la tierra todos los principios que la analisis nos
ofrece en los vegetales, lo que es contrario 4 la observacion;
y veremos despues que la produccion de la tierra vegetal es
un efecto de la organizacion de la planta, y que 4 esta de-
be su formacion lejos de darsela ella & los vegetales. Si fue—
se cierto que la planta no hiciese mas que extraer sus prin-
cipios del seno de la tierra, las plantas que se crian en un
mismo suelo tendrian los mismos principios, ¢ 4 lo menos
mucha analogia ; pero vemos que unas plantas que crecen al
lado de otras tienen virtudes bien diferentest; por otra par-
te las plantas que se crian en agua sola, las que ¢recen sin
el apoyo de la tierra , con tal que esten en una atmosfera
humeda ; las parasitas que no participan de las propiedades
del vegetal que le sirve de apoyo, prueban que el vegetal
no chupa los jugos de la tierra como tal, y que tiene una
fuerza interior alterante y asimilatriz , que apropia 4 cada
individuo el alimento conveniente , le dispone y convina pa=
ra formar tal ¢ tal principio. Esta virtud digestiva parecerd
muy maravillosa y perfecta; si consideramos que el alimen-
to comun de todos los vegetales es bastante uniforme, pues
no conocemos mas que el ayre y agua, y con estos dos prin-
cipios tan sencillos se forman productos muy diferentes. Pe-
ro por lo mismo que los principios nutritivos de la planta
son tan sencillos , es menester presumir que hay la mayor ana—
logia entre los diversos resultados de la digestion , 6 lo que
es lo mismo entre los solidos y liquidos del vegetal, de lo
que proviene la variedad, como tambien de la proporcion y
convinacion de los principios mas bien que de su variedad.
Con este motivo observaremos con cuidado el paso de un
principio 4 otro, y daremos 4 conocer el arte de reducir-
los todos & unas substancias elementales ¢ primitivas , como
son la fibra, el mucilago y otras.
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ARTICULO PRIMERO.
Del agua , principio nutritivo de la  planta.

Todo el mundo conviene en que las plantas no pueden vi-
vir sin agua; pero no todos conmvienen en que este sea el
solo alimento que la raiz chupa de la ftierra, y que una
planta pueda vivir y reproducirse sin otros auxilios que el
contacto del agua y del ayre; no obstante , me parece que
las signientes experiencias hechas acerca de esto no pueden:
dexar duda alguna: Van-Helmont plantd un sauce , que pe-
saba ‘5o libras en cierta cantidad de tierra, cubierta con unas
planchas de plomo ; por espacio de cinco afios le rocio con
agua destilada, y al cabo de este tiempo el drbol peso 169
libras y 3 onzas, no habiendo perdido la tierra mas que 3
onzas. Boyle repitié la misma experiencia en una planta, que
despues de dos afios pesaba 14 libras mas, sin que sensible-
mente hubiese perdido nada la tierra en que .crecio.

Duhamel y Bonnet pusieron el moho por apoyo & unas
plantas que criaron con solo agua ; ooservaron que la vege=
tacion fue muy vigorosa ; y el Naturalista de Ginebra ob—
serva ; que las floves tenian mas olor , y los frutes mejor sa-
bor; . tuvieron cuidado de mudar el moho antes que pudiese
alteravse. Tillet crio tambien plantas , especialmente de las gra—-
minadas de un modo semejante , con solo la diferencia de
haberlas hecho el suelo con vidrio machacado ¢ quarzo en
polvo. Hales observd , que una planta que pesaba 3 libras,
aumentd 3 onzas despues de un rocio grande. ; No vemos
cada dia criarse los jacintos y otras plantas vulbosas , como
tambien algunas graminadas en salvillas 6 botellas donde no
hay otra cosa que agua?

Todas las plantas no necesitan igual cantidad de agua:
la naturaleza ha variado los organos de estos individuos,
segun la necesidad que tienen de este alimento; las plantas
que transpiran poco, como el moho y el lichen , necesitan
poca agua, y asi se crian pegadas 4 las rocas dridas, y
casi no tienen raices ; pero las plantas que necesitan mucha
agua
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agua tienen raices que se extienden mucho ;-y cliupan’la hu-
medad de toda su superficie. :

Las hopas tienen tambien Ja pl’OplEddd de chupar el agua
de la Jt“'xo,im.l, lo mismo que la raiz la chupa de la tierra;
pero las p antas que viven en el agua., y. que nadan , por
decirlo asi, en el elemento que les sirve de ahmeﬂto, no
necesitan raices , porgue con todos sus poros chupan el li-
quido .que las bafia, y vemos que las algasiy.las ovas o coti,
fervas mo tienen raices. i

Quanto mas pura:es el agua , mas -saludable es para la
planta ; esta conscgiiencia saco L-u?m:ml de un numero de
experiencias bien bechas, por las que, se asegurd que el agua
cargada de sales erd mala para Ta vegefation. Hales ha obli-
gado a algunos vegetales 4 que reciban varios fluidos , ha-
ciendo incisiones en sus raices , 'y’ metiéndolas en @ piritu de
vino, en mercurio, y otras disoluciones salinas; y expe-
rimentd que todo esto’ era COMO MR Veneno - para los wege—
tales. Por otra: parte, si estas sales fueran buenas para las
plantas , se encoatrarian dichas sales en la planta que ise res
gase con tal agua , pero Thouvenel y Corneteg: han probada
que dichas sales no pasan al vegetal 5 debe exceptuarse de
esto las plantas marinas ,- porque la sal mdrina que necesi—
tan dichas ,plantas , se descompone en ellas, y produce un
principio que. parece: les: es dbaolut.untntc DECESArio. 4 pqeg sin
¢h-perecen.. I

Aupyue se ha probado. que ‘el agua pura es mas propia
para la vegetacion que ¢l agua dargada de sales, no por
esto se debe creer que no pueda disponerse el agua de un
modo -mas favorable al désarrollo del vegetal ; mezclandola
con despojos de la descomposicion vegetal y animal; por exems
plo , si una planta se riega con agua cargada de los prin-
cipios que se separan por la fermeatacion o pusrefaccion,
entonces se presentan 4 la planta los jugos ya semejantes 4
ellas , .y reeibe los alimentos . ya preparados , de suerte que
aceleran 'su aumento. Este debe facilitarse tambien  ademas de
lo dicho por el gas azoe, que es uno de los alimentos de
la planta; y que la alteracion de los vegetales y animales
le produce en abundancia. La planta que se cria con los des-

o=
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pojos: 'de~animales 'y vegetales ; es semejante al animal que
se alimenta con leche sola : sus .Organos tienen que trabajar
menos con este alimento , que no con aquel que no tiene im—
presion alguna de animalidad.

El estiercol que se mezcla con las tierras,, y que se des—
compone en ¢llas ; ademas de dar conabundancia los principios
que hemos dicho, contribuye 4 que la planta crezca por el calor
constante que produce su ulterior descomposicion ; 'y asi es que
Fabroni observo el desarrollo de las hojas y flores de un arbol
en la parte que estaba inmediata 4 unmonton de estiercol.

ARTICULO I1.

De la tierra 'y sw influencia en la vegetacion.

.Aunque tambien s¢ ha probado que el agua pura puede ser~
vir de alimento 4 la planta, no se debe considerar la tierra
como inutil ; esta hace el oficio de placenta , que aunque no de
alimento ninguno para la vida del infante , prepara y dispone
la sdngre de la madre para que sirva de alimento; y es lo mis—
mo que unos depositos colocados por la naturaleza en el cuerpo
humano para conservar y usar, segun la necesidad , los humo-
res en ellos contenidos. La tierra'se empapa de agua, y la re=
tiene ; es un deposito destinado por la naturaleza para conser~
vai-eél alimento ‘que necesita la planta continuamente , repar-
tiéndole segun la necesidad , sin exponerla a la mortal alterna=
tiva de ser inundada ¢ seca.

Tambien vemos que en las plantas tiernas, ¢ en el em-
brion , no ha querido la naturalezi confiar el trabajo de la di~
gestion 4 solo el germen , que todavia es débil. La simiente se
forma de una substancia parenchimatosa , que embebe mucha
agua , la trabaja , y no pasa al tallo hasta que se halla reduci-
da 4 humor; insensiblemente se destruye esta simiente, y la
planta quande ya es bastante fuerte, hace por si sola la diges-
tion. Y asi vemos que el fetus, criado en el seno de su madre
con los humores de ésta, luego que sale @ luz recibe un ali=-

mento menos animalizado , y sus Organos van poco 4 poco for—
ti-
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tificindose y 'y haci¢hdose capaces de tomar: un -alimento mas
fuérte y menos analogo. - fiiveg €01 9b BT
Pero por lo mismo que la tierra sirve para dar . la planta
el agua que necesita’, noparece indiferente la naturaleza del
terreno ; este «debe variar segun-la mayor &«menor, abundancia
de dgua que mecesita Ja planta., 1yiseguni.la que nécesite en un
tiempo determinado 4y tambien segun la. mayor, 0, mknok exs
tension ‘de sus raices. Pe aqui se infiere que todas las tietras no
son convenientes para todas las plantas , y por consiguierite que
un renuevo ‘¢ tallo nuevo de un drbol no puede: indiferenre~
mente ingertarse-en todas especiesso 1oyl 1Y 0iglt
10 Para queouna‘tierrd sea propiacpara la vegetacion: idebe te~
mer “las condiciones siguientes 1. 'quecpueda servir déapoyo
fixo para que daiplanta nose mueva con. facilidad » 20 que dexe
O permita 4 las raices extenderse con facilidad :- 31:que reciba
bastante humedad , y pueda retener el'agua suficiente para co-
municarla 4 la planta quando’ la necesite:: todas estas qualidas
des 1o se hallan en una ' tierra solasy 'y es: menester: haedy wia
mezela de ‘todas las ‘primitivas: las tierras siliceas 'y calizas son
secas 'y calientes, las arcillosas: frias y humedas ; y las 'magne-
sias 'son como medias entre estos extremos. Cada una en parti=
cular tiene bastantes defectos que la- hacen impropia para la
Agricultura’: la arcillosa recibe el agua 4 'y no larcede con: fadi~
lidad’; la'caliza la'recibe 'y suelta brevemente perosaunque es~
tas tierras tienen estas''propiedades tan opuestas se:corrigen
facilmente mezclando unas con otras; y asi es que mezclando
la cal con una tiertd arcillosa , esta se’ateénia mucho , y se cor—
rige la qualidad seca de la cal al mismo tiempo que la arcilla
se hace menos ligosa y-porilo que no puede-abonarse(iina tierra
si dntes no se conoce el cardcter de ella para saber la que se ha
‘de ‘mezelar. Tillerha probado-que las mejores (proporciones Gue
debe tener una tierra para que sea fertil en trigo ,“son tres oc—
tavos de arcilla, dos de arena, y tres de fragmentos de pie~
dra dura. 0l é
“* - Para hacer una labor Gtil en las tierras ; ‘es menester divi-
'd.irla's' bien, ayrearlas , destruir las mulas plantas: 'y conver—
tirlas“en abono ‘de’ la ‘misma tierra , facilitando- su *descon-
posicion. ¢ : . ;

: gy
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Antesque ituvieramos 'os conocimié¢ntos que: hoy tenenios
acerca de los principios constituyentes delagua , era imposible
explicar ,; nisann concebir de qué modo crecia la planta con
solo el alimento de-este luide: 4 la verdad , si elagua fuera
selemento § & un prineipio que mo pudiesa: descomponerse nu-=
griendo fa-plantay éstasolo-dariaagua;, y en la analisisr del: ves
getal solo: encontrariamos. este ligaido ; /pero si consideramos.el
qgua'fformadmde-tla:icpuvmaeiom del; gas hidrogeno 41y oXige=
10,2 facilmente> seconcibeque este:compuesto.se redugce d sus
-primitivos primcipios; yoque el gas hidrogeno queda como-prin-
cipio en el vegetal , y el oxigeno se transpira.y sale afuera en
~irtadsidetas: fuerzas! vitalesidelqvegetals: estecasi todo esta
dormado dehidedgeno s los: areyresi; resinas,y mueilago son
cotno unos agregidos , yoobservamos. que el gas oxigeno sale
«pov-los porps: de la' planta quando la luz le dejcompone. ‘No
-soloen elrvegetal, sings tambien en el animal es un heché
-averiguadol esta’ descomposicions del agua : Rondglet ydibu 2
sder Pised capianau citayun gran,-mimero de exe¢mplos de anis
smaless arinosy.qie o s¢ -alimentan: mas; que de .agui por
Jaconstimicion. de'susdrganos : diceque. por: espacio de tres
-afios: tuyo un :pescado metido -en un. vaso lleno de agua pura,
i ique crecio tanto: ;. que: al cabo, de gste tiempo no cabia en
-élg1 este; Hecho ke cita seomos miy:, oML, Cada did, vemos
~que ilos peses encarnados; s ebian enc fanales «de videip.y) iy
rerecen-en- ellos sin hacer eftahcosa que; wenovar el aguas .p

il \

o0 o0 ¢ o ccloten, L ST ElDiork 1
ity 4:..Dei--.gas ‘azoe 5 Priurfﬁio-n‘ur.rfti_va de la plama.
i ! | . Hik e

[ o M1

gt ez sun sl nsd a8l B3 ; : ‘
El vegetalonp 'pui:ﬁe vivie  sidh dyre 5 pero este;'no.es el
—miismo ‘que. necesita, ¢l;-bombre:: Priestl»y-y Ingenhouz .y Sei-
_gichier hanprobado, que: el ayre que sieve de alimento a las
plantas es el gas azoe, por lo que la vegetacion-es mas

- VigOorosa:y quanto. Mmayor cantidud; de ciierpos que’ en: sd des-
-campo.s'ician produzedns estel gas 51861, preseute al vegc,tat N
1 clase dec estos (cuerpos que dan el (gas azoe son los axi=

males y vegetales que estan ¢i putrefaccion. Como no cono-

e ce-
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cemos la base del gas ozoe , no podemos saber el efecto que
causa en la economia vegetal , ni podemos observarle luego
que se ha introducido en él; y solamente vemos que apa-
rece de nuevo en forma de gas quando descomponemos el

vegetal.
ARTICULO 1V.
Del dcido carbénico principio nutritivo del vegetal.

Tambien puede considerarse como alimento de la planta ef
dcido carbonico de la atmosfera 6 del agua , porque las plan«
tas tienen la facultad 6 virtud de absorverle y descompo-
nerle quando no es mucha su cantidad ; parece tambien que
la base de este dcido concurre 4 formar la fibra vegetal , por—
que he observado que los hongos y plantas descoloridas que
habitan en los subterrineos contienen mucho de él; pero
pasando 4 la luz los vegetales que estaban en una obscuri-
dad total , desaparece totalmente este 4cido, y se aumenta
Ia fibra vegetal , al mismo tiempo que se descubren la re—
sina y el color por la accion del oxigeno del acido. Senne-
bier observé que regando las plantas con agua saturada de
4cido carbonico, transpiraban mucho gas oxigeno, lo que da
@ entender que el dcido carbonico se descompone.

De esto inferimos, que para corregir el ayre que se halle
muy cargado de icido carbonico, 6 de gas azoe se puede
emplear con mucha utilidad Ia vegetacion,

ARTICULO V.
De la-luz, y su influencia en la wvegetacion.

3-4& luz es de una necesidad absoluta para las plantas ; sin
su auxilio se ponen palidas, se marchitan y mueren ; pero
hasta ahora no se ha probado que las sirva de alimento, y
# lo mas se puede considerar como un estimulo 6 agente que
descompone los principios nutritivos » ¥ separa el gas oxi-
geno que proviene de la descomposicion del agua 0 acido car-
bénico , y las bases de estos se fixan en la planta.

Tom. I1I. C El
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El efecto inmediato que se observa de fixarse estas ‘subs~
tancias - gaseosas , y concretarse 10s liquidos que sirven 'de
alimento 4 la planta , es producirse ui caior sensible que
hace que las plantas participen poco de la teinperatura de
{a atmosfera: Hunter observo que metiendo un [ermometro
en el hueco 6 cabidad de un arbol sano , indica constante-
mente un calor superior en algunos grados al de la atmos-
fora debaxo ‘de los 66 de Farenfieit, al mismo tiempo que
el calor vegetal en tiempo mas caliente es siempre inferior
al de la atmésfera , este mismo Fisico observo tambien que
la savia , que sacada del darbol se helaba a 32 grados , no
se helaba en él sino con 15 grados mas de frio. El calor
del vegetal puede aumentarse 6 disminuirse por varias cau=
sas de enfermedad suya ; puede tambien hacerse sensible al
tacto en el tiempo mas trio segun Buffon.

El calor producido en el vegetal sano por las causas di-
chas templa continuamente el rigor de la ammosfera; y la
evaporacion que se hace en todo el cuerpo del arbol mo-
dera iguaimente el ardor del Sol ; y vemos que las causas
que producen frio 6 calor se aumentan al paso que obran
con mas 6 menos energia en el frio 6 calor exterior.

La propiedad que tienen las plantas de alimentarse del
gas azoe y dcido carbonico , establece entre ellas , y algunos
insectos , una analogia maravillosa 5 por las observaciones de
Fedérico Garman ( Diar. de las euriosidades de la naturaleza
afio 1670 ) parece que el ayre es un verdadero alimento de
las arafas (1); del leon de hormigas (2) , como tambien la

de otros insectos cazadores que habitan en la arena crece,
y se transmuta sin otro alimento que el ayre: tambien se

ha observado que muchos insectos , especialmente quando es-
tan en estado de larba, pueden vivir en el gas azoe y acido
car—

(1) Larba, mdscara 6 emboltura. Los Naturalistas conocen con el
nombre de larba los animaies de metamorfosis quando vaw G sakir dek

huevo.
(2) Formica leo. Se le dd este nombre porque de los animales insec=

tos que mas dewbra son las “hormizas. No hace mas gue sesenta aii0s

ue se conbee 3 sus particularidudes descripeion pucden wverse en Fal- |
q 3 b _

mont de -Bomare. Dice. de Hist, natur.
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carbbnico , y que’ transpiran ayre vital : Fontana observd que
muchos insectos tienen esta propiedad; y Ingenhouz , que creia
que la materia verde que se' forma.en el agua, y transpira
gas oxigeno @ la luz del Sol, era un nido de animales, au=
mentd estos experimentos, Ademas los insectos tienen los or-
ganos de la respiracion distribuidos por todo el cuerpo ak
modo que el vegetal ; esta es pues la analogia tan maravi-
Hosa' que hay eatre estos y las plantas ; 4 la que afade al=
guna otra la analisis quimica , pues en ella, tanto el ve-
getal , como los insecros , dan los mismos prioncipios., esto
es , aceytes volatiles , resinas , acidos libres , &c.

SECCION IIL

Del resultado de la nutricion, 6 principios del wvegetal.
?or la-accion orgénica del vegetal se desnaturalizan 6 des-
componen las diversas substancias que le alimentan, de lo
que resulta un fluido generalmente repartido , conocido cort
el nombre de Savia: este fluido quando llega 4 las diver=
sas partes del vegetal , recibe en ellas muchas modificacionesy
y forma los varios humores que se separan y salen por sus
organos ; de estos humores trataremos ahora , procurando en
su examen seguir un metodo natural , analizandolos en el
mismo orden que la naturaleza nos los presenta.

ARTICULO PRIMERO.
Del Mucilago.

Este‘ patece ser la primera alteracion de los jugos nutriti-
vos del vegetal: casi todas'las simientes y plantas tiernas se
convierten en mucilago ; esta substancia tiene mucha analo=
gia con el fluido &' cuerpo’mocoso de los animales , es muy
abundante en la juventud*yuy parece que de él se fornan los
demas ptitieipios 3y tanto en el vegetal , como en el ‘ani-
mal , se disminuye al  paso que el cuerpo dexa decrecer:

{52 No




(20)
No solamente el mucilago forma el jugo nutritivo de la plan~
ta y del animal, sino que tambien quando se extrae de uno
@ otro sirve de alimento el mas sano , nutritivo, y propio
para el hombre.

El mucilago forma la base de los jugos propios, 0 sa-
via de la planta: algunas veces se halla solo el mucilago
en algunas plantas y semillas , como en las maivas las pi—
pas de membrillo , la simiente del lino, &c. otras veces se
halla convinado con substancias insolubles en el agua, y las
mantiene en ella en estado de emulsion , como en los eu—
forvios, la celedonia , los convéibulos y otras ; tambien se
halla otras veces convinado con un aceyte, lo que forma
los aceytes crasos 0 fixos ; muchas veces con el azucar, como
en las graminadas, la cafia de azucar, las zanahorias , &c.
Tambien se encuentra mezclado con sales esenciales , con
exce o de dcido como en el agracejo , el tamarindo , las ace~
deras , &c. :

Algunas veces el mucilago constituye el estado. perma-
nente de las plantas , como en las ovas ¢ confervas , en al-
gunos lichenes , y en la mayor parte de hongos. Esta: exis-
tencia en forma de mucilago se observa tambien en algu-
nos animales , como en las medusas 4 hortigas de mar , en
las holoturias , &e.

Los caractéres del mucilago son los siguientes ; primero,
ser insipido; segundo, ser soluble en el agua; tercero, in-
soluble en el alcool; quarto , ser susceptible de quajarse por
la accion de los 4cidos débiles ; quinto, hacerse carbon puesto
al fuego sin producir llama , exhalando una cantidad con-
siderable de 4cido carbonico en la combustion. El mucilago
es tambien capaz de pasar 4 la fermentacion dcida quando
se disuelve en agua.

La formacion del mucilago parece casi independiente de
la luz : las plantas que habitan en los subterraneos contienen
mucho ; pero la luz es necesaria para que el mismo muci-
lago pase & otros estados ; porque sin su auxilio estas mis—
mas plantas no adquieren casi consistencia,

Lo que en el comercio se llama gomas 6 jugos gomosos,
Do es otra cosa que los mucilagos secos ; estas gomas, que
son




(21)
son en numero de tres, corren naturalmente del tronco del
arbol, 6 se las saca por incision. iy

1. Goma del Pais 6 gumi nostras. Esta goma corre 6 flu~
ye naturalmente de algunos arboles de nuestro clima, como
el ciruelo, el cerezo, el albaricoque y otros. Esta se pre-
senta inmediatamente en forma de un jugo 6 zumo espeso,
que con el contacto del ayre se fixa, y pierde su fluidez
y caricter pastoso, que caracteriza este jugo quando esta li-
quide ; su color es blanco, pere las mas veces amarillo 6
algo roxo. Quando esta goma es pura puede substituir 4 la
arabiga con mucha ventaja, porqua es menos cara. }

2. La goma ardbiga. Esta corre naturalmente de la Acacia
en Egipto 'y Arabia; se dice que este drbol ne es solo el
que produce esta goma, y que la que se vende en el co-
mercio es el producte de muchos arboles; esta goma se ha-
Ha en el comercio en pedazos redondos, blancos y transpa—
rentes , arrugados en la parte exterior y huecos en lo inte—
rior : tambien se encuentran algunos pedazos redendos, y en—
vueltos 6 enroscados en diversos sentidos. Esta goma se di-
suelve facilmente en! agua, y forma una’ jalea transparente;
que se llama mucilago. Tiene mucho uso en las Artes y en
la Medicina ; es un remedio dulcificante, sin olor y sabor;
sirve principalmente para formar la base de todas las pasti=
Has que se usan como dulcificantes.

3- La goma tragacanto, Esta goma es un jugo casi de la
misma naturaleza que la arabiga : fluye del tragacanto de cre=
ta, arbusto que no tiene mas que tres pies; se halla esta
goma en unos pedazos o ligrimas pequefas, blancas Yy en-

- ¥oscadas ; como si fueran unos gusanillos. Con el agua ford
ma una jalea mas espesa que la goma arabiga , y tiene los
mismos usos. .

Si se ponen 4 macerar por algun tiempo en agua las rai-
ces de malvabisco ¢ consuelda , las simientes de lino , las pi-
Pas de membrillo y otros , se extrae un mucilago semejante
al de la goma arabiga.

Destilando todas estas gomas dan agua, un 4cido, un
Poco de aceyte , otro poco de ammoniaco » ¥ mucho carbon.
Este bosqueja. de analisis prueba que en el mucilago no en-

tra
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tra masoque-agua, aceyte, dcidoy carbon y tierra, lo que
manifiesta que los varios principios de los jugos alimenticios,.
como el aguar, el dcido carbonico y el gas azoe apenas se
han desnaturalizado.

Las gomias se usan. en las: Artes y en la Medicina; en
las Artes sirven para dar eonsistencia 4 ciertos colores, y fi-
xarlos mas bien sobre el papels sirvén tambien para dar
cuerpo 1y aparejo- i los sombreros, los tafetanes y las cin~
tas, &c., las telas que sé meten en agua engomada toman
mucho lustre y brillo; pero esta ilusion se destruye con el
agna y el tacto, 7y estos medips merecen U ocupan el lu—
gar de los que constituyen la mala fe y el engafo. La goma
hace tambien la base de casi todas las pastillas ¢ ceras que
sitven para los zapatos, botas , &e. )

En la Medicina se usan las gomas como dulcificantes ; ha=
cen la base de muchos temedios de este género; el mucila-
go de la simiente de lino y el de pipas de membrillo cal=
man bien las irritaciones.

ARTICULO IL

De los aceytes.

Se ha convenido en llamar aceyte & zumo aceytoso d los
cuerpos grasos , Untuosos, mas o0 ménos fluidos, insolubles
en el agua, y combustibles.

Estos productos parece que exclusivamente pertenecen a
los animales y vegetales ; el.reyno mineral no nos ofrece si= .
no algunas substancias, que apenas tienen alguaa propiedad,
como es la untuosidad. !

Por razon de su fixedad se distinguen los aceytes en gra-
sos y esenciales: cn este articalo. los daré 4 conocer con el noms
bre de aceytes fixos y aceytes voldtiles. La diferencia que hay
entre estas dos especies consiste , no solameute en su Mayor
& menor volatilidad ; sino tambien e los ef:cios que expe-
rintentan con  varios reactivos : los aceytes fixos soninsolu-
bles en el alcool; los volatiles se disuelven en €l con faci=-
li-
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lidad; los aceytes fixos generalmente son dulces; pero los vo-
litiles son acres 'y tambien causticos. -

No obstante , ‘parece: que el elemento /& principio aceyto=-
so es el mismo en unos que en otres; pero en ‘el aceyte fi=
xo se halla convinado con el mucilago, y en el volatil con
el espiritu rector ¢ aroma. Quemando por la destilacion el
mucilago- del aceyte fixo, se atenuan fmas - mas; y esto
mismo se puede hacer por medio del agua que le disuel-
ve; destilando el aceyte ‘volatil con un' poco deragua 4 un
calor suave en el bafo de maria, se separa el aroma, que
se le puede volver a comunicar, destilandele otra vez con
la planta que le dio.

El aceyte volatil se forma muy constantemente en Ja par=
te mas olorosa dela planta : las uwbeliferas ¢ aparasoladas
le contienen ‘en la'semilla;, el geum en das raices:y las la=
biadas en los tallos y hojas. La relacion que hay entre el
aceyte volatil y el ether, que parece no es otra cosa que una
convinacion de oxigeno y alcool, prueba que los aceytes vo-
ldtiles pueden muy bien ne ser otra cosa que la convinacion
de la base fermentescible de la azucar con el oxigeno; de aqui
podriamos concebir como puede formarse el aceyte en la des~
tilacion del mucilago y azutar, y no nos admirariamos de
que los aceytes volatiles sean acres y corrosivos, que vuel-
van roxoel papel azul, que ataquen y destruyan ¢l cor ho,
y se acerquen 4 las propicdades de acido.. Trataremos sepa=
radamente-de los aceytes fixos y:los volatiles.

PRIMERA DIVISION.
De los aceytes. fixos.

Estos aceytes casi todos son fluidos s pero: la mayor parte
de ellos puede pasar al estado sélido zun por un fr.o mode-
rado; algunos hay que estan siempre en la forma solida 4 la
temperatura de nuestros climas, como son la maateca de
cacao, la cera y el pela’ (%) de los Chinos.
To-
(*) Pela, drbol de la cera en la China.
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Todos estos aceytes se fixan 6 hacen solidos 4 diversos
grados de frio; el de aceytuna y el de almendras se hielan
4 10 grados encima de cero; el de nuez no se hiela al frio
regular de nuestros climas.

Los aceytes fixos gozan de una untuosidad muy notable,
no se mezclan con el agua ni el alcool, se volatilizan 4 un
grado superior al del agua hirviendo, y quando estan VO-
latilizados se inflaman si se les aplica un cuerpo hecho ascua.

Estos aceytes estan contenidos en las almendras de los
frutos de hueso en las pepitas, y algunas veces en todas las
partes del fruto, como en la aceytuna y en la almendra.

Generalmente estos aceytes se sacai por expresion ; pero
cada especie necesita una operacion diferente.

1. El aceyte comun se saca exprimiendo la aceytuna: el
método que NOsOtros usamos €s muy simple : se machaca la
aceytuna por medio de una muela colocada verticalmente, y
que da vuelta sobre un plano horizontal ; la pasta que re-
sulta se exprime fuertemente en una prensa, Yy el primet
acevte que sale por esta presion se llama aceyte virgen; des-
pues se rocia el orujo con agua hirviendo, se exprime otra
vez, y el aceyte que sobrenada lleva consigo una parte de la
substancia del vegetal ; y mas todavia del mucilago, de lo
que se le priva facilmente.

La diferencia que hay en la aceytuna causa mucha va=
riedad en el aceyte, como tambien las circuynstancias que acois
pafian la preparacion: si la aceytuna no estd bien madura, el
aceyte es amargo; si lo esta mucho, es muy pastoso. La qua-
lidad del aceyte depende mucho del modo de extraerle : los
molinos de aceyte suclen no estar muy limpios ; las muelas
y todos los demas utensilios suelen estar empapados de un
aceyte rancio, que no puede ménos de comunicar este gusto
al nuevo. Hay algunos paises donde tienen la costumbre de

amontonar las aceytunas , y dexarlas fermentar antes de ex—
tracr el aceyte, este entonces es malo, y este método no
debe practicarse sino para sacar el aceyte que se destina so-
lamente para las xabomerias O para las laces.

2. El aceyte de almendras se saca por expresion de este
fruto: para esto se towan las almendras secas , se sacuden y
fro-
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frotan: fuertemente , metiendolas en talegos' de fienzo basto,
para quitarlas.de este modo un polville acre que tienen em
la corteza; se machacan en un mortero de marmol , y se
hace una pasta, que metida en un lienzo grueso se pone #
la prensa, ¢ ; i1

Este aceyte quando esti reciente tiene un color verdoso
y‘esti: turbio , ‘porque el esfuerzo de la prensa hace pasar
el mucilago ;' pero luego despues de algun tiempo se clarifi
ca, y se vuelve algo acre por la descomposicion del misma
moco. ' -

Algunos echan las almendras en agua caliente , 6 las po-
nen al vapor de esta antes de ponerlas en la prensa; pero
el agua que se las comunica de este modo dispone al aceyte:
4 enranciarse mas pronto.

De este modo pueden extraerse los aceytes de todas las
‘almendras , huesos y semillas.

3. El aceyte de linaza se extrae de la simiente del li-
10 ; pero como esta contiene mucho mucilago, se tuesta an-
tes de 'ponerla en la prensaj esta preparacion da al aceyte
un gusto de fuego desagradable ; pero .al mismo tiempo le
quita la propiedad de enranciarse, y le hace un aceyte de los
inds secantes,

Todas las simientes mucilaginosas , las pepitas y semilla
de beledio y de amapola deben prepararse de este; modo,

Los Flamencos sacan tambien por un metodo como este
eliaceyte de una especie de col » que llaman colsa, y le co=;
Docen con el nombre de aceyte de nabo.

Si se destila un aceyte fixo en un aparato conveniente; se
saca flegma , dcido , un aceyte delgado , que 4 lo dltimo se
espesa, mucho gas hydrégeno, mezelado con icido carbéni-
€05y ' se consigue un residuo carbonoso que no da alkali,
He observado que los aceytes volitiles: dan mas gas hydro—
8eno, y los fixos mas icido carbonico ; este proviene del mu-
cilago; destilando muchas veces un mismo aceyte, se atenua
DSy mas, y se vuelve mas claro.y wolatil ; con solo: la
diferencia, que el olor particular que tiene es el que le co=
munica el fuego. Se. puede-acelerar la; volatilizacion 'del acey=

te-destilandole sobre una tierra arcitlosa : por este medio se
Tom. I I I - D le
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le priva en pocd tiempo de su parte colorante; los-aceytes pe<
sados y megros que producen:los betunes, si ses destilan una
6 dos veces sobre la arcilla pura, como es la de murviel, se
les quita enteramente el color. Los Quimicos antiguos prepas=
raban el aceyte de Fildsofos destilando . un ladrillo ;, que antes
‘empapaban en .aceyte.’ o 3 o%ad

El aceyte se convina facilmente con el oxigeno: esta con-
vinacion 6 es lenta 6'rapida: si es lenta se enranciayy si
rapida se inflama. '

Exponiendo por algun tiempo el aceyte al ayre libre,
absorve ‘el gas oxigeno, 'y adquiere un: olor de fuego ‘muy
particular, un gusto acre y quemado, y al mismo tiempao
se espesa y toma color. Si se pone aceyte en un frasco , de
modo que tenga contacto con el oxigeno , se.enrancia mas,
facilmente , y absorve el oxigeno. Antes que fuese descubier=
ta la nueva teoria observd Scheele la-absorcion de una por-
cion de ayre. Si se pone el aceyte em vasos bien cerrados
no se altera. - - :

Parece que el oxigeno quando se convina con el - mu-
cilago causa la rancidez , y:quando con el aceyte, le vuelves
secante. :

La rancidez de los aceytes es un efecto andlogo 4 la cal-
ciiacion 1 oxidacion de los metales: especialmente  depende
esto de la' convinacion del ayre puroccon el principio.ex=
tractivo, que nataralmente esta unido- al aceytoso; puede’ha~
cerse esto. démostrable exponiendo’los. métodos: que ‘se -usam
para impedir que los aceytes se enranciern.

Quando se preparan las aceytunas para comerlas, se pro=
cura quitarles este principio que determinala fermentaciony
y-para ello'se usan -varios métodos : en algunos’ parages ‘las
ponen 4 macerar en-agua hirviendo, cargada de:sal -y aro=-
mas 5 despues de veinte y  quatro horasclas echan en ‘agua’
fresca, y esta la renuevan hasta que el sabor esté¢ perfecta=
mente suavizadoj algunas veces se ponem d macerar en agua
fria; pero por lo comun se hace esto en una legia de cal:
viva y cenizas , y despues se pasan; al agua fria ; pero.de-
qualquier ‘modo que se preparen ,siempre. se conservan e

una salmuera y cargada de alguna planta aromitica , como el
. Ci-=
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gilantro. é hinojo; algunos hay que las echan enteras, otros
las abren para que se haga mejor la extraccion dicha, y
rambien para que petciban mejor el gusto del. aroma,

Por todos estos medios se intenta evidentemente extraer
del fruto el principio mucilaginoeso soluble en el agua, y pre-
servarle de la fermentacion. Si no se ha hecho bien la opes
racion, fermentan, las, aceytunas , y se desnaruralizan ; si an
tes de ponerlas en la prensa se echaran en agua hirviendo
para quitarlas el principio mucilaginoso, se sacaria un acey-
te hermoso , que nunca se enranciaria,

Quando el aceyte estd ya hecho, y se agita mucho en
agua , se separa. el principio. mucilaginoso, y puede conser~
varse mucho tiempo sin, alterarse; yo conservo un aceyte he—
cho del orujo de la aceytuna preparado de este modo, y es«
ta hace -muchos afos en vasijas destapadas, y con todo ng
se ha alterado.

En algunas simientes mucilaginosas, que se tuestan antes
de extraer el aceyte, se consigue por esta operacion que el
aceyte no se enranci¢ tauto , porque se destruye el principio
Jnucilaginoso. .

Sieffert propuso el medio de corregir la agrura 6 gusto
agrio de los aceytes rancios poniendo estos @ fermentar con
manzanas ¢ peras: por este medio se les priva del principio
que estaba couvinado con ellos , el qual se convina con otrgs
cuerpos. : _

Puede, pues, considerarse el mucilago como principio de
la fermentacion.

Si por medio de la volatilizacion del aceyte se favorece
Ia convinacion del ayre puro, resulta entonces una inflama—
-cion 6 combustion: para hacer esta convinacion es menester
-yolatilizar el aceyte aplicando un cuerpo caliente, la_llama
que se produce entonces es capaz de mantener el grade .de
volatilidad, y sostener la combustion ; quando se establece un
corriente; de ayre en medio de la mecha , y de la llama, en-
tonces la mayor cantidad de gas oxigeno que pasa, necesita
una combustion mas rapida, y un calor mas fuerte ; y de esto
proviene que la luz es inas viva, y no se produce humo, por—
que este se destruye y quema por el mayor calor que se excita.
: ; D2 Las
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Las limparas de Palmer merecen una  atencion particu=
lar: haciendo pasar sus rayos por un licor azul, imita al
natural la laz del dia, lo que prueba que los rayos artificia~
les necesitan mezclarse con los azules para imitar & los na-
turales; y los rayos del sol que atraviesan la admésfera pues
den muy bien deber su color a la convinacion con el azul,
que parece es el dominante en la adinésfera.

Si se echa agua sobre el aceyte inilamado , se'sabe que
no se puede Hegar @ apagarle , porque en esta experiencia
se descompone el agua. Si se recoge el producto de la com-
bustion del aceyte , se encuentra mucha agwa producida por
la convinacion de su hidrogeno con el oxigeno.

Laveissier probd que una libra de aceyte contenia:

Carbon.......cce. 12 0028S0riiine § draCMas...iee 1§ - granos.
BhidiOEeN0.c. s § sumissiinsoiivion: B lanssrioriersdHOPIRSIL S8

El arte de hacer los aceytes secantes consiste en la con-
‘vinacion del gas oxigeno con el mismo aceyte; para lo qual
basta cocerle con los oxides. Si se calienta un aceyte sobre
el oxide roxo de mercurio, resulta un hervor considerable;
el mercurio se reduce, y el aceyte se hace muy secante; esta
ebservacion es de Puymavrin. Para esto sirven regularmente
los oxides de plomo & cobre: en estas operaciones hay un
trueque de principios , el mucilago se LOﬂYL[lJ. con el metal,
Yy el oxigene con el aseyte.

Tambien puede convinarse el aceyte con Ios oxides me=-
tilicos por dobles afinidades , como lo hacia Berthollet: para
esto basta echar en una disolucion de xabon una disolucion
metilica, Por este medio se hace un xabon verde con el sul-
fate de cobre, y con el de hierro un xabon ‘de ‘color de cas-
tafia obscuro y brillante.

Parece que en las convinaciones de los aceytes fixos con
“los oxides de plomo, se desprende de los aceytes una subs—
tancia que sobrenada, 4 la que Scheele Hamo principio dulce,
¥ @ mi me parece no es otra cosa que el mucilago:

2. “El aceyte se convima con el azucar, y resulta tame
bien una especie de xabon , que con facilidad se disuelve en
el
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¢l agua ,~y ‘puede tenerse suspendido en ellay fa trituracion
de las almendras con azucar y agua ; forma:las leebe deale
mendras 3 1a orchata S Vo otras ‘emulsiones: | En reste estado se
encuentvan’ en-el vegeral. ! oLngld nodey au

El aceyte se une con facilidad 4 los alkalis'; y de esta
union resulta un cherpo conocido' con el nombre de: xabon;
para hacer esta composicion basta triturac: la petasa. con el
aceyte , y concentrar al fuego la mezcla. Elyxabon medicinal
se hace con ‘el aceyte de almendras dulcesy yunitad ‘de potasq
¢ alkali ciustico ; este xabon se espesa: dexandole en quietud,”

Para hacer el xabon del comercio se hace herbir en  la
suficiente cantidad de agua una parte de sosa’ buena de’'Ali-
cante, y dos de cal viva; se filtra el licov por un colador,
y se' evapora hasta que uaa botella: que contenga ocho on=
zds de agua ‘pura pueda’ contener once de este licor; que se
Hama legia de xaboneros. Una parte de esta: legia, yidos de
aceyte cocidas hasta que cogiendo un poco con una espitula
se separe de efla , y se cuage prontamente , forman cl xabon.

En ‘casi todas las fabricas se prepara esta legia en frio;
para esto se mezclan partes iguales de sosa de Alicante ma-
chacada; 'y~ de ‘cal viva , que antes se rocia con;agua; en-
cima de esta mezcla se echa agua, que pasando al. través,
se filtra , y va d parar @ un cubo ; se continda echando agua
sobre la mezcla hasta que no de mas , y se sacan/tres es-
‘pecies de legias dilerentes en la fuerzas la primera agua que
‘pasa es la mejor 4 la ultima no contiene icasi nada. Despues
“se mezclan estas legias con' el aceyte ersunas calderas, donde
la accion del fuego contribuye 4 que se mezclen ; primero
se echa la legia tloja, poco @ poco se va echando la mas
fuerte , y hasta el fin no se echa la de primera suerte.

Para hacer el xabon jaspeado se echa la sosa en subs—
tancia , caparrosa. azul , cinabrio , &c. segun el color que se
qQuiere sacar. - '

Tambien se hace un xabon liquido verde , 6 negro co-
ciendo una legia de sosa, potasa, ¢ tambien de cenizas con
el orujo del aceyte .comun, & el de nicz 6 nabo, ¢ con
las grasas O aceyte de pescados : en Picardia se hace un
xabon negro ,-y ensOlanda se hace' verde: el Marques de

Bu-

1
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Rullion propene ¢l medio de hacer el xabon con la gordura
0 ' sebo de los animales. ,

Enidniana iy las inmediaciones de Mompeller se fabrica
un xabon blando con una legia caustica de cenizas y aceyte
del" ornjor de ‘aceyrunal

Si sedestilacel xabon resulta agua , aceyte y mucho am-
moniacos; en la retorta queda una gran cantidad del alkali
que seempled ~para. hacer el xabon. El ammoniaco que sg
produce en esta experiencia me parece proviene de la con-
vihacion del gas hidrogeno del aceyie con el azoe, princis
pio 'constituyente del alkali fixo.

El xabon es soluble en el agua puraj; pero en la que
estd cargada de sulfates hace: grumos, y se descompone , por=
que el acido sulfurico. se apodera del alkali del xabon, la
tierra;se convina con el aceyte, y forma un  xabon. que
nada‘en la superficie. “

- Tambien rse- disuelve en el alcool calentindole un poco,
y forma laesencia de xabon que se la da el olor que quicre.

El. xabon puede cargarse de mayor cantidad de aceyte,
y 'de-este modo hacerle .soluble en el agua ; de cesto de-
pende la- propiedad de deseagrasar las telas, blanquear el
lienzo , &e. En la- Medicina se usa el xabon como funden-
te y resolutivo.

4. Los aceytes fixos se unen tambien 4 los dcides: Achard,
Cornetee , vy Macquer han trabajado mucho en estas con-~
vinaciones : Achard -echa poco 4 poco dcido sulfurico con—
centrado sobre eluaceyte fixo, tritura esta mezcla, y resul-
ta una masa soluble en el agua y alcool.

El 4cido nitrico fumante ennegrece al instante los acey-
tes fixos, ¢ inflama los secantes ; entonces se descompone
el 4cido , y-esta deszomposicion es tanto mas rapida, quanto
mas afinidad tiene el  aceyte con el oxigeno ; por esto €S
mas facil inflamar los aceytes secantes que los demas.

Los 4cidos cuyos principios constituyentes estan muy uni-
dos , entre si tienen muy poca accion sobre el aceyte , lo

que demuestra que su efecto provienc de la convinacion del
oxigeno. . oo obx s i wil
Por esta afinidad’ tan sefalada. que tiene. el aceyte canl
e

)
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el ‘oxigeno ,-resulta-el efectode 'revivificarSe rlos imetales porr),
los ‘aceytes: entonces el oxigeno se une.iestos yodexaiels
metal , el aceyte se espesa, y toma color. Deraqubise sigues
tambien que para estas operaciones deben preferirse los sacey-
te$ secantes)y y se Ve queien‘esto. estan de acuerdo; la teos:

ria con la practicasi o 1o PI9M01  052ilgen
. i e s 53 009 NEVILANeY |s0RN | ; 2R EeRd, v Bl9ED
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De los aceytes volatiles. [ ¥ &30ibossd
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El aceyte fixo estd unido al mucilago, yivel voldtil al esa:
piritu réctor ‘6 aroma j emiesto solo’ consiste:siv difesencia. Sus:
caractéres sori el olorifuerte mas 6 menos agradable ,osursos!
lubilidad en el alcool ; y un gusto picante .y agrio: Todas
las plantas axomdticas contienen aceyte volatil , d@-exception:
de aquellas cuyo olor es muy: fugaz ,/ como el jazmin las
violeta, ¢l lirio , &c. 0D - €DIERe 1, 80¢ Lonugle
oiEl aceyte wolatil se halla :distribuide’ algumasoveces en
toda la planta , como en la.angélica: de Bohemia 5 otras ve=
ces en la corteza , como en la canela ; en'los talles y hojas
se encuentra en ‘el torengil, y la yerbabuena, ‘el lirio de
Floréncia , 'y la benedicta le ‘contienen en.lalraiz: Todos los
arboles resinosos contienen aceyte: volitiloen'sus ramas tiers.
nis' 5 el ‘romeroy tomillo: y trebol le: contienen ‘envlas Hojas
y botones de las flores ;. el espliego’ y da-rosa en el ciliz
de sus floresjla manzanilla, el limon y-naranjo;en los pe-
talos. Muchos frutos le contienen en toda su substancia, como
la pimienta 5 las naranjas y limones:en laicorteza: Las si-
mientes ~de’' las plantas aparasoladasy como: el anis , el hino=
jo  y ‘otras ‘tiemew las vexiguillds del aceyte! esencial:coloca=
das' 4 lo largo de las lineas sobresalientes-que tienen ‘en:la
corteza 5 el aceyte esencial de la nuez moscada esta contes
nido en sw almendra. Véase la Introduccion al estudio del
reyno wegetal por Buquett , pag. 209. @ 212,
" La cantidad de aceyte voiatil . varia segun el estado de
o planta : hay algunas que: dan: mas quando estan verdes,
oiras quando estan secas, pero estas son las menos. Tambien
hay
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hayy vabiedad veh ola-cantidad ;" segun [a.edad: de, la planta,
elsterrenoydonde - crece ; el climd . que habita; y el tiempo
em que 5@ extrae. bal: W

;- Tambienise diferencian  fos aceytes volitiles por la con-
sispencia ;o/hay algones. que sen rmuy), fluidos 5 como los de
espliego , romero y ruda ; otros mas espesos, ¢omo los de
canela y sasafras ; unos conservan constantemente su fluidez;
otros se condebtan’ al ni¢nor frio , comd’los de hinojo y anis;
algunos estan siempre en forma solida, como los de rosa,
benedicta y peregil y y enula.campana.

Los aceytes voltiles varian tambien en el color; el de
rosa bs bladco j-el; deo espliego amatillo ¢laro, ‘el de canela
amaritlor muyh obscuro 5« el de manzanilla es. de color azul
hermoso,, ¢l de peregil es verde , y asi de otros.

21 El peso es tambien distinto en algunas especies; los acey-
tes de -nuestros climas generalmente son mas ligeros que el
agua giny. nadan en. ella s otros son casi del amismo. peso, ¥
algunos son mas pesados , como el de sasafras ,y el de clavo.
i> Eloolopswaria también-én dos  aceytes  esenciales , como
en -las: plantas quediles) producen. .
.« Elvsabor. de 'los aceytes volatiles; por lo comun es ca-
liente , y ‘el de: la planta no influye siempre en el del acey-
te ; -pov exemplol, el que se saca dela pimienta no. tiene
acrimoniai; ¥ el del agenjo-mo es amargo.

Dos ‘medios se |conocen ~de: extraer los aceytes voldtiles,
que »sén la expresion yo destilacion. esl by

Por expresion se sacan aquellos aceytes que estan en la
planta casi manifiestos 6 separados , y contenidos en las cel-
dillas sobresalientes y visibles , como sen: los de cidra , li-
mon , naranja: y-vergamota ; basta apretar la corteza de. s~
tos. frutos, para hacer salic el aceyte que esta contenido, en
ella. Puede sacarse exprimiendo mucho .estas cortezas contra
@i cristal algo:inclinado; en Provenza é Italia se raspan.comn
un rallo, por este medio se rompen las vegigas que le con=

tienen , y cae el aceyte en la vasija destinada a recibirle;
este aceyte hace un poso , que es hlgo: de la substancia’ del
vegetal que ha llevado consigo ; pero dexandole en quictud

se clarifica. ;
Si
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Si contrd estas. vegigas. se, estriega’ un-pedazo. de azu=
car., se empapd de estos aceytes volatiles ; ¥ forma unoleo
sacharum que: es soluble en el agua; y muy propio’ para
aromatizar ciertos licores.

Pero el medio mas usado de sacar:los aceytes velitiles
es la destilacion ; 4 este fin se imete la planta o fruto,que
contiene el aceyte volitil en una caldera de jalambigque , se
echa enciima la cantidad de agua que sea suficiente;d cubrir
la planta, y se hace hervir ; el aceyte -que se volatlliza. a
este, grado de calor, sube con el agua, y se recoge O une
en la superficie en un recipiente particular , llamado Te[‘tPIEiif:‘.‘
fraliano ¢ este dexa salir. el agua excedente por un. pico que
ticne -en el vientre , cuyo orificio estdé mas baxo que. el del
cuello ; de suerte que por este medio, el aceyte: se recoge
en el cuello sin poder: escaparse.

ElL agua que pasa en la destilacion esti mas 0 menos
cargada de aceyte , y del principio aromitico de la plantay
esto es lo que se llama agua destilada. Quando ha de des-
tilarse! segunda vez la misma planta debe , volverse 4. echar
en la.cucurbita la primera, agua, porque estando ya satus
rada de aceyte y aroma., coatribuye a aumentar el produc-
to- ulterior,

Quando el aceyte es muy fluido 6 volitil , conviene ana-
dir el serpentin al,alambique , y tener cuidado de que el
agua contenida en ¢l est¢ siempre muy fria ; y al contras
rios ‘quando-el:acéyte es espeso , conviene no, poner ¢l ser-
pentin ;. y inantener el agua del refrigerante 4, una tempe-
ratura moderada ; por el primer método se pueden  destilae
Josaceytes de yerva buena , torongil , salvia , espliego y.man—
zanilla ; -y por-el segundo los de rosa p;r..gll hinojo,.com
Mino, y. OLKos...i] b, 1010

Por Ja - destilaeion. perdescenmm se puedr: aa..af tambien
el aceyte de clavo ; esta, destilacion se hace aphul.udo el fuega
por arriba.

«Luos_aceytes yolitiles son muy fd\.ile‘i de tdlﬂﬁcmsu, N
esto ser,hace o,lnez\,[dndolm con aceytes CLAS0S:y O IReecian-
do unos-eon otros.; como,con el.de trementina, que esinas
barato , .0 tambien mezclandolos con (gl alcool 5 quando. s

Tom. I11. E tan
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tan” ‘adulterados ‘con los ‘aceytes crasos , se advierte el frau~
de: 1. destilindolos , porque los aceytes volatiles se subliman
al' calor del agua hirviendo ; 2. empapando en ellos un pas
pel de estraza, y poniendole 4 un calor capaz de volatili~
zarse ¢l aceyte volitil; y ultimamente se reconoce por me-
dio del alcool , que se eaturbia y pone de color de leche por
fa insolubilidad del aceyte fixo.

Los aceytes volitiles que tienen un olor muy subido’, como
los 'de tomillo ¥ espliego , se adulteran muchas veces con
el aceyte de trementina. En este caso se conoce la adulte-
racion empapando en esta mezcla un poco de algodon , y
dexandolo al ayre bastante tiempo para que se disipe el olor
del aceyte bueno, y no quede mas que el malo; tambien
$e ‘conoce frotando la mano con esta mezcla ; de este modo
se uescubre el olor particular de la trementina; tambien se
falsifican estos aceytes pomiendo @ digerir en aceyte comun
la planta de que habia de extraerse ; de- este modo se saca
el d: manzanilla. I

Los aceytes muy ligeros, como los de cidra y- berga~
mota , se adulteran con el alcool ; con facilidad se conoce
este fraude echando unas gotas de esta mezcla en un poco
de agua, la que al instante se pone blanca , porque el al-.
cool dexa el aceyte para unirse con: el agua.

Los aceytes volafiles son eapaces, de: unirse cor el oxiges
no', los aikalis y los 4cidos. -

1. Absorven el oxigeno con mas facilidad que los fixos;
en esta ‘absorcion toman: color , se espesan , y pasan al es—
tado de resina ; en este estado no pueden ya fermentar mas,
y libertan de putrefaccion todos los cuerpos que penetran;
sobre' esta- razon se funda la teoria de ‘embalsamar. La ac-
cion de los 4cidos sobre estos aceytes los hace pasar al es-
tado'de resia ; y ‘no hay mas diferencia entre esta 'y el
aceyte volitil que la que causa el oxigeno.

Todos los aceytes que por la convinacion del oxigeno s¢
hacen resiiiosos , precipitan unos cristales ‘en -agitjas , que no
son otra cosa que el alcanfor : Geoffroy - el segundo, los
observo en el aceyte de matricaria’, mejorana y ‘trementina.
Acad) 1721. pag. 163
Quan~
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Quando ¢l deeyte se altera por [ ¢convinacion del oxi-
geno, pierde poco @ poco su olor y volatilidad; para volver~
le 4 su primer estado se destila; em el vaso queda una ma-
teria espesa, que no es otra cosa que la resina formada pot
la convinacion dicha, y separada por medio de la destilacion
del aceyte que no se habia alterado. (

2. Los gcidos no hacen todos unos mismos efectos con
jos aceytes voldtiles; el sulfurico concentrado los espesa , ¥
si esta debilitado hace xaboncillos; el nitrico los inflama si
estd concentrado , y si no los muda poco @ poco en resina:
Borrichio parece fue el primero que hizo inflamar el aceyte
de trementina con el dcide sulfirico sin dcido nitrico: Hom-
berg repitié esta delicada experiencia con los demas aceytes
volariles ; la inflamacion se hace tanto mas facil , quanto™ el
aceyte es mas secante , y el dcido mas facil de descompo-
ner; el deido muridtico reduce estos aceytes al estado de un

~ xabon, y el mismo oxigenado los espesa.

Uno de los primeros que -ensayaron la convinacion del
aceyte volatil con el alkali fixo parece fue Starkey; su mé=
todo largo y complicado da 4 entender que fue Alquimista,
y la convinacion que resulto, se conoce con el nombre de
xabon de Starkey. El método de este Autor no seria tan lar~
go sino empleara el carbonate de potasa ; pero si se trituran
(en caliente) diez partes de alkali ciustico 6 piedra de cau-
terio con ocho partes de aceyre de tremeatina , se forma el
xabon en un instante , y se pone muy duro; este metodo es
de Geoffroy, Memoria de 1a Academia de Ciencias 1725.

Del Alcanfor.

En la China y el Japon se saca el alcanfor de una es-
pecie de laurel 5 algunos viajaates aseguran que los drboles
viejos le contienen en tanta abundancia, que abriendolos se
encuentran unas ligrimas tan grandes y puras, que no hay
necesidad de rectificarlas ; para extraerle se eligen comunmen-
te las raices de estos drboles, y en su defecto 'todas las de-
mas partes de ellos. Se echan con agua en un alambique de
hierro , cubierto con su capitel  en este se colocan unas pa-

E2 jas
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jas de arroz , se enlodan las junturas y se destila; una por-
cion del alcanfor se sublima, y queda pegado 4 las pajas en
lo interior del capitel , y otra porcion pasa con.el agua al
recipiente. Los Holandeses purifican el alcanfor mezclando
una onza de cal viva con cada libra de ¢l, y lo subliman en
unos recipientes grandes de vidrio.

Purificado  de este modo el alcanfor , es una. substancia
blanca concreta , cristalina ; de un olor y sabor muy fuerte,
soluble en el alcool , se quema produciendo una llama blan-
ca sin dexar residuo; en muchas cosas se asemeja a los acey-
tes volatiles ; pero se diferencia de ellos por algunas pro-
piedades’, como son las de quemarse sin dexar residuo , di-
solverse en los #cidos lentamente , sin descomponerse ni al-
terarse, y, ultimamente la de: volatilizarse 4 un. calor suave
sin desnaturalizarse.

Destilando las raices de cedoaria, tomillo, romero, sal-
via y el eno, se saca tambien alcanfor. Es menester adver-
tit , que todas estas plantas dan mucho mas alcanfor si se
ponen. i secar muchos meses antes , porque de este modo se
conereta la savia; el tomillo y la mentha piperita dan mu~
cho alcanfor si se secan lentamente ; pero si estas plantas ese
tan frescas, subministran aceyte volatil ; la mayor parte de
aceytes volatiles quando pasan al estado de resina, dexan
precipitar mucho alcanfor. Achard observé, que quando: se

ponia el aceyte volitil de hinojo con las dcidos , se despren=

dia olor de alcanfor ; la cenvinacion del dcido nitrico -Hojo
con el aceyte volitil de anis, le subministr6 una cantidad
considerable de cristales, que tenian casi todas las propie—
dades del alcanfor ; consiguid tambien un precipitado seme-
jante , echando alkali vegetal sobre vinagre saturado de acey-
te volatil de angélica.

De todos estos hechos parece resulta que la base del al-
canfor forma uno de los principios constituyentes de algu-
nos aceytes valitiles ; pera esta en estado de liquido, y no
se concreta sino por la convinacion del oxigeno.

El alcanfor es susceptible de cristalizarse (segun: Romict)
ya sea quando se sublima, ¢ quando se precipita.lentamen-

te del alcool , 0 quando este se satura inucho de aquel; se
pre=

ik
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precipita en. hebras muy  delgadas , eristaliza en ldminas he-

XAgonas pegadas 4° un hile!/comun’a todas, y se sublima

en piramides hexidgonas 0 en cristales poligonos. ‘

El alcanfor no se disuelve en'el agua, pero la comunica
su olor, 'y se quema en su superficie, Romiew obseFvb, qae
poniendo sobre un ‘vaso de agua pura. unas particulas de
alcanfor que tengan un tércio o-quarto de -l'me:_a.'nde didtme=
tro, se mueven entgire; parece que esto- es causado por la
electricidad , porque cesa el movimiento sic'se toea el agua
con' un cuerpo. conductor, y continua siel cuerpo con que
se toca es idiocléctrico , como el vidrio, el azufre y la re-
sina: Bergen observo y que ‘el alcanfor no hacia este’ movi-
miento sobre el agua ealiente. T

Los dcidos disuelven el aleanfor sin alterarle, y sin: des=
componerse ellos ¢ el dcido nittico le disvelve tranquilamente,

"y 4 esta disolucion llaman aceyte de alcanfor. El aleanfor pre—

cipitado por los alkalis de su disolucion en los dcidos , au-
menta de peso 5 se hace mas duro, y mucho menos com-
bustible, segun las experiencias de Kosegarfen. Destilando mu-
chas veces sobre esta substancia el acido nitrico., adquiere
todas las propiedades deacido’, y eristaliza en puraielipipedos.

Para sacar ‘el dcido canférico no se hace otra cosa que
destilar muchas veces, y en grande cantidad, el icido sobre
el aleanfor: Kosegarten destilo ‘ocho veves el acido nitrico so-
-bre el alcanfor; -y sacd una sal en eristales paralelipipedos,

‘que enroxece €l xarave violado, y'la tintura: de tornasol tie-

me un sabor amargo, ¥ se diferencia del dcido oxilicoen que
no precipita la cal disuelta en el dcido  muriatico.
.~ Qon la potasa forma una sal que cristaliza en hexigo~
nos regulares. e6i91 el ney
Con la sosa produce cristales irregulares.,

Con el ammodiaco formalinasas cristalinas , que presentan
cristales en agujas y prismas.

Con la magnesia produce una sal blanca, pulverulenta,
que vuelve & disolverse en el agua.

Disuelye el cobre, el hierro, el bismuto, el zine, el ar-
sénico y el cobaltos La disolucion de hierro:'da un polva de
un blanco. amarillo que es insoluble. : elaoals |

Es—
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Este 4cido forma con la manganesa eristales, cuyos pla~
nos son paralelos , y que en algun modo se asemejan al ba-
salto, 3

El scido canforico 5 6 por mejor decir, el radical de es-
te dcido se encuentra en muchos vegetales, pues se saca al-
canfor delos aceytes de tomillo , canela , trementina, yerva
buena’, watricaria |y sasafras. Dehne le sacé tambien de la
anemone pulsatila, y. Cartheuser ha dado 4 conocer muchas
plantas que le contienen.

El alcool disuelve facilmente el alcanfor, de cuya diso«
lucion se le puede precipitar con solo agua ; esta disolucion
se conoce en las fanmacopeas con el nombre de espiritu de vi-
no alcanforado y aguardiente alcanforado , quando este es el
disolvente. Tambien le disuelven por medio del calor los acey-
tes fixos y voldtiles; estas diseluciones dexan precipitar unos
cristales en vegetacion , semejantes 4 los que se forman en
las disoluciones de la sal de ammoniaco , compuestos -de
una parte media, 6 adherente & unas hebras muy delgadas;
esta observacion es de Komieu. Vease Academia de las Cien—
cias 17506, ;

El alcanfor es uno de los grandes remedios que posee Ja
Medicina ; aplicado sobre los tumores inflamatorios , los re-
suelve; es anti-spasmodico y anti-séptico , especialmente si se
disuelve en aguardiente ; en Alemania é Inglaterra se da has—
ta la cantidad de muchas dracmas por dia; en Francia los Mé-
dicos pusilinimes dan solamente algunos granos de ¢l, calma
los ardores de la orina, y se da triturado ¢ mezclado con
yema de huevo, azucar, &ec.

Se dice que el olor del alcanfor disipa los insectos que
destruyen las telas.

ARTICULO IIL
De las resinas.
Se llaman. resinas unas substancias inflamables, solubles en

el alcool, y que por lo comun , quando se queman p(;o-
A )
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ducen mucho ollin + tambief se disuelven en los aceytes, pero
no en el agua. '

Las resinas: paréce no son otra cosa que aceytes: concen—
trados por la conmvinacion con el oxigeno; esto se demues~
tra evidentemente con ponerlos al ayre , ¢ descomponiendo los
acidos con ellos. - -

Las resinas' son generalinente menos suaves: que los bdlsa~
mos ; quando se destilan’ dan: mas-aceyte volatily y no sal
dcida. :

Entre las resinas que se conocen hay unas que son muy
puras., y perfectamente solubles en el alcool , como el bil~
samo de la Meca , el de Copaiva , las trementinas , la ta~
camaca 'y la goma de limon ; otras no son tan puras, y
contienen alguna parte extractiva , que es causa de que no
se disuelvan totalmente en el alcool , como son la almaciga,
la sandaraca , la goma de guayaco, el labdano y la sangre
de drago.

El bdlsamo de la Meca es un zumo fluido, que quan-
do es muy antiguo se espesa y pone moreno; corre de unas
incisiones. que se hacen en el Amyris opobalsamum: se lla-
ma tambien este balsamo de Jedea , de Egipto, de Gran Cay-
10, de Siria'y de Constantinopla , 35c.

‘Su plor es'muy subido, y parece al del limon; su sa-
‘bor' es' amargo 'y aronidtico. 0 &

" Destilando. este bulsamor al grado del agua hirviendo da
mucho aceyte volatil. b glu:

Es balsamico , y se administra ‘mezelado con azucar 6 ye~
ma. de huevo; es tambien aromatice, vulnerario y cicatrizante.

El bdlsamo de Copaiva corre'de-un drbol de este nombre,
que habita en la América meridional, cerca de Tolu; da los
mismos’ productos , y 'tieme  las mismas virtudes que la an—
terior. : ;
La: trementina de Chio sale del terebinto que produce los
alfonsigos 5 es fluida, y de un blanco. amarillo , que tira 4
‘azul, :

Esta planta habita en Chipre y en Chio, vy tambien la

‘hay en los paises: nicridionales de Franciaj esta trementina
§€ saca solamente del tronco y ramas grandes de la planta;
las
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las-aberturas se hacen en la pacte inferior, 'y poco 4 pocos
se va subiendo.

Destilando esta trementina sola en un bafio de maria, da
un aceyte volitil muy blanco, claro y aromitico; al grado
del agua hirviendo se, puede extragr un aceyte mas pesado;
y destilando el residuo, que se llama trementina:cocida. &, un
fuego «dd reyerbero da un deido flojoy ua poco de aceyte mo-
renoy eopsistente , y mucho carbon. b me obas

Esta trementina de Chio es muy rara en el Comercio.
La de Venecia se extrae del pino alerce, tiéne un color ama-
rillo elavo, y transparente ,, un olor fuerte, y aromatico , .y un
sabor! amargo. _ } 9 : Qi

Se ha dicho que el drbol -que la produce es el pino aler-
ce; este da tambien el mani;en el Estio se hacen en-el tron-
¢o de este arbol, y hdcia su parte inferior unos taladros 6
barrenos , en los que se meten unds canales, que llevan es—
te zumo & unos cubos que hay para recibirle. Solo sesaca
esta resina de agmellos drboles que estan ‘en su mayor vigor;
los vicjos suelen tener muchas, veces dentrg de su tronco mu=
ciia porcion: de ella. i

Esta trementina da los mismos principios que la de Chio.

En la Medicina se usa como de: tergente de las ulceras
del pulmony vidones s &eiz se mezcla’ con azucary 0 se’ des—
ata en yema de huevo para hagerla-miscible & las bebidas
dquosas s con ella. s¢-hage el xabon de Starkey., de que he-
mos hablado en el articulo de los aceytes: 'wolariles.. o -un

La resina, que en.el Comercio llaman de Strasbourg , es
un zumo resingso- de la consistencia de un aceyte fixo; su
colotses blanco amarillos,- su.sabor, amargo , yssu olor mas
agradable; que’las, anteriores. 1o 5o . siidud oup
~ar LA suministra; un pino que: tiene hojas de tejay. yes muy
comun en las montafias de Suecia: esta resina se reung.en
unas vegigas que se hallan debaxo de la corteza quando los

calores son fueries; los habitantes de estos paises, rompen
estas vegigas con la punta de una corneta, que se llgne

deresterzumo , ¥/ 1a vacian, en vasijag inayores.lq !
El bdlsamo del Canadd solo se 'diferencia de la tremen-
tina del pino en el olov que es ipas suave, y. se. saca de
una
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una especie de pino ‘que habita en el Canadd . -

En las Artes especialmente se usa mucho del aceyte de
trementina : es el mejor disolvente de todas las resinas ; se
evapora, y las dexa aplicadas sobre el cuerpo que se exten-
dio la mezcla; como las resinas son la base de todos los bar
nices, deben ser sus disolventes el alcool O el aceyre de tre=
menting. : ' b ’

La pez es un zumo resinoso, de color amarillo, que tira
mas O menos 4 negro; sale de un pino que se llama picea
6 epicea; se abre su corteza hasta la madera , y se refresca
la incision quando los labios se ponen callosos; un arbol ro-
busto da muchas veces 4o libras.

La pez derretida y colada es la mas pura; se echa en
barriles , y la liaman. pez blanca 6 de Borgofia. g it

La pez blanca, mezclada, con negro de humo , forma Ia
pez negra. : )

La pez blanca que se ha derretido se seca; esto puede
hacerse echandola vinagre , y dexandola al fuego por algun
tiempo, entduces se pone muy seca, y la llaman colofonia.

El negro de humo no es otra cosa que el humo de la pez
quemada ; se hace tambien recogiendo el humo del carbon de
piedra.

El galipot es un zumo resinoso concreto , de color blan=
co algo amarillp , y de un olor subido: en Guiena ‘hay dos
especies de pino, que son el maritima major & minor que
e produecen. i _ b 350

Quando estos drboles. tienen ya cierta magnitud , se hace
en la parte inferior de su tronco una abertura » Que pene—
tra la corteza hasta la madera ; la resina que corre por ella
€a€ en unas artesas colocadas al pie del drbol; se tiene cuim
dado de renovar y refrescar la abertura : la resina regular—
mente ‘se recoge en el Estio, y la que corre del arbal. en
el Invierno, Otofio y Primavera se seca sobre &l.

El pino produce tambicn la bres Y el aceyte de enebro: 4
este fin se hacen montones de la madera del tronco , ramas
y raices de él; se cubren con cesped, y se enciende por aba-
X0, como si se fuera 4 hacer carbon; no pudiendo escaparse
el aceyte que se desprende , cae abaxo en una canal que va

* Tom..IIT, F a
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4 parar 4 un cubo; el aceytemas fluido se vende con el noms
bre’ de ‘aceyte ‘de enebro ,°y ‘el mas espeso con el de brea,
que sirve para carenar los navios.

La convinacion de varias resinas dadas de color por me-
dio del cinabrio y el minio, forma lo que se llama cera de
Espafia (1): para hacer esta cera se toma media onza de go-
ma laca , dos dracmas de trementina, y otras dos de colo-
fonia , una dracma de cinabrio, y otra de minio; se funde
{a laca 'y colofonia ; despues se afade la trementina, mezclan-
do con ella los principios colorantes.

La almdciga se halla en figura de unas ligrimas blancas,
de substancia arinosa , de un olor poco fuerte, y de un sa-
bor ‘amargo 'y adstringente ; naturalmente fluye esta resinaj
pero tambien se facilita su salida haciendo incisiones -en el
teretfinto y ‘el lentisco , que dan casi toda la ‘que se vende
en el Comercio.

Quando se destila la almdciga con agua no da aceyte vo-
Litil: en el alcool se disuelve casi del todo.

La alméciga se usa para dar humos ; tambien se hace
mascar para fortificar las encias; y ultimamente , €s la ba~
s¢ de muchos barnices secantes. ‘

La sandaraca es un zumo resinoso concreto, en. figura
de lagrimas secas , blancas, transparentes , de un sabor amar—
go y adstringente : sc saca de casi todas las especies de ene-
bro , ‘entre euya corteza y madera se encuentra.

Esta resina se disuelve casi toda en el alcool, con el que

forma un barniz muy blanco y secante , por lo‘que la ban

Hamado tambien barniz.

El labdano es un jugo resinoso Negro , seco 'y desmernu-
zable ; tiene un olor fuerte, y un sabor aromtico , bastante
desagradable. ‘Suda de las hojas y ramas de una especie de
Cisto ; que se “eria en'la isla de Candia ; Tournefort dice en
su viage de levante, que quando el ayre es caliente y la re-
sina sale por los poros de Cisto, los habitantes de esta isla
pasan por encima de los drboles una especie de rastrillo he-
cho de muchas correas clavadas en una tabla ; entonces se pe-

ga
(1) .Lacre.

S ————————————————
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ga 4 las correas, y se las raspa con un cuchiflo; este es ef
labdano puro, y es muy raro. El que llaman ladanum. in
tortis esti adulterado con una arena ferruginosa muy delga~
da, que echan para que awmnente de peso, _

La sangre de drago es una resina de color roX0, muy in-
tenso quando estd en masa; pero quando estd en polvo es
mas brillante su color: no tiene olor ni sabor.

Se saca del drakena en las islas Canarias, del qual flu-
ye en la Canicula en figura de ligrimas: tambien se saca del
peterocarpus draco: se ponen los frutos al vapor del agua ca—
liente , el zumo cae en gotas, estas se unen y envuelven en
hojas de cafia.

La sangre de drago , que se halla en las boticas en pa-
nes redondos y aplastados, es una composicion de varias go~
mas, que les dan esta figura, y el color con un poco de san=
gre de drago.

Se disuelve en el alcocl, y la disolucion es roxa ; lo mis-
mo el precipitado. :

Cocida con agua se pone esta roxa, y. la resina se di-
suelve en parte.

En la Medicina se usa la sangre de drago como adstrin~
gente,

ARTICULO. IV
De los balsamos. :

. 4
.&Igunos Autores llaman b;ilgamos 4 unas substancias infla-
mables fluidas ; pero hay muchos que somn secos : otros Au-—
tores dan este nombre & las resinas mas aromaticas. Bucquet
dio este nombre 4 solas las resinas, que teniendo un olor
suave pueden comunicarsele al agua , y que especialmente
contienen sales dcidas aromiticas y concretas, las que se pue—
den extraer por medio de la coccion y sublimacion : parece
PUEs que en estas substancias hay un principio que no exis-
t¢ en las resinas , el qual convinandose con el oxigeno for-
Ma un dcido entretanto que ef aceyte saturado de este mis-
mo ayre forma la resina; esta sal 4cida es soluble en el agua
y el alcool. Como por la analisis se demuestra la dife-

F 2 ren—
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‘péncia tan notable que hay entre los bilsamos y las' resinas,
deberemos tratarlos con separacion.

Lo que ‘se llama balsamo no es mas que la resina uni-
da con una sal 4cida eoncreta : los principales balsamos que
se: coriocen sont el Benjui 5 ¢l bdlsamo- de Toli ¢ del Peril , y
el estoraque de calamita.

El benjui es un' jugo espeso , de un olor suave; pero st
se calienta 6-se frota, este olor es mas subido.

Se conocen dos varicdades de benjui , el amigdalino y el
comun: el primero estd formado de las- mejores ldgrimas de
este balsamo-, unidas entre si por un: gluten 6 zumo de- la
misma naturaleza, pero mas mareno, y en su- fractura re—
presenta el aspecto del nuegado.

El segundo es el mismo’ zumo, pero sin légrimas ; le traen
del Reyno de Siamy, y de la isla- de Sumatra ; pero mo co—
nocemos el drbol que le produce.

Puesto el benjui sobre las ascuas, se funde e inflama pron~
tamente, despidiendo un olor fuerte y aromatico ; pero sino
se. have mas que: calentarle, sin® que inflame’, entonces se
hincha , y despide un olor mas suave, aunque muy fuerte;

Machacado el benjui, y cocido en agua, da una sal aci-
da , que luego que se enfria cristaliza en agujas largas: tams
bien puede sacarse esta sal por la sublimacion , se volatili—
za 4 menor grado de calor, que el mismo aceyte de ben-
jui; esto es lo que se llama flores de benjui, 6 dcido. venzoico
sublimado : ninguno de estostgdos mérodos es €conomico ;- y
quando yo hago en grande'este producto , principio destilan~
"do el benjui, y haciendo pasar 4 un recipiente grande to-
dos los productos confundidos , y por este medio saco. mu-
cha mayor cantidad de sal de benjui, porque en este estado
el agua ataca, y disuelve todo, al paso que la trituracion
mas exicta no produciria este electo.

El 4cido venzoico sublimado tiene un elor aromdtico muy
penetrante , y causa tos , especialmente si. se abren los va-
sos sublimatorios quando todavia estan calientes ; emrogece el
xarabe de violetas , y hace efervescencia con los carbonates
alkalinos ; se convina con las tierras , alkalis y metales, for-

maundo. con todos venzoates , acerca de los que nos han da-
do
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do algunos conocitnientos Bergman y Scheele:

El alcool disuelve todo el benjui, y solo dexa lo' qut
hay extrafio en ¢l: puede precipitarse por medio del agua,.
- 4 esto- llaman leche virginal.

En la Medicina se usa el benjui como aromitico; pero-
en substancia se usa poco, porque no puede disolverse; re=
g.ularmente se usa la tintura 6 el dcido volatil : este es' un!
incisivo excelente en los infartos pituitosos del' pulmon ; ri-
fiones y otras- visceras. Tambien: se da en extracto o- disucito:
en agua.

Contra los tumores indolentes se usan los humos de ben-:
jui: su aceyte es un resolutivo excelente , con el qual se dan:
friegas en las partes que estan padeciendo rehumatismo frio
o perlesia. !

El balsamo de Tolii, del Perit ¢ de Cartagena tiene un
olor suave y agradable.

En el Comercio se encuentra & en coco ¢ fluido si por
medio de agua caliente se ablanda el coco, entonces se po-
ne liquido:

El 4rbol que le: produce es el toliifera de Lineo: habita
en la América meridional en el pais llamado Toli ,. entre
Cartagena. y nombre de Dios..

El. balsamo fuido da mucho aceyte volatil si se desti-
Ia en agua. hirviendo,

De ¢l puede sacarse una sal dcida, semejante 4 la del
benjui; pero esta sal sublimada por lo comun es nas mo-
rena , porque esta manchada: por una-porcien que se vola-
tiliza con menos fuego que el benjui. :

Es soluble en el alcool , del que puede precipitarse por
medio del: agua.

Este: bilsamo se usa. mucho en: la Medicina como aro-
mitico , vulnerario y antiputrido ; se manda triturado con
azucar ¢ mezclado con algun extracto. Tambien se hace de
él un xarabe., mezclindole con azucar, y poniendole a dige-
riv 4 un, calor suave, O disolviendole en alcool, y echando
azucar. derretida , dexando despues- disipar el alcool.

Se adultera macerando el aceyte destilado de benjui
con los pimpolios del 4dlamo blanco de olor de bilsamo,
afla—
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afadiendo despues un poco de bilsamo natural,

El estoraque de calumita es un zumo de un olor muy
fuerte , pero muy agradable ; de este hay dos especies en
el Comercio; la una esti en lagrimas roxas y limpias; la
otra esti en una masa blanda y gruesa, de color roxo, al-
gO Ilegl'ﬂ.

La planta de donde sale se llama Liquidambar oriental;

por mucho tiempo se ha creido que era el stirax olio mali

cotonei. C. B. en Provenza en el monte de la Cartuja se
conoce este con el nombre de Alibousier, el que segun Du—
hamel da un jugo muy aromitico, y se ha tenido por es—
toraque.

En la analisis da los mismos productos que los ante-
riores, y presenta los mismos fenomenos.

En algun tiempo venia envuelto en cafias, por lo que
se llama estoraque de calamita.

Estos tres bilsamos hacen la base de las pastillas aro-
miticas que se queman en los quartos de los enfermos para
disimular el mal olor; para facilitar 1a combustion de ellos
s¢ envuelven en mucilagos , anadiendo carbon y mnitrate de
potasa.

ARTICULO V.

De las gomas-resinas.

E.zas gomas-resinas son una mezcla natural de extracto y re-

sina; estos jugos no fluyen naturalmente de la planta, sina, |

por medio de algunas incisiones. Unas veces es blanco este
zumo como en el tithimalo y la higuera ; otras veces amari-
Ho como en la celedonia ; de modo que pueden considerarse
estas substancias como una verdadera emaulsion, cuyos prin-
cipios constituyentes varian en la proporcion.

Estas substancias son parte solubles en el agua, y parte
en el alcool. '

El principal cardcter de las gomas-resinas es poner tur~

bia el agua en que se cuecen.
Esta clase es bastante numerosa, pero no hablaremos aqui
. MmIas
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mas que de las principales especies, y r;specialmente- de las
que ‘tienen uso en las Artes y'la Medicina.

1. El olivano ¢ incienso es una goma-resina en lagrimas, de
color blanco , amarillo y transparentes. En el Comercio se
conocen dos especies; una (ue esti en ldgrimas pequefias,
muy puras , y lHaman incienso macho 5 otra que estd en Jd-
grimas gruesas € impuras , & las que llaman incienso hembra,

No se conoce el irbol de donde sale; algunos piensam
que es el cedro con hojas de cipres.

El incienso contiene tres partes de resina y una de ma-
teria extractiva: quando se cuece en agua se enturbia esta, y
pone blanca, como sucede cou todos los zumos de esta clase;
si es reciente da un poco de aceyte volatil.

En la Medicina se usa como resolutivo; pero su mayor
uso es en los templos para el culto"divino. !

En los Hospitales se usa para disimular el mal olor; pero
Achard ha probado que era inutil su uso, pues no hace mas
que engafiar la nariz.

2. La escamonea es de un color gris negruzco , de sabor
amargo’ y acre , 'y de un olor fuerte y nauseabundo.

Se' conocen dos especies de escamonea ; una viene de
Alepo y otra de Esmirna: la primera es mas palida, lige-
ra y pura: la segunda mas negra, pesada y mezclada con
OLros Cuerpos.

Se extrae del convolvulus scammonia, y principalmente de
su raiz ; 4 este fin se hacen unas incisiones en la cabeza de
la raiz, y se recoge en unas conchas; esta viene en unas li-

.grimas de color amarillo muy subido ; pero casi toda la del

Comercio se saca exprimiendo estas raices.

Segun los resultados de las analisis , hechas por Geoffroy
Y Cartheuser , parece que las proporciones de sus principios
variaron em las varias especies que analizaron; este ultimo

“saco casiv la. mitad de extracto, y el primero solamente una

sexta: parte..

La escamonea se usa en la Medicina como purgante en
1a dosis de algunos granos; triturada. con azucar y almendras
hace una emulsion purgante muy agradable ; con el zumo de
regaliza ¢ membrillos , forma el diagridio.

.

La
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' 3. La gota gamba tiene un color amarillo , algo roxe:
no tiene olor , el sabor es acre y caustico; 4 Clusio se 1a en-
viaron el afio de 1603 ; viene del Reyno de Siam , de la
China y de la isla de Ceilan, en cilindros mas 0 menos
gruesos ; el drbol que la produce se llama Coddam Pulli. Her=
man , testige ocular, dice que de las incisiones que se hacen
en estos arboles corre un zumo lechoso y amarillo, que se
espesa al calor del sol , y que quando se puede mauejar ha-
cen de ¢l unas masas grandes de figura orbicular.

Geoffroy saco de esta substancia 2 de resina.

Cartheuser dice sacO mas partes extractivas que resinosas:

Se usa como purgante en la dosis de algunos granos; pe—
ro su mayor uso es en la pintura, por la hermosura de su
color.

4. La assa fatida se-encuentra en ligrimas de un color
blanco, algo amarillo ; pero lo mas comun es en forma de
panes hechos por la union de muchas ligrimas : tiene un sa-
bor acre y amargo ; su olor es de los mas desagradables.

La planta de donde sale se llama ferula gssa fetida.

Esta planta habita en Persia, y se saca el zumo expri=
miendo la raiz; segun Kempfer ; este zumo es fluido. y blan-
co quando sale de la planta, vy exhala un olor detestable
quando es reciente; en secandose pierde su olor, y toma
color ; no obstante conserva bastante olor para merecer el
nombre de: stercus diaboli.

Este: olor para los Indios es agradable ; le usan como
salsa en las comidas, v le llaman manjar de los Dioses ; lo
que prueba mas que nada, que no puede disputarse de gustos.

Cartheuser encontréd en ella una tercera parte de resind.)

Es un medicamento fundente y resolutivo; pero especial=
mente un anti-histérico de los mas eficaces.

s. El acibar es un zumo de color roxo obscuro, y d&
un sabor amargo muy, fuerte ; hay tres especies de' acibar , €l
sucotrino, el hepadtico y caballuno , que no se diferencian §i=
no en su mayor 6 menor purcza. Jussien, que Vio prepardt

g —

estas tres variedades en Morviedro en Espafia, ascgura qué |
todas se sacan del aloes vulgaris: la primera variedad. se sa= |

ca haciendo unas incisiones en las hojas 5 se dexa aposar fo
da
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da la impureza , se decanta el licor, y se dexa esperar af
sol ; despues se echa en unos sacos de pellejo para vender~
Ia con el nombre de acibar sucotrino , exprimiendo las mis-
mas hojas se saca un zumo , que clarificado del misino mo-
do forma el acibar hepdtico; y volviendo 4 exprimir se saca
el caballuno. .

¥ El acibar sucotrino contiene § de resina, segun Boulduc;
¢l hepitico contiene la mitad de su peso.

En la Medicina se usa mucho el acibar como purgan-
te, tonico , fundente y wermifugo.

6. La goma ammoniaco algunas veces se encuentra en
lagrimas pequefas , blancas en lo interior , y amarillas en
lo exterior ; pero por lo comun estdé en una masa semejan=

. te al benjui amigdalino.
} Su olor es férido, el sabor acre amargo y un poco nau-
seabundo.
, Traen- este. zumo de los desiertos de Africa; y aunque
no se conoce la planta que le da, se presume que es de Ja
clase de las aparasoladas, segun la semilla que se encuentra.
en ¢l .
Es de mucho uso en la Medicina 5 es un fundente exce-
lente; puede darse 6 en pildoras mezclada con azucar & en
extracto , tambien disuelta en agua, y entonces: se enturbia;
esta y se pone de un color blanco amarillo ; entra: tambien
en la composicion de los emplastos fundentes y wesolutivos,: s

De la goma eldstica.

! Esta es una substancia dificil de clasificar ; arde, como. lag
. resinas; pero su blandura, elasticidad ¢ indisolubilidad en los:
| menstruos que atacan las resinas, no nos permite compreheni<
- derla en la clase de estas substancias,
Los Indios del Para llaman siringa al /4rbol que la pro-
} duce; -los habitantes de la Provincia de-las Esmeraldas en la
de, Quito: le llaman hhevé , v los de lal Provincia deé, Mainas:
caout-chouc, i 570307 1 _
Richard ha probado que este irbol es de la familia de los
| Euforbios; y Dorthes observo, que los cacos que estan ‘cubier<

| Tom, I11. G tos
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#6s deun bello! como pagitas,’ estaban llenos de una goma
muy semejante & la elistica. Estos insectos se crian sobre el
euforbio ; pero los que se crian en otras plantas dan ¢l mis
mo’ Zumo.

A Mg, de la Condamine''debemos una relacion muy exic-
ta de este 4rbol. (Mem. de la Acad. de las Ciencias, afo
de ‘195 1.) Este Académico nos dice, segun Fresnau, Inge~
niero en Cayena , -que el caout ¢houc es un drbol muy alto.
En su corteza se hacen wunas incisiones, se recibe en un va-
s0 el zumo blanco, y mas ¢ menos liquido que corre, se
pone’capa por capa sobre moldes de tierray que secan al sol
oral fuego; envellos’se hace tado género de dibuxo, y quan=
do estd seco 'se saca del molde haciendole pedazos.

Esta goma es muy elastica, y capaz de dilatarse mucho. )

‘Puesta al fuego se ablanda , hincha y arde, dando una
Hama blanca; de ella se sirven para alumbrarse en Cayena.

No: s del todo seluble en’el apud ni en el alcool. Pero {
Macquer-dice, quesse disuslveen el ether; y sobre esta pros
piedad’ esta~fundado ellarte 'de hacer sondas ‘de’ goma elds=
tica, aplicando capas de esta disolucion sobre un molde de
cera’hasta que tetiga-el grueso conveniente.

115 Bermiard 40quien debemos observaciones muy interesan=' |
tést sobre esta “miateria, no- ha encontrado cuerlbo--Quc tenga &
Ta-plopiedadide: disolver la-gotharelistica sino’el ether ni=+ |
trie’; Uelwalfirico’ bien- puro: fie fa ataca’sensiblemente, -

Si se pone en contacto la goma elistica con un aceyte
volitil , como el de trementina , y ‘tambien si se expone al
vapor , se hincha', ablanda , y vuelve pastosa; entonces se
extiende xobre” el ipapel ) G- puedén untarse telas eon ella; pe- |
rovlvtela consépvd  por ‘muchortiempo la qualidad viscosa.

| Mezdlando acevte wolatil y aleool y se' forma un disolvente '
| mejor que el aceyte puro, y el barniz se seca mas pronto.. |

De todas. sus experiencias concluye Bermard, que la go- ‘
ma elistioh. esiud aceyte erasovy cuyo color proviene de unal
matérid dibolubleén elialeooks 'y que esti manchada: con. el
humo 4 que se pone para secarla. ds-nim ]

Sise pone 4 digerir ‘el aceyte de linaza muy secante §0=

bre oxides de plomo, y despues se aplica con un: pincel a
qual- |
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qualquiera cuerpo que se ponga ‘& secar al sol 6.al humo,
resultard una pelicula’ de una consistencia bastaute fuerte y
con transparencia, que arde al modo de la goma relistica , 'y
que es susceptible de una extension 'y efasticiﬂad maravillo—
sas. Si se dexa este aceyte secante en una vasiji muy ancha,
se espesa la superficie , y forma uua membrana que tiene la
mayor analogia con la goma eldstica ; una libra de este acey=
te, echada en una piedra, y puesta al ayre por seis 0 siete
meses , adquiere casi todas las propiedades de la goma elds=
tica, Sirve para hacer sondas, geringas, y tambien para; cu-
brir 0 barnizar recipientes.

Hay algunas gomas resinas, que para hacer uso de ellas
se les quita el principio extractivo ; este fin se propone . en
-el método usado para hacer el glu (1): se saca ‘este de die
versas substancias , como de las bayas del wisco, las ciryelas
del sebesten (cordia mixa), &c. Pero el mejor es el que se
hace con la corteza del aquifolium (2): en el mes de Junio
6 Julio se descortezan estos rboles , se arroja la primera cor-
teza, y se usa de la segunda; esta se hace cocer en agua por
seis O siete horas, se forman unas masas que se meten en la

tierra, y se cubren con guijarros, formando muchas capas
-unas sobre otras; despues de haber escurrido el agua, se de-

xan en fermentacion por quince dias » hasta que se convier—
ten en una materia pastosa y pegajosa, se sacan entonces , y
s¢ machacan hasta que se puedan manejar como si fuera una
pasta ; despues de esto se lavan en agua corriente ; se echa
esta pasta en vasijas de tierra, y se dexa en ellas por tres
0 quatro dias para que arvojen la espuma: despues se echa
en otra vasija, y se guarda para el uso.

Con el nombre de glu se usa tambien de la composicion
siguiente : una libra de glu , otra de enjundia de qualquiera
ave , afludese una onza de vinagre , media onz

_ g a de‘;wcyte y
media de trementina ; se cuece esto por algunos ininutos, ¥

GUA N
() Substancia vesinosa » Benaz y wviscosa , que se saca de los ve-
getaies dichos , y wmas bargamenie puede werse en el Diccionario de
Vaimony de Bomare.
(2) Especie de acebo,
G2
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quando ha de usarse se vuelve 4 calentar. Mezclando un po-
¢o de petroleo se impide que en el invierno se hicle esta

composicion, :
De los barnices.

El Padre Incarvilla nos dice, que los Chinos Ilaman 25
chou al 4rbol que produce el barniz de aquel pais. Este dr-
bol prende por estaca O palo: quando se ha de plantar uno
nuevo se rodea la rama que se elige con tierra, y se sujeta
con un poco de hilaza ; se tiene cuidado de regar esta tier—
ra, en la que echa raices , se corta despues la rama y se tras-
planta; estos drboles tienen de grueso como lo que es una
pierna.

El Padre Terreros dice, que este modo de trasplantar
se l.ma de palo O estaca.

El barniz se saca en Estio; si se cultiva el drbol pueden
hacerse tres cosechas; se extrae haciendo unas incisiones ea
‘el 4rbol ; y si el barniz que cae O se recibe en unas conchas,
no corre , se introducen unas cerdas mojadas en agua O sa-
liva, y entonces corre; quando el 4rbol no da mas barniz,
se cubre la cima de él con un manojo de paja, y se en=
ciende ; entonces todo el barniz que ha quedado se - precipi=
ta y cae por las aberturas hechas al pie del arbol. .

Los que recogen este barniz salen dntes de ser de dia,
¥ ponen las conchas debaxo de las aberturas: las conchas no
las dexan puestas mas de tres horas, porque el sol evapora
el barniz.

Este exhala un olor que se evita respirar , porque causa

la enfermedad que lMaman botones & granos de barniz (1).
Quan-

(1) Botones 6 gramos de barniz. Los vapores de estz barniz son
wenenosos 3 y asi, quando se trasiega se debe tener la precaucion de
wolver la cabeza para evitarlos. Pocos de los que recogen este bar-
niz se libertan de esta enfermedad , la qual mo es mortal 5 aun-
que si muy dolorosa. Una ley muy humana ordena , que el ducfio
de estas labores tenga en sw case un vaso con aceyte de nabos , en
el que se haya cocido un redaiio de cerdo. Los trabajadores se fro-
tan con este aceyte las manos y ls cara antes y despues del traba-
jo. Ademas de esto manda , que los dicbos trabajadores lleven siem=

PI’#
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Quando sale el barniz se asemeja 4 fa ez, ¥ pdocs 4 po-
¢o con el ayre toma un color negro muy hermoso.

El zumo que sale por las aberturas hechas en las hojas
y tallos del rhus toxicodendron tiene las mismas propiedades.
El que se cultiva en nuestros climas produce un zumo blan-
co y lechoso, que con el contacto del ayre se espesa y po-
ne negro; este color es muy brillante, con facilidad podria-
mos hacer comercio con €l; pues el drbol se mantiene bien
en nuestro clima, y resiste & los frios del invierno.

Para hacer el barniz brillante se evapora este al sol, y
se le da cuerpo con hiel de cerdo evaporada y sulfate de hier—
ro. Los Chinos usan el aceyte de thé, haciendele secante con
el oropimente, rejalgar y arsénico.

Los barnices que mas se usan en las artes tienen todos
por base las resinas ; y todo lo que pertenece 4 este arte pue-
de reducirse & los principios siguientes.

Barnizar un cuerpo no es ofra cosa que aplicarle una ca-
pa de una materia que tenga la propiedad de darle brillo, y
libertarle de la influencia del ayre.

El barniz debe tener la propiedad: 1. de impedir la ac-
cion del ayre, porque las maderas y metales que se barni-
zan es para impedir que se tomen ¢ pudran: 2. no debe ser
atacado por el agua, pues enténces el efecto del barniz se-
ria momentaneo : 3. no debe alterar los colores que por su
medio se intenta conservar.

Es necesario que el barniz se extienda facilmente, que
no dexe poros, que no se descascare, y que no le ataque el
agua ; pues las resinas solamente reunen en si todas estas pro-
piedades. -

Deben, pues, las resinas ser la base de los barnices; pe-
ro es menester darlas alguna preparacion : & este fin se di-
suelven y dividen quanto es posible, convinandolas de mo-
d?‘: que las que son capaces de descascararse se corrija este
Vicio por medio de otras,

Las resinas pueden disolverse por tres agentes, que son
el

Pre uns mdscara 6 careta , bovines , guantes y un pedazo de valdés de-
dante del cuerpo , pero principalmente delante del estémago.
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el aceyte fixo, el volitil y el alcool ; de lo que resultam
tres especies : barniz de .aceyte , barniz de esencia, y barniz
de espiritu «de -wino.

Antes de disolver una resina en el aceyte fixo , es me-
nester hacerle secante ; esto es, dacle la propiedad de que
se seque facilmente , para lo que se cuece con oxides: en
esta operacion el mucilago se convina con el metal, y el
aceyte con el oxigeno del oxide. Para hacer el barniz mas
secante se afiade aceyte de trementina.

El barniz de esencia es una disolucion de resina en la
esencia de trementina ; se aplica el barniz , y se disipa la
esencia ; este se usa solo en las pinturas.

Quando las resinas se disuelven en el alcool, el barniz
es muy secante y sujeto .a hendirse; pero esto se remedia
afladieado un poco de trementina que le da brillo y trabazon.

Para los barnices de color se usan las gomas 6 resinas
que le tengan , como la gomagota , la sangre de drago, y
otras. o
Para dar lustre & los barnices se usa de la piedra pomez
porfirizada empapada en agua; se pasa con un lienzo , y
despues se frota con mn trapo blanco. empapado en aceyte
y tripoli (1) , se enjuga despues con lienzos suaves, y quan-
do estd seco se desengrasa con polvo de almidon, y se frota
con la palma de la mano.

ARTLCULO: VI
De las féculas.

ia fécula no es otra cosa que una leve alteracion del mu-

cilago ; se diferencia de él en que la fécula es insoluble en
el agua fria , y se precipita en este liquido con una pron-
titud increibfe; si se echa en agua caliente fOI‘lI]-:I Ul D=
cilago , y toma todos sus caractéres , por lo que parece que
la fécula no es otra cosa que el mucilago privado de ca-
lorico; en electo, una planta tierna es toda mucilago ; las

(1) Tripoli : genero de greda con gue se-bimpiv y dd lusire & los
Mataes , criskales , espejoi , y 0Lros cuerpos,
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vigjas , y los frutos sazonados tienen poca fésula-segun Hmzrfvr.

" Pocas plantas hay que no coatengan fécula : Parmentier
nos ha dado una lista de todas las que la contienen. Pero
en mavor abundancia la subministramr las simientes de las
graminad:ls y leguminosas, como: tambien las raices que los
Botanicos llaman tubérosas. :

Para sacar la fécula basta machacar la planta en agua;
arrastrada la fécula por el liquido se precipita. Trataremos
aqui solamente de las feculas usuales en las Artes , & la Far.
macia; como son las de brionia, patatas, el cazave (1), el
sagou (2), el salep Wi orchis, y el almidon.

De la raiz de brionia se saca la fécula de ‘esta planita;
se quita la corteza & las raices , se raspan y prensan ; ‘el
zumo que sale tiene 'un color blanco que le comunica la fé-
cula, se precipita , y despues se decaata el zumo, y pone
4 secar ; esta fécula es muy purgante , porque tiene siem-
pre una porcion de extracto ; pero esta virtud se puede quitar
lavandola con cuidado en' agua; si sobre el orujo que que-
da en la prensa se echa agua, se saca mucha cantidad de
fécula , y ésta no es purgante , porque el extracto, que es
el que tiene esta virtud , sali6 quando se prenso la primera
vez. Baumé propone la substitucion de esta fécula al almi-,
don'; ' tambien ‘puede emplearse en esto la que se' puede
sacar de las raices del glayeul, 6 iris fetidisma y ‘aro.

Lo~ que se'llaftia harina de patatas no es otra cosi que
la’ fécula“de este fruto sacada por el método ofdinario y
facil ; se machaca este fruto despues de bien lavado , . te~
niendo. cuidado de romper bien su texido ; se echa esta pul-!
pa‘en ‘un-‘tamiz’, y encima agua’; este fluido arrastra la- fée
cula’y y'se aposa luego en' el fondo del 'vasos se decanti
el"agua”que sobrehada’, "la  qual tiene un' color que la co-
munica el extracto de la planta; y una parte de la subs-

i - tan—

(1) “Ej)iCazdve. Manibot sin-olor, 6 Yuca con. hojas como: las del
canamo,. Gprer] s -

(2) Sagou. Es una especie de pasta wegctal blanda y alimenticia
quc se usa en las Isias Molucas Y otras: se saca de una especie parti-
cwlar de paima , que los Botdnicos Haman sagucrifeta, '
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tancia de ella , que estin suspendidos en el fluido ; se fava
el sedimento muchas veces , se pone 4 secar: va blanquean-
dose poco 4 poco , y despues de seca la fécula es muy blan—
ca y fina,

Como esta fécula se ha hecho tan usual de algun tiem-
po 4 esta parte, se han inventado muchos instrumentos para
machacar las patatas ; se ha propuesto el hacer esto por me-—
dio de unos rallos que dan vueltas en unos cilindros, &
por medio de molinos guarnecidos de puntas de hierro y otros.

El cazave de los Americanos se saca de las raices del
manihot ; esta planta contiene un veneno acre , y muy da-
fioso , del que es menester privarla con mucho cuidado. Los
Americanos cogen la raiz fresca, la quitan el pellejo , la
- raen 6 raspan, y la meten en un talego de junco texido
muy flojo , y le cuelgan 4 un palo; 4 la parte inferior del
talego atan un vaso muy pesado , que sirve de contrapeso,
y exprime la raiz al mismo tiempo que recibe el zumo que
chorrea ; este zumo es un veneno de los mas terribles ; la
raiz bien limpia ya se mete en los mismos talegos, y se
pone al humo para secarla , pasandola despues por un ta—
miz ; y esto es lo que llaman cazave ; para usarla, y con-
vertirla en alimento, la echan sobre un hierro ¢ ladrillo
caliente ; y quando la superficie que cae sobre el ladrille
tiene un color amarillo resado , la vuelven para cocerla poc
el otro lado; y esto es lo que llaman pan de cazave.

Exprimido el zumo llevé consigo la fécula mas fina;
ésta sc aposa al instante , y 4 esta fécula llaman mouchase,
que sirve para hacer todo género de . pasteleria.

El extracto venenoso que contiemen casi todas estas rai
ces. que abundan tanto de fécula, debe separarse de ellas
con el mayor cuidado , de lo contrario podran resultar ter-
ribles sucesos; y en la preparacion de estas substancias se
debe tener siempre en la memoria que el veneno estd al
lado del alimento.

Tambien se ha aplicado 4 los usos domésticos una fé-
cula que se saca de la médula de muchas palmas harinosas,
cuya preparacion se conoce con' el nombte’ dé sageu ; esta
preparacion se hace en las Molucas 3 no se usa mas que de
la
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la 'médula de las palmas de una edad media, porque 'las
viejas y las' muevas tiemen poca fécula ; se destie en agua
la médula, y se dexa precipitarila fécula que se extrae, y
blanquea el liquido ; seca esta fécula forma unos granos pe-
queiios , que - hechos polvo, y echados en agua tibia, dan
una pulpa o mucilago muy nutritivo.

Parmentier dice que- puede hacerse el sagou con las pa~
tatas por la idea en que estaba de que todas las féculas son
idénticas , y que su priacipio es uno en la naturaleza ; para
esto dice que se deslia poco & poco en media azumbre de
agua caliente ¢ de leche , una cucharada de la fecula de
las patatas , se pone d@ un fuego suave en un cazo, y se
menea sin cesar por media hora ; se puede afiadir azucar
y aromas , como.la canela , la corteza de limon » el aza-
fran , el agua de azar, de rosas , &ec.

Tambien puede prepararse el sagou de las patatas con
caldo de ternera 6 de pollo, 6 con el caldo comun ; esta
preparacion puede variarse de mil modos; es un alimente
muy sano, y puede usarse con mucha utilidad como res—
taurante.

Para hacer el salep pueden emplearse los bulbos de tes
das las especies de orchis; no se hace mas que quitar el
principio extractivo por medio de ia coccion , y poner #
secar el residuo que en esta operacion se hi hecho trams-
_parente.

+ Para secarlos mas pronto se ensartan y ponen al ayre,
o solamente se estriegan en agua fria 6 caliente, y se po-
nen 4 secar en un horno ; este dltimo método le comuiicd
Juan Moult al Doctor Perceval.

Esta fécula pulverizada y disuelta en agua , forma una
jalea muy nutritiva. -

La fécula es uno de los principios constituyentes de las
semillas de las plantas graminadas ; machacadas estas semi—
llas , y hechas harina » basta desleirlas en agua para preci-
Pitar la fécula; pero en las Artes usan de otro método para
sacarla ; se reduce éste 4 destruir por medio de la fermen-
tacion la parte extractiva , y el principio glutinoso con quie-
Ges_esti muy unida ; esta es la ciencia que coumstituye el arfe

Tom. []7. H del
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dél - almidonero 5.6 hacer el -almidon. El moda’ de hacer el
almidon se' réduce A ‘hacer fermentar el grano, harina , y sal=
vado del trigo medio. podrido en una agua que; lHaman agria.
Despues” de vhecha la fermentacion sacan Ja: fécula que estd
precipitada en el fondo del agua, la meten’ en unos tale=
gos de cerda, Y encima echan mas agua para que arrastre
larféetla mastfina; se lava muchas vecesy y se lumpia el
almidon. pol TEN _

++ < Hay fambien féculas que  tienen color ,:¢omo la de el
afiil ¢ indigo y-otras; de las que hablaremos en el articula
de las tinturas.

Los usos de estas  féculas son muchos.
4+ 1. Son unos alimentos 'muy sanos , y: en ellas reside la
virtud nutritiva de las graminadas ; las que el hombre ha
destinado para su alimente ;ieontienen mucha fécula ; y esta
disuclta’ en agua caliente, forma una jalea muy nutritiva;
en la Obra de Parmenticr puede verse «que esta fécula es
el alimento mas conveniente. Algunas estdn destinadas 4 este
solo uso como es el cazave.

El lichen es casi el solo alimento de que usan los hom-
bees ¢ animales que no son carnivoros ‘en los Paises Sep-
tentrionales ; y segun las experiencias de la Academia de
Stockolmo , con solo molerle se saca un excelente almidon:
los ciervos y y ‘otros anumales silvestres del norte de la Eu-
ropa se alimentan del lichen rangiferinus ; los habitantes de
Tslanidia hacen un pan muy “delicado con/la fécula del lichen
islandicus. '

3. Cociendo el almidon en agua, y dandole de color

con un poco de azul se hace una especie de engrudo que
sitve para 'dar al lienzo el lustre, tiesura, consistencia y vista
agradable.
*i'3. Sirven tambien las féculas para hacer polvos de pey-
nar'y esta costumbre, 'que causa un Consuino EXCesivo , po-
dria ‘substituirse por el almidon hecho con plantas menos
utiles qué las graminadas ; de este modo los abjetos del lujo
n6 1os privarian de los productos de primera necesidad.

4

AR-
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Del Gluten.
En la analisis de las plantas:graminadas es donde con’inas
especialidad se encuentra el principio glutiueso., que pof sus
propiedades semejantes 4 las: de las substancias animales, le
han llamado algunos Quimicos materia~vegeto-animal. A Bee=
cari debemos el descubrimiento de esta substancia; y despues
de ¢l se ha enriquecido la. analisis de las harinas con mu-
chos hechos importantes. iyl

Para analizar la harina se usan métodos muy sencillos,
incapaces de descomponer ni desnaturalizar ninguno de sus
principios constituyentes : con agua, y la harina se forma
una pasta , ¢ésta se machaca en agua , y se amasa con las
manos hasta que no enturbie el agua ; queda entonces una
materia tendz, ductil y'muy eldstica, que al paso que el
agua se evapora se hace de cada vez mas glutinosa.: En esta
operacion se precipita al fondo la fécula’y y la materia ex—
tractiva se disuelve , y esta disolucion se concentra evapo-
rando el liquido. .

Si la materia glutinosa se tira en sentido contrario ; se
estiende y vuelve 'luego @ su primer:estado : si se dexa , for-
ma una membrana muy delgada , transparentey y ‘que’‘a
la- vista representa una red semejante al texido de las mem-
branas animales.

Beccari observo -que la proporcion en ‘que se halla la
materia glutinosa en varias simientes de las graminadas va—
ria mucho : la simiente del trigo' es la que mas contiene,
pero las hortalizas que’ nos sirven de alimento. jamas: la‘con—
tienen. La materia glutinosa varia tambien en wna 'misma
semilla , segun la naturaleza del terreno donde se ha cria—
do , y asi los lugares humedos producen muy poca.

Esta materia glutinosa despide: un-olor; seminal muy ca=
racterizado ; el sabor ‘es insipido 3 si /se jpone sobre las as-
cuas se hincha , y si al ayre 0 un calor suave , se seca mu-
cho , 'y entonces se asemeja @ Ja cola fuerte , y se rompe

H 2 co=
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como ella ; si en este estado se pone sobre las ascuas, se
agita , y quema como las substancias ‘animales ; en la des~
tilacion da carbonate de ammoniaco.

El gluten reciente puesto 'al ayre se podrece con faci~

lidad , y si contiene algo de almidon, éste pasa 4 la fer-
mentagion lacida 5 y retarda da. putrefaccion del gluten , de
suertey que resulta un estado’ semejante al del queso.
-l Elragua no ataca la parte glutinosa; si se cuece en este
fluido: pierde su  estensibilidad y virtud . glutinosa 5 esto  es
tanto .mas digno de admiracion , quanto este mismo-liquide
es el .que manifiesta estas propiedades en esta substancia, por-
que en la harina este principio esta sin coerencia, .y pri-
vandola:del agua pierde su propiedad elistica y qualidad pe-
gajosa. - -

Los alkalis la disuelven por medio de la ebulicion; la

disolucion se enturbia y deposita el gluten no elistico afa~

diendo algun cido.

El. dcido nitrico disuelve el gluten con actividad , y el
acido: desprende inmediatamente gas azoe como las substan-
cias amimales ; despues sale gas nitroso, y el residuo con-
centrado ; produce cristales de dcido  oxilico.

Los acidos sulfirico y muridtico le disuelven tambiens
Poulletier observé que de estas convinaciones dilatadas en agua
o en alcool , y evaporadas al ayre libre podian sacarse sales
con base de: ammeniaco.

Si se disuelve muchas veces el gluten en los cidos ve=
getales , y se precipita por los alkalis , se acerca al estudo

de fécula : segun Macquer , si se 'destila @ un calor suave

vinagne sobre-esta substancia.se acerca al estado de wmuciligo,
Tiene ; puesiy esta substancia uniearicter muy decidido
de: animalidad.. Ao este gluten  debe la- harina de’ trigo la
propiedad  de haceruna buena pasta con €l agua , y la fa-
cilidad con que se fermenta. Rouelle encontrd una substancia
glutinosa semejante 4 aquella en las féculas verdes de las
plantas, queien la analisis: dan ammoriiaco y-aceyte empi-
rewmiitico ; el zumo de lasi plantas herbacéas exprimido le
di tambien , como el de borraja , cicuta , acedera , &e.
‘Bl gluten, se destruye algunas veces por la fermentacion

de
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de las Harinas, y entonces pierden sus buenas qualidades,
porque no pueden fermentar y hacer buen pan.

La harina , pues , se compone de tres principios: uno de
almidon , otro de azucar , y el otro animal. Si por una di-
vision conveniente se facilita la fermentacion de estos prin-
cipios que estdn mezclados , cada uno de ellos capaz de una
fermentacion diferente , se descompone 4 su modo : el prin-
cipio azucar experimenta la fermentacion espirituosa, el glu-
tinoso la animal; y el almidon la acida; de modo, que
la fermentacion del pan puede considerarse como la reunion
de tres fermentaciones diferentes.

Pero luego que se han descubierto bien los primeros
fenémenos de la fermentacion , y que se han desnaturalizado
los principios que estaban bien mezclados , entonces se de—
tiene la fermentacion poniendo 4 cocer el pan, y este se
hace mas ligero en estas operaciones.

Los Romanos no conocicron el arte de hacer el pan
hasta ¢l afo de 85 : en sus armadas de vuelta de Mace~
donia conduxeron Panaderos Griegos 4 Italia. Aotes de esta
época no se comia en Rowa sino puche o papilla, por lo
que segun Plinio, liamaban a los Romanos comedores de
papilla. Vease a Aubry.

ARTICULO . .VIIL.

Del azucar.

Tambien el azucar es un principio constitutivo del vegetal,
muy. comun en bastante numero de vegetales:: el acebo , el
alamo, el trigo candeal, y el de Turquia subministran bas-
tante azucar: Margraf le saco de las raices del, peral - re~
molacha , chirivia , zanahoria, y de las pasas: el mdtodo
que usaba este Quimico se reduce & poner en digestion en
el alcool estas raices ralladas, y muy divididas ; este licor
disuelve el azucar , y le separa del extracto que se precipita,
En el Canada: sacan .azucar. del agebe. A | principios de.
la Primavera, y cerca de anochecer, ponen. nieve al pie del,
arbol , bacen unas. aberturas en £l, por las que sale la sa-
' bia




(62)

bia que refluye ; doscientas libras de ésta’evaporadas pro=
ducen quince de azucar morena. Cada afio preparan quince:
mil libras. :

Los Indios sacan tambien azucar de la médula de la cafa.

Pero ‘el azucar que ‘mas se gasta ‘es el ‘que produce la
cafia de azucar (arundo saccharifera) que se cria en. nuestras/
Colonias : quando estd maduro el tallo’ se corta 'y machaca,
pasandole entre unos cilindros de 'hierro ; colocados perpen~
dicularmente , y movidos por agua ¢ animales; el zamo ex.
primido de este modo cae en una tabla hueca celocada de-
baxo de los cilindros ; este zumo es lo que llaman wvezou , y
4 la cafla seca bagassa. El vezou es mas 6 menos azucara-
do 5 segun el terreno donde se crio la cafia , y la constitu-
cion que ha reynado: es aquoso si el terreno 6 el tiempo
han sido humedos; y si secos, glutinoso.

Despues echan este zumo en unas calderas , donde le
¢uecen’con cenizas y calj esta misma operacion se hace ex-
perimentar en otras tres calderas , teniendo cuidado de qui-
tar bien la espuma, y entonces se llama xarave. Hacen co-
¢er otra vez este xarave con cal y alumbre ; y quando estd
bien cocido le echan en una pila que llaman enfriadera ; en
ella le menean con una espitula de madera y quando en la
superficie se hace una costra, Ia rompen , y echan todo en
unos cubos de madera:para que’se enfrie mas breve , pero
quando todavia esti caliente le echan en unas barricas co-
locadas perpendicularmente ‘encima de una cisterna, y en su
fondo tienen muchos agujeros tapados con.caflas; el xarave
que no'esta bien condensado se filtra por las cafas , y cae
a 'la cisterna. Lo que queda en'las barricas despues que ha
filtrado el xarave es lo que llaman azucar bruto. Este' es
amarillo 'y craso , v en las Islas le purifican del modo si=
guiente: se cuece el xarave , y se echa en figuras conicas
de tierra, que por la parte de arriba tienen un agujerito’
tapado ; cada cono vuelto sobre su punta se recibe en . un
puchero ‘de"tierra’que encaxa en '€l; ‘se menea el xarave'
contenido en: los eonos’, 'y'se dexa cristalizar; al cabo de
quince o diez y'seis' horas se destapa la punta-de los conos:
Para que salga el xarave grueso, se levanta la base de es—

o tos
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tos panes de azucar, en su lugar: se echa azucar blanco
hecho “polvos , y se tapa bien todo econ una  capa de-arcis
lla disuelta en agua; esta se enfiltra, arrastra el xarave:que
esta mezclado con el azucar, y cae 4 una vasija que se ha
afiadido 4 la primera, y esto es lo que llaman xarave fino.
Se tiene cuidado de enfriar y ablandar la tierra quando se
seca, Despues se sacan estos panes de azucar, y se ponen
4 secar en una estufa por ocho ¢ diez dias ; y despues de
este tiempo se pulverizan para hacer el azucar' negro , 7y
conducirlo 4 Europa, donde vuelven i purificacio. |

Para afinar el azucar negro , se disuelve en' agua car-
gada de cal, se echa sangre de buey para que se clarifique
mejor , y quando el licor principia @ cocer, se disminuye
el fuego, y se quita la espuma con cuidado 5 despues se
concentra por un fuego muy activo, y quando se hincha, se
echa un poco de manteca para contener cstos movimientos.
Quando ya estd bien cocido se apaga el fuego, y el licor
se echa en unos moldes , en donde se menea para mezclae
con el xarave el grano fino que’ se forma. Quando ya esta
frio se destapan los moldes , se pone sobre los panes una
capa de arcilla remojada , y esta capa se renueva hasta que;
el azucar se haya separado bien de su xarave 5 los panes que:
se sacan de los moldes , se meten en una estufa , calentan=
dola por grados hasta el 5o de Reaumur ; aqui se dexan
ocho dias 4 y despues los envuelven en papel :azul. . g

Segun ‘el medo con que se trabajan estos xaraves: dam
variedad de azucar ; y las ultimas porciones que fio dan mas
grano, se venden con el nombre de melaza s los Espafoles
compran esta para hacer dulce.

Una disolucion 'de azucar mucho menos concentrada que
la' que hemos dicho , precipita (dexandola en: quietud) unos
cristales ‘que representan la figura de prismas tetraedros, ter-
minados en puntas dihedras; y esto ‘es lo-querllaman azu—
car cande , 0 de piedra.

El azucar es muy soluble en el agua, se hincha al fue-
g0, se ennegrece y exhula un.color patticular' que llaman:
de caramelo. i i :

El azucar se usa anucho en lasicasas s forma. la’ bases

de
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de los xaraves, y en fhuestras mesas la usamos para disi-
mular el gusto agrio de las frutas y zumos , corrige la amar—
gura del café, y sirve de base 4 una multitud de prepara-
ciones farmacéuticas.

Es un alimento exceleate , y por tradicion de una preocu—
pacion muy antigua se piensa que causa lombrices en los nifios.

Hace algunos afios que el célebre Birgmann nos enseiié
4 sacar del azucar un dcido particular convinando el oxige-
no del dcido nitrico con uno de sus principios constituyen-
tes. El descubrimiento de este dcido fue asunto de unas Con-
clusiones que se defendieron ea Upsal el dia 13 de Junie
de 1776 por Arvidson , y las presidié Bergmann.

Para sacar el 4eido del azucar , 6 dcido oxilico, se echan
en una retorta nueve partes de deido nitrico, y una de
azucar, se calienta un poco para facilitar la accion al #cido;
éste se descompone rapidameate en el azucar, y se despren-
de wuna cantidad consid-rable de gas nitroso ; acabada Ila
descomposicion , se continia la destilacion en bafdo de are«
na hasta que el residuo esté bien concentrado ; entonces se
dexa enfriar, y se forman cristales may hermosos , que se
pueden separar, y representan la forma de un prisma te-
traedro , terminado en una punta dihelra. Volviendo 4 con-
centrar el liquido en que cristalizd este dcido, se puede
sacar mas. Estos cristales se vuclven 4 disolver en agua, y
evaporar para purificarlos de todo el dcido nitrico que con~
tienen, En otro tiempo se creyo que este dcido era una mo-
dificacion - del mitrico , y Bergmann tuvo mucho que traba-
jar para quitar toda duda acerca de esto; pero los cono-
cimientos que hoy tenemos del 4cido nitrico, y los varios
fenomenos que nos presenta quando se le pone en accion con
otros cuerpos, nos dispensan volver & tratar de esta materia.

El agua fria disuelve la mitad de su peso de este icido,
y-la calienta partes iguales.

Convinado este dcido con la potasa, forma una sal en
cristales prismatices , hexdedros , aplanados, romboidales,
terminados en punta dihedra. Para que se haga la cristali-
acion es menester que uno de los principios esté en ex-
ceso, Esta sal es muy soluble eu ¢l agua,

Con
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Conla sosa forma una sal que es muy dificil: de cris<
talizar ; y enverdece | el xarave de: violetas: . I

Echaadole sobre ammoniaco y evaporandole un poco , d4
unos cristales prismdticos , tetraedros , terminados en una
punta dihedra ; una de sus caras es mayor , y Ocupa tres dn<
gulos de la extremidad: (Veanse mis Memorias de Quimica:) E.'_;-
ta sal es muy util en la analisis de las aguas minerales , porque
al'instante manifiesta la mas minimasporcion de sal caliza , pors
que el oxilate de la cal es insoluble én el agua. '

Este dcido ataca y disuelve la mayor parte de los metales,
pero tiene mas accion sobre los oxides que sobre los metales
mismos, . y quita- los oxides 4 los verdaderos disolveutes;'y asi
precipita el hierro de la disolucion del sulfate de hierro en uma
substancia del color amarillo mas hermoso ; de quien se puede
sacar mucha utilidad en la pintura,

Precipita el cobre en un polvo blanco , que quando se seca
adquiere un color verde claro muy hermose,
-0 Ebzine se precipita de color blanco, sk

Tambien precipita el mercurio y la plata; pero esto es des-
pues de algunas horas de quietud.. | .. itlise ohiuk

En la memoria de Bergmann pueden verse los detalles sobre
la convinacion de este acido con diversas bases. s

Por medio del dcido nitrico se puede extraer. este acido de
muchas substancias vegetales ; como las gomas 5 la miel; el
almidon ; el gluten y ¢l alcool, 3 y tambien de muchas substan«<
cias animales (segun el descubrimiento de Bertollet) como la
seda , la lana ; la linfa y orras. ylasi . :

Morbeau , que hizo un grande trabajo. sobre; el 4cido de
azucar , . probo, que todo el azucar.no entraba en la confecciof
del dcido, sino soldmente uno de-sus principios ;. y. pretende
que es un aceyte atenuado que se hallaen machos Cuerpas. iy

Como segun las experiencias de Scheéle, Westrumb y Herms=
tad el dcido de la sal de acederes no se diferencia del-de el azu-
car , se los ha confundido con una misma denominacion ; ylo
que enl.el comercioise. conoce con el nombre de sal de acederas,
8. un oxolate acidulo de potasa, : 14 woo wi9b
= Kstassal. se prepara en Suicia,y en Hartz » ¥ en los montes
de Turingia en Suabia 5. &c. Se saca delzumo de acedera que
«dom. I1T. ' I lla~
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tlaman’ aléluya. Junker:; Boerhaave , Margraaf 5 y otros han
dicho el modo de 'sacarle : - se exprime el zumo de la acedera,
se filtra’, ‘dilata en agua , y evapora hasta'la consistencia de
crema:, se cubre con aceyte , para que no fermente , y se po-
ne:en una cueba por-seis meses,
~. Segun S&vari cincuerita libras de esta planta dan veinte'y
cinco: de - zumo 5 que 1o ‘dan mas que’ dos onzas 'y media de
saly Seis partes de aguahirviendo disuelven una de esta sal. Pa-
rece que cristalizaren paralelipipedos muy largos, segun Delisle.
. +1: Margraaf observo que el dcide nitrico digerido sobre la sal
desacederas dabasnitro.. - el
w2 vLatierraccaliza tiene la propiedad de ‘separar el alkalij 'y
en esta operacion el cido darbonico de la ereta se une al alkali
de da sal 1oy forma carbonate de pofasa. - : fie 17ds
La sal de acederas se une 4 las bases sin ceder ‘la suya's de
modo que resultan salen de tres cuerpos. Vease la Enciclop.metod,
tom. I, pag. 200 y.®0T. : - : PiE
Puede sacarse el acidooxdlico puro en la destilacion , co-
mo lo advierte; Savari + & bien apoderandose del alkli con el
dcido sulfurico , y destilandolo despues patra sacar este acido,
coino 1o * propone Wiebleg 510 bien (y este es el método de
Scheele) saturando eite dcido con exceso de  ammoniaco , ¥
ekhahdo envla disolucion: mitrate de barite 5 ‘el dcido mitrico
se apodera delos'dos‘alkalisy y-el oxalico seune a la baritey
yise. precipitas 6 despues se apodera de la'buarite con el acido
sulfarico , 'y el ddido-oxlico:queda libre. ¢ ) ealamins esid
Scheele ha propuesto otro medio de sacar el dcido oxilico
piiro’; s reducéra disolver la sal en'agua’y y echando alli sal
deisaturno § s¢forma un precipitado; el licor que nada' cofi=
tiene el alkalicde -la sal de-acedera aidor4 una portion de
vinagre ; 'se lava el precipitado; y'se echa dcido sulfirico que
se-uné’ al ‘plomo §ise filtra 5 levapora , 1y se’saca el dcido OXi~
lico en -cristales 'prismaticos semejantes @ los -del acido de
azucar. ! : -
. Sehealetha probade  la- identidad-del cido de lavsal «deace
dera con el que saca del azucar 5 pard esto 'se disuetve en dgud
frineb dcidot@e azoeliv Hasta la'sataracion’y y 'alli seecha  po=

0074 poco-la disolucion bien-saturada de ‘potasi 3 'mientras du=
¢
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ra 12 efervescencia’ se' ven farmar unos pequenos cristales trans—<
parentes , que se halla ser una verdaderasal de acedera.
Hoffmann ha probado que el zumo , y lesicristales del ber-
beris fulgaris contienen el acido oxilico convinado con la potasa.
Y el célebre Scheele ha demonstrado que la tierra del rui-
barbo era una convinacion del acido oxilico con la cal.

ARTICULO IX.
Del Acido wvegetal..

?or. mucho- tiempo se han mirado los dcides vegetales como
mas débiles que los otros ; yen esta opinion se haiestado has-
ta que se observo que el acido oxilico podia quitar la cal al aci=
do sulfariro : los principales caractéres que podrin sefalar los.
limites y diferencias que hay entre los dcidos vegetales, y
les otros son , primero su volatilidad : no hay uno que no se
disipe 4 un calor mediano; segundo su propiedad de dexar des~
pues de la combustion un residuo carbonoso , y exhalac quan
do se quema un olor empireumitico ; tercero la naturaleza de:
su base acidificable que por lo comun es aceytosa.

Pero todos los dcidos vegetales son de identica naturaleza?
Y no se les puede considerar como modificaciones de un mismo-
dcido? :

Si seguimos los principios de Monrd , que no considera
como identicos sino los dcidos que forman exictamente las mis-
mas sales con la misma base ( Transac. filosof. tom. 57. pag. 479.)y
no hay duda que todos los dcidos conocidos deben considerarse
tomo unos seres muy distintos entre si j pero me parece que
es vicioso este modo de proceder, pues en este caso los di=
versos grados de saturacion de un mismo principio por el oxi-
geno , formarian varias especies de dcidos. La combastion len-
ta o ripida del fosforo causa en el 4cido la modificacion sufi-
ciente para producir sales neutras fosforicas diferentes , se=
gun las experiencias de Sage y Lavoisier : y por esto se habia
de hacer division de dos. clases de icido fosforico 2 Siguiendo
el dictamen de Monrd (qué es casi el de todos los Quimicos)
$¢ pueden multiplicar 4 lo infinito los dcidos vegetales ; pero

I2 unien-

1 |
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vniendo 1asiexperiencias: de Hermstad , Crell 5 Scheele ; Wesa,
t;umb o Bertoliety Laboisier 5 yotros , se verid que los acidos
vegétdlés norson’ mas que la modificacion de uno ¢ dos dcidos
primitives, i -

1.  Scheele consiguio vinagre , tratando el azucar y la go-
ma con la manganesa y el dcido mitrico : observo: que« al
tartaro le sucedia lo mismo que al azucar en la disolucion de
la manganesa con ¢l ‘acido nitrico, 'y ‘que se encuentra Vi=
nagre despues de la descomposicion del ether.

2. (Crell , baciendo'hervir el residvo del alcool nitrico (es-
piritu de nitro dulee) con mucho 4cido nitrico , teniendo
cuidado ‘de ‘adaptar los recipientes para concertar los vapores,
saturd: con-alkali lo que habia pasado al recipiente , 'y sacé
nitrate y- acetite de’ potasa ; separando este ultimo por me=
dio del alcool, se puede sacar vinagre por el mctodo ordis
nario,

3. Haciendo herbir ¢l mismo Quimico acido oxalico pu=
ro-con doce & catorce partes de dcido nitrico , observo que el
hierro;desaparecia , y ‘que en el 'recipiente se encuentra dci=
do nitrdso’, 4cido acetoso , dcido carbonico, gas oxigeno, &e.
y en la retorta dcido sulfurico concentrado: ’

‘4. Saturando “con la ‘ereta el residuo del alcool nitrico,
se ‘consigue: una sal insoluble , que con el dcido sulfurico
produce un verdadero acido tartaroso.

-5} i~ Haciendo herbir una paite de cido oxalico, yuna y
media de manganesa con suficiente cantidad de #cido nitrico,
1a ‘manganesa se disuelye casi'toda , y pasa al recipiente vina=
gre'y acido nitroso.

6. Sise cuecen 4cido tartaroso , y manganesa con dcido sul-
firico, la manganesa ‘se ‘disuelve, y se’ encuentra vinagre ¥
dcido sulfarico, s o {

7. Haciendo digerir por algunos meses dcido tartaroso y al=
cool ; todo “se muda 'en vinagre', y el ayre de los vasos s
una mezcla de acido carbonico y gas azoe.

Concluye Crell por estas experiencias que los dcidos tarta=
1050, oxilico y acetoso'no son mas quemodificaciones de uno
mismo. -

En: el Diario de Fisica (Sept. de 1787.) puede verse un
. me=
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memoria de Heprmstadr sobre la conversion de los icidos oxilico
y tartaroso €n acetoso. :

1. Pasando acido muriitico oxigenado por el alcool bien
puro , se produce ether, y el dcido muriitico oxigenado pasa &
acido ordinario : destilando despues el ether produce ether 4 al-
cool muridtico 'y vinagre mezclado con el dcido muriatico re=
generado. :

2. El 4cido nitrico destilado muchas veces seguidas sobre
los acidos oxilico y tartaroso , los convierte totalmente en dci-
do acetoso.

3. Dos partes de dcido oxilico, tres de sulfurico, y qua<
tro de manganesa, mezclados con parte y media de agua, y
destilado todo junto da acido acetoso , que para que sea biem
puro se necesita volver 4 cohobarlo 'y destilarlo.

4. Si se cuece #cido sulfurico sobre el oxatico 6 el tartaro-
so, estos dos ultimes no se destruyen como lo creyé Bergmann,
sino que se convierten en dcido acctoso. Por las experiencias de’
Hermstadt se ha probado suficientemente que el dcido sulfuro=~
so que pasa al recipiente, quando se hace el ether, esta mezclas:
do con mucho 4cido acetoso.

Parece pues demostrado que los dcidos tartaroso , oxahco
y acetoso no se diferencian mas que en la proporcion del OXi=
geno; en las experiencias arriba dichas dcidos minerales se des=:
componen siempre, y saturando el radical de su oxigeno; for-
man censtantemente dacido acetoso. Si la saturacion no es exic~)
ta resulta un 4cido oxilico O tartaroso, y esto estd tambien pro=:
bado por una buena experiencia de Hermstad : si se ponen tres
partes de acido nitrico fumante en el aparato pneumitico, y pa=
ra recibir los gases se aplica un recipiente grande lleno de agua;.
si‘entonces se echa poco @ pocosebre el dcide nitrico una parte
de alcool bueno; & cada gota que se echa sabre el dcido, se ca-
lienta la mezcla , y en el recipiente se elevan. muchas ampollas;
acabada la operacion, si se ha tenido cuidado de recoger los ga~
ses , se encontrara que estan compuestos de gas nitre:o , un po=
co de :dcido carbdnico , y cercade [} de ayre acido acetoso de
Pri'e:rley ; el residuo de dcido oxilico, y dcido dcetoso. St se con-
tinua la operacion desaparece el icido oxilico ; se forma ether, )

¥y subsiste ; y se aumenta el acido acet0so.
Her=
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Hermstadt llegé 4 convertir en dcidas oxilico, tartatoso y
acetoso el dcido de los tamarindos , el nitrico , el orujo de uva,
el zumno de ciruelas, de manzanas, de peras, de grosella, agra-
cejo, acedera y otras.

Segun todas estas experiencias parece que el oxigeno con-
vinado con un principio del alcool, forma el acido oxilico, y
que la saturacion mas exicta de este principio por el oxigeno
forma el 4cido tartaroso y acetoso.

Lavoissier ha probado que los icidos vegetales que conoce=
mos no se diferencian entre si mas que en la porcion de hydrd-
geno y carbon , y por su grado de oxigenacion.

Yo he probado (en las Memorias de la Academia de las
Giencias dz Paris , afio de 1786) que el agua impregnada del
gas que despide el mosto quando fermenta para el estado de dci-
do acetoso.

Baxo de dos aspectos diferentes pueden considerarse los dci-
dos vegetales: la mayor parte de ellos existen en la plauta, pero
eacella estin encubiertos los caractéres y propiedades dcidas por
sw.convinacion con otros principios , como los aceytes , las tier-
ras , los alkalis &c. por otro lado vemos que de ciertos vegetales
sesacan muchos dcidos que no existian en ellos del modo que
se'sacan: en este caso la planta contiene solo ¢l radical y el
reactivo que se usa da el oxigeno.

Con solo destilar la mayor parte de vegetales se manifies-
tan dcidos que estaban eucubiertos con los aceytes, alkalis ¢
tierras. 3

1. Acido piro mocoso. Todos los vegetales que contienen un
zumo azucarado dan en la destilacion un dcido particular que
se llama deido piro mocoso.

Para preparar este 4cido se echa en una retorta la cantidad
de azucar que se quiere , se debe cuidar que la retorta sea muy
ancha, porque la materia se-hincha, y 4 la retorta se adapta un
recipiente de mucha capacidad para poder condensar los vapo-
res : 4 la primera impresion del fuego se desprende una canti-
dad asombrosa de dcido carbonico y gas hydrogeno; en el reci-
piente queda un licor moreno , cuya mayor parte es un. dcido
débil, que enrojece el papel azul, y tiene aquel color por una
porcion de aceyte con quien estd mezclado ; en la retorta se en~
cuen—
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cuentra un carbon esponjoso. Schrickel recomienda para purificar
el acido que se rectifique el producto de la pmnm.1 destilacion
con la arcilla; Morveau le vuelve a destilar sin intermedio, yel
dcido que saca no tiene mas que una ligera tintura amarilla; el
peso especifico es de 1.0115. senalando el termémetro 20
grados. '

Elevando este #cido 4 la misma temperatura que el agua,
casi no se puede concentrar destilindole; pero se consigue he=
{andole: de este modo prepard Schrickel el acido que uso para
ensayar las convinaciones.

‘ Este 4cido existe en todos los cuerpos capaces de pasar 4 la
fermentacion espiritucsa , aunque no contienen mas que el radi-
cal del acido oxalico. El dcido piro mocoso esta convinado en ‘el
vegetal ‘con los aceytes , ‘por lo que se encuentra en ¢l'en estado
de xabon. _ -

Este 4cido concentrado tiene un sabor muy picante ; enro-~
jece mucho los colores azules vegetales : si se pone al fuego en
vasos abiertos ,'se volatiliza, y no dexa mas que una mancha
morena ;i se calcina en vasos cerrados , dexa un residuo mas
cm:lslder.a.ble y de naturaleza de carbon de azucar.

Este audo ataca prontamente los carbonates terreosyalkah—-
nos , y forma diferentes sales de oxilates; segun Schrickel di-
suelve el oro, cuya éxperiencia hizo en presencia de Federico Au-
gusto Carthenser ; Lemeyr dixo que el espiritu de miel rectifica~
do tenia esta propledad esta opinion se halla tamblen en las
obras de Depré, Efmuilero y otros. B 2%

Neumann se levanto contra esta opinion; y las e-xperienc‘i-ais
de Morvean confirman las de éste. :

No ataca a la plata, pero si al mercurio por medio de una
Iarga digestion. - Vease & Morveau. . i3

“ ‘Bste'“acido corroe el plomio,-y forma una sal en“cristales!
largos muy ‘étipticos; con el cobre forma una‘disoliciorn verde;
disuelve en pa‘rre'el estano, y con ¢l hiervo forima‘eristales verdesi|

“20 Acido piro lefioso. Asi se llama el acido que se saca en'la’
destilacion de la madera : de tiempo antiguo'se sabe quie la ma=
deva mas dura produce ur “principio dc¢ido itezeladp eon unal
Poicionr“de aceyté| que‘en parte-oculta’sus prépicdades; pero”

Mguno se habia dedicade' @ derérmingrlas propiedades. pdrtid’
Cl—
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culares de su dcido, quando Goettling publicé (enla Coleccion de
Crell , afio de 1779 ) una relacion sobre las investigaciones del
acido de la madera, y sobre el ether que puede hacerse de ¢l.

Para sacar este icido destila Morveau en una retorta de hier—
ro puesta en el horno de reberbero pedacitos de haya secos;
quando empieza i salir el aceyte muda el recipiente , ¥ rectifica
el producto volviendo 4 destilarlo. Cincuenta y cinco. onzas de
.zceplll.lduras bien secas dieron diez y siete de dcido rectifica—
do. de color de dmbar , y nada empireumaitico, cuyo peso es-
pecifico era al del agua destilada :: 49: 48.

Este dcido enrojece mucho los colores azules vegetales'
una onza de él necesita veinte y tres y media de agua de cal
para saturarse del todo.

Resiste mucho al fuego quando estd convinado con una ba-
se alkalina ; pero 4 un fuego muy fuerte se quema como todos
los acidos vegetales.

No precipita en negro las disoluciones marciales.
wi Seune con las alkalis , tierras y metales; no cede la cal mi {
aun 4 la barite para convinarse con los alkalis cdusticos.

La accion del 4cido piro lefoso sobre las substancias metd-
licas y la alnmina,, puede compararse con la del dcido acetoso, |
y parece sigue el mismo orden. |

Esteicido disuelve casi dos veces su peso de oxide de plomo.
8. . dcido citrico, Bl zumo de limon estd manifiesto en. este
frutg; sin darle preparacion ninguna manifiesta sus. propieda-
des agrias; no obstante siempre se halla mezclado con un prins
cipio mucilaginoso 4 capaz de alterarse en la fermentacion; Geor-

gio (en las Memorias de Stockolmo del afio de 1774) anuncié

un, método de puuﬁcar este acido de la parte que contiene con
exceso mucilaginosa sin alterar sus propledades llena una bo-
tella de este zumo 4 la, tapa con un, corcho,y la mete; en la
cueva; el tdcido se conserva quatro afios, sin corromperse , las|
partes mucilaginosas se-precipitan en forma de copos , en ¢l ta<
pon. se forma. una corteza solida , y el icido queda tan trans-
parente como.el agua. Para quitarle la flegma le pone 4 helary,
yadvierte que el frio,no sea muy fuerte, porque entonces o=
do se hiela en una masa; y aunque el dcido se deshelaria , pri=
wero 5 podia esto traer algun IRCQAVERISHLE: | ;i1 2 o a
— Pa-
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Para concentrarle mejor se pueden separar los hielos al pa«
%o que se forman; los primeros son dulces , los ultunos tienen.
un poco de sabor agrio, y de este modo quedd el licor reduci-
do 4 la mitad. Concentrado asi este acido es ocho veces imas
fuerte ; con dos dracmas puede saturarse una de potasa.

Purificado y concentrado asi el dcido citrico se conserya por
muchos afios en una botella , y sirve para. lodo-, Sus Us0s , y aum
para hacer limonada.

Los que han ensayado las convinaciones del dcido citrico
le han usado sin qulrdlle su principio muuldgmo»o, tal es el
resultado de las expeciencias de Wenzel , y asi solo Lonalgum
productos gomosos. Pero Morveau habiendo saturado este aci-
do purificado de cristales de potasa , al cabo.de algun tiempo
encontrd una sal no deligiiescente.

Las convinaciones de este acido son poco coueud‘:s

4. Acido malico. Este icido fue afunciado por Scheele el
afig de 1755 , y publicado en los Anales de Crell: para siz
carle se satura con alkali el zumo de manzanas,. se echa alli
la disolucion acetosa de plomo hasta que no haga prcplpu;lo'
éste se duleifica, encima se echa dleO sulfurico flojo , hasta gue
el licor tenga un sabor agrio sin mezela de du.l(.\., se filtra tos
do para separar el 4cido del sulfate de plomo, este acido es
muy puro, siempre esta liquido , jamas se concreta.

Se convina con los tres alkalis, y forma con ellos sales neu-—
tras deliqiiescentes. Saturado de cal da unos cristales_pequefios
irregulares, que solo son solubles en agua hirviendo; LOD la ba<
rite hace lo mismo que con la cal.

Con la alumina forma una sal neutra poco soluble en el
agua, y con la magnesia una sal deligtiescente. :

Se diferencia del 4cido citrico; 1. en que el dcido citrico sa=
turado, de cal , y ‘precipitado por el dcido sulfarico cristaliza;
éste e; incristalizable; 2. el acido milico tratado eon el acido
nitrico , da 4cido oxalico , y el acido. citrico no ; 3, el citrate de
cal es casi insoluble en el agua hirviendo; el malate de cal es
mas soluble; 4. el dcido malico precipita las diseluciones del
nitrate de plomo, de mercurio y de plata; y el acido citrico
no produce mutacion alguna ; 5. si se hacen hervir un poco las
disoluciones de nitrate de ammoniaco y malate de cal, csta Gl=

LTom. 111. K Pie




(74)
tima sal se descomponé , Y se precipita el nitrate de cal ; esto
prueba que la afinidad del 4cido malico con la cal es menor que
la del 4cido citrico.

El célebre Scheele, que dib 4 conocer este icido , presento la
tabla siguiente de los frutos que producen este 4cido puro , @
‘mezclado con otros.

Los zumos exprimidos de los frutos.

Dell 2grace]0 e ismessseimsasiuenassesecnas

Del saUC0 NEETO.cvversiassnsssssenssesens

Del ciruelo espinoso ‘(vulgo en- ! Dan mucho acido mali
1 () SRR O SR co,y paca O nada de
Del serval de cazadores ( espe- citrico.

cie de peral.)umeiesissessnenn
Del ciruelo domésticoyuemnns:
' Los
De las. grosellas....cusummmnpmsnriens 1
Del eSpino T0j0..ociumesrmssinsssssussens |
Del viccinio mirtila ( vulgo aran- | :
b -y SR R N AR A R Parece ~contienent mitad
Del cratégo-aria (vulgo meos- |~ 'de’uno; y mitad  de
ERJO: Jorearanse sonaismnssasssasiain Gasiensnsns } OO,
DIEl: CErezO: tucss +vsnssanssotsssiarasadonse
De la frefa.. it
De 1a zdrza. il
Del SangUEs0.sasmrsassasiinsmsaesssssersas |
_ Los
el vaccinio oxicocas , 6 de fru-]
[LURIT4 4 (AR R _
Del vaccinio vid ided.....corveeniec Dan mucho 4cido citrico,
Del cerezo agrio i } y poco ¢ nada de mi-
Del solano dulce amargo....uw... | lico.
Del escaramujo , & zarza per-
Del Tionero. e cewiisisbebionsberie |

sresn

Segtin el mismo Quimico el zumo de agriz , y el de tama-
findo no contienen mas que dcido citrico.

Tam-

s
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Tambien ha demostrado Scheele el Acido milico en el azus
car : si sobre ésta se echa 4cido nitrico flojo , y se destila hasta
que la mezcla se pone morena , se precipitara todo el dcido
oxalico echando agua de cal , y quedard otro acido que ¢l agua -
de cal no precipita: para sacar este 4cido puro se satura el li-
cor con la creta , se filtra , y seafiade alcool que forma un qua—
jo; ¢ste bien lavado en alcool se vuelve 4 disolver en'agua des—
tilada ; se descompone el malate de cal con el acetite de plo~
mo , y Gltimamente se separa -el 4cido milico por el acido sul«
furico; evaporado el alcool dexa una substancia mas amarga
que dulce, que es deligiiescente , y se parece 4 la imateria xa—
bonosa del zumo de limon ; si encima se echa un poco de dcido
nitrico se saca acido malico y oxalico.

‘Con -otras substancias, y el 4cido mitrico 'se saca tambien
4cido milico y oxalico , como son la goma aribiga , el mand,
el azucar de leche , la goma tragacanto , el almidon , y la fé=
cula de las patatas. Scheeleen sus analisis sacé ademads de los dos
dcidos mucha resina del extracto .de nuez de agalla , del acey»
te de simiente de peregil , del extracto aquoso de -acibar , colo=
quintida, ruibarbo y opio.

Este célebre Quimico con algunas substancias animales ., §
el dcido nitrico muy concentrado sacd 4cido -oxilico y milico;
asi los consiguio de la cola «de pescado, la sangre, la clara y
yema de huevo.

Pocos vegetales hay que no mos ‘presenten-algun dcido mas
O menos manifiesto : vemos, por exemplo , que todos los fru—
tos dulces en sus principios estin algo agrios, y luego van per-
diendo este sabor ,y se vuelve azucarado; algunos hay que con-
servan siempre -el gusto-agrio, y -estos forman una <lase par=
ticular.

Hay plantas-que «contienen un principio dcido repartidoen
toda la substancia 6 cuerpo del vegetal, como son la bardana,
la filipéndala , el berro y-otras. Estas plantas enrojecen sensie
blemente-el papel azul.

Hay otras «en que el dicho principio existe solo en alguna
parte , como en las hojas de la valeriana mayor , los frutos del
alkekengis , la raiz de aristoliquia , cortezas de aliso , &e.

El ano de 1767 comunico Monré 4 la Sociedad Real de
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- Londres algunas experiencias que prueban , que algunos ve.
getales ‘contienen dcidos manifiestos, aun aquellos que menos
se’ pensaba.

1. Habiendo mondado y cortado en pedazos dos docenas
de manzanas de verano , eché agua encima, en la que an-
tes habia disuelto dos onzas de sosa, y lo dexo en quietud
por seis dias. Filtrado el 'licor, evaporado, y dexandolo asi
diez dias; produxe una sil cristalizada en hojitas redondas
¥ transparentes.

2.  El zumo de moras maduras clarificado con clara de
huevo y saturado de sosa, di6 una sal pulverulenta sin fi-
gura regular, que con disoluciones y evaporaciones repetidas
formoé unos cristales largos, unos mas delgados , otros mas
gruesos, y que se cruzaban entre sk

3. Del albérchigo y la naranja con la sosa saco6 unos pe=
quenos cristales cabices O romboidales.

4. La ciruela verde, despues de muchas disoluciones y
cristalizaciones , di6 una sal neutra, que se cristalizo sin eva=
porarla en unas laminas gruesas hexigonas y otras anchas rom-
boidales; esta sal tenia un sabor caliente, y era soluble en
tres 0 quatro veces su peso de agua fria.

5. La grosella encarnada dio por la evaperacion y refri-
geracion unos pequefios cristales romboidales , muy duros, que
no se alteraban al ayre, y cuyo sabor parecia al de la sal
neutra que resulta de la convinacion del dcido citrico con di-
cha base.

La grosella verde produce una corteza salina, formada de
pequefios cristales romboidales , y cubiertos de escamas del-
gadas brillantes.

6. El agraz di6 4 Monre por medio de disoluciones re-
petidas uma sal neutra en pequefios cristales cubicos romboi-
dales 6 paralelo gramaticos , sobrepuestos y cruzados unos
en otres.

El zumo de cicuta di6 4 Baumé una sal en pequefios cris—
tales irregulares , casi sin sabor , pero que enrojecia la infu-
sion de tornasol,

7. Rinmann (en su Historia del hierro) coloca los frutos
del serval y eadrino en el namero de las substancias que

pue—
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seden disolver este metal , 4 causa de su dcido.

Quando descomponiendo algunos vegetales por el icido
nitrico se consigue un acido por ultimo resultado , se cree
que existe formado en el vegetal; y se habia pensado que
el acido no habia hecho mas que destruir 6 separar ciertos
principios que le ocultaban; pero una analisis mas- exacta
prueba que el dcido que se empled no hace mas que des-
componerse, desorganizar el vegetal , romper los lazos que
unian los principios, y que la base oxigeno de este dcido
uniendose 4 un elemento del vegetal forma un dcido parti-
cular ; esto es lo que resulta de las experiencias convinadas
de Lavoissier y Morveau. X

A una causa semejante debemos atribuir la formacion de
los 4cidos acetoso, carbonico, &e., como tambien la ranci-
dez de los aceytes, y las alteraciones de otros principios del
vegetal. En estos casos el ayre exterior trae el oxigeno que
se fixa en la planta, y produce una naturaleza acida.

El dcido oxilico no existe en el azucar en su naturaleza
de tal, ni el acido canforico en el alcanfor; y lo mismo otros
que se sacan por la accion de algunos dcidos que se descom-
ponen en los vegetales. Hablaremos de estos acidos quando
lo hagamos de sus radicales.

ARTIGCU LG X.
De los alkalis.

7E‘ambien hay alkalis en las plantas: Gosse y Duhamel pro~
baron que se pueden sacar por los acidos; Margraaf y Rouclle
afiadieron nuevas pruebas 4 la opinion de estos Quimicos, y
desde entonces todos han asegurado , que el alkali estaba libre
en los vegetales: pero estas experiencias, 4 lo mas, prueban
que su convinacion es tal, que pueden deshacerla los dcidos
minerales. Algunas veces el alkali esta libre, pues no se en-
cuentra convinado sino con ¢l idcido carbonico en el helianto
annuo. Pero por lo comun se halla convinado con el prin-

cipio aceytoso.
Quando se quiere sacar el alkali se queman todos los prin-
ci-
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pios con que puede estar unido el alkali, y por medio de
las lexiviaciones se separa de los demas residuos de la com~
bustion : este es el medio mas comun de sacar las sales, co=
mo hemos dicho.

Si 4 la maderase la dexa enagua, aunque se queme, ya
no da alkali, porque el agua disuelve todos los compuestos
que le contenian.

De las plantas mnarinas se saca otra naturaleza de alkali,
que se llama sosa; los vegetales tienen la propiedad de des-
componer la sal imarina , y retener la base alkalina. Todas
las plantas dulces pueden dar mas ¢ menos sosa si se crian
en las orillas del mar; pero perecen en poco tiempo.

Ademas de esto se encuentra tambien en las plantas el
ammoniaco: la parte glutinosa de las graminadas le contie~
ne, y se puede separar por medio de los dcidos nitrico, mu=
riatico, sulfarico, &c., segun Poulletier. Basta triturar la sal
esencial de agenjo con el alkali fixo para scparar el alkali
volatily este alkali parece ser uno de los principios de las te-
tradinamias , pues solo con destilarlas se puede sacar.

Tambien estan los alkalis en las plantas en el estado de
sal neutra, se hallan convinados con el :cido sulfurico en las
borraginosas viejas , y en algunas plantas aromiticas adstrin-
gentes. El sulfate de potasa parece existe en casi todos los
vegetales, pues las potasas coatienen mas 6 menos, y la ana-
lisis del tabaco da considerablemente.

El taray da tanto sulfate de sosa , que sacandole de las
cenizas se puede vender en cristales muy puros & 30 libras
el quintal.

El gran tornasol , la parictaria y las borraginadas contie=
nen nitrate de potasa.

Las plantas marinas producen muriates de sosa y potasa.

Tambien volvemos a encontrar los alkalis convinados con
los 4cidos de la vegetacion , como el oxilico, el tartaro.o , &c.

Parece que las sales son el producto de la vegetacion y
el resultado del trabajo particular de la organizacion del ve-
getal : dos plantas que crecen en un mi>mo terreno dan sa-
les muy diferentes , y cada planta produce coustantemente la
misma especie. Ademas Homberg dice, que vié (Mem. de I:
Acad.
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Acad. ano de 1669.) que en tierras que habian estado en le-
gia, y se habian regado con agua destilada , se voivian 4
hailar las mismas sales.

Deben, pues, calificarse las sales entre los principios de
los vegetales, y no considerarlas como accidentalmente con-
tenidas en la planta. No obstante, no negaré que la com-
bustion del vegetal no pueda ser causa de que se formen al~
gunas sales, y aumentar 6 disminuir la proporcion de otras
muchas : la combustion forma convinaciones que no exitian
en la planta , y destruye otras que habia ; el ayre admosie-
rico que sirve para esta operacion se une 4 ciertos principios,
y produce muchos resultados ; el gas azoe se precipita en
torrentes en el hogar de la combustion , y puede ser se con-
vine con ciertos principios para formar alkalis, y aumentar
por consiguiente la proporcion de los que existen natural-
mente en la planta.

ARTICULO XL

De los pincipios colorantes.

El objeto de la tintura es quitar 4 un cuerpo su principio.
colorante para aplicarsele 4 otro de modo que sea duradero,
La relacion de las manipulaciones "necesarias a este efecta
forma el arte de Tintorercs. Esta arte es una de las mas
dtiles y preciosas, y si alguna puede inspirar al hombre un
noble orgullo es esta: no solamente esta arte ha procurado
el medio de seguir é imitar 4 la naturaleza en la riqueza y
brilla de los colores, sino que parece haberla excedido dan-
do mas brillo; fixedad y solidez 4 los colores fugaces y pa-
sageros con que la misma naturaleza ha adornado. todos los
<uerpos que componen este globo.

La serie de operaciones que forman el arte de Tintore~.
ros , dependen enteramente-de la Quimica ; y aunque hasta
aqui la casualidad , 6 algunas ligeras convinaciones , nacidas
de la comparacion de algunos hechos hayan enriquecido esta
parte de excelentes recetas y algunos principios , tambien es
cierto que no se haran progresos, ni fixarin cimientos soli-
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dos si no se analizan las operaciones, y se reduceh & princis
pios generales, y esto solo la Quimica puede hacerlo. La
necesidad de establecer principios es tan demostrada , que to=
dos los dias vemos que en los obradores reyna la incertidum-
bre y el atolondramiento: una pequefia variedad en la natura-
leza de las materias primeras desvia y descamina de tal modo
al artesano , que por si solo no puede volver ensi; de don=
de proviene una continua pérdida , y la alternativa de suce=
$0s y reveses que tanto desanima al artesano.

Si hasta aqui la Quimica ha hecho tan pocos progresos en
la tintura , depende esto de muchas causas que vamos & ma-
nifestar.

La primera es la dificultad de conocer bien la naturale-
za , propiedades y afinidades del principio colorante : para
saber sacar éste , es menester saber qual es su disolvente ; es
menester saber si este principio esti puro, 6 mezclado con
otras partes del wegetal ; si este principio es uno solo , ¢ el
resultado de la confasion de muchos coelores unidos ; es me-
nester conocer sus afinidades con tal o tal tela , pues se sabe
que tal color prende sobre da lana,” y no altera la blancura del
algodon ; es menester conocer su afinidad con el mordiente;
pues el alumbre es el mordiente de algunos colores, y o loes
de otros ; es menester saber tambien quil puede ser la accion
de todos los cuerpos que pueden obrar sobre el color aplicado
4 una tela , 4 fin de buscar el medio de evitarla.

La segunda causa que ha retardado la aplicacion de Ia
Quimica & la tintura, es el no poder el Quimico trabajar en
grande ; la preocupacion que despoticamente reyna en las fi-
bricas , hace que se renga al Quimico como un innovador per—
judicial , y el proverbio tan acreditado de que la experien=
cia es madre de la ciencia, no es el que menos contribuye i que
los artesanos carezcan de las luces y principios correspondien=
tes 4 sus Artes. Es constante que un Tintorero limitado sola-
mente 4 la simple prdetica , hard sin duda un color de escarla-
ta mejor. que un Quimico que solo sepa los principios , asi
cotno un Reloxero hara mejor un relox que el imejor mecanico;
y en este caso se puede verificar el proverbio dicho; pero si bay
necesidad de resolver un problema , explicar algun fendmeno,

¥
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y reconocer algun vicio que haya en fos detalles complicados
de la operacion , esto es lo que no puede hacer el que no tie-
ne principios.

Otra causa de haber hecho pocos progresos la Quimica en
la tintura , es porque casi todas las obras que tratan de ella se
Iimitan 4 detallar y describir los metodos que se usan en los
Obradores : no hay duda que estas obras son utiles , pero no
adelantan un paso la ciencia ; y no hacen otra cosa que pre—
sentar el mapa de un pais , sin indicar sus relaciones , cone—
xiones , ni naturaleza. A la verdad que basta hoy ha sido difi-
cil hacerlo mejor , porque no se conocian los gases que hacen
un papel tan grande en esta parte de la Quimica ; porque la
accion de la luz , y el ayre (tan poderosa en los colores ) era
un hecho, cuya causa y teoria no se conocia ; finalinente, por=
que no se conocian las sales y convinaciones de tres , quatro y
cinco principios , que tanto complican los fenémenos que nos
presentan las operaciones de los vegetales.

Para adelantar en la tintura conviene aprender nuevos
principios ; voy 4 disponer un plan que me parece satisface
el fin dicho. Eximinaremos.

1. El modo como se descubren y forman los colores en
varios cuerpos.

2. La naturaleza de las convinacionés de estos mismos
colores en estos cuerpos, y los medios mas propios de ex-
traerlos.

3. Los modos mas ventajosos de aplicarlos.

Todos los colores se forman en la luz solar; la propie-
dad que tienen los cuerpos de absorver tal 6 tal rayo de luz,
y reflexar los demas , causa la variedad de colores con que ve=
mos adornados los cuerpos ; esto es lo que resulta de las ex-
periencias del célebre Newton.

Segun este principio puede considerarse el arte de apli-
car los colores a los cuerpos, baxo de dos aspectos muy di-
ferentes ; porque los colores pueden aplicarse 4 un cuerpo , 6
mudando su forma y disposicion de poros , de modo que por
€sto adquiera la propiedad de reflexar tal rayo diferente del
que reflexiba antes de estas operaciones mecanicas , y asi cs
que wnuchos cuerpos mudan de color solo con machacarlos , y
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& esto deben atribuirse todos los efectos que dependen del re-
flexo y refragibilidad de los rayos. Esto no depende de otra
cosa que de la mutacion que se hace en la superficie de los
cuerpos 5 y en la disposicion de sus poros. Los fenémenos de
la refragibilidad dependen de la densidad de los cuerpos y de su
gravedad especifica , segun Newton y Delaval.

Tambien se puede aplicar un color a un cuerpo ponien=
dole encima otro colorado , ¢ una substancia que tenga la
propicdad de reflexar tal rayo conocido ; y esto es lo que
mas hace la tintura,

Pero de qué modo los cuerpos de los tres reynos que tie—
nen color adquieren la propiedad de reflexdr constantemente
un rayo conocido ¢ Esta es una qiiestion muy delicada, pa-
ra cuya resolucion voy & unir algunos hechos que pueden dar
algura luz.

Parece que los tres colores eminentemente primitivos en
las Artes , que por su convinacion forman los demas , y que
por consigniente es de los que hemos de tratar , son el azul,
el am.rillo y el rojo ; estos se manifiestan en los tres reynos
por li mayor 6 menor absorcion de oxigenos que se convina
con los diversos principios de los cuerpos.

La primera impresion del fuego & el primer grado de
caleinacion descubre en los minerales un color azul , mezcla-
do algunas veces de amarillo ; esto es lo que se observa
quando 'se pone el plomo , estafio, cobre , hierro , y otros
metales fundidos 4 la accion del ayre para que se enfrien
pronto; y esto se vé en las planchas de acero que se ponen azu-
les por el fuego (1),

Los metales adquieren la propiedad de reflexdr el color
amarillo , convinandose con mayor cantidad de oxigeno ; ¥
asi se vé aparecer este color en casi todes al paso que se au=
menta la calcinacion : el masicot (2) 5 el litargirio , el acre, el
oropimente , y el precipitado amarillo son bastante prueba de
€510,

Si se aumenta la convinacion de oxigeno aparece el color
ro-

1) Esto se llama en Espafiol apabonar el acero.
2) Masicot : color amariho pars pingar.

(
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rojo , €omo en el minia , el colcotar , y el precipitado rojo.

Esta graduacion no es uniforme en todos los cuerpos del
reyno minal , porque naturalmente debemos creer que estos
efectos se modifican por la base mineral con quien se con-
vina el oxigeno ; y asi vemos que en algunos se descubre el
color negro casi al mismo tiempo que el azul, y esto debe
suceder porque hay muy poca diferencia entre la propiedad
d¢ no reflexar mas que el rayo mas debil , y la de no refle-
Xdr ninguno.

Pero la razon mas poderosa que se puede afadir & las
observaciones dichas , es que los metales por si solos casi no

' tienen color, y solo le adquieren quando se calcinan , esto es,
quando se fixa y convina con ellos el oxigeno. :

Los efectos de esta convinacion son tan sefialados en el ve-

getal como'en el miaeral ; para, convencernos de¢ esto no te-
nemos mas que observar como se preparan y manifiestan los
colores azules principales , como el indigo 6 aiiil , el pastel y ¢l
tornasol.

El indigo se extrae de una planta que los Espafioles lla-
-man anillo , y los Franceses indigotier ; y es el indigo fera tinc-
-toriarde Lindo. Se cultiva esta planta en la Isla de Santo Do~

mingo , en las Antillas y en las Indias Orientales ; cada dos
-meses se cortan los tallos, y la raiz dura dos afos. La planta se
-pone 4 fermentar en una euba que llaman podridero (1) , la que
se llena de agua ; pasado algun tiempo se calienta el agua,
cuece , y toma un color azul ; luego se pasa a otra cuba que
llaman batidera ; aqui se bate fuertemente el agua con un mo-
lino de paletas para condensar la substancia del indigo ; quan-
do el agua estd clara se suelta, y se pasa el sedimento 4 otra
cuba que se llama aposadera ; en ésta seseca , y luego se sa-
ca para hacer los panes que se venden en el comercio.

El pastel (2)es un color que se extrae igualmente en el alto

Languedoc poniendo 4 fermentar las hojas de la planta despues
de haberlas machacado ; la fermentacion se facilita mojando las

(1) Los Frangeses laman trempoire 6. pourriture & la primzra, cu=
ba de la preparacion del indigo.
(2) Pastel Glastum ; scu 1satis satiba, vel latifolia.

L2 ho-




(84)
hojas con el agua mas podrida 6 infestada que se encuentre,
La vouéde (1) se prepara en Normandia como el pastel. El tor-
nasol se fabrica en el Gran-Gallargues (2) empapando unos
trapos en el zumo del eroton tinctorium , y poniendolos despues
al vapor de la orina 0 el estiercol.

Tambien vemos que el primer grado de oxigenacion de un
aceyte , muestra al instante un color azul.

En los vegetales muertos solo se forma el azul por la fer-
mentacion ; pues en este caso se fixa el oxigeno : este se con-
vina con la fécula en el indigo , con un principio extractivo
en el tornasol , &c. La mayor parte de estos colores pueden
pasar 4 rojos , temando mas cantidad de oxigeno , y asiel
tornasol se vuelve rojo por la accion del ayre y de los dci-
dos , porque el dcido se descompone sobre el mucilago , que
es el excipiente del color, como se vé en el xarabe de viole~
tas , que quando estd concentrado los dcidos se descomponen
en ¢l. No sucede lo mismo quando el oxigeno se fija en una fé-
cula, porque quando ésta se halla saturada de oxigeno , no
permite la descomposicion del acido ; de esto proviene que el
indigo no se enrogece con los acidos , antes bien al contra-
rio se disuelve en ellos ; por la misma razon vemos descu=
brir el color rofo aquellos vegetales en quienes el dcido obra
continvamente como en las hojas de oxilis , de la viha vir-
gen (3); y finalmente , de aqui proviene que los dcidos avi-
van la mayor parte de los colores rojos , y que para hacer el
mordiente de la escarlata se usa de un oxide metilico muy
cargado de oxigene.

Por la convinacion del mismo oxigeno vemos que se ma-
nifiestan los colores azules en los animales ; quando la carne
se pudre, la primera impresion del oxigeno decide el coler
azul , de donde proviene el color azul en los echimosis , en las
carnes que se pudren , y en la volateria muy manida que en
nuestras cocinas llaman cordon azul. A este color se sigue el ro-
jo; y es lo que se observa en la preparacion de los quesos,

(1) Vouéde Isatis silvestris , ceu angusti folia.
(2) Graud-Gallargues. Viils dei Obispado de Nimes.

(3) Clicrta especie de vifia que no dd fruto semejante @ ia brionia.
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que primero se cubre de un bello 6 pelusa azul , que despues
se vuelve roxa, yo he observado estos fenomenos en la pre-
paracion de los quesos de Roquefort. La convinacion - del
oxigeno, y las proporciones de ella determinan la propiedad
de rellexir tal 6 tal rayo; pero facilmente se advierte que
los colores deben variar segun la naturaleza del principio
con quien se convina, y de donde se pueden hacer expe=
riencias muy interesantes.

Todos los fendmenos de la convinacion del ayre con va-
rios principios y en varias proporciones se observan en la
llama de los cuerpos que estan ardiendo; quando la con—
vinacion es leata, la llama es azul; roxa quando es mas
fuerte y completa; y blanca: quando todavia es mas , por
que los ultimos grados de oxidacion determinan generalmen=
te el color blanco, porque entonces todos los rayos se re-
flexin igualmente.

De estos experimentos se puede concluir que el rayo azul
es el mas debil, y se reflexd por los  primeros grados de oxi-
genacion. A lo que hemos dicho se pueden afiadir los hechos
siguientes: el color de la atmosfera es azulado; la luz de los as—
tros es azul , como lo probo Mariotte el afio de 1678 , recibien~
do sobre un papel blanco la luz de la luna; la luz del
medio dia reflexida en la sombra por la nieve es de un
color azul hermoso, segun las observaciones de Danicl Ma-
yor.

El principio’ colorante se halla en el vegetal en quatro
estados de convinacion: 1. con el principio extractivo: 2. con
el principio resinoso: 3. con una fécula: 4. con un prin-
cipio gomoso-resinoso. Estos quatro estados nos demuestran
€l medio de sacar el principio colorante.

Quando el excipiente del color es de naturaleza de ex-
tracto , entonces el agua puede disolverle todo , como. en el
palo de Indias, tornasol ; gualda , granza , cochinilla, &c.
Si se mete la tela en esta disolucion, recibe un color, que
no serd mas que un borron, ¢ pintarrajo, que elagua pue-
de borrar. Para evitar este  inconveniente , es necesario inf-
pregnar la tela que se quiere tefiir de  alguna sal, o substan-
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cia que desnaturalice este principio colorante, y dandole fi-
xedad, levhaga perder la propiedad de ser soluble en el
agua; esta substancia se conoce con el nombre de mordiente.
Es menester tambien que este mordiente tenga afinidad con
el principio colorante para que sea su excipiente; por esto
la mayor parte de estos principios colorantes , como el del
tornasol, palo:de  Indias, y otros no se fixan con estos mor-
dientes; por esto tambien la cochinilla no hace buen color
de escarlata si no tiene por mordiente el estafio. Tambien
el mordiente debe tener:relacion con la naturaleza de la
tela, porque la misma composicion que da un hermoso co=
lor de (escarlata @ la lana , en la seda produce un
color de casca de vino, y no suele manchar la blancura del
algodon,

Hay principios colorantes resinosos solubles en espiritu
de vino, como son todas las tinturas de la farmacia. De
estos Mo se usa en las Artes mas que para tefiir cintas. Hay
otras partes eolorantes convinadas con las féculas, a las que
no puede disolver el agua; de esta naturaleza son el -achiote,
la orchilla, el indigo, y la parte roxa del azafran oriental.

El achote , 6 achiote es una fécula resinosa que se saca
macerando en agua las simientes de un arbol de América
que llaman wrucu. En esta’ operacion se destraye la. parte
extractiva ‘por. la fermentacion, y la fécala resinosa forma
una pasta de color roxo intenso, esta pasta disuelta en agua
con: cenizas: graveladas, produce un hermoso color de na-
ranja.

La orchilla es una pasta que se prepara macerando los
mohos, y lichengs en orina con cal ; los alkalis causan un
color d:, violeta. Esta orchilla se tabncd en Corcega, Au-
vernia, ry. Lion.

La  orchilia. de. Canarias-no tiene tanta cal; en la que
yo he visto se percibian claramente los pedazos de la plan—
ta que no se habian descompuesto en la fermentacion. La
orchilla: de Canarias, ¢ la orchilla de yerba se saca de un
lichen: que se llama. orcella, rocella , lichen fructiculosus,
solidus., aphilus , subramosus ' tuberculis alternis : Linéo. La
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parelle (1), t orchilla de Auvernia se hace con el lichen
parellus de Linéo.

Todas las partes colorantes de esta clase son solubles en
alkali, 6 cal; y de estas substancias se sirve para disolver-
las en agua, y aplicarlas & las telas. La cal es el verda-
dero disoivente del indigo, y el alkali lo es de las demas
substancias de la misma clase , y asi quando se quiere sa—
car la parte roxa, y resinosa del cartamo, se lava mucho
en agua para evitar el principio extractivo amarillo, que con-
tiene en mucha abundancia, despues se disuelve en alkali
el principio resinoso, y se aplica 4 las telas precipitandole
por medio de un acido, de lo que resulta un color de pun-
26. Tambien puede convinarse este principio resinoso con el
talco, ‘despues que se ha extraido por el alkali , y precipi-
tado por un acido, de lo que resulta el roxo vegetal: pa-
ra hacer este color se lava primero el azafran, 0 cartamo
para quitarle el color amarillo; se mezcla con el residuo un
cinco ¢ seis por ciento de su peso de sosa, se echa enci-
ma agua fria, y se saca un color amarillento, que mezclado
con zumo de limon, deposita una fecula roxa; este polvo
mezelado con talco porfirizado, y humedecido con zumo de
limon, forma una pasta, que se echa en pucheros, y po-
ne 4 secar. Si el color roxo es soluble en espiritu de vino
es vegetal , y si no es mineral, y por lo comun este es
de vermellom.,

Para tefiir las telas de algunos de los colores-que he-
mos dicho, se pueden emplear igualmente los acidos que los
alkalis: y asi para hacer un color azul fixo, en lugar de di-
solver el indigo en la cal, se disuelve en aceyte de vitrio~-
lo,* se echa esta disolucion en el bafio, y se mete la te-
la dada con el alumbre; de este modo se tifen las frane-
las en Montpeller. Esta operacion no es mas que ua di-
vision grande del indigo por el dcido.

Hay principios colorantes que estan fixos en las resinas,
pero por medio del extracto. pueden disolverse en el agua;

3

(1) Parelle. Rumex pacientia, rumex acutus. En Castellan
ronmaza Pam’cncia. :
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y asi si' en estas disoluciones se cuecen tefas, la parte res
sinosa, que tiene el color por si sola se aplica & la tela
y queda pegada de un modo tan solido que el agua no
puede quitarla.

Para tefiir con estos ingredientes no es menester hacer
ninguna preparacion, basta cocer las telas en el cocimien~
to de este celor ; las principales substancias de este genero
son la cdscara de muez, la raiz de nogal, el zumaque, el
zandalo, la corteza de alamo, &e.

Todas estas materias que no necesitan de mordiente dan
un color ebscuro , que los Tintoreros llaman color de raiz.
Por medio del aceyte se pueden extraer tambien los colo-
res de algunos vegetales: y asi es que el aceyte se pone ro-
xo infundiendo en él la ancusa ¢ la raiz roxa de una es-
pecie de buglosa.

Para aplicar bien los colores 4 las telas es menester pre—
pararlas y disponerlas para ello: 4 este fin es menester la~
varlas , blanquearlas , y quitarlas esta materia glutinosa, que
las preserva de la accion destructiva del ayre quando esta—
ba en el animal, y empaparlas del mordiente que fixa el co-
lor, vy le da propiedades particulares.

Una tela se dispone para tefiirla blanqueandola primero,
porque quanto mas blanca esté , tanto mas permanente y na-
tural sera el color que se la dé: si no se tiene este cuidado
el suceso no es seguro. Para blanquear una tela basta lavarla
y cocerla en una legia alkalina , ponicndola despues al ay-
re para que blanquee mejor: esta operacion proviene de la
convinacion del oxigeno con el principio colorante , & quien
destruye : esto estd demostrado por las ultimas experiencias
de Berthollet sobre el dcido muridtico oxigenado, que blan-
quea las telas y algodones con tanta facilidad , que hoy se
usa ya en muchas Fibricas.

Se blanquea el algodon en algunas Fabricas por un me-
dio muy ingenieso: tienen uma cuba empotrada en la fibri-
ca, con una tapa bien asegurada; esta cuba es de figura oval;
en su fondo se echa alkali ciustico por la cal, y las telas
que se quigren blanquear se meten en unas cestas para que
no toguen d las paredes de la caldera; colocadas las telas se
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sujeta la tapa que tiene un pequefio agujero en medio, por
donde sale una porcion de agua en forma de vapor; en el
alkali se excita un calor superior al del agua hirviendo; ayu~
dado este calor en esta especie de marmita de papin, de la
accion corrosiva de la potasa destruye el principio coloran—
te del algodon, y le da la mayor blancura.

Esta especie de cola, que barniza casi todas las substan-
cias animales , y especialmente la seda, es insoluble en el
alcool y agua; solo la atacan los alkalis y el xabon , por
lo que para destruirla es menester hacer la operacion que se
llama desengomar ; esto puede hacerse cociendo la tela, o
digiriendola en una legia alkalina ; pero se ha observado que
el alkali puro altera la bondad y calidad de la tela, por lo
que se usan los xabones; y se empapa la tela en una di-
solucion caliente de xabon, pero que no cueza. El afio de 1761
la Academia de Lion propuso un premio para quien mejor
propusiese el medio de desengomar la seda sin xabon; y
se adjudicd 4 Rigaut de San Quintin , quien propuso una di-
solucion de sal de sosa.

Poco tiempo hace que se ha convenido en que el agua
4 mayor grado que el de hervir puede disolver este princi-
pio colorante ; para este uso podria emplearse una caldera
como la rue acabo de describir.

Para blanquear el algodon, y disponerle para el tinte,
se desengoma por medio de un xabon liquido que se hace
con aceyte y sosa.

Por esta operacion se priva 4 las telas de aquel barniz,
que no dexaba al color pegarse a ellas, y se abren los poros
de la teln de modo que pueda recibir mejor los principios
colorantes que se la quieren aplicar.

Preparada asi la tela, blanqueadas , y abiertos bien sus
poros, no hay mas que impregnarla del mordiente, ¢ prin-
cipio que debe ser el excipiente del coler, y que de tal mo-
do debe desnaturalizarle , que ni el agua, xabon ni demas
reactivos que se usan en las cocciones , puedan’ extraerle. Tum-
bien es menester , primero, que el mordiente por si sea muy
blanco, para que no altere el color que se le confia; segun-—

0, que no sea capaz de corromperse , por lo que: siempre

Lom. III. M s¢
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se busca entre las tierras y oxides metalicos ; tercero, que
est¢ muy dividido para que pueda meterse en los poros;
quarto, que sea insoluble en el agua y demas reactivos; quins
to, que tenga la mayor afinidad posible con el principio co,
lorante y la tela,

El alumbre y muriate de estafio son las. dos sales que
mas bien reunen estas propiedades: y asi son las que mas se
usan. Luego que las telas estan preparadas se empapan en
disoluciones de estas sales, y despues se pasan al bafio co-
lorante 3 y por la descomposicion que se hace entre el mor-
diente y el principio que tiene el color en disolucion, el co-
lor se precipita en la base del mordiente , y se pega 4 ella,

Animalizando ciertas substancias vegetales se las dispone
para que tomen algunos colores: los intestinos y sangre de
buey se usan para tefiir el algodon , porque se sabe que las
substancias animales toman mejor ¢l color que las vegetales:

ARTICULO XIL
Del pollen o polvo fecun.duute de los estambres.

}}oy se distinguen en el vegetal sus partes sexuales; y del
mismo modo que en los animales encontramos en ellos ca-
si la misma figura de 6rganos, el mismo medio en las fun-
eiones, y los mismos caracteres en los humeres prolificos.
La antera trabaja el humor prolifico en el macho; y co=
mo los organos de los vegetales no estan dispuestos para la
intromision del macho en las hembras , porque las plantas
no tienen movimiento, la naturaleza ha dado 4 la simiente
fecundante un caricter de polvo para que puedan moverla el
ayre, la agitacion, y otras causas , y de este modo va a caer
sobre la hembra; en la antera de esta hay tal elasticidad,
que por medio de ella se abre, y hace que meta adentro
los globulos. Tambien se ha observado que el pistilo se abre
-en ciertos vegetales para recibir el pollen. Son admirables los
medios de que se vale la naturaleza para asegurar la fecun-
dacion; casi siempre estan juntos el macho y la hembra en
la misma flor, y los petalos estan siempre dispuestos d:l mg-
o
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do mas ventajoso para favorecer la operacion de la reproduc-
cion de la especie; algunas veces los machos y las hembras
estan en un mismo individuo, pero en diferentes flores; otras
veces uno y otro vienen de individuos aislados y separados,
y entonces la fecundacion se hace por el pollen, 4 quien el
viento 6 ayre separa de las anteras, y va 4 parar 4 la hembra.

El polvo fecundante tiene casi siempre el olor del licor
espermitico de los animales: el olor de la flor de la berza,
el castaiio , y casi todos los vegetales tiene tal analogia, que
puede equivocarse. :

El pollen es generalmente de naturaleza resinosa, es so-
luble en los alkalis y -alcool; es inflamable como las resi-
pas; y el aurea que se forma en algunos vegetales al tiem~
po de la fecundacion se puede inflamar , como sucede en el
dictamo blanco, segun la observacion de Lineo.

La naturaleza, que ha empleado medios poco econdémi-
cos para fecundar las plantas, y que confia esta operacion
casi & la casualidad , pues entrega al viento el polvo fecun- :
dante, ha debido ser prodiga en la formacion de este humor,
y especialmente en los arboles monoicos y dioicos , donde la
reproduccion es mas casual ; por esta razon las lluvias que
se dice de azufre, no son freqiientes donde no hay abundan-
cia de pinos y avellanos. \

Como la naturaleza no ha podido exponer el pollen 4 la
alternativa de la temperatura de la atmésfera, facilita su des-
arrollo lo mas pronto que puede: un dia que haga buen sol
basta para abrir los Organos que estaban ocultos en la plan-
ta, y procurar la fecundacion. Tambien ha querido el au-
tor de la naturaleza, que las plantas no tengan color mas
que para reflexar mas vivamente la luz, y que casi todas las
flores tengan la mejor forma para concentrar los rayos sola-
res en los organos de la generacion.

Las partes destinadas i esta funcion estan dotadas de una
irritabilidad suma : Fontaines nos ha dado acerca de esto obw
servaciones muy intercsantes ; y los movimientos que tienen
ciertas flores para seguir el curso del sol, son determinados por
la naturaleza para acabar en el menor tiempo posible la gran—-
de obra de la generacion favorecida por el sol.

M2 De
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De la cera.

La cera de las abejas no es otra cosa que el pollen con
muy poca alteracion: las abejas tiemen en las piernas unas
arrugas, con las que raen el pollen que esta sobre la ante-
ra , y le Ilevan 4 la colmena,

Parece que tambien existe en el texido de muchas flores
ricas en polvo fecundante ; cociendo en agua los anillos ma-
chos del. betula alnus , el pino y otros, se extrae una mate-
ria aniloga 4 la cera: las hojas de la salvia oficinal y rome-
ro, como tambien el fruto de la mirica cerifera sudan cera.

La cera y el pullen tienen por base un aceyte craso, que
pasa al estado de resina quando se convina con el oxigeno;
si se pone & digerir el acido nitrico 0 muriatico oxigenado
con aceyte fixo por muchos meses, pasa al estado casi de
cera. -

Destilada muchas veces la cera da un aceyte que tiene
todas las propiedades de los aceytes volitiles; y quando se
quema, se reduce 4 agua y acido carbonico. .

La parte colorante de la cera parece de la misma na-
turaleza que la de la seda; es insoluble en el agua y al-
cool. En las Artes blanquean la cera dividiendola mucho: &
este fin la echan quando esta derrerida sobre un cilindro que
se mueve en agua: la cera que cae se pega encima €oino en
hojas muy delgadas 6 cintas, despues se ponen sobre tablas,
y de tiempo en tiempo se menean, y de este modo se blanquea.

Los alkalis disuelven la cera y la hacen soluble en agua:
esta disolucion xabonosa es la que forma la cera punica: pue=
de servir para hacer la base de algunos colores, y para
hacer una pasta para lavarse las manos, y tambien podria
servir para pintar con ella; y seria bueno poder quitar el
disolvente que continuamente obra en ella, por lo que no
sirve para otros muchos usos , 4 que se la podia destinar.

Tambien la disuelve el-ammoniaco , y como este se eva«
pora , ficilmente se debe preferir quando se usa como barniz.

AR-
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ARTICULO XIIL
De la Miel.

L1 miel 4 nectar de las flores estd contenido prlncrp'ﬂmen-.
te en la base del pistilo dela parte hembra; sirve derali=
mento  casi todos: los animales de trompa , 10s que meten es—
ta en el pistilo. y chupan el -nectaricParece gue'la prickimo
es otra cosa que la disolucion del azucar en el mucilagos
este azucar se precipita alguna vez en cristales como en la
miel de la flor de la balsamina.

El nectar no padece alteracion en el cuerpo dela absja,
pues coucentrando el uectar hacemos miel 50 casi siempre
conserva el vapor , y aun las qualidades vepenosas del vege=
tal que le produxo.

La secrecion del nectar se hace en la época de la fecun~
dacion ; se le puede considerar como el vehiculo , y excipien-
te del polvo fecundante que facilita la abertura a los gioti=
los llenos' de polvo fecundante ; Lineo y Tournefort observa—
ron que bastaba poner en agua el pollen para que se maniies—
tira. Toda la parte interior del pistilo se halla llena de miel;
y si se seca al calor la parte interior de los organos hc!]‘ldld&,
el pollen no fecunda mas.

La miel destila de toda la parte hembr't » 'y especialinen=
te del ovario : se pueden ver los poros por donde sale {a miel
en los jacintos.

Generalmente las flores , que no llevan mas que las par-
tes machos no dan miel ; y los organos que dun =l nectar se
secan y marchitan al mstante que se ha complctado el acto
de la concepcion ; la miel debe considerarse como: necesaria
4 la fecundacion, porque es el humor que pruta la Grem=~
bra para recibir el polvo fecundantes, y facilitar la abertura
y explosion de. los cuerpos que contienen el pollen , porgue
sel ha observado «que estos cuerpos se abren en el mowmento
que toca la superficie de un liquido que los huinedece.

,P n
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ARTICULO XI1V.
De la parte letiosa.

.Comunmenre se han empleado los Quimicos en la analisis
de los jugos vegetales, y parece no han hecho caso de la ma=-
dera del vegetal , que por todas razones merece una aten<
cion particular : esta: porcion lefiosa es la que forma la fibra
vegetal ; y ademis de constituir su base , se sefala en las
circunstancias que dependen de las funciones vitales la plan~
ta ; ella forma el saborsubicido de las semillas, el texido lanu=
ginoso de que estin cubiertas algunas plantas , &c. El caricter
de esta parte lefiosa es ser insoluble en el agua , y casi todos los
demas meustruos; el acido sulfirico no hace mas que ennegre-
cerla, y lo mismo el dcido nitrico ; paro el cardcter particular
de este principio es que el ayre y agua con dificultad le alteran,
¥y quando ya no coutiene jugo alguno, resiste 4 toda fermen—
tafion : el dicho principio seria indestructible si los insectos no
le comieran. Parece que la fibra vegetal es la base de los mu-
cilagos , endurecida por haberse convinado con mayor can-
tidad de oxigeno : muchas razones hay que inclinan & pensar
de este modo ; primeramente el 4cido nitrico debilitaido pues-
to en digestion sobre la fecula , se descompone y la hace pa-
sar 4 un estado inmediato al de la materia lefiosa : en segun-—
do lugar he observado que los hongos que crecen en los so-
terraneos privados de la luz, y que se resuelven en agua muy
dcida quando se echan en un vaso , adquieren mas porcion de
principio lefioso , al paso que se les pone poco 4 poco , y gra-=
dualmente 4 la luz , y que al mismo tiempo el dcido de que
estaban empapados , se descompone y desaparece.

Quando crece el vegetal se observa muy bien el paso del
mucilago 4 cuerpo lefioso ; el texido celular que esti cubierto
inmediatamente de la epidermis , no presenta mas que mucila~
go y glandulas ; poco 4 poco se endurece y forma una capa del
cuerpo cortical © liber yiy por ultimo se hace capa lefiosa.

Este se observa tambien en algunas plantas , que en cli=
mas frios son anuas , y en los templados son vivaces 6 de mu—
cha




(95)

cha vida : las primeras son herbaceas , porque quando vienen
los frios no pueden desarrollarse , pero las segundds se hacen
arbustos , y el tiempo endurece el mucilago y forma capas le~
N05as.

La fibra vegetal puede endurecerse mas pronto , ponien-
dola mucho 4 la accion del ayre y la luz ; Buffon observa
que quando & un arbol se le quita su corteza , la capa que
queda al ayre adquiere una dureza considerable ; y los drboles
asi preparados forman piezas de madera mas solida que la que
producian antes de esta operacion.

La propiedad que tiene la fibra vegetal de no podrirse,
parece proviene de la mucha porcion de ayre vital que con-
tiene, y en esta preciosa qualidad de no podrirse se funda el
arte de privarla de todos los demas principios fermentescibles
del vegetal , y conseguirla en su mayor grado de pureza pa-
ra hacer de ella telas, papel &c. Volveremos 4 hablar d¢
esto quando tratemos de las alteraciones del vegetal.

ARTICULO XV.
De otros principios fixos del vegetal.

-El aceyte voldtil de rabano presentd 4 algunos Quimicos el
azufre en substancia ; solo con dexarle en quietud se aposaba;
pero Deyeux uos ha ensefiado 4 sacar este principio infla-
mable de la raiz de paciencia : basta para esto rallar la raiz,
cocerla , quitar la espuma , y hacerla secar ; esta espuma da
mucho azufre natural : 'y puede ser que & este principio de-
ban las plantas su virtud de curar las enfermedades de la piel.
~En la analisis de los vegetales encontramos tambien algu—

nos metales , como el hierro , oro y manganesa. El hierro
forma cerca de' 7, de peso de las cenizas de las maderas duras
como la encina : puede extraerse el-hierro.de- estas: cenizas
por medio del imdn; parece que no esti libre en el vege~
tal, no: obstante se lee (en los Diarios de Fisica ) ;. una
Observacion , en la que se asegura haber! hallado el hierro
€0 granos metalicos ¢n algunos frutos. . b
Lo mas comun es hallarse el hierra en los: vegetales: di-

: suel-
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suelto pot los dcidos de la vegetacion , de los que se pre
cipita por los alkalis, La existencia de este metal en los ve-
getales se ha atribuido 4 lo que se desgasta de los arados,
y 4 la propiedad que tiene la planta de chuparle con los de-~
mas jugos nutritivos : ¢l Abate Nollet y otros Fisicos han
adoptado ideas poco filosoficas. EL hierro en los vegetales vie
ne ¢ se produce por la obra de la vegetacion , como todas
las sales que se encuentran en ellos; prueba de esta verdad
es que los vegetales que se han regado con agua destilada
le producen como los que no lo han sido.
zcher y Kunckel reconocieron la existencia del oro en al-
gunas plantas. Sage fue convidado para repetir los métodos
que habian usado para asegurarse del hecho ; encontrd oro
en las cenizas del sarmiento, y lo publico. Despues de este Qui-
mico casi todas las personas que se ha ocupado en este tra-
bajo ‘han encontrado oro , pero en menos cantidad de lo que
dixo Sage. Las mas exdctas analisis solo han demostrado dos
granos por quintal; y Sage dixo que muchas onzas. El
modo de sacar el oro de las cenizas cousiste en fundirlas
con ¢l fluxo negro y ¢l minio; se copela el plomo que re-
sulta, para assgurarse del poco ‘oro que se halla aligado en
esta operacion. -
En la analisis de las cenizas saco tambien Scheele mangas
nesa : su procedimiento comnsiste en poner i fundir una par-
te de cenizas con tres partes de alkali fixo, y una octava
parte de nitrate de potasa; se cuece la materia fundida en
clerta cgatidad de agua; se filtra la:disolucicn, y se satura de
4cido sulfurico’, y al cabo de algun tiempo se precipita la
-manganésa. ' :
Constantemente 1a” cal forma las siete décimas del resi-
duo fixe de la infineracion. Regularmente esta, tierra se ha-
lla convinada con el dcido carbonico. Scheele demostré que eft
esta forima se- hallaba ! eflorecida en las cortezas del guayaco
-del frésno y otres’s muchas veces se halla unida con el dei=
do de la vegetacioa ; 'y parece que su formacion proviene de
‘una alteracimf'del-mucil:lgo mas graduada que la que forma 1.3
fécula , que tiene alguna analogia con la tierra j se ve b
~dentemente qué el macilago -pasa & tierra en 1os animales

fes= |



(97)

restaceos , ¥ se ve'que el mucilago se pudre con mas facifi~
dad en la superficie quanto mas puro es, como puede juz-
garse por la comparacion de las asterias 6 cabezas de medusa,
los erizos marinoes 5 cangrejos , ©°c.

Despues de la. cal lo que mas abunda,en el vegetal es
{a aldmina , y despues la magnesia ; Darcet saco de una li=
bra de cenizas de haya una onza de sulfate de magnesia,
habiendo usado el 4cido sulfirico : esta tierra es muy abun—
dante en las cenizas del taray. Tambien contienen los vege-
tales tierra silice , pero en menos abundancia. La menos ¢o=
mun de todas es la barite,

ARTICULO XVL
De los zumos comunes que se sacan por incison ¢ expresion.

E.;os jugos vegetales de que hemos hablado son unas subs-
tancias particulares contenidas en el vegetal , y que tienen
caracteres sobresalientes que los distinguen de todos los de—
mas humores. Pero de una vez se pueden extracr de los
vegetales todos los juges que contienen ; y esta mezcla de
diversos principios puede conseguirse por varios medios : la
simple incision basta algunas veces ; igualmeate s¢ puede usar
la expresion. .

Los jugos de los vegetales varian, relativamente 4 la na—
turaleza de ellos : en unos son mas abundantes que en otros:
Ia edad causa tambien algunas modificaciones ; generalmente
los drboles jovenes tienen mas savia , y esta es mas dulce y
mocosa , pero menos cargada de aceyte y resina. Segun la es—
tacion varia tambien la savia: en la Primavera la planta
chupa con mucha fuerza los jugos nutritives que la subminis-
tran el ayre y la tierra; estos jugos causan una pletora uni-
versal , de lo que resulta un aumento cousiderable, y al-
gnas veces una extravasacion natural ; si en el tiempo de es—
ta pletora se hacen incisiones en alguna parte del vegetal,
todo el jugo abundante se escapa por la abertura , y siem—
Pre es claro y sin olor ; pero poco 4 poco la planta tra-
baja estos mismos jugos , y los imprime caractéres propios.
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En la Primavera la savia ‘nos presenta solamente en el cuer-
po del vegetal una ligera alteracion de los jugos nutritivos;
pero en el Estio todo esti perfeccionado , y entonces tiene ca—
ractéres distintos de los que tenia en Primavera ; si en esta
época se hacen incisiones en los drboles , se sacan jugos: di-
ferentes de los de Primavera; y asi en el Estio es quando
se sacan por incision los jugos ¢ zumos que se venden en
el comercio. ]

La constitucion del ayre influye tambien en la naturaleza
de los jugos vegetales : un tiempo llovioso no es bueno pa-
ra que se forme el principio azucarado, como tambien las
resinas y aromas : un tiempo seco es impropio para formar-
se mucilago , pero no para la resina y aroma: el tiempo
caliente descompone el mucilago , y favorece la formacion de
las resinas la materia azucarada y aroma , al paso que el tiem-
p [ io solo contribuye 4 la formacion del principio mocoso ; y
coti 0 el mucilago es el principio del aumento del vegetal,
entances todo se destina para que la planta crezea , pero el
calor 'y Ta Tuz modifican este principio’ mocosa ', y le hacen
pasar al ‘estado’de aceyte , resinay aroma , &e. Esta podrd
ser la causa dé que en los climas frios los arboles sean ma=
yares que en los calientes ; y de que en estos haya mas pro-
duccion ~deacéyte , resina ;- aroma , &e.: en el vegetal lo
mismo que en el animal , el espiritu parece es el tributo
de los climas'del Mediodia , ‘y en los+del Norte la robustez,

De los jugos que se sacam por incision.

La savia ‘'es un jugo vegetal contenido ersu texido ce-
lular y vasos , 6 depasitado en los utricules odrecilios ; e
el dicho vegetal hay' establecida tal comunicacion por la na-
turaleza , que desgarrando alguna parte de ¢l se salen:por
la abertura todos los jugos abundantes , pero no tap pron-
to ni tan completamente como en el animal , porque los hu-
mores del vegetal no tienen un movimiento tan rapido co-
mo en el animal , ni los drganos tienen tanta relacion. El
zumo es una mezela confusa de todos los principios del ve-
getal : en ¢l se hallan confundidos el aceyte y mucilago ui}ll

as
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las sales ; y en una palabra 5 es el humor general del ve—
getal , como la sangre lo es en el animal, Aqui hablaré-
mos solamente del mand .y del opio.

Muchos vegetales nos subministran el mané : se saca del
pino , del abeto, acebo, encina, enebro , higuera , sauce,
olivo , &c.; pero los que mas dan son el fresno , el larix 6
pino’ alerce ,-y la planta espinosa que llaman alhagi. Lobel,
Rondelet , y otros observaron que sobre los olivos de Mom-
peller. habia una especie de manid , que llamaron oleomeli;
Tournefort le recogié de los mismos drboles en Aix y Tolon.

El fresno que produce el mani se cria naturalmente en
todos los climas templados ; pero con particularidad en Ca-
labria .y ‘Sicilia ;4 lo menos de estos parages es de donde se
provee el comercio.

Fluye naturalmente el mani de este drbol,, vy se pega

4 sus paredes en forma de unas gotitas blancas y transpa=
rentes ; pero con mas facilidad se extrae haciendo uuas in-
cisiones en ‘el drbol en el tiempod de Estio ; el mand corre
por estas ‘aberturas , y el tronco del arbol , del que des=
pega con algunos pedazos de madera: se tiene cuidado de
pouer unas pajas O palitos en las incisiones ; y. separadas
las estalatitas que se pegan 4 estos cuerpos, es lo que en el
comercio se llama mang en ligrimas : los pedazos mas pe-
quefios se llaman mand escogida 3 y lo que llaman mandg gruesa
es la de inferior calidad , y la que contiene mas tierra y ma-
terias estrafias. El fresno de nuestros climas produce tambien
mand , como lo he observado en Aniana.
- El pino alerce , que se cria con abundancia en el Del-
finado y cerca de Brianzon , produce tambien mani. Se ven
formar durante el Estio sobre los nerviecillos de las hojas unos
granos blancos y desmenuzables , que los  aldeanos separan
unos. de: otros;; y. los ponen en pucheros en parages frgs=
cos. Este mand tiene un color amarillo y un olor nausea-
bundo.

El alhagi es una especie de encina que crece en Persia;
De sus hojas fluye un zumo en forma de gotas mas ¢, me=
Nos gruesas , que con el calor del sol se espesan : puede -yer=
% una relacion muy. interesante acerca de este @rbol en. los

' N2 vida-
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viages de Tournefort. En Levante conocen este mand alhagino
con el nombre de tereniabin. _

El mana que mas se usa es el de Calabria ;- tiene un olor
viroso y un sabor dulce y nauseabundo ; puesto sobre las
ascuas se hincha , se inflama , y dexa un carbon voluminoso y
ligero.

El agua, tanto fria como caliente, disuelve del todo el
mand ; si se cuece con cal y se clarifica con clara de huevo,
concentrando la disolucion. para que cristalice ; se forman cris-
tales de azucar.

En la destilacion da agua, 4cido, aceyte y ammoniaco;
y el carbon produce alkali.

El mana forma la base de casi todas las medicinas pur—
gantes.

Opio. La planta que da el opio es la amapola; en Per-
sia y Asia cultivan esta planta para sacar de ella este pre=
cioso medicamento. Se tiene cuidade de quitar tedas las ca=
bezas que cargarian la planta, y solo se dexa la que cor-
responde al tallo principal ; al principio ‘de Estio , quando
las cabezas estan maduras, se hacen unas incisiones al re=
dedor de ellas , y corren unas ligrimas, que se recogen con
cuidado: este opio es ¢l mas puro, y en el pais le guardan
para varios usos. El que nos traen le sacan por expresion de
estas cabezas. Despues de haberse secado este zumo, le en=
vyuelven en hojas de amapola, y forman panes circulares aplas=
tados.

En nuestros laboratorios se purifica este zumo ‘disolvien=
dole en agua caliente, se filtra despues, y se evapora has=-
ta la consistencia de extracto; esto es el extracto de opio.

El opio contiene una aroma Viroso ¥ narcotico , del que
es imposible privarle, segun Lorry. Contiene tambien un ex-
tracto soluble en agua y upa resina , como tambien un acey-
te voldtil y concreto, y una sal particular.

Por una larga digestion en agua caliente se atemia el
aceyte volatil, se desprende, y lleva comsigo el arema; de
de suerte que por este medio se le puede privar de mucha
parte del aceyte volatil y ‘aroma. Se ha observado que ¢l

opio privado de este aceyte, de una porcion de su aroma ¥
= i
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{a resina , comserva {a virtud calmante sin ser narcitico; y
acerca de esto debemos un trabajo muy interesante d Baumer
este Auter hace cocer quatro libras de opio, cortado en pe—
dazos en veinte y quatro & treinta quartillos de agua, por
espacio de media hora; se exprime el cocimiento , y sobre
las heces se vuelve a echar agua ; se mezclan tedos estos lie
cores, y se evaporam hasta que queden en doce quartillos:
este licor se echa en una retorta de estafio , se coloea ert um
bafio de arena, y se mantiene en digestion por seis meses,
6 por tres continuos dia y noche; conforme se va evaporan-
do el agua se echa mas; de tiempo en tiempo se raspa el
fondo de la retorta pard despegar el residuo; corcluida la
digestion se filtea , separa con cuidado, y se evapera el agua
hasta la consistencia de extracto. Si se quiere separar la sal,
se suspende la evaporacion quando ha quedado en dos quar-
tillos, y luego que se enfria se precipita una sal terrea,
roxa , en hojitas mezeladas de cristales en agujas.

Por este método bien hecho , aunque largo ; se separa pri-
mero” el aceyte, que al cabo de tres 6 quatro dias se ve na-
dando en la superficie del licor, donde forma una pelicula
glutinosa como la trementina ; esta pelicula se disipa poco
& poco, y desaparece al cabo de un mes, y despues solo
se ven de tiempo en tiempo algunas gotas; al paso que el
aceyte s& disipa, la resina , que forma un xabon com €l, se
precipita. i

Baumé calculd que estos principios estaban en las propor-
ciones siguientes: quatro libras de opio del Comercio dan
una libra y una onza de hez; una libra y quince onzas de
extracto ; doce onzas de resina; una dracma de sal ; tres on—
zas y siete dracmas de aceyte o aroma.

Bucquet propuso el medio de extraer el principio calman-
te , disolviendo el opio en frio y evaporandole ; Fosse ma-
chacandole en agua fria ; Lassone 'y Cornette disolviendole, fil-
trandole muchas veces, y evaporando hasta la consistencia de
extracto.

El principio calmante es un precioso remedio, porque no
cansa la. borrachera Y. estupor , que son los efectos ordi-
narios del opio del Comercio.

. Quan-
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Quando- una planta no da su zumo por incision , pro-
viene, 6 de que contiene muy poco, 6 de que es muy es-
Peso, y mno puede correr, 6 de que no hay bastante comu-
nicacion en el texido del vegetal para que pueda circular
el zumo ; para sacarle entonces basta ¢ una simple expresion
mecinica , como para sacar. el zumo del hypocistis (1) y
acacia; 6 se extrae por medio del agua , que ablanda el te~
Xido, disuelve , v ‘lleva consigo el zumo. :

De los zumos que se extraen por expresion.,

Solamente con exprimir los vegetales suculentos se saca,
¢l zumo de ellos, y en todos se saca casi de un mismo mo-
do. Se lava la planta, se corta en pedacitos, se machaca en.
un mortero de marmol, se mete en un talego 6 saco , y
s¢ exprime en la prensa.

Hay algunas plantas lefiosas, como la salvia, el tomillo
y la centaura menor, de las que no puede sacarse el zumo
si no se echa agua; otras hay tan suculeatas, como la bor—
raja , vuglosa y chicoria , cuyo jugo viscoso y mucilagino-
SO o pasa por el lienzo, y asi es menester afadir un po-
co de agua para machacarlas ; las plantas inodoras se pue~
den dexar en maceracion para sacar su zumo. .

Estos zumos se clarifican, ¢ solo con dexarlos aposar, o
filrrandolos , si son muy finidos , 6 cociendolos con clara de
huevo 6 linfa animal ; y quando las plantas contienen prin-
cipios que pueden evaporarse, como la salvia, torongil , 'me-
jorana y otras, se mete la botella que coatiene el zumo en
agua hirviendo , habiendola tapado antes con un papel agu-
jereado; quando el zumo esta claro, se saca, se pome en
agua fria, y se decanta.

El zumo de acacia se extrae del mismo arbol que da la
goma arabiga : antes que maduren los frutos se cogen ,: se
exprimen y secan al sol; y se hacen unas bolas de un

co-
(1) Planta pavasita , que s cria sobre el arbol Uamads por los Bo-
tdnicos cistus ladanifera cretica. )
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color moreno obscuro en lo interior, mas roxas en lo ex—
terior, y de un gusto adstringente.

Con las endrinas 6 ciruelas silvestres sim madurar y S€ pre—
para un zumo que venden en el Comercio con el nombre de
acacia de Alemania , el que no se diferencia mucho del de
Egipto.

El zumo de hipocistis se saca de una planta parasita, que
crece sobre el cistus ladanifera cretica; se machaca el fruto,
se exprime el zumo, y se espesa al sol ; se pone negro , y
toma una consistencia fuerte,

Estos dos dltimos zumos se usan como adstringentes.

SECCION 1V,
De los principios que transpira el vegetal.
ARTICULO PRIMERDO.

Del gas oxigeno transpirado por el wegetal.

Botado el vegetal de érganos digestivos, arroja todos los
principios que no puede asimilar ; y quando las funciones del
vegetal no son favorecidas por las causas que las facilitan,
se arrojan O salen sin alteracion todos los jugos nutritivos.
Trataremos principalmente de las tres substancias que ex—
hala el vegetal , que son el ayre, el agua y aroma.

El afio de 1779 publico. Ingenhousz algunas experiencias
sobre los vegetales, en las quales quiere probar, que las plan=
fas tienen la propiedad de transpirar ayre vital quando las
hieren directamente los rayos del sol , y ayre mefitico quan-
do estan' 4 la sombra y por la ‘noche. : '

Priesticy dié i conocer::los mismos: resultados , y al miss
mo tiempo , eomo’ tambien Sennebier en Ginebra ; quien:no
obstante no publico su obra hasta ‘el afo: de 17825 e esta
admite como principio general que las plantas puestas‘dl sol
transpiren oxigeno ; pero defiende quea la sombra no. trans-
piran-ayre mefitico 5 y eree que si- Ingenhousz lo ‘consiguid
fue porque la planta principiaba 4 podrirse. ¢4

El




(104)

El modo mas simple de extraer este gas del vegetal, con-
siste 4 ponerle en un vaso lleno de agua, y vuelto boca
abaxo , se observa que luego que el sol hiere la planta se
forman umas ampollas, que poco 4 poco van aumentandose;
salen de los mervios de la hoja, y se separan de ella para
venir 4 romperse en la superficie.

No todas las plantas dan el gas con la misma prontitud;
hay unas que le dan luego que el sol las hiere , como las
hojas de la jacobea, el espliego y otras aromdticas: otras le
dan mas lentamente ; pero ninguna tarda mas que siete 4 ocho
minutos , con tal que la luz del sol sea viva. Los arboles
dan casi todo el ayre vital por la superficie inferior de las
hojas; y las hiervas' casi por todas las superficies. Véase
Sennebier.

Las hojas dan mas cantidad de ayre quando lestan en
la planta, que quando estan separadas de ella, como tam-
bien quanto mas sahas y frescas estan.

Las hojas tiernas dan poco ayre vital ; dan mas las que
estan en su mayor Vigor , y:fanto mas quanto umas verdes
estan; pues las que se marchitan ponen palidas 6 roxas, no
dan tal ayre.

Cortadas en pedazos las hojas quando estan frescas pro=
ducen ayre. Puede separarse el gas oxigeno sin que la plan=
ta esté metida en agua, y esto es lo que consta de las ex-
periencias -de Sennebier.

Parece que este ayre sale de la substancia de la hojas
la epidermis , la corteza y los petalos blancos no:le submi~
nistran; y generalmente no le dan mas que las partes ver—
des de la planta; los frutos verdes le producen; pero no
los que estan sazomados; y lo mismo las simientes.

Esta probado que el sol mo obra en este fendmeno. co=
mo cuerpo, caliente: la - luz solacausa este efecto; y he ob-
servado , que para producirle basta unma luz fuerte, sin que
sea necesaria la emision directa de los: rayos del sol.

De las experiencias de Sennebier resulta, que empleando
para este experimento un dcido dilatado en agua , aumenta
la cantidad de gas, con tal que no se eche ucido con ex=
ceso; y en este caso se descompone dicho dcido. 4
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£

Se ha obsetvado que las ovas 6 conservas dan mucho ay.
re vital , como tambien aquella materia verde que se forma
en el agua, y que Ingenhousz ha creido es un nido de insec—
fos verdes.

La accion de la Iuz separa el ayre vital de la planta,
y es tanfo mayor esta separacion , quanto la luz coatribu-
ye 4 la digestion en las plantas , y que el ayre vital , que
es uno de los principios constituyentes de casi todos los Ju=
gos nutritivos especialmente del agua , se exhala quando no
encuentra cou quien couvinarse en el vegetal ; de esto pro-
viene que las plantas en que la vegetacion es mas vigorosa
dan mas ayre; y esta es tambien la causa de .que un po-
co de dcido dilatado en agua favorezca la emision , y aumen—
te la cantidad de gas oxigeno.

Por esta emision continua de ayre vital que hacen los
vegetales , repara el Autor de la naturaleza la pérdida con-
tinua que ocasionan la respiracion , combustion y alteracion de
los cuerpos, en lo que se comprehenden las fermentacio—
nes, putrefacciones, &c. y de este modo se mantiene siempre
¢l equilibrio de los principios constitutivos de la atmosfera.

ARTICULO IL
Del agua que dan los vegetales.

?or los poros de la planta sale tambien una cantidad muy
considerable de agua en forma de vapor : esta excrecion se
puede considerar como la mas abundante : Halés caleuld que
la transpiracion de una planta adulta , como el heliantus annug,
€ un estio diez y siete veces mayor que la del hombre,

Gue-ttard observd que esta excrecion es siempre propor-
conada & la intensidad de la luz , y no 4 la del calor ; pues
¢ casi nula durante la noche. Este mismo Fisico observé que
la transpiracion aquosa se hace por la parte superior de la
11.0_]';1. El agua que exhalan los vegetales no es pura; sirve
Siempre de vehiculo al aroma , y' lleva tambien un poco d.l
prinuiplu extractivo , lo que es causa de que se corrompa |
Con tanta facilidad.

. Lom. I1I1. O E'
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El efecto inmediato de esta transpiracion de agua es pa-
ra que la planta conserve siempre un grado de frescura , in-
ferior al de la atmosfera.

ARTICULO I1IL
Del aroma ¢ espliritu rector.

Cﬂda planta tiene su particular olor : 4 este principio olo-
voso llamd  Boerhaave espiritu rector y y nosotros llamare—
mos aroma.

Esta substancia por su finura ¢ invisibilidad parece de la
naturaleza de los ‘gases : el menor calor la separa de la plan-
ta, el frio la condensa y hace mas sensible ; por esta razon
las plantas tienea mas olor por la noche y mafana.

Este principio es tan fino, que no se nota su falta en
un pedazo de madera ¢ una flor , que continuamente le des—
piden , aunque sea por mucho tiempo.

Unas veces esta fixo en el extracto, otras en el aceyte,
y esta convinacion es la mas comun, Parece que constituye
el cardcter de volatilidad en los aceytes.

La naturaleza del aroma parece varia mucho , @ lo menos
en quanto puede distinguir el sentido del olfato : hay aroma
que hace una impresion venenosa en la economia animal : Ingen-
housz cita el exemplo de una muger que murié en Londres por
el olor de un lirio en el afio de 1719: el famoso Trillera
trae un caso de otra muerte con el de violetas , y la ob—
servacion de otra que se libertd quitando las flores. Martin Cro-
mero cuenta que un Obispo de Breslau murio de igual causa.

El manzanillo que crece en las Indias occidentales ex—
hala vapores muy dafiosos ; el humor que fluye de este ar-
bol es tan malo, que si cae una gota en la mano , hace
en ella el efecto de una cantarida.

Segun Jucquin (hortus vindebonensis) la planta americana
llamada lobclia longi flora causa una opresion de pechio, que
sofoca si se respira en sus inmediaciones ; el rhus toxico den-
dron tiene una exhalacion tan dafiosa , que Ingenhousz atri-
buye la recaida en una enfermedad periddica , que acometia 4
la
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la familia del Cura de Crosen en Alemania, & una cuba
que estaba @ la sombra de este drbol, yen la que se sentaba
dicha familia : todo el mundo conoce los efectos que cau=
sa en algunas personas el olor del amizcle, y del azafran orien»
tal, y tambien lo mala que es la exhalacion del nogal.

Podemos anadir aqui la mala propiedad que tienen lag
canas , de que usan para ‘cubrir los techos : Poitevin vio un
hombre que se puso muy malo por haber manoseado estas
cafias : las partes de la generacion dice se hincharon prodi-
giosamente ; y lo mismo le sucedié 4 un perro que habia dor-
mido sobre dichas cafas.

El modo de sacar el aroma varia relativamente i su vo-
latilidad y afinidades ; generalmente ¢s soluble en el agua, al-
cool , aceytes ; &c. y para extraerle de las plantas se usa in-
distintamente de qualquiera de -estos licores.

Quando se emplea el agua ¢ aleool , se hace la destila~
cion a un calor suave, y los disolventes le llevan consigo.
Puede usarse solamente de una. infusion , y asi no se pierde
tanto aroma.

Cargada el agua de aroma , se conoce con el nombre de
agua destilada de tal 6 tal substancia.

El agua destilada de las plantas inodoras 6 herbeceas no
parece tener virtud alguna; y hace mucho tiempo que los
Boticarios han decidido esta. qiiestion , echando agua de la
fuente quando se piden estas destiladas. Quando se .convina
este principio con espiritu de vino , se llama espiritu O quinta
esencia de tal O tal substancia.

Quaundo el aroma es muy fugaz , como el del lirio, jaz-
min, tuberosa , &c. se meten las flores en una cucurbita de
estafio , con ‘un lienzo empapado en aceyte de ben (1) : se
ponen capas alternativas del lienzo y las flores , se tapa la
cucurbita , y se pone i un calor suave 3 por este medio el aro-
ma se fixa al aceyte con tenacidad.

Es-

(1)  Ben , nucz pequefia de fisura oval ¢ redonda , y algunas wveces
triangidar , cubierta de una materia b!mzquézect y desmenuzable , que
Coatizne almendra bastante grande , y la traen de Egypto. Balmant de
Buare y Diccion. de Hist, natur.

02
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Fités son los medios de que nos valemos para conser-
var el principio oloroso. -

" El arte de aplicarle & qualquiera substancia es lo que cons-
tituye el arte de hacer perfumes.

Estos , ¢ son secos ¢ liquidos : entre los primeros pueden
€olocarse los colchoncillos , que no son otra cosa que la mez—
cla de plantas aromdticas ,"6"del mismo aroma , los - polvos
aromatizados con algunas ‘gotas ‘de una disolucion aromatica,
las pastillas que ticnen por base azucar , &e.

Los liquidos son casi siempre los aromas disueltos en
agua 6 alcool. Los licores son estas mismas disoluciones tem-
pladas y dulcificadas con azucar.

Por exemplo, para hacer el agua divina se toman las cor-
tezas de quatro limones , se echan en un alambique de vi-
drio , y encima ‘dos libras de espiritu de vino bueno, y dos
onzas de agua de azar, y se destila en um bafio de arena ; ade-
mis se disuelve libra y media de azucar en libra y media de
agua : se mezclan los dos licores , se enturbian , y dexando-
los apcsar , se saca un licor agradable.

Para nacer la crema de rosa ; tomo partes iguales de agua
rosada , espiritu de vino rosado y azucar , mezclo estas fres
substancias , y las doy color con la infusien de cochinilia.

Es menester convenir emque todos los perfumes complica~
dos , la nariz es el mejor Quimice con quien se puede con-
sultar 5 'y el artista qte hace estos perfumes necesita tener
un olfato tan delicado y bueno , como un geometra la cabeza.

SECEION V.
De las alteraciones que experim.enr-an los wegetales muertos.

%-.ms mismos principios que conservan la vida del vegetal y
animal , son los que despues de muertos hacen los primeros.
agentes de su destruccion ; y asi parece que la naturaleza ha
confiado # unos mismos principios la composicion , conserva-
cion , y descomposicion de estos seres. El ayre y agua son los.
dos principios que conservan la vida en los cuerpos vivientes;
pero luzgo que mueren , ellos mismos aceleran su alteraciom

x
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-y disolucion. El calor que tambien concurria 4 fementar fas.
funciones de la vida, contribuye para su descomposicion 5 y
asi sucede en la Siberia, que por los muchos hielos que hay
se conservan los caddveres algunos meses , ¥y tambien: en las
-montafias que hay nieve,'y quando esta impide que. se en-
tierren.

. ExAminaremos la accion de estos tres agentes; i saber;
calor , ayre y agua ; procuraremos dar & conocer el poder y
efecto de cada uno en particular , antes de tratar de su accion
convinada.

CAPITULO PRIMERO.
De la accion del calor sobre el wvegetal.

"

$&.a destilacion de las plantas 4 un fuego libre no es otra
cosa que el arte de descomponerlas por solo el calor: an-
tiguamente la analisis del vegetal se reducia solamente 4 la
destilacion ; por este método analizaron los primeros Qui-
mices de la Academia de Paris mas de 1400 plantas; pero
4 principio de este siglo se abandoné , viendo que por ¢l
no podia adelantarse nada en la ciencia , pues resultaban los
mismos principios de la analisis hecha en la berza y en la
cicuta.

Es cierto que por la analisis hecha en la retorta no pueden
saberse los principios del vegetal; porque ademas de que el
calor los desnaturaliza , haciendose principio de ellos , estos
mismos principies se mezclan entre si, y jamas podemos le-
gar @ conocer ni saber en el orden y estado que se halla-
ban en la planta viva; y tambien la accion del calor hace
que los principios contenidos en el vegetal obren unos so-
bre otres, y todo se confunda; por esto todos los vegetales
dan casi los mismos principios; a saber , agua, aceyte mas
& menos espeso, un licor dcido, una sal concreta, y un car-
bon , caput mortuum mas 6 menos abundante.

Halés eché de ver que en la destilacion de los vegeta-
les se producia mucho ayre, y tenia un aparato para reco-
gerle y medirle ; pero en nuestros dias s¢ han simplificado

: los
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los medios de recoger los gases y el aparato hydro pneu.
mitico nos ensena, que estas substancias aeriformes son una
mezcla de dcido carbonico, gas hidrégeno, y algunas veces
un poco de azoe.

El orden en que se presentan estos productos y sus carac-
téres nos hacen observar lo siguiente.

1. El agua que pasa primero regularmente es pura ¢ in-
odora; pero quando las plantas que se destilan son oloro-
sas , las primeras gotas de la destilacion llevan consigo ¢l aro-
ma que contenian las dichas plantas. Estas primeras porcio=
nes de-agua son producto de la excedente que habia en el
texido del vegetal. Quando sale el agua de composicion, ¢
la que estaba en convinacion en el vegetal , lleva consigo um
poco de aceyte que la da color, y una cantidad de dcido
muy floxo, que estaba en el mucilago y otros principios en
estado como de xabon. La flegma contiene tambien un poco
de ammoniaco , y este alkali parece se forma en la misma
operacion, porque hay pocas plantas que le contengan en es—
tado natural.

2. A la flegma sucede un principio oleoso que al prin-
cipio tiene un poco de color; pero al paso que se adelun-
ta la destilacion , el aceyte es mas espeso, y tiene mas co—
lor: el olor que se nota en ellos es como 4 quemado, y tie-
nen un gusto acre , que todo proviene de la impresion del
fuego; casi todos estos aceytes son resinosos , y con facili-
dad los inflama el dcido nitrico, destilandolos muchas veces
se vuelven mas fluidos y wvolitiles.

3. A proporcion que destila el aceyte se sublima algu-
nas veces carbonate ammoniacal , que se pega 4 las pare-
des de los vasos; y por lo comun estd manchado por el acey-
te que le da un poco de color. Esta sal parece que no exis-
tia en el vegetal: Rouelle el mozo ha demostrado , que las
plantas que dan mas, como las cruciferas, no la contenian
ea su estado natural ; se forma en la destilacion por la vo-
latilizacion y reunion de los principios que la componen.

4- Todos los vegetales quando se destilan dan mucha can-
tidad de gas, y la naturaleza de ellos influye mucho en la
de las substancias gaseosas: los que tienen mucha resina dan
mu-
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mucho gas hidrégeno, y los mucilaginosos dcido carbonico.

La mezcla de este gas coustituye un cuerpo mas pesado
que el ayre inflamable comun, por lo que no sirve para
los globos aerostaticos.

El arte de hacer carbon de lefia es una operacion casi
seme’ante 4 la destilacion de que hemos hablado. Se reduce
4 formar pirimides de madera en conos truncadoes por la
punta ; se cubre todo de una capa de tierra bien apretada,
dexando una abertura superior , y otra inferior ; se encien—
de , y quando todo arde bien, y se ha quemiado, se’ apa-
ga cerrando las aberturas que establecian los corrientes de
ayre ; cn esta operacion se disipa el agua, aceyte, y de-
mas principios del vegetal , @ excepcion de la parte fibrosa.
La madera pierde las tres quartas partes de su peso, ¥y
un quarto de su volumen ; segun Fontana y Morozzo , quan~
do se enfria absorve el ayre y agua. Por muchas experien-
cias que he hecho , me he asegurado de que el carbon de
piedra desazufrado quando se enfria recibe 25 libras de agua
por quintal , y el de madera solo 15 4 20. El suturbrand de
Iilandia no es otra cosa que madera reducida 4 carbon por
la lava que le cubre 6 envuelve.

El carbon que queda despues de las destilaciones es una
substancia digna de la mayor atencion, por quanto entra
en la composicion de muchos cuerpos, y hace un gran pa—
pel en sus fenémenos.

No es otra cosa el carbon que una ligera alteracion de
la fibra del vegetal ;, y casi siempre conserva la forma del
que le produxo ; no solamente se reconoce en ¢l la textura
primitiva del vegetal , sino tambien.su estado y naturaleza.
Unas veces es duro, sonoro y quebradizo ; otras ligero , es-
pongioso , y facil de desmenuzarse ; y hay algunas substan-
cias que producen un carbon en un polvo muy sutil , y sin
consistencia , como el de los aceytes y resinas.

Quando el earbon esti bien hecho no tiene olor ni sa-
bor ; y es una de las substancias que menos se descompo-
nen de las conocidas ‘hasta ahora,

Si esta bien scco no se altera , destilandole en vasos cerra-
dos ; pero si esta humedo produce gas hydrogeno , y acilo

car—
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carbbnico 5 To que da 4 entender que el agua se descompone,

y que uno de sus principios se coavina con el carbon,
y el otro se disipa en su estado natural ; y asi humedecien~
do y destilando muchas veces un carbon , se destruye.

El carbon se convina con el oxigeno , y forma dcido car-
bonico , pero esto sucede quando intermedia el calor; quan—
do se quema carbon en un brasero nos presenta este tend-
meno , y al mismo tiempo vemos dos efectos muy inmedia—
tos: 1. despreadimiento de calor producido, porque el oxi-
geno pasa al estado concreto; y 2. produccion de acido car-
bonico. La formacion de este dcido gaseoso es causa del pe-
ligro que hay en encender braseros en purages donde no
haya una corriente ripida de ayre , para que se lleve el
4cido carbonico al paso que se engendra.

Quando el carbon estd bien hecho , no se altera sensi-
blemente herbido en el agua; y solo despues de mucho
tiempo da un color roxo a este liquido , producido dicho co-
lor por la division y disolucion del residuo carbonoso de los
aceytes del vegetal , mezclado con el de la fibra.

Si sobre el carbon se pone 4 digerir dcido sulfirico , se
descompone éste , y produce dcido carbonico , dcido sulfu~
roso y azufre.

Con mas brevedad se descompone el dcido nitrico si es-
t4 biea concentrado ; porque si se echa éste sobre el carbon
bien seco y molido , le inflama al instante , y se puede fa—
cilitar -esta inflamacion calentando el carbon 6 el acido ; si
se recogen los productos de esta operacion, se Ve que son
acido carboénico , gas nitroso ,y dcido nitrico. Proust ha ob-
servado , que si el acido se echa en medio del carboa, no
se inflama ; pero si se echa a las orillas del crisol ininedia-
tamente se inflama. Tambien puede inflamarse echandole so-
bre el acido nitrico un poco caliente,

Si sobre el carbon se digiere acido nitrico floxo le di-
suelve , y da un color roxo, se vuelve 6 muda en una
consistencia pastosa, y toma un sabor amargo y desagra-=
dable.

Mezclando carbon con sales sulfiricas y nitricas , las des~
compone ; conyinandole con los oxides revivilica los metales:
to-
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todos estos efectos dependen de la mucha afinidad que tiene
con el oxigeno contenido en estos cuerpos. En algunos ca-
sos se emplea para facilitar la descomposicion del salitre , co=
mo en la composicion de la polvora , fluxo negro, y otros.

Roueile ech6d de ver que el alkali fixo por la fusion di-
solvia mucha cantidad de carbon ; y el mismo Quimico des-
cubri6 que el salfure de alkali, tanto por la via seca , co-
mo por la humeda , le disuelve.

El carbon puede tambien conwinarse con los metales; se
eonvina con el hierro en la fundicion , y en la cementacion
se mezcla con ¢l para formar el acero. Quando esti convi-
nado con el hierro en corta cantidad , forma la plombagina.
Por la cementacion se puede convinar con el estato, y da
4 este metal mucho brillo y dureza , segun he experimenta-
do muchas veces.

CAPITULO SEGUNDO.

De la accion que exerce el agua sola aplicada & los
vegetales.

Be dos modos distintos puede considerarse la accion del
agua sobre el vegetal: é el Quimico aplica este fluido 4 la
planta para extraer y separar del texido lefioso los jugos que
eontiene : 6 la misma planta metida en el agua, es entfega—-
da desde aquel instante 4 la accion del agua solamente , al-
terandose en ella , desnaturalizandose y descomponiendese po~
€o 4 poco, y de un modo particular. En estos dos casos
los productes de la operacion son muy diferentes : en el prime-
ro el texido lefioso queda intacto , y les jugos que se sepa—
ran de €l, se disuelven sin alterarse en el fuido ; en el se-
gunde , y especialmente quando fermenta toda la masa del
vegetal , los jugos en parte se desnaturalizan ; los aceytes y
resinas quedan confundidos con el texido lefioso , y resulta
una masa , en la que el vegetal desorganizado presenta mez-
clados y confundidos los varios principios que le consti=
tuian.

Para extraer los jugos del vegetal aplica el Quimico %

¢

Lom, I11.

L=
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éite el agna de dos modos , que constituyen las operaciones:
llamadas infusion y decoccion.,

La infusion se hace echandol sobre el vegetal la canti-
dad de agua suficiente para disolver todos sus principios. La
temperatura del agua debe variar segun la naturaleza de la
planta ; si su texido es muy delicado , 6 el aroma. muy fu—
gaz , conviene que el agua no esté muy caliente ; pero de=
be estar hirbiendo. quando el texido del vegetal: es duro
solido/, y especialmente quando la planta no: es olorosa..

La decoccion , que consiste en hacer herbir el agua so=
bre el vegetal , solo sirve para las plantas duras ¢ inodorass
muchos. Quimicos reprueban: este: método:, porque: dicen., que
por ¢l se atorm:nta la planta. , de modo. que con los. jugos
& zumos. sale mezclada una porcion. considerable de: materia
fibrosa. Generalmente no se usa en las plantas aromiticas;
porge disipa el aceyte volatil y aroma. El modo de cocer en
las cozinas. las legumbres. que COMEMOS . tiene el inconve—
niente de quitar todo el principio: nutritivo ,. dexando: sola=
mente la substancia. 6 materia. fibrosa:,. por lo. que: deberia-
mos. usar la. marmita. Americana 5. en la. que se cuecen las le~
gumbres: con: solo. el vapor y por consiguiente queda en el
vegetal el principio. nutritivo.; ademas. tiene la ventaja. de
no alterar el color- del vegetal , y poder cocerse' con qual—
quiera. agua , pues. solo: se aprovecha del vapor..

Quando. se* preparan. los. medicamentos. o estas, opera-:
ciones , no-estd al arbitrio. del Quimico: elegir ésta O aque-
lla, porque cada una produce: una variedad asombrosa en
las virtudes de los.medicamentos : asi es, que’, segun Storfey
el zumo: de la cicuta. muy espeso mo: tiene tan buenas pro=
piedades como el que se ha evaporado: sin. clarificarle..

Poniendo en' infusion: las: bayas de: enebro:, y evaporan-
dola en bafio de maria, hasta. que’ tenga consistencia. de
thiel , se saca un extracto de color” azucarado aromatico  €o-
ciendo las mismas bayas se consigue un extracto menos olo=
roso y resinoso , porgque separada la. resina del aceyte: s
precipita.

Por este método se hace el mosto O arrope, ¥ todo el
almivar.

En
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En el Comercio se prepara en grande todo extractd por
medio del agua : hablaremos solamente de dos , que son el
del regaliz O liquiritia, y el del cachou (1). El primero se
hace por decoccion , y el segundo por infusion.

En Espafa se prepara -el extracto de regaliz cociendo la
raiz del arbusto de este mombre. Esta planta crece con :abun-
dancia @ las orillas de algunos estanques en Francia , y 'se
podria hacer aqui el extracto para quitar este comercio; he
visto y experimentado que una libra de esta raiz da dos 4
tres onzas de extracto de' buena qualidad. Los: Boticarios le
preparan despues , segun los usos 4@ que ha de servir; y
para que estos' sean mas comodos y agradables.

El cachou se extrae en la India oriental.,  haciendo in-
fusion de la simiente de una especie de palma ; quando es«
ta simiente ‘estd todavia verde, se corta é infunde en agua
caliente , y evapora hasta consistencia de extracto , despues
s¢ hacen panes, y se ponen a secar al sol. Jussieu comuni-
cb @ la” Academia el afio de 1720 unas advertencias 5 en las
que consta , que la diferencia que suele notarse en este ‘ex=
tracto proviene del grado de maduracion de la simiente , y
del modo de secar los panes con mas 6 menos proatitud.

El que se vende en el Comercio siempre esta adultera=
do 5 pero se' puede libertar de las substancias extrafas di-
solviendole , filtrandole y evaporandole muchas veces. .
Tie~

(1) Cachou , Catecu , impropiamente ‘tierra japounica 6 del Japon,
con cuyo nombre se ha conocido en el Comercio por mucho ticmpo,

porque los Mercaderes le tenian 6 consideraban como una ticrra , por
ser amuy -seco y . desmenuzable.

.- Bl cachou es un zwmo_gommo-resinoso , endurccido artificialmente,
y formado en pedazos como Thuevos de galling , de diferentes calo-
ves y figuras 5 por do comun opaco , § dz un color megruzco exterior-
mente 5 algunas veces en fo interior” tieme un ‘cofor de miarmol gris,
sin olor , pero de un gusto adstringente y & lo primero. wn poco
amargo , despues un poco mas dulce y agradable , cono el del li-
rio. 0 wioleta. )

Este zumo se extrae de Is simiente 6 nuez de una especie de
palma que se cria en las costas waritimas de la India oriental. Quien
quiera wer todas sus particularidades wea & Valmodt' de)Bomare
en''su' Diccionario de Historia watural.

Pa
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Tiene un ‘gusto amargo y adstringente 5 se disuelve bien
¢én la boca, y se usa en pastillas para corroborar los es=
tomagos débiles.

Para hacer las pastillas se mezcla con tres partes de azus
. car , y una cantidad suficiente de goma de tragacanto.

Quando los vegetales se amontonan debaxo del agua , se
relaxa su texido, se separan todos los priacipios solubles,
y no queda mas que el texido desorganizado , ¢ impregna-
do de aceyte wegetal , alterado y endurecido por la reaccion
de otros principios : este pasage se observa muy bien en las
lagunas , doade todas las plantas que crecen en ellas, pe-
recen alli mismo , se descomponen , y forman el cieno o lo=
do ; estas capas de vegetales descompuestas , sacadas, de alli,
y secandolas , pueden servir para quemarlas ; el olor es bas=
tante malo; pero en las fabricas , y quando las chimencas
tican blen , puede servir este combustibles

Se ha considerado 4 los vegetales como principio del car-
bon de piedra ; pero aungue se hubieran enterrado . todos
nuestros montes , no eran suficientes para formar las monta-
fias de carbon de piedra que se ocultan en las entrafas de
la tierra ; es menester buscar una causa mas suficiente y
proporcionada 4 la magnitud del efecto , y solamente la ha-
llamos en la cantidad asombrosa de vegetales que crecen dens
tro del mar ; este numero se aumenta por Otros. tantos ve—
getales que los rios depositan en el mar; entregados estos
vegetales 4 las corrientes , son cogidos y amontenados por
las olas , y cubiertos de capas de tierra arcillosa y caliza,
y se descomponen. Mas facil es concebir estos montones de
vegetales , formando capas de carbon , que sostener que la
mayor parte de nuestro globo estd formado de los despojos
de los animales de conchas. k.

Las pruebas mas directas. que pueden darse de esta teo=
ria son , 1. recanocerse en las minas de carbon el texido de
los vegetales: en las minas de Alais se reconoce claramente
el bambou (1), y bananier (2), ¥ comunmente se encuen—

tran

(1) Caiia de azucor.

(2) Bananier , higuera de Adan 4 leva el fruto. Hamado bananas,.
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gran vegetales  terrestres: mezclados con plantas marinas,

3, Hallarse en’ las -capas de carbon mineral, sefalesi de
conchas y pescados , y muchas veces las conchas naturales,
como s¢ vén en el carbon de Orsan y de Sancti-Spiritus.,

3. Reconocerse evidentemente ' por. la, naturaleza de las
montafias que contiegen- el carbon, que su formacion ha si-
do deatro. del, mar 5 porque todas estas montafias. son de
schisto 5 cal o & piedra de eal: el schisto. secundario- es: una
especic de carbon en el que el principio  térreo domina al
bituminosa 3 y algunas veces este schisto ‘es combustible , co~
mo el de Sau,Jorge cerca..de Milhaud ; en el schisto se re—
conocen , |y - exiten  bien conservados el texido del vegetal,
y las impresiones, de pescados. Luego el schisto trae su ori-

en del mar., 1 consiguientemente el carbon. que se halla
dentro: de €L ;

El gres no es otra cosa que una arena amontonada., lle=
vada por los rios al mar , y arrojada & las playas. por las
olas ; luego las capas de, betun. que se encuentran en. este,
pertenecen a las. producciones narinas.

En la piedra caliza.rara vez se encuentran capas de car-
bon , y solamente suele contencr una pequefia cantidad ,.co=
mo sucede en la de San Ambrosio , y la de Serves , en la que
el betun forma una argamasa; con la piedra, calizas.

Del -carbon de _ﬁiédm-.ﬁ 0

Comunmente el carbon de piedra se encuentra. por ca-
pas en lo interior de la tierra , casi siempre eacerrado en
montafas de schisto 0. greda. ; 21

La propiedad que tiene este carbon es inflamarse ;i y
hacer mucho humo quando se quema, : |

Su base es:el schisto secundario ,- y la buena .6 mala ca-
lidad del carbon: depende casi siempre de la mayor 6 me=
nor cantidad de schisto. Sk demina el schisto , el carbon es
pesado , y dexa despues de la combustien una porcion abun-
dante de tierra. Justa. especie de carbon en lo interior ties
De unas, venas de capas O masas de. schisto casi puro , que
Haman fiches..

Co~
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‘Como fa formacion ~de la -pirita y del carbon provienc
e la descomposicion ‘de 'substancias animales y vegetales ; to-
do ‘carbon de piedra es mas ¢ menos piritoso ; y todo car=
bon minetal “puede” considerarse como una mezcla de pirita,
schisto y betun. 'Y la udiferencia del carbon proviene de la
«de los principios dichos ysus proporciones. - :

‘Quando ‘domina la pirita ,-se notan en' el carbon unas
venas amarillay 3° que es' Ia pirita 3 ¢sta se’ descompone in-
mediatamerite que” €std en contacto con el ayre, 'y forma
una eflorescencia de' sulfate de magne'sia, hierro, alumi=
na , &c. Quando 'se inflama este carbon piritoso , da un olor
dnsoportable de ‘azufre ;" pero’ quando la’ combustion’ es in=
sensible y'produce una mﬂamaeion por la descomposicion deé
la ‘pirita y 'que’'d veces @s causa de incendiarse ‘algunas ve-
nas del carbon ; en San Esteban de Forez en Cramsac, 'y
en Roque Cleinade en' la Diocesis de Bezier, se ‘encuentran
estas’ venas' de carbon incendiadas 5 y muchas veces se'hd
wisto haberse quemado monrones considerables de carbon pi-
ritoso, si el ayre y agua contribuye 4 deéscomponer la pi=
rita, ‘Si hay-cantidad-considerable | 6 abandante de betun,
y ¢ste se inflama , entonces los efectos son mas asombro-
03,y debemos atribuir el origen y efectos de los volcanes
4 una causa -semejante 4’ esta’dnflamacion 'del betun.

Si domina el schisto, entonces el carbon es de mala
calidad por el residuo térico tquerhemos dicho.

El mejor carbon es aquel en que domina el betun li-
bre de ‘toda mezela.“El carbon mineral quando se quema se
hincha ; y los pedazos de.-¢l que ‘estaban separados, se unen
entre ellos ; esto sucede en la operacion que llaman desazu:
frar. 6 depurar @ scarbon 5 esta-operacion es semejante 4 la
que se hace con el carbon de ‘lefa ;' para.desazufrar el car=
bon se "hacenrpiramides. que se enuwndcn en el centvo , y
quando el icarbon -ha ‘penctrado toda ‘la masa, y la llama
sale 'por los lados, se cubre todo con tierra mojada, se
sofoca la llama y combustion ;, se disipa “en humo el be=
tun ,oy queda solamente un carbon ligero y esponjoso que
atrae. el vayre! y dahumedud  presentando. en la’ combus=
tion los mismos fenémenos que el carbon de lefia; si estd

bien




(119)

bien hecho no. da llama ni humo, y produce mas calor que
otra igual cantidad de carbom: bruto; & esta operacion han
Hamado desazufrar el carbon, porgque se habia creido que por
ella se libertaba el carbon del azutie ; pero posteriormente se
ha averiguado, que todo carbon que es capaz de desazufrars
se no contiene casi azufre..

Por mucho: tiempe se ha creido, que el olor del carbon
era dafoso; pero:ien nuestros dias se ba probado que no lo
es; acerca de esto ha, hecko muchas experiencias Venel , y
ha visto que el hombre y animales no. reciben dano alguno
dé este olor 3 Hoffman.dice, que en los- pueblos de Alema-
nia, donde se usa este carbon, no hay enfermedades de pe~
cho. Creo que el carbon bueno no, prodyce: vapores: dafiosos;
pero: si el carbon es piritoso no puede menos de ser danoso..

Generalmente-se usa. este carbon mineral en las fabricas
y artes ; parece que la naturaleza ha ocultado y reservado
estos almacenes de combustibles para dar lugar 4 que se re-
paren. nuestros montes; en Francia hay muchas minas abun-
dantes de él', y en la Provincia de Montpeller hay mas de
veinte aninas que se estan trabajando; en Inglaterra. usan' de
€l para el consumo de las casas, y en este Reyno han cul-
tivado mucho esta parte de Mineralogia.. Algunos particula~
res han gastado en estos trabajos sumas considerables; el Du-
que de Bridgwater ha mandado bacer un canal para condu—
cir el carbon en la Provincia de Lancastre, que tiene mil
¥ quinientas toesas , y le ha costado cinco millones ; atra—
viesa: por: debaxo una montafia, y pasa succesivamente por
encima y debaxo de rios.. En nuestra Provincia nos faltan
caminos para conducir el carbon, y el Languedoc no ha te-
nido. animo para hacer lo, que en. Inglaterra ha. hecho un
particular,

En! Escocia’ Milor Dandonala ha construido: unos hornos
para: separar: el betun del carbon'; recibiendo y condensando
los. vapores en unos quartos , sobre los que pasa un arroyo
para: refrescarlos o enlriarlos; estos vapores condensados pro-
ducen toda. la brea que gasta. la Marina Inglesa. Becher en su
obra intitulada la: locura sabia y la sabiduria loca , impresa en
Francfort el afio. de 1683, dice que.llego a poder. hacer ser—

vir
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vit 'para el gasto ordinario las malas turbas (1) de Holanda,
y los malos carbones de Iaglaterra ; afiade que por un mé-
todo semejante-al de Suecia sacé una brea superior 4 la que
se saca en este pais; dice que lo descubrio en Inglaterra, don-
de lo manifesto al Rey.

Faujas execut6 en Paris el método del caballero Escogés;
todo consiste en inflamar el carbon, y sofocarle & tiempo pa-
ra que los vapores vayam 4 les quartes destinados , en los que
hay 'porcion de agua para condensarlos. La brea que se ha-
ce de este modo parece mejor que la de madera.

Destilando el carbon da tambien ammoniaco ; este se di=
suelve en agua, y el aceyte sobrenada.

Quando por la combustion se priva al carbon del prin-
cipio oleoso y otres, queda en el residuo terreo el sulfate
de alomina, de hierro, magnesia, cal, &c. Todas estas sa—
les se forman quande la combustion ha sido lenta ; pero quan-
do es rapida se disipa <l azufre, y solo quedan las tierras
aluminosas , magnesias, siliceas, calizas , &c, por lo comun
domina la alumina,

La naphtea, el petroleo, la pez mineral y el asphalto son
modificaciones del aceyte betuminoso tan abundante en el car=
bon de piedra. Este aceyte, & quien solo el calor de la des=
composicion de las piritas basta para separarle del carbon,
y hacerle correr, recibe otras modificaciones por la impre=
sion del ayre exterior. :

La primera de estas alteraciones es el petroleo ¢ acey-
te de piedra; este se encuentra cerca de los volcanes en los
parages donde hay minas de carbon. Existen muchos manan-
tiales de petroleo; le hay em Gabian, Diocesis de Bezier;
este aceyte sale con el agua por debaxo de una montafi,
cuya punta estd volcanizada.

El olor del petroleo es desagradable, y el color algo ro-
x0; y se puede blanquear destilandole con la arcilla de Mur-
viel.

La naphta es una variedad del petroleo.
Cerca de Derbens, sobre el mar Caspio, hay dos ma-=
Bal-
(1) Turba: Cesped de tierra, del que se hace carbon.




(121)

nantiales de naphta, que reconocié Kempfer un siglo ha, y
cuya descripcion nos dio.

Hay un sitio conocido con el nombre de fuepo perpetue,
donde le hay continuamente ; los Indios no atribuyen su ori-

en & la naphta; creen que Dios ha encerrado alli al diable

para libertar de ¢l 4 los hombres, por lo que hacen pere=
grinaciones 4 este lugar, ‘donde suplican a Dios no dexe
escapar de alli aquel enemigo del género humano.

La tierra con que estd mezclada la naphta es caliza,
hace efervescencia con los 4cidos , y se inflama con el con-
tacto de qualquiera cuerpo que esté ardiendo. A los ha—
bitantes de Baku les sirve de mucho beneficio este fuego ‘per=
petuo ; ‘levantan la superficie de un cireuito: de este terre-
no que quema, y entierran alli las piedras de cal, las cu=
bren con la tierra que han levantado, y en dos 6 tres dias
se hacen cal.

+ Los' habitantes del lugar de Frogann van ' alli 4 cocer
sus alimentos. ' it

De todas partes vienen Indios 4 este sitio para adorar
ea €l 4 Dios; han construido muchos templos) de ' los gue
existe todavia uno; hay cerca del altar un canon de dos &
tees pies de largo, por el que sale una llama azul y roxa;
los ‘Indios se postran ante este cafion, haciendo las postu=
fas mas grotescas y ridiculas: 3

Gmelin observa ,- que en este ‘pais hay dos especies. de
naphta ; una transparente y amarilla , que se encuentra en
un pozo; este esta cubierto de piedras envueltas en una ar-
gamasa de tierra gruesa; en el pozo esti grabado el nom-
bre de Kan, y nadie puede quitar 6 levantar su tapa é
sello sino el encargado por el Kan. _

La pez mincral es otra modificacion del petroleo; se
halla en Auvernia en un sitio que se llama el pozo de la
pez; y cerca de Alais, en los términos de Servas, San Am-
brosio , &c. La piedra caliza se halla impregnada de un be-
tun andlogo ; el* calor del Estio la ablanda, y resuda de
'f&‘;‘i rocas , donde forma stalactitas de un color negro mag-
Nifico ; forma unas bolas 6 masas , que en los campos de-
Hene los arados; los habitantes del pais untan con ella sus

Tom, IIT. Q ga—




(122)

ganados para sefialarlos. Esta piedra exhala un oler exécra.
ble quando se estriega 6 frota; en tiempo de Davean se
hizo de esta piedra todo el pavimento del palacio Arzo-
bispal de Alais; pero ha sido forzoso quitarla.

Se dice que los cimientos de Babilonia se hicieron de pea
mineral.

El asphalto 6 betun de Judea es negro, brillante, pesas

do, y muy quebradizo.

Quando se frota da olor.

Sobrenada en las aguas del lago Asphaltito 6 mar muerto,

El asphalto del Comercio se saca de las minas de Annes
mora , y especialmente del Principado de Neufchatel. Pallas
encontré manantiales de asphalto 4 las oriilas del Sock en
Rusia.

La mayor parte de los Naturalistas le tienen por sucing
desnaturalizado por el fuego.

El asphalto se liqua al fuego, se hincha, y da una lla-
ma y humo acre y desagradable.

Por la destilacion se saca de ¢l un aceyte anilogo al pe-
trolco. Los Indios y Arabes le usan como brea, y entra en
los barnices de la China.

El succino, ambar amarillo, karabe y electrum de los ans
tiguos, esti en pedazos amarillos & de color de castafia obs
curo, transparentes U opacos, subsceptibles de pulimento, y
que: se electrizan si se frotan.

El sucino es desmenuzable y quebradizo.

No hay un cuerpe del que hayan hablado mas los Poe-
tas que este: Sophocles dixo, que se habia formado en la In-
dia de las ligrimas de las hermanas de Meléagro, que trans
mutadas en paxaros, lloraban por su hermano; pero el ori-
gen: mas interesante que se le ha dado es el de la fabula de
Phacton, que abrasé el cielo y la tierra, y fué precipitado
por un rayo en las ondas del Eridan; sus hermanas le lo-
raban, y las Ligrimas cayeron en las olas sin mezclarse con
e]las, se consolidaron sin perder la transparfencia, y se cof=
virtieron en el ambar 'amarillo ; tan estimado de los. antis
guos. Vease Bailly.

El sucino es el betun que tiene menos carbon.
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Comunmente se encuentra sobre capas de tierra piritoss,
cubiertas de otra de madera, cargada de wmateria bitwnino-
§2 negruzca. -

Nada en el mar Biltico, en la Costa de la Prusi-Ducal;
tambien se encuentra cerca de Gisteron , en Provenza.

Por mucho tiempo se ha usado el karabe en das Artesy
la Medicina : 4 Neuwman, Bourdelin y Port debemos la ana-
lisis mas exicta de-este betum.

Los dos principios constituyentes que nos ofrece la ana-
lisis del sucino, son la sal de sucino ¢ dcide sucinico y el
aceyte betuminoso.

Para sacar el dcido sucinico , se toma el karabe heche
pedazos muy pequefios, y se mete en uma retorta; esta se
coloca en un bafio de arena, y se destila; teniendo cui-
dado de aplicar bien el fuego , los productos que se ‘sa-
can son: I. una flegma insipida: 2. una flegma algo dci-
da: 3. sal dcida concreta, pegada al cuello de la retorta,
y ultimamente un aceyte negruzco y espeso , que tiene olor
Jdeido. L

La sal concreta retiene siempre una porcion 4cida en 1
primera destilacion. Scheffer , en sus Lecciones de Quimica,
propone destilarla con arena , y Bergmann con la arcilla blan-
ca ; Pott aconseja, que se disuelva en agua, y se filtre per
un lienzo blanco ; se concentra la disolucion que ha dexa-
do el aceyte sobre el lienzo : Spielman (con dictimen de Pott)
ipropone destilarla con el dcido muriatico , y entonces: se subli-
ma blanca y pura : Bourdelin ensefia 4 privarla del aceyte
haciendola detonar con el nitro.

En Konigsberg se prepara en grande esta sal, destilan—-
do los pedazos que alli se sacan.

El dcido sucinico tiene un gustoe picante , y enrogece la
tintura de tornasol; 24 partes de agua fria y 2 de hirvien~
do , disuelven una de este 4cido. Si se evapora una disolu~
cion cargada de esta sal, cristaliza en prismas triangulares,
Cuyas puntas se hallan cortadas.

Morveau observé , que sus afinidades son en el orden si-
guiente : ' la ‘barite, la cal, los alkalis, la’ magnesia, &c.

El aceyte de sucino tiéne un olor agradable ; se le qui-
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ta el color, destilandole con arcilla blanca ; Rouelle le” destia
laba con agua ; mezclado este aceyte con aminoniaco for.
ma un xabon liquido , conocido con el nombre de agus
de' ‘Luce.

Para hacer esta agua disuelvo la cera punica en alcool
con un poco de aceyte de sucino, y echo encima ‘alkali
volatil. ;

El alcool ataca al sucino , y toma. un color amarillo;
Hffvian prepara esta tintura mezclando el espiritu de' ving
con el alkali.

Los M¢édicos usan de los humos del sucino, recibien-
dolos en la parte 0 miembro enfermo ; estes humos son
corroborantes y resolutivos; las mismas virtudes tiene el aceys
te ; con el e.piritu de sucino y el opio se hace el xarabe
de karabe , que es un buen calmante y anodino. Los pe-
dazos e ores de sucino sirven para hacer joyas 6 diges;
Wailerio ' dice que los pedazos mas transparentes del sucing
pueden servir. para hacer e.pejos, prismas, &ec. Se asegura
que el Rey de lrusia tiene un espelo ustorio de sucing,
que es de un pie de diametro ; y tambien se dice' que
cen el gabinete del Duque de Florencia hay una colummna
de sucino que tiene diez pies de alto, y wn hermoso pu~
limento.

De los volcanes.

Quando se encienden estos grandes montones de betun
que se halian en el seno de (la ‘tierra , se forman los wvol~
canes. Las capas de carbon piriteso son la principal causa
de ellos ; la descomposicion del agua sobre las piritas , pro-
duce L‘Ll(}[‘, y mucha cantidad de gas hidrogeno , qué ha-
sciendo un. grande  esfuerzo contra los obstacules que se le
~oponen , los rompe ; y esto s lo que causa los temblores
_de tierra; pero quando- el ayre factita la. combustion, del
betun 4 y la inflamacion del gas hidrogeno, se descubre und
llama por las aberturas de la montaﬁa,' y esto es propias
meate ¢l fuego de los Wvolcanes.

Ademas e ot vadtanes que se conoeen en Italia-, hay

otros muchos en nuestro glODO 5 Chappe describe tres que €=
tan
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itani ardiendo en Siberia; Juan Audcrsony 'y Detroil 10s .de Ts=
Jandia; en Asia y siirica hay otros muchos, 'y en todas
Jas partes de: nuestro globo encontramos despojos de estos
fuesos O volcanes. Los naturalistas nos dicen que todas las
Islas del Mediodia han sido electo de los volcanes ; y todos
Jos ‘dias vemos formarse Islas por los fuegos subterraneos.
Eatre nosotros hay: senales de haber estos 1"ueg0a; yoen la
Provineia de Languedoc hay mas volcanes apagades que los
que se conocian hace veinte afios en toda Kuropa: esto se
comprueba por el color negro que tienen estas piedras, el
texido espongioso , y la identidad de estas substancias con
las que producen: los volcanes que hoy existen ardiendo.

Quando ya estd muy adelantada la  descomposicion de
las piritas , 'y los ivapores y gases no puedenr ya restar en=
cerrados en la tierra, se sieuten temblores de tierra, se ad-
vierte mucha mofeta en la superficie del terreno , se oyen
ruidos profundos y espantosos, y  en Lilandia- se han visto
sumergirse los rios ; entonces se .observa :que:por - la: aber-
tura de la montafa sale un humo mezcladoccon relampa-
gos 'y chispas; y muchos  Naturalistas: -han obsertado " que
quando el humno del Vesubio formma como un: pino, inme=
diatamente se manifiesta la erupcion.

A estos antecedentes , que dan 4 entender una grande
agitacion interior;; y los: obsticulos quesesoponen:-d<a saz
lida! de ‘las /matcrias , se sigue una . erupcion de piedras oy
otros _productos -que:la lava lleva -delante deist,y finalmen-
te se sigue un rio de lava que corre , y se reparte por toda
la . montaiia : entonces ya.se calma la agitacion  interior , y
continla la:erupcion sim sacudimientos O temblores. Algunas
weces se abeen Jas: moniafas por los esfuerzosstani ivientos
de las materias, contenidas s y-asicseaduiertel que: se dlorman
algunos montecillos « en - las; montafias; voleanicas : :Montenou=
N0 4.que tiene 180 'pies de altura, y 3@ ideslatitudy se for-
mo en una noche. JiOT q 9

A esta:se sigue algunas veces.una,erupcion’de cenizas
que, obscurecen el ayre ; estas cenizas son el ultimo resul-
tado de Ia alteracion del carbon, y las materias que salen
Primero son las que ha medio, vitrificado. la -actividad, del

fue-~
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fuego. El ‘aio ‘de 1767 llegaron las cenizas del Vesubio 4
20 leguas dentro del mar, y cubrieron todas las.calles de
Nipoles ; lo que cuenta Dion de la erupcion del Vesubip
en tiempo de 7lifo de que las cenizas llegaron al Africa,
Egipto y Siria, tiene algo de fabuloso: Sausure dice que
el suelo de' Roma 'es 'de esta naturaleza, y que las famo.
sas. catacumbns (1) estan todas en cenizas volcanicas.

da fuérza con -que son arrojadas todas estas ‘materias g
asombrosa : el afio de 1769 fué arrojada 4 un quarto de
milla una piedra que tenia doce pies de altura , y quatro de
circunferencia : el afo de 1771 vido Hamilton unas piedras
de considerable magnitud que para caer gastaban 11 segundos,
.. Algunas veces la 'erupcion del volcan es aquosa ; el agus |
que se mete y favorece la descomposicion de la pirita , sale
luege con grande esfuerzo ; entre las muaterias volcdnicas se
encuentra tambien sal marina , y algunas veces de ammo=
niaco : el aflo de 1630 un torrente de agua hirbiendo que |
salid. mezclada con la lava “destruyd 4 Portici y v Torre del
greco : ‘Hamilton vié salic agua hirbiendo ; los manantiales
de agua hirbiendo que hay en Islandia; y describe Derroil,
como tambien todas las fuentes calientes que hay en la tierra
proviene su calor de la descomposicion de las piritas.

Otras veces sale en las erupciones volcinicas mucho lodo,
v estoes lo que-forma la toba ‘6 piedca arenisca, y la po-
zolana ; la que cubrio el Herculano es-de ‘esta naturaleza.
Hamilton encontrd eneste sitio una cabeza antigua, cuyo
sello se hallo tan bien conservado que puede servir de mol-
de ; el Herculano se halla situadoe en la parte menos pro-
funda 4 70 pies de la superficie , y por lo comun 4 120.

La pozolana varia en su color : las mas wveces es~algo
roja, otras gris, blanca 6 verde ; y por lo comun no ‘¢
otra cosa que la piedra .pomez pulverizada , 'y ‘otras veces
arcilla calcinada. En la analisis dié 4 Bergmann cada quig=
tal de pezolana roja.

SiIECellinluu!ll.uulll'l LLLL TR R L P TR LT A E s sl
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Arrojada una vez la lava rueda en hondas grandes por
todo el flanco dec la montafa, v va hasta cierta distanciag

esto es lo que forma los corrientes de lava, las calza-
das volcdnicas , &c. En el trinsito se enfria la superficie
de la lava, y forma una corteza solida , debaxo de la qual
rueda la lava liquida ; despues de la erupcion subsiste al-
unas veces esta corteza , y forma galerias hendidas 6 res-
quebradas , que Hamilton y Ferber han reconocido 6 visi-
tado ; y en estas hendiduras se sublima la sal ammoniaco,
la sal marina y otras. Una corriente de lava puede ha-
cerse que mude de direccion , disponiendo fosos ; asi se hizp
el afio de 1669 para libertar 4 Catania, y el Caballero
Hamilton propuso este medio al Rey de Napoles para sal-
var a Portici.

Los corrientes de lava tardan algunas veces muchos afos
en enfriarse ; y el citado Hamilton observd el afo de 1749,
gue la lava que habia corrido el afo de 1766 humeaba
todavia en algunos parages.

Quando el agua detiene el corriente de la lava, se ene
fria mas pronto, y la masa de la lava toma una retrac-
cion que la divide en columnas, que se llaman basalross
lo mas maravilloso que conocemos en este género es la fa-
mosa calzada de los gigantes en Irlanda ; presenta treinta
mil columnas de frente , y tiene dos leguas de largo a la
orilla del mar ; estas columnas tienen 15 4 16 pulgadas de
didmetro , sobre 25 @ 30 pies, de longitud.

Los basaltos. se dividen en columnas de 4, 5, 6y 2
lados. De una sola columna del basalto mandé hacer el Em-
perador Vespasiano una estatua entera con 'diez y seis nifos
que dedico al Nilo en ¢l templo de la paz,

El basalto dio 4 Bergmann por quintal,
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La lava“algunas veces -esté como hinchada , 6 espon-
josa y porosa ;-la que es mas ligera se llama piedra pomez,
No todas las materias que arrojan los volcanes estin al-
teradas por el fuego, algunas arrojan sin alterar, comg
son el quarzo, ctistales ‘de amatista , agatha , yeso, ainian-
tho , feldspatho , mica , conchas’, chorlo , &c.
5 Rara vez 'es suficiente el fuego * de “los volcanes para
vitrificar las ‘materias que arfojan; y 'solo’ conocemos' el vis
drio amarilleato capilar y flexible que arrojaron los volca<
nes de la Isla de Borbon el dia 14 de Mayo de 1766,
(Commerson) 'y la piedra de gallinaza (1) arrojada por el
Hecla: Egolfrjouson , destinado ¢ empleado en - el observatos
rio de Copenhague , se establecié en Islandia, donde se sirve
de un espejo de telescopio hecho con la agatha negra de
Islandia.

La mano lenta del tiempo desnaturaliza las lavas, y
sus despejos son muy propios para la vegetacion: la Sici-
lia tan fértil ha sido volcanizada ; yo he observado muchos
volcanes antiguos que ‘se cultivan' hoy 5 y lalinea que- se=
para ‘las otras tierras de ‘la volcinica es el 'término’ de la
vegetacion ; encima de las ruinas de Pompeya “se cultiva
mucho ;' Hamilton considera los fuegos subterraneos come
un grande carro’ de ‘que se vale la naturaleza para sacat
de las entrafias 'de la tierra' la tierra virgen, y' reparar ld

ve “se-ha consumido ‘en ‘la superficie. " Lol

‘La descomposicion de la lava ‘es muy lenta ; algunas
veces 'se encuentran capas de ‘tierra vegetal , y lava pura
puestas unas sobre otras, lo que denota erupciones hechas
4 largas distancias unas de etras , porque- es menester cerch
de dos mil afios para que la lava reciba“la labor del ‘ara-
do : de este fenémeno se ‘saca un argumento 'para ' probas
la antigtiedad del globo ; pero el silencio que guardan los
Autores mas antiguos sobre los volcanes del Reyno , de
que tan freqiientemente encontramos - sefiales , prueba | que
estos volcanes' estaban entonces -apagados desde tiempo in-

: me-~

(1) Gallinaza, nombre que dan los Espaiioles & un éuervo del Periiy
y los habitantes del pais Haman Guyanta. ;
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memorial , lo que hace que supongamos su existencia en
tiempos mas anteriores. Por otra parte, muchos millares
de afios , y continuas observaciones no dicen que baya ha-
bido mutaciones notables en el Vesubio ni el Etna ; entre-
tanto estas grandes montafas estin todas volcanizadas , y
por conseqiiencias formadas de capas puestas unas sobre otras.
Este prodigio se hace mas admirable si observamos que
toda la campifa de las inmediaciones, hasta distancias muy
largas , ha sido sacada del seno de la tierra.
Altura del Vesubio sobre
el nivel del mar......comvvennns 3,659, pies.

Clircunferencia.. i, susmsisssssens . 305000, .1
Altura del Etna....c.ssiiinn 10,036,
Circunferencia...comeusenmeinsns 180,000,

Los varios productos volcinicos nos presentan diversos
Gsos en que emplearos,

1. La pozolana es admirable para edificar 6 construir
edificios dentro del agua; mezclada con la, cal hace una
upoion tan pronta que el agua no puede deshacerla j antes
bien se endurece mas y mas en ella,

Yo he probado que los ocres calcinados tienen la misma
ventaja; para esto se hace unas bolas, con las gque se lle~
nan los hornos de cocer las vasijas de tierra , y se cuecen
como se acostumbra. Las experiencias hechas en Sette por
los Comisarios de la Provincia prueban que se pueden subs-
tituir con mucha utilidad 4 los de Italia, (Vease mi Me-
moria yimpresa en casa de Didot)

2.0 La lava es tambien capaz de vitrificarse, y en este
estado puede hacerse de ella botellas opacas muy ligeras;
asi se han hecho de mi orden en Eripian y Alais. La lava
muy dura mezclada en iguales proporciones con ceniza y
s0sa , produce un vidrio excelente de color verde ; las bo-
tellas que se han hecho son dos veces mas ligeras que las,
comunes , y mucho mas sélidas; esto es el resultado de
mis experiencias , y de las que mando hacer Zoly. de Fleury
en tiempo de su Ministerio. o

3. La piedra pomez tiene tambien sus.usos; especial-
nente sirve para pulimentar los cuerpos un poco duros;

Lom. III. R SE=
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segun el uso 4 que se destina , -se emplea en masa 6 polvo;
algunas veces tambien. despues de haberla porfirizado se di-
suelve en agua para ‘que est¢ mas suave.

CAPITULO 1L

De la  descomposicion del wegetal en lo interior de la ‘tierra.
:{gas plantas herbiceas enterradas en la tierra se descompo-
nen en ella lentamente , y las aguas que se infiltran y las
penetran , relaxan su texido, Se extraen las sales , y re-
sultan unas capas negruzcas, en las que puede advertirse
6 reconocerse todavia el texido del vegetal : estas capas son
las que se advierten algunas veces quando se abre la tierra.
Pero esta alteracion es mucho mas sensible , y facil de ob-
servar en la madera misma que en las plantas herbdceas : en<
terrado el cuerpo lefioso de un arbol se pone negro , y se
hace desmenuzable y quebradizo ; la fractura'es reluciente,
yla masa total parece no forma mas que un solo cuerpo
capaz de recibir un pulimento muy bueno ; esta madera asi
desnaturalizada , es lo que se llama azabache. En las in-
mediaciones de Montpeller , cerca de San Juan de Cucula,
se han cargado muchas’ carreterias de troncos de arboles
muy conservada su forma que estaban perfectamente con-
vertidos en azabache: yo mismo he encontrado una pala
de madera convertida en azabache; en las excavaciones he-
chas en Nimes se han encontrado pedazos de madera con-
vertidos totalmente ‘en azabache ji-al lado de  Vacheri, en
Gevaudan , ‘hay " azabache ;, en ¢l que se reconoce bien y
distintamente . el’ texido de ‘un-mogal ; en el azabache de
Bosrug', en Scania , se distingue el texido de la haya; en
la Guelbre se ha encontrado enterrado en la arena un monte
de pinos; en Beichlitz se estan trabajando  dos capas de
carbon, la ufa betuminosa , yla otra madera fosil : yo
conservo en'el gabinete 'de - Mineralogia . de' Ta~ provincia
muehos pedazos de madera, cuyo exterior estd ‘en i ‘estado
dé ‘azabacheyiy#lo interior es todavia lefloso, y se obser-
van las variedades y paso de un estado & otro. o




(r31)

El azabache es susceptible del pulimentp mas perfecto:
de ¢l se hacen diges 6 joyas, como collares , botones , ca-
xas y otros adornos; se trabaja en el Languedoc al lado
de Santa Colomba, 4 tres leguas de Castelnaudarii; se
desbasta y forma sus facetas por medio de la muela del
molino sobre que se labran.

Puesto al fuego el azabache , se ablanda y quema. des-
pidiendo un olor fétido ; produce aceyte mas ¢ menos’ ne-
gro , cuyo color se le quita destilandole muchas veces so-
bre:la tierra de Murviel, :

CAPITULO 1V.
De la accion del ayre, y del calor sobre el wegetal. .

Quando 4 un vegetal se le aplica calor, y el vegetal
esti al ayre libre, resultan los fenémenos que provienen
de la convinacion del ayre puro con los principios infla~
mables de la planta , y es lo que constituye la combustion.

Para determinar ésta se aplica un cuerpo caliente 4 la
madera que quiere quemarse ; por este medio se volatili-
zan los principios en el orden que hemos indicado en el
articulo antecedente ; resulta el humo que es la mezcla de
agua , aceyte , sales volatiles, y demas productos £ase0sos
que resultan de la convinacion del ayre vital con los di-
versos principios del vegetal ; entonces se aumenta el calor
por la misma convinacion del ayre, pues pasa al estado
concreto: 'y quando este calor llega 4 cierto grado, el ve-
getal se inflama , y dura la combustion hasta que por ella
s¢ han destruido todos los principios inflamables.

En esta operacion hay absorcion de ayre vital , y pro-
duccion de calor y luz ; la combustion es tanto mas ri-
pida , quanto mas abundante es el principio inflamable , y
menos el aquoso, y tambien quanto mas resinosa es la
Madera , y el ayre mas puro y condensado.

__ El desprendimiento de luz y calor es tanto mas con-
siderable , quanto mayor es la convinacion de ayre vital
0 un tiempo determinado.

R 2 Los
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T.os residuos de la combustion son fas substancias fixas
las volatilizadas : unas forman el hollin y y otras las cenizas.
El hollin proviene en parte de las substancias mal que-
madas , medio descompuestas, y que se han libertado de
la accion del ayre vital: de lo que resulta que el hollin
puede inflamarse de nuevo, y tambien resulta de esto que
quando la combustion es muy rapida y fuerte, no se hace
sensible el humo , porque entonces se destruye todo lo que
es inflamable, como sucede en las ldmparas de cilindro,
los - fuegos violentos , &.

En la analisis del hollin se encuentra aceyte, el que
puede extraerse por medio de la destilacion , resina que
puede sacarse por el alcool , y proviene , 0 de la altera=
cion imperfecta de la resina del vegetal , 6 de la convi-
nacion del ayre vital con el aceyte volatil ; tambien da un
poco de acido que comunmente se forma por la descom-
posicion de la parte mocosa; por Ser este acido muy util
para las Artes , la Academia de Stockolmo ha dado 4 co-
nocer un horno propio para recogerle. El hollin presenta
ademas algunas sales volatiles , como el carbonate de ams
moniaco y otros.

Tambien por la fuerza del fuego se volatiliza una pe-
quefia porcion de la  fibra vegetal , la que volvemos d
encontrar en el hollin. '

En el principio fixo , residuo de la combustion , forma las
cenizas ; ¢stas contienen sales, tierras y metales de que
hemos hablado ; las sales son alkalis fixos , sulfates , mi-
trates , muriates , &c. Los metales son el hierro , el org
la manganesa , &c. Las tierras son la aldmina , cal, sie
lice y magnesia.
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CAPITULO V.

De la accion del ayre y agua , determinando un principio de
fermentacion , que intenta separar los jugos del vegetal
de con la parte lefiosa.

@uando se facilita la descomposicion del vegetal por el
coricurso (convinado y alternativo del ayre y ‘aguac;se des—
organiza - el vegetal , se rompe toda la trabazon que ‘ha~
bia entre sus principios, y el agua arrastra o se lleva con-
sigo los jugos, ¥ dexa solo el esqueleto fibroso , bastan-
te coherente; y abundante en algunos vegetales , para que
perimita extraerse ~de este modo: asi se prepara el cifa-
mo. El efecto del embalsado del cifamo le atribuye Rozier
4 la fermentacion de la parte mucilaginosa ; Prozet ha pro=
bado que el cafiamo contiene una parte extractiva , y otras
resinosa ; y que destruyendose la primera por medio del
embalsado , la segunda. se separa casi mecanicamente : se.
ha observado que afiadiendo un poco de alkali: se Aacilita:
esta operacion.

Debe preferirse el agua corriente 4 la estancada , por-
que ‘ésta causa una fermentacion mas fuerte que ataca el
texido lefioso : se ha observado que el cafiamo preparado
en agua corriente es mas blanco y fuerte que el que se
prepara en agua estancada ; ésta tiene tambien el inconve-
niente de exhalar muy mal olor, y dafioso 4 la econo-
mia animal : el qual se corrige y evita , afadiendo elkali.

En la Diocesi de Lodeva se preparan por un medio
muy sencillo los retofios ¢ plantas nuevas del esparto de
Espafia (1) : se siembran en las alturas, se les dexa por

: tres

(1) Spartium Monospremum Linnei. Esparto de una semilla (vulgo
retana bianca) ; es lo mismo , 6 sinonomo de esparto tercero con la flor
blanica.de Caspar Bawhino. Esparto tercero de Espafia de Clusio. Esta
es el genero 1030 de Linco. Baxo este genero comprehende 16 especies,
la quarta es la retama blanca denotada con el nombre especifico de una
semilla. Es-de 1o clase 16 Diadeifiac Orden 4 Decandvia. Hubita en

los alvededores de Madrid 5 en la Mancha , dragon, y otras muchas
partes de Espania.
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tres afos, y al cabo de. este tiempo se cortan los retofios,
y de ellos se hacen’ unos paquetes’, los quales forman far-
dos que:se vendéna doce 6 quince sueldos : la- primera
operacion que: se hace con estos: tallos tiernos es macha-
carlos con una maza; el dia siguiente se meten en agua,
0 en la corriente de un rio donde se sujetan con piedras;
por la tirde se saban , y-serhacen montones & la onilla,
que se colocan sobre una. capasde paja 6 helecho ; tapan-,
dolos ~con rlo. .mismo., y cargandolos con: piedras , que es
lo que se llama cubrir; todas las tardes se rocia, echando
agua sobre el monton ; al cabo de ocho dias se descubre,
y se encuentra que la corteza se separa facilmente de la
madera j se toma cada paquete separadamente ; y se baten
con una piedra lisa, hasta que/’se haya separado bien la
epidermis .de las puntas , y todo el tallo esté blanco ; en=
tonces se ponen a secar, se quita la corteza que se se-
para del cuerpo leoso, y esta corteza se carda ¢ hila para
hacer las telas de que usan mucho. Los habitantes pobres
no tienen- otro lienzo de que hacer sus camisas y demas
ropas, cada uno prepara su provision, y no venden nada
al extrangero.

Esta planta sirve tambien de pasto en el Invierno 4 las
caballerias , y al mismo tiempo sirven para contener las
tierras que se desmoronan y caen.

Lo mismo puede  hacerse con la corteza del moral:
Olivier de Serres ha dado 4 conocer un método bueno acer-
ca de esto.

El esqueleto formado unicamente de la fibra vegetal, y
privado de toda substancia‘ estrafia , es lo que sirve para
hacér: las telas ; este principio de la vegetacion es el que
menos se corrompe , y quando la tela hecha de esta fibra
no puede ya servir @ sus usos, se la prepara, y hace que
experimente otras operaciones , para dividirla mucho , y con=
vertirla en papel ; estas operaciones son como se:sigue (1)

)1 0133y, <iga
(1) Todo el mundo sabe lo que es molino de ‘papel ,. por lo que pa-

reciw poderse omitir Gqui sw. Gescripeion , que. por mas que s quicra,
nunca serd con exdctitud.
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se escogen Y limpian - los trapos , y se; porien' 4 podrir den-
tro de ‘agua ; ‘despues: de esto se- hacen: pedazos  por medio
de unos pilones de romana que se mueven con agua; los
segundos pilones adonde 'pasan , no tienen mas que unos cla-
vos redondos, «y .los terceres:son todos de ‘madera ; por es<
te :medio se conviertenslok trapos:-en una.pasta: que:se cate=3
nia mas haciendola iceeer ; 'estanpasta’ se-echa em moldesy
se seca , y hace el papell destraza:: ipara hacer el papel ide
escribir se encola, y alisa mucho:

CAPITHULO VL
-29.De la accion del ayre., calor ¥ .agu;; sobre: el wegetali

@uando los varios jugos del vegetal se han disuelto en el
agua , y se favorece la accion de este fluido por la conviz
nada del ayre y calor, resulta da. descomposicion: de -ellos
El gas ‘oxigeno ‘debe considerarse .como el primer agente de
la fermentacion ; este :gas es el de la atmdsfera O del agua
que se descompone. d
Por haber observado estos hechos creyé Becher poder consi-
derar'la fermentacion como una combustion : nam - cambustio
sew ‘calcinatio per fortem: ignem , liver: putrefactionisispecies | ei=
demque analoga sit::: fermentatio exgo definitur quod sit lcorpoe
ris densioris ravefactio particularamque Gerearum mierpositio ,iex
quo concluditur debere in'aére fieric nec nimium  frigido , nec
nimium - calido , me partes raribiles expellantur , in aperto tae
tnen’ base ; vel ‘tantum vacuo ut partes:varefieri. queant.; nam
stricta closura s 8 vasis' impletio rfermentationem totaliter ime
pedit. Becher. phist 'subt,»Siol; a53V 20Cap. 110 pag. 371305
1. Para ' que »da - fermeiitacion usel hagh estmienester que. coti~
curran las condiciones siguientes'z-r. contactd de ayre puro:
%0cierto grado: de calors 3. unac cantidad, dé agua ; mas 6
menos ‘considerable’; vy ¢stai-produce! bastante wariedad ' .en
los'l'efécf@s; S 1 ! -F""',"u'j'_‘_l st BRLM 0% sup! 81
Vi*Lios' 'fendmenos ques acompafanoefencialmente 4 la-fer-
mentacion s son : 1. produccion del calor= 2. absorcion del
gas ‘oxigeno. : * : | 29 Jup 8 wihii ol

[
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La fermentacion puede facilitarse 1. aumentando el vo-
lumen de la masa fermentescible , 2. usando de una levadura
propia. '

r. Aumentando la masa fermentescible , se multiplican
los principios sobre que debe obrar el ayre; por consiguien~
te se facilita la accion de ‘este elemento ; se produce mas
calor ; porque se fixa ' mayor cantidad .de ayre; y en=
tonces se facilita la fermentacion por las dos causas que mas
contribuyen 4 ella, que son el calor y ayre. -

2. Pueden distinguirse dos especies de levadura : 1. Los
cuerpos muy putrescibles , .cuya adicion acelera la fermen-
tacion ; 2. los que estin ya proveidos de oxigeno, y por
consiguiente ‘dan mayor ' cantidad de este principio. de la ifer-
mentacion ; y asi los habitantes de la rivera del Rin echan
carnes en el mosto para acelerar la fermentacion espirituosa
( Lineo - Amznit. academ. dissert. de genesi calculi ). Los Chi-
nos para fermentar una. especie de cerbeza que hacen con
el cocimiento de cebada y avena, echan en ¢l excremento:
los #cidos , las sales neutras, la greda, los aceytes rancios,
y oxides metalicos aceleran la fermentacion.

Por la variedad de productos de’ Ia fermentacion se dis—
tinguen varias especies ; pero esto proviene de la variedad
de los principios constituyentesdel vegetal , quando .domi=
na el principio azucar , el resultado de la fermentacion es
un_licor espirituoso ; al contrario , quando abunda el mu=
cilago , el producto es agrio; y si es el gluten , se pro=
duciri ammoniaco en la fermentacion ; de suerte : que una
misma masa fermentescible  puede experimentar  varias altes
raciones que ‘dependen: siempre de  la naturaleza 'y propor=
cion respectivas de los principios’codstituyentes ‘de un gra=
do de altcrabilidad:; &e.!Y asi un licor -azucarado -despues
de haber pasado la fermentacion espirituosa, puede experi=
mentar. la dcida ,//descomponiendose el cuerpo;mocoso , que
resistio, 4 la primera fermentacion ; pero en; todos cases: pa-
ra que se haga la fermentacion es menester qre concurra- el
-ayre ; agua 'y calor: Nos:; limitaremos 4 examinar la accion
de estos tres agentes j .z..eu los jugos exprimidos del vege=
tal , y dilatados en agua , que es lo que forma las fermen-
ta-
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taciones espirituosa y dcida ; 2. en el mismo' vegetal , 'y
nos muestra la formacion del estiercol podrido, tierra ve=
geta.l , ochres , &c.

AR TICULO PRIMERO.
De la fermentacion espirituosa y sus productos.

Se lama fermentacion espirituosa aquella, cuyos produc-
tos ¢ resultado es un espiritu ardiente o alcool.

Puede sentarse como un principio fundamental ; que so=
lo los cuerpos azucarados experimentan- esta fermentacion;
la azucar pura disuelta en agua , forma la‘Taffia (1) si fer-
menta , y volvemos & encontrarla en la analisis de todos los
cuerpos que son susceptibles de ellas.

Para manifestar esta fermentacion ‘en los cuerpos: azuca-
rados’ es menester’ lo' primero,” que ‘concurra el ayre; - se=
gundo , un calor de 10 4 1§ grados; tercero, la division
y expresion’ del“zumo contenido ‘en los frutos ¢ la planta;
y finalmente , una masa y volumen algo considerable.

Haremos la aplicacion de todos estos principios 4 la fer-
mentacion de las uvas: quando estin maduras , 6 quando
esti ya - descubierto el principio azucarado , Se “exprimen , y
extrae ‘el zumo-que se¢ echa’'en cubas ‘mas 6 menos gran-
des , donde se principia , y hace la fermentacion del modo
siguiente : primeramente al cabo de algunos dias, y por
lo comun de algunas horas (segun el calor de la atmésfera ,-la
naturaleza de las uvas, la cantidad del liquido , y la ‘tem-~
peratura “del lugar donde se hace la operacion), se- excita
un movimierifo en el licor (que siempre va aumentando ; el
volumen - de''éste” tambien se eleva y crece , y entonces. se
pone turbio y aceytoso , desprendiendose 4cido carbonico qie
llena toda la cuba que esta vacia, y el calor se aumenta
hasta los 18 grados :‘al cabo de algunos dias se sosiegan to-

dos ‘estos movimientos tumultuosos » s¢ baxa la masa, el li-

cor

(1) Tffﬁa. Asi llaman los habitantes de las antillas nl‘ngunrdien-
be de cafias 5 los franceses le Haman guldipe , y los ingleses rhum.

Tom, ITT.
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cor se aclara ; y se advierte:, que no es tan dulce , que ties
ne mas olor , y un color roxo por la reaccion del espiritu
ardiente sobre la parte colorante del ollejo de la uva.

Los motivos porque se hace mal la fermentacion son los
siguientes ; 1. si el calor es debil , la fermentacion se de~
bilita , las materias azucaradas y aceytosas no se elaboran
como debe ., y el vino sale craso y dulece..

2. Siel cuerpo azucarado no es bastante abundante (lo
que sucede quando el afio es llovioso) , entonces el vino es
debil , y predominando el mucilago quando éste se descoms
pone 5 vuelve agrio el vino.

3. Si el zumo es muy claro, se echa mosto hirviendo , y
algo concentrado. Y '

4. Si el principio azucarado no es muy abundanté, se

, puede echar azucar , y de este modo se corrige. Macquer

probé , que podia hacerse un excelente vino con agraz y
azucar , y Bullion hizo vino en Bellejames con el agraz de sus
parras, y azucar negro. : ;

Mucho se ha disputado sobre si conviene 6 no quitar el
escobajo de la uva ; esto me parece debe hacerse segun la
naturaleza de la uva ; si contiene mucha materia azucarada
y mucilaginosa , entonces ¢l escobdjo debilita un poco el
desabrimiento -por el gusto amargo que le comunica ; al cons
trario 5 quando ¢l zumo no es muy dulce 5 entonces le vuel
Ve mas seco, y ‘aspero. o

Para sacar el vino, de las cubas se elige por lo comun
la época en que han cesado todos los fenomenos de la fer-
mentacion ; quando la masa se ha sentado, descubierto el
color , el licor se ha aclarado , y quitado. el calor , enton~
ces se mete el vino en toneles; en estos se experimenta und
segunda fermentacion insensible, el vino se clarifica , sus prio-
cipios se convinan mejor , y el olor y sabor se manifiestan
mas y. mas. :

Si se detiene esta fermentacion , se detienen tambien, 10§
principios gaseosos, y el vino se pone espumoso. Becher tur
vo ideas muy sanas acerca de los efectos de estas dos fer-
mentaciones,

Distinguitur autem inter fermentationem apertam & clau-
Sainy
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sam , in apérta potus fermentatus sanior est , sed debilior , in
clausa non ita sanus sed fortior > causa est quod evaporantia
rarefacta corpuscula in primis magna adhuc silvestrium spirituum
copia , de quibus antea egimus , retineatur , &' in s'pu.cm potum
se precipitet , undz valdé eum fortem redit. Becher, Fisic. subst,
lib. r. §. 5. ‘cap. 11. pag. 313. : _

De las interesantes experiencias del marques de Bullion
parece resulta que no se verificaria la fermentacion vinosa,
si no hubiera tartaro. -

Evaporando el mosto de la uva se consigue una sal que
tiene toda la apariencia del tirtaro, y con el alkali de la
sosa forma la sal de seignete (tartrite de sosa):tambien se
saca mucha porcion de azucar; para esto se extrae primero
el tartaro , despues se evapora el mosto , hasta que esta en
consistencia de un xarabe espeso ; éste se pone por espacio
de seis meses en una cueva, y al cabo de este tiempo se
encuentra cristalizada confusamente el azucar, se lava con
espiritu de vino , se le quita la parte colorante , y queda
muy hermosa, - HOS : )

Privado el vino del tirtaro ya no fermenta mas; la fer—
mentacion es en razon de la abundancia del tdrtaro ; el cre-
mor de tirtaro produce el mismo efecto.

Parece que estas sales hacen oficio de levaduras , que fa~
cilitan la descomposicion del principio azucarado.

-No solo el zumo de uvas es capaz de recibir la fermen—
tacion espiritosa.

Las manzanas contienen un zumo que fermenta facilmen—
te, y produce la sidra : para sacar ésta se usan generalmen—
te las manzanas silvestres 3 se-machacan , y exprime el zu-
mo , que haciendole fermentar presenta los mismos fenome—
nos que el de uvas. ' & 9 ; of1

Quando se quiere hacer una sidra fina, se decanta el
licor ‘para separarle de las heces quando se vé que se apa—:
ga la fermentacion tumultuosa , y el licor principia 4 po-
nerse claro, (091l : :

Algunas veces para sacar la sidra mas dulce se echa en
el licor dicho cierta cantidad de zumo de manzanas recien
sacado ; esto causa en la sidra una segunda fermentacion me—

S2 nos
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nos. viva que la primera, Si se dexa la sidra sobre las heces
toma mas fuerza. La sidra da los mismos productos que el
wino ; pero el aguardiente que se saca de ella tiene un gus-
to desagradable , porque el mucilago que es muy abundan~
te en la sidra , se altera por el fuego en la destilacion ; con
todo , si se destila con precaucion , se saca aguardiente muy
bueno , segun las experiencias de Darcet.

__Haciendo fermentar el zumo de peras agrias, produce
otra especie de sidra.

Las cerezas producen tambien un vino muy bueno, del
que se saca un aguardiente que los Alemanes llaman kirchen~
awasser.

En el Canadi fermentan el zumo azucarado del acebuche,
del que sacan un licor bastante bueno ; y los Americanos ha-
cen fermentar el xarabe espeso del azucar con dos partes de
agua , de lo que hacen un licor , y de €l sacan el aguardien-
te que llaman talffia , y los Ingleses rhum.

Con algunas plantas graminadas , como el trigo, la ave~
na y cebada (pero especialmente con ésta) , se hace una be-
bida que se llama cerbeza. 1. Para hacerla se hace entalle~
cer el grano de la cebada, para lo que se moja cen agua,
y se hace montones; por este medio se destruye el principio
glutinoso § 2. se tuesta para impedir la fermentacion , y pa-
ra hacer que se muela mas facilmente : 3. se acriba para se-
parar los tallos que llaman turraillons 3 4. se- muele, y hace
una harina que llaman malt (1); 5. se disuelve la harina
con agua caliente en una cuba llamada matiere ; aqui es don-
de se disuelven el mucilago y el principio azucarado ; esta
agua se llama la del primer trabajo :se decanta esta , se ca=
lienta , y vuelve 4 echar sobre el malt, y forma entonces el
segundo trabajo ; 6. se cuece dicha agua con una cantidad
de lipulos , que Ja comunican un principio extracto résino-
s03 7. se anade una levadura agria, y se echa en una cuba
donde se hace la fermentacion espiritosa : sosegada ésta , s&
agita 6 menea el licor , y se echa en toneles ; por el ahu—

y i 3 [ bt y ge._
(1)’ Malt. ' Se' Hama el grano entallecido , que sirve para hacer

esta bebida. L. "




(141)
gero y tapon de estos sale una espuma que se vuelve' agria,
forma la levadura, que sirve para otras fermentaciones.

Todas estas substancias producen un licor con mas 6 mé-
nos color , capaz de dar espiritu ardiente si se destila , de un
olor aromatico y vinoso , de un sabor picante y caliente, que
reanima la accion de las fibras. :

El vino es una excelente bebida, y es el excipiente de
ciertos medicamentos ; tal es el vino emético que se hace
digeriendo en dos libras de vino blanco bueno quatro onzas
de azafran de metales ; el vino acerado que se hace digerien-
do una onza de limadura de acero con dos libras de vino
blanco , los vinos en que se infunden algunas plantas, co-
mo el agenjo y la acedera; y ultimamente el laudano liqui-
do de Sidenham , que se hace digeriendo por muchos dias
dos onzas de opio hecho pedacitos , una onza de azafran,
una onza de canela y clavo de especia machado en una li-
bra de vino de Espafa.

Examinaremos ahora los principios constituyentes de es—
tos licores espiritosos , tomando por exemplo el de las uvas;
al instante que el vino se echa en la cuba, se hace una es-
pecie de analisis que se conoce por la separacion de algunos
principios constituyentes ; como el tirtaro que se pega i las
paredes , y la hez que se precipita al fondo , quedando sola-
mente el espiritu ardiente , y la parte colorante disueltos en
un volumen mas 6 menos considerable de liquido.

1. El principio colorante , que es de naturaleza resino-
sa , esti contenido en el ollejo de la uva: y el licor no to-
ma color hasta que el vino esta hecho, porque solo enton-
ces hay un principio que puede disolverle , por esto se saca
vino blanco de las uvas tintas , como solo se exprima el zu-
mo , y se arroje la pelicula.

Si se evapora el vino ; queda en el residuo el principio
colorante , y se le puede extraer por el espiritu de vino.

Los vinos aficjos pierden su color ; éste se precipita en
forma de una pelicula en las paredes , ¢ fondo de las bote-
llas, Si en el estio se pone el vino al calor del sol, se se-
para la parte colorante , y va al fondo en forma de un pe-
llejo ; si el vaso esta abierto se pierde el color mas pronto
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y si es en el estio se hace esto en tres & quatro dias. Aun
que el vino no teaga color , no pierde de sus fuerzas.

2. El vino se descompone regularmente dastilandole , y
el primer producto de la operacion es lo que llamamos aguar-
diente.

Desde el siglo XIII se hace aguardiente , y este comercio
tuvo principio en Languedoc': Arnaldo de Villanueva parece
fué¢ el autor de este descubrimiento. Los alambiques en que
por mucho ticmpo se han destilado los vinos , eran unas es-
pecies de calderos con un cuello largo, cilindrico , muy es-
trecho , tapado con una semi-esfera-hueca , en donde iban
4 condensarse los vapores ; 4 este capitel se adaptaba un ca-
floacito estrecho que conducia el licor al serpentin. Succesiva<
meznte se ha ido perfeccionando este aparato: la columna se
ha bixado mucho ; y las calderas que generalmente se usan
en Languedoc para destilar los vinos, son 4 corta diferen—
cia del modo siguiente : unas especies de calderos que tienen
el suelo plano , los lados se elevan perpendicularmente des—
de el fondo hasta la altura de veinte pulgadas; 4 esta altu-
ra sz hace una compresion que reduce 4 doce la abertura,
y termina en un cuello de algunas pulgadas de largo, que
recibe la vase de una pequefia tapadera, que llaman sombre-
ro, y que imperfectamente imita la figura de un cono in-
verso ; del dngulo de la base superior del capitel sale un pi-~
co pequeiio que recibe los vapores del aguardiente , y los con—
duce al serpentin 4 que esta adaptado ; el serpentin tiene seis
6 siete circunvoluciones 6 bueltas , y esti colocado en un to-
nel , que se procura tener lleno de agua para facilitar la con-
densacion de los vapores.

Las calderas estin regularmente empotradas en la fi-
brica hasta la parte que se ha dicho, tienen una com=
presion , y solo el fondo queda expuesto 4 la accion del fue-
go. Un cenicero muy estrecho, un hogar muy ancho, ¥
una chimenea colocada enfrente de la puerta del hogar, son
las partes que componen los hornes en que estin empotradas
las calderas. :

Estas reciben de cinco 4 seis quintales de vino , que se

destilan en ocho ¢ nueve horas , y se gastan de sensenta 4
se
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setenta y cinco libras de carbon de piedra en cada destilacion,

Todo el mundo conoce la imperfeccion de esta forma
de calderas; pero sus Inayores imperfecciones son las si-
guientes.

1. La figura de la caldera forma una columna de vino
bastante alta y poco ancka, de suerte que no tocando el
fuego mas que en subase, se quema en esta parte autes que
se caliente lo de encima.

2. La compresion que tienen en la parte superior hace
mas larga y dificil la destilacion : en efecto, tocando el ayre
continuamente en dicha compresion , condensa los vapores
que vuelven a caer sin cesar ; ademads se opone ‘al libre paso
de los vapores , y forma una especie de eolipila, como lo
observé Baumé ; de suerte , que comprimidos los vapores en
este cuello de la caldera , obran con mucho esfuerzo com-
primiendo el vino , y se oponen & que puedan subir mas.

3. El capitel tambien estd mal hecho , porque la cubierta
o tapa se pone 4 la temperatura de los vapores , y no pu—
diendo condensarse estos , hacen esfuerzo , yretardan y sus-
penden la destilacion,

4. A este vicio 6 defecto-en la figura del aparato se jun-
ta tambien otro mayor en administrar el fuego: en todas
partes hay un cenicero muy estrecho , un hogar muy ancho,
y una puerta que cietra mal ; el corriente de ayre se esta-
blece entre el combustible , y el suelo de la caldera y la lla~
ma va 4 la chimenea sin haberla aprovechado ; y asi tenien—
do estos defectos se necesita un fuego muy fuerte para calen-
tar mediatamente una caldera. : \ .

Poco 4 poco se ha ido perfeccionando la construccion de
estas calderas ; y en los establecimientos de Joubert ha llega~
do 4 la mayor perfeccion el modo de administrar el fuego;
pero @ todo quanto se ha adelantado me parece se puede afia-
dir lo siguiente.

Todo el arte de destilar se reduce @ los dos principios si-

-guientes : primero desprender y elevar los vapores del modo
mas economico ; segundo , hacer la condensacion lo mas pron~

to que sea posible.
Para satisfacer la primera condicion , conviene que la cal-
' de
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dera presente al fuego la mayor superficie posible , y que el
fuego se aplique con igualdad.

Para conseguir la segunda condicion , es menester que
la subida de los vapores no se turbe , y conviene que vayan 4
parar 4 unos cuerpos frios para que se condensen brevemente,

Las calderas que he mandado hacer conforme 4 estos
principios son mas anchas que altas ; su fondo estd bombea-~
do por adentro para que el fuego esté 4 igual distancia de
todos los puntos de la superficie del suelo de la caldera ; los
lados se elevan perpendicularmente de modo que la caldera
presenta una porcion de cilindro , y estd cubierta con un gran
capitel , rodeado de su refrigerante ; el capitel tiene una hen-
didura , que sobresale dos pulgadas del borde inferior ¢ inte~
rior ; las paredes tienen una inclinacion de 75 grados, por—
que me he convencido que con esta graduacion una gota de
aguardiente corre sin volver 4 caer en la caldera ; el pico
del capitel tiene toda la altura y anchura , pero vd dismi-
nuyendose insensiblemente para encajar en el serpentin; el re=
frigerante acompaia el pico, y en su extremidad tiene una
llave que dexa correr el agua que cae en ¢l continuamente
por arriba.

Quando principia 4 entibiarse 6 calentarse el agua del
refrigerante , se abre la llave, por la que sale el‘agua 4 pro-
porcion que entra por arriba : de este modo se mantiene el

ua 4 una temperatura igual , y los vapores que van 4 pa=
rar 4 las paredes del capitel se condensan al instante , y al mis=
mo tiempo los que suben no experimentan impedimento al=
guno , porque no encuentran compresion ninguna. Construida
de este modo la caldera no se necesita serpentin ,  pues el
agua contenida en ¢l casi no se calienta sensiblemente.

Estos métodos son muy econdmicos y ventajosos; la ca=
lidad del aguardiente es mejor, y la cantidad mayor.

Continia destilandose ¢l vino hasta que el producto de
la destilacion no es inflamable. Se echa el aguardiente en to-
neles , donde toma algun color por la extraccion del princi=
pio resinoso contenido enla madera.

El vino de nuestros climas da una quinta 6 quarta parte

de aguardiente de prueba del comercio.
Do
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Destilupdo ‘el ‘aguardiente 4'un ‘calor mas suave''da un
licor mas volatil , que se llama espiritu de vino alcool: Pdtd
hacer el espiritu’ de "vino comun se'saca la mitad del aguag-
diente , destifandolo- en ‘un ‘bafio-de mariaj éste espiritn
de vino se puede rectificar y purificar volviendo 4 destilar=
lo, y tomando solamente las primeras porciones que pasan.

El aleool es una substancia muy inflamable y volitil ;' pa<
rece se lorma por la union“intima de ‘mucho hydrégeno ¢
carbon , ‘segun la analisis de Lavoissier : este Quimico $acd
18 onzas de agua quemando “una libra de alcosl. Si'el alcool
bien puro se pone en digestion sobre potasa calcinada, y des=
pues se ‘destila’, se saca un-alcool muy suave ; 'y un extracto
xabonoso que da alcdol, amoniaco, y un'aceyte empireti=
mitico ;' en ‘¢sta“expériencia la' formacion “del alkali parece
proviene solamente de’ la'convinacion del’ hydrdgeno del af .
cool con el azoe de la potasa. En las' Artes tienen varios
medios para conocer el grado de concentracion que tiene el
espiritu de vino. ' :
~ 'S¢ pone un poco de'polvord’ en una cuchara , se hume-
dece con espiritu de vino, se' infidina la mezelh', “y i ard
de la polvora se juzga por bueno el espiritu de vino', y al
contrario ; pero este método es muy falso, porque el efecto
depende las mas veces de la proporcion en que se echa el es—
piritu de vino ; si la cantidad de espiritu de vino es poca,
siempre se inflama 1& pélvora; y'si es mucha nunca sticede
este efecto , porque el agua excedente humedece 1a polvora,
¢ impide Ia combustion. ' 2

El areometro ‘de Baumé es inexicto , porque no sefiala ni
da razon de la temperatura de la atmosfera , y asi variando
el volumen del espiritu de vino , varia el efecto del” areo-
metro, o :

El de Borie es mas exicto , porque tiede junto el termo-
fhetro 5 este es el que se usa mas en el comercio.

El alcool es el disolvente de las resinas , ¥ de la mayor
Parte de aromas ; por consiguiente hace la base del arte de
barnizay y hacer perfames.

Bl espititu de 'virio' convinado con el exigeno forma un
10 casi “insoluble’ eh él agua que se llama ether,

Lom. 111, Es-
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Este ha llegado & formarse con casi todos los dcidos co-
nocidos.

El mas antiguo de todos es el ether vitridlico , ether sul
fiirico. Para bhacerle se echa en una retorta una cantidad de
alcool , y sobre ella se va echando poco 4 poco otra igual
de acido sulfurico concentrado, se menea y agita la mezcla
para que no salte la retorta con el calor gue se produce;
colocase la retorta sobre un bafio de arena caliente, se adap-
ta un recipiente, y se hace herbir; pasa primero el alcool,
y de alli 4 pocose ven unas estrias que se forman en el cue~
llo de la retorta, y-las paredes del recipiente , las que son
anuncio de que ya sale el ether, cuyo olor es agradable. 4
este ether se siguen unos vapores de acido sulfurcso; y lue-
g0 que estos aparecen se aparta el recipiente ; si se continia
la destilacion se saca ether sulfuroso , y el aceyte que llaman
etherea , aceyte dulce de vino; y en la retorta queda una mez-
cla de acido no descompuesto , azufre , y una materia pare-
cida @ los betunes.

En esta operacion se ve que el acido sulfurico se descom-
pone , y que el oxigeno convinandose con el hydrogeno, y
el carbon del alcool ha formado tres estados , que son los
mismos que volyemos 4 encontrar quando se destilan los be-
tunes: I.un aceyte muy volatil O ether : 2. aceyte ethereo ¥
betun.

Si s¢ pone 4. digerir sobre el ether dcido sulfarico , poco
4 poco se convierte todo en aceyte etherco. :

Si el cther sale mezclado con vapores sulfurosos , se ree-
tifica 4 un calor suave echando algunas gotas de alkali para
que e:te se apodere del acido ; tambien puede hacerse el cther
sulfurico con mucha economia sirviendose de una caldera de
plomo con su capitel de cobre bien estafiado ; por este medio
hago yo sin mucho trabajo algunos quinrales de ¢l.

Cadet propone echa sobre el residuo de la retorta und
tercera parte de alcool bueno , y destilarle por el modo or-
dinario,

El ether es muy ligero, volitil , y de un olor suavé;
es tan facil de evaporarse que si se empapa un lienzo delga~

do en él, y se cubre la bola de un termometro, agitan=
do—
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dola al mismo tiempo en el ayre, el termdémetro sefiu~
la O. .

Arde con facilidad , y da una llama azul ; es muy poco
soluble en el agua. :

Es un excelente anti-spasmitico ; calma les dolores c6-
licos comd por encanto, y tambien los demas dolores ex—
ternos. El célebre Bucquet se acostumbrd tanto 4 beberla,
que llegd 4 tomar una azumbre cada diaz; raro exemplo de
lo que en nosotros puede la costumbre.

La mezcla de dos onzas de espiritu de vino, dos de
ether , y doce gotas de aceyte ethereo , forma el licor ano-
dino minzral de Hoffman.

Navier , Woulf , Laplanche , Bogues y otres han dado
diversos medios mas 0 menos faciles de imitar para sacar
el ether nitrico: yo tomo partes iguales de alcool 'y dcido
aitrico del comercio que sefiale 30 4 35 grados, lo echo
todo en una retorta tubulada, Ia coloco en un horno , y
dispongo dos recipientes uno despues de otro; el primero
esti metido en un cubo de agua; el segundo esta tapado
con un lienzo empapado en agua; y de su tubulario sale
un sifon que viene 4 parar debaxo del agua ; quando toda
la mezcla se ha penetrado del calor, se desprenden mu-
€10s vapores que se condensan en forma de rayas sobre las
paredes de los wvasos , cuyo exterior se estd continuamente
refrescando ; el ether que yo saco es muy puro y abun-
dante,

Quando se tiene la precaucion de destilarlo bien es casi
igual al sulfirico : Lassone y Cornette observaron que es
mas calmante.

La destilacion del dcido muridtico con el alcool , no es
mas que una mezcla de estos dos licores , y se llama dcido
marino dulcificado.

Antes de saber la teorfa de los etheres, y el mitodo
tan sencillo de convinar el oxigeno con el dcido muriiti-
€0, se habia llegado 4 sacar el ether muriitico; pero siem-
Pre se servian de substancias en que el dcido muriatico es—
taba oxigenado ; y asi el Baron de Bormes usaba el mu-
Hate de zinc concentrado , mezclandolo y destilandolo con

T2 : el
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el alcool , y el Marques de Courtanvaux destilaba la mesp.
cla de dos quartillos de alcool , y dos libras y media de
muriate de estafio fumante.

En nuestros tiempos la teoria de la formacion del ethe
- propone medios mas sencillos.

Pelletier mete en una retorta grande tubulada una mez.
cla de ocho onzas de manganesa, y libra y media de muy.
riate de sosa; despues se afaden doce onzas de dcido sul
farico , y ocho de alcool , se destila y saca un licor muy
etheteo que pesa diez onzas; destilando .y rectificando éste
se sacan quatro onzas de ether bueno.

El icido muriitico muy concentrado , y el alcool des-
. tilado sobre la manganesa con el aparato de Woulf dan
mas ether ; basta tambien pasar el acido muriitico oxige
- nado por un alcool bueno para convertirle en ether.

Este etlier -muridtico tiene mucha analogia con el sulfi
rico; pero se diferencia de ¢l por dos caractéres: 1. quane
. do se quema exhala un olor tan picante como el icido sul-
.furoso : 2. tiene un sabor estiptico, semejante al del alum-
bre.

Segun estas: experiencias es claro que el ether no es otra
cosa que la convinacion del alcool con el oxigeno de los
acidos que se emplean; tambien he sacado un licor ethe-
- reo destilando muchas veces un alcool bueno sobre el oxi-
- de roxo de mercurio.

La idea de Maquer, que miraba el ether como un -
piritu de' vino muy puro, tiene poco fundamento, porque
la destilacion del espiritu de vino sobre el alkali muy con-
cenrudo, y deseoso de agua, jamas da otra cosa que es~
piritu. de vino mas ¢ ménos puro.

Del tdrtaro.

El tirtaro se pega 4 las paredes de las cubas en el
-tiempo que el vino fermenta ; forma’ en ‘ellas una capa 0
-corteza’ mas 6 anenos gruesa, que luego  se raspa 'y sepdrd
~desellas ; esto es lo gue llaman tdrtaro ¢ udo ; y en el Langue-
doc se! vende & ragonde 12 4 1§ libras el quintal

No
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No todos los vinos dan una misma cantidad de tirta-
ro ; Neumann observo que los vinos de Hungria no dafn mais
que una capa delgada, que los vinos de Francia dan mas.
y ‘que’ los del Rhin dan el mas puro ¥ en mayor cantidad,

Segun el color se distingue el tartaro en roxo 6 blan-
¢o; el primero le da el vino tinto.

El tartaro mas puro presenta cristales mal formados; su
figura es la que hemos dicio ticne el tartrite acidulo de po-
tasa, ‘cremor de tartaro; en las fabricas de afinacion de Mont-
peller se llama esta especie tdrtaro en grano.

El sabor del tirtaro es agrio y vinoso. Una onza de agua
4 la temperatura de 10 grados sobre O, no disuelve mas
que quatro granos; el agua hirviendo disvelye mas, pero se
precipita, y cristaliza luego que se enftia. :

En venecia y Montpeller purifican ‘el tirtaro, y le sepa-
ran upa parte extractiva, que abunda mucho en él.

El método que uian en Montpeller es el siguiente: di-
suelven ‘el tirtaro en agua, y le dexan enfriar pata que cris-
talice ; luego cuecen los cristales en otra caldera, v afaden
4 cada quintal cinco 6 seis libras de tierra arcillosa y blan-
¢a de Murviel; lo cuecen , y evaporandolo sacan una sal muy
blanca, llamada cremor de tdrtaro , tartrite deidulo de potasa.

Desmaretz nos ha dicho (Diario de Fisicay afio de 1771),
que el” método usado en Venccia se reduce : 1. a secar el
tartaro en unas calderas de hierro: 2. & machacarle y di-
solverle en agua caliente , y quando se enfria se sacan cris—
tales muy puros: 3. vuelven a disolver en agua estos cris=
tales , y clarifican la disolucion con claras de liuevo y, ce=
niza,

Debe preferirse €l método de’ Montpeller al ‘de Venecia,
porque la ceniza produce una sal extrafia , que altera la pu-
feza del tirtaro.

El tartrite acidulo de potasa cristaliza en prismas tetrae-
dros cortados obliyiiamente.

Esta sal se usa en los tintes como mordiente; pero don-
de mas se ‘consume ‘es en el Norte, donde se usa para sa—
zonar las comidas.

. Parece que el tirtaro existe en el mosto, y consiguiens
te—-
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temente en la uva; esto es lo que prueban las experiencias
de Ruclle y el Marques de Bullion,

Tambien se halla esta sal en otros muchos vegetales
estd bien averiguado, que el taray y el zumaque la con-
tienen , como tambien el agracejo, torongil, cardo bene-
dicto, la raiz de ufia gata , el escordio oficinal y la salvia,

Puede descomnponerse el tartrite acidulo de potasa en la
destilacion por medio del fuego, y entonces se sacan el dcia
do y alkali separados ; tambien puede hacerse esta descom-
posicion por medio del dcido sulfdrico.

El célebre Scheele ha dado 4 conocer un método mas
exicto para sacar el dcido del cremor de tirtaro. Manda di-
solver en agua dos libras de cristales , y echa cal poco &
poco hasta que se haya saturado del todo ; entonces se for-
ma un precipitado , que es un verdadero tartricte de cal, que
no tiene sabor , y rechina entre los dieutes ; se echa este tar-
trite en una curcubita , y encima nueve onzas de dcido
sulfirico y cinco de agua ; se dexa en digestion por doce
horas, teniendo cuidado de menearlo de tiempo en tiempo;
entonces queda libre el dcido tartaroso; y por medio del
agua fria se separa el sulfate de cal que se formo en esta
operacion.

Concentrando este dcido se eristaliza, y los cristales pues-
tos al fuego se ennegrecen , y hacen un carbon esponjoso.

Puestos en la retorta dan flegma , dcido y aceyte.

Este dcido tiene un sabor picante,

Se convina con los alkalis , 1a cal, la barite , la alummay
Ia magnesia.

La convinacion de la potasa con este dcido forma el
cremor de tartaro , donde el acido estd en exceso, y es sus-
ceptible de convinarse , y formar sales de tres cuerpos ; de
este género es la sal de seignette 6 tartrite de sosa, que cris-
taliza en prismas tetraedros romboidales.

El tartrite acidulo de potasa es muy poco soluble en el
agua : aunque sea hirviendo no disuelve mas que f ; se ha
propuesto anadir el borax para facilitar la disolucion , y tam-
bien el azucar , aunque no es tan eficaz ; con el azucar se hace

una limonada muy agradable y purgante. k:
AI -
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ARTICULO 1L
De la fermentacion dcida.

- El cuerpo mocoso es el principio de la fermentacion #ci-
da, sin ¢l no puede hacerse ; y quando falta este cuerpo
en los vinos afiejos y generosos , no pueden ya volver &
fermentar como no se afada alguna materia gomosa. No
puede , pues, decirse con verdad que todas las substancias
que bhan experimentado la fermentacion espiritosa pueden
pasar al estado de vinagre, porque esta metamorfosis de-
pende del principio mocoso, que ya no puede existir en ellas.

Tres causas deben concurrir necesariamente para que se
haga la fermentacion dcida en los licores espirituosos: I.
la existencia de lz materia mocosa 6 mucilago : 2. un calor
de 18 4 25 grados; y la tercera es el gas oxigeno.

El método indicado por Boerhaave para hacer el vinas
gre es hoy muy usado : se reduce 4 colocar dos toneles
en un obrador caliente ; 4 cierta distancia del foudo de
estos toneles se colocan dos zarzos de mimbres , y encima
de estos se echan unos escobajos de uvas y sarmientos ; uno
de los toneles se llena de vino, y el otro solo hasta 'a mi-
tad : la fermentacion principia en este ultimo, y quando
ya fermenta bien se modera la fermentacion llenando el
tonel con el vino del otro: entonces principia este a fermen—
tar, y se templa llenandole lo mismo que al primero, y se
continua vaciando y llenando los dos toneles hasta que el
vinagre esta bien hecho , que regulaymente es 4 los doce
0 quince dias.

Quando principia la fermentacion, se calienta y entur-
bia el licor, forma muchos filamentos, exhala un olor muy
Vivo, y absorve mucho ayre, segun observo el Abate Rozier.

Tambien se forma mucho poso quando el vinagre se
¥a aclarando; este poso es muy analogo a la materia fibrosa,

El vinagre se purifica destilandole; lo primero que sale
es floxo,. pero bien proato empicza a salic el dcido acetoso,
¥ € tanto mas fuerte quanto mas tarda en salir; esto es

: lo
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lo que se llama vinagre dastilado : en este estado no tiens
parte colorante, ni 14’ hez que siempre se halla en ¢l ¢op
mas 0 menos abundancia.

Tambien se concentra el winagre helindole ; en este casg

se hiela el agua excedente, y el dcido se condensa. ‘
Para que se forme vinagrs es necesario que haya es.

piritu de vino , mucilago y ayre: Scheele hizo vinagre dess
componiendo el ucido nitrico en el mucilago y azucar. Yy
helcomunicado: 4 la: Academia de Paris (tomo de 1780\ ung
observacion /muy curiosa sobre la formacion del vinagre : ¢
agua destilada impregnada del gas vinoso al cabo de algus
nos meses produce vinagre , hace un poso como si fueran
unos copos de una materia semejante & la fibra vegetal :

I agua coutiene sulfate de cal, se nota un olor hepl ico
Qﬁcbltxble, y se hace un poso dc: azufre que proviene |dé
la ' descomposicion del acido sullurico.

Como en las experiencias dichas pongo el agua sobre las
tapas de las cubas para que se sature de dcido carbénico,
el aleool que se evapora , y el dcido arrastran consigo el
principio 1moecoso , y 4 este deben atribuirse los efectos que
he ebservado.

El acido acetoso puede recibir mas cantidad de oﬁéc-
no, y entonces forma lo que se llama vinagre radical, dci-
do acético

Para hacer el dcido acético se disuelven en el #eido
acetoso los oxides metilicos , se destila la sal’ que resulta,
v se saca el deido oxig,,n'aio- tiene éste un sabor muy
fuerte y ciustico , y su accion sobre los cuerpos es muy
distinta de la del acido acetoso.

Este idcido aedtico tiene la ventaja de formar' ether con
el alcool: para’ esto basta destilar partes iguales de dcido
y de alcool ; el producto se vuelve a destilar sobre el re-
siduo de la retorta, donde se echa tambien un poco de
agua rabeliana , y todo se convierte en ether.

La convinacion del acido acetoso con la potasa forma el
acetite de  potasa.

Para hacer ‘esta Sal se satura la potasa’ pura de ' vina=
gre destilado ;, se filtra el licor, se evapora a fuego leuto-
; ; en
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" en un vaso-de ¥idrio, y se mantiene fa evaporacion hasta
que todo estd seco. El acetite .de potasa tiene un sabor
picante 'y dcido , destilindole : se descompone , y‘d'& una
flegma dcida , un' aceyte empireumdtico , ammoniaco i X

an cantidad de un gas '‘muy oloroso formado de E'tcl_d(_l
carbonico ¢ hidrégeno ; el carbon contiene mucho alkali
fixo puro ; esta sal es deligiiescente , y muy soluble en ¢k
agua.

. Echando sobre ella el 4cido sulfirico se descompone €ste,
y pasa dcido sulturoso/, y dcido acético.

El acido acetoso se convina tambien con la sesa , y 4,
esta convinacion se ha llamado imprepiamente tierra folia-
da cristalizable. Este acetite de sosa cristaliza en prismas
estriados ; ‘no atrae’ la humedad del ayre: destiladas estas
sales dexan un residuo que forma un piroforo excelente,
y muy activo. . : ;

Igualmente se convina con el ammoniaco : el acetite
ammoniacal que resulta se llama espiritu de menderero. No
puede evaporarse esta sal sin que se pierda la mayor parte
4 causa de su mucha volatilidad; pero por una larga evas
poracion se consiguen unos cristales en agujas, cuyo sa-
bor es caliente 'y picante, y atraen la humedad. La cal,
los alkalis fixos , el fuego y los 4cidos descomponen esta sal.

El sulfote. de potasa rociado con icido acético forma
la sal de vinagre,

ARTICULO IIL
De la fermentacion pitrida,

E’ara que fos vegetales experimenten las dos’ fermentgcio-
Bes que hemos dicho, es menester que 'se extraigan, los jus
80s del vegetal , y que estos presenten un gran volumen;
tambien se nacesita un calor bastante fuerte , ¥ otras cir=
Cunstancias que solo el arte puede reunir, porque las uvas
dexadas en la cepa no producen espiritu ardiente , ni vi-
na,gn:» s Sino que se pudren. De este nuevo géner_o de al-
teracion es del que: vamos 4 ‘tratar. ahora.

Tom. III. v Bs.
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Fsta fetmentacioni es el fin mas natural de todo ve.,
getal 5 este es el designio . que se propone la  naturaleza,
plles por Usolo ‘este medio - repone ‘Jo que se ha consumido
en la" superficie del globo..Las otras dos fermentaciones son,
fénomenos hechios por el arte y 1y para nada lentran-en el
plan de la naturaleza. )
La vida del mayor mimero de vegetales solo dura al<
gunos meses ; pero aseguran su reproduccion en las si=
wiientes. ‘Hay -algunos vegetales: mas. robustos que pueden
resistir los frios del Invierno , y. en esta época solo. pier=
den 14 hoja. Los ‘vegetales anuos, y los despojos de las
plantas vivaces , 6 de larga vida se alteran por la acciow
convinada de las causas que hemos dicho ; y segun el gra=
do de descomposicion resulta , 6 estiercol 4 O tierra vegetals
fi ocre. _ :
Para que se efectie la fermentacion putrida es meness
ter: 1. que el agua penctre el texido. Los vegetales secos
sé conmservan sin podrirse , pero si se humedece su texidoy
se alteran mucho; y asi las plantas amontonadas se calien=
tan , ennegrecen ¢ inflaman si no se tiene la precaucion de
gecarlus bieny no son rares los incendios. de este geénero, y
su teoria- es facil 'de! comprehender : las cuerdas mojadas 5 el
heno hiimedo 'y amontonado , y en una palabra , todas las
dubstincias vegetales se pudren mas facilmente si se hume-
dece su texido. : i ob e
2. Ei contacto del ayre es otra causa mecesaria para la
putrefaccion del vegetal : en 'el  Diario de los curiosos de la
naturaleza , afio de 1787 , se dice que unas cerezas madu-
ras se conservaron gquarenta.anos metidas’ en un vaso bien
cerrado en el fondo de un pozo.
30 Tambien es menester ‘cierto -grado de: calor: el de
cinco 4 diez es suficiente ‘para faciluar la descomposicion:
si es mias fuerte consume la -humedad , seca el vegctal,é
impide la putrefaccion ; si es menor o mas debil , la sus=
pende.
4. Para que se haga segun conviene eta descomposi=
cion s menerter ademas de esto, que. los vegetales esténl

amontonados , y' que sus jugos sean muy abundantes ;. €=
ton=
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tonces recibe el vegetal mas ‘cantidad - de ‘ayre , porque sotp
mayores las superficies , y los jugos mas abundantes , por
consiguiente se excita mayor grado de calor ; que acelera la
descomposicion, : . :

Estando los vegetales amontonados , y ¢l texido y ju-
gos en ¢l contenidos penetrados de humedad , se maniﬁesra:n
los fenomenos de la descomposicion por los caractéres si-
guientes ¢ el color del vegetal se altera , ¢l 'verde de las ‘ho<
jas se vuelve amarillo , el texido se afloja’, la ‘cohesion dis—
minuye , el eolor se vuelve negro 6 moreno o/ ld masa se
eleva ¢ hincha considerablemente , el caior viene 4 ser mas
intenso , y se reparte por la vecindad un calor dulce, y el
vapor que se desprende tigne ya un olor que algunas ve=
ces no es. desagradable ; al ‘mismo tiempo se levantan ‘unas
ampollitas que . van 4 romperse enla superficier del diquide
quando el vegetal esti ya ‘en estado de ‘una ‘puche’ &' pu=
Pilla; este gas es una mezcla de azoe hidroégeno , y dcido
carbénico : en esta época se desprende tambien un gas ams
moniacal que se formaen este acto y al paso que disnii=
Duyen estos fenémenos , un' olor -insipide :y - fastidioso “subs
tituye al fuerte 'y desagradable ; la imasa se’seca iy en: lo
interior se nota todavia el texido -del vegetal , especialmente
si el tallo ‘es sélido, y Ia fibra el principio dominante ; en
este caso se forma el estiercol. De esto proviene' que las
plantas herbdceas|, cuyo texido es flojo 5+ y sus jugos abun—
dantes y no- forman estiercol ‘en su descomposicion 'y antes
bien 'se’ reducen 4 una masa morena , y pocotrabada, en
la que no se encuentra fibra nj texido , y esto es con pros
Piedad lo que se Ilama tierra vegetal,

De esta regularmente ‘es Ia ‘primera capa de nuestro
globo : y si la hallamos en Io profundo de €l , es porque
ha sido enterrada ‘por alguna revolucion. J

Quando por esta fermentacion tumultuosa los vegetales
¢ convierten en tierra vegetal , ésta ‘retiene en este caso
los despojos del vegeral mezclados » ¥ confundidos con otros
Producros solidos, terreos ¥ metdlicos§ v sivse destila di
aceyte , - gas ' azoe , y muchas tveces h'idk'r’)g'eilo. Sei pueide
Considerar esto ‘como un compugsto’ “devbruto §-‘orginico)

Va2 que
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que participa de Ja inércia del uno y y de la actividad del
otro, v en este estado experimenta una fermentacion insen
sible que:la desnaturaliza mas, y la quita todo loique. cons
tenia de orgdnico. Estos despojos de vegetales . contenidos
todavia en la tierra vegetal sirven de alimento a los otros
vegetales que se siembran en ella. Insensiblemente los pro~
gresos de la fermentacion , y la accion con que los vege-
tales chupan ! la tierra , agotan la ticrra vegetal , ¥ la: quis
tan', todo. quanto tenia de organico, y solo quedan los: es
combros terreos y metalicos , que forman la tierra. limosay
y: tambien el ocre quando domina el principio ferruginoso.

Esta tierra limona es una mezcla de todas las tierras
primitivas, y algunos metales , que son la obra de la orga<
nizacion del vegetal , como tambien los | aceytes , sales, ¥
otros productos que se |encuentran en ellos , .y el residuo
de la descomposicion vegetal ; puede considerarse como el
agente , y medio de que se vale la naturaleza para repa-
rar las continuas pérdidas del reyno mineral. En esta mez-
cla de todos los pringipios -estan los materiales de todas
las composiciones; y estos estan tanto mas dispuestos 4 ellas,
guanto. mas- divididesy libres se hallan: en. estas tierras se
encuentran los /diamantes , cristales de quarzo , de espato,
yeso , &c. En esta matriz se forman las minas de bierro
limosas O en grane; y. parcce que la naturaleza ha des-
tinado el despojoybruto/ide. los egetales  para reproducir ‘0
reparar lﬁ&&uerpos-.’terreos y metalicos de - este. globo , al
paso ; que: 1los, despojos: organicos. los destina para alimento
y aumento de Jos vegetales' que suceden.

QUINTA PARTE,
DE LAS SUBSTANCIAS ANIMALES.
: INTRODUCCION.
Ei abuso que 4 principios de este siglo se hizo de fas

aplicaciones de la Quimica 4 la Medicina, fue . causa -de

que & .poco tiempo se despreciasen y abandonasen  Jas' rela=
cio-
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clones” de aquella ciencia con ésta. Sin duda hubiera sido
.mas prudente y util rectificar estas falsas aplicaciones ; pero
por desgracia la Quimica no estaba todavia tan adelantada
~que pudiese aplicarse a los fendmenos de los cuerpos. Vivos,
y hoy experimentamos que aunque la fisiologia del cuerpo
humano se ha enriquecido con muchos. experimentos inte-
resantes , €s menester todavia mayor numero de ellos para
que puedan presentar un cuerpo de doctrina completo.
Este poco suceso de la Quimica en la ciencia que tiene
por obijeto el estudio del hombre depende de la misma na-
turaleza del sugeto: algunos Quimicos considerando el cuer-
po humano como meramente pasivo y muerto, suponian que
jos ‘humores sufrian las mismas alteraciones dentro que fues"
ta de ¢l ; otros con un comocimiento muy superficial de la
constitucion de estos humores , quisieron explicar todos los fe-
nomenos de la- economia animal ; pere todos han despreciado,
é 4 lo menos no han hecho caso de este principio de vida , que
obra continuamente en los soélidos y fluidos , miodifica la impre~
sion de los agentes externos , impide las degencraciones que
proviencn de la misma constitucion, y nes presenta fendmenos
que la Quimica no ha podido conocer , ni preveer por solas las
leyes invariables que observa en los cuerpos muertos.
Ningun cuerpo del reyno mineral es gobernado por una
fuerza interna , todos estin sujetos 4 la accion directa de los
agentes externos , cuya influencia no es modificada por princi-
pio alguno de vida; asi es que el ayre , agua y fuego producen
en ellos efectos constantes y caleulables; de lo que proviene que
podemos determinar , variar y modificar 4 nuestro gusto la ac-
cion de estos agentes. No sucede lo mismo en los cuerpos vivos:
_todos reconocen la influencia de estos cuerpos estrafios , pero su
accion se,modifica por el principio viral que los rige, y el efee-
ito varia segun la disposicion de este principio. No puede, pues,
el Quimico conocer d priori, y de un modo gencral todo esto;
debe entonces consultar sus resultados en el estudio de los cuer-
Pos vivos mas bien que los de su laboratorio , y no debe valer—
se de sus analisis sino para conocer la naturaleza de estos prin-
cipios constituyentes ; bien que el juego, accion y electos de
ellos no pueden conocerse de otro modo que por un estudio se-
: rio
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rio de las funciones del cuerpo vivo. Todo lo puede la Quimics
en los fenomenos del reyno mineral : todos dependen de la ley
invariable de las' afinidades, pero en el reyno de los seres orga-
nizados tiene que someterse 4 las leyes de la economia de log
CUErpos Vivos , y sus resultados no serdn ciertos si no se con-
sulta la observacion.

Quanto mas dependen las funciones de un individuo de
la organizacion , menos imperio tiene la Quimica sobre
ellas , porque los efectos se modifican de mil modos' por
esto es tan dificil la aplicacion de los principios quimicos 4
los fendmenos del cuerpo humano , porque ademis que su
organizacion es muy complicada, los efectos se modifican
continuamente por la influencia tan enérgica de la moral,

No obstante no hay funcion alguna en la economia ani-
mal , en la que la Quimica no pueda dar alguna luz ; si
las consideramos en el estado sano , veremos que cada Or=
gano altera los humores que le son propios , y la Quimica
podri ignorar del modo que se executan estas alteraciones,
pero tambien es cierto que ella sola esti en estado de co-
nocerlas , comprobarlas , y sefialar la diferencia que hay
entre el humor privativo y el particular de cada 6rgano,
Ademds , las funciones de varios Organos se conservan por |
la accion de los agentes externos , y esta accion es del re-
sorte de la Quimica : por exemplo, hoy conocemos qual |
es la naturaleza del ayre que sirve para la respiracion , qual
es su efecto en el pulmon , y su influencia en lu econo-
mia animal , pues ya podemos determinar si un ayre
bneno ¢ malo, corregir' ¢l que estd viciado , &c. Tam=
blen tenemos algunas ideas exictas del principio nutritivo
de varias substancias,, y la Quimica puede disponer conve-
nientemente tal ¢ tal alimento, y adaptarle 4 las’circuns-
tancias. La analisis de las aguas es bastante perfecta para,
que distingamos la buena de la mala, y apropiar 4 nues-
tro uso la mas pura y sana. Y asi entretanto que el prin-
cipio de la vida preside 4 todas las operaciones interiores
¥ gobierna el cuerpo humano por un mecanisnio que no co-
nocemos mas que imperfertamente 3 vemos que todas las
funciones reciben una impresion mas ¢ menos directa de

: los
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los agentes externos , que todos los materiales que sirven
para conservar esta mdiquina vienen de fuera, que el prin-
cipio de vida que une y dispone estos materiales con ar-
reglo 4 las leyes que no conocemos, no puede separarlos,
ni escogerlos, con lo que se alterarian bien pronto las fun-
cioues , si la Quimica fundada en la observacion no tuviese
cuidado de scparar lo que es dafioso, y recoger lo uril. ¥
asi es cierto que la Quimica nada puede en la colocacion
de estos materiales , pero si el tode de su eleccion y pre-
paracion.

El vicio de organizacion , 6 proviene de causas exter—
nas, O internas : en el primer caso podri dar nociones exac—
tas y suficientes para restablecer las funciones, la analisis
el ayre, agua y alimentos ; en el segundo el eximen qui-
mwico de los humores podra dar conocimiento bastante claro
para guiar al Meédico, y darle 4 entender el remedio mas
conveniente. Algunas veces los humores se descomponen en
el cuerpo animal como si fuera en un vidrio 6 vasija: ve-
mos, aparecer todos los fendmenos de una degeneracion y
desunion completa de los humores que componen la sangre
en cl escorbuto, la caquexia, las fiebres malignas , &e. en-
.tonces parece que el principio de vida abandona las rien-
das de las funciones , y los liquidos y solidos quedan ex-
puestos 4 la accion destructiva de los agentes externos , y
-experimentan la misma descomposicion que quando estan fuera
del cuerpo.

Siempre que falte ¢l principio de la animalidad , los
mismos principios que conservaban las funciones, y cuyo efec—
to se modificaba por el principio de la vida, obran y des—
componen el cuerpo con toda su fuerza. La Quimica ha
encontrado medio de sacar muchas utilidades de estos cadi-
Veres tanto para las artes, como para la Farmacia.

Es pues la Quimica aplicable 4 la economia animal , tan-
to en el estado de salud, como de enfermedad.

La Quimica ha sefialado tambien los limites entre las
substancias vegetales y las ‘animales : estas quando se pudren
dan ammoniaco , ¥y, la fermentacion de las primeras produce
espiritu ardiente ; el residuo de unas es un carbon que arde

fa-
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facilmente , y Tas otras se reducen 4 un carbon cuya come
bustion es imposible; las substancias animales contienen mu~
cho gas azoe que puede separarse con el dcido nitrico , &e.
Sobre estas substancias pueden verse lis Memorias de Bertholigs
y Fourcroy.

CAPITULO PRIMERO.
De la digestion.

EI humor {lamado suco gdstrico se separa en las glindulas
que estan entre las membranas que componen las paredes
del estdbmago , y cae despues 4 lo interior de esta viscera.
Para sacar puro este suco gastrico se deben . temer sin
comer por espacio de dos dias los ‘animales de quienes! se
ha de sacar: de este modo sacO Spallanzani treinta y siete
onzas de suco gistrico de los dos primeros estomagos de un
carnero. Este mismo Autor hace que los animales de quienes
ha de sacar el suco gistrico traguen unes tubos de metal
delgados , y con muchos agujeros, en los que se meten unas
espoajas secas, y inuy limpias ; hasta ocho hizo tomar de
una vez & unas cornejas , y los vomitaron despues de tres
horas y media ; el humor que sacaron era amarillo, trans-
parente , salado, amargo, y dexaba poco poso quando el
animal no habia comido. Tambien se consigue el suco gas-
trico por medio del vomito excitado en ayunas con alguna
irritacion : Scopoli observé que de este modo solo se vouni=
taba la parte mas fluida ; pues la mas espesa no sale sino
por un emético: Gosse, que estaba acostumbrado & tragat
ayre y servirle de vomitivo, se aprovecho de esta costum-
bre para hacer algunas experiencias con el suco gastrico:
suspende la respiracion, recibe el ayre em la boca, y le em-
puja con la lengua dcia la faringe ; este agre enrarecido en
el estomago excita en ¢l un movimiento convulsivo que le
hace arrojar todos los humores contenidos. Spallanzaii ob~
servd que las dgrilas quando no habian comido arrojaban €s-
pontanieamente por la mafiana una gran cantidad de suco
astrico. X
. A
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A este autor y 4 Reaumur debemos experiencias muy
jnteresantes sobre las virtudes del suco gidstrico en la di=
gestion ; para exdminar sus efectos han hecho tragar 4 va-
rios animales los tubos de metal con muchos agujeros lle=
nos de alimentos ; el Naturalista de Pavia usé tambien de
redes , bolsas de lienzo v otra tela; él mismo tragbd unas
bolsas llenas de carne cocida 6 no cocida , pan . maseado O
no mascado , &c. y tambien unes cilindrites de ‘madera de
cinco lineas de largo y tres de didmetro , que tenian mu=
chos agujeros , y estaban forrados en alguna tela.

Gosse, aprovechandose de la facilidad que tenia de vo-
mitar porsmedio del ayre , tomé todo género de alimentos,
y arrojindolos en tiempos diferentes, y mas 6 menos dis—
tantes del tiempo en que los comi6, eximino la alteracion
que habian sufrido. -

De estas experiencias se sigue ; primero , que el suco gis=
trico convierte los alimentos en quimo, aunque sea fuera
del cuerpo humano , y estén en un vidrio 6 wvasija , que en
el estomago hace esta funcion aun despues de la muerte ; lo
que prueba que su efecto es quimico, y casi independiente
de la vitalidad ; segundo , que el suco gistrico hace la di-
gestion de los alimentos contenidos en tubos, y por consi=
guiente sin necesidad de triturarlos ; tercero , que aunque no
haya trituracion en los estbmagos membranosos , no obstan-
te contribuye mucho 4 la accion de los jugos digestivos em
Ios animales, cuyo estomago es musculoso , como en las ana-
des , gansos , pichones , &c. Algunos de los dichos animales
criados con cuidado para que no tragasen piedras han des~
hecho no obstante tubos y esferas de metal llenas de pun-
tas , y astillas de vidrio , que se habian introducido en su
estomago. Spallanzani observd que la carne metida en esfe-
ras eapaces de resistic 4 esta accion , se habia digerido.com~
pletamente ; quarto, que el suco gistrico obra en razon de
su virtud disolvente,, y no como fermento , pues vemos que
en la digestion natural no hay desprendimiento de ayre , in-
flacion y calor; y en en una palabra, fendmeno ninguno
de los que hay en una fermentacion.

Con mucho fundamento experimentd Scopoli que nada hay
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de positivo y constante- acerca de la naturaleza del suco gis-
trico : éste unas veces es acido, otras insipido. Brugnatelli en-
contré en el suco gdstrico de los péxaros carniveros y otros
un 4cido libre, una resina, y una materia animal unida 4
una corta porcion de sal comun. El suco gastrico de los ani~
males rumiantes contiene ammoniaco , una substancia extracs
tiva animal , y sal comun. En nuestros dias se han descu~
bierto sales fosforicas en el suco gastrico.

En las observaciones de Gosse y Spallanzani parece que
la naturaleza del suco gdstrico varfa segun la de los alimen~
tos : quando solo se comen vegetales, es acido este suco:
Spallanzani afirma contra Brugnatelli y Carminati , que las,
aves de rapifia jamas le han dado este humor dcido; y lo
mismo dice de las serpientes , ranas , pescados , y otros.

Para convencerse de que hay mucha variedad entre los
sucos gastricos de varios animales , basta observar que el del
milano, el falcon y otros no disuelve el pan, y digiere la
carne ; que el del pavo, anade y otros no tiene accion 50—
bre la carne , y el grano mas duro lo reduce 4 pulpa 6 puche.

Jurine , Toggia , y Carminati han usado con mucha felici~
dad el suco gastrico para curar las dlceras.

CAPITULO IL
Dg:faleche.

Be todos los humores animales la leche es sin contradiccion
el menos animalizado : parece que participa de la naturaleza
de quilo , y conserva las qualidades y caricter de los alimen-
tos ; por cuya razon debemos colocarle al principio de los
humores animales.

La leche se separa en unos 6rganos que se llaman mami=
las & pechos ; y aunque Ia clase de animales de pechos nos
presenta la mayor analogia en la construccion interior de es-
tos organos ; con todo varia la leche en cada especie: en la
muger la leche es mas azucarada , en la vaca mas dulce ; en
la cabra y burra algo adstringente , por cuya propiedad se
manda en las enfermedades de debilidad y cxtenuacion. 5
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La leche es el primer alimento de los animales pequefios;
su de¢bil estomago es incapaz de digerir y asimilar los ali-
mentos que produce la tierra, y la naturaleza los ha des-
tinado un alimento mas animalizado ; y por consiguiente mas
anilogo , pues sus fuerzas no pueden con las materias mas

roseras. '

Hunter observo , que todos los animales que desernbuchan
para criar sus hijos , tienen glindulas en el estomago , que
se forman durante la incubacion , y se cierran poco 4 poco.

La leche por lo comun tiene un color blanco mate , y
un sabor azucarado,

Siguiendo las alteraciones que experimenta , abandonada 4
si misma 6 descompuesta por los agentes quimicos , podremos
conocer perfectamente su naturaleza.

Expuesta al ayre , se descompone en mas é menos tiem=-
po, segun el grado 'de calor de la atmosfera. Si la tempe-
ratura es caliente , y la masa de leche muy grande, puede
pasar 4 la fermentacion espirituosa's Marco Paul veneciano,
que escribia en el siglo XIII, dice,, que los Tirtaros bebian
Ieche de yegua tan bien preparada, que parecia vino blanco.
Claudio Strahelemberg cuenta, que los Tirtaros sacan de la
leche un espiritu vinoso , que llaman arfi (deseripcion del Im=
perio dz Rusia). Juan Forge Gmelin dice (en su viage de Siberia)
que sz dexa agriar la leche , y que despues se destila.

Nicolas OserestRorpski de S. Petersbourg probo ; primero,
que la leche desnatada no puede producir espiritu ardiente,
ni sola , ni con un fermento ; segundo , que la leche agitada
en un vaso cerrado produce espiritu ardiente ; tercero-, que
la leche fermentada pierde por el calor el principio espirituo=~
S0 , ¥ pasa i vinagre. Diario de F'isica 1779. :

En el estio se agria la leche: y en tres 6 quatro” dias
€l dcido ha adquirido ya toda su fuerza : si entomees se’ fil-
tra el suero, y se evapora la mitad , se aposa el ‘queso; st
se filtra otra vez, y se afade un poco''de aéido fartaréso,
8¢ ve que al cabo de una hora se forma wuna cantidad 'dé
cristalitos de tartaro » que , segun Scheele', mo pueden ' pro=
venir sino de la pequefia cantidad de muriate de potasa que
ticne siempre la leche. '
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Para scparar los varios principios contenidos en el sue~
ro agrio , se puede usar el siguiente mctodo dado por
Scheele,

Evaporese el suero 4cido hasta la octava parte , separe-
se , y filtre todo el queso: ¢chese agua de cal sobre el re-
siduo , se precipita una tierra, y la cal se convina con el
icido : se desconvina la cal con cl 4cido oxilico ; se forma
un oxilate de cal insoluble que se precipita ; entonces queda
libre el sdcido del suero. Se evapora el licor hasta que toma
la consistencia de miel , encima se echa alcool bien puro; el
azucar de la leche , y todos los demas principios estin alli
insolubles , excepto el dcido; se filtra y separa por la des-
tilacioa el acido dcl suero de su disolvente, Este dcido es el
que se llama dcido ldctico.

Tiene los caracteres siguientes.

1. Saturado con potasa forma una ‘sal delicuescente so~
luble en el alcool.

2. Con la sosa una sal incristalizable , soluble en el
alcool.

3. Con el ammoniaco una sal delicuescente , y que en
la destilacion dexa escapar la mayor parte de su alkali, an-
tes que el calor destruya el dcido.

4 La barite , la cal y la alamina forman con ¢l sales
delicuescentes.

5. La magnesia forma unos cristalitos que se resuelben
en licor.

6. Ni en frio ni caliente ataca el bismuto , cobalto , an-
timonio , estafo , mercurio, plata y oro.

7., Disuelve el hierro y .zinc, y produce gas hydroge=
no ; la disolucion de hierro es morena , y no cristaliza : la
de zinc sf.

8.. Con el cobre toma un color azul , que pasa i verde
despues 4 moreno abscuro , sin cristalizar.

9. Estando en digestion por algunos dias sobre €l el plo=-
mo , le disuelve ; la disolucion no cristaliza ; se forma un
ligero sedimento blanco que Scheele considera como sulfate
de plomo.

El suero que no estd dcido , ticne en disolucion una subs=

tan-




(165)

tancia salina , que se llama azucar de leche. Vulgamor vy
Lichstentein describen el método de sacar esta substancia
salina : se desnata la leche, se separa el suero c¢n la
prensa , se coucentra hasta que tenga consistencia de miel,
se mete en moldes, y se poue & secar al sol , esto es lo que
llaman azuear de leche en tabletas ;. estas se disuelven en
agua , se clarifican con clara de huevo, se evapora hasta la
consistencia de xarabe , y se dexa cristalizar el licor al frio,
y alli se forman cristales blancos en paralelipipedos rom-
boidales.

El azucar de leche tiene un sabor ligeramente azucarado,

fastidioso 5 y como térteo , se disuelve en seis i ocho quarti-
llos. de agua calientes Rouell saco veinte y quatro a treinta gra-ﬁ
nos de cenizas de una libra de esta sal quemada : tres quar-
tas partes eran wmuridte de potasa , y lo demas. carbonate de
potasa. ;
En la destilacion y sobre el fuego le sucede ali azucar de
leche lo mismo que @ la comun. Tratada con el dcido nityi-
co he sacado tres dracmas de :dcido oxilico en el mes de Ju-
lio de 1787 ( Memoria presentada G la Sociedad Real de Cien-
cias de Montpeller ). Shcele observé lo mismo. easi al mismg
tiempo ; yo saqué unos hermosos cristales ; y Scheele un pol<
vo blanco granugiento. :

Si en seis quartillos de leche se echan seis cucharadas de
alcool bueno , y esto se pone al calor en vasos cerrados , te—
niendo cuidado de dar de tiempo en tiempo salida al gas de
la fermentacion , al cabo de un mes se encuentra, que el
suero se ha convertido en dcido acetoso muy bueno , segun
Scheele.

Si se llena una botella de leche freésca, y puesta boca aba-
X0 sobre una masa ¢ porcion de leche, se la aplica un ca-
lor mayor que el del estio 5 al cabo de 24 horas la leche se
cuaja, el gas que se levanta , desaloja la leche , y se hace
la fermeutacion vinosa. Véase Scheele.

Para descomponer la leche , y separar sus principios , co-
munmente se usa el cuajo; para hacer esto. se calienta la le=
che , y se echan en ella doce 4 quince granos del cuajo en
¢ada dos quartillos. Tambien puede usarse la flor del cardo

¥




(166 ) ; 3

'y aléachofa , -1a membrana interna del estémago ‘de los pi-

xaros hecha polvosy y otras cosas i el suero que se saca de
aste modo ‘es turbio, y para clarificarle se cuece con clara de
huevo , se filtra , y sale lo que se llama suero clarificado.
He visto que en las montafias de Larzac para acelerar fa
separacion de los principios de la leche , la lechera mete 1en
ella sus brazos hasta el codo 5y de tiempo en tiempo los mu-
da de situacion : el calor, y tambien los principios que s

-desprenden de su cuerpo , favorecen la separacion de los prin-

cipios de la leche.

La masa sélida que se separa del suero’, contiene otros
dos principios interesantes ; 4 saber , el queso y la.mantecy,

Si en la leche se echa un 4dcido vegetal 6 mineral , s
cuaja la leche como todo el mundo sabe ; y solo hay la di-
ferencia , que el dcido mineral da menos queso que el vege-
tal ; y puede ser que las varias substancias que se usan para
cuajar la leche ;1o ‘hagan por algun 4cido que contengan. Olaus
Borrichius 'sacod un acido de la cuajada d un calor incapaz de
descomponerla. El coagulo que se hace en todos estos casos,
conticue una substancia de la naturaleza del gluten que forma
el queso, y orra de naturaleza de aceyte , que es la que for-
ma la manteca. Quando se hace el queso para comer , no s
separa la manteca , porque-asi es mas dulce y agradable.

Los alkalis causticos disueiven el queso 'por medio del ca
lor ; un alkali le tiene disuelto en la leche.

Si 4 una parte de queso recien hecho , y no seco , se afia-
den ocho partes de agua un poco acidulada con un dcido mi-
neral ; y esto se pone @ hervir; se disolvera el queso , esto
no sucede con los dcidos vegetales ; y esta es la razon porque
de una misma cantidad de leche se saca mas queso con los.
acidos vegetales.

Si con la leéche se mezclan diez partes de agua, no
hace queso.

La causa porque las sales , gomas, azucar, &e. cnajan
la leche 5 puede deducirse muy bien de la mayor afinidad que
tiene el agua con las sales , que con el queso.

La tierra del queso es un fosfate de cal , segun Scheele.

No hay cosa mas parecida al queso , que la clara de hue-
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vo cocida ; ésta se disuelve en el dcido ditatado ; tambien se
disuelve en el alkali caustico y agua de cal, y se precipita
con los dcidos, i

Scheele creyo , que el cuajarse la, clara de huevo , la lin-
fa y el queso provenia de la convinacion del calérico , y lo
prueba con la experiencia siguiente ; ‘mézclese una parte de
clara de huevo con quatro de agua 4 «chese un poco de al-
kali puro , y el dcido muriatico que sea suficiente para sa-
turarlo ; y la clara de huevo entonces se coagula : en esta ex-
periencia hay trueque de principios , el calorico del alkali se
convina con la clara de huevo , y el alkali con el dcido mu-
riatico.

El ammoniaco disuelve mejor el queso que los alkalis fi-
x0s : si se echan algunas gotas de ammoniaco en la leche
cuajada con un dcido, al instante desaparece el coagulo.

Tambien le disuelven los dcidos concentrados ; el nitrico
desprende gas. azoe,

Puesto el queso seco en un lugar conveniente ‘para que
experimente un principio de fetmentacion piitrida , toma con-
sistencia , gusto y color, y este es el que comemos.

Yo he observado en Roquefort todas las manipulaciones
que hacen en el queso excelente que alli fabrican; tienen
€l cuidado de exprimir bien la quajada’ para sacar el suero
y la secan quanto es posible 3 despues lo ponen en cuevas,
cuyo temperamento es de dos 4 tres grados sobre 0; echan.
do una corta cantidad de sal se principia 4 fermentar , y s¢ ime
pide que se pudra quitando de tiempo én tiempo la nata ¢ pe-~
licula de ia superficie; y la fermentacion promovida por el
arte , y detenida con el frio de las cuevas, produce un efecto
lento sobre todo el queso , y succesivamente .e manifiestan
los colores roxo y azul, cuya ethiologia he dado en una memo-
ria de fabricar quesos en Roquefort, presentada 4 la Sociedad
Real de Agricultura, inserta en el tomo quarto-de los Anales
Quimicos. . _

La manteca es el tercer principio contenido en la leche,
S¢ separa del suero y materia caseosa por, un movimiento rapi-
do. Lo que se lama crema ¢ nata es una mezela de queso
Mmanteca , que sobrenada en.da leche ; esta substancia puede ha-

cer
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cer espuma agitandola mucho, y en este estado se llama crema
batida. :

La manteca tiene una consistencia blanda , un color mas
& menos dorado , un sabor dulce y agradable, se derrite facil-
mente, y se vuelve 4 poner solida en enfriandose. '

Con facilidad se altera y enrancia como los aceytes; el dcis
do que toma se quita con agua y espiritu de vino que le disuek
ven; el alkali fixo disuelve la manteca, y forma con ella un xa.
bon poco conocido.

 Destilada la manteca da un aceyte concreto, que tiene co-

lor, un 4cido que tiene un olor fuerte y picante : el aceyte des—
tilado muchas veces, se atenia ¢ imita d los aceytes volatiles.

Es pues la leche una mezcla de aceyte , linfa, serosidad y
sal; esta mezcla estd poco unida, pues con facilidad se separan
sus principios. Se dice que la leche se ha vuelto quando lssdes<
union de los principios se hace por si; y al contrario si se hace
por medio de los reactivos se llama leche quajada.

CAPITULO IIL
De la sangre.

};a sangre es este humor de color roxo, que circula en ef
cuerpo humano por las arterias y las venas, y conserva la vida
dando 4 todos los érganos los humores particulares que necesi«
tan; la sangre recibe el producto de la digestion del estomago,
le trabaja y animaliza, y se considera la sangre como origen ¥
principio de la vida. Todos los Filosofos que han hablado de la
sangre, la han atribuido’ la variedad de temperamentos y pa=
siones: por mas que los Médicos hayan mudado de sistemas, la
opinion del valgo no-ha variado en atribuir siempre @ las' mo=
dificaciones de la sangre las variedades de temperamento. A
las alteraciones de este humor han atribuido los Médicos por
mucho tiempo la causa de casi todas las enfermedades. Kl Qui~
mico debe ocuparse en este trabajo con particularidad.
La sangre varia en un mismo individuo , no solamente el
uanto 4 las situaciones en que se halla, sino tambien en ¢l es=

tado sano, y en un mismo tiempos la sangre venosa 0o tie-
; ne
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ne el color roxo tan intenso.como lla arteriosa , ni tampoco.- I3
misma-consistencia; la que circula por las visceras del pecho, es
distinta de la que lentamente circula -por las del baxo yientre,

Tambien se diferencia la sangre; primero segun la edad;
en la infancia es mas pilida y menos coasistente ;-segunda,, se-
gun el temperamento : los de temperamento sanguineo tienen
la sangre de un color roxo bermejo , los. flegmiticos, mas pali=
do, y los biliosos mas amarillo,. , .1 ., = o

La temperatura de la sangre no esla misma en todos los
animales: unos la tienen mas caliente y otros mas fria gye la
region que habitan; la de los animales que tienen, pulmpnes es
mas, roxa. y caliente que la de los que no los tienen;.y el color
y calor de laisangre son en razon de la utilidad y magaitud de
esta entrafia, como lo observaron Buffon y Broussonnet.
— - La sangre se pudre 4 un calor suave: si se destila en el ba-
flo.de maria; da upa flegma que tieng un olor, desabrido, y con
facilidad se pudre ; seca la sangre a.un calor. conveniente, ha-
ce efervescencia con los deidos; si se, pone. al ayre atrae Ja hu-
medad ; y al cabo de algunos meses se forma en ella una eflo-
rescencia salina, que Kouelle veconocid ser sosa ; si se aumen—
ta la destilacion , pasa icido, aceyte, carbonate ammonia~
;;:él'? &eyen la retorta queda un cagbon gsponjoso ,.que con difi-
cultad se hace ceniza, y en él se encuentra sal marina, carbo-
nate.de, sosa , hierro y. fostate de cal, . 5 S mnr 13
¢ El alcool y los idcidos cuajan la sangre ; los alkalis la hae
cen mas. fuida. )

Pero si se observa la sangre sacada en un plato,, se notan
los fendémenos, siguientes 3, inmediatamente se, divide ,en dos
pubstancias bien, distintas ,. la.una liquida, algo verde , que se
dlama Jinfa , Ia otra roxa, y solida., que. se llama parte fibrose
de la sangre, Esta separacion de la sangre, en dos principios
ha dado motivo 4 creer la existencia de los polipos, porque
en los,cadaveres se han. encontrado estas;concreciones en fos
Vasos grandes 3 examinaremos separadamente estas dos substan—
895 mrgall gny $h Ziotsn ne ahsliteh : )

El suero tiene un color amarillo, que . tira & verde ; el
sabor es un poco salado , contiene un, alkali manifiesto, enver—
dece el xarabe de violetas, v & un calor moderado se gndu~

Lom. I11. Y re—
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rece s este es el -caricter de 1a linfa. Destilando el suero en ‘el
bafio de maria, da una flegma dulce ¢é insipida); que ni es
4cida ni alkalina’, capaz de podrirse con facilidad ; despues
que ha pasado esta flegma, el residuo es transparente , no se
disuelve en el agua , y daen la retorta una flegma alkalina,
carbonfire ammoniacal ; y un aeeyte fétido -y negruzco mas
6 miciids’ espeso’; el carbon que' queda en la retorta es muy vo-
luminoso , y dificil de hacerse cenizas ; estas producen muriate
de sosa y ‘fosfate de cal.

Eaciimente se pudre el suero, y entonces produce mucho
carbotiate amoniacal! . : -

Bl sueré echado 'en agua hirviendo sé codgula en ella, pero
una parte que contiene se disuelve, y comunica al agua un co~
lor de leche , cuyas propiedades tiene segun Bucquet.

Los alkalis hacen mas fluido al suerc, los dcidos le coagu-
lan; filtrando y evaporando lo que pasa, se’saca una sal neu=
tra, formada del dcido que se emplea y la’ sosa; parece, pues,
que 1a linfa si estd en ‘estado liquido es por. el alkali que domi=
na en ella. ' :

Espesado el suero da la mofeta por el 4cido nitrico por me-
dio de un calor suave; si se aumenta el fuego se desprende gas
nitroso; ¢l residuo da dcido oxilico , y tambien se saca un po=
co de dcido malico. " s - 4

El suero se coagula con el alcool; pero €l'coagulo es so=
fuble en el agua, y en esto se diferencia del que se hace con
los 4cidog; esta diferencia proviene de que el alcool se convina
eon el‘agua que I¢' disuelve y el dcido ‘con el alkali.

Un cuajaron’ de’sangre contiéne ademas mucha linfa; pe«
ro estar puedé separarse lavandole; el dgua arrdstra tambien 1
parte colorante , que contiene mucho hierro; y bien lavado el
cuajaron forma una parte fibrosa , blanca, sin olor, que desti=
lada al bafio de maria da una flegma insipida , que se pudre [
cilmente ; el residuo se seca mucho, aunque sea con un ta-
lor ‘suave’; quando s¢ ‘expone al fuego , se emncoge: como ¢l
pergamino ; pero destilado en retorta da una flegma alkali«
na , carbonate ammoniacal, aceyte, &e.; el carbon es menos
voluminoso, y mas ligero que el dela linfa, y ‘reducido 4 ce=
niza da fosfate de cal.

La
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La parte fibrosa se pudre facilmente, y 'da mucho ammo-
niaco. r - Pl CA L
Los alkalis no la disuelven ; los 4cidos se convinan con
ella; el nitrico desprende mucho azoe, y despues la disuel«
ve con efervescencia, y desprendimiento de gas nitroso ; el
residuo da 4cido oxilico, y un poco de dcido milico.

Esta substancia fibrosa es de la natyraleza de Ja fibra mus=
cular, por lo que Bordeu llamé 4:la sangre carne corriente 6
liquida. Mucho tiempo antes habia dicho Pablo Zachias caro nihil
aliud est quam sanguis concretus (quest. legal , pag. 239). Esta
materia fibrosa esta mas animalizada que la linfa; y parece que
en el mismo acto de la circulacion se: prepara para concur—
rir al aumento de las partes del cuerpo humano,’

La sangre contiene mucho hierre ;.las. experiencias de
Menghini , Bucquet , y Lorry prueban que este metal puede
pasar 4 la sangre por las primeras vias , pues los enfermos
que toman los remedios marciales le arrojan por la orina. Si
despues de lavado el cuajaron se .quema la parte que se apo-
dera del principio colorante y y: el carbon se echa en legia , el
residuo de esta se halla en estado de azafran de marte de un
hermoso color , y por lo comun es atraible al imin.

Al hierro se atribuye el color de la sangre , y 4 la verdad
que asi se ve que en-el cuajaron bien lavado, y. quitado cl co=
lor no hay sefal de este metal ;. pero como por otro lado se ha
probado que la sangre no tendria color si no fuera por el ayre,
y que solo el oxigeno es el que se consume en la respiracion;
parece que el color depende del hierro calcinade por el ayre
puro , y reducido por ¢l al estado de oxide roxo.

Segun el modo con que concebimos este fenémeno, vemos
por qué las substancias animales son tan ventajosas para ayudar
y facilitar el tinte roxo , y por qué estas substancias toman mas
facilmente los colores,
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CAPITULO IV. ia

15 oo

De la gordura d 'manteca.

}-..a gordura es un humor-inflamable , craso’y contenido en las
celdillas del texido celular ; su color regularmente es blanco, y
algunas veces ‘amaritlo; ‘el saber insipido; la comsistencia mas o
menos fuerte eén varias especies de animales 5 en los cetaceos y
pescados es casi fluida ; en los animales carnivoros es mas flui—
da que en los frugivoros segun Fourcroy 5 en un mismo animal
es mas solida hcia los rifionesy debaxo de la piel,que en las in=
mediaciones 4 las visceras que tienen: movimiente ; 4 proporcion
que el animal se envejece se vuelve mas amarilla y solida. Vea-
se 4 Fourcroy. . : : '
Para sacar la gordura bien pura se'corta en pedazos, se se-
paran las membranas y vasillos'que hay en ella, se lava en agua,
se derrite con un poco de este fluido, y se mantiene derretida
hasta que se evapore el aguaj se cuece el agua que hay sobran-
te’, 'y quando desa el hervor es sefial que ya se ha disipado el
agua. * 3
' La gordura es'muy semejante & los aceytes ; como ellos,
no se mezcla con agua , forma xabones con los alkalis, y arde
al ayre libre por el contacto: de: un cuerpo encendido'y de un
color suficientes ' ¢ 10.01 ont S0 Wi
. Netimann'paso 1a gordura de oca, cerdo , carnero y buey
en una retorta de vidrio 4 un‘fuego graduado ; sacd flegma,
aceyte empireumdtico iroreno y*y -un carbon brillante; «de’su
aaalisis concluyé que habia niuy poca diferencia‘en las gordu-
ras ; que la del buey ‘parecé contenia un poco mas de materia
tériea. Estadmperfleta analisis nos ilustra poco en la naturale=
za de las gorduras; 4 Segner y Creell debemos experiimentos
mucho mas interesantes ; hablaremos aqui de los principales.

1. El sebo de buey destilado en bafio de arena en una re=
to-ta de vidrio , da aceyte y flegma ; forma xabon cen la po-
taa; la flegma roxa ticne un gusto dcido , hace efervescencia
con el alkali , no enrojece el xarabe de violetas, antes bicn ¢

pae moreno.
F "I "f. ¢ W La
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5, Lamédala de buey da los mismos principios & excep~
cion de que primero pasa una materia que tiene la consistencia
de manteca ; esta flegma fria no tiene olor ; el alkali fixo pro—-
duce en ella una leve efervescencia.

Creell tios dio 4 conocer el medio de sacar del sebo un dci-
do particular que ahora se couoce con el nombre de deibo sébi-
0 , 0 sebdcico.

El dicho Autor imaginé luego concentrar este acido hacien-
do pasar solo la flegma en la destilacion ; este ensayo no apro=
vecho , porque el licor del recipiente era tan acido como el de
la retorta. Entonces saturd todo el dcido de potasa, lo evapo-=
16,y sacouna sal morena, que fundio en un crisol para quemar
todo el aceyte que la manchaba; disuelta esta sal y evaporada
di6 entonces una sal en hojas ; eché quatro onzas de dcido sulfu-
rico sobre diez de esta sal , y lo destilo @ un fuego blando; el
deido sébico paso en forma de un vapor gris, .y encontré media
onza fumaute y muy acre. Creell observa que para que la ope~
racion salga bien es menester que la sal esté en fusion mucho
tiempo, y de lo contrario sale el dcido mezclado con aceyte, que
debilita su virtud.

Destilando el sebo en un alambique de cobre sact Creell el
4dcido puro; pero el que se necesita para esta operacion altera el
alambique , ‘derrite el estafiado, y el mismo édcido se satura del
cobre, ; '

Mucho tiempo hace se sabia que los alkalis forman una es=-
pecie de xabon con las mantecas ; Creell, echando este xabon en
una disolucion de alumbre , separo el ‘aceyte, y evaporandolo
sacé el sebate de potasa ; destilando despues dcido sulfurico so=
bre esta sal le descompone, y por este medio ‘se separa el dcido
s¢bico. :
Morveau hizo derretir el sebo en un cazo de hierro; se echa
en él cal viva pulverizada , y al principio se menea sin dexarlo;
4 lo gltimo se da un fuego muy fuerte , cuidando de levantar
las vasijas por no recibir los vapores ; quando todo esta frio se
advierte que el sebo no tiene la misma solidez ; se cuece en mu=
cha agua, se filtra esta legia , y se saca una sal morena y acre,
que es el sebate de cal ; esta sal se disuelve en agua, y seria
muy larga la operacion de purificarla , repitiendo las cristaliza~

; Cio-
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ciones, y mas facilmente se consigue poniendola # un calor ca~
paz de quemar el aceyte ; despues de lo qual con sola una di
solucion se purifica, pues dexa el aceyte en el filtro como si
fuera un carbon, y no hay mas que evaporarlo.

La disolucion contiene un poco de cal viva, que se puede
precipitar por el dcido carbonico ; esta sal tratada como el se-
bate de potasa da el acido sebico. _

Este existe todo formado en el sebo; de dos libras sacéd Creell
algo mas de siete onzas.

Que existe en el sebo se prueba , porque las tierras y los al«
kalis le separan,

Tiene mucha afinidad con el dcido muriitico, pues forma
con la potasa una sal que se funde al fuego sin descomponerse;
mezclado con el dcido nitrico tiene mucha accion sobre el oro,
precipita la plata de su nitrate ; con el mercurio forma un su-
blimado , y la disolucion de este sublimado no se enturbia por
el muriate de sosa. Pero aunque en tantas propiedades se aseine=
Je al dcido muriatico, se distingue por otras ; con la sosa forma
cristales en agujas, con la cal una sal cristalizada descompone
la sal comun , &ec.

Creell saco icido sebicico destilando la manteca de cacao.
Tambien de la esperma de ballena,

Las propiedades de este dcido son las siguientes,

Enroxece los colores azules vegetales,

En el fuego toma un color amarillo, y dexa un residuo que
da 4 entender una descomposicion parcial ; por lo que Creell
considera 4 este dcido como medio entre los vegetales que se
destruyen al fuego y los minerales que no experimentan en ¢l
alteracion ninguna ; la existencia de este dcido en la manteca
de cacao y otras confirmé & Crecll en su opinion.

Ataca con efervescencia los carbonates de cal y alkali, y
forma con ellos sales que Bergmann encontré muy anilogas 4
los acetites de estas mismas bases,

Morveau observo que este icido tiene alguna accion sobre
el vidrio ; habiendo puesto Creell muchas veces d digerir este
acido sobre oro , obtuvo siempre un precipitado de tierra blan~
ca , que no era cal , y presume que era de la misma retorta en
que se destilaba,
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Este dcido no ataca sensiblemente el oro, pero si su oxide,
forma una sal cristalizable , lo mismo que con los precipita-
dos de platina,

Se une al mercurio y 4 la plata, y ésta la cede al dcido mue
ritico , pero no el mercurio. A uno y otrolos quita y descon-
yina de con el 4cido sulfarico; quita tambien el plomo  los
4cidos nitrico y acético , y el estafio al 4cido nitro~muriatico.

No ataca al bismuto, cobaito ni nickel. :

No descompone los sulfates de cobre, hiétro y zinc ; ni los
nitrates de arsénico , manganesa , zinc y otros. -

Destilando con este dcido el oxide de arsénico , se revivi-
fica éste,

Creell ha hecho un ether sebécico.

Por esta analisis se demuestra que la gordura es una espe—
cie de aceyte 6 manteca hecha concreta por un dcido.

Sus usos son; I. mantener el calor en los cuerpos, y pre-
servar las visceras del frio externo: 2. servir de alimento 4 los
animales en los tiempos que estos no se nutren , ¢ por falta de
alimento 6 enfermedad.

CAPITULO V.
De la colera.

El conocimiento de este humor es muy interesante por el pa-
pel que hace, tanto en el estado de sanidad , como en cl de en-
fermedad ; veremos que su analisis es bastante perfecta para que
podamos ilustrarnos en muchos casos.

"+ Este humor se separa en una grande entrafia del vientre in-
ferior, que se llama higado ; despues se deposita en una vegiga
6 depésito , que se llama vegiga de la hiel , de donde va al in-
testino duodeno por un canal particular.

" /La célera es un humor glutinoso como el aceyte de un sa-
bor muy amargo, de color verde que tira 4 amarillo, y quando
se agita hace espuma como el agua de xabon.

" 'Si se destila en bafio de maria da una flegma, que ni es dci-
da, ni alkalina , sino que se pudre. Esta flegma, segun la ob-
servacion de Fourcroy , exhala siempre un olor de amizcle; 'y

la
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fa misma colera-tiene esta propiedad , segun observan los Carw
niceros. Si en el bafio de maria se saca toda la agua que con~
ticne la colera , queda un extracto seco que atrae la humedad
del ayre ; es tenaz y soluble en el agua; destilandole en una re-
torta di ammoniaco, un aceyte animal empireumitico , alkali
eoncreto , y ayre inflamable ; el carbon se reduce a cenizas con
mas facilidad: que los que hemos ditho hasta aqui ; contiene
hierto , carbonate de sosa, y fostate de cal.

Todos les dcidos descomponen la colera, y separan una

“substancia aceytosa que queda nadando; las sales que se sacan
despues de la evaporacion tienen base de-sosa , lo que prueba
que la colera es un verdadero xabon animal. El aceyte que esti
convinado con la sosa es andloga 4 las resinas , y soluble en es-
piritu de vino , &ec.

Las dIbOlULIOllES metilicas descomponen la colera por do-
ble afinidad , y resultan xabones muriaticos.

La colera se une a los aceytes , y los quira de las telas co=
mo los xabones. :

Se disuelve Ia colera en el sl[LODI, y se separa un prmc:lplo
alvuminoso : este principio es el que hace que la colera se coa-
gule al fuego , y con los dcidos; y este es tambien causa de
que se podrezca.

Los principios constituyentes 'de la colera son el agua , un
espiritu rector , una substancia linfitica , uu aceyte resinoso y
lasosa. Cadet encontré en la edlera una sal que creyo andloga
" al azucar de leche ; y probablemeate es la miisma que descubrid
Paulletier.

Es, pues, la colera un xabon que resulta de la cormuacsou
de la sosa con una materia de la naturaleza de las resinas, ¥
una substancia linfitica que la hace susceptible de putrefaccion
y coagulacion ; esta substancia da 4 la colera un caricter de
ammul:zaam; > dhmmuye su acrimonia , y contribuye 4 que s¢
mezcle con los demas humores. La parte serosa la pone, fluida,
-y hace que sea soluble en agua; quanto mayor, porcion tiene
de este principio , tante mas acre es la colera.

b La parte resinosa se diferencia de.las resinas vegetales; lo
primero , porque éstas no forman xabon con los alkalis f fixes;

2. porque son mas acres ¢ inflamables; 3. porque la resina am—l
ma
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mal se funde 4 los 40 grados , y adquiere una fluidez semefan—
te 4 la de la manteca, de la que se distingue en que es soluble
en el alcool, y en que se asemeja 4 la esperma de ballena.

Los dcidos que obran en la colera en las primeras vias la
descomponen : el color verde amarillo que tienen los excre—
mentos de los nifios de teta proviene de semejante descompo-
sicion , y la parte resinosa es la que los tifie. De la accion de la
colera en los idcidos puede inferirse el efecto de estos remedios
en las evacuaciones putridas , y tambien que la degeneracion de
la colera es séptica : entonces la linfa se coagula , y los excre—
mentos se endurecen ; por la misma razon puede explicarse,
porque los excrementos de los nifios son por lo comun de leche
quajada, ,

Quando la colera estd parada mucho tiempo en las prime—
xas vias , por exemplo, en las enfermedades cronicas , adquie-
re en ellas un color negro , se espesa , y toma una consistencia,
de unguento , formando un barniz de algunas lineas de grueso
en las pavedes del canal intestinal , segun observacion de Fouf
€roy 5 puesta la eolera sobre un papel, yseca , se vuelye verde;,
dilatada en agua forma una tintura verde amarilla y de la que
se precipitan muchas escamitas negras; disuelta en alcool for—
ma tambien una tintura verde , y deposita esta sal brillante la—
minosa descubierta en los calculos viliarios por Poulletier de la
Salle. :

Este humor, que es la atrabilis de lalos antiguos , no es
Ofra cosa que la colera espesada; y en este caso se concibe la
utilidad de los 4cidos , y el dafio de los irritantes: esta espesura
que adquiere la colera es causa de las obstrucciones de las en—
traflas del vientre-interior.

La colera es causa de muchas enfermedades, como puede
verse en las Memorias de Fourcroy, publicadas en la. Coleccion
de la Sociedad Real de Medicina afio de 1782 , y 83.

Quando la célera se espesa en la vegiga, forma en ella los
cdleulos wiliarios, Poulletier trabajo mucho en la analisis de estos
Caleulos , y observo que eran solubles en el espiritu ardiente: si
se abandona 4 si misma por algun tiempo esta disolucion , se
Notan en ella unas particulas brillantes y ligeras , que forman
Una sal particular , y solo la encontrd Poulletier ea los cileulos

Lom. IIT. Z hu-
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humanes , y reconocioé que tenia mucha analogia con la sal de
benjui.

Advierte Fourcroy que el descubrimiento de la Salle se ha
confirmado por la Sociedad Real , que ha reconocido muchos
cdleulos viliarios , que parecian formados por una sal semejante
i la que descubrié este Quimico; y parecen un monton de i~
minas cristalinas , transparentes , semejantes 4 la mica ¢ talco
La Sociedad de Medicina tiene una vegiga de la hiel llena de
esta concrecion salina.

- Pueden distinguirse dos especies de cdlculos, como advierte
Fourcroy: unos opicos , causados solamente por la colera es—
pesa ; y otros formados de los eristales dichos.

Boerhaave observé ya en su tiempo , que la vegiga de Ia
hiel en los bueyes , 4 dltimos del invierno , estaba llena de edl-
culos'; pero que la yerva fresca de la Primavera deshacia estas
concreciones,

Para deshacer estos calculos se usan los xabones. La Acade-
mia de Dijon ha publicado los efectos de una mezcla de esencia
de trementina y ether. La virtud de las plantas frescas , tan ex-
celentes para destruir estas concreciones , puede ser que depen—
da del dcido que descubren en el estomago, como se ha dicho
hablando del suco gastrico.

El oficio de la colera en la economia animal es sin duda
atenuar las materias que han sufrido la primera digestion en el
estomago , y dar fuerza y accion 4 los intestinos quando estdn
débiles , &c. Quando esta impedida su circulacion, se mezcla
en mucha cantidad con la sangre , y todo el cuerpo se pone
amarillo.

La colera aplicada exteriormente es un excelente vulnera—
rio ; interiormente es estomacal , y uno de los mejores funden-
tes que tiene la Medicina. Deberian preferirse estas clases de re-
medios andlogos 4 nuestra constitucion ; y asi la célera conven— -
dria darse interiormente quando estuviese debil Ia accion de la
digestion , y quando las visceras del vientre inferior estuvieran
obstruidas.

La colera quita las manchas de aceyte como lo hacen los
xabones.

CA-




(179)

CAPITULO VLI
De las partes blandas y blancas de los animales,

Be estas partes puede que no tengamos los conocimientos que
genemos ‘de las anteriores ; pero su analisis no interesa menos; y
aun puede decirse que seria mas ventajosa, porque cada dia po-
demos hacer aplicacion de los conocimientos que adquirimos
acerca de esta materia en los usos mas comunes de la vida do=
méstica,

Todas las partes animales membranosas , tendinosas s Apo—
nebroticas , cartilaginosas , ligamentosas , y tambien la prel y
los ¢uernos contienen una substancia mocosa » muy soluble en
el agua , ¢ insoluble en el alcool , conocida con el nombre dé
jalea 6 gelatina. Para hacerla basta cocer en agua las substan=~
cias animales , y concentrar el cocimiento hasta que con sole
enfriarse se haga una masa solida y trémula.

Las jaleas 6 gelatinas son muy comunes en nuestras cocie
nas, y los Cocineros saben muy bien el modo de hacerlas > ¥
darlas la consistencia , aunque el calor de la atmdsfera sea mu-
cho. Del mismo modo se saca la gelatina de cuerno de cierbo,
que despues se- blanquea con leche de almendras ; estos platos
bien condimentados llaman en nuestras mesas manjar-blanco.
Las gelatinas comunmente son restaurantes y nutritivas ; la de
cuerno de cierbo es adstringente y dulcificante, ;

Generalmente las gelatinas en su estado natural no tienen
olor: el sabor es insipido;: destilandolas dan una flegma insi-
~ pida é inodora que se pudre facilmente ; puestas & un fuego
mas fuerte se hinchan | ennegrecen y despiden un olor fétido,
Acompaiiado de un humo blanco y acre; despues pasa una fleg—
ma alkalina , un aceyte empireumatico , y un poco de carbonate
ammoniacal ; ‘queda un carbon esponjoso , que facilmente se
‘hace cenizas , y en la analisis da muriate de sosa , y fosfate
de cal, 15 4 . ' I
La gelatina no puede conservarse mas que un dia en tiem-
‘Po-de verano ; oy dos 6 tres en invierno : quando se va corrom-
Piendo.,:se forman en' la supetficie unas manchas blancas y li-
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bidas , que despues se comunican hasta el fondo, y se des-
prende gran cantidad de gas azoe , hidrogeno y carboénico.

El agua disuelve perfectamente las gelatinas ; si es caliente
disuelve mas , porque las gelatinas toman punto con solo en-
friarse ; los 4cidos tambien las disuelven , pero- particularmente
los alkalis. :

El 4cido nitrico desprende gas azoe , segun las experiencias
de Berthollet.

Quando la gelatina no se ha sacado con una larga coccion,
y la linfa no se ha mezclado con ella , entonces tiene casi todos
los caractéres de las gelatinas vegetales ; pero rara vez.se saca
sin linfa , y en este caso se diferencia mucho de las vegetales
porque da gas azoe y ammoniaco. EeTUL

Si se concentra la gelatina hasta que se pueda hacer table-’
tas, se la priva de la propiedad de podrirse , y por este medio
se forman caldos secos , O tabletas para hacerlos , que podrin
servir mucho en los viages largos. Para hacer estas tabletas se
puede usar la receta siguiente:

Manos de ternera.... .. 04. MAanos.
Pierna de baca....... . 12. libras, G
De ternera. s riscecnsisissniss 03, idem,
De Carnero:...ieesissinscivsnannis - 10, idem.

" i

Se cuecen estas carnes 4 fuego lento en una suficiente can-
tidad de agua , y se quita la espuma, como es costumbre ; se
cuela el caldo 5 se vuelve 4 cocer la carne en nueva agua, s¢
juntan los licores 5 se dexan enfriar -para quitar la gorduraicon
cuidado , se clarifica el caldo con 'cinco 6 seis claras de huevo,
y se echa un poco de sal ;se cuela el caldo , 'y se pone. i evapo-
rar en un bafio de maria hasta que tenga la consistencia de una
pasta muy espesa , entonces se estiende un poco delgada sobre
una piedra lisa , se corta en tabletas, 1y se acaban de secar en
ana estufa hasta-que sean quebradizas , y se) meten.en botellas
bien tapadas: en esta composicion puede entrar volateria [y
aromas, (11 5 . o afisng 0N Boiisi d

Estas tabletas pueden cohservarse por quatro 6:¢inco afios.

Quando se quiere usar de ellas se echa' media onza en un vaso
gran—'

x
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gran‘de‘ de ‘agua hirviendo, se ta?a el -:v'asq'-._.'y se pone & 'un :fue:-'d
go muy lento por un'quarto dedhoriog orhasta que sie':ha:y:m' dic
suelto del todo las tabletasiy lo-que formaun excelente daldo: se
echa un poco de sal si no tiene la suficiente, !
o0 Las tabletas de \Hockiac que hacen'en la China, yen Fran-
cia se conocen.con el nombre/de:colle:de peau de ane, se hacerw
con substancias animales , y se usan enlas enfermeédades de pe<
cho: la'dosis es desde media dracma hasta dos. gt
Estas tabletas se deshacen en la bocai como las del zumo de
regaliza. (
La cola se hace concentrando ad siccitatem la parte extrac
tiva de las partes blancas dellos animales, - oo 0 <0 . Lol
La naturaleza de las substancias.que se usan, y el:modo de
hacerla , causard alguna.variedad en este producto: los animbs
les viejos y magros generalmente hacen mejor cola’ que los'jo=
venes y gordos. Para tener detalles ‘circunstanciados sobre el
arte de hacer cola , se puede ver el arte de hacerla enDuhaniel
«de Monceau de la Academia de'las Ciencias. : )
1. Para hacer la cola fuerte'é de Inglaterra se usan las!cor-
taduras de pellejo, la piel de:los animales, las orejas de buey,
ternera , carnero , &c. ; se ponen 4 digerir estas materias en
agua para que se ablande el texido del pellejo ; despues se em=
‘Papan en ‘agua de cal; teniendo cuidado de menearlo de tiempo
en tiempo ; despiies:se. dexan: amontonadas por algun tiempo,
se lavan, y prensan para exprimir elagua que tepian-demas;
estos pellejos se vuelvenw echar en agua ;' quetse va calentando
‘por grados hasta que cuece, se cuela despues el licor § expris
-miendole bien., y se espesaal fuego ,se echa en piedras llanas
¥ lisas ;.6 en moldes iy se deixa secar: y endurecer, + 1]
oo Esta cola esiquebradiza., y) paraiusanla 'se - pone: 4l fuego
‘con nipoco des'agua,l y'ses aplica seon wm pincel &< brocha:
dosi Evanistas,y Ensambladores nla. ushmparas unir piezas - de
una misma naturaleza des madera..c: ' oo - )
~1ralindlascolp de; Flandes es un: diminutivo de la cola fuerte;
‘mortiene Ly cmisma consisteneia : »y 'né: sirve- paras encolar ma-
“dera 57 esimas;delgada i itrahsparenté ‘que Ja primera ; serhas
‘e conrlo mas, escogido-y limpio. Esta lcola de Flandes sirve
‘Para/laspintarar, yse hace cola de boca para encolar el papel,
. vol-
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volviendo & derretirlay y-afiadiendo un poco de agua;'y quatrg
onzas de azucar piedac parlibra de cola.

. 3.0 La colade Gantese hacecton las cortaduras de guan-
tes blancos , bien empapados eniagua , y.hervidos; tambien
se hace con: las tiras de pergamino. Para que sean buenas
estas dos colas deben tener la: consistencia de una jalea tems
blante. qu:mdo s¢' ban enfriado,

4. La cola de-pescado 16 col pez 5se’ hace con' las -pat-
tes (mucilaginosds: de un péscado grande , que comunmente se
encuentra en los mares de Moscovia ; se toma el pellejo, las
aletas , y ‘las partes nerviosas de este pez, se cortan en pe-
dazos , se cuecen i fuego lento, hasta quetengan la consis~
tencia de jalea, se extiende en pedazos del grueso de un pa.
pel, v se forman, panes 6 cordones:, como los traen de Ho=
landa, ' Los Attistas que trabajan en seda , y especialmente log
Listoneros la usan para dar lustre 4 sus obras ; con ellase blan-
quean las .gasas , y se aclaran los vinos echando en ellos la
disolucion de esta goma, Entra en algunos emplastros; es
excelente para corregir la ‘acrimonia de los humores', y iter-
minar las enfermedades wenereas rebeldes, :

La cola para dorar se hace poniendo 4 cocer en agua la
piel de la angnila con un poco de cal ; se cuela el agua , ¥
se afaden ¢ echan en elld unas' claras de huevo. Para usarla
se calienta ; € inmediatamente; se:da con ella ung mano ', se
dexa secar, y-se¢ aplica el aro. 57 SIBREYIY Y

s.t L cola de:caracoles se hace tomando 1os caracoles vy
poniendolos al- Sel , se¢ recibe en sun vasorel licor ‘que des-
tilan ; éste se imezcla con zumo de titimalo ; se usa para en=
colar vidrios 5-ysse/ponen . al Sol quande-estaniyaencoladosy

6. Para hacer la cola de; pergamino: se echan 'en un'cubo
de aguacdos & tres libras:sde: cortaduras de'pergamino , se
cuecen-en un caldero:hasta: que i quede laimitad , despues se
cuela todo por un lienzo ,.y se dexa aposar."

La cola que usan en los. molinos.de:papel ipara fort:ﬁcar—-
le, y enmendar sus defectos ; sehace conluiflor derhari
echada en agua hirviendo y colantola: por una-estamefia 575~
ta cola debe usarse: al dia siguiente deohacerlw , mi ahtes, ni

despues; laego se batecel papel con: &l martillo, se vuelve
3
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4 rechar cola ;i se prensd parajalisarle -y unirle 5.y despues: s¢
extiende al golpe del martillo.. : i

CAPITULO VIL

De los miisculos, 6 parres carnoias.

Los musculos de los ammales estan formados de ﬁb["ls lon-
itudinales , unidas entre si por el texido celular ; é impreg—
nadas de varios humores , en las quales volvemos 4 encontrar:
parte de las que hemos exdminado separadamente. ;

La analisis de estas 'substancias hecha en la retorta ; nos.
habia instruido muy poco acerca de su maturaleza: seosaca—.
ba agua que se corrompia facilinente’, una. flégma alkalina,
aceyte empireumatico , carbonate ammoniacal , y un-carbon
que haciendole cenizas = prodm.e un poco de alkali f X0, ¥
sal febmtuga.

El mejor metodo de analizar: los misculos: y ¥ o,-btener se—,
paradamente las varias substancias de cque se rcomponen ;- es
el siguiente , inventado por Fourcroy.

1. Se lava el musculo en agua fria ; por este medio se
quita: la linfa colorante , y una substancia salina:; evaporan—
do lentamente el agua de esta legia., seccoagula la dinfa , se:
separa por medio del filtro , y ‘continuando la evaporamon,.
se saca’¢ dd ' la materia salina, - 5

2. Se hace digerir el residuo de la primera Javadurd en
alcool , que disuelve la materia extractiva , y una porcion de’
sal 5 el extracto se separa evaporando el alcool.

3. El residuo de estas dos operaciones se hace hervir en
agua , y por este medio se separada parte gelatinosa y  pin—
guedinosa ; lo que queda es sal y extracto. El aceyte craso
sobrenada en la superficie » ¥ se puede quitar.

4. Hechas estas operaciones no queda mas que el texido
fibroso blanco , insipido , insolble en el agua; se contrae al
faego ‘como las substancias animales ;' da ammoniacoy. aceyte
nuy férido en'la destilacion por la retorta ; del ‘texido! dicho
S¢ saca gas azoe por el dcido nitricos; tu.uc todos los carae~

téres de la parte fibrosa de la sangre; en este fluido es don-
de
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de seforma ,/para ser despues depositado en los misculos’; dona
de recibe el ultimo cariacter quecle conviene.

Thozvenel , 4 quien debemos observaciones rm.iy interesan
tes acerca de estol ledcontro en las carnes una substancia me-
cosa extractiva , soluble en el agua y el alcool , que tiene ug
sabor muy perceptible mientras que la gelatina 0o le tiene ; y
quando esta substancia estd muy concentrada , toma un gustg
aete y-amargo yoyreh fuego manifiésta en ella un olor aro-
miitico : evaporada esta substancia ad siccitatem, toma un gus-
to amargo , acre y salado , se hincha si se echa sobre lag
ascuas , se licta exhalando, un olor dcido , picante , semecjante
al del azucar quemado, atrae la; humedad del ayre en sf__;-
superficie se forma unaeflorescencia salina , se agria;y . pudrel
con el 'ayre caliente ; por todos estos caracteres se asemeja
esta substancia i los extractos xabonosos , y materia azucara-
da de los. vegetales. . 3, G

Elcitado Thowenel , que analiz6 la sal qne se saca cocien-:
y evaporando lentamente las carnes, Ja consiguiounas veces en
formardecpelusa ;. 6 comb bello , .otras veces en forma de
cristales , pero no pudo determinar su figura ; esta sal le pa-
recié- que era un fosfate de potasa en los quadrupedos frugi-
voros , y-un muriate. de'potasa en los reptiles carnivoros: es
muy ‘probable | (como -advierte Frourcray) que esta sal es un
fosfate dersosa , 6. ammoniaco mezclado con fosfate de cal
estas sales se manifiestan en esta substancia , y aun con exce-
so de @cido, como en la orina , por el agua de cal y am=
moniaco , que forman precipitados blancos en el caldo.

La parte mas abundante , y que constituye el cardicter del
misculoy es la parte fibrosa : los caractéres que distinguen
esta substancia , son : 1. no ser »soluble en el agua : 2. dar
© mas gas azoe por el 4cido nitricooque las demas substancias:

3. dar despues dcido oxalico y malico: 4. podrirse facilmen=.
“'te quando esti hameda , y dar mucho ammoniaco concreto
- quando se’ destila. _ )

_* Las/otras tres substancias contenidas en. la .carne, 4 sa—
" ber , la linfa , la; gelatina y gordura, son de la misma ma«
teria que hemos diche hablando de ellas.

Segun estos principios podemos dar la ethiologia def I

or-
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formacion de un caldo , y seguir el desprendimiento succe=
sivo de todos los principios de que hemos hablado,

La primera impresion del fuego , quando se hace un cal«
do, separa bastante espuma, que se quita con cuidado has—
ta qué N0 aparezca mas; esta espuma proviene solamente de
la separacion de la linfa, que se cuaja por el calor ; por la
impresion ' del fuego adquiere tambien un color roXo, que
no tiene naturalmente,

Al mismo tiempo se separa 6 desprende la parte gelati-
nosa que queda en disolucion en el caldo » ¥ solo se fixa quan~
do se enfria; forma en la superficie de los caldos frios una
capa O tela mas 6 menos: espesa , segun la naturaleza do las
substancias que entran en el caldo » ¥ segun la edad de los
animales , porque los jovenes dan mas que ‘los viejos.

Luego que el calor ha penetrado la carne ) 5€ ve que en:
la superficie nadan unas gotas aplastadas y redondas , que no
se disuelven , pero que se fixan quando el caldo se enfria , y
presentan todos los caractéres de la gordura.

Al paso que se sostiene la digestion al fuego , - se separa

parte mocosa extractiva, el caldo toma color » olor y
sabor , y 4 este principio debe particularmente sus propie=
dades.

La sal que se disuelve en ¢l , quita al mismo  tiempo '[a-
insipidez de todos los principios dichos ,y desde este - instatite
se hace el caldo.

Segun la naturaleza de los varios principios que se sepa-
Tan , y el érden en que se presentan » e claro que el modo

administrar el fuego no es indiferente s si se precipita la
coccion , y mo se da el tiempo conveniente ‘para que ‘se des~

prenda la parte mocoso-extractiva » eatonces los: tres ‘princigh. 4

%]

Pios que se sacan » son inodotos ¢ insipidos ; y esto se op=v

; ; L
rva en los caldos que hacen los cocineros apresurados 4 ogus | - & %
% ﬂl

Pados, y que no tienen tiempo de cuidar que se haga la Gp~ 3
S, entonces los principios se separan uno despues de otf&;,_
Yeon érden , se despuma mas exictamente , y el perfume~
que se desprende » S¢ convina mas intimameate , Yoiseligdeq it
42 caldo oloroso , y muy agradable. Estos son los caldos

Tomo 111, Aa que

Inidy 4 fuego lento : y al contrario ,si se hace 4 lumbre maie ‘5

e
oo
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-que hacen las ‘buenas cocineras , las que con menos carne
hacen mejores caldos que los cocineros con su prodigalidad
ordinaria ; pudiendose, decir en este caso: mas vale el modo
que el gasto,

El fuego no debe sostenerse mucho tiempo , porque
concengrado por medio de la grande evaporacion el princi
pio del olor y sabor , y tambien la sal, salen -los caldos
acres y amargos.

CAPITULO VIIL

De la orina.

g‘a orina es un humbor excrementicio del cuerpo humano ,y
uno de los fluidos , cuyo exicto conocimiento interesa mucho
4 los Médicos - practicos , por las ventajas que pueden sacar
de ¢él. Se sabe hasta qué punto de extravagancia ha llegady
lo maravilloso de este género : y el ‘delirio ha llegado = has-
ta querer conocer por el eximen de la orina , no solamentt
la naturaleza de la enfermedad , y el caricter del enfermo,
sino tambien el sexd y condiciones. El verdadero Médico ja-
mas ha dado en estos excesos ; pero siempre en su practicd
se vale de:los: caractéres que le presenta la orina , pues &
el humor de que puede sacar imayor partido ; la orina sack
afuera , por decirlo asi, el cardcter 6 sefial de lo que hay
dentro , y- el Médico que sabe leer en ella, saca luces que
le ‘ilustran mucho.

| Monré-en su tratado de Anatomia comparada describe
Jos 6rganos que en los pixaros suplen d los rifiones , los qua-
les estin colocados cerca de la columna wertebral, y van 4
terminar por dos: conductos cerea del ano; y dice este Au-
tor , que la orina de los paxaros es aquella materia blanc
que acompafa casi siempre 4 los excrementos.

La analisis quimica debe ilustrar al Medico en las inda-
gaciones que pucde hacer acerca e la orina ; la naturalezd
de los principios que sacan las orinas en ciertos <casos 5 1
ilustran mucho sobre el principio dominante en' los humores

del cuerpo humano. Los varios estados de 1a orina le dan 4
co=
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conocer fa disposicion del cuerpo : los sugetos muy irritables
tienen las orinas mas claras que los demas ; los gotosos echan
las orinas turbadas ,y se ha observado , que quando los hue-
sos se ablandan , sale en las orinas el fosfate de cal , que es
la base de los huesos : asi se observé en la muger de Supiot,
la viuda de Melin , y otros, Las orinas dan siempre 4 enten-
der los varios estados de la enfermedad , y el buen Médico
practico encuentra en las orinas las sefiales da crudeza U coc-
cion que tanto ilustran su conduca.

La orina es un humor, cuyo conocimiento interesa mu-
cho por razon de los usos 4 que sirve en las artes : hace mu-
cho tiempo que de ella sola se hace el fosforo , 4 ella debe~
mos el color azul que toma el tornasol , y el violado de la
orchilla ; se usa tambien para formar salitrerias artificiales;
contribuye mucho 4 la formacion de la sal ammoniaco ; tam-
bien puede usarse para preparar el alkali del azul de Prusia;
y en una palabra , puede servir para todas las operaciones
donde debe concurrir algun humor animal.

La orina en su estado natural ‘es transparente , de color
de limon , de un olor particular, y un sabor salado.

Es mas 6 menos abundante segun las estaciones y el es-
tado de las personas; acerca de esto basta obsewvar que la
transpiracion, y especialmente ¢l sudor, suplen 4 la secrecion
de la orina, y por consiguiente quando se transpira mucho, la
orina es muy poca.

Los Médicos distinguen dos especies de orina: la una sa-
le una 6 dos horas despues de haber bebido ; esta es aquo-
sa, no contiene sales, sin color ni olor; y de esta clase es
la que se orina con tanta abundancia quando se beben aguas
minerales : la otra es la que no sale hasta que se han acabado
las funciones de la sanguificacion ; esta puede decirse que som
las heces de la sangre : esta es la que tiene todos los caractéres
que hemos atribuido 4 la orina : por las arterias va 4 los
tifiones 5 alli se separa, y echada en las capsulas atrabilia-
ras, va por los ureteres 4 la vegiga, donde se detiene mas 6
menos tiempo , segun el liibito de la persona, la naturaleza de
la orina, la irritabilidad 6 magnitud de la misma vegiga.

La orina se ha tenido por mucho tiempo como un licor
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alkalino; pero en nuestros dias se ha demostrado en ella yp
exceso de dcido: por las experiencias de Berthollet parece: 1. que
-este dcido es de la naturaleza del fosforico: 2. que las orinas dp
Jos gotosos contienen menos de este dcido , y presume con fun.
damento que este dcido retenido en la sangre, y llevado 4 lag
articulacianes , produce en ellas una irritacion, y coensiguientes
-mente un fluxo de humores, que causan dolor, y despues
la hinchazon.

Muchos Quimicos han hecho con exictitud la analisis de
la orina por la destilacion ; pero especialmente Rouelle el mo-
20: se saca mucha flegma, que se pudre con la mayor facilidad,
y da ammoniaco quando se pudre, aunque no le contiene por
si sola ; al mismo tiempo se precipita una substancia al parecer
terrea, pero es un verdadero fosfate de calj esta sal es la que
hace el sedimento que se observa en las orinas poniendolas al
frio en el Invierno, aunque sean de un hombre perfectamente
sano, quando por una evaporacion conveniente la orina tiene
consistencia de xarabe, basta ponerla 4 un viento fresco para
que se formen cristales, en donde la analisis ha encontrado
muriates de sosa y ammoniaco ; este precipitado de cristales se
ha conocido con el nombre de sal fusible, sal nativa y sal micros-
comica. Disolviendo , filtrando y evaporando muchas veces la
orina, se la puede privar de toda substancia salina; la materia
que pega estos cristiales , y de la que se la priva por estas ope-
raciones es soluble parte en alcool, y parte en agua: la par-
te xabonosa, O la que es soluble en alcool, es capaz de cris-
talizar , se seca con dificultad , y destilandola da un poco de
aceyte , carbonate de ammoniaco, muriate de ammoniaco, y el
residuo enverdece el xarabe de violetas. El principio extractivo
se seca facilmente, y en la destilacion le sucede lo que a las
substancias animales. Vease Rouelle.

Mucho nos interesa el conocimiento de los fenémenos que
nos presenta la descomposicion espontanea de la orina, y so-
bre esto puede verse una excelente Memoria de Hall¢ de la So~
ciedad de Medicina, tomo del afio de 1779. Abandonada la
orina 4 si sola pierde bien pronto su olor, y en su lugar to-
ma el de anmoniaco , este se disipa luego, el color amari=

llo se vuelve moreno, y el elor parece fétido y nauseabun-
do,
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do. A Rouclle debemos la interesante observacion de que la ori
na cruda, urina potus, presenta fenémenos muy diferentes, y
que se cubre de una especie de moho como el que toman 6:ad-
quieren los zuinos exprimidos de los vegetales. La orina quan-
do est4 podrida presenta mas dcido libre que quando estd fresca.

Los alkalis fixos y la cal separan de la orina muche amino-
niaco, descomponiendo el fosfate ammoniacal,

Los acidos destruyen el olor de la orina convinandose cen
el ammoniaco, que es el principal vehiculo del olor,

Puede, pués, considerarse la orina en su estado natural,
como el agua que tiene en disolucion materias puramente ex-
tractivas, y sales fosforicas ¢ muriaticas; estas sales fosforicas
tienen por base la cal, ammoniaco 6 sosa: trataremos algo de
cada una en particular.

Lo que se Hama sal fusible no es otra cosa que la mezcla de
todas las sales contenidas en la orina, unidas con el princi-
pio extractivo. Todes los Quimicos antiguos aconsejan, que
para privar a la orina de este extracto animal , se evapore y fil-
tre repetidas veces; pero Rouellé y el Duque de Chaulnes obser=
varon que en estas operaciones se disipaba una porcion de sal,
de tal modo que se pierden las tres quartas partes; para evitar
en parte esta pérdida, aconseja dicho Duque que se disuelva,
filtre, y dexe enfriar la orina en vasos bien cerrados: de este
modo se consiguen dos capas de sal, una superior, que pared
ce en tablas quadradas , donde Rouelle reconocio prismas te—
traedros aplanados con punta dihedra, y es el fosiate de so-
sa; la capa inferior es una sal cristalizada en prisinas tetrae—
dros regulares, que es el fosfate ammoniacal.

1. [Este presenta comunmente la forma de un prisma te-
traedro romboidal muy comprimido ; pero esta forma varia
mucho , y la modifican mucho las mezclas del fostate 6 mu-
riate de sosa.

 El sabor de esta sal es fresco, despues orinoso, amargo y
picante.

Esta sal puesta sobre las ascuas se hincha , despide un
fuerte olor, de ammoniaco , y se funde al soplete en un vidrio
uy fixo y fusible.

Es soluble en ¢l agua; ciaco partes de agua fria 4 10 gra-
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dos no disuelven mas que una de esta sal; y 4 la tempe~
ratura de 6o grados se descompone esta sal, y se volatili-
za tambien’ una porcion de su dcido. ,

Esta sal sirve 'de fundente para todas las tierras; pero
en este caso se desprende el alkali, y el acido fosforico se une
4 la tierra, como de ello me he convencido varias veces: Berg-
mann la propuso como fundente: los alkalis fixos y el agua de
cal separan el ammoniaco.

Esta sal con el carbon produce fosforo. .

2. Haupt conoci6 el fosfate de sosa el afio de 1740 con el
nowbre de sal admirable perlada: Hellot antes de este y Pots
diez y sicte afios despues la tuvieron por selenite. Margraaf di6
una descripcion exicta en sus Memorias del afio de 1745;
Rouelle el mozo la describio exactamente el afio de 1776, con
el nombre de sal fusible con base de natro: todos convienen en
que se distingue de la anterior en que no da fosforo con el
carbon.

Segun Rouelle sus cristales son prismas tetaedros , apla-
nados, irregulares , con punta dihedra; los quatro lados del
prisma son, dos pentagonos irregulares alternos , y dos rom-
boidales prolongados, y tallados en bisel O facetas, como
los anteojos.

Expuesta al fuego se funde , y produce un vidrio , que
quando se enfria se vuelve opaco.

Se disuelve en agua destilada, y. la disolucion enverde-
ce el xarabe de violeta. :

No produce fosforo con el carbon.

La cal separa la sosa; y se puede hacer ciustica preci-
pitandola con el agua de cal. :

Los idcidos minerales , y tambien el vinagre destilado la
descompone convinandose con el alkali:-Proust, 4 quien de=
bemos casi todos los conccimientos exdictos que-tenemos de’
estas substancias, creyo que la- base con que estd convinada
la sosa no era el acido fosforico, sino que era una sal muy
singular , cuyas propiedades eran muy andlogas 4 las del aci=
do boricico. Encontrd esta sal en las aguas madres despues
de haber descompuesto el fosfate de sosa por el dcido ace-
toso , y sacado acetite de sosa por la cristalizacioa ; sacé tam-
bien
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bien esta sal disolviendo y evaporando el residuo de la des-
tilacion del fosforo ; una onza de vidrio fosforico contiene
de cinco & seis dracmas. Esta sal tenia los caractéres siguien-
tes.

1. Cristaliza en paralelo gramos.

2. Elsabor es alkalino , y enverdece el xarabe de vio-
leta.

3. Al fuego se hincha , enroxece y funde.

4. Al ayre se eflorece; esto suele no suceder quando el
icido fosférico no ha sido bien descompuesto en la destila-
cion para que el alkali quede libre, esto es lo que yo he
observado.

5. < Cada onza de agua hirviendo disuelve seis dracmas.

6. Contribuye 4 la vitrificacion de las tierras, forma un
vidrio perfecto con la silice.

7. Descompone el nitro 'y la sal marina, y separa los
dcidos.

8. Es insoluble en el alcool.

Kiaproth publicé en el diario de Crell una analisis de la sal
fusible , por cuya analisis hace ver que la sal perlada , sal de
Proust , no es otra cosa que fosfate de sosa: para probarlo no
hay mas que disolver esta sal en agua , y afadir una disolucion
de nitrate de cal. El dcido nitrico se combina con la sosa , y el
fosforico se precipita con la cal , y luego se separa el dcido fos—
forico por el sulfurico. !

Si se satura el dcido fosforico , sacado por la combustion
lenta del fosforo con un poco de exceso de sosa , se hace sal fu-
sible ; si este exceso se quita con el vinagre , 0 si se echa en ello
cido fosforico , se forma la substancia dicha por Proust.

El fosfate de sosa no se descompone con el carbon: y de
aqui se infiere por qué la sal fusible da poco fosforo, y po:: qué
Kunkel , Margraaf ,y otros recomiendan la mezcla de muriate
de plomo : por este medio se forma el fosfate de plomo., que
permite la descomposicion del acido fosforico , y produce fos—
foro.

Del cileulo de la vegiga.

Paracelso hizo algunas indagaciones sobre el cdlculo de la
ve—
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vegiga que ¢l llama duelech ; le considera como una substancia
media entre el tirtaro y la piedra, y cree que su formacion pro-
viene de la modificacion de una resina animal ; y juzga que es
del todo anilogo 4 la materia artritica. Van-Helmont no admi~
te esta analogia, y considera el cilculo como un coagulo animat
nacido de lassales de la orina y de un espiritu volatil térreo,
Boyle hallé que el cilculo se componia de aceyte y sal volatil,
Boerhaave supone en ¢l una tierra sutil intimamente unida 4 las
sales alkalinas volatiles: Hales observo que un calculo del peso
de 230 granos daba seiscientas quarenta y cinco veces su volu-
men de ayre, y que solo queda una cal que pesa 49 granos.

Ademas de estos conocimientos quimicos algunos Médicos,
como Alston , Huén , Vogel , Meckel y otros observaron la vir-
tud disolvente de los xabones, del agua de cal y los alkalis.

Pero no hemos tenido conocimientos exictos hasta que
Scheele y Bergmann haa trabajade con cuidado sobre este punte.
Por lo comun la piedra de la vegiga se forma de un 4cido con=-
creto particular que Morveau llama dcido lithiasico. (Puede ver—
se la Enciclopedia metddica , de donde se ha extractado este ca-
pitulo). Este acido en la nueva nomenclatura se llama dcido
lithico.

El célculo se disuelve algo en el agua hirviendo; la legia en-
roxece la tintura de tornasol , y luego que se enfria deposita la
mayor parte de lo que ha disuelto; los cristales que, forma este
deposito 0 sedimento son el dcido lithico concreto. :

Scheele observo tambien ; primero, que el acido sulfurico no
disolvia el edleulo sino por medio del calor , y que en este caso
pasa al estado de acido sulfuroso ; segundo , que el acido murid-
tico no tiene accien sobre €l ; tercero, que el dcido nitrico le dis
suelve con efervescencia , y que se desprende gas nitroso, y ici-
do carbonico ; esta disolucion es roxa, tiene un dcido libre, tifde
la piel de color roxo , mo hace precipitado con el murjate de
barite, ni se eaturdia con ¢l oxilico ; quarto , que no le ataca
el carbonate de potasa ; pero el alkali caustico le disuelve, como
tambien el atkali voldtil; quinto, que mil granos de agua de
cal disuelven § , 37, por sola la digestion, y que se vuelve a
precipitar por los dcidos ; sexto , que toda orina , aun la de los
nifios, contiene algo de 1a materia de los cileulos , y esto p.u;—-
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de ser que sea causa para que hallando esta materia un hueso en
la vegiga, le vaya incustrando ¢ envolviendo facilmente: yo he
visto un cilculo , cuyo centro era un hueso grande de ciruela;
séptimo , que el sedimento de color de ladrillo que se halla en
la orina de los que tienen calentura es de naturaleza de cilculos.

De estas experiencias se sacan conseqgilencias muy importan=
tes en quanto 4 la composicion del cdlculo , y a las propiedades
del dcido lithico. '

El cilculo contiene ammoniaco en corta cantidad: el resi-
duo carbonoso de la combustion manifiesta una substancia ani=
mal de la naturaleza de las gelatinas; el célebre Scheele. no en-
contrd en el calculo un dtomo de tierra caliza ; pero Bergmaun
precipito un verdadero sulfate de eal echando acido sulfarico so-
bre la disolucion nitrosa del cilculo ; confiesa este Autor que la
cal est4 contenida en corta cartidad , pues rara vez excede 4 4,
el peso total. ‘

Este mismo Quimico observd en el cilculo una substancia
‘blanca esponjosa que no se disolvié en el agua , que no la ata-
can ni espiritu de vino , ni los acidos , ni los alkalis ; finalmen-
te que produce un curbon muy dificil de hacerse cenizas, y que
no le disuelve el dcido nitrico, aunque esté hecho cenizas; pero
esta materia es en tan corta cantidad , que nunca pudo tener Ia
suficiente para examinarla,

El cdlculo no es de naturaleza andloga 4 la de los huesos:
estos no son mas que un fosfate de cal, como se ha querido; es-
to resulta de las experiencias de los Quimicos del Norte ; pero
yo debo advertir que despues de haber descompuesto bien los
calculos por el alkali cdustico , he precipitado cal, y he forma—
do fosfates de potasa.

Algunos Médicos , como Sidenham., Cheine , J. A. Murray,
¥y otros han pensado que el tofo atritico era de la misma natu-
raleza que el cileulo : el uso que Boheraauve hacia de los alkalis
en la gota ; las virtudes reconocidas por Federico Hoffmann en
las aguas thermales de Carishal que contienen sosa €O eXCeso
de 4cido carbonico ; la autoridad de Sprinsgsfeld que asegura
que el cilculo se disuelve muy pronto en estas aguas, y aun
tambien en la orina de los que las han bebido ; los felices suge-
50s del agua de cal usada por Alston contra la gota ; todo esto
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da algin crédito 4 Ta opinion de s primeres Midicos ; pero las
¢xperiencias siguientes no estan de acoerdo ‘con estas ideas.

Wan=Swvieten dsegura que el tofo atritico jamas adquiere
fa-dareza del ‘ileulo s Pinelli(transac. filosof.) puso en la re-
torta tres onzas de tofo atritico , recogido de las articulaciones
fle ‘michos ‘gotosos , y sachd aminoniaco, y algunas gotas de
aceyte ; ‘el vesiduo pesaba dos dracmass este soluble en los 4ci-
dos muriatico , sulfarico, y acetoso no era atacado por el al=
Kkali volatil : en las Memorias de la Academia-de Stockolmo del
4fio de 1783 se publico una observacion de Raering que asegu-
ra que las concreciones expectadoras por un viejo gotoso eran
de la naturaleza de los huesos , ¢ fosfate calizo. Pero uno de los
hechos mas nuevos ¢ importantes es el que trae M. H. Watson
en el Medical comunicacion de Londres tom. 1. afio de 1784:
del eximen del tofo artritico de un -cadaver gotoso concluye
este Autor que el tofo es muy diferente de la materia del caleu-
fo , pues el tofo se disuelve en la sinovia, y se mezcla facilmen-
te con el aceyte y agua , lo que no hace el cilculo.

De lo que hemos observado acerca del acido lithico se infie-
re que este dcido es concreto y poco soluble en el agua; que
quando se destila s2 descompone y sublima en parte. Este acido
descompone el dcido nitrico, se une i las tierras, alkalis , y oxi
des metalicos ; cede sus bases 4 los dcidos vegetales mas floxosy
y tambien al dcido carbénico.

CAPITULO IX.
Del fosforo.

El fosforo es una de las substancias mas maravillosas que ha
producido la Quimica: algunos quieren decir que los Quimicos
mas antiguos conocieron esta materia; pero lo que hay mas de
positivo en esto es lo que dice Leibnitz en su Historia de las va-
viedades de Berlin afio de 1710; dice que quien Je descubrio fue
Brandr , Quimico de Hamburgo , que trabajando en la orina
para sacar un licor capaz de convertir la plata en oro, encon=
1r6 el fosforo el afio de 1667, di6 parte de este descubrimiento
4 Kraft , y este mostr6 el producto d Leibnitz 3 estando despues

en
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en Inglaterra se lo comunicé & Boyle. Leibnitz llamé al primen
inventor de orden del Duque de Hanover;; y habiéndole hecho
trabajar 4 su presencia , enseno toda la operacion , y envié un
pedazo 4 Hugens , quien le mostrd 4 la Academia de las Cien=
cias de Paris.

Se asegura que KuncRel se habia asociado con Krast para
compiar el procedimiento 6 métado de Brandt : pero habien
da sido Kunckel engafado por Krast , que guardo para si el
secreto ; y sabiendo aquel , que para hacer esta substancia se
empleaba orina , se puso a trabajar , y encontr6 el modo de
haceria ; lo que didé motivo 4 que los Quimicos llamen 4 esta
substancia fosforo de Kunckel.

. Aunque este método se hizo pablico, no gbstante Kunckel;
y un Aleman llamado Godofredo Hataith fueron solos los que
hicieron el fosfore por mucho tiempo; y hasta el afo de 1737
no se hizo en Paris en el laboratorio del jardin del Rey: un ex—
trangero executd esta operacion en presencia de Heliot , Fay,
Geofroy y Duhamel : el detalle de esta _operacion se puede ver
cn ¢l tomg de la Academia del afo de 1737, donde Hellot reu-
nio todas las circunstangias necesarias. En el afio de 1743 publi-
¢6 Margraaf un método nuevo , mas, facil, y este se ha seguido
hasta que Scheele y Gahn nos han ensefiado a sacar el fosforo de
los huesos.

El método se reduce 4 mezclar muriate de plomo , residuo
de la destilacion de quatro libras de minio y dos de sal de am-
moniaco con diez libras de extracto. de orina en consistencia de
miel ; 4 esto se afade media libra de polvo de carbon ; esto se
seca en una caldera de hierro hasta que se haya reducido 4 un
pelve negro , se echa este palvo en.una retorta, ¥ se saca el al-
kali volatil , el aceyte fétido, y la sal; ammoniaco ; en el resi=
duo estd el fasforo, Se ensaya éste echando un poco sobre las
ascuas : si despide olor de ajo, y hace una llama fosforica, se
echa en una retorta de barro , y se destila. Por este mérodo se
consigue mucho mas fosforo que por el anviguo , y esto provie—
Be_por el myriate de plomo que aumenta Margraaf , el qual
descompong el [osfate de sosa s forma un fosfate de plomo que
da fosforo., mientras que el fosfate de sosa no puede descom=
Pongrse por el carbon. El famoso Quimico de Berlin ha pro-
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bado que la sal fusible de la orina es la que‘da el fosforo,

Gohn dixo el'afio de 1769 que la tierra que dexan los hue-

sos calcinados era cal unida-al 4cido de laorina: pero Scheele
fue el primero que probo , que descomponiendo la sal de los
huesos por el 4cido nitrico y sulfurico, evaporando el residuo-
quando se halla en el 4cido fosforico libre , y destilando el ex-
tracto con polvo de carbon , se saca fosforo. Este mismo méto-
do dichio por Bergmann en las notas 4 la Quimica de' Schefer,
atribuye 4 Scheele el descubrimiento de sacar el fosforo de los
huesos. : _
El método de hacerle no se publico hasta el afio de 1775,
que entonces se hizo en la gaceta saludable Bouillon. Succesi~
vamente se ha perfeccionado este método : puede verse en el
Diccionario de la Enciclopedia.

El método que yo he encontrado mejor es el siguiente : se
escogen los huesos mas duros , se encienden y queman ; de este
modo , 6 por este medio se pone blanco lo exterior , y negro lo
interior : despues se hacen polvo, se pasa por el tamiz, se echa
en un barrefio , 6 en una vasija’ de madera con su aro , se echa
encima la mitad de su peso de aceyte de vitriolo', y se menea
sin parar :'al paso que se menea, se excita un calor considera-
ble, se dexa esta mezcla en digestion por dos o tres dias , des—
pues se echa en ella agua poco 4 poco , y se agita; yo pongo 4
digerir al fuego la ultima mezela , 4 fin de aumentar la virtud
disolvente del agua. s

Esta agua de la legia se evapora en vasijas de arcilla plata,
o cobre (Pelletier recomienda las de cobre ; porque no le ataca
el acido fosforico) : se evapora ad siccitatem , sobre el residuo se
pasa nueva agua hirbiendo, 'y se hacen legias hasta que del to-
do se haya agotado'¢l residuo), lo que se conoce quando el agua
no se pone ya ‘dinarilla; todas estas aguasse’evaporan , y se
forma un extracto. "

Para separar ¢l sulfate de cal se disuelve el extracto en la
meror cantidad posible de agua , se filtra, y queda la sal sobre
€l filtro ; puede mezclarse este-extracto con polvo de carbon , ¥
destilarlo 5 pero’ Yo prefiéro el Convértirlo'en'un vidrio animal;
4 este fin pongo el extracto al fuego en un' ¢risol »gr'ande ,al
principio se hincha’, pero luego se baxa , y entonces es quando
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ya estd hecho el vidrio. Este es blanco de color de leche: Becher
le conocia perfectamente ; no quiso decir el modo de hacerle,
por los abusos que (segun ¢€l) podian hacerse; y nos dice que
homo vitfum est, & in vitrum redigi potest , sicut & omnia ani-
malia ; ¥ no sabe como los Scitas, que beben en craneos asque~
r0s0s , no hayan conocido el modo de convertirlos en vidrio ; y
hace ver que podria formarse la genealogia de una familia en
este vidrio , como se hace en una pintura.

Yo he observado una vez con grande admiracion mia, que
el vidrio fosforico que yo acababa de hacer daba chispas elée=
tricas muy fuertes: quando se arrimaba la mano , estas chispas
se lanzaban 4 dos pulgadas de distancia , de lo que ha sido tes-
tigo mi auditorio ; este vidrio perdio esta propiedad en dos 6
tres dias , aunque se metio en una caxa de vidrio ordinaria,

Algunas veces sucede que este vidrio es delicuescente , y
entonces es dcido; lo que proviene de que , 0 se ha empleado
una gran cantidad de 4cido sulfirico , 6 de que este dcido no se
saturd bien por una larga digestion.

He sacado tambien un vidrio del color de la turquesa, quan-
do he hecho la evaporacion en vasos de cobre.

Al vidrio' se le pueden quitar aquellas' ampollas que co-
munmente tiene , dandole un fuego muy fuerte , entonces es
transparente , y se puede tallar como el diamante ; segun Crell
su peso especifico es al del agua:: 3 : 1, mientras que el del dia-
mante e 35:10. Este vidrio es insoluble en el agua, &c. Un
esqueleto del peso de 19 libras quemado di6 § de’ vidrio fosio=-
rico. Yo pulverizo este vidrio, le mezclo con partes iguales de
polvo de carbon , le echo en una retorta de porcelana bien en=
lodada , cuyo pico hago que parte caiga en el agua del reci-
piente', de-modo que alli no haya mas paso que el del ayre 6
gas fosforico , adapto un tubo ancho al tubulario del recipien=-
te, y le hago que caiga en un vaso lleno de agua ; se aumenta
el fuego por grados; y al instante que la mezclaesti roja , seive
Pasar el fosforo; el fosforo se sublima parte en forma de un hu-
mo que se concreta y precipita en la superficie del agua , parte
en forma de! gas inflamable, y, parte en /'forma de una cera der=
retida , que corre por el pico de la retorta , y caé en el agua
como en Jagrimas transparentes’ muy- hermosas. La'ethiologia
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de esta operacion es facil de comprehender ; el dcido sulfarico
desaloja al fosforico, lo que se demuestra por la abundante can-
tidad de sulfate de cal que se saca. Todas las demas operaciones
no se dirigen mas que & concentrar este dcido fosforico convi=
nado todavia con otras substancias animales; y la destilacion
con el carbon descompone el 4cido fosforico , su oxigeno se une
al carbon, y da éacido carbonico , mientras que el fosforo se
desprende.

Para purificar el fosforo se moja una gamuza, y se mete
en ella el fosforo como en una mufequilla ; se mete en un bar=
refto de agua hirbiendo , y quando el fosforo esta derrerido, se;
exprime , pasa el fosforo por la piel como si fuera mercurio , y
la piel no puede servir mas que una vez ; porque si se volviera
4 pasar fosforo por ella tomaria color el fosforo : este métoda
es de Pelletier,

Para amoldar el fosforo en palitos se toma un embudo que
tenga el pico largo , cuyo orificio se tapa con un taponcito de
corcho 6 madera; se llena el embudo de agua, y en ésta se me-
te el fosforo , se mete en agua hirbiendo , el calor que se co-
munica al agua del embudo, funde el fosforo, que cae en el
pico , cuya figura toma , s¢ saca el embudo , se mete en agua
fria , y quando el fosforo se ha fixado, se quita el tapon , y se
le hace salir del molde empujandole con un palito, :

El fosforo se conserva metido en agua: al cabo de algun
tiempo pierde su transparencia , se cubre de un pelvo blanco,
y el agua se pone agria,

Hagase el fostoro del modo que quiera, siempre es una
substancia identica , caracterizada por las propiedades siguien—
tes : tiene color de carne , y una notable transpariencia: tiene
consistencia de cera, se puede cortar con un cuchille,, y tambien
con los dedos , volviendo el pedazo con diversos sentidos ; pero
en este caso es menester tener la precaucion de meterle en agua
4 menudo , pues de lo contrario se inllamaria, :

Quando el fosforo esti en contacto con el ayre, des-
pide un humo blanco, alumbra en la obscuridad , y se
puede escribir sobre un cuerpo solido con un pedazo de
fosforo lo. mismo que con un lapicero ; las rayas o letras
yue se hacen se ven en la obscuridad , y muchas veces }.:P

a
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aa usado de este medio para asustar 4 las gentes timidas.

Si al fosforo se le dan 24 grados de calor, se enciende
con decrepitacion , se quema produciendo una llama muy vi-
va, y produce un vapor blanco muy abundante y luminoso
en la obscuridad 5 el residuo de la combustion es una subs—
rancia roxa caustica , que atrae la humedad del ayre, y se
resuelve en un licor , que es el dcido fosforico , de quien va=
mos 4 hablar.

Wilson quiere que los rayos del Sol enciendan el fésforo,
y prueba que esta llama tiene el color propio del fosforo , y
no el del rayo (Carta de Wilson 4 Euber , leida 4 la Socie-
dad Real de Londres en Junio de 1779).

En nuestros tiempos se ha sacado un' partido muy venta-
joso de la propiedad combustible del fosforo para tener fue-
go con comodidad , y en todos sitios : se han hecho cerillas
fosforicas , y los eslabones fisicos , cuyo modo de hacerlos se—
fizlaremos.

1. El procedimiento mas sencillo para hacer las
cerillas  fosforicas se reduce 4 tomar un tubo de wvi=
drio ‘de quatro pulgadas de largo , y una linea de an—
cho , cerrado por una extremidad ; en este tubo se introdu-
ce un poco de fosforo , que se empuja hasta su extremidad;
despues se introduce en el mismo tubo una cerilla untada con
ui poco de cera , se sella la extremidad , y el eabo se mete
en agua hirviendo ; el fosforo se funde, y se fixa en la
mecha.

Hicia la tercera parte de su longitud se hace una raya
con una piedra de escopeta para romper el tubo quandoe se
quiere. .

Para encender el fosforo se tira pronto de la mecha.

El método de Luis-Peila para hacer las‘buxias inflamables,
s¢ reduce 4 tomar un tubo de vidrio, de cinco pulgadas de
longitud , y dos lineas de latitud ; se sella ¢ cierra una ex—
tremidad con el soplete ; hay cerillas hechas con tres hilos
dobles de algodon; el cabo de la mecha tiene media pulga-.
da de largo , y no debe untarse con cera.

_ En una salvilla llena de agua se mete una limina de plo=
Mo , se corta el fosforo en el agua sobre el plomo, y se
re




(200)

reduce 4 pedazos de la magnitud de un grano de mijo ; sa
enxuga un grano , y se introduce en el tubo de vidrio ; des—
pues se echa la decimaquarta parte de un grano de azufre bien,
seco , esto es, la mitad del peso del grano de fosforo ; se to=
ma una buxia , cuya extremidad de la mecha se empapa en
aceyte de cera bien claro , y si se mete algo mas, €5 mMenes
ter enxugarla con un lienzo.

Se introduce la mecha en el tubo, dando vueltas siempre
4 la buxia entre los dedos.

Se mete el fondo del tubo en agua casi hirviendo , para
que se ablande el fosforo , y solo se tiene en el agua tres O
quatro segundos.

Despues se sella la otra extremidad.

Es menester tener estas buxias en tubos de hoja de lata
para evitar los riesgos de la inflamacion.

2. Para hacer los eslabones fisicos , se tiene un frasco de
vidrio que se pone @ calentar sobre una cuchara llena de are-
na ; en el frasco se introducen dos 6 tres pedacitos de fos=
foro , y se imete tambien un alambrito - enroxecido al fuego;
el fosforo se esparce en las paredes, en las que forma una
capa roxa ; el hilo bien caliente se introduce diferentes ve-
¢es , y quando todo el fosforo se ha pegado 4 las paredes,
se dexa el frasco destapado por un quarto de hora, y des-
pues se tapa. Para hacer uso de esto, se introduce una pa=
‘uela en el frasco , se da vuelta , y saca prontamnente j ar=
rastrado el fosforo por la pajuela , la inflamay enciende.

La teoria de este fenémeno se reduce 4 que en este ca=
so el fosforo esta muy seco , y medio calcinado , y para io-
flamarse solo necesita el contacto del ayre.

El fosforo puede disolverse en los aceytes, y particular~
mente en los volitiles, y entonces estos son luminosos 3 Si
esta disolucion se tiene en un frasco ,y se destapa, se ve si=
lir un tiro 6 cafio de fuego fosforico que da un poco de luz
para esta operacion se emplea el aceyte de clavillo. Esta con=
vinacion de fosforo y aceyte parece ser natural en el gusano
de luz (lampiris splendidula de Lineo). Forster de Gotinga 0b=
serva , que en el gusano de luz la materia luminosa es liqui-

da ; se espachurra eatre los dedos este gusano , existe Sﬂ
ellos
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ellos Ia fosforescencia. Henckel cuenta (octava disertacion de
su Piritologia ) que uno de sus amigos de temperamento san-
guineo , despues de haber baylade mucho , sudé mucho , y
peuséd morirse ; mientras se le desnudaba se motaron unas
rayas de llama fosforica, que en la camisa dexaban unas
manchas amarillas roxas , como las que dexa el fosforo que~
mado ; esta llama 6 resplandor fosforico fue visible por mu—
- cho tiempo.

Del fosforo puede sacarse un gas fosférico , que se infla=
ma con solo el contacto del ayre : Gengembre dié @ conocer
el medio de extraerle haciendo digerir los alkalis sobre el fos—
foro (Memoria leida 4 la Academia de Paris el 3 de Mayo
de 1783 ) , y al mismo tiempo hacia yo ver que podis extraer=
se por medio de los dcidos que se descomponen sobre el fasfa=
t0 : tambien he publicado (Memoria sobre la descomposicion
del dcido nitrico por el fosforo) , que si el acido se digiere
encima del fésforo, se desprende un gas que se inflama en
el recipiente ; lo que muchas veces me ha producido el expec= -
ticulo de muchos relimpagos que hacen surcos en la cavidad
de los vasos ; pero este fendmeno desaparece luego que se ha
absorvido el gas oxigeno.

Al desprendimiento de un gas semejante se pueden atribuic
los fuegos fituos que corren por los Cementerios » ¥ general-
mente por todos los parages donde hay animales enterrados , y
que se estan podriendo; 4 un gas semejante debemos atribuir
el ayre inflamable , que conserva fuego en ciertos sitios , y em
la superficie de ciertos manantiales de agua fria.

El fosforo se encuentra en los tres reynos: Gahn encontrd
dcido fosforico en la mina de plomo; la siderita es un Fosfate de
hierro ; las simientes del xaramago , mostaza , berro y trigo,
ensayadas por Margraaf , le produxeron mucho fosforo. M:yer
de Stetin anunci6 (Anales quimicos de Crell, afio de 1784);
que la parte verde resinosa de las hojas de las plantas contenia
icido fosforico. Pilatre de Rocier renové en 1780 (Diario de Fi-
sica , mes de Noviembre ) , la opinion de Rouellé el mayor,
quien consideraba el dcidofosférico como andlogo al de los cuer—
POs mocosos , y asegura que la destilacion del pirdforo da cin-
€0 4 seis granos de fvsforo por onza, El dcido fosforico existe

Tomo I11. Cc en
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en la orina , los huesos , las astas , &c.. Maret , quemando do-~
ce onzas de carne de buey , saco cerca de tres dracmas de vis
drio fosforico transparente : Crell le saco del sebo de buey , y
de la gordura del hombre ; Hannkwitz de los excremcntos;
Leideufrost del queso rancio ; fontana de los huesos de pes~
cado , &c. Macquart y Struve encontraron 4cido fosforico en
el suco géstrico.

La convinacion del fosforo con el oxigeno es la mas inte.
resante : de ella resulta siempre dcido fosforico , pero este se
modifica segun el modo de hacerle.

El fosforo se une al oxigeno: 1. por la deflagracion 6 com= .
bustion rapida : 2. por la combustion lenta : 3. por la via hu-
meda , especialmente por la descomposicion del 4cido mitrico,

1. Si al fosforo se le da un calor seco de 24 grados , se ins
flama , da un humo blanco y espeso ,y dexa un residuo ro-
X0 , que atrae mucho la humedad del ayre, y se hace licor: es=

ta combustion se puede hacer debaxo de campanas de vidrio, y
entonces se pegan d las paredes unos copos blancos que se re=
suelven en licor con el contacto del ayre, y forman acido fos=
forico : quando la combustion del fosforo no ha sido completa
se tiene cuidado de introducir mas cantidad de gas oxigeno. La«
woisier quemd el fosforo con el lente debaxo de una campana de
vidrio metida en el mercurio (Memoria de la Academia Real
de las Ciencias , afio de 1777.)

Margraaf observo , que en esta operacion se absorvia ¢l
ayre 1 Morveau por sus propias experiencias lo habia anunciado
en 1772 , y Fontana probo tambien , que el fosforo absorvia
el ayre , y'le viciaba , como lo hacen los demas combustibles.
Lavoisier y la Place observaron , que quemando 45 granos de
fosforo , absorvian 6§ , 62 de oxigeno.

El 4cido que se saca por este medio no es puro; siempte
contiene fosforo en disolucion , y no oxigenado.

2. Mas completamente se descompone el fosforo per la com-
bustion lenta : 4 este fin se mete el pico de un embudo en el
frasco de cristal , en medio se mete un tubo hueco, y se poned
los pedacitos de fosforo al rededor sin que se toquen ; el embu-
do se tapa con un papel asado con un hilo ; de suerte , qué

alli no haya mas que la abertura por donde pasa ¢l cilindro de
vi-
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wvidrio : el fosforo se descompone lentamente , y ‘al paso que se
convierte en licor, cae al frasco , donde forma un licor sin
.olor ni color. Este dcido casi siempre tiene un poco de fosforo
‘0o descompuesto, del qae se puede privar poniendole 4 dige-
rir en alcool , que disuelve el fésforo sin volatilizar el 4cido.

Por este medio una onza de fosforo produce cerca de tres
onzas de 4cido fosforico.

3. Se puede descomponer el 4cido nitrico haciendole dige-
ric sobre el fosforo; el gas nitrosé se disipa, y el oxigeno que-
da unido al fosforo para formar el 4cido fosforico. Si el :cido
nitrico esti muy concentrado, el fosforo se inflama yarde en la
superficie: di 4 conocer este método con todas las circunstancias
de la operacion el afio de 1780, en el mismo que fue impresa
la excelente Memoria de Zavoisier sobre el mismo asunto, y de
'la que yo no tenia entonces noticia alguna,

El agua en que se conserva el fosforo se pone agria al
cabo de algun tiempo , lo que da 4 entender que la misma
agua se descompone, y cede al fosforo su oxigeno.

El fosforo precipita algunos oxides metilicos de sus di-
soluciones , y los reduce al estado metdlico, se observa que
-en esta operacion se forma dcido , lo que prueba que el oxi-
geno abandona el metal para unirse al fosforo.

El dcido fosforico es blanco, inodoro, sin ser COrrosivo;
se puede concentrar ad siccitatems ; habiendole concentrado
Creell hasta ponerle en el estado de sequedad vidriosa, encon-
tro que su relacion de peso, comparada con el agua, era:: 3: .

Este dcido es muy fixo ; si se concentra en un matraz,
al punto se disipa el agua, y al instante se percibe un olor
de ajos, que proviene de una porcion de fosforo, que con
dificultad se le puede privar al dcido, y al mismo tiempo se
levantan vapores dcidos; el licor se enturbia, toma un aspec=
o como de leche , y una consistencia pastosa ; y si se pone al
fuego la materia en ua crisol , cuece considerablemente ; el
Vapor que sale enverdece la llama, y termina esta operaciomn,
convirtiendose la masa en un vidrio blanco y transparente, que
Y& no es mas soluble en el agua,

El icido fosforico no tiene accion sobre el quarzo.

Disuelve la arcilla, y cuece con ella.

Ce 2 Di-
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Disuelve 1a barite, y especialmente se une facilmente con
da cal, con la que forma una sal poco soluble; la disolu-
cion bien saturada, al cabo de veinte y quatro horas precipita
-cristales en agujas pequefias, aplastadas, delgadas, de muchas
lineas de longitud , y cortadas obligiiamente por sus dos extre<
‘midades. El acido fosforico precipita la cal de su disolucion en
el agua; entonces es esto un verdadera fosfate de cal muy
semejante 4 la base de los huesos , descomponible por los dcidos
minerales.

El 4cido fosforico saturado de potasa, forma una sal muy
soluble, que cristaliza en prismas tetraedros, terminados en
piramides tetraedras. Este fosfate es dcido; puesto sobre las as-
cuas se hincha , se funde con dificultad ; el agua de cal'le des=
compone.

La sosa convinada con el dcido fosfdrico , produce una sal
de sabor semejante al del muriate de sosa; este fosfate no
cristaliza, y evaporandole se convierte en una materia gomo-
sa y deligtiescente : Sage asegura, que el fosfate de sosa pre-
parado con el #cido sacado por la combustion lenta del fosforo,
forma una sal capaz de cristalizarse.

Jorge Pearson convino el 4cido fosforico sacado por el dci
do nitrico con la sosa , y consiguio una sal neutra en rombos.

Esta sal ; aunque esté saturada, enverdece el xarabe de vio-
deta, se eflorece al ayre, tiene un gusto salado , que se acerca
.al del muriate de sosa, es purgante tomando seis & ocho drac-
mas, sin causar nausea , dolor ni mal gusto.

El fosfate de ammoniaco da una sal, que segun Lavoi-
sier , presenta cristales que tienen alguna relacion con los del
-alumbre,

El icido fosforico tiene accion sobre pocas substancias me-
tilicas; sobre esto pueden verse los trabajos que han heche
Margraaf y Morveau.

Tiene mucha accion sobre los aceytes ; mezclado en par-
tes iguales con aceyte comun, con solo menearle, toma un
color roxo 6 bermejo , que subsiste aun despues de separarlos;
este color se aumenta si se ponen juntes en digestion , el dcido
se espesa, el aceyte que nada se poue negro y carbonoso, ¥y
despide un olor fuerte.

CA-
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CAPITULO X

De algunas substancias que se sacan de los animales para uso
de la Medicina y las Artes.

? uede ser que no haya producto animal , cuyas virtudes no
sean muy esigeradas por los Médicos ; pocos animales hay
que en varios tiempos no se hayan usado en la Medicina ; pe~
ro por dicha nuestra el tiempo ha condenado al olvido pro~
ducciones que jamas deberian haber salido de €l; y aqui so~
lo trataremos de aquellm, cuyos efectos y virtudes se han cor-
roborado siempre por la observacion y experiencia.

Por consiguiente no hablaremos aqui del pulmon de zorro,
del higado del lobo, de.la ufia de la gran bestia , de la mandi~
bula del pez lucio, del nido de golondrinas , de los polvos
de sapo, del estiercol de pavo real, del corazon de vivoras,
de la manteca ¢ pinguedo del tejon, nitampoco de la de el
ahorcado.

Los quadripedos , ceticeos , paxaros y pescados, todos
producen alguna substancia , en la que la experiencia quimi-
¢a y médica ha reconocido especiales virtudes.

ARTICULO PRIMERO.
Productos de los quidripedos..

Solamente hablaremos aqui de los productos quadripedos
mas usados, y por consiguiente lo haremos solo del castoreo,
M0sco. y cuerno de ciervo.

Se llama castoreo 4 un licor untuoso , contenido en dos bol-
sas- situadas en la region inguinal del castor machoe 6 hem-
bra, en la Encyclopedia puede verse una descripcion exicta,
Esta materia muy olorosa es blanda y casi fluida quando es~
td recien sacada del animal ; pero con el tiempo se seca. Tiene
un sabor acre,, amargo y nauseabundo; el olor fuerte, aroma-

“tico y fétido,

El alcool disuelve una resina que le da color ; el agua ex-
trac
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trae un principio abundante ; evaporandole se saca tambien
una sal, cuya naturaleza no es bien conocida; destilando el cas-
toreo da un poco de aceyte volatil, ammoniaco , &c.

Se ignora quiles son los usos particulares del castoreo , la
credulidad de los antiguos llegéd hasta persuadirse que servia 6
aprovechaba quando el estomago estaba debil.

En la Medicina se usa como poderoso anti-spasmodico;
en substancia se da en dosis de algunos granos, O entra en
la composicion de algunos bolos , extractos, &e. Se mezcla
con el opio, y es un remedio muy util; tambien se usa su
tintura espirituosa desde la dosis de algunas gotas hasta 24 030
en bebidas apropiadas.

Por los pocos conocimientos quimicos que tenemos de esta
substancia, se ve evidentemente que es una resina unida 4 un
mucilago, y una sal que facilita la union de sus principios.

2.  Mosco se llama un perfume que se saca de varios ani-
males; el afio de 1726 sc recibid, con el nombre de mosco,
en la casa de las fieras del Rey, un animal que enviaron de
Africa , parecido al gato de Algalia, cuya deseripcion ha de-
xado Perrault ; por seis afios se alimento de carne cruda; el
afo de 1731 dié una bella descripeion de €l 4 la Academia
de las Ciencias la Peyronnie.

La parte que contenia el mosco estaba situada cerca de las
partes genitales (dicho animal era hembra). Quando se abrio la
bolsa que coatenia el mosco, el olor que despidio fue tan
fuerte , que la Peyronnie *ho pudo observarle sin mucha in=
comodidad ; este licor se prepara por dos glindulas, que le
vierten en la bolsa por muchos agujeritos.

En Oriente sacan el mosco de otro animal, que es de la
clase de las cabras monteses; estas son muy comunes en la
Tartaria China ; llevan el mosco en una bolsa situada de-
baxo del ombligo ; esta bolsa, que sobresale como un hue=
vo de gallina, es una substancia membranosa y musculosa,
guarnecida de un esfinter, y en lo interior de ella se obser=
van muchas glindulas que separan el humor; quando ma-
ran ‘estos animales les cortan dicha vegiga y la cosen; pe=
ro la adulteran con los testiculos , la sangre y los rifones
del animal , porque cada uno no contiene was que tres O qua=

tro
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tro dracmas. Dzbe elegirse el mosco seco, untuoso , oloroso, y
que quando se echa sobre las ascuas se consuma todo. El mos—
co de Tunquin , que es el mas estimado , viene en vnas vegi-
gas que ticnen el pelo negro, y el de Baigala viene en otras que
le tienen blanco:

El mosco contiene casi los mismos principios que el cas—
toreo ; el olor del mosco puro es muy fuerte ¢ incomodo; este
olor se mitiga mezclandole con otras substancias ; se usa poco
en 'la Medicina ; es un poderoso anti-spasinodico en algunos ca-
s0s , pero debe usarse con cautela , porque muchas veces pro~
duce enfermedades de nervios en vez de calmarlas.

Ciertos animales tienen. olor de mosco ; la Peyronnie cono-
cia un hombre , cuyo sobaco izquierdo despedia en el estio un
olor tan sensible de mosco , que se veia precisado 4 mitigarle
para que no le incomodase.

3. El cuerno de ciervo da muchos productos , y muy usa-
dos en la Medicina ; se prefiere el cuerno porque contiene me-
nos sal térrea que los huesos ; pero indistintamente puedcn
usarse todos los cuernos. :

En otro tiempo se calcinaban los cuernos de cierve con el
mayor cuidado , y de ellos se hacia un remedio propio para
detener los despefos.

Los productos del cuerno de ciervo que hoy se usan mas
son los que se sacan por la destilacion; primero se saca una ﬁu»g;
ma alkalina ; que se llama espiritu volatil de cuerno de ciervo
despues um aceyte roxo mas O menos empirennatico, y uma gran
cantidad de carbonate ammoniacal manchado y colorado por el
aceyte empireumatico ; el aceyte que da color 4 esta sal puede
separarse por medio del espiritu de vino que la disuelve ; el re~
siduo carbonoso contiene natro , sulfate , y fosfate de cal , de
donde puede sacarse fosforo por los medios arriba dichos.

En la Medicina se usan como excelentes anti-spasmodicos el
espiritu y sal que se sacan del cuerno de ciervo. :

El aceyte rectificado convenientemente forma el aceyte ani-
mal de Dippel; como 4 esta substancia se han atribuido grandes
virtudes, se ha trabajado mucho tiempo para purificarls; y para
facar este aceyte blanco y fluido se ha usado por largo tiempo
¢l medio de rectificarle muchas veces ; pero Model y Baumé

acon-
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aconsejan que no se tomen mas que las primeras porciones que
pasan, porque estas son el aceyte mas delgado y blanco. Rouelle
aconseja que se destile conagua , y como solamente puede su-
bir lo inas wolitil al grade del agua hirviendo, entonces se estd
seguro de que por este medio se consigue el mas puro. Por lo
que 4 mi toca , destile este aceyte empireumdtico con la tierra
de Murviel, la que retiene todo el principio colorante, y despues
saco el aceyte blance , y tenue 6 delgado.

Este aceyte es oloroso, tiene todas las qualidades de los
aceytes volitiles, pero enverdece el xarabe de violetas, como

lo observo Parmentier , lo que prueba que retiene un poco de.

alkali veldtil. En las enfermedades de mervios, alferecia , &c.
se usa este aceyte en la dosis de algunas gotas. Tambien se usa
como calmante y resolutivo dando friegas cen €l; pero en nues=
tros dias se ha conocido el error que habia en las virtudes que
se le atribuian.

El miembro del ciervo se ha tenido por un buen remedio
para hacer orinar; la vegiga aplicada 4 las cabezas de los tifio~
sos los cura; las lagrimas secas pasan por bezoares ; la piel pre=
parada sirve para hacer guantes; la carne para comer; y en una
palabra es, como advierte Plomet , un mundo de remedios, co=
modidades y utilidades.

ARTICULEDO dL
Productos que suministran los pescados.

g.aos mas usados de estos son el aceyte de pescado y la esper=
ma de ballena.

La esperma es um aceyte concreto que se extrae de la
ballena; y con este nombre impropio se conoce esta especie
de gordura 6 manteca. Estos anunales , que son de un tamafo
asombroso , conticnen abundantemente esta substancia : Plomet
cuenta que en el afio de 1688 un navio espafiol cogié una ba-
llena , cuya cabeza di6 veinte y quatro barricas de sesos , y el
cuerpo noventa y seis de lardo. La esperma de ballena esti
siempre mezclada con una cantidad de ua aceyte inconcrescible,
el que se quita con cuidado.

La
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La esperma de ballena arde , produciendo una lama my
blanca : en Bayona y San Juan de Luz hacen de ella velas; és—
tas tienen un color blanco brillante ; al cabo de tiempo se po=
nen amarillas, pero no con la facilidad que Ia cera y aceytes
pesados.

-i- Si.se destila & fuego abierto no da flegma dcida , sino que
pasa toda adquiriendo un color roxo ; si se repiten las destila=
ciones pierde su consistencia natural.

El dcido sulfurico la disuelve , y esta disolucion se precipi=
ta por el agua comun-como ¢l aceyte del alcanfor ; los 4cides
nitrico y muriitico no tienen accion sobre ella,

El alkali cdustico la disuelve , y forma con ella un  xabon
que poco & poco se pone solido.

+ El alcool caliente disuelve la esperma de ballena , y luego
que se enfria hace precipitado ; tambien Ia disuelve el ether.

Los aceytes fixos y volitiles calientes la disuelven tambien,

Antiguamente se hacia mucho uso de la esperma de ballenay
se mandaba como remedio dulcificante y calmaate , pero hoy
se ba abandonado su uso casi del todo, y con razon , porque es
un remedio fastidioso , nauseabundo y pesado.

En la Medicina se usa tambien de los huevos, concha, y li-
cor negro de la xibia; los huevos mundifican los rifiones, y pro=
vocan las orinas y menstruacion 5 la concha 6 hueso de la xibia
tiene casi los mismos usos ; tambien se usa como adstringente;
eatra en la composicion de los remedios dentrificos , en los co=
livios , y otros 3 los plateros [a wsan para hacer moldes de cu—
charas , tenedores, &e. porque su parte esponjosa recibe facil—
mente la impresion de los metales. El humor & licor negro de la
xibia , contenido en una bolsa cerea del intestino ciego , y cuya
descripcion nos ha dado Lecat 3 puede servir en lugar de tintas
en las sitiras de Persa se lee que los Romanos escribian con ¢ly
¥ Ciceron le llama atramentum 5 parece que tambien es la base
de la tinta tan alamada de China s sepia-piscis est qui habet suc—
Cum nigerrimum instar atramenti quem Chinensés cum brodiq oris
#& 5 el alterius leguminis inspissant , & formant, 3 in universum
orbem transmittunt , sub nomine atramenti Chinensis, (Pauli Her=
Mama, cinosura, t. 1, p. 17, part, 1 1.) Plinio crey6 que el hunior
iegro de la xibia era la sangre de este animal : Kondeler pro-

dom, 177 Dd bo
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bé que era la colerar este humor 6 licor es el que descarga 6
sacude la xibia quando se halla en peligro ; una corta cantidad
de este humor basta para ennegrecer un gran volumen de agua,
En la Medicina se usan tambien como absorventes las con
chas calcinadas de las ostras. '
¥ En las artes usan mucho del aceyte que se saca de los pes=
eados.

ARTICULO IIL

Productos de los pdxaros.

Casi todos 'los péxaros suministran alimentos mas 6 menos
delicados para nuestras mesas ; pero hay pocos que sirvan para
la Medicina : las piedras de dguila 4 que han atribuido tanras
virtudes para facilitac los partos, el emplasto de nido de golon~
drinas, todo esto se ha condenado al olvido lhego que la ob~
servacion constante y exicta ha ocupado el lugar que antes ocu-
paba la credulidad y supersticion. Principiamos & conocer la
analisis de los huevos: estos se componen de quatro partes , que
son una cubierta huesosa , que se llama cdscara, una membrana
que cubre las partes constituyentes del huevo, la clara y la ye=
ma , que ocupa el centro.

La ciscara contiene (como los huesos) un principio gelati=
noso y fosfute de cal.

La clara‘es de la misma naturaleza que el suero de la san-
gre: enverdece el xarabe de violetas , y contiene cal libre’; el
calor la cuaja; si
pudre’,'se seca como el cuerno, y pasa tambien carbonare am=-
moniacal , y aceyte empireumdtico ;' y queda un carbon que da
sosa y fosfate de cal: Deyeux sublimando esta substancia sacd
tambien azufre. :

Los dcidos y el alcool la cuajan.

Si se ‘pone al ayre'en hojas delgadas se séca ,'y toma consis<
tencia > sore esta propiedad se funda ¢l uso o costumbre que
hay de pasar una clara de huevo por las pinturas para darlas
lustre , y una especie de barniz que las preserva del contacto
del ayre : mezelada con cal viva se seca mas pronto, Y resulta
po lodo muy tenaz. . ;
! i ‘La

se destila da una flegma que con facilidad se
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- La yema contiene tambien una materia linfitica, que se has
ila mezclada con cierta cantidad de aceyte dulce 51y en razon
de esta mezcla se disuelve en el agua: 4 esta emulsion animal
llaman los Franceses lait de poulle 5 y los Espafioles yemas'o
huevos megidos, :

La yema de huevo puesta al fuego se hace una masa me~
nos dura que la clara ; si se machaca parece que casi no tiene
consistencia , y si se mete en las prensa se saca el aceyte que
contiene ; éste es muy laxinte, y en lo exterior se usa como
linimento.. Hay laimayor analogia entre los huevos de los ani-
males , y las simientes de los vegetales, pues unos y otros con-
tienen un aceyte por cuyo medio son solubles en el agua.

La yema de huevo hace solubles los aceytes y resinas, y
desella se sirve regularmente para disolverlas,

La ciscara de huevo calcinada es absorvente,

La clara de huevo se usa con mucha utilidad para clarifi-
car los zumos vegetales , el suero , los licores, &c. por la pro-
piedad que tiene de concretarse con el calor ; entonces sube 4 la
superficie de estos licores ; y lleva consigo todas las impurezas
que estaban contenidas en ellos,

ARTICULO IV,
De algunos productos de los insectos.

ﬁiqui trataremos solamente de las cochinillas ; cantiridas,
kermes, cochinilla y la laca, porque estas substancias son las
que mas usamos, y de las que tenemos mayores conocimientos.
1. . Las cantdridas, Son unos insectos pequefios , cuyas alas
son verdosas ; son muy comunes en los paises calientes : en el
Bstio se hallan: en las hojas del fresno , rosal ; alamo , nogal,
alhefia , &ec, Aplicados.al cutis los polvos de cantiridas causan
picazon , excitan ardor en la orina » estrangurria, sed y calen-
tura ; tomados interiormente en corta dosis producen el mismo
efecto : en Pareo se lee que habiendo una cortesana convidado &
Comer @ un joven, le dié unos guisados cspolvercados con
tntiridasy el infeliz joven fue atacado de un priapismo y fluxa
de sangre por el ano, de lo qual.murio. Boyle asegura que al=
Dd 2 gu—~
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guhas personas han sentido dolores en el cuello de la vegiga
por haber, manoseado las cantdridas. '

A Thouvenel debemos algunos conocimientos sobre los prin.
eipios constituyentes de estos insectos: el agua extrae un prin-
cipio muy abundante , que la comunica un color amarillo rojo,
y un principio “aceytoso algo rojo; el ether extrae un aceyte
verde , muy acre , en quien reside especialmente la virtud de
las cantaridas. De modo que unaonza de cantaridas produce:

Dracmas.  Granos,
Extracto amarillo rojo y amargo...eeeae 3.

Materia amarilla aceytosa....ccumemeresririsaes 12,
Substancia verde aceytosa semnejante 4 la

Perenchima insoluble en el agua y alcool.. 4.

Para formar una tintura que reuna todas las propiedades
de las cantiridas es menester hacer una mezcla de partes iguas
les de ggua y alcool , y dentro de esta mezcla se ponen las can-
tiridas en digestion ; si se destila esta tintura, el espirita dg
vino que pasa retiene el olor de las cantaridas.

Si no se echa mas que espiritu de vino , se satura solo de
Ia parte caustica, y segun esto se ve que se puede aumentar 4
disminuir la virtud de estos insectos segun lo pida el caso.

La tintura de cantaridas puede usarse con felicidad exte-
riormente en la dosis de dos & quatro dracmias, una onza , ¥
aun dos , para calmar los dolores rehumaticos, sciaticos , gota
vaga , &c. calienta las partes , acelera el movimiento de la cir=
culacion , excita evacuaciones por sudor , orina y fluxo de vien-
tre , segun las partes 4 que se aplica.

Thouvenel probd en si mismo el efecto de la materia verde
semeiante 4 la cera; aplicada a la piel ex dosis de g granos le-
vantd una vegiga que estaba llena de serosidad.

2. Las cochinillas, 6 mil pies. Son unos insectos que se €n=
cuentran comunmente en los parages humedos , debaxo de las
piedras y cortezas de drboles; huven de laluz, y quando se
les descubre intentan ocultarse 5 si sevles toca se'apelotona Yy

encogen como una bola, En la Medicina se usan estos insectos
co=-
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como remedio incisivo , aperitivo y depurante ; se prescriben,
4 bien machacados vivos, y echados en un liquido apropiado, 6
bien secos , y hechos polvos , y asi pulverizados entran en los
extractos , pildoras , &c. Su dosis es de 14, 15,20 y mas, se-
gun el caso. Thouvenel nos ha dado algunas noticias acerca de
los principios constituyentes de estos insectos : destilindolos sa—
c6 una Hegma insipida y alkalina ; el residuo dio una materia
extrictiva , una substancia aceitosa O semejante 4 la cera , que
s0!0 es soluble en el espiritu de vino, y contiene tambien sal
marina con base terrea y alkalina.

3. La cochinilla. Es una materia que sirve para el tinte de
escarlata y parpura: la del comercio se halla en forma de unos
granitos que tienen una figura particular; la mayor parte de
estos granos son convexds , acanalados por un lado , y conca-
vos por el otro; la buena cochinilla debe tener un color gris
mezelado de rojo v blanco. En ¢l dia de hoy estd bien averi=
guado que esto es un insecto : para convencerse de ello basta
mirarle 6 reconocerle con un anteojo, y poniendole al vapor
-del agua hirbiendo , 6 a digerir en vinagre se ven claramente
los anillos y manes de este insecto. En México recogen la co-
chinilla que se eria sobre Jas plantas que Haman hicuera de In-
dias , nopal , t opuntia y raguctte (1); estas plantas dan unos
frutos seme antes & nuestros higos ; la orina de los que los co~
men sale tefiida de color rojo, y es verosimil que 4 la cockini-
lla la comuniquen la prop'edad que tiene para ja tintura. Los
Indios de México cultivan el nopal cerca de sus casas , y siem=
bran en él, digamoslo asi, el insecto que produce la cochinilla;
los Indios hacen en estas plantas unos nidos con moho u ova,
0 con pimpolics y vastagos de yerbas, meten doce ¢ catorce
cochinillas en cada nido , colocan tres 6 quatro de estos en cada
hoia del nopal, y los sujetan con las espinas que tiene esta
planta : al cabo de algunos dias se ven salir millares de insectos
pequefios yue se van coloc:indo en las partes mas abrigadas y
lozanas de las hojas del nopal. Al afio se recogen las cochi=
niilas muchas veces , y las matan metiendolas en agva ca=—
liente 6 en harnos , y despues las secan al sol. Hay dos espe~

cies

(1) Cuactus coccineliefer.
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¢ies de cochinilla , una que se cria sin cultivo, y se llama s,
vestre, y otra cultivada 6 doméstica , y ésta es la preferida. Ef
‘afio de 1736 se hizo el cilculo de que cada afio entraban en
Europa ochocientas ochenta mil libras de cochinilla,

Ellis comunicé @ la Sociedad Real de Londres una bueny
descripcion de la cochinilla,

La cochinilla se usa especia?mente en la tintura o tintes: sy
color adhiere facilmente 4 la lana, y el mordiente mas apro«
piado es el muriate de estafio, Macquer hallo el medio de fixar
este color en la seda, impregnando ésta de la disolucion del
estafio antes de meterla en el bafio de cochinilla, en vez de
mezclar esta disolucion en el bafio, como se hace para la Jana,

4. El kermes, Es una especie de excrescencia gruesa como
una baya de enebro, que es de mucho uso en la Medicina y
las artes,

El arbol que la cria se llama gquercus ilex ; habita en los
paises calientes , en Espafia, Languedoc, Provenza y otros,
La hembra del cocco se fixa en la planta , no tiene alas, y el
macho si ; quando se halla fecundada se engruesa por el desar-
rollo de los hueves, muere entonces, y salen los huevos ; es
menester cogerla antes que se abran los huevos , y por esto s¢
cogen por la mafana antes que el calor haya fomentado los
huevos ; se recogen los granos, y se secan para descubrir el

color rojo , se pasan por un tamiz para separar el polvo, y .

luego se rocian con vinagre bueno para matar el insecto , que
en poco tiempo sale del huevo,

En las artes se usa mucho del kermes: produce un tinte
rojo bueno , pero menos brillante que la cochinilla.

Con el kermes se hace un famoso xarabe, mezclando tres
partes de azucar cen una de granos de kermes machacados;
esta mezcla se dexa por un dia en un parage fresco: ‘en este
tiempo el azucar se une al zumo del kermes , y forma con €
wn licor 5 que colocado y exprimido tiene la consistencia de xa-
rabe. Con este xarabe se hace la célebre confeccion de alkermes.

Mucha se han celebrado para precaver el aborto las simien-
tes de kermes dadas en substancia desde medio escrupulo has-
tasuna dracma,

La grana y xarabe de kermes son excelentes estomacales.
La
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s. La lacca 6 goma lacca. Es una especie de cera que en
{as indias orientales recogen de las flores de las plantas unas
hormigas de alas que tienen un color roxo , y la transportan &
fas pequefias ramas del arbol donde hacen sus nidos: ¢stos es=
tan llenos de celdillas , en las que se encuentra un grano roxo

vando se machaca ; este grano , segun la apariencia , es el
huevo de donde sale la hormiga de alas.

Geoffroy probé (en una Memoria inserta en las de la Aca-
demia de las Ciencias , afio de 1714), que esto no era otra
cosa que una especie de colmena semejante i la de las abejas,
cuyas separaciones son de una substancia andloga 4 la cera.

La parte colorante de la Jacca puede separarse por el agua:
evaporada esta dexa solo el principio colorante , y forma la
hermosa lacca tan usada en los tintes.

Se imita la lacca sacando por los métodos conocidos el
principio colorante de algunas plantas.

CAPITULO XL
De otros dcidos sacados del reyno animal.

ﬁxdemas de los 4cidos que se sacan de varias partes del cuer—
po humano , y que hemos examinado separadamente , encon-
tramos otros en la mayor parte de los insectos : Listor indica
uno que puede extraerse de los mil pies (Colect. Acad. tom. 11,
pig. 303.). Bonnet observo , que el licor que arroja la oruga
de cola hendida del sauce , era un verdadero :icido, y muy
activo (Sabiocs extrangeros , tom. 11. pig.276.). Bergmann le
compara al vinagre mas concentrado ; Boissier de Sauvages ad-
vierte , que quando el gusano de seda que llaman muscardin
esti enfermo , su humor es dcido + Chaussier de Dijon ba sa-
cado dcido de la langosta , de la chinche de jardin (vulgo ba~-
eas 6 cochinitas de San Anton), del gusano de luz , y de
otros muchos insectos , poniendolos en digestion en el alcool;
este mismo Quimico ha hecho un trabajo muy interesante so—
bre ¢l 4cido del gusano de seda, y propone dos medios para
extraerle ; el primero se reduce d machacar las crisalidas , y
exprimirlas por un lienzo ; el zumo que pasa.es muy dcido;

€s=
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éste se halla debilitado por muchas substancias extrafas, de
las que se le priva por medio del espiritn de vino ; se pone §
digerir en éste el zumo dicho , se filtra , pasa un licor clarg
de un hermoso color de narania , se echa nuevamente espirity
de vino sobre este licor, de cada vez se forma un precipita~
do blanco , ligero, y se coatinaa la operacion hasta que no
se forma mas.

En lugar de machacar las crisalidas se puede ponerlas en
infusion en espiritn de vino , el que se carga de todo el deiw
do , y como el acido es mas pesado que el espiritu de vin,
se hace evaporar , se filtra , y con estas precauciones se. pris
va el dcido del espiritu de vino , y de la materia mocosa que
habia en disolucion , la que queda sobre el filtro.

Chaussier ha probado que este dcido existia en todos los
estados del gusano de seda , aun en los huevos ; pero que en
estos y el gusano no estaba el dcido libre, sino gonvinadp
con una substancla gomo-glutinosa.

El icido de los in-ectos mas conocidos , y del que mas se
ha esctito es el dcidy dz las hormigas , O dcido formico ; esth |
tan libre este dcido, que la transpiracion de estos” animales y
su contacto simple sin alteracion alguna , prueban [a existen=
cia en elios.

Los autoves del siglo XV abservaron , que cchando en un
mouton de hormigas la flor de chicoria , se ponia ésta tan
roxa como si fuera sangre. Véase Langham , Gerdnimo Tra-
gus 5 v Juan Bauhin,

Samuel Fisher fué el primero que reconocid el dcido de
las hormigas , analizando las substancias animales por medio
la destilacion ; ensayd tambien su accion sobre el plomo ¥
el hierro , y comunico sus observaciones # J. Vray, quien 1
inserto en las transacciones filosoficas del ano 1670, Pero es-
pecialmente en el afio de 1749 fué quando el célebre Margraaf
nos di6 4 conocer Jas propiedades de este acido; le convind
con muchas substancias , y concluye diciendo , que tiene -
cha relacion con el #cido acetoso, El afio de 1777 Arduvisso
y Oerhn volvieron @ eximinar esta materia de tal modo que
no dexa que desear , como se ve en una disertacion publica-

da en Leipsick,

L4




(217)

La hormiga que da mas dcido esla hormiga grande ro-
xa , que habita en lugares secos y elevados. . :
 El mes de Junio y Julio son los mas favorables para sacar esk
te dcido; en estos meses estdn tan cargadas de 4cidolas hormigas,
que solo con que pasen sobre un papel azul , le vuelven roxo.

De dos modos puede sacarse este dcido, que son por la
destilacion , y por la lexia 6 lixiviacion.

Para sacarle por la destilacion se ponen 4 secar las hor«
migas 4 un calor suave , se meten en una retorta, 4 la que se
adapta un recipiente , y se va aumentando el fuego por grados;
quando ha pasado todo el dcido se encuentra en el recipiente,
y siempre mezclado con un poco de aceyte empireumitico que
sobrenada , yéste se separa filtrandolo. De este modo sacaron
Ardwisson y Oerhn de cada libra de hormigas siete onzas y me-
dia de un dcido , cuyo peso especifico 4 la temperatura de 1§
grados era aldel agua:: 1, 00 752 1, oooo.

Quando se ha de sacar el dcido por medio de la dexia se
lavan las hormigas en agua fria ;. despues se echa encima agua
hirviendo , y se filtra luego que se enfria , vuélvese d echar
nueva agua hirviendo sobre el residuo, y se filtra como an—
tes : por este método una libra de hormigas produce dos quar-
tillos de dcido tan fuerte como el vinagre, y tiene mas peso
especifico. Ardwissony Oerhn juzgan que este acido puede servie
en lugar de vinagre para el uso. econdémico. . :

Nunca es puro el acido que se saca por estos métodos ; pe-
ro se purifica destilandole muchas veces ; el aceyte pesado y el
volatil se desprenden , y queda el acido claro como agua.
Ardvisson y Oerhn advirtieron que este dcido asi rectificado era
Como I , 00 Il : I000: .

Tambien puede sacarse el dcido de las hormigas presentan~
do en los hormigueros pafios empapados en alkalis ; ponien-—
t‘io despues estos en lexia se saca el formiate de potasa , sosa
0 ammoniaco.

El dcido formico tiene alguna relacion con el acetoso , pe~
ro hasta ahora no ha podido mostrarse su identidad. Thouve=
nel le ha encontrado mas analogia con el fosforico , pero to-
do esto estd destituido de prueba. :

" Tom. I1I. Ee El
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El icido férmico retiene el agua con tanta fuerza , que no’
puede separarse del todo la que contiene aungue se destiley
quando es muy puro, su peso especifico es al del agua:i,0453:
1, OuCO.

Ataca la nariz y los olos de un modo particular que no es
desagradable ; tiene un gusto picante y ardiente quando esta
puro , y lisonjea el paladar si esta dilatado en agua.

Tiene todos los caractéres de los acidos.

Se poae negro sise cuece con acide sulfurico ; -al instan
te que la mezela se calienta , prodace unos vapores blancos pi-
cantes ; y quando cuece , se eleva un gas que con dificultad se
une al agua destilada y de cal ; en esta operacion se descom-
pone el acido tarmico , porgue se halla despaes en menor  car—
tidad.

El icido nitrico destilado sobre ¢l , le destruye completa<
mente , y se eleva un gas que enturbia el agua de cal,y con
dificultad , y en corta cantidad se disuelve en el agua.

El icido muriatico no hace mas que mezclarse con €l , pes
ro el oxigenado le desccmpone al fin,

Ardvison y Oerhn determinaron las afinidades de este dci-
do con las diversas bases en el érden siguiente : barite , po=
tasa , sosa , cal , magnesia , ammoniaco , zinc , manganesa,
hierro , plomo , estafio , cobalto, cobre, nickel, bismuto,
plata , alumina , aceytes esenciales y agua.

Este dcido se mezcia perfectamente con el espiritu de vi-
no ; con dificultad se une a los aceytes fizos y volatiles; i
esta caliente ataca el hollin de las chimeneas , toma un co-
lor bermejo ,y luego que se enfria , hace un sedimento mo-
reno , que destilado produce un licor amarillento , y de olox
desagradable , acompafado de vapores elasticos.
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CAPITULO XIL

De la putrefaccion.

Todo cuerpo vivo, una vez privado de la vida, toma un ca-
mino retragado, y se dcscompone: esta descomposicion en los
vegetales, se llama fermentacion, y en las substancias anima-
les putrefaccion. Las mismas causas, los mismos agentes y las
Jmismas circunstancias son las que se determinan y favorecen la
.descomposicion de los vegetales, que las de los animales ; y Ia
diferencia de productos que resulta consiste solo en ln diversi-
dad de los principios constituyentes de cada uno.

El ayre es el principal agente de la descomposicion animaf,
pero el agua y el calor facilitan mucho su accion : Fermens
tatio ergo definitur quod sit corporis densioris rarefactio particu~
larumque - aerearum interpositio , ex quo concluditur debere in
aere fieri nec nimium frizido ne rarefactio impediatur , nec nimiuns
calido ne partes ravibiles expellantur. Becher Fisic. subt, lib, 1,
$o-5. pag. 313. Edit. Franco Furti,

Una substancia animal puede preservarse de la putrefac<
cion , privandola del contacto del ayre , y se puede acelerar
0 retardar la putrefaccion , variando y modificando la pureza
de dicho ayre. -

Y quande en algunos casos se advierte formarse la putre~
faccion sin el contacto del ayre admosférico, es porque el agua
que impregna la substanciz animal se descompoue , de cuya
descomposicion resulta el elemento & agente de la purrefaccion:
esta, sin duda, es la causa de observarse algunas veces la pu-
trefaccion en algunas carnes puestas en el vacio. Vease Lions
¥entamen. de Putrefactione.

Para facilitar la putrefaccion es tambien indispensable la
h_u_medad; y Ppuede impedirse que un cuerpo se pudra se~
cindole del todo: esto es lo que hicieron por medio de las
stufas Villaris y Cazalet : preparadas asi las carnes, se han
couservado por muchos afios, y no. han contraido qualidad
Mala ninguna : las arenas y tierras ligeras y porosas con—:

Ee 2 Ser=
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sepvan los cadiveres solamente en razon de [la propiedad que
tienen de chupar los fluidos y secar los solidos; y asi en la
Arabia se han encontrado caravanas (1) enteras , hombres y
cammellos perfectamente conservados en la arena , en la que
habian sido enterrados por los vientos impetuosos : en Ingla
terra se ve, en la biblioteca del Colegio de la Trinidad , en
el Seminario de Cambridge , un cuerpo humano muy bien con-
servado , el qual se encontro debaxo de la arena en la Isla de
Tenerife, Quando la humedad es excesiva impide tambien la
putrefaccion , lo que observé el célebre Becher , nimia quoque
humiditas @ putrefactione impedit , prout mimius calor, nam cors
pora in aqua potius gradatim consumi quam putrescere si nova
semper afluens sit experientia docet: unde longo tempore integra
interdum submersa prorsus a pntrefacriane immunia vidimus,
adeo ut nobis aliquando speculatio occurreret tractando- tali modo
cadavera anathomic subjicienda , quo diutius @ putrefactione , &
fetore immunia forent. Fisic. subst. lib. 1. 5. 5. pag. 277.

Es, pues, necesario para que un cuerpe se pudra, que esté
impregnado de agua , pero que ne est¢ inundado ; tambien es
menester que el agua haga mansion sobre el texido del cuerpo
animal, y que no se renueve: esta condicion s necesaria; r. pas
ra disolver la linfa y presentar en el ayre el principio mas pu-
trescible en la mayor superficie posible; 2. para que la misma
agua pueda descomponerse , Y subministrar de este modo el
principio de putrefaccion. Por medio de fa coccion se retarda y
suspende la putrefaccion, porque asi se seca la‘carne, y se la
priva de la humedad, que es uno de los principios mas activos
de la descomposicion. ' :

" Otra condicion favorable para la descomposicion animal es
el calor moderado ; este disminuye la afinidad de agregacion
entre las partes; y por consiguiente estas adquieren mas ten—
dencia 4 nuevas convinaciones; esta es la causa de que las car-
nes se conservan mas en Invierno que en Verano y en los pai-
ses frios mejor que en los calientes. Becher describio con refle-
xion
(1) Caravanas. Asi se Hama & un niimero crecido de viageros , qué
van en compaiiia para libertarse de los ladrones.




(221
yion la influencia de la temperatura en la putrefaccion anim4l:
aer ca'idus , & humidus maxime ad putrefactionem facit::: cor po-
va frigida i sicca difficulter , imo aliqua prorsus men putrescuit,

. que ab imperitis proinde pro sanctis habita fuere s ita aer frigidus,

&' sicetisy imprimis cakidus , ' siecus @ putrefactione qhoque pre-
-servat ; quod. in-Hispania videmus , & olocis aliis calidis § sicco eali-
do acre praditis, ubi corpora non putrescunt , &' resolvuntur ; nark
cadavcra in Oriente in arena , imo apud nos arte in furnis siccari,
&' sic ad finem mundi usque a putredine preservari ceritm ost;iv-
gensum quoque frigus.a. putredine preservare, unde corpord Stockol-
Anis tota hieme in patibulo suspensa sine putredine animadveitinius.
Eis. subt. lib. 3. cap. 1. TR )
Estas son las causas que pueden determinar y favorccer la
putrefaccion ; segun estos principios se ve quales son los me-
dios de tenerla,, excitarla y modificarla al arbitrio: un cuerpo
se: podra preservar de la putrelaccion, privandole del contuc-
to  del: ayre admosiérico; 'para conseguir ‘esto basta colocarle
en el vacio O cubrirle con una capa que le defienda de la ac-
cion inmediata del ayre, é bien meterle y rodearle de una at-
mosfera de alguna substancia gascosa , que no contenga ayre
vital : con este motivo advertiremos aqui, que 4 esta causa
debe atribuirse el efecto observado en las carnes puestas en
el acido carbénico, gas azoe, &c.; y me parece que no ha
babido las pruebas suficientes para asegurat que estos gases
tomados interiormente deben counsiderarse como anti-septicos,
pues en el caso que hemos dicho, obran solamente defendien—
do d.los. cuerpos que: circundan del contacro del wyre vital,
que es: el principioseminente de la putreficcion. Puede Favo-
recerse la putrefaccion manteniendo el cuerpo'd und tem peratu-
ra conveniente: un calor de 15 a 25 grados disminuye (a
adhesion de las partes entre si, y favorece la accion del ayre;
pero:si. este calor es mas fuerte volatiliza el principio aquo4
$0., secit; los: sOlidos 5 y detiene la putrefuccion. FPard'que” uaa’
su bstancia animal se descomponga es menester; 1o primero,
ugetenga contacto con el ayre atmosférico , y quanie mas pu-
90 sea este ayre , mas pronta serd la putrefaccion ; segundo, es
tenesier que. este. puesta a un calor moderado ; 'y witimamente,
£y que
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que su texidose halle impregnado de agua 6 humedad. Las ex-
periencias de Pringle, Macbride, Gardane y otros nos enseian
que la putrefaccion puede aceleracse si se rocian las substancias
animales con agua cargada de un poco.de sal, y i esta causa
debemos atribuir \los varios imodoes que.usan en nuestras co-
cinas para ablandar, o mortificar las carnes; yiasi tambien se
preparan los quesos, se fermenta el tabaco, el pan y otras co-
sas. Sobre las causas que deciden la putrefaccion en los cuerpos
vivos , se explica Bechier de este modo : causa putrefactionis pri
maria defectus spiritus vitalis balsamini est'y secundaria deindé
aer externus ambiens qui- interdum aded  putrefaciens , & humi-
dus calidus est ut supesstilem in vivis etiaincorporibus balsami-
i spiritum vineat nisi confortando augeatur, ex quo colligi pos
te.t praeservantia @ putreding subtilia ignea oleosa esse debere,
Por estos mismos principios concluye este - célebre: Quimico,
que las ligaduras, las sangrias abundaates., 'y qualquiera. otra
evacuacion deterninaa la putrefaccion ; piensa este misnio au=
tor , que los adstringentes solo:se oponen d!la putrefaccion
en quanto condensan el texido de las partes animales , porque
coasidera la rarefaccion 6 relaxacion como el primer efecto de
una putrefaccion, cree tambien que flos espirituosos no obran
como anti-pitridos , sino en quanto reaniman y estimulan el
principio de la vida; dice tambien que el uso-de las car=
nes saladas que prodicen mucho calor, junto con la hume-
dad tan comun en las embarcaciones y puertos de mar, cau-
sa el escorbuto; y con razon advierte, que el fin y efecto
de la putrefaccion son diametralmente opuestos 4 los de la ge-
neracion , nam sicut in generatione partes coagulantur, ' in cor=
pus formantur , ita in putrefactione partes resolvuntur, & quasi
informes fiunt.

Como los fenémenos de la putrefaccion varian segun la na-
turaleza de las substancias , y tambien segun las circunstancias
que acompafian esta operacion, se sigue de aqui quan dificil ¢s
conocer bien todos los fenomenos que presenta, y asi procura=
remos describir aqui solammente aquellos que parecen mas cons=
rantes.

Toda substancia animal , puesta al ayre en una temperatu=
ra
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ra mayor de diez grados , y humedecida de su serosidad se pu=
dre, 'y los progresos de esta alteracion se presentan en el or—
den siguiente,

Primeramente el color se vuelve pilido, se pierde la consis.
tencia , se alloja el texido , desaparece el olor particular que
tiene la carne fresca, y en su lugar se percibe un olor fastidioso
y desagradable ; 'en eésta ¢poca el mismo color se vuelve .azul,
como se observa em la volateria que principia- 4 pasarse , en
los echimosis que se han de supurar , 'en varias partes amenaza—
das de gangrena, y tambien en la putrefaccion del cuajado que
forma el queso. Casi todos los alimentos de que usdImos ex—
perimentan el primer  grado de. putrefaccion ‘antes de servirs
nos de ellos. :

Despues:de esteprimer periodo las pgrtes animales se ablan-
dan mas y mas , adquieren un olor féndo, y un color moreno
obscuro , las fibras se rowpen facilmente; el texido se seca si
la putrefaccion se hace al ayre libre , pero la superficie se cu-
bre de unas gotitas de fluido si-la descomposicion. se hace’ en
vasos que se opongan 4 la evaporacion.

A este periodo sucede el que caracteriza eminentemente la
putrefaccion animal : el olor putrido y nauseabundo que se ha~
bia manifestado en el segundo grado, en este otro se haila mez=
clado de un olor picante, que proviene solamente del despren—
dimiento del gas ammoniacal ; ¥ la masa pierde mas y mas su
cansistencia. _

El ultimo grado de descomposicion tiene caractéres que e
son propios ; el olor es entonces fastidioso, nauseabundo y muy
activo; y es quando contagia ; comunica 4 lo lejos el principio
de la infeccion ; esto es un verdadero fermento que se deposita
e ciertos cuerpos para reproducirse i largas distancias ¢é inter-
Yalos: Van-Swwieten cuenta que habiendo reynado peste en Vie-
" el afio de 1677, y vuelto 4 aparecer en el 1713, las ca-
$as que fueron infestadas en la primera invasion, lo fueron tam—
bien en la segunda : Van-Helmont asegura que una persona con-
raxo un carbunclo enla extremidad de los dedos por haber to~
Cado unos papeles impregnados del veneno pestilencial j Alexan<
dra Benedicto dice que unas almohadas reproduxeron el contagio

que
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que habian adquirido siete afios antes ; y lo mismo dice Foresto,
de unas cuerdas que le comunicaron despues de treinta afios; la
peste de Mesina estuvo largo tiempo concentrada en los almaces.
nes dende se hiabian encerrado unos fardos de drogas infestadas
6 sospechosas del contagio: Mzqd nos cuenta efectos espantosos
dela impresion duradera del contagio. - ; Gl B
o Quandos el cuerpo (que e pudre ha llegadq al Gltimo. gra-
do , apenas se. reconoceren ¢l su texido fibroso , y-en lugar de.
este se nota solo una materia blanda, desorganizada y podrida;
se nota que se desprenden ciertas am pollitas de la superficie de
este texido , y termina todo en secarse y reducirse 4 una matee
via térrea , y que se hace polvos sise pone 0 menea entre los
dedos. eaiia’'s .
_ - No hablaremos de:ta, produccion de los gusanos; parece de—~
mostrado que estos se foBman , 6 deben su origen 4 las moscas,,
que buscan cuerpos donde poner sus huevos , para que dichos
cuerpos sirvan de alimento 4 sus hijuelos quando salgan del hue-
vo. Si'se.lava bicii.la carne,'y se pone 4 podrir' baxo un tamiz,
pasard por todos los grados de putrefaccion sin que se engel=
dren gusanos. Estos son de diversa especie segun se ha observa-
do, conforme i la naturaleza de la enfermedad , y la especie
del animal que se pudre : la exhalacion que se levanta de los
cuerpos en estos varios casos , saca diversas especies de insectos
segun la nataraleza. La opinion de los que creen las generacio=
nes espontaneas me parece contraria % la experiencia.y sabidu=
ria de la naturaleza , que no ha podido confiara la casualidad
la reproduccion y nuamero de especies ; el rumbo que sigue la
naturaleza es uno mismo en todas clases de individuos : y res=
pecto 4 que estd probado que todas las es pecies que se conocell
se reproducen de un modo uniforme, 3 como  podra suponerse
que la naturaleza se aparta de su plan, y leyes generales en este
paqueiio numero de individuos , cuya generacion 1o ¢s mas des=
conocida ¢ _
Becher tuve la constancia. de observar por un-afie la descou=
posicion de un cadaver puesto’al ayre libre , y noto  todos los
fenémenos ;- el primer vapor que se levanta, dice este autor, €%
sutil y nawseabundo ; despues de algunos dias tiene algo den
agrm
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agrio y picante 5 pasadas las primeras semanas se cubre la’ pief
de una especie de pelusa 6 moho, y se pone amarillenta ; en
varias partes se forman unas manchas verdosas , que despues se
vuelven moradas, y se ennegrecen : en este estado la mayor
parte del cuerpo se cubre de un moho espeso, las manchas se
abren y destilan sanie.

Los caddveres que se entierran presentan fenémenos muy
diferentes: en un cimenterio la descomposicion es @ lo menos
quatro veces mas lenta, y segun Petit no se completa 6 perfec=
ciona la descomposicion hasta despues de tres.anos ,:si el cuer=
Po no esti enterrado mas que & quatro pies de profundidad : y
€s tanto mas lenta esta descomposicion , quanto mas profundo
estd enterrado el cuerpo.

Estos bechos convienen con los principios que hemos esta~
blecido 5 porque los cuerpos enterrados , y por consiguiente
defendidos del contacto del ayre , estin sujeros @ unas leyes de
descomposicion muy distintas de las que obran en los cticrpos
expuestos al ayre: en este caso la descomposicion se facilita por
medio de las aguas que se infiltran en el terreno, disuelven y
llevan consigo los jugos animales ; tambien se facilita la des=
composicion por la misma tierta que empapa los jugos mas ¢
menos facilmente. Lemery; Geoffroy 5 y Humanaad han probado
que las tierras arcillosas exercen una accion muy lenta sobre
los cuerpos ; pero si las tierras son porosas y ligeras , entonces
los caddveres se secan prontamente. Absorvidos por la tierra,
6 conducidos por las aguas los varios principios de los cuerpos,
§¢ esparraman 1 ocupan’ un grande espacio , los chupan las rai-
ces de los vegetales , y poco @ poco van desnaturalizandose.
Esto es lo que sucede en los cimenterios que estan al ayre ; no
sucede lo mismo en quanto 4 las sepulturas que se hacen en las
Iglesias ¢ parages cubiertos: en estos ni hay agua , vegetacion,
Ri otra’ causa que pueda llevarse , disolver , y deszaturalizar
los jugos de los cadiveres ; y siempre alabaré ias sabias provi-
dencias del Gobierno que prohibe se entierre en las Iglesias:
porque enterrar los cadiveres en ellas es 4 un mismo tiempo
objeto de horror y de infeccion.

Soa tantos los accidentes que han sobrevenido quando se
abren y limpian. las sepultucas y bobedas s que debeinos expo-
Der aqui los medios de evitarlos,

Lom. III. Ff Jan
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* ' Jainas serd peligrosa la descomposicion de un cadaver et lo

interior de la tierra, con tal que éste se entierre 4 una profun-
didad suficiente , 'y que la sepultura no vuelva a abrirse hastg
que se haya descompuesto enteramente : la profundidad. dela
sepultura debe serral que no pueda penetrar en ella el ayre ex=
terior , que los jugos de que se impregna la tierra na puedan
legara la superficie,, y que los miasnias , vapores O gases que
se desprenden 6 forman por la descomposicion , na puedan
romper la: cubierta de tierra que los contiene. La naturaleza
de la tierra donde se hace la sepultura influye tambien: en estos
efecros ¢ si la capa de tierra que cubre el cadaver es arcillosa,,
puede entonces ser menor la profundidad de la sepultura , por=
que esta tierra con dificultad dexa pasar 4 los gases Y Vapores;
y por punto general se ha convenido en que la sepultura debe
tener cinco pies de profundidad para evitar estos funestos. acci-
dentes. Es menester tener cuidado de novolver 4 abrir la sepul~
tura hasta que del todo se haya hecho la descomposicion del
cadaver : ésta segun Petit no puede hacerse hasta despues de
tres afios , quando la sepultura no tiene mas de quatro pies de
profundidad , y si tiene seis es menester que pasen quatro: anos;
pero en'esto hay alguna variedad respecto 4 la naturaleza del
terréno ,'y 4 la constitucion de los sngetos enterrados ; aunque
generalmente puede tenerse por un rermino medio el que se ha
dicho. Muy conveniente seria desterrar el perjudicial uso que
hay de enterrar en una sola sepultura a familias. enteras , sead
o no dilatadas ; porque en €stos casos puede haber: necesidad de
abrir la sepultura antes del término dicho ¢ sabre cuyo abuso
deberia cuidar mucho el Gobierno, ¥ ya €& tiempo que s sa=
crifique la vanidad de los individuos particulares por la seguri=
dad publica. Convendria tambien prohibir ‘que se enterrase €4
bobedas v'en ‘caxas : en el primer caso los principios que se lex
wvantan dé los caddveres se esparcen’en el ayre 'y le infestan;
en el ‘segundo su descomposicion ‘es Mmas lenta , y menos
perfecta, sus
Si se desprecian estas precauciones , si se entierran los ca~
d4veres en un espacio muy estrecho , si la tierra no es apropia~
da para chupar los jugos, y desnaturalizarlos , si se excavd la
ticrra antes que se haya completado la descomposicion’ de los

caddveres , sucederan , sin duda , funestos aceidentes ; estos soi
y muy
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muy frecuentes en las Ciudades grandes, en donde {lan des—
preciado todas las sabias precauciones tomadas 4 este fin; y asi
se ha visto'que quando se ha hecho' la monda en la Iglesia de
S. Benito de Paris, hace ya algun tiempo que se observa levan-
tarse un vapor nauseabundo , que incomoda mucho & los ve-
cinos ; la tierra que se saca de esta mouda era untuosa , visco-
sa, y despide un olor putrido. Marer y Navier nos cuentan
muchas observaciones semejantes..
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SUPLEMIENITO
AL TOMO TERCERO

DE LA TRADUCCION CASTELLANA
DE LOS ELEMENTOS

DE QUIMICA
DE J. A. CHAPTAL.
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1. Correccion , pdg. 13, ¥/n. 8. Esta virtud di-
gestiva parecerd bien maravillosawy perfecta, con-
siderando que el alimento comun de todos los ve-
getales es casi uniforme, 4 saber el agua y el
carbono ; y que con estos dos principios tan senci-
llos pueden dar productos tan diversos. Pero por
lo mismo que son muy sencillus los principios nu-
tiitivos de la planta, debemos presumir que hay
la mayor analogfa entre los varios resultados de
la digestion, 6 lo que es lo mismo, en los hu-
mores y s6lidos del vegetal, y dudacir de aqui
las diferentes projor.ionesde los principiis, y su
combinacion mas 6 mencs perfecta. Con esta mi-
ra observarémos con cuidado el trinsito de un

- principio al otro, y darémos 4 conocer el artede

reducirlos 4 algupas sustancias elementales 6
primi‘ivas, como son la fibra, el m icilago, &e.
2. Adiccion, pag. 14, lin. 9. Dubamel publi-

cé en las Memorias de la Académia, correspon-
cientes al afio de 1748, que hacia ocho afios criaba
A2 una
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una encina en el agua: que en los dos primeros
afios la vegetacion habia sido mayor que en la
tierra de mejor calidad, pero que iba declinando
de afo en afio, sin embargo de quetodas las pri=
maveras echaba hermosas hojas.

Tillet hizo quarenta'y quairo experimentos con
algunas semillas scmbradas en diferentes mezclas
de tierra; nunca las rego sino que poniendolas en
vasijas agugereadas , las metid en tierra vegetal,
y cogid flores'y frutas repetidas veces.

Repitiendo Hassenfratz estos experimentos,
sus plantas no le dieron mas que flores 3 y . ha-
bicndo determinado este quimico la cantidad me-
dia de carbono sumiaistrado por las semilias, se
aseguré de que las plantas que de ellas procedian,
daban algo: menos carbono qus la semilla quan-
do. se criaban con solo el auxilio del agua , de
donde concluyd que todo el carbono lo suminis-
tra la grana.

La diferencia entre sus resultados y los de Ti-
Jlet consiste usicamente , segun el mismo Fassea-
fratz, en que las vasijas de que usd Tillet es+
taban metidas en tierra, y chupaban.el agua y
carbono para transmitirlos 4 1a planta.

3. Correccion, pdg. 14, Iin. 31. Las hojas tie-
nen tambien la propiedad de absorver elagua, y
tomar de la atmosfera el mismo principio que cl
que - la raiz chupa de la tierra; pero las plaatas
que viven en el agua, ¥ estin nadando , por de-
cirlo asi , en el mismo elemento gue las nutre,
no necesitan de raices, pues chupan por todos
sus pores el liquido que las baiia, y par €sto las
algas y ovas carecen de ellas.
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Adiccion , pdg. 16, lin. 3.
ARTICUILO I

Del carbono, principio nutritivede la planta.

‘Quando los hechos positivos no probasen la

necesidad del carbono en la nutricion de la plan-
ta, bastarfa para coavencernos de ello seguir por
un instante el acto de la vegetacion,

Primero : La analisis ha demostrado que el
agua de estiercol contiene carbono, y lo transmi-
te 4 los Organos de la planta.

Segundo : Hassenfrarz ha probado, que una
planta criada sclamente con agua, no daba fruto;
y contenia algo menos de carbono que la semilla
que la habia prodacido.

Tercero : Las tierras que mas abundan de car-
bono y de residuos de la descomposicion vegetal,
son los mas apropdsito para la vegetacion,

Quarto : El agua colorada pasa al texido del
vegetal , y deposita en €l su principio colorante.

Por lo tanto puede cousiderarse el agua no
solo como priecipio nutritivo del v;.get'tl sito
como vehiculo de otro principio tan esenci ll 4 las
plantas , qual es el carbono. De estos. principios
puede deducirse una-teorfa exdcta sobre el uso de
los abonos en el acto de la vegetacion.

5. Corveccion, pdg. 18, Mn. 7. Antes que tu-
vieramos los conocimientos que en el dia tenes
mos sobre los principios constitutivos del agua,
era imposible explicar, ni aun concebir, como
crecia la planta con solo el alimento del agua y
del carbono: en efecto, si el agua fueseun elemen=
to y un priacipio que po pudiera descomponerse,
entrando en la nutricica de la planta , no daria

mas
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m1s que agna, y el vegetal nos presentaria este
ligunido mezclado con carbono.

6. Nota.pdg. 19, lin. 1. El articulo 111, de
la traduccion corresponde al TV..de la tercera
edicion, y estd dispuesto en da forma siguicute,

ARTICULO IV.

Del ayre armosférico, y de suinfluencia en la ve-
getacion.

T

faas plantas no pueden vivir sin ayre , pero
no tan puro como el que necesitan los amimales.
Parece tambien que las plantas que secrian en el
ayre no alteran su naturaleza. Habiendo tenido
cubiertos con campanas algunos vegetales por es
pacio 'de seis semanas, no produxeron mudanza
alguna oi en el volumen, nien la naturaleza del
ayre encerrado.

Priestlcy , Ingenbousz y Senchier han proba.
do que el ayre atmosférico podia servir 4 1a plan-
ta, aun quando casi no contuviese mas que gas
azoe.

7. Adiccion, pig. 21, lin. v1. Los vegetales y
algunos insectos transpiran gas oxigeno ; pero-és-
tos tienen al parecer mayor necesidad de ayre
que los vegetales.

8. Correccion, pdg. 22 ,lin. 21. El mucilage
y las resinas son al parecer la primera alteracion
qgne padecen los juges nutridives de los vegeta-
les @ el primer principio se forma en las tierras que
ticnea mucho carbono, y el segundo en los terre-
nos 4ridos bafiados de luz.

La mayor parte de las semillas se reducen ca-
si enterameate & mucilago, y las plantas jovenes
pa=
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parecer enteramente formadas de este principio.

9. Adiccion , pdg. 26, lin. 30. Los principios
constitutivos de los aceytes son el hidrégeno y
el carbono : en los fixos predomina el carbono,
y forma las tres quartas partes de su peso; y en
los volitiles abunda mas el hidrégeno : de este
modo se puede explicar la diferencia en el peso,
mitamabilidad , &c. que s& nota entre estos: dos
aceytes. =

0. Adicvion, pdg. 27 , lin. 22. Todos estos
aceytes se fixan 4 diversos grados de frio : el de
aceytuna & los dicz sobre cero : el de almendra
§ los diez baxo de cero : el de nueces no se
hicla con el frio de nuestros climas. El tltimo
aceyte que d4 por expresion la almendra de la
nuez de Baen, tiene las. propiedades de no en-
ranciarse ni helarse ; porlo que es muy aprecia-
ble paralos rcloxecos, fabricantes de instrumen-
tos de fisica, &c.

1. Adiveion, pdg. 33, lin. §. Se prefieren
para esto los oxides de plomo , perque ade-
mas, de oxidar el aceyte como los demas oxides;,
tienen la facultad de disolverse em él, y de apro-
ximarle al estado de los emplastos de las boticas.

12. Adiccion, pdg. 34, 7. 15. Quando la
pasta xabonosa se separa del liquido, se le¢' afade
lexia floxa para disolver el xabon ; despues se echa
en moldes y se dexa enfriar..

13- Adiceion , pdg. 34, lin. 24. El Marqués de
Bullion propuso hacer xabon con la grasa 0 sebo
de los animales , pero ea tal caso es necesario que
las primeras lexias sean mas fuertes.

V4. Adiccion, pdg. 34 ,ln. 29, Los trapos vie-
Jjos de lana disueltos en la sosa me han dado un
xaboa wpegruzco, que me ha parecido muy apro-

p5-
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pésito para los tintes de hilo y algodon : como
animaliza muy bien y en poco tiempo estas na-
terias vegetales, es preferible 4 todos los licore
xabonosos y animalizados que se han empleado
hasta aqui, y al paso de ser el mas economico,
dispone estas materias & tomar aquellos colores,
que al parecer no podian fixarse sino sobre telas
animales.

dustruccion para los que quieran hacer el xabon que
necesiten en Sus casas.

Se preparan xabones s6lidos agregando 4 lexias
catisticas de sosa diversos aceytes vegetales ogra-
sas animales; para cuya combinacion son necesarias
dos operaciones : la primera, preparar las lexias
de sosa, y la segunda, cocer el xabon. Antes de
exponer el modo de hacer estas dos operaciones,
indicarémos las sustancias y los utensilios necesa-
rios: éstos wltimos son : primero, un cubo pequeiio
de madera blanca, de cerca de nueve pulgadas de
ancho y otro tanto de alto, el qual debe estar
agugereadoensu parte inferior: sirve para echar las
lexias, por cuya razon no conviene sea de encina por-
que las darfa color : segundo, una calderita de
cobrede un pie de didmetro y sieted ocho pulgadas
de profundidad, 6 en su defecto una marmita de
hierro 6 una vasija de tierra , que pueda ponerse
al fuego para cocer el xabon: tercero, una caxa
sin tapa para echar el xabon despues de cocido
de diez pulgadas de longitud, quatro de anchura,
y seis de profundidad : uno de los lados mas lar-
gos de esta caxa debe estar dispuesto de moda
que se pueda quitar con facilidad para sacar el xa-
bon : quarto, una espumadera , una espatula 6 cu-
cha-
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charon de madera blanca, y una 6 dos aljofaynas 6
barrefios pequefios.

-0 .rlaas sustancias necesarias para haceri el jabon
sélido son’: primero, buena sosa: segundo ' cal:
tercero, una corta cantidad de sal marina : quarto,
aceyte de olivas.

Del modo de preparar las lewias.

Para reducir 4 xabon' tres libras de aceyte de
olivas, se tomardn otras tres de sosa y una de cal:
se hard polvolasosa, y despues de bien apagada
la cal conagua, se mezclardn ambas , y-se echa-
v4n en el cubo: en el fondo de éste se extenders
un lienzo , teniendo cuidado de cerrar el agujero
6 salida de la lexia: serechard eacima suficien-
te cantidad de agua para que se embeba bien la
mezcla y revose algunos dedos: se' removers bien
con ‘un palo, y despues de dexarla reposar por
algunas horas, se dacd salida 4 ‘esta. primera fe-
%fa , y se recogerd: v guardard con separacion,

Se echar4 nueva agua en el cubo , se remove-
rd la mezcla y dexard reposar como’ 4ates, y
se guardard tambien aparte esta segunda lexia.

Del mismo modo s2 hard Ja tercera lexfa , Vers
tiendo  nueva agua sobre la sosa restaate ; ‘con lo
qual se contempla suficientemente apurada.

De la cockura del xabon. 7 ]

> Se echardn en la caldera tres libras de acey=
te de olivas.con dosyy medio 4 tres quartillos dé
la: tercera lexia, y se harid hervir: de dos ea
das 6 de tres en tres minutos se afiadird un va-
50 de la misma lexia, y se continuari. el fuega,
3 B te-
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teniendo cuidado de remover continuamente la
mezcla con la espitula 6 cucharon: despues de
concluida la tercera lexia se usard del mismo mo-
do de la segunda, y en seguida de la tercera,
manteniendo siempre la mezcla en' ebullicion. Du=
rante esta operacion el aceyte aparece perfecta-
mente unido 4 la lexia, y habrd tomado bastan-
te consitencia ; pero hécia el fin de ella se re-
ducird la mezcla 4 una especie de natillas cla-
ras, y entonces se echardn dos 4 tres onzas de
muriate de sosa (sal eomun): al instante se agru-
ma la pasta , y se separa del licor salino que haya
en' exceso ; se dexard despues cocer media hora
mas 4 lo ‘menos :'se retirard la caldera del fue-
g0, y sedexard enfriar un poco 3 entonces se sa=
card la materia xabonosa con la espumadera, y
separadamente el licor salino que haya en la cal-
dera ; se limpiard ésta al instante, y s€ volverd
4 echar en ella la materia xabonosa con'quarti»
llo 'y medio 4 dos quartillos de aguasise la vol-
vers 4 calentar, y quando esté en punto de her-
vir,se ird echando poco 4 poco lo que haya que-
dado ‘de la primera lexia: se la hard hervir. una
hora , y despues: de retirada del fuego , se saca-
74 como-antes la pasta de la caldera, se tira-
r4 el licor salinorque haya resultado, y despues
de biea limpia larcaldera se volverd 4 echar en
ella la pasta con dos quartillos de agua de fuen-
te, y se la hard hervir un poco para que quede
bien unida, cuidando de removerla para que no
sgoqueme: ininediatamente se echard la pasta en
la caxa; y para que no se pegue 4 ellase frotard por
la parte interior con cal apagada, y aun conven-
dr4 echar en el hondon una capa de ella, ta-
péndola con una hojade papel. ' Al dia siguiemei-
i £k €
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el xabon tendri bastante consistencia para sacar-
le de la caxa, y debe pesar seis libras con corta
diferencia: se dexard en un sitio seco hasta que
se:reduzeca 4 cinco libras, que son las que  deben
dar las tres libras de aceyte para que el xabom
sea de recibo : esto es, bien duro y consistente,

La grasa 6 gordura de baca, ternera, carne-
ro, &c. derretida y filtrada puede servir para
hacer buen xabon , usindola en lugar del aceyte
del mismo modo qué hemos dicho tratando de
éste 3 tambien podrd hacerse 'con la manteca ran-
cia , pero antes debe desalarse cociéndola em
agua.

Hace algunos aiios propuse un licor xabonoso
que qualquiera puede preparar 4 poca costa: se re-
duce duun.licor de color de leche, compuesto de
una disolucion floxa de sosa y aceyte de olivas, con
el que puede desengrasarse el lienzo. Para el mis-
mo objeto puede usarse de la disolucion de po-
tasa , de salino y aun de cenizas, haciéndola caus-
tica por medio de la cal.- :

15 Adicion, pdg. 35, lin. 24. Esta inflamacion
dexa por residuo una gran cantidad de carbono,
siendo asi que en la inflamacion de los aceytes vo-
ldtiles-apenas hay residuo alguno. : )

116, Adicion, pdg. 36, lin. 3. El aceyte fixo es-
td unido ‘al mucilago, y el vol4til al espiritu rec-
tor 6 aroma, cuya combinacion & mezcla consti=
tuye la principal diferencia de uno y otro. Pero
lo. que particularmente les diferencia es la propor-
cion muy diversa en que en uno y en otro esian
combinados iel 'carbono y el hidrégeno ¢ en el fixe
domina el carbono,.y el hidrégeno en el volatil:
de lo que procede su diferente fixidad , inflama=
bilidad , descomposicion por los 4cidos , &c.

Ba 17.
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17. Correceion’, pdg. 46, lin.27. Esta resina cor=
re de un abeto con hojas de tejo ; que es muy co-
mun en las montafias de Suiza: se reune en unas
vegigas que aparecen debaxo de la corteza :énilos
calores mas fuertes del afio; y los habitantds de
aquel pais rompen estas vegigas con un instru-
mento llamado corneta que se llena de este zu-
mo, y lo van vaciando en basijas mayores.

18.  Nota. Pdg. 47. lin. 20. Todo lo que se di-
ee del negro de bumo , del Galipot , dela Breay
aceyte de Enebro, estd suprimido en la tercera
edicion; y estos articulos se hallan comprehendi-~
dos en la adicion siguiente, puesta al fin de este
articulo despues de haber hablado de la sangre de
drago. : SEUT L] AL

19. Adicion , pdg. 49 5 Ifn. 31. Del alquitran y
demas principies resinosos del pino. .

El pino es un 4rbol, cuyo cultivo ofrece las
mayores ventajas. { 449 -

Crece en los terrenos 4ridos y areniscos:y
en medio de las rocas; y corona muy agradable-
mente la cima de los montes :-se apropia las tier-
ras que desecha todo otro vegetal : brota con pron~
titud : no pide casi- ningun cultivo, y sus servi-
cios y productos son tan varios como fiiles.

Los 4rboles jévenes, el-desperdicio d< las ra-
mas en todas sus edades, son de grande recurso pa=
ra hacer estacas 6 rodrigones. ) A0 =

La lefia de pino es muy buena para el fue-
go: su llama es viva, y no tiene otro inconve-

niente que el de hacer bastante humos v woio

En todas partes donde abunda ¢l pino’se alum-~
bran con los pedazos de este drbol que mas abun=
dao en resina, y se copocen con €l nombre de teas.

Su troaco es muy bueno para hacer tablas, l:’;.r—

g o-
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boles de bombas , canales para conducir ‘Tds. aguasy
bigas, tablones para puentesde’navios; méstiles, &c
Da un fruto bastante apreciable y apetedido de;
algunos animales domésticos.
1Con s maderaise ‘hacerohrcarbon excelente
para los trabajos metalirgicos.

2 Enllegando el ‘pino 4 tomar cierta fuerza, da
una cosecha anual de doce 4 quiice’libras de re=
sina, la: qualomodificada ‘par- algunas -preparaéio-
nes, forma lo que se conoce 'con “lds/ mombues * de
Galipoty'de Brew seca Y Brea grasienta,'y Negro
de bumo. < ! b £bit '

Los pinos quevse caen de viejos, los que ar-
ranca 6 tronza. el viento, las cepilladuras, las rai-
ces, &c. dan tambienunalgran cantidad ‘de alqui-
tran. Por todo lo qual debe amonestarse 4 todola®
brador eultive un-drbol tag precidso., 'y ‘paraicu-
yarsegura produccion basta- esparcir el fruto e
los terrenos que le son propios. : #D
- Es necesario” no:sembrar los pinos en los sitios
dondecdé el solj para qué no perezcan las:plan«
tas jovendss Porzesta razon:not se haed corta srv
regladarde pinos, sino!mques sercortan entrebe~
rados, para que se.vayan!reproduciendo sin in
terrupcion. : AL
¢ ' Pero no ‘solamente notsbundatesta planta’tan-
to como debiera!} sino .queenmuchos Departa-
mentos:de {a‘Repiblica’ en que c¢rece con abun-
dancia, no se procura sacar partido delos I:!r-in-
cipios resinosos que puede suministrars I

Importa, pues, baxé todos aspectos abrir 16s ojos
al labradori sobre este cultivo ,’haciéndole ver que
su iaterés iy el del plblico son uno misifio , y que
surtiendo nuestros talleres y arsenales de la regie
na que necesitan , se apropia ua rdmo mas de ja-
\ dus-~
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dustria. Para esto basta darle 4 conocer el método
sencillo’ de extraer y preparar los varios princi-
pios odebping. ¢ wlcii g u _ o

¢ P 1J231 i il Gt
o1 Métode patasestraer-los principios resinosos

; _ del pinos. v - =0 20l 8109

1.1 Todos los: pinos dan xugo resinoso , perono en
la:misma: cantidad. ob 3k lsues s
- Entre las -varias- especies: delopino'las, que dan
mas resina son:lds siguientes:s o2 ~up o Lo

b’

oy Pine: Cipre. Pino delCanada de tres’ pjass LD
Pino gris. Pino de Canada de tres hojas coitas
¥ tetorcidas & manera de €onos:
-i.Pino blanco. Pinoyde cinco: hiojds ;:€uyos conos:
son-largos ¢ €l pino maritimo parece: und variedad:
deléstaa booonein 8 5090 jp akrobod tol. e
usPinairoxa. Pinode Candda de:dos hojas, cuyos
conos tienen la figura de un bhuevo, y:son de mey
diapa magpitud.  .eciq yoe ol aup 2onsrisg esl
isElstérreno la edady celgmeso iofluyen ine-
nos jencld caotidad de lw resiny que-ld exposivion
yoespeson desda cottezaivlos pinossituadosal me<
dio'dia.y badndossdebogol dan mucha tTesinay al
contrario 'sudedeceou losivque - tienen la - corteza
muy dura. EIA19)
_.-Quande losspigos estan: muy:guntos apénas dan
resinas @ mecesarigrque pdistgn pno- de’ otro 4 lo
meaos doce - pies , cuyacdistantia-debe variar ses
gun ladisposicion del terrenoy su posicion respecs
to del sol. Se debe tener cuidado-de cortar las
ramigas qués salen ea el tallo para que el drbol
crezca.mas; y i€l sol baie, mejor al troncod: ' 5
Los . pinos que se crian en; tietras grasientas y
en las estaciones Aluviosasy no dan la resina de
tan buena calidad.:

-0

Los




Do TIL: 15

‘Los" pinos jovenes'dan résina comio 108 viejos;
pero ‘se debilitan’ ¢on' su'exrraacion Puede ¢mipe-
zarse 4 extraer 4 los veinte afios, y continuarse’has-
1a716s quarenta’6”\quarenta ' diticer obnriO

" La'resing ‘torré! principal méité dirante el ve-
rano, y 'casi solamhente del cuerpo  leiioso’, rezu-
mindose entre’la madera y-la‘corteza: las ¢apas
lenosas exteriores’ dan masi'que Jas imeriorés ' la
corteza’ 1o trasuda mas quel Agunids Borase derre-
sina ;'pero ‘es'muy ‘buena Lageraices dan tambica
mucho ' xugo.” Los'nudos "dan nfas" vesita “Gue to-
do'lo demas del 4rbol; las raices”mus: qheT4s v~
mas,; &e. $a parté lehost Gpmedinti’s” las cicas
tiices ¢ cortddurasiarsiiinistra®éen #iicHa abun-
danciaci'es &l & sisibomni S lods 'Ish aiq Ie

A os veinfeaTies eF trohco el Piné tidte por
lo general una circupferencia de tres 4 quatro’ piés,
y la robiistéz necesaria para que? pucda’ sustracrse
parte ‘del xugo resitioso que eifcula en €sta planta,
Diche” ¥ugo empieza 54 -correr ‘en 1a 'primavera,
y entonces se abren los 4rboles para recoger' "¢l
producto! “Este flirido se’indnitiene 1fgtido hasta el
otofio, y comunmente empieza 4 correr en' todo
el ‘mes de ‘Mayo, y acaba én Septicmbie; :

Para que este' fluido coria” ¢on” tas facilidad
y se-congregue en un”solo piinto s Se’escoge up
espacio de tres'pulgadas de aricho 'y ‘sei§ 4 ochg
de’largo al pie del drbol y muy “cercano 4 I
tierra , ‘en 1a° parte expuesta al medio dia ., Y en
el sitio que’parezea mas abundante de resina ,
que‘la’ permita corrér mejor; se descorteza y qui-
1a un'poco de madera ‘con'una acha' ¢ azuela,
al instanté impieza 4 salir 1a resina en forma de
gotitas transparentes al' trabés de las fibfas le-
fiosas : corre porla corteza de la parte inferjor

del
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del 4rbol , y.cae en un agujero hecho en:laitier-
ra al pie delidrbol,,¢.enuan cubo colocado para el
efeqtos 11111109 ¢ »O0fi 910157 30f 28719 R 91BN
Quando se-~va, minorando la;salida de laire-
sina,, s¢; alargala cicatniz por la, parte: ,iu perior,
leyantandg; una- aueva capa de la parte leiosa,
la que se. renovari de quince en quince dias : de
este modo s¢ va alargando hasta, que; al fin del
afio. tisng un pie de longitud. Quandp gon el res
greso de los frios se fixa, la, gesipa, y. dexa de cor-
Ter, se ;suspende el trabajo. .En, ¢ada primavera
vuelve. 4 rengvarse la cicatriz, de modo. que 4
vuelta, de .cingg+ 6 seis. afios toma una altura de
cinco 4-sgis pissk, Entonges: se_hace otra, nueva
al pie del 4rbol ¢ inmediata 4 la antigua,la
que .se ;va elevando, sucesivamente pasaleln /4 la
rimera ;- griek ! ' il

. Mientras seysgca resina de la, nueva, cicatriz
se va cerrando la primera,y asi puede darse vuel-
ta.al drbol y abrirse nueyas cicatrices sobre- las
antiguas. | | - # S nide o a4
_Las astillas que \se quitan para renovar la ci-
catriz , deben ser muy delgadas, para lo qual
el operario debe tener los instrumentos bien afi-
lados, _precaucion, muy -importante, para la dura-
cion del 4rbol y mayor. cantidad de resina. - v
Un solo hombre puede; cuidar de dos mil y
quinientos 4 dos mil y ochocientos pies de pino:la
resina que se ha recogido en las basijas 6 en los ho-
yos hechos al pie de los arboles, se pone en bar-
riles, y sin.mas preparaciqn se, lleva 4 vender.
La resina de. Guiena es conocida en el-comer-

cio con el nombre de Galipet ;. ¥ la de Provenza
con el de Perinna vfrgen. En algunas partes Sue-

len hacer en ¢l fondo del hoyo en que cae la
i re-

}
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resina otro mucho mas pequeiio que cubren con
romero, La parte mas flulda de la resina se fil-
tra por las ramas del romero, y cae al segundo
foso, y se conoce con el nombre de Bijon.

Un 4rbol sano da doce 4 quince libras de
resina anualmente.

La poca resina que corre del drbol desde el
otofio 4 la primavera, se fixa en la superficie,
de donde se arranca con instrumentos de hierro:
esta resina es conocida en Burdéos con el nom-
bre de Barras.

Para ‘hacer resina amarilla, que en el comer-
cio llaman brea seca, y en Provenza rasa, se
pone sobre un horno una caldera de cobre que
tiene los bordes bastante anchos : en ellos se hace
una canal , y debaxo se pone una especie de ar-
tesilla de pino llena de agua.

Se echa en esta caldera la resina liquida y s4-
lida que se ha extrahido del pino: entra en fu-
sion 4 un calor moderado, y entonces se echa
agua en la caldera , con lo que se incha la resina,
y parte de ella cae 4 la artesilla: se vuelve 4
echar esta resina 4 la caldera , y se revuelve
bien hasta que se disipe toda el agua. Hacia el fin
de la operacion la resina se funde mas tranquila-
mente , y quando ba tomado un color amarillo,
se echa en otra artesilla, en la que se filtra por
paja para pasarla 4 los moldes que se tendrin
hechos en arena.

Estos moldes son unos agugeros redondos con
sus paredes firmes y lisas ; los panes de resina se
moldean enellos, y suelen pesar hasta doscientas
libras,

Si en lugar de cocer la resina en una caldera al
descubierto , se hace 1a operacion en un alambique

: con
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con agua, sale, una especie de aceyte de tremen-
tiha que se llama 'agua de rasa , pero muy iafe-
rior al verdadero.aceyte de trementina.

Si se'echa “el galipot ‘en’ unas canales hechas
don: tablas -y seppone al sol , partede ¢l se rezuma
por las junturas, y se llama. zrementina: de sol.
Lldmase trementina de caldera quando el galipot
se derrite en esta'vasija.

Algunos haan clasificado el galipot mas fluido
entre las trementinas, ‘pero es de mala calidad €
inferior 4 la de los alerces y abetos.i" U

El arbol vivo ‘no:daitoda la resina por las
hendiduras ¢ cicatrices hechas en el tronco, sino
que retiene aun mucha despuesde muertos y ésta
puede extraerse hasta el ultimo dtomo, aplicando
4 las ‘partes de la madera que la contienen ‘un
calor moderado, de.modo que la' ablandely haga
fluir sin llegar 4 inflamarla ni volatilizarla, y
esta resina se - counoce con ‘el nombre de alquitran.

Para esto se corta el pino‘en pedazos peque-
fios;. 'y amontonados €stos se cubren los lados con
tierrd-, céspedes ¢ ladrillos: se calienta ‘toda la
masa, aplicandole’ fuego- por la ‘parte superior, y
se recibe la resina ' que 'corre hacia el fondo en
regatas que la conducen: fuera.

Los hornos en‘que’sé hace esta ‘éombustion son
de:diversas figitas y dimensiones ;" pero-en’ todes
los métodos ‘conocidoshay tiertos principitsy usos
comuanes que procurarémos conciliary

Para extraer”el alquitran se escoge el corazon
del 4rbol, los nudos y todaslas venas resinosas,
prefiriendo las’ partes roxas.

Se desechan la corteza y las hojas porque dan
un alquitran ' de mala ‘calidad. i no 1<

Tambien se ‘quema la paja, al trabés de'ld qual
ha
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bd pasado la  brea seca , y las astillas 6 cepilla-
duras que resultaron quando se renovaron las cica=
trices de los pinos. : I3

Para ‘preparar: el alquitran se emplean los 4r~
boles que no daban ya resina , y particularmente
los ‘viejos, los :que:ha 'cortado 6 arrancado el
viento, y las cepilladuras 6 virutas de pino.

Para ' que el alquitran. salga de buena calidad
es necesario escoger los drboles.mas resinosos, ses
parar ‘con cuidado la ‘corteza yurayces jovcnes,
y ' tomar todas:las precauciones: posiblesipara ini=
pedir la combustion: 'y volatilizacion de la resina.

Paracel mismo efecto. conviene mucho que la
lefia no‘esté ni muy seca, ni muy verde; sino en
un grado medijo!! <o ieoioion : =

La lenia puede cortarse en qualquiera estacion
del afio ; perolo comutves- hacerlo ¢n el otofio, y
destilar el alquitran en el iavierno. -

Tambien conviene cortar lalefia:en ' pedazos
delgados € iguales , para extraeren ‘el mismo tiem-
po toda la resina que: pueda comtener.

Eb modo de dirigir- el fuego merece s tambien
grande atencion: primero, bn fuego miy ‘activo
quema y disipa la resina: segundo, i calor exce-
sivo la volatiliza y produce un alquitran muy ses
co i tercero, un calor baxo y debil extrae sola-
meate parté¢ de la resina , y le dexa el principio
aquoso .que habia en el vegetal. ;S

Un horno cargado de lefia bien roxa y resi-
nosa, da la quarta parte de alquitran, pero por
lo .comun no se recoge mas que diez 4 doce por
ciento.

] Los hornos’ que: se usan para esta operacion
tienen en mienteader sus ventajas é inconvenientes,

En las montafias de la antigua: Provenza ‘son

Cz2 de

IH)
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de la figura de un céntaro grande de diez y ocho
pulgadas de didmetro en la parte inferior , cinco
pies en el vieatre, y dosen la parte superior:
parte de estos hornos est4d metida en el terreno.

Cortan la lefia en pedazos de diez y ocho
pulgadas de largo, 'y una y media de' ancho : la
ponen por €apas formando una especie de rexillas,
cuyos huecos tapan con cepilladuras y astillas pues-
tas verticalmente.

Ea los contornos de Burdéos hacen un foso
circular de treinta y seis 4 quarenta pies de cir-
cunferencia: forman un hogar con ladrillos pues-
tos de canto y con argamasa, haciendouna ca-
nalita en el centro para recoger elalquitran, y
conducirle 4 un recipiente que llaman cueba : en
este recipiente echan un poco dé agua para que
se purifique el alquitran, el qual van sacando y
guardando en barricas , segun se va llenando el
recipiente. Al rededor del hogar del horno ponen
la lefia en pedazos pequeios, formando ua cono
de ocho 4 diez pies de elevacion , cuyos lados
cubren ‘con céspedes y tierra;la lefia con que s€
remata el cono cuidan de que esté bien seca, para
que aplicandole el fuego se encienda con facilidad,
y se comunique el calor por todo el cono : quan-
4o se minora el fuego abren algunos registros, qui=
tando céspedes en varias partes de la superficie

del cono, con lo que facilitan la aspiracion del

ayre.
Concluida la operacion cierran todas las aber=~
turas , y algunos dias despues sacan el carbon que
se ha formado.

Los hornos que usan en la Luisiana solamente
se diferencian del que acabamosde describir en

que el hogar no estd enladrillado, sino bien api-
s0-
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sonado, y con una corta inclinacion : tiene varias
canales & regatas largas que salen fuera del horno,
por donde corre el alquitran y se recoge en unos
reservatorios hechos en el terreno.

El método que siguen todos los labradores del
Valais para extraer el alquitran, es preferible &
los anteriores , asi porque se pierde mucho menos
resina, como porque sale de mejor calidad;
-por loque lo describiremos extensamente , apun-
‘tando algunas cortas variaciones , que segun nues-
tra observacion y experiencia, son necesarias en
€sta operacion.

Construyen un horno de la figura de un huevo
-puesto por el lado mas estrecho, cuyas dimen-
siones varian segun la cantidad de lefia que haya
de quemarse : por lo general es dos veces mas al-
to que ancho, Los hornos mayores suelen tener
diez pies de altura , cinco de didmetro y dos y
medio en la abertura superior.

Para construir el horno se trazan primero las
dimensiones de la base, y levantan paredes de pie-
~dra hasta dos tercios de la altura total : se re-
viste la parte interior con piedras de silleria bien
unidas, 6 ensu defecto con mortero y ladrillos
-puestos de canto: el piso del horno tiene como
hemos dicho la figura de una cdscarade huevo, y
4 cinco pulgadas de altura del fondo se hace un
agugero de diezy ocholineas de didmetro , el qual
sale fuera del horno y por debaxo de €l con una
inclinacion de seis 4 ocho pulgadas, en €l que se
acomoda un caifion de hierro como el de una esco-
peta de grueso calibre , para condueir el alquitran
4 los barriles que hay dispuestos para el efecto.
A veinte 6 veinte y cinco pulgadas del fondo
del horno s¢ ponen unas barras paralelas de hierro;

ca-
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capaces de sostener la lefia, y ‘dexar pasar el al-
quitran que se desprende con el calor. El tercio
superior del horno se cierra con cantos y tierra,
dexando una abertura'de dos pies y medio de
didmetro para poder cargar el horno'con facilidad.
Se revoca bien todo el horno por dentro ¥
fuera, y se tapan todas las aberturas ¢ grietas
.que vaya haciendo el fuego. Esinutil advertir que
4 falta delos materiales que hemos indicado , pue-
-de hacerse ¢l .horno con los que ‘haya mas 4
mano. ne? : 521 ;
Tambien conviene dexar algunas aberturas en
las paredes ‘del horno, para facilitar ‘la -aspira-
-cion del ayre, y graduar el calor segun con~
venga. - V. 201018
Construido el horno en la forma que hemos
dicho se mete dentro un hombre, y va colocan-
do la lefia sobre la rexilla en pedazos de diez y
ocho pulgadas de largo y dos de ancho, forman-
do capas que dexen entre si el menor hueco po-
sible, y acabade llenarel horno con una buena capa
de astillas y ' cepilladuras bien secas : despues
tapa el horno con piedras anchas, 6 planchasde
hierro é cobre, dexando solo una abertura 6 chi-
‘menea de quatro pulgadas de didmetro. Aplica
fuego 4 las astillas, y luego' que lalena ha em-
pezado 4 arder bien', acaba de cerrar el horno con
una piedra ancha 'y tierra, Empieza 4 poco tiem-
po 4 destilar el alquitran y 4 caer en el fondo del
horno, y quando llega al agugero 6 caiion sale
-por él, y'va & parar al barril. Si. se suspende la
rdestilacion ‘es preciso volver 4 abrir la boca , y
aun los' agugeros de los costados.
Quando sale el humo  por alguna parte del

-horno se tapa con barro , -tierra 1 otras materias.
' No
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No se vuelve 4 “abrir el horno hasta que se
enfrie : entonces se saca el carbon que ha resul-
tado, y las materias impuras y groseras que ca=
yeron en el'’hondon del horno , y se vu“lve 4 car-
gar como antes.

Por lo dicho se ve qne la construccion de un
horno de esta especie no ‘es penosa, costosa, ni
dificil, y que no ocasiona -pérdida.algunaien sus
productos : que el alquitran debe ser bastante pu=
ro, porque como el horno estd construido con tans
ta solidez , nod4 lugar 4 .que se desmoronen sus
paredes ; y que parte de sus materiales se mez=
clea con esta resina , la que por otra parte con-
serva todos los principios que se pierden en los
hornos descubiertos. Este horno puedc construirse
en medio de los pinares, y por consiguiente con
los materiales: 4 unano : es estable y: permanente;
quando hay que demoler los otros y volverlos
4 hacer 4 cada operacion.

Preparado el alquitran con las precauciones
que hemos indicado, puede’ser de tau buena ca-
lidad como el que nos vicne del.norte -z el de las
Landas que llaman Maransino, y en el comercio
gaze, es de lo mejor que se conoce ; su cosecha
actual es de cerca de mil y doscientas barricas,
sin embargo de que se trabaja solamente‘en la me-
nor parté de los pinares.” Tambien se hace otra
preparacion resinosa, conocida en el comercio con
el nombre de brea grasienta, llenando el horne
con capas alternativas ' de lefia verde, astillas se-
cas y resina 0 brea seca, y terminandoen una-ca-
pa de cepilladuras secas: se tapa la canal.por-don-
de podria salirel xugo , y- se ‘enciende ‘el. hotno,

Deberd ponerse mucho cuidado en: sufocar el
fuego y producir un calor suave que se conservarg

sie-
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siete 4 ocho dias. Con este calor se derrite la re-
sina, se mezcla ésta con la savia, y cae al fondo
del horno. Concluida la operacion se abre la ca=
pal y corre la brea grasienta. En lugar de es-
ta composicion resinosa se erplea algunas veces el
alquitran que resulta de los 4rboles muy resinosos.

Mezclando la &rea seca con lefia muy resino-
sa, y teniendo cerrada la canal de descarga has-
ta que esté cocida la sustancia resinosa, se obtie-
ne brea grasienta.

Para hacer el negro de bumo se echa en una *
marmita de hierro todo el desecho de las resinas,
y se le aplica fuego en una pieza pequeiia bien
cerrada, y colgada de lienzo ¢ papel. El humo
espeso que se desprende, se pega 4 las paredes,
de donde lo recogen para emplearloen la pintu-
ra, imprenta, barnices, &c.: para evitar todo
accidente no debe hacerse esta operacion sino en
sitios separados de toda otra habitacion.

a0. Adicion', pdg. 51, lin. 17. Scheele propo-
ne extraer el 4cido benzoico por medio del agua
de cal : despues descompone este benzoate por el
4cido muridtico , y separa el dcido del bepjui ha-~
ciendole cristalizar en la disolucion de muriate
de cal.

1. Adicion , pdg. g1, lin. 25. El4cido ben-
zoico se enegrece con el tiempo lo que dimana
de la oxidacion de una porcion de aceyte que
est4 mezclado con dicho 4cido, del qual puede
separarse mezclandole con carbon, y subliman-
‘dole despues por medio de un calor suficiente.
Pelletier.

2a. Adicion, pdg. s8 ,lin. 3. Frossard ha pro-
bado que el eter no disolvia al caoutchoue 4 no
estar mezclado con un poco de agua. =

(i
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o152 Pelletier tha obsérvadoique si despues-de 'ablan-
gladasla 'goma eldstica con 'agua hirviendo, se la
corta en pedazosipequeiios , y se la vuelve 4 her~
vir ,se «disuelve! facilmente - en el .eter con sole
ponerla en digestion' con este: licor. | % :
w23 Adicion,: pag. 58 s, 16, Puede. disol-
verse muy bien: la goma eldstica en cera amarilla
hirviendo ; se.wa echando poco 4 poco la goma,
y la cerase satura de goma. Esta disolucion es
muy buena para dar 4 las telas un barniz suave y
nada pegajoso. .= .. . . - :

- Tambien ha manifestado Fabroni que destilan-
do muchas veces el petroleo disolvia al caoutchous
en frio. _

Losaceytesdesecantes puedentambien disolverlo,
pero ‘es necesario calentarlos ; este barniz es de
poca utilidad porque ea breve tiempo se llena de
grictas e T Lo )

. 24. Adicion, pdg. 70, Ifn. 16. Como la bon-
dad de las harinas depende al parecer de la pro-
porcion del principio glutinoso, acaso podria darse
4 todas ellas las mismas calidades, suministrando-
lasiel gluten que les falta , para lo qual podria ex-
traerse de las sustancias animales. i

25. Adicion, pdg. 71, lin. 8. Los Indios ex-
traen tambien azucar de la médula de la cafa:
naturalmente trasuda por los tallos de esta planta
-un licor; qué ne-es -mas que azucar ‘mezclada
~Con extractof g shiaslineare shosars :

26. Adicion , pdg. 72, lfn. 33. La «cal y los
‘4lkalis que se “emplean en la purificacion del azu-
ccar/, sirven principalmente para impedir la dege-
-neracion 4cida que se opondria 4 la cristalizacion
‘de dicha sustancia. _ .

27. Adicion , pdg. 76 , ln. 2. Baunach ha

D -
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indichd ohcon toda prepisioaelzmétotia-'que s Bsan
en Iz Sudbiaparacextraer lasal ide qacedeta dely
rumex-acetosa folis sagitatviydelinuo. Exn emel
siucamderesta plania iy doicldribein con aicj iy
despucs lo concentfanienoaidenas.yyihacen! criss
tilizar. s End sntnovade Mas. detla, sal désacedera,
contizme swifutery: ninriate ide; polasa.” von 1oy
o 0B Adicions, pdg. gy . 9.« Te¢rceroy ila
naturaleza de sibuseaeidiicable, que pordocomun
esogceyLosa ; iyl compuestade hidi dgeio yiea rhonad
29. Correccion , pdg. 76 , Un. 5. Puroc comiron=
tandoc1os expurimentos desHehmstadt, Crelly schee-
le; Westru by, Busithoblet ‘Ldvoisier:, &ecuise ves
T4 que los acidos vegetales no son mas Gus lamo-
dificatiort deiun: idolgdoidosyelquad ¢ variamniéa-
1hente o1 ddss propordiones de ditdadganoey cars
bososlque sausu radidalo Supiog Lebilizs. s00q
q0. Correccion , pag. 78, Ifn. 23. Terceroiiel
mismo quimico)puso 4 hervipel seido oxaliga pu-
rorcon dbced eagdree partss dedcidosniteisok i
whsdr vo: ique eliprinecndicido idésaparecia 5o que
pasabasal recipredtetd oidos pivfesos | 4¢ide acetocq,
Gridos rpbanjeol, sy oxfoenesy &c: quedando:en
la retorta acidossiifiinicosconeemtrado.oh ol
ro gnhillorredein Sipidg. i oywfin. T8t Hermstadt
consiguié. converiin en 4cideroxdlicon tartaresoy
gicetiosos, €l dlcidol de dob tamanimdos, eleitricn, das
liados -del mostee, elpumordescmclas; deumanzas
naw, de peras, de grosellas , de agracejoyde ace~
déra [yootrds..pr 0 . 87 DG L) s
- Yogun: todos estos expenizigntos Pacece < Gue: el
“oxigeno cémbinadoccannelo Irrgpogena gy 1€ 1bono
forna ebdeid o bxdlicanoge e Jugusioisls ciis prin-
cipios estdn muas saturados de oxigeno resatian Jos
Jdcidos tartiroso yracetuso.. v < Wh WXE
32
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29 go.  Adicion;paes 8y, Jn. y. Bl 4cido ‘oxf=
lico noiexiste formado en el azucary nit el deido’
caiforicorenivel aleanfory y lo'mismo sticéde con’
dtrossmuchos que se extraen por la'faecion “de al
gunos dcidos, que se ‘descomponen 'sebrelos ves
getales, Sporda ‘misma fermentacion vegetal, Ha
blalrdmios deiestos . varios dc¢idos’ quando’ tfdte mos’
debadragicaldd ol ¢ 10lvo is oxil sup-oinshiom

32. Adicion, pdg.9t, lin. 31. Ademas!iel dr<
tésdesto timurarestdofuidado en ua ‘operacion’que
jamds conocio larnaturaléza  pudiendo decirse'que:
nuaca. hamanifestado el hombre mayor sagzacidad
niingeniosedimoienla ektraeciony, formudion, com-
biacion g aplicacion deslosseolores.s /01 oo =ium

gy Adicion'y pagaogb i, 290 Tambien se pre<
para la’ Orebilla por. la fermeatacion del lichen:
cn todosi ‘estos  casos hay fixacion” ds oxigeno y!
combustio ‘deun ‘prineipios del vegeral = laan4-
lisis -hademostrado squeé ew estasiprepiracionesén
que sedesenvusive unieotor:azhl b negro; ubua-u
daomuchisimoelcarbonbs sixal 6 na cvitpurnis
-85, Correcvion ypde 9815l og. El priscin
pioreolorante: Se hallasen €lrvegetal en divetsos
estados de '#,Cﬂnbinaci@métpos:ilpqﬁe, se onecesitas
variar fos8'mediosoparalextraerle; ;oo v 1ol

-2'362 Correevion ' pdgenoo, lin qu. Paradanf las
telas - qualquiera;de‘los colodes ‘que hahsy dicho;
se :pueden emplear jigualmente’los 4cidos que los i
4lkalis , y asiven! Vez: de -disolver ¢l aiiil en la:
cal’, »se¢ disuelverenbel - 4eidob sulfirica: se echal
esta disolucion en un'baiio y y se'mete latela alum=<
brada:'de esre modo Selhace el azul de shvonias es<
tatoperacion no- €s’'mas-que' una division extrema
del aiil - por-el 4cido- sulflricos  Qhopy)
37 Correccioniy pdg.. vou,ilfn. 23. Para:aplis:
-G D2 car
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car bien los |cbloyes d lasBustanciascanithalesy, es
necesario -prepararlas -y ndisponerkis -para que res!
ciban el principio colorante’: para ‘este: finise lad;
van, blanquean |y despojan de aquellar sustancia
glutinosa , que las preservaba de la accion des-
tructiva del ayre y del agua, quando se hallaba
en ¢l antmal que la isuministra, y empaparlas del
mordente que fixa el color y le dd !propicdades
pagtienlaressh £ 1o . L 10 phe pa0uih)

Antes de dar el tinte/4d una sustancia vegetal
es, menester descrudarla y blanquearla, lo que se
consigue presentando esta sustancia 4 la accion al-
ternativa.del oxigenoi y-del: dlkalic Para esto se:
mete la tela ea unaclexia ;alkalina; que deberd
calentagse para que haga mayor efecto,y sacada
de la lexia se pone al ayre, cuya accion se faci=
lita por medio del rocio , O por riegos artificiales.

- Puede. abreviarse  esta  operacion: presentando,
4 la- tela el coxigeno. unidojal 4cido, emeldcidol
muriatico oxigenado:; ef;cuyo casorla inmersion,
alterpativa en la lexia alkalina y ea el licordci-:
do- 4 breve tiempo quita el principio colorante.

El dlkali por sivsolo puede disolver y llevar-
se consigo el principiocolorante sise:le d4 unica--
lor muy fuerte; y estoies-lo que:se practica en los
que llaman blanguéa al bumo. Para este fin se tie-
ne upa caldera ovalada de seis 4 ocho pies dezal=:
ta, y.cinco de ancha con solo el -fondo de cobre.
y lo demas de mamposteria. El fondo y la‘beca
tienen un didmetro de cercasde-tres pies; y se ta->
pa- con 'una-icobentera; de eobre con un agnge-.
rito enmedio' é:con una piedrd. redonda bien li-
sa , y-que ajuste  bien & Jos:bordes de la caldera..
Quando se quiere blanquear el lienzoen este apa-
rato, se humedece primero 4 mano €os un I-1cor-§al-

¢ O a=
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kalino de tres 4 quatro grados, y lo demas de este
licor se echa en la caldera: sel“pore ‘despues el
hienzo humedecido en una'red ‘dentro de la calde-
ra',y distante del fondo como unas'diez 'y ocho
pulgadas. La operacion se hace regularmente con
ochocientas libras de lienzo. Se tapa la caldera
con ‘la mayor exdctitud y solidez posible, y se
mantiene hirviendo en el licor treinta 4 treinta
y seis horas. :

Al cabo de este tiempo se saca el lienzo y se la-
va, y toma una blancura extraordinaria ; pero como
suelen siempre quedar algunos puntos que no es-
tan bien blancos, se expone al ayre sobre 'yerba
tres ‘6 quatro dias recogiéndolo por la noche,

38. Adicion , pdg. x02 , lin. 23..Perose ha ob-
servado que el 4lkali puro alteraba la bondad y
calidad de Ia tela, por lo que se hdn sustituido los
xabones: para esto se empapa la tela en una di+
solucion de: xabon calieate, peroisin que Hegue 4
cocer; y con estasola preparacion puede darse
41la seda la mayor parte de los colores. Pero quan-
do se la quiere teiiir de azul 6 punzd es necesa-
rio hervir la seda en una nueva disolucion de xa-
bon. 8iquiere emplearse la seda en &lanco es pre~
ciso tambien azufraria y azvlaria; i -

39- Adicion, pdg. 102 Mn. 35. Para /desengra-
sar la lana se echa ed una caldera con agua ca-
liente, mezclada cen una quarta parte de orina
podrida ;. y en la que pueda meterse Ia mano sin
quemarse: se remneve-de quando en quando con
unos: palos, ‘'se saca y pone 4 escurrir, y' des-
pues se lleva en cestos 4 lavar en agua corrieq-’
te, en la que se dexa hasta que el agua no sal-'
ga lechosa, y despues se pone 4 secar. En esta
operacion se forma un xabon por la. combinacioii

de
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delasgrasasde da lanaicon elimmouinco de la orinal
io Despues dergsta: prepddacion se leida el mord
dente parasfixarelbcolargudonques comunmente: sg
hace: con: -alumina oitcoxide de | estafio..Bers hollet
ha probado:que las sustancias "animales descoms
pasian el ‘alumbrz, y se unian & la alaminaz ¢
observd con razon que:los oxides metdlicos ven
losquales eloxijenoticas pocaradherenciaalimes
tal, no podian servir de intermedio d-la’ parte
colorante, porqus produeian una combustion” de-
masiado considzrables que los gue cambian de co-
lor;por variar las proporcioaes del oxigeno , tam-
poce podian servic para elefecto, porque no-darian
un celor iznal; y gue selameate podrian emplear=
se con! fruto:tos- oxidas que retienen:'.con fuerza
el oxigeno; y cambiaa pocoide color;y queen
este supuesto el ‘oxide de estaiio es prefevible 4
todos. #1516l sysyae 92 0 901011 £k
Pero para-que el hilowy algodon tomen un
tinte sélidoy es necesario de-algun modo anima=
ligarlos , ddadoles un principio que concurra & fi-
xar la parte astringente: de 1a ‘agalla, que’ vicné
4 ser el escipieate ‘del color. Para esto se: pasa
el hilo:6 algodon: ipor dicares xabonosos ymezcla<
dos con disoluciones animales, comao la'«de’ colw
fuerte, del dicor .del ségundo estomago de losaai-
males frugfvoros, del estiercol del ganadoanar, 8zcs
¢ impregnados-bien de este licor se pasad darles
la agalla. Encesta operacion el priacipio astrin<
gente,se une 4 los aceytesy reseltas un coerpa:
insoluble en el agua, capaz de: recibirel: priu=
cipio colorante. La agalla es/la que principalmente
fixa el color , porque el alumbrado solo sirve pa-
ra avivarle y aclararlo: operacion que ticne la
mayor; analogia con la del curtido de las picles.
[
s\
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Si-se -alumbra la tela despues; d¢ haberle da-
dola agalla, la lumina;se combinacon €l prin-
cipioastrisgente yel aeeyte, iy resuhia unl com-
puesto de tres priaeipios que recibe  muy; bien
qualquier icolor queiquiera durseles pero si en lu-
gan de sulfate! deralymina se descompone con ade-
tite de pleme, y se usa del acetite de alumina
qué gesulta , el alumbrado sale mejor porque la
alumina tiene :menos, adberencia:con este 4cido,
el qual por otra; papte tsumenos catsticos Para
dar coleres: fixos al hilo .y algodon. s¢ empapan
é-tos en-licores xaboneses, y:se dexan secar al ay-
re. se repiteu estas operacignesidiez. 4 doce ve-
ces: solameante de este modo pueden darseicolo-
res fixos 4 estas dos-sustancias. Parece «que enies-
te: casor el acetite. pasa al estado de iresina por
la absorcion: del oxigeng, y, résiste-mejoré laac-
cion del ayre, del agna y de los 4cidos. .i: 142

El zumaque , la corteza de encina y otros as-
tringentes pueden servir come la nuez de agalla pa-
ra_teiiip-las'sustaneias animales, pero no’ las vege-
tales, porque la nuez de agalla contiene vn prin-
Cipialanimal 'necesario« para. fixar el principio as-
triagente; por esta razon los tintoreros de lanas
preficren el zumaque 4 la nwez de agalla, y al
coptrario los de hilo ycalgodon. El principio ani-
mal .deslai nuez (de agalla procede: del desarrollo
-de-losiinsectos. que determinaron su fotmacion. -
vniqouddiciop,pagaray, linor.Chaussicr encon-
4r6 que habia alguoa analogfa entre este princi-
Pio , que se tuvosper resineso,yebgluten.

41 Adiciomy pag. a8, dinwiv6. Eb zumo que
se espesa por el calor es de la.mnaturaleza del al-
bumeni, segun las observaciones .de Fourcroy.

42+ Correccion, pag. vaz. n:7. El efecto-dn-

me-




32 ° Supleménto.

mediato'de la evaporacion aquosa es ‘consefvar
cierta frescura'en la planta , lo que da motivo 4
que ella no siga rigurpsamente las variaciones d
la temperatura de -la’ atmésfera. q

43. Adicion , pdg. 123 ,¥fn. 17. Podemos afia-
dir aqui la propiedad nociva de las cafias que
usan en el medio dia de la Francia, para cubrir
los techos y el esticrcol, para formar empaliza-
das , &c. Poitevin vié un- iombre que' se habia
puesto muy malo por haber manoseado algunas
de estas cafias ; que hacia tiempo estaban amon-
tonadas , y que probablemente habian fermenta-
do: las partes de la generacion se le hincharon
terriblemente. Un perro que durmié sobre estas
cafias amontonadas, tuvo la misma suerte; y diez
hombres de Lunel, que se emplearon en trans-
portalas 4 otro sitio , experimeataron los mismos
sintomas.

A4. Adicion, pdg. 124, lfn. 1o. Tambien se usa
de la pasta de almendras poniéndola en capas
con las flores, se esprime despues el aceyte, y
éste se lleva consigo el aroma. :

45. Correccion, pdg. 126, lin. 4. La destilacion
de las plantas hecha en una retorta, no es otra
cosa que el arte de descomponerlas por solo el ca-
l6rico; v este es el método que sé ha empleado por
mucho tiempo para analizarlas. Los primeros qui-
micos de' Paris' examinaron  por este método cer-
ca de mil y quatrocieatas plantas, y no se aban-
doné hasta principios de este siglo, viendo que
por el no podia adelantar nada la ciencia , pues
la'berza y la ‘cicuta, por exemplo, daban los
mismos principios. ' "

46. Adicion , pag. 127 yln. 23. Los variosigra-
dos de fluidez de los aceytes obteaidos por la.des-

ti-
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tilacion , proceden de su descomposicion , 1a qual
hace' que al principio predomine el hidrégeno co-
mo mas voldtil, de lo que resulta que los prime-
ros productos son mas fluidos.

47. Nota. Pdg. 131, lfn. 12. En la tercera edi-
cion hizo Chaptal nueva distribucion , acaso mas
natural, de este capftulo II. 'y de los siguientes
del reyno vegetal. Concluido el pirrafo 1.° de la
traduccion de este capitulo coloca el p4rrafo que
se¢ halla en la pdg. 133, y empieza: Quando los
vegetales se amontonan debaxo del agua , &¢. Y
en seguida pone el articulo de/ carbon de piedra,
principiindole por el pdrrafo de la traduccion que
se halla en la pdg. 134, y empieza: Se ba con-
siderado & los wvegetales como principio del car-
bon de piedra , &', _

Despues del carbon 'de piedra coloca, como
en la traduccion , los Polcanes; y en seguida el ar-
ticulo Azabache que equivale al cap. IIL. pig. 149
de la traduccion, intitulado: De la descomposicion
del vegetal enlo interior de la tierra.

El articulo siguiente tiene por titulo: Aeccion del
agua y del caldrico sobre el vegetal : este titulo
falta en la traduccion ; pero este articulo se com-
pone de todo lo que se halla en la traduccion des-
de el pdrrafo de la pég. 131 , que empieza: Para

vextraer los xugos del vegeral, &c. hasta el de la
pdg. 133 inclusive , que empieza : Para bacer lus
pastillas se mezcla , &c.

-El cap., 1V. y siguientes conservan el mismo
lugar. ;

Ademas de esta nueva distribucion ha hecho
en estos articulos las siguientes correcciones y adi-
ciones. org

48, Adicion, pag. 144, E{‘!n. 4. En el Languedoc

se
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se pretendié haber descubierto un volcan ardiendo,
y aun se llegd 4 hacer su descripcion con ¢l nom-
bre de fosforo de Venejan, sobre cuyo particular
es preciso desengafiar 4 los lectores.

Venejan es un/lugar situada 4 un quarto de le-
gua del camino real entre Santi Spiritus y Bagnols:
de tiempo inmemorial se percibia desde el cami-
no, luego que empezaba la primavera, un fuego
que iba en aumento todo el verano, yse apaga=
ba en ¢l otofo, viéndose solamente de noche: mu-
chas veces se habian puesto varios sugetos en li-
nea recta del camino real 4 Venejan para obser-
var este fenémeno 3 pero como para llegar al lugar
era preciso pasar una baxada intermedia, perdian
de vista el fuego ,y al llegar-al lugar ya no en-
contraban nada que se pareciese 4 fuego volcdni~
co. Genssanes describe este: fenémeno , y lo com-
para 4 los rayos de una fuerte aurora boreal, afia-
diendo que este pais es volcdnico. ( Hist. nat. de
Languedoc , Didcesis.de Uzes:)) En fin hace qua-
tro 6 cinco afios que se aumentaron estos fuegos,
viéndose hasta tres en lugar del uno que s€ no-
t6 4 los principios. Algunos fisicos de Bagnols de-
terminaron exdminar mas de cerca este fendme-
no, para lo qual se situaron entre el camino real
y Venejan, provistos de hachas, cerbatanas, y
de,todo le que creyeron necesario para hacer sus
observaciones.. A media noche se dirigieron qua-
tro de €llos bacia el fuego, y los restantes los
iban dirigiendo por medio de las cerbatanas: en
fin habiendo llegado al lugar se encontraron con
ares quadrillas: de miugeres que estaban hilando se-
da en medio de las calles 4 la-luz. de cafas: de cafid-
mo ; con lo que desaparecieron todos los fenome-

nos volc4nicos , y fue facil explicar las observa-
cio-
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ciones que se habian hecho sobre el asunts. En
la primavera el fuego era corto porque lo ‘ha-
cian con lefia que al mismo tiempo que alum-
braba, calentaba 4 las hilanderas : en llegando el
verano quemaban cafias de cdflamo en atencion
4 que no necesitaban mas que luz ; y dltima-
mente habian - hecho tres hogueras , porque la
proximidad'de la feria de Santi-Spiritus, donde
se vendian las sedas, les obligaba 4 darse priesa
en su trabajo. Los vecinos del lugar recibieron 4
nuestros observadores con una buena salva de pe=
dradas, que algunos Don Quijotes' de la histo-
ria natural hubieran tenido ciertamente por una
erupcion volcdnica.

49. Correccion, pdg. 141, ln. o, Para verificar
la combustion ‘se aplica un cuerpo caliente 4 la
lefia seca que se quiere encender : de este modo se
volatilizan los principios en el érden de su peso
y afinidad | y resulta un humo , que es la mez-
cla de'agua, aceyte , ‘sales voldtiles y' demas pro-
ductos’ aeriformes, ‘causados por 1a ‘combinacion
del ayre vital con los varios principios del vege-
tal: entonces crece el calor por la misma com-
binacion del ayre que pasa al estado concreto , y
quando este calor ha llegado 4 cierto punto se in-
flama el vegetal, y durala combustion hasta que
por ella se han destruido todos los principios in-
flamables. -

50. Adicion pag. 155 , lin. 13. Por este medio
se coavierte ‘el trapo en una pasta, la qual se echa
y revuelve en agua caliente, se meten unas cri-
bas 6 moldes quadrados en esta agua, y sac4dn-
dolos inmediatamente queda en ellos una capa de
la pasta, la que despues de seca forma una hoja
de papel : se prensan despues estas hojas , y se pa-

E2 san
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san por una disolucion de goma si quiere hacerse
papel para escribir, y se vuelven 4 secar y prensar.

En lugar de mazos se usa en algunas fibricas
de cilindros de cobre, los quales dividen el tra—
po con mas prontitud y. perfeccion, y sale la pas-
ta con mas consistencia, _

51. Adicion , pdg. 160 , lfn. 19. Estos fendme-
nos no dependen de la sustraccion del tdrtaro, si=
no de la alteracion de los principios por el fue-
go, pues he observado que el extracto del mosto,
aun quando no esté privado del tértaro, no pa-
sa 4 la fermentacion espirituosa sino 4 la pttrida.

g2. Correccion , pdg. 173 , /in. 12. Segun re-
sulta de mis experimentos, el cuerpo mocoso y
el alkool son los principios de la fermentacion dci-
da, y quando el primero se ha destruido en los vi-
nos afiejos y generosos, no son capaces de altera-
cion alguna, 4 no mezclarles alguna sustancia go-
mosa. No puede, pues, dicirse que todas las sustan-
cias que han padecido la fermentacion espirituosa,
pueden pasar al estado de vipagre , puesto que
para esta transformacion se necesita el principio
mocoso , €l que acaso no se halla ya en dichas
sustancias. :

§3. Adicion, pag. 187, lin. 3. Los diversos prin-
cipios constitutives de la leche estan poco unidos
ent:e si, pues para separarlos basta un calor poco
superior 4 la temperatura de la atmosfera , pu=
diendo decirse que no_estan disueltos §ino. mez-
clados con un fluido, enturbiando su transparencia.

g4, Adicion, pdg. 187 , lins 28. Si el-ayre es frio
se cubre de una tela untuosa, ligera y dulce, que
se llama mata ; pero si la temperatura es caliente,
y hay grande porcion de leche, puede pasar 4 la
fermentacion espirituosa. b

95
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§8. Adicion , pag. 190, lin. iltima. Puede tam-
bien quajarse la leche con los 4cidos, y aun por
medio de las sales con exceso de 4cido : los sul-
fates sirven tambien para el mismo efecto.

Deyeux y Parmentier probaron que el gallium
no tiene la propiedad que se le atribuia : este
error propagado desde Dioscdrides hasta nues-
tros dias se ha combatido con los experimentos
mas concluyentes, _ . -

56, Nota. , Pig. 191, /fn. 16. Este pérrafoy
los tres siguientes estdn suprimidos en la tercera
edicion , y ensu lugar se ha sustituido lo siguien-
te. Si con una parte de queso recientemente pre-
cipitado y sin haberle dexado secar, se mezclan
ocho de agua un poco acidula por un 4cido
mineral, y se le hace hervir, se disuelve el queso.

Deyeux y  Parmentier observaron que entre to-
dos los 4cidos, el acetoso es el que ticne mas
accion sobre la parte caseosa : éste la disuelye
completamente , y con expecialidad estando seca
y bien pulverizada. :

§7. Adicion , pdg. 193, lin. 21. No hay hu-
mor animal que presente mayores variedades que
la leche, no solamente en las diversas especies de
animales , sino en' un mismo individuo.

La leche de vaca mantenida con maiz es sua-
Ve, y -azucarada:-si se imantiene con coles , va
no, tiene un sabor tan agradable : y aunes mas in-
sipida y serosa si. se alimenta de hojas de patatas
9-hierva delos prados. La leche de muger, de burra
¥ ' yegua no dan manteca: abundan de partes sero-
sas 'y salinas; y el principio caseoso tiene ung un-
tuosidad parecida 4 lainata. 03 _

La de los animales rumiantes como 1a vaca,
obeja, y cabra, dé mucho queso y maateca .y I3

<on-
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consistencia de estos principios es mayor en €sta,
que en las leches anteriores.

La diferencia natural de las leches, y el efecto
ue producen el mantenimiento'y las pasiones: en
la leche dela misma ‘especie de animalesi, deben
dirigir al médico en el uso de este liguido, yase
administre ‘como alimeato , 6 como remedio.

58, Nota. Pag. 194, Hn. 13 Este parrafo y
los siguientes de este capitulo “estdn suprimidos
encla tercera’editiony’ y enisu lugar se halla lo
siguiente) o vl s b 2 €91

Rouelle el joven s el ‘que nos ha dado las
primeras ideas exActas sobre la sangre ‘, hacien=
donos ver "que’ en-ella se encontraban los muriates
de’ potasa y desosaen el serum. ©iin b o
. Es ciertoque-los abtiguos habian observado que
dexando la sangre-al'ayre libre, tomaba un co-
lor mas encendido ; pero ‘nadie hasta Hewson ha-
bia demostrado , ‘que este fenémeno dependia de
la combinacion del ayre conveste liquido. )

Tambien habian asegurado’ muchos quimicos
qué la samgre contenia hierro 5 pero Menghiny
ha puesto en: evidencia este importante descu-
brimiento. : i

Fourcroy ha demostrado la existencia de la

latina en el serum : el:imismo- autor ha anuncia-
do la presencia de la bilis en la sangre, y ha dado
4 conocer los verdaderos principios, la causa’y
la naturalaza de las'concreciones.

Deyeux y Parmentier han aclarado la anélisis
de todos los principios ‘counstitutivos de'lasangre,
por lo que tomaremosdelos escritos deestos célebres
quimicos todo lo que*haya' que decit sobre el
asunto. !

La sangre que ‘se ‘saca.de qualquiera animal;

) tie-
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tiene ‘un olor particular que pierde con solo de-
xarla enfriar : este principio aromé4tico es soluble
en el agua y la hace podrir : dicho aroma mez-
clado con el ayre atmosférico no es inflamable,
4cido ni mefitico: el agua se lo quita al ayre,
y lo tiene en disolucion. Habiendo llenado unas
botellas del principio aromé4tico de la sangre, y
expuestas 4 temperaturas diferentes , resulté que
el ayre de las botellas que se pusieronen: una tems
peratura caliente , contrajo un clor desagradable;
las luces se apagaron en ellas con mas prontitud
que en las demas, y fue menor la absorcion por
el eudiémetro. :

Dexando la sangre en una vasija sin menearla,
se resuelve en dos partes casi jguales;: quales sdn
la serosidad 'y la fibra ; pero para obtener ‘perd
fectamente pura toda la parteiserosa, es necesario
que - la vasija que la contiene, ne padezca el me-
nor movimiento, ' Esta sustancia se compone de
agua, albumen, gelatina:, sosa, azufre 'y sales
neutras. o .5, - . e

Segun; Rouelle ‘1a'sosa estd en ella libre de
toda combinacion, lo. ghie parece inverosimil en
atencion 4 la ‘grande afinidad que el albumen y
la gelatina tienen con este4lkali 2 1o que” movib
4 este quimico 4 - pensar de este: modo ; fue el ver
que .dicha parte serosa tiene la propiedad.-dé vol-
ver verde el xarave de violetas 5 pero lo mismo
hace el xabon sin que la sosa esté en el estado que
pretende dicho autor.

Parece que la sosa sirve ‘para mantener fluido
el albumen, porque si se precipita por el alkool,
la sosa disuelve el precipitado y restablece la trans-
Parencia.

Si se. calienta el albumen en una vasija de

pla-




40 Suplemento.

plata , y despues de haberlo secado se le d4 un
grado de- calor superior al del agua hirviendo,
la parte: de la vasija que est4 en contacto. con di-
cha sustancia, pierde’su brillo metélico, y toma
un ecolor negro semejante al'que le di eliazufre.
Si se tritura el albumen en un mortero de vi-
drio con una disolucion bien saturada de plata, y
se dexa digerir la mezcla por algua tiempo, bas-
ta calentarla despues 'y echarle un poco de agua,
para 'que forme hilos de color gris, que se ene-
grecen poco 4 poco, ¥y de los quales puede ex-
traérse azufre. - :
Si se hace hervir el albumen con 4lkali fixo
agua, resultaun licor , que filtrandole y mez-
clandole con vinagre destilado , exhala un olor
hepético capaz de alterar el color de la plata.
. La parte serosa’ bien purificada , puesta en una
vasija de vidrio en el bafio marfa, presenta los
fondmenos siguientes : la parte linfitica se coagu-
la, y s: separa un humer turbio , espeso, de un
blanco amarillento y transparente, dulce al pala-
dar , y solubleren ‘el agua'y en la salivaj disuelto
en aguay puesto en un lugar calieate , se enmo-
hece y forma lo que hemos llamado gelatina.
Si se concentra por la evaporacion , s€ seca
y forma un barniz transparente 'y amarillo como
el d-1 sucino. Destilandole -4 fuego descubiento dd
los mismos productos que -kl asta de ciervo. -
La gelatina se disuelve en la sosa catstica y
se precipita en COpos blancos, y tiene las miss
mas ' propiedades que ‘las sustancias solidas ani-
males. . - i _
- La gelatina solamente s€ halla en la partese-
rosa de la sangre; y he observado que quando

dicha parte se coagulaba ‘con’ un color roxo. por
me=
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medio de un calor suave’, el principio colorante
pasa al albumen, y se separa la gelatina en for-
ma de un licor untuoso muy blanco : exprimicndo
el albumen despues de coagulado , se separard de
€l completamente la gelatina.

Rouelle ha probado que la sangre contiene mu-
riate de sosa y de potasa.

Los fenomenos que ofrece la coagulacion de Ia
sangre merecen la mayor atencion : ella ‘se verifica
lo mismo y en tiempos iguales en vasos cerrados
que en ‘descubiertos, en los expuestos 4 una tem-
peratura superior 4 1a del animal , como en la del
hielo : por consiguiente no depende ella nj del
contacto del ayre, ni del enfriamiento del li-
quido. _ -
Las sales neutras que estdn disueltas en la san-
gre impiden el que se coagule, aunque se dexe en
una vasija sin menearla : toda agitacion en la san-
gre se opone 4 su coagulacion.
~ Quando sale 1a sangre de un cuerpo sano se
presenta al principio como un fluido homogéneo;
pero luego aparece al rededor de 1la vasija un
sustancia expesa, que se va congregando en me-
dio del liquido, y cuya consistencia se v4 au-
mentando hasta ponerse en estado de jalea : con-
serva su olor y consistencia mas é menos tiempo
segun la temperatura. Si se seca esta sustancia to-
ma un color roxo muy subido, y sus extremida-
des adquieren transparencia. Echindola en agua
hirviendo toma un color moreno y mayor con-
sistencia,, y al mismo tiempo se separa una por-
cion de albumen , que queda sobre la superficie
del liquido en forma de espuma.

El agua divide este quaxo de la sangre, y
toma un color roxo ; se mantiene transpareate por

al-
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algunos dias , pasados los quales se enturbia, y
presenta unas peliculas membranesas.

Se disuelve por el carponate de, potasa y por
el amonizco. Los 4cides congregan mas sys partes,
excepto el nitrico que parece que la resuelve.

Pura separar de este quaxo la parte fibrosa,
basta meterlo en ua lienzo y apretarlo con las
manos dentro de una vasija llena de agua : poco
4 poco pierde su color, y queda un residuo in-
soluble en el agua, que es la materia fibrosa.

Tambien pucde extraerse esta ultima sustan-
cia de lasangre fresca, revolviendola mucho con
la mano G ofro qualquier instramento al que que-
da pegada. Esta sustancia es dela misma natura=
leza que el cuerpo c€arnoso, y €8 de presumir que
la sangre la deposita en los musculos por movi-
mientos cootinuados para fortificarlos. Forma la
base del quaxo, pudiendo decirse que €n el texi-
dy de sus fibras es_donde se deposita el albumen,
y los demas principios que pueden desprenderse
de estas concreciones.

Parece que mientras la sangre estd animada
con el principio vital, la parte fibrosa estd es-
parcida, incoherente y diseminada en la masa
de la sangre; pero enel momento €n que mue-~
e el animal, estos elementos por sola la fuerza
de afinidad se aproximan , y agregan 4 algu-
nos otros principios, y se forma la jalea o
quaxo.

En prueba de que este fenomeno procede de
la extincion graduada de la irritabilidad tenemos
la observacion de Hewson  este sabio observo
que la sangre primeraque sale de un animal de-=
gollado , es mas fluida que la que le sigue: loque

depende de que la sangre que S¢ derrama en una
ca-
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cavidad qualquiera, se coagula en ella, y siem-
pre que el principio vital abandona los humo-
res animales , se verifica esta coagulacion.

La agitacion se opone 4 la coagulacion por
la misma razon que impide la cristalizacion de
las sales disueltas en un liquido.

Para obtener el principio colorante de 1a san-
gre metieron Deéyeux y Parmentier la gelatina
fresca en un talego de lienzo tupido, y lalava-
ron hasta separar toda la materia fibrosa : puste-
ron & calentar al bafio marfa el agua de estas
lociones, y al instante apareci6 una sustancia es-
pesa, de un roxo subido, nadando en el fluido
que antes la tenia en disolucion : 1a recogieron
en un filtro y la prensaron para quitarle toda la
humedad : entonces se desmenuzaba entre los de.
dos y reducia 4 polvo, y no tenia olor ni sib r
sensibles ; expuesta al ayie 6 4 un calor suave,
toma un negro subido ;5 los 4cidos concentrados
la reducen 4 carbon, y los 4lkalis puros la disuel.
ven: destilada en la retorta da los mismos pro-
ductos que la parte serosa , la fibra, la sangre , &,

Estasustancia no esotra cosaquela combinacion
del albumen y el principio colorante ; e] qual
unido 4 la materia albuminosa, de 1, que parcce
casi Inseparable , es el producto de ], combinacion
del oxigeno con esta base.

Menghiny y Galeari demostraron la existencia
del hierro en la sangre : para convencerse de ello
basta mezclarle la nuez de agalla en polvo. Dl
coa‘g:{z’mu‘ despues de seco al ayrc, s¢ puede extraer
tambien el hierro con la piedra imén. ;Pero baxo
de qué forma existe el hierro en la sangre? No es
en el estado metdlico, ni en ¢l de oxide , porque
¢ precipitaria dexandola en reposo., 6 quedaria

K. en
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en el fltro. Segun los experimentos de Deyeny p
Parmentier patece que el hierro estd disuelto en
el 4lkaliz he observado varias veces que echando
disolucion de carbonate de sosa sobre la parte
serosa cargada del principio colorante, se forma
un color negruzco al cabo de algunos dias ; si en-
tonces se le afiade 4cido sulfurico debilitado , se
separa el albumen en forma de una espuma espe-
say de color gris, ¥ el licor pierde poco 4 poco
su color , y se pone blanco.

59. Correccion , pdg. 202 , lin. 24, Las disolu-
ciones metélicas descomponen 4 la colera por afi-
nidades dobles, y resultan xabones metilicos.

60. Adicion , pdg. 204 , lin. 29. Este quimico
ha hecho ver que hay la mayor analogia entre el
experma de ballena y esta sustancia cristalina;
probando tambien que esta (ltima sustancia muy
facil de concretarse , se hallaba con mucha abun-
dancia en los poros biliares; y que los céleulos
biliares de la naturaleza de estas concreciones cris-
talizadas procedian de una superabundancia de
dicha sustancia, quando la bilis ne puede tenerla
toda en disolucion.

61. Adicion, pdg. 20, ln. 32. Entodos es=
tos calculos existe la sustancia aniloga al esper-
ma de ballena; pero en unos domina dicha sus-
tancia, y en otros la bilis bastante espesa. - [

62. Adicion, pdg. 229, Jén. 1. Berthollet ha
manifestado qué 4 una temperatura baxa , €l fos-
foro se disolvia en el azoe , y era insoluble en el
oxigeno. Yo habia observado ya.gue el azoe no
se combinaba naturalmente con el pxigeno para
formar ¢l salitre , sino quando esta ea el estado
concreLn.

63. Adicion , pdg. 236 , Iin. 3. Nota. {,os ires

ar-
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articulos siguientes son enteramente nuevos en esta
tercera edicion.
Del esperma bumano.

Quando el esperma ha llegado al grado conve-
nieate de madurez 6 elavoracion, se presenta ba=
xo dos grados de consistencia, notdndose un mu-
cilago espeso , desleido en un licor bastante flui-
do y lechoso.

En 1779 demostré que el primero de estos hu-
mores, y el tinico verdaderamente seminal y fe-
cundante, se scpara en los testiculos , y se depo-
sita en los huecos que hay en los canales defe-
rentes detras de los vasos seminales, y el segundo
estd separado por las glindulas que hay entre las
membranas de la vegiga , y se vierte en estos reser-
vatorios. Los hombres y todos los animales muti-
lados € impotentes para la generacion per falta
de testiculos , emiten este dltimo licor, y solamen-
te hay dos 6 tres especies de animales , cuyos ca-
nales deferentes se comuniquen con los vasos se-
minales: en todos los demas estos dos drganos se
abren por conductos separados en la uretra, de
modo que el humor de los vasos seminales puede
considerarse como destinado 4 servir de vehiculo
al verdadero: esperma’, cuya secrecion se efectua
en los testiculos: estos dos licores se mezelan al
pasar_por la uretra; y quando las emisiones son
muy freqiieates, el humor testicular que sale con
mas leatitud , no se junta con el vasicular.

El esperma ticne un olor fasiidioso y fuerte,
semejante 4 el de algunas otras sustancias anima-
les, y-del polien de algunos vegetales, por exem-
ploy el de castaiio : su sabor es acre é irritante.

Es mas pesado que el agua.
Froténdole entre las manos se espesa ¥ redu-

ce
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ce 4 espuma. Aunque se conocian hace tiempo es-
tas propiedades, Fauquelin es el que nos ha dado
conocimicatos quimicos sobre esta materia, ha-
ci¢ddonos ver que el esperma fresco enverdece el
azul de violetas y de malvas, precipita la cal y
los metales de sus disoluciones, &«

La parte mas espesa del esperma se vuelve
transparente y fluida quando se enfria, perdien-
do seasiblemente parte de su peso: esta transmu-
tacion se efecctua en menos de veinte minutos , sin
que en ella tenga el menor influxo el estado de
la atmésfera. Expuesto al ayre & una temperatu-
ra de diez 4 doce grades, se cubre de una pe-
licula transparente, y al cabo de tres 6 quatro
dias deposita unos cristales transparentes de cer-
ca de una linea de largos y muy delgados, y que
se cruzan como los rayos de una rueda: dichos eris-
tales son unos” sélidos de quatro caras, termina-
dos por pirdmides quadrangulares : pasados al-
gunos dias se espesa esta pelicula, y se llena de
cuerpecitos blances y redondos: ¢l licor toma con-
sistencia y un olor parecido al de franchipan. Si
el ayre es seco toma ultimamente la transparencia
del cuerno, y se rompe con facilidad , producien-
do un ruido seco, y quando se seca pierde nue-
ve por cicuto de su peso.: : e

Si una cantidad algo considerable de esperma
se expone 4 un ayre caliente y humedo, por exem-
plo 4 veinte grados del termémetro de Réaumur,
y 4 setenta y cinco del higrometro de Saussure
se altera aantes de llegarse 4 secar: toma un co-
lor semejante al de la yema de huevo, y se'vuel-
ve 4cido: entoaces despide un olor de pescado po-
drido, y se cubre de gran cantidad de gyssus sep-
tica de Lineas

El
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El cal4rico lo seca , ennegrece, hincha, y ha-
ce desprender vapores amariilos empireuméticos
y amoniacales : el residuo es un carbon ligero que
se quema con facilidad, y produce upa ceniza
blanca.

No se disuelve ni en agua fria ni caliente, 4
no haberle antes liquidado ; pero con esta circuns-
tancia se disuclve en una y en otra.

El alkool y el 4cido muridtico oxigenado lo
separan del agua en forma de unos copos blancos,

Todos los dlkalis un poco concentrados faci-
litan la combinacion del esperma con el agua.

Si se echa cal viva sobre una porcion de es-
perma que haya estado algun tiempo expuesto 4
un ayre caliente y himedo, se desprende gran
cantidad de amoniaco ; pero si el esperma es fres-
co no produce ningun efecto.

Los 4cidos lo disuelven con facilidad , y es-
tas disoluciones no se descomponen por los 4lka-
lis, asi como las disoluciones alkalinas no se des-
componen por los 4cidos.

El 4cido muridtico oxigenado 1o coagula en for-
ma de copos, y lo hace insoluble en el agua y en

los 4cidos: si se pone digestion mucha canti-

dad de esperma con el 4cido muridtico oxigena-
do, toma un color amarillo , y pierde su olor el
4cido.

Y auguelin ha hecho ver que los cristales que
se depositan por una corta y esponténea evapo-
racion del esperma , son fosfate de cal : aquellos
cuerpecitos blancos opacos que aparecen en la su-
perficie del esperma despues de precipitarse los
primeros cristales, no se diferencian de estos til-
timos sino por la opacidad: se separan uuos y otros
de la parte mucilaginosa en que se hallan enyuel-

tos
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tos por medio del agua, la qual disminuye esta
viscosidad.

Ei mismo quimico extrajo el 4lkali que estd
fuera de combinacion en el esperma, quemando
en un crisol gquatrocientos granos de dicha sustan-
cia: la lexia del carbon resultante le di6 nueve
granos de sosa. El residuo de esta lexiviacion se
funde y forma un esmalte blanco opaco, que des-
pide una luz fosférica mientras permancce fun-
dido : este esmalte se ensucia con el ayre, atrae
12 humedad , se disuelye en los 4cidos, y tiene
todos los caracteres de fosfate de cal.

Los principios de 1000 partes de esperma soli

Agua. .5 W erdle e 4 27000
Mucilago. « « « + =« <60
Ty TR MR B G N A, 1 T By iy i
Fosfate decal. .« » o - - 30

——————e

1000

De lo qual puede concluirse : 1.° que el espei~
ma es constantemente alkalino, y que esta propie-
dad la debe d lasosa: 2.° % los cristales que de-
posita quando se le expo al ayre, son fosfate
de cal transparente y cristalizado: 3.° que los cuer~
pos blancos que en ellos se forman algunos dias
despues , son fosfate de cal opaco irregular , sim
duda porque les falta el agua de cristalizacicn:
4.° que en un ayre hiimedo se vuelve amarillo y
dcido: g.0 que no essoluble enel agua sino se li~

guida de antemano.

De las lagrimas y moco de las narices.

El humor de las ligrimas es claro y trans-
pas
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parente como elagua, y tiene un sabor salado;.
se desprende de los ojos 6 por efectos profundos
de tristeza , 6 por carcaxadas derisa inmoderadas
Fourcroy y Vauguelin hicieron la 4nalisis de este
humor.

Enverdece el azul de violetas y de malvas:
puesto 4 una evaporacion lenta y espontdnea, se
seca poco & poco; y hécia el fin se forman cris-
tales ciibicos en medio de un mucilago que les
sirve ‘como de dgua madre : estos cristales di-
sueltos en el alkool , el qual no tiene accion al-
guna sobre la parte mocosa, tienen las mismas
propiedades que el muriate de sosa. Dicho humor
se vuelveamarillo-quando se espesa, no quedan-
do por tltimo mas que una sustancia seca , que
apenas compone 1la vigesima quinta parte del hu-
mor primitivo.

Descompuesto por el fuego da primero aguas
segundo aceyte.: tercero un carbon que abunda
mucho en materias salinas.

Quando este licor estd fresco v sin alteracion,
se disuelve en el agua 4 qualquiera temperatura;
pera parece insoluble en este liquido despues de
haber sufrido la evaporacion expontinea , y tomas-
do ‘consistencia y color amarillo : sin embargo,
echandole en agua, y meneandole bien con la
mano, se forma espuma, lo que indica que se ha
disuelto alguna parte.

Los 4lkalis lo disuelven en todos los estados.

Con el 4cido muridtico oxigenado se quaxa
en forma de unos copos blancos , que se vuelven
amarillos si se echa mucho 4cido: estos copos no
son solubles en el agua; el 4cido muridtico oxi-
genado pierde su olor y sus propiedades carac-
teristicas: de lo que se infiere que el espesor y

. G co-
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color amarillo que toma, proceden de la combi-
nacion del oxigeno: Fourcroy y FPauquelin atri-
buyen 4 la misma causa, primero el espesor y
color amarillo que toma el humor lacrimal, quan-
do permanece en el depdsito nasal: segundo, la
formacion de aquella sustancia amarilla y com-
pacta , que se recoge en los dngulos de los ojos
quando se duerme y no estd libre el canal de
las narices.

Los 4cidos sulfirico y muridtico no ocasionan
novedad alguna en este humor quando esté recien-
te y liquido, pero despues de seco al ayre pro-
ducen una efervescencia sensible: el 4cido sulfil<
rico desprende entonces de este humor una por-
cion de 4cido muridtico y dedcido carbénicos; el
muri4tico no extrae mas que 4cido  carbénico :1a
sosa que se halla fuera de toda combinacion en
este humor pasa, pues, al estado de carbonate
exponiendolo y dexandolo al ayre.

Echando alkool sobre este humor se precipi-
ta la materia mucosa en forma de copos blancos,
y evaporado el licor d4 sal marina y sosd.

La 4nalisis del carbon dié fosfate de cal y
de sosa aunque en muy corta cantidad.

El humor que filtra de la membrana pituita-

fia dié en la 4nalisis los mismos principios que

el anteriors y tambien se espesa y amarilléa por
la oxidacion : Fourcroy y ¥ auquelin deduxeron de
aqui una teoria muy satisfactoria , para explicar
las alteraciones que presenta este 'humor .en los

varios peribdos de los reumas , en los calenturien=

tos, &c. Estos dos quimicos refieren 4 los mis=
mos principios los sintomas y fen6menos que se
fdotan en ¢l reuma artificial, ocasionado por ha-
ber respirado gas 4cido muridtico oxigenado , ¥
' que
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que sigue los mismos periodos que el reuma de
cabeza,
De la Sinovia,

La sinovia humedece y lubrifica las articula-
ciones, é impide que se entumezcan : tiene un
color blanco verdoso: es semitransparente, visco-
sa, y de un gusto salino.

Enverdece el azul de violetas y de malvas,
como casi todos los humores animales.

Precipita el agua de cal.

Poco tiempo despues de extraerse de las ar-
ticulaciones se espesa como jalea , cuyo fenémeno
ha hecho ver Margueron que no depende ni de la
absorcion del ayre, ni de la pérdida de calérico,
pero 4 poco tiempo vuelve 4 su primera fluidez,
se hace menos viscosa, ¥ se precipita una mate-
ria fibrosa.

La sinovia se seca puesta 4 un ayre seco, for-
mando una especie de red escamosa , en la que
pueden distinguirse cristales ciibicos de muriate
de sosa y una eflorescencia salina, que es carbona-
tede sosa: siel ayre es hiimedo pierde su viscosi-
dad , se enturbia, exhala un olor de pescado podri-
do, secubre de una pelicula, toma un color mo-
reno, y dexa un residuo blanco y fétido, del qual
se desprende mucho amoniaco con la cal y los

~ 4lkalis fixos.

Con el agua toma una fluidez viscosa , ¥ se
enmohece : hervida esta mezcla conserva su visco-
sidad , y pierde su transparencia , se pone lecho-
sa, y aparecen algunas peliculas en los bordes
de la vasija : echando 4cido acetoso sobre esta
mezcla la vuelve transparente, y forma un pre-
Cipitado blanco y fibroso, que puede separarse
con facilidad; y evaporando el licor da unas pe-

Ga I
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liculas albuminosas, y una porcion de muriate y.
acetite de sosa.

Los 4cidos sulfiirico, muridtico y nitrico pu-
ros 6 extendidos en doce 4 quince partes de agua,
no le quitan la viscosidad , para lo qual es nece-
sario que el agua que se mezcle con los 4cidos,
sea en tanta cantidad que apenas se perciba su
acidez, en cuyo caso separan tambien una mate-
ria fibrosa que se puede recoger facilmente ; pa-
ra producir este efecto nose necesita, como hemos
dicho, que el 4cido acetoso esté mezclado conagua.

Los carbonates de sosa y de potasa se unefi:
4 1la sinovia sin cambiar su estado Viscoso : los 41-
kalis puros le dan mas fluidezsy la disuelven com-
pletamente quando estd seca.

Destilada la sinovia en yna retorta da upa por-
cion de amoniaco puro , de carbonate de amonia-
co, y de aceyte empireum4tico , &c. El carbon
contiene muriate y carbonate de sosa, ¥ redu-
cido 4 ceniza es soluble en el 4cido nitrico : si
en esta disclucion se echa 4cido oxalico, se pre-
cipita una porcion de oxalate de cal : concentran-
do el licor y puesto el residuo al soplete , se for-

ma vidrio fosférico ;, lo que indica la existencia del
fosfate de cal. _

Fo general los 4cidos vegetales vertidos sobre
la sinovia pura 6 mezclada con agua 6 alkoot pre-.
cipitan una materia fibrosa, del mismo olor, sa-
bor, color y fluidez que el gluten; no obstante se
diferencia de €l en que agitdndola se disuelve en
el agua y forma espuma: €n que el alkool y los
4cidos forman eptonees un precipitado ‘en forma
de copos 3y finalmente en que hace espuma ¢oa”
el. calérico , por todo lo qual parece que € una

modificacion del albumen. 3
_ : e
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De la dn4lisisiide doscientos ochenta y ocho
granos de sinovia extraida de las articulaciones de
un buey, resulta 'segun las observaciones de Mar-
gueron , 4 quien debemos todo lo mue. se aabe $0-
bre el asunto: -

Albumina: modificada.. . . 234 granos.:
Albumina ordinaria.. ... 13.
Muriate de 5053, ...+ .. 05.
Carbonate de s083...... 02.

Fosfate de cal... de 1. 41 2,
Agua................. 232.

788 5

64. Adiciony pdg. 262, lfn. 4. Las mondas
hechas en el cementerio: de los Inocentes en los
afios de 1786 y 87, nos dieron nuevas Juces so-
bre la descomposicion de losicaddveres : “Fourcroy
hizo entonces las observaciones siguientes,

La descomposicion de los caddveres. se pre-
sentd en. tres estados ‘diversos : se encontraron,
primero huesos; esparcidos .desordenadamente por
las mondas que se habian hecho ~anteriormentes
segundo, algunos cuerpos: secos, duros, quebra-
dizos, de color gris, y semejantes 4 momias, en los
que se distinguian aur-los misculos, la piel, los
tendones , y las aponebrosis: tercero, cadéveres en-
terrados en fosos. comunes.

Estos: fosos tenian treinta pies de proﬁ:ndldad
y veinte de anchura, ‘en los quales colocaban en
filas ‘apifiadas los cuerpos de los pobres metidos
en sus caxas:. cada foso contenia de mil 4 mil y
qumleutos caddveres : permanecia abierto eerca’
de tres aifos, y'quando-sellenaba echaban encima
un pie de liexra.:.despues de cerrado’ un foso no

vol-
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volvia 4 abrirse hasta pasados quince afios, y aun
4 veces llegaba 4 los treinta.

La alteracion que padecen los cadédveres en-
terrados en estos fosos, es la que ocupbé mas al
Ciudadano Fourcroy.

Los caddveres estaban aplastados y pegados al
hondon de la caxa: formando unas masas irre-
gulares de una materia blanda, de un color gris
blanquecino , quebradiza y semejante al queso en
su aspecto, formacion y blandura, con la que es-
taban cubiertos todos los huesos.

No despedian olor .muy. fétido, ni la descom-
posicion era igual en todos los caddveres; pues
en algunos.se reconocia aun el texido de los miis-
culos ; pero aquellos que se habian descompuesto
completamente, presentaban:solamente una masa
homogénea , gris,; por lo general blanda y duetil,
algunas veces seca', facil de reducirse 4 fragmen-
tos porosos, sin que sé reconociesen membranas,
tendones ,: vasos , nervios, piel, vientre, ni vis-
ceras. Los huesos: no estaban unidos por ligamen-
tos : qualquiera de estos caddveres podia deblarse
6 arrollarse desde la cabeza 4 los pies : parece
que esta transmutacion grasienta empezaba por el
cerebro, en el que se percibia aun el cabello en
el mismo estado de grasa : esta sustancia es blanda
4 los principios, pero seseca con el tiempo, y
por ultimo se hace transparente. :

La anélisis que hizo Fourcrop de un higado
que tuvo colgado y puesto 4 secar por espacio de
diez aiios , le manifesté que habia experimentado
una transmutacion semejante 4 la de estos cadd-
vieress : : 291

Esta degeneracion no‘se verifica con los cadé-

veres que estan sepultados sin caxas, y separados
unos
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unos de otras, lo que depende de que la, tierra ¥y
humedad que los rodea, extraen y chupan todos
estos varios jugos, y absorven los productos de
la descomposicion 4 medida que se van formando.

La andlisis de esta sustancia , en la que se han
resuelto todas las sustancias animales, 4 excep-
cion del principio de los huesos, 'di6 amoniaco
y una;especie de; grasa semejante.al esperma de
ballena.

Del curtido de las pieles.

La piel de todo animal se corromperia , em-
beberia de agua', despellejaria:y rasgaria facil-
mente sino:se: la diese eb curtido, con el que pa=
sa al estado'que llaman de cuero.

El modo de hacer vl curtido varfa casi en to-
dos los paises y obradores ; pero.en todos ellos hay
ciertas operaciones preparatorias, que solamente
presentan algunas modificaciones en su manipula-
cionztales son por-exemplo el arte:de limpiar las
pieles que se quieren curtir.y el modo de aderezar—
las;, ‘distribuirlas, y dividirlas para dar d'cada
suerte la preparacion que le combiene : pasarémos
4 describir sucintamente Jos varios modos que co-
nocemos para haceriesta operacion., . 1,

Primero. Curtido con cal. En las tenerfas en que
se sigue este 'método 5 hay unos cubos de made-
ra 6 unos hoyos hechos en el suelo ; revestidos de
piedra, ‘en los'que se echan cal y agua:; y se
distinguen en planos muertos , floxos Yinuevos , se=
gun el estado de servicio.en que sechallang :

Se.meten primero las piskes en los planos muer-
tos, y quando se nota eue rse separa -facilmente
el pelo, se sacan para desemborrarlas. -

- Hecha esta primera operacion se yuelven 4 me-

ter
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ter en los planos, pasandolas sucesivamente del
muerto al nuevo, hasta que se hinchan bien, & co-
mo dicen los curtidotes hasta que sagquen buen gra-
no; y se tienenen digestion por espacio de ‘doce
meses , quatro en  los planos floxos y ocho en los
nuevos: despues las lavan con mucho cuidado, y
las pasan por el caballete , y por witimo las enfur-
ten bien para suavizarlas y disponerlas . 4 recibir
el curtido. sil

Despues de esta operacion se les'da el curti-
do del modo siguiente: en unos fosos hechos en
tierra. que llaman. nogues, s€ echa una capa de
corteza de robie en polvo,y se cubre conuna piel:
sobre esta se echa otra) capa de corteza ‘€n pol-
vo, y encima se pone otra piel , y de este modo
se van colocando las pieles y el roble hasta lle-
nar el noque : se-echa encima un cubo de agua,
y se cubre ‘todo.con una €apa espesa de corteza
de roble pulverizado. Ribotft o i e

Se 'dexan lasi picles en-estos ‘noques por espa=:
cio de tres mesesy y-de alli se pasan 4 otros, en
los que se tienen quatro meses del mismo modo que
en los anteriores. z ' .

- Ultimamente s€ pone'n'las-pieles'-en"oti'os no-=:
ques con nueva ‘corteza de'roble, y se tienen alli
cinco ntesesn®’ 25l HE Aoy 805 ShivIed fetin

Quanto ‘mas tiempo estén las pieles en los no-
ques , tanto mejor serd el cuero. -

Segundo: Curtido con cebada. Se-deslie hari-
na de cebada en agua caliente, y s€ le echa leva-
dura 6respuma’de cerbeza, con lo que fermenta:
la mezela , y:adquieteiqina grande acidez. Este
licor :sé-distribuye en g 6 quatro cubetas , dan-
dole diferentegrado de acidez por medio ‘de
may or 10 /menor: cantidad - de-agua + las -picles se

Po-
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ponen en digestion en estos licores empezando por
el mas floxo, y pasandolas sucesivamente hasta
el mas fuerte; se desemborran al salir del segun=
do 6 del primero , y se hinchan en el terce-
ro. Esta operacion dura cerca de quarenta dias
en verano y algunos mas en invierno, y requiere
la mayor atencion, principalmente en el modo
de graduar los licores.

En vez de harina de cebada se puede usar de
la de muchas plantas gramineas: los Kalmucos,
segun Pallas , hacen este licor con leche avi-
nagrada.

Despues se llevan 1as pieles 4 1los noques , en
los que se curten del modo que hemos dicho an-
teriormente.

Tercero. Curtido al estilo de Lieja. Los Lie-
Jjeses empiezan la operacion ablandando con agua
las pieles que estén secas : despues sobre la mi-
tad de cada piel echan una libra 6 libra y me-
dia de sal, y la cubren con la otra mitad de la
piel , uniendo bien los bordes por todos lados : de
este modo van colocando una sobre otra y for-
mando montones, y al cabo de ocho dias en in-
vierno y algunos menos en verano , las doblan al
rebes con igual cantidad de sal,

Luego que notan que se arranca el pelo las
desemborran ; y para facilitar esta operacion ex-
tienden las pieles sobre perchas en una estufa con
poca lumbre: coh-este arbitrio pueden desembor-
rarse en tres 6 quatro dias.

Despues hacen una lexfa 4cida con Ia corteza
de roble que sirvié ya en los noques, en la que
meten y dexan las pieles por espacio de veinte y
quatro dias en invierno: de esta lexia las pasan
4 otra hecha con roble nuevo, en la que las tie-

H aen
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nen tres & quatro dias renovando la corteza dia=
riamente.

De aqui llevan las pieles 4 los noques , don-
de las benefician como en los dos métodos an-
teriores.

Las picles que se destinan 4 ciertos usos que 0o
necesitan tomar tanto cuerpo, no se pasan por estas
Gltimas lexias, sino que luego que las desembor-
ran las meten en los nogques , donde no se les mu-
da la corteza de roble mas que dos veces.

Quarto. Modificaciones en estas operaciones.
Tomas Kankin y Holle Waring hicieron ver que

odia curtirse con la decoccion tibia de brezo.
Véase la Gaceta de comercio y agricultura de 12
de Julio de 1766).

Los curtidores Ingleses pelan sus cueros me-
tiendolos en una lexia alkalina, 4 la que mezclan
palomina para quitarles la grasa. Véase el titu-
lo 68 de las Transaciones filosoficas).

Estos mismos curtidores Ingleses ¥ los de Lie-

ja echan tanta agua €n los noques que las pieles

est4n nadando en este liquido. En las tenerfas del

medio dia dela Francia , curten los cueros blan=
dos en agua de corteza de roble.

Curtido & la Danesa. Despues de las primeras
operaciones pasan las picles por una lexia de cor-
teza de roble : las cosen & mancra de sacos , y las
llenan de agua y corteza de roble pulverizada,

]as meten en oLros noques llenos de la misma
jexia de roble, yalli las cargan con piedras: lesdan
vueltas y baten biens y al cabo de dos meses sa-
len curtidas. Los cueros prepatados por e€ste mé-
todo adquieren grande extension.

Pyeiffer propuso en 1777 desemborrar , engor=

dar y curtir las picles con agua estitica , resul-
tan-
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tante de la destilacion del carbon de tierra 6 de
la turba: el licor en que se hacen las dos opera-
ciones primeras debe estar tibio, y el de la ter-
cera frio, pero mas fuerte que el anterior , por lo
que le mezclan una tercera parte de agua en lu-
gar de la quarta parte que echan al anterior : las
tres operaciones duran cerca de tres meses.

Este método puede servir para las primeras ope-
raciones , pero no para acabar de curtir las pie-
les : Seguin lo probé practicamente , y la teoria
de esta operacion daba motivo para presumirlo.

Macbride publico en 1774 y 1778 (Transa-
ciones Filoséficas titulos 64 y 68) un nuevo mé-
todo de hacer el curtido: en el se prescribe que
se desemborren las picles segun se dixo en el ni~
mero tercero: que para hacerles tomar cuerpo se
Pasen por una lexia de corteza de roble, preparada

con agua mezclada con _L_ de 4cido sulfirice:
200
y por tltimo que se pongan los cueros en una infue
sion de corteza de roble hecha con agua de cal.
Convencido 8. Real en los afios de 1788 y 89 de
que las pieles frescas contenian mucha cola fuer-
te, y que ya no se encontraba en las que estaban
curtidas , crey6 que con el curtido se quitaba 4 las
pieles dicha sustancia. Habiendo observado por
otra parte que el agua caliente 4 cingiienta gra-
dos no disolvia la cola , que 4 los cinqiienta y qua-~"
tro se verificaba esta disolucion, y que 4 los se-
senta y cinco disolvia hasta la misma piel , con-
cluyo que siempre que se use del agua para
hacer el curtido , es necesario que la tempara-
tura de este liquido esté entre los cinqiienta y
sesenta grados. Su método deducido de estos prin- .
H2 ci-
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cipios , se reduce primero 4 poner en digestion las
pielesen unaagua caliente en el gradoque acabamos
de citar:segundo4 lavarlas despues en una disolucion
de agua en la misma temperatura : tercero & pasar-
las por sebo derretido en el mismo grado de calor.

Seguin continué este trabajo, y observé con-
tra la opinion de §. Real, que en los cueros exis-
tia aun la cola fuerte , pero que estaba combina-
da con el principio astrigente de la corteza del ro-
ble ; y de aqui deduxo que el arte de curtir las pie-
les se reducia 4 saturar de dicho principio esta co-
la 6 jaled , resultando de aqui un compuesto in-
soluble en el agua, incorruptible , &c. v

Tambien observé que dicho principio era sus-
ceptible de combinarse con la cal , y por consi-
guiente que en el método de Macbride se perdia
una porcion de dicho principio.

Estas primeras ideas le conduxeron 4 adop-
tar el método siguiente.

Para pelar las pieles se meten en una lexia flo-

: I
xa y agria hecha con corteza de roble y —
10Q0

de 4cido sulfirico ;de aqui se pasan 4 una agua

1

acidila con de 4cido sulfiirico , 6 al licor

1500

agrio del residuo de las lexias de corteza de ro-
ble, donde toman cuerpo, y por tlltimo se les
da el curtido colgandclas dentro de una lexia fria,
hecha de la misma corteza , pasandola sucesi-
vamente de la mas floxa 4 la mas fuerte : dicha
lexia se prepara en cubetas semejantes 4 aque-
llas en que se lexivian las tierras nitrosas. Ea do-
ce 4 quince dias se curten por este metodo los cue-
TOS INas gruesos, i
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Amedida que la lexia va penetrando la piel,
sus bordes cambian de color y adquieren mayor
dureza : el curtido comienza por la superficie ex-
terior, y lo iaterior de la piel toma ua color de
nu¢z moscada en el momento en que se hace la
combinacion : si cortando un pedazo de piel se
percibe una linea blanca enmedio del lomo, es
sefial que no estd acabada de curtir.

Para curtir una piel de peso de cien libras son
necesarias quatrocientas de corteza de roble, las
quales contienen seis libras de extracto.

Una piel de cien libras pierde de quarenta 4
cinqiienta de'su peso en el curtido. El cuero de
caballo conserva una elasticidad y svavidad que
no tienen los demas, por lo que se prefiere para ha-
cer botas.

Para que los cueros resistan mucho mas al agua
se pueden embeber con aceyte, sebo, 6 resina:
esta operacion se hace sobre unas mesas 6 por ci-
lindros calientes.

Se pasan los cueros por cilindros , se unen , €8~
tiran y hacen mas compactos: 4 falta de cilindros
puede hacerse con martillos.

El alumbre hace igualmente los cueros incor-
ruptibles : se les da este aderezo quando no han de
estar expuestos al agua : se hacen tambien con ellos
otras varias preparaciones segun los usos 4 que se
destinan , cada uno de los quales forma un arte se-
parado, como son el de Fabricante de pieles de
Ungria , el de Tafiletero , el de Gamuzero , &¢.,

FIN DEL TOMO TERCERO,
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