

















TRAITE

CONSTRUCTIONS

RURALES.




Le Traité des Consructions rurales forme \rois parties : elles sont publides
en trois livraisons.

La PREMIERE PARTIE est contenue dang la premiére livraison, comprenant les
planches 1 a 86, et dans la seconde livraison , comprenant les planches 87 a
112.

La pEUSIEME et la TroISIEME PARTIE forment le complément de I'onvrage et

sont contenues dans Ia troisitme et derniére livraison, eomprenant les plan-
ches 113 a 150,




TRAITE

DES

CONSTRUCTIONS

RURALES

ET DE LEUR DISPOSITION

DES MAISONS D.'Il.\BI'I.'.iTl!'IN A [,.I.'-SAlil:; DBES CULTIVATEURS ;
DES LOGEMENTS POUR LES ANIMAUX DO!IEﬁT]QL‘I::S,
ECURIES, ETABLES, BERGERIES , PORCHERIES , CHENILS , POULAILLERS. ETG. ]
DES ABRIS POUR LES INSTRUMENTS,
LES BECOLTES ET LES PRODUITS AGRICOLES,
HANGARS , REMISES, FENILS, GRANGES, GERBIERS, LAITERIES, CELLIERS , ETC. ]
DES CONSTRUCTIONS DESTINEES A RECUBILLIR LES EAUX,
ETANGS, VIVIERS, CITERNES, PUITS, ETC.;
ET DE L‘E.\IHEHIILE DES BATIMENTS ?\'I.NZF,SSAIRHB A UNE EXPLOITATIOR RURALE
SUIVANT SON IMPORTANCE;
SUIVI DE DETAILS SUR LES MODES D'EXECUTION

el teyminé par ute hibliographie spéciale,

PAL

LOUIS BOUCHARD,

PROPRIETAIRE |
L'UN DES SECRETAIRES DE LA SOCIETE IMPERIALE ET CENTHALE D'HORTICULTUME,
MEMBEE DE CELLE ZOOLOGIQUE D'ACCLIMATATION, BTC.;

L'UN DES REDACTEURS

DES ANNALES DE L'AGRICULTURE FRANCAISE , clc.

Faire simer les champs

SUITE ET FIN DE LA

PREMIERE PARTIE.

- Paris,

IMPRIMERIE ET LIBRAIRIE D'AGRICULTURE ET D'HORTICULTURE
DE M=: §¥¢ BOUCHARD-HUZARD,

RUE DE L'ETERON, 5.

Droit de traduction rés







CHAPITRE QUATRIEME.

DES CONSTRUCTIONS
DESTINEES
AUX RECOLTES ET AUX PROBUITS
D'UNE EXPLOITATION AGRICOLE,

A LEUR CONSERVATION, A LEUR PREPARATION RUSTIQUE.

Aprés la récolte, lorsque les produits des diverses cultures sont
recueillis, il faut les abriter contre les intempéries des saisons et en
assurer la conservation jusqu’a ce qu'ils puissent étre utilisés, c'est-
A-dire consommeés dans I'exploitation ou livrés au commerce; I'em-
ploi n’en peut.avoir lieu généralement qu’'aprés une préparation plus
ou moins complite, suivant les exigences locales. Cette préparation
premiére doit étre opérée dans I'endroit méme de production; nous
la qualifierons de rustique pour lui assigner des limites qui ne per-
meltent pas de la confondre avec les procédés industriels utilisant
les fruits de la terre a I'aide d’appareils spéciaux.

Nous allons examiner les locaux propres & conserver et prépa-
rer les produits agricoles, que I'on rencontre le plus fréquemment

dans nos exploitations rurales.
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FENILS.

MAGASINS A FOUERAGES.

FENILS, FUI:'.NH:-‘.T{!:‘.S, PAILLERS, ETE,

DISPOSITIONS DIVERSES.

Pour conserver les fourrages, il suffit de les préserver de I'hu-
midité. Aussi tout emplacement couvert peut-il étre employé a cet
usage, pourvu que le sol sur lequel repose le fourrage soit suffisam-
ment sec. A cette condition doit se joindre la facilité que présente le
local pour I'approche des voitures, 'emmagasinage et la distribu-
tion de chaque jour. Sous ce rapport, les magasins & fourrage les
plus commodes sont les halles, qui laissent une grande liberté pour
les manceuvres. Les divers hangars qui sont représentés dans les
planches 78 & 82 peuvent étre parfaitement ulilisés comme magasins
a fourrage; les remises représentées dans les planches 83 a 86
pourront encore remplir le méme but; il en est de méme des
granges et gerbiers que nous décrirons plus loin. Pour les nnes
comme pour les autres de ces constructions, il suffira d’en élever un
peu le sol, de 07,50 & 0,60 environ, soit d’une maniére fixe par
des remblais, soit d’'une maniére temporaire par des planchers en
bois A claire-voie, par des fagots de menus bois, méme par des
pailles ou fourrages de médiocre qualité, placés en sous fraits ou
lits inférieurs.

Cest au-dessus des remises, des hangars pour les instruments,
des logements pour les animaux, que I'on ménage le plus souvent
des élages ou demi-étages servant, avec le comble, a former des
fenils ou des paillers; souvent méme le comble seul sert & cet usage.
Cest évidemment le systéme le plus économique pour la construc-
tion des magasins a fourrages; les frais d'élablissement et d'entretien
de la couverture devant étre répartis & la fois entre ces magasins et
les locanx qui se trouvent au-dessous.

Planchers. — Lorsque les fenils sont au-dessus de hangars, le
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plancher sur leguel reposent les foins pent étre trés-léger, et se bor-
ner 4 de simples planches juxtaposées sur les solives; on se contente
méme quelquefois, dans les exploitations rurales, de gaules ou de
claies; mais ce systéme a le grave inconvénient de laisser tomber
les poussiéres ou fragments sur les objets qui sont déposés au-des-
sous, d'étre assez incommode pour la circulation dans le fenil,
enfin de pouvoir, dans quelques circonstances, favoriser le dévelop-
pement de U'incendie; il vaut mieux établir un plancher.

Mais, lorsque les magasins sont placés au-dessus de logements
d’animaux, il est de toute nécessité d'y installer un plancher trés-
solide. Ce plancher devra élre impénétrable aux émanations qui
s'exhalent toujours des litiéres ou des animaux némes. C'est parce
que trés-souvent les planchers sont mal faits, que 'on a prétendu
qu’il ne fallait point placer de fourrages au-dessus des écuries,
des éfables. Mais toules les fois que les locaux ol se tronvent des
animaux seront paves, que desrigoles d’écoulement pour les liquides
y seront établies, que des fenétres en quantité suffisante y seront
percées; que, conjointement avec ces derniéres, des ventouses d’aé-
ration viendront y assurer le renouvellement de I'air en traversant
I'étage supérieur et le comble, s'il est nécessaire; toules les fois, di-
sons-nous, qu'en ¢levant des bitiments on prendra ces précautions
que nous avons recommandées pour la construction des logements
d’animauvx, les magasins & (ourrages situés au-dessus des écuries,
des étables, des bergeries méme, pourvu qu’ils en soient séparés
par un plancher impénétrable , satisferonl convenablement a leur
destinalion, toul en présentant dans leur construction une trés-no-
table économie, ainsi que nous venons de le dire.

Les planchers s’établissent géncralement soit avec de grandes
tniles posees a plat sur les solives et bien scellées avec du platre,
soit avec des bardeaux en bois entortillés de foin et de mortier de
terre glaise; par-dessus, on dispose une aire en plitre ou en terre
battue. Pour rendre le plancher impénéirable, un plafond sera in-
stallé par-dessous les solives, et méme I'entrevous hourdé en plein,

Trappes. — Les fenils construits au-dessus d'éeuries ne doivent pas
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avoir de communication directe avec elles; on y a souvent pratiqué
des trappes an-dessus des riteliers ou des corridors de service; si
ces trappes facilitenl un peu la distribution des fourrages, elles ont
I'inconvénient de permetire I'introduction, dans les magasins, de
I'air plus ou moins altéré par les émanations animales. 11 est préfé-
rable d’établir, ainsi que 'a conseille M. de Perthuis, un conduit
= extérieur en planches percées de trous corres-
pondant de I'une des fenétres du magasin avec
un coffre couvert d'un grillage en bois placé
dans l'écurie, et sur lequel viennent tomber les
fourrages (fig. 333 ). On obtient a peu prés le
méme résultat & 'aide d'une armoire placée &

intérieur et sans plafond, prolongée jusqa'an
plancher au-dessous d’une (rappe par laquelle

Fig. 333,
élant fermées , les émanations des écuries ne peuvent pénétrer jus-

* on jetle les fourrages; les portes de I'armoire

qu’'au magasin supérieur.

Ouvertures. — Fenétres-portes. — Quand on établit des magasins
4 fourrages aux étages supérieurs des constructions, il faut avoir
soin d'y pratiquer un nombre de fenétres ou lucarnes suffisant pour
le service, de telle sorte qu'on ne soit pas obligé de transporter les
fourrages & une longue distance dans I'intérieur du batiment, ce qui
occasionne un surcroit de main-d’ceuvre.

Quelques-unes de ces fenétres devront étre ouverles au niveau du
plancher. Si le fenil est 4 une grande bauteur au-dessus du sol, les
fenétres-portes seront munies d'une poulie pour I'entrée des botles
de fourrages; on abrite celle-ci par un auvent converl en zinc.

Des échelles servent pour accéder au fenil lorsqu'il n'est pas trop
élevé; il est préférable , toutefois, que des escaliers soient compris
dans la consiruction.

Dimensions des magasins 4 fourrages. — Le volume que les four-
rages occupent dans les magasins varie avec la naivre de leurs di-
verses especes, suivanl I'¢lal de leur dessiccation etselon la maniére

dont ils sont disposes.
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Les fourrages provenanl de prairies arlificielles, luzernes, tré-
fles, etc., occupent, 4 poids égal, un volume un peu plus grand que
les foins de prairies naturelles. La paille brisée exige un emplace-
ment double de celui demandé par le foin, toujours & poids égal.

Une dessiccation trés-avancée fait diminuer le volume du fourrage
d’'une quantilé qu'on peut apprécier au cinquiéme et méme au
quart.

La maniére dont on tasse le foin, le foulage plus ou moins pro-
longé, enfin le bottelage peuvent faire varier son volume d'une ma-
niére considérable.

Ces différences rendent difficile 'appréciation de I'espace néces-
saire aux magasins a fourrages; nous allons, toutefois, essayer de
donper quelques indications relatives & ce sujet.

M. de Gasparin fixe & 60 kilogr. le poids du métre cube de four-
rage, tandis que le général Morin a dit que I'on pouvait facilement
faire entrer 90 kilog. dans 1 métre cube, sous le foulement des pieds.
M. Laisné, officier du génie, indique 66 kilog. pour le poids de
1 métre cube de foin en bottes non tassé, la paille pesant 416 pour 100
de moins que le foin sous le méme volume (1).

Quelques essais que nous avons entrepris, 'observation des quan-
tités renfermées dans plusieurs fenils que nous avons mesurés,
nous conduisent & indiquer un chiffre un pen différent des précé-
dents. Son emploi comprend les pertes de local que comportent
toujours les angles, les espaces inoccupés, ceux nécessaires a la ma-

(1) Voici les ehiffres adeptés pour les magasins & fourrages de notre armeo,
qu'a bien voulu'nous eommuniquer M. le général Morfis, commandant la divi-
sion de cavalerie de la garde impériale, auteur d'un remarquable travail sur
I'extérienr da cheval.

1,000 quint. mét, (100,000 kil.) de foin en bottes.......... .. 860 mét, cub.
- - entasst en magasin (en yragues),. 430
- — en balles comprimées A 'aide de la
presse hydraulique et ficelées... 143

On doit donbler & pen prés les nombres ei-dessus pour en conclure la capacité
4 donnoer aux magasios, car il faut réserver lo sixitme de leur surface pour la
wanipulation et ne pas élever les fourrages au-dessus des entraits des fermes.
" Laisné, Meémorial du Génse.)
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nutention des rations, les passages indispensables pour arriver aux
fenétres el aux portes des fenils; il laissera, d’ailleurs, une certaine
facilité pour les remaniements ou les dispositions temporaires dont
on a souvent besoin dans les exploitations rurales. Ce chiffre est
celui de 50 kilogr. par métre cube, c'est-a-dire que 1,000 kilogr. de
foin demanderont un espace de 20 métres cubes. Néanmoins dans
de vastes emplacements on peut mettre un nombre plus grand de
kilogram. par métre cube. Sous les hangars, par exemple, que I'on
remplit de foin depuis le pied jusqu'au faite, oli I'on n’a pas besoin
de pratiquer de passages et out les couches inférieures éprouyent une
certaine pression, le chiffre de 60 kilogr. pourrait servir de base au
calcul de la quantité de fourrages qu’'on peut y abriter.

— 5i on voulait donner aux magasins a fourrages une dimension
basée sur la quantité nécessaire aux animaux entretenus sur une

- exploitation, il faudrait avoir recours & d’autres appréciations.

En admettant, avec M. de Gasparin, que chaque cheval ou beeuf
consomme, par jour, environ 12%,50 de fourrage formant un vo-
lume de 0,200, un emplacement de 72 A 75 métres cubes serait
nécessaire pour la provision annuelle d'une téte de gros bétail. En
comptant avec Mathieu de Dombasle, 1%,40 pour la ration'journa-
liere de fourrage d’une béte a laine en moyenne, on aurait besoin
d’'un emplacement de 10 métres cubes environ par chaque béte
ovine. — Ces quantilés ne seraient 4 observer que si les animaux re-
cevaient constamment, pour nourriture, des fourrages secs; mais il
y a des époques ou ils sont envoyés aux pAturages, d’autres ot on
leur donne des fourrages verts qui n’ont point ét¢ emmagasinés, des
grains, des racines, etc. Aussi, la plupart du temps, se borne-t-on,
dans les exploitations rurales, & des magasins & fourrages dont les
dimensions, en capacité, ne sont que moitié de celles indiquées ci-
dessus pour les tétes de gros bélail et du tiers pour les moutons.

Les écuries et étables représentées dans les planches 25, 26, 27,
28, 33, 34, 35, 36, 39, 40, 41, 42, 43 supportent des fenils dont
la capacité peut suffire pour la provision annuelle des animaux dans
les circonstances que nous venons d'indiquer.
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Les bergeries représentées dans les planches 50, 51, 52, 56, 57,
58, 59, 60 contiennent dans leurs combles une provision de four-
rages pour environ quatre mois, temps pendant lequel les moutons
hivernent le plus fréquemment.

SUPPORTS DE MEULES,

DISPOSITIONS DIVERSES.

Lorsque l'on a besoin d’é¢tablir des meules & fourrages, au lieu
de se borner & les faire reposer sur un sous-trait en fagots, on in-
stalle souvent des appareils destinés a les supporter; ces supports de
meules présentent quelques avantages, surtout lorsqu’ils doiyent étre
utilisés pendant plusieurs années de suite.

On les établit de plusieurs maniéres. Tantdt ce sont des massifs
en maconnerie de'70 centimétres & 1 métre, surmontés d’une espéce
de corniche en briques faisant saillie de 0,08 a 07,10 et destinée &
empécher I'ascension des rats; leur forme est carrée ou parallélo-
grammique, ou ronde, ou méme ovale. Tantdt ce sont des plates-
formes en charpente soutenues an-dessus du sol par des murs ou
par des piliers en magonnerie, en pierre ou en bois. Les piliers pré-
sentent une saillie & la partie supérieure pour arréter les rats et
souris; des entonnoirs renversés, fabriqués avec une feunille de zinc
et placés sur chaque pilier, remplissent bien ce but.

Les plates-formes ne laissent pas pénétrer I'humidité, inconvé-
nient qu'on a reproché 4 la magonnerie, surtout lorsque celle-ci
était composée de matériaux hygrométriques. Elles comportent les
mémes formes, rondes, carrées, etc., avec des dimensions va-
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riables. La fig. 334 est le plan du support
\, d'une menle circulaire de 3 métres de rayon.
\ La plate-forme en charpente compose un

/) hexagone régulier dont les diagonales sont
/

supportées, & leur point de rencontre, par
un pilier un peu plus fort que ceux qui sont

Fig. 334. placés sur la circonférence du cercle et qui
soutiennent les extrémités des coiés du polygone.

La charpente de cette plate-forme peut étre formée de piéces de
bois équarries, de chevrons de forces diverses, ou de piéces en bois
brut simplement écorcé ; elles doivent éire relices solidement entre

7 elles par des assemblages 4 mi-bois lors-
que leur réunion se fait & angle droit,
ou a tenons et mortaises dans tous les
autres cas. La fig. 335 donne une idée
de I'assemblage de trois piéces de bois
: rond et en grume, dans le cas indiqué

Fig. 335. ci-dessus d'un support pour une meule
circulaire. Lorsque la plate-forme ne présente pas une grande éten-
due, il est bon que la charpente soit fixée sur chacun des piliers
qui la soutiennent par un scellement, par un lien en fer, ou méme
par une simple cheville de fer pénétrant a la fois dans le pilier et
dans la plate-forme.

Supports de meule en fonte (1).— On établit encore des supports de
meule en fer avec piliers en fonte. Comme les précédents, leur base
coincide avec celle des meules : ils affectent la forme eirculaire pour

les meules rondes et la forme parallélogrammique pour les meules
dont la base est un carré ou un rectangle.

Les supports de forme ronde, comme celui qui est représenté en
perspective dans la fig. 336 ci-contre, se composent d’une série de
piliers dont le nombre varie avec le diamétre de la meule. Ces piliers

(1) Nous avons fait connaitre ces supports a la suite d'un voyage fait en An-
gleterre, et uous les avous deerits en 1831, daus les fnnales de Uagriculture
[rangaise, 4* séria, L. 23, p. 32 el 260,
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sont rangés sur deux circonférences concentriques el reliés entre
eux par des cercles formés de bandes en fer posées sur champ; elles
sont fixées sur les piliers par deux méchoires que portent ceux-ci a
leur partie supérieure et A I'aide de coins en bois.

Support de meules. (Fig. 336.)

On pose, sur les cercles, des gaulettes en bois de deuxlongueurs
différentes, portant 4 leurs extrémités une légeére entaille (ainsi qu'on
le voit en a) destinée & les maintenir sur les bandes de fer. On garnit
avec ces gaules toute la partie supérieure du support et on place
dessus des paillis qui formeront le premier lit de la meule.

Si le diamétre de la meule ne dépasse pas 4 métres, on supprime
la bande du milieu et on se borne & un seul rang de piliers, mais
avec la. précaution d’en placer un au centre du cercle pour soute-
nir le milieu des gaules, dont chacune alors aura pour longueur le
diamétre de la meule. 8i, au contraire, le diamétre de la meule
dépasse 6 & T métres, il faudra disposer trois rangs concentriques
de piliers. Les dimensions des piliers sont les suivantes : hauteur,
0m,50; diamétre & la base, 0™,36. Les cercles en fer ont une han-
teur de 0~,15. Chacun des piliers en fonte est muni, i sa partie
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supérieure , d'une espéce de plaque & rebords renversés qui arréte
les animaux rongeurs.

Ces appareils sont assez commodes; ils se démontent au besoin et
ne tiennent alors que peu de place sous un hangar. Leur destruction
par la rouille est presque nulle et leurs éléments ont toujours quel-
que valeur. Le seul inconvénient qu’on puisse leur reprocher est de
cotiter un peu cher. M. Thackeray, qui a importé en France et
perfectionné plusiears méthodes et divers instruments ou machines
usités dans P'agriculture anglaise, nous a fait part d'un moyen de
substitution que nous devons rapporter.

Piliers en terre euite. — Ce moyen consiste dans I'emploi de piliers
ou cippes en terre cuite, dont la figure 337 offre le modéle. La forme
de ces piliers est analogue & celle des cippes en fonte, quoiqu’elle
s0it un peu plus massive.

Iis sont a peu prés eylindriques et portent, &
leur partie supérieure, un chapeau destiné a em-
pécherlesratsetmulotsde pénétrér danslameule.
(C'est sur ce chapeau percé dedeux trous que vien-
nent se fixer les machoires, ou simplement les
chevilles destinées a retenir le cercle en fer, ou
la charpente en bois qui forme la base des ger-
biers. De pareils piliers en terre peuvent, facile-
Kig; 395 ment et & trés-peu de frais, étre établis dans

tous les pays; on les fait cuire 4 la maniére de la brique.

Soutiens contre les vents. — Dans les endroits exposés a des coups
de vent subits, on a cherché des moyens de résistance a leur action
dans I'éiablissement d’un poteau ou mdt au centre de la meule. La
longueur de ce mat est & peu prés égale a la hauteur que l'on veut
donner & la meule. On choisit un bois léger et principalement le sa-
pin. La base doit en étre solidement fixée et consolidée par des con-
tre-fiches. Si le support de la meule est en magonnerie, le mat et les
liens y sont encasirés et fortement scellés; si le support est en
bois ou en fonte, il faut que les contre-fiches soient réunies entre
elles et avee le mat par des traverses, en formanl une espéce de
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chAssis qu'on relie encore au besoin avec le plancher du support par
des brides et liens en fer.

Exposition. — Les meules a fourrages doivent étre placées de ma-
niére 4 recevoir les rayons du soleil, mais cependant & I'abri des
vents violents. Lorsqu'elles affectent la forme rectangulaire, on di-
rige du cOté de I'ouest un de leurs pignons, ¢’est-d-dire une des plus
petites faces, afin qu'elles présentent le moins de prise au vent et &
la pluie qui viennent le plus souvent de ce cOté dans notre pays.

Rigole d'entourage. — Tout autour du pied de la meule, on creuse
une rigole par laquelle puisse s’écouler I'eau qui dégoutte de sa
couverture; on prolonge cette rigole en lui donnant de la pente de
maniére a ce que 'eau n’y séjourne pas.

Cléture générale. — 11 convienl que les meules soient plactes dans
un endroit particulier, entouré¢ de haies ou méme de murs, et qui
puisse étre facilement surveillé des fenétres de I'habitation. Vo
emplacement de la cour des meules, dans la 2¢ partie. )

GRANGES,

CONDITIONS GENERALES D ETABLISSEMENT.

On désigne sous le nom de grange un bitiment couvert destiné a
resserrer et conserver les grains en gerbes. La grange sert non-seu-
lement au dépot de ces gerbes, mais encore & leur battage, a la pre-
paration du grain, et souvent encore 4 la conservation dune cer-
taine quantité de paille battue; elle devient alors un magasin a
fourrage, un pailler.

Utilité des granges. — On a longtemps discuté la question de sa-
voir si, dans une exploitation rurale, il ne serait pas plus écono-
mique de conserver en meules les gerbes non baitues, et de ne pas
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construire des granges, dont les frais d'élablissement et d'entretien
sont souvent considérables. Dans les évaluations a établir 4 ce pro-
pos, les circonstances locales interviennent pour une grande part,
tant & raison du prix des matérianx et .de la main-d'ceuvre qu'a
cause des influences atmosphériques plus ou moins favorables & la
conservation des récoltes en meules ; Uintroduction des machines a
battre doit également étre prise en considération. Aussi la question
recevra-t-elle une solution différente suivant les pays comme suivant
I'étendue des cultures.

Dans les petites exploitations , nous conseillerons de construire
une grange assez grande pour contenir la totalité de la récolte. Dans
les exploitations de moyenne importance, si elles ne se trouvent pas
situées dans un pays lrop pluvieux ou exposé aux coups de vent
répétés , nous dirons au cultivateur : « Bilis une grange suffisante
pour la plus pelite de tes récoltes annuelles ; il y a lieu, tu metiras
I'excédant en meules, en commencant par établir celles-ci, pour
ne pas avoir de mécomptes lorsque la saison sera avancée. » Quand
enfin 'exploitation sera assez importante pour qu’on y établisse une
machine & battre , il sera prudent d’avoir une grange dans laquelle
on puisse rentrer deux meules & la fois, ou (ui séra assez grande
pour contenir d’abord la machine et 'emplacement nécessaire pour
la circulation, puis une meule entiére el la paille battue qui en pro-
vient ou I'équivalent de deux meules (1).

Une grange de dimensions moyennes sera done partout nécessaire
dans un domaine : ¢’est ce qui justifiera la longueur des développe-
ments que nous avons ern devoir donner aux diverses dispositions
des granges.

Abri contre Uhwmidité. — La seule condition indispensable i rem-
plir dans la construction d’'une grange est que les gerbes qui y sont

(1) Les meules que I'an établit le plus fréquemment ont pour volume de
400 & 800 métres cubes; glles contiennent de trois 4 six mille gerbes de 12 kil.
environ , ou fquinze 4 vingt-cing voitures de deux cent cinquante gerbes chacune
(voir un excellent article de M. Boitel sur la construction des meunles, dans le
Recueil encyclopédique d’agriculture, tome 1, anuce 1851, journal continué par
les A'nnales de Vagriculture frangaise:.
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déposées soient parfailement abrilées contre I'humidité. Une lé-
gere élévation au-dessus du sol environnant, I'emploi de matériaux
qui ne soient pas trop hygrométriques dans la confection des mu-
railles (il faut rejeter les pierres poreuses, les plitras salpétrés, les
sables marins, etc. |, et I'entretien de la toiture sans trous ni lu-
carnes, sont les seuls moyens 4 recommander pour assurer la séche-
resse de la grange.

L’humidité est tellement & redouter pour les gerbes de grains, que
beaucoup de cultivateurs laissent un petit intervalle entre les murs
et la masse des gerbes. Si 'on perd ainsi un peu de place, d'autre
part on évite que la portion des récoltes qui est en contact avec les
murailles ne participe a leur humidité pendant les mauvais temps.

Exposition. — L'exposition est chose assez peu importante pour
une grange. La meilleure est celle par laquelle le btiment est pré-
serve des vents humides et chauds; sous notre climal, les cotés de
I'est et du nord sont & préférer pour y tourner les ouvertures de la
grange, parce que les vents secs et froids soufflent le plus longtemps
de ces cOtés. Dans les parties méridionales de la France, lorsque la
chaleur du soleil empéche de diriger au midi les ouvertures de la
maison d'habital'ion, on peut, sans inconyénient, faire ouvrir de ce
¢Oté les portes ou les fenétres de la grange.

Dimensions des granges. — Tous les agronomes sont d’accord pour
dire que 100 kilog. de gerbes de blé occupent environ 1 métre cube ;
le seigle demande un peu plus d’emplacement, un vingtiéme en plus
i peu prés; le méme poids en gerbes d’orge ou d’avoine n'occupe,
au contraire, que les 90 centitmes de 1 motre cube. Ces évalualions
peuvent étre modifiées par la pression plus on moins grande que
supportent les gerbes. Elles doivent étre aussi un peu différentes
suivant les pays et les années.

Comme dans la plupart des pays les gerbes de blé pésent de 10 4
12 kilog., il faudrait en conclure que neuf & dix gerbes occupent un
volume de 1 métre cube, Dans tous les tassements que nous avons
fait opérer, nous sommes arrivés 4 compter, en moyenne, 1 métre
cnbe el un tiers pour chaque douzaine de gerbes de blé.
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— En admettant, conformément a une appréciation usuelle, que
100 kilogr. de gerbes fournissent 30 kilogi. de grains de blé, il faut
1 métre cube pour 30 kilogr. de blé ou 2,66 pour 80 kilogr. de
blé, poids de 1 hectolitre.

— Pour avoir les dimensions & donner aux granges en proportion
avec les terres cultivées , si I'on admet que 1 hectare produise, en
moyenne, 20 hectol. de blé {environ quarante douzaines de gerbes),
il faudra donc donner & la grange une capacité égale & vingt fois
2m< 66 ; une approximation suffisante sera celle de 50 métres cubes
par hectare cultivé en grain.

Cette capacité ne doit étre calculée que pour les travées ou les
gerbes sont entassées; les passages, aires ou emplacements de ma-
chines a battre seront comptés en sus. (Foir, pages 239, 249, 263,
Iappréciation de leur surface. )

— Les granges penvent recevoir de grandes dimensions qui n’ont
de limite que I'utilisation des matériaux dont on pent disposer : plus
elles se rapprochent de la forme cubique, plus leur construction
est économique par rapport & leur contenance. La hauteur ne doit
cependant pas étre trop grande (7 & 8 métres par exemple), afin de
ne pas nécessiter 'emploi d'un personnel trop nombreux lors de
la rentrée des récoltes.

Solidité — Lorsque les gerbes sont entassées sans qu’on s'astrei-
gne & en équilibrer les diverses portions agglomérées, elles exercent
sur les parois des batiments une poussée latérale dont on ne se rend
pas toujours bien compte. Aussi est-il bon de donner aux murailles
une épaisseur suffisante pour leur assurer une certaine force de ré-
sistance, ou au moins d’établir, de distance en distance, des chaines
ou piliers en maconnerie, qui préteront le secours de leurs forces
aux parties faibles de la construction.

Liens en fer. — Pour relier les murs entre eux et empécher les
S = ——m + Gcartements qui se ma-
: E— T
L . nifestent souvent aux

A =

Fiz. 338 angles et dans les pi-
g. 338,

gnons, on insere quelquefois, dans I'épaisseur des murs, des liens ou




GRANGES. 231

tirants en fer; ils sont formés de deux troncons dontla fig. 338 mon-
tre trois modes de réunion 4 la partie moyenne. En A, les deux par-
ties se réunisseni par un double erochet; en B, une cheville en fer
les rattache en passant au milieu d’anneaux pratiqués dans les deux
trongons; enfin, en G, le mode de réunion consiste en deux coins en
fer opposés I'un & I'autre, passant aussi au milieu, et que 1'on serre
a l'aide d’'un marteau. A chaque extrémité de ces liens est un il
dans lequel on passe une barre de fer formant clef ou ancre sur la
fagade du batiment. C'est principalement dans les constructions en
plilre que I'on emploie ce mode de consolidation générale des mu-
railles.

Aneres.— Dans tous les modes de constroction, afin de résister a
celle pression latérale exercée par les gerbes, on garnit les extré-
mités des poutres et des entraits des combles avee des ancres, dont

S les fig. 339 et 339 bis montrent

8 et ira _JII v ke apaces { deux dispositions. Ce sonl tout
-__ % @ simplement des bandes de fer

Fig. 339. Fig. 339 bis. plat dans lesquelles on perce des

trous pour passer les clous ou les vis qui servent 4 les fixer sur les
poutres, ou mieux dessous les poutres ; a I'extrémité de cette-bande
de fer est formé un il qui regoit une barre de fer droite ( fig. 339,
ou courbée en 8 (fig. 339 bis), dont I'effet est d’empécher I'écar-
tement des murailles & 'endroit ot elles supportent les poutres.

Sol. — Le sol de la grange doit étre élevé de 07,40 & 0,50 au-
dessus du- terrain environnant, pour assurer sa sécheresse : on |'é-
léve quelquefois méme a 1 métre. On forme cet exhaussement
avec des malériaux perméables, ou au moins laissant des intervalles
entre eux, comme des cailloux, des déchets de carriére, des rebuts
de briqueterie, des matériaux provenant de démolitions, pourvu
qu'ils ne soient pas salpétrés; on les surmonte d’une couche d'argile
battue ou détrempée dans un lait de chaux, ou de sable de riviere,
sans pavage. Cependant il ne serait pas toujours superfln d'en établir
un léger le long des parois, afin d’'opposer quelque obstacle aux ani-
maux rongeurs qui cherchent a s’y creuser des retraites.
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Un plancher en bois conviendrait bien & une grange ; mais il est
nécessaire de I'isoler du sol, et dans l'intervalle qui en résulle, les
rats se logent trés-facilement. C'est un plancher de ce genre qu'il
faudrait établir, s’il était placé 4 un niveau assez élevé pour qu'on
puisse circuler au-dessous, comme lorsqu’on dispose la grange sur
un petit hangar de 2 métres de hauteur.

Les passages & travers les granges, réservés aux voitures, sont
laissés au nivean du sol extérieur ou élevés de 0,20 ou 0™,30 seu-
lement. Ils sont pavés ou cailloulés, & moins qu'ils ne contiennent
I'aire & battre. Dans ce cas, leur niveau peut étre élevé a 0,50 au-
dessus du sol extérieur; une légére pente, établie au dehors du bi-
timent, permettra aux véhicules d’y aceéder.

Enduits. — Les murs intérieurs d'une grange doivent é&tre en-
duits avec soin afin que les rats ne trouvent pas facilement 2 se
loger dans les intervalles des pierres et ne puissent pas atteindre le
comble et le dessous de la toiture lorsque la grange est en partie
vide. Columelle a conseillé de méler, aux matériaux employés pour
faire ces enduils, du marc de lie d’huile, dont 'odeur chasse les in-
sectes; cette précaution ne doit avoir d’effet que pendant un espace
de temps assez limité.

On'a recommandé , avec plus de raison, I'emploi du silex con-
cassé comme l'un des éléments du mortier avee lequel on enduit la
partie inférieure des murs de la grange, jusqu’a une élévation de
0=,80 4 1 métre. Quelquefois, dans la méme intention, un ou deux
rangs de briques ou carreaux superposés sont placés sur-champ et
solidement scellés le long des murs; on recouvre méme ainsi les an-
gles jusqu’a une certaine hauteur.

Portes. — Les porles de grange ont des dimensions trés-variées
en raison de la grandeur méme de la construction.

8'il s’agit d'un magasin pour quelques douzaines de gerbes récol-
Iées par un journalier, la porte n’a pour dimension que 1 métre de
large sur 2 de hauteur; ce sera, de préférence, une porte dite eou-
pée, afin que le bas, restant fermé, arréte les animaux qui voudraient
pénétrer dans la grange, tandis que la partie supérieure, ouverte
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pendant le batlage , permet l'introduction de I'air et de la lumiére.

Si la grange est celle d’'une petite exploilation, la porte a deux
vantaux ; elle aura 2 métres de largeur sur 2*,50 de hauteur, afin de
faciliter 'entrée des gerbes qu'on jetlera d Uintérieur de dessus la
charrette arrétée devant cette porte. Ces deux vantaux seront cou-
pés aussi, ou plutdt offriront chacun une partie mobile 4 'aide de
charniéres ou de coulisses en forme de volet, qui puisse étre ou-
verte pendant le battage.

Lorsque la grange est celle d'une exploitation plus considérable ,
que la porte doit donner passage & une voiture, il faut alors qu’elle
ait au moins 3 métres de large sur 4 de haut.

Enfin, pour la grange nécessaire & une grande culture, lorsque
les charrettes sont construites pour transporter une grande quantité
de gerbes, les dimensions de la porte atteindront 4 4 5 métres de
large et 5 4 6 metres de hauteur,

Dans ces deux cas, il faudra établic de véritables portes cochéres
dont la construction, si légére qu'elle puisse étre, demande encore
quelques précautions, au point de vue de la solidité et de la durée.

La forme la plus usuelle consiste dans un panneau pour chaque
battant , formé de planches verticales jointes les unes avec les au-
tres par des rainures et languettes; ces panneaux s’appuient sur un
chssis en charpente, ainsi qu’on le voit dans la fig. 340 (échelle de
0,01 par métre), qui est la représentation
de la porte 4 lintérieur. Ce chassis est formé
de montants et de traverses avec barres
d'écharpe solidement assemblées et main-
tenues en outre par des bandes de fer plat
boulonnées sur toute la facade, ou par des
tiges en fer rond dont les extrémités sont
filetées et portent des écrous fortement
serrds.

Fig. 340, La ferrure qui supporte chacun des bat-
tants consiste en deux pivots i fourchette embrassant toute I'épais-
seur des montants : celui du haut est maintenu par un collier en fer

15
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scellé dans la muraille ou appliqué sur le sommier supérieur de la
baie; l'autre pivol s'appuie sur une crapaudine en fonte qui est
fixée sur le sol.

La fermeture des deux battants s'opére a I'aide d'ung bascule en
bois; c’est une barre tournant sur un boulon passé dans un trou cen-
tral et dont les extrémités s'engagent dans deux crampons coudés
en fer, placés dans une position inverse I'un de 'autre. Le mouve-
ment est donné a cette bascule par une tige en gros fil de fer rond,
avec poignée. Un verrou long, dans le bas de I'un des battants, sert
encore a maintenir la porte fermée.

Dans I'un des battants est ménagée une petite porte dé service,
construite d'une maniére analogue : sa ferrure consiste en deux
gonds, une serrure fermant & clef et méme un verrou intérieur lors-
qu’on peut accéder a la grange par une autre porte.

La porte représentée dans la fig. 850 bis est d'une construction
¢ un peu plus solide, mais aussi plus cot-
teuse. Les battants consistent en une sé-
rie de panneaux compris entre deux

E\H*"""ﬂﬂﬂﬂﬂ

montants en charpente, et dont tous les
assemblages sonlt reliés par des équerres
en fer vissées et encastrées dans I'épais-
seur du bois. Ces battants sont soutenus
par une ferrure composée de qualre

hl gonds scellés dans les murs i la partie
Fig. 340 bis supéricure et au milien, et de deux pi-
vols & équerre tournant sur des crapaudines fixées dans le sol. Le
guichet esl ferré avec trois fortes charniéres el une serrure i clef.
Le systtme de fermeture est & peu prés le méme que celui de la
porte précédente. Seulement la bascule, au lieu d’étre formée d'une
. pitce de bois, consiste en une barre
de fer dont la fig. 351 montre la forme.
L'extrémité inférieure de la tige, par
laquelle on donne le mouvement & la

bascule, est munie d’'un anneau qui
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s’engage dans une serrure fixée sur la porte : on assure ainsi la fer-
meture compléte de la grange ; un verrou long placé 4 la partie in-
férieure du battant qui porte le guichet contribue au méme résul-
tat; précaution, du reste, souvent superflue.

— Pour éviter la dépense assez considérable que cause la ferrure
des portes établies comme celles qui viennent d'étre décrites, les
détériorations qui résultent des chocs des voitures, celles que le
poids méme des portes oceasionne dans l'assemblage de leurs par-
ties, et la géne que les battants font éprouver par la place qu'ils oc-
cupent lorsqu’ils sont ouyerts a intérieur de la grange, car la plu-
part du temps on fait euvrir les portes a lintérieur de la grange
afin qu’elles soient mieux abritées et durent plus longtemps; pour
éviler lous ces inconvénients, on construit assez fréquemment des
porles suspendues sur des rouleties, dont la fig. 342 indique la dis-
position (échelle de 0,01 pour métre). Ce sont deux vastes panneaux
composés de planches clouées verticalement sur un chssis rectan-
gulaire en charpente avec écharpe d'assemblage; & la partie supé-

Fig. 342.

rieure sont attachées deux roulettes montées sur deux michoires en
fer qui embrassent le chéssis et y sont fortement boulonnées. Les
roulettes glissent sur une tige de fer soutenue, & 07,10 de Ja mu-
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raille, par des crampons scellés et espacés ainsi que Uindique la
figure.

Ces portes s’onvrent par une impulsion dans le sens horizontal, et
vont s'appliquer sur les murs de chaque cOté de Vouverture; leur
partie inférieure est maintenue par quatre petites bornes placées le
long des murs et a 0,25 de distance.

Deux fortes poignées en bois, attachées sur les montants du
milieu, servent & donner I'impulsion pour I'ouverture ou la fer-
meture de ces portes. Une bascule en fer, & poignée qui s'engage
dans un mentonnet, les maintient fermées; on peut y ajouter un ca-
denas ou un anneau qui s'engage dans une serrure.

Un pelit auvent, appuyé sur les murs, protége ce genre de portes
contre la pluie. Au lieu de tourner les panneaux comme l'indique la
figure, on pourrait placer en avant la partie unie, ce qui emp¢che-
rait I'eau tombant du ciel de s'introduire entre les traverses d’as-
semblage et les planches de recouvrement.

— Aux portes que nous venons de décrire, servant i I'entrée des
voitures et pratiquées & la partie antérieure des granges, se joignent
souvent d’autres portes pour la sortie des voitures ou des chevaux,
et qui sont percées derriére les batiments. Quelquefois ces portes
de sortie sont pareilles & celles d’entrée; ordinairement elles sont
moins hautes, puisqu’elles ne doivent donner issue qu'a des voitu-
res déchargées de leurs gerbes. Souvent elles ne servent qu'au
passage des chevaux, comme lorsque, aprés avoir fait entrer la
voiture dans la grange, on dételle les chevaux, puis on decharge
la yoiture, et on la fait ensuite reculer & bras d’homme:-alors
on pratique seulement des portes a deux
battants, de 2 maétres de haut el de
2 métres a 27,50 de large, analogues a
celles que nous avons décrites pour les
écuries (page 62), ou de petites portes a

coulisse, analogues aux grandes, mais &
Fig. 342 bis. un seul panneau, dont la fig. 342 bis
montre suffisamment la disposition.
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Toutes ces portes de derriére seront fermées a clef et trés-solide-
ment ferrées pour raison de sécurité générale.

Fenétres. — La question de savoir s'il était préferable de percer
des fenétres dans les granges ou de n’y en point ouvrir a été discu-
tée, il y a longtemps. Pline dit : « Les granges doivent étre sans
fenétres, afin que le vent n’y puisse pas pénétrer. » D'autres per-
metient des croisées au nord et au nord-est. Columelle partage ce
dernier avis.

Les fenétres ont Iavantage de contribuer a I'aération du grain,
d'empécher la moisissure qui s’y manifeste quelquefois, de faciliter
la rentrée des gerbes lorsqu’on leur donne une grandeur suffisante
de permettre d'établir des catégories lorsqu’on remplit la grange par
leur ouverture.

Elles ont I'inconvénient de laisser pénétrer la neige, les oiseaux et
méme les maraudeurs dans quelques cas; elles présentent un moyen
terrible de propagation & l'incendie.

Nous pensons néanmoins qu'il est bon qu'une grange ait quelques
fenétres, principalement du cité de la cour; que les fenétres, larges
de 1,50 environ, soient fermées par des volets trés-solides (surtout
si on en laisse du cOté extérieur a la cour); qu'un chassis rempli par
un treillis en fil de fer puisse y étre appliqué an besoin.

Les petites ouvertures, qui ne peuvenl servir de passage aux
gerbes, seront toujours munies d’un grillage et d'un volet.

On trouvera diverses dispositions de grange avec fenétres dans
les planches ci-aprés. (Pl 93, 96 et 98).

Pour éclairer les combles, on ouvre, dans la toiture, de petiles lu-
carnes, qni ne sont souvent que des carneaux ; toutes ces ouvertures
doivent étre munies de grillages en fil de fer on de toile métallique ,
pour empécher l'introduction des oiseaux el méme des insectes.

Ventilation par les parois latérales. — Pour aérer les granges on a
proposé de former leurs parois avec de grands trumeaux & jour éfa-
blis entre des piliers qui soutiendraient les fermes @ ces trameaux
sont formés par des rangs de briques a plal entre lesquelles on en
dispose d’autres placées sur champ et comme l'indique (en plan) la
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figure ci-contre, de manitre & ce que l'air puisse circuler entre
mpe e elles. Le rang inférieur élevé au-dessus du sol de 0,50
41 métre reposerait sur une magonnerie recouverte d’ardoises pour
empécher les souris de grimper, ou sur un parpaing en pierre 4 la
partie supérieure de laquelle est une gorge arrondie et saillante de
0=,10 qui offre une barriére suffisante & ces animaux.

Ces claires-voies ont I'inconvénient de permettre aux oiseaux de
8’y nicher : et il est bien difficile d’en expulser les rats lorsqu’il s’y
en est introduit.

Un systéme de parois & jour, préférable & celui-ci, consiste dans
la fermeture des vides entre les piliers par des poteaux entaillés a
crémaillére sur lesquels on fixe horizontalement des planches qui
forment ainsi des persiennes fixes. Nous en donnons un exemple
dans la fig. 368 (planche 96) : lorsqu’elles commencent plus prés
du sol que dans cette grange, il faut prendre les précautions que
nous venons d'indiquer contre les souris.

Aires a battre au fléau. — Dans les localités out I'on égréne les re-
colles a I'aide du fléan, une place sera réservée dans la grange pour
Vaire ou s'accomplit le battage. C'est une surface bien dressée, sans
trous ni fissures et assez résistante pour ne pas eéder sous les chocs
du fléau; elle ne doit pas étre trop dure, car les grains seraient
éerasés. On les établit de diverses maniéres que nous allons rapide-
ment indiquer.

Emplacement des aires.— Dans les petites granges, I'aire trouve sa
place devant la porte d’entrée; elle sépare les différentes espéces
de grains ; dans les constructions plus gr'andes, elle est toujours ¢ta-
blie dans le passage par lequel les voitures pénétrent dans la grange ;
quoiqu’elle soit assez résistante pour ne pas é&tre creusée par les
roues des véhicules ou les pieds des chevaux, il est rare qu’il n'y ait
pas quelque réparation & y faire aprés I'engrangement, si méme on
n'est pas obligé de la refaire 3 neuf. Dans quelques localités, on
établit au premier étage au-dessus du passage d’entrée dans la
grange, ce qui facilite le vannage au tarare qui peut alors avoir lien
au-dessous; quand elle est ainsi placée, I'aire est nécessairement en
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bois, et une ouverture est pratiquée sur I'un des cotés du plancher,
afin de laisser passage au grain battu, qui est condnit, par un tuyau
en toile, soil au van, soit au tarare placé au rez-de-chaussée.

Dimensions des aires. — L'espace minimum nécessaire aun batteur
peut étre représenté par un cube de 3 métres de cOté. Généralement
on laisse, au-dessus de l'aire, un vide de 4 mélres de hauteur. La
surface de l'aire offre les dimensions suivantes :

3= x 3= pour un battenr tournant autour des gerbes :

2= % 4™ pour un batteur qui se tient & une extrémité ;

3= X 4= pour deux batteurs qui restent vis-d-vis I'un de 'autre ;

4= % ™ pour deux ou frois batteurs tournant autour des gerbes;

5= X 5™ pour quatre ou cing batteurs.

8i on voulait qu'un plus grand nombre d’hommes pussent battre

a la fois, ce qui est rare, on allongerait I'une des dimensions de
I'aire, sans dépasser 5 métres pour Paufre.

Composition des atres. — Largile est la base de la composition
iles aires. Lorsqu’'on veut I'employer seule, il faut qu’elle soit con-
tinuellement battue pendant sa dessiceation, pour empécher la
formation de fentes ou crevasses a la surface. Comme ce bat-
tage exige de trop grands frais de main-d'ceuvre, on a cherché a
mélanger a l'argile diverses substances qui I'empéchent de se
fendre aussi facilement, et qui ont, en outre, pour effet de dimi-
nuer la poussiére qui se produit pendant le battage par le défri-
tement de I'argile; on a employé, & cet effet, la bourre ou poil de
vache, le crottin de cheval, la fiente de bétes & cornes, le mare ou
résidu de la fabrication de I'huile dolive, du tan, du sang frais de
boeuf. Ces diverses matiéres sont introduites, dans des proportions
qui varient de 10 4 30 pour 100, avec I'argile bien netloyte de tous
les cailloux ou corps étrangers, et réduite en pite molle par 'addi-
tion d'eau et un bon corroyage. Le mélange est disposé en couche
épaisse de 0,20 a 0,25 sur I'emplacement choisi pour établir I'aire
et creusé d’avance & une profondeur un peu moindre. On laisse
alors sécher; lorsque |'aire a pris un peu de consistance, on a soin
de la battre tous les jours, afin que le retrait ne forme pas de cre-
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vasses et que la surface reste bien horizontale. Il faul souvent quinze
& vingt jours pour sécher une aire pendant I'été.

Chez les Romains, suivant Varron, les aires établies en plein air
étaient faites de terre solide et bien battue; afin gue la-chaleur ne
pat la fendre, on l'arrosait d’amurea, ou enduit de lie d’huile, qui
empéchait I'herbe d'y croitre. Columelle dit que la meéme substance,
employée en enduit sur les parois des granges et greniers, éloignait
les charangons. Enfin Palladius veul qu'on construise les aires avec
des briques de dewx pieds, ou plus petites.

On fait, dit-on, en Allemagne, des aires de grange avec des pierres
d’argile convenablement séchées, que I'on unit au moyen d'un mor-
tier peu épais coulé entre les joints. Nous pensons que ces aires sonl
plus faciles a établir que les aires battues, que leur durée est plus
longue et qu’elles se réparent plus facilement.

Les carreaux de ferre cuile sont (rop duws, trop cassanis et se
détachent trop facilement. L'emploi de la chaux a été rejeté comme
nuisible & la conservation du ;;rain dans les circonstances ordinaires;
cependant on a fait des aires en mortier de ciment bien massivées. Le
salpétre a été utilisé de la méme maniére.

On a essayé les aires en plitre ; mais elles donnent naissance 4
une trop grande poussiére pendant le battage. On y remédie en dé-
layant le plitre avec une eau de colle forte. Laire ainsi obtenue est
trés-solide, surtoul quand, aprés la dessiccation de la masse, on
passe dessus une couche d'huile bien chaude. A cause du prix assex
élevé de la colle forte, on remplace sa dissolution par de la suie ou
du sang de beeuf, ce qui donne & peu prés le méme résultat.

On a aussi coulé des aires en asphalte. La surface doit en étre ren-
due lisse, et par-dessus on ne projette pas du sable, comme lorsqu’il
s'agit d’un revétement ordinaire du sol d'un passage, d'un trottoir,
d'une bergerie.

Atres en bois. — Les aires en bois sont fort bonnes ; elles se con-
servent trés-bien, pourvu qu'elles soient 4 I'abri de 'humidité par
leur élévation au-dessus du sol et par un vide qu'il est facile de ré-

server au-dessous des planches. Le seul inconvénient du bois, outre
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son prix de revient, est la formation des vides qui se formenl entre
Jes joints par suite de la dessiccation des fibres et leur retrait dans
les temps secs. M. Leeuillet a conseillé, avec raison (1), de ne point
clouer les madriers sur les lambourdes, mais seulement de les y po-
ser, afin de pouvoir, a coups de maillet, les chasser et les serrer &
mesure que des vides se formeraient entre eux; des coins en bois
dur, enfoncés aux extrémités du plancher, faciliteraient également
ce resserrement entre foutes les parties.

Le bois qu'il convient d’employer est le chéne en planches de
0,054 d’épaisseur. Les bois blancs sont trop tendres et ne se con-
servent pas assez bien ; les bois résineux s'éclatent trop. Nous ayons
vu employer avec quelque avantage le bois d’aune, qui n'est ni trop
mou ni trop dur, et qui ne laisse pas échapper beaucoup de petits
éclats sous les coups répétés du fléau. On obtiendrait, peut-éire, le
méme résultal avec le bois de hétre.

Rabat-grains. — Autour de l'aire, ou, au moins, sur deux de ses
cOtés, on établit des rabat-grains , qui ont pour effet d'empécher le
grain de jaillir hors de aire et de se méler & la paille qui peut se
trouver & edté, Ce sont des piéces de bois reposant sur le sol, des
planches posées sur champ, ou des petits murs ayant 0,50 environ
de hauteur; ces murs sont faitsle plus ordinairement en briques, ou
au moins revétus a leur base d'une brique placée debout, sur champ
et cimentée: elle sert de plinthe, facilite le nettoyage et empéche les
rats et les souris d'y creuser des (rous.

On pourraitsubstituer aux rabat-grains des bandes de toile qu'on
enléverait lorsque le battage serait terminé.

Fourre-grain. — Lorsqu'on ne vanne pas au fur et 4 mesure du
baitage, on entasse le grain avec sa balle le long d’une des parois
de la construction, ou on en forme un amas a 'une des extrémités
de 'aire, si elle est assez grande. Dans quelques granges, et princi-
palement dans les petites, pour économiser I'emplacement, on réserve
4 coté de Paive un réduit o Uon fourre le grain pendant le battage

(1) Encyeclopédie moderne , publi¢e par F. Didot, tome IX (article Grange).
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il est pris dans la partie destinée aux gerbes, surmonté par elles,
et fermé par des planches ou un mur sur trois cdtés, celui qui
regarde I'aire restant ouvert pour I'introduction du grain: il est re-
couvert par un petit plancher: on en verra un exemple dans la
planche 87.

Ballier provisoire. — D'autres fois, on dispose deux cases 4 grain
de chaque coté de l'aire de la grange et de la maniére qui vient d'étre
indiquée ; lorsque I'on vanne le grain au fur et 4 mesure du battage,
F'un de ces endroits sert & déposer une petite quantité de grain net-
loyé avant qu'on le porte i la grainerie, ou qu'on le mette en sac ;
le second sert de ballier proyisoire, ou de dépdt pour la balle, les
barbes, les menues pailles, ete.

Ballier pour réserve. — Autrefois on jetait partout les balles sur le
fumier, sur le sol de la cour, afin de les faire concourir a la fabri-
cation des engrais; depuis qu'on a reconnu qu’on pouvait les faire
CONSOMmMmer aux animaux, surtout & I'aide de la cuisson, on les em-
magasine dans des locaux & proximité de la grange. Toute pitce est
bonne & cet effet, méme une cave, pourvu qu'elle ne soit pas hu-
mide. Il faut qu'elle soit fermée de maniére & empécher Vacces
fortuit des flamméches provenant d'une cheminée , car les balles
séches sont trés-combustibles.

Treuil pour monter les gerbes.—Lorsque les granges ont une grande
hauteur, afin d'éviter 'emploi d'un grand nombre d’hommes pour
élever les gerbes, on installe quelquefois un treuil sur un plancher
au-dessus du passage d'introduction. Cet instrument, sur lequel s’en-
roule une corde terminée par un crochet en S, est mé par une ma-
nivelle, et garni d'un encliquetage avec dent de loup, pour prévenir
les accidents auxquels on serait exposé si quelque pidce venait a
manquer pendant sa manceuvre.

Il serait trés-commode d’établir le treuil sur un chissis plein,
porté sur des petites roues i rebord comme celles des waggons de che-
min de fer. On pourrait alors le faire glisser sur deux piéces de bois
reposant sur les entraits des fermes de la charpente, de maniére &
ce qu'il fiL utilisé dans toutes les parties du local.
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— On a proposé aussi, pour obtenir le méme résultat, I'emploi
d’une chaine sans fin, s'enroulant sur deux poulies placées aux ex-
trémités de deux piéces de bois assemblées en forme d'échelle. La
chaine est garnie de crochets sur lesquels se posent les gerbes & mon-
ter, et le mouvement lui est transmis par une manivelle adaptée 4 la
poulie inférieure.

Aires @ dépiquer. — Dans les localités méridionales, ot la chaleur
facilite la sortie du grain de son enveloppe, oit 'on ne construit que
peu ou point de granges, on établit en plein air des aires sur lesquelles
on fait dépiquer 1es céréales par des chevaux, en leur faisant piétiner
un lit de gerbes déliées et étendues par terre. L'action des pieds des
animaux sépare les grains de I'épi.

Les aires & dépiquer se placent dans un lieu sec aufant que pos-
sible: on les construit en argile corroyée et battue presque & la ma-
niere des airesdesgranges; par-dessusl'argile qu'on humecte un peu,
on étend chaque année une couche de bouse de vache délayee dans
I'eau; on laisse ensuite sécher. On empéche ainsi la poussiére ter-
reuse de se méler au grain en trop grande quantité,

M. de Gasparin a indiqué une surface rectangulaire ayant 35 me-
tres de long sur 9 de l:‘li'ge ou 315 métres carrés, pour une aire sur
laquelle 12 chevaux dépiqueraient. On y place 18,000 kilogr. de
blés en gerbes, ce qui fait 1,500 kilogr. par cheval. Ces chiffres
ne sont qu'approximatifs et peuvent étre modifiés de bien des fa-
¢ons.

DISPOSITIQNS DIVERSES.

Grange simple. — La disposition la plus simple pour la grange
d'un petit domaine consiste dans la division d'un espace rectangu-
laire en trois parties : au milieu est une aire a battre au fléau, et &
chaque extrémité I'on entasse les gerbes que l'on peut ainsi diviser

en deux parties suivant leurs espéces. Ordinairement, on met d'un
¢Olé le blé et de Vantre les orges, avoines, elc.
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Telle est, & pen prés, la disposition de la grange représentée dans
la pl. 87, qui est 'une de ces constructions en bois dont on trou-
vera bientdt peu d'exemples (1). 1l s’y trouve deux portes, I'une a
deux battants pour I'emmagasinage des grains, 'autre plus petite pour
le service. Le plan (fig. 345) indique la division intérieure de la
grange :en a estl’'emplacement pourle blé, qui a poursurface 48 métres
carrés (6™ < 8); en b est celui pour 'avoine, qui n’a que 40 métres
carrés de superficie (5™ X 8); en d est l'aire, qui n’a que 3 métres
de large sur toute la profondeur du bitiment; elle est limitée par
deux rabat-grains & l'extrémité de I'an desquels est une case ¢ pour
mettre le grain battu, que nous avons désignée sous le nom de
fourre-grain; la coupe transversale du batiment (fig. 346) en montre
la disposition. Un plancher, établi au-dessus de l'aire 4 I'aide de
quelques perches, peut supporter I'entassement d’une petite quantilé
de gerbes. Derriére l'aire et vis-d-vis de la porte d’entrée est une fe-
nétre que I'on ouvre an moment du battage ou du vannage, pour
laisser circuler un courant d’air a I'intérieur de la grange. Il ne s’y
trouve point d’autre ouverture.

La construction est établie en pans de bois on colombages, mode
trés-solide et qui convient parfaitement aux pays boisés, mais qui est
aussi trés-dangereux pour la propagation de l'incendie. — Les pi-
liers principaux s’appuient sur des dés en pierre s’élevant & 0=,50
au-dessus du sol : intervalle, entre ces poteaux, est rempli par une
maconnerie en moellons hourdés en terre qui a 2 métres de hauteur.
Dessus s'appuie une sabliére horizoniale soutenant les colombages
espacés de 0,15 environ, et dont l'intervalle est rempli en terre
baugée ou en briques. La figure 343 montre suffisamment, du reste,
la disposition de I'élévation faciale; la figure 344, celle de I'éléva-
tion latérale ou de I'un des pignons; et la figure 346, qui est une

coupe transversale, montre I'assemblage des pitces de bois qui

(1) Cetle grange a été construite par mon pére dans sa ferme de la Fourrerie,
i Unverre ( Eure-et-Loir ), appartenant aujourd huoi a ma seeur, madame Trem-
blay. Une autre grange toute semblable existe dans la ferme du Plessis, a Saint-
Hilaire-sur-Erre (Orne), appartenant a notre voisin Bugéne Mauté.
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constituent l'une des fermes supportant la toiture en tuiles plates.

— Une disposition encore plus élémentaire et qui mérite 4 peine
le nom de grange est celle d'un bitiment & P'extrémité duquel est
'emplacement d'une pelite aire & battre, & laquelle correspondent
une porte ordinaire et une fenétre vis-a-vis.

Grrange double. — Lorsque, dans un bitiment, deux comparti-
ments distincts, ayant chacun une entrée particulicre, sont destinés
a la conservation de récoltes d'espéces différentes, on peut désigner
la construetion sous le nom de grange double : ce n’est, a propre-
ment parler, que la juxtaposition de denx granges simples (1).

L’exemple représenté dans la planche 88 consiste en un bitiment
rectangulaire de 24 méires de long sur 8 métres de large; il con-
tient & chacune de ses extrémités, ainsi que le montre le plan
(fig. 348), deux granges simples a et b, entre lesquelles est une pitce
¢ ol peut étre établi un tarare, et qui est surmontée d'nn magasin
4 grain prenant accés par un escalier intérieur, Chacune des granges
comprend trois travées : celle du milieu est destinée i I'aire, qui est
recouverte par un plancher sur lequel on peut encore tasser des
gerbes ; les denx aulres (ravées contiennent les amas de gerbes. L'es-
pace total qui peut étre rempli par celles-ci est d'environ 250 métres
cubes pour chacune des deux granges; leur sol est élevé de 1 métre
environ au-dessus du terrain environnant, afin d’éloigner compléte-
ment les atteinles de 'humidité : des entailles pratiquées dans la mu-
raille, vis=i-vis des porles, servent aux balleurs & poser le pied pour
monter dans la grange. Les portes sont & deux battants et coupées
dans leur hauteur.

La construction est faite en moellons et pierre de taille aux on-
vertures et encoignures, ainsi qu'on peut le voir dans la figure 347;
qui montre I'élévation de face. La figure 349 est une coupe longitu-
dinale, mais prise par derriére; elle permet de voir I'élévation des
divers compartiments du bdtiment, et particulitrement des deux
piéees qui se trouvent au milien. On remarquera, dans cette coupe,

(1) Un batiment analogue a été construit, en partie par nous, dans notre ferme
des Pelits-Chénes en Saint-Hilaire-sur-Erre (Orne).
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que les murs de séparation sont prolongés jusqu'a la toiture : il ne
s'y trouve pas d'ouverture . de sorte (u'ils pourraient étre un ob-
stacle & la propagation de I'incendie.

— Une disposition de grange double plus ordinaire que celle
représentée dans la planche 88 est celle qui a seulement deux com-
partiments juxtaposés, sans piéce intermédiaire pour le chaulage et
le dépot des grains. _

Grange avec porche. — Afin de pouvoir abriter pendant qu'on la
décharge une voiture apportant des gerbes, on éfablissait autrefois
des porches devant la porte d'entrée des granges. La plupart du
temps ces porches consistaient en un toit supporté par des poteaux
en bois: mais, comme les poteaux devaient ayoir une certaine élé-
vation, B 4 6 motres par exemple, et qu'ils étaient exposés a élre
heurtés par les voitures, ce qui pouvait compromettre la solidité
générale de V'abri, on préférait élablir des piliers en magonnerie,
sur lesquels s'appuyaient les sommiers supporlant la toiture par ses
trois faces.

Dans beaucoup d’exploitations de la Beauce et de la Brie, on con-
struisait de véritables porches analogues & celui que 'on peut voir
représenté dans les planches 89 et 90. Si les frais d'¢tablissement
étaient assez élevés, on se procurail en compensation une grande
solidité et une efficacité bien suffisante pour protéger les voitures
contre la pluie.

La grange représentée (1) dans les deux planches 39 et 90, en
élévation de face par la fig. 350, en élévation latérale par la fig. 351,
en plan par la fig. 352 et en coupe transversale par la fig. 353, est
construite en moellons avee pierres de taille pour les encoignures.
Les rampants des deux pignons sont également recouverts dune
bordure en quartiers de taille dont le relief encadre la couver-
ture en tuiles et l'abrite contre les coups de vent. Cetle bordure
n'a pour épaisseur que la moitié de celle des murs de pignon,
Iautre moiti¢ étant recouverte par les tuiles du teit. La charpente

(1) Cette grange dépend du chitean d'Amilly, a Saint-Aignan-sur-Erre (Ornel.
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qui supporte ce dernier et dont on peut voir la disposition dans la
coupe Llransversale (fig. 353) est d'une construction élémentaire,
mais trés-résistante : un potean en bois porté sur un dé en pierre
soutient le milieu de Uentrait; celui-ci est une véritable poutre sur
laquelle s’appuient deux arbalétriers et un poingon qui semble étre
le prolongement du poteau de soutien, de sorte que le faite est sou-
tenu directement par la fondation établie sous le dé en pierre. L'in-
clinaison du toil est plus grande que celle communément adoptée :
elle est d'environ 70 degrés.

Devant la grange est un porche a (fig. 350 et 351), formé par deux
piliers en maconnerie supportant trois arcs a plein cintre, en pierre
de taille : celui qui se trouve en avant est surmonté par un petit pi-
gnon; la figure en indique les dimensions. Le dessus de ce porche,
fermé par un plancher, et communiquant avec la grange, peut étre
utilisé pour placer des gerbes battues ou non battues, ou comme dé-
pOt de grains.

Sous le porche s'ouvrent une petite porte de service et, 4 coté,
une grande porte de 4 métres de large et de 5 métres de hauteur.
Cette disposition permet d’abriter deux voitures & la fois : on peut
pousser I'une d’elles dans la grange en la faisant passer par Uouver-
ture antérieure du porche et la porte de la grange ; on introduit en-
suite I'autre voiture sous le porche par I'une de ses entrées laté-
rales. Cel arrangement n'est pris que lorsqu'on y est forcé par un
orage ; en temps moins pressant une seule voiture est placée sous le
porche ot elle trouve abri, et les gerbés sont projetées a l'intériear
de la grange par la grande ouverture correspondante.

L'intérieur de la grange peut étre considéré comme formé de cing
travées : 'emplacement central b contient I'aire; les parties indiquées
par les lettres ¢ d e f pouvaient servir & entasser les gerbes avant
qu'on y eit opéré le retranchement que nous allons indiquer.

Afin d’abriter des voitures vides, on a pratiqué, & I'une des extré-
milés, deux remises dans les travées que désignent les letires ¢ et f,
en percant la fagade de deux ouvertures, en éleyant une cloison a
cO1é de la porte de service et en élablissant un plancher a 3 métres
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au-dessus du sol. Ces deux remises sont fermées de barriéres a
claire-voie ; tout I'espace situé au-dessus de ces remises reste ulilisé
pour la grange.

La contenance totale du bAtiment est de 1,680 métres cubes : si
I'on en défalque 100 métres cubes environ occupés par Iaire, et
180 métres cubes pour la portion prise par les deux remises, il
reste 1,400 métres cubes & utiliser pour U'engrangement des récol-
tes. Ce chiffre ne comprend pas la capacité du local au-dessus du
porche; il faut considérer encore que, dans un bAtiment aussi éleve,
Fon ne peut monter des gerbes & la partie supérieure , jusque sous
le faite de la toiture.

En outre des portes d’entrée, cette grange n'a que trois petites
ouvertures, une dans la pointe de chaque pignon, suffisant pour
aérer la grange lorsqu'elle est vide, et la troisieme derriére l'em-
placement ou P'on bat le grain, pour y pouvoir faire circuler un
léger courant d’air pendant le yannage.

Afin d’utiliser la plus grande partie du bitiment & contenir des
gerbes , on pourrait établic Vaire & battre sous le porche a. Peul-
dtre alors celle-ci serait quelquefois endommagée par la neige, que
les rafales y introduiraient par I'une des trois ouvertures du porche ;
mais , 8i la cour ou est située la grange est bien abritée contre les
vents, cet inconvénient sera peu & redouter

— Si l'on voulait aujourd’hui établir devant une grange un abri
pour une voiture chargée de gerbes , le procédé économique peul-
étre le plus recommandable ‘consisterait dans la construction d’un
auvent en forme de marquise; une couverture en zinc soutenue
par des potences en fer scellées dans les murailles donnerait un abri
analogue A celui qui a été représenté dans la planche 28 (page 84)
il faudrait seulement lui donner au moins 4 métres de saillie. Une
longueur de 7 & 8 métres ne serait pas trop grande pour recouyrir un
de ces grands chariots dont on se sert & 'époque de la moisson dans
beaucoup de localités.— Un hangar léger en appentis, de 6 métres de

large, couvert en zinc, soutenu par des potelets en fonte ou en bois,
et placé devant la porte, salisferait également bien au but proposé.
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Granges avec passages. — Apres les dispositions de granges que
nous venons d'indiquer , viennent celles avec passage, c'est-a-dire
ol I'on peut faire entrer des voitures trainées par leurs chevaux.
Dans les unes, les voitures pleines sont introduites par un cbté
et sortent de I'antre aprés avoir 6té déchargées, de maniére & ce
qu’elles se remplacent successivement et soient vidées a leur tour.
Dans les autres, on fait entrer une voiture chargée, mais il faut
qu'elle ressorte par 'ouverture qui lui a donné aceés ; seulement les
chevaux peuvent étre conduits hors de la grange par un guichet cor-
respondant i la porte d'entrée et percé vis-a-vis dans le mur opposé.
Dans ce cas done, la voiture est introduite chargée ; on dételle les
chevaux, et on les fait sortir par derriére la grange, parce que la
porte d’entrée est obslruée par la voiture, on décharge celle-ci et
on la fait reculer & bras d’homme lorsqu’elle est vide , avant d’ame-
ner une nouvelle voiture a la place de la premiére. Quoique ce pro-
céde soit un peu plus long, il est le plus généralement adopté pour
éviter I'établissement de grandes portes sur les faces postérieures
des constructions.

— Les passages sont uniques ou répétés, suivant I'importance des
granges; leur disposition est longitudinale ou (ranversale au
batiment, sur les cOtés ou au milieu duquel ils peuvent &tre placés:
nous allons en indiquer diverses applications.

Grange avee passage transversal. — L'intérieur d’une grange peut
étre considéré comme composé de la réunion d'un certain nombre
de travées : on appelle généralement fravée la partie d'un local com-
prise entre deux fermes de la charpente qui soutient le toit, entre les
piliers qui leur correspondent ou entre leés montants de deux arca-
des paralléles, portion d’'espace limitée d’ailleurs par le sol et la
couverture du btiment. Chacune de ces travées ne dépasse pas or-
dinairement, entre ses limites latérales, & ou 3 métres, longueur des
filitres on pannes de la toiture, et que I'on peut regarder comme
correspondante & trois ou quatre rangs de gerbes environ.

Lorsque les granges ne comporient que deux, trois ou méme
quatre travées, il ne serait pas économique généralement d'y établir

16
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un passage pour les voilures, ce qui occuperait une travée tout en-
tiere, parce que la grange est trop petite et peut étre remplie dans
un espace de temps assez court ; cependant cela arrive quelquefois,
ce qui est justifié par ufilisation, comme aire 4 battre, de la travée
servant de passage.

Mais, lorsque la grange doit comporter cing travées, comme
celle dont le plan est représenté dans la fig. 354, et qui a environ
15 métres de longueur , il est alors d’une bonne économie d'y éta-

blir, au milieu, un passage transversal. Ce
passage est alors toujours utilisé pour I'em-

placement de l'aire 4 battre, 4 laquelle la
capacité de la grange oblige & donner des

dimensions déja assez grandes pour corres-
o008
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R

pondre & celles que nécessite la circulation

Fig. 154. des voitures; et, d’ailleurs, les frais d'éta-
blissement ne consistent guére que dans ceux des ouvertures avec
des dimensions suffisantes.

Le passage placé de la maniére indiquée dans la fig. 354 ci-
contre peut desservir deux travées de chague ¢dté ; si la grange était
plus grande encore, un pareil passage pourrait suffire pour six tra-
vées, trois de chague edté.

C'est un exemple de grange avec passage (ransversal an milieu
qui est représenté dans les planches 91 el 92. La fig. 355 est celle de
élévation principale, la fig. 356 celle de I'une des extrémilés, la
fig. 357 le plan, et la fig. 358 une coupe en travers de la construe-
tion (1). Cette grange se compose d'abord d'un corps de bitiment
rectangulaire,, ayant 20 métres de long & Viniérieur , sur 7 métres
de largeur ; elle est divisée en cing travées de 4 métres cha-
cune, dont l'une ¢ sert de passage et peut contenir une aire & battre.
La hauteur de cette partie de la construction est de 8 métres , me-
sure prise a 'aplomb du bord inférieur du toit. Devant ce bitiment

(1) Une grange, a peu prés paveille, existe dans 'ancienne ferme de Petit-
Bourg , prés Corbeil ( Scine-et-Oise J, dans 'enceinte de la colonie agricole fondee
par M. Allier.
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sont établis un vestibule, ou portail , ou passage couvert a , flanqué
de chaque cdté par un local & couvert en appentis, dont la surface
est de 7 métres de long sur 5,50 de largeur. Ces deux pitces laté-
rales sont des accessoires frés-commodes pour la grange, en ce
qu'elles permettent d’établir des séparations entre les différentes
récoltes : elles communiquent, par des portes ordinaires, avec la
grange, avec le passage el avec P'extérieur; une petite aire 4 battre
peut y étre établie.

Quant au portail @, voici quelle est son utilité : d’'abord il abrite
les grandes portes de la grange qui s'ouvrent non & l'intérieur de
celle-ci, mais sous le portail , ainsi que I'indiquent les lignes ponc-
luées du plan; il peut, en outre, servir i battre les grains, si on M
établit une seconde aire & cet usage, ce qui permet dans certains cas
de remplir entiérement la grange ¢, en ne laissant au miliea qu'un
étroit passage pour le serviee ; il offre le méme avantage par rap-
port aux deux compartiments b b ; enfin il permet d’abriter, en cas
d’orage subit, une seconde voiture de gerbes, comme nous allons
lindiquer. La grange est traversée par un passage fermé d’un
coté par une porte pour voiture chargée, et de I'autre par une
ouverture qui ne permet que la sortie d’une voiture vide : on fait
entrer une voiture pleine, qui va se placer dans la grange comme
Pindique la coupe transversale (fig. 358); une seconde voiture char-
gée peut alors étre introduite sous le portail, par I'effort du cheval
de limon et, au besoin, 'aide de quelques bras, et atiendre 12 que
la premiére voiture soit vidée et qu'on Tait fait sortir par la porte
postérieure,

Ce portail n’est point fermé sur le devant : il n'est clos que du
cOté de la grange par une porte & deux battants dont I'un est pereé
d’un guichet de service. Pendant les intervalles de la moisson et du
battage ; il peut étre trés-bien utilisé comme hangar, abri, atelier,
dépot d’instruments, ete.

La capacité de la grange est d’environ 260 métres cubes par cha-
que (ravée, soit 1,040 méires cubes pour les quatre travées, ou
1,300 métres cubes si on remplit la cinquiéme. Celle de chacun des
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deux compartiments antérieurs est d’environ 100 métres cubes. La
conlenance totale du bitiment est donc de 1,500 métres, sur les-
quels un cinquiéme peut étre déduit pour avoir appréciation exacte
dela quantité de gerbes qu’on peut y renfermer, toutes les nécessités
du service étant d’aillenrs ménagées.

Envisagée comme construction, cetle grange, a cause de la hau-
teur des parois, a besoin d'une grande solidité pour résister 4 la
poussée latérale des gerbes, qui est toujours trés-forte : toutes les
poutres et pi¢ces de bois sont fortement ancrées. Ce ne serait pas
peut-éire une précaution superflue d'y adapter des éperons pour
renforcer les murailles; sur la partie antérieure, les deux appentis
peuavent en tenir lieu, si la charpente de leur toit est disposée de
maniére 4 ne pas entrainer le mur sur lequel s'appuie le haut des
chevrons. Par derriére la grange, au lieu d’éperons on pourrait éta-
blir des compartiments semblables qui augmenteraient le local utili-
| sable pour le dépot des récoltes.
| — Au lieu de donner une élévation aussi grande aux granges, on
| préfére souvent augmenter leur largeur et faire soutenir les char-

pentes comme dans la fig. 354 (page 250 ) par un ou deux rangs
de poteaux & l'intérieur. La construction est peut-étre un peu plus

colteuse, mais elle présente plus de soliditeé.
— La grange représentée dans la planche 93 est encore traversée
* par un passage pour l'introduction d’une voiture : de chaque cOté se
trouvent deux travées ou 'on entasse les gerbes. La surface de ces
travées est de 3,25 X T mélres et la hauteur des murs de 6 métres.
Si on y ajoute le comble, on aura une capacité de 150 metres cubes
pour chaque travée ou de 600 métres pour les 4 dont se compose la
} grange.' Le passage du milieu est un peun plus large que les autres
travées, on lui a donné & mélres pour permettre I'introduction
d’une voiture pleine de gerbes. La porte charretiére s’ouvre inté-
| rieurement, ainsi que le montrent les lignes ponctuées tracées sur le
plan (fig. 360 ). Les voilures déchargées peuvent sortir derriére la
construction par une porte de 22,60 de large et de 27,80 de hauteur.
L'intérieur du batiment est éclairé ou plutdt aéré par deux fené-
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tres correspondant & chaque extrémité des travées. Ces fenétres, de
dimensions analogues & eelles des maisons d’habitation , sont seu-
lement garnies de volets fermant a I'aide de erochets intérieurs On
a proposé, pour des ouvertures de ce genre, d’adapter aux panneaux
des serrures que l'on ferait jouer du dehors en montant par une
échelle ; on pourrait se contenter de targettes que I'on ferait mou-
voir i volonté du dedans ou du dehors. Les ouvertures qui ne sont
pas dirigées du edté de la cour doivent étre fermées & clef.

Cette grange est limitée, & chaque extrémité, par un pignon qui la
sépare du surplus de la construction. A chague bout se trouvent
deux hangars indiqués par les lettres & b dans le plan ; les deux com-
partiments établis 4 gauche de la construction communiquent entre
eux par de petites portes dans les murs de séparation; ceux de I'an-
tre extrémité sont séparés.

Au-dessus de ces remises, qu'on peut utiliser pour déposer des
gerbes , se trouvent deux magasins pour blé on avoine; on y accéde
par des escaliers ¢ ¢ construits au fond des remises. Ces greniers sont
éclairés et aérés par deux lucarnes; chacun d'cux s'étend sur les
deux remises inférieures.

Le mode de construction qui comporte une grande solidité est
suffisamment indiqué dans la fig. 359, représentant I'élévation de
la grange (1). 1l peut, du reste , se résumer par un mur en moellons
reposant sur un soubassement en pierres meuliéres, avec quartiers
de taille el massifs en briques entrepassés les uns avec les autres
dans les ouvertures et encoignures. Le sommier de la porte charre-
titre formé de méme est droit, ceux des hangars sont en arceaux ;
il serait a craindre que la poussée de ces petites voutes fit écrouler
I'angle du pignon, si cette encoignure n'était appuyée par d’autres
bitiments adjacents ou, au besoin, parun fort éperon. La charpente
et le surplus de la construction sont établis dans les conditions ordi-
naires.

Grange avec passage (ransversal libre.—La grange représentée dans

(1) Une construction de ce genre, mais plus considérable, existe dans la ferme
du Vert-Galaut, prés Vaujours (Seine-et-Oise), aujourd'hui exploitée par M. Moll.
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la planche 9%, en élévation par la fig. 361 et en plan par la fig. 362,
peut étre rangée dans la catégorie des granges avec passage trans-
versal. Elle consiste, en effet, en deux bitiments semblables a a, pla-
eés sur la méme ligne et réunis par le prolongement de leur toi-
ture, de maniére A abriter I'espace intermédiaire 6, auquel on a
laissé une largeur de & métres environ. Cest par ce passage b que
pénétrent les voitures, qui peuvent étre déchargées par deux ouver-
tures g g pratiquées de chaque ctté, 4 V'extrémité des deux granges.
Ces portes sont & deux battants, et leur seuil inférieur est élevé a
1,50 an-dessus du sol : leur largeur est de 2750 et égale 4 la
hauteur. Pour remplir la grange, on améne les voitures jusque
vis-d-<vis les ouvertures g g, par lesquelles on fait passer les gerbes ;
si cette disposition exige un peu plus de temps pour le-remplissage
que lorsque le passage est dans la grange méme, elle a cet avantage
de permettre la séparation de récoltes d'espéces différentes, qui peu-
vent étre renfermées indépendamment I'une de 'autre.

Devant ce corps de batiment principal, sont établis deux compar-
timents en appentis. Ils contiennent un lien de dépot ¢ pour des
gerbes battues ou non, et un emplacement d ot est une petite aire
& battre communiquant avec la grange par une porte 4, et souvrant
au dehors par une porte ordinaire 4 deux vantaux, ainsi que le
montre le dessin. Si I'on avait besoin d'un plus vaste emplacement
pour l'aire & batire, on ponrrait en établir une dans le passage b ; il
est inutile d'indiquer cet endroit, comme propre & étre utilisé de
toutes les maniéres possibles pour abri, hangar, etc., dans les in-
tervalles des moissons (1). i

Aux deux bouts du bAtiment principal, sont encore construits
deux petits-hangars avec foil en appentis appuyés sur le premier et
dont la surface intérieure est de 28 métres carrés Tl B ). La
planche indique deux dispositions différentes pour ces deux an-
nexes ; celle de droite ¢ est simplement appuyée sur trois poteaux ;
celle de gauche [ a deux de ses cdtés garnis da remplissages, et son

(1) Celte grange est consiruite dans la ferme des Bruyres, dépendance du do-
maine de Gros-Bois, appartenaat & M. le prince Berthier dn Wagram.
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ouverture au pignon : suivant I'emplacement ol se trouve la grange,
et la destination qu'on se proposerait de donner & abri, il faudrait
au contraire garnir lo edté du pignon et ouvrir celui de la fagade.

Enfin, dans la constraction que nous avons eue sous les yeux
pour lo dessin de cet exemple, deux appentis semblables & ceux que
I'on voit sur la partie antérieure sont établis derridre la grange :
I'un d’'eux a une destination analogue a celle des deux premiers ;
l'autre est réservé pour la conservalion des racines récoltées sur
I'exploitation. A cet effet, une porte est ouverte sur le passage b,
afin que I'on y introduise les racines amenées par les voitures ; en
oulre, le sol est creusé de maniére & ce que son niveau soit environ
4 un métre au dessous de celui du terrain environnant.

Le mode de construction de la grange indiqué dans la planche 94
censiste en colombages ou pans de bois reposant sur des murs
en magonunerie, et en petits quartiers de taille au-dessous des pi-
liers. Les intervalles entre les piéces de bois sont hourdés en plitre
ou en terre bangée.

La capacité intérieure de chacun des compartiments a de la grange
est de 300 métres cubes environ; celle de chacune des parties ¢ de
50 métres cubes; la réunion des quatre emplacements contient done
700 métres cubes, non compris le passage b el les hangars e f des
deux extrémités.

Grange avee dewz passages transversaux. — Nous avons dit que,
lorsqu'une grange était composée d'un petit nombre de travées, un
senl passage transversal suffisait pour le service; il en est ainsi pour
des réunions de cing, six et méme sept travées , dont nous avons
montré des exemplés. Mais comme ces

;l i E il travées elles-mémes peuvent étre plus
5 I" iy ou moins larges, lorsqu'on arrive au
-i L . .; L nombre de six travées, on établit souvent
b g deux passages lransversaux. Dans la
AL A fig. 363 ci-contre, qui indique en plan

Fig. 363. une grange composée de six travées,

deux passages traversent le batiment el occupent deux de ses tra-
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vées, de maniére & en desservir i la fois une de chaque coté; telle
est la disposition la plus économique au point de vue du service de
la manutention, et de la facilité qui en résulte pour le prompt rem-
plissage de la grange : il est inutile de dire que, au besoin, I'un des
passages peut éire occupé par des gerbes placées sur aire 4 battre
établie dans chacun d’eux.

Cest d’aprés un plan de disposition analogue qu’est construite la
grange représentée dans la planche 95, en élévation par la fig. 364,
et en plan par la fig. 365. Elle contient six travées, ayant chacune
une largeur de 37,50 et une profondeur de T métres. Les deux par-
ties a et a’ sont les passages correspondants i quatre portes de gran-
deur égale et qui s'ouvrent intérieurement, comme indiquent les
portions de cercles ponctuées sur le plan. Les voitures chargées
peuvent donc entrer dans la grange d’'un cbté ou de 'autre, ainsi
que le comporte le besoin du service, et ressortir aprés avoir 6té
déchargées. Ce passage, qui permet une circulation facile 4 une voi-
ture dont la charge atteindrait & métres en hauteur, offre, en outre,
un avantage appréciable en cas de pluie; c'est celui de présenter
un abri momentané & une voiture de foin ou méme de gerbes qui
devraient étre emmagasinées dans un autre local; on Pintroduirait
dans la grange pour la faire ensuite ressortir de I'autre coté sans la
décharger, et pour la conduire au lien de déchargement : si la dis-
position du terrain environnant n’offrait pas une autre voie plus
commode, on la ferait reculer, ou aprés I'avoir conduite derriére
la grange, on la ferait de nouveau passer a travers le bitiment.

La construction de la grange représentée dans la planche 95
n'offre rien de particulier, si ce n’est que ses parois sonl entiére-
ment en briques, 4 I'exceplion de quelques socles servant de bases
aux piliers. La brique est la ressource des pays dépourvus de pierres
calcaires ou autres (1); seulement elle cotite généralement assez
cher. Aussi, dans exemple ci-contre, le constructeur a-t-il trés-ha-
bilement combiné les moyens de résistance suffisants et d’économie

(1) Nous avons vu une grange aiusi construile sur I'mn des boulevards de la
ville de Chartres (Eure-et-Loir),
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relative dans I'emploi de la brique, avec une certaine élégance dans
la forme extérieure du béitiment : c'est, au-dessous des pitces de
charpente supportant le toit, par I'établissement de pilastres offrant
une épaisseur plus grande que celle des murs, el plus de résistance
par conséquent ; ¢’est aussi, dans le milien des intervalles entre ces
montants, par le percement de fausses baies dont le fond est moins
épais que le surplus des murs et exige une quantité moindre de bri-
ques. La couverture de la construction est en ardoise, afin de pré-
senter plus de légéreté. Pour ne pas élever de pignons, on a formé
une croupe & chaque extrémité du toit ; §'il en résulte quelque avan-
tage au point de vue de la construction des murs, la capacité du
comble en est aussi considérablement diminuée.

La capacité de chacune des travées est de 170 métres cubes, soit
environ 700 métres cubes pour la grange entiére, déduction faite des
deux passages, el non compris le comble, dont le pen de hauteur,
la place des charpentes et les croupes ne permettent pas une grande
utilisation ; on ne pourrait pas la compler pour plus de 50 métres
cubes au maximum,

Comme objets d’ornementation, les pierres qui forment les clefs
de voute des arcades d’entrées sont sculptées, et représentent des
gerbes et les principaux instruments de la moisson ; nous en avons
indiqué le dessin dans les fig. 366 et 367 qui sont sur la méme plan-
che 95. Toutes les fois que I'on fait intervenir un motif artistique
dans la construction d'un bitiment rural, le sujet doit étre trés-
simple et pris dans la destination du local : telle est la représen-
tation d'une téte de cheval au-dessus d'une écurie, d'une téte de
béte & cornes au-dessus d'une étable, d'une gerbe au-dessus d'une
grange, d'une charrue ou d’autres emblémes agricoles au-dessus de
la porte d'entrée d'une exploitation. Ce sont de petits sujets qui ré-
créent I'eeil, et qu'on peut facilement faire tailler en relief ou graver
en creux par un ouvrier de la campagne, lorsqu’on leur en fournit le
dessin. Il ne serait peut-étre pas déplacé ici de recommander !'in-
scription, surl'une des pierres principales, de la date de la construc-
tion et méme d'une réparation importante, mentions qui peuvent
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quelquefois étre utiles et éviter des recherches aux propriétaires ;
en lous cas, elles ne constituent presque aucune dépense.

Grange avec deux passages accolés. — Au lien de séparer, dans une
grange, les passages transversaux par plusieurs travées, on peut,
dans quelques cas, en placer deux I'un & cdté de I'autre; de cette
maniére, aprés s’élre servi de I'un d’eux pour I'introduction des
voitures dont on dépose le contenu dans les travées correspon-
dantes, on le remplit, & son tour, au moyen de I'autre passage.
Tel est I'exemple représenté dans la planche 96, en élévation par
la fig. 368, en plan par la fig. 369, et en coupe transversale par la
fig. 370 (1). Les voitures y sont introduites par une grande porte
ouvrant, a volonté, en dedans ou en dehors; les chevaux sortent de
Fautre ¢0té du batiment, par uhe petite ouverture de 1,30 do lar-
geur, et ensuite on recule 4 bras d’homme la voiture pour la faire
sortir aprés son déchargement : quand les travées sont pleines, on
peut faire remplir 'un des passages par un moyen analogue mis en
pratique dans P'autre passage, et celui-ci peut, 4 son tour, ére
rempli du dehors, si besoin est. Il 0’y a point d’autre particularité
a noter dans la distribution de cette grange, dont la construction
moderne est basée sur des éléments assez économiques ; ¢’est prin-
cipalement & ce point de vue qu'elle devait étre signalée aux ecul-
tivateurs.

La construction consiste en un mur élevé de 8 métres , bati en
moellons , et dans lequel des piliers en briques, un pen plus épais,
sont destinés & consolider les parties ol il y a besoin d'une plus
grande résistance ; ce mur est interrompu par devant pour les deux
passages, et au milieu se trouve un pilier isolé en briques ; par der-
riére sont percées deux portes, ainsi que le montrent le plan (fig. 369)
et la coupe transversale ( fig. 370 ). Le mur est surmonté par un vé-
ritable hangar sur poteaux en charpente légére , dont les montants
ont 2,50 de hauleur enyiron ; chacun de ces poteaux correspond
aux petits massifs en briques réservés dans le soubassement. Entre

(1) Une construction & peu pris analogue a ot¢ établie par M. 1. Loignon dans
1 I B
sa propri‘té du Boulay-Saiut-Clair , prés la Foetd -Vidame | Eure-et-Loir »
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eux sont placés, a 1,20 de distance I'un de I'autre, des potelets de
remplissage, sur lesquels est clonéeuneplanche taillée en crémaillére;
sur celle-ci on adapte des voliges qui forment une espéce de per-
sienne fixe tout autour de la grange, a 'exceplion des passages d'en-
trée pour les voitures. Cette disposition facilite I'aérage de l'intérieur
et empéche l'ean d'y pénétrer quand le vent fait incliner la direc-
tion de la pluie. La partie correspondante aux passages peut étro
préservée, dans le méme cas, par des loiles glissant sur une tringle
ou fermant de foute autre maniére comme un rideau, et qui ne
s'ouvrent que pour le passage des voitures. Si on avait recours 4 ce
moyen de cldture, il ne fandrait cependant pas négliger de fixer la
toile par en bas, pour que les coups de vent ne la fissent pas vol-
tiger en 'air, s’arracher, ou endommager la loiture : il serait peut-
&tre encore prudent d'y pratiquer des fentes verticales on des trous,
pour que le méme élément n’ait pas une prise trop directe et trop
énergique, qui serail encore une cause de détérioration.

Dessus les montants dont nous venons de parler, s'appuie une
charpente légére en bois mince et placée sur champ, dont la fig. 370
montre la disposition. Elle supporte une couverture en zinc, établie
avec tasseaux 4 la maniére ordinaire : l'aération produite par les
interstices entre les lames de persiennes empéche que le zine ne
transmette, dans l'intérieur de la grange, une température trop
élevée 4 I'époque de la canicule, par exemple.

Les deux grandes portes qui donnent aceés aux passages sont
ferrées sur leurs supports de maniére a s'ouvrir en dehors ou en
dedans, & volonté, et pour plus de facilité dans le service : 'une
d’elles est formée de deux battants éganx ; 'antre en comprend un
petit et un plus grand, dans lequel est ménagé un guichet pour
laisser entrer un homme de labeur.

1l n'est pas besoin de dire que la disposition de cette grange pour-
rait s'appliquer a un plus grand nombre de travées que celui qui est
représenté dans notre dessin ; au lien d'une seule de chaque edté des
passages , il pourrait y en avoir deux ou trois, suivant la capacité
dont on aurait besoin. Chacune des travées, telles qu'elles sont in-
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diquées, peut servir & engranger 135 métres cubes de récoltes en
bottes.

Grange avee passages (ransversauz placés latéralement. — Quelque-
fois, au lieu de disposer les passages d’accés dans une grange au
milieu des travées qui la composent, des circonstances locales obli-
gent & les placer latéralement, c'est-a-dire le long d'une des extre-
mités de la construction, ainsi que Pindique la fig. 371 ci-conlre.

Cette disposilion est généralement moins

i '

I I

I | B ( B i /ONS |

R e s commede que celles que nous avons in-

E ! diquées précédemment; elle n’exige, du
) E} .

I reste, pas plus d’emplacement. Pour six
]

: o i travées, nombré qu’on ne pourrait guére

Fig. 371 dépasser sans une augmentation dans la
main-'ceuvre lors du remplissage de la grange, chaque passage la-
téral dessert deux travées sur I'un de ses cdtés seulement. Cetle
disposition regoit souvent son application lorsque, dans une exploi-
fation d'une certaine importance, on se contente d'une grange rela-
tivement petite, et on établit derriére celle-ci une cour des meules,
a laguelle les passages doivent donner aceés.

Granges avec un grand nombre de travées. — Les deux passages
transyersaux (ue nous avons dit qu’il était commode d’établir, lors-
qu’une grange réunit un nombre de six fravées au moins, peuvent
suffire: & un établissement de ce genre qui en comporterait une plus

] grande quantilé. Ainsi,
0 SRR ST o !, . dans le plan représenté
i par la fig. 372, qui est
(R . n = om o r " celui d’une grange a dix
#0028 ! travées, il ne se lrouve
s Ve emmmael

Fig. 372. que deux passages trans-
versaux. Chacun d’entre eux dessert, 4 la fois et de chaque cOte, deux
travées entre lesquelles il se trouve; chaque passage correspond done
A cinq travées. Nous avons dit (page 250) que telle était la disposition
la plus avantageuse au point de vue du service manuel; elle permet,
en oulre, de séparer facilement les diverses sortes de récoltes.




GRANGES. 261

On ne construit guére de grange plus considérable que celle dont
le plan indiqué ci-dessus, a I'échelle de 0,002 pour métre (fig. 372),
a une longueur de 30 métres. Cependant, si on voulait établir une
construction plus vasle, pour se conformer aux conditions les plus
économiques dans la main-d’ceuvre pour le service, il faudrait ou-
vrir un plus grand nombre de passages transversaux, soit un par
cing travées on a peu prés. Pour éviter les frais des ouvertures,
on pourrait peut-étre méme se contenter de deux passages pour un
nombre de travées qui ne dépasserait pas quatorze, soit sept par
passage, celui-ci ayant de chaque cOté trois travées auxquelles il
donnerait accés. Au deld de ce nombre , il faudrait ouvrir trois ou
plusieurs passages, suivant la longueur de la grange.

Grange avee passage longiludinal. — Au lieu d’établir des passages
transyersalement dans les bitiments & usage de grange, on a essayé

de les disposer dans le sens de la lon-
I gueur de la construction. Comme 1'em-
S s e placement réservé aux granges dans cer-
1

: taines localités pourrait faire recourir 4
I_"T__'l"__f__'l‘““-'__

cet expédient, nous devions I'indiquer
0,002

et dire quels sont ses avanlages et ses

Fig. 373, inconvénients. Cest principalement lors-
quil y a des différences de niveau dans le terrain environnant
qu'on donne accés i la grange par l'une des extrémités, par I'un des
pignons, que Pon y pratique un passage longitudinal; il en est de
méme lorsque le voisinage d'un cours d’eau ou d'un chemin public
empéche de placer la grange dans le sens favorable pour l'accés
de passages transversaux; enfin, dans I'une des dispositions d'en-
semble de constructions pour une exploitation, recommandées dans
la deuxiéme partie de ce traité, cette application pourrait étre faite,
quoiqu’elle doive étre rejetée toutes les fois qu'un passage en ravers
n’aura pas de graves inconvénienis.

Un passage longitudinal peut étre établi de deux maniéres : par la
premiére le passage est au milieu de la grange, ainsi que l'indique
la fig. 373: il la traverse dans toute sa longueur, et en occupe le
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tiersde la surface, en desservant de chaque edté 'un des deux auires
tiers,

La seconde maniére de le disposer

S gty 2k consiste 4 le placer sur le ¢dté de Ja con-
straction, ainsi que Pindique Ia fig. 374.

Fo-f——%-_a_=__=__1 Le passage occupe encore le tiers de la
| e surface, et dessert les deux autres tiers
Fig. 374, " par 'un de ses ¢Otés, Vautre étant fermé

latéralement par les parois du bétiment.

Les deux dispositions exigent un emplacement égal; dans une
grange de petite dimension, il n'est pas supérieur & celui que né-
cessite un passage transversal ; mais si la grange est trés-longue, il
peut devenir considérable relativement & I'étendue occupée par les
gerbes, ce qui est alors pen économique.

La premiére des deux disposilions permel, il est vrai, d’introduire
dans la grange plusieurs voitures chargées de gerbes 4 la suite 'une
de Fautre; mais elle empéche que les ouvertures pratiquées dans
les parois servent & I'éclairage du passage et de laire & battre,
qui ne peut étre placée qu'a Fun des bouls; ce n’est que par quel-
ques lucarnes dans la loifure qu'on peut Iéclairer , moyen presque
toujours & rejeter i cause des infiltrations humides. La seconde dis-
position, qui présente du reste les mémes avantages que la premiére,
excepté celui de permetire la séparation d’aussi nombreuses portions
de récoltes, est plus favorable sous le rapport de I'éclairage : il a lieu
par des ouvertures pratiquées dans la facade qui lui est latérale et par
les portes de service. Ce second systéme de grange peut &tre appliqué
dans les exploitations lorsque les granges sont placées & la maniére
ordinaire, pourvu toutefois que 'accés des pignons soit facile pour
les voitures chargées de gerbes. Nous en avons vu recommander un
exemple dans lequel la partie antérieure était entiérement vide et
reposait sur des piliers comme un hangar; systéme qui mérite d’étre
examingé par les constructeurs placés dans des circonstances favora-
bles & son application , et dont la disposition se rapproche de celle
des gerbiers, dont nous parlerons plus loin.
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Granges avee machine d battre. — L'introduction, dans les exploi-
tations, des machines & battre les grains a demandé qu'un emplace-
ment leur it réservé dans la grange, toutes les fois qu'on ne les
disposait pas dans un local spécial et & la proximité de eelle-ci,
comme un hangar ot on peut porter une certaine quantité de ger-
bes ; pour éviter des transports, il est plus économique d’installer
la machine & battre dans la grange miéme. Nous parlerons d'a-
bord des machines fizes avec manége, puis de celles mues par la
vapeur. Quant aux machines transportables mues par les animaux,
ou celles mues par la vapeur (dites locomobiles), dont I'utilisation
récente se substituera peut-étre dans un temps assez rapproché a ce-
lui des machines fixes, au moins dans les moyennes exploitations
et dans celles olt P'on n’a pas besoin d'un générateur 4 vapeur fixe
pour d'autres usages, elles ne demandent point d’emplacement spé-
cial ; on les installe sous un hangar ou dans I'intérieur d'une grange
ordinaire, toutes les fois que le temps ne permet pas que le battage
se fasse en plein air (ce qui est presque indispensable avec les loco-
mobiles) : les dimensions en surface que réclament les machines mo-
biles, 4 manége ou autres, sont généralement plus petites que celles
qui sent nécessaires aux machines fixes, et ce que nous dirons pour
celles-ci pourra guider dans le placement des aufres.

Dimensions des manéges et des machines @ batire les grains. — Les
systémes de machines & battre et les manéges qui leur transmettent
le mouvement varient beaucoup dans leur construction, et par suite,
Pemplacement qu’elles demandent ne peut étre fixé que pour la ma-
chine que F'on doit employer ; celles qui sont aujourd’hui les plus
répandues ont de 2 & 4 métres de largeur et 4, 5 el 6 métres de lon-
gueur.

Autour de la machine, il est nécessaire de ménager un certain es-
pace pour la circulation et le service du battage : a Pextrémité ot
I'on recueille le grain battu, un passage de 1 mélre environ peut
suffire; & l'autre extrémité ou I'on met la gerbe sous I'appareil
et ou P'on retire la paille vide, 3, & ou 5 métres ne sont pas un
espace trop grand, 4 moins que le service ne puisse se faire sur
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I'un des cotés. Quant & ceux-ci, I'aceés d'un seul est suffisant, ce qui
permet d’accoler la machine & 'une des parois de la grange: dans
certains cas, il peut en étre & peu pres de méme de l'autre coté, mais
en général il est préférable d'y ménager un passage de 1 4 2 métres
de large. Du reste, rien ne peut étre & el égard fixé d'une maniére
absolue; 'emplacement disponible et la forme de la machine & batire
modifieront leur disposilion relative.

Les manéges occupent une surface dont il est plus facile d’ap-
préeier les dimensions ; comme la force développée par I'animal
moteur est d’autant plus grande que le bras de levier auquel il est
attelé est plus long, il est évident que le manége le plus avantageux
(sous le rapport de la force, mais aux dépens de la vitesse) sera celui
dont les bras seront plus longs et qui occupera le plus de surface.

La longueur adoptée pour la plupart des manéges est de 3 métres
de bras de levier; ce qui exige un espace circulaire de T métres en-
viron de diamétre, ou un local rectangulaire ayant la méme dimension
en colé. On a quelquefois réduit le bras du manége jusqu'a 2 métres,
ce qui ne demande plus que 5 métres de cdté pour 'emplacement
total. En général, pour calculer la grandeur du local que demande
un manége, il faut doubler la longueur de son bras de levier, et
augmenter le résultat de 1 métre environ, pour comprendre le pas-
sage du palonnier auquel est attaché 'animal.

Grange avec manége @ Uintérieur. — La construction représentée
dans la planche 97, en élévation par la fig. 378 et en plan par la
fig. 376, est une grange compesée de lrois parties ou comparti-
ments (1); cllac.guc des parties extrémes auxquelles le cadre de notre
dessin n’a permis d’assigner que Lrois travées, et qui pourrait en
contenir un plus grand nombre, chacune de ces parties constitue
une grange ordinaire avec passage (ransversal, s'ouvrant de chaque
cOté par deux grandes portes égales en dimensiouns I'une & 'autre,

(1) La forme extérieure de cette grange est celle d'une construction dont une
partie seulement regoit cette destination, et qui a été élablie dans une trés-jolie
exploitation appartenant a M. le comte de Montessuy , et située a Juyvisy (Seine-
ct-0ise). La distribution intérieure est entiérement modifice.
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et avec un guichet au milieu pour le service ; elles sont éclairées et
ventilées par des fenétres demi-circulaires garnies de chissis, et
communiquent avec la partie centrale par des ouvertures de 1,30
de largeur pratiquées dans les pignons de séparation a 2",50 au-
dessus du niveaun de la grange.

La machine & battre se trouve dans cette partie centrale, dont
la surface intérieure est de 9 métres de long sur 8 métres de lar-
geur : au rez-de-chaussée est un manége a quatre bras de levier
un plancher établi au-dessus, 4 27,50 de hauteur, et aucuel on ac-
ctde par deux petits escaliers représentés dans le plan ( fig. 376),
supporte la machine & battre : elle est alimentée des deux edtés par
les ouvertures que nous venons d'indiquer comme correspondantes
aux deux granges adjacentes. Ces portes sont fermées par des pan-
neaux en fer, de maniére 4 intercepter toute communication entre
les diverses parties de la grange, et pouvoir retarder, sinon empé-
cher la propagation d'un incendie.

La porte centrale, s'ouvrant a deux battants, est coupée en deux
parties dans la hauteur, au niveau du plancher qui supporte Ia
machine & battre : sa partie inférieure donne aceés au manége ; le
surplus qui s'ouvre i l'intérieur sert a I'éclairage et a la ventilation
de la batteuse, conjointement avec des fenétres percées par derriére
qui se prolongent dans la hauteur des deux étages; elles sont indi-
quees sur le plan (fig. 376).

La capacité de chacune des travées de la grange est d’environ
200 métres cubes, soit 400 métres cubes pour chaque compartiment,
ou 600 metres cubes y compris les passages que 1'on peut remplir,
puisqu'on n’a pas besoin d'y établir d’aire & battre.

La construction du batiment présente, en elle-méme, quelque re-
cherche que I'on pourrait peut-étre éviter pour une grange ; elle est,
du reste, établie en moellons hourdés en pléitre : les ouvertures sont
surmontées par des voussures en briques. Les grandes portes, qui
s'ouvrent & I'intérieur ainsi que l'indiquent les lignes ponctuées dans
le plan, tournent sur des pivots & double fourchette et & équerre; ces
ferrures consolident les panneaux.
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Les pignons de la construction dépassent la toiture en ardoises,
et sont terminés par des marches recouvertes de petites dalles. Cette
disposition a pour butd’encaisser la couverture, de la protéger contre
les coups de vent, de permettre de monter facilement pour y faire
des réparations; enfin, dans le cas d’incendie, d'offrir un moyen de
porter secours a certaines parties, soit pour interrompre les commu-
munications en brisant les chevrons, soit pour diriger plus facilement
le jet d’eau d'une pompe. Celle forme de pignon doit étre recom-
mandée pour les constructions rustiques isolées de prompts moyens
de secours contre l'incendie.

Grange avec manége extérieur. — La plupart du temps et surtout
lorsqu’il s’agit d’utiliser des granges déja construites, on y installe
bien la machine & battre , mais on place le manége au dehors dans
une construction attenante, qu’on ajoute & la grange ; une ouverture
pratiquée dans la paroi intermédiaire pour le passage d'un arbre
de couche permet la transmission du mouvement entre les deux
appareils. .

Tel est le cas indiqué dans la planche 98. La grange qu’elle repré-
sente, en élévation par la fig. 377 et en plan par celle 378, con-
tient une machine a battre b, fixée i 'une de ses extrémités ot le
long de la paroi antérieure; celle-ci est traversée, au niveau du sol,
par l'arbre de couche ¢, quune ouverture a permis d'y placer. L ar-
bre ¢ se termine au centre d’un manége situé en plein air et dont
'emplacement n’est pas compris dans le dessin ; deux lignes om-
brées indiquent seulement sa largeur. Il serait, du reste, facile de
I'abriter par une construction légére analogue 4 celle qui est repré-
sentée dans la planche suivante (pl. 99), et qui n’intercepte-
rait que la moiti¢ de la porte d’entrée la plus rapprochée de la
machine; ce qui serait sans inconvénient sérieux, i cause du voisi-
nage des autres ouvertures.

La grange dont il est ici question renferme I'application d’un sys-
téme que I'on peut recommander toutes les fois qu’on aura 4 sa dis-
position un batiment d'une grande longueur; c’est un petit chemin
de fer composé de deux bandes étroites de fer laminé, placées sur
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champ dans de grossiéres traverses en bois entaillées pour les rece-
voir : ces bandes, établies au nivean du sol, et méme un peu au-
dessous, & Cause des passages pour les voitures, supportent un petit
chariot dont 'emploi facilite I'approche des gerbes de bié aupres de
la machine a battre et le retour de la paille battue; il est indiqué,
dans le plan (fig. 378) par les lettres a a’.

La disposition extérieure de la grange différe de toutes celles que
nous avons décrites jusqu'a présent : les parois en sont percées de
nombreuses ouvertures qui ont pour but d’accélérer le¢ rem plissage;
ce sont d’abord des passages transversaux qui permettent I'introduc-
tion des voitures A l'intérieur: ce sont encore de grandes fenéires
ouverles dans presque toute la hauteur du bitiment et qui donnent
le moyen d’y faire passer les gerbes que I'on jette d'un chariot ap-
proché le long de la grange.

La construction consiste en une série de piliers en maconnerie
reliés entre eux par des piéces de bois formant linteaux, ces piliers
supportant les fermes de la charpente et la couverture en ardoise
établie & la maniére ordinaire (1).

Les portes des passages sonl fermées, seulement & la partie infé-
rieure, par des barriéres 4 hauteur d’appui, qui s'ouvrent en tous
sens; les autres ouvertures sont closes par des espéces de persiennes,
ou plutdt de jalousies. Elles sont composées de lames se recouvrant
légerement les unes les autres et raltachées entre elles par de petits
anneaux en fil de fer ; pour le passage des gerbes ou pour I'aéra-
tion, on les reléve plus ou moins i 'aide de deux bitons, ainsi que
le montre la fig. 377.

Derriére la construction, de pareilles ouvertures peuvent exister,
si elles donnent sur un endroit clos. Dans le cas contraire, il serait
prudent de se borner & celles qui correspondent aux passages et de
fermer celles-ci par des portes pleines et égales en grandeur & I'ou-
verture pratiquée ; il suffirait que celles-ci laissassent passerdes che-

(1) Une grange & peu prés semblable a été construite duns Vexploitation qul
dépendait de ancienne poste anx chevaus, & Lieusaint (Seine-et-Oise).
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vaux avee leurs colliers, puisqu'on pourrait faire reeuler la voiture
introduite dans la grange, aprés 'avoir déchargée.

La capacité compléte de la grange, telle qu'elle est représentée
dans la planche 98, est de 1,800 métres cubes environ ; il faut en
déduire 300 métres cubes qu’occupent la machine & battre et 'espace
nécessaire pour la circulation autour de celle-ci.

Grande grange avec manége couvert attenant, — L'une des plus
belles granges que nous connaissions est représentée dans les trois
planches 99, 100 et 101, en élévation de face par la fig. 379 (pl. 99)
en plan par la fig. 380 (pl. 100), en élévation latérale par la fig. 381
(pl. 101}, et en coupe transversale par la fig. 382 (pl. 101) (1)
Cest un vaste local avec deux passages transversaux desservant
ensemble sept travées ; au milieu a été placée, depuis la construc-
tion de la grange, une machine fixe a battre M, & laquelle le mou-
vement est donné par un manége & trois chevaux établi en dehors
et abrité par une petite construction qui y est accolée. Cette dispo-
sition est celle qui est le plus généralement adoptée, le service de la
machine étant facilité par les deux passages entre lesquels elle est
placée. Une ou deux fenétres ouvertes dans la paroi correspondante
suffisent 4 1'éclairage de la batteuse.

La construction consiste en une série d’arcades pleines, dont les
pieds-droits sont en briques, 4 'exception de ceux des extrémités,
qui sont en pierre de taille ; le surplus est en moellons. Huit contre-
forts ou éperons, placés & I'intérieur de chaque cOté des passages
d'entrée, et que I'on peut voir dans la coupe (fig. 382), servent a
consolider 'ensemble , en méme temps qu'ils résistent 4 I'ébranle-
ment qui est toujours cause par le jeu de portes aussi grandes que
celles de cette grange. Sur les murailles s’appuie une charpente
dont la coupe (fig. 382) montre la disposition ; les fermes sont tout

(1) Cette grange a ¢té construite 4 la ferme de la Folie, prés Choisy-le-Roi
(Seine). Aprés les granges du domaine impérial de Rambouillet qui sont remar-
quables par I'élégance et la solidité de leur counstruction, peut-étre un peu
luxueuse , celle de la Folie doit étre citée comme établie dans des conditions de
grandeur et d'économie relative assez rares 4 rencontrer.
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en bois de sapin : la piéce principale , I'entrait , est formée d'une
longuerine de 16 métres; elle se rattache aux arbalétriers par des
piéces doubles assemblées entre elles au moyen de boulons et de
liens en fer. Des jambes de force doubles consolident -eneore 1'as-
semblage; huit s’appuient sur les éperons intérieurs, les autres sont
scellées dans les montants des arcades. Le eomble, un peu sur-
baissé, se termine en croupe a chaque extrémité. La couverture
est en ardoise carrée, la grande portée des charpentes ne leur per-
mettant pas de supporter un poids plus considérable. Il ne 8’y trouve
qu’'une ouverture; elle donne passage & la cheminée a air de la ma-
chine A battre. Le toit est prolongé au-dessus des grandes portes
d’entrée dans les passages, de manicre i les protéger contre la pluie;
la saillie en est sontenue par des jambettes de force en bois buttant
contre le mur (coupe fig. 382 ).

[ emplacement du manége est entouré, ainsi que le montrent les
fig. 379, 380, 381 et 382, par un mur semi-circulaire s'élevant a
17,30 au-dessus du sol, et dans lequel sont ouverts deux passages
d'aceés @ six potelets en bois s'appuient sur ce mur et supportent
une toiture & base polygonale dont les fig. 379, 380 et 381 indi-
quent suffisamment la disposition. L’ensemble forme une espéce de
petit hangar avec une couverture trés-légére en planches recouvertes
de papier goudronné tenu par des tasseaux. Une couverture en zinc
remplirait le méme role et serait plus solide.

La capacité de I'une des travées de la grange y compris celle du
comble au-dessus (hors des croupes) est de 520 métres cubes, ce qui
donnerait pour 'ensemble prés de 4,600 meétres cubes ; mais, si on
en défalque les passages pour voitures, 'emplacement de la ma-
chine, les espaces perdus dans le comble, on ne peut plus guere
apprécier la capacité utilisable pour loger les récoltes qu'a 3,000 mé-
tres cubes.

(frange avec manége au pignon. — Pour terminer ce qui est re-
latif aux granges avec machine & battre mue par un manége , nous
présenterons un plan tracé dans I'intention de satisfaire & la fois anx
exigences les plus économiques du service et a celles de la con-
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struction. 8i nous avions & élever
un bitiment de ce genre, et que les
conditions d'aceds n’y apportassent
~ point obstacle, nous le disposerions

n L . . e - -
ainsi que l'indique le plan ci-contre
(fig. 383). Une construction rectan-
. | * | gulaire, dont la largeur intérieure
. | serait de 8 métres et la longueur de
oW " | 12 métres environ, serait traversée
o | dans son milieu par un passage
22 B —*— permelttant la circulation d’une voi-

Fig. 384,

ture chargée de gerbes. De chaque
cOlé, un petit hangar en appentis et couvert en zine serait soutenu
par des piliers en bois; il aurait 5 métres de hauteur, 3 métres de
large avec saillie du toit de 1 métre, et une longueur égale 4 celle
du batiment : ces hangars serviraient pour serrer la paille, les voi-
tures vides, etc. La machine a baitre serait placée & I'extrémité la
plus rapprochée du centre de I'exploitation, et des ouvertures prati-
(quées dans le pignon donneraient communication avec le manége
qui y serait adossé. An-dessus de celui-ci se trouverait une chambre
de dépdt provisoire pour les grains battus.

Une grange ainsi consiruite, et pouvant renfermer la quantité de
gerbes équivalente 4 deux petites meules, présenterait une solution
trés-suffisante & la question de J'emmagasinage des grains en épis,
dans la plupart des eas qui se présentent chez nous, a la condition
de conserver en meules le surplus de la récolte.

Granges avec maehine @ battre mue par la vapeur. — Les diffé-
rentes dispositions que nous venons de passer en revue pour les
machines & battre mues par un manége peuvent s'appliquer au cas
ou I'on voudrait faire fonctionner ces appareils, 4 'aide d’'un mo-
teur locomobile & vapeur; il suffira de pratiquer, dans la paroi atte-
nante i la batteuse, une ouverture qui permette d’introduire la cour-
roie de transmission dn mouvement : on aménera le moteur i la
place o se trouve le manége dans ces divers exemples.
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Mais, lorsque le moteur & vapeur est fixe, il est rare qu'il soit
établi auprés de la grange ; le plus souvent, le générateur de vapeur
étant utilisé pour d’autres opérations , un local spécial lui est eon-
sacré, et la se trouvent des hache-paille, des coupe-racines, une
batteuse, elc.; on y transporte alors les gerbes en petite quantité.
Cependant on veut quelquefois attacher le générateur & la grange;
pour l'installer, on éléve alors & cdté un petit bdtiment avec che-
minée : il peut éire altenant ou séparé. La disposition repreé-
sentée dans la fig. 384 ci-contre est

peut-étre la plus favorable, parce que
le générateur est isolé de la grange, et,
en cas d’explosion de chaudiére, il y a

au moins un peu plus de chance d'em-
pécher la propagation de I'incendie. Le
plan ci-contre est, a 'échelle de 0,002

par métre, celui d'une ancienne grange

Fig. 384.

avec portail, & laquelle des additions
ont permis d’adapter une machine a batire mue par la vapeur (1).
La grange a consiste en un corps de bitiment & cing travées, dont
une employée pour un passage transversal précédé dun portail b,
d'une forme analogue i celle qui est représentée dans la planche 91
( page 250 }. D'un cOté de ce portail , on a élevé en briques et co-
lombages un bitiment ¢ de 3 métres de largeur, coupé dans sa
hauteur par des planchers espacés sealement de 2 métres et qui
forment de trés-bons magasins pour les grains battus, le rez-de-
chaussée étant destiné a un ballier. De I'autre cdté, une construction
semblable d renferme la machine A battre; vis-a-vis, et & une dis-
tance de 2 métres, est élevé un petit bitiment ¢ avec cheminée : la
se trouve le générateur du mouyement qui est transmis 4 la batteuse
par un arbre de couche : celui-ci traverse I'espace intermédiaire,

comme l'indique le plan. Cette disposition permet de faire commu-

(1) Cetle grange a été ainsi transformée par M. le baron Huttin, a Boissy-St.-
Leger (Seine-et-0ise ).
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niquer la machine i vapeur avec d’autres constructions placées de
V'autre edté, toul en laissant des intervalles qui peuvent, dans un
cas dangereux, rendre les batiments indépendants les uns des autres.

— Il nous reste & indiquer deux formes de granges adoptées avec
quelque avantage dans plusieurs exploitations ou I'on bat les grains
a I'aide d'une machine.

La premiére est celle dite 4 T, dont 1a fig. 385
'_ —I montre la disposition : la machine m est placée
I_ I dans le montant du T, et le manége ou le mo-
R teur & vapeur est installé & c6té. La grange oc-
1 : cupe la portion du batiment placée 4 angle droit
sur celle ol se trouve la machine. On a bati des
granges de cette maniére, tantdt avec la forme
de T droit, tantot avec celle de T renversé (y).

Fig, 385.

La seconde forme de grange est celle dite angulaire, qui admet
deux étages, la machine i battre
étant placée au premier étage.

La fig. 386 représente le plan

du rez-de-chaussée : en a’ est

le magasin pour le grain a bat-

Fig. 386. Fig. 387. tre, en b' 'emplacement ou se
trouve le tarare ¢, au-dessous de la batteuse ; en ¢' et ¢ sont deux
compartiments pour les balles et menues pailles. La fig. 387 est le
plan du premier étage; le compartiment a, pour le grain & batire,
est le méme que celui @/, au rez-de-chaussée, qui s’étend dans toute
la hauteur de la construction. En b est I'emplacement de la ma-
chine m, et en ¢ la place on I'on bottelle la paille battue; on enléve
celle-ci par les fenétres ou par une trappe communiquant avec I'un
des compartiments inférieurs ¢ ou ¢”. Le moteur de la machine a
battre lui est accolé. Cette forme de grange est :lc.iopl.ée dans plu-
sieurs fermes anglaises.
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GCGERBIERS

OU PAILLERS.

Les gerbiers [ paillers ou granges ouvertes) ont la méme destina-
tion que les granges ; ils en différent en ce que leurs parois ne sont
point closes, si ce n'est, parfois, d’'une pelite barriére mobile el A
claire-voie, haute de 1™,30 a 1*,50 environ, pour protéger leur con-
tenu contre les atteintes des bestiaux. On en distingue deux espéces
principales : les gerbiers couverts et les gerbiers découverts.

Gerbiers couverts. — Les gerbiers couverts ne sont, & proprement
parler, que des hangars oi1 I'on entasse les gerbes de blé ; seulement
il arrive souvent que 'on exhausse le sol sur lequel reposeront les
gerbes, a l'aide d’'une maconnerie. Elle peut consister dans un mur
élevé de 0m,50 & 1 métre, régnant autour du hangar, et sur lequel
viennent reposer les poleaux de soutenement : le vide qui se trouve
au milien est rempli en pierrailles surmontées d’une couche mince
de terre battue. Cet exhaussement des gerbes pourrait se faire a
l'aide d'un gril en charpente. Le plus souvent, c’est par un lit de
menus fagots ou de paille, comme dans les granges, que I'on isole
du sol les gerbes de grains.

Suivant la dimension et la disposition des gerbiers, pour lesquelles
nous renyerrons a ce que nous avons dit des granges, on ménage
des passages pour les voitures dans I'exhaussement indiqué ci-des-
sus; dans ces passages, comme sur les terre-pleins formés par I'ex-
haussement du sol, peuvent étre établies des aires @ battre au fléau.

Quelquefois on éléve un mur ou une cloison en planches sur la
face du gerbier couvert qui est exposé aux vents humides; quand on
construit un pareil abri, il est économique de placer la construction
de maniére & ce que ce soit I'un des pignons qui se trouve dans cette
direction.
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— Les divers hangars que nous avons décrits, et principalement
ceux qui sont représentés dans les planches 53, 78, 79, conviennent
a I'emploi de gerbiers, avec ou sans exhaussement du sol ; nous avons
dessiné ( planche 102) une partie de I'un des plus vastes gerbiers
que nous ayons rencontrés dans nos excursions agricoles (1).

Il consiste en un grand hangar reposant sur des poteaux de 8 mé-
tres d’élévation; ces poteaux sont disposés sur trois rangs, ainsi que
le montrent I'élévation (fig. 388), le plan (fig. 390) et I'élévation
latérale (fig. 389). Ils supportent une ferme de charpente dont cette
derniére figure fait comprendre la disposition; elle est formée de
picces refendues en bois léger, assemblées entre elles par des
boulons, des liens et des tirants en fer. Ces fermes, dont la portée
est de 9 métres, mesure prise hors ceuyre, mais 4 'aplomb des po-
leaux, sont réunies deux & deux, pour former des travées de 5 mé-
tres de largeur, & I'aide d’assemblages dont I'élévation longitudinale
(fig. 388) montre la disposition. Elles supportent une toiture en
tuiles, dont la saillie est de 1 métre sur les faces et de 17,60 sur les
pignons; elle est soutenue, de leur ¢Oté, par de petites jambes de
force. La hauteur de la construction exige que toutes les pidces
soient solidement réunies par des liens et assemblées avec soin.

Les voitures chargées de gerbes peuvent circuler dans tous les
sens sous le gerbier, el s'avancer plus ou moins & mesure que le
grain s’y entasse : une cloture est établie & 'une des extrémités.

Une pareille construction serait fort utile dans une grande exploi-
tation ; on peut y abriter plusieurs voitures chargées, y déposer pro-
visoirement , en attendant la mise en meules ou la rentrée dans la
grange, une certaine quantité de gerbes ou de fourrages, ce qui est
souvent précieux quand on est menacé par un orage. Le seul re-
proche qu'on pourrait adresser i ce gerbier serait une élévation un
peu considérable, qui nécessite un personnel assez nombreux pour
le placement des gerbes a la partie supérieure.

(1) Construit par M. Benneton, charpedtier, dans la propriété de M, le haron
Huttin, a Boissy-Saint-Léger (Seine-et-0ise),
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— M. Morel de Vindé a fait construire sur poteaux un gerbier
couvert dans lequel étail une aire a battre au fléau. Ce gerbier con-
siste en un hangar ordinaire, soutenu par des montants en bois, re-
liés entre eux par des croix de Saint-André ; mais il repose sur un
plancher élevé i 1 métre an-dessus du sol, & I'aide d'un certain
nombre de dés en pierre supportant un gril en charpente, sur lequel
sont cloués des madriers formant aire. Ces madriers sont réunis
avec soin a 'endroit ou le blé doit étre battu. Afin d’empécher I'as-
cension des rats ou des souris, I'auteur avait imaginé d’arriver aun
gerbier par un pelit escalier en fer semblable 4 un marchepied de
voiture, et qu'un contre-poids permettait de relever trés-facilement.

Grerbiers d toit mobile. — Afin d’abriter plus complétement une
certaine quantité de gerbes dont on forme une espéce de meule,
et d’éviter les frais de couverture de cette meule, on a inventé des
gerbiers dont le toit s'éléve & mesure que T'on entasse les épis au-
dessous. Ces gerbiers consistent en une plate-forme autour de la-
quelle sont fixés des poteaux supportant une toiture légére qu'on
exhausse par divers procédés assez simples; on a méme proposé
une toiture s’élevant a 'aide d'un pas de vis pratiqué sur un potean
central.
¢ Ces gerbiers 4 toit mobile, ne pouvant atteindre de grandes di-
mensions , ont été peu utilisés ; nous avouons n'en avoir rencontré
nulle part, et nous croyons que les avantages qu'ils présentent sont
bien dépassés par les difficultés de leur construction et de leur
usage.

Aujourd’hui la fabrication des toiles cirées ou imperméables a fait
tant de progrés, qu'une couverture de ce genre peut fort bien étre
employée dans presque tous les cas ot les gerbiers a toit mobile
étaient de quelque utilité.

Nous renverrons donc, pour leur descriplion, aux ouvrages de
M. Morel de Vindé et de M. de Perthuis, qui en ont donné des des-
sins détaillés.

Gerbiers découverts. — Ces gerbiers sonl tout simplement des sup-

ports de meules construits absolument de la méme maniére que les
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supports pour meules a fourrages; nous renverrons a la deseription
que nous en avons faite ( page 223). La valeur plus grande des élé-
menls qui les garnissent exige plus de précantions encore contre les
atteintes de 'humidité et les dangers que la malveillance peut leur
faire courir : la hauteur des supports et la réunion des meules dans
un endroit bien clos sont les meilleurs moyens préservatifs. On pré-
fere cependant quelquefois disperser les meules de grains , d’abord
pour éviter des transports onéreux au moment de la récolte, ensuite
pour se garantir contre les chances de communication de l'incendie ;
il faut alors que V'emplacement choisi puisse étre surveillé de loin.
Peut-éire serait-ce le cas de dire, avec un auteur moderne , gue
le meilleur préservatif contre les risques d'incendie est «un contral
d’assurance avec une bonne compagnie. »

Gerbiers mobiles. — En Angleterre , on établit de pelits supports
de meules en fer et fonte, montés sur des roues et placés sur un petit
chemin de fer. Ces supports sont dans une cour, & proximité de Ia
grange et de la machine & baltre , et on améne les meules tout en-
tieres, a I'aide du chemin de fer, jusqu’a la porte de la grange; nous
donnerons le plan d’établissement d'un systéme semblable dans la
2¢ partie de notre travail.

CAGES A FIALS.

Les épis de mais, aprés la récolte, lorsqu'ils ont été dépouillés de
leurs spathes ou feuilles d’enveloppe, conservent encore, dans la pa-
nouille ou rdpe qui supporte les grains et dont la consistance est
spongieuse, une humidité qui ne disparait que trés-lentement dans
nos climats. Si on les dépose en tas sur un plancher, la moisissure

ne tarde pas & s'y mettre, toutes les fois que U'air ne peut pas cir-
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culer avec la plus grande facilité dans leur masse. Aussi, dans
beaucoup de localités, on commence par faire passer au four les épis
de mais et on les égréne; ou bien on suspend & des perches les épis
liés en paquets par leurs feuilles, et on les expose & I'air sous des
hangars, dans les combles des bitiments , sous la saillie des toits.
Ces deux procédés ont le grave inconvénient d’exiger une main-
d’ceuvre considérable a I'époque de la récolte, ou tant de travaux
divers en réclament une autre application : en outre, le premier est
long et absorbe une certaine quantité de combustible; le second
demande beaucoup d’emplacement disponible : ils ne sont appli-
cables que dans la petite culture. Lorsque, dans une exploitation
rurale, on aura a loger le produit de 3 ou 4 hectares cultivés en
mais, il faudra avoir recours & une construction spéciale, c'est-a-dire
élever des cages & mais.

Cages d mais. — Les cages a mais sont des constructions en char-
pente trés-étroites, dont toutes les parois, a I'exception du toit, sont
formées de claires-voies assez rapprochées pour retenir les épis; air
y peut done facilement circuler. Ces cages sont portées sur des po-
teaux élevés de 1 & 2 métres, ce qui les isole du sol et les garantit
contre les incursions des rats; on obtient plus de siireté encore en
garnissant les poteaux avec des feuilles de zinc disposées en forme
d’entonnoir renversé,-comme on le fail pour les pieds de meules &
grain (page 223).

Les cOtés de la construction sont formés par des bilis en char-
pente ; les montants qui forment les angles de la cage penvent étre
le prolongement des poteaux de soutien. On cloue, sur ces bitis, des
lattes ordinaires, en laissant entre elles un interyalle & peu prés égal
i leur largeur. Le plancher inférieur est formé de voliges plus résis-
tantes , entre lesquelles on laisse aussi un espace vide de 0,02 &
0™,03 de largeur. Aux deux extrémités sont pratiquées des portes
aussi a claire-voie, et superposées les unes aux autres dans toute la
hauteur de la construction, afin de faciliter le remplissage; elles
doivent se fermer & clef : on y accéde par des échelles mobiles. La
couverture peut étre faite en toute espéce de matériaux : cependant
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la paille a é&té recommandée comme le meilleur abri contre la neige
ou la pluie; on a encore indiqué une toiture en voliges recouvertes
aussi avec de la paille, dont une des extrémités serait mobile, pour
assurer le remplissage entier de la cage. Le toit doit avoir une saillie
suffisante pour protéger les parois contre la pluie, sans cependant
apporter d’obstacle & la circulation de V'air : on pourra lui donner
07,50 ou 0™,75.

La planche 103 représente les détails de construction d’une cage
4 mais construite sur ces principes (1). La fig. 391 est I'élévation
latérale, la fig. 392 celle de I'une des extrémilés, dans laquelle on
peut apercevoir les deux portes superposées. Le plan au niveau du
sol (fig. 393) indique la position des piliers qui supportent la con-
struction ; celui au niveau du plancher (fig. 394) montre la forme
de la cage. Enfin la fig. 395, qui est une coupe en travers des plans
(suivant la ligne A B), fait voir I'enfoncement des poteaux dans le
sol pour assurer la solidité de la construction.

Dimensions. — La largeur des cages peut étre fixée & 1 métre.
Matthieu de Bonafous a indiqué 0~,80 seulement, et M. de Dom-
basle 1™,15. Ces limites ne doivent pas étre dépassées.

La hauteur, quoiqu’elle puisse étre plus grande, sera bornée 4
2 ou 3 métres, pour la commodité du service.

La longueur, proportionnée & la quantité de mais qu’on voudra
renfermer dans la cage, ne dépassera pas toutefois une vingtaine
de métres, car alors elle serait trés-difficile & remplir.

Quant aux dimensions qu’il convient de donner & la eage dont on
a besoin en raison de I'étendue des cultures, voici les données que
M. de Dombasle a indiquées (2) comme suffisamment approxima-
tives :

« Si on observe que le mais en épis occupe environ trois fois au-
tant de volume qu'aprés avoir été égrené, et si on suppose que le

(1) Construite par notre ami Matthieu de Bonafous, dans Pune de ses propriétés
du Piémont.
(2) Annales de Roville, 9 vol. in-8°, 1824 & 1832.
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terrain doit rendre 30 hectolitres par hectare, on aura a loger, pour
cette étendue de terrain, 90 hectolitres ou 9 métres cubes. Une cage
ayant 1 métre de largeur et 2 de hauteur, la récolte de chaque hec-
tare occupera donc 4™,50 de longueur. »

Dispositions diverses. — La plupart du femps, les cages 4 mais
sont élevées sur poteaux & 1,50 ou 2 métres au-dessus du sol, comme
celle que nous venons de deécrire; elles forment des constructions
isolées : on peut en placer plusieurs & ¢dté les unes des autres, en
laissant entre elles un intervalle d'une dizaine de métres au moins.

Une cage & mais avait été établie a Roville au-dessus d'un hangar:
elle était comprise entre les prolongements de deux montants ser-
vant & soutenir, au milieu, la toiture & deux pentes de ce hangar,
dont Ie poids la consolidait.

On pourrait placer de méme une cage & mais au-dessus de toute
construction, en magonnerie ou aulrement, telle que grange, fenil
ou remise, mais non au-dessus de logements d’animaux.

Autres locaux pour conserver le mais. — Les hangars peuvent servir
a la dessiceation des épis de mais; on en forme des paquets, comme
nous l'avons dit, et on les attache 4 des gaules qu'on suspend hori-
zontalement sous les hangars.

— Matthieu de Bonafous a indiqué, dans un bel ouvrage sur le
mais (1), le procédé de conservation employé par M. le comte de
Villeneuve ; il consiste & placer les épis sur des claies formées de li-
teaux, entourées d'un rebord de 0,10 & 0,05 et soutenues par des
chevalets les unes en dessus des autres, ou suspendues par des trin-
gles de fer attachées 4 la charpente, dans des greniers ou sous des
hangars.

— Le méme auteur ajoute que, dans les localités ou il existe des
ateliers de vers a soie construits d’aprés les méthodes qu'il a pro-
pagées et que nous avons indiquées ( page 198), on peut, ainsi qu'il
I'a fait, en profiter pour sécher les épis, en les étendant sur les claies

1) Histoire naturelle, agricole et économique dw mais ; par Matthien de Bo-
nafous, Paris, 1836, gr. in-fol, avec planches coldrites,
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dont ces ateliers sont garnis ; il est facile de les aérer au moyen des
fenétres et des soupiraux qui servent i ventiler la magnanerie.

GRAINERIES

OU MAGASINS A GRAINS.

CONDITIONS GENERALES.

Les graineries ( graniers, grainiers, greniers) sonl les endroits oii
I'on dépose les grains aprés leur séparation de I'épi et ot on les
conserve jusqu’a leur emploi.

Les grains ont & redouter trois causes d’altération dépendant des
locaux : I'humidité, qui facilite 'apparition des cryptogames (cham-
pignons), la chaleur, qui favorise le développement des insectes, et
1a lumiére, dont I'influence accélére la végétation du grain. L'humi-
dité et la chaleur réunies développent, en outre, les phénoménes
connus sous les noms d'échauffement, de fermentation, et la lumidre
avec la chaleur et 'humidité détermine une germination rapide Les
magasins a grains doivent donc étre i la fois secs, frais et privés de
lumiére; la ventilation, les soins de propreté, I'exposition au nord,
I'obscurité et un emplacement convenable contribuent & rendre un
local apte & la conservation des grains.

Position.— La grainerie doit élre établie a I’étage supérieur d'une
construction, et non an rez-de-chaussée ; les vides des combles lui
sont souvent consacrés, d'on est venu le nom de grenier appliqué
4 I'étage situé au-dessous du toit : c’est cependant une mauvaise
position pour placer les grains. On doit éviter aussi de les déposer
au-dessus des logements d'animaux. (Voir Emplacement, II* partie.)
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Ezposition. — L'exposition au nord est la plus favorable pour
une grainerie. Les ouvertures principales seront percées de ce coté
quelques-unes seulement pourront étre placées au midi, de manitre
a établir un courant pour le renouvellement de I'air intérieur. Du
veste, plus le bitiment sera exposé aux vents froids, plus le grain
aura chance de se conserver longtemps.

o Plancher. — Le plancher d’'une grainerie peut étre en bois, en
dalles, en carreaux de terre cuite; mais il faut qu'il soit parfaitement
joint, afin que le grain ne se glisse pas dans les interstices, que la
poussiére ne s'y entasse pas et que les animaux dévastateurs n'y trou-
vent pas asile.

Les planchers qui supportent le grain doivent étre garnis par-
dessous d'un plafond, et entrevous des solives hourdé en plein.
Les planchers soutenus par des voltes sont trés-bons, parce que
généralement ils ont une grande force.

Lorsque plusieurs pitces & usage de graineries sont superposées
dans un bitiment spécial, on forme de bons planchers avec des lames
en bois de chéne posées sur les solives mémes.

Le long des parois de la piéce, en guise de plinthes, il sera pru-
dent de sceller un rang de carreaux minces en terre cuite ou d’ar-
doises cimentées, pour empécher les rats el les insectes d’y pratiquer
des trous; on obtient un résultat & peu prés analogue en revétant les
murs d'un enduit dans la composition duquel on fait entrer du silex
concass¢, de maniére & en former une espéce de ciment.

Plafonds. — On a souvent nié 'utilité des plafonds dans les grai
neries, parce que les entrevous des solives laissés vides assurent des
retraites aux souris; mais les plafonnages ont l'avantage d’empécher
les insectes de se nicher dans les fentes du bois et ils facilitent le
nettoyage du local : il faut done en établir et, autant que possible,
hourder en plein les entrevous des solives.

Dans le cas dont nous venons de’parler, ot plusieurs chambres a
grains sont superposées, on peut se dispenser d’établir des plafonds,
quoiqu'il soit préférable d’en garnir les pidces,

Lorsque la grainerie est placée dans un comble, on plafonnera le

18
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dessous du toit, pour empécher la neige de pénétrer i travers les
vides des tuiles ou des ardoises; des ouvertures pour la ventilation
seront alors nécessaires, parce que le plafonnage diminuera I'aéra-
Llion du local.

Les plafonds en plitre sont les meilleurs ; a leur défaut, on em-
ploie un voligeage bien assemblé. Sur les joints de celui-ei, on colle
méme quelquefois des bandes de foile et de papier, qui se conser-
vent suffisamment si le local est bien aéré.

Un plafond formé d'une voile en pierres permet de détraive les
insectes par le feu.

Ouwuvertures. — Les ouvertures d'une grainerie doivent élre éta-
blies avec soin, parce gu'elles contribuent & la conseryation du
grain et 4 la sécurité du propriétaire.

Portes. — Les portes donneront passage 4 un homme chargé d'un
fardeau pesant; leur acceés sera done trés-facile. Une largeur de
02,80 a 1™,00 et une hauteur de 2™ & 27,30 sonl les dimensions les
plus généralement adoptées. On ménage quelquefois, dans le bas de
la porte, une chatiére & coulisse.

1l est inutile de dire que la porie principale d'une grainerie sera
munie d’une serrure a clef. On a conseillé d'y fixer des portes en tole
pour arréter la communication de I'incendie. D'autres fois, comme
moyen d'aéralion, on y a placé des portes a claire-voie dans la partie
supérieure seulement (4 cause des souris).

Fenétres. — Les pelites ouvertures qui serviront de fenétres seront
plutdt étroites que larges proportionnellement & leur hauteur; elles
descendront jusqu’au niveau du plancher qui supporte le grain. On
les garnira de deux chissis, 'un vitré et 'autre grillé; le premier
sera fermé daps les temps humides el ouvert dans les temps secs,
le second sera fixe et servira & empécher U'introduction des oiseaux
granivores : on a recommandé de recouvrir, en outre, toutes les ou-
vertures avee une toile métallique qui empéche I'aceés des papillons
reproducteurs. On se contente souvent d’'un chissis dormant garni
d'un grillage & pefites mailles ; mais il vaut mieux y joindre un chis-
sis mobile et vitré, ou plein en forme de volet.
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Les lucarnes ouverles dans les couvertures seront fermées comme
les autres fenétres, et toujours garnies d'un grillage.

Fenétre-porte. — Une fendlre-porte est percée presque (oujours
sur la face principale d’une grainerie ou au pignon de la construc-
tion qui lui est destinée. Cette fenétre-porte est surmontée d'une
poulie pour I'introduction des sacs de grain. Afin d'empécher des
accidents, on pose en travers un appui mobile formé d’une barre
de fer coudée & ses deux extrémilés, et qu'on engage dans deunx
forts pitons scellés dans I'épaisseur du tablean. On y installe quel-
quefois une espéce de petit balcon en charpente, dont le plan-
cher s'ouvre; il est formé de deux volets placés horizontalement -
on les veléve sur les cotés du balcon, pour le passage des saes de
grain.

T'rappes— Pour monter ou descendre les sacs, on ouvre aussi des
trappes dans les planchers ; on leur donne 4 peu prés 1 métre carrd
de surface, on les ferme par deux volels comme Jes irappes des bal-
cons; une poulie est fixée au-dessus, dans le plancher supériem
ou dans la charpente du comble,

Appareils de ventilation. — Oultre les portes’et fenétres latérales.
on etablit, dans les graineries spéciales, des moyens de ventilation
plus énergiques ; ils sont de diverses natures.

Des cheminées, analogues i celles que nous avons décrites poui
les logements d’animaux et s’ouvrant au plafond supérieny, feront
naitre un courant d’air ascendant. On obliendra le méme résultal &
I'aide de trappes ouvertes dans le plancher sup lequel repose le
grain : ces trappes auront quelques décimétres carrés de surface ;
elles seront garnies de grillages en fonte : on peut les fermer, en
dessous, par un ais & coulisse. Il faut y avoir recours principalement
lorsqu’il existe plusieurs étages de magasins superposés ; dans ce
cas, on ne les place pas directement les unes au-dessus des aulres,
mais de maniére a ce que les courants d’air ascendants se dirigent
diagonalement, ce qui rend plus complet le renouvellement de Fair.
1l n'est pas besoin de dire que de pareilles trappes ne peuvent s'ou-
vrir qu'au-dessus de remises, de hangars, de passages, et non au-
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dessus de locaux d’habitation ou de dépdts de matiéres laissant
échapper des émanations, quelles qu'elles soient.

On établit encore des courants horizontaux de ventilation, prin-
cipalement par les fenétres. On facilite I'introduction de I'air dans les
tas de grain, en faisant traverser ceux-ci par des briques tubulaires
placées bout d bout, ou par des tuyaux de drainage de 0™,05 4 0,06
de diamétre, placés de méme sur le plancher et attachés sur des
lattes, pour qu'ils ne soient pas dérangés pendant I'entassement du
grain. Voici un autre systéme qui a été souvent appliqué : on as-
semble deux planches en forme de V renversé A, ou bien trois plan-
ches en forme d'auge renversée; on les perce de trous et on les
place de maniére que leur cdté ouvert repose sur le plancher, les
autres cOtés devant étre couverts par le tas de grain; on forme ainsi
des espéces de tubes qu'on dirige transversalement au bitiment et
dans toute sa largeur, de maniére & ce que leurs extrémilés corres-
pondent a de petiles ouvertures ou & des barbacanes percées dans
les murs (1).

Enfin mous proposerons d’introduire dans les éléments de con-
struction des parois de graineries les briques tubulaires d'invention
nouvelle. 8i 'on en place un certain nombre perpendiculairement &
la direction des murs, de maniére i ce que leurs trous (de 0,01 de
section seulement) laissent communiquer I'intériear du local avec
I'air extérieur, au niveau du plancher, on aura un moyen de venti-
lation qui sera suffisant pour la conservation des grains dans la plu-
part des exploitations rurales.

Séparations. — Pour distinguer les divers grains entre eux, on
établit, dans les locaux spéciaux, des séparations formant des com-

(1) Ce systéme de ventilation a été imité dans la construction d'un appareil
ingéuieux , connu sous le nom de Salaville. Il consiste en une série de tuyaux
percés de trous au-dessus desquels on entasse le grain ; une machine soufflante
fait passer.an courant dans les tuyaux, et par suite 4 travers le grain qui les
surmonte. Duhamel du Monceau avait propesé Uemploi des cuviers a deus
fonds, dont I'un i claire-voie reconverte d’un tamis en erin, et entre lesquels on
insufflait de l'air..(Voir Cours d'agricullure de 'abbé Rozier, et le Traité de
la conservation des grains, par Duhamel du Monc¢eau,)
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partiments. Des petites cloisons en briques sur champ maintenues
par un potelet, ou des panneaux en bois léger, ayant de 07,60 a
0275 et méme 1 métre de hauteur, forment ces séparations. Afin
de faciliter le nettoyage et P'enlévement du grain, la partie qui est du
ehlé du passage est fermée par un panneau mobile; il est maintenu
par des tasseaux fixés sur les autres eOtés et formant une coulisse
verticale. Quelquefois méme on supprime ce panneau.

Nettoyage. — Les graineries doivent étre neltoyées tous les ans
au moins une fois, pour empfcher la multiplication des insectes et
animaux nuisibles. On bouchera toutes les erevasses des murs, les
interstices des planchers, les fentes et les gercures du bois, aprés les
avoir brossés pour en enlever la poussiére que I'on jetlera au feu.
Un lait de chaux détrempée dans une dissolution de colle de pate
servira & blanchir le tout, en contribuant au méme résultat.

Dimensions des graineries. — Les divers grains ne se conseryent
dans un local plan qu'a condition qu'ils formeront une couche assez
peu épaisse pour que I'air la trayerse. On peut augmenter la hau-
teur de cetle couche & mesure que la dessiccation s'opére : aprés
la récolte, on doit lui donner senlement 0™,30 & 0=,50 d’épaisseur ;
plus tard; on 'augmentera successivement jusqu’a 0,75 ou 07,80 ;
mais on ne peut dépasser et méme A peine alteindre 1 mélre.
D'ailleurs le poids du grain est un obstacle qui s'oppose i ce qu'on
en agglomére de grandes masses.

8i I'on dispose le grain par couche de 0,50 d’épaisseur moyenne,
5 hectolitres occuperont une surface de 1 métre carré. 8i le maga-
sin est destiné & du blé-froment, le plancher aura, dans ce cas, 4
supporter un poids de 375 kilogrammes par métre, en supposant
que le blé pése 75 kilogrammes par hectolitre; le poids d’'une cou-
che de 1 métre d’épaisseur serait donc de 750 kilogrammes, ce qui
est énorme. Les aunlres grains donneraient une charge moindre ,
mais encore considérable.

On sait que les grains, en se desséchant, perdent, par année, en-
viron 4 & 5 pour 100 de leur poids et de leur volume; cette perte a
pen d'importance pour fixer la dimension 4 donner aux graineries.
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On compte généralement, dans les exploitations rurales, sur une
|. couche de 07,50 d'épaisseur pour caleuler la suyFace des locaux des-
' linés a la conservation des grains et pour déterminer la quantité
qu'on y emmagasinera.

Quant 4 la hauteur des piéces, elle peut étre trés-petite; il suffit
| quun homme s’y menve & l'aise : 2 métres ou 27,30 donneront
cette facilité, ce qui permet de superposer les locaux pour les grains,
et de les placer comme nous en avons donné un exemple (page 271).
Dans les combles des bAtiments, la hauteur de 2 métres n'est néces-
saire que sous le lieu du passage.

DISPOSITIONS DIVERSES.

i Grainerie simple. — La disposition la plus ordinaire pour. les
i graineries est celle qui consiste & lui consacrer une piéce sur fes
eotés de laquelle on place les tas de grains, avec ou sanssépara-
tions entre eux. Si le local esl étroit, les grains occupent un seul
cOt¢ et on laisse un passage sur Pautre; si la pitce est assez large,
les grains sont placés le long des parois, de chaque coté d’un pas-
sage central. A I'une des extrémités on peut établiv une trémie avee
un boyau en foile s’'ouvrant dans un passage sis a 'étage inférieur :
- cette trémie facilite l'enlévement. du grain, qui peut s’opérer, en
I outre, par une fenétre-porte avec poalie, comme nous 'avons in-
diqué ( page 283).
. iraineries superposées. — Quand on a beaucoup de grains i em-
| magasiner, pour éviter de donner & la grainerie un développement
trop considérable, on la forme de plusieurs étages superposés et
espacés seulement de 2 métres. On fait communiquer ces élages
, entre eux par des trappes garnies d'ais & coulisses ou & volets, par-
i des trémies avec boyaux, par des ouvertures pour 'aération, ete.;
nous en avons indiqué un exemple ( page 271). La disposition inté
rieure de chaque étage est la méme que celle d'une grainerie plane.
Graineries verticales, — Pour faciliter I'aération du grain, on a
propose de les placer dans des espéces de cheminées verticales et de
les faire traverser par des courants d’aiv ascendants ou latéraux. Ces




GRAINERIES. 287

graineries consistent, la plupart du temps, en une série de trémies
superposées, et on les remplit par la partie supérieure; en extrayant
ensuite par le bas une portion du grain, on lui imprime un mouve-
ment qui se ransmet & la masse.

Bien des systémes de ce genre ont été proposés : nous reprodui-
sons ici un projetde grainerie verticale d'aprés
sir J. Sinclair, fondateur du bureau d'agri-
culture de Londres, auguel nous empruntonsz
une partie de sa deseription.

Le batiment a pour plan un carré de 4 md-
tres de coté ; il est composé de (uatre murs
solidement construils; la hauleur jusqu'an
faite est de 11 métres La fig. 396 ci-contre
représente, & I'échelle de 0,005 par métre,
une coupe fransversale du batiment. A l'ex-
trémité supérieure est une porte précédée
d’un petit balcon anquel on aceéde & aide
d’une échelle; un baleon 4 peu prés semblable

existe & Pintérienr. Au-dessus de la porte est
Fig. 396. une grue pour élever les sacs.

Sur chacune des parois sont des rangs de trous pour I'admission
de I'air; ils sont espacés de 1 métre entre eux. Des angels en bois
correspondent d'un tron dans une face de la grainerie au trou qui
Ini est opposé dans Pautre face; ces angets sont faits de deux plan-
ches de 0,025 d’épaisseur sur environ 0,15 de largeur, clouées &
angle droit, comme les chéneaux en bois qui regoivent I'eau des toi-
fures des maisons, mais avee celle différence que ces augels qui fra-
versent le grenier ont I'angle en dessus ainsi qu'une faitiére. On
2 apercoit, dans la fig. 396, les extrémités d'angets
pareils qui coupent les autres 4 angle droit, el
vont épalement d'un trou 4 I'autre dans les deux
aulres faces de la grainerie, ainsi que 'indigue
la fig. 397, qui est une coupe horizontale sui-

vant une ligne C D (fig. 396) : des demi-augets
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formés d'une seule planche inclinée le long des murailles sont placés
dans le méme sens et terminent les rangs de ventilateurs. Ces rangs,
perpendiculaires aux premiers, n'en sont distants que de 07,350,
Tous les trous dans les murs doivent avoir une pente a extérieur,-
afin d’empécher la pluie et la neige de pénétrer dans la grainerie ;
ils sont garnis extérieurement d'un grillage trés-fin, pour fermer le
passage & loutes sortes d'insectoes,

A 2750 au-dessus du sol, la grainerie est fermée par un fond
divisé en neuf trémies, ainsi que le montre la fig. 398, qui est une
coupe horizontale suivant la ligne A B (fig. 396).
Ce fond doit étre trés-solidement établi, car il
supporle toute la masse de grain supérieure. Au-
dessous estune trémie K plus grande (fig. 396), qui
recoit les nenf avtres et qui a, dans le fond , une

trappe que 'on ouvre quand on veut faire sortir le
grain. Une chausse en {oile est attachée au-dessous de cette trappe et
facilite I'introduction des grains dans un sac ou dans une mesure. On
pourrait adapter au-dessous de la trappe une boite ou coffre attaché
par des crochets et que I'on détacherait quand elle serait remplie.

On ¢léve par la grue les sacs de grain dauns le comble, et on les
vide dans la grainerie par-dessus la balustrade que I'on apercoit
dans la fig. 396. Le grain tombe dans le fond du grenier, et, passant
par les neuf trémies, remplit la large trémie inférieure, dont on a
eu soin de fermer la trappe. La grainerie se remplit & mesure que
I'on verse du grain, el on peut en mettre jusqu’au niveau de la ba-
tustrade.

Les augets ventilateurs étant tous placés ainsi, A, dans la forme
d’'un V renversé, el les trous dans la muraille étant immédiatement
dessous, il est clair que, malgré que la grainerie soit remplie jus-
qu'au comble, le grain ne s’élévera pas plus haut que les extrémités
inférieures des planches, comme le ferait un fluide; il restera done
sous chaque anget un vide dans lequel I'air pourra circuler libre-
ment.

Les ouvertures dans le fond des trémies ne doivent pas laisser
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couler le grain plus vite les unes que les autres; c'est pour cette
raison que celle du centre sera la plus petite, parce que le grain
qui y correspond trouve moins d'obstacle que partout ailleurs : les
quatre qui sont dans le milieu des cOtés doivent étre un peu plus
larges, a cause du frottement que le grain éprouve contre les cOtés
de la grande frémie; mais les qualre trémies des angles auront
leurs onvertures les plus larges de toutes, parce que les frottements
dans les angles sont plus forts que dans les autres parties.

Lorsque la grainerie est remplie de grain, si 'on ouvre la trappe
inférieure , il est évident que foute la masse sera mise en mouve-
ment pour remplacer le grain qui sort par en bas; conséquemment
une nouvelle surface sera successivement exposée i l'air qui entre
par les trous de la muraille et qui circule sous les augets renversés,
de sorte que, en Otant quelques hectolitres seulement, toute la
masse du grain qui est au-dessus sera remuée sans autre main-
d'euyre. Les demi-augets formés avec une seule planche le long des
murailles sonl anssi trés-utiles, non-seulement pour admellre l'air
dans l'intérieur, mais encore pour éloigner le grain des murailles ;
sans cet expédient, les mémes grains toucheraient la muraille du
haut en bas. Les murs doivent étre doublés en planches bien jointes.

Il faut avoir soin de faire descendre les planches des augets au
moins 0™,05 plus bas que les trous des murs, afin que le grain ne
puisse s’y loger.

Au-dessus de la grainerie est un venlilateur formant pavillon,
avec coOtés garnis de lames de persiennes, pour donner & I'air un
courant par le haut du local aussi bien que par-dessous les augets ;
d’autres ouvertures grillées en toile métallique, de méme que le
ventilateur, contribuent & l'aéralion : on pourrait peut-étre aug-
menter celle-ci en pergant les augets de trous assez petils pour ne
pas laisser passer le grain.

J. Sinclair proposait de mettre immédiatement sous la trappe un
tarare pour vanner le grain : un conduit ferait tomber le grain
nettoyé dans un sac qu'un chariot conduirait dehors, et la grue le
prendrait pour le remonter au sommet du bitiment.
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« Sur ce principe, dit-il, on peut faive une grainerie de la gran-
deur que I'on voudra, depuis celle du coffre 4 avoine pour I'écurie
Jusquau magasin de la plus grande dimension. » Ajoutons que la
resistance des parois devrait dtre trés-grande dans un vaste établis-
semenl : il faudra la calculer avec soin. Peut-8tre serait-il plus avan-
tageux, au point de vue de la conservation du grain, d’établir plu-
sieurs graineries de dimensions & pen prés semblables & celle dont
le dessin est ci-dessus. Une application assez heureuse, indiquée par
M. Roux, consiste i en réunir trois 4 edté les unes des autres, en
y ajoutant un hangar en avant; un escalier extérieur et au milien
établit une communication avec I'espéce de pont ou balcon qui joint
les ouvertures supérieures des trois compartiments. La réunion d'un
plus grand nombre de graineries verticales pourrait étre un obstacle
a 'aération du grain, celles qui sont placées entre deux aufres ne
recevant d’air que sur deux faces.

SILOS

POUR LES GRAINS,

Les silos sont des locaux oii la conservation des grains a lieu par
la soustraction des influences de Iair extérieur et des modifica-
tions de température; ce sont presque toujours des cavités souter-
raines ou des fosses dans le sol. Le grain doit &tre parfaitement sec,
et le silo ot I'on se propose de U'enfermer exempt de toute humidite
et incapable d'en contracter par la suite : si ces deux conditions son
hien remplies, on peut compter sur la conservation du grain ; mais
il faut avouer de suite qu'il est trés-difficile d’obtenir la réunion de
ces deux qualités indispensables. Beaucoup d’essais ont été faits, sous
le climat de Paris, & diverses époques, et les résultats en ont été
peu favorables. Cependant tous les historiens consacrent la possibi-

lit¢ de conserver les blés dans des espaces clos. Les anciens avaient
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des silos pour cet usage ; non-seulement ils en ont établi dans les
pays méridionanx comme ['Ialie et 'Afrique, mais encore les récits
des voyageurs nous apprennent qu'ils en avaient construit sur les
rives de la mer Baltique; enfin, chez nous, il existe un remarquable
spécimen de grainerie & Amboise, ot il est creusé et construit dans
le cotean qui domine les bords de la Loire (1); d’autres subsistent
auprés de Valence (Drome), et il est probable que plusieurs excava-
lions trouvées dans l'intérieur de nos vieux chiteaux avaient pour
destination de conserver des grains.

" A notre époque, si Pon envisage les difficultés pratiques que pré-
sente la conservation des grains dans les silos, on pourra peut-étre
douter de ses avantages au point de vue économique. Les frais de
construction des silos, les chances d’altération du grain, 'acenmu-
lation des intéréls que pourrail produire la valeur du grain pendant
plusieurs années sont de justes motifs de eraindre que la rémunéra-
tion du résultal ne soit pas proportionnée aux dépenses : la spécula-
tion sera heureuse suivant lelles années et désastreuse suivant
autres ; aussi la plus grande prudence doit-elle présider a toute
décision relative & I'établissement de pareilles constructions.

Les divers systémes de silos qni ont été construits affectent géné-
ralement la forme d'une grosse bouleille; ils sont ordinairement en-
fouis dans le sol; leurs parois sont formées en pierre de taille dure,
en béton hydraulique, en brique ou méme en terre glaise calcinée a
I'aide de paille que I'on y introduit et & laquelle on met ensuite le feu.
Lorsque 'on emploie la magonnerie, on I'isole du sol environnant
A l'aide d'une couche de sable, de brique pilée ou en moreeaux,
de bitume ou d'asphalte, afin d'intercepter le plus possible la com-
munication de Mhumidité : on pourrait peut-étre méme laisser un
vide tout autour. Quand les silos sont parfaitement secs, on y intro-
duit les grains, aprés les avoir desséchés, principalement en les
passant dans une étuve. Les expériences modernes ont démontré
que les blés, pour se conserver, ne devaient pas contenir plus de

(1) On ea trouvera la deseription daus le Bulletin de la Sociéte d’encourage-
ment pour Uindusirie nationale, tome XVIII, 1819,
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15 4 16 0/0 d’eau. Afin d’absorber I'humidité qui se manifeste en
forme de buée lorsque 'on remplit le silo, on a proposé d'y ren-
fermer, en méme temps que le grain, une certaine quantité de chaux
vive. On ferme ensuite le silo trés-hermétiquement, et on 'abrite
contre la pluie & l'aide d’un toit ou d'un monticule qui rejette les
eaux loin de l'ouverture.

Un moyen de suppléer a ces constructions trés-dispendieuses, el
qui serait mieux & la portée de la plupart de nos exploitations ru-
rales, consisterait & employer des jarres ou amphores en terre cuite
que l'on placerait dans des locaux abrilés contre les influences at-
mosphériques, aprés les avoir bouchées le plus hermétiquement
possible.

On nous a encore cité un genre de silo construit dans une de nos
localités méridionales. 11 est établi en maconnerie, hors de lerre,
isolé au milieu d'une chambre, et on peut tourner autour. On I'em-
plit par le haut et on levide par le bas ; la bouche inférieure est éleyee.
au-dessus du sol, de telle sorte qu'en 'ouvrant tout le grain puisse
sortir du silo et tomber dans un récipient portatif, qui serl a reverser
le grain a la partie supérieure lorsqu’on veut nettoyer I'appareil. La
disposition est analogue 4 celle d'une cuve couverte en macgonnerie
pour la vendange. Ce silo sert & la conservation annuelle du grain,
qu'on peut visiter ou renouveler de temps en temps.

Du reste, la construction des silos a grains est plutét du domaine
du commerce ou de industrie que de celui de I'agriculture ; mais
comme beaucoup d'essais ont é1é tentés par des cultivateurs, el
qu’ils trouveront peut-étre des imitateurs, nous ne pouvions omettre
les indications que nous venons de donner : nous renverrons, pour
le surplus, aux travaux des autenrs qui ont spécialement écrit sur
les moyens de conserver les grains (1),

(1) Duhamel du Monceau, Bucquet , Tillet . de Lasteyrie, Tessier, Parmen-

tier, Ternaux, Intierry, Dartigues, Dejean, Darblay, Huzard fils, Philippar,
Herpin , Doyére, H. Mangon, ete.
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LOTCAUX
POUR LA CONSERVATION

DES LEGUMES.

Les légumes fenillus, les racines et les tubercules ne peuvent se
conserver que pendant un temps assez court, el dans un endroit o
ils soient & 'abri de la gelée, de 'humidité, de la lumiére, et méme
d'une trop grande chaleur; les variations de température sont éga-
lement 4 craindre pour eux. Aussi est-ce presque toujours dans des
lieux souterrains, dans des caves, que I'on dépose les légumes que
Ton yeut conserver,

Serres, caveaua et celliers. — Les légumes destinés 4 la nourriture
de 'homme sont généralement serrés dans une cave, dans un cel-
lier, dans un magasin obscur, dont les parois soient assez épaisses
pour empécher linfluence des gelées d’hiver ; 1'accés journalier en
doit étre facile, et la disposition telle qu’on puisse prendre ce donl
on a besoin sans déranger le surplus. La on dépose simplement les
légumes feuillus sur des claies superposées 4 'aide de montants ou
étagéres, comme celles que nous avons décrites pour les magnane-
ries (page 198); les racines et tubercules y sont stratifiés par con-
ches ou lits alternatifs avee du sable sec. On conserve quelquefois de
la méme maniére les pommes de terre destinées 4 la reproduction.

Muagasins d légumes. — Quant aux légumes que I'on conserve pour
I'alimentation des bestiaux et pour les besoins de I'industrie, on les
entasse dans des eaves ou magasins demi-souterrains ot ils puissent
étre abrilés contre la gelée. Quand ces magasins sont de petite di-
mension, il n'y a rien de spécial & indiquer pour leur disposition
mais, quand ils sont destinés & un grand approvisionnement, il faut
dans leur construction veiller & ce que 'emmagasinage ou I'extrac-
tion des légumes soient faciles, afin que la main-d’ceuvre de ces opé-
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rations ne soit pas trop onéreuse. A cet effet, on établit des ouver-
tares latérales, comme des soupiraux, dont 'approche soit aisée pour
les yéhicules: ou des trappes & la partie supérieure et an-dessous des
passages qui servent aux voilures; ou enfin, lorsque cela est possi-
ble, des pentes douces extérienres, qui permettent de descendre un
chariot & la porte du magasin, et méme, si I'on donue une largeur
de 2 métres a celle-ci, qui laissent entrer la voiture jusqu’au fond
du local. !

Ces magasins sont placés généralement au-dessous des étables ,
ou au moins a leur proximité, quand ils doivent contenir des végeé-
taux destinés au bétail. La forme du plafond en voite est la seule
convenable, s'ils sont sous les étables, tant au point de vue de lo
solidité que de I'épaisseur qui empéche la transmission des varia-
tions atmosphériques. Des cloisons verticales en clayonnages, mo-
biles en partie, séparent les différentes catégories et permetient
Pentassement & une plus grande hauteur, le long d'un couloir gu'il
est bon de ménager, soit au milieu, soit sur un cdté du local. La
porte d’accés peut étre double pour arréter 'action du vent et celle
de la gelée pendant 'hiver.

On réserve quelquefois au rez-de-chaussée une pitce attenante
aux étables et disposée de la maniére que nous venons d'indiquer
pour un local souterrain; c’est principalement lorsqu'on ne peut
établir de caves qu’il faut avoir recours & cet expédient, qui écono-
mise un peu la main-d’ceuvre de distribution journaliére; mais il de-
mande plus d’emplacement et est plus cotlteux au point de vue de
la construclion.

Schwerz a indiqué la possibilité de conserver les légumes dans
les étables mémes, en les enfermant dans des cavités creusées sous
les couloirs d’alimentation, et qu'on recouvre de planches mobiles
formant le plancher de ces passages. A la ferme impériale de Ram-
bouillet, M. le baron Daurier a fait remplir de betteraves des cou-
loirs pratiqués le long des étables et destinés & la distribution des
aliments au bétail par des ouvertures pratiquées dans la paroi; il
est yrai que cette paroi était en magonnerie, el que la longueur des
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couloirs avait fait suspendre leur emploi; ¢’est une ulilisation mo-
mentanée quil peut étre utile d’adopter.

Tous ces magasins seront percés de petites ouvertures avee vo-
lets : on les ouvre, en temps opportun, pour I'aération et I'évapora-
tion de I'eau produite quelquefois par un commencement de for-
mentation ; on peut ainsi en arréter I'effet, ou au moins en prévenir
les suites désastreuses.

Dimensions. — Nous n’avons presque rien & dire sur la dimension
a donner aux magasins de légumes ; 1'on sait que 4 métre cube con-
tient 10 hectolitres. Dans le calcul a faire & cet égard, il faut ajouter
I'espace nécessaire pour le passage et 'accés facile aux diverses ea-
tégories. Quant & une appréciation relativement & la quantité pro-
duite par hectare, elle est tellement variable (20, 30, 40,000 kilo-
grammes }, que l'indicalion est impossible & donner.

Silos. — L'enfouissement des légumes dans la terre assure leur
conservation pendant quelque temps, pourvu qu'ils soient protégés
contre une trop grande humidité el contre la gelée. Nous n’avons
pas a nous pccuper de la disposition bien connue, en tas couverts
de terre, de forme conique ou prismatique , & section triangulaire
e 2 métres de base, surmontés d’un petit ventilateur et entourés
d'un fossé pour V'asséchement. Mais on comprend sous le nom de
silos & légumes des fossés en magonnerie surmontés d'un toit, ou
des excavations pratiquées dans des pentes de montagnes, qui ne
constituent, 4 proprement parler, que des systémes de caves isolées.
On profile souvent, pour cet usage, d’anciennes carriéres de fa-
cile accés: on les ferme par des portes, et, au-dessus, on perce des
especes de tuyaux de cheminée pour I'aération (1). De grandes ar-
cades voltées, ereusées dans le sol d'un coteau, et également fermdées
d'une porte, pourraient remplir le méme but.

— Dans les petites ou les moyennes exploitations, on ereuse des
fosses, revétues en maconnerie, de 2 métres a 3 métres de largeur

(1) A la ferme impériale de Grignon (Seine-et-0ise), il existe une série de silos
de cetie espéee, -
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environ et de 2 métres de profondeur, qu'on subdivise, par des
murs en briques, en compartiments plus ou moins
allongés. Apres y avoir entassé les racines, on les
recouvre de paille et d'une couche de terre en forme
de talus, ainsi que le montre la fig. 399. Un tube de
ventilation traverse la couverture; il peut étre formé
Hig:- 29, par un tuyau de drainage de 0,05 4 07,06 de dia-
métre; on le bouche pendant les froids.

— Une autre construction de ce genre consiste dans une fosse
¢galement revétue en maconnerie, mais profonde de 3 & 4 mé-
tres, placée sous un hangar ; on la recouvre alors de
planches mobiles mises & coté les unes des autres, ce
qui permet d"utiliser le hangar; quelquefois une cou-
che mince de terre cache les planches : la fig. 400
e en montre la disposition. Des ventilateurs en po-

Fig. 400. terie peuvent étre établis dans les angles.

Pour absorber un excés d’humidité, deux drains sont établis sous
les silos; ¢'est principalement lorsque 1'on doit y emmagasiner des
résidus de fabrication industrielle, des dréches, des pulpes de distil-
lerie, qu’il est nécessaire de prendre cette précaution.

— Lorsqu’on a de grandes quantités & emmagasiner, nous con-
seillerons la construction de silos analogues a celui qui est repré-
senté dans la fig. 401 (coupe transversale
a I'échelle de 0,002 pour métre). Il con-
siste en une fosse rectangulaire i parois
inclinées, recouvertes en maconnerie 1é-
gére el consolidées par des éperons, Le

Fig. 401. silo a 3 meélres au-dessous du sol et

1 métre au-dessus. 1l est recouvert d'un toit en paille supporté par
une charpente légére (1).

La ventilation s'y opére & 'aide de cheminées en bois qui ne sont

pas figurées dans le dessin; chacune d’elles est formée de quatre

(1) De semblables silos ont ¢té établis & Trappes (Seine-et-Oise) par M. Dailly.
membre de la Société impériale d’agriculture,
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planches assemblées carrément et percées de trous de 0,03 de dia-
métre; elles sont placées presque au milieu du.silo, descendent jus-
qu'au bas, le traversent dans toute sa hauteur au milien des racines
el s'élévent un peu au-dessus de la couverture. Un petit toit, formé
de deux planches inclinées, empéche la pluie de pénétrer 4 l'inté-
rieur.

Au fond du silo est une Iigné de rails sur lesquels roule un petit
chariot pour le transport des racines; elle aboutit 4 un plan ineliné
situé a I'extrémité du local, et par lequel on y accéde facilement.
Une série de silos peuvent étre établis & quelque distance les uns des
autres, de maniére & ce que les lignes de rails viennent se réunir et
correspondre au plan incliné.

Serre-légumes portatif. — La conservation des racines, des tuber-
cules, et spécialement des pommes de terre, s'opére encore par un
procédé qui permet d'utiliser les locaux ordinaires des exploitations,
et.qui est analogue & celui auquel on a recours dans les fruiteries (voir
plus loin Fruiterie portative). Il consiste 4 placer les légumes dans des
boites en bois et & claire-voie dont les dimensions seront 0,70 de
longueur, 0,35 de largeur et 07,12 A 0,15 de profondeur. Le fond
est garni, par-dessous, de tasseaux pour maintenir la circulation de
lair; des poignées sont placées & chaque bout pour rendre leur
transport plus facile (1).

On dispose ces hoites les unes sur les autres, 4 la hauteur que I'on
veat, dans un hangar, une grange ou méme un grenier, un local
aéré autant que possible, mais que 1'on prendra soin de préserver
contre la gelée,

Ce procédé s'applique principalement a la conservation des tuber-
cules destinés & la reproduction. Lorsque I'on veut opérer la plan-
tation, on charge les petites boites sur une voiture et on les trans-
porte & la piéce de terre; on évite ainsi de casser les germes des
pommes de terre, ce qui en accélére la reprise. — Lorsque I'on
conserve les pommes de terre dans une cave ou un silo, il faut éplu-

(1) Appareil déerit par M. Gauthier, l'un de nos habiles Jardiniers-maraichers,
dans les Annales de Uagriculture [rang¢aise (octobre 1855 ).
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cher plusieurs fois, pendant I'hiver et le printemps, celles que I'on
destine i la plantatiop : ce travail, assez long, est évité par I'emploi
de I'appareil ci-dessus décrit.

FRUITERIE OU FRUI'TIER.

CONDITIONS GENERALES.

On appelle fruiterie ou fruitier le lieu ou 'on serre, ou I'on garde,
ol I'on conserve les fruits destinés 4 la table.

Dans les exploitations rurales ou la récolte des fruits est un acees-
soire et ne constitue pas une branche spéciale de produit, on porte
de suife au marché ceux que la consommation journaliére permet
de regarder comme surabondants; on n’a alors besoin que d'une
pi¢ce garnie de tablyttes ou P'on dépose les frnits pour quelques
jours. Mais si 'on veut augmenter les ressources alimentaires dont
on peut disposer, en conservant les fruits qui en sont susceptibles
jusque dans une saison plus avancée que celle de lenr maturité or-
dinaire, il faut alors établir une fruiterie : des conditions spéciales
de construction sont nécessaires a remplir pour y assurer la conser-
vation des fruits.

Disposition générale. — « La meilleur fruiterie est celle dont la
température offre le plus de fixité et ne s'éléve pas au-dessus de
-+ 10° centigrades, sans descendre au-dessous de + 4°. Toute cave
suffisamment aérée par des soupiraux garnis de volels, afin gquon
puisse y renouveler Fair avant d'y déposer les fruits, et les fermer
ensuite; tout local un peu obscur dont le sol est environ & 1 métre
au-dessous du niyeau extérienr et dont les ouvertures, tournées a
I'est et a 'ouest, peuvent éire hermétiquement fermées, sont propres
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a remplir 'emploi de fruiterie, mais avec la condition indispensable
de I'absence d’humidité. Des murs épais et une volite & la partie su-
périeure sont une garantie contre les impressions de la température
extérieure. » Ces conditions générales sont celles que nous inseri-
vions dans une note sur la conservation des fruits, insérée i la suite
de la Taille raisonnée des arbres fruiticrs, par le baron de Butret,
dont nous avons publié la dix-neuviéme édition il y a quelques an
nées (1). Nous avions, & cet effet, visité les fruiteries de nos horti-
culteurs pomologistes les plus connus : de MM. Jamin et Durand,
Lepére, Croux, Leroy (d'Angers), elc.; il ne nous reste & y ajouter
que quelques détails de construction.

Plus les murs qui renfermeront la fruiterie seront épais, plus elle
sera a l'abri contre les variations de la température ; aussi, lors-
qu’on construit un batiment spécial pour cette deslination, on donne
aux murailles jusqu’a 0,75 d'épaisseur. Pour économiser les frais de
reyient, lorsque la construction a dépassé de 0,25 au moins le ni-
veau du sol environnant, on établit les murs en pisé ou en moellons
assemblés avec du mortier de lerre argileuse, les enduils extérieu
el intérieur étant faits en bon mortier de chanx. On arrive A peu
prés au méme résultat par la construction de deux murs formés des
mémes éléments, mais beaucoup plus minces, et entre lesquels on
laisse un espace vide de 0™,50 & 0™,60 de largeur : cel intervalle,
que l'on peut remplir de paille pendant I'hiver, a l'inconvénient
d’offrir une retraite aux animaux rongeurs.

Pories et fenétres. — Pour garantir la fruiterie contre les change-
ments de température, il est bon de la fermer par une double porte,
I'une s'ouvrant au dehors. et 'autre an dedans ; ces portes seront a
panneau plein ordinaire, ayant 0",75 & 0",80 de largeur et une
hauteur suffisante pour le passage d'un homme : la porte intérieure
devra étre & panneau brisé comme celui d'un volet, si son dévelop-

() Taille vaisonnde des arbres fruitiers et autves opérations relatives d
leur culture, par €. Butret, jardinier-propriétaire. 19 édition , augmentée de
la conservation des fruits, par un membre de la Société centrale d’horticulture
1 vol. in-18 avec 4 planches grayées.
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pement génaw a l'intérieur; on pourrait encore 1 faire ghsser sur des
coulisses, derriere les tablettes. La disposition d'une porte double
permet de tasser de la paille entre ses deux parties, a I'époque des
grands froids. Si les deux portes sont assez espacées, on n'ouvre
I'une d’elles qu’aprés avoir fermé l'autre, ce qui empéche l'intro-
duction de I'air extérieur. .

Les fenétres doivent toujours étre doubles; I'une d’elles sera vi-
irée, et I'autre & panneau plein ou volet : il serait méme preférable
qu’il y etit deux croisées vitrées, et en outre un volet. Ces fenétres
n'ont besoin que d'une trés-petite dimension; 07,40 ou 0%,60 suffi-
sent; elles s'ouvriront 4 1,50 environ au-dessus du sol : celles dont
le développement génerait & lintérieur seront montées sur cou-
lisses.

Cheminée de ventilation. — On a quelquefois conseillé d’établir
une cheminée d’aération dans le fruitier : si I'on croyait qu'elle faci-
litAt la conservation, opinion controversée, on pourrait I'établir en
tuyaux de poterie ou en bois, de la méme maniére que les venlouses
d’aération pour les logements d'animaux domestiques dont nous
avons décrit tant d’exemples; il serait indispensable que cetie che-
minée fit garnie, & sa partie inférieure, d'une fermeture gui permit
de la clore lorsque le temps est froid ou humide.

Quelques jours aprés que les fruits sont déposés dans la fruiterie,
ils laissent échapper une portion de I'eau qu'ils renferment, ils
suent, comme disent les jardiniers; alors il est quelquefois néces-
saire d’aérer le local : cest & ce moment que la cheminée d'aéra-
tion peut étre utile ; I'ouverture des fenétres suffit le plus souvent.

Il serait préférable que le fruitier fit eomposé de deux piéces,
dans 'une desqueiles les fruits ne seraient renfermés quaprés ce
premier suintement, plus ou moins abondant suivant les saisons.

Asséchement. — Un bon moyen de priver la fruiterie de I'humi-
dité qui résulte de V'évaporation de cetle eau de végétation est de
la faire absorber par un des corps avides d’eau que nous a indi
qués la chimie moderne, comme la chaux, la potasse caustique ou
mieux-le ehlorure de caleium , que son prix d'achat et sa facilite de
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révivification permettent d’employer dans les exploitations rurales.

Tablettes. — « Le long de la fruiterie et tout autour des murs, ex-
cepté devant les fenétres, doit régner un corps de tabletles garnies
d'un bord ct légérement inclinées, de maniére a laisser voir les
fraits placés au fond : 50 centimétres sont une largeur assez grand
pour qu'on puisse atteindre ces derniers avee facilité (1). »

Ces tablettes s'appuient sur'des chiissis verticaux espacés de 1 métr
a 17,50, suivant la grandeur du loeal. La fig. 402
indique une de leurs formes les plus usuelles, en
méme lemps qu'elle fait voir diverses dispositions
des tablettes. En A et B sont deux tabletles hori-
zontales formées par six voliges de 5 4 6 centi-
métres de largeur, garnies d'un petit rebord, es-
pacées entre elles de 0®,02 environ et clouées 2
leurs extrémités sur les traverses. Ces petites plan-
ches forment une espéce de gril qui peut étre main-

Fig. 402. lenu fixe entre les chissis montants. Une disposi-
tion plus heureuse consiste & rendre les tablettes mobiles : il suffit
de les appuyer sur des tasseaux attachés anx traverses (2) sur lesquels
on les fait mouvoir et glisser comme des tiroirs pour le dépdt, la
visite ou I'enlévement des fruits. Les tabletles peuvent étre alors
beaucoup plus rapprochées les unes des autres; un écartement
de 07,25 suffit, mais on le porte & 0,35 pour faciliter I'inspection ;
on le réduit & 0,15 si les tablettes, qui sont alors de véritables
tiroirs, ne doivent supporter que des fruits de trés-petite dimension.
On remplace quelquefois ces tablettes horizontales par des claies mo-
biles glissant également sur des traverses.

Lorsque les tabletles sont fixes, il est préférable de leur donner
une inclinaison variable entre 15° et 25°. La figure fait voir deux
modes d’appui différents pour des tablettes inclinées & 25°. En € est

nne traverse entaillée en gradins el fixée obliquement entre les deux

1) Note sur la conservation des fruits ( voir ci-contre, page 299 ).
2) Fruiteric de M. E. de Morissure, secrétaire du comice agricole de Nogeat-
le-Rotrou (Eure-et-Loir . .
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montants des chissis; sur chacune des entailles repose une plan-
chette a rebord analogue a celles que nous venons d'indiquer ; ces
planchettes sont clouées & leurs extrémités, ou laissées libres, ce qui
permel de les nettoyer plus facilement. La hauteur des gradins est
ordinairement de 0™,03 et leur largeur de 0,06 a 0,07, La tablette
indiquée par D ne differe de la précédente que parce qu'elle est
supporlée par deux traverses, dont I'nne est horizontale.

L'espacement & donner & ces tablettes est- de 0,40 a 0=,50; il
variera, ainsi que leur inclinaison, suivant les diverses hauteurs
an-dessus du sol : le tout doit étre disposé de maniére a ce qu'une
personne de laille ordinaire puisse facilement apercevoir les fruits
placés au fond.

Lorsque la fruiterie a assez de largeur, on peut placer au milien
un autre corps de tablettes & simple ou & double face en forme de
pupitre un peu ineliné autour duquel on puisse librement circuler.
On le remplace quelquefois par des échelles doubles sur les bar-
reaux desquelles on place des planches. « On suspend au plafond
dles cordes horizontales, ou mieux des chissis ou des cerceaux de
différentes grandeurs entrant les uns dans les autres; on y attache
les grappes de raisin, par 'extrémité opposée a la queue, i l'aide
d'un fil ou d’un petit fil de fer plié en forme d'8 (1). » Ces chissis
peuvent étre mobilisés par une poulie et une ficelle qui servent & les
elever au plafond ou & les abaisser. On suspend quelquefois des
grappes de raisin de la méme maniére sous les tablettes ol soni
déposés les autres fruits, mais il est préférable de les attacher an
plafond de la piéce.

— Le bois qui convient le mieux pour les tablettes est le bois de
chéne vieux : on peut cependant se servir de peuplier ou de sapin
« Le sapin dit blane, étant moins résineux que celui dit rouwge, doin
&tre préféré, car ce dernier pourrail communiquer an fruit une odear

désagréable (2). »

(1) Note sur la conservalion des [ruils [voir ci-coutre , page 209).
2) Traité complet de tous les fruits, par Couverchel. Nouv. édit. in-8. (852,
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« On les garnit de paille de I'année précédente ou de feuilles de
papier collé, de mousse bien séche , de son, de graine de millet,
toutes choses qu'il faut avoir soin de renouveler tous les ans, car les
taches qui restent sur les planches par suite de la pourriture d'un
fruit sont pernicienses pour celui qui les remplacerait (1). »

Le mobilier d’une fruiterie se compose encore d’une fable avee
un rebord tout autour et un ou deux tiroirs pour les étiquettes, le
fil, etc. On y pose momentanément les fruits avant de les ranger sur
les tablettes. Il faut également une petile échelle ou un escabeaun,
pour pouvoir atteindre aux tabletles les plus élevées ou aux eordes
pendues au plafond. Sila fruiterie élait assez grande , il serait pré-
férable de ne disposer de tablettes qu'd la hauteur o peut atteindre
la main.

Sol, plafond et enduits. — Le sol de la fruiterie sera assez résis-
tant pour ne pas étre délérioré par un passage fréquent. Le plus
souvent on la pave en carreaux de terre cuite. On a conseillé de la
planchéier en bois de chéne : le prix de revient pourrait étre ob-
jecté, ainsi que la pourriture du bois, qui s'opére assez rapidement
dans un local inférienr au sol environnant, et qui laisse émaner
une odeur nuisible aux fruits. Lorsqu'on pave en carreaux de terre
cuile, on scelle tout autour des murs un rang de ces earreaux per-
pendiculairement au pavage, afin d’apporter un obstacle aux ra-
vages des animaux rongeurs. Si on planchéiait, on pourrait appli-
quer dans les angles une bande de zinc repli¢e.

Dans tous les cas, on fera bien d’enduire le bas des murs avec
une couche de bon mortier hydrauligue dans laquelle on aura mé-
langé des fragments de matériaux trés-résistants, du silex, du mache-
for, du verre concassé ou broyé, ele.

Le plancher supérienr sera solidement établi, afin de ne pas laisser
passer la poussiére ni le froid : il est préférable, sous tous les rap-
ports, qu'il soit garni d’un plafond. Dans ce cas, on remplit l'inter-

valle entre les solives avee de la sciure de bois, de la mousse bien

(1) Nofe sur la conservation des fruits (voir page 209 .
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pressée ou tout autre corps mauvais conductenr de la chalenr
préférable de hourder en plein I'entrevous.

Si I'on avait 4 sa disposition des bois 4 bon marché,
recouvrir le plafond et méme toutes les

;11 est

on pourraif

parois de la fruiterie avec
un lambris de 0,012 d’épaisseur; on augmenterait ainsi les condi-
tions d'égalité dans la température du local.

Dimensions. — Nous avons déja dit que la largeur & donner aux
corps de tablettes était de 0™,30. Si on suppose que chaque tablette
porte six rangées de fruits, et que chaque fruit occnpe, dans la
rangée, une largeur de 07,10 (en moyenne, & cause des vides néces-
saires entre les fruits), on trouvera qu'on peut disposer, sur une
tablette, soixante fruits par {‘lmque métre de longueur, ou ce

par metre carré.

Admettons qu'un rang comporte huit étages de tablettes super-
posées, on pourra placer 480 ou 500 fruits par chaque métre de
développement en longueur du corps de tablettes. On peut donc
compter, en moyenne, sur une longueur de 2 métres pour conserver
un millier de fraits dans un rang & huit étages de tableltes.

ntvingt

Les corps de chassis seront espacés au moins de 1 métre entre
eax, pour la facilité de civeulation : il faudra done, en laissant 0 10
de vide le long des murs derriére les tablettes, une largeur de

1",60 pour une fruiterie avec un corps de tablettes, avee couloir
de ebte ;

27,20 pour deux corps de tablettes, avee couloir au milieu ;
3=.70 pour trois corps de tablettes, avee deux couloirs ;

47,20 pour quatre (celui du milieu étant double), avec deux con-
loirs également.

— La hauteur du local peut n'étre que de 2 métres et s'élever &
3 métres ou a 3,50, Une élévation de 2. 50 est plus commode.

DISPOSITIONS DIVERSES DE FRUITERIES.

Fruiterie souterraine. — Les conditions genérales pour I'établis-
sement d'une fruiterie que nous avons exposées (page 298) permet -
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tent de juger que les fruits se conserveront bien dans un local
souterrain. Une cave, une grotte peuvent donc étre utilisées pour
cet usage, sous la condition qu’elles soient bien séches : il faut en-
core, afin que les fruits n'y contractent pas un goiit de moisi, qu'on
puisse y renouveler I'air au moyen de soupiraux ou de cheminées
qu'on ouvrira ou qu'on bouchera en temps opportun.

Nous citerons, comme ayant conseillé la conservation des fruils
dans des locaux souterrains, deux savants distingués, I'abbé Rozier,
quia dit : « Le meilleur fruitier est une cave séche (1), » et M. Payen,
auquel nous empruntons les lignes suivantes (2) : :

« La siltuation qui conviendrait le mieux pour obtenir, dans un
fruitier, la plus longue conservation possible, ce serait celle d'un
souterrain assez profond posr que la température fit A peu prés
- constante; en effet, c'est surtoul par les changements de tempéra-
ture, qui dilatent ou raréfient les liquides renfermés dans les fruits,
que la fermentation peat y étre excilée et 'organisation extérieure
peu & peu détruite. Dans un souterrain profond, ces variations n'ont
pas lieu; la température étant toujours assez basse, et I'air n'y pou-
vant étre trop sec, il est difficile que la fermentation s'y développe
et s'y soutienne : aussi est-ce une chose assurée que la conservation
des fruits dans les soulerrains. »

Fruiterie semi-souterraine. — Un local enfoncé dans le sol de la
moiti¢ de sa hauteur, ou méme plus, réunira presque toujours les
avantages d’un souterrain et y joindra ceux d'une ventilation facile;
aussi les soubassements d'une habitation ou d’une construction des-
tinée & la conservation des récoltes ont é1é fréquemment utilisés
pour 'établissement de fruiteries demi-souterraines, et I'expérience
en a justifié 'emploi.

(Vest aussi la position que nous croyons devoir recommander
d’adopter toutes les fois que 'on n’aura point & craindre I'humidité
du sol environnant. I1 est inutile de répéter que les ouvertures de-

4} Cours dagricwllure, 1781, 12 yol. in-4°.
2) Dictionnaire technologigue ( avticle Fruif ), 1826,
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vront étre garnies de chssis donbles et, autant que possible, tour-
nées du cOté ou soufflent les vents les plus secs.

Fruiterie au vez-de-chaussée. — Lorsque I'humidité du sol ne
permet pas de placer une fruiterie dans une cave, on peut I'établir
au rez-de-chaussée. A. Thoiiin voulait qu’on choisit cette position (1),
et recommandait de l'orienter au sud-est avec des croisées percées
au midi et au levant, et sans ouverture du colé du nord, ou serait
etabli un mur de forle épaisseur.

Nous pensons qu'il serait préférable que la porte d'entrée fit a
l'est, une croisée a l'ouest, et qu'il ne se trouvAt aucune ouverture
au sud et an nord.

Tous les détails de construction que nous avons donnés s'appli-
quent & la disposition d'une fruiterie an rez-de-chaussée; nous ne
les reproduirons pas.

Fruiterie aux étages supérieurs. — Pour utiliser des emplacements
laissés vacants dans des constructions, on a établi des serre-fruits
aux étages supérieurs, et quelquefois méme sous les combles. A
moins de conditions de construction tout a fait exceptionnelles,
comme une grande épaisseur des murailles el des planchers voiités,
ces locaux n'assureront (ue d'une maniére fort incompléte la con-
servation des fruits. Si on veut utiliser des locaux ainsi placés, ce
sera le cas d’avoir recours i des lambris en hois dont on garnira
toutes les parois, y compris les planchers inférieurs et supérieurs,
de remplir I'intervalle entre les murs et ces lambris avee des mousses,
des lichens desséchés, des paillis, des corps enfin mauvais condue-
teurs de la chaleur, Malgré ces précautions, on n’aura qu'un local
dans lequel les fruits se conserveront seulement pendant un espace
de temps plus ou moins long, suivant les rigueurs des saisons.

Fruiterie @ compartiments. — Pour éviter de mettre dans la frai-
terie des fruits qui viennent d’étre cueillis & coté de fruils qui se-
raient déja récoltés depuis quelque temps, el afin de pouvoir, en

(1) Cours de cullure, professé au jardin des Plantes, par A. Thoiiin , publié
par O. Leclerc-Thouiin. 3 vol. in-8° et atlas in-4°.
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outre, séparer les fruits les plus ordinaires de ceux que leur beauté
fait souhaiter de conserver pendant un assez long espace de temps,
it faudrait que la fruiterie fit composée de plusieurs piéces ou com-
partiments. Il serait & désirer qu'elle comportat deux ou méme trois
cabinets qui n’auraient entre eux de communication que par une
bonne porte fermant hermétiquement. Si la fruiterie comprenait
deux compartiments, par exemple, le premier servirait & déposer
les fruits au moment de la cueillette, jusqu’a ce qu'ils aient exhale
une parlie de leur ean de végétation, qu'ils aient sué : A cet effet,
il s’y trouverait plusieurs fenétres et une cheminée d’aération; le
second compartiment, au contraire, dans lequel on ne pénétrerail
que de temps en temps et ot 'on ne déposerait les fruits qu’aprés
quelques jours de séjour dans la premiére piéce, n’aurait d’autres
ouvertures que la porte d'entrée et une petite fenétre pour le renou-
vellement de I'air, préalablement & tout dépdt de fruits.

Si la fruiterie avait trois compartiments, le premier, muni d'une
fenétre, servirait & vider les paniers au fur et & mesure de la eueil-
lette; les deux autres, établis comme nous venons de le dire, seraient
utilisés pour la conservation, 'un des fruits communs, 'autre des
frnits d’elite.

Fruiterie d dewx étages. — Une application de celte sorle de frui-
terie consiste dans la superposition des piéces qui la composent.
Ainsi la fruiterie principale, voitée et élevée de 27,70, est établie
demi-souterrainement, c’est-d-dire qu'elle est enfoncée dans le sol
de 2 métres : l'espace de 0™,70 restant suffit pour le percement de
petites fenétres servant & Paération en temps opportun. Au-dessus
est une pidee d'égale grandeur ofi se déposent momentanément les
fruits el o restenl méme ceux qui doivent étre consommés pen
apres leur récolte: celte pitce comporte nécessairement quelques
fenétres. Le comble surmontant la construclion est utilisé comme
lien de dépot des tablettes inntilisces, des paniers pour la cueil-
lette, des étagéres de rechange, ete.

La premiére porte d'entrée de la fruiterie s'ouvre sur un petit

palier qui coupe l'escalier en deux parties, l'une par laquelle on
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monte a la partie supérieure, I'autre qui donne aceés & la piéce son-
terraine.

C’est une disposition qu'on ne saurait trop recommander toutes
les fois qu'on construira un bétiment spécialement destiné & une
fraiterie (1).

Fruiterie eireulaire. — La plupart du temps, la forme des fruite-
ries est carrée ou rectangulairve, suivant les facilités d’emplacement
dont on dispose; nous devons indiquer, cependant, une disposition
circulaire qui pourra, dans quelques cas, étre appliquée. M. Le-
maitre de Saint-Aubin a fait établiv dans une de ses propriétés et
a décrit, sous le nom impropre de fruitier pyramidal (2), une frui-
terie renfermée dans une tourelle qui avait servi de colombier. Les
murs de cette tourelle ont 4 métre d'épaisseur ; 'entrée est placée
au sud, avec deux ouvertures au-dessus I'une de I'autre, et une seule
au nord ; on descend dans I'intérieur par six marches : au milieu
est un montant établi sur pivot tournant & volonté. Sur ce montant
sont adaptées, & une distance de 0,30 P'une de l'autre, des traverses
en croix, avec gousset évidé, qui, & chaque élage, se contrarient
avec les traverses ; dessus reposent des tablettes circulaires avec un
petit rebord. De pareilles tablettes sont placées autour, sur des tas-
seaux scellés dans le mur. Une échelle inclinée est attachée par deux
barres de fer sur le pivot central et tourne avec lui, de maniére a
ce qu'on puisse visiter les fruits sur les tablettes du pourtour.

Le constructeur de cette fruiterie, craignant sans doute que le
mouvement ne dérangedt les fruits placés sur les tablettes du mi-
lien, avait rendu fixe le montant qui supporte U'échelle. Celle-ci était
alors soutenue par deux bandes de fer coudées et garnies d'un il
A leur extrémité, qui lui permettait de tourner sur le montant cen-
tral. A chaque étage, des petits crochels en fer sur le montant de
I'échelle et, vis-a-vis, des anneaux aux tableltes servaient & arréter

(1) M. le comte A. G. de Reverseaux a établi une fruiterie analogue a celle que
nous décrivons dans sa propriété de Manouyaux , prés la Loupe (Eure-et-Loir).

(2) Mémoire sur un fruitier pyramidal propre a différents usages en agri-

cullure el sur Tes moyens de garder les fruils frafs lowle Pannée, In-8° avee
planches ( extrait des Annales de Uagriculture frangaise , 1838).
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I'échelle et a la rendre immobile lorsqu’on désirait visiter les fruits.

On pourra, de cette maniére, utiliser une tourelle jusqu'a une
hauteur de 3,50 4 4 métres : ¢'est pourquoi nous avons cru devoir
consigner le mode de construction de cette fruiterie.

Des étagéres circulaires tournant sur un pivot central peuvent
dtre établies dans toute fruiterie, quelle que soit sa disposition ; I'en-
semble de leur superposition affectera la forme cylindrique, la plus
économique, ou la forme pyramidale la plus élégante : elles auront
I'avantage de pouvoir tourner sous la main du visiteur et de lui pré-
senter ainsi les fruits qu'il désirera. .

Fruiterie portative. — On n’a pas toujours & sa disposition un
local qui puisse étre consacré spécialement & la conservation des
fruits ou qui soit propre a cet usage. Pour y remédier, on a recours
i des appareils de formes diverses, qui sont le plus généralement
mobiles, et qu'on place dans des caves, dans des celliers, dans des
piéces enfin ou I'on n'ait & redouter ni 'humidité ni les atteintes
de la gelée. Nous allons déerire deux modéles de fruiterie portative,
dont I'emploi suffira dans beaucoup d'exploitations rarales.

Le premier, qui a été présenté derniérement a la Société impe-
viale d’horticulture (1), consiste en une série de boites en voliges
de 07,015 d’épaisseur, dont la forme est celle d'un tronc de pyra-
mide quadrangulaire de 0,10 de hauteur; le panneau qui forme le
fond est éloigné de 0,03 de la base. Lorsqu'on superpose ces
caisses, elles s’emboitent les unes dans les aulres, de maniere ace
que chacune serve de couvercle & la précédente ; le rebord laissé &
la partie inféricure de chacune d’elles vient alors recouvrir la boite
placée au-dessous et la ferme presque hermétiquement. Les fruils
déposés dans ces boites sont done & I'abri du contact de l'air, ce qui
est une des conditions les plus favorables a leur conservation. De la
disposition des caisses en pile résulte d'abord une certaine facilité
pour visiter et trier les fruits; lorsqu'on enléve successivement les

(1) Rapport sur un fruitier portatif , présenté par M. V. Lachesnaye & la So-
ciété impériale d’horticulture, par M. L. Bouchard , secrétaire de son comité de
publication (Journal de la Société d*horliculture , mars 1858).
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caisses d'une pile pour en former une nouvelle dans un ordre in-
verse de celui de la premiére, on peut examiner les rangées de fruits
I'une aprés l'autre. En outre, ces boites ont l'avantage d'étre fort
commodes lorsqu'il s'agit de transporter ou d’expédier au loin les
fruits ; il suffit alors de remplir, avec de la mousse ou de la fougére,
les vides de chaque boite et d’en attacher plusieurs ensemble pour
que leur contenu ne soit pas abimé par les mouvements du trans-
port.

Un autre modéle a été décrit, il y a quelques années déja, par
M. Mathieu de Dombasle (1) : « On fait construire, en planches de
sapin ou de peuplier de 07,010 a 0,015 d’épaisseur, des caisses
de 07,08 seulement de hauteur et de 0=,60 de longueur sur 0,40
de largeur, le tout pris en dedans : toutes ces caisses doivent étre
de dimensions bien dégales, de maniére i s'ajuster exactement les
unes sur les auatres; elles n'ont pas de couvercle, et le fond est formé
de planches de 0,008 & 0%,010 d’¢paisseur, solidement fixées par
des pointes sur le bord inférieur des planches qui forment les parois
des caisses. Au milieu de chacun des quatre cOtés de la caisse, on
fixe, par des elous, prés des bords supérieurs, des morceanx de bois
ou tasseaux de 0,08 & 0™,12 de longueur sur 0,05 de largeur el
0,015 d’'épaisseur. Ces morceaux sont appliqués, par une de leurs
faces larges, sur les faces extérieures de la caisse, et en sorte qu'un
de leurs bords, sur toute la longueur du tasseau, dépasse, en hau-
teur, de 0,01 environ le bord supérieur de la caisse. Ces tasseaux
ont deux destinations : d’abord ils aident au maniement des caisses,
en servanl de poignées par lesquelles on saisil facilement, des deux
mains, les petits cOtés ; ensuite ils servent d’arrét pour tenir exacte-
ment les caisses dans leur position, lorsqu'on les empile les unes
sur les autres; a cet effet, ces tasseaux doivent étre un peu délardés
ou amincis en dedans dans la partie qui dépasse la hauteur de la
caisse, de maniére que la caisse supérieure puisse poser exactement

(1) Calendrier du cultivateur , par Mathien de Dombasle.—Voir aussi fraite
de la taille des arbres fruitiers , par Hardy, jardinier en chef du Sénat au
Luxembourg,
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sur les bords de la précédente, sans ftre serrée par le bord des
tasseaux. »

L'idée est la méme dans ces deux appareils; la forme seule dif-
fére. Le premier modéle intercepte peut-étre plus complétement le
contact de 'air avec les fruits ; le second est peut-étre préférable ; il
semble d'un maniement plus facile, & cause des tasseaux qui sont
sur les cotés, et en outre il est un peu moins cotiteux dans sa con-
struction,

SECHERIES

POUR LA DESSICCATION DES PLANTES ET SPECIALEMENT D

TABAC.

CONDITIONS GENERALES.

Les conditions spéciales 4 tout local destiné & la dessiccation de
substances végétales sont I'abri contre I'humidité et 'acees facile de
I'air ; mais, pour certaines plantes et pour les tabacs particuliére-
ment, les sécheries doivent encore permettre a la lumiére de pénétrer
jusqu’aux feailles, sans toutefois que celles-ci soient frappées par les
rayons du soleil. On a remarqué, en effet, que les fenilles de tabac
desséchées dans I'obscurité restaient veries, tandis que eelles gui
étaient soumises & I'action d'une lumiére trop vive devenaient péles
et blanchitres : 'on sait qu'une couleur brune est celle qui denne
le plus de valeur aux produits du tabac. Le vent ne doit pas avoir
trop d’acees dans une sécherie, son action pourrait endommager ou
rompre les feuilles en les frappant les unes contre les aulres.

Ce n’est que dans une grande culture qu'on peut penser a élever
des sécheries spécialement destinées au tabae, et encore est-il bon de
les disposer de telle sorte qu'elles puissent recevoir une autre des-
tination lorsqu'elles ne sont pas utilisées pour ceite plante, emploi
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limité & une faible partie de I'année; généralement elles servent,
pendant le surplus, a la conservation des fourrages, des pailles, etc.
Dans les petites exploitations, on fait séeher le tabae dans les com-
bles des béitiments, sous des hangars ordinaires, sous deés remises, et
quelquefois méme dans des granges. Nous allons passer en reyue ces
différentes espéces de sécheries, aprés avoir complété la description
des conditions qui leur conviennent dans tous les cas.

Emplacement.— La sécherie sera rapprochée, autant que possible,
du lieu de production; d'un autre coté, la surveillance doit pouvoir
y étre exercée i tout instant. Lorsque ces deux conditions sont réu-
nies, si on y joint le choix d’un endroit un peu élevé, I'emplace-
ment sera trés-favorable.

Ezposition. — Les fagades principales de la sécherie seront diri-
gées au nord et au sud. L'exposition & I'ouest, d’'ou viennent géné-
ralement les vents humides dans notre climat, sera réservée pour
'une des extrémités de la construction.

Asséchement. — On n’oublie jamais de faire un fossé autour des
sécheries pour recevoir les eaux de pluie : I'établissement d'un
tuyau de drainage tout autour remplit le méme but. Des gouttiéres
sur le bord inférieur du toit contribuent encore a rendre le local
toujours sec.

Dimensions des sécheries. — Les feuilles de tabac ou les tiges avec
feuilles sont ordinairement suspendues & des cordes ou & des gau-
lettes, et forment ce qu'on appelle des chapelets et des guirlandes.

La largeur des sécheries est assez facile & déterminer; elle est basée
sur la longueur des chapelets, que I'on dispose en travers du béti-
wment, et entre chaque rangée desquels on laisse un couloir de 1 mé-
tre de large. La longueur de ces chapelets est presque partout la
méme; les gaulettes d’appui ont généralement 2 métres de long;
les cordées n’ont que 1 métre, mais on peut en mettre deux bout i
bout sans laisser d’intervalle : ¢’est donc encore une longuenr de
2 métres. Ainsi une sécherie dont la largeur, prise intérieurément,
sera de 5 métres contiendra deux rangées de chapelets séparées par
un couloir de 1 métre ; une sécherie de 8 métres contiendra trois ran-
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gées de chapelets avec deux couloirs de 1 métre. Si on n’avait qu'une
largeur de 7 métres, on pourrait établir encore trois rangées, mais

en ne donnant que 07,75 & chacun des deux couloirs : dans le cas
ou Fon emploie des cordées, la largeur de 7 métres peut élre utilisée
en plagant trois cordées bout & bout de chaque cdté d'un conloir de
I métre.

La dimension en largeur la plus favorable aux conditions néces-
saires & la dessiccation du tabac est celle qui permet de placer denx
rangs de guirlandes avec un couloir au milieu.

La longueur de la sécherie doit étre proportionnelle i la quantité
de tabac qu'on se propose d’y exposer a l'air; elle a été apprécice
d'une maniére assez variable par les cultivateurs : les uns rappro-
chent les chapelets presque & se toucher, les autres espacent les trin-
gles de suspension a 0™,50 entre elles; ce qui importe, ¢'est que
Iair puisse circuler librement entre les fenilles,

La hauteur des chapelets est d'environ 0,75 afin de laisser un peu
de facilité pour les mouvements de mise en place, on peut évaluer
I'espace nécessaire en hauteur & 1 métre, soit & 2 métres pour deux
rangs superposés. On ne donne pas, généralement, plus de hauleur
aux locaux destinés spécialement au séchage dutabac : il serait assez
difficile de placer un troisiéme rang au-dessus des deux autres ; on
préfére établir un plancher, de maniére a former un second étage
auquel on accorde la méme hauteur. :

Membrures ou chevalets. — Les membrures destinées a soutenir
les tringles ou les cordées sont de diverses espéces: elles sont fixes,
ou mobiles, ou portatives.

Les premi¢res sont de petils piliers en bois leger, de 07,10 &
0,12 d'équarrissage, attachés haut et bas dans les planchers. On
cloue, sur ces piliers, des goussets destinés & supporter les gaulettes
ou les Iringles en bois sur lesquelles on a implanté des chevilles
propres & attacher les chapelets. Les tringles sont mobiles et peu-
vent élre levées a volonté; elles sont prises seulement dans des petiles
entailles faites dans les goussets. Les cheyilles ont une espéce de téte
destinée a retenir les guirlandes; elles sont espacées de 0™,30 en-

2()

-
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viron. Les goussets sont posés les uns au-dessus des autres, & une
distance suffisante pour que les guirlandes du haut ne puissent tou-
cher celles du bas. Cette distance doit étre plus grande lorsqu’on fait
la récolte en tiges que lorsqu’on la fait en feuilles; elle devrait varier
rigoureusement avec l'espéce do tabac cultivée. Un espacement de
1 metre suffit presque toujours.

Les membrures mobiles consistent en piliers analogues 4 ceux
que nous venons d’'indiquer et portant des goussets semblables. Au
lien d'étre fixés haut et bas, ils sont arrétés dans deux petites cavités
réservees dans les planchers inférieur et supérieur; la profondeur de
la cavité supérieure est un peu plus grande que la portion engagée
du pilier ou montant, ce qui permet de le soulever et de l'introduire
dans la petite cavité qui enserre sa base, ou de I'en faire sortir.

Ces montants mobiles sont assez commodes, parce qu'ils permet-
tent d’affecter momentanément les séeheries 4 une destination diffé-
rente. Les frais d'établissement ne sont pas beaucoup plus élevés
que les premiers.

On fail encore des membrures portatives analogues & celles dont
on se serl dans les magnaneries pour supporter les claies : elles con-
sistent en montants semblables aux piliers indiqués ci-dessus , mais
assemblés deux 4 deux, comme une échelle, par des traverses qui
remplacent les goussets pour supporter les tringles a chevilles ou
les gaulettes. A cet effet, les (raverses portent de petites entailles
comme les goussets. Ces membrures peuvent, comme les précé-
dentes, éire tenues par de petites michoires établies dans les plan-
chers, ou bien étre garnies de pieds en équerre ; elles ont les mémes
avantages que les montants mobiles. i

Echelles. — Lorsque les sécheries ont un peu d’élévation, il est
commode de placer, dans le couloir, une échelle double & roulettes
ou quelques petites échelles & main.

DISPOSITIONS PARTICULIERES,

Combles des bdtiments. — Les combles forment d’assez bonnes sé-
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cheries, mais seulement lorsqu'ils sont recouverts en terre cuite ou
en paille, matériaux mauvais conducteurs du ealorique ; sous l'ar-
doise ou sous une couverture métallique, le tabac serait exposé a
étre bralé, c’est-i-dire & sécher trop rapidement, ce qui arrive
méme quelquefois sous la tuile. Pour cette raison, il faut avoir soin
d’aérer les combles, en méme temps qu’on les éclaire pour le motif
que nous avons déja indiqué : on y établit done des lucarnes, on
perce quelques cheminées d’aération, on souléve des tuiles, on en
remplace une partie par des vitres.

Il est encore nécessaire que des abris s'opposent i Paction du
vent, qui est quelquefois plus fort a la partie élevée d'un bAtiment
que pres du sol; dans ce but, les extrémités des combles seront fer-
mées de planches disposées en lames de persienne, ou de planches
a plat espacées de quelques centimétres seulement, ou au moins de
treillages dont la dimension des vides n’atteigne pas la grosseur du
poing de 'homme.

On installe, dans les combles, des poteaux de soutien analogues
4 ceux qu'on place dans les sécheries spéciales ; on les appuie, par
leur extrémité supérieure, sur les chevrons qui supportent la cou-
verfure.

Granges. — Les granges ont généralement le défaut contraire a
celui des combles : le tabac y est exposé 4 la moisissure; on y
remédie en ouvrant les portes, en pergant quelques fenétres, en
pratiquant, comme dans les combles, des cheminées d’aération 4
travers la couverture ; quelquefois méme on chauffe le loeal i I'aide
d’un potle dont l'effet principal est de faire établir des courants
d’air qui facilitent la dessiccation de la plante.

Lorsque les granges ont servi au battage des céréales, elles doi-
vent étre nettoyées avec soin, afin que la poussiére ne s'attache pas
sur les feuilles et ne soit pas une cause de détérioration.

Sécheries provisoires. — Dans cerlaines circonstances, on peuat
meltre sécher le tabac sous des couvertures en paille supportées
par des charpentes légéres reposant d’un bout sur le sol et ap-
puyées de I'autre sur des murs de cloture ou sur les parois des ba-
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timents de I'exploitation. La couverture ne descend pas jusqu’a
terre; elle cesse & 1 métre ou 1,50 de hauteur : des ouvertures y
sont ménagées pour le passage de la lumiére. L'extrémité exposée
au vent qui régne le plus fréquemment dans la localité est bouchée
par des claies ou paillassons assujellis sur quelques montants.

On fait encore des abris provisoires analogues & ceux-ci, mais iso-
lés d’antres constructions : la charpente qui supporte la couverture,
le plus ordinairement en paille, consiste en pieces légéres formant
un V renversé A, donlt les deux extrémités reposent sur le sol ou sur
de petits dés en pierre. L'un des pignons est fermé, afin de rompre
l'action du vent.

Hangars et remises. — Les hangars ou les remises sont utilisés
trés-convenablement pour le séchage des plantes ; il suffit d'y établir
des poteaux pour supporler les lraverses sur lesquelles reposent les
chapelets. Comme les hangars et les remises doivent recevoir une
autre destination pendant le-temps ot ils ne servent pas de sécheries,
on fera bien d'assembler ces poteaux deux a deux et d'en former des
espices de chevalets a pied ou des sortes de membrures facilement
mobiles.

Voici ce que Schwerz, dont le nom fait autorité en pareille ma-
tiére, a éerit sur les hangars pour sécher le tabac (1) :

« Les meilleurs sécheries et en méme temps les plus simples sont
des hangars clos par des treillages au lieu de maconnerie, et dont
les toitures sont percées, sur les deux versants, de lucarnes qui
laissent circuler I'air; en place de treillage, on peut clore ces han-
gars avec des planches clouées horizontalement a la distance de
0=,025 I'une de l'antre. » '

Sécheries spéciales. — Lorsqu’on cultive le tabac sur de grandes
surfaces de terrain, on construit des sécheries spéciales. Voici comme
le méme auteur deécrit leurs dispositions :

« Les sécheries construites judicieusement présentent, des deux

(1) Préceptes d'agriculture pratique , par Schwerz, directeur de 'institut

agricole de Hohenheim ( Prusse ), traduits par de Schauenburg et Laverriére.
4 yol. in-8°,
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cotés, un grand nombre de fenétres que I'on peut ouvrir el fermer
i volonté. Le systéme est organisé de maniére A ce que d'un seul
mouvement on en puisse ouvrir ou fermer plusieurs 4 la fois ; cetle
disposition, qui permet de clore & propos, présente de grands avan-
tages par un vent violent et surtout par un vent brumeux, car rien
n‘arréte le cours de la dessiccation el ne pousse a la pourriture
comme de fréquents brouillards. Les cordeaux ou perches sont pla-
cés dans la divection des ouvertures et présentent ainsi un libre
accés 4 la circulation de I'air. »

C’est & ces sécheries que s'applique ce que nous avons dit de
I'emplacement, de I'exposition, des ‘dimensions, etc.; on y dispose
deux ou trois lignes de chapelets avec couloirs entre elles : les mem-
brures sont mobiles ou fixes. j

— L’administration de la régie a recommandé aux planteurs le

modéle de sécherie (1) dont le plan est représenté dans la fig. 403,

fien o Cis

Fig. 403.

Elle se compose d'un hangar permanent au centre, et de deux séries
de rangées de perches en sapin placées de chaque cOté du hangar.
Les guirlandes'de tabac sont suspendues sous le hangar, les unes
auprés des autres, lorsque le temps n’est pas favorable a I'expo-
sition A 'air libre; dés que cet instant arrive, on les transporte sur
les perches au dehors, en les espacant suffisamment. Comme les
allées formées par les perches correspondent aux trayées du hangar,

la sortie et la rentrée des guirlandes s'opérent dans un espace de

(1) Steherie construite par M. Lecat, de Bondues (Nord) : il a bien youlu nous
en adresser le plan pour les (Annales de Uagricullure frangaise (1853).
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lemps assez court pour parer promptement aux changements atmo-
sphériques.

Sécheries d plusieurs étages. — Comme on n'a pas besoin de beau-
coup de hauteur pour les sécheries, ainsi que nous avons dit, on
peut les disposer sur plusieurs ¢tages, par économie de construc-
tion, Ainsi on pourra réserver le rez-de-chaussée, ¢levé de 3 métres,
a la manipulation du tabac; au-dessus établir, pour les sécheries, un
ou deux étages hauls seulement de 2 métres ou de 2,50 au plus,
et utiliser le comble de la construction pour un nouvel étage de
sécherie.

. — Nous décrirons plus loin une sécherie 4 I'usage d'une fécu-
lerie, qui pourra étre utilisée pour Ia dessiceation de la plupart des
substances produites par I'agriculture.

SECHOeIRS

(CHAMBRES CHAUDES, ETUVES, FOURS, CLAIES).

Les séchoirs différent des sécheries en ce que, dans celles-ci, les
plantes sont desséchées par 'influence seule de Iair atmosphérique,
tandis que, dans les séchoirs, on a recours 4 la chaleur artificielle
pour obtenir un résultat analogue, plus rapide ou plus complet. Les
séchoirs consistent, le plus souvent, dans des piéces fermées ol sont
établis des poéles, des fourneaux, des cheminées, et qu'on désigne
sous le nom de chambres chaudes. Les pommes, les prunes, les cerises
y sont déposées sur plusieurs rangs d’étagéres, et le courant d'air
que nécessite la combustion enléve 'humidité que les fruits laissent
échapper sous I'influence de la chaleur. Ce sont les poéles garnis de
bouches de chaleur, les caloriféres, qui présentent le plus d'éco-
nomie.

Les fours et les étuves qui y sont attenants forment de trés-hons
séchoirs; nous en parlerons plus loin (voy. Fournil). — On a pro-

posé comme séchoirs plusieurs appareils spécianx dont nous n’avons
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pas & nous oceuper ici, parce gue ce ne sont point des constructions
rurales, mais industrielles et employées exceptionnellement.

Quant aux séchoirs pour la dessiceation des chitaignes, voici la
description (1) qu'en a donnée Parmentier sous le nom de claie :

« La claie des Cévennes est un batiment carré & quatre faces
dont le edté extérieur est d'environ 5 meétres : on établit & la han-
teur de 2,25 un plancher composé de six forles poutres, & des dis-
tances égales et bien mises de niveau; on attache dessus ces poutres
des morceaux de bois d’égale longueur, aplatis par-dessus et aux
deux bouts : le dessous est en dos d'ine, afin qu’ils recoivent mieux
la fumée. Ces morceaux de bois sont cloués a chacune de leurs ex-
trémités sur le milien des poutres et & la distance d'un tuyau de
grosse plume. Le bitiment est ordinairement de 6 métres de hau-
teur; on le place, autant que possible, a 'abri du mauvais vent. Vis-
a-vis la porte d'entrée, on pratique au rez-de-chaussée une ouver-
ture de 0,15 de large et de 0™,30 de hauteur; elle sert a éclairer et
a donner au feu I'activité nécessaire. On fait, en outre, une porte
au-dessus de la claie ef dans le milien d'une des faces du carré,
puis une ouverture de 0",20 de large sur 0™,40 de haut environ de
chaque cdté de la porte. Dans la face opposée, & environ 1 métre
au-dessus de la grille, on pratique trois ouvertures, sayoir : deux
qui correspondent & celles de la face ol est la porte, el une troi-
sitme vis-a-vis la porte 0™,60 plus haute que les autres et a 1 métre
au-dessus de la grille ou claie. Enfin on fait, prés du toit et dans
chacune des quatre faces, une ouverture de 0=,45 en cdté, pour
donner issue a la fumée qui perce le lit de chifaignes étendues sur
la claie et qui les séche. Ces ouvertures doivent étre pratiquées les
unes vis-a-vis des autres, dans les faces opposées. Le toit ne doit pas
étre de planches jointes ; toute planche peut servir 4 cette destina-
tion : on y pratique de chaque cbté deux lucarnes de grandeur
médiocre. On voit bien que toutes les ouvertures ménagoes dans la

partie supérieure de la claie sont destinées & donner un libre cours

1) Traite de la chataigne, par Parmentier. 17580, n-8".
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a la fumée & mesure qu'elle s’éléve, sans cela elle se rabattrait sur
les chitaignes, les roussirait et leur donnerait un goat de fumée. On
place toutes ces ouvertures en opposition, afin que le vent trouve
une issue qui soit dans sa direction, et qu’il entraine et chasse sans
obstacle la fumée. Si on placait la claie au milien d’un batiment qui
ne pourrait avoir des ouvertures aux quatre faces, il ne faudrait en
praliquer que sur les faces libres et opposées, et en augmenter le
nombre, » X

VENDANGEOIRS

': PRESSOIRS ET CU \'Ell]IES}.

La vendange, c'est-a-dire les éléments avec lesquels on préparss’

les liquides destinés & notre boisson, comme le raisin, les pommes,
les poires, etc., est apportée des champs dans un local que nous dési-
gnerons sous le nom de vendangeoir (1), ot on lui fait subir les diverses
préparations nécessaires a la fabrication des boissons fermentées.

C’est donc le lien oi se trouvent les pressoirs, les cuves, les fou-
loirs, les égrenoirs, les concasseurs, les ripes, les moulages, instru-
ments qui varient suivant le genre de fabrication et la localité.

Le vendangeoir doit étre distinct des celliers, locaux ot 'on con-
serve les liquides, la fermentation.des jus frais ayant toujours quelque
influence sur les boissons fabriquées déja depuis un temps plus ou
moins long.

Il se compose généralement d’une piéce rectangulaire d'un accés
facile, au rez-de-chaussée ou en contre-bas de (uelques décimétres,
avec pente légére vis-d-vis les portes d'entrée dans ce dernier cas.

Suivant I'importance et le systéme de fabrication, il peut contenir
un seul ou plusieurs compartiments pour les cuves et pour les pres-

(1) Vinée ou chai lorsqu'il s'agit de vin, eidrier s'il est question de cidre, de

pommé ou de poiré.
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soirs. Quelquefois ces derniers sont placés sous des hangars; mais il
faut toujours des piéces fermées pour les cuves. Les pressoirs et les
cuveries seront attenants les uns aux aufres.

Eapuosition. — L'exposition est assez peu importante; générale-
ment on préfére celle du nord et méme de 1'ouest, surtout dans les
pays chauds.

Ouvertures. — Lo vendangeoir doit pouvoir éire abrité conire le
froid ; & cet effel, les ouvertures seront garnies de panneaux pleins
el de volets. Les portes seront assez larges pour permettre l'intro-
duction d'un chariot, 1,50, 2 métres, 3 métres méme. Les fenétres
seront en nombre suffisant pour I'éclairage du local el sa ventilation
en temps opportun. Dans quelques pays, ehaque cuve et chaque
pressoir onl une fenétre correspondante & la hauteur de la maye ou
i celle du haut de Ia cuve, pour qu'on-puisse rejeter au dehors le mare
résidu de la fabrication : nous eroyons qu’il est préférable de sorlir
le mare 4 l'aide d'une brouette on d'un chariot qu'on fait circuler
dans le vendangeoir; on évilera ainsi I'infection des murs extérieurs,
qui pourrait exercer une certaine influence sur les produits de la
fermentation.

Outre ces ouvertures, si elles ne sont pas en grande quantité, on
établira dans le vendangeoir des ventilateurs garnis de volets qu'on
ferme pendant les froids. Les barbacanes au niveau du sol pour-
ront étre utiles pour faire disparaitre le gaz acide carbonique qui
provient' des cuves el qui se répand sur le plancher inférieur, ainsi
qu’on le sait, & cause de son poids plus considérable que celui de
Pair atmosphérique; elles seront fermées au besoin par de pelites
portes & coulisse.

Plafonds.— Le plancher haut sera élabli de maniére a intereepter
toute communication entre le-vendangeoir et le local supérieur, s'il
s'en trouve, ¢’est dire qu'un plafond doit éire recommandé; il em-
péchera la chute d’ordures dans les cuves ou sur le pressoir. Une
votile serait ulile ; elle aurait 'avantage de ne pas jouer, comme il
arrive quelquefois aux planchers en bois, sous I'effet de la chaleur

et de I'humidité développées par la fermentation qui s'opére dans les




322 VENDANGEOIRS.

cuves placées au-dessous. Quelques vendangeoirs de crus renommés
sont vortés,

Le plancher supérieur du vendangeoir sera établi trés-solidement,
au moins au-dessus du pressoir, lorsque celui-ci comporte des étan-
cons et des élais qu'on y appuie. Au-dessus des cuves, il doit étre
assez résistant pour supporter les couvercles en bois qu'on y sus-
pend, et qu'on fait joner au moyen de poulies de renvoi.

Pavage. — Quant aun sol, dans beaucoup d’endroits on se con-
tente d'un pavage léger qui puisse résister aux pieds des vendan-
geurs et a la roue de quelques brouettes. Il est bien prétérable de
le daller solidement, et d'y établir des pentes et rigoles aboutissant
A une petite cayilé étanche pour recevoir les liguides échappés des
récipients par suite d'incurie ou d'accident.

— Dans quelques grands vignobles, on pave le vendangeoir en
dalles de pierre dure solidement cimentées, avec rigoles. Sur ces
dalles les raisins sont foulés avee les pieds; le jus découle dans un
récipient, d’on on 'envoie dans les cuves 4 'aide d'une pompe et
de caniveaux élevés a la hauteur de celles-ci et garnis de vannes.

Maye ou maie. — Dans quelques localités, on établit en pierre la
maye ou table du pressoir; on choisit des dalles bien dures, dont
la longuenr atteigne 'une des dimensions de la maye, et on les joint
solidement avec des crampons en fer et du ciment hydraulique. La
forme générale est celle d’'une table avec rebords sur trois edtés, un
peu inclinée en avant et dans laquelle est creusée une rigole au
pourtour, se terminant & la partie antérieure par une petite saillie
en forme de gargonille : quelquefois une série de rigoles paralléles
sont creusées dans la maye. Celle-ci repose sur un massif en ma-
gonnerie élevé de 0m,60 & 0,80, au milieu duquel est souvent ré-
servé un passage pour un arbre horizontal supportant les jumelles
du pressoir.

Chantiers pour les cuves. — La plupart du temps on emploie des
cuves én bois pour la fermentation des liquides ; le eonstructeur du
local ne doit s’occuper de leur placement que si on veut les faire

reposer sur des chantiers en magonnerie : il établira alors de petits




VENDANGEOIRS. 323

murs en moellons, en briques, on plutdt en parpaings ou dalles pla-
cées sur champ, et hauts de quelques décimétres, suivant I'usage
local. Le hourdage de ces matériaux en mortier hydraulique doit
étre recommandé comme résistant mieux aux influences humides
provenant des lavages; pour celte raison, le plitre doit en étre
banni : il se salpétre trop aisément.

Position des cuves. — Les cuves sont disposées sur un rang avec
couloir latéral pour le service des vendangeurs, ou sur deux rangs
avec couloir au milieu. (‘}uelque.l'ois les denx rangs sont accolés et
placés au milieu du local , avee un couloir de chaque cdté; dans ce
cas, une galerie est établie au-dessus de la ligne de séparation entre
les deux rangs : elle est garnie d'un garde-corps mobile et d'un
escalier & chaque bout; le transport et le foulage de la vendange sont
alors opérés avee plus de promptitude et d’économie. On pourrait
¢tablir une semblable galerie par un seul rang de cuves. Une plate-
forme élevée & l'extérienr, terminée & chaque bout par une rampe
ot assez large pour la circulation d'un chariot, a été adoptée dans
(uelques vendangeoirs.

Un résultat & peu prés analogne est obtenu soit par la construc-
tion de cuves en magonnerie enterrées de toute leur hauteur, soit
par 'enfoncement du local tout entier dans le sol, 4 une profondeur
un pen plus grande que la hauteur des cuves jointe a celle des chan-
tiers qui les supportent ; l'acci-.s‘peut alors étre trés-facile a I'aide
d’'une porte correspondant & chaque cuve.

Cuves en magonnerie. — Les cuves en maconnerie auxquelles on a
recours dans quelques pays, notamment pour la fermentation des
ving communs destinés & la distillation, doivent étre établies avec
le plus grand soin pour satisfaire & leur destination. On les construit
en pierre de (aille ou en moellons durs, avec revétement en briques
pour recevoir enduit dans ces denx cas; la pierre meuliére hour-
dée au mortier hydraulique et la brique sont les meilleurs matériaux
a employer, parce qu'ils prennent bien 'enduit : ¢'est & 'application
de celui-ci et & sa dessiccation sans fentes ni fissures qu'il faut veiller

pour que la cuyve soit bonne: deux ou (rois couches de mortier
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formé de chaux hydraulique mélangee avec de la poudre de tuilean
passée au tamis forment un bon enduit : on a soin de le lisser ef de
'unir avee la truelle & mesure qu'il se desséche. M. Lenoir a recom-
mandé de recouyrir 'enduit d'une couche de cire dissoute dans I'es-
sence de térébenthine (1) ; cette couche est appliquée houillante a
Iaide d'un pinceau et froftée ensuite avee un chiffon de laine, de
maniére 4 ce que I'essence s’évapore et que la cire seule reste ; elle
a pour effet d'empécher I'action de la chaux sur la couleur du vin,
principalement la premiére fois que I'on se sert de la cuve apres sa
construction.

Le plan des cuyes en magonnerie est tantdt circulaire, tantot ree-
tangulaire; leur diamétre ou leur cOté varient a partir de 3 métres
environ. Quant & la hauteur, elle ne dépassera pas 2 metres, ou
20 50 si la cuve doit étre fermée.

Lorsqu’on a plusieurs cuves & construirve, il y a économie a les
accoler les unes aux autres; il en'sera de méme toutes les fois qu'on
les appuiera contre 'un des murs du local. Les parois attenantes aux
murs pourront étre formées d'un rang de briques de 0,20 d’épais-
seur, séparé du mur par un intervalle de 07,10 que I'on remplira
en bélon. Les parois entre deux cuves consisteront en deux rangs
de briques séparés par un intervalle semblable et rempli aussi en
béton. Sur la partie antérieure, on pourra former de méme la paroi
de la cuve, mais en la soutenant par un contre-mur d’épaisseur suf-
fisante." La surface supérieure de ces diverses magonneries, sur la=
quelle on marchera souvent, sera couverte en dalles ou en carreaux
de terre vernissés et trés-cuits,

Quand les cuves sont enfoncées dans le sol, ce qui est assez rave
a cause de l'obligation ou 'on se trouve alors d'enlever tous les
liquides & Paide de seaux ou de pompes, I'épaisseur des parois
doit étre suffisante pour résister & la pression des terres environ-
nantes. Lorsque les cuves sont au dessus du sol, elles doivent étre

(1) Traité de la culture de la vigne el de la vinification , par B. Lenoir,

{ vol. in-8° avec 8 planches. Cet ouyrage renferme des modéles de cuves en ma-
connerie et les détails de leur construction et de leur fermeture.
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appuyées sur une fondation solide, qui peut élre établie ¢n maté-
riaux ordinaires; I'épaisseur des parois sera limitée entre 0,50 el
0™,60, suivant la nature des matériaux employés. On pratique dans
le bas une porte pour la sortie du marc aprés le décuvage: elle est
formée en pierre de taille; 'aire sera inclinée en pente dounce du
coOté de cette porte: on adapte & ¢Oté un tuyau avec robinet.

Enfin on ferme quelquefois ces cuves, soit a 'aide d’une voite
an milien de laquelle on laisse un trou d’homme ayant 0m,60 de
chté, soil a I'aide d’un couverele en bois reposant sur quatre picees
de eharpente encastrées dans la maconnerie, assemblées deux par
deux, 4 angle droit et & mi-bois, de manitre & laisser au milieu un
carré de 0,60 de cOté également. On ferme ces petites ouvertures,
lorsque la cuve est remplie, & l'aide d'un panneau fixé par un
éeron vissé sur la tige d’un boulon en forme de T renversé &L, qu'on
engage dans I'ouverture et qui est retenu par ses parois. Il faut avoir
soin de placer & ¢Oté un tuyau qui puisse donner issue au gaz acide
carbonique produit par la fermentation.

Les cuves en maconnerie peuvent servir de foudres pour la con-
servation des boissons dans les années d’abondance.

Fourneau powr échauffer le mout. — Dans quelques cuveries, on
installe une chaudiére pour I'échauffement du moit : le fourneau
qui la supporte est construit d’'une maniere analogue a celui que
nous indiquerons ci-aprés pour la préparalion des aliments desti-
nés aux bestiaux. La chaudiére, dont le diamétre s'étend jusqu’a
i métre, devient fort lourde lorsqu’elle est chargée de moit; on l'in-
stalle de maniére & ce qu'on puisse la soulever facilement & I'aide
d'une poulie scellée au plancher et d'une corde attachée au cOté
opposé au bec de la chaudiére, pres duquel elle est fixée au four-
neau par un pivot horizontal : en lui faisant faire la bascule, on la
vide facilement dans un vase portatif.

Dimensions.— Les dimensions a donner a un vendangeoir varient
suivant le nombre et 'espéee des appareils qui y sont utilisés. Quand
ils contiennent un moulage mi par un cheval, la largeur intérieure

-

du local ne peut guére étre moindre de T méires, soit 6 métres
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pour le manége et 1 métre pour le passage en avant. La dimension
a donner a I'endroit o se trouve le pressoir sera basée sur la gran-
deur de celui-ci. Il est ecommode de tourner aulour, et en avant un
espace de 3 & & métres est nécessaire : les anciens pressoirs deman-
daient un emplacement considérable ; ceux qu'on fait aujourd’hui,
et principalement ceux oil la pression s’exerce & I'aide d'une vis avec
écrou en fer, n'exigent qu'une surface plus restreinte, de 2 4 3 me-
tres de cdté, par exemple.

Dans la partie réservée aux cuves, il faut, outre la largeur de
celles-ci, un espace de 2,50 au moins formant passage devant
elles. 8'il y a deux rangs de cuves, un passage de la méme largeur
sera réservé entre les deux rangs. Quant aux cuves elles-mémes,
elles peuvent étre accolées a I'une des parois et n’étre distantes los
unes des autres que de 0,50 & 0,80,

La hauteur du local peut étre fixée 4 4 métres environ, celle des
cuves ne dépassant guére 2 métres. 1l faut veiller & ce que la vis du
pressoir (anciennes formes) puisse se développer quand on charge
Fappareil : on pratique quelquefois, pour lui donner passage, une
ouverture dans le plafond supérieur.

Quand les cuves sont construites en magonnerie et enfoncées dans
le sol, la hauteur du local peut étre réduite & 2 métres ou 2,50,

: CELILIEES BT CAVES,

Les celliers et les caves sont les locaux oit 'on conserve les
liquides employés dans I'économie domestique. Les celliers different
des caves en ce qu'ils sont situés au rez-de-chaussée ou i quelgues
décimeétres seulement en contre-bas du sol extérieur, tandis que les
caves sont [(Nljl]lll‘ti soulerraines.

La condition principale de conservation des liquides, comme de
la plupart des produits végétaux, est le maintien d'une température
aussi constante que possible. Le local doit étre sec, afin que les Lon-
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neaux n'y pourrissent point et que les liquides n'y contractent pas
un godt de moisissure ; enfin la privation de lumiére est nécessaire
pour les vins en bouteilles.

Ezposition. — L'exposition du nord est celle qui convient le
mieux aux caves et celliers, parce qu'elle permet de garantiv les
liquides contre les rayons du soleil qui pourraient les échauffer.

Ouvertures. — Toul ce que nous venons de dire pour les ouver-
tures dans les vendangeoirs s’applique aux celliers et aux caves: a
celles-ci il faul, en outre, des soupiraux (ui assurent un renouvelle-
ment d’air suffisant : plus les caves sont profondes; plus ils sont né-
cessaires.

Toutes les ouvertures doivent étre garnies de volets, qu’on ouvre
en temps opportun. Nous n’avons pas besoin de dire que des pories
solides et fermées a clef sont indispensables. On a méme recom-
mandé I'établissement de doubles portes.

Abri contre U humidité. — Pour éloigner humidité des caves, on
construit leurs murailles en pierres siliceuses hourdées avee du mor-
tier hydraulique, et on recouvre le sol inférieur d’une couche de
béton épaisse de 0,15 & 0=,20. On peut obtenir plus économique-
ment, avec des matériaux moins rares, un résultal & pen présana-
logue, en pratiquant un fort corroi de terre glaise derriére les murs
4 mesure qu’on les éléve, en continuant méme ce corroi sur la votle
et en disposant une semblable couche sous le pavage.

L'établissement des soupiraux est un des meillenrs palliatifs contre
I'humidité des locaux.

Pavage et plafond. — Tout ce qui a été dit pour le pavage des
vendangeoirs s’applique aux caves et aux celliers; nous ne le répé-
terons pas (voir page 322). Une couche d’asphalte peut convenir.

Chantiers pour les tonneaux., — La plupart du temps, on fail re-
poser les tonneaux sur des poutrelles en bois. Rozier a conseillé
avec raison d’établir des chantiers en maconnerie (voy. page 323),
et de les élever 4 1 métre, en leur donnant une épaisseur convenable,
suivant la grandeur des tonneaux dont on se sert. « Ainsi placé,
dit-il, le tonneau est plus éloigné de 'humidité du sol, un plus
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grand courant d’air U'environne et le tienl see, le lonneau ne craint
pas le coup de few, et on n’a plus besoin de pompe, de siphon, ete.;
pour soutirer le vin d'un vaisseau dans un autre, il suffit d’appro-
cher la barrique qu'on veut remplir au-dessous de celle qui est sur
le chantier, ce qui simplifie singuliérement 'opération du tirage au
clair. » 1l faut ajouter gue cet exhaussement des tonneaux rend
plus facile leur transport sur un chariot, surtoul dans les caves ol
celui-ci glisse sur un petit. chemin de fer disposé entre les rangées.

Deseentes de cave. — Pour accéder aux caves, on établit diverses
sortes de descentes. Un escalier ordinaire est le moyen d'accés le
plus commode pour les personnes; mais il nest pas utilisable pour
entrée et surtout pour la sortie’des tonneaux.

C'est ordinairement un chemin en pente plus ou moins rapide,
assez large pour le passage des futailles employées dans le pays. Ces
pentes sont souvent élablies exieérienrement aux batiments ; il esl
préférable de les abriter en les renfermant dans les hangars, cel-
liers ou vendangeoirs placés au-dessus des caves : dans les deux
cas, on évilera des aecidents en garnissant leurs cOtés de garde-
corps. Ces descentes seront pavées ou cailloutées, Une disposition
qui permet de donner une-assez grande inclinaison aux pentes, et par
suite de diminuer leur longueur, est celle-ci : un chemin de fer, in-
stallé comme nous I'avons dit en plusieurs passages (pages 267 et297),
supporte un chariot qu'on fait monter & I'aide d'un treuil placé au
haut de la rampe : le sol de celle-ci est coupé en larges gradins qui
facilitent I'ascension des hommes.

On fait quelquefois passer les tonneaux par des trappes percées
i la partie supérieure des caves et au-dessus desquelles se trouve
une poulie : le fit, placé sur un cadre, est hissé a 'aide d’une corde :
ce moyen est peu recommandable, & cause des chances d’aceident
qu'il présente.

Disposition des celliers et caves. — Les lonneaux se rangent, sur
leurs chantiers, en lignes simples ou doubles, entre lesquelles se
trouvent des couloirs assez larges pour leur passage.

1l est rare qu'on place ces lignes transversalement dans les con-
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structions; il faudrait trop de portes pour correspondre a chaque
couloir. Voici les dispositions que comportent ces rangées de ton-
neaux, dans le cas ou elles sont dirigées dans le sens de la longueur
du batiment :

1° Un rang avec couloir a cdté ;

2° Deux rangs avec couloir au milien;

3° Trois rangs, dont un au milieu du local entre deux couloirs
qui le séparent des deux autres rangs placés de chaque cOlé;

4° Quatre rangs, dont deox adossés formant un rang double
placé au milieu et entre deux couloirs (comme le rang simple dans
le cas précédent) ; un rang simple est de chaque edté du cellier.

11 faudrait que le local fat trés-large pour comporter un plus
grand nombre de rangées de tonneaux.

Des lignes de chemins de fer dans les couloirs sont trés-commodes
pour le service.

Nous indiquerons des exemples de disposition des caves et cel-
liers relativement aux vendangeoirs, én parlant de l'emplacement
qui leur convient (II® partie ).

Foudres en magonnerie. — Les foudres en magonnerie sont con-
struits de la méme maniére que les cuves en pierre couvertes; nous
en avons donné les détails précédemment ( page 323 ).

Dimensions.— Entre les rangs de fulailles, il faut ménager des cou-
loirs dans lesquels on puisse les faire circuler dans le sens de leur
plus grande dimension : la largeur des caves el celliers sera donc
toujours un multiple de la longueur des tonneaux usités dans la loca-
lité, augmenté d’autant de fois de 0,40 environ qu'il y aura de rangs
et de couloirs. Cette angmentation représente I'espace nécessaire
pour les évolutions et pour empécher que les piéces ne touchent les
murs. Appelons L la longueur des tonneanx, la largeur des celliers
sera pour les diverses dispositions que nous venons d’indiquer :

1 2 (L + 0™,40) ou (en supposant L. = 1™) 2,80,

2 3 (L + 0™,40) ou —— 4,20 ;
3° 5 (L + 02,40) ou — 12,003
4° 6 (L + 0™,40) oun — 8~,80.
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— La hauteur la plus pelite qu'il convien! de donner aux caves
est de 27,50 jusqu’a la naissance des voiites, el de 3 métres dans le
cas de planchers droits comme dans les celliers. Généralement cette
haateur sera un peu supérieure au double de la hauteur des ton-
neaux, augmenté de celle des chantiers.

— Quant a la longueur du local, elle est proportionnelle au nom-
bre des tonneaux de chaque rangée; on la calculera en ajoutant
07,10 & 0,20 au plus grand diamétre des pitces, et en multipliant
cette quantité par leur nombre.

LAITERIES.

CONDITIONS GENERALES D ETABLISSEMENT.

Une laiterie est un local ot 'on dépose le lait immédiatement
aprés qu'il est tiré, et olt on le conserve jusqu’a son emploi ou jus-
qu'a sa transformation partielle en beurre ou en fromage. La lai-
terie comprend aussi les locaux ot 'on opére les diverses manipu-’
lations nécessaires & la fabrication de ces deux produils de nos ex-
ploitations agricoles.

Les conditions nécessaires & remplir pour I'établissement d'une
bonne laiterie sont le maintien d'une température constante, qui
reste entre + 10° et - 14° centigrades, et la possibilité d'y observer
la plus rigoureuse propreté. La premiére condition s’obtient par
I'épaisseur des parois du local, par 'enfoncement ou un demi-en-
foncement en terre, par une exposition convenable, ¢t méme par
installation d'un petit appareil de chauffage; elle est assez difficile
a-observer pour que dans beaucoup d’exploitations on établisse
deux laiteries, ou au moins pour qu'on dispose le local en deux par-
ties, de maniére cque I'une d’elles soit consacrée & une laiterie pour
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I'été et lautre & une laiterie pour I'hiver. Quant aux soins de pro-
preté, ils sont facilités par un bon pavage, par des matériaux de
construction convenables pour les parois et pour les enduils, par
des ustensiles sans trous ni fissures, et surtout par la proximité d'une
source d’eau nécessaire aux lavages continuels.

Exposition. — L'exposition au nord, avec abri au midi, est in-
dispensable pour une laiterie; c'est la seule qui puisse convenir
sous notre climat, parce que généralement il y est bien plus difficile
de rafraichir un local que de I'échauffer.

Portes. — La porte d'une laiterie doit fermer hermétiquement et
a clef. On établit le plus souvent une double porte : I'une, qu'on
ferme pendant les saisons trop froides ou trop chaudes, est & pan-
neau plein; l'autre est & claire-voie, couverte par un canevas en
toile pour laisser passer I'air pendant la saison favorable : celte
toile, qui a pour but d’empécher les insectes d’entrer dans la lai-
lerie, doit étre protégée extérieurement par un grillage en fer qui
arréte les animaux avides de lait, ecomme les chats. — Quand la lai-
terie n’a qu'une porte, le bas est & panneau plein et le haut a claire-
voie, avec un petit volet pour la recouvrir au besein.

Fenétres. — Les fenétres seront de petites dimensions : 0,30 a
0™,40 en largeur et 0™,50 & 0™,60 en hauteur suffisent ordinaire-
ment. Elles sont garnies extériearement d'un grillage en fil de fer
et intérieurement de deux chissis, 'un vitré, Vautre en canevas de
grosse toile. Le canevas en fer doit étre rejeté, & cause de sa faci-
lité de destruction sous les influences humides de la laiterie; cepen-
dant le fil de fer étamé ou zingué (galvanisé), le fil de zinc ou de
plomb peuvent étre employés sans trop d'inconvénients.

Ventilateurs. — Dans toules les parties de la laiterie, on établira
des ventilateurs, soit en planches, soit en poterie, avec clapets pour
les boucher en temps opportun ; des soupiraux avec volets seront
percés dans les laileries souterraines. Nous n'avons pas besoin de
rappeler l'influence de ces appareils pour I'assainissement, pour
I'asséchement du local et surtout pour la disparition des odeurs qui
peuvent s'émaner des produits renfermés dans une laiterie.
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Sol. — Le sol de la laiterie doil étre pavé de la manitre la plus
solide qu’il soit possible d’établir dans la localité, & cause des infil- g
trations liquides qu’il faul éviter; les pavés en grés, des dalles en
pierre dure, schisteuse ou granitique, posés & bain de mortier hy-
draulique et & joints bien remplis de eiment, devront étre préférés.
Les carreaux en lerre cuite sont généralement trop poreux, et le
vernis qui les recouvre, quand ils sont de bonne qualité, est détrnit
i par les acides provenant de la décomposition du lait : si on est
obligé de les employer, & défaut d'un dallage, on les jointera avee
du ciment romain. Les briques trés-cuites seront préférées au car-
| reau, qui est trop mince ; elles tiennent généralement mieux.

: Le meilleur revétement pour le sol consiste dans une couche de
‘ bitume en forme de cuvelte, avec rebords de 0,20 remontant le
i long des parois : une couche bien lissée de ciment hydraulique
de 0,05 remplirait le méme but, mais offrirait moins de résis-
|l lance.

| — Un rang de dalles de 0,30 & 0,50 de hauteur recouvrira le o
| bas des murs; lorsque le prix ne sera pas un obstacle, des carreaux
: en faience seront le meilleur moyen de recouvrement : i défaut des
a! uns el des autres, on y appliquerail un rang de briques sur champ
i debout et bien cimentées.

| — Le sol sera en penle, avee une ou plusieurs rigoles d’écoule-
i ment pour les eaux de lavage; un frou (évier) percé & l'extrémité,
dans la muraille, recevra un tampon qui le bouche hermétique-
ment. On pourra méme y etablir une bonde hydraulique analogue
a celles qu'on emploie pour les citernes ( fig. 404
et 404 bis). 5i la laiterie est au-dessus du sol, l'ex-

| 7 ; trémité extérienre du canal d’écoulement sera en
; Fig. 404, Fig.404 3 3
bis. saillie de 0,20 au moins sur la muraille, ou se
prolongera dans un caniveau incliné en pente rapide jusqu'a la
rencontre du sol, afin de ne pas dégrader les murs de la construc-
tion. Si la laiterie était, au contraire, enfoneé dans le terrain envi-
ronnant, le conduit de I'éyier serait prolongé jusqu'a un puisard on ‘

jusqu’a un endroit plus bas : des tnyaux en poterie ou en ciment,
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de 0=,05 de diamétre intérieur, servent trés-bien a la conduite des
eaux.

Plafonds. — De méme qu'un dallage, un plafond est indispen-
sable dans une laiterie, afin que des débris ne tombent pas dans
les vases & lait : le plus simple consiste dans un enduit appliqué
dans le fond de I'entre-deux des solives; le plus solide est un revé-
tement de celles-ci avee entrevous hourdés en plein.

Un plafond voiité est encore préférable; outre sa solidité, il est
plus impénétrable aux variations atmosphériques : sa constroction
doit &tre faite en moellons piqués bien jointés, mais non recouverts
d’enduit.

Enduits. — Tous les murs verticaux de la laiterie doivent étre
revétus d'un enduit bien lisse et uni, afin qu’il soit facile de les net-
toyer et de les blanchir : ¢'est avee de la craie, de la chaux détrem-
pée dans du pelit-lait qu'on opére ce blanchiment. La peinture &
I'huile ne s'emploie pas dans une laiterie; elle y est promptement
altérée, g'écaille et tombe dans les vases 4 lait.

Couverture. — Lorsque la laiterie est isolée, le bitiment qui la
contient sera couvert en paille ou en roseaux : on développera la
saillie du toit en avant des murs autant que possible. Si I'on est obligé
d'employer un autre systéme de couverture, on préférera les maté-
riaux peu conducteurs de la chaleur, comme la tuile la plus épaisse.
Un plancher sera toujours établi entre le toit et la piéce 4 usage de
laiterie.

Dressoir ow table. — Pour la manipulation du laitage, on place
ordinairement au milien des laiteries une table ou dressoir large
de 0m,50 & 07,55, élevé a 0™,70 au-dessus du sol. Cette table est
souvent un panneau en bois recouvert d'une feuille de plomb ou
de zine, afin d’éviter la mauvaise odeur qui s'exhale bientot des
liquides dont le bois s'imprégne si facilement : une dalle en pierre
peu poreuse, bien unie, en marbre par exemple, peul aussi remplir
le méme but ; mais, avec le temps, les petits choes produits par le
dépot des vases finissent par y creuser des trous qu'il est difficile de

nettoyer.
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On préfére généralement employer une planche sur laquelle on
cloue des tasseaux de 0,01 & 07,02 de hauteur et de lar-
geur, et qu'on recouvre d'une feuille de pldmb ou de zine,

comme l'indique en coupe la fig. 505; la table est inclinée
Fig-403. ot les tasseaux sont disposés dans le sens de sa longueur,
de maniére & former des rigoles qui conduisent les liquides échappés
des vases dans un récipient placé & une extrémilé, ce qui permet
d'utiliser leurs parties laiteuses pour la nourriture des animaux.

On a quelquefois établi des tables en pierre dans lesquelles on
creuse des cannelures qui aboutissent aussi & un récipient; ces
tables présentent les inconvénienis que nous avons signalés pour
les pierres plates : il faut que la roche soit trés-dure pour ne pas
s'écailler. On nettoie les rigoles avec une brosse de chiendent.

Les tables en bois sont soutenues par des planches placées debout
et reposant sur de petits socles reliés entre eux par des traverses;
elles peuvent donc étre mobiles. Les dressoirs en pierre sont portés
par des pierres placées debout ou par de petits montants en briques
a plat; ils sont nécessairement fixes. Le dessous doit pouvoir étre
utilisé pour loger des cruches ou des pots & lait.

— Lorsque le local est assez large, on pose au milien un dres-
soir double, cest-a-dire dont la largeur est de 1 métre environ !
il ne différe point autrement du dressoir simple que nous venons de
décrire.

Tablettes. — On dispose autour de la laiterie des tablettes pour y
déposer les vases 4 lait ; une d’elles est placée & la méme hauteur que
le dressoir et établie de la méme facon; sa largeur est d’environ
0,50; elle sert de dressoir dans les petites laiteries. Lorsque cette
tablette principale est en pierre, on la fait supporter par des mon-
tants en maconnerie; lorsqu’elle est en bois, c¢’est par des planches
debout ou par des potences en fer scellées dans la muraille.

Un second rang de tablettes est placé de la méme maniére et
avec la méme largeur, & 0,60 ou 0™,70 au-dessus du premier, dans
les localités on 'on emploie les grandes terrines & lait. Dans celles
ot 'on se sert de pols de 0,20 de diamétre environ, on établit
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deux rangs de tablettes superposées & 0,35 de distance
I'une de Vautre et larges seulement de 02,25 la fig. 406
montre cette derniére disposition. Quand ces tablettes sont
en bois, leurs supports sont le plus souvent des potences
en fer; nous en avons fait établir en pierre scellée dans

la muraille et faisant saillie a l'intérieur de la construc-
Fig, 406. lion, comme l'indigue la figure ci-contre. ,

Sous la tablette inférieure, on place quelquefois un bane formé
de briques & plat, pour préserver contre le choc des pieds les
vases qu'on y dépose. Ce banc peut faire partie du pavage de la
piéce et étre recouvert, comme lui, en bitume ou en ciment hydrau-
lique, lorsque I'un de ces modes est employé pour le surplus du
local ; on donne au bane une trés-légére inclinaison en avant.

Cuves d lait. — Dans quelques grandes laiteries, on construit, A
hauteur d’appui et d’'une manitre fixe, des cuves & lait plus ou
moins grandes, ayant environ 07,10 de profondeur seulement et
percés, 4 la partie inférieure, d'un trou garni d'un robinet. La po-
terie, la pierre creusée, le marbhre et méme le bois recouvert de
métal ont été recommandés pour la fabrication de ces cuves : la po-
terie est préférable, surtout si 'on peat employer des plaques de
porcelaine que I'on joint avec de bon ciment hydraulique ; quant au
métal, il est presque toujours dangereux. La créme monte trés-faci-
lement dans ces vases; quand on veut la recueillir, on laisse écouler
te lait par le trou inférieur : la créme reste au fond de la cuve.

Il est généralement préférable de se servir de cuves mobiles, que
I'on pose sur des tables : on les incline pour en faire sortir le petit-
lait d'abord, la eréme ensuite. Ces cuves sont en poterie commune
ou en fer recouvert d’émail dur; elles ont 0™,10 de profondeur;
leur forme et leurs autres dimensions varient : le plus souvent, elles
sont carrées de 07,50 de cdlé, ou rectangulaires ayant 0,50 sur
0,60 & 0",80. Le pelloyage de ces cuves mobiles est facile; elles
présenient, sur les cuves fixes, I'avantage de pouvoir étre transpor-
tées, de cotler moins cher, elc.

Lublettes G fromage. — Les fromages se déposent sur des planches
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mobiles ayant 02,50 de large et une longueur variable ; le chéne,
I'orme et le fréne sont les bois & employer de préférence, les bois
tendres s'imbibant trop aisément des liquides qui s'échappent des
fromages et qui se corrompent promptement, et les bois résineux
pouvant communigquer quelque odeur aux fromages.

Les planches sont supportées, suivant leur longueur, par deux ou
trois échelles & pied, dont les barreaux sont espacés de 0,40 4 0,50
elles forment ainsi des étagéres qu'on dispose autour des pitees et
méme au milieu, de la manitre indiquée déjd pour les magnaneries
(page 198).

On a quelquefois conseillé de remplacer les planches par des
claies ; mais, lorsque les fromages ne sont pas secs, il peut arriver
que I'un d’eux laisse échapper & travers la claie des goultes de
liquide qui altérent ceux placés au-dessous : il est généralement pré-
férable d’employer des planches minees, sur lesquelles on place les
clayons ou les paillons & fromage.

Fourneaua pour le fromage.—Le fournean qui sert 4 chauffer I'eaun
nécessaire aux lavages est construit d'une maniére analogue aux
fourneaux de buanderie que nous décrirons plus loin. Des poéles
en fonte, avec couvercle mobile, suffisent dans les pelites laiteries.

Mais dans celles ou l'on fabrique une grande quantité de fro-
mage cuit, il est nécessaire de suspendre le chau-
dron & une crémaillére mobile et tournant sur un
axe qui en facilite le placement au-dessus du four-
neau. Dans la fabrication des fromages analogunes
& ceux de Gruyéres, de Chester, de Parmesan, ol
I'on agit sur d’assez grandes quantités de laitage

qu'il est nécessaire de remuer fréquemment, il

wor. faut qu'on puisse tourner autour du fourneau. La
Fig. 447 fig. 407 représente I'élévation et la fig. 408 le

plan d'un fournean en briques usité en Suisse.
La section horizontale a la forme d'un fer a che-
val ; il est onvert par devant et élevé d’environ
0m,80 au-dessus du pavage; une hotte ou man-
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teau de cheminée le surmonte : un axe vertical tournant sur pivots,
appuyé au plafond, est formé d’une piéce de bois portant un bras
avec lien ; il soutient la chaudiére et permet de la placer sur le feu
comme de Ven retirer sans difficulté.

Table @ évier.— La laiterie sera toujours garnie d'une table &
evier pour le lavage des vases; sa place est dans la pitce aux acces-
soires ou d’'introduction. Elle consiste dans une pierre creusée, &
rebords, avec écoulement central ou latéral: ce dernier mode est
préférable, parce qu'il permet d'y adapter un coupe-air hydrau-
lique analogue & celui que nous avons décrit pour la rigole de pa-
vage (fig. 403 ct 40%, page 332). Les dimensions de celte table a
évier sont le plus souvent de 1 métre de long sur 0,60 de large:
on I'éléve & 0,60 au-dessus du dallage.

Une table & évier peut encore étre faite en bois revétu d'une
feuille de plomb ou de zine.

— Dessous cefte table, on établit aussi une dalle a évier ou au
moins une rigole d'écoulement pour l'eau qui tombe & coté de la
table aux lavages.

Réservoir d’eau. — Lorsque la laiterie a quelque importance, les
lavages prennent une grande quantité d'eau ; aussi faut-il ticher
d’y amener celle d'un réservoir par des tuyaux : chacune des pitees
de la laiterie aura alors un robinet; il sera placé a la partie on le
pavage est le plus élevé et a I'opposé du treu d’écoulement, de
maniére & ce qu'en puisse facilement laver le local.

Un réservoir sera trés-utile dans la pi¢ee accessoire a la laiterie,
surtout si Pen y établit un gril en bois ou en métal, de maniére &
y poser les vases pleins de lait que I'on veul faire rafraichir, On a
méme recommandé, & cet effet, de pratiquer sous le dressoir une
cuve en maconnerie profonde de 07,15 a 0,20, que I'on remplirail
d’eau et que I'on viderait & I'aide de robinets.

Le réservoir peut étre extérieur 4 la laiterie et communiquer avec
elle par un tuyau. Lorsque la laiterie est enfoncée dans le sol, on
utilise trés-bien, pour cet usage, une ange a abreuvoir placée a
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proximité du local. 11 faut alors veiller & ce que I'eau introduite
dans la laiterie soit & une température convenable.

Des laiteries établies avec un luxe qui peul étre profitable dans
ce cas sont traversées par un filet d’eau courante : on a méme
poussé le soin jusqu’a faire tiédir cette eau dans la saison rigou-
reuse.

Dimensions. — La hauteur d’une laiterie (pour dépoét de lait) n'a
pas besoin d'étre supérieure a 2 metres; si le local est voite, cette
hauteur sera mesurée a la naissance de la votte,

Quand il 0’y a qu'un rang de tablettes de chaque cOté dans une
laiterie, un intervalle de 1 métre entre elles suffit pour le service :
en comptant 0™,50 pour chaque tablette, une largenr de 2 métres
devra done étre donnée au local. Lorsqu'un dressoir sera disposé au
milieu de la laiterie, de maniére & ce qu'on puisse circuler autour,
la largeur sera portée & 3=,50 si le dressoir est simple, el &k métres
s'il est double.

Quant & la longueur, elle est nécessairement proportionnelle au
nombre de vaches dont la laiterie recevra le produil; cetie dimension
est variable, & raison du temps plus ou moins long pendant lequel
le lail y restera déposé; la forme des vases usités dans la loecalité
influe aussi sur la surface nécessaire : il est done assez difficile de
donner une appréciation & cet égard. Dans les exploitations ot I'on
se sert de vases plats de 0,40 de diamétre, une longueur de tablettes
de 1,20 suffit au dépot de la production d'une vache par jour; dans
celles ot 'on emploie des pots de 0m,25 de diaméire, on comple
ordinairement une longueur de tablette de 1,30, en y placant les
vases, les uns & ciOté des autlres, sur deux lignes paralléles.

Cette longueur est mesurée sur la tablette principale senlement,
celles qui sont placées au-dessus servant au dép6t des vases vides

ou contenant le lait tiré depuis plus d’une nuit.
DISPOSITIONS DIVERSES DE LAITERIE.

Les dispositions de laiterie varient beaucoup, et principalement

a cause de leur (riple destination, comme dépdt de lail, comm
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abri pour la fabrication du beurre, ou comme fromagerie. Dans
les exploitations rurales, ces trois sortes d'utilisation peuvent
étre demandées & une laiterie, soit séparément, soit simultané-
ment.

Laiterie proprement dite (dépdit de lait). — La laiterie qui ne ser-
vira qu'an dépdt du laitage se compose ordinairement de denx
piéces: I'une ou se trouveront des tablettes et un dressoir, I'autre
servant de vestibule et dans laguelle sera la table a évier, un réser-
voir @ eau, quelques tableties pour les vases vides, et quelquefois
un petit fourneau avee chaudiére pour le chauffage de 1'eau néces-
saire aux lavages.

Il suffit que la pitce au lait soit assez fraiche pour conserver le
lait jusqu’au moment de l'enlévement. Ce que nous ayons dit des
laiteries en général pour la disposition , l'aménagement, ete., s'ap-
plique & celte piéce. Quant au vestibule, il peut éwe garni d'une
grande fenétre et exposé suivant la commodité de I'endroit.

ﬁ La fig. 409 représente, & I'échelle de 0™,002 pour métre,
F,ﬁ,_ le plan d'une laiterie de ce genre. En a est le vestibule

r ou laverie, avec table d’évier x; cette piéce est au niveau
du sol extérieur. A ¢oOté est la lailerie b, dans laguelle on

Fig. 409. descend par gualre marches. Si la disposition des lieux ne
permettait pas d’ouvrir la porte d'aceés dans la laverie a sur le
cOté, on pourrait la mettre & U'endroit ol se trouve la fenétre dans
notre dessin, et placer I'évier 4 droite ou 4 gauche; la porte d'aceés
serait alors vitrée ou surmontée d'une grande imposte pour I'éelai-
rage de la laverie.

Les laiteries se placent encore parfaitement dans les caves des
bAtiments; la seule difficulté que présenie alors leur construction
consiste dans la conduite du tuyau d’écoulement pour les eaux de
lavage.

On trouvera, dans les planches qui représentent des ensembles
d’exploitation, des dispositions diverses de laiterie : I'une d'elles
consiste dans une laiterie sonterraine & laquelle on accede par un

escalier s'ouvrant dans une laverie; celle-ci, au nivean du sol, est
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attenante a une étable dont elle n'est séparée que par une cloison
vitrée en partie.

— Dans les grandes laiteries, des rafraichissoirs ou bassins pleins
d’eau facilement renouvelable, pour plonger les vases pleins de lait,
sont installés sous des hangars fermés d'un coté ou dans des piéces
ordinaires : on y ajoute des fourneaux & chaudiéres pour faire
bouillir le lait.

Laiterie @ double paroi. — Pour obtenir U'égalité constante de
température dans une laiterie, la méthode de construction des
locaus & double paroi doit étre recommandée toutes les fois qu’on
ne peut pas les enfoncer dans le sol. Dans la planche 104, nous
avons représenté, avee quelques modifications, les détails d'une lai-
terie & double paroi et a systéme de ventilation qui a été indiqué
par I’Anglais Anderson. Nous lui empruntons quelques-uns des dé-
tails ci-aprés, et nous renverrons pour le surplus & son excellent tra-
vail sur la conduite d’une laiterie (1). Le bitinient, ainsi qu'on peut
le voir dans la planche 104, en élévation de face dans la fig. 410,
en élévation latérale dans la fig. 411, en plan dans la fig, 412, et en

coupe transversale dans la fig, 413, se compose d'une laverie «
avec fourneau, située a l'une des extrémités, d’une laiterie cen-
trale b environnée d'un corridor ¢, et d’un petit local d & usage de
beurrerie et de fromagerie placé & I'autre bout de la construction,

La laiterie s'ouvre au nord ; pour y arriver, il faut pénétrer dans
la laverie qui s'ouvre au midi, et tourner autour de la moitié de la
laiterie dans le couloirqui l'entoure. M. Anderson percait uneseconde
porte ouvrant, i I'extérieur, vis-i-vis celle de la laiterie; on ne I'uti-
lisait que dans les instants oit la lempérature extérieure était conve-
nable. 1l s'était d’abord proposé de faire les murs en briques recou-
verts & l'exterieur d'une forte couche de terre abritée elle-méme par
un toit en paille, afin d'empécher les variations de température &
Pintériear; mais P'expérience a prouvé que ce bul était atteint i

(1) Art de faire le bewrre el les meilleurs fromages, par Anderson, Twam-

ley, Desmarest, Chaptal, Villeneuve, Hozard fils . Grognier, Bonafous, etc.
9t édit., 1833, in-8, fiz,
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beaucoup moins de frais par un double mur. La lailerie b est recou-
verle par deux toits ; celui supéricur est couvert en bonnes tuiles,
celui inférieur consiste en un bon plancher; entre ces deux parois,
I'espace ou l'air circule diminue graduellement vers le sommet, qui
se termine en une cheminée de charpente destinée & la ventilation
et élevée au-dessus du toit de 2 métres au moins. Un systéme de
trois soupapes empéche ou établit la communication entre l'inté-
rieur des diverses parties du bitiment et le dehors : la soupape
supérieure interrompt toute communication avee l'air extérienr;
quand elle est ouverte, on peut ventiler les deux parties 4 la fois,
ou seulement le corridor, en ouvrant le clapet correspondant et fer-
mant celui de la laiterie, ou bien ventiler celle-¢i par le jeu inverse
des clapets. Le sol de la laiterie est de 0=,15 plus éleyé que celul
du corridor qui I'entoure ; par ce moyen, l'air froid qui poturra s'in-
troduire dans eelui-ci n’affectera pas la température intérieure de
Ia laiterie.

Afin de donner du jour a la laiterie, une eroisée aussi grande que
I'on voudra sera praliquée au plafond intérienr du ¢dté du nord; les
vitres seront placées a demeure, de manicre & ce que cette croisée
ne puisse s'ouyrir; sur la pente du toit extérieur, on pratiquera une
autre croisée, semblable 4 la précédente et Iui correspondant exac-
tement (1). Des barbacanes peuvent étre établies duns les murs de
la laiterie, une de chaque ¢dté, au nivean du plancher intérieur,
pour donner de l'air & Poccasion : ces ouverfures doivent étre gar-
nies d'un volet qui les ferme hermétiquement et d'un chissis garni
de toile a canevas qui empéche Ventrée des insectes lorsque les vo-
lets sont ouverts.

Les corridors qui entourent la laiterie, et qui ont 1 meétre ou
12,25 de largeur, serviront au dépot du beurre el autres objets qui

(1) Dans notre dessin, la croisée insérée dans Ie toit a é1é placée du cOté de
la porte dentrée du bitiment, afin qu'on pit en voir la position : il en sera
ainsi lorsque cette porte recevra le vent da nord; mais elle devrait étre du ebte
opposé si la porte était 4 I'exposition du midi. La fenétre doit étre 4 I'abri des
rayons du soleil,
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demandent a élre tenus au frais; ils n'ont ni eroisées ni ouverture
au mur extérieur : ils peuvent étre éclairés d’abord par la croisée
que nous avons indiquée, et ensuite par quelques ouvertures avee
vilrage a4 demeure dans le mur de la laiterie. Le dessus du toit in-
térieur et le dessous du toit extérieur seront solidement plafonnés,
afin de les rendre aussi imperméables & I'air que possible, surtout
a la partie supérieure, qui offre le moins d’épaisseur.

Enfin M. Anderson, craignant qu'en été la chaleur du lait nou-
vellement tiré infludl sur la température, si on en apporie une
grande quantité dans la laiterie qui est si peu étendue, recomman-
dait de faire passer & travers la laiterie un filet d’ean courante qui
vint remplir un petit bassin placé sous le dressoir central, et an
bord duquel on mettrait rafraichir les terrines pendant guelques
heures. A deéfaut de cc courant d’eau, on pourrait apporter dans la
laiterie une petite quantité de glace; & cet effet, il recommande de
placer la glaciére prés du local destiné & la conservation du lait.

Beurverie (laiterte a beurre, chambre & baratte). — La beurrerie,
¢'esl-a-dire la laiterie dont on emploie les produits A la fabrication
du beurre, demande une pi¢ce de plus que la laiterie simple, celle
ot est déposée la baratle; rien de spéeial & indiquer pour elle, si
ce n'est la nécessité d'une grande clarté, afin que la laitiére puisse
netloyer convenablemenl son beurre, lorsqu’il sort de l'appareil :
un dallage solide y sera établi comme dans la lai-
terie. La lig. 414 représente la disposition la plus
ordinaire pour la réunion de ces locaux. En a est

la laverie, au niveau du sol, aveec table d'évier x,

Fig. 414.  rayons et petit fourneau. A cOté, la laiterie propre-
ment dite b est un peu enfoncée dans le sol. De la laverie on accéde
de plain-pied dans la piéce ¢, ot se trouvent la baratte, une petite
table ou dressoir, des rayons ou tablettes pour le dépol du beurre.
Lorsqu’on veut conserver le beurre pendant quelques jours, il faut
le renfermer dans une cave fraiche et aérée, qui compléte alors la
disposition nécessaire a un bitiment de ce genre.

L'exemple de construction d’aprés le systtme Anderson ( plan-
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che 104 ) contient les locaux nécessaires 4 une laiterie & beurre
la baratte sera placée soit dans la laverie a, soit dans la pitce d, et
on déposera le beurre dans la piéce d ou dans le corridor ¢ qui
entoure la laiterie. ,

Fromagerie. — La fabrication des fromages s'opérant de diverses
facons, le local varie avec le genre de produit que I'on veut ob-
tenir : tantdt 'on n’a besoin que d'une piéce analogue A celle qui
sert & la fabrication du beurre, tantdt il faut un endroit trés-aéré,
une sécherie méme, pour la dessiccation de certains fromages.
Deux piéces sont presque toujours nécessaires, 'une chaude, ou I'on
installe un petit fourneau, et 'autre trés-séche, ot le fromage puisse
recevoir I'action de I'air, quoique étant & I'abri des insectes.

La disposition indiquée toul & I'heure pour une laiterie & beurre
(hig. 414 ) peut trés-bien convenir & une fromagerie. En « serait la
laverie avec fourneau, en b la laiterie, en ¢ la fromagerie, autour de
laquelle seront des étagires & fromages ; suivant le besoin, on y
joindrait une sécherie, pitce avec de grandes ouvertures garnies de
chissis fermés en toile & canevas, qu'on établirait & coté ou au-des-
sus. Des trappes de communication entre la fromagerie el la sécherie,
dans les planchers ou les parois latérales, permetiront de passer les
fromages qu’on se tend & la main, moyen qui évite des transports
longs et incommodes,

Dans quelques localités, les fromageries sont élevées au-dessus
des autres constructions, et leurs parois sont fermées par des espéces
de lames de persiennes fixes analogues & celles que nous décrirons
pour les féculeries. Intérieurement on y adapte des toiles & canevas
pour empécher I'introduction des insectes.

Lorsque des parties de fromageries sont & I'étage supérieur, on
peut les planchéier en bois, ce qui donne un peu moins de poussiére
au moment du balayage.

Les grandes fromageries contiennent plusieurs pitces distinctes
ol se trouvent des fourneaux de formes variables, suivant les loca-
lités : on a vu précédemment (page 336) la forme des fourneaux
pour le fromage de Gruyéres, de Parmesan, de Hollande,
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Il faut encore que 'une des piéces de la fromagerie soit destinée
a la presse a fromage dont I'un des divers systémes (1) est repré-
senté dans la fig. 415. Pour le nettoyage de I'appareil, on doit pou-
voir circuler autour.

Fig. 415.

Lorsque l'on veut conserver des fromages pendant un espace de
temps plus ou moins long, on les renferme ordinairement dans des
caves fraiches et ot I'air se renouvelle facilement.

Laiterie d triple usage. — Lorsque dans une exploitation on aura
besoin & 1a fois de faire du beurre et du fromage, on pourra encore
adopter la disposition indiquée dans la fig. 414, en y joignant une
piéce, soit  coteé, soit a I'étage supérieur, pour la fromagerie.

Lorsque la laiterie comportant les trois destinations aura assez
d’importance pour constituer un établissement distinct, nous con-

(1) Ceite presse i fromage avail ¢té exposie au concours universel de 1856
par M. Bockelmann. A est un leyier du premier genre soutenant 'extrémité da
levier du second genre, dont on peut rendre la pression plus énergique en rem-
plissant d’objets plus ou moins pesants la caisse B. La forme & fromage € est
placée sur une table d’évier D a rebords sur trois ctés.
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seillerons d’adopter la disposition représentée dans la fig. 416
(échelle de 0,002 par métre). Cette laiterie compléte a été con-
struite dans une exploitation rurale anglaise
et indiquée, en France, par 'un de nos pro-
fesseurs et de nos écrivains agricoles les
plus distingués (1). Nous en avons légérement
modifié le plan pour I'adapter & nos usages.

On entre d’abord dans une laverie b com-

Fig. 410. mune aux diverses pi¢ces; il sy trouve deux
¢viers z z et une lable adossée & un petit escalier & deux branches
descendant 4 la laiterie proprement dite ou dépot de lait a. Celle-ci
a ses fenétres au nord et son pavage est 4 1 métre en contre-bas
du sol extérieur; mais ses murs sont entourés par un fossé de méme
profondeur, garni d'un contre-mur, et dont la limite est indiquée
par une ligne ponctuée dans le dessin : cette piéce contient deux
dressoirs et des tablettes au pourtour; elle est dallée et présente
aux eaux un écoulement facile par un évier «, au niveau du pa-
vage. La beurrerie est en ¢, et, 4 ¢bté, un cabinet d contient un
petit générateur & vapeur qui fournit I'eau chaude nécessaire a
lout le service; on a méme proposé d'y adapter une petite machine
qui ferait mouvoir la baratte placée dans la beurrerie ¢. Enfin
la fromagerie ¢ est garnie tout autour d’étagéres : elle a aussi un
évier z; a cOlé est un petit cabinet ¢’ pour déposer quelques fro-
mages spéciaux. Dans cette fromagerie s'ouyre un petit escalier qui
conduit an premier étage, o se trouve une sécherie pour les fro-
mages. Une chambre pour le laitier ou la laitiére peut encore étre
établie dans I'étage supérieur, & cbté de cette sécherie et au-dessus
de la pi¢ce d'entrée.

(1) M. Hervé Mangon, ingénienr des ponts et chaussées, Dictionnaire des
arts et manufactures, 2° édition, article AGRICULTURE,
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CONDITIONS GENERALES D'ETABLISSEMENT.

Les glaciéres sont les endroits ot I'on entasse la glace pendant
I'hiver, pour la conserver pendant les chaleurs de I'été. Dans les
exploitations rurales, elles ne doivent pas étre considérées comme
un objet de luxe; elles constituent un trés-utile accessoire aux locaux
qui servent a la conservation des substances alimentaires, et princi-
palement des viandes et du laitage. L'établissement d'une glaciére
peut en outre étre un bienfait pour un pays, parce qu’elle permet la
préparation de remédes réfrigérants usités dans beaucoup de ma-
ladies.

Les conditions nécessaires a la conservation de la glace sont une
‘température constante et aussi basse que possible, I'abri contre I'hu-
midité , I'isolement complet de tout corps qui pourrait lui trans-
meltre de la chaleur ou de I'humidité, enfin I'absence de lumiére so-
laire ; aussi est-ce principalement dans I'intérieur de la terre qu'on
a cherché a établir des glaciéres, quoiqu’on puisse (il est vrai, avec
des frais assez grands) obtenir un résultat satisfaisant par I'épaisseur
des parois d’une construction élevée au-dessus du sol.

La construction d’une glaciére est généralement assez délicate ;
les circonstances de terrain y apportent beaucoup d'obstacles, et,
quoiqu’on ait pris de nombreuses précautions, il peut arriver que
'appareil n’atteigne qu'imparfaitement son but. Dans un terrain bas,

humide ou trop argileux, il faudra souvent renoncer & la construc-
tion d’une glaciére; car on s’exposerait 4 de grandes dépenses, qui,
en définitive, pourraient n’ayoir qu'un résultat trés-douteux.

11 est rare, du reste, que la glace ne fonde pas la premiére fois
qu'on remplira la glaciére, surlout si la magonnerie n’est pas bien
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séche : un premier insuccés ne sera donc pas une cause de décou-
ragement, et on devra recommencer I'année suivante.

Position. — La glaciére sera nécessairement placée au nord, et
son ouverture d'accés sera percée de ce cdté: le plus souvent, on
I'entoure d’un épais bosquet d’arbres & feuilles persistantes qui em-
péchent les rayons du soleil de pénétrer jusqu'd la construction. La
croupe d'une montagne ou d’une colline exposée au nord peut étre
un endroit favorable. Le terrain dans lequel on établira la glaciére
devra étre trés-sec; s'il est assez perméable pour absorber I'eau qui
s’écoulera de la glace, s'il n’est pas exposé A recevoir 'humidité
provenant d'un terrain supérieur, il réunira les conditions les plus
favorables & la conservation de la glace.

Un terrain exposé aux inondations, quelle que soit sa nature, ne
peut convenir i I'établissement d'une glaciére.

L’emplacement doit étre choisi loin des mares, des fumiers, des
latrines, ete. :

Ouverture. — Afin d'intercepter la transmission des variations de
la chaleur atmosphérique, une glaciére ne doit avoir d’autre ouver-
ture que celle nécessaire a I'accés; elle sera toujours tournée au
nord. Cette entrée sera double, c’est-i-dire qu'une seconde porte
sera placée & 1 métre de distance d’une premiére porte extérieure
(4 panneau plein et épais), de maniére qu’en entrant on puisse ou-
vrir la premiére porte et la refermer avant, d’ouvrir la seconde,
et qu'en sortant on ait refermé la seconde porte avant d’ouvrir
la premiére : ces deux portes ne seront donc jamais ouvertes en
méme temps. Pour se diriger dans Ia glaciére, on prendra un flam-
beau.

Il est recommandé de n’entrer dans une glaciére qu'avant le lever
et aprés le coucher du soleil.

On a proposé pour les glaciéres des tubes d’aération laissant échap-
per un excés d’humidité : nous en parlerons plus loin  page 351).

Chambre pour conserver les aliments. — Afin d’étre vraiment utile
dans une exploitation rurale, Ia glaciére comprendra une piéce entre
la porte extérieure et la porte de Pendroit oi est la glace : cette
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chambre sera garnie de tablettes au pourtour pour le dépdt des
vases contenant des aliments, de crochets au plafond pour en sus-
pendre d’autres. Lorsque la glaciére sera enfoncée dans le sol a
quelque profondeur, la pitce d’accés contiendra I'escalier néces-
saire pour arriver jusqu'a la glace; les marches pourront alors servir
A déposer des vases pour la conservation des aliments; il faudra
leur donner une largeur de 1 métre a 17,30.

Appareil disolement. — Pour intercepter toute communication
entre les parois du local et la glace qu'on y emmagasine, on revét
ordinairement Vintérieur de la glaciére d'une couche de paille, au
milieu de laquelle est placée la glace. Cette couche ne dépassera pas
0m,05 4 0,06 d’épaisseur ; si elle était plus épaisse, elle se gaterait,
fermenterait et développerait de la chaleur.

Il est préférable de construire au milieu du local une cage en
charpente garnie de chevrons lattés, qui affecte la forme de la gla-
ciére, dont les cOtés soient distants de 07,25 a 0™,30 des parois, et
qui repose sur de petits dés en pierre hauts de 07,30 4 0™,40. On
remplit l'intervalle entre les parois et cette cage avec de la paille
hachée, du charbon pilé, du tan on tout autre corps mauvais con-
ducteur du calorique. 1l serait mieux de le laisser vide, ce qui sera
indispensable si la glaciére est dans un terrain un peu humide; on a
recommandé de boucher la partie supérieure, afin d'intercepter plus
complétement la communication avec Iair qui est au-dessus et peul
se trouver chargé de \;apeurs.

Dessous la cage, on creusera un puisard pour absorber I'eau qui
proviendrait de la fonte d'une partie des glagons.

Couverture. — Lorsque la glaciére ne sera pas recouverte par la
terre qui provient de I'excavation ou elle est placée, on la revétira
d'une couverture en paille épaisse et & grande inclinaison. On dis-
pose méme quelquefois une toiture de ce genre au-dessus d'un mon-
ticule de terre qui surmonte la glaciére, afin de la mieux protéger
contre 'humidité provenant de la pluie.

Si les circonstances locales empéchaient I'établissement d'une cou-
verture en chaume sur la glacitre, il faudrait avoir recours a la
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tuile, mais avec la précaution de disposer par-dessous un plancher
ou plafond épais en bauge ou en torchis.

Tout autre mode de couverture doit éire rejeté, 4 moins qu'il ne
se trouve au-dessus de la glaciére un local (comme une laiterie.ou
une fruiterie, par exemple) renfermé entre deux ou trois planchers,
qui empéchent la transmission des influences solaires.

— Extérieurement 4 la glaci¢re et tout autour, il faut creuser des
fossés pour I'éloignement des eaux adventices ; lorsque la glaciére
est recouverte d'un toit, une petite rigole en pente sera placée au-
dessous du larmier pour I'écoulement des eaux de pluie.

Dimensions. — Une appréciation qu’on peut regarder comme suf-
fisante pour la contenance d’une glaciére est celle qui consiste A
compter 500 kilogrammes de glace par métre cube. L'amas doit se
composer d’au moins 4,000 kilogrammes pour que la glace se con-
serve; plus la quantité réunie sera grande, et plus il y aura chance
d’obtenir un bon résultat.

DISPOSITIONS DIVERSES.

Glaciére dans le sol, — La disposition de glaciére la plus commu-
nément usitée est celle qui consiste A creuser en terre une fosse &
parois inclinées, que I'on revét d'une maconnerie lorsque le terrain
n’est pas assez résistant pour se maintenir sans éboulement. Cetlo
magonnerie sera en pierres séches, en pierres ou en briques posées
a bain de mortier, ou méme en pierres siliceuses jointes parun ciment
hydraulique, suivant la nature du terrain. On recouvre cette fosse
par un toit établi en paille, ainsi que nous venons de Pindiquer, ou
~ bien par une voiite qu'on charge avec la terre provenant de la fouille,
ou bien encore par une votte épaisse et abritée par une toiture en
terre cuite.

L’une des formes qu'on donne a4 I'excavation est celle d’un trone
de pyramide renversé, & base carrée ou rectangulaire.

La forme la plus solide est celle dite glaciére eireulaire, cest-3-
dire celle dont V'excavation formant un trone de cone renversé est
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recouverte d'une volite sphérique ou d'une toiture conique en char-
pente, comme dans 'exemple ci-aprés. C'est une glaciére installée dans
une fosse de 6 métres de diamétre et d’une profondeur égale; elle
est revétue en magonnerie dont I'épaisseur augmente vers la base,
afin de maintenir mieux la poussée des terres. Le fond est en forme
de cuvette; le pavage, en pierres cimentées, est incliné de maniére
a ce que les eaux provenant de la fonte de la glace se rendent & un
puisard percé au milien, sur une largeur de 1 méire, et dont la
profondeur est plus ou moins grande, suivant la nature du terrain.

Les trois premiéres figures de la planche 105 représentent cette
glaciére circulaire. La fig. 417 en monire I'élévation extérieure, et
la fig. 418 le plan au niveau du sol : la place du puisard, au fond
de la glaciére, y est indiquée par deux cercles ponctués; enfin une
coupe transversale est dessinée dans la fig. 419.

Au fond sont solidement posés huit dés en pierre, supportant les
traverses d'une cage en charpente faite de chevrons en chéne et
de voliges cloudes dessus : il n’est pas nécessaire de les rendre join-
tives. Cette cage, formant un prisme droit & base octogonale, a ses
cOlés maintenus A une petite distance de I'enveloppe en magonne-
rie par des arcs-boutants en bois, : c¢’est dans cette espéce de
boite que I'on dépose la glace. Des échelles de longueurs diverses
permettent d’aller y puiser la provision dont on a besoin ; elles
aboutissent & un petit plancher placé vis-d-vis de I'entrée, au-dessus
de l'intervalle entre les deux enveloppes. La cage en bois pourrait
étre supprimée, si la glaciére était percée dans un terrain trés-sec
ou absorbant.

Un cabinet servant de vestibule ou d’entrée est clos par deux
portes, de maniére a ce que 'une des deux soit toujours fermee :
des tablettes sont fixées sur les murs, ainsi que des crochets & la partie
supérieure, pour le dépdt de provisions alimentaires. On dispose
quelquefois le plan de ce vestibule en quart de cercle ou en che-
vron brisé, de maniére & rompre davantage l'influence de l'air
exterieur sur la glace, si les portes se trouvaient ouvertes.

La couverture est toulte en paille: elle est trés-épaisse el con-
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Fig. 418.

Constructions rurales, — Glacitres r
clions ruruies, slacieres, Jomrires.
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struite avec redans ; elle repose sur des arbalétriers légers corres-
pondant aux montants de la cage, dont la fig. 419 montre suffi-
samment la disposition : celui qui se trouve vis-a-vis la porte d'en-
trée est coupé 4 sa partie inférieure et remplacé par une traverse.
Si 'on craignait la pourriture de la paille qui est en contact avec
le sol 4 la partie inférieure, on pourrait placer dessous une planche
ou un rang d’ardoises ou de pierres plates.

Du reste, il n'est pas indispensable que la toifure se prolonge
jusqu’au niveau du sol; on peut élever les murs de revétement &
1 ou 2 métres au-dessus du ferrain environnant.

Ventouse d aération. — Dans quelques localités ot le sol présente
un peu d’humidité, on a proposé d’aérer la partie supérieure de la
glaciére 4 'aide d’un ventilateur qui conduit au dehors les vapeurs
exhalées des parois, sans que I'air extérieur puisse venir toucher la
glace. A cet effet, on perce la toiture i sa partie supérieure, par
une ouverture recouverte elle-méme d'un petit abri,
ainsi que l'indique la fig. 420 ci-contre. On y fait
aboutir un tube formé de quatre planches assemblées,
qui s’ouvre & I'intérieur de la glaciére. Si celle-ci était

" recouverte par une vodte, un tuyau en poterie, sur-
monté par un chaperon, remplirait le méme but. La
porte extérieure de la construction est percée de trous.
Une espéce de calotte conique en planches jointives surmonte la
glace ; elle s'appuie sur les montants de la cage qui la contient, et
la protége contre le courant d’air qui ne tarde pas a s'établir entre

ig. 420.

la porte d’accés et la cheminée d’aération. Elle est fermée par une
porte placée vis-a-vis celle d’entrée. On installe souvent une pareille
calotte, lorsque la glaciére est couverte en paille (fig. 419).

Il faut recommander la plus grande prudence dans I'emploi de
cet appareil de ventilation, qui peut avoir pour effet d'introduire
I'air chaud & la partie supérieure de la glaciére; nous ne conseil-
lerons de I'adopter que dans un cas d'insuccés par la méthode de
construction ordinaire.

Glaciére souterraine. — C'est une disposition semblable que I'on
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choisit lorsqu’'on creuse une glaciére dans un souterrain, sous une
montagne, ou au moins le long d’une de ses croupes; on perce
d’abord une galerie horizontale, puis un tronc de cdne renversé
verticalement, avec un petit pnisard aun fond. Il est inutile de dire
qu’on ne construit pas de toiture dans ce cas.

Glaciére a moitié dans le sol. — En pays plat, le systéme le plus
économique pour la construction d’une glaciére consiste & lenfoncer
dans le sol d'une profondeur égale 4 la moiti¢ de la hauteur qu’on
veut lui donner. On continue les murailles au-dessus du terrain en-
vironnant, et on appuie dessus, tout autour, la terre provenant de
la fouille. L'une des formes carrée ou circulaire peut recevoir son
application; la couverture se composera d'une voiite ou dune toi-
ture ¢tablie ainsi que nous 'avons dit.

Pour augmenter la force et 'impénétrabilité des parois, on éléve
quelquefois un double mur a 0,50 ou 0™,60 de distance, et on rem-
plit Vintervalle avec de I'argile fortement corroyée.

(elaciére hors de terre. — Quand le terrain est trds-bas, qu'il est
humide ou que le sol est tellement argileux que I'eau remplirait
bientdt le puisard établi & la partie inferieure de la glacidre, il faut
¢lever la construction hors de terre. Le moyen le plus recomman-
dable, dans ce cas, serait 1'établissement d'un bAtiment de forme
quelconque, & parois trés-épaisses et méme & parois doubles, entre
lesquelles on laisseraif un intervalle, de 02,40 4 0%,50, vide ou rempli
de charbon ou de tan, avec plancher supérieur formé d’une votite en
maconnerie, fermé de doubles ou de triples portes, et assaini par-
dessous par des conduits d'asséchement ou des tubes de drainage,
autant que possible. On pourrait encore réserver autour du local un
couloir, de 1 métre & 17,15 de large, qui sera utilisé pour conserver
quelques provisions ; I'air qui ne circule pas est un des plus mauvais
conducteurs du calorique.

Le meilleur moyen d'assurer I'efficacité du local pour le but qu'il
doit remplir serait alors d'élever une butle artificielle & P'aide de
terres rapportées, par laquelle on recouvrirait toute la construction.
M. de Valcourl a inventé un systéme de glaciére formée d'un
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petit batiment construit en madriers et dont les intervalles sont rem-
plis par des matiéres peu conductrices du calorique (1). Voici la
description de cette construction représentée dans quatre figures de
la planche 105 :

La fig. 421 en est 'élévation de face, la fig. 422 I'élévation laté-
rale, Ia fig. 423 un plan ou une coupe horizontale i la hauteur du
plancher supérieur, et la fig. 424 une coupe verticale et transversale.
L'appareil se compose de deux cages en charpente, dont I'une est
enveloppée par I'autre; elles sont formées de madriers verticanx
reposant sur des poutrelles placées horizontalement sur un lit de
pierrailles, i travers lesquelles puisse filtrer 'eau provenant de la
glace fondue : ces pierres sont elles-mémes disposées sur une sur-
face en terre glaise, & deux pentes ou en dos d’Ane, se terminant de
chaque cOté dans une rigole d’écoulement qui entoure la glaciére.
Il serait peut-étre préférable de donner au glaisage la forme de
cuvette avec trou central s'ouvrant dans un tuyau de drainage on
dans un puisard.

Les poteaux verticaux qui forment la cage extérieure sont cou-
verts d'un revétement continu en planches clouées sur la face du
dehors et sur celle du dedans, de maniére a laisser entre elles un
vide égal & I'épaisseur des montants : dans ce vide, on tasse forte-
ment une couche de charbon pilé ou de tan. Une couverture en
paille peut encore étre appliquée  I'extérieur de la paroi ainsi con-
struite, _

La cage intérieure est établie de méme que la premiére, dont
elle est distante de 07,50 ; les poteaux sont un peu moins forts que
les premiers, et ils sont maintenus par de petits arcs-boutants ; I'entre-
deux des poteaux est également rempli avec du charbon pilé ou du
tan. L'espace entre les deux enveloppes (cages) est laissé vide. Pour
que ce lit ou matelas d’air n’ait aucune communication avec I'air
extérieur, et qu'il se maintienne toujours a la méme température,

(1) Bulletin de la Socicté d’encouragement pour Uindustrie nationa fe, in-4

(1830). Yoyez aussi Mémoires sur Pagriculture, par de Valcourt, 1841, -8 et
atlas in-4.
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on pourra recouvrir les planches qui le limitent avec du carton ou
du papier épais enduit de goudron liquide. Enfin on applique a l'in-
térieur de la seconde cage une couche de paille (et méme une feuille
de drap ou une couverture de laine ). C'est dans l'intervalle ainsi
fermé qu’on entasse la glace par une lucarne pratiquée dans la cou-
verture en paille; elle s'ouvre dans une espéce de couloir de 1,20
en tous sens, dont les parois sont protégées de méme que celles de
la construction, et qui est clos par une porte extérieure et par un
volet en forme de trappe au-dessus de V'espace destiné a la glace :
les lignes ponctuées dans la fig. 42k montrent la place que prend
cette trappe quand elle est ouverte. On accéde a la lucarne, pour
le remplissage de la glaciére comme pour l'extraction de la glace, a
'aide d’une échelle.—Une construction de ce genre devrait étre en-
tourée d'un rideau trés-épais d’arbres, choisis de préférence a feuilles
persistantes : il sera assez éloigné pour ne pas.entretenir d’humidité
autour de I'appareil.

Glaciére américaine. — On a appelé du nom de glaciére améri-
caine (1) une excavation destinée & conserver de la glace, qui est
une variété de glaciére dans
lesol, dontla fig. 425 montre
une coupe transversale. Elle
est formée par une fosse cu-
bique de 4 métres environ
de cOté; suivant la nature
du terrain, les parois verti-
cales sont revétues en ma-

connerie ou formées par

Fig. 425. des montants en charpente
soutenant des clayonnages ; elle est recouverte par un plancher formé
de quatre poutres croisées, deux dans chaque sens, qui supportent des
chevrons et des fascines sur lesquelles on a entassé les terres prove-

(1) Due & Hawkins ( Reperfory of palents inventions, u® 20, 1827 ). Nous en
avons modifié la disposition dans plusieurs de scs parties.
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nant du déblai, de maniére i en former une butte artificielle. Une
petite cavité, en forme de prisme triangulaire, est ménagée au-des-
sus, pour diminuer le poids que la charpente supporte; ce crenx
pourrait servir & loger quelques substances que I'on voudrait con-
server, des grains par exemple.

Une carcasse en charpente légire, formée de montants verticaux
et de lattes en travers, sur lesquelles est appliqué un lit de paille,
renferme la glace ; elle est soutenue, 4 0,20 du fond, par des mor-
ceaux de pierre. Ce fond est incliné vers un trou percé au milien et
qui se continue, soit latéralement dans un conduit pour transmettre
an loin Phumdité suintant de la glace, soit verticalement dans un
petit puisard. La porte d’entrée, percée dans la maconnerie, est bou-
chée par des bottes de paille fortement tassées. Le couloir d’acees,
qui a 1 métre de largeur et comporte quatre marches sur lesquelles
on peut mettre en réserve quelques aliments, est fermé par une
seconde porte & coulisse inclinée et défendue aussi par quelques
bottes de paille. Cette porte pourrait étre droite et protégée par un
petit toit.

La construction de cette glaciére est assez économique, surtout si
on emploie des bois en grume pour la charpente : ¢’est un des
- exemples & recommander pour une disposition temporaire.

BUCHERS.

Le bicher est I'endroit olt I'on conserve les bois & briler (biiches)
et généralement le combustible. Tout local abrité contre la pluie,
tout hangar peuvent servir de biicher. L'aceés doit en étre facile pour
les voitures; on I'éloignera des granges et des dépots de matiéres
inflammables, et on le placera, au contraire, & proximité de I'habi-
tation, des fournils, buanderies, etc.

L'endroit ou I'on dépose le combustible sera clos au moins par
un treillage, afin que les animaux domestiques ne puissent s’y in-
troduire. 11 serait préférable qu'il fiat entouré de murs pour pré-
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venir des dangers d'incendie. Comme un bicher est souvent le
repaire des rats, des fouines et des belettes, on a recommandé d'ex=
hausser le seuil de la porte d’entrée & 0,40 environ en lui formant
une saillie en avant el de garnir par un treillage en fil de fer toutes
les ouvertures pratiquées dans les parois pour I'aération du local.

Les caves sont souvent utilisées comme bichers, lorsqu’elles ne
sont pas trop humides; afin de faciliter 'emmagasinage, des soupi-
raux assez larges pour le passage des biiches s’ouvriront sur un
chemin d’accés commode pour les voitures : ces soupiraux seront
munis chacun d’un volet, pour prévenir les effets de la malveillance.

Il est bon de séparer un biicher en plusieurs cases, & I'aide de
potelets qui maintiennent les piles de bois; on les espace de ma-
niére a ce que leur intervalle forme un cube dont on connaisse la
mestire, afin qu'on se rende facilement compte de la provision que
I'on a en magasin.

— Le charbon de bois est ordinairement conservé dans le bii-
cher; on le dépose dans une espéce de coffre sans couvercle, formé
par une cloison en bois haute de 1,80 environ, avec une petite
porte carrée, de 0",50 de cOté, percée dans le bas et close d'un ais
A coulisse : on vide les sacs de charbon par-dessus la cloison, et on
retire ce combustible par la porte du bas et & I'aide d’une pelle, au
fur et & mesure des besoins.

Un perfectionnement consiste & donner a ce coffre un fond élevé
a 07,30 au-dessus du sol; s'il est percé de trous ou & petite claire-
voie, le poussier tombe dessous, et on I'y trouve au besoin, sans en
faire ou sans en acheter. La porte au charbon se trouve alors & une
hauteur suffisante pour que le seau ou baquet placé devant pmsse
étre rempli & 'aide d'un crochet.

— Quant a la houille, on lui réserve également un coin du ba-
cher. Lorsqu’on en fait une provision considérable, on I'entasse en
plein air, ou bien on creuse une fosse dans laquelle on la jette; cette
fosse sera drainée de maniére & ce que V'eau 1’y séjourne pas. On
sait que la houille s'enflamme quelquefois spontanément ; par con-
séquent, il est bon d’éloigner la fosse des constructions du domaine
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BOULANGERIES

( PETRINS, FOURNILS, PANETERIES ).

La boulangerie est le local ou 'on fabrique le pain, ou se trou-
vent, par conséquent, le pétrin, le fournil et la paneterie. Toutes
les fois qu'une exploitation agricole n’est pas & proximité d'un en-
droit ol I'on vend du pain, ou lorsqu’elle présente assez d’impor-
lance pour qu’il y ait économie & cuire celui dont on a besoin, il
est indispensable d'y construire une boulangerie : ce local est, du
reste, utilisé pour beaucoup d’autres usages que la fabrication du
pain (la buanderie et la cuisine pour les animaux y sont souvent
réunies); aussi est-il rare de trouver un domaine rural dans lequel
une boulangerie ne soit pas établie.

Parties d'une boulangerie. — Le fournil consiste en une pidce au
rez-de-chaussée, avec une cheminée dans laquelle s’ouvre le four.
Cette picce est fermée et éclairée comme une chambre d’habitation ;
les murs sont enduits et blanchis avec soin; le sol est revétu d’un
pavage, d’'un carrelage ou méme d'un dallage solidement établi,
afin que les souris ne s’y pratiquent pas des retraites. Elle doit
Cire assez grande pour qu'il soit facile d’y manceuvrer la pelle a
enfourner et le fourgon. Des crochets attachés sur I'un des cotés
ou au plafond servent & suspendre ces objets lorsqu'ils ne sont pas
utilisés. Une place pour le combustible nécessaire a une fournée et
une autre pour un petit baquet i eau seront ménagées a cOté de la
cheminée. Enfin on y construit quelquefois un fourneau pour faire
chauffer I'eau nécessaire 4 la conversion de la farine en pite.

Le pétrin est la piéce dans laquelle se trouve le coffre ou I'on
manipule et pétrit la pite, coffre qu'on appelle aussi pétrin, maie,
huche. Elle doit éire attenante au fournil, avec une porte de com-
municalion aussi rapprochée du four que possible. Outre le coffre
a pétrir, elle contient une table, des rayons pour y déposer les
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pannetons ( paniers-formes pour le pain) et de grandes balances
pour les divers pesages & effectuer. Quelquefois méme une petite
provision de farine y est déposée, ce qui exige un ou plusieurs cof-
res et méme un blutoir & bras.

La paneterie est un endroit ot 'on dépose le pain lorsqu'il est
cuit, dans des coffres ouverts, dans des armoires ou sur des planches
attachées au plancher; elle sert souvent encore de dépot 4 farine :
aussi la paneterie doit-elle étre trés-séche; cependant il ne faut pas
qu'elle soit trop chaude, parce que le pain s'y dessécherait. Outre
les planches & déposer le pain, il doit y avoir une table, un billot
avec couperet pour le pain, des balances, etc.

— Dans une grande exploitation seulement, ces trois locaux sont
distinets. Le plus souvent, la paneterie et le pétrin sont réunis;
alors des planches pour le pain sont suspendues au plafond, au-
dessus des tables et coffres & pétrir : il n'y a pas grand inconvé-
nient 4 cette réunion, parce que généralement, lorsqu’on pétrit, la
provision de pain est & peu prés épuisée, et que, lorsque le pain est
cuit, on n’a plus besoin de pétrir.

Dans une petite ou une moyenne exploitation, ces locaux sont
réunis dans une seule pitce qui satisfait aux trois destinations, c'est-
a-dire qu'elle contient le coffre & pétrir, la table 4 fagonner la péte,
le four, les planches pour conserver le pain; en outre, elle sert de
buanderie et de cuisine pour les aliments destinés au bétail.

La construction représentée dans la planche 106 est une boulan-
gerie de ce genre, avec une petite annexe servant de magasin (1).
La fig. 426 montre I'élévation de face, la fig. 427 I'élévation laté-
rale, la fig. 429 une coupe transversale, et la fig. 428 le plan.
Celui-ci se compose d'une piéce a servant de fournil et de pétrin,
dans laquelle se trouvent un coffre & pétrir g, des balances i, une
étagere & rayons k, un fourneau k avec tuyau allant rejoindre la
cheminée ¢ dans laquelle s’ouvre le four f. A cOté est un réduit d,
par lequel on peut monter i I'étuve établie au-dessus du four. Un

(1) Elle a été construite par mon pére au Lerry i Sainl-Hilaive-sur-Erre (Orne),
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Fig. 426.

Constructions rureles. — Boulangeries. & histrien:
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magasin séparé en deux parties ¢ et b est construit symétriquement
4 Pemplacement du four,

Four. — La construction du four est assez difficile ; il faut
presque toujours avoir recours A des ouvriers spéciaux, surtout 4 la
campagne : tel magon réussit bien un four, tandis que tel autre n’en
vient jamais & bout. Cependant la bonne disposition d’un four ap-
porte de I'économie dans la consommation du bois, et elle n’est pas
sans influence sur la qualité du pain; aussi entrerons-nous dans
quelques détails relativement 4 leur construction.

Matériauw. — Les meilleurs fours & pain sont ceux qu’on btit

avec des briques dites réfractaires, les briques ordinaires étant dé-
truites assez rapidement par I'action du feu. Cependant il est un
¢lément de construction bien rustique et qui rivalise peut-étre avec
la brique réfractaire, au moins pour le déme du four, c’est I'argile
ordinaire : on la méle avec du foin haché, on détrempe le tout, et on
en forme des espéces de paquets qui s'accolent les uns aux autres,
.de sorte que la voiite du four consiste en une véritable calotte d’un
seul morceau. Nous avons vu des fours établis de cette maniére au-
dessus d’une masse également en argile, et qui sont utilisés, nous
a-t-on dit, depuis prés de quatre-vingts ans.

Les fours en briques ordinaires jointes avec de l'argile ou avec
de la terre i four (mélange de deux tiers d’argile et d'un tiers de
sable) sont les plus fréquemment adoptés; leur durée est générale-
ment d'une vingtaine d’années, en supposant qu’ils soient échauffés
deux fois par semaine.

Les pierres siliceuses et beaucoup de pierres calcaires ne peuvent
servir a la confection d'un four; les unes éclatent, les autres se
transforment trop rapidement en chaux. Cependant quelques-unes
de ces derniéres sont employées ; on les taille en troncs de pyra-
mide quadrangﬁlaire qu'on appelle pendants : ces pendants sont lous
de la méme grandeur, 4 U'exception de celui qui sert de clef & la
voite. On les assemble avec de I'argile et on les recouvre par une
couche de cette méme terre battue et haute de 0,20 dans sa plus
petite épaisseur. Les fours construits en pierre calcaire peuvent
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durer de quinze & vingt ans, dans les conditions que nous venons
d'indiquer.

Quant a I'dtre, il doit toujours étre pavé en carreaux de terre
cuite ou en briques, les uns ou les autres de la plus grande dimen-
sion possible et formés de la terre la plus réfractaire qu'on trouvera
dans la localité. Le mortier d’assemblage est en argile ou en terre a
poele.

Forme. — La forme des fours est celle d'une calotte a base cir-
culaire ou elliptique. La premiére est la plus employée, parce qu'elle
rend la construction du four plus facile; elle est peut-étre aussi la
plus commode, parce qu'elle permet de laisser un peu de braise
de chaque cdté de 'ouverture et d’y entretenir une légére combus-
tion lorsqu’'on commence & enfourner le pain. La forme elliptique,
dans laquelle la bouche du four correspond a 'extrémité la plus al-
longée, est plus économique, tant pour sa construction que pour
son emploi. La forme qu’il conviendrait peut-étre le mieux d’adopter
serait semi-ovoide : la portion de I'dtre la plus ¢loignée de 'ouver-
ture serait circulaire, et, & partir du milieu du four, les cOtés se rap-
procheraient I'un de I'autre, tout en s'arrondissant prés du gueu-
lard ; la base serait pour ainsi dire un demi-cercle greffé sur une
demi-ellipse. Cette forme réclamerait quelque habileté dans I'ouvrier
chargé de la construction.

Diverses parties du four. — Les différentes parties du four
sont indiquées dans la fig. 430, qui représente, en coupe longitu-
dinale, un four avec deux étuves, I'une supérieure et 'autre infé-
rieure. 2

La cheminée placée devant le four et son tuyau @ n'offrent rien
de spécial dans leur construetion; pour
le cas représenté dans la figure ot I'au-
tel b n’est en saillie que.de 07,15 envi-
ron, le manteau de la cheminée sera
élevé de 17,80 au-dessus du sol, afin

=
E

que le boulanger ne se cogne pas la
Fig. 430, téte en approchant du four. Il sera utile
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@'y placer, comme dans une cheminée de cuisine, une crémaillére 2
¢équerre tournant un pivot (voir fig. 431, page 366).

Lautel est une saillie b construite devant la bouche du four et
qui sert & appuyer la pelle & enfourner. Cet autel est ordinairement
formé parune pierre ou un rang de briques consolidé A I'aide d'une
barre de fer scellée par ses deux extrémités dans les montants de la
cheminée. Quelquefois I'autel est plus grand et s’avance jusqu'a la
ligne d’aplomb du manteau de la cheminée ; il consiste alors dans
un petit plancher en briques soutenu par des barreaux en fer, ou
dans une plaque en fonte, au milieu desquels est un trou : ce trou
est fermé par un couvercle en téle qu'on enlive pour faire tomber
la braise dans un étouffoir qu’on place dessous.

L’autel est au niveau de I'Atre du four; sa hauteur au-dessus du
sol est ordinairement de 1 mdtre - rigoureusement, elle deyrait cor-
respondre 4 la taille de la personne chargée d’enfourner.

La bouche du four ou V'entrée ¢, proportionnée A la grandeur du
four ou & celle des pains qu’on y fait cuire, a le plus souvent 0™,60
a4 07,80 de large, et 07,40 & 0,50 de haut. On la ferme soit 4 I'aide
d’une plaque volante en tdle que maintiennent deux crochets scellés
au-dessus de la gueule du four, soit & l'aide d’une porle aussi en
tole (avec un guichet au milieu) supportée par deux gonds et close
par un loquet, soit par une porte en fonte & coulisse glissant sur
des galets ou & bascule formant autel quand elle est rabattue.

L'atre ou sole est I'aire d sur laquelle reposent les pains; on la
pave ainsi que nous 'avons dit, en lui donnant une légére con-
vexité au milieu, pour faciliter la combustion et résister & I'usure
produite par le frottement des pelles et fourgons,

Le dome, voite ou chapelle, est la calotte ¢ qui doit renvoyer la
chaleur & la pite qu'on met cuire; ¢'est elle qui constitue principa-
lement le four, et dont nous nous sommes occupé en parlant des
matériaux 4 employer ( page 359 ).

Pour activer la combustion, on pratique quelquefois sur les edtés,
au fond et surtout & la voite du four, des ouvertures ayant environ
0,15 de diamétre ou de cdté, qu’on nomme ouras; elles correspon-

(5L
23
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dent & des tuyaux qui vont se terminer dans la cheminée, au-dessus
de la bouche du four, en passant par-dessus la voite : c’est parla
que s'échappe la fumée. Leur usage est restreint aux grands fours,
quoiqu’il seit utilement applicable pour toutes les dimensions. Quand
on établit un oura, il faut que la bouche du four puisse étre fermée
A sa partie supérieure, aussitdt que le feu est allamé.

L’étuve est une pitce f placée au-dessus du four; elle n'en est
séparée que par la voiite, & laquelle il convient de donner une épais-
seur de 0,40 4 0=,50. L’étuve doit étre formée de parois solides, et
votitée en pierres, pour streté contre I'incendie et pour la conser-
vation de la chaleur : on y accéde par I'un des cdlés.

Quelquefois on ménage, & cOté de fa bouche du four, des cavités
s'ouvrant dans la cheminée au niveau de l'autel, et fermées par
une porte en tble; ces petites étuves servent i déposer des plats ou
des terrines garnis d’aliments.

Une autre étuve g est pratiquée sous le four dans quelques cas ;
on lui donne le nom de cendrier, parce qu’elle ne sert souvent qu’i
rejeter les cendres chaudes au fur et & mesure de la combustion;
mais on peut I'utiliser de méme que I'étuye supérieure, en la fermant
par une porte : elle doit étre carrelée et surmontée d’une voite
épaisse de 0™,40 & 0=,50, supportant I'Atre. L'ouverture du cendrier
dans la cheminée peut étre aussi large que celle-ci. On I'emploie
ordinairement pour sécher le bois destiné & la cuisson du pain.

Dans un but d’économie, on supprime parfois le cendrier et
on le remplace par un massif en argile et en pierrailles, auquel on
donne le nom de masse du four : pour paver I'dtre et achever la
construction du four, il faut attendre que cette masse soit séchée.

Couverture.— Il n’est peut-ire pas besoin de dire qu’on devra se
parder de couvrir le four en paille ou en matiéres végétales ; mais
il faut généralement aussi rejeter les couvertures en ardoises et celles
en métal, & moins qu'il n'y ait un assez grand intervalle entre la
toiture et le dessus du four : car la chaleur fait éclater I'ardoise et
fondre le zine ou le plomb. Les tuiles sont Ja meilleure couverture
A employer : on les pose, & bain de mortier, sur la voite du four ou
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sur celle de I'étuve, lorsqu’elles sont appliquées directement au-des-
sus. 1l vaut mieux laisser un intervalle entre la voite et la toiture.

Dimensions. — La capacité qu'on donne 4 un four est générale-
ment basée sur la quantité moyenne de pain que le personnel em-
ployé dans I'exploitation peut consommer pendant une semaine, le
pain s'altérant aprés un long espace de temps : si des raisons d’éco-
nomie ne s’y opposaient, il serait & désirer que P'on panifiit plus
fréquemment ; car aprés quatre ou cing jours le pain durcit ou com-
mence a moisir. Aussi, dans toute grande exploitation, faudra-t-il
baser la grandeur du four sur une consommation de quatre 4 cing
jours seulement : on aura soin de cuire un jour ou deux avant
I'épuisement de la provision, pour ne pas faire consommer du pain
trop frais.

La grandeur & donner au four varie encore & raison de la gros-
seur des pains dont l'usage local fait adopter la fabrication : une
quantité quelconque de pate, séparée en pains de grande dimen-
sion, occupera moins de place sur Paire du four que si elle était
divisée en une série de petits pains étroits et peu épais. Ce que nous
allons dire s’applique & des pains dont la forme allongée ou cir-
calaire (miches ou tourtes) comporte un poids de 4 4 6 kilogrammes,
grosseur communément adoptée dans nos campagnes et qui facilite,
d’ailleurs, la conservation du pain pendant plusieurs jours,

Les fours circulaires, qui n’ont que 1 4 2 métres de diamétre, ne
servent guére qu’a faire de la patisserie ou & sécher quelques fruils ;
ils sont difficiles & échauffer. Les dimensions usuelles sont les suj-
vantes, pour lesquelles nous indiquons approximativement la quan-
tité de farine qu'ils peuvent contenir.

Four de 27,00 en diamétre, pour 40 kilogrammes (1).

2= 50 = — 60
3=,00 — — 80
32,50 — — 120
47,00 —_ — 160

(1) Enviren 50 kilogrammes on 60 litres de grain, donnant i peu prés 55 kilo-
grammes de pain,




2064 CUISINES.

Dans les fours elliptiques, les dimensions & donner au grand et au
petit diamétre, ou & la largeur et & la profondeur du four, sont,
a celles que nous venons d'indiquer pour le diamétre d'un four cir-
culaire, dans le rapport des axes du cercle & ceux d'une ellipse équi-
valente ; il faut observer que la différence entre les deux dimen-
sions de Vellipse doit étre fixée du quart au cinquiéme. Approxima-
tivement on peut estimer que I'on cuira dans un four ovale, ayant
9= 95 grand diamétre et 17,75 petit diamétre, 40 kilogr. de farine.

9m 75 s 9 95 ie 60 =
325 i 9m 75 o 80 =
375 2% 3 25 s 120 i
4 98 o 375 g 160 =

—- La hauteur du four ou la distance entre I'itre et le dessous de
la votile est ordinairement fixée au sixiéme de sa longueur ; moins
elle sera grande et moins I'échauffement exigera de combustible.
Cette hauteur varie entre 0,40 et 0™,50,

CUISINES.

La cuisine est le lieu ot 'on prépare les aliments, & 'exception du
pain, du beurre, du fromage et de quelques autres qui exigent une
manutention spéciale et un emplacement particulier. Les locaux qui
sont destinés A ceux-ci pourraient, a la rigueur, n’étre considérés
que comme des annexes de la cuisine ; ils devront méme en étre une
dépendance, lorsque leurs produits sont limités 4 la consommation
pour le personnel réuni dans le domaine.

Nous distinguerons deux sortes de cuisines, I"une domestique, ¢'est=
a-dire pour Jes aliments réservés & 'homme ; 1'autre rurale, pour les

préparations destinées aux animaus,
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CutsiNg pomESTIQUE. — L'établissement d'une cheminée et d'un
fourneau dans un local clos le transforme en une cuisine; celle-ci
sera trés-claire, bien pavée et d'un accés facile.

Dans les pelites exploitations, la cuisine se confond avec la cham-
bre principale; la cheminée qui I'échauffe sert aussi a cuire les ali-
ments ; un petit fourneau, le plus souvent & un seul trou, est établi
dans un angle de la cheminée ou 4 ¢61é; dans ce dernier cas, il est
surmonté par une hotte avec tuyau s’ouvrant au dehors, pour laisser
¢chapper la fumée ou les gaz.

Si I'exploifation est plus importante, la cuisine ne sert plus &
I'habitation, mais elle est encore la salle & manger de la famille :
elle contiendra alors, outre la cheminée, un fourneau plus complet,
une grande table en madriers de hétre, au-dessus de laquelle on
pourra suspendre un chéssis pour y déposer quelques ustensiles,
el une armoire ou garde-manger fermé.

Quand enfin I'exploitation est considérable, la cuisine ne peut plus
servir qu'd la préparation des mets, et un réfeetoire sera établi dans
une piéce attenante : cependant cette séparation, si elle a quelques
avantages au point de vue de l'ordre intérieur, a aussi l'inconyé-
nient d’éloigner les ouyriers du foyer, dont I'influence leur est sou-
vent utile dans les saisons pluvieuses ou froides. On remédiera en
partie a cet inconyénient en échauffant le réfectoire par des bouches
de chaleur provenant de la cheminée de euisine; mais I'élévation
de température ainsi obtenue n’aura toutefois pas, pour sécher les
vétements, U'influence de la flamme et du courant d’air qu'elle dé-
termine.

Les grandes cuisines contiendront une cheminée, un fourneau-
potager, un dressoir, un ou deux billots, un support pour le mor-
tier, un autre pour des balances a peser, un petit four & patisserie
ou une étuve, une fontaine filtrante, une fontaine-lavabo. Deux ou
trois cabinets & cOté serviront, 'un de chambre pour la cuisiniére
les autres de garde-manger, office, laverie, etc. Nous en présente-
rons divers exemples de dispositions dans les plans d’ensemble
d’exploitation (2° partie).
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Cheminée. — Dans la plupart des domaines ruraux la cheminée
est trés-vaste, ef son manteau est élevé a 1,80 ou 2 métres au-dessus
du pavage; aussi sont-elles trés-souvent mauvaises : si elles ne fu-
ment pas continuellement, cela leur arrive de temps en temps, et en
outre elles servent fort peu & échauffer la piéce. La nécessité de
suspendre dans la cheminée une crémaillére pendue 4 un gond
scellé dans le tuyau est la cause de I'élévation qu'on donne au man-
teau de la cheminée : nous croyons qu'on obtiendrait un résultat
satisfaisant en construisant une cheminée
analogue a celle qui est représentée dans la
fig. 431, et dont le mantean ne serait pas
¢levé a plus de 17,40 au-dessus du pavage ;

dans ce eas, il faudrait employer une cré-

maillére pendue & I'extrémité d'une potence

Fig. 431.

portée elle-méme sur deux pivots, ainsi que
Pindique la figure. Cette erémaillére rend beaucoup plus facile la
suspension des marmites ou des chaudrons, puisque, lorsqu'elle
pivote, elle est ramenée en avant du foyer : la ménagére est moins
exposée 4 se briler. Ce genre de crémaillére est trés-recomman-
dable et devrait étre adopté partout; il n’exige d’autres précautions
pour son établissement qu'une grande solidité dans les scellements
des supports des pivots, et I'addition de brides pour les empécher
de se déranger : on prévient ainsi des accidents.

Etuve ménagére. — Sous le foyer de la cheminée il est trés-utile
de construire une petite étuve, dans laquelle on puisse conserver
chauds quelques aliments. A cet effet, on exhausse le foyer de 0,20
environ & l'aide de briques placées de chaque coté de la cheminée,
en laissant au milieu un vide qu'on recouvre par une plaque en
fonte : une porte en tole fermera cette étuve par devant.

On établit quelquefois, le long d’un des jambages de la cheminée,
une petite armoire en tole ayant la méme destination. Enfin on en-
caisse encore dans I'épaisseur du mur, au droit du foyer de la che-
minée, une boite en fonte ou en forte tdle, dont un des cotés forme
contre-cceur de la cheminée : on y adaple un luyau avec un robi-
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nel; dans cetle sorte de réservoir, on a constamment de l'ean
chaude sans faire plus de feu qu’a 'ordinaire.

Bouches de chaleur. — Le derriére du foyer doit toujours étre
protégé par une plaque en fonte : il faut utiliser I'échauffement de
cette plaque pour y faire passer un courant d'air qui, amené par
des tuyaux et s'échauffant au contact de la plaque, vient s’ouyrir
dans la cuisine ou dans une piéce adjacente.

C’est le meilleur moyen de construire une bouche de chaleur &
effet eontinu.

Un autre systéme trés-recommandable est celui qui consiste &

y poser dans le tube de la cheminée un tuyau en forte Ldle
ou en fonte, scellé de maniére & ce qu'il y ait un espace
annulaire entre le tuyau et le mur (fig. 432). Cot espace
vide, de 1 métre & 1,50 de long, s’ouvre en dedans i la
partie supérieure de la piéce; l'air y est introduit du

rig. 432, dehors 4 fravers une toile mélallique, an milien de
laquelle est un petit morceau de taffetas gommé formant soupape,
qui s’ouvre pour l'introduction de I'air extérieur et qui s'oppose
au jeu inverse de I'appareil.

Fourneauz-potagers. — Dans la cuisine , on construira un four-
neau dit potager, avec un nombre de foyers plus ou moins grand,
suivant le besoin du ménage. Ses éléments sont une maconnerie en
brique en forme de votite droite, ou une dalle en pierre percée : on
y encastre des boites en fonte avec fond fermé par une grille; le
dessus doit étre carrelé en faience; un rang de carreaux en pareille
matiére sera placé verticalement dans tous les points de contact
avec la muraille, ce qui facilite les soins de propreté et empéche
la dégradation des enduits latéraux. Une barre coudée en fer plat
embrasse le pourtour. La hauteur du fourneau est & 0,75 au-des-
sus du pavage de la cuisine. Sous les foyers, a 0,30 de distance
environ, est établie une aire servant & recevoir les cendres ou cen-
drier : il est bon de le diviser par des cloisons verticales en autant
de portions qu'il y a de fourneaux, et de fermer chacune d’elles par
une porte en tole A coulisses, qui permet d’activer ou de restreindre
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la combustion. Enfin, sous le cendrier, I'emplacement vide est ré-
servé A la boite au charbon, ou & deux boites, 'une pour le charbon,
Pautre pour la braise, et en outre & un étoufloir en tole.

Il y a souvent économie a acheter un fourneaun portatif que I'on
placera & I'endroit convenable, sous une hotte avec tuyau.

Nous croyons aussi qu’il y aura toujours avantage a se procurer
I'un de ces appareils en fonte, difs fourneaux
économiques (fig. 433), dont on fera aboutir le
tuyau dans celui de la cheminée : I'usage s'en
répand de plus en plus; ils peuvent méme

suppléer i la cheminée de la cuisine; ii n'y a

Fig. 433. plus besoin, pour I'expulsion de la fumée, que
d’'un econduit construit en magonnerie, en poterie ou en fonte, el
s'ouvrant & I'extérienr.

Potles. — Dans le nord de la France, on emploie des poéles en
briques et en fonte, & double nsage d’appareil pour le chauffage
et de fourneau pour la cuisson des aliments : leur disposition est &
peu prés analogue i celle des fourneaux économiques, qui les rem-
placent souvent parce qu'ils sont plus transportables.

Ces poéles, dont une coupe est représentée par la fig. 434, con-
sistent en une plaque de fonte percée de trous
et soutenue par des montants en briques; des
cloisons en fonte dirigent I'air chaud sous les
grilles des fourneaux depuis le foyer a jusqu’au

Fig. 434, tuyau de cheminée b; ils entourent une étuve f.
Lours dimensions les plus ordinaires sont 0,75 en hauteur, 1™,50

en longueur et 0™,60 en saillie.

Laverie. — A une cuisine domestique doit toujours étre annexé
un local pour le lavage des ustensiles : c'est un cabinet bien éclair¢,
solidement dallé, avec pente pour I'écoulenient des liquides. 11 con-
tiendra quelques rayons, des planches & claire-voie pour le séchage
des vases et une pierre d'évier élevée & 0™,80 au-dessus du pavage;
elle peut étre fixée & demeure ou posée sur un chissis en forme de
table. Son orifice d’écoulement devra étre fermé, comme celui de
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la rigole du pavage, par un coupe-air analogue a celui que nous
avons décrit pour les laiteries (page 332).

Cuising RurRALE. — Nous désignerons ainsi la pitce ott 'en pré-
pare et ou I'on fait cuire les aliments pour les bestiaux. (’est ordi-
nairement une piéce fermée, & proximité des étables et sonvent an-
nexée & la boulangerie (quand clle ne se confond pas avec elle). 1l
est nécessaire qu’elle soit bien pavée et méme dallée, avec une rigole
d’écoulement pour les liquides; les parties éloignées du foyer peu-
vent étre bituminées.

Fourneauw. — La construction du fourneau est la seule chose A
indiquer dans la description d’une cuisine rurale. Le modéle le
plus employé est représenté, dans la planche 107 ci-contre, en
élévation par la fig. 435, en plan au-dessus de la chaudiére par
la fig. 436, en deux coupes verticales par la fig. 437 et la fig. 439
(celle-ci d’avant en arriére), enfin en deux coupes horizontales ,
'une au niveau du cendrier par la fig. 438, et 'autre au-dessus du
cendrier par la fig. 440. 11 est formé par un massif en magonnerie,
cerclé et soutenu par des barres en fer, dans lequel sont ménagés un
cendrier, un foyer, I'emplacement d'une chaudiére trone-conique el
un tuyau en sorte d’hélice tournant autour de cette chaudiére pour
se terminer dans une cheminée verticale. Les dessins montrent la
disposition de ces diverses parties sans qu’il soit besoin de les dé-
crire davantage. Le foyer est supporté par des barres en fer; il est
fermé, ainsi que le cendrier, par une porte en tdle. La chaudiére
est en fonte : quand on veut cuire les aliments & feu nu en les fai-
sant bouillir dans un liquide, on emplit-la chaudiére et on place
dessus un couvercle; mais, pour la cuisson des légumes par la va-
peur, on place sur la chaudiére un baquet en bois ou un tonneau
dont le fond inférieur est percé de trous et le dessus mobile. (est
dans ce tonneau qu’on jette les légumes, ot ils recoivent 'action de
la vapeur qui s'échappe de I'eau contenue dans la chandiére. Comme
le tonneau rempli serait trés-lourd & placer sur le fournean, on I'y
monte & I'aide d'une poulie altachée au plafond, ou mieux a une
potence tournant sur pivots, comme celle qu'indique la fig. 435.
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Dans quelques localités on se contente quelquefois d'établir un
petit escalier pour accéder & une plate-forme au niveaun de la chau-
diére ; 'homme qui y monte remplit le tonneaun placé sur celle-ci et
le vide ensuite en le renversant ou & I'aide d’une écope. Il est préfé-
rable d’enfoncer le fourneau dans une excavation, de sorte que le
dessus de la chaudiére soit au niveau du sol de la piéce.

— Un seul foyer peut servir a échauffer deux chaudiéres; il suffit
de le placer entre elles et de disposer deux conduits pour la flamme,
de sorte que chaque chaudiére ait le sien : on peut alors mettre sur
le foyer un réservoir en tole pour avoir de l'eau chaude : le plan
d'un semblable fourneau est tracé dans la fig. 276 ( page 161).

— Lorsque la consommation des aliments cuils est trés-grande,
on installe sur un fourneau analogue 4 celui que nous venons d'in-
diquer une chandiére ou un générateur de vapeur : celle-ci est
conduite par un tuyan dans des cuves ou des tonneaux placés & cOLé.
La fig. 441 (planche 107) montre la disposition de 1'un des appa-
reils de ce genre. Un tonneau A, contenant I'eau, sert a remplir la
chaudiére C, qui est surmontée par une soupape de streté D elle
est placée sur un fourneau F, et un tuyau avec robinet E s'ouyre
dans le fond, d’ont T'on tire de I'eau chande au besoin. A la parlie
supérieure de la chaudiére C se trouvent deux robinets : 'un cor-
respond a un tuyau se terminant prés du fond de la chaudiére,
lautre & un tuyau ouvert dans la partie supérieure. Quand on
ouvre le premier, il doit toujours en sortir de 'eau; s'il en sor-
tait de la vapeur, ce serait une preuve que I'ean manque dans la
chaudiére. Quand on euvre le second, la vapeur doit en sortir; si
'eau venait, ce serait une preuve que la chaudiére est trop pleine.
« Ainsi le surveillant peut toujours, en ouvrant I'un ou l'autre ro-
binet, s’assurer §’il manque ou s'il y a trop d’eau dans la chaudiére;
il est vrai qu'on pourrait en régler.la quantité par des moyens plus
scientifiques, mais celui dont on vient de parler suffit en prin-
cipe (1). » Il serait prudent d’adapter & la chaudiére un manométre,

(1) Eléments dagriculture pratique, par David Low, professeur a 'universitc
(’Edimbourg, trad. de l'anglais par M. Lainé , consul de France, 2 vol. in-8, fig,




CUISINES. 371

qui indiquerait la tension de la vapeur. Un tuyau de communica-
tion G transmet la vapeur aux tonneaux HIK, dans lesquels on met
les aliments & cuire : par le moyen des robinetsl!] on établit ou
I'on arréte la communication de la vapeur avec ces différents réci-
pients; chacun d’eux a un couvercle mobile fixé par des vis, ou
mieux par des taquets sur vis qu'on fait tourner A volonté; leur
partie inférieure est fermée par une planche & coulisse ou par une
trappe qu’on fait mouvoir pour retirer les aliments lorsqu'ils sont
cuits. Ces tonneaux sont élevés au-dessus de terre par un chissis,
afin de pouvoir meltre un baquet ou une brouette au-dessous, pour
les vider tout d’un coup et enlever les aliments avec facilité.

— Il sera souvent plus économique d’adopter I'appareil anglais
connu sous le nom de Stanley ou I'une de ses imitations faites en
France. On I'a représenté dans la fig. 442. 11 est composé d’abord
d'un générateur de va-
peur en fonte avee che-
minée «; des robinets
permettent de vérifier le
niveau de l'eau dans la
chaudiére, et une sou-
pape de siireté est placée
ausommet. Des tuyauxd

et e conduisent la vapeur

Fig, 442.

dans deux récipients
pour les aliments, grains, fourrages ou racines : d'un e6té, sous le
double fond percé de trous d’un cuvier en chéne ¢ placé sur deux
tréteaux et surmonté d'un couvercle en bois; de 'autre, dans un cy-
lindre en tdle ou en zinc fort b fermé par un couvercle en métal
percé d'un seul trou. Il est assujelti sur deux supports garnis de tou-
rillons, dont I'un sert de conduit & la vapeur. Par un mouvement
de bascule, on vide ce cylindre avec facilité : il n’est pas, en quelque
sorte, nécessaire d’interrompre la cuisson; il suffit de fermer le ro-
binet qui arréte la vapeur et de I'ouyrir aussitét que le cylindre est
remis en place, aprés avoir été rempli d’aliments nouveaux.
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— Neus indiquerons encore pour la cuisson des aliments destinés
au bétail, comme plus portatifs que le précédent, divers appareils
qui servent 4 usage de buanderie économique, et que nous décri-
rons plus loin. Pour les uns et les autres, il suffit d’établir des
tuyaux de cheminée anxquels on fait aboutir, a I'aide de conduits
en tole, les extrémités des foyers de ces appareils.

Disposition. — Quant a la disposition des cuisines rurales, elle
consistera le plus souvent en une piéce bien pavée ou dallée dans
laquelle sera établi le fourneau ou l'un des appareils que nous
venons de décrire; & ¢oté, un emplacement pour des cuves & mé-
langes, pour des appareils concasseurs, des moulages, des coupe-
racines : nous en avons donné quelques exemples dans les plan-
ches 69, 71,72 et 73.

Un modéle & indiquer est celui qui consiste en un vaste local dans
lequel est renfermé le manége ou la machine & vapeur servant a
donner I'impulsion aux divers appareils; & cOté sont des cuves & mé-
lange, des cases en planches pour le dépdt des aliments, puis une
cheminée de cuisine, et enfin un fourneau et un appareil Stanley (1).
Ce local peut étre attenant & la grange, de maniére & ce que le mo-
teur serve & mettre en mouvement la machine a battre quand il ne
fait pas fonctionner les appareils nécessaires pour la préparation
des alimenls dans la cuisine rurale.

DISTILLERIES RURALES.

La distillation des vins et des cidres s’opére rarement dans une
exploitation rurale; cependant on veut quelquefois transformer en
alcool une partie de ces liquides, surtout quand une récolte abon-

(1) M. de Seraincourt a construit un atelier-cuisine de ce genre a son chitean
de Louray, prés Alengon (Orne),
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dante n’en permet pas un écoulement facile. Comme généralement
on ne peut utiliser d'une maniére permanente une piéce a 'usage
de distillerie , on installe alors provisoirement un alambic dans un
des locaux de I'exploitation garni d'un fourneau, tel que la boulan-
gerie, la buanderie, la cuisine oii 'on prépare les aliments pour le
bétail, ou mieux encore la cuverie lorsqu'elle contient un fourneau
pour I'échauffement des motits. Dans ce dernier cas, la distillerie
devient une dépendance du vendangeoir, ce qui est sa véritable
place alors qu'on I'organise pour servir chaque année.

— Lorsque, dans le but de faire consommer aux animaux les
résidus de la distillation, on vent fabriquer des eaux-de-vie de grains
ou de pommes de terre, on peut encore utiliser & cet effet les locaux
que nous venons d'indiquer. Mais, comme cette fabrication dure
assez longtemps en général, il est prudent de lui consacrer une
pi¢ece spéciale : elle contiendra un fourneau pour 'alambic, un autre
pour 'appareil a cuire les pommes de terre (lorsque la chaudiére
de I'alambic ne sera pas employée & cet effet), des cuves pour la
fermentation ou des cuviers pour la macération, enfin un moulin &
concasser le grain ou un moulage pour écraser les pommes de
terre ; une cave pour la germination du grain et une étuve ou une
touraille pour sa dessiccation en seront les annexes.

Ce local sera bien placé & proximité d'un manége ou d’un moteur
4 vapeur qui transmettra I'impulsion aux appareils concasseurs ; la
chaudiére de I'appareil & vapeur pourrait étre également utilisée pour
les diverses opérations de la distillerie.

— Enfin la fabrication de I'alcool de betteraves peut étre annexée
actuellement aux exploitations rurales, grice aux procédés ingénieux
et aux appareils assez simples inventés principalement par M. Chami-
ponnois. Elle réclame, toutefois, un local spécial qui ne peut guére
recevoir d’autre utilisation, au'moins sans changements important-.
Nous nous bornerons seulement & décrire une petite construction
que nous avons tracée d'aprés les indications fournies par M. Cham-
ponnois. Elle est représentée dans les planches 108 et 109, en élé-
vation (fig. 443), en plan (fig. 444), et en trois coupes, I'une longi-
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tudinale (fig. 445), une seconde transversale suivant la ligne A B du
plan (fig. 446) et une troisiéme également transversale suivant une
autre ligne D C (fig. 447 ). Elle se compose d’abord d'un bitiment
rectangulaire ayant 14 meétres de fagade et 8 métres de profondeur
(extérieurement). Il est élevé d'un étage et d'un demi-étage au-dessus,
celui-ci étant utilisé en partie pour le développement de I'alambic
et en partie pour un magasin. Le rez-de-chaussée, dont la hau-
teur est de 3,50, est coupé a 1,20 par un petit plancher en bois
qui regne le long des cuves, et auquel on accéde par deux esca-
liers de six marches chacun ; ¢'est la que se trouvent le fourneau et
son alambic, les cuves &4 macération, celles & fermentation et les
cases 4 mélanges. Derriére ce bAtiment est un appentis d’égale
longueur et profond de 6,50, dans lequel sont établis le manége,
le laveur et les ripes pour les racines. Voici, du reste, la légende
du plan :

A, appareil distillatoire.

B B B, cuves a macération; CCC, cuves & fermentation.

D, coupe-racines; E, laveur pour les racines.

F, pompes.

G, manége.

H, emplacement de I'appareil rectificateur.

111, cases & mélanges.

J, atelier d’épluchage.

K, réservoir pour le jus fermenté remonté & I'aide d'une pompe F
dans le réservoir supérieur de 'appareil distillatoire.

Nous renverrons, pour la description de ces appareils et de leur
installation, comme pour celle des instruments utilisés pour la fa-
brication de I'alcool de grains ou de pommes de terre, aux ouvrages
spéciaux sur la distillation (1),

— Les eaux et les pulpes provenant des distilleries doivent étre

(1) Instruction théorique el pralique sur la fabrication des caux-de-vie de
grains el de ponmes de (erre, par Mathieu de Dombasle, 2¢ édition, in-8, figures.
— Trailé complet de la distillation de lowtes les principales substances qui
pewvent fournir de Ualcool, vins, grains, belferaves, ete., par A. Payen, mem-
bre de I'lostitut. 1838, in-8, figures.
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conservées dans des fosses spéciales, de méme que les résidus de
féculerie; nous donnerons quelques indications 4 ce sujet (page 378),
aprés avoir parlé de la disposition nécessaire & ce genre d'usine
agricole.

FECULERIES.

La fabrication de la fécule de pommes de terre peut étre annexée
a une exploitation rurale quand elle se trouve dans des circonstances
favorables a la culture de cette plante. Un local spécial est presque
toujours nécessaire aux manipulations que réclame I'extraction de
la fécule. :

Si 'on n’a qu’une petite quantité de pommes de terre, une piéce
au rez-de-chaussée et méme une partie de hangar protégée contre
un froid trop vif peuvent suffire & la préparation; une rdpe mue a
bras, quelques baquets avec robinets, dont deux ou trois surmontés
d’'un tamis, y trouveront place; les tubercules y seront apportés
aprés avoir ¢té layés au dehors. Quant a la dessiccation, elle s'opé-
rera soit dans le four, soit dans I'étuve s'il en existe une, soit dans
le comble d’'un bitiment, soit enfin dans une chambre dont on lais-
sera les fenétres ouvertes.

Mais lorsque la fabrication de la fécule est entreprise sur des
proportions plus grandes, il faut établir une féculerie proprement
dite. Celle-ci se composera d’abord d'un manége ou d'un moteur i
vapeur pour transmettre l'impulsion au laveur et a la rdpe. A cOlé
du laveur, des clayonnages permettront aux tubercules qu'on y jet-
tera de s'égoutter : le laveur et les claies d'¢gouttage peuvent se
trouver dans la méme piéce que le manége. La rdpe sera disposée
dans un local attenant, ol les cuves surmontées de tamis seront pla-
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cées sur des chantiers; il serait trés-commode qu'on pit y amener
une conduite d'eau de maniére a ce qu'un robinet s’ouvrit au-dessus
de chacune des cuves. Ces locaux seront pavés en béton, ou en
pierres jointes avec du ciment hydraulique, ou, mieux encore, en
asphalte, avec ruisseanx d’écoulement. )

On voit que la disposition qui a été indiquée pour une distillerie
agricole et représentée dans les planches 108 et 109 conviendrait
bien & une féculerie; il n’y aurait qu'd surmonter ce local par un
étage servant de sécherie. On pourrait encore adopler celle de
grange a T (fig. 385, p. 272), avec une semblable addition.

— La sécherie est ordinairement un hangar sur poteaux plact
au-dessus de I'étage inférieur, et dont loutes
les parois latérales sont fermées par des plan-
chettes clouées sur des montants, inclinées en
forme de persiennes, el laissant entre elles un
petit intervalle ; la fig. 448 en montre le mode
d’établissement. Des courants d’air trés-vifs
circulent bientdt & iravers les parois opposées
d’un bitiment fermé par une pareille claire-

voie. Cette sécherie est pavée en carreaux de

Fig. 448. terre cuite; nous en avons vu plusieurs dans
lesquelles l'aire était formée en plitre : l'eau qui s’échappait des
paniers ot I'on dépose la fécule au sortir des cuves était recue par le
plitre, qui la laisse ensuite s'évaporer sous I'influence des courants
d'air circulant dans le local.

La sécherie est garnie d’étagéres montées sur un chissis vertical
et analogues a celles employées dans les magnaneries; seulement,
au lieu de claies, la partie inférieure de I'élagére est une planche en
bois blanc élevée 4 0,30 environ au-dessus du sol, et les autres
tablettes sont remplacées par des cadres en bois portant des toiles
tendues, et distants de 0,20 a 0™,25 les uns des autres; quelques
tablettes destinées A recevoir les blocs de féeule sortant des cu-
ves sont A claire-voie composée de tringles espacées de 07,02 enlre

elles,
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— Pour en opérer plus vite 1a dessiccation, on peut exposer la fé-
cule dans une étuve ordinaire, ou dans une chambre échauffée par
un poéle et autour de laquelle on dispose des étagéres analogues A
celles que nous venons d'indiquer; ce (ui constitue une étuve
i courant d’air.

La forme de I'étuve établie a Grignon doit étre indigquée. Elle
présente une forme carrée de 37,30 de cOté et est divisée en deux
étages (1) : le premier, haut de 27,33, contient le poéle fournissant
le calorique et sert au séchage complet des fécules; le second étage,
haut seulement de 1,66, renferme los coudes formeés par le tuyau
du poéle et sert & un desséchement préparatoire. L'une des faces de
I'éluve est en plitre; une ouverture y est pratiquée pour l'introduc-

tion du combustible dans le poéle. Les trois autres faces ont leurs
parois doubles et composées de planches en bois blanc clouées en
dedans et en dehors sur des poteaux montants. Cette espéce de mate-
las d’air compris entre les planches empéche la déperdition de la
chaleur.

Alin d’éviter I'entrée des ouvriers dans I'étuve, ot ils seraient
incommodés par la chaleur, on a rendu mobiles les tablettes desti-
nées i recevoir Ia féenle, en leur donnant la forme de tiroirs que
I'on peut ouvrir et fermer A volonté du dehors,

— Dans de grands établissements, une partie des manipulations
doit &tre remplacée par des appareils mus par la vapeur : ainsi
une chaine sans fin et & godets prend les tubercules i la sortie du
laveur mécanique et les porte sur un plan incliné, d’ot ils tom-
bent dans les ripes; au-dessous de celles-ci, des toiles sans fin et
enroulées sur des cylindres recoivent la pulpe et Ia transportent sur
des tamis; des pompes ou des robinets surmontent ceux-ci; les
cuviers placés au-dessous sont disposés en gradins a cOté les uns
des autres, pour faciliter le passage des eaux chargées de fécule d’une
cuve dans l'autre.

La féculerie de Grignon était disposée ainsi : le rez-de-chaus-

(1) Annales de Grignon, 2° livraison, 1829, in-8; figures.
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sée, établi en contre-bas de la levée d'un étang dont les eaux
donnaient 'impulsion & un moteur hydraulique, contenait les divers
appareils de la féculerie; il formait un rectangle de 5,30 X 13*,50;
A cdté était un silo ou magasin & tubercules de 4™ X 13,50, Au-
dessus de I'atelier étaient la sécherie, une étuve et un logement de
surveillant. .

— Les pulpes, comme celles produites par les distilleries, pour-
ront &tre conservées dans des fosses analogues 4 celles que nouse
avons décrites pour les légumes (p. 296, fig. 399 et 400).

— Les eaux provenant des féculeries, se putréfiant facilement et
laissant alors émaner des odeurs incommodes, seront conduites au
loin, employées en arrosages, on renfermées dans des fosses étanches
et couvertes d'olt on les extrait plus tard pour le méme emploi, ou
enfin conduites dans des puits absorbants, s'il n'y a point d'incon-
vénient 4 en établiv dans la localité. Les ruisseaux pour I'écoule-
ment de ces eaux seront solidement établis, au moins dans Pinté-
rieur du domaine.

BLANCHISSERIES.

Une blanchisserie est le lien ol P'on blanchit le linge. Cette expres-
sion comprend deux acceptions : le blanchiment et le blanchissage.
Opérer le blanchiment d'un tissu, c’est le rendre blanc en lui dtant
ou en modifiant les mati¢res qui lui donnent une_autre couleur;
par exemple, aprés leur tissage, les toiles sont éerues, ¢’est-a-dire
jaunétres : on veut les rendre blanches, on en opére le blanchi-
ment; les appareils spécialement nécessaires a cet effet appartien-
nent plutdt & I'industrie manufacturiére qu'a Pindustrie agricole (1).

(1) Le blanchiment de quelques toiles écrues peut s'opérer d'une maniére sa-
tisfaisante dans une buandcrie, quand il s'agit do linge grossier.
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Opérer le blanchissage du linge, ¢'est lui restituer la blancheur qu’il

* a perdue, le purger des matiéres qui le salissent accidentellement,
le nettoyer : cette opération doit étre fréquemment renouvelée pour
le linge, surlout pour celui de corps, dans les exploitations agri-
coles éloignées d'établissements spéciaux de blanchissage.

N'ayant & nous occuper que des préparations rustiques, nous com-
prendrons sous le nom de blanchisserie 'ensemble des constructions
nécessaires au netloyage du linge. Les diverses parties de cette
opération s'exécutent dans des locaux distinets, a'lenant ensemble
le plus souvent, mais séparés quand elles s'appliquent & de grandes

“guantités de linge.

Dipdr povr Line sALE. — Lo linge sale est déposé dans une
picce & la fois séche et aérée, et qui doit étre fermée a clef, Los
combles de bitiments conviennent parfaitement & cet usage, auquel
on consacre quelquefois une portion de Ia btianderie ou de la
lingerie.

Quand le plancher est en bois, on peut y jeter le linge sale en
las, mais il est expos¢ 4 s’y échauffer, ce qui n’a pas lieu lorsqu’on
le suspend en Vair; quand le plancher est en terre crue ou coite
Ou en pierre, il faut déposer le linge sur des cordes ou mieux sur
des traverses horizontales formées par une planche en sapin bien
rabotée, & bord supérieur arrondi, élevée a 1 meétre du sol et
placée sur champ dans des sortes de michoires en bois attachées
sur les murs ou sur des chevalets. On emploie encore des ‘coffres
i claire-voie ouverts par le haut, et contenant des compartiments
pour les diverses sortes de linge.

EssaNeERIE. — On commence ordinairement le blanchissage du
linge en le trempant dans Veau froide, de maniére i lui enlever
quelques impuretés les plus solubles : cest ce quon appelle
essanger (échanger). Celte opération facilite le lessivage; toutefois,
elle est presque inutile lorsqu'on opére le lessivage 4 la vapeur.
On essange le linge dans des baquets ou dans les bassins des Ja-
voirs que nous déerirons ci-aprés.

Buanpemik. — La buanderie ou buerie est une pitce fermée con-
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tenant un fourneau et des cuves pour le lessivage du linge, qui,
par les systémes ordinaires, est toujours accompagné de buée.

Comme cette opération n'a lieu qu’a des intervalles de temps plus
ou moins éloignés, il n'est pas toujours nécessaire d’y consacrer une
pitce spéciale. La plupart du temps, la buanderie se confond avec
le fournil ou avec la cuisine rurale; elle peut encore servir trés-
utilement de salle de bain. Ce n'est que dans une grande exploita-
tion que la buanderie doit étre distincte des bAtiments servant & un
autre usage : dans ce cas, elle sera aussi rapprochée que possible
de la lingerie.

—On sait que le lessivage s'opére de trois maniéres principales, -
soit par le coulage, soit par le bouillage, soit par la vapeur. Le but
est de rendre solubles les impuretés du linge sali, afin que le lavage
puisse les enlever : ces impuretés consistent, la plupart du temps,
dans des graisses animales qu'il faut combiner avec des alcalis pro-
venant des cendres, ou des sels de potasse ou de soude, pour en
obtenir, & 'aide de la chaleur, lasaponification et, par suite, la dis-
solution dans 'eau.

Les belles découvertes sur les corps gras, dues a M. Chevreul, ont
fait voir que la saponification n’avait lien que d'une maniére in-
compléte & une température inférieure & 100° centigrades. Le lessi-
vage a I'aide de la vapeur doit donc étre celui qui s'opere le plus
rapidement; il donne aussi les meilleurs résultats, ainsi que
I’avaient prouvé les expériences de Chaptal et de Berthollet.

Voici les dispositions locales que nécessite chacun des procédés
de lessivage qui viennent d’étre indiqués. :

Le coulage, continu ou discontinu, s’opére dans un cuvier con-
tenant le linge; il est porté sur des tréteaux et placé non loin d’une
chaudiére mise sur le feu et ou chauffe le liquide. Celte chaudiére
peut n'étre qu'un chaudron suspendu A une crémaillére, ou soutenu
par de hauts chenets dans une cheminée : il est préférable d'em-

ployer un fourneau analogue & ‘celui qui est représenté dans la
planche 107 (fig. 435, 436, 437, 438, 439 et 440, page 369). Pour le
coulage continu, le cuvier est élevé au-dessus du niveau de la chau-
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diére dans laquelle la lessive coule a I'aide d’un tuyau de com-
munication. Dans quelques buanderies bien organisées on établit
un massif en magonnerie a4 coté du fourneau, pour supporter le
cuvier au linge. II faut, dans ce cas, que la plate-forme soit bien de
niveau, afin que le cuvier porte d’aplomb. Sielle est construite en
pierres de taille, on y fait quelquefois un encastrement pour le bord
inférieur du cuvier, afin que le fond de ce cuvier soit appuyé par
la plate-forme.

Le bouillage, qui consiste dans I'ébullition directe du linge plongé
dans I'ean de savon, s'opére a l'aide d'une chaudiére placée sur un
fournean. Ce procédé ne peut sappliquer qu'a de petites quantités
de linge; autrement, il faudrait de vastes chaudiéres, de grands
frais de combustibles et un long espace de temps pour I'échauffe-
ment. Cependant il pourrait quelquefois y avoir avantage, surtout
si on voulait avoir du linge trés-blanc, 4 échauffer par un jet de
vapeur le liquide ou serait plongé ce linge.

Le lessivage a la vapeur peut s'opérer & I'aide du fourneau que
nous venons d'indiquer (pl. 107 ) : sur sa chaudiére on posera un
‘cuvier & fond inférieur percé et & fond supérieur mobile, comme
celui qui sert & la cuisson des aliments destinés au bétail, 11 suffira
d’y placer verticalement, et vis-a-vis des trous du fond, pendant
I'entassement du linge, quelques bitons ronds (de 0,07 a 0m,08 de
diamétre); on les retirera avec précaution lorsque le cuvier sera
rempli de linge, de maniére A laisser au milieu de I'empilage autant
de cheminées communiquant avec le fond de I'appareil et s'élevant
jusqu’au sommet, ot on les ferme avee un pea de linge. Avant d’al-
lumer le feu, on verse sur le toul autant de litres d’eau que 'appareil
contient de kilogrammes de linge pesé sec, eau dans laquelle on a
fait dissoudre des cristaux desoude a raison de 4 kilog. par 25 litres.
On ne doit point employer pour la lessive le tonneau qui sert & la
cuisson des aliments, parce qu'on risquerait de tacher le linge; il
faut avoir un cuvier spécial. On pourrail encore uliliser "appareil
Stanley, représenté fig. 442 (page 371).

Il est bien préférable de se munir d'appareils construits a cet
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effet, et principalement de I'un de ceux qui sont représentés dans
les fig. 449, 450 et 451; les deux premiers servant a l'usage de

Fig. 449. Fig. 450.

buanderie seulement, tandis que le troisidme peul servir & la fois
de buanderie et de baignoire (1) : il suffit de diriger leur tuyau en
tole dans le conduit d'une chemingée. La facilité du transport de ces
appareils, la possibilité méme de les installer prés du lavoir ou de
la riviere, les rendront trés-utiles dans une exploitation rurale.

Frorrerie ou SAvoNserig.— L'opération qui succéde au lessivage
est le savonnage, que les lavandiéres accomplissent généralement
dans des baquets posés sur des (réteaux. Il est rare quune piece
spéciale soit nécessaire pour cet usage. Quand le savonnage n’es!
pas fait dans la buanderie, il l'est souvent dans le lavoir méme.
Quelquefois, cependant, un local alfenant au lavoir est destiné aux
savonnages; il suffit qu'il soit couvert, et que le sol soit revétu d'un
dallage avec pente pour I'écoulement des eaux.,

On construit encore en magonnerie hydraulique de pelils bassins,
dans lesquels on ameéne l'eau par des tuyaux ou par des conduits
ouverls supporiés par de pelits murs. La margelle ou bordure su-
périeure du bassin est formée par une dalle inclinée qui sert de
carreau a laver; la pente en est quelquefois garnie d’un petit rebord
qui retient le linge et peut conduire I'eau sale hors du bassin; sa
hauteur au-dessus du dallage de la piece est de 0,30 on de 0™,80,
snivant I'usage des lavandiéres de se tenir 4 genoux ou debout en

(1) Ces appareils sont fabriqués par S, Chatles, quai de I'Ecole, 16, & Paris.
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savonnant. La construction de ces bassins esl généralement tros-
cotileuse & établir.

Lavoirs. — Les lavoirs sont I'endroit ol I'on rince le linge. 1ls se
composent ordinairement d’une aire couverte girnie d'une bordure
dont la saillie est inclinée a I'extérieur, et devant laquelle s'étend
une nappe d'eau dont le niveau lui est inférieur de quelques centi-
metres seulement,

La bordure (qu'on appelle carrean, ou plateau, ou selle, ou plan-
che & laver) est établie soit en pierres plales juxtaposées, soit en
dalles continues, soit en bois; la pierre doit étre dure de préférence,
non gelive et bien polie : les pierres schisteuses s'emploient avec
avantage; le bois doit étre parfaitement raboté, afin que les éclats
ne déchirent pas le linge.

Le lavoir sera rapproché de la buanderie autant que le permet-
tra la source d’eau qui lui esl indispensable.

Abri. — Un toit protégera les laveuses contre le soleil on contre la
pluie. Suivant la disposition des lieux, il comportera une ou deux
pentes; il sera tantdt porté par un seul rang de poteaux au milien,
Ltantot par deux rangs de poteaux, I'un en avant, I'autre en arriére,
tantdt par un mur en arriere et par des poteaux en avant ; de ce coté
le toit s'avancera au-dessus de I'eau en saillie de 0,80 au moins, et
son bord inférieur pourra n’é¢tre qu'a 1,25 au-dessus du niveau de
I'eau.

11 est utile qu'un lavoir soit abrité contre les vents et enfermé dans
une enceinte qui metie obstacle 4 tout enlévement furtif de linge. .

Dimensions. — Une lavandiére occupe 0,75 environ en lar-
geur et de 0,80 & 1 métre d'avant en arriére. Ces quantités
seront augmentées de 0™,30 pour le dépot du paquet de linge, soit
sur le cOté, soit derricre la eassette ou boile, suivant I'habi-
tude des laveuses. Lorsqu'un tréteau est disposé derricre elles
pour recevoir le linge et qu'on doit circuler le long de ce tréteau,
la profondeur du local peut atteindre 2 métres; dans ce cas, la lar-
geur sera comptée seulement A raison de 07,75 par laveuse.

Le bord supérieur du carreau a laver est élevé a 0,25 ou 4 07,30
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au-dessus de laire; la largeur de ce carreau est de 02,30 &
07,40,

La nappe d’eau aura 2 métres de large au moins. Si deux rangs
de laveuses étaient placés en Face 'un de I'autre, cette largeur serait
portée i 3 métres.

11 serait & désirer que la picéce d’eau n’edt pas plus de 07,40 de
profondeur, afin que les laveuses pussent facilement ressaisir une
piece de linge ou un morceau de savon échappant a leurs mains,
Un pavage empécherait que, lors du neltoyage, on approfondit
davantage la piéce d’eau.

Dispositions diverses:— Les dispositions de lavoirs différent prin-
cipalement suivant que le niveau de la nappe d’eau est fixe ou va-
riable.

— Lorsqu’on peut disposer d'une source d’eau, on creuseun bassin
auquel on donne une forme quelconque : on le construit en magon-
nerie hydraulique, lorsqu’on craint les infilirations de V'eau; dans |
le cas contraire, on se contente de le magonner en pierres:libres. ']
On y améne I'eau par un pelil canal garni, a son arrivée, d’'une vanne
et d'une rigole de dérivation, afin de détourner I'eau si on le
juge a propos. Une autre vannette retient 'ean a la sortie du bassin ;
un fossé placé en aval du lavoir doit étre assez creux pour qu’on
puisse mettre a sec le bassin. Les parois ou se trouvent les
vannes sont cimentées. On pave le bassin a la profondeur que
nous avons indiquée, et on établit autour une chaussée que I'on

recouvre d'un dallage; au bord du bassin on applique un carreaw
a laver, en pierre ou en bois. On recouvre d'un toit les parties otse
tiennent les lavandic¢res.

Il est souvent utile de disposer deux bassins contigus dont le
niveau soit un peun différent, et dont les eaux communiquent par
une petite ouverture garnie d’une vannette. Le premier sert au la-
vage du linge fin, celui qui est au-dessous au lavage des toiles gros-
sieres.

— Une disposition analogue a celle d’'un bassin peut étre adoptée
lorsque le lavoir est établi sur un cours d’eau an-dessus et & peu de




BLANCHISSERIES . 485

istance d'une retenue, d'un barrage qui maintienne I'eau 4 un ni-
veau & peu prés constant. '

—Mais il n’en estplus de méme lorsqu’on est obligé de construire
un lavoir sur le bord d’un cours d’eau, d’un étang ou d'un vivier,
ou la hauteur de I'eau varie,

On se contente alors quelquefois d’'établir une série de longues
marches en magonnerie, hautes de 0,20 et larges de 0,70. Les
lavandi¢res apportent la boite oi elles mettent les genoux, la pla-
cent sur la derniére marche que I'eau n’atteint pas et installent un
carreau a laver portatif qui peut étre attaché a la boite. Mais il ar-
rive souvent qu'il y a trop d’eau sur une marche pour y poser la
hoite, et quil n’y en a pas assez pour qu'on y puisse laver en pla-
cant celle-ci sur le degré supérieur.

11 est préférable d’établir un plancher mobile pour le lavoir. Cest
alors ordinairement une construction en charpente, au milieu de
laquelle un plancher en madriers est suspendu par des chaines aux
quatre coins; il est garni d’un rebord, et, par devant, d'un carreau &
laver. De forts crochets recoivent les mailles
de la chaine, que I'on raccourcit on que I'on
allonge, suivant la hauteur de I'eau, de ma-
niére & tenir le plancher a quelques centi-

meétres au-dessus de son niveau.

La fig. k52 représente, en coupe transver-
e=5 sale et & Pechelle de 0,01 pour métre, un

,r_,—@

N lavoir & plancher mobile, mais dans lequel

Ve

=

les chaines de suspension s’enroulent, & cha-

Fig. 452.

que bout, sur un eylindre fretté en fer ef
garni de tourillons également en fer et portés par les deux mon-
tants qui soutiennent la toiture, On fait tourner le cylindre 4 I'aide
d'un levier engagé dans les trous qui y sont percés, et, un enclique-
tage le retenant, le plancher est soutenu & la hauteur que 'on dé-
sire (1). Ce systéme de suspension est plus commode que le précé-

(1) Lavoir ¢tabli chez M, Huzard, aux Pdtis, prés la Loupe (Eure-et-Loir).

|
i
|
|
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dent : T'un el Pautre ne s'appliquent, du reste, qud des parties de
planchers dont la longueur ne dépasse pas 2 métres ou 2,50,

Le plancher du lavoir est quelquefois encore une caisse rectan-
gulaire qui flotte & la surface de I'ean, et sur le bord de lagquelle on
installe une planche a laver. Cette caisse doit ¢tre établie en bois
dont les interstices sont bouchés avee des étoupes: intérieurement et
extérieurement on applique plusieurs couches de goudron, comme
pour les bateaux. Cette caisse, dont le rebord peut étre haut seale-
ment de 0,30 4 0,40, est maintenue entre les poteaux qui suppor-
tent 'abri. Si I'eau était profonde, la prudence conseillerait d"atta-
cher la caisse avee des chaines de suspension ; dans le cas ol un
accident y déterminerait une voie d’eau qui la ferait couler, cos
chaines 'empécheraient de s'enfoncer d’'une maniére dangercuse
pour les personnes qui s'y trouveraient placées,

Skcueries.—La sécherie & Pair libre doit étre un terrain bien clos -
on y établit, sur des perches de 2 métres fichées en terre, des lignes
de cordes paralloles sur lesquelles on étend le linge mouillé; les pi-
quels extrémes sont maintenus par des fils de fer attachés a des
pierres qu'on enfonce dans le sol.

Les sécheries couvertes sont de grandes piéces attenantes aux la-
voirs ou aux buanderies, et dont les parois sont formées avee des
planches disposées en lames de persiennes. (Voir fig. 448, p. 376.)
Le plus souvent on utilise, & cet effet, des hangars ou des combles
de batiments. Nous renverrons i ce que nous avons dit des sécheries
pour les plantes, pour les distilleries et les féeuleries (p. 311, 318
et 376).

On y met sécher le linge sur des cordes, ou plutdt sur des tra-
verses en bois de sapin analogues & celles que nous avons indi-
quées (p. 379) en parlant des dépots de linge sale; mais on les
exhausse & différentes hanteurs, depuis 1 métre Jusqu'a 1,80,
pour les étoffes plus ou moins grandes.

Liveerie. — La lingerie est le lien ot 'on serre le linge; c’est sou-
vent aussi 'endroit ol on achéve sa préparation, ¢’est-a-dire oii on
le fagonne, ol on le raccommode, ol on le repasse et o on le plie,
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La lingerie sera située, de préférence, au premier étage d’'un bati-
ment. Si on ne destine & cel usage qu'une seule piéce, on y élablira
une cheminée, une table, des armoires et des rayons.

Si la lingerie comporte plusieurs pitces, I'une d’elles sera réservée
aux ouvrieres couturitres et repasseuses; on y installera un fournean
ou une cheminée, une {;raude_ table de 1 métre de largeur, des
armoires ouvertes ou des rayons; d'autres chambres contiendront
des armoires qu'on puisse fermer & clef.

Pour la santé des ouvritres repasseuses qui brilent du charbon,
il faut que les cheminées ot chauffent les fers aient un bon tirage;
si on se sert de fourneaux, ceux-ci seront surmontés par une hotte
trés-basse et dépassant leur bord, afin qu'il s'élablisse un courant
d’air ascendant aussi vif que possible.

FUMIERES.

a CONDITIONS GENERALES D'ETABLISSEMENT.

Le fumier est déposé dans un endroit ou puisse avoir lieu la dé-
composilion des éléments dont il est formé, ¢’est-a-dire des maliéres
végeélales el des déjeclions animales solides et liquides ; cette dé-
composition s'accélére sous I'influence simultanée de I'humidité et
('une chaleur peu élevée : le lieude dépdt devra donc étre établi de
maniére A réaliser ces condilions, et sa disposilion sera entitérement
inyerse de celle des locaux que nous avons examinés jusqu'ici et
qui servent & la conservation des substances animales et végétales.

« L'emplacement et la disposition du tas de fumier, dit Schwerz,
sont la pierre d’achoppement de presque toutes les exploitations.
Malheur & la ferme ou, faute d'espace, le fumier est déposé le long
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de la rue ou dans quelque coin ou le liguide qui en suinte se perd a
I'extérieur ! Malheur & la ferme dont toutes les toitures déversent les
eaux de pluie sur le fumier et dans laquelle il faut dévier celte eau
ou en laisser noyer toute la cour ! C'est ce qu’il y a de plus précienx
pour la végétation qu'il faut alors répandre au dehors pour se dé-
faire de I'eau quiy est mélée. Malheur & la ferme ou il n’y a pas,
o il ne peut étre fait de disposition bien entendue pour rendre de
temps en temps au fumier I'eau grasse qui en découle, y entretenir
I'humidité nécessaire et empécher le moisi de s’y établir (1). »

Nousentrerons donc dans quelques développements sur les divers
modes proposés pour la disposition de I'emplacement du fumier, en
commencant par résumer les conditions d’établissement qu'il faut
s'efforcer d'y réunir.Schwerz, qu'on doit consulter souvent lorsqu'il
_s'agit de pratiques agricoles, indique ainsi les conditions qu’il est
indispensable de ne pas négliger :

1° Ne rien perdre du liquide qui suinte du fumier;

2° Recueillir ce liquide dans un réservoir assez a porlée pour pou-
voir le reverser au besoin sur le fumier;

3¢ Ne laisser couler ou tomber d’autre eau sur le fumier que la
pluie re¢ue naturellement par sa surface ;

4 Que l'espace soit assez grand pour que le fumier ne s’amoncelle
pas & une trop grande hauteur;

5 Que les voitures puissent approcher facilement et qu'il ne faille
pas un grand effort pour enlever des charges un peu lourdes ;

6° Nous y ajouterons qu’il faut que I'emplacement soit assez étendu

~ pour qu'on y forme des divisions de telle sorte que I'ancien fumier ne
soil pas toujours recouvert par le nouveau.

Diverses constructions sont en usage pour satisfaire & ces condi-
tions : les aires, les plates-formes, les enceintes, les demi-fosses, les
fosses, et les abris couverls, auxquels s’ajoutent comme accessoires
les fosses & purin ou & lizier. Nous désignerons par le nom géné-
rique de fumiéres toutes les dispositions d'emplacement pour les
fumiers.

(1) Préceples d'agriculiure pratique (voir note page 316).
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Exposition.—Tout ce qui peut émettre une odeur désagreable est
généralement, sous notre climat, mieux placé au nord qu'a toute au-
tre exposition, parce que le vent qui souffle en venant de ce coté est
celui qui persiste le moins longtemps, qu’en outre il est plus froid
que les autres, et par conséquent diminue la formation ou la dilata-
tion des gaz doués de mauvaises odeurs. On devra donc rejeter les
fumiers dans la partie la plus septentrionale de I'ensemble du
domaine et les abriter autant que possible contre les rayons duso-
leil par des bitiments, des murs ou des arbres.

Emplacement. — L'emplacement & donner aux fumiers doit satis-
faire 4 deux conditions presque exclusives 'une de l'aulre, mais
qu'il faut cependant s'efforcer de concilier entre elles : I'une est la
proximité du lieu de production, afin qu'on ne soit pas obligé & de
longs transports lorsqu’on nettoie les écuries ou les étables; 'autre
est I'éloignement des logements des animaux, afin que ceux-ci
n'aient pas & souffrir des émanations du fumier.

Sous ce rapport, il faut poser, comme régle absolue d’emplace-
ment, le plus grand éloignement possible de la maison d habitation;
nous ne croyons pas qu'il soit utile d’en exposer les motifs.

En général, les fumiéres sont placées au milien de la cour du
domaine, dans la partie la plus rapprochée des étables. Dans les
pelites et dans les moyennes exploitations, ol la quantité de fumier
amassé n'esl jamais considérable, cette position est passablement
bonne, pourvu qu'on y joigne le choix de la portion opposée a
I'habitation. Mais il serait préférable d’adopter pour ces établisse-
ments une disposition que nous regardons presque comme indis-
pensable pour une grande exploitation ; elle consiste & établir une
cour spéciale pour les fumiers, ou au moins un emplacement der-
ricre les bitimenis qui servent aux animaux; une communication
serait établie par des portes qu'on n'ouvrirait qu'au moment du
curage des étables; de cette manitre, le transport immédiat des
résidus quotidiens n'exigerait pas beaucoup de temps, et les émana-
tions des fumiers ne pénétreraient pas dans les étables par les
portes des fagades qu’on laisse si souvent ouvertes.
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Il faut signaler aussi, comme pouvant permeitre I'éloignement des
fumiéres & quelque distance des bitiments, 1'établissement d'un
petit chemin de fer devant les étables ou dans leur intérieur @ 'en-
lévement cuotidien des fumiers a lien alors & I'aide d’un pelit cha-
riot qu’il est trés-facile de pousser au loin.

Dans les divers plans d'ensemble d’exploitation que nous avons
dressés, les fumiéresont été toujours rejetées soit aux extrémités des

_enclos, soit en dehors de la cour du domaine.

Sol des fumiéres.— Quelle que soit la disposition adoptée pour les
fumiéres, le fond doit &tre impénétrable aux liquides; on eblient ce
résultat en établissant une couche d’argile de 0,30 4 0™,50'd"épais-
seur et fortement battue. Dans certaines dispositions, les aires &
fumier par exemple, le sol doit étre assez résistant pour supporler
le poids des chariots 4 'aide desquels on enléve engrais; al'imper-
méabilité du sol se joindra son incompressibilité. On recouvre done
la surface soit avec un pavage ordinaire, soit avec un dallage, soit
avee un cailloutage composé d'une couche de 0™,30 & 0,40 de pierres
concassées, ou d'unrang de moellons posés sar champ et surmontés
par un lit de débris de pierres mélés avec un peu d’argile. On aug-
mente |'imperméabilité en faisant reposer ce revélement du sol sur
une couche d’argile bien damée. Afin d'éviter quelques frais, lorsque
les fumiéres ont une assez grande étendue, on “élablit, de 3 méires
en 3 métres, des passages pour les voilures; on les pave sur une
largeur de 4 métres afin qu'on puisse charger deux voitures & la
fois, et on recouyre lintervalle entre deux passages avec de l'argile
battue. On emploie encore un bétonnage ayant 0%, 15environ d'épais-
seur pour les parties destinées a supporter le poids des voitures et
07,03 4 0,05 pour les autres. ¢

Les parois verlicales des fumicéres doivent étre aussi rendues
étanches; celles qui sont au-dessous du sol peuvent le devenir par
I'interposition d'une couche de glaise entre celui-ci et la muraille
de soutenement; les parties au-dessus du terrain enyironnant ne
peuvent étre rendues imperméables que par emploi de matériaux

ou au moins de mortiers hydrauliques.




FUMIERES. 401

Un chemin pavé autour des fumidres est nécessaire pour permet-
tre I'approche des voitures.

Rigoles d'écoulement. — Les ruisseaux i I'air libre ne peuvent con-
duire les urines provenant des écuries et des élables jusqu’a la fu-
micre ou jusqud la citerne & purin qu'd une trés-petite distance ; Ia
pente nécessaire i 1'écoulement et qui est au moins de 0,01 par
métre leur ferait atteindre une profondeur qui les rendrait dange-
reux. Il faut alors avoir recours aux rigoles couvertes. Les figures
ci-aprés montrent les profils de différents modes de construction
dont on peut mélanger les éléments.

Fig. 453, Fig. 454,  Fig. 455, _Fig. 456,  Fig, 457.

La rigole (fig. 453) est formée de deuxmontants et d'un pavage plat
en briques; elle est couverte par une dalle en pierre. La rigole
(fig. 454) consiste en deux montants en pierre de taille reposant sur
une brique spéciale dite ¢ caniveau, analogue i celles que nous
avons indiquées pour les auges de bergeries (page 123), mais d'un
modéle plus petit; la rigole est couverte par une pierre plate,
un jalet. La rigole (fig. 455) différe de la préeédente en ce que le
fond est construit en briquettes ou en petits moellons assemblés en
forme de demi-cylindre. Le fond des rigoles (fig. 456 et 457) est éta-
bli 4 l'aide de denx tuiles ou de deux briques placées & angle vif
soit en dedans, soit en dessous des pieds-droits.

Tousces matériaux doivent étre joinls avec dumortier hydraulique,
pour prévenir les infiltrations, causes de déperdition on d'infection.

Il est souyent plus économique de se servir de tuyaux de con-
duite en poterie ou en ciment, de 0,15 & 0,25 de diamétre. Les
tuyaux en ciment sont facilement moulés & I'aide d’un mandrin en
bois que I'on recouvre de mortier humide; on retire le moule lors-
que la matiére est un peu consolidée, et on laisse sécher & I'abri du
soleil. La fig. 458 montre la forme de ces tuyaux & emboitement ; on
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les assemble ainsi que Vindique la fig. 459, et on lute leurs joints
avec le ciment qui a servia la fabrication.

Fig. 458, Fig. 459. Fig. 460, *

Regards, — Afin de pouvoir nettoyer les rigoles et parer aux ob-
structions, on établit, de distance en distance, des regards en magon-
nerie analogues & celui qui est représenté dans la fig. £60. Le fond
est un peu en contre-bas des tuyaux; 14 se déposent quelques parties
solides qui sont toujours entrainées par les purins; il est aisé
de les recueillir en soulevant la dalle ou la plaque qui couvre le ve-
gard. On facilitera ce dépot en plagant le tuyau de sortie & quelques

centimétres en confre-bas de celui d'arrivée, toutes les fois qu'on

n'aura point & craindre une légére perte dans la pente totale.

Pour les rigoles représentées dansles fig. 453, 454, 455, 456, 457,
on se contentessouvent de rendre mobiles quelques-unes des dalles
(ui les recouvrent; il serait préférable d’y établir desregards comme
celui de la fig. 460. On pose quelquefois, aux extrémités de ces con-
duifes, de petits grillages en métal ; on y ajoute méme des vannettes
al'aide desquelles on peut remplir complétement d’eau les rigoles :
c'est le moyen d'opérer des chasses de liquide qui servent au net-
loyage et détruisent les rats dont ces cavités sont la retraite.

Citerne & urine ou a purin. — Les parties liquides des fumiers doi-
venl étre recueillies avec soin, car clles constituent un de leurs élé-
ments de fertilité les plus actifs : des fosses, des cavités étanches,
des citernes sont employées pour cet usage spécial; tantdt elles
sont placées prés des écuries ou étables, tantot elles sont attenantes
aux dépots de fumier. Une place & fumier bien disposée doit
toujours étre accompagnée d'une partie déclive oit se réunissent
les liquides qui s'en échappent, et d’oir 'on peut les reprendre i
F'aide de pompes ou d’écopes pour arroser le fumier et y entretenir
Phumidité nécessaire & sa décomposition. Les citernes a purin éta-
blies prés des étables servent de dépbdts ot 'on vient puiser suivant

e g
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les besoins pour l'arrosage des terres en culture, aprés avoir
mélangé les urines avec de l'eau en proportion plus ou moins
grande (1).

Les puriniéres ne doivent pas seulement recevoir les urines des
écuries, des étables; les eaux de lavage des cuisines y seront égale-
ment amences par des conduits. Les latrines sont aussi trés-bien
placées au-dessus des fosses 4 purin.

On a conseillé de mettre les citernes 4 purin attenantes aux fu-
miéres en communication avec une citerne ordinaire ou une mare i
I'aide d'un tuyau muni d'un robinet; on peut alors y introduire I'eau
dont on aurait besoin pour humecter I'engrais. Quand la source
d’eau n'est pas éloignée de plus d’une dizaine de métres, il est pré-
férable d’amener I'eau dans la fumiére & I'aide d’une pompe A main
et des conduits mobiles dont nous parlerons plus loin.

— Lafosse & purin la plus simple consiste dans un trou dont le fond
et les parois sont reyétus d'une bonne couche d’argile bien battue,
afin que la fosse soit étanche. Lorsque les dimensions de cette fosse
sont assez grandes pour qu'il y ait lieu de craindre que la poussée
des terres environnantes n'en fasse ébouler les parois, on les soutient
par un revétement en pierres magonnées avec de l'argile et placées
deyant une couche de cette sorte deterre bien battue. On se sert en-
core de grandes futailles qu’on enfonce en terreaprés en avoir défoncé
le bout qui restera en dessus. Enfin on a recours, dans quelques cir-
constances, a une magonnerie en chaux hydraulique derriére laquelle
est placée une couche d'argile battue et épaisse de 07,15 4 07,20 :

(1) Une partie d’urine pour trois 4 cing d'eau : ce mélange s'emploie 4 la dose
de 20 4 25 métres cubes par hectare. Des caleuls, admis aujourd’hui et basés sur
les Lhéories chimiques, donnent 1,000 kilogr. d'urine comme équivalents i 1,000
kilogr. de fumier de ferme par les matitres minérales que ces deux engras
renferment, et i 2,000 Lilogr. par I'azote qu'ils contiennent : en moyenne done
1,000 kilogr. d'urine équivalent 1,500 kilogr. de famier. Ainsi 5,000 kilogr.
durine (ou lorsqu'ils sont mélangés avec cing fois leur volume d’eau, 25 métres
cubes ) formeraient une fumure (rés-faible. Elle n'est, dailleurs, pas loujours
¢conomique, i cause des frais du transport dans les champs i Paide de lonneaux,
surtont pour des dislances éloignées.

95
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on forme ainsi une citerne analogue & celles employées pour la con-
servation des eaux potables; mais, dans une fosse & purin, I'épais- |
seur peut étre réduile 4 une demi-brique pour chacun des cotés et a

une brique 4 plat dans le fond ; on doit avoirrecours a ce genre de con-

struction lorsque la citerne & purin est établie non loin des puits, de

caves, ou de réservoirs pour lesquels on aurait a redouter des infil-

trations.

Les grandes fosses & purin affectent la forme cylindrique ou
celle dite rhomboidale; dans ce dernier cas, tous les angles doivent
étre arrondis. Le fond se terminera toujours en cuvette, afin qu'on
puisse la vider entiérement; une petite cavité située plus bas que le
niveau du fond, et dans laquelle aboutira le tuyau de la pompe, fa-
cilitera encore miecux la vidapge. Quant & la partie supérieure,
divers systémes de fermeture sont en usage.

Lorsque les fosses sont en magonnerie, on les surmonte quelque-
fois par une votte dans laquelle on ménage une petite ouverture pour
le débouché des rigoles, une autre pour le passage d’une pompe fixe &
ou mobile, et une plus grande qui sert pour le curage, qu'on ferme
par une dalle et qu'on appelle trou d’homme (de 0,60 & 0,70 de
coté).

On se contente souvent d'un revétement mobile en madriers mis
A ¢Oté les uns des autres, ou entre lesquels on laisse un intervalle de
quelques centimétres, surtout lorsque la fosse & purin est au-des-
sous du tas de fumier; ce systéme rend plus facile le nettoyage de la
fosse.

Enfin on laisse quelquefois les fosses ouvertes i I'air libre; dans
ce cas, il faut les entourer d'un garde-corps oud’une balustrade, pour
prévenir les accidents; comme cette addition rend leur établisse-
ment plus colteux et comme il importe de prévenir I'évaporation du
liquide provenant des fumiers, il est préférable de couvrir les fosses
4 purin.

— Dans le Nord, on construit des citernes spéciales pour engrais
liquide ; leur emplacement est choisi a quelque distance des ba-
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timents, mais & proximité des terres qui en recevront le contenu :
ce sont des fosses ou caves dans lesquelles on apporte des vidanges
de latrines provenant des villes ou des engrais pulvérulents que I'on
mélange avec de I'eau pour s'en servir en arrosages : cette sorte de
caves & purin ne differe point des citernes ordinaires: il est seule-
ment & recommander de les clore de maniére & ce quelles ne de-
viennent pas une occasion d’accidents fortuits ou dus & la malveil-
lance; elles seront donc couvertes, et leur ouverture principale
fermée par un volet solide et garni d’'un cadenas.

Cette ouverture est pratiquée vers le milien de la voute: elle sert
a Pintrodaction ou & I'extraction des matieres. Une ou deux barba-
canes permettent aux gaz de s'échapper et 4 I'air de s'introduire
pour continuer la fermentation. On accole ordinairement deux
ou trois de ces citernes, afin d'avoir des engrais liquides & différents
degrés de décomposition.

Pompes @ purin. — Pour arroser les fumiers & I'aide du purin, ou
pour extraire ce dernier de la fosse quand on veut le transporter
dans les champs, on se sert d'écopes et de seaux attachés & une
corde ou A un manche : mais ces deux instruments nécessitent une
main-d’@uvre longue et assez vépugnante; ils ne peuvent étre
utilisés que pour recueillir de trés-petites quantités de jus de
fumier.

Les opérations sont plus rapides avec des pompes; on se sert or-
dinairement de pompes aspirantes portatives, de pompes i arroser
les jardins ou de pompes & incendie. Mais les pompes ont deux in-
conveénients i redouter dans la manipulation du purin, I'action, I'a-
cidité du liquide qui corrode et détruit rapidement les parties mé-
talliques des appareils, et I'introduction des parties épaisses ou
vaseuses, des pailles, des corps étrangers qui sont presque toujours
en suspension dans le purin et qui viennent obstruer les soupapes
et le mécanisme des pompes. On ne peut remédier 4 ces inconvé-
nients que par 'emploi de pompes dites rustiques dont le prix de
revient est peu élevé.

Pompes rustiques mobiles. — Les pompes 4 purin les plus simples
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» consistent, soit dans un tube cylin-
drique formé par un morceau de bois
creusé ala tariere (fig. 461), soit dans
un tuyau i section carrée, de 0™,08
a 0%,10 de coté, formé par quatre
planches solidement clouées et dont
les joints sont calfeutrés avec du
goudron.Ces tubes, dont la longueur
ne dépasse pas 3 métres, sont échan-
crés ou percés de trous A la partie
L inférieure pour lintroduction du
purin. Dans le haut est adapté un
tube d’échappement en métal ou en
quita-percha. Dans Vintérieur un clapet A (fig. 462) en bois attaché
par un morceau de cuir, ou en gqutta-percha, se meut de
" bas en haut ; au-dessus joue un piston B, formé par un
petit bloc en bois cylindrique ou cubique, suivant la
forme du tube, et percé d'un trou au milieu duquel un
autre clapet se meut dans le méme sens que le prémier.
On garnit quelquefois le piston avec du cuir bien graiss¢
pour faciliter son mouvement. Le piston est attaché 4
Fig. 462. une tige en bois, ou plutdt en fer, terminée, & la partie su-
périeure, soit par une poignée, soit par un anneau auquel s'adapte
Vextrémité d'un petit bras de levier dont le point d’appui est fixé
sur le corps de pompe; ce levier rend la mancuvre beaucoup moins

fatigante.
Cette pompe est simplement aspirante : on la transporte sur la
purinifre quand on veuts'en servir et on I'y maintient avec deux ou
trois ares-boutants. On assure sa conservation en injectant, suivant le
procédé du docteur Boucherie, Je bois dont elle est formée et en
I'entourant de petites frettes en fer. Quelquefois on fail reposer le
tuyau dans un panier d'osier pour empécher I'introduction des corps
qui géneraient le piston et seraient cause d’avaries.
— Nous nous sommes seryi, comme pompe portative, de la pompe
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a soupape en caoulchouc décrite ci-apreés : 4 cel effet, nous I'avons
attachée sur une brouette 4 dos trés-élevé, et nous avons remplacé
la partie inférieure du tuyau d’aspiration par un tube en guffa-per-
cha long de 2 métres, et dont la flexibilité facilite le transport.

Pompe fize. — Lorsque la fosse & purin peut contenir quelques
dizaines d’hectolitres et qu’on a souvent & en extraire des liquides,
on doit établir une pompe fixe. Cette pompe ne différe de celles
que nous venons d'indiquer qu'en ce qu'il est nécessaire de lui
donner un pen plus de force, de I'assujettir sur un biti ou de la
sceller dans la maconnerie. de la fosse; on fait mouvoir le piston &
laide d'un balancier appuyé sur un bras lui servant de point
d’appui et terminé par une verge en bois.

La fig. 463 ci-contre représente une pompe rustique fixe qui n’est

Fig. 453.
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qu’une modification de celle qui a été exéeutée par M. de Valcourt ot
placée par lui a Grignon. Dans un tuyau carré en bois formé de quatre
planches embouvetées, bien clouées, bituminées el maintenues par des

| [l boulons en fer avec écrous, joue un piston dont la fig. 464

ci-contre représente une coupe : il consiste en un cube de
bois B entaill¢ de larges rainures sur les quatre cdtés. Au-
dessus de ce cube est fixé un appendice en cuir, formant une
pyramide renversée & quatre faces, dont les bords s’ap-
pliquent & frottement contre les parois du tuyau de la
pompe; au bas de celui-ci est une soupape é'clapel A qui
* s'ouvre de bas en haut. Les fig. #65 et 466 montrent deux
coupes horizontales du tuyau : I'une A au niveau du
clapet inférieur, I'autre B 4 la hauteur du morceau
de bois entaillé qui supporte le piston en cuir.

Fig.465. ﬁg.]?iﬁﬁ.

Lorsrque le piston monte, il y a aspiration, le clapet se souléve et
I'espace entre le clapet et le piston se remplit ; lorsqu'il descend, le
piston pése sur la colonne d'eau, le clapet se ferme, 'urine monte

par lesvides des rainures, passe entreles parois du tuyau et les bords
de I'appendice en cuir, qui se contracte et céde a la pression. Arrive
au bas de sa course, le piston reste chargé de la colonne d’eau
dont le poids fait joindre le cuir contre les cotés de la pompe; en
se relevant pour une nouvelle aspiration, le piston fait monter cette
colonne d’ean jusqu'd la partie supérieure du tube. L se trouve
un chenal formé de trois planches assemblées, un peu incliné et sou-
tenu par vne tringle de fer; ce chenal conduit le liquide sur le fu-
mier, ou au-dessus d'un récipient chargé sur une voiture. Au lieu
d’un seul chenal dirigé du cdté opposé au bras de levier qui fait
mouvoir le piston, on en établit souvent deux sur les cotés de I'ap-
pareil, dans les directions perpendiculaires au levier, ce qui est plus
commode pour certains emplacements : une petite planche formant
volet empéche le liquide de couler dans celui des deux chenaux dont
on ne veul pas se servir.

M. Mathieu de Dombasle avait établi, & Roville, a U'instar des
Allemands, une pompe encore plus rustigue que celle-ci. Le systéme
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d’aspiration est celui dont nous avons donné la représentation dans
la fig. 462 ci-dessus ; mais les planches formant les parois du corps
de pompe, au lieu d’étre embouvetées et serrées avec des boulons en
fer, ¢taient assemblées & angle droit par des visa bois et maintenues
par des brides en bois serrées 4 l'aide de clefs en forme de coins.

Pompe d soupape en caoutehoue. — Pour obvier aux inconvénients
résultant de V'obstruction des soupapes par les matiéres qui sont
toujours en suspension dans les purins,on a proposé différents syste-
mes de pompes. Celui qui semble le mieux avoir réussi est celui qui a
¢té inventé par M. Perreaux et dont la description a été donnée par
M. Londetl dans les dnnales d'agriculture (1).

=]

Fig, 467. Fig. 408,

(1) Annales de Pagriculture frangaise publides sous la direction de
MM. Londet et L. Bouchard, 3¢ strie, t. X, n° 4, aout 1857,
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« La pompe de M. Perreaux est ou aspirante ou aspirante et fou-
lante. Les deux dessins ci-contre figurent une pompe aspirante et
foulante. (Vue extérieure, fig. 467; coupe verticale, fig. 468.)

« Le corps de la pompe se compose d'un tube de cuivre étirc,
d’une épaisseur suffisante pour avoir une longue durée et d'un dia-
métre denviron 0,08, & 04,09, diamétre des pompes ordinaires.
Lecylindre de cuivre est revétu d'une boite en bois, ronde ou carrée,
pour le garantir des choes qui pourraient le déformer. L'ouverture
supérieure du corps de pompe est fermée par un chapeau et une
boile & étoupe C; la bofte & étoupe comprime la tresse de chanvre
qui, comme le chapeau, livre passage & la tige du piston. L'ouver-
ture inférieure est munie du chapeau D, qui se visse et dévisse a
volonté pour placer et déplacer la soupape N; ce chapeau est tra-
versé par le tube d’aspiration d. A 0,25 de distance de sa partie
supérieure, ce corps de pompe posséde un conduit A par ou l'eau
pénétre dans le réservoir ; ce réservoir s'ouvre inférieurement par
le chapeau B, ce qui permet de visiter la soupape de retenue inté-
rieure : le réseryoir posséde, en outre, un conduit ol peuvenl s'a«
juster un tuyau et une lance.

« Davs ce systéme de pompes, il y a trois soupapes en caout-
choue : une N placée & I'extrémité supérieure du tube d’aspiration,
une deuxieme M formant le piston, une troisitme située dans le ré-
servoir A la hauteur du conduit A, Les figures 469, 470 et 471 re-’

Fig. 469, Fig. 470. Fig. 471.

présentent ces diverses soupapes; chaque soupape n’est autre qu’un
cylindre en caoutchouc, aplati 4 'une de ses extrémités, et terminé
par deux valvules ou lévres @ «, dont les épaisseurs varient suivant
les pressions qu'elles doivent supporter, suivant les milieux dans
lesquels elles agissent, eaux claires, limpides ou houeuses.
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« Le bras de levier H, que I'on éléve ou abaisse pour abaisser ou
élever le piston, repose sur le support R, fixé au corps de pompe.
« Tl est facile d’expliquer comment fonctionne cette pompe, soit
une pompe simplement aspirante. Admettons le piston M abaissé
sur la soupape N, si 'on abaisse le bras de levier H, le piston §'é-
* lévera, le vide se fera au-dessous : par la pression de I'air an-dessus
du piston, les lévres de lasoupape M se rapprocheront et se resser-
reront: celles de la soupape N, au contraire, s'ouvriront, et F'eau
montera dans le tuyau d’aspiration et dans le corps de pompe, par
suite de la pression de I'air extérieur. En élevant le bras du le-
vier H, le piston s'abaissera, la soupape M s’ouvrira el laissera
passer I'eau ; la soupape N restera alors fermée par la pression de
'eau montée dans le corps de pompe. En élevant de nouveau le
piston, la soupape M restant fermée, I'eau sera élevée et sortira
par le conduit A ; dans le réservoir elle sera obligée d’ouvrir la
soupape, mais l'air supérieur contenu dans ce réservoir, agissant
alors, la forcera & entrer dans la lance, qui la projettera & plusieurs
" métres de distance. Le travail régulier, continu de cette pompe est
dii 4 la grande élasticité dont jouissent les soupapes : elles s'ou-
yrent, se dilatent au moindre obstacle inférieur; elles peuvent
laisser passer alors de l'eau, des purins, des eaux boueuses el
méme des pierres; elles se resserrent, se referment au moindre
obstacle supérieur, a la pression de I'eau, & la pression de Pair (1). »
Dans cette pompe, d’invention nouvelle, et dont la durée d’expé-
rimentation ne dépasse guére une année, on pourrait redouter
I'altération par le purih du caoutchouc qui forme les soupapes :
mais, dans le cas ou il en serait ainsi, il est si facile et si peu cod-
teux d’y substituer des soupapes neuves, que nous croyons devoir
recommander ces pompes.
Conduits mobiles. — Les pompes aspirantes et foulantes ordinaires
projettent le liguide & une distance d'une dizaine de métres, ce qui

(1) Instruments, machines, appareils et oulils employés en agriculture ;
description, choix, emploi, maneuvre, conditions ou ils convienvent, avantages
qu'ils présentent, par L. A. Londet, 1™ partie, 1858, in-8°, avec 5% planches.
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suffit généralement pour l'arrosage des tas de fumiers. Mais, lors-
qu'on emploie des pompes aspirantes séulement, on dirige les pu-
rins sur les diverses parties des tas de fumier A 'aide de conduits
mobiles. Ce sont des goutlieres formées de deux ou de trois plan-
ches en bois léger, bien assemblées et ayant 2 métres de long en-
viron; chacane de ces rigoles portatives (ou noues) est plus large par
un bout que par I'autre, afin de pouvoir se poser I'une dans I'autre;
on les soutient par des chevalets dont les pieds sont liés avec un seul
houlon qui ne soit pas trop serré, de maniére & ce qu'on puisse
élever ou abaisser les noues et leur donner la pente nécessaire en
ouyrant plus ou moins les pieds des chevalets,

On remplace, avec économie dans la main-d'ceuyre, les conduits
mobiles par des tuyaux flexibles en toile imperméable; on les
ajoule & I'orifice de la pompe, et, tandis qu'un homme fait mouvoir
celle-ci, un autre proméne sur les tas de fumier I'extrémité du tuyau
terminée comme la lance d'une pompe & incendie,

Dimensions. — L'emplacement destiné au fumier sera assez grand
pour qu'on y dépose la quantité produite par les différents animaux
entretenus dans l'exploitation jusqu’a ce qu'on la transporte sur les
terres. Comme le fumier trés-décomposé perd une partie de ses
principes utiles, il est prudent de le porter dans les champs au
moins deux fois 'an. Dans des exploitations bien dirigées, ce trans-
port a lieu toutes les fois qu'on le peut, ¢est-d-dire trois ou quatre
fois par an, tandis que dans d’autres la fumiére n’est vidée qu’une
fois par année. Il faut donc, pour ces différents cas, des emplacements
de grandeurs diverses. Comme terme moyen, on pourrait estimer
les surfaces en rapport avec le famier fabriqué pendant six mois.

La quantité du fumier est proportionnelle au nombre d’animaux et
se compose de la somme des portions fournies par les différentes
espéces. Le poids des animaux, les aliments, la durée du séjour &
I'étable et la nature de la lititre modifient beaucoup le volume du
fumier. Les appréciations ci-aprés peuvent étre regardées comme
des moyennes établies pour calculer la grandeur de ’emplacement.
Un cheval et un beeuf (chacun du poids de 600 kilogr. environ,
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grosseur moyenne), lorsqu’ils sont tenus dans des bitiments, pro-
duisent chacun environ 50 kilogrammes (1) de fumier par jour, ou
a peu prés un dixieme de métre cube : la quantité annuelle serait
donc de 36 méfres cubes. Mais le cheval et le banf de labour
ne restent a I'écurie que pendant les intervalles des travaux, aussi
leur production peut-elle étre évaluée aux denx tiers de la quan-
tite que nous venons d'indiquer. Une vache conduite au pAturage
n'en produit guére que la moitié, tandis qu'une béte bovine en
stabulation permanente peut fournir un volume de fumier égal a
celte quantité. Les bétes a laine que I'on abrite dans des bergeries
n’y séjournent guére que pendant la moitié de I'année et y laissent
environ 1,000 kilog. de fumier. Les Iior{:s, renfermés plus longtemps
dans les constructions, fournissent une quantité de fumier (trés-
variable suivant la grosseur de la race) qui peut étre appréciée en
moyenne & 2,000 kilog.
On comptera donc pour la production annuelle :

Pariehovalisy s IS5 e ot m 24 métres cubes.
Par beeuf dé travail o . . ooa o . 24

Par beeufen stabulation permanente. + 36

Par vache tenue le jour au pacage. . 18

Pax Bt laine. i i e il 2

T o SR e S SR L & ;

La hauteur donnée au tas de fumier variant de 2 métres a 1,50,
la surface néeessaire a 'emplacement sera done d peu prés pour la
I peu | I
production annuelle :

Parcheval. . . . . . . de 12 mét. carr. a 16 meél. carrés.
Par boeuf de trait. . . . . 12 16

Par beeuf d'engrais. . . . 18 24

Par vache mise au paturage.. 9 12

Par béte i laine. . . . . 1 j Gt
Ratpore SUSSinn oon S 2 2= 42 envir.

{1) Cette quantité est celle indiquée par M. de Gaspario, qui attribue au fu-
mier un poids de 800 kilogr. par métre cube. Le poids d'un métre cube de fn-
mier varie enlre 200 et 800 kilogr. en moyenne : le fumier de cheval ou de mou-
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Si I'on suppose que le fumiér ne soit enlevé qu'une fois par an,
la fumiére comportera cette surface ; mais si I'enlévement a lieu tous
les six mois, les deux tiers suffiront.

— Nous compléterons ces indications en rapportant I'appréciation
donnée par M. Lefour dans son Manuel d’agriculture, pour la sur-
face nécessaire A une aire A fumier : « On arrive, dit-il, au chiffre
de 1 métre carré & 1 métre carré 50 par 100 kilogr. du poids vif
des bestiaux de la ferme. » Cette surface ne serait, pour un cheval,
qué de 9 métres carrés au plus, évaluation a peu prés équivalente
4 celle indiquée ci-dessus dans I'hypothése de I'enlévement du
fumier deux fois par an.

— Quant 4 la capacité des citernes & purin, elle variera avec la
disposition de la fumiére. Si celle-ci est couverte, la capacité de la
citerne devra étre plus petite que si le fumier est exposé & recevoir
'eau des pluies; elle sera plus petite quand le fumier est placé sur
une aire que quand il est déposé dans une fosse, parce qu'il y aura
moins d’évaporation dans ce dernier cas. On peut regarder la
quantité de pluie tombant sur une fosse comme équivalente moyen-
nement i la quantité de liquide disparaissant par I'évaporation. La
capacité de la citerne & purin devrait donc étre assez grande pour
emmagasiner I'urine fournie annuellement par les différents ani-
maux enfretenus sur I'exploitation. Voici I'évaluation que I'on en
peut faire : '

Par cheval. . . . . 1,000 kilogr. ou 1 métre cube.
Par beeuf ou vache. . 3,000 3
Par POTCAY - iiv b "o 500 1/2
Par lot de 5 moutons . 500 1/2

Il y a peu d'inconvénients & ce que la citerne a purin n’ait pas
la capacité rigoureusement nécessaire pour recevoir les urines pro-
duites par le bétail pendant toute 'année; on peut toujours les en-

ton, en tas sans ftre arrosé, au sortir de I'étable, ne pése guére au dela de
200 kilogr.; le méme fumier arrosé, ou celui des autres espéces, dans un état
avaucé de décomposition, pése jusqua 800 kilogr. La moyenne peut étre évaluie
i 400 et 500 kilogr. par métre cube. Nous adoptons 500 kilogrammes.
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ever et les transporter sur des composts ou sur les terrains en cul-
ture, toutes les fois que la cavité est remplie.

DISPOSITIONS DIVERSES.

Aires d fumier. — Le systéme le plus économique pour la con-
struection des fumiéres consiste & disposer, au niveau du sol envi-
ronnant, des aires revétues, comme nous venons de le dire, de ma-
niére & étre imperméables el a pouvoir en méme temps supporter le
poids des chariots. Les aires sont ou trés-légérement convexes, ou
concaves, ou méme inclinées d’un seul cOté; leurs pentes se terminent
i des rigoles bien étanches qui les entourent, ou les traversent, ou
les bordent, suivant I'une des dispositions adoptées, et qui aboutis-
sent & la fosse & purin.

Des contre-pentes entourent la fumiére, afin que les eaux qui
coulent & la surface du sol ne viennent pas laver le pied des tas
de fumiers et que ceux-ci ne soient humectés que par les portions
de pluie qu'ils recoivent directement. Mathieu de Dombasle avait
fait pratiquer en dehors de la rigole et tout autour du tas une espéce
de chaussée en gravier mélé d’argile, ayant 0",20 de hauteur seule-
ment an milien et 17,50 de largeur, se terminant en pente douce
des deux cOtés, de maniére & ce qu'elle fut peu apparente, qu'elle
ne génit point la circulation des chariots et qu’elle éloignit suffi-
samment les eaux pluviales.

La forme des aires & fumier est ordinairement un rectangle plus
ou moins allongé; on y dispose les fumiers en espéce de prismes
droits ayant environ 2 métres en hauteur.

Les aires & fumier de Grignon ont 20 métres de longueur sur 6 mé-
tres de largeur; elles sont macadamisées el inclinées légérement
vers les bords extérieurs pour faciliter I'écoulement du purin ; elles
sont entourées par des rigoles pavées de 0,40 en largeur qui con-
duisent les liquides dans un réservoir disposé entre deux fumiéres,
Ces réservoirs, dont les parois sont magonnées, ont 5 métres de
long, 2 metres de large et 2 métres de profondeur; ils contiennent
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done 20 métres cubes; ils sont recouverts par des madriers en bois
et munis d'une pompe & purin. Les dessins ci-contre indiquent en
coupe [fig. 472) et en plan (fig. 473) la disposition de quatre aires
a_fumier établies d’'une maniére analogue & celles de Grignon.

g. 473,

Dans les fermes de l'institut de Hohenheim, Schwerz a disposé
ses fumiers (1) sur deux aires pavées, légérement inclinées I'une
vers autre, et séparées par une fosse dans laquelle se rassemble le
jus du fumier et qui occupe toute la longueur d'un des cbtés;
mais comme une certaine quantité de liquide n'en decoule pas
moins des trois autres cOtés des lits, ils sont encore garnis d'une
rigole qui conduit ce liquide dans la fosse. Chacune des aires est
carrée et a environ 8 métres de cOté. La fosse, égale en longueur,
large de 1 métre et creuse de 2 métres, peut donc contenir 16 métres
cubes. Ses parois sont revétues en magonnerie ou en madriers sou-
tenus par des poteaux en chéne et derriére lesquels est une couche
de terre grasse bien battue. La fosse est couverle par des madriers,
en forme de gril assez serré; on peut ainsi disposer un tas de fu-
mier sur la fosse méme, et ce fumier s'oppose, en été, & I'évapora-
tion du liquide et, en hiver, & sa congélation. A I'un des bouts de la
fosse est une pompe a purin et 4 antre un cabinet de latrines. La
figure 475 montre le plan, et la figure 474 la coupe transyersale, de
cette fumiére.

(1) Préceples d'agricullure pratigue, 1 1, p. 221 (yoir nole, page 316).
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Plates-formes @ fumier. — Par une exagération des idées sur les-
quelles on s'est appuyé pour rejeter les fosses comme fumiéres,
on-a quelquefois construit des plates-formes élevées au-dessus
du sol; ces plates-formes ne different, du reste, des aires ci-
dessus décrites que par leur exhaussement, qu'on obtient par de
petits murs de soutenement hauts de 02,30 & 0™,50, établis au pour-
tour et dont intervalle est rempli en terre argileuse sur laquelle
repose le fumier. Ces plates-formes sont généralement trés-incom-
modes parce qu'elles génent la circulation des véhicules : elles ne
doivent point étre recommandées.

Claire-voie pour fumier. — Schwerz indique une dispositipn par-
liculiére qu’il dit appliquée en Suisse. « Tout le lit du fumier, ou au
moins la plus grande partie, forme une fosse plus longue que large.
Dans le sens de la longueur sont placées les unes contre les autres des
poutrelles, de maniére & former une espéce de gril sur lequel on
pose le fumier; le liquide qui suinte tombe directement dans la fosse
atravers le gril en bois. L'un des bouts de la fosse reste découvert,
et on y place une pompe qui sert & ramener le liquide sur le fumier
ou i remplir les tonneaux lorsqu’on veut Pappliquer directement aux
terres cultivées. » Celte disposition n’est applicable qu'aux petites
exploitations; le gril empéche que I'on passe avec un chariot sur le
fumier méme et ne permet pas, d'ailleurs, de donner une certaine
étendue A la fumiére. Elle ne peut étre utilisée, ainsi que I'indi-
que M. de Lasteyrie, que pour des portions d’aires ou de fosses i
famier.

Enceintes d fumier. — Afin d’abriter les tas contre les rayons du
soleil, on entoure quelquefois les aires par de petits murs hauts de
1 métre & 17,25, épais de 0,40 environ et construits en matériaux
hydrauliques; la partie supérieure est en pierre’ taillée en bisean
dont la pente est dirigée du coté extérieur, afin que les eaux pluvia-
les tombant sur le mur s’écoulent au dehors. On réserve des pas-
sages transversaux pour les voitures. Ces enceintes regoivent, du
reste, toutes les dispositions que nous venons d'indiquer pour les
aires & fumier: des rigoles pourI'écoulement des purins sonl tracées
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dans Vintérieur de lenceinte; d’autres, placées en dehors, éloi-
gnent du fumier les eaux adventices.

— Dans les basses-cours, dans les enclos 4 volaille, ?le méme que
dans la cour des maisons de manouvriers, une petite enceinte de ce
genre est assez utile; on y dépose les balayures, les cendres, les
portions de litiéres provenant des oiseaux, des lapins,sans craindre
_ quelles soient éparpillées par les volailles. Une surface de 1 4
92 métres carrés suffit généralement; on 'entoure d'un mur et on y
réserve une petite porte large de 07,60, par laquelle on peut en-
lever plus facilement I'amas quand V'enceinte est remplie; on adaple
A celte porte un ais & coulisses verticales.

Fosses d fumiers.— Le mode de conservation le plus général pour
les fumiers est leur dépot dans une fosse ou ils puissent se faire.
Si cette fosse n'est point trop profonde, si elle est protégée contre
Pinvasion des eaux qui coulent & la-surface du sol, si elle est munie
de pentes et de rigoles qui facilitent I'écoulement des parties liquides
dans un réservoir placé 4 un niveau inférieur, la fosse & fumier sa-
tisfera bien & sa destination.

On dispose ces fosses de plusieurs maniéres : tantgt ce sont des
cavités profondes de 1 métre & 17,50, & parois droites, sur les chlés
desquelles on ménage des pentes pour T'accés des voitures; tanlot
ce sont un ou plusieurs plans inclinés dont une des exlrémites
affleure le sol environnant tandis que le coté opposé est enfoncé de
{ métre & 1=,50: les unes et les autres peuvent étre garnies de murs -
au-dessus du sol qui les abritent et encadrent leur emplacement.

— Les fosses droites sont des cavités pratiquées dans le sol et
que terminent des aires établies ainsi que nous Pavons dit ci-
dessus; une faible inclinaison suffit pour conduire les parties
liquides vers les fosses & purin; leurs parois verticales sont formées
par une magonnerie hydraulique, ou par un mur en moellons hour-
dés avec de argile, ou encore par un reyétement en planches der-
viere lequel aurait été tassée une couche d'argile; leur sol est pavé
ainsi que nous I'avons dit (page 390), mais il n'est pas neécessaire
qu'il puisse supporter le poids des voitures; ce nest que dans les
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pentes ménagées pour leur accés qu'un pavage solide sera indis-
pensable. Les parois en maconnerie doivent étre prolongées &
quelques décimétres au-dessus du sol, afin de prévenir des acci-
dents ; celles en planches peuvent étre continuées & I'aide de claies
mobiles.que 'on enléve quand I'excavation est remplie ; ces barrié-
res ou ces garde-corps sont interrompus vis-d-vis des pentes d'ac-
cés, que I'on peut cependant encore fermer par des barriéres mo-
biles pour plus de sireté.

Les petiles fosses droites qui n’ont pas plus de 4 & 5 métres de
long sont remplies ou vidées par les c¢Otés, sans qu'il soit nécessaire
@’y pratiquer des pentes pour I'introduction des voitures : on ap-
proche sealement celles-ci du bord ; des ouvertures sont ménagées
dans le garde-corps, s'il en existe, pour faciliter Pextraction et I'in-
troduction de I'engrais.

Quand les fosses sont plus grandes, les pentes pour chariots ne
doivent pas étre éloignées & plus de & métres les unes des autres,
afin que chacune d'elles desserve une largeur de 2 meétres, au dela de
laquelle la main-d’ceuvre de chargement serait trop grande.

— Il est presque toujours préférable de disposer I'un des cOtés de la
fosse en pente, comme celle qui est représentée dans la planche 110,
en ¢lévation par la fig. 476, en plan par la figure 477, et en deux
coupes (ransversales ct perpendiculaires 'une & I'autre par les
figures 478 et 479. Cette fosse & fumier se compose de deux plans
inchinés a la fois dans deux directions et s'enfongant a4 environ
1 métre de profondeur dans le sol; 4 l'intersection de ces deux plans
un ruisseau recoit les liquides et les conduit dans la citerne a purin
établie 4 la partie la plus basse et sous la fosse méme (elle pourraitétre
en dehors, comme celle représentée dans Ja planche suivante). La
citerne a purin b est voutée et percée de plusieurs ouvertures : I'une
vis-2-vis la rigole qu'indique dans le plan une ligne double ponc-
tuée (fig. 477), une seconde pour la pompe & purin ¢, une autre pour
le netloyage ou trou d’homme o, et une quatriéme pour le passage
da tuyau des latrines établies au-dessus dans une guérite a; les diffé-
rents dessins en montrent I'élévation et la disposition.

26
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La fosse & fumier est pavée ou bétonnée ainsi qu'il a été dit
(page 390); ses parois verticales sont formées en magonnerie hy-
draulique, et se prolongent sur trois edtés de maniére & former un
garde-corps hant de 1 métre. Celui-ci est interrompu vis-d-vis les
latrines; suivant la proximité des logements d'animausx, on.ponrrait
Jaisser sur chacune des deux autres faces une semblable inter-
ruption , afin de diminuer la distance de transport du fumier
nouvellement produit; mais il est préférable qu'il n'y ait point
d’ouverture devant une cavité qui pourrait causer des accidents.
Du reste, toutes les fois que le transport du fumier nouveau s'ac-
complira 4 'aide d'une civiére 4 une ou & deux roues, ce qui est bien
préférable au trainage i Vaide d'un crochet, quelques métres de
chemin & parcourir pour arriver au colé ouvert de la fosse n’aug-
mentent pas beaucoup la durée du curage des étables.

— Au lieu d’incliner 'un des cbtés de la fosse & fumier, lorsque
I'emplacement permet-I'accés des voitures dans deux directions, on
préfére souvent établir deux pentes en sens opposés 1'un a l'autre.
Telle est la construction représentée dans la planche 111, en éléva- -
tion par lafig. 480, en plan par la fig. 481, et en deux coupes 'une
longitudinale par la fig.482 etl'autre transyersale par la fig. 483 (1).
Le fond de cette fosse se compose de deux plans a et ' légérement
inclinés 'un vers P'autre; & leur intersection une rigole se dirige
vers la citerne i purin; aux extrémités opposces a cette rigole sont
des plans dont l'inclinaison est beaucoup plus grande, mais qui ne
doit pas dépasser 07,10 par métre (2): cette limite de pente, qui serait
beaucoup trop forte pour un chemin ordinaire, peut étre alteinte,
parce qu'elle n’occasionne qu'une traction peu prolongée, un coup
de collier, pour la sortie des voitures chargées de fumier.

Les deux autres coOtés de la fosse sont revélus par une magon-

(1) Le modéle d'une fosse i [umier ainsi disposée a figuré & I'exposition agri-
cole de 1855, ot il ayait éé envoyé par M. d'Herlincourt.

(2) La pente indiquée daus la coupe fig. 452 est beaucoup trop rapide; la
largeur de notre cadre n'a pas permis de lui donver I'extension nécessaire : il
sera facile d'y supplier par ce que nous disons de Pinclinaison maximum,
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nerie jusqu'au niveau«lu sol; au-dessus est établie une petite ban-
quette en pierres de taille, élevée seulement de 07,40 et surmontée
par des bornes qui indiquent suffisamment la cayité dangereuse
pour les animaux et les voitures. Au bas de la paroi la plus rappro-
chée de la citerne & purin, on a placé un rang de grosses pierres
surmontées par un madrier, afin de faciliter I'égouttement du fumier
et I'écoulement des parties liquides dans la rigole conductrice.

Au lieu d’étre sous la fosse & fumier, comme dans le cas précé-
dent, la citerne & purin est placée & cOté et & quelque distance, de
maniére i ce que 'une de ses parois serve de fondation & I'écurie
voisine dont la fumiére est séparée par un chemin pavé de 4 métres
de largeur. Celle citerne, indiquée au plan (fig. 481) par des lignes
ponctuées, recoit le jus du fumier par la rigole souterraine b s'ou-
vranten c; elle est percée de deux trous d d recouverts de dalles, &
cOté de 'un desquels est une pompe ¢ pour 'extraction des liquides
qu'un tuyau peut conduire sur les tas d’engrais ou introduire dans
un tonneau placé dans une voiture qu'il est trés-facile d’amener au-
prés de la pompe.

Cette fosse, comme la précédente, comme toutes les fosses bien
établies, est entourée de ruisseaux qui regoivent et ¢loignent les
eaux provenant des environs. '

Abris pour fumiers. — L’Anglais Arthur Young a, I'un des pre-
miers, conseillé de couvrir, par un toiten chaume ou en planche:
Pemplacement que I'on destine au fumier, « parce que, dit-il, le so-
leil est encore plus nuisible & I'engrais que la neige et les pluies qui
le délavent. » Cette opinion est assez généralement adoplée aujour-
d'hui; aussi couvre-t-on les tas de fumier laissés & 'air libre avec
de la terre, de la marne, de la tourbe, des pailles, des bruyéres, etc.,
lorsqu'ils ont atteint la hauteur qu'on veut leur donner. On
plante aussi les coOtés de la fumiére, et principalement ceux ex-
posés au sud, en essences d’arbres tels que 'orme, le mirier, dont
le feuillage puisse intercepter les rayons du soleil. Quant & la pluie
qui tombe directement sur les fumiers, la quantité en est générale-
ment assez pelite pour qu’elle ne soit pas & redouter, toutes les fois
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qu'un trou & purin existe au-dessous de la fumiére; elle empéche
méme souvent qu'on arrose les fumiers pour y entretenir'humidité
nécessaire A leur décomposition.

Si les hangars & fumiers n'étaient pas.une cause d’augmentation
dans les frais de manutention, & cause des obstacles qu'ils présen-
tent A la circulation des voitures, il est probable que 1'on en établi-
rait souvent dans nos exploitations rurales; car les frais de con-
struction de ces hangars seraient plus que compensés par I'abri
temporaire qu'ils offriraient aux animaux et aux instruments de cul-
tu e ou de transport, charrettes, tombereaux, etc.

Les hangars & fumiers sont, le plus souvent, des constructions
légéres composées de poteaux supportant une toiture en planches
entre les poteaux sont établies des aires analogues a celles que nous
avons décrites et entourées de rigoles conduisant les urines dans
une fosse & purin. Telle est la construction représentée dans la
planche 112, A laquelle cependant ont 6té ajoutés des perfectionne-
ments que nous devons indiquer. La fig. 484 en montre I'élévation;
la fig. 485 en est le plan. Les figures 486, 487 et 488 montrent trois
coupes : la fig. 486 celle suivant la ligne x y, la fig. 487 une autre
suivant la ligne s ¢, la fig. 488 une autre suivant la ligne v v du
plan (1). Deux hangars, dont se compose cette construction, abri-
tent quatre emplacements a a’ @' '’ pour le fomier; au-dessous
sont établies des fosses & purin, communiquant entre elles par un
couloir au-dessus duquel est une ouverture ou trou d’homme b
fermé par une dalle mobile; les citernes de chacun des hangars
sont réunies entre elles par un petit canal indiqué au plan par la
lettre ¢ et qu'on apergoit dans la fig. 486. L'espace d d’, servant
de passage entre les deux partics de chaque hangar, surmonte une
cave pour des engrais pulvérulents, & laquelle on accéde par une
ouverture ¢ ¢'. Aumilieu de ce passage est établi un petit chemin de
fer f f {', oit circule un chariot pour le transport des fumiers
depuis I'étable ; les urines provenant de ces batiments sont amenées

(1) Ce hangar a fumier dépend du domaine de Ghistelle, prés Ostende, appar-
tenant i M. Bortier, vice-président de la Société d'agrieulture de Belgique.
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dans les fosses a purin par une conduite souterraine dontal’extré-
mité est indiquée au plan par la lettre ¢ (fig. 485). Enfin une
pompe introduite dans chacune des fosses permet de verser I'urine
dans un tonngau mis sur le chariot, ou encore d'arroser les fu-
miers avec ce purin qui, aprés en avoir saturé toutes les couches,
retourne dans les réservoirs par des issues pratiquées dans les
volites.

On a encore couvert par des loitures des cayilés ou des demi-
fosses analogues  celles que nous avons décrites, tantot en laissant
leur accés libre.de tous edtés, tantdt en les entourant soit d'une
muraille 4 hauteur d’appui, soit de barriéres, avec des ouvertures
pour l'accés des voitures. On peut alors y enfermer momentané-
ment de jeunes animaux, dont on a prétendu que le piétinement n'é-
tait pas inutile & la bonne confection de'engrais. M. le baron Peers
a construit (1) une assez bonne fosse rectangulaire, creuse de 1,50,
a fond en forme de cuvette, & parois verticales et élevées en magon-
nerie jusqu'd une hauteur de 0,50 au-dessus du sol, surmontée
d'un hangar dont les cotés sont fermés par des claires-voies ; il y a
ménagé des portes placées en face les unes des autres et suffisam-
ment larges pour lintroduction des chariots qui circulent sur le
fumier méme: nous croyons qu'il elt été nécessaire de réserver
des pentes douces vis-d-vis de ces portes.

— Schwerz a préconisé le séjour des fumiers dans les élables
comme facilitant leur préparation ; il voulait que les étables fussent
assez larges pour qu'on rejetit derriére les animaux les litieres mélan -
gées avec leurs excréments. Qt'miqu’il dise gque cette accumulation
n'est point dangereuse pour la santé du bétail, néanmoins, pour
faire disparaitre les vapeurs humides qui en proviennent, il recom-
mande la hauteur des étables, des ouvertures bien disposées et des
chemindes-4 vapewr qui ne sont autre chose que les ventouses d’aéra-
tion que nous avons conseillé d’établir dans tous les logements d'a-

(1) Les fwmiers courerts ou méthode pour traiter les engrais de ferme, par
le baron ®. Peers. Bruxelles, 1858, in-12, 75 pages, avec une planche,
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nimaux domestiques. Quelle que soit I'autorité de Schwerz, nous
croyons, avec M. Girardin (1), que ce systéme peut compromettre la
santé des animaux; d'ailleurs il n'est pas économique, puisqu’il
faut agrandir la surface couverte de I'étable : il seraitalors préférable
de eonduire de suite les fumiers dans un local fermé, attenant aux
étables si 'on veut, mais distinct, de maniére & ce que les animaux
ne restent pas sur le fumier.

Les avantages des boxes pour les bétes & I'engrais (voir étables, page
114), dans lesquelles le fumier s’entasse sous leurs pieds, ne peavent
venir & appui desidées de Schwerz, parce que les animaux n'y sont
probablement pas dans les conditions novmales qui contribuent le
mieux 4 leur bonne santé.

Caves a fumiers.— Dans quelques localités ou 'on ne dispose que
d’emplacements (rés-restreints, on entasse les fumiers, an far et i
mesure de leur production, dans des caves réservées dans les sou-
bassements des édifices; des soupiraux servent & leur introduction;
I'extraction en est plus difficile et ne peut avoir lien qu'a l'aide de
plans inclinés pratiqués aux extrémités des bitiments. Les parois
des caves doivent étre enduites en ciment avec le plus grand soin;
sans cefte précaution, les murailles seraient promptement envahies
par le salpétre et tomberaient en ruines. Des ventilateurs sont né-
cessaires pour empécher I'accumulation de gaz désagréables et méme
dangereux. La partie supérieure doil éive voutée, si on veul assurer
sa durée.

Aussi tous ces inconvénients réunis rendent-ils peu recomman-
dable I'emploi des caves a fumiers. Dans le cas ol des bitiments
seraient placés sur la pente d’un coteau et oii 'une de leurs faces
deseendrait & un niveau inférieur de 2 & 3 métres i celui du ¢dté ol
I'on accéde a I'écurie ou & I'étable, alors seulement il pourra quel-
quefois étre économique de placer le fumier dans des soubassements
de constructions.

Nous avons parlé (page 394) des caves pour le dépdt d’engrais

(1) Des fumiers considérds comme engrais, pay Girardin, correspondant de
I'Institut, 49 édit., 1847, in-18, 1568 pages, figures. ¥
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liquides; il nous reste & indiquer quelques constructions destinées a
I'utilisation de ces engrais suivant diverses méthodes vantées depuis
quelque temps.

Appareils powr engrais liquides. — Ces appareils ont pour but de
réunir les bons effets de la fumure a ceux de 'arresage (1); leurs
éléments constitutifs sont un réservoir d'eau dans lequel on améne
des urines ou des matiéres fécales, un agitateur pour les mélanger
a cette eau, et des canaux ou des tuyaux pour conduire sur les terres
en calture les liguides fertilisateurs ainsi obtenus.

Dans I'antiguité on connaissait les bons effets des engrais liquides,
et on dirigeait les urines provenant des étables dans des étangs
dont les eaux devaient étre employées en irrigations. En Suisse, par
exemple, ou les reliefs du terrain facilitent ces sortes de disposi-
tions, elles ont été adeplées depuis longues années (2). M. Fellem-
berg les perfectionna sur sa terre de Hofwyl (3); il 3 organisa un
systeme de rigoles ouvertes et de coulisses couvertes en bois, desti-
nées a la fois an desséchement et a l'irrigation : pour ce dernier
usage, il suffisait de les pouvoir fermer & volonté pour faire refluer le
liquide. « L’eau contenue dans des réservoirs souterrains, dit-il,
peut étre employée a deux genres d’arrosements, savoir : celui de la
surface qui agit sur les plantes de haut en bas, el I'arrosement sou-
lerrain qui agit de bas en haut lorsque la sécheresse le rend utile. »

— M. Balailler, ingénieur, a établi un systéme d'irrigation avec
des eaux contenant des matiéres fertilisantes. Son appareil se com-

(1, Nous croyons que les résultats qui ont ¢té tant vantés sont dus au moins
autant a I'effet de 'eau qu’a celui de I'engrais, sans toutefois nier la part trés-
réelle de eelni-ci.

Qu'il nous soit permis, a ce propos, de rapporter une appréciation que I'on
trouve répélée daus beaucoup de (raités d’agrieniture, et qui est basée sur des
caleuls d*éguivalents chimiques. On a dit que les déjections d’un homme, pen-
dant une année, pouvaient fertiliser 20 ares de terrain ou 2,000 métres carrés: ce
qui dennerait environ 5 métres carrés 1/2 pour les déjections d'un seul jour.
Cetle quantité nous parait lrés-exagérée. :

Quant i la valear de Pengrais liquide, voir la note page 393.

(2) Yoir Mémoires de la Sociélé d’agricullure de la Seine. 1808 (p. 222\,

(3) Vues relatives @ Uagriculture de la Suisse, Gendye, 1808, In-8, — Land-
wirtfehaftliche blatier von Hofwyl. Aarau, 1813-17, 2 parties in-12.
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pose d'une citerne en magonnerie dans laquelle tourne un agitateur
vertical, mis en mouvement par I'impulsion du vent ou par tount
antre moteur (1). Cette citerne est percée, 4 la partie supérieure,
d'un trou par lequel on y introduit des matitres fécales; ce trou,
comme toutes les ouvertures de la cuve, est fermé par une cloche
formant soupape hydraulique, qui s'oppose a tout dégagement d’o-
dear. A ebté de la citerne, un canal en maconnerie améne les eaux
d'une fontaine : un robinet permet d’introduire dans I'appareil la
quantité d’eau nécessaire. Quand le mélange est opéré par I'agita-
teur, on le laisse écouler par un siphon ou par un tube de com-
munication dans la rigole d'irrigation ot ce liquide s'ajoute 4 celui
pravenanl de la source, et va se répandre dans les pitces de terre
par des canaux & l'air libre. Un tube de décharge, ouvert dans le
fond de la citerne, permet d'en faire sortir les matiéres solides qui
y seraient restées, et de les conduire dans un bassin dont le niveau
est un peu inférieur, ot on les mélange avec de la terre pour en
former une autre sorte d’engrais. M. Batailler dit que cette portion
de matiéres privées de tous les sels solubles dans 'eau est inodore,
el que I'action de 'air la séche promptement.

On voit que ce systéme exige une inclinaison particuliére du ler-
rain; mais, malgré cette condition, son principe est susceptible
d'un grand nombre d'applications trés-importantes.

— Les systémes anglais (Chadwick ou Kennedy) ne different des
principes de celui que nous venons d'indiquer que parce que I'é-
coulement des eanx chargées de parties ferlilisantes s’opére par des
tubes souterrains, et parce que, dans le cas ou il n'y a pas une
pente suffisante pour leur conduite, on y remédie par I'effort d'une
machine & vapeur. Ainsi, dans les domaines ol on'a essayé ces pro-
cédés, toules les urines des étables se rendenl dans de vastes ci-
ternes ot on les laisse fermenter; & un niveau inférieur, une cove
spéciale pour les mélanges, dans laquelle on peut amener de I'eau,
estmunie d'un agitateur mécanicue ou d’nn tube pour insuffier del'air

(1) Note sur une irrigalion exéoulée aw domaine dw Porlail, prés Mon-
targis (Loiret) ; par M. A. P, E. Batailler. Paris, 1850, lo-4°, fig,
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ou de I'eau, qui produit le méme effet; i cHté est établie une machine
& vapeur, dont 'emploi différe suivant les exploitations. Tantot elle
fait monter les liquides dans un réservoir élevé sur une construc-
lion quelconque, comme ceux qui servent & remplir les locomotives
de nos chemins de fer, d’oi 'action de la pesanteur force ces eaux
a se répandre dans les conduits qui leur sont destinés (1); tantot la
machine & vapeur refoule directement les liquides dans les tuyaux.
Ceus-ci sont de deux sortes : les tuyaux alimentaires et les tuyaux

de décharge ou de distribution, dont la disposition générale esl -

celle des tubes de drainage avec leurs collecteurs, ou, pour em-
ployer une image, a beaucoup de ressemblance avec I'aréte princi-
pale d'un poisson. Les uns et les autres sont en fonte, et ne varient
que par leur diamétre, de 07,10 & 0,05; les tuyaux en grés ont élé
employés, mais leur usage n’a pas é1é (ros-satisfaisant & cause de
leur peu de résistance; M. Moll les a remplacés par des tuyaux en
16le bituminée, qui se vissent les uns au bout des aulres. Quelle
(que soit leur matiere, ces tuyaux sont enfoncés dans le sol & 0,40
ou 07,50, afin d'étre & T'abri de atteinte de la gelée ou du choe
des instruments. On établit, de distance en distance, de 100 mé-
tres en 100 métres par exemple, des regards en magonnerie (voy.
fig. 460, p. 392), au milien desquels une prise de liquide est pra-
tiquée sur la conduite; ces prises sont des robinets sur lesquels on
visse un boyau en loile, en cuir ou en gulta-percha, terminé par un
orifice en forme de lance de pompe & incendie : on peut en ajouter
plusieurs les uns au bout des autres. Cest a 1'aide de ees boyaux
qu'un ouvrier arrose le terrain, en faisant retomber autour de lui,
sous forme de pluie, le liquide poussé par la force d'expansion qu’on
Ini a donnée.

— Nous terminerons ces indications par celle d'un systéme beau-
coup plus modeste dansson établissement (2); il nous semble pouvoir

(1) M¥Moll expérimente un systéme de ce genre a Yaujours, prés Livry
(Seine-et-0ise).

(2) Chez M. Te comte de Seraiucourt, a Lonray, prés Alengon (Orue).
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étre appliqué utilement dans quelques localités, oi une dépression
du sol sera voisine des bitiments. Du fond de la citerne & purin
part une ligne souterraine de tuyaux en ciment, décrits ci-dessus
(fig. 458, 459, p. 392), qui conduil les
liquides sur le versant d'un coteau. La - |
se trouve un embranchement : 'une des |
deux portions est garnie d'un robinet, |
autre d'un appareil particulier (fig. 489).
La premicre sert a jeter les urines dans
une rigole établie a 'air libre sur le sol,

ot elles se mélangent avee les eanx pro-

Fig. 489.

venant d'une source, et vont irriguer et
fertiliser les terrains inférieurs. La seconde branche sajuste sur
une colonne en fonte analogue 4 eelles qui servent au remplissage
des tonneaux d'arrosage de nos cités, et dont la figure ci-contre
montre la forme; une cavité pratiquée auprés permet d'amener
sous son orifice un chariot porfant un tonneau surmonté d'un en-
tonnoir, et garni, par derriére, d'un robinet avee tube d’échappe-

went et planchette contre laquelle le jet frappe et s'éparpille.
On remplit ainsi ce récipient, et on le conduit sur des terres en
culture, onr se répand le liquide fertilisant qu’il contient.

Tels sont les principaux modes pour I'arrosage par les engrais
liquides usités jusqu'a cejour.

LATRINES.

CONDITIONS GENERALES D' ETABLISSEMENT,

Les latrines (privés, lieux d'aisances) sont destinées au dépot et a
la conservation momentanée des déjections de 'homme. Leur ¢ta-
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blissement doit étre regardé comme indispensable dans toute exploi-
tation rurale. Aux motifs de propreté et de décence se joignent ceux
des avantages que I'on retire de l'utilisation des produits.

Les latrines se composent de deux parties : d'un cabinet d’ai-
sances et d'un récipient ou fosse; le cabinet est fixe, clos et abrité:
le récipient peut étre fixe ou mobile, ouvert ou fermé. Leurs dispo-
sitions varient ‘considérablement; une infinité de systémes ont ¢16
proposés ou ulilisés; nous indiquerons seulement les modes de
construction qui nous semblent les plus facilement applicables & la
campagne.

Nous distinguerons a cet effet les latrines domestiques des latrines
rustiques; les premiéres, comprises dans I'intérieur de la maison
d’habitation ou Ilui altenantes, conviennent aux exploitations de
moyenne et de grande importance; les secondes, qui doivent étre
isolées, sont, en I'absence des premiéres, I'annexe obligée de tout
petit domaine et méme de toute habitation champétre. La con-
struction des latrines domestiques exige beaucoup plus de précau-
tions que celle des autres latrines, que I'on peut éloigner plus ou
moins des endroits on séjournent des hommes.

Les conditions d'établissement communes aux deiux sortes de
latrines sont : une ventilation énergique qui, s'exercant dans les ca-
binets comme dans les récipients, les empéche de devenir un foyer
d'infection ; une fermeture suffisante pour protéger la personne qui
sy trouve ; I'emploi de matériaux qui permelttent le nettoyage des
cabinets; enfin la facilité d’enlévement des matiéres contenues
dans les récipients, dont un cultivateur doit savoir apprécier
I'emploi.

Exposition. — « Les lattrines ou privez seront percez du costé du
seplentrion, d'aultant que le vent d’icelle partie est propre pour
dissiper les puanteurs. » L'expérience justifie cette antique indica-
tion donnée par Ponsard (1); on peut Pexpliquer par Peffet des
contractions et des dilatations provenant des modifications de tem-

1) Pousard, Traitd de Uélection el choix des lieux salubres. Paris, 1617, in-40.
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pérature qui résultent, sous notre climat, deschangements de vents.

Ce qu'il faut empécher, c'est que les émanations des latrines
soient amenées dans les endroits habites. Les vents d'ouest et
du sud échauffent 'atmosphére, augmentent le volume des corps,
principalement des corps gazeux, les rendent plus légers et favori-
sent leur propagation autour du foyer d'otu ils se dégagent; tandis
que les vents d'est et du nord produisent I'effet contraire. Ce sont
les vents d’ouest et du sud qui soufflent le plus fréquemment dans
presque toute la France. Les latrines doivent donc étre placees de
maniére que ces vents n’en portent pas les émanations vers les habi-
tations. Ainsi on établira les latrines au nord, c'est-d-dire que
les ouvertures extérieures des cabinets placés dans les habita-
tions seront tournées de ce cOté, et que celles des latrines isolées
seront aussi, de préférence, dirigées vers la partie septlenlrionale
des enclos des exploitations.

Convenance. — Il convient que les cabinels soient abrités d’abord
contre la pluie (méme contre la gelée, lorsqu’ils renferment des ré-
servoirs d’'eau), ensuite qu'ils soienl prolégés contre tout regard ve-
nant du dehors; que la porte soit munie d'un verrou ou d'un cro-
chet & lintérieur; que la lumitre y ait assez d'accés pour qu'on
puisse vaquer aux soins de propreté.

Olivier de Serres voulait « des privez pour les serviteurs et
d’autres pour les servantes, avec lears montées séparées pour
I'honnesteté. » Cette distinction de locaux est nécessaire dans les
exploitations ot le personnel est nombreux : il sera méme souvent
bon d’établir des latrines spéciales pour les femmes proche de 1'ha-
bitation et d’y placer des portes fermant a clef.

Emplacement. — Ce que nous avons dit relativement a 1'exposi-
tion a donner aux latrines nous évitera de réj:éter pourquoi il faut
| les rejeter a la partie la plus reculée et la plus septentrionale des
bitiments. '

Les latrines domestiques destinées a la famille du maitre seront
rapprochées des piéces a4 son usage; celles destinées. aux ser-
vantes pourront étre aux étages supérieurs el méme dans les com-
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bles, pourvu que I'accés en soit facile el 'endroit pas trop éloigné
de celui ou elles travaillent.

Quand les latrines rustiques ne seront pas établies au-dessus des
fumiéres ou des fosses & purin, on les rejettera jusqu'a la partie la plus
reculée des enclos; si cet enclos est considérable, comme dans les
grandes exploitations, il sera quelquefois utile de remédier  1'éloi-
gnement des latrines par I'établissement de pissotiéres ou de baquets
4 urine; sans celte précaution, certains angles des constructions
deviennent bientot des foyers d'infection.

Les latrines seront aussi éloignées que possible des puits, des
citernes, des laiteries, des cuisines, de tout local utilisé pour la pré-
paration de substances facilement altérables.

Ventilation. — Des appareils ventilateurs sont nécessaires dans
toutes les parties des lieux d’aisances, afin d’en assurer la salubrité.

Dans les cabinets, des tuyaux en poterie ou en métal s'ouvriront
a la partie supérieure du plafond et se prolongeront jusqu’au dehors,
comme des tuyaux de cheminée, et autant qu'il sera possible en
ligne droite ; leur diamétre intérieur sera de 07,20 au moins; plus
leur longuenr sera grande, plus leur diamétre sera élargi, et plus
généralement I'effet en est assuré. Le prolongement extérieur sera
¢leve de 1 & 2 métres au-dessus du toit, suivant la disposition des
constructions attenantes, afin que I'odeur ne serépande pasdans les
batiments. S'il est impossible d’établir ces tuyaux d'aération, deux
petites fenétres, opposées I'une a l'autre, peuvent les suppléer, au
moins en partie.

Pour les fosses, des appareils analogues sont encore plus
indispensables que pour les cabinets. Dans toute fosse fixe on
établira une véritable cheminée d'aération Pour que son effet
soit réel, l'orifice inférieur s'ouvrira dans la partie la plus éle-
vée de la voiite de la fosse, et on aura soin de faire aboutir les
tuyaux de descente & un niveau inférieur & celui du tube d'aération
(un exemple est représenté dans les fig. 495 el 496, pages 428 et
429 ci-aprés; les fléches indiquent la direction du courant d'air (ui

doit s’établir alors). Une condition qui facilite 1e jeu de ces ventouses
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est que airqui y est renfermé soit plus léger que celui quientredans
la fosse par les autres ouvertures : pour cela, il faut I'échauffer.
Un des meilleurs moyens d'y parvenir est d’adosser le tuyau
de ventilation & une cheminée oni P'on fait fréquemment du feu.
On obtient encore un résultat satisfaisant en terminant le tuyau a
sa partie supérieure par un tube en métal qui, recevant les rayons
du soleil et s'échauffant, rend plus léger Vair qu'il contient et
établit un courant ascendant. On a recours quelquefois 4 une
pelite lampe qu’on introduit dans le tuyau d'aération par une
porte pratiquée dans une de ses parois et qu'une plaque ferme bien
hermétiquement. Enfin un petit appareil en métal, représenté dans la
fig. 490, procure un résultat analogue, par un effel
tout mécanique : il consisle en une gueule de loup, on
entonnoir, tournant sur un tuyau vertical par I'action du

Fig. 190. vent sur un disque placé par derritre, de maniére que
cet entonnoir recoive toujours le vent : le courant d’air entrant par
Ja grande ouverture sort par la pelite, et entraine avec lui I'air con-
tenu dans le tuyau, d’aprés cette propriété qu’ont lesliquides ou les
gaz en mouvement d’entrainer les liquides ou les gaz qu’ils touchent.
Les caveaux ou réduits dans lesquels sont déposes des appareils
mobiles seront ventilés de la méme maniére. Cependant, quand ces
récipients sont des tonneaux fermés, on peut se contenter d’ouvrir,
4 la partie supérieure et dans des directions opposées , de pelites
fendtres sans aucun chissis de fermeture. Il serait préférable de
souder sur le tuyau de chute, prés de son orifice inférieur, un tube
de ventilation analogue i I'un de ceux que nous venons de décrire.
Les cabinets de latrines rustiques peuvent étre ventilés par desin-
tervalles ménagés dans la toiture en remplacant quelques tuiles par
des planches écartées et disposées comme des lames de persiennes:
leur recouvrement empéchera la pluie de pénétrer & I'inlérieur.
Désinfection des cabinets. — Lorsque les cabinets sont infectés de
mauvaise odeur, on jette sur la lunette et on arrose le sol avec
une dissolution de chlorure de chaux (de Labarraque) obtenue en
versant sur 50 grammes de ce sel 3 ou 4 litres d’eau. :
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On peut en méme temps jeter dans la fosse 500 grammes de sul-
fate de zinc dissous dans 5 & 6 litres d’eau.

Au moment de la vidange des fosses, on empéche la propagation
des mauvaises odeurs dans les appartements en mettant sous les
portes une trainée de chlorure de chaux sec déposé sur un papier
el en étendant derritre ces portes des linges trempés dans une solu-
tion aqueuse du méme chlorure; il suffit souvent de mettre dans une
assiette placée auprés de la porte une petite quantité de chlorure
humeeté.

Dimensions des diverses parties.—1° Cabinets.—La surface des cabi-
nets d’aisances peut étre fixée & 1 métre carré environ, soit qu'elle
forme un carré de 1 métre de coté, soit que la profondeur ait 1™,50
et la largeur 07,70. Si la porte ouvre a l'intérieur du cabinet, il
faut que la profondeur soit an moins de 17,30. Une largeur de
1 métre et une profondeur de 17,50 forment un cabinet trés-com-
mode.

Lo siége est élevé & 07,50; sa profondeur ne doit pas dépasser
0,50 ; la lunette, dont le diamétre a 0,23, est placée a 0,10 du
bord antérieur du sidge.

2° Fusses fixes. — Les récipients peuvent étre calculés sur une
production annuelle dematiére s'élevant & 3 hectolitres pour chaque
habitant; mais il faut augmenter un peu celte quantité pour tenir
compte des eaux de lavage des cuyettes,

La grandeur des fosses en magonnerie est arbitraire parce qu'on
les vide lorsqu'elles sont remplies. Cependant il serait avanta-
geux de ne faire cetle opération que pendant les temps froids, une
fois par an; on peut, a cet effet, calculer la capacité & donner &
la fosse & raison d'un demi-métre cube par habitant.

La plus petite fosse fixe contiendra toujours au moins & métres
cubes, c’est-a-dire qu'elle aura 4 métre en largeur, 2 métres en lon-
gueur et 2métres en hauteur ; ces dimensions sont nécessaires pour
quun homme puisse y descendre et y travailler : la longueur de
2 métres sera occupée en dessus par I'emplacement du siége et par
le trou de vidange bouché par sa dalle; ce trou aura 0,60 X 1,60
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en section. Ces dimensions de orifice d'extraction, ainsi que celle
de 2 métres pour la hautenr de la fosse, mesure qui peut toutefois
étre prise sous la clef de voite, sont fixées par plusieurs réglements
de police.

3° Fosses mobiles. — Les réeipients mobiles ont différentes gran-
deurs. Les tinettes a anses ouvertes et sans couvercle, que deux
hommes enlévent a la main, qui contiennent 60 & 75 litres, ont
en hauteur environ 0",50 & 0™,60; le réduit qui les renferme peut
étre petit et bas, puisqu'il n’est pas nécessaire que les hommes y en-
trent, s'ils peuvent y faire glisser la tinette par une ouverture suffi-
sante pour la laisser passer; il faut cependant que le nettoyage de
ce réduil soit facile.

Les tonneaux varient aussi dans leur grandeur ; les plus usités con-
tiennent soit 100 & 125 litres, soitencore 3 & 4 hectolitres. La hauteur
des premiers est de 0,80 a 0=,90, et le diamétre de 0,60 ; la hau-
teur des seconds est d’environ 1 métre, et leur diamétre de 0,70 a
0™,75. Un intervalle de 0,50 au-dessus de chacun de ces récipients
est nécessaire pour le jeu du tuyau de raccordement. Dans le réduit
qui renfermera les petits tonneaux, s'il est au niveau du sol exté-
rienr, il n’esl pas rigoureusement nécessaire que les hommes
puissent entrer, quoicque cela soit préférable; la hauteur en sera
done réduite a 17,30 et I'aire & 0,90 ou 1 métre en coté. Mais les
hommes auront accés dans le réduit ot l'on placera un grand ton-
neau; ses dimensions seront donc au moins de 17,30 en cdté et
17,80 en hauteur. Les portes de ces réduits seront un peu plus
larges que le diamétre des tonneaux qu'on y voudra introduire.

DISPOSITIONS DIVERSES.

LATRINES DOMESTIQUES.— Les latrines renfermées dans les mai-
sons d’habitation ou y attenantes exigent les plus grandes précau-
tions dans leur établissement, afin que les émanalions ne se répan-
dent pas dans toute la maison. Leurs cabinets peuvent, il est vrai,
étre nettoyés plus fréquemment que cenx des latrines isolées ; mais
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Ventretien de la propreté sera facilité par une bonne disposition
des diverses parlies.

Cabinets. —Une piéce d’aceés, un petit vestibule, s'interposera
toujours entre un cabinet d'aisances et une pidce d’habitation : c'est
I'un des meilleurs moyens d’arréter la propagation des odeurs. Si le
cabinet s'ouvre directement au dehors, celte précaution est inutile.

Le cabinet sera fermé par une porte bien jointe, s'ouvrant de
préférence en dedans du cabinet, el garnie d'un verron a I'infé-
rieur. Une fenétre y servira toujours pour I'éclairage et pour la
ventilation: elle sera garnie d'un chissis vitré qu'on laissera ouvert
tant que le froid ne sera pas & redouter; un chéssis a lames de per-
siennes couvrira extérieurement le chissis vitré: on pourra le rem-
placer par un grillage en toile métallique galvanisée ou en zine. Les
enduits du cabinet seront faits avee soin et méme établis en chaux
hydraulique autant que possible. Si une voite en pierre ne recou-
vre pas la piéce, on la remplacera par un plafond. A la partie la
plus élevée de ce plafond ou de la voute, s'ouvrira l'orifice d’un
luyau de ventilation,

Le sol pourra étre revétu d'un parquet ou d'un bon carrelage,
lorsque le cabinet sera réservé aux maitres de 'exploitation. Dans
tout autre cas, on établira un bon dallage dont les joints seront faits
en ciment, et dont la pente sera dirigée vers un trou d’écoulement
communiquant avec le tuyau de chute, soit en ligne droite, soit par
un tube en 8,

Le cabinet contiendra un réservoir ‘d’eau fixe ou portatit. Avec
ce dernier systéme, plus économique, les réparations sont moins 4
redouter, etapport de I'eauest plus facile. Si le cabinet est trop petit
pour qu'on y place un meuble renfermant quelques ustensiles de
toilette, et sur lequel on puisse déposer un flambeau, on fisera
sur 'une des parois, pour ce dernier usage, une petite planche &
1,40 au-dessus du sol.

Sidges. — Un siége de latrines exige 'entretien d’une trés-grande
propreté ; aussi n'est-ce, le plus souvent, que dans un cabinet 4 'u-
sage de maitres qu'il faut en établir un. Ce siége, donl nous

2l




426 LATRINES.

avons indiqué les dimensions, comsiste en une planche en
chéne épaisse de 0,03 au moins, bien polie, avec arétes parfaite-
ment arrondies ; sa place est dans 'un des angles, ou mieux dans
toute la largeur du cabinet. Il s'appuie, par devant, sur une
cloison verticale en bois, et, par derriére, sur des tasseaux : il est
utile que ce siége soit facile a enlever pour le cas de réparations a
faire & la cuvette; on se contente de bien ajuster les bords le long
des murs. Un tampon mobile, ou, mieux engore, un ais monté sur
charniéres horizontales recouvre le trou de la lunette.

Cuvettes. — Sous le siége, une cuvette en faience ou en porce-
laine grossiére sera solidement lutée sur le tuyau de descente. La
forme la plus simple est celle d'un cOne renversé ouvert A sa patrtie
inférieure, et qu'on bouche avec un tampon & anneau qu'un crochet
sert & saisir. Nous préférons, pour des latrines placées
dans des appartements, une cuvetie avec fermeture dite
hydraulique, que 'on meut & I'aide d'une béquille ou d’un
Fig. 491, Aanneau placé sur le siége, telle que celle qui est repré-

sentée dans la fig. 491. Quelques-uns de ces appareils
contiennent en outre V'extrémité d'un tuyau communiquant avec
un réservoir d’eau; le mécanisme qui fait jouer la soupape ouvre
ou ferme en méme temps le tuyau. Cette complication de mé-
canisme rend les réparations plus fréquentes, ce qu'il fant éviter

ala campagne; en outre, dans le cas d'une fuite, si légére qu'elle
soit, il peut arriver que toute I'eau du réservoir s'écoule dans la
cuvette et remplisse la fosse. On préfére adapter au réservoir un
robinet spécial, et méme, lorsqu'il n’est pas placé trop haut, y
puiser I'eau i l'aide d'un vase portatif.

Lunettes. — Quand on n'établit pas un sitge dans un cabinet,
principalement dans celui qui est destiné aux ouvyriers, on installe,
4 'extrémité du dallage, une lunette en pierre ou en fonte. Cest
ordinairement un trou elliptique,ayant 0,20 sur 0%,25
pour diamétres, placé a 07,15 du mur, de chaque coté
duquel est une pelite élévation pour placer les pieds.
La fig. 492 montre une plaque en fonte de 07,70 de

Fig. 492.
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coté, percée d'wn trou aun milieu, avec place pour les pieds,
d cOlés inclinés vers le lrou, et donl toules les parties
sont rayées pour empécher le glissement. On peut tailler de la
méme fagon une dalle en pierre. La fig. 493 est
le plan d'une lunette en pierre dure, graniteuse ou
schisteuse, percée d'un trou allongé en avant, égale-
ment avec plice pour les pieds, et dont tout le pou -
tour est taillé en forme évasée, de maniére & ce qu'on
Fig. 493.  ne puisse s'y poser ailleurs qu'a I'endroit spécial, ct
que les liquides soient dirigés vers l'ouverture: la

partie antérieure est plane et rayée comme dans le cas précédent.

On exhausse quelquefois ces sortes de lunettes 4 0,10 ou &
07,20 au-dessus du dallage ; dans ce cas, un trou doit étre percé
par-dessous, de maniére a ce que les eaux qui tomberaient sur le
pavage, en avant de la lunette, viennent rejoindre le tube de des-
cente et soient recues dans la fesse.

La fig. 494 est celle d'une lonette dont le mo-
dele, en fonte ou en pierre, a figuré a la derniire
Exposition universelle. Comme les luneltes pré-
cédentes, il est disposé uniquement pour qu’on
monte dessus et qu'on s'accroupisse;.il est forme
de deux parties, sur chacune desquelles il n’existe
qu'une étroite bande-pour le placement des pieds:
au milien est F'ouverture du tuyau de descente.

On fait, depuis quelque temps, des lunettes en fonte qui se com-
posent d'une plaque, d’une cuvette et d'une fermeture hydraulique
pour celle-ci : la plaque est mobile, et, s'abaissant sous le poids de
Fhomme qui monte dessus, fait basculer un levier qui ouvre la

Fig. 494.

bonde. Cet appareil fonetionne assez bien : il est recommandable,
parce que le tuyau de conduite est bouché : ce qui n’a pas lieu avec
les Juneltes ci-dessus indiquées (dites & la turque) qu'il est assez
difficile de recouvrir d'un tampon, et que, d'ailleurs, les ouyriers
oublient toujours de fermer.

Tuyauz de chute. — Pour conduire les matiéres depuis la lunette
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jusqu'a la fosse, on emploie des tuyaux de chute, soit en poterie,
soit en fonte : les premiers doivent avoir 0,25 de diamétre, les se-
conds 0™,20 seulement. Ces derniers, plus solides que les premiers,
sont seuls & recommander lorsqu'il faut traverser un ou plusieurs
étages. On les scelle, avec des crampons en tole, dans les angles des
murs, ou on les noie quelquefois dans leur épaisseur. On doit les
placer verticalement, autant que possible, et ne pas les incliner a
plus de 0,25 par métre, afin de prévenir les engorgements.

Lorsqu'un tuyau de chute est commun & plusieurs cabinets placés
4 coOté les uns des autres ou superposés, les branchemenls ou rac-
cordements doivent étre en métal.

Pour les fosses mobiles, 'extrémité inférienve du tuyaun de chute
est formée par un manchon en fonte ou en plomb de 0,30 & 0™,40
de longueur. Il plonge par en bas dans le tonneau et par en haut
enveloppe le bout du tuyau de chute, sur lequel on le reléve au
moment de 'enlévement du tonneau.

Fosses fixes. — Les fosses fixes sont des espices de citernes pla-
cées dans le sol et parfaitement élanches. Nous
avons indiqué les dimensions qu'il convient de
leur donner (p. k23). Leurs parois latérales ou
horizontales seront construiles en pierre meu-
litre ou siliceuse, hourdée avec un mortier de
chaux maigre et de sable de rivicre lavé; elles
pourront étre jointoyées ou méme enduites en
bon cimenl hydraulique. La forme des fosscs
doit é&tre circulaire, elliplique on rectangu-
laire, sans angles faisant saillie & Vintérieur;
tous les coins seront arrondis, et le fond affec-
tera la forme de cuvette concave ; le dessus de-
vra toujours élre voité en pierre, et contenir
ane ouverture pour I'extraction des matiéres ;
cette ouverture sera fermée par une dalle en
pierre de 6,08 d’épaisscur, ou en fonte, avec
fenillure et recouvrement, avec anneau en fer
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ou trou au milieu pour quon puisse la lever plus faci-
lement: ce trou ainsi que le pouriour se -
ront lutés avec soin en plitre ou en bonne
argile.

Les fig. 493 et 496 représentent, o I'échelle
de 07,01 pour métre, le plan et la coupe d’une
petite fosse surmontée d'un cabinet avee tuyau
d’évent. Le trou d'extraction sera placé dans
: I'endroit le plus commode pour la vidange. On
Fig. 196, est souvent obligé, i cel effet, de prolonger la

fosse en dehors du bitiment.

Quand on n'é¢lablit pas de tuyau d'évent sur une fosse, il faut
percer, & I'extrémité opposée an trou d'extraction, une petite ou-
verture qu'on ferme par un lampon mobile avec annean en fer. Au

“moment de la vidange, ce trou facilite I'aération de la fosse, aéra-
tion qu'on ne peut opérer par les lunettes lorsque celles ¢i sont re-
vétues de siéges et de bondes hydrauliques. Lorsqu’il y a un bon
tuyan d'évent, il suffit ordinairement, pour ventiler la fosse, de
soulever la pierre d'extraction.

On perce enfin, & travers les reins de la voite, un petit trou dans
lequel on insére une tringle en fer terminée par un épatement qui
I'arréte au niveau du dallage. Cette tringle en fer sert d'indicateur
pour mesurer la hauteur des matiéres contenues dauns le récipient.

Vidange et désinfection des matiéres. — Lorsque les [osses fixes
sont garnies d'un ventilateur, il est rare que des gaz dangerenx s'en
exhalent au moment o on léve la pierre mobile pour opérer la
vidange. Dans tous les cas, il sera bon de prendre quelques précau-
tions contre les exhalaisons qui peuvent se produire, et qui sont
quelquefois assez déléléres pour causer la mort, si on avait I'impru-
dence de les respirer.

On accélérera d'abord la ventilation par tous les moyens dispo-
nibles, en chauffant le tuyau et en bouchant toutes les ouvertures
(lunettes, ete.), & I'exception de celle dont 'embouchure sera la

plus éloignée du tube de ventilation, afin de produire un courant
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aussi énergique que possible ; puis on lévera la pierre el on proce-
dera a la désinfection des maticres contenues dans la fosse. A cet
effet, on y jelte et on y mélange, a I'aide d'une perche, une disso-
lution de sulfate de zine ou de sulfate de fer. 1 kilog. de sulfate de
zine, dissous dans 20 litres d’eau, peut suffire pour une fosse de
8 métres cubes : il faut une quantité double de sulfate de fer. Ce
dernier, plus économique, a l'inconvénient de colorer en jaune les
corps sur lesquels il tonche, et le produit désinfecté tache en noir
les points on se fait un dépdt de sulfure de fer.

Aprés avoir laissé reposer le mélange quelques heures, une nuit,
par exemple, on extraira les vidanges, d’abord avec une pompe fl
purin portative, puis avec des seaux, des écopes, des dragues de
curage: a l'aide de baquels, on les transportera au loin dans un
fossé préparé & I'avance, ou on les recouvrira de terre. On pourra
faire absorber les parties les plus liquides par des paillis, des terres :
soches, de la tourbe pulvérisée, du tan, etc.

On peut encore employer pour la ventilation de la fosse un four-
neau d'appel, qu'on pose sur I'ouverture de la fosse.

Le procédé di & Guyton-Morveau (voir page 60}, pourrait encore
étre utilisé pour la désinfection de la fosse.

Fosses mobiles. — La fosse mobile est un récipient qu'on enléve
avec les matiéres qu'il contient. La seule application qui peut
en 6tre faite aux latrines domestiques consiste en un tonneau fermé
dont la grandeur varie (p. 424). Ce tonneau, établi en bon bois de
chéne épais de 0,04, sera cerclé en fer et percé dans I'un de
ses fonds d'un trou dont le diamétre est de 0,40 environ. C'est dans
ce trou que vient aboutir I'extrémité mobile du tuyan de chute.
Au moment de la vidange, on bouchera ce trou par un tampon en

bois, qu'on lule avec de la terre grasse, et qui est
maintenu par une bande de fer engagée dans deux pi-
tons fixés de chaque coté du trou. On le serre a P'aide

d’une clavette ; deux pattes en fer empéchent le bas-
culage du tampon. La fig. 497 montre ce mode de
fermeture,
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Pour empécher la pourriture du tonneau, on le pose sur deux
petits parpaings en pierre placés de champ, ou sur deux petits
chantiers en bois.

On a proposé, pour assurer la conservation des tonneaux, de les
enduire & 'intérieur aveec un mélange de goudron et de litharge
qu'on y projette & I'état bouillant; a 'extérieur on peint les bois et
les ferrements par une premiére couche & I'huile bouillante, et par
deux autres de couleur foneée. Un peu d'eau sera toujours laissée
dans ces tonneaux, afin qu'ils ne se disjoignent pas. i

Le tonneau est renfermeé dans un réduit qui doit étre établi an
niveau du sol extérieur. S'il n'en était pas ainsi, 'extraction du
tonneau pourrait éire assez difficile et exiger 'emploi de palans,
de poulies, etc., ou d'un plan incliné.

Comme il peut arriver que le tonnean soit rempli plus tot qu'on

) ne s'y attendait, et que les matiéres fécales
débordent, le sol du cabinet doit étre dallé de
maniére a former une cuvette au milien; celte
cuvette bien étanche sera surmontée par deux
barres en fer qui supporleront le tonneau, Les
réglements de police exigent cette disposition
dans beaucoup de localités. Au moyen de pou-
dre désinfectante ou, a la campagne, au moyen
de terre bien séche et pulvérilente qu'on méle
aux matiéres épanchées, on les enleve facile-
ment.

Les dessins ci-contre représentent en coupe
verticale (fig. 498 ) et en plan (fig. 499 ) un
systéme de latrines domestiques avec fosses

mobiles. Afin que la hauteur d'un étage de
37,20 puisse contenir le cabinet et le récipient,
le réduit an tonneau est enfoncé de 0™,60 au-
déssous du sol extérieur : ¢'est un petit obstacle

a,01

pour le basculement du tonnean et sa conduite

Fig. 199. au dehors; il est préférable que le nivean du
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réduil soit supéricur au sol environnant. Le cabinet et le réduit
sont ventilés par des tubes d'aération dont les fleches marquent
l'ouverture (fig. 498).

Les lignes ponctuées dans le plan du cabinet (fig. 499) indiquent
la forme de la cuvetle, surmontée de deux barres de fer, qui se
trouve dans le réduit inférieur.

Vidange. — Le systéme des fosses mobiles facilite I'enlévement
des matiéres, qu'il permet d’opérer sans odeur et sans malpropreté.
11 suffit de soulever la portion mobile du tuyaun de chute, de boucher
le tonneau, de l'atticer au dehors du réduit, de le charger sur un
chariol a l'aide d'un plan incliné, et de le conduire au loin, o on
le vide dans un fossé préparé i cet effet, pour le ramener ensuile a
sa place.

On peat, préalablement, introduire dans le tonneau un peu du
liquide désinfectant que nous avons indicqué.

Larrizes rustiQues, — Les latrines rustiques ne different des
latrines domestiques que par I'économie qu'on doit apporter dans
leur construction ; leur ¢loignement des endroits d'habitation per-
met de négliger quelques-unes des précautions d’aération néces-
saires pour empécher la propagation des mauvaises odeurs.

Cabinets. — Les cabinets peuvent élre construits avec des maté-
riaux de trés-petite valenr. Des poteaux en bois dont l'intervalle
est rempli en terre baltue ou en voliges minces, des murs peu épais
hourdés en terre, forment ordinairement les parois; une porte en
bois léger y est adaptée. I'e dallage est la seule partie qui demande
A étre solidement établie, avec les précautions que nous avons indi-
quées; il sera terminé par une lunette en pierre ou en fonte,
telle que celles représentées dans les fig. 492, 493 et 494 (p. 427).
1l v’y aura point de siége. La ventilation s’y opérera par les parois,
dont la partie supérieure sera laissée libre.
| Les dispositions de cabinets a Pusage des serviteurs, que nous

avons décrites pour les latrines attenantes & I'habitation, s'appli-
quent aux latrines rusticues.
Guirites. — Le cabinet est souvenl remplacé par une guérite
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portative en bois blane, avant 07,70 & 0,75 de ¢o1é, dont la porte
ouvre en dehors. Sur chacun des deux cOlés entre lesquels se
trouve la porte, on attache horizontalement une barre en bois de
I métre environ de longuenr, qui dépasse par conséquent la gué-
rite de 0,15 environ de chaque cbté. C'est par ces prolongements
que deux hommes soulévent la guérite, soit directement avec les
mains, soit & 'aide de deux perches dont ils forment une sorte de
brancard [comme celui d'une chaise & porteur) ; ils la transportent
ainsi lorsqu’il en est besoin.

Fosses fixes, — La fosse fixe la plus simple consiste dans un trou
dont les parois sont revétues en maconnerie. Quel que soit le mode
de construction, il faut s'attacher & rendre cetle fosse étanche - on
y parvient souvent a l'aide d’une couche d’argile battue dont on
I'entoure. On surmonte la fosse par un plancher en madriers de
chéne, sur lesquels on place une guérite. On Ote guérite et ma-
driers, quand la fosse est & peu prés pleine; on peut mélanger de
suite aux matiéres fécales de la terre séche, des pailles, etc., et en-
lever le tout comme I'on transporterait du fumier de basse-cour. 1l
conviendrait de désinfecter préalablement.

Un mode de construction analogue & ceux que nous avons décrits
pour les latrines domestiques est bien préférable : fosse étanche
avec voute percée d'un trou d’extraction, et surmontée par un ca-
binet en maconnerie.

Il en est de méme d’un cabinet établi au-dessus d'une fosse a
purin, au milieu d'une fumiére; nous en avons donné un exemple
dans la planche 110, fig. 476, 477 et 479 (p. 409).

Pour faciliter I'extraction des matiéres contenues dans les fosses
fixes el leur mélange avec des substances qui en permettent 'appli-
cation immédiate comme engrais, la construction pourrait étre
établie, ainsi que lindiquent les deux figures ci-aprés (1) : la
fig. 500 en coupe verlicale, et la fig. 501 en plan,

(1) Le savant M. d"Arcet a indiqué ce systéme dout nous proposons une sim-
plification : sen projet consistait en une fosse analogue a celle-ci au-dessus de
laquelle s'clevait une tourelle ; Ie bas était destiné i un cabinet de latrine vofté,
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Fig. 500.

st

R e s

Au-dessous d'un cabinel installé A la maniére ordinaire, est une
fosse en magonnerie dont I'ouverture, au lieu d'étre a la partie su-
périeure, est sur le coté et dirigée dans une cavité placée derriére le
cabinet; une porte verticale en bois ferme cetle ouverture; elle est
maintenue par une piéce de bois horizontale appuyée sur un las-
seau attaché a la porte, et serrée par un coin contre la marche de
I'escalier qui est établi dans 'encaissement postérieur i la fosse.

el surmonté par un pigeonnier ; des tuyaux de ventilation en métal prenant I'air
dans la fosse (b le portant au-dessus du toit du colombier passaient derritre
les nids des couveuses dont la chaleur devait accélérer la rapidilé du courant
d'air : comme ces latrines, annexes d’une maison de plaisance, n'étaient utilisées
que pendant une partie de I'année, pendant la belle saison, on comptait obhtenir
ainsi la conversion de la matitre stercorale en engrais pulvérulent, les parties
liquides ¢tant absorbées par les pailles, les cendres ou les terres qu’on jetait
dans la cavité qui accompagne la fosse. Celte cavité étail couverte par un toit
mobile en bois léger ou en toile goudronnce.
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Le sol de la fosse est incliné de maniére a ce que les urines se
dirigent vers la porte, et passent par-dessous pour aller se mélanger
avec des cendres, des balayures, des (erres séches, que l'on jette
dans la cavité. Pour retenir dans la fosse proprement dite les ma-
tiéres solides, le dessous de la porte sera garni avec de la paille ou
du foin qui formeront une espéce de filtre.

On pourrait creuser, a cOté et en dehors de celte porte, une pe-
tite cuveite dans laquelle aboutirait I'extrémité d’une pompe a
purin, pour enlever les parties liquides surabondantes.

Le mode de vidange de cette fosse est plus facile que celui qui
s'opére par un frou d'extraction au niveau du sol; on pourrait
aussi, par sa construction, obtenir & la campagne une séparation
suffisante entre les matiéres solides et les parties liquides des déjec-
tions humaines. On sait que cette séparation est I'un des problémes
dont la résolution a été l'ebjet de beaucoup de recherches, et esl
encore trés-importante pour l'utilisation des produits des latrines
dans les cités populeuses.

Fosse a U'air libre.—Nous croyons devoir compléter ce que nous
venons de dire des fosses fixes en indiquant un systeme de fosse
a lair libre qui pourra étre appliqué a
la campagne dans une situation o1 'on
n'aura point & en redouter les émana-
tions. Elle est imitée du systéme dont
I'emploi pour les armées a té conseillé
par M. d'Arcet. La figure 502 en montre
une coupe transversale. Elle consiste en
une cavilé creusée dans la terre, et qui
peut, sur I'un de ses cotés, avoir la forme
.d'un foss¢ allongé. On pratique un plan
incliné etrecouvert d'unecouched’argile

Fig, 502. battue; on y enfonce un systéme de
charpente composé de quatre montants

et de deux traverses horizontales qui forment siége et dossier : le
fout est surmonlé par une guérite. On jette de temps en temps,
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dans la cavité, de la terre pour recouvrir les excréments, et, quand
elle est remplie, la vidange n’est plus qu'un déblai qui donne un
excellent engrais immédiatement utilisable. On en obtiendrait une
plus grande quantité, si on rendait étanches les parois de la fosse par
une magonnerie ou par un revétement en planches derriére les-
quelles serait une couche de glaise bien battue.

Fosses mobiles, — Les fosses mobiles sont applicables aux latrines
rustiques comme aux latrines domestiques. Les tonneaux dont nous
avons parlé conviennent parfaitement et facilitent les transports;
mais on peut les remplacer, & la campagne, par des tinettes ou cuyes
en bois ouvertes A la partie supérieure, et dont la hauteur, moindre
que celle des tonneaux, n'exige pas autant d’emplacement. Les
cuves ou baquets sont établis, de méme que les tonneaux, en bois
de chéne, goudronnés intérieurement et extérieurement, cerclés en
fer, et présentant un talus sur la hauteur, afin qu’on
puisse mieux serrer les cercles qui les entourent ot
rui portent le méme évasement. On ulilise encore
un petit tonneau, dont le fond supérieur est
enlevé. Il faut adapter aux uns ou aux aulres
deux poignées en fer pour qu'on les saisisse plus
facilement.

Les figures ci-conlre représentent en coupe verli-
cale (fig. 503) et en plan (fig. 504), a I'échelle de
\ 0,01, un cabinet d’aisances avec baguet mobile
pour récipient. Le sol du cabinel est dallé, et ter-
miné par une dalle en pierre ou en fonte analogue

a celles représentées dans les fig. 492 et 493. Le ba-
quet est placé dans un petit encaissement, dont une
magonnerie revét les parois. Si la dalle est en fonte,

o.01, on peut la relever le long d’un des cOtés du cabi-

Fig. 506 net, pour enlever la tinette en la saisissant par les
poignées en fer. Si la dalle cst en pierre, la cavité

doit étre prolongée en dehors du cabinet, de maniére a ce qu'on
saisisse la tinetle avec un crochet et qu'on la fasse glisser jusqu’a
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ce qu'on puisse l'enlever. 11 est inutile de dire que ces baquets sont
toujours de dimensions assez petites pour que deux hommes les
portent facilement & I'aide de deux traverses passées dans les poi-
gnées. Leur capacité variera entre 50 et 75 litres.

— On dispose encore quelquefois la tinette sous un siége en bois
ou en pierre élevé & 0™,50 au-dessus du pavage sur lequel la tinelte
repose. On retire la tinette, soit par devant le siége, soit par der-
ricre celui-ci et extérieurement au cabinet. Dans ce dernier cas, le
siége peut étre appuyé par devant sur une petite cloison qui sépare
le baquet du cabinet. Avec I'une ou 'autre de ces dispositions qui
rendent plus facile I'enlévement de la tinette, il est moins aisé de
tenir le cabinet aussi propre que lorsque la lunette est au niveau du
pavage, comme dans les exemples précédents.

Bagquets d wrine. — Comme complément aux fosses mobiles, des
baquets & urine sont quelquefois nécessaires dans une exploitation.
Un petit tonneau (0,50 4 0,50 de diamitre, 1 métre en hauteur)
placé debout, et dont on échancre la partie supérieure, est coupé
horizontalement par un plancher en forme d’entonnoir, que I'on
recouvre d'une feuille de plomb; un trou au milieu de ce plancher
laisse passer 'urine dans la partie inférieure qui forme le réser-
voir. Un robinet ou un bouchon en bois permet de vider ce réser-
voir quand on le désire.

Dans le haut on perce deux trous correspondant auy extrémités
d'un méme diamctre, afin de pouvoir y introduire un biton qui sert
au transport du baquet jusqu’a I'endroit ot on veut le vider.

— « Aprés avoir réuni tout ce qui m’a paru propre & nous éclairer
sur ce sujel, je ne puis pas me dissimuler 'énorme disproportion qui
existe encore entre ce que nous connaissons et ce qui nous reste i
connaitre. » Ces paroles de Hallé (1) nous justifieront de renvoyer

(1) Recherches sur la nature el les effets du méphitisme des fosses d'ai-
sances; par Hallé, profrsseur i la faculté de médecine de Paris, 1783, in-8° de
184 pages (p. 133).
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aux auteurs spéciaux (1) les personnes qui désireront, sur la con-
struction des latrines, des détails plus complets ou d’autres projets
(ue ceux cue nous leur avons présentés.

(1) Les commodilés portatives ou moyens de supprimer les fosses d'aisances;
par P. Giraud, architecte. Paris, 1786, 72 pages et 2 planches.

Inconvénients des fosses d aisances, possibililé de les supprimer, avee une
réponse a M. Giraud; par Goulet. Yverdon et Paris, 1787, in-89, 02 pages.

Rapporl sur les fosses mobiles inodores fait & la Société dagriculture par
Dubois, Huzard, et Héricart de Thury, rapporteur, suivi d'autres rapports sur
le méme sujet et sur la fabrication de la poudrette et de I'urate. Paris, M™ Hu-
zard, 1819, 198 et 18 pages et 4 planches,

Observations sur les fosses d'aisances, par Cadet, Laborie et Parmentier, 1778,

Mémoire sur la construction des latrines publiques et sur Passainissement
des lalrines et des fosses d'aisances, adressé i M. Delavau, préfet de police, par
les membres du conseil de salubrité : Bérard, président; Parent, seerétaire;
Leroux, Deyeux, Huzard, Dupuytren, Petit, Mare, Girard, Pelletier, Huzard fils,
Juge, et d'Arvcel, rapporteur. Paris, 1822, in-8, 22 pages et 2 planches.,

Rapport au conseil de salubrité sur les améliorations a introduire dans les
voiries, les modes de vidange et les fosses d'aisances de la ville de Paris; par
une commission composée de MM. Labarrague, Chevalier, et Parent-Duchatelet,
rapporteur. Paris, 1835, in-4°, 50 pages et 3 planches,

Collection de mémoires relatifs a Uassainissement des ateliers, des edifices
publics el des habitalions particuliéres ; par d'Arcet. Paris, 1843, in-4", 292 pages
et 27 planches. )

Société d'encouragement pour lindustrie nationale. — Rapport fait par
M. Chevalier sur le concours ouvert pour la désinfection des maticres fécales el
des urines dans les fosses mémes, et pour des appareils propres a opérer la se-
paration des seolides et des liquides. — Extrait du travail entrepris par M. Vin-
cent sur tout ce qui a ¢té éerit sur les fosses, sur la désinfection et 'atilisation
des maliéres ficales. Paris, M™ Bouchard-Huzard, 1848, in-4°, 76 p. et 4 pl.

Note sur la vidange en général; par César Boutron, Paris, 1849, in-4°.

L'Engrais humain. — Histoire des applications de ce produit a I'agricnlture,
aux arts industriels, avee description des plus anciens procédés de vidange et des
nouvelles réformesdans l'intérét de Phygiéne ; par Maxime Paulet. Paris, 2¢ ¢dit.,
in-82, s, d, (vers 1849), xix et 416 pages.

be Vemploi des urines el des eaur vannes en agriculture; par Chevallicr
pére et fils, et H. Bonnemain. 1858. In-8, 16 pages.

Les vidanges engrais de Paris; par Maxime Paulet. Paris, 1858, in-8.

Lapport @ S. Exc. le ministre de Uinlérieur sur la construction éf Uassai-
nissement des latrines el des fosses daisances, par le docteur Grassi. 1858,
grand in-8°, 40 pages et 2 planches.

— En outre : Travaux de Ramazzini, Cadet de Vaux, Rozier, Laborie, Par-
menticr, Hallé, Payen, Dupuytren, Barruel, Thenard, Patissier, Herpin (de Metz),
Durelé . Chevallier, Paulet, de Sussex, Mille, Mell, ete,




CHAPITRE CINQUIEME. [

BDES (ONSTRUCTIONS

DESTINEES A RECUEILLIR
LES EAUX

NECESSAIRES A UNE EXPLOITATION AGRICOLE.

RESERVOIRS,

Les réservoirs sont des conslructions destinées 4 rassembler ou &
conserver l'eau, que l'on y met en réserve pour les besoins de
I'homme, des animaux ou des cultures. Il existe des réservoirs na-
turels, ce sonl les lacs et flaques d'eau : on les imite dans I'établis-
sement des étangs.

Les réservoirs qui se rapprochent le plus de ces amas d’ean na-
turels sont les réservoirs sur terre ou découverts, comme les étangs,
viviers, canaux, bassins, mares; viennent ensuite les réservoirs
buttés, dont les cOtés sont élevés d une certaine hauteur au-dessus
du sol sur lequel ils s'appuient; puis les réservoirs en l'air, qui
sont supportés par des constructions, et qui, dans les exploitations
rurales, sont formés par des cuves ou des coffres imperméables ;
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viennent enfin les réservoirs soulerrains, couverls ou voutés, qui
constituent les citernes.

Nous passerons rapidement en revue leurs divers modes de con-
struction.

Les meilleurs réservoirs artificiels sont les bassins et les viviers,
surtout quand on peut les faire traverser par la dérivation d'un
ruisseau ou y amener les eaux d'une fontaine; ils peuvent étre
utilisés pour la conservation et méme la multiplication du poisson ,
ce qui procure une ressource alimentaire qu'il ne faut pas dédai-
gner dans beaucoup de localités.

Lacs. —Les lacs sont de grandes étendues d’ean environnées par
les terres et presque toujours sans écoulement; leurs rives sont, le
plus souvent, marécageuses ou abruptes, et il faut y ménager des
moyens d'aceés ou consolider les bords.

Les moyens d’accés sont des pentes pavées et établies ainsi que
nous le dirons ci-aprés en parlant des abreuvoirs; des escaliers en
maconnerie y sont nécessaires aussi pour qu'on y puise de I'eau.

La consolidation des rives s'obtient soit & I'aide de revétements
en pierres magonnées, ou superposées seulement, ou reliées enire
viles'par de la mousse, soit a l'aide de pieux retenant des fascines
en bois ou des planches : ce sont les moyens de s'opposer aux
affouillements que produit le battage des flots contre les rives
escarpées. Quand on veut restreindre la surface d'un lac a rives
peu inclinées , on procéde & Vendiguement en établissant, sur les
¢Olés, des chaussées analogues a celles que nous allons décrire
pour les étangs; il en résulte des terrassements iries-consi.dérablés
el trés-codteux pour l'application desquels nous renverrons aux
ouyrages spécianx.

Fragues p'eav. — Les flaques d'eau sont de petits lacs dont une
dépression du sol fournit le lit. Leur origine est souvent due A un
travail de main d’homme, tel que 'effondrement d'anciennes car-
ritres. Quand on ne peut procurer un écoulement i leurs eaux,
on consolide leurs hords comme ceux d'un lac, et on les utillise

comme réservoirs ot P'on puise suivant les besoins.
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Eraxes. —L'étang est un amas d’eau contenu dans une dépression
du sol naturelle ou artificielle, et retenu par une digue faite par la
main de 'homme. L'eau y est amenée soit par des fossés qui re-
cueillent les pluies, soit par des rigoles conduisant des flux de

.Sources, soit par la dérivation d'une rividre.

Deux moyens d'écoulement pour les eaux sont établis dans un
étang : un déversoir pour empécher que leur niveau ne soit trop
élevé, et une vanne ou une bonde pour mettre I'étang & sec; au-
dessous du déversoir et de la bonde sont creusées des rigoles
de vidange. :

Nous ne donnerons sur la construction des étangs que quelques
indications applicables aux petites retenues d'eau. On trouvera des
renseignements plus complets dans les ouvrages spéciaux (1).

— Lorsqu’on veut établic un étang, et c’est seulement an point
de vue de Pirrigation des terres inféricures que cela peut étre re-
commandable, il faut d’abord examiner 1a nature du sol ot s'assurer
qu’il pourra retenir I'eau : on réussit rarement dans des terrains
crayeux ou sableux. 1l y a, du reste, toujours un risque d'insuceds
dont on doit tenir compte : la plupart du temps, il se forme une es-
péce de béton argileux qui recouvre le sol au bout de quelques
années et le rend imperméable ; mais quelquefois aussi des fuites
souterraines empéchent la conservation de Peau dans I'étang.

On égalisc ensuite le terrain et on en forme, autant que possible,
deux plans peu inclinés : A leur rencontre on creuse un fossé,
biez ou bief, de 2 métres de large et de 0m,50 de profondeur; la
pente du fossé vient aboutir 4 une petite cavité un peu plus basse
que lui et creusée en avant de la chaussée : elle sert 4 conserver un
peu d'eau lorsqu'on vide I'étang : comme le poisson vient s'y ras-
sembler alors, on l'appelle pécheric ou poéle. La grandeur -de la
pécherie est proportionnée a celle de I'étang : elle doit étre entre-

(1) Des étangs et de lewr construction par Puvis. Paris , M Huzard, 1844.
In-8%, 222 pages. — Manuel des étangs ou Traité de art den construire avec
teonomie et solidité, par Rougier de la Bergerie. Paris, Audot, 1819, In-12,

200 pages et 2 planches. — Voir aussi Cours complet dagriculture, par Rozier.
12 vol. in-4°, 1. 4, 1786,

28
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tenue trés-propre et bien curée, parce que les poissons s’y relivent
pendant les froids; Varennes de Fenille rapporte un dicton & ce
sujet : Pécherie neuve, fail sibreté d'étang. A Vextrémité du bief et
de la pécherie se frouve le canal destiné a I'évacuation de I'étang :
il traverse la chaussée et est bouché en amont de celle-ci par une -
porte mobile (vanne ou bonde). Ce canal est construit en bois ou en
pierres, et son toit ou partie supérieure doit étre au niveau du fond
du bief, afin que celui-ci se vide en entier. Les dimensions de ce
conduit seront calculées & I'aide des formules d’hydraulique, de
maniére & ce que.toute I'ean le franchisse dans un espace de temps
assez court et que, lorsque I'étang est & sec, les eaux adventices

puissent s’écouler rapidement sans se répandre sur le sol de I'étang.

Figi 505.
La figure 505 montre la coupe longitudinale d'un étang; A est la
rigole d'arrivée de I'ean. C est la digue, D le déversoir, D' un déver-
soir supplémentaire, V la vanne de vidange.

L'établissement d'un fossé de ceinture avec vannes pour ouvrir
ou interrompre les communications avec I'étang est une bonne pré-
caution contre les accidents qui suryiennent aux retenues d'eau.

Digue ow chaussée.— La digue qui retient les eaux doit étre ¢levée
au moins a 02,75 au-dessus du niveau du réservoir rempli; on a
conseillé de I'élever un peu plus dans les parties qui avoisinent le
bief, afin que, si les eaux viennent a passer par- dessus les portions les
plus basses, elles n’endommagent point la bonde, et qu'il reste de
I'eau dans 'étang en cas de rupture. Voici les conseils que donne
M. Puvis pour la construction de la digue :

.« On creuse d’abord dans le milieu de I'espace que doit occuper
la chaussée. jusqu'a ce qu'on rencontre le terrain ferme, un fossé de
17,30 de largeur. Ce fossé est rempli avec une terre argileuse qu'on
y place en lits peu épais, et qu'a 'aide d'un peu d’eau on petrit et
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corroie avee soin en la divisant a la béche, I'arrosant et la broyant
avec des sabols ou des dames pour qu'elle ne forme gu'une seule
masse ramollie; on fait en sorte, 4 I'aide de la béche, qu'elle se lie
el fasse corps avec la terre du fond et des bords du fossé. Clest le
premier lit surtout qui doit étre bien baltu, corroyé et lié ayec la
terre du fond. Quand le fossé est plein, on éléve la chaussée en con-
tinuant de fravailler-de la méme maniére la lerre sur toute la lar-
geur du fossé primitif et en placant & droite et i gauche les terres
qui doivent en former le surplus. Celte largeur de lerre, travaillée &
pisé, porte le nom de corroi, clef ou clave. »

Les figures ci-contre, 506 et 507, montrent les coupes transver-
sales de deux digues ainsi établies, mais dont les parois de la clef
sont établies avee redans pour faciliter la liaison avee les autres
terres de la digue.

L'une (fig. 506) est toute en lerre; le talus du coté de V'ean est
incliné A 30°, au milieu est un corroi en terre glaise; la seconde

(fig. B0T) n’en différe que par un revétement en pierres incliné a 700

Fig. 507.
du edté de Pétang: les versants extérienrs des deux chaussées ont
une pente de 450, :

Pour protéger la digue contre les vagues produiles par le vent &
la surface de T'eau, on couvre la partie gui y est exposée avee un
revétement en fascines placées en biais ou par une magonnerie;
quand celle-ci est en matériaux hydrauliques, elle dugmente consi-
dérablement la solidité de la jetée. On se contente quelquefois de
revetir de gazons ou de plantes aquatiques la surface d’amont de la
digue; mais alors il faut que sa pente soit trés-inclinée el moindre
que 45 avec horizon. Le dessus d'une digue sera Lonjours garni
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d'un cailloutage plus ou moins résistant en raison des passages
qu'elle devra supporter. Des plantations d’arbres ne seront jamais
faites sur les chaussées d'un réservoir.

D'aprés Rozier et Puvis, la base d'une digue doit étre au
moins (riple de sa hauteur, et la largeur du sommet égale & celte
hauteur. -

Enfin, derritre la chaussée, on creuse quelquefois une petite ca-
vité dans laquelle s'ouvre le fossé de vidange : elle recoit le poisson
qui se laisse entrainer par le courant lorsqu’on léve la bonde.

Vannes (pales ou pelles). — On appelle ainsi des espéces de portes
A coulisses verticales, que I'on hausse pour laisser aller 'eau et que
l'on baisse pour la retenir; elles ont généralement la forme d’une
grande pelle. Elles sont toujours placées a I'endroit le plus bas du
réservoir, afin qu'on puisse le vider complétement par le canal de
décharge qui s’ouvre au-dessous. : ‘

Quand la paroi dans laquelle se trouve une vanne est établie en
maconnerie, les coulisses de la vanne consistent en une ratnure
creusée dans des pierres de laille ou des picces de bois encastrées
dans la maconnerie; la pierre est préférable, quand son grain est
dur et ne se laisse pas détrnire par la gelée. Avec la pierre comme
avee le bois, le mode d’appui de la vanne dans une feuillure doit
étre rejeté, parce qu'il est trop difficile de 'y assujettic avec
siireté. Dans une paroi en terre, la vanne glissera (oujours entre
deux montants en charpente; les figures ci-aprés montrent les dis-
positions de vannes les plus usitées.

Les fig, 508 & 510 représentent trois vannes, qui ne different que

Fig. 508.  Fig. 509..

Fig. 511, Fig. 512. Fig. 513.

par le bras qui sert & les faire monvoir. Dans la vanne, fig. 508, le
bras est fagonné en vis, et un écrou & poignées en bois, placé au-
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dessus de la traverse, la fait monter ou descendre a volonté. Des
trous percés dans le montant de la pelle, fig. 509, recoivent I'ex-
trémité d'un levier qu'on appuie sur la traverse. Sur la vanne,
fig. 510, sont attachés deux montants reliés par des barres comme
ceux d'une échelle et sous lesquels on engage également extrémité
d'un levier.

La fig. 511 représente une pelle analogue a celle de la fig. 509,
mais plus petite; ce qui permet de la faire mouvoir A la main en
saisissant les deux poignées placées au haut du montant,

Un systéme de vanne différent est représenté dans la fig. 512. Elle
consisle dans plusieurs planches superposées les unes aux autres
dans les coulisses ; elles sont munies d’un anneau et peuvent étre
-garnies d'une feuillure & recouvrement. L'écoulement de 'eau n'a
plus lieu par le bas comme avec les vannes précédentes; mais il
s'opére par la partie supérieure, A mesure qu’on enléve les planches.
Cette pelle permet de faire varier le niveau de I'eau dans le réser-
voir.

Enfin la petite vanne, représentée par la fig. 513, analogue i celle
de la fig. 511, mais encore plus petite, en différe cependant parce
que les montants ol sont les coulisses n’ont plug besoin d'dlre re-
liés par une traverse ; un anneau sert 4 la lever comme 4 la remeltre
en place. '

— Devant une yanne el presque toujours en aval, doit se trouyer
un ponceau, ou une passerelle, 6u une simple planche, ou se place
I'homme qui fait jouer 'appareil ; la digue y supplée lorsque le ca-
nal d'écoulement la traverse.

— La prudence veut qu'on assujettisse une vanne avec une chaine
et un cadenas pour qu’elle ne soit pas déplacée mal & propos.

Bonde. — Une bonde- est une piéce de bois qui bouche le tuyau
d’écoulement des eaux d’'un réservoir; on préfére souvent une
bonde & une vanne, surtout dans un grand étang, ou il serait néces-
saire de donner lrop de hauteur & une vanne, celle-ci devant tou-
jours étre égale 4 la profondeur de I'eau, sinon plus grande. Plusieurs

systémes de bonde sont usités; le plus simple consiste en un pilon
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arrondi qui glisse perpendiculairement entre deax mon-
tants fixes et ferme hermétiquement un a@illard ou trou
percé & la partie supérieure d'une piéce de bois creuste
en forme de luy‘au bouché par un bout.

La fig. 514 représente en coupe une bonde dans la-
quelle la piéce de bois creusée est remplacée par une

auge couverte, formée de quatre madriers assemblés:
elle sert de coursier & I'eau pour traverser la chaussée de I'étang.

Grilles. — Lorsque les réservoirs contiennent du poisson, on em-
péche qu'il s'échappe pendant le jeu des vannes ou des bondes, a
I'aide de grillages placés devant les ouvertures qu'elles ferment. Ces
grilles sont le plus sonvent faites avec des baguettes en bois de
chéne assemblées en losanges. Elles ont de 0,01 a 07,02 d'épais-
seur, et Pespace vide doit &tre-égal au plein. Quelquefois ces
grillages sont formés de barreaux quadrangulaires placés diago-
nalement et espacés & 0,01 ou 0,02 I'un de I'autre. On les monte
sur des chissis que des piquets retiennent verticalement & quelques
décimetres au devant des vannes. On les dispose en carré ou mieux
en hexagone, devant la bonde de I'étang; le nom de cage est sou-
vent donné au {{ri.liuge ainsi dispose.

On en place aussi en amont du déversoir en les inclinant a 45°
environ, de telle sorte que la partie haute soit la plus rapprochée de
I'orifice. Des grillages semblables seront élablis & tous les affiuents
d'un réseryoir. '

On emploie encore des grillages mobiles en barreaux de fer de
07,01 de cOté environ, ou en treillage de fil de fer & mailles de 0,02
d’ouverture ; on en forme des panneaux qu'on installe dans des rai-
nures placées devant les vannes, lorsqu'on doit lever celles-ci. Le
méme résultat pourrait étre obtenu avec des grilles mobiles en
hois.

— Pour empécher les grilles de s'obstruer par les corps légers que
I'ean entraine avec elle, lorsqu’elle s'écoule par les bondes ou par
les déversoirs, on place en amont et & 2 ou 3 métres de distance

une fagotée a travers laquelle 'eau filtre et se débarrasse de tout ce
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qui, en s’entassant sur la grille, pourrait la faire rompre par la force
du poids de I'eau.

Déversoirs. — Les déversoirs sont des parties ﬁtes‘. de construction
par-dessus lesquelles s'écoulent les eaux , aprés avoir-atteint le ni-
veau qu'on leur assigne; ils sont indispensables dans toute retenue
d'eau, a moins que des vannes n’obstruent les voies par lesquelles
s'emplit le réservoir.

On les construit de plusieurs maniéres : en pl'mches el en fascines,
ou en magonnerie maintenue par quelques pilotis, comme le déver-
soir -représenté en coupe dans la fig. 515, ou en maconnerie de
pierres de taille, comme celui indiqué par la fig. 516 au milieu du-
quel est un corroi en terre glaise, ou comme celui que montre la
fig. 517, dont la construction est prolongée horizontalement afin
d'empécher les affounillements qui se produisent sous la chute d'eau.

Fig. 515. : Fig. 517. Fig. 516.

Fes conditions & remplir pour I'établissement d’un déversoir sont :
une aréte supéricure bien horizontale, une construction assez solide
pour résister & un courant d’ean rapide, la disposition & chaque ex-
trémitéde parois verticales également résistantes, des fondations assez
profondes pour qu'il ne se fasse pas d’affouillement ou de foite d’eau
par-dessous. Leur place est aux extrémités de la digue d'un étang,
ou sur ses cOtés auprés de celte digue (fig. 503, page 442 ).

Viviers. — Le vivier est une espéce de petit étang creusé de main
d'’homme ; il est entouré de parois droites ou en lalus , recouverles
de gazon ou de pierres séches ou garnies de mousse, ou d'un reveé-
tement en lerre glaise relenu par des redans creusés dans le talus.
Sur I'un des cdtés du vivier est une bonde avee un pelit déversoir
ou une vanne qui fait office de déversoir, les eaux surabondantes
ayant la facilité de couler par-dessus la vanue.




148 RESERVOIRS.

Un vivier dans lequel on peut introduire la dérivation d'une eau
courante convient beaucoup au poisson. Dans ce cas, les canaux
d'introduction et de sortie des eaux seront établis en maconnerie
hydraulique, quel que soit le mode de recouvrement des bords du
vivier (1).

La pente des bords facilite la multiplication des poissons ; mais
clle augmente I'évaporation de I'eau contenue dans le réservoir : on
remédie & cet inconvénient tout en conservant le premier avantage,
si I'on établit en talus quelques portions seulement.

Canavx. — Un canal ne différe d’un vivier qu'en ce que sa forme
est ordinairement rectangulaire et lr(‘es;:\llollgﬁée. Sur le bord d'un
canal, comme sur celui d'un vivier, il faut établir des pentes d'accés
cailloutées et des escaliers en pierre, §'il est possible.

Lorsque les bords en sont un peu escarpés, on préviendrait des
accidents en les entourant de balustrades ou garde-corps. On rem-
place ceux-ci avec avantage par une pelite haie en aubépine que
Pon taille & hantear d’appui.

Bassins. — Les bassins sont de petits réservoirs creusés par la
main de 'homme , généralement peu profonds, et dont les cotés
sont revétus en magonnerie. Le fond Dest.quelquefois aussi, a
moins que, pour éyiter la dépense, on ne le couvre d'une couche de
terre franche, foulée et battue, ou d’un lit d’argile fortement cor-
royée, ou mieux, d'une couche de mortier de chaux et d'argile. Dans
un terrain perméable, il faut souvent battre un lit d’argile entre le
sol et la magonnerie, et revétir celle-ci, a Uintérieur du bassin, par
une couche de ciment. Quelle que soit la forme du bassin, les angles
seront arrondis pour empécher des infiltrations ; le fond sera un
peu concave et en pente pour faciliter 'écoulement de I'eau vers le
conduit de vidange fermé par une vannette. Des rigoles A I'air libre,

(1) Le mot de vivier ne veut pas dire réseryoir d’eau vive ; son utilisation
pour la conservation des poissons vivants lui a fait donner ce nom ; il dérive dn
mot latin vivarium , qui signifiait pare , endroit ot on conservait vivants el en
liberté des animaux sauvages, des mammileres ou des oiseaux aussi bien que
des poissons.
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~ou des tuyaux soulerrains en métal ou en poterie, servent a diriger

'eau vers un bassin.

Mares. — Les mares sont des bassins creusés dans ‘la terre, ou
plutdt de simples trous que viennent remplir les eaux pluviales
amenées par des fossés. Généralement les mares ne sont pas assez
profondes relativement a leur surface, il serait bon de les disposer
comme de petits viviers, avec une bonde de décharge, d'en paver
le fond au moins en cailloutis, de rendre leurs cOtés presque verti-
caux et d’entourer ceux-ci de garde-corps ou de haies vives.

Les mares, comme tous les réservoirs  Iair libre, seront protégés
par des arbres contre les rayons du-soleil ; on en ¢loignera avec le

" plus grand soin les eaux chargées de matitres en décom yosition
[ ¥ 3

comme les urines des étables.

RESERVOIRS BUITES, — Ces réservoirs , dont les cOtés sont élevés
a une certaine hauteur au-dessus du sol sur lequel ils s'appuient,
sont trés-utiles pour la distribution des eaux dans les divers bati-
ments d’une exploitation ; mais leur construction est parfois difficile
et toujours rés-cotitense.

Elle consiste en un revétement horizontal du sol et en des parois
verticales en magonnerie hydraulique parfaitement étanche. La ré-
sistance des cOtés doit étre calculée de maniére a supporter I'effort
des eaux qui ténd a les faire glisser : on les consolide en les buttant
a l'aide d’une levée en terre disposée en talus.

On dirige les eaux vers ces réservoirs par des tuyaux ou des ri-
goles en poterie que supportent des murs ou des levées en terre,

Il faut y établir un déversoir pour le trop-plein des eaux, et une
vanne avec canal de vidange pour les nettoyer. La gelée occa-
sionne souvent des fuites dans ces réservoirs.

Risgrvoirs EN L'alR. — Les seals réservoirs én air usités a la
campagne sont des cuves en bois, ou des caisses métalliques, placées
a la partie supérieure des constructions. On y dirige par des tuyaux
les eaux provenant soit des gouttiéres des bitiments, soit d'une pompe
élévatoire. Les condnits en plomb et ceux en fonte sont & préférer.

- I est indispensable de disposer un tuyau de trop-plein i chacun de
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ces réservoirs, et un autre de vidange; celui-ci sera garni d'un -
robinet et 'autre laissé loujours onvert.

Les réservoirs en I'air permettent de diStribuer de Peau dans les
diverses parties des bitiments. Comme leur poids est trés-lourd, on
calculera avec soin la résistance des planchers qui les supporte-
ront; quand ils atteindront en capacité & ou 5 hectolitres, la pru-
dence veut qu'ils ne reposent que sur des pieds-droits ou sur des
voliles en magonnerie,

Les cuves en bois servant & cet usage seront cerclées en fer, et
les caisses en plomb oun en zinc ‘doublées extérieurement en bois.
Les unes et les antres doivent élre protégées conlre la gelée, qui les
brise quelquefois complétement.

Si la dépense n'était pas ‘un obstacle, on pourrait revétir le
plancher de la pitce oit se trouvent ces réservoirs avec une feuille
de plomb ou de zinc ayant une légére pente vers une onverture de
décharge; on n'aurait plus a redouler l'inondation des locaux placés
au-dessous et la détérioration des planchers, par suité d'une ruptore
ou d'une fuile.

Crrerxgs. — Les citernes sont des réservoirs souterrains
dans ‘lesquels on emmagasine les eaux provenant de la pluie :
elles y sonl amenées par des conduils, par des ruisseaux, ou
par les tuyaux de descente oit se terminent les gouttitres des biti-
ments. y

Les meillenres surfaces d’alimentation pour les citernes sont les
toitures en pierre, en arddises ou en tuiles: puis les Loits couverts
en paille. Viennent ensuite les aires gazounées ou sablées, comme
des parties de jardin disposées en pente. Quant aux toits couverts
en zine ou en plomb, les eaux qui en provieunent peuvent étré
chargées de parties métalliques dangereuses pour les usages alimen-
taires.

La construction des citernes a pour conditions de bon établisse-
ment : des parois parfaitement étanches, une couyerture suffisam-
ment épaisse pour protéger 'eau contre la gelée ou contre U'échaul-
fement, des rigoles propres pour I'amenage, une autre de déeharge
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ou dégorgeoir, un orifice commode pour le puisement el un aulre
pour le nettoyage, enfin une cavité préliminaire d'introduction ou
se dépose la plus grande partie des impuretés quaménent les
edaux. .

Les moyens d'obtenir des parois étanches ont été déja plusicurs
fois indiqués dans ce travail (pages 392, 428, 448) : la béton el une
magonnerie en ciment hydraulique présentent les meilleures garan-
ties d'impermeéabilité. L'épaisseur suffisante de la couverture est as-
surée par une bonne vodte en pierres; a défaut, on pourrait cm-
ployer un plancher en bois sur lequel on déposera de la terre; mais
ce revélement dure peu, et, quand le bois vient & pourrir, il peut
élre cause d'aceidents.

Lorsque I'on a conslruit une citérne, on attendra, pour la rémplir
d’eau, que la magonnerie soil bien séchée : (uelques mois ne sont
pas un intervalle de temps trop grand.

Les eaux qui coulent dans des caniveaux en pierres creusées, en
briques ou en tuiles arrondies sont ordinairement moins chargées
de matiéres élrangéres que celles qu'aménent des ruisseaux en
pavés de gres, en cailloulis ou en béton ; il en estde méme de celles
provenant des toits voisins par les tuyaux de descente. Ces conduits
doivent étre disposés de maniére & ce qu'on puisse détourner les
caux de la citerne, lorsque celle-ci est remplie ou que les eaux sont
de mauvaise nature, comme, dit-on, celles qui tombent aprés une
longue sécheresse ou pendant un orage,  cause de la grande quan-
tité de substances hétérogénes qu’elles apportent alors avec elles: i
cet effet, une petile yanne pourra éire posée devant I'entrée de la
citerne. On établit encore quelquefois un tuyau de trop-plein dans
la cavité méme & quelques décimétres au-dessous de la clef de la
voiite : ce dégorgeoir correspond & un fossé d’écoulement ou & un
puits perdu, et prévient les inondations et les dégits, si on n’a pas
ea le temps ou la précaution de détourner les eaux lorsque la
citerne est pleine. :

Si I'on veut puiser 'eau & l'aide d'une pompe (fig. 518), un trou
de 07,20 de diamétre donnera passage au tuyau a travers la voite
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de la citerne. A edté, un orifice , couvert par une dalle et dont les
dimensions varient de 0™,80 & 1 métre en coté, donnera passage
4 un ouyrier chargé du nettoyage. On puise encore dans la citerne
par une cuverture établie & I'instar de celle d'un puits (fig. 520 ),
entourée d'une margelle et surmonltée par un appareil de suspension
pour une poulie, ou par un treuil sur lequel s’enroule une corde ;
cet orifice sera couvert par deux volets ou par un grillage.

Une petite cavité ou ciferneau doit préceder la grande et lui ser-
vir de vestibule pour l'introduction de I'eau, qui peut y déposer
quelques impuretés tenues en suspension, On augmente 'efficacité
de cette précantion en coupant le citerneau par une dalle verticale
qui ne touche pas le fond, el forme une sorte de siphon renversé,
que P'eau est obligée de suivre (fig. 518). Quand cette disposition
est appliquée, on remplit le citerneau avee de gros graviers ou de
petits. cailloux silicenx, & travers lesquels. I'eau se filtre en se ren-
dant a la citerne. La profondeur du citerneau est d'environ 1 métre ;
sa surface est au moins de 1 métre carré, et peut atteindre la moitié
de celle de la citerne. On couvre le citerncau par une dalle en fonte
ou en pierre percée de trous, pour laisser passer 'eau; cette dalle
sera facilement mobile, afin qu’on nettoie souvent le citerneau.

La forme des citernes repose sur une base circulaire, ou carrée,
ou rectangulaire; celle-ci est plus ou moins allongée, snivant la ca-
paecité dont on a besoin. Généralement, il est préférable d’aug-
menter leur profondeur et de ne leur donner qu'une surface assez
restreinte.

L'emplacement de la citerne sera rapproché, autant que possible,
des bitiments dont les toits lui fourniront 'eau qui la remplira; il
sera éloigné des fumiéres, des fosses de latrines, des puits méme ou
des puisards. Prés de sources dont le débit n’est assuré que pendant
quelques mois de I'année, on creuse quelquefois des citernes desti-
nées 4 emmagasiner leurs eaux : Ids parois en sont alors formées en
maconnerie hourdée en terre glaise.

Les diverses indications que nous venons de donner sont appli-
quées dans les deux citernes représentées ci-dessous. La premiére,
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dont la fig. 518 montre une coupe verticale et la fig. 519 le plan, a

0,000

Fig. 520.

0,000

Fig. 519. Fig. 521.

0‘005

ses parois Jatérales formées par deux murs paralléles entre lesquels
une couche de terre glaise a été forlement pilonée. Un fossé A regoit
les eaux et sert de premier lieu de repos, d’oii elles se rendent dans
le citerneau B i travers la grille qui le surmonfe; aprés avoir passé
par-dessous la dalle de refend que nous avons indiquée, elles tom-
bent dans la citerne C, d'olt on les extrait a l'aide d’une pompe.
Lorsque le tuyau d'aspiration de la pompe est fixé aux parois comme .
dans cet exemple, il Faut.avoir soin de sceller les fers qui le sou-
tiendront dans la magonnerie au fur et & mesure qu'on I'élablit ,
pour ne pas étre exposé a des fissures; ce qui pourrait avoir lieu si
on fixait ces armatures aprés I'achévement des murs. Un orifice O est
pratiqué a la partie supérieure de la volte pour le nettoyage; sen
emplacement est indiqué au plan (fig. 519) par un rectangle ponctué,
Une autre citerne, représentée en coupe verticale par la fig. 520
et en plan par la fig. 521, est précédée de deux citerneaux A et B;
le premier recoit les eanx du dehors. Les parois de la citerne C sont
en magonnerie hydranlique revétue extérieurement d'un glaisage

bien pressé. L'orifice O est analogue & celui d'un puits; il est in-
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diqué au plan par deux lignes concentriques ponctuées. Une poulie
est suspendue 4 une potence qui surmonte la margelle; on extrait
'eau & V'aide de seaux et de baquelts.

Dimensions. — La capacité d'une citerne peut étre calculée dﬁprés
la donnée approximative qu'il tombe annuellement sur terre , dans
notre climat, une quantité d’eau égale & une colonne de 0™,50 de
hauteur. Ainsi, une surface d’alimentation de 1 métre carré four-
nirait an réservoir 1/2 métre cube d’eau. Mais, comme il y a des
saisons pluvieuses et des temps de sécheresse dont la durée va-
riable est connue pour diverses localités, et que d’ailleurs on puise
de l'ean pour les besoins quotidiens, la construction serait trop
considérable si on déterminait ses dimensions d'aprés ce chiffre : on
adopte généralement la moitié et méme le tiers pour la capacité de
la citerne.. / b

Si I'on veut calculer la grandeur de la citerne en raison du nom-
bre d’habitants de I'exploitation, on peut se baser sur uné consom-
mation de 10 litres par jour et par habitant, soit 36 hectolitres par
an, ou bien pour 3 mois 9 hectolitres ou A peu prés 1 métre cube.

On a encore indiqué une surface de 10 métres de toiture pour
fournir I'ean nécessaire & la consommation annuelle d'un homme.

On' trouvera plus loin (voy. Abreuvoirs) les quantités d’eau néces-
saires aux différents animaux, et sur lesquelles sera basé le calcul
lorsque la citerne devra servir & désaltérer les bestiaux.

— Enfin M. de Gasparin a donné une formule que nous nous
bornerons & indiquer, et pour I'adoption de laquelle il admet que
I'eau de la citerne se renouvelle tous les deux mois. Dans celte for-

mule de capacité’
C=061p+3e+2b+ 0,12 m + 0,20 v,

p veprésente le nombre de personnes adultes, ¢ celui des chevaux,
b celui des beeufs ou des vaches, m celui des montons, et v celui des

porces,
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ABREUVOIRS.

Dans tout endroit oii vivent des animaux, il est indispensable de
leur fournir te I'eau pour se désaltérer. Les abrewvoirs sont les con-
structions qui servent & .cet usage pour nos animaux domestiques;
ceux qui vivent i I'état sauvage s'approchent des étangs, des fla-
ques d'eau, des riviéres, dans lesquels ils périssent souvent en
allant boire. :

Plusieurs  sortes d’abreuvoirs sont établis, principalement en
raison des localités; les uns sont des abreuvoirs arlificiels, comme
les auges & abreuver, el les autres des abreuvoirs naturels, dans
lesquels les animaux se désaltérent, soit & une source d’eau cou-
rante, soit & un réservoir d’eau slagnante. Les auges ne servent
qu’a faire boire les bestianx, tandis que 'on peut disposer les autres
abreuvoirs de maniére & ce qu'ils 8'y baignent au besoin.

Auges d’abreuvoirs, — Les auges 4 abreuver sont formées d'une ma-
niére analogue i celles qui sont dans les écuries et les étables, et qui
servent & donner 4 manger aux animaux, et quelquefois méme aussi
a boire; ce sont des pierres crensées, des rigoles en briques revétues
de ciment, ou des coffres en bois recouvert en métal, plomb ou zine,
qui trouvent place dans les cours des domaines; ils sont solidement
soutenus par des piliers ou des massifs en pierre, ou par des cheva-
lets en bois enfoncés en terre , suivant la nature de I'auge. Le fond
sera légérement incliné et en penie vers un trou fermé par un bou-
chon ou un robinet qui permettront de vider et de nettoyer I'auge.
Les dimensions sont généralement les suivantes : la largeur 4 1'ou-
verture est de 07,60, et se rétrécit de maniére & n'étre plus que de
0m,50 au fond; la profondeur est de 0,30 & 0m.40, et mieux 0™ 50,
Quant a la hauteur du bord supérieur au-dessus du sol, elle est
analogue & celle que nous avons indiquée pour les auges d’écurie el
d'étable, et on peut méme la-laisser un peu plus petite, 0,80 si
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I'auge est destinée a des chevaux, 07,60 pour des bétes a cornes. Si
on veut y faire désaltérer des bétes a laine ou A soies, I'auge sera
posée sur le sol ou au moins elle ne sera élevée que de 07,10 au-
dessus ; mais alors il _n’est pas nécessaire de lui donner plus de
0,25 de profondeur, de telle sorte que le bord supérieur sera élevé
4 07,35 seulement au-dessus du sol de la cour. La longueur & don-
ner aux auges peut se caleuler & raison de 07,60 par ‘chacune des
tétes de. gros bétail que I'on veut abreuver 4 la fois; pour pores et
moutons, une longueur de 07,30 par téte peat étre regardée comme
suffisante. :

On remplit d’eau les auges, soit & I'aide d'un robinet qui ter-
mine un tuyau de conduite s'ouvrant dans un réservoir supérienr
placé & une distance plus ou moins grande, soit 4 'aide d’'une pompe
(ou méme de seaux) plongeant dans un puils, une citerne, un ré-
servoir quelconque placé au-dessous du sol.

On consolide quelquefois les auges par des bandes de fer, prin-
cipalement celles qui sont formées en briques et ciment; mais il ne
faut jamais y sceller d’anneaux pour attacher les chevaux : les
secousses qu’ils donneraient au systéme d’auge, si solide qu'il fit,
finiraient par I'ébranler et le détruire. Les parties anguleuses des
supports et du dessous de 'auge doivent étre arrondies, afin qiie
les chevaux ne s'abiment pas les genoux en buvant (voy. page 69).

L'aire qui se trouve devant les anges sera solidement pavée ou
cailloutée ; sans cette précaution, elle deviendrait impraticable dans
les mauvais temps, et les animaux seraient exposés a s’y blesser.

Les auges sont isolées ou adossées & des bitiments : si les pre-
mitres sont d'un aceés plus commode, les secondes présentent plus
de solidité. Les auges isolées sont quelquefois doubles; mais il n'y
a guére que les bétes A laine qu'on puisse désaltérer en les placant
vis-d-vis les unes des autres; des auges simples sont préférables
pour les chevaux et les bétes & cornes.

— On a encore besoin, dans les exploitations rurales, de quel-
ques auges mobiles en bois qu'on transporte ot 'on en a besoin;
elles sont formées par des planches assemblées avec soin, et on les
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place sur des tasseaux ou sur des chevalets, selon I'espéce d’ani-
maux qui en font usage.

Abrewvoirs d’eau. courante. — Ce sont des portions de cours d’eau
oi I'on dispose des pentes d’acces pavées ou cailloutées. L'incli-
naison de ces rampes ne sera pas supérieure & 07,10 par métre; leur
largeur deyra’suffire au moins & trois chevaux, quantité dont
les réglements'de police permettent la conduite 4 un séul homme
dans presque tous les départements. La rampe pourra done n’avoir
que 37,50 environ dans le haut; mais, pour que les animaux tour-
nent sur eux-mémes lorsqu’il s'agit de remonter, il faut que Ia rampe
ait au moins 6 métres de largeur dans sa partie inférieure; elle ira
donc en s’élargissant par le bas.

Une profondeur de 1 métre serait trés-suffisante pour un abreu-
voir, méme si I'on désire y baigner les bestiaux; mais‘a cause des
variations du niveau du cours d’eau, il faut réserver une partie plus
creuse au bas de la rampe; la profondeur de 1™,50 (basses eaux
conviendra pour les chevaux.

Lorsque I'abreuvoir est pris dans un ruisseau, la seule précaution
nécessaire  la streté des bestiaux est le pavage du fond, sartout si
le cours d’eau est fangeux et bourbeux; ce serait inutile si le fond
était du sable ou du gravier. On peut limiter I'abreuvoir, en haut et
en bas de la portion du ruisseau qui lui est destinée, par des tra-'
verses ou des gaules placées. horizontalement ; elles empéchent les
amimaux de se promener le long du cours d'eau.

Mais, si I'abreuvoir est pris dans une riviére ou un fleuve, il est
nécessaire de I'enclore, afin que les animaux ne soient pas enlrainés
et noyés. Ea cloture consiste en petits pilotis ou pieux en char-
pente enfoncés verticalement, espacés de 07,30 environ, et dont les
tétes, élevées au-dessus du niveau des plus hautes eaux, sont re-
lices entre elles par des traverses. Dans quelques fleuves, on limite
les abreuvoirs par des piéces de bois flottantes attachées les unes au
bout des autres, maintenues 4 la place qu'on leur a fixée par quel-
ques piquets. Ce moyen est défectueux, parce que les animaux, en-
trainés par le courant, peuvent passer par-dessous les flottenrs, Une
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cloison verticale comme celle que nous venons d’indiquer est pré-
férable, au point de vue de la sécurite. '

On doit veiller & ce que, lors des débordements du cours d’eau,
il ne se fasse pas d’excavation dans la partie réservée i I'abreuvoir ;
si ce dégat arrivait, il faudrait réparer de suite le pavage, afin de
prévenir des accidents trés-sérieux.

Au lieu de prendre I'abreuvoir dans une riviére, on creuse sou-
vent une cavité a coté de son lit : Veau y arrive alors, soit par une
large ouverture au milieu, soit par deux plus petites, l'une i la
- partie la plus haute, 'autre a la partie inférieure; ces ouyertures
peuvent étre closes par des piéces de bois. On y ménage quelque-
fois deux rampes, I'une pour l'accés, l'autre pour la sortie des
animaux; elles n’ont pas alors besoin d'étre aussi larges : & métres
suffiraient pour Lrois chevaux; mais il est assez difficile de fixer
une profondeur convenable 4 cause des niveaux quatteint le cours
d’eau. 1l est préférable de n’avoir qu'une large rampe sur laquelle
on fait descendre plus ou moins les animaux.

Lorsqu’on veut abreuver a la fois tout un troupeau de gros
bétail, il faut calculer la largeur de I'abreuvoir & raison de 1 métre
par téte. Dans ce cas; il est économique de donner & I'abreuvoir
une forme demi-circulaire et d’en disposer tout le pourtour en glacis
pave.

Abreuvoirs d’eau stagnante. — Lorsqu’on n’a ni cours d’eau ni
source d’eau amenée dans des auges, on abreuve les bestiaux dans
des réservoirs naturels ou artificiels. La disposition de I'abreuvoir
consiste toujours dans une ou plusieurs pentes d’accés a un élang,
un vivier, un bassin, une mare, un réservoir quclc{mq'ue analogue
i ceux que nous avons décrits.

Un abreuvoir pris dans un étang demandera les mémes précau-
tions que celles indiquées pour un grand cours d’eau; mais la
cloture est moins nécessaire, parce qu'il n’y a point de courant pour
entrainer les animaux; des limites y seront néanmoins indiquées par
quelques piquets, afin d'éviter que les palefreniers ne dirigent les
chevaux dans des endroits vaseux, des trous bourbeux, comme il
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s'en trouve presque toujours dans les étangs. Le pavage des pentes
et du fond de I'abreuvoir est nécessaire.

L’abreuvoir sera ouvert dans un vivier d’aprés les mémes prin-
cipes. Si I'eau n’y comporte pas une profondeur de plus de 1,50,
il sera inutile de faire un enclos et d’indiquer des limites pour I'a-
breuvage.

Enfin, dans une mare, il n’y a d’aulres précautions i pr'-endre
que le pavage des bords ou des pentes d’'accés; car il est rare -
qu'une mare dépasse la profondeur que nous venons d’indiquer.

Il serait utile, dans une exploitation, lorsqu’on n’a que des abreu-
voirs d'ean stagnante, d’en établic deux : I'un servirait a faire
boire les animaux, et 'autre, pouvant étre plus petit, 4 les baigner;
avec cette disposition, ils ne seraient pas exposés & hoire de I'ean
bourbeuse, comme il arrive toujours dans les réservoirs ot 'on bai-
gne et abreuve en méme temps les chevaux, et oil leurs piétinements
mettent en agilation toute la vase qui repose au fond.

— Les abreuvoirs les plus salubres et les plus siws généralement
sont les viviers dans lesquels I'eaun est renouvelée par une dérivation
provenant d'un ruisseau. Si I'eau n’y est pas tout 4 fait courante,
elle ne peut pas non plus étre considérée comme stagnante; c’est
une sorte d'abreuvoir mixte trés-convenable.

— Lorsque le sql ne permet pas d’établir un abreuvoir & prosi-
mité des bitiments d’exploitation ou lorsqu'on n’a pas une place
assez grande, il faut se contenter de constrnire, aveec toules les
conditions nécessaires pour la conservation des liquides, un petit
magasin d’eau avec pente d'accés assez large pour quelques bestiaux,
4 a4 5 métres, par.eéxemple; on fait communiguer cet abreuvoir
avec une pi¢ce d’eau plus éloignée a l'aide de tuyaux en ciment
enfoncés dans le sol, de maniére a ce que I'eau s'y maintienne au
niveau convenable.

Capacité. — 11 est assez difficile de déterminer la quantité d’eau
nécessaire & un abreuvoir. Ce n’est que par I'étude trés-approfondie
de la localité, des dépots d'eau qui y existent, des pluies qui y tom-
bent, des vents qui régnent, que I'on parviendra i obtenir une ap-
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préciation suffisante et & ne pas ére exposé 4 créer un abreuvoir
qui reste 4 sec une partie de 'année et qui ne puisse suffire aux
bestiaux. En exagérant considérablement la capacité nécessaire, on
réussira sans doute; mais alors on augmente les frais de construe-
tion. Cependant I'inconvénient du manque d’eau pour les animaux,
dans les années de sécheresse, est tellement grave, qu'il vaut toujours
mieux &tre prodigue qu'avare dans son calcul. j

On est dans I'usage de compter sur une durée de deux mois sans
que I'eau pluviale remplisse les abreuvoirs. 8i donc on apprécie la
quantité d’ean nécessaire par jour,

pour un’cheval. . . . . &350 litres, on aura 30 heclél‘itres,
— une béte a ¢cornes.” 30 — 18 —

— une béte 4 laine. . 2 — 1 1/h —

— une béte dsoes. . B ; — 3 -

pour. lesquels les réservoirs d'alimentation devront fournir une ca-
pacité suffisante.

Cette appréciation suffira, le plus souvent, si le réservoir est une
citerne: mais si 'eau est conservée dans un vivier, dans une mare,
oit se produise une grande évaporation, on fera bien de quadrupler,
de sextupler et méme de décupler les nombres ci-dessus.

Il faut cependant avoir égard a la faculté de donner i boire,
pendant la sécheresse, & I'aide des eaux d'un puils.

SOURCES.

Les sources sont les endroits d’ot sortent les eaux renfermées
dans le sol; lorsque I'écoulement s’opére naturellement sur la sur-
face de la terre, il constitue une fontaine; lorsqu’il faut Ialler
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chercher & une profondeur plus ou moins grande, la source devient
un puits. Les fontaines ne demandent que quelques légers travaux
de protection, mais les puits sont de véritables constructions,
quelquefois tres-difficiles & établir.

Fonramves, — Les fontaines doivent étre protégées contre l'inva-
sion des eaux étrangéres, contre I'approche des bestiaux, et contre
les éboulements de la terre ou du sable qui environne leur bassin.
Les travaux qu’on y opére, i cet effet, commencent par le nettoyage
et un léger creusage de la fontaine: opération qu'il faut conduire
avec les plus grandes précautions, et en employant seulement la
béche, la curelte et la drague, sans se servir jamais de pioche; car
on peut percer la couche imperméable du terrain sur lequel coule la
veine liquide, et alteindre une couche de sable ou autre qui absorbe
I'eau et fasse disparailtre la source.

Aprés ce netieyage, on revét les parois verticales de la fontaine,
dans la partie inférienre avec des pierres non cimentées, et an-
dessus, jusqu’au niveau du sol, avec une magonnerie solide, hydrau-
lique parfois, suivant la nature du terrain environnant.

On exhausse ensuite la muraille & bauteur d’appui , en laissant
un trou d’écoulement pour les eaux au niveau du sol extérieur, et
en ménageant une espéce de porte par ou l'on peut puiser de
I'eau; dans cette onverture on place soit des barres de fer horizon-
tales, soit une pierre en schiste mince haute de 0,60 enyiron, pour
empécher qu'on ne tombe dans la fontaine en puisant.

Le haut de la muraille est recouvert par une margelle ou con-
linué en forme de bitiment avec toiture, comme nous allons en
donner des exemples pour les puils. Si la toiture protége la fontaine
contre les pluies qui en troubleraient I'ean, elle retarde aussi 'aé-
ration du liquide et la modification de sa température.

On emploie quelquefois des planches ou un clayonnage pour le
revétement intérieur de la fontaine; on y enfonce aussi une barrique
dont on a enlevé les deux fonds; on I'entoure enfin par une barriére.

Un fossé doit étre creusé autour de la fontaine, afind'en éloigner
les eaux pluviales ou sauvages.
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Purrs.—L'établissement d'un puits comporte diverses opérations;
la premiére est la recherche d'un endroit convenable et 'apprécia-
tion de la profondbur que I'on sera obligé de donner a la fouille:
viennent ensuite le creusage presque toujours compliqué par I'é-
tayement, puis le revétement des parois intérieures, et enfin soit la
construction d'un garde-corps surmonté d'une margelle et d'un ap-
pareil de puisement, soit le bouchement de lorifice sur lequel on.
fixe une pompe. ‘

Il n’est pas besoin d'insister sur l'utilité d'on puils : quand le
domaine n'est pas auprés d'une foniaine, d'une riviére et d'un ruis-
soau, un puits est indispensable pour fournir de I'eau aux habitants
et méme aux bestiaux, quand les mares et les viviers sont des-
séchés.

Emplacement. — Si 'on était maitre de choisir 'emplacement ot
I'on creusera un puits, il faudrait le rapprocher, autant que pos-
sible, de I'habitation ou des auges d’abreuvoirs qu'il est destiné a
alimenter; mais les dispositions du terrain ne le permettent pas
toujours; il faut alors avoir recours aux indications hydroscopiques,
ot creuser le puits dans 'endroit le plus proche de I'exploitation ot
ces données semblent le mienx assurer le succés; nous rappelle-
rons quelques notions & ce sujet,, en parlant de la profondenr a
donner 4 la fouille. C'est ici le lieu de dire que, lorsqu'un puits ne
sera pas renfermé dans l'enceinle des constructions du domaine,
il est indispensable qu'une fermeture trés-solide le recouvre, et que
la clef en soit déposée & la maison.

Le puits, placé dans la cour de I'exploitation et hors du passage
habituel des voitures, sera éloigné des dépots de fumier, des latrines,
méme des celliers, de tout ce qui pourrait donner lieu a des infil-
trations dont I'effet altérerait 'eau du puits. Il est inutile de dire
que, si 'eau est destinée seulement aux arrosages du jardin potager,
c’est dans Uintérieur de celui-ci qu'il sera creunsé.

En général, I'emplacement le plus utlile pour Pusage d’un puits
estd égale distance de la maison d’habitation, des étables et du
jardin.,
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Profondeur. — On (rouve de I'ean presque parfout sur notre

_ globe, mais elle est parfois & une si grande profondeur, que les dif-

ficultés et -les frais de creusage et ceux de puisement rendent im-

possible le percement d'un puits. Il est donc de la plus haute im-

portance de chercher & quelle profondeur on trouvera de I'eau, afin

d’évaluer la dépense.et de la comparer aux services que le puils
doit rendre.

Lorsqu’il existe des puits & proximité de I'endroit o I'on veut en
creuser un, rien de plus facile que d’apprécier approximativement
la profondeur qu'on sera obligé de lui donner ; nous disons ap-
proximativement, parce que la direction des couches géologiques
peut varier et étre cause d’erreur, ce qui est assez rare du reste.
Lorsque le terrain est plat ou peu incliné, la profondeur des puits
existants, augmentée ou diminuée de la différence de nivean entre
leur orifice et le point choisi, donnera la longueur de la fouille a
opérer. :

Mais, lorsque le terrain est trés-incliné et qu'il n’y a point de
puits creusé dans les environs, il est plus difficile de savoir a quoi
s’en tenir, et I'on est exposé a se tromper dans son appréciation.
Cependant, toutes les fois que le point choisi est sur le versant d'un
coteau ou d'une montagne, ou vers le fond d'une vallée, il y a de
grandes chances de réussir, & moins que le sol ne soit trés-poreux
comme les sables ou plusieurs calcaires; cependant, au-dessous de
ceux-ci, se trouve souvent une couche imperméable sur laguelle
coulent des eaux pouvant alimenter un puits. Il faut encore prendre
garde que des observations trés-suivies ont montré que, sile versant
du coteau sur lequel on veut creuser un puits ne présente point de
sources visibles et qu'au contraire le versant opposé en montre
d’apparentes, on ne trouvera l'eau qu'a un niveau trés-bas. Sur le
sommet d'un plateau, il en sera souvent de méme.

M. de Perthuis a donné, pour la connaissance de la profondeur a
donner aux puits, la formule ci-aprés : elle ne peut, toutefois, s"appli-
quer que lorsque I'on connait une source d’eau, mais son exacli-
tude est suffisante pour la plupart des cas.
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« Supposons le pendant A de la montagne (fig. 525) coupé par
un plan vertical passant par le point C o la source est visible, et
par le point B, lieu choisi pour le puils projeté.

Fig. 325.

« Ce plan rencontrera le bane de roche on d’argile qui sert de lit
a la source aux points C el E, et la ligne CE en sera la projection
horizontale dans le plan vertical CE B G. Pour fixer la position de
la ligne C E sur ce plan, il suffira d'en connaitre deux points, dont
le premier C est donné de position, Pour en déterminer un second,
je choisis sur le lerrain, au-dessus du point C et dans la direction
des points C et B, un aulre point D; j'y fais enfoncer la tariére du
mineur autant qu'il est nécessaire pour atteindre le lit de la source,
et la profondeur D H & laquelle on aura été obligé de I'enfoncer
donnera la position du point H qu’il fallait trouver dans la ligne
CHE, pour déterminer I'inclinaison de la couche de terre qui sert
de lit 4 cetle source. Aprés avoir tracé cette ligne sur le plan, j'a-
baisse les verticales D H et BE, et je tire les horizontales HL, DF,
EK et BG.

« Cela posé, la profondeur qu'il faudra donner au puits projeté
pour y obtenir constamment de I'eau, ou BE=CG—CK. En
nommant  la longueur BE, et y celle CK qui est la différence in-
connue du niveau entre la position des points C et E, on aura

a=CG—y.
« Mais par la théorie des friangles semblables, on a:

CRouy:EK::CL:LH,

Don :
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K X CL 3 L
-’*‘:]':Ti{"' Duuc.-xouBE:C{_‘.—F—%—'.

« Or on connait la distance du point choisi B au point C de la
source visible, car ces deux points sont donnés de position, et cette
distance BG = EK. On connait également et par la mémeaaison la
distance horizontale du point € au point D, et cette distance
D F.— L H. Enfin, par le nivellement du terrain et la combinaison
de son opération avec la profondeur D H donnée par la sonde, on
trouvera les différences de niveau qui existent entre le point C et les
points H et B, ou les valeurs de CL et de CG. »

Si, au lieu d'une source visible au point C, il y avait un puits, on
pourrait supposer la source au niveau du terrain en faisant ab-
straction de la profondeur du puits pour établir le calcul; on aug-
menterait ensuite le résullal de cettée profondeur négligée d'abord.
La somme de ces deux quantités serait la hauteur de la fouille &
effectuer. _

Construction, — Le creusage d'un puits s’opére par des ouvriers
spéciaux appelés puisatiers, et dont les procédés varient suivant les
localités, et surtoul suivant la nature du terrain. Généralement, un
ouyrier ou deux au plus creusent le puils, tandis que deux autres
retirent les résidus de la fouille & 'aide d’un treuil provisoire sur
lequel s’enroule une corde terminée par un baguet.

Quand le terrain est assez persistant, ils creusent jusqu'a ce qu'ils
trouvent 'eau; ils descendent méme un peu au-dessous de cet en-
droit, a moins qu’ils ne se tronvent sur une couche de glaise ou de
roc qu'il serait dangereux de percer.

Mais quand le terrain offre peu de consistance, il faut étayer au
fur et & mesure du creusement, quelquefois dans toute la profon-
deur du puits, quelquefois pendant la traversée de certaines couches
de terrain seulement, L'expérience locale est I'un des meilleurs
guides qu'on puisse consulter & cet égard, sans négliger I'obser-
vation des circonstances qui se produisent pendant le travail.

On étaye, soit avec des palplanches étrésillonnées par des ares-
boutants en bois, et, dans ce cas, la forme de la fouille est carrée
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ou octogonale, soit avec des cereles analogues a ceux des tonneaux,
et maintenus aussi par quelques gaulis arc-boutés, et alors la fouille
esl de forme cylindrique. Si le terrain est trés-coulant, comme dans
les sables , on garnit les intervalles entre les planches ou les cercles

avec des*bruyéres, des fougéres, des paillis méme. :

Lorsqu’on est arrivé a la couche aquifére, on cesse la fouille et
on pose sur le fond un cercle en charpente, appelé rouet dans quel-
(jues pays. On installe dessus une maconnerie circulaire, d’abord
en pierres séches, puis en bon mortier, hydraulique de préférence,
dont toules les pierressont taillées en forme de clef de volite; on
- emploie aussi des briques de forme spéciale; une couche de béton
moulée en cylindre avee des panneaux en bois mobiles peut encore
étre utilisée. On remplit avec soin I'intervalle eifre le revélement
et le terrain, et I'on monte ainsi la muraille jusqu’au niveau du sol,
en Otant les étais au fur et & mesure.

Lorsque le revétement intérienr doit étre en bois, on installe les
étais en palplanches d'une maniére définitive en creusant le puits,
généralement sous la forme hexagonale ou octogonale. Ce revéte-
ment dure peu et ne doit point étre recommandé.

Il est presque inutile de dire que, lorsque le puits traverse des
couches rocheuses, on n'y applique point de revétement; celles-ci
servent de support a la muraille qu'on établit au-dessus.

— Le sol qui environne le puits sera pavé jusqu’a une distance de
9 métres au moins de son orifice. Une pente conduira les eaux dans
un ruisseau d’éconlement.

— Au-dessus du sol, le mode de construction varie avec la forme
que I'on veut donner au puits ou avec le mode d’élévation de I'eau.

Si le puits reste découvert, le revétement intérieur est prolongé
par une muraille analogue, mais  laquelle on donne deux pare-
ments jusqu'a environ 0,75 au-dessus du sol. Le plus souvent, on
y place une margelle formée par une pierre dure percée dans son
milieu, ou par des portions de pierres solidement assemblées entre
elles avec des crampons en fer bien scellés, ou par des briques sur
champ maintenues avec un cercle en fer. La solidité de la margelle
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est nécessilée par les chocs qu’elle recoit presque constamment, par
le support quelle présente & I'appareil élévatoire et par la résistance
qu’elle doit offrir aux intempéries des saisons. On creuse quelquefois
une petite rigole dans Ia margelle, et on pratique une espéce de bec
en saillie, afin de recueillir et de conduire dans une ange les eaux
échappant des seaux de puisement (fig. 523).

Sur Ia margelie on installe un appareil pour tirer la corde qui
soutient les seaux. Deux moyens principaux sont en usage : 'un est
la poulie, l'autre le treuil. La poulie est suspendue soit & une tra-
verse horizontale en bois soutenue par deux poteaux en char-
pente ou par deux piliers en magonnerie, soit & une .polence en
fer dont la base est incrustée dans la margelle et descend jusqu’au
sol dans l'intéricur de la maconnerie (fig. 523), soit 4 deux ou
trois potences en fer accouplées a leur sommet (fig. 524 ), et qui
présentent plus de solidité qu'une seule.

Fig. 523. Fig. 525. Fig. 524.

Le treuil est porté par deux montants & fourche en fer scellés daps
la margelle : ses tourillons rounlent, & chaque extrémité, sor deux
" galets, ce qui rend le tirage moins pénible; un encliquetage y est
établi pour empécher le seau de relomber, si la manivelle échappait
a la main de I'ouvrier; le eylindre en bois a au moins 0,30 de dia-
métre; il est protégé par un petit abri en zinc; enfin, lorsque le puits
a plus de 20 métres de profondeur, on met une manivelle & chague
extrémité du treuil, disposition qui, dans tous les cas, permet a
deux personnes de faire monter & la fois une quantité d’eau plus
considérable. Un' exemple en est représenté dans la fig. 525.

|
;]
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La bouche du puits doil étre fermee par deux volets, afin d'éviter
quelques accidents; ces voléts seront & elaire-voie ou en (reillage,
parce que les vapeurs qui montent s'évaporent plus facilement et
que l'air en circulant librement rend I'ean meilleure. La fig. 526
représente un puits dont la margelle en bois est recouverte par
un ltoit en planches avec ouverture pour le passage des seaux. Il
existe encore d’autres systémes'pour tirer I'eau a aide des bras; le
seul a signaler, comme appareil rustique, est 'addition d'une roue 4
Pextrémité du treuil ; elle forme volant et facilite le mouvement.,

Fig. 527. Fig. 526. Fig. 528.

Au lien d'établir un garde-corps, on préfére quelquefois couvrir
l'orifice, ce qui empéche I'eau de pluie de troubler celle du puits. La
fig. 527 représente une tourelle que nousavons fait élever en magon-
nerie. Le treuil avec double manivelle en fer est introduit par deux
pelites cuvertures opposées I'une a l'autre, et ses tourillons sont scel-
lés sur les appuis de ces fenétres; une porle a claire-voie sert au
passage des baquets. A 2 métres au-dessus du sol, la magonnerie se
termine par une petite voiite surmontée d’un cdne en pierres cimen-
tées et que I'on pourrait couvrir en tuiles ou en ardoises. La plus
grande solidité est nécessaire dans cette construction a cause de I'é-
branlement dont le mouvement du treuil est la cause.

La fig. 528 représente un puits également recouvert, mais dont la
construction est formée en charpente par qualre montants avec lra-
verses el lattes clouces dessus; un toit surmonte le toul.
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— Il est presque toujours plus économique, au point de vue de la
main-d’ceuvre, d'installer une pompe sur un puits : alors la magon-
nerie s'arréte au niveau du sol; pour faciliter le nettoyage et les ré-
parations du puits et de la pompe, on ferme lorifice par une
dalle mobile avec anneau ou, mieux encore, par un grillage en
fonte.

Une grande quantité de systémes de pompes & peu prés également
bonnes rendent assez-difficile le choix de ces appareils; les plus
simples sont généralement les meilleurs. Comme leur construction
sort du domaine de I'industrie rurale, nous nous bornerons 4 ren-
voyer aux indications ‘que nous avons données relativement aux
fosses & purin (page 395), en ajoutant que des instraments plus
puissants doivent étre employés pour des puits profonds.

— On établit encore, sur des sources ot 'on a beaucoup & puiser,
des appareils plus compliqués, des norias, des chaines & godet, mus
généralement par un manége; leur construction appartient A
la mécanique, comme celle des pompes que 'on fait mouvoir par

la vapeur. Indiquons seulement la possibilité d’adapter i une pompe

ordinaire un petit engrenage et un volant, auquel le mouvement sera
donné par I'une de ces locomobiles 4 vapeur, qui commencent & se
répandre dans nos exploitations rurales.

— Enfin, pour se procurer de I'ean, une ressource beaucoup plus
applicable qu’on ne le croit communément est le percement d’un
puits foré. Si l'oh n’obtient pas d’eau jaillissant au niveau du sol, au
moins peut-on en faire monter & une hautenr qui permet de la puiser
par les moyens ordinaires. On emploie aussi ce moyen pour aug-
menter le débit d'un puils : on fait donner un coup de sonde au
fond de sa cavité.-Nous ne pouvons qu'indiquer ces opérations en
renvoyant, pour leur étude, aux ouvrages spéciaux (1).

(1) Traité sur les puils artésiens ou sur les différentes espices de terrain
dans lesquelles on doit rechercher les eaux souterraines, par F. Garnier, 2° édit.,
1826. Paris, Huzard-Courcier, in-4°, 25 planches.

Guide du sondewr, ou Traité théorique et pratique Lleb sondages; par
J. Degousée, 1847, In-8, 34 planches.
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CLOAQUES ET BOITOUTS.

Lorsque des eaux surabondantes peuvent géner dans une localité,
on cherche 4 s'en débarrasser; le puisard est un puits pratiqué
pour leur absorption. On comprend sous ce nom deux sortes de
constructions : I'une, le cloague, est un endroit ot on les emmagasine
et d'oti on est obligé de les extraire en temps convenable; 'autre, le
boitout , est destinée & les faire disparaitre en les conduisant dans
l'intérieur de la terre. Disons tout d’abord que I'usage des puisards
doit &tre évilé dans une exploitation rurale, toutes les fois que cela
sera possible : les eaux ménagéres seront mélées avec les purins,
et les eaux pluviales seront conduites dans des réservoirs ou sur des
endroits ol elles puissent servir & l'irrigation. Ce n'est que dans
quelques cas trés-rares qu’on devra recourir aux puisards.

Cloaques. — Le cloaque est un souterrain dans lequel se rendent
les eaux d'égout, Sa construction est généralement analogue a celle
d’une citerne plus ou moins creuse, plus ou moins allongée; comme
la citerne, elle doit étre solidement couverte et garnie d'une dalle
mobile sur un trou d’homme , par o I'on puisse s'introduire pour
la nettoyer; quelquefois on y pratique une ou deux cheminées
d’aération, pour empécher la propagation des mauvaises odeurs qui
ne tardent pas & se produire dans une fosse de ce
genre, quand elle regoil des eaux ol se trouvent
des matiéres en putréfaction. Pour cetle méme
cause, il est indispensable d'établiv a Vorifice
d’accés dans le cloaque un coupe-air hydraulique,
comme celui représenté en coupe par la fig. 529 :
¢'est une cuvette en pierre creusée A, de 07,50 de
cOLé environ , avec dalle de refend placée vertica-
lement dans deux entailles faites & la cuyelte, de
maniére a4 ce qu'elle plonge de 07,05 dans I'ean

Fig. 520,
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quand la cuvette est remplie et bouche ainsi touté communication
de l'air du dedans avec celui du dehors. L'eau qui survient chasse
dans le cloaque et renouvelle continuellement celle qui se trouve dans
la cuvette. En y jetant quelques seaux d’eau propre, on peut em-
pécher la propagation de toute espéce de mauvaise odeur. Plusienrs
exemples de ces coupe-air hydrauliques, dus 4 M. de Parcieux, onl
déja été indiqués (fig. 404, page 332; fig. 518 et 319, page 453).

Quant aux parois des cloaques, on les établit tantot d’'une ma-
niére étanche comme pour les citernes, tantdt, au contraire, de ma-
niére & ce qu'une partie des liquides qui y sont amenés puissent
s'infiltrer dans le sol et étre absorbés. Dans le premier cas, il faut
vider assez fréquemment les cloaques comme des fosses d’aisances ;
dans le second, cette opération n'd pas besoin d’étre faite aussi
souvent , car il ne reste dans le cloaque qu'une boue épaisse qu’on
enléve & I'aide d’écopes et de seaux. Les inconyénients de ce se-
cond genre de cloaque sont nombreux; le principal est I'infection
du terrain environnant, qui finit par se manifester au dehors; le
sol se graisse pour ainsi dire, et bientbt ne laisse plus passer 'eau;
I'appareil ne fonctionne plus. On comprend facilement que I'em-
placement de pareilles constructions doit étre autant éloigné que
possible des lieux habités; aussi souvent y conduit-on les eaux par
un petit aqueduc souterrain : alors la cuvette hydraulique (fig. 529
est disposée & l'origine de ce conduit.

— Le boitout (puits perdu, puits absorbant) est destiné i conduire
les eaux jusqu'a une couche de terre qui les absorbe. La plupart du
temps, le boitout est un puits creusé i la maniére ordinaire; les
eaux qui s’y précipitent vont se méler 4 la source souterraine que le
travail avait mise au jour et s'écoulent avec elle; I'expérience prouve
quun puits absorbe une quantité d’eau égale 4 celle qu'il peut pro-
duire. Les puits spécialement percés comme boitouts ne sont pas tou-
jours creusés jusqu’a une couche aquifére ;il suffit d’en rencontrer une
absorbante, comme les sables, certains calcaires, etc. Des carriéres
abandonnées, des excavations peu profondes qu’on remplit de cail-
loux, deviennent des boitouts suffisants.
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On obtient un résultat plus économique que celui du creusage
d’un puits en faisant forer un tube A I'aide de la tariére ou de la
sonde du mineur. Les travaux de drainage ont mis cet instrument

Fi}a’» 530.  dans les mains de beaucoup d’agriculteurs, et son
’ I maniement si facile est devenu usuel. Lorsqu'on a
| percé ce trou, on le revét d’un tube en bois, au
= moins & son orifice. Pour empécher un engorgement
| rapide, il faut adopter la disposition qui est repré-
sentée ci-contre & I'échelle de 0,01 pour meétre, en
coupe par la fig. 530 et en plan par la figure 531.

Elle consiste en une cayité crensée a l'entour de
I'orifice, et dont les parois verticales sont garnies en
magonnerie légére ou en planches, comme dans la
figure, et surmontées d'un garde-corps. Au milieu on

Fig. 531.  éléve une maconnerie hydraulique entourant le tube
et se prolongeant 4 environ 1 métre au-dessus de son ouverture,
et on remplit la partie cylindrique ainsi formée avec de gros cail-
loux. L'eau, arrivant dans la cavité, tombe entre les parois et la ma-
connerie, dépose la vase qu'elle peut contenir, et ne s'écoule dans
le boitout que lorsqu’elle atteint le haut de son prolongement, &
travers lequel elle se filtre encore. On nettoie de temps en temps la
cavité intermédiaire. Pour surcroit de précauntions , on fait encore
traverser au courant d’eau un fossé qui précéde le boitout.

On pourrait prolonger le tube du boitout et le revétir d'une ca-
lotte métallique percée de trous; mais les engorgements sont plus
fréquents avee ce systtme qu'avec la premiere disposition. On se
contente enfin, quelquefois, de remplir les trous de sonde avec des
espéces de fascines en épines ou en broussailles, que I'on retire et
que l'on change de temps en temps.
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