























M ODERNE.

PREMIERE PARTIE.
ConserRvATiON DE LA SANTE ; DE LA
Beavuti, ET pE LA Vie

f 3

SECTION PREMIERE.
CONSERVATION DE LA SANTE.

PTISANE POUE CONSERVER LA
SANTE.

T PRENEZ deux litrons de bonpe

avoine bien nette & bien pilée , une poi-

gnée de chicorée fauvage ; faites bouillic

le tour dans fix pintes d’eau pendant trois

quarts-dheures : ajoutez-y une demi-once

de cryftal minéral , & un quarteron de
Tome 1,
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miel blane : laiffez bouillir le rout encore
une demi-heure. Enfuite coulez la liqueur
3 travers un linge , & la confervez dans
une cruche propre. Vous prendrez tous
les matins 4 jeun deux bons verres de
cette tifanne , & refterez deux heures apres
{ans manger. Vous enboirezautantl'aprés-
diner , & vous continuerez Pufage pen-
dant quinze jours , fans twre oblige de
garder un régime trop exadk, ni de man-
quer de vaquer a vos affaires. Les fujets
foibles n'en prendront qu'un verre le ma-
tin : ceux qui {ont trop re(lerrés, ouqui fe
fentent le ventre gonfle, tendu, doivent
commencet par quelque lavement ou pur=
gation: le remede opérera plus facilement.
Certe boiffon ne caufe ni tranchée , ni
douleur telle tient le ventre libre , pro-
voque les urines, dégage le cerveau, né-
toie les vifceres, procure un {fommetl fa-
cile , engraille & rafraichic , délivre les
membres de toute pefanteur , fortifie
tout le corps , donne 2 Pefprit plus de
gaieté ; de forte qu'elle pevt pafler pour
un remede qui guéric un grand nombre
de maladies. On pent la prendre dans
toutes les faifons de Pannée , méme
dans les grands froids. Le temps le
plus favorable eft celui des grandes cha

..
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leurs. Cleft le vrai moyen d’entretenic
fon corps dans une pleine I’qrf:e &:’ vi-
gueur, Ce remede a éré experimenté par
un bon nombrede perfonnes d’honnenr 5
qui ont ¢té guéries de maladic_s invété-
rées. Un Meédecin, nommé de Sainte-Ca-
therine , qui prenoir ce remede > @ vécu
lang-:emps.

L1Queur rour cowserver i SANTE,

2. Mettez dansun pot de terre verniflé
deux pintes d'excellent vin rouge , une
pinte d’eau de-vie , une pinte d'eau de
tontaine , ou de riviere, une once de ca-
nelle pilée , une noix mufcade rapée
deux cloux de girofle concallés | de la
poudre de coriandre , trois pincées d'anis
verd , & fix onces de {ucre candi, Enfuite
couvrez le pot avec fon couvercle ; lut-
tez bien avec de la pite , & metrez-Je
fur un fourneau : donnez d’abord grand
feu; & lorfque vous jugerez que la com-
pofition commence 4 bouillir , dimingez
le feu, & laiflez - Ia mitonner pendant
quatre heures enticres. Ay bout de ce
temps , retirez le pot & le laiflez refroj-
dir : enfyite délutez-le , & verfez promp-
tement la liqueur par un entonnoir garni
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d'un linge , dans une bouteille toute
préte , & le marc refté dans le linge peut
fervir a faire une feconde liqueur, eny
mettant feulement une pinte de vin &
autant d’eau. Prenez de cetre liqueur ,
le matin , une cuillerée fur quatre doiges
de vin. Aurefte , la perfonne qui a donné
certe recette n'en ufoit que de deux
jours I'un. A I'¢gard de la feconde li-
queur , on ‘en doit prendre une plus
grande quantité.

Avis. On auroit di ajouter , que pour
obtenir de l'ufage des deux précédentes
recettes 'effer qu'on en promet, il faur
€re d'une conftitution trés-faine ,ne faire
aucun excés , ni €prouver aucun accident
qui detruife ou alwére Porganifation: au
relte, la tempérance , la modération en
tout & lexercice du corps, font les meil-
leurs confervateurs & préfervatifs de la
fante.

MovEN DE SE PROCURER UNE LONGUE VIEs
Elixir de longue vie.
3. Prenez une once d’aloés fucco-

trin , un gros de lédoire ou zédoire ,
pareil poids d’agaric blanc , de gentiane,
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de fafran du levant, de rhubarbe fine,
de thériaque de Venife. ;
Mettez en poudre , & paffez an tamis
les fix premieres drogues , aprés quot
mettez-les dans une bourcille de gros
verre avec la thériaque. Jettez deflus une
pinte & demie de bonne eau-de-vie: bou-
chez-labouteille d’un parchemin mouillé:
quand ilfera fec , piquez-le de plufieurs
trous d'épingle , afin que la fermentation
ne cafle pas la boureille. Mettez-la 3
Fombre pendant neuf jours. Ayez foin
de la bien remuer matin & foir pour
méler les drogues : le dixieme jour, fans
remuer la bouteille , coulez doucement
Pinfufion dans une autre » tant qu’elle
fortira claire, & bouchez bien avec du
linge cette colature » puis mertez fur vos
drogues une demi-pinte d’eau-de vie que
vous y laifferez encore pendant neuf jours
bien bouchée comme Iautre » & remuez-
lesde méme. On coulera aufli ay dixieme
jour 3 & quand on sappercevra que la
liqueur fe brouille »on mettra da coten
dans l'entonnoir , & on la filtrera a plu-
fieurs reprifes, il le faur, pour l'avoir
claire, On aura atcention de mettre un
linge fur 'entonnoir , afin que Ja liqueur
ne s’évapore point : on mélera les deusx

A;
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infufions enfemble , & on les ferrera dans
des bourteilles bien bouchées. On pourra
s’en fervir dés le premier jour. Avecl'u-
{age journalier de ce remede, ceft-a-dire,
fi on prend fix 4 fepr gouttes , on vit
long temps fans avoir beloin de faignées,
ni d’autres médicamens. 1l reftitue les
forces , anime les efprits vitanx,, aiguife
les fens, Ote les tremblemens de nerfs,
émoufle les douleurs de rhumatifme , &
les douleurs de la goutte , 'empéche de
remonter , nettoie l'eftomach Lre toutes
les humeurs crafles & gluantes , guéric
les coliques , les indigettions , purifie le
{ang , eft un cogtre poifon parkair, pro-
voque les moigialix. femmes , purge im-
perceptib}ement & fans douleur, guerit
les fevres intermittentes. A la troifieme
dofe, il eft un préfervarif contre les ma-
ladies contagieufes, fait poufler la petite
vérole fans rifque.

Voici les dofes.

Pout les maux decceur, une cutllerée
a cafe.

Pour les indigeftions , deux dans qua-
tre de thé.

Pour la rage de goutte , dans l'accés,
quand elle remonte , trois dofes par jour.
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Pour colique d'entrailles, deux 'dofes
dans quatre deau-de-vie,

Pour les vers , une cuillerée d café pen-
dant hair jours. ;

Pour I'hydropilie , une cuillerée i café
pendant un mois dans du vin blanc, 3

Pour la fuppreflion des mois , une cm!w
lerée 4 jeun pendant treize jours dans trois
de vin rouge,

Pour les fievres intermittentes, une
cuillerée ptile dans les friffons.

Pour purger en forme , trois cuillerées
pour les robuftes, & deux pour les confti-
tutions foibles ; il n'opere que le lende-
main, fans douleur jmais il faut s'abftenir
de fruir , falade, laitage.

A légard de 'ufage journaliet quion
en peur faire , il elt de neuf gourres
pour les hommes , & de fepr pour les
femmes. Cetre recerte a é1é tronvée
dans “les papters du Doeur Yerneft,
Medecin Suédois , mort 3 lage de 104
ans. Ce fecree éroir dans fa famille ; qui
en faifoic ufage 3 fon pere a vécu 112
ans , fon ayeul 130, Iis en prenoient
fepe 4 huit gouttes matin & foir. Cer
élixir el pas difficile 4 faire. Le prix
des drogues cft de 35 4 40 fols pour deux
piates d'eau-de-yie.

Ag
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Avis, Les partifans & les diftributeurs
des élixirs de Stoughron , de Garus, de
Propri¢té leur attribuent les mémes ver-
tos : ils fonten effer de la méme nature,
ainfi que le baume de vie de le Lievre ;
mais on_feroir trompé, fi on croyoitque
ces médicamens fuflifent pour guérir la
goutte remontee , 'hydropifie , les fievres
intermittentes. Quant 4 leur ufage habi-
tuelle ou trés-fréquent, il eft préjudiciable
pour tous les fujets, & fur-tour nuifible 4
Peftomac, au foie: les gens gras & les
grands mangeurs en fouffrent moiass

LiQurvRrR SToMACHIQUE

4. L véritable huile de Vénus eft un
des meilleurs ftomachiques , & une des
plus agréables liqueurs que nous ayorns :
elle convient aux deux fexes & Frous les
ages 5 mais elle eft fingulidrement propre
aux gens agés qu'elle fortifie.

Avis. On peut en dire autant de I'Ef-
cubac, des ratafiats qui font huileux , mais
le bon vin vieux eft préférable aux li-
queurs {piritueufes, dont I'ufage journa-
lier ou tres-fréquent eft toujours nuilibles
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SECTION SECONDE,
CONSERVATION DE LA BEAUTE,

Tisane pour ENGRAISSER ET DONNER
DE LA FRAICHEUR AV VISAGE,

5. PRF,NEZ gruau d’avoine & Ffarine
d'orge , de chaque une livre, fix pommes
de reinetces coupees par tranches: merrez
le tour dans un vailleau nenf de terre
verniflé | avec dix pintes d’eau : faires
bouillic jufqud diminution de moicjé -
apres, paflez par un linge, & mettez du
fucre d difcrétion, Il faur boire le matin ,
a trois heures apres-diner, & le foir en
fe couchant, un grand verre 4 chaque fois,
Certe tifane engraille & fair dormir: elle
humeéte & rafraichic: elle eft bonne pour
les jeunes perfonnes , & méme pour les
vieilles,

6. Avtre. Prenez froment , avoine
& orge, de chacun une poignée , racines
de nénuphar & de chicorée » bien netres,
de chacune deux onces, miel de Nar-
boune demi-livre: faires bouillic le tour

Ay




10 L Ax 8 ERT

dans fix pintes d’eau d réduction de moitié;
ecumez & p:tl'fez par un linge , & prenez-
en la méme quantit¢ que ci-deflus,

LIQUEUR POUR BLANCHIR LE TEINT,
Eau pE Piceow.

7. On méle enfemble eau de nénu-
phar , eau de féves, eau de melon, eau
de concombre , & jus de limon , de cha-
cun une once. On y joint une poignée
de brione , autant de chicorée fauvage,
de fleurs de lys , de fleurs de bourrache
& de feurs de féves. On prend fept ou
huit pigeons blancs : on les plume , &
Ion enretranche la tére & le bour des
ailes ; le refte eft haché bien menu, &
mis dans une alambic avec les ingrédiens
~ci-deffus. On ajoute a rour ce melange
quatre onces de {ucre royal en poudre,
une dragme de borax , autant de camphre,
la mie de trois petits pains blancs d’'une
demi-livre chacun , forrant du four, &
une chopine de bom vin blanc, On laifle

igérer ces matieres dans I'alambic pen-
dant dix-huit ou vingt jours : enfuite on
diftille le tour, & l'ean qui en provient
eft mife dans des vaiffeaux propres pour
s'en fetvir, Avant que de s’en laver le
vifage , il faur avoir foin de le dégraifler
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avec la compofition fuivante. Prenez un
quarteron de mie de pain de feigle for-
tancdu four, les blancs de quatre ceufs
frais, & une chopine de vinaigre : bar-
tez bien le tout enfemble , & pallez-le
enfuite par un linge. L'usage de cetre re-
cette, nettoie admirablement la peau ,
Pentretient fraiche , la blanchic, & l'em-
péche de fe rider.

Ayis. Ce pot-pourri dégofitant n’a ja-
mais €ré compofé : il feroir fans verru,
Quelques gouttes de vinaigre dans une
cuillerée d’eau, feront ce qu'on peut rai-
fonnablement elpérer.

8. Autre Prenezdeux douzaines d'cenfs
frais , & les faites durcir dans les cen-
dres chaudes ; prenez-en les jaunes , mé~
lez-les avec une demi-livie de cérufe ré-
duite en poudre fubtile , & les imbibez
d'une chopine de vin blanc : puis vous
les exprimerez fous la preile , & vous dif-
tillerez la liqueur qut forcira , an bain-ma-
rie. De Peau qui diftillera vous vous en
laverez les rougeurs tous les fvirs,

Avis. Ce cofmétique feroit dangereux fi
la cérufe monte dauns la ditillation , parce
que fon effet eft de faire rentrer Phumeur
des rougeurs,, qui peut fe porter {ur le pou-
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mon , le foie, les yeux, & caufer cans
cer, pulmonie.

PoMMADE POUR BLANCHIR, NOURRIR
ET CONSERVER LE 1 EINT.

9. Prenez une livre de beurre” frafs
du plas gras que vous pourrez trouver,
mettez-la dans un vailfeau de fayance
un peu large , & l'expofez au foleil en
un lieu ou 1l donne prefque tout le jour,
& dont il ne pnille point romber d'or-
dures. Quand Te beurre fera fondu, veifez
deflus de l'ean de plantain j & la mélez
bien avec une fpatule de bois § & lorfque
le foleil avra diffipé Feau, vous en remet-
trez d’autre , & remuerez cing 4 fix.fois
le jour , & continuerez julqu'd ce que le
beurre foir devenu blanc comme de la nei-
ge. Sur les derniers jours, vous mettrez de
Veau de fleurs d'orange oude rofe , pour
donner bonne odeur 4 la pommade : elle
fe conferve plufieurs années fans fe gater,
& elle etk excellente. Il faut s’en frotter
tous les foits le vifage , & sefluyer le ma-
tin avec un linge de chanvre neaf.

1o. Autre. Prenez cing ou fix dou-
zaines de pieds de Wouton ; vous en Ste-
rez toure la chair , & caflerez lesos, que
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vos mettrez bouillic dans de I'eaurofe ,
o du vin blanc, ou bien de l'eau de ri-
viere , environ un quart-d’heure, dans un
pot neuf vernll€ : puis vous pafferez*la
liquedr par un linge dans un pot on il
y aura .une demi-livrerd’ean de rofe :
laiffez refroidir lacolature; & lorfquielle
fera froide , vous leverez la' graiflg’ de
deffus Tean avec une cuiller’ : puis vous
la laverez cing ou fix fois avec de I'eau
rofe , & la pilerez dans un mortier de
matbre jufqu'a ce qu'clle foir parfaite-
ment blanche : alors vous lincorporerez
avec une troifieme partie de fon poids
d’huile des quatre femences froides ti-
rées fans feu. Le tout érant bien mélé
enfemble , vous mettrez cette pommade
dans un pot bien prépre & net, & ver-
ferez deflus quelqn’eau odoriférante , ou
au défaur, de 'eau commune , & la chan-
gerez fouvent, Il ‘E\uz mettre de cette
ommade deux’ ou trois fois fa {femaine.
‘A légard de la chair que vousaurez dtée
des 05, vous la ferez bonillir comme vous
avez fair les o5, Il s’y trouvéra pen de
graiffe 5 elle ne laille pas d'éwe aufli
bonne que la premle&e.




14 L’ArB:ERrRT

PoMMADE POUR PREVENIR OU DETRUIRE
LES RIDES DU YISAGEH.

11. Prenez fuc d’oignon de lys blanc,
& miel de Narbonne , de chacun deux
onces ; cire blanche fondue june once;
incorporez le tout enfemble, & faitesen
ane pommade ¢ il en faur mertre tous les
foirs , & ne seffuyer que le matin avec
un linge.

12. Aurre Prenez (ix cufs frais, &
les faites durcir ; otez-en les jaunes &
mettez en leur place de la myrrhe & du
{ucre candi en poudre , parties cgales: re-
joignez les ceuts , & les expofez fur une
allierte devant le fen; il en fortira une
liqueur que vous incorporerez avec une
once de graille de porc ;1 faut s'en mercre
les matins , la laiffer fécher , & puis s'ef-
fuyer.

Avis. Ces quatre pommades ou fards
grailfeux, empéchant la tranfpiration de
la peau du vifage; & la {ortie des dartres
farmeufes & autres , ainfi que des bou-
tons, peuvent écre préjudiciables , parce
que ces humeurs {¢ porteront aux yeux,
a la poitrine,
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13. Avrre. Prenez une demi- once
d’huile d’olive , une once d’huoiledetartre,
une demi-once dé mucilage de femence
de coings , fix gros de cérufe , une demi-
dragme de borax , autant de fel gemme:
remuez le tout enfemble quelque efpace
de temps dans un petic plac de terre ,
avec une fpatule , & frottez-vous-en le

vifnge.

Avis. L'ufage de ce fard peut &tre préju-
diciable par la cérufe, par Pirritation que
produifent le fel & Fhuile de rarcre.

LiQueur rour srancmir 1 Teint
HALE.

14. Prenez une grappe de raifin verte,
mouillez-la, faupoudrez-la d’alun & de
fel : enveloppez-la enfuite dans du papier,
& faites-la cuire fous des cendres chaudes,
exprimez-en enfuite le jus. Lavez-vous
le vifage avec ce jus pendant deux ou
trois jours, certe liqueur emportera le
hile- admirablement bien.

Avis. Préférez Ueau fraiche qui ne
caufera ni rougeurs ni dartres ni rides,
comme cette liqueur peut en occafionner,




16 L’AvrBsEr'T

MOYEN DE FAIRE DASSER LES TACHES
DE PETITE VEROLE,

r§. Prenez une quanticé raifonnable
de limagons avec leurs coquilles. Pilez-
les avec partie égale de fucre candi, Faites-
en un meélange, oignez-en le vifage : il eft
efficace pour effacer ces fortes de taches.

Avis. 11 y a des taches qui s'effacent
quand on prend plus ‘d’embenpoint , 4
I'age on la paletr fe diffipe ;& faie place
alrx coulenrs de:la jeuneffe 5 mais jamais
ce n'a ¢té Ueffer d’une pommade qui ne
fait-que les eacher.

PomMMADE POUR DETRUIRE LES TACHES
DE ROUSSEUR AU VisAGEH,

16, Prenez deux pommes de rei-
nette, céleri, fenouil, de chacun une
poignée ; farine d'orge, deux dragmes.
Faites bouillit le tour enfemble un
quart-d’heare dans quatre onces deau
de rofe, puis ajoutez une once de fine
farine d'orge, le blanc de quatre ceufs
frais, & une once de graifle de cerf : paf-
fez le tout par I'éramine dans une terring
ou il yaura un pend’eau rofe , lavez &
pilez : il faut mettze Je plus fouventique




Mo DERNE 17

Pon pourra de cette pommade pour Oter
les toutfeurs & meéme les lentilles, &
continuer jufqud ce quelles foient toutes
effacées 11l faudra , aprés cela, fe garder

du folcil & du grand hale pendant quel-
que temps.

Avis. Laplupart des taches de roufleur
x .~ P L 4
fe diffipent en acquérant des années , &
fur-tout en engraiflant; mais non par les
pommades qui font certainement ‘nui~
fibles, en empéchant la tranfpiration des
. e ! P
parties qu’elles graiflent.

17. AuTre, Prenez les os longs des
pieds de mouton, que vous feréz britler
au fen jufqu'd ce qu'ils fe réduifent fa-
cilement en-poudre ; faires infufer cetce
poudre vingt-quatre heares dans du vin
blanc, puis vous le coulerez , & vous vous
en frotrerez le vifage. Sur quatre piedsil
faur un verre de vin blanc,

Moven pe Brancmir ris Dents.

18, Prenez gomme adragantune once;
pierre -ponce deux gros, gomme- ara~
bique demi-once ,* & cryftal en poudre
tres-fubtile une once:: faites diffondre les
comines, dans de lgaysrofe, & incor-
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porez les poudres avec , & formez-en des
bitons . que vous laifferez fécher douce-
ment 4 Fombre. Quand ils feront fecs,
vous vous en frotterez les dents.

Avis. On peut nettoyer fes dents, mais
on ne peur pas blanchir celles dont la
fubftance eft jaune cu noire, par ces
moyens feuls. Le cryftal qu'on fait entrer
dans cette recette en rend I'nfage trés-
dangéreux, S'il eft avalé, ceft un poifon;
& on ne peut pas n’en pas avaler : il dé-
truit aufli 'émail des dents, coupe les gen-
cives, s'y enfonce. Il faut éviter de frotrer
fes dents avec des maritres qu’il eft nui-
fible d’avaler, qui entrent dans les gen-
cives, qui font plus dures ou aufli dures,
ou prefqu’anfli dures que les dents, parce
qu'elles en détrniroient ou altéreroient
I'émail j & dés qu'il eft enlevé de quelque
endroic, la dent s’y gite bientdr. On ne
doir pas fe fervir de corps plus durs que
Ia poudre de racines, comme celle de
régliffe ou autre corps qu’on puille écrafer
facilement entre deux ongles : le frotre-
ment des dents avec les petits bAtons
effilés en pinceau on avec les petites broffes
a dents, eft encore plus commode, &
fuffit pour les entretenir propres,
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19. Avtre. Prenez feuilles d’hyfope ,
d'origan & de menthe féches, de cha-
cune demi-once ;alun de roche, corne-
de-cerf , fel commun, de chacun une
dragme. Mettez toutes ces chofes braler
dans un pot fur les charbons ardents:
quand elles feront bralées , vous y ajou-
terez poivie & maftic, de chacun demi-
dragme , myrhe un ferupule ; réduifez
toutes ces chofes en poudre fubrile , &
les incorporez avec du ftorax liquéfic en
eau rofe, en confiftance d’opiar: il faut
en frotter les dents le matin , & aptés {e
laver la bouche avec du vin tiéde.

Ayis. Ce mélange & fa préparation
peuvent avoir un peu plus d’effer que le pré-
cédent ; mais le tour ne vaut pas ce quil
coliteroit , & ne feroit pas anfli utile que
Palun calciné ou les écailles calcindes.

Moven pour teindre en brun fonce les che-
veux roux outrop blonds , & ceux qui

grifonnent. On Pappelle par excellence
Eau Grecque.

20, Il faur diffoudre dans Pefprit de
nitre de la limaille d'argent. Certe dif-
f'u]_urion fe mer dans un martras fur un
bain de fable : on la laiffe migeotrer a
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un feu doux: on la fair enfuite bouil-
lonner quelques inftans. On dre le ma-
tras randis qu'il eft encore chaud : & Pon
ajoute aurant d’ean quil s’eft évaporé de
liqueur. Quand la diffolution eft refroj.
die , on verfe par inclination , & I'on
pafle ce qui eft clair; & ¢il y a du fé-
diment ;on le diffout avec du nouvel ef=
prit de. nitre,

Avis. Ce moyen efltinfuffifant & peut

étre malfaifane,

MOYEN DE FAIRE GROITRE ET REVENIR
1Es CHevEeux,

21. Prenez racine de vigne blanche
racine de chanvre , & trognons de choux
tendres, de chacun deuy poignées ; faires-
les fécher , puis britler, & “des cendres
faites-en une leffive. Avane que de fe
laver la tére ‘de cetre leffive 1l faue la
frotter avec du miel , & continuer 'un
& lautre trois jours de fuire.

o o Avis. Quandilesracines oy eignons des
cheveux fone décruits ou aleérés., nos ef-
forts font inuriles. Si les racines fubfiftent,
la narure n’z pas befoin de fecours pour
faire eroitre & revenir les cheveux : au
reftey’ la leflive 'de cendré feroic nui-
fiblepar fu cauflicicé , fi le miel ne graif-
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foit pas la peau & les cheveux au point
d’empécher fon effer.

Si le défanr des cheveux éroir d’&rre
trop fecs , caffans , & de fe fendre ou
divifer en pinceau, les pommades ordi-
naires {uflifent,

PommaDE pour le méme objer,

22. Prenez graifle de poule, huile de
chenevis & miel , de chacan quatre on-
ces : faites fondre le tour dans 'une rer-
rine, & les incorporez enfemble jufqu'i
ce quils foient en confiftance de pom-
maae. Il fautfe froueer la tére huir jours
de {uite de cetre pommade.

«yis. Ce moyen n’eft pas plus urile que
les Pommades communes,

Mo vy en de faire tomber les poils qui
Jont en trop grande quantité on Jopa
gueur, [ur le revers des mains | & gy-
tour des poignets & des bras, ou méme
Jur le nex & & Pouverture, Ce moyern
confifle dans une eau épilatoire,

23. Prenez du polypode de chéne ;
que vous fendrez & couperez par mor-
ceaux ; mettez - les dans une cucurbire &
verfez deflus du vin blan

furpaffe d'un doige ;

¢, & que cevin
faites digérer vingt-
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5

quatre heares au bain; puis diftillez 4
I'eau bouillante, julqu’i ce qu’il ne monte
plos rien:il faur tremper un linge dans
cetre eau, & l'appliquer fur le revers de
la main , & aurour des poigners , & I'y
laiffer toute la nuit : il faur continuer
jufqud ce que le poil foir tombé. L'eau
de feuilles & racinesde chelidoine , dif-
tillée & appliquée comme ci-dellus, faic
le méme effer.

Avis. Ce moyen eft infuffifant; il n’y .
a qu’a employer I'eau de chaux vive &
le dépilatoire des baigneurs.

e ]

SECTION TROISIEME.

REMEDES POUR LA GUERISON DES
MALADIES INTERNES ET DES
MAUX EXTERNES,

ABCES EXTERNES ET CLOUS nox

OUVERTS.

24. PRENEZ du beurre frais, dela graifle
de porc, du fuif de mouton & de la cire
jaune , de chacun une livre ; mertez le
tout fondre dans une bafline, mélez-y
de la litarge d’or en poudre une livre,
enfuite, ajoutez de l'huile d’olive deux
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livres : remuez toujours avec une fpatule
de bois, jufqu'a ce que l'onguent foi
cuit j retitez-le du feu, & remuez-le,
jafqu'a ce qu'il foit refroidi : cet onguent
admirable eft connu fous le nom d’on-
guent de la Mere. Cet onguent fe wouve
ckez rous les Apothicaires.

A T'égard des clous, appliquez deflus
de l'ofeille fricafée avec du beurre frais,
ou cuite fous les cendres chaudes, ou du
plantain pilé avec de I'huile de lys, oun du
levain & du faindoux enfemble & en
parties égales.

ACCOUCHEMENS LABORIEUX.

25. Ayez des feuilles feches de lau-
rier. Mettez-les en poudre. Prenez
une ou deux cuillerées de cette poudre,
& la délayez avec la quantité néceflaire
d’huile d'olive, pour faire une pite li-
quide, qui air affez de confiftance pour
ne point sécouler aufli-tor. Vous met-
trez cette compolition fur un linge, &
vous I'appliquerez fur le nombril de la
emme en travall. Au méme inftant ,
dans quelque firuation ficheufe que foit
Ienfant, il fe tournera & fe préfentera
fi heureufement & fi promptement que
Yon aura licu d’en &tre étonné, Au défauc
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de I'huile d'olive, on peut employer de
Peau de la Reine d’Hongrie pour hu-
mecer le laurier , mais lhuile eft pré-
férable. Au refte , les grains ou bayes
de laurier, ont la méme vertu que les
feuilles 5 on peut faire ufage de ce re-
méde dés que le travail eft commencé,,
& fans attendre les grandes douleurs.

Avis, Ce topique ne peut caufer ni
bien ni mal, ni faire changer la pofi-
cion de lenfant j il occupe la femme
& les affitans , on n'employe pas des
moyens nuifibles, & la narure n’eft point
troublée. 11 et plus utile de faire une
faignée du bras.

ASTHME CATARRHAL:

Difficulté de refpirer , parce que la poi-
trine eft remplie de [érofité ou autre
humeur qwon ue peut cracher.

26. 1l faut prendre tous les foirs en-
yiron trois cuillerées de firop de lierre-
terreftre qu'on fait chauffer: on y peut
ajouter une cuillerée de firop capillaire:
Teffer de cette boiffon chaude eft de faire
cracher beaucoup, quand on n’a pas un
afthme fec. Ce firop fe fait de certe ma-
niére. On prend deux poignées de lierre-

terreftre
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terreftre quon a laiflé fécherle‘t I.’ombre,‘
& une poignée de bons capillaires, O.n
les met dans trois chopines deau de ri-
viere , & on les fair bouillir enfemble
jufgu’a la redution da ti(?rs de I’ea.u :
il faut pafler cetce rédu(ﬂ:}on, & bien
exprimer les plantes. Enfuite on y met
deux onces de fucre fin, & on fait bouillir
le tout pendant un demi-quart-d’heure,

Ayis. Ce remede peut foulager, mais
non gucrir les afthmatiques.

BOUTONS AU VISAGE:

27. Prenez une once de mercure ,deux
onces d’eau forte, qu'il faur mettre dans
une phiole pendant 24 heures : merttez
enfuite la phiole entre des cendres chan-
des: il I'y faur laiffer jufqud ce que le
mercure & leau- forte atent pris une
couleur jaune & rouge : enfuire pilez le
tout avec une pincée de litarge quil faue
enfuite méler avec trois fois plus pefant de
beurre.
Avis. Cet onguent peut étre trés-dange-
reux, en faifant rentrer des humenrs que
la nature porte au-dehors pour s’en dé-

barraller, up pareil moyen de faire pafleg
Tome 1, :
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des boutons a caufé des maux d’yeux ;
d'oreilles , de téte, des cancers.

BRULURE

28, Paites fondre du fuif de chan=
delle , mélez - le avec I'huile de noix
jufqu’a confiftance d'onguent. Ou bien,
£aites tomber goutte a goutte de la graiffe
de porc toute bouillante fur des feuilles
de laurier. Ce liniment eft excellent.

29. Autre. Prenez de la meilleure
haile d’olive une once & demie , de la
cire vierge une once, & deux jaunes
& ceufs durcis fous la cendre: faites fondre
la cire fur un feu doux , & ajoutez y en=
fuite Phuile & les jaunes d'eufs, en re-
muant le tout , jufqu’a ce quil ait acquis
la confiftance dun onguent. On ¢étend
une couche mince de cet onguent froid
{ur du linge , on en couvie la partie
bralée. On répéte deux fois le jour, juf-
qud guérifon : ceci eft une des efpcces
de cerat.

Avis. Toutes les graiffes & les huiles
douces font bonnes pour la douleur ,
mais il vaur encore mieux employer
Tean froide, foit en y trempant la partie
britlée, fi c'eft le doigr ou J]a main, le
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bout , foit en y renouvellant des linges
mouillés , ou les humectant le plus fou-
vent que l'on peut.

30. Avrre, Prenez une demi - livre
de fiante de poule, une livre de feuilles
de fauge, deux onces de fureau, & au-
tant d’ecorce de fureau j deux livres de
vin blanc, & trois livres de graifle de
porc. Faites fondre le tour dans une baf-
fine fur un feu doux, en remuant avec
une fpatule de bois, julqu'a ce qu’il aic
acquis une confiftance d’onguent. Paf-
fez-le a la prefle, dépouillez-le de fon
marc, & gardez - le pour le befoin : il
convient dans toutes les brilures , ou
non-feulement la peau eft entamée, mais
ot il y a douleur, inflammation, rougeur,
ot il fuinte une humeur icre & corro-
five : il calme la douleur, & appaife en
méme-tems Uinfammation.

Avis. Dans ces melanges, ot il y a
de la graiffe , les autres fubftances font
fans aucune action , parce qu'elles font
enveloppées de graifle, & que la peau
eft graiflée.

31, Autre, Prenez fix onces d’huile
d'olive, & quatre ou cing blancs d’ceufs
B ij
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frais, que vous battrez bien enfemble
i froid. Ce metlange forme une efpéce
d’onguent quon érend de tems en tems
avec un plumaceau fur la briilure, ob-
fervant de ne mettre {ur les parties blef-
fées aucun linge. Il fe fait une crotite qui
tombe enfuite par écailles, vers le dou-
zi¢me jour. Quand les crofites font toutes
tombées, on reconuoit quil seft formé
deflous une furpean nouvelle.

CANCER OUVERT oz ULCERE.

32. Un habile Chirurgien a public
le procédé de la guérifon d'un cancer
3 la mammelle , par lequel 1l séconloit
un pus tres - féride, & méme du fang;
e traitement a confilté en des décoc-
zions des bois fudorifiques, ol I'on mé-
Joit de l'effence de myrrhe & de la tein-
xure d’antimoine, & en des pillules d’alocs
que la maladé prenoit intérieurement, &
en un régime trés-fain, tel qu'il doit ¢rre
obfervé dans les convalefcences.

Abvis, 11 eft ficheux que ce Chirurgien
wait fait quune guérifon, & qu'on puille
encore douter de la nature du mal.

33. Topique. Prenez des carottes ré-
centes : ratiflez-les , rapez-les , exprimezs
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en le fuc, en preffant avec la main feu-
lement j faites chauffer le marc fur une
afliette, ou dans un potion de rerre, &
Pappliquez bien épais fur l'ulcére , en
forme de cataplafme. Sil y a des en-
foncemens & des clapiers, il faut les en
remplir, de facon que la fubftance des ca-
rottes touche les chairs dans tous leurs
points. On couvre le tour d’ane fervicrre
bien féche , & méme un peu chaude :
on renouvelle le panfement deux fois
en 24 heures. Chaque fois on enléve le
vieux cataplafme:on lave & on nertoie
Pulcere avec un pincean de charpie
trempée dans une déco@ion chaude de
cigue, cicuta major fatida. L'effer de ce
remede eft de calmer les douleurs, &
de difliper en peu de jours I'odeur que
rendent les cancers. La {uppuration di-
minue, & la plaie ne rend plus qu'une
matiére louable. A la longue, les bords
durs & calleux de I'ulcere fe ramolliffent;
la tumeur diminne , & difparoft peu-2-
peu :enfin, les chairs fe régénerent, la
cicatrice fe forme, & lulcére eft guéri:
la guérifon eft lente , mais sfire. On pour-
roit la hiter, i, pendant 'ufage des ca-
rottes a Pextérienr, on faifoit prendre au
malade., en petite dofe , Pexerait de la

B ijj
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plante nommée belladona, ou le quin-
quina, & tel autre altérant indiqué par
la conftitution du malade ou le cara@ére
de la maladie. On peut faire manger au
malade des carotres cuites au lair,

COLIQUE BILIEUSE

34, Prenez de la rhubarbe en poudre
deux {crupules, un grain d’opium , trois
gouttes d’huile de cinnamome, & une
quantité {uffifante de thériaque pour en
faire un bol. Ce remdde arréte fur-le-
champ la violence des tranchées & les
affoupit , diminue la tenfion, la conftric-
tion , chafle les vents. On réitére le re-
mede felon Pexigence des cas.

Avis, 1l eft plus pradent de faire
prendre du petit lait, ou de l'ean de veau.

CONSTIPATION HABITUELLE
DES ADULTES.

35. Prenez du'fel de mars en poudre
fine , une once de jalap , de f¢né & de la
créme de tartre, de chacun uné once :
battez-y une demi-once de gingembre,
douze gouttes d'huile de cloux de gi-
rofle, & du firop d’écorce d’orange, autant
quil en faut pour réduire en confiftance
d'opiat. La dofe fera d’an gros.
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Avis. On rifque de caufer des coliques

vives fans évacuations,
O NTUSTONS

36. Hume&ez du fon avec de 'uring:
ajoutez -y un pen d'efpric de corne de
cetf, ou de fel ammoniac en poudre ,
& appliquez le tout fur Ja partie con-
tufe, en forme de cataplafme.

37. Ou bien, faites diffoudre du fel
ammoniac dans un pen d’urine & de vin
blanc: faites-le chauffer , wempez-y une
compre(le que vous appliquerez {ur le mal ,
& que vous renouvellerez au befoin.

CONVULSIONS DES ENFANS.

38, On donne de l'opiar, N°. 3¢, aux
plus jeuncs un peu fur la pointe d’un cou-
teau, & aux aurres un peu plus felon I'ige,
foir & matin 4 jeun pendant un mois, &
les bien garantir contre le froid.

Ayis. Evitez ce purgatif, & préférez
les ficops laxatifs ufités.

CORS AUX PIEDS.

39. Faites cuire une goufle d'ail dans
la braife ou cendre chaude , & appli-
quez-la ainfi cuite fur les cors, ayant

B 1y
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foin de 'y affujettir avec un linge : on
ne doit employer ce cauftique qu'au mo-
ment ol 'on fe mer au lir: il amollit tel-
lement les cors, qu'il détache & enleve
en deux ou trois jours le calus on durillon,
quelque invétéré qu'il foic : enfuire on fe
lave le pied dans de l'ean tiéde. En peu
d'inftans, les peaux qui formoient la corne
des cors senlévent , & liffent la place
nette , 3-peu-prés comme {i elle n'avoit
jamais été offenfée daucun mal : il eft
bon de renouveller ce remede deux ou
trois fois dans 24 heures,

Avis., Sl a Peffer d’un veficatoire en
irtitant , rougiffant la peau & faifant
cloche, il faut I'6ter , il en réfulteroit
une plaie qu'on ne guériroit pas quand
on le voudroit. 1l vanr mieux mettre un
peu de poix de Bourgogne , ou un peu de
gomme ammoniaque , amollie dans le
vinaigre.

cCotyPrsS DE SOLEIL.

Inflammation au cerveau, ou diflenfion &
rupture de vaiffeaux dans la téte par l'ac-
tion violente des rayons du foleil , fur=
tout au moment o il fort d'un nuage.

40. Quand on fe fent frappé d'un
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coup de foleil , il faur, le plutdr qu'il eft
offible , tater avec le doige P'endroit ol
1lJa douleur eft le plus fenfible, fe faire,
a cer endroit, rafer les cheveux, & y ap-
pliquer une bouteille pleine d’eau fraiche
avec affez dadrefle, pour que l'eau dont
elle eft pleine, a deux ou trois doigts preés,
xe s'écoule pas. On tient la bouteille en
cet érat, julqu’a ce qu'on Sappercoive que
Pean commence a frémir, & méme 4 §'¢é-
lever, comme (ielle éroit fur le feu. Auffi-
tdt on y fubftitue une bouteille pleine
d’eau , comme la premicre, & on con-
tinue d’en remettre de nouvelles, jufqu’a
ce que I'ean ne contradte plus de chaleur
ni de mouvement ; alors le malade eft
enticrement guéri & hors de danger.
Avis. Au lien de perdre le rems 3
n'employer que ce remede infuffifane, il
faut fe faire faigner une, ou méme deux
fois du pied, (i la douleur eft forte &
fubfifte aprés la premitre faignée , ne
boire que du petic-lait ou de I'eau froide,
rendue acide avec du vinaigre, On. peut
y joindre I'application de l'eau froide ,
mais on rifque d’occafionner i la téte
un rhumarifme difficile i guérir.

41« AuTRE, Prenez un demi-feprier
Bv
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de bon efpric de vin : mettez-le dans
une bouteille avec quatre noix mufcades
pefant deux gros, pareil poids de girofle,
autant de canelle , & autant de baloftes
ou fleurs de grenades; le tout bien pul-
vérifé. On bouchera enfuite fort exac-
tement la bouteille, & on y laiffera in-
fufer les poudres pendant trois jours ,
au bout defquels on tranfvafera la liqueur
doucement, afin quelle foit bien claire.
On bouchera bien la bouteille,

On en mettra environ plein un dé d
coudre dans le creux de la main, & on
la refpirera vivement par le nez.—

Avyis. Cela ne feroit qu’augmenter le
mal, en irritant les nerfs du nez.

COUPsS A . LA TETE

42. Sur le marc refté dans la premicre
bouteille du n°. 42, on mettra un demi-
{eptier d’efprit de vin, que l'on battra
pendant quelques momens, apres lefquels
on laiffera infufet 'efpace de quatre jours.
Cette compofition el moins forte , mais
elle eft bonne pour les rhumes de cerveau
& les migraines: on la refpire comme la
premiére & en méme quantité,

Avyis. Dans les cas de violens coups
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3 la tére, & de vrais coups de foleil , ce
remede eft infuffifant, le {eul trairtement
qui puiffe ¢rre utile eft la faignée, & {ur-
tout la faignée du pied, Papplication fur
la téte, de linges trempés dans I'eau melée
de vinaigre, la boiffon, de petit-lait, li-
monade, eau vinaigrée , & les lavemens
du méme geure.

CRAMPE pans LEs JAMBEBES.

43. Ce mal. vient d’une roideur &
rétradtion de mufcle, 4 la jambe ou a la
cuiffe , qui caufe une douleur violente :
le plus court reméde, eft de faire des
frottemens un peu forts fur la partic, de
la tendre ou ferter trés-fortement, ou de
faire porter tout le corps fur elle.

CREVASSES oz rextes A LA PEAU.

44. Prenez graifle de cerf ou de
chevreau , fix onces ; graiffe de porc
frais » quatre onces ; coupez leldites
graifles par petits morceaux , & les la-
vez cinq ou fix fois de fuite avec du
vin blanc § puis exprimez fi fort que le
vin foit écoulé : mertez-les fondre dans
un vaiffeau de terre neuf & plombé ,
& y ajoutez des racines d'iris coupées

B vj
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par tranches, demi-once ; une noix muf-
cade , deux ou trois pommes de reinerte
pelées & coupées par tranches, une livre
d’eaun rofe , une once de cire, une demi-
once de girofle. Faites fondre le touc 4
petit feu , puis bouillit environ une
demi- heure apres, paflez dans un linge,
une terrine deﬂbus, dans laquelle il y
aura quelque bonne eau:laiffez refroidic
la pommade, lavez-la, pilez-la dans un
mortier de marbre , incorporez-la avec
deux onces de cite: il faur en couvrir
les crevalles & les environs, & la renou-
veller, dés qulelle eft emportée.

Avis. On doit préférer, a cette com-
pofition, la créme douce, le beurre frais,
Thuile douce, le faindoux frais, le cerat
commun, Une feule de ces {ubftances
fuffic.

DARTRES.

45. Prenez trois livres de graiffe de
porc mile, battez-les aflez long-tems
pour pouvoir {éparer & enlever les p'ames
membraneufes & filamenteufes qui la
contiennent, Lavez-la bien dans de 'eau
claire, faites-la fondre dans un plat ver-
willé, ou dans une cafferole fur le feu,
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Lorfqu’elle fera fondue, jettez-y deux ou
trois pommes de reinettes coupées en
tranches , que vous laifferez cuire un peu
de tems ; mettez-y enfuite 7 4 8 dragmes
d’orcanette , dont I'écorce de la racine
donnera une couleur rouge a la pom-
made, en laiflant bouillir le rout encore
quelque tems, Paflez enfuite la matidre
dans un linge , en Pexprimant legére-
ment : remettez cette graifle fur le feu,
dans la méme caflerole : ajoutez-y 5 ou 6
onces de cire blanche & vierge , coupée
en perits morceaux. Lorfque ia cire fera
fondue, jettez dans la compofition trois
drﬁgmes de camphre que vous aurez
diffout féparément dans un mortier avec
un peu d'eau-de-vie. Ajoutez en méme-
tems un verre d'eau rofe, & fix dragmes
d’huile d'amandes douces. Le tout érant
bien melé , aprés Pavoir Liflé un pen
bouillir , vous le retirerez de deflus le
feu, la pommade fera faite. Etant en-
core chaude & fAuide, vous la verferez
dans des pots , pour vous en fervir an
b:?foin » & en frower les parties affli-
gées. ;

Si vous voulez faire une moindre
quantité de pommade, diminuez 3 pro-
portion les dofes des ingrédiens qu'on
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vient de prefcrire. Ce liniment {e con-
ferve plus d’'une année entiére.

Ayis. On aura plus facilement un
reméde aufli adouciflant que celui-ci,
en faifant du cerat avec de lhuile bien
mélée avec de la cire fondue; la graiffe
qui entre dans cette Pommade ne peut
que la rendre nuifible, en faifant rentrer
Phumeur dartreufe.

DARTRES FARINEUSES.

46. Prenez fix oignons de lys, & les
faites cuire dans de I'eau commune, juf-
qud ce qu'ils foient comme de la bouillie :
faites-les égouter dans un linge, puis les
pilez dans un mortier , avec deux cueil-
lerées de miel de Narbonne , & une
cueillerée de vinaigre blanc diftillé : en-
fuite vous y ajouterez deux onces des
quatre femences froides, mondées &
bien pilées : incorporez le tout en-
femble, & faites-en une pommade : il
faur sen mettre un mois de fuite tous
les foirs en fe couchant.

DarTREBES ¥ IV EA:

47. Prenez une once de mouches
cantharides , & les pulvérifez , & les
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mettez dilloudre dans un peu de vin.
Prenez quatre onces de fuif de mouten
bien lavé , & puritié dans de I'ean rofe :
faites-le fondre, & incorporez la poudre
des cancharides avec, & orez de deflus le
feu ; remuez toujours, jufqu'd ce que fa
pommade foir froide : il en faur mettre
foir & matin fur les dartres j trois jours
de fuite fuffifent ; puis il fe faut frotter
pendant huit jours de la pommade de
chevreau, qui ore les acretés de la peau,
& qui fe fait de la maniére fuivante.
Prenez beurre de mai, graiffe de che-
vreau, fuif de bouc, pommade de pieds
de mouton, de chacun trois onces : faites
fondre le tour dans une terrine vernif=
fée, avec de I'ean de courge ou de ci-
trouille & de morelle, de chacune demi-
livre : faites bouillir, une heure , & ajou-
tez fur la fin deux cueillerées d’eau de
girofle , & une cueillerée d’eau de ca-
nelle, puis, paflfez & pilez comme vous
avez fait ci-deffus: il en faur mettre le
matin f{ur le vifage , devant le fen, &
étre demi-heure fans s'effuyer.

Ayis. Cette recette eft un vrai poifon
par fon effer 5 en irritant la dartre , on
elle la fera difpareitre & porter intériens
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rement pour le'malheur du fujet, ou elle
occalionnera un cancer 4 ce méme en-
droit. Le cerat eft plus facile d faire ou a
avoir , & fans danger.

DouLEoR s DA DENTS.

48. Prenez une pitce d’acier aimanté,
longue de (ix pouces, & large de deux:
lignes. Le malade, ayant le vifage rourné
vers le nord , touche lui-méme la partie
fouffrante avec le pole feptentrional de
cet acier aimanté , & , pour fe placer bien
exactement dans la fituation prefcrite, on
fe fert d’'une bouflole.

Avis, Procédé de charlatanifme. L'im-
prefion que le froid de I'acier fair fur
la dent, le rafraichiffement de I'intérieut
de la bouche par l'air qui y entre pendant
qwon la tient ouverte ; enfin, la grande
attention du fujet fufpendent, pendant
quelques minutes, la douleur de dent;
Popération a eu quelquefois le bonheur
que I'acces éroit 4 fa fin; de-la, toures les
merveilleafes cures de 'aimant & du fer
aimanté qui wont pas lien quand on
employe le prétendu remdde au com-
mencement de Laccés,
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49. Autre. On prendra une cueillerée
de poivre en poudre, & deux de fucre rapé,
quon amalgame avec un peu d’eau-de-
vie. On met ce mélange fur ane pelle
rouge, en le remuant avec un coureau,
ou avec un morceau de bois, jufqud ce
quil foic en caramel. On le veife en-
fuite fur du papier, & lorfqu’il eft re-
froidi, on en prend la grofleur d'un grain
de froment, qu'on applique fur la gen-
cive, au-deffus de la dent qui caufe le
mal ; aufli-tér on elt foulagé. Lappli-
cation fe réitére chaque fois que la dou-
leur revient. Ce topique fait beancoup
cracher, & picote vivement la gencive :
mais la douleur elt appaifée fuc-le=

champ.

Avis. Ce reméde enflamme le dedans
de la bouche & la gorge , il vaut mieux
prendre de la racine de pyrethre , qui
faic également cracher, mais fans caufer
un nouveau mal,

so. AvTrE. Il confilte en un topique
qu'on applique le foir, en fe couchant,
fur I'artére temporale du coté de la dou-
leur, & qui opere doucement , randis
que F'on dore : il procure méme un fom-
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meil paifible , pendant lequel il fe fair

une tranfpiration efficace , & nullement
fenfible. Dés que le fommeil eft diflipé ,
le topique tombe de lui-méme, fans ja-
mais endommager la peau, fans y laiffer
aucune marque 3 l'on eft guéri radica-
lement.

Avis. Ce topique eft de I'opium qui
calme quelquefois la douleur, mais ja-
mais radicalement,

Tous maux de dents, quelque gdtées
quelles foient, cédent 4 'effer de ce to-
pique , qui difpenfe d'en arracher au-
cune,

 Avis. Cela n'eft pas plus exad.

Les fluxions , les maux de tére , les
migraines & les rhumes du cerveau pro=
venant du mauvais érat des dents , ceffent
aufli-tor.

Ayis. Ceci eft encore faux en général,
Il peut tout au plus arriver que ce topique
calme de légeres migraines, ou plutér,
on attribue au reméde la guérifon de
ces maux légers, qui d'ordinaire ne du-
rent que quelques heures,

s1. Avrre, Prenez deux taupes vi-
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vantes, tenez-les dans chaque main, en les
preffant un peu, fans les ¢érouffer , julqu’a
ce que la chaleur, ou la feule contrainte
quelles fouffrent les air fair mourir : ce
qui arrive au bout de cing heures, pen-
dant lefquelles on ne doit point lacher
prife. Les taupes érant mortes, on les
met dans au pot de terre neuf, & non
verniflé , quon lute bien, avec une
quantité d’eau fuffifante pour décom-
pofer exa@ement ces animaux par l'e-
bullition. Il faut un. feu doux , que
Pon entretient avec des cendres chau-
des, & laiffer mitonner le pot a petits
bouillons pendant vingt-quatre heures.
Aprés ce tems, toute la {ubftance des
taupes eft réduite en une efpece de
pite, au-deflus de laquelle furnage une
graiffe ou huile animale dans laquelle
elt route la verru. On sen frotte a di-
verfes reprifes la paume des mains &
les extrémités des doigts : on en im-
bibe , aux mémes endrous, l'intérienr de
deux gants de peau que l'on garde dans
¢s mains pendant un ou deux jours,
fur tour dans le tems du fommeil. Ainfi
les mains font imprégnées des vertus
du reméde, qui s’y confervent plufieurs
mois fans altération, Aufli-tot que Fon
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sappercoit que la verta s'affoiblit, on
en frotte de nouvean fes doigts & fes
gants , & quand la provifion eft finie,
on recommence. Mais comme les frot-
temens journaliers & les lotions indif-
pﬂenfab]es des mains ‘doiven: avoir bien-
tor efface les impreflions de cette huile,
il fembleroit plus court & plus efficace
de porter tout-d'un-coup fur les dents,
ou fur les gencives malades, avec un petit
pinceau, quelques gouttes de cette huile.
Ceft une expérience qu'on pourroit tenter
fans inconvénient.

Ayis. Cen eft un, que de croire une
fortife , de perdre fon tems 4 faire une
chofe inutile; & de ne pas employer un
moyen efficace.

s2. Avtre. Prenez une feuille de
papier blanc, tournez-la en cornet, en
force qu'il y air 4 lextrémité un petit
trou ; puis metez le feu au papier que
vous tenez a l'extrémire avec des pinces,
préfentez au papier, une cueilliere propre
pour recevoir Ihuile qui en fortira: il
faur réicérer plufieurs fois , jufqud ce
qu'il y en ait aflez pour imbiber un mor-
ceau de coton, que vous poferez furla dent,
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Avyis. Ce remede occupe ou diftraic
le fouffrant, & la durée de I'acces eft
quelquefois 4 {a fin, au bout de peu de
tems qu'on 2 appliqué le prétendu re-
méde,

DYSSENTERIE

Douleurs vives des entrailles avec épreintes 5
ou fréguentes envies d’aller & la felle , &
le plus fouvent des dejedtions [fanglantes
& de ia fieyre.

§3. Faites une foupe ayec du papier
blanc déchiré & bouilli ‘dans du laic ,
avec un peu de fucre candi : trois ou
quatre foupes tirent d'affaire.

L'effer de cette foupe eft, fans doute ;
que le papier ainfi bouilli forme une ¢f-
pece de colle qui s'arréee le long des in-
teftins, en humecte les parois, & par-13
les adoucit, les rafraichit & rend ainfi
aux vaiffeanx leur fouplefle , & confé-
quemment empeche le fang d’en fortir,
& lui faic reprendre fon cours naturel,

Avis. Le lait & le fucre candi font
adouciflans & utiles contre une légere
diffenterie, mais la matiere du papier ,
Ie linge & la colle employés comme s'ils
alloient fe coller fur les petits vaiffcaux
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o d'en for-

! . 9 AT
déchirés pour empécher le fang

tir, n’eft quune idee rifible.

4. Avrre. Une dyffenterie opinidtre
avoir réfifté A tous les remedes. Le ma-
lade , qui éroit un Officier, aprés qua-
torze mois de fouffrance , étoir devenu
comme un f{quelette, & regardé comme
un homme qui n’en pouvoit revenir. Le
médecin de Londres, Grainger, le guérit,
en lui faifant boire de l'eau de chaux,
mélée avec un ters de lait, dans la quan-
tité de trois demi-fepuiers.

Avis, Ce n'eft point ld précifement
une dyffenterie , mais un accident qui
a été la fuite de la dyffenterie ; aufli, l'ean
de chaux, bonne en pareil cas, en em-
ployant I'eau feconde , feroit préjudiciable
dans la maladie commengante avec fievre
épreintes & douleurs aigues, Ce n'eft

ne contre le dévoiement qui refte ,
quelle fera utile, donnée 4 perite dofe,
pour ne pas caufer une conftipation nui-

fible.
ENGELURES,

s5. Il faue mouiller, 3 plufieurs re-
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prifes, avec de l'efpric de fel, les parties
affligées de ce mal tenace, avant l'ou~
verture de ces parties, ou, comme l'on
dit, avant que les engelures foient cre-
vées, & meéme aprés que cette efpece
d’ulcere eft fermé.

ENTORSES

56. Les entorfes les plus fréquentes
font celles du pied , quelquefois elles
arrivent au poignet ; elles viennent de
quelqu'effort ou chiie. Le plus court re-
‘mede eft de plonger le pied nud dans
un fceau d'ean fraiche (1). Enfuite on
met un cataplafme adouciflant.

St l'entorfe seft faite aux reins, qui
ont fouffert un effort extraordinaire, on
doit appliquer deffus un peu d’ean-de-vie
camphrée, Mais fi 'entorfe eft afez dou-
loureufe pour empécher tour mouvement
du corps & de refpirer, il faut faigner
le malade, le mertre 4 la dietre, lui donner
des lavemens , & prendre tous les précan-
tions nécellaires en pareils cas,

(1) Pourvu gu’il n’y ait pas & craindre
de fupprimer les régles ow de les empécher de
venir, ou qu'on ne [oit pas en fucur,
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EPILEPSIE

§7. La feuille, la fleur & le fruir de
Toranger ont éré vantés comme remede
pour plufieurs maladies convulfives , va-
poreufes. On 2 dit que, pris intérieure=
ment, ils ont guérl radicalement des épi-
lepriques.

Avis, Ces remedes font trop foibles
contre un mal aufli graves

§8. Autre. Lavez fouvent les pieds
& les mains avec une décoction un peu
chaude de la racine de navet.

Avis. Ce remede eft infuffifant.
ESQUINANCIE

§9. Inflammation & la gorge qui fait
qu’on ne peut avaler les alimens qu’avec
beaucoup de peine, & caufe de la chilte de
la luette,

Si le mal eff confidérable & accompagne
d’un peu de fieyre, il faut avoir recours a
la faignée ; s'il eft léger , faites le remede
SJuivant. _

Prenez de la noix de galle, de alun,
du poivre, de chaque un {crupule. Pul-
vérifez le tour, melez-le avec un pen
de
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de blanc d'euf, & touchez-en la luette
avec le bout d'un petir biton garni d'un
peu de linge trempé dans cette compo-
fition : réicérez deux ou trois fois le jour,
& la guérifon fera prompte.

Avis. On a laiffé cer aricle , quoique
tres-mauvais , afin d’avoir occafion d’en
faire voir la faufferé, & de dire combien
il feroit dangereux de croire & desécuter
ce qui y eff dit.

On a confondu deux maladies trés-dif-
ferentes; I'une trés-grave, Pefquinancie 3
Pautre trés-légere, la chiice de Ia luese.

L'efquinancie ou l'inflammation i la
gorge n'eft jamais produite par la chilre
de la luette,, mais le gonflement , I'in-
flammation, la defcente ou chiite de Ja
luette accompagnent fouyent Pefqui~
nancie. Si en pareil cas on employoit [e
remede propofé, on augmenteroit I'ipn-
flammation ; ainfi , il faur fe garder de le
faire. Voyez efquinancie & fon traite-
ment, chiite ou defcente de la lyerte >
dans les volumes fuivans,

EXCROISSANCES CHARNUES.
Porravux, Vernruss,

6o. 1l faur faire fondre de Pefprit de
Zom, 1, C
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fe]l dans l'eau commune, lavez fouvent
de cette eau les excroiflances. Ce fel les

diffout & les dérrair.

61. Aurre. Prenez une ardoife ,
faites-la calciner, & la merttez en pou-
dre. On imbibe cette poudre de vinaigre
fort 5 ce qui fait une efpece de bouillie
dont on fe frotte les porreaux ou ver=
rues pendant quelque tems, & plufieurs
fois le jour.

62, Avtre, Il faut prendre des fenilles -
de campanule, les broyer, & en. frotter
les verrues. On réitdre deux , trois ou
quatre fois & plus, fi elles font opiniatres.
Les verrues fe diffipent en wes- peu de
tems , fans qu'il en refte aucun veftige.

Avis. Ces moyens ne fuffifent pas tors
jours , non plus que le fuc jaune de
chelidoine ou éclaire , nile laic de figuier
& celui du révell marin 1l s’eft trouvé un
médecin aflez crédule pour croire que
le fang de raupe guérit les verrues. Le
moyen le plus court & le plus stir eft
un des cauftiques qu’employe la chirur-
gie, appliqué par une perfonne adroite;
& le plus commun eft 'eau-forte , dont
on mouille les verrues avec une barbe
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de plume ou un pinceau fin, aprés avoir
couvert la peau du voifinage avec un
peu de linge gras ou de la pommade.

FIEVRES INTERMITTENTES.,

63. Il faur boire pendant piuﬂem"S
jours de fuite de I'eau de laitue ordi-
naire ou de jardin : Fufage feul de cetre
eau emportera la fevre j imais fi elle ne
quitte pas aulli promprement, la fimple
décotion de racine de gentiane prife &
une dofe convenable , achevera de dé-
truire en deux ou trois jours le mauvais
levain qui entretient le défordre. L'ean
de laitue fe fair en prenant deux ceeurs
de laitue ou unebonne poignee de feuilles,
que P'on met jetter quelques bow'lons
dans une pinte d’ean, mefure de Paris:
on boit de cetre ean dans les intervalles
de la fievre, en fix verres , un de deax
en deux heures : aptes avoir bu de cerre
€au, on fe promene dins {3 chambre, og
meme dehors, §'il fair beau Pour Je [é=
gime, on peuc & midi manger de la foupe
& un pea de vean ou de poulet, & boire
du vin trempé de cetre méme ean. Trois
heures apres le diner, on reboit de ean
de laicue! & aufli de'deux liéures en de x

Ca2
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heutes: le foir, on ne mange qu’une foupe
de bonne heure , & l'on prend encore un
verre de cette ean , une henre ou deux
heures apres. Par ce moyen, le corps fuf-
fifamment rafraichi , trouve bientdt la
gucrifon.

Avis. Iy a lieu de croire que ce res
mede a peu guéri de fievres intermit-
tentes 3 les rifannes ordinaires chaudes &

rifes au lic font plus ntiles.

Mais fi lafievre éroit encore opinidtre,
on feroit bien d’en venir au quinguina.

Apyis. Aprés avoir fuffifamment purgé
le malade.

. 64. AurreUn médecia Anglois guérit
les fievres intermittentes par un topique;
Ceft du fenecon Fraichement cueill, bien
pilé & éerale, jufqu'd ce qulil foit réduic
en pite. On l'applique froid fur Peftomac
du Fébricitant, & il provoque un vomif-
fement quelques heures apres ['applica=
tion j mais on ne doit adminiftrer ce re-.
mede que le jour exempr de la fievee.

Avis. L’émérique ou l’iyécacuanhl font
préférables pour faire vomir, ayant ufk
effer plus sir & plus prompt,
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5. Aurre. Prenez cing gros de quin-
quina €n poudre, une once de miel lde
Narbonne & une once de firop de capil-
laire. Le tout ¢tant melé enfemble, on
en forme un opiat, quon partage en
trois prifes. La premiere fe prend davs
un verre de bon vin rouge, au moment
qu'on s'appergoit du friflon ; une heure
aprés, un bouillon aux herbes. Il faut
prendre la feconde prife le lendemain
matin , & une heure aprés, un pare_ll
bouillon. Le troifieme {e prend le troi=
fieme jour de la méme fagon 5 & Fon
mange, une heure aprés, une légere {uupe
aux herbes.

Avis. 1 eft & progos de faire vomir
& de purger le malade fuffifamment avant
de faire prendre le quinquina , fans quoi
on peut reuflic & arreter la fievre 5 maig
elle eft bientbr fuivie d’obftruétions zu
foye , d’hydropifie, &c.

66. Une perfonne aflure avoir éprouvéd
plus d’une fois que la tifane faite avec
Ia racine de la bardane ou glouteron eft
un excellent febrifuge , & qu’il a vu des
paylans fe défaire promptement de la
fievre , par le feul ufage de cetre rtifane.
Il faur, en ufant de ce remede, fe ga-

C 1jj
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rantir de lair & du froid , & fe faire
fuer, s'il eft poflible, apres en avoir pris
quelques gouttess

67. Avtne. Prenez du café en pou-
dre, la quantité fuflifante pour deux rafles,
c'cltd dire, environ {ix dragmes, que vous
ferez bouillir dans uve taffe d'ean com-
mune , julqu’a rédu@ion a la moirié.
Verfez ce réfidu par inclination dans uie
tafle d café, qui fe trouve & demi-pleine :
exprimez y du jus de citron ou de limon ,
jufqu'a ce que la raffe foir remplie ; mé-
fez le tour, & faites-le boire au malade
chaudement le jour de l'intermiffion, le
matin 4 jeun , sil eft poflible. Une heure
apres, le malade prend un bouillon, &
refte tranquille wour le jour , faifane
diette.

Apvis. Ce remede réuflic trés-rarement.

68. Avtre. Prenez cinq gros de
quirquina , demi-once de firop de ca-
pillaire , demi - once de miel de Nar-
bonne : mélez le tout enfemble, & faites
trois bols d’égale pefanteur, & prenez-
en un trots jours confécutifs aux atteintes
de la fevre , enfuite un verre de vin blanc
a chaque fois. Yoyez ayis (65 ).
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€9. Autre. Prenez une cui”er_c'e de
feurs de foufre dans un demi-feptier de
vin, au moment que vous attendez la
fievte. Ce remede opérera stirement la
cure du premier coup. Mais de peur que
cette premiere prife ne foit fans effet 5
on doit la répérer au tems out I'on atrend
le fecond acces.

Avis. A cette dofe , le remede eft
ban pour un cheval galeux, mais on
n’en doit pas donner 4 un homme plus
de 20 a 3o grains par jour,

70. Aurre. L’écorce de faule féchée &
pilce eft fébrifuge : il faut en prendre de
quatre en quatre heures, a la dofe d'un
gros, pendant vingt-quatre heures, Si la
fievre eft trop invétérée, on y ajoute, d
chaque dofe, un cinquieme de quinguina.
- Un grand nombre de perfonnes ont été
guéries par ce remede.

Avis. On peut employer ce remede,
fur-tout 4 la campagne, pour les gens qui
peavent difficilement fe procurer de bon
quinquina, parce qu'il eft rare & trés-
cher ; mais il faut y préparer le malade,
en le faifant vomir, & enfuite par les
purgations réitérées.

Civ
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FIEVRE ROUGE

71. Prenez chopine d’ean, deux cuil-
lerées d’eau-de-vie, un peu de fucre, 8
dix ou douze gouttes d’efpric de fel
marin. Un homme ou une femme pren-
dront cetre dofe chaque jour : pour les
enfans, ils en prendront rant qu’ils pour-
ront pour boiffon ordinaire. Il taudra
s"abftenir de tout ufage du lait, de crainte
quil ne fe caille dans eftomac : on lavera
Ia bouche plufiears fois leJour avec certe
liqueutr, ayant foin de la cracher auffi-tér.
Ces précautions empécheront cetre mala-
die de venir : ceux qui en font attaques
doivent en prendre chaque jour une quan-
tie¢ bien plus forre, & s’en gargarifer
fouvent la bouche & le gofier. Il fera
néceflaire de prendre aufli un peu de rhu-
batbe, quand l2 maladie fera celée, &
de fe purger deux ou trois fois.

Avis. Diverfes efpeces de fievres font
filommees ainfi , 4 canfe de la rougeur
de la peau, ou des raches rouges qu’on
y remarque. Il n’y a pas le fens commun
dans ce traitement, dont il faut fe garder
dans tous les cas. Il ne sagit pas ic1 des
fievres inflammaroires, ni des fievres pu-
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trides fujettes aux taches rouges , quand
on a trop échauffé les malades par des
remedes acres & échauffans, mais des
taches qui paroiflent fans fievre, ou avec
une fievre trés-Iégere. Alors le plus st
eft de tenir le malade chaudement, fans
le faire {uer, & de lui faire boire ticde
de la rifane ordinaire ou de fcorconere 4
ou de pas-d’dne , ou de bourache.

Gl LB,

72. La gale eft de deux efpeces: Ihus
mide & la feche jla gale humide eft celle
ou les cloches font groffes & fréquentes,
ot il {e forme des gerfures qui fuppurent,
ou méme des ulceres cutanés & crofiteux,
La gale feche eft celle on les cloches font
impercepribles ; ont la pean fe gerfe fans
quil en fuinte aucune férofité , ol les
crotites font petites & fans aucune hu-
midité : on Vappelle gale de chien. Les
caufes de cerre maladie font le vice du
fang qui eft trop icre ; les alimens falés,
a malpropreté, la contagion, comme fi
Pon couche avec un galeux, ou qu'on le
touche quelque rems ou fouvent. La gale
feche eft plus difficile 4 guérir que I'hu-
mide: il en eft de méme de celle qui vient

Cyvy
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d'une caufe interne ; ainfi il faut corriger
le vice du fang avant de la guérir.

Pour cet effer, on commence par la
faignée & la purgation. Si Ia gale eft
humide, on corngera I'dcreté du fang
par de légers abforbans, comme le dia-
phorétique minéral , la poudre de clo-
portes , les yeux d’ecrevifles, le cachou,
la poudre de racine de gentiane , &
dont on fera des bols avec du firop des
cinq racines , quon donmera au ma-
lade le matin 4 jean, pendant plufieurs
jours.

Immédiatement fur ces bols, on fera
prendre an malade des bouillons aleé-
rans de poulet ou de veau, avec cing
écrevilles de riviere ou une vipere, &
des herbes convenables, comme le cer-
feuil, la fumeterre, le creffon de fon-
taine , la chicorée fauvage. On y ajou-
tera un gros de fel de duobus. Aprés
avoir repurgé le malade, on paffera &
Yufage des adoucilans, comme le perit
lait, le laic de vache, les bonillons de
tortue, que I'on continuera quinze ow
vingt jours au moins.

St au contraire la gale eft feche , ce
qui annonce l'acreté du fang, on infif-
tera plus long - tems dans l'ufage des
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bouillons rafraichifans & des tifanes
avec les racines de fraifier , d’ofeille, de
chiendent & un peu de régliffe : on or-
donnera méme les eaux minérales fer-
rugineufes, fi 1a faifon y eft propre. On
emploiera les adouciffans quon a déji
propofés , &c.

Enfin, dans toute efpece de gale, les
bains domeftiques d’ean douce font ex-
trémement utiles pour humeéter le fang,
& en modérer la chaleur & lacrimo-
nie , pour laver & relicher la peau ,
& en adoucir les d¢mangeaifons; enfin
pour en ouvrir les pores , & preparer
Pentrée aux rtopiques. Voici les plus
fimples , les plus utiles & les plus ef-
ficaces.

1°. La pulpe des racines de patience
fauvage , on d'aunce, Enula, melée avec
le faindoux en forme d'onguent : Pon
en froree les parties malades ; 3° la
decottion légere des fenilles de rabac
dans I'eau ou dans le vin blanc , dont
on ¢tuve chaudement les endrouts les
plus galeux 5 3% La feur de foufre en
poudre impalpable mélée A froid avec le
fain-doux en forme d'onguent, dont on
frotte les jointures : ce remede eft trés-
efficace ; 4°. le falpérre pilé & mélé avec

Cvj
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le fain-doux ou quelque pommade dont
on frotte les endroits malades ; §° I'on-
guent napolitain ou mercuriel en fric-
tion , fur quelques - unes des jointures,
en variant la dofe fuivant I’état & lage
du malade j 6°. 'huile d’olive mélée avec
du vin blanc en égale quantité, ot I'on
aura fait bouillir quelques feuilles de
laurier, jufqu’d la confommation du vin,
On frotte de cette huile les jointures les
plus malades. On doit aromatifer ces li-
nimens avec le ftorax , ou le benjoin,ou
toute autre eflfence pour en diminuer la
puanteur. Pour P'ufage de ces remedes,
ces linimens doivent étre faits trois fois
de fuite en fe couchant , & refter huit
jours fans fe décrafler. Au refte, pehdant
Pufage de ces remedes , le malade doit
fe tenir chaudement.

G O U T-L.

Ayis. Quand elle eft ailleurs qu'aux
pieds, & qu'on veut lui faire quitter la
partie quelle occupe pour la fixer aux
PiCdSe

73. Prenez une livre de farine de riz;
quatre onces de levain de bierre & deux
onces de fcl. Faites-en un eataplalime
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&pais , & appliquez-le 4 la plante du
pied, que vous envelopperez d’une fla=
nelle chaude.Vous répéterez cela de douze
heures en douze heures j quatre ou cinq
cataplafmes emportent ordinairement le
mal. Lavez enfuite le pied du malade avec
du fon, de l'eau-de-vie, de l'eau chaude
& du favon d’Efpagne.

Il faut fe tenir bien chaudement, &
éviter tout air froid , parce que le re-
mede dilate beaucoup les pores du pieds
Dans quelque partie que foit la goutte,
a la téte, a leftomac, aux mains, aux
genoux, il faut toujours appliquer le
cataplafme au pied, parce que, par fa
nature , il attire ’humeur des parties fu=
périeures en bas. Il nimporce pas 4 quel
période foir la maladie dans fon com-
mencement ou 4 fon déclin,

GRAVELLE. GRAVIER pans 1Es

Remns, 14 Vessie,

74. 1l faut cueillic des carottes fau-
vages dans le mois d’Aotit, & les faire
fécher 4 Pombre. On ne doir employer
que les tétes ou les femences. On met
fix ou fept de ces téres dans une theyere,
eny vetfe de 'eau toute bouillante, op
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les laiffe infufer comme le thé, & Tott
boic cette mefure en deux fois. Tout le
régime conlifte 4 sabftenir d’alimens trop
falés, de bierre forte, & de liqueurs {pi-
ricuenfes. Ce remede vient d’Angleterre,
ou P'expérience en a ¢té faite avec fucces ;
mais 1l faur faire un ufage continuel de
cette boillon.

HALEINE Mavvarse. Poyex

la Se@ion INcomMMmoDnITES.

HEMORRHAGIES

Par bleffure ou plaies d’arteres & deveines,

75. On prend de 'agaric de chtne: on
enléve avec un coutern l'écorce blanche &
dure jufqu’d une fubftance fongueule
douce auta& comme une peau de chamois,
on f{cpare certe fubftance de la partie fi-
breufe;aprés avoir mife en morceaux,
on la bar avec un marteau pour 'amollir,
au point de pouvoir e dépecée avec
les doigts. On applique fur la plaie de
Fartére un morceau de cetce fubltance,
plus grand que la plate, & du coté op-
pofé a I'écorce ; par-dellus ce morcean
un plus grand, & far le tout, un appareil
eonvenable.
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HEMORRHOIDES

Gonflement des veines qui font autour de
Lintérieur du fondement ; elles font
tantor intéricures 5 tantor exterieures oi
Sforeantes.

76. Si les hémorrhoides paroiffent
extérieurement, faites-y donner un léger
coup de lancette, ou du moins piquez=
les pour les faire fluer, ou bien appli-
quez une ou deux fangfues fur les parties,
pour donner jour au fluide engorgé, &
pour relicher les vaiffeaux trop tendus.
Mais fi le malade répugne trop a ces opé-
rations, quelqu’une des applications fui-
vantes pourra bien le foulager toute feule,
mais beaucoup mieux quand on aura faic

Pune ou Pautre des chofes que je viens
de dire.

Avis. On ne doit pas appliquer les
fan_gfues {ur les vailfeaux hémorrhoidaux,
.mais fur les bords de I'anus, les fang-
fues ne prendroient pas toujours fur ces
vaiffeaux, ou pourrotent éire enrraindes
dans le re¢tum.

77- Si les hémorrhoides proviennent
d'un froid fubic » aufli-tor que vous vous
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en appercevez, trempez quelques chif-
fons on drapeaux doux & mis en double
dans Peau-de-vie mélée avec égale por=
tion de lair, & appliquez-les fur I'en-
droit douloureux, ayant foin de les re-
tremper de nouveau a mefure qu’ils
fechent.

Avis. Ceft un des moyens d’aug-
menter le mal, que d’y appliquer de I'eau-
devie, s'il y en a affez pour irriter.

78. Sielles font gonfiées en dehors, ap-
pliquez-y a plat des figues grillées fur
le charbon & fendues en deux, & re=
nouvellez les de tems d aucre.

Avis. Trop dur & infuffifant.

79. Oubien brilez du liége, réduifez.le
en poudre fine; melez-le bien avec un
blanc d’'euf & un pea d'huile d’amandes
donces:: étendez cet onguent fur un linge,
& l'appliquez fur la partie,

Avis. Supprimez le liége, qui ne peut
que nuire.

80. Ou faites une déco&ion de la ra=
cine & de I'herbe de fecophulaire avec
du vin, on un cataplafme de ces deux
chofes, bien pilées enfemble dans un mor-
tier, julqu'a ce qu'elles foient molles 5 &
appliquez fur le mal.

81. Prenez une demi- livre de cata-
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plafine ordinaire de lait & de mie de
pain, une demi dragme de faﬁ’ra’n & au-
rant de camphre , un ferupule d’opium 3
& un pea d’huile douce , & appliquez le
tout chaud. Ce remede produit un grand
foulagement, . A

82, Ou bien prenez cing parties de la
pulpe d'oignons grillés ou caits au four ¢
trols parties de rue, deux parties de pulpe
de figue, & autant de mithridate , avee
une partie de fel, & le réduifez en cata=
plafme ; ce remede appliqué fur les hé-
morrhoides , foulage les douleurs d'une
maniere f{urprenaunte,

83. Ou faites une fumigation de flevr
de foufre, en la mettant toute fumante
dans une chaife percée, & afléyez-vous
defus: ou bien faites ce remede avant que
d'appliquer les précedens,

Au furplus , le malade doit prendre
aufli intérieurement tous les matins un
peu de lait chaud avec de la fleur de
foufre. Si cela lui donne quelque tran~
chée , il pourra prendre , au lieu de cela,
deux dragmes de lait de foufre : car on
a ¢éprouve que le foufre eft un fpécifique
contre cette maladie,

Avis. Une ou deux faignées du bras )
de la diette , des boiffons rafraichiffantes
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comme le petit lait , I'eau acidulée de vi-

naigre , de limon , ou autrement , font plus
efficaces que tous les remedes externes,

84. Autre. Lapetite Chélidoineeft fans
contredit la plante qui convient le micnx
a cette incommodité défagréable. Il faut
en prendre une pincée & la merere dans
nae chopine d’eau, quon Lifle infufer
comme du thé fans la laiffer bouillir, I1
faut en prendre deux verres le matinj en
faifant ufage de cetre plante pendant un
thois feulement , on voit difparoitre cetre
infirmicé fans retour.

Asyi Ce reméde eft utile, quand les
hémorroides viennent d’obftruions au
foye.

85. Aurre. Prenez une livre de fains
doux que vous ¢plucherez bien , & dont
vous oterez bien foigrenfement les peaux;
vinge tétes de joubarbe que vous cou-

erez par petits morceaux, & que vous
ravetez enfuite en plulieurs eaux. Faites
fondre le f{ain-doux dans un poclon de
cuivre en le remuant 3 lorfqu’il com-
mencera a bouillir , jettez-y de la jou-
batbe, & 4 mefure qu'elle cuira, ayez
foin de I'écrafer. Jetrez la joubarbe dou-
cement dans le fain-doux : lailfez appaifer
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Ie bouillon en 'y jettant : autrement tout
fortiroit par les bords : laiffez cuire la
joubarbe jufqua ce aquelle foit bien {eche.
Paffez enfuite le tout 4 travers un linge
nn peu gros & forr; mélez-y un gros &
demi de poudre d’ardoife , qui fe fait en
ratilfant de Vardoife avec un couteaun ,
la preffant & la paffant, le tour en ta-
mis : remuez le tout avec une cuillier,
jufqua ce quil foit refroidi. Vous aurez
une pommade excellente dont vous frot=
terez pluficurs fois le jour les parties
douloureufes.

Avis. L’ardoife eft nuifible , parce
quelle pique , coupe, irrite la peau des
hémorroides : au refte les maticres gralles
ne font que des moyens palliatifs qui
diminuent un pen la douleur, maits fa-
vorifent le grofliffement des hémorroides
en relachant la peau.

HYDROPISIE.

Eau amaffée dans diverfes parties du
corps qui n'en doivent pas contenir
& [pecialement dans le bas ventre.

86. Quoique les hydropifies foient re-
gardées comme prefque incurables ou
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wes - difficiles 4 guérir , cependant leg
Pillules toniques du Do&eur Backer , Mé-
decin de Thaun en Alface , ont opéré
quelques guérifons. Elles fe diftribuent
a Paris chez M. Backer fils, Médecin.

87. Aurre. On remplit d’ean un got
de terre neuf, on met dans un linge
fin une once de faffran de Mars, &
dans un pareil linge une dragme de rhu-
barbe. On les faic infufer 4 froid dans
de lean la veille du jour quon veut
ufer de ce remeéde , & Ion a atrention
de tenic ces nouets fulpendus, de fa-
gon quiils ne touchent pas le fond du
pot. On boit de cette infufion 3 fes
repas ;. & on remer de Peau dans le
pot, & mefure qu'on en tire. Il faur au
bout de quatre jours fufpendre Pufage
de ce remide qui eft trés-chaud, &
aprés un jour d’intervalle refaire de nou-
velles infufions que I'on prend comme
ci-deffus , jufqud ce que les eaux foient
entiérement évacuées. On ceffe alors d’en
ufer pour que le corps ne 8’y accoutume
pas. Ce remede a réufli {ur une perfonne
a qui Pon avoit déji faic anq fois la
ponétion , & qui, prés de la fubir pour
la fixitme fois , fur guérie radicalement
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par le feul ufage de cetre tifane. Plus
ce reméde eft fimple, plus c’eft une forte

raifon pour en tenter au moins Iépreuve.

88. Autre. Prenez des feuilles d’arti-
chaux : nettoyez-les , pilez-les dans un
mortier , & exprimez-en le jus 4 travers
un linge. On méle une pinte de ce jus
avec autant de vin de Madere , ou autre
vin blanc apéritif. Lorfqu’on a quelque in-
dice d’¢tre arraqué d’hydropifie, on prend
trois cuillerées a jeun tous les matins , &
trois autres le foir en fe couchant. On peut
méme augmenter la dofe julqua cinq
cuillerées , fi 'eftomach le {upporte , &
que le cas le requiere , c’eft-a-dire felon
que le malade elt plus ou moins attaqué
de cette maladie. Il faut avoir foin de
bien fecouer la bouteille avant que den
verfer la liqueur. Cette forte de vin d’ar~
tichaux eft le plus excellent anti-hydro-
pique que l'on puifle trouver.

Avis. Le jus d’artichaud eft un trés-

ben apéricif : il fe prend aufli feul ou fans
vln-

89. AuTre. Prenez de bonne huile d’o<
live, frotrez-en tous les jours matin &

foir toute Fétendue du venire de la pers
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fonne hydropique , avec la main un peu
chaude. On a vu des effers éronnans de
ce remeéde fi fimple.

Avis. Ce reméde a réufli dans les cas
de fpafme & dirritations internes.

9o. Avurre. Faites prendre une fimple
infufion de bayes de geniévre dans du vin
blanc coupé avec une partie égale d’eau
nitrée , en prendre trois verres par jour ,
& pendant long-temps, en y ajoutant de
de temps a autre cing ou fix grains de
poudre de {cille fur chaque verre.

91. Autre. Il faut prendre un oignon
de {cille , ( racine qui vient des cotes
du Portugal ) le peler avec un couteau
qui ne foir ni d'acier ni de fer ; faire
avec de la farine & de l'eau une pite
ot l'on renfermera cet oignon , le mettre
dans un four moins ardent que celui des
boulangers , le laiffer pendant neuf a dix
heures, le retirer enfuite, & aprés en avoir
oté la croute, le couper en quarre mor~
ceaux fans le féparer, puis le mettre dans
un pot de terre bien verniffé en dedans
avec autant de pintes de bon vin blanc,
que l'oignon pefera de livres. 11 faut que
le couvercle du pot foit bien jufte , &
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meme I'entourer de pite pour que lair
ne s’y introduife pas. On met ainfi oi-
gnon de falle infufer pendant douze
heures fur de la cendre dont la chaleur
foit allez modérée pour qu'il ne bouille
pas. O le retire aprés cela, & on le prefle
dans un linge net de leflive fur le vin
qui eft dans le pot ; cette liqueur fe met
enfuite en boureilles , & pourva qu'elles
foient bien bouchées, elle fe conferve
long-temps. ?

Le malade en prend quatre fois par
jour de trois heures en trois heures ; {ca-
voir une cuillerée & demie ou deux le
matin 4 jeun. Trois heures aprés deux
cuillerées , & deux autres prifes dans la
journée d’une cuillerée chacune. On peut,
entre chaque prife, dosner au malade
une ralfe de bon bouillon de viande or-
dinaire, Il peut méme le foir manger de
la foupe ; mais s'il en mange dans la jour-
née, il laiffera paffer quelques heures
apres la foupe fans prendre du remede,
de crainte qu'il ne Pexcite d vomir. Ce
remede , qui eft tes-apéritif | {e conti-
nue plufieurs jours pendant lefquels le
malade doit faire un exercice modéré
dans fa chambre en fe promenant,

Ayis, 1l eft plus facile d'acheter chez
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les apothicaires du vin fcillitique ou da
vinaigre fcillitique , dont on prend une
petite quantité chaque jour, en l'aug-
mentant peu & peu.

92. Aurre. Prenezune chopine d’eau-
de-vie de la meilleure , mefure de Paris,
de laquelle on verfera un demi - verres
Vous mettrez dans la plus grande quan-
tité¢ une once de jalap en poudre , &
dans le demi-verre une petite poignée de
1a feconde écorce de fureaun , une demi-
once d'iris de Flotence en poudre , &
cing ou fix graines de laurier; le tout
bien pilé dans un mortier, & le laifferez
infufer dans le demi-verre d’eau-de-vie
14 ou 15 heures, & apres vous le paf-
ferez dans un linge avec expreffion : ce
que vous en aurez retiré vous le mettrez
dans la bouteille avec le jalap , & le
brouillerez quand vous en voudrez

rendre. Il ne faut pas que la ponction
ait été faite, pour que le remede puifle
opeérer.

La dofe ordinaire eft de deux cuille-
xées pour les perfonnes aifées 4 purger;
& quatre ou cing pour les plus difficiles.
On prend ce remede tous les marins 3

*jeun , on de deux ou trois jours l'an;
fuivant
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fuivant les forces du malade , & on ne
mange que deux heures aprés'. Pendane
quon en ufe , on doit s'ab{lemr de rout
potage , bouillon thé , ulane & toutes
chofes liquides , & de viandes boutillies,
On ne doit manger que du pain bien
cuit & des viandes rories » e boire que
du vin blanc pur : on continue ce ré-
gime quelques mois aprés la guérifon,

Avis, 1l y a des hydropiques dont les
purgauifs allongent la vie, & d’autres
donr ils la racourciffent. I 1 a qu'un

; .~ sy i
habile praricien qui puitle en juger; mais
les purgatifs violens habiruels ne lont ja-
mais un bon traitement,

MALADIES pe piverses ESPECES §

o

Jion des bourgeons & Jeunes poufles de
pin & fapin ;

Telles que les affeions Jeorburiques

Le feorbue opinidtre ,

Les ulcéres du poulinon

La troux invétéree ,

Les langueurs %

Les fiévres lentes étiques ,

Les e'murd{ﬂemerz: & les vapeurs de
toutes efpéces ,

Tom, I, D

Contre lefquelles on recommande Linfue
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Les douleurs deflomach provenant de
mauvaifes digeflions ,
Les hydropifies caufées par Pappau-
yriffement du fang ,
Les glaires & le gravier des reins ,
Les pertes & les fleurs blanches dés

Sfemmes ,

Les difpofitions & lapoplexie & a.la
pdr.-:fyﬁe .

Les maux de téte habituels ,

Le cours de ventre entreteau par I a=
Londance des humeurs & le reldchement
de Veflomach.

0 3. Unremdde efficace contre toutes ces
maladies, ce font les bourgeons des Sapins.
1ls font remplis d’une réfipe balfamique
qui opere le plus grand bien. On fait
fimplement infufer les jeunes poufles de
fapin , {apinette , pin, dans de l'ean, &
Pon en prend le marin 4 jeun comme
du thé : en continuant cette boiffon plus
oumoinsde tems, felon que les maladies
font invérérées, on eft affuré d’étre guéri,

Abvis. Ce reméde n'eft pas plus infail-
lible que les autres, mais il eft fouyent
utile : on ne dotr point oublier quil eft
échauffant,
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MANIE, Forrn

94. Il faut purger les malades par haut
& par bas : enfuite _leur faire tremper
les pieds & les mains dans [eau s &
refter dans cette fituation julqu'd ce qu'ils
s'endorment, La plupare fe trouvent gué-
11s d leur réveil : on doit encore leur ap-
pliquer fur la téte rafée des feuilles pilées
du chardon a foulon, Ce remede » aulli
prompe que fimple , a éié aiomm-'u}iqué
patun Curé de campagne qui a guéri ply-
fieurs perfonnes maniaques par cette voie,

Avis, Les vomitifs & putgatifs doivent
etre employés apres qu'on a employé les
faignées, fur-tour ceiles du pred , en y
joignane les bains enricrs ; mais il s%em
fauc beaucoup que les fuccds folent trése
commans & durables, M. le Cure 3 jugé
gucris les gens don laceds droir ceflZ 3 1l
Peut avoir guéri dix fois le méme fujer, &
en s'expliquant mal | il 2 trompé le Pyblic,

MIGRAINE,

Mal de téte gui ne fe fait fentir que dans
zne partie. de la téte , [pécialemen: &
une des tempes,

95+ Rempliffez une cruche de grais;
D ij
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environ aux deux tiers d’ean bouillante :
jettez-y un bon gobelet de vinaigre. Ex-
pofez a la vapeur de cetts eau votre
vifage bien enveloppé : reftez ainft l'ef-
pace i peu pres d'un quart d’heure, ou
lus long-temps, en entretenant l'eau
trés-chande. Effuyez - vous enfuite , &
couchez-vous li-deffus , pour éviter qu'au-
¢un air froid ne frappe les parties péné=
trées de la vapeur chaude,

Avis. Ce moyen réullic dans les mis
graines qui viennent d’avoir eu froid 4
la tbre : mais quand elles viennent de
mauvaifes digeftions , ou de digeftions
difficiles , ce qui eft le plus frequent ,
s’abftenir de nourriture , boire de l'ean
tiede , on du thé , ou de la limonade,
ou de l'ean vinaigrée , peuvent raccourcirc
la migraine 5 il ne s'agit point ici des
nzigraincsanxquellcs les Alles & les femmes
fone fujetres avant les régles, & quand
les régles font dérangees.

MORSURES p’ANIMAUX ENRAGES;
Foyez PRESERVATIFS,
MORSURES. DE VIPERES.

96. On fera une légere fcarification
fut la partie mordue ; on y verfera dg
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Peau de Luce, & on en fera avaler an
malade quelques dofes d’heure en heure,

Avis. 1l ne faut pas faire boire Teau
de Luce pure , mais en mettre un gros
dans une chopine ou livre d’ean. Ce qu'on
nomme Alkali volatil fluor a le méme
effer.

MORT APPARENTE, ou sujers

REPUTES MORTS , Foyez Accipins,
NOYES , Foyez Accipens,
OREILLE DURE ; oute sur.

97. Prenez un oignon, fendez-le;
tirez-en Je germe : puis rejoignez Poignon
avec un fil, remplillez le vuide de camo-
mille : faites cuire loignon dans les cen-
dres chaudes. Lorfqu'il eft cuir , exprimeze
en le fuc , & faites-le inftiller dans les
oreilles,

Avis. 1 eft plus utile de feringuer de
Teau pure , qui nettoye l'oreille, que d'y
introduire des maritres qui la ‘faliffent
& tapiflent,

PALES COULEURS.

98. Prenez Popiat N°, 35 ; la dofe eft
d'un gros, ou la grofleur d'une mufcade
D ijj
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foir & matind jeun , durant un mois, ou
plus , ayant foin de vous garantir du froid.

PANARIS, Tourw~Eorr

Dureté , tumeur au bout des doigts , &

qui vient @ [uppuration.

99. On charge d’'une couche don-
guear Napolirain, compofé d’égales par-
ties de mercure & de thérébentine de
Venife , un morceau de peau, dont on
couvre le panaris, & on enveloppele doige
d’'uné comprefle. On léve cet appareil
toutes les 24 heures, & on remet une
nouvelle dofe d’'onguent , fans changer
ni la peau, ni la comprefle. Lotfquion
fent, en preflant la tumeur , qu'elle ren-
ferme da pus, on perce la peau avee
une pointe de cifeaux ou autre inftrument
potntu , pour faire fortir le pus: on con-
tinue le méme panfement pendant huit
ou dix jours, & la cure eft finie. Ce re-
méde guérit les cloux & diverfes fortes
d’abces , méme ceux qui fe forment prés
de l'anus, & dont les fuites font quel-
quefois fi funeftes.

PEAU ; MarLapies pe LA Peau,
Dartres, Gare, Lerre
100. La f{cabieufe eft une plante dont
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Pexpérience ne laile avjourd’hui aucun
doute fur fes propriéeés , pour la guéri-
fon radicale de ces maladies, L'ufage
conftant tous les jours, d jeun, de deux
tafles d’infufion de fcabicufe eft imman-
quable : mais on a vu des perfonnes ne
fe fentir de lefficacité de ce remede,
qu'apreés plus de fix mois de fon ufage.
I faur donc prendre deux pincées de ra-
cine de fcabieufe, la faire bouillir pen-
dant une demi-heure , dans une chopine
d'eau de riviere , & en boire aprés Iavaie
laiff¢ infufer pendant un quarc-d’heure,
On a vu des perfonnes affectées de ces
cruelles maladies depuis plus de vinge
annces , en guérir {ans retour, aprés un
long ufage de ce remede.

Avis. Ce remede eft prefque tou-
jours infuffifant , quand il eft employé
feul : mais , réuni avec l'ufage des re-
médes mercuriaux & antimoniaux , ow
a leur fuite, il eft fouvent trés-utile.

PETITE: ¥EROLE,

PRESER VATIFE DE LA PETITE VEROLE.
Foyez PRESERVATIFs.
TRrRAITEMENT DE LA pETITE VEROLE
Foyez Tullot, Avis au peuple. :
D iv
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PHUT ' RASIE
Maladie du Poumon , le plus fouvent

avec un ou plufieurs ulceres , foit fer-
més dont le pus efl porté dans le fang ,
Joit ouverts dont le pus eft rendu par
les crachats ; dans dautres cas , le
pus ¢fl dans une pocke ou fac pen-
dant quelque temps , fans en fortir.

101. Mettez enfemble dans une res
torte, unc livre d’afphalte ou de bitume,
une demi-livie de fel déerépité , une li-
vre & demie de fable pur : fairtes diftiller
le tour 4 un feu bien forr. Vous aurez
d’abord un peu d'ean, qu’il faut jetrer,
en otant pour un inflant a chaque fois
le récipient. L’huile noire qui fuir de
pres cette eau , eft la fubftance de ce re-
meéde. On continue de la faire diftiller
aufli long - temps qu’elle continue d'ére
noire, ou d'un blea foncé. On fair prendre
dix a quinze gouttes de cetre huile deux
fois par jour , le matin 4 jeun , & le
foir a 'heure du coucher.

Avis. Ce remeéde ne peut érre utile
que dans des phrhifies {corbutiques &
{ans fiévie lente,
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PIERRE DANS LA VESSIE.

102. Prenez huit onces de favon d’A-
licante , une once de chaux vive éreinte
& réduite en poudre , un gros de fel de
tartre ou de porafle purific. Rapez le fa-
von, & melez-le avec la chaux & le fel :
puis battez le tour avec un peu de gomme
adragaut diffouce dans l'eau , pour en faire
une efpece de pite, dont on prendra deux
ou trois onces par jour, en en formant
de petites pillules, ce qu'il faur continuer
pendant un mois ou fix femaines: i cee
pendant on {e trouvoit échauffé par fon
ufage , on le fufpendra pour fe metrre
au laiv pendant une quinzaine de jours 5
a}‘rrCﬁ? (]LIDI on recommencera comme Cl=
deflus. Ce remede eft celui de Made-
moifelle Stephens , & il a éeé fore célebre
en  Angleterre.

103.. Avrrs. Unreméde dont on vante
encore beaucoup la verru, & avee raifon 3
c’elt l'eau de chaux d’écailles ' haitres. On
a fait'en Angleterre des expériences qui
prouvent que certe eaa diffour Ja pierre,
Voici la maniére dont le malade doit {e
traiter,

Le malade doir prendre tous les ma-
tins une once de 4avon d’Alicanze: il boira

Dwv
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par deffus trois chopines d’eau de chaux
faite avec des ¢écailles d’huitres , ou des
coquilles de petoncles. Le malade par=
tagera fon favon en trots dofes ; dont
il prendra la plus forte dofe le matin 4
jeun , la feconde a midi ; & la troifieme
a fept heures du foir , buvant par deflus
chaque dofe un grand verre d’eaude chaux:
1l prendra le refte avant fes repas dans
fa journée. Il fera {a boiffon ordinaire
de lait coupé avec de l'eau, ou d'une
tifane faire avec les racines de guimauve,
de perfil & de régliffe.

L’eau de chaux fe faic de la maniére
fuivante ; on prend une quantité d’écailles
d’huicres , que l'on place dans un four &
chaux , ou/ dans un fourneau de réver-
bére , en metrant une couche de charbon
& une couche décailles d'huferés, On
poufle ce feu 4 la plus grande violence ,
jufqu'a ce que les écailles foient totale-
ment calcinées , ce qui exige un feu de
24 heures. On sappergoit quelles font
fufifamment calcinées , quand elles fe
réduifent aifément en poudre fine fore
blanche. Etant ainfi réduite , on verfe
deflus de 'eau, que l'on laifle pendant
24 heures , 4 la dofe d’environ deux pintes
{fur une livre , & ‘on palle cette eau d
%ravers un linge fin,
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Le moyen de rendre I'eau de chaux
moins défagréable , efl de mertre {ur une
chopine d’eau de chaux deux onces de
lait de vache , trois gros d'eau de fleur
d’orange , & une demi-once de firop de
gaimauve.

Le moyen d'accélérer la diffolution de
la pierre dans la veflie , eft d’y injecter
tous les jours quatre ou cinq onces d'eany
de chaux, lorfque le malade peut fouf-
frir la fonde ; mais alors il faur qu'il rende
fon urine avant de faire l'inje@tion. Au
refte, on ne doir rien craindre de Pufige
de l'cau de chaux : elle ne porte aucan
peejudice au corps. Ce remide, i I'on
en croit ceux qui le vendent, eft le fzul
moyen d’éviter l'opération, qu’ils difent
plu;} doulonrenfe & plus funefte qu'clle
n'eft,

104. Avutre, Faites infofer dans de
Peau en forme de thé , a la dofe d’une
pinte on d'une chopine par jour , fuivant
Pétar du malade, de la Cojuerelle , ef-
pece de cénfe fauvage, qui crofr dans les
vignes & dans les hates , & cette infulion g
fait rendre d un particulier plutieurs perites
piertes , faifant partie on dérachées d’une
‘plus grofle , dontil éroit-fort incommodé;

D vj
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mais il ne faut pas en prendre une trop
grande quantité. Bien des gens preFeren:
11 poudre faite avec la feconde ccorce
du chardon ¢roilé. On la prcnc‘l le matin
a jeun dans un verre de vin blanc.

10§. Avtre. Prenez une cuillerée a
café de la plus forte leflive de favon,
que vous mélerez avec deux cuillerces or-
dinaires de lait écrémé, une heure avant
de déjeliner, & en vous mertant le foir
au lit. Avant de prendre ce remede, vous
boirez une taffe de laic pure, & imme-
diatement aprés Pavoir pris une autre pa-
reille. Si au bour de deux ou trois jours,
vous fentez que cela ne vous fait aucun
mal » YOUS pouvez augmenter la dofe de
moirié. Ce fecret eft tres-important pour
I'heureux effer quil produit , & il n’a
été mis au jour que depuis peu.

106. Avrre. Prenez environ huit
onces de la meilleure avoine ; frotez-la
bien dans les mains , puis lavez-la dans

lufieurs eaux , jufqud ce quelle foit
gien nettoyce : ce qui fe reconnoir lorf-
que 'eau demeure bienclaire ;aprés qu'on
en a rerr¢ l'avoine. On prend enfuite
une poignée de piffenlit nouvellement
ceneilli & bien netroyé, On le coupe en
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petits morceaux , que I'on met bouillic
avec l'avoine pendant trois quarts d’heure
dans un pot de fer bien net, avec feize
pintes d’eau de riviére , ou autre courante.
Aprés ce temps on ajoute i ces ingré-
diens une demi-once de fel de prunelle,
& une demi-livre du meilleur miel blanc.
On fair alors de nouveau bouillir le tout
enfemble pendant une bonne demt heure,
puis on le paffe 4 travers un linge : cetre
infufion érant bien refroidie, on la met
en bouteille , & on la garde pour en
faire l'ufage ordinaire,

Il confifte 4 prendre tous les matins a
jeun deux grands verres de cette liqueur;
chaque verre doit conrenir au moins un
bon quart de pinte : on ne poutra man-
ger que plus d’'une heure aprés avoir pris
cette potion. On en reprendra une pa-
reille dofe trois heures aprés le diner,
& cela pendant quinze jours'de fuite,
apres lefquels on pourra n'en plus prendre
qu’un feul verre a chaque fois, Ce remeéde
n'eft point du tout défagréable , il n'exige
point que 'on garde la chambre : on ufe
feulement de régime , & on ne fait au-
cun excés. Cerre boiffon nettoie patfai-
tement les reins : comme elle eft tres-apé.
xitive, elle occafionnera une grande abose
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dance d’arines , & ainfi ouvrira une iffue
facile 3 la gravelle , diffoudra peu-a peu
les pierres qut fe forment dans la veflie ,
& toure ordure qui pourroit {éjourner
dans le corps : il eft fore 4 propos que les
malades fe {ervent du jus de lumon pour
toure boilfon yrdinaire , 4 moins qu'ils ne
fe trouvallent Ueftomac affoibli ; alors ils
pouiront faire ufage d'un peu de vin dans
leurs repas.

Avis. On ne connoit point de moyen
de fondre ou diffoudre les pierres dures
de la veffie, I y a quelquetors des pierres
tendres que les médicamens ci deflus y &
autres , peavent diffoudre. Le feul remede
sur, eft Pextraction de la pierre par Lopé-
ration de la taille,

PIQUURES v’Asneirres, e Gutoss.

107. Pienez une tire de pavor non
féchée | faires y une incilion pour avoir
Ie fuc, dont vous frotrerez endroic piqué.

Aves. 1l fera fouvent plos facile de
trouver de I'eau fraiche , du vinaigre ,

de I'huile.
PIQUURE peCousins.

108. Prenez un peu de thériaque de
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Venife , que vous mélerez avec de 'huile
douce ; appliquez-la fur la piquiire , &
en fix heures de temps vous ferez guérty

Avis. Le mal fe guérit fans fecours ,
en moins de [ix heures.

109. Ou bien, prenez des feuilles de
fureau verd & de rhue; égale quantité de
chaque : pilez les dans un morrier, & fur
chaque raffe du fuc de ces plantes, ajous

tez moitié ‘de vinaigre, & deux gros de
fel commun.

Avis, Le mal fera guéri avant que le
remede foic préparé.

PLAITES

Ble(fures' avec Coupure, ou déchirure
de la peau,

Hutre rounr panser 1Es Prarzs.

110. Mertez dans deux livres de la
meilieare huile dolive , denx hvres de
fucre fin réduic en poudre. Remuez bien
le tout avec une fpatule de bois dans un
vafe de cuivie ou de terre , avant que
de le mertre fur lc fen , qui d’abord doie
étre léger. Quand le fucre fera fondu,
doubiez le fen , & pendant que lhuile
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bout a petits bouillons , remuez-la fans
difcontinuer, Environ au bout d 'une heure
& demie, il fe formera fur Ihuile des
boaillons ou des cloches, & alors vous
_augmenterez le feu, pour que [huile
bouille encore plus forr. Infenfiblement
il 8’y formera de grofles cloches ou des
bouillens de couleur brune , qui devien-
dront enfuite d'un rouge foncé ou rems
bruni, & puis tout rouges. Le caramel
fe formera; & quoique I'on remue con-
tinuellement , il s'attachera au fond du
baflin. C'eft alors que Thuile eft cuite;
mais on peut fans inconvénient la laiffer,
en remuant toujours , un demi - quart-
d'heure de plus fur le feu; elle ne sen
gardera que mieux. Certe huile balfa-
mique eft boune pour toutes les plates,
& prim‘ipn.}em&nr pour les plaics récentess
il faur qufelle foit tres-chaude pour sen
{ervir, Apres en avoir bien bafliné la
plaie, on en imbibe une compreile, qu'on
met detfus. Elle n’ett pas moins arile pout
Ies contufions & les bleflures.

ONGUENT POUR PANSER LES Praies,
ou ONcueNT pe LiTHARGE D'OR,

111, Sur une livre de litarge d'or
il faur 18 onges dhuile d'olive la plus
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prafle, & 36 onces du meillenr vinaigre,

oids de marc. Quand la litarge eft bien
pilde & paflee au tamis , aufli fine que
la farine , on la met dans une terrine de
tetre neuve bien verniflée , avec l'huile &
le vinaigre 3 en méle bien le tout en-
femble , en tournant avec un biton de
groffeur convenable. On commence ‘par
deux cuillerées d'huile qu’on remue juf-
qu’a ce qu’elles foient imbibées. On met
enifuice deux cuillerées de vinaigre, qu'on
remue de méme en tournant :on continue
par une feconde cuillerée d'huile, puis
par deux cuillerées de vinaigre, & ainfi
alternativement , jufqu’a ce que le tout
foit bien mélé: on obferve de finir par
deux cuillerées d’huile. It faut trois heures
pour bien méler cet onguent & le rendre
parfait , fans ceffer de remuer en tour-
nant : on fe ferr de cer onguent pour
toutes fortes de plaies. Il faut commencer
pat laver la plaic avec du vin tiede 5 en-
fuite on érend de cet onguent fur du papier
gris, & on le met fur la plaie , que l'on
couvre avec un linge. Quand la plate a
de la profondeur , on fait des tentes pro-
portionnées qu'on trempe dans l'onguent,
& quon y fait entrer. Cet onguent {e con-
ferve aifcment dans des pots , & mitme
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dans la terrine od il a. & fait, pourvny
qu'il foic bien couverr. Sl devenoir trop
fec, on y met une cuillerée dhuile pour
le ramollir , & on remue endant un bon
) e p
quart-d’heure. $'il vient de Pean par def-
fus, il faur la verfer par inclination , &
> GAGE W e i
mettre une cuillerée d’huile , quil faut
de méme bien méler avec onguent.

Ayis, Cet onguent qui eft aufli bon
que tous ceux dans lefquels on fair ens
trer des plantes & des fubftances de toute
efpice, fe trouve chez les apochicaires ,
fous le nom d'onguent autritum.

Y12, On peut encore avoir recours a
Ponguentde Dom le Clerc, Bénédictin de
FAbbaye du Bec: cet onguent a des pro-

prictés admirables, & eft bon a plufieurs
maux,

PULMONIE.
Suppuration au Poumon s voyez Purnisie,

113. On a vangé pendant deux ou
trois ans Phabitation dans les vacheries
& bergeries ; comme un moyen de gué=~
rir cette maladie : mais Pexpérience en a
démontré linfuffifance, On {upprime les
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fauffetés & menfonges que contient a ce
fujer la premicre édition de ce livre.

RAGE coNFIRMEE, ou reconnue par
un eu plufieurs accés.

Ayis. Il n’y a pas un fair conftaté de
guérifon d’une perfonne guérie apu:s avoir
eu un accés de rage communiquée par
la morfure ou le venin d’un animal en-
ragé. Voyey tomes {fuivans , jugemens &
effets des remedes & traitemens publiés
contre la rage. Poyey prefervatifs de la
rage dans ce volume & les fuivans.

RETENTION D’URINE.

Abvis, Lerfque larérention d’urine eft cau
fée par une pierre qui eftau col de laveflie,
ou 4 fon entrée , les boiflons ne peuvent
la déplacer , e quelque nature quelles
foient, 11 ce n'eft par les contractions vio-
lentes & douloureufes de la vellie, ou en
la diftendant : cependant quand la pierre
eft aflez pecite pour fortir par le canal des
urives, clle peut éure expulfée pac action
de la veflie fur ce quelle contient. Ces
boiffons ont un inconvénient ; ceft de
rendre plu sfréquent le befoin d’uriner, de
rendre les urines plus irricantes ; & daug—
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menter les douleurs. Les circonftahces ot
il y a plus d efpérer de leur ufage, & moins
d’inconvéniensa craindre font celles ot les
reins & leurs conduirs font remplis de
matiéres glairenfes & de gravier.

114. Prenez deux gros de Myrthe ,
une dragme de gomme ammoniaque , &
autant de fel d’abfinthe, un fcrapule de
eamphre & trois dragmes de favon de Ve-
nife. On forme du tour des pillales d’en=
viron la groffeur d’un pois : le malade en
prend fix de quatre heures en quatre
heutes , & boit immédiatement apres ,
Puatre cuillerées du julep fuivant. Sel d’ab-
inthe , deux dragmes; jus de citron récent,
fix onces : on méle le rout dans un mor-
tier de marbre jufqu'a ce que lefferve(-
cence {oit finie : puis on y ajoute une once
de fucre blanc & fix onces d’ean de menthe,

115. Autre. Prenez un demi - verre
de jus de creffon de fonraine , mélé avec
autant d’huile d’amandes douces , O au
défaur de celle-ci , d’huile d'olive : il
faur avaler ce breuvage au moment oy
les douleurs recommencent, Ce remcde
fimple a guri plufieurs perfonnes.

116. Aurre Prenez {ix porreaux, &,
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s'il fe peur , qui naient pas €cé replantés :
préparez-les comme pour les mettre au
pot. Metrez-les dans un pot de terre neuf,
que vous remplirez de bonne huile d'o-
live; laiffez-lescuire & trés-pertit feu. Quand
ils feront bien cuirs , érendez-les fur les
éoupes , & appliquez-les fur le bas ventre
du malade , le plus chaud qu’il pourra les
fouffrir. Il urinera fur le champ , & ra=
rement on eft obligé de réirérer I'appli-
cation,

Avis. 1l fera bon de faire ces fric-
tions huileufes qui peuvent érre utiles &
font {ans inconvénient. L’huile feule ricde
réullira également.

117. Avrre. [l fe trouve dans la téte
des Merlans deux efpéces d'os, au milien
defquels eft la cervelle du poiffon , & qui
fe détachent aifément. On en ramafle une
certaine quantité qu’on réduit en poudre:
le poids d'un liard de cetre poudre pris

dans un verre de vin blanc , fait uriner
fur le champ.

Avis. Ceux qui éprouvent cer effet ;
le doivent au vin blanc.

118. Avrre. Prenez une once de
graine d'argentine broyée , quion fait in.
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fuler dans une pinte de vin blanc fans le
faire chauffer. On remue feulement la bou-
teille de tems en tems, & l'on en boit
tous les jours un verre d jeun j ordinai-
rement le malade fe trouve foulagé dés le
fecond verre,

Il faar obferver, que pour que ce re-
mede ait plus de vertu, il faur avoir
foin , comme on I'a dic ci-defus , de re-
muer feulement de tems en tems la bou<
teille § en vingt-quatre heares efpric de
cette graine eft fuffifamment incorporé
aun vin , & lon peut commencer a en
faire ufage. On en boir tous les jours un
verre d jeun an moment de fon lever.

Avis. Ceft encore I'effer du vin blanc,

119. Autre. Le raifin d'Ours, plante
trés - commune en Elpagne , & qu'on
nomme Boufferole en France , o il
sen trouve aufli, eft un médicament
d'autant plus utile quil eft fimple dans
fon ufage. Il confifte dans les pou-
dres de la feuille de Bouflerole nommda
aufli raifin d’Ours, ou dans la décodtion
de cette méme feuille en forme de thé.
Le fruit de certe méme plante,, ainfi que
la racine , en font également bons. On
prend du fruit en poudre depais un de<
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mi {crupule jufqu’a un ferupule, ou une
demi-dragme ; la racine en décoction fe
donne depuis une demi-dragme jufqu’a
une & deux dragmes. Les fenilles en dé-
coction & en infufion depuis une demi-
poignée , jufqu’d une poignée ou une poi-
gnée & demie. Les memes en poudre de-
* puis un demi-ferupule jufqu'a un ferupule,
& depuis une demi-dragme jufqu'a une
dragme ; mais dapres différentes expé-
riences , la dofe eft de deux dragmes de
feuilles dans une livre d’eaun j c’eft d’ail-
leurs 4 l'ufage 4 régler la quantite qu’il
en faudra prendre pour qu'elle prodaife
les effers qu'on attend.

Dans le paroxyfme , il faut en faire
ufage trois ou quatre fois le jour, dans
un grand verre de décottion. Si quelque
perfonne délicate la trouve plus agréable
avec un pea de fucre, on ne penfe pas
que cela lui ote fa qualité, On conti-
nuera ce régime pendant plufieurs fe-
maines, & meéme plufieurs mois ; mais
lorfque les douleurs feront entiérement
diflipées , ce fera affez d'une dofe par
jour : il eft plus siic de la prendre dans
Ja matinée a jeun , en mertant une ou
deux heures d’intervallejufqu’au déjetiner,
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On pourroit voir , fi Fon veut , une
difertation f{ur cette maladie , traduite
dei’Ffp1gnul dans laquelle les proprié-
tés de cette p!anre , 2infi que les diffé-
tentes expériences qui en ont écé faires,
fe trouvent décrites: elle f¢ vend a Paris.

RHUMATISME.

Douleur plus ow moins violente & [u-
Jette a retour , qui a [on fiége principa-
lement dans les mufcles ou chairs des
membres & autres parties du corps.

120. Prenez une livre de vieux oing, &
un litron d’avoine , paitriffez bien le tout
enfemble, & formez-en une efpéce de
gatean s que vous ¢rendrez fur une feuille
de papier gris : enfuite roulez le géreau
& la feuille de papier de maniére 4 en
faire une efpéce de fauciffon : arrachez-
le avec un fil de fer, & le fufpendez au-
deflus d’une efpéce de léchefrite dont le
fond foit percé de petirs trous,, comme
une pafloire , & mettez au deflous un
vafe ou léchefrite ordinaire. Cela fair,
mettez le feu au faucifich : le rour brii-
lera enfemble , pw]cr & graifle, la par-
tie de graifle qui en découle eft le re-
méde
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mede en queftion. On frotte avec cerra
graille la pardie aftligée de rthumatifime ;
on l'enveloppe d’un papier brouillard im-
bibé de cette méme graiffe, & on réi-
tere le remede jufqu’a entiére guérifon,

Avis. Ce médicament & tous les corps
gras font plus nuifibles qu'atiles, Ils pa=
roiffenc quelquefois guérir , parce qu'ils
font employés 4 la fin d’un acces. La
faignée & les laxatifs fonr les vrais re-
medes , avec les boiflons qui entretien=
nent une douce tranfpiration,

RHUMATISME GOUTTEUX.

Douleur plus ou moins violente & fujerte
a retour , qui a fon Jiége dans les myf-
cles & les chairs comme le rhumatifme , &
dans les articulations comme lu Loutte,

121. 1l faut faire bouillir dans environ
une chopine de bon lait , la mie d’un
pain moller de deux liards , de maniére
que la mie s'imbibe bien du lait s & fe
réduife en une pire ni trop ferrée | ni
teop liquide. Cette pAte étant d-peu-prés
en erat d'ére maniée, on la rerire du
feu, & Von jetre dans le reftant du lajc .
toujours bouillant , une bonne poignée de

Tome ],
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cerfenil , qui ne doit que sy amortir :
alors on le méle dans la ‘pare, & lon
en forme un cataplafme. Il {feroit im-~-
prudent de jetter le cerfeuille dans le lait
en méme tems qu'on y a mis la mie de
ain , d’autant plus que I'acide <u jus de
cerfeuille pourroit faire tourner le lairs:
ainfi on ne doit faire ce mélange que
Jorfque la pire eft toute préparée. On ¢-
tend enfuite ce cataplafime entre deux
linges, & on l'applique fur la partie fouf-
frante le plus chaud quil eft poflible de
Pendurer. On sappergoir bientor quil
procure du foulagement: les nerfs s’céren-
dent, 'érérifme de la peau s'affoiblic peu-
3-peu, & la douleur diminue en propor-
tion 4 en forte qu’an bout de huir a dix
heures , on ne fe reffent plus de fon mal.
Alors on retire le cataplafme pour le re-
nouveller 3 & ce qui prouve quil fait
beaucoup tranfpirer la partie malade , &
quil chaffe le mal par la voie de cette
granfpiration , c’eft que lorfqu’on léve le
cataplafime , on le trouve beaucoup plus
humide. Au refte, le cataplafme artire i
doucement 3 lui humeur qui caufe 'an-
goiffe, qu'en Pappliquant le foir en fe
mettant au lit , le malade {e trouve bientoe
en érat de prendre du repos.
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Ayis, Ce traitement loca] fera trés-
fouvent infuffifant.

122. Avtre. Prenez quarante ou cin-
quante goattes de vin autimuniaf, au-
wement dit vin béni, uge oy deux fois
par jour , dans un véhicyle convenable,
Continuez de faire ce remeéde pendant
quelques mois. C'ef} un I'péciﬁque contre
les douleurs aiguds & inyérérées du rhy.
matifine,

o Avis. Ceft un excellent remede, quand
il eft employé comme il convient,

RHUME ET TOUZX,

123. Il faut prendre le foir, pour tonte
nourriture , pendant plufieurs jours de
fuite, une rdtie & Phuile,

Unebonue cuillerée d’huile d’olive aya-
Ice pure, foir & matin, a guéri des rhumes
O}:?lf]iﬂ.tfeff.

L'huile de lin 2 encore été employée avec
faccés par des Médecins dans des rhumes
épidémiqucs s & accompagnés de crache.
mens de fang.

Avis. Quand il ¥ a un crachement de
fang foutenu, il faue o hiter de faigner

El;
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du bras une ou deux fois , fur-tout sl
y a de la fievre.

124. Avtre. Faites bouillic dans une
pinte d'eau, avec trois ou quatre pommes
de reinette pelées, & coupces en quatre
tranches , pour la valeur d'un fol d’hif=
fope & de réglife : faites reduire cetre
décoction 4 une chopine ; paffez-la par
un linge fin ; ajoutez y quatre onces de
fucre: faites enfuire réduire le tour i moi-
tié & a petit fen. Vous en boirez matin &
foir , en vous levant & en vous couchant,
plein-un verre a liquenr, ou deux cuils
lerées pleines.

12¢. Avtre. Faites bouillir une livre
de miel : jetrez-y un limon, écorce & tour,
coupé par tranches fort minces : laiffez-le
bouillir jufqu’a ce qu'il foic tendre : ajou-
tez-y deux fcrupules de fafran déchiré en
petits morceaux. Le malade mangera un
peu de écorce, & prendra fouvent un
peu de fyrop pour adoucir & guérir la
toux. Ce remeéde n'eft pas cher , & eft
trés-bon pour de nouveaux rhumes, fur-
tout pour les enfans & les jeunes per-
fonnes.

Avis. Quand la touxeft trés-fréquente,
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trés-forte , accompagnée de douleurs 2 la
poitrine , & de fievre , il faut commencer
par une faignée du bras.

SCIATIQUE ., QU GOUTTE
SCIATIQUE.

Cette maladie efl un rhumatifme goutteus
qui a fon fiége dans la hanche , & dont
la doulenr fe faic fentir auffi dans la
cuiffe, & quelquefois dans la jambe ;
on doit la traiter a-peu-pres comme la
goutte, Ainfi , lorfque la douleur eft
wive , on doit faire faigner le malade ,
le mettre au petit-lait 5 a la diéte 5 aux
bains , lui faire prendre des lavemens
& le meure ¢ l'ufage de la boiffon
jL‘a’ varnie,

126, Prenez une chopine d’eau-de-
chaux d'écailles d’huitres , deux gros d’eau
de fleurs d'orange , une once de fyrop
de guimaave. Mtlezle tout pourle prendre
en trois verres , 4 trois heures de dif-
tance l'un de l'autre, jufqu'd parfaite
guérifon.

Si‘la douleur empéche de dormir, on
donneta an malide la potion fuivante.
Prenez deux onces d'ean de cerife noire,
autant de Heurs de nlleul ; vingt gouttes

L I;}
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de liquent minérale anodine d’Hoffman 2
demi-once de firop de paver blanc ; on
en fair une dofe pour prendre fur les dix
heures du foir.

On doit encore pratiquer un reméde
extérienr : ceft d'expofer la cuifle 4 la
i’llmigasion d'un réchaud plein de feu,
fur lequel on jettera partie egale de fuc-
cin & d'rerhiops minéral en poudre : on
doit réitérer certe fumigation deux fois
par jour, en frotrant la partie avec une
flanelle fort chaude , devanr & apres
Popération.

On peut encore, au lieu de ce remede ,
frotter la pattie avec de lhuile da lau-
rier , ou quelquantre huile réfolutive.

127. Avutre, Prenez de la graine de
navette , faites-la griller 4 - pea - prés au
meme dégré que le caffé : mertez-la dans
un fac de toile bien coufu , & appliquez
ce fac le plus chaud que vous pourrez
fupporter fur la cuiffe au moment o vous
voudrez vous endormir. Un Officier du
Régiment d’Alface , attaqué de ia plus
cruelle fciatique , affure quil fit pendanc
trols nuits certe application , & qu'il a cé
guérl fi radicalement, que, quoiqu’il ait
fait fix campagnes depuis , pendanc lef-
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quelles il a paffé plafiears nuits a lair,
il n'a plus en le moindre reffentiment de-
fon mal: & plafieurs perfonnes en ont
éprouvé les mémes effets,

SCORBUT,

128, Mélez enfemble, dans un mortier
de pierre , une once de créme de tartre,
& une demi-once de fleurs de foufres
faites-en onze prifes. On en prendra une
dofe dans une forte décoétion de racine
de régliffe ; ce que l'on répérera une oun
deux fois le jour pendant long - tems.

S RS 7 I

129. Brilez des branches de frefne;
& recueillez 'eau que le feu en fair dif-
tillér par les bours. Mélez cette eau avec
de Phuile trée du tronc d'une grofle
anguille quon a fait totir pour cet ufage.
Apres avoir bien nettoyé les oreilles,
faites- y entrer quelques gouttes de ce
meélange , & avant de vous mettre au lit:
bouchez-les avec du coton imbibé de la
méme liqueur. On peut réitérer plufieurs
fois le jour I'inftillation dans Toreille, &
on continue julqua parfaite guérifon.

130, Avrre, Mettez une cuillerée or-

E iy
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dinaire de fel gris dans environ une cho.
pine d’eau de foncaine , que vous y laif .
ferez vingt-quatre heures , ayant foin de
remuer de tems en tems la bouteille, Met-
tez une cuillerée 4 thé de cerre ean dans
Yoreille malade en vons couchant , pen-
dant fept 4 huic jours , obfervant de vous
coucher du coté oppofé , & foyez stir de
e
guérir,

Avrre. 87 la ﬁ:{'cz’:’re' efl caufée par
la paralyfie des nerfs :

. 131. Prenez une once de jus d'oignon,
& autant d’eau-de-vie: mélez-les bien en-
femble , faites chauffer ce mélange : laif-
fez en tomber trois on quatre gouttes dans
Poreille , trois fois le jour , & fur-tout
€n vous couchanr,

t32. Ou bien recevez dans Poreille [a
vapeur du fenouil, elle a une verru {in-
gulicre pour guérir la furdité. On peut
encore mettre dans les oreilles trois ou
quatre gouttes de jus d'ignon chaud ,
ou du fuc de farri¢te , que I'on recoit
par un entonnoir , ou de la décoction de
feves de marais récentes.

Avis. On ne guérit point de furdicé
par tous ces remedes. 1enez les oreilles
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bien nettes, en les netroyant avec le cure-
oreille , & en y feringuan: de I'eau ticde 3
ces foins font les feuls utiles, Sl y a para-
lyfie, le mal eft incurable pour ordinaire.

Tirs; MAL DE TETE.

133. Les Anglois ont un reméde fort
en vogue parmi eux pour la guérifon de
tous les maux de téee, invéiérés on pé-
riodiques , tels que la migraine , la dou-
leur vague, la pefantenr, &c. Ce reméde
ceft de I'Alkool , ou V'efpric de vin rectifié
& de T'huile de vitriol. On met de cetre
ligueur dans le creux de la main > qu'on
applique fur le front du malade. Elle
€mporte ordinairement en moins dequatre

ou cing minures le plus violent mal de
A
tere.

Avis. Ce fuccés ne peut s‘éprouver
que pout un mal de tére bien léger,
& qui aurcit pen duré,

TREMBLEMENT DES MAINS.

134. Prenez un pot d'urine d’une jeune
perflonne faine, autant dean o les for-
gerons éreignent leur fer 4 faites-y bounil-
lir fix bonnes poignées d armoife , julqua
diminution du tiers. Il ne faut point paffer

Evy
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certe liqueur , mais fe fervir de cette
herbe pour s'en bien frotrer les mains &
les poignets , apres qu'on scft bien lave
les mains dans la décoéion.

Ayis. Ce reméde eft aufli imutile que
mal-propre.

TREMBLEMENT DES NERFS.

135. 1l faur porter fur la poitrine
une pierre daimant-armée. Un miflion=
naire épuifé de rravaux & de fatigues ,
avoit le genre nerveux en {i mauvais érat ,
quil pouvoit a peine fe foutenir fur fes
jambes , & porter des deux mains un
verre 4 la bouche. Il a2 employé ce re-
mede avec fucces. Plus le tremblement
elt confidérable , plus la pierre, diron,
doit étre placée prés de la pean. Ce mil
fionnaire la porte fur fa chemife.

Avis. Tous ceux qui ont eu aflez.de
crédnlité pour imirer ce miflionnaire n'ont
pas eu le méme bonheur, & il eft re-
connu que laimant , foir naturel , foie
artificiel , n’a pas la vertu qui lui eft ateri
buée ici, & pat les charlatans quien font
ou en vendent,
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TUMEURS EXTERNES.
CATAPLASME POUR LES AMOLLIR.

136. Prenez deux oignons de lys cuits
fous la cendre , pilez-les dans un mortier
de marbre avec deux poignées de feuilles
d'ofeille : faites enfuite cuire le tour avec
une fuffifante quantité de fain - doux,
julqu’a confiftance de cataplafme. Ap-
pliquez-le chandement fur la partie , le
renouvellant deux fois par jour,

TUMEURS INTERNES.
GonrrLemenT DpEs HIroconprrs.

137. On prend du tabac en feuilles;
que l'on bar bien avec du vinaigre & de
Peau-de-vie, jufqu’a en faire une forte de
bouillie , & on Papplique dans un mot-
ceau de linge fur I'eftomac. Ce topique
excite le vomiffement. On peut l'appli-
quer fur les hypocondres mémes, & fue
Fépigaftee ; il faic également fon effer.

Avis. Ce reméde ne peut manquer de
faire beaucoup de mal; il y a vinge
moyens de faire vomir , préférables a ce-
lui-ci,

Evj
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VER SOLITATLIRE.

138. Ce ver dont le f¢jour dans le
corps humain eft fi dangereux, réfifte 4
la plupart des remédes qui font périr
toute autre efpéce de vers. En voici un
pourtant qui eft infaillible & bien prouvé.
Le pourpier qu'on trouve par-tout eft un
vrai poifon pour le ver folitaire. On peut
le manger en falade , verd ou fec, cuit
ou crud, Il agit toujours également fur
ce ver. Au défaut de certe plante qui
peut manquer , fut-tout dans Pbiver , la
graine du pourpier bouillie fait le méme
effer, fi ce n'elt quil faur en ufer plus
Jong-tems ; ou il fuffit d’en manger une
fois une cerraine quantité pour faire mou-
rir le ver foliraire. Au refte , il eft aifé
de conferver la plante, comme on fait
les autres herbages , foit en la gardant
dans de I'eau avec une couche d’huile par-
deflus , foit en la faifane {écher.

Avis. Ce reméde elt infufifant comme
Ia pluparr des remédes peu actifs. 1l faut
des mercuriaux pour tuer ce ver , & des
purgatifs violens pour l'expulfer.

VERR UES, Porrzavux.

339. Prencz la feconde pean d'un cie
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tron , faites-la remper pendant 24 heures
dans da vinaigre difullé , & appliquez-
la fur les verrues : 1l ne faut laiffer agir ce
reméde que pendant trois heures, & on
le renouvellera tous les jours : ou bien par-
tagez en deux moitiés un oignon rouge,
& frottez-en bien les verrues. Si elles
réfiftoient a ces remédes, on peut fe fer-
vir de ean forte: on en verfe une feule
goutte fur la verrue, apres lavoir entouré
de cire pour défendre la chair vive contre
la corrofion de cette liqueur,

MALADIE DES YEUX,

Moven DE RENDRE LA VUE.

140. Exprimez dans les yeux du fiel
de barbeau,

Avis, Ce reméde n’a d'autre effer que
de diffoudre la chaflie & 'humeur vif=
quenfe gu’on ote enfulte en baflinant les
yeux avec de l'eau uiede.

FLUXIONS SUR LES YEUX,

141. Prenez deux onces de chaux vive
filtrée : diffolvez y une dragme de fel am-
moniac en poudre. Verfez la diffolution
daus une bafline de cuivre , laillez - la
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dedans pendant une nuic, jufqu’d ce que
la bafline foic devenue bleue : filtrez-la, l
& la gardez enfuite pour faire un collyre.

Ce remede eft fort bon pour néroyer les
yeux de leur fanie, & deflécher les pe-

tits ulcéres qui y viennent, & confumer

les cataraétes.

Avis. Celt prendre bien de la peine,
& gater une balline pour avoir du verd
de gris qu'on peuc (e procurer plus aifé-
ment & a moins de frais. On trouve cette
eau chez les Apothicaires, fous le nom ]
d’eau ophtalunque bleue.

FOIBLESSE DES YEUX.

Vuve TRowvstLE

142, Mertez des foies de goujon dans
une bouteille au foleil , jufqu’a ce qu'ils ‘
foient fondus & liquéfiés; appliquez cette
huile jaune fur les yeus,

Avis, Cette liqueur corrompue ne peut
faire que du mal.

143. Autre, Prenez une vieille toile
de lin : mewez-y une vipére grafle ; fuf-
pendez-la au foleil , & mettez au-deflous
de {a pointe une phiole pour recevoir
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Fhuile 4 mefure qu'elle en diftille gourte
a goutte.

Ayis. Reméde peu utile, & qu'on peut
remplacer pat I'huile dolive.

P

SECTION QUATRIEME.

PRESERV ATIFS CONTRE QUELQUES
MALADIES ET ACCIDENS.

Moven pE PREVENIR L'ATTAQUE DE LA
PETITE VEROLE.

144. IL confifte 4 faire ufage quelque
tems de Peande goudron, fus-tout lorfque
I'air paroit étre impregne des vapeurs ma-
lignes quoccalionne la petite Vérole. Pour
cer effer , mertez fur guatre pintes de
goudron , quatre pintes d'ean quon me-
Iera pendant cinga fix minutes : enfuite
on fermerd bien le vaiffeau on fe doit
faire Vinfufion; on laiffera repofer le tout
pendant deux fois 24 heures, & on tire
enfuite la liqueus au clair dans plufieurs
bouteilles, que I'on bouche exaltement.
La régle générale eft de boire de cette
eau , une chopine le matin deux heures




112 L’Arsser ot

avant de manger., & le foir autant deux
heures apres le fouper. Au refte il eft du
plus ou du moins pour la quantité, felon
que l'eftomac eft plus ou moins foible.

Avis. 1’eau de goudron neft point
un préfervarif sir contre la petite Verole;
mais cette boiffon érant purifiante & anti-
putride, il y a lien d’efpérer quelle fera
bénigne ou douce , médiocre pour la
quantité des bourons > & exempte de
dépér humorale.

Moven de prévenir que la petite vé-
role Jfoit maligne par M. RosEn,

T45. Lorfqu’on fait que Ia petite vé-
role eft dans le voifinage , ou dans fa
Propre maifon ol I'on habite avec des
enfans, 1° il fauc faire prendre a len-
fanc un léger purgatif , comme de manne,
2% On le garantit , aurant quil eft pof-
fible du mauvais air. 3% On lui laiffe
manger le moins de viande que cela fe
peut: au refte on ne lui défend aucune
efpéce de nourriture, 3 la réferve du fel
& des méts de haut gofit. 4° On le
fair boire plus qu'il ne boit ordinaire-
ment. On lui fair prendre pendant quatre
ou cing femaines des pilules préferva-
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tives deux fois par femaine ; par exemple,
chaque lundi & chaque vendredi le foir :
enfuite il fuffic de les prendre une fois
par femaine : il eft aifé de connoitre la
dofe qu’il en faur pour chacun: elle ¢ft
aflez forte, fi 'enfanc éprouve le matin
deux petites felles 5 on peur donner a un
enfant de deux ans trois pilules, 4 an
de trois ans quatre , de quatre ans cing,
&c. Et on s’en tient 2 la dofe qui pro-
duit Peffer defiré,

Auffi tor que Pedfant qui fe fere de
ce reméde fair voir quelque marque de

etite vérole , il faur cefler dans Uinftant
Fufage de ces pilules.

Ce traitement a été pratiqué fur des
enfans depuis deux ans jufqu’a dix-neuf,
& on a remarqué que ceux qui ont con-
tinué de ces pilules ont éié exempts de
toure incommodité.

Voici la compolfition de ces pilules
préfervarives,

Prenez quinze grains de mercure doux
bien préparé, quinze grains de camphre,
quinze grains d’extrait d’aloés riré a l'eau,
& ving - cinq grains d’extraic de gayac.
Mettez le tour enfemble pour en faire ,
fuivanc lart, des pilules chacune du poids
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de deux grains, que vous enveloppez
d'une légére feuille d'argent,

Avis. Ces pilules nettoient les premiéres
voies, corrigent les humeurs, & , par-1i,
orent 4 la perite vérole les caufes qui la
rendent confluente & maligne : elles de-
viennent un peu calmantes par le mercure.

MOYEN DE SE GARANTIR DU T ONNERRE,

146. Pour é&tre en sfueté, il faut fe
Phcer fur des corps qui ne commu-
niquent point I'éledricité,, comme fur de
la poix ou {ur de ta fole. Mais il eft im-
portant , que fi Pon choific un fidge , il
. n’y ait aucune forte de méral , pas méme
des cloux.

Avis. 1l eft bien vrai qu'il eft 4 pro-~
pos de ne pas avoir , autour de foi, du
| fer, qmnd la foudre paffe dans Ie voi=
il finage , ou 4 quelques [md" de diftance,
' mais des clous de h”n!\. n‘ent pas af {lez de~
. matidre ou de volume pour quelle les
| cherche ; c'eft du voifinage de plus groffes
| malles de fer qunl fautr fe gar‘mtlr. Se
placer far de la réfine, ou de la poix , ou
de la foie, feroit un infidele préfervarif
i contre le tonnere & la foudre roulante
". ou promenante ; parce que quand on eft
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frappé de la foudre, ceft lorfqu'on fe
trouve dans le trajer qu'elle fair d'un en-
droitd nn autre;ainfi cetre précaution ne
ferviroit alors 4 rien. D'ailleurs, fi 'on
{uppofe qu'on fe rrouve dans Fatmofphére
feulement de la foudre , & qu'on foit for-
tement éledrifé, le fuide éle@rique , ac-
cumulé i 'excés fur un corps ifolé , ne pou-
vant fe perdre par fon paffage dans les
corps votfins , on rifquera le mal ou les
effets , du moment de fa fortie on de {a
déchargc.

Moven de fe garantir des accidens
caufés par les Champignons qui ne

Jont pas allez nouvellement cueillis.

147. Le champignon de table frais cueilli
ne fait courir aucun rifque j mais comme
fouvent on n’en fait ufage que deux on
trois jours apres, il faur prendre la préa
caution fulvante. Lotfque vos champiv
gnons font bien épluchés & lavés , jettez-
les dans de I'eau bouillante ot vous au-
rez mis un filer de vinaigre , & les y
laiffez quelques inftans : cer acide détruira
la mauvaife qualité qu'ils pourroient ayoir
contracté.
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SECTION CINQUIEME,

SECOURS A EMPLOYER DANS DIVERS
Accipexs.

sl L |

aprés avoir mangé des champignons

. Secours contre les accidens qu’on éprouve
IJ venimeux.,

1 148, Ir_ 'y a aucun correctif capable
i d'empécher leur malignité ; & fi par mal-
heur on en a mangé quelques-uns de
| cetre dernidre efpéce , ou méme une telle
quantité des autres qui aient caufé une
l indigeftion , le plus str reméde pour la
gueérifon elt d’avoir recours 4 quelques
| grains d’émétique ; & apres fon effer
1l faue boire de loxicrat s qui eft de 'eau

i dans laquelle on a jewé un filer de
I vinaigre,

Ce quil ¢ff & propos de faire , quand il
|, eﬂ entré dans les yeux gquelgue corps
€tranger,.

149. Si ceft une paille on féra, on
I prend un morceau de cire d’efpagne bien
| frotté contre du drap ; on l'appreche de
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I'endroic ou eft la paille , & celle-ci sy
attache.

Si ce font des pailles de fer ou dacier ,
approchez - en une pierre d’aimant, ou
bien un atmant artificiel,

Siceflt de la poufliere,, on applique fur
Peil un morceau de chair de veau,

Avis. Le moyen confeillé pour Ia pouf=
fiere n'elt pas ce quil y a de mieux &
faire en pareil cas. Le mouvement de la
paupitre , & leau qui abreuve I'eeil A la
moindre irritation , feront plus efficaces
pour le nettoyer.

Asrmixie , ou Mors apparenze caufie par
la vapeur du charbon s lraitée avec
Juccés., '

1 50. Cet homme avoit éré fuffoqué par
la vapeur du charbon allumé, & il éroi
réputé morr. Il y avoit trois quarts-d’heure
qul éroir en cet érat; il avoir les yeux
hixes & ouverts, ainfi que la bouche ; Ia
peau éroit froide j on n'appercevoit ay-
cun mouvement au ceeur , ni aucun figne
de refpiration. Un Chirurgien , qui par
hazard vit ce cadavre,, croyant ne courir
aucun rifque fur un corps qui pafloir ab-
{olument pour mort, tenta le moyen fuj-
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vant. Il appliqua exaCtement fa bouche
fur celle du (ujet, donc il ferra en méme-
tems les narines ; & en foufflant forte-
ment, il sapperqur que fa poitrine sen«
flor : immediatement aprés , il fentic fix
ou fept battemens de ceeur rrés-vifs, La
poitrine reprit enfuite fon mouvement
alternatif, & bientor le pouls fe fit fen-
tir ;5 alorsil ouvric la veine au bras: apres
un perit jet, elle ne rendit le fang que
par gouttes pendant un quart-d’heure ,
matsapres elle faigna librement. En méme.
tems il fir fecouer & frotrer lhomme au-
tant quil fur poflible ; une heure aprés,
le malade reprit connoiffance ; au bout
de quatre, il s'en rerourna chez lui, &
trois jours aprés il fe remir 4 fon tra-
vail. Ce fait, arrivé en Angleterre, mé-
rite d'ere fou dans tous les pays oti il y
a des hommes , & dans les tems oil ces

efpeces de morts fubites font fréquentes,

%
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SECTION SIXIEME,

MOYENS bt $E DELIVRER DE DIVERS
INSECTES DONT LES PIQUURES OU MOR-~
SURES PEUVENT ALTERER LA SANTE,

Maniére de fe défaire des Puces & des
Punaifes,

I§1. COUVREZ le plancher des cham-
bres avec des fepilles d’aulne couverres de
rofée. Lorfque cet arbre bourgeonne, les
feuilles contiennent une efpece de fuc
gras & tenace , auquel les puces adhérent
comme les petits oifeavx 4 Ja glu: ce qui
fait qu'on prend facilement toutes Jes
puces d’un lien: apres quol, on n'a qua
jetter dans un feu clair toutes ces feuilles,
On peut employer cet expédient contre
les punaifes avec les femences de ftaphiy
faigre,, que 'on apporte des pays chauds,
& que l'on vend chez les droguiftes : il
faur les réduire en poudre , & répandre
cette poudre dans les lits ; en deux ou trois
nuits , ces infectes deviendront comme
des rognures de parchemin,
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Movex de faire périr les Punaifes
des lits.

152. Il faur mettre dans un réchaud
lein de charbons allumés , une demi-once
de galbanum, & autant d’affa fatida. Ces
drogues font des fucs gommeux quon
exprime de cerraines plantes, & qui fe
trouvent chez les Apothicaires. Apresavoir
levé les couvertures , les matelas, les fom-
miers ou paillafles , & jufqu’aux barres
du lit que I'on met 4 terre, on tient la
chambre bien clofe , & I'on bouche avee
un drap louverture de la cheminée : il
faur faire cette opération de grand matin,
pont n'ouvrir la chambre que le foir 3
I'Heure qu’on vent fe coucher. A Pinftant
que la vapeur des drogues sexhale , les
punaifes tombent {ans mouvement ; &
$'il en refte quelques-unes, un jour ou
deux aprés on les trouve routes deflé-
chées.

Une once de ces drogues fuffic pour
la fumigation de deux lits, ou de deux
chambres. Si par hazard il eft échappe
quelques-uns de ces infectes, on réirére
Popération, Le tems le plus propre i la
faire eft celui des grandes chaleurs. Des
expériences réitérées ont confirmé le fucces

&
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& lefficacité de ce remede , qui a éié
eufeigné par un Médecin,

Avis. Voild un trés-stic moyen pour
communiquer 4 une picce & a tous les
meubles qui y font une odeur déteftable:
matis 1l eft malheureufement auffi cerrain
qu'il ne fair pas périr les punaifes, & en«
core moins les coufs,

153. Autre. Prenez fel ammoniac ;
une livre ; alkali ou potaffe , une livre
& demie; de la chanx vive, demi-livre ;
verd-de-gris commun , un quarteron, Pul-
vérifez chacun de ces ingrediens {éparé-
ment , mélez-les promprement dans un
grand moruer de pierre : mettez-les en-
fuite dans un petic alambic de caivre :
verfez-y une pince de bonne eau-de-vie ,
& aprés avoir mis le chapiteau, lurrez-
le avec une veflie mouillée que vous en-
tortillerez avec de la ficelle : diftillez len-
tement 4 travers un vaiflean rempli d’ean
fraiche ; garnillez encore avec de la veflie
mouillée I'endroit ol le tuyau pafle dans
le récipient, pour verfer ce que vous au-
rez retiré par la diftillation. Apprétez
une bouteille ol vous aurez mis du verd-

de-gris criftallifé réduic en une poudrs
Tome I, F
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trés-fine ; remuez votre liqueur, jufqua
ce que le verd-de-gris, dout vous pren-
drez une dragme pour un quart d’efpric,
foir entierement diffour. Pour en faire
ufage, fervez vous d’'une feringne dont le
canon foit fort mince , pour en jetter dans
les plus petites crevalfes. Les infectes font
tués , & leurs ceufs périffent.

Avis. 1l eft dangereux d’employer ainfi
un poifon qui peut fe déracher aufli ai-
fémenr, & écre refpiré on avalé,

1§3% Avrre. Il faut encore remarquer
que l'abfinthe, la rhue, Paurone, la far-
rietre, lalavande, lacortandre verte , & gé.
néralementtouteschefesd’une odeur forte,,
chaffent ces infectes , ainfi que les puces;
elles ne tiennent point contre ces fimples,
foit que vous les metticz fenlement fous
yos couflins, ou qu'en ayant fait une dé-
coction dans du vinaigre , vous en frot-
tiez le bois de lit.

1¢3** Avurre. L'huile d’afpic eft en-
core un excellent remede, {i on frotte avec
une petitequantité de certe huile rous les en=
droits ot viennent ces infeétes. L'odeur
eft, a la vérité , incommode , mais deux
ou trois jours fuffifent pour la faire éva-
porer ; mais il faut en méme tems fers
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mer les portes & fenbrres » & boucher
les cheminées des endroits ol on met
de cetre huile.

154. Aurre. Prenez de Pelprir de
vin re&ifié & bien déflegmé , un demi-
feptier, & aatant d’huile nouvellemeng
diftillée , on d’efpric de thérébentine
melez-les bien enfemble s & ajoutez - y
une demi-once de camphre rompa pag
petits morceaux , qui s’y diffoudront ag
bout de quelques minutes. Remuyey, bien
le rou, Trempez-y ou un pinceau , ow
une brofle, & frotrez-en les endroits in-
feCtés de ces infodres,

dvis. Tous les moyens précédens ont
Tincommodiré de Jeur odeur mauvaife
ou forre ; il vaur mieux faire la chafle aux
punaifes meres & autres s détruire les
cufs, avoir des bois de lits peints d double
& triple couche, coller de forts papiers
fur les endroits o il y a des trous, fentes
ou crevalles de mdconnerie oy boiferie,

Moven de faire Perir les petits poux oy
morpions qui s’attacherns aux partics
naturelles des deux fexes , chez les fire
Jets mal propres s ou qui couckenr qyeg
des perfonnes gui ont des pou,

155. Prenez chez un A othicaire orog
potiicaire’g
1
7
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comme une noix d'onguent mercuriel ,
connu fous le nom d’onguent gris ; oi-
gnez , en vous couchant , tous les endroits
attaqucs de cette vermine j aprés que vous
aurez fait ce liniment , entourez d’un
double linge ces parties. Vous elluyerez
quelques vives cuiffons pendant la nuit:
mais dés le lendemain tous ces infectes
auront péri ; & en vous lavant avec de 'ean
chaude, ils tomberont & difparoirront.

Moven de faire périr les poux que les
enfans ont a la téte,

156. Quand un enfant a la tére in-
fe&ée de vermine , il faur réduire en
poudre de I'écorce de la racine de fafla-
fras, & en frotter les cheveux de l'enfant.
On peur ¢tre siir que dans 'efpace d’une
feule nuit, tous les poux feront détraics,
poutvu quon ait la précaution de lui lier
les cheveux avec un bandeau, pour em-
pécher la poudre de romber.

Avis. Ce moyen n'a pas de danger,
comme en ont les préparations de mer-
cure qu'il faur évicer , & il s'employe avec
fucces. Le {affafras eft un bois aromarique;
cependant , s'il y a fuintement ou ulcé-
ration 4 la tére, i1l vaur mieux employer
le vin d'abfinthe coupé d'un peu d’eau,




MODERNE.

SECONDE PARTIE.
De 14 PREPARATION ET DE LA
CONSERVATION DES ArniMENS

Bt Boissowns

SECTION PREMIERE.

Dy Ao yyris

Maniére de faire de la foupe au riz, faine
& peu codreufe , pour nourrir les paite
vres, quand le pain eff cher.

1§7. inzz un chaudron de cuivre

qui tienne quarante pintesau moins , niets

tez -y neuf pintes d’eau; quand elle fera
F iij
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chaude, on y jettera fix livres de riz qu'on
aura eu foin de bien laver avec de I'ean
chaude. Le riz étant fur le feu, il faudra
avoir attention de le faire cuire lente-
ment, & de le remuer fans ceffe, pour
empécher qu'il ne s’attache au fond.

mefure que le riz crévera, & quiil
s'épaiflira, on y verfera fucceflivement &
par intervalles de tems , dix-neuf pintes
d’ean chaude, en obfervant de ne verfer
a chaque fois que deux pintes d’eau , pour
ne point noyer le riz.

Pour faire crever & revenir le riz fur
le feu, il faur environ une heure , &
ceft pendant ce tems qu'on doit 'humecs
ter & lui faire boire fuccefivement les
dix-neuf pintes d’ean chaude. Cela érant
fait, il fauc laiffer le riz fur le feu pendant
deux autres heures , pout le faire cuire
lentement & i petit feu , en obfervant
toujours de le remuer fans ceffe.

Le riz érant bien cuit & revenu, on
y mettra fix pintes de laic , trois quar-
terons de fel, en obfervant de remuer le
tout pendant une demi-heure , fans dif
continuation,

On orera enfuite le chaudron de def-
fus le feu, pour y merttre , peu de tems
apres, fix livies de pain blanc un pew
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raffis , coupé , dés la veille , en foupes
trés-minces , en obfervant de le meler avec
le riz,, de maniére qu'il aille jufqu’au fond
pour simbiber & faire corps enfemble.

La diftribution doit fe faire {ur le champ
pour trouver les cinquante portions, qui
feront ; feavoir , chaque portion de deux
cuillerées chacune , d'un quart de pinee,
par grande perfonne & enfant au-deflus
de huit ans, & une cuillerée de {em-
blable mefure d’'un quart de pinte aux
:eufans de huir ans & au deflous ; le rout
d la pradence des diftributeurs.

En diftribuant ce riz , on aura foin de
le remuer avec la cuiller, & de prendre
au fond du chaudron, pour quela dif-
tribution fe fafle également tant en riz
qu’en pain, On avertit ceux qui ne man-
geront pas fur le’champ lear portion, de
la faire réchauffer 4 pedic feu , en y met-
tant un pen d'eau ou de lait , pour la
faire revenir & la rendre plus profirable.

L'on pourra augmenter ou diminuer
ce que dellus, a proportion & fuivanc
le nombre des perfonnes.

Ceux qui auront une diftribution plus
forte a faire, trouveront de l'avantage 4
ne fe fervir que d'une feule chaudiére ,
plutdr que de partager la dofe en deux

v
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chaudrons : on poutra pourtant , faute
d'en trouver daflez grandes , en mettre
deux & un plus grand nombre au méme
feu , en obfervant les proportions pout
la quantité d’ean , haic, iz & fel. Ag
refte, l'expérience a fait connoitre que
le pain bis alitre la qualité du riz &
méme laigrir.

Il faur obferver encore que le lait qui
{eroir trop vieux , tournant fur le champ,
cauferoir les mémes mauvais effers. On
fe fert, en quelques endroits , de beurre
au lieu de lair; une demi-livre de beurre
tent lien de fix pintes de lait: on peut
alors faire nfage du pain bis-blanc ; au
lieu de pain blanc. Les vinge-huit pintes
d’ean , mefure de Paris, reviennent 3
vingt quatre pintes, mefure d’Orléans,

Au moyen du dérail que l'on vient de
faire , il cft aifé de calculer ce quil en
colitoit pour la nourriture de cinquante
perfonnes; fcavoir ,

6 liv.derizay4f, 3% CRRR I

6 l.de paina 3 f, 18

6 pintes de lair. 12

3 quarterons de fel. 8

Bois. \ 4
Total. 3illc . €&

Cleft fur le pied de quinze 4 feize de-
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niers par téte, en compeant deux enfans
au - deffous de huit ans pour une feule
tére. Dans les Paroilles de la Beauce oty
le bois eft cher, on donnoit deux fols
de plus, au lieu de quarre.

Daus les paroiffes ofy Iérablifement
des foupes au riz n’avoit pu avoir lieu,
on donna de la farine de riz que l'on fai-
foit moudre 4 cet effer 5 l'expérience ayant
fait connoitre que fi 'on efir donné du
riz en grain , bien des gens ignoroient
la maniere d’en faire du pain. Enfin cette
méthode imaginée par humanité envers
les pauvres, eut un fi grand fucces , qu'ane
fomme de trente mille livres fur capable
de fournir, pendant quatre mois & plus,
aux befoins les plus preflans de plos de
dix-fepr-mille pauvres, 4 qui cette admi-
rable charité, digne de mémoire, fauva
la vie.

ManiERE de faire de la bouillic ayec 1z
farine de riy pour les enfans.

158, On doit avoir un demi-feprier
de lait, un demi-feptier d’eau , un gros
& demi de fel , une once & demic de
farine de riz. Il faur faire délayer la farine
le laic, 'eau & le fel : faites bouillic le
tout jufqud ce qu'il commence 4 y avoir

v
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une crolice légére au fond da potlon;
Toter enfuite de deflus la famme , & le
metcre un quart d’heure ou enviren fur
la cendre ronge. On remettra enfuite cette
bouillie fur la famme jufqud cuiffon pat-
faite , laquelle fe connoit 4 lodeur , &
lorfque la crolite qui eft au fond du poélon
eft forr ¢pailfe , fans cependant quelle
fente le brulé.

Diyerfes preparations de riz pour la nour=
riture , quand le pain manque , ou efd
trop cher.

1§9. Prenez une livre de riz : mettez-
Ia dans un poélon avec environ quatre
pintes d'eau , & deux ou trois oignons
fendus en quatre, un peu de poivre, &
un carré de mouton coupé en trois ou
quatre morceaux ; metrez le tour fur un
feu modéré ; & lorfquil bouillira, ayez
{ain de écumer : enfuite laiffez-le bouil-
fir pendant deux heures environ , ou juf-
u'd ce que route I'eau foit tarie : affai-
?onn’ez-le avec du fel, & fervez-le fur
un plat ; c’eft une nourriture qui n'eft pas
chére , qui eft agréable , & tout-a-faie
faine,

160, AutrE, Prenez un quarteron de
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riz , faites-le crever: enfuite metrez - le
dans une pocle que vous aurez d’abord
frotté avec du lard : mettez-y un peu de
fucre, & coupez de petites tranches minces
de pain dont vous recouvrirez le tour;
envoyez cela au four: cela fuffira pour
le diner de quatre perfonnes.

161, Avutre. Prenez une demi-livre
de riz, faites-le bouillir dans quatre pintes
d’eau ou plus, avec deux livres de collet
de beeuf, & quelques légumesd bon mar-
ché : cela penr fervir de nourriture pen-
dant toute une journée  une famille com-
pofce de fix ou fept perfonnes.

162, Avutre. On peut encore faire
crever le riz dans une fuffifante quantité
d’eau , de manitre qu'elle ne falle que
furnager. Aprés avoir écumé , on couvre
le vaiffeau , & on le laifle fur un feu mo-
deré , jufqu’a ce que toute l'eau foir ra-
rie 5 alors on peat manger ce riz au lieu
de pain. On le mange froid, accommodé
de cette facon, 4 moins qu'on ne le méle
avec du lait ou du beurre : on Paflaifonne
feulement de fel felon fon golit.

Gratsse Q faire de la foupe.

163. Les graiffes de viandes réies;
Fvj
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qui font ou de volaille ou de viande de
boucherie , avec le jus méme de ces
viandes , font, il eft vrai, les meilleures;
mais elles colitent cher , lorfqu'il eft quef-
tion d’enacheter. Des perfonneséconomes,
& qui ont des valers & bien des gens
A nourrir a la campagne, ont effayé d’y
{uppléer par un mélange de chofes com-
muues , & ils en ont fait une graiffe qui
égale en bonté & en délicatelle la graille
de ror. Voici leur meéthode, Prenez une
quantité {uffifante de graiffe de porc,
appellée fain-doux, de lard , de graifle
fraiche de veau , de graiffe d’agneau,
d’huile d'olive & de beurre. Faites fondre
& bouillir le tour enfemble dans un chau-
dron, en ajoutant de la canelle, des cloux
de Girofle pulvérifés , & un peu de muf-
cade , avec une écorce de citron. Toutes
ces graiffes érant cuites & bien mélées
enfemble avec ces ingrédiens , coulez-
les 4 travers un linge blanc dans un pot
de terre bien propre: elles font alors un
tout ott rien ne domine , & le mélange
de ces différentes chofes produit un effet
trds - agréable an gotr.

On peut s'en fervir pour faire de trés-
bonnes foupes au choux , & auffi pour
certaines fricures, Certe campofition eft
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encore meilleure, quelques mois aprés
quelle eft faire , & elle fe conferve plus
d'une année dans fa qualité. Cette pro-
vifion eft de grande reflource a la cam-
pagne : on peut aflaifonner des légumes
avec cette graifle , & ce fera une fort
bonne nourriture pour tous ceux qui font
les travaux pénibles de I'agriculture. Mais
pour cela il faur que cette graiffe air bien
bouillie , & qu'on lait falée fuffiamment,

ManieRe de faire dela gelée de viande.

164. On doit la tirer des extrémirés
des animaux , comme volaille, vean &
autres qu'on juge convenable. Faites cuire
ces viandes en les couvrant d’eau de la
hautenr d’'un ou deux pouces, jufqu’a ce
quelle foit réduite en bouillie ; alors
exprimez-les, coulez-en le fuc par un linge
forr dans une callerole: dégraiffez ce bouil-
lon avec foin , ajoutez-y du fucre , de la
canelle, & un peu décorce de citron :
faites recuire le tour enfemble , battez-
le enfuite avec des blancs d’ceufs pour le
clarifier , paffez-le aprés par la chauffe: il
faur que cette gelée ait la confiftance d’une
colle claire & tranfparente. Metrez-la dans
des pots de terre & dans un lien frais ot
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elle fe fige: on sen ferr dans les mala<
dies , pour fuppléer aux bouillons,

TasrerTes de jus de yiande.

Cex-tablertes font faciles a tranfporter 3
on peut les conferver pendant un an ;
elles [ont propres a faire des bouillons
dans le cas oi I’on ne pourroit avoir de
la viande fraiche.

165. Prenez le quart d’'un gros bauf,
un veau entier , ou une partie feulement,
felon fa grandeur , deux moutons, deax
douzaines de vieilles poules , & de vieux
cocqs , ou une douzaine de vieux din-
dons plumés , vuidés & ccrafés. Apres
que toutes ces viandes auront ¢té bien
dégraiflées , que vous aurez fait échauder
& nettoyer {éparément les pieds de vean
& de mouton , jettez le tout dans une
grande chaudiere de Teinturier ; ajoutez-
y la décodtion de 'dix ou quinze livres
de rapure de corne de cerf, que vous au-
rez fait bouillir {éparément, & que vous
aurez pafiée route chaude par la preffe.
Puis verfez {ur le tout la quantité de quatre
fceaux d’eau de fontaine. Fermez & cou-
vrez exactement la chaudiére de fon cou-
vercle , dont vous lutterez les bords avec
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de la pite, chargez-le d’un poids de cin-
quante a foixante livres. Faites bouillie
les viandes 4 un feu doux & égal fans
les écumer, pendant fix heures , & plus
méme, §'il eft néceflaire , c'eft-a-dire,
jufqua ce qu'elles foyent fufifamment
cuites: ce qui fe connoftra quand les os
fe détacheront aifément. Pour lors vous.
en owrez les plus gros j puis laif=
fant toujours la chaudiére {ur le feu pour
entretenir les viandes dans une trés-forte
chaleur , vous les en retirerez aufli promp-
tement que vous pourrez: vous les ha-
cherez dans Pinftant méme , & les met-
tréz immédiatement dans une grande
prefle garnie de plaques de fer chaudes
pour en retirer tout le jus. :
Dés que cette opération fera faite ,
vous joindrez ces extractions avec le bouil-
lon chaud qui fera refté dans la chaudiére :
vous paflerez au plus vite le tout enfemble
par un gros tamis de crin, pour en {é~.
parer tour ce quil y auroir de grofliers
Enfuite vous hifferez refroidir le rtour,’
& vous en oterez la graifle. Affaifonnez
le bouillon de graiffe avec une médiocre
quantité de fel, de poivre blanc, & de
cloux de girofle en poudre. Faites-le chauf
fer encore en le remuant fans cefle avec
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une cuillere de bois , jufqu'a ce qu'érane
verfe fur une aflierre a froid , il fe ré-
duife en une gelée forte qui deviendra
de couleur brune.

Orez le tour du feu, laiffez-le refroi-
dird demi, & le verfez dans des vaif-
feaux de terre verniffée, dont la profon-
deur ne fera pas au-deld de trois pouces.
Si-tot que cette extraction fera tour:a-fai
refroidie , vous Ia mertrez fécher , foic
dans une érave, foit dans un four aprés
que le pain en aura été rtiré , prenant,
garde fur-tout quelle ne s’y briile : elle
y doit devenir aufli dure que la colle
forte , enforte qu'elle puiffe fe ron‘xfpre
aifément & fous la main, pour en for-
mer des tablettes da poids d’une ou deux
onces. On les gardera pour sen fervir
au befoin dans des bouteilles de verre,
ou dans des boctes bien fermées, & mifes
dans un lieu fec & frais. Les rabletres
€rant fondues font debon gotic , & peuvent
fervir 4 faire des bouillons ordinaires &
des potages ; lotfqu’on a befoin d’'un bouil-
lon, on en fait fondre dans une chopine
d’ean depuis une once jufqu’a deux onces ,
felon que Ton veut le bouillon plus ou
Moins fore. L'ufage qu'on en fera doit
étre réglé fur celui qui fe fair des bouil=
lons de viandes fraiches.




MopERNE 157

Marxtere de faire cuire une volaille fans
broche tournante , fans cheminee , fans
fourneau,

166. Commencez par appréter & bat-
der votre volaille a I'ordinaire, farciflez-
Ja de bon beurre , ayez un rouleau de
fer d’'un 4 deux pouces de diametre , de
{ept 4 huit pouces de long. Faites-le chauf-
fer jufquan rouge ; introduifez-le dans
le corps de la volaille , fuivant Ia lon-
gueur de celle-ci. Mettez enfuite votre
volaille dans une botte de ferblanc bien
fermée ; an bour de deux heures elle fera
cuite. Certe méthode peut étre fort com-
mode pour des Officiers en route , qui
pourront , par ce moyen , pOrter avec eux
leur diner tout cuit.

Facon de préparer la Merluche ou Mo=
rue [éche ufitee @ Marfeille.

167. Aprés que la merluche eft reftée
a tremper fufifamment , & qu'on en a
enlevé Pécaille, on la fait bouillir bien
fort pendant deux d trois minutes ; apres
quoi on la retire du feu jufqu’d ce quion
veuille faire fon ragotr.

Il faur couper la merluche en petits
morceaux , & lever exadement les €pi-
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mes , prendre enfuite cing 4 fix goufles
ou veines d’ail , les bien hacher avec un
coliteau jufqu'a en faire ure pate ; mettre
enfuite cette pite dans une poéle, y ver-
fer tous les morceaux de metluche , &
mettre cette poéle fur le fen , y jetter
de tems en tems de Ihuile teés - fine,
qui , en remuant la poéle 4 force de bras,
doit fe lier avec la pate d'ail & le poiffon ,
de forte que cela forme une pommade,
Quand la merluche commencera A faire
comme mafle, on y metra le jus d’une
moitié¢ de citron, ou bien un pen de vi-
naigre 5 & quand la pommade viendra
d couvrir le poiffon , il faudra y verfer
un pen deau chavde , & remuer bien
fort la poele. Si la merluche éroit douce,
il faudra y mertre un peu d’épiceries ,
un anchois coupé en petits morceaux , &
du perfil bien haché, continuant 4 y mertre
toujours de¢ I'huile , & remuant bien fort
pour lier toujours mieux le ragolir ; c'eft
enfuite au Cuifinier a juger s’il eft fini. Il
faur le fairg, manger de fuite , & chaud,

Manteres de faire cuire les Légumes , pour

qgu’elles confervent leur faveur, & Jpecia-
dement les afperges,

168, Comme il el conftant que les
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légumes, que l'on faic cuire dans I'eau,
perdent leur goilit & proporcion du tems
quils caifent, puifque ceux qui ont trop
bouilli n’ont plus aucune faveur ; il y
2 un moyen de ne les point tremper ,
ce moyen mérite d'érre éprouveé ; ceft ce
qui a écé tenté avec fucces fur les afperges.
On demandera comment faire cuire fans
eau, en voici la maniére. Ayez une mar-
mite ou un pot de terre verniflée, d’'une
grande profondeur, dans le fond duquel
vous mettrez une allez grande quantité
d’eau pour qu'elle ne rariflfe poiit zpen-
dant tout le tems quil fera néceffaire de
la faire bouillir. Trouvez moyen de ful-
pendre en l'air, dans votre vaiffeay , vos
afperges , en forte qu'elles ne rouchent
point d 'eau, pas méme quand elle.-bole;
un crochet ou un annean arraché au mi-
lieu du couvercle de la marmice , fuffica
pour cet effec, On y artachera le £l ou
la ficelle qui contiendra les afperges en
borte. Le pot de terre eft fujer 3 plus der
difhiculté ; mais on peut trouer le cou~
vercle auprés de fa pomme ou de fon
bouton , & palfler le fil par cette ouver-
ture , que P'on aura foin de boucher exac-
tement avec de la pate ou de la rterre
gralle; ou fi I'on ne veut pas trouer le
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couvercle , on difpofera en travers dans
le vaifleau un biton ou une branche de
fer foutenue par deux montans qui, pour
plus grande fiireté, répondrone & un pied,
& auront par ce moyen toute la confif-
rance requife. Toutes chofes érant ainfi
difpofées , on couvrira la marmite ou le
pot, & on luctera foignenfement avec de
la pate ou de la terre gralle le couvercle
& le corps du vaiffeau , afin qu'en au-
cane figon la vapeur nen puiffe fortir;
mettez enfuite fur le feu, & faires bouil-
lir aufli long - tems que vous jugerez
néceflaire : une heure fuffira pour fes af-
perges, lefquelles cuiront fans entrer dans
Peau , & vous les troaverez d’un goiit
infiniment fupérieur 4 celui qu'elles ont
¢rant préparées i l'ordinaire.

169. Autre. Ou bien faites cuire vos
afperges dans une tourtiere , comme on
a coutume de faire cuire la patifferie ,
en metrant du fen defus & deffous. Ce-
pendant la forme de la rourtidre n’étant
pas commode pour les afperges & les
autres légumes , on pourra faire faire des
vaiffeaux de cuivre étamé, ou mieux de
fer barru , qui n'a point de danger de
verd-de-gris , & d’une forme ovale un
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peu applatie , feniblable 4" ces’ boétes de
carton pour des perruques , que l'on
met en voyage dans une valife. Les deux
parties du vaifleau fe joindront aufli par-
faitement que la tourriére avec fon cou.
vercle. On n’y mertra point d’eau, & le
cuifinier prendra garde de ne point don-
ner d’abord un feu trop vif; les afperges
& autres légumes cuiront ainfi douce-
ment dans leur jus, & conferveront tout
lenr fel. Cette feconde méthode nous pa-
roit la meilleure: on pourra faire cuire
de la méme maniére toutes fortes de
légumes & de fraits, comme pommes,
poires & autres.

PrirArATION des Champignons qui ne
Jonzt pas cueillis récemment , pour qu’ils
ne foient pas mal fains,

Voyey Preéfervatifs contre les accidens,

feion 4, N° 147.

Movew de faire cailler le lait en un inf~

tant , pour faire du fromage,

170. Lotfque vous voudrez faire un
fromage fur le champ, au lien davoir
recours 4 la preffure , dont le mélange
avec le lait eft dégolitant pour bien des
perfonnes , ayez un vaiffeau bien net,
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que vous frorterez en-dedans avec du fer-
poler & du chin r.'ILl'»’al_\'__;c.'} verfez-y enfuite
le laic 5 1l fe caillera dans le momeént.

Avis. Ce procédé n’elt ni prompt ni
alluré.

Manxtere de faire une bonne créme au
checolat.

171. La veille du jour ow vous
voudrez fervir une créme au chocolar ,
découpez fix tabletres de  chocolat
d'une ouce chacune , que vous fe-
rez fondre dans un bon gobelet d'ean
jufqu’au lendemain matin. Prenez alors
trois demi - feptiers de lait que vous ferez
bouillir ; enfuite vous en dterez un poif
fon , dans lequel vous délayerez une cuil-
lerée de fine farine ; mettez le chocolat
dans le refte du lait bouilli; remuez le
tout enfzmble fur le fea: ajoutez le poif-
fon de lait dans lequel la farine a &ié dé-
layée, & coutinuez i faire bouillir le
mélange jufqu'd confiftance fuffifante.

Faites enfuite fondre au caramel un
quarteron de fucre , que vous mélerez
dans la créme , pour lui donner du gofic
& de la couleur, Il ne s’agira plus que de
drefler la creme fur le plac dans lequel
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vous voudrez la fervir. Si vous voulez une
créme plus ou moins copienfe , augmen-
tez ou diminuez la dofe du chocolar, du
lait & du fucre.

ProcEnt pour faire glacer des crémes |
faire des glaces , des fromages & laglace.

172. Aprés avoir préparé la créme ou
-le fromage qu'on veur glacer , on prend
de la glace on de Ia neige gardée dans
une glaciere. Si c’eft de la glace, on la
pile ; on y joint un tiers de fel marin ou
de fel ammoniaque , ou de falptrre , ou
de fucre ordinaire, ou de la chaux vive a
ou du fel de foude. On brouille promp-
tement ce mélange , & lon y plonge un
vafe cylindrique de fer blanc , dang
lequel on aura renfermé la liquear qui
doit ¢tre congelée. Pour hiter [a congel-
lation , on agite continuellement le vaif
feau qui doit étre furmonté d’un anneay
aflez large pour y pouvoir pafler la main
& faire ail%ment tourner le cylindre, A
mefure que la glace s'attache aux parois
intérieures du vafe, on a foin de la ra_
tifler, afin que les parties qui font au centre
prennent la place de celles qui font déja
glacées , & {e gelenc & leur tour, en aps
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rochant de Pendroit ot régne le plus
grand froid. Le point ou il faur sarré-
ter , de peur que la liqueur ne devienne
glacon , eft celui ot elle a pris la con-

fitance de la neige.

Movyen de conferver les aufs pluficurs
Jours , de fagon qu’ils foient prefqu’aulfi
bons que s’ils éroient plus nouvellement
pondus.

173. Mettez-les dans de 'eau fraiche,
de maniére que I'ean pafle par - deflus ,
& changez-les d'ean tous les jours ; ou
bien mertez-les dans des pots, & verfez
deflus de la graiffe de mouton fondue ,
mais point trop chaude. De cetre ma-
niere , on peut les conferver frais pen-
dant plus d'un mois. On peut encore,
pour conferver des ceufs frais fans al-
tération un mois & plus, les faire cuire
a lordinaire : an bour de ce tems, on
les remet en eau bouillante , comme s'ils
n’éroient pas cuits: ils fe rournent en laic
de méme que le premier jour.

Apyis. Les gourmets n'en croyent rien,

Au refte , les ceufs les plus propres a

garder font ceux qui viennent dans le
mois d'Octobre.

Ayis.
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Avis. Ces ceafs ne font pas plus propres
i garder que daurres 3 mais moins ils
éprouvent de chaleur, moins on les garde
de tems, & meilleursils fe trouvent.

Movew de conferver le Grarer depuis le
Carnayal jujf;u’d Ppques,

173+ Ouvrez votre gibier , plume ou
poil , vuidez -le , &tez aux oifeaux leur
jabot : laiffez-les dans leurs plumes, &
les auatres dans. leur pail : rempliffez-~les
defroment, & enterrez-les dans un grenier
dansuntas de ceméme bled, Toutes cespies
ces {e conferveront jufqu'd Piques. D'au-
tres perfonnes prétendent que, pour coms
ferver le gibier un mois entier, 1l faur d’a-
bord le vaider, enfuice le pendre dans un
tonneau qu'on a vuidé , mais od il y ait
de la lie au fond ; & de maniére qu'une
picce ne touche pas 4 I'autre, ni quelles
ne touchenr 4 la lie, & rebouchez e ton=
neau défoncé,

Avis. A moins que Phiver ne foir tras-
froid | ou qu’on ne mette fon gibier dans
une glaciére, on perdra fon gibier , fon
grain, fa peine, & fi le froid oy la gla<
citre préfervent le gibier, il ne vaur pas le
veau, le mouton » le baeuf les moins bons;

Tome 1, G
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PrivAarATIONS du lard , du petit fale ,
& des jambons , pour les conferver long-
ems.

174. Aprés avoir tiré les différentes
pitces de chait & de lard du vafe dans
lequel elles ont éré falées , on elt dans
Pufage de les expofer au grand air pour
les fécher. Pour cer effet, on les fufpend
au plancher d’une chambre , & méme
de grandes cheminées , afin qu'en {échanr,
les jambons fur-tout contradtent un cer-
tain golit de fumée qui eft fort bon. Je
ne blime point cet ufage, 1l faut le con~
tinuer, du moins jufqu’d ce que le tout
foit bien fec ; mais les gens de la cam-
pagne , & autres , ne gevroient pas fe
conrenter de cette opération: ils croient
avoir tout fait , & laiffent le tour expofé
3 Tair jufqud ce quils jugent a propos
de les vendre, ou de sen fervir potr
leur propre confommation. Cependant
quand ils ont refté ainfi trop long-tems,
Tair agiffant avec trop de force fur les
quarriers de lard & les jambons, en dé-
tache toutes les parties aqueufes les plus
fubtiles de la graiffe & des chairs, qui
auroient pu les corrompre , & enfuite lui
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- - A
fait contracter le mauvais gout de rauce
qui révolte le palais le moins délicat,

Pour prévenir cetinconvénient, il faue,
fuivant la méthode ordinaire, apres avoir
ticé le lard , les jambons , & le petit-{a~
I¢ du faloir, les faire fécher & Pair 5 en
les fufpendant, foir au plancher, ou dans
les cheminées. Mais fi-ror qu'on s’apper-
coit qu'ils font parfaitement fecs ( il ne
faut gueres que quinze jours pour cela,
ou rouc au plus trois femaings ) on doir
les oter & ne plus les laiffer 4 Iair. Alors
mettez-les dans un tonneau 3 vin qui foit
biea propre ; & afin que les picces foient
{éparées les unes des autres, mettez dang
les entre-deux du foin le plas excellent
& le plus fec que vous trouverez § cac
sil éroic d'un mauvais gofit, ou humide,
il-pourroit les giter & leur communiquer
{a mauvaife odeur , de méme que la bonne,
Czla faic, ayez foin de bien recouvrir le
tout avec du foin, fermez exa@ement
I tonneau, & le metrez dans un lieu
frais ou 4 la cave. Le lard & les jambons
fe’ conferveront 4 merveille pendant deux
ou trois ans, fans devenir rances,

Avis, 11 fera prudent & économiquc

© ne pas attendre deux ou trois ans 4
G jj




148 LA ®s%®E a1

car fouvent ces viandes fe trouveroient
rances & garées.

Maniere de préparer les HUITRES pour
en avoir toute lannée , qui font prétes
a appréter.

175. On tireles huftres de leur écaille;
on jette plus de la moitié de I'eau qui
s’y trouve,, & on les met 4 mefure dans
une chaudi¢re proportionnée a la quan-
rit¢ quon en veut avoir, On met enfuite
Ye vaiflean fur le feu, pour faire rendre
eux huitres toute 'eau quileur refte. Ainfi
cuites, on les fait égoutter fur des clayons ,
& on finit par les boucaner , comme on
fair les jambons & les harengs fores.
Pour boucaner les huitres , on drefle un
gril clevé de deux pieds & demi de terre,
dont les branches foient affez ferr¢es pour
les foutenir 5 on les arrange une 4 une
fur le gril 5 & lorfqu’il en eft couvert,
on allume du feu deflous. La fumée
monte , defseche & durcit les haitres ,
qui prennent une couleur dorée; on leur
donne cetre fagon des deux corés ; &
aprés les ayoir levées de deflus le gril
on les met refroidic 4 l'ombre , enfuite
on les ferre dans un lien fec ou Phumie
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dité ne péndrre point. Pour faire ufage
de ces huftres, on les met tremper pen-
dant une heure dans une premiére eau
fraiche , puis on les relave dans une fe-
conde ; elles perdent ainfi tour le gott
de la fumée , & font en érar d'érre pré-
patces comme on veur , foir en friture 4
foit 4 la fance de pouler , foit en bignets,

Soins gu’on doit avoir de T HUILE & man-
8¢ > pour quelle fe conferve de bonne
qualité,

176, Pour maintenir la qualité de
Phuile; on Ia renfermera, fi-tor qulelle
fera extraite , dans des pots ou réfervoirs
bien nets, & placés dans des chambres
expofées au midi, que I'on fermera exac-
tement dans le tems froid , dont lin-
fluence feroit extrémement préjudiciable
a cetre liqueur, fi elle venoir 4 geler,
Pour prévenir cet inconvénient , On pour-
ra fe fervir du poéle ou de la chambre
d four. Il eft effentiel de maincenic la
fluidité de 'huile ; afin quelle fe dégage
de fes parties groflicres , & de fa lie ,
quidoiventromber anfond. Lorfque'hui'e
fera clarifide & bien tranfparente, ce qui
arrive ordinairement vers la fin de Juin,

G ijj
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fur-tout fi elle n’a pas été gelée pendant
Ihiver ; alors on la tranfverfera, {éparant
la partie fupérieure & claire de celle du
fond , qui eft plus ¢paiffe , & d'une cou-
lear différente.

Cette huile feconde , qui eft trouble
& blanchitre , s"appelle huile de fin fond,
& celle qui eft tranfparente d’'une coulenr
dorée , & d’une bien meilleure qualité,
g'appelle huile fuperfine , ou huile pure,
L’huile feconde étant {éparée , ne laiffe
pas d’¢rre bonne , mais elle eft toujours
inférieure A Pautre.

La {éparation de l'huile feconde fe
fera vers la fin de Juiller, on au com-
mencement d’Aoctic. On verfera dans un
vafe la partie la plus claire de la liqueur;
ce qui refle apres certe opération s'ap-
pelle huile groflitre : on merttra celle-ci
dans une chambre fort chaude, afin que
la craffe qu'elle contient fe précipite plus
promptement., On décantera cette troi-
fitme huile vers le milien de Seprembre:
la partie clarifiée de la liqueur, quoique
beaucoup inférieure aux deux premicres
fortes , eft néanmoins affez bonne , parce
qu'elle neft point infeCtée des mauvais
golits & des mauvaifes odeurs qu'un fé-
jour un peu plus long avec la lie auroic
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pu lui communiquer. Ce dernier fond ,
qui contient les parties aqueufes , ter=-
reftres & les plus groflieres de Thuile,
peut encore recevoir une purification qui
la rendra propre d la compofition da fa-
von , 4 la prépararion des laines pour la
fabrique des gros draps.

L’huile clarifiée’ doit &tre gardée dans
des lieux qui ne foient ni trop chauds
Péré, ni trop froids Ihiver; lexcés da
froid & du chaud font caufe que I'huile
n'elt pas fi délicate, ni (i agréable 4 la
vue. Xu refte , plus T'huile vieillic , plus
elle fe colore , & plus elle perd de fa
finefle & de fes autres qualités.

Précautions a employer pour conferver les
PoMMES , les POIRES.

177. Il faut choific fur Parbre les fruits
qui paroiffent les plus fains & les mieux
fatts , & les cueillic avec attention, &
fans y toucher des doigts, ce dont on
vient a bout en paffant entre le fruit &
Peil ot tient la queue du fruit , un fil
ou ficelle de groffeur proportionnée 2u
frait. Ce fil érant palé fans roucher au
frait, vous le nouez ferme 4 double nceud ,
& avec des cifeaux vous couperez la queue

G iy
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au-deffus du nceud ; cette opération fe fait
par un beau tems, & dans le milien du
jour. Aufli-tdt que le fruir eft déraché "
on laiffe tomber fur le bout coupé de la
queue une goutte de cire d’Efpagne qui
le garantic de I'a&ion de l'air. On a en
méme-tems une feuille de papier blanc
roulée en cornet, ouvert par {a pointe.
On pafle le fil par cette ouverture , en
forte que le fruit foit fufpendu dans le
cornet : cette pointe du cornet fe ferme
avec de la cire verte & molle, & I'on a
{foin d'en clorre la bouche , de fagon que
Yair ne puifle abfolument y entret.. Alors
on va lattacher & un cloux, au moyen
d’une boucle que l'on faic au bout du
fil, dans un lieu ni froid ni chaud , mais
abfolument fec & tempéré. Le fruit ainfi
fufpendu , & ne rouchant i rien , Te con-

ferve fain & entier jufqu'a deux & trois
ans,

Avis. La peine en pafle le plaifir. 1l
n'y a que les fruits trés-fains qui {e con-
fervent un an : encore neft - ce que les
pommes; & lorfqu'elles one paffé dix 4
douze mois, elles ne méritent plus d'drre

confervées: il y en a de nouvelles, bonnes
a manger.
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Mo YEN de préferver les PoMMES de [&
gater pendant un an entier.

178. Il faur d’abord choifir les pommes
qui font parfaitement faines , & les por=
ter dans une chambre ot on les pofera
fur des claies , en les féparant exacte-
ment les unes des autres. La porte & les
fentres de cetre chambre feront parfai-
tement clofes. @n y allumera du feu avec
du bois de farment, & l'on aura foin
qu'il faffe beaucoup de fumée, & qulelle
remplifle toure la chambre : ce que l'on
doit faire pendant quatre ou cinq joursd
Les pommes étant ainfi féchées par cette
fumée , qui, en méme-tems, les cou
vrira d'un fel fin imperceptible , on les
mertra dans une caiffe avec de la menue
paille de froment , obfervant qu'elles ne
fe touchent point, & finiffant, comme
onaura commence, par un lic de la méme
paille : on fermera la caiffe, Il eft certain
que par cette méthode les pommes fe
conferveront dans toute leur bonté pen-
dant une année entitre,

Avis. Peine inutile que ce feu & cette

fumée ; les pommes fe confervent fang
cela,

G x
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Mantere de conferver le RAlsIn,

179 Il faut avoir un baril ou tonneau
qui ne prenne aucun air par les j ]mnrures
des douves. On a foin en méme tems
d’avoir du fon de froment bien defléché
au four , ou des cendres ramifées. On
en fait un lic fuffifamment épais au fond
du vaiflean , fur lequel on pofe les grappes
de raifin coupées avec les précautions que
Yon prend pour les autres fruits: on fe
garde bien de mettre deux grappes I'une
{ur l'aucre , ni de les ferrer entre elles.
Sur les grappes on mer un nouveau lit
de cendre ou de fon pms un lic de grappes
& un lit de fon, aln[l toujours alterna-
tivement jufqua ce que le vaifleau foic
comblé , avec cette précaution que lal-
ternative doit finir par un bon lit de cendre
ou de fon. Foncez enfuite votre tonneaun
ou le bouchez de forre que I'air ne puifle

cneuer 3 Ceft le point eflentiel; & foyez
stir qu'au bout de huirou dix mois y &
au-deld d’un an, lorfque vous ouvrirez
yotre vaiffeau, vous trouverez votre rai-
fin aufli frais, & prefquaufli fain que
vous I'y aurez mis,

Ayis. Souvent aufli vous trouverez que
tout ou unc bonne parte fera gicé,
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Pour lui faire reprendre fa fraicheur
enticre, on coupera le bout de la grappe;
& comme on fait tremper un bouquet ,
on la fera cremper de méme , mais non
dans de Teau 5 c'eft du vin qu'il faur 2
la place , en obfervant d’en donner du
blanc au raifin blanc, & du rouge 4 tous
les autres raifins. L'efprit du vin péné-
trant la branche ou grappe , s’infinuera
dans les grains, & leur rendrace qu'ils au-
ront pu perdre de leur qualité.

yis, Leraffin ferajauni, Aéeri, noirci,
avant que la queue foit humeétée.

Moven de conferver toutes fortes de
FRuirs pendant plufieurs années.

181. Prenez un vafe de terre dont
Pouverture foit aflez large pour y faire
entrer les fraits fans les bleffer ; {échez-
le un pea devant le feu, tant pour rarés
fier I'air de Pintérienr du vafe , que pour
chaffer humidité qui pourroic fe tenit
attachée 3 fes parois. Mettez-y enfuite
les frnits qui foient fains & propres, &
qui ne foient ni wop verds ni trop mfirs ,
8¢ prenez garde fur-tout qu’tls ne {oient
point humtdes. Mettez un bouchon ou
un couvercle fur le verre , & le fcellez

G vj
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hermétiquement, c’eft-d-dire, uniflez la
marge du couvercle & les bords de 'ou-
verture par la fufion, 4 la flamme d’une
lampe, enforte quils ne faffent enfemble
qu’uiz méme corps. Si cette opération vous
paroit trop périllenfe , ( car en effet le
verre peut fe caffer, s'il eft trop chauffé )
fervez-vous de quelques-uns des luts dont
ufent les chymiftes pour conferver leurs
efprits. Un des plus eftimés eft celui que
Pon fait avec de la farine & du blanc
d'eeuf mélés & bartus enfemble , en y
ajontant du fang de dragon & un peu de
eroute de fromage d’Hollande. Le rout
doit former une pate délice avec laquelle
on colle des bandes de papier fur la join-
ture du vafe & de fon couvercle , en ob-
fervant que les bandes fupérieures foient
toujours plus larges que les inférieures,
Lorfque votre vafe fera lute, placez-le
dans un endroit qui ne foit ni trop chaud
ni trop froid, par exemple, dans une
cave profonde, dont lair ait peu de com-
munication avec celui de dehors , ou dans
un cabinet oti, 4 la faveur d’'un poéle
ou d’'un thermomeéire , on entretiendra
une température d’air égale. On peut étre
alluré que les fruits fe conferveront par-
#itemens bien dans cg vafe, & quils
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n’éprouveront aucun changement fenfible,

Avis. On feroit trompe fi on croyoir
a la réuffite commune de cet expédient;
la plus grande partie du fruit {fucculent
fe gare.

On peut conferver du poiffon pendant
toute une année , mais aprés les avoir
vuidés & nettoyés , & aprés avoir rem-
pli le vafe d’huile d'olive , & l'avoir exac-
tement luté.

Avis. On peut en conferver quelques-
uns , mais ils ne font plus frais , ni aflez
bons pour indenmifer des frais & de la
peine.

Préparation d’une confiture de CAROTTE
ou d’un raifine de carotte.

186, Nettoyez parfaitement les racines
de carotte , coupez-les de la longueur de
deux d trois pouces. Mettez de I'eau dans
un chaudron fur le fen , & lorfquelle
bonillira, jettez-y vos carortes , & les
laiflez un bon quart-d’heure; Ceft ce qu'on
appelle blanchir: tirez - les enfuite , &
faites-les égourter & fécher fur des claies
d’ofier. Les carottes ainfi préparées, ayez
du vin doux , plus il fera doux, plus la
confiture fera parfaite; & il n'en eft poins
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de meilleur que celui qui coule lorfque
I'on charge le preﬂbir: aufli le nomme-~
t-on la mére goutte. On doit régler la
quantité de vin doux {ur celle des carortes;
mais le rout de maniére que le vin fur-
nage le fruit de la hauteur de la main.
Cependant on n’y met pas tout d’un coup
les carottes. On fair auparavant bouilhir
le vin , on P'écume exaltement ; & ceft
lorfqu'il eft bien écumé que I'on y met
les carrotres : on les laifle bien cuire fur
un feu doux jufqu'd ce qu'il ne refte plus
de jus que ce qui en eft néceffaire pour
conferver la confiture. Ce fruit ne peut
jamais trop cuire ; mais la marque 4 la-
quelle on connoitra que le jus a fon julte
degré de cuiffon , eft lorfquiapres en avoir
tiré un peu fur une affietre , & qu'on la
laiffe retroidir, il s'épaiilit & brunit. Aufli-
tot que I'on a mis les carrottes cuire dans
le vin ,ony jette de la canelle en branche,
& on y mele deux pintes de bon miel ,
que 'on a eu foin avant de rafiner. On
acheve enfuite la confiture , & on peut
érre stir qulelle fera trés - faine & rrés-
bonne , jufques-Id que le plus fin con-
noiffeur ne pourra déméler avec quoi elle
aura ¢té faite,
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Préparation des HARICOTS tendres pour
les conferver & en manger long tems hors
de leur faifon , qui foient tendres &
yerds.

187. Faites cueillir fur la fin de P'éré
les haricots de la meilleure efpéce , &
les plus rendres que vous pourrez trou-
ver, dans la quantité que vous voudrez
en faire provifion. Epluchez-les , c'eft-a-
dire , Otezeen les pointes des deux bouts
& les fls des cotés, fans les caller dans
le milieu , comme I'on fait quand on veut
les manger tout de {uite. Faites blanchir
apres cela ces haricots en les jettant dans
de I'can bouillante , & les retirant prefque
aufli-tor, ceft-a-dire , guand ils y au-
ront faic deux bouillons feulement, Il
n'en faut pas davantage fi'on veut qu'ils
confervent leur couleur & leur gotit. Pour
faire cette opération plusslirement & plus
commodément, on a une grande chau-
diere fur le feu , dans laquelle 'eau bour,
& on fe fert d'un panier d'ofier , avec
lequel on plonge dans cette ean les hari-
cots , & on les en retire quand ils ont
tant foit peu bouills, Il n'elt pas nécef-
faire d’y metire toute la provifion en une
feule fois 5 on peut le faire par parties 3
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& 4 différentes reprifes , mais toujours
ans la méme proportion de cuiffon.

A mefure qu'on retire ces haricots de
Ieau bouillante , on les verfe fur des claies
quon tient prétes pour les y laifler égout-
ter. 11 fanc les bien éparpiller fur des
claies , pour qu’ils fe reffuient mieux s
& les metrre un peu fécher 4 Fombre.
Mettez enfuite ces claies dans un four %
aptés qu'on en aura retiré le pain ; mais
il faut que le four ne foit gucres chaud ,
& ne pas les y laifler long-tems ; car la
chaleur recuiroic les haricots 3 & en les
féchant par trop, on en altéreroit la bonté.
Pour ¢éviter ce danger, fi l'on a un gre-
nier ou quelquautre endroit propre , &
quon fe trouve encore dans des tems de
grandes chaleurs , il vaudra mienx por-
ter les claies chargées dans ce grenier , &
les y laiffer fécher toujours & I'ombre,
& jamais au foleil , parce que le foleil
leur ote la couleur, & méme le golit na-
turel.

Quand les haricots font bien fecs , on
doit les enfermer dans des facs de papier
qui en contiennent chacun la quantité
d’enviren deux litrons. Ces facs ne doivent
etre troués nulle part , & on les fermera
bien aptés y avoir mis les haricots , es
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collant leur ouverture , de manitre que
Fair ne puiffe entrer par aucun endroit;
car ceft le vrai moyen de les conferver
dans leur bonté, On ferrera enfuite les
facs dans un lien fec & propre , jufqud
ce gu'on veuille en faire ufage.

Lorfqu'on en voudra manger dans le
tems de Caréme, on prendra un oun deux
de ces facs, dont on retirera les hari-
cots , que Pon mettra tremper dans de
Peau fraiche pendant un jour entier, de-
puis le matin jufqu’au foir. Cette eaun les
fera enfler, & leur rendra leur premiere
verdure. On pourra alors les fairc cuire,
les affaifonner & les fervir fur une table,
comme sils venoient d'étre cueillis, Le
golit n'en fera pas tout-d-faic le méme;
mais la différence ne fera pas bien grande,
& fera beaucoup moindre que fuivanc
toutes les autres méthodes.

Preparation des petits Pois pour les con-
Jerver & en manger hors de teur faifon,

188. On doit choifir les pois verds ,
petits & tendres, & les accommoder fui-
vant la méthode que nous venons d’in-
diquer pour les haricots verds j cepen=-
danr il {eroit encore mieux quon les fit
{ccher 4 Pombre , & quwon les tint en-
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fuite dans un endroit trés-fec , jufqu'an
moment qu'on veut les manger ; car alors
comme 1ls séchent plus lentement, toute
Fhumidicé en forry au lien que le four,
ou la grande ardeur du foleil, en grille
la furtace , & empéche que I'humidicé
du dedans ne sévapore ; car alors il peut
y avoir du danger qu'ils ne moifilfent.

BManiére de faire fecher les POIRES , les
P£cuEs , pour en manger long-tems
kors de leur faifon.

189. On doit prendre par préférence
les poires d’hiver, telles que le Colmar
& le Chaumontel *. Ce font les meil-
leures 4 faire fécher: on cueille ces poires
avant qu'elles foient rout-a-fair mdres ,
comme on le faic pour tous fruits d’hi-

* Avis. 1 eft ordinaire de ne faire fécher que
les poires médiocres , pour manger crucs les meil-
leures efpéces; mais quand on a de celles-ci en
abondance , elles valent mieux la fagon que les
autres. Je fais cuire du Saint-Germain, le doyen-
né, la virgouleufe, le chaumontel, le bon chrétien
d’éeé & d'hiver , le colmar & méme de la cre-
fane , & quand elles font cuites , elles confervent
le rang que Jeur fair donner leur bonté, lorf=
qu’elles font crues,
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ver que Pon veut conferver. Cette técolte
dans les Provinces méridionales de 'Eu-
rope fe fair 4 la fin de Septembre , ou
au comnmencement d' O&obre , & dans
les Provinces feptentrionales , un mois
plus rard. Il efk effentiel de les cueillir
avec leurs queues , & de choifir un bean
jour pour cela.

La meillenre maniére de faire fécher
les poires , eft de les peler ; mais aupa-
ravant les faire 4 demi - cuire dans un
chaudron d’ean bouillante , jufqu’d ce
qu'elles viennent 4 mollir un peu. Aprés
on doit les mettre fur des clates pour les
faire égoutter. Enfuite on les pele en en-
tier, ayant foin de leur laiffer la queue:
a mefure qu'on les pelera, il les faur
mettre {ur des plats la queue roujours en
haut : elles y jetteront un firop qu'on ra-
maffera, & qu’on mettra dans un vaife
feau particulier.

On merra enfuite ces poires pelées
fur des claies bien propres dans un four,
dont la chaleur fera douce, comme lorf-
qu'on vient de retirer le pain, On lesy
lailfera tant que le four aura de chaleur,
celt - a- dire, I'efpace d’environ dix a
douze heures. Pendant ce tems, on pre-
parera leo firop qu'en aura ramaflé , en
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y mettant une demi-livre de fucre fur
une livre de firop , & chopine d'eau-de-
vie avec de la canelle & des cloux de
girofle. On fera infufer le tout enfemble
pendant dix a douze heares fur des cendres
chaudes.

Aprs avoir retird les poires du four,
vous les tremperez dans ce firop , pourleur
donner une efpice de vernis » & vous les
remettrez enfuite an four pour la feconde
fois avecle mime degré de chalenr douce;
car fi elle érvic trop forte, le fruit en
feroit brilé, Il faur avoir f{oin que les
poires foient toujours bien rangees fur
les claies la queue en hauc, & {ans fe tou-
cher entr’elles : 4 mefure qu’elles féche-
ront , elles occuperont moins de place ,
& l'onen pourra mettre une plus grande
quantité fur la méme claje,

Lorfquwon les aura retirées du four ,
pour la feconde fois, on les trempera
de nouveau dans le firop pour leur don-
ner ane feconde couche de vernis ; aprés
quoi, on les remer encore une troifieme
fois au four , en le chauffant moins cette
derniére fois que les autres : on les y laiffe
julqu'a ce quion juge quelles fonr fuffi-
famment féches, On reconnoit qu’elles
fontau degré convenable, lorfquelles ont
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acquis une couleur de caffé clair > que
fa chair en eft ferme, tranfparente , &
bien luifante. On mer alors ces poires
dans des boétes de fapin , on les y en=
veloppe dans du papier blanc, elles Sy
conferveront rrés-!ong-rems: ce fera un
fruic fec admirable , & d'un gotir par-
fait ; fi on ne le mange que quelques mois
aprés qu'il aura éeé ainfy fiché s elles vau-
dront les meilleures confitures,

On peut fe fervir de la méme mé=
thode pour les peches , en obfervan: de
choifir de Pabricotée ou admirable jaune,
& de l'alberge jaune ; mais rarement des,
autres efpeces.

Ayis. Jemploie toutes les efpeces éga=
lement.

SECTION SECONDE,

PrEiraArRATION, CoNSERVATION;
RETABLISSEMENT DES Boissons,

Moyen d’éclairciy le vin,

vin de la pitce : prenez une demi-doy.
zaine d'cenfs : caflez-les dans up plat;

metiez-y une bouteille d'eau, & broyez

190. Orsz deux ou trois bouteilles de
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le tout enfemble, blanc, jaune, coquille:
metrez le rout dans la picce , remuez avee
un biton , puis rempliflez la piece de vin,
& laiffez-la repofer quelques jours.

191. Avtre. Si vorre vin eft devenu
trouble, foit pour avoir éré remuc ou au-
trement , il y a un moyen bien fimple pour
remédier A cer inconvénient. 1l ne s’agit
que de jerter dans le tonneau de la ra-
clure de bois de farment; ou bien, fi
vous l'aimez mieux , prenez une dou-
zaine de blancs d'ceufs , avec environ pour
un fol d’alun en poudre : battez & mélez
bien le rout enfemble, & jettez-le dans
le tonneau par le bondon: remuez le tout
avec un biton, & laiffez-le repofer en-
fuite :vorre vins'éclaircira en vingt quatre
heures , & deviendra plus fin'que le vin
vieux le plus clair.

Avyis. L'ufage de la raclure de bois de
farment eft un moyen infidele.

Moyen de decouvrir fi du vin a été adouci
avec de la litharge.

192. Prenez de la leflive de chaux
vive & d’orpiment ; mettez-en fix gouttes
dans une once de vin: il fe troublera ,
& deviendra noir comme l'encre,
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Ou bien , verfez dix gouttes d'huile
de vitrtiol fur trois onces de vinj s’il
y a de la litarge , il deviendra blanc
comme du petit - laic,

Avis. Ces moyens de découvrir le
plomb dans le vin , ne font pas aflez
strs pour accufer & condamner comme
empoifonneurs les vendeurs du vin que
de pareilles épreuves feroient foupcon-

ner ; il faur y trouver le plomb méme,
Voyez le Tome Il

Procédé pour dégraiffer le vin.

193. Il y a des vins qui, aprés avoir
cté confervés un cerrain tems, deviennent
aufli gras que de l'huile , & fonr trés-
défagréables 4 boire. Pour réparer ce mal,
prenez des raiforts , raves ou radis; &
apres les avoir bien pelés , raclez-les bien
menus , & jettez-les dans votre tonnean
par la bonde. Ou bien , jetrez dans le
tonneau une chopine de la meilleure huile
d'olive que vous pourrez trouver. L’une
ou Fautre de ces deux méthodes produira
fur votre vin un effet {urprenant.

Avis. Ces moyens font infideles , &
le premier altére en outre l¢ vin,
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Maniére de faire a peu de frais une boiffon
qui approche du vin.

194. Faites {écher ou cuire au foleil
wrente livees de raifin, ou achetez du railin
cuit qut {e trouve dans le commerce ;
tez la rafle ou grappe , metrez les, rai-
fins dans un tonneau ot 1l y ait eu récem-
ment du vin , & orez-en le bondon. Ver-
fez fur ces ratfins de 'eau de riviére ou de
fontaine , jufqu'd ce que le vailfeau foit
plein. Jettez-y un bon pot d'eau-de-vie
que vous mélerez bien avec l'ean: lail=
fez fermenter le tout pendant vingt-
quatre heures avant de remertre le bon-
don au tonnean. Au bout de fix femaines
vous - aurez une boiffon ufuelle , d’'un
gofit agréable.

Moyen de faire une liqueur vineufe fans
employer de raifin.

195. Prenez du cidre au fortir de la
prefle ou du prefloir , mélez-y une fuf-
fifante quantité de miel , jufqu’a. ce qu'un
ceuf puifle sy foutenir. Faites bouillir le
rour pendant un quart-d’heure , mais non

as:dans un vaifleau de fer : écumez-le
i mefureque 'écume monte deflus. Laiffez-

le
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le refroidir : enfuite verfez-le dans un vaif=
{eau convenable, de maniére qu’il ne foic
pas tout-a-fait plein.

Au mois de Mars fuivant, on peut le
mettre en bouteille: 1l fera bon i boire
un mois ou fix femaines aprés: vous boi-
rez une liqueur vineufe trés - agréable ,
fort fpiritueule , & aufli forte que le vin

de Madére.

Avis. On ne prendra pas cela d [a
lettre , pour n'trre pas trompé dans fon
atrence.

Le miel qu’on ajoute au cidre eft un
trés-bon ingrédient pour lui beer ce goiit
dur & auftére qu'il auroit fans cela.

Procédé pour faire avec le fuc ou la five
de Bouleau une ligueur vinenfe.

196. Faites d la tige d’un bouleay
au tems o la {¢ve et en mouvement,
foit une entaille profonde d'un 4 deux
pouces , ou un trou rond, au moyen d’une
tari¢re d’un pouce ou deux de diameétre 5
adaptez au-de(lous de la plate faite d Iarbre
une perite gouti¢re qui conduife la five
dans une bouteille. Pour lui doaner Iz
qualité du vin, on aura foin de Lexpofer
au foleil. Lorfqu’on en aura ainfi ramaff

Tome I,
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une {offifante quantité, on mettra le tout
dans.un vatdeau bien ner, & on y join-
dra du miel bouilli & ¢cumé, A raifon
d’un quarteron pour deux pots de {uc. Pour
accélérer la fermencation, on fera totic
quelques tranches de pain qu'on jettera
dedaus. Enfin on couviira le tout de bonne
huile d’olive : la fermentation ceflée , &
la liquenr repofée, on la remet en bou-
teille pour s'en fervir au befoin. Cette
boiffon eft particulitrement bonne contre
la maladie connue fous le nom de Con-
Jomption.

Avis. On ne doit pas regretter de
ne pouvoir pas {e procurer cetre boiflon
pour les pulmoniques: elle leur feroir
aufli pen utile que le fucre d'érable, qui
eft bien plas vanté.

Préparation des vins de grofeilles , de

cerifes y de milres , &e.

197. Un boiffeau de grofeilles en
zrappes bien mires doit rendre douze ou
quatorze pintes de bon vin. En voici la
méthode. D& que cette quantité de fruig
eft écrafée, jetrez -y douze pintes d’eau.
Eaviron quatre heures apres , éxprimez le
tont s pallez laliqueur , mettez cette cola-
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ture dans un baril , &’y touchez que lorf-
quelle commence 4 s'éclaircir. Soutirez.
la dans un autte baril ; puis , pour quatre
pintes de liquenr ; mettez une chopine
de bon efprit-de-vin, & s i vous voulez,
da fucre ou dautres ngrédiens en relle
quariticé que vous jugerez convenable pour
rendre  cette liqueur gracieufe. Le tour
ayant ¢té bien remué enfemble pendant
un quart-d’heure , on bouche Ia picce avec
foin, & on la’1aifle en’ eer deat environ
trois mois. Au bout, de ce tems,, elle eft
patfaite, Vingt boiffeaux de grofeilles
peuvent {uffire pour faire un muid de ce
vin, Au refte, le frair dy grofeiller épia
neux eflt plus propre que les grofeilles en
grappe pour faire des vins de liqueur 5
fur-rout pour imiter le vin de Canaries,
On peut fe fervir de la méme méthode
pour fiire de bonnes boilfons avec duy
poire 5 du jus de cerifes | du jus de mires
en y ajoutant le propre elprir de chacun_
de ces fruits , o quelqu’auere efprit con-
venable ; & ces liqueurs feroient anfli
bonnes que le meiller vin de Canaries,
Pour tirer Vefpric de ces fucs » 1l faur leg
laiffer agir par la fermentation » autre-
roent ils n'en rendroient que peu oupoint
dustour. Mais plus ils font acides , poucy
Hi

Y
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vu néanmoins quils ne foient pas abfo-
lument convertis en vinaigre , plus on en
tire d’efpric. Par cette methode un par-
viculier peut recueillir dans fon domaine
de quoi faire du cidre , & des vins de
pluficurs fortes , qui feront des liqueurs
de différens degrés , proportionnees ala
diverfité des gotits , & pour toures les
{aifons.

Procéds pour faire I'hydromel vineux,

198. Verfez de l'eau froide fur du
micl, environ deux pintes par livee de
miel ; il fe diffoudra au bout de deux ou
trois {emaines , pour peu que vous le re-
muiez , & il fermentera fans quil foit
befoin de mettre-du levain de bierre , qui
donne un golir défagréable au vin. Vous
le tranfvaferez & le boucherez lorfqu'il
fera tems. Au bout d'un an, cerre liqueur
fent i peu le miel, quiil n'y 2 perfonne
qui ne la prenne pour du vin j on eft dif-
penf¢ par-la de faire bouillir la liqueur,

Recetee pour faire un excellent ratafiat de
noiX,

199, 11 fautchoifir desnoix bien faines;
pi trop vertes ni trop faites , il eft a prog
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pos que le cernean foit formé en dedans,
& bon i manger 5 mais que le bois de
la coque ne foit pas trop dur. On doit
les cueillic 4 Parbre, & non les abattre
avec la gaule , en obfervant fur-tout que
ce foit par un rems bien fec, & au'elles
nalent aucune tache.

Prenez enfuite ces noix , effuyez-les
bien avec un linge blanc de leflive. Vous
en otez feulement les queues qui y fe-
roient reftées , & jettez les noix telles
qu'elles ont été cueillies a I'arbre avec
lear écorce verre, dans un morrtier bien
propre , ot vous les concaflez avec le pi-
Ion, julqua ce que le tout faffe une
efpece de pate. Mettez cette pice dans’
une cruche de gres avec la quantité d’eau-

.de-vie néceflaire ; fcavoir , une pinte par

chaque dixaine de noix, & choifillez tone
jours la meilleure eau-de-vie de Cognac.
Bouchez - bien Ia cruche avec un linge
blanc 4 plafieurs doubles, & du patche-
min par-deflus , & laiffez infufer le rout
enfemble pendanc deux mois fans y tou-
cher. Au bour de ce tems , vous paflerez
le tout par un linge blanc de leffive , trois
fois de fuite , en changeant de linge 3
chaque fois. Cela fait , vous mefurcrez
la ligueur , vous y joindrez un quartgron
H 1j
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de fucre pour chaque pinte ," & vous la
remettrez avec le’ fucre dans la ménie
cruche aprés avoir bien fait laver & net-
toyer. Vous boucherez cettecruche comme
la premiére fois , & vous laifferez encore
infuler le tour pendant un mois. Enfin
vous y paflerez de nouveau cette liqueur
a la chauffe d'Hippoerate , & éeant alors
bien faite & clarifide , vous la méttiez
dans des bouteilles que vous boucherez
avec {oin, pour la conferver & vous en
fervir au befoin. :
Comme ce ratafiar n’a pas de lui-
méme une couleur bien fatreule .- on
peur lui en donner , en pilant’ avec les
noix des feuilles de coquelicor , 4 raifon
d’une bonne poignée par chaque dixaine
de noix, ou chaque pinte d’eau-de-vie.

Recetee pour faire le ratafiac de péches @
la Provengale.

200. Prenez des péches qui ne' foient
nl trop vertes, ni trop miires; mais
cependant des plus belles, &'de Ta meil-
leure efpéce que I'on pourra tronver. Vous
les pelerez d’abord , & vous ferez enfliite
infufer dans eau- de-vie le frnit dépounillé
de fa pean. Choifilfez tonjours I'eau-de-
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vie la plas parfaite en qualicé. On y fera
infufer de méme les pelures, mais dans
un vaiffean féparé La raifon de cela eft
que la peau de peche a une cerraine amer
tame que l'eau-de-vie ne pourroir bien
corriger, {1 le firop de la chair de la pé-
che s'y trouvoir mélé.

On donnera 4 ces infufions quinze ou
vingt jours d’expofition au grand foleil,
pour que la chaleur puifle digérer & mé-
langer enfemble les parties fpiricuenfes.
Lorfqu’au bout de ce tems ou environ ,
on sappercevra que linfafion fera bien
faite, on tetirera les péches de la liqueur
pour en nertoyer les noyaux. On callera
€es noyaux pour en avolr les amandes,
quen pelera, & qu'on metra encore
infufer dans la liqueur des peches , pen-
dant cing ou fix jours feulement,

On ne touchera point 4 la liqueur des
pelires, que quand linfufion de la liqueur
des péches avec les amandes fera faite.

Alors on mélera les deux hqueurs en-
femble, celle des pelures & celle du fruir.
On remuera bien le tour pour que ces
liqueurs sincorporent bien. On mettra
une demi-livre de fucre par pinte de
liqueur, comme on aura mis auffi une
livie de fruit ou de pelure par pinte

iy
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d’eau-de-vie mefure de Paris. On laiffera
infufer encore le tout enfemble pendant
cing 4 fix jours, & on paffera cette li-
queur a travers un ligne bien blanc , une
fois feulement. On la mettra enfuite
dans des bouteilles bien bouckdes, pour
s'en fervir quand on le voudra,

il y a des perfonnes qui font infufcr
dans la liqueur ot font les pelures, &
non dans celle on font les péches, les
amandes des noyaux quon a retirds des
péches, comme il a €ié dir, aprés que
ces liqueurs ont éré expofées au foleil,
Quand ces amandes on pelures ont fuffi-
famment infufé enfemble pendant cing
ou fix jours, on paflz la liquenr au tra-
vers d’un linge blanc, on exprime tout
le jus du marc, et on méle certe li-
queur ayec celle des péches : alors on y
joint le fucre dans la méme quantité de
demi-livre par pinte de liquenr, & on
mélange bien le rour qulon laifle infufer
enfemble durant quelques jours, avant
d’en remplir fes bouteilles, & de les fer-
rer : ce qui donne une ligneur excel-
lente 4 boire , & un fruic agréable 3 man-
ger, qui fe conferve forc biea dans la
liqueur.

Ce ratafiat a une propriéeé admirable
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& fi)éciﬁque pour les _lllaf.ldies da pou-
mon : il procure aufli du foulagement
aux perfonnes bilieufes, en les purgeant
fans edorr, et méme fans qulelles sen
appercoivent : il ore aufli la mauvaile
odeur de I'haleine & de la bouche ; mais
il en faur toujours ufer modérement,
ainfi que des autres.

Avis, Ce ratafiar feroir plas nuifible
quutile anx pv,fmaniq'.lcsf , & aux tem-
péramens bilteux qui _dt_jlveu: s abftenir
également de toute boiffon échauffante ,
& ne pas s'en permettre méme de trés-
petites quantités ow dofes.

Recette pour faire le ratafiar d’aillets &
la Provengale.

144. Prenez de petits willets jafpés,
ou peints de différentes comleurs, parce
quils ont plus de parfum que les autres.
On les épluche bien, ceft-i-dire qu'on
en tire toutes les fenilles des fleurs &
leurs piftiles qui font les feules patties
qu'on doive employer. On hache bien
ces feuilles, en les coupant aulli menu
quil eft poflible. On en prefle enfuite
la roralicé, & fur chaque livre pefant,
©r met une pine d'eau-de-vie; la plus

Hy
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excellente eft tonjours la meilleure; On
Liflera infufer le rout enfemble , pendant
quinze ou vinge jours 4 la grande ardeur
du foleil ; & fuivant que la faifon fera
plus ou moins chande, on donnera 4
cette difufion plus ou moins de tems
de maniére que la fermentation puwile
déracher des willets les parties fpiris
tueufes, & les incorporer avec I'ean-de-
vie,

Quand cette infufion fera faite, on
paflera la liqueur au travers d’un linge
pli¢ en guatre, ou au travers de la chaufle,
On preflera bien en méme tems les aillers
avec la main, pour en exprimer reut
le jus que l'on pourra, & on liflera
repofer certe liqueur pendant trois ou
quatre jours avant de la changer de vafe,
Car malgre qu'elle aic écé ainfi paflge ,
elle aura encore un perir fédiment qu'il
faudra Ini laiffer ' dépofer au fond. '~

On melera enfuite dans cette liquenr
un peua de fleur de faffran. On en trouve
chez les Apothicaires & Droguiftes ; mais
on ne mettra de faffran qu'autant’ &' 3
proportion qu'on voudra colorer la li:
queur. On ajoutera encore 4 la compo-
fition un tiers de jus de framboife, &
demi - livre' de’ fuicre par chaque pinte;
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mefure de Paris. Cela fait, on remettra
le tout infufer au foleil le plus ardent,
pendant le méme cf[.?m.‘e de tems, pour
que la liqueur {foit bien mixtionnée, On
la cirera enfuite au clair comme ci-def~
fus, en la faifant pafler de nouvean a
la chauffe, ou d travers un linge qua-
druplé, Aprés quoi on la mettra dans des
bouteilles de verre bien bouchées, pour
la conferver & en boire quand on le
jugera 4 propos.

Les proprictés de ce ratafiat fonr de
fortifier 'eitoinac, d’en appaifer les dou-
lears & les coliques, de prévenir ou
darrérer les inflammarions des entrail-
les. 1l purifie aufli le fang ; mais il faug
faire atrention de n'en ufer que fobre-
ment, 4 caufe de-leau-de-vie. qui. le
CUIUPL){&-

Rececte pour faire le ratafiat de cerifes @
la Provengale.

201. Choififez les meilleures cerifes
que vous pouriez : les grofles cerifes 3
courte queue telles quiil en, vient dans
la vallée de Montmorenci, a quatre lieues
de Paris, font les plus eftimées pous
faire le ratafiar. Mais au défaut de celles
Id, on peur fe fervir de cerifes come

: H vj
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munes, en faifant toujours choix des
meilleures, des plus miires, & de celles
qui n'auront aucune tache. On aura foin
de leur orer la queue, en prenant bien
garde de les froiffer. ;

Quand vos cerifes feront ainfi prépa-
rées, vous en mettrez le poids d’une
livre dans une pinte de vin rouge mefure
de Paris, le plus excellent & Il plus
naturel que veus pourrez avoir. Vous
hiflerez nfufer les cerifes daus ce vin
pendant P'efpace de trois femaines, dans
une cruche ou boutcille bouchée bien
exactement, que vous expoferez pendant
ce tems au plus grand foleil, & que
que vous retirerez pendant lés nuits. Apres
ce tems, vous fcparerez les cerifes du
vin, & vous les écraferez en les preffant
dans un linge pour en exprimer tour le
jus. Vous melerez enfuite ce jus avec
le vin ; vous mefurerez le tout enfemble,
& vous y joindrez le tiers d’eau-de-vie ,
Ceft-d-dire, chopine fur trois chopines
de vin & de’ jus, avec demi-livre de
fucre par pinte.

Vous expoferez de nouveau tour ce
melange au foleil le plus chaud, pen=
dant le méme tems de trois femaines,
ayant foin de ne laifler jamais la boueille
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pafler la nuic dehors, parce que cela di-
minueroit Peffer de la fermentation. Il
ne fera pas néceflaire de remuer la bou-
teille tous les jours comme fonr quel-
ques-uns. Mais aprés ee tems expiré, on
paflera le rout 3 la chaufle d'Hippocrate ,
ou au travers d'un fachet de papier brouil-
lard, ou d’un linge plié en plufieurs dou-
bles. Le ratafiat fe trouvera parfaitement
clarifi¢, & pour le conferver on le mettra
dans des bouteilles bien bouchées quon
gardera 4 la cave jufqu’a ce qu'on veuille
en faire ufage. Il y a des perfonnes qui
concalfent les noyaux des cerifes, lorf-
qu’on les écrafe, pour en exprimer le
jus, & qui en retirenc les amandes qu'elles
mettent dans la liquear. On peut fuivre
cette pratique qui donne un bon gofic
a la hquear; mais cela fair un rarafar
différent du premier, quoique dailleurs
excellent.

On a obfervé par expérience que ce
ratafiat de cerifes éroit trés-ftomacal , &
fort bon pour les perfonnes qui font
attaquées de maux de ceeur. Il en faur
prendre peu 4 la fois, un demi-verre au
plus fuflic ordinairement,
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Recette pour donner aux liqueurs la
couleur qu’on juge a propos.

202, Pour fiire le rouge cramoifz,
prenez, par exemple, pour fix pinges de
ligueur en rouge crameili, trois gros de
cochenille , un demi gros d alun d An-
gleterre : pilez-les en pondre :1 plus fine
qu’il fe pourra, p uis verfez dans le mortier
environ la moinié de trois poillons d'ean
bouillante. Remuez promprement les
arogues, & jettez ce melange dans votre
hquem , qub doit Erre aflfaifonnée de tout
ce quil faur. Rincez le mortier avec lautre
mouti¢ de cerce eau, & jetrez ce refts
dans la liqueunr.

Pour donner le veritable rouge éear-
late , prencz deux gros de ve: millon on
Lerml:s, demi-gros d’alun, & demi-gros
de créme de rtartre, & lemployez de
la méme fagon que ci-deflus.

Pour donner la couleur jaune , choififlez
les fleurs les plus épanouies de la cnruﬂ;e
jaune, ne prenez que les Huure Lo plus
jaunes, mettez-les dans un pot sempll
d’eau, & faites en une infuficn fur un
feumodéré de charbon couvert de cendres;
ajoutez cette infufion au firop que vous
aurez fait pour votre liqueut,
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Pout la conleur violette, {ervez-vous
des tableties de tournefol, ou héliotrope,
lefquelles font faites avec la femence de
cette fleur. Pilez de ces tablettes dans
un mortier , réduifez-les en poudre fine,
mettez cette poudre dans Pean bouillante ,
remuez b melange; & le verfez dous
cement dans votre liqueur ; inais avant de
pafler celle-ci 4 la chautle.

Pout la couleur bleve, on fe fert d'uine
infufion de fears de cerre conleur, mais
fans odeur & d'un tilu délié, La jacinge;
par exemple, donne un blen célefte. Le
moyen le plus fimple d'extraire les tein-
tures des fleurs, eft de aéracher les feuilles
colorées , de les mertre dans un vafe
ou pot, daus lequel on verfe de l'ean;
& que l'on met fur un feu modéré. Cette
infufion extrait promptement la couleur 4
& ne laille aux fleurs qu'une certaine
blancheur terne & obflcure.

Moyen de faire du vinaigre fans vin , &
avec la séve des arbres.

203. Il s'agit de tirer 1a feve du poiries
fauvage & du chéne dans les tems qu'elle
monte , au prntems & dans Pautomne.
On faic 4 l'atbre du cbeé du Midi , @
hauteur d'eftomac, une incifion de haus
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en bas de la longueur d’environ quatre
‘pouces ; on ouvre un peu I'écorce de parp
& dautre, & au bas de la fente, on
pique dans le bois une lame de coutean
fans manche, ou autre pareil inftrument,
audeffous de laquelle on met an vafe
de terce , de fayence ou de verre, & non
de bois, ni d’aucun méeal. La feve coule
par la lame dans le vaiffean.

On peur tirer de chaque arbre jufqud
fix pintes de feve , mefure de Paris, fans le
trop fmguer. Ce‘iﬂ du poirier fmvage
vaut mieux que celle du chéne: on paffe
cette {eve dans un linge fin, & toutde fuite
on la mer dans une bumelllc de verre
ou de grés. Il faur la laiffer repofer
ainf{l trois mois : on la trera enfuite
au clair de deflus fon marc, & on l'em-
ploiera par tout ot I'on aura befoin.

184

Avis, Ce procémé eft un de ceux qu’ou
publie & répere depuis des fiecles , fans
que perfonne en fafle ufage , & 11 elt
négligé avec grande raifon, parce qu'avec
beaucoup de Toins il réulfiroit mal,

Procédé pour rendre Leau de la mer
potable ou faine & agréable a boire.

204 Ce fecier confifte d'abord dansg
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une précipitation faite avec de T'huile
de tartre, & enfuite a diftiller ean de
mer. Le fourneau qu'il faut avoir pour
cela n'occupe pas hemmup de pI ce, &
il eft conftruit de maniére quavec pen
de bois ou de charbon de terre, on peut
diftiller en un jour vingt-quatre pots d’ead.
On fait paffer le tuyau par un trou hors
du vaifleau, & rentrer par un autre. Par
ce moyen, on épargne la place que tien~
droic le réfngerant, ainfi que l’embarr‘{s
de changer I'eau. On ajoiite 4 ces opé-
rations celIe de filerer Peau, afin d'en
corriger par-la la malignité. Cerre fil-
tration fe fait 4 aide d’une rerre par=
ticulicre qui fe mele avec de I'eau diftillée,
& qui a la fin tombe au fond du vafe.
M. Hauton, Anglois, I'inventeur de ce
fecrer, foutient que cette " eau difhillée
étt fort faine, & dit qu'il ena fait boire &
des hommes & a des animaux, fans qu’elle
leur ait fait aucun mal, & que certe terre
p\fticuiiére délayée avec l'eau diftillée,
emoufle les pointes des efprirs volatils
da fel, & leur fert comme de gaines.

Avis. Mayen embarcaffant, codteux,
& mauvaile eau.

205. Avrre. Il faur metire winge
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gallons d'eau de mer dans un alambic
avec fix onces de pierre infernale , & pa=
reille quantité dos calcinds réduits en
poudre. Au bout de deux heures & demie,
on aura quinze gallons d’ean parfaize-
ment douce & faine. "On n’a befoin
poutr cette opécration que d'un demi-
boiffean de charbon. Certte proportion
d'ingrédiens fuffic dans les  mers fep-
tentrionales 5 mais dans quelques parties
de la Méditerranée & “des mers des
Indes, ob 'eau eft plus bitumineunfe , &
plus falée, il eft nécefaice d'ajotiter trois
onces d'os calcinés ; & autant de pietre
infernale.

Au refte, il faur obferver quil eft
dangereux de conferver de Ia boiflon
dans les vafes ol a féjourné la pierte
infernale, & qu'ils ne peuvent plus fervir
a d'autre ufage. On a calculé les frais de
la pinte d'eau de mer rendue potable 3

elle reviendra environ a huit fols de
France.

Avis. Moyen embarraffant , cofiteux,
dangereux , & mauvaife eau.

Procedé pour faire le petit-lait deftiné

aux malades.

206. On doit choifir le meilleur
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lait, & le plus nouvean twralt qu’il foir
poflible. d’avoir. On; en prend plas ou
moins fuivant la quantité qu'on fe propofe
de faire ; on le met bouillir fur le feu,
& afin de le faire tourner, on y jette,
4 mefure qu’il commence a bonillir, un
peu de créme de tartre, plus on moins,
felon qu'on s'appercoic qu'il en faur
pour le faire tourner ; car il y a des
laits qui {e caillent plus aifément que
d'autres : mais le plus commuanément,
il fautr une demi-once de créme de tartre
pour faire cailler une pinte de lait fur le
tea. On ne doit jetter cette méme créme
dans le lair, quau moment qu’il eft prés
de bouillir, & on le remue bien avec une
caillier de bois, jufqu’a ce qu’il fafle'du
caillebot de fromage. Pour lors, on dte
le lait du feu, & on le pafle 3 rravers
un linge blanc & fin, pour en"féparer le
caillé. Enfuite on laiffe refroidir Ia liqueur
uti bon quare-d’heure, puis on prend pour
chaque pinte de petit-laic quarre blancs
d'eufs que Pon bat bien, de manidre
qu'tls ne taflent plus qu'uneécume blanche.
On jette ces blancs d'ceufs ainfi battus
dans le vailleau ot eft le lair, & on
le remet bouillir une feconde fois dans
le feu environ quatre ou cing minutes.
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Quand il aura bouilli, il fera clair; fuppofé
qu’on lait bien fair tourner la premiere
fois. On le laiffe enfuite un peu repofer
& refoidir, puis on le paffe a rravers
un tamis, dans lequel on a mis deux
feuilles de papier brouillard 5 le petit-lait
y filcre peu-d-pen: on peut, fi on veur,
Je paffer 4 travers un entonnoir ot on
aura mis pareillement deux feuilles de
apier non collé ou papier Joseph pour
Fe clarifier. Aprés cette opération , le
petit-lait est clair comme de l'eau de

roche; & il eft tel qu'il le faur pour les
malades.

207. AuTtrEi. Prenez quatre livres de
lait tiré du foir au matin ; Ceft la va-
leur de deux pintes, mefure du vin : mettez-
le dans un vafe de terre vernifls mélez-y
la grolfeur d’une noifere de preflure que
vous aurez délayé dans un peu d'eau,
Mettez le tour {ur un feu doux, comme
des cendres chaudes : il faur Py laiffer,
jufqu’a ce que les parties du lair foient
bien {éparées les unes des autres: ce qui
doit durer trois on quatre heures. Apreés
quoi, vous pafletez le tour & travers un
linge un pea ferré,

Alors, prenez deux blancs d'eafs, que
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vous agiterez avec un verre de petit-lair,
& deux cuillerées a café d’efprit de nitre
affoibli dans de Peau: mtlez le tout
enfemble dans une caflerole bien éramée,
en Pagitant avec une poignée d'ofier
mettez le mélange fur le feu, & faires-le
chauffer jufqu’a ce qu’il foit prét a jetter
le premier bouillon, A ce degré , qu'il
faut bien prendre, jettez-y un verre d’eaus
~hiffez-le revenir au méme degré, remet-
tez-y en autant, enfin laiffez-le bouillir
cing ou (ix bouillons ; retirez - le du feuj
laiffez-le repofer un moment; faites-le paf-
fer & traversle papier 4 filtrer, aprés y avoir
jetté deux verres d’eau bouillante, laquelle
le décharge du mauvais golit que Pefpric
de nitre pourroir communiquer au petic
lait, fi on ne prenoit pas cette précaution.
De certe maniére vous aurez un petit laig
aufli-bien clarifié quil eft poflible.

Avis. Dans tous les cas ot un acide vif
peut &tre préjudiciab!e, & ces cas ne fone
pas rares, il ne faut point employer lesprit
de nitre pour faire le pcti: lait, mais
feulement la preffure ou la fleur d’ar-
tichaux , ou tout au plusla créme de tartre,
Je vinaigre , le jus de citroa, ‘
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TROISIEME PARTIE

Proctpts p’AcRICULTURE, OU RELATIFS
AUX DIVERS TRAVAUX DE 1A Cour-
TURE DES TERRES ENLABOUR , A LEURS
Proouits, ov Récortss, BT A LA
CONSERVATION DE GES PRODUITSE.
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SECTION PREMIERE.

D r’AcricvurTUuRr E

Preparation [pécifique pour préferver le
froment de la_bruine , fuivant Uexpofe
d’un Cultivazeur.

208. POUR cing fepriers de froment
mefure de Paris, on prend, dit-il, deux
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livres d’alun cotirant huit 4 neuf fols
la livee, & on les fait fondre dans un
chaudron fur le feu, Quand cet alun eft
fondu, on verfe de I'eau dans un baquet
ou dans un grand cuvier. On met par-
deffus de l'eau froide, & Jon y jetre
de la chaux vive, 4 la quantité ordinaire
de chauffumage. Quand la chaux eft étein-
te, on y met le grain avec aflez d’eay
pour quil y en air trois on quatre doigrs
au-deflus : on remue bien le tour avec
une pelle de bois. On rtire enfuite le
mauvais grain qui furnage avec une
€cumoire : puais on laifle repoler le tour
pendant deux heures ; aprés lequel tems
on remue encore tout le grain, & l'on
¢cume, s’il le fanr. Au bour de deux
autres heures, on tire le grain de Peay
par le moyen d'un panier, pour ne pas
perdre cette méme eau, qui ferr 3 une
autre cuvce de pareil grain, en y remercane
moins d'alun. On répand le grain cgoutrd
fur un plancher, & on a foin de le remuer
fouvent, afin quil ne fe prenne pas par
grumeleayx, Pour le fécher plus vite,
chaque fois qu'on le remu€, on le fair
poudrer avec de la chaux vive d traveérs un
papier couvert d’une forre toile: Il ne fang
pas cuwe plus de quatre ou cing ‘jours
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fans mettre en terre le grain ainfi préparé,
Depuis trente ans, dit ce Culrivateur,
que je me fers de cetre méthode , que
quelques perfonnes pratiquent , dit-il ,
depuis long-tems, dans la Vallée de
Montmorency, je n’ai jamais en un ¢pi
foudré ou bruiné.

Saumure qui garantit le bled de la nielle ,
& detruic encore certains infedes.

209. On prend de la chaux & du fel ma-
rin , que 'on met dans un grand cuvier; on
verfe par-deflus une quanté propor-
tionnée de bitre aigrie ou d'urine , &
on remue le tour enfemble jufqu’a ce
que le fel foir diffour, & la chavx bien
délayée : on laiffe enfuite repofer ce
mélange pendant vingr-quatwe heures,
aprés quot on le verfe dans une antre
cuve deftinée a cer ufage. Le grain elt
mis dans cette faumure, & on Iy laifle
tremper depuis le foir de la veille jufqu’an
matin da jour quon le feme.

Avant que de le femer, il eft bon de
le faupoudrer avec de la réglife bien

{Eche.

Avis. Cette poudre feroit une dépenfe
_qni ne feroit pas plus proﬁtable que
d’employer

e
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d’employer de la. fciure de bois, de la
cendre , de la terre f{éche.

Moyen de préferver le froment de la cors
ruption 5 en préparant la [émence.

209 bis. Si le grain qu'on veut femer eft
net, & fans moucheture noire, il {uffira
de le laver dans la leflive ci-aprés décrite.
Si au contraire,, ce grain eft raché de
noir , ou affe&ké de ce que I'on appelle
Nielle, Bruine, Brouiffure, Boffe, Char-
bon , Carie, &c. il faut le laver plufieurs
fois dans de I'eau de pluie ou derivicre , &
ne le pafler dans la leflive que quand
il v’y aura plus de noir. Or, pour faire
cetre leflive, on prendra des cendres de
bois neuf, c’eft-a-dire, qui n'aic poinc
¢té flotré. On remplira un cuyvier aux trois
quarts, on y verfera une quantité d’ean
{uffifante : celle de la leflive deftinée
pour la graine doit étre de deux pintes,
mefure de Paris, ou quatre livres d'eau
pour une livre de cendres; cette propor-
tion donnera une leflive affez forte. Lor{=
queelle fera coulée; on la fera chauffer;
& on fera diffoudre affez de chaux vive
pour qu'elle prenne un blanc de lair.
Cent livies de cendres, & deux-cent pin-
tes d’ean donneront deux cent-vingt pintes

Tome 1,
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de leflive, auxquelles on ajourera quinze
livres de chaux. Cette quantité de leflive
ainfi préparée , fuflit pour foixante boif-
feaux de froment, & ne revient au plus
qu'a quarante fols, ce qui fait huit deniers
pour chaque boifleau, Pour faire ufage
de cette leflive chauffée, on attendra que
fa chaleur foit diminuée au point quon
y puiffe tenir la main, Alors on verfera
le froment déja lavé dans une corbeille
d’un tiflu peu ferré, & qui ait deux anfes,
& on la plongera 4 diverfes reprifes dans
cette leflive blanche ; on remuera le grain
avec la main ou avec une palette de bois ,
pour quil foit également détrempe. On
foulevera enfuite la corbeille pour la laiffer
¢égoutter fur le cuvier; puis on érendra
le grain fur des chevriers, ou fur des
tables pour le faire {écher plus promp-
tement. On remplira la corbeille de nou-
veau grain, & on la trempera comme
ci-deflus dans le cuvier dont on aura
remaé le fond avec un biton, jufqu’
ce qu'on ait fait paffer les foixanre boifs
feaux. Le Laboureur pourra profiter des
beaux jours & de fes momens de loifir
pour préparer tout le grain foupgonné de
niclle dont il aura befoin pour les pros
chaines femailles,
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Moyen de preferver les bleds de la bruine ,
ou bruiffure.

210. Le bled ¢puré & criblé au crible
normand , on le met en pile dans 'en-
drotr deltiné pour enchauler ou enchaus
ver 5 pais on fair bouillir une guanticé
d’eau proportionnée 4 celle du grain qu’on
veut préparer. On mer le chaudron d’ean
bouillante au miliea d’un tas de bled , &
on y fait creindre de la chaux vive j on
Pagite pour la bien délayer & la mettre
en lait. Enfuite on en arrofe tous les tas
de bled , & 'on prend de I'cau froide
pour achever de nettoyer le chaudron;
on retourne aprés cela trols ou quatre fois
le bled , de facon quil n’y ait pas un
grain qui ne foir trempé de cette ean
de chaux: on remue le bled jufqu’i ce
qu'il foit entierement fec, & on ne le séme
que cinq ou fix jours.aprés cette opéra=
tion. La quantité de chaux , pour bien ene
chauler , eft d’un quaranticme de celle
du bled. Cetre méthode eft pratiquée avee
fucces par les meilleurs Laboureurs deg
environs de Dammartin,

 Avis. Les divers chaunlages , faumures
& liquears dans lequels on fair rrempeg

I ij
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les grains prées & femer, ou que l'on rés
pand fur ces grains, font trés-uriles pour
les nertoyer & harer leur germination,
quand on choifit de bonnes recetres , &
qu'on les pratique comme il convient.
Lameilleure des recetres ci-deffus eft celle
N°. 209, mais la cendre n’eft point effen-
tielle , la chaux peur fuffire , & pro-
duire tout le bien qu'on a droit d'at-
tendre du chaulage, Cleft une erreur
groflicre que de croire qu'aucune pré-
paration puille préferver le grain de
Ia nielle , de la carie & de toutes les
maladies dépendantes de 'organifation al-
werée du grain , ou caufées par les in-
tempéries de lair & les tems , ou les ter=
reins contraires 4 une belle & faine pro=
duétion des grains. Les divers chaulages
liquides hatent la végération ; ceft une
occafion de purger la femence du noir
de carie ou de la mouchetare des mau-
vais grains & des graines érrangéres qui
s'élevent {ur l'eau ce qui eft trés-avan-
tageux. La chaux, le fel , l'urine , font
encore utiles comme engrais: mais leur

uantité eft trop petite pour en attendre
3&‘ grands effers: on n’eft pas blamable
& on ne court aucun rifque de fe con=
renser de w'employer que la chaux,
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Moyen de multiplier le produit du froment
en pain en étuvant, Etuver le froment 4
c’eft le deffecher dans une chambre dont
Pair eff échauffé @ un degre confidé=
rable pour enlever toute Uhumidité des
matiéres qu'on veut deffécher. Voici le
réfultar d’une expérience faite @ Genéve.

211. On a mefuré denx-cent-quatre-
vingt-quatre pieds cubes de méme bled.
La moitié¢, c’eft-i-dire , cent-quarante-
deux pieds ont éré éuves, & ont per-
du cinq pour cent de ce volume: on les
a hume&és , & ils ont repris leur volume.
On a fait moudre {¢parément les cent~
quarante - deux pieds cubes étuvés , &
les cent-quarante-deux cubes non éruvés;
le dernier bled a donné foixante - huic
livres de farine de plus que le bled ¢ru-
vé. On a pérri ces deux forres de farines ;
celle du bled étuvé a produit deux cent-
dix livres de pain de plus que la farine
du bled non éruvé , laquelle avoir ce-
Fendanr pefé foixante livres de plus que

autre,
Avantage & confeil de cultiver I Avoine
de Hongrie ou Avoine blanche.

312, Un particulier de la Franche:
$iig
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Comté , cultive , depuis quelques anndes ;
une efpéce d'avoine originaire de Hongrie,

Aprés une longue expérience , il lacroit
preférable 4 toutes les avoines culuvées
communément en France. Elle donne ,
dit-on , beaucoup plus de grains ; ce grain
eft beai‘.coup plus gros, plus farineux ,
plus pefant d’environ un feptidme, a
volume ¢gal, que notre plus belle avoine ,
& nourrit bien mieux les chevaux. On ne
court aucun rifque a la laiffer mfiic par=
faitement fur pied , parce qu'elle n’eft
point {ujerre 4 s'égrainer: le grain érant
mir, il fant la couper & la ferrer aufli-
tor. Certe méthode eft encore avanta-
geufe pour la paille , dont elle donne
au moins le double de ce qu’en fournit
Fayoine commune; & celle quielle pro-
duir eft beaucoup plus nourriffante pour
les beftiaux que celle qu'on laifle 4 moi-
ti¢ pourrir dans les champs, pour en
bonifier le grain. On eft dans Pufage
prefque par-tout en France , & f{ur-tout
a Paris , de juger de la qualicé de I'avoine
par la couleur , & de preférer la plus
noire. Celle dont il S'agic eft anfli blanche
que Porge ; c’eft tout le défaur qu'on lui
connoit , fi 'on peut appeller défauc ce
qui n'a d'autre fondement qu'un pur pré+
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'iugé. La PI;OPl‘:iéIé qu’el!e a dlailleurs dcf
ne point s'egrainer fur pied; la 1:6[‘1(1 aul_h
plus difficile 4 couper que I'avoine ordi-
naire ; elle exige méme un pen plus de
rems & de foin que I'avoine ordinaite §
eile exige méme un peu plus de rems &
de foin pour cette opération , par Padhé-
rence du grain aux capfules qui l'enve-
loppent, Quant 4 la forme de la plante,
elle eft aflez différente de celle des avoines
de France. La premidre pampre quelle
poulle eft plus large, plus longue, & d'un
verd plus foncé ; le tmyau qui fuccéde eft
plus gros & plus long au moins du double.
L’ép1 difféce encore plus : le grain s’ar-
tange d’un feul coré en forme de ver-
getee'; & les filamens qui le portent fe
tiennent {errés contre la principale tige.
La calture quelle demande eft la méme
que celle de nos avoines : elle fe plair dans
les memes ‘endroits,, mais en bonne terre,
& fut-tout dans une terre un peu fraiche.
— Elle produit en volume un cinqui¢me
de plus que I'avoine ordinaire : elle donne
communément cinq fepriers par arpent,
mefure de Paris, & peut en donner fept
4 hait dans un terrein & porrée des eaux.

Iiv
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SECTION SECONDE,

PrRocEipEs pE JARDINAGE,

Moyen d’empécher les fruits noués de
de tomber,

213, Po UR prévenir ce malheur ;
qui eft fort ordinaire aux pommiers, &
{ur-rout aux poiriers, il faut percer I'atbre
avec une tarricre ou vilbrequin jufqu'a
fon centre, & point au-deld ; ce trou
doir fe faire dans la tige 3 un demi-pied
de terre, Prenez un coin de bois de chéne,
de la longueur dont vous avez percé
Tarbre , de manidre qu'il n'entre dans
Touverture qu'avec peine. Chaflez ce coin
jufqud ce qu’il parvienne au cceur de
Patbre, & que fa téte méme y foit ca-
chée : avec le tems il fe formera un ca-
lus , ou une crotite qui couvrira la téte
du coin. Par ce moyen , l'arbre dans la
fuite retiendra les fiuits: on sen ap-
percevra dés la premiére année, mais ¢
core micux dans les fuivantes, '
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Moyen d’avoir des figues mires avant le
. - » - = -
tems ordinaire ; & d'un godt exquis.

21 4. Comme il eft peu d’endroits ou
toutes les figues qui croiffent fur Parbre
viennent 4 maturité, fur-tour dans les

ays tempérés, choiliffez fur le figuier
fes branches qui font les plus chargées
de fruits,, & de fraits fains les plus avan-
cés; enfuite , avec la pointe d'un canif ,
piquez ces branches 4 un demi-pied au-
deffus du fruir , & atrachez direGtement
au bas de I'endroit qui aura été piqué,
un cornet de parchemin de la hauteuar
a-peu-prés de quatre doigts, Vous mertrez
dans ce corner de la fiente de pigeon dé-
layée avec de l'huile d'olive, & vous le
couvrirez avec un linge. Ce cornet fera
attaché avec de I'ofier. Ayez attension tous
les quatre ou cing jours de metcre une
goutte de yotre huile compofée fur cha-
cune des figues des branches piqudes, &
vous verrez avec plaifir que les figues fe-
ront miires un mois avant la faifon or-
dinaire , & qu'elles auront un gout ex-
quis. On nous aflure que I'on fair rous
les ans, avec fuccés, cetre agréable expé-
rience,

Adyis. L’Auteur 2 malheureufement
Iv
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oublié de citer en quel pays fe pratique
ce procédé. Ce quil y a de plus sir,
ceft quil eft infufiifant, & s'1l réufliffoir,
je doute quedes figues pénétrées & cou-
vertes d’huile de fiente de pigeon fuffent
appétiflantes. Au refte , cer article me
femble un pbe-pourri de deux procédés
qui ne devroient pas &tre ainli confondus.

Moyen d’avoir des champignons journel-
lement , fans jardin,

21, Dans une cave, a trois ou quatre
pieds des murs , élevez 2 Pordinaire une
couche de crotin de cheval & de muler,
fi vous pouvez en avoir , & de fiente
de pigeon, le tout bien mclé enfemble.
Ne faites point cette couche ni plate, ni
en dos de bahur , mais difpofez - la en
walut, & la couvrez d’'un demi-pouce de
terrean : vous la battrez enfuite , felon
Pufage , avec le dos de la pelle ou de la
béche. Certe couche vous donnera infail-
liblement des champignons , non pour
deux ou quatre mois, comme celle des
Jardiniers . ni méme pour un an, mais
pendant des trois & quatre années con-
fécurives : elle a befoin , de tems 2 autre,
d'dtre arrofée. On hice la production des
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champignons en arrofant la couche deau
uede , & en y jertant des épluchures du
méme fruit. Elle en portera dés le troi-
fieme jour, & l'on y seme ce qui fe trouve
vers Je pied du champignon.

Le crotin doit ¢tre de chevaux qui
mangent beaucoup de grain. On peut en
faire chancir dans un grenier expofé au
midi , en l'arrofant de t2ms 3 aurre d’u=~
rine de cheval , ou d'cau tiede, & en imi-
tant I'opération de la nature fur celui qui
eft renfermé dans les couches ordinaires,
Bien des particaliers pratiquent cette mé-
thode & Metz,

Moyen davoir , avant leur faifon , des
Sleurs de plantes a oignons.

215 bis. Ayezun potdfleursordinaire
bouchez le trou oules trous quon y a prati-
ques pour laifler couler I'eau, & luttez-les
bien, afinquel'eau n’en forte plus. Adaptez
au-deflus une planche trouée en cing ou
fix endroits, 4 diftance égale ; placez les
oignons 4 chacun de ces orifices, i coé
defquels vous pratiquerez aufli de pe-
tits trous pour recevoir les bagueties
auxquelles on lie les riges des Heurs:
rempliffez le por avec de I'eau , de facon
que lexuémité inférieure. des oignons

L vj
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touche ¢ la furface de l'ean; & fi vous
avez foin de varier les oignons , vous
aurez dans fon tems un tres-bean por d
fleurs ‘qui durera plafieurs femaines dé
fuice. '

Des que la faifon des fleurs eft paflée,
les oignons fe defséchent , & tomberit
enfin par les trous dans I'eau , mais au
lieu d’y périr , ils augmentent de volume,
& pouflent plufieurs rejertons. Si on les
laiffe dans cette eau pendant le refte de
Pannée , ils fleuriront enfuite beaucoup
mieux , & porteront des fleurs plus belles
que fi on les avoit mis en terre.

* Avis. Ces derniéres alfertions nefont
pas exactes. Lesoignonsqui ont donné leur
fleur , érant élevés une année dans l'eau,
donneront rarement , année fuivante,
une belle fleur, fi on les tient dans I'eau :
quand ils méritent d'érre confervés, il
faur les mectre 'année fuivante en terre,

On peur les faire fleuric dans une
chambre échauffée 4 un certain degré ,
depuis Noél jufquau mois de Mars on
d’Avril. Au lieu d’une planche , on fera
mieux de prendré une lame de plomb
qui fera en raifon de quatre livres par
pied quarré: on y pratiquera égalemeng



MonpER N E, 20§

des trous , & Pon l'adaprera au-deflus du
pot a fleurs : mais afm de repir les ba=
guettes qui doivent aider les tiges 4 mon-
ter, on placera une autre plaque de plomb
vers le fond du vafe , 4 laquelle on fera
des trons qui répondront i ceux qui
font dans la plaque fupérieure : &
au moyen de ces deux plaques, les ba-
guettes feront droites & bien aflujetties:
on pourra tenir les oignons fous leau.
Au relte , les vafes de verre font pre-
férables 4 ceux de terre , parce quion a
Pavantage d’y voir clair, lorfqu'on y re-
met la quantité d'ean qui s'eft confom-
mée ou évaporée. On a trouvé que les
oignons fecs réufliffoient mieux que ceunx
quon prenoit dans la terre 5 car les fibres
quils ont pouflées en terre pourriffent
dans V'eaun. Il faut que l'oignon en jette
d'autres , & la tige ne fera jamais fi par-
faite que i I'on elic pris un oignon fec,
Voici la meilleure méthode de ména-
ger ces oignons pendant toute la faifon
des fleurs.

Merttez d’abord vos oignons dans les
trous , de fagon qu’ils ne touchent 4 la
furface de I'ean que par Vextrémité: cela
leur fera pouffer des fibres fortes & en
abondance : apres quelles auront pouflé
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ainfi pendant fix femaines , verfez-y aus
tant d’eau qu’il en faur pour les mettre
entiérement fous 'eau , & entretenez-les
dans cet ¢rat pendant toute la faifon. Si
les oignons contractent de la moifilfure,
pendant quils font hors de l'ean , il faut,
au liea de les nettoyer, les mertre tout
de fuite fous I'eau: ce qui les rérablira,
& 1ls fleurironc trés-bien. Si on laiffe les
oignons dans I'eau pendant toute Pannée,
ils ne dépériront point : au contraire , ils
fleuriront dans le tems , auffi bien que
ceux qui ont ¢cé féchés, L'expérience a
prouve que ceux des jacinthes & quelques
auatres ainfi menages , acquiérent un degre
de perfection plus grand que fi on les
avolt mis en terre 3 & que, fi on les re-
tire de l'ean dans le tems, & quon les
feche , ils fleuriront tous les ans , aufli
bien que les nouveaux. Ona obfervé que
les renoncules & les anemones poullent
de rtrés-belles riges dans I'eau 3 mais les
oreilles d'ours ne produifent que peu
& difficilement. Les rofes , le jafinin, &

le chévre-feuille fleuriffent , non-feule-

ment dans l'eau , mais y poulfent méme
des rejetrons, Les rejertons coupés a en-
viron trois pouces fous rerre , fans au-
cuns filamens , font les meilleurs, Aucune
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plante tirée de terre & mife dans ‘l'cau
n’y réuflira; mais toute plante ¢levée on
nourrie dans I’eau profitera en terre. On
peut également metrre des femences da{is
leau , comme des féves , des pois; ils
germent, fleurillent, portent des graines
comme en terre, Si on veut tranfplantex
les oignons qui poutriffent aifément en
terre, 1l faur faire un trou comme a 'or-
dinaire. On place enfuite au fond du tron
Poignon tiré de lean fans mettre de la
terre deflus, jufqu’a ce qu’il ait jette des
fibres , & que la tige air pouflé, alors
on le couvre peu-d-peu de terre 4 la hau-
teur ordinaire : on conferve , par cette
méthode, les oignens qui font fujets &
l_,‘ourl'lr.

Quand on veut mettre les oignons
dans Peau, il faut les netroyer foigneu-
fement de toute pourriture , & en oter
les vieilles peaux. Si 'ean commence 3
fe corrompre , on la jettera , on nettoiera
les parois du vafe, on en vetfera fur les
oignons , pour en déracher les ordures,
& Pon remettra le tour comme aupara-
vant. §il y a des faletés qui furnagent ,
on remplira le vafe jufqu'd ce que leau
déborde , & aue toutes les immondices
foient entrainées, Quand on veut mettre
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dans un méme vafe différentes flears, il
faur choifir des oignons de grandeur
égale , comme ceux de jacinthe & de
narciffe, de tulipe & de jonquille.

Moyen pour faire venir fur un méme picd
des fleurs de différentes couleurs ; par
exemple , des giroflées.

216. Prenez des branches de giro-
fices doubles, d'autant de couleurs diffé-
rentes que vous voudrez en allier en-
{femble. Coupez-les par le bas en pied de
biche. Enlevez 4 chacune dun cbté la
pellicule ou écorce tendre qui la couvre,
& appliquez ces cdrés ainfi pelés les uns
contre les aurres , les liant forrement en-.
femble avec une feuille de porreau. Paf-
{ez ces branches ainfi unies dans un tayau
de canne gros comme le pouce & long
de cing, que vous vuiderez de fa motle .
& que vous fendrez dans {2 longueur , de
Tun & 'autre bout, en deux parties égales::
vous les rejoindrez enfuite en les aflu-
rant & enveloppant avec de la foie torfe
ou du crin, ou de la ficelle gaudronnée,
Ces branches , ainfi unies, doivent for-
tir, par le bas du tuyau, de la longuenr
au moins de deux pouces, Enfuite vous
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Yes planterez en terre. La séve fe con-
fondant du coré qu'elles font pelées, les
unira intimement , & n'en fera plus ab-
folument qu’une feule tige , qu'il faudra
examiner de bien prés pour en recon-
noicre Partifice.

Avis. Procédé qu'on fe difpenfera de
répérer , i on ne veur perdre ni fon
tems , ni fes giroflées.

Mcthode pour ayoir des fleurs de bonne
heure,

217. Prenez du fel ammoniac, la
eroffeur d’une noix ; diffolvez-le dans en-
viron une pinte d’eau, mefure de Paris.
Vers la Saint-Michel, rempliffez un pot
de bonne terre de jardin: femez-y vos
femences, on plantez-y les oignons: ar-
rofez ce pot avec la diflolution ci-def-
fus ; gardez-le dans une chambre chaude:
& vers Noél, vous aurez des fleurs qui
continueront de ponffer pendant les mois
de Janvier & de Février.

Avis. Tout le monde fair que des
oignons des graines , mis dans une terre
quon entretient fuffifamment humeéée |
végetent paffablement dans une chambre
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modérément chaude , fans qu'on y mette
ni ce fel , nt un autre,

Moyen d'ayoir des fleirs naturelles , & de
les faire epanounir le jour que ’on veut,

218. 1° On doit , dans le rems que
les derniéres fleurs que l'on veur con-
ferver tombent , choifir fur la tige les bou-
tons les mieux formés, & pres de s'ou=
vrir. 2° Les couper avec des cifeaux ,
mais leur laiffant une longue queue au
moins de trois pouces. 3° Boucher l'en-
dioir coupé avec de la cire d'Efpagne.
4°. Laifler faner les boutons , % enfuite
les envelopper chacun & partdans un mor-
ceau de papier blanc & bien fec; enfin
les ferrer dans une boite ou tiroir, Lorf-
quon veut les faire éclore , en quelque
tems de Phiver que ce foit, on doit la

eille couper le bout au deffus de la cire
d’Efpagne , & les mertre tremper dans
Yeau dans une caraffe ou cloche. Il fe-
roit fort bon de mettre dans Fean un peu
de nitre : le lendemain on verra les bou=
tons s’ouvtir , s'épanouir , briller de leurs
vives couleurs , & reprendre leur odeur
naturelle.

Abvis. 1l n'arrive rien de tout cela
cell un conte de Heurs, :
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Moyen de produire des variétés de coulenr
dans les fleurs , & de doubler les fleurs
Jemples,

219. Un bon moyen pour perfec-
tionner les plautes, & leur faire donner
des fleurs doubles au lien de fimples ,
ceft de les tranfplanter fouvent , par
exemple , d'abord dans le primrems , en-
fuite en automne, puis encore au prin-
tems fuivanc , & ne les laiffer pas fleu=
rir dans tout ce tems : par ce moyen ,
des giroflées fimples font parvenues 2 por-
ter des fleurs doubles.

Abvis. Ce moyen n'eft nullement sig

2% Pour diverfifier la couleur d’une
fleur , il faue Parrofer uniquement avec
de I'eau teinre 4 fond de la couleur dont
on veut que la fleur foir,

Avis. Ce moyen eft abfolument fans
fucces, Je connois une perfonne qui a,
inutilement, arrofé pendant dix ans fuc-
ceflivement la méme race de reines mar-
guerites blanches avec une infufion de
fafran tres - foncde dans la méme terre
& les mémes caiffes , pour obrtenir cette
feur en jaune.
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3° Un autre moyen plus siir & plus
facile de fe procurer des fleurs diverfi-
fices , foir pour la counleur & la multi-
plication des fleurs , eft de femer les
graines de ces plantes dont on veut avoir
des fleurs variées dans une terre trés-amans
dée , & qui foir diffcrente de celle qui
¢roit natarelle 4 ces plantes quand elles
érotent faavages; eax fi vous femezlagraine
d’une girofiée fimple, par exemple , dans
un bon terrein, entre un grand nombre
qui porteront des Heurs fimples , vous en
trouverez qui donneront des flenrs dou~
bles, & quelques-unes d’une counleur autre
que celle de la mére-plante. Vous pour-
rez enfuite les mulriplier de boucure &
de marcote. Les plantes qui font les plus
propres a Etre diverfifices ainfi en les fe-
mant, font les giroflées, les anemones,
les oretlles d'ours , les ceillets, les tulipes,
les violiers jaunes , les pieds d'alouettes
les marguerites , les violettes, les crocus
& les hépariques.

Moyen pour varier la couleur des rofes.

220. Pour avoir des rofes ou d’aurres
Heurs , blanches , rouges, vertes, jaunes ,
ncarnat , il faur prendre une terxe bien
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erafle , la faire bien fécher au foleil
& la réduire enfuite en poudre trés-fine,
On la mer dans un pot o I'on plante
telles fleurs que I'on veut , en obfer«
vant de ne les arrofer qu'avec ce qui fuir.
Si on les veur rouges , on fait bonillig
dans de I'eau du bois de Bréfil , coupé
menu , julqu'd ce que I'ean foir réduite
au tiers. Lorfqu'elle eft refroidie, on ar=
rofe la plante foir & matin , julqu'd ce
qu'elle paroiffe avoir pris racine , & qu'elle
foit hors de danger , aprés quoi , on peut
Parrofer avec de I'eau ordinaire, Les veut-
on vertes ? on faic bouillir de 'ean comme
ci-deffus, avec le fruic de Parbriffean nom-
mé bourguépine. Il a fans doute un autre
nom ailleurs.

Pour les avoir jaunes, on prend le
méme fruit, non miir: & de f décoc=
tion, on arrofe au moins Pefpace de
quinze jours, Enfin | fi on les veut noires,
on employe de la méme facon de la noix
de galle , avec un pea de vitriol, Il fage
obferver qu'avec ces divers arrofemens
la tige retient partie de fa conleur natu=~
relle, & partie de fa couleur factice ; de
force quelle eft de deux couleurs, Veuts
on les avoir de trois couleurs ? on arrofe
le matin un coté de I plaute d’une cay
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colorée 3 & le foir l'autre coté d'une cou-
feur différente , de manidre quelle foit
impregnée le matin & le foir de deux
couleurs, Ce fecret a été communique par

un Capucin de Scheleflat.

Avis. Ce qui n'eft pas un fecret, celt
que le Capucin seft trompé ou a voulu
tromper. On n'a jamais , par ce moyen ,
chang? la nuance dune couleur, & en~
core moins changé ou produit une cou-
leur: Ceft un décrer de la nature qu'elle
a gardé,

Maniere de faire venir des rofes vertes &
des jaunes.

221. La nature ne produit jamais de
tofes vertes , fi elle n'eft fecondée par
Pare. Ceft Peffer d'une greffe qui leur
donne cette couleur; & 1l eft ties - fa-
cile de s’en procurer. Il y a bien des an-
nées quon selt avife de faire venir des
rofes jaunes. Cleft la méme opcration.
Plantez un houx auprés d'un rofter , &
Jorfquil a repris racine, fendez un brin
de ce houx , par le milieu, & infinuez-
y un brin de vorre rofier, jufqu’a un cil
que vous faites paffer de l'aurre coté,
Puis, quand I'ezil de vorre rofier que vous
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avez fait paffer au-dehors , 2 pouflé fon
jer 5 coupez le rofier de l’autrelcﬁré de
la branche de houx ; les rofes qui en pro=
viendront feront vertes. Pour avoir des
rofes jaunes, on fait la méme opération
fur un gener, au lien du houx,

Avis. Il y a un rofier 4 feur jaune patr
{a nature & fans greffe ; il peut s'trre
trouvé des rofes vertes comme des ju=
liennes d fleur verte, des anemones vertesy
& celt une maladie de la plamte’y mais
on n'a jamais eu & jamais on’ Aaura ni
rofe jaune fur le gener, ni rofé Verte fut
Ie houx.

Moyen de donner des couleurs aux fleurs;

222. On doit, pour cela, pulvérifer
de la terre grafle cuite au foleil , I'ar-
rofer , 'efpace de quinze ou vingt jours,
d'une eau rouge , jaune , ou aurre. Enn
fuite on doit femer la graine de quelque
Heur , mais il faur quecerte fleur foit d'une
couleur contraire 4 celle de certe LN
ture artificielle.

“n peut encore enfermer dans une
petite canne bien déliée trois ou quatre
graines d’une aurre feur » & la recou«
veir de terre & de bou fumier 3 car ces
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femences , {e mettant toutes en une , n&
font qu'une racine , & peuvent produire
une agréable variété de coulents.

A Pégard des plantes qui ont la tige &.
les branches fortes, on les perce jufqu'd
la moéle : on infinue dans cette ouver=
cure les couleurs que l'on veur donner
aux fleurs ; on couvre le tout avec du
famier de vache , ou avec de Targille, &
les fleurs auront autant de couleurs dif-
férentes , que l'on en aura mis ; mais ces
couleurs écrangtres ne s'étendent pas au-
deli d’une annce.

Avis. Jamais on n'a coloré des fleurs
par ces moyenss

Moyen de donner diver[es odeurs aux fleurs
qui A'en ont point , O qui men ont que
de défagréables , comme de tulipes &

autres.

223. On deit, pour cela , lorfqu'on
en seme la graine , détremper du fumier
de mouton dans du vinaigre. On y met
un peu de mufc , de civette , on d’ambre
en poudre: il Faut faire macérer les graines
ou les oignons pendant quelques jours
dans laliqueur, en arrofer les plantes naif-

fantes ; & les flenrs qui viennent enfuite o
répmdem;
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répandent une odeur trés-douce & trés-

agréable : c'elt ce qui eft confirmé par
Pexpérience. Pour les plantes qui viennent
de racine, de .bouture, ou de marcotte,

Vopération fe fait au pied comme pour
les couleurs.

Ayis. On peut communiquer de ’o-
deur d la rerre , aux plantes & aux Aeurs,
comme d du linge ou du drap , en les
renfermant avec das matiéres odorantes,
ou en verfant deflus des poudres & des
liqueurs odorantes ; mais les fleurs ne fe-
ront pas produites odoriférantes par la
nature , comme elle rend le jafmin ou

Jeciller odoriférans.,

Maniére de faire crofire les Sleurs en hiver,

224. Levez' de terre les arbres avec s
racines au printems , précifément quand
ils commencent 4 pouller des boutons ,
en confervant un peu de leur propte
terre aatour des racines : placez-les droirs
dans un cellier jufqui la Saint-Michel,
enfuite metrez-les dans des vafes, en y
ajoutant une’ plus grande quanticé de
‘terre , & les placez dans une éeuve , Ol
vous aurez foin d’arrofer la terre tous
les matins avec de Peay de pluie , dang

Lome 1, :
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laquelle vous aurez fait diffoudre gros
comme une noix de {el ammoniac, par
chaque quarte d’eau ; & le fruit paroitra
vers le Caréme.

Avis. On peut réuflic , mais il n'eft

pas néceffaire de lever les arbres au prin-

tems , ni d’employer du fel ammoniac.
> ploy

A Tégard des fleurs , prenez un bon

ot de terre: femez-y votre graine a la
Saint-Michel , & larrofez de méme avec
une eau femblable, vous aurez 4 Noél
des fleurs , comme les tulipes , des lys , &c.

Avis. Ces exemples font mal choifis,
car les plantes que donnent les graines
de rtulipes & de lys ne Heuriront pas
les premiéres annees.

L'une & lautre de ces chofes peuvent
fe faire dans une caifine bien chaude , &
on pourra mettre les vafes 3 l'air pen-
dant quelques heures , quand le foleil
luit.

Maniére de conferver les flears & les fruits
Jucculens pendant toute une annee,

22 5. Pour conferver les fruits & les
fleurs , prenez une livre de falpétre , deux
livres de fel ammoniac, & trois livres
de fable ordinaire bien net : mélez le tout
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enfemble , & obfervez la méme propor-
tion dans d’autres quantités : enfuire » pat
un tems fec, prenez du fruic de relle oy
telle forte, qui ne foir pas enti¢rement
mir , meuwez-les fparément dans un vafe
de verre ouverr, & enfuite couvrez-les
d’une roile huilée bien attachée fur les
bords: enfin encerrez chacun de ces verres
A quatre doiges de profondeur dans yn
cellier bien chaud s & de manidre qu'au-
tour de chaque verre, & dellus & def-
fous, il puille y avoir deux doigts d’é-
paifleur de ce mélange.

Avis, 11 0’y a pas de fruic ni de Aeur
qui ne fir bientde gaté,

Methode de fecher les fleurs de fagon gu’elles

mfg/érwm leur couleur naturelle,

226. On prend du fable fin, quon
lave i fouvent quil 0’y refte ni terre ’
ni fel; on le séche enfuite ; on en met
dans un gobelet ou bocal une cerraing
quantité: on y enfonce |a tige de la fleqr,
On donne aux feuilles & d la fleur leur (-
tuation naturelle : apres quoi , on couyre
Pun & lautre avec le méme fable 4 I,
hauteur d’une ligne au-deflus de I, fleur ¢
on place enfuite ce bocal au foleil , og

K ij
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{i ceft en hiver , dans une chambre ol
il y ait une chaleur modérée jufqu’a ce
que le tout foit bien {ec. On ore enfuite
1e fable avec toute la précaution poflible,
on nerroye les feuilles avec un plumaceau.
Quelques efpeces de fleurs perdent leur
brillant, mais on peut le leur rendre.
Quant aux rofes & 4 toutes les fleurs d'une
coulenr aufli délicate , elles la reprennent
en les expofant 3 une vapeur modérée de
foufre : celle de la couleur de ponceau
& de cramoifi reviennent a la vapeur de
12 folution d’étain dans T'efpric de nitre.
La vapeur de la {olution de limaille de
fer dans lefpriv de vicriol , rend le verd
aux feuilles & aux tiges. Cette méthode
réuflic parfaitement dans les fleursfimples:
il y a quelque difficaleé par rapport aux
ceillets & aux autres fleurs doubles. On
réuffic dans les ceillets , en fendant le
calice des deux cotés , & en le collant
enfuite, aprés avoir féche la fleur, ou
en le trouant avec une épingle en dif-
férens endroits, Quant A Podeur , qui fe
pafle en grande partie , on peut la leur
rendre , en laiflant tomber au milien dela
fleur une goutte de quelque huile diftillees
par exemple , lhuile de rofes fur les
oles , & Ihuile de girofle fur les ceilletsy
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227. Ou bien rempliffez jufqu’d moi-
ti¢ feulement un vafe de terre, de cuivre ,'
ou de bois, de fable paffé au tamis : ver-
fez enfuite julqu’aux bords du méme vafe
de I'eau bien pure & bien claire » QUEVORS
remuerez , & mélerez bien avee an morc-
ceau de bois dans le fable, pour en dé=-
tacher les particales de terre grafle ou
de famier qui pourroient y &rre reftées.
Le fable érant tepof€ , vous dterez I'eau
trouble du vafe, en la verfin: par in-
clination , & vous continucrez de laver
ce fable julqud ce que route Peau qui le
couvre foit limpide, & f{ans aucun nuage.
Quand le fable eft ainfi bien nettoyé , on
Yexpofe au foleil tout le tems quil faue
pour deflécher entitrement fon humi-
dité. On prépare enfuite pour chaque °
fleur un vaiflean d’un volume convenable
de terre ou de fer blanc ; on choifi Jes
fleurs les plas belles, les plus parfaites &
les plus séches , en obfervant de leur laifs
fer une tige d’une longueur {uffifante.
D’une main on les pofe délicatement dans
le vafe, de manidre quelles foient en-
foncées de deax ou trois doigts au-deflous
des bords , & quelles ne rouchent point
le vafe : de I'autre main on verfe pen-d-
peu le fable , jufqua ce que toute la rige

K 1j
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ou la liqueur des fleurs foir couverte ¢
puis on en couvre légérement la fleur,
méme en écartant un peu fes feuilles. La
tulipe exige de plus une petite opération s
il faut couper la fommité triangulaire qui
séleve du milieu de fon calice, & par-
13 les feuilles de la fleur refteront mieux
attachées 4 la rige. Lorfqu'on aura rem-
pli les vafes , on les laiflera pendant un
mois ou deux dans un endroit bien ex-
pofées aun foleil , & l'en obtiendra des
flears pen différentes, quoique delléchées,
des fleurs fraichement éclofes , mais fans
odeur. Voili le moyen décrir par Ferrario,
Jéfuire de Sienne , & traduic de fon Ou-
vrage inticulé , Flora feu Florum cultura |
&b, 1V,

218. Ou bien prenez du fable de ri~
viere , & le plus blanc que vous puiffiez
trouver. Aprés avoir pallé plufieuts fois
par un tamis fin, jerrez-le dans un vale
de verre plein d'eau, & frottez-le long-
tems entre vos doigts pour le broyer, &
Paffiner encore. Verfez enfuite toute 'ean
par inclination , & mettez le fable f{é-
cher au foleil. Ce fable érant ainfi pre-
paré & bien fec, enterrez-y doucemeit
kes fleurs avec leurs feuilles & leursqueues;
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brrangez - les de telle forte qu’elles ne
perdent rien de leur forme. Aprés avoir
gardé quelque tems ces fleurs de? cetre
maniére jufqua Pentiére évaporation de
I'humidice , rerirez-les , & renfermez-les
dansdesbouteilles, bouchez les bien exac-
tement , & tenez-les 4 couvert de toute
efpece d'altération : mais il faur qulelles
aient toujours une chaleur modérée ; car
fi elle éroir trop forte , les couleurs fe
faneroient 5 & i elle n'éoit pas au de=
gré fuffifant, elle ne pourroir deffécher
route humidité qui peut y refter encore.
Au refte, ceft fur les fleurs des arbres
fruitiers que I'Auteur de ce fecret ( M. de
Monti , Academicien de Boulogne ) a fait
fes plus curieafes expériences , & il avoue
quil n'a pas toujours réufli dans les feurs
qui provienrient d’oignons , parce qu'elles
font plus humides.

219, Ou bien ayez du beau fable de
rivitre , nettoyez-le autant quiil eft pol=
fible, en le purifiant de toutes les immon-
dices qu'il peut contenir , puis faites-le
fécher au foleil ou fur une poéle : paf-
fez-le par un ramis, & ne vous fervez
que du plus fin, Faites faire une caifle
de bois ou de fer blanc éramé , & de la

K w
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grandeur que vous voudrez. Couvrez le
fond de la caiffe de trois ou quatre doigts
de fable; & enfoncez-y le bout de la
quene des fleurs, de manitre qu'elles fe
tiennent droites les unes  coré des autres,
mais fans fe toucher aucunement, &
rempliffez rout le vuide autour des queues
avec ce fable, Quand elles font bien en=
terrées , répandez-en autour des fleurs
en dedans & par-deffns , couvrez le rout
d'une couche de deux ou trois doiges de
ce fable ; mettez cette caiffe dans un
endroit expof¢ au foleil , ou dans un liea
échauffé , & Iy hillez pendant un mois,
A P'égard des tulipes , il faut couper adroi-
tement le piftile qui s'éléve an milien &
renferme la graine , & remplir le vuide
de fable, On ne doit pas mettre trop de
fleurs dans une méme caille , ni faire la
caifle trop large.

Ayis. Suivant ces ‘procédés , qui font
le méme avec divers dérails , on ne peut
{écher & conferver qu’un petit nombre
de fleurs, qui perdent de plus en plus
leur couleur , & dont Ja fragilité occa-
fionne bientot la deftruéion , & dans le
faic, Pagrément n'en vaut pas la peines
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SECTION TROISIEME,

PrEssrRVATIFS ET REMEDES DES DfcATS
QUE FONT AUX PRODUETIONS DE L A=
GRICULTURE DE PETITS QUADRUPEDES
ET DIVERS INSECTES.

Moyen de détruire les rats.

230, ON remplit d’eau un grand vafe
de terre qui ait le ventre large & Tem-
bouchure étroite s on y laifle environ trois
ou quatre doiges de vuide au bord : on
couvre la furface de I'ean d’un morceay
de licge florrant , ou d’une pellicule rrs-
mince : on y met ou de la farine , ou
du fromage, ou quelqu’autre amorce, Les
rats artires par lodeur, & trompés par
la folidité apparente de la furface qui
leur préfente un mets de leus golit , y
courent, enfoncent & fe noient.

231. Avrre. On coupe plufieurs mors
ceaux de parchemin que l'on ronle , &
dont on fsir, en les coufant , ou en les
sollant, de perits capuchons taillés de ma=

Ky
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nitre que la téte de rat puille y entrec
fans peine. Au fond de chaque capuchon
on met des morceanx de norx , du fro-
mage , ou d'autres amorces , & tout I'in-
térieur eft enduir de poix liquide ou de
bonne glu, On diftribue ces capuchons
autour des trous ot I'on foupgonne des
rats. Bientdt ils vont.tous s’enfroquer ,
& cherchant d'abord 4 fe fauver , pen-
dant qu'ils courent de coté & dautre dans
cet équipage incommode , on peut les af-
fommer facilement avec un baton , parce-
que , ne voyant goutte, ils ne peuvent
xegagner leurs trous.

Moyen de faire périr les fouris & mulots
des champs , gui détruifent les grains
lors des [emailles & les pieds des tiges,

232. Ces animaux privent fouvent le
laboureur du fruic de fes peines. Ils ar-
tendentordinairement, pour faire les plus
grands ravages, que le grain ait com-
meneé 4 pouffer ; ainfi il faur les pré-
venir , & employer un poifon qui foic
efficace pour les décruice.

Prenez la huitiéme partie diun boiflean
de farine d’orge , 4 laquelle vous mélerea
une livre de racine d’ellebore blanc rés
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duite en poudre , avec quatre onces de
ftaphifagria , ou l’herbf: aux poux: paf=
fez le tour par un tamis, jufqu'd ce que
le touc foic bien fin, Ajoutez enfuite 3
ce mélange une demi-livie de miel , &
une quantité fuffifante de lait , pour ré-
duire le tout en une pate qu'on rompe
en plafieurs petits morceaux , & qu'on
répand fur le terrein d-peu-prés vers le
tems ol la premiere herbe peut quitter la
terre. 1l eft encore bon de prévenir ce
tems, en mettant pendant les grandes
chalears de I'été un ou deux morceaux
de certe pate 4 l'entrée de chacun des
trous qui fervent de taniére 4 ces infectes.’

33. Avrre. Dans les années hu-
mides, on pourra employer la compofi-
tion fuivante,

Faites bouillir de I'abfinthe dans une
fuffifavte quantité d’eau, ot vous aurez
fair décremper de la fuie. Répandez certe
intufion dans les trous que vous rencon-
trerez fur la fuperficie du champ. 1l faue
faire cetre opération dans un tems hu-
mide : alors le gotit & lodeur dureront
julqua ce que la liqueur ait pénéeré le
réduic des fouris; & pour lors elles ne
fauroient réfifter 4 leffer de la fuie, Si

K vj




m28 I'ArsenrT

Pon veur donner plus d'adivité i cetre
efpéce de poifon , on jettera dans chaque
trou de perites pierres de chaux vive , fur
lefquelles on verfera l'infufion de fuie.
Si le trou n'eft pas trop profond , cesin-
fectes n'y réfifteront pas, fur-tout fi on
employe la pdte fur le terrein; car ceux
qui éviteront la mort en déguerpiffant ,
la trouvent en mangeant de la pate.

Maniére d’ateraper tous les rats dune

maifon.

234. La premiére chofe qu'il faut
faire , c’eft d’attirer enfemble tous les rats
dans un lieu convenable avant que d’en-
treprendre de les décruire, Un des moyens
les plus efficaces , & facile a pratiquer ,
eft de trainer quelques morceaux de leur
nourriture favorite qui doit étre de l'ef-
pece dont Podeur eft la plus forte , comme
du fromage ou du hareng grillé, depuis
les trous jufqu’d Pentrée du lien ou pe-
tite chambre ot Pon veur les arrirer. Aux
deux extrémités de cette trainée , il faue
répandre une petite quantité de farine ou
de quelqu'autre de leur nouriture , pour
enamener au piége un plus grand nombre,
Ly dans ce lieu on placera un repas plug
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abondant & diverfifié ; on réitére ce repas
deux ou trois nuits de fuite. Celui qui
fe charge de cette opération doit avoir
attention de fupprimer , ou d’empécher
que P'odeur de fes pieds & de f_on corps
ne foic fenti par les rats , & doit effacer
cetre odeur par d’autres d’une nature plus
forte: il doit fe couvrir les pieds avec des
lambeaux frottés d’affa fatida, ou autre
fubftance d'une odeur trés - forte : car
fans cette précaution on rifque de ne pas
réuflicr , puifque les rats évitent les en-
droits ou ils fentent Podeur des pieds
humains, On réuffira encore plus facile=
ment {i on peut avoir de Phuile RAodium k!
qui a la vertu extraordinaire d'artirer ces
animaux bien plus que Laffa fatida on
toure autre chofe ; mais comme certe
huile eft chére, on en répand une trés-
petite \qun[.!té dans le lieu & fur Ien-
trée ou Lon veur raffembler les rats, fue-
tout lorfqu'on veut les raffembler pour
Ia derniére fois. Celui qui fair l'opéra-
tion doit déguifer fa figure aufli bien que
fon odeur : il doir mettre une efpéce de
robe d’une feule couleur blanchitre » qui
cache la forme naturelle , & le faic pa=
roitre comme un poteau ou quelque chofe
d'inanimé. Cette robe doit 2tre parfumée
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pour déguifer l'odeur de la perfonne : il
doit avoir foin de ne point remuer juf-
qud ce quil aic raflemblé tous les rats.
Quand ils fonr ainfi raflemblés, on les
lLaiffe fe régaler de ce qu’ils aiment le
mieux, & on les laiffe en aller tranquil-
lement deux ou trois foirées , pour pou-
voir les attirer tous.

Quand ils font tous ramaffés enfemble ,
& qu’on veut les prendre, on fe fert de
divers moyens. Le plus fimple eft de les
attirer dans un grand fac dout l'entrée
foit affez grande pour couvrir a-peu pres
tout le plancher du lieu, ou cabiner ot
ils font raffemblés : cela fe fait en frot-
tant d’huile de Rhodium un vaiffeau pla-
¢é au milieu du fac, on en mettant dans
le fac des appas de nourritare : ce {ac eft
¢ralé tour plac fur le plancher avec fon
entrée ouverte 3 dés que les rats y font
entrés , on tire {ubitement un cordon qui
le ferme exaCtement ; on tient un baquet
un peu profond tout pres & plein d'eau ,
dans lequel on verfe rous les rats que l'on
y fait noyer aprés lavoir couvert.

D'autres , au lien de fac , empoi-
fonnent les rats, en mélant dans la pi-
tée , qui leur et préparée , du coculus
éndicus. On en prend quatre onces , deux
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onces de farine d’avoine, & deux onces
de miel; le tout pétri & réduir en pite
humide avec de la bierre forte; d’autres
{e fervent de la noix vomique: ces deux
compofitions reufliffent également. Par ce
moyen bien conduir, on peut prendrq
tour 4 la fois prefque tous les rats qui
font dans une ferme, ou autre maifon
quelconque , & dans les batimens voifins.

Moyen facile d’exterminer les rats & les
Jouris,

235. Il faue briiler dans les chambres
& dans les gieniers qu'on venr purger de
€es animaux incommodes trois ou quatre
poignées de bruyére un peu verte , de fa-
¢on que la fumée de la bruyére puifle
pénéerer facilement dans touns les €oling
& recoins , & on en fera bientds défai,

Avis. Ce moyen elt nfuffifant,

236. AUTRE. Pendez au plancher des
greniers & autres lieux , ou aux vofites

des caves , une pie morte , on allure qu'aui-
cun rat n'y rentrera,

Avis. Cleft une erreur , & le moyen
eft infuffifane,
Moyen de détruire les taupes dans les
champs , prairies , jardins,
237, Prencz deux ou wois douzaines
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de noix séches bien faines , que vous fe:
rez bouillic pendant trois heures dans un
chaudron , avec quatre pintes de leflive
natutrelle. Mettez une de ces noix , que
vous ouvrirez en deux , dans chaque taupi-
ni¢re ncuvellement faite; & fi la raupe
ne travaille plus dans le méme endroit ,
ceffez d’y en mettre, parce qu'alors on
doit &uwe affuré qulelle a péii. 1l eft bon
dobferver que quelquefois les rats qui
fe trovvent dans les campagnes mangent
ces noix, & empéchent l'effer que I'on
€n :}lte:‘ndoitpat rapport aux faupes : alors
il fanr s'artacher a dérruire €g€s rate par
les moyens ordinaires. Ce fecrer pour
détruire les taupes, a €ré trouve par deux
habitans d'Oftabac dans la Bafle-Navarre;
& , aprés en avolr faic des expériences
réitérées en plufiears endroits ils font ve-
nus & Paris pour communiquer leur {e-
créts il a éé public par Pordre du Gou-
vernement,

Moyen de détruire les courtilliéres.

238. L'infecte appelé en Picardie cour<
zilliére ou jardiniére coupe les racines des
jeunes plants des choux-fleurs , artichaux ,
cardons-d’Efpagne , celeri, laitues & au-
pres, Cet infe&te eft dune couleur jau=
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nitre , & de la groffeur d'une hanneton
mais deux fois plus long. Il a deux ailes
& deux pates faites en {cie 5 fa tére &
fon corfeler font fort durs 5 la partie de
derriére, qui eft une efpice de fac mol«
let, ne tient au devant que par uu filer.
Ces fignes doivent fuffire pour le faire
reconnoitre fous un autre nom dans les
antres Provinces.

Enfoncez en terre des clochesda

verre renver{ées , ou des pots verniflés
en dedans, & deflinées 4 cet ufage, de
manicre que la teere les furpafle au moins
d'uni bon pouce dans route la furface :
on a foin de bien affermir la terre au=
tour des bords ; enfuite on les garnit d'eau
4 la hautcur de trois ou quatre poucesy
cet-i-dire , 4 la-moitié, Comme elleg
ne debordent point , les courrillidres tras
cant entre deux terres , tombent dans les
vafes & s’y noient : ce picge eft encore
tréssstir contre les rats, mulots , crapands 5
qui fe tienuent cachés pendant le jour 4
& qui lz nuit ravagent les plantes 5 car
en courant ¢a & li en pleine terre, ils
tombent dans ces terrines ou ils fe noient.

239, Avtre. Il fauc fuivre avec le
doigt la trace de cés infectes , laquclle eft
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prefque 4 fleur de rerre , jufqu’a ce qu'on
trouve un trou qui defcende perpendicu-
lairement : c’eft la retraite de ces infetes.
On prefle le plus qu'on peut la terre contre
les parois de ce trou , afin qu'elle ne 5'é-
coule point: enfuite on y jerte deux ou
trots gouttes d’huile quelconque, & puis
on remplic le tour d’eau. Bientot on en
voit fortir 'animal, qui vient mourir fur
le bord du trou, a moins qu'il ne foit
érouflé fur le champ fous rerre. Certe
chaffe eft plus abondante aprés la pluie ,
parce que la terre s’éboule moins. ]

oyen de faire périr les chenilles.
Moyen de fuire périr les chenilles.

240. Prenez un peun de favon noir gras
battez-le dans un fcean d’eau, & avec
un goupillon jertez-en fur les pelottes de
chenilles nouvellement formées, & ren-
fermées dans leurs poches. Cerre opéra-
tion fe fair, ou le foir aprés qu'elles font
retirées , ou le marin avant le lever du
foleil: une feule goutte de cette eau mouf-
feufe , tombant {ur la poche, la bourfe,
ou la toile qui renferme alors les che-
nilles , les faic toutes crever & tomber en
malles , fins qu’on foir obligé de briiler
i décrafer ces infeétes.
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s41. Autre. Pour empécher que les
chenilles montent fur les arbres , enve-
loppez le pied de Parbre avec du coton
non filé , lefpace de deux d trois pouces
tout autour du pied. La chenille qui a2
une fois atreint le cotton, ne peut plus
s'en retirer.

Moyen de preferver les choux & autres
plantes potageres des chenilles & autres.
infecles.,

242. Il ne faut que femer du chanvre
fur toutes les bordures du terrein ot 'on
a deffein de planter des choux. On fera
€tonné de voir que , quoique tout le voi-
finage {oit infe@t¢ de chenilles , P'efpace
rentermé par le chanvre en fera parfai
tement garanti & aticune vermine de cette
efpéce n’en approchera. La caufe vient ou
de l'averfion que les chenilles ont pour
cette plante , ou de ce que les oifeaux qui
en font au contraire fort friands, en fon=
dant fur le chanvre, détruifent en méme-
tems les chenilles qui font encore un de
leurs meilleurs mets..

Ayis, Ce moyen eft infuffifant,

243. Avtre. Rempliffez un réchag
p
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de charbon bien allumé , préfentez-le fous
les branches infe@ées de chenilles, 4 une
diftance {fuffifante , pour que les fenilles
ne puiffent érre incommodées de la flamme
qui s'en élévera, au moment qu'on y jet-
tera quelques pincées de foufre en poudre,
La vapeur de ce minéral eft mortelle pour
les chenilles & pour la plupart des aurres
infectes : elle entre facilement dans les
condaits de leur refpiration, Pintercepte ,
les fuffoque , & les fait tomber fans vie,
L'odeur en eft fi forte pour les chenilles,
& elle {e conferve fi long-tems {ur les
branches des arbres fous lefquels on a
1épété cetre opération , que par la fuite
on peut étre sir qu'il n'en viendra plus
sy artacher. Une livre de foufre , dont
le prix et modique , fera fuffifante pout
écheniller les arbres d'un verger de plu-
fieurs arpens, en quelque quantité que
puiflent &rre les chenilles dont il fera dé-
voré , & dont on ne pouvoit autrement
le garantir , lorfque les hivers ont écé
peu rigourenx, & que les gelées n'ont
pu faite périr les eufs de ces infedes.

244. Avtre. Prenez du genét , coul~
pez-le menu : faites-le tremper & infufer
dans l'eau pendant la nuic ; il en faur nng




MopERNS 239

brafée dans un baquet. Le lendemain
avec ungoupillon, ou une poignée d’herbes
comme un petit balai , afpergez-en les
arbres , les chous & les plantes ou vous
verrez des chenilles. Au refte , une feule
opération ne fuffit pas pour les faire pé-
rir toutes : il eft néceflaire de la re-
commencer pluficurs fois.

L’eau de favon dont on afpergera les
plantes & arbres ou font les chenilles, ef
encore un reméde éprouvé.

Moyen d’cloigner & détruire les fourmis;

245. Pour awirer les fourmis au bas
de l'arbre , préfentez-leur un morceau de
fucre , ou du miel étendu fur un mor-
ceau de papier , au bas de cet arbre : elles
y accourront toutes j faites enfuite auronr
un cercle avec de la craie, elles n'ofe-
ront jamais franchir cerre barriére , &
vous les écraferez facilement.

Ayis. La craie pourroit ne pas réuf-
fir, ainfi , d&s qu'clles font rafflemblées o
on peut les écrafer.

246. Avrre. Prenez deux parties da
Toufre jaune commun » & une partie dlo~
x1gan, Faites fécher cette herbe 3 une chas
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leur douce, en forte qu'on puifle la ré-
duire en poudre , pilez le foufre féparé-
ment, & melez enfuite le tour. On re-
mue un pea la terre au pied de larbre,
& par-tout ot l'on appergoit des fourmis,
on y répand de cerce poudre, & on la
méle avec la terre. Bientot on voir les
fourmisdéferter. Comme cette poudre n’eft
pas chere, il faut en ver{er abondamment.
Dans une grande f{échereffe , on peut dé-
tremper la terre avec un peu dean. Si
les fourmis ne fe perdent pas dés la pre-
miére fois, on n’a qu'd réirérer deux ou
trois fois I'opération : elles n’y tiendront
sticement pas.

Avis. Quand on les inquidte journel-
Iement d’une mani¢re quelconque, elles
s’éloignent,

Moym de garantir les orangers & les vers
a foie des fourmis.

247. 1l faur mettre fous les pieds des
caiffes d’orangers quatre vafes aflez larges
our contenir un volume d’eau capable
d’empécher les fourmis d’y paflerdla nage,
ce qu'elles ne peuvent faire lorfqu’elles ne
trouvent rien fur 'eau qui leur facilite le
pallage , comme des feuilles , de petits
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brins de bois & autres ordures , qu’il faue
avoir foin denlever. Dans les orape
geries un peu confidérables, le plus sir
elt de détruire foigneufement les four-
milliéres d’alentour , de raniffer fréquem-
ment le fol jufques fous les caifles, afin
d'inquiérer les fourmis, & de n’y point
laifler de gafon. Ces opérations fe doivent

faire au foleil levant on ag foleil con-
chant.

A Pegard des vers a foie , il faut faire
une trace avec de ’huile de genicvre au-
tour de 'endroic qu’on veur garantir, Leg

fourmis ne franchiront jamais cerre |

Jal=
ricre,

Moyen de détruire les fourmillisres,

248. Il faur piler de Iarfenic, le metrre
en poudre , & le méler avec du froment.

Dans peu de tems toutes les fourmis fe-
ront morres,

249. Avutre. On mettra dans une
bouteille de Peau & du miel , & la fife
pendre aux arbres que les fourmis ar—
taquent : I'odeur du miel les attite ; elleg
entrent dans la bouteille , & 'y noyent
e€n grand nombre ; mais comme e g
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par fa pefanteur dépofe , & que l'ean
froide le furnage , on doit prendre la pré-
caution de les méler parfaitement en les
faifant bouillic enfemble , avant de les
mettre dans la bouteille que I'on ne doit
remplir qu'd moité. Les fourmis en fe-
zont bien plus puiffamment attiées , &
on les détruira plus promptement : on
mulcipliera le nombre des bouteilles fe-
lon le befoin, )

250. Avtre. Il faut lever avec la
béche ou la houe routes les buttes que
font ces infectes, & qu'ils habitent avec
leurs couvins ou leurs cufs. Cerre opé-
ration fe doit faire vers la fin de No-
vembre & en Décembre , afin que les

lntes , les neiges & les gelées de Ihi-
ver les faflent périr ; ce qui ne manquera
pas darriver , i Pon obferve quiapres
avotr enlevé la motte ou la burte qui
fert d’habitation aux fourmis , il refte
un creux profond d’environ deux pouces.,
Or; la gelée frappe vivement les endroits
nouvellement decouverts , parce que fe
rempliffant d’cau & de neige, ils font plus

- fufcepribles de fon impreflion. Toutes
+des mottes ainfi dérachées, on les fait en-
ever dans des brouettes , & tranfporter

dang
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dans des trous pleins d’eau , & néceMaire-
ment les fourmis périffent , fur—rout. aux
approches de 1’111\ver. Tout ce qul en
refte fe trouvant d_découvert au fond de
la butte quion a enlevée_, ne tarde pas i
périr. Si, apres le travail de la premidre
annce,, il refte encore des fourmis s 1l faue
avoir la patience de continuer la méme
operation 'année fuivante,

251. Avtre. Voici le moyen le plus
sir pour exterminer les fourmis , princi=
palement dans les herbages auxquels elles
font beaucoup de rtorr n'y ayant point
d’herbes anx endroirs o fe trouve quel-
que fourmillidre. Des cultivatenrs ont
remarqué que les beftiaux ne patarent
point par-tout o il y a des fourmis, parce=
que I'herbe yeft briilde & puante, Cetre
opération eft for: bonne 4 faire s lori=
qu'on voit la gelée fe manifefter s parce=
quaprés un jour on deux de gelée | fes
mottes des fourmillidtes s'enlévent bien
plus facilement & d’une feule piece. On
a obfervé qu’il n'y en avoic point dans
les terreins bien cultivés » comme les po-
tagers , les terres 4 labour , que I'on re-
mue plafieurs fois Pannée. Il eft trés-avans
tageux de faire bien fouir le pied deg

Tome I,
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jeunes arbres avant I'hiver. C'eft le moyen
de décruire les fourmis qui en infeltent
le pied. A I'égard des fourmis quis'ar-
tachent aux efpaliers, le méme cultiva-
teur ne trouve point d'autre fecrer que
d’enduire les murs d’'un bon mortier-dans
lequel on méle un tiers de plitre; car
alors les fourmis ne peuvent les percer,
& fortic de leur retraite ; mais 1l faur
faire lesenduitsdans le moisde Novembre,
tems ot les fourmis font rentrées dans
leurs habitations,

Avis., On peut, 4 moindre frais, élois
gner les fourmis.

252, AuTre. Ce moyen fe réduit d
jetter dans la fourmilliére, aprés avoir
décrunic la butte , une chaudicre d’eau
bouillante , ce qu’il faur reitérer pendanc
deux ou trois jours de {uite: il faur faire
cette expérience apres. le coucher du fo-
leil , & lorfque les fourmis fonr retirées,

253+ Aurre, Il faur mettre au pied
de ces arbres des excrémens humains rout
frais , & les enterrer un peu. Ceft un
excellent fumier pour les arbres, & les
fourmis n’y tiennent pas. Les excrémens
doivent ¢rre d’'un homme. Cenx d’une
femme feroient nuifibles aux arbres.
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Avis. Ceft une erreur : les excrémens
des femmes ne font pas plus nuifibles anx
animaux & aux plantes que ceux des hom-
mes; il en eft de méme des urines & autres
fluides, quoi quen dife le peuple.

253 *. Aurre. Quand les fourmis font
rentrées , on entoure la fourmilliere de
chaux vive; & en y verfant de lean, on
fair périr ainfi jufqu’d la derniére.

Mgyen de détruire les infectes appellés

tigres.

254. Les infedtes appellés tigres fone
beaucoup de tort aux poiriers en efpa=s
liers & 4 quelques autres arbres. Pour
en purger les jardins, au printems, vers
le mois de Mars, quand le foleil coma
mencea cchauter les cufs de cesinfectesy
il faut feringuer de l'eau bouillante dans
le wreillage fur les grofes branches, &
principalement. dans les trous ou dans les
crevaffes des murs. On détruir ainfi rous
les ceufs, & méme encore les puceronss
Chaque fois quion pompe I'eau bounil-
lante , il faur tremper la feringue dans
un {ceau d’eau froide , autrement elle ne
prendroit point d'ean, lair érant trop
racefié par la chalenr. Ce moyen fimplg

L i
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eft tres-fir; on en a fair lexpérience ;
& rtoujours avec fuccés.

Moyen de detruire les vers de terre ou
lombrics ronds & rouges.

255. Il faur répandre fur les plattes
bandes & autres terreins employés au
jardinage , du fumier de cheval conpé
court ou menu, & prefque pourri: les
vers fortiront 4 la nuit pour I'emporter
dans leurs trous : il faut alors les prendre.

256, Autre. Si on veut les exrer-
miner tout-d-fait, on fera bouillir dans
de 'ean des feuilles de noyer, ou écorces
vertes de noix j & aprés avoir laiflé re-
froidir cette eau, on enarrofera les couches
dont on veut chafler les vers. On les ver=
ra fortir tous une minute aprés: on les
amafle alors dans un—vafe plein d’eau ,
& on les y laille mourir.

Moyen de detruire les li:ﬂafonx.

257. Repandez de la chaux pendant
la nuic fur le terrein que vous voulez ga-
rantic - de ces animaux , parce que ceft
pendant la nuir qu'ils fortent pour cher-
cher leur nourricure, Cinq boifleaux de
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chaux réduite en poudre {uffifent par ar-
pent. Cette méthode paroic mériter d’au-
tane plus d'atcention , que la chaux par
elle-méme eft trés-propre a fertilifer en-
core la terre.

Préfervatifs contre les chirons qui détrui-
fent les oliviers des Provinces méridio-
nales de France & du Comtar d’Awigfzoa.'

258. Les Chirons font de petits vers
qui , par leur grande multiplication , ont
fair périr depuis peu beaucoup d'oliviers ,
& on a remarqué que le grand froid ne
fait point périr ces infe@es. Ia dépenfe
du remede eft modigue , & leffer trés-
stir 3 mais il faue un peu de patience pour
Yappliquer efficacement.

Faites bouillir cinq pors ou grandes
pintes d’ean de fontaine pefant environ
deux livres le pot. Quand elle bout bien S
verfez-la dans un chandron de cuivre o
vous aurez mis d-peu-prés dix livres pe-
fant de fuie de cheminée y la plus fine
eft la meilleure. Ajolitez-y la méme quan-
tité d’ean fraiche. Faires fermenter le rout
enfemble au foleil , 4 Pair , pendant vingt-
quatre heares, Tirez enfuite la liqueur au
clair , & jettez-y un por de vinaigre, Le

L ijj
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il reméde eft fait. Enfuite faites élaguer vos
cliviers comme sils n'avoient point de
| mal. Ecant éclaircis, vous découvrirez ai-
fément toutes les niches des chirons, vous
il ouvrirez ces trous avec un couteau four-
chu ; vous abreuverez bien chaque trou
. de votre liqueur avec un pinceau , &
| tous les vers périront dans la minute,

bi SECTION QUATRIEME.

| PrEservATIFS ET REMEDES DANS LES CAS

'J OU DE MAUVAISES HERBES SEROIENT
I PREJUDICIABLES A L'AGRICULTURE.

i Moyen de détruire la fougére.

249. II. faur fimplement arracher les
fougéres dans le mois d’Aofir, & remettre
aufli-tor chaque plante dans le trou d'ol
on I'a rirée. Le fuc qui en découle fuffic
pour faite périr la racine.

Avis. Ceft une erreur. Ce fuc n'eft
pas deftructeur , mais la plupart des racines
périffent , quand on ne laiffe pas leur tige |

arriver 4 maturité fur-tout {1 on arrache

les tiges plufieurs années de {uite.
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QUATRIEME PARTIE.

Soi1N DES ANIMAUX DOMESTIQUES , OU
AUTRES, DONT ON TIRE PROFIT OU
AGREMENT,

| = |

SECTION PREMIERE.

SOINS DE CES ANIMAUX EN SANT £,

Nouwvelle maniére de ferrer les chevaux.

260. L’USAGE otdinaire de ferrer , &

la manicre dont on le fair, loin d'cire

de quelqu’avantage pour les chevaux, les

ruine , les fatigue ,” les rend pefans &

fujets 4 broncher , les expofe a awtraper
L iv
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des clous de rue, leur fait lever les jambes
mal-adroitement ; les expofe a avoir les
pieds trop tendres , & aux enflures du ten-
don. La méchode que nous propofons dont
Iinvention vient d’Angleterre , & qui eft
confirmée par Pexpérience, les rend plus
alertes , & leur donne une allure plus
agréable. Elle eft fimple , & de trés-fas
cile exécution.

Il ne faur jamais pater la fole ni Ia
fourchette , & on ne doit mettre {ur le
pied du cheval qu'autant de fer qu'il en
faut pour conferver la fole de corne ;
car alors il neft pas fi fujer 4 gliffer fur
Ie pavé, foir lorfqu'il eft couvert de glace,
foir lorfqu'il eft uni & fec comme en
€té. Par-1i on voit quun long fer eft
non-feulement innrile , mais quil eft pré-
judiciable au cheval 5 car fon talon ve-
nant 4 bailler fur celui du fer , plus le
levier fera long , plus Feffort fera grand
fur les rivures des  clous » & la pince.
Ainfi, plus il eft long & couvte la fole,
plus le cheval eft fujer 4 romber & i
chopper. Cleft de la fole charnue que
Ia fole de corne recoit f nourriture ; {a
conneétion & fes parties pleines de fuc
confiftent dans fon ¢pailfeur , & 3 me-
fure quon la rend plus mince, elle fe
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durcit & recoit moins de nourriture. Quel
danger ne court pas un cheval , quand,
d force de lui parer la fole, on I'a prefque
enlevé tout-a-fait? On voir par - I que
plas le pied d'un cheval eft paré, plus
il eft expofé d Erre bleffé de ce quiil ren-
contre. On demandera peut-2rre ce que
deviendra la fole de corne, fi on ne la
pare point : peut-Ctre craint-on quelle ne
devienne trop grande, fi on ne la pare
point. Jetépondsqu’il n’y 2 rien a craindre;
a mefure qu'elle croit, elle fe féche , -
caille & tombe par lames,

Il ne faur donc jamais parer la fole
ni la fourchette, par la raifon qué nous
venons de dire. On doit fe contenter fey-
lement d’abatrre le bord du faber comme
d P'ordinaire, en cas qu'on le trouve trop
long , & enfuite pofer par-deffus unfer
fait en forme de demi-lune, en dimi-
nuant un peu fon épaiffeur vers le talon,
& le tenant un peu plus long pour les
chevaux qui ont les fabots foibles ; car
quand les pieds font bons , il ne doit at«
teindre ‘que jofqu'an milien du fabor.

Il fauc enfoncer huit petits cloux faits
a Pancienne mode , c’eft -3 -dire donr la
téte eft forr perite, dans les trous du fer
qui font fairs comme la téte du clou,

Lw
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d’'une forme un peu oblongue. Cette'mas
niére de ferrer a ¢té exécurée , & bien
des Officiers l'ont mife en pratique, &
s'en font trés-bien trouvés. L'inventeur de
cetre méthode a fait ferrer ainfi un grand
nombre de cheyaux 4 Londres, qui bron-
choient auparavant , & qui ne bronchent
plus aujourd’hui , & qui marchent d’un
pas aflucé fur la glace, au moyen de deux
faux cloux a glace fur la pince.

Moyen de garantir les chevaux contre les
mouches & toute autre efpéce d’infedles.

261, Ce moyen confifte a les frotter
tous les matins avec des feuilles de noyer.

Avis. Quand il fair chaud, & que
les chevaux font au foleil ou au travail ,
ce. moyen et infuffifant au bout d’une
heure oudeux, parce que le jus des feuilles
& l'odeur fe diffipent.

Moyen d'éter aux marrons d’Inde leur
amertume , & de les rendre propres d
fervfr d’aliment aux animaux,

262, Il faue remplir un grand cuvier
d'ean commune , y jetter les marrons
dlnde, & les laiffer ctremper pendant
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quelques jours: ils samolliffent, & en
fe gonflant , ils commencent 4 perdre un
peu de leur mauvaife amertume, Au bout
de quelques jours, on jerte cette pre-
micre eau , & lon en remet de nou-
velle. Aprés quatre oit cing opérarions
femblables , les marrons deviennent trés-
doux. Pour s'affurer de leffer de l'eau,
chaque fois qu'on la change , on tite
le gofit du marron , & I'on continue juf-
qua ce quil foir 4 fon point. On broye
enfuite les marrons , & on les réduit en
une efpéce de pite dont on peut donner
a manger a la volaille & aux porcs pour
les engraiffer.

Avis. Les gens qui confeillent cette
maniere d’engraiffer , n’ont pas mieux
réafli 4 la perfuader qud s'enrichir pac
un moyen {1 peu cofiteux.

Moyen de préparer les marrons d&'Inde
pour engraiffer le bérail,

263. Il faur d’abotd faire de I'ean de
chavx ; c’eft--dire , jerter vingt d vingt-
quatce pintes dean. fur la huitiéme par=
tie d'an boiffeau de chaux vive mife
an fond d’'un petit cuvier & leflive , garni
d'un drap ‘de toile trés-ferrée : quand la

i
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chaux a été bien éreinte , on tire lean
imprégnce de fes fels par le conduir or-
dinaire des cuviers, & on fait bouillir
quelques tems dans cetre ean les mar-
rons , aprés les avoir piqués en deux on
trois endroits. Lotfqu'tls ont été affez
amollis, on les fair peler, & enfuite
tremper pendant vingr-quatre heures dans
Peau fraiche : alors on les employe avec
fucces & profic pour engraifler le bérail.
Cependant on ne confeille pas de pre-
fenter ces marrons , quoique ainfi pré-
patés , aux bétes qui portent ou qui nour-

riffent.

Avyis, 1l ne faut pas non plus le don-
ner aux autres qui travaillent pour notre
profit. Il y auroic bétife & préjudice con-
fidérable de leur faire manger ce qui n'eft
pas fait pour ['¢tre.

Machine pour engraiffer la volaille,

264. Cette pitce a la forme d’une
fontaine d’environ quatre pieds de haur,
& communique 4 la volaille par fon ro-
binet ou tuyau. La pite eft préparée de
la maniére {uivante. Prenez de la farine
d’orge.bien fine ; délayez-la dans du laig
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bien chaud & bouilli, jufqu’a ce qu'elle
devienne comme de la créme nouvelle,
afin que rien ne bouche le ruyau ; mer-
tez-la enfuite dans la machine ; elle fere
de boire & de manger. Prenez la volaille
par les pattes ou ailes ; ouvrez-lui le bec,
& infinuez-lui le tuyau fur la langue en
tenant animal ferme, de crainte qu'il
ne fe retire. Pour un dindon , pouflez
le tuyau environ trois pouces ; pour
chapon ou poule , deux pouces ; pour un
pigeon , 4 proportion. Cetre opération fe
fera deux fois par jour , & aux memes
heures. Si 'on veutr mettre plus de tems
i engraiffery’il faut couper le lait ayec
de l'eau chaude.

Abvis, Je doure que cette machine ait
jamais été faite ou employée , mais j'ai
vu des cuifiniets employer de petites fe-
ringues de fer blanc trés-commodes pour
cer ufage.

Moyens de conferver le poiffon.

265. Nous les offrons a ceux qui
veulent conferver le poiffondans les étangs
pendant un rude hiver: comme ily a des
hivers affez rigoureux pour faire périr le
poilfon dans les érangs , il importe au
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bien public de favoir ce que I'on pras=
tique 4 ce {ujet dans des climats plus
froids que les notres. Pour prévenir la
perte du poilfon , on a imaginé deux
moyens.

Le premier tend 4 introduire conti-
nuellement quelques petites colonnes d’air
nouveau dans I'étang. Pour cer effer, on
prend un tuyan de bois , de fer ou de
plomb; on I'entoure de beaucoup de paille
longue qu’on lie en plufieurs endroirs,
& ayant fait une ouverture dans la glace ,
on y fait entrer ce tuyau ainfi garni, de
forre qu'il paffe la glace en-deffous , &
qu'il la furmonte en-deffus. Quoique l'eau
fe gele dans la fuite aurour du tuyau ,
Pair paffe cependant par les petits ca-
naux de la paille jufqu’au deffous de la
glace : les nceuds de cetre paille ne lui
oppofent aucun obftacle , parce que la
pellicule qui fermoit leurs conduits, lorf=
quelle éroit fur pied, seft defféchée &
rompue depuis qu'elle a éeé coupée , fer-
rée dans la grange & bartu. ‘On doit
avoir foin de rompre de tems 4 autre
la glace qui fe forme dans le tuyau avec
une verge de fer, ou avec une perche;
& par cette attention on procure aux
poilfons un nouvel air.
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Le fecond moyen confifte & planter
en divers lieux de Iétang des fourches ,
que P'eaucouvrede la h‘auteur de quelques
pouces , & de pofer fur ces fourches de
fortes perches: on f{ent bien que cet ou=
vrage doit fe faire avane la gelée. Lotf-
que la furface de I'étang eft entiérement
prife, & que la glace eft forte, on léve
la bonde, & on laiffe écouler une cer-
raine quantité d'ean , dont Pair exté-
rieur occupe en méme tems la place. On
remet enfuite la bonde. La glace foute-
nue par les pieux & les perches ne s'af-
faiffent point , & TPair renfermé dans
Peau & dans le vuide qui eft entre I'eau
& la glace circule fufiifamment pour
entretenir le poiffon , jufqu’a ce que la
faifon s’adoucille , fans qu’il coure rifque
dérre fuffoqué.

Il y a un troifieme moyen plus fimple =
il conlite 4 caffer la glace fouvent , &
en plufieurs endroits , & a la relever fur
celle qui refte en fon entier; car lair fe
communique 4 P'ean aufli-tdtr qu'elle eft
découverte, & circule avec celui qu'elle
contient jufqu’d ce qu'elle gele de nou-
veau ; mais il faur convenir que ce moyen
demande un travail pénible dans un érang
d'une grande ¢rendue , & quiil eft plus
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difpendieux que les deux méthodes pré-
cedentes.

SECTION SECONDE.

VETERINAIRE OU TRAITEMENS DES ANI-
MAUX MALADES OU BLESSES , IT SOINS
PRESER V ATIFS,

Remede pour gucrir les tranchées des
chevaux,

266. IL faur faire bowllir une pinte de
lait , dans laquelle on jette plein un grand
dé 4 coudre de favatte briilée & pulvé-
rifée. On fait avaler le rour au cheyal
par le moyen du corner. On le couvre
bien, on lui donne affez d’efpace pour
qu'il sétended fon aife. Le cheval éprouve
aufli-tot une forte de crife qui lui refroi-
dit les membres , mais qui ne doit pas
effrayer. Deux heures aprés |, il revient
dans fon érar naturel : on peut alors lui
donner 4 manger, & le fiire méme tra-
vailler. On affure de plus que ce remede

@ pour garant vingt ans d'épreuve qui

ont toujours réufli,
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Reméde contre la maladie des beftiaux qui
urinent le fang. Elle les attaque en été
lorfqu z[s_/or:r dans les paturages. Auffi-

: : y
10t qu ::»z 5 fpperfozr de ce mal , il jaar
leur faire quitter les champs , & les ra=

mener a létable,

267. On fair diffoudre une poignée
d’amidon blanc dans P'eau de puits bien
claire , & on la délaye fibien qu’on puifle
la faire avaler fans peine & fans dégotic
a 'animal, Enfuite on lui donne 4 man-
ger 4 fec fans le faire boire j & Purine
de fang cefle en vingt-quatre heures.

Reméde contre la maladie appellée charbon,

268, Dés qu'on s’appergoit que les
beftiaux fonr incommodés d’un bouton
ou d'une barre fur la langue , il faur
prendre une pu:ce d'argent pour racler
ce bouton jufqu’a ce que le fang vienne:
enfuite prendre une poignée de fel &
aurant de poivre, quelques gouffes d’ail
qu'on hache bien menu , & une bonne poi~
gnée d’herbes fortes , concaflées, comme
la lavande , le ferpplet , la fange, le
thim, le romarin & autres. On met le
tout enfemble dans une fuffifante quan-
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tité de vinaigre , & on le laiffe en di»
geftion peudmt quelques jours, En frot-
tant de cette mixtion la lw.;:,t.e de I'ani-
mal malade, il fera guén fur le champ,
& il mangera tout de fuire fans ancune
difficulté. Une cuiller d’argent eft l'inf-
trument le plus propre pour nettoyer la
langiie de la béte. Cependant quelques
Pﬂfounes {e font fervies avec fucces dun
morceau d'écarlate, Comme la conta-
glon ne fe manifefte par aucun figne ex-
terieur, & que les animaux qui en, font
atteints , ne paroiffent pas fouffrir, parce
qu’ils mangent toujours , 1l faut étre bien
attentif 4 vifiter chaque jour leur langue;
autrement, l'on s’expofe 4 érre la dupe
de la moindre négligence a cer egard.

Remede contre la mortalité , c’eft-a-dire,
contre les maladies peflilenticlles des
chevaux,

269, On doit commencer le traite-
ment par le purgatif fuivant. Prencz du
mercure doux & du jalap en poudre, de
chacun une once, On délaye le tout dans
huit onces d'huile dolive. On le fait
avaler au cheval , & on a foin de ne lui
donner 4 manger que trois heares aprés.
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Il faut faire dégourdir 'eaun avant de P'a=
breuver , & lui faire boire rous les jours
huit onces de déco@ion de racine d'arif-
toloche ronde: la moirié de cette dofe fuffic
pour les perits cheyaux , mulets & bouri-
ques. Le lendemain de la purgation , on
fait fumigation de I'écurie avec les ingré-
diens fuivans. Prenez de la cire jaune une
once, & cinnabre bien pulvérif¢ demi-
once. Faites fondre la cire dans un plat
verniffé , fur un feu lent; & en le re-
muant avec une fpatule, vous y jette-
rez peu-i-peu le cinnabre 3 vous retire-
rez enfuite le plat du feu, & vous re-
muerez la matiére jufqua ce qu'elle foic
refroidie.

Avis, Ce traitement eft aufli mauvais
que mal expliqué. Poyey ¥ol. troifitme.

Moyen de guerir la ladrerie.

270. Lorfque les puftules de la ladrerie
font bien formées fur la langue du cochon,
ou que cette maladie fe manifefte par 'en-
rouement de Panimal , on doit pulvérifer
de lantimoine crud , & on le méle avec un
peude farine d’orge, puis on en répand {ur
la langue , & il guérit infailliblement.
L'anumoine crud eft le remede le pius
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propre pour purifier la mafle du fangs

Le méme reméde ayant éré appliqué aux
bétes a cornes attaquées de chancres ou
boutons , a eu le méme effer que pout
la ladrerie des cochons » & leur guéri=

fon a été aulfi prompte que parfaite.

Avis. Celt une erreur. L’antimoine
hie peut guérir ces maux graves quen en
faifant ufage intérieurement.

Moyen de guérir les poulers.

271. Lorfqu'un pouler commence 3
baiffer les ailes, ou méme aufli-tér qu'il
ne les ferre plus exa@®ement contre fon
corps , 1l faut le prendre , & fur le champ
examiner fa téte avec atcention. On y
trouvera deux ou trois poux, plus ou moins,
qui font bruns, & tres-petits d'abord ;
mais qui, dans fort pea de jours , par-
viennent 3 ronger tellement la téee
qu'ils sarrondiffent , & font aufli gros
que de la graine de chonx ou de navet,
Cet infe@e eft la vérirable & I'unique
caufe de Ia pépie. Pour e tuer , il ne
faur que laifTer tomber gne gourtte d’huile
de baleine fur la téte du poulet , & frot-

ter un peu pour I'étendre. Les poux cré-
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veront dans l'inftanc , & le poulet naura
jamals ni poux, ni pepie. Les poules y
remédient {ouvent elles-mémes | foir en
fe grateant, foit en s'drant les poux les
unes aux autres , comme on le voit quel-
quefois, en y faifant atcention j mais le
plus sir eft davoir recours 3 I'huile de
baleine , & le reméde eft infaillible ,
quand P'animal feroit 4 Pextrémicé,

Avyis. 1y a lien de croire que aureyr
selt trompé en donnant 4 un mal caufd par
des poux , le nom d’un mal qui a fon
ficge 4 la bafe de Ia langue. Le rémede
eft bon pour les poux , mais inutile contre

la pepie.
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! SECTION TROISIEME.

| PRrRocEDES POUR DETRUIRE OU ELOIGNER
LES ANIMAUX €ARNACIERS QUI TUENT
OU DEVORENT LES ANIMAUX DOMES=
TIQUES,

Moyen de- détruire les renards,

272. PORTEZ une poule dans un bois:
| paffez une ficelle en las coulant dans une
I de fes pattes , qui foir affez longue pour
Pérendre 4 fix ou fept pas, attachez-la &
un buiffon, Le chafleur s'étant placé {ur
un petic arbre, rirera de tems-en-tems
ce fil pour faire crier la poule. Les re-
' nards y viendront strement, & il les
I tuera facilement.

f Il faur changer de place tous les denx

ou trois jours , & y aller 4 différentes

heures. '

Piége pour prendre les loups.

273. La plupart des piéges indiqués
dans les livres font rarement tendus avec
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fuccesy car il arrive fouvent quele loup eft
alfez fin & affez heureux pour enlever I'a -
morce fans &tre pris; de forte que on re-
garde comme un grand coupde bonheur
d’en prendre ou tuer un feul dans le cours
d’'une année. En voici un qui a éié ima-
giné¢ depuis peu par un Membre de I’A-
cadémie des fciences d’Amiens , & que
Pon a regardé comme infaillible.

On fair deux enceintes de pieux Pune
dans Tautre , & dont lefpace en-
trelles n'a de largear que pour que le
loup puille y marcher : les pienx doivent
n'avolr entreux qu’un pouce de diftance,
& erre éleves de terre de quatre pieds.
On doit les affermir en les entrelacant
avec de l'ofier, L'enceinte intérieure doir
avoir huit 4 dix pieds de diamérre ou
de largenr : dans le centre, on place une
efpice de cage ol 'on enferme une vieille
brebis ou une oie ; & l'on choifit ces
animaux préférablement 4 d'autres, parce-
qu'ils ne celfent point de crier }orFqu’iIs
{e trouvent feuls, & leurs cris font trése
propres a attirer les loups. Chacune de
ces enceintes a fa porte ; celle de I'en-
ceinte intérieure eft fermée de facon que
le loup ne la puille ouvrir, & ne fert
que pour pouvoir entrer lorfquon veut
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enfermer la brebis ou l'oie dans la cages
cependant la haie doit érre conftruite de
facon que le loup puifle voir & fentdr
la proie fans avoir la liberté d’en appro-
cher. La porte dela premiére enceinte doit
rre ouverte de toure la diftance qui fe
trouve entre les deux enceintes. Or cette
diftance doit écre affez grande pour que
le loup puiffe pafler aifément, & allez
étroite pour ne lui permettre aucun mou-
vement un peugrand 4 droite , nid gauches
celt ce quil faut obferver exattement ,
parce qu'en cela feul réfide touwe luti-
lit¢ du picge.

Les chofes érant ainfi difpofées , on
doit satrendre que le loup entendant la
brebis béler , ou l'oie crier , ne manquera
pas d’accoutir : il entrera par 'efpace que
laitfera la porte qui eft ouverte, il tour-
nera dans l'enceinte , & viendra rencon-
trer le derridre de la- porte : alors comme
il ne pourra ni teculer , nt {e rerourner,
il heurtera cetté porte qui, n'érant ar-
rérée que foiblement , fe fermera d'elle-
méme , au moyen d'un cliquet dont on
aura eu foin de la garnir. Ainfi le loup
{e trouvant enfermé rournera fans cefle
entre Jes deux enceintes fans pouvoir ja-
mais franchir ni Tune ni lautre, parce
que
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que tout animal qul veut faater {e met
en ligne droite vis=d-vis I'elpace qu’il
veurt n.a.nchlr, mais ici, ce loup ne le
peut a caufe de Pefpace trop éwoir, &
parce quil a toujours le corps un peu
plié , a caufe de la ligne circulaire que
décrivent les deux enceintes. On fera
donc affuré , en y retournant le matin,
de trouver vivant le loap quiy fera en-
tré, & on fera le maitre ou de l'allom-
mer dans enceinte , ou de lui pafler
dans lz col un neud coulant pour le
tirer de-ld , & le donner a érrangler aux
chiens. Cetre dernidre facon eft la plus
prudente ; cacr i on chl,d le fang du
loup fur la pla.ue on peur compter que
quelgue appar qu'on merte dans le piége,
de long -tems aucun loup n'en appro-
chera. Ce piége a cetre commodité , qu'c-
tant une fois dreflé, il dure autant que
les pieux dont il eft formé.

Compofition & ufage d'un appit & d'un
poifon pour deétruire les Zmp: & autres
bétes carnacieres.

274. Compofition de l'appit. On met
dans un por de terre bien propre , pn
oignon blanc en quartiers, trois cuiile-

Tome I, M
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rées de fain-doux, trois pincées de poudre
de fenugrec , autant d’iris de Florence &
de feconde ¢corce de Morelle, ou réglifle
fauvage , gros comme un cuf de gal-
b*mlm SHE nne pmccc de galenrra en
puudce. Il faur faire cuire le tout fepe 4
huir minbutes 4 petit feu clair & fans'
tumée, On retire enfuite le pot dans le-
quel on jette gros comme une feve de
camphre éerafl¢ : on remue la compofi-
tion , & on la couvre, crainte de 'éva-
poration du cunphre elle doit ¢tre en-
{uire p*tﬂce dans un gros linge. Cer ap~
pat attire les renards , comme les loups ;
mais ils y donnent encore mieuax, q.r:md
on f{ubftitue aw galbanum & an <’.1Eeng1,
une vingtaine de gouttes d'huile de han-
neton , ou d’anjs au défaut de cette huiles
il fe conferve dans un pot de terre cou=
vere d'un p'arch:.min mouillé.

Ufage de cet appat, On prend un cot=
beau, ou un oifeau de proie, ou une
volaille morte de m‘aladle on un der-
ricre de renard 5 on le pre{enre a un feu
clair, & on.le graxﬂ‘_ enfulte avec un
peu de cet appat : au défaut, on peut
prendre des vuidanges de vohiIle ou de
litvres également puparfea ; mais il faut
alors les mettre dans un fac de crin 4

O L = P B R B3 B et M . g e e e
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claire voie, également graiflé avec cerre
compofition, Pour miéux réuflic sunGarde-
challe ou autre fe munir de perits mor-
ceaux de pain de la groffeur d'un ceuf
de pigeon, garnis de la crofite de defTous :
& qu'on a fait frice dans la graiffe en
queftion, dont il enduit Ia femelle de
fes fouliers. Il atrache avec un 6l de crin
lappac d une longue gaule, & il le trajne
a terre & de coré, pour que 'odeur de
fes traces n'inquiére pas les animanx qu'on
“cherche i actirer : il va fur le bord du bois
& aurres lieux que les loups fréquentent
le plus, obfervant de répandre d longues
diftances fur la trainée, les petits mor-
ceaux de pain.

Ufage & compofition du poifon. 1l faue
prendre quatre onces de noix vomique
rapée, la plus récente, auranr do verre
pilé, une once ou un peu moins, fi 'on
veut, d'éyonge coupee en morceaux que
l'on fair un peu frire, & fur-tour de ma-
niére que ces morceaux ne foient point
beilés : on y ajolite une poignée d’oi-
gnonsde Colchique ou Tue-chien nommeés
aufli vachettes ou faux faffran  cest une
efpice de faffran fauvage qui crofr dang
les prés, & qui poufle en Seprembre des
Beurs tiranr fur le lilas, On peut joindre

M ij
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du fel A cette compofition, les loups en
{ont plus aleérés , boivent & périffent ens
core plutdt. Si on a des noyaux de cerifes
noires, on les concalle & on les jointaux
autres poifons. '
On prend un chien deftiné a étre dé-
truit, & on lui faic avaler trois boulettes
rofles comme des noix de ces poifons
mélés avee de la viande hachée : le chien |
meurt pea aprés, & le venin {fe mele
dans fon fang : enfuite avec une broche
de fer on fait douze 4 quinze ouvertures|
dans le corps, la gorge & les cuiffes de
cet animal, dans lefquelles, a 'aide d’'un]
entonnoir de tole, on infinue le poifon
le plus profondément quiil eft pofiibles
On prépare de méme les renards écorchés
& les petits chiens de lait, & on ferme les
ouvestures avec de la fiente de vache
La dofe de poifon ci-deflus prefcrite,, eft]
un gros pour un chien de la taille de
ceux des bergers ; moitié fuffic pour un |
“renard, le quart pour an petit chien de lait
On  place enfuite I'animal ainfi em
poifonué , au milieu d’un trou fait en
terre , de la profondeur de deux pieds,
& dans lequel on a foin de jerrer une
certaine quantité de fumier de cheval
Aprés avoir recouvert ce-trou de teft
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bien battue , on y laiffe I'animal trois
]ours en hiver , & vingt-quatre heures
en ¢été pendant lefquels ]{. pmfun fe fond
& sinfinue dans toutes fes parties, En-
fuite on le retire, & on le mer fur la
rramc qm a éré puﬂl)alée de la maniére
indiquée ci-deflus, & autant qu'il eft pof-
fible dans une piéce enfemencée de bled
ou de feigle , préférant cellesqui fe trou-
vent ul 121 P[ 1)(]!11‘![{' QfES ‘lVICTE.S oL rltl{
feaux ; & en obfervant roujours de le
lacer 2 plus de foixante pas des haies
oa buiflons qui caufent de la mefiance aux

vieux lUJi'Jh. On ne dott ].zmus [!111 r
les cadavres avec de la corde , ni les qpm. g
que les loups éventent & craignent ; mais
avec un lien de bois on un crochet qu oh
paffe dans le jarrer de I'animal § il faur
anfli que celul qui tend ce p:cdu, ¢vite
de conferver dans fes mains ou dans fes
h.‘lb]ts aucune ("de'ﬂl— C!e rﬂ.bﬂ.c.

Si, dans l'efpace de deux licues 3 la
ronrie, il fe trouve des lonps , ils feront
attirés 3 & I'animal préparé fera devore
dans moins de neaf jours , fans qu'il foit
a craindre quancun chien ni cheval n’en
approche ; mais les loups ne manqueront
pas de creve

M iij
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Avis, 1l neft pas befoin d’empoifon.
net un animal vivant, comme chiens ol
chats. Le poifon qu'om leur fair avaler _
ne pafle pas dans le fang , comme on Pa.
vance ici: ainfi il fuffic de farcir du poifon
le corps d’un animal morr; On doir mettre
ces appdrs empoifonnés horsde la portée des
chiens qu'on ne veur pas empoifonner,
car c’elt encore une ert
fi les chiens ne toucl

eur d’avancer que |
1ErONT pas 4 ces appats, |
i Ua épagnenl bien nourr pourra n'y pas
I goliter , mais un chien de berger , &
' bien d’aucres en mangeroient,

Moyen de préferver les troupeanx de la
il morfure des loups.

i 275+ On prend les excrémens de ces
il . . e A
' animaux carnafliers, on les laiffe tremy |

pet dans I'ean pendant quelque tems ,
f & on frotte de cette eau une fois par an
Il fes moutons a la gorge, fur le dos, &

aux corés,

Avis. 1l y a beaucoup 4 parier que
e moyen ne dégolicera pas les loups.
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SECTION PREMIERE,

B&OYENS DE DIMINUER LES CONSOMMA-

TIONS , ET DE LES RENDRE PLUS PRO~-
FITABLES.

Moyen d’augmenter la chaleur du feu dans
un dtre , fans employer plus de bois.

276. IL confilte a fe fervir des cendres
da méme bois , &  jetter de I'eau deflus
M iv
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en aflez grande quantité pour en faire
une pite, que l'on paitric avec la pelle
a feu; cetre elpdce de mortier érant fait
& paitrl bien ferme , on l'arrange dans
le foyer entre les deux chenets , fur une
épaiffeur de trois 4 quatre pouces ; on
en fair aufli deux petites élévations de
chaque cété , le long des chenets , pour
. donner de lair, & réunir la chaleur.
On met enfuite les tifons & le bois {ur
ce foyer humide, & on allume le feu.
La chambre, en s'échanffant peu-d-peu,
augmente de plus en plus la chaleur , &
la renvoye antour du foyer. Si l'on mes
un peu de ce mortier derriere le bois
dans le fond de ldwe, la chaleur qu’il
repouflera direétement , fe fera fentir en-
core plus.

Moyen de faire durer , plus qu’a ordi-
naire , Lhuile a briler , & de lempécher
de rendre une fumee epaiffe.

277. Faites fondre dans un verre d'eau
autant de fel qu’il en peur contenir , &
trempez-y les méches, que vous ferez en-
fuire fecher poar vous en fervir, Verfez
de cette eau falée & de I'huile, parties
¢égales, dans une bouteille que vous agi=
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terez pour les méler enfemble, & gar-
niffez-en les lampes avec les méches pré-
parées. Cleft des huiles de lin & de na-
vette qu’il s’agic ici principalement ; mais
on peut €prouver la recette avec d’autres
huiles.

Avis. Je ne vois pas qu'il puiffe ré-
fulter d'autre effer de ce melange de I'eau
d T'huile , fi-non que l'ean empeche que
Phuile n’acquierre une aufli forte cha-
leur par la flamme de la méche ; ainfi il y
aura moins d’huile brilée , & par confé-
quent moins de fumée : mais jignore (i
certe différence eft confidérable.

Moyen davoir des matelas qui ne s'af-

failfent point dans leur milien par le
poids du corps.

278. Pour procurer cet effet, au lien
de faire les matelas comme on les faic
ordinairement , on doit les faire doubles ,
ceft-d-dire, donner une longueur double
de l'ordinaire : enfuite on doir réunir les
deux bouts , de maniére que les toiles y
foient coulues enfemble , & que la laine
y {oic arrangée & piquée comme ailleurs ,
fans aucune différence, Ce ma;e_l;s aura

v
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ainfi la forme d’un manchon , qui fe rou-
lera fans ceffe & fans fin, & quife trou-
vera toujours plié en double: on le mettra
fur le lit de cette fagon, & il y ferale
méme effec que deux marelas I'un fur
Pauatre. Il ne faur ni plus de toile, ni plus
de laine pour ce matelas double, que
pour les deux {éparément.

Si lon eft dans I'ufage de n’avoir qu'un
matelas , pour lui donner cette forme,
on le feroit de moitié moins epais, &
Pon n'auroit que la toile de plus a ajoti~
ter, L'avantage qu'il y a dans cette in-
vention , c’eflt que chaque fois qu'on fait
le lic, on peut aifément rouler ce ma-
telas de manidre que la partie qui a fervi
fous les reins, fe trouve aux pieds, ou
3 la téte en-deflus, enfuite par-deffous,
& fucceflivement toutes les parties du
matelas paffent ainfi dans les endroits ot
lIa compreffion eft la plus grande. On
peur méme de tems en tems retourner
le matelas comme on fait un bas, en
mertant en dedans fa furface extérieure,
& en dehors celle quieft en dedans, &
on le rafraichic ainfi facilement. Un ma-
telas conftruic & changé de certe facon,
en dure bien davantage , & on en eft
bien mieux couché.
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SECTION SECONDE.

ProcEpEs T RECETTES POUR PRESERVER
D' ACCIDENS LES HOMMES, ET Y RE-
MEDIER.

Moyen de nager [ans rifque de f¢ noyer.

279. PRENEZ un morceau de licge de
la meilleure & de la plus légere efpece:
coupez le en forme dovale, & de Ia gran-
deur d’un empan: élevez-en le bord d’un
coté confidérablement, en y appliquant
une autre piece, au cas que le lidze ne
foit pas aflez épais ; creufez tant foir peu
lautre coee, de fagon qu'il puifle sadap-
ter aifément au cdeé gauche de la poi-
trine : faites-en de méme d’un antre mor-
ceau tout pareil pour le c6té droit. Suivez
la méme méthode pour deux autres moc-
ceanx femblables , afin de couvrir Iuna
& lautre €paule: couvrez routes ces pie-
ces de cuir ou de parchemin , ou de route
autre chofe propre a empécher I'ean d’y
entrer : coufez-en bien les bords & rour
le tour de la cavité: joignez Jes deux piéces
M vj
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des cpau!ﬂs pat.une courroie aflez [ongue,
& a chacun de leurs coués , & réu-
niffez - les aux plcaes de la poitrine par
de femblables courroies qui prennent par-
deflus les épaunles & fous les aiffelles ,
uniffez enfuite ces dernieres pitces par
deux courroies fermées par une boucle.
Il faur que ces courroies foient d'un cuir
fimple & docile, de la largeur de trois
doigts , & que le plus gros bour de la
piéce ovale foit par-deflus. Toutes ces pie-
ces doivent étre promrnonnces a la raille
& ala groifem’ de ceux a qui elles font
defltinées. Armé decette nouvellemachine,
vous pourrez fans rifque courir les rivig-
res pour votre plaifir, & méme échapper
an naufrage fur la mer, pourvu que vous
ne foyez pas trop elolgm des cotes.

280. Avutre. Prenez huirveflies de co-
chon ou de beeuf que vous enflerez aux
trois quarts ¢ bariflez-les , & les alluje-
tiffez entre deux toiles fortes qui les em-
b .affent. Ces vetlies font mifes quatre 4
quatre de chaque coté : 'une de ces toiles
aura un pied de longueur , & affez de
largeur pour atteindre d’une épaule i I'au-
tre, On y fera, par le hauc, des épaulettes
qui pafleront par - deffous les bras ; &,
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aprés avoir emboité toute 'épaule , satra-
cheront par derriére avec des courroies
ou des boutons j en forte que cette roile
couvrira l'eftomac , & depuis le cou juf-
quau nombril. Ceft fur cette premiere
woile quon placera les veflies , quatre a
droite, & quatre 4 gauche; laiffant en-
tre les deux rangées, vers le milieu, un
petit intervalle de guatre pouces environ
de largeur, pour que Peftomac puiffe s’y
loger. Aprés avoir enflé ces veflies a- peu-
pres aux trois quarts , comme on I'a dic,
on merttra par-deflus un autre quarré de
toile neuve femblable au premier , qui
recouvrira ces veflies, & que 'on coudra
parfaitement 4 la premiere roile fur tous
les bords, & mime entre les intervalles
des vellies & au milieu de eftomac. Si
-on n'enfle pas enticremenr les veflies ,
c’eft afin quelles puiflent mieux s‘arranger
entre les deux toiles; cela formera comme
deux poches, une fous chaque mamelle,
Comme ces veflies ont chacune un coun
aflez long par ou on les enfle, il eft aifé
de faire paffer ce cou 4 travers la toile
qui les recouvre, & de larrérer en faifane
quelques points avec une aiguille , fans
pourtant percer en dedans du cou ; ce qui
eft facile , parce que la veflic eft toujours
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un peu charnue en cet endroit, & qu'une
aiguille fine peut aifément entrer dans la
chair, fans percer tout-a fait la veflic. Dés
que le cou des veflies fortira des poches,
on aura la facilicd de les enfler & défen-
fler quand & autant qu’on le voudra, afin
que la poche de la roile {oir bien pleine
& bien tendue. Le volume de ces huit
vellies fera 3-peu-pres équivalent a un
demi-pied cubique d'air, & vaudra dans
Peau un poids qui répond 4 35 livres de
pefanteur. Ainfi tout homme qui aura deux
poches femblables bien ajuftées fur fon
eftomac , & qui ne pourtont jamais fe
déranger , érant attachées comme on vieut
de le prefcrire , ne courra aucun rifque
de fe noyer , quelque large & profonde
que foit une riviere qu’il voudra traver-
fer 4 la nage. Avec cet arutail on eft par-
faitement foutenu , & on peut méme , fi
on le veut, porter fur fatéte, fans dan-
ger, un paquet de plus de 20 livres pefant.
Si on veut mettre ces efpécesde nageoires
par deffus les vétemens , on le peurt faire
fans qu'ils nuifent en rien, pourvu qu’on
ait toujours les bras libres pour diriger
les mouvemens du corps vers le coté ol
Fon veur aller. Ce moyen eft paretllement
excgllent pour apprendre a nager.
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Moyens de fecourir les noyés,

281. Traitement fait avec [fuccés
& un noyé, qui étvit reflé dans leau
prés de trois quarts - dheure , par un
Chirurgien de Bretagne nommé Saucquin,
Drabord il lui fic froteer le vifage , la
poitrine & le bas - ventre avec du baume-
de-vie d’Hoffman, On le couvrit de draps
bien chauds, que 'on changeoit de tems
en tems, & on lui fir des frikions par
tout le corps avec des ferviettes bien chau-
des. Il tenta enfuite une faignée du bras,
puts il Iui fic fouffler au vifage de la fu-
mée de tabac, qui le fit érernuer deux
ou trois fois , & lui fir rendre un peu de
fang écumeux, dont les bronches du poul-
mon éroient engoergées. La difficulté que
le malade avoir 4 refpirer , faifant foup-
conner 4 M. Saucquin que le poulmon
etoir obftrué par 'ean qu'il avoit infpi=
rée chaque fois qu'il avoit été fubmergé,
il luifit prendre quatre 4 cinggrains d'émé-
tique dans un verre d’ean chaude. Ce vo=
mitif lui fic rejerter plus de deux pintes
d’ean; & les efforts du vomiffement awe-
neérent A différentces reprifes plusd’un verre
d’une écume légérement teinte de fang.
Certederniére évacuationle foulageabeau-
coup: il fe plaignoit cependantencore d’'un
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froid confidérable; 5o gouttes de baume-
de - vie d'Hoffman , qu’il pric dans un
bouillon , aghevérent de le ranimer & de
le forrifier. %a foir M. Saucquin lui trouva
le vifage fort rouge , le pouls & la ref-
piration accélérés , & le fang dans une
grande raréfa&ion ; les accidens , fuite de
fon premier étar, furent appaifés par deux
faignées , & l'ufage du baume - de - vie
d’Hoffman qu'on lul continua, en faci-
litant Pexpe@oration , remédia efficace-
ment 4 une foiblefle d’eftomac & a une
infpirarion douloureufe, qui fe diffipérent
au bout de trois on quatre jours.

A ce bon traitement, on peut, fuivant
les cas , fubftituer le bain de cendres chau-
des , employé efficacement par le Méde-
cin de Cluni ( M. du Moulin.) Cet ha-
bile Médecin a employé ce remede avec
fucces fur une fille noyée , & qui avoit
refté dans I'eau fort long~-tems; car elle
éroit fans mouvement , glacce , les yeux
fermés , la bouche béante, le teint livide,
le vifage bouffi , tout le corps enfl¢ , chargé
d’eau, & fans pouls. Le Médecin demanda
des cendres qui n'eaffent point fervi 4 la
leflive. Il fit mettre ces cendres dans des
chaudidtes fur le feu ; érant {uffifamment
chatdes , il en fic érendre fur un lic de
épaifleur de quatre doigts. 11 yfic cous
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cher la noyée route nue , & la fir cou=
vrir d’une pareille quantité de cendres :
il lui fir garnir le col & la téte d’un bas
& d'un bonnet pleins de cendres 5 on la
couvrit d'un drap & d’une couverture. Une
demi-heure aprés le pouls fe rendit fen~
fible , fa voix revint ; des fons inarticulés
& confus devinrent plus diftinéts. On en-
tendit ces mots : je gele, je gele. ll donna
1 la malade une cuillerée d'une liqueur
{pirituénfe, & il la laiffa enfevelie dans la
cendre présde huit heures : apres ce tems
elle en fortit rérablie entierement : il ne
lui refta quiune laffitude , qui fe diffipa
an bout de trois jours j toutes les eaux
s’écoulérent par la voie des urines , &
avec une telle évacuation , que la cham-
bre en fu]: immdée. I..E bain dij fab!-e an
degré de la chaleur animale , i Pon eft
dans des lieux déferts; les peaux de mou-
tons chaudes dans les voyages longs &
en pleine mer, ol manqueroient les cen=
dres, le {el & le fable , Ia fumée du ta-
bac introduite dans les inteftins , ou les
potions expetorantes apres la {aignee de
la jugulaire , font trés-efficaces.

282. AvtrEe. Aprésavoir mis le noyé
dns un lic bien chaud , on lui appliquera
fouvent des fervieties chaudes. On I'agi-




82 PArsesmy
tera de cent facons ; on lui verfera dans
la bouche des liqueurs fpirituenfes : on
peut au défaut fe fervic d’une décodtion
de poivre dans du vinaigre; on picotera
les nerfs qui tapiffent le nez avec les bar-
bes d'une plume , foit en foufflant du ta-
bac dans le nez avec un chalumean ou
quelqu’antre fternuratoire plus puillant,
On s’eft {fervi avec fucces d’un chalumeau
ou d’une canule pour fouffler de I’air chaud
dans la bouche : on I'a méme introduic
dans les inteltins avec un fouffler : on
peut encore foufller dans les inreftins la
fumée de tabac d’une pipe; une pipe caf-
fée peur fournir le tuyau: on a va de
prompis effers de certe fumce. Si on a
un Chirurgien, il fautr qu'il fafle une fai-
gnce 4 la jugulaire; & fi tous ces remé«
des ne réuflitfent pas, il doir ouvrir la
trachée artére. Il ne faur pas fe rebuter
fi les premiéres tentatives n’ont pas de fuc-
cts; il faut quelquefois deux heures de fo-
mentation & d'agitation pour tirer quelque
figne de vie.

283. Autre. lly a quelque temsqu’un
vaiffeau Anglois étant dans la riviére du
Douro a Oporto en Portugal , un matelot
romba dans 'eau 5 il refta fous 'ean ef-
pace d'une bonne demi-heure. Quand on




MopdERNE 283

Peut repeché, on le déshabilla fur lechamp,
& on le frotta par tour avec du fel j mais

lus particuliérement autour des rempes ,
g la poitrine , & 4 toutes les jointures.
Cette opération fut continuée pendant
quelque tems, durant lequel cet homme
commenca a donner quelque figne de vie,
& en moins de quatre heuares de tems ,
il fe tcouva en érat de marcher.

La méme expérience fut enfuite eflayée
fur des chiens & fur des chats, qui fu-
rent tenus fous I'ean pendant deux heu-
res, & enfuite ablolument enfoncés, En
forc peu de tems ils commencerent 4
refpirer, & 4 rendre Peau quils avolent
bue, par la gueule, les oreilles, &c. Iis
fe débartitent enfuite plus fortement; &
dans I'efpace d’environ trois heures , ils
fe levérent & s’enfuirent,

Moyens de [ecourir les fujets reputés mores
Jans certitude qu’ils le foient.

284. Un homme avoit été fuffoqué par
la vapeur du charbon allumé, & il éroit ré-
puté mort. Il y avoit trois quarts-d’heure
qu'il éroit en cerérar; il avoit les yeux fixes
& ouverts , ainfi que la bouche; la peau
ctoit froide : on n'appercevoit aucun mou-
vement au ceeur , ni aucun figne de refpi-
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ration, Un Chirurgien (M. Toflac, 4 Aloa

en Angleterre,, qui par hafard vit ce ca-
davre, croyant ne courir aucun rifque furun
corps qui paffoir abfolument pour more,
tenta _le moyen fuivant. Il appliqua exac-
tement fa bouche fur celle du fujer, dont
il ferra en méme tems les narines; &
en foufflant fortement, il Sappergur que
fa poitrine s’enfloit: immédiatement aprés
il fentr fix ou fepr battemens de ceeur
tres-vifs. La poitrine reprit enfuite {on
mouvement alternartif, & bientde le pouls
fe fir fentir ; alors il ouyrir la veine au
bras : aprés un petit jer, elle ne rendic
le fang que par gourtes pendant un quart-
d’heure, mais aprés elle faigna librement.
En méme-tems il fic fecouer & frotter
Ihomme autant qu'il fur poflible ; une
heure aprés le malade reprit connoiffance
au bout de quatre, il s'en retourna chez
Tui, & trois jours aprés il fe remir A
fon travail. Ce fait, arrivé en Angleterre,
meérite d'érre fcu dans rous les pays ou
1l y a des hommes, & dans les tems
ott les morrs fubites font fréquentes.

Moyen de prévenir les effets de Phumidicé
des murs neufs,

285. Faites bouillir de I'huile de noix,
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enduifez-en le mur nouvellement b,
répétez la méme opération une ou deux
fois a trois jours de diftance, ceft-a-dire ,
quand la premiére couche eft féche. Ces
couches d'huile de noix bouillante s'in-
finuent dans les pores du plawre , & les
bouchent exactement: de forte que 'hu~
midit€ nuifible ne trouvant peine d’iflue,
refte concentrée dans le mur , & ne peut
produire de mauvais effcts.

Avis. On ne doit pas fe croire ga«
ranti parfaitement de humidicé des murs
par ce moyen: elle fort moins abon-
damment & moins promptement , &
elle porte avec elle, dans l'air de la
chambre , des particules huileafes, qui
rendent certe €vaporation aqueufe , fa-
line & huileule, encore plus mal (aige,

Moyen de fe préferver des effets du manvais
air , ou de Uinfeélion pres des malades,

286, Ceux qui vifitent les malades
doivent, pour fe prélerver du mauvais
air , fe faire une habitude de ne jamais
avaler leur falive , mais de la cracher
continuellement pendant tour le rems
quils reftent dans la fphére des exhulai-
fons de la fueur & de I'haleine des ma<
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lades. Le Doé&eur M. Dosrzensky ;
prétend que les exhalaifons qui fortent
du malade, ¢érant attirées dans la bouche
par I'haleine , font capables d’infe&er la
falive , & de la le refte du corps: fi, au
contraire , on crache la falive, on ga-
rantit par-1d le corps de la contagion.
De-la il conclur que les drogues qui ex-
citent la falive & qui font beaucoup cra-
cher , font trés-propres pour les Méde-
cins , les Chirurgiens , & toutes les per-
fonnes qui font obligées de vifiter les
malades attaqués de maladies on il y a
beaucoup de venin.

Avis. Le confeil peut étre fuivi par
les gens peureux qui ne voyent les ma-
lades qu'un inflant; mais n'eft pas pra-
ticable par ceux qui font habituellement
ou long-tems avec les malades, ils s'exté-
nueroient a toujours cracher. D’ailleurs les
exhalatfons maladives contagicufes font
également portéesdans la pottrineavec I'air
qu'on ne peut empécher d'y entrer, puif-
quil faur refpirer. Les meilleures pré=
cautlons contre les maladies contagieufles
font une vie fans exces, afin que fi I'on
eft arteint, elles foienr moins graves. On
fera bien de prendre un verre de via de
kinkina comme préfervarif antiputride,
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Prefervatifs contre les effets dumercure dans
certains ufages qu'en font les artifles
& artifans.

287. Lorfque les Doreurs ont couvert
une picce de meétal de Pamalgame d'or
& de mercare, quils ont préparé, ils
mettent cette pitce fur le feu, afin que,
le mercure s'évapore, & que lor feul
demeure appliqué fur le méeal 3 ‘mais
de peur de perdre le mercure qui s'envole,
ils ont foin de boucher leur cheminée
avec une botte de foin, a laquelle le vifs
argent s'attache, & d'cu ils le retirent dans
Ia fuite. On congoir, fans peine, que dans
cette opération ils refpirent une quan-
tité confidérable de vapeurs mercurielles,
qui, nayant point d'iffue, fe répandent
dans la chambre, & l'on fait combien
leurs effers font pernicieux 5 car elles
rendent le Doreur pale, maigre, dé-
charné, & lui caufent un tremblement
auquel on ne peut apporter de reméde.

Pour fe prélerver de ces maux, les
Doreurs doivent , en premier licu, obfer-
ver de travailler dans une chambre ou
Pair paffe facilement, & ot il y ait deux
portes oppoiées, qu'ils tiendront ouy effes;
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enfuite ils auront , dans lear bouche §
une pidse dor de ducat, appliquée au
palais. Cette picce attirera i elle le mer-
cure qu'ils relpireront, & elle blanchira ;
alors ils la mettront au feu, qui fera
évaporer le mercure, & ils la replace-
ront au méme endroit quand elle fera
refroidie. Ils continueront de la forte aufli
Jong - tems qu'il fera néceflaire, Celt a-
dire, rant que lor blanchira; ce qui
emptchera le mercure de s'incorporer dans
leurs humeurs, & préviendra les incom-
modités & les maladies qu'il occafionne.
Ceux qui fe fentent affetés du mer-
cure, ou qui craignent les mauvais effets
de celui quiils ont te {piré, pourront fe
débarraffer, fivon du rout, da moins de
la plus grande partie, par le moyen fui-
vant. Ils feront rougir dans le creufet
quelques fenilles d'or : ceft ce qu'on ap-
pelle de Vor recuit ils avaleront cet or,
qui, n'erant point diffoluble, ne fera que
paller dans le corps; il artirera 4 lai,
chemin fafanc, les parties de mercure
que les humeurs charrient. Les Dorcurs
{avent ot ils rerrouveront leur or, qu’ils
reprendront & pafferont parle feu, pour
leur fecrvir une autre fois, Ainfi, favs

peine & fans danger, ils conlerveront
; leur
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leur fanté, & recouvieronc celle qu’ils
ont perdue. &3

Avis. Ces préfervarifs font infuffifans.
Voyez les Vo.umes fuivaos,

#

SECTION TROISIEME.

Paocipts , Reicertes Er Avis rour

PREVENIR LES DEGATS DOMESTIQUES ,
ET Y REMEDIER,

Maniére prompte & sire de nettoyer les
tuyaux des cheminees , & d’en faire tom-
berla fute, fans avoir befin de Ramo-
neur, ou lorfqu’on n’en a pas Sacilement,

288. BROYEZ bien dans un mortier '
chaod, & mélez enfemble trois parties
de falpéire, deux pacties de fel de tartre,
& une partie de Heurs de foufre. Mertez-
en fur une pelle de fer, autant quil
en peur tenir {fur un liard. Expolez la
pelle fur un feu clair pres le fond de la
cheminée. Si vous ne voulez pis entendre
une explofion pareilled un coup de canon,
rerirez-vous. Si-t6t que le mtlange com-
mencerad bouillir, il fulminera de manidre

que le feal mouvement fubit de I'air élaf-
Tome 1,
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tiquecontenu dans le tuyau de la chemince,
fera tomber {ans aucun dommage ni dan-
ger la fuie, aufli bien & mieux que ne
e pourroit faire un Ramoneur.

Si le premier coup ne {uffifoit pas pour
nettoyer le tuyau aufli bien qu'on le defire,
on pourroit répeter Popération : elle n'eft
pas cotteufe.

Avis. Ce moyen , fujet 4 divers acci-
dens , & 4 dégrader les cheminées, les
nettoye mal: il ne tombe que la fuie la
plus fine qui ne tient pas.

Moyen fimple & facile d'eteindre le feu dans
une cheminée , provenant de U'inflamma-
tion de la fuie,

289. Il confifte & avoir appliqué
de bonne heure dans le tayau de la
cheminée deux plaques de tole pofées ho-
rifontalement , mobiles fur une charniére
bien conftruite , & qui , éant baillées ,
ferment exactement la capacité du tuyau.
On place la premitre un peu au - def-
fus du foyer , & la feconde immédiate-
sment au deffous de Pextrémité (upérieure
du tuyan de la cheminée. Ces plaques
font roujours relevées lorfquon fair du
fea , & au moyen d'un fil d’archal, que
Ion tire & foi en cas d'accident , on les
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faic romber fur leur appui. Pour lors la
fute enflammee qui fe trouve entre deux
eft forcée de fe rabatere fur la plaque in-
férieure, & le feu eft érouffé,

290. Avtre. Il faut prendre une poi-
gnée de foufre en poudre, la jetter dans
le foyer , & fermer en méme tems l'on-
verture du bas de la cheminée, de facon
quil refte feulement un petic foupirail
pour ménager un courant d’air, & en-
tretenir lembrifement du foufre. La fuie
creinte ombe en floccons , & Iincendie
cefle. Ce moyen, il eft vrai, n'eft pas
nouvean 3 mais il et bon de le rappeller ;
car il y a des fecours trés-utiles dont on
ne fait pas ufage , ou parce qu'ils fone

trop fimples , ou parce que dans le mo-
ment on 0’y penfe pas.

Reméde contre les teignes qui, rongent les

ctoffes de laine, [oir meubles , ou habits A
ou pelleteries.

291. Prenez une partie d’huile de thé-
rébentine, & deux pardies - d’efprit-de-
vin : mélez bien le tour enfemble : alors
prencz une brofle ou vergetre ; humedez-
la de cette compofition , & la pallez légéa
rement fur les meubles, tapifleries, fate

3j
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teutls , houfles & bois de lir, obfervant
den faire entrer dans les jointures du
bois. L'odeur forre de la thérébentine
fait mourir les teiones & crever leurs
cufs. On méle Pefpric-de-vin avec la
théiébentiney afin  daugmenter P'adti-
vite de la liqueur. Certe opération fe faie
dans le mois d’Avril : on doic fermer
exactement les portes, les fenétres, la
cheminée, pendint vingr quatre heures,
pour empecher I'odeur de s'éva pOTEr tro
romprement : il eft encore plus fir de
Fa renouveller au mois d Aot

Quant aux habits & éroffes ferrés dans
les armoites, on imbibe une feuille de
papier de la liqueur ci-deffus, ou bien
on en frotre avee la broffe un vieux mor-
ceau de laihe qu'on place entre quelques-
uns des plis.

On préferve les pelleteries en les en-
veloppant d'un pareil papier huilé, on
en met un dans les manchons, & jamais
eigne n'en approchera.

Le méme remeéde faic périr les puces
& les punaifes.

Moyen de garantir les étoffes delaine de
{a piquire. des vers,

292+ Il faut-bien dégraiffer les laines
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que I'on veut employer , cnfu_ire il faue
les paffer a I'huile de chérebentine , aprés
quot on les mer 4 [a teinture. Elles y per~
dent I'odear forte & pénérrante que 'haile
leur avoit donnée , & prennent encore
mieux les couleurs que celles qui n'ont
pas recu cewe préparation. La per-
fonne 4 qui l'on eft redevable de certe
utile découverte , a expofé pendant une
annce enticre des ¢rofles ainfi préparées
aux irruprions d'une mualtirude de vers
qu'elle avoir ramaflés expres pour_cela ;
mon-fealement ils ont tous pért {ans en-
dmnmagcr les £roffes , mais encore au-
cun autre infecte neflt venu y dépoler fes
cufs,

Moyen dé préferver les fourrares dzs vers,

293, Dés le mois d’Avril, on doit
faire battre avec une baguette les fourru-
res & les Manchons : eunfuire les enve-
lopper fans les prefler dans_un drap , ou
telle autre pidce de linge , & mertre en-
tre les plis une once de camphre groflig-
rement pulvérifé, Aprés quoi on enferme

Je tour dans un coffret on dans une ar-
moire bien fermée. Les vers ni les mitces
ne s’y mettront jamais, Quand on veut

N ij
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reprendre fes fourrures , il faut encore
les faire batre , & les expofer pendant
vingr-quatre heates 4 I'air pour faite éva-
porer Podeur du camphre. Le poivre noir
mis en poudre , mélé avec le camphre, cft
encore un bon remede pour les tourrures
a poil long.

Avis, Cet nfage du camphre eft la
meilleareprécantion qu'on puitle employer
pour préferver les fourrares des vers en
y joignant le foin d’envelopper ce paquet
d’un cuir de Ruffie. C’eft la manidre dont
on couferve les fourrures dans les pays
duNord, ol elles fone fi néceflaires & fi
fommunes.

DMoyen de préferver les livres de la piquure
des vers.

294. Lorfqu'on appercoit quelque li-
vie atceint, {oit dans la couverture , foir
dans le corps du volume , il faur verfer
deflus de la poudre de cologuinte , & en
garder a cet effer dans une petite phiole
bouchée d’'un morcean de parchemin percé
de plufieurs trous: 1l faur aufli de rems
en tems bartre les livres pour en faire
fortir la poufli¢re , & renouveller la colo-
quinte,
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Avis. Cette poudre incommoderolt
ce lui qui fe (erviroir des livres fans précau-
rion, & encore plus celui qui les batrroir,

SECTION QUATRIEME.

Procipts et RECETTES DINDUSTRIE.

Maniére de blanchir le lizge comme ¢n
Hollande.

295. LOR'EQU’UNE Blanchiffenfe de Hol-
lande a ramali¢ fen linge, elle le prend
piéce a pu,ce icmna»e en diftérens
endroits de favon noir : elle le mer en-
fuite dans un cuvier qui n’a point d¢-
gout comme les ndes, & le couvie
d'un gros drap que I'on nomme un cen-
drier. Pendant que cela fe fair, une chaa-
dieve pleine d'eau, dans laquelle on a
jetté qes cendres, bout fur le feu; &
Im'fql'e les cendres ont bien bonilli, on
verfe Ieau dans le cavier pqr-de['us le
cendrier, dont ofhice eft d’arréter les cen-
dres qui peuvent étre écoulées avee I'ean :

il eft cen{é que Pon proportionne la quan-
tité d# l'cau a ceile du linge. L'ean bouil-

N w
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lante étant verfée, on couvre le cuvier 3
& on le laifle aing repofer Pefpace an
moins de cing ou fix heures: au bout

de ce tems, elles retirent leur linge &
le favonnent 4 la muin > comme on faic
ici le linge le plus fin, & on lenvoie au
blecke,

Le blecke ¢t un pré
ment de foffés, quelquefois de haies,
& traverfs, felon fa grandeur, d’un on
de plufieurs canaux alfez profonds pour
quen plongeant une pelle dans Peau,
on ne puifle pas toucher la vdafe ni la
troubler. Le linge eft étendu fur I'herbe
le long des canaux, & on l’arrofe pen-
dant deux ou trois jours, aufli fouven
quil feche @ cerre opération fe fair avec
une pelle d ean, qui jerte I'eau 4 une
affez’ grande diftance pour mouiller
bsaucuup de linge. Lorfque ce linge eft
fuffifamment blanc, on le met au bleu,
puis on le renvoie 4 la Blanchiffeufe ,
qui a foin de le faire fécher-4 mefure
qu'elle veur le repaffer.

Ce blanchiffage, comme on voit, eft
bien moins pénible que le ndwre, & ne
colite pas plus de tems. Il femble que
dans nos campagnes quantité de per-
fonnes fe pourroient former un blecke ,

’ -
Fsrmc commung-
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les uns 4 moins de frais que les autres ;
& qu'au refte, la dépenfe qu'on s'occa-
fionneroit par-li, feroit toujeurs avan-
tageufement compenfée par le double
agrément de conferver fon linge, & de
Favoir d'une blancheur parfaite.

Maniére de blanchir le linge fin.

296, Lot{que l'on 2 du linge fin &
propre que 'on veut blanchir, & cepen-
dant le ménager , il faur, 1° le pafler
dans une ean legere de favon pour le dé-
tremper :quand 1l aura refté aflez de tems
pour érre imbibé, le metere dans un cuvier
fans le rordre, ni en exprimer cette eat 3
on y arrangera les différentes pitces les
unes fur les autres 2 plar, & par couches
¢gales, Obfervez cependant que le cuvier
nie deit jamais &tre bien profond : il fuffira
dumoins quon y ‘mette un pied & demi
a’¢paiffenr de linge 5 nous en dirons la

'R

-y i

on, On fe fervira, pour la leflive,
de bonnes cendres, provenant de bois neuf,
ceft-a- dire, qui n'aic point Aotré fur
Feaun, La cendre de chéne eft trés-bonne -
mais celle qui eft faite avec des arbres
a fruic, eft préferable 4 toure aucre. Avane
demployer ces cendres, il faur les faire

N_‘r,
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p1lTer par un crible ou un nmis, pour
en oter toutes les malpropretés qui pour-
roient s’y rencontrer, comme les perits
charbons ou aurres. De quelque nature
que folent les cendres, elles font bien
meilleures lorfqu’on les a fait recuire au
four une feconde fois, en les y met-
tant aufli-tor qu'on en otele pain, & y
faifant bruler quelques fagots. Il eft bon,
fi on le pent, de les jetter encore toutes
chaudes dans une grande chaudiére on
on a fair bien chauffer de l'eau. La dofe
eft environ un quart de cendres pour la
quantité que lon a d'ean, Ceft-d dire,
que, pour un fceau de cendres, il faut
mettre quatre fceaux d'ean. On fait
bouillic le rout enfemble affez douce-
ment pendant trois ou quatre heures.
Quand fa leflive eft faite, on la retire de
deifus le feu, & on la lailfe repofer :
aprés quoi on la e au clic, er la
verfant par inclination dans un autre
vaiffeau. Dans cec étar, on verfe la lef-
five fur le linge qui eft dans le cuvier,
& l'on y en met la quanticé qu'il faur,
pour que le linge en foit bien imbibé

& que la leffive le recouvre par- delﬁ.s
de la hauteur d’'environ deux pouces. On
laifle couler cette leflive 4 travers le linge,,
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& fortir par le fond du cuvier au moyen
d'une canule , qui la porte tour de fuite
dans la chaudiéce qui eft fur le feu 4 la
oriée du cuvier: on fait chauffer cetre
Jellive infenfiblement & par gradarion
puis on la reverfe de nouveau dans le
cavier fur le linge, & on continue 4
faire chauffer toujours cette leflive 4 me-
fure qu'elle coule du cuvier ; mais il faue
bien fe garder de la faire chaaffer juf=
guan point de la faire bouillir : car la
trop grnrtde chal¢tr gate le linge & meme
le brule.

Il faur donc obferver avec beauconp
d’attention que la leffive qui fortira par
la canule ne foit pas fi chaude que 'on
ne puille I'endurer avec la main fans
fe braler. On coulera de cette fagon la
leflive huit 4 neuf heures de fuite pour
le moins, & avec une chaleur toujours
¢gale. Enfuite on laiffera tremper le linge
dans cette leflive toute chaude, pendaat
environ huit aurres heures, en bcuchane
la canule, & couvrant bien le cuvier
pour Femptcher de fe refroidir,

Q.and le linge aura bien trtempé, on
le tircra tout chaud du cuvier, 4 mefyre
quon le laveia dans de 'eay bien claire,
& qui, 57l eft poflible , ne foic pas trop

!
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froide, Les eaux de rividre en éeé fone
les meilleures. On fe gardera bien de
frapper ce linge trop fort; mais on fe
contentera de le frocrer légérement entre
les, mains ou fur une planche unie
que les laveufes auront devanr elles, en
le ringant de tems en tems dans lean
claire, & le rordant un pea d chaque
fois pour faire fortir I'ean fale jufqu’a ce
quon sappergoive que l'ean en foit trds-
claire. Alors on érendra ce linge 4 plat
au foleil fur un pré dont Iherbe foir
propre, & pendant le cours de la journée ,
on verfera de I'eaun deus 4 plafieuts repri-
fes avec un arrofoir de Jardinier, 3 me-

" fure quon verra quil fe féche, & on

le retournera deux ou trois fois fans-
deflus-deffous. Le (oleil & cette ean ache-
veront de lul donner un luftre & un
blanc trés-parfaic. 1l faur, pour cela, que
Ie linge demeure expofé trois jours de
fuite au foleil, & au fercin , fi Pon veut 5
mais le foleil feul peut fuffire, On le
plie d demi-fe¢, & on le repafle enfuite.

Cette opération, comme on voir,
n’eft pas difficile’: bien des perfonnes la
pratiquent a4 peu-prés de méme ; mais
elles manquent de donner 3 leur linge
cecte blancheur qui en ‘fait le mérice,
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parce quelles négligent tous les ‘perits
foins que l'on vient de preferire.

Maniére de blanchir les blondes pour
coé’_‘ﬁ[ares de ﬁ'mms.r.

297, Faites fucceflivement deux eaux
de favon au bleu, dans lefquelles vous fe-
rez bouillir les blondes une heute achaque
fois, enfuite vous les ferez bouillir dans
une feule ean fans bleu & fans les rincer.
Puis mertez-les a la gomme arabique avec
de leau-de-vie & V'alunj enfin fonfrez-
les légerement, & les repaflez 4 demi-
mouillées.

Moyen de [e fervir de la leffive du marron

d’Inde pour le favonnage.

298. La préparation en eft trés-fimple.
On prend des marrons d'Inde quion laifle
fécher, & aprds en avoir 8ié la coque
roufe, on les mer en poudre. On de-
tempe _enfuite cette poudre.dans une
quantité d’cau {uffilante, qui devient aullz
propre 4 favenner qu'une eau faturée de
véritable favon. Certe efpécedefayon net-
toye le linge anfli-bien que le {avon
ordinaire. Ce petit fecret peut etre usile
aux gens de la campagne.
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vis. Ce petit fecret et un mauvais
moyen ; & 1l eft faux que ce fruir foit
aufli favonneux.

Moyen de bianchiy les eflampes & de

leur rendre leur premier luftre,

299. Il faur faire une petite leflive
avec des cendres de farment de vigne: ces
cendres fongles meilleures , & ne doivent
pas &tre mélées avec d'autres : on doit
obferver que Ja leflive ne foir pas trop
forte, Un boiffean de cendres fuffira pour
quatre {ceaux d'eau de riviere. On fera
bouillic le tour dans une chaudiére fepr
a huir heyres : aprés quoi, on lailfera
repofer cette leffive, & on couvrira la
chaudiére avec un linge. Quand cetre
leflive aura repofe dans cer éeat efpace
de fepr 4 huit jours, on la titera 3 clair
par 1inclination,

On lierz enfemble toutes les eftam-
pes que Pon vent netroyer avec une fi-
celle entre deux catrons, de manicre
cependant 3 n'ttre pas trop ferrées, afin
que la leflive puiffe les pEnétrer toutes.
On les mettra bouillic un bon quart-
d’heure dans certe leflive; on les reti-
rerg enfuite ; & » apres en avoir déra-
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ché la ficelle, on les mettra fous une
prefle, avec laquelle on les comprimera
bien fort pour en faire fortir la leflive
qui fera imprégnée de leur crafle : on
les laiffera fous la. prefle pendant un
quart-d’heure , au bout duquel on les
remettra encore bouillis un quarr d’heu-
re, en les renouant avec une ficelle 5
aprés quoi on les remertra fous la preiTe :
enfluite on les metura dans un autre
chaudron plein d’ean de rividre bouil-
lante , apres les avoir lides : on les y
laiffera pendant un quart-d’heure. Apres
cela, on les mertra deux fois dans de
Fean d’alun pour leur donner du corps
& réparer ce que le papier pourroit avoir
perdu de colle. Lorfqu'elles feront ainfi
leflivées, on les étendra fur des ficelles
atrachées deux 4 deux avec une épingle,
ou une petite fourcherte de boiss on les
tournera en dedans l'une vis-a vis de
Pautre, pour les garantir de la pouflicre
& cleft ainfi qulelles fécheront parfaite=
ment,

300. Avtre. Cette opération ne fe
doit faite qu'd la chaleur da foleil : plus
il eft chaud, plus elle eft prompte. Ainfi les
mois de Juin, de Juiller & d’Aotic font
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les plus favorables. On prend une table
ou des planches, on arrache de petits
cloux des deux corés, on y palle des fils'en
travers, afin d’empécher que le venr n'en-
Iéve les eftampes ; on étend enfluire du
papicr, de crainte que les pores du bois,
venant a s’ouvrir, ne communiquent
Fefampe la rouffeur de l'eaun qui sy
attacheroit, & qui. feroit plus difficile
a oter que les taches d’huile. Il n’et pas
néceflaire qu'il y ait plafieurs feuilles de
papier les unes fur les aucres, il fuffic
que la table ou les ‘planches en foient
entiérement coavertes. On y placera les
eftampes fur lefquelles on veut faire lopé-
ration, & on verfera deffus de Pean
bouillante. 1l faur avoir I'atrention den
vetfer par-tour, & comme il y a desen-
droits o les eftampes fe recoquillent, &
que les plas élevées fe fichent plus vite,
on aura une perite éponge fine, & on
fe fervira de Pean qui eft dans les creux
des effampes pour en mouiller les endroits
qui fe {echent, Aprés avoir verfd trois
ou quatre fois de Pean bouillante, on
sappercevra que le roux ou le jaune de
Peftampe s’attachera deffis. Il ne faue
point s’en inquiérer : plus les eftampes

blanchiroat, plus cette efpece de rouille
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augmentera, Quand les eftampes feront
blanchies, on les mettra dans un vaif-
feau quarré de cuivie ou de bois, de la
capacité de la plus grande eftampe, on
verfera deffus 'de l'eau boaillante, & on
couvrira le vaifleau avec du linge ou
quelque éroffe, pour bien conferver la
chaleur. Au bout de cinq ou fix heures
cette rouille fe dérache & s'évapore dans
Peaun, Il faur obferver , avant de verfer
certe dérnitre, d’étendre fur les eftampes
déja mounillées une feuille de fore papier
blanc, de crainte que I'ean bouillanté ne
les déchire. Cela fait', on les érendra
fur des cordes pour en exprimer l’e;a;
& quand elles feront 4 moiclé séches,
on les merera dans des feuilles de papter,
ou entre des cartons qu'on chargera de
quelque chofe de pefant , pour qu’elles
ne fe recoquillent point. Il faut que les
elftampes foient bien rouffes ou bien
jaunes pour écre deux jours & blanchir
car elles blanchiffent ordinairement dans
un jour: la méme opération Ote routes
fortes de taches d’huile 5 mais ‘alors il
faut y employer plus de tems. Celles
de Thuile dont les Peintres fe fervent,
fonc les plus difficiles a effacer. On a
alors la précaution de ne point expofer
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Ie coté de la gravure; & on tourne Pef-
tampe, de crainte que lardeur du foleil
n'en enléve la fleur.

Moyen de faire revivre les coulcurs des
tableaux noircis.

3o1. Pour faire revivre les rableaux ,
en ocer tout le noir , qui fouvent cache
une partie des figares, & enfin les rendre
en apparence comme Sils fortolent de
la main du Peintre , 1l fanr mertre der-
ricre le tableau fur la toile , une couche
de la compofition fuivanre.

"Prenez de la graiffe de roignon de
baenf, deux livres,

De I'huile de noix, une livre.

De la cérufe broyée 4 'huile de noix,
une demi-livre.

De la terre jaune broyée aufli 4 I'huile
de noix , une once.

Faites fondre dans un pot votre graifle,
& quand elle fera tout-d-fair fondue ,
vous y melerez Fhuile de noix, & en-
fuite la cérule & la terre jaune : vous
remuerez enfuite avec un bdton , pour
bien méler toutes les drogiies , & vous
vous fervirez de cette compofition rigde.
Elle a la vertu de conlerver les ta-




MopoEer ¥ & 3'07

blc‘tu*{ de diffiper petit-d perit tout le
noir,, & de les rendre roujours plus bean
en \Flcllhﬂ*‘llt, {ans que jamais ils pLu[T{.nt
fe giter dans la fuite.

Moyen de faire revivre les anciennes
ecritures.

302, Prenez un pot de terre verniffé
qui coitienne environ trois chopines me~
fure de Paris. On y met trois petites
noix de galle, concallées avec des oignons
blancs, donr on a oté non ﬁ.—u;ement la
premicré- peau , mais encore l'efpice de
cuir qu'elle couvre immédiatement , &
gw’on coupe en tranches affez minces. On
en met environ jufqu’aux trois quarts du
pot, & on achéve de le remplir avec de
Feau commune. Quand le tout a bounilli
enfemble pendant une bonne heure &
demie, on p'l[]f: la lignenr par un linge ,
& on exprme un peu lL,lf‘Pml pour en
tirer le fuc, Toute la ltqucur ainfl tirée,
on la palle une feconde fois 4 travers un
linge plus ferré , & on la laiffe refroidic
avant que de la mettre dans une phlale.
Il faur obferver que cette liqueur érant
froide reflemble beaucoup au firop d'or-
geat 3 mais lorfquon la fait chauffer pour
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en faire ufage, elle devient extrbmement
claire. Quand la compofition eft fur le
feu, on peut y ajolicer de I'alun de glace
de la groffenr d’ane noiferte 5 mais il faue
avoir foin d'écumer & mefure que le pot
bout. Voici la mantére de fe fervir de cetre
€au. On en faic chauffer 4 peu- pres la
quantité dont on a befoia , {oir dans un
petit por, foit dans une cuiller s dtla
flamme d'une bougie , jufqu'a ce quelle
commence a bouillir : on en imbibe un
papier , ou un linge blanc , & on le pafle
fur toute Iécriture dont on veus rappeler
les caradires , ou feulement fur les mors
quon ne {auroic lire. On peéfente en-
fuite au feu écriture, pour que la liqueuc
penere mieux la premiere empreinte. L’in-
venteur de ce fecrer aflure Pavoir éprouvé
avec fucces fur des titres des treiziéme &
quatorziéme fidcles prefque toralement ef-
facés. Ainfi il fervira non-feulement auyx
Gens de Lectres, mais 4 ceux qui ont a
fouiller dans les manuferirs anciens, dans
les chartres & les vieux actes,

303. Avrre Il faar prendre cinq d
fix noix de galle, les broyer , les metcre
dans un vafe avec une chopine de bon
vin blanc , & laiffer infufer le tout au
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foleil pendant deux jours, 0!1 trempe un
pinceau ou une petite brofle dans cette
liqueur , & on en lave lériture qui a
befoin deérre réuablie, & elle reparoir 3
Iinflane. 11 eft aifé de voir & Peflai G Ia
teinture eft trop foible ou trop forre ,
& on y remédie. Cerre compolition eft
tres - utile pour fuire revivre de VIEUX
titres & d’anciens papiers,

Moyen de netzoyer les galons d’argent,

304. Prenez de la poudre d'albicre .
defléchez-la fur le feu, & lailfez-la dans
cet €eat aufli long-tems qu'il eft poflible ,
puis Payant Otée , & laiile 1'L‘fi'f_>i£1i]‘,
€tendez votre galon fur une éroffe s pre=
nez de cette poudre avec une brofle 4
peigne , & frottez en le galon des deuy
corés , jufqu'a ce quil fore aull brillane
que voas le fouhaiterez ; apres quoi vous
le politez avec uue pierre unie,

Moyen de neteoyer Lor & Uargent, comme
broderies , ctoffes dor , tabaticres =

305. Il ne faue point fe fervir de [j-
qQueurs alkalines ; comme feroit une difp-
lution de favon, pour nettoyer les galons,
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les broderies, ni le fil d’'or cilfu avec la
foie ; car elles en mangent la couleur;
mais on peut faire revivre parfaitement
le luftre d’or en le frotrant avec une ver-
gette douce , trempée dans Pefpric- de-
vin chaad , lorfque les matidres d'or ou
d’argent ne font pas trop ufées. Entre tous
les liquides , 1l n’y en a point d'autre
qui ait une aciviré fuffifante pour déra-
cher la martitre qui faic la faleté , fans
porter préjudice a la foie.

Moyen de donner ou rendre le luflre ou
brillant aux piéces d’argenterie.

306. Faites diffoudre de l'alun, & for=
mez -en une faumure forte, que vous
écamerez avec f{oin ; mélez-y du favon,
& lavez vos pitces d'argenterie dans cetre
compofition avec un chiffon de linge.

Avis. Une forte eau de favon bien
chaude fuffic, en employant une brofle
au lieu de chiffon.

Movyen de nertoyer une vieille chaine d’or
& la rendre brillante comme neuve.

307. Prenez de Purine, faites-y' dif-
foudre-du fel ammoniac , & faites bouil=
quand elle - fera biune & enticrement
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lir dans cerce mmpof{rion la chalne d’or:

elle reprendra une couleur vive & bril-
lante.

Moyen de compofer de létain auffi blanc
que Largent,

308. Prencz une livre de cuivre net:
faites-le fondre , ajoutez y une livre du
meilleur crain d’Angleterre , & continuez
la fufion : joignez-y deux hvres de re-
gule d’antimoine & de Mars, & laif-
Iez le encore en fufion pe endant une de-
mi - heure. Aprés quol, coulez vorre
matiere dans une hrgancre réduifez-la
en poudre fine, & jonchez-en dans ['¢-
tain fondu autant que vous le croirez né-
ceflire, Vous trouverez , aprés I'avoir
jetté en moule , qu ‘il eft d'une belle cou-
leur d’argent ; 1l fera dur & aura un fon
fort clair: fi vous voulez le rendre plus
coulant, vous pouvez y ajouter un peu

de bi fmuth.

Moyen de préferver de la rouille les armes

@ feu, & autres , ainfi que tous autres
infirumens de Jer.

309. Faites frire une anguille de
moyenne grofleur dans une pur*le de fer:
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frite , exptimez-en [huile ; mettez-Ia
dans une phiole pour s’y éclaircir , &
expoflez-la aa folell. Les inftrumens de-
fer , armes & uftenciles froteés de cete
huile ne fe rouilleront jamais , quand
méme on les mettroit dans un endroit
humide.

Avis. 11 nefl pas befoin d'huile d’an-
guille ; toutes les hoiles & les graiffes
douces peuvent fervir d graiffer le fer pour

Pemptcher quelque tems de fe routller.
Moyen de blanchir parfaiterment Lyvoire.

310, Ayezunpe[itcuvicr pmporriunué

a la P".?:u.‘: ou a la quamité de picces
d'yvoire que vous voudrez bjanchir , &
femblable i ceuxon lon fuir la leflive,
Ceft - -dire, ayant un trou dans {on
fond , ot 'on met un bouchon de paille
ou une canelle, & fon couvercle. Dans
ce cuvier on met une pierre de chaux
vive, & euviron un quarreron de cen-
dres de Brandevinier , l'efpéce de rartre
ui fe forme au fond des alembics ou
chaudieres ot lon diftille Pean-de vie.
Il eft cenfé que la quantité de ces deux
matiéres doit {e régler far celle de yvoire
qui eft a blanchir. On met enfuire T'yvoire
dans
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dans le cuvier , qui ne doit point tou-
cher 4 la chaux vive, parce qulinfailli-
blement elle le feroit lever par écailles.
Pour cet effer , on difpofe dans le cuyier
quelques barons en travers qui fourien-
nent la pierre en l'air. On verfe enfuite
de I'eau fur la chaux ; froide d'abord ,
puis tiéde , chacuned pluficurs reprifes,
comme on fait le linge : & enfin bouil-
lante. L'yvoire doit baigner dans ['ean.
Il faur tenir tonjours le cuvier couvert
exactement , foit avec fon couvercle , foit
avec du linge alfez épais pour empécher
la fumée d'en fortir ; car ceft cetre fu-
mée qui fair route Popération , & qui
dérache la crafle la plus enracinée. Lot{=
que vous jugerez que votre yvoire eft
alfez blanchi, vous le tirerez du cuvier,
& vous le broflerez avec une bro(lz un peu
rude trempdée dans de T'eau fraiche ; alors
vous verrez dilparoitre route la fileté, &
Pyvoire devenir du plus beau blanc done
1l foir fufceptible : cerre méthode eft ins
finiment plus fire que la roflée de Mai
qui eft {ujerce 4 quantité d'inconyéniens.
Notez que, fi la piece d’yyoite éroir at-
tachée 3 un morceau de bois ou aures
corps , il faur Pen déracher pour fairg
cette opération,

Tome 1, O
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Eau pour enlever toutes fortes de taches,

311. Mettez dans une bouteille deux
livres d’eau de fonraine bien netre & bien
pure, avec gros comme une noix de cendres
gravelees , gros comme une noifette de
potafle , & deux citrons coupés en tran-
ches. Laiflez digérer le rout pendant vinge-
quatre heures : hltrcz enfuite la llqvenr 2
& la confervez dans une boureille bien
bouchée.

On doit humeé&er aufli la rache avec
cette eau ; on frorre I'endroit , & on le
lave incontinent avec de lean fraiche,

J’Ifanzere de compofer d’excellentes picrres
@ detacher.

312, Prenez de la terre gliife dont
{e {ervenr ordinairement les reuio.b pour
les laines : cette terre fera la bale de vo-
tre con:{'oﬁnon ; vous y mélerez environ
un quart de foude. Celt la cendre calci-
née d'une plante du méme nom , qui
croit particulierement en Efpa gne & aux
environs de la ville & f’mu.ue yous y
melerez aufli un quare de favon blanc,
vous broyerez d’abord bien la foude avu&.
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le favon , en y mettant de I'eau commune
{ur un marbre , comme on broye les cou-
leurs ; vous y mélerez enluite la rerre
glaife , & vous broyerez une feconde fois
le tour enfemble pour en faire an com-
pofé dont vous ferez de petites boules
de telle grofleur qu'il vous plaira, & que
vous laifferez bien fécher. Clelt de ces
boules ou petites picrres doat il faudra
fe feryir pour enlever les taches. On grat-
tera cetre plerre avec un cotiteau pour en
faire de la pouflicre fur la tache; & en
frotrant cette pouflicre avec les doigts 4
on la fera pénétrer dansle drap ou Péroffe,
afin qu'elle puifle abforber la graifle ou
I’huile quienforme la rache. Onla laiffera
quelque tems ; aprds quoi, en frotranc
I'éofic dans les mains, ou la battant avec
nne baguerte, la tache, fi elle n'eft pas
ancienne , difparofitra avec la poufliére ,
de fagon & ne plus reparoftre.

Mais i la tache elt vieille, & que la
graifle ou l'huile fe foient comme de(T§-
chées {ur Pétoffe , on que la poudre y
aic fair une crafle, en ce cas, comme
les matidres qui forment la tache ne fe.
rotent pas aflez on@ueufes pour &cre abe
forbées par la pouflicre de la pierre , il
faudra mettre de cette pouflicre daas de

O jj




316 L''A's s 2 R°E

Pean chaude fur une affietre,, & en faire
une pite clire qu'on appliquera bien
chaunde fur la rache. La chaleur fera pé-
nérrer la ponflicre de la pierre avec Peau
dans la tiffu de léroffe en méme rems
quelle ramolhira les maiidres araffes &
huileufes , qui, par ce moyen, feront
facilement abforbiées par la pouflidre. On
laiffera {écher lentement le tout 4 lom-
bre , parce que ce n'eft qucn fechant &
avec le tems que les abforbatis drrirent
fes parties huilenfes ; on' frottera enfin
Yéroffe avec les mains , & enfuite avec une
vergette , & tout difparoitra : 1l faut re-
nir cette boyle ou pierre dans un lieu

{ec.

Moyen denlever toutes fortes de taches
Jur les habits , fans er altérer les cous
leurs,

313, On prendra un jaune d'ceuf, &
Yonenmet fur la table :on applique enfuite
une ferviette ou aurre linge blanc par-
deflus , & avec la main on“prendra de
Peau qu’on aura fair chauffer aufl chaude
quon pourra la fouffrir , dont on imbi-
bera bien le linge & route I'éroffe. On
frotre le tout enfemble un inftant , & a
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Aeux ou trois reprifes, en mettant i cha-
q'-.rehf'ois de I'ean p.}r—cfnﬂ'u:s t apres L}Hi!i 3
on Ote le linge qui aura aturc le jaune
d'eenf, & avee lai aura enlevé la tache.
On rince dans de l'ean claire endroit
ott 4toir la tache, & on le laifle fécher
4 lombre. De cette facon il ne paroiura
plus rien;, & quelgue tache que ce puifle
trre , foit d'huile , de graiffe, cu de cam-
boui , elle senlevera tout de fuite, Mais
qui air fon premier
luftre, elle le perdra par cette opération
dans cet ¢ndroir. Pour le lut redonuer
promptement, on fait délayer dela gomme
d Arabie dans de Peau , & l'on en prend
un peu dans la bouche que l'on jetre fur
Iendroit quon veut luftrer, en faifans
faire 4 certe ean une efpéce de brouils
lard qui s'éparpille fur Péroffe. Si l'on
w'a pas Padreffe de la jetter ainfi d'une
manitre égale & légire , on trempe le
bont des poils d'une brofle dans 'eau gom-
mée , cn paffant enfuite la main fur les
poils , on fait jaillic 'ean ou l'on veur
fur 'étoffe , & daas la quantieé fufhifance.
Si ceft du drap., on pafle la brofle
deflus dans le mbme fens qu'elt le poil
du drap , afin de lui donner fon pre-
micr lufiie. Oaapplique deflus une feuille

O iij
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de papier fur laquelle on mer d'autre
drap ou éroffe que Pon charge avec une
il planche , un livre, ou autre chofe de pe-
fant, pour que cela féche fous prefle ,
| & le premier luftre fe trouvera remis. Voila
i Ia manitre de rendre le lufire 3 toytes
i fortes d'éroffes , méme 3 celles de {oie,
Il faur bien pea de gomme dans Pean |
L_ pour cela. La feule différence eft qu'anx
A‘ €toffes de foie on ne fe fere pas de broffes
comme aux draps de laine , pour en ren-

i verfer & coucher les poils.
i
i‘#“ Moyen denlever les taches de cire fur
n:l les etoffes,
'|'| 314. On prend un peua de bonne eau-
i de-vie ou d'efpric de-vin ou de lavande : on
!I - €nmet trois ou quatre goutees {ur les taches ‘
r' qua fair la bougie , & en k—e." frottant
"Tt enfuite avec la main, on en réduira toures |
[[5 es parties en poudre, L'eau-de-vie & |
) les auttes liquears font des defficatifs qui |
abforbent la partie onctuenfe de la cire p l
i & laiffent fans liaifon les aarres qui fe
'i.:' divifent, & fe féparent alors facilement, |

it & qui tombent 4 terre quand on les frorte. ‘

i Moyen denlever les taches de poix,

315. Prenez de I'huile a brler , dé-
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Jayez la tache de goudron fur le drap. ca
¢toffe taché ée, comme [i vous vouliez 1.\-’(:‘1.
Ia tache avec 'huile: parce moyen le gon-
dion fera enlevé ; enfuite vous enlevez
P'huile avec un jaune d'ceuf & de l'ean
chaude, & il ne paroitra plus rien.

Moyer pour Gter les taches dencre.

316. Expoflzz la tache a la vapeur de
eau bouillante : enfuite imbibez-la de jus
d'ofeille , ou de fuc de Ci'rtﬂ > couvrez-
la deffus & de(lous avec du fel pilé bien
menu , & faires enforte que la roile en
foir pcm,crne a 'endroic de la tache ; puais
mettez-la 4 la leflive ordinaire,

Moyen d'enlever les taches d’encre fur le
linge & le papier,

317. Si c’eft dans la faifon du verjus;
on en frottera la rache tout de fuite,
tandis que Pencre eft fraiche, & elle
senlevera. Au défaur de verjus, on peut
{e fervir d’ofeille 5 mais Pofeille n'eft pas
fi bonne. Ou bien prenez de l'ean claire
dans laquelle vous 'um.? fair diffoudre
du fel en uvan. quantité leau, & frotrez-
en la tache, Enfin fi la tache eft {&che,

O iy
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& quetles fels acides ne paillent pas
Venlever, fervez-vous d’eau-forte que
vous mélerez avec de leau commune,
pour ne pas briiler vos doiges ni le linge ,
& frotrezen la tache, elle s'emportera
infailliblement. Toutes forres d'encres
senlevent par ces différens meyens ,
tant fur le linge que fur le papier, i
Fexception de la feule véritable encre de
la Chine, qui ne fe peut effacer : ainfi
cette derniére eft la meilleure i ¢ mployer,
fi Ton veur saffurer quen n'y pourra
pas faire de frande. L’encre d'imprimerie
refifte auili A rous les acides, mais elle
ne peut foutenir les fels ni les urines de
certains animaux, tels que les chats. On
a vu des livres dont limpreflion seft effa-
¢de, parce que des chats y avoient pillé,
ou pour y avoir laiflé tomber de la faumure.

Maniere d’orer les taches d’encre des

effampes,

318. On mer lendroit qui eft tachdé
fur un vafe de terre ou de fayance fore
plat. Si la rache eft petite, il faur pren-
dre de Peau-forte an bout d’une plume,
& la faire dégourer fur cette tache : on
verra en moips de deux minurtes 'encre
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fe diffoudre. Il faur au méme inftant
jetter de l'eau fraiche pour éreindre le
feu de Peaun-forte, & pomper enfuire
Pean avec un linge
polnt encore entids
recommencet.

nent difpara, il faur
St elle eft bien grande, 1l
faut verfer de Peau forte deflus. Quand
Peftampe en feroit couverte, cela ny
faic rien. On y verfera enfuite, pout
Pempécher de mordre, de Ieau de fon-
taine, On peut lailfer Peau-forte cing 4
fix winutes, il n'y a point de rifque pour
Peftampe. Si Feftampe eft collée dans un
livre, il n’eft pasnéceflaire de la déracher :
1l n'y a qu'd mettre quatre ou ¢ing fenilles
de papier deffous, attenda que I'ean forte
& Fencre perceront le papier far lequel
eftampe eft collde. Enfuite, pour la faire
{écher, il faut érendre du papier fec en=
deffus & en-deffous, Il eft bon de renou-

veller cette opération de trois heures en
trois heures, & de mettre le livre en
prefle, pour que le papier ne fe recoquille
point.

Moyen de rendre ia fayance moins fra=
gile , & preferver fon émail de toutes

gerfures,

gerju S

5 p

319, Lorfqueonawelictédela fayance
v
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il faut, avant que de s'en fervir, la met-
tre dans un chanderon avec de I'eau qui
la furnage. Les picces feront difpofces de
telle forte que 'eau les baignera de rous
cotés , Ceft-d-dire , qu'on les placera un
peu penchées fur le coé, & Pon mettra
entr’elles de petits morceaux de bois qui
les fépareront & les empécheront de fe
toucher. Enfuite on jetrera dans I'eaubeau-
coup de cendres , mais des cendres de
bois neuf ou flotté , avec cetre différence,
quil en faudra une plus grande quantiré
de celles-ci que des premiéres, parce que
le bois flotté a beaucoup moins de fels
que le bois neuf ; mais il eft bon d'aver-
tir que les cendres de charbon ne yalent
rien pour cela: Les cendres éranr mifes ,
on placera la chaudiére ou le chaudron {ur
le feu, & on fera chouffer eau julquia
ce quelle bouille, On entretiendra cette
¢bullition pendant une heure & demie
& méme deux heures , apres lefquelles
on retirera la chaudiére , & on laiffera
refroidir le tout enfemble. On prétend que
les fels des cendres diffous dans I'ean s'in=-
craftent par Paftion du feu dans les po-
res de la fayance, la rendent ainfi plus
compadte , & lui donnent une facilice
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qu'elle n’avoit pas; que ces mémes fels for-
tifient la continuité de Pémail, & par ce
moyen le préfervent de toute félare. On
allure que ceux qui prendront cette pré-
cantion recucilleront avee plaifir le fruic
d'une peine bien légere.

Maflic pour rejoindre les vafes de porces
HUe 7}

laine caffes.

320. Prenez une réte d'ail bien pelée,
& écrafez-la ['-'Jigneufcment pour en faire
une eiptce de gomme. Frottez de certe
gomme les fractures des morceaux de por-
celaine; uniffez-les exa@tement ; afflirez-
les enfuite avec du fil proportionné a la
force de la pitee, Lorfque le morceau eft
ainfi accommodé , mercez - le dans une
fuflifante quantité de lair pour qu'il far-
nage, & faites-le bouillir pendant quelque
tems. Aprés cette! opération , la porce-
laine eft parfaitement recollée & d’aufli

bon fervice qu'auparavaar, fans que l'ail
qui a fervi commuanique fon golic aux

chofes qu'on y voudra mettre.

Maflic pour les vitres , & propre aufli aux
vatffeauzx,

321, Il fanr prendre une demi-livre

O vj
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de blanc d’Efpagne , un quarteron de cé-
rufe,, une ence & demie de litarge: &
une pinte d’huile de lin, 11 faut Fabord
rédaire en poudre fine & tamifée le blanc
d'Efpagne , & la cérufe que lon tient
préte fur une table ou dans une terrine,
pour l'employer dans la fuite : on jerte =
la litarge dans Ihuile ; & , aprés avoir
faic bouillir cetre huile, on la retire da
feu & on la laiffe refroidir. Lorfquelle eft
au point qu'on peut la toncher fans dan-
ger , onla verfe peu-d-peu fur les matiéres
en poudre que I'on a eu foin de bien me-
ker , & on en fait une pate 4 laquelle on
donne telle forme qu'on veut. Cette pite
fe féche en la conlervant, mais lorfqu’on
en veut faire ufage , il fuffic de la ma-
nier entre fes dmwrs ,» & elle devient aufli
molle que du beurre : ceft alors qu'on
peut l'employer. On s’en fert avec fucces
pour nnlkiquer les vitres dans tous les en-
droits oti l'on eft loin (.us vitriers, & que
{ouvent on ne voudroit pas faire venir
pour une petite in‘lI"l[lC‘i ;& onn a pas
befoin de colle ni de papler , ni méme
darréter les vitres avec des pointes. Ce
maftic eft encore propre 4 enduire les
fentes des vaiffeaux de bois, quelque li-
queur quils coariennent.
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Avis. 1l faut avoir grand foin de ne
point employer ce maftic pour des vafes
ot Y'on met des alimens oudes boillons,
parce que sl fe dérachoit quelque par-
tie du maftic, comme 1l peutarriver, on
avaleroit de la cérule qui eft un poifon.

Maniére de faire des f[avonertes & barbe,

322, Prenez fix livres' de favon, cou-
pez-le mince, faites-le fondre avec une
chopine d’eau , dans laquelle vous aurez
fait bouillic fix citrons coupés par mor-
ceanx, & paffez par unlinge, avec ex-
preflion, les citrons. Le favon étant fondu,
retirez-le du feu , mettez-y trois livres
d'amidon en poudre ; un filer deflence
de citron , mélez le toutr dans le favon,
& pairriflez-le bien: la pace érant faire,
roulez vos favonettes de la grofleur que
vous voudrez , & les marbrez en méme
tems.

Preparation dune cire & fouliers & botzes.

323, Prenez une chopine de bierre ,
pour fix fols de noir divoire en poudre,
pour deux fols de fucre candi, deux fols
de gomine arabique , & trois fols de cire
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vierge. Mertez le tout enfemble dans un
pot c‘e rerre 4 trois pleds : faites-le bouil-
lir deux minures , puis laiffez-le refroi-
dir. Ce noir s’¢tend llquldc & froid fur
le foulier avec un pinceau : on fe fert
dabord d'une brofle neuve & douce ,
pour Pérendre également par-tour, enfuire
d’une autre brofle un peu plus rude pour
fécher le noir & le polir. Certe qmnutcde
noir fuffira pendanr un an pour Cirer tous
fes jours une paire de fouliers.

SECTION CINQUIEME,

SecreTs ET PROCEDES DES ARTS €T
METIERS,

Maniére d'drgefzzer le cuivre on Lairain.

324 PRENEZ une once d’argent fin, du
fel gemme & du fel ammoniac, de chacun
fix onces, & fix ouces de fiel de verre:
battez l'argent bien mince, & faires-le
diflondre dans une once d’eau-forte; en-
{uite jettez-y un pen de fel, l'argent fe
précipitera au fond fous la fbrmé d’une
chaux blanche : otez cette eau, & mettez-
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en de nouvelle : répétez cette opération
jufqu'a ce que la chaux dargent ait perdu
toute odeur d'eau-forte 3 féchez cetre
chaux d'argent, enfuite prenez les ingre-
diens ci-deflus, & broyez-les fur une pierre
nette. Quand ils feront bien broyés, mé-
lez-les & les broyez de nouveau avec
la chaux d'argent; & ajoutez-y un peu
d’ean jufqud ce que le mélange reflem-
ble 4 une pite épaille : mertez cetre pare
dans un vaiffeau de terre net: quand vous
voudrez argenter, ayez foin que votre
métal foit ner & bien hmé; enfuite
frottez-le avec la pite ci-deflus, & met-
tez-le fur des charbons ardens. Quand
il a ceflé de fumer, grattez-le bien, &
le frortez encore avec la maticre d’argent,
faites la méme opération une troificme
fois, & votre métal fera trés-bien argenté,

325. Aurre. faites diffoudre un peu
d’argent dans de 'eau-forre , ajoutez -y
du tarre & du fel ammoniac en quan-
ticé fuflifante pour en former une pite
dont vous ferez de petites boules: faites
fecher ces boules , & les réduifez en
poudre ; puis, mouillant votre pouce,
prenez un peu de cetre poudre , & frors
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tez-en le cuivre ou lairain 3 vous lui
donnerez une couleur d’argent.

Au refte, 2 exception du cyivre &
du cuivre bien pur , tous les aurres mé-
taux, comme le plomb, Pérain, le fer,
font d’une nature contraire 3 Fargent ,
& ne peuvent fure mélés enfemble. Er
méme , a Pégard du cuivre , il ne faur
Pas mettre plus de cuivre que d’arg:—at
dans la compofition ; autrement Taroent

) 5
perd fa blancheur , & n'eft plas propre
A A rd " b
a crre employé comme argent.
Procéde pour dorer Largent de la ma-
niére la plus parfaie.

326. Prenez du f{afran de Vinus, &
du vimigrc: ajoutezy du vif argent, &
faites - les bouillir enfemble jufqu’a ce
qu'ils acquiérent la confiftance d’une pate.
Frottez.en I'argent que vous voulez do-
rer ; il deviendra d’une couleur dor rou-
geatre : ce qui n'arrive point, quaud on
fait certe opération avec du vif-argent

fenlement ; cat alors la dorure paroit
pale. Ceft un fecrer fort cdricux: on
peut dorer fur cette pite avec de For
en f:;ui!le; au lieu que, fans cela, il

faudroir qu'il fi broyé : elle faic pa-
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roitre la dorure forte, & d'une couleur
foncée,

Procede pour donner @ lor une couleur
belle & foucée.

7. Prenez trois onces de vitriol
rouge calcingé , deux onces de fel am-
moniac , & une once de verd-de-gris :
broyez le tout enfemble , & le tenez bien
féchement : quand vous voudrez colorer
votre or, hume&ez-le ; jettez de cette
poudre par -deffus : faites - le recuire &
pluficurs reprifes , & tremper dans 'ean.

a9
4 -

Procedé pour dorer er or de coulenr.

328. Prenez une livre de cire vierge,
une once & demie de fafran de Vénus,
du fel ammoniac, du verd de terre fin f
& de Palun, de chacun une once ; une
demi-once & un gros de craie rouge ;
du fafran de mars, & de la tuthie , de
chacun une demi-once , & deux dragmes
de falpttre ou de fel de plerre : mélez
enfemble tous ces ingrédiens , & , aprés
les avoir pulvérilés , remuez le tout, &
y verfez votre cire fondue. Cette com-
pofition éralée fur Pouvrage doré que
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'on fait recuire,donnera a Por une beauté
furprenante,

329. Autre. Prenez quatre onces de
cire vierge, trois quarts d’once de verd de
terre , une demi-once de plaque de cuivre,,
une demi-once de craie rouge , & un
quart d'once d'alun; fondez la cire, jec-
tez-y les autres ingrédiens bien pulvé-
rifés , & remuez bien le tout enfemble:
enfuite laiflez refroidic le melange, &
formez-en des bitons ronds, comme les
bitons de cire a cacheter. Quand vous
aurez befoin de vous en fervir , faites
d’abord chauffer vorre or , & frottez-en
toute la furface avec cette cire ; enfuite
faites-le recuire au feu , & paflez-le promp-
tement a travers de leau bouillante & du
tartre ; votre or acquerra une couleus
foncée.

Procédé pour polir & luflrer un ouvrage
dore,

330, Prenez deux onces de rtartre ;
deux onces de {oufre , & quatre onces de
fel, faites-les boutllir dans moitié ean
& moirié urine, Uempez-y VOLre ou-
vtage doré : cette eau lui donnera un
beau lultre.
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Moyen de bronzer & dorer & Dhuile.

331. Il fautpourcela avoir da mordant
a lhuile. Or ce mordant fe fair ainf,
Ayez un por de terre verniffé & neuf,
qui contienne deux pintes, rempliffez-le
a moitié de couleurs préparées a lhuile,
Celles qui vous refteronc des ouvrages
que vous auricz faits y feront trés-pro-
pres, quand meme il sy feroit formé une
peau deflus. Vous y mettrez aufli cetre
peau: ajoutez-y une pinte d’huile de lin
& un poigon de vernis commun, Alors
mettez voue pot fur un fen médiocre
comme de la petite braife. Cuifez dou-
cement 3 & lotfque vous verrez votre ma-
ticre ou liquear fe réduire & Cire rarie
d’'un quarr, comprez qu'elle fera fufi-
famment cuite. Rerirez votre pot du fea,
pallez le tout , & mertez le mordant ainfi
fait dans un autre por de rerre verniffé
pour vous en fervir au befoin : il {& con-
ferve un an entier fans s'affoiblir. Quand
on veutr s'en fervir, on léve une partie de
la pean qui fe forme deffous, on la re-
jette fur Vaatre, & on la remet dans fon
premier €rat , apres que l'on a tiré ce que
Pon veuloir. On fe fert de ce mordant
pout bronzer & dorer 4 I'huile. Pour
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bronzer, apres qu'on a appliqué le mor=
dant fur la pice, on poudre par-deflus
le bronze tout fec; & en tenant un pa-
pier au-deflous , on frotte la piece avee
une brofle neuve, afin de faire romber
le fuperflu du bronze qui n'a point éré
arréeé par le mordane | pour qu’il ne foir
pas perda, Il w'elt pas nécefare de paller
auchn vernis fur'le bronze ; mais il en
faut paffer fur ot que Ton applique. Au
refte, on vend par-tont du vernis pour
cet ufage, qui fe nomme vernis 4 Lor.
Il faut artendre que Lot foit parfaitement
fec , avant de donner la couche de ver-
nis. Lorfque le mordant fe trouve trop
épais, on le rend plus coulant en y mé-
lant un peu d’huile graffe.

Procédés pour compofer les couleurs &
Chuile , qui fervent & la peinturs
dimpreffion , ou peinture & la groffe
broffe fur le bois, la pierre., le pldtre,

Aprprnrt 1,

332. Pour peindre {ur une boiferie ;
une muraille , & ce quon appelle des
fonds polis, calcinez de la cérufe , ceft-
d-dire , concaffez - la en morceaux gros
comune des noifettes; enfuite mettez-la
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far le feu dans une poéle de fer, & re-
muez-la comme on a coutume de remuer
le café que l'onbriile. Lor{quelle pren-
dra une couleus jaune, ce ferala marque
quelle fera fefifamment calcinde , alors
vous la tirerez de deflus le fen, & la
broyerez fur votre pierre de porphyre
ou de marbre avec de I'huile grafle dont
nous allons donner la compolition; &,
ainli préparée 4 I'haile grafle , vous I'em-
plolerez avec de Phuile de thérebentine 5
car tout ce qui a été broyé 4 'huile grafle
doit étre employé a la chérébentine , dont
la propriésé eft d’étendre & de faire cou-
ler Ia.couleur. J

Donnez trois ou quatre couches de
cette cérufe fur ce que vous voulez
peindre , comme table ou’ boilerie » &
ayez attention d’en bien couysir la fur-
fice : on ne donne une nouvelle couche
que lorfque la précédente eft féche , ce
que l'on connoit en y portant le doigt,
qui e doit s’y artacher en aucune facon,
Vos cogches ainfi mifes & bien féchées,
vous aurez de la pierre de ponce , té-
duite fur un machre en poudre impal-
pable; & enprendrezavec un linge monil-
I€ que vous tiendrez en forme de tapon
d'une grandeur conyenable ; vous en frore
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terez modérément votre ouvrage, & le po-
litez enti¢rement. N'épargnez point Pean
dans cetre opération , ::lle ne gatera rien.
Cleft aprés ce premier fond po]! , qui
porte aufli le nom d'apprée dur, que
Pon mer 4 fon gré la couleur, Vmcl
maintenant la maniére de faire lhuile
grafle.

Mertez dans une bouteille de verre
deux pintes d’huile de noix ; enfuite une
livie de plomb coupé par morceaux les
plus Peﬂtb qu’il eft Poﬂ:b]‘. Expofez cette
bouteille 4 l'ardeut du foleil I efpace de
trois mois dans la plus belle faifon. Au
bout de ce tems , pour connoitre fi elle
eft alfez cuire , prenez-en avec un Pln-
ceau que vous pafferez fur une vitre :
& fi clle et feche aofli-tér, celt une
preuve qu elle eft faite, & vous la tire-
rez ‘au clair dans d'aurres boureilles. Le
méme plomb poucra vous fervir plafieurs
fois. Certe méthode eft a la vérité un
en longue , mais aufli elle et moins
difpendieufe qae d'aucres, & P'haile graffe
eft infiniment meilleure. Il s'agic main-
tenant d“cnfeigner la compolition des
couleurs pour la’ menuiferie.

Pour le blanc , broyez a I'huile graﬂpe
de la cérufe dans laquelle vous mettrez
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une pointe de bleu, afin de foutenir [
blanc, qui jaunir ayee le tems,

Pour le verd , fur deux livres de cé.
rufe , mettez une livre de verd-de-gris
fimple. Cette coulenr o pofe ordinaire-
ment fur une impreflion blanche , & elle
réuflic encore mieux > 1 le fond poli eft
d'un gris fore clair,

Pour le fecond verd
de montagne, dans le
trez de cérufe quaut
pour le faire clair ou foncé » vous broie=
rez Lun & lautre & Phuile grafle , 8¢
I'impreflion fera en gris clair,

Pour un troifitme verd

ceverd , qui fera plus bean que les aurres ,
du verd-de-gris calcing » que vous trem-
etez d vorre gié avec la cérafe, On peue
f‘* broyer 4 la thérébentine comme 4
graffe , & alors on Pemploie ay v
mals en ce cas » la cérufe
préparée 4 la théeébentine
fera toujours en gris clair
Pour le gris de lip
ment de la lacque , du bley de Pruffe &
u blanc de céryfe - apres quoi vous com-
polecez avec ces trois couleurs tel gris de

5 Vimpreflion fera en-

» prenez du verd
quel vous ne met-
ant qu'il conviendra

» employez pour

Phuile
ernis;
veur Crre
5 Tmpreflion

s broyez fépards

lin qu’il vous plaita
core en gris clair,
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Pour le blen, cette couleur fe faic
avec le blen de Pruffe & de la cérufe
plus-ou moins, felon que Pon vent la
nuance du blen. Broyée & la thérébentine,
& employée au'vernis , elle fera beau-
conp plus belle: I'impreflion fera en gris:
il fauc fe fouvenir que toutes les couleurs
fe broyent f{éparément , enfuite on les
mele pour faire la teinte.

Pour la couleur de bois de chéne , clle
fe fair avec de locre de rut & de la
terre d’ombre : elle fera plus claire ou
plus foncée , felon que locre de rut do-
minera plusou moins, On broyerad huile
grafle.

Couleur de &ois de noyer, prenez du
blanc de cérufe, de Pocre de rut, & une
pointe de noir; broyez le tout a I'huile
gralfe.

Couleur de marron , le rouge d’An-
gleterre & e moir d'yvoire font le mar-
ron foncé: il fera plus clair, fi Lon
met du jaune 4 la place du noir: broyez
a I'huile graffe.

Pour' le jaune , cette couleur fe fair
avec de l'ocre de Berry, que Pon dé-
grade autant que I'on veut avec du blanc
de cérufe. Broyez toujours 4 I'huile graffe,
& employez a la thérébentine.

Pour



MopopEeERrRNGE 337

Pour le jonguille , prenez de orpin
que l'on mele avec de la cérufe, Il y a
trois forres d’orpin dont les nuances font
différences : mais il faur favoir, 1°; que
Forpin ne fe broye qud la thérébentine
pour semployer au vernis; car autre-
ment il auroit trop de peine 4 fécher.
2% Que cette couleur, ainfi broyée , veut
¢rre employée fur le champ.

Pour le rouge imitant celui delaChine);
on le fair en empéranc le rouge d’An-
gleterre avec du vermillon. En fit de
reintes , il eft impoflible dans leur com-
pofition’ de dérerminer la quantite de
couleuts qui y entre : leur perfection dé-
pend du coup-d’eeil de Patrifte.

Pour la couleur d’or, on la compofe
avec les trois forres d’orpins dont nous
venons de patler , avec un peu de blanc
de cérufe, & une pinte de vermillon :
toutes ces couleurs feront broyées fépa-
tément , & le coup-d'cil réglera ce mé-
lange pour attraper la véritable couleur

e lor.

Voici pour Papplication des couleurs.
Lorfque vous anrez choifi vorre couleur
& faic votre teinte , vous en donnerez
deux ou'trois couches fur vorre fond po-
Ity de fores' quil en foic bien couvere:

Tome I, P
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il ne faut donner ces couches, les unes
apres les autres , que lorfqu'cilcs {eront
foches 5 ceft une patience qu 1l eft né-
ceflaire d’avoir, On polira enfuite la cous
leut avec une pietre de ponce , comme
on a fair le fond poli, ou apprét dar,
& lon paflera deflus trois ou quatre
couches de vernis blanc ou brun. Quand
le yernis eft fec , on le polit avec la
pierre de ponce. Pour que chaque couche
féche plutoe, 1l faur metrre dans la cé-
rule & les couleurs de la couperofe cal-
cinée. On calcine la conperof_ en la met-
tant fur le feu dans une pocle de fer,
elle y fond toute feule & bout: lorf-
qu'elle a cefl€ de bouillir, elle eft {uffi-
famment calcinée : & om la broye alors
en poudre impalpable.

Procédé pour faire un beau vernis.

333. Prenez dela thérébentine ,.de
Pefpric de :1161'chvtim. , de la poix-re-
fine , autant de I'un que de lautre :
mtlez le tout enfemble , aprés avoir faic
fondre la polx fs.E‘m_men* pout la pafler
au travers d'un linge : puis jettez-la avec
lefdites drogues artwc\luﬂllw vous ferez
prendre un bouillon, Vous Pappliquerez
enfuite fur ce que vous voudiez vernir,
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Vous laifferez le pot dans lequel fera le
vernis {ur un réchaud pendant que vous
vousen fervirez;maisvous ne 'emploierez
qu’aprés avoir mis trois couches de colle
bien claire , faite avec des oreilles
de beeut , lefquelles vous ferez bouillir
avant de vous en fervir pour faire la colle
avant de les néroyer. Pendant que le ver~
nis elt fur le feu , vous pourrez y ajou=
ter de Pefpric-de-vin , felon la quantité
proportionnée aux drogues.

Préparation d’un vernis de la Chine’ ap-
Pliquable fur le bois & aurres ouvrages.

334. Ayezunebouteille de verre blane
bien tranfparent, qu'elle foit bien netre
& bien feche. Mettez-y une livre d'efprit~
de-vin, le plus clair que vous puiffiez
trouver. Empliffez-en la bouteille juf-
qu'aux deux tiers, c'eft-d-dire, qu'il refte
un tiers vuide. Mettez dans cet efprit-de-
vin deux onces de bonne gomme lacque
en grains, qui foit reduite en poudre im-
palpable , & la- méme quantité de fan-
daraque bien choifie, & pareillement ré-
duite en poudre. Bouchez bien: la. bou-
reille, & laiflez le rout: infufer au foleil.
1l eft effenticl que cette infufion {e fafie

P ij
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a une chaleur ‘telle que celle du foleil ,
& que la compolicion foir toujours au
moins tiede , parce qu'une plus grande
chaleur feroir caffer la boureille : remuez-
lade tems a autre, Vous connoitrez que vos
gommes feront entidrement diffoutes, lorf-
qu'elles ne feront plus de (édiment : alors
retirez votre bouteille , & mertez-la dans
un lien fec 3 Pombre pendant plufieurs
jours; & quand vous verrez que votire
compofition fe partagera en deux, la
pattie fupérieure d'un clair parfait , &
Finférieure plus opaque, vous préparerez
une autré bouteille de gros verre ; que
yous netroierez, 8¢ que vous laifferez {é-
cher , enforte qu'il n’y refte aucune hu-
midité ni fraicheur, ancune tache ni corps
feranger s vous en ferez plus affuré, fi
rous prenez des boureilles neuves. Verfez
foucement par inclination toute la partie

laire de votre compofition dans votre

outeille prépacée , ce fera votre vernisy

ais ne verfez que ce qu'tl y a de plus

lair, {i vous voulez que votre vernis {oic

atfait; bouchez bien exadtement vorre
wuteille, & tour'de: fuite remettez denx
nces d’e‘fprir#de vin {ur vorre mare. Bou-
hez'la bouteilley remertez-la au foleil,
¢ faites le refte comme ci-devant: vous
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en tirerez encore da vernis de la méme
qualité. Vous poutrez faire la meme chofe
une troifitme fois , en ’l]dl.t.‘l.lll‘ fur le
marc une once d'efprit-de-vin , & paffanc
le rout a la chaufle , vous aurez un ver-
nis de cette troifieme Opu‘ﬂ:mn que vous
Ine[.tl't.z '1 p'llr 3 (]ul iLl—ﬂ. fiﬂb CUI]ll'ﬂull’
mais aufli bon que le meillear dont on
falle communément ufn ge fur les lam-
bris. On ré pcn.m cette méme opf-.auon
autant de fois qtl on le jugera d propos,
& j“iqlla ce (]u on vole qu ‘'on a allez
de vernis pour faire ce qu'on veur: ou
bien on peut en faire p]uhcurs bouteilles
a la fois , ou faire cette preparation d'ms
des vaiffeaux P[le grands ; en augmen-
tant les dofes 4 proportion, mais tou-
jours en obfervant de la]ﬂer un efpace
vuide dans la boureille ot fe fera la dif=
folution des gommes , pour ne la lJDlllt
cafler. Une régle rrcnemie c’eft de renir
toujours les boute;lles bien bomhees {ur-
tout celles qui contiennent le vernis quon
veut garder pour P'ufage: car un vernis
r:\entesepalﬂlr bruulr & devient moins
brillant : pour lunﬁloyer méme, on n'en
verfe que peu- a-peu dans une miTe pour
Pappliguer a Pinltant.

Au défaur du foleil , vous pourrez
P 1
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faire votre diffolution dans un four en-
core chaud, lotfqu’on a tiré le pain, &
que le four eft entierement vuide , ou
dans une cruche 4 grande ouverture , qui
it vaide, ol vous fulpendez votre bou-

e pour y faire vorre diffolution , en
rochant cetre cruche vuide i une cec-
taine diftance da feu, afin que la comi-
pofition ne prenne quune chaleur tiede.
Vous recouvrez votre cruche aprés que
vous y avez fufpendu votre compofiticn,
pour y conferver cetre chaleur ticde, Ce-
pendant le foleil elt toujours plus avan-
tageux 4 caufe de I'égalirc de la chaleur,

Maniére d'employer ce vernis.

335. Pour bien employer le vernis;
il faur un endroit propre expof¢ au fo-
leil ; 1l faut aufli que le vernis foir ticde,
que le bois, ou autre matilre a vernir,
ait le méme degré de chaleur pour réuf-
fir , & qu’il ne s'introduife dans I'endroit
aucun ait froid, ni pouflicre. La ratfon
eft que, (i le vernis sapplique ¢rant froid,
ou fur une mariére froide , ou quil y
ait de la pouflicre, il fe ternit, & de-
vient farineux dés qu’il eft employé , &
qu'en trempant plufieurs fois le pinceau
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dans le vernis froid , il devient trouble,
il s'y forme des grumeleaux qui sat-
tachent au pincean, & qui rendent mal
le vernis fur les endroits ot on Fap-
plique ; car fa beauté confifte 4 étre bril~
lant, uni, point écaillé ni farineux. Le
défautr de chaleur & la moindre mal-
propreté y font contraires. 1l faut peu
charger le pinceau , afin que le vernis
nait pas le tems de fe refroidir, & que
Pouvrage en foit plus net. Cleft par cette
raifon qu'il elt neceffaire de renir excré-
mement propres les pitces qu'on veut ver-
nir, Les pinceaux doivent &tre gros 3
proportion que louvrage peut le com-
porcer. Dans un ouvrage uni, un gros
pinceau convient. Dans ceux ot il y ades
inegalités , comme des moulures ou des
reliefs, il faut des pinceaux plus perits
pour rechercher dans tous les recoins &
les enfoucemens.

On peur encore fuppléer au défaut du
foleil , pour 'emploi du vernis , par une
€tuve , ou le deffus d'un four, pourvu
que le vernis & ce qu’on veut vernir aient
le degré de chalenr fuffifant. On congoit
fans doute que fi on napplique pas
le vernis immédiatement fur des ma-
ticres polies , mais fur de la peinture ,

Py
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de la dorure , bronze , découpures , qoi
ne doivent pas moins avoir un cerrain
poli, il faur attendre que tout cela foit ‘
fec avant que d'y mertre le vernis j au-
rrement on gateroir tout. Il ne faur pas
laiffer f{echer les pinceaux fans les ayoir I
efluyés avec un petir linge fin & propre
pour sen fervir une autre fois. S'il arrive ‘
que le veinis fe foir féché fur les pin- |
ceaux , 1l faut les mercre tremper quel-
que tems dans lefprit-de-vin avant de
les effuyer,

Compofition d’un vernis pour les parquets
des appartemens.

336. Prenez demi-livre de gomme aras
bique, un quarteron de fandaraque, deux
onces de gomme-gutte , un quarteron
de gomme lacque , une livre de gomme
d’Abfom, avec une pinte delprit-de-vin.

Mettez le tout enfemble dans un pot
de terre vernifl® & pouvoir aller au feu,
& qui ne {oit pas trop poreux. Bouchez
bien ce pot, & remuez-le en le fecouant
avec la main , julqwa ce que les gom-
mes foient fondues. Metrez -le enfuite
fur un feu qui ne foic pas trop violent,
de crainte que I'efpric-de-vin ne Sy en-
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flamme : laiffez bouillic _doucement le
tout I'efpace de dix minutes, qui eft un
temps {uffifant pour que la compofition
foit bien faite: aprés quoi on la paffera
Pal' une ctamiie.

Cette compolition doit sappliquer
toute chaude, & légerement fur le plan+
cher , ou parquet, afin quelle y prenne
mieux ; mais on aura eu [oin auparavant
de bien nettoyer ce parquet de toute or-
dure & pouflidre, & pour cela de le bien
laver: il faur le laifler bien fécher enfuite,
autrement le vernis ne réufliroir pas bien.
Il faut aufli donner au vernis un tems
{uffifant pour bien fécher. Ceft pourquoi
celt en écé quil convient de faire cette
opération, On ne doit point marcher fur
ce vernis quon n'y ait mis de la cire , &
on ne doir point y mettre de la cire qu’il
1e_foit bien fec, Tour le monde faic
commient on cire un parquet: la cire con=~
ferve le vernis, & rend le parquet laifant;
maits il ne faut pas mettre le vernis fur
la cire; car il ne prendroit pas. Le vernis
ne s'emploie que fur les parquets ou plan-
ches de bois.

Si on veut mertre plufieurs couches de
ce vernis les unes fur les autres | aprés
quelles feront bien feches | il faudra les

Pv
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bien polit : il 0’y aura rien de plus beau,
ni qui rendra le bois plus brillant. Les
autres boiferies des appartemens peu-
vent &tre également vernies comme les
patquets ; & on peut, {i on veut, les faire
différentes , en ajofitant dans le vernis
telles couleurs que Pon voudra pour en
faire des fonds différens. Cela produira
un effer meryveilleux 3 mais il faur tou-
jours que les couleurs qu'on emploie ri-
rent fur le brun plus que fur le clair,
a canfe des gommes-gurte & lacque, qui
font par elles mémes une couleur de bois
tendre.

Moyen de peindre ou plurét de tranfpor-
ter des figures en or & en argent fur
divers petits meubles , comme boites ,
encoignures , cabarets , paravenis &

autres.

337. On prendra des papiers dorcs &
argentés , que l'on choifirz felon fes idées
& fon gotir : 1l en eft de roures fortes.
Soit qu’on laiffe les feuilles enticres , foit
quwon les découpe par morceaux pour faire
des compartimens, ou une {uite de figures
& d'ornemens ,. tels quon I'imaginera ,
on metira le papier trempé dans du vi-
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naigre Pefpace d'un quart-d’heure & non
plus long-tems. Alors mettez une cou-
che de vernis fur votre ouvrage , dans la
place ott vous voulez que foit I'or ou I'ar-
gent. Appliquez deflus votre papiet trempé
Por ou Pargent en deffous , & pafler par
deflus fort légerement le manche d'un
canif, ou aurre chofe femblable. Enfuite
enlevez le plns doucement qu'il vous fera
poflible votre papier, & vous verrez avec
uie agréable furprife: que les figures &
deflins d'or & d'argent font reftés ar~
tachés au vernis rels qu'ils éroient fur le
papier, & conferveront le méme brillant.
Lorfque le tour eft fec, on le couvre de
deux couches de vernis que P'on peat po-
lit avec la pierre ponce, felon la ma-
nicre ci-deffus indiquée,

Maniére de peindre en paflel, en cire;
ou a lencauflique.

338. On appelle communément pein=
ture en paftel une peinture réfulrante de
plufieurs crayons compofés de différentes
conleurs broyées & réduires en pate avec
de l'ean de gomme. Ainfi peindre en
paltel n’eft aucre chofe que peindre avec
ces couleurs qu'on méle fuivant les diffé-
P vj
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rentes teintes qu'on veut faire. Ces fortes
d'ouvrages, relativement 4 la délicatefle ,
& au peu de folidité des crayons, s'exé-
cutent toujours fur du papier dont le
fond eft déja pour lordinaire empreint
de quelque couleur, & principalement
teint en bleu tendre , appellé papier d’Hol-
lande ; mais comme ce papier bleu,
malgré la gomme avec laquelle il a éié
préparé & la manufaQure eft exurémement
fujer 4 Phumidité, & que de fa propre
natureil eft de peu de durée, Amoins quon
n'ait attention de le conferver fous verre,
ce fera toujours :un défauc irremédiable
atraché a la peinture en paftel.

C’elt 3 ces confidérations queft due
Ia découverte d’une nouvelle forre de
peinture en paftel bien fupéricure 4 celle
qai eft en ufage. Cette peinture eft apel-
Iée paftel en cire, & on en doit la décou-
verte a2 M. Reifftein, célebre Peintre
Allemand : en voici le procédé. Au-lien
de fe fervir de papier ou de parchemin
pour le fond du tableau, on emploiera
a cet ufage uue toile dun tiffu ferme
& ferré. Comme le grain de certe toile
feroit néeeflairement dans le cas démouf-
fer les crayons , on ne peut fe fervir de
ceux qui font la bafe du paftel ordinaire,
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On en emploie; d’autres qui ont plas
de réfliftance: en voici la compofition,
Quant a.la toile,on commence, pour la
premicte préparation, par I'enduire dune
couche d’huile ; puis, par le moyen d'un
crible ou tamis bien fin, on répand €gale-
ment: deffus toute la furface du tableau
autant de verre en poudre que la toile
en peut prendre, Cette pouflidre de verre,
& cette huile forment dans peu en fe
féchant une efpéce de maftic ou de couche
folide qui unir toute la furface delatoile,
& lui donne beaucoup de folidité, Lorf-
quelle eft entidrement {gche, ceft alors
le tems de peindre {ur cetre {ucface avec
les crayons les plus durs: en voici Papprér.
On réduic d’abord les couleurs en pou-
dre trés-fine 3 on les met enfuite dans un
vafedeterre bien verniflé ,que 'on échanffe
peu & 4 petis feu; & lorfqu’elles font fufli-
fament échauffées, on jerre deflus de la
cite fondue, avec une certaine quantité
de graille de cerf. On doic fur le champ
remuer ce melange julqu’a ce que le tour
{oir prelque refroidi. Pour lors on commens
ce d former des crayons ; &, pour leur
donner de la confiftance , on les jette dans
Peau froide 4 mefure quils font formés,
Les couleurs les plus vives ou les plus
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foncées les unes que les autres, qui font
celles avec lefquelles on forme les clairs
& les ombres, doivent étre préparées avec
la feule grailfe de cerf: elles en font
plus tendres, dés-la fe manient avec beau-
coup plus de facilicé. Cerre forte de pein-
ture eft, comme on voir, plus folide que
Ie paftel ordinaire, & elle eft toute aufli
aifée’ 3 ‘manier que I'autre. Cependant il
feroit & {ouhaiter que, pour confolider
ce paftel, donr la cire & la graifle de
cerf Tont la bafe, & parvenir a le figer,
on fic ufage d'un mordant qui pic sap-
pliqiier {ur ce nouveau genre de paftel,
& c'eft ce qu'on n'a pas encore trouvé;
mais le génie de quelque Artifte pourra
faire cette découverte.

339. Avrre. Au lieu de papier & de
parchemin, on emploie une toile, parce
qu'il faur pour les crayons plus de é-
fiftance. On enduit cetre toile d’une cou-
che d'huile , & on repand deflus égale-
ment, pat le moyen d'un crible, du verre
én poudre. Lorfqu'elle eft entiérement {¢é-
che, on peint avec les crayons les plus
durs. Voici Tapprée de ces crayons. On
réduic d’abord les couleurs en poudre trés-
fine!, on 'les met enfuite dans un vafe
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qu'on échauffe & petir feu & fur ces cou-
leurs ainfi préparées, on jette de la cire
fondue , avec une cerraine quantité de
gnaifle de cerf, Il faur bien remuer le
tout jufqu’a ce qu’il foit prefque re-
froidi. Alors on commence a former les
crayons, & pour leur donner de la confif-
tance , on les jette 3 mefure dans de I'ean
froide. Les couleurs plus vives ou plus
foncées que les autres, c’eft-a-dire , celles
qui fervent 4 former les clairs & les om-
bres, doivent &tre préparées avec de la
feule graiffe de cerf : elles en font plus
tendres & fe manient mieux. Cetre ma-
ni¢re de peindre a ¢ré imaginée depuis
peu par le méme Peintre Allemand.

- Maniére de préparer le jaune de Naples.

340. Prenez douze onces de belle cé-
rufe, deux onces d’antimoine diaphoréti-
que, une demi-once d’alun calcing, & une
once de fel ammoniac bien pur. Toutes
ces matiéres étant bien pilées dans unmor-
tier de marbre & mélées enfemble, on
les met dans une capfule de terre d creu-
{er, garnie de fon couvercle ; on calcine
le tout 4 un feu modéré , qui d'abord
doit étre forr doux , & quon augmentg
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peu-d-peu, mais de manitre que la caps
fule ne devienne que d’un rouge obfecur,
Cetre calcination dure environ trois heu-
res; & , au bourde ce tems, on trouve
la matitre convertie en jaune de Naples.
Si 'on veur que ce jaune foit plus doré,
il faur augmenter la dofe de Pantimoine
& du fel ammoniac: locfqu’on veur qu'il
foit moins fufible , on augmente la quan-
tit¢ de 'antimoine & de I'alun.

Moyen de preparer un beaun bleu,

341. On le tire du barbsau on bleuet;
qui fe trouve en abondance dans prefque
tous les champs de bled, & que I'on peut
cueillic pendant quatre mois de la belle
faifon fans endommager le bled. Cette
flenr & deux nuances bleues , P'une plus
claire dans les feuilles extérieures; I'au-
tre , plus chargée dans le miliea de Ia
fleur. On peut fe fervir de Pune & de
Pautre ; mais les fenilles du milieu pro=
duifent une conleur beaucoup plus belle :
1l faar les {éparer des autres fzuilles e
jour méme qu'on les a cueillies , ou au
moins bientdr apres. Quand on en aura
amaflé une certaine quantité, il en faur
exprimer le plas de fuc quon pourra , &
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y ajouter up peu d’alun j; par-la on aura
un bleu darable, tranfparent , d’une cou-
leur tres - eclatante , & qui ne le ctde
guctes a Poutre-mer.

loyen de teindre en couleur dor.

342. Aprés avoir teint d’abord votre
foie , laine , coton ou fil en couleur jaune,
prenez pour chaque livre une once de
bois de fulter, ou de coupeaux de bois
joune , & la groffeur d'une féve de po-
tallc : faites-les bouillir pendant une de=
mi-heure dans de 'eau : mertez-y enfuite
voure fole, & retourncz-la tant que la
couleur foit 4 vorre fanraifie.

Maniére de teindre la laine & la foie

conleur de feu.

343, Prenez d’abord , pour chaque
livre de foie, quatre poignées de fon
de froment, que vous mertrez dans deux
feeaux d'ean : faites-le bouillir , & laif-
fez-le repofer toute la nuic dans une ti-
netees Enfuite prenez la moitié de cette
€au , mettez-y une livre d’alun , un quar-
teron de tartre rouge , reduic en poudre
fine , & une demi-once de curcuma aufli
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en poudre ; mettez-les bouillir enfemble,
& remuez-les bien avec un biton. Qaand
ils auront bouilli pendant unquarr-d’heure,
otez la chaudiére de deflus e feu , MEt-
tez-y la foie, & couvrez-la exadtement
pour empecher la vapeur de's’en ¢chap-
per. Laiflez le rout dans cer éear pendant
trois heures; enfuite rincez vorre foie
dans de T'eau froide : battez-la , tordez-
la fur une cheville de bois, & faires-la
{écher fur des cordes.

Prenez enfuire un quarteron de noix
de galle , pulvérifez-les bien, & metrez-
en la poudre dans un {cean d’ean de ri-
viere. Faites-la bouillirpendant une heure::
apres quot , vous dterez la chauditre de
deflus le feu, & quand vous pourrez y
fouffrir la main fans vous briler , vous
y mertrez vorre {vig, & aprés I'y avoir
laiffée pendanc une heure , vous la re-
tirerez pour la faire fécher. Quand la terre
fera féche, & que vous voudrez la reindre
en cramoifi , pefez , pour chaque livre
de foie , trois quarts d'once de coche-
nille, que vous réduirez en poudre fine,
& paflerez par un tamis de foie. Enfuite
vous la mettrez dans le feean avec le
refte de la leflive, & ayant bien mdlé
le tout, vous le ferez bouillir dans une
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chandidre que vous couvrirez exactement,,
pour empécher quil n'y tombe de la
poufﬁére. Pour lors mettez-y deux onces
& demie de tartre en poudre avec trois
quarterons de mélange : faites-les bouil-
lir pendant un quart - d'heure enfuite
btez - le de deffus le feu. Laiflez-le re-
froidir un peu : mettez-y votre fole , &
remuez-la bien avec un biton pour em-
pecher que la chaleur ne s'y applique pat
place, & tordez-la quand elle fera froide.
Si la couleur ne vous paroit pas aflez fon-
cée , remettez la chaudidre fur le feu ,
faites-la bouillir , & lorfqu'elle fera rede-
venue ticde , recommencez 4 y tremper
votre foie : enfuite fufpendez-la 4 une
cheville de bois arrachée au mur, tor~
dez-la, & frappez deflusavec un battoir.
Quand elle fera {éche , rincez-la dans
la leflive chaude ou vous aurez fair dif=
foudre une demi once de favon de New=
caftle, ou de tout antre favon eftimé ,
pour chaque livre de foie ; enfaite rin-
cez-la dans de leau froide : érendez les
échevaux de fole criic fur une cheville
de bois, & aprés les avoir bien rords &
\tius tout an tour , mettez-les fécher,

=)
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Maniére de teindre Ia Joie en cramoift, |

344, Prenez une demi-once de bon
vitriol romain , une once de tartre , &
un_quart-d'once d’efprit de vitriol : pul-
vérifez le tout ; mettez-le dans un vafe
d'érain , & verfez par-deffus autant d’eau
quil en faudra pour teindre la quanticé
i d'une demi-once de foie : quand le mé-

I lange eft prér A bouillic , jetrez-y votre

| foie que vous aurez fair bouillir aupara-

! vant dans du fon. Quand elle aura bouilli !
unc heure ou deux dans ce melange

otezla & la tordez, puis ajolitez a la °
tiqueur une demi-once de cochenille en
poudre , & foixante gouttes d'efprit de
vittiol. Le tour étant prér a bouillir, re-
mettez-y votre foie , & la hiffez trem-
per pendant quatre heures : aptés quoi ,
prenez de ['eau claire dans laquelle vous
jerterez un pen d'efpriv de vicriol : rin-
cez-y votre foie, & retirez-la enfuite pour
la faire fécher & Pombre fur des perches:
elle fera dune coulegr éclatante ; mais
' i vous voulez que le cramoifi foit foncé,
prencz, pour rincer votre foie, de lef-

prit de fel ammoniac au lieu de Pefpric |
de vitriol,
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Chofe a obferver fur cette forre de
teznture. 1°, 1l faut que la chaudidre foic
faite d'un bon érain pur & exempt de
toute matiére grafle, :

29, Il faur y mettre le tartre préparé
lorfque T'ean eft ricde.

3° Si on veutr teindre de la liine
filée , ou eftame, on peut la merrre
dans la chaudiére , dés qu'elle commence
a bouillir , & Iy laiffer pendant deux
heures.

4° Quand elle a bien bouilli , dtez-
la, & la rincez , nettoyez la chaudidre 5
& mettez ~y de I'eau pour le fecond
bouills,

5°. Cefecond bouillife fait de la méme
maniéte que le premier , enfuite het=
tez-y de la cochenille réduite en poudre ,
& apres Pavoir faic boutllic fortement ]
remuez bien le tout.

6°. Aprés avoir bien lavé & nettoyéd
la foie ou la laine dans la premigre [ef-
five , on la met fur un dévidoir que Ton
tourne continuellement pour ' empécher
que les couleurs ne s’y attachent par place,

7°» Quand la couleur ¢ft 4 vorre fane
taifie , brez la laine , lavez-la, & rincezs
la bien, & fufpendez-la dans une chambre
a lombre & i I'abri de la poufliére,
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Maniére de teindre en rouge le bois blanc
' & le fapin. Voici un moyen qui n'eft
' ni difpendieux , ni embarraffant.

345. Ayez un grand paniet ou baquet
perce dans fon fond de plufients perits
| trous. Rempliffez-le de crotin de cheval ,
{ & metrez un fecond baquet ou autre
vaiffeau non perce fous ce premier , afin
de recevoir 'ean qui tombera du crotin,
3 mefure quil fe pourira. Sl eft trop
lent a {e poutir, aidez-le en larrofant
Jurine de cheval, mais légérement &
detems en tems. Cleft aveccette eau fimple
que vous donnerez 3 vos bois la couleut
rouge , en les frorrant avec une brofle:
deux couches fuffiront non-{feulement pour
. les peindre en dehors , mais encore pour
g les pénéurer de quatre i cing lignes 3 de
{orte que i Pon donne ces deux couches
locfque louvrage n'elt encore que dé-
i groffi , Pouvrier pourra 'achever & le po-
lic fans crainte de découvrir la couleur
naturelle du bois. Au refte , on ne doit pas
raffembler indiffétemment les bois blancs ;
car ils ne receyroient pas la meme teinte
de couleur , 4 caufe de la diftérente na-
ture , & de Iige du bois. Cleft ainfi
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que le fapin qui eft veiné , préfentera
un rouge marbre & ondé ; dautres I'au-
ront de couleur de rofe, de pourpre 3
la planche vieille prendra une autre cou-
leur que la planche neuve.- Voilj pour=
quoi ceux qui uferont de cette recette ne
dotvent pas employer les bois fans difcer.
nement , afin d’éviter des variérés cho-
quantes.

Préparation d’une ligneur qui pénétre dans
Lintérieur du marbre , de maniere qi'on
2uiffe peindre fur la furface des cho-
Jes qui paroitrone awfli en dedans.

346. Prenez de eau-forte & de l'ean
regale , de chacune denx onces , une once
de fel ammoniac; deux dragmes du meil-
leur efprit-de-vin , autant d'or qu’on en
peut avoir pour cent fols, & deux dragmes
d’argent pur. Aprés vous érre pourvu de
ces matcriaux, & avoir calciné Fargent,
mettez-le dans une phiole , & ayant ver(é
par-deflus les deux onces d’ean-force >
Laiffez-la évaporer 5 vous aurez une eau
qui donnera d'abord une conleyr bleue ,
& enfuite une couleur noire. Calcinez
pateillement ot , mewez e dans une
phiole, & verfant l'eau régale par-deflus,

f
}
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mettez-la évaporer : enfuite verflez votr
efpric-de-vin fur le fel ammoniac , & le
laiffez anfli évaporer ; vous aurez une eau
de ‘couleur d'or qui fournira difiérentes
coitleurs < vous pou'vel_ exerdire delcerte
facon beaucoup de teintures, dt-. couleurs,
ar le moyen des autres méranx. (_cll
fait, a |’ aide de ces deux eaux, vous pours
rez pciudre tout ce que vous voudrez fur
le marbre blanc de 'efptce la moins dure,
& renouveller pendant quelque rems la
ménve figure des deux corés, A I'egard de
Ia peinture qui péndrre le maibre > [EEL
are weft poine perdu en Angleterre, &
il y a une femme dans la Province d’'Ellex
qui s'en acquitte d’une manicre trés-cu-
rieufe,

Recette pour faire de Uencre a écrire.

347. Metrez dans un flacon d'environ
trois chopines (& confervez un vuide fufli«
fant qui laifle 4 la liqueur la liberté da
mouvement) 1°, Une pinte de bon vin
blanc. 2°. Une demi-livre de bonnes noix
de galle concallées. 3°. Quarre onces' de
couperof-’ bien calcinée & reduite en pous
dre. 4°. Une demi-once de ‘gomme ara-
bique, {ur une pinte d ‘encre. Cette gomme
empéche
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empéche I'encre ‘de jaunir & de percet
le papier : elle s'entretient noire & lui-
{ante.

Vous mettrez fur le champ un bouchon
de lige ou bocal, & vous l'agiterez pen-
dant quelques momens, de fagon 4 bien
bralfer le tout. Il faur réitéeer la méme
chofe pendant trois ou quatre jours : aprés
quoi, l'on peut fe fecvir del'encre, méme
plator, G l'on en éroir preflé,

Pour conferver long- tems ce fonds
d’encre , lorfqu’on en prend dans une
petite phiole pour la provifion d'un mois,
pat exemple, il faur avoir foin de rem-
placer aucant de vin blanc & de I'incor-
porer en agitant de nouveau la bouteille.
Quand par la {uire elle deviendra foible ,
apres chaque rem;-}..lﬁgc , On I’expu!}_-ra.
d'abord une heure cu deux au foleil, &
enfuite plus’ long -tems 4 proportion du
befvin. Lor{qu'enfin, aprés quelques an-
nées, la vertu des drogues paroftra épuis
fe , on ceflera de remplir.

Mais fi elle fe trouve alors manquer
de force , on tiendra la bouteiile débou-
chéeé pendant le rems néceflaire pout
évaporer aflez de liqueur 5§ & donner au
telte la confiftance defirce. Au furplus, le
vin gu'on cmploiera doit étre bien ner,

Lome I, Q

iy
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& fans aucun foupgon de graiffe. Plus il
fera vif, plus il fera propre a la fermen-
tation, $1l étoir plus verd, on auroir be-
foin de foleil dés le commencement. 1l
eft important de bien choifir la noix de
galle. La bonne eft noire , dure, pefante
& luifante; il faur rejetter abfolument
celle qui eft blanchitre, molle & legere;
elle ne vaut rien, L'inftrument le plus
commode pour calciner la couperofe , eft
Ia cuiller du Potier d’Erain, Cleft affaire
d’'un momentavec un feu fuffifamment vif,

362

348, Avutre. Prenez & concaflez une
demi-livre des meilleures noix de galle ,
deux onces de gomme d’Arabie , deux
onces de vitriol martial ou couperofe verte;
ajoutez -y fix feuilles de laurier rofe,

' Mertez le tout infufer dans une boureille

de grais avec trois pintes & demie d’eau
de rividre , 4 une chaleur douce aupres
du feu. Remuez de tems en rems la
bouteille ; & lorfque P'infufion fera faite,
tenez votre bouteille 4 la cave pour vous
en fervir au befoin.

Preparation d’une liqueur qui fert a écrire
en lettres dor.

349. Prenez de la gomme arabique :
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la plus blanche eft la meilleure. Réduifez-
la en poudre impalpable dans un mor-
tier de bronze. Enfuite faires la dilfoudre
dans de forte eau-de-vie. Ajoutez-y un
peu deau commune pour rendre la dif-
folution plus coulante. Ayez de lor en
coquille ; dérachez-le pour le remetrre
en poudre : hume&ez-le avec la diffolu=
tion gommée , & remuez le rout avec
le doigt, ou avec un pinceau. Laiffez
repofer cela pendant une nuit, afin que
Por foit mieux diffout. Si pendant la nuit
la diflolution §'éroir féchée , il faudra
la délayer de nouveau avec de I'ean gom-
mée , dans laquelle on aura fair infufer
du fafran : il faur avoir {oin que cette in-
fufion d’or foit aflez coulante pour qu’on
puille 'employer avec la plame. Lorfque
Pécriture eft bien féche, il faut Ia polir
avec une dent de loup. Certe recetre eft
traduite de I’ Allemand,

Maniere de faire de la pére pourles mains,

350. Prenez amandes douces pelées ,
une livee ; poudre d'icis, une once ; pi-
gnon, quarre onces; blanc de baleine,
une once: pilez bien le tour enfemble |
jufqu’d ce quil foir en confittance de

Q jj
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pate. Incorpotez le tout avec deux onces
d’huile des quatre femences froides, &
les jaunes de deux ceufs frais: faites-le
bouilliz dans un poclon avec un demi-
{eptier d’eau-rofe, en remuant toujours
avec une fpatule , jufqu'd ‘ce que la pire
nadhére plus an poélon: il en faut frot-
ter les mains foir & macin, & elles de-
viendront trés-blanches.

351. AuTre. Prenez amandes améres
pelées , une livre, que vous pilerez; puis
ajoutez-y une once de cérufe, une demi-
once d’amidon, les jaunes de quatre ceufs
frais: faites bounillir le rout dans un potlon
avec fix onces defprit-de-vin, & fiites
comme pour la pommade précédente :
il faur en prendre gros comme une noix ,
& s'en froteer les mains, fiir lefquelles
vous jetterez un peu d'eau: puis il les
faur effuyer avec un linge blanc.

Avis. 1l eft inwile , & peut devenir
nuifible de mettre un poifon auili fore
qu'une once de cérufe dans de la pate 4
laver les mains.

Maniére d: faire de Peau de rofe.

352 1l ne faur pour cela ni fourneau



MooEeRNE 36
ni alembic. Prenez fimplement une ter-
rine 5 mettez - y de I'eau avec autant de
feuilles de rofes que vous le jugerez i
propos , aptds quoi vous verferez par-def-
fus deux ou trois gouttes d'elpric de vi-
triol : elles fufliront pour communiquer
a P'eau non-feulement les couleurs , mais
encore l'odeur des rofes.

Moyen de sorienter dans des lieux ou
campagnes ot Lon [e trouve pour la
premiére  fois. Nous entendons par
s’orienter , trouver les quatre points car-
dinaux ; [cavoir , le Nord ou Septen-
trion, le Sud on Midi, CEfl ou I’ Orient,
POueft ou le Couchane.

353. 1°% Si on a une bouflole , on
sorienrera bien facilement j car il n’y a
qua faire atrention 4 la déclinaifon de
Paiguilie aimantée , & obferver vers quels
points cardinaux elle rourne : on les voic
marqués {ur la bouflule.

2°..Si 'on n'ena point, on peut s'o-
rienter aifément les jours des Equinoxes
qui font le 21 Mars & le 23 Septembre,
& quelques jours avant & aprés. Pour
cet effer, on doit obferver , le matin &
le foir, 'endroit de I'horifon ot le {oleil

Q ijj
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{e couche, & I'endroit ou il fe léve, parce
quil fe léve au point de I'Orient , &
quil fe couche précifément an point du
Couchant. On aura donc fiirement ’O-
rient & I'Occident , en imaginant une
ligne qui paffe de I'Orient en Occident;
en rtirant enfuite dans Fimagination une
autre ligne qui coupe la premicre parle
milien a angles droits, ceft-4-dire qui
forme une croix patfaire , les extrémités
de certe derniére ligne donneront le Sep-
tentrion & le Midi. Le foleil feprentrio-
nal eft celui quon a d gauche , en tour-
nant le vifage du c6té de I'Orient, & le
méridional €ft 4 la droite. Mais comme
les Equinoxes narrivent que deux fois 'an-
née, ayons recours 3 quelqu’autre moyen
plus général,

1% La nuit on peut sorienter quand
le tems eft ferein par Péwoile polaire :
ceft celle quieft 4 la queue de la petite
ourfe. Comme cette éroile eft toujours
au Nord , en la regardant on voit le Sep-
tentrion, on tourne le dos au Midi , 'O-
rient eft 4 droite, & le Couchant i gau-
che. §il étoit impoflible d’obferver I'éroile
polaire , il fuffiroic d’en voir une de la
grande ou de la petite ourfe,

2% On peut encore s’orienter en tout
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tems, & le jour & Ja nuit par la qua-
lité des vents. Le vent froid vient du
Nord, ou le foleil n'eft jamais: le vent
chaud vient du Midi , qui eft toujours
échauffé par le foleil : le vent frais &
fee vient de I'Oriencon fe trouve le grand
continent de U'Alie : enfin le vent humide
& pluvieux vient de l'occident, parce qu'il
paile fur une ¢rendue conlidérable de mer.
Ce moyen {uflic pour guider toutes les per-
fonnes au défaur de la bouflole.

Moyen de tracer une meridicine,

3¢4. Pour cer effer, décrivez avec un
compas fur un plan horifonral quelconque
plafieurs cercles concentriques : lorfque
vous aurez retiré la pointe du compas da
centre , enfoncez dans le peur trou que
le compas aura fait un ftile, ayant foin
qu'il foit le plusperpendiculaire (ou droit)
quil fe pourra : une grofle aiguille 4 cou-
dre fuffic pour ce ftile. Vers les neuf
heures du matin , remarquez {ur quel cer-
cle porte Iextrémité de l'ombre de l'ai-
guille, & faites 4 cet endroit une mar-
que. Un peu avant trois heures aprés midi,
retournez i vos cercles , & attendez que
Pextrémicé de Pombre de I'aiguille porte

Q 1y
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{ur le méme cercle : faites encore une
marque & cet endroit. Enfuite de chacun
de ces deux peoints., décrivez 4 volonté
des portions de cercle 3 aprés quoi , tirez
une ligne droite, par les deux poins ol
ces portions de cercles {e mupelom voila
vorre méridienne, fur laquelle le lende-
main 4 midi vous pourrez régler votre
montre.

Si Pon fair cette opération dans les
folftices , ceft-A: dire , environ le jour le
P!le l()]l o1l ]e P 115 conlt {jL IJ.] !J.\..-, [':l.
méridienne fera plus ]ulte que dans les
autre tems , parce quon évitera alors la
déclimaifon da foleil ; ; un compas & une
régle fufhifent pour certe opération,

Lotfqu'on fait route vers I'Occident ;
une montre doit paroitre avancer j i c'eft
vers 'Orient, elle doit paroitre rerarder.
Pour {aveir donc {i elle va bien, il fauc
favoir la longitude de la Ville ot l'on
fe trouve , & la comparer d celle de
Pendroic d'ott on eft partiryafin de voir
fi la différence entre Uheure de la montre
& celle du liea ou I'on eft, répond ala
différence des longirudes. 51, par exem~
pl2, érant part de Paris, on eft arrivé
a Vienne en Aurriche , on doit tronver
fa montre en retard de Pacis d'une heure,
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parce que cette Ville éranc plus orientale
que Paris de quinze degrés , il et une
heure i Vienne }orfqull n’eft que midi
a Paris :cette dernidre remarque eft tirée
des Etrennes Liuonomcmques par M. le
Roi l'atné, 1758.

Moyen de [avoir Uheure fans montre ni

cadran , pourvu qi'il fafle affez de foleil,

355+ Il n’eft autre chofe que la main
gauche tendue bien horifontalement aun
foleil, Pour cet effer, raillez de la lon-
gueur du doigr index , ou qui vient aprés
le poucs, a preud@ depu.s fa racine juf-
qu'd fon extrémité , un brin de paille , on
bien un petit morceau de bois étendez
enfuite la main gauche 4 plar, & le plus
horifontalement qu’il eft noﬂlb e, ayant
le pouce couché le long du doigt index.
Tenez la paille ou le morceau de bois
perpendiculairement entre le pouce & l'in-
dex : préfentez ainfi la main au foleil ,
les doiges érane bien égilement étendus :
tournez & arranzez la main de facon que
Pombre du mufcle ou chair qut eft au-
deffous du pouce , parvienne jufqu’a la li-
gne da milieu de la main. Cela fait , {a.
chez que lextrémité de Pombre de Iai-

Qv
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guille ou paille portant au bout de Iin-
dex , marque cing heures du matin & fepe
heuves du foir.

La fin de Pombre de l'aiguille portant
au bout du doigt da milieu de la main,
donne [ix heures du matin, & fix heures
du foir.

A lextrémité du doige fuivant , ap-
pell¢ annulaire, cette méme ombre donne
fept heures du marin & cing heures du
{oir.

A Pexerémicé du peric doige, elle donne
huit heures du marin , & quatre heures
du {oir,

Lot{que cette ombre arrive 4 la pre-
micre jointure du petit doige, elie donne
neufheures du matin, & trois heures apres
midi.

Lotfqu'elle arrive 4 la feconde join-
ture du petic doigt, elle donne dix heu-
res du matin , & deux heures aprés midi.

Lorfqu'elle parvient 4 la racine du pe-
tit doigt, eile donne onze heures du ma-
tin , & une heure aprés midi.

Enfin, lorfqu’elle defcend fur la ligne
de la main la plusvoiline du peric doigt,
elle marque muli

On pourroit peut-&tre fe tromper de
onze heures 4 une heare ; mais en recom-
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mengant l'opération un quart - d’heure
apres , on reconnoitra ﬁ!uiienwnt‘ la vé
riee , puifquil fera aifé de voir (i I'om-
bre defcend, ou i elle remonte : fi‘elle
defcend , elle marquoit onze heures ; i
elle remonte, elle marquoic une heure.

Quoique ce cadran ne foit point de
la dernitre précifion, il eft conftant qu'il
enfeigne Iheure 4 peu de chofe pras : il
demande feulement un peu d'adrefle, &
beaucoup dattention.

356. AutrEe, Levez les mains en lair
d la haateur de vorre vifage: érendez-les,
& faites en forte quelles foient aurant
également élevées quiil eft poflible. Col-
lez vos pouces I'un contre l'autre par leur
bout , & écarcez le plus que vous pour-
rez vos mains: tournez enfuite vos mains
ainfi perpendiculairement érendues du cb-
té du feleil , de facon que Pombre du
doigt du milieu de la main gauche, porte
fur les doigrs de la main droire,

St Pextrémité de cette ombre fe ter.
mine au bour du doigt du milieu de la
main droite , il eft fix heures du martin
& du foir.

Si elle fe termine au bout de Pindex,

Q vj
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il eft fept heures du matin, ou cing heures
du foir.

Si elle fe termine 4 la premiére join-
ture de I'index, il eft huit heures du ma-
tin, ou quatre heures du foir.

Si elle fe termine a la feconde jointure
de l'index, il eft neuf heures du matin,
oun trois heures du foir.

Si elle fe termine 4 la troifieme join-
ture de l'index, il eft dix heures du ma-
tin, ou deux heures aprds midi

Si elle fe termine a la racine de I'in-
dex, 1l eft onze heures du matin, ou
une heure aprés midi.

St elle fe termine au miliea du grand
mufcle ou chair qui f{épare le poucs de
Yindesx , il eft miai,

Ce L‘ldl'a]} neft stir que les jours dt‘.s
qrt"mxu, ainfi que quelques jours ava

& aprés le 21 Mars, & le 23 JLPL(..‘"]]]JH'?,
patce qualors le 1ule1l fe léve & fe couche
a {ix heures ou environ : hors ces deux
I€ms on i‘c ttonli]ﬁl'f.)it-

Moyen de connoitre le moment précis de
Uégquinoxe.

357- Il eft peu d’almanachs qui ne
marquent le rcrum des cqulno;\cs ; mals
rarement ils sagcordent.
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Avis. Le moment précis des équinoxes
du printems & de Pautomne ¢ft indiqué
dans I'Ouyrage intitulé : Connoiffance
des tems que copient tous les bons Al-
manachs,

Cen eft affez pour embarraffer ceux
qui , pour quelque opération , attendent
cet inftant, auquel tant de vertus font
attribudes.

Avis. Les momens des équinoxes n’ont
aucune vertw ou influence; ceux qui leur
en croient [e trompent gmﬁféwmmr.

Voici un moyen fondé fur plafieurs
expériences.

Avis. Ce moyen efl une niaiferic.

1l faut avoir de la cendre de farment,
& un verre de cryftal ayant un pied. La
cendre doit &tre pure & ramifée , le verre
doit ¢étre net, & pofé dans une chambre
fur une table folide, ou auue fuppore
non fujet 4 varier. La porte & les fe-
netres de la chambre doivenr étre exac-
tement fermées , de peur que le vent n’y
entre , & ne dérange lopération de la
nature, Ces premicres. difpofitions érant
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faites , on remplit le verre d'ean claire
& l'on y jette deux cuillerces de cendres.
La cendre fe précipite bientor au fond,
& P'eau redevient aufli tranf{parente qu’au-
paravant. Cleflt alors qu'on attend en
patience le moment fatal de 'équinose.
Au méme inftant que le foleil remonte
fur notre hémifphere , ou qu’il pafle au-
deffous , on voit la cendre s'élever du
fond du verre , & troubler 'eau , comme
{i une main invifible venoit la brouiller
de nouveau.

Avis. Si petfonne ne remue , ne frappe
le verte, ni n'agite l'eau autrement, la
cendre ne s'élevera pas; mais le charla-
tan, qui a promis le phénomene, 2 l'a-
drefle de le produire comme les faifeurs
de tours, fans que les afliltans s'en ap-
percoivent.

Moyens de découvrir les fources encore
cachees fous terre.

358 Quand on vent favoir bien fire-
ment ou lon trouvera de l'eau, il faut
un peu avant le foleil levé fe coucher 2
plat fur le ventre dans une campagne;
&, appuyant le menton fur lu terre, re-
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gardant tour aurour de foi fi I'on voir
en quelque endroit une vapeur ou un
brouillard s'élever, on peur &rre fir d’y
trouver de I'ean. Au refle, il fanr examiner
Pétar de la terre : lean qui fe rencontre
dans des fonds de craie n’eft ni abondante,
ni de bon gofit : celle quon découvie
fous un {able léger aptés avoir donné beau-
coup de peine pour creufer, fe trouve
plus abondante, & par conféquent limo-
neufe & peu agréable. La terre noire
contient la meilleure eau, parce que les
pluies qui tombent en hiver détrempent
mieux cette terre. Les fources qu’on trouve
dans un gravier noir , & celles qui ne font
pas cloignées des rividres, font aufli fort
bonnes 5 mais celles qui fe rencontrent
dans un gravier rude, dans les caillou-
tages, donnent une eau encore meilleure
& plus abondante. Celles qui font au fond
des montagnes entre des rochers & des
pierres, font les meilleures & les plus
{alutaires, Au contraire, dans les vallées
Peau eft noire, pefante & crue.

Il 'y a encore dautres moyens pour
trouver des fources. Par exemple, par-
tout oul on voit croitre d’eux- mémes de
petis rofeaux, des faules, on peut saflurer
quil y a de Ieau,
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| Le Pere Kircher donne une méchode
i pour cer effer, qu’il a éprouvée plufieurs
fois avec fuccds, & dont la pratique eft
forr aifée,

Faites une balance de bois conftruite
comme un compas de mer. Unjdes bouts
doir étre fait d’un bois qui attire aifément
Yhumidité, comme le fureau, le faule
-. & aurres {emblables, L’aiguille, ou fléau,
I eft fourenue par un axe au bout d'une
| ficelle dans le licu ot I'on fappofe quil y
il a de l'eau. S'il y en a réellement, il perdra
i bientor l'équilibre, & le chieé qui fera
1l fait de fureau penchera vers la terre. Certe
Il expérience doit écre faite le matin de bonne
' heure, & avant que le feleil ait diffipe
!."5 les vapeurs de la terre.

Avis, Ce moyen vaut bien celui de
la baguerte, et n'eft pas moins faurif,

Maniére de faire des tablertes blanches
L pour écrire deffus avec une aiguille on

Sfliler dargent.

259. Prenez do bon plitre paffé au ta-
mis le plus fin: détrempez-le avec de la
corne de cerf, ou toute autre colle , &
ayant érendu vorre parchemin bien uni-
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ment fur un chaflis , enduifez - le de ce
nélange par les deux coues quand il eft
fec, grattez & adouciffez-le comme an-~
paravant : enfuite prenez de la cérufe ,
broyez-la bien fine avec de lhuile de lin
qui a bouilli : appliquez-en une couche
fort unie fur voure p1rchcmm avec un
pinceau , & metrez-le fécher a l'ombre
pendant cing ou fix jours : quand il eft
fec, paffez-y légérement une ¢éponge hu-
mide on un linge mouillé pour le rendre
encore plus uni, & laillez-le {écher en-
ticrement jufqu’d ce qu’il foir en ¢rar de
pouvoir fervir. Pour lors conpez vos ta-
blettes de la grandeur que vous voudrez ,
avec un inftrument bien tranchant , &
reliez-en les feunillers en livre , 4 la con-
verture duquel vous placerez le ftiler ou
aiguille d’argent.

360. Autre. Prenez du plitre paflé
par un tamis trés-fin , Incorporez-le avec
de la colle o \'lu nagne , & couvrez-en
la planche ou le papier. Lo1f1J il fera fec,
mt:‘]u.z. le pour lc. bien unir, & recou=
vrez de platre comme la premiére fois.
Cette feconde couche érant fuhe, on en
donnera une de cérufe bien br oyce avec

de lhuile de lin cuite j mais il faur qae
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certe couche foir légere, la bien unir avec
le doigt, & la lailler fécher 4 ombre
cing a fix jours : on unira enfuice la fur-
face avec un linge mouillé, & l'on pourra
écrire deflus au bout de vingr jours ou
environ, avec une aiguille de laiton dont
la pointe foit arrondie.

Moyen de faire une écriture qui eff in-
vifible , jufqi’a ce qion emploie un
procédé qui la rende viftble.

361. Faites infaler des noix de gall
dans de l'eau pure, ou bien prenez une
grofle noix de galle , crenfez la a Uendroit
ou il y a un petit trou, en forme d’'un
petit éncrier, & metrez-y de Peau. Aprés
Iy avoir laiflé féjourner quelque rtems ,
écrivez avec cetre eau fur du papier. Quand
votre écriture fera {éche, il n'en paroirra
pas le moindre veftige. Enfuite lorfque
vous voudrez que ['on voye ce que vous
aurez écrit , vous ferez diffoudre du vi-
triol commun dans de l'ean , & vous y
tremperez une éponge dont vous mouil-
lerez un peu vorre écriture, qui par-13
deviendra noire comme i elle etit écé faite
avec de l'encre ordinaire. Jufques-1i il
n’y a rien de bien fingulier, & ce n'eft
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la qu'un perit fecrer que beaucoup de gens
connoiflent ; mais fi 'on veut éviter tount
foupcon & bien cacher I'artifice, on peut,
avan de faire pénétrer cette écriture ca-
chée , mercre par-deflus une écriture bien
noireque l'on puiffe faire difparoitre quand
on voudra lire la premiére, Pour cet effer,
prenez de la paille d’avoine , brulez-1la
de maniére qu’elle refte noire ; broyez la
enfutre, & la mertez dans de 'eau , vous
aurez une encre que vous enleverez trés-
facilement eny pallant "éponge humeétée
de l'eau vitriolique dont vous vous ferez
fervi pour faire paroitre I'écriture cachée;
par-li vous effacerez la feconde écrituce
qui ne fervira qu'a écarter le foupcon
qu'on auroit pu avoir de la premiére , &
en méme tems vous ferez paroitre la vraie
dont vous aurez voula dérober la con-
noiffance d toute autre perfonne qu’a celle
pour qui elle a été écrite.

Moyen de tirer exallement [ur du papier
Uempreinte d'une médaille.

362.-On commence par en faire une
empreinte la plus netre qu'il eft poffible
avec la meilleure cire 4 cacherer. On coupe
auteur de cette empreinte avec la pointe
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d’un canif, ou avec des cifeaux bien fins ;
toute la cire qui la déborde:-On prend
de I'encre dont f& fervent les [mprimeurs
en taille douce , & avee un pincean un
peu déli€ on porce un peu de cette encre
{ar les lettres & dans les ereux que forme
le relief de la médaille. 1l faur enfuite
pafler le doigt nud, cu couverr dun linge
ferré, fur la furface de I'empreinte | juf-
qu’a ce qu'elle foir bien netroyée, & qu'il
ne refte plus de noir que dans les lettres
& dans les antres creux. On frorte » aprés
cela, un doigr fur da blanc bien doux,
comme le lait de chaux dont on fe fere
en Hollande & en Angleterre pour blan~
chir les murs,, & on le pafle légérement
fur Pempreinre , pour achever de la net-
toyer & de la fécher. On a tour préts
quelques morceaux de papier un peu plus
grands que la médaile , qui ont éré trem-
pés dans 'ean , mais dont lean doit &tre
un peu exprimée, On applique un de ces
papiers fur Pempreinte , & derritre le pa-
pler on met trois ou quatre morceaux de
flanelle de la méme grandeur, Pour tranf-
porter lempreinte {ur le papier, on a deux
plaques de fer bien unies , environ de
deux pouces en quarré , & d'une épaifleur
fufifante, afin qu'elles ne fe courbent pas;
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On place Pempreinte de cire au miliey
d’une de ces plaques , avant d'y appliquer
le papier & la Hanelle , & l'on mer I'ag-
tre plaque deflus. Aprés avoir levé les deux
plaques enfemble, on les mer bien ¢ga-
lement dans une petite prefle & la main,
a deux vis; on ferre alors les deux vis,
& on les force méme avec un coup de
matteau. En ouvrane la prefle,, on trouve
{ur le papier une belle empreinte. Si par
hafard il y manquoic quelque chofe , il
eft aif¢ d'y remédier, quand le papier eft
fec, avec un petit pinceau & de l'encre

de la Chine,

Moyen de tranfporter une effampe fur un
verre , de fagon que tous [es traits y
reflent o & que le papier Sen enléve
enticrement,

363. Moins il y a de tems qu’une
eftampe eft imprimée , micux elle produit
Peffer dont il sagic, parce que le noir
n'étant pas encore parfaitement fec, fe
fépare du papier plus facilement., Mais
quoiqu'il y aic déja da tems qu'elle eft
imprimée, on sy prend de la manitre
fuivante,

On doit mettre la taille-dogce que lon
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veur faire paffer du papier fur le verre
dans un baflin, on verfe de 'eau chaude
deflus, & on la laiffe tremper pendant
une demi-heure. Au bout de ce tems,
on laretire, & on l'étend fur un linge
blanc , afin qu'il en atcire Pean. En atten-
dant que cela fe falle, on prend de la
thérébentine claire de Venife, & on la
fair chauffer fur un petit feu de braife.
Aprés avoir fait en méme tems chauaffer
un peu le verre deftiné a recevoir les figures
de leftampe, on étend fa thércbentine
deflus avec un pinceau de poil, en prenant
garde de Pen trop charger.

Le verre érant ainfi préparé , on
Papplique fur leftampe qu'enfuite on
prelle de tous cotés pour qu'elle prenne
bien par-tout. Afin que la thércbentine
sendurciffe bien, on place le verre fur
un feu qui ne renvole quune petite cha-
leur. Enfuite on fait de nouveau bien
imbiber le papier, & aprés on le frotre
avec les doiges, Clelt par ce frottement
qu'il senléve par rouleaux ; mais il fauc
dans toute opération beaucoup de pa-
rience & d'atrention, {i Uon ne veut pas
enlever les traits de leftampe avec le
papier. Quand on a bien rénfli, on enduit
fa figure qui relte fur le verre, de thére-
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bentine claire, ou d’un vernis, & on |a
couvre d'une mince feuille d’or, dargent,
ou de méral battu. Le méral paroillant
alors au travers du verre, il femble que
Peftampe air écé imprimée fur de ['or
ou fur de I'atgent. On peut encore peindre
Ies figures tranfportées de toutes forres de
couleurs. Le tout érant fait ainfi, on peut
aifément cacher lartifice, en enduifant
le dos de la nouvelle ellampe d’une (imple
colle ou d’un blanc d'euf, & le couvrane
d'une poudre quelconque.

Maniére d'enlever lor de deflus des vafes
d’argent dore.

364. Prenez une partie dé fel anymo-
niac , & une demi-partie de falpérre ;
broyez-les & réduifez - les en poudre ;
frottez d’huile la partie dorée ; jonchez
de la poudre deflus , & merrez vorre vale
dans le feu jufqu’d ce qu’il foit bien chaud,
enfuite retirez-le & le renant d'une main
au-deffus d'un plac de rerre > de lautre
frappez deffus avec une baguette de fer,
la poudre tombera dans le plat avee lor
que vous en pourrcz {éparer,
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Procédé pour conferver les fleurs féches
dans leur forme.

365. On prend da fable fin, qu'on
lave fi fouvent qu'il v’y refte ni rerre,
ni fel ; on le feche enfuite: on en met
dans un gobeler ou bocal une. certaine
quantité : on'y enfonce la tige de la Heur,
On donne zux fenilles & a la feur lear
fitnation naturelle : apres quoi, on couvre
Pun & lautre avec le méme fable d la
hauteur d’une ligne au-deflus de la fleur :
on place enfuite ce bocal au foleil, ou,
fi c'eft en hiver, dans une chambre ou
il y ait une chaleur modérée jufqu'a ce
que e tout foit bien fec, On ote enfuite le
{able avec toute la précaution poflible,
on nettole les feailies avec un plamaceau,
Quelques efpeces d= fleurs perdent leur
brillant, mais on peutle leurrendre. Quant
aux rofes & dtoutes les leurs d’'une couleur
auflidélicare, elles lareprennentenlesexpo-
fant a une vapeur modeérée de fonfre: celle
de la couleur de poncean & de cramoifi
reviennent d lavapeurdela {olution d’érain
dans lefpric de nitre. La vapeur de la
folution de limaille de fer dans Pefpric .
de vitsiol, rend le verd aux feuilles &
aux
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aux tiges. Certe méthode réuflic parfaice-
ment dans les fleurs fimples: il y a quelque
difficulté par rapport aux eillers & aux
aurres fleurs doubles. On réuffic dans les
ceillets, epfendant le calice des deux cotés,
& en le collant enfuite , aprés avoir féché
la fleur, ou en le trouant avec une ¢pingle
en diffiérents endroits.. Quant & I'odeur,
qui fe pafle en grande partie, on peuc
la leur rendre, en laiffant tomber au miliey
de la fleur une gourte de quelque  huile
diftillée § par exemple , huile de rofes
fur les rofes, & I'huile de girofle fur les
eeillecs.,

365. Avrre. Rempliffez jufqu’a moi-
ti€ feulement un vafe de terre,, de cuivre,
ou de bois, de fable pafié¢ au tamis :
verfez enfuite jafqu'aux bords du méme
vafe de I'eau bien pure & bien claire, que
vous remuerez, & mélerez bien avec un
morceau de bois dans le fable, pour en
détacher les particules de verre grafle ou
de fumier qui pourtoient y éire reftées.
Le fable érant repole, vous oterez l'edu
trouble du vafe, en la verfant par in-
clination;, & vous continuerez de laver ce
{able jufqu'd ce que toute leau qui le
convre fot limpide, & fans aucun nua

Tome L

O'f‘.

o
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Quand le fable eft ainfi bien netroyé, on
Pexpofe au foleil tour le tems qu’il faut
pour deflécher entiérement fon humidité.
On prépare enfuite pour chaque fleur un
vailleau d’un volume convenable de terre
ou de fer blanc; on choific les feurs les
plus belles, les plus parfaites & les plus
feches , en obfervant de leur laifler une tige
d'une longueur fuffifante. D'une main on
les pofe délicatement dans le vafe, de
maniére qu'elles foient enfoncées de deux
ou trois doigts au-deffous des bords, &
quelles ne touchent point le vafe : de
Pautre main on verfe peu-d-peu le fable
jufqu'd ce que toute la tige ou la liquenr
des fleurs foir converte : puis on en cou-
vre légerement la fleur, méme en écar-
tant un peu fes feuilles, La tulipe exige
de plus une petite opération : il faut couper
la fommité triangulaire qui séléve du
milien de fon calice, & par la les feuilles
de la fleur refteront micux arrachées 3 la
tige. Lorfqu'on aura rempli les vafes ,
on les laiffera pendant un mois ou deux
dans un endroit bien expofés au foleil ,
& l'on obtiendra des fleurs peu différentes,
quoique delléchées, des Aeurs fraichement
éclofes, mais fans odeur. Voild le moyen
gecrit par Ferrario, Jéfuite de Sicnne,
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& traduit de fon Ouvrage ntitulé, Florg
JSeu Florum cultura. lib, 17,

367. Autre. Ayez du bean fible de
riviere, netroyez-le autanr qu’il eft poili«
ble, en le purifiant de toutes les immon-
dices quil peut contenir , puis faices-le
fécher au foleil ou fur une poéle : paflez

. e par un tamis, & ne vous fervez que
du plus fin, Faites faire une caifle de
bois ou de fer-blanc ctamé, & de la gran-
deur que vous voudrez, Couyrez le fond
de la caiffe de trois ou quatre doigts de
fable , & enfoncez-y le bout de Ia queue
des fleurs, de manidre qu’elles (e tiennent
droites les unes 4 cbté des autres, mais
fans fe voucher aucunement s & rempliffez
tout le vuide autour des queunes avec ce
fable. Quand elles font bien enterrées, ré-
pandez-en autour des Heurs, en-dedans &
par-deflus, couvrez le tout d’une couche
de deux ou trois doigrs de ce fable 5 mettez
cette cailfe dans un endroir expolé au

- foleil, ou dans un liey ¢chauffé, & Iy
laiffez pendant un mois, A Iégard des
tulipes, il faur couper adroitement le
pittile qui s'¢leve au milieu & renferme
la graine, & remplir le vuide de fable,

1 ne doit pas merre trop de feu ts dans

R ijj
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r e il s e
une méme caiffe; m faire la caifle trop
large.

Avis. Suivant ces procédés qui font
le méme, avec divers détails, oit ne peuc
{écher & conferver qu'un petit nombre
de fleurs qui perdent de plusyen plus
leur couleur, & dont la fragilité occa-
fionne bientdr la deftruttion ; & dans
le fait, 'agtément n'en vauc pas la peine.

Moyen de conferver' le corps & le plu-
mage des oifeailx.

368. Lorfqu'on a un oifeau nouvel-
lement tmé, & d'un beau plamage , &
qu'on veut le conferver pat curiolicé § il
faur s’y prendre de la manicre fuivante.

Quvrez-lui le ventre avec des cifeaux ,
depuis la partie inférieure de la poitrine
jufqu'd Panus: retirez-en les intéftins , le
foie , le gefier, & rempliflez le vaide
qui refte avec la compofition fuivaite.
Du fel commun, une livee 5 d'alun ¢n
poudre , quatre onces ; de poivre en pou-
dre , deux onces ; mélez le tout enfemble,
rapprochez enfuite les 1&vres de la plaie
faites-y une {uture pour rétenir-la com-
pofition, Rempliffez le' gofier de Toifeau,
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depuis le bec julqu’au gefier , de la'méme
C(“nl‘i_‘OIuILJH par le moyen d’ane p:ume.
Petcez la tére pr és de la racine de la
langue avec la pointe des cifeaux , &
aprés en avolr reure le cerveau, rem-
plilfez-en le vnide avec le s:ﬂ{:me me-
lan}]\, ! e touc nt anx cuiffes, ni anx

ailes ; & laiffez-les dans leur érat natu-
rel. Aprés avoir ainfi rempli loifeau ,
pendez:lé par les jambes [Jc'l‘fl.'l”i: deux

urs , {els F\..‘\."ILI]L avec
plus de facilicé les mufcles & les I,Lm“c"s
qui lient les vertebres du cou. Placez-
e'.':[':tiz-; dans Partitude o0t vous voulez
l , 8¢ allurez-le par le moyen de
, dont an 1?1"* par

pat ;':L EE A 1Lr*u-_i

& apres Tavoir laillé un mois dm». cette

firnation ; pour lui donuer le rems de
fécher, vous le placez fur un perit {up-

port de bots, fur lequel vous Iaflurez
par les pieds avec de bonues pointes.
Pour pecfe@ionner la figure , il faut Jui
cttre des yeux d'émail , que Pon fult

tenir avec de lean gommee.

Moyen dattirer les lidvres.

26 IS canGEa ' 2 Fie 1@ F{ n
369. 1L confifte a tyer une hafe en

le
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chalear ( ceft la femelle du lidvre ), lui
couper la nature , la tremper dans de
Phnile d’afpic, en frotter la femelle de
fes fouliers , & marcher fur I'herbe en

différens endroits , les lidvres y viennent
en foule.

Avis. Il fera plus sir d’aller les cher-
cher , fi on veuat en tuer.

Moyen de prendre les lapins fans Surees
& fans armes & feu,

370. Ayez un nombre d’écrevifles, ten-
dez des poches 3 plufieurs rerriers , gliflez
dans chaque trou une écreville. 1 écre-
viffe , aprés quelque tems, arrive au
fond du trou, elle pique le lapin, &
sy attache 5 le lapin, pour fe débarraffer
de lécrevifle, veur fortic de fon trou ,
il fuit avec Pécrevifle quil emporte, &
vient fe faire prendre dans la poche,

Avis. On fouperoit mal erés-fouvent 4
le fouper ne devoir fe faire qu'avec des
lapins pris de cetre maniére.

Moyen de prendre les oifeanx a la main,

371. Mélez de ellebore blanc par-
mi la nourriture dont vous voulez vous
fervir pour appater vos otfeaus : a peine

P Pl I
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ils en auront pris, qu'ils tomberont tout
¢rourdis. Ou bien prenez du grain, met-
tez-le tremper dans de la lie de vin,
ou dans une décotion d’ellebore blanc
avec du fiel de beeuf. On prend 4 cet
appat.des perdrix ," & méme des oies
fauvages & des canards.

Avis. De pareilles chafles ne font pas
heureufes.

) g lyia 0y e
Moy en a’)e _ﬁzzr.? venir benucoup :fe'. poiffons
a Uendroir o on weat pécher.

372. Prenez un quarteron de fromage
vieux de Hollande ou de Grayere , n'im-
porte lequel des deux; broyez-le dans un
mortier avec de la lie d’huile d’olive , &
mélez-y du vin peu-a-peu, julqua ce que
votre compofition ait acquis la confiftance
d’une pate un peu ¢paiffe, vous y join-
drez pour un lou d'eau rofe. Faites avec
cette pate de petites boulettes de la grof-
feur d’un pois tout au plus, que vous
jecterez dans l'ean a l'endroit précifément
ol vous vous propofez de jetter 'épervier
ou tout autre filer. Mais fi ceft le foir
que vous voulez pecher, jetrez vorre a-
morce le matiny & le foir, fi ceft le
lendemain matin que vous voulez pren-

R 1y
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dre ce plifir. Le poiffon, qui eft fort
avide de cette amorce, accourt en foule
pour. la manger, & refte long-tems dans
le méme endroit , dans P'efpoir d’en tron-
ver encore: alors jettez l’éper\-‘icr, &
foyez fm que vous verrez un trés beau
coup de filer.

Moyen facile

re fois t'”L(.‘l'i { altl mon-

373. La premid
ter un homme a cheval, il faur lui donner
un amimal bien -.'L 1
le faire trotter qu

& 4 fon aile au pas » 1l galopper jufqu’a
ce quil {oit en er.. d ilcr comme il
faut au rrot. Qmml il eft parvenud un
cerrain point de fermeté fur la felle
*'101'5 plus il trorte, & plas 1l mumen
de chevaux rud ess nll:{"_l'\ ce fera. Avant
que de laifler monter votre homme | ap-
renez-lai a m:m-w"rr-—-— & 4 examinet
oujours fi la rmun ztre eft b=eu placée;
je veux dire , quand l cheval a un mords
dans la bouche : ce qui ne doit pas &tre
d’abord , mais feulement un filer jufqua
ce que le cavalier Imt ferme {ur la felle,
& que le cheval foir anfli un pe ud:elk.

1e faut jamais
oit bien ferme
alo

D
i 5
I

e
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Il faut qu'il examine encore fi la mufe-
liere eft affez ferrée, la fous-gorge aifée ,
& le mords ni trop haur, ni trop bas
dans la bouche du cheval, de: manitre
4 ne lui pas faire pliffer la peau, & &
ne pas &wre pendante; fi les fangles fone
errées modérément, fans Pécre teop , &
fi la croupitre & le poitrail fonc 4 leur
jufte point. Aprés avoir faic atrention &
toutes ces chofes, le cavalier doit sap-
procher doucement de fon cheval vers
I'épanle gauche, puis prenant les rénes
& une poignée de la criniére dans f2 main
gauche, il doit mettre doucement le pied
dans Pérrier gauche, en le tirant vers lui 5
de crainte de toucher le cheval avec lo
bour du pied ; enfuite il reftera un mo-
ment dans cette atritude, tenant fon corps
droit & ferme fans éwre roide, Aprés cela,
paffant la jambe droite Iégerement par-
deffus la felle, fans frotrer contre rien,
quil fe mette tranquillement en felle.
Il faur avoir grand foin ‘de ne pas tenit
es réunes de trop courr, de crainte de
faire reculer le cheval, fe jetter en ar-
ri¢re, ou relever la tire; mais on doi
les tenir d’une longueur convenable; éga-
les, mi trop laches, ni trop ferrées, &
&VOIr toujouss le perit doige placé entre
Ry
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les deux. On doit obferver que les éurier$
ne .foient ni trop longs, ni trop courts,
mais d’une telle érendue que, quand le
cavalier , érant bien placé, y mert fes
pieds, d environ un tiers de la longueur da
pied loin de {a pointe, les pointesdes pieds
folent environ de deax ou trois pouces
plus hautes que les talons. On doit en
l’_e“d"e la 10:1gucur de la maniere {uivante.
Faites placer votre cavalier fur la felle;
droir, ferme & fans érre aflis, avec les
jambes pendantes & les éuriers aufli j
quand il fera dans cette pofition , levez
Pérrier & remontez-le jufqua ce que le
bas vienne précilement au-deffous de la
cheville du pied. On n’en dira pas da-
V:mrage, Pﬂfce qu’cll'l n’a P;’:.S Prétt_indil
enfeigner ici les parties les plus difficiles
& Jes plus recherchées de l'art de mon-
ter 4 cheval , relativement aux différen-
tes efpeces & aux difpofitions, tant des
hommes que des chevaux, que lon ren-
contre dans un Régiment,

Fin du Tome premier,
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SUPPLEMENT
A cette nouvelle Edirion,

CoxpurTe BT PROCEDES POUR RAPPELER
A LA VIE LES AsPHIXIES OU SUJETS

QUI PAROISSENT MORTS , QUOIQUILS
NE LE SOIENT PAS.

Conduite & procédes pour rappeler & la
vie les noyés, par M, Gardane.

374. Demande. COMMENT s’y prend-
on pour {ecourir un fujer qui {e noye?

Réponfe. Sil s'agit d’aller au fecours
d’une perfonne qui fe noye , n'éntre-
ptenez pas de la fecourir en vous met-
tant a l'eau fans favoir plonger & nager
& fi vous favez nager, n’approchez point
au hafard , aflurez - vous de la maniére
dont vous la faifirez, fur-tout i elle sa-
gite encore ; car avant d’étre tombé en
afphixie , les gens qui fe noyent s’accro-
chent 4 tout ce qui fe préfente 4 leurs

R vj
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mains , & , en vous faififlant , ils peuvent
vous retenir, & vous faire noyer avec
€ux.

Si vous faites ufage d'un crocher ,
d’une corde , ayez attention. d’éviter de
faire des bleffures confidérables & mor
telles: fi vous employez des cordes, pre-

ez garde de ne les point paffer antour
du cou.

Aprds avoir retiré le noyé, placez-
le foit fur fon féant, la téee & le corps
bien appuyés & retenu, ou bien cou-
ché fur un des cHiéds , la tére un peu
relevée, & portez-le dans le licu le plus
voilin, ol vous puifliez promprement lui
donner les {ecours fuivans.

Apres l'avoir efluyé avec des linges
chauds, aupres d’un bon feu , s'il eft pof-
fible , metrez-le dans un lic bafliné, ou
bien enveloppez - le avec la camifolle
de flanelle de la boite Entrepor, fi vous
avez cette boite, ou a défaur, dans de
la flanelle fimplement, & frotrez fans
cefle fon corps avec la main ou des étoffes
de laine , mais n’employez jamais du linge,
a moins qu'il ne foir bien fec & bien
chaud,

D, Cleft-a-dire qu'il faut échauffer le
corps des noyés ?

396
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R. Oui: celt punmpalemﬁn: en cela
que confiffe la maniére de les fecourir.
Cependant il faut éviter de les approcher
trop du feu, de les placer dans un lic
briilant, ou de les frotter avec des linges
trop chauds , de peur de briler leur peau,
comme on la v quelthfms arriver ,
quand les fecours ont été précipitamment
adminiftrés.

D, Jai oui dire qu'on pouvoit obte=
nir le méme effer en plongeant les noyés
dans un bain tiede?

R. Cela peut reuflir quand un homme
s'eft noyé dans l'eau froide ; mais il fe-
roit affez inucile de le plonger dans 'eau
chaude , s'il éroit noyé dans un liquide
chand , au méme degré ou au-deflus de
celui du bain , & que fon corps n'etit
pas été refroidi par le contalt de lat-
mofphere. D’ailleurs il y auroit 4 craindre
que la pleﬂmn de I'eau du bain fur la
poitrine , ne sopposat 4 la dilatation de
cet organe , & au retour de fes fon&ions.

D. Que faire dans ces fortes de cas?

R. Vous le verrez a4 la fin de cet
article

D, Le traitement des noyés fe réduit
donc 4 ces feuls moyens?

R. Il n'elt"pas rare dé les voir reve~
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nir 4 la vie de certe maniére, mais Celt
prefque toujours quand I'afphyxie eft lé-
gére & incomplette.

D. Comment connoit-on que l'alphy=<
xie elt complerte ?

R. Cela n'eft pas facile : mais comme
les moyens contre l'afphysie complette
des noyés , ne fauroient nuire dans celle
qui v'eft que commencante & légére
dans l'incerdrude il eft ronjours plus pru-
dent de les adminiftrer tous, & delescon-
tnuer dans le cas méme ot le noyé au-
roit déji donné quelques fignes de vie.

D. Pourquoi dans ce dernier cas?

R. Parce que les noyés rappelés a la
vie peuvent retomber dans leur premier
¢rat, i 'on fufpend trop-tér I'adminif-
rration des fecours. Je l'ai obferyé il y
a quelques années au corps-de-garde du
Pont - Neuf , fur un Marchand Quin-
cailler qui s'étoic laiffé romber dans la
riviere , du haut du paraper du quai de
la Vieille-Fératlle : quand on ceffoir d'in-
jecter la fumée de rtabac, il satfaiffoic
& perdoit connoiffance. Un afphyxique
d’un autre genre , fecouru au corps-de-
garde des nouveaux boulevards , barricre
des Gobelins , éprouva Phiver fuivant le
meme accident,
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D, Vous m'avez promis dautres fe-
tours poug les noyés 3 indiquez-les moi?
R. Aufli- tor que vous aurez com-
mencé de réchauffer le noyé, & quiil
fera mis dans la fituation décrite , p]a-
cez fous fon nez de 'alkali volatil ordi-
naire , de I'eau de luce , ou bien la pre-
mitre eau fpirituenfe & pénérante que
vous aurez fous la main. Enfuite intro-
duifez doucement dans 'une de fes na-
rines , un foufflet dont le tuyan foic af-
fez étroit pour ne pas bleffer le nez,
ou a4 fon défaut le bout le plus mince
de la canalle 4 bouche de la beite En-
trepor de M. Pia, ou de celle dont jai
donné la defcription. Enfin fouflez dou-
cement , fi c'eft avec le foufflet ordinaire;
ou avec force , fi ceft avec la canulle;
ayant l'attention de pincer la narine op-
pofee pour en1ped1er le reflux de lzur,
qui faus cela n’arriveroit pas a Ia poitrine,
D. Faut-il fouftler fans interruption ?
R. Non: fufpendez de tems en tems
Pinfufflation pour laifer fortir [air in=
troduit § aprés quol fouﬁh—:r de nouveau,
pout imiter , 1l fe peut, la tcfpxmuon
afin de ne pas empécher la poitrine ,
par un fouffle continu & trop fort , de
rejetter l'air requ, dans le cas ou le




490 I'ALBER T
mouvement d'expiration feroic rappellé,

D. Pourquoi ne pas foufiler tout uni-
ment dans la bouche 3

R. Parce qu'i cette premidre époque
de I'adminiftration des fecours, les md=
choires font fi ferrées, qu'il feroit im-
poflible de les forcer, fans s'expofer 4
cafler quelque dent, & & déchirer Fin-
térieur de cette capacité; ou bien fi les
maichoires font {éparées 'une de lautre,
la langue qui eft en dehors, fe trouvant
gonflée , feroit un nouvel obftacle & I'in-
troduction de Pair. Ajoutez A cela que
la glotte, toujours relevée vers la lan-
gue , dans cette pofition , oppoferoir a
Pentrée de Pairun obfacle quel'on évite
en Pintroduifant par les narines.

D. Eft-ce 1 tout ce qu'il faur faire ?

R. Non: d mefure que le noyé revienc
alavie, il ¢prouve des mouvemens con-
vallifs des michoires, qui font fuivis de
nouvelles conftrictions plas fortes; ceft
ce quil faue prévenir en placant entre
les dents de petits morceaux de licge ,
des bitons de racine de guimauve, ou
de bois tendre au défanr de'ces deux pre=
miers moyens.

D. Pourquoi cette atcention , fi 'on
ne doit rien introduire dans la bouche
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du noyé comme vous Pavez défendn ?

R. Parce que les conftrictions {ont
c-unlqnctmb fi fortes quelles caufent la
caffure des dents, & que la langue en
feroit coupée , fi par hafard elle & glif=
foir entre les dcm michoires. 1l i'eft pas
rare de voir des -afphyxiques ayant la
langue toute déchirée par cetre canfe.

D: N'employez-vous pas aulli la fu-
mée de tﬂb ac dont vous m’avez parlé fi
1\’nnrwem sment ?

R. Oui, & ce fecours, non moins
effentiel que les précédens , doit aller de
pair avec eux, toutes les fois quon le
peut.

D, Comment sy prend-on pour don-
ner un lavement de fumée de tabac ?

. Ony p'lrvifnc moyennant {a boites
Entrapm de M. Pia, & le fumigatoire
que jai propofé; voyez la deﬁupuon de
Pune & de l'autre dans les précedens vos
lumes de cet ouvrage.

D. Quelleeftla meilleure de ces boltes?

R. Elles font également bonnes, en
ce qu'elles produifent un jer de fumée
a- -peu- pres €gal : mais celle de M. Pia

'IIDIE LD“Venlf d"lV"Ilr.lge aux 0?1!1(“5 cta=
b11ﬂu1w115,rmldls que lautre , p!us por=
tative & moins cofiteufe , olﬁc un autre
genre dutilité par ces deux moyens,
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D. Si ces deux boltes venoient 4
manquer ?

R. Vousy fuppléeriez avec deux pipes
ordinaires , dont vous appliqueriez les
fourneaux I'un {ur Pautre par leur grande
ouverture , ayant foin d’introduire le ca-
non d'une pipe dans le fondement, ran-
dis que le fameur fouffleroir par le canon
de l'autre pipe. Si vous pouviez avoir un
tuyau de cuir 4 I'ane des deux pipes ,
comme celui dont les Suiffes de potte
ont coutume de fe fervir, cela vaudroic
mieux : parce quen introduifant dans le
fondement la canulle de corne qui fe
trouve au bout du tuyau de cuir, vous
éviteriez le rifque que lon courr avec
un tuyau de terre, qui peut fe caller &
refter dans le fondement. Ce nleft pas
autrement , au rapport de Bruhier , que
des Invalides rappellerent 4 la vie, il y
a plaliears années , un homme noyé dans
la Seine, au-deffous d’Auteuil,

D. Si Pon n’éroit point 4 portée d’ap-
procher le noyé du feu, que l'on n’elit
ni linges chauds, ni flanelle » i canulle
a bouche , méme ni pipe ni tabac ,
comme cela peut arriver, comment sy
prendroit-on ? 1
R, Vous fuppléeriez 4 ces moyens par
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les fuivans. 1°. Vous tranfporteriez le noyé
dans 'endroit le plus fec & un peun éloi-
gné du rivage, fans trop différer I'ad-
miniftration des fecours ; & aprés I'avoir
placé fuivant la pofition décrite , vous
Pexpoferiez au foleil & le bouchonneriez
avec des éponges feéches, du foin fec,
de vieilles hardes , qui neuflent point
encere €ré¢ mouillées , & en général avec
tous les corps capables d’abforber 'humi-
dit¢. Enfin vous ne cefleriez de le frot-
ter, avec les mains, fur la poitrine , fur
les épaules & fur les différentes parties
du corps.

2°. Au défaus de ruyau flexible , pour
fouffler dans le nez , vous employeriez
la gaine d'un coutcau , ouverte par les
deux bouts, un tuyau de canne, de fu-
rean , un chalumean , méme le canon
d'un fouffler , & toujours en l'introdui-
{ant modérément & par degrés, {ur-rout
fi vous vous fervez de ce dernier inf=
trument.

3° Si toutes ces chofes venoient & mane.
quer, & que la faifon vous permit de
vous déshabiller, vous vonsdépouilleriez de
vos hardes pour en revétir le noyé, &
vous fouffleriez dans la bouche & dans
fon nez avec votre propre bouche , sil
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pim ~ . r

vous ctoit pofiible de vaincre toute ré-
pugnance.

D. Poutquoi n'employez - vous ce
moyen i fimple, qu'an défaur des aurres ?

e —~3 ~|'_ 2 o 1 o . v ~

R. Ceeft que cerre infufflation dicedte
n’introduit, dans la poitrine du noye , que
Pair qni fore de celle de Phomme qui

b 1

foufile, lequel ¢rant plus ou moins mé-
I l

\

phirique ; a déji perdu beaucoup de fon
reflorr.

L. Vous ne me parlez poine des bains
de cendres chaudes 5 je les ai pourtant
va confetller ?

R. 1l eft vrai quon les a confeillés ;
il elt encore reconnu qu'ils ont produic
de bons effers : mais ce fecours nefk pas
commode 4 fe procurer, & fon' admi-
niftration eft incertaine. 1°. Parce qu'on
n’a pas roujours des cendres meuves au-
tant qu'il en fauc ponr en couvrir le
noyé & pour les changer 2 mefure qu'elles
fe refroidiffent. 2°, Parce qu'on n'a point
de mefure affucéde de lear chaleur, &
que fouvent elles peuvent cautérifer la
peau du malade, foit pour &re em-
ployées trop chaudes , foir 4 caafe ‘des
charbons ardens que la piecipitation des
fecours y fair quelquefots oublier.

D, Vous m'avez premis de m'indi~
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quer lés fecours contre les noyés dang
Peau chaude , conféquemment dans le
vin & dans dautres liqueurs fpiritucufes ?

R. Je vous l'al dit déjd j @i le corps
d’'an noyé a ¢té long-tems expofé 4 Iair
aprcs fon afphyxie y comme il n’a pas pu
refter ainfi , fans {e réfroidir, avec le li-
quide qui dLCOLhC de fon corps, il fau-
dra le réchauffer comme s'il s'étoit noyé
dans Ueau froide, Mais fi vous avez moyen
aé-le fecourir au moment ou 1l fort da
liquide chaud & fpirituenx 4 gardez-vous
bien de lapprocher du feu: contentez~
vous de le frotter avec des flanelles im-
bibées d’eau-de-vie camphrée. Du reﬂ:e,
foufllez dans fon nez, injeéez de la
mée de tabac pat fon fondement 380 d
cette exception prés, conduifez-le en en-
tier , fuivant la méthode prefcrite,

D. Quand les ignes de vie font conf-
tans , aprds le traitement des noyés de
Pune & de lantre manitre , n'y a-t-il
plus rien 4 faire ?

R. Pardonnez-mot : la fievre & la cha-
leur qui, pour ]crdumlrs., {uccédent au
froid du corps d'un noye , & dont la du-
rée eft prnlzumonncu au_tems quli a
refté fous I'eau , exigent qu’a cette époque
Pon modére l.liagc des ftirnulans & des
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échauffans , & que lair de la chambre
foirrafraichi davantage, En effer, quoique
Pon réchauffe le corps du malade , il
faut toujours faire en forte que l'air qu'il
refpire foit tempéré. Confultez d'ailleurs
1d - deflus larticle du traicement des
afphyxiés aprés lenr retour i la vie,

Cownpvrre & Procévis pour rappeler
a la vie dans les cas dafphyxie cau<
Jeées par la combuflion des corps , tels
que le charbon ordinaire , la braife
le charbon de terre , la tourbe , &
méme par le trop grand feu de bois,

375« Demande. Qusns font les
fecours contre ces fortes dafphyxies 2

Reponfe. Ce genre d'afphyxie , ainfi
que toutes celles que produifent les mof-
fetes en général , doit étre combattu par
des moyens rafraichiffans; ce qui diftére
effentiellement du traitement des noyés,
quil faut réchauffer {ans ceffe. Cepen-
dant comme on a vu que les perfonnes
poyces dans leau chaude, le vin , &
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sutres liquides femblables, ne devoient
pas éwre autant réchauffées que celles qui
fe noient dans 'eau froide ; de méme il
y a telles mofféres dont Ieffer ne doit pas
étre combatru par un traitement abfolu-
ment rafraichifant. Ces modificarions {e-
ront indiquées en traitant de chaque mof-
féte en particulier, Voyez Tome II,

D. Y a-t-il des précautions 4 prendre
en fecourant les perfonnes frappées par
la vapeur du charbon?

R. Pour le moins autant qu'en allang
au fecours des noyés. Vous en jugerez par
le terrible exemple du boulanger de Char-
tres , qui perdic fes deux fils , f2 femme
& fa fervante , dans une cave otiil avoir
imprudemment entallé de la braife de
fon four. Deux de fes voilins y péri-
fent encore, poar ayoir ¢té imprudem-
ment au fecours de ces infortunds. Une
circonftance remarquable, ceft que la fer-
vante , retivee de la cave par le moyen
d’un croc, refpira quand elle fyr en plein
air ; mais on la faigna tour de fuite , &
elle mourut fur la place.

D. Indiquez - moi ces précautions le
plutér poffible ?

R. Ne vous rifquez pas 4 poreer du
fecours dans le lien on un fujer a
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éeé afphyxié , avant d'en avoir renou=
vellé Tair. Une chofe qu'il faur bien
retenir , ceft quindépendamment du
tenonvellement de’ l'air par le moyen
d’'un brafier allumé , on doit encore,
alors , en changer la natare , en répan-
dant de Peau chaude on froide ; I'ean érant
le véritable fpécifique contre les moffetes.
Cleft pourquot fi ceft dans une chambre
que la mofftce s'eft formee , n'y entrez,
pour en ouvrir les portes & les fenérres,
& y érablir un courant d’air , quen te-
pant en main un arrofoir , ou un broc
plein d’eau, avec lequel vous la répandrez
par le moyen d'une efpece de goupillon.
D. Mais fi laccident arrive dans une
cave ou dans quelquautre lieu profond?
R. Sice lien ne renferme pas des ma-
titres combaftibles , aprés y avoir donné
entrée A D'air extétieur , par le plus d'ou-
yertures quil fera poffible d’y pratiquer,
defcendez -y un brafier allumé , & met-
tez-y de 'eau en évaporation dans des
vaiffeaux larges d'ouverture , ou inondez-
le deau froide. Ce n'eft pas autrement
que l'en vint a bout de détruire la va-
peur meurtritre de la cave de Chartres.
Ce moyen eft encore celui que I'in-
venteur des pocles hydrauliques emploie,
en
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en placant au- deffus du pocle un vafe
d’ean qui §'évaporant {ans celle , balance
& détruir Veffer de la vapeur du char-
bon (1).

D. Aprés avoir chaffé ou détruir la
vapeur du charbon de l'endroir profond

(1) A propos de ces poeles hydrauliques , il
elt néceffaire de prévenir que la chaleur hu-
mide qui réfulte de ceite manicre de chauffer
les appartemens , neft pas faine, & peut don-
ner lien & des affedions fcorbutiques, fur-tout
parmi les enfans. On prévient ce ficheux ef-
fet , en pofant fur un carreau des fencues un
petit ventillateur de fer blanc, & fur-tout en
mélant quelques cuillerées de vinaigre a I'eau
échanftée par le poéle. Ce n'elt pas non plus
fans danger que Yon chauffe les bains avec le
cylindre, & qu'on place de la braife fous la table,
Celt par la premicre caufe que le Marchand &
la Marchande de Modes de fa rue Saint-Ho-
poré, 4 la Corbeille galante , périrent il y a
quelques aonées, & qu'au Séminaire de Saint-
Magloire , M. Abbé Briquet de la Vaux, fut
également frappé d’alphyxie. La braife, mife
fous la table, produit le méme effet.

On fe garantic d'accidens dans le premier
tas , en conduifant 4 Vair libre la vapeur du
cylindre , par un tuyau en forme d'entonnair 3
& dans le fecond , en mettant un petit vafe pleig
d’eau & de vinaigre fur le feu, :

Tome In

1
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qu'elle infectoit , peur-on y defcendre
Impunément 2

R. Non j vous devez encore prendre
les mefures indiquées pour les moffétes,
de peur que la mofféte ne foit pas encore
abfolument détruice. Un homme périt
dans la Cave de Chartres, quand on la
croyoit définfectée.

D. Cela érant, fi l'on ne pouvoit pas
dérruire affez promprement lla moftete ,
il faudroit donc haifler périr la perfonne
qui en a éé frappée, fans aller 2 fon
{ecours ?

R. Sans doute; & ce parti, quoique
violent , eft préférable , par la raifon quil
vaut mieux ne perdre qu'un feul homme
que d’en perdre plufieurs., Dans certe
cruelle néceflité , on auroir recours 4 I'u-
fage du croc pour l'en retirer , & lon
continueroit les moyens de dérruire la
moftéte , jufqu’a ce quiils euflent eu leur
entier effer,

D. Quels font les moyens de rappeller
a la vie unafphyxié par la vapeur du chars
bon?

R. Une fois que vous I'avez retiré du
lien méphytique, il faur I'en. éloigner le
plus que vous pourrez, le dégager aveg
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promptitude de fes hardes, jarretiéres,
col , & l'ayant mis entiérement 3 nud,
le bien laver avec de Veau & du vinaigre,
& Pafleoir fur une chaife en plein air,
la tére foutenue dans fa pofition natu-
relle, de manitre que le corps ne puille
vaciller. Enfuite vous I'envelopperez d'un
drap exadtement fix¢ fous le menton,
comme un linge 4 barbe , & vous ré-
pandrez de leau fraiche fur ce linge. Sur
toutes chofes ayez I'attention de lui jet-
ter , avec force & fans relache, de I'eau
trés-froide fur le vifage , principalement
fous le nez, ce que vous exécuterez com-
modément avec un verre ordinaire.

D. Faut-il continuer cette opération
pendant long-tems ?

R. Jufqu'a ce que vous apperceviez
quelques fignes de vie, ce qui n'arrive
quelque fois qu’aprés plufieurs heures,
Afin de ne pas interrompre ce fecours,
ayez toujours a vos cotés des {ceaux pleins
d'cau fraiche , que d’autres afliftans au-
ront foin de remplic, 4 melure que ce
fluide fera prét 4 manquer; & faites-vous
remplacer dans cetre opération , pour
qu'elle puiffe étre pratiquée long - tems
fans interruption & avec vigueur.

D. Quels font les premiers fignes auxs

S jj
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quels on connoit que lafphysié reviene
a la vie?

R. Les fignes de ce retonr font d’a-
bord de petits hoquets , le ferrement &
le fifflement des narrines. A mefure que
les hoquets fe fuccédent, le ferrement
des dents & des michoires augmente ,
& alors le malade rejerte de tems en
tems, par la bouche , des glaires épaiffes
& écumeufles; quelquefois méme il vo-
mit des matiéres noires. Enfin ce vo-
miffement et {uivi, plus ou moins tard,
d'un tremblement univerfel , qui eft I'a-
vant-coureut du rerour de la Fefpiration.

D. A cette époque faut-il continuer
de jetter de l'eau froide au vifage de
PAfphyxié ?

R. Non : dans ces premiers momens,
quand vous appercevrez des hoquets &
que I'Afphyxié aura la bouche entr’ou-
verte , profitez au platde de ces chan-
gemens pour placer entre fes dents de
petits morceaux de bois tendre arrondis,
de licge ou de racine de régliffe , afin
d’empécher que fes machoires ne fe ref-
ferrent avec plus de force , comme Ia
chofe ne manqueroit pas darriver fans
cette précaution. En méme tems metrez
quelques grains de fel de cuifine fur fa
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langue , & introduifez dang {es narrines -
des miches de papier roulé, imbibé
dalkali volaril.

Ce n’eft qu’aprés avoir exécuté promp-
tement toutes ces chofes, que vous re-
prendrez , le plude poflible , la pro-
jection de leau froide au vifage, pour
la continuer jufqu'd ce que le malade
ait donné des preuves de connoiffance ,
quiil ait poufle des cris, & qu'il com-
mence 4 articaler quelques mots. |

D. A ceute époque , les accidens
font-ils entitrement diflipés ?

R. Non, quand la parole eft revenue;
PAfphyxi¢ eft prefque dans le délire,
1l a les yeux ouyerts, faillans, & ne dif-
tingue aucun objet. Le retour de la con-
noiflance fuit d’affez prés cet érar, qui
n'eft pour ainfi dire que momentané,
Alors le malade fe plainc d’une douleur
a la ‘nuque & d’un wellaillement de
ceeur qui rend fon pouls intermittent ;
ou bien dun grand froid répandu fur
fa perfonne, qui reffemble affez a celui
des fievres dlacceés. Ce froid eft rem-
placé par la chaleur , accompagné d’un
affoupiffement plus ou moins confidé-
rable , & fuivi d'une foiblefle & d’un ac-
eablement de tour le corps , toujours re-

1ij
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i Iatif 4 la violence de lattaque & au
tempérament du malade.

D. Que faur-il faire contre ces nou-
i veaux fymptomes ?
R. Ceflez de jetter de l'eau auvifage ;

& a mefure que la conroiffance fubfif- l

tera & fe fortifiera, tranfportez le ma-
| lade dans un lir légérement bafliné, &
i efluyez-le avec des fervietres chaudes.
Enfuite vous vous ferez aider par deux
autres perfonnes , dont une loi friction- ‘
|\ / mera le corps, & I'autre, les exteémirés ,
- en mertant fous fon nez de Uefprit vos' |
i fatll ammoniacal , & lui faifant avaler
quelques cuillerées de la potion fui-
3 vante :
Prenez eau-de-vie, fix cuillerées i
'ff bouche : '
||1" Alkali volatil, trente gouttes,
!,.li Donnez de certe potion par cuillerée
' 4 café, & un demi quart-d’heure de dif-
tance d’une cuillerée & I'aurre,

D. Faut-il que la chambre foit chaude
& fermée ?

R Gardez-vous- en bien ; au con-
I traire ayez grand foin d’entretenir un
courant d'air dans la chambre du ma-
Jade , afin que fon rérabliffement foit
durable, Confultez dailleurs le traite-
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ment de cenx qui font revenus dAf-
phyzié, indiqué § 378. s

D. Si malgré tous ces foins [Afphyxié
venoit 4 retomber dans fon premiet €tat
que fandroit-il faire ?

R. Vous recommencericz la projec-
tion de Peau froide, & vous la conti-
nueriez ; comme je Iai déja preferic.

D. Vous avez compris la. vapeur du
bois parmi les caufes d'Afphyxie; eft-ce
que I'on doit craindre quelque chofe en
Ie brilanc?

R. Les mémes accidens que ceux de
la vapeur du charben , fi vous le briiles
en trop grande quantité, dans une pé&
tite cheminée , dont le contre-ceeur ek
réfliéchiffe trop la chaleur, ou fi vous
vous approchez trop prés du foyer. Cette
vapeur deviendroit plus dangerenfe en-
core , en fuivant l'ufage des Ruffes
c’eft-d-dire en brilant le bois dans des
fourneanx dont on auroit bouché la
cheminée , & en en laiflant la porte
ouverte , {ur-tout fi tour le bois dp
brafier n’¢toir pas confumé.

D. Ne fait-on pas a-peu-prés la méme
chofe a Paris, avec les cheminées a la Pruf~
fienne & celles qu'on appelle de Nancy ,
& les poeles dont on Fetme la foupape
du tuyau 2 S iv
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R. Oui : auld peut-il en réfuleer de

grands inconvéniens. J'ai wvu plufieurs
perfonnes éprouver des agitations dans
la nuic , fe lever avec érourdiffement X
mal de téte , & une ftupeur femblable
a PAfphyxi¢ , pour avoir fermé la fou-
pape d’une cheminée i la Pruflienne ,
placée dans leur chambre 4 coucher , &
ou lon avoir briilé affez de bois dans
Ia foirée. Ceux qui approchent trop pres
d’an fen dpre , dans les grands froids ,
éprouvent fouvent des érourdiflemens
& des envies de vomir , qui viennent
de la méme caufe » & qui font quel-
Juefois fuivis du méme accident.

by ppreus ot 2pparente doit-¢lle érre
traitée diffécemment ?

R. Non : il ne faut point changer
de méthode. Mais comme il arrive fou-
vent en hiver , fur-tour dans les pays
feprentrionaux , que l'on n'a pas tour de
{uice fous fa main Leau néceffaire pout
la projection, je vais rapporter la ma-
nicre ‘que les Rulles emploient contre
I'Afphyxie caufée par le bois briilé dans
leurs fourneanx ; clle pourra fervir pour
routes les Afphysies de cette clafle,
quand l'eau coulante manquera, Dés que
quelquiyn fe trouve afphyxié par cette




MopenrnNE 41%.

caufe , on le porte aufli-tor en plein
air 5 on le couche fur la neige , fans
qu'il foit couvert d'aurre chofe que de
fa chemife & d'un drap de lit. On frotre
enfuite I'eftomac & les tempes avec de
la neige, & lon verfe fur fa gorge de
Peau froide. Ces fecours font continués
jufqua ce que Iérar livide du corps
foic diffipé & changé en couleur natu-
relle , figne certain du retour 4 la
vie. Comme 1l refte fouvent un grand
mal de tére anu malade, on applique
fur le front un cataplafme fair avec de
la mie de pain, & du vinaigre,

Addition par U'Editeur.

Beaucoup de gens croyent n’avoir rien
a craindre en briilant, au lieu de charbon ,
ce que 'on nomme de la braife et du
pouflier de charbon. On appelle braise
ce charbon que les Boulangers qui britlent
de gros bois retirent encore embrafé de
lenrs fours, & qu'ils érouffent pour I'é-
teindre.

11 eft yrai que cette braife , briilée en
meéme quantité que le veai chatbon, ne
caufe pas PAfphyxie aufli promptement
que celui-ci, & quelle 11’eﬂzspas anfli

v
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meurtriére ; mais il eft certain que dans
des chambres petites, baflesou bien clofes ’
1a braife peut produire une patiie des
effets & accidens de la vapeur du char-
bon.

Le pouffrer qui eft le débris, la pouf-
ficre du vrai charbon érant briilé dans
des chambres petites ,-balles ou bien
clofes, eft plus dangereux que la braife ,*
& prefqu’autant que le charbon en plus
gros morceaux. Il répand la méme va-
peur meurtricte que le vrai charbon ,
mais en moindre quantité, & senlement
dans le premier moment ol il s’allume.

On ne doit pas fe croire garanti des
effers de la vapeur des divers charbons ,
parce quil y a une cheminée dans la
chambre , ou méme quon met briiler
ces charbons dans I'dtre 5 car il y 2 des
cheminées qui tirent trés-pen ou méme
point du tour , quand lair eft lourd &
en ftagnation. En pareilles circonftances,
la braife d'une cheminée ot l'on a brilé
du bois, a été nuifible durant la nuir,
parce que la porte de la chambre ne
s’ouvrant point, la vapeur de certe braife,
infiniment moins malfaifante que les va-
_peursdes précédens charbons, entroit dans
la chambre, Enfin on peut encore, en
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pareils cas , étre incommodé par le pen
de vapeur que répand la braife de che-
minée qui a fervt 4 bafliner un lic, et
quon laifferoit fur la pierre du foyer,
au licu de lenfoncer dans ldtre ou de la
vuider , ce qui eft le plus sur.

—

Conpuite & Procknis pour rappeller
a la vie dans le cas d’afphyxie caufée
par la vapeur du vin , du cidre , de
la bierre, & celles de toutes les fubfs
tances ve’.ge?a[es en fermentation.

376. Demande. UEST CE QUE
Ia fermentation ?

Réponfe. Quand on lifle du raifin
en tas, ou quon la preflé, il fe faic
dans le mour un mouvement inteftin,
fenfible par Pair qui en fort, par le
gonflement de la matiére qui fermente
& par les efprits qui s'en échappen: ; le
mout perd fon gour & fa qualité , pout
prendre celle d’un nouveau compofé,
connu fous le nom de vin. Ce mou-
vement fe pafle également dans ls fuc
des pommes ou des poires , lorfqu’on

S vj
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prépare le cidre & le poiré. Il en eft
de méme dans la déco@ion de 'orge
pout la biere. On 'obferve aufli, quoique
mofns fort & toujours plus rapide , dans
la préparation du vinaigre. Tous les fucs
fucrés rirés des végétaux peuvent fubir le
méme crat de fermentation & produire
Ies mémes effets.

D. Comment fe fait-il que le vin &
les autres liqueurs analogues , que [on
boit pour fe fortifier , puiffent éure au-
tant ge caufes d’Afphyxié?

R. Rien de plus facile 4 concevoir :
il §'¢émane beaucoup de vapeurs dans la
formation du vinj la quantité en eft
quelquefois fi grande quelle va jufqu’d
éteindre la lumiére de ceux qui foulent
le raifin dans des cuviers au-deflus des
cuves ol le mout commence 4 fermenter.

D, Ceux qui foulent les raifins, ne
font donc pas exempts de danger ?

R. Non , aflurément : fur-tout fi,
comme on le voit fouvent 4 la cam-
pagne , les cuves , trés-élevées , touchent
prefque aux folives des céliers & fone
multipliées dans le méme endroit, En
effer alors la vapeur meurtridre qui pour
Pordinaire ne s’éleve qu'a une certaine
hauteur de la cave, s’étendant jufqu’en
haut, incommode les foulents.




MopeRrRNE 421

D. Comment faire poutr éviter cet
inconvénient ?

R. On lévitera, en ayant des cuviers
vaftes , en pratiquant des portes & des
fenérres oppofées pour y entretenit un
courant d’air capable de diffiper ces va-
peurs, & s’y tenant toujours debout,
{ans jamais baifler la téce prés du mare.
D. Pourquol cetre derniére précau-
tion ? '

R. Vous venez de le voir : ceft parce
qu'd une certaine diftance an-deflus des
cuves, il y a tounjours une couche de
ces vapeurs meurtriéres, tres-aifée 3 dif-
tinguer par fon épaiffeur.

D. De forte qu’ayec cette précaution
on ne doit pas craindre l'effer de certe
redoutable vapeur?

R. Oui : quand cette vapeur n’eft
pas trop forte , & qu'elle n'elt pas gé-
néralement répandue. Mais comme il
arrive fouvent qu'elle fe répand d’une
maniére €tonnante , cette précaution ne
doit regarder que les fouleurs de raifin,
aufli eft-il néceffaire qu'ils ne s'expofent
jamais feuls dans-la cuve , attendu que
Pon en a va fouvent s’y trouver mal,
fur-touc le foir quand tout eft fermé &

il o
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qu’ils travaillent 4 la chandelle (1).

D. On ne court pas , fans doute , le
méme danger , quand la fermentation
du mout eft achevée, & que le vin, eft
fair ?

R. Revenez de cette erreur ; foit que
Pon garde le vin nouveau dans les cuves,
foit qu'on I'enferme dans des tonneauy,
1l travaille toujours , fur-tout fi la faifon
n’a pas éié chaude, & que les raifins
peu mirs aient donné des vins verds.
L'efforc de la vapeur que ce nouveau
travail produic fans cefle, va jufqu’a faire
€clarer les tonneaus.

D. Mais une fois , le tems de Ia
premicre fermentation du vin achevé ,
on n'en doit plus rien crandre.

R. Aurre erreur : on court le méme
danger quoique moins fréquemment aprés
cette cpoque. On n'en eut un exemple
bien frappant, a Joigny, en 1740, chez

(1) Ce danger eft fi bien connu de quel-
mues paylans , & la prélence de cette vapenr
eft fi fenfible, qu'ils ont foin d'éloigner la
chandelle des cuves, de peur qu’ellene s'éteigne,
fur-tout lor(que la Jumitre qu'elle répand eft
jaune & foible , & qulelle va toujours en di-
minvant,
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un marchand de vin. Il avoit rempli
lufieurs caves de vin nouveau, & comme
a force du vin défongoit les ronneanx,
il envoya vifiter ces caves par deux
tonneliers qui tombérent mort; lui-méme
& quatre autres perfonnes qui defcen-
dirent fucceflivement pour les fecourir
€prouvérent le méme fort. La vapeur
du vin éroir fi forte quelle éreignic
quatre flambeausx.

D. Au moins n'aura-t-on rien 4
craindre du vin vieux ?

R. Sans doute, il eft de tous les moins
dangereux. Mais comme dans le mois
d’Avril & de Mai les vins, fur-rout ceux
de Champagne , la bierre & les autres
liqueurs fermentées, éprouvent un mous-
vement inteftin, il peur également s'en
exhaler une vapeur funefte , fur-tout i
Podeur de quelque fubftance putride,
méme la plus foible , vientd sy joindre ;
fi le lieu dans lequel les vins font con-
fervés , eft profond, & fi 'on a eu la
négligence d’y lailfer du marc de raifin
entaflé¢ dans des tonneaux, Cleft par ces
caufes réunies que fix perfonnes furent
fuccellivement atteintes par la vapeur mé-
phitique , en 1751, dans la cave d’un

particulier de Saint-Martin de Troyes,
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D. Comment le marc de raifin peut
aufli faire tomber en Afphyxie.

R. Jai va des payfans fe trouver mal
& érre retirés afphyxiés des cuves on
apres avoir foutiré le vin, il n'y avoit
plus que du macc de raifin, quoique
Fon el Laiffé les portes & les fenérres
ouvertes, & quon efic jeté plufieurs
muids d’ean par deflus ce marc , pour
en faire de la pique,, on boiffon d*économie.

D. Vous me ferez bientdr croire aufli
que la lie du vin peut érre meurtricre ?

R. Sans doute elle le feroir fi elle
€toit renfermée dans un lieu éroit , dont
lair elir peine & fe renouveller. Ceft
ce quil ne faut jamais oublier dans le
cuvage. L’hiftoire fuivante ne vous laif-
fera aucun doure li-deflus. En 1755, au
Chateau de Chateaugay , chez M. le
Comte de la Queuille, on avoir achevé
de vuider le matin une cuve od lon
avoit coufervé pendant I'hiver fix & fept
cents pots de vin, mefure du pays. En-
viron trois quarts d’heure apres Iavoir
découverte, un jeune homme, 4gé de
164 17 ans, y entra avec un ballet pour
la néroyer. ( Cer enfant avoir déjd éeé
retiré 4 demi-mort quelques jours au-
paravant d’ane autre cuye, quoique vitide
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& ouverte depuis huit jours ). A peine

fut-il defcendu qu’il tomba mort. Le
Sommellier defcend auffi-tot pour le fauver
& périt lui- méme. Un payfan vigoureux
& un Garde-Chafle, pouflés parle meme
motif, font encore la viGime de leur
zéle imprudent ; & deux autres perfonnes
y euffent également refté, fi la facilité
d’en dcre rerirés , ne leur efit ménagé
de promprs fecours.

D. Quelles précautions faut-if prendre
contre certe vapeur funefte ?

R. Les mémes que celles que

jai indiquées dans laricle précédent ,
contre la vapeur du chatbon : Ceft-a-
dire , quil faur ouvrir les portes, les
fenétres , les {oupiraux 3 en pratiquer de
nouveaux ; defcendre dans le lien mé-~
phitifé un grand brafier de charbon al=-
lumé , oa introduire un grand feu de
fagots, ou de bois de farment bien fecs;
répandre de leau aux gnvirons de la
cave , ou des furailles , & méme en
verfer dans Pune & dans les autres ,
sil n'y a que la lie du vin qui caufe
le méphitifme.

D. Aptés m’avoir fait connoitre tous
ces dangers , & les moyens de m'en ga~
rantir , apprenezemoi la manicre de {g»
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courir cenx qui ont éeé alphyxiés par
cetce terrible vapeur ?

R. Ces moyens font exa@ement les
mémes que ceux prefcrits contre les effets
de la vapeur du chatbon ; ils doivent
tre adminifteés de la méme maniére ,
& avec aurant de perfévérance,

MoyENs dangereux & préjudiciables
confeillés par quelques autears , & qu'il
faut éviter demployer.

377. Demande T ous les moyens
généraux publiés jufqu’a préfent contre
les Afphixies , font-ils ¢galement bons?

Reéponfe. Non : il n'y a de bons que
ceux que l'on vient d’indiquer; tous les
autres , quoique preferits d'une manidre
impofante , font plus ou moins dange-
reux,

D. Faites m’en connolrre le danger ?

R, 1°.Quand vous trouverez quelqu’Af-
phyxié, n'ayez pas le fatal préjugé decrain-
dre les pourfuites de la Juftice , en lui
doanant les premiers foins. Les Loix ne
peuvent pas aller contre le fentiment na-
turel de fecourir fon femblable 5 &l
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welt point de Gouvernement alfez bar=
bare ponr faire un crime d’une adtion
auffi utile 4 'humanicé.

29, En fecourant les Afphyxiés, gardez-
vous bien de les fufpendre par les pieds ,
ou de les rouler fur un ronneau, comme
on I'a fait trop fouvent pour les noyés.
Ce n’eft pas que l'on ait d craindre que
le fang fe porte 4 la tére , comme quel-
ques perfonnes Vont cru: cec accident
ne peur avoir lieu tant que le {ujer eft
en Afphyxie, parce que la circulation &
la refpiration font {ufpendues. Mais cefk
qu'en tourmentant ainfi le corps, il w'en
revient pas plus vite, que 'on perd un
tems précieux; quil en peut réfulter des
meureriffures & des contufions fortes ,
capables d’avoir de facheufes fuites, au
moment du retour des fon&ions ; quenfin
cette pofition génante de I'Afphyxié peut
soppofer au rétabliffement de ces mémes
fon&tions.

D. Mais slils-ont de I’eau dans la poi-
trine , la fufpenfion par les pieds neft-
elle pas un moyen pour la faire écouler ?

R. Non : i cette eau exifte, elle eft
fouettée & rellement en écume qu'elle
ne {auroir fortir-fous cette forme , tant
que le mouyement de la poitrine nelk
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pas réeabli: i au concraire il n’y a point
ou trés-peu d'ean, & que fa petite quan-
tté foic ¢trangére A la more apparente
des noyés, comme je 'ai fair voir, certe
fufpenfion n'offre aucun genre d’utilicé
qui puiffe en balancer les inconvéniens,

D. Que penfez-vous de Pouverture de
a gorge, connue fous le fiom de Bron-
chotomie ?

R. L'ouverture de la trachée artére
eft un moyen inutile & dangereus, Inu-
tile, parce que ceft moins de la dilara-
tion de la poitrine dont il fane soccuper,
que de détruire le faifilfement qui caufe
PAfphyxie; & que d’ailleurs on peut aufli
facilement dilater Ja poitrine en foufflane
de l'air par le nez. Dangereus , parce que
la précipitation & la mal-adrefle fe trou-
vant fouvent réunies dans les campagnes,
il en pourroir réfulter des accidens fi-
cheux pour IAfphyxié , d fon retour 3
Ia vie,

D. Approuvez-vous la pratique d'in-
troduire du vinaigre, des hqueurs fpiri-
tueufes ou une potion émétifée dans la
bouche des Afphyxiés ?

R. Loin de I'approuver , je la con-
damne trés-forr, En effet , comme la dé-
glutition eft fufpendue avec toutes les
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autres fonctions, & que le liquide in-
troduit dans la bouche, y {éjourne & o
remplit fans pouvoir defcendre dans ['ef-
tomac, vous expoferiez ’Afphyxié 4 pé-
rir de fuffocation par la chiice de ce Ji-
quide dans la trachée artére,, au momenr
de la premidre infpiration ; & méme il
pourroit y tomber pendant I'Afphyxie ,
& empécher le retour de cette fonétion
comme on I'aobfervé. Daillears les dents
font fouvent fi ferrées, qu’il feroir im-

pofitble de rien introduire dans Ia bou-
che.

D. En excluant 'émétique , vous ne
craignez donc pas la préfence de Peay /
ou des matidres putrides dans Peftomac?

R. L’can qui pourroir fe trouver dans
I'eftomac n’étant point la caufe de AL
phyxie , & les matitres purrides pouvane
érre derruites par des moyens moins yio-
lens que par 'émérique , cerre crainte fe-
roit déplacée , d’aurant plus qulaux in-
convéniens déja décrits fe joindroir celui
de faire porter le fang 4 [a tete, fi |%é.
meétique agifToir au moment dy rérabliffe.
ment des fon@ions.

D Pourquoi avez-vous proferic [2 fai-
gnée du traicement des Afphyxics ? ellg
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eft pourtant confeillée par plufieurs Au-
teurs , notamment dans un rapport faic

TAcadémie il y a quelques annces , & ré-

pandu avec profuﬁon dans Je Royaume,
R. Gardez- vous bien d’employer ce

fecours , c'eft de tous le plus dangereux

tant que I'Afphixié n'eft pas revenu i la
vie. Ceux qui l'ont confeillé fuppofoient
que les Afphyxiés éroient Apoplectiques:
mais aujourd hui que I’Académie conful-
tée 1 deflus a détruic ce premier rapport
ar un fecond , ou elle diftingue eflen-
riellement I'Afphyxie de I'Apoplexie, il
faur s’en tenir a expérience qui a prouve
waucun de ceux qui avoient été faignés ,
n'eft revenu de fon Afphyxie; tandis quien
général , ceux quon a rappellé a la viey
Pont éré fans ce moyen.
D. Neft il pas au moins des cas par-
ticuliers ot la faignée paroit indiquee ?
R, Ces cas font trés-rares; c'elt en-
core I'avis de I'Académie dans ce dernier
rapport. Je les indiquera dans larticle
37% , oil il s'agira du traitement qu'il con-
vient demployer aprés 1'Afphyxie , anfi
que la veine qu'il faur ouvric & la quan-
ticé de fang qu'il faut tirer.
D. Vous placerez , fans doute , les la-
vemens de fumée de tabac, au nombre
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des moyens dangereux , car j'en ai ene
tendu dire da mal ?

R. Revenez de ce préjugé 3 le fuccds
général obtenu par ces lavemens fur les
noyés, eft atefté par tout ce¢ quil y a
d'Obfervateurs. A la vérité 'on réuflic plus
promptement avec d’autres moyens dans
les Afphysies caufées par les mofferes
mais plufieurs exemples ont prouvé que
des Afphyxiés de cette derniére clafle
étoient revenus A la vie par ces lavemens 3
& comme 'exclufion que lui ont donn
quelques Auteurs, n’éroir fondde que fur
la fuppofition de UApoplexie dans I'Af=
phyxie , dont la faufleré eft avjourd’hui
démontrée, fi 'adminiftration des autres
fecours devient abfolument inutile , apres
un laps de tems affez confidérable , vous
pouvez recourir a celui-ci,

D, Mais fi I'on peut obtenir les mémes
effets avec la décoction de fubftances ire
ritantes , pourquoi ne pas les preterer
comme on Pa quelquefois confeilié ?

R. Par plafiears raifons, 1°, Ceft que
cette dernicre efpéce de lavemens ne va
pas le plus fouvent au de-1i da gros boyan
qui_prefque toujours rempli de mati¢res
& de veats, s'oppofe 4 leur paflage , an

point que quelquefois ils reflyent & ng
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péndtrent pas méme dansce premier boyau.

2°. Darce que ces lavemens ne dittendent

oint aufli promptement les inteftins que
la fumée de rabac, ce qui pourtant eft
cris-effentiel. 3% Parce quiils irrirent
moins. 4°. Parce quon n'a pas toujours
avec foi , une marmite , du bois , une
feringue & les drogues néce(laires ; au lieu
que par-tout onrouve aiféement deux pi-

es , un briquer & du rabac , les feules
chofes indifpenfables pour donner un la=
vement de cette fumce.

D. Que penfez-vous encore des velli-
catoires & des boutons de feu?

R. Les veflicatoires , ainfi que les bou-
tons de feu & les autres cautéres tant
actuels que potemiels , font parfairement
jnutiles. L’on ne doit y avoir recours qu’as
r&s avoir fait précéder des mojens plus
efficaces. D'ailleurs au peu d'effer qu’ils
prodaifent, G 'on compare les fuites aux-
quelles ils expofent, il eft aifé de fentir
que l'on f2ic micux de s'en abftenir.
D. Er Palkali fluor rant vanté de nos
jours ?

R. Quoique l'alkali fluor n'aic pas eu
des fucces conftans , on ne doit pas moins
des éloges au ztle de ceux qui ont voulu

en accrediter Pufage. Je me penn-.:-rtrai
une
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une feule obfervation fur ce remede; cleft
qu'on obtient le méme effer de lalkali
volatil ordinaire , & qu'il faur fe botner
a le prefenter fous le nez, fans I'intro-
duire tout pur dans la bouche , parce qu'il
ne manqueroit pas de la briiler ainfi que
la langue; ce qui, au rerour de 'Afphyxie,
exciteroit le gonflement & la gangrene
de ces parties, & feroit périr I'Afphyxié
d’un nouveau genre de moit : l'experience
I'a malheureufement prouvé.

D. Jai prefque tonjours vu beaucoup
de perfonnes raflemblées autour des Af-
phyxiques. Tout le monde elt-il nécef~
{aire pour les fecourir 2

R. Non : ce monde ne fert qu’a échauf-
fer Pair du lieu oft sadminiftrent les fe-
couts , enforte qu'étant ainfi altéré par la
réunion des haleines & de la tranfpira-
tion , il perd fon reflort, devient mé-
phirique , tout-d-fait contraire au recour
des fonctions vitales de I'Afphyxié.

D. Y a-t-il des endroits tellement fa-
vorables au retour de ces fonéions, quil
faille y cranfporter de préférence les Al-
Ph}'xiés £

R. Oui : les noyés devant étre échaufa

Tome I, ¢ i
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£es , il faut les tranfporter dans un endroit
modérément chaud , comme vous allez
bientdt le voir. Vous verrez ¢galement que
la mort apparente caufée par les moffétes
exigeant un air frais pour étre efficacement
combattue, 'endroit ot l'on place cette
autre claffe d’Afphyxiés doit étre raffraichi
le plus quil eft pofible, Dans les deux
cas il eft dangereux de choifir un Hopi-
tal pour les y fecourir : car I'air qu'on y
refpire eft méphitique , & loin de fayo-
rifer leur retour 3 la vie, cet air v op-
ofe , & finit par compliquer I'étar de
{:Afphyxié.

Traitement des malades aprés I Afphyxie,

378. Demande. Q v E faut -1l faire
quand I'Afphyxié a repris fes fens?

Réponfe. 1 faut le tenir tonjours dans
un air libre & pur.

D. Yen ai pourtant vu que 'on cone
duifoit dans les Hopitaux, ou que I'on
couchoit dans une chambre bien chaude ?

&, Certe précaution éroit nuifible ; je
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vous ai dit déji que lair trop chaud d'un
appartement elt plutde capable de faire re-
tomber PAfphyxié dans fon premier €tat;
celui des Hopitaux n'eft pas plus favorable
au retour de leur refpiration , puifqu’il
elt toujours chargé de miafmes putrides.

D. A-t-on des exemples des mauvyais
effets de cer air ?

R. Malheureufement on peut en four-
nir. L’année derniére, deax ouvriers fur-
pris par le méphytifme d’un puits 4 pompe,
tomLérent en Afphyxie , & furent con=-
duits dans un Hoépital de Paris , aprés
avoir donné les premiers fignes de vie;
mais ce mienx , loin de fe confirmer 3
diminua , au contraire , en arrivant dans
ce nouveau f{éjour. Ces malheureux lut-
terent long tems contre la mort, & fuc-
combérent enfin de Poppreflion de poitrine
qui avoit recommencé anfli-tor quils eu-
rent refpiré air d'Héopital, Un noyée fe-
couru d tems & rappellé 4 la vie, éprouva
le méme fort, pour avoir été conduit dans
un autre Hopital.

D. L’Afphyxié érant ronjours placé dans
Pair libre & pur apres fon retour 4 la vie
comment doit-on fe conduire ?

R. Il faur le mettre dans un lic 1éges

Tijj
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rement bafliné, & ouvrir les portes & les
fentrres de I'appartement , afin qu'il con-
tinue de refpirer ce meme air, Alors 11 le
malade reprend fes fens de plus en plus
& fans effort , on fe contentera de l'aider
par quelques cuillerées d’une potion anti-
fpafmodique , telle que la fuivante :

Prenez eau de fleurs d’orange eflentielle
quatre onces; {yrop de limons, une once,
liqueur minérale anodyne d’Hoffman, deux
gros; efprit de nitre dulcifié, deux fcru-
pules. Faites-en prendre une cuillerée
d’heure en heure,

Si au conrraire la refpiration eft labo-
rieufe & fe fair avec rilement , que le
pouls foit plein , fréquent & dur, & que
le malade rende du fang par le nez on

at la bouche , fur-tour sl eft d’'un tem-
pérament fanguin & naturellement difpofé
a l'apoplexic; qu'enfin il aic regu quelque
forte contufion en tombant, on pourra
le faigner, patce qu'on le regardera comme
malade & non comme Afphyzique; mais
la faignée ne doit etre faite qu'a ces con-
ditions & 4 la derniére extrémité.

D. Sur quoi fondez-vous cet éloignes
egnt pour la faignce ?
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R. Vous lavez déji va, ceft fur le
rapport méme de I’Académie des Sciences,
& fur I'exemple d’un Epicier tombé apo-
plectique , qui au rapport de Bruhyer fut
fauvé par deux foldats ; qui le tircrent
de cer étar avec la fumée de tabac, &
fans faignée ( 1). Voici un exemple plus
décifif encore, que vient de me fournir
M. Cadet Devaux. Un Afphyxié revenu
a la vie , & conduit dans une Auberge
pour s’y réparer , plutor que dans un Ho-
pital, ol les malades rerombent en Af-
phyxie, ou bien trainent long-tems avant
de fe rétablir ; cer: Afphyxié, dis-je, a
été pris d’un faignement de nez; fa téte
s'eft prodigicufement embarraflée, le pouls
eft devenu dur & plein , & la ficvre éroit
forte. Ces accidens ont augmenté pendant
trois jours , & il 8’y eft joint un point de
coté trés-violent, un crachement de fang

(1) Ce remede eut un fuccés fi parfait, que
deux hewres apres le marchand éroit dans fa
boutique , comme fi de rien n’elit été: ce qui
prouve l'inutilité de la (zignée, méme dans cer~
taines apoplexies, & I'utilité de Ja fumée de ra-
bac dans ce cas, ou fon efficacité a été fi fort
conteflce,

T iij
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abondant; en un mot, tous les fympi6-
mes qui pouvoient faire prendre cer érat
pout une fluxion de poitrine , & qui , en
apparence, indiquoient la faignée comme
indifpenfable. On n’y a pourtant pas eu
recours ; desapozémes compolés de fenné,
d’émérique , de fels purgatifs & de tama-
rins, des lavemens purgatifs, & la potion
anti-fpafmodique déjd preferite , ont rer-
miné la cure en huir jours de tems fen~
lement : deux jours apres cet homme éroit
en ¢rat de travailler. Le noyé d’Amboife A
dont il a été fait mention dans le Joar-
nal de Paris, & qui dut fa vie 3 M. Mal=
vot , Mailtre en Chirurgie de cette Ville,
avoit de fortes contufions 4 la téte 3 fon
vilage éroit couvert de boue, & on Pavoit
d'abord fufpendu par les pieds : il n’en
eft pas moins revenu fans faignée,

D. Vous me feriez prefque croire que
la faignée eft inutile fins exception ?

R. Ces exemples le ‘prouvent affez :

du moins devez-vous en conclure , que
Péloignement que jai marque fur la
faignce éeant érabli fur des faics fi frap-
pans, doit vous rendre trés-circonfpe
dans 'adminiftration de ce fecours, quois
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qu ‘on ait pu écrire pour vous perfuader
le contraire.

D. Dans le cas ou la faignée feroic
indifpenfable, de quelle veine faudra-t-il
tirer le fang?

R. Jamais du pied ni du cou , mais
du bras feulement,

D. Combien de fois & d quelle quan<
tiré 2

R. Une on deux fois au plus , & &
la quantité de deux palettes chaque fois.

D. Sans doute vous ne purgez point
les perfonnes revenues d’Afphyxie?

R. Pourquoi pas? Cleft au contraire
un moyen auquel il faut toujours ayoir
recours ; ce genre d’¢vacuation eft indi=
qué par la narare. En confuleant les re-
cueils des pufonuES rappellées 4 la vie,
& fur-tont celut que ] M. Pnpubhe chaque
année , on y voit des noyés & autres Af-
phyxiés , ayant éprouvé un dcvoyemcnt
naturel qui avoic contribué beaucoup 4

eur retour 5 ce qui déji eft une forre
indication de purger dans ces fortes de

as. L'un de ceux qui defcendirent dans
un puits mf*“h'uqde, en Lorraine , &
qui eut le bonheur de revenir de Peffet

T iv
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produir fur lui par la moffete , ne seft
réabli que par un dévoyement de plu-
Geurs jours, Plufieurs ouyriers employés
a yuider la voitie , fituée au-deli du
Fauxbourg S. Honoré , ont été dévoyés
dans les premiers effers du méphitifime.
Certe prélomption fe fortifie en lifahe
le favane mémoire de M. Hartman s Ol
fa néceflité des purgatifs eft éwablie éga-
lement fur des fairs.

D, A quels purgatifs donnez-vous la
préférence ?

R. Les plus doux feront toujours les
metlleurs : de ce nombre eft la pulpe
des tamarins , exprelfément & jultement
confeillée par M. Hartman , en ce quelle
feunit la double propricté de licher le
ventre , & d'étre anti-putride par Lacide
queile contient; mais il faur la rendre
plus a&ive avec un fel purganf & I'é-
l‘ntrIque-

D. Indiquez-moi la formule de ce
mélange ?

R. Prenez deux onces de ramarins, &
les délayez dans une pinte de petic-laic
clarifié |, dans lequel vous aurez préala-
blement fair bouillir deux gros de folli-
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cules, & fair diffoudre une once de fel
dEbflom, de Glauber ou de Saignetze ,
& un ou deux grains de tartre fibi¢ (1) :
faites avaler un verre de cette boiffon
tourtes: les heures. On peut aufli donner

des lavemens avec les tamarins ; le fenné
& le miel.

D. Je vous ai entendu dire que fou-
vent le malade ne pouvoit point avaler,
méme aprés’que la refpiration & la cir-
culation érolent revenues: comment ac-
corder cette impoflibilité avec votre con-

feil ?

R. Cet accident, il eft vrai, eft affez
commun : ceft aufli la raifon pour la-
quelle il faur infifter fur les lavemens
purgatifs , julquid ce que la déglutirion
foit rérablie : mais comme le rerour de

(1) Le tartre flibié, prefcrit dans cette pos
tion , n'elt point pour faire vomir : les gens de
V'art en connoiffent Ia raifon : & je n'ajounte cette
note, que pour ceux qui ne favent pas, yu'en affo-
ciant I'émétique aux purgatifs , & le donnant
ainfi en lavage, fon effet e borne prefque
toujours d augmenter V'énergie de ces derniers,
fans exciter le vomiflement.

Ty
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cette fon&ion fe fait quelquefois un peu
tard , s'il opéroic trop’ lentement, & que
le malade ne'fur point evacue par les
lavemens , il faudroir recourir 4 un tuyan
recourbé en manidre de fiphon , tel que
celui qui fur employé, il 'y a quelques
annces , dans Paris, pour faire paffer du
bouillon dans I'eftomac d'un apoplectique:
on injeCteroit, par ce moyen , le petit-
Lait purgatif, a la quantite & aux heures
marquces.
D. Pourquoi ne preferivez-vous point
aufli 'éménique ?

R. Je vous a1 fair fentir le peu d’a-
vantage & les grands inconvéniens qui
pourro:ent en réfuleer.

D. Mais fi les malades ont des envies
de vomir ?

R. Comme ce {ymptome peur Crre
aifément détruit par les feuls purgauf‘,, &
qu’il y auroit de Iinconvénient a employer
Pémérique , la préférence eft dii aux pre-
miers.

D. Aprés ce que vous venez d'indi-
quer , n'y a-t-il plus rien a faire 2

R. Si I'Afphyxieeft caufée par les mof-
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fetes , on donnera aux malades , pour
boiffon ordinaire , de 'eau , fur une pinte
de laquelle on aura délayé une cuillerée
ou deux de vimaigre ; & méme on lui
fera prendre des Tavemens d’eau com-
mune , dans laquelle on fera entrer en-
core le vinaigre, 4 la dofe d'une cuil-
lerée ou deux.

D. Sont-ce-1i tous les fymptomes 3
combartre ?

R. Non : il en eft un fingulier, qui
en en impofant a plufieurs Auteurs, par
fon fiegge & fa durée, les a détermincs
mal-d-propos 4 pratiquer la faignée.

D. Quel eft-il ?

R. Cleft un mal de téte violent & opi-
nidtre,, qui fait quelquefols extravaguer
les malades, & les met en furie.

D. Que faire pour lappaifer ?

R. Comme il n’atraque véritablement
que les parties extérieures de la tére, on
le combart avec efficacité, en la couvrant
de linges trempés dans le vinaigre , en
y verfanc de Pean froide , ou en appli-
quant par-deflus, 4 la mani¢re des Ruffes,
des cataplafmes de mie de pain, ou de
riz bouilli dans I'eau & le vinaigre, Une

T vj
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fois le mal de téte diminué, l'on doit
purger plus eflicacement & plufieurs fois
le malade , qui pour l'ordinaire rend des
mati¢res noires, femblable au meeconium
des enfans. Ces maricres répandent l'o-
deur de la moffére , & leur évacunation
eft d’autant plus néceflaire , que fans cela
le malade courroit le rifque de romber
dans une fievre putride & maligne 3 ce
qu'on a vu plulieurs fois arriver.

Voyey les autres accidens méphitiques
dans les Volumes [uivans,

Fin du Suppliment,




s W e S TR
DES MATIERES

Contenues dans ce Volume.

Aﬂc%s externes, Onguent pour leg
guénr. Page 11

Manidre de faire cet Onguent. 1bid.
Asritpes. Remede contre les piquures

d’abeilles, 86
Accipens. Moyen de s'en préferver , &
d’y remédier. 275

AccoucueMEens laborieux. Reméde pour
accélérer & faciliter Paccouchement

le plus laborieux. 23
Avis {ur ce reméde. 2
AcricuLTURE. Procédés dagricul-

ture. 190

Diilorvatifs & remedes des dégats que
fonr, anx produrf‘riuus de lagricul-
ture , des petits qu.w'.rupedes & di-
vers 1nicctes. 22§

Préfervacifs & remedes dans les cas
ot de mauvaifes herbes ferolent pré-
judiciables a l'agriculture. 246
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Arr. Moyen de fe prélerver des effets
du mauvais air , ou de I'infection prés
des malades. Page 3185

Avmens. De la préparation des ali-
mens. 12§
De la confervation des alimens, 144

Animavx domeftiques. Soins des ani-
maux domeftiques , ou aucres » dont
on tire profit ou agrément, 247

ANIMAUX carnaciers, Procédés pour dé-

traire | oy ¢loigner les animaux car=

naciers qui tuent ou dévorent les ani-
maux (En:neftiq:.tes. 262
ArPARTEMENS. Compofition d’un vernis
pour les parquers des appartemens, 344
ARcEnT. Moyen de nettoyer l'argent
comme broderies , éroffes d’argent ,
tabarti¢res , &c. 309
ARGENTER l2 cuivre. 326

ARGENTER1E. Moyen de donner ou rendre

ant aux pi¢ces dar-

genterie.

310
Avis fur ce moyen, 1bid,
Procédés pour dorer Fargent de la ma-
nicre la plus patfaite, 328

ArTistes. Préfervatifs contre les effers

du mercure , dans cerrains ufages qu’en
font les arriftes. 287




pes Martieres. 447

ArTs. Secrets & procédés des arts &
métiers, Page 326
AspercEs. Manitre de faire cuire les
afperges, pour qu'elles confervent leur
faveur. 138
AvuTre manitre. 139

Aspuyxiz, ou mort apparente , caufée
par la vapeur du charbon. 117
Aspuyxifs., Moyen de rappeler a la vie
les afphixi¢s , ou fujets qui paroiffent
Morts. 39%
Conduite & procédés pour rappeler 4
la vie dans les cas d'afphixie caufée
par la combuftion des corps , tels que

le charbon, la braife , &c. 406
Apprrion de PEditeur. 417
Conduite dans les cas d'afphyxie caufce
par la vapeur dua vin, du cidre, &c.,

en fermentarion. 419
Moyens dangereux & préjudiciables ,
confeillés par quelques auteurs , &
quil faur éviter d’employer. 426
Traitement des {ujets tirés d’afphyxie.

434
Astume catarrhal. Syrop pour Palthme
catarrhal, 24

Maniére de faire ce fyrop. Ibid,
Avis fur ce fyrop. 25




443 T aran 2/
Avorne de Hongrie , ou avoine
blanche. Page 197

Avantage & confeil dele cultiver, Ibid,

B.

B EAUTE Confervation de la beauté.

Page ¢

Bestiavx. Reméde contre le pillement
de fang des befHaux.

Reméde contre lear maladie appellée

charbon. Ihid.,
Brancrissace. Manitre de blanchir le
linge comme en Hollande. 295

Mmicre de blanchir le linge fin. 2
Maniére de fe fervir de Iz leﬂwe du
marron d'Inde. 301
Avis fur certe leflive, 302
Maniere de blanchir les blondes. 301
Brep, Saumure qw: garantic le bled de
la nielle , & dérruit ‘encore certains

infectes. 192
Avis fur cette faumure. 1bid,

Moyen de préferver les bleds de la
braine, 19§
Avis {ur-ce moyen, Ibed,

Bronpes. Maniére de les blanchir. joi
Bois. Maniére de teindre en rouge le

bois blanc & le fapin, 358
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Boissons. Préparation , confervation &
rérabliffement des boitfons. Page 165
Manitre de faire , a peu de frais , une
boiffon qui -.1ppmch¢ du vin. 168

Brownzer 4 [huile. 331
Bruture. Onguents pour la brulure. 26
Autres, 27
Manitre de faire ces onguents. 26
Avis fur ces onguents. 1bid,
Ci

CﬁNcER. Remede pour le cancer.
Page 28

Topique pour le cancer. Ibid.
Avis fur ce remede. Ibid,

Carorte. Manitre de faire une confi-
ture ou raifiné de carotte. 157

Cranmeicnons, Moyen de fe garantic
des accidens caufés par les champignons
vieux cuetllis, 11§
Secours contre les accidens quon

éEronve apres avolr mange des cham-
pignons venéneux. 116
Manidre de préparer les champignons,
lorfqu’ils ne font pas cueillis récem-
ment , pour qu’ils ne fofent pas mal
{ains, 141
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Moyens d'avoir des champignons jour-
nellement fans jardin. Page 103
Crarzron des beftiaux , voyez bef-
tiaux. 157
Crrminées. Maniere prompte & siire
de netroyer les tuyaux des cheminées,
& d'en faire tomber la fuie , fans ra=

moneur, 289
Avis fur ce moyen, 290
Moyen fimple & facile d’éteindre le
feu dans une cheminde. Ibid,
Avis fur ce moyen. 291

Cueniies. Moyen de faire périr les
chenilles.

234

Autre. 23
Moyen d’en préferver les choux, ou
autres plantes poragéres. 1bid,

Autre moyen, 236

Crevavx. Nouvelle manidre de ferrer
les chevaux. 247
Moyen de garantir les chevaux contre

les mouches & toute aurre efpice
d'inle&es. 250
Avis fur ce moyei, hid,
Remede pour gucrir les tranchées des
chevaux.

256

Idem contre la mortalitd, ou maladies
2 ‘ 5

peftilentielles des chevaux. 258

S [ b
Avis fur ce remide.

259
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Mauitre facile d’enfeigner 4 monter

a cheval, Page 392
Cueveux. Moyen pour teindre en brun
foncé les cheveux roux ou trop blonds,

& ceux qui grifonnent. 19
Leflive pour faire croitre & revenir
les cheveux, 10
Pommade pour faire croitre & revenir
les chevenx. - 1bid.
Cunoux. Moyen de préferver les choux
des chentlles, 23§
Aurre moyen. 236
Cire. Préparation d’une cire 3 fouliers
& borres. 32§
Crous non ouverts. Remede pour les
guérir. 23
Cocuons. Moyen de guérir les cochons
de la ladrene, 159
Avis fur ce moyen. 260

CoriQue dentmllles. Voyey €lixir de
longue vie

Comg'z bmcufe. Remede pour la rmc-
rir, 30
Avis {ur ce remede. Ibid.

ConsommaTions. Moyen de diminner
les confommations , & de les rendre
plus profitables. 2K

Coxstipation, Remede pour guérir Ia.
conftipation habituelle des adultes. 30
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Avis fur ce remede. Page 30
Conrtacion des maladies. Moyens de
sen préferver. 285
Conrusions. Remédes pour les contu-
fions. 31
CosmiTiQue pour le teint. 11
Avis fur ce cofmérique. Tbid,

Coureurs. Moyen de préparer le jaune
de Naples. 351
Moyen de préparer un beau blen. 352

Covurrurs a 'huile. Procédés pour les

compofer. 332
Apprée. Thid,
Blanc, 334
Vere & gris de lin: 335
Bleu , bois de chéne, de noyer, de

marron , & jaune. 336
Yonquille, rouge , & couleur dor. 337
Application des couleurs. 1bid,

Couprs 4 la téte. Reméde pour les coups
a la téte.

34

Avis fur ce reméde. 1b:d.
Cours de foleil. Reméde pour les coups
de foleil. 32
Aurres. 33
Avis fur ces remédes. 1bid,

CovurTiLLIERES , ou jardinicres, Moyens
de les déuruire, 232
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Caime. Maniére de faire une bonne
ctéme au chocolar.  Page 142
Procédé pour faire glacer des crémes.

. 143
Crampe aux jambes. Moyen de les

faire pafler.

35

Cuivre. Mani¢res d'argenter le cuivre
ou l'airain. 326

D‘

DARTRES. Pommade pour guérir les
dartres, Page * 36
Avis fur cette pommade. 37
Autre pommade pour les dartres fa-

rineufes. ' Tbid,
Autre pour les dartres vives.  lbid.

Avis fur cette derni¢re pommade, 39
Dicats en agriculture. Moyen d'y re-
médier , & de sen préferver. 22§
Dicats domeftiques. Procédés , recetres
& avis pour prévenir & remcdier aux

dégats domeftiques. 289
Dents. Moyens de blanchir les dents. 17
Avis fur ces moyens. 18

Remedes pour les douleursdedents. 4o
Avis fur ces remédes. 52
Dorer largent. Procédé. 328
Dorer en or de couleur, 329
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Proced¢ pour polir & laftrer un ou-
vrage (}ot?. 330
Dorer a lhuile. 331
Dyssenterie.  Plufieurs remddes pour
la dyflenterie.

¢ 45

Avis fur ces remeédes. Ibid,
E.

EAU de pigeon pour blanchir le teint,

.Pd.ge 10

Avis fur cette eau. 11

Eav grecque pour teindre en brun foncé
les cheveux roux ou trop blonds , &

ceux qui grifonnent. 19
Avis {ur cer eau. 20
Eav épilatoire. 21
Avis fur cette eau. 22

Esv de la mer. Procédés pour la rendre
potable. 184
Avis fur ces procédés, 185

EAvpour enlever route force de taches. 314

Eau rofe. Maniére de la faire. 364

Economie, Procédés , recettes & avis
d’¢conomie domeftique. 271

Ecritures. Moyens de faire revivre les

anciennes écritares. 307

Moyen de faire une éeriture invifible,
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julqu'a ce qu'on employe un procédé

qui la rende vifible. Page 378
Préparation d'une liqueur pour écrire
en lettres dor. 362
Elixir de longue vie. 4
Manicre de le faire. Ibid,
Son ufage journalier, G
Avis fur cet élixir. 8

Encre. Recettes pour faire de encre. 360
Exrans. Remede pour les convalfions
des enfans. 31
Avis fur ce remede. 1bid,
EncerurEes. Remeéde pour les enge-
lures. 46
Extorses. Remede pout les entorfes. 47
EriLepsie, Remede pour I'épileplie. 48
Avis fur ces remédes, Ibid,
EQuinoxe. Divers moyens de connoltre
le moment précis de I'équinoxe. 392
Avis fur ces moyens, Ihid,
EsQuinancie. Remede pour [Iefqui-
nancie, 43
Avis fur ce remédde, 49
Estamees. Moyens de blanchir les ef=
tampes , & de leur rendre leur premier
luftre. 302
Maniere d'oter les raches d’encre fur
les eftampes, 320
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Moyen de tranfporter une eftampe fur
un verre , de fagon que tous les traics
y teftent, & que le papier sen en-
Ieéve entiérement. Fage 381
Eram. moy‘,u de compofer I'érain Sl
blanc que Pargent. 311
Erorres. Moyen d’enlever les taches de
cire fur les éroffes. 318
Moyen pour oterlestachesde poix. Ibid.
Autre pour oter les raches d'encre. 3719
Erorres de laine. Moyen de les garantic

des teignes. 291
Antre pour les garantir de la piquure
€S VETS. 292
Excrorssances . charnues. Moyens de
les dérruire. 49
Avis fur ces moyens. 50
F.

E.—'&RD pour prévenic , ou dcruire les
rides du vifage. 1§
Avis far ce fard. 1bid.

Favance. Moyerr de rendre la fayance
moins fragile , & préferver fon émail
de toutes '*e:fmes 321

Fev. Moyu1 d’augmenter la chaleur du
fen dans un 4tre , fans employer plus
de bols. 271

Fer,
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Fer, Moyen de préfeever de la rouille
les armes a feu, & augres, alnh que
ous_inftrumens de fer, Page 311
FirRURE des chévaux', voyezr cheévaux.,

312
Avis fur ce moyen. 1b:d.
FievrEs ntermittentes. Poyez élixir de

longue vie.

Pluficurs remades pour les ficvres in-

termigtentes, ; § 1
Avis fur ces reméedes. Ib:id,
Fieyre rouge.; Remede pour la figvre
rauge, 56
Fioues. Moyen d'avoir des figues miires
avaut- le ;rems ordinaire. 201
Avis fur ce moyen. Ihid,

Freurs. Moyen pour faire veotr fur un
" . : -‘. 5 i 2 - . ey -
méme pied des feurs de différences

conleuts. 208
Avis fur ce moyen. Ibid,
Méthode pour avoir des Heursde bonne

heure. 209
Avis fur cette méthode. 1bid.

Moyen d’avoir des fleurs naturelles ,
& ‘devles faire épanouir’ le jour que
lon veur 210

Avis fur ce moyen. 1bid,

Fueors. Moyens de produire des va-
riétés de couleurs dans les feurs, &

Tome 1. vV
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de doubler les fleurs fimples. Page 211

Avis {ur ces moyens. Ibid,
Moyen de donner des couleurs aux
fleurs. 215
Avis fur ce moyen. 216
Moyen de donner divers odeurs aux
fleurs qui n’en ont point. 1bid,
Avis fur ce moyen. 217
Manicre de faire croitre les fleurs en
hiver. 1bid,
Avis {ur cette manitre, 218
Maniére de conferver les flears pen=
dant rtoute une année. Ibid,
Avis fur cette maniére. 219

Diverfes méthodes pour fécher les fleurs
de facon qu’elles confervent leur cou-
leur naturelle. Jhid.

Avis fur ces méthodes. 224

Divers procédés pour conferver les
fleurs seches dans leur forme. 384

Avis fur ces procédés. 388
Forie. Remede comre la folie, 75
Obferyation fur ce remede. Ibid,
Foucere, Moyen de dérruire la fou-
gere. 246
Fourmis. Moyens d’éloigner & de dé-
truire les fourmis. 237

Avis fur ces moyens, 15:d,
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Moyen de garantir les orangers & les
vers 4 {oie des fourmis. Page 238
Divers moyens de détruire les four-

milliéres, 239
Avis fur ces moyens. 2142
Fromace, Procédé pour faire des’fro-
mages 4 la glace, 143

FRO‘\I :NT. Préparatif fpécifique pour pré-
ferver le froment de la bruine. 190
Moyen de le préferver de la corrup-

tion , en préparant la fEmence. 193
I\ioyen de muldplier fon produit en
pain, en [éruvant, 197

Fruits. Moyen de conferver toutes
fortes de fruits pendant plufieurs an-

nées. 15§
Avis fur ce moyen. 157
Moysen d’empécher les fruits noués de

tomber, 200

Moyen de conferver les fruits fuccu-
lens pendant toute une année. 218
Avis fur ce moyen. 219

G.

GALF. Remedes pout la gale. Page 5%
Gavons dlargent. Moyen de les net-
toyer, . " 309

Vi
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Giper. Moyen de conferyer le gibier de-

puis le carnaval jufqu'a Pdques, P. 14

Avis fur ce moyen, 1bid.

Gourre. Dans la rage de goutte , dans

Pacces , & quand elle remonte. Foyez
> 2

P : (&
élixic de longue vie. 4
Avis fur la goutte. 6o
Reméde pour la goutte, Ibid,
Autres remédes contre la goutte fcia-

tique. 101

Graisse 4 faire la fouppe, Manitre de

la préparer. 131

GravEeLLE. Remede pour la gravelle, 61
Gutres. Reméede contre les piquures des
gnépes. 86

H.

Hmarrs. Moyen d'enlever toutes fortes

de taches fur les habits, fans en al-

térer les counlears, Page 316
Hanricors tendres. Préparation pour les
conferver. . 159
HimorrmAcirs, Remdde pour les hé-

morrhagies. G

124

Hemorruoipes. Différens remddes pour
les' Hémorroides. 63
Avis fur ces remédes, Ibhid,
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Heure. Moyens de favoir heure fans
montre ni cadran, pourvu quil fafle
afiez de foleil. Page 369

Honmmzs, Procédés & recettes pour pré-
ferver les hommes d'accidens , & y
remédier. 275
Divers moyens de nager fans rifquer

de fe noyer. lbid,
Plafieurs moyens & employer pour fe-
courit les noyés. 279

Hurtres. Maniére de les préparer pour’
en avoir toute l'année. 148
Huite 4 briler. Moyen de faire darer
I'huile 4 briller plus qu'a l'ordinaire,
& lempécher de rendre une fumée

épaiffe. 272
Avis fur ce moyen. 273
Hurce 4 manger. Sein qu'on doiten avoir
pour qu'elle fe conferve. 149

Hume de Vénus. La véritable huile de
Vénus et un des meilleurs {toma-

chiques. 8
Hypromer. Procédé pour faire Ihydro-
mel vineux. 172
Hvprorisie. Foyey élixic de longue
vie. 4
Divers remddes contre Uhydropifie. 67
Avis fur ces remedes, Ga

V ijj
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I

J.A MBes. Moyen de faire paffer les
crampes que Pon reffent dans les
jambes. Page 34

JARDINAGE. Divers’ procédés de jardi-
nage. 200

Inpicestions, Voyez élixir de longue
vie. #

InpustrIe. Plufieurs procédés & recettes
d'induftrie. 25§

Inrection des maladies. Moyens de s’en
préferyer, 28

Insectes. Moyen de fe délivier de die
vers infectes dont les morfures ou pi-
quures peuvent altérer la fanté.. i 19

oyen de préferver les productions
de Pagricaltare du dégat des infedtes
& autres petits animaux. 225
Foyez chenilles , fourmis » poux ,
puces , punailes, courrilliéres , tigres
des poiriers.

L.
E;Arr. Moyen de faire cailler le laic

en un inftant , pour faire du fro-
mage.

Page 141
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Avis fur ce moyen. Page 142
Larins. Moyen de prendre les lapins
fans furets & fans arme a feu. 390
Avis {ur ce moyen. 15id.
Larp. Manitre de préparer le lard ,
erit falé, & jambons pour les con-
ferver long-tems. 146
Avis fur certe manicre, 147
Licumes. Manidre de faire cuire les lé-
gumes , pour quils confervent leur

faveur. 138
Liivre. Moyen d'attirer les licvres. 389
Avis fur ce moyen. 390

Limacons. Moyen de les déuruire. 244
Lince. Maniére de le blanchir comme
en Hollande. 29§
Manidre de blanchir le linge fin. 297
Maniére denlever les taches d'encre

fur le linge. 319
LiQueur pour conferver la fanté, 3
Ligueur ftomachique. 8

Idem pour blanchir le teint. 10

Autre pour blanchir le teint halé, 15
Avis fur cetre derniére liqueur. Ibid.
Ligueur vineufe. Moyen de faire une
liqueur vineufe , fans employer de
raifin. 168
Procédé pour faire une liqueur vineufe
avec le fuc ou la {éve de bouleau. 169

V iv
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Ayis' fur ce procéds, Page 144
Recerre pour donner auy liqueats Ta
couleur qu'on juge ;iprolpus. 182
Livres, Moyen de les preferver de fa
piquure des vers. 209
Avis fur ce moyen, Tbid.
Loncus vie. Moyen de fe procurer une
longue vie. 4
Loups, Pitge pour prendre les loups. 262
Compofirion & ufage d’un appar &
d’an poifon pour dérruire lesloups. 265
Moyen de préferver les troupeaux de
la morfure des loups. 270
Avis fur ce moyen. Ibid,

M_&ms. Remede contre le rtremble-

ment des mains, Page 10§
Avis fur ce remdde.

106
Macravies. Moyen de feo préferver de
cs

Pinfe@ion prés des mala 285
Avis fur ce moyen, 286

Maranies internes, Remedes pour leur
guérifon.

55

Marapres de diverfes efpéces. Tnfufion
des bourteons & jeunes poulles de pin
& fapin, recommanddée contre des ma-
ladies de diverfes efpéces.

7 .:
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Autre remede contre ces mémes ma-

ladies. Page 74
Avis fur ce remede. Ibid.,
Maxie. Poyez folie. 75

Marere. Préparation d’une liqueur qui
péncrre Pintériear du marbre, de ma-
nigre qu'on puifle peindre fur fa fur-
face des chofes qui paroitront aufli en
dedans, 359

Marrons d’Inde. Moyen d'dter aux
Marrons d’Inde leur amertume, & de
les rendre propres d fervir daliment

aux animaus. 250
Avis fur ce moyen, 251
Moyen de préparer les marrons d’Inde
pour engrailler le bérail, 1bid,
Avis fur ce moyen. 252
Mastic pour rejoindre les vafes de por-
celaine caflés. 323
Autre maftic pour les vitres , & propre
aufli aux vaiffeaux. Ibid.
Avis fur ce maftic, 325

MateLats,s Moyen d'avoir des mate-
lats qui ne s'affaiffent point dans leur
milien par le poids du corps. 273

Mavx de ceeur, Foyez élixir de longue
vie.

Mavx esternes, Remddes pour lgs
guerir, 22

Vv
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Mercure., Préfervarifs contre les effets
du mercure dans certains ufages qu'en
font les artiftes & les artifans, P, 237

Avis fur ces préfervarifs, 289
Miriprenne. Mapiére de tracer une mé-
ridiénne, 367

MrrLuCHE , ou morue séche, Manicre
de la préparer , ufitée 2 Marfeille. 137
MicraiNes. Reméde pour les mi-

graines. 75
Avis fur ce remede. 76
Murots. Moyen de faire périr les mu-
lots des champs. 226
MorsurEs de viptres. Remede contre
la morfure de vipére. =6
Avis fur ce remcde. 77

Monrts appatentes. Moyen de fecourir
les fujets réputés morts , fans certi-
tude qu'ils le {oient. 283
Conduite & procédés pour rappelera la

vie les {ujets qui paroiffent morts. 395

Munrs neufs. Moyen de prévenir les
effers de Phumidicé des murs neufs, 294
Avis fur ce moyen. 285

Nl

Nm?s. Reméde contre le tremblement
des nerfs. 106
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~ Avis fur ce remede. Page 106
Novis. Divers moyens de fecourir les
noyés. 279

Conduite & procedés pour rappelér
les noyésalavie, par M. Gardane. 595

O.

(Eurs. Moyen de conferver les ceufs
Page 144

Avis far ce moyen, Ibid.
Oicenons. Moyens d’avoir des fleurs de
plantes a oignons avant leur {aifon. 203
Avis fur ces moyens. Ibid.

Orseavx. Moyen de conferver le corps
& le plumage des oifeaux. 388
Manicre de prendre les oifeaux a la
main. 390

Avis fur cette manidre. 391

- Ovviers. Prefervatifs contre les pe-
tits vers , ou chirons, qui les dé-
truifent, 24§

Or. Moyen de nertoyer lor, comme
broderies , éroffes d'or , tabatiéres ,
&ec. 30
Moyen de nettoyer une vieille chaine

dor , & la rendre brillante comme
neuve, 310

V vj
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Procéde pour donner a l'or u~2 cou-

leur belle & foncée.  Page 329
Moyen d’enlever Tor de deflus des
vafes d’argent dore. 383
Oneirz dute , ou ouie dur, Remede
contre 'ouie dur. 77
Avis fur ce reméde. Ibid,

Orienter. Moyen de s'orienter dans
des licux , ou campagnes ou l'on fe
trouve pour la premicte fois, 365

P.

PALES couteurs, Remetde pour les
pales couleurs. I’age 77
Panaris. Reméde pour le panaris. 78
Parier. Moyen d’enlever les taches
d’encre fur le papier 319
‘Moyen de tirer exa&ement fur du pa-
pier lempreinte d’'une médaille. 379
Parr. Diverses maniéres-de faire de la
pate pour les mains. 363
Avis-fur ces manieres. 364
Peav. Pommade pour les crevafles on
fentes 4 la peau. 3
Avis fur cette pommade. 1b:d,
Reméde contre les maladies de la peau,
somme darcres, gale, lépre, &c. 78
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Pitenrs. Manitre de faire {écher les
peches , pour en manger long-tems hors
de leur faifon. Page 162

Peinture. Moyen de peindre, ou plutor
de tranfporter des figures en or & en
argent fur divers petits meubles & bi-

joux. 346
Manitre de peindre en paftel , en cire,
ou 4 I'encauftique. 347 ®
PrrreTeriEs ou fourrures. Moyen de
les préferver des teignes. 291

Autre prélervatif contre les vers. 292
Perr-rait. Divers procédés pour faire le
petit-laic deftiné aux malades. 186

Avis fur ces procédés. 189
Perite-Virore. Moyen den faire paf-
{er les taches. 16
Avis fur ce moyen. Tbid.
Moyen de prévenir l'attaque de la pe-
tite vérole. 111
Avis fur ce moyen. 112
Moyen de prévenir que la petite-verole
foit maligne. \ Ibid.
Avis fur ce moyen. 114
Putursie. Reméde contre la phthifie. 8o
- Avis far ce remede. 15id.
Pieps. Remede pour les corps aux
pieds. 31

Avis fur ce reméde. 32
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Pisrre. Pluficurs remédes contrela pierre
dans la veflie, 81
Avis (ur ces remedes. 86

Piernes. Maniére de compofer d’excel-
lentes pierres 4 déracher. Page 314

Piguures. Remédes contre les piquures
d'abeilles , de coufin & de guépes, 86
Avis fur ces remédes, 87

Prates, ou bleffures avec coupures &
déchirures 4 la peau. Huile pour les

panfer. 87
Onguent pour panfer les plaies, appellé

onguent de Iitharge dor. 88
Avis fur cet onguent. o)

9

Autre onguent pour les plaies. Tbid,
PorLs. Moyen de faire tomber les poils
qui fonr en trop grande quantité &
trop longs , fur les mains, autour des
poignets & des bras, ou méme fur
le nez & 4 louverrure, 21
Poires, Précaurions 3 prendre pour con~
ferver les poires. I§1
Avis {ur ces précautions. 152
Mani¢re de faire fécher les poires
poar en manger long-tems hors de
leatr faifon, 162
Pors. Préparation des petits pois , pour
les conferver, & en manger hors de
leur faifon. 161
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Forssons. On peut en conferyer toute
une annce. 157
Divers moyens de conferver le poif-
fon. Page (253
Moyen de faire venir beaucoup de

poiffons dans un endroit ol on veut
pécher. 3091

PommaDE. Manitre de faire plufieurs

pommades pour blanchir , nourrir &

conferver le teinr. 12
Avis fur ces pommades. 14
Autres pour prévenir ou détruire les
rides du vifage. 14
Avis fur ces pommades. I5id.
Idem pour détruire les taches de rouf-
{ear. p 16
Avis fur ces pommades. 17
Autre pommade pour faire croitre &
revenir les clieveux. 21
Avis far cetre pommade. 1hid.
Pommes. Précaution 4 employer pour
les conferver. 151
Moyen d'emptcher les pommes de fe
giter pendant nn an. 153
QObfervation fur ce moyen. 1bid,

Porceraines. #oyezx maftic,

PorreAux. Remede contre lec pot-
£eaux, L 0%
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Pourers. Moyen de guérit les pou-
lets, 26a
Avis fur ce moyen, 261

Poumon. Reméde contre Ia maladie du
poumon, 8o
Avis fur ce reméde, 1bid.

Poux. Moyen de faire périr les petits
poux ou morpions, 123
Moyen de dérruire les poux que les

enfans ont A la tére, 12
Avis fur ce moyen. Tbid,

PRESERV ATIFS contre quelques maladies
& accidens, 111

Prisanne pour conferver la fanté, I
Avis fur cetre prifanne, 4
Aurtres pour engraiffer & donner de
la fraicheur an vifage. 9

Puces. Manitre de fe défaire des
puces, 119
Autre manidre, 292

PuLmoniz. Avis fur un remede vanté
contre la pulinonie, 9o

UNAtsEs. Divers moyens de les faire
périr dans les lirs, ¥ 120
Avis fur ces moyens. 121
Aurre moyen de faire périr les pu-
naifes, 292

Purcarrons, Foyex élixic de longue

vie, 4
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Racs confirmée , ou reconnue par un
ou plulienrs acces. Avis, Page ox
R arstv: Moyen deconferver le raifin, 154
Avyis fur ce moyen, Ibid.
Rarariars. Recette pour faire le rata-
fiat de cerife. 179
Avis fur les ratafiats huileux, 8
Recette pour faire le ratafiarde noix. 172
Pour le ratafiar d’ailler. 177
RaTariaT de peche 4 la Provencale, 174
Avis fur ce ratafiat, 179
RaTts. Moyens de détruire les rats. 225
Manitre d’attraper tous les rats d’une

maifon. 228
Plufieurs moyens faciles d’exterminer
les rats. 231
Avis fur ces moyens. Ibid,

Renwarps. Moyen de détruire les re-
nards. 262
Retention durine. Avis fur la réren-
rion d’urine, g1

Divers remédes contre la rérention
d'urine.

92
Avis fur ces remédes. 93
Ruumarisme. Remede pour le rhuma-
tifme. 96

Avis fur ce reméde, 97
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Remédes pour le rhumatifime gout-

teny. dhid.
Avis fur ces reméddes. 99
Ruume & toux. Divers remédes pour
le thume, 1bid,
Avis fur ces remedes. 100
Riz. Maniere de faire de la foupe au
riz,, peu colteufe. 12§
Maniére de faire la bouillie avec la
farine de riz. 129
Plufieurs préparations de riz pour la
nourriture. 130
Roses. Moyen pour varier la couleur
des rofes, Page 212
Maniére de faire venir des rofes vertes
& des jaunes. 214
Avis fur ces moyens. 215
S.

SAIGNéﬁ » fouvent nuifible dans P'af-
phyxie. Page 436

Santk, Poyez liqueur & ptifane.

SavonnerTes. Manitre de faire des fa-
vonnettes 4 barbe. 325

Sciatique. Poyez goutte. :

Scorsur. Reméde contre le fcorbut. 103
Sourre. FVoyez graille, riz.
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Sources. Moyen de découvtir les fources

encore cachées fous terre, 374
Avis fur ce moyen. 376
Souris. Moyens de faire périr les fouris
des champs. 226
Moyen facile d’exterminer les fouris. 23 1
Avis fur ces moyens. Ibid.

SurprEssion des mois. FPoyez clixir de
longue vie.

Surpité, Divers remédes contre la fur-
dicé. 103
Avis fur ces remédes. 104

T.

TA sLEAvx. Moyen de faire revivre
les couleurs des tableaux noircis. P 306

Tasrerres. Diverfes manitres de faire
des tablettes blanches pour écrire deflus

e . :

avec une aiguille ou ftilet d’argent. 376

Tavures. Moyen de détraire les taupes dans
les champs, prairies & jardins., 231

Tereones. Foyez éroffes de laine &
pelleteries.

Trint, Liqueurs , pommade & cofmé-
tique pout blanchir le teint. 10, 11

- Teinture, Moyen de teindre en coulenr
dor, 353
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Manitre de teindre la laine & la fote
couleur de feq, 15id,
Maniére de teindre la f{oie en cra-
moifj, 346
Plufieurs obfervations fur cette tein-
ture, 337

Maniére de teindre en rouge le bois
blanc & le fapin. 358
Voyez aufli les arricles conleurs.
Tire. Reméde contre le mal de téte, 10§
Avis fur ce remide. 1bid,
Avis contre les coups 4 la téte, voyez
coups 4 la rére,
TicrEs infedes. Moyen de les dé=
truire, Page 243
Tisanne, Poyer Prisanns.
Townerre, Moyen de fe garantir du
tonnerre. 114
Avis fur ce moyen. 1bid.

Tourntote. Poyer panaris.

Trancotes des chevaux & beftiaux,
Foyez chevaux.

Trovuresvx. Moyen de préferver les
troupeaux de la morfure des loups. 270
Avis fur ce moyen. Ibid,

Tumeurs. Remede contre les tumeurs
internes. 107
Avis fur ce remide. Ihid.
Cataplafme pour amollir les tumeurs
externes. 1hid,
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VERNIS. Procédé pour faire un bean
vernis, Page 338
Préparation du vernisde [a Chine. 339
Maniere d'employer ce vernis, 342
Compofition d'un vernis pour les par-

quets des appartemens. 344

Verrves. Foyez porreaux,

Vers, Poyez élixir de longue vie, 4

Vers folitaires. Remede contre les vers
folitaires. 108
Avis fur ce reméde. Page 108

Vers., Poyez éroffes de laine , pelle-
teries & livres.

VErs A sore. Moyenide les garantic des
fourmis. 239

Vers de terre , ou lombrics, Moyen de
les décruire, 244
Petits vers, ou chirons, Foyez oli-

viers.

VETERINAIRE , ou traitemens des ani-
maux malades ou bleflés
fervarifs.

Viaxpe. Maniére de faire de Ia
de viande.

Manitre de faire des tablet
dé viande.

» & foins pré-
256
gelée
133

tes de jus

134
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Vin. Avis fur le bon vin vieux. 3
Moyens d’éclaircir le vin. 165
Avis {ur ces moyens. 166
Moyen de découvrir fi du vin a été

adouci avec de la litharge. Ihid.

Procédé pour dégrailler le vin. 167
Avis fur le moyen & le procédé ci-

deffus. 1bid,
Vin. Prépatation des vins de grofeilles,
de cerifes , de mires, &c. 170

Vinaicre. Moyen de faire du vinaigre
fans vin, & avec la séve des arbres. 183
Avyis fur ce moyen. 184

Visace. Fard pouren préveniron décruire
les rides. Page 15
Ounguent pour lesboutons au wf!gc 25
Avxs fur cer onguent. 1bid.
Pour la fraicheur & les taches de rouf-

feur. Vgyez ptifane & pommades.

Yoramre. Manidre de faire cuire la
volaille fans broche tournante , fansche-

minée & fans fuurncqu. 137

Machine pour engrailler lavolaille. 2 52

Avis fur cetre machine, 253
Y.

YEUJ{. Maladie des yeux. Puage 109
Moyen de rendre la vue. Ibid,
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Avis fur ce moyen. Ibid;
Reméde pour les fluxions des yeux. J5:d.
Avis fur ce reméde. 110
Remédes contre la vue foible ou

trouble. 1bid,
Avis fur ces remédes. 1bid.

Ce quiil eft 4 propos de faire, quand il
eft entré quelque corps étranger dans

les yeux. 116
Avis, 117
Yvorre. Moyen de blanchir parfaite-
ment l'yvoire. 312

Fin de la Table du Tome premier.



















LT (T

TALBER T

MODERNE

™ -, .:'.
:.;r.__ﬁi _aﬂclino-o_.s_
i e

55

Ly e e
[fENpPSenoncy




