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BON JARDINIER,

POUR L’ ANNEE 1831.



On trouve cet ouvrage awx gdresses suivanies :
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Et chez les principanx grainiers et marchands fleuristes de Paris.

A Bollwiller , pris Mulhausen , département du Ha. - Bhin , chez
WM. Baumann freres, bolanistes et pépiniéristes. Celte maison, ou Von
peut se procurer toul ce quiil y a de rare et de nouvean en fait de yagétaux,
est en relalion avee les principaux élablissemnens de culture de toutes los
conlrees.

A Annenay, dipartement de I'Ardiche , chez MM. Juequemet Bonnefont
pére et fils, marchands grainiers el pépiniéristes, dont la mérite A tous
egards la confiance dont elle jouit.

A Taraseon ( Bouches-du-fihéne ), chez M. Audibert, botanista et pépinie-

riste, doot l'établissement est recommandable par I'étendue de ses phginiéres -
et de ses relations.
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BON JARDINIER,

ALMANACH
PoUR L'ANNEE 1831,

Contenant les principes géndraux de culture ; lindieation ,
mois par mois, des travanx a faive dans les Jarding; la
Description, 'Histoire etla Culture de: toutes les Pluntes
potagéres, dconomigues ou employdes dans les arts; de
celles propres aux Fourrages; des Arbres froitiers; des
Ognons et Plantes 4 fleurs ; des Arbres, Arbrisseauz et
Arbustes untiles on d'agrément, disposés selon la méthode
da Jardin du Roi: smvi d'un Vocabulaire des termes de
Jardinage et de Botanique ; d'un jardin de plantes meédi-
cinales ; d’un tahlean des végétaux groupéds d'aprés la
place qi'ils doivent oceuper dans les parterres, bos-
quets ; ete. :

ET ACCOMPAGNE

_D‘l.'."t REVUE DE T(‘)UT OE Qﬂi A'PARU DE NNUVEAU EN JARDINAGE
EN FRANCE ET DANS LES PAYS ETRANGERS PENDANT
LE COURS DE L ANNEE.

Avee denx Planches gravées.

Par A. POITEAU , rédactour principal, ancien Jardinier en chefl des Pépi-
niéves royales de Versailles, Botaniste du Roi et Dirvecteor des cultores aux
habitations royales de 1n Guyane; des Sovictés d'agriculture de Seine-et-
Oise, et d'horticultura de Pavis; Professenr a Ulnstitul horlicole dgiPrgsseoo
mont , ete. ; et VILMORIN, marchand grainier du Roi; ml.-rn}l.lrede 1a 1
!l"iut‘:i‘l;!é royale d'agriculture; des Societes d'horticullure de Paris r'l. de
SOT ale. }
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Tous les exemplaires portent la signature
du Libraire-Editeur.

Les contrefacteurs seront poursuivis selon toute
la rigueur de la loi.

Extrait du Code pénal.

Art. 425. Toute ddition d'écrits, de composition musicale,
de dessin, de peinture on de tonte autre production, imprimde
on gravée EN ENTIER OU EN PARTIE, au mépris des lois
et réglemens relatifs & la propriété des auteurs, est une con-
trefagon, et toute contrefagon est un délit.

Art, §27. La peine contre le contrefactenr, ou contre l'in-
troducteur , sera une amende de cent franes an moing et de
deux mille franes au plus; et contre le débitant, une amende
tie vingt-cing francs an moins et de cing cents franes au plus.

La confiscation de P'édition contrefuite sera prononcée tant
contre le contrefacteur que contre introducteur et le débi-
tant,

Les planches, moules ou matrices des objels contrefails
seront aussi confisguds. :

PARIS. — IMPRIMERIE ET FONDE!-!.-IE li!]-i_r_.;iﬂ ,-
RUE Ri€ME, 8% £, PLACE DE L'OpEOn.



AVIS DU LIBRAIRE-EDITEUR.

" Cet ouyrage a été disposé de maniere a pouvoir étre
divisé a la page 449, et a former, si I'on veut, deux
volumes, dont le premier contiendra le Jardin d'utilité
et le second le Jardin d’agrément.

Les réclamations, notes el renseignemens relaltifs
au Bon Jardinier seront toujours fayorablement ac-
cueillis. 11s deyront étre adressés au Libraive-Tditeur,
rue des Macons-Sorbonne, n®. 11, & Paris.

Les outils et instrumens de jardinage ne se trouvant pas
chez tous les quincailliers, on nouns saura gré , sans doute, d'in-
diquer les maisons ot I'on sera certain de trouver les objets que
T'on désire se procurer.

MM. Arnheiter et Petit, mécaniciens, rue Childebert ,
no, 13, abbaye Saint-Germain, a Paris, fabriquent les sécateurs
de tous genres, cueilloirs et autres ontils on instrumens non-
veaux, et en général tous cecax de formes particuliéres qui
pourraient leur éti'e commandés.

M. Delarue, quincaillier, rue du Monceau-Saint-Gervais, a
Paris , est fourm d'un grand assortiment d'outils.

Les autres quincailliers les plus assortis demeurent sur le
quai de la Mégisserie, a Paris.

q
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TEMPS MOYEN AU MIDI VRAL

Le temps vrai ou apparent est celui qui est réglé
par le mouvement vrai du soleil, ainsi le midi vrai
est 'instant ol le centre du soleil est dans le méridien.
Un jour vrai est U'intervalle de 2 retours au méme mé-
ridien : pendant cet intervalle il passe au méridien 360
degrés de l'équateur céleste, plus un are de ce cercle
¢€gal au mouvement diurne du soleil en ascension droite.
Ainsi, ce mouvement étant inégal, le temps vrai ne peut
¢étre uniforme. Une horloge bien réglée ne s'accordera
avec le temps vrai que 4 fois dans 'année; a tous les
autres jours elle avancera ou retardera, selon que la
longitude moyenne du soleil sera plus petite ou plus
grande que son ascension droite vraie.

On trouve ci-dessous I'heure que doit marquer une
horloge bien rélgée le 1°r. et le 15 de chaque mois.

En 1831. Izl s

1 h. m. s
Le ¥ Jai, .o 3 Le 15 o g 37
Le 1 Féy. o 13 51 Le 15 o 14 ‘ag
Le t Mars o 12 43 Te Ihilo g Iy
Le xAve. 0 4 3 Le 18 8 o g
Le 1 Mai 11 57 o Le $biax 56 4
Le 1 Juin 11 57 21 Le 15 59 95
Le ¢ Juil. o :{3 17 Le 15 o & 3o
Lex Aot o 6 1 Le 13 o 4 a0
Le 1 Sept. o o 1 Le 15 11 55 20
Le 1 Oct. 11 49 5o Le 18 11 45 59
Le 1 Nov. 11 43 44 Le "0t fL 4
Le 1 Dée. 11 49 4 Le 15 11 35 11
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SAISONS.
Lz Printempes commencera le 20 Mavs, 4 8 heures
31 min. du soir.
L’E1é commencera le 21 Juin, & 5 h, 48 m. du soir.
1’Avromxe commencera le 23 Septembre, a 7 heur.
55 min. da matin.
L'Hiver commencera le 22 Décembre’, & 1 h. 15 m.
du matin.
ECLIPSES. !
Le 12 Février, Eclipse de Soleil invisible a Paris.
Le 26 Février, Eclipse de lune en partie visible &
Paris. .
Le 7 Aotit, Eclipse de soleil invisible 2 Paris.
Le 23 Aoit, Eclipse de lune invisible & Paris.

FETES MOBILES.
La Septuagésime. . . . . . . 30 Janvier.

Les Cendres . . . . .. .+ . 16 Féyrier.
BAGUHESIS 104 v avilr s S 3 Awril.
Les Rogations . . . g, 10 et 11 Mai,

S ICOH IO Vo it s s s 12 Mai.
BentecBIery ) e SEt e 22 Mai,

A 1 AR e o 29 Mai.
Féte-Diew . . . . . SR D

1 Dim. dvent . . . . . ; 27 Nov
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JANVIER 1831.

AARAA

Dernier Quartier le 5.
Nouvelle Lune le 14.
Premier Quartier le 21.
Pleine Lune le 28.

FEVRIER.

Dernier guartier le 4.
Nouvelle Lune le 12,
Premier Quartier le 19.
Pleine Lune le 26.

Eclipse de soleil, le 13, inv. &
Paris, et delune, leaf, en part. vis

Les jours croissent de 32°
le mat. ¢t de 32" le soir.

Les jours croissent de 45
le mat. et de 45" le soir.

sam, 1 Cinconcision.
Dmm. 25, Basile, évéq.
lundi. 3 ste. Geneviéve.
mard. 4 s. Rigobert.

mere. 5 s.ﬁ%iméon.

jeudi. 6 v’Erpaanie.
vend. gs. Théau, orf.
sam. 5. Lucien, évéq.
Diw.  gs. Furey, abbé.

lundi. 1o s. Paul, erm.
mard. 11 5. Théodose.
mere, 12 8. Ferjus.

jeudi. 13 Baptéme N, S.
vend. 14 s. Félix de N.
sam. 158. Maur, abbé.
Diw., 165, Guillaume.
lundi. 175, Antoine, ab.
mard. 18 Ch. s. P. 4 Rome
mere. 19 8. Sulpice, év.
jendi. 20s. Sébastien.
vend. 21sle. Agnés, v. m.
sam. 225s. Vincent.
Dim. ads. Dldefonse.
lundi. 24 s. Babylas, év.
mard. 25 Coav, s, Paul.
merc. 26 ste. Paule.
jendi. ags, Julien, évéq.
vend. '.a% s. Charlemagne

sam. 2gs. Frangois de S.
Din. 30 Septuagésime.
lundi. 31 ste. Marcelle.

mard, 1 5. Ignace.

merc. 2 PuriricaTios.
jeudi. 3 s, Blaise.

vend. ﬁ s. Philéas.

sam. » ste Agathe.
Dim. 6 Sexagésime.
lundi. s. Romuald
mard. 5. Jean de Math.
mere. g ste. Apolline.
jeudi. 10 ste Scholast.
vend. 11 8. Severin, abbé,
sam. 12 ste Eulalie.

D, 13 Quinquagésime.
lundi. 14 s. Valentin,
mard. 15 Mardi-Gras.
merc. 16 Les Cendres.
jeudi. 19 ste Marianne.
vend. 185 Plaies.

sam. 19 5. Boniface,
Div. 2o Quadragdsime
lundi. ar s Pépin.

mard. 22 ste. Isabelle.
merc. 23 Quatre-temps.,
jeudi. a4 s. Mathias.
vend. a5 s. Alexandre.
sain. 265, Nestor

Dim.  ag Heminiscere.

lundi. 28 s. Romain,

(’fpm:!e. AL e et iy XVI.
Lettre Dominicale D,




MARS.

prisTEMPs le 21.

Dernier Quartier le 6.
Nouvelle Lune le 14.
Premier Quartier le 20.
Pleine Lune le 28,

AVRIL.
A

Dernier Quartier le 5.
Nouvelle Lune le 12,
Premier Quartier le 1g.
Pleine Lune le 27.

Les jours croissent de 55°
le mat. et de 55" le soir.

Les jours ercissent de 4q’
le mat. et de 49 ° le sair.

mard. 1's. Aubin.

merc. 2 5. Simplice.
jendi, 3 ste. Cunégonde.
vend. 4 s. Casimir.

sam. 5 s. Drausin.
Din, 6 Ceuli.

‘Jundi. 7 ste. Perpétue.
mard, 8 s.Jean de Dien.
merc. g ste. Francoise.
jeudi. 1os. Doctroveée.
vend. 11 5. Euloge,

sam. 12 5. Paul, évique.
v, 13 Letare.

lundi. 14 s. Lubin.
mard. 15 s. Longin,
merc. 165 Cyriaque.
jendi. 17 ste. Gertrude.
vend. 13 s Alexandre,éy.
sam, 1g s. Joseph.

Div. 20 La Passion.
lundi. 21 5. Benoit.
mard. 22 5. Pdl, évéq.
mere. 23 s, Vietavien,
jendi. 2§ s. Siméon, m,
vend, 25 Axwoseramion,
sam. 26 8. Ludger.

Din. a7 Les Rameoux,
lundi. 28 5. Gontran.

mard,
mere.
jendi.

29 5. Eustase,
Jos. HBieule, éviq.
31 ste. Balbine.

vend, 1 Fendredi-Saint,
sam. 2. Francoisde P.
Dw. 3 PAQUES.
lundi. 4 s. Isidore.
mard. 5s. Ambroise.
merc. 6 5. Pradence.
jendi. 7. Hégésipe.
vend. 8s. G'iilﬁihif_‘l‘.EE
sam. ste, Marie, Eg.
D, 12 Quasimodo.
lundi. 11 ste. Godeberte.
mard, 12 8. Jules.

merc. 13 §- Justin.
jeudi. 1?) s. Tiburce.
vend, 15 ste. Héléne.
sam, 16s. Fructueux.
Dim. 19 5. Anicet.
lundi. 18 s. Parfait.
mard. 19 s. Léon, pape.
mere. 20 ste. Hildegondg
jeadi. 21 s. Anselme.
vend. 22 ste. Opportun

sam. 23 s. George.

Dim. 24 ste. Beuve.
lundi. 25 5. Mare, dvang.
mard. 26 s. Clet.

mere. 27 s. Polyecarpe.
jeudi. 28s Vital, mart,
vend. ags. Robert.

sam. 3o s. Eulrope.

e e |}




Dernier q:.uarlier le 5
Nouvelle Lune le 12.

Premier Quartier le 18,
Pleine Lune le 26.

JUIN.

ETE LE 21.

Dernier Quartier le 3.
Nonvelle Lune le 10.
Premier Quartier le 17.
Pleine Lune le 25.

Les jours eroissent de 3¢’
le mat. et de 39’ le soir.

Les jonrs eroissent de 7'
lg mat. et de 7 le soir.

Div. 1 s Puinirpe.
lundi. 2 s. Athanase,
mard. 3 Inv. ste, Croix.
merc. 4 ste. Monique v,
jeadi. 5 Conv.s. Ang.
vend. Gs. Jean P. L,
sam. 7 s. Stanislas.
Dim, 8s. Désiré.
lundi. o Les Hogations.
mard. 10s. Gordien,
mere. 11 8. Mamert,
jeudi. 12 ASCENSION.
vend. 13s. Servais.
sam. 145. Pacome.
Diw. 155, Isidore.
lundi, 16 5. Honoré.
mard, 19 s. Pascal.
mere, 18 8. Félix,

jendi. 1g Oct. de I'Asc.
end. 20 s. Bernardia.
m. a1 s. Hospice.

m, 21 PENTECOTE.
landi. 23 s. Didier,

24 5. Denalien. #. j.
merc. 26 Quatre-Temps.
jendi. 26 s. Philippe Nér.
vend. a7 s. Hildevert.

2§ s. (Germain.
Dim.,  ag La Trinité.
lundi. 30 s. Félix.
mard, 31 ste. Pélronille.

mere. 1 s, Pamphile.
jeudi. 2 Fere-Diev,
vend. 3 ste. Clotilde.
sam. 4§ s. Quirin.

Dim. 5 s. Boniface
lundi. 6 5. Clande.
mard, os. Panl cénobit.
mere, 8 . Médard.
jeadi, 9 Oet. F-.0,
vend. 10 s. Landri.

sam. 1ts, Barnahé.
Dim. a3 s. Basilide.
lundi. 13 4. Antoine de P.
ward, 14.s. Rufin.

merc, 155, Guy, mart.
jeudi. 165, Fargeau.
vend, 17s8. Ayit.

sam. 18 ste. Marine.
Dim. 195, Gery. s Prol.
lundi. 20s. Silvére.
mard. a1 s, Leufroi , Ab.
merc. 22 s, Paulin, év.
ii‘m]i, 23 5. Andri. V.,
vend, 24 Nar.des. J -B.
sam. 25 s. Prosper.

Din. a6s, Babolein.
lundi. 27 s. Crescent.
mard, 28 s. Irénde. F..J,
mere.. 29 ss. Pierreet Paul
jendi. 3o Comm, s. Paul.




JUILLET.

AL

Dernier Quartier le 16.
Nouvelle Lune le 9.
Premier Quartier le 16,
Pleine Lune le 24

AOUT.

Dernier %l:arlier le 1.
Nouvelle Lune le 7.
Premier Quartier le 15,
Pleine Lune le 23.

Ecli]lse de soleil, le 5, etde lune,
le 23 , toutes deuxinv. & Paris,

Les jours décroissent de
28 "lemat. et de 28° le soir.

Les jours décroissent de
§8’le mat. etde 48" le soir.

vend. 1 s. Martial.,

sam. 2 Visitat. de N.-D,
Dim. 3 5. Anatole, év.
lundi. § Trans.s. Martin,
mard. Hste, Zod, mart,
mere, 6 s. Tranguillin.
jeudi. 7sle. Aubierge.
vend. 8 ste. Elisabeth.
sam. gste. Victoire.
Dim, 10ste. Félicité,
lundi. 11 P'rans.s Benolt.
mard. 12 Tr. de s. Prix.
mere, 13 5. Tuviaf, dv.
jeudi, 14 s. Bonaventure.
vend. 15s. Henri, emp.
sam. 16N.C. da M. C.
Din. 17 5. Spérat.

Iundi. 18 s, Clair.

mard. 19s, Vincent de P.
mere. 20 ste. Marguerite,
jeudi. 2rs. Victor, mart.
vend. 22 ste. Madeleine,
sam. 23 5. Apollinaire.
Dim. ag Jours Canicul.
lundi. a5 s. Jach. s. Ch.
mard. a6 Tr. de s. Mare.
merc. 27 s, Pantaléon,
jeudi. 28 ste. Anne.
vend. 2gs. Loup.

sam. 3o0s. Abdon.

lundi. 1 8. Pierre és-liens
mard. 25 Etienne.
mere. 3 Inv s. Etienne.
jendi, 4 s. Dominique,
vend, 5s. Yon, mart.
sam. 6 Transf.de N. S.
Dinm, Susc. ste. Croix,
lundi. 8s. Justin, mart.
mard. gs. Romain.
mere. 105. Laurent, m.
jeudi. 11 Suse. ste. Cour,
vend. 12 ste Claire.

sam. 13 Figile jedne.
Din. 14 5. Guerlroi.
lundi. Ig ASSOMPTION.
mard. 16 s. Roch.

merec. 175, Mammds.
jeudi. 18 ste. Héléne.
vend. 1gs. Louis, év.
sam. 20 s. Philibert,
Din. 21 ste. J. F. de C.
lundi, 22 s. Symphorien.
mard, 23 s. Thimothée.
mere. 24 s, Barthélemy.
jeudi. a5 s. Liouis, roi,
vend, 26 Fiu des jours E.
sam. a75s. Césaire, év.
Dim. 285, Augnstin,
lundi. 29 s. Médéric.
mard, 3o s, Fiacre.

Dimv. 315, Germain A. | mere. 31 5. Oyide. l
--——--—..—__...______,'



SEPTEME RE.
AUTOMNE LE 2.

Nouvelle Lune le 6.
Premier Quartier le 14
Pleine Lune le a1.
Dernier Quartier le 28,

¥ e el
OCTOBRE. ]

A

Nouvvelle Lune le 5.
Premier Quartier le 14.
Pleine Lune le 21.
Dernier Quartier le 28.

Les jours décroissent de
51" le mat. et de 517 lesoir.

Les jours décroissent de

52’ le mat. et de 52° le soir.

jeundi. 1s. Leu. s. Gilles,
vend. 2s. Lazare,

sam, 38, Grégoire, P.
Dim. 4 ste. Rosalie.
lundi. 5. Bertin, abbé.
mard. 6s. Onésiphore.
merc. 7s. Gloud, pr.
jeudi, 8Namiv. o N.-D.
vend. gs. Omer, dv.
saum. 10 ste Pulchérie.
Din. 11 5. Patient.
lundi. 1285, Serdot, dv.
mard. 13 5. Maurille.
mere, 1§ Lixalt. ste. Croix.
jendi, 15 5. Nicomeéde.
vend. 16s. Cyprien.
sam, 17 5. Lambert.
D, 1835, Jean Chrys.
lundi. 19s. Janvier.
mard. 20 ste. Fauste v.
mere. 21 Quatre-Temps.
jeudi. 225, Maurice,
vend. 23 ste, Thécle, v.
sam, 348 Andoche.
Dim. 255, Firmin.
lundi. 26ste, Justine, v.

mard, ug 3, Come, 5. D.
merce. 285, Céran, dy,
jendi. ‘ags. Michel , arch.
vend. 3vs. Jérdme,

sam, 1 8. Remi, év.
Dim.  ass. Anges gard.
lundi, 3 s. Denis , arc.
mard. 4s. Francois d’A.
mere. 5 ste. Aure, v.
jeudi. 6. Bruno.

vend., ns. Serg. 5. B.
sam, 8 s Demétre.
Dim.  gs. Denis , évég.
lundi. 10 . Paulin.
mard. 11 5. Nicaise.
mere. 12 5. Wilfride.
jendi. 13 s. Gérand, c.
vend. Ié s, Calixte , pap.
sam, 15 ste. Thérése.
Div.  16s. Gal, abbé.
lundi, 19 s, Cerbonnet.
mard, 135. Luc, évang.
merc, 19 s. Savinien.
jeudi, 20s. Sendou, pr.
vend. 21 ste. Ursule, v.
sam. 225, Mellon, év.
Dim. 23 5. Hilarion.
lundi. 24 s. Magloire.
mard. 25s. Crépin. s. Cr.
merc. 26 s. Rustique.
jeudi. 29 s Frumence.
vend, 28s. Sim. s. Jude.
sam. 2gs. Faron, évéq.
Dim. 3o s, Lucain.
lundi. 31 Figile jedne.




" NOVEMBRE.

LUUTAEY

Nouvelle Lune le 4.
Fremier Quartier le 12.
Pleine Lune le 19.
Dernier Quartier le 26.

xiij

DECEMBRE.
HIVER LE 232,

Nouvelle Lune le 4.
Premier Quartier Ta 12.
Pleine Lune le 19.
Dernier Quartier le 26.

Les jours décroissent de
4o’ le mat. et de 3g’ le soir.

Les jours décroissent de
8’ le mat. et de & le soir.

mard. 1 La Tousssint.
merc. 2 Les Morts.
jeudi. 3 s. Marcel.
vend. 4 s. Charles.
sam. 5 ste. Bertilde.
Dim. 6s. Léonard,
lundi. 7 s. Florent.
mard. 8stes. Reliques..
merc. 9s. Mathurin.
jeudi. 10s. Léon,
vend. 11s. Martin, év.
sam. 12 s. lené, év.
Din. 13 s. Brice, 4v.
lundi. 14 s. Maclou,
mard. 15s. Eugéne , m.
merc. 16 5. Edme.
jeudi, 195, Agnan, év.
vend, 18ste. Aude, v.
sam. 1gste. Elisabath.
Din, 20 5. Edmond.
lundi. 21 Prdsent. de N.-D.
mard. 22 ste. Cdcile.
mere. 23 5. Clément,
jeudi. 24 s. Séverin.
vend. 25ste. Catherine.
sam. 20 ste Genev, des A.
Dim. 27 L’Avent.
lundi. 2% s. Sostene.
mard. 2gs. Saturnin.
mere. 3os. André.

jeudi. 1s.Eloi, évéq.
vend. 2 s. Frangois Xay.
sam. 3.8 Anéme, éy.
Din. gsie. Barbe.
lundi. 5 s Sabas, ab.
mard. 6 s. Nicolas.
mere. 7 ste. Fare, v.
jeudi. § Conceprion.
vend. ¢ ste. Gorgonie:
sam. 10 ste. Valere, v.

Dm. 11 5. Fuscien, m.
lundi. 12 s. Damase.
mard. 13 ste, Luce, v. m.
merc. 14 Quatre-TLemps.
jeudi. 15 s. Mesmin.
vend. 16 ste. Adelaide.
sam. 17 sle. Olympiad.
D, 185, Galtien, évéq.
lundi. 1g s. Timoléon.
mard. 20 s. Philogone, év.
merc. 21 5. Thomas, ap.
jeud. 2as. Ischirion.
vend, 23 ste. Victoire.
sam. 94 s. Yves. F-J.
Dim. a5 NOEL.

lund. 26 5. Ktienne ; m.
mard, a7 s. Jean ; évang.
mere, :ag ss. Innocens.
jeudi. ag s, Thomasde C.
vend. 3o ste. Colombe.
sam. 31 s. Sylvestre.
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PROSPECTUS
DE LA
REVUE HORTICOLE,
ou
JOURNAL DES JARDINIERS ET AMATEURS,
CONTENART

UN RESUME DE TODT CE QUI PARAIT D'INTERESSANT EN JARDI-
NAGE, COMME PLANTES NOUVELLES, UTILES OU AGREABLES ,
NOUVEAUX FROGCEDES DE CULTURE, PERFECTIONNEMENS DES
ANCIENNES PRATIQUES, INVENTION DE NOUVEAUX OUTILS , Di-
COUVEATES AVANTAGEUSES, ANNONCES, ANALYSES ET EXTRAITS
DE TOUS LES OUVHAGES QUI SE PUBLIENT SUR LE JARDINAGE ,
EN FRANCE ET A L'ETRANGER;

PAR UNE REUNION D HORTIGULTEURS.

PRIX POUR L’ANNEE, 5 FRANCS,

Compris le port, en France, et rendu & Bruzelles pour la
. Belzique.

On Souscrit @ Paris chez Aupor , éditeur du Box Janpinien

etde la Revoe Honricors ;

A Bruxelles, a la librairie encyclopédique de Pinicon, rae

des Alexiens, sect. 8, no. 714;
Et chez tous les libraires de France et de I'étranger.
—————————

La science du jardinage, désignée aujourd’hui sous
le nom d’korticulture, commencei étre véritablement
appreéciée en France; son importance est sentie; son
influence sur le bonheur des peuples civilisés est re-
connue, et les traits de lumiére qui en jaillissent 'ont
mise en contact avec presque toutes les autres scien-
ces, Déja plusieurs souverains lui accordent leur au-

uste protection, en autorisant, en encourageant la
ormation des sociétés d’horticulture qui travaillent a
la perfectionneret a enrépandre le gott dans toutes
les classes, Des ministres, des généraux, des magistrats,
des manufacturiers, des hommes de lettres, et enfin
les plus grandes notabilités s'empressent de se faire in-



* de leurs travaux , rendent un gran

xv
crire an nombre des membres de ces sociétés a cHté
des modestes praticiens.

Les sociétés d’horticulture, en (}:mbliant le journal
servicea la science,
non-seulement en faisant connaltre les nouveautés
et les meilleurs procédés de culture, mais encore, et
surtout, en ce que les praticiens, qui ordinairement
n’écrivent pas, y trouvent un moyen naturel de pu-
blier des observations précieuses , isolées, puisées dans
leur pratique, et que la théorie ignore. Cependant
ce serait sabuser que de croire que toutes les pages
des journaux des sociétés d’hortictﬂture sont d'un aussi
grand intérét; il y en a inévitablement plusieurs plus
ou moins étrangéres au jardinage; on y trouve des
mémoires, des articles que des raisons particuliéres a
leurs auteurs ont rendus fort longs, et dont néan-
moins la substance, la vérité que le lecteur y cherche,
auraient pu étre contenues en quelques lignes.
D’un autre ¢dté, il n'est guére possible que 'ama-

“teur le plus passionné, I'éleéve le plus avide d'instruc-

tion, et le praticien le plus porté a se perfectionner,
puissent souscrive a tous les ouvrages,a tous les jour-
naux d’horticulture qui se publient en France, en
Angleterre, dans les PustBas, en Allemagne, en
Italie, ete., ete.

On croit donc, en publiant cette Revue horticole,
faire une chose utile et agréable aux amis de I'horti-
culture, aux praticiens et a toutes les personnes inté--
ressées & se temir au courant des nouveautés et des
perfectionnemens qui s'introduisent successivement
dansles diverses branches de I'horticulture. Au moyen
du résumé qui leur est offert, ils pourront connaitre
tout ce qu'il y a d'intéressant dans les écrits pério-
diques qui se publient sur I'horticulture, ainsi que
le fruit des observations et des recherches de chacun
des collaborateurs de cette revue; ils pourront aussi
adresser & I'éditeur les observations et les nouveaux
procédés qu'ils désirent rendre publics, et les avis
qu'ils eroient utile de donner.

La Revue horticole a pris naissance dans le Bon Jardinier en
1825. Depuis ce temps 1'éditenr a pu connaitre le désir ma-
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nifesté par un grand nombre de personnes qu'il lui fit donné
plus d'étendue, et qu'elle fiit divisée par livraisons , de maniére &
porter plus rapidement @ la connaissance des amateurs et des cul-
tivateurs les renscignemens et les nouvelles acquisitions en tout
ghnre: f 3 :

Cédant & ce veen, I'éditenr a publié, a partir du printemps
de 1829, le prospectus et le premier numéro de la Revuoe
HORTICOLE OU JOURNAL DES JARDINIERS ET AMATEURS. Un 2?._1111-
méro a paru en juillet, un 3e. en octobre et un 4¢. en jan-
vier 1830, ete. L'aceueil favorable qui lni a été fait a confirmé
dans l'idée que l'on avait de son utilité.

Comme cette publication, ainsi qu'il est facile d'en juger

son prix, n'est pas faite dans le baut d'une spéculation
particuliere, mais seulement dans celui de contribuer aux
progrés de la science horticulturale et d'étre utile et agréable
aux nombrenx amateurs du Bon Jardinier, ils n’anront a payer,
pour se la procurer, qu'un supplément d'un franc en sus du
prix du Bon Jardinier (1).

On devra, pour jouir de cet avantage, faire remettre a I'é-
ditear le bon ci-joint, que 'on détachera et qni sera échangé,
au bureau de la Revue, contre une quittance pour l'annee.
En conséquence , on recevra le 1¢r, nnméro en avril 1831, le
2¢, en juillet, le 3¢. en octobre et le 4¢. en janyier 1832,
I'année horticole commencant au printemps.

Indépendamment de ces § cahiers, le Bon Jardinier étant
mis en vente entre la publication de denx d'entre-eux, pourra
contenir aussi des articles nonveanx d'horticulture.

On peut sonscrire a la Bevue horticole sans étre acquérenr”
da Bon Jardinier, an prix de 3 francs par an.

Les années 1829 et 1830 sont en vente au prix de 3 francs
chacune,

La Hevue horticole offre un avantage trés-grand a larédaction
da Bon Jardinier en donnant une activité beaucoup plus grande
a la correspondance avee les praticiens de tous les pays et
en procurant en conséquence plus de moyens que jamais de
I'enrichir de toutes les acquisitions importantes de plantes ,
arbres et arbustes d'un choix judicieux , ainsi que de toutes les
méthodes de calture qui anront été confirmées parl'expérience
et que l'on aura soin de classer chacune a leur place, de ma-
niére a en faire toujours un traité complet, portatif et com-
mode a consalter.

(1) 8ila Revoe nonricowe , ayee I'étendue qu'elle aura présentement | avait
¢ jointe an Bon Jardinier , qui lui-méme augments d'élendae l:l.\m‘]lue année ,
aurait été de toule nécessité d'angmenter le prie de co dernier d'un frane.
éditeur ne veut que rentrer dans ses avances, g

G —
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REVUE HORTICOLE.

Mémoire sur la culture de Ioranger.

Quanp on consideére le magnifique espalier d'oran-
gers que M. Fion a établi dans son jardin, rue des
Trois-Couronnes, a Paris, on se demande comment
il est possible que depuis vingt ans que les amateurs
admirent cet espalier, aucun d'eux n’ait tenté d'en

lanter un pareil dans son jardin, et que celui de

. Fion soit tculjom's le seul que nous puissions ad-
mirer, non-seulement & Paris, mais dans toute la
France? Serait-ce que Ton croit son exécution trop
difficile et son entretien trop dispendicux? Mais I'hor-
ticulture fait des choses bien plus difficiles, bien plus
cotiteuses, et dont le résultat, cependant, ne procure
pas autant de jouissances ni autant de profit.

Si clest en effet la crainte de ne pas réussir qui em-
péche les amateurs de belles cultures de planter des
orangers en espalier, je vais ticher de les rassurer en
leur exposaunt le Plus clairement qu'il me sera possible
les procédés quils devront suivre pour obtenir un
succes complet, et la plus grande jouissance que Fon
guisse se procurer en cultivant les plus beaux arbres

u monde.

Je dois d’abord avertir qu'il ne faut pas confondre
la culture de l'oranger en pleine terre avec sa colture
en plein air; car si la seconde comprend la premiére,
la Iin'el:niére ne comprend pas la seconde. La culture
de l'oranger en plein air n'est pas praticable & Paris,
ni dans les pays ou la température descend a plus de
4 degrés au-dessous de zéro du thermomeétre de Réau-
mur; mais sa culture en pleine terre peut étre prati-
quée partout out 'on est dans I'usage d’établir des serres
tempérées , c'est-a-dire des serres pour les plantes qui

Cet ouvrage est incomplet s'il y manque les
pa%es xvir etxvir, elles doivent étre réclamées
au libraire & qui on a acheté I'ouvrage.
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w'exigent pas de chaleur plus élevée que celle de notre
climat, et qui ne craignent que la gelée. Ces sortes de
serres sont trés-multiplides anjourd’hui, etil est permis
de s'étonner que M. Fiou soit encore le seul qui fasse
concourir la serre tempérée a la culture de l'oranger
en pleine terre, en méme temps qu'a celle d'autres
plantes en caisse et en pot.

En effet, partout ou je vois des serres tempérées,
on n'en tire que la moitié des services qu'elles sont
susceptibles de rendre; on ne s'en sert que pendant
I'hiver, et leurs murs restent en partie ou entierement
nus en tout temps, tandis que §'ils étaient couverts
d'orangers palissés, qui ne tiennent aucune place, les
serres en deviendraient infiniment plus interessantes
par la verdure perpétuelle de ces arbres, par la sua-
vité de lenrs fleurs, par la beauté ravissante et par le

rix des fruits dont ils seraient toujours couverts.

Si le célebre Arthur Young jugeait du pauyre état
de notre agriculture par le peu de prairies artificielles

w'il voyait sur le sor de la France, il y a plus d'un
emi-siccle, nous pouvons juger aujourd’hut de I'état
de notre horticulture par celui des murs de nos jar-
dins et de nos serres. Partont ot vous voyez un mur
laissé a nu, vous pouvez dire que l'activité et Uintel-
ligence laissent quelque chose a désirer en ce lieu.
Quelle que soit I'exposition d'un mur, on peut tou-
- jours trouver des végétaux utiles propres a le cou-
vrir : les habitans de Montreuil en montrent une preuve
sans réplique, ils ne connaissent pas plus de mauvaise
exposition, que les bons peintres ne connaissent de
couleurs ennemies.

Peut-étre qu'un jour je vous demanderai la per-
mission d’attirer votre attention sur I'état de nos espa-
liers en fénéral , maintenant je vais me borner a vons
exposer les moyens d’'obtenir un bel espalier d’orangers
le long des murs de nos serres tempérées. Pour cela,
je ne ferai guére que vous dire ce que fait M. Fion
depuis vingt ans, et d’y ajouter quelques perfectionne-
mens crm l'expérience lui'a démontré étre nécessaires,
et qu'il mettrait en pratique s'il plantait un nouvel
espalier d'orangers.
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De Pexposition ou de Uorientement d’un espalier
d’orangers.

Quoique exposition du midi soit généralement la_
plus rec ierchée, sous nofre climat, pour la maturité
des fruits méridionaux, expérience démontre cepen-
dant qu’elle est sujette a quelques inconvéniens dans
les étés ou I'ardeur du soleil n’est pas modérée par des
nuages : non-seulement plusieurs fruits y souffrent,
mais quelques arbres palissés ala loque s’y desséchent,
perdent de leurs rameaux et ne vivent pas aussi long-
temps qu’a une exposition moins chaude. L’oranger
lui-méme, que les feux de la zone torride ne fatiguent
pas, craint 'exposition du midi & Paris lorsqu'il y est
palissé contre un mur. M. Fion en a fait I'expérience :
cest a Pexposition du midi qu’il a tenté son premier
espalier d’orangers, et ces arbres exigeaient d'¢tre om-
bragés dans le milien de la journée, pendant tout I'été,
quand le soleil luisait avee force. L'expérience dé-
montre encore tous les jours a M. Fion que I'exposi-
tion de midi & deux heures n'est pas moins brﬁrante
que celle du midi méme, et qu’il est prudent de briser
les rayons du soleil pendant I'été, lorsqu’ils y frappent
perpendiculairement un espalier d'orangers.

L'exposition que M. Fion juge la plus favorable a la
culture de I'oranger en espalier, est celle de onze heu-
res, qui répend perpendiculaivement au 75°. degré de
longitude ovientale au-dessus de horizon; le soleil
I'échauffe suffisamment depuis son lever jusqu’a
onze heures, et quand cet astre est arrivé au go®. de-
gré, qui est notre méridien ou notre midi juste, et le
moment ou il est le plus chaud, ses rayons sont un
peu amortis a 'exposition de onze heures, parce qu’ils
y tombent dans une obliquite de 15 degrés : les cou
de soleil y sont done moins & craindre qu'aun midi,
et le besoin d'en garantir 'espalier est moins urgent.

I’exposition de onze heures a encore ur autre avan-
tage, c'est que les orangers y sont a V'abri des: vents
d’ouest et du sud-ouest, qui ameénent des pluies froi-
des au printemps et font jaunir les arbres, déterminent
une crasse sur les rameaux et sur les feuilles, favorable
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a la multiplication des insectes qui nuisent a la végéta-
tion et & la beauté de ces arbres.

En donnant la préférence a 'exposition de onze heu-
res pour un espalier d'orangers, je ne prétends pas
exclure celles qui me paraissent moins favorables, je
veux sedlement dire que, quand on est maitre de choi-
sir, on doit la préférer; mais si on avait déja des serres
aux expositions de dix heures du matin a deux heures
de Paprés-midi, on pourrait également y planter un
espalier d’orangers, en ayant ¢gard aux précautions
a prendre contre le soleil de midi a deux heures, et
contre les vents et la pluie de 1'ouest.

Quand M. Ficn' a planté P'espalier d'orangers, qui
est aujourd’hui si magnifique, il n'a pas fait faire une
serre expres, il s'est servi d'une qui existait déja a
P’exposition de deux heures, et ¢’est ce qui I'oblige &
ombrer ses arbres quand le soleil est trop ardent; mais,
je le répéte, s'il plantait avjourd’hini un espalier d'o-
rangers, il lui donnerait exposition de onze heures
de préférence 4 toute autre.

De la terre propre a un espalier dorangers, et

maniere de la preparer.

Il y a trois comsidérations qu’il ne faut pas perdre
de vue lorsque 'on compose de la terre pour une plante
quelconque.

La premiére, c'est que la terre soit susceptible de
siéchauffer assez pour que la plante qu'on y met vé-
gete convenablement.

La seconde, ¢'est que plus une terre est forte et
compacte , moins elle s'échauffe facilement.

- La troisizme, cest que les plantes qui_ont naturel-
lement les racines grosses, longues, pen nombreuses,
et pen ou point chevelues, preferent une terre forte,
tandis que eelles dont les racines sont petites, nom-
breuses et capillaires, demandent une terre légeére.
Cette derniére tevre est méme tellement propre & la

roduction depetites racines , que quand des arbres qui
Fesont naturellement grosses, longues et peu nom-
breuses y prospérent, c’est quelenrs racines s’y sont mul-
tipliées aux dépensdeleur grosseur et de leur longueur.
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Ces trois considérations sont d’une trés-grande im-

ortance en horticulture; la derniére est fort curieuse.
]i‘out en nous apprenant que la terrve légeve tend a
augmenter le nombre des racines des plantes aux de-
pens de leur grosseur et de leur longueur, elle nous
apprend anssi qu’il y a des plantes, telles que le
melon , par exemple, gui se 1efusent toujours a ce
changement ; qu'il y a des arbres, tels que le tulipier,
qui s’y prétent dans leur jeunesse, mais qui ensuite
périraient §'ils ne trouvaient pas une terre plus com-
pacte pour développer enfin de grosses et longues
racines.

Beaucoup de gi;'auds arbres que nous élevons trés-
bien en terre de bruyére, ne font plus rien quand ils
sont d'dge 4 développer de grosses racines, si on les
empéche d’en sortir.

E’oranaer n'est pas dans lé méme cas; quoique de-
nature & laire de grosses et longues racines, il se préte
facilement a n’en produire que de petites et trés-ra-
mifiées en terre légére dans nos cultures. C'est peut-
étre Varbre qui vient le mieux dans toute sorte de
terres, pourvu que ces terres puissent s'échauffer con-
venablement ; et comme cest le plus beau végétal du
monde , et P'un des plus utiles, il semble que la na-
ture ait voulu qu'il devint la parure du lcle entier ,
en le douant d’une robusticité telle, qu'il est passé en
pr?verbe de dire qu'il faut tuer un oranger f;our
qu'il meure. Ce proverbe n'est pas une hyperbole, il
y a peu de plantes qui ne mourussent mille fois si on
les soumettait aux procédés que subit 'oranger dans
la culture des fleuristes de Paris ; néanmoins il Iui faut
beaucoup de soins pour qu'il soit en parfaite santé
sous notre climat ; on peut méme dire qu'il n’y a que
chez les jardiniers habiles ot les orangers ne soient
pas valétadinaires.

Jaivu entre les -tropiques des orangers hauts de
4o a 50 pieds, avec c{:!s racines grosses comme la
jambe, longue de 25 pieds, courant presque a la su-
perficie du sol, et produisant souvent des drageons
¢a et la, chose qu'on ne voit jamais en Europe. Cest
toujours en terre forte que j’ai remarqué les plus beaux
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individus, et?je crois pouvoir en conclure jquecest
cette terre quiconvient le mieux a I'oranger entre fles
tropiques; mais ici c’est bien différent : nous tombe-
rions dans une grande erreur, si nous suivions 4 la
lettrele conseil de plusieurs auteurs, recommanda-
bles dailleurs, qui disent qu’il faut donner aux plantes
exoticiues une terre semblable a celle qu’elles avaient
dans leur pays natal. Ce conseil , qui est de pure théo-
vie, n'est applicable qu'a quelques plantes dans la
Fratiquc. Si, parce que Poranger vient mieux en terre
orte qu'en terre légére dans les pays chauds, nous
lui donnions ici une terre forte, i})languirait, §'il ne
mourait pas , par la raison que la terre forte ne pour-
rait jpas s'échauffer suffisamment sous notre climat
pour le faire végéter convenablement. Nous sommes
donc obligés de donner i P'oranger une terre legére,
afin qu'elle puisse s'échanffer ; mais il faut qu’elle soit
en méme temps riche en parties nutritives et stimu-
lantes , pour [qu’il y trouve une nourriture abon
dante et que sa végétation soit satisfaisante.)

Les horticulteurs s’accordent tous & reconnaitre que
la terre d'un sol quelconque des environs de Paris
estirarement propre & la culture de P'oranger; mais
ils ne sont pas d’accord sur la composition de celle qui
lui est la plus propre. Chacun compose la [sienne
selon ses moyens et selon les idées qu'il se fait des be-
soins de ses orangers : les uns n'y font entrer qu'un

tit nombre de substances, tandis que d’autres y en
ont entrer un grand nombre. A I'Orangerie de Ver-
sailles, par exemple, on a une recette écrite qui ne
varie plus depuis prés d'un siéele : on y compose la
terre a oranger avec neuf substances différentes dont
voici les proportions invariablement suivies :

On méle ensemble de la terre normale (1) et dun
terreau de couche en parties égales ; prenant ensuite
cette masse pour unité, on y ajoute un dixieme de bon
fumier de vache gras, un vingtiéme de poudrette , un

(1) Voyez les raisons qui me font préférer ce nom a celui
de terre franche , dans les éditions du Bon Jardinier depuis
1826 inclusivement.
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varantieme de colombine, un quarantieme de mare

e raisin, un vingticme de crottin de mouton, un
cinquiéme de terre de gazon faite. On amalgame bien
le tout ensemble, on en forme un tas conique, on le
remue et on le passe i la claie ane fois par an;aprés la
troisitme année , la terre est faite et on la donne aux
orangers.

La beauté des orangers de Versailles prouve sans
réplique que cette terve est excellente; mais elle est
trop chere et sa composition trop compliquée pour la
plupart des horticulteurs : heureusement qu’on peut
en obtenir d’aussi bonne & moins de frais et avec moins
de travail : l’expéricnce démontre journellement qu'un
compost formé avec un tiers de terre normale, un
tiers de terreau de bruyére, et un tiers de terreau de
bon fumier convient parfaitement aux orangers sous
le climat de Paris. Un meélange a parties égales de
terre de gazons consommés et de terreau de fumier
ou de bruytre leur convient aussi. Quand la terre du
jardin est de bonne qualité, plus lé‘?ére que lourde, si
on y méle un tiers de terreau de fumier, ou mieux,
de terreau de bruyére, on la rend propre a l'oranger.
Enfin, plusieurs fleuvistes de Paris n’emploient que
la terre de leur jardin et du terreau pour leurs oran-
gers, Le bel espalier de M. Fion a été planté dans la
terre méme du jardin sans aucun mélange , parce
quelle sest trouvée étre un sable gras, naturelle-
ment fertile, posé sur un sable plus see, trés-per-
meéable, qui ne donnait aucune crainte de retenir les
eaux et de produire une humidité stagnante au pied
des orangers, chose que ces arbres redoutent beau-
c'm]laP sous notre climat.

n général, quand on cultive des orangers en vase ,
il faut leur donner une terre légere dans leur jeu-
nesse , et en augmenter la consistance & mesure qu’ils
grandissent ; mais lorsqu’on voudra en mettre en pleine
terre pour former en espalier, on devra les placer de
suite dans une terre déja consistante et préparée selon
une des maniéres indiquées plus haut.

Soit done le mur A, PL I, fie. 2 et 3, contre
lequel on veut établir un espalier & rangers, il faug
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ouvrir une tranchée le long de sa base , large au moins
de {4 pieds, et profonde de 3 pieds et demi, faire exa-
miner la terre qui en sortira par un horticulteur ex-
périmenté, pour savoir si elle ne serait pas déja con-
venable ala culture de l'oranger, ou si elle pourrait le
devenir enla passant alaclaieet en y ajoutant ce qu’il
conviendrait pour la rendre d’abord fertile et ensuite
pout lui donuer le degré de porosité convenable : si
on la trouvait trop mauvaise pour étre employée seule
ou mélangée, on Pemporterait et on prendrait ses
mesures pour s'en procurer une meilleure. On exami-
nera avec soin le fond de la tranchée; si ce fond
se trouve étre un sable ou une terre sableuse per-
méable , qui ne retienne pas l'eau, ce sera tout ce que
I'on puisse désirer de mieux; si au contraire le fond
"est argileux, crayeux ou constitué de maniére a ne pas
donner un écoulement facile aux eaux, alors il faudra
élargir la tranchée de pieds en sus, incliner son fond
d’un pied vers le coté opposé au mur, afin que les
eaux s'eécoulent et s'éloignent du pied du mur, et on
recouvrira ce fond de 12 ou 15 pouces de pierrailles ,
de platras et de gros grayier; ensuite on remplira la
tranchée avec la terre préparée pour les orangers, et
de maniere que la plate-bande qui en résultera soit
de 16 A 18 pouces plus élevée que le terrain de Pautre
coté du mur, afin d’éviter 'humidité. Il est bon de
faire cette opération deux ou trois mois avant I'épo-
que Gxée pour la plantation, afin que la terre ait le
temps de s'affaisser ; mais on peut la faire aussi au
moment de planter; dans ce dernier cas, on prendra
arde que la terre ne soit trop humide, parce qu'il
audra la plomber un qu pour quelle prenne de
suite le niveau qu'elle devra conserver.
Immédiatement , avant ou apres avoir prépare la
terre, on crépira le mar et on le rendra bien uni afin
que les insectes ne puissent y trouver de refuge; on
le peindra en blanc si Pon tienta cette couleur, mais
elle a l'inconvénient de ne pas retenir la chalenr et de
la réfléchir si vivement que les arbres pourraient en
étre fatigués; il vaudrait mieux préféver une couleur
grise, qui retient la chaleur plus long-temps et la ré-
{léchit moins vivement,
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Du choix des arbres.

Par choix des arbres, on entend I'examen de leur
espece, de leur 4ge, de leur santé et de leur port. Je
vais dire un mot sur chacune de ces conditions.

De lespece. Loranger & [ruit doux est le seul que
je conseille de cultiver en espalier; & moins quon
n'ait une raison particuliere pour y en placer aussi

" quelques autres ; mais il a plusieurs variétés qu’il ne
?aut pas confondre, parce que les unes n'ont pas le
fruit aussi bon, et parce qu'il y en a aussi d'une con-
stitution plus délicate , dent la culture serait plus
difficile et moins productive. Depuis long-temps nous
cultivons en caisse une variété dite Portugais , qui est
assez vustique, et dont le fruit, d'excellente qualité,
miirit facilement sous notre climat. Clest cette variété
qu’il fant préférer pour former un espalier. On la re-
connait facilement , dans les collections des fleuristes
de Paris , & ses rameaux effilés, qui tendent a s’élever
plus verticalement que les antres, a ses feuilles plus
allongées, plus aigués, moins larges, érigées, et dont
le pétiole est peu ou point ailé, Sa fleur est un peu
moins grande et moins parfumée que celle de la plupart
des bigaradiers, mais on peut cePendant I'employer
aux mémes usages. Son fruit est d’'une belle grosseur,
tantdt rond, tantt un peu allongé, a écorce moins
lisse et plus épaisse que celle du fruit que nous appe-
lons ici Orange de Malte. Il a une sous-variété a chair
rouge. Ge sera donc I'Oranger portugais qu'il faudra
demander aux fleuristes de Paris, notamment & M. Fion,
lorsqu’on voudra planter un espalier d’orangers a fruit

ux.

Du sujet. En Italie, on ne greffe l'oranger a fruit
doux que sur bigaradier ; a Paris, on ne le greffe guére
que sur limonier ou citronnier , parce que ce sujet
croit plus vite dans sa jeunesse, et qu'il est plutét en
eétat de recevoir la greffe que le bigaradier; mais en-
suite il devient moius grand que le bigaradier, et fait
des arbres moins forts, Si done le mur contre lequel
on veut former un espalier n'avait que 8 ou g pieds
de hauteur, ou qu’on vouliit planter les arbres 2 5 ou
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6 pieds I'un de l'autre, on préférerait des orangers
greffés sur citronnier ; si au contraire le mur avait
12 pieds d'élévation ou davantage, ou qu'on voulit
espacer les arbres de dix a douze pieds pouor lear faire
prendre un grand développement, on donnerait la
préférence a ceux greffés sur bigaradier. Je ne connais
que M. Francois, rue de la Roquette, a Paris, qui
greffe exclusivement ses orangers sur bigavadier.

De la greffe.l.es orangers ne se greffent guere qu’en
écusson a wil dormant, et a la Pontoise ou ala
Huart. Ces deux derniers noms viennent d’'un cultiva-
teur de Pontoise nommé Huart , qui a mis cette greffe
en vogue vers la fin du si¢cle dernier, Je ne décrirai pas
ces deux sortes de greffes, qui sont tres-connues ; mais
je rappellerai qu’un arbre greffé a la Pentoise , toutes
choses étant égales d'ailleurs, fleurit plus tot qu'un
arbre greffé en écusson, et que I'on doit préférer le
premier quand on est pressé de jouir. Daos les deux
cas, il faut que la greffe #it été posée a 6 ou 8 pouces
d’élévation sur le sujet, afin que le mur puisse étre
couvert jusqu’a sa base.

De Udge, Si un sujet greffé a4 la Pontoise avait
recu la greffe avant I'Age de deux ans, on pourrait
craindre que arbre ne devint pas assez fort pour cou-
vrir un mur d'espalier. On doit donc préférer les ar-
bres dont le sujet, bien venant d'ailleurs, n'aura été
greffé qu’a 'dge de quatre ou cinq ans. Quant aux su-
Jets destinés a étre greffés en écusson, on attend or-
dinairement qu'ils atent de quatre a huit ans pour les
greffer; ils poussent mieux et font des arbres plus
vigoureux que s'ils eussent été greffés plus jeunes, Mais
a quelque dge que le sujet ait été greffé, il faut pré-
férer des arbres qui n’aient qu'un an ou deux de greffe,
afin que leur téte ne soit pas encore formée , que leurs
rameaux soient encore flexibles, et qu'on puisse les
dirigera volonté. Si cependant on avait des arbres dont
la téte n'eiit encore que quatre ou cing ans, il serait
possible de les diriger en éventail et d'en former un
esealier ui, bien conduit, donnerait des fraits plus tot
quavec des arbres plus jeunes.

De la santé. 1l va sans dire qu’on ne doit pas planter
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un arbre malade enespalier; il ne faudrait pourtantpas
le refuser si seulement il paraissait un peu jaune: un
froid de quelques jours, une pluie intempestive lui
donnent cette coulenr ; mais ce & quoi il fandra faive
attention, sera de voir s'il est d'une belle végétation,
¢'il n’aurait pas quelque plaie , si son écorce est bien
lisse, si ses feuilles ont le développement naturel a son
espece, si ses racines n’ont pas été contournées dans un
vase trop étroit, si elles n’auraient pas déja été raccour-
cies plusieurs [ois; car un oranger dont les racines ont
été tourmentées ou géndes a plus de peine a bien s'é-
tablir en place que celui dont les racines ont erti avee
une certaine liberté.

Du pert. Si, comme je I'ai conseillé plus haut, on
ne plantait en espalier que des orangers d'un an ou
deux de greffe, je n'aurais rien a dire du port, parce
que ces arbres n'en n'ont pas encore; mais comme
P'usage des espaliers d'orangers n’est pas établi, que
les fleuristes n'élévent pas encore d'arbres dans cette
intention , il arrivera que les premiéres personnes qui
planteront un espalier d’orangers seront probablement
obligées d’employer des arbres dont la téte aura déja
une forme arrondie , contiendra plusieurs branches
inutiles ou nuisibles au but que U'on se proposera d'at-
teindre : alors il faudra choisir les incFivi us qui au-
ront la téte moins compacte, susceptibles d’étre for-
més en évantail avec moins de difficulté, en suppri-
mant les branches sur deux c¢otés opposés, sans qu’il
en résulte de plaies considérables, ou que du moins
on puisse espérer de les voir se cicatriser et se recou-
vrir promptement. Il n'y aiuére qu'un horticulteur
exe'rcé qui puisse faire ce choix avec discernement,,
et juger ce que peuvent devenir des orangers aux-
quels on supprime une plus ou moins grande partie de
la téte pour les assujettir 4 la forme de espalier.

De la plantation.

Cette opération peut sc faire en tout temps , puis-
que les Orangers ont dit étre élevés en pot, et qu'il
n est question que de les dépoter pour les metive en
pleine terre; cependant I'époque la plus fayorable est

b
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celle on leur végétation est sur le point de se ranimer
sous notre climat, ¢’est-a-dire dans les premiers jours
de juin. La tige des arbres ne sera guére plus grosse
que le doigt ou le pouce, et sa hauteur ne dépassera
pas un pied depuis les rdcines jusqu'au commencement
des rameaux : lorsqu'ils seront tous apportés sur le
terrain dans leur pot, ou , du moins, avee leur motte
bien conservée, et qu'on sera bien arrété sur la dis-
tance qu’on devra leur donner, on posera chacun i la
place qu’il deit ocenper pour se faire une idée de l'effet
qu'ils doivent produire. Mon avis serait qu'on les mit
a 6 pieds 'un de l'autre , afin que le mur firt plos tot
couvert, avec la ferme résolution d'en supprimer un
entre deux, dés qu'ils commenceraient a se nuire , et

ue les restans se trouvent ensuite espaces-de 12 pieds,
si ce sont des arbres greflés sur bigaradier : on pourra
les metire El‘lll'le distance moins grande s'ils sont greftés
sur citronnier.

Comme le bois de Poranger est fort dur, on fera
bien de le tailler ou de supprimer tout ce qui doit
étre retranché de sa téte avant de le planter, afin de
ne pas Vébranler quand il sera placé. Ensuite, on le
dépotera, on fera tomber une partie de sa motte en
la grattant tout autour, pour mettre le bout de ses
racines & nu; on fera un trou dans la terre auprés du
mur, proportionné i la longueur des racines, et on y

lacera l'arbre, de maniére que sa tige soit & 4 ou
5 pouces du mur par en bas, et qu'elle touche le treil-
lage Par en haut ; que ses racines soient bien étendues,
les plus grosses et les pius longues dirigées en avant et
sur les edtés , autant que possible, et qu'apres avoir
fait couler de la terre bien divisée entre elles et 'avoir
légerement plombée , les supérieures n'en soient recou-
vertes que de 2 pouces; car loranger n'aime pas &
avoir ses racines profondément eusterrées, On forme
de suite un petit bassin autour du eollet, et on donne
une légére mouillure pour remplir les vides et atta-
cher les racines a la terre.

La plantation terminée, on recouvre toutes les plaies
qu'on a pu faire aux arbres par 'amputation de leurs
rameaux, avec de la cire & greffer; on ombre légére-
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ment pour prévenir 'endurcissement et la dessiccation
des écorces , pour faciliter la reprise, et le reperce-
ment de nouveaux bourgeons.

De la taille et du palissage.

Comme P'usage des espaliers d'orangers n'est pas
encore établi, il w'existe pas de préceptes pour leur
taille. L'espalier de M. I*F;ou est certainement “tvés-
beau ; mais cet habile harticulteur sent micux que per-
sonne qu'on pourrait le tailler mienx, et &'il plantait
un nouvel espalier, il y apporterait encore plus de
perfection que dans celui que nous admirons dans son
jardin. La théorie m'indique bien quelques regles
qu'il serait peut-étre convenable de poser ; mais la pru-
(]ence et la erainte de dépasser les bornes que vos An-
nales me preserivent ne me permettent pas ‘de vous
les exposer. Je me bornerai a rappeler que la taille
d'un arbre queleenque se fonde sur son mode de végé-
tation et sur son mode de floraison on de fructifica-
tion. Quant au mode de végétation, l'expérience dé-
montre que 'oranger reperce avec la plus grande faci-
lité; quant & son mode de floraison, on sait que ses
fleurs viennent toujours dans les aisselles des fenilles
supérieures et & I'extrémité des rameaux. Ces deux con-
naissances suffisent & un horticulteur expérimenté pour
tailler un oranger en espalier, lui donner la grice et
I'harmonie de nos plus beaux péchers, et faire en sorte
qu'il soit toujours couvert de fruits.

Lipoques de couvrir et de découvrir les orangers.

L'époque de mettre les panneaux sur une serre que
contient un espalier d'orangers, et celle de les dter
sont exactement les mémes que pour les plantes de
serre tempérée : la premiére arrive dans la derniere
quinzaine d'octobre, et la seconde dans la premiere
quinzaine de mai, saufl les variations qui peuvent sur-
venir dans la température de ces deux saisons ; mais,
dés le mois de mars, il faut donner de l'air tous les
_iours que le temps le permet, afin d’y accoutumer

es arbres peu & peu, et qu'ils ne se mettent pas trop
promptement en séve. On agira de méme en octobre,
tant qu'il y aura des jours dousx et du soleil.
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Du chauffage.

L’oranger ne demande aucune chaleur pendant
Phiver , il lui suffit d’étre préservé de la gelée, encore
peut-il en supporter deux ou trois degrés sans souffrir,
lorsqu’il ne vegéte pas. Une obscurité compléte d'un
mois ou six semaines ne le fatigue nullement; profi-
tant de cette remarque, on préfere couvrir la serre
d’une double ou triple couverture de paillassons, plu-
tot que de faire du feu dans son intérieur. CGependant,
la serre doit étre munie d'un poéle, au cas qu’il sur-
vienne de fortes gelées, et pour chasser 'humidité,
qui est funeste aux orangers.

Des arrosemens.

L'oranger planté en pleine terre n'a aveun besoin
d’arrosement pendant L'hiver; quand bien méme la
terre se trouverait un peu séche en mars, il ne faut
pas encore arroser, afin de ne pas hiter la végétation ;
mais , versla fin d'avril, lorsrlu on lui donne beaucoup
d’air et que le moment de dépanneauter la serre n'est
Fas éloigné, on donnera une Eonne mouillure avec de

eau qui aura ¢été dégourdie durant quelques jours
dans la serre; c’est surtout pendant la floraison,
tandis que les fruiis nouent, et jusqua ce qu'ils soient
gros comme des noix, qu'il faut veiller & ce que l'o-
ranger ne manque pas d’humidité : antrement, ses
fruits tomberaient en tout ou en partie. Dans le cou-
rant de I'été, les arrosemens seront subordonnés i la
chaleur , aux hiles et a la pluie. Il est bon cependant
de se rappeler que l'oranger portugais a probable-
ment besoin d'étre arrosé plus fréquemment ou plus
abondamment que les autres espéces , car on remarque
dans les collections des fleuristes de Pavis, que c'est
toujours lui quia soif le premier. Une autre remarque
qui vient d’étre faite a Hyeres, c'est que l'oranger
portugais n’y a presque pas souffert du rigoureux hiver
de 1829 & 1830, tandis que les aulres especes ont été
g,’e!ée_s Jusqu'a fleur de terve. Cela canErmc ce que
Jai dit en commencant, savoir : que oranger portu-
gais est plus rustique que les autves, et que c'est lai
que 'on doit préférer pour cultiver en espalier.
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Quelques soins genéraux.

Non-seulement il convient que le mur contre lequel
on établit vn espalier d’orangers soit bien crépi et
bien uni ; mais il est encore avantageux qu’il soit bien
sec, afin qu'il ne communique pas d’humidité aux ar-
bres. On obvie 4 ce dernier inconvénient en établis-
sant du coté opposé i l'espalier un hangar, un loge-
ment , ou , micux encore, une serre [roide , comme
'a fait M. Fion. Il convient aussi que le sol de cette
serre froide soit 12 ou 15 pouces plus bas que la plate-
bande de l'espalier qui est de autre c6té , afin que les
racines des arbres soient a 'abri d’une humidité sta-
gnante.

L'Oranger a un ennemi qu'il fautsurveiller, cest un
gallinsecte, coccus hesperidum , L. , appelé vulgaire-
ment puceron, cochenille, punaise, qui s'attache sur
les jeunes rameaux et sur les feuilles, vit a leurs dé-
pens, les salit, et altere leur végétation. Tous les jar-
diniers le connaissent, et savent qu'on le détruit par
des fumigations de tabac, et en lavant les tiges et les
feuilles, an moyen d’'une éponge avec une infasion de
tabac. En détruisant ces insectes , on éloigne en méme
temps les fourmis, qui ne sont attirées sur les oran-
gers que parce que les pucerons leur procurent une
nourriture qi'elles recherchent avec avidité.

Quand le temps est sec, et quand la poussiére s'at-
tache aux feuilles, on lance de 'can sur toutes les
parties des arbres avec une seringue appropriée a cet
usage. ;

Résumé.

Mon but n'étant que d’attiver Pattention des ama-
teurs sur agrément et les avantages de la eulture de
Poranger en espalier, et de leur démontrer, par I'exem-
ple de M. Fion, qu'on peut réussir complétement dans
cette culture sous le (ﬁimat de Paris , je termine en
mettant sous leurs yeux le plan et les coupes de I'es-
palier de M. Fion, et en les invitant a aller voir cet
espalier en nature, M. Fion se fera un véritable plaisir
de répondre & toutes leurs demandes, et de leur expli-
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quer plusieurs faits de détails, de localités et de cir-
constances que je n'ai pu exposer ici (1),

Eaxplication des figures de la planche I*¢,

Fig. 1. Elévation de la serre tempérée qui contient
Pespalier d'orangers de M. Fion. Elle a 112 pieds de
longueur sur 10 pieds de hauteur et 11 de largeur.
Elle est orientée ici au soleil de onze heures, parce que
cette exposition est la meilleure , quoique chez M. Fion
elle regarde le soleil de deux heures. On a dLé quel-
ques panneaux pour laisser voir les orangers.

Fig. 2. Conpe de profil de la méme serre un peu
modigée : a représente la terve ferme; b, les pierrail-
les, platras et graviers qu'il faudrait étendre sur la
terre ferme si elle était argileuse, craycuse, ou de na-
ture & ne pas laisser écouler les eaux; ¢ esl une pierrée

our I'écoulement des eaux dans le cas précédent ; ,
Eonne terve pour la nourriture des orangers; e, biche
pouvant servir a la culture et & la multiplication des
plantes exotiques d'agrément et de commerce, en
pleine terre ou en pots; £, banquette pour les plantes
-délicates qui ont besoin d’étre tres-preés de la lumiére :
g, tuyau de poéle; %, sentiers pour le service ‘et la
promenade.

Fig. 3. Autre coupe oblique de la ménie,, montrant
une partie de l'espalier et de la serre froide, qui est
de 'autre c6té du mur. On voit que le sol de la terre
froide est plus bas que la plate-Dbande des orangers,
afin que les racines de ceux-ci n’aient pas a craindre
d’humidité permanente.

Geerrore Nowserre. Cet instrument trés-ingé-
nieux a ¢ét¢ imaginé par M, Noisette, il y a déja
plusieurs années , pour exécuter la greffe a la Pon-
toise et autres quiont du raPport avec elle, et il
vient d'étre amélioré par MM. Arpheiter et Petit,
mécaniciens brevetés de S. A. R. moascigneur le

(1) M. Fion éléve de jeunes orangers en éventail propres a
former promptement un espalier.
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due d’Orléans, rue Childebert, n°. 13, Abbaye-Saint-~
Germain , a Paris. Laprincipale piece de ce greffoir est
une lamea deux faces, PL. 2, fig. Aa, formant un angle
d’environ 45degrés, i extrémité tronqude et trés-acérée.
Eiles’insére parle bas dans un trou carrvé b, a 'extrémité
d’un manche long de 5 pouces, et s’y fixe solidement
au moyen d'une vis a pression e, Cette lame a deux
usages , selon l'intention de l'auteur; 1°. quand |'en-
droit du sujet sur lequel on veut poser la greffe est
au moins aussi élevé que le bras, et que le sujet
est coupé A cet endroit, on applique l'angle de la
lame contre le sujet & environ un pouce au-dessous
de son sommet , et posant l'instrument en montant,
on enléve un coin triangulaire; en répétant cette
opération deux , trois ou quatre fois , on obtient un
vide triangulaire sur le sujet d, propre a recevoir la
greffe ; 2°. cette méme lame est propre aussi, selon
‘auteur, a préparver le biseau triangulaire e de la
velfe dans une proportion jusie, a le faire entrer
ans le vide triangulaire du sujet. Autant la premiére
opération se fait avec facilité et Pcrfection , autant
cette derniére est difficile , et se fait imparfaitement,
soit qu'on veuille agivr comme avee un emporte-picee,
soit qu'on veuille aiguiser le biseau peu a peu. Pour
atteindre le but désivé, il faudrait ajonter a cet
instrument quelque chose d’analogue au taille-plume.
Nous invitons MM. Arnheiter et Petit a s'en occuper.
Lorsque le sujet est court, et qu'on ne peut len-
tailler en montant, on 6te la lame & du manche, et
on la remplace par Pappareil f, qui aaussi une lame
triangulaire g, disposee en sens nverse de la préce-
dente, et, en renversantl'instrument, on fait 'entaille
triangulaire au sujet avec toute la facilité possible.
L'un des perfectionnemens apportés a cet instru-
ment par I\‘IM. Arnheiter et lgetit, cest d’avoir
rendu le manche creux comme un étui s'ouvrant en A
au moyen d'un couvercle a vis, et dans lequel on
enferme les lames lorsqu'on ne s'en sert plus. La
lame Aa estreprésentée de grandeur naturelle,
Marreav-scie, Pl 2, fig. 2. 11 suffit de jeter les
yeux sur la* figure de ce marteau pour en recon-
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naitre V'utilité. Son manche, long de 12 0u13 pouces,
est aplati dans une longueur de 7 ou 8 pouces ; d'un
cOté clest une scie, et de l'autre une plane; de
sorte qu'il suffit pour faire une grande quantité de
petits ouvrages qui exigent ordinairement plusieurs
outils. On en doit Finvention 8 MM. Arnheiter et
Petit, qui en débitent déja beaucoup.

TuermomiTrE-PIQUET. Pl.2, fig. 3. Cet instrument
ima;?iné par feu Reenier, 4 qui Pagriculture et le
jardinage doivent beaucoup de perfectionnemens dans
1enrs instrumens, a été recu avec un grand intérét lors
de son invention , et son utilité continuant d'étre
sentie par les cultivateurs, nous croyons devoir le
ﬁi;urer ici, et rapporter un extrait du compte favo-
ble (}:ﬁli ena été rendu dans le temps.

« Les savans qui ont voulu suivre avec attention
la marche de la nature dans la végétation, ont em-
ployé des thermométres pour observer la différence
qui existe souvent entre l'état de la température de
Patmosphére et celle de la terve, a différentes profon-
deurs, mais la fragilité de U'instrument a dt mettre dans
ses expériences des obstacles qui seront faciles & vainere
si on veut employer le moyen que nous allons décrire.

Description.

» A, figure 3 , piquet vu a lextérieur, formé d'un
tuyau en bois de chéne denviron 27 centimétres de
long ( 10 pouces).

» B, viroleconique en laiton, terminée parune pointe
d’acier. Cette virole, fixée antuyau, forme un récipient
daus lequel est logée la boule du thermométre , et cette
virole, eriblée de petits trous , laisse un passage libre
aux impressions du calorique sur le thermometre.

» C, couvercle en fer-blane vernissé, qui recouvre
lorifice du piquet, afin c{ue la pluie ni lair extériedr
ne puissent pénétrer dans Vintérieur. -

» La partie supérieure du piquet est cannelée de
petites rayures a lextérieur , qui présentent des aspé-
rités a la main, pour Penfoncer plus facilement, et
tout ce qui entre en terre est noirci au fen pour la
conservation du bois,
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» D, eoupe qui donnele développement du thermo-
métre dans le piguet.

» Par cette coupe, on remarquera, 1° que le ther-
momélre est construit comme les thermomeétres a bains
ordinaives, mais avec un tube isolé pour recevoi
plus promptement les impressions du calorique;

» 2°, L'intérieur du piquet garni vers sa partie supé-
rieure d'une enveloppe de drap épais, afin d'adoucir
le frottement dun thermomeétre quand on lintroduit
daus le tuyau;

» 3°. Knfin, une petite boulette de crinau fond de la
virole, qui forme un coussinet sur lequel repose le
tube du thermométre.

» Par cette disposition, le thermométre, 1°, ne peut
pas étre cassé , comme cela arriverait s'il était mis &
nu dars la terre, puisque le piquet et la virole le ga-
rantissent des corps durs qu'il pourraitrencontrer;

» 2°. Il ne peut recevoir que les impressions de la
température de la terre dans laquelle il est enfoncé,
Euisque la partie supérieure du piquet est bouchée

ermétiquement ; :

» 3° 1l facilite 'observation , puisqu’on peut le ra-
tirer pour le regarder et le remettre aisement sans
déranger le piquet.

» Ainsi, enenfoncant le piquet 4 une profondeur dé-
terminée, on a justement I'état de température de la
terre dans laquelle ce thermométre est placé.

» Or, cet instrument, biensimpleet peu dispendieury,
offre aux jardiniers un excellent moyen de régler la
chaleur des couches, et de eonnaitre par I'usage celle
qui est la plus: convenable aux différens légumes qui
exigent des soins particuliers.

» Le naturaliste aura un moyen de plus pour con-
naitre et indiquer les différentes températures qui con-
viennent le mieux aux différentes plantes.

» Lf. cultivateur pourra connaitre le rapport de la
temperature des terres froides avee celles qui sont
plus productives ; il pourra apprécier la différence qui
existe souvent entre la température de I'atmosphére
et celle dela terre.

» Pendant hiver, par des froids excessifs, il pourra

¢
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savoir tout de suite si ses semailles en auront été at-
teinites d'une mauiere préjudiciable.

» Enfin, onvoit qu'il est une infinité de circonstances
oitle piquet a thermométre pent étre utile a agricul-
ture; et Pempressement que plusieurs meriétaires
instruits mettent a s'en procurer de semblables, dé-
termine & le faire connaitre (1), »

Jardin de la société d'horticulture de Bruxelles,

Le magnifique détablissement de la Société royale
d’horticulture de Bruxelles , ce monument que quel-

es zélés botanophiles viennent , tout récemment ,
:F:élever & la science la plus amie de la paix et de
Pordre, a été, dans les troubles civils qui agitent
encore la Belgique , le thédtre d'une scéne de dé-
vastation que T’ﬂn- eroyait n'avoir peint i craindre a
I'époque actuelle; Le 23 septembre, des troupes,
auxquelles il avait été commandé de ramener la tran-
quillité dans une ville levée tout entiére pour obte-
nir le redressement des griefls que  légalement : elle
avait en vain réclamé, pénétrérent de vive force dans
Petablissement , prirent position dans les serves ot
elles firent, pendant cing jours, un feu tervible et
contina sur les bourgeois, qui de Pautrve eété; du
boulevart , opposaient la vésistance la plus hévoique
a une attaque aussi brutale qu’inattendue. On laisse
a penserce qu'ont eu a souffrir des plantes habituées
4 une auatre chaleur que celle des ' combats et que,

our la ‘premitre fois peut -étre ainsi rassemblées,
Ton voyait servir de retranchemens i un corps d’ap-
mée assiégant. Renversées pour la plupart, mitraillées
et coupées, elles recurent encore le dernier coup du
“désespoir d'une troupe sauvage et vaincue, voulant
marquer sa retraite par la ruine et la dévastation de
Pétablissement.

(1) MM. Arnheiter et Petit étant devenus propriétairves dn

fonds de feuRegnier, ils continuent de fabriquer etide dis-

, triboer le Thermomeétre-Piguet dans lear atelier , rue Childe-
bert, n°. 13, a Paris.
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"C'est dans 'une de ces serres, les plus belles sans
contredit que 'on ait vues (nous en avons donné les
plans et les dessins dans nos précédens volumes ) , que
peu de jours auparavant nous admirions dans un pred
du Cobeea scandens, dgé de dix-huit mois au plus
un exemple étonnant de végétation. Ce pied , quin’a-
vait pas six lignes de diametre , s'élevait a la hauteur
de la serre, mesuranteinquante pieds , s’y divisant en
d’'innombrables rameaux, lesquels, dirigés dans une
longueur de plus de trois cents pieds sur les appuis
d’'une galerie semi-circulaire et sur les fermes qui
soutenaient la bitisse en fer, s'y développaient en
brillans festons, d’ot se détachaient des milliers de
fleurs. Cesrameaux mariés, avec ceux des plus belles
especes de Passiflora , de Bignonia , ete. , formaient
la décoration la plus riche qu'il soit possible d'ima-
giner.

Indication sommaire des articles qui ont paru dans
les quatre numeéros de la Reyue horticole de Uan-
née 1830 (1).

1. PHYSIQUE OU PHYSIOLOGIE VEGETALE.

Ospsenvarions sur l'origine ou la formation primitive du
tissu cellulaire], sur chacune des vésicules composanties de ce
tissu, considéred® comme autant &individualités distinetes ,
ayant leur eentie vital particulier de vegétation et e _pi:?-

tion , et destinées & former pavagglomgration, Vindividua-
ité composée de tous les végetanx dont V'organisation de la
masse tissulaire comporte plus d'une yésicule ; par M. Tarpin,

age 145.
3 Ié:ﬁuu sur l'organisation intérieure et extericure des
tubercules du solanum tuberosum et de Vhelianthus tuberosus ,
considérées comme une tige sonterraine, etsur un cas pur-
ticalier de 'une de ces tiges; par M. Turpin, pag. 148.

Expgfnmsca sur la pomme-de-terre ; par M. Soulange-Bodin,

. 151, :
Asérionarion des fraits par semis; par M. Van Mons, p. 28g.

(1) Beaucoup de ces articles ou leur exteait ont é1é Intercalés i leurs place
respeclives dans I'édition du Bon Jardinier poar 1831. Quant 4 ceux qui ne s’y
trouvent pas, ¢'est que nous attendons que T'espéridnce nocs ait appris &'
sont de nature i y figurer,
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I1I. CULTURE.

Nor:ce sar le magnolier a erandes fleurs et ses variétés ;
par M. Margat ainé, pag. lgg. -
Son la culture des roses par la chaleur; par M. Salisbary,

pag. 195.
1&01: sur la culture du bananier & fleurs pourpres, muse
coccinea ; par M. Lemon, pag. 196.
Mover de transmettre la chaleur du fumier par des tuyaux.
( Gardener’s Magasine), png. 197.
Ternes incaltes en Angleterre. (Gard. Mag.), pag. 197-
Mawikse darroser l'intévieur de la terre. (Garden. Magas.),
pag. 198,
Tacues surles fenilles des plantes ( Gard. Mag. ), pag. 198.
Son la cultare de l'ananas sans pots dans les jardins pota-
gers royaux de Nymphenburg ; par M. Long, pai. 242.
.» Unsenvarions sur la culture des melons; par M. ‘i‘oiteau.
" pag. 245. .
vt la culture de l'oranger en pleine terre; par M. Poitean,
pag. 2g95. !
Toves de fortifier ou d'affaibliv une branche d'arbre frui-
tier ; par M. Poiteau, pag. a%‘i.
Sun les marcottes ; par M. Dalbret, pag. 296.
Remioe contre les ulcéres des ormes. ( Journal des foréts),
pag. 297. 4.5 4
EcETTE pour détruire les mauvaises herbes. ( Hevue nat.),
pag. 2g8.
aniarioy dans Ia grandeur des plantes ; par M. Poiteau,

pa%. 2g8. . i R
1venses observations de culture adressées a 'éditeur de la
Reyue horticole , par M. Brivel, pag. 299.

Mover d'obtenir des artichants bons a manger en totalité,

pa&. 3o4.
ouveLLE maniére de propager les pivoines enarbre, (Gard.
Mag.), pag. Jof.

Repropucrion des tiges des arbres a feailles persistantes,
et principalement des arbres résinenx; par M. le chevalier
Debran-des-Beaumes , pag. 306.

Movex de faire fractifier les camellia; par M. Laffay-Four-
nier, pag 2lg.

Norte sur le daphne altaica, pag, a71.

AMENDEMENS ET ENGRAIS,

Dy pteris aigle impérial, considéré comme propre a rendre
la terre poreuse, pag. 198.

Des engrais salins, pag. 247.

AccLimaraTioN.

Acclimatation da begonia discolor, par M. Millet, a Angers,
pag. 247.
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Acclimatation de l'olivier odorant, Olea fragrans , a Paris ,
du Lagerstraemia indice , pag. 313.

OuriLs ET INSTRUMENS.

Rapport sur un nouvel échenilloir, inventé par MM. Am-
heiter et Petit, pag. 200,

Balance ponr mesurer 'humidité de la terre, pag. 254.

Tracoir-trident; par M. Sieuble, pag. 255.

INSECTES ET ANIMAUX NUISIBLES,

Destruction des cochenilles de I'ananas; par M. W.-M.
Murtrie, pag. 250.

Sur la destruction des punaises et des pucerons sur les ana-
nas ; par M. James Dall, pag. 250.

Destruction des limacons par l'ean de chaux, au lien de
paille coupée ; par M. W.-P. Waughan , pag. 252.

Moyen de détruire les taupes ; par M. ijret, pag. 253.

PLANTES NOUVELLES OU PEU CONNUES.
Fruits comestibles.

Rapports sur la pomme de violette du Havre, et sur la belle
du Havre; par M. Poitean , pag. 202-200.

Rapport sur la pomme Joséphine; par M. Poitean!, p. 206.

Rapport surla pomme de mignonne; par M. Poitean, p. 211.

Rapport sur le bon-chrétien d’Espagne et sur le Gile-0-Gile;
par M. Poiteau, pag. 213.

Doyenné blane musqué, pag. 214.

Verte longue damtomne, qu'il vaudrait mieux appeler
Egire Desfontaines, en I'honneur du célebre professeur de

tanique aun Jardindu Roi, qui l'a fait connaitre , pag. 214.

Beurré-curtet, pag. 256.

Poire gonlue-morceau-de-chambron, pag. 257. -

Poire innominée ; par M, Van Mons, pag. 313.

Bezi-Vaet ; par M. Van Mons, pag. 314.

Bearré d amanlis ; par M. Noisette, pag. 314.

Péches lisse-pourpre, — lisse a coeur rouge , — lisse-hlanche
précoce, — lisse d'Amésique ; par M. Noisette, pag 315.

Péche presle; par M. Noisettp , 215.

Prune d'octobre et prune de Waterloo ( par M. Van Mons,
pag. 208,

Eerise bleue (& sue blen); par M. Van Mons, pag. 314

Vigne-cassis , par M. Jacques, pag. 215.

Sur un nouveau figuier; par M. Madiot, pag. 257.

Prunier fébrifuge , pag. 26o.

Prantes v'AGREMENT.
Hoses. — Belle de Landrecy, pag. 258 ; — Francois-Mathn-

vin (pimprenelle), pag. 315; — thé Trouillet, pag, 316; —
Noisette fillette ; pag. 316. :
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Fceremocarpus seaber, pag. 258.

Justicia speciosa, pag. 258.

Amaranthus speciosns, pag. 259.

Gardenia agreable, pag. 252.

Sarracenia pourpre, pag. 259

Trillium a grandes fleurs, pag. 26o.

Phlox a grandes fleurs panachées , pag. 261.

Géranium brun superbe, pag. 261.

Amaryllis dorée de Jonckson, pag. 261; A. psittacina ,
pag. 320.

assiflora carmisina , pag. 461,

Hibiscus rosa sinensis, flore pleno luteo , pag. 26a.

Méthonique du Sénegal, pag. 262,

Crinele hybride. .

Pitcairnia integrifolia , pag. 263. P. , albiflora pag. 266. P.
JSulgens , pag. 320.

Lupin polyphylle et L. changeant , pag. 263.
Yucca glaucescens , pag. 266.

Peonia papaveracea fimbriata , pag. 267.

Calceolaria corymbosa , pag. 267.

Mauve de I'lle-de-France, pag. 263.

Mais giganlesque, paF. 267 *

Liste de piusienss plantes agréables caltivées en Angle-
terre et désirdes en France, pag. 268.

Jonc marin a fleurs doubles, Ulex europens flore pleno ,

. 316.

?;s.rg'!ade@hu dubius , pag. 316.

Perbena chameedrifolia, pag. 317.

Gilia capilata, pag. 317,
Eillet ﬁsson et Ok, multiflore, pag. 318.
Sirningia Helleri, pag. 319.
Pelargonium concessum , pag. 319,
Imatophyllum itoni, pag. 139.
Musa violacea , pag. 320.
Abricotier de Sybérie , pag. 316.
Cytise Adam , pag. 317. "
Prerospermum acerifolium , pag. 319.
Carolinea princeps, pag. 3a1.
Peuplier plombé, pag. 264.
Peuplier pendant de, Sybérie, pag. 265.
Peuplicr de la Vistale, pag. 265.
Arbousier hybride, pag. 265.

-

Sociétés pe Frore sr o'Horricuirone.

Discours et allocutions prononces dans la séance publique
‘de la Société d'Horticulture de Paris, le 8 novembre 1829 ,
i :

remiére exposition publique de plantes, fleurs, fruits et
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legumes de la Société nantaise d'Horticulture , a Nantes, le
4 octobre 182g.
Exposition de la Société d'Horticulture du Nord, a Lille .
i b : :
ociété royale d'Horticulture des Pays-Bas. — Expositions
publiques. — Réglemens de la Société, pag. 229. — Premiére
exposition, pag 326.

Lxposition de la Société de Mons, pag. 233 et 327.
Exposition de la Société de Flore de Bruxelles, pag 324.
Exposition de la Société d'Horticulture d'Anvers , pag. 325.
Exposition de la Société d'Horticulture de la ville d'Alost ,

pag. 328.

ECO!\'OMIE DOMESTIQUE,

Utilité des fruits pour la conservation de la santé, p. 328.
Moyen de conserver les petits pois verts pour lhiver,
pag. 273.
MiLavces.

Encouragement pour horticulture, ﬁag- a16.

Produit extraordinaire d'un grain de ble, pag 216.

Grandenr des feuilles de Talipat, pag. 216.

Chou-arbre de Laponie, pag. 217.

Sur une nouvelle variéte de rai-grass, pag. 217.

Sociétés formées dans le but d'améliorer la condition
des classes laborienses, avec une notice sur la société coopé
rative de Brighton, pag. 218.

Note sur le jardin de M. le baron de Pappeinhem, pag. a19.

Observations sur la nomenclature des plantes, pag. 2a1.

Note sur le thermométre horizontal , pag. 222.

Sucre de melon, pag. 224

Plantes nonvelles de Caraceas , pag. 294. -

Sur la cuisson du pois chiche, pag. 270.

Note sur le marier Pervotet |, pag. 253.

Sur l'introduction des arbres etrangers en France , p. a73.

Sur la greffe des plantes grasses , pag. 273,

Note sur un nouvel haricot appele feve en travers, % 274-

Rapport sur le marché aux fleurs de Pavis; par M. l'abbé
Berlese , pag. 277

Institat royal Zmrlicule de Fromont , pag, 190.

Il o'y a rien de nouvean sous le soleil, pag. 33..

Eaua-le-vie tirée de la gentiane janne, pag. 333.

Réflexions sur I'nsagede dire et d'éerire que la culture pro-
duit de nouyeaux fruits améliorés , par M. Poitean, pag. 278.

BisviocrarniE.

_ Albnm des plantes indigéues de la France, ou Botani
€lémentaire a 'usage des jeunes personunes; par MM, Lefébure
¢t Leforestier, pag. 233.
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Collection de dahlia et de pelargonium de M. Wallner, a
G enéve, pag. 234.

Essai sur les roses ; par M. Vibert, pag. 236.

La Maison de Campagne ; par Mme, Adanson , pag. 282.

Observations sur la nnmemsatnrs et le classement des roses;
par M. Vibert, pag. 334.

Supplément au catalogue des rosiers de M. Laffay, pag. 335.

Nouvel Herbier de I'Amateur; par M. le docteur Loiseleur
Deslongchamps, pag. 335

Essai sur la cnlture , la nomenclature et la classification des
dahlia ; par MM. Jacquin frérves, pag. 335.

bservations sur la famille des cactées; par M. Turpin,

pag. 336.

Brograpais.
Notice sur N. Félix, de Lahaye, pag. 237



LE

BON JARDINIER

POUR L’an~xie 1831,

CALENDRIER DHORTICULTURE,

Ou observations sur les temps propres & semer, @
Pfanter et

HNota. Les travauxdu jardinage ronlant dans un eercle non
interrompa qui n’a ni commencement ni fin . ¢’est pour nous
conformer & 'usage que mous commengnns ce Calendrier par
le mois de janvier. Il est pourtant des époques ot ces travaux
sont plus multipliés que dans d'autres ; tout le monde sait que
¢’est en mars que la terre a coutnme douvrir son sein, et que
o'est alors qu'on 1ui confie le plus grand nombre de semences.
Si cependant il n’était question ici que du jardin potager,
nous pourrions fixer le commencement de 'année horticole au
mois d'aotit, parce que c’est & ceélte époque que le jardinier
commence 4 travailler par prévision éloignde, qu'il com-
mence & caleuler les saisons et 4 semer un assez bon mom-
bre de graines, dont le produit doit se faire attendre jusque
dans I'année suivante.

La température de tontes les anndes nétant pas uniforme,
on congot qae les indications qui suivent ne peuvent étre
d'une exactitude rigourcuse, et que l'on devra avanceron
retarder les semis scﬁm que la saison sera plus on moins hi-
tive ou tardive. On ohservera encore que ce calendrierest fai
pour le climat de Paris, et ne sanrait étre appliqué anx dé
partemens do midi, du nord et de Pouvest de la France, u'a
vec les modilications que néeessite la différence du elimat.

|
JANVIER. i
1°. POTAGER. Travaur de pleine terre. On conti-=
nue les défoncemens qui ont pu étre entrepris dés novemé
bre et décembre; et, si I'on craignait que ces ep‘éi‘ﬂtioné:
ne fussent arvétées par la gelée,, il faudrait ayour soin di
couyriv le terrain qui doit étre défoncé, d'un lit de fa
mier ou de fenilles épais de quelques pources. On ameén
sur les carrés le fumier ou ies engrals destinés iy étr
eénterrés au premier labour. Qnand le temps est doux ou
I
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pluyvieux, on écarte un peu la litiere ou les fenilles qui
couvrent les artichaule, le céleri et autres plantes deli-
cates; mais 1l ne faut pas oublier de les reconvrir au
premier signe de gelée. On continue d’amonceler le
fumier destiné & faire des couches, des réchauds, des
paillis, etc. On ouyre les fosses pour planter des asper-
ges en marset ayril, afin que la terredu fond aitle temps
de semivir. Sile temps ne permet pas de travailler de-
hors, on fait despaillassons, onremet les oulilsen état, on
raccommode les vieux coffres qui ne sont pas employés,
on vilre, on remastique et on peint les panneaux ; on
visite ses graines pour s'assurer de ce qu'on a, afin de
ponvoir se procurer celles dont on pourrait manquer,
On séme, en pelite quantite a la fois, des pois hatifs,
des feves de marais sur les cotiéres, surles ados an midi,
ou dans les endroits bien abrités; vers la fin du moison
peut semer de 'ognon en terre légere , avec la précau—
tion de le couvrir avee dela litiere s'il survient des gelées.

Couches, chissis, cloches, etc. On renouvelle et on
entretient la chaleur des réchauds des asperges forcées
en pleine terre; on en force de nouvelles pour ne pas
trop épuiser celles qui donnent depuis la fin de novem-
bre; on force de méme des fraisiers f-saisons plantés en
pleine terre dans le mois d’aoiit. On continue Re planter
d’aulres asperges sur couches pour manger en pelits
pois. On réchauffe les couches sur lesquelles on a re-
planté des concombres semés en pots en décembre, ainsi
que celles ot croissent les radis, les raves s les salades
et fournitures semées & la méme époque. On fait des
couches nouvelles pour de pareilles plantations et de
pareils semis ; on seme de plus de la laitue 4 couper,
des laitues printanieres pour pommer sous cloches ,
telles que la gotte, la crépe, ete., des romaines, du
cresson alénois, du pourpieret d’antres fournitures; de
la chicorée d’été, des cavottes, du céleri pour couper,
des choux-fleurs, le pelit radis blanc de Hollande et le
rose et le violet hitifs ; des melons et concombres & nu,
ou mieux en pelits pots , pour dépoter le plant une quin—
zaine de jours apres et le planter & demeure surune cou-
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che nouvelle. On seme dru sur une couche tiede des
pois, des haricots hatifs, des feves, pour les veplanter
sur une autre couche lorsqu’ils aurent Poussé quel-
ques feuilles; on arrache dans la pleine terre des
sieds de persil , d'oseille, d’estragon que Uon replante
2]1‘11 sur une couche et que 1'on recouvre de panneaux;
enfin, on continue de faire des couches 4 champignons
dans des caves sombres et chaudes. On seme des chonx-
d’Yorck et autres choux- pommes si l'on n’en a pas élevé
de plant avant U'hiver, ou si ce plant a été endommagé
par les gelées.

Serre, bache a ananas. Les soins a donner aux ana-
nas sont absolument les mémes que dans le mois précé-~
dent. S'il y a dans la serre des banquettes ou des ta-
blettes, on peut les garniv de pots de fraisiers des 4
saisons, plantés d’automne, qui donneront des fruitsdes
février, jusqu’a ce qu'on en oblienne en pleine terre.

Serre & légumes. 11 faut visiler souvent les choux-
fleurs, les cardons, le eéleri, la chicorée, qui restent
dans la serre, afin d'oter tout ce qu’il y a de pourri,
et prendre de préférence pour la consommation ce qui
est le plus avancé; on visitera également, et dans le
méme but, les racines , telles que carottes, navets, sal-
sifis, betteraves, ehervis. Quant aux ognons, yui ont dit
¢étre placés ailleurs dans un lieu sec, on aura soin qu'ils
ne puissent jamais élre atteints de la gelée.

2°, ARBRES FRUITIERS ET PEPINIERE. Les défonce—
mens se font ici plus profondément que dans les carrés
a légumes, Sion a des arbres a planter, on aura di faive
les trous dés 'automne, si le temps, la localité et les
circonstances I'ont permis : on peut planter toutes es-
peces d’arbres ( excepté les résineux) dans les terrains
secs 3 mais dans ceux qui sont humides ; froids et ponr—
vissans, il vaut mieux ne planter qu'en mars et méme
en ayril. Quand il ne géle pas, on commence i tailler
la vigne, les pommiers et les poiriers faibles, et ceax
dont la vigueur est modérée; quant A ceux qui sont
trop vigoureux , on attend jusqu'en mars et aviil pour

I.
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les tailler. Dans les temps de pluie, on racle I'écorce des
vieux arbres pour en éter la mousse et les lichens qui
les mangent; on les débarrasse de leur bois mort. Clest
le dernier moment pour metire en stratification les
amandes qui doivent étre seméesau printemps, el toutes
les especes de nmoyaux, a moins qu'on ne veuille les
semer immédiatement quand on n'a pas pu le faive a
‘Fautomne. 5i des arbres levés ne peuvent étre ve-
plantés de suile , il faut les melire en jauge et couvriv
suffisamment leurs racines , afin qu'elles ne puissent étre
atteintes de la gelée. Pendant le manvais temps on fait
des échalas, des lattes de treillage, des tuteurs; on éplu-
che de gros osiers pour attacher les arbres a leur tu-
teur, et du fin Eom' attacher les branches des arbres
en espalier quand on ne palisse pas 4 la loque ; mais, si
on y palisse, on fait amas de clous et de petitesbandes
d’étoffe pour s'en servir 4 I'époque de la tailie. On coupe
des moyennes branches ou rameaux des arbres et ar-
brisseaux qui se multiplient bien de boutuves, on les
divise par troncons longs de 8 & 10 pouces munis de
plusieurs yeux, et on en fait de petiles bottes, espece
par espece, que 'on enterre 4 moitié par le gros bout,
dans du sable frais ou de la terre légere , & I'abri des
grandes gelées, du hile et du soleil, jusqu’en mars et
ayril, époque favorable & leur plantation. Si le temps
menacait de la gelée, il serait prudent de jeter de la
litiere sur les semis faits'automne , et qui seraient en
germination, sur le jeune semis d’arbres verts, de ca-
talpa, de tulipiers, et des especes qui craignent la gelée
pendant leurs premieéres années,

3%, Janpix v'aenimext. Lravaux de pleine terre.
On continue les défoncemens, les transports et les grands
mouyemens de terre quiont pu étre commencés les mois

réeédens, On détruil les gazons usés ou défectueux en
¢s labourant profondément a la béche, en ayant soin
d’enlever les racines des manvaises herbes susceptibles
de repousser, et en cnlcn'ant‘l_es antres dans le fond de
1a jauge. On releve les allées eﬁondrées’an trop humides ,
en les repiquant d’abord avee la tournée, en les rechar=
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geant d’'une (uantité convenable de pierrailles; de gra-
vois, de gros gravier sur lequel on répand du gravier
fin ou du sable de riviere. On enléve la terre jusqu'a
18 pouces ou 2 pieds de profondeur aux endroits ot 'on
devra planter en mars des rosages, des bruyeres, des
bengales francs en massifs ou en planches, et on la
remplace par de la terve de bruyeére. On fait provision
de terre normale ou franche, de terre de bruyére, de
sable, et de toutes les substances animales et végétales
qui peuvent entrer dans les différens colnpolts , dont on
a soin de ne jamais manqguer. On continue d’arracher
les arbres destinés & étre réformés, et si on veut les rem-

lacer de suite, apres toutefois avoir bien remué et mé-
angé la terve, 1l est bon que ce soil avec des especes
différentes. On peut planter toutes les espéces d’arbres
(excepté les arbres verts) dans les terres qui ne sont pas
trop humides, ainsi que des anémones et des renoncules,
et méme desognons de jacinthes et de tulipes, sion avait
négligé de planter ces derniers a 'automne. Quand le
temps est doux ou pluvieux on ote la litiere de dessus
les plantes herbacées qui craignent autant la pourriture
que le froid, et on les recouyre si la gelée revient. On
met les outils et instrumens en état, afin de les avoir
préts au moment de s'en servir. En général, il y a peu
de travaux de pleine terre a faire dans un jardin c}I”a—
grément , pendant ce mois , quand on 1’y exécute ni
changemens, ni plantation nouvelle.

Serres, baches, orangerie, etc. On continue de don-
ner aux plantes rentrées en orangerie, serre, baches,
les mémes soins que dans le mois précédent ; mais il
faudra encore plus de surveillance, parce que le défaut
d’air, et absence des rayons solaires , déterminent la
powrriture , et la croissance de plusieurs moisissures
do?t il faut soigneusement purger les plantes & mesure
qu'on les apercoit. Il arrive assez souvent que c'est en
jJanvier qu'arrivent les plus fortes gelées; on aura done
toujours sous la main des paillassons, de la litiere ou
des feuilles, }Jmﬂ‘ doubler L:s couvertures des serres,

-et empécher le froid de pénétrer jusqu’aux plantes.
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‘Les serres chaudes et tempérées étant des sortes de
jardins d’hiver, ce serait n’en pas tirer tout le parti pos—
sible quedeseborner in’yloger que des plantes exotiques,
dont la conservation exige une température plus élevée
que celle denotre climat : on doit done , & la fin de ce
mois, placer ¢h et I parmi les plantes exotiques et sans
fleurs, quelques potées de narcisse, de jonquille, de tu-
lipe Duc de Thol, de violette de Parme; quelques lilas
Saugé, quelquesrosiers du Bengale, Noisette, du voi, ele.,
et méme de petits orangers marquant fleurs; on renou-
velle toutes ces plantes & mesure qu’elles défleurissent,
afin que Veffet charmant qu’elles produisent se prolonge
tout 'hiver. Cela n’empéche pas de forcer de ces méies
fleurs sous chéssis pour garnir les appartemens ou pour
metlre en vente.

4°. Provuirs, Légumes. La serre i légumes fournit
abondamment des choux-fleurs, brocolis, des cardes,
du céleri ordinaire et céleri-rave, de la barbe de capu-
cin, de la chicorée frisée, des carottes, navets, bette—
raves, salsifis, scorsoneres, cheryis, pommes—de—terre ,
11btiron5 et courges : les ognons, serrés a part dans un
leu sec, sont encore nombreux et d'une grande res—
source. La pleine terre donne des poireaux, des ci-
boules, des choux de Milan, des choux de Pruxelles,
des choux & grosses cotes, el des choux cabus, si on a eu
soin de les garantiv des fortes gelées, soit en leur enter-
rant la téte, soit en lescouvrant de litiere ou de fenilles;
les médches et les raiponces sont en pleine saison. Si le
temps est doux , on peut cueillir un peu de persil et d’o-
seille: ces deux plantesvégetent et allongent leurs fenilles
méme sous la neige, Les couches fournissent de la lai-
tue & couper , du cerfeuil , du cresson alénois, du pour-
ler, des radis, ainsi que de Poseille, du persil et de
‘estragon , sion a eu somn d'y en planter de yieux pieds
le mois précédent, des asperges vertes en quantité, mais
petites, tandis que celles forcées en pleine terre sevont
blanches et beaucoup plus grosses.

Fruits. On ades fraises [-saisons , foreées sur couche
ou en pleine terre. Le fruitier fournit encore quelques
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grappes de chasselas ; et on y puise avec abondance
des poires de §t.-Germain, de Hezi-Chaumontel, Passe-
Colmar, Virgoulense Peurré d’A renberg, Pon Chré—
tien, ainsi que plusieurs autres. En fait de pommes,
on a différentes leinettes, telles que celles d”Angleterre,
grise, dorée, blanche, Fenouillet jaune, etc.

Fleurs, On a 1°. en pleine terre, Calycanthe du Ja-
pon, Calycanthus precox; Laurier—tin, Fiburnum
tinus; Lauréole rouge et blanc ou Bois-gentil, Daphne
mezereun ; Lauréole ovdinaive, Daphne laureola, a
feuilles persistantes et 4 fleurs verddtres; Tussilage
odorant ou Héliotrope d’hiver, Twssilago fragrans;
Ellébore noire on Rose de Noél , Helleborus niger; o™
en serre, Tulipe Dic de Thol, Narcisse de Constan-
tinople, Nareissus tazetta; Ivis scorpion, Epidendrc
en coquille, Asclépias de Curacao, quelques Gera-
nium; Ruellie 4 fleurs bleues, Ruellia varians; Mal-
vighie glabre , Malpighia glabra; plusiears variétés
He la Rose du Bengale, de la Rose Noisette, quelques
Bruyeres du Cap, Phylica; Strelitsia regine; enfin
quelques Camelia des plus précoces. :

FEVRIER.

1%, PorAcEr. Travaux de pleine terre. On continue
tout ce qui n'a pu étre achevé dans les mois précédens;
mais, dans celui-ci, les travauys prennent plus d'exten—
sion. On laboure toutes les fois que le temps le permet,
afin de ne pas se trouver arriéré au mois de mars. On
seme de Uoignon, des lentilles, pois hitifs et feves de
mavais; apres le 15, on peut semer sur cotiere, des
épinards, cerfenil, chicorée sauvage, pimprenel,
osaille, panais, carotte; du poireau, destiné & étre
replanté plus tard; du persil en planche ou en bordire.
On seme des petites laitnes de printemps, comme la:
gotte dans les planches d’ognon. On plante 1'ail, les
echaloltes; on pent déja, sur de bonnes cotieres, plan—
ter de la romaine verte élevée sous cloche; semer de la
graine d’asperge en pépiniere ou en place. On donne
de laiv aux actichauts et au céleri, toutes les fois que
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le temps est doux, et on les recouvre si le ciel menacede
la gelee. A la findu mois, on peutreplanter les bordure
d’oseille, de thym et d’estragon. On continue de faire des
paillassons par le mauvais temps, et de mettre les ou—
tils et ustensiles en bon état.

Couches , chdssis; etc. On continue de réchauffer
les couches garnies de semis ou de plantes déja repi-
uées; on en fait d'autres, sur lesquelles on repique a
3&113311.1‘6 des concombres, des melons, des laitues
olte et crépe, de la romaine, (en obseryant qu’il
%ut trés-peu de chalenr aux laitues et aux romaines),
des choux—fleurs hitifs; on continue de semer des me-
lons, des concombres, des radis, des laitues pommées,
des romaines; différentes fournitures, de la laitue &
couper en attendant les laitues pommeées. On détrait les
couches faites en décembre, qui sont vides et ont perdu
leur chaleur, et on en prend le fumier non consommé
ue 'on méle avec du neuf pour faire de nouvelles cou—
ches. On doit encore semer des pois nains a chdssis, des
haricots nains et des feyes pres a pres pour les repiquer
ensuile sur couches tiedes. On plante des asperges sur
couche pour remplacer celles dont le produit s’épuise ou
est épuisé, et I'on en force de mouvelles planches en
]ﬁ]ei ne terre, ainsi que des [raisiers; on seme des choux—
eurs el des aubergines gui se tronveront bons & étre
plantés en mars, sur couche ou sur cétiere,

29 ARBRES FRUITIERS, PEPINIERE. Les travaux im=
diqués pour le mois précédent se continuent dans ce-
iui-ci; mais il est temps de penser sérieusement & ter-
miner les plantations en terre seche et légere. On con-
tinue la taille des pommiers et poiriers; la vigne doit
I'étre entierement dansce mois, car, si on la taillait plus
tard, il en découlerait des pleurs. On rabat la téte des
framboisiers pour les faive ramifier et obtemir plus de
fruits. Si en décembre ou janvier, on n’a pas ecoupé et
fiché en terre au nord sa provision de rameaux d’ar-
bres froitiers et autres, pour faire des greffes en fente,
fin de mars et ayril, on aura soin, en taillant, de choi--
sir, parmi les rameaux supprimés, les plus propres a la
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greffe, et on les fichera en terve, chacin an pied de
son arbre, pour éviter les ervenrs, jusqu'a ce quon en
dispose. Aprés le 15 du mois, on entreprend le labour
général, pariout oir les avbres sont taillés, alin qu’il
soit terminé quand les hiles de mars arviveront. On

ut encore, st onne l'a fait plus 16t couper les rameaux
d’arbres et d’arbrisseaux qui reprennent de boutuve, et
les disposer comme il est.dit, dans le mois précédent.
On peut semer des pépins de l1:’Joi1‘ier et de pommier,
ainsi que plusieurs graines d’avbres et d'arbrisseaux qui
n’ont pas l'enveloppe osseuse, lelles que marronniers,
chitaigniers, érables, frénes,ébéniers,spirea, rosiers, etc,

39, Jarnin v'screMENT. Travauz de pleine terre.
11 faut dans ce mois visiter lous les arbres et arbris—
seaux, pour: les nettoyer de leur bois mort, supprimer
les branches nuisibles ou mal placées, afin que, celte
opération finie et le bois retranché enlevé, on puisse
commenger le labour des bosquels et massifs, ainsi que
le pied des arbres isolés; ce labour doit se faire plutdt
i la houe fourchue qu’a la béche, pour ne pas couper
les racines qui, surtout dans les massifs, courent ¢a et
la presque & la surface de la terre. On peut aussi la—
bourer les parties destinées a ¢tre semées en gazon, ef
le semer ‘4 la fin du mois. On rafraichit les filets ou
hordures de gazon, afin qu’ils ne s’avancent pas pro-

‘essivemnent dans les allées; on emplit ou on acheve
ﬁl’emplir de terre de bruyere les fossés oir Von doit
planter des rosages en mars; on plante en motte plu~
sieurs plantes vivaces et bisannuelles sur les plaies-bandes
des parterres, si on n'a pu le faire en automne, telles
que, ceillet de poete, julienne, girvoflée, soleil vivace,
verge d’or, aster, ete. Onseme en bordures ou en pote-
lets, giroflée de Mahon, pied-d’alouette, pavot et co-
quelicot, véséda et plusieurs autres fleurs qui réussissent
mal ou point du tout, étant transplantées. Si on ne
craint dp]us de fortes gelées, on peut replanter toutes
sortes de bordures, comime buis, 13\-ande, sauge, hys—
sope, piquerette, mignardise, etc.

Couches. Le jardin d’agrément nécessite beaucoup
1 ¥
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moins de couches que le potager; cependant il en faut
aussi, 1°. pour avoir du terreau, dont on ne peut se
passer; 2°, pour avancer on refaire certains arbrisseanx,
tels que heliotrope, différens jasmins, oranger, plu-
sieurs rosiers, ete. ; 3°. pour semer des graines de f}eurs
qui viendraient trep tard, ou dont on ne jouirait pas
assez long-temps, si on les semait en pleine terve, telles
quedifférentes especesdeQuarantaine, Giroflée, Amaran-
thes, Amavanthoide, Pervenche de Madagascar, Sensi-
tive, Datura fastueusx, Coréopsis, Lotierde Saint-Jacques;,
Cobéa, Veryeine de Miquelon, Dahlia, Malope trifide,
Lavatére trimestre, Sauge éclatante, ete.; 4°. et enfin
pour semer des graines de plantes exotiques eultivées en
serre, et'qui ne levent qu’a une haute terupérature.

Serre, bache, orangerie. On continue de donner
aux plantes qui y sont renfermeées les mémes soins que
dans le mois précédent ; mais, comme le soleil prend de
la force, qu'il échauffe et stche Vintérieur des serres
au travers du verre, 'humidité et la pourriture sont
moins & craindre : on renouvelle 'air toutes les fois que
le temps le permet ; si par un beau soleil, I'air extérienr
était trop frais pour qu’on ne pil ouyrir quelgues ehissis
sans danger, on exciterail inelégere vapeurdans les serres
en seringuant les feuilles des plantes et en répandant
de 'ean dans les sentiers; on conlinuera cependant
d’entretenir les plantes dans la plus grande propreté.
en leur étant soigneusement les feuilles mortes, les par-
ties altérées, et en binant la terre des pots. Les arro—
semens se feront avec P'intelligence nécessaire, enayant
toujours égard & la nature des plantes, i leur état de
vigueur plus ou moins grande.

4°. Proourrs. Légumes. La serre & légumes fonrnit
encore des choux-fleurs, du céleri, de la chicorée et de
la scarole, quelques cardons, de la barbe de capucin et
toutes les racines du mois precédent; des potirons; les
ognons sont toujours abondans; la pleine terre lpcut offrir
encore quelques choux cabus, des choux de Bruxelles;
les choux de Milan y sont encore nombreux, attendris et
bonifiés parla gelée; ceux i grosses cotes ne sont pas en—
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coré épuisés; les épinards semés d’automne, 'oseille , le
persil, fournissentun peu quand ona quelques jours doux.
Il reste encore un pen de céleri; les miches el la rai-
ponce sont toujours abondantes. Les couches produisent
comme dans le mois précédent des radis, teutes sortes
e fournitures, de la laitue & couper, et de plus'dela
de fi t , de la lait e, et de plusdel
aitue crépe pommée. Les asperges vertes sur couche | et
laitue crépe p perg
les asperges blanches forcées en pleine terre, sont tou-
jours abondantes et tres-recherchées; et Pon peut avoir
du crambeé forcé sur place. [
Fruits. Les fraises f-saisons forcéessons chdssis don-
nenl plus dbondamizent que dans le mois précédent. Le
ruilier peut fournir encore gquelques grappes de raisin
fruitier peut f quelq ppes d .
et, outre une partie des fruits dont la maturité a pu étve..
retardée en janvier, il offre dans ce mois-ci, en poires,
range d'hiver, Muscat Lallemand, Pellissime d’hiver,
Orange d'1 Muscat Lall d, Bell 'l
olmar, ete. En pommes, on a tous les Fenouillets,
Col te. En j tous les | llets
Reinette franche et autrves, Calyille blanc, gros et petit
Faros, Chitaignier, etc.

Fleurs. La pleine terre donne de plus qu’en janvier;
Helleborine, Helleborus hyemalis; Pelite Pervenche
Finca minor; Marguerit.e vivace, Dellis perennis;
quelques Violettes odorantes, Fiola odorata; Perce-
Neige, Galanthus nivalic; Bruyerve herbacée, Erica
Izergacea; Daphné des collines, Daphne collina; Sa-
fran printanier, Crocus vernus, et toutes ses nombreunses
variétés; Hepatique, Anemone hepatica; Spivée dn
Japon, Spir@a Japonica; Romarin, Rosmarinies offi-
cinalis, ele. Outre un grand nombre de fleurs forcees
sous chissis, les serres offrent naturellement, Corrée
élégante, Correa elegans; Calla d’]ithiopic. Calla
AE'{ha'apr’ca; Céanolthe azurée, Ceanolhus azureus;
Westringie a feunilles de romarin, ##estzingia rosma-
rinifolia; Cinéraive pourpre, Cineraria cruenta, et
Cineraria aurita; Oxalide bigaveé, Owxalis versico-
lor, etc.

MARS:

1°. Poracen. Travanr de pleine terre. C'est dans ce

mots que la terre ouvre son sein et appelle toute Pacti-
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vité des jardiniers. On ne peut plus retarder a fairve tous
les: labours , & enterrer tous les fumiers et engrais, &
replanter les bordures de Fraisier, d'Oseille, d’Estragon,

ete. On commence 4 semer abondamment diverses sor-
tes de Pois, des Feves de marais, de la Romaine, plu-
sieurs especes de Laitue, Chicorée sauvage en bordures
ou enplanches, du Cerfeuil, Persil, Bonne-Dame, Ognon,

Porreau , de la Ciboule, des Carofles, Epinards, des-
Raves et Radis, et de tous les légumes de pleine terre,

excepté les haricots, parce qu'ils ng peuvent supporter
Ia moindre gelde. On plante les premicres pommes-de-

terre hitives. On découvre, on dcbulte et on labou-

re les artichauts apres le 15 du mois; on laboure et on
fume les asperges ; on met en terve les bulbes et racines

de Tannée derniére destinées a porter graines, telles
que céleri, ognon, cavette, mavet, betterave, etc:

et, pour eviter les mauvais effets du hile et des petites,
gelées qui régnent ordinairement daus cette saison, on

recouyre les semis et plantations d’'une mince couche

de terrean ou d’un léger paillis. On plante les asperges;

mais, en terre forte et froide, il vaut mieux attendre
jusqu’aux premiers jours d’avril. §%il reste encore des

salsifis on les arvache et onles porte dans la serre, afin

d'en retarder la pousse.

Couches , chédssis. On entretient la chaleur des cou-
clies sur lesquelles sont plantés i demeure les melons et
concombres de premiere saison, les choux—fleurs : on
replante sur de nouvelles couches, pour la seconde
saison, des melons et concombres , Ees choux-fleurs
et des laitues deja éleves, des aubergines , et on seme
des mémes graines pour une troisieme saison ; on seme
encore, en outre, des raves, des salades et fourni-
tures pour attendre les produits de la pleine terre, des
haricots, les uns pour donner en place, les autres pour
étre replantés ou sur couche ou sur bonne cotiere avee
les soins convenables. 11 faut encore planter des pates
d’asperge sur couche, et en forcer quelques planches
en pleine terre pour atlendre la saison ol ce préciens
végetal donne naturellement.
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2. AmBues vaurriens, pepmviire. On deit acheyer
dans ce mois la taille de tous les arbres fruitiers en es—
pabier, exceplé peut-étre ceux qui sont d'une trop gran—
de vigueur, afin de leur laisser porter nn pen de séve
dans les bourgeons & supprimer , ainsi que les péchers,
pour ne pashater leur floraison, qui pourrait ére endoms=
m ag_ée par les gelées tardives; quani aux contrespaliers
et aux quenouilles, on pourra les tailler anssi, mais aprés
Iespalier. Tqus les rameanx qui doivent étre atlachés
le seront immédiatement apres la taille , avant que leurs

eux se solent allongés, afin que ceux—ci ne puisserd
tre cassés ou abattus dans 'opération de l'attache :
aprés avoir enlevé tout le bois supprimé , en labourera
Ie pied des arbres, et on y répandra un bon pailhis. On
doit aussi se hiiter d’achever }es plantations en pépinie-
re, de tailler les quenouilles et les arbres & haule tige,
de leur donner des tuteurs et de labourer le tout. On.
marcotte ou 'on butte les méres de coiggnassiel', de pa-
radis, et de tous les arbrisseaux que I'on multiplie de
cetle maniere : on peut encore semer des pesins de
pommier, de poirier, el beaucoup de graines d’arbres
et d’arbrisseaux en pleine terre ou en terrine. A la fin
du mois on pourra commencer & planter les boutures
rréparées comme nous 1’avons dit en février, et les pail~
er de suite convenablement. -

3%, Janpin p’Acniment. Travaux de pleine terre.
11 est temps d’achever tous les labours, toutes les plan-
tations d’arbres , d’arbrisseaux et de plantes vivaces ,
excepté les arbres verls ou résineux que 1'on plante avec
plus de succesen avril ; enfin, donner au jardin toute la
p.m{)relé qu’il exige, en ratissant et sablant les allées
si elles en ont besoin, et nettoyant les gazons de tout
ce qui_peut nuire a leur beauté. On peut encore se-
mer en bordures, en touffes ou en massifs, plusieurs
fleurs annuelles, comme giroflée de Mahon , pied-da=
loue_tle , Téséda, pavot et coquelicot, pour succéder aux
semis d’automne, ou pour les remplacer §'ils ont mal
réussi,

Couches, chdssis. On seme sur couche des Basalmi=
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nes, des Quarantaines, des Senecons des Indes, Belle-de-
Nuit, Gapucine, Zinnie élégante , Cosmos pinnatifide,
ainsi que plusieurs auives plantes pour en hiter la flo-
vaison, ce qui n’empéche pas d'en semer aussi & bonne
exposilion, en terre légere, jusqu’an 15 avril. On dépose
A nu sur une couche les tubercules de dahlia, et on les
recouvre de chdssis pour que la chaleur les mette en ve-
gélation, et détermine la sortie des bourgeons de leur
collet ; alorson divise les toulles, en ayant soin que cha-
que tubercule emporte au moins un bourgeon, et on
les plante dans des pots tenus sur couche, ou du moins
en chéssis jusqu’au moment de les planter en jﬂace. On
met sur couche tiede les petits orangers malades, ainsi
que plusieurs autres plantes de serre qui sont dans lf_:
méme cas, apres avoir visité leurs racines et rafraichi
les tiges s'il y alien : dans ce cas, il est ordinairement
tres—avantageux de dépoter les plantes, et de mettre

“leurs racines 4 nu dans la terre de la couche. A V'au-

tomne elles sont refaites et on les rempote pour les ren-
trer en serre. :

Serres, baches, orangerie. Le soleil prenant de la
force, on a moins hesoin de faire souvent du feu : il est
méme quelquefois nécessaire de couvrir les serres
d’une toile légere pour preserver les plantes, dont les
pousses sont tendres, de ses rayons brilans ; on arrose
plus amplement ; on serin?'ue les feuilles, et on répand
de I'ean dans les sentiers des serres, pour produire une
vapeur salataire, quand on ne peut donner d’air aux
plantes. La propreté est toujours de rigueur. On peut
commencer i faive des boutures sons cloche et des mar-
cottes selon les diffévens procédes. Sion n’a pas porté les
tubercules de dahlia sur une couche pour exciter leur
végétation , on pourra les jeter dans un coin de la serre
chaude, oli cenx qui seront sains développeront promp-
tement des bourgeons.

fo. Provuirs. Légumes. La serre a légumes est i
peu pres épuisée; il n'y reste plus guere que des ca-
vottes, navets, salsifis, betleraves et pommes-de-terre.
En pleine terre, l'oseille, les épinards, la chicorde sau-
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vage , la poirée, le cerfeuil, le persil, commencent i
allonger Teurs fenilles el augmenter lenr produil; on
récolte les pousses blanchies de crambe; la laitue de la
passion peut, 4 bonne exposition,, fourniv déji quelques
tétes bien pommeées; les choux de Milan, qui n’ont pas
été consommeés, allongent lenrs rameaux pour flenriz,
et on les cueille pour ?es manger en asperges ou aulve-
ment, ce que I'on peut faire aussi pour les pousses de
navet ; mais si la pleine terre offre encore peu de choses,
les couches sont amplement garnies, et on peut ycueillic
des asperges, des raves et radis, des laitues pommées,
toules. sortes de fournitures, des carotles, couries se—
mées d'automne, des petits pois, des haricots , et méme
quelques choux-fleurs semés d’automne.

Fruits. Les cueillettes 'de la fraise f-saisons foreée
sur couche ou sous chissis en pleine terre, deviennent
plus fréquentes et plus abondantes. Le fruoitier, outre
une partie des fruits du mois précédent, offre en poi-
res, Catillac, Colmar, Orange d’hiver, Bon Chréticn
d’hiver, différentes Bergamoltles, Royale d’hiver,
,Epiue d’hiver, Ambrette , Echassery, V irgoulense, ete.
En pommies, on trouye encore presque toutes les Rei-
netles, parmi les-quelles ﬁgm‘ent au premier rang, la
reinette de Canada, la grise et la franche, qui reste
bonne jusqu'en juillet; le Calyille blanc, qui se con—
serve presque aussi long-temps, Cmu‘t»-pendu, Frau—
catu, Chitaignier, ete.

Fleyrs. En pleine terre on a, Amandier sating,
Amygdalus orientalis; A. nain, 4. nana; A. de
Geéorgie, 4. Georgica; Piusimu-s f‘:lﬁ‘L‘lBS et Alisiers,
les Sorbiers, quelques Spirées , plusienrs Bruyéres, An-
dromedes, Viornes, quelques Iris, des Taulipes,®des
Narcisses , Primeveres, Oreilles— d'Ours , Cynoglesse
printaniere, Anémones Sylvie et de U'Apennin , Popu—
lage a fleurs doubles, 1béride, Orobe printanier, Ar—
housier, elc., ete. Les serres et chissis offrent naturel-
lenient, ouau woyen d'une chalenr forede, des Rosiers,
pi}lsieurs Acacias, Sparmanie d’Afrique, diffévens
Diosma, Alisier de la Chine, Carmantines peinte et
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Laune, Justicia picta et lutea; Indigotier austral, et
eauconp d’aulres,
AVRIL.

1°. PorAcer. Travaur de pleine terre. On conlinue
les trayaux du mors précédent ; mais, les gelées fortes
n’étant plus & craindre, on seme et on plante en abon-
dance ftoutes sortes de “légumes : on sarcle les semis
précéﬂens, on éclaircit ceux qui sont trop drus, on
ceilletonne les pieds d’artichauts, et on plante les plus
beaux eilletons pour former un nouvean plant, si on
en a besoin : on continue les plantations dasperges ;
on a soin de pailler toutes les pFanlations pour les ga=
rantir des hiles et de la sécheresse. Les arvosemens se
fout le matin, dans la journée,et non le soir de crainte
du froid. La végétation prenant beaucoup d'activité
dans ce mois, le javdinier ne doit pas perdre de vue les
plantes qui passent vite, telles que rayes et radis, épi-
nards, cerfeunil, laitue, romaine, pois, ete., afin d’en
semier assez souvent pourne pas en manguer. On seme
de la chicorée d’été, du céleri, les premiers cardons en
pleine terre, de la tétragone, des choux de Milan et
de Bruxelles : on ététe les premiers pois, les premieres
feves, pour avancer leur fruit; on plante en pleine
ferre des laitues, choux—fleurs, concombres élevés sur
couche. On senie les betteraves, les premiers haricots
en pleine terre 4 bonmne, exposition , ges concombres et
cornichons dans des potelets de terreau sur cétiere, et
des potirons de plusieurs especes lorsqu’on n’a pas élevé
ces plantes sur couche. Des que les asperges donnent na~
turellement en pleine terre, on cesse g’en forcer sous
chdgsis ; 1l faut retiver les réchauds des sentiers et y
remettre la terre qu’on en avait enlevée.

Gouches, chdssis. On ne fait plus de couches poar
les raves, salades, fournitures, pois, etc., puisque la
pleine terre commence i en fournir de plus en plus
chaque jour ; mais on en fera encore pour ges Haricots,
pour semer ou planter des Melons, des Concombres ,
des Choux—fleurs, des Aubergines, des Tomates. A la
fin du mois on fera des couches sourdes pour y plan-
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ter les Melons de la derniere saison, des Patates, des
Pimens.

20, ARBRES FRUITIERS. PEpINiERE. On acheve de
tailler les arbres fruitiers vigoureux qu’on avait laissés
“les derniers, ainsi que les péchers dont on avait craint
d’avancer la floraison par une taille trop précoce.
Quand les bourgeons des arbres soumis par la taille &
une forme quelconque, se sont allongésde 84 12 lignes,
il faut supprimer tous ceux qui sont inutiles, nuisibles
ou mal placés, et ne laisser que ceux qui sont néces=
saires aux fruits, 4 la beauté et i I’harmonie de I'arbre.
Si des gelées tardives menagaient d’endommager ou de
détruire les fleurs des espaliers, il fandrait les couvrir
avec des toiles ou des paillassons, surtout au levér du
soleil si les avbres sont exposés & ses rayons. Dans la’ pé-
iniere on plante les amandes stratifiées, on acheve
es labours el les plantations qui n’ont pu éire terminés
en mars ; et apres avoir mis des tuteurs partout , avoir
fait les boutures et couchages nécessaires, on fera bien
de répandre un bon paillis partout pour empécher la
sécheresse, el s'opposer i la production des mauvaises
herbes. §'il était echappé quelques nids de chenilles a
Véchenillement d’hiver, on s'en aperceyrait aisément
aux jeunes feuilles mangées; il faudrail alors se hiter
de détruire les chenilles pour arvéter leur dégit. On a
dii exécuter toutes les greffes en fente quand les boutens
des arbres ont commencé a s’allonger.

3% Jarpix v'AcnéMENT. Travaux de pleine terre.
11 faut que, des les premiers jours de ce mois, le jardin,
d’agrément soit en grande tenue; que les allées soient
bien ratissées et retivées, que tous les arbres et arbris—
seaux soient bien nettoyés, les gazons fauchés, les mas—
sifs et les plates-bandes bien labourées, toutesles plantes
vivaces neltoyées, et les plantes annuelles semées sur
Place, en pleine végélation. On visitera les nouvelles
plantations afin de favoriser par des mouillures faites a
propos, celles qui paraitraient en vetard. On fera la
chasse aux insectes nuisibles, et surtout aux chenilles



18 Calendrier d'horticulture.

dont les mids auraient échappé a Véchenillement
d’hiver.

Couchies , chidssts. Onn’a plus ordinairement besoin
de couclies pour élever les fleurs européennes, mais on
pourra en avoir besoin encore pour des semis de graines
de plantes équatoriales qui ne levent qu’a une haute
température , el pour placer quelques plantes de predi-
lection ou pour en rétablir d'antres altérées ou malades.
On doit toujours se souvenir qu’en tout temps et partout,
les plantes malades ne doivent étre mowllées qu’avec
le plus grand ménagement.

Serres, baches. Le soleil échanffant maintenant les
serves suflisamment, et quelquefois méme trop, on n’a
rlus besoin d’y fairve de feu; mais il faut leur (llormer de
-l'air toules les fois que le temps le permet ; on augmente
les mouillures en raison de la force de la chaleur et
de la végétation ; s'il est possible de donner plus d’espace
aux plantes, en en sortant une partie des moins déli-
cates, les autres s’en trouveront mieux. On houture
sous cloches différentes plantes, et on en grelfe en ap—
proche en autrement.

4. Propvrrs. Légumes. La pleine terre produit des
Asperges, Laitue de la passion, Oseille en abondance,
Persil, Cerfenil, Ognon blane, différentes fournitures,
quelques Choux d’Yorck , des jets de Chonx ou brocolis,
Asperges, des pousses de nayet, du Crambe, du broco-
lis, Pois et Feyes a bonne exposition. Les conches pro-
duisent en abondance plusieurs Laitues , de la Chicorée
f'ri_sée, des Choux-fleurs , des Pois el des Haricots.

Fruits. Le fruitier se dégarnit chaque jour; cepen—
danton y trouve encore des poires de Catillac, Berga—
motte de Phques, Muscat I'Allemand, Bergamotte de
Hollande, de 1a Pentecdte, de Soulers, Bellissime d’hi-
ver, enfin le Don Chrétien d’hiver, quise conserve méme
jusqu’en juin. En fait de pomme, on a difféventes Rei-
nettes, Calyille blanc, gros et petit Faros, Court-pendu,
Chidtaignier.
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Fleurs. Lapleine terrre offire & nos regards la grande
tribu des Primeveres et des Oreilles-d’Ours, les Ané-
mones, les Navcisses, les Tulipes et un grauf] nombre
d'autres Liliacées, les Fume terres bulbeuses et les Co-
"ry(f:lles leurs voisines, le Troll d’Europe et eelui d’A~
sie, les Lilas, les Merisiers et cerisiers i fleurs doubles ,
le Faux Ebénier, plusieurs Cytises, la Coronille des jar-
dins, enfin plusienrs plantes et arbrisseaux qui sem-
pressent d’ouvrir leurs fleurs & la douce haleine du
printemps : les serres et les chassis renferment aussi un
gl'and nombre de flears qui atlestentl sa présance. -

MAT.

1%, Poracer. Travaux de pleine terre. Les travanx
de ce mois sont si variés et st multiplids, qu'il serait
trop long de les rappeler tous. Nous dirons seulement
qu'on ne doit pas yoir le Plus Pr-:tit coin de terre vide;
qu'il faut, dans la premiere quinzaine du mois, faire
la grande plantation de haricots pour manger en sec,
ce quin’empéche pas d’en semer tous les 15 ou 20 jours
pour manger en vert, ainsi que des pois et des feves; et
comme les laitues, les romaines, les épinards, le cer—
feuil ; etc., montent vite en graines, 1l faut en semer
sonvent et peu & la fois. On continue les semis de Ca-
rotles, Betteraves, Chicorées d'été, Céleri, ceux de
Cardon , de Tétragone. On setme Choux de Milan a
grosse eote, Brocoli, Choux de Braxelles, Choux-navet
et Navet de Suede, nn pen de nayets hatifs. On met en
place du céleri et des cardons élevés sur couche, ainsi
que des aubergines, tomates , concombres, cornichons,
choux—fleurs; enfin,on seme et on plante de tous les
légumes usités dans le pays qu’on haai te. :

Couches. On fait des couches tiedes et sourdes pour
les Melons de la dernibre suison, pour des Patates, sion
ne plante pas ces dernieres sur des buttes: on fait aussi
des menles & Champignons en plein plein air; on re—
plante du Géleri, des Chous—fleurs sur de vieilles cou-
ches pour les faire avancer plus vite qu'en pleine terre,
etonles tient & 'eau pour angmenter lear végetation,
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2%, ArprEs FruiTiEns. Peépimiire. Outre les soins
généraux de conservation, les espaliers demandent
que le jardinier les visite souvent pour suivre les pro~
grés que fait le développement des fruits, et aviser
aux moyens de le favoriser ; il faut aussi qu’il porte son
attention sur laccroissement des diverses sortes de
branches, afin que chaeune d'elles atteigne le plus pos-
sible le but de sa destination QuancF par malheur
une branche a fruit d'un pécher n’a conservé aucune
péche, il convient de la rabattre de suite sur la bran-
che de remplacement, afin que celle-ci prenne plus de
force. Cest aussi le moment de supprimer les pousses
nuisibles ou mal placées qui auraient pu échapper a
V'ébourgeonnement a @il poussant, exécuté le mois
précédent. Les soins a donner aux pépiniéres consis-
tent a surveiller les grelfes en fente, a détruire les li-
macons qui pourraient monter les manger, a fairve la
chasse aux lisettes ou coupe-bourgeons, a rattacher les
arbres qui se seraient detachés, et, enfin, a donner
le premier binage. On commence a greffer en flite et
en écusson,

30. Janmix v'acrémenT, Le ratissage des allées, le bi-
nage des plates-bandes et massifs, 'extraction des mau-
vaises herbes dans les gazons, et la fauchaison de ceux-
¢i, sont les principaux travaux de ce mois et du suivant,
nonobstant les arrosemens; on met les dahlia en
place‘du 10 au 15 du mois, cest-a-dire quand on n'a
ab:olument plus de gelées a craindre.

Couches. On n'en a plus ordinairement besoin pour
élever des fleurs ; mais en tout temps elles sont utiles
pour recevoir des plantes malades, soit en pot soit
plantées a nu. Il v’y a guére de plante qui ne soit
infiniment mieux sur couche que partout ailleurs.

Serres, baches, orangerie. Du 10 au 15 on met les
orangers dehors, ainsi que toutes les plantes d'oran-
erie, ¢t du 15 au 30 on sort de la serre chaude toutes
es plantes qui peuvent passer quatre mois dehors, et
on en profite pour mettre plus au large celles qui ne
sortent jamais. On continue de faire des boutures sous



Mai. » 21
cloche et des greffes en approche. Quant anx serres
tempérées, on enleve leurs chissis pour les mettre a
Pabri sous un hangar; soit qu'on porte dehors les

lantes en pots et en caisses qu'ils couvraient , soit

w'étant plantées en pleine terre, on les laisse en place.

ucune de ces plantes ne craint la chaleur de notre
été , mais beaucoup craignent d’étre exposées aux
rayons directs du soleil-midi; la tradition, I'expé-
rience et la connaissance que l'on a du parallele el de
lahauteurdulieu ot croit naturellement chaque plante,
apprennent cette distinction, Ainsi, on placera les
bruyéres, et une partie des plantes de Ia Nouvelle-
Hollande , aulevant , ou dans un endroit onles rayons
du soleil seront brisés par quelques grands arbres ; si
les plantes grasses n'exigent pas précisément le midi,
du n:oins elles ne l& craignent pas ;" mais toules les
plantes délicates, comme les Protées, Bruniées, Diosma,
demandent une lumiere diffuse,

4. Proouirs. Légumes. Le temps de I'abondance
est enfin arrivé. On a des Asperges en profusion , des
Pois, Féves, Laitues, Raves et Radis, Geleri & couper,
Cardes de Poirée, toutes sortes de menues fourni-
tures, Choux d'York , Ceeur de beeuf et Yaiﬂ de suere ,
Choux-Fleurs, Brocolis, Crmabé, Artichauts. Du 5
au 20, on commence 4 voir & Paris des nayets longs
de Choisy. Les couches sont de leur coté garnies de
Chicorée frisée, de Choux-Fleurs, de Haricots et de
Concombres ; ot les chiissis fournissent des melons.

Fruits. Les Fraisiers quatre-Saisons sont en plein
rapport ; la Fraise de Virginie et le Cerisier précoce
en espalier, commencent a donner du 15 au 20 du
moiS. Les couches offrent quelques Melons mirs : le
fruitier ‘est maintenant bien dégarni ; cependant, on
¥ trouve encore, outre le Bon Chrétien dhiver, la
Bergamotte de Hollande, le Catillac, et quelques
autres. Lés Pommes sont le gros et le petit Api,
Reinette franche, ete.

Fleurs. Les Roses du Bengale, Noisette,, de mai
ou canelle, sont en pleine Horaison, et attendent
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I'épanouissement complet et plus oum uin:.-:-Froclmin de
la prodigiense quantité d’autres Roses qui feront , sans
eontredit, le plus gracieux ornement des jardins pen—
dant le mois suivant. Les autres fleurs sont si nom-
hreuses et si variées, qu'il devient inutile d’en désigner

aucune.
JUIN.

1°, Poraces. Travaux de pleine terre. Les travaux,
les semis et les plantations sont absolument les mémes,
ou plutdt ne sont que la continuation de ceux du mois
préeédent. L'important est de faire en sorte qu'on ne
mangque d’avcun des légumes de la saison, et que ceux
qui doivent donner leur produit plus tard soient en
nombre suffisant et dans un état de végétation satis-
faisant. Sous ce dernier point de vue, on sémera des
Clioux-Fleurs pour 'automne, des Brocolis, des Na-
vets , Choux-navets et Navets de Suede , des Choux
a grosses cotes, de la Chicorée, de la Scarole, des
Haricots, des Pois Clamart, un peu de Radis noir :
la Carotte peut encore se semer f&ns tout ce mois.

Couches. Les Melons ayant envahi toutes les cou-
ches, elles noffrent plus gueére, en fait de légumes ,
que quelques Choux-Fleurs et des Aubergines.

20, Anores rrurtiens , Pepmvigne. On visite les espa-
liers pour veiller au maintien de P'équilibre dans toutes
les parties de chaque arbre; si on y trouvait quelque
désordre on y remédierait: par les moyens indiguds
a la taille des arbres : UAbricot précoce est le seul
fruit qui puisse avoir besoin d'étre découvert dans ce
mois, et dont les branches exigent d'étre palissées :
guant aux branches des autres arbres, il sera peut-

étre besoin d'en atlacher quelques-unes, d'en pincer
d'autres pour maintenir 'équilibre. Dans Ia pépiniére
on entretient la propreté par des sarclages, (les bi-
nages; on veille i ce que les arbres se forment bien,
et en cela on les aide merveilleusement par le pince-
ment et par la suppression des bourgeons inutiles et
des gourmands. On peut greffer en écusson a ceil pous-
sant tous les Rosiers, sion n'a pas deraison pour
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1)1'éfércr la greffe a ceil dormant. Oo greffe aussi beau-
coup d’autres arbres et arbustes.

30, Janoix v'acrEMENT. Lravaux de pleine terre La
fauche des gazons, le ratissage des allées, le binage
des massifs et bosquets, la mouillure des fleurs et des
nouvelles plantations, sont les plus grandes occupa-
tions de ce mois : il ne faut cependant pas négliger
de donner de bons tuteurs 4 toutes les plantes qui ne
se soutiennent pas d’elles-mémes, telles que les Roses
trémiéres, les Dahlia , quelques Asters, etc. ; de don-
ner des rames ou échalas a celles qui grimpent, comme
le Quamoclit, Convolyulus, Cobeea, Clematile, ete
On coupe les tiges de toutes les plantes herbacées
dont la flenr est passée, en ne réservant que celles
dont on veut recueillicv des graines.

Couches. Les couches qui ont servi a élever des
fleurs sont excellentes pour recevoir les plantes lan-
uissantes, soit qu'on les y place a nu ou en pot. Avec
es soins nécessaires , des mouillures bien raisonndes,
ces plantes redeviennent promptement en parfaite santé.

Serres, baches. Les soins & donner aux plantes
restées en serre consistent a les ombrer quand le so-
leil est trop ardent, a les mouiller et & les entretenir
dans un irand ¢tat de propreté. On fait des boutuies
sous cloches et des greffes en approche comme dans le
mois précédent ; quant aux plantes de serre mises de-
hors, la mouillure a propos est de premiére nécessité ;
vient ensuite le binage des pots et caisses, 'entretien
des tuteurs, des abris, la conservation de leurs formes,
et attention qu’elles n'enfoncent pas de trop grosses
racines en terre au travers des fentes de leurs pots.

4°. Provurrs. Légumes. 1l n'y a presque pas unlégume
dont on ne puisse jouir abondamment dans ce mois.
Bientot on ne mangera plus d’Asperges , mais les Pois
les remplacent avantageusement ; déja ona du Céleri
blanc, etles Artichauts donnent toujours avec profusion,
ainsi que les Choux-Fleurs, Le Chou coeur-de-beeuf
remplace le Chou d’Yorck, et il sera remplacé bientot
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par le Chou cabus blane. L’Ognon blanc, qui donne
depuis long-temps, a bientdt atteint son dernier de-
gre de croissance. Le légume dont on pourrait man-
quer dans ce mois et le snivant, c'est I'Epinard ; mais
en en semant souvent a demi-ombre , et en l'arrosant
copieusement, on n’en manguera pas. Les Haricots,
les Féves de marais, différentes Laitues, les Romai-
nes, et la Chicorée frisée, ne manquent pas; les Au-
bergines et les Concombres élevés sur couche pro-
duisent en quantité; les Tomates élevées de méme
commencent a étre en rapport : le Cerfeuil , semé sou-
vent et bien mouillé, ne doit pas manguer, non plus
que toutes les petites fournitures annueifes ou vivaces,

Fruits, Toutes les especes de Fraisiers sont en plein
rapport, ainsi que les Framboisiers, plusieurs Ceri-
siers et Groseilliers; 4 la fin du mois on voit mvir les
Poires de petit muscat et d’Amiré-Joannet , la Prune
Myrobolan. Le fruitier offre encore, en Poires, le pré-
cieux Bon Chrétien d’hiver , I'Tmpériale a feuilles de
chéne et autres ; on y trouve aussi en Pommes, les
Reinettes franche et grise qui peuvent se conserver
un an, et la Pomme de Fincﬂ dix-huit mois.

Fleyrs. Cest dans ce mois que les Roses s'empres-
sent d'ouvrir leur corolle et d’embaumer l'air de leur
parfum. Les Dahlia commencent & s'épanouir pour ne
g'arréter qu’aux premiéres gelées d’octobre. Chacun de
ces deux beaux genres de plantes offre les fleurs les

lus variées et les plus brillantes du régne végetal, et
sont l'objet des soins et des affections du plus %mnd
nombre d’amateurs. Quant aux autres fleurs, il y en
a tant dans ce mois, qu'il serait aussi long que superflu
de les énumérer.

JUILLET.

1°. Poracer. Travaux de pleine terre. Les semis et
plantations de tous leslégumes, dont le produit peut
étre obtenu en moins de quatre mois , se continuent
comme dans le mois précédent , tels que toutes sortes
de salades et fournitures, des Haricots pour manger
en vert, des Pois et Feéves dans les endroits t}:)? le
anc
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blanc ne les prend pas en septembre ; des Concom-
bres et Cornichons, cE:s radis noirs, des Choux-Fleurs
d'antomne , Brocolis, Choux-Navets, Navets. On
butte du CGéleri tous les quinze jours pour en avoir
toujqurs de prét a consommer, etc. A la fin du mois
on seéme pour lannée suivante des Choux-Pommes
que 'on repique ensuite en pépiniere sur cotiere
pour y passer lhiver si on craint qu'ils ne souffrent
du froid etant plantés en place en septembre ; on
pourra méme semer aussi des Choux d'Yorck quon
replante sur cétiere pour pommer i la fin de mars sui-
vant. On séme des ciboules pour Phiver et du porreau
pour suceéder i celui qui aété semé au printemps ; mais
il est bon de se souvenir que si les graines que l'on
seme alors pour donner leur produit au printemps
suivant étaient trop nounvelles, les plantes seraient
sujettes & monter : la saison la plus sire pour faire ces
sortes de semis est du 10 an 15 aoit. Cest le temps
de semer I'Oguon blanc pour étre replanté en octobre,
et les Scorsonéres pour passer Vhiver. On fait blan-
chir la Searole et la Chicorée. Enfin, le jardinier ne
perdra jamais de vue la récolte des graines a mesure
quelles muriront. C'est dans ce mois ou le suivant

won arrache V'ail et les échalottes aussitét que leur
anes sont desséchées ; on les laisse plusieurs jours ex-
posées au soleil , ensuite on étend les échalottes dans
un endroit see, et on y suspend lail apres en avoir
fait de petites hottes.

Couches. Tous les semis réussissant bien en pleine
terre, on n'a pas plus besoin de faive de couches dans
¢e mois que dans les précédens, mais on soigne les
Melons, les Patates, les Aubergines et toutes les
plantes qui couvrent celles qui existent. On rentre sous
un hangar les coffres, les panneaux et les cloches
dont on n’a plus besoin. ¢

20+ ArsrEs FrurmiEss, Pirmsitee. Les espaliers, sur-

tout.les Péchers, demandent toujours dEétl'e visités

vour voir si Péquilibre se conserve bien partout; pour

}e rétablir quand il est rompu, on palisse strictement
. 2’
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et on pince les branches qui s'emportent, et on tire
en avant celles qui sont trop faibles. On découvre
modérément les fruits qui approchent de leur matu-
rité, en coupant quelques feuilles au devant ; et dans
les temps secs, outre l'cau qu'on verse au pied des
arbres, on en seringue sur les [ruits pour les attendrir
et leur donner de la couleur. Les travaux de la pépi-
niére consistent en ratissage , ¢bourgeonnemens pour
former les quenouilles , et dans I'exécution de la greffe
en écusson & il poussant sur les arbres dont la séve
se prolonge jusqu’aux gelées, et a ceil dormant sur ceux
dans lesquels elle s’arréte plus tot; mais il est souvent

lus stiir d’attendre au mois prochain pour écussonner
a il dormant,

3o, Janoiw v'acrimest. Travaux de pleine terre.
Les ratissages, les arrosemens,-les tontes et les éla-
gages sont lcsSrincipnux et les plus dispendicux tra-
vaux du meis. On soigne les pépinieres de fleurs d'au-
tomne pour les planteren motte sur les plates-bandes
et au bord des massifs a la fin de ce mois ou dans le
commencement du suivant. On a soin que les grandes
plantes ne manquent pas de tuteur, alin que le vent
ne puisse les briser. On marcotte les Oillets a la fin
du mois et dans le commencement du. suivant. On
releve les ognons et grifles de fleurs dont les feuilles
et les tiges sont desséchdées, pour les replanter en aun-
tomne ou méme de suite , aprés en avoir séparé. les
cafeux . et avoir changé la terre si on tient & les re-
mettre a la méme place.

Couches. Si on fait des boutures, si on recoit, des
graines ¢équatoriales qu'il faille semer de suite, on a
besoin d’une couche pour les receveir; on peut en
avoir besoin aussi pour quelques plantes délicates on
malades de serrve chaude, auxquelles l'air chaud et
concentré d'un chissis sur couche est favorable. Les
coflres . chissis et cloches étant maintenant la plupart
inutiles, on les rassemble & I'abri sous un hangan.

Serr.es, baches. Des arrosemens , de I'air modéré, de
T'ombre quand le soleil est trop ardent, sont ce que
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les plantes restées en serre cxigent indispensable=
ment. Siles couches de tannée navaient pas été re-
faites en juin, on pourrait les refaire dans ce mois-ci,
afin de soutenir la chaleur intérieure, des pots et
caisses jusqu’en octobre, époque on I'on remaniera
les cnuc'lnes de fond en comll)lc pour leur donner une
chaleur forte et durable. Les potervies de; plein aiv
wesigent guére que des arvosemens jusqu'an. mois
prochain , époque du rempotage. '

4e. Propurrs. Légnmes. Si on en excepte les As-
perges qu’on a di cesser de cueillic a la Saint-Jean ,
on a abondamment toutes sortes de légumes. Le Cer-
feuil et les Epinards sont ceux qu'on se procure le
plus difficilement pendant les grandes chaleurs ; mais.
en en semant souvent et en les drrosant copie_u_sén}ént,
on n'en manque pas non plus; au veste, a partir de ce
] En de I'été, les (ilail;al'ds peuvent étre

mois I]usqu’zl la
remplacés compléetement par la tétragone.

Fruits. Les Fraisiers non remontans ont cessé de
produire avec le mois précédent; mais le Fraisier
uatre-saisons ou des Alpes continue. et continuera
ge donner abondamment jusqu'aux gelées ; les Melons
de seconde saison sont en plein rapport : si le {ruitier
est & peu pres vide, on a sur les arbres en pleine
maturité des Figues en abondance, diverses sortes
d’Abricots, beaucoup d'espeeces de Gerises, Guignes
et Bigarreaux, des Framboises, des Groseilles & grappes
Groseilles & maquereau , Cassis : des Péches hatives ,
telles que I'avant-péche blanche, double de Troyes;
beaucoup de Prunes, dont les meilleures sont la
Prune de Tours, Royale hitive, Monsieur hitif,
Diaprée rouge. Parmi les douze ou C{uinze especes de
Poires qui miirissent dans ce' mois, les plus estimées
sont, le Muscat Robert, Rousselet Litif, Cuisse—
madame , Madeleine , I'Epargne & la fin du mois, En
fait de Pommes, on n'a encore guére que le Cal-
ville d'été ou Passe-Pomme. ; -

Fleurs. Les Roses les plus suaves et les plus gra-
cienses ont passé avec le mois de juin; mais les Roses
3



a8 Calendiier d'horticulture.

Bengale et Noisette embelliront encore nos parterres
ét Dosquets jusquaux gelées : les Roses quatre-sai-
sons et perpétuelles, telles que Rose du Roi, Belle-
Fabert, se montreront encore plusieurs fois & des di-
stances plus ou moins rapprochées. Les Roses trémiéres,
Ies Dahlia attirent nes regards a leur tour, ainsi
qu'une infinité de plantes vivaces et d'arbrisseaux étran-
gers qui ont besoin d’une grande chaleur pour fleurir.

AOUT.

1°. Poracer, Travaux de pleine terre. 1l v'est pas
plus. permis de voir un seul coin de terre vide dans
ce mois, qu'en juin et juillet. Les Concombres et
Cornichons veulent de nombreux bassinages quand il
ne pleut pas, et les Choux-Fleurs, les Cardons, le
Céleri, exigent de copieux arrosemens, quand méme
il pleuvrait un peu. Qutre les semis et plantations de
tout ce qui doit étre consommé dansl’année, il faut aussi
s'occuper de ce qui peut passer Phiver et donner son
roduit I'année suivante. Ainsi, on sémera encore de
'Ognon blanc , du Porrean, des Salsifis, Scorsonéres ;
de la Laitue de la Passion que I'on replante en pleine
terre sur cotiere ; des Choux-Fleurs durs, des Choux
d'Yorck et Pain de sucre que l'on traite de méme;
des Epinards, Cerfeuil, Navets et Méiches pour Phiver,
des Cl-z]u'ottcs pour le printemps. Le jardinier devra
étudier, soignensement son terrain et sa localité, afin
d'en connaitre les avantages et les inconvéniens : il y
a en effet des terrains ot il [aut faire les semis d’au-
tomne quinze jours plus tot ou plus tard que dans .
dlautres; il y en a ou l'on a des Pois et des Feves
jusgqu'aox gelées, et d’autres ou on ne peut plus en
avoir apres le mois de septembre. Tous ces soins, tous
ces travaux, ne deivent pas faire oublier les mouillures
et lessarclages , les binages ; de lier la Chicorée et la
Scarole , d’empailler les Cardons et les Cardes de Poi-
rée, de butter du Céleri souvent et peu a la fois ; de
faire de nouveaux plants de Fraisiers si les anciens sont
dégarnis ou s'ils ont plus de deux ans; de replanter
les bordures d'Oseille, Lavande, Hysope , Thym, Es-
tragon, etc. Les Ognons pour lhiver mirissent or-
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dinaivement dans ce mois et le suivant : si quelques-
uns ne laissaient pas tomber leur fane , on l'abat-
trait avec le dos d’un ritean pour empécher la séve
d'y monter, afin que 'Ognon mirisse mieux. On peut
semer a la fin du mois , des Pois et des Haricots si on
veut les couvrier de chiissis la veille des premiéres
selées. : .

Couches. On n’a pas ordinairement plus besoin'de
faive des couches dans ce mois que dans le précédent.
Mais on commence a faire des meules & Champignons
en plein air, ce qui n'empéche pas de continuer a en
faire dans des caves. .

2% Anpres rruiTiers, Péemiire. Jusqu'd présent
on n'a fait que des palissages partiels et des pince-
mens pour maintenir l’équflihre; maintenant on doit
commencer & palisser complétement , ¢’est-2-dire met-
tre toutes les Eranches dans la direetion qu’elles doi-
vent occuper, dans la crainte que plus tard leur en~
durcissement ne s’y oppose. Cependant, si quelques
branches faibles, qu'on voudrait plus fortes, poussent
encore , on les laissera en liberté quelque temps pour
quelles prennent de la force, et on ne les palissera
rue quand elles ne pousseront presque plus. Siona
bien exécuté I'ébourgeonnement & ceil poussant en
avril et mai, il n'y aura que peu ou point de bran-
ches & supprimer actuellement. On découvre avee pru-
dence les froits qui approchent de la maturité pour
augmenter leur saveur et leur couleur,

Dans la pépiniére, on ébourgeonne les arbres pour
leur donner la forme voulue; on a soin qu'ils seient
toujours attachés solidement & leurs tuteurs; et on
Eeife en éeusson & ceil dormant toutes sortes d’arbres

‘uitiers , arbres et arbustes d'ornement , excepté peut-
ét{l'e'les Amandiers d'une excessive vigueur, dont la
végétation se prolonge souvent jusqu'aux gelées.

.3“. Janpix v'acnémest. Travaux de pleine terre.
Si toutes les fleurs annuelles d’automne, telles que
B,alsamine » Reine-Marguerite, OEillets d'Inde, ete. ,
Dont pas été mises en place dans le mois précédent, il
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faut les lever en motte et les y mettre dans le com-

mencement de celui-ci, Du reste, I'entretien qui con-

siste en arrosement, ratissage , binage, coupe de

gazon, tonte de bordures, ete., est & peu prés le méme

3013 dans le mois précédent. On sévre les marcottes
'OLillet et on les plante en pot ou en pleine terre.

On séme des Quarantaines pour repiquer ; on séme en
lace Adonis, Pieds-d’Alouette, Thlaspi, Coquelicots ,
avots et Bleuets, ete.

Serre , orangerie. Yers le 15 du mois on doit s’occu-
per de rempoter les plantes qui en ont besoin, afin

v'elles aient le temps de reprendre avant Ihiver.
Cette opération , qui ne devrait se faire que par un
‘homme consommé dans le métier, instruit en physio-
logie et en anatomie végétales, s'exécute néanmoins
trop souvent pius par routine et par habitude qu'au-
trement, De quelque maniére que le rempotage ait été
exéeutc, il faut mettre les plantes a 'ombre pour fa-
ciliter leur reprise, afin que leur végétation soit réta-
blie lorsqu'on les rentrera en serre ou en orangerie.

4°. Provurrs. Legumes. On a toujours en abon-
dance de tout ce que peut produire la terre. Les
Avtichauts plantés au printemps doivent étre mainte-
nant en plein rapport ¢ils ont été arrrosés et bien
cultivis,

Fruits. Aucun mois n'est aussiviche en fruits que celui-
ci. On en énumérerait aisément plusd’un cent qui s'em-
prea‘-sen:‘. de mirir, et de récompenser la main qui les
a soignés. La Fraise quatre-saisons se trouvant sous la
main ]pendant douze mois de 'année , il est juste que
nous lui maintenions toujours la premiére place. Nous
signalerons ensuite plusieurs especes de Cerises et de
Bigarvaux , plusienrs Abricots, a la téle desquels se
Flﬂce I'Abicot-Péche; trois ou quatre sortes d:}“ igues,
es Amandes et Noix vertes, uve douzaine d'espéces
de Péches, une vingtainede Prunes, autant de Poires
]Jarmi lesquelles on distingue, la Bellissime d’été,

"Epargne, le Salviati, 'Orange rouge, I'Epine rose ,
I'Avgélique de Rome, etc. Les Pommes de ce mois sont
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celles d’Astracan, Passe-Pomme rouge et blanche,
Rambour d’été. Enfin, c’est dans ce mois que les Me-
lons abondent le plus et que leur prix, devenu plus
modéré , permet a la petite fortune de s'en procurer.

Fleurs. Les Rosiers quatre-saisons, du Roi, Belle
Fabert, du Bengale, Noisette, continuent de mon-
trer leurs fleurs, et sont accompagnés des Dalhia,
d’'une nombreuse légion d’Asters, de plusienrs Cléma-
tites, de plusieurs Phlox, du Soleil vivace, des Mu-
fles de veau, de la Matricaire madiane, et d'uneinfinité
d'autres fleurs plus ou moins éclatantes. On voit peu
d'arbres de pleine terre en fleurs dans cette saison;
cependant c'est I'époque o1 Acacia de Constantinople
ou Julibrizin se couvre de ses élégantes aigrettes pour-

rées, le Troéne du Japon de ses panicules de flears

lanches, les Bignones de Virginic et de la Chine de
leurs grappes Ee longues fleurs rouges. Les serres
chaudes et tempérées offrent aussi un assez grand
nombre de flenrs, parmi lesquelles nous citerons seul-
lement, le ﬂfe!rosir]ljeros anomala, Protea cynaroides,
Lambertia formosa, Tristania neriifolia, Fuschia
gracilis, Polygala cordata et plusieurs Melalenca.

SEPTEMBRE.

1°. Poracer, Zravaux de pleine terre. On con-
tinue d'une part a semer et planter tout ce qui peut
étre consommé ou recueilli avant les gelées, comme
Raves ou Radis, diverses salades et fournitures, méme
des haricots quel’oncouvre de chassisla veilledes gelées;
de ['autre part on peut encore semer pour Vautomne et
Phiver des Navets, des Miches, du Cerfeuil; des E;]):-
nards, et pour Vannée suivante, des Choux-d'York,
Pain-de-Sucre, Cabus, Choux-Fleurs, de la Laitue de
la Passion, que I'on repiquera sur cbtiére ou en pé-
Finiére, et méme sur Fes premiéres couches que Pon
era en décembre,

On fait des meules & Champignons, et on s’occupe
sérieusement d’amonceler du fumier pour l'époque
ottil faudra faire des couches. On bulte successivement
du Céleri, ou on enarrache pour le replanter dans de
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profondes rigoles pratiquées dans le terreau des vieilles
couches. Onempaille des Cardons pour les faive blan-
chir, ainsi que des Cardes de poirée, si on n'aime mieux
les planter en rigoles comme le Céleri, ce qui est plns
simple et vaut mieux. Si les Pommes-de-Terre, sont
miireson lesarrache.

29, Arsres rrurriers, Péeixiire. Il n'y a ordinaire-
ment rien & faire aux arbres fruitiers pendant ce mois,
si ce n'est aux Péchers, qui poussent encore et dont
Yéquilibre pourrait étre dérangé par I'emportement
de quelques branches, ou la faiblesse de quelques
autres; dans ce dernier cas, on pincera et on palissera
strictement les plus vigoureuses, ¢t on tirera en avant
celles qui seraient trop faibles. On continuera de Jdé-
couvrir les fruits trop ombragés pour leur donner de
la couleur et ‘de la saveur. On donne le dernier sar-
clage dans la pépiniere, et on greffe les sujets dont la
séve dtait trop forte le mois précédent. On met les
plus belles grappes de chasselas en sac de papier ou
de crin pour les gal‘antir des oiseaux, des mouches,
et méme des premieres gelées, afin de les conserver le
plus long-temps possible.

39. JanpiN v'acrément. Lrapaux depleine terre. Les
travaux d’'entretien et de propreté sont lesmémes que
précédemment. On parcourt attentivement tout le
jardin pour voir si tous les végétaux remplissent bien
-]eur destination. Si quelques-uns végetent mal ou
paraissent souffrir, si qluelques autres sont mal placés
oune produisent pas Ieffet qu'on en attendait, on
wrend ses mesures pour y remédier a.l'époque de la
plantation prochaine. On surveille la maturité des
graines, afin de récolter chacune au moment conye-
nable. Si on a de grands changemens & faire dans le
plan ou dans la disposition de quelques parties du
jardin, on fera bien cﬁ: commencer l¢e mouvement des
terres dés a présent, afin qu'elles aient le temps de
s'affaisser avant qu'on ne plante de nouveau

On séme des Quarantaines pour repiquer sur cdtitre
ou dans des caisses, qu’on rentre guaud il gtle. On
pentencore semer des graines d’Anémone , Renoncule
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et antres plantes bulbeuses ou i tubercules. A la fin
du mois on plante les Jacinthes , Jonquilles et Tulipes.

Serre, orangerie, baches. Yers le 15 o0n rentre les
plantes de serre chaude , et onsehite d’achever le rem-
potage de celles d'orangerie et serre tempérée qui en
ont besoin et qui sont encore dehors, afin qu'elles soient
reprises avant la ventrée. On sent bien que les arrose-
mens doivent étre d’autant plus modérés que la chaleur
est plus diminuée, et quiil vaut mieux les faire le
matin que le soir. Vers la fin du mois on remettra les
panneaux sur les serres tempérées, baches et chissis.

4°. Proouirs, Légumes. On_ a en abondance toutes
sortes de légumes avec plus de facilité que dans les
deux mois précédens, parce que,la chaleur étant deve-
nue plus modérée, toutes montent moins vite, et exi-
gent moins d’arrosemens.

Fruits. Outre la Fraise quatre-saisons, quon -a
toujours sous la maio, on a encore la Cerise du Nord,
fort beau fruit pas assez multiplié a Pavis, et quelques
Griottes a exposition du nord. Les Melons de la der-
niére saison, plantés surcouchessourdes, donnentabon-
damment dans ce mois, Les Figues d’automne commen-
cent & miviv si la saison est favorable, et sion a eun
soin de pincer les extrémitésdes branches pour les faive
avancer. C’est dansce mois que mirissentles meilleures
Péches, telles que Madeleine de Courson, Madeleine
4 moyenne fleur, Chevreuse hitive, Bourdine, Téton
de Vénus, Admivable, Royale, Brugnon ordinaire,
Violette hétive, Grosse violette, L’exc:llent Chasselas;
-quAelques autres. raisins de choix ou de fantaisie, et
méme le Muscat, quand 'année est favorable, abondent
dans cemois. Il y a aussi unegrande quantité de Prunes
dont les plus belles et les meilleures sont , Damas de
Mongeron, Reine-Claude, Prune de Jérusalem, Damas
dt? septembre, Prune de Monsieur, Surpasse-Monsieur,
Diaprée rouge, Sainte-Catherine, enfin Dame Aubert
et Couetsche estimées en pruneaux. Parmi les Poires
de la saison , on P.réfi‘:re le Beurré gris, Beurré d’Angle~
terre, Bon Chretien d'été, Epine d'été, Bergamotte
dété, Orange tulipée, Gros Rousselet, Doyenné, ete.

2

-
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En fait de Pommes de table, on a la Reinette jaune
hitive et la Belle d'aott.

Fleurs. Les plus gracieuses fleurs de ce mois sont
certainement ’Amaryllis Belladone et le Colchique d’au-
tomne; elles sont accompagnées d’'un grand nombre
d’Asters, de plusieurs Soleils, des Sarretes élevées,
Verges d'or, Silphium, Coreopsis, et plusieurs autres
radiées, auxquelles se joint lanombreuse tribu des Dah-
lia, tous plus éclatans lés uns que les autres. Sion a
fait unsemis de Pavots et de Coquelicots au printemyps,
il pourra éure couvert de fleurs dans ce mois ; on pourra
aussiavoir de charmantes bordures de Thlaspi, de Gi-
roflée de Mahon, si ona eu soin de les semer en juin
et juillet. La Balsamine, les Reines Marguerites, les

illets d'Inde, brillent sur les parterres et aux pre-
miers rangs des massifs.

OCTOBRE.

19. Poracen. Travaur de pleine terre. On ne peut
lus guére semer pour rester en place quun peu de
'Rﬁche, d'Epinards et de Cerfeuil qui, si Fautomne est
favorable, donnesont en mars; mais on séme avec avan-
tage de la Laitue erépe, Laitue gotte et de la Romaine
héitive peur replanter sur couche en novembre et dé-
cembre. On repique le jeune Chou d’Yorck et autres
Choux pommes semés en aoiit, soit en pépiniére pour
n’étre mis en place qu’en {évrier et mars, soit immé-
_ diatement en place, si on ne craint pas trop les ra~
vages de hiver. On repique aussi 'Ognon blanc en
lace , et la Laitue de la Passion ainsi que les Choux-
leurs, sur cdtiéres ; mais ces derniers aurons besoin
d'étre protégés pendant les fortes gelées sous des clo-
ches ot des chissis, on au moins des paillassons sou-
tenus avec des perchettes. C'est dans ce mois et avant
les gelées qu'on arrache les patates : il faut choisir
une belle journée pour eette opération; quand les
racines sont sorties de terre , on les laisse ressuyer en
les exposant au soleil dans le milieu da jour; il faut
ensuite les rentrer dans un lieu trés-sain, a I'abri de
la gelée et de I'humidité. A la fin du mois on couve
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les tiges d’Asperges, on fume et on en laboure la terre;
cest aussi I'époque de couper les montans d’Arti-
hauts , de nettoyer les pieds, den raccourcir les
feuilles extérieures, de donner un labour pour faciliter
le buttage que P'on fera le mois prochain. On continue
de faire blanchir le Céleri , les Cardons, la Scarole et
la Chicorée. On amoncele le fumier neuf, dont on doit
faire une grande consommation dansles mois prochains,
On détruit les vieilles couches en mettant de cotéle fus
mier non consommé pour en faire des paillis ou pour
Penterrer comme engrais. Lorsque dans ce mois le temps
annonce quelques petites gelees, il est fort utile de
couvrir de paillassons les derniéres planches de chi-
corées et de Scaroles qui ne sont pas encore faites, et
surtout celles de Havicots verts de la derniére saison ;
il arrive souvent qu'avee cette précaution: soutenue
pendant Tuelques jours , on s'assure pour plusicurs
semaines la jouissance de légumes qui auraient été
perdus sans cela,

Couches, On ne fait pas encore de couches
dans ce mois ; mais dans la derniére quinzaine, on
séme sous cloche sur une vieille couche ', des Laitues
erépe et gotte, de la Romaine pour étre repiquées
pres a pres sur ados de terreau, et recouvertes de

clockes, ou elles se fortifieront pour étre réplanices

sur couche neuve en décembre et janvier , et en pleine
terre sur cotiere en février et mars. On peut aussi
semer des Choux-Fleurs et les cultiver de laméme ma-
niére. Ces semis sont la premitre saison de primeurs ;
le jardinier pavaitra d’autant plus intelligent, et reti-
rera d'autant plus de profit de cette premiére saison ,
qu'il Paménera a sa plus grande perlection.

29, Ansnes FRurtTiers, PErisiere, Pendant ce mois
les arbres fruitiers ne demandent guére qu'a étre dé-
chargés de leurs fruits, et rester en repos jusqu'au
moment de la taille. Les fruits d’hiver se cuei‘hent par
un tempssec, una un, avec la précaution de ne pas
les froisser , sé mettent doucement dans des paniers

our ¢étre portés d’abord dans une pitee séche ot on
es étalera et o ils'se ressuicront pendant cing ou six
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ours , pour de la étre transportés sur les tablettes de

ia fruiterie. On peut marquer les arbres a lever dans la
pépinitre ; m:f:is, excepté les cas extraordinaires, on ne
commence guere iles lever qu'avee le mois prochain.
Sion a duterrain vide, il faut, tandis qu'on n'est pas
pressé, le défoncer et le fumer, afin de pouvoir le
planter au premier moment favorable.

32, Jamoww o'acnimest, Travaux de pleine terre.
Le ralentissement de la séve et la fraicheur des nuits
donnent aux feuilles des arbres diverses teintes jau-
nes, brunes, pourpres, attendues ayec impatience par
le peintre paysagiste, mais que le cultivateur regarde
comme l'avant-coureur des frimas qui vont bientdt
venir engourdir la végétation, Cette nouvelle parure,
de courte durée , annonce la chute des feuilles, et pré-
vient le jardinier qu'il est temps de mettre a exéeution
ses projets de déplantations et de plantations. On don-
ne la derniére facon aux allées ; on ramasse les feunilles
qui y tombent et sur les gazons; on coupe les tiges des
plantes vivaces quiont cessé de fleurir; a la fin du mois,
quand lesfleurs d'automne sont passées, telles que Bal-
samine, Reine-Marguerite, OEillet d'Inde, Coréopsis des
teinturiers, ete., on en nettoie les plates-bandes, qu'on
fume et qu'on laboure pour y planter de suite des
OEilletsdepoete, Muflede veau, Scabieuse, Gampanule,
Valériane grecque, etc., pour fleurir au printemps: On
met en pots la Giroflée royale ou grosse espéce, pour
pouvoir la rentrer pendant les gelées.

Serre, bache, chdssis. Toutes les plantes équato-
riales végeétent en tout temps, et la plupart conser-
vent chez nous P'habitude qu'elles avaient dans leur
pays, de fleurir et fructifier pendant notre automne
et notre hiver : on doit donc favoriser leur yégétation.
Pour cela, on refait a neuf les couches de tannée dans
les serres chaudes; on peut mettre au fond de ces cou-
ches un fort lit de feui‘]es ou de fumier neuf, ou de
tous les deux mélés ensemble, ensuite la tannée sur
laquelle on doit poser les pots jusqu'a ce que la couche
ait jeté son grand feu et qu'elle se soit affaissée au point
convenable; alors on y enfonce les pots jusque prés
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de leur bord,, en les disposant en lignes régulitres, et
de maniére que les plus grandes plantes se trouvent
sur le derriere, et les plus petites sur le devant, en
suivant une dégradationtelle, que toutes puissent jouir
également de la lumiere, de l'air et du soleil. Toutes
les plantes de serre chaude n’exigent pas d’étre ainsi
dans la tannée ; celles auxquelles Ia tempérvature géné-
rale de la serre suffit, se placent ou sur le sol oun sur
des banquettes : celles qui par leur delicatesse exigent
beaucoup de lumiére, se placent sur des tablettes con-
tre le verre méme, On ne parvient a faire ce choix
judicieusement , que par des observations sur la natu-
re de chaque plante, et par la connaissance que I'on
a du pan?ﬁ:!c et de la hauteur du lieu ou elle ‘croft
naturellement. ;
La prudence demande que les orangers et les plan- |
tes d'orangerie se rentrent vers le 15 de ce mois, |
quand mé¢me on ne craindrait pas la gelée , parce qu'a- |
lors }a fraicheur des nuits ou la pluie froide fait jaunir
lesorangers dehors. La place que doit occuper cllaque
plante dans Torangerie est déterminée par la con-
naissance que l'on a de sa nature el de son état de
santé ; ainsi les plus rustiques et qui peuvent se pas-
ser de lumiére comme Grenadiers, Lauviers-Roses ordi-
naires, se placent derviére les Orangers ; on place au
contraive au devant de ceux-ci les plantes toujours
vertes, ligneuses ou herbacées qui ne pourraient se
passer long-temps d'air et de lumiére sans soutfrir ;
enfin, les plus petites et les plus délicates se mettront
sur les premiers rangs, et sur des tablettes dans les
embrasures des croisées , que I'on tiendra ouvertes tant
qu'il ne gelera pas. Soit qu'on ait ou qu'on n’ait pas
de gradins, il faut arranger toutes ses plantes de ma~
niére que celles du devant cachent 1es tiges nues.
de celles de derriére , et que les rameaux et les feuilles
de toutes se marient avec grice, et produisent dans
leur ensemble un rideau agréable a la vue, Cette dis-
position est de rigueur dans toute espéce de serre,
tant pour l'avantage des plantes que pour la satisfac-
tion du coup d'eeil, Quam}] tont est en place, on donne
un labour aux pots et aux caisses, et on les mouille si
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cela est jugé nécessaire, surtout aux gros orangers et
aux grandes plantes dont les racines auraient pu étre
ébranlées par le transport.

Quoique le printemps soit 'époque la plus favora-
ble pour greffer et bouturer la plus grande partie des
végétaux, il en est cependant plusieurs qui, étant de
nature a croitre en serre, peuvent encore étre greffés
et bouturés sous cloche dans ce mois et les suivans. Les
Camélias , par exemple, se greffent en fente et se bou-
turent sous clochie avec le pius grand suceés, si on a
eu soin de prolonger leur végélation.

4°. Provuirs. Légumes, Exceplé les Pois et les Fe-
ves qui ne veulent plus venir dans beaucoup de loca-
lités, ce mois—ci offre encore tous les légumes des mois
passés ; les Chicorées [visées, le Céleri, les Choux-Fleurs
et les Cardons sont méme plus beaux: les Artichauts

lantés en avril et mai donnent leurs pommes depuis
e mois précédent jusqu’a la fin de celui-ci. On com-
mence a avoir des Choux de Bruxelles dont on pourra
jouir tout Phiver si on a eu soin de faire des semis
successifs,

Fruits. Nous avons toujours le plaisiv de trouver
sons la main la délicieuse Fraise 4-saisons en abon-
dance. On a encore quelques Melons Cantaloups, et
des Melons d'hiver, qui se conservent au ffltuitier
Jjusquen janvier. Les secondes Figues continuent de
mirir jusqu'a ce (gle a gelée les avréte. Les espaliers
offrent plusicurs Péches tardives, telles que, Admi-
rable, Jauuve tardive, Violette tardive, Pavie jaune,
Pavie de Pomponne, la Hlus ﬁl'ossc des Péches, mais
qui marit difficilement dans les années froides sous
le climat de Paris. Le Prunier bifére mirit ses seconds
fruits, et lexcellente Prune suisse vient étonner ceux

ui eroient que le temps des Prunes est passé. Le

hasselas devient de plus en plus délicieux, et les
Raisins muscats atteignent le dl::gré de maturité qui
leur est nécessairve. Parmi les Poires qui mirissent dans
ce mois, on distingue, la Crasanne , Mouille-Bouche,
Doyenné, plusieurs Bergamottes, Beurré Capiau-
mont, Sucré vert, Bezy de Montigny, Sylvange, ete.



Octobre. - 39

Les Pommes sont , Reinette de Canada, Gros Pigeon,
Fenouillet jaune, ete.

Fleurs. 11 semble que les fleurs doivent étre rvares
dans ce mois; cependant, si on voulait réunir toutes
celles qui brillent encore de quelqu’éclat, on en trou-
verait un nombre assez considérable pour causer de
'embarras dans le choix, Outre les Roses du Bengale,
Noisette, Muscades, la Sange éclatante, etles nombreunx
Dahlia que l'on peut considérer comme le fond d'un
jardin d'agrément, on a encore les Aster Nopew Anglice,
leevigatus , tenuifolius, grandiflorus, et enfin roseus,
la plus belle espeéce de ce genre nombreux; plusieurs
Phlox, Linaria bipartita ; Datura fastuosa et metel;
Menziezia poliifolia; Lrica ciliaris ; Solidago fusea
et leevigata; Zinnia elegans; Ximenesia enceloides ;
Helianthus atropurpureus , altissimus et giganteus ;
Cosmos bipinnata; Boltonia asteroides; capucine;
Hibiseus palustris , speciosus , militaris et roseus;
Tamariz gallica ; OFnothera tetraptera, odorata;
Crotalaria bengalensis; Chelone campanulata, gla-
bra, rosea; Fernonia preealta ;et si au mois de mai
on a eu soin de mettre certaines plantes de serre en
pleine terre ou elles fleurissent abondamment jus-
qu'aux gelées, telles que le Plumbago aurita, le Be-

onia discolor, ete., on conviendra que toutes ces
eurs de pleine terre forment encore un assez beau
cortége au mois d’octobre,

NOVEMBRE.

1°. Povacen. Travaux de pleine terre. Les travaux
de pleine terre sont peu considérables dans ce mois.
Dans la derniére quinzaine on seéme des Pois Michaux,
de préférence au pied des murs, a bonne exposition.
11 est encore temps de labouver et butter les Arti-
chauts , aprés avoir raceourci les plus longues feuilles
les montans ayant da étre coupés le plus bas possible,
a mesure que les fruits en auront ¢té enlevés; on
butte du Céleri en place, et on en arrache pour le
planter profondément dans du terreau de vieilles eou-
ches,” ou il blanchit plus promptement ; on repique
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encore sur cotiére , des Choux-Fleurs, Choux d'Yorck
et Cabus et des Laitues d’hiver; on peut méme mettre
immédiatement en placé une ?ortion de Choux d’Yorck
et Cabus, ils y gagneront si hiver n'est pas rigou-
reux, Si la gelée menace, on arrache les Carottes,
Betteraves, Navets, Radis noirs, Chicorées et Sca-
roles, Cardons , Géleris, que 'on porte dans la serre
a légume ; il faut avoir soin aussi A’y rentrer pour les
besoins de la consommaltion, et pour le cas de fortes
gelées qui ne permettraient pas d’arvacher une provi-
sion des espbces suivantes , Salsifis, Scorsonnéres,
Choux-Navets, Navets de Suéde, Poireau, Topinam-
bour ; les racines saccumulent en tas dans les encoi-
gnures, en mettant alternativement un lit de racines
et un lit de terre légere ou de sable; les autres légumes
seplantent avec leurs racines présa prés. On enjauge les
Choux-Pommes et les Chous de Milan dont les Pommes
sont faites, c’est-a-dire qu'on les arrache et qu'on les
replante pres a prés en les inclinant , et lorsquil vient
de fortes geldes on les couvre de paille ou de litiere que
I'on retive quand le temps est doux. Onmetde lalitiere
ou des feuilles sur les Artichauts, Céleri, Chicorée et
Scarole restésen place : on arrache les Choux-Fleurs qui
marquent , et on les replante pres a pres dans la sevre
a légumes, aprés avoir coupé une partie de leurs plus
grandes feuilles , ou bienon les replante dans de larges
tranchées creusées en terre , et suv lesquelles on place
des chissis : ce dernier moyen est pre'c}é ‘able au (I:re-
mier, Lesjeunes Choux-Fleurs vepiqués sur coticre dans
le mois précédent et dans celui-ci, demandent d’étre
couverts de litiere légere lorsqu'il gele, et d’'étre dé-
couverts toutes les fois que le temps se radoucit,

Couches, chdssis. On séme encore sur de vieilles
couches on sur du terreau et sous cloches, Laitue
crépe, gotte, Romaine , Choux-Fleurs durs pour
étre traités comme les pareils semiis du mois pré-
cédent. On fait des couches tiédes sur lesquelles on
seme de la Laitue & couper, des Radis hatifs; ony
replante les plants asses forts de semis de Salades et
Choux-Fleurs faits enoctobre, et on continue les semis
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et plantations sur couches jusqua ce qu'on puisse
les faire en pleine terre , c’est-a-dirve en mars et avril ;
mais il faut pour cela avoir toujours d'avance un amas
de fumier neuf pour faire successivement de nounvelles
couches ¢t de nouveaux réchauds pour entreteniv leur
chaleur. On commence 4 forcer des Asperges en pleine
terre et 4 en chauffer sur couches. On a di aussi poser
des chissis sur une ou plusieurs planches de Fraisiers
quatre - saisons en plein rapport pour entretenir
leur végétation, de maniére que les recoltes de Fraises
ne solent pas interrempues {:endant Phiver. A la fin
dumois on seme les premiers Uoncombres en pelits pots,
sur couche et sous chdssis pour étre mis en place sur
une autre couche, & la fin du mois suiyant.

29, Arsnes FrRurTiers, Pépmiine. On peut commen-
cer a tailler les arbres a fruits & pepins qui sont vieux
ou faibles, afin que la séve ne monte pas inutilement
dans les bourgeons a supprimer. On arrache les arbres
usés ou & supprimer, et on en change la terre de suite,
afin de pouvoir les remplacer le p?us tot possible.

Les travaux de la pépiniére ne consistent guére que
dans la levée des arbres a mesure qu'on en a besoin,
et dans le défoncement du terrain que 'on destine a
une nouvelle plantation. Toutes les fois qu'on en aura
la possibilité , on fera bien d’attendre trois ou quatre
ans avant de replanter des arbres-tiges dans le carré

ui vient d'en produire ; et au bout de ce temps on
era encore bien de n'y pas remettré la méme espece,
En attendant, on y séme des légumes ou du grain,
Quand les Figuiers ont perdu leurs feuilles on méme
plus tét si on craint la gelée , on rassemble leurs bran-
ches en faisceaux et onsles enveloppe avec de la paille
ou de la fougére séche. On couvre également dans
la pépiniére les arbres , arbrisseaux , semis et plantes
que l'on connait pour craindre la gelée. '

3c. Jarvix p'acnimest. Lravaur de pleine terre.
Ainsi qu'on a dii faive depuis le 15 da mois précédent ,
il faut, une fois par semaine, ramasser an riteau
toutes les feuilles qui tombent dans les allées, sur les
pelouses, afin de s'en servir ou peur eouvrir des



42 Calendrier d’horticulture.

plantes délicates, ou pour mélanger avec le fumier
des couches, ou enfin pour les faire pourrir et obtenir
un terrean particulier. On arrache toutes les plantes
annuelles dont les fleurs sont passées, et on replante
toutes sortes de plantes vivaces, afin qu'elles fleuris-
sent mieux I'annee suivante que si on ne les replantait
qu’an printemps. Cest aussi le mois le plus favorable
pour la plantation de la majeure partic des arbres
d'agrément, excepté les arbres résineux, qu’il vaut
mieux planter au printemps , ainsi que la plupart des
plantes et arbrisseaux dits de terre de bruyere , parce
que leurs racines , extrémement menues et délicates ,
souffriraient beaucoup pendant hiver si on les dépla-
gait a P'automne, 5

Serre, orangerie. Toutes les plantes de serre et
d'orangerie ayant di étre définitivement mises en place
i la fin du mois précédent, il n'est plus question dans
celui-ci que de leur donner les soins convenables &
leur santé ; et ces soins roulent sur quatre points prin-
cipaux : 1o, il faut les mouiller avec discernement;
2. veiller & ce que la température des serres soit au
point convenable; 3°. & renouveler Vair le plus sou-
vent possible; 4°. a entreteniv les plantes dans le
plus grand état de propreté. Pour bien exceuter ces
quatre articles, il faut étre déja consommé dans le
métier, et avoir acquis par Pexpérience un certain
tact, un certain coup d'eil que les livres ne peuvent
enseigner; de sorte que quelque habile que soit un jar-
dinier dans la culture de la pleine terre, il ne réussira
pas dans la conduite des serres, si auparavant il n'en
a fait ure étude spéciale de plusicurs années sous les
ordres d'un chef habile.

4°. Provurtrs, Légumes, Assez ordinairement la pre-
miere moitié de ce mois est encore assez douce pour
que 'on ait en pleine terre une bonne partie des
légumes du mois précédent; mais les Radis et les
Laitues n'ont plus la saveur qu'ils avaient préeédem-
ment, quand méme de premiéres gelées ne les auraient
as fatigués, On a abondamment toutes sortes de racines,
gnons, Choux-Fleurs , Choux de Bruxelles, Scarole ,
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Chicorde, Celeri; Cardons, soit restés en terre, soit
rentrés dans la serre ou mis a l'abri de quelque autre
maniére, et toutessortes de fournitures. Les Asperges,
forcées en pleine terre ou chauffdes sur coucle, sont
un ample dédommagement de ce qui manque.
Fruits. Le Fraisier quatre-saisons ne manque pas
de fruits, si on a eu soin de le couvrir de chissis pour
entreteniv sa végétation. Les arbres sont entiérement
dégarnis , mais le fruitier est plus riche que dans au-
cune autre saison. Outre le Chasselas, dont il est abon-
damment pourvu, on y puise en quantité les Poires
Crasanne , Sylvange , Martin-Sec , Duchesse d’Angou -
1éme , Beurré d’Aremberg, Bon Chrétien d’Espagne,
Chaumontel, ete. ; les Pommes Reinette de Canada
et autres, Calville rouge, elc.

Fleurs. Cest maintenant que les fleurs sont verita-
blement rares, si, selon Pusage, les premiéres gelées
ont fait disparaitre celles des Dahlia. Cependant les
Roses du Bengale durent encore, et la nombreuse
tribu des Anthemis, ou Chrysanthémes de I'Inde,
supportant aisément quatre ou cing degrés de congé-
lation , attivent les regards par le nombre de lears
fleurs et I'éclat de leurs couleurs varides ; elles sont les
derniéres a disparaitre devant le souffle destructeur de
Ihiver; mais on se prolonge leur jouissance en en
plantant quelques-unes en pot rlue Ion rentre dans la
serre tempérée, ou, mélées avec les autres plantes, elles
produisent un effet charmant pendant prés d'un mois.

DECEMBRE.

1°. Poragen. Travaur de pleine terre. 11 y a peu
de choses i faire ala pleine terre pendant ce mois, a
moins quion n'ait des défoncemens a faire ou a conti-
nuer. Si cependant le potager est en terre forie , on
peut, quand la gelée ne s’y oppose pas, labourer
grossictement la terre des carrés vides, afin que les
gelées futures et les frimats la pénétrent et la rendent
plus friable, car elle s'échauflera d’autant mieux au
printemps, et les semis et plantations y prospéreront
d’autant mieux qu'elle aura été plus divisée. On s'oc-
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cupe d'ailleurs a porter les engrais et fumiers on 'on
doit les enterrer, & démolir les anciennes couches, a
séparer la terre ou le terreau du fumier non consommé,
a mettre celui-ci de cdté pour faire les paillis ou pour
Penterrer. Pendant les pluies ou le froid rigoureux,
on fait des paillassons, on raccommode les outils, les
coffres et les chéssis, on nettoie les graines, et on s'oc-
cupe de se procurer celles dont on manque, On peut
encore semer du Pois Michaux, si on ne I'a pas fait
dans le mois précédent : si l'on est menacé de fortes
gelées, il faut avoir soin de couvrir !égércment de foin
ou paille Pognon qui a dii étre rentré dans un endroit
sain ; il faut se souvenir de ne jamais remuer I'ognon
- pendant qu'il est gelé.

Couches , chdssis. Sila pleine terre n'occupe guére,
les couches, au contraire , occupent beaucoup : 1l faut
en [aire successivement , et pour de nouveaux semis,
et pour repiquer le plant de ceux faits dans le mois

récédent. Ainsi on en fera pour recevoir les Concom-
Eres semés en petits pots sur couche dans le mois de
novembre; pour repiquer sous cloche des Laitues crépe
et gotte, de la Romaine, des Choux-Fleurs; pour semer
de %aLaituc & couper, des Radis, des Laitueset Romai-
nes destinées & pommer; des Goncombres ponr succéder
a ceux semés dans lemors précédent, et enfin les premiers
Melons en pots pour étre mis en place trois semaines
aprés sur une autre couche neuve. Toutes les cou-
cﬂes de primeurs se font a quinze ou dix-huit pouces
Pune de Vautre ; et, quinze jours aprés qu'elles sont
semées ou plantées, on emplit les intervalles de fumier
neuf pour entreteniv leur chalenr ou les réchauffer.
On continue dailleurs & forcer des Asperges en pleine
terre, et d'en planter sur couche tous les quinze
'ours,EaI‘ce que ces derniéres s'épuisent tres-vite. Si
'le froid vient a suspendre la végétation des Fraisiers
quatre-saisons sous res chéssis , on les entoure d'un hon
réchaud de fumier neul’, fait dans une tranchée creu-
sée autour des chidssis, ou simplement posé sur la
terre, 1l est inutile de dive que toutes ces cultures
précoces ou foredes doivent étre soigneusement ga-
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ranties des froids de la nuit par de la lititre ou de
bons paillassons. ;

2°. ArREs FrulrTiErs, Pépivigne, Quand il ne gele
pas tvop fort, on taille tous les Pommiers et Poiriers,
excepté ceux qui péchent par trop de vigueur, et on
doit attendre jusqu'en [évrier, ou jusqu’a ce qu'on ne
craigne plus de fortes gelées, pour tailler les arbres
a fruit & noyau , parce qu’ils ont le bois plus tendre et
qu’ils pourraient étre endommages s'il survenait des ge-
lées un peu fortes apres leur taille ; du reste,iln’yavien &
faire aux unset aux autres, amoins gu'on ne leslaboure
ou qu ilsn’aient besoin de quelquesengrais. Les travaux
de la pépiniére ne consistent guere que dans la levée des
arbres lorsqu’il ne gele pas, et dans la fumure et le
défoncement des carrés que l'on se propose de re-
planter. Sil'on ade jeunes semis de Tulipier, Catalpa,
d’arbres verts en terrine ou en pleine terve, il sera
srndent d’avoir toujours sous la main des feuilles on
!ie la litiere poun vépandre dessus, la veille des fortes
gelées,

30, Janoiy v'acrénent, Travaur de pleine terre.
1l ne peut y avoir a faire que des changemens de dis-
tribution, et des plantatipns ; des défoneemens pour
renouveler des gazons' et des rechargemens dallées ,
enfoncées ou dégradées; des élagages pour obtenir

uelque point de vue nouveau ou obstrué par la crue
1‘;: certains arbres, ete. 4

Serre, bache. I faut entretenir les serres chaudes
entre 10 et 20 degrés de température, renounveler I'air
toutes les fois qu"il est possible, arroser convenable-
ment les plantes qui poussent, et peu celles qui pa.
raissent dans Pinaction, et les tenir toutes dans le plus
grand état de propreté, en otant les feuilles et les
tiges altérées, et en binant la terre des pots. Quand
le soleil est vif et qu'il gele dehors, on détermine une
légere vapeur humide dans la serre, en seringuant de
Peatr en forme de pluie sur les feailles des plantes, et
en en répandant un pen dans les sentiers ; cette opé-
ration doit se faive au plus tard 4 midi, afin que I'hu-
midité soit & pen prés dissipée A la nuit. La bacheaux
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ananas se tient a la méme température que la serre
chaude. Quant 4 la serre tempérée et a l'orangerie,
il suffit que le thermométre de Réaumur n’y descende
pas au-dessous de zéro ; mais on ne s'opposera pas &
ce que le soleil y produise une chaleur de 4o de-
grés quand il luit, et on profite de ces momens pour
renouveler air, chasser humidité, en ouvrant plos
on moins les chilssis on les croisées aux deux extrémi-
tés, et méme an milien de la serre et de Porangerie,
avec I'extréme précaution de les refermer avant la dis-
parition du soleil , afin d’enfermer de la chaleur. Les
plantes de serre tempérée et d’orangerie se tiennent
aussi dans un grand ¢état de propreté ; mais on les ar-
rose moins, parce qu'ellesne poussent quepeu ou point:
les grosses caisses d'Orangers, Grenadiers , Lauriers-
Roses, n'ont méme pas besoin d'étre arrosées du tout
pendant Ihiver. :

Les poéles ou fourneaux ne suffisent pas touvjours
seuls pour entretenir une température convenable dans
les serves, lorsque le froid est trés-vil dehors ; il faut
done avoir toujours sous la main des paillassons que
I'on déroule sur le verre et que l'on tend au devant
des croisées , quand les fortes gelées menacent. Les
couvertures sur les serves, pendant la nuit, sout méme
préfévables al’angmentation du feu des fourneaux , parce

ue , dansle premier cas, la chaleur est plus uniforme

ans toutel'etenduede la serre, et que, dans le second
cas, ce quiavoisine le foyer est chauffé avec excés,
tandis que ce qui est prés du verre ne 'est pas assez,

4°. Provurrs. Légumes. La pleine terre n’offre
guere dans ce mois que des Choux de Bruyelles , Choux
de Milan et a grosses cotes, des Miches, Raiponces,
Epinards , Gerfeuil et Persil ; mais la serre a légumes ,
outre toutes sortes de racines, fournit encore abon-
damment des Chicorées et Searoles, du Celeri, des
Cardes, des Choux-Fleurs, de la Chicorée sauvage
blanchie ou Barbe de Capucin : les couches, de leur
coté , donnent des Radis, de la Laitue & couper, des
fournitures fraiches, soit en semis nouveaux, soit au
moyen d’anciens pieds plantés sur couche, tels que
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Persil, Estragon, Cerfeuil , ete. ; enfin les Asperges for-
cées en pleine terre et sur couche sont en plein rap-
port , et dédommagent de ce qui manque d’ailleurs.

Fruits. Le Fraisier quatre-saisons donnant des fruits
toute Pannée , on en a aisément dans ce mois-ci et pen-
dant tout P'hiver, en couvrant de chissis quelques
planches de ce fraisier et en les éehauffant par des ré-
chauds de fumier neuf. Le fruitier, de son c¢ité, offre
encore d’excellent Chasselas : les Poires dhiver qu'il
renferme commencent & mirir, et on peut y trouver
pour la consommation, non-seuzlement une partie de
celles indiquées dans le mois précédent, mais encore
les Poires Urasanne , Saint-Germain, Royale d’'hiver,
Angleterre d’hiver, Colmar, Lonise-Bonne, etc. Les
Pommes sont nombreuses dans ce mois et les snivans;
on remarque particulicrement la Calville blanche ,
Chétaignier, le gros et le petit Api, Fenouillet gris,
Court-Pendu, différentes Reinettes, Rambour d'hi-
ver, ete.

Fleurs. Sile temps est donx, on peut voir quel-
ques Violettes odorantes en pleine tevre an pied des
murs ou dans les endroits abrités  ainsi que la Rose
de Noél , Helleborus niger; laViolette de Parme com-
mence a donner sous chissis , ainsi que les Jacinthes
blanches et la Tulipe odorante ou Duc de Thol. Les
serres offrent toujours naturellement quelques fleurs;
mais on peuten augmenter le nombre, si on y a place
en octobre des Narcisses , Hyacinthes , Cyclamens , et
plusieurs liliacées qui fleurissent facilement.



PRONOSTICS.

S: les étoiles perdent de leur clarté sans qu'il paraisse de
nuoages, ¢'est un signe d'orage.

Les couronnes ou ¢ercles blanchitres quise montrent autour
du soleil, de lalune et des étoiles , sont un signe de pluie.

Lorsqu’an coucher du soleil les nuages se fl-l";ment i Pouest
et se colorent, cela indique assez généralement vent et temps
sec.

Les nuages qui aprésla pluie descendent prés de terre, et
semblent rouler sur les champs, sont un signede beau temps,
et s'il survient un hrhui]]an{)pnndant un manvais temps, il
indique sa cessation; mais si le brouillard survient end‘:)mt le
heau temps , et qu’il 8’éléve en laissant des nuages , le manvais
temps est immanquable.

Si Phorizon cst dépourvu de nuages et qu'il ne soufile aucun
vent , ou celui du nord, c’est un signe certain de beau temps.

Siaprés Je vent il s'ensuit une gelée blanche qui se dissipe
en brouillard , c’est un signe de temps mauvais et malsain.

Dans le climat de Paris, le vent du sud-ouest est celui qui
ameéne le plus souvent de la pluie, et le vent de P'est, celui
qui donne un temps’beau , mais trés-sec et froid.

Le changement fréquent du vent est 'anunonce d'une boar-
rasque.

Les vents qui commencent d soufller pendant le jour sont
beaucoup plus forts et durent plus long-temps que ceux qui
commencent pendant la nuit.

La gelée qui commence parun vent nord-est dure long-
temps et fait plus de mal.

De petits nuages blancs passant immdédiatement sous le so-
leil lorsqu'il est prés de Ihorizon, et sy colorant en rouge,
en jaune, en vert, etc.,annoncent la pluie.

orsque la suie se détache et tombe de la cheminée;il y a
rande Erol)ahilitd de pluie ; mais sila braise parait plus ar-
ﬁente qu’a V'ordinaire , etsi Ia flamme parait plus agitée, c'est
signe de vent et de froid ; lorsqu’au_coutraire la ﬁ
droite et tranquille , ¢’est unindice de heau temps.

Les chouettes qu’on entend crier pendant le mauvais temps
annoncent le retourdu beau temps.Ecs corbeaux qui eroassent
le matin indiquent la méme chose,

Lorsque les canards volent ch et 14 | pendant le beau temps
encriant et se plongeant dans 'eau, c’¢st un indice de pluie
et d'orage.

Les abeilles qui s'écartent pen de leur racke annoncent la

amme est
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>luie , comme lorsqu’elles arrivent en foule & la ruche avant
]a nuit et sans étre entiérement chargdes.

Siles pigeons reviennent tard au colombier , ils indiquent la
pluie pour les jours suivans.

Les poules qui se roulent dans Ia poussiére plus que de cou-
tume annoncent la pluie. 1l en est de méme si les coqs chan-
tent l¢ soir ou & des heures extraordinaires.

C’est un signe de mauvais temps lorsque les hirondelles vo-
Ient en rasant lu surface de la terre et de eaun.

Lorsque les mouches pi:‘uenl et deviennent plus importunes
qu'a Pordinaire, et que les abeilles sont méchantes et atta-
quent ceux qui les approchent, c’est un indice d’orage,

Si les grenonilles coassent plus long-temps qu’a Pordinaire,
si les crapands sortent le soir en plus grand nombre de leurs
trous , si]ies vers de terve paraissent a la surface du sol, si les
taupes labourent plus que de coutume, il y a presque certi-
tude de pluie. ) :

Larrivée des oiseaux de passage dans nos climats, tels que
les canards, oies, etc., est un indice de froid. Celle des
cygnes indique un froid plus vif, Si ces oiseaux, aprés avoir
quitté la contrée, reparaissent en volant au midi, c’est um
signe que le froid va reprendre.

Dans I'hiver, une grande quantité de neige promet une
année fertile; des pluies abondantes font craindre le con-
traire. On sait que lorsque le printemps est pluvieux il y a
abondance de foin et faible production de blé; que s'il est
chaud il y aura beaucoup de fruits; que s'il est froid les re-
coltes seront tardives,

Tels sont les pronostics généraux dont la connaissance est
utile anx jardiniers , pour qu'ils prennent les précautions nd-
cessaires A la conservation de leurs plantes. Souvent le défaut
de connaissance & ce sujet fait perdre en un jour le fruit des
trayaux d’une année; ils doivent en outre réunir 4 ces con-
naissances les ohservations particuli®res 4 leur canton, et se

rocurer un barométre et un thermomélre, dont la marcle
eur fournira de nouveaux indices,

Pronostics par le barométre.

Le mercure qui monte et descend beaucoup annonce chan-
gement de temps.

La descente du mercure n'annonce pas toujours de la pluie,
mais du vent.

Le mercure descend plus ou moeins , suivant la nature-des
venls ; le mercure monte plus généralement lorsque le vent est
nord-ouest , nord et nord-est, que pendant tout autre temps.

Lorsqu’il y a deux vents en méme temps, 1'un prés de la
terre, et Pautre dans la région supérieure de Patmosphére ,
si le vent le H\]us haut est nord, et que le vent bas soit sud, il
suryient quelquefois de la pluie, quoique le barométre soit
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alors fort hant; si, au contraire, c’est "_,'ygnt du sud qui est
le plus élevé, et le vent dunord le plus bas, il ne pleuvra pas,
quoique le barométre soit trés-has. Ter -

Pour pen que le barométre montg,
aprés ou pendant une pluie abondan
beau temps. v

Le mereure qni descend beancoup , mais avee lenteur , in-
digue continuation de temps mauvais on inconstant ; quand il
monte ‘beaucoup et lentement, il présage la continuation du
bheau temps.

Le mercure qui monte beaucoup et avec promptitude an-
nonce que le beau temps sera de courte durde ; quand il des-
cend beaucoup et promptement, c'est une indication pareille
pour le mauvais temps.

Quand le mercure reste un peun an temps wariable , le ciel
n'est ni serein ni pluvieux, il ne fait ni bean ni mauvais
temps ; mais alors, pour peu que le mercure descende , il an-
nonce de la pluie ou du vent : si.au contraire il monte, ne
fit-ce que de trés-peu, on a lien d'espérer du beau temps.

tinue 4 s’élever,
igugy il y aura du



PRINCIPES GENERAUX DU JARDINAGE.

ExrosrrioN p’UN JARDIN.

Sousle climat de Paris, V'exposition d’un jardin est
d’une si grande importance , que nous croyons devoir
la mettre en téte des Principes exposés dans cet ouvrage.
On pourrait compter autant d’expositions (tie de
rumbs de vent, mais on se borne aux 4 points cardi=-
naux quisont, le sudoumidi, lenord , I'est ou le levant,
I'ouest ou le couchant. Un terrain peut étre a l'une
de ces expositions par 2 causes différentes , 1°. en §'in-
clinant vers I'un des 4 points cardinaux, 2°. en étant
abrité du coté opposé par une montagne, une fo-
-rét, ete.-L'exposition du midi est avantageuse pour les
arbres et plantes qui ont besoin de beaucoup de cha-
leur, tels que le figuier, le pécher, quelques poiriers , le
muscal , les melons , les primeurs ; mais plusienrs plan-
tes y languiraient par trop de chaleur et de sécheresse.
Celle du nord convient aux pommiers , & beaucoup d’ar-
bres verts, aux plantes de terre de bruyere, a beau-
coup d’arbres forestiers; mais plusieurs fruits ne pen-
vent y mirir ou n’y acquierent pas de qualité, et les
légumes du printemps n’y viennent que dans l'été.
Celle du leyant jouit d’une partie des avantages de celle
du midi, mais les gelées tardives y causent souvent des
ravages quand le soleil luit én se levant. L’exposition
du couchant est plus tardive que celle du levant ; elle
ne craint pas les gelées printanieres parce que la glace
est fondue quand le soleil y darde ses rayons; mais elle
souflre souvent des yents d’ounest qui downiment en au-
tomne, -
. On yoit que chaque exposition a ses avantages el ses
inconvéniens. Quand on cultive des végétaux.de diffé-
rens pays, on a tellement besoin de diverses expositions
que, quand elles manquent, on s'en procure artifi-
ciellement par des murs, des palissades , des massifs,
des talus, ete.
y ' : 3.
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Pour oblenir des Productions durables et d'un beau
développement , & I'exposition du midi sous le climat
de Paris, il faut que la terre soit franche et substan-
tielle; les terres chaudes et légeres & celle exposition
sont honnes pour les primeurs, mais elles ne produisent
plus rien pendant I'été. Les terres chaudes sont les sili-
ceuses et les noires : les froides sont les alumineuses et
les blanches. L

Quand on fait un jardin d’agrément ou paysagé, on
se conforme & Uexposition naturelle du terrain, et on
établit ses points de vue en conséquence; mais quand il
est question de former un jardin fruitier et potager, le
point de vue est invariable, c’est celui d’obtenir plu-
sieurs sortes de beaux et bons fruits, des légumes en
abondance ; de bonne qualité , et de bonne heure cha-
que année : pour atteindre ce but, autant que pos-
sible , avee une seule exposition et une seule sorte de
terre, on établira son jardin dans une terre franche,
douce , profonde , placée sur un coteau au sud-est.

MovENS DE RECONNAITRE LA FERTILITE DES TERRES,
LEUR COMPOSITION , EX DE FAIRE LEUR ANALYSE.

Lorsqu’on veut former un jardin dans un lieu dont
Pexposition convient aux cultures qu’on se propose d'é-
tnhgr , la premiére chose qu'il faut faire, est (?’ en exa-
miner Ja terre. Un cultivateur expérimenté a plusienrs
moyens de porter un jugement assez certain sur la

nalité du ferrain soumis 4 son examen. Il considére
:{’abord la vigneur et la nature des plantes qui y erois—
sent ; ensuite il fait quelques trous dans différens en-
droits, jusqu’a la profondeur de 2. ou 3 pieds, et il
reconnait: le degré de fertilité de la terre, & sa den-
sité, au toucher, & sa couleur, & sa saveur el i son
odeur. §'il trouve loutes les conditions qui constituent
une’ terre fertile, il n’affirmera cependant pas encore
que toutes les plantes y prospereront, parce gu’il sait
que la terre est ravement homogene & une grande pro-
fondeur , et qu’une couche de terve fertile posée sur de
Pargile, sur un banc de tof ou sur une nappe d’eau ,
ne répond pas toujours aux espérances qu’on en avait
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congues. 11 fera donc quelques fouilles jusqu’a la pro-
fondeur de 5 & 6 pieds, et selon qu’il trouvera le fond
semblable & la superficie ou plus ou moins différent, il
indiquera les végélaux qui pourraient y croitre avee
sucees , et ceux qui refuseraient d’y prospérer,

Ces moyens de proceder & la connaissance des quali-
tés de la terre, ont ¢été pendant long-temps les seals
connus, ou du moins les seuls pratiqués; cependant
ils ne pouvaient éire employés avee certitude que par
des praticiens consommés tels qu'étaient Olivier de Serre,
La Quintinye , Dubamel ete.

Dumont de Courset, profitant des progres que
la chimie a faits dans ces -derniers temps, a le pre-
mier joint aux moyens ci-dessus, de nouveaux pro-
cédés plus précis et plus certains fournis par cette
science; ces procédds étant maintenant assez fami-
liers aux cullivateurs éclairés, nous avons eru devoir
les exposer dans le Bon JArpINIER, afin guils entrent
peu apeu dans la somme des connaissances pratiques du
Jardinage.

Nous avons prié M, Payen, chimiste distingué, de
vouloir bien nous guider dans cette partie Ee notre
travail, et ce qui suit sur lanalyse des terres, est
extrait d’une note que nous devons a sa bienvyeillance.

Composition des terres. Les substances dont la
réunion forme les différens sols, sont peu nombreuses;
ce sont la silice, 'alumine, la chaux combinée 4 a=
cide carbonique , ou le carbonate de chaux , et quel-
quefois de la magnésie; d’autres matieres s’y rencontrent
accidentellement, ou en si petite quantité, qu'il est
mutile au cultivateur de s’y arréter. Ces guatre sub-
stances , diversement mélangées ou combinées , se
nomment généralement terres , dans la pratique journa-
liere; mais les découvertes des chimistes contem
ramns: ont démontré que ee sont des métanx brilés on
des oxides métalliques : ainsi, la silice, composée d’un
métal et d’oxigene, est un oxide de silicium , Valu-
mune est un oxide d’aluminium , la chaux un oxide de
calcium, et la magnésie un oxide de magnesium.

L'oxide de calcium est le plus généralement uni &
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V'acide carbonique,et forme le carbonate de chaux:
Toxide de magnésium forme aussi un carbonate an
moyen de 'acide carbonique, et sous ce dernier état
il n’est pas nuisible & la végétation; en le trouve aussi
dans un état canstique,, et des expériences ont démontré
qu’alors il nuit & la végétation jusqu’a ce qu'enfin il
soit bien saturé d’acide carbonique.

Telles sont les 4 terres qu’on peut appeler primi-
tives; la Ge. appelée spécialement humus ou terrean ;
est moins ancienne ; elle se forme continuellement des
débris des animaux et végétaux qui cessent de vivre z
elle seule est tres-fertile gans son état de pureté: les
aulres ne le deviennent que quand elles sont mélangee
dans des rapports convenables : celle qui domine £ns
le melange lui donne son nom, ainsi qu'il suit.

Terre alumineuse ou argileuse , terre forte. Elle est
composée d'argile et de silice , mais l'argile y est tou-
jours avec exces : elle contient ordinairement de Poxide
de fer et quelques corps étrangers: son caractire dis-
tinctif est une grande ténuité qui la rend onctueuse et
douce au loucher : elle se' pétrit entre les doigts, et se
moule sous toutes sortes de formes; elle est tres—diffici-
lement perméable i Veau , et elle retient fortement ce
liquide quand elle en est imbibée ; elle durcit , se fen—
dille et prend beaucoup de retrait par la dessicca-
tion (1). Peu de racines peuvent pénétrer une terre
aussi compacle , qui est d’ailleurs tres-froide el pour-
rissante quand elle est humide, et tres-dure lorsqu’elle
est seche; les fentes qui' la sitlonnent pendant les
chaleurs de I'été mettent les grosses vracimes & 'air et
rompent les petites qui n’ont pas la force de résister.
On corrige ces défants en mélant & la terre d’autant
plus de sable qu’elle est plus argileuse.

Terre normale, terre franche. Nous donnons ci-
apres, page 6o , 'analyse de celte terre qui est la meil-

(1) Ces caractéres généraux sont quelquefois modifids dans
la nature; ainsi le corindon , qui a pour hase Palumine, et
dont la poudre forme 'émeri, offre les propriétés physiqes
des pierres et du sable desilice.
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leure que nous connaissions , et qui doit seryir de regle
toutes les fois qu’on veut, par des amalgames, former
une terre substantielle et nutritive, propre aux 2% des
arbres et plantes de pleine terre de notre climat. Nous
pensons faire une chose utile en proposant de lui don—
ner le nomde terre normale, qui aune signification pré-
cise , tandis que celui de terre franche est équivoque ou
que chacun le congoit & sa maniere. La base de cette
terre est aussi I'argile et le sable , mais dans les propor-
tions les plus fayorables 4 la végétation.

Terre calcaire. Elle a Pour base le carbonate de
chaux mélé avec de 'argile et du sable en différen-
tes proportions ; elle est douce au toucher, retient
assez bien 'ean, et devient friable en se desséchant.
Lorsque le carbonate de chaux est trés—divisé et inti-
mement lié & Vargile, la terre est blanchétre, mar-
neuse , crayeuse , ete. ; quoique trés-peu soluble, elle
manifeste des propriétés alcalines qui contribuent puis-
samment & activer la végétation si on la méle & une
terre plus forte; mais seule, elle ne convient qu’a un
petit nombre de plantes. Quand le carbonate de chaux
est en pierrailles onen petits cailloux, il proyient alors
de débris de marbre , de pierres a bitir, de galets brisés :
sous cette forme, il n’a guére d'autre action que celle
reconnue aux sables. Cependant il se désagrege par de-
grés, et, réduit en poudre, il peut étre assimilé a la
terre caleaire ci-dessus indiquée. Les terres on le cal-
caire dit pierres de meulitres abonde , nouns ont tou-

'jours paru produire des fruits plus savoureux que les
aulres lerres. ’

Terre siliceuse ou sableuse. On la reconnait en ce
que le sable ou la silice y domine avéc exces; elle est
rude au toucher , manque de liaison, laisse passer I'eau
avec trop de vitesse, s'échaufle promptement, et ne
peut favoriser une végétation vigoureuse et soulenue
Sa base, qui est la silice plus ou moins pure, est formée
des débris de gres, de roches quartzeuses, de cailloux
ou silex, de cristal de roche, de la partie sablonneuse
des terres, le tout dans un état de division plus ou
moins grand.
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Le sable est ulile pour rendre les terres fortes per—
meéables a4 l'air, & la chaleur, & I'eau et aux racines, en
méme temps qu'il lie entre elles les parties alumi-
neuses dont il ne suit pas le retrait, et qi'il empéche
de se fendre lorsc,:lu’e]les se dessechent, Il agil ainsi
d’une maniére mécanique , car aucune de ses parties,
fortement agrégées, ne saurait étre portée & un élat
de division qui permit 4 I'eau dela dissoudre et de
Pentrainer dans la circulation des liquides des végétaux.

Terre de bruyéres. Nous donnons , page 6o, I'ana~-
lyse de cette terre, dont la base est un sable siliceux,
analogue au gres, et un peu de carbonate de chaux
pulvérulent. %wo_yez au lieu cité pour ses qualités et
usages.

umus ou terreau. Produit définitifde la décompo~

sition des végétaux et des animaux a D'air. Lorsque

la décomposition des végétaux a lieu & une certaine
rofondeur dans la terre, il se forme des Lignites ; dans

f’ean , il en résulte de la tourde. Clest seulement du
terreau formé sous I'mfluence de 'air dont nous nous
occupons ici.

Les plantes privées de vie s’alterent promplement;
leurs parties organiques se décomposent peu a peu en
leurs élémens, et elles abandonnent les matieres ter—
reuses qui formaient une partie du squelette végétal

@ ces matieres sont : le phosphate de chaux, le carbonate
de chaux résultant souvent de la décomposition des sels
végétaux qui perdent leur acide et laissent leur base
fixe s'unir a l'acide carhonique de l'air; la silice , 1'a~
lumine , quelques milliemes d'oxide de fer et de la
manganese. Avant que cette décomposition soit com-—

lete , mais seulement lorsque les premiéves périodes de

a fermentation ont déformé et réduit de beaucoup le

volume des matieres végétales , on obtient un mélange
de substances terreuses tres-divisées, et de matieres
org;aniques en partie altérées , les unes susceptibles
d’élre enlrainées en solution dans I'eau et de s'infiltrer
dans les végétaux, les autres de développer lentement ,
én achevant leur décomposition , des gaz que les plantes
vivantes peuvent s'assimiler. C’est en cet €tat que les
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débris des matieres végetales forment le terveau ; qui
differe dans ses qualités suivant Uespece de plante qui
1’a fourni.

Les détritus de matieres animales mélées de substan-
ces végetales, comme dans les divers fumiers, fermen-
tenl activement. pendant les premiers lemps de leur
décompositien , produisent beancoup de chaleur, de
gaz, ete., mais peu a peu les réactions s’amortissent ,
et des causes semblables & celles ci-dessus désignées,

roduisent & peu prés les mémes effets. Cependant ce
geruier terreau étantplus animalisé, ¢’est-a~dire conte~
nant plus d’azote, doit étre d’autant plus considéré
comme une variété particuliere , ‘que son influence sur
la végétation est beaucoup plus l)uissante.

Le terreau est noir, leger, élastique, avide d’eau,
trés—fertile & cause de sa porosité et de la grande quan-
tité d’acide carbonique qu’il conlient , mais il s’épuise
tres-vite , se dissoul en parlie, et ne peut suffire pour
faire vivre de grands végétaux. Mélangé avec des terres
fortes, il les rend plus perméables a la pluie , aux in-
fluences atmosphériques et aux racines , en méme temps
qu'il agit.comme engrais : ses bons effets sont de peu de
durée parce qu'il s’épuise promptement.

Tous les sols en culture sont composés d’argile, de
sable , de carbonate de chauz et d’humus ou terreau;
mais les proportions de ces quatre substances, et surtout
le degre de finesse ou de divisibilité des trois premie-
res , modifient les propriétés des divers terrains, et font
que les uns sont fertiles, d’autres médiocres , d’autres
encore trés-mauvais : or, si Uon parvient & connaitre
la composition d'un terrain quelconque, on pourra, en
le comrparant & celle d’une terre reconnue d’excellente
qualité, déterminer d’avancesi cé terrain est conyenable
i l_a culture, et,dans le cas contraire, quels sont les
melanges & faire pour I'améliorer. Voici un procédé
facile et dont Vexactitude est suffisante au cultivateur,

Analyse. Prenez en plusieurs points de la surface du
terrain a examiner et a4 une profondeur de 20 & 3o
centimetres, 2 ou 3 kilogrammes de terre bien purgée
de pierres et de racines; apres avoir divisé et mélangé



58 Principes générauz.
toutes les parties de cette terre , on en prend envivon
200 grammes que Uon étale sur une feuille de papier
et que l'on fait sécher an soleil ou dans une étuve.
Lorsque la dessiceation est compléte, on en pise 100
rammes que I'on délaie bien exactement dans environ
%oo grammes d’eau claire, on agite bien avec une
baguette ou une spatule de bois et on laisse reposer
endant 4 ou 5 minutes : si des débris de fumier ou
Ee végétaux surnagent , on les enleve & 'aide d'une pe-
tite écumoire, et on les met a part pour les sécher et
les peser. On agite de nouveau le liquide de maniere
4 mettre en suspens tout le dépot; on laisse déposer
pendant une minute et 'on décante tout le liquide qui
surnage le dépét; on répete cette opération plusieurs
fois jusqua ce qu'on n'obtienne plus que du liquide
clair. Tout ce hquide decanté et recueilli dans un
méme vase, contient I’iumus qu’on laisse déposer tota-
lement pendant 1 heure ou 2 ; on le sépare de 1'eau
en décantant celle—ci, el on le fait sécher lentement
pour le peser. On séparel’argile la plus fine absolument
de la méme maniére, mais en laissant déposer au plus
une demi-minute apres chaque agitation ; on I'obtient
méme directement de cette maniere, si 'on reconnait
que la terre ne contient pas de substance brundtre,
légere, ete. , qui est humus.

Le résidu d’oi 'on a séparé ainsi les débris végétaux
I'humus et I'argile fine, peut retenir encore de I'argile
sableuse et du sable siliceux ; il est tres—facile de les
séparer par le méme procédé , mais en laissant déposer
seulement pendant 2 ou 3 secondes; l'argile est en—
trainée par 'eau en 2 ou 3 lavages, et le sable reste au
fond du vase , on les fait encore sécher séparément, puis
on les pese.

Réunissant tousles poids obtenus ainsi, on obtient en
somme le poids total employé , moins une perte légere
et la quantité de matieresoluble. On obtiendra cetteder-
niere exactement en lavant 100 autres grammes de terre
avec 1o ou 12 foisleur poids d’ean claire ajoutéesncces-
sivement , puis les faisant dessécher ; la perte en poids
indique la quantité de matiére dissoute. Pour connaitre
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de quoi elle se compose, il faudrait faire évaporer le;
eaux de lavage et analyser lenr résidu ; mais cette opé-
ration serait trop compliquée pour étre exposée ici, et
d’ailleurs ses résultats ne sont pas les plus importans.

Il est tres—facile de s’assurer si les ({ji[féreus produits
éliminés successivement par décantation conliennen!
du carbonate de chaux ; 1l suffit en effet de verser sut
chacun d’eux quelques gouttes d’acide hydro 'hlﬁl‘i(;[llﬂ'
étendu , ceux qui en contiennent produiront aussitot
un petit bouillonnement que l'on nomme ¢ffervescence.
Si F'on veut apprécier la proportion de ce carbonate,
on ajoutera de l'acide jusqu'a ce que leffervescence
cesse. Alors on lavera ayec enyiron 1o parties d'eau,
on fera égoutter et sécher, et en pesant de nouveau,
la perte en poids indiquera la quantité de carbonate
dissous (1). Celui que l'on aura amsi reconnu dans la
partie sableuse, était nécessairement en fragmens de
vierrailles dures, et dans les autres produits il suivait
}eul‘ degre de ténuilé,

Voici deux résultats d’analyses faites par ce procéde : le
premiera¢lé obtenn d'uneterre franche par excellence,
prise & Clamart pres Paris. Non-sculement cette terre
est tres—fertile sur 1é lien , mais elle est encore la plus
estimeée et la seule employée par les plus habiles jardi-
niers de Paris pour en faire la base de toutes leurs com~
positions, Elle est d’'un gris jaunitre, trés-douce aun
toucher , se divise et se pulvérise facilement entre les
doigls : c'est avec elle seule et la terre de bruyere de
Meudon que M. Richer, jardinier en chef du Jar-
din du Roi, fait les divers mélanges propres aux
plantes confiées a son zéle et & son in:;ﬁligeuce. Cest de
cette terre franche que nous avons parlé page 54, et ¢’est
elle que nous proposons d'appeler terre normale,
parce qu’elle est la meilleure que nous connaissions,
el que, sa composition étant bien connue par analyse
rapportée ci-apres, elle doit étre comme un point de
centrevers lequel tendront tous ceux qui youdront amé-
liorer leurs terres.: .

(1) Il se pourrait qu'il y et d'autres cavbonates, mais ce
cas esl rare. W v L
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La seconde analyse est celle de la terre de bruyere
de Meudon , employée au Jardin du Roi, et regardée
aussi comme la meilleure dont on puisse se servir, soit
seule , soit mélangée avee la terre normale ou avee
d’autres.

Composition de la terre normale ou franche de

Clamart.
Argile sableuse . v o o 0 o000 i ) AN
Argile fine. & ., . .. M e sl s
Sable silicenx et fragmens dequariz. . . . .. . Ol 4 [
Carbonate de chaux en petites pierrailles. . . . . .. i
Carbonate de chaux en poussiére fine. . . . . P (A BTN [
Diobits) Bansiix. oo wenimis. s s s gt (O
Homus et substances solubles 4 'eaufroide , . . . . o §
100, O

Composition de la terre de bruytére de Meudon
réputée la meilleure (1).

Sable silicenx (analogue au grés). .. . ... .62
Racines et debrisvégétaux ., . .. . ... ... 40
Terrean ( Humus ) et végétaux consommes. , . 16

Carbonate (e ChaliX,, .« ol o viie o pio s wiip il 08
Matiere solublea l'eau froide. . . .. . .. .. 1,2
100, 0

Ces deux analysesont été faitesavecsoin par M. Payen;
on peut compter sur leur exactitude. Maintenant si
on se rappelle que la terre normale est la meilleure
terre araﬂ)e de France, qu'elle est a la téte des terres
substantielles , ¢’est-h—dire de celles qui ont pour base
Pargile, sans excés, unie 4 un sable siliceux , on verra

u'elle doit sa supériorité aux proportions d'argile et
Zc sable qui entrent dans sa composition ; et en analy-
sant de méme une terre substantielle (qlelconque, on
jugera de sa plus ou mojus grande fertilité par le plus
ou moins de rapport gm se lrouvera entre ses parties
conslitutives et celles de la terre normale.

C'est ici le lieu de remarquer qu'il y a des terres
qui paraissent assez bien cor}sgituées pour étre fertiles,
et qui cependant sont stériles; l'analyse a prouvé

(1) Gelte terre avait été passée au crible fin comme lorsqu’on
I'emploic pour les plantes délicales;
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qu’elles doivent ce défaut & la présence d’une petite
quantité de magnésie caustique ou non carbonatée.
L’analyse de la terre de bruyere de Meudon dé-
montre que celle terre ne contient pas d'argile; ce-
endant elle est tres-fertile dans son espece : on pourrait
})a placer en téte des terres légeres,* comme }ia terre
normale en téte des terres substantielles ; elle doit sans
doute sa fertilité 4 la nature de son terreau et an temps
copsidérable que mettent les détritus de végétaux qui
le composent a se réduire tout-a-fait en humus; pen~
dant ce temps il se dégage des gaz et se forme des coms
binaisons favorables a la végétation. Voila pourquei la
terrede bruyere vaut mieux que le terreaude g.lll]i&l‘ pour
alléger les terres; elle dure beaucoup plus long-temps.

ComposT.

Par ce mot anglais recu dans notre langue horticole,
onentend le mélange de diverses terres , de divers engrais
propres  former une terre particuliere jugée la plus favo-
rable a la culture de telle ou telle sorte de plantes.

Ce serait une erreur de croire qu’en faisant des com-
posts, on a pour but unique de donner aux plantes exoti-
ques une terre absolument semblable 4 celle qu’elles
avaient dans leur pays natal ; dans cet amalgame on a
beaucoup plus égard au climat qu’a tout le reste : nons
savons, par exemple, que, dans les pays chauds, I'o-
ranger vient parfaitement dans une terre forte; et si
d’apres cette connaissance nous lui donnions ici une
terre forte , il viendrait fort mal, parce que la tempé=
rature. de mnotre climal n'est pas assez élevée pour
¢chauffer convenablement une pareille terre : nous
donnons donc & V'oranger une lerre plus légere afin
qu’elle s’échauffe aisément el que I'eau des arrosemens
1’y reste pas stagnante. Ilen estde méme ‘FO‘UI‘ toutes les
plantes des pays chauds qui y croissent dans de la terre
forte; nous les eultivons ici dans une terre légere, &
trés-peu d'exceplions pres.

Dans Vimpossibilité de faire un com{:}st particulier
pour chaque nature de plantes, on se borne i en faire
pour celles cultivées en vase, en serre, et pour un
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petit nombre de celles cultivées en Pleine terre comme
certains ognons, la renoncule d’Asie, les patales, les
melons, ete. Voici les principaux composts employés
en horticulture.

Terre normale. Voyez son analyse , page 6o. Elle est
la meilleure de €sutes pour le plus grand nombre des
végetaux cultivés en pleine terre, sous notre climat ;
heureux celui qui peut établir son jardin dans une
telle terre; elle convient aux ceréales, aux fourrages,
aux légumes, a tous les arbres fruitiers et forestiers, et
4 presque tous les arbres d’agrément.

T'erre a oranger. La terre normale conviendrait par-
failement aux orangers si la température de notre cli-
mat était plus élevée ; mais nons sommes obligés de la
rendre plus légére par 'addition d'un quart ou d’un
tiers de terreau de feuilles et de fumier gras, ou d'une

areille quantité de bonne terre de bruyere. Des gazons
{]evés' dans une terre substantielle, mis en tas, bien
consommes et mélangés avec un quart de terre de
bruyere, forment aussi une excellente terre a oranger.
Antrefois on faisait entrer une infinité d'ingrédiens c%ans
la terre destinée aux orangers, et on altendait 2 ou
3 ans pour que toutes ces drogues fussent reduites en
terrean ayvanl de les donner aux arbres; ces terres
étaient bonnes sans doute, mais on aurait obtenu le
méme résultat en mélant immédiatement de bon ter—
reau avec de la bonne terre. Voici la composition de
la terre des orangers de Versailles, qui sont certai-
nement tres-beaux.

On méle ensemble de la terre franche et du terreau
de couches en parties égales; prenant ensuite cette
masse pour unité , on y ajoute un 1o™°. de bon
Jumier de vache gras, un 20™°. de poudretie; un
4ome, de fiente de pigeon ou de poule, un fo™. de
mare de raisin, un 20", de crottin de mouton, un
5me, de terre de gazon faite : on amalgame bien le
tout ensemble, on en fait un tas conique que lon
recouvre d'une couche de terreaw, on le remue et on
le passe & la claie tous les ans ; et apreés la 3™, année
on peul s'en servir sans danger.
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On voit qu’on ne se sert de celte terre que quand tous
les ingrédiens qui entrent dans sa composition sont ré-
duits en terreau ; alors, tout le merveilleux a disparu.
Quand on a ces ingrédiens sous la main, on fait tres—
bien de s’en servir; mais il faut cesser de les présenter
comme indispensables: ¢’est la thériaque du jardinage
et toules les thériaques sont d’autant plus ridicules
qu’elles sont plus compliquées.

Terre légére. Celle destinée aux plantes d’orangerie
un peu rustiques, se fait avec moitié de terre normale,
un quart de terre de bruyere, et un quart de terreau
de fumier: quand on la destine 4 la majorité des
plantes de serre chaude ou tempérée, on peut la faire
avec un quart on un tiers de lerre normale, et trois
quarts ou deux tiers de terre de bruyere , selon que les
plantes auvont les vacines plus ou moins fortes, et
qu’elles auront la tige plus ou moins arborée: en géné-
ral, les plantes & racines tres-menues préfevent la terre
de bruyere parce qu’elles s’y développent et s’y multi-
phentplus facilement que dans toule autre.

Si on manque de terre de bruyere, on la remplace,
mais trés-imparfaitement , par un mélange & parties
égales de sable silicenx et de terreau de feunilles. Le
terreau de fumier, quand 1l est encore neuf, est con-
traire &4 beaucoup de plantes et a plusieurs ognons &
fleurs; et lorsqu’on n’a pas autre chose pour alléger la
terre destinée 4 ces sortes de plantes, il faut ne I'em—

loyer que bien consommé. Enfin, ¢'est 'expérience et
{:obsel'valionqui apprendront au cultivateur i connaitre
le degré de porosité ou de compacité que doit avoir la
terre destinee i telle ou telle plante.

Derre de Bruyére. Voyez son analyse, pag. Go. Elle
est d'un noir plus ou moins foneé , sablonneuse, lé~
gere , recevant difficilement I'ean quand elle est dessé—
chée. Toutes les plantes §'en accommodent trés-bien
dans leur jeunesse, et il en est un asseéz grand nombre
qui, en état de cultuve, en ont besoin toute lenr vie,
quoiqu'elles s’en fussent trés-bien passé dans leur pa—
trie; ¢'est ainsi que nous avons vu, en Virginie, des
andromedes, des kalmias et des rhododendrons dans
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toules sortes de terres, tandis qu’ici ndus ne pouvons
les cultiver qu’en terre de bruyere : dans leur pays,
'atmosphere est nourrissante , ici, elle est desséchante ;
il faut que la terre vienne a leur secours.

Quand on possede de la terre de bruyere et de la terre
normale ,on peut, en les mélangeant convenablement,
faire des terres de tous les degrés de légereté , en méme
temps fertiles, de longue durée , preférables 4. toutes
celles dans lesquelles il entre du terreau, du sable ou
quelque substance que ce soit. 3

Dis ENGRATS.

On appelle engrais , les débris des animaux et des
végélaux amenés i un certain état de décomposition.
L’engrais purement animal est tres-puissant , mais on
ararement l'occasion de ’employer en jardinage : I'en-
grais purement végétal est beaucoup moins puissant;
mais comme on 1'a souvent sous la main, on l'emploie
tres-fréquemment, Celui dont on se sert le plus est un
mélange de I'un et de 'autre appelé firnier: il est com-
posé (f-a.- substances végétales 1mpregnées d'excrémens
animaux ; il se réduit promptement en terreau ou hu-
mius, terre particuliere qui fournit une si grande quan-
tité de mnourriture aux plantes, que quelques-unes y
sont atleintes d’une sorte de pléthore qui les fail périr;
mais elle est excellente pour les ;2% des plantes quand
elle est amendée par une terre alumineuse qui lni
donne de la consistance.

Les fumiers enfouis dans la terre agissent d’abord
comme amendement avant de fournir (i: la nourriture
aux plantes; et il convient d’étudier leur nature afin de
ne pas s’exposer a des résultats contraires a ceux qu’on
attend. Celui de cheval, de mulet et d’dne, est chaud
et léger ; moins il est consommé, plus il convient aux
terres froides , alumineuses avee exces; il les divise, les
¢chauffe et les rend plus susceptibles d’¢étre imprégnées
des émanations atmosphériques. Celui de beeuf, de
vache, est froid , gras, lourd et compact: il convient
aux lerres chaudes, légeres, silicenses avec exces; il
leur donne du corps, de la fraicheur en en liant toutes
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les parties, ce qui leur permet de résister & la grande
chaft’eur et & la grande evaporation.

Le fumier de poules, pigeons, lapins, passe pour
étre trés—chaud : on l’étea}i sur les terres froides quel-
que temps avant de les labourer : celui de pigeon entre
encore dans la composition de la terre & oranger. Quant
a celui de cochon, que l'on dit tres-froid, et capable
de faire mourir les plantes, il faut le mélm: ayec ceux
destinés & étre enfouis. Les balayures, les épluchures,
les curures de mares, se metlent pourrir ou ressuyer
dans un coin ; on les remue une fois ou deux dans I'an-
née , ensuite on les em’ploie i ce aquoi ellessont propres.

Les fumiers destinés & former des engrais seront dé—~
posés successivement dans une’fusse corroyee de ma-
niére que 'eau ne puisse s’en échapper que quand on
lui donne une issue. Ceunx destinés aux couches et aux
paillis seront au contraire élevés en tas sur un terrain
gec afin qu’ils se pourrissent moins vite.

Des amendemens.

Les amendemens different des engrais en ce qu’ils
n’apportent ancune parlie nuiritive & la terre : leur
essence est de donner du corps aux terres qui en man-
quent, et de rendre plus 11:;3:2?23 galles qu1_sout tmf’
lourdes ou tenaces. Les terres s’amendent réciprogue-
ment les unes par les autres: les argileuses se boni-
fient par le méﬁmge d’une quantité convenable de sa—
ble, et la terresablonneuse ou trop légere par I'addition
d’'une terre argileuse. L'amendement n’agit pas sur la
végélalion avec autant d'activité que V'engrais, mais il
agit plus long—temps , et plus avantageusement pour la
sante et la qualité des plantes. Cependant il n’exclut
pas T'engrais qui doit se changer en hwmus , substance
¢minemment propre a la végétation.

La terre calcaire peut étre ou trop lourde et tro
fraiche, ou trop seche et trop chaude. On corrige le
premier défaut avec du sable et du vieux terreau, le
second avec de l'argile et du fumier de vache. On méle
assez bien du sable dans une terre argileuse ; mais on ne
mélerait pas facilement de I’argile dans une terre sa-



66 Principes générauz.

blonneuse, si auparavant on ne avait pas séchée et
réduite en poudre, en la battant comme du plétre.
Alors on la répand sur le terrain et dans la jauge en
labourant. Les terres blanches sont froides parce qu’el-
les repoussent les rayons du soleil ; on les corrige de ce
défaut en y mélant du terreau, des terres noires, et
de la houille. Une terre légire , hitive par elleméme,
sera froide, tardive, et méme pourrissante, si elle re-
pose sur un lit d’argile qui empéche I'ean de s’infiltrer:
on a quelquefois corrigé ce defaut en faisant des puits
qui traversaient le banc d’argile et dans lesquels les
eaux se sont écoulées.

Enfin, les cendres de cheminées, de lessive, de
houille, la suie, les plitras, la chaux, la marne, sont
des amendemens : il faut avoir soin de ne les employer
que dans des terres d’une pature opposée a la leur;
contraria contrariis sanantur.

De 1v’EAv.

Dans son état de pureté, 'eau est composée de 15 par-
ties d'hydrogene et 85 d'oxygene, selon la chimie moder—
ne; mais elle est presque toujours imprégnée de diverses
substances qui la rendent plus ou moins propre a la
véaélotion Son Zh 46 relativement & la culture, n'est
pas tres-avancée en jardinage, et il arrive. assez_sou-
vent que nous ne reconnaie:.sons les eaux nuisibles qua-
prés qu'elles nous ont causé de grands dommages. Vorexl
a peu pres ce quion en sait, v - :

Eauzx de pluie. Elles sont considérées comme les
meilleures de toutes pour les arrosemens, & cause des
principes dont elles ont éte saturées dans 'atmosphere :
elles sont légeres, dissolvent parfaitement le savon, et
cuisent tres-bien les légumes. On devrmtﬂdnnc les re-
cueillir avec soin en établissant des gouttieres tout au-
tour des bilimens pour rassembler celles qui tomherrlt
sur les toits, et de la étre conduites dans un grand ré-
servoir placé, §'il est possible, darlxs lla partie la plus
hautedu jardin, d’oit elles seratent distribuées, au moyen
de tuyaux, dans les différens endroits qui exigent des

arrosemens.
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Les pluies surabondantes qui tombent sur la terve et
¢ui ne peuvent plus entrerdansson sein quand elle en est
suffisamment imbibée , pourraient étre rassemblées et
dirigées , au moyen de petites rigoles, dans une mare
corroyée de glaise, placée dans la partie basse du jar-
din; ces eaux sont souvent encore meilleures pour les
arvosemens quand elles ont coulé sur la terre, que
lorsqu’elles tombent directement des nues.

Les eaux ainsi recueillies dans un réservonr ou dans
une mare, se corrompraient si elles restaient exposées
au soleil , et il Yourrait en sortir des miasmes nuisibles
4 la santé des habitans : pour éloigner ce danger, il
faut planter de grands arEres autour du réservoir ou
de la mare, afin que leur feuillage garantisse 'eau
des rayons du soleil {mndant Iéte. A la chute des
feuilles , on retire lous les denx ou trois jours, avec un
riteau fail exprés, toutes celles qui tombent dans le
réservoir.

Eaux courantes. On appelle ainsi les eaux de ruis—
seanx et de rivieres qui coulent 4 la surface de la terre :
elies sont généralement bonnes , et d’autant meilleures
qu’elles coulent depuis plus long-temps et que leur yo-
lumeest plus considérable.L’eaud’un faible ruissean peut
guelquefeis contenir de l'oxide de fer pas assez divisé , ou

"autres substances nuisibles & ia vegetation quami elles
sont trop rapprochées , inconvénient qui ne peut exister
dans les eaux des grandes rivieres oit tous les principes
sont nécessairement tres=divisés.

Eaux stagnantes. Ce sont celles qui n’ont ni_con—
rant ni mouvement sensible : exposées au soleil et anx
influences de Patmosphere , elles se peuplent d’animaux
et de plantes t1ui les corrompent bientot par leur dé-
composition, et les rendent impotables et méme mortelles
pour’homme, mais excellentes pour arroserles végétanx.
L’ean stagnante ne serait jamais dangereuse pour les
hommies, si un ombrage épais la soustrayait aux in-
fluences du soleil.

Eaux de source. Les eaux portent ce nom quand
e_]les jaillissent en sortant naturellementde la terre pour
former les fontaines, les ruisseaux, etc., et elles le cﬂmn—-
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ent en celui d’eau courante i tres—peu de distance de
Feur source. Ces eaux sont froides ; elles ont besoin d’étre
exposées a l'air avant d’étre employées. Comme elles
ont souvent traversé plusieurs sortes de terres, de pier-
res, de minéraux , avant de trouver une issue 4 la sur-
face du sol, il arrive quelquefois qu’elles tiennent en
dissolution beaucoup de substances différentes , les unes
favorables, les autres contraires & la végétation. 11 faut
les employer avec prudence jusqu’a ce qu'on ait re<
connu leurs propriétés,

Eaux de puits. Ce sont les plus mauvaises de toutes ,
et malheurensement les plus employées. Il y en a ce-
pendant quelques—unes qui dissolvent le savon et cui-
sent les légumes ; celles-c1 font exceplion et passent pour
bonnes & boire et pour arroser les plantes : il suffit, pour
ce dernier usage , de les tenir d’autant plus lon -temps
al’air avant de s'en servir, qu'elles onl é1é tirées d'un
puits plus profond. Beancoup de puits & Parisdonnent de
Yeau plus ou moins séléniteuse , ¢’est-a-dire qu’elle con-
tient du gypse en dissolution. Celte eau est lourde, se
refuse d’avtant plus & dissoudre le savon qu’elle est
plus séléniteuse ; elle est fort nuisible aux plantes, les
fait méme périr si la sélénite est en grande quantité :
ﬁuand on est obligé.d'arroser avke une telle eau, il
1afil avant de §en servir la batire et Vagiter beaucoup
A Yair et p'endaht long-temps ,.aﬁ:'._l que la sélénite se
précipite ; ou, ce quiest Elus tot fait , on met quelques
poignées de potasse dans V'ean; elle décompose de suite
la sélénite el forme du sulfate de potasse.

Eaux de fumier on bouillon. Toutes les substances
animales et végétales décomposées dans 1'eau , lui coms-
muniquent des propriétés si actives et si favor.ablfs a
la végétation, qu’on 1'a reconnue tres-propre a reta—
blir la santé des plantes souffrantes, et que bl‘en des
cultivateurs Vappellent Bouwillon par allusion & celui
qu'on donne aux hommes malades pour les fortifier :
et comme on ne pourrait donner beaucoup. de nourri=~
ture substantielle 4 un malade , sans risquer de le
faire périr ; de méme , il faut donner moderément de
Veau de fumier i une plante languissante si on veut
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la rétablic. De tous les proeédés employés pour fai €
cette eau , nous allons en exposer ici senlement deux ;
Jes autres se devineront aisément.
= 1°. Procédé. 11 faut creuser une fosse longue et
large de quelques toises, profonde de 2 ou 3 pieds, la
vevetir deglaise ou la murailler par les cotés et la paver
dans le fond de maniere que I'ean ne puisse s'en écha
per : on établira dans I'endroit le plus bas une honde
ui communiquera avec un bassin ou un tonneau placé
en dehors de la fosse et un pen plus bas que la bonde :
on emplira la fosse de fumier de cheval et de vache
sortant de l'écurie avec tous les crottins, et on y diri-
gera l'eau de pluie ou toute autre, de maniere que
le fumier en soit bien trempé. Quand 'eau aura sé-
journé quinze jours, un mois ou plus dans le fumier ,
on onvrira la bonde et elle s'écoulera dans le bas—
sin. On pourra faire passer ainsi plusieurs eaux dans
le fumier pour en soutirer tous les sucs propres i la
végétation.

ame, Procédé. On a une ou plusieurs futailles qu'on
emplit au tiers ou 4 moitié de crottins de cheval et de
bouzes de vaches avec un peu de fumier le plus im—
prégné d’urine , et on acheve d’emplir les futailles avec
de 'eau : on remue le tout de temps en temps, et au
bout de quinze jours ou un mois 'eau est faite : on
la tire par un robinet placé au bas de'la futaille ou
on la puise par en haut avec un arrosoir : elle est
excellente pour faire reverdir des orangers, rendre la
viguenr et la beaute 4 une infinité de plantes cultivées
en vases ou en pleine terre ; mais, nous le répéions, si
on arrosait long-temps avec une eau aussi substantielle
les plantes finiraient par en souffrir.

Comme il n’y a rien d'absolu en culture, on doit
tirer parti de tout ce.qu’on a sous la main; ainsi, en
pourra mettre en dissolution de la méme maniere une
terre queleconque, du terreau, de la poudrette, de la
fiente de poule, de pigeon, des rdpures de cornes et
différens Ajéhris d’animaux : I'eau s’emparera” des pro-
priétés fertilisantes de ces différentes substances.
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DEs ARROSEMENS,

On fournit 'eau 4 la terre par deux moyens : le pre~
mier, nommé irrigation , consiste & profiter d'une ean
plus élevée que le terrain, et 4 'y faire couler unifor-
mément au moyen de rigoles ; cel arrosement convient
particulierement aux pays chauds et aux grandes cul-
tures: le deuxieme , nommeé arrosement, a lieu avec des
arrosoirs de plusieurs especes.

Les uns fournissentl’eau par une pomme fermée, per-
céed’un trés-grandnombre Ee trous (1) (voyezpl. XXII),
les seconds par un bec tres-allongé ( pl. AX111) fig. 4,
d’autres par un goulot, et enfin on en a dont le goulat
est recouvert par une plague percée comme la pomme.
Les premiers seryent principalement & rendre, en arro-
sant , l'effet d’une pluie fine,, humectant un grand es-
pace de terre sans Fa battre , et lavant & la fois les tiges
et le femllage. Les seconds servent & porter 'eau sur
un pot éloigné sur les derniers rangs d'un gradin, sans
courir la chance de mouiller le fenillage des plantes qui
Ventourent. Le troisieme sert pour les grandes caisses a
orangers , grenadiers, etc. , ou a donner de 'eau aux
pieds des arbres et arbustes de pleine terre. Le qua-
trieme s’emploie pour les plantes de serre, de bache et
orangerie, dont 1l faut éviter de battre la terre et de
mouller les feuilles. Lorsqu’on arrose ayec la pomme , on

(1) Les fignres citées dans la suite de cet ouvrage forment
un recueil qui se vend sous le titre de : FIGURES POUR
LE BON JARDINIER, représentant les Ustensiles le plns
généralement employés dans la culture des lardins, diffé-
rentes mani¢res de marcotter et de greffer, de disposer et de
former les arbres fruitiers, enfin tout ce qui est nécessaire

ur la parfaite intelligence des termes de hotanigue ou de
jardinage emyployés dans cet ouvrage, relalifs aux formes et
directions des racines, tiges, fenilles, fleurs, ete. ; le tout ac-
compagné, en regard , de notes explicatives : ouvrage utile &
toules les personnes qui, possédant le Box Janpivien, veulent
cultiver par elles-mémes ou gouverner lenr jardin, marcotter,
grefler, palisser, etc., et se familiariser, sans une trop grande
applicalion, avee la science de la Botanique. Un vol. in-1a,
4 fr. A Paris, chez Aunor, libraire, rue des Magons-Sorbonne,

ne. 11.
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doit tenir son arrosoir élevé , pour diviserl’eau dayan-
tage et moins tasser la terre. On repasse plusieurs foissur
le méme terrain , au lieude donner toute'ean & la fois,

arce que la terres’imbibe mieux , et que I'eau ne coule
pas & groite et & gauche.

Il est également utile d’arroser, de temps & autre, la
téte des arbustes, afin de laver leurs feuilles. On se sert
alors d'une petite pompe pour-les grands arbustes ( pl.
XXXVI1),etd’uneseringue pour les petits (pl. XXll]l)) .
Dansl'ardeur de1’été il faut choisir le soir pour I'arrese-
ment ; mais au printemps et dans Pantomne, il vaut
micux arroser le matin. Dans tous les cas, quand on
mouille les feuilles , il est bon qu’elles aient le temps
de se ressuyer avantde recevoir les rayons du soleil , car
sans cela chaque goutte d’eau pourrait occasioner une
tache , une brilure, qui ferait souffrir et méme périr la
plante si cela se répétait. Dans I'hiver on ne doit arro-
ser les plantes, dans les orangeries, les serres , elc. , que
de dix];mures du matin 4 midi; et on ne doit employer
que de Ieau qui ait séjourné dans l'orangerie ou la
serre au moins 24 heures, quand il gele dehors.

Toutes les plantes ont besoin d’eau , mais en plusou
moins grande quantité, selon leur nature, ce que le
jardinier doit étudier avec attention. Elles ne doivent
étre arrosées qu'autant qu'il le faut pour entretenir leur
santé, car une trop grande quanhité d’eau, si elle ne
les fait pas pourrir, enleve le parfum des fleurs, la saveur
des légumes et des fruits., Les jardiniers intelligens
couchent leur poterie lorsque la pluie se prolonge trop.
On a un moyen facile de reconnaitre quand les plantes
et la terre ont besoin d’arrosemens; les premieres se
fanent, la seconde se durcit, se resserre & la surface,
ou se fend, ouse pulvérise,

INFLUENCES ATMOSPHERIQUES SUR LA VEGETATION.

Nous aurions beau donner aux plantes la terre la
mieux appropriée & leur nature, elles languiraient et
peériraient bientot si ’atmosphere dans laquelle s’éle-
vent leurs tiges n’était pas d’abord suffisamment chaude
et humide ; si ensuite elle n’était pas éclairée, et si
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enfin elle ne contenait pas en dissolution , sous forme
plus ou moins gazeuse, différentes substances dont les
unes sont des stimulans et les autres des élémens pro-
pres de la végétation. .

Chaleur humide. Comme nous ne pouvons conce—
voir de végétation sans la simultanéité de la chaleur
et de TI'humidité, nous confondons ces deux choses
sous le nom de chalear humide. Il parait qu'il fant
qu'elles solent en méme rapport dans I'acte de la vé-
gétation puisque si I'une diminue ou angmente, 'autre
restant la méme , la végétation souffre ou est anéantie.
Une chaleur humide de 3 4 4 degrés suffit & la végé-
tation d’un petit nombre de plantes; mais le plus
grand nombre s’accommode trés-bien de 20 4 3o de-
grés = quand nous voyons la végétation souflrir par la
chaleur, c’est que 'humidité de la terre ou de I'at-
mosphere , ou de toutes les deux ensemble, n'est plus
assez grande. Le sol et I"atmosphere de la Guiane étant
toujours 4 un haut degré de chalenr et d’humidite, la
végétation y est la plus belle du ﬁloba. C'est d’aprés
ces connaissances que la théorie des arrosemens est
basée, théorie assez bien établie chez la plupart des
cultivateurs pour que nous nous dispensions de la dé-
velopper ici.

thj:_mt'ifr'e. Toutes les graines germent parfaitement
sans lumiere ; cependant leurs produits périraient bien-
tot sils en étaient long-temps privés. Sa bienfaisante
influence sur la végétation est unanimemenl reconnue ,
mais la maniere dont elle influe, s’explignant diverse—
ment par les physiciens , c’est assez dire qti’on ne la con-
nait guere. C'est encore & la lumiere que les végétaux
doivent les couleurs dont ils brillent : quelques excep-
tions ne détruisent pas cette seconde loi qui s'éterd
jusqu’a Vodeur des fleurs et & la saveur des fruits.
Voyez encore les avantages de la lumiere & Particle
Serre tempérée.

‘Ombre. Si beaucoup de Flantes se trouvent bien de
la lumiere directe du soleil, il en est aussi plusieurs
auxquelles elle nuirait; celles—ci ne venlent qu'une lu-
miere diffuse et plus douce; telles sont celles qui crois-

sent
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sent sous de grands arbres , & une exposition inclinde au
pord , dans des endroits vaporeux , etc. Il'y en a méme
qui, croissant au grand soleil dans leur sol natal , ne peu~
vent se conserver gqu’a 'ombre dans nos jardins, parce
gu'on ne leur y donne pas de terre semblable &4 celle
gu’elles avaient. Beancoup de semis, de boutures , ont
impériensement besoin d'ombre pour réussir. L'étude
des bons et des mauvais effets de 'ombre, n’est pas la

rtie la plus avancée du jardinage; il reste encore
E:aucnup de remarques 4 faire i ce sujet dans 1'in-
térét de la science. y

Obscurité. Nous ne connaissons en culture que la
germination des graimss qui s’effectue parfaitement a
une obscurité complete; (fe reste de la végétation n’y
oblient aucun succes.

Aipr. Apres la chalenr homide et la lumiere, 'air
est de la plus grande importance pour la végétation ;
c'est lui (jni la complete en donnant aux plantes la
robusticite dont elles sont susceptibles : il contribue avec
la lumiere a augmenter leur conlenr et lenr saveur::
il leur fournit une grande parlie de leur nourrituve
ou de leurs élémens, an moyen des gaz dont il est
formé , et des nombreuses substances dont il est saturé ;
enfin il joue un si grand réle dans la physiologie vé-
getale que nous regretions que les bornes de cet ouvrage
ne nous permettent pas d’en parler avec. details. Un
air stagnant, quel qu’il seit, devient bientét mortel
pous les plantes en pleine yégetation. Si on nous disait
que I'air enfermé sous une cloche avec des boutures,
leur est cependant favorable, nous répondrions, que
cet air n’est pas anssi stagnant qu’on pourrait le croire
et que d’ailleurs, les boutures ne le décomposant qu’avee
une extréme lentenr, ce n'est guere que quand clles
ont des racines qu'il leur deyient nuisible; mais alors
- on l'a déja renouvelé plusienrs fois. Un air sec est tou-
jours nuisible en ce qu'il fait beaucoup n‘ansPirer les
p'lantgp. , et qu'il ne leur apporte rien 4 aspirver; un
air humide et chaud leur est au contrairve favorable,
surtout quand il est saturé d’électricité, comme dans
le moment des orages; c'est alors que la yégétation

?

4
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acquiert une activité extraordinaire : le champignon
seul ])arail en souflrir. Les exhalaisons marécageuses on
utrides , si fatales & I'homme lorsqu’elles sont mélées &
"air qu'il respire, sont au contraire tres-avantageuses i
la végétation. Enfins'il est quelquesplantes qui viennent
bien & I'airsec et vif desplaines élevées, il est reconnu
qu’elles viennent encore mieux dans un air chargé de
yapeurs.
CULTURE DES TERRES. 2
Nous entendonsici lés travanx quni ont pour but de
fertiliser la terre sans y ajouter de nouveaux moyens nu-~
tritifs; ces travaux sont les défoncemens, les labours,
les binages, ete.
Défoncement. Quelque favorable que paraisse la su-
erficie d’'un terrain qu'on yeut mettre en culture, il
Faul. d’abord le sonder jusqu'a la profondenr d’environ
3 pieds. Sionne rencontre ni tuf ni argile en bane, ni
Peau en nappe, on peut espérer du succes dans la cul-
ture qu’on y introduira. S1 on ne veut y culliver que
desplantes herbacées ou des arbrisseaux, il suffira de le
défoncer 4 la profondeur de 18 pouces et d’en extraire
les pierrailles : si on veut planter des arbres a de-
meure , il fandra le défoncer jusqu’a 2 ‘]ﬁeﬂs et demi,
ou au moins faire des trous de cette profondeur et lar-
ges de 4 pieds, & la place de chaque arbre, mettre la
. terre de la superficie dans le fond et celle du fond 4 la
superficie qu'on bonifiera ensuite par des amendemens
ou des engrais. Si on trouvait le tuf, I"argile ou l'ean
en nappe , & moins de 2 pieds de profondeur, il serait
inutile ou nuisible de défoncer; il n'y aurait qu'un
tres-petit nombre d’arbres gui pussent réussir sur in
tel fond ; il faudrait n’y cultiver que des arbrisseaux ,
des herbages, ou aller s'établir aillears.
Voici la maniéere de défoncer un terrain : on ouvre
une tranchée ou fossé large de 2 ou 3 pieds et de la
rofondeur eonvenable & la nature du sol , et on porte
fa terre extraite & I'endroit ot doit se terminer Topé-
ration. Quand cette premiere tranchée est vide , on la
remplit avec la terre d'une autre tranchée semblable.
que l'on ouvre immédiatement & coté, en mettant la
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terre de dessus dans le fond et celle du fond en dessus,
et en ayant soin de bien diviser le tout, d'éter les
Pierre.s, les racines 4 mesure qu’_orl en renconlre. On
continue jusqu’a la fin du carré oh on trouve la terre
de la premiere tranchdée pour remplir la derniere, Une
terre Séfoncée baisse d’environ un pouce par pied.
Labours. 1ls se font i la houe et & la Eéche; ceux
la houe divisent moins la terre, et ils sont moeins pro-
pres que ceux a la béche, mais ils sont plus expéditifs
et plus économiques : on se sert de la houe pleine dans
les terves seches et légeres ; la hone fourchue convient
mienx dauns les terres fraiches et un pen tenaces, mais
c’est toujours avec la houe fourchue qu’il faut labourer
les massifs d’arbres et d’arbrisseanx des jardins paysa—
ers, parce que cet instrument endommage moins que
fa béche les nombreuses racines qui courent ci et I dans
la terre de ces massifs. Labéche convient pourlabourer
les terres fortes ou fraiches garce qu’elle les divise mieux
et plus proprement. Quand le terrain est en-pente; il
vaudrait mienx pousser la terre du bas en haut, mais
oelléx serait tres—difficile ; on se borne & labourer en
travers de la pente pour qu’au moins la terre ne des-
cende pas si on ne peut pas la remonter. Pour com-
mencer a labourer on ouyre dans le bout de la piece
une jauge large de 2 fers de béche , et d’une longueur &
volonté; on répand la terve de cette tranchée sur le tet-
rain & labourer, ou on la porte a l'endroit ou doit se
terminer le travail, si on juge en avoir besoin pour
combler la derniere tranchée : ensuite on prend la terre
par béchées que l'on renverse sur Vautre hord de la
tranchée, en la divisant et 'émiettant bien avec le
tranchant de la béche de maniere que le fond et le
dessus. soient égalemént divisés, que la surface soit bien
égale, et que qa jauge conserve toujours sa méme lar—
geur et sa méme profondeur. Il est bien entendu qu’on
otera en méme temps les pierres el toutes les mauvaises
herbes ou racines qu’en rencontrera. Si on a du fumier
4 enterrer, on l'aura répandu anparavant bien dgale~
ment sur le terrain, ensuite on prend celui qui se
trouve sur le bord de la tranchée, et on 1’étend , non

.
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pas dans le fond de cette tranchée , mais sur le revers
opposé, et on le reconvre avec une partie de la terre

’il recouyrait lui-méme , et ainsi de suite jusqu’a la
fin du labour en tdchant qu'il n’y ait jamais guere que
deux pouces de terre sur le fumier.

La profondeur des labours est subordonnée & la na-
ture de la terre et i celle des plantes qu'on veut y met-
tre. Dans les terves légeres et pen profondes , un labour
de 6 4 8 pouces suffit; dans celles qui sont fortes et pro-
fondes , on lui donne une profondeur de 10 & 12 pou-
ces, alors on peut lui confier des arbrisseaux et des
racines pivotanles, tandis qu’on ne doit mettre que
des plantes & racines courtes, fibrenses et tragantes,
dans un labour moins profond. "

Presque toujours , dans les jardins, on divise son la—
bour en planches leu:%es de § ou 5 pieds, sépavées par
des sentiers d’un pied de largeur ; on ameublit encore
le dessus de la terre en la brisant avec une fourche
4 3 dents, et enfin on y passe le riteau pour achever de
la rendre trés-fine , el pour amener sur les deux bords un
petit bourrelet qui doit maintenir I'ean des arrosemens
sur la planche.

Binage, sarclage, serfouissage. Ges opérations ont

ur but de briser la croite qui se forme & la superficie
gz la terre par la sécheresse, par les arrosemens, et de
détruive les mauvaises herbes qui croissent parmi les
plantes cultivées: on se sert d’'une lame étroite qu’on
enfonce a la profondeur de 2 4 4 pouces entre les plan-
tes rangéesen lignes, et d’une fourchette 4 2 ou 3 dents
pour les plantes semées sans ordre.

Il y a des semis si ‘drus qu'il est impossible de les
garcler avec aucun instrument ; alors on est.obligé d’ar-
racher les mauvaises herbes i la main.

OuTILS ET USTENSILES DU JARDINAGE.

Béche. On se sert de béches de différentes formes , se-
lon le pays et la nature du terrain. La plus usilée est
celle figurée pl. XIX du volume de figures. 11 est essen-
tiel qu'elle soit d’une boune qualité, et corroyée avec
de Tacier. Une béche doit toujours étre d’une grandeur
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prop'orliounée a la forcede celui qui ]'empioie, et au

lus ou moins de légereté dela terre, comme 4 la pro-
Fondeur du labour que sa qualité exige.

Béche en fourche. Pl.qXXV. Pour labourer un ter-
rain rempli deracines, comme des lerres couvertes de

ommiers, d’asperges, etc. , on emploie cette béche qlui
n’est autre chose qu'une fourche & dents plates avec la-
quelle on évite de couper les racines.

Houe. Pl. XXV. La lame, ou carrée, ou arrondie,
on triangulaire, ou fourchue, fait un angle de 45 de-
grés avec la doville destinée & un manche court. Cet in-
strument est plus expéditif que les béches pour remuer
les terres légeres, maisle travail alabécheest plus parfait.

Binette. P1. XXV. C’estunesorte de houe, maiselle est
bien plus mince et plus légere ; le manche est aussi plus
long. Tille sert 4 faireles trous ou potelots pour planter les
pois, haricots, pommes-de-terre, et & biner et butter les
plantes pour lesquelles cette opération est nécessaire.

Serfouette. Pl. XIX et XXVIII. C’est une binette
ires-étroite, dont le c6té opposé & celui de la lame a
ordinairement 2 dents aussi longues que cette lame.
On s’en sert pour serfouir la terre autour des petites
plantes trop rapprochées pour y faire passer la binette.

Crocurr. Pl XXIX, fig. 5. Propre pour biner lé—
gerement dans les semis un pen drus, autour des plan-
tesen pots, et pour arracher les mauvaises herbes entre
les pavés.

Féchou. Pl XIX. Instrument publié pour la pre—
miere fois par madame Adanson. Le fer se fait dans la
proportion d'un fer de houe, mais le manche est plus
allongé. 11 est trés-utile pour enlever la terre du fond
des fossés, curer les boues qui ont de la consistance,
amonceler les terreaux, dresser les terrains, ete. Sa
courbure donne beaucoup de facilité i louyrier.

: La houe, la binette , 1a serfouette, le féchou, la ra-
tissoire, la houlette, la serpe et le croissant, doivent
étre , comme la béche, corroyés avec de 'acier.

3 Pelle. P, XIX. Instrument de bois, ordinairement
d’une seule piece, el dont le manche a environ 3 pieds.
Dans quelques cantons, toute la palette est de fer.
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Rdteau. Pl. XX. Il demande diverses proportions
quant 4 sa largeur, & la longueur de son manche, &
celie de sesdents en bois ou en _f%r, etal'espace qui sépare
ces derniéres , selon les travaux que I'on Xzit exécuter.

Ratissoires a pousser et a tirer. Pl. XIX. La premiére
est une lame de fer acérée ouune portion de faux longue
de 8 a g pouces, soudée ou attachée en travers a une
douille droite dont le manche a § on 5 pieds: tres—expé-
ditive dans les allées tendres ou sablonneuses ; 'ouyrier
se tient droit, va en avant ou en arriere. L’autre n'a
que 6 pouces de longueur, est attachée a une douille
recourbée en demi-cercle ; sert dans les allées dures , ou
a biner des légumes; l'ouvrier est courbé et ne va qu'en
avant, Lacharrue a ratisser les allées, figurée planche
KXXXVIII, les remplace avec un tres—grand avantage.

Piocke. Pl. XXV. Instrument trés-utile pour faire
des trous et pour la déplantation des arbres. On a des
?ioche.s a deux taillans qui servent dans les pierrailles et

es terrains compacts.

Fourche. P1. XIX. Elle est indispensable pour tra-
vailler les fumiers , faire les couches, ete.

Houlette. Pl. XXII. On s’en sert pour tiver de la
terre des ognons, pates ou griffes de fleurs, et pour le-
ver des marcotles et autres petites plantes. Voyez aussi
les transplantoirs, pl. XXVIIT et XXXVI.

T'ransplantoir. Cet instrument a plus besoin , pour
étre compris, d'une figure que d’une description, On
verra des transplantoirs dans les pl. XXIT, XXVIIT et
KXIX. Celw Ee M. Legoube, pl. XXXV, est tres-
mgénienx , d'une grandeutilité et ne cotite presque rien.

Brouette. Pl. XXII. Elle doit étre faite dans des
proportions calculées sur la force de celui qui I'emploie.
La méme planche représente une brouette a civiere.

La hotte est tres-commode pour le transport des fu-
miers, terres et terreaux , dans les parties o1 la brouette
ne pentétre employée. On faii des hottes a claire voie,
pour les matieres volumineuses, comme les fumiers, les
feuilles, les litieres.

Paniers. 11 est essentiel d’en avoir de diverses propor-
tions. 1ls servent, lorsqu’on sarcle ou qu’on épierre & la
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main , pour y mettre ce qu’on tire de la terre, pour y
slacer les fruits et les ltffu.mes qu’on récolte. Voyez, pl.
(XIII bis, un panier d'une forme tres-commode pour

I'usage d’'un jargiuier. Les paniers nommeés mannes,
faits grossierement, sont employés pour y planter de
jeunes éleves d’arbres pivotans et dont la reprise est dif-
ficile , ou des marcottes et autres plants qu'on veut enle-
ver en tout temps avec leur motte sans qu'ils souffrent
de la transplantation. On les laisse en terre jusqu’au
moment ou I'éléve est bon & metire en place. Le panier
esl souvent & moitié pouri; mais la motle est bien garnie
de racines, et la reprise assurde.

Serpette. Pl. XVIII. Petite serpe destinée 4 la taille
des arbres et des vignes. La lame a 3 pouces de hauteur
et un pouce de largeur dans le bas. Cette serpette sert

ur la taille des branches fortes ; mais on en a une plus
setite pour les péchers, arbrisseaux et arbustes delicats.

es lames doivent étre d’un'bon acier bien trempé, et
les manches faits d’une matiere qui , comme la corne de
cerf, ne glisse pas dans la main : les manches doivent
encore se terminer au bas par un point d’arrét qui les
maintienne quand on fait un effort.

Greffoir. P1. XVII. La lame doit étre arrondie sur
le bout, du e¢dté du tranchant; le manche, en corne
de cerf, est terminé par une spatale d’ivoire.

Sécateur. Cet instrument a deux branches qui saisis-
sent un scion et le coupent net, lorsqu’il n’est pas Ilus
ﬁms que le petit doigt. On en fabrique depuis Ecu ans
des dimensions assez fortes pour conper des branches
d’une certaine grosseur ; d’autres au moyen de manches
de 5 a 6 pieds permettent d’atteindre & des branches éle-
vées. Voy. le volume'de figures, onil yena6 de dessinés.
Plusieurs jardiniers préf‘erent maintenant le sécateur
a la serpette , pour tailler leurs arbres.

Serpe. Pl. XXI. Cet instrument sert pour couper des
branches un peu grosses dans les arbres en plein vent et
d’agrément, pour faire des fagots, préparer des pieux,
des échalas, des marques , ete.

Croissant, Pl. XX. Instrument, dont la lame ,
demi - circulaire, d’enyiron un pied, est tranchante
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dans la partie intérienre. Armé d'ungrand manche de
boisléger , il sert i élaguer et tondre les arbres'des alldes.

Ciseaux ou cisailles de jardin. Pl, XX1. On les ern-
ploie & tondre les petites palissades, les buis, et arbris—
seaux des plates-bandes.

Ichenillotr. La deseription des différentes sortes
d’échenilloirs serait trop longune et peu claire. Le volume
de figures en contient plusicurs nouveanx qui réunis—
senl tous les avantages.

Scie. Pl. XXI. On emploie denx especes de scies.
L’une est en forme de coutean de 6 &4 8 pouces de long,
pour couper les branches trop fartes pour la serpette ;
Pantre est la svie & main on égoine. Elle sert pour scier
des branches placées de maniere que la serpe ou la hache
ne peavent y atteindre. :

Hachette. Petite hache plus commode que Ia serpe
dans beaucoup d’occasions.

Cordeau. Pl. XXI. Ficelle de 10 & 16 toises, atta—
chée par ses denx extrémités & deux piquets d’environ
un pied. Le cordeau sert pour les alignemens,

argues. Quand on cultive un grand nombre d’es—
peces ou de variétés de plantes, il faut les marquer pour
les reconnaitre. On sesert, pour les pots, de plombla—
miné que l'on coupe en morceaux de 2 pouces de lon -
gueur sur 8 lignes; on coupe un des bouts en (Foiﬂl.e et
on fre:f)pe al'autre extrémité les numéros avee des poin-
cons d'acier , qui se trouvent, chez les quincailliers, et
sont peu cotilenx. Les étiquettes des arbres sont des pe-
tits carrés de plomb laminé frappés de n%. et suspendus
aux branches par un fil de laiton. On fajt aussi ces
marquessur de petitesbandeleiles de plomb laminé, que
Y’on roule sur les branches. Enfin on se sert encore d’ap-.
doises sur lesquelles on grave, ou de bouts de lattes de
12 a 18 pouces de long sur lesquels on peint ses numé-
ros. Voy. la pl. XKI_XS.

Arrosotr. Voy. les pl. XXII et XXII. Cet in-
strument doit étre en cuivre pour étre de meilleur
usage ; cepend.’mt lluelq_ues versonnes se¢ contentent
d’arrosoirs en fer—blanc qu’elles couyrent , en de~
hors, de deux couches de peinture i 'huile, et quelles
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ont soin, gquand elles ne s'en servent plus, de tenir
renversés et i couyert, Plus les gerbes sont percées fin,
moins 'arrosement bat la terre et couche les plantes.

Pompe a main. Cettemachine, en cuiyre ou en fer-
blanc, lance I'eau & plusieurs toises de hauteur dans1’at-
mosphere ot elle s'imprégne des diverses substances de
'air. Voy. lapl. XXXVII, ou ellé est dessinée fort en
détail, et ayec des changemens produisant & volonté un
jet ou une pluie tres-fine,

Rouleau. Pl. XXI1I. C’est un cylindre d’un bois dur
et pesant, quelquefois de pierre ou de fonte. Ses dimen-
sions varient suivant la qualité des terres. On s'en sert
pour unir les piéces de gazon, pour resserrer leurs par-
ties ¢l pour forcer les plantes & Laller.

Fchelles. Les échelles simples employées pour la
taille ou le palissage des espaliers doivent ayoir a leur
extrémité superienre deux chevilles longues de 6 4 8
pouces, qui forment un angle droit avec les traverses , et
empéchent’échelle de porter surles arbres. Pour tailler
les arbres élevés, il faut une échelle double.

Coutean pour les asperges. Pl XX, fig. 6. On s'en
sert pour couper les asperges visibles , sans nuire aux nou-
velles pousses ni aux racines.

Cueilloir. Lespl. XXV, XXXV et XXXVI en re-
présentent 4 de différentes formes, dont un tres-simple
el que 'on peut fabriquer soi-méme. Ils servent & cueillir
des fruits et des raisins sans monter a 'échelle.

Clate. Cadre en bois de 5 pieds de hauteur sur 3 a 4
de largeur , avec une traverse en croix au milien. On la
garnit de tringles en bois ou en fer 46, 8 ou 10 lignes

e distance. On jette avec une pelle la terre contre la
claie ; la terre la plus fine passe au travers ; les mottes et
les pierres tombent au pied : on brise les mottes et on
repasse la terre,

Crible, Nécessaire 4 ceux qui cullivent beaucoup
de plantes en pots. Il sert 2 rendre la terre plus
meuble, et a enlever les petites pierres qui ont passé
a travers la claie. On doit en ayoir 2 en fil de laiton ,
dont I'un ait les mailles de 6 lignes , et 'autre seulement
de 3 lignes.

4
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Fan. Neécessaire & un jardinier pour nettoyer ses grai-
nes, les purger des corps étrangers et de la poussiere.

ORGANES EXTERIEURS DES VEGETAUX.

Lzs yégetaux qu'il nous importe le plus de connaitre
offrent , la plupart, des fleurs, des fruits, des graines,
des racines , des tiges et des fenilles. Nous allons rappe-
ler succinelement les fonctions de ces organes.

La fleur renferme les organes de la genération. Klle
est composée d'une ou de deux enveloppes : l’en\'elopye
extérieure s’appelle calice (1) et I'intérieure corolle.
Les organes de la génération sont les étamines et le
pistil : Pétamine est 'organe mdle, et le pistil Uorgane
femelle. L’étamine se compose d'un filet surmonté d'une
anthére : le pistil se compose d’un ovaire et d'un stig—
mate qui lul adhere immédiatement, ou médiatement
au moyen d'un style. L'anthere renferme une pous-
siere appelée pollen , dans laquelle réside la vertu pro—
lifique. Le stigmate est la partie de Povaire sur laquelle
agit immédiatement lavertn du pollen. Quand I’époque
dc la fécondation est arrivée, le stigmate shumecte ou
devient visqueux < 'anthere s'ouvre, le pollen s'en
¢chappe, les globules qui le composent se crevent et
lancent un fluide appelé par les physiciens aira semi-
nalls : le stigmate , avide de ce fluide , ¢'en impregne :
la vertu prolifique du fluide agit jusque sur les ovules
renfermes dans 1'ovaire , et la fécondation est consom—
mée. Un voile , impénétrable jusqu’aujourd’hui, couvre
a nos yeux le chemin que suit cetle aura seminalis pour
arriver jusqu’anx ovules, et nous ne saurons probable—
ment jamais comment elle agit pour les féconder.

L’¢tamine et le pistil ne sont pas toujours contenus
dans la méme (leur : I'étamine peut étre dans une fleur
et le pistil dans une autresur'la méme plante, comme,
par exemple, sur le melon. Ces organes peuvent méme
étre I'un surune plante et I"autre sur une autre plante,
comme dans le chanvre, le pistachier : dans ce dernier

(1) Pour Texplicalion de ces termes , voyez le vocabulaire
explicatif a la fin de Pouvrage, et le volume des figures.



Organes des végetaux. 83

cas, la fécondation est plus exposée a étre incomplete
ou nulle i cause des distances , des corps interposés , des

luies, ete. C'est depuis que le phénomene de la fécon-
gaticm, quoigu’inexplicable , est devenu, en quelque
sorte , une connaissance vulgaire,, que nous ayons ob-
tenu ce grand nombre de variétés de voses, de dahlia,
d’eeillets, d’auricules, ete., nombre quiaugmente tous
les jours par les nouvelles opérations des physiciens ,
des curieux et des amateurs. Voiei ['un des procedés qui
peuvent s’a;g)liq-ner a tous les végétaux floriferes pour
en obtenir de nouvelles varietés, Supposons que nous
n’ayons encore qu'un rosier a fleur rouge et qu'un ro-
sier a fleur blanche , et que nous voulions en obtenir
d’autresdont les fleurs aient ces deux couleurs. 11 faudra
avoir grand soin de couper et d’enlever toules les éta-
mines des fleurs de I'un de ces deux rosiers avant qu’elles
vépandent leur pollen, et de saupoudrer deux ou trois
fois les stigmates de ces mémes fleurs avee le pollen des
antheres :f:ﬂl'autre rosier. Si l'opération réussit bien ,
les graines qui en proviendront donneront des rosiers
dont les fleurs auront certainement du rouge et dn
blane. Quand cette fécondation adultérine a lieu , soit
naturellement, soit par 'industrie humaine , sur des
plantes qui ne sont congéneres qu'a un degré cloigné ,
la plante nouvelle qui peut en résulter se nomme Jy—
bride , et elle est quelquefois privée de la faculté de se
reproduire par graines.

Les fruits succedent aux fleurs et renferment les
graines; il y en a de toutes les formes, de toutes les
grosseurs, de toutes les consistances, el plusieurs sont
des alimens aussi sains qu'agréables. _

Les graines sont le résultat delafloraison et de la fé-
condation. Elles sont le- moyen le plus naturel de la
multiplication des plantes, quoiqu’on emploie trés-son-
vent d’autres moyens pour arriver i ce but. On doit étu-
dier leurs formes pour apprendre a les reconnaitre au
premier coup d’ceil , et par-la éviter des méprises désa-
greables. 11 est trés-essentiel aussi de savoir distinguer
les vieilles d’avee les nouvelles, parce que toutes ne con-
seryent pas leur vertu germinative pendant le méme
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espace de lemps. Telle graine cesse d’ctre fertile apres un
an , tandis qu'une autre germera apres 1o et 15. I est de
principe genéral gu'une vieille graine donne des fleurs
plus souvent doubles, des fruits meilleurs, et que la
nouvelle graine pousse des tiges et des feuilles plus yi-
oureuses. Les graines ne se recueillent qu’a lear par-
aite maturité, ce qui se reconnait lorsqu’elles se de-
tachent facilement de la plante.

Les feuirlles sont extremement utiles anx végétaux ,
parce que leurs surfaces, étant plus criblées depores que
les autres parties des plantes, absorbent aussi une plus
grande partie des fluides indispensables & leur nourri-
ture. Quand on les supprime pour aider 4 la coloration
des fruits, il faut toujours y mettre beaucoup de réserye.

Les tiges sont le principal produit dela yégétation et
le support des feuilles ei de la finctification. Elles sont
recouvertes d’une écorce (ui , outre ses fonctions parti-
culiéres, exerce aussi en partie celle des feuilles: 1l fant
done la tenir toujours bien nette : ses couches les plus
interieures portent le nom de liber, etla couche la plus
extérieure celui d'épiderme. C'est entre le liber et le
bois que la nature organise la matiere de la végétation
a certaine epoque de I'année , celte matiere a la consis-
tance d'un mucilage et porte le nom de cambium ; dans
d’autres temps elle est flnide et limpide comme de I'eaun
et porte celui de séve; ou bien elle est colorée ou im—
pregnée de sucs particuliers et n’a Thm de nom bien dé-
termine. Dans tous les cas, c'est elle qui, se changeant
en liber d'une part et en bois de I'autre, fait grossi
les plantes. C’est en mettant en contact , avec (lfe cer-
taines conditions , le camnbium des deux végétaux qu’on
opere leur greffe. Les tiges sont dites herbacées, quand
cﬁ(:fs n'ont pas de consistance et meurent apres ayvoir
Jruotifié une seule fois; elles sont Zigneuses quand elles
persistent plusieurs années, et prennent le nom de
trone si elles deviennent un grand arbre.

Les boutons ou bourgeons croissent anx aisselles des
feuilles, et sont enveloppés d’écailles nues , velues, en
duites de gomme, de résine, et chargées parla nature de
les garantir du froid et de 'humidité. En se déyeloppant
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ils produisent du bois , des feuilles ou des fleurs. On doit
s'habituer a les reconnaitre, avant leur épanouigse-
ment , sur les arbres fruitiers. Les Jowtons & bois sont
ovales et pleins; les boutons a feuilles sont allonges
et trés-minees ; les boutons a fleurs on d fruits sonl gros,
gonflés et arrondis. ( Voyez pl. XVII bis, fig. 4.) .

La racine, en se développant, est extrémement dé-
licate trol) faible encore pour tirer sa nourriture de
la terre, elle la recoit des deux premieres feuilles ou
colylédons de la petite plante : ainsi ces cotylédons
ne doivenl jamais étre retranchés. Lorsqu’elle prend
de la force elle s'enfonce verticalement dans la terre,
et dans ce cas on lappelle pivotante ; ou elle rampe
parallelement a 'a surface, & peu de profondeur; et
on la nomme éragante. Elle est on ligneuse, ou fibreu-
se, ou bulbeuse , et alors, selon sa forme, elle peut
porter les noms de dulbe, griffe, tubercule, eto.
Ses fonctions sonl de fixer les plantes a la terre, et
d’en tirer les sues nutritifs ; aussi , lors des iransplau-—
tations , ne doit-on couper que celles qui sont alterées.
Les racines sont annuelles quand elles vivent un an,
bisannuelles quand elles en yivent deux, et vivaces
lorsqu’elles durent plusieurs années. Le contact de
Vair leur est tellement nuisible qu’il faut les y laisser
exposees le moins long-temps possible.

MuLTIPLICATION DES PLANTES.

Toutes les plantes se multiplient par leurs grames.
Une grande partie se reproduisent par leurs ra-
cines ; d’autres par leurs tiges , leurs branches, et méme
par lears feuilles. La multiplication par graines, donne
quelquefois de nouvelles variétés; celle par racines ,
par figes et par branches, perpétue les variétés.

i ﬂ’fulr{plica!fan par graines.

Les semis sont en général la maniere la plus siire et la
H}@-lllelire pour obtenir des individus sains et vigoureux,
d’une croissance rapide. Il n’y a qu'un petit nombre*
d’arbres, parmi les érables, les sorbiers et quelques
autres, qui prennent un plus grand développement
ctant greflés, que francs de pied. C'est aussi par les
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semis seuls qu’on pent se procurer de nouvelles variétes.
Chaque plante se seme & une époque déterminée , in-
digquée & son article particulier.

Choix el conservation des graines. 11 importe beau-
coup de n'employer que des graines bonnes et bien
miires , ce que 'on reconnait aisément & leur poids, a
leur couleur, et surtout & leur grosseur. Quand elles
sont bien pleines, ce dont on s'assure en en conpant
une dans son milieu , qu'elles n’ont ni rides ni aucun
indice de corruption , elles sont susceptibles de germi-
nation , 4 moins gqu'elles ne soient trop vieilles. L'é-
prenve de Peau, par laquelle les mauvaises graines
surnagent et les bonnes vont an fond, est assez certaine
yuand on ne 'emploie pas sur celles qui sont huileases
el sur celles qui , venant de loin , ont été mal préparées.

On conserve les graines plus on moins long-temps ,
selon leur faculté germinative; il y en a qui la perdent
de suite. Quand on est foreé de les garder quelque temps
avant de les semer, on les méle avec de la terre et du
sable frais , puis on les enferme dans une boite de fer-
Llanc ou dansune bouteille que 'on bouche de maniere
i les défendre dn contaet de air. Lorsque le moment
cst arrivé, on les seme avee la terre qui les conlient.
Quant & celles que 'on peut garder long-temps, il faut
les garantiv du contact de I'air, et les serrer dans un
lieu qui ne soit ni humide ni trop chaud, On laisse
dans leurs enyeloppes naturelles celles & siliques et 4
- capsules seches. Celles 2 enveloppes humides, suscepti=
bles de rvetenir ’hnmidité , seront mieux dans des sacs.

Préparation des graines. Les graines nues , comme
celles de I'willet , de la balsamine , n’ont pas besoin de
précautions pour étre semées également. 11 n’en est
pas de méme des graines aigrettées, velues el mem-
Lra-neusea : 1l faut, dvant de les semer , les frotter dans
ses mains avee du sable trés—fin ou de la cendre: au-
trement elless’attacheraient on pelotonneraient ensem-
ble. Les graines tres-fines se' mélent avec de la terre
seche bien tamisée.

Stratification. Pour hitter la végération de quelques
graines et de tous les noyaux; on doit les mettre & stra-
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tifier avant d'étre semés, An mois de novembre on les
slace dans des vases, par lits, sur de petites. couches
e terre ou de sable, ge 1 4 2 pouces d’épaisseur cha-
cune. On ferme les vases et on les porte a la cave, oit
on les enterre a4 1 pied de profondeur, au midi. Vers
la fin de février, 1 ces graines ne commencent pas &
germer , on les arrose légerenent ; au mois de mars on
les retive pour les mettre en place. ~
Modes de semis. 1ls yarient selon la nalure des ve=
gétaux, le volume des graines, selon qu’ils sont faits
en plein champ ou dans-des jardins, selon que les
plantes sont plus ou moins délicates. I est un prin-
cipe général qu'il ne faut pas oublier : ¢’est que toutes
les plantes font plus de chevelu dans une terré douce
légere , comme le terrean de couches, que dans uné
terre forte. Si denc on seme dans Fintention de repi-
quer ou de replanter ailleurs les plantes qui en pro-
viendraienl, on doit faire son semis dans une terre douce,
fertile, tres-divisée et tenue fraichement, afin d'ob-
tenir du plant bien garni de cheveluz, ce qui en facilile
beaucoup la reprise 4 la plantation. On n’est pas tenu
a cette riguenr lorsqu'on seme des plantes pour rester
en place; mais alors la terre a dd étre defoneée d'au—
tant plus profondément, que les plantes doivent faive
de p{tss longues racines. Dans tous les ¢as la terre
doil étre bien ameublie, amendée, et ,composée con-
venablement. Souvent aussi il est nécessaire d’abriter
par un paillis ou par wn terreautage les graines déli=
cales; on étend sur le semis une couverture leégere de
terrean, de mousse ou de paille menue provenant des
débris de couche ; elle empéche la terre Ee se plomber
et protege les jeanes plantes contre I'ardeur du soleil.
Semis a la volée. Glest jeter les graines & la main.
Pour les enterrer on aplanit la terre & la herse ou au
rdteau , selon la nature et la grandeur du semis. 11 faut
beaucoup d’habitude pour semer ainsi avec égalité.
Quand on veut que les plantes s'effilent , comme le
chanvre etle lin, on seme Lu ; on seme au contraire tres«
clair lorsqu’on désire qu'elles grossissent, par exemple,
les' carottes, salades, etc. On éclaircit & la main les
plantes qui se génent entr'elles.
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Semis en rayons: Les plantes qui demandent & étre
binées et sarclées se sement ainsi : on ouvre, au cor-
deau, des rayons d'un pouce ou 2 de profondeur ; on
y jette de la graine, et 'on recouyre avec la terre
qu'on a déplacee. -

Semis en potelots on pochets. On fait des trous &
une distance et 4 une, profondeur déterminces par la
nature de la plante; on recouvre d’abord avec une par-
tie de la terre déplacée, et plusitard on butte en ra
prochant et relevant autour (?e la tige la terre des edtes.

Semis en pépiniére.On place, un dun, des pepins on
noyaux 4 des distances égales et combinées d’apres la
grandeur de la plante, la faculté de la biner, et I'é-
poque 4 laquelle on doit la lever. On fait ce semis en
automne , et en terre convenable. Les pepins doivent
étre enfoneés d'un pouce de profondeur dans la terre,
et les noyaux de 2. On couyre pendant les fortes gelées
avec de la paille ou des feuilles, et l'on découyre au
printemps.

Semis en terrines et en pots. 11 se fait, avec les mémes
précautions que les autres, pour les plantes délicates qui
demandent & étre changées d'exposition , et serrées I'hi-
ver. On met dans des pots sépares ( voy. pl. XXTIT bis)
les plantes qui craignent la transplantalion & racines
nues, comme les melons. Le fond de la terrine doit
étre garni d’un bon lit de gros sable, pour faciliter
Iécoulement des eaux. Les terrines ou pots dans les-

uels on a semé des graines tres-fines, et qui aiment
I'humidité , se placent dans un vase plein d’eau, de
maniere a ce qu’elle atteigne le quart de leur hauteur.
L’eau s'insinue par-dessous et humecte suffisammment la
terre , qui par ce moyen ne peat plus étre battue i
tassée par des arrosemens devenus inutiles.

Semis sur couche. On seme, de méme qu’en pleine
terre , sur couche simplement , ou sous cloches, toutes
les graines donton veut hiter la germination , ou d’au-
tres trop délicates pour la pleine terre.

Multiplication par racines, tubercules, ogndm , ete.

_Ca':'eu.r et bulbilles. Les bulbes, ou ognons , pro-
duisent de petils caieux, qui, enlevés et replantds,
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servenl & multil}lier la plante. On ne doit les en déta-

cher que lorsquils sont mirs , ce qui arrive quand la
lante est entierement desséchiée. Les bulbilles ou so—

iplcs sont de pelits corps charnus (ui croissent aux

aisselles des femlles et a la place des fleurs de quelques
lantes. On les cultive comme les caieux.

T'ubercules. Certains végétaux convertissent leurs
racines, en tout ou en partie, en tubercules de diverses
dimensions dans lesquels la vie de la plante se vetive
quand la végétation cesse. Ces tubercules séparés et
remis en terre forment de nouvelles plantes. PL I,
fig: 3, 8. Telles sont les racines de la patate. L'étude de
Porganisation végétale nous apprend que le tubercule
appelé pomme~de-terre, celui du topinambour et de
quelques autres regardés yulgairement comme des raci—
nes, sont de veritables tiges souterraines , munies d’yeux
ou de bourgeons commnie les tiges aériennes. Ln effet,
quand on plante une pommme-de-terve, elle ne gressit
pas et ne produit aucune racine ; mais ses yeux se dé=
veloppent en ti_gés , lesquelles prodmsent de véritables

racines et de petits rameaux souterrains munis d’écailles,

au lieu de feuilles , et qui se gonflent en nouvelles pom=
mes—de-terre & leur extrémité ou dans quelques auires
parties de leur longueur. Quand les tubercules sont
gros et munis d’yeux & leur surface, on peut les couper
en autant de morceaux quiil y a d’yeux : chacun pro-
duira une nouvelle plante.

OLiglletons, rejetons. Cesont des rejets enrvacinés qui
eroissent au collet ou sur les racines de la plante-mere.
On les sépare et replante avec les précautions indiquees
& chaque culture particuliere, (Pl 1.} ;

Racines. On releve une racine et on expose son extré-
mite a Vair. Il s’y forme bientot'des bourgeons qui se
développent et fournissent une plante nouvelle. Lors-
quelle est assez forte , on sépare la racine et on U'enlgve
pour la transplanter ailleurs. On peut encore couper
une racine (cela ne doil pas s’appliquer a toutes les
plantes ) en trongons, planter les morceanx en lais-
sant a Pair leur extrémifé; tous pousseront bientot
des tiges,

———————————

e
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Eclat s ou séparation des racines. Les plantes 4 ra-
cines vivaces poussent des touffes épaisses de gemmes-,
boutons ou turions, que I'on sépare en autant de peti-
tes touffes , soit par déchirement , soit en conpant avec
la béche ou avec un autre instrument.

Multiplication par les tiges.

STOLONES , traces, coulans. (Pl. 1 et 11, fig. 7.)
Quelques plantes , Har exemple le fraisier , produisent
des coulans qui produisent des bourgeons & chaque ar—
ticulation. Ces bourgeons , séparés et replantés, pro-
duiront autant de nouvelles plantes.

MircorrE. Marcotter une plante cest provogquer
une ou plusieurs de ses branches, & produire des ra-
cines tandis qu'elles tiennent encore & leur mere.

Marcotte simple. (P1.XV, fig. 1, 6.) Elle consiste &
coucher en terre , & 3 pouces de profondeur plus ou
moins , une branche que 'on y fixe par le moyen d’un
crochet en bois ( fig. 2) , et que 'on recouyre ensuite.
On a eu soin d’effeuiller la partie qui se trouve enterrée,
et I'on redresse celle qui reste au—dessus, mais avee mé-
nagement pour ne pas la casser. Celle marcotte est ap-

elée provin ou en archet. Lorsque la branche, aulieu
S'étre coupée hors de terre, est recouchée de nouveau

i fournir une seconde, une froisieme ou un plus
grand nombre de marcotte, le marcoltage est en ser-
penteaux ou arceaux ( fig. 1, a, a).

Marcotte par simngu?at:’orz. Fig. 1, c. La méme
gme la précérgente , avec cetle différence qu'a la partie

e la branche mise en terre , on serre l'écorce sans la
mnger , prés et au~dessous d’un ceil ou d’un neeud, avec
du fil de fer, de laiton on de lin.

Marcotte par torsion. (Fig. 1,4.) Elle consiste & tor-
dre la branche dans Pendroit olt on veut qu’elle prenne
racine. On l'emploie pour les plantes sarmenteunses dont
I'écorce est trés-mince.

Marcotte par cireconeision. Comme celle par étran—
glement , excepté qu’au lieu de la ligature , on enleve,
an-dessous d'un ceil, un anneaun de "écorce.

Marcotte par incision. (Fig. 1d et 6 a.) Differe de
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la précédente par une seule opération , mais qui se fart
de plusieurs manieres. 1°. L'incision en fente simple :
elle consiste a fendre la branche dans le milien avec
un instrument tranchant et pointu, et & melire entre
les 2 Farties, un petil corps, une pierre par exemple,
pour les tenir écartées. o°. L'ineision & talon : on fait
une incision horizontale qui doit pénétrer jusqu’au mi-
lien de ’épaisseur de la branche, puis on détourne le
tranchant de 'instrument et 'on divise la branche en 2
en remontant de 8 ou ro lignes sans rien amputer ; on
écarte le talon qui reste dans une position presque
perpendiculaire lorsqu’on releve la branche pour faire
sortir son extrémité hors de terre. 3°. L'incision compli-
guée : employée {)uur les arbres les plus rebelles; on
entaille horizontalement la branche a moitié ou aux 2
liers de son épaisseur , puis on fait 2 ou 3 fentes per-
pendiculaires sur cette entaille : on les tient écartées
par le moyen de petits corps durs, et 'on place dessus
un morceau d’éponge-momllée.

Marcotie par amputation. On la fait comme celle
par incision_h' talon , mais on enleve enticrement ]-e
morcean incisé. Les marcottes par circoncision , inci-
siom , et amputation ne peuvent se faire sur les arbres
et arbustes & écorce mince.

Mareotte par cépée. On coupe rez de terre un arbre
ou un arbuste, ¢t Yon recouvre la souche avec de la
terre : elle donne plusieurs rejets qu’on enleve lorsqu'ils
onl pris racine.

Ces marcottes ne peuvenl pas toujours se faire an
pleine terre , ou dans la méme terre que la plante-mére,
parce que souvent les branches sont trop élevées pour
étre couchées , ou que les plantes sont dans des pots
Lrop pelits Eom- y faire le couchage, ou que la trans—
plantation de la marcotte , apres sa reprise , peut l'ex-
Hoser & mourir. On les couche, si c'est en pleine terre,

ans un panier ou dans un pot anquel on fait une pro-
fonde échancrure d'un c61é pour y faire passer la bran-
che, 4 moins qu’on ne puisse la faire passer aisément
par le tron du fond, qu’on élargit i cet effet. (Voyez
pl. XV, fig. 1.) Pour celles que I'on ne peut coucher,
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soil & cause de leur fragilité, soit & cause de leur hau=
tear, on se sert d’un pot en 2 parties ( fig. 5), d'un
cornet en plamb (fig. 4, 4); ou d’une espece d’enton-
noir de fer -blanc qui s'onyre avec des charniéres ; on
emploie aussi des vases de verre (fig. 3, et fig. 1) com~
poses de 4 ou 6 morceaux plus larges dans la partie
supérieure que dans la partie inférieure , unis avee du
plomb comme les vitraux , ce qui donne moyen de voir
quand les marcottes ont poussé des racines. Enfin , sila
reprise est prompte, comme par exemple celle des ceil-
lets, on peut faire avec du papier fort un cornet main-
tenu avec deux épingles : la branche préparée , on la
place dans le vase que lon remplit de terre recouverte
de mousse el tenue constainment humide. On n’enleve
les marcottes que lorsqu’elles sont bien enracinées : chez
les arbres et arbrisseaux difficiles on d’un grand prix,
on les sévre peu & peu en faisant une entaille, d’abord
jusqu’au tiers de leur diametre , huit jours apres, on
la creuse jusqu’a la moilié, ensuile jusquau trois
quarts, el enfin on la détache tout-a—fait.
Bouvrungs. Cemode demultiplication a fait de grands
grogri:s depuis le commencement du siecle, et il est
evena d’une telle importance en horticulture, que nous
eroyons deyoir le déveﬁp erici avee quelques détails.
Une bouture est une branche détachée d’un végétal
et 3ue Von plante afin qu’elle se forme des racines et
se développe en une plante semblable & sa mere. Cer-
taines boutures, telles que celles de saunle , de surean,
de quelques peupliers, réussissent presque sams. soins;
mais le plus grand nombre exige des soins assiduset 'em—
ploi de divers procédés que nous allons rapporter. Il y a
cependant encore quelques végétaux qui se sont refusés
jusgqu’ici & tous ces modes de reproduction. La condition
la plus indispensable au succes des bontures, est de les
mettre dans une humidité et nne température conve-
nablesa leur nature. Les plantes qui ont beaucoup de
tissu cellalaive , reprennent plus facilement de bouture
que celles qui ont le bois sec et dur; une température
plus élevée que la température ordinaire leur est fa-
vorable; majs il faut les empécher de transpiver, et
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s'opposer a I'évaporation de 'humidité de la terre dans
laguelle elles sont plantées : enfin il faut ticher de
faire en sorle, autant qu’il dépend de nous, que leur
température soit toujours égale ainsi que ’humidité
de leur pied. ;

Secrion I. Fégétauz de pleineterre qui se dépoutllent
I'hiver, et dont les boutures se font & Uair libre.

Bouture en plancon , usitée dans la multiplication
des arbres aquatiques ou qui reprennent tres-facilement,
comme les saules et plusieurs peupliers ; on prend une
branche de ces arbres , longuede 12 & 15 pieds; on I'é-
monde en ménageant sa téte, on l'aiguise un peu par
en bas pour U'enfoncer dans un trou fait ayec un pieu,
selon l'usage le plus général, mais il vaudrait mieux
faire un trou plus large qu'on remplirait avec la méme
terre quand la bouture serait en Elace , et qu’on fonle-
rait tout autour pour lui donner de la solidité. On Vat-
tache de suite s un tuteur si elle est dans le cas d’étre
ébranlée par les vents.

Bouture simple. Elle sert a multiplier presque tous
les arbrisseaux propres 4 U'ornement des jardins pitto-
rvesques et plusieurs grands arbres. En février, on coupe
des branches de la pousse précédente bien aofitées; on
les diyise par trongons longs de 4 & 8 pouces, selon les
especes, et de maniere que la coupe inférieure soit im-
médiatement au-dessons d'un noeud ; et qu'il y ait de 4
a 6 neeuds sur chaque trongon ou bouture : on en fait
de: petites bottes par espece, qu'on enferre an guart
par le bas dans du sable frais, dans un lieu abrité du
grand vent et de la gelée. Au commencement d'avril ,
on les plante au plantoir, en laissant 2 ou 3 yeux de—
hors, dans une cétiere au levant ou au nord, bien
labourée , déja paillée on que 'on paillera immédia—
tement apres la plantation. Aussitot que la sécheresse
et les hiles se font sentir , on arvose avec assiduité.

{3 outure avec bourrelet. Quand on s'est flpergu qu'une
espece ne réussit pas par le moyen précédent, il faut,
en juin, prafiguer la plaie annulaire immédiatement .
au-dessous d'un noeud, sur les branches qu’on voudra
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bouturer 1'année suivante, ou les lier avec un fil de
fer , pour déterminer un bourrelet mamelonné ; avant
Phiver on les coupe quelques pouces au-dessous pour
mettre le bourrelet en terre afin qu’il s’attendrisse, et
au printemps on supprime tout ce qui est ‘au-dessous
du bourrelet, on raccourcitla branche a4 ou 6 yeux,
et on la plante comme ci—dessus.

Bouture a talon. Elle se fait avec une branche qu’on
éclate de dessus sa mere en la tirant du haut en bas,
de maniere qu'elle emporte avec elle 'empatement
qui lui servait de base : 'empatement contenant beau-
coup de tissu cellulaire, tient licu de bourrelet, et fa-
vorise le développement des racines. Cette maniére
d’arracher les boutures, pouvant nuire aux méres qui
les fournissent, ne doil étre pratiquée qu’avee circon~
spection.

Bouture & bois de 2 ans ou crossette. Certains
végétaux produisent mienx des racines sur le bois de
deux ou {rois séves que sur le nouveau; tels sont la
vigne, le groseillier, plusieurs rosiers et beaucoup d’au-
tres : alors les boutures de ces especes pouvant étre lon-
gues de 1 a 3 pieds, on ne pourrait pas les planter
perpendicalairement , position qui d’ailleurs ne serait
pas la plus favorable au succes. Apres les avoir habil-
Iées et taillées sur de bons yeux, on les couche donc
dans des vigoles 4 4 on 5 pouces de profondeur dans
une lerre ﬁouce terreautée ou mélangee de terre de
bruyére , et de maniere qu’il n’y ait que 2 ou 3 yeux
du bout supévieur qui sortent de terre. Tl est in—
concevable comme la terve de bruyere est favorable
au développement du chevelu des plantes. Tl est tees—
important de préserver les boutures des hales et des
vents desséchans. 51 on n’en faisait qu’un petit nombre
on Pourrait les couvrir d’un chéssis; autrement on les
abritera avec un bon Paillis. 11 faut que leur terre soit
fraiche , mais non froide mi pourrissante.

Seerron IJ. Fégétaux de pleine terre qui conservent
leurs feutlles.

Boutures d’ arbres verts. On n’obtient ordinairement
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qu'un succes incomplet en bouturant les arbres verts
4 D'air libre , probablement parce que ces boutures
étant munies de feuilles, elles transpirent plus qu’elles
ne peuvent aspirer, et sont desséchées la plupart avant
d’avoir pu produire des racines. On obtiendrait un
succes plus satisfaisant en faisant ces sortes de bou-
tures sous cloches ou sous chdssis, oit la transpiration,
la chaleur et Phumidité se reglent & volonté. Enfin
tous les arbres et arbrisscaux de pleine terre perdant
ou ne perdant pas leurs feunilles, et dont les boutures
ne véussissent pas a l'air libre, doivent étre bouturés
comme les plantes de serre chaude, dont nous allons
parler.

Secrion 111, Fégétaux d'orangerie, de serres tempérée

s et chaude.

Bouture sous cloche. Clest dams celte section que
Vart a fait le plus de progres, et ou toute l'intelli~
gence du jardinier et les soins les plus minulieux sont
indispensables. Les boutures de plantes d’orangerie et
de serre tempérée se font dans de la terre de bruyere

ure , bien tamisée , pour celles qui craignent I’homi-
Hité; et dans une composition de trois quarts de terre
de bruyere et un quart de terre normale , pour celles
qui la craignent moins. Quoiqu’on puisse reussir dans
toutes les saisons de l'année, les mois de mai et de
juin sont cependant les plus favorables au succes du
plus grand nombre de boutures sous cloches. On peut
opérer dans des vases grands comme un verre & boire
aussi-bien que dans des terrines de 10 pouces de dia-
metre; mais il est bon gue ces vases, quels gu'ils
soient, n’aient pas plus de 4 ou 5 pouces de profon~
deur, afin d’éviter un exces d’].mmi%lité stagnante. On
mettra un bon pouce d’épaisseur de gros gravier dans le
fond du pot ou de la terrine, on achevera de I'emplir
avec la terre appropriée 4 la sorte de plante qu'on
veut y mettre, et on la tassera convenablement. On
coupera les boutures net, immédiatement au-dcssous
‘d’un neend, en leur donnant une longueur appropriée
& leur force, et en leur laissant la téte, autant que
faire se pourra; il faut ne metire qu’une seule espece
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dans chaque vase, et faire en sorte de laisser un certain
espace entre le bord du vase et les boutures; aprés avoir
coupé les fenilles de toute la partie inférieure qui doit
étre enterrée, on fera un petit trou dans la terre avec
un baton mon pointu, vers le milieu du vase; on y
mettra une bouture et on pressera bien la terre tout
autour avec le bdton et les doigts; on en plantera
d’autres autour de la méme maniere , depuis 1 jus-
qu’a 3 pouces de distance, selon la grosseur des bou-
tures et la grandeur de lenrs feuilles. Quand la terrine
sera garnie jusqu'a environ un pouce du bord, on
donnera une bonne mouillure avec un arrosoir tres-
fin, et on placera les terrines dans un endroit ol il n’y
ait ni soleil ni grand vent, et quand l'eau surabon-
dante sera ressuyée, on les enterrera dans une couche
chaude & 15 ou 18 degrés; on metira une cloche sur
chaque terrine et le tout sera recouvert d’un chissis,
Si on a pu faire sa couche dans une bache peun élevée
et peu aerée, 'opération en vaudra mieux ; on ombre
toutes les fois qu'il fait du soleil, et on ne donne un
peu d’air que quand on juge que les boutures ont déja
un pen de racines. Il est rare qu’elles aient besoin
d’can avant d'étre enracinées; si cependant elles en
demandaient, on bassinerail sur la cloche sans la lever ;
I’ean tomberait sur la terre entre elle et le bord du
vase, cela suffirait pour humecter suffisamment toute
la terrinée. Si an contraire "humidité se manifestait par
de grosses gouttes 4 la partie interieure de la cloche,
on Ja leverait pour essuyer, et on regarderaitsiil n’y
a pas quelques moisissures sur les boutures, afin de les
en purger avant de les recouvrir. Il faut d'ailleurs vi-
siter ces bouturestous les jours plutétdeux fois qu'une.
La pratique apprend qu’il y a des especes de_pla‘nlﬁ
qui préferent le verre blanc au verre commun ; il y
en a aussi qui §'enracinent tres-difficilement ; on lenr
fera 'incision annulaire un an avant de les boutures,
‘comme nous 'ayons dit pour celles de pleine terre. T
est avantageux qu’il reste pen de vide dans le haut
de la cloche au-dessus des boutures; il faut done, quand
celles—ci sont courtes , avoir des cloches surbaissées. Les
plantes
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plantes a pelites feuilles et a boissec, comme les bruye
res, réussissent bien dans le sable blane fin et pur ;
mais il faut lever les boutures aussitot qu’elles sont
enracinées pour les planter en terre de bruyere. Quand
les boutures sont long—temps 4 s’enraciner, la super—
ficie de la terre se couyre de byssus et de mousse qu'on
est obligé d’enlever avec danger pour les plantes : on
évite cet inconvénient en couvrant la terre de 2 lignes
de sable blanc quand les boutures sont plantées.

Les plantes de serre chaude se bouturent aussi dans
la terre de bruyere pure ou mélangée ; mais on plonge
les pots ou terrines dans une couche de tan qui a ge
20 a 30 degrés de chaleur établie dans une bache en—
foncée, un peu humide, sans courant d’air et ou on
ne laisse pénétrer qu'un jour doux. On a remarqué
que ces sortesde boutures réussiss_aien_t mienx dans des
pots étroits couverts de verres cylindriques un peu OEa-
ques, que dans de larges terrines couvertes de cloches
ou d’entonnoirs de verre blanc renverses dont on bou-
che le ‘trou avec un bouchon : quand les boutures
d’arbres de pleine terre ne réussissent pas a 'air libre ,
on leur fait la plaie annulaire pour déterminer un bour-
relet, et on les iraite ensuite comme les boutures de
plantes de serve chaade ; mais quand elles sont reprises,
1l faut les rendre au jour et a l'air libre progressive-
ment et avec beaucoup de circonspection.

Multiplication par la greffe.

THEORIE GENERALE DE LA GREFFE, Si, au printemps,
on enleve un morcean d’écorce sur le tron¢ d'un arbre
et qu'on garantisse I’aubier , mis 4 découvert, des im—
pressions de I’air et de la lumiere, en mettant au-devant,
par exemple , un morceau de verre recouvert d'un mor-
ceau d’étoffe, on verra bientét des gouttelettes de li-
queur , d’abord limpides, ensuite blanchitres, suinter
a la surface de l’au{’)ier : leur nombre et lear yolume
‘augmentera ; elles deviendront mucilagineuses, plus
Opaqiles , s'etendront de plus en plus, finiront par se
toucher et reconyrir "aubieren touton en grande partie.
Si on examine ce mucilage a une forte ioupe5 ,on n'y
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apergoil encore aucune organisation. Quelque temps
apres, il prend de la solidité ; son intérieur montre le
rudiment d’un tissu cellitlaive quise caraciérise de plus
en plus , s'étend d’une gouttelette a autre, les réunit
toutes el mien fait plus qu'nn seul corps. D'apres cette
observation , on s'est dit : puisque deux goutielettes-de
séve d'un ménie arbre, miseés en contact, s'unissent par
une organisation commune , et ne font plus qu'un, la
méme- chose arriverait, sans donte, en mettant en con-
tact la séve de deux arbres séparés. L'expérience a dé-
montré que Punion ne se faisail qu'entre des végétaux
pavens 4 un degré tres—rapproche.

La gréffe a pour résultat mmimédiat le changement du
tronc ouw des Eranches d’un végétal, en tronc ou bran-
ches d'un autre végétal. Ce changement ne peut s'o-
pérer qu'entre plantes qui ont entr’élles beaucoup d’a-
nalogie. Toutes les grefles hétérogenes décrites dans les
ouvrages des-anciens,, comme la vignesur le noyer pour
avoir des grappes d’huile, le rosier sur le houx pour
avoir des roses verles , ete. , sont lombéeés deyant 1'ex—
périence et relégudes au rang des fables. La botanique
est ‘un exeellent guide pour nous conduive dans la re-
clierchie de I'analogie qui existe entre deux végétaux ;
eependant la naturve a, sans doute , des secrets qui
échappent a cette science , car les botanistes placent le
poivier et le pormmier dans'le méme genre, et pourtant
on n'a jamaispu faire prospérer une grefle de pommier
sur un poirier, ni celle d'un poirier sur un pommier ,
tandis que le chionanthe réussit & merveille sur le fréne,
et qrie’ Heaucoup de genres des rosacées font tres-bien
sur I'épine-blanche. L’'analogie dansles sucs et dansla.
structute interne du sujet et de Ja greffe sont la condi-
tion indispensable & la veprise. Tl existe encore une
autre cou'd]i tion Niéeéssairt pour ebtenic un résultat aussi
durable que pessiblé; c’est qu'il fautque les denx arbres
soientd une végétation et d une force a peu pres ésaﬂes.
Dans - la’ pratique, mille raisons nous obligent a né-

liger souvent cette derniere condition : nous posons des
arbres faibles sur un sujet vigoureux quand nous greffons
cerlains érables sur un sycomore ; Jgs arbres vigoureux
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sur un sujet faible quand nous greffons des poiriers sur
un coignassier , ete. Il en résulte des arbres qui ne vi=
venl pas ausst Ienmlemps que si le sujet et la greffe
eussent é1é d'une force egale.

Plusieurs grefles successives d'un arbresur lui-méme,
diminuent sa vigueur et aflinent ses finits. Une greffe
posée sur un sujet tres=jeune se met plus tét & fruat que
quand le sujet est plus dgé ; mais Parbre vit moins long-
temps 1 i} faut done prendre un terme moyen pour ob-
leu_ir'df-i arbres c{ui donnent des froits bien nourris et
pendant longues anncées. Les divers procédés employés
pour mettre la séve de deux arbres en contact sont de-
venus autant de sortes de greffes déerites' dans différens
ouyrages : nous allons exposer ici la maniere de faive
celles de ces greffes qui sont le plus en usage et d'un
succes plus certain,

Les objets nécessaires pour grefler sont, outre le gref-
foir figuré pl. XVILL , le grefloir angulaire , inventé
parM. Noisette pour la grelfe en approche (pl. XXIX,
fig. 7); de Vonguent de Saint—Fiacre , mélange moitié
terre glaise , moilié bouse de vache ; de la eire a greffer,
qui est une fusion de colophane et de cire janne en egale

uantité; ou de cing huititmes de poix noire, un hui-
titme de vésine , un haitieme de suif, et autant de cire
jaune; ou de deux tiers de cette derniere , avee un tiers
de suif. On peut y ajouter une certaine quantité' de
brique bien pulvérisée, pour lui donner'de la foree. Il
faut chanfler eette cire pour la rendre malléable, et ne
Pemployer ¢ue lorsqu’on peut en supporter la chaleur
sur la peau des doigts. -

Greffe par approche. Elle exige les précautions sui<
vantes : 1% couper une partie de la téte du sujet pour
déterminer ld séve & se porter dans la greffe; faire aux
parties que 'on vent greffer 'une sur Vautre des plaies
bien nettes, d’une longueur pmp_o‘rtionnée a leur gros-
seur , depuis I'épiderme jusque dans 'épaissenr du bois,
et quelquefois jusqu’i la moelle , suivant l'exigence du
cas; et pour angmenter la chance du succes, on faitune
coche sur la plaie du sujet et une sur celle de la greffe
en sens inverse, de facon que l'esquille de I'une entre
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dans la coche de I'autre ; 2°. joindre ces plaies de ma-
niere que les libers coincident parfaitement par les
bords ge leur surface interne, sans avoir égard & la
partie extérieure des écorces; 3°. fixer ces parties au
moyen de ligatures solides , de cordes , d'osier, d’écoree
ou de laine, suivant leur grosseur, en lenr donnant au
besoin des tuteurs; 4°. abriter ces plaies de la lumiere,
del’air et de 'eau , au moyen de l'onguent de St.-Fiacre,
que l'on recouvre d’une toile grossiere pour les greffes
ordinaires : dans les plantes delicates , la greffe se re—
convre avec delacire agreffer ; 5°, surveiller leur crois-
sance pour prévenir les nodosités, et empécher que les
branches soient coupées par les ligatures que ’on relache
au besoin : toutes ces conditions sont indispensables pour
toutes les greffes par scions ; 6°.ne sevrer les greffes de
leur pied naturel que lorsque la soudure des parties est
complétement effectuée. Quand il est question de plantes
délicates , on coupe peu & peu , pendant 15 jours, aulien
de sevrer la greffe dans le méme moment. ( Voyez
pl. XVI, fig. 1.) ¢
On greffe en approche pendant que la séve est en
mouvement. Far son moyen on peut croiser des haies en
losange; changer la téted’un arbre en celled’un autre, ou
la porter sur un autretroncsi lesien est malsain. A cet effet
on plante un ou deux sujets ,d’une force proportionnée &
cet arbre, adroite et gauche desa tige; apreslareprise
on leur coupe la téte, eton lestaille en biseau ou en bec
de flite, du edte du trone contre lequel on veut les ap-
liquer ; on retranche Vextrémité aigué du biseau pour
Fui donner une épaisseur telle que la communication des
deux libers ait lieu par la partie supérieure de ces tiges
comme par les cotés. On fait au vieux tronc, a droiteet a
gauche , uneincision horizontale , aussi large et profonde
quela partie supérieure du ‘b_lseau des jeunes tiges ade
largeur et d’épaisseur ; ensuite on enleve , au-dessous de
cette incision , la portion d’écorce et de bois nécessaire
poury insérer 'extrémité des jeunes tiges , et on lesmain-
tient avec les précautions indiquées ci-dessus. La greffe
en approche sert a beaucoup .g’usages dans les grandes
cultures , mais généralement dans les jardinson nel'em-
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loieque pour les végétaux délicats, qui se prétent diffici-
}:_zment au mode d’une greffe plus simple. La nature
exécute fréquemment toute seule la greffe par approche
dans les foréts et dans les haies : quand deux branches
qui se touchent sont agitées par le vent, elles se déchi-
rent réciproquement au point de contact; si c’est an
printemps et que le yent vienne & cesser de les agiter ,
elles se greffent en trés—peu de temps 4 'endroit blessé.
Grefle en fente ou en poupée. Lors de ascension de
la séve du printemps , on ampute horizontalement , et
telle hauteur qu’on le veut, un arbre, ou seulement une
branche; 4 I'extrémité nue que laisse I'amputation, on
fait , en descendant droil, une fentelongue d’un a deux
pouces. Cette fente doit diviser longitudinalement le
sujet, de maniere & ce que chaque cété présente des
lignes droites et bien unies ; voili pour le sujet, On choi-
sit, parmi les branches aodtées et bien saines de 1’arbre
u'on veut multiplier , une branche de Pannée précé-
ente, On coupe extrémité supérieure au—dessus d'un
bouton a bois, et on en conserve 3 si cela se peut. A 3 ou
4 lignes au-dessous du bouton inférienr, on taille cette
extrémité en biseau des 2 cotés, surla longueur d’un
a 2 pouces. Ensuite I'on ouyre la fente du sujet,
soit avec un greffoir , soit avec un coin, et 'on pose la
reffe dans cette fente, de maniére & ce que, de chaque
coté, le liber du sujet coincide exactement avee celui de
la grefle dont 'écorce est tournée en dehors et le tran—
chant du biseau en dedans, car ¢’est de cette coincidence
que de}{lend la reprise. Cette opération faite, on ligature
la grefle pour bien 'assurer, si les individus sont faibles ;
ensuite on défend les plaies du contact del'air avec de la
cire agreffer ou une poupée faite avec de 'onguent de
Saint-Fiacre, recouverte par un morceau de toile, Sur
un sujet plus fort , on peut mwettre deux grefles. ( Voyez
pl. XV1, fig. 2. ) Si la greffe et le sujet étaient d’égale
eépaisseur, on tailleraitextrémité delapremiere en coin,
on fendrait le sujet diamétralement et I'on placerait la
greffe de maniere 4 ce qu’elle présental sur les 2 lignes
marginales, et & chaque bord du coin, son liber au liber
des quatre lignes de la fente diamétrale du sujet, ce qoi
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donnerait 4 chances au lien de 2 pour lareprise de cha-
que greffe taillée pour une fente simple. On nomme
greffe d’ ourche cette derniere,, qu'on ligature comme la
precedente.

Nous devons avertir qu'il faut que le sujet soit déci—
dément en séye pour faire cette greffe avec le plus de
chance de succes ; mais si la greffe élait aussi en mou-
vement el que ses yeux se fussent déjh allonges,, ils se
dessécheraient certainement avant la reprise et opéra-
tion reussirait mal. Pour obvier 4 cet inconvénient, on
coupe pendant, I'hiver les branches dont on yeut faire
des greffes; on les fiche en terre au nord, afin que
leurs yeux ne se dévelnlppent;pas aussi . promptement
que cenx des sujets sur lesquels on veut les greffer. On
peut dong établir, comme regle générale, que pour -
greffer par scion, il faut quele sujet soit en séve et
que la greffe soil surle point dy entrer. _

Greflé en couronne. Sous ce nom on comprend 2
sories de grefles assez différentes. La premiere n'est que
la greffe en fente compliquée , c'est-i-dire qu’an lien
de ne faire qu'une fente au sujet onenfait 2, 3, 4, ete.,
qui. forment le double de rayons; au bout de cha-
cun , on met une greffe de la maniere indiquée pour la
grefle en fente, La seconde sorte se pratique sur dessujets
irop gres pour étre fendus. ( Voyezpl. XVI, fig. 3.)
Aprés avoir bien uni la coupe horizontale du sujet, on
enfonce un petit coin en bois dur, fait expres pour
«cet usage , entre le bois et 'écorce i la profondeur de
2 pouces ; on taille la greffe en biseau , d'un seul edté,
sur une longueur d’un pouce et demi, de maniere qu’il
1ie reste que trés—pen ou point de bois 4 la partie infé—
rieure du bisean : on retire le coin , on met la greffe &
la place , le biseau a’ppliqué contre 'aubier du sujet,
et on 'enfonce jusqu’a ce que tout le biscau soit caché ,
et ainsi de suite tout autourde la coupe i 2 on 3 pouces
de distance’'une de 'autre. 8i 'effort du coin fait fendre
Vécorce du sujet, on larapprocheavec une ligature quand
la greffe est placée. Le reste comme la grefle en fente.

Grefle a Uanglaise ou Miller. C'est couper Vextré—
mité d'un sujet en biseau dans un sens, et le bas d’une
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grelfe aussi en biseau de méme surface , mais du c6té in-
verse , afin de rapprocher exactement les deux plaies, de
maniére qu’en se couvrant, les libers s'appliquent avee
justesse 'un surautre. Du reste, l'opération , que l'on
eut compliquer par des cransinverses, se termine comine
Hans la g:'@)& en approche. On fera bien de mellre ces
effes sur couche, ou en bache, jusqu’a leur reprise.
( Voy. pl. XVI, fig. 6.)
Greffe a la pontoise. Comme la précédente, excepte
u'a Uextrémilé trongquée du sujet, on creuse en descen—
gant un angle Lres—prolonge; et il'extrémitédelagreffe,
du cété opposé , on Laille un angle saillant dont les di-
mensions sont lellement exactes, qu’elles remplissent
Vangle ereux du sujet avec laméme coincidence quedans
la greffe précédente pour la jonetion des libers. Du bien
on fend tout uniment le sujet & moiti¢ ou aux Lrois quarts
de son diamétre , sans vien relrancher dans la fente , on
¥ place une greffe préparée comme pour la greffe en
fente : elle réussit treés-bien. Le rveste comme dans la
grefle & Vanglaise. (Voy. pl. XVI, fig. 7. )

Ces deux sortes de greffesdemandent beaucoup de jus—
tesse et de rapidité dans I'exécution qui doit aveir lien
a I'ombre, par une température douce ,loujours dans
un temps ou la séve est en activilé, et entre individus
de méme épaisseur cylindrique, et de quelques lignes de
diametre, :

Greffée en flite ou chalumeau. A I'époque on Pécorce
commence & se détacher du bois, on coupela tétedn su-
jet au-dessusd’une partie ou 'écorce est bien unie. On
fait ensuite , 4 Uextrémité de la tige, desincisions longi-
tudinales d’un pouce ou 2, qui nefendent que I'écorce
et ladivisent en lanieres, sépardes du bois, etn’y tiennent
que par leur extrémité inférieure. On prépare en méme
temps la greffe. C’est un tube d’éeorce muni d’yeux bien
aolités , d’'une hauteur égale A la longueur des lameres
qu’on a enlevées; on le détache dubois par un mouye—
ment circulaire de droite et de gauche, pour ne pass’ex-
poser & vider les yeux, parce que,si le germe n'y était
Elus, ils ne pousseraient pas. Si ce tube est du diameétre

u sujet, on le fait glisser sur son bois jusqu’a la nais—
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sance des lanieres, qu'on releve et dont on lerecouvre &
I'exception des yeux. On lié les laniéres et on enveloppe
avec un des englumens cités plus haunt. Si le tube a un
plus petit diametre que le sujet , on le fend et on con-
serve, sans la détacher, la partie de 1'écorce du sujet
nécessaire pour couvrir le bois. Si le tube est an con-
traire plus large, on lui enléve une laniére pour le ré—

“duire au diamétre du-sujet. On se sert de celte greffe
pour lenoyer et lechitaignier. ({Voy. pl. XVI, fig. 4.)
Mais la greffe en fente peut leur étre appliquée aussi-
bien qu’aux autres arbres.

Greffe en écusson a aeil poussant ou a eeil dormant.
(pl. XVT bis.)La premibre se fait de maien juillet , soit
sur la tige, soit sur les branches vigoureuses de 'année.
Alors on a soin , dés le départ des bourgeons , de ne laisser
pousser que ceux destinesa cette grefle, afin qu'ils soient
assez forts et vigoureux pour la recevoir. La greffe faite,
on coupe aussitot le sujet an~dessus d’elle, pour la faire
pousser de suite, afin qu’elle ait le temps de s'aotiter
pour Uhiver. 8i le sujet est trés—moelleux , on laisse quel-
ques feunilles au-dessus de la greffe jusqu’a ce qu'elle
puisse attirer toute la séve ; énsuite on les coupe avec
tout ce qui est aun-dessus d’elle. La seconde on a eeil
dormant se fait des la fin de juillet, jusqn’a ce que
la seconde séve s'arréte, ce quivarie suivant les especes
et les dispositions des plantes. On a soin de ne laisser
pousser sur les sujets que les branches destinées i étre
greflées ; et sil'on a négligé cette précaution, il faudra
couper les branches mrrerﬂues quelques jours a Pavance,
afin que la séve troublée ou arréiée par cette opéralion
ait eu le temps de reprendre son cours. Il est encore
bon , pour entretenir ou raviver la séve , d'arvoser les
sujets quelques jours avant de les grefler. §1ls sont en
pots on pourra les metire sous chassis, ou les enterrer
avee levase sur une couche chaude pour activerlaséve. La
greffe & il dormant ne se lance qu’an Pl‘inlemPS del’an-
néesuivante : alorsonrabat le sujet an-dessusd’elle, avec
les précautions indiquées pour la grefle d ail poussant.

Quand on veut écussonner et que les sujets sout pre—
parés, on coupe sur I'arbre & multiplier les rameaux
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dont on a besoin. §'il est question d’arbres fruitiers, il
faut savoir distinguer les bonnes branchesabois, et parmi
celles—ci, celles quiontles yeux bien nourris : les meil-
leurs yeux sont ordinairément sur la parlie moyenne du
rameau ; ceux du bas sont trop maigres et ceux du haut,
trop développés ou pas assez mirs. On coupe de suite
toutes les feuilles au milieu de leur pétiole, afin que, par
leur transpiration , elles ne dessechent pas le rameau : s'il
y a de grandes stipules, des oreillettes , des aignillons sur
I’écorce , comme dans certains rosiers, on les supprime
aussi; il ne doit rester aupres de I'eeil qu'un bout de
pétiolelong de 6 4 8 lignes, pl. XVI bis, fig. 1, a, qui
servira d’abord & tenir I'éensson quand on l'aura levé, et
ensuite & aider & juger du succes heurenx ou malheu-
reux de la reprise, selon qu'il tombera promptement
ou qu'il se ridera sans tomber.

Toul étant ainsi préparé , on tient son rameaun de la
main gauche et son grelfoir de la main droite; on porte
obliquement la partie & de la lame sur la partie ¢ du
rameau , en méme temps qu'on place le pouce au bas
de I'ceil en f; on appuie un peu pour entamer ’écorce ,
et de suite on dirige la lame parallelement au rameau ;
en appuie légerement sur le manche en tirant un peu
a drotite et en soutenant toujours ’écusson ayec lepouce,
de maniére que ce soit la partie d de la lame qui ar-
rive en e pour terminer la leyée qui se fait beaucoup
mieux (!uand la lame descend ainsi obliquement. L’é—
cusson étant levé, on le retourne, fig. 3, pour voir s'il
est en bon état. Or il arrive nécessairement ['un de ces
2 cas en levant un écusson , ou la lame du grefloir a
glissé juste entrele bois et I'écorce , ou elle a entamé le
bois plus ou meins : dans le premier cas, I'écusson est
excellent, on peut le poser de suite : dans le second cas ,
s'il est resté pen de bois dans 1’écusson oun peut encore
ll? poser de suite ; mais s'il en restait assez pour qu'un
tiers ou davantage du liber en fit recouvert , il faudrait
I'ter's pour cela on passe la pointe du greffoir entre le
liber et le bois, celui~ci ¢tant un peu levé, est facile—
ment saisi entre la lame et le pouce , et on Venléve;
cependant il arrive assez souvent qu’on ne l'enleve qu’en

¥



106 Principes générauz.

partie et qu'il faut achever a diverses reprises , ce qui
est long et toujours nuisible & I'écusson ; ou bien en
Penlevant d’un seal ecoup on emporte avec lui le eceur
de P'eil ; alors ’écusson est perdu. Nous avons repré—
senté, fig. 3 et fig. 4, deux écussons, le premier bien
levé etle second mal levé : le premier est pleinsans aucun
enfoncement , il montre en g une tacFle verditre qui
est la racine dun bouton , et en % celle de la feuille; le
second , an contraire , a un grand enfoncement au mi-
lieu qui laisserait un vide si on:le mettait en place.
Quand ce vide est peu considérable, 'wil boude & 1a
pousse , mais il finit enfin par se développer; mais
quand leyideest trop grand, I'ceil me pousse pas, quoique
I'écorce de 1'écusson se soit bien sm]gée au sujet.

Un bon greffenr leve et pose 160 écussons par heure
sur_coignassiers ; paradis, amandiers; quand ils ont
Veeil plat, c’est—a~dire porté sur une console pew sail-
lante , comme dans la crassane , le doyenné, parce que
ces écussons se levent aisement sans bois, et qu’onn’arien
& Gter deleur intérienr. Quand, au contraire, il greffe des
especes dont les yeux sont portés sur des consoles trés—
saillantes, commedansle bon-chrétien d’été, lesbeurrés,
fig. 2, il ne peut guére poser plus de 5o écussons par
heure , parce que ceux—ci ne penvent se lever gqu’avee
beaucoup de bois, qu’il faut éter ensuite avant de les
poser. On a cru obvier & cet inconvénient en levant 1’é-
cusson & emporte-piéce , fig. 5, clest-a-dire qu'avec la
pointe du greffoir on coupe 'écorce jusqu’au bois tout
autour de %écusson ala £stance requise, qu’ensuite on
prend la console entre le pouce et I'index, et qu'on la

ousse a droite et 4 gauche jusqu’i ce que écusson se
détache. Cette maniere est sujette i deux inconvéniens;
d’abord on peut froisser I'eeil en le poussant ainsi , en-
suite il arrive assezsouvent quele coeur de 'eeil se vide
plus qu'on ne voudrait et quelquefois méme tout-a-fait,
ce qui produitdes écussons boudeurs ou aveugles. Mais
voici un moyen infaillible pour qu’un écusson soit tou-
jours excellent , quand méme la main qui le leyerait
n’aurait aucune expérience , Voy. fig. 6; enenleve une
laniére d’écorce autour de 1'écusson , on Souleve le bord
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supérieur de celui~ci avecla pointe du greffoir , on en~
gage derriere un erin ou un fil de soie dont les bouts n,
prelongés a volonté, sont attachés au gilet de celui qui
opere; tenant le rameau de la main gauche et posant
un doigt sur les deux branches du fil pour les diriger,
on avance le bras ou on recule la poitrine ; le fil glisse
entre le bois et I'écorce, et I’écusson se trouve leve avec
toute la perfection désirable. Ce moyen , pratiqué an
Jardin du Roi , réussit partoutet doit étre préféreé quand
les greffes sont trés-petites,, comme dans certains rosiens
et dansd’autres plantes plus menues encove.

Enfin de quelque maniere qu'on ait levé son écusson;
il faut le meitre immeédiatement en place ; on coupe
jusqu’an bois I'écorce du sujet en forme de T droit.on
renversé , fig. 7 ¢ on soulbye les lovres dela plaie, fig. 8,
avec la spatule du greffpir, et on la coule & droite et i
gauche sous 'écorce pour la détacher du bois jusqu'a la
ligne ponctuée @ ; pendant cette opération de la main
droile, on tient son écusson par la queue de la main
gauche, on I'insinue parallelement an sujet dansla fente
en a{apn‘yzml légbrement sur la quene et sur la console :
sile haut de l'écusson débordait un peu la higne trans—
versalequand il est posé, on le racceurcirait i cet endroit,
afin que riennegénid son application sur le bois du sujet :
on rapproche les leyres latérales de la plaiesur 'éeusson,
fig. g, om assujétit le tout avee du il de laine en 4, en
commengant la ligature par en bas; 8 tours doivent
suffive , 4 -an—dessous et 4 an-dessus de 'eil en faisant en
sorte de ne pas le couvrir. Voy. fig. 10. On doit savoir
rendre eette ligature solide sans y faire de nceud ; pour
cela on passe le second tour sur:le premier, et le der=
nier sous I’avant—dernier. -

Le contact immeédiat du liber de I’écusson avec leliber
du sujet , toujours tant recommandé par ceux qui ne
connaissent pas la physiologie vegélale, est une chose
indifférente & la reprise de I’écusson : ce n’est ni par en
haut,, nipar en bas, ni par les cotés que V'écusson s'unit
immédiatement au sujet; c'est par sa face interne an
moyen des igradiations qui sortent de la partie du bois
qu'il recouvre : ce n’est que long~temps aprés sa reprise



108 Principes généraux.
quil eommunique avec les productions qui sorfent
sous les levres latérales et supérieures de la plaie.

Jusqu’a ces derniers temps nous n’avions pas approu-
vé et eéncore moins conseillé 'usage de placer 2 écus~
sons opposeés I'un a Pautre sur une méme tige, dans fa
vue d’obtenir une plus belle téte , tant était grande la
difficulté de rabattre ensuite convenablement le sujet
quand ces deux greffes avaient poussé ; mais depuis I'in-
vention de la pince, pl. XXXII, fig. 2 et 3, nous pensons
tout différemment : an moyen de cet instrument, on
coupe tres—aisément le sujet juste au-dessus des écus-
sons ; de sorte que, la difficulté qui nous arrétait étant
évanouie , nous conseillons de placer deux écussons op-
poses I'un 4 Vautre , tant pour obtenir une plus belletéte
que pour accélérer le recouvrement de la plaie. On peut
mettre différentes variétés sur différentes branches ; mais
il faut pour cela qu'elles soient naturellement d’une
force égale de vegetation; autrement les plusvigou-
reuses feraient bientot peévir les autres en les affa—
mant ; ou il faudrait étre trés—attentif pour arréter la
végétation des plusfortes en faveur des plus faibles.

On yisite de tempsen temps les écussons comme
les autres grefles, et on s'assure de la reprise quand le
pétiole se détache naturellement et promptement. Quoi-

ue les écussons & il dormant soient destinés & ne se

evelopper qu’an printemps suivant , on peut les forcer
4 pousser de suile, en coupant la téte du sujet au-dessiis
de I'écusson aussitot qu'il est posé , au lien d’attendre la
fin de 'hiver comme on fait ordinairement; mais cette
pousse accéléree court des dangers I'hiver si ellen’a pas
eu le temps de se bien aoiiter.

Les greffes en fente, en couronne, en écusson , sont
les plus usitées dans le jardinage pour les arbres & fruits
et i fleurs ; lesautres en appmc}:e, a Vanglaise, 4 la
pontoise, ele. ysont plos conyenables pour les plantes de
serre : toutes ces grefles sont indiquées & la culture de
chaque plante. Nous nous bornerons done & rappeler ici
quelquesregles générales : ¢’est que pour grefler il faut
une lempéralure douce, sanspluie niventfroid ; queles
arbres solent en séve pour conserver les greffes ; il faut
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aussi veiller ace que la séve ne les abandonne pas , et
supprimer dans cette vue tous bourgeons au—dessous de
ces grefles; enfin les desserrer une rﬂuinzaine de jours
apresl'opération , tant pour favoriser la greffe que pour
empécher que les ligatures ne forment ni exostoses ni
bourrelets. Si I'on était obligé de couperplusieurs grefles
a la fois, on les tiendrait le pied dans 'eau et & 'ombre,
§'il fallait les transporter d’un lieu &4 un autre, on les pi-
querait dans une boule de glaise humide , on les enve-
lopperait de linges ou de mousse mouillés, et on les pla-
cerait ainsi dans une boite hermétiquement fermée.

Grefle herbacée, Connue et pratiquée au 16°. siecle,
ensuiteoubliée ou perdue, enfinretrouvée et miseen vogue
par lebaron de Tschudy, au commencement de ce siecle.
C’est une greffe en fente exécutee avec les parties encore
Lierbacées des végétaux. On sent de snite qu'il faut Pa-
briter du soleil et dugrand air qui ladessécheraient avant
la reprise; elle peut s’ap liqugr aux plantes de pleine
terre qu’il est possible j)’abriter, a celles cultivees en
pots, en serre et sous chassis: Elle réussit mienx que
toutes les autres sur les arbres verts, probablement
parce que les rameaux encore tendres et herbacés de ces
arbres , ont la séve plus fluide et moins chargée de re—
sine que quand ils sont aoités. Sa condition est que la

artie du sujet sur laquelle on opére soit herbacée aussi-
i.;ien que les greffes, I’aprés cela on coupe le bourgeon
du sujet 4 Uendroit déterminé , on le fend et on y in—
troduit la greffe préparée comme pour la fente , et on
la maintient avec une ligature; ou bien, sans couper la
téte du bourgeon , on lui fait latéralement une incision
longitudinale en descendant, dans laquelle on place la

effe, Si lesujet est tel qu'on puisse faire incision dans
I"aisselle d'une feuille, et remplacer, par la greffe, le
bouton qui y existe naturellement , la chanee du succes
en sera augmentée. Quand la reprise est assurée on
coupe les feuilles et les rameaux qui se trouvenl au—
dessous ; si la greffe est latérale, on supprime le bourgeon
du sujet qui Eia surmonte. Voyez pl. XVI, fig. 5, la
préparation de cette greffe sur épicéa.
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EDUCATION DES PLANTES.

 Le repiguage et la transplantation des plantes doi-
vent se faire par une température douce et humide ,dans
des terres préparées selon la nature de chaque végétal et
avec les précantionsindiquéesh leur cultureparticuliere.
Nous ayons figuré, pl. XXXVTI, le transplantoir de
M. Legoube, qui convient parfaitement a toutes les
plantes, el Iu‘inci{lalement a celles qui sont délicates et
craignentd’avoir leurs racinesremuées. Dureste, desabris
pour les garantir des rayons du soleil , et plus ou nioins
d’arrosemens sont les seuls soins généraux que 'on ait &
prendre. Les transplantations d’arbres réussissent mieux
al’autonne, 4 'exception des arbres verts qui deman-
dent 4 étre leves en motte el plantés au printeinps. Ja—
eais un arbre ne doit étre transplanté pendant sa végeé-
tation , & moins qu’on ne soit forcé & le faire pardes cir—
constances particulieres et impérienses. Dans ce cas, on
Parrachera avee lesplus grandes précautions pour laisser
autour des racines le plus de terre possible ; on le mettra
en place et on recouvrira de suite ses racines; on le dé-
gagera de toutes les branches qui peuvent étre coupées
sansgiter sa forme, ainsi que de ses fieurs ou de sesfruits.
S'il est mis dans une terre meilleure et qu'on lui donne
de fréquens arrosemen -, on courra moins de chancesde
le perjre. Jamais on ne doit toucher aux racines d’un
végétal que Uon transplante , 4 moins qu'il ne s'en trou-
ve d’allérées; dans ce cas on enleve celles-ci et l'on
ménage les autres. .
Taille des arbres.

Cette opération a pour but de donner aux arbres
10. une forme et des proportions qu’ils ne prendraient
pas d’eux-mémes ; 2°. de leur faire produire des fruits
plus volumineux et plus savoureux, mais la quantité en
est souvent diminuée, excepté dans la vigne, qui produit
plus étant taillée que ne 'étant pas. On peut commen-
cer a tailler quand on eroit n’avoir plus de fortes gelées
a craindre , ¢'est-a~dire vers le 15 janvier, et continuer
jusqu’en avril. L'usage est de commencer par les Poiriers
et pommiers, parce qu’ils craignent peu la gelée : on
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taille le pécher et I'abricotier plus tard , quand leurs
Doutons grossissent sensiblement, afin de n’en pas hiter la
floraison , qui pourrail étre endommagée par les gelées
tardives du printemps. C'est aussi une loi générale de
commencer par les arbres faibles et de finir par les plus
vigoureux. Dans Uopération de la taille , on a égard a la
nature de Parbre , & son mode de végétation, a son état
de santé, a la placequ’il occupe et & la forme qu'on a ré-
solu de lui donner. Le poirier, le pommier et le prunier
prennent aisément toutes les formes usitées, et se placent
a toutes les expositions : le cerisier et I'abricotier se pré-
tent tres-hien a Vespalier, mais ils figurent toujours mal
sous toutes les antres formes artificielles ; le pécher n’ac-
cepte que la place et la forme de 'espalier sous le ¢limat
de Paris; c’est 1 qu’il déploie toyge sa beauté, qu’il pro-
longe son existence , t!u’il prend en peu d’années un dé-
veloppement qu'il n’atteindrait jamais ailleurs, qu’il
nous donne des fruits aussi gros et aussi délicienx qu'il
nous en donnerait de petits et de revéches abandonné a
lui-méme et sans abri. On auraitde la peine & énumé-
rer les livres qui ont été faits sur la enlture du pécher,
les systemes qui ont été inventés sur sa taille, et les con-
troverses auxquelles il a donneé lieu. M. lecomte Lelieura
publié , en 1816, sous le titre de Pomone francaise, le
premier livre dans lequel la taille du pécher est ramenée
a sa simplicité naturelle, d’apres 'examen des procédés
suiyis par un petit nombre de praticiens éclaires, et d'a-
pres ses propres observations. Nous pensons qu’on s'épar-
gnerait bien des dégoiits, en ne remontant 4 ancun ou-
vrage plus ancien que celui de M. Lelieur, pour prendre
des notions exactes sur la taille de cet arbre. Comme le
pécher ne donne de beaux et bons fruits qu’élant cul-
tivé en espalier; aux environs de Paris, nous devons
dire ici ce que c'est qu'un espalier.

Esparien. On appelle ainsi un arbre ou 'ensemble
de plusieurs arbres plantés an pied d'un mur sur le-
quel on étend et on attache leurs branches dans tel ou
tel ordre; chaque ordre a recu un mom particulier,
comme taille en Eventail, ¢ la Montrewl , en Pal-
mette, ete. Ces branches, apres avoir été raccourcies ou
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taillées selon certaines régles , sont entourées d'ume
petite bande d’étoffe que I'on fixe au mur avec un clou,,
ou bien sont attachées avec de U'osier a un treillage fait
d’avance contre le mur.

On trouvait, dans le Bon Jardinier, ayant que nous
en devinssions le rédacteur , une suite de préceptes que
Von supposait applicables a la taille de tous les arbres
fruitiers: aprés les avoir lus avec attention, nous sommes
reslé convaincu que leur auteur n’avait pas atteint le
but qu’il s’était proposé ; nous doutons méme qu’on par-
vienne jamais & faire rien desemblable qui ne soit rem-
pli d’exceptions, de contradictions, et auquel on ne
puisse opposer des objections sans nombre.

En appliquant D'état des connaissances actuelles
I’étude Eu mode de ygétation propre i chaque genre
de nos arbres fruitiers , nous croyons voir que le pom-
mier et le poirier peuvent étre soumis 4 la méme regle ;
que le coignassier, qui en est si pres sous beaucoup de
rapports, enest & 100 lienes pour la taille ; quele prunier,
le cerisier, et, avec un petit effort, Pabricotier, peu—
vent marcher sous une méme loi; que le pécher a ses
regles i part, que la vigne a les siennes, que le ﬁEuier
a les siennes aussi, et qu’enfin il est impossible de les
comprendre tous dans le méme précepte. Clest d’apris
cette maniere de voir que nous allons exposer succincte—
ment la taille des arbres fruitiers, en commengant pa
celle du pécher; nous la ferons lprécéder de quelques
notions propres a faciliter I'application des regles qui
seront prescrites apres.

NoTIoNS PRELIMINATRES, 1°. Avant de commencer
a tailler un pécher, il faut examiner son dge, sa vi-
gueur, le sujet sur lequel il est greflé , et le terrain oit
tlest planté. Un arbre-vigourenx, tout étant égal d’ail-
leurs , doit se tailler plus long qu’un faible : un arbre
peut étre faible par sa conslitution ou par la faute du
terrain ; dans ces deux cas, ceserait perdre son temps et
son arbre que de vouloir lui donner un grand déve]i:)p-
pement par le fail de la taille seulement ; il faut recou-
vir & d’autres moyens. Nous connaissons deux freres jar-
diniers: 'un s'est fait une réputation distinguée en ¢le—
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yarit des péchers de la plus grande étendue dans un
terrain excellent ; 'autre, croyant qulil suffisait de
tailler comme son frére, pour avoir de Teaux arbres,
s'est trompé et a trompé Pespérance d-. ses mailres pen-~
dant huit années, en promettant des arbres semblables
dans un terrain tres-léger.

2°. La pratique a sent{ le besoin de donner des noms
différens auxbranches qui paraissent remplirdes fonc—-
tions différentes. 11 faulsayoirreconnaitre cesdiversessor-
tes de branches qui sont 1° le gourmand, branched’une
voracité excessive qui attire & elle la séve destinée aux
branches voisines et ¢ause souvent leur ruine : on n'en
doit jamais yoir sur un pécherbien conduit. 2°. La bran-
che a bois est celle qui termine naturellement les mem-
bres ou les principales branches : elle est généralement
moins forte que les gourmands et ses yeux sont mieux
nourris. 3° La branche & fruit; on en distingue deux
sortes : la premiére est celle qui croit le long des mem~
bres et des branches 4 bois; elle est rarement plus grosse
qu'une plume & écrire, et ne développe pas de sous-
bourgeons comme le gourmand et la branche & bois;
elle a souvent des boutons & fleur et & bois dans toute sa
longueur, qui varie de six & vingt-quatre pouces: la se—
conde est une sorte de lambourde appelée 4 Montrenil
petit-bouquet, cochonnet; on ne la voit que sur les
arbres faits; elle est longue d’un & trois pouces, cou—
ronnée par plusieurs boutons & fleur el terminée par un
bouton & bois; elle s'allonge trés—peu , ne se iaille ja-
mais, donne du fruil pendant trois ou quatre ans, et
périt épuisée.

3%, Un jeune pécher pousse naturellement ses pre-
miers rameaux verticalement : ce serait nuire ¢ leur
développement que de les éloigner beaucoup dela ligne
verticale. On doit done regarder’comme vicieux 'usage
d’ouvrir les denx membres d’un jeune pécher & 45 de-
gres _dies la premiere année : cette ouverture ne doit
se faire que progressivement.

4°. La séve des arbres, tendant toujours a monter,
afflue avec abondance dans les branches supérieures
el verticales, tandis gu'elle se porte avec moins de
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Jorce dans celles qui sont horizontales. D'ou il suit que
les branches inférieures el latérales s'amaigriraient de
lus en plus et périraient bientot si nous ne maintenions
Féquilibre entre les unes et les aulres, 1° en inclinany
adroite el & gauche les branches trop vigoureuses, et
en relevant et tirant en avant celles qui sont trop [ai-
bles; 2°. en traitant les branches faibles comme nous
venonsde dire, et en palissant et pingant strictement les
trop vigoureuses. Une branche sirictement palissée est
dans un élal de géne qui nuit beaucoup a son dévelo
pement; elle ne regoit plus lalumiere que d'un céte ;
au lien de nager dans1’air, son élément naturel, elle n’en
ressent plus qu'une légere influence : le pincement ap-
'te une sorte de stupeur dans la séve, qui la tient pen-
ant huit jours sans mouvement sensible; de sorte qu’une
branche pincée deux fois en quinze jours, est retardée
au moins d’un mois.
5°. Plus une brancheressemble par sa vigueur et par
son volume & ce que nous a Pe[gm gourmand , plus
ses yeux inférieurs sont fatbles et pres de s'éleindre.
Si done une telle branche s'élait développée , a notre
insu, ol nous n'en aurions vouln qu'une moyenne,
nous devons la tailler sur le plus maigre de ses yeux
inférienrs : il ne pourra sortir d’un ceil ainsi appauvn
qu’une branche d’abord faible, d'une croissance lente
qui pavaitra ayoir perdu le cavactere de sa mére ; si ce-
pendant au bout de quelque temps elle montrait plus de
vigueur qu'on ne lui en demande, on la modérerail
aisément par le pincement et le palissage.
6°. Quand une branche a cri sans trop de contrainte,,
les yeuwx placés vers le milieu de sa longueur, sont or-
dinairement les plus parfaits, ceux du bas sont mal
nourris , et les supérieurs développés ou pas assez
aoiités. 1l suitde la que, quand on veut qu'une branche
prenne un beaun déyeloppement, il faut la tailler sur ses
yeux du milieu; quand on trouve qu’elle remplit bien
sa place, ou qu’on ne veut plus qu'elle grandisse sen-
siblement, on la taille sur les yeux de son extrémité su-
Hérieure ; si enfin elle est trop forte pour la place qu’elle
oit occuper, on la taille sur les yeux qui avoisinent
lanaissance, par les raiscns développées au 5°.
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7% La nature a placé sur chaque branche du pé-
cher plus de boutons a bois qu’tl ne lui en faut quand
il est eultivé en espalier, et si on les laissait tous se
developper en bourgeons , cecux-ci affaibliraient I ar—
bre, et nuiraient & la forme gue nous voulons lui
donner. Rien n’est plus aisé de faire en sorte qu’un ar—
bre n’ait que le nombre juste de branches nécessaires a
sasanté eta sa beauteé : il suflit de surveiller le développe-
nient desboutons i lafind’ayril etdansle commencement
demai; quand ils auront de 4 4 8 lignes de longueur,
on abattra tous ceux qui se trouyeront mal placés ousu-
perflus , c'est-a-dire, qui nuiraient 4 'équilibre et ala
symétrie imposée 4 'arbre. Cenx placés devant et der-
riere les branches se suppriment généralement quand
ceux des colés sont bons et assez nombreux ; maissi,

armi ces derniers, il s’en trouvait un trop faible ou
éteint dans un endroit ot il faudrait nécessairement
une branche, alors on ménagerait le bouton de devant
ou de derriére le plus voisin de cet endroit ; 4 la fin de
mai et en juin , quand son bois serait un peu formé , on
le dirigerait peu & peu, & plusieurs reprises distantes
I'unede 'autre de quelques jours , vers 'endroit vide : le
petit coude causé 4 la base de ce bourgeon , par une di-
rection forcée , sera d’autant moins sensible, que 1'opé-
ration aura été faite plus adroitement et & terps oppor=-
tun. On abat les bourgeons naissans superflus, ou mal
]ﬂacés en les poussant de coié avec le doigt ou le vouce :
‘expérience nous a démentré que la crainte qu’on a de
voir la gomme fluer par la petite plaie que cause cette
cassure, n’est nullement fondée, quand on supprime le
bourgeon a 1'époque que nous indiquons : plus tard on
ne pourrail piusle casser sans danger pour I’arbre; il
faudrait alors le couper, el il en résulterail une plaie
beaucoup plus grande. £

Nous ne pouvons approuver 1'usage de I'ébourgeonne-
ment asec, c’est-a—dire de supprimer a la taille méme
les yeux mal placés sur les Lranches taillées, parce
qu’il peut arriver, dans ce cas, qu'un ceil sur lequel
on aurait compteé perisse, et qu'il n'y ait ]ﬂus moyen de
le remplacer, inconvénient qui n’a pas lieu quand on
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attend que les yeux aient déji poussé de 4 4 8 lignes,
Nous preférons {’é&om'gemmamcm a eerl poussant ; il
fixe le nombre et la place des branches qui doivent étre
couservées; il évite une perte de séve considérable quj
auvrait ét¢ employée a développer des bourgeaus nuisi-
bles que les jardiniers peu habiles ne suppriment qu’en
juin et juillet quand ils palissent leurs arbres; il est de
la plus grande importance, pour la conservation, la
beauté du pécher , et fort économique pour le jardinier
entendu. Nous ne concevons pas pourquot on le fait si
négligemment dans quelques enEroits et pas du tout
dans d’antres.

8°, Les boutons & bois du pécher sont simples , dou-
bles ou triples : ceux du bas des bourgeons sont sou~
vent simples ; les autres se trouvent dans la partie
supérieure. Quand tous ces boutons se sont allongés de
4 2.8 lignes , on peut déja apprécier leur vigueur r'espec-
tive et choisir, pour les conserver, ceux qui par leur po—
sition et leur force, peuventle mieux contribuer a I'équi-
libre de 'arbre : les denx bourgeons d’un il double di-
vergenl plus ou moins en sallongeant, et peuvent
différer dl:a vigueur ; on doit conserver celui qui se dirige
le mieux vers 'endroit qu’on’ yeut garnir : quand Veeil
est triple c'est le bourgeon du milien qui est ordinai-
rement le plus fort, & moins que guelque accident ne
T'ait affaibli; il est propre & allonger la branche ou le
membre gu'il termine , tandis que 'un des laléranx sera
supprimé et 'antre converli en une branche a froit,

Q0. Les branches supérieures du pécher tendent la
plupart , dés le mois de juillet , o développer des
sous —bourgeons dans leur partie moyenne ou vers
leur sommet, et comme ces sous—bourgeons se dé-
veloppent avec une ewxtréme raprdité , leur partie
inférieure est dénuée dyeux dans une longueur de
3 a5 pouces, ce qui est un grand inconvénient
et rend leur conservation difficile & la taille. On a
dit suivre le développement de ces sous-bourgeons et
abattre &4 mesure ceux qui se trouvaient en avant, en
arriere, et ne laisser que ceux des colés pour étre palis-
$¢s. Au moment de la taille, il peut paraitre avanta-
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eux de tailler au-dessous' de ces sous-bourgeons, alors
ils sont comme non avenus, ou il faut tailler au-dessus
si la branche est forte et qu'on ait un grand espace 4
remplir; dans ce dernier cas on examinera s’ils n’au-
raient pas de sous-yeux a leur origine; ceux qui en au-
ront seront supprimés pour faire développer leur sous-
@il ; ceux qui n’en auront pas seront taillés sur leur
remier bouton a bois si 'espace & garnir exige leur
conservation. Quand on supprime un sous-bourgeon en
alissant, il faut ménager soigneusement la feuille dans
‘aisselle de laguelle il est né. '
10°. Tous ‘}e.r boutons & bois d'un pécher se déve-
loppent en branches au plus tard la seconde année de
leur existence ou s'éteignent irrémissiblement. Cette
connaissance a fait imaginer I'art du remplacement sans -
la pratique duquel un pécher s¢ dégarnit promptement
de branches a fruit dans sa partie inférieure. -
11°. Quand un pécher bien formé est en rapport,
ses membres dirigés obliguement sont garnis de bran-
ches é fruit sur leurs cbtés supérieur el inférieur dans
toute leur longueur : celles du cité supérieur étant
plus favorablement placées que celles du cité inférieur,
ne tarderatenl pas & s’emporter et a devenir branches
a bois, si on ne les contenait pas. Pour maintenir ’é-
uilibre, il faut palisser le cote supérienr des membres
guit ou quinze jours avant le e6lé inférieur; pincer
méme celles des branches & fruit qui voudraient s'em-
F)rl.er; tirer en avant les branches faibles du c6té in-
erieur, pour les exposer 4 I'air et & la lumiere, et quand
on verra que ces branches inférieures commenceront a
devenir plus fortes que les supérieures , on les palissera
aussi. De cette dermeére circonstance découle la loi gé-
nérale qu’il faut palisser le haut d’un pécher huitou
quinze jours avant le bas. {
12°. Le pécher tendant toujours & produire de
sses branches sur le c6té supérieur de ses membres
wnclinés, il faut le {'oncm' d’en produire du c6té infé-
rieur avant que de lui permettre d'en avoir du cté su-
périeur. A mesure qu'un membre s’allonge vers la cir-
eonférence du cercle qu'il doit atteindre , il s'¢laigne de
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plus en plus de ses yoisins , et I'espace qui I'en sépare s’a-
grandit aussi de plus en plus; il faut done pour que
cet espace se garnisse faire ramifier les membres, c’esi—
a-dire, faire gu'ils se soudivisent en branchesde 2. , 3¢,
ordre, ete., 4 mesure qu’ils s’allongent. Si on laissait
faire le pécher, il produirait sur le coté supérienr de ses
membres beaucoup plus de branches secondaires que
nous n’en youdrions, et point du lout du colé infé-
rieur, ce qui détruirait de suite 'équilibre que nous
sommes intéresses & maintenir, Siquelques circonstances
nous forcent a choisirune branche quelconguedu coté su-
perieur, pour 1'élever au rang des branches de 2. ou'3°.
ordre, avant que d’en avoir établi une semblable du
ebté inférieur, au moins un an auparavant; nous main-
tiendrons cette branche par la taille,, par le pincement ,
par arcure et par un palissage rigoureux , jusqu’a ce
que labranche inférieure, que nous nous hiterons de fa-'
voriser en 'attirant en ayant, ait acquis 'étendue et’la
vigueur nécessaires pour balancer la supérieare quand
on lui aura donné 'essor. :

13°. Il est important d'asseotr la taille dy pécler a
une distance raisonnde de I'cell qui doit devenir termi-
nal, et de veiller & ce que les branches attachées ne
soient pas coupées par leurs liens. Le pécher ayant le
jeune bois mou et moelleux , exige une attention plus
particuliere dans sa taille pour que le bord dela plaie ne
se desseche pas et qu’elle se recouyre le plus tét possible.
Les bons praticiens commencent la coupe de la Eﬁanche
vis-i—vis le tiers inférieur de 'eeil du ¢6té qui lui est dia-
métralement opposé , et viennent finir 4 environ une
ligne au~dessus de la pomte de 1'eeil. On emploie la lo-
que, Vosier et le jonc pour attacher les branches du

écher : 1a logue est usitée quand on n’a pasde treil-'

{,age el que le mur ,de pierre tendre on revétu dé pli-
tre,permet d’y enfoncer des clous ; l'osier s’emploie pour
attacher les branches taillées au treillage, et le jone pour
y palisser lés jeunes pousses. I1 faut veiﬁer i desserrer les
branches attachees avec de 'osier amesure qu’elles gros-
sissent , dans la crainte qu’elles n’en soient étranglées.

14° I1 faut visiter ses péchers au moins une fois
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ar semaine , depuis le 15 avril jusqi’en octobre pour

révenir les désordres qui pourraient arriver. Une
{,rumrhe dépalissée ou qu’on aurait oublié de pincer, un
il mal placé qu'on n'aurait pas abattu, apportent en

uinze jours de lemps un'grang désordre dans I'équilibre
g’ml pecher : I'écoulement dela gomme peunt étre arrété
en 8’y opposant dans: les premiers jours; plus tard , le
mal est incurable.

Munisde ces notions préliminaires, nous allons opérer
sur un pﬁcher nouyellement planté ou du moins quin’a
qu'un an de greffe. il est bien venant, sa greffe aura
poussé un jet de 3 a 5 pieds de hauteur et gros comme
le pouce, par en bas : on aura dil, en le plantant,
supprimer adroitement le chicot du sauyageon jusqu’au-
pres de la grefle.

TAILLE pU PECHER A LA MoNTREUIL en espalier
contre un mur de g a 1o pieds de hauteur. 2

1'%, Année. Du 15 mars au 1%, avril on rabattra
la tige de notre jeune arbre sur ses yeux inférieurs
en ne lui laissant que de 4 & 6 pouces de longueur.
Quand les yeux ménagés se seront developpés en bour-

eons longs de 4 4 8 lignes, on choisira le plus beaun
ﬁu coté droit et le plus beau du cété gauche pour les
conserver , el on supprimera les antres. Les denx
branches qui en proviendront seront surveillées et favo-
risées dans leur développement par tous les moyens
indiqués précédemment. Il faudra les palisser légere-
ment au mois d’aolt seulement pour ne pas géner leur
croissance : si l'une paraissait devenir plus forte que
Vautre on la palisserail senle, et la seconc?e ne serait at-
tachée que quand "équilibre serait rétabli. Les sons—
bourgeons de devant et de derriere seront coupés & 4
lignes de la tige 4 1a fin de juillet , en ayant soin de ne
pas endommager la fenille qui est & leur base; les autres
seront altaches légerement. ¥

2°. Année. Cest toujours ala fin de mars ou dans les
premiers jours d’ayril qu’il faut revenir a son pécher, La

_premiere chose a faire estde le dépalisser, de couper bien
proprement 'onglet quia pu rester au-dessusde la nais-
sance de la plus haute branche , et de recouyrir la plaie
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avec de 'ongnent de St.-Fiacre. Ensuite on examine |3
force de ses branches pour déterminer la longuear qu'on
doit leur laisser; si elles sont vigoureuses, on pourra les
tailler 4 la longueur de 12 4 13 pouces et leur laisser
quelquessous-bourgeons taillés aun ceil qui donnera peut-
étre déja quelques fruits. 51 on ne jugeait pas I'arbre ca~
pablede supporter une taille aussi longue , c’est qu'il se.
raitfaible; alors il faudrail recourir aux engrais. 1l faut,
autant que possible, tailler sur un wil placé en de-
hors ou en avant: dans le premier cas, le bourgeon sor-
tira du coté extérieur quand on aura écarté les deuy
membres ; dans lesecond eas, 1l cachera la plaie et contri-
buera 4 son recouvrement en la mettant a 'abri da so-
leil et des intempéries ; on n’ouvrira ces membres que de
15degrés environ en les attachant au treillage. Quand les
yeux se seront allongés de 4 4 8 lignes, on supprimera
ceux de devant et de derriere, on fayorisera le bourgeon
terminal pour allonger lesmembuves, et'andes inférieurs
de chaque c6té pour en faire deax branches secondaires
en-dessous ; on maintiendra ceux de dessus par le palis—
sage et le pincement , et on laissera ceux de dessous en
liberté jusqu’a la fin de juillet, et méme plus tard, si be-
soin est, pour qu’ils prennent de la force : tous les soins
del'année se borneront au maintien de I’équilibre entre
les deux membres, entre les branches secondaires et les
branches a fruit qui doivent se caractériser dans celte se-
conde année. (pl XVII, fig. 4.)

3e. Année. En examinant son arbre, si on s’apercoit
u'il n’a pas conserve l'équilibre, on décidera quelle
modification il faudra apporter dansla taille et dans I'in-
elinaison de ses branches pour le lui rendre , ensuite on

le dépalissera. Les branches qui lerminent et allongent .
les membres pourront encore se tailler 4 12 ou 18
uces ainsi_que les deux branches secondaires a; il
udra établir aussi une branche secondaire du cote
supérieur sur chaque membre en choisissant les plus fortes
etfes mieux placées de cecoté ; on nedeyralaisser acelles-
¢i que six pouces de long pour faire développer leurs
reux inférieurs, afin qu’elles se garnissent bien. Les
ranches a fruit seront taillées ?lepuis 6 jusqu'a 12
pouces
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pouces en raison de leur force. En rattachant I'arbre,
on lui onvrira les deux membres & 25 ou 30 degrés.
L’ébourgeonnement & ceil poussant s’exécutera sur les
branches &4 bois comme dans les années précédentes et
comme dans toutes les suivantes; mais les branches &
fruit se gouvernent différemment : de tel cété que se
présente leur bourgeon le plus inférieur, il ne faut ja-
mais le supprimer; carc’estlui qui, 4 la taille suivante,
remplacera la branche a fruit. 11 ne faut pas non plus
Gter aucun bourgeon accompagné de boutons a fleur,
car ils sontsi nécessairves aux fruits, que quand ceux—cien
sont dépourvus, ils parviennent tres-rarement jusqu’an
terme de leur croissance, Quand sur la longueur d’une
branche a fruitil y a quelques bourgeons qui ne sont
pas accompagnés de fruits, on doit les supprimer entie-
rement exceplé le terminal que 'on maintiendra par le

incement, et le plus inférienr, dont au contraire on
Favorisera le développement. Quant aux bourgeons ac-
compagnés de fraits; on les pincera avee circonspection
jusqu’a ceque les fruits se soient bien empares de tontela
séve. Si, par quelqueaccident , il ne nounait aucune pé-
che sur une branche & fruit, ou qu’elles tombassent
toutes avant la maturité , on la rabatirait de suite sur
le bourgeon inférieur. Si ce bourgeon inférieur ne se
développait pas comme il faut sur une branche chargée
de fruits, il faudrait supprimer un, deux ou trois
bourgeons immédiatement au-dessus de lui, et méme
une partie des fruits, et pincer rigourensement le bour-
geon terminal, car il ne peut exister un beau pécher
sans la pratique du remplacement. On sent bien
qu'ayant supprimé a el poussant tous les bourgeons
inutiles et mal placés, ]I'jébmu'r*eom!ement d’éte est
presque nul; on n’a plus & Vopeérer que sur les sous-
bourgeons des pousses actuelles : I'attention doit se por-
ter sur le maintien de Uéquilibre de toutes les parties
de Varbre : on aura quelquefois besoin pour cela de
tiver des branches inferieures en avant, de les atta—
cher pendant quelque tenips & des piquets plantés au-
devant de Vespalier, et de les remettre en place quand
<lles auront pris la force quon veut leur donner, tan—
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dis qu’on aura pincé et palissé rigourcusement celles
de dessus qui auraient voulu devenir trop fortes.

4°. Année. On examine, comme dans les années
précedentes , si 'arbre a conservé son equilibre; on
avise aux moyens de le lui rendre, s’il Pavait perdu,
ensuite on le dépalisse, Non-seulement il faudra obte-
nir une auire branche secondaire du c61é inférieur de
chagque membre ; mais il fandra encore faire que la
premiérve obtenue de ce coté en produise une tertiaire,
c’est-ii-dire qu'elle se divise en deux branches & bois ,
car les extrémités doivent se multiplier au fur et & me-
suré-qu’elles s’¢loignent du centre , afin que lemur soit
garni partout. L'arbre étant dansl’igedela p]usgl'anl’]e
vigueur, sa taille sallongera de 18 pouces au moins sur
les branches 4 bois, excepté sur les deux tertiaives qu'on
établit actuellement, et qu'on taillera 4G ou 8 pouces:
les branches & fruits se taillent toujours entre 6 et 12
pouces quand elles sont bien conditionnées. Ces opéra-
tions faites, on rattachera 'arbre en ouvrant ses deux
membres 4 35 ou fo degrés, et on attendra le moment
d’¢bourgeonner, 4 cil poussant, les branches & bois
comme 4 I'ordinaire, et les branches 4 fruit comme nous
I"avons indiqué pourla3me. année :on fayorisera le déve-
loppement d'une nouvelle branche secondaire du cété
supérieur de chaque membre, et la ramification de
celles précédemment établies au—dessus et au-dessous,
afin que la charpente de I'arbre se forme; tontes les au-
tres branches seromt restreinles ou favorisées par les
moyens indiqués, selon qu’elles seront trop vigoureuses
ou trop faibles; les branches de remplacement surtout
obtiendront notre sollicitude et notre surveillance.

5¢. Année. On ouvrira les den . membres du pécher a
45 ou bo degréspour ne plus les ouyrir davantage ; on
augmentera ?e nombre des branchesa bois , Amesure que
Pespace & garnir sl‘am]ii‘a ; du reste ce sont les mémes
opérations, les mémes soins que par le passé. §i un pé-
cher de 5 ans n’a pas 25 pieds d’envergure, c’est qu'ila
¢é1¢é mal conduit, ou que 'arbre est malade , ou que la
Lerre est mauvaise.

Taille du pécher en éventail. Elle differe de la pré-
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cédente en ce qu'au lieu de former I'arbre sur deux
‘membres seulement , on lui en établit de suite 3, fon 5,
qui partent de la premiere taille ; on abaisse peu & pen
lesmembres extérieurs , de maniere qu’a leur troisieme
ou quairieme année, ils soient dans une position & pen
prés horizontale. Les autves s’inclineront autant qu’il
faudra pour égaliser les distances. L’ébourgeonnement
a ceil poussant, le pincement, le palissage, Uarcure, le
remplacement des branches'a fruit se font de la méme
maniere ; seulement on a besoin d’une moins grande
quantité de nouvelles branches & bois, puisque tous ces
membres en tiennent déja lien.

L'aille du pécher en pyramide. L'arbre soumis i
cette forme conserve sa tige verticalement, et tous
ses bras sont élendus horizontalement : on en a deux
rariétés; dans 'une les bras ont des branches & fruit sur
le coté supérieur et sur Pinférienr ; dans l'autre ils v’en
ont que sur le ¢c6té supéricur; on tronve un exemple de
la premiere chez M. Demours aux Termes, et plusienrs
delaseconde al’ancienne pépiniere du roi, au Roule. Que
les branches a fruit ne soient qu'en—dessus ou qu’elles
sotent en-dessus el en-dessous, il n'en fant pas moins

ue les bras soient espacés a au moins 20 pouces les uns
3&5 antres pour qu’on puisse palisser leurs branches &
fruit On sent qu’un tel arbre a besoin d’un mur bean-
coup plus hautl que ne sont ordinairement les murs de
cloture , que ses fruits, étant portés 4 une grande hau-
teur, sont souvenl exposés i manquer de la chalens
nécessaire a leur perfection : aussi yoit—on tres—peu de
péchers en pyramide ou en palmette. Cette forme ainsi
que quelques autres moins usitées encore , sont curieuses
seulement en ce qu'elles font voir que le pécher, qui
passe pour un arbre rebelle, est aussi docile que la
vigne sous une main intelligente et active.

Tarire peE L’ABRICOTIER EN EsPALIER. On ne doit
meltre en espalier que quelques abricotins ou abricots
hatifs, et quelques abricotiers-péches, pour en avancer'
la maturité et dpour étre moins expose i manquer de
fruits, si ceux des arbres en plein-vent venaient a étre
gelés ; car on sait que les abricots d’espalier sont fades,,

, 6.



124 Principes généraus.
peu savoureux, tandis que ceux en plein-vent sont sa-
ides et bien parfumés, quand toutefois 'année est
favorable et que les arbres ne sont pas trop chargds,
Oulre que |'abricotier commun ne mérite pas I'henneur
de Vespalier, il serait impossible de lui donner une for-
me agréable dans cetie position , tant il se dégarnit yile.
Ce que nous allons dire s’applique particulierement &
V'abricotier-péche. Cet arbre n’a pas la souplesse du
pécher, et on ne pourra jamais lui donner des formes
aussi gracieuses ; d'un autre coté il est plus fertile,
moins difficile & gouverner, selon sa nature, puisque ses
branches i fruits durent plusieurs années et qu’il reperce
*facilement sur le vieux bois. La taille en éventail oun
une modification entre V'éventail et la Montrenil, lui
suffit et Iui convient & merveille.

1%, Année. Soit un abricotier d’un an de greffe et
nouvellement planté, A la fin de mars on lui rabat la
tige & la hauteur de 6 a 8 pouces, et on attend que
les yeux ménagés se développent: en avril on choisira
deux jeunes bourgeons, un de chaque coté, les mieux
placés, qu'on destinera a former deux membres, et on
abattra lous les autres. Ces deux bourgeons eroitront a
volonte tant qu’ils conseryeront une force égale ; nuais
si I'un paraissait vouloir devenir plus fort que l'autre,
on le modererait par tous les moyens indigués pour le
pécher ; on neles palissera qu’en septembre , en les ou-
vrant seulement de 10 &4 15 degrés. Si ces deux jeunes
membres n’ont pas de 4 a5 pieds de longueur, c'est
que Varbre n’a pas la vigueur nécessaire; il faudra lui
donner de la nourriture.

2%, Année. On rabattra le chicot sur le plus haut
membre, et on couyrira la plaie avec.de Ionguent de
Saint-Fiacre. On taillera 4 la longueur de 6 4 8 pouces
sculement, afin de forcer ces deux jeunes membres &
se ramifier le plus possible ; quand tous les yeux se se-
ront développes on ne supprimera que ceux de derriere;
tous les aulres seront conservés; les deux plus élevés
de chaque membre sexont favorisés dans leur dévelop-
pement , pour en faire des prolongations ; les latéraux
seront destinés a fajre des branches a fraits; quant a
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ceux du devant , ils se trouveront dans I'un de ces deux
cas; ou ils ne s'allongeront que de 1 ou 2 pouces, et
pourront étre conserves en entier; ou ils deviendront
plus longs et par conséquent nuisibles , alors on les cou-
pera, en mai el juin, commedit la Quintinie, al'épais—
seur d'un écu;il en sortira une ou deux petites bran—
ches & fruits qui se dirigeront ou qu'on dirigera sur
les cotés, et qui, au lieude nuire a la beauté de Dar-
bre, Vembelliront en le fertilisant. Le palissage et la
suppression des sous~bourgeons, le maintien et I’ équi-
libre entre les membres, seront les soins de la campagne.

3¢. Année. §'il n'est pas arrivé d’accident , toutes les
branches, excepté les quatre grosses terminales, auront
des boutons i fleurs. Celles qui n'ont que 2 pouces de
longueur ne se taillent pas; les autres s2 taillent depuis
a2 jusqu'a 8 et 12 pouces, selon leur force et selon le
besoin qu’on aura de les faire ramifier; quant aux 4
branches terminales, on les taillera a la longueur de
18 & 24 pouces, si on espere que cette longueur ne les
empéchera pas de développer‘}-:p!upart des yeux places
saur leurs cotés : autrement il vaudrail mieux tailler un
pen plus court que de s'exposer a avoir des yides. Nous
ne pousserdns pas plus loin la taille de P'abricotier; il
nous suffira de rappeler que ses branches a fruits durant
de 4 4 8et 10 ans, que ses grosses branches repoussant
de nouveaux bourgeons partout ot on les coupe, il n’y
a pas de raison pour que cet arbre soit jamais dégarni
entre les mains d'un jardinier habile.

TAILLE DU PRUNIER ET DU CERISIER EN ESPALIER.
On plante des pruniers et des cerisiers en espalier, au
midi , pour avancer la maturité de leurs fruits, et au
nord , pour la retarder. On les dispose en éventail et en
palmette ayec la plus grande facilité, parce que lenrs
rameaux ont beaucoup de longneur et de souplesse.
Leuvs branches & fruits étant toujours fort courtes, elles
n’occupent pas beaucoup de place ; en conséquence on
multiplie beaucoup les bras ou giesses branches sur les-
r{ueI[es naissent les pelites branches & fruits qui durent
de 4 & B ans, si on ne les laisse Pas s’épuiser par une
trop grande quantité de fruits. La taille de ces arbres
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ne consiste guere que dans la suppression des branches
ui ne peuvent pas étre palissées, soit faute de place,
s0il parce qu'elles seraient mal placées, et dans le rac-
courcissernent ou la suppression de celles qui affame—
raient les autres cu (ui détruiraient I'équilibre. En gé-
néral on ne doit raccourcir les branches palissées que
pour les forcer & développer leurs yeux ]laléraux en
branches 4 fruit, toutes celles t'LlI.i. viennent en avant se
suPpriu'lcnt tout-a~fait si on n'en a pas besoin, ou se
taillent & Pépaisseur d’un écu pour en obtenir quelques
petites branches a fruit. 5i on se rappelait combien
une reine—claude venue en espalier, au midi , est supé—
rieure ala meilleure reine-claude venue en plein-yent, on
en planterail beaucoup plus i celte position ayantageuse.
TAILLE DU POIRIER ET DU POMMIEX EN PALMETTE.
Il n’y a guere plus de 25 ans qu'on a commencé a
donner cetle forme a quelques arbres frnitiers ; I'idée en
a éte fournie par Forsyth, jardinier du roi d’Angleterre,
de sorte que taille en palmette et taille a la Forsyth sont
~synonymes. Elle se distingue en ce que la lige de I'arbre
est élevée verticalement, sans bifurcations, et que tou-
tes les branches latérales sont palissées horizontalement.
On en connait deux variétés principales : la premiere a
lien quand on laisse allonger la tige sans la tailler; dans
ce cas, il y a nécessaivement beauconp d’yeux latéraux
quine se développent pas et il en résulte des vides plus
ou moins grands ; la seéve abandonne promptement les
branches inférieures qui maigrissent et périssent bien—
1ot ; de maniere qu'une palmette ainsi élevée ne remplit
qu’imparl'aitement la place qu’elle occupe, blesse le
goult épure du véritable cultivatenr, et meurt encore
jeune apres avoir donmé quelques fruits %‘ématurés;
nous la proserivons d’un jardin bien tenu. La seconde,
au contraire,, nous semble la forme la plus parfaite et
la plus naturelle que 'on puisse donner 4 un poirier
en espalier. L'usage commence & s'en répandre et pro-
bablement il se généralisera de plus en plus. Voici la
maniére aussi simple que facile r]‘iz la former.
Pornienr ex pALMETTE. 1", Année. 1l faut que 'arbre
soit greffé pres de terre et que la greffe n'ait quun an
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de pousse. Onla rabattra demaniereq u'il reste an moins
trois bonsyeux bien placés ; les deux inférieurs forme—
vont les deux premiers bras, et le snpérieur servira &
prolonger la tige; s'il s%en développait un plus grand
nombre, on ne conserverait également que les trois plus
beaux bourgeons; le supérieur sera attaché verticale-
ment ; les deux latéraux resteront en liberté jusqu’en
seplembre, pour qu'ils acquitrent toute la force possible;
alors on les palissera liorizontalement tandis qu’ils con-
servent encore de la souplesse. : 1

2" Année. A Pépoque de la taille il faut détacher
son arbre et rabattve le chicot qui aura pu exister au-
dessus de la naissance du bourgeon vertical. C'est alors
qu’il faut bien se représenter en imagination la forme
qu'on désive donner 4 'arbre. Un poirier en palmelte
doit avoir ses branches éloignées de 5 & 6 pouces les
aunesdes autres, et celles du ¢ité droit doivent allerner,
autant gue possible, cellesdu cote gauche; c’est d’apres
ce principe qu'on allongera ou raceouveira la taille du
bourgeon vertical. Les branches étendues horizontale—
mentseront taillées longues, afin que leurs yeux latéraux
ne se développent qu’en bourses , lambourdes et brin-
dilles; si, contre notre attente ,les yeux inférienrsne se
déyeloppaient pas comme ceux du sommet , alors on ar-
qurrait la branche de maniere dfaire descendre son som-
met plus bas que son origine, et que 'wil qu'on veut
faire développer se trouve dans la partie la plus élevée
de P'are; quand Iéquilibre sera retabli, on remettra
la branche en place; si au contraire un il latéral se .
développait en branche & bois, on la convertirait en
brindille par le pincement et le palissage. Nous ne
pousserons pas plus loin ces raisonnemens; il suffit de
savoir qu'il fant obtenir chaque année deux branches
latérales et une verticale, jus;lu’k ce que l'arbre ait
atteint la hauteur qu’on veutlm donner; qu'il faut pra-
tiquer 'ébourgeonnement 4 ceil poussant pour suppri-
mer ce qui se dirigerait trop en avant ou qui ferait con-
fusion: que les branches étant a six pouces 'une de
Pautre de chaque coté, elles n’ont pas Ee&nin de se ra-
mifier, et que lous leurs boutons, excepté le terminal ,
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doivent étre convertis en branches 4 froit ; si cependant
une branche venait 4 mourir, on ferait ramifierla plus
voisine pour remplir le vide. Un arbre en palmette est
plus aisé a conduire que sous une autre forme ; le pru=
nieretle cerisier s'en accommodent tres-bien. (Voy. pl.
XVII, fig. 5.)

Contre-espalier.On donne aux arbres en contre~es-
palier la méme forme qu’a ceux en espalier: quand ils
sont trop vigoureux, on leur laisse une branche du mi-
leu s’éﬁ:ver en quenouille ; c'est méme lemeilleur
moyen de faire meltre & fruit un arbre rebelle. La taille,
I’ébourgeonnement , le palissage , 'avcure, se prati-
quent comme en espalier ; il faut pourtant étre prévenu
que le palissage est bien moins puissant en conire-es—
}:alier pour modérer la trop ﬁrande vigueur d'une
“branche et pour rétablir I'équilibre, parce quon ne
peut la soustraire & 'influence de I'air et de lalumiere,

Aaille en quenowille. (Pl XVII bis, fig. 2. ) La py-
ramide differe si peu de la quencuille que nous ne nous.
occugemns que de cette derniere. Elle s'é¢tablit sur
une basse—tige que 'on rabat a 5ou 6 pouces en lui
conservant 3 ou 4 boutons pour former des branches.
latérales et le prolongement de la tige. Ces premiers
bourgeons sont essentiels a obtenir, car c'est d'eux seuls
que la quenounilleprendra toute sa beauté en se garnis—
sant bien du bas, chose a laquelle il est impossible de
remédier lorsqu'une fois elle est parvenue & une certaine
hauteur. On s'oppose au développement de toute autre
branche. On arréte tous les ans, i 1 pied ou 18 pouces,
la tige du milieu , quand elle arrive & cette hauteur ,
afin de donner plus(zle force aux branches latérales diri-
geées horizontalement par étage chaque année. 11 faut
choisir, d’année en annde , pour branches latérales ou
principales ; les bourgeons alternes le long de la tige.
A la taille on rabat les branches latérales plus ou
moins , suivant la vigueur de Varbre, et d’aprés la né—~
cessité d’une distribution proporlionnelle de séve entre
toutes les branches. On taille sur un bouton ]ﬁncé en
dessus de la branche, s§'il est nécessaire de relever sa di-
rection; placé en dessous, pour l'abaisser; et du coté
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droil ou gaviche pour Péloigner Lant soit peu du coté op-
pnsé , suivant que cela convient pour donner de I'harmo-
nie aux directions.. Dans 'un ou l'autre de ces cas,
Von peut rabatwre la branche a dix Tignes seulement
au-dessus du bouten pour 'empécher de se prolonger
droit : & la premiere taille de Pautomne, on supprinie
Vonglet qui dans toute autre circonstance serait une
faute , puisqu’il e‘mlgéche la branche de se continuer en
ligne droite. C'est d’aprés ces principes que se continue
la taille. Comme' les branches inférieures ont toujours
un an de plus que les supérienres, cette gradation
d’année doit étre observée dans la longueur de ces bran-
ches , longueur qui doit necessairement toujours dimi-
nuer par étage , de la base au sommet. Ce genre de
taille concilie en méme temps les avantagesde la frue-
tification el de la durée de I'arbre.

TarLLe ©x coseLer. (PLXVII bis, fig. 3.) Le gobelet
w’est rien antre chose qu’un espalier a la Montreuil, dont
les deux cotés, m'rnnr{lis en demi-cercle, forment, en
se réunissant, la figure d'un vase élargi 4 son sommet
et commencant en cone a sa base. Pour y parvenir, on
éleve V'arbre sur 4 ou 5 branches le plus pris possible du
collet , et on conduit les branches principales comme
celles d’un espalier. On doit supprimer tous les bour-
geons qui croissent a Pintérieur et déformeraient le vase
en le remplissant. On palisse les branches par le moyen
de cerceaux. Cette taille , offrant beaucoup de difficultés
et aucun avantage particulier, est presque abandonnée
depuis 1'usage des quenouilles.

Taiwre N puisson. Elle ne s’emploie guere que sur
les arbres nains,particulierement sur les pommiers, dont
on forme souvent un carré entier nommé Normandie.
Elle consiste a laisser prendre & Uarbre sa forme natu-
relle ‘et Ane tailler que pour avoir du fruit et maintenir
Yéquilibre entre les branches & fruits et celles & bois.

TAILLE DES PLEINS-VENTS A DEMI-TIGE ET A HAUTE
TIGE. 8i Parbre a été greffé en place, on peut ne rien
eouper a la greffe la premibre année: dans le cas de 'la
transplantation , on la ravale sur 2 0u 3 boutons. On
choisit, 'année suivante, le plus fort bourgeon potrpro-

6¥
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longer la tige, eton pince les autres 4 6 pouces pour
favoriser le’ bourgeon dominant, qui formera la tige. Si
. elle pousse des bourgeons latéraux, on les taille en ero-
iehets , ¢’esl-a-dire sur un il ou 2 seulement. A 'au~
womne, onrabat jusque sur la tige les crochets de la
«taille du printemps, et les bourgeons pineés en faveur
«de la tige pendant la végétation. On.continue & traiter
ainsi l'arbre jusqu’d ce qu’il ait atteint la hauteur que
I'oit veut donner i son irone, soit demi-tige , soit plein-
vent. Si la branche destinée & former ce trone se bifur-
vquait ayant d’alteindre cette hauteur, on pincerait,
aussitol qulelle aurait 3 a4 pouces, V'une des 2 branches,
Lon chowsirail pour cette opération la moins yigoureuse,
~ét on la supprimerait entierement a la premiere taille,
Enfinsi celte branche~tige se confournait , piquée par
un insecle, ou se cassait par quelque accident, on la
pincerait ou couperail au-dessous du point endommage,
(et & la premiére taille de 'automne, on la rabattrait au-
dessus Eu plus fort bourgeon que 'on aurait favorisé at—
itentivementauxdépensdesaulres; pour continuer la tige.

Lorsqu’elle s’est élevée 4 la haunteur désirée , on I’ar-

Téteen fa pingant, si ¢’estdans le temps dela végé’lation 3
‘el en la coupant & hanleur en automne, si elle ne s'éleye
suffisamment qu'a la seconde séve. On fait disparaitre
enméme temps, & cette taille, tous les autres bourgeons
que-Lon aurait pincés.

A taséve du printemps, l'on surveille la pousse de
Vextrémité de cette tige, sur laquelleon ne laisse, parmi
les bourgeons qu’elle donne, que les 3 & 4 plus vigou-
reux et les mienx espacés entr’eux , pour représenter des
branches prineipales. On pince tous les autres bourgeons
pour protéger ces dernieres, sur lesquelles on laisse
pousser les rameaux qu’elles peuvent donner, mais aussi
en pinganteeux qui secont trop pres lesuns des antres,
en attendant qu'ils disparaissent & la taille. A Pau—
tomne on taille les branches principales, et les ra-
aneaux destinés & former les branches secondaires, abso~
Junient comme nous Pavons dit des espaliers. Apres
avoir ainsi taillé le plein—yent un an.ou deux, on peut

Jaisser pousser la téte & yolonté, el se borner & couper
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annuellement les branches mortes. L’arbre bien formé
en bonne terre bien cultivée , pourra durer un siecle.
Quelquefois une branche plus vigoureuse que les au-
tres peut nuire & des branches plus utiles; si on tient &
la conserver, on diminuesa vigneur en ’arquant , la tail-
lanttres-long, ouméme en lui faisant incision annulaire.
EsovncreonneMENT. Il n’y a pas encore long—temps
que cette opération n'avait pour but que la suppression
des bourgeons développés inutilement sur les arbres
soumis & la taille ; anjourd’hui I'ébourgeonnement est
Part d’empécher les bourgeons inutiles de se développer
aux dépens de ceux qui doivent étre conservés, parce
gqu'on en est venu & penser qu’il était plus avanta—
geux de supprimer un ceil non développé que d’alten=
dre qu'il ait délmnsé, souvent au préjudice de 'arbre ,
une plus ou moins grande quantité de séve. Nous ajou—
terons qu'un bourgeon, en se développant vigoureuse-~
menl au dehors, développe aussi de nouvelles fibres
dans le corps de P'arbre et de nouvelles racines dans
laterve; de sorte que, quand on le supprime, les fibres
et les racines qui lui appartenaient, n’ayant plus de
fonctions direcles a remplir, doivent déterminer quel-
ques crises dans 1’économie végétale ; il serait méme fa-
cile de citer plusicurs arbres que ces crises répétées ont
fait mourir. /1l est donc, en général, plus avantagenx
de ne pas attendre que les bourgeons inutiles 6u mal
lacés soient développés, pour les supprimer. CGepen—
Sant I’ébourgeonnement du poirier et du pommier
exige un discernement des plus subtils , parce que
les boutons & fruils de ces arbres étant de 1 & 4 ans a'se
former, il a une trés—grande influence sur eux; il peut
les favoriser ou les détruirve par exces comme par défaut
selon la maniere dont il sera exécuté, La suppression
d’un bourgeon prés d'un bouton disposé a fruit, peut
changer cederniér en branche 4 bois ; trop de bourgeons
contre un bouton & fruit peuvent affamer et le faire
avorter, ete. Une taille trop courte entretient ou amene
nécessairement la stérilité dans un poirier qui n’est pas
naturellement aussi fertile que le beurré et le doyenné.
PAvLissAcE. Depuis les modifications apportées a 1'és



132 Principes généranz.
bourgeonnentent , le palissage n’est plus regardé comme
propre seulement i découvrir les fruits et & donner un
aspect agréable aux arbres; on a reconnu qu’il est un
moyen puissant de modérer les branches trop vigou~
reuses et qu’on retablissait 'équilibre dans un arbre
en palissant les bourgeons trop forts , et laissant les
faibles en liberté.. D’apris ces observations il n’y a que
des palissages partiels a faire pendant le printemps et
1'été; ce n'est que quand la seve baisse sensiblement
qu’on doit palisser les branches faibles, avant qu’elles
ne s'endurcissent dans une direction qui n’est pas celle
qu'on veut qu’elles aient.

I/1Mc1sIoN ANNULAIRE se fait en coupant & I'éeorce
une laniére circulaire et large de quelques lignes, au
collet d'un arbre ou d'une branche seulement. Celle
oﬁératiou peut s’éxéeuter avee tout instrumentl tran-—
chant, el mieux encore avec celui appelé ineiseur annu—
laire. ( pl. XXVI.) 1l y a peu d’années que ceite
opération était vanlée comme une merveillense décou-
verte. Des cullivateurs se sont abusés jusqu’a imaginer
qu’elle pouvait empécher I'accident connu des vignerons
sous le nom de coulure. L'incision annulaire pratiquée
quelques jours avant la fleur sur un arbre a fruit, en
interceptant la marche de la séve la fait profiter a la
fructification;maisles beaux fruits obtenus par ce moyen
épuisent la plante ou la partie & laquelle ir a été appli-
que; et suivant que le yégétal est plus ou moins ro-
buste, et que Voperation se renouvelle plus ou moins de
fois, il perit plus ou moins vite. Cefte opération peut
étre appliquée a des végétaux ou parties de végélaux
dont la séve trop vigoureuse contrarie le plan du culti-
vateur dans la disposition d’un arbre ; mais il faut ne la
considérer que comme un remedecontre une tropgrande
abondance'g: séye, et n’en user qu'ayec prudence.

L'ircure s'opere én courbant en demi = cercle
plus ou moins ouvert les branches , dont on rapproche
ainsi 'extrémité vers la terre, Cette situation géne le
mouyement de la séve, la ralentit et la force a se

orter aux houtons inférieurs, qu’elle transforme en
Eranches a fruit.
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L’ELAGAGE est une opération par laquelle on retran-
che aux arbres les branches mortes on inutiles. Les pe-
fites se coupent & la serpette, et les grosses & la scie ; mais
dans ce dernier cas il faut avoir la précaution d'unir la
plaie avec un instrument tranchant. On élague en an-
tomne et au printemps.

LA woxTE n'est employée que sur les arbres d'orne-
ment auxquels on veut donner une forme déterminée.
On la fait entre la premiere et la seconde séyve, soit au
eroissant, soit 4 la cisaille, et de préférence par un
temps couvert.

ABRIS POUR LA COXSERVATION DES PLANTES.

On appelle ainsi tout ce qui défend les plantes
contre les froids, les vents, la trop grande arn};ur du
soleil, ete. Des coteanx empéchent les mauvais effets
des vents qui soufllent des cotés auxquels ils sont oppo-
sés; mais 1ls sont insuflisans pour des plantes délicates
anxquelles il en faut encore d’artificiels , tels que des
ados, des murs, des palissades , des haies d’arbres verts,
des paillassons, des couches; des chéssis, une bache,
‘des serres de toutes les températures.

Ados. G'est une pente dirigée du nord au sud. Pour
s'en procurer dans un terrain plat, on lrace une
ou plusieurs planches de U'est a T'ouest, et en les la-
bourant on éleve la terre de 6 pouces du cité du
nord en la baissant de 6 pouces du coté du midi, de
sorte que la largeur de la planche ait une pente d’en—
viron 1 pied vers le midi. Les ados favorisent les pri-
meurs: on y seme des salades , des raves, des pois; on
¥ plante des fraisiers des 4 saisons, etc. Tout y vieat
plus t6t que sur un sol horizontal.

Murs. Dirigés de 'est alouest , ils remplissent deux
fonctions diamétralement opposées : du coté du midi ,
ils hitent la maturité des fruits et des légumes, proté-
gent les plantes méridionales contre les atteintes du
froid : de T’-au‘tre coté , ils défendent les plantes alpimes
et boréales des rayons briilans du soleil.

Palissades d'arbres verts et autres. On peut les
vegarder comme d’excellens abris pour les plantes qui
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ont besoin d’air et redoutent néanmoins un soleil trop
ardent ou Lrop conlinu : ces abris ont encore 'avantage
de conserver la fraicheur requise pour certains semis
d’arbres etde plantes des Alpes ou du nord de ’Amé-
rique, et de toujours laisser pénétrer quelques faibles
rayons du soleil. On préfere le thuia d’Orient, dans bien
des cas, parce qu’ll s'étend aisément en palissade an
moyen d’un coup de croissant chaque année, et qu'ilne
grandit pas trop vite ; maisson ombrage est trop dense
pour certaines plantes, Le peuplier d'Italie (ait tres-bien
pendanl cing 4 six ans : le prunier myrobolan palissé
sur un treillage forme un excellent abri pour les plantes
cultivées en pot et que l'on rentre I'hiver. En Angle-
terre, 1'7f" est fréquemment employé au méme usage.
Quand il n’est question de garantir des semis que pen-
dant I'été; 2 rangs de topinambours suffisent.

Paillassons. Quelques plantes délicates périraient
Phiver, si P'on n’ayait soin de les couvrir, soit par une
certaine épaisseur de litiere ou de feuilles seches , soit
par des paillassons. Tous ces abris , surtout pour les
plantes qui , conservant leurs feuilles, ne "el.l{Ellt pas
étre privées trop long-temps de la lumiere , doivent
s’enlever chaque fois qu'il ne gele pas, ou que le
froid n'est pas trop fort, pour étre remis les soirs, et
méme pe:.u]}:mt le jour, lorsque la prudence U'exige. Ce~
lui qui yeut récolter ses fruits doit se précautionner con-
tre les gelées tardives du printemps; c'est pour cette
raison qu’a Montrenil, et dans tous les jardins fruitiers
bien lenus , on voit les chapersns des murs d'espaliers
disposés pour qu'on puisse y mettre des planches ou des
paillassons mamtenus solidement devant les arbres , de
maniere i ne pas froisser on faire tomber les fleurs,

Il est certaines plantes anxquelles il convient de n’a—
voir que le soleil du matin , ou seulement pendant quel-
ques heures de la journée. Lors donc¢ que l'on n’a ni
palissades , ni murs, ou gu'ilsne sont pas dans la diree-
tion nécessaire, on y supplée par des paillassons main-
Lenus droils au moyen c?e pienx auxquels on les attache
avec des liens d’osier. '

Celui qui manque de toiles doit aussi, pendant 1'été,
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jeter des paillassons légers sur les vitraux des chissis et
des serres lorsque le soleil y darde trop fort. Les paillas-
sons sont de nécessité rigoureuse pour les bien couvrir
toutes les nuits d’hiver, et méme quelquefois pendant
le jour, s'il neige ou si le froid est trop intense. Pour ne

as s'exposer & des pertes considérables on doit se hiter
ge Jeter des paillassons sur tout ce qui est vitrage, lors-
quon est menacé de gréle. (Voy. la pl. XXXIX pour
la maniere de les faire. )

Paillis. Couche de liticre courte ou de fumier non
consommé, épaisse de 1 oua doigts, que 'on étend sur les
planches avant ou apres les avoir plantées. Si le paillis
est un peu dispendieux, il dédommage bien le cultiva-
teur qui en fait usage : 1°. il empéche la terre de sécher,
de durcir, de se fendre, et fayorise ainsi la reprise du
jeune plant ; 2°, il étoufle les graines des mauvaises
herbes, et les empéche de lever; 3°. il protége le ccour
des plantes tendres contre les gelées tardives du prin—
temps ; 4°. il retient l'eau des pluies , des arrosemens
en empéchant leur évaporation. Aussi I'usage du pailiis
se generalise-t-il dans tous les jardins ot il ne répugne
pas de voir la terre converte de paille.

Mousse. Elle sert a couvrir les planches de terre de
bruyere au nord, o sont les petites plantes alpines et
bovéales délicates ou d’une conservation difficile. On
I'étend aussi sur les couchages des plantes pour y main-
tenir Uhumidité, :

T'viles. Elles ont trop peu d'épaisseur pour servird’abri
contre un grand froid ; mais 'amateur , pour prolonger
ses jouissances, les emploie avantageusement contre le
vent, la pluie, une gelée blanche et le soleil. Lors donc

u’il voit ses fleurs suflisamment épanouies et colorées ,
il ajuste a sa plate~bande, soit un Eemeau portatif con-
struit expres en fer, et haut d’enyiron 4 pieds et demi ,
soit des piquets propres 4 recevoir des cerceaux sur les—
quels il étend et attache des toiles. On les y laisse tout le
temps du danger, mais seulement depuis 8 heures du
matin jusqu’a 4 ou5 heures du soir : rien n’empéche de
relever ces toiles successivement par les cotés d'oi le
vent . la pluie ou le soleil ne viennent point. Des fleurs
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ainsi ménagées gardent leurs belles formes et tout leur
éclat 10 & 12 jours de plus que si on ne les elit pas ga~
ranties. Enfin les toiles et canevas sont préférables anx
pailles et paillassons dont on couvre les cloches et chissis
pendant le soleil ; parce qu’a 'avantage d'intercepter ses
rayons briilans ils joignent, pour les plantes, celui de
e point les priver de lumiere.

Cloches. Les cloches en verre dont on se sert pour les
melons, ont 10 pouces de hauteur sur 14 de large (pl.
XX1V, fig. 2). On s'en sert tant pour concentrer la
chaleursur desplantesdélicates et des boutures, que pour
les garantir du froid et de la pluie. 8i la chaleur devient
trop forte, on les couvre d'une toile on d’nun peu de paille
courte; etsi les nuits sont froides, on les couvre d'un
paillasson. On donne encore le nom de cloches obscures
a des pots qu'on place sur des boutures ou des plantes
nou\'e\ lement transplantées, pour faciliter leur reprise,
et sur d’autres pour st garantir, lanuit, do froid, et, le
jour, des rayons solaires, depuis 10 heures du matin jus-
qu'a 3 heures de I"apres-mudi.

Ferrines. Les verrines, ou cloches & facettes, sont
composées de carreaux de verre 4 vitre, assemblés avec
du p]:omb laminé (pl. XXIV, fig. 3). Quand on veut
donner de 'air aux plantes, on souleve les verrines du
coté du midi , ainsi que toutes les cloches queleonques,
au moyen d’une ou de plusieurs crémailleres. ( Voyez
pl. XXIV, fig. 4. )

Entonnoirs. Ce sont de véritables entonnoirs de ver-
re blane, de différentes grandeurs, dont on couvre les
boutures délicates qui sont sous chilssis ou efiserre chau-
de. Leur utilité est de pouvoir ne laisser qu'une petite
quantité d’air aux boutures, d’y concentrer la chaleur
ou dela diminuer a volonté, et de renouveler air an
besoin, sans déranger Pentonnoir, mais en bouchant
en tout , ow seulement en partie, le trou de 'extrémite
supérieure.

Cages. Les unes sont des verrines proportionnées aux
arbustes ou arbrisseanx qu'on veut couvrir pour leur
donner plus de chaleur. Tl faut un carreau de verre mo-

bile pour donner de I'air au besoin, (Voy. pl. XXIV.)
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Ces cages sont aussi des cylindres faits en osier, qu'on
met sur une plante quand on veut la priver d’une partie
des rayons du soleil , ou la garantir Bes animaux.

Contre-sol. Clest une moiti¢ longitudinale de grand

t a fleur , dont on entoure a moitie une petite plante,
szcété du soleil pour la préserver de ses rayons,ou du
vent. (V. pl. XAIV, fig. 8. )

Couches. Leurs usages sont nombreux et fort impor-
tans : elles avancent la germination et le développement
d'un grand nombre de plantes qui, sous notre climat,
n’auraient pas le temps de montrer leurs fleurs ou de
mivrir leurs fruits dans le cours de 1'année, 51 on con-
fiait leurs graines simplement & la terre : elles nous
font obtenir des fleurs et des fraits long-temps avant la
saison naturelle; elles favorisent la végétation des plan-
tes en général, mais particulierement de celles qui,
venues des }}ays chauds , trouveraient la température|
de notre sol trop froide D’apres le degré, la durée,;
et '"époque de la chaleur qu’on désive obtenir, on mo- |
difie lfes couches dans leur parties constitutives, dans|

lear forme, leur volume et dans leur posiliou. Toutes , |
cependant, doivent étre protégées d'un abri naturel |
ou artificiel contre les vents du nord , et placées sur un
sol plus sec qu’humide. Les couchesde primenrs seront
hauteset étroites, afin que la chaleur desréchauds dont on
les entourera puisse les pénétrer jusqu’an centre: & me- "
sure que le printemps approchera , et qu’on aura moins
_besoin de réchands, on fera les couches plus larges et
moins hautes. I est avantageux que le fumier avec lequel
on les fait , soit amoncelé ﬁ’avance : il estindispensable
méme que sion emploie plusieurs fumiers ou plusienrs
substances, toutes ces choses aient ¢té mélées aupara-
vant afin que la fermentation et la chaleur soient éga-
fement réparties partout. La longueur des couches est
indéterminée ; leur largeur varie de 2 pieds et demi &
4 pieds, et leur hauteur de 2 & 3 pieds, pour les rai-
sons exposées ci-dessus. On les distingue en cowche
chaude , couche titde, et couche sourde. La premiere
se fait avec du fumier de cheval dans son premier feu,
ou peu de temps aprés sa sortie de I'écurie; elle fournit
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une chaleur élevée, mais qui baisse assez rapidement s
on ne la ranime pas avec des réchands. La seconde se
forme avec du fumier de cheval, de vache, et des
feuilles, le toul bien mélangé ; sa chaleur est moins
forte que la premiére , mais elle se prolonge plus long-
temps el '})lus uniformément. Ces 2 couches se chargent
ou avec du terreau pur, quand les plantes qu'on seme
dessus ne doivent pas y rester long-temps, ou mélange
avec un quart, moeitié ou trois quarts de bonne terre
meuble, quand les plantes qu’on y stmedoivent devenir
fortes et ¥ rester long—temps.

La trewsieme, oy couche sourde, peut se monter
avec les matériaux de la premiere ou de la seconde
selon qu’on la fera plus tot ou plus tard , ou selon le
point de vue qu'on aura : son caractere distinctif est
en ce qu'on I’établit dans une tranchée creusée en
terre, qu'on lui donne une forme bombée en dessus,
etqu’on la recouvre entierement de la méme terre bien
ameublie etmélangée avec du terreau : elle est excellente
pour les melons d’espices de 2m°. el 3me. saison , pour les
patates et pour les plantes d'une végétalion vigoureuse.

Les couches sourdes ne peuvent pas se rechauffer
comme les antres, mais on empéche leur propre cha-
leur de s’évaporer en mellant une honne epaisseur de
fumier chaud el see dans les sentiers, et de la litiere
sur elles-mémes, en forme de paillis : d’ailleurs, clles
ne se font guere qu'a la fin d’avril et en mai, époque
ot la tempéerature est déja élevée. ;

Maniéres de monter une couche. On commence par
faire apporter une forte charge de fumier mélange sur
la longueur du terrain que doit occuper la couche ; et
st on n'a pas le conp d’eil juste , ou qu'on ne soil pas
capable de former deux lignes droites parfaitement pa-
ralleles, on plantera { piquets, un a chaque coin de la
couche projetée, et on tendra un cordeau de chaque
coté, pour guide. 11 est trés-important de s'assurer sile
fumier qu'on va employer est assez humide pour pro-
duire une fermentation prolongée et ne pas se briler :
si on le juge trop sec, on peut le mouiller d’avance avec
un arrosoir a pomme , ou en 'employant, ou quand il
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est employé : on portera la méme attention sur le fu-
mier des réchauds. Quelques jardiniers montent leurs
couches en posant d’abord un lit de fumier dans toute
la longueur et largeur du sol, ensuite un second lit,
puis un troisieme , etc. , Jusqu'a la hauteur wequise:
mais les plus habiles commencent par un bout qu’ils
montent de suite a la hauteur gue doit ayoir la cou—
che, et trayaillant & reculons en éleyant toujours le
fumier 4 la méme hauteur, la couche est montée et
terminée quand ils arrivent a4 1’autre bout. Dans I'une
comme dans 'autre maniere , 1} faut diviser et mélanger
exaclement le fumier long ayec le fumier court, le neuf
avec le plus consommé, le sec avec 'humide , le pesant
avec le léger, I’étendre par pelites fourchées égales
avec uniformité , le presser etle frapper également avec
le dos de la fourche ; monter les deux cotés ou bords
bien verticalement, soit qu'on les monte avec des tor-
chiés , c'est-a-dire avec des fourchées de fumier plices
en deux et présenlant le dos en dehors, soit qu'on les
monte sans torcheés, ce qui vaut mieux quand on doit
véchauffer la couche. Comme il faut que le fumier soit
imprégne d'une certaine humidité pour s'échauffer con-
venablement, on le mouille avec I'arrosoir & pomme
quand la couche est monlée, ensuite on met les coflres
({essus, et on les remplit de 6 ou 8 pouces de terreau
pur ou mélangé selon la nature des plantes qu'on deyra
¥y melire, et méme selon la saison.

Mais si on ne doit pas mettre de coflfre dessus, on la
charge d’abord avec du terreau qu'il faut ensuite bor-
der surla couche; et il y a deux manieres de la border.
1%, Quand la couche doit rester isolée et sans réchauds,
on fait avec de la litiere un gros bourrelet ou une sorte
de grosse corde du diametre de 6 pouces , et assez lon-

ue pour entourer toute la couche; on la place sur le

ord de la couche et on I’y fixe avec des chevilles de
bois; (eette maniere de border conserve mieux la cha—
leur que la suivante) ; ensuite on altire le terrean con-
tre, on I'y presse méme un peu et on achive de char-
ger la couche. 2°. Ou bien on a une planche longue de
10 & 12 pieds, et large de 6 & 8 pouces; on la pose de
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champ sur la couche i 2 pouces du bord, on attire le
terreau qu'on presse bien contre la planche sur une
hauteur Idc 6 pouces au moins, on 6te la planche, on
la glisse plus i[:Jin' en continuant de presser le terrean
contre, tout autour de la conche, et on acheve de char-
ger en égalisant bien le terreau, et de sorte qu'il y en
ait au moins 8 pouces au milieu, et 6 sur les bords,
On accélere le développement de la chaleur, en cou-
vrant le tout avec des paillassons.

Tant qu’on sent le besoin de réchauffer les couches,
c'est—a—dive , depuis décembre jusqu’au 15 awril, on
les etablit parallelement & 18 pouces I'une de V'autre,
et, quand la chaleur baisse, on emplit les entre-deux
avec du fumier de cheval,sortantde |'écurie. Clest ce fu~
mier qu'on appelle réchaud:il s'échauffe promptement
el communique sa chaleur aux deux couches voisines :
on le change on du moins on le remanie tous les 15
jours, en y en ajoutant une moitié de nouveau, afin
d’entretenir la chaleur. Les couches que I'on fait apres
le 20 ou 25 avril, ne se réchauffent pas ordinairement ;
alors on les monle en les appuyant immeédiatement
I'une contre V'autve. Celles quon forme dans les ba-
ches, et dans les serres chaudes, se chargent avec du tan.

Chdssts portatif. Pl. XXIV', fig. 1. Les chéssis
sont indispensables dans les jardins oir 'on veut obtenir
des primeurs; leur longueur est de 4 & 12 pieds, et
leur largeur de 3 4 5 : ceux de 3 piedsde largenr se
placent sur les couches étroites qui se font pour les
primeurs de décembre en mars, 'usage des autres est
plus varié. Un chissis est composé de deux parties, la
caisse ou le coffre, et les panneaux. (Voy. pl. XXIV,
fig.1, 6¢. édit., et sa description enregard.) Un pannean
commode a 4 pieds de largeur, et sa longueur Eoil étre
¢gale & la largeur de la caisse sur laquelle il repose.
La longueur de celle-ci est subordonnée au nombre
des panneaux qu'on veut mettre dessus : les chéssis &
3 panmeaux sont les plus usités. Toujours le derriere
de la caisse est plus elevé que le devant, afin que les
panneaux soient inclinés au midi; mais cette inclinai-

son varie selon les cultures : elle est presque nulle pour

el
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1es Primeugs, et le verre n'est qu'a 1 ou 2 pouces des
plantes qu il recouyre: On donne de I'air par derrieve
oun par devant, selon I'occurrence, en levant plus on
moins les panneaux d'un seul coté avec une petite
hausse ; mais alors il est pradent d’y attaclher un petit
bout de ficelle qui tourne autour d’un clou fiché a la
caisse, quand 1l fait da vent. Une caisse ordinaive a de
6 4 8 pouces de hauteur par devant, et de 8 & 10 par
derriere , mais il y en a de plus hautes pour les pois,
haricots, etc. On I'entoure de {umier chand pour hi-
ter ou forcer les plantes qu'elle contient , et de litiere ou
de feuilles seches , lorsqu'on ne veut que les préserver
du froid. .

Chdssis fize. Celui—ci peul étre considéré comme
une espece de petite sérre , et il en tient quelquefois
liex. ]FSE construit en fichant en terve 4 bons piquets
carrés coutre lesquels on cloue des planches pour for—
mer une caisse semblable i celle d'un chéssis portatif,
dont la longueur et la largeur sont aussi subordonnées
au nombre de panneaux l;lu'cm doit y adapter. On peut
lui donner une hauteur de 2 pieds sur le devant et de
3 4 4 sur le derriere : alors on met dedans des plantes
en pots, des arbrisseaux en pleine terve que l'on veut
seulement préserver du froid, ou que l'on veut faive
fleurir ou g‘ucﬁﬁer ayant la saison. Dans le premier
cas, on l'entoure de feuilles seches oudelitiere ; dans le
second cas, on P'entoure d’'un réchaud de fumier neuf
qu'on renouvelle ou qu’on remanie tous les 15 jours, en
¥y en ajoutant moitié de neuf. Quelquefois onote la terre de
Vintévieur du chissis pour le rendre plus profond, ou”
pour établir & la place une couche sourde sur laguelle
on place des plantes. Pour empécher I'écartement ct
pour plus de solidité, une caisse a toujours autant de

arres d’éeartement , moinsune, qu'il y a de panneaux,
-t fixées & queue d’aronde dans le bord supérieur :
ces barres, larges de o pouces 3 4 3 pouces, et ereusdes
d’une gouttiere au milien pour I'écoulement des eaux,
servent en outre a supporter les cotés des pauneaux.
Quand ily a beaucoup d'inclinaison, on clouedes taquels
saillans sur le devant de la caisse pour empécher les
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panneaux de glisser. Les caisses & chissis se font avee
des planches fe sapin ou de bois blanc, épaisses de 12
a 15 lignes, non peintes, jointes .queune d'aronde oy
seulement avec des clous : si on faisait ces caisses en
bois de chéne épais, et qu'on les peignit pour plus de
solidité et de propreté, la chalenr des réchands péné-
trerait avec plus de difficulté dans leur intérieur, el
ce serail un incomvénient; mais les panneaux doivent
toujours ¢tre faits en bois de chéne par un menuisier
adroit, peints & I'huile, bien entretenus et rentrés, ainsi
que les caisses , sous un hangar des qu'ils neservent plus.

Bache. Outre qu'elle est toujours plus grande
qu’un chissis, elle s’en distingue en ce (ue sa caisse
est ordinairement en magonnerie, que son sol est
plus bas que le sol exterienr, et qu'il y a dans
son intérieur un petit sentier pour le service. Elle
se chaufle quelguefois au moyen d'un poéle. Son ex—
position est subordonnée aux plantes qu'elle contient :
son sol est ou une excellente terre composée, plantée
en meres dont on couclie annuellement les rameaux,
ou c’est une couche plus on moins chaude , pour des
primeurs, des ananas, elc. : dans ce dernier cas, son sol
sera tres—peu enfoncé, elle sera au midi et tres-éclai-
rée. Si elle est destinée aux boutures difficiles, elle
sera également au midi, mais fort enfoncée, plus hu-
mide que seche, un pen obscure, et susceptible d’éire
fortement chauffée par un poéle. Si enfin elle est des-

- tinée 4 la conservation et 4la multiplication des bruyeres
et plantes semblables, elle sera micux & Vexposition du
levantqu’i foute autre,, et n'aura besoin que d’étre pré-
seryée de la gelée.

Orangerie. Nous ne pouvons tracer ici de regles ni
pour la grandeur, ni pour la hauteur 4 donner 4 une
orangerie; nous nous bornons a rappeler qu’elle doit
étre exposée au midi, que ses murs doivent étre assez
épais pour que lagelée ne puisse les traverser, ouqu'il faut
y établir un poéle en cas de besoin ; que sa hauteunr doit
étre subordonnée & celle des arbres ; qu'il vaut mieux la
faire plus longue que trop profonde; que son sol doit
étresec; que les fenétres desa facade ne penvent étre ni

p—
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trop grandes ni trop multipliées ; que son entrée ait as-
sez de largeur et de hauteur pour que la {éte des ar-
bres y passe aisément; que les croisées aient double
chissis, Uextérieur garni de verres, et Uintérienr garni
de papier; que le.dessus doit étre des logemens habi-
tés on un grenier rempli de foin pendant lhiver.
Quant & la disposition des arbres dans. l'orangerie, le

it et le bon sens apprennent assez qu'il [aut placer
?:s plus hauts et les plus yieux par derriére, les plus
jeunes et les plus l}as par deyant, fxﬁu (ue tous jouissent
autant que possible de la lumiere, et que Jeur en-
semble produise un ridean agréable & la vue. On doit
laisser toutes les fenélres ouvertes tant qu'il ne gele
pas et il estrave qu'on ait besoin d'arrosel;ip] us d'une ou
deux fois avant le mois de mars. Les grenadiers, oliviers,
Jauriers-roses , n ayanl besoin ni de lumiere ni d’arrose-
ment , se mettentderriere les orangers. Les plus petites
plantes qui, en conseryant leur verdure, ne poussent
que_peu ou point avant le mois de mai , se placent sur
les appuis des croisées , dans les embrasures,, ele. Quant
4 la température moyenne de lorangerie, il suffit que
le thermometre n'y descende pas au-dessous de zéro,
mals on ne s'opposera pas 4 ce que le soleil 'échauffe
de 4 & 1o degrés. Celte variation de température s'op-
pose & la stagnation des sucs, change I'état de air, et
les végélaux s’en portent mieux.

Nousdevons avertir qu’on désigne mal i propos , méme
dans le commerce, sous le nom de plantes d’orange-
rie, beaucoup de végétaux qui seraient fort mal dansune
orangerie, non pas qu'ils demandent de la chaleur,
mais‘-p- ce que, poussant en février, mars et ayril,
ﬂe_u_t'lssant méme la plupart & cette époque, parce
quils conservent ’habitude de leurs pays, ils n’ont
pas assez de lumiere dans une orangerie ; leurs pousses
s'e_holont ou pourrissent , leurs flenrs tombent sans s'ou-
vrir, la plupart perdent leurs rameaux, et les plus dé-
licats perissent. Quand des plantes de cette nature
sont encore basses , on peut leur faire passer I'hiver
dans un chéssis ou dans une bache : si elles sost gran—
des, on les mettra dans la serre tempérée:
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Serre tempérée. Croyaut nous étre-apercu que leg
amateurs' n’attachent pas un sens assez déterminé aux
mols serre tempérée et plantes de serre tempérée , nous
allons tacher de fixer lenrs idées a cet egard , afin
qu’ils ne confient plus a l'orangerie des plantes qui y
périssent faute de lumiere suflisante.

Une serve tempérée differe d'une orangerie sous deux
rapports; 19, sa fagade et son toit sont en verre et elie
est conséquemment beaucoup plus éclaivée ; 29. sa tem~
pérature, pendant 'hiver, ne doit guére descendre au~
dessous de 4 degrés; mais il est avantageux que le soleil
la fasse monter de lemps en temps a 8, 10 et 12 degrés,
darce que la plupart des plantes quon place en serre
tempérée, végetent dés fevrier selon la lor de lear pays,
et que plusieurs fleurissenten mars et avril : or la lumiére
est si favorable aux plantes, qu’elles ne végetent bien
que quand elles y sont largement exposées. La lumiere
diffuse d'une orangerie suflit 4 des plantes rustiques qui
ne végetent pas pendant ’hiver; mais elle est insufli-
sante, 19. pour celles qui poussent el fleurissent méme
dans celte saison, 2. pour celles qui sont d'une struc-
ture délicate , 3°. pour celles qui, quoique devant de~
venir rostiques, sont encore jeunes, tendres et sujeites
4 fondre en orangerie. On a pu remarquer combien les

traniums s'éliolent dans ce dernier local , combien de
ﬁzutonsrde camellia tombent sans pouvoeir s’ouyrir ; que
uand l'oranger lui-méme y fleurit, parce que le cours
3& sa végétation aura été contravié, ses flears s’épa-
nouissenl mal , se moisissent ou tombent en bouton,
tandis que, s'il se fit tronvé exposé 4 la lumiere d’une
serre tempérée , sa floraison aurait réussi. On peut donc
établiv comme principe, que toutes les plantes d’oran~
gerie réussissent trés-bien, et méme mieux, én serrve
tempérée, i canse de la grande lumiere qu’elles y trou-
ve, el que par une raison contraive les plantes de serre
tempéree ne peuvent réussir en orangerie, faute de lu-
miere suffisante a leur végétation ou & leur entretien.
Nous observerons que le chiissis etla bache peuvent tenir
lien de serre tempérée, et qu'ils suffisent lorsqu’on n’a
(ue de petites plantes a conserver. Les panneaux s'en-
levent
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Jevent et se mettent & 'abri sous un hangar quand
on arrive i la fin de mai.

On donne différens noms & la serve lempérde, en
raison de sa forme et des sortes de plantes qu’elle con-
tient : n'ayant pas assez de place ici pour décrire ces
différentes modifications, nous renvoyons an volume des
figures pour le Bon Jardinier, 6™¢. édition, o T'on
trouve les plans et coupes de plusieurs serres , avee des
notes explicatives sur leur construction : nous rappelle-
rons seulement qu'il faut que toutes les serres, el méme
T'orangerie, aient une porte pratiquée i I'une de leurs
extrémités, dans un avant—corps , ou cabinet, afin que
le froid extérieur ne puisse pénétrer dans la serre
ayec la personne qui y entre , et que c'est dans ce ca—
binet qu’on place la bouche du fourneau qui sert a
chauffer pendant ’hiver. .

Serre mobile. Elle n'est autre chose que de
longs panneaux de chéssis vitrés que 'on adapte contre
un mur d'espalier, en leur donnant linclinaison la
plus favorable : son usage est de faire avancer de la
vigne, des figuiers, des péchers, et toute espece d’ar—
bres fruitiers déja en rapport contre ce mur. On la pose
ordinairement en février ou mars, et on ajuste un poéle
avec de longs tuyaux dans son intéricur. Si le bas des
panneaux est 4 5 ou 6 pieds.du mur, on y ménagera
une plate-bande pour des fraisiers des Alpes, des pois ,
ou d'autres petites plantes qui ne portent pas d'om=
brage. 1l est inutile de dire qu’il faut que cette serre
soit bien calfeutrée partout, pour y maintenir la cha-
leur qui, pour la vigne, peut étre constamment de 25
a 30 degrés, sans danger. La théorie dit qu’on doit laisser
les arbres ainsi forcés se reposer un an ou deux avant de
les forcer de nouvean ; cependant nous connaissons des
jardins oi1 'on force la méme vigne et les mémes péchers
sans interruption depuis douze ans ; ilsdonnent toujours
beaucoup de fruits et se portent trés-bien.

Serre portative. Cest une caisse destinée i trans-
Eorter des plantes équatoriales dans les pays froids.

lle est longue de 3 pieds, large de 15 ou 18 pouces et
profonde de 12 ou 15; enfin d’une capacité telle que ,

o]

i
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lorsqu’elle est pleine de terre et de plantes, denx hommes
puissent la porier et Parrimer & bord d’un bitiment.
ille est couverte d’un chéssis figuré en toit de maison,
garni de vitres ou de planches, que I'on ouvre ou que
l'on ferme selon la température et selon que les plantes
sont plus ou moins exposées & étre mouillées par l'ean
de la mer : on monte cette serre sur le pent guand il
fait chaud et quela mer est calme, et on la descend dans
Pentrepont quand il fait froid ou que la mer estgrosse.

Serre chaude. Elle se construit absolument comme
une serre tempérée ( Voyez le volume des figures du
Bon Jardinier, qui en donne plusieurs exemples) ; mais
étant destinée 4 la conservation des plantes équi-
noxiales, on la tient constamment i une température de
10 & 20 degrés au moins, au moyen de poéles ou d’une
machine & vapeur : ce dernier procédé, déja familier
en Angleterre, est encore peu connu en France, mal-
gré les grands avantages qu'il présente. Parmi les plan-
tes de serre chaude, les unes sont plantées dans des
vases, et ces vases sont les uns placés sur le sol ou sur
des tableltes, les autves enfoncés dans une couche de
tannée dont la chalenr natuvelle est augmentée ou
du moins entretenue par celle des fourneaux ; d’autres
sont plantées en pleine terre composée expres pour
elles au milien de la serre oun contre le mur du fond,
ou enfin contre des pilastres ou les montans de la serre
qu'elles revétent en formant des guirlandes. On est
amené i placer les plantes plus on moins chaudement
dans la serve, par la connaissance que 'on a du parallele
de leur lien natal et de la hauteur de ce lieu , et par
Pobservation de ce que produit le chaud ou le froid
sur leur santé. La culture a fait des progres sensibles
sous ce dernier rapport, puisqu’on met aujourd’hui
beaucoup de plantes dehors, pendant 4 mois, qui ne
sortaient jamais de laserre il y a peu d’années, et qu'on
a reconnu que plusieurs pouvaient se passer d’étre en-
foncées dans la tannée pendant I'hiver, quoique nosperes
les y eussent toujours enfoncées. Des observations suivies
a cet égard améeneront encore d’autres modifications
avec le temps.
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Des soins & donner aux serres. 11 faut d’abord veil-
Jer i cequ'il y ait dans chaque serre , et dans Porange-
yie, au moins un thermometre de Réaumur Flacé sur
e mur du fond, et un autre placé sur 'un des pilastres du
devant, afin qu’en entranton puisse s’assurer desuite de
Ja température. Le jardinier doit visiter.souvent se8
plantes pour les nettoyer, en Ster les feuilles et bois
morts, et surtout la chancissure et les cochenilles qui
ne tarderaient pas a semultiplier. De temps en temps , il
faut encore lever les pots pour s’assurer si les plantes ne
poussent pas de racines au dehors , par les fentes et les
trous du fond. H faut aussi arroser toutes les fois que les
plantes ledemandent, tantét avec le goulot, tantot avee
une pomme dont les trous trés-petits versent 'eau en
forme de pluie : detemps a antre , il est bon de seringuer
de l'eau surle feuil]age des plantes élevées que "arrosoir
ne peut atteindre. L'eau dont on se sert pour les arro—
semens et les aspersions doit avoir séjourne quelgues
jours dans la serre pour avoir le temps d’y prendre le
degré de chaleur conyenable. Chaque jour, dans la ma-
tinée , il faut, quand il ne gele pasa glace, renouveler
l'air des serres , en y établissant un courant au moyen
d’un des chéssis du haut que I'on tient ouvert plus on
moins , et plus ou moins long-temps , selon la tempéra-
ture extérienre. Si le feu a été trop poussé, ou que le
soleil ait procuré une chaleur de 25 degrés, il faut
aussitot ouvrir quelques croisées ; on les ouvre encore
tous les jours quand le soleil luit, mais on les ferme
avant que 'atmosphere se refroidisse. Dans 'hiver, et
surtout pendant les fortes gelées , on doit, aussitot que
le soleil ne brille plus , dérouler les paillassons pour con-
server la chaleur que les rayons de cet astre ont pu pro-
curer, et d’autres fois pour empécher 'air intérieur de
se refroidir pendant la nuit : les toiles se déroulent
aussi pour briser les rayons du soleil quand il darde
trop fort. Lorsque la chaleur de la tannée commence
se perdre, on la remue, ou bien onla renouvelle, soit
en totalité , soit en introduisant moitié de tan nouvean
dans autantde Pancien. Quant au surplus de la chaleur
artificielle, on la procure au moyen-des poéles qu'on

7
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entretient avec du beis, du charbon de terre, de [a
tourbe : le fen s’allume tous les soirs : pendantles froids,
il a quelquefois besoin d’éire renouveré dans la nuit , et
méme aussi pendant le jour : bien ménagé et bien con-
duit, il égargne beaucounp de dépense ; tellement qu’avec
2 cordes de bois il est trés-possible d’entretenir, d’octobre
ala fin demars, une serre chaude de moyenne grandeur.

11 est essentiel de varier le degré de chaleur du jour
et de la nuit : 2 ou 3 degrés suflisent la nuit pour les
serres tempérées, et Sou 10 pour les serres c]l;(;udes.
Quand les plantes ont été privées pendant quelque temps
de l'air libre et du soleil , soit dans les chassis, baches
ou serres, on doit les accontumer & I'air peua peu, en
ouvrant les communications avant de les sortir, et,
pour les exposer au dehors, on doit attendre un jour
pluvieux , ou sombre et couvert.

MALADIES DES PLANTES.

Les plantes sont , comme nous, exposées a diverses ma-
ladies, et jusqu’a présent nous ayons bien peu de moyens
deles en (J.Iéii\'rer. 11 est yrai qu'on ne s'en est encore
occupé ni assez méthodiquement ni assez sérieusement.

Le. blanc , lépre, ou meunier, esl une espece de
ussiere ou de moisissure blanchdtre qui se montre a
extrémite des jeunes pousses du pécher, s'étend bien—
1ot jusqu’a leur origine , gagne méme quelquefois le
fruit, et fail périr les feuilles et les jeunes liges. Lors-
que cette maladie se déclare au printemps, elle est
beaucoup plus dangereuse qu’a I'automne. On croit

u'elle est occasionée par des changemens trop brusques
ge température , et que , par conséquent , on pourrait la
prévenir par une houne exposition etdes abris. Lorsqu’un
arbre en est atteint c’est pour la vie ; elle se reproduit
chaque année avec plus ou moins d'intensité; on coupe
les parties malades & mesure qu’elles sont affectées, plu-
16t pour la propreté que dans I'espoir d’arréter le mal.

C’est sur les péchers dénués de glandes pétiolaires

ue le blanc se manifeste plus particulierement s et si
les fonctions des glandes sont I’ elaborer les sucs , ne
pourrait—on pas penser que ¢’est parce que les péchers
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madeleines n’ont pas de glandes pour élaborer et pur-
ger leur séve, qu'ils éprouvent cette espece de pléthore
an bout de leurs rameaux ? Nous avons vu cependant
le blanc se communiquer, par attouchement, & un
autre pécher pourvu de glandes ;pélio‘laires.

Il parait néanmoins qu’il n'est pas contagieux ;
quoi qu’il en soit , on fera toujours bien d’enlever toutes
les parties attaquées pour aller les briiler ou les enterrer
dans un endroit écarté.

Le rouge est une maladie propre au pécher et re-
gardée, jusqu’a présent, comme incuraﬁ]e. Le jeune
bois prend une teinte rougedtre qui devient de plus en
slus dense , et ’arbre périt ordinairement de la 3° 4 la
%". année:nous n'avons remarqué cette maladie que sur
des péchers royales et admirables.

La rowtlle a beaucoup d’analogie avec le blanc,
Elle se manifeste par des taches rousses, saillantes
sur les feuilles et les jeunes pousses. Elle fait tomber
les feunilles et développer des pousses & contre-temps.
On croit qu’elle est produite par des pluies froides de
Iété, psgr?les coups (f; soleil ou des piqiires d’insectes;
mais on ne sait pas mieux la guérir que la précédente.

La cloque aﬂl;:te le pécher i la pousse. Les feuilles
deviennent boursoufflées , épaisses, ternes, crispées et
contournées. Les bourgeons cessent de croitre et se tu-
méfient ; les pucerons et les fourmis viennent aug-
menter le mal, Les jeunes pousses, ainsi attaquées , res-
tent rabougries quand elles ne meurent pas, et sont pen
propres & donner des fruits I'annéde suivante. Cette
maladie est attribuée aux yents froids qui viennent at-
taquer les arbres apres quelques jours de chaleur. On
ne doit pas se presser d'extraire les parties atlaquées,
mais seulement on attend la fin de la crise, et, au
moment de la reprise du cours de la séve, quand la
saison est peu avancée , on rabat les bourgeons sur
les yeux sains, et assez souvent il en repousse de nou-
veaux qui ont encore le temps de mirir. Si la saison
est trop avancée on ajourne toute suppression i la taille
du printemps ; et, en attendant, on entretient la vi-
gueur de I'arbre et on excite sa végétation par de bons
engrais et des fumiers bien consommés.
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La gomme, propre 4 tous les arbres & noyau . est un
suc morbifique que la séve laisse échapper; il s'amasse
entre 1’écorce et le bois d'une branche, y forme un
dépot ou il se coagule, devient corrosif , intercepte le
mouvement de la séve et occasione une destruction
plus ou moins étendue du tissu de la branche. Le dé-
pot creve quelquefois en se formant , et la gomme en
sort en forme de larmes , alors le mal se borne 4 peu
de chose; mais si 'écorce a de la solidité , et qu’elle ne
fasse jour a I'écoulement de la gomme qu’an bout d’un
certain temps, la maladie devient considérable et fort
dangereuse. Si on s’en apercoit des le principe , on
peut en arréter les progres en })rat]'quant des inei=
sions longitudinales dans toute Vepaisseur de I'écorce ;
mais le meillear moyen est de couper les branches at=
taquées a quelques pouces au-dessous de la partie affec-
tée. Cette maladie, qui se montre ordinairement aux
deux époques de I'année oir la séve est en mouvement,

eut étre occasionée par des dechirures , des ruptures ,
}(;ES contusions & l'écorce , par une taille intempestive, et
enfin par des varialions subites dans la température.

Le chancre est un ulcere quelquefois sec, ordi-
nairement sanieux , qui ronge et creuse plus ou moins
promptement et Profondément les parties de Varbre
sur lesquelles il s’établit. I est sonvent le resultat d’un
dépdt de gomme : d’autres fois il est produit par une
meurtrissure , par la piqire d'un insecte , ou par toute
autre cause qun fait plaie & I'écorce et met le bois en
contact a\'ecql’air. Cette maladie n’est mortelle qu’an=
tant qu'on I'a négligée ; car un moyen infaillible , mais
unique , de la guérir, c’est d’enlever la partie malade
sans en laisser le moindre vestige, et de couyrir la plaie
avec Vonguent de saint Fiacre ou avec la cire i grefter.

Les lichens et les mousses , en s’amassant sur les
arbres négligés, y forment des couches épaisses qui in-
terceptent les influences de 'atmosphére en bouchant
les pores de I'écorce , entretiennent une humidité per-
micieuse presque loujours suivie du chancre ou de la
gomme. On doit en débarrasser les arbres toutes les fois
gu'on y en trouve , et pour cela on emploie avee avan—
tageles ¢émoussoirs. ( Voyez pl. XXIX). De l'eau, dans
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Jlaquelle on a fait éteindre de la chaux , appliquée sur
I’écorceavecun grospincean, est aussi un fort bon moyen.

INSECTES ET ANIMAUX NUISIBLES.

Oiseauzx. On connait les moyens employés jusqu'a
ce jour contre les oiseaux , tels que les appits , les
épouvantails , les filets, les claquets. M. DerauNay a
yu réussir un épouvantail fait avec une feuille de clin-
quant suspendue au bout d’un biton, qu’on allache
horizontalement & un mur, un treillage ou un arbre”
Ie moindre vent 1'agite en le faisant résonner et briller.

Quelquefois on réussit a chasser les moineaux en pla-
gant dans les endroits qu'on yeut garantir de leur yeo-
racité , un chat, ou un oiseau de proie empaillé , on
vivant retenu dans une cage, d’out il peut étre ai-
sément apercu. On les effraie encore par des guirlandes
de plumes enfilées vers leur milieu par un noeud cou-
lant dans une ficelle que le moindre vent fera lourner,
si elle est un peu tendue et suflisamment écartée da
mur ou de la treille par des bitons placés de distance
en distance. Enfin , pour garantir les jeunes greffes de
la brusquerie des oiseaux qui, en venant se poser des-
sus , ne manquent pas de lles décoller , on y place de
petits moulins de plumes tres—mobiles. On les fait en
fichant en eroix 4 plumes, de longueur égale, sur la
partie ronde d'un bouchon de liége , dont le milieu sera
traversé par un tuyau de plume, d’un volume suf-
fisant pour laisser jouer la grosse épingle qui doit servir
d’axe au moulin. Celte épingle , passée par le tuyau,
s'enfonce dans la partie qui reste du bouchon , et que
I'on aura fixée sur un biton pointu assez long, attaché
verticalement 4 Parbre grefle. Pour que ces moulins
aient toute la mobilité possible ; 1l faut que le tuyan
dans lequel passe I'axe soit un pen plus Inn;.;; que le bout
du bouchon qu’il traverse ; la pointe de I'épingle doit
aussi fixer sur 'autre partie du bouchon un morceau
de tuyau de plume éta]i'é , sur lequel glissera le hout
du tuyau aun travers duquel passe I’épingle ; autrement
il serait arrété par le liége. On se sert de plumes blan~
ches de poules ou de pigeons , dont.les barbes sont un
peu fermes el pas trop [?ongues-.
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Tous les oiseaux ne sont pas dangereux , et méme
ceux qui vivent d’insectes sont plus utiles que nuisi-
bles. En conservant ceux qui sont utiles , on doit s’at-
tacher & détruire les autres , les moineaux surtout,
dont tout le monde connait les énormes dégits. Pour
y parvenir il existe plusieurs moyens. Le premier et le
plus sir est de les tuer & coups de fusil, non pas qu'on
puisse espérer de les détruire tous, mais le bruit les
ﬁpou\'aute et les écarte pour long-temps. On doit aussi ,

ans le temps de la ponte , chercher leurs nids et s’em-
parer des ceufs et des petits. Quelques personnes placent
contre les murs des pots de terre dans lesquels ces oi-
seaux viennent volontiers mnicher. On les prend aussi
avec des trébuchets dans lesquels on en renferme des
jeunes pour appelans ; avec des filets ; avec de petites
baguettes extrémement légeres , enduites de glu, et
passées dans le milien d’un petit morceau de mie de

ain que l'on a semée dans l'endroit ou ils ont I'ha-
];itude de venir se poser; enfin, on les empoisonne
ayec de la mie de pain ou des grams de blé que 'on
mélange avee de la noix yomique réduite en poudre.
Le TrArre: DES CHASSES AUX PIEGES , publié par le li-
braire Audot, offre pour prendre ces oiseaux toutes
sortes de moyens 1rbs—in§énieux.

Chenilles. Le plus sur moyen de les détruire est
d’écheniller; etcette opération consiste & rechercher avec
soin , en taillant les arbres, les anneaux d’ceufs qu'elles
ont déposés sur les branches, & couper et enlever les
nids, el & les briiler ; enfin, a détruire les chenilles
éparses sur les plantes, ainsi que les pa;)il lons (I“i vien—
nent y faire leur ponte. Lorsqu'on n’a écarte que les
oiseaux nuisibles, les autres chassent les chenilles et en
font une grande destruction.

Aratgnédes. Celles qui font des toiles pour prendre
des mouches uuisent tres-pen dans les jardins : mais il
y en a une espece qui est foujours en mouvement sur
la terre, et qui attaque plusieurs jeunes semis , parti-
culierement celui de carottes dont elle pique la tigelle
pour en pomper les sucs. La plante aﬁnrs se fane et
perit. Cette araignée est quelquefois si multipliée, qu’el-
le détruit les semis, quelque considérables qu'ils soient.
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11 n'est qu'un moyen de les en écarler : comme elles
craignent 'humidité , on donne chaque jour un léger
arrosement aux plantes lorsque le temps est chaud et
sec , jusqu’a ce qu’elles aient poussé 2 ou 3 feuilles. Une
décoction de suie produit plus d’effet.
Courtiliére. La courtihére, courterole ou laupe-
illon , est un insecte carnivore et herbivore : s'il rend
quelques services en détruisant beaucoup d’insectes et
leurs larves , ces services sont loin de compenser les dé-
gits qu’il cause dans les cultures, 1°. parles nombreuses
aleries qu'il pralique en tous sens, qui soulevent et
éventent les racines des jeunes semis et les font périr;
20, par la grande quantité de plantes yenues qu’il fait
mourir en coupant lenr racine entre deux terres,
soit seulement pour se faire un passage comme on le dit,
soit aussi pour les manger comime nous nous en somnmes
assuré. On n’emploie ordinairement pour le détruireque
de 'eau sur laquelle on jette un pen d’huile. On verse
cetle ean dans les trous de la conrtiliere, et , si 'ean
arvient au fond du trou, elle remonte pour éviter
Finondaiion; et traverse la couche d’huile qui la fait
érir our le champ. Ce moyen réussit assez bien dans
fes terres fortes; mais dans les terres légeres et dans les
terreaux I'huile et une partie de I'eau sont absorbées
par les parois des trous et galeries des courtilieres, la
terre s'éboule et la courtiliere se fait un autre passage
ar lequel elles’échappe. Ce moyen peul cependant étre
s’-une grande utilité lorsque les courtilieres se sont réu-
nies dans les couches, ou elles s’assemblent & raison de
lachalear et du grand nombre d'insectes qui y éclo-
sent , ot ol elles détruisent les melons et les autres
plantes. On sacrifie alors sa couche, on la bat, on
enléve le terrean et le fumier. Le bruit oblige les cour-
tilieres de se retirer dans les trons qu’elles ont pratiqués
au fond du fumier, et surtout dans la terre au pied
de la couche. Apres cette opération, on enleve 4 recu—
lons avec la béche un demi-pouce de terre du fond de
la couche, tant pour Vaplanir que pour déboucher les
trous des courtilieres , ce qui forme un bassin. On met
dans une quantité d’eau, assez grande pour cousrir la
.¥

1
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surface de ce bassin, un ou plusieurs verres d'huile
commune, et on la répand dans le bassin. L'eau pé-
netre dans les trous, les courtilieres sortent de terre, et
viennent périr 4 la surface en moins de 20 minutes,
Dans les carrés et les plates-bandes on peut employer
le moyen suivant : on enlerre ume caisse sans couver-
cle, de plusienrs pieds de longueur, sur 14 4 18 pou-
ces de profondeur ; on fait & sa partie supérienre, i
1 pouce da bord, 2 ou 3 trous de chaque coté , assez
grands pour le passage des courtilieres; on remplit la
caisse de fumier chaud , que l'on couvre d’un pouce
de terre : le rebord de la caisse doit étre an niveau du
terrain. La chaleur du fumier et les insectes attirent
les courtilieres de tout le carré. On place, 8 ou rojours
apres, devant chaque trou , une ardoise ou un moreean
de planche mince, enfoncé de maniere 4 le boucher.
On bat la terre , on I'enléve , mais en Péparpillant,
de crainte qu'il n’y reste des courtilieres , qui se reti-
rent dans le fond de la caisse, ot on les laisse apres les
avoir tuées. §'il y en a beaucoup 4 détruire, on recom-
mence l'opération en emplissant de nouyeau la caisse.
Quelques jardiniers se contentent d’enterrer de distance
en distance des petits tas de fumier chaud dans lusc{uc]s
elles vont se loger en automne. Lorsque les premieres
gelées sont arrivées , ils les y trouvent engourdies.

On enfonceencore lelongdesmursdegrands pots ou de
manvaises cloches renversés, enterrés un pouce au-dessous
du niveau du terrain, qu’on élablit en pente rapide. On
remplit les vases d moitié d’eau ; les courtiliéres, comme
d’autres insectes , ainsi que les rats , mulots, souris, etc.
qui courent la nuit, y tombent et ne penvent en sortir.

Fers deterre , Achées , Lombrics. On paryient a les
détruire par les moyens suivans. Lorsque le temps est
humide sans étre froid , on leur donne la chasse avant
le lever du soleil , ou une heure ou 2 apres qu'il est cou-
ché. On a un pot i fleurs et nune mauvaise paire de ci-
seaux. On les cherche au moyen d'une lanterne sourde;
on jette dans le pot ceux qui sont hors de terre, et on
arrache avee précaution ceux quin’ont qu’une partie
pu corps hors de leur trou : Vusage assez genérale de les
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couper en deux d'un coup de béche ne suffit pas pour
les détruire, car le bout qui s'étend depuis Ja téle jus—
_qu'aux organes sexuels continue de vivre el veproduit
une autre partie postérieure. C'est au printemps qu’on
en detruit le plus par cette chasse , dont on donne les

roduits, a la volaille qui en est trés-friande , et on
a Vavantage d’arréter leur multiplication. Le jour on

rend un pieu de 4 &4 5 pieds de long, affile par un
I};(ml; on l'enfonce de 12 & 15 pouces, en I'agitant en
‘tous sens pendant 10 4 12 minutes. Ce mouvement fait
sortir les lombrics de terre. S'ils étaient dans une caisse
ou dans un pot i fleurs, on le frapperait légtrement de
coté, avec un maillet,, pendant gou 1o minutes, et
les vers sortiraient. On les en fait sortir aussi avec une
infusion de brou de 30 4 fo noix vertes qu'on jetie dans
un seau d'eau, qu'on y laisse infuser quelques jours,
et dont on arrose ensuite la terre.

Tiguet , Altis bleue. Cet insecte vit sur les plantes de
la famille des cruciferes , et fait, dans certaines années,
le désespoir des jardiniers, dont il détruit les semis de
choux, de navets, de raveset de radis. Des qu'on ap-

roche des jeunes plantes, on en voit des cenlaines s'é-
Fancer et retomber & terre | ol il est trés-difficile de les
saisir, On n'a d’autres moyens de les faire périr que des
décoctions de plantes dcres, telles que le tabac, le noyer,
le sureau ; de 'eau chargée de potasse ou de suie; de I'u-
rine, et de la composition de M. Tarin. Voy. page 108.

Fourmis. L'huile produit sur la fourmi le méime effet
que sur la courtiliere. Ainsi on Peut inonder les four~
milieres avee de U'eau et un peu d’huile. De I'eau bouil-
lante versée dedans les detruit entierement ; mais ,
lorsque la position d'une fourmiliere s’oppose i ces
moyens; on suspend aux arbres voisins de petites bou-
teilles d’ean miellée, ou elles viennent se noyer. On
bouleverse la fourmiliere et on la couvre d’un pot; les
fourmis y montent et on les noie. On empéche les four-
mis de monter dans les arbres en entourant les trones
d’un anneaun de glu ou de peinture & I'huile, et en les
renouvelant quand ils sont desséchés. Un flocon de laine
bien cardée et dont on fait un anneau produit le méme
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effet. On peut encore placer sous le pied des caisses un
vase de terre cuite remipli d’ean, et mettre les pots des
plantes qui aiment Phumidité dans des assiettes ou plats
remplis d’ean. Enfin on peut transporter dans son jar-
din une grande quantité de carabes dorés; ils chassent
continnellement aux fourmis et aux autres insectes, et
n’attaquent jamais les végétaux.

Limaces , Escargots. Le moyen le plus sir de dé-
truire ces animaux est de leur donner la chasse le matin
et le soir des jours de printemps et d’automne , lorsque
le temps est doux et lorsqu’il pleut. La chaux vive
¢éteinte 4 I'air (en poudre), 'ean de chaux et plusieurs
autres substances caustiques les font périr, mais leur
emploi par simple inspersion est difficilement praticable
dans les potagers. Le moyen suivant, indigué par
M. Mal‘ceﬁin ‘etillart, Vest davantage. On place de
distance en distance de pelits tas de son; les limaces
s'y rassemblent, et 14 on peut facilement les faire pe-
rir en répandant sur elles de la chaux en poudre. Des
planchettes ou quelqu’autre abri du méme genre, sou—-
leve du cote exposé au nord et sous lequel tronvant de
la fraicheur elles vont se réfugier pendant la chalenr
du jour, offrent encore un moyen de les détruire en
bon nombre.

T'aupes. La taupe , ainsi que la courtiliere , travaille
au lever, au coucher du soleil et & midi. Un peu avant
qu’elle semette en mouvement, on renfonce une des tau-
pinieres (petit monticule que fait la taupeen formant ses
galeries); on reste a l'afliit sans faire le moindre bruit ,
et pendant qu'elle travaille a4 rétablir sa galerie, on
I'enléve d'un coup de béche en dessous.

On les prend aussi ayec 2 piéges. Le premier consiste
en un tube de bois cylindrique de g & 10 pouces de long
et de 18lignes de diamétre, fermé i 1'une de ses extrémi-
tés par un grillage en fil de fer, et 41'autre par une son-
pape ou porte en tole suspendue par une charniere, et
s'ouvrant an moindre effort de extérieur i U'intérieur ,
mais arrétée a I'extérieur par 2 fils de fer contre lesquels
elle bat. Le 2°, est une espece de pincette élastique ¢n
fer et qui est fermée, ( Voyez pl. ]&I.)
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On débouche une galerie, et si on sait de quel coté
vientla taupe,ony met undes piéges tourné de ce coté.
Si on ne sait de quel cété elle yient , on met un piége
semblable tourné en sens contraire. On recouyre le trou
pour interceplerla lumiere. La taupe entre dans le tube
el ne peut en sortir, ou elle est tuée par la pince. Une
noix bouillie dans la lessive, et mise dans le premier
pi¢ge ou placée derriere le 2°., attire par son odéur la
taupe qui en est friande, et qui périt, dit-on, lorsqu’elle
en mange ; ce ({]ui a déterminé ase conlenter demettre 4
ou 5decesnoixdans les galeries.D)’autres coupent des vers
de terre ou lombrics par troncons de 3 ou 41 pouces ; ils
les sanpoudrent de rdpure de noix yomigue, ou se con—
tentent de les laisser pendant 24 heures dans cette ri-

ure, et ils en mettent un on 2 morceaux dans chaque
Eoyau. Si la taupe les mange, elle périt.

On peut encore enterrer un pot ou une cloche de
verre en Venfoncant & un demi-pouce au-dessous dela
galerie, et en le remplissant d’eau jusqu’a la moitié. On
recouvre comme pour les pidges, et la taupe, en con-
tinuant sa route, y tombe et s’y noie.

Rats , Mulots, Souris , ete. Le meillenr moyen pour
la destruction de ces animaux est d’avoir de bons chats.
Le second est d’employer les raticres, souricieres, qua-
tre-de—chiffre , pots enterrés et autres piéges. Iinyoiei
un par lequel on peut en détrnire beaucoup. On coupe
une barrique en deux, on en enterre lamoilie qu’onrem-
plit d’eant & la hauteur de 6 pouces; on la recouvre avec
des planches jointes, et on met sur la couverture un
morcean de fil de fer placé verticalement, et dont Vex~
trémité supérieure est recourbée. On suspend 4 cette
extrémité , ayec un fil ordinaire, & 4 pouces de la cou-
verture, un morceau de lard réti, ou un fruit, on tont
autre appal, au-dessus d'une bascule établie dans la
couverture méme. Cette bascule, large de 3 pouces et
longue de 8, doit étre trés-légere el seulement plus pe—
sante d'un demi-gros sur le devant que sous Uappit. L’a-
nimal yient sur la bascule, la fait trébucher par son
poids et tombe dans ’ean ; la bascule se rétablit, et par
ce moyen un autre peut étre pris le moment d’apros.
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On peut encore employer la mort aux rats et d’autres
oisons ; mais il faut les placer dansdes endroits ot les
chats et surtout les enfans ne puissent les alteindre.

Fers blanes , Mans , Tons ou Turcs. La larve dn
hanneton , connue sous ces noms, cause de grands ra—
vages, et malheureusement ce n'est que par la destrue—
tion des racines des plantes dont elle se nourrit qu’on
s'apercoit de sa présence. Un des meillears moyens 4
employer est de prévenir sa multiplication. Pour réussir,
il faut, dans la saison des hannetons, leur donner la
chasse & midi, en secouant les arbres et leurs branches.
L’insecte tombe, on I'écrase , et par ce moyen on dimi-
nue la ponte; si on craint qu’i])y ait des vers blanes
dans un carré ou dans une planche dans laquelle on a
mis des plantes qui crai%nent leurs ravages, on y
plante quelques pieds de fraisier ou de la laitue. De
temps & aulre on visile les racines du fraisier ou la lai-
tue, parce que les vers blancs les altaquent de préfé—
rence, ou on examine I’état des lailues, en cherchant
au pied de celles qui sont fanées; el'dansles deux cas,
on détruit le ver, quine peut échapper, parce que ses
mouvemens sont trés-lents. On peut encore, si la terre
est un peu ferme, faire des trous avee un plantoir ; le
ver, en traversant les trous , y tombe ; on les visite une
fois par jour pour les détruire.

Frelons, Guépes. Des qu’on apercoit un nid de guépes
suspendu 4 une branche, on le détruit en le brilant
avec une poignée de paille enflammeée que 'on tient an-
dessous. Lorsque les nids sont dans un mur ou dans tout
aulre endroit ¢levé , on examine 5'il y a plusieurs pas—
sages , et on les bouche , 4 Pexception d’un seul , ayvee de
la glaise ou du platre, ou un mortier quelconque. On
prepare une meche un peu grosse qu'on trempe & 2 ou
3 reprises & une de ses extremilés, dans du soufre li-
{.[ui?::, et on enfonce Pautre dans une poignée de la
matiere avee lagquelle on a bouché les trous. On met le
feu i la méche , et on la fait entrer dans le tron conservé
qu'on fernie exactement avec le mortier. La vapeur du
soufre se répand dansl'intérieur , et tue tous les insectes.
Si le nid est enterré , on le remue au moyen d’un coup
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de béche , et ony répand de 'eau bouillante, Ces opéra-
tions se font le soir, aprés le soleil conché. On suspend
i I'automne , aux arbres chargés de fruits, de petites
bouteilles ou fioles débouchées et remplies 4 moitie d’eau
miellée. Les jeunes meres de frelons ou de guépes y en=
trenl et s’y noient, ce qui diminue le nombre des nids
au printemps, paree qu'il n’y a que ces meres qlui Tésis—
tent pendant I'hiver. Aussi deit-on leur donnuer la chasse
au printemps oir on trouve les guépes sur le vieux bois
et les boutons de poirier , et les frelons sur les frénes. On
les prend avee un filet & papillons.

Pigiire des guépes, Abeilles, Cousins. Lorsqu’on estpi-
qué parun de ces insectes , il fant desuile tirer 'aiguillon,
sucer laplaie, ety mettre, aussitot qu’on peut s'en procu-
rer, un peu de chaux vive en poudre, ou de I'aleali volatil
fluor : le verjus app]itiué sur la pigtire fait cesser la dou-
leur sur-le-champ ; le jus d’oseille, d’alleluiaet de toutes
les plantes acides, produirait sans doute le méme effet.

Petits insectes, Punaises, Pucerons, Kermés. 11
est difficile de les détruire. §'il est question d'une plante
préciense , on la nettoie et on la lave avec une décoction
de tabac ou I'eau préparée par M. TATIN (1). Cette der-

(1) Composition de M. Tamix, — Savon noir, 2 livres et de-
mie; flepr de sonfre, a livres et demie; champignons des bois,
ou de couche , 2 livres; 6o pintes d’eau : on partage I'eau en 2
parties égales , dont unese verse dans un tonneau j on g dé-
laie 1 savon noir, et on y ajoute les champignons apres les
avoir écrasés légérement; on fait bouillir l'autre partie de
Peau pendant 20 minules : on y met avant Uébullition le sou-
fre renfermé dans une toile claire, et attaché 4 un poids pour
le retenir an fond ; on remue pendant ce temps, avec un b~
ton , 'ean pour lui fairve prendre deda eoulenr, et 'on presse
de temps en temps le soufre ayec Pextrémité dn biton ; on
verse ensuite 'eau bouillante dans le tonnedu , on la réemue un
instantavee le bitlon , et on l'agite chaque jour jusqu’a ce que
son odeur soit fétide. Plus celle composition est ancienne et
fétide, plus elle produit deflet. Gr y plonge les hranches, on
les arrose et on les seringne avec cette composition. L'extré-
mité de la seringue est terminée par une petite téie a Lrous
trés-fins. ( Voyez planche XXIII, figure 6. )

M. Bose dit dans une note du Dictionnaire dagriculture , 4
Particle Artichant, queles champignons ne servent i rien; que
le savon suffit. Nous ne contestons rien au sujet des insectes
des artichauts; mais nous avons expérimenté que le savon ne
tue pas 'un des trois insectes qui tourmentent "homme.
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niére eau , n’étant pas chére , peut servir & bassiner les
semis. La cendre , un peu de fleur de soufre oude lasuie,
éloignent momentanément plusienrs insectes. On fait
tremper lesgrainesdans de 'eau chargée de suiey ou bien
on les méle avee de la fleur de soufre dans un vase qu'on
tient fermé pendant 3 jours, et 'odeur contractée em—
Séche plusieursinsectes d’attaquer les semis au moment
elaleyée. Lespucerons, qui portent un préjudice con-
sidérable 4 de certains arbres, particulierement au pé-
cher, nerésistent pasune demi-heure & la fumée de tabac,
distribude, par le moyen d’un soufilet, sur toutes les
branches qui en sont attaguées. Une boite en cuivre,
fermant hermétiquement , renferme une certaine quan-
tité de tabac auquel on met le feu; & un des cotés de
cette boite est un tuyau auquel on adapte un soufflet
de cuisine ; & I'autre c6té est un autre tuyau de 7 pouces
de longueur, servant de conducteur a la fumée, et la
langant en jet partout oir on veut la diriger , par le
moyen du soufllet que l'on fait jouer. ( Voyez le volume
des figures , on cetinstrument est dessiné et décrit dans
tous ses détails,) En 'employant il faut avoir la précau-
tion de ne pas trop approcher le tuyau des feuilles et des
pousses déhicates, dans la crainte de les britler.

On détrnit les kermes qui sont fortement collés contre
les branches , en frottant ces dernieres ayec uné brosse
rude , ou mienx avec le dos de la lamne d’une serpette, de
bas en haut, et en la lavant ensuite ; mais il vandrait
miieux ne pas les laisser se multiplier en arrosant la tige ,
les rameaux et les fenilles des arbres, plusieurs fois en
mai, au moyen d'une seringued pomme, avec la liqueur
fétide de M. Tatin. On assure que les charangons qui
altaquent le blé sont chassés par Vodeur de la corne
briilee et du sureau; celle de résine, de térébenthine,
delavande, de camphre, ¢loigne les teignes. Enfin, de—

uis qu’on s’éclaire au moyen du gaz hydrogene extrait
Ku charbon, un jardinier anglais a cru reconnaitre
que rien n'est aussi efficace pour détruire les insectes
sur les arbres fruitiers et autres qu’une lotion d’eau a
travers laquelle on a fait passer ce gaz, qui lui com—
munique une odeur extrémement fetide. On 'emploic
aussi Ee la maniére suivante. : on méle une liyre de
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soufre dans 18 pintes d’ean ainsi hydrogénée , ensuite
pn y ajoute du sayon en quantité suffisante pour faire
du tout une sorte de bouillie claire qu’on applique sur
les branches avec une brosse de peintre. Cette compo-
sition n’étant pas inflammable , on peut la fawe sur le
feu sans danger.
Tigre. Petit insecte du genre punaise , ainsi appelé
a cause de sa bigarrure. Il vit sur le dos des feuilles de
gﬂirier , particulierement sur celles du bon chrétien,
ont il mange le parenchyme, les desseche et les fait
tomber long—temps avant 'époque naturelle, ce qui
nuit beancoup aux fruits. On conseille, pour s’en dé-
barrasser, de raver les branches et les feuilles avee une
lessive caustique, ou mieux avec de 'eau hydrogénée
décrite ci-dessus.

PLANTES POTAGERES.

AIL, Alium sativum. L. (Hexandrie Monogynie,
famille des Liliacées). De la Sicile, vivace. Cette
f]ante est cullivée pour ses bulbes (auxquelleson donne
e nom de tétes) dont l'odeur et la saveur sont tres-
fortes, et dont on fait une assez grande consommation
dans certains pays, surtout dans le Midi. En février et
mars on plante les caienx (gousses) a 6 pouces de dis—
tance, en planche ou mieux en bordure; an commen-
cement de juin om fait un neeud ayec les feuilles et la
tige pour en arréter la séve au profit des bulbes ; lors—
que les fanes sont desséchées on arrache I’ail qu’on laisse
quelque temps se vessuyer au soleil, puis on le lie par
Lottes et on le suspend dans un endroit sec. On n’em—
ploie pas ordinairement la voie du semis parce qu’elle
est plus lente que celle des caieux, en ce que la graine
ue fournit la premiere année que des bulbilles propres
seulement & la plantation pour 'année suivante; une
terre trop humude ne convient pas & l'ail qulelle fait
graisser.— A1l p'EspAeNE ou RocampoLe. A, Scoro—
doprasum. Differe de I'espece précédente en ce que sa
tige, au lien de produire des fleurs et des graines ,
porte & son sommet des bulbilles. Méme usage et méme
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culture; les bulbilles servent & la reproduction, maiy
¢’est un moyen plus lent que P'emploi des caieux ( gous-
ses) pour la plantation.

ANANAS. Bromelia ananas. (Hexandrie Monogynie,
famille des Narcisses). De 'Am. mér. Plante & racines
fibreuses et qui ne produit sa tige qu'i I'époque oix elle se
dispose & fleurir, ce qui, dans la culture de ce pays-ci,
n’arrive guere qu’a la 3™, année : jusque-la, 'ananas
n'offre que des fenilles radicales , divergentes, roides ,
longues de 1 & 3 pieds, larges de 2 4 3 pouces, cou-
vertes d’'une poudre glauque, garnies ou non garnies
sur les bords d’épines plus ou moins courbées. Du cen-

“tre de ces feuilles s’éleve une tige grosse et succulente ,
droite, trés-simple , haute de 1 & 2 pieds, terminée
par un faiscean de petites feuilles appelé couronne, au-
dessous de laquelle se développent des fleurs blenitres
sessiles, formant par leur ensemble un épi que sur-
monte la couronne. Apres que les flears sont fanées,
les ovaires, qui sont tous soudés ensemble, grossis—
sent, deviennent charnus, et formentun seul fruit
ovale ou conique, figuré i facettes comnme une pomme
de pin, haut de 4 & 12 pouces, selon les variétés,
renant une couleur ordinairement jaundire ou vio-
ﬁette dans la maturité , répandant alors 'odeur la plus
suave , et contenanl dans sa chair ferme, fondante et
blanchdlre une eau sucrée, agréablement acidulée,
dans laquelle on retrouve la saveur de la fraise, de la
framboise, de la péche et de tous nos meilleurs fruits.
Le commerce possede anjourd’hui une vingtaine de
variétés d’ananas dont la nomenclature est encore fort
arbitraire et tres-obscure. Voici quelques-unes de celles
que l'on trouve chez M. Lemon, celui des cultivateurs
marchands qui, & notre connaissance, cultive le plus
d’ananas, et quis'en occupe le plus particulierement.
ANANAS commuN. A. sativa, fructurotundo. — A.
pyramidalis, fructu aureo. — id. fruetu roseo. — A.
variegata lutea. — A. variegata alba. — A. anti-
gua, dont le fruit est fort gros et délicieux : il a deux
sous-varietés , 'une & fruit aurore et I'aulre i feuilles
bordées de rouge. — A. jamaica violacea spinosa. —
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id. inermis. — 4. semiserrata , fructu flavo.— id,
Sfructu aurantiaco.—A . providentialis , fructu magno.
Mudtiplication. Le fruit de 'ananas ne contenant
pas ordinairement de graines, la plante se multiplie
par ecilletons qu’elle produit a son pied , le long de sa
tige, et par sa couronne. On détache toutes ces par-
ties en les éclatant , en les tordant ou en les coupant :
on dénude le talon des erilletons qui ont au moins
2 pouces de longueur, en otant quelques feuilles infé-
rieures sur la partie qui doit étve enterree : on arrase
bien la plaie avec la serpette, on la laisse sécher en
placant les ceilletons sur des planches élevées dans un
endroit sec, aéré, pendant 5 ou 6 jours et plus. On
eut, dans un cas pressant, enlever des ceilletons sur
es tiges d’ananas quand ils ne sont pas encore plus gros
qu'une noisette, et les planter 2 jours apres : on peut
aussi, quand le fruit est coupé, soigner et cultiver le
vieux pied jusqu’a ce que les eilletons de sa base et de
sa lige soient devenus aussi forts qu'une pelite cou-
ronne, avant de les délacher. Dans tous les cas, on
mettra toujours & nu le talon des ceiiletons, en leur
enlevant les fenilles inférieures sur toute la partie qui
doit étre enterree, et on fera sécher les plaies en met—
tant les ceilletons sur des planches élevées, dans un en—
droit sec et aéré & I"abri du soleil, pendant5ou 6 jours,
et plus; ensuite on les plantera.

Culture. La plupart des fruits d’ananas mirissent de
juin en octobre ; et les couronnes pouvant se conserver
un mois et plus, sans étre replantées, on peut at-
tendre qu'on en ait une certaine quantité pour les met-
tre en terve; on tichera seulement de les planter assez
1ot pour qu’elles puissent bien s'enraciner avant hi-
ver. Quant aux ceilletons,, comme on est maitre de les
détacher quand on veut, on fera bien de les planter
au printemps , afin qu’ils se fortifient pendant 1’été.
Dans tous les cas, on a dit préparer d’avance un chis—
sis dans lequel on a formé une couche de fumier neaf
et de fenilles assez épaisse pour produire une chaleur
forte et soutenue , et recouverte d'un pied de tannée
neuve. Cela étant fait, on a des pots de 4 a 5 pouces



164 Plantes potageres.

de diametre, percés de 3 fentes dans le bas; on met an
fond 6 lignes Ee grosgravier, et on achéve d’empliravec
une terre composée de - de terre normale on franche,
de  de terre de bruyere , et & de bon terreau et de fu-
mier gras, le tout mélangé 6 mois d’avance, et remué

lusieurs fois sous un hangar & 'abri de la pluie. Il ne

aut pas que cetle terre, quand on lemploie, soit
seche comme la cendre, mais elle doit I'étre assez pour
qu’on ne puisse pas la pétrir entre les doigls; on la
tasse légerement dans le pot: on enfonce deux doigts
et le pouce réunis au milieu pour y former un trou pro-
fondde 12 4 15 lignes, en raison de la force de I'eeilleton
qu'on y plante droit, et que I'on maintient en appuyant
la terre tout autour de sa base. Si on craignaitque la terre
ne fit trop humide, on mettrait un peu de sable fin dans
le trou, et I'willeton par dessus. On enterrera de suite
tous les pots par rang de hauteur dans la tannée de la
couche, et on aura di caleuler de maniére que quand
on mettra les panneaux sur le tout, le verre soit tres-
pres des plantes sans cependant les toucher.

L’ananas pouvant supporter 4o degrés de chaleur, il
n’est pas du tout nécessaire d'attendre , pour le mettre
sur la couche , qu’elle ait, comme on dit, jeté son feu:
on place cepengant un thermometre dans le chissis,
Hlus pour s’assurer que la chaleur ne descend pas au-

essous de 20 degres, que dans la crainte qu’elle ne
monte trop. On couvre avec des paillassons pendant les
nuits, si elles sont froides , et on rompt les rayons du
soleil avec des toiles ou paillassons claivs pendant le
jour, s’ils sont trop ardens , et sans donner d’air, 4 moins
quune humidité surabondante accidentelle n’oblige a
essuyer les carreaux.

Environ 3 semaines aprés, le plant doit avoir des
racines ; on s'en assure par sa nouvelle pousse, et en
en dépotant quelques-uns : alors on commence a arroser,
et on augmente la mouillure en raison de la multipli-
cation el de la longueur des racines et en raison de
Paugmentation de fa chaleur. On répand de 1’eau en
forme de pluie fine dans le chissis, au moyen d’une se~
ringue a pomme fine , pour produire une vapeur chaude
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et humide toutes les fois que la température est élevée :
entouttemps ,il fautn’employer pourmouillerles ananas
ue de I’ean déja échauffée dans une serre , ou autrement.
8i; 4 la fin de juillet, la couche était trop affaissée
on que les réchauds ne la tinssent pas assez chaude,
on en ferait une autre sur laguelle on transporterait
les pots; mais on attend le plus souvent jusqu’en oc-
tobre pour préparer une autre chéssis dans lequel on
aura fait une bonne couche de fumier reuf mélangé
de feuilles, si on peut, afin que la chaleur dure plus
long~temps , soit moins humide, et on y transportera
les pots par un beau jour, pour y passer 'hiver au
moyen de réchauds qu’on renouvelle tous les mois,
et de bonnes couvertures quand le froid augmente, el
qu'on ote quand le soleil Iuit. Si on a une bache on
une serre chaunde basse, on y fera la couche dont nious
venons de parler, et on y mettra les plantes; mais ces
* constructions dispendieuses, commodes a la vérité, ne
sont pas indispensables ; on peut amener des ananas a
fruit sans serre chaude: 1l suflit d’avoir des chéssis de hau-
teur différente, pourles3dges, dufumieret dela tannée.
A la fin d’avril de 'année suivante, les plantes se
trouvant trop & 1'étroit dans leur pot, il faut leur en
doaner d’autres qui aient de 6 a 7 pouces de diameétre :
on choisit un temps doux pour cette opération, qui
n'est qu'un rempotage soigné fait avec de la méme
terre. On dépote ]ljcs plantes par ie procédé ordinaire,
onsupprime les fenilles inférieures qui seraient desséchées
ou malades, on gratte légerement avec les doigts le tour
dela motte pour faire tomber un peu de terre et mettre
V'extrémité des racines i découvert, on examine leur état,
en prenant gardede lesoffenser : sion en trouvait uneou
deux endommaggées, on les retrancherait jusqu'au vif,
s'il s’en trouvait un pius grand nombre d'altérées, on
mettrait la plante de e6té pour la traiter comme nous
dirons tout a I'heure. On se gardera bien de raccourcir
une racine saine, quelle quesoitsalonguenr. La motte
etant visitée ; et 'extrémité des racines mise & nu, on
a des pots garnis d'un pouce de gros gravier dans le
fond, recouverts jusqu’au tiers ou a la moitié de terre
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préparée sur lagquelle on pose la izotte en écartant les
vacines , on verse de la terre que l'on fait couler en~
tre les racines, on la tasse, en tapant le cul du pot
sur la table & différentes reprises, et ayant soin que
le collet de la plante affleure le bord dupot. Enfin quand
elle est solideiment plantée, on mouille pourlierlanou~
velle terre & l'ancienne, on la laisse un peu ressuyer,
ensuite on place les plantes sur la nonvelle couclie pré-
parvée dans un chéssis: plus haut que celui de 'année
récédente , en les mettant par rang de taille et a une
gistance les unes des autres proportionnée au dévelop—
ment qu’elles doivent prendre pendant le courant de
‘été. On les gouverne d'ailleurs comme 1'année précé-
dente, en observant toutefois c{u’étant plus fortes, elles
demanderont plus de chaleur, plus d’arrosement , et que
les bains de vapeur leur seront encore plus avantageux,
Au liendun rempotage dont nous venons de parler, on
replante quelquelois les ananas a cul-nu, c’est-a-dire
qu'on coupe la plante au collet, et quon la traite en—
suite comme un cilleton : quelques jardiniers em-
ploient indifféremment ces deux modes de plantation,
quoique le dernier doive, selon les apparences, retarder
plus ou moins le développement de la plante. On est
cependant forcé de l'employer quand les racines sont
en mauvais état, ou quand la plante est tellement sale
ou couverte d'insecles, qu'on ne pourrait pas la net-
toyer convenablement en lui conservant la motte.
“Au lieu de replanter les ananas d'un an dans des
pots en avril, on peut attendre jusqu’en mai, et les
slanter alors & nu, en pleine terre dans un chassis que
]'on entourera de réchauds remouvelés tous les mois.
Cette méthode , que nous n’avons vu pratiquer qu'an
potager du Roi & Versailles, parait offrwr Pavantage de
faire fortifier les plantes plus en un été qu’elles ne font
ovdinairement en deux ans tenues dans des pots. Mais _
¢lle a 'inconvénient d'obliger & replanter tout a- cul-
nu lorsqu’a P'automne il faut vemettre les plantes sur
couche, parce qu'il est impossible de comserver les
grandes racinesqu’elles ont produites dansla pleine terre,
et que si-on se bornait & les raccourcir, elles périraient
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et formeraientun obstacle 4 la plante pour en produire
d’autres. Cette méthode mérite néanmoins d’étre étu—
diée, elle nous parail susceptible d’offvir beaucoup d’e-
conomie de temps et dedépense.

Enfin au printemps de la troisieme année, on met-
tra les plantes dans des pots de 10 4 12 pouces avec tou-
tes les précautions et les procédés indiqués ci-dessus,
et on les soignera encore mienx, s'il est possible, en
augmentant la chaleur, les arrosemens , et les bains de
yapeur. On consultera souvent le thermométre, afin de
thcher qu’il ne descende pas au-dessous de 30 degrés.
L’habitude fait reconnaitre les plantes qui sont prétes
i pousser leur tige et fleurir; on les rassemble pour
leur donner des soins partienliers plus aisément. Quand le
fruit estnoué on le pousse & la chaleur et 4 I'eau jusqu’a
ce qu’il ait atteint toute sa grosseur, ensuite on ne l'arrose

lus que tres-peu, dans la crainte d’affaiblir son par-
]Eum. On reconnait qu’il est miir & son changement
de couleur, et surtout & l'odeur extrémement agréable
qu’il répand. 11 est avantageux de ne le manger que
3 ou 4 jours apres avoir été coupé , afin que son acide
malique soit transformé en .acide saccharin.

Depuis rrlue nous avons exposé 'avantage qui peut ré-
sulter de faire passer les ananas en pleine terre sous
chissis, M. Lemon a eu la bonne idée d'y mettre des
ananas préts afleurir, et il en a obtenu des fruits beau—
mu}] plus beaux que par ]a maniere ordinaire. C’est un
perfectionnement peu cofiteux que la pratique doit
s'empresser d’adopter.

Ons. Nous avons eru remarquer que généralement les
jardiniers de France donnent de la terve trop légere a
leurs ananas, et ne les arrosent pas assez. L’ananas abe-
svin d'une grande chaleur, de beaucoup d’eau et d'ume
terre assez substantielle. Ce n'est que pendant I'hiver
qu'il faut ménager les arrosemens.

Insectes nuisibles. Le cultivateur est souvent con-
trarié dans la culture de 'ananas par un petit insecte du
genre cochenille, appelé vulgairement pow. Les moyens
Proposés pour s’en garantir sont peu eflicaces quand il
est nombreux, parce qu'il se place de préférence| au
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bas des feuilles intérienres, ou il est fort difficile de 1'at.
teindre. On conseille de I’écraser avec un petit béiton
aplati, dele brosser ( ce qui est presque toujours impos-
sible ) avec une brosse mouillée d’une décoction d’ean
de tabac , ou d’une légere lessive de potasse, tous pro-
cédés fort longs et de peu de succes. Depuis long-temps
on sayait que 'huile tue les insectes, mais on savait
aussi qu'elle tue les plantes, et personne n’osait s'en
servir pour détruire les pous de l'ananas. Cepen-
dant, a limitation de ces médecins habiles, entre
les mains desquels les poisons les plus dangereux de~
viennent des remédes salutaires, quelques cultivateurs
distingués ont essaye, depuis peu, d’employer 'huile
d'olive & petite dose, et ils ont eu lien d’étre satisfaits
de leurs essais. Veici comme on opere : apresavoir 61é
le plus gros des ordures et débris des insectes attachés
aux feuilles de I'ananas, on prend de I'huile dolive
fine au bout d’un petit pinceau et on le passe sur tous
les endroits o on soupconne des insectes ou de leurs
cenfs ; une heure ou deux aprés on lave les plantes &
grande eau, et on les met seécher renversées ou cou-
chées au grand air le dos tourné ausoleil. Nous pensons
quune huile plus siccative, telle que I’huile de noix
amende 4 1’état dans lequel les peintres de tableaux
Pemploient, serait préférable.

ANGELIQUE. Angelica Archangelica. (Penlandrie
Digynie, famille des Ombeli{_'/?sres). Bisannuelle , indi-
geéne, On connait l'emploi des tiges ou cotes de cette
plante confites au sucre.

ARACACHA. Conium moschalum. Kvnra. ( Pentan-
drie Digynie, famille des Ombelliferes). D’apres les re-
lations des voyageurs, laracine de celte plante est d"une
ressource non moins precieuse que la pomme de terre.
M. Soulange Bodin en a fait venir quelque pieds qu'il
cultive et multiplie afin de constater si en effet 'araca~
cha soutiendra chez nous la réputation qu’elle a dans
I’Amérigue du sud , sa patvie.

M. Decandole en a également recu, en 1830, une
douzaine de plantes qu’il a distribuées entre diyers éta=
blissemens du midi de la France et de I'Italie (le Jar—
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din des Plantes, celui de Montpellier et de Toulon,
MM. Audibert freres, ete.) Deux pieds, mis en pleine
terre au Jardin hotanique de Geneve, étaient bien por-
tans au mois d’aeit dernier.

ARACHIDE. (Foir aux plantes économique ),

ARROCHE bprs sarpins, Bonng-Dime, BeErie-
Danie. Atriplex hortensis. L. (Polygamie Moneicie,, fa-
mille des Atriplicées). Annuelle, de Tartarie. L’ usage
de cette plante est d’adoucir Pacidite et la couleur trop
verte de {:oseille : elle est annuelle, monte vite en graine,
dure peu; quoiqu’elle se seme et sereproduise souvent
senle, il est prudent d’en semer en mars et successivement
tous les 20 jours pour n’en pas manquer : lout terrain lui
convient. On endistingue 3 variéles, la blonde, la rouge,
et la trés-rouge.

ARTICHAUT. Cinara scolymus. L. (Syngéndsie Po-
lygamie égale, famille des Flosculeuses). Vivace, de
Barbarie et du midi de 'Europe. Ses variétés les plus re-
marquables sont : le cros verr on de Laox , le meil-
leur, le plus cultivé et le plus estimé a Paris. Le
¢Rros camus DE BRETAGNE, apporté par M. Féburier
aux enyirons de Paris, téte large, plus aplatie que
dans le précédent, d’un vert plus pile :il est un pen
plus précoce mais moi‘ns charnu. Le vrorer, hitif, peu
gros , gxcellent i la poivrade, mais médiocre étant cuit;
le novcE, le BLANG, variétés du midi de la France,
analogues au précédent pour leurs qualitcs, et, comme
lui, un peu delicates pour le climat de Paris et sujettes
a dégenerer. Les artichauts ayant de grosses et longnes
racines,ilsdemandent une terre Prufougg, fraiche, fertile
etfriable, Les variétés cultivées se reproduisent rarement
de graines; c’est par eilletons qu’on a coutume de les
muﬂiplier. Voici comme on 5’y prend : vers le 15 avril,
ou quand les anciens pieds d’artichaut ont des fenilles
hautes d’environ 8 & 12 pouces, on les déchausse avec une
béche jusqu’a l'origine de leurs jeunes tiges pour mettre
celles—ci a découvert; on en trouve al-ginairam_enl de
6 & 12 sur chaque pied : on fait choix des 2 a 4 plus
belles pour les conserver., et on éclate toutes les autres
le plus pres possible de la racine , afin de les en-

8
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lever avec lenr talon; ce sont ces jeunes tiges enlevées
qu'on appelle eeilletons. On choisit les plus forts et cenx
qui ont un bon talon d’eir doivent sortir de nouvelles
racines; on neltoie el on arrase ce talon avec la serpette
s'il y a des lambeaux, et on raceourcit les feuilles 4
la longueir de 6 pouces. Mais, avant de lever ces ceil-
letons , on a di ayoirlaboureé profondément , bien ameu-
hli et bien fumé le terrain ot on doit les planter ; car
s'il est bon que la plaie du talon ait le temps de se sé-
cher un peu avant gqu’on la remette en terre, il ne faut
pas que les feuiles se fanent trop. Ce qu'on me peut
planter de suite se porte dans la serre a légumes ou le
plant se tient en bon état pendant 3 ou 4 jours,ou da-
vantage si on.lui met le pied dans le sable. L'arti-
chaut se plante en échiquier, & 2 pieds et demi ou 3 pieds
de distance, selon la bonté du terrain, et I'usage est de
mettre deux cwilletons & 4 pouces I'un de I'autre pour
former chaque toufte. La théorie dit qu'il faut arracher
ensuite le plusfaible de ces ceilletons s'1ls reprennent tous
denx, mais la pratique les laisse sans inconvenient. On
les plante ‘au plantoir & 3 pouces de profondeur; on

ratique un petit bassin autour du pied, et on arrose

¢ suite pour attacher le plant a la terre : pour peu
que le temps soit sec il fant continuer d’arroser tous
les deux jours, jusqu’a ce qu’il pousse bien , enpuite on
donnera un binage pour ameublir la terre;si la mouil-
lure et les binages ne manquent pas, une grande partie
du plant donnera du fruit a I'automme. 11 faut avoir
soin de couper toutes les tiges montées le plus prés pos-
sible des racines, et aussitot qu’elles sont dégarnies. A
la veille des gelées on coupe les Elus grandes feuilles
a un pied de terre, on les rapproche en amoncelant de
Ta terre, avec une béche ou une houe, tout autonr, sans
en meltre sur le corur : ¢'est ce qu'on appelle butter; si
la gelée angmente, on couvre chaque touffe avec des
feuilles ou de la litiere , qu’on 6te%ans les temps doux
pour éviter la pourriture , et que I'on remet quand la

z o=

gelée reprend. Ala fin de mars, ou quand la gelée n’est
plus a craindre, on enleve la couverture , et on donne
un bon labour en détruisant les buttes de chaque pied;
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en avril , quand les feuilles ont 1o & 12 pouces de lon—
gueur, on eeilletonne comme nous ayons dit fulus haut,
pour ne laisser que les 2 ou 4 plus beauxceilletons sur
chaque pied. Un Elant d’artichauts n’est guere en bon
vapport que pendant 4 ans; on doit fuire un autre
plantla 3% année pour le remplacer.

Si on avait beaucoup de pommes d’artichaut quand
les gelées arrivent, il faudrait couper les liges de toute
Jeur longueur el les planter dansla serre alégumes, les
pommes s'y eonserveraient long-temps; on peut méme
y planter des pieds d’artichants tout entiers chargés de
leurs fruits en supprimant la plus grande partie de leurs
fenilles ; les fruits continueront de grossir et seront d’une
ressource précieuse pendant I'hiver.

Lorsque les artichautsont péri par Uhiver , ou que’on
n'est pasi méme de s'en procurer des ceilletons , on peut
alors reconrira la voie du semmis qui se fait en févrieron
en mars, sur couche tiede et sous chissis, soit en pots,
soit en pleine terre, pour mettre en place quand lesin-
tempéries ne laissent plus rien & redouter; oubien encore
en p}face ,find’ayril on commencement de mai, en plan-
ches-ct i la distance requise pourles willetons: Ordinai-
rement on seme plusieurs graines énsemble, pour ne
laisser ensuite qu'un plant. Quelques personnes déplan—-
tenl ehaque pied pour couper le pivot de la racine, et
veplantenta mesure. Elles croient quece retranchement
porte 'artichaut & donner sa }Froduction plus belle,
plus abondante el plus hative. Parmi les pieds obtenus
de semis, il s’en trouve loujours un certain nombre 4
détruirve, qui donnent des fruits petits et piquans, res-
semblant & de gros chardons; mais on en obtient aussi
d’excellents, surtout lorsqu'on a pu faire son semis avec
des graines d’artichaut de Laon , dont les produits sont ,
en géneral , tres-supérieurs a ceux des graines des ya—
riétés méridionales. La graine se conserve 5 46 ans.

ASPERGE onpinatne, dsparagus officinalis.
(Hexandrie Monogynie, famille des Asperges. ) Vi-
vace, di midi de la France. La culture, les terrains
el lesiclimats divers onl produit des différences dans la
grosseur , la couleur et la saveur de cette plante. Parpii
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les pays nombreux dont les asperges sont en réputa~
tion , on distingue la Hollande, Marchiennes, Stras—
bourg, Sarre-Louis, Gravelines, Besancon , Fen-
ddéme, ete. On multiplie 'asperge de deux manieres,
ou par le semis en place , ou Eien au moyen de plants
élevés en pepiniere; cette derniere méthode est la plus
usitée. Pour le semis en-pépiniere, la terre étant prépa~
rée par de bons labours et de bons engrais, en octobre
ou novembre pour les climats méridionaux et les terres
seches et légeres, en mars pour les enyirons de Paris, et
en avril senlement pour les climats plus septentrionaux
ou pour les terres fortes et humides, on répand, & lavo-
lée ou en rayons , et tres-clair, les semences qu’on re-
couyre d’environ un doigt de Llerreau bien consommeé.
11 ne s'agit plus que de biner légerement, d’arroser
quelquefois et d’6ter les maunvaises herbes & mesure qu’il
en parait , avec la précaution de ne point briser ni dé-
raciner le nouveau plant , dont les pousses sont coupées &
Varriere-saison. Pendant I'hiver on recouvre le plant
d’environ 3 pouces de bon terreau. Ce plant pourra étre
levé et mis en place & 1 ou 2 ans, jamais plus tard.
On doit avoir soin, lorsqu'on l'arrache, de faire ce tra-
vail ayec précaution , de maniére 4 nepas casser les ra-
cines.Nous allons indiquer 1}1 usieurs méthodes employées
pour la plantation. On prepare a Pavance des fosses qui
doivent avoir une profondeur d’environ 2 pieds, el une
largeur de 4 , sur la longueur qu’on voudra. On laisse
entre elles un intervalle & pen prés égal & leur largeur,
sur lequel on jette la terrede la fouille. Dans les terrains
humides, il faut ereuser davantage et remplirl’excédant
avec des plitras , pierrailles , décombres , broussailles on
autres matériaux. Cela fait, on jette au fond des fosses
une épaisseur d’environ 1 pied de bons engrais, teh; que
fumiers , gazons , boues des rues, que ’on foule ensuite
en piétinant bien dessus; puis on recouvre de 3 pouces
de terre de la fouille, en supposant que préalablement
elle aura été nettoyée, ameugée el rendue légere parun
mélange d’engraisou de terreau bien consomme, Apres
cetle opération , on tire dans la longueur des fosses, 3
lignes & égale distance , sur lesquelles on marque, i en-
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viron 15 4 18 pouces l'une de 'autre, les places des ra-
cines par de trés-petits monticules de terreau. On étend
a la main les racines sur le monticule, en ineclinant
leurs extrémités, et 'on couvre aussitot le toutde 3 bons
doigts de terre. Aumoyen de ces distances , il sera facile
de biner , arroser et sarcler d’autres plantes qu’on peut
cultiver sur les talus; mais on doit observer, quant a
ces derniers , de n'employer que des plantes basses qui
ne donnent point d’ombre aux fosses, qui n’effritent
oint la terre, et qui, en moinsde 6 mois, aient donné
Feur produetion ; car, ems novembre suivant, il fandra
encore y prendre 3 doigtsde terre pour les répandre dans
les fosses. Le printemps d’apres , on bine , sarcle et arrose
aubesoin; a 'arriere-saison, on doit couper toutes les pous-
ses rez-terre , et couvrir les fosses de 2 ou 3 doigts de bon
fumier qu'on enterre par un léger labour au printemps,
et recharger encore de 2 ou 3 pouces de terre; & la 3%
année , on peut commencer & couper les plus belles as-
rges; ala 5% le plant est en plein rapport. Ainsi con-
ﬁzit et fumé tous les 2 ans, il en peut durer 12 ou 15. Si
Von prefere se faire une aspergerie de semis, au lien de
placer des racines sur les monticules, on fait un petit
ereux dans lequel on met 3 graines d’asperges qu'on re-
couyre de lerreau; en juin suivant, on retire 2 des nou~
veaux pieds pour ne laisser que le plus vigoureux, ou
mieux, on coupe le collet de 2 pour ne pas ébranler les
racines du 3%, Dureste, Vaspergerie se conduit de meéme.
Cette méthode est un peu moins dispendieuse que la
suivante , mais aussi moins productive. Lesasperges sont
plus belles, et le carré peut durer plus long-temps par
la méthode que voici : On fume bien la terre du carré
au mois d’aotit. Si elle est forte, on y méle du sable,
el de la terre de bruyéresi on en a. En mars sui-
vaut, pour la température de Paris, on divise le carré
en planches de 5 pieds. On enleve dela 17, planche 8 &
9 pouces de terrequ’on jette surla 2. planche. On creuse
ensuite la 17 de 16 4 18 pouces, et on enporte la terre
dans un dépéL. Sile terrain est fort humide , on creuse
en outre 6 pouces de plus, et onremplace cette dernicre
terre par du gros 5:1}.1{:3 el des cailloux. On remplit en~
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suite 4 18 pouces cette fosse avec des engrais, soit des
fumiers on dua tan mélé avee des retailles, soit des
feuilles , des coquilles d’huitres pilées, ete:; on convre
ces engrais de la terre jetée surla 2°. planche, de maniere
que Ia %% planche soit au niveau des autres. On opere de
meéime et successivement sur les autres planches , de fa-
gon que le terrain se trouve uni et & la méme hauteur
u’avant 'opération ; on plante on on seme, commeil a
eté dit plus ]{laut , et on donne les mémes soins an jeune
plant. Si le criocére attaque , on le.cherche pour ledeés
truire ,.ainsi que ses cenfs , quissont des points noirs ran-
ges par ordre, et on seme antour du carré quelques
graines de chanvre, plante dont Fodeur écarte ces in-
sectes. St le ver blane I'atlaque, on y seme de bonne
heure de la laitue; et, quand on en voit se faner, on
irouve le ver & la racine : le fumier baisse ; et il est possi-
ble I'année suiyante de recharger le carré de 3pouees de
boune terre. Pour le reste on continue comme il a étédit.
Les asperges d’hiver ou de primeur s'obtiennent au
moyen de couches ou de chissis, par divers procédeés ;
voici les deux plus usités par-les jardiniers de Pa-
vis. 1°. Pour chaufler des asperges sur place, on dis-
{Jose des planches-de 4 pieds de large , entre lesquelles on
aisse des sentiers de 2 pieds. On defonce et l'on amende
les planches mienx encore que pour une plantation or—
dinaire, et on les garnit de-4 rangs de plants & un pied,
ce qui laisse 6 pounces de bord de ehaque coté, les griffes
a9 & 10 poucessurle rang. On soigne et cultive ce plant
pendant 3 ans. La 4°. année, lorsqu'on veut chauffer,
ce qui a lieu de décembre en mars, selon que l'on désive
ayancer la végétation , on creuse et on enleye la terre
des sentiers 4 la profondeur de 18 & 20 pouces , et on
la remplace par du fumier chaud , bien foulé. On re-
charge les planches de 3 & 4 pouces, avee une partie
de la terre des sentiers, afin que les asperges aient plus
de longueur; on place des coffres de chissis sur les
planches; on emplit aussi ces coffres de fumier chaud ;
enfin on place les panneaux sur le tout. Une douzaine
de jours apres, on leve un peu de fumier du chissis
pour voir si les asperges commencent a pousser ; quand
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- elles poussent , on dte tout le fumier de U'intérienry du
chassis et on coupe les asperges & mesure qu’elles atlei-
nent la longueur convenable. 11 est bon que le yerre
ges panneaux ne soit qu¥ six pouces de terre. On en—
tretient la chaleur des réchauds en e¢n renouvelant et
remaniant le fumier, et en couvrant avec les paillas-
sons la nuit et par le mauvais temps, En ayril on ote
les chdssisy, on enleve le fumier des sentiers, et on y
remet la terre qui en avail été tirée ; on laisse le plant
se reposer un an el la seconde année on peut lechauffer
de nouyeau, et ainsi alternatiyement taunt que son pro—
duit sera satisfaisant. Les asperges obtenucs ainsi,§’ap—
pellent asperges blanches par les javdiniers de Paris,
parce qu’elles ont {)eu de couleur, et ils appellent
asperges wertes, celles obtenues par le procedé suivant.
De décembre en mars, on fait successivement des
couches larges de 4 pieds, hautes de 2, que 'on charge
de 3 & 4 pouces de terreau ou terre dowce; on placedes-
sus les chissis que U'on gouvre engore depaillassons pour
accelérer la chaleur. Quand elle est au point convenable,
on prend des griffes d’asperges de 3 ou /4 ans, ou d’an-
ciennes griffes d’'un_plant qu'on veut détruire , on en
raccourcit les racines pour les rendre égales et longues
seulement de 8 & g pouces ; on les place debout pres a
prés, de maniere a ce qu’elles se sputiennent mutuelle-
ment et que les téles solent & la méme hauteur; en-
suite on insinue ayvec la main un peu de terreau entre
elles ; I'OPéraLinn faite, on remet les panneaux. Les as-
perges me tardent pas i pousser : elles_sont_lri::‘v-vm'Les..
mals minees et propres a manger en petils pois. Une con-
che nedonne guere gue pendant 15 jours ou 3 semaines;
¢’est pourquoi il faul en faire peu & la fois et souvent.
BASELLE, Basella.l.. Plante bisannuelle, mais que
dans la cullure polagére on traite comme annuelle. Les
feuilles de 2 especes sont employées en alimentdanslesIn-
deset i la Chinej ce sont larongeet lablanche,ouépinard
rouge et blane du Malabar, toutesdeux i tiges grimpantes
el rouges ou blanches, de mémeque les feuilles. On seme,
en mars, sur eouche chaude et sous chissis; et, lors—
quon n’a plus acraindre de froid , on repique en pleine
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terre et contre un murtreillagé , exposé au midi, ot les
?aines murissent bien. On prepare leurs feuilles comme
es épmards. Les baies fournissent un suc d’un tres-beau

pourpre, qu’il serail utile de savoir fixer.

BASILIC commun. Oeymum Basilicum. L. ( Didyna-
mie Gymnospermie, famille des Labides. ) Des Indes.
Plante annuelle, aromatique, emPluyéu commie assalson—
nement. Le basilic fin y serait egalement propre ainsi
que le basilic anisé, et les variétés a Jferdlles de laitue
et @ feuilles d’ortie. Se seme sur couche en mars et se
veplante en mai, & une exposition chaude.

ETTERAVE. Beta wr};:arr's. L. ( Pentandrie Digy-
nie, famille des Atriplicées. ) Bisannuelle, de I'Eu-
rope méridion. Ses principales variélés sont: 1°. la
GROSSE ROUGE, la plus cultivée de toutes; 20, la po-
TITE ROUGE; 3% la noucE noNDE, PRi:COCE; 4°. la
JAUNE , plus suerée que les autres varidtds ; 6% la
BLANCHE; 6% la BETTERAVE CHAMPRETRE ou RACINE
DE DISETTE , plus employée dans la grande cullure
que dans celle des jardms; 7°. enfin la JAUNE & cHAIR
BLANCHE , une des meilleures pour extraction du su—
eve, d'apres les obseryations de M. Mathieu de Dom-
basle. Toutes se conduisent de méme ; c’est—ii-dire

ue, selon la qualité plus ou moins chaude du ter—
rain et la températare du lieu, apres avoir bien ameu-
bli la terre par un ou deux labours profonds, on stme,
@ la volée ou en rayons, depuis la mi-mars jusqu’en
mai ; on éclaircit de maniére & ce que les planis res—
tent éloignés les uns des autres, d'un pied a 18 pou-
ces, suivant la qualité du sol ; on sarcle et on donne
plusieurs binages ; on peut aussi semer la bellerave en
pépiniere pour la mettre en place lorsque la racine a
atteint la grosseur du doigt, sans rien retrancher de
celle=ci , de préférence par un temps humide, autre-
menl il serail & propos de les Iremper dans un mélange
d’eau de fumier, de bouse de vache et de terre. Les
betteraves préferentune terre douce et profonde, et fu—
mée de I'année précédente. Si on est forcé de donner de
I"engrais en labourant la terre pour semer, on ne doit
emplayer que des fumiers consommés. On fait la récolte
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desracinesen novembre ; on les mel dans une cave ou une

serre seche et & 'abri de la 5ele'e , apres ayoir coupé ou

tordu les feuilles.et avoir laissé les racines se ressuyer.
(Voy. Canorre.) Pour récolter de la graine, on plante

en mars des racines choisies et hien conservées. Cette
vaine se conserve pendant 4 ou 5 ans.

CAPRIER. (#oira l'article des plantes d’ornement).

CAPUCINE. Tropeolum. L. (Octandrie Monogy-
nie, fam. des Géranides. ) Du Pérou. LA cRANDE el la
pETITE sont cultivées pour parer les salades. Les bou~
tons des flenrs a peine formés, et les graines prises encore
vertes, se confisent au vinaigre et remplacent les capres.
On préfere, pour cet usage, la petite espece, qui a l'a-
vanlage de pouvoir se passer d’appui et de fleurir plus
abondamment.( Voyez, pour la culture, aux plantes d’a-
grément.)

CARDON. Cynara cardunculus. L, (Syngénésie Poly~
gamie égale, fam, des Flosculeuses.) Bisannuelle, de Bar-
barie. On préfere le Carpox pETouns, qui est ires-épi—
neux , an CAnvon p’EsPAGNE , qui est sans épines , parce
que ce dernier joint au désavantage d’étre plus sujet &
monter, celui d’avoir les cotes moins épaisses et moins ten-
dres. L'un et autre se sement des janvyier, en pots, sar
conche et sous chéssis , si 1'on veut avoir des cardons de
primeur, mangeables en mai et juin;mais il en monte
toujours une partie. Pour les avoir, an contraire, a 'ar-
riere-saison ou en hiver, on neles seme qu’en ayril et mai,
dans des trousgarnis de fumier consommé, espaces d’en~
viron 3 pieds en Llous sens, ou l'on place 2 a 3 ?aines
ensemble pour ne laisser dans la suite qu’un seul pied.
Ces plantes doivent étre conduites comme les arti~
chauts, mais plus fréquemment arrosées. Il faut les blan~
chir lorsqu’elles sont devenues assez fortes : on les butte
avec de la terre qu'on amoncelle au pied ; on rapproche
les feuilles souvent longues de 6 pieds; on les retientavec
de 'osier, des liens de paille qui valent mieux, ou de
la ficelle, puis 'on met une couverture de paille seche
el longue, qu'on attache avee des liens. Ainsi caché et
serré pendant 3 semaines, lecardon aurablanchi, et ses
cotes se serontattendries; laissé plus long—temps dans cet

¥
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étab, il pourriraits par cette raison il ne faut empailler
que successivement, et par partie , selon les besoins dela
consommation. Avant les fortes gelées on arvache en
motte par un temps sec, et on veplante presa pres dans
une cave, ou dans laserre & légumes, les cardons que
Pon destine a la provision d'hiver, on a soin de les ‘i.-lier
une huitaine ou une quinzaine a 'avance; ils achevent
de se blanchir étant rentrés; ils peuvent se garder jus-
qu'en marssilelocal est sain. Pour larécolte de la graiue,
qui se conserve 5 4 6 ans, on garde, sans les blanchir,
quelques pieds que 'on conserve pendant 'hiver en les
buttant et les couvrant comme les artichauts.

CARDON PLEIN ET SANS EPINES. Ce qui vient d’étre
dit peut s'appliquer & celte yariété, qui ne differe des
autres que par le précieux avantage d’avoir les tiges
aussi p]eines et aussi succulentes que celles du eardon
de Tours,; et en méme temps dépouryues d’eépines.

CARDON A COTES ROUGES. Autre variété également
sans épines, plus belle encore et plus charnue que la
précédente ; envoyée i M. Vilmorin par M. Delacour
Goussé, directenr du Jardin botanique de Marseille.

CAROTTE. Daucus Carota. L. (Pentandrie Digynie,
fam. des Ombelliféres.) Bisannuelle, indigéne. Les va~
riétésprincipalessont: lanover LoNcuE; la RovGERPALE
i FLANDRE ; la ROUGE COURTE HATIVE, dite carotte de
Hollande; la yAuNE LoNcUE; la 1AUNE couRTE, NOU-
vellement obtenue dans les semisde M. V. la pLAxcus
ORDINATRE; la BLANCHE DE BrETruiLn, trés-grosse; la
BLANCHE A COLLET WORS DE TERSRE , tres longue el tres=
grosse , nouvellemerit recue des Pays-Bas ; la vioLETTE,
trés-grosse, excessivement sucrée. Envoyée d'Espagne &
M. V., par M. le marquis de la Bendana.

Les carottes rouges ont en général le goiit plus relevé
que les jaunes et les blanches ; leur couleur leur donne,
en beaucoup de lieux, de Pavantage pour la vente sur
les marchés, et les cuisiniers les préferent anx aulves

i les coulis et divers emplois. — La rouge courte de
Hollande est tres-recommandable par sa grande pré=
cocité et par sa bonne qualité, (Vest eelle que Von doit
employer depréféreace pourles semis d"automneet pour
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ceux du premier printemps; les maraichers de Paris
ont adopté & peu pres exclusivement dans leur culture
celte espice &e-camtte, et en ont en quelque sorte fait
ou du moins fixé une sous-variété plus grosse, nn peu
moins courte et plus avantageuse pour la vente. Em-
ployée jeune et & demi formée , elle est tres-délicate en
ragoiits , particuiierement accommodée 4 la créme. La
jaune est douce et d'excellente gualité ; surtout celle
d’Achicourt prés Arras, qui est peut-étre la meilleure
de toutes les carottes. Les blanches sont estimées aussi
pour leur douceur et parce qu’elles sont delongue garde.
Celle de Breteuil est demi-courte et souvent d'une cou-
leur citronnée. Lablanche hors de terre, nouvellement re-
¢ue des Pays-Bas, est fort longue et fort grosse, avec le
collet vert. La violette dont l'intérienr est ordinairement
jaune, estexcessivement sucrée el acquiert un volume
eonsidérable ; mais elle se conserve assez diffidilement en
hiver etestsujette A monter sion lastmede bonueheure.

Quoique nous' venions d'indiquer autant gue nous
Pavons pu les qualités des diverses carottes, il est ce—
pendant vrai de dire que la mature du terrain influe sur
ce point aulant et peut-étre plus que la variété. Le
sable pras et profond , ou la terre franche douce est le
sol qui convient le mieux i cette racine, et elle sera
en général d’auntant melleure que le terrain ot on la
semera, approchera plus de celui-la, Il ne lui faut point
dengrais nonvean ; une fumure donnée Vannée préeé—
dente ou au plus tard &’automne précédent , est de bean-
coup préférable dcelle qui serait plus récente. Lessemis
peuvent élre commences des [éyvrier, & nne exposition
abritée : on les continue ensuite en mars , ayril , mai
el jusqu’en juin; on en fait d’autres en septembre, par=
ticulierement de carotte hilive, pour passer 1'liyer,
sur place et fournir des racines nouvelles au printen
et du commencement de 'été. La terre doit ayoir éIt):
prépavée par de bons et profonds labours. e semis se
fait ordinairement & la volée , quelquefois par ligneses-
pacées de 6 & 8 pouces; on recouvre an riteau on en her=
sant légbrement avee les dents d'une fourche de ‘fer:
dans les terres fortes, il est mienx de recouvrir le semis
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par un terreautage. Les carottes demandent aprés leur
levée et pendant leur jeunesse, des soins assidus de sar-
clage; lorsqu’elles commencent & prendre de la force; on
les eclaireit el on continue de le faire ensuite & mesure
de leur développement. Au milieu de I'été, celles que 'on
arrache ainsi sont bonnes i employer,et la proyisiondoit
seprendre successivement dans les planches par le méme
moyen d’éclaircissement, jusqu’a ce que les racines des—
linées a s’achever pour 'hiver, se trouvent espacées i la
distance de 5 & 6 pouces. Les carottes sontexposées dans
leur jeunesse auxravagesdes limaces et de 'araignée : on
se déliyre des premieres par les moyens indiqués p. 152 :
quantal’araignée ¢’est par des bassinages répétés chagqne
jeur et de préférence avec une infusion de suie, que I'on
parvient aI'écarter du semis. Lorsqu’il y ades manques
dans le semis, on pent regarnir par le repiquage; on
leve des plantes dans les endroits trop épais, avec un
moreean de bois aplati el aminci & son extrémité , on
Venfonce en terre, puis en le soulevant on enleve le
plant doucement de maniere & ne point casser l'extré~
mite des racines; la plantation doit en éire faite avec
les soins qu’on met anx repiquages délicats, particu—
lierement avec celui de ne point recourber la racine an
fond du trou. On arrose ensuile et on continue de le
faive pendant quelque temps si la saison 'exige, jusqu’a
parfaite reprise.

La carotie résiste assez bien & des gelées méme un
peu considérables; et dans les terres saines particuliere~
ment on en laisse des planches entieres sur place, avec
le soinde les couvrir de litiere on de quelque antre abri
51 le froid devient rigoureux! Toutefois, la pratique la
plus ordinaire et la p?us stire est d’en faire la récolie et
de les ventrer an commencement de I'hiver; ¢’est, selon
la température, en novembre on en décembre. La four-
che a.dents plates est Uinstrument le meilleur pour
Larvachage des racines, On coupe les feuilles au-dessous
du collel, ou bien on se contente de les tordre. On
place ensuite les racines par lits ayec du sable, dans la
serre aux léegumes, dans une cave ou autre lieu abrité,
les tétes en dehors et affleurant la couche de sable ; si la
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seri'e peul étre aérée dans les temps doux, il convient de
le faire. En hiver et surtout & la fin de cette saison, les
racines poussent de leur collet, des jets et des feuilles
qui finiraient par les épuiser, il faut alors recommencer
la coupe du collet au-dessous de ces pousses et refaire le
tas ainsi qu’il I’était précédemment ; ce soin prolonge
la conservation.

Lors de la réeolte des carottes, on choisit les racines
les plus belles et les plus franches qui deyront étre plan—
tées pour graines; on se contente de tordre les feuilles
sans couper le collet , puis on les ensable & part ; mais le
mieux esl de faire en sorte de les hiverner dehors enjau-
gées avec soin et pres a pres, les recouyrant, lors des
froids, de grande Etiére que l'on Ote toules les fois que
le temps le permet;sile temps est doux, on les releve
une ou deux fois, on les laisse un peu faner et on les
replace ensuite, ce quiretardela production des chevelus.
De féyrier en mars, on met ces racines en place a 2 pieds
environ de distance de I'nne a 'autre. La g;raine se con=
serve pendant 4 ou 5 ans et quelquefois davantage; les
semis [ails avee celle de I'année sont sujets amonter , et,
sous ce rapport, la graine de 2 ans est préférable.

CELERI curLTive. A pium graveolens. L. (Pentandrie
Digynie, fam. des Ombelliféres. ) Indigene, bisannuel.
Variétés : leCELERT cREUX , PETIT CELFRT ou CELERI A
courir, dont les feuilles s’emploient comme fourniture
desalade ; lePLEIN BLANC; une Lres-grosse variété du mé-
me, appelé le CELerrruncou de Prusse ; le NAIN FRISE;
trés—tendre et cassanl; le PLFIN ROSE; le Gros YIOLET
pE Touns. remarquable par I'épaisseur de ses cotes ,
la grosseur de son pied et le volume entier de la plante
qui est plus considérable que dans la plupart des
autres; el enfin le CELERI-RAVE dont la racine grosse,
¢t en forme de navet, se mange cuile : celui-ci a une
sous—yariélé veinée de rouge. Pour avoir des céleris a dif-
férentes époques, on en semedepuis janvier jusqu’en mai.
De janvier en avril , on seme. sur couche et sous cloche
ou chdssis. On repique sur couche et avec le méme
abris, peur ne mettre en pleine terre que vers le com-
mencement d’avril, dans une planche de terre légere
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bien amendée, ot I'on dispose le céleri en quinconee |
dans des rayons éloignés d’environ 8 4 g pouces. Chaque
pied, arrosé sur-le-champ pour la reprise, doit étra
mouillé tous les denx ou trois jours §'1l ne pleut pas,
Lorsque le plant est assez fort, on le fait blanchir én le
liant de trois liens , par un temps see, et en garnissant
la planche de pailleseche, de maniére i ne laisser voir que
Vextrémité des feuilles; on bien, aprés 'avoir 1ié, on
amoncelle la terre autour du pied j usqu’au premier lien
d’abord , 8 jours apris jusqu’an 2., et enfin jusqu'au
3%. Bautres jours apres. Lorsqu’on veut le butter, on laisse
un intervalle égal a la largeur des planches qu’on plante
en laitue , chicorée , ete., et dontla terre sert ensuite &
butter le céleri; ou bien on fait une fosse de 2 ou 3 pieds
de large, et de la profondeur d’un fer de béche , on en
fame le fond, on béche et on y plante 2 on 3 rangs de
céleri: la terre de Ia fosse sert ensuite & le butter. Les
semis de mai se font en pleine terre et doivent étre
soigneusement éclaireis pour étre mis en place sans
repiquage , afin de ne pas retarder la erne du eéleri.
On paille et butte les pieds da dernier senuis avant les
fortes gelées. Celui que Pon conserve en serre doit étre
abrité du froid et de Vhumidité : il faut Paérer toutes
les fois qu’il ne géle point. Queélques pieds restds en
pleine terre et couverts de paille servent pour porte—
Fra-ines. Les semences les plus nouvelles sont les meil-
eures, (uoiqu’elles puissent se conseryer bonnes pendant
3 on 4 ans. Le célericrave demande une terre douce en
méme tenips que substantielle, et beaucoup d’arrose—
meris; il n’a pas besoin d’¢tre butté ; on peut le laisser
deliors en ayant soin de le conyrir, ou mieux on rentre
les racines que I'on enterre dans du sable, apres avoir
enlevé toutes les feuilles; “eulement on couvre pendant
le froid les pieds destinés & donner des graines. Les jar-
diniers qui ont beaucoup de terreau arrachent le céleri
a Pautomneet I'y enterrent. Cette plante exige de fré-
(uens arrosernens,
SERFEUIL. Scandix Cerefolium. 1. (Pentandrie
Digynie, fam. des Ombelliféres. ) Indigene et annuel.
On le stme & toutes les époques . depuis mars jusqu’en
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5ep{cmbm, avec ces différences quau premier prin-
temps ¢’est au pied d'un mur au midi. tandis qu’en
juin, et pendant toute la durée des chaleurs, ¢’est au
nord et & I'ombre , et i toute exposition dans les autres
temps. Sa graine mirit dans'année; et se conserve 3 ans.
CERFEUIL FRISE, tres-jolie variété ; méme culture. Cen—
FEUIL Musgui ou »'Espacnye, FoveERE MUSQUEE,
Secandix odorata. Plus grand el vivace; saveur anisée
bien prononcée : on le seme a 'autonine , aussitot apres
la vécolte des graines , mieux qu’au printemps.

CHAMPIGNONS. Agaricus edulis, L. ( Cryptogansie. )
La famille des champignons est trés=nombreuse, et
slusienrs especes peuvent se manger ; mais il est tres—
acilede sy méprendre, et les méprises, toujours dan=
gereuses, sont souvenl mortelles; il est certain que le
champignon le moins nuisible ne se digere jamais que
difficilement. Quant au champignon commun, on en
fait naitre artificiellement sur ges couches de diver—
ses manieres. Nous allons indiquer la méthode la plus
usitée par les jardiniers de Pans. Les s opérations né—
cessaires & distingner dans la culture du champignon
sont : la préparation du fumier destiné & former les
meules; la formation et la conduite de ces meules. La
préparation du fumier est une chose extrémement essen-
tielle, et & laquelle le sucees tient absolument. Cest le
Elus souvent i I'ignorance de cette particularité qu’est

i le peu de réussite des tentatives que V'on fait.

Préparation du fumier. En toute saison , mieux au
printemps et en antomne, le succes étant plus certain
alors , il faut prendre du bon fumier de cheval, en
quantité proportionnée an nombre de meules que l'on
veut établir. 1l est utile de choisir un terrain uni et
sain, & Pabri des incursions des velailles et des oiseaux
de basse-cour. On dispose le fumier en toisé ou plancher ,
de longueur et largeur & volonté , etdes piegs d’épais
seur, le faisanl exactement passer 4 la fourche pour en
retirer tous les corps étrangers et les portions de foin et
degrande paille , qui ne seraient point imprégnées de 'u~
rine des c{levaux. H faut bien marcher ce tas qni doi
étre uni comme un toisé de moellons : si €'est en étd
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et que le temps soit tréssee et chaud , on fait mouilley
abondamment ; dans le cas contraire , il ne fant pas ar=
roser du tout, le fumier ne devant étre ni sec, ni trop
humecté. Au bout de 8 a 10 jours, le fumier ayant fer-
menté vivement, ce que l'on reconnaitra a la couleur
blanche qu’il aura prise a 'intérieur, tout le tas sera
remanié et reconstruit sur le méme terrain , avec l'at=
tention de remellre dans U'intérieur le fumier qui était
sur les cotes el a la superficie , ainsi que les portions qui
auraient éprouvé moins de fermentation que les autres,
On aura encore soin de relirer les immondices étran—
geres que U'on trouverait.

Le tas etabli, on le laissera reposer encore 8 & 10
jours, au bout desquels le fumier a ordinairement ac-
quis le degréde douceur nécessaire pour étre bon 4 em=
ployer. Clest .ce quil est difficile mais essentiel de re-
connaitre; c’est aussi pourquoi il faut de la pratique,
car de ce point précis dépend en grande partie le succes
de la meule, Si ce fumier a une couleur brunatre, qu’il
soit bien lié et moelleux, que, pressé dans la main , il
ne rende point d'eau , mais qu’il y laisse une onctuosite
douce et grasse ; on peut le juger bon. §il estsec et peun
lié, ou gacheux et mouillé, il ne sera pas au point
convenable. Dans le premier cas, on pourra, en 'hu—
mectaut modérément , 'y ramener ; dans le second ,
une surabondance d’humidité 'aura probablement gite,
ce qui a quelquefois lieu par effet des grandes pluies: il
y auraalors peude succes aen espérer, et le plussiir sera
de recommencer avec du nouyeau fumier.

Formation et conduite des meules. Je suppose le
fumier amené & son juste point; il s'agit maintenant
de procéder i I'établissement de la meule. Au prin-
temps et en €té, son emplacement sera & 'ombre: en
automne et au commencementdel’hiver, aumidi; mieux,
en toute saison, dans une cave ou autre lien abrité
bien clos et obscur; parce que les champignons enltivés
dehors ont & redouter en éte I'influence des orages , et en
hiver celle des gelées. On donnera a la meule 20 pou-
oes & 2 pieds de largeur a sa base, et on I'élevera a la
méme hauteur, en larétrécissant de maniere ace qu’elle
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n’ait plus ancune largeur & son sommet , et qu’elle
se termine en dos d'dine. On battra doucement les
cotés avec une pelle pour la régulariser et la consoli-
der, puis on la peignera , ¢’est-i-dire, qu’avec les doigts
ou la fourche, on ratissera légérement, du haut en
bas , 1a surface de chaque c6té , pour approprier et re-
tirer les pailles qui passeraient. On arrangera alors par-
dessus , une couverture en grande litiere , appelée che-
mise , et on laissera la meule dans cet état pendant quel-
ques jours , la bassinant de temps & autre , si c’esl en été.
Cette couverture n’est utile que pour les menles élevees
dehors ; on dans les lieux abritésou la lumiere a acces;
celles établies dans les caves ou aulres emplacemens
tout-a*fait obscurs , n’en ont pas besoin.

Apris quelques jours , la meule étant parvenue a un
degré modéré de chaleur, dont on jugera awmoyen des
sondes placées dedans, ainsi qu'on le pratique ordinai-
rement pour les couches, il faudra larder ou qarnir de
blanc. On doit avoir pour cela de bon blanc de cham-
pignon : on nomme ainsi des galettes de fumier prove-
nant de couches 4 champignons, et imprégnées de

es, ou, si I'on veut, de semences de ce Yégétal.
E;u trouve aussi de bon blanc lorsque l'on défait les
couches & melon ou autres ; on le reconnait a I'état plu-
tot secdu fumier, et aux filamens blanchétres dont iresl
rempli. Avecla main , on fait dans les flarcs de la meule
de petites ouverturesde la largeur de 4 doigts, et profon-
des d’autant ; on remplit 4 mesure chacune d’elles aves
un morceau de blanc de (:ham’pignon de méme dimen-
sion, enfoncé de maniere qu'il paraisse & fleur de la
meule; en appuie doucement au-dessus pour que le
blanc se trouve bien en contact avec le fumier. Les ou-
vertures se font régulierement & 1 pied 'une de I'an-
tre,, sur 2 lignes, dont la premiére regne & 4 pouces
environ de la base, et la seconde &4 5 on 6 pouces au-
dessus de la premiere, les lardons de I'nne alternant
avec ceux de I'autre, en échiquier.

Ce trayail fait , on remet sur la meule la couverture
qui y était auparavant ; au bout de 8 & 10 jours on vi-
site pour voir si le blane a pris, ce que I'on connait &
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une espece de fermentation que V'on remarque sur le
fumier, auicur des lardons , présentant l’albparence d'u-
ne moisissure naissante. Si an bout de 15 jours on me.
voyait rien, c’est que probablement le blane n’était pas
bon: il faudrait en remettre de meilleur dans de nou=
velles ouvertures pratiquées & coté des anciennes. Le
blanc, au contraire , étant bien attaché, I'on goptela
meule, ¢’est-i-dive qu’on la recouvre deterre : pour cela,
il faut d’abord raffermir les cotés en les frappant dous
cement avee le dos d’une pelle; s le temps est sec, on
bassine tres-légerement, puis avec la pelle on applique
_ sur toute la surface une couche de terre tamisée , trés-
meuble et légire , on de terrean fin ; de P'épaisseur d’en-
viron 1 ponce. On remet encore la couverture atissitot
cette opération faite, et on arrose légerement par—des-
sus , st la saison Uexige. On observera encore que la che-
mise ne doit jamais étre enlevée en telle satson que ce
soit , son utilité s’étendant 4 toute la durée de la meule.
Pour faire la récolte, on découvre i mesure devant soi,
on hassine légérement , et 'on recouvre de suite.
CHENILLETTE. Seorpiurus. L. (Diadelphie Décan-
drie, fam. des Légumineuses. ) Petites plantes annuel-
les, indigenes, dont les fruits hérissés, écailleux, sil-
lonnés , imitent ou des chenilles, ou des vers, on des
limagons; et comme ils sont trés-innocens, on les met
dans les fournitures de salade , pour surprendre les per-
sonnes qui ne les connaissent pas. On déchire les gnit
pour en extraire les graines, que on seme en place, én
avril ou mati, en terre légere de préférence , les plantes
espacées & enyiron un pied les unes des autres.
CHERVIS , Caenvt, Carnovis, et Ginoves. Sium
stsarum. L. ( Pentandrie Digynie, fam. des Ombellife-
res.) Indigene, vivace. Racines charnues et trés-sucrées
qui se mangent comme lesscorsoneres, On peutles multi-
lier par pieds éclatés, mais les racines d’un semis de
Fannee sont plus tendres et meillenres. Semer au prin-
temps ou en septembre, en terre douce , fraiche et ]Em-
fonde, et bassiner souvent ; biner, sarcler et arroser fré-
quemment; cn novembre et tout I'hiver, & mesure du
besoin ; on fait la récolle des racines.
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CHICOREE sauvics. Cichorium intybus, L. (Syngé-
neésie Polygamiie égale, fam. des Semi-floscu 5.) In-
digene et vivace. Un ew seme toule 'année et tous les
guinze jours , sur couche ou en pleine terre, selon la sai-
son , pour en couper de feuilles encore jeunes, qué 'on
mange en salade : ces semis ont besoin de quelgues
soins , et surtout d’étre arrosés, Cest avec cette chitoré
‘quel’on fait lasalade d’hiver, appelée Bm'be«de-Capué I .
et Cheveux de-Paysan. Les semis destines i cel usage se
font plus clair, d’ayril en mai. On établit dansune cave,,
en novembre et décembre , une ou plusieurs eouches de
terre légere et sablonneuse, ou de: fumier bien consom-
mé, de 2.4 3 pouces d'épaisseur, et 2 pieds de largeur,
sur la longueur que V'on veut. On y couche la téte en
dehors, des racines de chicorée semée dans 'année, et
l'on recouvre d'un lit de méme terre et de méme épais—
seur, sur lequel on place un nouyeau rang de racines
qu’'on recouyre de méme, et ainsi de suite. La tempé-
rature égale et douce de la cave, et ledéfaat de lumiere,
ne tardent pas & faire pousser des feuilles étiolées et sans
couleur, que I'on récolte i mesure qu’elles paraissent, en
les coupant ou en arrachant les racines qu’on met en
bottes. Ces couchesse mouillent au besoin , si l'on a em-
ployé de la terre trop seche. Les cultivateurs des envi-—
rons de Paris emploient une jnéthode plus expéditive;
ils font , dans des caves ou celiiers, des couches de bon
fumier chaud, sur lesquelles ils placent debout les raci-
nes de chicorées, lides par paquels plus ou moins gros ;
ils arrosent ces racines de temps en temps, de maniere
a les maintenir fraiches. On cultive une variété a
feuilles panachées et une autre dite i cari, dont les ra-
eines chiarnues comme des caroltes, sexvent & faire le
eafé~chicorée ; les fenilles s'emploient aussi en salade.
CHICOREE BLANCHE ou FRISER: Crchorium endivia. I..
Des Indes et annuelle. Elle a deux races principales,
17, la chicorée frisée y Cich. end. crispa ; 2°. lw
scarole; Cich. end. latifolia.
Les variétés les plus estimées de la premiere sont =
la Gu. pE Meatx : elle élait autrefois presque la senle
cultivée ; elle I'est moins aujourd’hui, parce qu'elle se

-
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i;amit assez lentement et qu’elle est sujette & montey
orsqu’on la seme avant le mois de juin; elle est cepen
dant encore estimée pour les semis qui ont lien depuis
cetle époque. La Cricont p’ért ou Cric. p'lTALie
se garnissant plus promptement et plus pleinement que
celle de Meaux, excellente pour les premieres saisons
et méme fréquemment employée pour I'automne. La
HIC. TOUJOURS BLANCHE, blonde en naissant, mais
peu cultivée, parce que son cceur ne s’emplit presque
pas: son meilleur emploi est pour étre coupee toute
Jeune et sans étre veplantée, comme la petite laitue,

La ScArorr présente pour principales variétés, la
GRANDE ; la monpe, plus prompte a se faire, et qm
dans sa perfection a le cocur trés—fourni et presque
pommé; la srLonpE ou & feuille de laitue, qui est
jaunitre en naissant; ¢’est une belle et bonne race,
mais qui convient plus aux amateurs qu’aux marai-
chers, parce qu'elle est un peu plus delicate que les
autres, et plus sujette & se tacher et se détériorver par
Ihumidité.

La eulture des chicorées frisées et celle des scaroles
étant tout-i-fait analogues, nous les réunirons dans un
seul article.

Les semis de chicorée commencent des le mois de
janvier, sur couche et sous chissis, pour les cultures
de primeur, et se continuent sous cloche, puis en plei-
ne terre, jusqu'a la fin de juillet. Les premiers en
pleine terre ont lien dans le commencement d’avril,
on les fait ordinaivement sur un ados exposé au midi ;
plustard c’estsurune plate-bande de terre douce et légere
ou allégie par du terreau; on bassine, on sarcle, on
éclaireit au besoin, de fagon 4 obtenir du plant vigou-
reux : quand il est d’une force suffisante, (et il vaut
mieux trop que trop pen, ear, s'il est trés—tendre, il est
sujet a fondre), on le met en place, en quinconce , a
enyiron 32 cenlimetres (un pied) sur tous sens; si 'on
a pu pailler préalablement les planches, c’est an mieux;
le panllis favorise la véuétation , et entretient Ueffet des
arrosemens, qui doivent étre assidus, pour la reprise
du plant d’abord , etensuite pour obtenir la chicovée
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lus tendre et plus douce. Lorsque les plantes sont
suffisamment garnies, on lie chacune d’un lien de
Paille pour faire blanchir le cceur, ce qui demande 12
a 15 jours : on ne doit lier que par un temps sec, et
ensuite n’arroser qu’au pied de la plante avec le goulot
de D'arrosoir. Lorsque de bonne heure en automne le
temps annonce de petites gelées, il est 4 propes
de couvrir de paillassons ses planches de chicorées et
de scavoles : il arrive souvent qu’apres quelques jours
de gelées blanches, suflisantes pour détruire ces plan—
tes, le temps se radoucit pour plusienrs semaines;
auquel ‘cas on jouit encore pendant long-tems des chi-
corées (qui ont eté ainsi préservees. A la derniere saison ,
lorsque 1'on risquerait trop de les laisser dehors, on
ventre dans laserre i légume et I'on enterre & moitié,

ves & pres, ce qui reste de ces salades; elles achevent
Ee sy fla:ire, et I'on en prolonge ainsi la durée quelque-
fois jusqu’en janvier. Lorsque les gelées avrivent et que
I'on a des chicorées toutes venues mais qui n'onl pas en-
core ¢é1¢ licesni blanchies , on peut les arracher en motte
et les renverser sur le terrain la téte contre terre; elles
pourront rester ainsi une huitaine de joursen supportant
quelques degrés de froid : pendant ce temps le cour
blanchit, apres quoi on les rentre a la serve, comme
il vient d’étre dit.

Les derniéres plantations en planche pour ces chico-
vées d’hiver se font jusqu’au 15 4 20 septembre; on en
fait méme jusqu’a la fin du mois, sur plate-bande au
midi un peu en ados, et les plantes plus rapprochées (4
3 pouces environ) que 'on couvre de litiere ou de pail-
lassons pendant la gelée en découyrant et recouvrant
au besoin. Cela fait de petites chicorées qui donnent en
hiver, et jusréu"eu mars, mais plutol propres & cuive
fjue pour salade.

Pour les primeurs foredes, on seme i grande chaleur,
sous chidssis, en janvier et féyrier, sur le terreau de la
couche, sans recouvrir ; on replante sur d'autres cou-
ches également sous chassis. On vend a Paris, dis. Je
mois de mars, des chicorées parfaitement blanches
et bonnes, obtenues par cette culture artificielle,
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La chicorée frisée d’été est exclusivement propre j
ces semis de primeunr et i tous ceux du printemps
jusqu'en juin; ensuite on peat employer ou encore
celle-la, ou la chicorée de Meaux; pour la dernitre
satson celle=ci ‘a peut-éwe Vavantage de résister un
peu mienx au froid et & Phumidité. La graine se con-
serve pendant 5 4 6 ans; la vieille est préférée par-
ce que ses produils sont moins sujels & monter.

CHOU. Brassica oleracea. 1. ( Tétradynamie Sili-
queuse , fam. des Cruciferes.) Bisannuel et indigene,
On en distingue plusieurs races principales , savoir : les
Choux cabus ou pommés, i feuilles hsses et ordinaire-
ment glaunques ; les Choux de Milan , pommés, i fenilles
cloquées et généralement d’un vert foncé; les \Chouz
vertson sans téte , qui peuvent durer 3 ans et plus ; cenx
@ racine ou tige charnue ; enfin les Chouawfleurs et les
Brocolis.

1. Caovu POMME ou cABTS. Sessous-variétésprineipales,
suivant Vordre de lenr précocité , sont :

Cuou p'Yorck. Pomme petite, allongée, trespré-
coce et tres-estimée. Il a quelques sous-variétés , telles
que le Chou cabageonsuperfin hitif, encore plus petit,
et plus précoce de quelques jours; le Chou nain hitif,
plusbas de pied et apommenn peuplus courte, ANssipre-
coceque leprécédent; le gros Choud’ Yorek, dontlatéte
-acquiert plus de volume et se forme un pen moins vite.

Crou HATIF EN PAIN DESUCRE. Fenilles d'un vertun

ven blond ,'capuchonnées : pomme allongée et quelque-
:E)is en ¢one renversé, tendre el trés-bonne.

Crou corur-pE-BOEUF. Trois sous-variétés: le peurt,
le moyen et le gros. Le petit forme sa pomime presque
aussitot que le Chowd' Yorck. Le gros est assez voisin
du gros chou cabus blane. Ils sont bons et fort cultivés.

Gros CHOU cABUS BLANC, ou CHou pommt. Celui-ci
offre le plus grand nombre de variétés. Voici les meil-
leureset le plus généralement connues : Chou de Saint-
Denis ou Agbou blanc de Bonneurl; pied trescourt
feuille tres-glanque, pomme grosse  ordinairement apla-
tie , quelquefois ronde. Chou eabus d’ Alsace , deyxie-
me saison’; pied un peu élevé, feuilles détachées, ar-
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rondies , un peu capuchonnées ; téte grosse, arrondie,
quelquefois plate. (Cest un des plus prompts i formersa
téte parmi les gros choux pommés. Gros Chou d' Alle-
magne , d’ Alsace on Chou quintal,tige courte , tres-
grosse , fenilles larges, un peu festonnées, d'un vert
plas clair que dans les especes précédentes ; pomme
énorme dans les terrains riches et frais. Chou de Hol-
lande a pied court, de moyenne grosseur, hitif' parmi
les gros choux cabus, trés-bonue race. Gros Chou cabus
de goc’lande, ou Chou cauve. Chou trapude Brunswick;
a tige exlrémement courte ; pomme de moyenne gros—
seur, serrée , aplatie; a feuilles rondes, courtes, peu
nombreuses.

Crou romyE noueE. On en distingue deux races
principales : le gros et le petit dit chou noivdtre d’U-
trecht. L'un et 'autre sont trés—estimés dans le Nord ;
plusieurs personnes les mangent en salades; leur pom-
me coupée en petites lanieres et confite au vinaigre est
excellente i la maniere des cornichons. Le chon Touge
est regardé comme tr'es-dpectm'al et frégueniment ewm—
ployé comme tel en médecine.

Crou vERNI'ou GLACE. Je ne sais si je dois placer ici
cette variété,, qui m’a été envoyée vécemment de 'A—
mérique septentrionale, el qu semble intermédiaire
entre les Choux cabus et les Choux verts. Je le crois
plutét curieux qui’utile. Sa fenille offre un aspeet tout
particulier, en ce qu’au lieu d’étre glauque & la surface
comme celle des antres Choux, elle est d’un vert vif
‘comme verni et brillaut, de la teinte a pen presde celle
du eranson ou raifort. On m’avait annoncé d’Améri—
que que cette vaviété n’était pas attaquée par la puce
ou tiquet, maisj’al va au contraire chiez moi qu’elle
I'était plus que les Choux glauques. Un mérite 1éel
que je lui ai reconnu, c’est d'étre extrémement peu
sensible au froid ., puisqu'elle arésisté a la vigueur du
dernier hiver (1830). Les plantes , quoique fortes, n'a—
vaient pas pommeé la premicre anuée, mais 4 da se—
conde , et seulement en septembre , la plupart forment
des 1étes grosses et peu fournies. Je doute que ce Chou
se maintienne long-temps dans la cultuve, il dégénére
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trés-facilement, et la plupart des plants retournent #
la teinte glauque; sa singularilé pourra toutefois le faire
rechercher quelque temps chez nous par les amateurs,
comme il me parait qu’il 'est en Amérique. Sa culture
nem’a présenté rien de particulier que la nécessité d'un
choix rigoureux de plantes trés—vertes et vernies ponr
rapporter graine.

‘ous les gros choux cabus servent a faire la choun

crette, lorsque leurs £omxnes sont pleines et serrées.
On seme le chou cabus 4 plusieurs époques : 1°. de la
mi-aofit au commencement de septembre (les choux
d'Yorck et autres petits hitifs pas avant la fin d’aotit ).,
Ces derniers sont replantés en place en octobre; les gros
ses especes peuvent I'étre dans le méme temps , ou bien
repiquées en pépiniere, pour étre plantées 4 demeure en
féyrier et mars, aladistance de 15 pouces pour les pe-
titsy 18 pouces & 2 pieds pour les moyens, 2 pieds et
demi & 3 pieds pour les gros. Semeés comme dessus, les
choux d’Yorck en terrain hitif viennent & pomme vers
la mi-avril éusqu’en mai, et les autres snccessivement
Jusqu’en aotit ; 2°. en février sur couche ; 3°, fin du mé-
me mois et commencement de mars, sur plate-hande
bien terreautée, au pied d'un mur au midi; 4°. courant
de mars ; en pleine terre avec terreautage. Les plantes
provenant de ces semis sont mises en place, fin de mars
et courant d’ayril, et leur produit succede & celni des
semis d’automne, et se prolonge jusqu’en novembre et
décembre. On pourrait & la rigueur semer les grosses es-
piices et les _}Je tites , pour ainst dire, en avril toute ’an-
ne¢e; mais il y aurait peu d’avagtage, les choux-milans

étant préférables pour les semis tardifs du printemps.
Les choux en général , et particulierement les gros
choux pommés, demandent une bonne terre , un peun
consistante ¢t bien fumée ; lorsqu’elle est naturellement
fraiche, ilsen deviennent plus beaux et plus gros. Pour
les semis, la terre doit étre plutot légire que El-'le, bien
ameublie, un peu ombragée , ce qui surtout est essentiel
pour les semis de printemps et d'eté. Il faut, si le temps
est sec, les bassiner régulierement , les visiter pour dé-
truire les insectes qui pourraient les attaquer, et parti-
culierement
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eulierement le tiquet, ou puce de terre, qui lenr est
quelquefois tres-nuisible. Le meilleur moyen d’écarter
cesinsectes est de semer le matin, i la rosée, de la cen=
dre sur le jeune plant. Lorsqu'on replante , on visite le
pied au point de départ des racines, et si 'ony apercoit
une lumenr, on en coupe la moitié-et on détruit le ver
qui P'occasione, ef qui arréterait le développement de
la plante; on arrose chaque pied au moment de la plan-
tation, et il faul ensuile continuer les arrosemens au-
tant que la saison 'exige.

I1. Cuou pE MILAN ou POMME-FRISE. Ses iétes sont:
moins serrées el ordinairement plus tendres et moins.
sujettes au goit de muse que celles des Choux cabus
blanes. Les principales varietéssont le Milan. trés=hdif
d'Ulm , a tige un peu hante, trés-prompt & pommer,
peu gros, excellent ; le Milan court ou nain, extréme=
ment trapu, 4’ un:vert trés-foncé assez hatif i pommer,
tendre el trés-bon; le Pancalier de Touraine ; bas de
pied; et d'un vert trés-foneé comme le précédent, mais
a cotes plus fortes; le Milan oredinaire on gros Chou-
Milan, plus fort de pomme que: tous les précédens: le
Milan & téte longue , dont la pornme: est pointue,
%rosse , mais lendre el excellente; le Milan doré, dont
a couleur, d'un vert un peun blond , devient tout-a-fait
jaune en hiver ril a une pomme peu serrée et fort ten-
dre; le Milan des Fertus, ou gros Chou pommé-frise
d’ Allemagne, a la téle aussi grosseque celle des gros
Choux cabus , dont il se rapproche un pen par sa ma-
niere de ponimer, et pdrce qu'il est moins L-Ioriué que
les antres Milans et uelqueﬁs glauques;il exige,plus -
que les petites variéiés, une terre bonne et bien en—
graissée. Le Chon de Bruxelles & jets , Chou rosette, &
tige haute; de 2 & 3ipieds, pl‘oc{uisant & aisselle des
feuilles de petites pommes frisées; tendres et fort esti~
mées, que 'on cueille & mesure qu’elles grossissent: an
moyen de, semis successifs on jouit de'cet excellent lé=
gume depuis 'antomne jusqu’i la fim de Thiver, car il
possede: le meérite de resister aux fortes gelées mienx
qu'aucun des Milans, bien que plusiears de ceus-ci

soient fort: rustiques, surtout lorsqu’ils ne sont qu’a
demi-pommés.
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Les choux-milans pourraient étre semés , comme ley
choux cabus, en aoit et septembre; mais 'usage le
plus ordinaire esi de les semer au printemps, depuis la
fin de féyrier jusqu’en mai, 4 Uexception du milan des
Vertus, qui ne doil pas étre semé plstard qu’en avril.
La distance,, pour les petits et moyens milans, est de 18
pouces a 2 pieds, et 2 pieds et demi & 3 pieds pour les
gros. Les premiers semés des yariélés hdtives viennent
en juin, etles derniers pomment au commencement de
I’hiver, et se conservent jusqu’en mars. On peul laisser
dehors ceux i demi faits, surtout les pauncaliers et mi-
lans ordinaires ; la gelée attendrit le coour sans les dé-
truire, & moins qu’elle ne soit extraordinaire. Pour pro-
longer la jouissance , soit des choux—milans pommeés |
soit des choux eabus de Parrieresaison, on peut les cou-
cher avant le froid, pour les garantir plus facilement.
On enleve un peude terre aunord, on inclinele choude ce
coté, et on met la terre de’autre sur les racines. On peut
ausst les enjauger et les couyrir de feuilles §'il gele fort.

Chou de Russie. Variété fort singulitre du choun de
Milan quia été adressée 4 M. Vilmorin ,Far M. Perkins,
de Boston, amateur trés-instruit. Le chou de Russic a
les feuilles découpées jusqu’a la cote, en lanieres étroites
et irrégulieres, mais qui conservent laroideur particu-
liere anx fenilles de choux de Milan , ce qui contraste
avec I'élégance des découpures. Au sommet de la tige ,
haute d’environ 1 pied ( 3o centim. ), les feuilles se
réunissent en une pomme arrondie, de moyenne gros-
seur, Irés-tendre et d’excellente qualité.Ce chou semé
en ayril et maiy comme les milans et traité de méme
qu’eux ; nous a fort bien réussi. o

II1. Crouvx vEnTs ou Non-pomwes. On réunit sous
cette dénomination plusieurs wariétés ; qui ne forment
point de pommes ; et dont les unes sont vertes ; les autres
rougeitres, vipletiés ,panachees, ete. Ces choux résistent
mieux an froid qué ceux des autres divisions , et la plu-

art ne sont bien bons /i manger que lorsque la gelée a
attendri leurs feuilles. On mange également , au prin-
temps; leurs pousses nouvelles avant le.développement
des fleurs:: c'estié qu'on nomme Broeolis-asperges. On
ne les coupe pas comme les autres, quandon vent slen
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servir , mais on casse les feuilles & mesure du besoin.
Les variétés principales sont : le Chowu eavalier, grand
Chou a vache, Chou en arbre, qui s'éleve jusqu’a 6 pieds
et plus, sur une seule tige ; ses fenilles sont grandes et
unies, ou faiblement cloquées, tres—bonnes & manger, et
tres-employées a la nourriture des bestiaux (1). Le Chou
moellier, sous-variété du précédent , dont la tige ang—-
mente en grosseur depuis le milieu jusqu’an haut .
et qui a éte envoyé & M. Vilmorin {»lar M. Robineau ,
amateur demeurant pres de La Fleche ; le Chon ean—
let de Flandre, qui ne differe du chou cavalier gque
par sa couleur rouge; le Chou vert branchu du Poito,
moins élevé que le cavalier, mais formant une touffe
considérable et tres—productive; le Chou vivace de
Daubenton , distingué du précédent par ses ramifica—
tions inférieures, qui s'allongent et s'inclinent jus—

w’a terre, ou elles s’enracinent quelquefois natirel—
lement. Le grand frisé vert du Nord, Chou frangé, ou
frisé d’ Ecosse, etle grand frisé rouge , vésistent mietx
au froid que les autres, et sont en outre des plantes

(1) Chou arbre de Laponie. M. Madiot, directear de la pépi-
niére de Lyon, a recommandé sous ce nom un Chou qu'il dit
durer 8 a 10 ans, résister a tous les froids, et étre d'un trés-
grand produit. J'ai déja eu l'occasion de faire connaitre que,
dans un premier essai, cette variété m'avait paru enti¢rement
semblable au Chou & vache ou Chou cavalier. M. Madiot ayant
réclamé ; jai recommencé I'épreuve avec des graines que lui-
méme m'a enyoyées, et]]':u obtenu le méme résultat, c'est-a-
dire des Choux ressemblant si exactement aux Choux cavalic;s

lantés a coté, qu'il m'est impossible d'y tronver ancune dif-
?éreuce. Ceux de M. Madiot vivrontils beaucoup plus long-
temps que les autres, c'est ce que jignove; mais ce gui est
certain, ¢'est que I'hiver dernier (1829-1830), ils ont tous péri
par la gelée aussi-bion gue les cavaliers, quoique dantres espeé-
ces aiént résisté, notamment les frisés du Nord, vert ct violet,
le Chou vivace de Daubenton, et méme une partie des Chonx
de Bruxelles. Ainsi, d'une part, le Chou de M. Madiot ne vé:
siste pas & tous les froids comme ce cultivateur l'avait avauned,
et, d'un antre coté, plusieurs agriculteurs qui ont fuit l'essai
comparatif des deux espeéces les ayant, ainsi que moi, trouyées
semblables, je persiste & croire que trés-probahlement elles
le sont réellement, et que le Chou arbre de Laponie ne sery
pas pour la France une acquisition nouvelle,

9.
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d’ornement, ]iar lenr port et la découpure élégante de
leurs feuilles. 1l en est de méme de la variété panachée
et de celle a feuilles proliferes , trouvée par M. Vilmo-
rin, el ainsi nommeée & cause des productions foliacées
implantées sur les nervures des’ feunilles; cette derniere
a4 une sous-variété panachee.

Ces choux, tres—uliles pour la nourriture des bes-
tiaux, sont d’une culture fgcile. On pourrait les semer
pendant. tout le printemps, I'été et 'automne ; mais
on le fait plus ordinairement en mars et avril, pour
obtenir leur produit en hiver et a I'entrée du prin=
temps ; et en juillet et aofit, pour les produits d’été.
Distance de 2 pieds et demi & 3 pieds, pour les 5. pre~
mieres variétés, et 2 pieds pour les antres. 3
. Le Chou palmier, ainsi nommeé parce que ses fenil-
les longues, étroites, cloquées, dun vert foncé, sont

‘ réunies au sommet d'une tige €levée; et le Chou de
Naples , a tige basse et renflée, & feuilles planes au
milieu et frangées sur le bord, viennent d’Italie. Ils
sont délicats, et passent assez difficilement Ihiver,
ils se sement aux mémes époques. Les plants de

juillet et aodt résistent mieux au froid que ceux du
printemps. / :

CrHou A cROSSE COTE, dont on cultive deux variétés
anciennement connues, le vert et le blond , et une
3°. nouvelle , & bord frangé. Ce sont d’excellens légu~
mes d’hiver ; mais le vert, trés—dur aun froid, a besoin
de fortes gelées pour acquérir toute sa qualité. Semer
depuis la mi-mai jusqu’a la fin de juin pour planter
en juillet et aotit. Du reste, méme culture,

IV. CHOUX A RACINE OU TIGE CHARNUE,

CHOU-RAVE ou DE S1am. On le distingue par sa tige
renflée au-dessus de terre, et qui forme unePboule, sur
les sommels et les cotés de laquelle les fenilles sont im~
plantées. Le chou-rave , 4 moitié grosseur , est un bon
légume uand on I’a beaucoup arrosé, Il participe dn
cliou et du navet pour le goit. 11 a 3 variétés, le blanc,
le violet , et le nain hdtjf. Ce dernier a les feuilles pe-
ites, pew nombreunses, et sa boule se forme trésu—j;te,
Semer en mai et juin, et le nain hitif jusqu’en juillet.
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Les choux—raves résistent & des gelées assez fortes : dans
les licux ol I'hiver est rigoureux, on les dépouille de
leurs feuilles , et on les conserve comme les autres ra—
cines. Les feuilles et les racines peuvent servir pour
‘pourrir les bestiaux.

Crou-NAVET , CHOU-TURNEPS, CHOU DE LAroNik. 1i
pI‘Odl{.it en terre une racine charnue, comme un gros
navet oblong qui a la saveur du chou-rave. 3 variétés,
Chou-navet ordinaire ; Chou-navet hdtif, plus prompt
i se faire et plus tendre que le précédent; et Chou—
navet & collet rouge; ce dernmier a les cotes et les
neryures leintes de rouge. Ils résistent aux plus
grauds froids, et on ne les arrache qu’au besoin. Méme
culture que le Chou-rave ; mais on peut se dispenser de
les transplanter.

Cuou ruTABAGA, NAVET DE SUEDE, assez semblable
au précédent , mais jaunitre, plus net, plus prompta
se faire, et méritant la préigrence comme légume.
Semer en place , aussi clair que pour les gros navets,
depuis la mi—maj/jusqu’;} la ni-juillet. On peut aussi
letransplanter. Il est presque aussi rustique que le chou-
navet, et peut étre Eisse dehors 1hiver.

Pour se procurer de bonne graine de chou , on choi-
sit, pour leur faire passer 'hiver , des individus bien
francs dans leur espece, el on a soin d’isoler les di-
verses variétés. §'il s’agit de choux pommés ou d’autres
especes délicates , on les abrite au moyen de litieres et
de paillassons. Lorsqu’il arrive qu’au printemps les
pommes ne veulent pas s’ouyrir pour laisser monter la
tige, on les fend légerement en 4 pour faciliter sa sor-
tie. Sile dessus des pommes est gaté par la gelée, ce
qui souvent a lien, on l'enleve de maniere a ne con~
server (ue la partie vive. Plusieurs jardiniers sont dans
T'usage de couper a I'automme la téte des choux pom-
mes, et de conserver seulement les trognons pour grai-
ne, en les abritant; d’autres , apres avoir coupé la
pomme , prennent les rejets qui viennent sur la cou—
rontie autour de la coupe, et les replantent pour
porte-graines. La graine de chou se conserve 6 & 7 ans.

V. Coouv~FLEUR. Brassica botrytis. Desk. Le chous
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ﬂeg_r est regardé comme faisant une race part; quoi=
qu’il vienne peut-étre originairement du chou vert.
Un en distingue 3 variétés principales, le tendre,
le demi-dur, et le dur. Ces variétés n'offrent pas de
caracteres extérieurs bien déterminés, qui les distin- -
guent nettement 'une de 'autre, mais elles diffe—
rent assez sensiblement par leurs qualités. Le tendre
fait ordinairement une plante moins forte , sa fenille
est plus unie, plus droite , moins large que celle des
autres. Sa pomme , plus prompte & se faire, est moins
compacte et moins serree ; et se divise assez promp-
tement. Le dur a communément la tige grosse et
courte, la feuille grande, plus repliée et ondulée
que celle du tendre; il marque sa pomme beaucoup
plus tard , mais elle est plus serrée et plus pesante , et
elle se maintient aussi ;plus long-temps. Le demi-dur
participe de I'un et de I'autre par son apparence et par
ses qualités. Les choux—fleurs renommés de Malte, de
Chypre , de Hollande, & Argleterre | ete yoffrentien-
core moins de caracteres distinctifs que les précédens ,
et rentrent dans Pune ou l'autre de ces 3 sortes. Le
chou-fleur , de quelque espece qu'il soit , demande
une bonne terre douce, bien fumeée, et surtout beau-
coup d'eau. Une température humide lui convient
beaucoup mieux qu'un air trés-sec et chaud : aussi
reussit—il bien plus facilement au printemps el en au-
tomne qu'en été. Le chou—fleur dur, surtout, ne peu
aucunement s'accommoder de cette saison , particulie-
rement dans les terres d’une nature brilante. On peut
cependant, lorsqu’on ne manque ni d’engrais ni d’ean,
se procurer des choux—fleurs & peu pres toute I'année,
ainsi que le prouve la pratique des maraichers de Pa-
ris, qui en fournissent les marchdg pendant g et 10
mois. Nous allons indiquer les semis des diverses sais
sons et les soins particuliers qu'ils exigent.

Chou—fleur semé a I'automne pour le printemps.

Du 5 septembre & la fin du mois , on seme en plein
air sur le terrean d’une vieille couche, ou sur une
planche de jardin terreautée. 15 & 20 jours apres la
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levée, on dispose au pied d'un mur, au midi, un ados
tres-peu incliné , de largear 4 recevoir 1, 2 ou 3 rangs
de cloches ¢ on le charge de 3 & 4 pouces de terreau,
et la on repique le plant & raison de 20 & 25 par clo-
che ; un moindre nombre est encore mieux si 'on a
de la place et des cloches. On ne pose celles-ci que
quand vient le froid , d’abord le soir seulement , don-
nant de P'air tous les jours autant que le temps le
permet. Si la saison est tres—douce, et que le plant
s'avance trop , on larrache , on laboure légerement
I'ados , et on repique de suite sur la méme place.
Quand les gelées deviennent un peu fortes, on jette
de la litiere sur les cloches, et, dans les froids rigou-
reux , on les entoure et les couvre entierement de li-
tiere, et on y ajoule des paillassons , s'il est nécessaire.
On donne toujours de 'air dans le jour, (_ﬂland il fait
beau. Enfin, 1l s'agit d’une part , d’'empécher le plant
de geler, de I'autre, de le fortifier autant que possible
en le nourrissant d’air , sans quoi il g’¢tiolerait et pé-
rirait. Ce plant ainsi hiverné se met en place, a la dis-
tance de 2 pieds, dans le courant de mars , un pen plus
tot ou plus tard, selon c{u’il est robuste et que la saison le
}:ermel.; il preduitversla fin demai, en juin, et queique-
ois jusqu’en juillet. Clest le chou—fleur dur et le demi-
dur qui conviennent pour ces semis. A défaut de clo-
ches , on ]lmut entreprendre de 'faire passer I'hiver a
son plant dans de petits encaissemens formés de litiere
seche , maintenue par des piquets ayant la méme in—
clinaison que l'ados, de sorte que celui-ci soit renfer—
mé dans une espece de petit mur de fumier sec, 4 la
hautear de 5 4 6 pouces.” Des perches transversales ,
portées par les piquets, recoivent des paillassons que
P'on redouble dans les grands froids, et que 'on dte
par le beau temps.

Quand on veul obienir , des semis d’automne , des
choux-fleurs qui donnent en ayril et mai , on les mo-
difie de la maniére suivante : on seme du-25 aoit an
§ septembre ; on hiverne son plant de préférence sous
chissis , et repic}zxé a 4 pouces de distance. Au com-
mencement de février on dresse ; dans une tranchée
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de 18 pouces, une couche sourde de moitié feuilles
seches et moitié fumier , par lits alternatifs ; que 1'on
monte jusqu'a la hauteur de 14 pouces, et gque I'on
charge de g & 1o pouces de terre et terrean mélés par
moitié. Dix & 12 jours apres, on y plante ses choux-
fleurs a la distance de 20 ponces, une cloche sar.cha-
&ue ; et , sil'onyeut, on peut encore metire sous chaque
oche 4 laitues—crépes 4 graine noire, qui seront bonnes
i mangér en mars. L'entre-deux des cloches doil étrve
arni ge litiere seche jusqu’au sommet , et doubles pail-
assons par-dessus §'il gele fort. On ote les paillassons le
jour ; el apres la reprise, on donne de 'air graduelle—
ment par-déssous les cloches, jusqu'en mars, qu'on les
dte tout-a-fait. Ces choux-fleurs donnent dés -avril.

Semis de Uhiver et du printemps pourl'été.

A la fin de janyier, mieux du ro au 15 féyrier, se~
mez tres-clair sur couche chaude et sous cloche ou sous
chdssis ; 3 semaines apres., repi(iluez sur une autre cou—
che , sous cloche on avec abri de paillassons: A la fin
de mars ou en avril ; le plant sera mis en place en pleine
terre et Pmduira. en juin et juillet. ! ai

Du 1°%. au 15 mars, pareil semis sur conche, abrité
sous cloche ou sous paillassons. Le plant peut étre re-
}Jiqué comme aun semis précédent,, mais on peut aussi
e laisser 3 a 4 semaines sur place, moyennait qu'st
puisse lui donner beaucoup dair ; et qu'il ait éLé semé
expres extrémement clair, .Alors on le met immédiate-
ment en place, en ayril; etil donne en juillet. Le
chou-fleur demi-dur conyient le mieux pour ces 2 sai-
sons : on peutaussi y employer le tendre , surtoul pour
le semis de mars.

Depuis la mi—ayril jusqu’a la mi- mai, on seme a
plusienrs reprises , en plein air, du chou—fleur tendre,
que U'on met en place sans repiquage, Ces plantations
donuent de juillet en septembre. Gest la saison la plus
mgrate et ou les choux ~ fleurs réussissent le moins,
surtout dans les étés sees et chauds. Comme c'est le
tendre qui conyient le mieux ici, particulierement
an semis d'ayril 3 ¢t qu’il ne tient pas long ~temps la
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omme , il en faut semer peu a la fois. Pour les semis
ﬁe mai, on préfere généralement le demi-dur , espece
que les maraichers emploient exclusivement avsz ceux
autres , pour toules les saisons.

Semis de U'été pour Iautomne.

Du 10 au 15 juin, et méme jusqu'au 25 dans les
terrains légers et hitifs , on seme sur plate-bande de
terreau, & l'ombre; puis on met en place, sans ayoir
repiqué , en juillet. Clest 14 le semis le plus ordinaire ,
et qui est pratiqué par le commun des jardiniers bour-
geois , dans les maisons ot 'on n’accorde au potager

ue le sirict nécessaire. Cette culture en effet est
ort simple , et se réduit & celle des choux com-
muns. Avec cela, elle ne réussit pas toujonrs bien ,
ce qui tient le plus souvent au défaut d’arrosemens
suffisans. 11 faut en effet que les choux-fleurs de cette
saison soient constamment entretenus & 'eau , durant
resque tout le temps de lear végetalion, et surtout
Eans les 1°7%. meois. Ils donnent depuis la fin d’aotit
jusqu’en octobre et novembre. Les derniers semés sont
ceux que l'on conserve I'hiver : ils durent quelquefois
jusqu’en février. Pour cela, on les coupe & 3 pouces
au-dessous de la pomme ; en les dégarnissant de Loutes
leurs feuilles, méme des petites interieures; 'on y par-
vient ayec un peu d’adresse. On les place sur des tablet-
tes , ou bien on les pend au plancher, dans un cellier
sain , ou dans une serre aérée. Le chou-fleur demi-dur
convient particulierement pour le dernier semis. On y
emploie souvent le chou-fleur dur , mais il réussit mal
pour peu que les arrosemens soient négligés , et il se
trouve quelquefois trop tardif. Passé le 15 juin, on est
presque sir qu’il ne pommera pas; il faut donc emn~
ployer alors ({e demi—(}ur , 0u, & son défaut, le tendre,

11 arvive quelquefois qu’une partie des choux- fleurs
d’antomne n'ont pas pommé quand les gelées viennent ;
alors on les dépouille de la pc{us grande partie de leurs
feuilles extérieures, et on les plante tres-pros les uns
des autres , avec leur motte, dans une cave ou cellier ;
ou bien ou fait une tranchée de 2 pieds de profon-

9¥
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denr,et<delalargeur d’un coffre de chissis ; on la iems
plit de débris de couche, eton les y plante fort serrés;
on place les chissis; 'on met 4 l'entour un réchaud
de fumier neuf, que 'on entretient tant que cela est
nécessaire. Les choux-fleurs ainsi trailés ne sont pas
gros , mais on en jouil quelquefois jusqu’en mars.

La graine se recolle de préférence sur ceux semés i
Vautomne et hivernes sous cloche ou sous ehassis. On
choisit des plantes dont la tige soit grosse el courte, et
la pomme ferme, nette et bien blanche.

Cunov - Brocovt. Brassica Botrylis cymosa. 1l res-
semble au chou-fleur, dont il mne differe que par ses
feuilles ondulées, par ses dimensions en tout plus gran-
des , et par sescouleurs. Les variétés principales sont : le
Dlane, le violet , et le violet nain hdtif, tous les 3 pom-
més; il y en a-aussi de ronges, de jaundtres, de verts,
les uns pommés et les autres sans pomme el se divisant
eit jets nombreux. On préfere le violet et le blanc. On
seme les brocolis en mai et juin; on leur donme la méme
culture gn'aux choux -fleurs d’automme, si ce n’est
qu'on les espace & 2 pieds £. A Papproche des froids, on
({oit les gavantir de la maniere suiyante : on faitau pied ,
du cété'ﬁu nord , une fhsse étroite,, ot 'on couche la tige
en inclinant & plusieurs reprises; on la couvre de terre
en laissant seulement passer la Léle : ou bien en enléye le
brocoli en motte et on 'enfonce debout, just;[u’:'l la
naissance des fenilles, dans un trou fait & cite. Si le
froid avgmente jusqu’a 6 ou 7 degrés, on couyre les
brocolis de grande lititre, et on leur donne de I'air ,
quand le temps le permet. Ainsi'traités, ils sont bons
4 la'fin de Vhiyer et au commencenient du printemps.
Le blane donne une pommie semblable a celle du chou-
flenr, mais de meilleure qualité. Le violet nain semé
en mai ou juin pomme des 'automne suivant; pour
Ighitenir aprés 'liver, comme les autres, il faudrait ne
le semer qu’en juillet. On peut anssi 1’élever sur'couche
et sous'cloche en féyrier et mars; il pomme alors au
milien de I’été. Une distance de 2, pieds suffit pour cette
varvieté.

CHOU MARIN, ou Criwmst MARITIME. Crambe
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maritima. L. (Tétradynamie Siliculeuse, famille des
Cruciferes. ) Excellent légume , trés-cultivé en Angle-
terre, et qui meérite de 'étre également en France.
ILe crambé est une plante voisine des choux, mais
dont la racine est vivace, et reproduit chaque annce
des feuilles et des tiges nouvelles ; ce sont ces pousses
annuelles, blanchies au moment de leur premier déve-
loppement par des moyens que nous indiquerons,

ui constituent son produit. Une terve saine et profon-
ge est celle que préfere le chou—marin ; il est pro-
bable que des engrais salins lui conviendraient heau-
coup, la plante croissant naturellement dans les sables
maritimes. Elle se multiplie de semence ou par bou-
tures de racines : le semis se fait soit en place ou en
pépiniére ; ce dernier wmoyen est celui que, d’apres
une longue expérience, je dprél"ere comme plus sir
et plus facile. Plusieurs jardiniers sement sur couche
tiede et sous chéssis ou sous cloches, soit en tres-
petits pots, dans chacun desquels ils mettent 4 ou 5
graines , soit 4 méme le terreau; ce moyen est bon ,
mais on peut aussi élever trés-bien son plant en pleine
terre. En mars, ayril el jusqu’en mai, on ouvre des
rigoles espacées entr'elles -g’un pied, on y répand de la
graine , plus épais que moins, parce que souvent une
partie est inféconde; on recouyre d’un pouce de terrean
et l'on arrose , ce qu'il faut continuer de faire jusqu’a
la levée, etensuite pendant la jeunesse du plant. Celui-
ci est au moins aussi sujel que celui des choux a étre
attaqué par la puce ou tiquet; on tiche de I'en pré-
server au moyen du cendrage i la rosée et apres les
bassinages. Si le plant a levé trop épais, on éclaircit de
fagon & ce qu'il reste espacé de 5 4 6 pouces, (celui que
'on enléve peut étre repiqué et élevé ailleurs). Pen-
dant I'été , on donne les sarclages et binages nécessaires.
Ln octobre , on 6te toutes les fenilles qui sont alors mor-
tes on dépérissantes, et I'on recouvre les rigoles d’un
a 2 pouces de terrean. En février ou mars suiyant, on
reléye le plant pour le metive en place : une on plu-
sienrs planches ayant été bien défoncées et amendées,
ony trace desrangs a 2 pieds I'un de 'autre, sur lesquels
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on plante les erambés & 18 pouces entre chacun. On
entretient cette plantation par les hinages et quelques
arrosemens au besoin. A I'automne on enléve, comme
Pannée précédente , tous les débris des feuilles, et I’on
couvre chaque plante, ou encore mieux toute la plan-
che de quelques doigts de terreau. Ordinairement, & la
pousse suivante, ¢'est-a~dire 2 ans aprés le semis, tout
on partie est bon a faire blanchir. Veici comme on y
procéde : en février ou dans les premiers jours de mars,
on place sur chaque plante un pot de jardin renversé,
exactemen! bouché ; on Pappuie en le tournant, pour
que le bord porte également partout; on le reborde mé-
me d’un petit bourrelet de terre , de facon que Vair mi
la lumiére n’y puissent pénétrer.. A défaut de pots on
peut simplement bufter soit avec la terre méme de la
planche on du sentier, soit avec du terreau, du gres
gravier, ou de la cendre de charbon-de-terre, formant
au-dessus de chaque planie une butte en forme de
taupiniere. Par 'un ou Pautre moyen, la pousse, privée
de lumitre, est contrainte de blanchir. Lorsqu’elle a
atteint 4, 5 ou 6 pouces, on la coupe quelques lignes
au-dessus du collet pour en faire usage.

Si, au lieu de planter,on voulaitsemer en place, on
préparerait son terrain comine nous venons de le dire;
mais 4 chaque distance, au lieu de mettre un plant,
ce seraient des graines au nombrede 5 4 6, 1'e;1)a1'ties
dans un petil espace circulaire de 3 pouces de diamé-
tre. Ces fossettes doivent étre bien terreautéeset ensuite
arrosées assidfiment. Quand les jeunes plantes sount as-
surées contre le tiquet, on ne laisse que la plus forte.
Quelques personnes cependanl en conservent 2 et jus—
qu’a 3, réunies en un groupe; dans ce cas, il faut. avoir
espacé les fosseites & 2 pieds sur le rang, et mettre &
chacune un plas grand nombre de graimes. Ensuite
c’est le méme traitement que pour une plantation;
inais ce n'est qu'a la 3% pousse, c’est-a-dive deux ans
aprés le semis que 'on fait blanchir,

Lorsque l'on pesséde quelques pieds de crambé déja
forts , on peut facilement les multiplier par boutures
de racines; celles-ci sont longues, épaisses et charnues
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chaque trongon de 2 ou 3 pouces, planté en février ou
mars avec quelque soin , (])evient ans 'année méme
une plante de bonne force. On éleve ces boutures ou
dans de petits pots sur coyche , ou en pleine terre, en
rigoles, comme nous 'avons dit pour les plantes de grai~
ne. Celles faites sous chassis sont bonnes 4 melire en

lace dans le méme printemps, et souvent elles f)t'o-
Suisent des l'année suivante , cest-a-dire a lage
d'un an (1).

A mesure que ’on a récolté les pieds de erambé, on
les découvre pour leur laisser faire 4 'air libre une
nouvelle pousse, qui préparera d’autres bourgeons

our I'année suivante. La plante, dans les terrains qui
Fui conviennent parfaitement, vit et produit pendant
de trés-longnes années; mais en général on peut comp-
ter sur 5 a 6 années de durée. On prolongerait celle-ci
par les engrais, et aussi en ne récoltant que de denx
années |'une; mais, dans ce dernier cas, il faudrait
avoir double plantation pour alterner.

Ce que j’ai dit jusqu'ici se rapporte au iraitement &
froid. On obtient par lui le chou-marin dans za saison
naturelle, c’est—z’a—gire en mars et avril, avant I'asperge,
et au moins aussitot que le brocoli ; mais il est facile
de hiter encore cette jouissance et de se la procurer au
milieu de’hiver. Pourcela il faut placer les pots oubut~
terles plantes en novembre, décembre ou janvier, puis
couvrir entitrement la planche de 15 4 18 pouces de
fumier long, dont la chaleur fait développer en quel—
ques semaines les pousses du crambé. On peut aussi for—
cer sous chissis de la méme maniere qu’on le fait pour
asperge chauffée sur place (voir cet article). Seulement
si 'on destine une planche & cel usage , les plants doi-
vent y étre un peu plus rapprochés que pour la cul-

(1) Les personnes qui voundraient hiter leur jouissance et
#'épargner I'embarras d'élever leur plant de chon-marin, en
tronveront dans le commerce a Paris de tout venn et bon a
mettre en place; j'en éléve annuellement beauconp dans cette
vue, et 'on pourra s'en procurer dans mon établissement (la
maison Filmorin-Andrievre et Ce. ), ainsi que chez plusiours
de mes condréres.
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ture ordinaire, et l'on doit mettre 3 rangs dans une
])lnnche de 4 pieds de large. Les chdssis peuvent éga-
ement servir a faire blanchir a froid , en calfeatrant
bien tous les joints, et en couyrant les panneanx de plu-
steurs doubles paillassons pour intercepter la lumiere,
ou bien en substituant des planches ou des panneaux
pleins anx panneavx vitrés. Enfin, les moyens soit-d’é~
lever, soit J:e faire blanchir on de forcer le crambé, sont
susceptibles de beaucoup de modifications. J'ai indiqué
ici les procédés les plus usités jusqu'a présent ;
mais chacun pourra chercher & les améliorer, ce dont
ils sont tres-probablement susceptibles. Ce légume
s'emploie bowilli, puis assaisonné an beurre ou a la
sauce blanche comme le chou-flenr, asperge, ete. Sa
saveur participe a la fois de celles de Iasperge et du
broceli. Si on le coupe un peu trop développé, il est
suljr:t a un léger gotit d’amertume, quon lui enleve fa-
cilement en le fazsant bouilliv un instant i une premiere
ean; il est du reste d'une cuisson trés-facile et qui ne
demande que quelques minutes 4 'eau houillante, lovs-
qu’il est employé tout fraichement coupé.

CIBOVLE comyung. Ailium fistulosum. 1., (Hexan-
drie Monogynie. fam. des Liliacées.) Plante vivace mais
traitée dans la culture comme bisannuelle. On la multi-
plie de graine qui se seme de préfévence en terve légere
et substantielle, 1°, en féyrier et mars pour replanter
en avril et mai, deux plantes ensemble & 6 pouces de
distance entre les touffes; 2° du 15 & la fin de juillet.
On cultive de la méme manieve la Ciboule blanche hi-
tive; laquelle se traite aussi comme vivace en lui laissant
former de groses touffes que U'on éclate pour les besoins ;
elle dure fcrt long—temps. Lenrs graines se couservent
pendant 2 ans et méme 3 si on les garde dans leurs cap-
sules. On cultive en outre dans les jardins la CisovLe
vivace dont il existe plusieurs variétés; on les multiplie
par leurs caieux que Von éclate et que I'on plante de
préférenceen bordure soit au printemps soit i ’automne.’

CroovrerTe, CivErTE, Arepirir. Allnen scheenopra-
sum. L Indigene, vivace, Semultiplie par ses caleux que
I'on sépare en mars pour les mettre en planche, ou plus
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ordinairement en bordure; elle aime une bonne terre ,
une exposition chaude et quelques arrosemens en été.

CONCOMBRE. Cucumnis sativus. L. (Monwcie Mo-
nadelphie, fam. des Cucurbitacées.) Plante annuelle,
originaire des Indes. Le Coxcomsre cuLrive offre plu-
sieursvariétés : le blanc long; le blanc hdtif; le gros blane
de Bonneuil ; le hdtif de Hollande, d’abord blanc, et qui
jaunit promptement , propre au chissis ; le jaune long ;
le vert petit a confive , appelé Cornichon; le vert long;

Le Concombre de Russie, fort petit , presque rond
et venanl par bouquets; le plus hitif de tous.

Le ConcomBrE ARADA, C. anguria gros comme une
noix allongée; trés-fécond quand il réussit, mais déli-
cat ; propre a confire.

Le Coxcomsne sEnvEnT. ‘C. flezuosus. L. Fruit
tres—curieux , devant son surnom & sa forme allongée
et flexueuse. On en fait des cornichons.

On seme le concombre 1°. sur les couches & melon ,
ce décembre au commencement de mars, el on le re~
plante i mesure que le plant est en état, surdenouvelles;
pouches; 2°. en place, sur couche sourde en mars;
3°. dela mi-avril an commencement de mai, en pleine
terre el en place, dansdes trous remplis de fumier , re=
couverts de terrean. Le cornichon ne se seme guere
qu’en place, en avril et mai. Les concombres de pri-
meur ( premiere épot{ue ci-dessus ) ne peuvent s'élever
que sous chissis, et 'on doit pour le mieux les semer
en pots pour la facilité de la transplantation; 15 jours
apres la levée , on les repique sur une nounvelle couche
dans d’autres pots ; et 1§aulresjours aprés , ils sont mis
en place sur une autre couche sous chissis. Cest le hatif
qui convient pour cette culture. La taille consiste & pin-
cer au~dessus du second eeil , peu de temps apres le pre-
mier repiquage en pots, ensuite 4 pincer successivement
les branches 4 3 ou 4 neceuds, et 4 dter une partie des
feuilles les plus grandes , & mesure qu’elles vieillissent,
pour donner de %'air. Dans les semis en place, c’est la
méme taille , sauf que 'on pince a5 on é yeux, et que
I'on n’6te pas de feuilles. Tous les concombres aiment
la chaleur et 'eau. On se procure les graines en laissant
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des fruits sur le pied jusqu’a ce qu'ils pourissent ; elles
se conservent 6 4 8 ans.

COQUERET coMESTIBLE , ALKEKENGE JAUNE DOUCE,
Physalis pubescens , L. Ph. edulis. Bor. MAc. (Pen-
tandrie Monogynie, fam. des Solanées.) Del’Amér. mer,
Annuelle? Elle forme d’assez fortes touffes de 2 4 3 pieds
et donne en abondance des fruits juteux d’un jaune
orange et de la grosseur d’une cerise, qui sont enyelop—
pes (§ ang le calice; leur savenr, legerement acide, les
fait rec)f;ercher dans plusieurs pays méridionnaux. On
seme en mars sur couche et sous cloche ou chassis, pour
repiquer de x-néme et mettre en place, a bonne exposi~
tion , en mai.

CORNE-DE-CERF (PrAnTAIN). Plantago Corono—
pus. L. ( Triandrvie Monogynie, fam. des Plantaginées.)
Petite plante. annuelle, indigtne, dont les feuilles s’em-
ploient comme fourniture dans les salades. Sa graine,
irés-menue , se seme en place, enmars, dans une terre lé-
gere. Les feunilles cueillies & mesure des besoins se renou-
vellent pendant long-temps, mais elles ne sont tendres

w’an moyen d’arrosemens assidus. _

COURGE. Cucurbita. L. (Monamcie Monadelphie.
fam. des Cucurbitacées.) Toules les plantes qui com-
posent cette famille, originaires des pays chauds, ai-
ment lachalenret 'humidité. On met leurs graines ger-
meer surcouche et sous cloche ,en mars, dans un potrem-

li de terreau ; puis;, apres les avoir habituées & Iair, on
es dégote pour les placer 4 honne exposition en pleine
terre de la fin d’avril 4 la mi-mai ; autrement on se con-
tente de faire un trou & une bonne place et en bonne
terre , on leremplit de fumier et de terreau par-dessus,
¢t on y séme, de lafin d’avril 4lami-mai, 2 ou 3 graines,
pour ne laisser ensuite que le pied le plus fort , qu'on a
soin d’arroser souvent. On cullive plusienrs espéces de ce
genre et un grand nombre de variétés. Nous allons en
ater quelques-unes :

Porwon, C. Pepo. L. Des Indes. Cette plante couyre
un grand espace par ses longues tiges rampantes el par
ses larges feuilles. Fruils souyent énormes et tres—pe-
sans, dont 'écovce unie, verrugueuse ou brodee, est
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d’un jaune plus ou moins foneé, ou blanche ou verte ,
yuelquefois a bandes ou tachée.

Pormron p’EseAcne. Variélé propagde par M. 'Gon-
douin, ancien jardinier du roi; elle charge beaucoup : ses
fruits tres-aplatis et de moyenne grosseur, ont 1’ecorce
lisse , trés-dure, et ordinairement verte, Leur chair,
trés—peu aqueuse, se dislingue rar son moelleux et sa
saveur. Beaucoup meillenr que le précédent.

Ganavmon TurBAN. Chair plus ferme et plus sucrée
quecelledn potiron. CoURGE MELONEE on MUSQUEE de
Marseille, tres-estimée en Provence ; GIRAUMON NoOIR;
GirAumMoN LoNG DE Bampanie, ou CouneE Loneue
A eaNDES. Le Parisson, BoNNET D’ELECTEUR ou An-
TFICHAUT DE JERUSALEM, est un des bons fruits de cé
penre , et a le méaite de ne pas courir comme les au-
tres, mais de pousser en toufles arrondies; il a une jo-
lie variété rayée devert. La plupart des giraumons sont
préférables au potiron par la qualité de lear chair.

CovcourzeLLE, CovneE DIrarie. Envoyée d'I-
talie & Ms'. le duc d’Orléans , en 1820. Cultivée abon~
damment, comme un excellent légume , au potager du
Roi & Versailles : tige couchée, trés-courte ; fleurs de
potiron ; feuilles & 5 lobes. On coupe les jeunes fruits
aussitot qu’ils sont défleuris; ils ont alors 4 & 5 pouces
de longueur sur 1 on 2 de diametre. C'est dans cel état
‘qu’on les envoie aux cuisines du Roi ol 'on en fait une
grande consommation. Il y a long-temps que M. Vil-
morin cultive cette plante sousle nom de courge d’Ttalie ;
mais on ne connaissait pas la meilleure maniere de 1a
grépa_rer ¢ le fruit miir estlong de 154 18 pouces, sur
346 de diambetre, souvent raye de bandes vertes ; il est
alors moins bon qu’un potiron ordinaire.

CourcE BLANCHE NON COUREUSE , qualités analogues
4 celles de la précédente.

Courcr prE VArraAmrarso , COURGE A LA MOELLE.
Fruitovale , souvent i cétes, plein , long de 5 4 8pouces,
d’un jaune tres—pile; chair douce, fonﬁanle, succulente
Jusqu’a Pepoque de la maturité des graines, ensuite fi-
breuse et coriace, de sortequ’il faut le manger avant que
les graines ne soient tout-a-fait mires , circonstance par-
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ticuliere fort connue en Angleterre, et que madame
Adanson viert de rappeler dans sa Maison de eampa-
gne, en parlant de cette espece sous le nom de Courge
de Falparaiso; nom sous lequel elle I'avait recue; mais
ce dernier nom s'applique , anx Etats-Unis , & une autre
espece, dont le frait est cylindrique, oblong, vert,
taché dejaune.

Counce prEINE. Fruit long, gros, analogue pour
la forme et la couleur au giraumon noir; mais dont la
chair est trés-rouge et l'intérieur presqu’entierement
plein. Cette variéte remarquable nous a été communi-
quée par M. Jacques, jardinier en chefde S. A. R mon-
seigneur le due d'Orleans.

Tous les fruits de Courges, Melons et Potirons cueil-
lis petits et encore tres-tendres sont excellens cnits
et assaisonnés de diverses manieres; c’est a tort quon
laisse perdre tous ceux que 'on supprime & la taille
pour faire parvenir a leur grosseur ceux quel’on destine
amirir. Les courges , ciirouilles et potirons miirs se pla-
cent dansun lieu sec et tempéré ;1ls se conservent bons
4 manger pendant 3 ou 4 mois. )

CouncE—covucounnt , Cucurbita leucantha lagena-
ria ; les C. roire A rovnre, C. L. pyrotheca; C.
TROMPEYTE , Cucurbita leucantha longa ; le MELOPE-
ToN ORANGE , el le Pyrivonme , C. Melopepo auran—
tizformis et pyriformis, Duch. , et plusieurs autres
especes on varieles ; donnent des fruils qu’on garde pour
la singularité de leur forme, et que mal & propos on
nomme cologuintes.

Bexincasa ceEriFERA el B. cyrinpricA. Cesdeux cu=
eurbitacées sont remarquables en ce que leurs fruits
allongés,. cylindriques, et & pen pres de la grosseur d'un
concombre , sont recouverts de cette fleur ou espece
de cire que I'on remarque sur les prunes et quelques
autres fruils. Cette parlicularité en fait un objet de
curiosité : mais les Benincasa, d’apres les observations
de M. Sageret, sont mangeables cuits et assaisonnés coms-
me les concombres. Leur semence leve difficilement et
demande la couche et le chissis.

La graine de toutes les courges se conserve 6 4 8 ans;
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oh peul 550$ager de boutures et par la greffe herbacée.

RESSON pE rosTAINe , Sisymbrium nasturtium.
L. (Tétradynamie Siliqueuse, fam. des Cruciféres.)
plante vivace , indigéne , que dans beancoup de lieux on
se contente de ramasser sur le bord des ruisseaux o elle
eroit naturellement. On peut se procurer du cresson de
fontaine par la culture , en le semant au printemps
surles bords des eaux courantes , our il s'étend par sesra-
cines tragantes. A défaut d'eau courante, on remplit
a moitié de terre, des baquets auprés des puils ; on y se-
mede lagraine, oul'on y plante des racinesde cette plan-
te, et l'on couvre d’eau qu’on renouvelle de temps en
temps pour 'empécher de se corrompre.

CrEesson pEs pris, Cardamine pratensis. L. Vivace,
indigene, Une terre humide, oivon la seme au printemps,
convient i cette plante Sa variété a fleurs doubles est
trés—jolie: mémes propriétés et usages que le cresson de

Jontaine.

CRESSON DE TERRE, CRESSON VIVACE, SISYMBRIUM,
VELAR BARBARE, Erysimum pracox. Smita. Cette plan-
te indigene a des rapports avec le CRESSON DE FONTAINE,
et peut le remplacer. Dans une terre franche , légere et
humide , semer en lignes, mais plus clair que le cresson
alénoig,

CRESSON ALENOIS, PASSERAGE CULTIVE, Lepidium
sativurn, L. Thlaspt sativam, Desy. Annuelle, de Perse.
Cette plante a recu le nom de cresson a eause de sa sa-
veur piquante et un peu dere. Elle dure peu, et monte
promptement 4 graine, ce qui oblige 4 semer tous les
15 jours, et & 'ombre en été. Trois variétés outre ordi-
naire , savoir : le firisé, celm a larges fewrlles et le doré.

LCHALOTE , Allium Asealonicum. L. (Hexandrie
Monogynie , famille des Liliacées. ) De Palestine. Les
bulbes, qu’on retirede terre lorsque les feuilles sont dessé-
chées, et qu'on garde awsec et a 'abri du froid pendant
Ihiver, se replantent en février et en mars, en planches
ou en bordures, 4 3 pouces de distance, et i {leur de
terre , de geur qu’elles ne pourissent. Elles donnent
beaucoup de caieux, et déja on peut en faire usage au
mois de juin. I1 faut a cette plante une trés-bonne terre
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légere, ce quiinflue considérablement sur la grosseur des
ognons; kélle est, peut-étre, la cause pour lraquelle on
croit qu’il existe une variété appelée Gnosse EcrALOTE;
elle craint une terre trop fumee et trop humide.
EPINARD, Spinaciaoleracea. L. (Dicccie Pentandrie,
fam. des Chénopodées.) Annuelle, de I’Asie seplent. Ses
principales variétés sont : GRAINES EPINEUSES , ' Epis
nard commun et celui d’ Angleterre , a fenilles plus lar-
ges et €paisses; GRAINES LISSES ou SANS PIQUANS, I’Epi-
nard de Hollande ou E. rond, et celui de Flandre, &
tres-larges feuilles; celte derniere est la plusbelle et la
lus productive de toutes les variétés. Pour avoir des
¢pinards en tous temps, il faut semer tous les mois ; de=
uis mars jusqu'a la fin d’octobre , en rayons espacés de
g pouces, et dans une terre bien fumée et bien ameu~
blie, un peu fraiche ou arrosée. On choisit une situation
ombragée pour les semis d’été donton ne jonitpasiong+
temps, parce que la chaleur fait monter tres-vite I'épi-
nard. On garde pour graine une planche des premiers
semis du printemps, ou mieux encore des semis d’au=
tomue ; on arrache les individus méales aussitot que leurs
fleurs sont passées; les graines se conservent 2 ou 3 ans.
ESTRAGON , Artemisia dracunculus. L. (Syngénési¢
superflue, famille des Flosculeuses.) Plante vivace,
aromatique, de Sibérie, que 1'on multiplie par P'éclat
des pieds , en avril et mai. On met les plants 4 r pied de
distance 'un de 'autre , dans une terre bien labourée:
FENOUIL, Anethum feeniculum. L. ( Pentandrie
Digynie , famille des Ombelliféres. ) Indigeae, dans
les terresseches et chaudes du Midi. Ses graines, em=
ployées dans les ratafiats , tombent et se sement d'elles
Jmémes sion neles cueille pas avant lenr complete matu-
rité. Dans les jardins, I'épogque de leur semis est en
mars, en terre légere. Frrourn n’Izavie. On cullive en
Ttalie, et pnrticulfiéremenl. dans la marche d’Ancéne,
une aulre yariété on peut-éire une espece de fenouil qui
s’emploie comme légume, et sur laquelle nous donnons
ici les détails qu'a bien voulu nous communiquer M. H.
Maupoil de Dolo, qui a traduit en italien " Almanach
du Bon Jardinier.
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. Le fenonil se seme ordinairement en février (& Paris
¢e doit étre seulement en mars), et ensuile successi-
yement; je préfere les terres franches légeres et les
sablonneuses, pourvu qu’elles soient bien amendées; il
eut se semer & la volée on en pépiniere, et alors on le
replante &4 6 & 7 pouces de distance, lui donnant les
binages et sarclages nécessaives; les arrosemens ne doi-
vent point étre négligés, ce qui le fait croitre promp-
tement et grossir sa tige, qui est la partie que l'on
mange. On en consomme une grande quantité en
Italie : il se mange cru, comme les artichauts a la
ivrade, généralement sans aucun assaisonnement;
il est trés-bon pour garniture de ragoilts, soit de yolaille,
soit de grosse viande, & la sauce blanche, au jus, aun
gratin ow macaroni. Pour ces troisdernieres manieres ,
on doit le faire cuire & Peau auparavant; pour ceux
aw gratin ou macaroni, on prend une casserole, dans
le fond de laquelle on met du beurre; ensuite un lig
de fenouil déja cuit et égoutté, coupé par quartier ; on
le sale et poivre légerement, et on saupoudre avec du
fromage de Parme gratté, et de petits morceaux de
beurre , el on continue ainsi de suite jusqu’a ce que la
casserole soit pleine. On fait cuire & feu moderé, cou—
yrant la casserole ou tourtiere de son couvercle, sur le-
quel on doit mettre de la braise.
FEVE DE MARAIS. Faba major. H. P. (Diadel-
ie Décandrie, fam. des Légumineuses. ) Annuelle,
@ Perse. On la seme du commencement de février a la
fin d’avril, et méme plus tard dans des terrains. frais
non exposés au gramP soleil. Pour en avoir de bonne
heure, on seme en décembre et janvier dans des plan-
ches ou plate~bandes exposées anmidi. Les semis se font
en rayons, ou en touffes: on forme ces dernieres en meb
tant 3 ou 4 feves dans des trous faits & la houe, et espacés
d’environ 1 pied. Les rayons se font & la méme distance.
On bine les feves ordinairement deux fois, et 4 la se=
conde on lesvechausse, ce qui augmente leur force et leur
produit, La flenr est tres-recherchée par les abeilles ; lors=
qelle est entierement passée , on-pince le bout des brans
ches et dela tige pour arréter la seve et la porter al'avan-
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tage du fruit. Beaucoup de personnes aiment a consommer
la Feve tres-jeune et & peu prés au quart de sa grosseur
quand elle a été récollée ainsi, on pent en coupant les
tiges de suite, espérer, si la saison est favorable, une
seconde récolte, produite par les mouvelles branches
qui repousseront du pied. Ees tiges coupées sont trés-
bonnes pour les vaches. Les feves , surtout si on lesgarde
dans leurs cosses, conservent leur faculté germinative
aun dela de 5 ans. Les principales variéte. sont : la
GROSSE FEVE ORDINAIRE;la FEVE pr WiNDsor, bres-
grosse aussi , de forme arrondie; la PETITE FEVE, dite
IULIENNE , Faba minor; la ¥EVE NAINE , hitive, propre
acultiver sous chdssis; la FEVEVIOLETTE.

LAFEvE venre, Faba viridis. Son fruit, mir et see,
reste vert : elle nous vient de la Chine , est tres-produc-
tive, mais donne un peu plus tard que quelques autres,

LA Five A LoNeUE cossk , Faba longisiliqua ; est
hitive. Ses cosses fort longues contiennent plus 3& fruits,
et penvent lui mériter la préférence. :

FRAISIER. Fragaria. L. (Icosandrie Poligynie,
famille des Rosaedes. ) Plantes vivaces a tiges courtes,
sous-ligneuses. Tous les fraisiers paraissent former six
races distinctes que 'on reconnait 4 lear port, & leur
coulenr, 4la grandeur, & la structure de lenrs fleurs, &
la grosseur et aux qualités de leurs fruits. Trois de ces
races sont européennes ; les trois autres sont américai—
nes. Toutes aiment une terre douce, chaude , substan—
tielle sans étre forle, et riche d’engrais bien consommeés;
les 3%, 4. et 5. races végetent parfaitement dans une
terre plus forte et plus fraiche , mais lear fruity est sans
sayeur et en moindre quantité. La fraise préfere 'ean
que le jardinier lui donne & celle des plutes et a I'hu~-
midité naturelle du sol.

Feu M. Duchesne, gui avait étudié les fraisiers avee
une grande persévérance et publié sur eux un trés-bon
mémoire , avait établi les races sous les noms de ma-
jaufes, Breslinges, Cotmios, etc.; mais ces noms n’ont

as été admis dans la pratique. Nous indiquerons don¢
I:::s principales especes” et variétés, selon les divisions
atablies plus haut.
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I. Les communs. Feuillage blond, petit ou de
moyenne grandeur ; fleurs petites; fruits ronds ou ob—
Jongs , tres—sapides.

1. FrAwsiER pEs po1s. F. vesca, pelit fruit rond ou
al]tmgé , estime le meilleur de tous quand il a erd an
soleil ; moins cultivé depuis que la f-saisons est devenue
commune, VAR, a fruit blane.

2. Framsier pe Moseruvin, F. portentosa. Plus

cand que le précédent, remarquable par ses premiers
guits diversement lobés, monstrueux, 6 ou 8 fois plus

058 qnel-les autres ; saveur P{us faible que dans la fraise
gles bois, originaire des environs de Mont-I"Héry , cul-
tivé & Montreuil , avee des soins tout particuliers ; donne
du 1. juinaun 15 juillet. VAnea fruit blanc moinsestimée.

- 3. Fraisier pEs Avres. . semperflorens. Peut tenir
lieu de tous les autves fraisiers; fruit presque anssi bon
que celui des bois, lleau(,:()up plus gros, de forme allon—
gée; donne depuis avril jusqu’aux gelées en pleine
terre , et pendant tout I'hiver sous chissis ou en serre
c¢hande ; sujet & dégénérer en fruitrond, mais se régé—
nere par le semis, qui est la meilleure maniere de le re-
nouveler ; semé en mars sur couche, il fructifie en mai ; les
eoulans fleurissent & 1'dge de 20 jours. Van, & frait blanc.

4. Frawster o Gainron. . semperflorens effla—
gellosa. Trouvé depuis peu d’années par M, Le Baube,
& Gaillon; fleurit et donne des fruits toute 'année com-
me celui des Alpes, mais n’a pas de coulans, ce quile
rend propre aux bordures. 11 faut le renouvelersouvent,

“parce que quand ses touffes sont grosses, leur miliel s'é-

touffe et ne produit plus rien, Var. 4 fruit blanc commu-
niquée & M. Vilmorin, par' M. de Vindé, excellente et
tres-productive; on' I'a vue se reproduire franche de
graines ; on T’a vue aussi se reproduire avec des eoulans
et des fruits rouges. Les gaillons donnent plus ‘en
seconde saison et 4 Pantomne qu’au printemps.

5. Framsen wvurssow. F.og agef’:).m. (}urtivé depuis
fort long-temps en bordure, parce que , ne produisant
as de eoulans , il n'a pas 'inconvenient de s’étendre
dans les allées : son fruit est bonh mais n’est guere plus
gros que celui des bois. Le fraisier de Gaillon rempla-
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cera celui—ci ayvec avantage quand il seva plus répandu.

6. FrAmsir A FLEUL DOUBLE. . dupxe.r. Les fleurs
doubles de ce fraisier donnent des fruils gros comme
ceux des bois, mais d’'une acidité repoussante. Tl est
plus curieux qu'utile.

7. Frawster A uNe FEGILLE. F. monoplylla. Ob=
tenu en 1761 ]{:11' M. Duchesne a Versailles, de gt‘aines.
du fraisier des bois ; la plupart de ses feuilles sont stmples;
quelquefois il en montre de trifoliées; premieres fleurs
souvent & 10 ou 15 petales ; fruit allonge régulier on
difforme, rouge et sapide comme ceux des bois.

II. Les étoilés. Feunillage petit, vert sombre on
bleuitre ; ham}}e gréle; fleur petite, hermaphrodite
ou unisexe; calice rabattu sur le fruit et y formant
une étoile; fruit rond , petit, diversement coloré et de
diverses saveurs, faisant un petit bruit lorsqu’on le dé~
tache, d’ou leur autre nom, les eraquelins.

8. Fnaisier pE BancEmoxt. F7. Bergemontis. Feuil-
lage blond , ramification des hampes tres-longues ; fruit
nombreux, arrondi, rouge foncé, ferme, parfumé;
n'est bon que tres-mur; vient apres la fraise de Mon-
treuil et 'ananas , remonte a 'antomne, mais les se=
conds fruits n’ont pas le temps de mirir.

. FrA1sIER BETEROPHYLLE. FrA1sier vErr. Duch
F. heterophylla. Feuillage blond 4 3, 4, 5 folioles;
quelques. petioles munis d’oreillettes dans leur partie
supérieure ; premicres fleurs yerddtres, tres-pres de
terre; les autres sur des hampes aussi hautes que les
feuilkes ; fruit arrondi, un peu velu, succulent , d’une
saveur exaltée ; graines nombrenses, désagréables sous
la dent ; remonte 4 Vaulomne , mais-n’a pas le temps de
fructifier.

1o. Fpaisien pE CHAmpAcNE, VINEUSE DE CRAM-
PAGNE. F'. campana, Feuillage blond , petit; hampe et
ramifica tions gréles : antheres trés-petites ; fruits les uns
arrondis, les autresoblongs, anguleuxet bizarres; on leur
trouve un golil vineux qui ne nous/parait pas constant:

v1. FRralster A perITES FEUILLES. K. parvifolia
Feuillage petit, soyeux, yert blendtre; hampe trés=
gréle toujours. couchée; fruit petit, un peu allongé

rouge-clair,
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rouge-clair, succulent, sapide; peu de graines : cul-
tivé chez M. Vilmorin,

111, Les Capronniers. Feuillage d’un vert-blond,
grand , velu; hampes droites, fortes; fleurs moyennes,
hermaphrodites ou unisexes; calice relevé; frmit gros,
arronc 1 , rouge foneé ; saveur particuliere , souvent
musguee. ‘

12. Carron novarn. F. elatior. WiLrp. Fleurs her=
maphrodites; étamines persistantes; fruit musqué a
chair ferme.

13. CArnoN MALE. F. elatior mascula. Fleurs toutes
méles, plus grandes que les femelles, ne donnant ja-
mais de fruit; mais se plante avec les suivans, et sert
4 les feconder.

14. Capnon commux. F. elatior communis. Fleur
femelle ; fruitallongé, dénué de graines ala base ; chair
succulente, fondante, parfumée.

Omss. Les caprons abrieot et framboise sont moins con-
nus et n'ont rien qui doive les faire rechercher.

IV. Les Ecarlates. Feuillage trés-grand , vert-bleud-
tre; fleurs petites et moyennes, unisexes et hermaphro-
dites; fruil petit et moyen, écarlate; plus hatif que dans
les autres races en géneral et ordinaivement moins sou—
tenu par la tige; calice rabattu sur le fruit; graines en-
foncées dans se grandes alvéoles.

15. Frasier pE Vineinte. F. canadensis. Micu.
Feuillage éleve , folioles étroites, fleurs petites , femelles
ou hermaphrodites; hampes trés -courtes; fruit petit ,
rond, le plus précoce de tous; graines tres-enfoncées ; fin
de mai jusqu’a la fin de juin; varie beaucoup en qualité.

Parmi les collections de fraisiers regues d’Angleterre
dans ces dernieres années, plusieurs variétés nous ont
paru, sous divers rapports, mériler d’étre introduites et
répandues dans nos jardins. Au nombre de celles appar-
tenant i la vace des éearlates quemons avons été 4 méme
d’observer, nous avons surtout remarqué les suivantes :

16. RoseBERRY, fruit plus gros,plus allongé, beaucoup
plus abondant que dans I'espece décrite ci-dessns, 4 la-
quelle elle mérite d’éive préférée; elle a une disposition
4 donner une seconde floraison 4 'automne, mais dont

10
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les fruits ne viennent pas+é bien en plein air; sa grande
abondance et sa facilité & fleurir la rendent propre i
la culture sous chissis , d’autant mieux que la plante
n'est pas tres—forte en feuilles; c'est une des especes
employées & cetusage en Angleterve; elle a, comme pres-
que toutes les dcarlates, le défaut de laisser ses f]ruils
trainer sur terre, ce qui rend pour elle 'opération du
paillage presque indispensable. -

17. EcARLATE 0BLONGUE, tres-grosse et tardive pour
tine éearlate , productive; les fruits un peu mieux sou-
tenus que dans la précédente.

18, GRIMSTONE, grosse, tardive, trés-sucrée; plante
forte , triés-tracante. : i

1Q. FCARLATE AMERICAINE , une des plus belles et
des plus tardives de la classe; fruit oblong, couleur
tres-foneée ; tres-productive; sa tige soutient assez bien
les fruits.

20. Duc pE KenT; la plante est tres-petite , tries-tra-
gante; le fruit est petit, rond , tres-abondant , bien sour
tenu et tres=hatif.

V. Les Ananas. Feuillage tres-grand; folioles plus
larges que dans les écarlates; fleurs tres-grandes, her—
maphrodites ; calice rabattu sur le fruit qui est gros,
arrondi ou allongé , rouge , rose , blane , tres-suceulent,,
variable dans son parfum.

.21, Frasier DE CARoLINE. F. caroliniana. Fruit
rond , rouge-cocciné ou écarlate, mat ou luisant , tres-
succulent, blanc ou rosé intérienrement, peun sapide;
plus fertile que les suivans. Var. a fruit long; autre
/AR, & froit blanc, plus rave, obtenue de graines par
M. Duchesne.

22, Frawsien o Bara. F. bathonica. Feuillage maoins
élevé que le préecédent , plus étoffé, pluslarge ; hampes
plus courtes; fleurs 7d. ; fruit plus gros, variable dans sa
forme, mais toujours lavé de rose ou ponceau sur un
fond blane ; 1l reste méme tout-i-fait h‘;anc dans 'om-
bre ; chair succulente , peu parfumée.

23. FrATSIER ANANAS. F. grandiflora. WiLLp. Plus
court que le précédent; frmit gros, écarlate trés-vif;
graines peu nombreuses placées dans des alvéoles pro=
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fondes ; mais ce gui distingue surtout 'ananas, ee sont
ses pédoncules qui grossissent et s'épaississent en massue
a mesure que le fruil grossit. VAr. 4 fruit long. Toutes!
les fraises de celte seclion se vendent sur les marchés,
sous le nom d’ananas. Elles sont fades quand la saison
est pluviense.

Parmi les variétés recues d’Angleterre qui appartien~
nent & cetle race, nous citerons les snivantes :

24. Frasiern Downtox ; plante tres-forte, feuillage
blond et comme cloqué, d'un aspect qui lui est parti=
culier; liges nombreuses, hautes et bien soutenues an-des-
sus des fenilles ; firuits gros, oblongs, d'un rouge tres-fon-
¢é presque noir, a chair ferme et lrés-parfumeée, tav-
difs, trés-abondans et se succédant pendant long-temps.
Cette variété , par 'abondance et la longue succession
de ses fruits, leur belle couleur et leur qualité, est une de
celles quiméritent le mieux d’étre introduites et répan-
dues dans nos jardins,

25. FrAsier pE sEMENCE DE KeEN ( Keen's Seed-
ling ) ; fruit rond, remarquable par son yolume et sa
couleur d’un rouge trés—foncé ; la chair est aussi trés-
rouge el bien parfumée. Cette variété fruite facilement
et en grande abondance ; elle nous a paru jusqu'a pré-.
sent une des meilleures , si ce n’est la meilleure des ac~
quisitions nouvyelles faites en ce genve , et nous en re—
commanderons particulierement la culture.

V1. Les Chiliens. Feuillage soyeux, moins éleve
que celui de la race précédente. Fleurs tres-grandes
unisexes ou hermaphrodites ; ici les fruits se redressent
pour miirir , tandis que tous les précédens s’inclinent;
dans la maturité. F

26. Fnamsier pu Cmint. F. chiloensis. WirLp.
Flenrs unisexes, femelles : fruit gros comme un pelit
ccuf de poule, redressé , lavé de vermillon plus oumoins
vif sur un fond blane-jaunitre , souvent monstrueux;
peu sayoureux a Paris, Espece difficile non-senlement
a multiplier , mais méme & conserver ; elle demande
une. exposition chaude en pente, vers le midi, une
bonne terre de Ro tager bien amenblie oitl’ean ne séjourne
pas; la terre -de bruyere lui convient aussi beaucoup;

10.
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Emr en obtenir des fruits, il faut la planter aupres des
-aisiers carolines, ananas ou eaprons dont on aura re—
tardé la floraison, car on ne lui conmait pas d’individu
miéle. 11 prospere a meryeille a Brest, depuis 1712,
quiil y fut apporté de la Conception par un oflicier de
marine , nommeé Frezier.

27'. FratstER SUPERBE DE Winnmor. Cette variété
parait tenir le milien, pour le port, entre le Chili et
Vananas ; elle est remarquable par la beauté et la gros—
seur de ses fruits; qui atteignent, suivant M. Wilmot,
jusqu’h 8 pouces de eirconférence; autenr d’un tris-
Lon article sur les fraisiers; inséré dans le 6%, vol., 2°-

art. des Transactions de la société d’horticulture de
}iondres, dit en avoir mesuré de 6 p°. &. Les plus gros
que nous ayons été a méme d'observer jusqu’a Pt‘éseut .
ne dépassaient guere 5 p°. . Ces fruits sont d’un bean
rouge, et de bonne qualité, quoiqu’inférienrs sous ce rap-
rt 4 ceux deplusienrs autves fraisiers ; il arrive souvent
qu'une I‘)artie des fleurs ne noue pas, ce qui fait que la
plante n’est pas tres-productive.

Les fraisiers se multiplient quelquefois de semences;
beaucoup plus habituellement par leurs filets oun cou—
lans, ou, 4 défaut de ceux-ci qui manquent dans cer—
taines variétés, par ceilletons.

Muliiplication par. graines. 11 est ayantageux de
semer aussitot que les graines sont miires , ¢’est—a~dire a
la fin de juin. On choisit les plus belles fraises qu’on
laisse bien mirir ; on les écrase dans Peau , et au
moyen de plusieurs lavages on en extrait les graines que
Ton fait , nen pas sécher, mais seulement un peu res-
suyer, et on les méle avec de la cendre ou de la terre
tres-fine et seche. On a di labourer et ameublir , d’a-
vance, un pelit coin de terre, légere , douce, extré-
mement divisée, 'avoir terreantée et bien égalisée an
riteau : on la’ mouillera avec um arrosoir 4 pomme,
de maniére 4 ne pas la battre : on semera de suite
sur cette terre humide la graine et la cendre, le plus
également possible , ensuite on tamisera sur le tout
une demi-ligne de terreau le plus fin ou de terre de
brayere: Il faut faire ce semis dans V'endveit le plus
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chaud du jardin, 'abriter du soleil et du grand vent
par des paillassons : on le bassinera souvent afin de ne
pas laisser sécher'du tout la superficie de la terre ayant
que la graine soit levée. Si on faisait son semis aun
nord ou & 'embre on craindrait moins la sécheresse ,
mais la terre serait trop froide , et la germination ivait
moins vite. Quinze jours apres le plant levera ou sera
levé , et on pourra le repiquer en place ou en pépiniere
a I'dge de six semaines ou deux mois. Il est loisible de
conserver la graine jusqu’au printemps suivanl pour la
semer sur couche ou en pleine terre; dans ce cas, onla
fait sécher complétemen®, et on ne laméle pas de cendre.

Par coulans. Tous les fraisiers,, excepte le . buisson
et le F. Gaillon, produisent des filetson coulansquis’al-
longent au loin sur la terre, et qui, de distance en dis—
tance , sonl garnis de noeuds, oir se dé\'eloTpent autant
de petits fraisiers qui seryent & amultipher l'espece.
Quand on n’a pas besoin de plant,, on détruit , ou plu-
tot on ne laisse pas pousser ces coulans parce qulils
affaiblissent les pieds-meres et nuisent & la récolte ; mais
quand on en a {:esoin , on leur donne l'essor en soit et
septembre. Le plant qu’ils produisent est bon & lever et
meltre en place en octobre,

Par éclats. On divise les gros pieds en séparant les
ceilletons quiles composent , de maniére 4 ce que chaque
éclat conserve quelques racines pour en faciliter la vepri-
se : ce mode s'applique surtout aux fraisiers sans filets.

De la plantation. Les fraisiers se plantent en plan—
ches ou en bordure, dans une terre bien ameublie , bien
divisée par un labour , et amendée avec du fumier ré-
duit en terreaun : les fruits seront d’autant meillenrs et
plus hilifs , que la terrve sera plus douce , plus chaude et
Vexposition plus au midi. Si Fon plante en bordure, on
pourra espacer les pieds &4 1o ou 12 pouces pour les es-
peces des deux premieres races; et a 15, ponces, pour
celles des 4 antres races : si on plante en planches ce
sera toujours en quinconce. Quoique la largenr des
planches soit subordonnée au goiit et aux localités ,
les plus commodes sont celles qui contiennent 4 lignes
espacées & 12 pouces I'une de I'autre, et dont chaque
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pied de fraisier est eloigné de 15 pouces de son voisii,
pour les 2 premieres races, mais pour les 4 dernitres il
audra mettre chaque pied de fraisier & 18 pouces
1'un de "autre. Cette opcration se fait en seplembre et
oetobre , en mars et avril. La 1'%, récolte est assez abon-
“dante sur la plantation d’antomne, tandis qu’elle est
faible ou nulle sur celle du printemps, excepté avee
‘la guatre saisons. 11 est avantageux de pailler Ia
-Hlnnche avant dela planter, car il est long et difficile
e bien faire cette opération indispensable, apres la
plantation. On donnera immédiatement une bonne
mouillure pour attacher le plant i la terre. Dang la
plantation d’automme on perd indvilablement quelques
‘pieds pendant T'hiver , qu’il faut remplacer an prin-
temps. Les soins de la 1", campagne sont des sarclages ,
binages ,'des mouillures & propos et la suppression des
coulans. Au printemps de la 2°, année , apres avoir 6té
“les, feuilles mortes et les coulans, s'il y en a, on donne
un léger labour , on terreaute et on paille par=dessus :
Pentretien consistera , comme précédemment, & biner,
sarcler , mouiller, et & supprimer les coulans au moins
jusqu’en aofit. Aprés cette époque , on laissera les cou-
lans se multiplier autant qu’on en aura besoin pour faire
un nouveau plant en octobre , car la plupart des frai-
“siers me rapportent abondamment que dans leur 2%, et
3% année; 1] faut les renouveler au bout de ce temps.
- En faisant un meuvean plant tous les deux ans,
-on sera stir d'avoir toujours abondamment de belles et
bonnes fraises. )

Si cependant on e pouvait pas ou si l'on ne voulait

asrenouveler ses fraisiers tous les trois ans, il faudrait
Tesﬁchausser de temps en temps , c’est-i-direapporter
quelques pouces de bonne terre autour des pieds; cela
leur ferait pousser de nouvelles racines an-dessus des
ancienmes  qui entretiendraient leur vigueur et leur
fertilité.

Plusieurs jardiniers de Paris qui ne cultivent que le
fraisier f—sa1sons , le sement en mars sur couche, et ils
en obtiennent du fruit en mai. C'est l'espece qui se
chauffe le mieux, soit en place couverte d’un chassis
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entouré de fumier chaud, soit planté dans des pots
ranges sur les tablettes d'une serre chaude.

Le ver blanc est friand des racines de fraisier : on
s'apercoit qu’il les mange quand leurs feuilles se fanent
sans raison apparente ; alors on se hite de fouiller au
pied etde tuer le ver..§i le fraisier n’est pas trop endom-
magé on le replante et on le mouille de suite.

La grande récolte des fraises est pendant tout le mois
de jum. Tout le monde connait ce fruit délicieux. On
dit que si les personnes sujettes aux engelures s’en rol-
taient les mains dans la saison, elles n’en auraient pas
I'hiver suivant. On rapporte aussi que le grand Linné
s'est suéri de la goutte en mangeant beaucoup de fraises.

GESSE CULTIVEE , LeftiLre p’Eseavne, Lathy-
rus sativus. L. ( Diadelphie-Décandrie, famille des
Légumineuses.) Celle légumineuse annuelle et indigene
appartient essentiellement & la grande culture. Cepen-
dant quelques personnes 'admetlent dans les potagers,
et funl.-usnge de ses semences encore vertes, comme des
petits pois; mires, ces semences sont bonnes en purée.
Semer en mars et avril, de la méme maniere que les pois.

GOMBAUD, Goweo , KErsmie comEsTreLE , Hibiscus
esculentus. L. (Monadelphie-Polyandrie, famille des
Malvacées.) Plante annuelle, de I’Am. mér., haute de
2 &4 pieds, cultivée pourses fruils, avec lesquels on fait
un ragolt liquide et visqueux tres-recherché par les
Créoles : 4 Paris, il faut la semer sur couche en février,
la transplanter également sur couche jusqu'en mai,
époque oit.on la mettra 4 demeure sur une couche
neuve, dans un chéssis élevé, ou sur une céotiere hien
abritée ; en. derre légere, bien fumée : il lui faut
beaucoup d’ean des que les chaleurs sont déterminées.
Dans le midi de la France, le Gombaud se cultive fa-
cilement, et ses graines y mirissent chague année.

HARICOT, Pusstorr, Phaseolus. L. ( Diadelphie—
Décandrie , famille des Légumineuses.) Annuel ; del'In-
de. Laculture etlesdifférences de climat ont fait un nom-
bre prodigieux devariétés de cet excellent légume; nous
n’en désignerons qu’un petit nombre des meilleures, les-
quelles , a exception du Hanrcor p’Espacne, Ph. coe
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eineus , et des Harrcors pE Lima et pE Stéva , quise
rapportent au Ph. lunatus ; sont regardées comme ap-
partenant a I'espece du Haricor commun, Phaseolus
vildgarts (1).

Les haricots, considérés sous le rapport de leur cul-
ture et de leur emploi, présentent quelques différences
assez grandes auxquelles on doit aveir égard dans le
choix des especes. Ainsi les uns sont & rames, leur lige
grimpante a besoin , pour se soutenir , de ramesde 5 i
g pieds; les autres sont nains; et plusieurs tienment le
milieu entre ces deux variélés. Les unssont parti-
culierement propres 4 manger en grains, les aulres
a consommer en petites cosses vertes ( haricots verts ) ;
une troisieme sorte, que lon nomme mange=tout on
sans parchemin ( cette derniere expression s’applique a
la cosse et mon au grain), Peut étre mangde cosse el grain
ensemble, presque jusqu’au point de maturité. Une de
ces ({ua]ités n’exclut pas toujours les autres. Par exem-
ple le suisse rouge, qui est un des meillenrs haricots
verts, est aussi fort bon ensec, et la plupart des mange-
tous sont tres-estimés en grain. En gisant connaitre
quelques-unes des meilleures variétés, on indiquera
leurs qualités sous ces divers rapports.

Hirtcors A rAmEs. — De Sorssons. Graine blanche ,.
plate, grosse. Ce haricot, le plus estimé en sec & Paris ,
n'est autre que le blanc commun plat, cullivé presque
partout; mais il acquiert a Soissons une finesse de gotit
et de peau qui le rend supérieur i cenx de méme es—
pece recoltés dans la plupart des autres terrains. —
Sabre. Graine blanche, aplatie , de moyenne grossear.
Celte variété est pent-ttre la meilleure de toutes : elle
produit considérablement; ses eosses sont d'une lon—
gueur etd’unelargeur extraordinaires: jeunes, elles font

(1) M. Decandolle , dans son Prodremus, a classé , sous un
certain nombre d'espéces, la plupart des haricots confondns
auntrefois sous le nom de Ph. vulgaris. Nous n'avons pas suivi
ce classement, quoique fondé sur des caractéres botaniques ,
parce qu'il n'aurait po s'accorder avec les divisions établies
Jusqu'ici, et qui se rapportent principalement aux différen-
ces dans les qualités économiques et dans la culture.
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d’escellens haricots verts; parvenues a presque toute
leur grosseur, elles sont encore tendres el c_lmrnues, et
peuvent étre consommées en cet état, soit fraiches, étant
cassées par morceaux , soit en hiver , apres avoir été
coupces en laniéres et confites au sel; enfin le grain , soit
nouveau , soit sec, est égal et peut-étre supérieur i celui
du haricot de Soissons. 11 monte tres=haut, et il lui faut
de grandes et fortes rames. — Prédome, prudhomme ,
prodorminet. Graine blanche, ronde , petite. C'est un.
mange—tout par excellence. Sa cosse est absolument sans
parchemin, et encore bonne .é_tant_ presque seche. Le
grain_,' en ser, est d’'une qualité estimée. Il y en a une
variété jaune. — Prague, ou Pois rouge. Grain rond ,
d'un rouge violet, trés-tardif , mais extrémement pro—

ductif dans les automnes favorables, et quand il est {

vamé tres-haut, ce qui L est nécessaire. Il est sans pars |
chemin, et tres-bon comme tel. Le grain, en sec; ala |
peau un peu épaisse, mais il est tres-farineux, et d’une |
yate seche, analogue i celle de la chitaigne, et d'une
honne saveur. — Prague bicolor. 11 ales mémes quali—
1és que le précédent ; il est aussi tres-tardif. — Sophie.
Variété semblable au prague, avec cette différence que |
lés grains sont blancs et un peu plus gros. Son meilleur |
emploi nous parait étre comme mange-tout , c'est-a— |
dire , en cosses grosses ; en sec , nous I'ayons trouvé mé—
diocre et aqueux, avec la peau dure. Pent-élre est-il .
meilleur dans d'autres terrains, — Riz. Celte petite ya—
riété plait par la finesse de son grain blanc, oblong et
tres-menn, Il charge beaucoup : il estbon en vert ,etsur-
tout en grains {rais écossés, Quelquespersonnesle trouvent
excellent en sec; il ne nous a jamais semblé tel , diffe~
rence qui tient sans doute i celle des terrains.—De Lima.
Ph. lunatus. Grain tres-gros, épais , d'un blane sale,
COs5e 1arge , courte , un peu rude , et ‘chagrinée comme
celle du haricot d’Espagne. C'est une variété remar-
fuable par son énorme produit et la qualité farineuse
de son grain ; mais il est un peu délicat et tardif pour
le climat de Paris, oit 'on n’obtient la maturité c{’-une
partie des gousses qqu’en 1’avancant sur coache dans de
petits pots pourles planter ensuiteenmai,un i la toufle:
10¥

< m—
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on le mange écossé et en vert, Il rame tres-haut, et pour-
_rait devenir précienx pour le midi de la France.
M. Vilmorin a recu d"Amérique ;sous le nom de S7eva,
une variété du précédent un peu plus petite et beaucoup
plus hitive. — Harreot d' Espagne ou écarlate ; Pha-
seolus cocctneus. Celte espece ; distinete du haricot
commun , a 2 variétés. Celle a fleur écarlate n'est guere
cultivée que comme plante d’agrément, quoique son
grain) soit hon 4 manger. Celle a fleur blanche sert
aussi aux deux usages ; mais elle est préférée i la pre-
miere comme plante alimentaire. Quelques personnes
Vestiment & raisorf de sa qualité farineuse , quoiqu’elle
ait la: pean un peun épaisse.
Tianicors NAINs ou SANS mAwmEs, — Nain hdtif de
Hollande. Analogue au flageolet ; le plus hatif et le plus
‘propre de tous pour le chissis; cosselongue, étroite, excel-
lente en vert, — Flageolet ou Nain hdtif de Laon.
Graine blanche, étroile, longuette, un pen cylindri-
que.. Cette: variélé est une des plos estimées , et peni-
étre. la plus répandue aux environs de Paris. Elle est
trés-naine, tres=hitive, propre aux chissis, fort em-
ployée pour faire des haricotsverts , et assez bonneen sec.
— De Soissons nain , gros-pred. Grains ‘el cosses ana-
logues 4 ceux de Soissons ; presque aussi hatif que le
précédent ; tres-hon en grain frais écossé, et en sec. On
cultive dans plusieurs lieux , sous lenom de gros—pied,
des variétés differentes de celle-ci.— Nain blanc sans
pamhemin , et Sabre nain. Ces 2 variétés ont entre elles
beaucoup d’analogie; elles font une touffe grosse, tres-
rvamifiée ; les cosses sont fort longnes et tres-larges dans
le sabre nain. La graine est blanche, aplalie , assez pe=
tite. Ces haricots sont, ainsi que le sabre & rame , tres-
bons en vert, sans parchemin jusqu’anx trois quarls de
leur grosseur, et de plusexcellens en sec. Les terrains
humides lenr conviennent moins qu’a d’autres, parce que
leurs longues cosses attachées trés=bas trainent & ferre,
et quelquefois y pourissent. A ce défaut pres, ils sont
excellens et tres—féconds. 11 n’en faut mettire que 2 on
3 4 la touffe. — Nain blanc d’ Amérique. Pied court,
i touffe grosse et ramifiée, filant quelquefois un peu,
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mais plus ordinairement nain, et n’ayant pas besoin

de rames ; trés—fécond. Sa cosse grosse, renflee, un pen

arquée, se colorant fortement en ronge brun , surtout’
aux 2 extrémilés, est absolument sans parchemin.

Le grain petit, blanc, un peu allongé, est tres—bon

en sec. On n'en met que 2 on 3 par touffe. — Deur a

la touffe. Tres—fécond ; & cosse sans parchemin ; bon en

vert et en grain, qui est blanc.

Le Haricot suisse a plusienrs variétés , dont les'prin-
cipales sont, le blanc , le rouge , le gris, le giis de Ba—
gnolet, le ventre de biche; elles ont du rapport entre
elles, par leurs qualités et parla forme allongée de leurs
grains. Elles sont excellentes en haricots yerts , et clest
Ia leur principal emploi. Le suisse gris surtout, et le ba-

nolet , se sement en tres-grande quantiteé aux.environs

e Paris pour cel usage, soil pour étre mangés frais , ou
séchés. et conservés pour I'hiver; le bagnolet a sur le
‘gris Pavaatage d’¢tre hitif et de ne pas filer, ce & quoi
ﬁ!s suisses sont sujets, Le blane, le rouge et le yentrede
biche sont bons en sec. Ge dernier est cependant meilleur
en purée qu'avec sa peau,

Haricot noirou négre nain, 11 rivalise avee les suisses
pour sa bonne qualité en vert, On le préfere en Ton—
raine pour cet usage. 11 est hauf el fructueux, mais il
file beaucoup. — Houge d Orléans. Particulierement
estimé pour manger en sec, en étuyé. Le grain estrouge
aplati et petit,— Nain jaune du Canada. Le plus nain
et un des plus hitifs, sans parchemin, et par consé-
quent bon en vert, el en cosse grosse. Le grain, presque
rond,, d'un_jaune pile, avec un petit cercle brunitre
autourde 'ombilic, est fort bon en sec,.-— Dela Chine.
Varieté tres— productive , excellente fraiche écossée
et en sec. Le grain est assez gros, arrondi, soufre
pile, Il a une sous-variété bronze clair , qui parail étre
aussi. bonne. '

Dorique , Dolichos. A la suite des haricots, nous
devons parler d’un genre voisin, celui des doligues qui
fournit, dans les pays chauds surtout , plusieurs especes
et variétés cultivées pour la nourriture de I'homme.
L’espece la plus répandue en Europe est le Doligue
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onglet ou & il noir; Dolichos unguiculatus, nommé
en Provence Mongetteet Bannette. 11 est estimé, et d'un
bon produit , mais il vient difficilement & maturité. Celui
d’Egypte on Lablab, qui se cultive en ]'Eg_vptc, n’est
pas moins diflicile. C’est prineipalement comme plante
d’ornement qu’il est admis dans nos jardins. Enfin il en
est une 3°. espece nommée Doligue a longue gousse,
haricoty asperge , D. sesquipedalis, que la longuenr ex«
traordinaire de ses cosses étroites , charnues, et bonmes
en vert, fait admettre dans les jardins d’amateurs.

La culture des haricots est facile et trop connue pour
demander de longs détails. Cette plante aime beaucoup
Pengrais consommé. Une terre douce , légere et un
pen fraiche, est celle qui lui convient le mieux. Dans
les terrains argileux et compacts, il faut plus de fagon
et plas d’engrais, semer plus tard et recouyrir pen la
semence. Dans les terrains légers, on commence vers
le 20 ayril (aux environs de Paris ) de petits semis d'es=
peces hitives, mais la grande saison est pendant la pre-
miere quinzaine de mai. 11 ne faut guere passer cetle
époque, lorsqu’on veut réeolter en sec, si ce n'est pour
les especes hiitives , qui, semées jusqu’a la mi-juin, et
méme en terre légere jusqu’a la finde ce mois, peu=
vent encore venir a maturité. Les semis pour haricots
verts se conlinuent pendant tout juillet; on les pent
méme pousser jusque vers le ro d’aocit, en faisant ces
derniers sur plates-bandes abritées. Pour les semis de
juin et juillet, les suisses ei surtout le flageolet et le
nain hatif de Hollande sont les especes préférées aux
environs de Paris. Les semis tardifs sont quelquefois
exposés 4 étre détruits par les petites gelées d’automme
au moment oi1 ils entrent en produit; on doit, pour
éviter cet accident, prendre la précaution de les ga—
rantir avee des paillassons posés sur des perches, comme
nous l'avons dit pour les chicorées tardives. Dans
les terres légeres, on doit semer le haricot par touffes,
pour ombrager les pieds et conserver plus d’humidi=
1é. Dans les terres fortes , au contraire, on doit préférer
de semer en ligne , grain i grain, 4 3 pouces environ de
distance , ayec un intervallede 12 4 IE pouces entre les
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lignes. S5i I'on seme par touffes; on ne doit metire que &
i b grainsdans chaque trou , a moins que le froid oul'hu-
midité du sol et de 'atmosphere ne fassent craindre la
destruction d’une partie, parceque le trop grand nombre
de pieds réunis muit a la récolte. Si les pluies tassent la
terre , et forment & sa surface une croite qui s'opfpose
i la levée des haricots , il faut la rompre, afin de faci-
liter la sortie des jeunes plantes. On donne au moins 2
binages, au second desquels on doit rechausser légére—
ment ; il faut éviter de travailler les haricots lorsque les
feuilles sont mouillées. Leur semence, conservée se-
chement et surtout dans la gousse, est bonne plusieurs
années. :

LAITUE, Lactuca sativa L. ( Syngénésie ggale ; fam.
des semi~flosculeuses. ) D’Asie. Deux variétés ont donné
naissance a deux divisions: les LArruss roamrers, Lae-
tuce capitate, el les Latrues romaines; Lactuce
longee. fa premiere se distingue & sa forme arrondie, et
'autre 4 sa forme plus allongée. Le eccur de la seconde
se développe plus aisément :elle a aussi une saveur beau-~
conp plus douee: Nous indiquerons les variéiés Tes plus
estimées ; en nous bornant & un nombre I)eau_eeup'moin-
dre que celui existant ; car il est peu de plantes qui aient
autant varié que la laitue.

1. LAITUES poMMEES DE PRINTEMPS.

LATTUE GOTTE ou cAv. Petite, fort blonde; fenilles
plissées et cloquées : elle pomme promptement , et elle
monte de méme. Cette espece sert principalement pour
les plantations sur couche, sous cloches et sous ch;:.;cs’is
Cependant on la fait aussi sur terre au printemps. Graine
blanche; 2 sous-variétés & graine noire , auss1 hitives,
ettenant mieux la pomme , surtout cellenommée GorTE
LENTE A MONTER, qui, méme en ét¢, ne monte que
trés-diflicilement. — A4 bord rouge, ou cordon rouge;

tite , quoique plus forte :Iue la précédente; feuilles

‘un vert blond un peu huilé , le dessus de la pomme
leint de rouge; prompte a se faire , mais tenant peu ;
tres~bonne pour le printemps ; passe bien aussi I'hiver.
Graine blanche., — auphine. Feuilles assez lisses , d"un
vert un pen blond, tant soit peu rouge sur la pomme;
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celle-ci d'unebonne grosseur, hative, tenant assezbien ay
printemps, seule saison qui lui convienne, Graine noire,:
2. LAITUES romviss n'éTE. .

~— De Fersailles. Fort ample, & feuilles minces,
bosselées ; d’'un blond blanchitre; pomme grosse, un
eu haute, bien fournie sans étre dure, Excellente pour
‘été , assez prompte & pommer : elle monte difficile-
ment. Graineblanche. — Blonde a graine noire. Feuil-
les d’un blond luisant, un pea doré; pomme ferme,
d’une bonne grosseur moyenne. La blonde de Berlin ct
la rayale & graine noire sont trés-yoisines de celte es=
pece; la derniere est un peu plus verte. — Blonde pa-
resseuse cu jaune d'été. Tres-blonde; fenilles unies , sur-
tout sur la pomme, laquelle est tres-bien faite, serrée,
un peu plate, d'une belle grosseur; elle se maintient
partiaitement en été. Graine blanche. — Blonde trapue.
Feuilles étalées, extrémement travaillées et plissées ; pom-
me élargie, un peu écrasée , trés-serrée : elle monte fort
difficilement. Graine blanche. — Batavia blonde ou Si-
léste. Extrémement grosse; feuilles ondulées sur les
berds, d’un vert un peu doré, teint de rouge. Elle esl su-
jetted prendre de I'amertume si elle souﬂ%e de la séche-
resse, el sa pomme est rarement tres-pleine. Toutefois
¢’est une des meilleures laitues quand elle réussit bien ,
et aucune ne la surpasse en volume. Graine blanche.
— De Malte. Belle variété de la précédente , d'un vert
pile, uni, téte aplatie, fort tendre; graine blanche.
— Chou ou Bataviabrune. Feuillesd’un vert tres-brun ;
pomnme au moins aussi grosse que celle de la batavia.
Celteespece est superbe , mais un peu dure, et meilleure
cuite que crue. Graine blanche. — Turque. Fenilles:
grandes, presque unies, d’un vert terne; pomme lrés-

grosse et ferme, une des plus belles et des meillenres:

laitues d’été, Elle ne differe de 'espece décrite sous le
P

nom d'impériale, dans le Nouyeau la Quintinie et le.

dictionnaire de 'abbé Rozier , que par sa graine qui. est
noire. — De Génes. Feuilles tres-unies, %uilées , d’'un
vert doux, un peu dorées; pomme tres-bien faite, un pen
aplatie et teinte de rouge sur le sommet, se formant
assez vite et tenant bien. Graine noire. — Mélerelle.
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Quelque ressemblance avee la Versaillaise et avee la
blonde & graine noire, mais un peu plus verte ; pomme
tres-serrée, composée de feuilles trés-replices; un peu
lente i se faire et montant difficilement. Graine blan~
che. — Grosse brune paresseuse , grosse grise des ma—
raichers de Paris. Feuilles d'un vert gris, marquées ch
et la de quelques taches d’'un brun péle, grandes, arron-
dies, un peu cloquées. Pomme tres-grosse et réguliere,
un peu teinte de rouge sur le sommelt, tres-lente & se
faire , et cependant d'une moindre durée que plusieurs
des précédentes. Graine noire. — Palatine , rousse.,
brune hollandarise , petite brune. Cette variété est tres—
répandue sous différens noms; feuilles presque unies,
fortement teintes de rouge ; pomme moyenne mais {rés-
ferme. Nullement difficile sur le terrainni sur lasaison,
¢t conyenant mieux qu’aucune autre pour les derniers
semisde I'été. Graine noire. — Sanguine ou flagellée,
& graine blanche. Yariété agréable par la moucheture
rouge de ses fenilles, et d’ailleurs tendre et fort bonne.
Elle monte facilement dans les chaleurs, et convient
mienx pour le printemps et 'automne. — Sanguine a
graine notre. Plus rare que la précedente ; lenant beau-
coup mieux la pomme en été, plus fortement fouettée
de rouge. On en obtient difficilement de la graine.

3. LAITUES p'H1vER.

LAITUE PASSION, OU DE LA PASSION, ainsi nommée
parce qu’elle pomme yers la semaine sainte. Elle est
plus verte que blonde, parsemée de quelques faibles
taches rougedtres. Sa pomme n'est ni belle m tendre;
mais elle a cela de commun avee toutes les laitues d’hi-
ver, dont le prineipal mérite consiste dans leurrusticite,
Elle a une sous-variélé toute mouchetée de rouge qui ne
lui est pas préférable. Graine blanche.—Morine. Un pen
plus verte que la passion, moins étendue en feuilles,
mais au moing aussi grosse en pomme : elle tient plus
long-temps. Graine blanche. — Petite crépe. Quoique
cette espece ne se cullive pas de méme que les 2 précé-
dentes, elle appartient cependant aux laitues d’hiver.
Elle est petite et pomme peu; mais elle vient trés-
bien sous cloche en hiver, et n’est méme propre qu'a



539 Plantes potageres.

cet usage. Celle que les maraichers nomment petite
noire parait en étre une spusivariété qui s'éleve sous
cloches, sans qu'on soit obligé de lui donner de Pair.
Graine noire.

4. LAITUES A coupEn.

Toutes les laitues, particulierement celles dont e
plant est blond , sont propres & faire de la lgitue 4 cou-
per, mais on préfere ordinairement pour cet usage , de
petites especes hitives, telles que les erépes, la goite,
ete. Ilen est-denx avlresquiméritent urie mention par-
ticuliere, parce qu’on peut les couper plus fortes que les
preécedentes. Ce sont , la laitue chicorde ; dont les feuilles
crépues imitent une petite chicorée jaune ; et la L. épi-
nard, découpée i peu pres comme la feuille de chéne.
Cettederniere repousse, et peut étre coupéeplusieurs fois.

5. LAITUE vivace. Lactuea perennis. L.

Cette plante n’a pas été cultivée jusqu'ici dans les
jardins , mais elle pourrait probablement I'étre avec
avantage; dans plusieurs parties de la France, oi elle
croit naturellement , on en fait habituellement unsage,
et on la regarde a juste titre comme un bon légume. En
avril ‘et mai, les pousses nouvelles que I'on coupe a
quelques pouces au—dessous du sol fournissent une ex-
cellente salade ; quand les fenilles sont Plus développées
elles sont Lres-bonnes, cuites et apprétees & la maniere
de la chicorée ; enfin, dans les menages de ferme. on
les emploie quelquefois au défaut de choux pour faire le
soupe au salé, et fournir conjointeruent avec celui-ci le
plat fondamental de la journée. Si quelques amateurs
voulaient essayer de la cultiver, ce que j’ai commencé
& faire de mon c6té, voici quelques indications que je
puis leur fournir pour avoir souvent observé et mangé
cetle plante sur une ferme que je posséde, oirelle vient
en abondance, et o1 I'on en consomme beaucoup chaque
printemps. La laitue vivace croit habituellement, et je
crois méme exclusivement , dans les terrains calcaires et
tres-seécs. Les pousses blanches et tendres du printemps
se récoltent principalement dans les avoines, et doivent
}vaenir de racines quiont é1é coupées ou enterrées pro-

ondément par la charrue ; on devradone probablement



Plantes potagéres. 233

imiter ce procédé pour en obtenir de la salade blanche,
ou bien la faire pousser en cave comme la barbe de ca~
ucin , 51 elle veut s’y préter. Si on voulait I'essayer en
petite salade yexte, il faudrait la semer épais et en rayon
comme la chicorée sauvage , tandis que pour avoir des
plantes & enive , 1l conyiendrait an contraive de la semer
clair ou de la replanter 4 environ 25 centimetres (8 ag
uces ). Le nom vulgaire de cette plante, dans1'arron-
ﬁssement de Montargis, est figreville; 3 Bourges, ot
I'on en mange aussi beaucoup, et ou elle se vend sur les
marchés , onla nomme Chevrille; il est probable qu’ail-
leurs on en fait également usage sous d’autres noms.

CurLTunE. — Les laitues du printemps se sement en
mars sur une pelite couche, ou, & défant, sur terrean
4 un bon abri, et se replantent en avril ; ou bien on les
seme clair en place en féyrier et mars parmi l'ognon,
Ies caroltes, les salsifis. Cettederniére methode, quoique
tres-usitée , n'est pas sans inconvénient; cependant on
peut la pratiquer avec profit.en semant tres-clair et en
n’employant que de petites especes.

Celles d’été se sement des geux manieres précedentes
el 4 la méme époque , pour que leur produit succede a
celui des hitives; mais leurs semis , au lieu de se borner
au premier prin temps, se prolongent successivement
jusqu’en juillet. Passe le mois de mars, on ¢leve le plant
en pleine terre. La transplantalion ne demande d’autre
attention particuliere que de ne pas trop plomber la
terre autour des racines, surtout s1 elle est forte. Une
terre franche,| égere et substantielle , est celle qui con—
vient le mieux & la laitue, et les arrosemens lJréquens
sont le moyen d’obtenir celte salade tendre el douce.

Les laitues d’hiver se sement depuis la mi-aolt jus-
quevers le 10 septembre. On les replante a la fin d’oc-
lobre sur les plates-bandes du midi, au pied des murs,
et on les preserve des fortes gelées et des neiges en les
couyrant de grande lilicre ou de paillassons que l'on
Otedes que le temps le permet. Il est bon d’en faire 2
semis 4 une quinzainede distance, parceque quelquefois
'es premieres semées s’avancenl trop, et sont plus su-
Jetles a périr que les autres.
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On se procure de la laitue tout I'hiver avec la petiie
erépe, en la traitant de la maniere snivante. Au com-
mencement d’octobre, on seme sur un ados de terreay
el sous cloche; dés que les 2 premieres fenilles apres'les
seminales commencent 4 parailre, on repique suruy
autre ados de terreau , & 1 pouce ct demi ou 2 pouces
de distance. On éleve ce repiquage sous cloche sans luj
donner d’air. Vers la fin de novembre, on dresse de pe-
tites” couches avec du vieux fumier, telles qu’elles ne
puissent prendre qu’une chaleur modérée , que 'on en-
tretient ensuite avec des réchauds. On met en place le
plant le plus fort , sur ces couches , iiraison de 5 parelo-
che. On abrite la couche 'des froids, de la neige el des
grandes pluies, en garnissant bien les cloches (g]e litiere
et de parllassons, que l'on te dans le milieu du jour si
le tempsle permet , maissans donner d’air. Cetteplanta=
tion produit a la fin de décembre ou au commencenient
de janvier. Le plant qui est resté sur Vados lors de la
premiére plantation, et sur lequel on a dit remettre les
eloches, sert & en faire une 2¢., et sil’on veut une 3%
et méme une 4%, semblables, & 12 ou 15 jours d'inter~
valle entrechacune. On aainsi unesuccession de petites
laitues pommées jusqu’i la fin de février.

La gotte peut étre traitée de méme quant an semis et
au repiquage; maiselle se met en place seulement de la
fin de décembre & la mi-février, el on lui donne de Pair
quand elle est aux trois quarts faite, el préte & pommer,
Elle produit pendant tout mars et le commencement
d'ayril. On en peat mettre en place sous chassis; elle y
fait trés-bien, au contrairede la petite crépe quine réus-
sit qu’étouffée sousles cloches. |

La laitue & couper se seme sur les couches de janvier,
février el mars, sous chissis , cloches, ou sur terreen
ayril et plus tard. 1 est facile d’en avoir toute I'année
an moyen de semis successifs, '

5, LAITUES ROMAINES ou CHHICONS.

Ferte hitive, bonne pour les couches et les planta=
tions du printemps. #erte maraichére , se coiffant tres=
bien d’elle-méme. Grise maraichére, ayant la méme
propriété. Ferte d'hiver. Grosse grise, g’été et d’hiver.
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Rouge d'hiver, la plus dure pour passer I'hiver. AL
phange blonde , tres—grosse , i feuili{cs grasses , épaisses
el jaunes. Panachée ou sanguine , i graine blanche et
raine noire, Blonde maraichere. Blonde de Brunoy.
La culture des laitues pommées convienl en toul point
aux romaines. On sait que celles-ci onl besoin d’étre lices
pour que leur tétes’emplisse mienx. On peut, alarigueue,
se dispenser de ce soin pour la verte maraichére, les
deux grises et les deux derniéres blondes , lesquelles
se coiffent naturellement ; mais on les aura toujours
mieux pommées en les liant. La panachée , qui est une
charmante salade, tres-tendre , monte promplement en
été. Il en faut, par cette raison , semer peu & la fois tous
les 15 420 jours. Les especes d’hiver se semenl el se trai-
tent comme la Laitue passion. Les maraichers de Paris
emploient la verte hdtive pour la culture d’hiver,, de la
méme maniere que la laitue crépe et la gotte. Seule—
ment on la laisse en pépiniere jusqu’au commencement
de janvier, et on fait alors la premiere plantation sur
eouche tiede et sous cloche , donnant de air plus sou—
vent, et plus que pour lalaitue gotte. Lereste du méme
lant, auquel on donne de temps en temps de 'air pour
Fendurcir, s’emploie ensuile depuis la mi-janvier jus—
qu'a la mi-feyrier a planter sur plate=bande terreautée
au pied des murs du midi, avec un paillis de fumier
court sur le terrain. Ces plantations procurent de la
romaine mangeable depuis février jusqu'en avril, au-
quel temps viennent celles d’hiver, qui, a leur tour,
sont remplacées par les premieres semeées au printemps.
On se procure de la graine bonne et pure, en choisis-
sant les plus belles laitues de chaque variété, qu’on tient
€loignées les unes des autres, pour éviterle mélange des
poussieres fécondantes. Elle se conserve 4 ans et plus.
LENTILLE communse, crossg Lextinie, LEN-
TILLE BLONDE , Lrvumn lens. L. (Diadelphie-Décan—
drie, famille des Légumineuses.) Du midi dela France.
Elle est tres-cultivée aux environs de Paris, soit dans
les jardins, au milieu d’autres enltures et en touffes ou
© €0 rayons, soit en plein champ, ou on la seme aussi
€n rayons et a la volée. Elle se plait et produit davan-~
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tage dans les terrains secs et sablonneux. Elle donne
beaucoup d’herbe et pen de semences dans les terraing
gras. On la seme de la fin de fevrierilami-mars. Poup
quesa graine soit de meilleurequalité etplusbelle, on ne
la bat qu’a mesure qu’on en a besoin , soit pour la man-
ger , soit pour la semer; et de celle maniere, elle est
encore tres-bonne la seconde année. Une variété dile
LENTILLE A LA REINE, LENTILLE noveE, Ervum lens
mrznor, donne une graine beaucoup plus pelite , rousse,
bombée et plus estimée dans certains cantons. Comme
la précédente , elle est annuelle et de France. M. Bosc
rappelle que les anciens avaient habitude de faire ger-
mer les lentilles avant de les faire cuire pour développer
leur principe sucré.

- MACHE, Boumrserte, Dovcerre, BrANcHETTE,
Faleriana locusta. L. ( Triandvie Monogynie , famille
des Falériandes.) Annuelle; indigene. On en séme
tousles 8 & 10 jours, 4 commencer de la mi-aoit jus-

u’a la fin d’octobre, & la volée, dans une terre meuble,
:Luce_et fumée au plus de 'année précédente. On re-
couvre tres-légerement avec le rdteau, et on arrese, si
cela devienl necessaire. Comme les miches s'emploient
entieres, et seulement dansleur jeunesse, en cucilet les
plus avancées pour la consommation , le plaiit se trou-
verasuflisamment éclairei. On laisse quelques pieds pour
graines; celles-ci tombant a4 mesure qu’elles mii-
rissent , il faut en faire la récolte a plusieurs reprises,
en sécouant les pieds sur un linge ou un carton , ensuite
on les attache et on les suspend dans un lieu qui ne soit
pas trop see, afin que les graines qui restent encore

issent achever de marir. On cultive une variéié sous
rsunom de mdche ronde, beaucoup plus eétoffée et meil-
leure que la commune. La Macoe n'Iravie ou Ri-
cence, Faleriana eoronata, estune especedistincte,
a feuilles plus larges , un peu blondes, etfort estiniée.
Leurs graines se conservent au moins 6 ans.

MACRE , CHATAIGNE D'EAU , TRUFFE D'EAU , Trapa
natans. L. ( Tétrandrie Monogynie , famille des Ona-
gres. ) Indigene et annuelle, dans les eaux stagnantes,
mais non croupissantes. Elle donne des fleurs blanches
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de juin en aofit , auxquelles succedent des fruits ayant a

u pres la couleur des chitaignes , mais moins gros et
munis de leurs calices , dont les 4 divisions sont autant
de cornes piquantes. Ges fruits, remplis' d’une pulpe
planche , assez agréable au goiit, se. mangent crus, ou
cuits dans I’ean on sons la cendre. On les conserve dans
J'eau pendant tout hiver: Tl suffit, pour multiplier
cette plante, d’en jeter les fruits mirs dans la piece
deau ou1 'on veut se la procurer. Ensuite, onn'ad’auntre
Peine que celle de la récolte, qu’il faut ne pas lro%)-re-
tarder , antrement les froits se détachent et vonta fond.

MAIS, Zea Mais. L. (Monecie Triandrie, fanille
des Gramindes. ) Le mais doit trouver place dans
le potager , puisque ses jeunes épis eéncore tendres se
confisent en cornichon. Les varietés dites mais quaran-
tain et mais & poulet sont préférees pour cet usage &
raison de leur précocité et de la petitesse de leurs épis
et aussi du peu de volume des plantes.

MARJOLAINE. Origanum majoranoides. ( Didyna~
mie Angiospermie, famille des Labiées). Indigene,
vivace. On fait, dans une partie du nord de 'Europe,
un grand usage de cetle plante en' cuisine comme assai—
sonnemens ; elle se multiplie facilement par éclats, Pour
Pélever de graine,, on la séme en mars, en pot ou sur
une plate-bande de terre tres—douce; recouvrir trés-
légirement , et éleverensuite le plant jusqu’a force suf-
fisante poursa mise en place.

MELON , Cucurnis melo. L. ( Monewecie Syngénésie,
fam. des Cucurbitacées, ) De I'Asie. Sa saveur et son
parfum délicieux Pont fait rechercher de temps immé-
morial, et propager dans presque toutes les parties da
globe; aussi ses variétés se sont-elles beancoup mulli-
plides; c’est & tel point anjourd’hui, que le plus grand
nombre d’entre elles sont i peine distinctes, et que tous
les jours on voit celles qui ont eu pendant un certain
temps des caractéres un peu prononcés, les perdreet se
confondre ayee d’autres. Nous citerons cependant quel-
ques-unes des plus estimées, les divisant, comme nous
Pavons fait jusqu'ici, en trois races principales : 10, celle

es mélons communs on brodés, 2°. celle des eanta-
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loups, 3°. celle des melons a écorce unie , minee , et 4
grandes graines.

VARIETES DE LA PREMIERE RACE, .

MeLoxN wmARAicHER, brodé, rond, quelquefois un
peu déprimé de Pombilic au pédoncule, sans ciles et
de moyenne grosseur. Chair tres-épaisse et abondante
en eau; saveur médiocre. Ce melon, et tous ceux de la
méme race , passent pour étre plus fiéyreux que- les
autres 4 Parrieve-saison. — Sucrin de Tours. Rond
et brodé comme le précédent, mais inconstant dans
sa forme. Chairrouge , ferme et tres-sucrée. — Sucrin
a petites graines. Petit , rond , chair rouge, fruit
tres-plein , précoce et propre au chdssis. — de Lan-
geats. Ovale, & cotes peu saillantes ; chair rouge , sucrée
et vineuse, —des Carmes. Deux variétés : 'une moyen-
ne; Pautre petite. Chair pile, mais bien fondante et
bien suerée. — Sucrin a chair blanche. Espece excel=
lente, tres-fondante et d'une réussite facile.—.4nanasa
chair verte, des Etats—Unis, petit, rond, & cotes, pen
brodé; d'une qualité parfaite. —de Honfleur. Tres-
gros, allongé , cotes larges ; chair un pen grossiere , mais
pleine d’eau, de bonne qualité. — de Coulommiers.
Trés-gros, forme moins reguliere, fond plus vert, infé-
rieur en qualilé au précédent.

. VARIETES DE LA SECONDE RACE.

CanraLove onANGE, Petit, rond, & cotes; fond vert
clair ou brun ; chair rouge , un peu trop ferme , mais as-
sez bonne. Le plus hitif des melons, et conséquemment
destiné pour la primeur. — Fin hdtife Aussi précoce que
le précédent , p?us petit, unpeu plus aplati, 4 cotes 13:13.
marquées, avec quelques petites gales, ou parfois un peu
de broderie ; char rouge , trés-fine et bonne.—Noir des
Carmes. Fruit rond, d'un vert noir, sans gales: i coles
peu enfoncées; chair rouge, vineuse, fondante, excellen-
te, Celte variété , propagée parfeu M. Beville, amateur
tres-distingué, fait fort bien sous ehdssis, quoiquun pen
forte en bois et en fenilles ; elle y est tres-hitive. —Petit
prescott. Fond noir ou brun, un peu aplati aux extré=
mités , couronné, avec un point saillant an centre de la
couronne, 4 coles galeuses; hatif, un des meilleurs
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urle chissis. — Gras presecott. Deux variétés fond

poir et fond blanc. Méme forme gue le précedent;, mais

lus gros, et presque aussi hatifs ; excellens, le fond

lanc surtout, qui est alqourd hui le melon le plus
cullue et le plus estimé a Paris. — Boule de Siam.
Tres-aplati ases o extrémités, i fond noir, & cétes lar—
es ek relevées , i forle gale sans point saillant ; chair un
pew moins fine que les précédens. [l y en a encore pla—
sieurs autres varieétés , telles que le Gros Cantaloup noir
de Hollande;le Gros Portugal ; 1e Mogol; celui a chair
verte; achair blanche, etc. , tous trés-bons, mais que
les bornes de cet ouyrage ne permettent pas de décrire.

VARIETES DE LA TROISIEME RACE.

MeroN de Malte, & chair blanche. Hauf, de
moyenne grosseur, de forme allongée; chair fondante
et sucree. —de Malte, a chair rouge. Tres-hitif. Méme
forme ; saveur sucrce et aromatisée. — Muscade des
Etats-Unis. Petit, oblong; fond vert, brodé, chair yerte,
fondante ; excellent. — du Pérou. Forme ovale; écorce
mince , fond vert noir ; chair treés-blanche, fondante,
tres-sucrée. — de Morde, de Candie, de Malte d hi-
ver. Fcorce lisse; chair verditre, fondante et parfu-
meée, 11 a Vavantage de se conserver jusqu’an mois de
février. — de Perse on d’Odessa.Vert rayé de jaune;
trés-ailongé; chair verte, fondante; d’hiver comme le
précédent. Les melons de cette série sont désignés dans
que]t[u.es pays sous le nom de Melons d’eau ; mais ee
nom a été plus speuaiement apphqne au Pastigue, dont
il sera parli’e ci-apris.

Coraune. Si l'on veut des primeurs , on seme en jan-
vier ou féyrier, sous chissis, ou dans une bache, lors-
}ne la eouche a la chaleur convenable , chaleur qu’il

aut ayoir soin d’entretenir, soit en renouvelant les ré-
chauds des couches, soit en entretemant la chaleur
de la bache. ( Voy. les articles Chdssis, Bache.) On
enterre dans le terreau de la couche des pots de §
pouces de diametre en dehors. On les rempht e terreau
qu'on foule trés-peu , el on seme une graine dans chaque
pot. On pose le chassis qu’on _couvre de paillassons pour
garantir du froid et accélérer la végétation. Lorsque les
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graines sont levées, on habitue les petites plantes pen 4
peu & la lumiere, en soulevant les paillassons, pour les
ater ensuite tout-i-fait, et n’avoir ales remettre que pour
les nuits et les gelées. On donne un pen d’air dans le
moment le plus chaud du jour, en soulevant d’un i a
ouces , les panneaux par derriere. Si ces panneaux
étaient chargés d’humidité en dedans, on profiterait du
moment oir on renouvelle 'air pour les essuyer. On con-
tinue cessoins , et surtout celui d’entretenir la ¢haleur,
jusqu’z‘: ce que le plant ait o feuilles, non compris les
cotylédons. On che alors la tige au-dessus de la 2%
feuille ; ce qui force le développement des bourgeons
lacés a Iaisselle des feuilles, donne lieu & la naissance
Ee 2 ou 3 branches latérales au lien d'une verticale, el
oblige la séve a dévier et & accélérer le moment de la
fructifieation. Deux jours apres , laplaie est bien cicatri-
sée, et 'on met le planten place. A cet effet, on a préparé
une couche un pen inclinée au midi, chargée de ter-
reau neuf et pur, ou mélangé avec un quart de terre
légere, on la couvre de chissis pour accélérer le déve-
loppement de la chaleur. Quand la couche a jeté son
rand feu, on fait deux trous par panneau, on y porte
es melons, on les dépote et en les plante en motte un
4 un dans chaque trou, de maniére qu'ils soient enter~
rés jusqu’aupres des cotyledons, et on arrose légerement.
On continue les soins mdiqués plus haut, en donnant
plus d’air A mesure que la chaleur angmente. Si les bran-
ches poussent trés—vigoureusernent , on les dispose d'une
maniere un peu tortueuse pour faire déyier davantage
la séve. Rientét la plante fleurit : les fleurs miles
Faraissept les premieres; huil a dix jours apres les
emelles se montrent.

Lorsque le fruit est noué, on taille les branches prin-
cipales, auxquelles on laisse de la longueur & raison d.e
leur vigueur, en allongeant plus les fortes que les fai-
bles. Quatre ou 5 jours apres cette taille, on supprime
les branches secondaires nuisibles. §'il y a plus d’un fruit
sur une branche, on retranche les autres en conservant
e miéux faits. §'il n’y en avait qu'un, et qn’an'ondi
d’un ¢6té il ne le fiit pas de "autre, on passerait légi-
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vement le tranchant de la serpette sur le edté qui ne
Pest pas , et on ferait 2 ou 3 incisions longitudinales .
qui ne penétreraient que dans ’écorce. Quelque temps
aprés on pince Vextremité des branches & fruit, et on
supprime encore les branches inutiles. Pendant ce temps
on leur donne le plus d’air qu'il est possible, on les fait
jouir , autant qu'en le peut, de l'influence dirvecte des
rayons solaires. On les arrose peu, surtout les variétés
de la premiere classe. L'eaudont on se sert doit étre au
moins aussi chaude que 'atmosphére.

Lorsque les fruits approchent de leur maturiié, on
les place sur une tuile, ou mieux sur un morceau de
planche, et on les couvre avee une cloche.

Les amateurs qui font des melons plus tardifs s'évi-
tent beaucoup de peine, el les mangent meilleurs. Ils
semenl en avril , et préparent lenrs couches, dont ils ne
font qu'un massif. 1ls ajoutent un tiers de lerre dans le
terreau qu'ils emploient pour recouvrir leurs couches.
1ls replantent comme on I’a dit, mais ils peuvent se
rasser de chissis: des cloches oudes verrines suffisent en
}es couyrant toutes les fois que le temps Pexige. Si au
mois de mai la chaleur devient forte, ils mettent un peu
de paille sur la cloche pour amortir les rayons du soleil
el une légere couche delitiere sur la couche pour arré—
ter la trop grande évaporation. On en use de méme pour
les chéssis , si le soleil de mars était trop chaud les pre-
miers jours qu’on aurait repiqueé le plant. ;

Lorsqu’on seme en mai , une couche sourde suffit. On
semeen place sur une terre nutritive, en ymélant un
tiers de lerreau consommeé. On recouvre d’une cloche
on pince et l'on taille comme il a été dit précédemment.
Mans si 'espece est petite on laisse deux fruils au lien
d’un sur chaque branche. _ :

Dans les pays méridionanx , on se contente de jeter un
peu de fumier dans nne Petite fosse; qulon reconvre de
terre, et oi1 'onmet 546 graines. Quand les plantes ont
§ou5 fenilles , on conserye les 2 plus belles plantes, el
on les abandonne ensuite 4 la nature; mais Ueffet du dé-
fa?_t de soins est tel dans ce cas, que les melons sont &
Pee aussi bons que dans les contrées plus froides. Une

. e
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taille raisonnée y ferait prospérer tous les fruits, dont
une partie est 4 peine bonne pour les bestiaux , pendant
qu’a Honfleur, out I’on se contente de faire des fosses de o
pieds i 2 pieds el demi , que 'on remplitde fumierbien
tassé , recouvert de g pouces d'une terre substantielle,
sur laquelle on jette le terreau de la fosse de 'année
préceédente, on a des melons de 24 a 36 livres. Voiei
la marche que V'on y suit : 15 jours apres avoir dis-

posé les couches sourdes, les jardiniers les couvrent

avee des verrines. Quand la chaleur est forte, ils y st~
ment plusieurs graines a la distance de 4 pouces. Axssi-
16t que les plantes ont 3 ou 4 feailles , ils détruisent tous
les plants, al'exception de deux : ils pincent U'extrémité
des plantes, et conservent les cloches jusqu’a ce qu’elles
ne puissent plus les contenir ( ce qu'on doit aussi faire
sur couche, ainsi que ce qui suit). Si le temps est
froid , principalement la nuit . et qu'il soit pluvieux , on
couvre de paillassons. On sarcle et on bine an besoin.
Lorsque les plantes s'étendent, on éleveles cloches gu’on
soutient par des supports. On ne laisse que 2 on 3 fruits;
on taille et supprime ainsi qu'on 'a dit plus haut.

11 ne faut pas approcher les concombres, les potirons
et antres plantes de la famille des cucurbitacées, des
plants de melon , ni méme les diverses especes de melons
entre elles, si I'an veut les conserver franches, & moins
qu’on ne les plante 4 des époques différentes, et que la
l{oraison n’ait paslien en méme temps.

On peut multiplier le melon de bouture, ainsi t{ue
le pratique habituellement M. Decouflé, 1'un des plus
habiles cultivateurs de Paris; il fait ses boutures de
suite en place, les couvre d’une cloche, et au bout
de 8 jours elles sont ordinairement reprises; elles ne

demandent plus alors d’autres soins que les pieds pro-
venus de graine.

Pour aveir de bonnes graines, on choisit dans chaque
espece le fruit le plus beau et le plus franc; qu’on laise
sur pied parvenir & la plus grande maturite. Les se-
mences sont alors séparées du jus et des filamens , puis
bien ressuyées et sécll)lées; elles se conservent 7 a 8 ans
et quelquefois plus : on préfere, pour semer, celles de

==l
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plusienrs années. Les graines des fruits mangés a leur
oint ordinaire de maturité peuvent dussi seryir, quand
méme elles anratent 616 lavees.

Les fraits eueillis jeunes (ceux que l'on supprinse
parce qu'ils sont mal formés ou surabondans) peuvent
se anger cuits. et offrent un mets fort délicat, as—
saisonnes & la maniere des jeunes fruits de courges ou
de concombres. . :

MELON D'EAU, CITROUILLE PASTEQUE, Cucurbita ci-
trullus. 1. Feuilles rudes, tres-découpées; fruit ordinaire
ment arrondi, & écorce lisse, verte , marbrée ou mou-
che'ée. Chair rouge ou blanche; trés-fondante , suerée
mais un peu fadey graines noives ou rouges. En le se-
mant de tres-bonne heure , comme les melons hatifs, et
en repiquant ‘ensuite le plant dans de la bonne terre
sréparée sur couche ordinaire ou sourde, et a la meil-
{eur_e ‘exposition ; on‘peut hitersa maturité, et s'en pro-
curer la jonissance & 'époque onil doitétre le plus agrea-
ble, ¢’est-h-dire pendant les grandes 'chaleurs. On taille
cette courge comme les melons, et lorsque les pieds sont
garnis d’un nombre suflisant de bras, on les laisse cou—
vir en liberté, sans arréter ni supprimer awenn des fruits.
11 suffit ensuite de donner les arrosermens nécessaires.

MELONGENE, Mérancine, MAYENNE, AupEn-
cine, Solanum Melongena. L. (Pentandrie Mono—
gynie y famille des'Solandes.’) De I'Amérique méri-

ionale. On séme cette plante aux mois de février et de
mars, sur couche et sous cloches ou chissis, pour repi—
quer ensuite chaque pied en potséparé, qu’on replace sur
couche modérée et qu'on couvred’une cloche tant queles
froidsisont & craindre. On peut ensuite dépoter la plante
etla metlre en bonne exposition au pied d'un mur. Ordi-
nairement elle donne ses fruits en septembre : ils sont ,
suivant la variété, ronds , ovales, on allongés, et de cou-
leur violet sale. On en mange beaucoup maintenant i
Paris : on les coupe en deux parties sur ]la longueur, on
fait quelques incisions 4 la chair; on recouyre celle-ci
d’une farce composée de mie de pain, huile, sel et poi-
vre:, et on les fait cuire sur le gril, ou entre deux plats.

0 mange encore lesaubergines coupées par t-rancl:es et

11,
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frites. Une variété & fruit petit, ovale, et d’un blane lui-
sant, fort semblable & un ceuf, se cultive comme plante
d’agrément : elle est malsaine & manger : ¢’est le Sola—
num Melongena ovifera, que trivialement on appelle
Poule pondeuse ou Plante aux ceufs. Ces plantes sont
annuelles et un peu aigunillonnées ; elles aiment la cha-
leur et I'ean,

MENTHE pEs sArRDINS, ou BAUuME & sAxADE. Men-
tha sativa. ( Didynamie Angiospermie, fam. des Labia-
cées). On admet souvent dans les potagers quelques
pieds de cette plante indigene, qui est vivace et tres-
tragante. Elle se plait dans un terrain frais,oii quelques
drageons plantés ont bieatot garni tout l'espace qu'on
veut lenr donner,

MORELLE. Solanum nigrum. L. ( Pentandrie Mo-
nogynie, famille des Solandes.) Plante annuelle
qui ersit naturellement en Europe et en Amérique.
Jusqu’a présention I’a considérée en France comme mau-
vaise herbe, et on lui a fait la guerre dans les jardins et
les lieux cultivés oir on la Lrovve souvent en abondance;
mais elle pourrait étre utilisée en 'employant a la ma-
niére des épinards : quoiqu’élle appartienne 4 la famille
des Solanées, il est certain qu’elle n'est aucunement
malfaisante; on en fait un tres-grand usage aux fles
de France et de Bourbon (1) souslenomde Bréde, ainsi
quaux Auntilles sous celui de Laman. Beaucoup de
eréoles, qui viennent en France, la recherchent et la
mangent ici aussi-hien que chez eux sans en éprouver
plus ‘El'inconvénieus. Cette plante peut donc offrir au
jardinage une ressource de pﬁls pour I'été; elle se multi-
plie trés—facilement de graine, semées en place et
clair, en mars, avril et mai.

MOUTARDE, on Sineve, Sinapis nigra. Tetrady—
namie Siliqueuse,, famille des, Crueiféres. ) Annuelle,
indigene. Nous ne parlons ici de cette plante que parce

(1) Des graines de Bréde , que nous ayions recues de lile
de Bourbon , nous ont produit une plante en tont semblable
a la Morelle sauvage de ce pays-ci, mais beaucoup plus
grande, plus vigourense, et @ plus larges feuilles, comme il
arrive aux espéces eultivées depuis long-temps.
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qu'on emploie ses jeunes feunilles en fourniture de sa-
lade; pour cet usage on la seme dru comme le eresson
alénois. La MovrARDE BLANCHE , Sinapis alba, sert au
‘méme usage et se cultive de méme. Voyez leur article
aux plantes dconomigues ci-apres.

NAVET, Brassica Napus. L. (Tétradynamie Sili-
queuse, famille des Cruciféres.) Bisannuel, indigene.
Soumis de temps immémorial i la culture , et facilement
influencable dans sa saveur et ses caractéres extérieurs

ar le solet le climat, le navet présente aujourd’hui un
grand nombre de variétés souvent pen déterminées, et
dont nous citevons seulement quelques-unes des plus
distinetes. On pent les rapporter toules & o divisions prin-
cipales, et i une 3e. intermédiaire : les navets sees, dont
la chair est fine, et ne se délaie point en cuisant; les na-
vets tendres , dont le nomindique la qualité de chair ; et
les demi-tendres , qui participent des uns et des autres.

1. LEs NAvETs sECS sont : le freneuse ; pelit et demi-
long. On a introduit depuis quelqlues-aunecs , & Freneu-
se, une race de méme forme, plus grosse, et qui ne
vaut pas Vancienme. Le Navet de Meauax ; triss-;{longé
et en forme de carotle effilée. Le saulicu ; méme forme
et écorce noirdtre. Le petit berlin ou teltau; le plus
petit des navets, et n'ayant pas plus de feuilles qu’un
radis. Ces variétés, et toutescelles appartenant 4 la né-
me section , ne réussissent que dans les terrains privile-
giés , sablonneux et doux. Ce sont des navets par ex—
eellence , surtout (}mur mettre en ragoiit ; mais, 5:!1_15 les
terres fortes, ils deviennent fibreux, véreux, el valent
moins que les especes plus communes.

2. Parmi les Navets tendres , nous citerons celui des
Fertus, qui est oblong , tres-blaric , hitif et de bonne
qualité. Le Navet des Sablons , demi-rond , blanc, trés-
bon. Le Navet rose du Palatinat , i collet rose, & chair
trés-tendre et douce. Le gros long d’Alsace, d’un vo-
lume énorme et peu délicat. Le Navet de Clair-Fon—
taine , tres-long , sortant presqu’a moitié hors de terre.
Le Navet blanc-plat hd uy‘ , et le rouge-plat hdtif, ayant
pour prineipal mérite leur grande précocité. La rave
du Limousin , ou rabioule , ou turneps, qui , bien que
cultivée pour les bestiaux , est cependant tres-bonne
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dans la plupart des terrains. 1l yoen a un grand nombre
d’autres. Ln général, les navets hitifs, ceux de forme
ronde; ou qui sortent de terre , apparticnnent a cette
diyision. Ils sont moins fins de goiit que les navets secs,
maisils ont "ayantage de réussir beaucoup mieux dans
les terrains qui ne sont pas sablonneux.

3. Les suivans peuvent étre considérés comme demi-
tendres.: 1ls participent des deux autres races; méan-
meins , comme tous les navets, quelle qiie soit leur es-
pece , 1ls seront d’autant meilleurs, que le sol sera plus
Iloux-.et plus-pres du sablonneux. Le jaune de Hollande,
de forme ronde, écorce et chair jaundtre. Le jaune d’ £-
cosse, propage depuisipeu en licosse et en Angleterre ,
araison de la qualité qu’on lui a trouvée de mieux résis-
Ler aux gelées que le précédent et queles autres navets.
Le jaune de Malie, petit, rond, tres=hitif, & petite
feaille, nouvellement recu des Ftats—Unis. Le noir
d’ dlsace, long, ordinairement tres-doux et bon. Le
gris de Maorigny, de forme obronde.

Lasaison ordinaive de semer lesnavetsest depuis la mi-
‘Iuinjus:{-_u’:‘: lameili¢ d’aoit. Cependant, dans les terres
égéres,_.ml peut semer les esjﬂéces hatives jusqu’an com-
mencement de septembre; deméme que des semis faits
en mai on an commencement de juin réussissent quel—
quefois biea si la temperatare est humide et pen chaude.
(l)uulques jardiniers, dans la vue d'avoir des navets
d’éte, rvisquent des semis des avril et mars, mais il est
rare que ceux—ci me montent pas, méme en y em-
ployant de la graine vieille, ce qui est essentiel. Ce
sont les navets tendres seuls, et nolamment celui
des Vertus, et les plats hitifs,. blanes oun rouges,
qui conyiennent pour ces semis hitifs. On seme sur la
terre fraichement remuée, clair et a la volee, autant
que possible par un temps pluvienx ou couvert. Les ler-
rains sablonneux ét. doux sont. de heaucoup préférables
aux forts el argileux, pour avoir des navets de bonne
qualité, Il est méme plusienrs races de navets fins, tels
que le freneuse, le savlicw, le petit berlin, qui n’ac-
quierent toutes leursqualités propres que surle territoire
en possession de les produire,

Lorsqu’au_printemps les navets montent en graine,
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leurs pousses vertes sont un trés-bon légume , bouil-
lies et mangées ayec la viande ou assaisonnées au
beurre; on en fait beaucoup d’usage en Anglelerre.
Les mémes pousses blanchies 4 la cave on dans une
serre & légume , sontencore plus tendres et plus douces,
et offrent en hiver une excellente ressourece, extréme=
ment facile & se procurer, et qui a sur les autres pri=
meurs Iavantage que tout le monde peut en jouir, et
qu'elle ne cotite que la peine de les cueillir, les navets

i ont fourni ces produits n’étant pas perdus pour
cela. LeS pousses printanieres du colza et de la nayette
sont employéesaussi comme légume dans quelquespays.

NIGELLE AROMATIQUE ou @uArne #pices, Ni-
gella sativa, L. (Polyandrie Pentagynie, famille des
Renoncules. ) Plante annuelle , de 'Orient. Cultivée
pour ses graines qui servenl & assaisonner les viandes
sous le nom de quatre-épices. Onla seme an printemps
dans une terre ordinaire.

OGNON, Allium cepa. L. (Hexandrie Monogynie,
famille des Liliacées. ) Cette plante, une des plus
importantes parmi les raeines polageres, est vivace
par sa nature, mais considérée et traitée dans la cultu-
ture comme bisannuelle. Ses variéiés sont nombreuses
et se modifient trés-facilement par I'influence du sol et
du climat. Nous ne citerons qu'un certain nombre des
Fl;rs estimées ou des plus distinctes par leurs caractéres :
'Ognon rouge foncé; lavge et plat, préféré dansquel-
ques pays a tous les autres. Le rouge pidle; le plus or—
dinaire en France et qui dans beaucoup de localités est
de tres-bonne qualité. Le jaune ou blond , des Vertus
pres Paris, et celui de Cambrai; excellens, gros et de:
bonne garde: Vognon double tige; vougeitre, trés-plat;
hitif, & petite fenille. L'ognon d’ Espagne;de couleur
soufrée, large, d'une saveur douce et i chair tendre.
Le blane gros; le blance hitif; 'un et Pautre connus
par leur douceur et leur bonne qualité; le dernier
est le plus précoce de tous les ognons. L'ognon poire ou
Prriforme; rougedirve, chair un peun grossiére, saveur
forte,, d’excellente garde. L'ognon de James ; voisindu
précédent; couleur plus blonde, forme un peu moins’
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allongée ; trés-estimé en Angleterre pour sa longue con-
servation. L'ognon globe; sous—yameté du James, re-
marquable par sa beauté, mais dillicile i conserver sous
sa forme globuleuse. 1.'ognon bulbifére ou i rocambole,
ou encore O. d Egypte, qui porte sur sa tige des rocams-
boles ou petites bulbes réunies en téte. L'ognon patate
ou sous-terre, probablement sorti du précédent; ne
donnant nigraines ni rocamboles, et se multipliant uni-
quement en terve par ses caieux.

Les deux ognons blancs, surtout le halif, sont propres
a la consommation du printemps et de I'été; cependant
ie gros, lorsqu’il n’a été seme qu’an printemps, peut
étre conserve assez long-témps en hiver. Celui d’Espa—
gne, (Iuoiq;!e d'un peu meilleure garde, doit étre con~
sommé aussi a 'antomne et au conumencement de 1'hi-
ver, altendu gu'il monte assez pmll:Et81zne:1t. Les autres
sont des ognons d’hiver ou de garde. Celui en poire

iesta ?a fois excellent sous ce rapport et tres—fort
g::goﬁt, serait avantageux pour les ménages de fer—
mes, €L autres établissemens ou 'on nourrit beaucoup
d’ouyriers. Mais ognon d'Egypte nous parait surtout
approprié aux jardins des fermes, du moins 4 tous
ceux qui sont Iraités rustiquement et sans des soins as—
sidus, parce que c'est I'espéce dont les produits sout
a la fois le moins casuels et le plus faciles & obtenir.

La culture de l'ognon n’est pas partout la méme :
sans s'attacher aux différences trop minutieuses, on
peut distinguer 4 méthodes principales, dont 3 s’appli-
quent aux ognons de graine. La premiére et la plus
usitée, surtout dans les pays du Nord, est le semis en
olace. La seconde consiste & semer en pépiniere pour
établir ses carrés au moyen de la plantation ; elle con-
vient dans les terres fortes; elle est fort en usage dans
le Midi de la France; & Paris, c’est le mode ordinaire
pour 'ognon blanc. La troisieme, nonvellement indi-
(uée comme tris-avantageuse , consiste a semer exces—
sivement épais, pour obtenir sculement des grenons gros
i peine comme des nois-ttes , qui 'année suivante sont
employés au lien de graine, en les plantant & 3 ou 4
pouces I'un de I'autre. Enfin, la quatriéme , particu-
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Jiere & I'ognon d’Fgypte, est la plantation par rocams=
boles, & laquelle on peut rapporter encore la plantation
par caieux, qui est propre a I'ognon patate. Tout en
déerivant la culture d’une maniére générale, mous
donnerons sur chacune de ces méthodes les détails les
plus essentiels.

L'ognon aime une bonne terre substantielle, mais
plutdt légére que trop forte; amendée pour le micux
de I'annee précédente, ou au moins avant I'hiver ponr
le semis du printemps. Si Pon était forcé de mettre de
P'engrais au mwoment de semer, il faudrait qu’il fiit bien
consomme. Le fumier de mouton ¢st regardé comme
préferable aux autres; le marc de raisin est aussi un
excellent amendement pour ecette plante, soit enfoui,
soit répandu sur le semis & la place de terrean. On

vépare la terre & 'autemmne ou au commencement de
‘hiver, et assez 4 Pavance pour qu’elle ait le temps
de se tasser, car les semis faits en terre trop ereuse ne
réussissent pas; c’est pour cela que, surtout dahs les sols
naturellement meubles , on a soin de bien piétiner les
l]lauches, ou, dans la enlture en grand, de passer le rons
eau ayant el aprés le semis. Une étendue d'un ave (2
perches delamesure deao pieds) emploie 3 4 4 onces de
graine. On enterre celle-ci légerement avee le rateaun
on avee les dents d’une fourche, ou bien on la recou-
vre d'une couche minee de terrean. La regle pour Pa-
ris était autrefois de semer le premier ognon i la St.
Antoine (17 janvier), el quelques jardiniers la suivent
encore; mais I'époque ordinaire des semis est de la mi~
[évrier & la mi-mavs. Les arrosemens au besoin, les
sarclages exacts et 'éclairgissage sont les soins que re=
C_lanle l'ognon pendant sa végétation. Le plant que T'on
eclaiveit peut servir & replanter, on bien on le consom-
e en ciboule lorsqu'il est assez fort. Si 4 'automne
T'ognon reste vert, e} tarde trop & s’acheyer, on force les
fannes i se conicheren appuyant légbrement dessus le dos
A'un riteau, ou par tout autre moyen équivalent ; cette
opération accélere un peu la maturité. L’ognon mibr
et avraché, on le laisse étendu quelques jours sur une
allée; puis on le rventre par un temps sec. Ces détails
n*
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se rapportent spécialement an semis.en place. Les soing
sont les mémes pour la culture par tvansplantation;
elle comporte seulement en plus 'opération méme
de la plantation; le semis se fait un peu plus épais;
et enfin, dans le Midi de la France , il a lieu souvent
en automne. Nous devons ici parler de Vognon blane.,
attendu qu’il se traite presque toujours par cette mé-
thode. On le séme quelquefois au printemps et en
place, comme les ognons d’hiver, mais, la saison ordi-
naire est en aout et septembre. Communément on le
replante soit en octobre ou bien en marvs, ce qui n’est ce-
pendant pas indispensable, dans les terres légeres sur=
tout ;.on Vabrite, si faive sepeut, en hiver contve la
la neige et le grand froid ; il est bon & consommer des
le mois de mai, a demi-grosseur, et successivement
pendant tout l'été.

La troisicme méthode mentionnée plus haut a éié
conseillée et mise en Pratiqne par MM. Nouyellon et
Lebrun de Meun, dept. du Leiret. Dans une terre
bonne, sans exces , mais surtout bien saine , on séme en
mars ou avril, excessivement épais; (M. Lebrun in-
dique une liyre de graine par toise carrée , ce (ui nous
parait cependant trop considérable); on arrose une
seule fois, immédiatement aprés le semis. Si V'opération
réussit , on obtient pour récolte une multitude de bul-
billes grosses comme des pois et au-dessus, que 'on con-
serve 'hiver en lieu sain, comme d’autre oguon. Apros
Phiver , on dispose son terrein en rayens espaces
entre eux de 6 4 8 pouces, et Uon y plante les bulbilles
une aune, 4 3 ou 4 pouces de distance. Chacune d’elles
devient un gros et bon ognon. Par cette plantation on
éyite tous les visques et les aceidens auxquels sont sujets
les semis en place; les soins minutieux de sarclage et
d’éclaircissage sont remplacés par des serfouissages, bien
plus faciles & donner et pluseconomiques; enfin MM. L.
et N. assurvent que par aucune métliode on ne peut ob~
tenir des produits aussi considérables. La difficulté nous
parait étre d'obtenir au point convenable ces, ognons
pelits=pois nécessaires pour la plantation, Dans les Ler-
ves fortes , ou humides ou trop riches, ou bien dans uix

Pt SR
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eté pluvienx, il doit étre malaisé d’y pal‘\'enil‘.' Toute-
fois cette méthode est ingéniense et nous engageons
les amateurs a 'essayer (1).

Le moyen d’obtenir du petit ognon a confire a du
vapport avec ce qui pl‘iicédle; c'est de semer bien dru
(quoique non pas au méme exces), en terre seche, et de
warroser que dans la premiere jeunesse. L'ognon blane.
hatif est le meillenr Four cet usage ; le double-tige y est
propre aussi par sa facililé & tourner, mais il est beau-
coup plus fort de gotit. Toute espece, au réste, peul
&tre, au besoin , traitée de cette fagon.

Si Von yeut au’ conlraive se procurer de trés-gros
ognons , ¢’est par la plantation; mais au lien de ficher
1¢ plant, comme & Pordinaire, on le couclie & plat dans
un rayon trés-peu profond, la téte en dehiors et excé-
dant un peu le rebord du rayon. On garnit ainsi Je
rayon de plants mis téte-béche a 5 4 6 pouces les uns
des autres. On recouyre a la main avec de bonne terre
douce ; on arrose pour la reprise el ensuile autant qu'il
est besoin; cetle opération ne peul se faire qu’avec du
plant déji un peu fort. :

L'ognon d’' gy pte ou'bulbifére possede complétement
les avantages dont nous parhons plus haut, de la stre-
té dans la récolte, et de 'économie dans la culture.
Au lieu de l'élever de graine, on plante les rocamboles:
au’il produit sur sa tige ; chacune d’elles se transforme

ans le cours de 1’é1é en un ognon ordindirement fort
. 1l a doncsous ce rapport tout le mérite de la mé—
thode Nouvellon , mais 1]103 plus, il n'en a pas la diffi-
culté, puisque pour se procurer ces rocamboles il suffit
de planter: des ognons faits, gui montent en lige et
amenent ces peutes bulbes au lien de graine, on du
moins coujoiulemenl -avec 'une fort ]ietile quantité de
graines. Il fant donc chaque année planter un nombre
de ces: ognons proportionné & ses besoins. On ne ris—
que vien de dépasser la quantité strictement nécessai-

(1) Des détails plus étendus sur cette méthode, et sur I'o-
non d'Egypte, ont été donnes par l'auteur du présent article
ans les cahiers de féyrier et mai 1828 des dnnales de la Socidté

d'horticulture, {
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re, car les plus grosses rocamboles s’emploient & la
cuisine, tandis que les moyenmnes et petiles servenl pour
planter, sauf les par trop menues, que 'on néglige. De
plus, Vognon méme que l'on a mis en terre en repro-
duit deux ou trois autres demoyenne grosseur, que l'on
trouve au pied quand on Varrache. Ainsi il ¥ a multi-
lication en terre par les caieux, et hors de terre par
es rocanmboles. A cité de toules ces qualités, I'ognon
bulbifere a aussi des défaiits = sa chair est grossiere, et
il pourrit facilement en hiver 'il est exposé & la moin—
dre humidité; il faut done le tenir dans un lien ex—
trémement sec , en méme temps que froid , ou du moins
non chauflé ; placé ainsi, il se conserve bien. Un hitve
de rocamboles peut fourniv 4 la plantation d’une plan-
che de 6 & 75 toises sur 4 pieds ge large, et ce litre est
lui-méme le produit de 6 4 8 ognons faits que Pon
a mis en terre. Quand cenx ei sont montés, il est tres-
utile de les soutenir par des tuteurs, car les tiges
sont facilement entrainées et versées par le poids des
bulbes qu’elies portent. Les ognons se plantent 4 un
ied sur tous sens en feyrier et mars; les rocamboles
ge mars a la mi-ayril ; & 6 &4 8 ponces entre rangs et
3 4.5 pouces sur le rang, selon leur grosseur.
Llégnon patate se plante pour le meus aprés I’hi—
ver #quand on a pu le conserver jusque=la; autrement,
penddnt ou méme avant, a la distance de 12 4 15 pou-
ces; on le bufle & une et deux reprises, lrés—légérement
la premiére, et davantage la seconde. Lorsqu’il a bien
réussi, chaque bulbe plantée présente i la récolte
une muasse dl’ognuns et de caieux. Il lni faut comme
au précédent une température trés-séche poursa con-
servation en hiver,
Les ognons destinés pour graine ( je parle des espéces
linaires) se plantent en fevrier et mars, quelquefois
méme l'ognon blane avant Phiver, quand il pousse
trop ; on les espace d’environ un pied, La graine est
bonne pendant 2 ans, rarement 3.
OSEILLE, Rumex acetosa. (Hexandrie Trigynie,
famille des Polygonées.) L. Nivace et commune
dans les prés. On la seme a la volée, en planche ou en
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bordure, au printemps, et mieux en automme : elle
yient assez bien dans toutes les terres, quoiqu’elle pre-
fereun sol léger et profond , ni trop sec ni trop humide.
Pour s'en servir, on est dans I'usage de la eouper rez—
terre ; maisles maraichers préferent avec raison la cueil-
lir feuille & feuille, et toujours les extérieures. Comme
les chaleurs de 1’été augmentent son acidité, on doit
avoir la précaution d’en semer une planche ou une
bordure au nord , pour l'usage de cette saison. On
cultive plusieurs variétés parmi lesquelles nous citerons
Voseille de Belleville , A feuilles plus larges , moins
acide que l'oseille commune, et généralement cultivée
aux environs de Paris. On peut aussi multiplier Poseille
ar I'éclat des pieds; c’est méme le moyen presque
unique de propager 'espece que les goits délicats pré-
férent ; nous voulons parler de I'OsEILLE VIERGE ,
Rumea: montanus, I1. P. Dioique. Ses feuilles sont plus
blondes , plus larges et moins acides. L'individu mile
est trés-propre aux bordures du potager , parce que, ne
produisant pas de graines, il ne pullule pas dans les
allées comme les autres : il en existe une trés-belle va-
rieté & feuilles pluslarges, plusvertes, plus lisses, qui est
plus hitive & pousser au printemps. L'oseille a feuilles
clogudes , Ires-bellerace, encore pen répandue, se multi-
plie anssi d’éclats de pieds pour la conserver franche. Les
graines de l'oseille germent pendant 3 ans,
Oser1e-ErinAgp. On a donné ce nom & la patience
des jardins , Rumex patientia. L., plante depuis long-
temps connue pour les vertus médicinales de sa racine,
mais qui mérite au moins autant de I'étre comme
bonne espece potagere. Dans plusienrs parties de la
France, les gens de campagne font usage de ses feuilles,
et M. Decandolle a cilé ce fait et le nom d’Epinards
immortels qu’on leur donne en Dauphiné. Elle a été,
au 1~a]p_port tzle Miller, autrefois cultivée en Angleterrve,
et elle 'est probablement encore aux Etats-Unis. Sa
savenr est plus douce que celle des autres oseilles; on
peut méme la manger en épinards, mais elle nous a
Paru meilleure préparée 4 la maniere de l'oseille. Ce
quilui donme surtout du meérite, ¢’est son extréme pré-
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cocilé ; elle est bonne a cueilliv 8 a 1o jours plus 16t
que les espirces les plus hiltives, el c'est un grand avan—
tage a la fin del'luver, quand on nejouit encore d’au-
cune verdure nouvelle.

Nous devons dire, d’un auntre eoté , que le volume
de la plante, sa voracité, la force et la hauteur des

liges, et surtout la facilité avee laquelle les graines se

repandent et se resement aux alentours, pelivent étre
un inconyvénient i son admissiondaus les petits jardins,
Nous ne pensons pas loutefois que ce défaut pmisse ba~
ldncer ses ayanlages. Mais ¢’est un averlissement pour
ne laisser monter en tige que le petit nombre dé pieds
dent on peut avoir besoin pour semence; un ou deux
en fournissent abondamment.

La patience se multiplie trés-facilement soit de pieds
eclatés, soit par ses graines semées au printemps en
place, fort clair, ou en pépiniere pour étre replantée;
etle nous a paru n'étre aucunement diflicile sur la qua-
lité du terrain. Nous pensons que celte plante pourrait
étre utilisée comme fourrage vert précoce.

PANAIS, Pastinaca sativa. L. (Pentandrie Di-
gynie, famille des Ombelliféres.) Indigene. Grande
plante bisannuelle , & racine longue, simple, sucrée et
aromatique : elle donne du goiit an \mlage. Méme cul-
ture que la carotte. Il existe, sous le nom de Panais
rond , uné variété en forme de toupie, plus hitive que
Pordinaire, et conyenant mienx pour les terres qui ont
pent ‘de fond. Sa graine n’est bonne qu'un an.

PASTEQUE. gaj-ezmmn D’EAT.

PATATE DOUCE, Barare. Convolvulus batatas.
L. (Pentandrie Monogynie, famille des Liserons.) De
I'lnde et de "Amér. mérid. Plante alimentaire dont la
oulture est tris-étendue dans les pays chauds, et qui
est pour eux ce qu'est la Pbmme—c{e—ierre pour les pays
froids et tempérés. Sa racine grosse, charnue, farineuse

‘moellense selon la variété ; est sucrée, agréable au
goiit, et fournit un trés-bon aliment. Ses tiges ram-

antes ressemblent, ainsi que ses feuilles, & celles des
]-:"serons, & la familie desquels elle appartient. Les va-
riétés de la patate sont fort nombreuse; on n'a jusqu'd

|
|
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]n‘ésent réussi - cultiver avec succes aux envirens de
Paris que deux d'entre elles, qui nous sont venues de
I"Amérique septentrionale, la rouge longue et la jaune
longue, toutes deux i chaire onctueuse, el que M. Poi-
teau assure n'élre jamais farineuses, méme en Ameé-
rique. Mais tout vécemmerrt M. Vallet, de Villeneuve,
a fait, pres de Fréjus, de grandes plantations de plu-
steurs varieles ]3] us grosses et plus productives, avec un
succes si complet, que U'on peut espérer qu'elles se na-
turaliseront au moins dans le midi de la France. La
culture de cette plante demande des soins, mais qui ne
sout pas lels que l'on ne puisse les pratiquer assez faci-
lemest dans les jardins, el méme, quant au midi de la
France, dans les champs, ainsi que Pa prouvé M. Val-
let, et comme le prouvent aussi les grandes plantations
que Pon en fait anx environs de New=Yorck , sous une
latitude correspondant a celle de Pordeaux.

Une couche et un chassis sontindispensables pour la
Tn'emibrc végétation des tubercules et pour en ebtenic
e plant nécessaire, mais ensuile on peut, dans plusienrs
cas , se passer de moyens et dabris avtificiels.

Nous donnerons d’abord , ecomme la plussimple, la
méthode suivie anx environs de New-Yorck, telle
qu'elle nous a é1é communiquée par nos correspondans
MM. Thorburn. Nous indigquerons ensuite les points
principaux én quoi s'en écartent quelques—-unes des cul-
tures pratiquées en France.

Courant d’avril ou commencement de mai, on fail
une couche de 18 pouces d'épaisseur avec du fumier de
cheval ; on couvre cette couche de 3 pouces de terre
sur laquelle on place ses patates que I'on recouvre de
4 pouces de nonvelle terre. Lorstjue les jets' que pous-
sent les tubercules ont atteint 3 pouces au-dessus du
sol, on' les détache avec la main; et on les trans-
plante (comme on ferait du plant de chou) dans une
terre douce et riche, & bonne exposition, par rangs
4 § pieds de distance entre eux, les plants'a 1 pied sur
le rang. On sarcle jusqu’a ce que les pousses couvrent
lesol, ‘aprés quoi on abandonne la plantation & elle~
méme: Si'la couche est faite de bonne heuve en aviil,

J
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les premiers jels seront bons & planter au commence~
ment de mai: elle continuera de donner une seconde
et une troisieme proyision de jets qui pourrent fournir
de bonnes patales, pourvu qu’on ne les transplante pas
plus tard que la fin de juin. 4 litres de patates plantées
comme il est dii ci-dessus, sur une couche de 4 pieds
carrées, peuvent donner une succession de jets dont le
produit peut aller & 17 hectolitres,

M. Dupuy, du jardin botanique de Bordeaux, a fait
connaitre, en 1802, une méthode suivie par lui,qui se
rapproche beaucoup de celle-la : seulement il coupait
ses racines pav tranches {Prouédé généralement regarde
comme défectuenx ); lassait les jets atleindre une
hauteur de 7 4 8 pouces, en retranchait les feuilles ,
excepté celles delextrémite; plantait ces boutures pres-
que hovizontalement , et espacées & 2 pieds sur tous sens.

M. Vallet, dont les plantations ont eu un succes st
remarquable, a mis ses lubercules en yégétation sur
couche dés le 3 mars, avec abri de chissis vitrés, A
partiv du dix avril, et snccessivement , il a planté les
pousses en pépiniere sur des plates-handes de terre tres—
meunble et douce, recouvertes de chissis 4 panneaux
garnis de papier. Le 25 avnml il a commence & mettre
en place les meilleures de ces boutures, et il a conti-
nué pendant tout le courant de mai , & mesure qu’elle:
se frouvaient enracinées. Toutefois, une partie de ses
plantations a été faite avec des jets immédiatement déta-
chés desméres plantes, et sans avoir passé par la pépinibre
d’enracinement, Il faut remarquer que cesméeres-plantes
(qui sont les tubercules mis sur conche) donnent nne
suceession de jets si abondanie et prolongée, que
M. Vallet nous a assuvé avoir obienu d’une seule pﬁ-
sieurs centaines de boutures. La distance observée dans
laplantation a é1¢ d'un pen moins de 2 pieds sur un.

1ll);ms les jardins de Pariset des environs, on a long-
temps suivi la méthode de faire végéter d’abord chaque
patate dans un pot sur couche, et lorsqu'elle était bien
poussée, de la dépoter et la planter en motte avee tous
ses jets; aujourd’hui on regavde généralement comme
beaucoup meilleur un petit plant provenant de hou-
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tures. On fait ordinairement celles-ci une 4 une dans de
peiils pots , et on les plante en motte. Pour la planta-
tion & demeure , on releye le tervain de la planche en
ados sur le milieu duquel on établit les plantes & 2 pieds
I'une de 'autre. Dans une terre légere et seche, on
peut aussi planter en planches labourées a plat, cela
nous a quelquefois mieux réussi que les ados. Enfin,
M. le comte Lelieur a planté avec avantage sur des
butles en forme de grosses laupinieres, de 2 pieds et
demi de haut, mais cette méthode n'est presque plus
suivie aujourd’hui.

C'est vers le 15 mai que I'on met en place, lorsque
T'on ne veut donner aucun abri. Sila saison élait froide,
il serait cependant utile de tenir pendant les premicres
nuils chaque plante couyerte d’une cloche oud’un pot
de jardin.

Lorsqu’an contraire on plante par le beau temps, il -
est a propos d’ombrager chaque plante pendant quelque
temps, surtout si ce sonl des boutures peu ou point
enracinées. Un carré de papier, une feuille , des rameaux
d’arbres , un pot, tout y est bon, pourva que la jenne
plante se trouve parée du soleil ; si ce sont des cloches ,
on met un peu de litiere dessus.

Quand on veut ayancer la maturité des patates, on
fait en mars une couche sourde , bombée, de fumieret
feuilles , celles-ci an moins pour moiti¢; on la recharge
de 15 4 18 pouces de bonne terre légere, dans !aqueﬁe
il ne fant que peu ou point de terrean de couche; on
peut planter sur cette couche en ayril, et 'on place sur
chaque plante une cloche, que l'on y maintient aussi
long-temps que la température P'exige. Ces cloches
sontsoutenues sur des piquetsa crémaillere et exhaussées
@ mesure du besoin. Enfin on fait aussi des patates de
primeur sur couches chandes, dans des baches ou sous
chéssis; plusieurs jardiniers en ont fourni ces années
dernieves aux fruitiers de Paris, élevées de cette ma-
niere, des la fin de juin et pendant tout I'été.

Dans les divers modes de plantation , on ne doit ar-
roser au momentde la plantation que si I'état de la
terve et de "atmospherc Pexige absolument; mais lors-
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que les plantes sont bien développées, quelques mouil-
lures & fond de loin en loin, pendant les sécheresses,
feur sont trés-utiles. Vers la fin d’aolit, on cesse tous
arrosemens. Des ce mois, et plus totdans les plantations
avancées, on peut trouver au pied des plantes des tuber-
cules déja bons & cansommer; on les fouille et les dé-
tache avec précautiou, recouyrant ensuite les racines
ayec soin. En octobre, on arrache pour faire la récolte -
enticre, choisissant aulant que possible un jour beau
et sec. On met ressuyer les tubercules & Pair et au so-
leil ; on les rentre ensuile dans un lieubien sain et sec.
Ceux destings & hiverner pour la reproduction, sont
placés dans des caisses, lits par lits, sur du sable tres-
sec, avee le soin qu'ancun ne se touche ; les caisses sont
ensuile conseryées dans un local trés-sain , dont la tem-'
pérature soit maintenue aulant que possible entre 8 et
12 degeés (Réawmur). M. Lelicur a encore indiqué
comire un bon moyen de placer en caisses soutenues
s des Piquulu, alin qu’elles ne posent qjas sur le sol ,
dans le fond d’une fosse de 4 ou 5 pieds de profondenr;
apres quoi on les garnit el recouyre exactement de
grande litiere ou de fumicr long, remplissant entitre—
ment la fosse, de facon'a ce que le tas s’éleve au-des-
sus et tout autour d’elle.

B PERCE-PIERRE, et par corruption PAsse-Pienne,
Crithmum maritimum. L. ( Pentandrie Digynie, fa-
mille des Ombelliféres.) Plante vivace des bords de la
mer, et qu'on nomme encore fenouil marin , herbe
Satnt-Pierre, cristé ou créte martne, et bacile. Ses
feuilles, conlites au vinaigre, entrent dans les salades
et les assaisonnemens. Quoique la plus estimée soit celle
que l'on recueille dans son lien natal, toutefois on la
cultive avec sucees dans les jardins : elle se stme en
terre legere quion tient humide , en mars, ou mieux
sitot apres la maturité de la graine qui, conservee ,
leve tres—diflicilement. 11 est & propos de la garantir
des fortes gelées par une couverture de paille ou de
feuilles seches ; elle se conserve encore mieux plantée
ou semée dans les joints des pierres , au pied des murs,
an midi ou aa levant,
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PERSIL , dpiwm petroselinum. L. ( Pentandrie Di-
nie, famille des Ombelliféres. ) Plante bisannuelle
eSardaigne. Ses graines , qui ordinairementmettent un
mois & lever, dotvent éire semées depuis mars jusqu’en
aotit ;dansune bonne terre bien meuble ;et 4 I'autohine,
au pied d'un'mur aumidi, pour en avoir de bonne heure
auprintemps. Cetle plante monte seulement a graine la
seconde année, et les graines se conservent 2 ans. Lovs-
qu'on veut avoir du persil pendant Uhiver, il faut le
gouvrir de bons paillassons dans les temps de neiges et
de gelées. Le Persin commun, Apium f?erroseh}wm
yulgare , a plusieurs variétés , telles que le Frist; A,
P. erispum , dont les semences jouent et donnent sou-
vent le persil ordinaire; le NAN Tnks-FpRise, variété
nouvelle fortremarquableparla beauté de ses [euilles, et
arsa lenteur i monter; celui i LARGES FEUILLES, A P,
yﬂ!{'ﬁ)b‘um , sujet & avorter ; celui & GROSSES RACINES ,
A. P. tuberosurn , dont la racine charnue s’emploie en
cuisine ; le Prnsiy pE NAPLES & grosses cotes, ou Prnsii—
CELERT, qui produit uney]:m[e beaueoup plusgrande que
les autres, et dont les coles blanchies se mangent cnites
comme celles du eéleri. Pour ce dernier usage , il est né-
cessaire de le semer trés-clair , ou mieux de le replanter
4 1 pied environ en tous sens.

PICRIDIE currivis, TERRE CREPIE, TERRA CREPOLA.
Pieridium vulgare. H. P. (S_vngénésie ég:lle , fam. des
Semiflosculeuses.) Du midi de la France. Plante an~
nuelle que l'on coupe en petite salade verte, comme la
chicorée sanvage : elle repousse et peut étve conpée 2 ou
3 fois. On la seme par rayons, en mars el successive—
went pendant I'éte el Pantomne. Celte salade est fort
estimee en [lalie; elle est douce et bonne quoique avec
une petite saveur de gigot de mouton , qui étoune d’a-
bord, Les semis d’é1é dotvent étre faits & demi-ombre et
souvent arvosés.

PIMENT , Capsicum. L. (Pentandrie Monogynie ,
famille des Solanées. ) Plusieurs especes de ce genre sont
employées comme assaisennement ; la plus usitée est
le piment annuel, appelé encore poivre-long, poi-
vre de Guinée , eorail. On seme eelte plante sur cou-
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ches , en [évrier on mars, ou bien sur terreau en avril,
On la replante fin d’avril ou commencement de maj
soit sur une plate-bande au midi, soit dans des

que l'on expose de méme, ou que Von enterre dans une
couche. Le piment ordinaire, le rond, le gros doux
d’ Espagne , leviolet et plusieurs autresvariétés on espe-
ces, traités de cette maniére, rapportent leurs fruits
miirs dans année. Lespece appelée aux Antilles piment
enragé, estun arbuste qui demande la serre.

PimenT ToMATE. Fruit jaune, arrondi, tloruleux
comme la tomate dont il a empruante le nom. Il est
doux et miirit plus diflicilement que le pinent ordinaire,

PIMPRENELLE , Poterium sanguisorba. L. (Mo-
nacie Polyandrie, famille des Rosacées. ) Plante vis
vace , indigene, employée dans les fournitures de sala-
des. On la seme ordinairement en bordures au printemps
ou a I'automne , ou bien on la multiplie sux mémes
époques, en dclatant les pieds. Ce qu'on n’emploie pas
pour la cuisine se donne aux bestiaux ; sa graine est
{;onne pendant 3 ans.

PORBEAU, POIREAU , Allium porram. L. (Hexan-
drie Monogynie, famille des Liliacées. ) De Suisse ,
bisannuel. 11 demande une terre légere, substantielle,
et qui n’ait pas été fumée depuis2 ou 3 ans. On le
seme en féyrier, mars et juillet. Lorsqu’il a acquis la
grossenr d'un tuyau de plume; on saisit un temps plu-
vieux et convert pour le déplanter ayee précaution , et
sur-le-champ on le replante dans une planche de méme
terre bien ameublie, a 6 pouces environ de distance et &
3 ou 5 de profondeur, apres avoir coupé l'extrémité
des fenilles et des racines. Pendant 1'é1é, on sarclera et
arrosera souvent, surtout dans les temps secs. Pour obte-
nir de la graine , on replante en mars quelques-uns des

ieds les plus gros et les plus vigoureux ; la graine est

nne pendant 2 ans ; il faul la conserver de préférence

dans les tétes. On connait 2 variétés du porrean : 'une
longue, V'autre courte et plus grosse.

POIREE, ou BerrE, Beta. (Pentandrie Digynie, fam.
des Atriplicées. ) D’Europe. Les feuilles de la poirée or=
dinaire, Beta vulgaris, L. neservent guere, en cuisine.
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gqu'a corriger I'acidité de l'oseille. On les eoupe souvent

our en faire produirede nouvelles, qui sont plus tendres.
Ea variélé Poirde a cardes est adoptée genéralement,
parce que les pétioles et les cotes de ses fenilles, plus
tendres el plus larges , se cnisent 4 'ean salée et se
mangent & lasauce blanche. La race la plus cultivée est
la carde blanche ; il en est d’antres dont les cotes rovges,
roses ou jaunes , sont remarquables par leurs belles cou~
leurs, et sont peu inférienres en qualité a celles de la
blanche. La poirée ordinaire se seme , en bordure onen
planche , depuis mai jusqu’en aotit, et ne demande d’an-
tres soins que d’étre arrosée au besoin, Celle i cardes doit,
étre semée clair el encore éclaircie , pour que les pieds
se trouvent espacés d'environ 15 pouces; ou bien replan-
tée a pareille distance, On en fait en 2 saisonus ; en mars

our donner 'hiver, et fin de juillet et commencement
S’-aoﬁi‘ pour le printemps. Dans les grandes gelées, il est
hon de les couvrir. Ce n'est qu'a la seconde année que
la plante monte en graines lesquelles se conservent bon-
nes pendant 5 & 6 ans.

POIS, Prsum Sativum. L. (Diadelphie Decandrie, fam.
des Légumineuses.) De I'Europe méridionale. Les noni-
breuses variétés de cet excellent légunme peuvent étre
divisces en deux sections principales : les pois 4 écosser,
dont on ne mange que le grain, et les pois sans par-
chemin , ou mange-tout , goulus on gourmands , dont
on mange la cosse et le grain. Parmi les uns et les au—
tres on Histingue les variétés naines et celles a rames.
Voici les principales

1. Pois A ficosser. Les na1Ns, — Pois nain hdtif.
Haut de 15 pouces & 2 pieds, suivant le terrain ; plus
précoce (ue l:\. aulres nains, et sous ce rapport proPre
aux chdssis; dans ce cas, il faut le pincer, et c'est
méme le mieux & faire en pleine terre. Sa saison est
celle du michaux. 11 prend fleur dés le 2. ou 3. neend ,
ce qui le distingue de tous les autres pois. Sa cosse est
plutét petite que grande : il est de bonne qualité sans
€lre marquant. — Nain de Hollande, plus nain que le
précédent et de saison moyenne, chargeant bien , mais
# cosse et a grains petits. Il peut étre mis en bordure
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dians les lerres médioceres. On ]’i-rmp]oie aussi pour leg
chissis, quoique non hdtif, parce quil est franc nain,
— Nainde Bretagne , le plus petit de tous, et ne s’
levant qu’a 5 ou 6 pouees. 11 est tres-propre aux hop-
dures : ¢’est méme son seul mévite. — Gros nain sucrd,
Tardif, productif, gros grains de fort bonne qualité,
La plante, forte et trapue, demande un pen plus d'es
paceque les autres pois nains.—Narn vert petit.— Nain

a2 vert de Prusse. Ces 2. especes sonl bonnes et producti= |
ves. La végétation en est un pen forte pour des pois.

nains 1 le pelit se distingue par la finesse du grain , et .
celui de Prusse par une plus grande fécondité. '
2. Pois & Bcossen , & naMES. — Pois michaux de
1 Hollande, Sa grande précoeité le met an rang des és-
peces les plus recommandables. 11 est plus delical gque

le michaux et passe difficilement Fhiver ; mais ; seméd

la fin de février ou au commencement de mars, il |
devance ordinairernent le michaux semé it la Sainte-Ca-

therine. 11 est moins haut que celui-ei, et peut tres

bien se passer de rames, étant pincé. Les terrains

humides ne lui conviennent pas.— Michaux, Petil

ports de Paris. La précocité et Vexcellence de: ce poiid
Font mis depuis long-temps en réputation. Clest célui
quon seme le plus ordinairement avant Uhiver, au
jed des murs do midi. On en eultive | sous le nom de
Eis de Ruelle, vne sousvariété perfectionnée, plus
précoce que 'ancienne, el ayant des cosses un peu
plus fortes. L'une et 'autre doivent étre pincées & 3
ou 4 flenrs : dans les bonnes terres on les rame. — Mi-
chauzx a eil noir, aussi hitif , ou & peu pres, que le
michaux : grain un pen Phr.s gros , trés=bonue espece.
— Hdtif & la moelle, & Angleterre. 1l succede au mi-
chaux 4 8 jours environ de distance ; plus élevé , cosse
l:lus forte , tres-honne qualité, — Dominé , fort ana-
ogue au précédent ; cosses moins rondes , productif et
bon.—1D’ Auvergne , variété nouvelle, cosse treslon=
gue, ,arquée, tres-garnie de graines ( elle en contient
jusqu'a 11 )5 tres=bonne qualité, — De Marly, tardif,
trés-grand ; belles cosses, gros grain tres-rond et tendre:
—_ lg; Clamart ou Carré fin ; grand , tardif , trés-pro=
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ductif et sucré ; grain fort serré dans la cosse. Clest celul
qu’aux environs de Parison seme le plus tard pour ar-
piere-saison en plein champ et sans rames; mais dans les
jardins, il ne peut guére se passer d’étre rameé. — Carré
blanc et Carré éecil noir, encore plus tardifs et plus éle-
vés, bons et sucrés, surtout le blane, mais s'emportant
trop souvent en tiges et en feuilles , an détriment du
fruil.— Sans pareil, grain gros, allongé , trés-ten—
dre. — Féve, tres-grand et tardif; grains tres-gros,
tendres , mais peu sucrés. — Géant; encore plus
g:'.’lnd gue le précédent; grain d'une grosseur ex—
traordinaire, moellenx, peu sucré.— Gros vert nor-
mand , tardif et & Sl‘andes rames, estimé surtout pour
son excellente qualité en sec.— Ridé, on de Knight.
Espece nouvelle trouvée par le célebre Knight, prési-
dent de la société horticulturale de Londres, ét intro-

_duite' en Franee par M. Vilmorin. Ce pois tardif, a

gi'andes rames , 'emporle peut-¢ire sur tous les autres

. parla qualitésucréeet moelleuse de son grain carré, gros
et ridé. La eosse est grosse, longue et bien fournie.

3. Pois SANS PARCHEMSY ou MANGE-ToUT, Pors sans
parchemin nain et hdtif. Variété de Hollande ou on la
cultive sous chdssis, quoiqu'un peun grande pour cet
emploi. Elle est trés—bonne aussi pour la. pleine
terre. — Sans parchemin nain ordinaive. 11 s'¢leve
a 2 et jusqu’a 3 pieds. Ses cosses sontl pelites, fort
nombreuses et tres-lendrves. — En éventail, le seul
sans parchemin tout-i-fait nain, ayant i peine 1 pied
de haut, branchu du pied et formant & pen pres |'éven-
tail, tardif et médiocrement productif. — Sans par-
chemin blanc a grandes cosses, le meilleur peut-étre
de tous les mange-tout; cosses grandes, larges, char-
nues, crochues, ce qui le fait encore nommer cornes
de bélier:il est i grandes rames, tardif et tres-productif
dans les bons terrains.—— Sans parchemin i demi-rames,

ressproductif aussi; cosse plus étroite, plus remplie : il
donne avant le précedent. — Sans parchemin é fleurs
rouges , tres-élevé, tres-tardif ; grande cosse crochue
comme celle du blanc @ rames. — Turc ou couronné,
nom tiré de la disposition des fleurs ; a4 grandes rames;
€osses tres-nombreuses , si tendres et si sucrées que les
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oiseaux en détruisent quelquefois une grande partie,
Variété du méme i fleurs pourpres d'un assez bel effet
pour qu’on en fasse une plante d’agrément.

Les pois, sans étre fort difficiles surla qualité du
terrain , preferent cependant unsol sain et léger a celui
qui est trop humide ou compacte, mais ce qui est sur-
tout avantageux a leur produit, c’est la terre nenve,
ou du moins qui n'en ait pas produit depuis pTuSieurs
années. On les seme en touﬂ};;s, ou bien en rayons,
souvent sur les plates-bandes, le long des murs expo-
sés au midi, quand on veut obtenir quelque prece-
cité : alors aussi il faut choisir des terrains chauds et
sablonneux. Les rayons se pratiquent a environ 8 pou-
ces les uns des antres, et c’est la dislance d’un pied qui
doit exister entre les trous faits & la houe, et dans
lesquels on jette les 5 on 6 pois qui doeivent former la
touffe. Jusqu’a la récolte, ilpne s'agit plus que de bhi-
ner , de sarcler, de ramer les grandes espéces, et de
pincer les hitives & la 3% ou 4°. fleur: Dans les terres
naturellement bormes on doit éviter de fumer les pois ¢
P’engrais les rend trop vigoureux, et alors ils donnent
peu de fruit.

On séme en novembre et décembre, le long des plates-
bandes au midi, le michaux et les autres hiatifs : fin de
janvier, féyrier, mars et suceessivement, les mémes es-
péces et celles de 2°, et 3°. saisons ; on prolonge les semis
en pleine terre au moyen du Clamart, jusgu’é la fin
de juillet. Pour les primeurs , lorsque 'on a des baches,
on y établit une couche que Von recouyre de 8 & 1o
pouces de terre. On seme en place en novembre , décen-
bre et janvier, et I'on pince 4 3 a 4 fleurs. A défaut de
baches on force sur couche et sous chissis. On seme en
décembre el janyier quelquefois en place, mais plus
ordinairement en pépinicre et deslors plus épais, dans la
vue de replanter [?)rsquc le plant aura 3 ou 4 pouces.
Cela se fait sur une nouvelle couche peu forte et qui
ne soit que tiede. On met 2 plants ensemble, & /4 pou-
ces d'intervalle sur la ligne, et 4 6 & 7 pouces de di-
stance entre les lignes. On donne de I'air toutes les fois

e le temps le permet.
g e S Quand
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Quand les pois’ plantés ou semes sous chissis ( ceci
sapplique également aux haricots) sont hautsde 8 2 g
uces, on les couche vers le fond du chéssis en mettant
s lattes sur leurs tiges ; leurs téles se releventet con—
tinuent de pousser; fou 5 jours aprés, on ole les lattes
et le bas des liges reste conché. Celte opération, tris-
importante, les fait ramifier davanlage el augmente
par. conséquent le nombre des cosses.

Tout ce qui vient d’étre dit doit s’entendre de la cul-
ture qui a pour bul de produire des pois & manger en
vert ; quand on veat récolter en sec, la saison ordinaire
du semis est en mars et ayril, et méme pour les especes
hatives jusqu’au commencement de juin.

Les graines des pois de primeur sont exposées a étre
attaquées par un insecte nommeé bruche des pois. Com-
me on a remarqué que les pois plus tardifs Pétaient
beaticoup moins , probablement parce que 'insecte ayait
terminé sa ponte, on parviendrait peut-étre & préserver
de ces inconveniens les pois destinés pour graine ou pour
purée, en les semant seulement en avril. Nous enga-
geons les amateurs & faire sur ce sujet des essais et des
observations. Les pois germent pendant 3 ou 4 ans , el
plus si on les conserve dans la cosse,

POIS.CHICHE , Cicerarietinum. L. ( Diadelphie Dé-
candrie, famille des Légumineuses. ) Plante annuelle ,
d’'Ttalie, tres-cultivée dans les parties méridionales de
'Europe, en Asie et en Afrique, Cuits entiers , les pois-
chiches ne sont pas d’une digestion facile , mais tout le
monde les mange avec plaisir en purée. Ce sont enx qui
font la base de la purée aux eroiditons tant eslimée a
Paris. Dans les pays chauds on les seme en automne et
on_les recolte I'été suivant; ici il faut les semer au
printemnps et les récolter 'automne, un peu avant la
parfaite maturité , pour qu’ils cuisent bien.

POMME-DE-TERRE, ou PArmexnTiERE. Solanum
tuberosum. L. (Pentandrie Monogynie , famille des
Solanées. ) Nous ne parlons ici de la pomme-de-terre
que.pour rappeler qu’il est avantagenx d’en planter,

rsqu'on le peut, de quelqu’une des variétés les plus
Precoces , & une bonne exposition du potager, afind’en

12
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jouir de bonne heure Tl faut pour cela ne les point
fumer, et les meltre dans une terre sablonneuse et lé
gere. On plante en mars et I'on met i chaque trou (sur
terre ) une petite masse de litiere Fou_l‘ préserver les
pousses en cas de gelées, lorsqu’elles commencent 4
sortir de terre. Lanaine hdtive,la shaw, la truffe d’ aott,
la fine hdtive, nouvelle variété regue d’Amérique par
M. Vilmorin, sont excellentes pour ces plantations de
'Pl'lllleur.

Nous donnerons aussi, comme renseignement qui
peut appartenir au potager, I'indication de quelques-
unes des variétés les plus fines pour la table; ce sont : la
jaune longue de Hollande, Yl')SB et aplatie; la Des-
croizille ; une variété jaune et oblongue obtenue de
graine par M. de Sainville, et que nous ayons nommée
la Chdtaigne-Sainville; nous I'avons trouvée égale,'si
ce n'est supérieure en qualité 4 toul ce que nous con=~
naissons de meilleur en pomme-de—terre.

M. le comte de Bussy a aussi propagé une bonne es-
pece, la Chandernagor (du pays d'out elle est venue),
a epiderme, d’un violet-brun , grosse et de bonne garde,
La grosse jaunedu baron d’Hoogsword, mentionnée
dans 'addition de 182g, sous le nom de Pomme-de-
terre de Limail, est une variété tres productive ana-
logue 4 la patraque jaune, mais dont la qualité ne
nous a pas paru oflviv une supériorité marquée sur ses
analogues.

Cette plante étant beaucoup plus cultivée dans les
champs que dans les jardins, nous renyoyons pour & -
culture et ses varietés & article des Fourrages.

POURPIER, Portulaca oleracea. L. (Dodécandrie
Monogynie , famille des Portulacées. ) Plante annuelle,
du midi de la France, estimée par sa qualité douce et
rafraichissante. Pour en ayoir de primeur, on laseme sur
conche et sous chissis : elle craint la moindre gelée. Sa
graine , trés-fine, se jette clair et & la volée sur du ter-
reau bien consommeé : on ne l'enterre point, mais on se
contente de Pappuyer sur terre. L’on arrose ensuite lé-
gerement. On seme en pleine terre lorsque les froids ne
sont plus & eraindre, fin d’avril ou commencement de
mai et successivernent. Variété dite Pourpier doré,
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Jus estimée , mais qui souvent dégénere en reprenant
sa conleur verte primilive. La graine s¢ conserve bonne
Pendaut 5 0ub ans.

RAIFORT SAUVAGE, Cochlearia armoracia. L.
( Tétradynamie Siliculeuse, fam. des Cruciféres. )
Cette plante se cultive dans quelques jardins pour sa
racine que I’'on réipe et cluc I'on mange avec le bouilli
en place de moutarde. Elle est vivace, aime la terre
fraiche , ombragée, et se multiplie de racines.

RAIPONCE, Campanula rapunculus. L. (Pentandrie

- Monogynie, famille des Campanulacée.) Elle a denx

variétes, la velue, et la glabre, On séme au moisde juin,
sur terre préalablement bien labourée et ameublie, a
une exposition ombragée, On recouvre {rés-légerement
de terreau fin ; on bassine souvent avec un arrosoir &
trous fins : ces précautions sont essentielles & cause de
I'extréme finesse de la graine , laquelle est bonnependant
Jans. Quelguefoison couyre lessemis de mousse hachée,
ou bien on seme parmi des radis qui produisent de’
I'ombre. Dans les mois de février , mars et avril snivans,
on mange en salade la plante entiére, dont la racine est
blanche , charnue et ferme.

RAVE, Raphanus sativus oblongus ; et Ravis, Ra-
phanus sativus rotundus. ( Tétradynamie Siliquense ,
famille des Cruciféres.) Ces racines annuelles, venant
originairement de la Chine, offrent plusieurs variétés ;
telles sont les raves de eorail ou rouge longue ; petite
hdtive; couleur de rose ou saumondée ; blanche ; tor-
tillée du Mans : le radis blanc hdtif; le blane ordi-
naire ; le petit rose ou saumoné ; le rose hdtif; le
petit_rouge ou violet ; le violet hduif ;'le gris lony
d'été; le petit gris rond; le radis jaune ; le gros
blanc & Augsbourg ; le raifort on gros noir dhiver,
le gros violet d hiver.

La plupart de ces variétés, surtout les petits radis
ronds , se sement presque toute ’année , sur couche en
hiver et au premier printemps, en pleine terre dans les
futres saisons. Pour obtenir des radis bien ronds, il faut
quela terresoitfortement piétinée avant de semer. Dans
les chaleurs il faut beaucoup d’eau , un pen d’ombre,
et semer peu a la fois. EX
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Nous avons regu depuis peun , de Metz, une trés-jolie
variété appelée, d’apréssa forme, Radis rose demi-
long ; elle est trés-hitive , peu feunillée , d’un beau rose
vif, et d’excellente qualité: on commence & la vendre
i la halle de Paris.

La rave hdtive se seme particulierement sur les cou-
ches , la rouge longue , au contraire, en pleine terre;
la rave tortillée demande une terre douce et profonde,
et veut étre semée plus clair que les autres. Le petit
radis gris et le jaune doivent aussi étre semés un peu
clair. Ils vont bien pendant tout 1’été , mais surtout en
automne. Le gros blanc d’ Augsbourg fort clair depuis
mai jusque fin d’aoht, et arrosé assiddment. Le gros noir
et le violet d’hiver , depuis juin jusqu’en aoit. Ceux-ci
se conservent toul 'hiver enterrés dans le sable, on mis
en rigole dehors, et couverts dans les gelées. On peut
aussi conserver des petits radis une partie de 'hiver , en
les semant fin de septembre, les déplantant en novem-
bre, et les replantant tres—pres les uns des autres sur un
ados de terreat an midi, enterrés jusqu’a la maissance
des feuilles. On les couvre dans les fortes gelées. Les
graines se conseryent environ 6 ans.

RHUBARBE ,' Rheum. L. (Ennéandrie Trigynie,
fam. des Polygonées ). D'Asie. On fait en Angleterre un
usage assez {réquent des cites dela REuBARBE ONDULEE,
Rheum undulatum , pelurées et coupées par tron-
cons pour meftre dans les tartes avec ou en place de
fruit. La RuvsAnse eroseiLLe, Rheum ribes, est répu-
tée la meilleure comme plante potagere, et trés-vantée
sous ce rapport ; mais malheurensernent la plante est
extrémement rare en France et méme en Angleterre,
ce qui empéche les amateurs d’en pouvoir faire essai.

KROQUETTE, Brassica eruca. L. (Téiradynamie si-
liqueuse, fam. des Cruciferes.) Annuelle ¢t indigene. On
la seme fort clair'an commencement du printemps , et
successivernent , si on veul en avoir des fpeuilies fraiches
tout 'été ; on sarcle; on éclaircit an besoin, et on arrose,
Ces soins diminuent sasaveuréere, qui est moindre daqs
les jeunes fenilles. On les mange en salade. Elle fleurit
en mai ou juin , et ses fleurs ont l'odeur de la fleur d'o-
ranger. Ses graines se conservent 3 & 4 ans.
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SALSIFIS, cercivts, Tragapogon porrifolium. L.
(Syngénésie égale, famille des Semi~flosculeuses. ) In-
digéne et bisannuel. On séme a la volée , en féyrier,
mars et avril, en terre substantielle, labourée profon-
dément , bien ameublie, et qui n’ait pas été nouvelle-
ment fumée : il ne s’agit plas que d’arroser souvent

ur yue la graine ne se desseche pas avant d’avoir
]]ec:;e' : quelques binages sufliront ensuite jusqu’a la re-
colte des racines ; qui se fait successivement en au-
tomne el jusqu’au printemps, ayant qu'elles ne mon-
tent 4 graine. On cultive de méme et pour le méme
usage, le Scorsonine p'EspacNE, Scorzonera Hispa-
nica , dont la racine est noire; on le seme en février ,
mars et ayril, ou & la fin de juillet et en aoit. Il dif-
fere du salsifis par 'usage, en ce qu’on ne le mange com-
munément qu'a sa seconde année , excepté dans les
terres tres—douces , ot il peut aequérir, dés la premitre
année , une grosseur suffisante, La graine de ces 2 plantes
ne se conserve qu’un & 2 ans au plus.

SARIETTE DES JARDINS. Satureia hortensis. L.
(Didynamie Gymnospermie, famille des ZLabices. )
Indigtne , annuelle. Petite plante dendroide, haute de
gé 10 pouces, aromntique, ayant beaucoup de rapport
avee le thym. On U'emploie en cuisine pour assaisonner
les feves de marais. Elle se seme et se perpétue d’elle~
méme dans les jardins quand une fois on Uy a intro-
duite. Elle leve au premier printemps.

On cultive aussi la SArigTTE VvIVACE, Salureia
montana , qu'on multiplie de graine ou d’¢clats; on la
plante ordinairement en bordure.

SCAROLLE. Voyez CHICOREE.

SENNEBIERE PINNATIFIDE, Senncbiera pinna-
tifida. (Tétradynamie Siliqueuse, fam. des Crucifis-
res.) M. Bosc a présenté Eerniérement cetle plante
comme pouvant éire mangée en place de miche et de
fournitures de salade. L’expérience a besoin de confir-
mer cetle opinion. Dans les essais que nous avons fails

cette 'lp'lanLe, nous lui avons trouve une saveur cre
et une odeur forte qui nous ont paru desagréables.

SOUCHET cOMESTIBLE, AMANDE-DE-TERRE, Cy=
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perus esculentus. L. ( Triandrié Monogynie, famills
des Cypéracces.) Du midi de I'Europe. En Espagne
en Allemagne, et dans quelques départemens de la
France , les tubercules nombreux dont ses racines sont
garnies , servent d’aliment, ou 4 faire une sorte d’or-
geat fort agréable : on peut aussi en tirer de I'huile.
Un plante en mars, a la profondeur d'un pouce, dans
une terre de préférence legere et humide , bien amen-
blie , par touffes espacées entr'elles d’environ un pied,
3 ou 4 tubercules quon fait ordinairement gonfler dans
Peau ; on bine, on sarcleet on arrose ; au mois d’octobre,
on arrache les tubercules qu’on conserve pour 'usage , et
+pour planter "année suivante.

SPILANTHE, Astetpimne, Spilanthus. (Syngé
nésie égale, famille des Radides. ) Nom de deux
plantes annuelles que leur saveur pigquante fait em-
ployer en cuisine comme assaisonnement ; I'une est ap-
pelée CrEssoN DE Para, 8. oleracea, et1’autre, CRESsON
U Brésir, 8. fusca. P. H. On les stme au printemnps
sur couche, et lorsque le plant est assez fort, on ‘les
repique a bonme exposition, ayant soin d’arroser sou
vent. 5i Uon prend une téte de fleurs de ces plantes et
qu'on s’en frotie les levres et les gencives, elle oecasione
unesorte de fourmillernent tres-singulier, in salivement
abondant et ensuite une fraicheur agreable.

TETRAGONE frAvrte ou connve, Tetragonia ex-
pansa.L. (lcosandrie Pentagynie, famille des Ona-
gres. ) Plante de la Nouvelle-Zélande et des iles de la
mer du Sud , reconnue par le capitaine Cook pour un
hon légume et un excellent anti-scorbutique , et intro-
duite en Europe par sir Joseph Banks, en 1772.

L’expérience a aujourd’hui pleinement constaté en
France, aussi-bien qu’en Angleterre, le merite de cette
plante comme Epinard d’été. Elle a en effet absolu-
ment la qualité de I'Epinard , au point que souvent

on FUiS.sc 'y méprendre ; mais I'avantage particulier
de la tétragone , c’est que plus il fait chaud, plus
elle produit; tandis que dans cette saison l’lipw%l'
monte si vite que 'on en peut quelquefois a peire
obtenir une cueillette. On prend de la tétragone les eunil-
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les et l'extrémilé tendre des pousses, qui se remou—
yellent sans cesse. La plante est rampante, et lors—
qu'elle est développée , elle couvre entierement le ter—
vain & plusieurs pieds autour d’elle. On peut la semer
avec succés en place 4 la fin Qayril , en terre dou—
ce’, terreautée , en espacant &2 pieds en tous sens, 3
ou 4 graines par toufle, pour ne laisser ensuite que
le pied le mieux venant ; mais il faut si pen de plant

ur garnir le terrain, qu’il est encore plus commode
e l’éﬁ:ver soit sur couche, soit sur un bon ados recon~
vert de terrean. On seme, en ce cas, ou en pelits pots,
ou en plein terreau, en espacant les graines adfoub
pouces, de fagon a pouvoir relever les plants en mot~
te; et a la fin d’avril, on au commencement de mai,
on met ceux—ci en place & 2 pieds, comme nous
1'avons dit. ;

TOMATE , Pomwe o’Amour, Solanum lycopersi—
con. L. ( Pentandrie Monogynie, fam. des Sglandes:)
Du Mexique, annuelle. On la stme de bonne heure,
sur couche et sous chissis , pour la repiquer en pleine
terre, au midi , lorsque les gelées ne sont plus & crain-
dre , et & 24 ou 30 pouces de distance. Quand les plantes
ont environ 15 pouces,on lesallache i un échalasousur
un treillage; on les arréted 2 ou 3 pieds en pingant le som-
met des tiges; on pince également ensuite les pousses
secondaires au-dessus des fleurs. Lorsqu’il y 2 un bon
nombre de fruils arrivés 4 moilié grosseur , on com~
mence a effeailler, et I'on retranche les petites pousses
nouvelles. Sur I'arriere - saison , on - effeville compléte-
ment, afin que les fruits soient tout-a—fait exposés au
soleil. Beaucoup d'eau en été. La tomate a plusieurs
variélés ; la grosse rouge qui est sillonnée et la plus cul-
tivée pour la cuisine; la petite rouge , la petite jaune, la
tomate en poire et la tomate cerise. Les graines germent
pendant 3 ou 4 ans. On greffe avec un plein semis la to-
mate sur la pomme-de-terre; au moyen de la greffe
herbacée ou & la Tschudy. On obtient par ce moyen une
récolte de pomme-de~terre ¢n terre, et une récolte de
tomates en 1'air.

TOPINAMBOUR , Porre ve TERRE, Helianthus tu-
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berasus , L. (Syngénésie Polygamie frustranée, fam. des
Radiées. ) Du Erésil. Tiges de 6 a 8 pieds de haut,
termindes par des fleurs semblables , en petit, acellesdy
soledl. On'le cultive comme les pommes-de-lerre , mais
il veut dtre planté dés février ou mars. Les tubercales
résistant absolument au froid, on peut n'en faire la ré-
colte qu'a mesure du besoin et méme c'est le mieux,
Ceux qui par leur petitesse échappent a 'arrachaye, se
détruisent difficilement , et un terrain ot 'on a cultivé
des topinambours peut en rester garni pour ainsi dire
indéfiniment ; aussi leur consacre-t-on , en général , un
coin écarté du jardin. Legoiit de ce tubercule a du rap-
port avee celui de l'artichaut euit. M. Vibmorin a ob-
tenu' de semis une variété & tubercules jaunes ou d'un
blanc jaunéftre.

TRIQUE — MADAME , Oarir BLANC , TRIPE - MA=
DAME , Seduwm album. L. (Décandrie Pentagynie,
fanmille des Jowbarbes.) Indigene et annuel. On en
use comme fourniture de saladge. 1l se multiplie ou de
seniences ou de boutures et s’étend bientét pourvn qu’il
ait élé mis & exposition chaude , dans une terre sablon-
nense , et qu’il soit un pen arrosé. L'Orpin réflécly ,
Sedum reflexwm ; a aussi , dans quelques cantons, le
nom de ¥ rigue-Madame. Nousignorons si on lemange.

TRUFFE, Lyeoperdon Tuber. L. (Cryptogamie,
famille des Champignons.) Végétal extrémement
singulier , Fnisqne , n'ayant ni tges, ni fenilles,
ni racines, il consiste uniquement en une tubérosité noi-
ritre , plus ou moins foncée ou blanche suivant la va-
riété , toujours cachée cous terre. On ignore aussi de
quelle maniére il se preduit. On le cherche en automne
dans les bois de chénes surtout. Les truffes les plus esti-
mées en cuisine viennent du Périgord. On a essayé, on
a indiqué méme une maniére de faire des Truffieres,
mais jusqu’a présent le sucees n’a pas répondu aux in-
tentions ; peut—étre n’a-t-on pas bien cheisi lesmoyens.

SERRE A LEGUMES.

Lieu dans lequel on rassemble les légumes aux ap=
proches du froid , pour les préserver des gelées et les
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avoir sous la main pendant Ihiver. La meilleure serre
serait une voiite seche,  'abri de la gelee, munie de
deux portes ou de deux fenétres opposées , afin que I'on

t en renouveler l'air aisément, car il se corrompt
promptement quand les légumes y sont rassemblés en

uantité. Le sol de ce souterrain doil élre du sable ou
une terresablonneuse , légere, de 8 ou 10 pouces d'é-
paisseur, et faciled labourer. On le divisera en plusienrs
compartimens proportionnés i la quantité d’objets qu’on
aura a placer. Les racines, comme carvottes, salsifis,
scorsonéres , panais , navets, betteraves , seront arrachées
dans le jardin , avec soin , un peu nettoyées et séchées
pur le terrain ; on coupera les feuilles de tres-pris &
celles qui en auront, ensuite on portera les racines dans
laserre : ces légumesponrront étre élevésen tas carrésen
mettant alternativement un lit de racines et un lit de sa-
ble, ou terre seche. On plante aussi prés a pres dans la
serre les choux~fleurs dont la téte n’est pas encore faite ,
apresleur avoir retranché les trois quarts de leursfeuilles,
des chouxipommés , du celeri, des poirées a cardes, des
cardons , des chicorées frisées et des scaroles levées soi-
gneusement avec lears racines, par un tempssec,

Pour ayoir beaucoup de chicoree sauvage ou debarbe—
de—capucin dans un petit espace, on éleve un talus de
terre adossé contre le mur, ou un céne isolé, en met-
tant d’abord un litde racines, les tétes en dehors , tout du
long de la basedu talus , ou sur le contour de la base du
cbne; puis on met un pouce de terre sur ces racines ,
un autre lit de racines sur cette terre, et ainsi de suite,
jusqu’a ce que le talus on le cone soit élevé 4 la hauteur
requise, ou jusqu’a ce qu’on ait employé toutes les ra—
anes. Au lieu de mettre les racines libres, on peut les
lier pav petites bottes aplaties: on aura eusoin de couper
auparavant toutes les ﬁguil]es vertes ou gitées; il en re-
poussera bientot de nouvelles plus longues , plus étroites
blanches, fort tendres ét qu’on coupera au fur et & me-
sure-pendant tout I'hiver.

Quelques personnes ont une futaille criblée d'un tres-
grand nombre de trous tout autour ; on 'emplit de sable
et de racines de chicorées couchées lit par Iit, de ma-

i
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niere (e chague téte de chicorée sorte par un trou; ce
procedé économise beaucoup de terrain. Tous ces légu-
mes seront visités souvent et on consommera de pré~
férence ceux qui montreraient des dispositions a ne pas
durer long—lemps.

T HANGAR.

Ce local est de premiere nécessité dans une maison
oitil y a quelque culture. Il est ou isolé dans la cour,
ou appuyé d'un e6lé sur le mur de cloture. Sa grandeur
est relative & celle de 1'établissement. Ilsert 4 mettre &
Vabri les échelles ,lesgrandsinstrumens et outils de cul-
ture: c'est sous lehangar qu’on taille lesbois , qu’on fait
des assemblages, que le jardinier faitses paillassons, qu’il
accommode ses brouetles, emmanche ses outils, elc.

JARDIN DE PLANTES MEDICINALES.

M. le docteur A. GAuTitn , auteur du Manuel des

plantes médicinales, ayant bien voulu mous donner
une liste des plantes dont les propriétés constatées peu-
vent étre utiles dans tous les cas prévus en médecine,
nous nous sommes empressés d’en présenter le tablean
4 nos lectenrs. Elles sont classées dans Pordre de leurs
propriétés , et mous avons ajouté la culture qui con-
vient le mienx a chacune, afin de satisfaire également
les personnes qui désireraient les cultiver pour I'nsage,
et celles qui voudraient en faire un jardin d’étude.
Nous indiquons & chaque article les parties des plantes
qui sont employées, et pour celles décrites dans le Bon
Jardinier nous y renyoyons pour leur description et
leur culture,
' Emolliens. — GuiMavve. Althea officinalis.
_Fleurs , feuilles et racines. — MAUVE A FEUILLES
noxpEs. Malva rotundifolia; et Mauve sauvage , Mal-
va sylvestris. Feuilles et fleurs. Elles se cullivent com-
me la guimauve. — LiN. Linum wusttatissimum.
Graines. — Consoune (grande). Symphytum offi-
cinale. Tige d’un a_ 2 pieds; fleurs rouges, jaundtres
ou blanches. Racine seche ou verte. '

Pectoraux émolliens. —N1oLETTE. Fiola odorata.
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Fleurs et feuilles, — BournronN mraxc. Ferbasciom
thapsus. Tigede 2.4 3 pieds; enjuillet et aott, flenrs
jaunes , en long épi. Terre légere, chaude; exposition
au midi. Multiplic. de graines, Fleurs el feuilles.

Diurétiques émolliens, — CHiENDENT. - Triticum
repens. Plante graminée; tiges articulées; racines de 2
ou 3 pieds de long, rampantes, articulées. Tout ter—
rain et exposition. Multiplic. par ses traces. Racines,
— PARIETAIRE OFFICINALE. Parietaria officinalis.
Tiges droites,, d'un & 2 pieds; feuilles entieres, ovales,
pointues ; fleurs verditres , petites, en été. Terve seche
et de décombres. Multiplic. de graines ou d’éelats.
Plante entiére. — BOURRACHE OF¥FICINALE. Borrago
gfficinalis. Feuilles et fleurs fraiches ou seches,

Rafraichissans. — Récrisse. Glycyrrhiza glabra.
Racine. — Erine-vinerte. Berberis vulgarss. Baies.

Narcotiques. — JusQuiame Noing. Hyoscyamnus
niger. Tiges d’un & 2 Pieds; feunilles grandes; molles ,
lancéolées; en juin-juillet, fleurs jaune pale, veinées
de pourpre et de noirdtre. Terre seche légere, ou de
décombres. Multiplic. de graines. Fenilles, racines,
graines et fleurs. — Beruanone. Adiropa belladona.
Tige herbacée , de 4 4 5 pieds; feuilles entieres, lar—
ges, ovales; en juin=juillet, fleurs penchées, solitaives,
d’un rouge brun. Toute terve; exposition chaude.
Multiplic. de graines ou de racines. Feuilles el racines
— Cicug. Conitum maculatum. Plante de 3, §, on
méme 5 pieds; feunilles grandes, 3 fois ailées et & fo—
lioles pinnatifides; en juin et juillet , fleurs blanches,
en ombelles. Terre substantielle, humide ¢t & 'ombre.
Multiplic. de graines an printernps, en place, ou en
pépiniere pour repiquer i 3 pieds de distance. Feuilles
et racines. — PoMME EPINEUSE ; stramoine. Datura
stramonium. Suc de la plante et feuilles; — PAvor.
Papaver somniferum. Petales , feuillgs et capsule. —
MouwerLE Nowee. Solanum nigrum. Tiges d'un & 2
pieds; feuilles ovales , pointues, dentées ou anguleuses;
toutI’été, flears blanches, en grappes pendantes. Toute
terre et exposition. Multipl. de grainesen ayril. Plante
entiere. . 3 '
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Antispasmodiques ewecitans. — MENTHE POIVREE,
Mentha piperita. Tiges de 15 a 20 pouces; feuilles
ovales=lancéolées , dentées; en aotit et septembre,
fleurs d'un rouge violdlre, en épis courts. Terre fran-
che legere , fraiche. Multiplic. de drageons d’une re~
rise tres-facile, au printemps et en automne. Toute
}a plante. — ManouTE, ou CAMOMILLE PUANTE. 4n-
themis eotula. Tige d’un & 2 pieds ; fenilles bipinnées,
it divisions linéaires ; en juin-juillet, fleurs blanches,
a disque jaune. Terre légere et maigre. Multiplic. de
graines. La plante entiere. — Muarvicarne. Matrica-
ria parthenium. Comme la précédente. — TANAISIE,
T'anacetumn vulgare. Sommités des tiges, fleurs et
graines. — VALERIANE OFFICINALE. Paleriana offici-
nalis. Tige simple , de 5 & 6 pieds ; feuilles ailées avec
impaire , & folioles lancéolées , dentées; de juin en oc-
tobre , fleurs blanches ou purpurines , en panicule ter-
minale. Terre franche et fraiche. Multiphic. de graines
semées en place au printemps , ou d’éclats en antomne.
Racine arrachée avant la végétation de la plante, —
PivoIiNE OFFICINALE. Peaonia officinalis. Graines,
fleurs et racines. — SAFRAN. Crocus sativus. Les stig-
mates senls sont employés.

Ezxcitans aromatiques. — SAvuGE. Salvia officina-
Iis. Feujlles et fleurs. — Romamin. Rosmarinus offici
nalis. Sommilés des rameaux; feuilles et fleurs. —
Eavanpe, Lavandula spica. Epis fleuris et feuilles. —
Mirisse. MELISSE OFFICINALE , CITRONELLE. Melissa
officinalis. Indigene. En juin—septembre , fleurs verti-
‘allées , petites, blanches, 4 odeur de citron. Terre lé-
gere; an midi. Semis, ou éclats des pieds. Mémes par-
ties que la précédente, — MansorawNe. Origanum
majoranoides. Mémes parties.

é!omacbfgnes toniques. — GENTIANE \(grande ).
Gentiana lutea: Racine. — Pryrte ceNTAUREE. Gen-
tiana' centaurium. Tiges dvoites , d'un pied ; feuilles
petites , ovales lancéolees ; de juin en aodt, fleurs d’un
rose foncé, en corymbes terminaux. Terre légére , un
peu seche. Multiplic. de graines ayrintemps. Som—
mités {leuries. — TREFLE D’EAv. Menyanthes trifo-
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Liata. Feuilles, — Awssinyne. Ariemisia absinthium.
Tenilles et sommités des rameaux. — CAMOMILLE RO=-
MAINE, Anthemis nobilis. Les fleurs et les tiges fleuries.
Dépuratifs. — BARDANE. Arctium lappa. Tiges de
2 & 3 pieds, droites; feunilles grandes, ovales, poin—
tues , colonneuses en dessous ; en aoul, fleurs solitaires,
purpurines , arrondies , en grappes. Tout terrain. Mul-
tiplic. de graines. Racines. — Cuiconte sauvace., Ci-
orium intybus. Racines et fenilles. — Pissenvrr.
Leontodon taraxacum. Pas de tige; feunilles longues ,
etroites , profondément découpées et dentées. Au prin-
temps , fleur grande, jaune , solitaire, sur une hampe
fistuleuse. Toul terrain. De graines. Racines et feuilles.
— Hovsron, Humulus lupulus. Ses cénes floriferes,
— Fumeresne. Fumaria officinalis. Tige de 8 4 12
uces; feuilles ailées, i folioles ailées, ovales; lout
leé , fleurs petites, en épis, rougedtres , labices , épe-~
ronnées. De graines au printemps et en place. Toute
terre, Toute la plante. — Pamience. Rumex patieniia.
Tige de 4 & § pieds, droite, épaisse ; feuilles tres-
grandes , ovales-lancéolées , entieres ; en juin—juillet,
fleurs verdatres, en épi. Terre fraiche et substantielle.
De graines & 'antomne. Racines. — SAronAIRE. Sa-
pomirizz officinalis. La plante enliere.—DOUCE-AMERE.
Solanum dulcamara. Les tiges sarmentenses.
Antiscorbutigues. — Parront sauvAcE. Cochlearta
armoracia. Tige de 2 & 3 pieds , droites; feuilles ovales
trés-allongées, créneldes ou pinnatifides; en mai et
juin,, fleurs blanches , petites , en grappes. Terre frai-—
che et ombragée. Multiplie. de graines et d’éclats. Ra-
cines. Cest cetie racine que l'on ripe pour manger avec
le bouilli. — CocurianiA. Cochlearia officinalis. Ti-
s un peu couchées, de 8 a 10 pouces; feuilles ova—
es , powntues , luisantes ; en mai, fleurs blanches , pe-
tites. De graines au printemps. Toute terre , mais mieux
substantielle , légre et fraiche. Ses feuilles. — Mou~
rawpE. Sinapis nigra. La graine. — CrESsoN. Sisym-
brium nasturtium. La plante entiere. — VELAR, Ery=
simum affieinale. Toute la plante.
Purgatifs. — Ruvsanse, Rheum undulatum. La
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racine. — Ruaronric. Rheum rhaponticum. La ra-
cine. — CoNcomsnrE sAuvAcE. Momordica elaterium.
Fruit etracines. — Brvone. Bryonia alba. Tiges grim-
pantes, de 5 & 6 pieds, herbacées ; feuilles un peu en
ceeur, 4 5 lobes anguleux ; en juin, fleurs d’un blane
verditre, en grappes. Toute terre. Multiplie. de graines
aussitol miires, ou d’éclats des racines tuberculenses.
Racines. — Evrrtsone nomn. Helleborus niger. Ra-
cine. — NenrnunN. ‘Rhamnus catharticus. Arbrisseau
de 8 & 10 pieds et plus; feuilles ovales arrondies ; en
mai-juin , fleurs d’'un jaune verddtre, réunies. Tout
terrain et toute exposition. Multiplic. degraines ou de
marcoltes. Fruils. —GrosvrAtee Tursira. Globularia
alypum. Feuilles. — Ricin. Ricinus communis. Les
semences et les fenilles. — Grariors. Gratiola offici-
nalis. Tige de 12 & 18 pouces, droites, simples ; feuilles
ovales lancéolées, pen pointues, dentées au sommet;
en juin et juillet , fleurs jaunaitres ou purpurines. Terre
humide. Multipl. par éclat des touffes. Tiges et feuilles.
Ezxpectorans excitans. — Hyssovrr. Hyssopus of-
Sfieinalis. Toute la plante. — Ligrzr vennestne, Gle-
coma hederacen. Plante d'un pied ; feuilles erénelées,
cordiformes ; en avril et mai, fleurs bleues ou blanches.
Terre seche. Multiplic. de graines. Toute la plante. —
Muirnuee sLANc. Marrubivm vulgare. Tiges d'un & 2
pieds, droites ; fenilles ovales , crénelées , ridées , eré-
pues, cotonneuses; tout I'été , fleurs blanches, petites,
en verticilles. Terre légere substantielle ; exposition
chande. Multiplic. de graines et d’éclats. Feuilles et
sommités fleuries. — Scivre. Scilla maritima. 1o~
non. — AuntE. Tnula helenium. Tiges de 3 a 4 pieds,
groites; feuilles un pen embrassantes, d’autant plus
petites qu’elles sont plus élevees ;- les inférieures ('T’un
pied de long, ovales, dentées; en juillet-aodt, flears
radiées , jaunes, grandes. Terre humide, ombragée.
Multiplic. de graines et d'éclats. Racines. )
Diurétiques excitans aloniques. — PETIT HOUX.
Ruscus aculeatus. Racine. — Anrntxe-Boruvr. Ononis
arvensts. Tiges d’un & 2 pieds, épineuses; fenilles su-
périeures simples , les inferieures & 3 folieles ; en juin-
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juillet, fleurs roses , papilionacées. Terre légere. Mul-
tiplication de graines ; exposition chaude. Racine. —
CeLErr. - Apium graveolens. Racine. — GENEVRIER.
Juniperus eonnnunis. Baies,

Carminatifs excitans. — Anis. Pimpinella ani-
sum. Annuelle. Tige d'un pied : feuilles a 3 folioles :
fleurs petites, blanches. Semer & bonne exposition en
terre légere et chaude : arrosemens fréquens. Graines.
— ANcELIQUE. Angelica archangelica. Des Alpes.
Bisannuelle , et quelquefois trisannuelle : plante de 3
& 4 pieds , d'une végetation vigoureuse, a fenilles sur-
composées. Semer au printemps el a 'automne en con-
yrant peu la graine : tenir & 'eau; repiquer en place.
Racines et femlles. — Corianone. Coriandrum sati-
vum. Du Levant. Annuelle. Tige de 18 pouces , feuilles
trés-découpées : fleurs blanches on rosées; récolte de

graines en septembre. Graine. — Fenovir. Anethum
Jeniculum. Toute la plante.
Astringens. — Bisvonrg. Polygonum bistorta. Ti-

ges d'un pied; feuilles supérieures, petites et amplexi-
caules , les inférieures grandes, pétiolées, ovales-lan—
ceolées ; en mai, fleurs couleur de chair, en épi serré
ovale, épais, Terre marécageuse, ou au moins fraiche
et ombragée. Multiplic. de graines ou d’éclats. Racine.

— TonmenTinLe. Tormentilla erecta. Tiges d'an
pied; feuilles & 3 oun 5 folioles ovales, allongees , forte-
ment dentées ; tout I’été, fleurs jaunes’, solitaires. Ter-
ve légere et seche. Multiplic. de graines oun d’éclats.
Racines. — Rose v Provins, Rosa gallica. Les pé-
tales de la fleur non ouverte.

GRANDE CULTURE.
Des principales espéces de fourrages et de plantes

deonomiques , et de quelques especes de céréales ;

par M. VILMORLN.

Le woN JARDINIER ayanl de toul temps conteriu
un chapitre des Plantes a fourrages et éconoriques,
on a cru devoir le conseryer, comme pouvant. étre
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utile & un grand nombre de lecteurs. Cette partie,
dirangere au jardinage, ne devant toutefois occuper
gu’un fort petit espace, j’ai dit me restreindre aux no-
tions les plus essentielles sur Vemploi et la culture de
chaque espéce, et ne pas parler de toutes les plantes qui
pourraient figurer dans un trailé plus étendu. J'ai fait
en sorte , cependant , de n’ometire aucnne de celles dont
V'utilité est bien constatée; et, parmi les autres , j'ai fait
un choix de celles qui m’ont paru offrir le plus d’'inteé-
rdt, — J'ai classé distinctement, & raison de la diffé-
vence de leur emploi, les cérdales, les fourrages, et les
pPlantes propres aux arts (1).

Afin d’éyiter les répétitions, je donnerai ici quelques
indications générales sur le semis et la culture de ces
R{antes , el surtout de celles & fourrage. Dans un semis

e prairie artificielle, on doit considérer que le succes
intéresse non-seulement le produit en fourrage que 'on
en attend directement, mais encore la récolte de grains
ou d’autres productions qui suivra le défrichement,

uel(&uefois méme plusieurs récoltes subséquentes. On
oit donc donner & cette opération des soins proportion-
wés & I'étendue de ses résultats. Les plantes qui durent
usieurs années, et dont les racines gesceudeut profon~
ément, comme la luzerne et le sainfoin, demandent
deslabours aussi profonds et aussi complets qu'on puisse
les donner'; et pour loules les especes de fourrages, i bien
}'eu d’exceptions pres, on réussira d’autant mieux que

a préparation et le nettoyement du-terrain, auront été
plus parfaits. Il faut tontefois éviter, autant qu'on. le
peat, de semer surun labour trop récent et lorsque la

(1) On trouvera dans la maison de commerce de MM, Zil-
marin-Andricux et compagrie, marchands grainiers du Roi,
quai de la Jégisserie, n° 3o, des graines de toutes les plan-
tes éeonomirues désigndesici, et de celles dont on n’a pu faire
mention ; comme aussi des semences potagéres, de fleurs, d’ar-
bees, des bulbes et vgnons de flears, ete.

Pour faciliter an public la connaissance des plantes fourra-

res et dconomiques, donner les moyens de vérifier les espéces

ont les noms sont doutenx , ete. , M. Vilmorin a formé¢ un
Herbier de ccs plantes destind pour son magasin et que chacun
pourra y consulter an besoin, i )
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taare esl encore trop creuse etsoulevée. Cette précaution
est surtout essentielle pour lessemences fines et dans les
cas de labours profonds. Lors done que le guéret n'est

as suflisamment rassis, il convient en certains cas d'ob-
tenir cet effet artificiellement par 'emploi du roulean,
par les hersages répétés, les dents de la herse inclinées
en arriére , ou par le piétingment des bestianx. Quand
il s'agit d’une praivie & fancher, la surface du sol doit
dtre aplanie et nivelée autant que possible, épierrée s’il
est uécessaire, enfin débarrassée de ce qui pourrait géner
le fauchage , qui est d’autant meilleur qu'il est plus ras.
— L'application des fumiers aux plantes fourrageres
plutét qu’aux grains qui deivent ordinairement les sui-
vre, est une tres-bonne méthode, dont les avantages
geétendent 4 la fois sur le produit actuel, sur la bonte
et la netleté de lamoisson suivante, enfin sur 1’état du
terrain aprés cette moisson. Je parle surtout descplantes
apnuelles ou d'une courte durée, comme la vesce, le
tréfle et les racines fourrageres. Les fumiers nouveaux
conyiennent en général aux plantes vigoureuses et &
ﬁm&ses graines; a celles qui d[c:iveut étre fauchées en

eurs peu de temps aprés leur semis; a celles que l'on
seme ou plante en rangées alignées dont les interyalles
doivent étre cultivés, telles que les pommes-de-terre,,
le mais, les feves, les choux , ete. Quelques especes, au
coniraire , dont les semencessont trés-fines , ou qui sont
délicates dans leur jeunesse, camme la luzerne, la ca-
rotle, demandent des cngrais consommés, ou préferent
méme la fumure donnée une année d’avance, pour la
récolte qui les a précédées. Les engrais consommés soni
encore 4 préferer pour entrelenir et raviver les prairies
déjaétablies; mais, dans cecas, on leur associe, ou méme
on leur substitue souvent, les cendres, la chaux, les
plitras pulvérisés,, ou d’autres amendemens calcaires et
alealins, qui conviennent surtout aux terrains humides,
enfin , on sait que le plitre, répandu sur les trefles; les
luzernes, et en général sur les plantes de la famille des
légumineuses, gonue 4 leur végétation une force ex-
traordinaire. — Les graines menues doivent étre semées
sur un hersage plutot que sur le dernier labour, et il faut
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ne les recouvrir que légerement ; pour ceite opération
on se sert d'une herse legere et i dents courtes, ou de
la herse ordinaire entre les dents de laquelle on entre-
lace des branches d’épines , ou seulement du rouleau,
L'usage de ce dernier instrument , méme apres le her-
sage, est toujours excellent pour les semis faits en
terre légbre. Tressouvent on seéme les fourrages avee
l'orge, I'avoine , ou d’autres céréales; on bien un semis
de pré se trouve composé de graines grosses on légeres,
comme celles du sainfoin, dn fromental , ete. , et d’an-
tres fines et coulantes, comme celles du tréfle blane:
dans ces deux cas, on seme d’zbord les grosses graines,
les ayant préalablement mélées ensemble, s'il y en a
de plusieurs especes; on herse ce premier semis; en-
suite on répand, sur tout le chaul{J , les semences fines
( également mélées, s'il y en a de plusieurs sortes ), puis
on herse de nouvean en travers, ou bien on roule de
méme. D’autres fois, et cela est surtout usité pour le
trefle , le semis se fail sur un froment, une avoine, ou
un autre grain en végétation ; dans ce cas, les uns jet-
tent la graine sur ces céréales, sans préparation et sans
la reconvrir; d’autres, apres avoir semé, passent le
rouleau ; d’autres, enfin, hersent d’abord le grain,
stment et recouvrent en passant de nouveaun la herse ou
senlement le voulcan. La premiere méthode est la moins
stire pour la germination de la graine et ne convient
que dans un bien petit nombrede cas : laderniere pour-
rait nuire & un blé trop clair; mais quand le grain est
épais, ou la terre crotitee, elle estde beaucoup préféra—
ble aux autres. C'est'la nature de la terre et surtout son
état au moment du semis qui doit déterminer sur le
mode & suiyre. — Dans les semis alignés, on doit suivre
a peu pres les mémes regles, cest-li-dire semer toujours
en terre bien meuble , ne recouvrir que légerement les

aines fines, et davantage les autres, faisant usage
E:: la charrue pour qluelques-lmcs , et pour le plus

and nombre, de la herse et du rouleau. On observe

es interyalles plus on moins grands , (communément
de 20 & 2 pouces) entre les lignes selon la nature des
plantes, le mode quel’'onveut employer pour les binages,
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et les fagons qu’elles devront recevoir. L'usage des peti-
tes charrues a biner et & butter, appelées houes ¢ eheval,
cultivateurs , elc. , est tres-avantagenx pour ce travail.
M. YvarT a donné, dans le tome XI1°. du Nouveaun
cours d'Agriculture, & la suite de son excellent article
Succession de cultures, le dessin d’un de ces instrumens,
et d’'une petite herse triangulaire, qui exécutent on ne
peut mieux les opérations du sarclage ot du buttage.

J’ai indique a la plupart des articles la quantité ap-
proximative des semences & employer pour un hectare
de terre ; je dois prévenir que ces indications ne sont pas
du tout des rigles fixes. Un point semblable ne peut étre
déterminé exactement , car une livre de la méme graine
peut contenir un nombre tres-différent de semences,
suivant le terrain ot elle aura été récoltée, et la tempé-
rature de 'annde; de plus, il est nécessaire , selon les
circonstances diverses, de semer plus ou moins épais :
ainsi un mauvais terrain demande plus de semences
qu’un ben : sur une terre meédiocrement préparée, par
un temps sec et défavorable, dans une situation ex—
posée a des gelées tardives , dans toutes les circonstan—
ces enfin désavantageuses & un semis, il faut le faire
plus éPais que si le sol et la saison le [ayorisent. J7ai
cru nécessaire néanmoins de donuer des & peu prés,
pour diriger les propriétaires qui, voulanl faire des
essais, n’ont -quelquefois aucune donnée sur la quan-
tilé de graines nécessaire pour le terrain qu’ils veulent
ensemencer.

1. DIVISION. — Des Plantes & fourrages.

1%, sgcrioN., — Plantes & fourrages de la famille des
graminées.

AGROSTIS TRACANTE, ou STOLONIFERE, Fromin des
Anglais, Agrostis stolonifera. Le genve Agrostis, fort
nombreox en especes, en comprend plusienrs qui crois-
sent abondamment dans les prairies humides, ou1 elles
sont regardées comme des plantes de bonne qualité. De
leur nombre est PAgrostis tragante;; mais celle-ci ne croit
pas seulement dans les bas pres,on la lrouve commu~
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nément sur les terres cultivées oi elle se propage rapi-
dement par ses tiges nombreuses, conchees sur le sol
et qui s’y enracinent & chague neeud ; elle devient dans
ce cas une maunvaise herbe, fort incommode, désignée
dans beaucoup de lieux sous les noms de Terre nue,
Eternue et 1rainasse. Cest cette plante & la fois bonne
et mauvaise que le doctenr Richardson a préconisée pen-
dant plusieurs années, avec enthousiasme, sous le nom
de Fiorin , comme le meillear de tous les fourrages. Les
essais faits en Angleterre n’ont pastous confirmé i beau-
coup pres les résultats annonces par le docteur Richard-
son; ceus faits en France ont été encore moins favora-
bles. Autelal cependant et quoique 'on doive continuer
Zdétruire avec soin le fiorin dansles terres régnlierement
cultivées, ce fourrage posséde quelques qualités qui
peuvent le rendre utile. La plus marquante est sa végd-
tation presque conlinuelle et la faculté qu'ont ses tiges
de conserver long-temps en hiver leur fraicheur, et la
qualité trés-nourrissante qui leur est propre. D'un autre
abié1l réussit dans de mauvais terrains de diverses na-
tures, par exemple dans les sols tourbeux, et sur les
sables froids et humides qui conservent 'eau & la sur—
face en hiver. Ces indications suffiront pour montrer
les cas ou l'on pourrait tirer du fiorin un parti utile. Sa
graine étant extrémement fine doit dtre a peine recou-
verle et semée 4 raison de g & 10 livres par hectare, en
mars ou septembre. On peul aussi multiplier aisément
cette plante en couchant des tiges conpées dans des ri-
goles peu profondes et les recouveant légerement,
Acnostis o' AMERIQUE, Agrostis dispar. Mich. Cette
espéce , cultivée aux Flats-Unis sous les noms de kerd~
grass et de red-top-grass, y est principalement em-
ployée sur les terrains humides et tourbeux, o elle pro-
duit en abondance un fourrage un peu gros, mais de
bonne qualité. Dans les cultures que j’en ai faites pour
la propager en France, elle m’a fort bien réussi sur des
terrains d’autre nature; savoir, dans de bons sables pro-
fonds, o son produit a été extraordinaire, et sur une
terre calcaire un peu fiaiche, mais non point humi-
de. Le herd-grass talle beaucoup, et une fois établi il
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devient trés-vigoureux et de longue durée, ce qui le
rend fort propre a entrer dans la composilion des prairies

rmanentes. Malheureusement 'extréme finesse de la

aine, et lalentenr du premier accroissement de la plan-
te, rendent difficile le succés complet des semis; souvent
lejeune plant est étouffé par les mauvaises herbes, et il
m’est arrivé en plusieurs occasions de trouver préférable
par cette raison, la plantation au semis sur place, me ser-
vant pour cela soit du plant élevé i dessein sur un petik
espace bien soigné, soil de celui que je faisais arracher
dans une pitce déja en r.Japort. Je ne propose point ici
l'adoption de cette méthode, ne pouvant entrer dans les
développemens nécessaires pour justifier la préférence
que je Ini donne dans certains eas. Je traiterai ce sujet
ailleurs plus au long. Je recommanderai seulement ,
quant au semis en place, V'observation la plus stricte
possible des précautions nécessaires pour le succes des
semences trés-fines. g & 10 livres de graine par hectare;
semis en mars ou en septembre.

AVOINE £ievee, FromENTAL, Avena elatior. L.
Graminée vivace , une des plus grandes et des plus pro—
ductives que I'on trouve en France. Elle convient parti~
culierement aux prés hauts et moyens, et craint Pexces
d’humidité ; son foin , quoique de bonne qualité, est un
peu gros , et sujet 4 sécher trop promptement sur pied ;
E:r ces raisons , il convient de faucher le fromental de

onne heure, de le semer dru, de Ini associer des plan-
tes de la famille des legumineuses, telles que sainfoin ,
trefle, ete. : traité ainsi, ce gramen sera supérieur i
tous les antres pour former des hauts prés & faucher. Un
hectare demande environ 200 livres fe graine. Le fro—
mental est souvent désigné sous le nom impropre de
Ray~Grass de France.

BROME nes eriés, Bromus pratensts. Lam. Fort com-
_mun dans les hauls prés, ce gramen y présente les
mémes inconvéniens que le dactyle , et peut au plus y
étre classé parmi les especes passables. Mais il est des
terrains et des circonstances out une plante médio~
cve d'aillenrs peut devenir trés-utile; clest ainsi que
surum sol calcaire, trop pauvre méme pour le sainfoin’,

®
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et ou il s'agissait d'obtenir des fourrages quelcongues,
le brome des prés. m’a donné des résultats plus: satis-
faisans qu’ancune autre espece. 1157y est établi vigou-
reusement , de maniere a fournir une bonne piture et
méme i devenir fauchable , mieux que le fromental et le
dactyle. Il ena été de méme surdessables fort médiocres.
On peut donc ranger cette plante au nombre de celles
qui, par leur vigueur et leur rusticité , sont en état de
réussiv sur les plus mauvais terrains et d’y offrir des
ressources et des moyens d’amelioration que 'on n'ob-~
tiendrait pas d'especes plus précieuses. Sa durée parait
étre longue ; elle a été chez moi de 5 4.6 ans, en tres—
mauvyaise terre. Le brome des prés gazonnant bien,
sa fenille étant etroite, douce et de guelque ressem-
blance avec celle du ray-grass, il offrira encore 'avan-
taged’étre propre aformer des gazons d’agrément d’assez
longue durée sur des terres trés-calcaires oi ce méme ray-
grass etles herbes de bas—prés ne peuvent vivre. Un hec-
tare emploie go a 100 liyres de graines.

DACTYLE peroronnt , Dactylis glomerata L.
Cette plante, alternativement recommandée et décride,
convient peu pour la formation des praivies 4 faucher,
parce que ses tiges sontirop grosses et durcissent promp-
tement ; mais employée conyenablement , ¢’est—i—dire,
coupée en verlde bonne heure, ou piturée, elle pré-
sente des avantages réels; elle est rustique, précoce,
réussit sur des terrains médiocres et secs, ot elle re-
pousse et se maintient mieux (ue presque auncune grami—
née des prés. Ges considérations doivent la rendre recom-
mandable surtout aux cultivateurs qui connaissent tous
les inconvéniens du piturage des prairies artificielles
composées de plantes légumineuses; il est présumable
quelles rendront, par la suite, la enlture (Fe ce four~
rage plus étendue qu’elle ne 'a été jusqu’a présent.
Semis an printemps ou a 'automne; 8o livres environ

r hectare.

FETUQUE DES PRES, Festuca pratensis L. Plante
vivace des prairies naturelles; 'une des meilleures gue
Pon puisse emgloyer dans les ensemencemens de has
pres, & raison de l'abondance et de la qualité de son
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roduit. Elle est un peu tardive, et ne doit pas étre ,
cetle raison , associce avec les especes de la premiére
sutson ; telles que le vulpin et le paturin des pres. Semée
seule , elle demanderait enyiron 100 livres de graine par
hectare. — FexvQuUE ELEVEE , Festuca elatior. Celle
espece a beaucoup de rapport avec la précédente , et a
souvent été confondue avec elle par les botanistes , ou
considérée seulement comme une variéteé; mais dessemis
répétéset faits en grand de I'uneetde 'autre m’ontdonné
la preave que ce sont deux especes distinctes. La fétu—
ue élevée est plus tardive , plus forte dans toutes ses
parlies et beaucoup plus durable ; elle offre d’ailleurs,
avec celle des prés, des différences botaniques que le
defaut d’espace ne me permet pas d’exposer ici. Quoi-
que le foin de cette plante soit gros , comme il est en
méme temps d’assez bonne qualité, aussi-bien que fort
abondant , je la regarde comme une des especes les plus
utiles a cultiver dans les fonds de bas prés.

FETUQUE OVINE, ou FiTuQuE pes saesis. Festuca
ovina. L. Cette espece, signalée par Linnée comme une
plante par excellence pour la nourriture des moutons,
a failli plus tard perdre entierement cette re'putaliqn,
des essais faits en Angleterre et en France ayant paru
prouver que ces animaux, loin de la rechercher, refu-
saient absolument de la manger. Cette contradiction
apparente reposaitsur une erreur d'espece, et se trouve
aujourd’hui expliquée. Les botanistes ayaient réuni &
la fétuque ovine, A titre de variété, une plante fort
voisine d’elle, mais qui est réellement une espece dis-
tincte, et que les moutons ne mangent pas. C’est sur
cette derniere qu'avaient porté tres-généralement les
essais de culture, et de la aussi étaient nées les préven-
tions défayorables. Une observation faite en 1826, par
M. Vintry, ayant reproduit les doutes avec plusde force
qu’auparavant, y’ai fait de nouvelles recherches pour
les écE’aireir, et avec I'aide principalement de M. John
Li-ndley, botaniste tres-exact, qui a bien voulu faire
pour moi, dans I’Herbier de Linnée, les confrontations
Decessaires, je suis paryenn Areconnaitrela causede Ver-
Teur que je viens dindiquer. Non-seulement notre fétu-



258 Grande culture.

que ovine ne se rapportait pas 4 P'échantillon de celle
de Linnée , maiselle n’existe méme pas dans son Herbier,
Elle a été décrite comme espece, par Sébthorp , sous
le nom de Festuca tenuifolia , qui désormais devra ser=
vir & la distinguer. -

A l'égard de la vraie Fétuque ovine, la méme vé-
rification m’a {ail reconnaitre que c'était la plante (ue
j'airecommandée et cultivée depuislongues années , sous
les noms incertains de Fétuque rouge et d’ovine major,
On a pu voir, dans les éditions précédentes du Bon Jar-
dinier,que, sans la connaitre alors sous son vrai nom,
je la regardais comme une espeéce précieuse pour ¢ta=
blir des patures sur les mauvyais terrains. Elle n'a peut-
étre pas cependant en France, pour la nourriture des
moutons, le degré particulier de mérite que Linnée et
Gunelin ont cru lul reconnatire en Suede el en Sibérie:
j'ai remarqué chez moi que les troupeaux ne la pitn-
raient bien qu’en hiver, et qu’en été ils ne mangeaient
guere que les pieds isolés, ce qui parait étre une indi-
cation pour la semer plutét mélangée que seule. Je
I'emplote souvent de cetle maniére , mais j'en fais aussi
des pieces séparées 4 raison des ressources qu’elle oflle

ur I'hiver, et de I'avantage qu’elle posséde éminem=
ment de s’établir avec vigueur sur les terves zrides, soit
siliceuses, soit calcaires, et de les couvrir d’un yazon
epais el durable. Cette plante mériterait cerlainement
de devenir Pobjet d’expériences exactes sous le rapport
de ses qualilés nulritives ou engraissantes, ce qui est
également désirable pour plusienrs autres herbes & pi-
ture, tels que le Brome des prés, la Fétugue tra-
eante, etc., dont le degré de mérile n’a é1é détermind
Jusquici que tres—imparfaitement. — 8i 'on seme la
fétuque ovine seule, il faut environ 3o kil. de graine
& 'hectare.

FETUQUE A FEVILLE FINE , Festuca tenuifolia,Srura.
On vient de voir, par ce l;[ui précede , que cette espece
( notre ancienne ovine ) a désormais peu de droitsél'in-
térét des enltivateurs, puisque les moutons ne la man—
gent pas, ou, pour parler plus exacterent, ne la pitu-
rent pas vive et sur pied , car jai plusieurs fois -*a"prm.ll};il

llu 118
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qu’ils'mangent fort bien'en hiver son fonurrage sec et
méne ses tPailles battues pour graine; maisce produit
est trop faible pour encourager & sa culture. Chez
M. Vintry, les vaches 'ont éga']ement refusée sur pied ;
chez moi, au contraire, ellés la paissent on pourrait
dire avec avidité; il est denc difficile d’en porter un
jugement sous ce rapport , etil ne luli reste_ra_gu'ere,
pour propriété reconnue, que de réussir aussi-bien que
Vespece précédente sur les sables tres—secs et pauvres.

FéruQue TRAGANTE, Festuca rubra. L. (1). Celte
especerentre dans la qualité des denx précédentes ; elle
est, ainsi que Povine , tres—propre a former des pitures
sur des terrains fort secs et arides. Sa durée est tres-lon-
gue & raison des traces mombreuses (u’elle reproduit
chaque année et qui finissent par arréter le dévelop
ment des tiges. Quoiqu’elle croisse naturellement dans
des silnations f'ort-séc(Ees ,on la trouve cependant aussi
dans les prés frais : 1a elle change d’aspect, s’éleve beau-
coup davantage et se classe parmi les plantes & faucher ,
d’assez bonne qualité. Environ 7o livres de graines. par
hectare. — FETUQUE FLOTTANTE , Festuca fluitans.
L. Plante des lieux aquatiques, dont le fourrage vert
est trés—recherché des animaux , et qu'il serait ulile de
pouvoir multiplier dans les pacages marécagenx, les
prés tres=humides ; sur le bord des étangs, ete. Dans les
marais de plusieurs pays du Nord, oivelle est abondante,
on ramasse sa graine , qui, mondée, est employée &
Pinstar du riz, bon passe pour un tres-bon aliment.
Cette graine est eonnue sous les noms de manne de
Pologne, 'dé Prusse, ete. On peut la semer au prin-
temps et a l'automme.

FLEOLE, ou FrtAu s Pniis, Tisoray des An—

(1) Cest par erreur que javais précédemment nommé cette
espéce Duriuscula, M. Lindley 1'a veconmue poar étve la' viéri-
le F. rubra de }'Hechier de Linnée, Elle porte le. méme
nom au Jardin des Plantes, et il fautle lui caonserver, bien
quil soit proprea en dpnner ane idée fausse, puisque. ses
tiges et ses panicules sont presque constamment vertes, tan-
s qu'elles sont colorées en rouge dans d'autres especes du

meme genre.
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glais, Phleum pratense L. Le produit considérable de
cétte plante a engage, depuislong-temps, a la semep
séparément pour en faire des prairies 4 faucher. Elle
conyient particulierement aux terrains humides , snit
argileux , tourbeux ou sablonneux. J'en ai yu des pieces
excellentes sur des terres de cette derniére nature, a lasa.
blonniere pres Bonny , département du Loiret , chez fen
M. le comte de Chazal, agriculteur plein de zele et de mé-
rile, qui en obtenait depuis 1000 jusqu’a 1400 boties de
5 6 kil. par hectare. Le foin de cette plante , quoique

ros , est ge tres-bonne qualité. Le timothy eétant ung

es graminées les plus tardives, si on Uemploie pour
former le fonds d’une prairie naturelle , on doit éviter
de lui adjoindre les especes tris-hitives : les agrostis |
les fétugques des prés et élevée, ele., sont celles qui
sous ce rapport iraient le mieux avec lui, On peut en—
gore emp{:)yer tres - avantageusement le Lmothy en
piture , méme sur des terrains médioeres y pourva qu'ils
aient de la fraicheur ; M. de Chazal en faisait également
un grand emploi de celte maniere. La graine se seme
en septembre et octobre , ou en mars et ayril , & raison
de IJ' a 16 livres par hectare.

FLOUVE ovorAntE , Apthoxantum odoratum
L. Graminée d'un faible produit, mais recommandable
par sa grande précocité el par son odeur aromatique;
cette plante croitdans dessituations et des terrains tres-
différens : on la trouye, plus communément qu’ailleurs,
dans les bois, sur les coleaux secs et élevés, mais
elle n'est pas rare dans les prairies, méme humides.
Seule elle ne saurait faire de bonnes prairiesa faucher :
on peut la semer avec plus d’avantagesur des terrains
sablonneux et médiocres , pour y fournir un paturage

récoce. Un autre emplor auquel elle convient, est
g’én‘e meélangée en petite quantité avec les graines que
T'on destine a l'ensemencement d’un pré ; la bonne
odeur qu’elle communique au foin rend celni—ci plus
appétissant pour les bestiaux.

HOUQUE vrAnvuse , Holcus lanatus L. 11 est peu de
plantes, parmi les graminées vivaces, (}ui conviennent
mieux pour entrer dans la composition d'un fond de prés
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qurtout pour terrain frais. Elle eroit abondamment dans
Jes'méilleures prairies des environs de Parvis, soit humi—
des, soit seches. Lépogue de sa floraison, qui tient le mi-
lien entre les especes hitives etles tardives, et la faculté
qu'elle a de se conserver sur pied quelque temps apres
samaturité, sanstrop-perdre desa qualité, permettent
de Vassocier avec'la pluparl des autres gramens ; enfin
elle est tres—bonne en piturage. Il faut a pen prés fo li-
vresde graines par hectare.

Si le mélange des graminées avee les plantes de prai—
ries artificielles, et particulierement avec le tréfle ; est
une bonne pratique, comme j’enisuis convaineu pour
beaucoup de cas, la hougue lainéuse serait sans contve-
dit une des espeees les plus propres a cet usage , el pré~
férable a plusienrs égards au ray-grass et au dactyle,
que les Anglais y emploient ordinairement. i

IVRATE vivice, RavsGrass d’ Angleterve, Loliumpe-
renne L. Gest:;de toutesles herbes de pré, celle donton
seme le plus, séparément en Franee, parce qu’elle est tres-
employée sous le nom de cAzZON ANGLATS , pour former
des tapis de verdure. Dans la grande enlture; les résul—
tats'qu’on en obtient yarient infiniment en raison du cli-
mat , du sol et des autves circonstances locales ; ce qui
est sans dowte une des causes de la grande dissidence ges
opinions sur son mérite. En générval , on peut admettre
que le ray—grass n’est ]ias (en France du moms) une
bontie plante a faucher. 11 y a cependant des exceptions ;
on le voit quelquefois, dans les présbas etfrais , haut de
2 & 3 pieds, vif, bien feuillé, ne devangant pas la:matu~
rité des autres gramens: dans ce cas, on estime et on
regarde comme tres=bon le foin o 1l se trouve. On peut
done ladmettre partiellement dansles ensémencemens
de semblables prairies ; mais , hors ces circonstances fa—
vorables, son foin blanchit ; seche trop:complétement ;
et j’aivu des chevaux-le réfuser, quoique coupé an com-
mencement de la floraison. C’est done en paturage qu’il
faudrait 'employer depréférence , danstous les terrains
ot il ne peut jouir d’une humidité soutenue. Sur les
terres en plaine, particulierementsur celles qui sont plu-
tot fortes que légeres, il peut étredres-utile de cette

13,



202 + Grande culture.
maniere. Sa ,-}irécocité sson aptitude & repousser sous la
dent des bestiaux , /i taller et se fortifier d’autant plus
qu'il eést plus brouté et piétiné, enfin la gualité nourris-
sante et.engraissante de son herbe , ont été parfaitement
reconnues par 'espérience , et lui assigneront toujours
une place utile parmi les fourrages. Dans les sitnations
et sur les terrains secs.et brilans , le ray=grass, soit pour
phturage , soit pour gazon , est d'une ressource medio-
cre; et, dans tousles cas, son succes et:son produit sont
toujours proportionnés audegré d'humidite du climat et
du terrain. En Angleterre ; o, par cette raison , il ‘est
d’uneréussite plusgénerale qu’en Irance,on forme son-
vent avecun mélangederay=grass et de drefle rouge ou
blanc, des prairies destinees & durer de 2 a 4 ans et
plus. Si l'on seme le-fond d’un herbage en ray-grass,
Paddition de cesdeux plantes, en petite proportion , y
est toujours utile. Pour les gazons ; on lui associele trefle
blang seul ; mais on poutrait y ajouter leTr EFLE FRAISE,
et surtout le Lorren cormicvLE. ( Foy. ce mot. ) Cent
livres de graine de ray-grass par hectare:sontun hon en-
semencement, s'il s’agit d'un pré: pour les gazons, on
en met communément le double: On seme en février et
mars, septembre et octobre. Lersqu'il ne 's’agit. que
d'une petite piecerde gazon en: bonne terre, et que 'on
estihiméme d’arvoser aubesoin , on peutsemer presque
toute 1’année. e

Ivrare p'lmaLie o Rav—Grass ©'ledcie ;- Lolium
italicurn, La Suisse'et Vltalie septentrionale) Hous ont
fournirécemment ce fourrage ;i quiy est cultivé depuis
quelguesianndes avec beancoup-de sucees. Les uns le
regardent comme uhe variété du Ray—grass ( Loliun
perenme) les sautres: eomme: une - espece | distinete.
Cette derniere opinion me parait plus fondée la plante;
quoigue’ressemblant a ‘notre vay-goass parises epis, sen
differe beaycoupid’aillenrs; elle ne-gazonnepas comme
lui, ses;jets et sesofenilles poussent plus verticalement,
celles~ct sont plusdarges ;d'un vert ‘plus blond | les tiges
plus-élevées, lesfleurs  constammenit;cbarbues, enfin
Pivraie d'talie i@ une disposition: & renionter apres: la
coupe et wihe cantinuité ide végétation Iqui n’existent
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point dans Pautreespece. On 1'a annoncé lconime vivace
et devant durer aumoins 3.4 4 ans; mais ; d’aprés les
remarques de M. Mathieu de Dombasle et celles que j'a1
faitesr:l[e mon-cote, il y a lieu de croire que, soumise &
lafaulx), elle ne sera pas plus de deux années en bon
produit. A Roville elle a tres=bien réussi sur une terre
médiocre ; mais fumée el bien cultivée pour une ré-
colte précédente de colzat ; chez moi je n'en ai obtenu
uelque sucees que sur les/lerres fraiches et d’une qua-
lité bonne ou au moins passable; les terrains secs sur—
tout quand ils sont de nature calcaire, mont paru ne
Aui conyenir. La our elle se plait, cette plante est
tout-a-fait remarquable par sa vigueur et par 1"abon~
dance ‘et la précocité de ses' produits. Son accroissement
est'si prompt que I'on doit éviter dé la semer avee des
céréales, elle'lenr dispate trop la nourriture, et pendant
lel temps qu'il faut i celles—ci pour mirir, elle aurait
déja donné une et méme deux bonnes coupes dans le
cas d’un semis d’antomne. Ceux de cette saison , c’est-
a-dire de septembre et d’octobrey pdraissent étre les
plus avantageux ; cependant on peut tres-bien aussi se~
mer 1'ivraie d’Italie en mars et ayril. Dans 1'hiver de
1829, j'en avais perdu une petite piéce par la gelée ,
mais ¢'était dans un terrain tout-a-fait humide ; 'e—
preuve beaucoup plus rigoureuse de I'année 1830 a
fait. voir que cette plante pouvait résister-a tous les
froids de notre ¢limal ;' supisix pibees que j'avais en
‘épreuve, une seuley qlii était & sa seconde année et
avait porté graine , ‘a été détruite, les autres se sont
trés-bien maintenues. M. Mathieu de Dombasle a semé
a raison derifo kilogr. & I'hectare; chez moi, oir la
plante se plait moins, les semis ne sont que sufiisam-
ment garnis avec 5o kilogr.

PANIS evEvé, on Hemer pE Guinge, Panicum
altissimum. Fourrage tres—estimé.en Amériqne , & cause
de 'abondance et de I'excellente qualité deson produit,
et que des essais faits depuis quelques années, donnent
l"-‘ﬁpo_i_r de pouvoir naturaliser. On en a des 10:1?-
temps ‘recommandé la culture en France: mais les
expériences, faites sans doute avee des semences ve—
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nues des Antilles;, m'ayaient pas réussi. Un -envoi de
E"aine.:prb\'enant de la Caroline,: re¢u an Jardin \du
oi dans ces dernieres années; et a produitune race
(qui a passgblement résisté & plusieurs de nos:hiversy
Plusienrs: pieds ont bien supporté chez moi lel froid
rigoureux de 1820, ‘et M. Lullin 'cultive cetie plante
avec succes dans les environs de-Geneve! Elle sime un
terrain substantiel et frais,, quoiqu’elle puisse aussi fort
bien réussiv dans une bonne terreiséche. Le semis des
mande quelques soins , la plante étant délicate et erai=
ant e froid: dansisa premiire jeunesse; il doit) étre
ﬁ?it dans: la derniere gumzaine d'avril sur planche, ou
plate~bande bien prép:n‘ée et expasée aw migi s dedal fin
de mai & la mi=jun, suivant.quelle plant a profite; o
le met en place en l'espagant dé r2i 15 pouces; Liors—
qu'on en ‘est une fois monté , 1l est pent-étre autantet
plus avantageux de lasmultipher par lasépavation deses
touffes que par le semis de la graine; attendu que ki
trés—grande majorité decelle-ciavorte; circonstance gai
conlribue souvent & rendre forl mcomplet le succes des
semis. La souche de celte plante est composée: despeces
dé neends fort dars); tendant i s'élever an—-dessus da solu
Commeils restent par+li plus exposés i la gelée , il se~
rail probablement avantagens.de les recharger de terve
a l'entrée de I'hiver, afin de les mienx garantir conlre
les froids: — Depuis la-premiere rédaction de eet ai
ticle , jlai continue et €tendu: la culture de 'herbe
de Gumée lavee un. sicees satisfaisant ;- elle produit
de beaucoup meillenre  grdine, et se resstme méme
naturellement. M. le comte deMosbourg en a fait dans
les enyirons de Cabors un semis en place gui luyaitrps-
bien réussi; on peut dond espérer que ce fourrage remats
quable finira par s'acclimater tout-i—fail en, Eranceq
D'autres plantes ont encore regu le nom d’herlbieide
Guinée notamment lespanicum virgatum el ealoralin
. BATURIN , ouw Poa.nes enes, Poa. pratensis | Li
Les p‘.ktiu-.ins offrent plusieurs plantes inlévessanles §ous.
différens rapparts , nais surtont sous celui de la qualitd
de leur fourrage.. L'espece idite pdturin,des pres esh
peut-étre: la. plas, difficile & apprecier,) Peu de gramens
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sonlt ausst communs que celui-li ; et se présentent sous
des aspects plus différens. On le voit petit el sec sur le
Pord des routes et les berges des fossés, grand et fourra=
geux dans les prairies humides; mais partout extréme-
ment tracent et tres-précoce. Ces deux caracteres le ren-
dent souvent plus nuisible qu’atile dans les mélanges
formés par le hasard, et doivent engager dme I'employer
qu'avec circonspection dans la formation des prés, quoi-
que son foin passe pour éire d’excellente qualité. Le
mienx serail peut—étre de le semer senl , ou du moins
de ne V'associer, dans les terrains humides, qu’avec le
vulpin des prés et le piturin commun , qui , bien que plus
tardif, demande 4 étre coupé & peu pres en méme
temps que lui; et dans les terrains secs, avee le dactyle
et le fromental , un pewde flouve et des légumineuses ,
ayant soin, dansce dernier cas, de le faucher de tres—
bonne heure. Semé seul , il demanderait environ 35 a
fo liv. de graines par hectare. Le PATuRIiN coMmmun
Poa trivialis , aussi commun que le précédent, croit
tomme lui dans des terrains tres—différens ; il est abon-
daut dans les plaines siches, parmi les prairies artifi-
-eielles', et cependant I'humidité lur est si favorable
qu'on le trouve souvent dans’ des situations tput—i~fait
aquatiques. Je le erois préeférable & espece des prés; il
¢st nécessaire de le faucher de bonne henre, parce qu’a-
es s floraison il seche trées—promptement sur pied.
nyiron 36 liv. par hectare. Je ne parlerais pas du Pa-
TURIN coMPRIME , Poa compressa , si de bons onyrages
Wavaient acerédité de nouvean , dans ces dernieres an-
niées , une ancienne erreur sur son compte, savoir , que
le Poa campressa était le Bird-grass ou herbe d’oi-
seau ; fourrage vanté, mais sur lequel il est presque
impossible d’obtenir des éclaircissemens. J'ai fait beau—
cotip de recherches pour me proeurer ce bird-grass, et
savoir précisément ce que c¢’étail ; leur résultat a été de
me conyainere que y sila jamais existé en Virginie une
plante cultivée sous ce nom , cette plante n’étdit cer-
tainement pas le Poa compreisa. Celui-ci est un . fort
Iletit gramen; venant ordinairement sur les murs et dans
es endroits trés-secs ; dont les {liges rares et les feyilles
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courtes s'éloignent absolument de cette abondance et de
cetle permanence de verdure que 'on attribue an bird-
Erass. Par la description incomplete que Von. a donnée

e ce dernier, il me paraitrait que c’est un agrostis
et la ressemblance de noms pourrait faire supposer que
c'est:le Herdgrass, quiest aussiune plante américaine,
Voyez AcrosTis D’AMERIQUE.

PATURIN. DES BOIS Ou A FEUILLE ETROITE , Pog
nemoralis sen-angustifolia. Dans les cultures en grand
ue j'ai faites depuis plusieurs anuées, de beaucou

‘especes de graminées séparées, le poa des bois s'est
constamment monlré avec avaniage. G'est & pen pres le

lus hitif des gramens (ou dumoins des especes eulti-
vables) dans le développement de sa fenille au prin-
temps. Chaque année, en mars, il présente une masse
de verdure nouvelle ¢t bien fournie, tandis que la plu-
part des autres especes entrent 4 peine en séve. Quoique
sestigess’élevent peu , elles sont cependant si nombreuses
enméme temps que bien soutenues , qu’elles offrent une
coupe assez abondanteméme dans un terrain sablonneux
et médiocre, Le foin, sous le rapportdela finesse, de la
souplesse el de la verdeur, 'emporte sur celui quedon=
nent presque loutes les autres graminées. Le g&turin des
bois est d’aillenrs rustigque; durable et peu diflicile sur
le terrain, pourva que celui-ci soit sec cu sain , car je
ne V'ai jamais trouve dans les prairies basses et humides.
Une particularité remarquable qu’offre ce gramen, c’est

ue venant naturellement dansles bois el se maintenant
jinrt bien sous I'ombrage des taillis), il croit cependant
aussi ayec vigueur sur les terrainsdéconverts et mémesur
les murs; oit on le trovve fréquemment, ce qui prouve
en lui une vigueéur de constitution pen commune. A cété
de ces qualités le piturin des bois offre un: défaut nota-
ble , celui de ne pasbien gazonner le terrain ; ses rejets,
(quoique nombreux; poussent toujours yerticalement, et
ne s'étalent point sur terre comme ceux:-de quelques
autres herbes et surtout du ray-grass. Malgre cet in—
convénient; je- le regarde comme une des meilleures
eatre! nos graminées indigénes , soit: pour former des
péturages précoces , soit pour entrer dans lesensemence-
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mens de hauts'prés que Von'Youdrait composer entiere-
menl de }ﬂantés fines et de premiére gualité. Il est
enicore tres—propre, ainsi '%ue jen ai fait Pépreuve,
3" cowvrir 'de verdure le deéssous des massifs et les

arties ombragées” des jardins d'agrément, oh il se
maintient longies” années’, tandis qile le: ray—grass
ot 'Tes dutres herbés i gazony peérissent promptement.
Esmployé seul ) il demanderait environ fo liv. de grai=
nes par hectave, h : _

PHALARIS noseAv /. Phalams arundinacea L.
Quoiqué cette plante'ait I'apparence’d’un rosean jcelle
en est'cependunt fort différente parsaqualité ; ses tiges
coupées jeunes sont tendves, mourrissantes ; et four<:
nissent un bon alimentaux bestiaux: Le phalaris roseau!
ne réussit quer dans les' lerrains aquatiques ow du moins
tres — humides. 1917 . _

1830. Il parait que’jlaurais db dire seulenient qu'il
ne croit nalurellement que dans les terrains ‘tres—hu—
mides , car un' cultivateur tres- recommandable et
éclaivé, M. Jacquemet: Bonnefond , d’Annenay, m’a
cité cette annéejune plantation de Phalaris rosean par
lui faite: avec un succes  complet sur un terrain grani-
tique fortsec et en pente; que Pon n’avaitpu jusque la
couvriv de verdure.. Il y est parvenu avee cetle plante
qui, non=seulement a végété dans celtesituation , mais,
y a donné 2 on 3 petites coupes que les vaches ont fort
bien'mangées. Ce fait remarquable méritede donner liew:
a d’autres essais du mégm genre. (B ¥ina

'NULPIN pEs »eris, - Alopecurus ' pratensis L.
Presque tous les obseryateurs qui , en France, en' An=
gleterre et 'en Allemagne!, ont étudié les graminées des'
Prés ; s'accordent & regarder le vulpin commie une des!
plus précieuses de toutes par sa-précocité et abondance’
de son fourrage. Dans les cultures que j’en ai faites pour)
graine, je lul ai reconnu ces qualités; aucune'espoce ne
mérite’ plus d’étre soumise 4 des essais| pratiques: Le
vulpinides présraime humidités Dans les' éditions pré—
cédentesj’aidit qulilne pouvaitguene aller avee d'awtres
gramens a cause de’sa précocité : des observations plus
suivies ont changé mon opinion d'cet égard. Bi?’ en qu'il

13¥
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épie en e_ffei beaucoup plustét qu'aucune aulre desbonnes
espeees , sa yegétation soutenue et une longue reproduc-
tion de nouvelles tiges font qu'il est encore vert et four-
rageux lorsque le ray - grass, la_hougue et d’autres
bounes especes sont & leur point de fauchaison. I1 peut
étre semé de bonue heure en automne, ou au printemps,
Tl faut enyiron fo livres de semence pour un, hectare,
2%, 5eck10N.  Plantes & fourrages de la familledes
légumineuses. of. &
AJONC., JonNc maniw ;' Lanoe ,  Lanpien , JEAN
Bruse ;. Gendr trineux, Ulex europeus Lo Arbuste
exteémement épineux, naturelaux lerrains incultes et
aux landes de |I’Europe; abondance et la dunée-de ses
fleurs léguminensds et jaunes le rendraient propre dl’or=
nement, des jardins paysagerssiles sommités de ses ra=
meaux et ses feuilles, qui-deyiennent des épines fort
acérées. et fortsdures, ne le faisaient redouter. Il con-
vientl bien pou'r former des clotures presque impénétra=
bles ; pour celay apres Vayoir seiné; au-mois de mars.;,
sur le vevers des fosiés , on défend ses jennes pousses de
la dent des bestianx et deschevaux:; quiis'en accom-
modent tres-hien. Gela a donné 1'idée de cultiver Pajone
dans les pays ou 'on anangue de prairies et de pitures.
artificielles. Onseme & la ttJéq 3o liv. environ de graines
par hectare de terre médiocre, mais bien labourde. La
seconde année on commence & couper les jeunes pousses
ayant la floraison qui alieu en mars; et dans les années
snivantes on en fait la récolte en hiver, & mesureque Von
en’ a besoin ; on le donne aux animaux , aprés en ayoir
¢crasé les piquans aveg un maillet ; ou'sous une meule &
cidre. Cet arbrisseau a encore 'avantage de fournir un
tres—bon combustible ;- et on le cultive expres pour cet
usage dans une partie de la Normandie. L’ajone passe
pourfertilisant: apres lui ,'on ade belles récoltes de blé,
ce qui; tient sans _Jlou Le pour beauncoup i I'usage oy 'on
ost, quand on, I'exticpe.,, de briller les sotiches.et les ra=
cines surleterrain, La petite espece d’ajone, Uleg nanuisy
commune -aux-enyirons de Paris ; sert; aux jpayyres gens,
pour neurrir leirs bestiaux dans sanouveauté, et pour:
chauffer leur four dans I'arriere-saison, . Ty it
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ERS enyvirirer , Komix , Ervum Ervillia L. Four-
rage annuel, usité dans quelques-uns de nos dépar-
temens, méridionaux. L'ers, sans étre elevé , ne laisse
pas d’étre fourragenx , et produit surtout beaucoup de
graine gue l'on donne aux pigeons, mais avec ménage-
ment , parce qu’elle les échauffe. Le fourrage participe
de cette qualité ; il ne-doit étre administré aux chevaux
que par petiles ralions, et lorsqu'on yeut leur donner
de I'ardenr et les soutenir pour des travaux pémibles. On
w’a assure que la plante mangée verte par les cochons
leur élait mortelle. La semence , comme aliment pour
I'homme, est également trés-suspecte, et 'on doit se
garder de I'employer en mélange I!ians le pain. On vyoit
par-li que je veux moins engager a cultiver ce fourrage
gue prémunir contre ses dangers ceux quine les connai-
traient pas. L'ers peut élre semé & l'automne, mais il
m'a mieux réusst au printemps. Enfoui en fleur, 1l
passe , dans quelques cantons , pour 'engrais yegétal le

lus eflicace.

FEVEROLLE, Faba vulgaris equina C. V. La
grande utilite des feves , pour la nourriture des hommes
et des animaux, est généralement connue; cependant 1l
est bien des cantons de terres fortes et argileuses que
cette culture pourrait améliorer considérablement, et
ot elle n'est pas pratiquée. Les feves donnent un bon
ﬁmrrage_, soit ccml]ées en fleurs, ou Iprsque leurs gous—
ses sont formées ; souvent elles entrent dans la composi—
tion des dragées et des hivernages (mélanges de légumi~
neuses et d’ayoine ou de seigle, destinés 4 couper en vert
pour fourrage) ; mais c’est surtout de leur grain sec que
Uonctire le plus de parti. On seme ordinairement la fe-
verolle dela fin de février en avril; soit 4 la yolée , soit
en lignes, Cetle deymére méthode est préférable en gé-
néral, majs surtout pour les terres compactes, auxquel-
les les binages et houages, que I'on a en vue dans cemode
de semis, sont tres-profitables. La culture dela feye est
reconnue ; non-seulement pour une des moins épuisan-
les qui existent, mais encore comme la meilleure de
toutes , pour préparer de belles récoltes de froment sur
les sols argileux, Enfouie en vert, la feye est encore un
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des meilleurs engrais végétaux connus. Toutes les espe-

ces pourraient étre employées dams’la grande culture;
mais la petite, appelée feverolle, est celle adoptée gén
néralement pour cet usage. Il en existe Plusieum varig=
tés; celle d’;’féb'goland quej’ai rapportee d"Angleterre,
ot elle est fort estimée, est une des meillenres sous le
rapport du produit. Dans le midi de la France , les foves
passent assez bien P'hiver, et par cette raison on les y
seme souvent en automne; mais dans le nord , oit'éspece
ordinaire gelerait, ou dn moins souffrivait beancoup,
on se sert, pour les semis de cetle saison, d'une variété
particuliere, plus rustique , et que 'on appelle féverolle
d’hiver. 2 hectolitres par hectare. '

GALXGA, ou Ruk vrCukvee. Galega officinalis
L. Ceux qui voient lé galéga dans les jardins, ou ses
touffes sont si fournies et' si fourrageuses, doivent en
concevoir uneidée avantagense , et désirer 'essayer en
prairie artificielle; mais, quoique recommandé dans
plusieurs ouvrages, malheureusement il parait, d’apris
diyerses obsérvations, gue ce fourrage ne convient pas
anx bestiaux , ou que du moinsils le refusent d’abord ,
et que, dans les pAturages, ils n'y touchent point. Sl
n’a pas été fait d’expériences positives i ce snjet, ce que
Jignore , il esta désirer qu’on les fasse ; car on sait que
les bestiaux refusent souvent une nourriture , méme fort
bonne pour eux, et & laguelle ils saccoutument trés-bien
apres quelques tentatives. 8’1l en était ainsi du galéga , il
deviendrait précienx par sa grande vigueur, son pro-
duit considérable et sa longue durée. Environ 4o livres
pour un hectare. .

GESSE curTivie, ou LeENTILLE D'Espicne. La-=
thyrus  sativus ‘L. Fourrage annuel, trés-bon pour
les moutons surtout, moins échauffant que la vesce.
La gesse n’est pas tres-difficile et réussit sur des terres
soit fortes , soit légeres, pourvu qu'elles ne soient pas
ires-humides, On la sene en mars et avril, et quelque~
fois, dans le midi de 1a France , en automne. On la cou-
pe soit en fleur, pour donner en vert, soit quand les pre-
mieres gousses commencent & mirir, si/l'on veut la fa-
ner ; soit enfin lors de leur maturité complete ;sil'on ne
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vise qu'a la récolte de la graine. Dans plusieurs parties
dela France, eelle-ci sert amxhabitans dés campagnes 4
faire de honnes purées. La quantilé-de semence pour un
hectare est d’environ un hectolitre et demi.

Gesst veLvE, Lathyrus hirsutus'Li. M. le' baron de
Wal | eultivateur éclairé i Baronvilley pres Givet ; m’a
fait ‘part des sueces qu'il a obtenus de la cultiure de cette
plante coinme fourrage. Semée en automne, elle lui a

arw pouvoir rivaliser d'utilité avecla vesce d’hiver. Je
Fai essaycée d’apres son conseil, et je l'al trouvée en effet
rustique et tres-fourragense, niais un pen moins hitive
que la vesce et le pois d’hiver ; elle produitune quantité
considérable de semiences plus petites que celles de la
vesce, mais qui paraissent étre une bonne nourritore
pour les pigeons ; au reste, dans le fourrage coupé encore
vert, comme il doit I’étre,; la plupart de ces semences
restent dans les cosses. Cette plante pourra entrer en li-
gne a coté de celles a cultiver utilement pour la nourri-
ture des bestiaux ; cesera une conguéte de plus sur les
mauvaises herbes de nos champs , car la gesse velue'n’a
été autre chose jusqu'h présent.

GEsSE cHICHE , GESSETTE , JAROSSE; GAROUSSE y Ja~
nAr , Perrre-Gesse, Lathyrus cicera L. Elle est d’lu—
ver, et aussi rustique, peut-étre plus rustique méme que
lavesce d’hiver. Elle fournit un fourrage tres-estimé pour
les moutons , mais trop échauffant pourles cheyaux, et
qu’il ne fant leur donner qu'avec beaucoup de ménage-
ment. Je dois prévenir aussi quesa graine est un aliment
extrémement dangereux pour Phomme. Dans quelques
cantons, les gens de campagnela font moudre pour mé-
ler, en petite portion , dans leur pain. 1l ne parait pas
qu'il en résulte de mauvais effets , tant que cette propor—
tion est tres-faible; miais, dans lesannées de pénurie,
quelques personnes 'ayantangmentée plus que de con-
tume, les unes en sont mortes, lesautres ont été frappées
de paralysies incurables. Ce fait m’a été altesté par un té-
moinvéridique et estimable,feu M. pe 1.4 NovE, chirur-
gien a Bourgueil , et a été confirmé par M. DEsLANDES,
dans une observation insérée au Journal des Maires. 11
@it d'autant plus essentiel de lui donner dela publicité,
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ue la culture de la jarosse s'est eonsidérablement éten-
Ld[.ue en France depuis quelques années, et que, par-la, les
occasions de danger se sont multipliées. ;

LeNTILLE A UNE ¥LEUR , LENTILLE D'AUVERGNE ,
Ervum monanthos L., Ficia monantha Lam. Elle
est cultivée dans quelques parties de la France , comme
fourrage ; et pour ses semences farineuses. Sans étre trés-
productive ; elle a des qualités qui peuventlarendre pré-
cieuse dans certains cas, celle ; par exemple , de réussir
dans de trés-mauvais terrains ot 'on ne pourrait élever
la vesce ni le pois gris. Ses liges fines et grimpantes ont
besoin d’élre soutenues par un peu de seigle ou d’avoine
d’hiver, que l'on seme avee. Le fourrage est doux et de
bonne qualité; les semences se mangent comme les len-
tilles; on en fait depuis quelques années beaucoup d'u—
sage & Orléans et dans les environs, o cette plante est
désignée sous le nom impropre de Jarosse. Elle se stme
ordinairement en automue , et résiste trés-bien 4 U'hiver :
environ un hectolitre & 'hectare.

Depuis plusieurs annédes j'ai é1é & méme de recon-
naitre 'extréme utilité de cette plante pour les masn—
vais sables, soit par 'emploique j'en ai fait sur mon
expléitalion , soit surtout par les cultures {res-étendues
que j'en ai vues chez un agriculleur fort instruit de
mon voisinage , M. Valentin de Gullion, maire de
Chatillon-sur—Loing: Les masses de fourvages qu'il a
obtenues de la lentille d’Auvergne et du pois gris d'hi-
ver, sur des lerrains qui jusque~la étaient répulés inca-
pables d’en produire une botte, sont telles gu'elles
aurontet ont déjapour résultat une immense ameliora—
tion dans l'élat deses fermes. Je ne saurais trop engager
les propriétaires qui possedent, de tres-mauyais Lerrains
silicenx, et qui manquent de fourrages , & introduire
chez eux la culture de la lentille d’Auvergne; je suis
assuré qu'ils y trouveront de grands ayantages. Je dis
terrains siliceux , car, sur de mauvais sols caleaires ot
je I'ai également essayée , elle n’a végété que tres-mé-
diocrement.| i ; §

ILENTILLON . Ewuwm Lens minor, C.. V. Plante
annuelle, dant le fourrage est fort.estimé , et que Uon,
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cultive ‘beaucoup dans guelques-uns des départemens
voisins de Parvist Le lentillon aime les lerres seches; on
le seme A lavolée, an Prinhemps_., el communément avec
unpeud’avoinedestinee i le soulenir 11y en a une variété
d’hiverque U'on seme en septembre, et a laquelle on: as-
socia le seigle, auw lieu d’aveine. Un hectare emploie 12
décalitres ge semence, ; [

(LOTIER comrmicurt, Lotus corniculatus L. Peu
connu- jusqu’i présent dans la eulture il mésite cer=
tainement.de 'étre. Dans les prés, ou il se trouve fré-
quemment, il est estimé et ne laisse pas d’éuee forrva-

eux quoigu’il s’éleve peu. 11 est bon en piturage ; vient
%o_rl. bien sur les terrains segs, el,y maintient sa yégé—
tation en été. Il est propre & la plupart des usages aux—
guels on.emploie le trefle blane, et lui serait souvent
préféra-ble , natamment pour garnir les gazons de gra—
minées , ot ses fleurs jaunes fonl un tres-joli eflet : mal-
heureusement sa graine est si peun abondante et si diffi-
cile & récolter , que I'on ne peut supposer que la culture
de cette plantesoit jamais d'une certaine étendue.

Lowier vELU , Lotus villosus Tavinriea. Cette es-
})éce ressemble assez ila préeédente pour que plusieurs
holanistes ne l'aient regardée que comme en étant vne
varviété ; maiselle-est véritablement distinete i tilred’es-
pece. Elle se plait dans - des terrains plus hunndes , est
plus élevée, plus fourrageuse, etd’apres sa longue durée
et ce que. j'en ai vu, tant & I'état sauvage que dans les
semis que j'en ai faits ; je ne doule point que celotier ne,
soit une bonne plante & cultiver, peut—étreseule , mais
tout an moins dans les mélanges destinés 4 former des
praivies naturelles. I1 graine beauconp plus abondam-
ment que l'autre. Semis en mars et ayril & raison d'en-
viron 16 livres & hectare. :

LUPIN prane , Lupinus albus L. Clest surtout dans
le midi de la France et en Italie que’ cette plante, est:
connue par lescellent engrais qufelle,fqumit' aux ter-
resy étant enfoude pendant sa floraison, Sa graine, ma-
cérée dans Veau, est un bon aliment pour les boeufs;
enfin. la plante encore jeune est employée en piturage
pour 195. monlons! Un des principanx!avantages du lu=
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pin‘est de prospérer sur de trés—manvaises terres y telles
que les sables gravelenx; ferrugineux , lesargiles maiw
gres, et de fournir le moyen ‘de les améliorer:, soit en
le faisant patidrer ser place, soit surtout ‘en ' 'enforris=
sant; I ¢st un peu sensible au froid, et ne doit étre semé
sous’ le climat de Paris que vers la mi=avrily 16/ & 15
décalitres par hectare. - |
LUPULINE ', Myxewre , Medicago Lupulina L.
Elle a la feuille et 'apparence d'un’trefle, ce qui lai
fait! donner quelquiefois le nom de trifle jaune, !J-'é'j[e
noir, dévivés, 'un de' 14 eonlenr dé sa fleur, Pautre de
celle’de sa gousser Sa culture a été long-temps confinée
dans le Boulonnais et un petit nombre d’autres cantons;
mais depuis quelqiies anndes elle s'est considérablement
étendune dansle’ centre de la' France: Un de 'ses princi-
panx avantages est de'révssivisnr les terres seches et'de
médiocre qualité; elle’ est bisannuelle, et peut occuper,
dans les assolemens ded terres ¥ seigle , la méme place
qu’ocenpe le' tréfle dans ceux des terres & froment ; son
fourrage, moins abondant, est fin, de boune qualité,
et presque sans dangers pour les bestiaux. Au reste, le
-paturage deé la lupuline, pour les moutons, est peut-élre
encore plus avantageux'que sa conversion en foin. On la
seme ordindirement avec les mars, et 4 raison de 3o
Hyres par hectare. :
LUZERNE , Medicago sativa L. On connait tous les
avantages de cette plante , la plus productive de celles
employées en prairies artificielles. Elle préfere nnebonne
terre, profonde , saine ; bien nettoyée, et fiimée 'année
qui precéde le semis; néanmoins elle réussit' dans beau—
coup de sols de nature différente, excepté'dans ceux
tourbeux ou argileux & la surface, ou-d’une maigreur
extréme; si l'on fume & I'époque du semiis, il fantle faire
avecdes engraisconsommés. Les produits considérables et
lalongue durée de¢elte plante tiennent pour beaucoup
a la facilité' que trouvent ses racines ‘a pénétrer & une’
ande profondeur dans la' terre, qui doit & cet effet étre’
ien defoncée. La miéthiode ordinaire de la semer est’
sur une ayoine ‘ou e orge, au printemps. Dans ' les!
situalions un peu basses, voisines des bois, ou exposees!
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arune cause quelconque aux gelées blanches tardives,
il est prudent 3& ne semer (qu’en mai; il est méme ha-
bituel, dans certains cantons , de ne le faire qu’en été.
Dans les terres seches et légeres , on pent la semer avec
ayantage, comme M. Yvart I'a pratiqué, de honne
heure en autommne, avec de l'escourgeon ou du seigle.
La terre étant bien ameublie et nivelée ; on exécute le
semis avec les soins indiques pour les graines fines. Pour
soutenir les produits d'une Fuzemi‘ere , et prolonger sa
durée, il est avantagenx de répandre dessus , en hiver,
ou au commencement du printemps, un engrais bien
consommé et i 1'état de terreaun , des cendres ﬁe tourbe
ou de houille, ou encore mieux du plitre caleiné et pul-
vérisé , substance quiproduit sur toutes les plantes de la
famille des légumineuses des effets étonnans. On choisit,
ur le répandre , un temps couvert et qui promette de
l:]pluie. Cette opération peut se faire non-senlement a
la fin de 'hiver, avant la végetalion , mais encore au
priulem‘fs et en été, sur la premiere ou la seconde
pousse déja développée. Peu de personnes ignorent les
accidens fréquens qui résultenl du piturage des regains
de luzerne et de trefle : lorsqu’on y laisse aller les bes—
tianx avant que la rosée soit dissipee , on apres la pluie,
les animaux gonflent et souvent périssent. Les proprié=
taires ne sauraient donc élre trop surveillans i cet
égard , aussibien que sur 'emploi en vert deces fourra—
ges & l'étable ; car, dennés encore humides ou en trop
grande quantité, ilsoccasionent des aceidens semblables.
On met ordinairement 4o livres de graine par hectare.
Lezenne nustiQue , Medicago media. 11 croit na-
turellement en France une luzerne voisine de l'espice
cultivée , mais gui en differe par la disposition de sa
tige & s'étaler plutot qu’'a se dresser, et par sa végétation
un pen plus tardive : clest celle: que yappelle ici lu-
zerne rustique. D'apres. plusienrs observations. gui
m’ont été communiguées, et celles que j'ai faites moi-
méme, j'ai lien de croire qu'elle est en effet plus
rustique et moins difficile sur le terrain que U'espece que
nous cultivons. Elle est tres-vigoureuse et produit sou—
vent des tiges de 4 pieds et plus de longueur, Quoique
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les essuis quej'en ai faits, ne soient pas assez avaned;
pour que j’én puisse porter un jugement assuré, cete
plante me parait cependant offrir assez d'intérét pour
que’ je croie devoir lindiquer aux cultivatenrs ¢t
appeler sue elle leur attention. Elle est intermédiaire
entre la luzerne ordinaire ot la luzerne faucille ( medi
cago faleata') , et je soupconne, sans en élre assuré
que c’est la plante désignée dans Persoon ( Synopsis
plantarum ) sous le nom de medicago media.

A Végard de la luzerne faucille , dont la colture'a
été plusienrs fois conseillée , elle s"est toujours montrée
dans les essais que Jen ai faits , fort inférieure i celle
doat je viens de parler; cependant comme €lle croit na~
turellement dans les plus mauvais tervains , elle mérite
aussi, sous ce rapport, d'étre soumise & 'éprenve dela
- culture. Je me propose d’en reparler plus tard.

Apres des essais continués pendant plusieurs années ,
Jal renoncé i tiver parti pour mon exploitation de la
luzerne fauncille, quoiqu’elle y eroisse maturellement
sur de mauvais terrains calcairves. Semde sur ces'mémes
terrains; les plantes rapprochées ne végetent plus du tout
avec la vigueur que montrent celles qui’ eroissent isolé-
ment ca et la. Les tiges ont d’ailleurs une disposition
trop prononcée & rester conchées sur lesol. Finalement,
pour qu'elles donnent des produits avantagenx dans ces
mauvaises terres, il faudrait que celles-ci fussent for—
tement ameliordes, auquel cas la luzerne ordinaire,
incontestablemeut préferable, y réussirait au moins
aussi bien. '

La Luzerne rustique, quoiqu'ayant beancoup mieux
réussi, ne me parait pss non plus offvir d'avantages
prononceés sur Fesl)izce ordinaire, et il'est probable que
je rénoncerai aussi a Ueniployer. :

MELILOT oe Swiénie, Melilotus ‘alba. H. P.
Plusieurs plantes de cette famille ont souvent été es-
sayées pour fourrage sans qu’aucune se soit encore éta-
blie dansla culture. Le mélilot de Sibérie méme, st
beau, si vigourewx, si fourragenx, et malgré les re-
commandations de DAvsrxroxn et de notre célebre et
regrettable Axpue THoUIN , n’est pas devenu jusqu’ict
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d’'un emploi usuel. Ses tiges, trop agqueuses dans: leur
jeunesse 4 trop grosses; et trop .d'u'l'és’ un peu plus tard;;
rendent sa\gonversionen fourrage difficile et ped avan-
tageuse.Son emploi en vert serait plus profitable ymais
il exigé des précantions: et de la. surveillance , lesimé-
lilots passank pouf: é1ve encore plus dangerenx: que le
tréfle et'la luzerne. J'ai el connaissance 'de quelques
essais; hearenx: fuits en. Deance, an moyen de semis
trés=€pais ; mais quin’ont point ewde suites décisives.
Le mélilot: de; Sibérie est. bisannuel et s'intercalerait
dans-les assblemens de;la méme. manieve e le trefle:
Ilcraintmoins’ que lai les: teeres médioeres et ‘siches.
Quélque jugement qu'on en' porte dans. la suite comme
fourrage!, il possede un avautage bien' reconnu main—
tenant ;: celuiide fournir aux. abeilles, par.ises fleurs
tres-nombreuses el successives y une piture abondante
quelles recherchent avéciayidité. On seme ordinaires
ment, & raison, de 25-& 3o 1. par hectare ; mais dans les
essais dont ) al parlé plus' liaut ;. on avait doublé, cettg
quantité, cequisélait le moyen d’obtenir les tiges plus
fines et plus propres;& étre conyerties.en foin. . o

POIS ends | Bisatnre, Pors AGNEAUy POis DE BRE=
s, Piswrn arvense L. Fourrage | tres-eslimé , parti=
culitrement pour lesmoutons. C'est une plante annuelle
et d’'une végetation rapide, propre, ainsi que la vesce,
a éire semée sur les jachéres ¢ traitée convenablement ;
elle les dispose tres—bien v rapporter du.grain; Les ter=
ves a froment, peu humides, conviennent le mieux an
pois. gris; il réussit.aussi sur celles a seigle ynand elles
sont passables, 11 est bon de fumer quand on vent le faire
suivre par du grain, ‘On le seme presque toujours ala
volée : on le coupe guelquefois en fleur, mais plus sou—
vent guand la pl us.gn&u:lle-partia des cossessont formees :
on le fait sécher ensuite pour Uliver: Deux variétés de
printemps sont lés plus ordinaives , Uune liiitive , se se—
mani en marsy Vautre ) plustardive , jusqu’en mai; une
troisieme., dite pois gris d hivers quelon stme & 'au~
tomne , commence a se répandre depuis. quelques an—
nees, et parail, font avantagense, subtoul pour les ter~
rains, secs, Les pois-gris.endrent ordinaivement dans les
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mélanges fourrageux appelés dragées. On emploie coma
munément 24 a 26 décalitres de graine par hectare:
‘SAINFOIN, Bovrcocxe, Esparcerte; Hedysarum
onobrychis L. Les bonnes qualités du sainfoin sont trop
connues pour qu'il- seit nécessaire de les: indiquer;
muais on peut insister'avec plus d’utilité sur la faculté
qu’a cette plantede réussir dansdes terrains médiocres,
soit'sablonneux et grayveleux, soit surtout caleaires, et
sur'son mérite de les améliorer sensiblement. Parmi les
exemples /d’améliorations semblables ; je citeraieelui
fourni par M. Yvarr; surson exploitation 'de Maisons),
pres Charenton. (Cest avec le sainfoin qu’il a converti en
terres i froment deschainps desablegraveleuxoti, malgré
beaucoup de tentatives; onn’avaitjamais recueilli que du
seigle; ladémonstrationa été telle; et exemplesiinfluent,
que, de proche en proche, une grunde partie desterres de
Ja plaine de Maisons a subi, 4 1'aide gu méme moyen
une semblable transformation . Lorsque I'on destine une
prairiedesainfoin & étre fauchée, el qu'on veut entretenir
sa durée le-plus long=temps possible), on ' doit éviter'de
faire paturerleregain’, surlout dans les premieres an=
nées ; mais il est descas , particulierement sur de man-
vais terrains'; oit on le seme exprés pourle piturage des
bétesa laine ; alors il diire péu, mais néanmoins il est
encore d'une grande ressource. On le seme ordinaire-
ment aw printemps, quelquefois de bonne heure en au-
tonne, et presque toujours avee les grains. La quantite
de semence 'a mettre/ par hectare est d’environ 36 4 45
décalitres. Lavariété SAINFOIN A DEUX COUPES, ou SATN-
FOIN CHAUD , propagée d’abord aux environs de Pé-
ronne par M. Pincrrnis pe Buine , s’est considérable-
ment répandue en France depuis tiuelqnes années. Elle
est plus vigoureuse , plus forte et plus productive quele
sainfoin ordinaire ; enfin' elle donne une seconde coupe
abondante, 14 ot celui-ci ne produit qu’un faible regain.
Plusieurs fermiers, qui 1'ént adoP!éb-, m’ont dit qu'il
lui fallait'de meilleures terres qu'a Uespece ordinaire.
Gomme il est présumable que ce n’est qu'une variété en
quelque sorte artificielle, obtenue par une culture long-~
temps continuée sur de tres—bons terrains ; les personnes
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ui l'admettront sur des sols médioeres, devront en re-
nouveler de temps en temps la semence, pour en obte-
pir constamment des! produits supériears & cenx du
sainfoin ordinaire. Ses liges élant encore plus grosses et
pln's idures), et sa graine plus yoluminense il faut le se—
mer plus-€pais, . ¢'est-a—dive & vaisonid’an moins 45 do-
calitres a L'hectare,

.M. Terris , propriétaire a Forcalquier, département
des Hautes—Alpes,ca , derméme ques M. Yvart, opéré
yne revolution agricole ;  non-seulement sur son do-
maine de la Brillane , mais: dans tout le canton adja-
gant, par I'introduction d'un fourrage (u'il nommait
sainfoin d'Espagne , et qu'il leroyait étre le véritable
sulla (v). Verification faite, cette plante dont il m'a
envoyé de la graine, €taitle sainfoin & deux coupes
dont je viens de parler. Le véntable Samivors o'Es—
pAGNE , Hedysarum ecoronarium, L. n’a pas encore
pris rang ; a.ma connaissance; parmi nos plantes four-
rageres, quoique trés-probablement il dit réussir dans
nos départemens meévidionatx.
 TREFLE coMMUN , 6RAND TREFLE ROUGE , TREFLE
roveE e Hovvanne, Tirfolium pratense L. Le trefle
esty de toutes les prairies artificielles ; la plante dont la
cullure est la plus étendue’en France ; ce qui ‘tient sans
dowted la facihité avec laquelle ilentre dans I'assolement
de3 anndes, suivi presque généralement encore, sansien
dévanger I'ordre: Sonsicevapport; eétte plantea rendu et

rendra encore. les plus grands services, e contribnant’

plus qu’aucune autre & la 'snppression. de Vannde de

jachére, et en démontrant:qu’ellespent étre pemplacée>

aveo fout| avantage par ungannée! productiver Tl est &
souhailer néammoins gue. cette maniere dlintiliver e

tetfle soit remplacée par uner autre moins défectueusé ;’

cari des terres ol onde ramenerait plusienrs {ois de suite,
avec une seule,année d'interyalle, ensseraient cerlaine—

ment bientot lasses: :Le tréfle aimelas tervains fiais et

profonds; il réussit!tres-hien sur des sols avgilenx con-
venablement amendés; et assez bien'suricenx denatiare

T T T P T
4*. série. : ; .
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sablonnense si le fond n’en est pas brédant. Le plus sous
venl on le seme au printemps avec lesavoines ou ey
orges , assez fréquemment sur les blés en herbe | et quel=
quefois en attomne, mais cette époque ne ‘convient que
sur des: terres bien saineset que les Flé@s ne travailleng
pas. Quand on seme sur des céréales déjh venues, et
qu'on ne veul pas les herser , on choisit un temps disposé
a la pluie : dans tous'les cas ; il faut.avoirsoin'de recon-
vrir la graine légérement , & cause de sa'grande' finesse.
Le paturage du trefle’ chargé de résée ou d'humidité est
trés-dangereux , aussi bien que son emploi en vert dans
les mémes circonstances : on e doit done le donner
aux bestiaux que convenablément ressuyé et flétri. Le
platre est 'amendement par:excellence pour cette
plante. La quantité de graine pour un hectare est de 3o
a.32 livres ; la pratique des divers lieux est étrangement
différente sur.ce point; dans les uns, on'ne met que de 3 &
4 livres a Varpent; dansd’autres, 20 livres et an-delk, Gru-
BERT a pris le terme moyen d'un grand nombre decan=
tons, quis’est trouvé étre dex5livr. etdemie pourl’arpent.
de 48,400 pieds, repondant & un denui-hectare.— Graxn
TreErLe NonvAND. M. de Laquesnerie , savantagricul
teur, a fait connaitre cetle variété du trefle ordinaive,
et a bien voulu m’en envoyer de la graine :'les semis
quej’en aifaits, m’ontmis & méme dereconnaitre Vesac
titude des détails qu’illavait donnés sur ce fourrage. Le
grand tréfle normand ou plutét, suivant M. de Laques-
nerie , dn paysde Canx , est beaucoup plus élevé quele
commun , plustardif; et ne donne ordinairement qu’un’ei
“coupe ; mais qui souvent équivaut aux deux coupes du
trefle ordinaires Son fourrage est plus gros et la plante
m’a paru étve plus durable. Ce trefle doit=il éire préféré
a Vespece ordinaire ? Je ne prendrai pas sur moi de
résouvs're cette questién , qui, dailleurs, est probable-
ment susceptible desolutions opposées dans des terrains
et des circonstances. différentes. Cette espece’est encore
trop récemment connue pour qu’il soit possible d’en
porter un jugement;; mais j'ai eru devoir Vindiquer
aux cultivateurs comme un sujet intéressant d'épreuyes
et d'observations. ;
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TrEFLE D’ARcOVIE. Autre variété du welle rouge
cultivée depuis quelques années en Suisse , et qui parait
posséder des gualités importantes, On assure qu”irdm'c

45 ans, ce quilui a fait donner le nem de trefle

rpétuel. Jen’ai pas encore été & méme de vérifier ce
point, mais ce que j’ai reconnu en lui, et qui me pa-
vait encore plus intéressant, ¢'est une disposition trés-
Pmncmcée a monter en tiges, et une précocité d’au
moins 15 jours sur le trefle ordinaire; il est d’ailleurs
vigoureux et & large feuille, 8i les caracteres que pré-
sente en ce moment cetle variété , sont confirmés par des
gpreuves plus nombreuses, et §'ils se conseryent sans
aYtéraliml sensible pendant une suite de générations , ce
sera certainement une acquisition precieuse pour 'agri-
cullure.

TriFLE BLANC, PETIT TnEFLE DE HoLranpe, Zri-
Jolium repens L. Cette espece, appelée encore fin
houssy, est vivace et particulierement pro‘l)re au patu-
rage des moutons; on la seme aussi pour faucher dans
quelques parties de 'Allemagne ; mais son produit, de
cettemaniere, est peu considérable. Le tréfle blanc résiste
biendans les terres seches et'légeres, et peut y étre em-
ployé fort utilement. 11 vient-aussi dansles terrains humi-
des: jel’al trouve tres-beau dans des prairies assez mouil—
lées pour quela Fétugueflottantey vint en abondance.On
lemploie fréquemment, avec beaucoup d’avantage , pour
garnir le fond des prés et des gazons semés en graminées.
Seul , on le seme & raison d’environ 24 livres par hectare.

Trirre incannaT, FArovcHE ; TREFLE DE Roussii-
Lo, Zrifoliun incarnatum 1. Fourrage annuel, dont
laculture, long-temps limitée & quelques-uns de nos dé-
partemens méridionaux, s’est étendue depuis dans plu-
sieurs de ceux du nord , et deviendra probablementd’ici
a peu d’années générale en France. Quoique le: tréfle
Incarnat ne donne qu’'une coupe, et que son fourrage
see soit inférieur en qualité a celui du trefle ordinairve ,
cependant il est peu despeces qui puissent rendre
d’anssi grands services & lagricullure; attendu que
Presque sans frais, sans soins, et sans déranger l'ordre
des cultures, on en peut obtenir d’abondantes récoltes
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de fourrages. Tl a de plusle mérite d'étre trés-précoce,
etsoit en piturage , soit coupé en vert, d'offrir au prin-
temps des ressources pour la nourriture du bétail,, pres-
que avant aucune autre plante. On séme ce trefle en
aolt ou au commencement de septembre, ordinaire.
ment sur les chaumes apres les avoir retournés par un
tréi-léger labour & la charrae ou & Vextirpatenr. Cette
facon ; ou da moins 'ameunblissernent de la surface du
sol par des hersages répetés, est nécessaire pour la graine
mondde, qui a besoin d’étre recouverte & la herse,
Mais lorsque Pon a de la graine en gousse, il suffit
de la répandre sur le chaume sans ancune facon préa-
lable, et de passer ensuite le rouleau; elle reussit
presque toujours trés—bien ‘ainsi, surtout lorsque Pon
s'est pressé de semer aussitot aprés U'enlévement de la
moisson; on voit par I avec quelle facilité les pays
dépourvus de fourrage , ceux snrtout qui suivent 'asso-
lement triennal , pourraient améliorer leur situation
agricole ; quun fermier , par ‘exemple , séme ainsi une
ortion de ses chauines d'ayoine , je supposerai le quart.
E)ans les premiers jours de mai, §'il veut couper en

vert, du -1&):&11 25, s'1l vécolte en sec, tout peat étre dé- |
barrassé. Il est encore & temps de lever les puérets sur
eette portion de sa sole, et de lui donner toutes les fa-
cons de jacheres. Ainsi, sans dérangement aucun, il
auraobtenu de cette partiedeses chaumes, une forte pro-
vision de fourrage, entrelarécolte et I'époque o naturel-
lement il y aurait mis la charrue. Le trélle incarnat
offre une ressource précieuse ponr regarnir un trefle
manqué , en jetant simplement de la yraine en gousse
sur les claivieres ; ou méme, au moyen de liersages ou

ratissages suffisans, de la graine mondée.

Presque toute terre 4 froment ou a seigle, pourv
u'elle soit saine , pent porter du tréfle inearnat; jen
seme beaucoup, et j’en vois semer avec succes sur des
sols trés-divers, il ne mangue ¢hez moi que sur des ter=
rains excessivernent caleaes qui se gonflent beaucoup
par Deffet des gelées. Quelquefois mos hivers font perir
cetteplante, mais cet accident-est rare , et quoiqu’on en
aiteu 'exemple en 1820, cela n’a point empéché'sa cul-
ture
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ture de faire depuis d’immenses progres. On emploie
de graine mondee 36 i fo livres (20 kilogrammes) a
I'hectare , et de graine en gousse enyiron 8 hectolitres,
ou en poids o & 1oo livres
TaerLE DE Movinent. Trifolium Molinerii, BaLsis.
On a désigné sous ce nom un tréfle incarnat sauvage
ui croit communément dans les provinces du centre et
gu nord de la France. Il se distingue principalement de
la race cultivée, ou trefle de Roussillon , par la couleur
beancoup plus pile de ses fleurs , qui sont d’abord d’un
blanc sa{)e, et prennent ensuile une teinte de rouge pale
ou de couleur de chair. Mais cette différence , quoique
génerale , nest pas constante, el bien qu’il en existe
uelques autres dans le port, Ia longueur des épis de
eurs, etc., je n’en connais point d’assez tranchées pour
que I'on puisse séparer botaniquement ces deux plantes.
Toutefois , malgré leur étroite conformité botanique , il
est certain qu’cﬁes different sensiblement par leur tem—
pérament et leur mode de végétation. D'abord le tré-
fle de Molineri croit spontanément dans le nord, ou
I'autre n'a été introduit que par la culture ; ensuiteil est
plus lent dans son développement et méme dans la ger-
mination desa graine; il amoins de disposition & monter
en tiges, et je f’ai vu durer deux années tandis quele
trefle de Roussillon, semé le méme jour et 4 cole, s'était
entiérement éteint daus le premier eté. Cequi m’a enga-
¢ & essayerla culture du molineri et & le comparer
a son analogue , c’est que I'ayant souyent rencontre sau-
vage aux environs de Paris, j'ai pensé quaccoutumé
depuis unelongue suite de génerations a notre climat, il
serait probablement plus rustique, et résisterait plus con-
stamment au froid de nos hivers que larace méridionale,
et que des-lors aussi ses récoltes seraient plus assurées.
i{e n'ai pas obtenu jusqu'ici de preuves décisives a cet
égard, et je dois dire que d’un autre c6té il me parait,
sous plusieurs rapports, inférieur & l'espece cultivée.
J’ai cru néanmoins devoir mettre ces essais sous les yeux
des cullivateurs, parce qu'ils ont un but d’utilité réel;
le tréfle incarnat est une plante si précieuse pour Pagri-
culture qu’il serait d’un grand intérét pour nzs dépar~
1
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temens dt nord d’en trouver une race qui ne fit point
exposée & geler.
ans un ouvrage récemment publié, le tréfle de

Molineri et I'incarnat sont présentés comme étant une
seule et méme plante. Cela pent étre yrai en botanique,
ainsi que je Pa'dit plus haut ; mais en culture il en est
autrement; je cultive le premier depuis plusienrs années,
j'en ai eusur pied plusieurs arpens a la fois comparati-
vement avec I'autre, j'ai toujours trouveé entre eux des
différences sensibles. Je ne suis pas, au reste, senl de
celte opinion : plusieurs praticiens qui ont essaye les
deux plantes, en ont {'ugé de méme que moi; je citerai
I:arml enx un agriculteur trés-distingué , M. Descolom-

iers, de Moulins, qui, dans des vues semblables aux
miennes, a fait, de son ¢oté, sur le tréfle de Molineri
les épreuves que je faisais du mien , et dont les remar-
ques se sont trouvées d’accord avec celles que je viens de
presenter.

Une troisieme variété a été annoncée et recomman-
dée depuis denx ans, par M. Juery de Tonlouse; c’est
le Trf‘:ﬂé incarnat tardif. Son nom indique sa qualité;
il se seme et se cultive comme l'autre et Ini succede
dans son produit. D’apres les notions publides & Toun-
louse, ce tréile ne commencerait 4 fleurir que quand
le farouch ordinaire est consommé. Toutefois, dans les
essais que j'en ai faits, tant auvx enyirons de Paris

"en Gatinais, je n'ai trouvé dans la floraison des

etix variélés quiune différence de 5 & 6 jours. Je pré-
sume que le trefle incarnat, cultivé depuis long-temps
dans le nord, a pu y perdre d'année en annde un pen
de sa précocité primitive, précocité qu’il a dit au con-
traire conserver enliere dans le midi. Cela expliquerait
comment la distance entre lui et le tardif serait ici
beaucorp moindre r{u’elle ne Vest & Toulouse. Dans c¢
cag anssi, la varieté tardive serait moins importante

our le nord de la France que pour le midi.

VESCE commune, Ficia sativa L. Tres —bon
fourrage annuel, propre & atiliser les jacheres, et offrant
plusieurs autres avantages considérables, dont un dt’ﬂ
principaux est de pouvoir étre semé jusqu’en juin sur les
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lerres fortes et fraiches, et d'offrir ainsi une ressource
pour parer an manque de fourrage , quand la récolte
Egs preés s’annonce mal. Il existe 2 variétés principales
de vesce : celle de printemps, qui se stme de mars en
mai , et quelquefois jusqu’en juin ; et celle d’hiver , quii
se seme en automne. L'une et I"autre aiment les bonnes
terres plutot fortes que légeres : cependant une humi-
dité un peu considérable en hiver, exposant souvent la
vesce d’lhiver & périr, elleira mieux dans un terrain
léger et sec que celle de printemps; cefte derniere, au
contraire, aune beaucoup la fraicheur , surtout pour les
semis tardifs. Il fant recouvrirla graine avecsein pour
la préserver des pigeons qui en sout trés-avides. On
coupe le fourrage quand il est en fleur, ou quand une
artie des gousses commence a miuvrir, ou enfin apres
I:am‘ entiere maturité, si l'on tient plus & la graine
¢u'au fourrage. La vesce est tres-bonne & donner en vert
u I’étable , ou it faire piturer, mais avee les précautions
nécessaires pour les fourrages fort succulens et nourris -
sans; car, c}onnée trop fraiche ou trop abondamment ,
elle incommode les animaux nen moins dangereuse-
ment que le trifle trop humide. La quantité ordinaire
de semence estde 24 & 26 décalitres par hectare, T1 est
bon de semer avee les vesces un pen d’ayoine ou de seigle
ur les soutenir et les ramer. La VEsce BLANCHE,

ENTILLE pu CAnapA, Ficia sativa alba , est moins
cultivée que les 2 précédentes : cependant il parait
gu'e]le n'offre pas moins d’avantages comme fourrage ;

e plus, son grain , blane et plus gros, est utile pour
la nourriture de 1'homme. Dans plusicurs cantons, les
habilans des campagnes le mangent en purée, on font
entrer sa farine dansleur pain , associée en petite pro=
portion avee celle des céréales. Plusienrs autres especes
de yesees pourraient étre cullivées utilement.
3°. Secrion. — Plantes a fourrages, de diverses fa-

milles. .

BUNIAS »’Oniunt, Bunias orientalis L. Le besein
qWeéprouve nofre agriculture, de fourrages offrant
leur produit en vert en mars et avril, a fixé 'attention

1:1.
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sur le bunias, MM. Trouin et Arth., Youne 1'ont re-
commandé sous ce rapport, et de plus comme abon dant
et'de bonne qualité. Je I’ai observé dans les jardins , en
pleine végétation en mars, haut alors d’environ 1 pied,
et bien fourragenx. Néanmoins M. Charles Pictet, de
Geneve , m’a mandé que le bunias, transporté dans les
champs, n’avail pas répondu a ce qu'il avail promis
d’abord : dans un essai semblable, j'ai aussi reconnu
qu’il n’était pas plus hitif, et peut—étre moins, au pre-
mier prinlemps , que la chicoree sauvage ; mais en avril
~ il offrait une végétation vigoureuse et un fourrage vert
abondant. Il a de plus présenté, en 1818, une autre
qualité précieuse, celle de résister 4 une secheresse ri-
goureunse. Des essais plus multipliés sur cette plante se-
raient fort intéressans. Le bunias, dans les essais en
petit, doit étre semé en pépiniere en mars ou avril , et
replanté ensuite 2 8 ou 10 pouces de distance ; si sa cul-
ture s’étend , on le semera sans doute en place. Il dure
lusienrs années.

CHICOREE sivvAGE , Cichorium intybus L. Four-
rage tres—productif, précoce , résistant bien a la sé-
cheresse , fort utile en piturage, ou pour étre donné
en vert & ’étable : il est excellent pourll)::s vaches, semé
avec du trefle ronge par moitié ; il reéussit bien dans des
terres fortes ou légeres,, pourvu qu’elles atent un peu de
fond. On lé seme ordinairement au printemps et 4 la
volée , soit seul, soit avec de l'orge ou de I'avoine , a
vaison de 24 livres par hectare. On peut aussi le semer
en septembre. Il dure 3 4 4 ans, Une variété, la Caico-
REE SAUVAGE A NAVET, a des racines longues et charnues
comme des carolies blanches : elles servent & la fabrica-
tion du eafé de chicorée ; mais on en pourrait tirer un
parti avantageux pour la nourriture des bestianx, ou
au moins des pores , qui mangent bien les racines plus
dures et plus fibreuses de 'espece ordinaire. Ces racines
ne'gelent pas, et peuvent rester I'hiver en terre , ce qui
est important; de plus la plante est aussi vigoureuse ,
et a les feuilles plus larges que celles de la chicorée sau~
vage ordinaire ; de sorte que, comame fourrage, elle ne
sera probahlement pas inferieure & celle-ci, Semée un
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eu claire, elle fournit de trés-belles racines; on pour-
rait la cultiver en lignes sarclées et binées.

CHOU cavarier, Cmou A vAcnes, Brassica ole-
racea vaccina, seu procerior C. V. Partout on con-
nait l'utilité des choux pour la nourriture des bestiaux;
mais ce n’est que dans quelques localités qu’on les cul-
tive expres pour cet usage,, qui mériterait d’étre étendu.
Parmi les especes qui y sont propres, le chou cavalier
pavait étre le meilleur,, au moins pour les terrains fer-
tiles, & raison de son élévation considérable et de 'am-~
pleur de ses feuilles; on le cultive beaucoup dans plu-
sieurs de nos départemens de 'ouest. Tous les choux
aiment la bonne terre , plutdt forte que légere, et bien
fumée. On seme le chou cavalier, et toutes les grandes
especes , en pépiniére dans un coin du jardin , en juillet
et aott, ou en mars et ayril ; on les replanle en place,
les Premiers de septembre en novembre; les seconds en
avril et mai , par lignes espacées d’enyiron 3 pieds, et a
2 ou 3 pieds de distance sur la ligne ('espacement varie
selon I'espece et la fertilité du terrain). Pendant leux
végétation, on entretient ceterrain net el meuble, par des
labours ou des binages. Ces choux donnentleur produit en
feuilles jusqu'au printemps de leur seconde année, qu'ils
montent a graine. Le Caulet de Flandre, cultivé sur—
tout dans les environs de Lille, estvoisin du chou cava—
lier par son port, sa hauteur et son produit. Le Chou
branchuou chou mille-tétesdu Poitou est cultivé de pré-
férence dans les enyirons de Chollet, de Beaupréau et
la partie orientale du Bocage de la Vendée, pour 1'en-
grais des beeufs : il est moins élevé que le cavaliier , mais
peut-étre aussi productif; il est garni , depuis le pied , de
Jets nombreux et forts qui en font une espéece de buisson
lr'es-éj;ais. Le Chou vivace de Daubenton est voisin du
précédent,, mais ses tiges latérales, plus particuliere—
ment situées 4 la partie inférieure du trone, s’allongent
considérablement et souvent se couchent et forment un
coude sur le sol o1 elle s’enracinent, ce qui lui avait
fait donner aussi par Daubenton le nom de Chou de
bouture. 11 vésiste tres-bien au froid et est du petit
nombre des especes qui ont supporté 'hiver rigoureux
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de 1830. Ces diverses variéiés , ainsi que tous les choux
vertsproprement dits, se cultivent de la méme manigre
et sont peu sensibles au froid. Six a 8 onces de graines
fourmssent asséz de plant pour 1 hectare. Chou arbre
de Laponte, de M. Madiot. (Voir l'art. CHou aux
plantes polageres.)

Caou Frist: VErT pu Nonp, et CHOU FRISE ROUGE
pu Norp, Brass. oler. fimbriata C. V. Ces 2 choux
sont tres-cultivés dans le nord de 'Europe. 1ls different
des especes précédentes par la déconpure de leurs feuil-
les; ce qui Pes rend moins productifs, mais ils ont d’un
autte coté 'avantage de mieux résister aux froids trés
rigourenx : 'hiver de 1830 ena offert une nouvelle
preuve remarquable; ils 'ont supporté sans presque
aucune altération /le frisé rouge surtout), tandis que
le chion cayalier, celui de Poitou et la plupart des autres
ont éte détruits,

Crov-xAvEr, CHov Tunwee , Crou pE LiroNIE,
Brassicanapo-brassica L. Son produit prineipal consiste
dans sa racine charnue comme un gros navet et l'une
de ses plus frécicuses qualités est de supporter de tres—
grands froids sans altération. On le traite ordinairement
par la transplantation comme les précédens, & cetle
différence pres quon doit davantage rapprocher les
plants ; mais on en obtient aussi de belles racines
en le semant en place, soit en lignes, ce qui est le
mieux , soit & la volée : dans tous les cas, on éclaircira
de maniere que les plants solent 4 12 ou 15 pouces de
distance ; ce semis peut se faire d’avril en juin, et de-
mande 3 a 4 livres de graine par hectare, si l'on seme
en place.

CHou-ruTABAGA , NAVET DE Suknt , Brassica ruta—-
baga C. V. Cette plante, introduite en I'rance vers
1702 , s'était répandue pen d’années avant en Angle-
terre, oh elle est devenue d’une eulture trés—étendue.
Elle ressemble un pen au chou-navet, avec lequel

M. Sonnini I'avait mal & propes confondie , car ce sont
deux plantes distinctés. Le rutabaga pent étre replanté,
mais son semis en place est plus avantageux. Ce se-
mis doit étre fait en lignes pour le mieux, et espace
de méme que le chou-navet. Il se forme plus vite que
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celui-ci, et, par cette raison, peut étre semeé enyi-
ron 1 mois plus tard. L'un et l'autre s’accommodent
mieax que les Erands choux , d’une terre légere et mé—
diocre , quoiqu’ils la préferent bonne et fumée. Le ru~
tabaga supporte un froid considérable, et peut étre laissé
'hiver dans les champs, pour n’étre arraché qu’au be-
soin ; néanmoins j’al remarqué plusieurs fo1s que la

rande humidité et les alternatives de gelée et de dégel
ﬁ.li étaient plus nuisibles qu’an chou-navet , sur lequel
il 'emporte d’un autre coté par la beauté et la netteté
de ses racines. Tous les 2 sont une ressource précieuse
pour la nourriture d’hiver des bétes & cornes et des mou-
tons, auxquels on les donne coupés par tranches, Le
Chou-rave, dans quelques pays, les gros choux cabus,
se cultivent encore pour la nourriture des bestiaux,

Crou-corzA , Brassica oleracea campestris Duc.
C'est principalement pour I'huile que on retire de sa
graine, et quiestun grand objet de commereeen Flandre,
en Belgique, etc, , que le colza est cultivé ; mais il sert
aussi comme fourrage. On peut, dans cette yue , le
transplanter aligné comme les autres choux verts; mais
la meilleure maniere me parait étre celle pratiquée par
M. Yvanr, etindiquée par lui dans son article Succes-
ston de culture , du nouvean Cours d’agriculture. Elle
consiste i donner , immédiatement apres la récolte des
grains , un labour au chaume, soit avec une forte
herse de fer, soit 4 la charrue, et & semer 2 la volée,
sur ce guéret , la graine de colza, araison de 8 4 10 li-
vres par hectare. Le plant passe ordinairement I'hiver
sans étre endommagé; el, 4 la fin de cette saison , il
fournit soit une pature, soit du fourrage vert & donner
a I'étable , I'un et I'autre précieux par 'époque o ils
viennent. Tous les choux rustiques, et encore mieux le
rutabaga et le chou-navet, peuyent étre employés de
cette maniere; le seul avantage particulier au colza dans
ce cas est le bas prix de sa graine,

Culture du colza pour graine. La methode ci-dessus
n’est bonne que pour le cas ot 'on veut tirer-du colza
un fourrage vert au printemps, la culture pour graine
demande plus de soin. De la mi-juillet 4 la fin d’aodt ,
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on séme , sur des planches bien préparées, la graine des-
tinée a produire le plant; on sarcﬁaet soigne celui-ci,
et 6 4 8 semaines aprés, on le transplante en place dans
un terrain également bien Préparé et fumé, par rangées
espacées d’un pied , et i meéme distance sur la ligne. On
fait ainsi des planches de 12 rangs, laissant entre cha-
cune et la suivante un inlewaﬁe de 2 4 3 pieds non
planté, dont la terre , répandue avec la béche entre les
pieds de colza, sert ales rechausser. Si I'on préfere fa-
conner les entre-deux des rangs avec le cultiyateur ou
la binette, on leur donne alors une distance de 18
pouces a 2 pieds. 11 est essentiel de faire la récolte aus-
sitdt que la maturité du plus grand nombre des cosses
est 4 peu pres compléte, car on pourrait perdre beau-
coup en différant. Quelquefois on seme le colza en place
i la volée, et on le laisse venir sans culture ; il serait
mieux néanmoins, dans ce cas, de l'éclaircir et de le
biner. Ceci s’applique au colza ordinaire ou d’hiver. Il
en existe une variété de printemps, le coLzA DE MAns ,
qui, semée en mars et ayril, mirit sa graine dans 1’été
méme , particularité remarquable pour un chou. Cette
variété est beaucoup moins cultivee que l'autre, mais
elle offre une ressource intéressante lorsque celle-ci a
manqué. On la seme ordinairement en place.
MILLEFEUILLE, Achillea M:'Heﬁh'um L. Cette
plante, peu productive, et quin’est pas propre & fau-
cher, n’occupera jamais qu'un rang secondaire parmi
les fourrages ; néanmoins elle peut étre fort utile dans
certaines circonstances. Son paturage est tres-bon pour
les moutons; elle a lemérite de résister aux plus grandes
sécheresses , etcela sur des terrains fort secs eux-mémes.
11 est tres—présumable que les propriétaires de bétes &
laine, surtout dans le midi de la France, lrouveraient,
dans la culture de la millefenille, des ressources intéres-
santes pour la nourriture de leurs troupeaux pendant les
mois d’été. Cette plante est d’une longue durée; elle
devra étre semée au printemps : elle réussirait sans
doule aussi, semée de bonne heure en automne. Elle
vient plus communément sur les argiles seches et les
terrains battus , que dans les terres meubles et sablon-
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neuses. Je pense que 10 & 12 livres de graine semeraient
un hectare.

MOUTARDE xorre, Sinapis nigra L.; et Mou-
TARDE BLANCHE , Sinapis alba L. La moutarde estcul-
tivée en grand pour II; récolte de sa graine avec la-
quelle on fait la moutarde proprement dite. On la seme
aussi , surtout la blanche , pour fournir du vert aux va—
ches & la fin del’été. Dans le premier cas, on choisit de
bonnes terres profondes, fraiches, et I'on seme un peuclair
au printemps. Dans le second cas, la moutarde blanche
est préférce; on laregarde méme comme si bonne , qu’on
lui donne , dans plusieurs cantons, le nom de plante au
beurre. La maniere ordinaire dont je I'a1 vu employer
est de la semer sur les chaumes immédiatement apres la
récolte , au moyen d'un léger labour, qui pourrait étre
remplacé avantageusement par la scarification avec la
herse i couteau. Ce semis , sl est fayorisé par la saison,
croitpromptement et fournit de la nourritureaux vaches,
jusqu’aux gelées. Le semis pour graine emploie 8 a
10 livres par hectare : celui pour fourrage le double.

NAVETTE, Raverre, Brassica~ Napus sylvestris
C. V. Lanayette sert defourrage, en la semant sur les
chaumes apres la moisson, 4 raison d’enyiron 20 liyres
par hectare; nous connaissons méme des cultivateurs
qui la préferent, pour cet usage, & la moutarde blan—
che; mais son principal emplo1 est comme graine oléagi-
neuse. On la seme pour cetobjet, dela fin de juillet au
commencement de septembre, sur une terre préparée
par plusieurs labours, ordinairement & la yolée, quel-

uefl())is en rayons; on bine, ou au moins on sarcle et
l'on éclaircit le plant : 1'été suivant on récolte la graine
lorsque la plus grande partie des cosses est jaune , c’est-
a~dire , avant leur complete maturité , qui occasionerait
un égrenement considérable. Llespece qui se cultive
ainsi est la navette ordinaire on d’hiver. 11 en existeune
autre appelée navette d’'été ou quarantaine. Elle ne se
seme qu’au printemps et graine dans 'année méme :
elle estmoins productive que celle d’hiver, mais elle pré-
sente l'avantage de rem;){la cer les autres cultures oléa—
ginenses, lorsque la rigueur de 'hiver ou quelque acci-

4*
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dentTes a fait manquer. On seme, par hectare, environ
6 livres de celle d’hiver et 8 livres de celle d%été,

PASTEL, Isatis tinctoria L. Le pastel , considérg
comme plante fourragere , se recommande sous un seul
mais important peint de vue, celui de son extréme pré-
cocité. L’hiver n'arrdte sa végétation que pendant le
temps des fortes gelées; et en mars, ql‘.ellquefois méme
en [éyrier , il offre déja un développement considérable.
§'1 était plus recherché par les bestiaux , il deviendrait
une des iﬁus précienses ressources du cultivateur ; mal-
heurewsement il Para'lt qu'il pechesouscerapport. Jene
erois pas néanmeins que ce point ait élé suffisamment
approfondi. Je ne connais pas d’essai sur le pastel pour
la nourrituredes vachesen hiver; et, quant i sa conve-
nance pour les moutons, les autorités pour et contre sont
également recommandables. Je pense donc que de nou-
velles vecherches sur ce sujet seraient fort ultiles; on ne
peut renoncer A un avantage tel que celui qu'offre la vé-
gétation hivernale du pastel, qu'aprés une conviction
Four ainsi diresn rabon(rante. Cette plante, cultivée pour
lburrage, doit élre senée i la yolée , dans des terrain;
plutét secs qu’humides. On 1a seme ordinairement an
gﬁntemps, quelquefois & la fin de I'été, et sur le pied

e 4o livres par hectare. Cultivé pourla teinture,, le pas-
tel demande un bon sol, bien préparé et fumé : on le
stme , dans ce cas , plus clair et en rayons dont on bine
et coltive soignensement les intervalles.

1830. Plusicurs années de culture et d'emploi du
}mstel s depuis gne cet article a été écrit, m'ont donné
a prenve qne les montons , les vaches et les beenfs le
niatigent tres—volotitiers en vert. Je ne suis pas en état
foutefois de proaonger sur ses qualités mutritives, ne
f’h—_yanl fait consommer que concurremment avee d’au-
tves nonrritures. Ce dont je me siis assuré, ¢’est quil
vient facilement sur des terres médiocres et fort seches,
méine sur celles de nature trés-caléaire. Cette qualité,
jointe & sa grande précocité, nie le fait considérer comme
une plante vériblement utife}et dont on pourtait dans
Dbien dés cas tiver un parti dyvantageusx.

PIMPRENELLY, Poterium sanguisorba 1. Le
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grand mévite de ceite plante est de fournir d’excellen~
fes pitures sur leés terres les plus pauvres et séches, soit
sablonneuses soit calecaires; elle résisie aux extrémes de
la sécheresse et du freid, et offre surtout une ressource
trés-précieuse en hiver pour la mourriture des trou-

aux. Quelques parties dela Champagne Pouilleuse ont
geﬁ i la culture de la pimprenelle une amélioration sen—
sible dans leur situation agricole, amélioration dont
bien des milliers d’hectares en France seraient suscep—
tibles. Sur les bonnes terres elle est relativement moins
avantageuse, quoique sa'végétation y soit beaucoup plus
forte et permette de la faucher. D’apres le témoignage
de plusieurs praticiens, son foin ne convient ni aux che-
vaux ni aux vaches et n'est réellement bon que pour
les moutons. Je pense néanmoins que sur toules les ex~
ploitations ot lon entretient un troupean d’hivernage ,
si bonnes qu'en puissent étve les terves, il serail Lrés-
avantageux d’avour toujours une ou plusieurs picees de
pimprenelle pour la piture d’hiver. Elle peut élve en~
coré trés-utile sur de pareils terrains pour fournir en éié
duyert i donmer al’étable : elle repousse en cetle saison
plus vite peut-élre quancune autre plante, et son four-
rage vert consient a tous les animaux.

f’époqne ordinaire des senus de la pimprenelle est
en mars; lemois de seplembre y est également conve—
nable sur les terves légeres. 6o livresde graine environ

ur un hectare.

SPERGULE, Spergula arvensis L. Fourrage annuel,
particulierement propre aux sables frais, et qui four—
it une nowsriture excellente pour les vaches. Dans une
£:rtie des Pays-Pas, ol cette plante ggt Ires-cultivée 4 le

uire dés vachesqui en sonLnourries, est regardé comme
d’une gualité supérienre, et désigné sous le nom de
beurre de S}um'gulc. On la seme quelquefois au prin-
temps; mais la saison ordinaive est en eté sur les chau—
mes que l'on retourne par un léger labour, aussitot apres
la moisson. On la fait consommer sur place , ou on la
donne en yert 4 1'étable, ressouree qn-i dure jnsqu’aux
gelées. Quelquefois on fauche et U'on fait faner celle se-
mée de bonne heure; mais ce foin perd considérable~



324 Grande culture.

ment & la dessiccation , difficile 4 cause de la nature
aqueuse de la plante. On trouve dans plusieurs ouvrages,
ue la graine de spergule est tres—bonne pour la volaille;
jen ai vu plusieurs fois donner a des pou]i,es qui Loujonrs
ont refusée. Cetle graine, tres-fine , doit étre fort peu
recouverte. On en seme environ 2/ livres par hectare.

4°. SEcTI0N. — Fourrages—Racines.

BETTERAVE cmampi:TRE , DisgrTE , Beta vul-
garis campesiris G. V. Toutes les betteraves sont une
excellente nourriture pour le bétail , surtout pour les
vaches laitieres; mais on cultive particulierement,

. pour cet objet, la BETTERAVE CHAMPETRE, a cause
de son produit plus considérable. Elle demande un bon
terrain bien préparé, et, pour le mieux , fume del’année
précédente;; on la seme de la fin de mars en mai, sou-
vent a la yolée, mais la culture en ligne est préférable,
dunedistance de 15 pouces au moins, qui est nécessaire
pour travailler les intervalles, soit & la binette on & la
houe & cheval. Onéclaircit, on sarcle et 'on bine les plan-
tes sans les rechausser. Labetterave se seme aussi en pé-
piniére pour étre replantée dans les champs, quand le
plant est déja fort et que les racines ont atteint la gros—
seur du doigt. Sur la fin de l’été, quand elles ont acquis
4 pen prés tout lewr développement , on peutrécolter les
feuilles successivement , en ne prenant que celles du
bas, et laissant toujours un bouquet bien fourni au som-
met. D'octobre 4 novembre , avant les gelées , on arrache
les racines, et, aprés les avoir effeuillées complétement
et laissées ressuyer , on lesserre dans un lieu sain, ou dans
une fosse ou des tranchées faites dans la terre , garmies et
recouvertes de grande paille , et que 'on défend le mieux
possible contre la gelée et 'humidité. On fait consom -
mer ces racines pendant tout Thiver. La belterave
champétre a plusieurs variétés , dont la plus estimée et
la plus belle est celle qui sort & moitié et plus de terre,
et que V'on appelle, par cette raison , BETTERAVE SUR
TERRE. LA BETTERAVE BLANCHE DE Prusse , que
M. Achard préférait pour 'extraction du sucre , devient
aussi d'un volume énorme, et pourrait étre essayée com-
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arativement avec la précédente, pour la nourriture
es bestiaux. Jecilerai aussi la JAUNE BLANCHE, une des
meilleures pour 'extraction du sucre, d’apres les obser-
vations de M. Mathieu de Dombasle de qui je la tiens;
elle acquiert, de méme que les deux précédentes, un
volume considérable, et me parait ainsi qu'elles trés-
ropre a la culture fourragére. Le semis en ligne de
r’une ou de I'autre emploie a peu pres 6 livres de graine
ar'hectare; celui i la volée en demande 8 4 10.
CAROTTE , Daucus Carota L. L'excellente qua-
lité de la carotte, pour la nourriture de tous les ani-
maux , devrait rendre sa culture plus générale qu'elle
ne 'est : un de ses avantages est de pouvoir trés-bien se
asser d’étre fumée. Elle préfere une terre douce , pro-
Emde , bien ameublie, amendée 1’année précédant celle
dusemis , ou bien avec des engrais consommes. On seme
depuis mars jusqu’en mai, et quelquefois en juin, selon
le climat et le terrain, & raison de 8 & 10 livres par
hectare, & la volée , on mienx en rayon; on recouvre
la graine par un léger hersage, et I'on roule. Quelque-
fois la carotte se seme avec de 1'avoine, de 'orge, du
lin ou autres graines du printemps, ou méme sur les
seigles et fromens en herbe , apres un hersage ; le succes
en est moins assuré que lorsqu’on la seme seule. Dans ce
dernier cas, on la sarcle, 'éclaircit et la bine. On coupe
la fenille an moment d’arracher les racines , ou apres
leur extraction; on serre celles—ci en un lieu a 'abri
de la gelée , ou méme, si le sol est sain et sec, dans des
tranchées profondes on dans une fosse , comme il a été
ditél’artic}e - potager. Plusieurssortes de carotles sonteul-
tivées pour les bestiaux. En Angleterre, on preéfere les
rouges; en Flandre, les rouges pdles @ grosse téte; ail-
leurs, les jaunes ou les blanches : il y a quelques dif-
férences entre ces variétés, indépendamment de la cou—
leur; mais toutes peuvent étre employées utilement,
La jaune d’Achicourt m’a pavu étre la meilleure de
toutes; la grosse blanche de Breteuil est aussi tres-bon-
ne et vigoureuse. Depuis 1825 j’en ai une autre race
qui m’a été envoyée (Yc Bruxelles, et qui;me parait fort
intéressante pour la grande culture;; elle est blanche,
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avec le collet vert, et sortant de terre, extrémement
osse , et d'nne vigueur tout-a—fait remarquable.
NAVET Tunxers, Roproure, RavE praTE, Bras-
sica Rapa L. Les ressources que fournissent les navets
ur la nourriture des animaux, pendant 'hiver; sont
snéralement connues. De temps immémorial , on a
?;L usage de cette racine , dans plusienrs garties de la
France , pour l'engrais des booufs, et pour aider & nourriv
les yaches, les moutens et les pores. Les navels aiment
la terre plutot légere et stche , ou du moins saine, que
forte et hwmide, bien préparée, mettoyée, et, pour le
mieux , fumée. La saison ordinaire dela semaille est
depuis la fin de juin jusqu’au commencernent d’aoit;
elle peut étre néanmoins, dans certains cas, prolongéa
jusquiaux premiers jours deseptembre ; et , dans d’au-
tres , devancée de plusieurs semaines. La méthode or-
dinaire, en France , est de semer les navels & la volée ¢
celle de les semer en lignes serait certainement préféra-
ble, par la plus grande facilité des sarclages et binages,
si les 1nstrumens propres 4 ce travail, tels que le cultiva-
teur, la petile herse triangulaire et autres analogues ,
étaient plususités parminous. On peut encore, apres avoir
semé 4 la volée , tracer les rayons avec ces tnstrumens en
donnant le premier binage ; mais, de quelque maniere
que Pon s’y prenne, il est toujours.aussi profituble pour
les navets , que pourlarécolte qui les suivea , qu'ilssoient
éclaircis , savcles et fagonnés. Quoiqu'il y ait en général
beaucoup d’avanlage & donner a la culture des navels
les sains que nous venons d’indiquer, nous devon$ cepen-
dant ajouter que, dans la pra-tique usueile, on oblient
fréquemment d'asséz bonnes recoltes de celte racme
avec beaucoup moins de soins , eten les semant an moyen
d’un seul labour léger donné au chaume; ces semis réus-
sissent si Ta suisonles favorise. Bien quecette inéthode ne
soitpas lameillenre , dans les pays oitla culture est encore
peu avancée), ellerend souvent de fort bons services aux
cultivateurs : c'est particulierement dans les tlerres 4
seigle, 1égkres et sablonneuses, que ces sortes de semis
peuvent étre mis en pratique avee avantage. Toutes les
especes de gros'navets sont propres a la grande culture ;
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mais les raves, proprement dites (de forme ronde ou
aplatie ) sont les plus employées pour cet usage, et prin-
cipalement la grosse rave du Limousin et de "Auyergne,
appelée rabioule, 4 laquelle on a consacré le nom 11—
propre de turnep. Il en existe plusieurs variétés. Le
navet jaune rond ( ou plutdt rave jaune) est anssi
une fort bonne espece ; il sort moins d}e_terre que la ra-
bioule , et n’acquiert pas un si gros volume ; sa chair
est plus serrée et plus l]enuc ; elle résiste un peu mienx
i la gelée. Une nonvelle variété, le navet jaune d'F-
cosse, s'est répandue depuis pen en Ecosse et en Angle-
terre , & cause de la qualité qu’on lui altribre de mieux
supporter le froid %;m toutes {es autres. Parmi les navets
longs , un des plus beaux et des plus propres a la grande
culture est celui d’Alsace , appelé navet long de cam-
pagne, et désigné quelquefois sous le nom de gros navet
de Berlin. Les raves el les navets doivent étre enleves
des champs et serrés avant les gelédes , & moins qu'on ne
. veuille les faire consommersur pied , en automne , par
les moutons , ce qui est avantageux dans certains cas.
On emploie ordinairement 6 liv. de graines par hectare,
PANAIS , Pastinaca sativa L. Cest un fait remar—
quable et qui atteste la lenteur avec laquelle les bonres
ratiques se répandent , qu'une racine cullivée depuis
Ses siecles en Bretagne, dont on tire , en ce pays, le plus
grand parli, q.ui Y est reconnue excellente pour pres-
que tous les animaux , soit restée , & pen pres dans tout
le reste de la France , plante exclusivement potagere ,
el qu’onn’y en fasse presque nulle part un chamyp destiné
pour les bestiaux. Un avanlage tres-marquant de celle
racine est de ne souffrir aucunement des gelées, et de
pouvoir rester dans le champ tout Uhiver , ee quisauve
}es frais et les risques de la conservation. Ce md-
rite compense bien les inconvéniens de la cullure, dont
le plus considérable consiste dans le défoncement
ou les labours profonds qu’exige cetie racine , et dans le
choix d’un terrain substantiel ét frais. Les procédés de
cette culture sont les mémes que pour la carotte ; il faut
seulement que les panais soient éclaircis davantage , a
cause des plus grandes dimensions de leurs feuilles ;
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cette circonstance les rend moins propres aussi 4 étre se~
més parmi lescéréales. Le Panais rond , variété nouvelle-
ment connue dans le jardinage , a 'avantage de réussir
sur des terrains moins profnmﬁi et moins riches que ceux
nécessaires pour la variété longue. 11 rendra la culture
du panais praticable dans un beaucoup plus grand nom-
bre de localités, et si cette culture devient générale ,
c’est sans doule cette variété que I’'on adoptera. On semne
104 12 livresde graine de I'une etde 'autre, par hectare.
., POMME-DE-TERRE , ou PArmenTIERE , Solanumn
tuberosum L. Celte plante précieuse n’a heureusement
plus besoin de recommandation en France; son mérite
Yy est apprécié, et, §'il est quelques parties du royaume
encore en arriere pour sa cullure, elles ne le seront
pas long—temps. Les soins, désormais, porteront prin—
cipalement sur les améliorations dont cette culture est
susceptible, soit quant aux diverses opérations qu’elle
embrasse , soit quant au choix des variétés, relative-
ment aux terrains et 4 la différence des climats. Le dé-
fant d’espace ne me permettant pas d’entrer dans des
détails suffisans sur aucun de ces objets, je me bornerai
a présenter un pelit nombre d’observations détachées.
Les procédésde culturede la pomme-de-terre sont trés-
variés , et 'on peut dire qu’il n’en est aucun qui ne soit
avantageux , principalement lorsque les travaux ont été
faits avec assiduité , et que le buttage surtout a été soi—
gné. Quelque méthode que P'on suive, il ne faut pas
perdrede vue que Flus et mieux on travaille les pommes-
de=terre, et plus leur produit est considérable. On n’est
Iias encore entierement d’accord sur le meilleur mode
de fumure ; la méthode de réunir Iengrais au fond des
sillons , et de placer les pommes—de-terre immédiate~
ment dessus , parait cependant prévaloir. Dans les ter—
rains forts et argilenx, ot généralement les pommes—
de-terre sont de mauvaise qualité, on paryient 4 en
obtenir de bonnes en employant, au lieu d’engrais, de
la grande litiere, ou méme des pailles neuves, on d’au—
tres ti%s seches de végétaux , qui soulevent et divisent la
terre. Nous donnerons ici une idée de la culture irlan—
daise , qui differe beaucoup dela nétre,, que 'on dit plus
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produclive , et qui a surtout le mérite de donner de bon-
nes mes-de-terre, dans des terrains naturellement
trop humides pour cette plante: on divisele terrain en ban-
des plus oumoinslarges , par exemplede 5 pieds, séparées
entreelles pardes intervalles d’environ 2 pieds. Ces inter~
valles ne seront point plantés, et serviront rechausser la
lantation. On pioche, on béche ouon laboure légerement
ﬁlsurface des planches ; on y répand le fumier, sur le—
quel on place les pommes-de-terre, & des distances a peu
pres égales , ordinairement g 4 10 pouces en tous sens;
on recouvre de 2 & 3 pouces de terre , pris dans les inter-
valles non plantés. Lorsque les plantes ont quelques pou-
ces de hauteur, on les recharge d'une nouvelle conche
de terre, prise de méme aux %lépens des intervalles ou
tranchées ge séparation. Cette opération se répete plus
tard une troisieme fois. Il est inutile de dire que la terre
des tranchées doit étre bien divisée par la béche , avant
d’étre répandue sur les planches.
La question de la pre'lgrence a donner aux gros ou aux
elits tubercules, aux quartiers ou aux yeux, ne peut
Etre discutée ici. Je me bornerai a dire que, d’apres des
expériences comparatives, il parait démontré qu'a nom-
bre égal et a terrain égal, les gros tubercules entiers
sont ceux qui donnent le produit netle plus considéra~
ble, et que lespetits tubercules ou les morceaux repro-
duisent un plus grand nombre de fois leur semence.
Ainsi, on devra préférer les uns ou les autres, selon que
Pon aura intérét & ménager davantage sa semence ou
son terrain, Les yeux délachés ayec une portion depulpe
ont été fortement recommandés; c’est un moyen sup—
plémentaire fort utile dans des années de pénurie, mais
qui, dans les cas ordinaires, ne vaut pas les tubercules
entiers ou coupés. Les germes déjh poussés , détachésdu
tubercule qui {es porte, et plantés, c{lonnent aussi d’assez
bonsrésultats. Lesemis des graines est un moyen précieux
de reproduction , qu’il serait & désirer que chacun con—
niit pour en faire usage au besoin : il peut donner , des
la premiére année, méme en plein champ, si la terre
est légere et douce, des produits de bonne grosseur. On
Pexéeute de deux manieres : ou en semant en pépiniere
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dans un jardin , pour replanter i 15 ou 18 pouces enlre
chaque plant, on bien en semant en place ainsi qu'il
suit : le terrain ¢tant bien préparé , on trace des rigoles
peuprofondes, espacées entre elles de 18 dpou(:es a9 pieds:
en mars ou ayril, on seme tres—clair dans ces rigoles,
et l'on recouvre tres—peu , de préférence ayee du terreau
bien consommé. Quand les jeunes plantes ont levé , on
arrache 4 la main la mauyaise herbe; lorsqu’elles ont

uelques pouces de hauteur, on sarcle de nouveau, on
eclaircitdans les places trop garnies , et, avec le coutean
asarcler, ou fait couler un peu de terre autour des plants
qui restent, pour les ralfermir et les rechausser. Plus
tard on fait un second éclaircissage qui laisse les plantes
a 1 pied environ I'une de I'autre ; cette fois on les butte
modérément. On continue ensuite de les butler comme
on ferait de pommes-de-terre plantées, Dans un semis
d’expériences, en plein champ , exéenté pour la société
d’agriculture par M. Sageret et moi, nous avons oble-
nu, par ce procédé, des pommes-de-terre dont plus de
la moitié étaientde grosseur ordinaire, et le reste comme
des noix.

Les diverses variétés de pommes-de-terre offrent entre
elles des différences quelquefois fort grandes; il en est
de trés-hitives et de tres-tardives : quelques-unes se
distinguent par leur grand produit, d’autres par leur
bonne qualite ; certaines ont des tiges pen nombreuses,

u feuillées , laissant un libre acces aux rayons du so—
F::eil , tandis que dans quelques races les tiges forment
une touffe épaisse qui ombrage absolument le sol. Ces
différences doivent influer beaucoup sur le choix des es—
peces & cultiver dans des circonstances et des terraing
différens. Ainsi, les especes a tiges rares seront de meil-
leure qualité, et miiriront plus complétement dans un
terrain froid ou humide : tandis que celles qui couyrent
bien lesol, sedéfendront mieux contre la sécheresse dans
un Lerrain sec et brilant. Les especes (comme 1l en est )
dont les tubercules tendent 4 s"élever & la surface du sol,
devront éire buttées dayantage, et par conséquent plan~
tées plus espacées, & végétation égale d’ailleurs, que celles
dont les tubercules s’enfoncent naturcllement. On voit
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la que étude des variétés est loin d’étre indifféren-
te, et que, pour obtenir en quantité et en qualité le
meilleur produit possible , il faut combiner les circon—
stances locales avec la maniere d’étre de 'espece , et mo-
difier en conséquence la culture de celle—ci.

Parmi les variétés tres-nombreuses qui existent, j’en
citerai quelques-unes des plus recommandables. Le Cor-
nichon jaune, appelé Hollande jaune ala halle de Pa~
ris, tres-farineux et léger. La Truffe d'aodt, rouge
pile, hative et fort bonne. La Descroizille, rose, lon-
guette , d’excellente qualité et de bonne garde. La Naz~
ne hdtive, jaune, ronde, et remarquable par son ez~
tréme precocité : elle mirit en juin. La Fine hduve,
variéténouvellement regue des Etats-Unis , presque aussi
précoce que la précedente, mais plus farineuse et de
meilleure qualité. La Chave ou Shaw , jaune, obronde,
plus précoce , plus grosse et Plns productive que la truffe
d’aoiit : c'est la plus précieuse des especes hitives
que je connaisse. La Tardive d'Irlande, appelée
Américaine & Neufchitel en Suisse, ou M. Th. de
Meuron la cultive depuis long—temps, et Pomme-
de-terre suisse 4 Valenciennes, recommandable par la
faculté qu’elle possede de se conserver bonne, et presque
sans pousser, jusqu’an milieu de 1'été. Beaucoup d'an-
tres variétés pourraient encore étre citées, surtout
mi les rouges pales el les grosses jaunes ; plusieurs de ces
dernieres ont le mérite g’étre a la fois productives et
fort bonnes. Aureste, les qualités des pommes-de-terre
ne sont pas toujours absolues, mais dependent souvent
du climat et du terrain, de sorte qu'il est.i propos d’en
essayer plusieurs avant de se fixer a celle que I'on doit
cultiver. Le semis peut étre ici d’'une grande ultilité en
créant des varietés en quelque sorte locales , plus conve-
nables au sol et aun climat ou elles sont nées, que celles
apportées de loin.

Le premier binage a donner aux pommes—de~terre
peut étre remplace avanlafeusement par un hersa@
sur le travers cﬂes rangées, donné cing & six semaines
apres la plantation , lorsque les premiéres pousses com—
mencent a pointer. On passe deux fois de suite la herse.
Cette fagon est économique et d’un tres-bon effet.
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J'ai recu de M. Sabine quelques tubercules de la
pomme-de-terre sauvage, type de toutes nos variétés
caltivées ; la plante est remarquable par ses racines fort
tracantes et par le grand nombre et la longue reproduc-
tion de ses corymbes de fleurs blanches ; mais ses tuber-
cules, petits et brunéitres, sont infiniment loin de la

ualité de nos bonnes variétés. Je ne cite cette acquisi-
tion nouvelle que par I'intérét qu’elle offre sous le rap-
Eort de I'histoire naturelle et sous celui de historique
'une plante si importante dans notre économie 1'ur;lle.

1830. Aux espéces citées plus haut , j’ajouterai ici la
Sainville, jaune oblongue, gagnée de graine par
M. de Sainyille, agriculteur distingué , qui a bien voulu
me la communiquer, ainsi que Pl usieurs autres bonnes
variétés obtenues par lui de la méme maniere. C'est une
des meilleures pommes-de-terre que je connaisse,
chair fine, seche, féculente et d’une excellente saveur.
Elle et 1a Descroizille sont les seules qui me paraissent
pouvoeir étre, sans trop d’exagéralion, comparées 4 la
chitaigne.

Rarront caAmeirre, Raphanus sativus campestris.
Tres-grosse variété de radis , que I'on cultive particulié-
rement dans le département de l’Ardeche , pour la nour-
riture des vaches. On la seme en juillet et aolt, assez
fréquemment mélangée avec lesnavets. M. Jacquemet-
Bonnefond, d’Annonay, m’a assuré que le raifort réussis-
sait mieux que ces derniers dans les Lerres tres—légeres
et pauvres, et qu'il leur était également supérieur sous
le rapport de Ja quantité de lait qu’il procurail aux va-
ches. Environ 4 kil. & I’hectare.

TOPINAMBOUR , Helianthus tuberosus L. Ce n’est
quedepuis pen que 'on a entrepris de cultiver le topi-
nambour en grand , et cette culture est due surtout a
'exemple de M. YvArT, quien a tiré le plus grand parti
pour la nourriture de ses troupeaux. Les avantages
qu'elle présente sont nombreux et importans; le topi-
nambour donne des récoltes considérables de tubercules
propres a la nourriture de presque tous les animaux.
Ces tubercules ne gélent jamais; la plante réussit sur
des terrains médiocres, et résiste bien aux sécheresses;
enfin les feuilles sont une bonne nourriture pour les ani-
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maux , et les tiges fournissent un combustible abondant.
A la yérité, le topinambour a aussi quelques défauts ;
celui de repousser obstinément dans les champs qui en
ont produit, et la qualité un peu aqueuse de ses tuber—
cules, qui les rend dangereux pour les moutons si on
Jeur en donne trop. 11 est assez difficile de remédier au
prcmier inconvenient : le meillenr moyen parait étre
( apres avoir fait Uextirpation aussi comPléte que pos—
sible) de faire piturer au printemps smivant, par les
vaches ou par les moutons, toutes les tiges qui repous—
sent. Quant ala c‘[ualité trop rafraichissante des tuber-
cules, on la corrige en mélant 4 ceux—ci une petite -

quantité de sel, de baies de geniévre concassées, ou de @

quelque autre substance tonique : mais on y obyie sur—
tout par le soin de les allier avec la nourriture seche, et
de ne les comprendre que pour moitié dans la ration
journaliere des moutons; précaution nécessaire pour
tonte espece de racines ou de nourriture fraiche que
I'on donne en hiver & ces animagem A l'égard des vaches
et des cochons, le méme inconvénient n’existe pas. Les
topinambours doivent étre cultivés comme les pommes—
de-terre, c’est—a~dire, plantés en lignes assez espacées
Sour qu’on puisse les biner et les butter, opérations in—

ispensables , 1a premiere surtout. La, plantation se fait
de bonne heure au printemps, et emploie de 20 4 25
hectolitres de tubercules par hectare.

11°. DIVISION. — De quelques espéces el variéiés de
plantes céréales.

ALPISTE , GrAine 0’015EAU, GRAINE DE CANARIE ,
Mrivrer 1oxe, Phalaris canariensis L. Plante an—
nuelle , analogue au millet par sa culture et son emploi.
Sa paille est un bon fourrage pour les chevaux et pour
les ]bétes i cornes. Semer t:%air, a la volée , en avril et
mai, sur une bonne terre meuble et engraissée.

AVOINE , Avena sativa. Celle céreale présente un
grand nombre de variétés dont il est di'lﬁr,i‘)e de déter—
miner le mérite respectif , attendu que le terrain et le
climat influent souvent beaucoup sur leur succes et leur
qualité. J’indiquerai ici les principales de ces variétés,
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en faisant observer que c’est seulement par des essajs
faits sur son propre terrain, que chacun pourra Jugerde
celles auxquelles il devra donner la préference.

AVOINE PATATE , ou AVOINE POMME-DE-TERRE,
Avena sativa turgida G. V. Grain blanc , court, pe-
sant, 4 écorce fine, abondant en favine. Cette variété ,
fort mnltipliée depuis quelques années en Angleterre,
conserve difficilement ici les qualités qui la font recher-
cher dans ce pays; elle est tres—sujette au charbon :
dans plusieurs essais , cependant, elle s’est montrée en-
core supérienre a notre avoine ordinaire.

AvoiNe pE Georeie, Av. sat. georgiana C. V.
tirain d’un blanc jaune, fort gros el pesant, i écorce
dure ; panicule tres-grande; feuille large ; paille grosse,
élevée , douce cependant el de bonne qualité pour le
bétail ; maturité tres—précoce ; elle fournit au battage
plus de balle qu’aucune autre espece.

Avoine JoANETTE, Av. sal. var. Multipliée depuis
peudans les environs®®rléans, i canse desa précocité;
sujette & s'égrainer , ¢t demandant par cette raison &
dtre coupée avant sa parfaite maturité. Grain noir,
d’assez bonune qualité.

AVOINE A TROIS GRAINS, Av. trisperma C. V. Ainsi
nommee de ce que ses épillets sont en grande partie
camposés de trois grains qui restent attachés par leur
base ; fort productive et peu difficile sur le terrain,
gmin assez volnmineux , mais barbu, i écorce dure et

e mediocere qualité.

AvOINE NoirkE DE Bmie, Av. sai. var. Une de:
meilleures variétés et des plus productives dans les bons
terrains; grain court, renflé, de tres—bonne qualité.
['ne partie des grains ne se séparent point au {Jaltage
et restent attaches deux ensemble par leur base.

AVOINE »'arver,, 4. sat. hyemalis. Tres-cultivée
et estimée en Pretagne et dans une partie de 'ouest de
la France, mais d’une réussite incertaine dans les con-
trées de Test et du mord, oiiles gelées la fatiguent et
quelquefois la font périr; tl'bs—{Jrodut:tive en paille e
en grain, qui est pesantet d’excellente qualité; maturite
précoce. Un laseme en septembre on au commence~
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nrent d’octobre, dans les pays oi elle ne craint point'
Phiver ; dans les aulres, on peut I'employer trés-utile-
ment, ainsi qu'en le fait dans une partie du Berry |
pour les‘ premi.ers semis de février, ou méme de la fin
de janvier, qui, faits avec cette espece , sont bien plus
assurés qu’avec les avoines de mars.

Avoine pE HMonenir, DE RUSSIE , UNILATERALER ,
Av. orientalis. Denx variétés , la blanche et la noire ,
fort distinctes des autres avoines en ce que leur pani-
cule est resserrée , et tous les grains attachés de court ,
et pendans d’un seul coté , ce qui leur fait donner aussi
fe nom d’avoine & grappe. La noire est extrémement
productive dans les bons terrains; M. le V¢, de Morel-
Vindé en a obtenu des récoltes extraordinaires, et a
beaucoup contribué par ses €crits et par son exemple a
la propager. Le grain de cette avoine est ordinairement
un pen maigre ét d'un faible poids; elle est, d’un autre
cbte , assez sujette & échauder ; enfinje 'ai trouvée infé—
rieure a l'avoine commune dans les terrains pauyres ;
malgré ces défauts, son grand produil en grain et en
paille lui fait donner , dans plusieurs lienx , la préfé—
rence sur toutes les autres. L’avoine blanche de Hon-
grie, est surtout remarquable par la force et la hauteur
de sa paille ; son grain est souvent encore inférieur en
qualite i celui de la noire ; néanmoins j'en cultive de=
puis peu une sous—variété sans barbes ou rarement bar—
bue, dont le grain est bon et nourri. Elle produil ainsi
que I'autre tres—abondamment dans les terrains riches,
et réussit mieux que la noire dans les mauvais ; I'une
et 'autre sont dures a battre et leur paille est un moins
bon fourrage que celle des autres especes.

'AVOINE NUE , Avena nuda. Remarquable par ses épil-
lets composés de 4 4 5 grains pendans en une petite
grappe et par son grain sans écorce et qui , au battage,
sort de la balle tout mondé ; produit faible ; grain petit.
M. Ardent en a introduit, il y a quelques années , une
variété plus grosse ; mais dont une partie des grains ne
se dépouille pas naturellement. Leur grain mondé sem—
blerait les rendre plus propres que d’autres & la confee-
tion du gruan, mais je n’ai pas connaissance que 'essai
€n ait encore été fait.
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FROMENT. Ne pouvant donner ici un travail suffi-
samment étendu sur les diverses especes et variétés de
froment , je me bornerai a indiquer quelques-unes des
plus marquantes, et qui me sont plas connues par les
essais que j'en ai faits.

Biés d'hiversans barbes. — BLE BLANC DE FLANDRE,
dit BrANC zEE ou BLAZEE. Un des fromensles plus beaux
ct les plus productifs qui se récoltent en France.

[ BLE BLANC DE HoxgriE., Remarquable par la forme
Lrés—arrondie de son grain.

Brt pE TALAvERA. Fort multiplié depuis quelques
anndes en Angleterre; paille élevée ; épi long; beau
grain blanc, de forme un peu allongée.

Brt e HAIE. A grand et gros épl dont les balles
sont recouverles d'un duyel cotonneux, Ce blé m’a été
envoyed’Angleterre et me parait étreune fort bonne race
Quoiqu’on e P'ait donné sous le nom de blé de haie
( hedge wheat), je ne suis pas certain que ce soit le méme
que celui décrit autrefois sous ce nom par M. Tessier.

Bii rammas. Rounge, précoce, productif ; veut étre
semé de bonne heureel craintles terrains trop humides;
sujet a s'égrener et demandant, par celte raison, a
étre coupé avant sa complete maturité. -

Blés d'hiver barbus. — BLE DU CAucAsE. Epi tres=
allongé: grain dur etpesant ; paille grosse et cependant
sujette a verser. Ce blé est remarquable par sa grande

récocité el peut étre semé au printemps aussi bien qu'a
Baulomue. }1 a une sous-variété a €pi rouge et sans
barbes , qui ne differe dn barbu que par ces deux ca-
racteres. Je dois 'un et Pautre & M. Durand de Metz,
agriculteur distingué.

Tous les blés qui viennent d’étre déerits appartien~
nent a espece du blé commun , triticum sativum,

BLi POULARD BLANC, CARRE, ou POULARD DE DAn-
pARiE, Triticum turgidum ,var. Ce froment appartient
a la race des gros blés barbus dit poulards, dout le
grain est en général d'une qualite commune et pen
estimée ; mais le poulard blanc 'emporte sensiblement
a cet égard, sur ses analogues , en méme temps que,
comme eux, il a le mérite d’étre trés—productif en paille

et en
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et en grain , et plus rustique que les blés fins. Sa paille
est pleine et dure.

}yl.é BLEU CONIQUE, Lriticum turgidum , var. Un
de ceux de cette méme race de poulards qui se distin-
guent le plus par la grandeur des épis etl’abondance du
produit. J

BLE DE MIRACLE ou DE SMYRNE , T riticum compo—
situm. Remarquable par ses éPis rameux , ¢'esl-a-dire
composés de plusieurs épis réunis en une seule téte grosse
et élargie ; grain blanc, fort gros et arrondi. Quoique ce
froment ait été a diverses époques Lres—préconisé, et

il ait le mérite d'étre d’un grand produit, sa calture
sest cependant tres—peu étendue jusqu’ici, parce qu'il
est assez difficile sur le terrain , et qu’il donne une fa—
rine rude el grossiere; il est de plus extrémement sujet
4 dégénérer el & reprendre un épi simple. Sa paille est
pleine et tres—dure.

Bré pE Porocne, Triticum polonicum. Celui-ci se
distingue de tous les fromens par sesépis tres—grands et
longs , dont les balles sont d’une dimension extraordi-
naire , aussi-bien que par la forme de son grain tres—
allongé et compléterent dur ou glacé. Son apparence
lui a fait donner les noms de seigle de Pologne, seigle
de Russie, etc. Ce blé est d’une bonne qualité , mais je
Iai toujours trouvé d’un faible produit. Il peut étre
semé¢ au printemps, quoique la saison & préEirer soit
I'automne ; dans ce dernier cas, il craint plus 'humi-
dité que les antres fromens; il est du reste moins exi-
geant que la plupart d’entr’eux, sous le rapport de la
qualité du terrain, et réussil assez bien dans les sables i
seigle. Sa paille est trés—lon};ue , dure et pleine.

Froment nE wmans, Zriticum sativum wvernum.
Cettevacede grain n'est pasaussi cultivée qu’elle deyrait
Pétre ; si 'exces des pluies, une inondation, les insectes
ont détruit ou endommage fortement des pieces semées
en blé d’automne; si les fermiers, contrariés par une
saison {rop pluvieuse , n’ont Fu achever leurs semailles ,
il en résulte un déficit, que quefois considérable , dans
la récolte des fromens; deficit qui pourrait étre rempli
par les blés de mars, si leur culture était plus %énérale

I
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et plus élendue qu’elle ne Vest. 11 faudrait pour celq
que I'on en semit annuellement , sur chaque exploita-
tion, quelques arvpens. Cette ressource pourrait étre d’au-
tant plus facilement étendue que les blés de mars réus—
siraient dans beaucoup de terrains trop légers pour ceuyx
d’automne. Parmi les variétés de ce grain nous citerons
les suivantes : Froment demars a épi blane sans bar-
bes , le plus cullivé aux environs de Paris, quoiqu’on I'y
trouve plus souvent mélé du suivant que pur ; a épi blanc
barbu , un peu plus hitif que le précédent ; rouge sans
barbes , espece que j'ai recue du Nord , et qui parait étre
fort bonne; carré de Sicile , ¢épi ronge, court, ra-
massé ,sans barbes; Drimenia barbu de Sicile, hitif et
d’un bon produit; blé Fellemberg , paille aussi haute
et épi anssi long que dans le blé d’automne; il a le
défaut de s'égrener facilement, et doit, pour cetle
raison, étre coupé un peu avant la maturité complete ;
blé Pictet, sous-varieté du précédent , dont le grain
tient mieux dans la balle, et qui parait lui étre égal et
peut—étre supérienr sous les autres rapports ; blés d'O-
dessa et de Taganrock, qui, dans des essais nombreux
faits en Franee , ont généralement bien réussi, mais
qu'il est difficile de bien caractériser, parce que la plu-
part des lots importés sous ces noms se sont trouyes me-
Jangés de plusieurs variétés; celle qui dominait se rap-
proche du trimenia barbu de Sicile. Blé du Cap , joli
grain , jaune, dur et pesant; dans mes essaisde 1822,
il a mieux vésisté i la sécheresse que presque toutes les
autres especes. Ces divers blés ‘Jeuvent étre semés jus—
qu'a la mi—avril, et méme & la rigueur dans les pre-
miers jours de mai ; cependant il ne fandrait pas le faire
de préférence aussi tard ; ceux qui m’ont parn se préter
le mieux & ces semis tardifs sont : eelui & épi blanc
barbu, le carré de Sicile, et le trimeriia barbu. Depuis
plusieurs années on a recommandé , sous le nomde blés
de mai, divers fromens , pouvant , disait~on, étre semés
dans ce mois avec un entier succes. Des essais compara-
tifs m'ont donné la preuve que ce n'était quedes blés d:e
tmars déja eonnus, et jai la conviction que , jusqu’a pre-
sent, nous ne possédons aucune variété exclusivement
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propre a ces semis tardifs, et qui mérite véritablement
Je nom de blé de mai.

Eeeavree, Triticum spelta L. Ce froment , par
sa rusticité, est une espece utile dans les pays froids et
meontagneux , et dans les terrains trop tenaces, ou il
vient mieux que les autres. La farine de I'épeautre est
supérieure i toutes les autres, mais le grain est difficile
4 extraire de la balle; la variété de printemps, dite
EPEAUTRE DE MARS , est estimée dans quelques parties
de V'Allemagne. LA PETITE £PEAUTRE, INGRAIN et
Exenain, Zriticurn monocoecum L., est également
remarquable par sa facilité & réussir sur de mauvais
terrains, méme sur ceux a seigle. On la seme a I'au—
tomne et au printemps. C'est la plante qu'on a cultivée
dans certains cantons sous le nom de Riz see.

MAIS, Brt pE Tuwrouie, Big v'Inoe, Zea Mai
L. L'atilité de ce grain pour ’homme et les animaux es
bien connue. Le mais aime les bons terrains, quoiqu'i
réussisse passablement dans ceux de médiocre qualité
mais il lui faut de Pengrais. On le seme de la fin d’ayril
la fin de mai, 4 la volee, ou mieux Far rangées aligndes
distantes d’environ 3 pieds, etles plantes i 2 pieds 4 pe
pressur laligne ; on mel cependant les semences plus ra
prochées, mais on supprime ensuile les pieds excédans
On donne deux et trois binages , rechaussant & chaqu
fois les plantes, et, 4 la derniere fagon, on les bult
toul-a'l-fgil; on supprime les drageons ou rejetons qui
viennent au pied , I'on coupe les sommités au-dessus du
dernier épi , apres que la fécondation a en lien ; ce qui se
reconnail quand les pistils , qui pendent du sommet de
Pépi comme une barLe soyeuse , se dessechent et se noir-
cissent, Toutes ces parties supJArimées sont excellentes
pour les bestiaux. La maturité des épis se reconnait aisé—
ment au desséchement des enveloppes qui les recon—
vrent: on les détache alors par un lemps séc, en eas—
sant leur pédicule ; on les étend clair dans un grenier,
ou bien, ce qui convient surtout dans les années ol la
chaleur est peu considérable, on les lig par paquets que
I'on suspend au soleil on dans un lien eouvert, pour
quele desséchement se complete le mieux possibise. La cul-

15,
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ture du mais a 'avantage d améliorer les terres, par la di-
minution des jachéres, sur lesquelles on le seme fréquem-
ment, el par les sarclages el binages qu’elle nécessite.

Les variélés de cette céréale sont tres-nombreuses; il
¥ en a de toutes couleurs de grain; les plus estimées sont
ou jaunes ou blanches. Le mais le plus ordinaire en Fran-
ce est jaune el & gros grains; on en cultive, dans le dépt.
des Landes, une belle variété blanche & épi plus court
et plus conique que celui du précédent, un pen plus
héitive et de tres-bonne qualité: elle m’a été communi~
quée par mon ami, M. Clerisse, de Hastingues. On a
aussi recommandé, depuis quelques années, un mais de
Pensylvanie, sensiblement plus hétif que le nétre, et
qui sous ce rapport offre de 'intérét pour nos départe—
mens du centre. J'ai recu nouvellement des Ltats-Unis,
sous le nom de mais des Siouz , une race analogue a la
précédente , mais & épis et grains beaucoup plus gros;
aussiun mais perle, blanc, tres-petit et fort joli, mais
miirissant difficilement, et qui parait spécialement pro-

re 4 donner du fourrage par le grand nombre de tiges
et de feailles qu’il produit. Parmi les varietés tout-a-fait
hitives, nous citerons les deux suivantes comme ayant
un mérite particulier :

MAis QUARANTAIN , moins élevé et moins productif que
Vordinaire, mais beaucoup plus précoce, au point que,
dans le Piémont, il mirit semé en juin el juillet sur
les chanmes des grains qui viennent d’étre récoliés. Cette
qualité permet de le cultiver beaucoup plus au nord
que les grandes’ races, et lui donne un véritable intérét
pour nos conirees.

Mais A povLEr. Nous devons cette jolie race a M. le
Comte LELIEUR, qui 'a rapportée d’Amérique : elle
differede la précedente en ce qlu’el]e est plus petitedans
toutes ses parties, et encore plus précoce. La petitesse
de ses grains est indiquée par son nom , aussi-bien que
'usage qu’on peut en faire. Sous le rapport du produit,
ette variété ne peut étre comparée méme au quaran—
tain; mais elle possede encore a4 un plus haut degré
tous les avantages attachés a une grande précocité , et,
sous ce rapport , elle est véritablement intéressante. Ces

1
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* deuxmaisdoivent étresemésplusrapprochésquele grand.

Dans les parties septentrionales de la France, le mais,
considéré uniquement comme fourrage et sans aucunes
vues sur la récolte de son grain , offre une des ressources
les plus préeieuses possibles pour la nourriture au vert,
& V’étable, des beeufs de labour, des vaches et méme des
chevaux. En en semant successivement sur les jacheres
tous les 154 20 jours, depuis le commencement de mai
jusqu’i la mi—juillet, on se procure pendant 3 4 4 mois
une abondance du meilleur fourrage vert qui existe.
11 faut pour cela fumer cette portion de sa jachere au
printemps ou & mesure des semis; on seme en lignes &
environ 6o cenlimetres (2 pieds), et, avecla houe a che-
val entre les rangs, etla binette & main sur le rang, on
asoin d’entretenir son terrain parfaitement propre, au-
quel cas on obtient de tres-bon blé aFrés cette récolte
verte. On coupe lorsque les fleurs miles commencent a
montrer leurs pointes an sommet des plantes , et succes—
sivement jusqlu’éq la pleine floraison , point qu’il faut
faire en sorte de ne pas dépasser. Si I'on en avait de trop,
on ferait sécher 'excédant, qui serait une trés-bonne
nourriture pour I'hiver. Je nesaurais, d’aprés mon expé-
rience , trop recommander aux cultivateurs!'emplo de
cette méthode, qui joint & P'avantage d'un entretien
parfait du bétail pendant plusienrs mois, celui d’'une
grande augmentation des fumiers.

ORGENUE A DEUX RANGS , GROSSE OncE NuE, Hor-
deum distichum nudum H. P.Cette variété a un avan-
tage considérable sur l'orge commune, par la gqualité de
son grain, aussi lourd et méme plus que celui de fro—
ment, et qui, au moulin, rend son poids presque enlier
d’une farine fort supérieure & celle de I'orge ordinaire.
Son mérite, sous ce rapport, aurait sans doute rendu
sa culture générale depuis long—temps, si elle ne pré-
sentait quelques défauts assez notables, tels que celui d’a-
voir la paille trop cassante, de se battre fort difficile~
ment, et enfin de brunir lorsqu’elle est récoltée par un
temps humide, ce qui n’altere pas d’ailleurs la qualité
du grain. Malgré ces défauts, quelques cultivateurs en
font beaucoup de cas, et la sement de préférence
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aux autres variétés. Elle est de printemps et hétive.
ORGE CARREE DE PRINTEMPS ou ESCOURGEON DE PRIN-
aemes, Hordeum vulgare L. Malgré son nom botani-
quelatin, cetle espece, répandue en Allemagne et dans
le nord de la France, est a peu pres inconnue dans la
plupart de nos départemens. G'est la plus hative des or-
ges , el celle qui convient le mienx aux semailles faites
tres—tardivement, par exemple & la fin de mai ou en
juin. Elle est intéressante sous ce rapport et sous celui
de son aptitude & réussir dans les terres qui ont peu de
qualité. OncE cARREE NUE, PETITE ORGE NUE,
OncE CELESTE, ORGE NUE A 51X BANGS , Hordeum vul-
gare nudum, Hordeum ceeleste L., connue depuis
long—temps en Europe, y était tres-peu cultivée jusqu’a
ces dernieres années qu'on I’a multplice en Beigijue 5
sous les noms impropres de blé de mai et bié o0
gypte (1) ; elle est plus productive que celle a 2 rangs;
sa paille est plus haute ; et, d’apres les essais multiphiés
quon en a faits en Belgique, on peut la regarder com—
me un excellent grain, trés-profitable 4 cultiver. Elle
eut étre semée avec succes jusqu’au commencement
e mai, ce qu'elle a au reste de commun avec toutes
les orges de printemps. OrcE EvExtArL ou ORGE mEz,
Hordeum zeocriton L., a le mérite particulier de
réussir sur des terrains médiocres et dans des situations
tres—froides ; elle a une certaine réputation en Allema-
gne, mais elle est peu connue en France. En 1818,
cette orge a considérablement preduit malgré la séche~
resse; son grain est fort loun{) el supérieur en qualité
a celui de la plupart des autres especes. ORGE NOIRE,
Hordeum vulgare nigrum C. V. Cette variété se distin-
gue autant desautres par sa maniére de végéler que par,
lacouleur de son grain. Selon la température et surtout
selon V'époque oir elleaété semée, elle présente d'une an—
née al’autre desdifférences fort sensibles; tantét donnant
une récolte considérable en paille et en grain, comme
je l'ai éprouvé en 1821, tantét ne montant point ou &

(1) Dans une partie de la Belgique on a aussi donné le nom
de blé de mai et blé d’Egypte, & unblé de mars, qui s'est Lrouvd
étre le méme que celoi cultivé aux environs de Paris.
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peine. L’expérience: m’a fait reconnaitre que semée
sous le climat de Paris, plus tard que le 15 avril , elle
ne monte pas; le mieux est de la mettre en terre dans
le courant de mars. 51 on la seme a la fin d’avril ou en
mai, les touffes se conservent vertes toutel'année, passent
U'hiver etmontent 'année suivante. J’ai essaye de traiter
cetteorge comme l'escourgeon, c'est-a-dire dela semeren
automme , elle a péri presqu’en entier. Ge qu'elle’m’a
surtout offert de remarquable est cette lenteur 4 mon-
ter, qui la rend presque bisannuelle , et qui permettrait
(an moins, a ce qu’il me semble, dans le nord de la
France), en ne la semant qu'a la fin d’avril ou en mai,
d’en obtenir du fourrage la premiere année et du grain
la seconde. Si on V'essayait dans ce sens, il serait utile
de lui comparer le seigle de la Saint-Jean, le seigle or-
dinaire méme, et les especes tardives de froment, en
les traitant de la méme maniere.

PANIS p’Itarie, ou MirrET A enarerr, Panicum
italicum L. , et MiLLET commun, Panicum milia-
ceurn L. La culture et 'emploi de ces deux plantes se
ressemblent beaucoup. L'une et I'autre ne sont guere
cultivées pour la nourriture de 'homme que dans le
midi de {:Europe. Elles demandent une bonne terre,
plus légere que forte, bien ameublie et fumée. On les
seme clair, a la volée et un peu tard , ¢’est-i-dire, apres
les geldes. Il est convenable de les sarcler et biner. Llles
peuyent fournir un bon fourrage vert, éiant semées dru;
Yai yu employer la seconde pour cet usage; leur paille,
surtout celle du millet commun est également une ex—
cellente nourriture pour les beeufs,

Moua pE Hoxerie, Panicum germanicum. Une
autre plante de la méme famille a été depuis (i[uelques
années infroduite en France et cultivée pour ourraq&
aux environs de Melz, sous le nom de moha qu’elle
porte en Hongrie. Les avantages de cetle culture ont
€té exposés dans une notice et publiés par les jour—
naux agricoles , avec um peu d’enthousiasme. Fien
que j'ajoute foi aux résultats énoncés dans ces écrils,
je dois dire cependant que je n'en ai point obtenu
daussi avanlageux. Depuis 1820 , j'ai eullivé le moha



344 Grande culture.

qui m’avait été donné par M. de Borda, et je I'aj
introduit dans ma collection commerciale. Des essais
comParatifs avec le panisd'Ttalie , dont il est fort voisin,
me ont montré supérieur a celui—ci comme fourrage ,
a raison du plus grand nombre de ses tiges et de leur
moindre grosseur ; mais je ne ’ai obtenu qu’une seule
fois tres-vigoureux et abondant; c’élait sur un sable
gras , frais et bien amendé ; des semis en grand faits sur
des terres caleaires d’assez bonne qualité , ne m’ont
donné que de faibles produits. Clest dénc, si je ne me
trompe , seulement dans les trées-bons fonds que cette
plante peut étre considérée ¢comme un fourrage de
grande ressource. Sous le *rapport de I'utilité de son
Srrain » je pense que Uon pent au plusl’assitniler au panis

’Italie. Vengage les amateurs qui voudront essayer le
moha i semer comparativement ces deux plantes pour
établir enlr'elles un parallele qui ne peut que Lourner
au profil de la pratique agricole.

RIZ pe Cauwno, ou Riz sec ne 1A Cumixe, Oriza
sativa mutica C. V. Parmi les nombreuses variétés de
riz cultivées dans I'Inde et dans certaines parties de
"Amérique, il en est quelques-unes qui, se semant a
Iépoque de la saison des pluies, réussissent & P'aide de

" cette circonstance, sur les terrains élevés et sans le se-
cours de Pinondation. Cest ce qu'on appelle riz sees ou
riz de montagne. Plus d’une fois on a tenté de les na—
turaliser en Europe , et surtout en Piémont, oir I'insa-
lubrité des rizieres inondées déeime la population de
certainsvillages. Ces essais ont toujours été infructueux :
leseul riz de Carro , variété précoce et fort inléressante,
a donné quelques espérances qui, jusqu’a présent, ne
se sont pas réalisées. Cependant les journanx d’agricul-
ture ont plusieurs fois annonceé des récoltes compleles et
des succes décisifs obtenus de la culture da riz sec dans
plusieurs de nos départemens de est. 11 est nécessaire de
prévenir les amateurs de cultures étrangeres , que les
annonces en question n’étaient fondées que sur une er=
reur d’espece. J'ai regu, de plusieurs endroits, de ce
prétendu riz sec; tous les éc}ilanlillans ni’ent unifor—
mément présentéle froment locular ou petite Epeautre
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(Triticurn monococcum ), aﬁpelée encore Engrain oun
Aingrain, et cultivé sous ces derniers noms, comme la
ressource des plus pauvres terres, dans une partie da
Berry el du Gitinais.

Pour prévenir les cultivateurs contre la méprise que
jesignale ici, il suffit de leur rappeler que les véritables
rizsont tous paniculés , comme le millet des oiseaux (Pa-
picum miliaceum ) et 'ayoine commune , tandis que la
petite épeautre porte unépi raide, aplati , dont les grains
sont serrés et disposés sur deux rangs comme dansl’m}ge.

SABRRASIN, Bre Noir , CArarin , Bucarwn, etc.,
lygonum fagopyrum L. Cest, en genéral , la ressource
57;5 pays pauvres et des terrains sablonneux, froids et
médiocres. Il offre aussi des avantages qui peuvent le
faire admettre ; avee utilité , surdes exploitations mieux
partagées. Son grain trés—abondant, et quisert, comme
on sait, & la nourriture de I'homme, convient encore
beaucoup pour la yolaille et les pigeons; il est excellent
pour l'engrais des cochons, et bon pour les chevaux:
ses flenrs fournissent une abondante piture aux abeil-
les. Conpéeen vert,la plante donne un assez bon fourrage;
enfouie en fleur, elle est regardée par plusieurs prati-
ciens comme un des meilleurs engrais vegétaux connus :
de plus, la végétation du sarrasin étant tres-rapide, et
permettant de le semer tard en saison, il offre une
grande ressource, comme récolte auxiliaire ou in-—
tercalaire. On le seme presque toujours & la yolée, et
gquand la terre est humide on la releve en billons,
parce qu’il eraint I’humidilé : 1l ne craint pas moins les
gelées tardives, et il ne faut le semer que quand leur
saison est passée. On emaploie un demi--heclu?itre de se-
mence par hectare pour récolter & graine, et le double
si ¢’est pour enfouir. Les cendres de ses liges contien—
nent beaucoup de potasse. Cette plante fleurissant pen-

‘dant long-temps, ses premieres graines sont tombées

avant que les derniéres ne soient mires; on est donc

obligé :[e prendre un terme moyen entre les unes et les

autres pour faire la récolte. Le SARRASIN DE TARTARIE,

Polygonum tataricum L., dont le grain est inférienr

en qualité,, est plus rustique et moins sensible au froid ;
BT
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Ia planfe est plus forte, plus ramifiée et plus productive
en grain. Il réussit égalementdans des terrains fort mé-
diocres , notamment dans ceux de la Sologne : il peut
étre semé plus tot et plus tard que le commun, et de-
mande moins de semence.

SEIGLE pe mAns, Secale cereale vernum G. V.
I1 a la paille moins longue et plus fine ci-ue celle du sei-
gle d’automne ; son grain est un peu plus menn, mais
Jourd et d’excellente qualité. Sa culture s’est beancoup
étendue depuis quelques années. On le seme en mars
ainsi que son nom l'indique. J'en ai obtenu d’Allema-
gne une variété plus élevée, & plus longs épis, et un
peu plus tardive que celle de France.

SercLEDE LA SArNT-J EAN ,SEIcLE DU Nonp. Variété
du seigle d’autommne qui se distingue par la longueur de
sa paille et de ses épis, par son grain un peu plus court
et plus mince; et en ce qu’il est plus tardif et qu’il
talle davantage. En Saxe, on le cultive a la fois pour
fourrage et pour grain; on le seme vers la Samt—Jean
(ce qui lui a fait donner son mom ); on le coupe en
fourrage vert & 'automne, ou onle fait piturer jusqu’a
la fin ge I’hiver, et I’été suivant on le récolte en grain.
Cette époque de semaille n’est cependant pas 5: ri=
gueur , le seigle dela St.—Jean pouvant étre, aussi-bien
(que notre espéce commune , semé a I’automne et donner
sa récolte au temps ordinaire 'année saivante; d’un
autre colé, il estreconnu que notre seigle commun d’au~
tomne peut, comme Vespece du nord, étre semé an
milieu de 1'été, el donner deés resultats analogues; la
différence entre les deux races, sous ce rapport, n’a
pas encore é1¢ parfaitement établie. Ce qui est, quant
a présent bien constaté , c’est que le seigle de, la Saint-
Jean constitue une variété intéressante par sa grande
vigueur , et qui mérile d’étre essayée comparativement
avec notre espece ordinaire et comme grain et comme
jourrage. A raison de la petilesse de son grain et de la

force Ee ses touffes, il demande environ un cinquieme
-de semence de moins que le seigle commun.

SORGHO, Holcus sorghum L. Ce grain me pent

-convenir quedans le midi de la France, et y offre méme
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en d’avantage, parce qu'il est un médiocre aliment,
el quil exige de bons terrains. On en dom_ie aux volai_l-
Jes, quoique , d’apres quelques rapports , il ne leur soit
as tres=bon. On peut employer la plante en fourrage
“ yert. On en cultive un peu en Anjou pour faire des ba-
lais avec ses panicules. On le seme tard , parce qu’il est
sensible aux gelées ; et clair, parce qu'il devient presque
aussi fort que le mais. Le Sorgho blanc est plus gros et
lus farineux que le commun ; mais il est encore plus
tardif , et murit tres—difficilement sous le climat de Paris.

111°. DIVISION. — Plantes économiques, ou en-
ployées dans les arts (1).

ARACHIDE, PrsTacHE DE TERRE, Arachys hypo-
gea L. Cette plante, originaire du Mexique, est cul=
tivee principalement dans les colonies espagnoles, pour
sagrame, qui fournit une huile bonne A manger et propre
i IE:‘GIS autres usages. Elle futintroduite, il y a environ
quinze ans, dans le département des Landes, et y réussit

arfaitement ; mais le défaut d’emploi de la graine y a
Fﬂit tomber complétement cette culture, qu'il serait i
désirer de voir revivre dans le midi de la France, o elle
pourrait étre d’une grande utilité, moyennant que Pon
sassurat des moyens de tirer partide ses produils. La
eulture de Varachide se-rapp1'0£1e beaucoup de celle des
haricots; il ne faut'semer cette plante, comme eux, que
quand la terre est assez échauffce pour la faire germer de
suite. On doit choisir une terre légere, douce, et une
bonne exposition; faconner et biner les intervalles entre
les touffes ou lesrayons, de maniere queles govsses, qui,
apres leur floraison, s'enfoncent en terre pour y prendre
leur accroissement et leur maturité, puissent aisement y
pénétrer. Cesgoussestenant toutes ala plante, dtant trés-
friables , et lesamandes grosses, la récolte et I'extraction
sont d’'une grande facilité. On peut espérer de voir réussir
Parachidedans les parties de la France ott les melonsvien-
fient en plein chamyp; plus aunerd, iln'y faut pascompter.

(1) Plusienrs plantes qui appartiennent & cette diyision,
€lant aussi cultivées pour faire du founrrage, se lyonvent com-
Prises’ dans la division des plantes & fourrages; telles que le
colsa; la navette, la moutarde , le pastel , ete,
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CAMELINE ou CamomirLe, Myagrum sativan ],
Plante oléagineuse. Elle se seme au printemps, et pent
Pétre jusqu'en juin; ce qui fail qu'on en' tire souveny
parti, pour remplacer les cultures printanieres ou hi.
vernales qui ont manqué. Son plus grand produit es
dans les bonnes terres a blé, cependant elle vienl asse;
bien sur les sols sablonneux et médiocres. On la semeor-
dinairement i la volée, el il est bon de la sarcler une
fois. On la récolte quand les capsules jaunissent, et
avec les précantions que demandent les espéces sujettes
ius'égrener. Dix livres peuvent ensemencer un hectare,

CARDERE, Cuanpon A Fouron, CuArpon A Bone
SETIER , Dipsacus fullonwn Wild. Sp. Ses tétes, gar-
nies de crochets nombreux et fermes, servent a peigner
les draps. 11lui faut une tres—bonne terre, profonde et
bien amendée. On la seme an printemps dans les con-
trées du nord , et & 'automne, dans le midi de la Fran-
ce, i la volée, ou en rayons («ce qui est préférable ). On
donne des sarclages et des binagés fréquens, et on éclair-
cit, de maniere que les plantes soient espacées d’envi-
ron un pied. 51 Von a semé en ligne, il faut que lesin-
tervalles solent assez grands pour permetire le passage
de la houe & cheval ou du cullivateur, qui sont bien
plus économiques que le travail a la main. On pent
aussi semer la cardere en pepiniére an printemps, et la
replanter a l'automue. La récolle se fait en plusieurs
fois , lorsque les tétes et les tiges commencent a jaunit
et en laissant & celles—ci une longueur d’environ un

ied , nécessaire pour les lier par poignées.

CARTHAME , Sarran savarp , Carthamus tincto-
rius L. Les sommités de ses {leurs fournissent une tein-
ture rouge, et, sous le ngom commercial de safranum,
sont pour la France un objet d'importation assez consi-
dérable ; importation a laquelle e{le pourrail aisément
se soustraire, car cette plante n'est pas délicate, et viens
drait trés-bien , dans les départemens du midi surtouts
Les terrains secs , qui ont de la profondeur, conviennent
au carthame. On le seme quand les dernieres gelées ne
sont plus & craindre, c’est~a-dire, selon le chmat, de
mars au commencement de mai, & la volée, ou mieux
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en rayons, pour la facilité des facons et de la récolte.
On-bine , et, s'il y a liea , on éclaircit de maniere que
les plantes se trouvent espacées d’un pied au moins. On
fait la cueillette des fleurons successivement et par un
temps sec; tant que dure la floraison , et on les met sé—
cher avec soin , en évitant de les entasser. La graine de
carthame fournit une huile assez abondante , employée
dans le Levant. Cette graine convient aux volailles; elle
est un aliment favori pour les perroquets.’

CHANVRE , Cannabis sativa L. La culture du
chanyre demande une terre franche , légere et bien sub-
stantielle, fumée et labourée a 'automne, et labourée
de nouveau au printemps, de préférence & la béche, et
dans tons les cas atitant de fois qu'il le faut pour qu’elle
soit parfaitement ameublie. Lorsqu’on ne eraint plus les
gelées, on seme le chanyre iimmédiatement apres wne
pluie, ou si la terre n’est passeche, aussitot apres le der-
nier labour , afin que la graine trouve assez de fraigheur
pour germer sur le-champ. On seme plus ou moins dru,
suivant que Pondésire une filasse Plus fine on plus
forte, mais dans tous les cas assez epais pour que les
plantes me pussent se ramifier. On enterre tres—peu la

raine; un serclage est quelquefois utile, et méme un
eclaircissage dans les places on le plant serait par trop,
épais. Pour faciliter ces opérations, aussi-bien (ne l'ex—
traction des pieds males ( que l'on appelle femelles dans
la campagne ), on dispese ordinairement le Lerrain en
planches, avec un petit sentier entre denx. La récolte
se fait & deux reprises, parce que la plante est dioique,
et que les pieds miles mirissent les premiers. On les
arrache dés qu’ils commencent & jaunir. On récolte les
sieds femelles lorsque la graine est miire; celle-ci doit
étre souvent remuee pour l'empécher de fermenter, et
étre mise & 'abri des rats et des oiseaux. 11 en faut en—
viron 4 hectolitres et demi & 5 hectolitres par hectare.
La graine de chanyre fournit une bonne huile & briler
Elle engraisse et échaufle les oiseaux de basse—cour et
ceux de voliere. Si la gréle avait fortement mutilé le
chanvre avant que les pieds méles eussent commencé &
jaunir, il faudrait le faire faucher, et on aurait encere
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I'espérance d'une bonne récolte. LE cHANVRE DE Pre-
MONT est une race ou une variété particuliere , qui s'eé-
leve beaucoup plus haut que le chanvre commun ; sous
ce rapport, il présente de 'intérét, surtout lorsqu'il
s’agit d’avoir de grands et forts chanvres eomme ceux
destinés pour la marine. M. DupassAGE, ancien maire
de Caillouel, a tiré parti d’'une maniére fort ingenieuse
de cette grande force de végétation; ayant remarqué
que le chanyre de Piémont, semé sur de honnes terres
llumées , devenail trop grand et trop gros, il I’a mis sur
des picces de moindre qualité,, point ou trés—peu fumées,
et il a en de celle mamere des chanyres aussi beaux gue
ceux obtenus de l'espece du pays, sur les terres les plus
riches. On concoit 1'ayvantage de cette méthode, qui
épargne laplus grande partie des engrais ordinairement
prodigués aux chenevieres. Si 'on voulait faire cet em—
ploi du chanvre de Picmont, il faudrait en semer i part
une petite piece sur une excellente terre, pour récolter
de la graine franche ; car celle cullivée comme nous ve-
nons de le dire dégénererait bientot.

GARANCE. Rubia tinctorum. Yivace ; indigene,
Cetle plante aime une terre légere, substantielle et
fraiche, ou susceptible d'irrigation , préparée par de
bons labours et bien fumcde. Un seéme en mars el avril

"4 la volée et trés—clair, ou mieux en rayons et par
planches: on plante aussi, a défaut de graines, les ceille-
tons enlevés sur les grosses racines , chaque ceilleton & la
distance d'un pied, et en rayons, cequi se fail & la fin
de septembre ou en octobre ; mais les productions sont
moindres et les graines moins bonnes. La semence doit
dtre nouvelle, autrement elle mettrait plus d'une année
alever: il en faut & pen prés 8o livres par hectare. Cha-
que année il faut biner , sarcler et méme recharger les
ieds de garance , ce qui est le moyen d’en faire grossir
es racines. Voila pourquoi quelques personnes Préférent
la culture en planches larges de pimﬂ, et quel’oncreuse
d’enyiron 6 pouces ; on rejette la terre de la fouille sur
les intervalles entre les fosses , qui doivent ayoir la méme
largeur qu’elles. Chague année, on jette sur les fosses un
tiers de la terre des fouilles , de maniere qu’a la troi~
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sieme année le terrain se trouve de niveau. On récolte
les racines de garance en octobre on noyembre de la troi-
sieme année , en ouvrant une tranchée pour atlaquer
les racines par leur partie inférieure. On doit les laver 4

rande eau ; enlever les parties pourries et les boutons.
%u les dépose ensuite dans un lien couvert et & 'abri de
la pluie , tel qu'un hangar , etc., et , lorsqu'elles ont
perdu une grande partie de leur ean de végetation , on
acheve de les sécher au soleil ou dans un four. On les bat
ensuite légerement avee un fléau , pour en séparer 'épi-
derme et la terre. Ensnite, on les réduit en poudre dans
des moulins & tan ou a farine. Elles fournissent une cou-
leur jaune et une couleur rouge.

GAUDE , Reseda luteola L. Cetle plante se seme or-
dinairement en juillet , dans les terraius secs et sablon-
neux , assez [réquen:ment enfre les rangs de quelque cul-
ture binée , notamment parmi les haricots , avant ou
apres la derniere fagon : il faut avoir soin , dans tous les
cas , de recouyrir la graine tres-iégerement , & cause de
son extréme finesse. A I'automne et au printemps sui-
vant, on donne des sarclages rigoureux, afin ,d’un cété,
de fayoriser la yégétalion , et de I'autre , d’ayoir la gande
aussi pure que possible. Au commencement de. l'été,
lorsque les tiges commencent & prendre une couleur
jaune, ce qui est leur point de maturité pour la teinture,
on les arrache el on les fait sécher par petites boltes : il
ne faut point les entasser ; cela oceasionerait une fermen-
tation qui détruirait la partie colorante, On emploie en-
viron 8 livres de graines par heclare, :

HOUBLON , Humulus lupulus 1. Les détails éten—
dus , mais indispensables , dans lesquelsil faudrait entrer
pour donner une idée exacte de la culture du houblon ,
ne pounvant trouyer place jci, je suis obligé de renvoyer
aux ouyrages qui en ont traile, et nolamment gu 10°.
volume du Nouveau Cours d agriculture, ¢dition de
Déterville, ot se trouve un tres=bon article de M. Yvart,
sur cette culture ; je me contenterai de dire qu’on ne
peut entreprendre , ayec profit, la culture du houblon ;
que sur des sols tres-riches , et au moyen de préparations
et de soins dispendieux. _

LIN, Linum usitatissimum L. On cultive le lin pour
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la filasse que procure son écorce, et pour’huile que Pon
tirede sa graine; dans le midi de I'Europe , on I'emploie
aussi que[c"{uefois comme fourrage. Suivant le climat et
P'usage réu on veut en faire, on le seme plus ou moins
dru, ordinairement au printemps , quelquefois en au-
tommne , et toujours & la volée , dans une terre légere,
tres-meuble, préparée par de bons labours en tous sens,
et amendée avec de bons engrais ; enfin, disposée en
planches bombées , s'il faut donner aux eaux la facilité
de s'écouler. On herse ensuite et l'on passe le rouleau;
quelquessarclages sont les seuls soins qu’exige le nouvean
plant, tant que son peu d’élévation permet de les faire.
Si Pon seme dru et en terre légere, on obtiendra la plus
belle filasse : la graine sera plus abondante et meilleure,
si l'on seme clair et en terre forte. On a, pour les divers
cas, des varictés différentes connues sous les noms de lin
froid, lin chaud, lin de mars, de mat, ete. La graine
que l'oa tire de Riga est généralement la plus estimée.
On arrache lelin lorsque les tiges et les capsules ont pris
une couleur jaune , et que les premieres se dépouillent
de leurs feuilles. On le met debout , en petits faisceaux
liés par le sommet, pour le faire sécher : on sépare la
graine le plus tot possible aprés’arrachage , soit en bat-
tant avec précaution les sommités des tiges, soil en les
faisant passer entre les dents d’une espece de riteau :
les tiges se mettent ensuite i rouir. La quantité de graine
employée varie suivant les diverses destinations des semis,
le terrain , ete. , entre 250 et 350 livres par hectare.
Lix vivice , Linumn perenne L. On a proposé , de-
puis long—temps , de cultiver, pour les usages dconomi-
ques , cette espece de lin T‘li a le mérite d’étre vivace
et trés-rustique ; je sais que beancoup de personnes 'ont
essayée , mais je ne connais pas assez les résultats obte-
nus, pour indiquer, avec quelque certitude, son me-
rite ou ses défauts. D'apres ce que j'en ai observé moi-
méme, il parait qu’il faut au lin vivace, comme an
commun , une terre bonne et bien amendée, et qu'il
doit étre semé, quoique beancoup moins dru que celui-ci,
assez épais pour forcer les tiges a se dresser et 4 s’allon—
ger; car leur disposition naturelle est de s'incliner et




de se ramifier & la hauteur d’un pied environ. L’essai
de cette plante est assez intéressant pour étre suivi, et
qurtout pour que les personnes qui 'ont déja fait, on

i le feront par suite , en fassent connaitre les résul-
tats au public. Je pense, daprés quelques données,
que 8o livres ou environ semeraient un hectare,

 Liv pe A NovveLLe-ZerAanpe , Phormium tenax.
Voyezson article aux plantes d’agrément.

PAVOT, Ovierre, ou OEniverre, Papaversom-
niferum L. L'huile que 'on retire de la graine de pa-
vol est un objet de consommation et de commerce con-
sidérable ; et donne lieu & une culture étendue de celte

lante dans plusieurs de nos départemens du nord. On
a long-temps accusé I'huile d’oliette d'étre malfaisante ;
mais des épreuves authentiques ont constaté que cette
supposilion étail sans aucun fondement , ce qui est , au
reste, sullisamment démontré par immense consom-
mation qui s'en fait en Allemagne , en Flandre et méme
a4 Paris. Le pavol aime une terre douce et substantielle ;
il réussit particulierement bien sur les irefles et les 1u~
zernes défrichés , et mal apres les avoines. On le seme
ordinairement 4 la volée , depuis la fin de mars jusqu’en
mai et méme juin ; dans le midi, on pourrait aussi le
semer tres-convenablement en septembre, La terre doit
étre parfaitement ameublie et préparée, et la graine,
qui est tres-fine, répandue avee soin et fort peu recou—
verte. On donne, & la binette, plusieurs fagons , dont la

emiere quand les plantes ont cing a six feuilles , et
a derniére quand elles commencent & monter en tige.
En binant, on les éclaircit de maniere qu’elles se trou-
vent espacées de 6 a 8 pouces , méme dayantage si la
terre est tres-honne. Vers septembre, quand la maturité
s'annonce par la couleur grise que prennent les tétes ,
on arrache les plantes ; on les lie par poignées sans les
incliner , et 'on réunit ces poignées debout , par petits
faisceanx. On laisse ainsi la maturité et la dessiccation
se parfaire ; apres quoi, par un beau temps, on bat
dans le chamnp méme, sur des draps ou des toiles. Cela
se fait ordinairement en frappant deux poignées I’une
contre 'autre, jusqu'ace que toute la graine soit tombée,
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ce qui alieu facilement au moyen despetites ouvertures
dont la capsule est percée dans le haut. 4 a 5 livres de
cette graine sement un hectare.

On connait, sous le nom d’OEILLETTE AVEUGLE , une
variété a capsules fort grosses, et sans trous ou opercules;
elle a , sous ce dernier rapport, le méme avantage que le
pavot blane, qui est de ne pas laisser échapper ses graines.
Cependant elle est moins cultivée et moins estimée dans
les pays & culture de pavot quela race ordinaire.

Pavor sranc, Papaver somniferum album, GC.V,
Cette variété (ou peut—étre espece) est cultivée plus
fréquemment pour ses iétes plus grosses, dont on fait
usage en médecine , que pour sa graine. J'ignore si la
préférence que 'on donne a V'ohetle grise, sous ce der-
nier rapport , est fondée sur une comparaison bien ap-
profondie ; le pavot blanc me semblerail avoir certaing
ayantages : par exemple, ses capsules Jﬂus grosses el
fermées , qui n’exposent pas a la perte d’une partie de
la graine, comme il arrive avec les capsules ouvertes
du commun; sa graine, plus douce au goiit, el qui
semblerait promettre une huile plus fine. A la vérité,
la plante est meoins ramifiée que l'autre, et produit
moins de tétes; mais c'est seulement un sujet d’essal
que j'indique ; on balancerait , dans cette comparaison ,
les avantages et les inconvéniens respectifs. Les capsules
vertes de ces deux especes de pavols, incisées sur pied ,
fournissent Uopium. On a constaté , par des épreuves,
que celui de France égale en qualité celui du Levant.

RADIS ovtirine; Rarrore e LA CHINE ; Raphanus
sativus oleifer,C. V. On cultive, en Chine, un radisa
graine douce , el dont on fait une huile que 'on mange.
Cette plante a été introduite et essayée ayecsucces en Ita-
lie , d’our elle nous est venue. 11 lui faut une terre douce,
et quelque profondeur. Dans le midi de la France, le
mieux sera sans doute de la semer en aulomne; dans le
nord , il faut attendre le printemps : jen ai perdu un
semis fait avant Uhiver. 11 est utile de sarcler , de biner
et d’éclaircir , de maniere que les plantes restent & envi-
ron un pied d'intervalle. Cette plante donne sa graine
dans Pannée ; elle ressemble absolument & nos radis cul-
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livés , excepté que sa racine blanche ou grisétre el pi-
cotante , est moins charnue. Il s’agira de la comparer
avec nos aulres graines grasses, sous le rapport du pro-
Juit et de la qualité de Thuile; cesessais pourraient étre
faits , mieux qu’ailleurs, en Flandre el en Artois, ou1 les
altures de ce genre sont fréquentes, et portent sur plu-
seurs especes différentes.

REGLISSE , Glycyrrhiza glabra L. La réglisse de-
mande un sol doux , profond et substantiel. On la mul-
liplie de drageons ou pieds enracinés, que 1'on plante
auprintemps , par lignes distantes d’environ un pied ,
¢t en planches séparées par des tranchées garnies de fu—
mier. On cultive soigneusement les iulervalles pendant
Jes trois anndes que les racines mettent a acquérir la

osseur et la qualité requises pour le commerce ; on les

pille alors par —dessous, en ereusant les tranchées
comme pour El garance. Cette opération doit étre faite
par un temps trés-sec, et les racines soigneusement
nettoyées 4 mesure. On les fait ensuite sécher par pe—
tites bottes, apres quoi elles sont propres 4 la vente.

RHUBARBL , Rheum. La rhubarbe aime les ter—
res franches légeres, profondes, plutét seches quhu—
mides , et P'exposition en pente au levant. On la seme
apresla récolte de la graine, ou bien on plante au prin-
temps des drageons qu'on sépare des fortes racines, et
qu'on place & 3 ou § pieds de distance. On la sarcle et ou
la bine la premicre année ; dans les années suiyantes ,
ilsuflit d’un léger labour au printemps. 11 faut au moins
laisser les racines 4 ou 5 ans en lerre ; on les en lire & la
fin de I'automne ; on les coupe en morceaux de deux
pouces, ou enleve épiderme, et on les desscche a une
chalenr modérée sur une claie. Aprés la dessiceation ,
on unit les morceaux avee une rape , on arronditles
angles, et ensnite on les roule dans une barrique avee

vépure. Ce sont les Rheumn compactum et undula—
tum qu'on cultive principalement en France. Le Rheum
f{dlmamm leur est probablement fort supérieur en qua-~
ité, mais il est encore rare. Un proprictaire des envi-
rons de Paris est cependant parvenu depuis peu -4 en
€lablir des plantations considerables, et je commence ,
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de mon c6té, 4 le multiplier. On possede encore [
Rheumn rhaponticum et hybridum.

ARBRES FRUITIERS.

V. B. Le procédé ordinairement employé, par les personug
qui sément des pepins on des noyaux de fruits dans Uespoi
d'en obtenir de nonveanx fruoits améliorés, n'étant presque
]am:.us suivi de succés, voici le moyen que nous leur conseil-
ons d'employer pour étre plus heureuses dans leur résultat,

Quand , dans on semis, on a fait choix des individus dont
on espére obtenir de bons frnits , on ne doit pas, selon I'ug-
ge, rejeter ces fruits s'ils se trouvent de médiocre ou de may-
vaise qualité; il faut au contraire en prendre les graines et
les semer pour avoir une seconde génération : si les fruits de
cette seconde génération ne sont pas encore satisfaisans, oi
en séme les graines, pour obtenir une troisiéme généralion; et
ainsi de saite jusqu’a ce qu'on obtienne enfin d'excellens fruits,

Les fruits a noyaux donuent ordinairement d'excellens {ruits
dés la troisieme génération , mais les fruits a pepins sont un
pea plus len(s; ce n'est guere qu'a la cinguieme ou sixigme
géneration qu'on en obtient de bons et d'excellens fruits, qui
récompensent avec usure la main qui lear a donné naissance,

Fruits a noyauz (1).

PECHER, Amygdalus persica. De Perse. Fleurs en
mars. Ses nombreuses variétés se distinguent en plu-
sieurs races , dont la 1™, a la peau velue , la chair fon-
dante, se détachant aisément de la peau et du noyau;
la 2% ala peau également velue, une chair ferme et
adhérente an noyau ; la 3°. se distingue des 2 premieres
par une peau lisse et violette, la chair fondante, quit-
tant le noyau; la 4°. par une peaulisse, le noyau adhe-

F . by T ¥ 3 ik
rant & la chair. En Joignant a ces caracteres ceux res
de la grandeur des flears , de la présence ou de I'absence
et de la forme des glandes du bas des feuilles du pé=
cher , on a les moyens de rané;er toutes les péches con-
nues en un certain nombre de séries qui en facilitent
la connaissance et les distinctions. L'astérisque ¥ indique
les meilleurs fruits.

—
(1) Nous eroyons devoir avertir les amateurs gue les eSIlE‘ |
ees on variétés rares ou nouvelles , se trouvent toutes chtd

M Nowserte, rue do Faubourg Saint Jacques, n® 51, qui Yes | |

aintroduites prur la plupart. |
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1. PECHES DUVETEUSES , A GHAIR QUITTANT LE NOYAU.
1 Grandes fleurs ; glandes globuleuses.,

Avanr-pEcHE novek. Péche de Troyes. Fruit petit
arondi avec un petit mamelon, rouge vif du ¢6té du
cwleil , blanche ou jaunitre du cété de I'ombre : chair
planche tris-fondante , délicieuse. Miirit dans le com—
mencement d’aotit. Cultivée an Jardin dn Roi.

— MIGNONNE HATIVE. Porr. Varieté de la grosse
mignonne, & fruits plus petits, souvent mamelonnés au
sommet. Miril au commencement d’aotit.

— MicnonnE FriSEE. Porr. Fleurs tellement frisées
¢t conlournées, qu'a une certaine distance on a de la

ine 4 reconnaitre I'arbre, en fleurs; pour un pécher.
Mirit 4 la fin d’aoiit.

— Vineuse pe FromenTin ¥, Tres-bonne ; grosse
varieté de la mignonne. Elle mirit presqu’en méme
temps qu’elle, et s’en distingue par sa couleur plus
forte et sa chair plus yineuse.

— Berirr BEAucE. A beaucoup de rapport avec la
mignonne : aussi bonne, plus grosse , mais plus tar-
dive de 15 jours.

— Berie seavré. Tres-beau fruit, mirit presqu’en
méme temps. :

— Grosse MIGNONNE *. JArDIN FRUITIER, pl.
19(1). Fruit gros, arrondi, aplali el méme crense au som-
met par un la rge sillon qui le divise en deux lobes ; peau
Jaune , mais d’un rouge foncé du c6té dn soleil; noyau
petit et se détachant aisément de la chair qui est fine,
fondante , sucrée, délicate. Cette espece est précieuse ,
parce que I'arbre se contente de toutes les expositions ,
“ef:lt partout, et produit beaucoup. Mirit du 20 au 30
aout,

(1) Le Janoiy erurmien , ouvrage indispensable & tous ceux
qui cultivent les fruits, contient la description étendue de
tous les fruils connus, la fignre coleride da plus grand nom-
bre des plus intéressans, et d’excellens principes généraux de
culture. Cet ouvrage forme 3 vol. in-§°4 du prix de 37 fr. 5o c.
avee f{igures noires et 225 fr. avec figures coloriées. A Paris,
ohez Aunor, éditeur du Bon Jardinier,
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++ Grandes fleurs ; glandes réniformes.

Picue Pounrnée BATIVE, la Fineuse. IARDIN pay, |
wiER, pl. 18. Fleurs plus vives que celles de la grog,
mignonne; fruit gros, plus coloré; chair égalemey
fine et fondante; plus vineuse, plus relevée , mg|
sujetle, en certaines années , i devenir cotonneuse, M.
aott. I'arbre souffre le pleinvent; en espalier au levanb,
il est sujet au blane.

— A FLEURS DOUBLES, ou plutdt semi— double:
On cullive cet arbre pour la beauté de ses grandes flenns;
a la mi-septembre , il donne des fruits tres—bons et a5
sez nombreux quand Parbre est fort.

— Apnicortér ¥, Admirable jaune , Grosse jaune,
Péche de Burai, Péche d’Orange, Sandalie hermo-
phrodite. Jarpin FruiTier, pl. 29. Fruit tres-gros,
jaune en dehors et en dedans avant la maturité, ensuile
un peu lavé de rouge du cété du soleil ; chair ferme,
jaune, ayant un peu le gotit d’abricot , mais ayant be
soin d'un automne cha ug , pour mirir parfaitement §
la mi-octobre; autrement la péche est farineuse. Ce pé
cher se reproduit de semence.

Tt Grandes fleurs ; glandes nulles.

AVANT—PECHE BLANCHE. JARDIN FRUITIER, pl.ij.
Arbre maigre et délicat; fenilles bordées de grands
dents ; fleurs tres—pdles ; fruit petit, arrondi, toujous
blané, & gros noyau, chair suceulente, suerée, mai
pas toujours parf}t(lmée- Mirit fin de juin , et n’est cul-
Livé que pour sa précoeilé.

Picur MAGDELEINE BLANCHE. JARDIN FRUTTIER Dk
17. Arbre vi%oureux , moelle noiritre , feuilles bordes
de grandes dents, fleurs piles; fruit gros, blane et
rougissant & peine du coté du soleil; Liair blanche,
fine, fondante et agréablement musquée. Fin d’aotl,

— DE MALTE ¥, irELLE pE Panis. Moelle brune;
feuilles & grandes dents; fleurs pales ; fruit de moyenné|
gmsseu r, aplati en dessous , légerement marbré de rougt

weoté du soleil; chair la plus délicate de toutes quat
elle réussit bien. Cette péche, qui a des rapports avel
la magdeleine blanche , mirit en aoit et en septembre

£
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Larbre souffre le plein vent. Il demande le levant en
_ espalier, et se reproduit de semence. \
— MaevrreiNe pE Couvnson ¥, Magdeleine rou-
ge. Paysanne. JArpIN rrurrien , pl. 18. Espece
 plus vigoureuse que laprécédente; feuilles aussi dentées;
fleurs pales; fruit plus gros, arrondi , d’un beau rouge,
chair ferme et vineuse. Commencement de septembre.

— CanoiNare, Cardinale de Furstemberg. JARDIN
FRUITIER , pl. 25, Flenrs tres=péles; fruit de la gros—
seur et de la forme de ceux de Malte, mais d’un rouge
terne et obscur en deliors, et entierement marbré, com-
me une belleraye rouge, en dedans. On le mange cuit
avec un assaisonnement. 15 octobre.

— p’IspABAN. Petit arbre ; feuilles fortement den—
tées ; fleurs pales; fruit petit, pen coloré, suscepti~
ble d’étre pergctionné. Miriten plein vent; mi-septemb,

— NarN. Janpiw FrUITIER , pl. 24. Petit arbrisseau
4 gros bois, & feuilles grandes et dentelées, a fleurs
trés—péles ; fruits ronds trés—tardifs ; ne mirissant qu’en
bache. Sa variété a (leurs doubles est un charmant arbuste
qu'on cultive & demi—tigeet en boule : il est superbe par
ses fleurs qui ressemblent & de petitesroses pompons : on
ne le taille qu'apres qu’elles sont passées. On peut hiter
safloraison en le mettant-en pot et sous chdssis.

+ Fleurs moyennes ; glandes globuleuses.
Picue ApyinasLe®, Belle de Fitry. Arbre grand
el vigoureux ; fruits trés—gros, ronds, tfzun jaune clair,
mélé d'un peu de rouge vif du cété du soleil ; chair fer-
me , fine, sucrée, vineuse , et une des meilleures péches.
Mi—septembre. Toute exposition. Vient én plein vent
dans les lieux abrités,

T+ Fleurs maoyennes ; glandes réniformes.

— AvpErce sAuse ¥, Péehe jaune, Saint-Laurent
jaune, Petite Rossanne. JAnDIN FRUITIER, pl. 17.
Arbre tres-fertile ; feuilles denticulées; fruits moyens,
d’abord jaunes , d’un rouge foncé & la maturité ; chair
tres—jaune a la civconférence, tres-rouge aupres du
noyau, ferme , suerée et vineuse. Fin d’aoiit.

— CHEYREUSE HATIVE *. JARDIN FRUITIER , pl.
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21. Fruits gros, allongés , rarement mamelonnés , jay~
nissant de bonneheure, et se marbrant de rouge vif dy
“¢oté du soleil ; chair fondante, trés—sucrée et agréalle,
Commencement de septembre.—Sous-variété. La Cain.
ceLtERE ¥, Fruits moins allongés, plus sucrés et un pey
plus tardifs.
+i+ Fleurs moyennes ; glandes nulles.

— MAGDELEINE A MOYENNES FLEURS ¥, Magdele;.
ne rouge tardive ou & petites fleurs. Arbre moins fort
que la Magdeleine de Courson ; feuilles aussi dentées;
fruits ordinairement un peu plus petits et moins ronds,
tres—rouges, plus vineux, excellens et ne manquant
presque jamais. Fin de septembre.

1 Fleurs petites ; glandes globuleuses.

— GaranpE ¥, Bellegarde. JArDIN FrRUITIER, pl.
23, Arbre vigoureux et fertile, un des moins sensibles
a la gelée, el dont les fruits se ghtent le moins par la
pluie. Tls sont de moyenne grosseur, et tellement colorés

u'ils paraissent presque noirs; chair presque semblable
i Vadmirable. Fin d’aotit. Exposition dulevant. Il faut
peu découvrir le fruit.

— Bounpise *. JArDIN FRUITIER, pl. 20. Fleurs
mal faites et piles; fruits gros, arrondis, quelquefois ma-
melonnés, lavés derouge foncé du cote (éu soleil ; chair
fondante, sucrée et yineuse ; noyau petit et gonflé. Mi-
septembre. Espece productive qui supportele plein vent:
yient en espalier au levant, et se reproduit de semence.

Picag TEroN pE VENUS ¥. JARDIN FRUITIER, pl. 22,
Fleurs comme celles de la bourdine; fruils plus gros,
moins colorés, surmontiés communément d’un gros ma-
melon ; chair délicate , surtout dans les terrains chauds
et légers. Fin de septembre. Exposition du midi.

— NiverrE ¥, Fleloutée tardive. JARDIN FRUITIER,

1. 25. Gros fruits, un peu allongés, vert et rouge
Foncé , velus; chair ferme , sucrée, relevée; petit noyau.
Fin de septembre. Amére dans les terres et les expositions
froides, et ne mirit bien qu’h une exposition chaude.

— Rovare *. JanpiN FrurTier , plo 23, Cette

espece a de grands rapports avec Vadmirable, mais les
i fruits
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{ruils ne murissent qu’au commencement d’octobre.
— A FEUILLES DE SAULE. Feuilles linéaires comme
celles da saule; fruits moyens, arrondis, encore blan—
chitres 4 la fin d’octobre. Miril en novembre. Ex posi-
tion dumidi, Propreseulement aumidi dela France.

it Fleurs moyennes ; glandes réniformes.

— CHEVREUSE TARDIVE *. JARDIN FRUITIER, pl. a1,
Espece tres — fertile ; fruit tres —velu, tres — allonge
jusqu’an 25 acht, puis arrondi et d’une couleur foncée.
Excellent, mir du 15 au 30 septembre.

— PemiTe mrienNonNE, Espece fertile ; feuilles me-
nues et blondes ; fruits petits , ronds , colorés, d’un rouge
vif du coté du soleil, et les plus estimeées des péches ha-
tives. Commencement d’aotit.

II. PECHES DUVETEUSES, A CHAIL ADHERENTE AU NOYAL,
 Fleurs grandes; glandes réniformes. -

— Pavie e Powrone. Pavie monstrueux, Gros
derstque rouge. Gros mélecoton. JARDIN FRUITIER ,
L. 24. Fleurs assez vives ; fruits les plus gros de toutes
Ees péehes, souvent ferminés par un maemelon, d'un
blanc de cire dans 'ombre , et d'un rouge tres—vif du
coté du soleil ; chair ferme, excellente cuite ; fin d’octo-
bre si la saison est fayorable. L'exposition la plus chaude
et la mieux abritée.
Glandes nulles.

Picnk PAvie MacpELEINE, Pavie blanc. L’arbre, les
feuilles, les fruits , ressemblent a la Magdeleine blan-
ehe. Les seules différences consistent dans I'adhérence
de la chair au noyau, et dans la maturité qui a liea a
la fin de septembre.

++ Fleurs petites ; glandes réniformes.

— Pavie ALsErcE. Pavie jaune, Perséque jaune.
Fruits tres-gros et fort beaux; peau et chair jaunes
avant la maturité. Le c6té da soleil se colore d’un rouge
tres—foncé. Chair supérieure au Pavie de Pompone. Fin
de septembre. Exposition chaude et abritée.

— Pemsioue , Gros perségue ou persggue -

T
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longé. JAnoix FrurTiER, pl. 25. Arbre trés-fécond,
méme en plein vent, et qui se reproduit de semence.
Gros fruits, allongéds , tuberculés, rouges. Commence-
ment d'octobre. Terre et exposition chaudes.

— PaviE mArDIF. Porr. Ce fruit , ne milrissant qu’en
novembre, ne peut étre cultivé que dans le midi ae la
France. On peut en faire de bonnes compotes.

I1I. FizcHES LISSES, A CHAIR QUITTANT LE NOYAU.
T Fleurs grandes; glandes réniformes.

— Deseres. Porr. Fleurs pales; fruit moyen, d’un
blanc jaunitre 4 peine mar‘;ré de rouge du cété du
soleil. Mi-aotit.

— JaunE risse, Lissée jaune, Rossanne. JAnDIN
FRUITIER, pl. 20, Tardive; fruit petit, & peau jaune
un pen lavée de rouge. 1l a le goht d’abricot. Il miirit
fin d’octobre lorsque l'automne est chaud ; autrement
il pourrit. Exposition chaude et abritée.

11 Fleurs petites ; glandes réniformes.

— CEnisE. JAnpiN FRUITIER, pl. 31. Petit arbre
délicat ; feuilles étroites ; fruit gros comme une prune de
reine-claude, coulenr rouge de cerise , ayant une petite

inte au sommet. Fruit bon. Fin d’aoit.

Picae ViorerteE BATIVE *. Arbre trés-productif,
plus fort que le précédent ; fruit gros comme une }Jetite
mignonne, jaunitre et d’un violet obscur du cbté du
soleil ; chair sucrée, vineuse, bonne; commencement
de septembre. Exposition chaude.

— GrossE VIOLETTE , Frolette de Courson. JARDIN
FRUITIER, pl. 21. On la distingue de la précedente
par le fruit une fois aussi gros, plutot marbré que lavé
de rouge violet ; chair moins vineuse. 15 septembre. On
donne, dans plusieurs départemens, le nom de brugnon
a ces 2 péches violettes.

IV. PiCHES LISSES, A CHATR ADHERENTE AU NOYAU,

+ Fleurs grandes ; glandes réniformes.
— BruenoN musQuk. JAnpin FruiTies|, pl. 20.

Fruil aunssi gros que la grosse violette, d’un rouge plus
clair et plus vif du coté du soleil ; chair jaune, vineuse
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et musquée. Fin de septémbre. Quand le fruit de ces 3
dernieres variétés est mir, il faut le laisser faner sur
I’arbre, et faire son ean dans la fruiterie.

Péches dans 'ordre de maturité : avant-péche blan-
che, petite mignonne, mignonne hdtive, pourprée
hiltive, Després , grosse mignonne, vineuse de Fro—
mentin, belle Beauce, belle beauté, mignonne frisée,

galande, Magdeleine blanche, ;pf'r‘che de Malte, alber-
gejaune, péche cerise, violette hitive, Chevreuse hiti-
ve, Magdeleine de Courson , bourdine, grosse violeite ,
admirable , )gi‘c?w d'Ispahan, Chevreuse tardive, ni-
vette, pavie Magdeleine, Magdeleine amoyennes fleurs,
pavie alberge, téton de ¥ énus, brugnon musqué, roya-
le, perseque, abricotée, cardinale, pavie de Pom-
pone, jaune lisse , pécher & feuilles de saule, pécher
nain , pavie tardif.

Currune. Terredouce, profonde, substantielle, mais

lus légere que forte, On seme et on éleve le pécher avee
res mémes soins ‘}l“‘i sont indigqués pour le semis de 1’a~
bricotier et de V'amandier, et, soit qu'on le veuille en
espalier 4 1a Montreuil ou en éventail, soit en plein
vent, a demi-tige ou haute tige, on le conduil comme
nous 'avons dit & ces articles, avec la précantion de
donner les labours et binages nécessaires, et une bonne
fumure tous les 3 & 4 ans; maisl’année qu'on fumera,
il faudra allonger la taille, afin que ’abondance de seve
trouve une issue et ne produise pas la gomme,

Le semis du pécher donne genéralement des fruits
tres-bons , surtout si U'onseme la Magdeleine, la grosse
mignonne, admirable, etc. Dans les lieux ou la tem~
pérature est contraire aux péchers en plein vent , on les
cultive en espaliers , communément greffés. L’amandier
a coque dure, et dont amande est douce, est le meil-
lenr sujet pour fixer toutes les especes. Il croit avec vi—

ueur, méme dans les sols rocailleax et sablonneux. On

e préfere aux autres amandiers, paree qu'il est le moins

sujetalagomme, ala cloqueet alaperte de ses branches.

C'est pourquoi, lorsqu’on achete des péchers greflés sur

amandier, 1l faut preférer ceux—ci; cependant on greffe

aussi avec avantage sur 'amandier-péche, suétoui pour
16.
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leplein-vent. Dans les terrains peu profonds ou humides
il faut greffer sur pruniers, dont les racines tracantes
sont moins difficiles, et n'occupent d’ailleurs qu'une
couche de terre plus facile & améliorer et 4 entretenir
par la culture. &1 préfere pour greffer, les pruniers de
semence de damas noir, du Saint=Julien , ete. , aux re—
Jetons ou drageons qui, ont 'inconvénient de trop pul-
luler au pied de I’arbre, On grefle le pécher en'écusson
sur le prunier, deguis la mi—juillet jusqu’ala mi-septem-
bre, suivant la disposition des sujets el la saison. La
séve plus ou moins prolongée et la température doivent
guider le cultivateur. En greffant trop tot, il expo-
serait ses écussons & élre noyés par la séve, et trop tard &
ne pas reprendre. J1 faut greffer de 4 46 piedsde hauteur,
si le sujet est destiné & plein-vent ; et de 4 & 6 pouces
du collet, si l'on se propose d'en faire un espalier.

On plante les péchers Prémces et tardifs au midi, et les
autres & toutes les expositions, excepté celle dumnord. On
laisse devant le mur une plate—ban‘gle de 6 pieds , qu’on
réduit a 4 en faisant un petit sentier & un pied du mur,
pour soigner les arbres. Si1'on veut ayoir un bel espalier,
on défonce cette plate~bande a 4 pieds, on ameublit la
terre;; ony méle (Il) ufumier consommeé si elle est maigre.
Silon y a cultivé des péchers , pruniers ou abricotiers ,
on remplace la terre tirée de la tranchée par de la terre
nouvelle. On fait des trous le long du mur , 4 3 toises de
distance , si les greffes sont sur prunier, etde 445, si
la greffe est sur amandier. On plante le jeune pécher
comme l'abricotier , en tenant sa greffe a'a pouces an-
dessus de la terre, en ne coupant aucunes racines, a moins
qu’elles ne soient gitées, chancreuses ou fractureées , et
Von enfonce verticalement les racines du prunier pour
les empécher de pousser des rejetons. La plantation
faite, on peut couvrir la plate-bande de 4 bons pouces
de fumier un peu passé , et laisser les choses en cet état
jusqu’a la fin de Vhiver; et l'on ferait tres—bien d’en
metlre ainsi tous les ans.

En méme temps que 'on dirige et taille les péchers, on
asoin de donner de temps en temps des binages et rate-
lages a la plate-bande. Si le temps est sec, on ne laisse
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pas suspendre, par la sécheresse , la végétation des
jeunes péchers. On-arrose les feuilles et les jeunes
pousses avec une pompe a main, Voy. pl. XXXVIT,
quand le soleil ne donne plus dessus, et on répand un
arrosoir d’eau sur les racines. :

Pendant V'hiver, siles givres , les neiges, couvrent les
rameanx ;. on s'empresse de les dter’ ayec un balai de
bruyere peu serré, dans la crainte de blesser les yeux
ou boutonsde cés plantes. On prévient, par cetle precau-
tion , les ravages que causenl souyent les gelées, toujours
plus dangereuses quand elles prennent sur Phumidite.

Ordinairement aux mois de juillet et aotit, la séche-
resse est 'thizs—grande : dans ce cas on peul encore arreser;
mais huil jours environ avant la maturité des fruits, on
cesse tout arrosement, pour ne pas rendre:leur chair
trop aquense ; enfin , pour concilier tout, on couyre la
tige de ces arbres, avec des Plauches on. de petits pail-
lassons , afin d’empécher qu’elle s’épuise ou se faligue
par cetle sécheresse.

Anx mois d’aotit el de septembre, on ne s’occupera
donc plus qu’a recueillir les fruits. Les péches annon-
cenl leur maturité par leur brillant colors. Enles cueil-
lant, on a soin de ne pas offenser les jeunes branches

ui doiyvent remplacer celles qui portent actuellement
:'Iruit. Quand les péches sont bien milres , elles ont une
flexibilité que le tact le plusléger reconnait d’abord ; et
sur lequel V'eeil de 'experience se trompe bien rarement.
Sil'on a des motifs pour cueillir des péches un peu avant
leur parfaite maturité , soit pour les envoyer , soit pour
les conserver dans la ligueur, on les tourne légerement
sur Jeur pédoncule pour les en détacher : alors elles
cedent yolontiers.

Malgre les soins et les précautions du cultiyaleur,
quelques péchers sont sujets & la elogue, i la rouille ,
ala gomme, et au chancre; on les traite conune nous
avons dit a Parvticle Maladies des plantes,

Les amatenrs qui voudraient voir de beaux péchers
peuvent aller yisiler les espaliersde M. ledue dePraslin,
a Praslin, pres Melun, Ces arbres, divigés par.M, Sienle,
sont les plus beaux que nous connaissions , non-seule-
ment dans les environs de Paris , mais méme en Europe.
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Pour se convainere que le pécher se laisse diriger tout
aussi-bien que la vigne, il faut voir ceux élevés par
Corbie , & Boissy—Saint-Léger.

AMANDIER , 4mygdalus communis. I’ Asie. Arbre
de moyenne grandeur , racines pivotantes. Les fleurs
précedent les feuilles et paraissent en mars; ce qui les
expose a étre quelquefois gelces.

On seme , avec les mémes précautions que 'abricotier,
en terre légere et profonde , et exposition chaunde , les
plus belles amandes tombées naturellement. En pépi-
niere, on les met i un pied dans les rangs, pour grefter
le péclier, et & 2 pour le former & haite tige. Semé en
place, il est bon de mettre , 4 'automne , 2 amandes 4
2 ou 3 pouces I'une de 'autre ; on détruit un plant, si les
deux reussissent bien, et on peut le greffer et le tailler,
soit en plein vent, soit en espalier, pour avoir de plus
beaux fruits; on le cultive alors comme 'abricotier
et le pécher, et on le garantit de méme des gelées.
Dans {Ies Lerres franches , o les racines de Vamandier
plongent ﬂprofondément et aspirent trop d’humidité,
on le grefle sur prunier.

Il y a plusiéurs variétés, dont on peut faire 3
divisions. La 17e. fournit les amandes douces, qu’on
distingue en grosses, petites, & coque dure , JARDIN
Fruitier, pl. 3; amande-princesse ou des dames,
Janpin Fruirien, pl. 3; amande-sultane , et amande~
pistache, toutes 3 4 coque tendre. On classe dans la
2¢. les amandes ameres, dans lesquelles on en trouve
de petites, de moyenmes et de grosses, i coque plus ou
moins dure. La 3°. division comprend Vamandier-
pécher , Ianmix FruiTier, pl. 3, espece d’hybride du
pécher et de Pamandier. On trouve quelquefois sur la
méme branche de cette variété, surtout dans les élés
chauds les 2 sortes de fruits : les uns gros, ronds, tres-
charnus, et suceulens comme la péche, mais d'une sa—
veur amere , et seulement propres 4 étre employés en
compote ; les autres gros , allongés, n’ayanl qu’un brou
sec. Leur amande est douce. L'amandier se reproduit
rarement semblable a lui-méme , par la graine : il est
sujet & la gomme; son bois est dur.

ABRICOTIER , Armeniaca vulgaris. De ’Arménie.
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Arbre de moyenne grandeur, i racines pivotantes; fleurs
en féyrier et mars, avant les feuilles. On semeou l'on
reffe 'abricotier , suivant Vespice. Pour semer, on
choisit les plus beaux noyaux des meilleurs fruits;
c’est un principe général applicable & tous les semis
d’arbres fruiliers : on les met de suite a stratifier.
Qn les plante ensuite & 2 pouces de profondeur en
automne , et on couvre le semis avee des fenilles
jusqu’au printemps. L'abricotier n’est pas difficile
sur la qualité de la terre, pourvu qu'elle ait été
bien ameublie, et qu’elle ne soit pas trop argileuse
et humide; {Jarce quil aime la chaleur, et que ces ter-
rains naturellement froids, rendraient les fruits aqueux
et peu sucres. D'ailleurs ses fleurs sont tres-sensibles a
la gelée,, qui produit plus d’effet dans les sols humides
et argilenx que dans les sablonneux. Si 'on veut un ar-
bre en plein vent, on peut mettre le noyau en place ;,
mais , si l'on désire un espalier, il est essentiel de le
metlre en pépiniere , ou au moins de pincer légerement,
de trées—bonne heure, 1'extrémité du pivot, autrement
on ne Pourrait le diriger. On le conduit comme il a éié
dit 4 Particle de la Yaille des arbres, pour le former
pendant les premieres années. On place I'abricotier en
espalier au levant, excepté pour les terres froides et
humides ; dans lesquelles on le met au midi: on lm
donne peu d’engrais, et des engrais consommeés , formés
principalement avec des végétausx.
On E’e grefleordinairement en écusson a ceil dormant,
- sur amandier, et sur les pruniers damas noir , ceri-
selte, Saint=Julien, et quelquefois sur I'abricotier de
semis. Comme les greffes de I'abricotier-péche, de I'an-
goumniois et de 'albergier sont sujettes a se décoller sur
Pamandier, on donne la préférence au prunier ; mais
il faut des sujets de graine et non des rejetons, parce
que eesderniers sont trop sujets 4 pousser des drageons.
Apres avoir formé les arbres pendant trois ans,, 1ls sont
assez yigoureux pour commencer a porter des fruits; on
allonge alors davantage la taille des arbres en plein vent,
et un penmoins celle Ees espaliers, L'arbre en plein vent,,
une fois formé , pourrait étre dispensé de la taille; mais
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il se dégarnirait promptement par le bas, et, apres
‘quelques années , on serail contramt de le ravaler sur les
meres branches , ce qui retarde la jouissance de quelgues
annees , et rend désagréable la téte de Parbreen la dé-
formant. On préyient cel inconvénient par la taille qui
force la séve a refluer dans les parties inferienres des
branches; on retranche celles mal placées et inutiles,
qui génent la circulation de I'air par leur trop grand
nombre, surtout i 'intérieur de 'arbre. 11 ne faut pas
mettre abricelier commun en espalier, parce qu’on ne
peut pas l'empécher de se dégarnir, et quand on le
cultive en plein vent , on doit se borner & le netioyer de
son bois mort , et & s’opposer i ce qu'il ne s’emporte
sur des gourmands,

Lesabricotiers portent quelquefoistrop de fruits: il fant
en retrancher ; la qualité dédommagera amplement dela

quantité; et les racines, mieux nourries , nourriront
mieuxleshranches i leur tour. Sion n’avait pas fait ce re-
tranchement, il faudrait 'hiver snivant tailler trés-court,

Lesfleurs de Pabricotier, paraissant de bonne heure,
sonl conséquernment exposées aux gelées tardives; pour
les en préserver , on les couvre de toiles ou de paillas--
sons. 81 'humidite et le froid avaient saisi les fleurs, on
essajerait de remédier au mal en brilant quelques poi-
gnees de paille humide , pour en diriger la fumée sur
lesfleurs et faire fondrela glace avant le lever dusoleil,
dont les rayons les brileraient sans cette précaution. Ce
moyen produit souvent d’excellens effets pour 'abrico-
tier, le pécher et 'amandier.

Les fruits des espaliers situés au midi sont exposés
atx coups de soleil, lorsqu'on les a inconsidérément
découverts en palissant, ou en coupant trop de feuilles
4 la fois : on évite cet inconvénient en ne déconvrant
que peu a pen.

11 serait utile de laisser , autant qu’on le pourrait,
les abricotiers de semence donner du fruit avant de les
greffer ; ces fruits ne sont pas mauvais, et on aurait
Vespoir de se procurer de nouvelles variétés. Les fruits
des arbres en plein vent , quoiqu’un peu plus petits ,
sont en géném] meilleurs , lorsque la chaleur a été sofli-
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sante; mais ceux des arbres en espaliers , pouvant con-
centrer plus de chaleur , ont plus de chances pour par-
venira maturilé ; ils sonl aussi plus beaux.

ABRICOT PRECOCE, Abricotin. JARDIN FRUITIER, pl.
1. Petit, presque rond , vermeil du coté du soleil, et
jaunatre de V'autre ; chair jaundtre; de médigere qua—
iité, et un peu musquée ; amande amere. Il mirit fin
de juin, en espalier, et au commencement de juillet ,
en plein yent. Non greffe , ’arbre dure plus long=temps.

— Blane. Chair plus blanche que les suivans, meil-
leure , ayant un'léger goilt de pgche; amande amere;
plus de chalenr qu'au précédent : marit un peu plus
tard. On le greffe'sur le damas noir!

Angoumbis. JarpiN Froivier , pl. v Plus petil ou
plus allongé que le préeédent; chair d’un jaune presque
rouge ,un peu acide, mais’bonne ;4 odeur forte et péneé-
trante ; amande douce , souvent double et bonne: mir &
la mi-juillet.

— Commun. JAnpIN FrRUITIER, pl. 1. Tres-
productif ; fruit gros si 'arbre est bien cultivé ; chair
supérieure a celle du précédent , surtoul en plein vent,
mais piteuse quand elle est trop miire. Amande amére;
miir-i la mi-juillet. Arbre tres-vigourenx , se dégarnis-
sant promptement du bas. :

— de Hollande on amande. aveline. Mar a la
finde juillet; pelit , & chair jaune, fondante, vineuse;
amande: douce , ayant le goiit d'aveline.

— de Provence. Pelit, 4 chair jaune), quelquefois
un peu seche, mais d’un gotit sucré et vineux ; noyau
raboteux; amande douce ; fin de juillet.

— de Portugal. . Abricot mile de quelques pays.
Jhapix Frumier , pl. 2. Petit, arrondi, trés—bon ,
chair fondante; mi-aofit. :

— Alberge. Avbre assez grand, de noyau, point
grefléordinaivethent, on.grefié sur amandier poun qu'il
fructifie plustot, Fruits mirs alami-aoiil, lonjoursabon-
dans ;, meilleurs en plein vent, souvent raboteux el co-
lorés, 4 chair fondante et vineuse : on en fait d’excel-
lentes confitures. 1 lui arrive souvent de dégénérer.

16
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Asnande grossé et amere. 2. Variétés , de Mongamet et
de T'ours , supérieures en saveur et en grosseur.

Asricor dveline. Variété del’alberge; amandedouce.

— Péche. JARDIN FRUITIER , pl. 2. Feunillage comme
fané. Fruitde la fin d’aolt, plus gros que les autres, un
peu aplati , excellent en plein vent ot il devient rabo-
teux et coloré : sa chair est d’un jaune rouge, tres-
fondante , d’une saveur qui lui est particuliere. Son
noyau se reconnait en ce qu'il estle seul an travers du-
quel on trouve un trou pour passer une épingle. L'abri-
ocot-péche se reprodumisant toujours plus ou moins bon de
graine , on en a beaucoup de variétés,

— HRoyal. Nouyelle espece obtenue & la pépi-
niére du Luxembourg : plusrond et encore meilleur que
le précédent.

— Pourret. Plusyineux que I'abricot-péche duguel il
se-distingue encore en ce que son noyau n'est pas per—
foré d’un bout 4 l'autre. ge trouve au Jardin du Roi et
chez M. Pourret, pépiniériste & Brunoy.

— Noir.Dun. du Pape. Prunus dasicarpa. W1LLD.
Fruit petit, conleur de lie de vin foneée, chair d'un
rouge de feu obscur de tres - médiocre qualité. Va=
riétds i feuilles panachées et a feuilles de saule.

— Musch. Rapporté depuis quelque temps dela ville
de Musch, sur les frontiéres de la Turquie ,du cété de la
Perse.. Arrondi, d'un jaune foncé, remarquable par la
transparence de sa pulpe qui laisse entrevoir le noyau.
Chair tres—fine, agreable; mir a la mi—juillet. Cet
arbre délicat doit étre en espalier.

— Gros Museh. Arbre vigoureux; fruit parfumé ,
profondément sillonné d’an coté, comprime de 1’au-
tre ; chair n’adhérant pas au noyau ; amandedouce; fin
juillet.

—A fleurs doubles , joli arbuste d’ornement.

Entre autres moyens d’employer les abricots, on indi=
?ue celui d’ouvrir en deux chaque fruit mdar, et de les

aire sécher au soleil ou au four. On les conserve pour
Phiver dans un endroit sec. Trempés de la veille dans
Peau, on les cuit avec du sucre, et I'on en fait d’ex~
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cellentes compotes (1), Le bois de ’abricotier sert a des
ouvrages de tour.

PRUNIER, Prunus. Arbre moyen, dont les racines
tracantes poussent des rejetons de tous cotés. Il fleurit
en mars.

PRUNE de Catalogne ou de St~Barnabé jaune—~
hdtive. JAnDIN FRUITIER, pl. 53. Arbre moyen, tres-
productif; se met en espalier au midi. Frait petit, al-
longé, jaune, sucré quelquefois insipide. Commence-
ment de juillet.

— Précoce de Tours, Prune noire hdtive. Fruit
petit, ovale, peu relevé. Mi—juillet. .

— Damas musqué. JArDIN FrutTier, pl. 5g. Arbre
moyen originaire de Damas, en Syrie. Peu fécond.
F ruit petit, violet foncé , ferme, musqué., Mi-doiit.

— de Damas violet. JanoiN ¥ruIriER, pl. 54.
Moyen, allongé, violet, ferme, sucré un peun aigre.
Fin d’aoit.

Damas d'Espagne. Fruit ovale, médiocre, fort
fleuri , violet et taché de rouge du coté du soleil, Chair
sucrée, parfumée, se séparant du noyau. Commence-
ment de septembre.

— Damas de septembre. Jarvix rrurrier, pl. 54.
Arbre vigoureux et tres—productif. Fruit petit , oblong
violet foncé , relevé, agréable. Fin de septembre. Tous
les damas se pegpéluent ar leurs semences.

— Royale hdtive. Eeau et bon fruit; saveur et
couleur de la reine-claude violette ; mir an commen-
cement de juillet.

— DBifere. JArpIN FruiTiEr, pl. 5g. Fruit allongé,
vert tirant sur le jaune, saveur agréable. 1l mirit a la

- mi-juillet, et donne sa 2™, récolte au 15 septembre.

— ¥ Monsieur. JarDIN FruiTiEn , pl. 57. Arbre
vigoureux, productif. Fruit gros, rond , beau, violet,
{ondant , peu relevé , meilleur dans les terres chaudes et
légeres. Fin de juillet. — Monsieur hdtyf. JArpIN Frul-

(1) On trouvera , pour chague fruit, beaucoup d'autres pro-
cédés excellens, dans U'Art de conserver et demployer les fruits
ouyrage en un yolume.
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wien , pl. 56. Fruit semblable an précédent, mais d'un
violet plus foncé. Mi—juillet.

* Prune Surpasse-Monsteur. Ce fruit superbe a été
obtenu de semis par M. Noisette. 11 est plusbean et plu-
parfumé que la prune monsieur, et I'arbre a le précienx

“avantage de produire sur ses rejetons des prunes dans
toute leur beauté el qualité. Marit fin d’aoit.

— ¥ Royale de Tours. JAwpIN Frurries , pl. 56.
Grand arbre féecond. Fruit gros, presque rond, violet
et rouge clar, fin, sucré. ¥in de juillet.

— Monsieur tardive , altesse. Arbre moyen. Fruit
ressemblant au monsieur; mais plus gros, plus sueré,
tardif. De septembre en novembre.

— ¥ Perdrigon blane. JAwpIN ¥ruirien, pl. 53.
Petit, longuet, blane, fondant , trés—sueré , tres—par—
fumé et excellent. 11 se reproduit de noyau. En espa—
lier, 1l donne du fruit au commencementde septembre;
plus abondamment en contre—espalier ; meilleur en.
plein vent, oit il réussit bien au sud de Paris. Aun nord
et al'onest, il exige V'espalier.

— Perdrigon violet. JinpIN FrurTier , pl. 53.
Méme forme, un peu plus gros, mémes qualités. I%qpalier
au midi, Fin d’aotit. :

— ¥ Perdrigon rouge. JAvmy rruitien , pl. 56
Mémes forme, grosseur et qualité, d’un beau rouge prei-
que violet. Seplembre.

— Péche. Tres-grosse chair de la' prune de mon-
sieur, moins bonne et miire a la méme époque.

— de Jérusalem. Janpin yrurrier, pl. 5g. Tres-
beau fruit adhérent au noyau: gotitde la prune demon-
steur; chair de 1"abricol.

— Sans noyau. Jawpix rrurrren, pl. 5g. Petit
fenit d'une qualité médiocre et seulement curieux.

— Dpignole. Prune oblongue , médiocre , d'un jaune
pile; rougedtre du coté du soleil ; chair jaune tres—su—
arée, donl on fail les pruneaux dits de Brignole.

—— de Briancon. Fruit qui tient de la prune et de
I'abricot, et qu'on cultive uniquement parce qu'il four—
nit Vhwile de marmotte. 11 n'est pas mangeable.

— Petite Bricette. Janoix prurrien, pl. 56. Fruit
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tardil; chair dela Sainte-Catherine , et méme couleur.

Prune Rouge et blanche. Espece jardiniere d’Amé-
rique , lres-sueréde et tardive,

— ¥ Reine=Claude. JArDIN PRUITIER , pl. §7. — A
Tours , abricot vert. — A Rouen , verte~bonne. Arbre
vigourens , grand et productif, Fruit gros, sphérique,
vert pigqueté de gris et de rouge : la meilleure de toutes
les prunes. Mire en aohit. Cette prune se reproduisant
plus ou moins parfaitement de graine , on en a plusieurs
variétés moins bonnes quil faudrait détruire : clle est
excellente en plein vent au soleil , et de qualité encore
supérieure en espalier au midi.

— ¥ Petite Reine-Claude. Inférieure en gros-
senr et en qualité , un peu plus tardive. Il y a une sous-
variété i flenrs semi-doubles.

— ¥ Reine-Claude violette, Presque aussi bonne que
la précédente. Clest une variété qui en differe par sa con-
leur, el par sa durée quelquelols jusqu’en octobre.

— abricotée. JAnDIN FRUITIER, pl. 65. Gros frait
plus long que rond , blane jaundtre J"un coteé, rouge de
Fautre; chair jaune quittant le noyau, ferme, mus-
quee, excellente. Commencement de septembre. La pru-
ne-abricot, que Von confond avec elle, est moinsbonne.

— ¥ Petite mirabelle. Arbre petit , touffu, trés-fé-
cond. Feuilles petites. Fruitpetit , rond , un peuoblong ,
jaune—ambré , ferme, fort sucré. Mi-aoiiL.

— ¥ Grosse mirabelle. JarpiN FruiTier, pl. 55.

Presque ronde, jaune, piquetée de rouge, fondante,
sucrce, ires-bonne. Mi-aofil. Les arbres poussent des
toufles confuses de branchettes dont on les débarrasse.
On doit aussi les tailler plus court.
- — Fmpériale violette, prune-cuf. JARD. FREIT.,
L Bo. Gros fruit de la forme et quelquefois de la gros—
seur d’un ceuf, violet—clair, ferme, sueré , relevé, trop
souvent gommeux et véreux dans les terres fortes ou
froides. Fin d’aofit. '

— Impériale blanche. NMéme forme , mais] plus
ﬁm&qe que la précédente. Peau coriace, chair blanche/,

erme el adhérente an noyau. Cette prune estinféricare
pour la saveur & I'impériale yiolette.
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Pruse Dame Aubert. JAwDIN FRUITIER, pl. 5g,
Fruitencore plusvolumineux, mais d’'un got mediocre,

— Diaprée violette. IarpniN FRUITIER , pl. 58. Fruit
moyen , allongé, violet, fleuri , ferme, sueré, délicat,
bon, souvent véreux. Commencement d’aoiit.

— Diaprée rouge. Jarpin ¥rurriee, pl. 5g,
Mémes forme et grosseur, rouge-cerise dun coté, ferme
sucré, relevé. Commencement de septembre.

— Impératrice blanche. Jarp1N Frurtier, pl. 58,
Moyenne, oblongue, jaune—clair, ferme , sucrée, agréa-
ble. Fin d’aotit.

— Ile-verte. Janpin FruTTIER , pl. 59. Fruit moyen,
allongé, bon en confiture. Commencement de seplembre.

— ¥ Sainte-Catherine. Jarvix FruiTier, pl. 55.
Fruit abondant, moyen, allongé, jaune, sucré; trés-
bon. Clest, sous le climat de Paris, la meilleure espece
pour faire des pruneaux. Seplembre et octobre.

— Couetsche. Violette, médiocre, trés-allongée , ren-
flée au milieu ; chair douce et agréable en pruneaux.

— de Saint — Martin. Bon fruit, gros comme la
Reine—Claude violette, ayant la méme couleur; cest
la plus tardive des prunes.

— Ceriselte, blanche et rouge. Feuille petite et pres-
que ronde; fruit médiocre, allongé. Cultivé pour greffer
les autres variétés du prunier et de 'abricotier.

— Saint-Julien, gros et petit. Fruit violet fonce,
fort fleuri. Cultivé seulementpour greffer les autres pru
niers, 'abricotier et le pécher; est préféré aux cerisettes
et aux especes suivantes.

— Damas noir, gros et petit. Cultivé comme les
deux précédens, pour greffer I'abricotier, le prunier et
le pécher. On doit préférer le gros damas pour la grefle
du pécher. Son bois farineux et son cceur blanchétre le
font reconnaitre, Le bois du petit est d'un brun égal , et
sa pousse de 'année est rougedtre.

CuLrrune. Le prunier n'est pas difficile sur la qualité
du terrain : il vient partout , pourvu que le sol ne soit

as glaiseux, marécageux ou trop sablonneux. Une
Eonne terre franche et légere lui convient mienx que
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toute autre, parce que ses racines traganles ne peuvent
chercher leur nourriture & une grande profondeur.
Dans une terre trop forteil ferait de plus grandes pous—
ses, mais ne donnerait que, pen de fruils, peu sucrés et
sans saveur. Il en est de méme 4 la température de Pa-
ris, quand l'arbre est exposé au nord ou trop ombragé.
I1lui faut, dans ces climats, Vexposition du levant,; ou
méme celle du midi.

On fait stratifier les semences ou noyaux de prunes
indiquées ci—dessus pour la greffe , ou ceux de bons fruits.
qu'on ne deyrait greffer qu’aprés leur fruetification, On
les séme et cultive comme les abricotiers et péchers. Les
jeunes plants n’ont pas une eroissance trés-rapide les 2
premieres années : c'est pourquoi beaucoup de pépinié~
ristes leur préferent les rejetons , paree que cesderniers
poussent tres—promptement, et sont quelquefois bons &
greffer dans I'année on ils ont été mis en pégiuiére y 2k
mieux greffés sur place ; mais ces rejetons ne deviennent
pas aussi grands et ne sont pas toujours aussi robustes
que les sujets de semis ; ilsne vivent pas aussi long-temps ;
lenrs racines tracent davantage , et s'épuisent 4 four-
nir de nouveaux rejetons bien Plus tot et en plus grande
quantité gque les plants de semas. On doit done donner la
préférence i ces derniers, quand on désire des arbres en
plein vent, soit pruniers, abricotiers ou péchers, soit
des arbres en espaliers d'un grand déveleppement , ou
de grandes pyramides. 11 faut n’employer les rejetons
que pour les petits espaliers, les contre-espaliers, et les
moyennes pyramides.

On attend, pour greffer les jeunes pruniers, qu'ils
aient la force relative & I'emploi qu’on en veut faire. 11
faut étre attentif 4 'époque de 1'été on ils sont en état
de recevoir la greffe en écusson, la plus ordinaire pour
le prunier; il faut opérer de suite. 51 on a beaucoup de
sujets a grefler, et c!u’an ait de V'eau a sa disposition, on
donne aux jeunes plants un ou 2 arrosemens copieux en
cas de sécheresse ; car dis que la terre se desseche, 1%~
corce se colle contre I'aubier; et les écussons ; qu’on place
avec plusde peine, réussissent rarement. On prépare le
prunier comme le pommier, 15 jours, ou davantage ;
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avant de greffer. On peut, au printemps , employer la
greffe en F{:n te pour les forls sujets. !

Oa plante les pruniers Pannée qui suitla premiire
pousse de la greffe , qu’on rabat 4 § on 6 yeux , et plus,
suivant leur force et celle des racines, qu’on ne saurait
trop ménager comme celles de tout arbre. Le prunier
donne beaucoup de rejetons quil faut détruire en les
coupant sur la racine. Un conserve, par cetle suppres—
ston , toute la séve anx arbres.

La taille du prunieren espalier se fait suivant les prin-
cipes indiqués, et.en allongeant un pen plus. Sion veut
des arbres en plein vent , de la plus grande dimension,
il est essentiel de les tailler les 3 premieres années: Ay
cas (ir'on ne venille qa’accéiérer la fructification , on se
contente de couper les branches quidont confusion , et
on ne taille pas. On n’a, par la suite, qu'a débarrasser
les pleins-yents du bois mort. Ces arbres, dans certaines
anndes , sont tellement chargés defruits, qu'on estobligd
de soutenir lenrs branches comme celles du pommier.
Quand on d’a pas le courage de retrancher le trop & au-
cun de ces arbres, on les épuise, & moins que 'automne
o Vhiver; n’occasione souvent la mort de quelques
branches. On doit, par celte raison , rapprocher la taille
du prunier’en espalier de celle du pécher, et ravaler,
sur 3 ou 4 yeux, une branche & cotede celle:qu’on al-
longe pour la remetire & fruit. -

Le pranier est tres—sujet & la gomme, et quelquefois
an blane et & la brilure. Son bois, rougeilre, assez
dur, peut servir en menuiserie. '

CERISIER , Cerasus. Quatre espéces , dont 2 indi-
genes, une originaire du Nord, et une du Pont, en
Asiey ont fourn: tonles les variétés an nombre de plus
de qo. Lmcullus, aprés sa conquéle du royanme de
Pont, rappertannde ces arbres des environsde la ville
de Cerasonte,rdoir vient le: nom de cerisier. Leurs
fruits sont: doux-surtout ceux dela premiere espece
et leur! chaiv plos en.moins ferme.. Les feuilles sont
ogérement veluesien :dessons: Ces denx especessont
rheines pivotantes. Les flenrs sortent du Lnpis d'un
deux ans) lenrs bouquets de: fleurs sont légerement
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édonenlés, et quelquefois accompagnés d’une feuille ;
ljeurs fruits ronds sont plus ou moms acidulés; la chair
en est tendre el aqueuse, les racines tracantes. Tous
fleurissent en mai, et murissent leurs fruits en été,

Tonte terre conyient aux cerisiers , pourvu qu’elle ne
soil ni trop humide, ni trop seche , ni trop argileuse. Ils
préferent les terres profondes et légeres, et demandent
quelques arrosemens dans les sécheresses. On les multi-
plie de noyaux et de rejetons. Ces dernigrs donnent des
arbres moins beaux et plus sujets a la gomme. :

On greffe sur les sujets venus de noyaux , sion désire
de grands arbres; les greffes sur les rejetons en donnent
de moyens, el cellessur le cerisier—griottier, de plus
tits. Si on greffe sur merisier , il faut choisir la variété
4 fruit rouge ou blanc , parce qu'elle a la séve plus dou-
ce et que la greffe prend micux que sur la variété &
fruit noir, dout la séve est dere: el, quand on veut
avoir des cerisiers en terre marneuse ou erayeuse, il
faut les greffer sur Sainte— Lucie ou Mahaleb. La
greffe doit se faire en écusson a ceil dormant; lors-
que les branches sont trop grosses on ravale l'arbre,
et on attend qu'il en soit sorti de beaux scions, pour les
écussonner. Comme cet arbre se cultive en plein vent,
on se contente de detruire le bois mort; nous pensons
cependant qu'il serait utile de le diriger comme les au-
tres arbres, les trois premieres années, en allongeant da-
vantage la taille. On accélere la maturité du fruit, et
on avgmente son volume, en le mettant en espalier,
et en conservant, apres trois années , les petites bran-
ches qui poussent sur le devant. On a adopté celte mar-
che pour le cerisier précoce et celui d’Angleterre. Lors-
que le cerisier est surie retour, on ravale sur: les grosses
branches, et il forme promptement une nouvelle téte.

Vanrtmes, — 17, division: — LE MERISIER ou Ce=~
risier sauvage asfourni plusieurs variétés, dont nous ne
noterons que les principales ; nous ferons de méme pour
les auires divisions. Le GuieNiERr & gros frutt noir, JAn~
DIN FrUITIER,, pl. 5. Les bourgeons sont bruns et assez
gros; les fenilles des branches & fruils, presque ovales, et
cellesdes branehes 4 bois, deux fois plus longues. Flenrs
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enayril, comme toutes celles des variétés de merisiers , 4
U'exception du Guignier tardif; fruil gros, & peau fine
et d'un brun noir; chair d’un rouge foncé et d’une sa-
veur douce; maturilé en juin. GUIGNIER & pelit fruit
noir : differe peu du précédent ; fruit plus petit, et
aussi précoce. — & gros frutt blane. Fruit a peau
mince , rougedtre du coté du soleil, et blanchétre de
Pautre coté; chair blanche, un peu ferme, mais tres-
agréable; mir 15 jours apres les précédens. — a fruit
rose hdtif. Fruit ronge tendre chair tres—aqueuse ; ma~
urité idem. — & gros fruit noir et luisant. Bourgeons
jaunitres et fleurs petiles; fruil a peaunoire, luisante;
chair rouge, tendre, et meilleure que celle des autres
variétés. Ilmiirit fin de juin. Il a une sous-variétéquin’en
differe que par un pédoncule trés-court, et un fruit plus
aromalisé. —a rameanx pendans. Fruit tardif et bon,
2°. Division. —Bieirneavrier , Cerasus bigarella,
~— BreAnrREAUTTIER HATIF, a pelit fruit rouge. Fruit
moyen, rouge clair : chair parsemée de fibres blanches;
bourgeons d’un brun noir; mdrit 4 la mi-juillet ; sou-
vent atlaqué de vers. — & gros fruit rouge. Fruit plus
gros, d'un rouge plus fonce; chair idem, mais meil-
leure ; mirit fin de juillet.— & gros fruit blane, 11 dif-
fere du précédent par sa couleur beaucoup plus claire
du eoté du soleil , et blanchitre 4 'ombre ; chair moins
ferme et plus succulente ; bourgeons cendrés. — Belle
de Roemont , ecour de pigeon. Fruil moins gros et moins
long que le précédent; peau luisante et marbrée ; mi-
rit & la mi-juillet. Branches pendantes. — & fruit cou-
leur de chair. Variété du precédent, est aussi bon, —
Gros cceuret. Fruit en coeur raccourei, déprimé ; peau
luisante; passe du rouge au cramoisi presque noir ; mi-
rit en aotit; le meilleur de tous.— Napoléon. Tres-
belle espice obtenue par M. Parmentier 4 Enghien,
i P'a multiplide dans ses pépinieres et qui peut en
ournir depuis quelques années. — A feuille de tabac.
Arbre vigoureux, produisant des feuilles énormes : fruit
petit, tardif, d’un rouge pale, terminé par une peinte
courbée. Introduit dans le commerce sous le nom de
quatre & lalivre, pour exprimer la grosseur supposce de
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son fruit ; il est loin d’avoir répendu i I'idée qu'on s'en
était faite.— & fruit jaune. Fruil pelit; saveur agréable,

3. Division. — CERISIER. — CERISIER ANGLAIS 4
royal hdtif. Fruit gros, un peu comprimé dans ses ex-
tréemités ; pédoncule court, vert et pourvu d’une fo—
liole. Chair douce et boune. Produit beaucoup; mirit
fin de mai. — & bouquets ou trochets. Jarp. ¥rurr. ,
pl: 7. Fleurs réunies sur le méme pédoncule; fruit a
chair délicate , mais acide, produit beaucoup et mirit
en juin. — Cerise-guigne. Fruit turbiné , tres—delicat
murit fin de juin. — de Prusse. Semblable a la pré-
cédente en se rapprochant un peu dela tardive d’Angle-
terre ; mirit fin de juin. — Cerisier de Montmorency
d gros fruit. Fruit gros, aplati & ses 2 extrémités, d’un
rouge vif; chair d'un blanc jaundtre, légerement aci-
dulée et tres—bonne. L'arbre produit peu ﬁe fruits ; mi-
rit en juillet. — Gros gobet. JarpiN Fruir., pl. 5.
Yariéte du précedent ; arbre moins fort ; bourgeons plus
eflilés ; feuilles plus étroiles; fruit moins gros, ayant la

outtiere plus profonde et le pédoncule plus court : fruits
%ort bons. — Guniorrien de Fillenes ou é fruit rouge
pdle. Bon fruit , mais sujet & couler; mirit en juin. I}
aune variété ambrée Ires-vigoureuse, peu produclive,
et dont les fruits excellens ne mirissent qu’en juillet.
— Royal tardif. CERISE ANGLAISE TARDIVE. Excellente
espece dont les fruits, tres—abondans; gros et d'une
couleur trés—foneée , mirissent en juillet. 11 y en a une
variété dont le fruit devient presque aussi noir gue la
guigne noire, Elle a les mémes qualités que le précé-

ent. —DovcerTE , BELLE DE CHO18Y, de la Palembre.
Fruittrés-gros, 4 long pédoncule , d'un jaune rougeitre
marbré, transparent, goiil délicieux, L’arbre produit
peu ; fruit mir en juillet. — de Farenne. Fruit rap—
I)mché du Montmorency a long pédoncule, mais meil-
eur ; mirit en zoit. — & gros fruit blane. Fruit tres-
sucré ; miirit en aotit.— Cherry duck. Bon fruit , marit
en aolt, — tardif, ou de la 1'oussaint. Janp. FrurT. ,
pl. 6. Des flears depnis mai jusqu’a la Toussaint ; fruits
tardifs, acides, en grappes terminales et pendantes.
Bourgeons gréles et pengans.
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4°. Division. — CerisiEr pu NORD. — Fruit triss
tardif, bon pour ratafia et confitures. — De Sibérie 4
gros fruit et & rameauz pendans, YFruit ovale, noir ;
miirit en aotit et septembre. — de Sibérie a fruit rond;
plus petit que le précédent ; mirit en aotit. Ces 2 espi=
ces sont de médiocre qualité. — GRIOTTIER cOMMUN,
Janorn Frurrien, pl. 8. Fruit petit, tres-acide; quand
onnele grefle pas, le fruit est moins gros.— Nain pré-
coce. Branches longues et gréles, fruit pelit, tres-mé=
diocre : mtirit en mai. — d’ Allemagne. Fruit & chair
rouge et a eau abondante; mirit & la mi—juillet, — de
Portugal. Fruit d’un rouge foncé, & chair ferme et
rouge ; mirit en aofit.
Usace. On conserve les merises , les guignes, et quel-
gne’s griotles, en. les exposant sur des planches & 'ar~
eur du soleil. Les griottes se meltent & l'eau—de-vie,
en confitures, ete. On fait duraisiné des merises; on én
fabrique un petit vin, mais qui se conserye peu de
temps : on en extrait le kirschen—waser et le maras-
uin. Le bois, et particulierement celui du merisier 4
g'uit noir, est employé pour la menuiserie et pour le
tour. Les merisiers , par la beauté de.leur port et de
leurs feailles , feraient un bel effet dans lesjardlins paysa-
gers, ou le cerisier de la Toussaint, qui a des fleurs pen-
ant 4 mois , mérite aussi d'étre placé. ~
OLIVIER curmive. Olea europea. Arbre de 254
do pieds de hauteur , originaire de I'Asie , introduit en
Europe par les Romains lorsqu'ils firent la conquéte de
la Grece o il était cultivé et consacré & Minerve &
cause de sa grande utilité ; son huile servait dans les
libations et les sacrifices. Notre climat est un peu tro
froid pouar lui ; on n’a encore pu le eultiver en gran
que dans la Provence , dans le}i:mguedoc et dans une
partie du département des Pyrénées—Orientales. Dans le
reste de la France on ne le voit que chez quelques cu-
rieux ou 1l est recu & cause de la célébrité attachée &
son nom, car son port, son feuillage et sa fleur n’ont
rien qui puisse le faire rechercher : quant # ses f'nulg,
nous n’avons aucune connaissance qu’il en ait jamais
produit anx environs de Paris , quoique Miller ait écrit
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w'en 1719, des oliviers bien abrités a Kinsington, pres
¢ Londres , produisirent une grande quantité de fruits

qui devinrent assez gros pour étre marinés.

Quoi qu'il en soit , nous ne caltivons Uolivier 4 Paris
que comme Elanle d’erangerie , et en pelile quantité,

arce qu’il n'est {ms propre au décor , et que ses petites
Eeurs blanches disposées en grappe au bout des ra—
meaux , ne se montrent méme pas constamment chaque
année, en mai ou juin , époque de lenr développement.
On le Lient en pot ouen caisse dans une terre i oranger,
et il s'éleve avec diffienlté a la hauteur de 8 ou 10 pieds
sous la forme de baliveau. Nous pensons que si on/le met-
tait en espalier au midi, et qu'on le couvrit I'hiver avee
despaillassons, il végéterait plus vigoureusement, etqu'on
pourrait espérer de lui voir ra(]lnporter quelques oliyes.

On le multiplie de graines, de marcottes , de boutures
et par la greffe sur le troéne. Les graines sont des olives
bien mires qu'on fait venir de Provence, et qu’on
semie toutes fralches dans des pots remplis de terre a
oranger , placés sur une couche tiede pour avancer lenr
germination qui est naturellement fort lente, comme
celle de beaucoup de noyaux. Les marcottes se font avee
ou sans incisions : les boutures avec du jeune bois , se
font sous cloche, dans une terre [égere et pressée ; celles
avec du yienx bois et des bourrelets se font en pleine
terre au frais et 4 demi—ombre ; et comme il est rare
qu'elles aient des racines la premiére année, on les
couyre 'hiver avec de la litiere; pour qu’elles restent
deux ‘ans en place.

La greffe se fait en approche sur le troéne lorsque la
séve est en plein mouvement , et en fente, immédiate-
ment avant qu'elle ne s’y melte. Quand le troéne du
Japon sera plus commun , qu’il fructifiera dans notre
climat , on pourra en faire des sujets qui vandront pso-
bablement mieux que le troéne commun pour recevoir
Tolivier , parce qu'il y aura moins de différence entre
leurs grandeurs respectives. )

Lolivier supporte aisément 4 degrés de froid. On le
rentre dans l'orangerie en méme temps que le grena-
dier , et on ne lui donne que tres-peu d’eau pendant
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Vhiver. Nous en avons vu de 3o pieds.de hauteur song
le 17°. degre de latitude nord, j:endant notre séjoup
dans les régions équatoriales , qui ne donnaient jamais
de fruit : et tout le monde sait que cetarbrecessed’étre
smduclif au-deladu 45™¢ degre de la méme latitude;

esorte qu'il parait démontre que le grand chaud et e
grand froid sont nuisibles & son produit.

Maintenant nous allons prendre le titre d’historien
pour donnper une idée de la grande culture de olivier
dans la partiede la France ou il est devenu un objei de
commerce et de prospérité, Quoique tres-multiplié en
Languedoc , en Provence et sur le littoral francais dela
Méditerranée , il n’y est pas tellemenit acclimaté , qu'il
ne soit de temps en temps plus ou moins endommagg

ar les gelées qui s’y font sentir ; il en souffre moins
gans les cantons ot la terre est seche , légere , aérée, et
son fruit y est meillevr : il végete avee plus de vigueur
et devient plus grand dans une terre fraiche , substan-
tielle , et il rapporte beaucoup plus de fruit, mais ce
fruit amoins de qualité, et arbre est plus sujet 4 la gelée.

Quelques années. avant 1788, on a essayé d’arroser
les oliviers dans le pays situé entre Arles et Aix, an
moyen d'uvn grand canal d'irrigation connu sous le
nom de Canal Boisgelin. Cetle tentative eut des succés
inouis : en 1787, le produit en huile de ce canton
excéda de 300,000 franes celui d'une année commune
avant lirrigation , quoique 'huile de cette grande ré-
colte fiit inférieure & celle des années qui avaient pré-
cédé 'usage des arrosemens, Mais de telssucces ne furent

as de longue durée; le terrible hiver de ¥78¢g survint;
1l ne resta pas un seul olivier de tous ceux qui avaient
été arrosés ; ils périrent tous jusque dans leurs racines;
inutilement furent—ils recépes, aucun rejeton ne st
montra: depuis cette fatale epoque , les oliviers ne sont
lus arrosés en Provence.

Un hiver plus reculé et non moins funeste, celui de
1709 , avait donné occasion de remarquer gue Volivier
Pro&uit une immense gua-ntité de racines qu: se conser-
vent en terre pendant des siccles. Plusieurs propriétaires
de cette époque vendirent de ces racines pour plus que
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ne valait leur fonds. Ce faitest une conséquence del’ex-~
tréme longévité de 'olivier.

Un olivier venu de §_raine commence & donner quel-
ques olives & I'dge de 5 a 6 ans, et ce n’est guere que
vers la 12° année que sa récolte devient intéressante.
Cettelongue atlente faitqu’il n’y a que quelques curienx

ui sement 'olivier en Provence. Les uns vont lever du
plant dans les endroits vagues , ou1 les oiseaux ont laissé
tomber les noyaux des olives qu’ils ont mangées , le

lantent en olivettes et le greffent quand il est devenu
assez fort ; les autres font des boutures en pépinieres et
mettent le plant en place a 'dge de 5 a4 6 ans ; ceux—ci
établissent des marcottes sur ge vieilles souches et les
enlevent quand elles ont des racines ; ceux-la, enfin,
éclatent les drageons plus ou moins enracinés pour les
mettre immeédiatement en place , ou pour les faire for—
tifier en pépiniere. Avec tous ces moyens, l'arbre se
forme toujours lentement, et son Produ.it se fait beau-
coup attendre ; inconvénient qui n’aurait pas lieu, sion
élevait les oliviers en pépiniere comme nous clevons ici
nos arbres fruitiers.

Resier vante beaucoup la multiplication par racine,
qui consiste , quand on arrache un vieux olivier, a
prendre des trongons de moyennes racines, longs d’un

ied, et & les enterrer 4 la profondeurde 4 a5 pouces ,
e gros bout un peu incliné par en-bas.
s vieux oliviers, & force E’avnir produitdes drageons
4 leur pied , ontsouvent i cetle partie une protubérance
du poids de plusieurs quintaux , sur laquelle naissent
toujours des drageons qu’on enleve successivement avee
une g;rande portion de vieux bois, au moyen d’une hache
ou d’un ciseau ; plus on emporte de vieux bois avec le
drageon , mieux celui-ci réussit a la plantation.

La greffe en couronue est la plus usitée sur V'olivier,
quoique celles en fente et en écusson réussissent égale-
ment bien.

On plante Volivier en quinconce ou en bordure , et
on 'espace a la distance de 30 ou 4o pieds , selon la
bonté lru terrain et la vigueur de l'espece. Les trous se
font en raison de la grosseur des arbres; il est toujours
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bon de les faire grands, et de les ouvrir long—temps d’a-
vance: on butte un peules arbres nouvellement plantés,
rour les maintenir contre la violence des vents. On les
ume de temps en temps avee du fumier consommé , et
ils profitent des cultures céréales ou autres qu'on éta-
blit dans l'olivette. On considere comme un excellent
engrais les chiffons de laine, le poil , les cornes et les
ongles des animaux.

La longue multiplication de 'olivier par boutures et
marcottes lui a fait perdre son port primitif et sa gran-
deur naturelle. Dans beaucoup c{e plantations, il ne s'é-
leye plus qu’a la hauteur de 12 pieds, et sa téte est un
hémisphere aplati. 11 fleurit en ayril dans toute la
Provence , el assez souvent une partie de ses fleurs est
détruite par les gelées tardives. Les fruits les plus hatifs
mirissent en novembre, et la cueillette se prolonge
jusqu’en mars, quoique les fruits soient mirsdepuis dé-
cembre. L'usage de laisser les olives sur les arbres oun
tomber 4 terre long-temps apres leur maturité, parait
contraire & 'intérét des propriétaires ; cependant il se
maintient malgré tout ce qu’ont pu dire contre beau-
coup d’éerivains trés—recommandables. Pour obtenir la
meilleure huile possible , il faut cueillir lcs olives par
un beau jour, lorsqu’elles ne sont qu’au 5/6°. de lear

arfaite maturité , les porter a la maison, les étendre
Ee I’épaisseur de 3 4 4 pouces sur un plancher sec ou
plutét sur des claies, afin qu’elles perdent leur eau de
végétation et me puissent pas s’échauffer ; et quand elles
se serent ressuyées ainsi pendant 5, 6, 7 ou 8 jours au
g‘us , on les portera au moulin ol on les pressera sans

-aser le noyau , car son huile et celle de 'amande sont
inférieures i celle de la pulpe. Plus les autres manieres
de recueillir et de presser les amandes s’éloignent de
celle que nous venons d’exposer, plus U'huile qu’on en
obtient est inférieure. :

L’huile se conserve douce dans l'olive pendant un
mois, apres quoi elle se détériore et n'est ]él“s bonune
que dans les arts. Chaque variété d’olive donne une
huile différente et en plus on moins grande quantite ;

plusieurs des plus petites , donnent la meilleure ; quel=
ques—unes
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ques-unes sont pr‘éfér_ées pour confire , d’autres le sont
pour la grande quantité d’huile quelles contiennent :
on distingue toutes ces variétés au port de 'arbre, 4 la
grandeur et & la couleur de ses feuilles; 4 la forme, a
Ta grosseur, i la couleur, aux gqualités et a I'époque de
la maturité des fruits. Quand on veut confire des oliyes,
on les eneille avant leur maturité , et pour leur dter une
partie de lear amertume , on les soumet & une prépara-
tion dont le sel marin est la base. Quand on veut en
manger demires, on les assaisonne avec du sel,du poivre
et de I'huile. Nous allons relater ici celles de ces variétés

ui sont le plus gériéralement enltivées et celles qui of-
frent quelque chose de particulier,

1. CLIVE eavininevE, Ovrivikne. Livring. O.an-
gulosa Gouan. Résiste bien au froid : fenillage peu nom-
breux : fruit rougeitre along pédoncule : on le confit en
quelques endroits : sonhuile est médiocre , selon Gouan ,
tres—bonne selon d’autres. '

2. 0. AcLANDEAU,CAIANKE. DEC O. subrotunda.Fruit
petit, arrondi, tres—amer : huile excellente.

3. 0. AMELLON ; AMELLINGUE , PLANT D'Arx. O.
amygdelina Gouan, L’une des plus cultivées. Fruit
ressemblant un peu a une amande : se confil souvent
quoique son huile soil fort douce.

4. 0. ConmeAv. O. cranimorpha Gouix. Branches
inclinées vers la terre : tt"es-—prodﬁciive : fruit petit, ar-
q_u_é,, pointu , fort noir : noyau aign aux deux extré-
mutes.

5. 0. AmrouvirEsv , Barniriscur. O. spherica
Gouan. Fruit plus arrondi qu'aucun autre, huile dé-
licate.

6. 0. PicuoLINE, SAURINE. O, oblongaGouan. Fruit
réputé le meilleur étant confit. Huile fine et douce. Selon
Rosier on donne aussi ce nom i un antre frait plus ar-
rondi et dont la pulpe est fortement colorée.

7. OLive Verpore, Veroiv. O. viridula Gouax.
Fruitovoide, conserve long-tempssa couleur verte; sujeta
pourrir & I'époque de la maturité: estimé 4 Pont-Saint-
Esprit; négligé ailleurs : cela tient—il au sol ou a la cul-
ture ?

)
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8. OrivE MouvreAu, Mounerrr, MouRrEscoLE, NE-
&RETTE. O. praecoxr Gouan. Fruit ovale, trés-foneé en
couleur : noyau petit : huile estimée : on compte plu-
sieurs variétés de Moureau.

9. 0. BovurenrLesu, Bouminiang, Norveire. O.
racemosa GovAN. Peusensibleau froid. Variable dansson
produit : huile bonne , mais déposant beancoup de lie.

10. 0. SAyERNE, SALIERNE. O. atrorubens GOuAN.
Arbre de pelite taille, craignant le froid , aimant la
terre caillouteuse et les roches calcaires. Fruitd'un violet
noir , fleuri ; huile des plus fines.

tr, O. Manente , PreAv. O. wariegata GOuAN.
Fruit variable en forme et en grosseur ; passant du vert
au rouge el du rouge au violet pointille de blanc.

12. 0. Tunquoise. O. odorata Rosier. Feuilleslarges
et nombreuses : fruil allongé, odeur agréable, exquis
étant confit, ne se conservant pas autant que les autres.

13. 0. v’EspracnE, L'EspAcNoLE , plant d’Aiguieres.
O.hispanica Rosten. La plus grosse olive de France,
estimée confite : huile amere.

14. 0. RovArLe , TrirAnDE , TripARELLE. O. regia
Roster. Fruit gros , propre & étre mariné. Huile de
mauvaise qualité.

15. 0. roixTuE, Puncaune , RovcErTE. O. atrovi-
rens Rosien. Fruit allongé, pointu aux deux extrémités,
rouge de jujube dans la maturité. Huile estimée.

16. 17. Ne pouvant rapporter ici toutes les variétés
cullivées, nous citerons cependant encore l'olive noire
douce et I'olive blanche douce, parce qu’elles ont cela de
}Jarliculier qu’étantmiires , ellesne sont pas dpres comme

es autres et qu’on peut les manger sans préparation.

CORNOUILLER mAvLE, Cornus mas. Indigene. Arbre
de 15 i 25 pieds. En féyrier, fleurs petites , jaunes, en
ombelles. Ses drupes rouges , nommés cornes ou cor-
noutilles, aigrelettes ,bonnes quand elles sont bien miires,
servent a faire d’excellentes confitures, des hqueurs, etc.
Cet arbre robuste yient bien dans toutes les terres, dans
une situation ombragée ; multiplication de semences,
marcottes et traces, ou par la greffe sur les autres es-
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peces. On en cultive deux variétés, I'une a gros fruit
rouge , Vautre a fruit jaune.

Fruits ¢ pepins.

POIRIER, Pyrus. Indigene. Bel arbre de 20 4 fo
pieds; & racines pivotantes. Fleurs en avril. Ses varié=
tés, tres=nombreuses , sont +

— Petit muscat , sept-en-gueule. JARDIN FRUITIER ,
pl. 26. En tige ou espalier an levant: fruit tres-petit ,

récoce , plus abondant sur les vieux pleins-vents, en
uquets : peau unie et d'un jaune rouge-brun; chair
demi-beurrée et musquée; fin de juin. ;

— Amiré-=Joannet , petit Saint-Jean. Fruit petit ,
jaune—citron , tendre , peu de goit; fin de juin.

— Muscat—Robert , gros Saint-Jean musqué. Jan-
DIN FRUITIER , pl. 26. Son jeune bois est jaune. Fruits
plus gros que les précédens; peau uuie, jaune , quel-
quefors vermeille ; chair tendre, suerée et relevée ; mi-
juillet ; greffe sur franc.

—Aurate. JARDIN FRUITIER, pl. 26, Productif; fruit
en bouquets, petit, turbiné, jaune et rouge clair,
demi-beurré,, un peu musqué; fin de juillet.

— petit —blanquet , poire-a-perle. Petit fruit en
forme de perle, jaune tres-péle , demi—cassant , musqué.
Fin de juillet.

. — Blanquette & longue queue. JARDIN FRUITIER ,
pl. 27. Petit , pyriforme , blanc, demi-cassant, sueré,

arfumeé, Disposé comme on voudra, mais en terrain
réger et profond. Commencement d’aoit.

— Blanquet, gros-blanquet, roi-Louis. Moyen, py-
riforme , blanc et rouge clair , cassant, sucre, releve.
Fin de juillet.

— Magdeleine. JArDIR FRUITIER, pl. 26. Fruit
moyen , turbiné, vert clair, fondant, parfumé, mar
en juillet, vers la Magdeleine , mollissant prompte-
ment. En buisson, en éventail. Soleil et chaleur.

— Cuisse-madame. JARDIK Frurr., pl. 27. Arbre
tardif 4 se mettre & fruit, mais ensuite ires-productif;
pouvant se metire en plein vent, ou en espa.{;er au le-

17.
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vant, et en entonnoir. Fruit moyen, allongeé, vert et
roux, demi-beurré, un peu musqué. Fin de Juillet,

¥Poire d' Epargne, beau présent, grosse cuisse-ma-
dame. JARDIN FRUITIER , pl. 27. Arbre assez fort, diffi-
cile & mettre en pyramide ; boutons gros, fleurs gran—
des; fruit moyen, trés-allongé, vert, fondant, le
meilleur de la saison, mais mollissant promptement ;
en espalier au conchant, terrain sec et-aéré; antrement
il est sans godit. Fin de juillet. |

— * Bellissime d'été ﬁipréme'. Gros fruit, en forme
dercalebasse ; jaune pile ; chair blanche, demi-béurrée,
parfumée, agréable, maisseulementdansles étés clhauds.
Finide juillet. Avbre vigoureux , chargeant pén.

Bellissime: d’automne , vermillon , supréme., petit
certeau, JARDIN FRUITIER, pl. 27. Moyen, encore
plus allongé , rouge foncé , cassant, denii-fondant, sucré,
relevé. Fin d’octobre.

— DBellissime d hiver, téton de Fénus. Fruit gros,
presque rond, jaune et rouge, tendre, bon i cuire. En
quenouille et en contr’espahier. Féyrier , mai.

— de vallée. L'arbre greffé sur franc devienl tres—
considérable. et tris —productif, Fruit, médiocre. Fin
d’aotit. - )

— bourdon musqué, cu orangé d’été. Petit , rond,
vert clair, cassant, musqué. Juillet.

— Ognonet, archiduc d’été, amiré roux, poire-
ognon. JARDIN FRUITIER, pl. 27. Moyen, turbiné,
jaune et rouge vif, demi-cassanl; goiit de rose et rele-
vé. Commencement d’aotit. On ne le grefle sur le co-
gnassier que dans les bons terrains.

. — ¥ Salviati. JAnpiN Frurrien, pl. 28. Moyen ,
rond, jaune et rouge clair, demm-beurré , sueré, tris—
parfumé. Se greffe sur franc. Aoit.

— Orange musquée on-d'été. Moyen, rond, bou~
tonné), jaune et rouge clair, cassant, musqueé. Aoat.

— Orange tulipée, poire auz mouches. JARDIN FRUT-
vien, pl. 39, moyen, vert et. brun , rayé de
rouge clI'::ir et marbré de gris, demi=cassant. Com-
mencement de septembre. ,

.
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Porre Orange rouge,d automne. JARDIN FRUITIER,
pl- 31. Méme forme , un pen plus gros, gris et rouge
vif, cassant, sueré et musqué. Aoit. :

— Orange d'hiver. JARDIN FRUITIER , pl. 29. Moyen;,
rond, boutonné , vert, cassant, musqué. Février et
mars,

— Rousselet hitif, poire de Chypre, ‘pcr'dr'eaif.
Petit, pyriforme, jaune et rouge vil, tache de gris,
demi-cassant , sucré , tres-parfumé. Mi-juillet. ;

— Gros rousselet, roi d’été. JARDIN FRUITIER , pl.
30. Arbre s'élevant et se formant tres—bien en pyra—
mide. Fruit moyen, pyriforme, vert foncé et rouge-
brun, demi-cassant, parfumeé. Septembre. Mo

— ¥ Rousselet de Reims, petit rousselet. JARDIN
FRUITIER, pl. 31. Tardif, & pousses gréles et brunes, 2
yeux plats; terre profonde. Fruit petit, vert fonece,
rouge brun; demi-beurré, fin, tres—parfume. Fin
d’aotit. Bon & mettre 4 'eau-de-vyie el a sécher.

— Rousselet d’hiver. Jarpin rrurrier, pl. 2g.
Beaucoup de bourgeons. Petit fruit , vert foncé et rouge
brun , demi-cassant ; 4 cuire. Février et mars.

— Sans peau, {eurs de guignes. JARDIN FRUITIER |
pl. 28. Grand arbre productif. Fruit moyen, pyrifor-
me, vert et jaune, tacheté de rouge, fondant, parfu-
mé. Commencement d’aotit.

— cassolette , muscat vert, friolet, leche—friand.
Jazpin FrurTIER, pl. 30. Petit, vert clair et rouge ,
pile , cassant , tendre , sueré, musque. Fin d’aout.

— Epine d'été, fondante, musquée, salin-vert.
Jawpiw rrurrier, pl. 37. Moyen , pyriforme, allongé,
vert, tres-musqué. Commenecement de septembre.

— Robine, royale d’éré. JAnDpIN FRUITIER , pl. 36.
Fruit en bouguet, moyen, turbiné, court, jaune pi—
queté, demi—cassant , sucré, musqué. Aoit.

— Epr’ue-rose. Jarpin rrurrier, pl. 44. Vient bien
dans les terres fraiches en plein vent, ou en espalier,
greffé sur cognassier. Gros, sphérique, jaune et rouge
clair, demi-fondant , musqué, sucré. Aoiit.
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Pomne Epine d’hiver. JArp1N ¥ruiT. , pl. 35. Gros,
allongé, vert pile, fondant, doux; excellent s’il est
greffe sur cognassier, et si le terrain lui convient. No-
vembre ; décembre , janvier.

— Bon-Chrétien d’été. JarpIn FruiTiER , Pl. 4o,
Moyen , en poire de coing, jaune et rouge léger, cas—
sant. Fin d’aodl. Se greffe sur franc.

— Bon-Chrétien mas?ud. Fruit petit, mais bon :
1l est trés—nombrenx sur 'arbre.

— Gros Bon-Chrétien , Gracioli d’été. JArDIN
FRUITIER , pl. {1. Se greffe sur franc; yient bien dans
les cours pavées; pousse de longs bourgeons qui se ter—
minent souvent par un bouton a fruil. Fruit gros, py—
ramidal , tronqueé , bossu, jaune , demi-cassant , sucré,
tres—succulent. Commencement de sePtembre.

— Bon -Chrétien d Espagne. Tres-gros, pyra-
midal, jaune et beau rouge , cassant, doux. Novembre
et decembre. Bon cuit.

¥ — Bon—-Chrétien d’hiver, poire &’ angoisse. Jan—
DIN FRUITIER, pl. 42. Arbre un peu tortu el noueux,
productif, se mettant tard & fruit. Grefler sur cognas—
sier : en espalier, au midi ou au leyant; terre substan-
tielle, un peu fraiche et profonde. Fruit gros, & peau
unie , épaisse , d’un jaune verditre. Le soleil d’automne
Iui donne un peu de rougeur et de la qualité. Chair
ferme, grenue , sucrée. En octobre , et se conserve pen-
dant tout I'hiver. Le Bon-Chrétien d’Auch est une
variété excellente, qui donne de plus beaux et de
meilleurs fruits,

— ¥ Bon-Chréticn de Fernois. Méme forme et
méme grosieur que le bon-chrétien d’hiver. Chair plus
fondante , meillenre , sans prerres , peau nunceet jaune.

— Bon - Chrétien Spina. Nouveau fruit d'Italie,
plus :‘ammﬁé que le bon-chrétien d’hiver ; méme chair
et méme peau.

—Bon-Chrétien de Bruzelles. Peanetbon fruit, qui
mdrit en mars,

— Bon~Chrétien & bols jaspd. Variété. Fruit cu—
vieux', bon, et mitifissant un pea plus tot.

—Bon-Chrétien Ture. Le plus bean et le plus gros fruit
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de toutes les variétés du bon—chrétien : il est parfume.
* Porre Beurré. JARDIN FRUITIER , pl. 39. Gros, varié
de couleur, fondant, tres-beurré, fin , relevé, excel-
lent ; meilleur, mais moins coloré greffé sur franc. Fin
de septembre. L’arbre se met promptement a fruit,
aussi-bien que ses variélés : on le dispose en entonnoir,
ouon le met en espalier. Les beurrés doivent se cueil-
lir avant la maturité. Quand Parbre est chargé de fruits,
on cueille des Ia mi-septembre. ;
¥ — Beurré d Arembert. Tris-beau et bon fruit,
verditre, forme et grosseur du beurré gris, le meilleur
desbeurrés. En novembre et décembre.

— Beurré de Coloma. Fruit moyen , bon; mir au
commencement de septembre.

— DBeurré eapidmont. Tres=bon; mir en octobre.

— * _dngleterre. Beurré d’ Angleterre. JARDIN Frui-
TiER, pl. 3g. L’arbre se greffe sur franc el charge beau-
coup. Livré & lui-méme et en plein vent, il devient
fort grand; mais en espalier il donne du fruit plus
gros : celui—ci est ordinairement moyen , ovoide, al-
longé , griﬁ, demi-beurré , fondant et succulent dans
lesterres seches, 1égires et douces. Septembre. —Grosse
Angleterre de Notsette. Variété obtenue par M. Noi-
setle , plus grosse et plus tardive. ’

— dngleterre d'hiver. JARDIN FRUITIER, pl. 29.
Moyen, pyriforme, jaune-citron , doux, un peun sec.
Décembre , janvier, féyrier.

— spingola. ¥ruit de Florence ; méme forme que le
beurre d"Angleterre, et chair agréable.

— Doyenné blanc, beurré blanc , Saint-Michel.
Janpin Frurrien, pl. fo et 41. Gros, presque rond ,
Jjaune, tres-sucré , quelquefois releyé , excellent, mais
sujet a cotonner. Mi-septembre. Les doyennés doivent
étre taillés Plus court , pour leur faire pousser du bois,
et arréter U'exces de leur fécondite.

— Doyenné gris on d’automne. Se mel promple—
ment 4 fruit. En entonnoir. En espalier au levant, au
couchant , méme au nord oii son fruit devient de meil-
leure garde : on doit aussi le laisser miirir dans la frui-
terie : il est moyen, gris, beurré, fondaut, meilleur
gue le précédent. 11 peut durer jusqu’en novembre.
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Poire Doyenné galeux. Fruit rapproché du précé—
dent, couleur plus claive, mais tachetée ; méme chair,
souvent pierrense d’un coté. :

— * Doyenné d’hiver. Semblable i celui d’au—
tommne, vienlt plus gros & égalité de circonstances de
culture, al'él’mi erme piqueté de brun , et du reste a tou-
tes les p_mf:r:ietés et qualités de I'autre , avee cette diffé-
rence qu'il mirit beaucoup plus tard.

_-— Bergamote d'été, de la Beuvritre , Milan
blane. Janpix Frurzien, pl. 3o0. Gros, turbiné, vert
ai et roux, demi-beurré, presque fondant, un peu re-
evé. Commencement de septembre.

— Bergamote d automne. JARDIN FRUITIER , pl.
2. Bel arbre. Espalier au levant ou au midi, et terre
legere. Fruit gros, turbiné , jaune et rouge-brun, beur-
ré, sucré , doux , parfume. Octobre , novembre , décem—
bre.— Bergamotesuisse. Moyen , turbiné , rayéde vert,
de jaune et de rouge, beurré, fondant , sucré. Octobre.

— Bergamote Sylvange. JanmiN Fruitien, pl
55, Fruit gros, fondant et excellent. Trouvédanslesbois
de Sylvange ,pres de Metz. Se greffe sur franc. Mir
en novembre el décembre,

— Bergamote de Pdques ou d’hiver. JARDIN FrRui-
m1ER, pl. 33. Plus gros, court, turbiné, vert, piqueté
de gris , demi-beurré, peu relevé. Janvier, mars. ll"ar-
bre donne de trés—gros bourgeons. '

— bergamote de la Pentecéte¥. Fruit gros, ovale
arrondi; queue grosse et fort courte dans une ]]]Jetite
cavité : peau verte , marquée de points gris saillans,
légerement colorée du coté du so}:ail. L’époque de la
maturité varie de novembre en mai. Les premieres
mires sont moins bonnes que les tardives. Un sol trop
frais ou une manvaise année , donnent 4 cet excellent
frait une sorte d’creté qui en diminue le merite.

— Bergamote de Hollande, d’ dlencon. JARDIN
Frurrier, pl. 34. Tres-gros, aplati, jaune clair, demi=
cassant, relevé. Tres-tardif. Se garde jusqu’en juin.

— * Bergamole-crassane, crassane, crésane. JAr-
DIN FRUITIER, pl. 32, Fruit rond , gros, gris-vert, tres-
fondant, sucré , releyé, excellent ; plus beau , meilleur.
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et plus abondant en espalier et lerrelégere ; plas petit,

se conservant mieux , en plein vent. Se cueille du 8 aw

15 octobre au plus tard , et se conserye jusqu'en jan=

vier : il a une variété a feunilles panachées,

Poing Cassantede Brest, Cheneau. JARDIN FRUITIER,
pl. 28. Moyen , turbiné , allongé , vert gai el rouge ¢lair,
cassant, sucré , relevé. Commencement de septembre.

— Caillot rosat. Assez semblable au précédent,
meillenr , mais mollissant vite. Fin de septembre.

— olive (de sa forme). Fruit moyen, tres=bon,
fondant , mir en septembre.

— Poire-figue. Moyen , tres—allongé, vert brun, fon-
dant, sueré. Commencement de septembre.

. — Ferte-longue, mouwille-bouche, muscat fleuri.
Gros, allongé , vert, fondant, doux, sueré, bon. Com-
mencement d’octobre. :

— Perte-longue panachée, culotte de Suisse. Jan-
N FRUITIER, pl. 38. Varié de vert et de jaune.

— Sucré-vert. JARDIN FRUITIER, fl.. 37. Fruitmoyen,
allongé , vert, beurré, sucré , bon. Fin d’octobre.

— Belle de Bruxelles, belle d’aodt. Superbe fruit
bon ; midir en aotit.

— noir grain. Fruit moyen , chargeant beaucoup ,’
trés-estimé en Flandre ; mir en septembre.

— Angélique de Bordeaux , Saint-Marcel, gros
Franc-Réal, JAxmiN Fruinien, pl. 41. Gros, turbiné,
a longue queune, plus pile que le précédent, un pen
fondant 4 sa maturité, doux et sucré. Janvier, février.

— Angéligue de Rome. JarpiN F¥aulrier, pl. 42.
Fruit moyen , fondant, tres-bon. ’automne.

— Calebasse ( Poire ). Gros et bon fruil, cassant ;
mitir en seplembre et octobre.

— Jargonelle. Jarpin ¥rurtier, pl. 38. Fruit
turbiné, moyen; peau luisante, jaune, rouge vif au
soleil ; demi—cassant, musqué, médiocre; commen—
cenzent de septembre.

~— ¥ Messire - Jean, chaulis. JARDIN FRUITIER,
pl. 34. Plein vent,si on grefle sur frane, et alors terre
profonde et fraiche. Buisson ou espalier au couchant, et
méme au nord; mais dans ce cas 1l faut qu'iLsoit greflé

1
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sur goguassiers, Fruit gres, presque rond, cassant,
sucré , relevé, trés-bon , quelquelols pierrenx. Oectobre.

Pome Siewlle (Poire ). On doit celte nouvelle poire 4
M. Sieulle, tres=habile cultivateur et jardinier de M. le
due de Choiseul & Praslin. Son apparitiondate de 1815,
et depuis cetie _e'POde M. Noiselle la cultive dans ses
pepinieres.  Fruit moyen, forme de crassane , plus
renflée vers Ia base : quene longue , placée dans un en-
foncement entouré de quelques petits lobes ; il peu
enfoneé ; prau fine, jaune citron, légerement lavée de
ronge du céte du soleil ; chair demi-fondante; eau

" sucrée, relevee , abondante et agréable., Murit d’oc—
tobre en muvembre. Bel arbre vigoureux et fertile. Se
greffe sur franc e sur coignassier. .

— Bezy de Chaumontel. JAvpis Frurrien, pl.
3g. Trouye & Chawmontel, presde Chantilly. En enton-
uoir, ow en espalier au couchant. Il lui faut une terre
légere,spen humide, sans quoi il a de 'dcreté. Il en est
de méme des beurres. Tailler court. Fruit gros, varié
de forme et de couleur, demi-beurré, fondant, sucré,
releve. Excellent. Novembre , décembre, janvier.

— de Bezy de la Motte. JArDIN FRUITIER , pl. 35.
Bois épinenx, fruit gros, renflé 4 sa base, roux, tres
coloré du cote da soﬁ:il , piqueié de gris, cassant et su—
cre. Miren octobre et novembre.

— Bezy de Montigny. Javoin Frurrien, pl. 35.
Moyen , forme du doyenné, jaune , tres-fondant, mus—
que. Commencement d'octobre,

«~— Frangipane. JArDIN ¥nuiTien, pl. 41, Moyen ,
long , renflé par le milien, beaun jaune, demi-fondant,
donx , sucré : parfumn particulier. Fin d’octobre.

— Jalousie. JARDIN FRUITIER ; pl. 41. Gros,
allongé, renflé, boutonné, reux, tres-beurré, sucré,
velevé, fort bon. Se greffe sur franc. Fin d’octobre.

— de rdteau. Fruit tres-gros, turbine, blanc-ver-
ditre d’un coté , rougedtre de I'autre , parsemé de points
roussétres ; chair ferme, cassante , un peu sucrée, as—
sex {)arﬁimée. Propre a faire I'ornement des desserts
pendant une partie de hiver ; bon cru, meilleur en
compote ; miirit fin de décembre.
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Porue de Jardin. Jarpin ¥rurr. , pl z‘i;. Gros
fruit rond , boutonué, jaune d'un coté et rouge de 1’au-
tre , cassant, sucré , bon. Décembre.

— Rousseline. Jizpin ?Bumq{t, pl. 31. Petit,
pyriforme , turbiné , couleurs plus claires que celles du
préceédent , demi-beurré, sucre, musqué , agréable. No-
vembre, Se greffe sur franc.

— Marquise. JAnDiN FruiTiER , pl. 32. En plemn
vent , mieux en espalier au levant et au couchant. Gros
et pyramidal allongé, jaune, beurré , fondant, doux,
sucré. Novembre et décembre.

— Mansuette solitaire. JARDIN FRUITIER, pl. 43.
Gros, pyramidal, peu régulier, vert et jaune, demi—
fondant: bonté médioere.

— Martin-sire , Ronville. Moyen , beau , pyriforme,
vert clair, cassant, doux et sucré, Janvier.

— Martin-sec*,rousselet d”hiver. JARDIN FRUITIER ,

1. 31. Arbre trés—produciif, naturellement touflu, a
l};ois jaune, a feuilles aigués. Il s'accommode de tous
terrains et de toutes formes. Iruit moyen, pyriforme,
allongé, isabelle et rouge , cassant, sucré , bon. Novem-
bre, décembre, janvier. ;

— Sabine. En I’honneur de M. Sabine , secrétaire
de la société horticulturale de Londres; obtenu de
graines aux environs de Metz, par M. Jaminet. Fruit
moyen , renflé vers la base ; pean verdidtre , marquée
de points gris, nombreux; ::Eair molle , d’un parfuin
trés—agréable. De décembre en féyrier. Arbre facile a
conduire sous toutes les formes, se greffe sur franc et
sur cognassier, ;

— ¥ Virgouleuse ( de Firgoulé, village pres de St.—
Léonard , Haute-Vienne). Poire-glace. JArnIN ¥rui-
TLER , pl-32. Arbre vigoureux et tardif; branches lon-
gues, jaunes, lnisantes; greffer sur franc, parce quela
gréffe se décolle sur cognassier. Fruit gros, allongé,
jaune, tendre, beurré, relevé, excellent; en espalier
au leyant : au midi il se fend. Novembre, féyrier. ¢

— ¥ Saint~-Germain (du nom de la forét). Janpin
FRUITIER, pl. fo. L’arbre fructifie promptement ; fruit
pyramidal allongé , vert, fondant , excellent , mais son—
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vent pierreux. Se cueille au commenecement dlactobre, et
miirit de novembre 4 avril. — Saint-Germain & fiuit
strié ou rayé de jaune. Variété ; méme qualite.

Pome Pastorale, musetie d automne , petit rdteau.
JanpiN FRUTTIER, pl. 4o. Gros, trés-allongé , jaune
sem¢ de roux, demi-fondant, un pen musqué, bon. Oc-
tobre, novembre , décembre.

— Lansac , satin , dauphine. JARDIN rFrurrien ,
pl. 36. Moyen ; presque rond , jaune , fondant , sucré ;
relevé. Depuis octobre jusqu’en janvier,

— Duchesse d' Angouléme. Des environs d’An=
gers. Fruit gros, ventru , rétréci d’'une maniere obtuse
aux deux bouts, lave de rouge brun du cété du soleil ;
chair fondante, vineuse , ayant les qualités dela crassane
sans défaut. Octobre el novembre. Arbred’un beau port ,
ayant les rameaux érigés. Sur franc et sur cognassier.

— Bonne ente. Fruil moyen , trés—bon, miir en dé-
cembre. Planter an midi, pres d'une muraille.

— royale d’hiver. Janpix rrurries, pl. 38, Fruit
gros, pyriferme, jaune clair et bheau rougfe, demi-beur=
ré, fondant, sucré dans les terves chaudes. Vient bien
en entonnoir ou en espalier au midi, et mieux greffé
sur franc que sur cognassier. Décembre, février.

— Echassery, Bezy de Chassery. JARDIN FRUITIER ,
pl. 37. Presque mémes grosseur el coulear, ovale, fon-
dant, sucré , musqué dans les terres qui lui conviennent.
Novembre , décembre, janyier.

— Ambrette. Janpix vuuirien, pl. 34, Arbre
épineux ; fruit moyen, rond , blanchdtre, fin, fondant,
sucré , relevé dans les terrains chauds et les années se-
ches. Novembre & février.

— Franc réal. Tres-productif en plein venl , en en—
tonnoir, méme en espahier au couchant; terres profon—
des, point seches. Feuilles cotonnenses : fruit gros, ren-
flé par le milieu , vert janne, plaqué et piqueté de roux;
bon a enire eh octobre , décembre.

— Dezy de Caissoy (forét de Bretagne), Rous—
sette d’ Anfon. Janpin Frvrrise, pl. 34, Petit froit,
presque roud , jaune brun ; tendre, beurré , sueré, ex—
cellent se greffe sur franc, exceplé pour espaliers et
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contre—espaliers. 11 devient plus gros en espalier, se con-
serve moins. Novembre, decembre, janvier et méme
fevrier, pour les fruits de plein vent.

Porre Double fleur ou Arménie. JARDIN FRUITIER ,
pl- 36. Fruit gros, rond, jaune ; bon & cuire de féyrier en
avril. — Panachée. Variété rayée de vert'et de jaune.

— ¥ Colmar, poire manne. JARDIN FRUITIER , pl.
3. Fruit tres-gros, pyramidal tronqué, vert et.rouge
léger, beurré, fondant, sueré, relevé, excellent. En-
tonnoir ou espalier au levant. Janvier, féyrier et mars.

Colmar doré, Truoit plus allonge que le précé—
dent, fondant, tres-bon ; mir en mars.

— Passe-Colmary Gros, un peu allongé , 4 peau
jaune-citron el piquetée, a chair succulente, fondante,,
beurrée, tres-sucrée. Décembre, [évrier,

— ¥ De saint—pére (Poire ). Gros comme le précé-
dent : plus coloré ; milr en mars ;meillenr enit que cru.

— Louisebonne. Ressemble au St.-Germain ; gros,
blanc, demi-beurré; bon seulement dans les terrains
secs. Décembre et janyier.

— Impériale a feuilles de chéne. JARDIN FRUITIER,
pl. 33. L’arbre s’étend beaucoup. Son [ruit, moyen,
ressemble & une petite virgouleuse : il est inférienr
en gualité. Mars et avril.

~— Catillac. JatpIN FrulTIER , pl. 43. En gobelet,
ou en contre-espalier attaché sur un treillage, a cause
du poids de son fruit , trés—gros, obtus, jaune et rouge-
brun; Acre, bon cuit. De novembre a la fin d’ayril.

~— Livre (poire d’une) , gros rdteau gris. Arbre vi-
goureux ; terre substantielle, profonde, un peu fraiche;
en espalier au couchant ou en entonneir, vu le poids de
son {ruit tres—gros , aplati dans sa longueur, vert jau-
nétre , pointillé de ronx ; tres-bon cuit. En décembre,
janvier et février. Se grefle sur franc.

— T'vésor d’ amour. Tries—gros , renflé, janne—citron
tendre, doux, trés—bom & cuire. Depuis décembre jus—
qu'en mars. Mettre en entonnoir ou en contre-espalier
et sur un treillage.

— De tonneau. Janpin ¥RUITIER , pl. 43. Tres-
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gros ; forme de tonneau ; jaune et rouge vif' ; bon & cuire
en fevrier et mars; disposer de méme.

Porme Chaptal. JAnpiN prurrien , pl. 45. Gros, pyra.
midal , vert jaunitre, bon cuit; se garde jusqu’en ayril,

— De Naples. Jarpin Frurtier, pl. 36. Moyen,
forme de calebasse, jaune, lavé de rouge-brun , démi-
cassant; doux. Féyrier et mars.

— Chat brdlé. Moyen, pyriforme, allongé, jaune
et beau rouge vif; trés-bon a cuire , en février et mars.

— Sarrazin. Moyen , allongé, brun, pointillé
de gris et de jaune, Presi}ye beurré , sucré, parfumé,
bon cuit. Se garde d’une année 4 l'autre.

— Sanguine d’Iialie. Truit c&elit , grisitre, ru-
gueux ; chair cassante, marbrée de carmin : curieux.

— Muscat Lallerman. JAxDIN FRUITIER, pl. 38.
Trés-gros, ventru, gris et rouge, beurré, fondant,
musqué et relevé. Mars, ayril, mai. En entonnoir ou
en espalier au couchant.

— Fortunée. Ftuit gros arrondi, a chair beurrée,
fondante , délicieuse , se conservant jusqu'en juillet.
C'est lameilleure de toutes les poires selon M. Parmen-
tier d’Enghien, qui I’a trouvée et mise dans le commerce.

CurTuRE. Le poirier aime unte terre profonde, plus
légere que forte, dans laquelle il puisse plonger ses ra-
cines pivotantes. Les terrains glaiseux , compactes el
froids, ne lui conviennment pas. Lorsque ses racines
parviennent jusqu’a V'eau , ses rameaux sont minces,
allongés ; ses feuilles sont également longues et étroites ;
ellesjaunissent,etontquelquefois 'extrémité contme bri-
lee. L’arbre ne produit presque plus, etlesfruits tombent
avant.la maturité, ou ils se fendillent et sont pierreux.

Les semis de poirier se font ordinairement avee les
pepins des poires qui ont servi & faire le cidre nom-
me poiré. On les laisse dans le mare jusqu’an moment
de s’en servir, etils fournissent des sujets excellens pour
greffer des pleins—vents. 5i l'on se servait, powr semis
de pepins provenus d’arbres entitrement sauvages, les
sujets seratent forts, vigoureux , et yivraienl des sie—
cles , mais les fruits que l'on grefferait dessus seraient
ordinairement moins gros, moins colorées, d’'une sayeur
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moins fine et moins relevée; aussi ne greffe-t-on guere
sur sauyvageons que les fruits a poiré ou a cuirve.

Les sujets provenus de poires & couteau, c’est-a-dire
de bonnes pores,; sont les moins vigoureux. Ils le sont
en géneral d’autant moins que les [sl‘llit!i dont on a pris
les pepins sont plus volumineux. Les arbres greffés sur
ces sujets , deviennent moins forts que ceux greffés sur
sauvageons , mais ils semettent plus t6ta fruit, cequiest
un assez grand avantage. Les cultivateurs qui desirent
dessujets pour les poires i couteau , doivent donc ramas-
ser chaque jour les pepins de leurs meilleurs fruits , les
laisser quelque temps a l'air, et les mettre ensuite par
couches dans un peude terre oude sable, pour les semer
en temps convenable. Ces ¢leves conviendront pour tous
les fruits & coutean en buissons, pyramides et grands
espaliers , pour les especes tres—vigoureuses, et qui Ear
cette raison ne font pas si bien sur le cognassier. Les
poiriers seront plus faciles a diriger que s'ils étaient
greffés sur sauvageons , ou sur francs des espices cul-
livées pour le poiré: on n'aura pas & craindre que les
fruits dimigent de volurne et de saveur.

On seme 1 pepins du poirier & U'entrée du prinlem,ps,
dans une terre bien meuble. On y fait des rayons d’un
pouce de profondeur , et & une distance de six pouces.

‘On y répand les pegins, et on remplit le rayon; puis

on couvre d’un peu de litiere pour conseryer la fraicheur
de la terre. Quelque variété qu’'on ait semée, on donne
aux éleves les mémessoins, qui consistent a sarcler, biner,
éclaireir , s1 le jeune plant est trop épais. Lorsque 'année
a eté fayorable, et que le plant est fort , on le met en
Eépinibre , &la fin de 'automne , dansles terres sa—

lonneuses, et en février ou mars dans les sols humides
et plus argileux. On lui conserve son pivot autant qu'il
est possible. Au cas que le jeune plantait fait une faible
pousse, on retarde la transplantation jusqu’a l'année
suivante, en le laissant 2 aunées en place. On donne de
fréquens binages a cette plantation. On la visite sou—
vent. On a soin de ne laisser & chaque éleve qu’une
seule pousse, cellede son prolongement; mais 5’1l parais—
sait vouloir s’emporter de préférence sur un bourgeon
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prées du collet , il faudrait le rabaisser sur ce bourgeon;

S§i, dans un semis , 'on obtient:des sujets a feuilles
larges et sans épines , il faudra les soigner et les culli-
ver; il est probable que ce seront de nouvelles especes
de fruits précieux. Lorsqu'on apergoit un de ces su~
jets , on peut, 4 la seconde année, couper l'extrémité
de la tige pour la greﬁ'cr en fenle sur un sujet sain et
vigoureux , ou , sil'on ne grefle pas, diriger les bran-
ches horizontalement sur un treillage. Ces deux mé-
thodes fournissent le moyen d’obtenir du fruit beaucoup
plus tét, et de pouvoir le juger.

On greffe le poirier en écusson i ceil dormant sur de
trés-jeunes sujets , si on veut des arbres d’une taille
médiocre et une promple fructification ; sur des sujets
plus agés, s1on dlésire des arbres plus grands. Ainsi la
greffe peut étre faite sur des sujets de 2 4 4 ans.
Ceux qgui ne désirent que des arbres en espaliers,
pour des murs de 8 4 ¢ pieds , peuvent grefler sur le
cognassier de Portugal ou grand cognassier, mais nous
observons qu'il craint davantage le froid. On greffe
sur le pelit cognassier quand on veutdes ’iers nains.
On ne doit grefler le poirier qu'a 6 ou 8 pofices au-des-
sus de la terre. On y tronve un double avantage ; si la
tige vient & étre rompue, on peut rétablir 'arbre , a
moins que la fracture n’ait lien au-dessous de la greffe,
ce qui arrive rarement,

Nous inyitons les amateurs & essayer de greffer les
poiriers d'une vigueur modérée, tels que le doyenné ,
le beurré, sur le cognassier de la Chine, ¢ydonia sinen-
s1s, pour voir s’ils ne Puurraient pas oblenirdes poi-
riers & peu pres aussi nains quun pommier greflé sur pa-
radis. Si lexpérience réussissait, et que les poires de=
vinssent aussi plus grosses, comme cefn a liea pour les
pomumes sur paradis, nous nous féliciterions d’ayoir don-
né ce conseil.

Quel que soit le sujet sur lesquel on greffe, il faut
choisir les greffes sur des arbres bien sains , car, sans
cette précaution, ons’expose & communiquer une mala-
die an nouvel arbre. On prépare les sujets conzme il est
dit a Particle Pommier. 11y a des especes qui ne réussis-
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sent pas bien sur le cognassier. Elles sont indiguées dans
la nomenclature. 4

L’exposition .du levant conyient aux fruils précoces
et méme aux froits d’été, qu'on peut également placer
4 celle du couchant, mais il faut 'exposition du midi
pour les: fruits d’hiver, Les poiriers greffés sur cognas—
sier préferent 'exposition du leyant et du couchant.
Quand on les place an midi, il faut mettre une plan-
chette ou ardoise devant le tronc, pour les préseryer
des rayons du soleil , pendant les grandes chaleurs.

On trouvera au chapitre T ransplantation les précau-
tions & prendre pour planterle poirier, et & celui Tadlle,
la marche a smyre pendant les premigres années. Le

oirier a, comme le pécher, ses branches 4 bois, dont
{Jes principales forment la charpente , et sur lesquelles il
en pousse de mouvelles pour les prolonger et pour
garnir le mur. On les taille comme il a été indiqué.
Il a aussi des branches & fruit de plusieurs sortes,
mais elles different de celles du pécher en ce qu’elles
donnent du fruit plusieurs années de suite, et qu’elles
sont pour la plupart 2 ou 3 ans pour se mettre a fruit,
Les premieres sont des branches qui ponssent assez vi—
goureusement au printemps, qui s'arrétent bientot ,
on qui se garnissent de boutons a fleurs el donnent du
fruit 'année suivante. Si les boutons 4 fleurs s’allon—
gent un peun , ils prennent le nom de bourse et durent
plusieurs années, en fleurissant an moins tous les 2 ans.
On ne les taille pas , et on se contente de rafraichir leur
extrémité si on veut avoir du fruit, Les 2, sont les brin-
dilles ; on les taille sur un bon eeil 4 bois, et enyiron a
moitié de leur longneur. Les jardiniers qui craignent de
les voir se couvrir de boutons & bois les cassent a la taille
d’été pour perdre plus de séve, Pexpérience leur ayant
démontré que les plaies unies se cicatrisent plus faci—
lement. Ces })rindif]cs et les branches & fruits se taillent
lres—court, si 1'on veut les transformer en branches a
hois ; on allonge beaucoup les dernieres si 'on veut en
faire des branches a fruits. Les 3. sont les lambourdes ,
que P'on ne taille jamais. Voy. pl. XVII bis, fig. 4.
Le poirier a aussi quelquefois des branches chiffonnes

-
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qu’'on retranche si elles sont inutiles, ou 'on en con-
serve une dans les parties vides de Varbre, on la taille
courte pour donner naissance 4 une branche & bois,
Quant aux branches dites gourmandes, si ona étg
assez ‘maladroil pour en avoir laissé croitre, on ls;
supprimera si elles génent, on on les traitera comme
nous 'avons dit 4 'article Pécher.

Les fleurs naissent en bouquets : elles sont en trop
grand nombre pour pouvoir réussiv toutes; celles dont
Vovaire ne grossit pas promptement tombent bientot
apres étre ecloses ; celles qui persistent sont exposées
4 la gelée, a la pluie et & toutes les intempéries du
printemps , de sorte que quand un sixieme seulement
des fleurs donne du fruit, on est trés-heureux, ella
récolte est abondante. Si méme il en restait une plus
grande quantité, il faudrait en supprimer une partie
sur les especes & gros fruits.

On taiﬂ’e court les arbres tebs—fertiles, tels que k
doyenné et le beurré , afin de les forcer a pousser des
branches 4 bois : on taille long, au contraire, ceux qui
se mettent difficilement & fruit. Quand une branche &
fruit est épuisée, il faut voir si, en la raccourcissant
beaucoup , on pourrait faire sortir de sa base une autre
branche pour la remplacer : s'il n’y a pas de probabilité
de succés, on lasupprime et on tiche de masquer sa place
en en ragpmchaut les branches voisines. Les poiriers en
espalier doivent étre labourés tous les ans 4 'automne,
sarclés et binés plusieurs fois dans le courant de I’été : le
labour du printemps vaudrait mieux dans quelques terres;
maisil développe une certaine fraicheur qui attire la gelée
sur les flears. Si on met quelques plantes dans la plate-
bande de l'espalier , il faut que ce ne soit que des pri-
meurs peu ¢élevées, de peu de durée , et qui ne creusent
guere la terre : il yaudrait mieux, des la mi-mai, met-
tre un bon paillis sur toute la plate-bande; il empéche-
rait la terre de se durcir, de se fendre, de se couyrir
de mauvaises herbes qu'il faudrait détruive : il tiendrait
les racines des arbres fraiches, éviterait des arrosemens
cotiteux et souyent infructuenx. Tous les f ou 5 ans, il
est bon d’enterrer une couche de fumier pouri, épaisse
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de 3 ou 4 doigts dans toute la plate-bande : si la terre
est légere , on préférera le fumier de vache; si elle est
froide on compacte , on prendra du fumier de cheval.
Le contre-espalier se gouverne de la méme maniere avec
la modification indiquée & 'article tazlle. Nous nous
bornons a rappeler ict gue, 51 un contre-espalier avait
plus de 4 pieds et demi de hauteur, il empécheraitla yue
du jardin , inconvénientqu’on éviteen y plantant des poi-
riers greffés surle petit cognassier et tuiﬁés en palmette.

Dans les terrains humides, le tronc et les branches
se couvrent de lichens et de mousse. On les détruit
comme nous V'avons dit a Varticle Maladies des plan—
tes. Le poirier est quelquefois sujet 4 la carie et aun
chancre; on prévient ces maladies en assainissant le
terrain. Lorsqu'un arbre est vicié , les éleves qu'on
en obtient par le semis ou la greffe sont communé-
ment atteints de la méme maladie. L' Attelabe bleu |
les Pucerons , les chenilles des Hépiales, les Pyrales ,
les Alucites , la Tenthréde du cevisier , et V' Acanthic
du poirier , attaquent quechuefuis son feuillage : les
feuilles jaunissent , se dessechent el méme noircissent

r Veffet des ravages de ces insectes. 11 est tres—difli-
cile d’arréter le mal, parla difficulté de détruire ces
animaux. Le point essentiel est de le prévenir en tenant
les murs bien crépis , et I'écorce des arbres bien netle,
sans lichen ni mousse. On a employé le moyen suivant
avec succes pour détruire ces ammaux. Apres ayoir
laissé de la chaux vive s’éteindre 4 I’air , on en a sau-
poudré la surface des arbres au moment o ils étaient
couverts de rosée.

Nous joignons ici la liste des poiriers les meilleurs et
les plus pr guctifs de ceux cultivés pour faire du poiré.
Le Mogue Frisnn, rouge et blanc; le Rovin ou gris
cochon ; le GnéAL, le RacueNET , un des plus produc-
tifs et qui donne le meilleur poiré; n’ANco1sse, Hec—
Tor, pE Mier ; pE CuEMIN , égal an Raguenet ;Guirre,
grosse , petite et d'auge; Gros VERT; CARISL, rouge
et Olanc; le Brrrox , Bineror; pE BrANcHE, une des
meilleures et des plus fertiles especes; LanTuiccorin,
Trocurr pe Fer, pe Roux; GROSMENIL; Sisor,
tres—productif , bon poiré; pE MArLLoT ; enfin le SAu-
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GER ou PoImiEn pE SAuGE, arbre trés-vigoureux dy

Gatinais; -le fruit de ce dernier fournit un excelleng

cidre; et les pepins produisent des sujets propres §
reffer les fruits en plein vent.

COGNASSIER , &-dom'a communis. De 1'Europp
méridionale, Fleurs en ayril et mai: 11 aime un sol légeret
frais, et une exposition chaude. On seme ses graines,
immeédiatement apres leur maturité, dans une terre
bien ameunblie. I1leve an printemps suivant. On le sarele,
et on le bine au besoin. 11 pousse lentement , ce qui faif
préfeérer sa multiplication par boutures , marcottes et
rejelons. Quand on le multiplie par boutures, on con-
serve un talon de bois de 2 ans; on les met en terre i
la fin de Uhiver, et elles reprennent promptement,
Elles n’exigent d’autres soins qu'un peu d’eau si le prin=
temps est tres—sec , un binage et un sarclage. 5i le terrain
et latempérature leur sonl favorables, on peut les placer
de suite & 15 on 18 pouces de distance, el en rangs
éloignes de 2 pieds. Dans le cas contraire , on le; met
en pépiniered 4 ou 5 pouces , pour les relever au prin-
temps suivant. On marcotte rarement le cognassier
parce qu'il pousse lentement des racines ; mais on em-
ploie dans beaucoup de lieux laméthade dele couper un
pled rez—terre, et de le buter un peu : il en sort un

rand nombre de rejetons , gu'on peutsouvent détacher
F’au_née suivanle. Le cognassier se laille rarement , et
ne demande d’autres soins que d’étre débarrassé de
quelques branches , quand elles sont trolp multipliées
et des rejetons qui poussent au pied. Il a 2 variétés.
La meilleure est celle de Portugal ; il est fichenx qu’elle
ne mirisse pas toujours sous le climat de Paris : clest
pourquoi nous conseillons de cultiver les deux. Ses fleurs
sont beaucoup plus grandes, ses fruits plus gros, moins
cotonneux , moins graveleux , plus tendres et plus par-
fumes. Elle a 2 sous—variétés : celle i fruits ronds, nom-
més coings—pommes ; celle a fruits allongés ; nommés
coings—potres. JARDIN ¥rurrien , pl. g et g s,

On cultive quelques cognassiers 1pour leurs fruits dont
on fait des confitures ; mais le plus grand nombre des
éleves est desting 4 servir de sujets au poirier qui fruc-
tifie plustot par ce moyen , et dont les fruits sont géné-
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ralement plus sucrés et plus savoureux que lorsqu’il est

veffé sur sauvageon et méme sur franc ; mais il faut
choisir des sujets bien sains. Le bois en est assez dur.

- Qocwassien pE LA CmNe, Cydonia sinensis. BEn—
pEr DE L’AMATEUR, vol. 2. De la Chine. Fleurs en
avril et mai, d'un beau rouge , d’une odeur suave.
Fruits ovoides—allongés', tres—gros. Juqu'a Présent ils
wont pu atteindre, sous le climat de Paris, 4 une
maturité assez parfaile pour étre mangés. On peut
g@pérer qu'une culture soignée, et surtout la mulupli -
cation par les semis, pourront un jour modifier ce beau
fruit et le rendre aussi bon au godt qu’il est agréable
alodorat. IT n'est point délicat sur Ja nature Eu sol,
mais les gelées tardives lui sont funestes. On le mulli-
plie de ‘marcottes , méme de boutures, et surtout en le

veffant sur le cognassier commun.

. POMMIER. Pyrus Malus, L. Malus, Juss. Ar-
| bre indigene et de moyenne grandeur, {leurit en mai.

On connait Plus de 100 varietés de pommes 4 couteau
ou & cuire. Nous citerons les meilleures, et nous indi—
querons par un astérisque * celles a préferer.

PoMME cALVILLE d'¢té, passe — pomme, grosse
pomme-Magdeleine. JAnviN rrurrien , pl. 48. Fruit
petit , conique , 4 cotes, blane et beau rouge, chair se-
che, de peu de saveur, Il n’a guere que le mérite de la
précocite. Juillet. En compote. ;

— Passe — pomme rouge. Arbre tres- hatf et
produetif. Fleurset feuilles grandes. Fruil petit, aplati,
rouge léger et rouge vif, peu relevé; juillet, en compote;
miir fin d'aont.

«— Cabville blanc d’hiver ¥, bonnet carré. JAnnix
rrorTien, pl. 49. Grand arbre tres—fécond. Fruit tres-
gros, 4 cotes relevées; peau jaune pAletirant surle yert;
chair fine, tendre, grenue, légere, gott relevé. Se
cueille 4 laSaint-Denis, ef se mange de décembreen ayril.

— Calville rouge d'hiver. Arbre donnant peu de
bois, mais de tres—gros fruits & cotes; peau d'un rouge
tres—foncé, chair presque toute rose, fine, légere , gre-
nue, yineuse. Jusqu'a la fin de mars.

— * Postophe d hiver (corrompu de Brostorff ou
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Postdoff, en Allemagne , d’oui cette variélé est yenue ).
Arbre moyen , tres—productif quand il est jeune ; feuilles |
plus unies , plus luisantes, plus rondes que dans les an-
ires especes. Pomme grosse, excellente, et belle com-
me la reinette du Canada.

Pomme ¥ Calville rouge d’automne. Fruit moyen,
conique et rouge foncé ; chair un peu teinte, sucrée,
parfumeée de violette. Jusqu’en mai ; cotonneux des fé-
yrier. Plus beau en entonnoir sur doucin.

— Chdtaignier (Pommede). On acru apercevoir
juelque ressemblance dans le port de cet arbre avec celui

u Chdtaignier. Fruit gros, allongé, d’'un rouge vif,
meilleur cuit. On le cueille en octobre. Se greffe sur
franc pour étre mis en plein yent. Décembre.

— a feuilles d’ aucuba. Bon fruit, rapproché du cha-
taignier, mais plus allongé ; mir en mars; curieux par
son feuillage.

— ceeur de beeuf. Beau fruit rouge, & compote;
miir en décembre.

— Figue sans pepins. Fruit petit, ovale, jaune pi-
queté de rose ; bon, et miir en mars.

— Fiolette ou des 4 goiits. Fruit moyen ; féyrier.

— Des quatre godts. Mirit en octobre et noyembre.

— D’ dstracan, Transparente de Moscovie. Médio-
are; extraordinaire par sa transparence. Mir en aoit.

— Culotte suisse. Boiset fruit rayés comme la poire
du méme nom. Froit moyen , mir en décembre.

— Coing. Fruit de la forme du coing de Portugal et
gros; qualité médiocre ; mir en décembre.

— ¥Fenouillet gris; Anis. JAnDIN FrulTiER , pl. 48.
Arbre moyen, 4 bois et feuilles blanchtres, tres-fecond;
fruit bien fait, ventre de biche, tendre, & odeur de f&-
nouil ou d’anis. Décembre, février.

—* Fenouillet jaune, drap d’or. Assez fgraud arbre,
trés-productif; fruit moyen, de méme forme que le
précedent; peau d’un beau jaune, marquée de traits
fins, ressemblant i des lettres, et qui ont fait donner
au fruit le nom de pomme de caractére. On le cueille
ala fin de septembre. Chair ferme, délicate, douce,
fort bonne. De décembre & février.
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Posme Fenoutllet rouge, bardin , azerolly. Jarnix
- gnurtieR , pl. 50. Moyen, gris foncé et rouge brun ; plus
ferme , sucre et releve que 'anis. Jusqu'en mars.

— * Reinette franche. JArpIN ¥rulTiER , pl. 52. Fruit
{res—gros, aplati, jaune, ferme, sucré, 1'ell:!vé, excel-
lent. Jusqu'en aoiit. Se conserve d’une année a I'autre

— ¥ Reinette d’ Angleterre , pomme. d’or. JAnpiN
FrulTIER , pl. 51. Tres-productif. Fruit moyen, de la
couleur du fenouillet jaune, rayé de rouge ; ferme , su-
eré, tres—relevé. Excellent jusqu’en mars.

— ¥ Reinette dorée, ou rousse, ou jaune tardive.
Arbre moyen, Productif; fruit moyen, raccourci, a

an rude, et d'un gris clair sur un fond jaune; chair
}!:rme, sucrée, relevée, peu acide. Jusqu'en mars.

— Reinette blanche. Fruit moyen , abondant,
jaune pile, tres-odorant , agréable. Jusqu’en mars. Se
greffe le plus ordinaivement sur paradis.

— Rernette rouge. Fruitgros, raccourci, jaune tres—
clair et beau rouge, ferme, aigrelet, tardif. Autre Rei-
nette rouge. Fruit piqueté, moyen et bon. Feéyrier.

—*Reinelte de }}ollande. Fruit gros, tres-bon ; mir
en octobre et novembre. Arbre tres-productif.

— Reinette jaune hitive. Fruit bon , semblable 4 la
reinette franche ; mir en septembre.

— Reinette rousse ou des Carmes. Fruit moyen
bon ; mrit fin d’eatobre.

—Reinetle tendre, Blancd' Espagne. Fruit tres-gros,
mais d’une qualité médiocre ; marit en octobre.

—* Reinette de Bretagne. Beau fruit, rouge foncé
et vif ; piqueté de jaune , ferme, sucré, peu acide. Ex-
cellent ; pas assez connu. Finit en décembre.

— * Reinette de Canada. JARDIN PRUITIER , pl. 52
bis. Assez grand arbre, trés—productif, qu'on met en
plein vent, mais qui, en entonnoir, donne des fruits
plus beaux et moins sujets & étre véreux. Fruit tres-
gros, i cotes, jaune lavé de rouge; chair caverneuse,
sans acide : trés—bonne. Jusqu’en féyrier et mars.

— * Reinette &’ Espagne. Se greffe sur paradis et se
met en entonnoir. Fruit gros, allongé , 4 cotes relevées ;
Vun des meilleurs , se gardant jusqu’en mars.
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Pomwe *Reinettegrise hautebonté, JARDIN FRUTTIER,
pl- 49. Gros, aplati, gris, ferme, sucré, fin ; excellent.
Jusqu’en juillet. : et :

- —* Reinette grise de Granville. Excellente qualité,

" — Reinette de Caux. Fruit tl"es—ﬂ;c)s , comprimé,

de forme irréguliere, comme les rambours ; vert—jau—
nitre, acide tres—dounx, agréable. De décembre en fé-
vrier. En quenouille sur doucin et sur paradis,

—Reinette Princesse noble. Excellent et beau E‘ui{-, .

gros et aplati ; charge beaucoup.

—Reinette de Saint-Laurent. Fruit remarquable par
I'élégance de sa forme, ’éclat de son coloris et sasayeur
‘agréable. Trouvée 45t.-Laurent-du-Mont en Normandie,

~ —* Pigeonnet, coeup-de-pigeon, museau-de-licvre,
Moyen, allongé , rouge, rayé de rouge foncé, fin, doux,
agréable. Jusqu’en décembre.

— * Pigeon', Jérusalem. JArDIN FRUITIER ,
pl. B81. Arbre moyen, tres~fecond ; fruit petit, co-
nique, couleur de rose changeante , fin, délicat ; grenu,
léger, tres-bon. Jusqu'en feyrier. -

—*Rambour franc, gros rambour. J ARDIN ERUITIER,
pl. 52. Boisfort gros; feuilles larges; fruit gros, aplati,
a cotes , jaune péle , rayé de ronge;, léger, aigrelet. Bon
a cuire en sepiembre et octobre.

— ¥ Rambour d’hiver. Mémes forme el couleur,
plus acide ; bon & cuire jusqu’en mars. "

— ¥ Api. Janoix vrurrien, pl. 48. €. Apprus ap-
porta; dit-on , du Péloponese, cet arbre moyen, tres—

produetif , & rameaux redressés el longs. Fruit fort pe-

tit, jaune pale, d’un beau rouge vif du coté du soleil ,
ferme, croquant. Jusqu’en avril. —Variétés : apr noir,
4. peau d’un rouge trés—brun. — Gros api, ponime-
rose; parvee gue le fruit est plus groset sent la rose:
moins Eonne que P'api ordinaire.
= Court-pendu , Capendu. JANDIN FRUFFIER; pl.
50. Arbre moyen , fécond. Fruit petit ,conique , & queue
tres-courte y rouge pourpre et rougebrun, piqueté de
fauve , aigrelet; bon jusqu’a la fin de mars.
— De Lestre. Fruit gros, oblong, Touge du cdté da
soleil,
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soleil, et se. conservant jusqu’en mai. Trotivée en Li-
mousin et mentionnée par Cabanis.

Pommier doux d’}ng_em'. Fruit moyen, d'un vert
roussitre du coté du soleil ; chair d’un blane tres-pro-
noneé, d'un acide fort doux; il dure tres-long-temps.

— Suerin. Fruit applati, d’'un vert clair, & chair fine
et d’un parfun particulier ; mis dans le commerce par
M. Mauget , pépiniériste a Orléans.

Curtune, Une terre franche, douce et un peu hu-
mide. T n’est pas nécessaire qu’elle ait autant de pro-
fondeur que pour le poirier, parce que les racines du
pommier sont plus tragantes que pivotantes. Cest par
cette raison que le pommier demande une terre plus
forte, qui lui fournisse 'humidité nécessaire a la végé-
tation. Aussi végete-t-il aussi mal dans les terrains sa—
blonnenx que dans les craies.

On se procure des sujets de pornmiers en les prenant
dans les E)ré Is, oi, par la disposition de leurs racines,
ils sont plus faciles a lever que les sauvn%eous du poi—
rier, et beancoup moins mutilés; ce qui leur donne du
prix pour greffer le pommier & cidre. Ces plants , quand
ils proviennent de semence, el non de rejetons, dont il
faut bien les distinguer, sont tres—vigoureux : ils ména-
gent aux cultivateurs 6 ou 7 années d’attente et de
soins. Quand on veut des arbres de la plus forte taille ou
de la plus grande durée, il faut se procurer dessemences
ou pepins de fruits sauvages. Quand on-en manque , on
emploie les pepins de pommes 4 cidre dont le germe est
encore vigoureux , quoiqu’il le soit moins; ils produisent
de beaux arbres. Ces sujets, nommés égrins , qui se dé—
veloppent un peu plus promptement que les sauvageons ,
et qui sont excellens pour %'reffer les pommes a cidre ,
sont presque toujours employés pour les fruits & cou—
teau , cultivés en plein vent, on en grande pyramide.

Les pepins des bons fraits 4 couteau donnent lessujets
propres aformer les pommiersde la3". grandeur. C'est sur
cessujets qu'on devrait greffer les belles especes qu’on met
en plein yent, ainsique les gobelets. On aurait enoutre
'ayantage de trouver dans cessujetsd’excellentes variétés
ou especes jardinieres , si 'on atlendait , ayant d% les gref-

1
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fer, que ceux sans épines et a larges feuilles eussent don-
né du fruit ; on plutotsi on les greffait sur paradis, car
dans ce cas on pourrait juger du fruit plus prempte-
ment.

Le doucin fournit les sujets de 4°. grandeur; il est
propre Sour les gobelets , contre-espaliers, et pour les
gymnli es moyennes. 11 doit s'employer de preférence

ans les terrains légers , parce que ses racines , pivotant
plus que celles du paradis, atteignent humidité et se
nourrissent ou 'autre se desseche et meurt. Enfin, le

aradis est propre pour les sujets de 5. grandeur, pour
les nains de espece. On V'emploie communément pour
les pelits vases ou enlonnoirs connus sous le nom de
paradis, 3)0111' les quenouilles et les contre-espaliers de
4 pieds. On taille court ces derniers sujets pendant les
premiéres années, pour donner une certaine étendue
aux arbres, qui fleuriraient des la 2°. année, si on les
abandonnait a enx-mémes : alors ils ne s’éléveraient pas
4 plus de 3 pieds Ces petits arbres , bien conduits, don-
nent les fruits les plus beaux et les meilleurs ; mais les
germes de lenrs pepins sont les plus faibles , ce qui prouve
que, plus espece est modifiée pour avoir de beaux et
bons fruits , moins I'arbre acquiert de développement.

On conserve les pepins de pomme comme ceux des
poires, on les seme E: méme , et on leur donne les mé-
mes soins ; mais les labours peuvent étre moins profonds.
On attend plus ou moins, pour greffer les sujets, sui-
vant le désir d’accélérer on ge retarder la fructification.
On greffe assez ordinairement en fente quand on établit
les greffes & 4 ou 6 pieds de hauteur. Cette greffe a
quelque avantage a une telle hanteur, parce que la téte
de l'arbre est formée plus promptement, et se met plus
16t & froit. Le cultivateur, apres avoir été chercher les
sujets, et les avoir greffés, borne ses soins & les planter
et a les envelopper de quelques branches d’épines. Il
aurail, au coniraire, le travail de former la tige, s'il
greffait 4 6 ou 8 pouces de terre; mais la reprise de
celle derniere greffe serait plus assurée; et, en cas de
rupture de la lige, on anrnilﬂplus de ressources.

Dans les pépinieres, la grefe en écusson est plus gé-
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néralement adoptée, parce quelle est plus facile, quon
V'exécute plus promptement, et qu’elle est plus propre
aux sujets de doucin et de paradrs. On prépare ces su—
jets quelques jours d’avance, en les debarrassant des
branches qui peuvenl géner la grefle, que 1’on place &
60u 10 poucesdu collet : quand on transplante le sujet,
on n’enterre pas la greffe, par les raisons indiquées i
Varticle du poirier. On plante les pommiers en plein
vent, & 3o pieds de distance dans les sols de médiocre
qualité, et a fo dans les bons fonds de terre , & 20 pieds

our les buissons et les contre—espaliers, 12 pour les
Pyramides, 6 ou 8 pour les petites, et 4 ou 5 pour les
paradis. La direction du pommier est la méme que
celle du poirier, et la tendance de ses branches vers la
ligne horizontale rend sa conduite plus aisée. On le taille
d’apresles mémes principes , mais en général plus court,
surtout les nains , dont les pousses acquierent rarement
une grande longueur.

Les pommiers cultivés sont plus délicats que ceux
abandonnés a la mature; leurs fleurs sont mons expo-
sées que celles du poirier, a étre détruites par la gelée,
paree qu’elles s’épanouissent plus tard ; mais en revan—
che, elles ont, amnsi que les fewlles, plus d’ennemis &
craindre: elles sont attaquées parleschenilles de plusieurs
bombices , noctuelles et teignes , par le charancon gris
et le puceron dit du pommier, qui, en détruisant non-
seulement les fleurs, mais méme les feuilles, peuvent
nuire & la récolte pour 2 ans. On n’a pas d’autres moyens

ur diminuer le mal que de détruire les cenfs de ces
1nsectes, dont quelques espéces forment des anreaux
auteur des branches, et de tuer les chenilles.

Le pommier est un des arbres les plus sujets a la ca=
rie et au chancre que l'on traile comme il a éte dit a
Vartiele Maladies des plantes. :

On donne un labour annuel au pommier comme aun
poirier ; mais, les racines du pommier étant tracantes,
on ne laboure pas profondément. Tous les 3 ou 4 ans,
on enleve 4 'automne, autour du pied de 'arbre, une
couche de terre de 5 ou 6 pouces L{(} profondeur, jus—
qu’a la distance de 6 pieds, tant pour faire arrtii\rer plus

18,
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directement les principes de la végétation fournis par
tous les météores d’hiver, jusqu’aux racines, que
pour détruire les insectes rassemblés an pied de I'arbre
oi1 ils cherchent alors un abri. On remet la terre apres
avoir amendée, ou mieux, on la remplace par (1]; la
nouvelle bien substantielle; et , dans les terrains frais ,
on y méle de la marne calcaire , mirie pendant 2 ou
" 3 saisons. Si le terrain est sec, on préfere un fumier
gras réduit en terrean.

Quand le pommier a pris une grande étendue, ses
branches inférieures s'inclinent tellement , qu’elles em-
péchent lair de circuler autour de la tige, et qu’elles y
_ concentrent '’humidité. Il faut alors couper les plus in-

clinées, et recouvrir les plaies.

Nous joignons ici la liste de quelques pommiers & ci-
dre, réputes les meilleures especes. Pomuniers précoces
ou de premiere saison : Girard, lente au gros, relet,
cocherie flagellée, douz-veret, Guillot-Roger, Saint-
Gilles, blanc-douzx , haze, renouvelet, la fausse-varin,
amer~douzx—-blanc, Porpolin jaune, greffe de mon-
steur, blanc—mollet.— 2°. saison : frequin , petit-court,.
doux—évéque, héronet, amer-doux , Saint—Philibert,
long-pommier, cimetiere, d’avoine, Ozanne, gros-
doux, mousselte, gallot, d’ Amelot, rouget , cul-noué,
souct, blanchette, turbet, becquet, doux-ballon, I'é-
pice, de riviere, préaux, de cote, — 3°. saison : ger-
maine, béboi, Marin-Onfroi, Barbarie :{peau—de-va—._
che, bédan, bouteille, la petite—ente, duret, haute-
bonté , de chenevitre , de massue, de cendres, fossetia,
ros, prépetit, pétas, doux—belle—-keum, camiére ,
sauvage, gros-doux, sapin , dour-Martin, muscadet,
tard-fleurt, da-coup-venant , Jean—Huré.

Nous terminons I’article Pomwien en prévenant les
personnes qui ne counaissent pas la fabrication du
cidre, et qui cependant voudraient élever des pom-
miers pour en faire, qu'elles doivent planter des es-
peces a pommes douces, ameres et acides, parce que
ces trois sortes entrent dans la confection des bons
cidres , mais dans des proportions si diverses, selon les
différens cantons de la Normandie, qué nous ne devons
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en préciser aucune ici. Le bois du pommier est assez
dur et solide pour servir en menuiserie.

NEFLIER, Mespilus germanica. Arbrisseau indi-
gim.e' . 'de moyenne grandeur. La culture a produit des
variétés a fruits plus gros, d'une saveur moinssauvage:
‘T'une d’elles, Mespilus apyrena, donne des fruils sans
noyaux. Les autres principales variétés sont le néflier
4 gros fruit, a fruit allongé, et 4 fruit précoce. Les
fruits, dpres avant leur maturité, cueillis an commen~—
cement d’octobre, et restés quelque tenips sur la paille,
acquierent une saveur douce. gn y trouve'5 moyaux
qui sont ovdinairement 2 ans & lever. Aussi emploie—
t—on le moyen P]us court des marcottes et de la {ﬂ':ffe
en fente ou en écusson sur I'épine, le néflier des bois,
Pazerolier, le cognassier, le poirier. Tout terrain qui
n’est pas marécagenx , et toute exposition, conviennent
aux néfliers, et lear culture n’exige pas de grands soins.
11 serait méme désavantageux de vouloir corriger par
la taille, la forme bizarre qu’affectent ces arbres; car
alors on diminuerait la récolte des nefles, qui viennent
toujours au bout des rameaux. Le bois est dur.

GOYAVIER, GouvAvIER , PorriEr pEs INDES , Psi-
‘dium pyriferum. Des Indes, Avbrisseau de 12 pieds, na-
turaliseé dans le midi de la France, ou il donne de bons
fruits et des graines parfaites. De serre chaude dans
le climat de Paris. Tige droite , écorce lisse et d’un vert
roussdtre ; feuilles entieres, ovales , allongées, persistan—
tes; fleurs en mai , blanches, grandes , solitaires ou ter-
nées. Fruit de la forme et de la grosseur d’une pomme,
4 pean jaundtre dans la maturité, parfumé comme la
framboise, aigre-doux et astringent; il se mange cru ou
‘en compote. Onle seme et on le traite comme l’oran-
ger, et dans la méme terve en Italie ; mais, a Paris, il
Tui faut laserre chaude 'hiver. Le GovAvier pomifére
n'est qu’une variété qui se cultive de méme.

GRENADIER, Punica granatum. D'Afrique. Ar-
brisseau naturalisé dansla France méridionale, et qu’on
trouve méme ici dans quelques jardins, en pleine terre,
mais dans un sol substantiel , et placé contre un muré
l’exposition la plus chaude et la mienx abritée ; encore
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ne parvient-on a le conserver qu’en couyrant sa lige
avec des paillassons, et son pied avec de la litiere seche
pendant les froids. On le tient en caisse dans les dépar—
temens du nord , pour le serrer en orangerie pengaut
Phiver. Fleurs de juillet en septembre ; fruits gros com-~
me de grosses pommes , el renfermant un nombre
infini de graines qu’entoure une pulpe rouge acide,
agréable, et fondante dans la bouc{le. On le multiplie
de graines el de bouture, par la séparation des reje-
tons, ou par les marcottes strangulées. A la fin de I'été,
la marcotte sera en etat d’élre sevrée, surtout si l'on
a eu soin de la faire en pot, et d’entretenir la terre
du pot assez humide. Pour déterminer le grenadier a
fleurir, il suffit de pincer les sommités de ses nouvelles
pousses , lorsqu’elles onl atteint une certaine longueur.
11 faut aussi I'arroser souvent, surtout s'il est en caisse;
et alors il demande encore & étre changé de terre tous
les 3 ans. On le taille comme l'oranger. Il forme natu=
rellement un buisson , surtout quand il n’est point élevé
de semence , parce qu’il pousse beaucoup d}:: rejetons.
On peut donc, dans les departemens méridionaux , en
former des haies. On en cultive plusieurs especes : le
Grenadier & fruit acide, sur lequel on greffe en fente
les autres variétés ; le Grenadier & fleur blanche, et le
nain ¢ petit fruit.

ORANGER. Citrus. Des Indes et de la Chine. Natu-
ralisé dans tous les pays du monde oh la température
ne descend pas au—gessous de 2 ou 3 degrés de la con—
gélation , devenu une branche de commerce importante
sur lout le littoral européen de la Méditerranée; enfin,
cultivé dans des vases, qu'on rentre pendant I'hiver
f\arwut oit le froid descend au deli de 3 44 degrésde

a congélation.

L’élegance de l'oranger , la beauté de son feuillage,
la grice et la suavité de ses fleurs, la couleur, le parfum
et les qualités bienfaisantes de ses fruits , le rendent le
glus riche et le plus bel ornement du globe : déja céle—

re dans les temps héroiques et fabuleux, il a traverse
les siecles, et il est arrivé parmi nous, avec toute la
fraicheur du jeune dge et de la nouveauté.
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En Pan 1500, il n’existait encore qu’nn seul pied
d’oranger en France : cel oranger avait été seme en
1421 , & Pampelune, alors capitale du royaume de
Nayarre : apres étve venu de Pampelune a Chantilly et
de Chantilly & Fontainebleau, il est depuis 1684 & l'o-
rangerie de Versailles ; ou il tient le premier rang par
sa taille et par sabeaulé, sous les noms de Grand Bour-
bon, Grand Connétable , Francors I'". Depuis celte
époque les orangeries se sont beaucoup multipliées en
France ; I'oranger a été I'arbre 4 lamode pendant denx
siecles ; mats vers le milieu du 18°. sigcle , les gofits se
sont tourneés vers la culture des plantes étrangeves, et
celle delorangeraété presque abandonnée, Aujourd’hui
ce bel arbre a repris faveur, et les jardiniers de Paris
le multiplient considérablement. Le nombre des es—
peces et variétés d’orangers, bigaradiers , limettiers,
lumies, pampelmouses, limoniers, cédratiers, ete.,
s’éleve 4 plus de cent.

Multiplication de Uoranger & Paris. Par semis.
Quand on seme des pepins d'orange, de bigarade, de
limon ou citron , ce n’est pas dans la vue de multiplier
ces especes , mais dans l'espoir d’en obtenir de nouvelles
variétés propres a enrichir le commerce. 11 n’y a guere
que le pompoléon, la poire du eommandeur, les per—
retles et quelques autres qui se reprodnisent de graines
sans changement considérable, de sorte que la multi-
plication se fait plus-généralement par la greffe. On se
procure des sujets en semant des pepins de citrons de la
maniere suivanle.

En février , mars et avril, on achite chez les confi—
seurs et distillateurs,, un mare de citrons; on le délaie
dans de 'eau et on y trouve de 4 a4 5 mille pepins que
lon plante ala distance de 15 lignes I'un de 'autre dans
des terrines profondes de 5 46 pouces, remplies deterre
légére 4 oranger ; ou bien on les met un & un dans au-
tant de pots ge 3 pouces, et on recouvre de 6 a8 liﬁnes
de la méme terre. On a préparé d’avance une couche a
panneaux, amenée a la température de 15 4 18 degrés :
on plonge les terrines ou les pots dans le terreau, et
on couyre le toul de panneaux vitrés. Les pepins levent
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la plupart du 10™°. au 15™¢, jour. On entretientla cha-
leur pardes réchauds, et 'humidité par des arrosemens
fréquens. Si le soleil devenait ardent on couvrirait les
ganneaux avec des ﬁmillassoms clairs , plutét que de

onner de I'air, dans la crainte de faire dureir le jeune
plant, ce qui 'empécherait de grandir. On ne commen-
cera a donner un peu d’air que vers la fin de juin. En
aolit , quelques sujets pourront étre greffés a la Pontoise.

En octobre beaucoup seront de la grosseur d’une
plume 4 éerire, et hauts de 12 4 15 pouces. On les
rentrera dans une bache, ou bien on fera une nouvelle
couche tempéree sur laquelle on les enterrera sous des
panneaux ou ils passeront I’hiver an moyen de réchauds
et de couvertures proportionnés a U'intensité du froid.

Au mois de mai suivant il faut mettre chaque plant
dans un pot de 5 pouces , placer le tout sur une conche
comme l'année précédente, et donner peu d’air pour
faciliter la reprise. Une grande partie pourra étre greffée
a la Pontoise dans le courant de I’été. On leur donnera

lus d’air que dans 'année précédente, sans cependant

es dépanneauter. On les fera passer ce second hiver
comiue le premier : au printemps suivant on leur don-
nerade plus grands pots: ils passeront encore leur 3™°.
année sous chissis, mais avec beaucoup d’air, afin de les
accoutumer a la température de l’atmosphbre a laquelle
on les exposera entierement pendant I'été de leur 4.
année. ’l'ant qu'il fait chaud, les jeunes citronniers
vealent beaucoup d’eau ; mais il faut cesser de les mouil-
ler quand la végétation est suspendue : il est bon de se
souvenir qu’ils végetent mieux dans une caisse gue dans
un pot, et qu'il est avantageux de leur en donner une
a la 3™“. année. Ils se greflfentdepuisl’ige de 3 mois jus-
qu'a Iige de 10 ans et plus : les plus petits se greflent
de préférence 4 la Pontoise , et les grands en ecusson :
on en a, par ce moyen, quin'ont que 4 a4 5 pouces de
tige ei d’autres qui l'ont haute de 5 4 6 pieds.

Par bouture. Tous les orangers reprennent parfaite—
ment de bouture , mais il n’y a guere que les poncires,
les ceédrats et quelques autres qui fassent des pousses
satisfaisantes de cette maniere ; les orangers et les biga-
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radiers restent faibles pendant un si grand tiombre d’an-
nées qu'on arenoncé a les multiplier de bouture.

Par marcotte. Ce procedé , encore moins avantagenx
que la bouture , n’est pratiqué par aucun jardinier de
Paris

De la terre a oranger. Dans les pays chauds, ’oranger
~ prospere & meryeille dans une terre forte ; mais i Paris

El température n'est pasassezélevée pour échauffer con~
venablement une terre compacte, ni pour en absorber
Phumidité surabondante qui est perniciense aux racines
de l’ol'anger pendant Uhiver. On tiche donc , au moyen
des mélanges, d’obtenir une terre tres-nutritive,, per—
méable aux racines, qui puoisse s’échaunfler aisément ,
qui s'impregne facilement de 'eau qu'on luni donne,
maisqui la laisse ensuite s’écouler librement. Nous avons
la preuve que l'oranger végete parfaitement dans une
bonne terre & potager, mélée par moitié avec un bon
terreau de fumier devache etde cheval. Nous avons aussi
la preuve qu'il réussit également bien dans des terres
trés—composées ; mais c’est quand toutes les drogues aui
entrent dans ces terres sont réduites en terreau, qu'on
la donne aux orangers; alors tout le merveilleux a dis-
‘%aru. Voyez la composition de la terre des orangers de

ersailles, pag. 12.

En général, on fait maintenant toutes les terres plus
légires qu’autrefois, et on a raison : on est obligé ({)’ ar-
roser davantage , mais les plantes poussent mieux ; leurs
racines sont moins grosses, mais elles sont plus nom-—
breuses. Une fois, on nous a confié¢ de jeunes orangers
malades, parce que leur terre étail trop compacte ; nous
les avons décaissés, avons mis leurs racines 4 nu én
faisant tomber les 374 de leur motte, et les avons plantés,
ainsi & nu, au mois d’avril, dans duo terreau pur sur
une conchetiede. En octobre ilsétaient de la plusgrande
beauté : leurs racines étaient une véritable perruque a
laquelle était aftachée une masse considérable de ter-
reau ; nous leur avons conservé cette nouvelle motte,
les avons replantés en caisse , dans de la terre de potager
mélée avec partie égale de terreau. 1ls ont passé U'hiver
dans l'orangerie sans sonffrit aucuncment ’8 ﬂuoiqu’on

1
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les edit remaniés un peu tard, et ils devinrent , les an-
nées suivantes, les plus beaux de la collection. Cest le
moyen de refaire fromptement des orangers malades,
']pour avoir été mal soignés, et qui n’ont pas encore de
ésions organiques : quoique nous mnous soyons bien
trouvés d’avoir mis les notres dans du terrean pur, nous
conseillons cependant de mélanger un tiers de bonne
terre dans le terreau de la uoucﬁe ot V'on vondrait en

lanter de la méme maniere.

Culture de Uoranger a Paris. Les orangers qu'on
eleve a Paris se mettent en caisse & 1 ou 2 ans de greffe,
dans une terre fertile, rendue légere par de bon terrean
et un peu de vieille terre de bruyere si on en a : on les
enfonce trés-peu dans la caisse , parce que l'oranger
n’aime pas a avoir ses racines fort enterrées: on les tient
au midi, al’abri des vents, eton les mouille quand leurs
feuilles mollissent , et quand la chaleur est considérable:
Lorsqu’on les rentre dans 'orangerie, vers le 15 octobre, il
fant tacher deles mettre le plus pres possible de lalumiere
pendantleur jeunesse. On Xoit les rencaisser tous les 2 ou
3 ans jusqu’a I'Age de 8 ou 10 ans, ensuite tous les 5 ou
6 ans : cependant ces époques peavent yarier en raison de
lavigueur ou de la faiblessede’arbre, de la plus ou moins
grande capacité de la caisse; mais on se tromperait beai=
coup, si, afin de rencaisser moinssouvent, on donnait a
Poranger une caisse plus grande que ne comporte sa
taille ; il languirait dans une masse de terre trop consi-
dérable; il n'en serait pas de méme s'il était en pleine
terre. A mesure que les orangers grandissent , on leur
donne une terre plus consistante. Si la poussiere ou
les vapeurs grasses les salissent , on frotte leur ti%e et
leurs rameaux avec une brosse mouillée et on lave leurs
feuilles avec une éponge. On enléve , par le méme pro—
cédeé , les punaises, les kermes , et tous les insectes qui
s'attachent aux arbres et qui attirent les fourmis : on
les lave en outre de temps en temps ayec une pompe a
bras qui fait tomber I'eau dessus en forme Xe pluie.
Quand les arbres ont une vingtaine d’années , il est bon
de leur donner des caisses a panneaux mobiles , pour que
les rencaissemens et les demu-rencaissemens soient moins
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difficiles. Enfin, quand un oranger est devenu trop gros
el trop lourd pour étre décaissé et rencaissé avecles bras
seulement, on emploie une grue appropriée a cet usage.

Rencaissement. Quand I'arbre est 61é de sa caisse ,on
coupe avec une béche bien tranchante, 2, 3 , 4 pouces
de terre tout autour et au—dessous de la motte , selon sa
grosseur el selon I'état des racines qui se trouvent elles—
mémes coupces netlement. S'il s’en trouve de viciées,
on les supprime jusqu'au vif en crensant dans la
motte ; ensuite on gratle la terve tout autour afin de
mettre les bouts des racines a nu sur une longueur de
15 4 18 lignes. Si la motte parait tres—seche, on la
plonge un quart d'heure dans 'eau ; pendant ce temps
on met un lit de plitras ou de coquilles d’huitres dans
le fond de la caisse ; on reconvre ce lit de bonne terre
a la hauleur convenable , on la presse, ou la foule bien ,
afin guele poidsde I'arbre et lesarrosemens nelui causent
que peu ou point de retrait, on posela motle sur celte
terre, on tient 'arbre bien verticalement tandis que
d’aulres ouyriers mettent les panneaux a la caisse, qu’ils
jettent dedans de la terre que I'on étend et que l'on
foule & mesure tour autour de la motte, avec de.s bitons
aFlatis, jusqu’a ce qu'enfin il y en ait quelques pouces
plus haut que la caisse. On fait un bassin autour du pied
de 'arbre : on met de pelites hausses provisoires conlre
les bords de la caisse pour soutenir la terre exhaussée, et
on Jonne une bonne mouillure,

Le rempotement, et le rencaissement des pelits arbres,
n'étant qu'un diminutif de ce que nous venons de dire ,
nous ne nous y arréterons pas.

De la taille. Chez les mavchands, la taille des oran-
gers se réduit & bien peu de chose : on vise a obtenir
beaucoup de belles fleurs ; leurs arbres ont la téte plus on
moins arrondie, et assez souvent fort irréguliere : on se
horne & arrvéter les pousses qui s’¢lancent trop, a sup—
primer celles qui-sont trop faibles ou usées ou qui fe—
raient confusion ; enfin lesmarchandsveulent de la fleur
et pas autre chose. Il n’en est pas de méme a orangerie
de Versailles, et dans celles des maisons opulentes : la,
on veutdb'a ord une belle forme, la fleur vient apres.
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I'ofdngei cultivé en caisse se forme lui-méme une téte
assez arvondie ;I'art ne fait que I'aider dans cette dispo—
sition par des pincemens & propos , par la sup‘fression de
branches mal placées, en éclaircissant les endroits con—
fus ou trop serrés , en supprimant les petites branches
de Pintérieur qui, outre qu’elles ne peuvent rien pro—
duire, nuisent i la circulation de I'air et rendent la téle
trop compacte. Il faut quela téte d’un oranger soit
arrondie sans contrainte, qu’elle ait de la grice, de
T'aisance, dela légereté , rien de lourd , rien ge roide ,
enfin qu'on ne puisse s’apercevoir qu’elle est ce qu’on
appelle taillée. On pince & la sortie de 'orangerie les
branches qu'on veut faire ramifier; on épluche apres la
fleur , mais on ne doit tailler qu’en septembre. Presque
partout , les orangers ont la téte plus large que haute,
comme du temps de La Quintinye; cette forme exige
beaucoupde place dans I'orangerie, et souvent il en ré—
sulte des dommages considérables. Autrefois les orangers
de Versailles avaient aussi la téte fort large : a la fin
ils ne purent plus fenir dans 'orangerie; ils se bri-
saient les uns les autres. On a pris le parti de les couper
beaucoup tout i 'entour, et de les laisser monter da-
vantage : cette opération ayant parfaitement réussi.
il en est résulté une forme nouvelle, qu'on ne cher-
chait pas, mais qui est plus agréable que I'ancienne,
plus favorable aux arbres , et beaucoup plus commode
pour le placement: cette forme est un cylindre bom-
bé en dessus. La surface de la téte ayant gagné en
hauteur ce qu’elle a perdu en largeur , on est parvenu
a placer trois orangers ou on ne pouvait en placer
que deux. On deyrait donner partout aux orangers
cette nouvelle forme plus avantageuse que I'ancienne ,
lorsqu’ils deviennent un peu gros.

Rapprochement. Aucun arbre ne repousse mieux
sur le vieux bois que l'oranger : c’est un avantage dont
on profite pour le rajeunir de temps en temps , lors-
quon s’apercoit qu'il ne pousse plus. Ce fut par un
rapprochement considérable (llu’on a donné aux oran=
gers de Versailles la forme cylindrique qu'ils ont au-
jourd’hui': on rapproche sur le bois dl;:u 4,5,6 et méme
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fo ans. Cette opération est pour les branches ce que le
rencaissement est pour les racines : et comme ces deux
opérations sont violenles, on a soin de ne pas les faire
toutes deux dans la méme année. La théorie el 'expérien -
ce ont appris cl[u’il fallait faire d’abord le rencaissement ,
et n’exécuter le rapprochement que I'année suivante.

Soins divers. Moins la terre a de consistance, plus
les arrosemens doivent étre fréquens : c’est surtout a
P'époquedela floraison qu’il faut arrosersouvent. Sur trois
mouillures , il fant que I'une traverse toute la motte de’
terre et qu’on voie 'eau sortirsous la caisse. On diminu
les arrosemens a mesure que la température baisse.

Un jardinier serait blamable si ses orangers étaien
surpris par une gelée apres le 15 octobre; ils doiven
étre rentrés a cetle époque , quand méme il ne gelerai
pas, parce que les nuits sont froides et 311& les oranger
Jaunissent dehors. Quand ils sont placés dans 'orangeri
on leur donne une bonne mouillure pour raffermir 1
terre qui a été ébranlée, et il est rare que les fort
orangers aient besoin deplus d'une ou deux mouillur
pendant tout I'hiver. On otera les feuilles jaunes, le
moisissures ; on liendra la terre des caisses netle , o
la binera quand elle sera ressuyée apres les mouillures
enfin on balaiera proprement le sol de I'orangerie. Au®.
1o ou 15d’avril, quand la végétation sera surle point de
se mellre en mouvement, on donnera le plus dPair 035=
sible et une bonne mouillure qui sera la derniere , jus-
qu’au 10 ou 15 de mai, époque oir on les sort pour les
mettre en place dehors. Quand ils sont places, on laboure
la terre des caisses, on la couyre de 2 ou 3 pouces de
fumier gras, et on mouille amplement par-dessus.

Nous ne connaissons d’orangers en pleine terre, &
Paris, que chez M. Poursaultet chez M. Fion : cedernier
les cultive et les multiplie avec le plus grand succes. Sou
espalier d’orangers est une des merveilles qu’on admire i
Paris.

Les orangers produisent des fleurs sur le bois d’un an
et sur les pousses actuelles: c’est vers la mi-juin qu'elles
se développenten grande quantité. Comme elles durent
peu élant épanouies, on les cueille tous les deux jours,
et méme tous les jours quand la chaleur est forte : on
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les étend sur du linge blanc , et il faut les employer le
2% ou le 3° jour au plus tard. Jusqu'a présent, les
fruits de nos orangeries n'ont encore eu aucune impor—
tance , ni pour leur nombre, ni pour leurs qualités : on
recueille cependant quelques oranges assez bonnes sur
les porlugais: les bigarades et les limons servent a assai—
sonuer les viandes el les poissons.

Outre les orangers qu’on éleve a Paris, nous ayons
encore ceux que les Génois et les Provengaux nous en—
voient tout greflés en écusson , chaque année, en mars et
ayril : ils sont souyvent en fort mauvais élat ; mais 'o-
ranger est si dur, qu'il faut le tuer pour qu'il meure :
on lave leurs racines, on les netloie de la téte au pied :
si la tige parait un pea ridée de sécheresse, on la fait
revenir dans ’eau : apres les avoir bien habillés, on les
plante en pot, on les met sur une couche tiede , sous
un chissis , on les y étouffe en les privant d’air et de
lurniere , et on en sauve beaucoup par ce moyen.

Les bornes de cet ouvrage ne nous permetient pas de

arler de la culture des orangers en pleine terre, ni de
Sécrire les nombreuses especes ou variétes , cultivées &
Paris et sur le littoral de la Méditerranée ; nous ren-
voyons , pour cet article et pour de plusgrands détails, a
I'Histoire naturelle des orangers , que M. Risso et nous
avons publiée en 1818 (1). Nous rappellerons seulement
que la culture de 'oranger ayant repris faveur depuis
une vingtaine d’anndes , plusieurs jardiniers de Paris
en cultivent maintenant un tres-grand nombre d’especes
el variélés , quise rangent naturellement dans les divi-
sions que nous avons etablies dans 1'ouvrage que nous
venons de citer, Voici les titres et abrégé des carac-
teres de ces divisions.

1. Orangers. 'Tige arborée ; feuilles & pétiole aileé ;
vésicules de 'écorce du fruit convexes; pulpe pleing de
Jjus doux, sucré, tres-agréable (2).

(1) « Cette Histoire des orangers?( disent les autenrs du
» Nouvean Cours d'Agriculture, ac. édition) doit éire regardée
» comme Vonvrage le plus complet qui existe dans aucune
» langune;il est enrichi de nombreuses figures. »

(2) Nous avons, le premier , remarqué que les oranges ont
les vésicules d’huile essentielle de leur écorce, dlautant plus



Fruits en baies. 423

2. Bigaradiers. Tige moins élevée; fenillage plus
cétoffé, & pétiole plus ailé; vésicules de la pean gu fruit
concaves ; pulpe pleine de jus acide el amer,

3. Limonters ou Citronniers. Tige arborescente &
rameaux effilés, flexibles , souvent épineuse; a feuilles
oblongues portées sur des pétioles marginés; fleurs
lavées de rouge en dehors : fruitovale oblong, lisse ou
rugueux, avesicules concaves, rempli d’une pulpe abon-
dante contenant beaucoup de jus acide et savoureux.

4. Cédratiers. Different des limoniers par des rameaux.
plus courts , plus roides; par des fruils plus gros, plus
verruqueux , et surtout par une chair plus épaisse , plus
ferme , trés-bonne a conlive ; leur pulpe et leur jus sont
moins considérables.

5. Limetiiers. Port et fonilles de limonier: fleurs
blanches , petites , d’'une odeur douce; fruit d’un jaune
pile, ovale arrondi, mamelonné; vésicules de I’écorce
planes ou légérement concaves, pulpe douceatre , fade
ou légerement amere,

6. Lumies. Different des limettiers par leurs fleurs
rouges en dehors.

7. Pampelmouses. De moyenne taille ; rameaunx gros,
obtus , glabres ou pubescens dans leur jeunesse ; feuilles
fort grandes, 4 pétiole largement ailé: fleurs les plus
grandes du genre, souvent a j pétales ; fruit trés—gros ,
arrondi ou pyriforme, 4 €corce lisse, jaune pile , a
vésicules planes ou convexes selon que le jus de I'inté-
riear est plus ou moins doux, pulpe verditre, peu
abondante.

. Fruits en Baies.

VIGNE , Fitis vinifera. Ce que nous allons dire de Ia
vigne , s'applique aux esptces ou variétés dont le fruit
est recherché pour le service de la table, et nona celles
cultivées en grand pour faire du vin.

Un sol léger et profond est celui qui convient le
mieux pour avoir du raisin excellent. Dans un sol moins

convexes , quele jus de leur pulpe est plus sueré; les limes,
«qui ont le jus fade , ont les vésicnles planes ; les bigarades, qui
cat fe jis acide et amer, ont les védsicules concaves.
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bon la vigne y languirait; dans un sol plus consistan ¢
ses productious seraient trop fortes , trop aqueuses , et
son fruit aurait moins de qualités. 11 faut encore a la
vigne , sous le climat de Paris, une exposition chaude
pour que le raisin murisse parfaitement, et ce nest
guere que le long d'un mur, au midi ou au levant,
qu'il trouye la chaleur neécessaire a sa perfection. De
toutes les maniéres usitées de tailler la vigne, de la pa-
lisser ou de I'étendre contre un mur, nous ne parlerons
que de celle pratiquée 4 Thomery, village pres de Fon-
tainebleau , parce qu’elle nous semble préferable 4 tou=
“ tes les autres, par sa simplicité et par ses résultats.

Quant 4 ses résullats tout le monde les connait ; on
sait que le plus beau et le meilleur raisin qui se mange
a4 Paris, vient de Thomery, sous le nom de chasselas
de Fontainebleau. On croit que c’est 4 la position et &
la nature du terrain, que les habitans de ce pays doi-
vent leur beau raisin ; point du tout. Thomery n’est

as heureusement exposé, el son lerrain est argileux,
}?mid , pourrissant et d’une difficulté inouie a trayailler.
11 faut donc convenir que c’est a la maniere seulement
dont ces habiles cultivateurs travaillent leur vigne,
qu’ils doivent les qualités supérieures de leurs raisins.
Avant que de décrire leur. méthode , nous devons
avertir qu’ils sont tres-soigneux dams 1é choix des va=
riétés , et qu'ils les épurent continuellement en ne pre—
nant du plant que sur les pieds de meilleures qualités ;
chose qu’on néglige trop partout ailleurs.

Les murs sur lesquels on Ealisse la vigne & Thomer
ont & pen pres 8 pieds de hauteur, et sont termines
par un chaperon saillant de g & 1o pouces : ce cha-
peron garantit la vigne de la gelée , de la violence des
pluies , et empéche le cordon supérieur de pousser avec
trop de force. Ces murs sont garnis de treillages dont les
montans sont espacés i deux pieds I'un de Vautre et les
lattes horizontales seulement & g pouces. La premiere
rangée de celles—ci est & 6 pouces de terre. Voici
comme on procede & la Plantalicn de la vigne.

La plate-bande qui regne le long du mur sur lequel
on veut établir une treille , est défoncée ; ameublie et
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fameée sur une largenr de 5 pieds au moins et sur 15 ou
18 pouces de profondeur. Si le terrain est humide , on
donne & la plate-bande une pente suflisante pour éloi~
gner les eaux du mur. Le defoncement étant fait , on
ouvre , & 4 pieds du mur,‘une tranchée paralltle a ce
mur, large de 2 pieds et profonde de g4 1o pouces :
on prépare la quantité de marcottes (1), ou de cros—
settes, dont on a besoin ; apres qu'on en a 6lé les er—

ots, les vrilles et tout ce qu’il y avait de nuisible on
g'inutile, on les couche en Iravers dans le fond de

r r L N .

cette tranchée, la téle tournée vers le mur, et ala dis-
tance de 20 pouces, 'une de 'autre; quand elles sont
recouvertes de 4 4 5 pouces de terre, on les plombe un
peu avec le pied , tandis qu'on releve l'extrémité du
coté du mur pour lui donner & peu prés une direction
verticale ; on remplil ensuile l;a tranchée jusqu’anx
deux tiers seulement; le reste de la terre se repand sur
la plate-bande , et on met dans la tranchée une couche
de fumier de 3 pouces d’épaisseur, qui sert & tenir la
erossette au frais, & empécher la terre de se dessécher,
de durcir et de se fendre : en mars on coupe chaque
plant & 2 yeux au-dessus de la terre; on sarcle, on bine
el on arrose pendant I'été , si la chaleur 'exige ousi la
sécheresse se prolongeait , car il faut qu'une bouturede
vigne soit loujours dans une douce humidité pour pro—
duire des racines; on attachera les ponsses 4 un échalas,
en favorisant leur développement par tous les moyens
connus. Au printemps smvant , on supprime par la
taille les pousses faibles, et on ne conserve que la plus
belle sur chaque pied , pour la coucher 4 son tour vers le
mur, comme dans P'opération de Iannée précédente,
et ainsi de suite, jusqu’a ce qu’enfin elle arrive av-dessus
du pied du mur. Comme chaque fois qu’on couche une
nouvelle pousse il faut la rabattre sur du bois assez fort
el garni Lli’c bons yenx, on est ordinairement trois ans

(1) A Thomery on ne plante gue des crossetles, prohable-
ment parce qu'il n’est pas aisé de faire des marcotles sur les
treilles conduites comme celles du pays. Les marcottes enra-
eindes que Thomery fournit au commerce, se font sur des
mdéres destinées a ect usagr, et jamais sur les treilles.
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sams alteindre le mur;. mais on recueille toujours en
attendant quelques grappes ordinairement fort belles.
~~Maintenant 1l est question de former les cordons. §;
le mur est haut de 8 pieds on y établira 5 cordons; le
premier a six pouces de terre , el les quatre autres i 18
pouces I'un de l'autre, sur les lignes transversales du
treillage disposées d’avance a cet effet. Le cep destiné
au cordon le plus bas , sera taillé iuste & la hauteur du
cordon 5'il a un ceil double & cet endroit, autrement il
faudvrait le tailler sur 'eil qui est immeédiatement au-
dessus de I'endroit marqué ; on fayoriséra aussi le déve-
loppement de U'ceil qui est le plus pres au-dessous ; ces
denx yeux doivent fournir les deux branches avec
lesquelles on formera les deux bras du cep, I'un &
droite et 'autre & gauche : quand le bois sera muir, sila
branche supérienre s'élevait un peu au-dessus du treil-
lage sur lequel il faut la coucher, on la ploierait dou—
cement jusqu’a ce qu’enfin elle s’appliquat exactement
sur le treillage : si 'autre branche, au contraire , avait
ris naissance un pen trop bas, on la dirigerait yertica—
Fementjusqu’é la hauteur de l'autre, et la, on la plote-
rait aussisur le treillage du c6té opposé de maniere i ce
que lesdenx branches fussent sur Ja méme ligne et pa-
russent sortic du méme point.

Le second cordon , qui est 4 deux piedsde terre ,ne
peut pas étre formé aussitot quele premier ; le troisieme
le sera encore plustayd, et ainstde suite. Quelle que soit
la hauteur alaquelleil faille faire parvenir lecep, pour le
former en cordon , il convient de ne 'allonger que de
12 ou 15 pouces chagne année , et de lui conserver les
bourgeons latéraux, qu’on taillera en coursons pour le
faire grossir el obtenir du raisin ; mais dés quil aura
atteint la hauateur requise , et que ses deux bras auront
recu la premiere taille , il faudra supprimer scrupu-
leusement tous les coursons qui pourraient exister sur
toute sa longueur.

Nous supposons tous les ceps arrivés a la hauteur qui
est assignéea chacun , et que leurs deux dernieres bran-
ches sont étendues 'une & droite , I'antre & gauche,
pour former les deux bras du cordon ; voici comme



Fruits en baies. 4217

on doit tailler ces deux branches jusqu’a ce qu’elles
aient chacune quatre pieds de longueur, pour ne plus
s'allonger : On taillera, la premiére année , de maniere
4 obtenir trois bourgeons places a la distance de 4 4 6
pouces 'un de l'autre : deux de ces bourgeons seront
converlis en coursons a4 la taille suivante et le troi-
sieme, qui est le plus éloigné , sera destiné & prolonger
le bras ou cordon. On aura soin pendant 'été d’attacher
verticalement sur le treillage, les pousses destinées &
faire des coursons, et d’étendre horizontalement celle
gui termine la taille et quiest destinée i allonger lecor-

on. A la seconde taille les deux coursons seront taillés
a deux yeux, etla branche terminalesera encore taillée
de maniére i ce qu'il en sorte 3 bourgeons éloignés de 4
a 6 pouces I'un ge I'autre ; 2 de ces bourgeons seront
palissés verticalement , etle troisieme sera ¢tendu hori-
zontalement, comme l'année précédente, et ainsi de
suile jusqu’a ce que chaque bras ait la longueur de qua-
tre pieds; alors la pousse terminale se taillera aussi
en courson + chaque bras doit avoir huit coursons , tous
placés du coté supérieur autant que possible. #oyez
pl- XVII, fig. 6. Quand le cinquieme cep sera aussi par—
venu 4 ayoir ses deux bras, longs de 4 pieds chacun , on
aura , sur une surface de 8 pieds carrés, 8o coursons
qui, étant taillés & 2 yenx , donneront chacun 2 bran-
ches qui produiront chacune au moins deux grappes
d’excellent raisin, ce qui fera 320 grappes sur une sur-
face de8 pieds carrés.

Les yeux du bas des bourgeons dans la yigne sont
trés-rapprochés et trés—pelits, il y en a au moins six
sur une longueur de deux lignes : quand on taille le
bourgeon long, c'est-ia—dire, & 1 ou 2 pouces, ces
petils yeux s'cleignent el ne poussent pas; mais si on
taille dessus, ils se développent parfaitement et don—
nent de ires-belles grappes. Les jardiniers habiles ne
I'ignorent pas; ils taillent toujours les coursons & une
ligne , et quelquefois moins , c’est pourquoi ces sortes
de branches ne s'allongent jamais entre leurs mains.
Ceux qui ne connaissent point I'organisation de la vi-
gne , ne congoivent pas comment un courson qui
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donne des grappes depuis vingt ans, n'a pas encore un
pouce de long. Le sécateur est infiniment plus com—
mode qu’une serpelte, pour tailler ainsi les coursons
4 moins d'une ligne de longueur. Si quelques personnes
ont déerié cet instrument, ¢’estqu’elles n’en ont vu que
de mal faits et qu'elles ont exagéré la pression qu'il
exerce sur I'un des colés de la branche que I'on coupe.
Si apres la taille il se développait plus de deux bour-
geons sur un courson , il faudrait supprimer le surplus
quand méme 1l y aurait des grappes; deux bourgeons
garnis chacun de deux belles grappes valent wmieux
qu'un plus grand nombre avec des grappes plus petites.
Les jeunes bourgeons de la vigne se décollent aisément ;
il faut bien prendre garde, quand on les palisse pour la
premiere fois, deles forcer 4 prendre une direction trop
opposée acelle qulilspeuvent ayoir. On ne doit chercher a
lesdiriger trés-verticalement que quand le grain est gros:
jusque-laon se contentede supprimer ceux quin’auraient
gas de grappes , a oter les vrilles, et & pincer extrémité
e ceux (ui en ont, apres que la floraison est passée , s'ils
araissent vouloir trop grandir. Il est bien que tous les
bourgeons s’allongent jusqu’au cordon qui est au-dessus
d’eux, mais aucun ne doit le dépasser; on supprime
avee soin toules les pousses qui s’é}évent au-dela.
Quand le raisin est pres d’atteindre sa grossenr, il
est avantageux de faire tomber dessus de 1'eau en forme
de pluie, au moyen d’une pompe & main : cela attendrit
la peau et le fait grossir : on le découvre peu & péu,
avec précaution, pour I'exposer au soleil, lui faire pren—
dre de la couleur et augmenter sa qualité : si on se pro-
pose d’en conserver sur la treille jusqu’aux fortes geldes,
on 'enferme dans des sacs de papier ou de erin, huit
ou dix jours avant sa Parfaite maturite : ¢’est aussi le
moyen de les mettre i ’abri des mouches et des oiseaux.
Nous admirons,, comme bien d’autres, des cordons
de yigne qui ont jusqu'h 200 pieds de longueur, et
nous reconnaissons quil y a des parties de mur qui ne
peuvenl étre couvertes que par des cordons dont le pied
se trouve fort éloigné : mais nous rappellerons que
guand un cordon a?lépassé une certaine longueur, il
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ne donne plus de belles grappes qu’a son extrémité ; les
coursons dud cenlre ne protf uisent plus que des grappil-
lons, et meurent peu i pea d’inanilion. Cet inconvé—
nient des grands cordons a sans doute frappé les habi-
tans de Thomery, et c’est d’aprés un excellent caleul

w’ils ont fixé la longueur de leurs cordons de vigne a
g pieds : il en résulte que 1a séve est également répartie
entre tous les coursons, et que toutes les grappes sont
bien nourries et plus belles. Nous rappellerons encore ,
que quoique les cordons n’aient que 8 pieds d'étendue
a Thomery , ils ne poussent pas extraordinairement ,
parce que les ceps étant plantés i 20 pouces I'un de 'au-
tre, leurs racines se disputent la nourriture ; le chape-
ron du mur, qui fait une saillie de g & 10 pouces,
contribue aussi & modérer la végétation : de sorte que,
la vigne ne péchant par aucun exces, son fruit a toutes
les qualités qu’il est susceptible d’acquérir.

La vigne, plantée en contre-espalier, en tonnelle,
peut se traiter absolument de la méme maniere. Nous
ne pourrions parler de la culture des vignes 4 faire du
vin sans sortir des bornes prescrites a cet ouyrage.

Quoique les habitans de Thomery ne plantent jamais

ue des crosseites non enracinées, pour former leurs
belles treilles , 'usage de multiplier la vigne par mar-
colte n'en est pas moins géneéral et fort. avantageux,
Les marcottes se font en abaissant le milieu d’un sar-
ment dans une fosse naviculaire el en le recouyrant de
terre: on marcotte aussi dans un pot a fleur, dans un
panier, dans l'intention de rendre la reprise de la mar-
cotte plus certaine quand on la mettra en place I'année
suivante ; mais ces procédeés sont & peu pres superflus
pour la vigne, qui fait des racines avec la plus grande
facilité. Le climat de Paris n’est pas propre a la multi-
plication de la yigne par semis, H faut attendre 6
ou 8 ans, pour connaitre le résultat, et nous sommes
trop pressés de jouir. Lamarcotte, labouture et la greffe
sont les moyens de multiplication usités parmi nous: on
ne pratique que deux sortes de grefles sur l'a vigne
dans les jardins, celle en fente un peu modifice, et
celle en navette : 1a premiere se fait, comme a Pordi-
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naire , sur du bois de plusieurs années ; il est nécessaire
que les écorces coineident exactement, quoi qu’en aient
dit quelques auteurs : mais ce que la vigne demande de
particulier, c’est qu’il faut enfoncer la greffe bien plus
avant qu'al'ordinaire, parce que le bout du sujet meurt
toujours jusqu’a une certaine longueur, voy.pl. XVII,
fig. 1o. Apres la reprise on coupe jusqu’au vif les deux
chicots desséchés. La greffe en navette se pratique plus
particulierement vers le pied des ceps deji gros dont
on youdrait supprimer 'espece et conserver la racine :
on fend d’outre en outre la tige au moyen d’un ciseau
appru‘{nrié acetusage,pl. XVII, fig.11. On prend un mor-
cean desarment muni d’un bon @il , on le taille en coin
en dessus et en dessous de 'eeil @, fig. 1f, sur une lon—
gueur de 18 4 24 lignes de chaque c6té, on tient la
fente Jouverteau moyen d’une fourche de fer . intro—-
duite du coté opposé & celui qui doit recevoir la greffe
qu’on place de maniere a ce que les libers coincident le
mieux possible : on retire ensuite la fourche de fer et la
fente se resserre sur la %reﬂ'e dfig. 15 : on faitune pou-
ée, ouonrecouvreles plaies avecla cire & greffer : quand

ra greffe estreprise , on coupe le cep au-dessus: si elle ne
reprend pas, rien m'est gité, et c’est en quoi cette
greffe vaut mienx queceleen fente ordinaire qui oblige
a couper le cep d’avance.

La coulure a lieu sur les vignes en espalier aussi bien
que sur celles en plein champ. Les causes qui la pro—

uisent sont indépendantes de nous ; des pluies intem—

pestives, des changemens subits de température , pa—
raissent en étre les principales: la plaie annulaire
proposée comme remede 4 ce fléan, loin d’avoir obtenu
tous les suflrages, n’est employée généralement nulle
" part; on la pratique dans quelques coins comme un
objet de curiosité, et son efficacilé est encore contestée :
mais ce gi'on ne peut lui contester, c’est de faire gros—
sir les grains du raisin et de les faire mirir une hui-
taine de jours plus tot.

Voici les variétés de raisins cultivées dans les jardins,
pour la table et pour Voffice.

Rawsiv précoce de la Madeleine. Morillon hdtif.
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Petite grappe; tres—petit grain violet-noir, de peu de
gotit, mais précoce. Placer au midi. Variété a fruit blane.

— Chasselas de Fontainebleau. Grande grappe peu
serrée, a gros grain, d’un jaune verdilre ou doré,
excellent. Ses variétes sont : Chasselas noir; tres=bon.
— Chasselas violet. — Chasselas rouge ; fruit de bonne
qualité, se colorant dés qu'il est noué, — Chasselas
rose; gros fruit. — Petit chasselas hatif.

— Chasselas doré (1), Bar-sur-Aube, raisin de
Champagne. Grande grappe; gros raisin rond , jaune
d’'ambre , fondant, doux, sucré, tres-bon. Le placer au
levant. I y a une variété ronge.

— Chasselas musqué. Un peu moins gr’ et plus
tardif ; vert, sucré, relevé de muse.

— Ciouta, raisin d’ Autriche. Variété du chas-
selas; feuilles laciniées; grappes et grains plus petits ; bon.
Sous-variété a feuilles de persil.

Barsin. Ferdal. Le meilleur et le plus sueré des raisins
de dessert; mais, comme il vient du Languedoc, il lui
faut des années tres—chaudes pour mirir dans le climat
de Paris. Grappes belles; tres-gros raisins vers , 4 peau
mince, contenant un ou 2 pepins. Toujours en treille,
et dans les meilleures expositions. Pres d'une serre chau—
de, on peuty en faire passer quelques branches qui fleu-

rissent de bonne henre: le soleil de juillet et d’aoit

acheve d’en mirir les grains. .

Raisin muscat blane ou de Frontignan. Grosse
grappe tres-longue, conique; grains tres—serrés, cro—
quans ; peau blanche ; eau suerée et musquée,

— Muscat rouge. Grain moins serré, moins gros,
rouge vif, musqué, moins bon; mirit mieux que le
blanc. Le violet et le noir sont moins bons.

— Muscat d& Alexandrie, passe-longue musqudie.
Peu de grains, ovales, jaunes, musqués et tres-bons ;
mirit rarement. Les muscats se taillent plus longs que
les autres, et se metlent, aumidi, en treilles , mienx
dans les angles de 3 murs exposés au levant et au nidi.

(1) Le Janoix enoirien , déja cité, conticnt les figares de dix-
Jmit espices de raisins.
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On éclaircit les grappes pour aider la maturité, qui
n'est parfaite qu'autant qu’elles ne sont élevées au-
dessus du sol que de 2 4 4 pieds,

Raisin Cornichon blanc. Peu de grains, tres-longs,
renflés par le milieu, blanes , doux, suerés, trés-hons;
mirit rarement. — Cornichon violet; mirit encore
plus rarement. On met ces raising au midi.

— Corinthe blane. Petite grappe allongée, trés-gar-
nie de fort pelits grains ronds, jaunes, succulens, su—
crés , sans pepins. — Corinthe violet ; méme qualites,

— Ferjus, bourdelas, bordelais : en Languedoc,
Agyras. Tres—grosse grappe, bien garnie de fort gros
grains oBlongs, jaune pale, noirs on rouges, sui-
vant la variété, pleins d’une eau agréable dans leur
maturité. Le verjus se taille long : comme on ne le man-
re guere et qu'il ne s'emploie pas mir, on le place or-
sinairement an couchant et méme au nord.

— Saint—Pierre. Gros et tres-beau fruit , grains
ronds, blancs, serrés, excellens. ( Allier.)

GROSEILLIER onpinatne , Ribes rubrum. Arbris—
seau d’Europe , formant un buisson, ou dont on fait des
palissades et méme qu'on éleve en tige de 4 4 5 pieds
et en quenouille. Ce groseillier a une variéte a fenilles
panachées, une autre 4 gros fruits blanes et d'un sue
beaucoup plus doux, Ribes album Ti. P.; une 3e. a
fruits.couleur de chair : enfin le groseillier blanc a
une sous—variété qu'on nomme perlée. Depuis quelques
années on cultive le groseillier Gondouin , espece plus
trapue que les autres, a fenilles plus étoffées , a grains
rouges , plusgros, ramassés an bout de la grappe. On la
doit au patriarche des jardiniers , et elle en porte le nom.

2. GROSEILLIER A FRUIT NOIR , CAssis, PoIvRIER.
R. nigrum. Plus grand dans toutes ses dimensions,
et aromatique dans toutes ses parties. .Les fruits en
grappes sont gros et noirs; on les emploie a faire des
ratafias. On en a une variété a feuilles réniformes et
tomenteuses , 4 fruitsplus petits , et une autre panachée.

3. GROSEILLIER EPINEUX ou A MAQUEREAU, R. uva-
cripsa. Tifges plus courtes , plus nombreuses et cou-
wertes de forts aiguillons qui le rendent trés-propre &

former
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former des haies impénétrables. Feiilles plus petites.
Fruits , ordinairement solitaires, plus gros (quelques
variélés atteignent le volume d’un ceufde pigeon) , verts
ou jaunes, rouges, blancs, violets, ete., dont M. Noisette
a une nombreuse collection. Voiei les principales.

GROSEILLES LIssES, — Grosse verte ronde ; — grosse
verte longue ; — grosse lobée ; — grosse ambrée ; —
trés-grosse jaune , assez allongée , que ce cultivateur
a obtenue de semis. —GROSEILLES HERISSEES : a frurts
ambrés ; — a couleur de chair, longs; — a couleur
de chair, ronds, — verte — blanche , — grosse jaune
— grosse ronde , couleur olive,, fruit tardif, le plus
gros et le meilleur , trouvé par M. Noisette : Nouvelle—
Angleterre , tres—grosse. 11 existe beancoup d’autres va-
riétés lisses on hiérissées. Tous ces fruits ont une peau
épaisse , un suc abondant plus ou moins sucré. Avant
qu'ils soient mirs, on les emploie au lieu de verjus
pour assaisonner les maquereauz.

Les groseilliers , en général, se_contentent de tont
terrain et de loute exposition. Leurs fruits seront plus
gros el plus doux dans une terre douce , sableuse et frai-
che. En féyrier, on retranche les bois morts ou trop
vieux , on rabat les branches plus ou moins, suivant
leur force et leur dge. Ils se propagent de semences et
de boutures, en automne ou en gz’vr’ier, ou biende
marcottes et d’éclats des vieux pieds. Il faut les re-
planter tous les cing ans; sans celte opération indispen-
sable, ces arbrisseaux, qui tendent toujours & sertir
de terre , maigrissent et dégénerent.

EPINE-VINETTE, Vinerien. Berberis vulgaris.
Arbuste indigene, qui croit en buisson de la hauteur de
6 4 8 pieds. Fruit aigrelet, recherché pour les conlitures :
on prefere les fruils sans pepins : ceux—ci viennent sur
de vieux pieds produits de marcottes ; les fruits verts se
confisent au yinaigre. L’éfl)ine-—\'irlel.i.e peut servir afor-
mer des haies impénétrables. Outre 'espece ordinaire ,
on cultive les vaviétés a gros fruit, h fruit blanc, et
a fruit violet dont la saveur est moins acide. L'Erine—
Vixerre peE LA Cmine, B, sinensis H. P. est aussi un
fort joli arbuste, plus faible que le préecdent, forniant

19
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un buisson plus bas, plus touffu, plus vert, mais
donnant moins de fruits. Ces arbustes sont tres-rus—
tiques , et n’exigent que tres-peu de soins; cependant ils
viennent plus vigoureux et plus beaux quand ils sont
bien cultivés. On les mullip{ie de graines, rejetons,
boutures et marcottes, Celles-cisont 2 ans a s’enraciner,
et doivent ¢étre séparées en automne, époque a laquelle
il faut aussi éclater et replanter les rejetons. On tire
du bois de V'épine-vinette et de ses racines une cou—
leur jaune assez belle etsolide.

FRAMBOISIER , Rubus ideeus. Arbuste du mont
Tda 4 tiges bisannuelles. Ses fruits mirissent en juillet.
Variéte a fruits blancs; autre dite FRAMBOISIER DES
ALPES DE TOUS LES Mo1s, & fruits rouges. Ce dernier
donne jusqu'aux gelées. Framboisier rouge & gros
Jruits ;— et & gros fruits couleur de chair, les plus gros
et les meilleurs fruits du genre, introduits par M. Noi-
sette. Le framboisier, effritant la terre et nuisant aux
autres plantes, doit étre cultivé a part, dans un endroit
dont il faut le changer lorsqu’il en a épuisé les sucs, ce
qu'on apercoit lorsque les }ruils rapetissent. Il peut
rester plus long-temps dans la méme place , au moyen
d’engrais qu’on lui donne 4 'antomne. Du reste, il n’est
pas difficile sur le terrain, qnoiq'u'il préfere un sol frais
et une exposition demi-ombragee. On le multiplie par
ses drageons, qu'on plante depuis novembre jusqu’en
mars. En février, on retranche tous les brins qu ont
donné fruit parce qu’ils sont morts ; on taille & 2 ou 3
pieds une partie des jeunes pour les faire ramifier ; on
laisse les plus faibles entiers; enfin on Taboure.

FIGUIER, Ficus carica. Arbre cultivé en grand dans
le levant et ‘dans le midi de la France, ou il s’éleve & la
hauteur de 25 pieds, et oi1 son fruit forme un objet de
commerce considérable. Mais aux environs de Paris , ¢'il
n’est pas favorisé de la protection de quelque haute mu-
raille, il ne s'éléve guere qua 8 ou 10 pieds; il est méme
de notre intérét de ne le laisser s'¢lever qu’a la hauteur
de 5 ou 6 pieds, afin que la cueillette en soit plus fa-
cile, et qu'on puisse meux le garantir des gelees pen-
dant hiver. On en cullive un grand nombre de varictés
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sur le littoral de la Méditerranée : & Paris, nous n'en
cultivons que cing avee plus ou moins de succes , selon
que les années sont plus ou moins chaudes. Ce sont,
1°. la F1evE blanche ronde. (Uest la meilleure et la
plus multipliée aux environs de la capitale : elle en-
richit nos marchés depuis la fin de juin jusqu’au com—
mencement d'aoit. — 2°. Blanche longue. Unpeuplus
grosse et plus difficile sur Uexposition : elle est aussi
moins abondante, —3°. Fiolette. Assez grosse, violette
en dehors et en dedans: préférée & la blanche, par
quelques personnes, lorsqu’elle est bien mire.— 4°.
Jaune angélique. Médiocre , jaune et ponctuée de vert,
chair rougeitre , tres—fertile. — 5°. Poire, figue de
Bordeaux , JAnpIN Frurtier , pl. 10 brs. Médiocre,
tres=longue,, d’un rouge brun, chair fauye rougeitre.

Tous les figuiers tengent & donner deux récoltes par
an . I'uneen juillet, I'autre en septembre et octobre;
mais la seconde n’arrive que tres-rarement & matu—
rité sous le chmat de Pans; il y a pourtant quelques
variétés dont la seconde récolte réussit mieux que la pre-
miere. On plante le figuier dans un sol sablonnenx,
doux , a l'exposition du midi, protégé par un mur,
un édifice ou une montagne. Il pousse, ordinairement
du pied, beauconp de rejetons qui servent a le mult-
plier ; on enleve ces rejetons avec un talon plus ou moins
enracing ; on les met de suite en place sils sont assez
forts, ou en pépiniere s'ils sont trop faibles. Si on n’avait
pas besoin de plants, il faudrait supprimer de méme les
rejetons, du moins en grande partie, paree qu’ils nui-
sent aux deux ou trois tiges fructiferes qui composent
ordinairement chaque touffe de fignier : on n’en laisse
que pour remplacer successivement les tiges épuisées ou
qu'un accident fait périr, Les pépiniéristes cultivent le
figuier en mere et ils en marcottent les branches chaque
anneée : il réussit aussi de bouture. Cet arbre vit des sie-
cles, sinon par son tronc, du moins par ses racines (ui
repoussent de nouvelles tiges quand on coupe les an-
ciennes ou qu'elles périssent. Sa culture se reduit & te-
nir la terre prepre autour de lui, & Parroser dans les
grandes chaleurs, s’il en a besoin ; 4 le netioyer de son

19.
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bois mort, & supprimer les branches faibles, parce qu’el-
les ne donnent jamais de fruit, & pincer les fortes pour
les faire ramifier , et empécher qu’elles ne s’allongent
trop. Le pincement de juin se fail pour hiter la matu—
rité des fruits d’été ; mais il détruit 'espoir d’une récolte
d’automne. Si on répand , ou plutél st on méle 6 ou 8
pouces de sable doux ou de terre de bruyére, avec la
terre du pied d'un figuier , et qu’on le tienne a 'ean,
on le verra croitre et embellir rapidement. Les cultiva-
teurs d’Argenteuil suppriment le bouton 2 bois qui se
trouve aupres d'une figue naissante , pour que celle~ci
en profite , et ils pincent le bourgeon terminal en juin

our héter la maturité des figues; deux opérations quon

evrait pratiquer dans tous les jardins. Mais un usage
plus répandu est celui-ci: quand les figues ont atteint
plus des deux tiers de leur grosseur, on accélere lenr ma-
turité en enfongant de 3 ou 4 lignes, dans leur eil , le
bout d’un poin¢on trempé dans de 'huile d’olive. Nous
n’ayons pas réussi 4 faire grossir les figues au moyen de
la plaie annulaire, comme nous avions réussi 4 faire
grossir les péches.

Quand on a beaucoup de figuiers, il faut en choisir
un certain nombre pour leur faire porter des figues
d’automne. Voici comme on doit s’y prendre : on leur
otera toutes les figues d'é1é quand elles seront grosses
comme le bout du doigt, en cautérisant en méme tem
la plaie ayec de la chaux ou du plitre en poudre,, ag)lf
que le lait ne s’écoule ‘{)as. La branche s’allon%era da-
vantage et les figues d’automne paraitront plus tot :
quand il y en aura 6 ou 8 sur une branche, on la pin-
cera; les figues en profiteront, grossiront le vile, et
elles auront le temps de milrir avant les gelées.

On peut greffer le figuier en flite; mais on emploie
rarement la greffe sur cet arbre, parce qu’il prend faci-
lement de marcotte, de bouture, et qu'il pousse toujours
beaucoup de drageons du pied. A V'approche des grands
froids , on rassemble en faisceaux toules ses branches en
les liant fortement avec de V'osier ; ensuite on recouvre
ces faisceaux de denx ponces de litiere ou de paille neuve
qu’on lie également avec de V'osier ; et on finit par met-

=
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tre un capuchon de paille au sommet pour éloigner les
eaux. Au potager du roi, a Versailles, our les figuiers
sont cultivés en touffes hautes seulement de 5 4 6 pieds,
on couche toutes les tiges jusqu'a terre, on les réunit
en faisceaux qu'on tient couchés au moyen de forts
crochets enfoncés en terre, et on enveloppe chaque
faisceau avec de la paille , dont on augmente I'épaissenr
si la gelée devient tres—forte : ¢'est le meillenr et le plus
simple moyen de conservalion que nous connaissions;
mais il faut que les tiges des figuiers ne soient jamais
trés-grosses, et qu’elles ne s'élevent pas an—dela de 5 a
6 pieds, deux conditions qu’il est fort aisé d'obtenir.
En avril, on éle celte couverture, on donne la li-
berté aux branches, et on attend que les gelées ne
soient plusa craindre pour fairele nettorement dont nous
avons parlé plus haut.' A Argenteuil ,on cultivele figuier
en plein champ, et comme il faudrait trop de paille pour
couvrir la quantité considérable de pieds cultivés ainsi,
voici comme on les préserve de la gelée : quand la sai—
son est arrivée, on 6te toutes les feuilles qui pourraient
rester sur les rameaux, on fait des rigrﬂes autour des
pieds daus la direction des branches ; on abaisse celles-
ci dans les rigoles; on les y fixe au moyen de quelques
crochets fichés dans le sol, on les recouvre de 5 4 6 pou-
ces de terre, et on butte les parties qui n'ont pu étre
ainsi enterrées : les figuiers restent sans danger, dans
cette ]i'oﬁtion, Jusqu’a la fin de mars, qu’on va les ren-
dre & 'air et 4 la lumiere.

Malgré tant de soins les tiges du fignier gelent, &
Paris , au moins une fois tous les 12 ou 15 ans : c'est
peut-étre ce qui a déterminé q’uelques personnes i le
cultiver en caisse qu'on rentre 'hiver dans 'orangerie;
mais on n’obtient, de cette méthode, que de petits
fruits peu sayoureux, parce que l'arbre n’a pas assez
de nourriture,, quoiqu’on y supplée autant que possible
par des arrosemens copieux et fréquens,

Quand on établit une figuerie en pleine terre, il faut
mettre les plantes en quinconce 4 12 pieds de distance
P'une de 'autre. On force le figuier tres—facilement , en
introduisant ses branches sous un chissis chauffé par du
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fumier, ou en le levant en motte et le replantant dans
une serre chaude.

Le fignier a pour ennemi une sorte de kermés ou un
psyle qui, lorsqu’il est fort abondant, arréte la vége-
tation , desseche les branches, et empéche les fruits de
grossir. On le détruit en frotlant les rameaux infestés,
avec une brosse rude , trempée dans des eaux améres ou
alcalines.

Les figues fraiches sont agréables et rafraichissantes ;
elles nourrissent pen dans cet état; mais, étant seches,
elles sont trées—nutritives.

MURIER, Morus nigra. De I'Asie mineure. Arbre
de 25 a 3o pieds, presque toujours relegué dans les
cours ou basses-cours, ou il trouve ordinairement un
terrain mélé de décombres, tel qu’il lui convient,
et un abri contre les vents du mnord. Ses grandes
feuilles donnent une ombre épaisse , agréable & la
volaille: ses fruits se mangent depuis juillel jusqu’en sep~
tembre, On ne taille cet arbre que pour le débarrasser
de son bois mort , ou pour le rajeunir quand il ne donne
]'-:’lus que du petit fruit. — Munier roveE, M. rubra.
De I'Amér. sept. Arbre de 4o pieds et plus. Il a des
feuilles plus grandes et plus ruges; et son fruit, qui est
fort bon, est d’un rouge tres—foncé. Ces miriers se
l)ropagent de semences, ou de marcottes et de boutures
aites en éLé ou en automne. On peut aussi les greffer
de toutes manieres, sur franc ou sur le mdrier blanc,
M. alba : le fruil de ce dernier conyient beaucoup aux
volailles, et ses feuilles aux vers asoie ; on peut consulter
les nombreux ouvrages qui ont été faits & son sujet.

Fruits en chatons.

CHATAIGNIER comwmun, Castanea vulgaris. Ar-
bre indigene de 1. grandeur, & racines pivotantes.
Une terre franche légere lui convient ; il ne réussit pas
dans un sol gras et trop frais, ni dans les terres caleaires.
Quand on veut faire un semis, on choisit les plus belles
chitaignes qu'on met stratifier, et on les garantit de la

elée. En fevrier et mars, on les plante dans une terre
.Eien ameublie mais non fumée, 4 13 pouces de distance,
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et 3 pouces de profondeur, dans des rayons es aces de 2

iedset demi, et dirigés dunord an midi. On fait un léger
lJa]Jour Phiver suivant, et on bine I'été d*apres. Au se-
cond hiver, on laboure ; et on conlinue ces soins jusqu’a
ce que les Plants aient acquis environ 6 pouces de circon:
férence, S1 on seme en place, on donne un labour pro-
fond dés le printemps ; on réitere ce labour au mois d’oc-
tobre , eton seme aPm's les chitaignesen les enfoncant i
3 pouces , & une distance déterminée , avec l'attention
d’en mettre deux & chaque place, 4 2 on 3 pouces I'une
de l'autre. Celte méthode est préférable au semis & la
volée. Il est également avantageux de semer en automne
sil'on n’a rien a craindre des mulots et des rats; autre—
ment il yaul mieux faire stratifier les chitaignes, et ne
les semer qu’au printemps , mais sans pincer le pivot ;
I’arbre en ‘(]levien!. plus grand et Plus vigoureux.

Quand le chétaignier de pépiniére a acquis la grosseur
convenable , on le leve, on le met en place, et 'on
rabat les branches latérales. Il est bon de buter un peu
le jeune plant Iour le fortifier contre 'action du vent ;
de U'entourer d’épines s'il est exposé aux bestiaux, el
de jeter, au printemps suivant, un peu de paille ou de
fougere autour du pied pour y conserver 'humidité. La
seconde année on grefle en flite ou en écusson & ceil
poussant, lorsque la séve est montée. On lui donne en-
suite peu de soins. On détruit les brindilles ; on retran~
che aussi quelques—unes des branches les plus vigou-
reuses pendant que P'arbre est jeune , si ces dernieres
étaient trop serrées ou trop nombreuses ; mais, lorsqu’il
est sur le refour et que ses branches se rapprochent de
la ligne horizontale, on conserve celles dites gour—
mamﬁes_, pour remplacer les autres. Lorsque 'arbre de—
vient vieux , et que 'extrémité de ses branches ne pousse
plus ou se desseche, on les coupe toutes a 3 pieds du
trone. I'année suiyante il pousse de forts scions, qui en
3 ou 4 ans commencent & donner du fruit peu abon-
dant , mais tres—gros. On peut renouveler cette opérn-—-
tion. On doit écarter les chdlaigniers , de maniere que
les branches d’un arbre ne recouvrent pas celles d'un
autre, car celles couvertes donneraient peu de fruit , et
de médiocre qualité,
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On distingue les chdtaignesen 2 especes : la chitaigne
proprementdit, et le marron. Ce dernier est plus rond ,
plus gros etmeilleur que la plupartdes chataignes. Voici
les vaviétés les plus communes : La chitaigne des bots.

Elle est petite et a peu de saveur. — ordinaire. Un peu
plus grosse et meilleure que la précédente.— pourtalon-
ne. Fruits beaux, bons et nombreux.— printaniére. Elle
n’a d’autre meérite que d’étre précoce.— verte du Limou-
sin. Grosse ,de bon golt et se conservant long-temps.—
exalade. La meilleure. L'arbre produit beaucoup et
s'épuise promptement. Le marron de Lyon, d dubray,
d’Agen, de Luc. Le plus gros de lous : trés—renommé.
Dans le département ge la Corréze , on eultive de pré—
férence les variétés nommées la hdtive noire , la hdtive
rousse , la hdtive de mai, les huminaux , les huminauz
roux , la mastrone et la carrive. On attend pour faire
larécolte des chitaignes qu’elles tombent naturellement,
et on les emporte avec leur coque ou hérisson : elles
acheyent de mirir et d’acquérir de la qualité. On les
place sous un hangar ouvert, eton peut les conserver ainsi
un ou 2 mois. On les sépare au fur et & mesure de leur
coque, et on les expose 7 & 8 jours au soleil, sur des claies
w'on rentre apres le coucher du soleil et qu'on place
:{ans un lien sec. Dans les cantons ot les habitans en
font leur principale nourriture, on les desseche an moyen
de la fumée qu circule entre des claies couvertes de ces
fruits. Le bois du chitaignier est employé pour la char-
pente et la menuiserie. 11 dure tres-long - temps dans
Peau. On en fait des cerceaux et du treillage.
NOYER cuvrtive, Juglans regia. D’Asie. Arbre tres-
élevé et tres-beau. Ses fruitsdifferent en forme, grosseur
_etqualité, suivant lavariété, Fleurit en ayril ouen mai.
Le mot Juglans est une contraction de Jovis glans ,
gland de Jupiter.— r. Nover commun. Le plus produc-
uif; fruits ovales arrondis : amande fournissant beaucoup
d’huile. JAwnIN FRUITIER , pl. 16.—2. NoYER A COQUE
TENDRE ou NOYER-MESANGE, ainsi nomme , parce que sa
coque est si tendre que la mésange la perce pour en man-
ger’amande. Fruits plusallongés,bien pleins, et meilleurs
e ceux de'espece précedente : ils fournissent beaucoup
"huile.—3. NoYER TARDIF, NOYER DE LA SAINT-JEAN.
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J. serotina. H. P. Espece précieuse dans les cantons ot
les gelées sont tardives, parce qu'elle ne fleurit qu’a la fin
de juin. L'amande donne assez d’huile, et on la mange
en cerneaux sur la fin de septembre.—4. NoYER A ¢ROS
Fruir, J. maxima. De peu de rapport; noix trés—
grosses : il faut les manger fraiches ; ?ardées , elles di-
minueraient de moitié. On les appelle noix de jauge.
Elles donnent peu d’huile. JArDIN FrUITIER, Pl. 16.
—5. NOYER A FRUIT ANGULEUX ou A NOIX ANGULEUSE,
J. angulosa. Amande trés — bonne , mais enfoncée dans
la coque , de laquelle il est d’antant plus difficile de la
tirer , que cette coque est trés-dure. Elle fournit une
meilleure huile, et en plus grande quantité que les
autres. Cet arbre, le plus grand et le plus vigoureux
de son espece, est cultivé pour son bois , qui est le plus
dur, le plus fort et le mienx yeiné. —6. NOYER A GROS
FruUiTs LoNes. L’amande remplit bien la coque, qui
n’est pas dure. Son fruit ne le cede en bonté qu’a celni
de la mesange , mais 'arbre produit beaucoup plus.
—7. No1x A Bryoux. Fruit trés-gros, presque carré, dans
la coquille duquel on loge une paire de gants, ou diffé-
rens petitsinstrumensou bijoux, pour donneren étrennes.
L’amande est bonne en cerneaux; mais, comme elle
remplit peu la coquille , elle rancit facilement, —
8. Nover A crarrE, J. racemosa; fruits disposés 15
4 20 ou plus ensemble , en une sorte de grappe.

Le noyer se cultive pour son bois, son fruit, et 'huile
qu'on en tire. La culture doit un peun varier , relative-
ment & la destination qu’on veut lui donner. Si on tient
plus & la qualité du bois, on retarde la fructification ;
on place I'arbre dans un terrain sablonneux , et méme
pierreux , pourvu qu’il y ait assez d’humidité. Ce ter—
rain convient aussi pour donner de la qualité a U'huile.
On seme, s'il est possible, en place, afin de ne pas en-
dommager le pivot qui pénétre & travers les fissures des
rochers; et, pour obtenir des tiges plus hautes , plus
droites , et des arbres moins sensibles aux ;eléeﬁ , 0n ne
greffe pas. On donne la préférence au n°. 5, si 'on dé~
sire un trés-bel arbre ; et attendu la difficulté de séparer
Pamande de sa coque, on préfere les n%. 1, 2 et 6, si
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on tient & U'huile. Si, au contraire, on veut manger
les noix , soil en cerneaux, soil parvenues i leur matu—
vité, il faut povr greffer donuer la préférénce aux
a°t. 2, 3 et 6. Ce dernier a 'avantage de fournir des
cerneanx plus tard. La terre doit étre moins légere ,
moins sablonneuse et plus substantielle, parce que 'arbre
ne peul pas plonger ses racines aussi profondement.

Le semis se fait avee des fruits choisis, et parvenus a
leur maturité, dans les especes qu'on veut cultiver, si
T'on ne greffe pas. Dans le cas contraire, on prend les
noix du noyer commun : ou mieux les noix anguleuses ,
quand on prefere des arbres plus vigoureux on plus

rands. On les stratifie en les mettant dans un endroit
frais el & V'abri des gelées. On ne les seme qu’an prin~
temps pour les préserver des rats. Lorsqu’on les met en
place , on a 'attention de placer 2 noix a 3 pouces I'une
de l'autre, et & 2 poucesde profondeur , dans une terre
bien défoncée et ameublie, sans fumier. Veut-on les
mettre en rayons : on laisse 18 ou 20 pouces d'intervalle
entre chaque noix, et deux pieds entre les rayons. On
donne les soins ordinaires aux plantes en pépinieres
Apres la chute des feuilles dans les terres sablonneuses,
et apres les gelées dans les terres plus fortes et humides ,
on leve un plant entre deux, ce qui établit une distance
de 3 pieds dans les rayons. On examine auparayant les
sajets qui doivent rester , el on remplace ceux qui man-
quent on sont mal yenus. Comme on peut leyer les plants
en molte , il n'y a rien i refrancher apres cette opéra-
tion. On plante les dutres de la méme maniere dans une
terre préparee d’ayance,

Les années suivantes , on donne de légers labours et
on taille en erochet. Quelques pépiniéristes cernent les
sujets enlre les deux séves , la 2°. ou 3e. année dela plan-
tation en pépiniere, Cette opération se fail en enfoncant
verticalement en terre, a distance égale des sujets , loul
le fer d’une béche tranchante, On coupe ainsi les parties
de racines qui dépassent ; les plaies se cicatrisent , et il
se forme beaucoup de chevelu. L’arbre pousse, il est
vrai, moins vigoureusement I'année suivante , mais sa
reprise est assurée quand on le transplante. Lorsque les
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sujets ont environ 4 pouces de circonférence et 5 4 6
pieds de hauteur , on pent les greffer en fhite, en fente ,
en écusson & il poussant, ou en anneau. Cetle der-
niere greffe se fait en enlevant, dans le moment de
la plus grande séve , un anneau d’écorce muni d’un
@il; on en euve]oppe le sujet dans son pourtour,
sur une place ou l'on a 6té un semblable anneau.
(Voyez pl. XVII, fig. 16. ) On congoit que pour placer
cette greffe il faut la fendre d’un coté afin de pouyoir
ouyrir 'anneau et lui faire embrasser le sujet. Lors-
qu'elle est adaptée de maniere a ce que les écorces se
joignent bien en haut et en bas, on recouyre d’onguent
de saint Fiacre ou de cire & greffer, et I'on ne fait au-
cune ligature. Si l'on greffait en fente , il faudrait tailler
la grefle et la placer comme celle de lavigne. P1. XVII,
fig. 10. Pour la greffe en écusson, on coupe les branches
lorsque le mouyement de la séve commence a faire
grossir les boutons , et on conserve le pied dans 1'ean
Jusqu’a ce que V'écorce puisse se détacher avec facilite.
L’inconyénient de cette grefle est d'étre exposee 4 se
décoller lorsque I'arbre est en place et isolé; on y re-
médie en pingant 'extrémité du jet , ou mienx en liant
contre le sujet un petit tuteur qui le dépasse d’un pied ,
et contre lequel on attache le jet de la greffe. S1 P'on
greffait les sujets plus jeunes, celte opération nuirail an
développement de ces arbres comme & celui de tous les
arbres en général , mais ils fructifieraient plus tot.
L’année smvante ils peuvenl étre mis en place dans
une terre défoncée de 2 pieds et demi a 3 pieds. On
rabat la greffe & 5 ou 6 yeux, apres la plantation , si
elle est faile au printemps; mais, sielle a lieu entre les
deux séves, on attend que les fortes gelées soient passées
pour tailler les branches. On peut grel(fer de vieux noyers,
qu’on a ététés 'année précédente pour leur faire pousser
de beaux scions sur lesquels on établit les grefles.

Ces arbres prennent de grandes dimensions; il faut
au moins 6 & 8 toises de distance entre ceux greffés, et
10 a 12 entre ceux qui ne le sont‘l)as. On ne les plante
pas sur la lisiere ou an milieu d’un champ a blé ou
d’autre terre en rapport, parce que le noyer étend
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trés-loin ses racines , qu'il effrite et épuise la terre , que
son ombrage fatigue les autres végétaux, et que l'ean
qui a été quelque temps sur ses feunilles nuit aux plantes
sur lesquelles elle tombe. 11 aime le grand air et réussit
mal en massifs , our il donne peu de fruit. On ne peut
done 'employer qu'isolé ou en avenue.

Quand cet arbre est sur le retour, 'extrémité de ses
branches supérieures se desseche : on 'abat, si on ne
veul pas nuire & la qualité du bois ; maissi on met plus
de valeur au fruit, on ravale 4 2 ou 3 pieds du tronc,
et il pousse des branches qui lui forment une nouvelle
téte. Le noyer forme naturellement sa téte et n’a besoin
que d'étre débarrassé du bois mort el des branches rom-

ues. On ne lui coupe du boisvert qu’autant qu'il pousse
Ees branches mal placées ou trop vigoureuses.
Le temps de la récolte des noix est indiqué par le brou
ui se crevasse. On la fait avec des gaules , parce quele
?mit est placé & Pextrémité des branches. 11 faut frapper
légerement pour ne pas effeuiller 'arbre, et pour ne pas
blesser les boutons & fruit et & bois. On porte la récolte
dans des lieux bien secs et bien aérés; on ’étend sur 2 ou
3 pouces d'épaisseur, et on la remue chaque jour jusqu’a
ce que les noix soient desséchées el que le brou s'en
sépare. Ensuile, on les renferme dans un endroit sec,
ni trop chaud ni trop froid, et on peut les conserver
ainsi un an sans qu’elles rancissent, On mange les noix
vertes en cerneaux, et parvenues a leur maturité. On en
tire une huile qui, pendant qu'elle est fraiche, sert
aux mémes usages que celle d’olive et qu'on brille ou
qu’on emploie dans divers arts lorsqu’elle vieillit. Le
brou et les racines donnent une teinture assez solide.
Le bois du noyer est précieux; on en fait de jolis meu-
bles, quand on réduit le tronc en planches, six mois
apres l'avoir abattu. On met ces planches tremper
endant six mois, et on ne les emploie que bien seches.

NOISETIER, COUDRIER. Corylus. Arbrisseaux et
moyens arbresindigenes et étrangers, dont le jeune bois,
souple et fort élastique, sert particulierement a faire
des cerceaux. Le fruit du NoIsETIER DES BOIs est aban-
donné aux enfans et aux bétes fauves, 4 cause de sa pe-
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titesse ; mais on cultive dans les jardins, pour I'usage de
la table,le Noiserrur ¥ranc, Conylus tubulosaWiLLp.,
dont le fruit allongé et peu dur est trés-estimé avant
sa parfaite maturité : il a deux variétés ; dans 'une
Yamande est reconverte d’une pellicule blanche ; dans
Vautre la pellicule est rouge. —AvELINIER. C. Avel-
lana. Celui-ci a le fruit plus gros et moins allongé: il a
aussi quelques variétés qu'on trouve dans les 4 men-
dians, sous les noms de 2’ ovata , maxima et striata.
Les avelines du commerce viennent en grande partie de
I’Espagne. — NoIsETIER A GrAPPES. C. racemosa, va—
riéte encore assez rare, dont le fruit est gros et trés—
bon. Les fruits des C. americana, rostrata et colurna ne
valent pas I'honneur d’¢tre mangés, quand nous avons
les avelines d'EsPagne ; aussi ces Lrois especes ne figurent-
elles dans nos jardins que comme arbres d’agrément.

Les moisetles mirissent et tombent en aoit el sep—
tembre. On les recueille comnme les noix et on les con-
serve de méme : elles contiennent une huile heaucoup
plus préciense. Le noisetier se multiplie de graines, de
marcottes et de drageons : il aime 'exposition du nord,
et ne demande d’autre culture que de n’étre pas dévoré
ni étouffé par des arbres plus grands ou plus vigoureux

ue lui. Celui des bois a une variété i fenilles panachées.

PISTACHIER cuvmive, Pistacia vera. De Syrie.
Arbre de 20 pieds, naturalisé dans le midi de la France.
En mai, fleurs miles et femelles en grappes, mais les
sexes placés sur des individus différens, ce qui oblige a
les ayoir tous denx pour obtenir des fruits. Le fruit,
d’un vert cramoisi, conlient une amande verditre,
d’une sayeur agréable. La pistache est recherchée par les
confiseurs et pour U'office. 'F erre franche légere, au midi,
en espalier contre un mur. Multiplication de marcot—
tes, mieux de semis sur couche chande et sous chissis ;
repiquage en pots pour rentrer pendant 3 ou 4 ans dans

orangerie, ou on les tient sechement.

Depuis un grand nombre d’années , on voit a la pé-
piniere du Roule et acelle du Luxembourg , des pista-
chiers en espalier, qui rapportent de bons fruits, et on
a lieu de s’étonner que ces exemples n’aient pas encou—
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ragé & multiplier davantage cet arbre intéressant, par—
tout aux environs de Paris oh il y a des abris et des
positions avanlageuses. Pouracclimater de plusen plus,
1l faudrait ne le multiplier que de graimes recoltées dans
les pepinieres que nous venons d'indiquer. Tl se trou—
verait, sans doule , beaucoup d'individus méles dans les
jeunes pieds qu’on obliendrait ; mais, quand on les aurait
reconnus a la fleur, on transformerait, par la greffe,
en femelles tous les piedsmales superflus on inutiles a la
fécondation des pieds femelles. Si on formait un espalier
des pistachiers, il conviendrait de les espacer a4 an
moins 12 piedsles uns des autres, et qu'il y edt unindi-
vidu méle entre trois ou quatre femelles; ou, ce qui
vaudrait encore mieux , greffer une branche madle an
milieu des branches de chaque individu femelle. Thouin
enseignait que le Pistachier franc gelait 4 6 deg., et que
greffé surle térébenthier, il ensupportaitrosans souffrir.

DU FRUITIER.

On appelle fruitier ou fruiterie, un local dans
lequel on dépose les fruits qui ne peuvent pas mirir
sur les arbres avant la saison des gelees. Ce local , pour
rénnir les meillenres conditions, doit étre au rez-de—
chaussée , enfoncé de deux ou trois pieds, tres-sec,
peu susceplibie d’étre échauflé ou refroidi par la pré-
sence ou 'absence du soleil , et impénétrable a la gelée.
Le point le plus important pour que les fruits se gardent
long-temps dans un fruitier, c'est que la température
soit toujours la méme et peu elevée an-dessus de zéro ;
que Vawr y soit plus sec qu'humide , qu'il soit sans cou=
vant, qu'il ne se renouvelle que quand on le juge néces-
saire pour détruire I'humidité, et qu’enfin lalumieren’y
I)énbtre que quand on renouvelle 'air. Si on peut faire

ambrisser el parqueter ce local, il en vaudra encore
bien mieux. On établira toul autour des tablettes larges
de 2o & 24 pouces , bordées en ayant d'une petite tringle
de bois, haute de 15 lignes, pour empécher les fruits de
tomber , et on convrira ces lablettes d’un lit de paille
neuve, fort menue, tres-seche, exempte d’odeur, et la
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plus fine qu'on pourra trouver. Si le fruitier a une assez
grande largeur, on placera au milieu une table longue,,
avec des étageres également bordées de tringles , et qu’on
couvrirva de paille seche et fine, comme les tablettes.

Quand V'époque de cueilliv les fruits d’automne et
d’hiver arrive, il y en a quisont & la veille de miirir,
d’autres qui ne miriront que dans 1, 2, 3 ou 4 mois,
et d’autres enfin qui ne miriront pas, mais quon
trouve fort bons cuils ou crus quandilssont parvenus 4 un
cerlain état, On cueille & part chaque sorte de fruit; on
a méme soin de ne pas méler ceux d’espalier avec ceux
de plein-yent, quoiquede méme espece , paree que ceux
d’espalier mfirissent plus tét. A mesure qu’on les cueille
on les pose doucement dans des paniers , et quand ceux-
ci sont pleins, on les porte dans une piéce bien aérée onr
on étenﬁ les fruits pour les faire ressuyer. Cing ou six
jours apres , quand on juge quel'’humidité de leurpeau
est entierement évaporée ; on les porte dans la fruite-
rie, eslfece par espece, el on les range sur les tablettes
a coté les uns des autres, en les posant sur 'eeil autant
que possible . Si le tempsest beau, on pourra donner de
Pair 4 la fruiterie pendant guatre ou cinq jours, pour
chasser I'humidité s’il y en a; ensuite on la ferme her~
meétiquement. Non-seulement il faut jeter un coup d'eeil
sur toutes les tablettes , quand on va chercher des fruits

ur la table, mais il faut encore s’assujettir & visiter
a fruiterie en entier, deux fois par semaine, pour met-
tre de coté les fraits tachés afin de les manger les pre-
miers et qu’ils ne gitent pas les autres.

11 faut qu’un fruitier soit éloigneé de tout ce qui ré-
pand une mauvaise odeur, de la chaleur et de 'humidité.

Des auteurs , respectables d’ailleurs , recomman—
dent d’établir la fruiterie au premier ou au second
étage, et de lui donner souvent de l'air et de la Jumiére;
nous avons reconnu que les fruits se gardent moins long-
temps par ce procéde i cause de la grande transpiration
qu’ils y éprouvent, et de la variété de température i la-
quelle ils y sont exposés. .

Les raisins se conservent couchés sur des tablettes gar-
nies de paille comme les poires et les pommes , mais avee
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moins de facilité. On les pend aussi par la quene 4 des
cerceaux attachés au plancher, ou bien on les pend par le
bout opposé a la queue afin que les grains s’éloignent les
uns des autres et ne se pourrissent pas mutuellement. Un
autre moyen de conservation est de mettre le raisin
dans des tiroirs ou dans des caisses entremélé , lit par
lit, avec de la sciurve de beis fine , sans odeur et bien
seche. De quelque maniere qu'on s’y prenne, le raisin
exige une grande surveillance & cause de "abondance
de son eau qui fait que plusieurs grains se pourrissent
assez promplement : il faut se hiter de couper les grains
gatés, par la queue, avec des ciseaux,afin qu’ils ne pour-
rissent pas leurs yvoisins. -

Toutes les fois qu'on en aura la possibilité , on fera
bien d’avoir une serve particuliere pour les raisins,
parce que la grande humidité qui s’échappe des grains
pourris nuit a la durée des autres fruits.

Les fruits d’'un jardin ne sont pas tous dignes d’aller
ala fruoiterie. Il y en a de petits, pierreux, mal faits,
blessés ou tachés, et susceplibles £z pourrir bientét si
on ne se hitail de les employer; alors on les fait cuire
de différentes manieres, soit pour étre mangés desuite,
soit pour élre conservés. Il est mille moyens de tirer
parti de toutes ces pommes et poires inférieures, sou-
vent abondantes, ainst que des prunes et fruits rouges
qu’on laisse trop ordinairement perdre, faute de penser
a les convertir endiverses sortes de confilures aussi saines
qu’agréables.
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