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PROPOSICIONES

PRESENTADAS A LAS JUNTAS GENERALES DE GANADEROS,
Y TOMADAS EN CONSIDERACION POR LAS MISMAS.

PRIMERA.
Estincion de animales daitinos.

Exemo. Sr. Presidente y Junta general:—El personero que suseribe,
tiene el honor de hacer presente 4 la Junta general de ganaderos de la
Asociacion, que la mayor parte de los Ayuntamientos no cumplen con lo
que la ley previene respecto 4 la estincion de los animales dafiinos, dejan-
do de abonar & los que tienen la suerte de matar 4 alguno de estos anima-
les, la cantidad que la misma ley previene, por euya razon se ha abandona-
do la caza de esta clase de alimafas, redunda en perjuicio de gravisimas
consecuencias para la clase ganadera. Esta falfa en muchos munieipios,
consiste en la sitnacion angustiosa de sus exhaustos fondos, y en otros,
por no querer cumplir la ley.

Madrid 25 de Abril de 1871.—Vieente Bri.
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SEGUNDA.

Representacion.de la clase ganadera en los Congresos internacionales.
Habiéndose celebrado recientemente varios Congresos  internacionales,
con objeto de tratar de las multiplicadas epizootias presentadas en Alema-
nia, Inglaterra, Francia, Bélgica y otras naciones, sin que por la nuestra i
haya habido representagion 6 comision de astudﬁ),sin érﬁbargo de haberla
de naciones ‘de menos importancia peenaria, tengo el honor de proponer 4
la Asociacion general de (tanaderos'del Reino; pida al Globiernd el nom-
bramiento de una Comision espafiola, que estudie y conferencie en los que
pudiesen tener lugar, en evitacion de los innumerables perjuicios, que en
caso necesario puedan afectar a nuestra ganaderfa.
Madrid 26 de Abril de 1871.—José Maria O'Fenial.
TERCERA.
Fonswmos.
Tengo el honor de proponer 4 la Asociacion general de Ganaderos del
Reino, que interceda con.el Gohierno para que prevenga 4 los municipios,
que siempre que tengan que hacer uso de la imposicion de’' consumos, para
que en Ultimo caso le autoriza la ley, lo hagan eon mucha moderacion so-
bre las carnes, tanto por ser articulo de primera necesidad, euanto por en- ;
contrarse gravado el ganadero eon la contribucion, que con arreglo al ni-
mero de cabezas que posee, le ha correspondido.
Madrid 26 de Abril de 1871.~José Maria O¢Ferrall.
CUARTA.
Epizoatins.
Exemo, Sr.; Suplica 4 la Corporacion pida al Gobierno, siempre que las
cireunstancias lo exijan, la adopeion de medios, cuando menos higiénicos,
en las presentes epizootias, que aungwe levemente, se hacen cadw dia mas
comunes en la naciong y su absoluto deseuido puede originar grandes ma-
les 4 la ganaderia.
Madrid 26 de Abril de 1871.—José Maria O‘Ferrall.
QUINT A,
Abusos condra los ganades.
Kl que suseribe, tigne el honor de propaner 4 la Asociacion. general de
Ganaderos del Reino, se girya intercader con el Gobierno, d que dicte las
érdenes con el fin de que los ganaderos que se dirigen al mercado de Ci-
diz, encuentren franco el transito por el puente Suazo y salinas de San
Fernando, que despues de estar obstruidas 0 ocupadas sus eanadas, se en- |
cuentran siempre interceptadas por gentes de mal vivir, que exigen gave- '
las 6 se ocupan de extraviar el. ganado por las salinas, de donde; la mayor
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parte de las veces, es imposible la salida, y si consiguen sacarlo, sale con-
tuso, perniquebrado é initil.

Madrid 25 de Abril de 1371.—José Maria O‘Ferrall.
e
EXENCION DE TRIBUTOS Y BENEFICIOS OTORGADOS
£ LOS CONCESIONARIOS DE OBRAS DE RIEGO,

Siendo tan grande el beneficio que siempre ha recibido la agricultura
con los riegos, no podia menos de llamar la atencion y captarse este ramo
la proteccion dé los legisladores, quienes mirando este punto bajo el con-
cepto que debe considerarse, han dispensado en todas épocas 4 las empresas
que acometen obras de esta clase la proteccion de que son' dignas, y que
tanto neeesitan para que haya quien las lleve & cabo, arrostrando los gran-~
des gastos que son necesarios para plantearlos.

Varias son las disposiciones por las que se conceden gracias 4 las em-
presas 6 corporaciones que emprendan obras de riego, y entre ellas mere-
cen eitarse los reales decretos de 19 de Mayo de 1816, 31 de Agosto de 1819
y 10 de Octubre de 1845; ley de 23 de Mayo de 1845, R. O. de 14 de Marzo
de 1816, ley de 24 de Junio de 1849, R. O. de 29 de Noviembre de 1850 y las
leyes trascritas de 3 de Agosto de 18667y 20 de Febrero de 1870.

La tendencia que en todas ellas se advierte es la de facilitar las obras de
riewos con ciertos privilegios y exenciones, que animando & los que las
emprendan, surtan el benéfico efecto que se desea en la agrieultura, ramo
que tanto necesita de riegos bien entendidos en nuestro suelo, particular-
mente los pafses del Mediodia, donde por la escasez de aguas no se saca del
suelo el producto que es de esperar se podria conseguir con grandes cana-
les de riego, que alimentando aquellas campinas, las convirtiesen én otras
tantas fuentes de riqueza de que nuestro fértil ferritorio es susceptible.
Traseribiremos & continuacion algunos articalos de la ley de 24 de Junio,
confirmados por leyes posteriores, que exime & los nuevos riegos de ciertas
contribuciones, y euyo tenor es como sigue:

¢Art. 1.2 Se declaran exentas de toda confribucion durante los 10 pri-
meros aiios, despues de concluidas las obras, las rentas de los eapitales que
se invierten en la construccion de canales, acequias, brazales y demad obras
de riego en que se haga uso de aguas piblicas para regar terrenos propios
6 agenos, con tal de que & la concesion de dichas obras haya precedido
coneesion real, prévios los tramites que establezean los reglamentos de ad-
ministracion piublica.

Art, 2.° Por las tisrras qus se risguen con las aguas que se obtengan
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por medio de las obras expresadas en el articulo anter

rante los 10 primeros afios la misma contribucion que a
riego.

ior; se pagarda du-
ntes de ponerse en

Art. 3.° Los que por medio de poz

0s artesianos ¢ comunes, minas 1
otras obras alumbren, aumenten 6 apr

ovechen aguas de propiedad privada,
podrdn aspirar 4 los beneficios dispensados en los articulos prec

edentes, y
obtenerlos del gobierno, prey

io expediente instruido en la forma que dis-
pongan los reglamentos, y en proporcion al interés que de la obra reporte
la agricultura; pero sin que esceda la concesion del término de 10 afios.
Art. 4.°  Los beneficios concedidos en log articulos 2.° y 3.% se entende-
rin sin perjuicio de los que se dispensan en 1la base 3.% de la ley de 23 de
Mayo de 1845, inserta en el art. 4.° del real decreto de la misma fecha.»
El contenido de esta base tercera es asi:
«Disfrutarin de exencion temporal ¢ parcial
L. Por 15 afios las lag
cultivo 6 pasto, y por 30 ¢
arbolado de construccion,

2.° Por 15 afios tambien los

unas 6 pantanos deseeados cuando se reduzean a
uando se destinen & plantaciones de olivo § de

terrenos incultos que habiendo estado lo
menos quinee sin aprovechamiento alguno, se destinen 4 plantaciones de
vifias G de drboles frutale

arbolado de construceion
3.° Los edificios urbanos ¥ risticos durante ¢l tiempo de su construc-
cion ¢ reedificacion, y un afio despues de esta.
4. Las tierras que estando en cultivo 6 en cualyuiera ap
fuesen destinadas en todo ¢ en parte é plantaciones, eontin

8, ¥ por 30 si las plantaciones fuesen de olivo 6 de

rovechamiento
uarin pagando
Segun su anterior estado por 15 afios, si aquellas son de vi nas 6 de drho-
les frutales, y por 30 si

fuesen de olivos 6 de arbolado de construceion, » (1)
Para obtener esta e

xencion es necesario formar expediente y que las
obras hayan sido objeto de la autorizacion comp

ztente, obtenida segun dis-
ponen las leyes; si |

a8 obras son de interss piblico al tiempo de 1a conce-
sion se fija la calificacion ¥ exencion, pero gi son de interd

8 privado, des-
pues de coneluidas

las obras se inéoard el expediente de exencion.

Se empezard acudiendo al Gobernador civil de la provineia. pidiendo
(modelo nam. 50) la formacion del expediente y acompafniando una exposi-
¢lon al ministro (modelo nim. 51) en que se pida la graduacion de la utili-
dad producida por el aprovechamiento, caliticacion del premio y declara-
cion de exencion, exponiendo 4 la vez la utilidad que se regule y el niime-

(1) Hoy se esta d lo dispuesto en la ley de C

olonias agricoias,
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ro de afios que se piden de exencion. Acompanarin 4 esta exposicion los
justifieativos que se erean conducentes.

Incoado asi el expediente, el Gobernador civil le dara publicidad por
medio de los periddicos oficiales y de edictos, fijando un término que no
pasard de 30 dias para admitir las reparaciones que los contribuyentes
erean oporfunas; unidos los edictos, oposiciones y la solicitud de cabeza se
pasa al interesado para que conste y exponga lo que le parezca convenien-
te, acompanando justificantes; vuelye al Gobierno de la provineia para pa-
gar 4 informe del ingeniero jefe de caminos, eanales y puertos, se oird tam-
bien & la Junta provincial de agricultura, industria y comercie, y 4 la Di-
putacion provineial, que se ocupard de ias cnestiones de derecho, despues
de lo enal, el Gobernador civil, congirnando su dietdmen, 1o elevard al mi-
nisterio de Fomento para la graduacion de la utilidad y premio que merez-
ca, pasando finalmente al ministerio de Hacienda 4 quien ecorrresponde la
declaracion de la exencion y su ejecucion.

Omitimos en este lugar, por estar expresos en la ley de 20 de Febrero
de 1870, pagina 424, otros heneficios y franquicias oforgadas 4 los aprove-
chamientos de aguas para su fomento, como tambien las consignadas en sl
art. 245 de la ley de 3 de Agosto de 1866.

(Tratado de agrimensura y arquitectura rural).
e —
CUESTION DE ARBOLADO.

FEn vano sin los bosques y arbolados se pretende eriar la multitud de
animales que hacen 4 una nacion rica y poderosa. Sin drboles no hay frn-
tos para el sustaneioso cerdo, ni pastos sazonados para el arrogante caba-
llo, ni para el paciente y itil buey, ni para la mansa y productiva oveja, y
de consiguiente ni leche, ni queso, ni otros mil y bien conocidos productos
que nos rinden tan fieles animales.

Causa la mayor compasion ver en nuestras aridas campifias los pocos
que se crian, euando sestean en el rigor del estio, tendidos 4 la inclemen-
eia, sofoeados eon el ardor del sol, busear unos en ofros la benéfica sombra
que no les proporciona el menor arbusto, y consumirse con el calor que les
devora. yen el invierno sufrir del mismo modo los rigores del frio y los
recios y helados vientos que no los contiene ningun obsticulo porgus no
hay un arbol. De aqui el criarse mezquinos los animales, el propagarse
muy poeo ¥ con mucha dificultad; las enfermedades que les atormentan y
la muerte que les hace desaparecer.

La caza sazonada se aniquila con la falta de arboles. Los animales fru-
givoros que pastan la yerba y las hojas de los bosques donde tnicamente
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pueden hahbitar, como el eiervo, el venado, el jabali y otros, el dilatade ni-
mero de aves que se sustentan de frutos silvestres, van pereciendo de ham-
bre, faltindole al hombre su mejor regalo y uno de sus mas inocentes y
agradables placeres.

El hombre en general mira con indiferencia fodos los hienes que hala-
gan, si su imaginacion no goza 6 no percibe distintamente su placentera
imégen y todos los proyectos de felicidad son para él suefios y fantasias
poéticas. Y aunque en todas las parfes del mundo presente la naturaleza
algunos momentos«que manifiestan la superior inteligencia que le ha dado
el Supremo Criador sobre la tierra, no conoce 6 no quiere confesar que go-
za este don tan ilimitado, Supongamoes por un momento que se ponen en
ejecucion las plantaciones de bosques y arbolados, y recorramos de pronte
las variadas escenas que deben presentarse en este gran espectaculo.

Hagdmonos cargo de que nuestra Espafia tiene de superficia 25.000 le-
guas cuadradas y que de estas, segun el mejor edlenlo, hay 10.000 en eul-
tivo, quedando 15.000 incultas y eriales; rebajemos de estas 3.000 que oco-
pan la parte inaccesible y los rios y dejando 6.000 para pastos; nos queda-
ran ofras 6.000 que hacen 5.476.000 fanegas de tierra; demos &i se quiere las
dos terceras partes al cultivo de gramineas, leguminosas y demds plantas

bajas, y nos quedarin 1.825.000 fanegas detierra libres para bosques y plan-

tios. Si esta gran extension de unas 2,000 leguas de cadenas de montanas y

_colinas la viéramos coronadas de cedros, haya, robles, pinos, alargdndose ha-
cia las regiones etéreas recibiendo 4 sus piés el tributo de las nubes, tam-
bien veriamos detener y modificar alternativamente los vientos mas fuertes
4 nuestros valles, venir el incienso de sus aromas, la salud, las aguas, el ca-
lor y la fecundidad. A su falda la venerable encina, los eastanos, avellanag,
que absorberdn con avidez las aguas puras de las nubes bajas, para multi-
plicar y fecundizar lascaseadas, que produzean y multipliquen en sus rebal-
sos la sabrosa trucha; las fuentes que alimentfer sin cesar los arroyos y rios,
y ofreciendo con abundaneia los frutos itiles, atraerdn con nuevos pastos 4
log habitantes de los bosques y de los rios. Al pié de las montafias el man-
zano y el guindo silvestres, el platano, el abedul, los almendros, los noga-
les, los fresnos, los alises y demds drboles que ge erian sin riego todos, y
que despues de su frato, nos dardn escelentes maderas de construccion pa-
ra las artes.

e R e
ABONOS.
Como los abonos obran de dos diferentes maneras sobre el suelo, prime-
ramente dando 4 las plantag el alimento que necesitan para su vida y nu-
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tricion, otras favoreciéndolas con el calor que se desarrolla en las reaceio-
nes y con el desenvolvimiento de electricidad y gases'durante el perfodo’de

su vida; la gegpundd aeeion la hacen manteniendo el ferreno esponjoso, im-

idiendo se formen duras costras ensu superficie que impidan el penetrar
1 1 P I

la benéfica accion de 168 gases atmosféricos hasth las vaices de las plantas ¢
impregnar con su vivificante contacto toda la capa de suelo activo. De
modo, que en el primer easo obran/ quimicamente ¥ en ol segundo’ solo de
una maners meciniea.

Deja comprenderse perfectamente que la accion mecdnica que desem-
pefian los abonos pueden suplirse en' gran parte por las‘continuas ‘labores,
no asi la aceion quimica que por fuerza hé menester en'el ‘terreno la pre-
sencia de las sustancins que'alimentan y activan la vegetacion: pero si estas
sustaneias han desaparecido por efecto de la mala.direccion’ de lag fermen-
taciones del estiéreol, este obrard casi eomo pudiera obrar un par de bue-
nas y oportunas labores, siendo estas incomparablemente mas baratas; y
esto es tan ostensible, que todog nuestros labradores saben por esperiencia
lo verdadero que es el adagio, que dide: ¢A ' lag tierras ¢ seis réja< 6 estiér-
¢ol de abejas.» Hsto hard comprender 4 1os labradores que tienen desaten-
didas sus estereoleras, 1a urgente necesidad en que se hallan de dedicarsed
petfeccionarlas, por serles de tanta importancia como’ sus almiares y gra-
neros, pues si con estas atienden 4 la alimentacion de sns animales, con
aquellastambien kan de atender 4 la alimentacion de sus plantas,

Coneluiremos dando algunos datos ligerds respecto 4 abonos de algu-
nos paises, que pondrin de relieve el estudo de ‘atraso en que nos hallamos
respectivamente 4 otras naciones.

Tambien sabemos por una memoria del sefior D, Mannel Baenz Diez que
la empresa que en Paris se ocupa de la preparacion de lds materiad fecales
de lo poblacion hasta ponerlas en condiciones de entregarlas d la agrieal-
tura, saca de esta industria anualmente 6,241,500 rs., pagando 4 la muniei-
palidad de agualla eapital por la explotacion 1.960,000 reales.

Son raras las provincias de Espafin en donde se emplea esta 'clise de
ahono; pero (ue teniendo en cuenta lo quediee M Isabeau que para abo-
nar una heetdrea de terreno, basta solo con euatro personas adultas: la na-
cion espanoly podrd ahonar unn superficie de cuatro millonds de fanegas
al afio proximamente.

Mucho ganaria la agricuttura y las municipalidades si se aprovechara
como debiera este importante ramo de la industria, pues hasta solo saber
fque en Franeia se vende el heetolitro de este fertilizante aborio 4 ematro
francos cincuenta eéntimos: pero los capitales estdin refiidos con nuestras

empresas agricolas y en esto solo consiste su estado de postergacion, cuan-
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do precisamente nada hay que desear de los otros cuatro agentes: clima,
tierra, trabajo y mercado,

MobpesTo PROLONGO.

-
INOCULACION DEL HORSE-POX,

Los Sres. Guiraut, Lacroix, Lireux, Alibert, Joussac y Lagarde han he-
cho un informe sobre los resultados que han obtenido de la inoculacion del
horse-pox.

En la escuela de veterinaria de Toulouse habia un caballo inglés con
una erupeion pustulosa en la boea, que el Sr. Lafosse, profesor de dicha
escuela, reconocid ser la enfermedad observada por él en 1863, cuando la
epidemia de Rieumes. Inoculé inmediatamente 4 dos pollinos la materia
de estas pistulas, y habiendo producido esta inoculacion resultados posi-
tivos, nos remitié dos tubos del horse-pox asi ohtenido.

La primera ternera inoculada ha servido, al sexto dia de la inoculacion,
para una vacunacion y dos revacunaciones, que todas tres han presentado
erupciones vacunales, bien caracterizadas. Al octavo dia haciamos con el
mismo animal diez y seis revacunaciones, de las cuales trece han dado un
resultado positivo, dos negativo y uno deseonocido. En fin, al noveno dia
de la inoculacion hicimos con el liquido que pudimos recoger una vacuna-
cion con resultado. El nifio vacunado este dia ha servido ocho despues pa-
ra vacunar y siempre con resultado.

La segunda fernera dig al sétimo dia para cineo revacunaciones, cuatro
de ellas con resultados positivos. Una de las personas reyacunadas en este
dia no habia dado resultado un mes antes eon la vacunacion jeneriana, Tres
vacunaciones hechas en el mismo dia han dado resultado. Se ha tomado
vacuna de uno de los nifios y hemos podido seguir la vacuna hasta la cuar-
ta generacion sin perder su actividad.

Hemos solo notado que las pistulas divectas del cow-pox algo mas pe-
quenas que las de vacuna ordinarin toman 4 la segunda. generacion, ¢ lo
mas tarde 4 la tereera, un voliimen algo superior.

La tercera ternera sirvid al sexto dia de la inoculacion para tres vaen-
naciones y dos revacunaciones, seguidas todas de pistulas vacunales.

La cuarta ternera ha suministrado seis vacunaciones, y en einco de
ellas hemos observado una erupcion caracteristica.

Catorce vacunaciones se han hecho al sexto dia con el cow-pox de la
quinta vacuna; hemos podido observar ocho resnltados positivos. Se han
hecho en este dia tres revacunaciones dando tantos resultados como ope-
rados,
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No pudiendo procurarnos una ternera, recogimos al noveno dia en las
pistulas que empezaban 4 secarse nn liquido no purnlento, que conserva-
do en tubos, sirvié ocho dias despues para fres vacunaciones. Dos de los
nifios que hemos podido ver tenian una magnifiea erupcion, con muchas
pustulas dobles.

Tres revacunaciones hechas en las mismas condiciones, en personas re-
vacunadas algunos dias antes con vacuna humana, no han producido efec-
to. Tambien con este liguido hemos podido inocular otras terneras, en las
que se ha desarrollado la erupeion permitiéndonos continuar nuestros ex-
perimentos.

En restimen, de 28 inoculaciones hemos tenido resulfado en 20 bien
comprobados. Ya nos hayamos servido del cow—pox al 6.% 8.° y aun al 9.”
dia, ya se hayan tomado directamente de la ternera ¢ conservado en tubos
no nos ha fracasado.

La mayor parte de los nifios tenian tantas pastulas como punturas, y
algunos en nimero doble 6 triple. Ninguno presenté aceidentes locales ni
reaccion general bien caracterizada; solo algunas veees hemos observado
una aureola inflamatoria muy notable y bastante extensa al rededor de las
picaduras, y un ligero infarto inflamatorio, Su vacuna trasportada 4 otros
ninos y seguida durante muchas generaciones, ha presentado la misma ae-
tividad.

De 33 vacunaciones han dado resultado positivo 24. El ntimero de pus-

tulas ha variado mucho. Algunos no han fenido mas que una; la mayor
parte tres, euatro 6 einco.

En muchos, aquellos en particular que han sido inoculados con la va-
cuna de la primera ternera, ha habido un poco de tumefaceion en los bra-
zog, de infarto doloroso de los ganglios y un ligero malesfar general.

Siete revacunaciones no han producido resultado, y ha gquedado desco-
nocido el de otras dos.

Dos personas revacunadas con éxito por medio de nuestro cow-pox lo
habian sido sin resultado con vacuna jeneriana algunas semanas antes.

S S—
PAN QUIMICO.

LIEBIG.

Este ilustre profesor que era en otro tiempo adversario decidido del pan
quimico, ha cambiado de opinion, fundado en varias razones. Es en primer
lugar dificil hacer fermentar el pan de salvado, y eada hornada dd un pro-
dueto diferente; la fermentacion produce siempre pérdida de materia: el sal-
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vado mismo tomna parte, asi como el gliiten, lo que g reconoee en el fuerte
olor de dcido butirico que se desarrolla en este caso,

Esta clase de pan, muy en uso en Westfalia, donde se le conocs  eon el
nomhre de pampernichel fermenta espontaneamente, y no exige la adicion
de levadura; pero la operacion dura veinte ¥ cuetro horas, lo ¢ual la hace
impraeticable pava un ejéreito en campana. Era preciso para esto um pro-
cedimiento mas expedito; solo los agentes quimicos pueden conducir 4 s
te resultado; la experiencia, dice el autor, ha démostrado, 6 un pan pre-
parade de este modo, es de gusto mas agradable; se conserva y se digiere
mejor que el pan ordinario: tarda tambien mas en enmohecerse porgque no
contiene los esporos de las criptégamas que la levadura introduce en
aquel.

El procedimiento adoptado en la casa de M. Lichig es el siguiente:

Harina (compuesta de 2 partes de centeno y una

de trigo),

500 gramos.
Bicarbonato de sosa, 5

;‘) —
Aeido elorhidrieo, 20 ee.
Sal comun, : 10 gramos,
Agua, 33 ce.

La densidad del dcido clorhidrico determinada por el areémetro a 15
grados, es de 7,003; se obtiene mezelando el dcido clorhidrico ezents de ar-
sénico y de una densidad de 1,124 4 15° C. con su volimen de agua de
fuente.

La sal se disuelve en el agua, mieatras que el bicarbonato de sosa se in-
corpora con la harina. Cuando la mezcla es bien intima, se separa wna
quinta parte y se pone 4 un lado. A las cuatro quintas partes que restan se
anade el agua salada y se amasa; luezo que la pasta es bien homogénea, se
incorpora, el dcido y despues la porcion de harina que se habia reservado:
se amasa de nuevo, se hacen los panes, se les deja en reposo durante tres
cuartos de hora, y se les mete en el horno, Este pan tiene que estar en el
horno mas tiempo que el pan comun.

El procedimiento que acabamos de describir estd ya en uso en muchas
poblaciones de Alemania. )

El rendimiento del pan ordinario es de 138 4 140 kilégramos de pan mo-
reno por 100 kilégramos de harina; en el procedimiento quimico se eleva 4
150 kilégramos. _

Reemplazando 2 4 3 litros de agua por una cantidad igual de vinagre,
sise opera sobre 50 kilogramos de haring, se obtiene un pan del mismo sa-
bor que el de las tahonas, si en este vinagre se dilayen 1256 250 gramos de
queso afejo,.el pan adquiere el gusto del pan de munieion.

——
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DE LOS TONELES Y 8U INFLUENCIA EN LOS VINOS.

, (Continuacion.)

Materia de los toneles. La calidad del vino no es ipdiferente 4 la es-
pecie de madera de que estdn formados los toneles donde dehe ser deposi-
tado, de suerte que no pbstante el mejor layado de nna vasija esta podria
eomunicar al liquido un sabor mas 6 menos ingrato, si sus duelas no fue-
sen fabricadas de 1a madera conveniente. Para evitar estos inconvenientes
diremos que los vinos ordinarios deben ser colocados en botas de castano 6
cerezo, las cuales deherdn ser muevas, 6 haber contenido tan solo vinos
hlancos, cuando se destinen 4 contener (nicamente esta clase de caldos.
Sin embargo, i los liquidos han de servir 4 la exportacion y ser encabeza-
dos con la suficiente cantidad de espiritu de 35, entonces hay que enva-
sarlos en pipas ds roble americano; de lo conbrario, el exceso del aleohol
del vino disolveria los principios solubles y colorantes del castafio 6 cerezo,
4 euyas maderas sabria el gusto del liquido encabezado. Los toneles fabri-
cados con duelas de roble legitimamente amerieano serin ubilizados fam-
hien para mantener en buen esfado los vinos afiejos 0 generosos, Algunas
veces se echa mano de las vasijas nuevas de roble para envasar en ellas los
vinos comunes y naturales, mas obran muy mal los que asi proceden, por-
que los liquidos no tardan & deseubrir el sabor 4 la madera, la cnal cede 4
los mismos una parte de su extractivo y el principio astringente junto con
una materia colorante amarilla. Es necesario, pues, que los cosecheros y
comerciantes en vinos elijan y sepan distinguir la materia de que deben es-*
tar formadas las vasijas que han de contener los lignidos, ateniéndose unos
y ofros 4 la ohseryancia de los preceptos gue dejamas expuestos sobre el
particular, Advertiremos por fltimo que log toneles gue han servido ya
algunos afios para contener vinos, sin habérseles separado las costras de
tirtaro que revisten toda la superficie de sus paredes interiores, pueden
usarse indistintamente para depositar en ellog toda clase de ealdos, en ra-
zon de que la capa mas 6 menos gruesa de birtaro eristalizado y adherido
fuertemente 4 la madera impide que osta pueda. comunicar & los lquidos
alzuno de sus prineipios solubles. De esta cireunstaneia nos hemos apro-
vechado en diferentes ocasiones envasando vinos ordinarios en pipas algo
viejas de rohle, y vinos generosos en hofas de eastafip 6 cerezo fambien an-
tiguas. Los caldos, depositados en estas condiciones, despues de haber per-
manecido largo tiempo en los expresados envases, no experimentaron mo-
dificacion alguna de parte de las duelas de los mismos. :

Capacidad de los toncles. Recordando lo que dijimos al tratar de la in-
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fluencia de la masa de liquido sobre el producto de la fermentacion alcohd-
lica, y sobre la vida ulterior del mismo, solo nos resta afiadir cuatro pala-
bras acerca la capacidad de los toneles mas convenignte 4 los caldos ¥ 4 las
operaciones vinicolas. Las vasijas de la eapacidad de mil litros & corta di
ferencia son las mas 4 propdsito para la confeccion de loz vinos en gene-
ral, los euales recorren en tales circunstaneias los periodos de su existen-
cia con mucha regularidad. Los grandes envases no permiten ficilmente
su lavado interior ni su congervacion buena Y constante, como tampoco los
trasiegos ni las clarificaciones de los liquidos que en ellos e depositan,
Estas vasijas pueden sin embargo proporcionar sus utilidades al entendi-
do enologista facilitando 4 1os vinos ya fuertes ¢ muy aleohdlicos el alean-
ce de una vejez precoz. Los toneles cuya cabida es de dos, tres 6 euatro
heetdlitros, al paso que oeupan un espacio proporeionalmente mMAYOT que

los vasos de la capacidad de mil litros, solo pueden ser utilizados ventajo-
samente para contener los caldos débiles 6 delicados, y si bien se emplean
algunas veces para la organizacion de los vinos rieos en aztiesr 6 aleohol,
se ohserva entonces que los liquidos recorren aunque impunemente las fa-

ses de su vida con una lentitud poeo favorable 4 los intereses del cose
chero.

Necesidad de reconocer los foneles al acercarse la época de la vendimia, S
se han observado Ins reglas que dejamos indicadas para el uso y la conser
vacion de los toneles, bastard que el cosechero, al empezar la vendimia, ca-
liente hasta la ebullicion un poeo de mosto nuevo y lo eche dentro del vaso
que ha de llenarse despues con el vino de las cubas 6 lagares, tapindolo en
seguida y revolviéndolo en todas direcciones, d fin de observar si se dep-
rama 6 escapa el licor por algun punto 6 juntura de las duelas. Este lava.
do, que se dejard en el'mismo tonel para mezelarse con el mosto que luego
en él se envasg, sirve principalmente para facilitar el mayor ajusfe de lag
piezas de la madera, y evitar toda pérdida ulterior de vino en easo de que
aquellas se hubiesen afiojado un tanto por haher quedado vacio el vaso mas
o menos tiempo.

Algunas veces se observa que los toneles vacios despiden al destapar-
los un olor decidido de dcido acético por efecto de nna conservacion poco
esmerada de los mismos. Hay cosecheros que tratan de corregir dicha al-
teracion por medio del lavado de mosto hirviendo, mezelado con hojas de
nogal y de otros vejetales, arrojindolo despues de haber permanecido al-
gunas horas dentro la bota: pero si bien es verdad que se encubre enton—
ces un poco aquel vicio, no desaparece sin embargo del interior de los va
sog, por no haberse empleado en la referida’ locion sustancia alguna capaz
de neutralizar el deido acético contenido en las vasijas, resultando que los
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vinos en ellas depositados suelen viciarse con suma facilidad. El modo mas
expedito para combatir el expresado vicio de los toneles, ¥ ponerlos en
buen estado para recibir los mostos ¢ vinos nuevos, consiste en lavarlos
bien con agua caliente mezelada con un pufiado de cal. Este 6xido se com-
bina con el dcido acético de los vasos formando un acetato de cal que se
disuelve en el agna de lalocion. Al din Siguiente se tira el lavado v se re-
aueva eon ofro de agna sola, sacindolo despues, y dejands el tonel boea
abajo por espacio de una hora 4 fin de que el liguido se escurra bien. He-
cha esta operacion, se pueden llenar ya los toneles con la seguridad de que
no infundirdn resabio alguno 4 los caldos que en ellog se depositen.
Lirtaro de los toneles, inconvenientes de su estraccion. Los vinos,
luego de encubados, depositan entre otras materias el bi-tartrato de pota-
saen forma de cristales mal pronunciados que se adhieren fuertemente @
las paredes interiores de los toneles. Cuando los envases han servido ya
muchos afios para contener 4 conservar los vinos presentan en su interior
una eapa algo gruesa de tértaro, porque los ealdos ricos naturalmente en
esta sal la abandonan 4 medida que van siendo mas concentrados ¢ aleo-
holicos, En fales casos algnnos eoseeheros mandan extraer las costras de
tartaro de sus toneles, persuadidos de que su separacion es favorable 4 Ia
conservacion de los vinos, mientras que otros hacen lo propio al finico ob-
Jeto de beneficiar aquel producte 4 veces muy solicitado por los fabricantes
de cremor tdrtaro. De todos modos obran muy mal 4 nuestro juicio los
referidos cosecheros. En primer lugar, los vinos depositados en vasijas sin
la capa de tirtaro en su interior sufren una mayor evaporacion 6 pérdida
en su cantidad, en razon de que no existiendo aquella materia cristalizada
que cerraba los pores de la madera esta cede mayor pasod la salida del 1i-
quido del tonel en forma de vapor invisible. Es verdad que los vinos ad-
quieren asi mas fuerza 6 concentracion, porque su parte acuosaes la que
es absorbida principalmente por la capilaridad del vaso y conducida 4 la
superficie exterior del mismo, pero la expresada evaporacion continuada
por espacio de algunos afios no deja de disminuir notablemente la masa
del vino con perjuicio de los intereses del cosechero. De otra parte, extrai-
do el tértaro de los toneles, los caldos se hallan entonces en contacto in-
mediato con la madera, la ¢ual puede comuniearles alguno de sus prinei-
pios Solubles yialterarles’ su sabor. De consiguiente nconsejamos i los vi-
ticultores que no permitan la extraccion del tértaro de sus toneles, el cual,
al paso que sirve de niicleo que atrae y facilita la precipitacion del exceso
del bi-tartrato potisico del vino, impide que las duelas de los vasos cedan
al mismo alguno de sus principios. Y por dltimo, no ejecutindose la ope-
racion de queise trata, se evita la abertura de los envases por todo uno de
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sus fondos y la disipasion eonsiguiente del vino y del bowguél retenidos én
su interior. :

BODEGAS. Sifuacion y exposicion de la bodega. La eleccion del sitio don-
de han de colocarse las vasijas destihadas 4 contener los caldos no debe ser
indiferente 4 los cosecheros celosos de conservar y bonificar los mismos.
La buena disposicion da la bodega es el complemento de una vinificacion
metédica y cientifica. No basta que los vinos hayan sido elaboradoes 4 te-
nor de las reglas que van indicadas, ni que los tonsles que los contienen se
hallen en el mejor estade para mejorarles; es preciso que el arte, seeun-
dando & la naturaleza, favorezea todo lo posible Ia mareha de las ingonda-

. bles reacciones que tienen lugar en la vida de los caldos. Losvinos buenos,
finos de sabor y dotados de todos los elementos necesarios al desarrollo de
an bowgquet muy sensible y agradable, permanecen durante su vida poco
menos que estacionarios si se depositan en un loeal frio, eseuro y ¢on cier-
ta humedad. Estos vinos que, bien acondicionados y bajo la influencia del
Padre del ealor y de la luz, podrian adquirir una perfeccion inestimable,
cifrando nn dia la honra y el orgullo del pais productor, son diamantes
brutos que la mano del hombre no sabe pulimentar. Procirese, pues; que
el sitio, donde los ealdos deben guardase, tenga las debidas condiciones 4
fin de que ellos pasen su infancia, su juventud, su edad viril y su vejez sin
alteracion alguna y con foda regularidad. Al efecto el cosechero dispondrd
anfe todo que su bodega sea construida al mismo nivel de la superficie de
la tierra, y presente una exposicion meridional 6 bien aceesible 4 la aceion
del ealérico natural, Tales son las primeras y mas esenciales circunstan-
cias de una buena bodega.

[5l vino en el primer periodo de sn existencia necesitaba céalérico sufi-
ciente para su organizacion, y la naturaleza se lo ha dado en todas parfes
donde crece la vid; en el segundo periodo de su infancia el vino necesitaba
el frio para despojarse del exceso de fermento y de otras materias contra—-
rias 4 su conservaeion, y la naturaleza, en su alta prevision, tambien se lo
ha suministrado. Pere mas tarde, recorrida su primera edad el vino nece-
sitaba otra vez el caldrico para entrar en su juventud, y empezar en secre-
to la elaboracion de las eombinaciones etéreas, de los aleoholes amilico,
propiénico, butirico y de otros compuestos, y la naturaleza, mo faltando
jamas en lo necesario, ni abundando en lo supérfluo, presta tambien al vi-
no joven el grado de caldrico eonveniente para obrar sus favorables reac-
ciones ulteriores. Infiérese de.aqui lo anti-natural de la practica adoptada
por muchos cosecheros que depositan sus caldos en bodegas frias, profun-
das y sin luz.

Expuesta la bodega lo mas posible 4 la aceion del ealor solar, débe pro-
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curarse sin embargo que €l no penetre en :iquella sino 4 través de lienzos
6.de yidrios rayados; la luz directa y continuada del sol ofende y perjudica
altamente 4 log vinos, de la misma maners que al ave erepuscular 6 noc-
turna ecuya vistia no estd organizada para verla: bajo su inmediata influen-
cia la materia colorante de los caldes se altera precipitindose en su mayor
parte, su bouguet se modifica degenerando én otro aroma muny distinto y
desagradable, su sabor se vuelve amargo é ingrato, y, en wna palabra, los
vinos se desorganizan por completo, Evitese pues la entrada del sol diree-
to dentro de la hodega, sin dejar de favorecer su moderada influencia sobre
los liquidos en ella depositados, y tendremos ya una de las condiciones mas

convenientes 4 la vida de lo& mistios.
(Se continuard.)

e

BOMBA MONTENEGRO.

Es muy importante para, los labradores la cuestion de riegos, de la que
vamos 4 ocuparnoes, dande d eonocer la bomba de regulador del ingeniero
sefor Montenegro, la que eonocemos por ecompleto por el resultado que
estd dando lwestableeida tltimamente en el palacio que el Exemo. sefior
marqués de Bedmar tiene en Canillejas.

Segun nos hemos informado, en el pozd de 85 pies donde se hia estable—
cido la bomba del sefior Montenégro habia uwna noria de hietro, CILYO S0 Se
iba haciendo insoportable con los continuos entorpecimientos en sumarcna
y & pesar de habérie reemplazado la priniera cadena con ofra mids fuerie y
mejor eonstruida, continuaron los entorpecimientos, lo que hizo que el se~
hol' marqués pensase en reemplazaria con otra: miquina de mejores condi-
ciones, decidiéndose por la bomba de regulador, despues de haberse infor-
mado del resulfado que esti dando  desde hace dos afios 'la establecida en
Pozuelo de Alateon, que con unay mula eleva el agua 430 metros de altura.

La bombaque el sefior Montenegro ha establecido ha llenado tants los
deseos del senor marqués, que ha dado lugar 4 la siguiente carta que dicho
sedior ha dirigido al ingeniero inventor:

4or. D. Antonio Montenegro.

Muy sefior mio: He examinado detenidamente la bomba de regulador
del dltimo modelo que ha establecido V. en mi posesion de Caunillejus, y
con-la misma franguesa que le diria los defeetos que la hubiera encontra-
do, le digo que me ha dejado completamente satisfecho, tanto por la regu-
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laridad de su trabajo y es fwerzo constante de la mula, enanto por la canti-
dad de agua que eleva, pues me llena los estanques en menos horas que las
invertidas cuando se elevaba el agua ¢on la suprimida noria de hierro,
Una de las ventajas que mas me satisfacen es la condicion de no tener que
bajar al pozo para nada, pues ya he visto que el {inico cuidado que exige
es el engrasar la seneilla méquina que mueve la mula.

Queda de V. afectisimo 8. 8. Q. B. 8. M.—Bedmar.—1.% Abril 1871.»

e e

CRONICA MERCANTIL.

La estacion estd lluviosa y las aguas pluviales suelen hacer en este
tiempo bastante dafio & los eampos.

En Almeria las mieses que estaban en las eras han sido arrastradas ¢
grandemente perjudicadas. En cagi todas las comarcas se teme’ que abunde
el tizon, y seconfirma que la cosecha en general no serd tan abundante
como ge habia esperado. .

El estado de la ganaderfa es bastante. satisfactorio. No falta yerba en
las dehesas y los precios de las carnes contintan elevados. En las ferias de
Estremadura sevende con facilidad todo el ganade que se presenta.

Ha cesado el viaje de trashumacion de la cabafia espafiola y tambien el
esquileo.

Gran niimero de pilag de lana de todas elases han sido ya compradas
por los fabrieantes, péro muchas sin precio. Entre éstos y los ganaderos
suele haber relaciones directas, y si se inspiran conflanza, se embalan los
vellones despues del esquileo. Si el fabrieante paga algo mas caro que lo
gue se propone, el ajuste és reservado. Esto es lo que pasa, pero puede ase-
gurarse que el precio sigue en alza en unos seis reales arroba.

El vino se despacha & precios muy elevados. En varias comarcasse pue-
de deeir que son dobles de:los del afio pasado.

Ya se han hecho los ajustes de rastrojera para el ganado en casi toda
Espaifia, y en lo que resta de mes se coneluirin todos los contratos, parti-
cularmente 6 en subasta con los Ayuntamientos. Como el ganado dismi-
nuye, los precios estin en baja, y probablemente quedardn sin colocacion
muchos cuarteles.

MADRID. —lmprenta de Diego Valero, calle del Soldado, nim. 4,




