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ESTADO AGRICOLA COMERCIAL DE LA GRAN BRETENA
CON RELACION AL DE LA UNION-AMERICANA.

D= una correspondencia de Ldndres, focha 31 de julio anterior, sus-
erita por Mr. William Fox y publicada por L'Icho de U'Agriculture de
Paris, cstractamos las interesantes noticias que siguen:

«Nadie ignora que fueron estremadaments abundantes las cosechas de
trigos en 1863 y 1864, y en especial la primera fué la mejor que se ha
conocido en Inglaterra. Labradores hubo que vieron doblada su recdlec-
¢ion ordinariag pero la gran mayoria solo consiguié un 50 por 100 de
eraces sobre lo de costumbre. Dabe tambien tenerse presente que en
los dos citados afios, se dié notable estension a la siembra de cerenles,
por cuyo motivo y el de la buena cozecha, loz precios de eslos bajaron
estraordinartamente,

Al respecto de la eosecha, la antedicha situacion cambié por comple=
to en 1863, afio en que se cogid 1,6 y aun 15 menos que en otros me-
dianos. A pesar de esto no hubo alza por razon de las grandes existen-
cias de trigos viejos con que las panaderias continnaron abasteciéndose,
sin necesidad de recui{l‘; a los nuevos en muchos meses. Estos; par olra
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parte, habian sido reculectados en muy malas condiciones, pues la hu-
medad escesiva los hacia ineptos para aplicarlos inmediatamente 4 la mo-
lienda. Pero cuando llegaron 4 agotarse los viejos, fué preciso atenerse &
los nuevos, y sus lenedores no se daban prisa por vender vista la modi-
cidad de los precios que regian en el mercado. Por efecto de estas cir-
cunstaacias, cuyo influjo se ha prolongado hesta el dia, el precio medio
del trigo es hoy 6 schellings 6 pences por cuarter (5 rs. 34 por lanegn)
mas bajo que en igual periodo (el afio anterior; pero debe esperarse alza
i medida que se vayan consumiendo las existencias de 1863, mayormen-
te cuando no son del todo favorables los auspicios de la nueva recoloca
cion de 66, ya iniciada ¢ proxima 4 iniciarse.

Aparte de todo lo dicho, no debe olvidarse ¢! mas culminante de los
hechos registrados en nuestra historia comercisl de los dos altimosa ios,
cual es la disminucion progresiva en la importacion de los Estados-Unis
dos, uue ha acabado por cesar del lodo. E

viromeno no pueds espli=-

carse por déficit de la recoleccion americana ni por escasez de trigo en

aquel pais, puesto que este eereal abunda en Chic
deposilos del Oeste, sino por la razon de e los pro

y olros grandes

18 habian descen-
luero al trasporle,
lo terminado la guerra en el territorio an: zlo-

dido en nnesiro mei l.'.f'.'}"’ lo bastante

Yy sobre todo porque habi
americano, p"GLu’“‘w'; a su abastecimiento los Estados del Norte que

producen 1rigo, asi como los del Sur gue no lo praducen, Esta demanda
fué bastante activa y paderosa para levantar los precios deltrigo en Amé-
rica & un nivel mas alto que el de Europa.

En este ripido eximen de la situacion comercial de los Estados- Uni-
dos, no podemos omilir las desastrosas consecucnois
ra, representadas, entrs otros males, por impueslos, anticipos y gastos

15 de la altima guera

estracrdinarios, tode lo cual ha venido 4 refundirse en un papel-moneda,
cayn valor ha llegado 4 bajar hasta un estremo nunca visto en Europ.
En tan azarosas circunstancias, los americanos no han podido sustraerse
4 la ley general de la economia, en virtud da la cual suben lodos los
productos, y el trigo esta proporcionalmente mas caro en Nueva-York
que en Londres. Por cousiguients, mientras no suban notablemente
nuestras colizaciones 6 vuelva 4 su educe antiguo el comercio america=
no, no hay que pensar en importacion de los Estados-Unidos.

De datos oficiales resulta que de 1848 & 1863, smbos inclusive,
recibimos de los Estados Unidos 24.554.478 quarters (i27.024.449 fa-

negas) en trigo y harina reducida 4 trigo, lo cnal arroja por aflo comun
la cantidad de 1.421.642 quarters (7.420.814 fanegas) en ambas espe-~
cies. De 1849 4 1836; es decir, en un periode de ocho afios, nuestra
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fmportacion ascendié en conjunto 4 8.570 588 quarters (44.373.425
fancgas), 6 seanpor afio 1.072.425 quarters (5 598.048 fanegas),De 1857
4 1863 el total s elévd a 15.74%.790 quarters (82.487.8 5 fanegas), que
equivalen por afio & 2.259.256 quarters (11.741.116 fanegas). Limitaindo-
nos d loscoalro :::‘m: l]L" 1857 4 1850 hallamos una total import:c'on de
4.410.562 quarters (25.022 089 fanegas) 6 una media de 1.102.590 quar-
ters (5.755.61 sa+): pero en los tres @ltimos de 1861 4 63, se elevo el
total de entradas a 11.531.428 quarters (59.165.7 14 fanegas) o una me-
dia anual de 5.778.000 quarters (20 T11.480 fanegas). Esta cifra media
bejd en 18644 2 541.008 quarters (12.220,061 fanegas), y en 1865 a
5431539 quarters (1,807.254 fanegas). Segun se ve la importacion anglos
amricana en el Reino-Unido s2 aumentd primero y despues ha séguoido la

prozresion decreciente que antes hemos dicho; pero para los célculos
futures no deba olvidarse @l gran abastecimiento de los Estados del
Noroeste de la Union Americana, bien que coulrarestado eh sus efeclos
comerciales por la elevacion de los gastos de trasporte y la imposibilidad
do reducirlos mientras los lagos Erie y Hudson sean las tnicas vias
abiertas al trafico faterior. Esta circunstancia constituye un obsldculo
msuperable 4 la espedicion desde aquel pais d nuestras puertosen las ac=
tuales condiciones da 11-1&3at.0 mercado

En restmen: toda se reduce 4 una cuestion de precio, pues la de
la abundancia esth ventajosamente resuelta por Ia produccien america-
na, que puede lamarse ilimitada en los Estado del Oeste. Alli el suelo
arable, formado por ana capa de delrilus vegetales, acumulados duran-
to muchss siglos, es de una fertilidad notable: no hay alli montes que
descuajar; el arado pucde entrar desde luego en cualesquiera terrenvs, y
los trabajos resultan inmediatamente compensados por pingdes cosechss

de trigo v de

En aquellas tierras virgenes la primera siembra suele ser de maiz; y
no se echa mano al irigo hasta el tercer efio. Las esplotaciones se estien-
den & vastos espacios, tanto que Trollope refiere hiaber visto en las Liers
ras de un solo propietario una sementera de maiz que ocupaba 10,000
acrcs (onas 7.500 aranzadas). En el vasto territorio del Oeste se han me-
tido recientemenie en 1..!.mr' 55.000.000 de acres (e 30 & 40 millones
de arapzaadas), y centenares de colonos acuden & domiciliarse en
las campiias incultas del l-.mui;, Michigan, la Indiana y el Mis-
souri, sin perjuicio de irse a otra parte cuando hayan agotado el suelo
por el rudo sistema de cultivo que la aplican. La Nueva Inglalerra, que
apenas caje en su propio suelo el wigo necesario para sostenmer st po-
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blacion dos meses, recibe da los Estados dal Oeste, todo el resto de |o
que neeesita. Lo propio suceds en Nueva-York importantisima plaza da
comercio, hacia la cual se dirigen constantemente y en inmenss nimero
cargamentos de trigo por los lages frie y Hudsun,

Tal es la preseule situacion agricola comeccial de los Estados- Unidos.
iCuil podri see su influcocia sobre los mercados curopeos y principals
mente en los ingleses? Otro dia procuraremos resolver esta cuestion,—

Witniax Fox.p
Por Lraduesion,

E. Fr.

b

CULTIVO DE LA ALFALFA.

(Conelusion. )

La que es rojiza 6 negruzca manifiesta un principiode alteracion, nace
mul 6 no nace; y la que es afeja, tarda en nacery da por lo general
productes poco vigoroses. De tiempo en tiempo conviene renovar la se=
milla en las provincias del Norle trayéndola de las del Mediodia.

Es muy esencial que esta semilla esté limpis, que no lenga olras nj
granos nocivos y parlicularmente de cuseuta, pues es una de las plantas
qne mas perjudican i la alfulfa, uno de sus enemizos mas temibies, cual
dsmosiraremos en su respectivo lugar, El mejor medio para dejar lim-
pia la semilla de la alfalfa y libertarla de la cuscuta y cualquiera otra
parecide, consiste despues de acrivavla perfectamente, echarla en agua.
La semilla de la cuscuta mas fina y ligera que la de la alfaifa, suele tener
su cubierta 6 envoltura, lo que hace sobrenade 6 que quede encima del
agua y entonces es facil quitarla. Repelimos que mas adelante indicares
mos los medios mas adecuados para impedir que se mezcle 4 la semillla
que se coseche, @si como para destruir ¢ detener los progresos de este
enemigo temible no solo de la slfalfa, sino del trépol, de la algarroka, de
las habas y otras muchas plantas cultivables.

Muy dificil es determinar el tanto de semilla que debe echarse per fa-
nega de uerra, pues debe variar segun las circunstancias locales y aun
mementineas que el labrador inteligente y no rulinero sabe siempre
apreciar. Por regla general es menos malo sembrar espesa la a!fulfs que
slara, porque en el primer caso las plantas supernumerarias ¢ que hay
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demas concluyen por destruirse unas & otras, y siendo mas fino el forra-
je es mucho mejor; mientras que en el segundo, todas las plantas noci-
vas (ue crecen espontaneamente, sobre lodo gramineas, y mas particus
larmente los temibles bromos blando y estéril (una especie de grama) se
apoderan bien pronto de los claros y los cubren, cen grave perjuicio de!
alfalfsr que le destruyen en poco tiempo. Por lérmino medio puede cal-
cularse diez y seis libras de semilla per fanega de tierra.

El mayor nimero de aulores aconsejan el que se mezele la semilla de
alfalfa con la de otra planta forrajera para echarla a la tierra y para que
cuando nazea la sombree y libre d& los rayos del sol; mas estin discor-
des al determinar cudl sea, puesto que unos aconsejan la del trébol, olros |
la de pipirigallo y algunos con mas razon la cebada, avei a ¢ escana. No
es conveniente en el mayor nimero de casos mezelarla con el trépol, 4
pesar de encargarlo asi el sefier Olivan en su cartilla premiada por el go-
bierno, pues proporciona un forraje abundante antes que la alfalfa esté
en disposicion de efectuarlo: no hay necesidad de tal mezela sila tierra
es adecuada para alfalfar y esta convenienlemente prepsrada, y ademas
porque pereciendo el Lrébol por lo comun al fercero 6 cuarto aio, sies
que no lo hacen al segundo, deja claros Jque los tallos de la alfalfano pue-
den llenar por haberla sembrado clara & causa de la mezels, viendose
entonces acomelida por los enemigos que acortan su duracion. Solo la
inesperiencia y falta de prictica puade dar aquel consejo. Sobre poco
mas ¢ menos sucede lo mismo con el pipirigalle, prescindiendo de la
diversidad del terreno siendo inexaclo decir que como tiene los tallos
mas duros y menos suculentos no le ataca la cuseula como 4 la allalfs, lo
- que basta para preservarla de semejante planta pardsita, puesto que hay
medios para corregir y evitar este mal resultado. La mezela con un poco
de cebada, avena 0 escana es preferible, pues se lassiega en abyil 6 ma-
yo despues de haber protegidoala aifills, y cuando esta retona ya tiene
la suficiente fuerza para resistie el primer inviero,

La época mas oportuna de sembrar Ia alliils es relutiva al clima, pero
siempre sera en el clofio, & cavsa de ser mejor que desde febrero, 4 mar-
20, A voleo es mas preferibleque & chorro, pues aunque en surcos pros«
duce mas esde peor calidad que en eras o tablares.

Los antiguos que, como queda dicho, cultivaban esta plaata eon mu-
cho cuidado, la daban muchas eseardas, poniendo todo su esmero cn
destruir todas las malas yerbas, sobre todo cuando el aifalfar era jdven
cual lo comprueban de la manera mas lerminante muchos pasajes nota-
bles de los aulores geopénicos latinng. Plinso preficre la escarda & mano
pere para ello se necesitan muchos brizos: de aqui haber sustituide tan
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yesada maniobra por el rastro de hierro con dientes ¢ el estivpador, em-
t I ?

pledndolo varias veces y en distintas direccioves 2l fin del olufio, v dos-
pues del Gltimo corte, con lo cual no golo s6 consices desiruir el césped
sino cubrir los talles de la allalfa para libertalos de las heladas:en seaujs

da conviene echar una capa de estiéreol, Al acercar

S¢ 12 pritlave

¢ 1ando se conozes va 4 comenzar el brote se vueive d wver la tigrra

con el estirpador 0 el rastrillo de higreo con dientes para dejar suzitu la
tierra y esparcirla alrededor de los talles, contribuyendo poderosamen-
te asi a que se active la vegetacion. Se han hecho ensayos comparativos
en un mismo allalfer dando la labor en un Lrozo con el almocafre ¢ gara«
vatillo y en otro con el estirpader, vegetando esta con mas lrondosidad y
lozania. No hay inconvenicaie en repetir la operacion despues de algu-
nos corles, pues los dientes no de:truyen mas que las raices rastreras sin
alcanzar 4 la prineipal. -

Otromedio que coopera poderosamente & la properidad del alfalfar con-

sizle en esparcir despues l1-‘. ultimo carte ¢ al principiar la yrimavera y
cuando ya no se temen las heladas, yeso caleinado y lo mas pulverizado

posible, ¢ bien cenizas de l-"i‘a ¢ de carbon de piedra, hollin 6 ca) apa-
gada, 6 ya una mezola de todas estas materias 6 da su mayor nUmero,
Los riegos y el calor aceleran los b"ul_a_\, los ::'qu ilican en disposicion
de poderse dar de nueve & doce cortes durante el sfio; pero esto es mny
variable. Auntque el agua preducen tan busuos resultados, acelera sin
embargo la vejez del aifalfar por lo que multiplica sus produclos de ma-
fera tan prodigiosa, y debe confesarse que el agua en esceso perjudica

elacion, debi-

a la raiz, que los brotes y cortes reiterados precipita la veg
lita las tallos y concluyen por morir.

La alfalfa tiene varios enemigos que es de ahsoluta necesidad destruir
st ha de dar los productos que de su cultivo se esperan; es preciso saber
cudndo y como se la han de dar cortes, 4 i é clase de ganados conviene,
Yy qué ha de bacerse para evitare! que este alimento sea nocivo, cémo
ha de trasformarse en heno y otras muchas cosas que deben lenerse pre=
sentes; gero todo esto formard el objeto de atro articule. Conocemos
que tal vez se nos criticard de difusos diciendo debierdmos ser mas laco-
picos, pero como en Espuiia se han estudiado muy poco 6 nada estas ma-
terias; como los prados artificiales son, en lo general, una cosa nueva
y como deben aearrear la reforma de la agricultura, cual la han acarrea-
do en todas las naciones, es preciso entrar en muchos pormenores pare
la debida y completa inteligencia, que en condiciones opuestas serian
iniitiles, ‘pero aqui lo creemos de primera necesidad.—Casas,
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CULTIVO DE LA REGION DE LA VID.

Donde falta el olivo se huce predominante la vid, 6 al menos es la
planta vivaz que da carictler y tono al paisaje que puede cubrirse con

ella donde quiera que la desigualdad 6 la mediana calidad del suelo le

echan impropio para cultives tias ex'gentes de fec andidad 6 menos ro-

bustes para resistir las intemperies,

No aleanza su fruto, en verdad, las grandes cuslidades que e recono-
cen en el de las regiones precedentes, ni se presta tan bien & la elab ora=-
cion de los preciados vinos que tlenan el mundo con su faima. Pero en

arie las buenas cualidades

cambio es mas seguro y masabundante, sin fal
Lisiénicus y fisioldgicas que los verdaderos aficionados buscan en los vi-
nos de pasto.

La cultura de cereales es la mas importante y general de esta region
con la que alternan las leguminosas mas finas y digestibles que en las
dos regiones anteriores.

Son todas mucho mas tardias, pueden sembrarse de otofio ¥ primate=
ra hasta el mes de marzo inclusive: circunstaneia praciosa cuando se sa-
be aprovechar y se estd dispueslo para ello, porque & ese tiempo ya se
puede as3gurar con certeza lo que pueden ser las cosechas de las olras
regiones agricolas, de temperatara mas 4 anzada, y duplicar de este
modo en un afo la producion, 6 al menos corregir los reveses de tem-
por.les aviesos 6 contrarios para las sie mbras de otofio.

Tambien en los tercenos de regadio, mucho mas ficiles de mullipli-
carse y entretenerse en esta region que en las ante jores, se pueden ob-
taner cosechas de verano y esquilmos desconoeidos en las elras, ¢ lan
inseguros que apenas se puede contar con ellos. Tales son las palatas y
raices carnosas, las leguminosas del gropo de las faseoldceas, el maiz, e
trigo sarraceno, el mijo, alpiste, ete.

Los baldios se cubren tambien espoutdneamente de yerbas forrajeras,
se hacen ficilmente prades pingites, cuya [rescura es facil de entretener,
y las raices feculentas unidas A los despnjos y pajas de los cereales y de
las leguminosas arvenses, suministran abwiflancia de forrajes con que
sostener numerosos rebafios, y hacer abonos con que restaurar las pér-
didas de fecundidad ocasionadas por una produccion activa.

Las culturas arbustivas frutescentes dismipuyen en nimero, pero que-
dan todavia-la de la morera que en lodas partes se sostieneg; la encina
lex que eubre los terrenos mas dridos, y todas las ulmiceas, amentécens
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¥ salicineas que se multip'ican con la mayor fscilidad doade (uiera
¢l suelo ofrece alguna fresenra,

que

E:# region es tambien la mas 4 propdsito para un ramo de aprovecha-
miento agricola poco conacido ¥ destinado
venir tanto por su inmediata utilidad, como por lo mueho que ha de in-
fluir en el mejoramiento del clima ge esta r

4 un préximo é inmenso por-

glon que peca hoy quizds
ipor duro y destemplado. Nos referimos 4 la ictioetltur
Y crianza artificisl de los peces, y por eslension de todos los demas
animales dtiles que se crean en las aguas; especulacion avenlurera y dj-

a ¢ multiplicacion

ficil que mantaner las aguas vivas en sus interminables estios, y suplir
Ins péedidas de una evaporacion que disipa cualro Y seis veces mis agua
que la que reciben por las |luvias.

En la parte mis benigna de esta region se reconoce olro aproveclias
miento de gradisima importancia, poco menos que vedado fuera de lag
gerranias en las otrss regiones agricolas. Hste aprovechamieunto es la api-
cultura, que en todas parles se sostiene facilmente, no sélo por la abun-
dancia y facilidad con que se puede proporcionar agua 4 la inmediscion
de los colmenares, como por la multitud de foces que susuceden en log
campos desde que asoma la primavera hasta la conclusion
flo. P'ara compensar la falta de otros productos que abund
regiones, se ticnen los que resullan de la ubundancia de ganados y aves
domésticas de todas clases, y de la cria de gusanos de se seda que tanto

del olo-
an en las olras

esta hoy escluida de toda la region, 4 logque parece, por la irregularidad
ce sus [luviss de verano, que son casi siempre lormentosas,

No hablaremos de los cullivos posibles de la region de las copiforas,
por causa de los reducidos limites & que esta cireunseri ta, 4-bastanteal-
tura ticmpre sobre el nivel del mar, en las serranias ¥ parajes poco acs
cesibles por su asperezn y desigualdad,

Se ve por lo dicho que ea la Pauinsula Ibérica mas (ue ¢n olro pais de
Europa, aun de mucha mayor estesion, hay posibilidad de una produc-
cion lan rica como variada, donde los cultivos de las regiones justalro-
picales, que les valieron en la antigisdad el titulo Afortunada, se dan la
mano con los peculiares de las zonss templadas, tanto del peine vegelal
como delanimul; observacion tanto mas justa y verdadera, cuanto que
hasta abora bien se puede décir que el hombre, en vez de ayudar 4 la
naturaleza y de haber contribuido 4 mejorar los climas de nuestro pais,
disminuyendo sus rigores opuestos, no hu dicho mas que contrariar sus
wirss y degradar sus cualidades por medio de un cultivo inteligente y un
furer de talas y desmontes e ne puede menos de producir los mas fu-

Destos resultados. Las sequing interminables tras lluvias torrentuosas, un
¥
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calor sofucante en los estios; [rios picantes en los inviernos y alternati-
vas & mas no poder irrp-gul:\rcs en las estacionesintermedias, productos
son tal vez de la degradacion del suelo y no de lascondiciones climalé-
ricas y geogrificas en que nos encontramos.

Seria de desear que hubiese quien con mas ciencia, mas erudicion y
mas tiempo que el de que nosolros pedemos disponer, se ocupara de in-
vestigar lo que fueran estos regiones de Espana y sus produclos en liem=
pos antiguos, lo que son en la actunlidady lo que podrian ser en lo suses
sivo bajo la influencia de un buen sistema de restauracion climatérica ge-
neral y de un cultivo esmerado y bien entendido, que supiera aprove=-
charse de los beneficios que dispensava el cielo mas puro y benigno
quizis que puede verse en toda la sobrelaz de la tierra.

Doxinco pE LA VEGA ¥ OnTiz.

ECONOMIA DOMESTICA.

Yarips métodos para curar los jamones.

Entiéndese en muchos casos por curar, la operacion que con-iste en
secar la carne y preparar otras materias para la industria, Tambien se
designa con eslu palabra el trabajo que se emplea en salar y abumar fa
carne de cerdo con mira de prolongapsu duracion, de impedir que s
pudra y tambien con el fin de comunicar a dicha carne un gusto particu-
lar y agradable. El humo 4 que la esponen y del que queda impregnada,
contiene acido acélico y un aceite empireumatico que encierran uno y

« otro, scgun es sabido, propiedades anticépticas perfectamente estables
cidas.

De poco tiempo 4 esta parte se han hecho estudios espociales acerca
de los inscctes parasitos de otros cuerpos snimales, y se ha probado, 4
no dudar, que la carne de cerdo encierra muchas veces el gérmen de
enfermedades graves que se desarrollan en el hombre que se alimenta
con ella. Esta es la sustancia imaginaria que llaman en Alemania cel ve-
neno da las longanizas d e! veneno de losjamones (Wurstgiftoder Schint «
zenhift). Buscando este supuesto veneno, se ha descubierto hace seis 6
siete afios, al verdadero culpable. Es un gusanillo microscdpico conoci-
do bajo el nombre de «Trichina spiraliss. Este gusano habila en la car-
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ne del cerdo, y cuando sucede que la comemos sin estar suficientcmente
ahumada 6 cocida, tragamos al mismo tiempo es0s gusanos que pueden
ocasionar grandes trastsrnos, y aun déterminar la muerte cuando su n-
mero es cousiderable. No nos envenenan, pero roen las paredes de! es.

t6mago é inlestinos lo cual viene a ser lo mismo. HMay localidades donde

Jos accidentes de esta naturaleza se han desorrollado en tales lérmineg
que se ha creido en la existencia de unu epidemia.

Se sabe ademas, hace ya bastante tiempo, y con toda la certeza neci-

saria, que los gusanos que producen la elazariar en la carne del cerdo,
son origen y causa del «solitario» en el hombre.
f* Observaciones bien hechas y multiplicadas esperiencias han demoszira-
do que esos gusanos pardsitos internos del cerdo resisten al cocimiento
y fumigacion cuando estas opsraciones son imperfectas. Tambicn estd
demostrado que no sobreviven cuando se ha surado y shumado de una
manera conveniente,

Con mucha razop, pues, se ha fijadq la stencion en el modo da curar
los jumones, sobre todo en las comarcas en donde b 1y costambre de con-
sumirlos crudos 6 poco coeidos.

Sibemos que hay comarca donde el curar los jamones y olras car-
nes solo consiste en una simple desseacion imperfecta, en la que no
entra para nada la fumigacion propiamente dicha. Pero hay que tener
€n cuenla que en esas comarcas no los conservan por mucho tiempo ¥y
nunca los consumen sin haberlos sometido 4 una decocion fuerte.

Para tener jamores que se conserven bien es preciso que sean proce=
dentes de cerdos no muy jovenes, y que hayan sido cebados, al menos
durante las tllimas semanss, con habas, guisantes, bellota ¢ maiz. Los
que proceden de cerdos eebados con residuos de las fibricas de destila-
cion de granos ¢ de patatas son de dificil conservacion,

Hay una operacion que debe hacerse antes de corar los jamoncs y que
obra en igual sentido que la fumigacion, propiamente dicha, ¥y consiste en
hacer pasar el animal despues de muerto al «quemaderos local especial
en los mataderos. En el campo, esta operacion se practica ul sire iibre.
Antes de abrir al animal, se la rodea de una lijera capa de paja a ls que
se prende fuego, & fin de quemar las cerdas y de carbonizar muy ligera-
menle al animal, solo para facilitar el hacer saltar el epidermis. Débese
tener cuidado de no quemar 6 asar el dermis.

A toda fumigacion precede la salazon. Aunque para ello se sizuen de
ordinario los métodos que dejo descritos en el «Libro de las hercdades y
casas de campos, la manera de salar varia algo segun el pais. Hay quien
se sirve de la sal de cocina pura, quien la mezcla con up poco de salitres
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y aun olros le afaden yerbas aromdticas, hojas de laurel, pimienta, cla«
vos y vayas de enebro. Sea como quiera; es preciso frotar bien los jamo-
nes con la mezela salada por la parte del cuero y sobre todo por la parte
de la carne, 4 fin de que dicha mezela penetre cuanto sea posible. Se
les coloca enseguida en una basija 6 gamel'a, 6 enun tonel arreglado
al efecto, que llaman saladero. 82 tiene cuidado de rellenar las resque-
brajaduras y aun de cubrir ¢l todocon sal. Dejan los jamones en este
estado durante un tiempo que varia segua los diverses procedimientos
de una & siele semanas,

Por lo regular, la matanza de los cerdos se ejecuta en la eslacion de
los fries. Débese, pues, estar alerta para que los jamones no se hielen
gobre todo mientras esién en el saladero. Por haber descuidadoestapre-
caucion se ven jumones muy hermosos echados & perder en las casas de
campo,

Despues de sacar los jamones del saladero, se les pone desde luego 4
secar, luego se les tras'ada al sitio donde han de ser ahumados.

Los diversos métodos de curar los jamones pueden clusificarse en dos
eategorizs, La primera comprende los métodos de lum""r{,lull pt'oplu-
mente dicha, esto es, los antiguos procedinientos que varian algo en cada
localidad. La segunda categoria compreude procedimientos menos anti-
guos, que se denominan perfeccionades, y que consisten en preparar
los jamones con ciertas sustancias, para prescindiv de someterlos por un
tiempo mas ¢ meuos largo 4 la accion del humo. Losde la primara ca-
legoria deben conservar lu designacion de famigacion 6 esposicion de los
jamones 4 la accion del humo; los de la segunda constituyen el modo de
curar los jamones artificial y aceleradamente (Boucasage de los franceses
Schnellrancherung de los alemanes.)

Ahumar los jamones. En las localidades donde no se hace comercio
especial de la ecarne de verdo seca, los jamones despues de secos lus
cuelgan en el interior de las chimeneas. En las aldess de los Ardennes,
y tambien en otras pertes, las chimeneas estin construidas & proposito
para servir & la fumigacion de los jamones de que se tratay la del tocino.
Porello dan grandes dimeasiones 4 la altura del primer piso. Los jamo-
nes deben estar colgndos 1o menos & custro metros de distancia del ho-
gar, del hornillo 6 boca del hiorno, & fin de que no se hallen espuestos al
calor directo, y de que el humo noles llegue sobrado caliente ni cen mu-
cha intensidad. El humo do la hulla no vale nada: el de lefia con hojas
rasca es el mejor.

Al comenzar la operacion hay que cuidar de que el humo sea ligero;
esto es, ni muy brusco ni muy abundante; sin esta precaucion los poros
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del jamon serian obstruidos ra

pilamente por el sebo, y los gasesconser-
vadores no podrian ya pe

ueirar por ellos. Consfguese el hacerlo bien st
8e quicre tomar la molestia do colocar los jamones bastante arribala chi-
menea durante los primeros dias, donde Jos efectos del humo no son
muy sensibles, En seguida se les coloca mas abajo.

Para prepararlos convenientemente en una chimenea ordinaria, es pre-
¢iso que los jamones permanezean alli durante seis sem

anas al menos. A
veces se les deja por mas tiempo v ha
d I

sta tres 6 cualro meses, Luegove-
remos que hay razones para hacerlo asi. Es mnuy buena prictica la de
secar los jamones con un lienzo enjuto, cuando se estd hicia la mitad de
la fumigacion, para quitar ¢l sebo y otros obstdculos, y disponerlos dao
este modo & que queden mas penetrados del humo fino.

Algunas veees y en ciertos paises se tiene la costumbre de destinar un
local dispuesto espresamente para ahumar las carnes. Otras veces dicho
local es un cuarto oscuro colocado en el primer piso, y pueslo en comu-
nicacion con la chimenea principal de la casa, En todos casos debe esle
lacal ser muy saco y no recibir directamente ol calor del fuego que pro-
duce el humo; debe ademas estar al abrigo de los ratones, de los insec-
toz, y dispuesto de tal suerte (ue pueda introducirse en ¢! cuando so
quiera el humo ¢ el aire fresco,

Los jamones de Westphalia, los mas acreditados de Euaropa, son pre-
parados en su mayor parte en [Hamburgo, de donde son espurtados. Alll
los ahuman en grandes cuartos dispuestos en el gravero, en el cusrto 6
quinto piso, donde llega e! humo por medio de tubos desde el sdtana
donde esta el fuego. Procuran sobre todo que esté [rio el humo que ha
de penetrar en los jamones. Con frecuencia suelen conservarlos en se-
guida envuellos en ceniza seca ¢ en polvo de carbon de lefia. Cuando
estdn bien secos los-envuelyen por lo regular en un lienzo para colocar-
los en las habitaciones y preservarlos de las moscas,

En Alseeia, comienzan la [umigaciou de los jamones con ramas verdes
de encbro, 1o eual comurica 4 la carne un sabor delicado; y la lerminan
con lenaardinaria.

En algunas comareas de Inglaterra, en la Hampshire y en el Buckings
hamshire, se procede de la manera siguiente: para un cerdo de 120 4
140 kildgramos (1), se toman como unos 8 gramos de salitre muy pulve-
rizado y se frota fuertemente con él los jamones, sobre todo por la parte
de la carne. Hecho esto, se les coloca durante doce horas en un sitio se-

(1) Un kilogramo es proximamente uga libra earnicera.,
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co. Eu seguida los secan con un lienzo bien enjulo; calignlan en una pa-
la tres kilogramos y medio de sal comun, bien molida y mezclada con
750 gramus de azhcear blanco; se remueve esta mezela y se continua ca~
len'andola mientras se puede tener en la mano sin quemarse para frotar
con ella los jamones. Meten enseguida estos jamones en una cubeta 4 fin
de recojer la salmuera. Allf se [es deja durante cunatro semanas Dos 6
tres veces 4 la semana se les dd vuelta y se les echa por encimala sal-
muera, Pasado este periodo, sacan los jamones y los enelzan en uvn silio
4 proposito para que se sequen. Enseguida los someten & la fumigacion,
para la cual en defrclo de un silio especial, procaden de la munera si-
guiente: cuelgan los jamones en la ehimenea 6 en otro sitio conveniente
ponen debajo de ellas un monton de paja seca sobre la cual estienden
una capa de virutas de madera que no sea resinosa, despues sobre la8
viratas una capa de serradura y ramas de enebro y cubren ¢l todo con
paja himeda. Encendiendo este monton, consiguen mucho humo sin que
el fuego arda aprisa. Esta fumigacion deba repetirse tres 6 cuatro veces,
Couservan por fin los janiones en un gitio seco. En ¢l condado de Kent,
Jos frotan con fuerza, sobre todo por la parte interior, con una mezela de
dos tercios de sal y una de saiitre. Los meten enseguida en el saladero
¥y los cubren con dicha mezela, Cada dos 6 tres dias los sacan, los frotan
cou la salmuera y los vuelven d:l otro lado. Repitese esto durante tres o
cuitro scmanss, segun sea el grueso de los jamones. Los hacen secar en
seguida & un fuego lento lo cual daea todo el tiempo de la salazon. Los
jamones del condado de York gozan de gran reputacion en Inglaterra y
aun en el continente. Hé aqui como los preparan. Salan un cerda de 140
kildgramos con una mezcla de 14 kilégramos de sal y medio kildgramo
de salitre, despues de hecho pedazos lo eolocan en el saladero. Al cabo
de quince dias dan vuelta & la carne y le sfiaden todavia 3 6 4 kildgra-
mos de sal, para dejarla en reposo durante otros quinee dias. Sacan en
seguida los pedazos 6 tsjadas, y los cuelgan al techo de la cocina, donde
los dejan secar durante dos meses, Los quilan de ali y los lavan con le-
chada de cal por el lado de la carne; colocdnlos despues en un sitio fres-
co ¢ inhabitado. Es lo mas frecuente linitar 4 eso | preparacion, y raras
veces somelen los jamones 4 una fumigacion especial. Este método sobra
poco mas 6 menos es el que sa sigue en muchas comarcas de la Bélgica.

En 2lgunos de los estados del Norte de América, donde tienen fama
los jamones, los salan con una mezcla por iguales partes de sal comun y
ceniza cernida. Los dejan en el saladero durante cinco 6 sie'le semanas,
segun la dimension de las piezas, antes de someterlas 4 la fumigacion.

Yoy 4 cilar todavia un método de preparar los jamones, recomendado
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por Pemantier, pero que no puede ponerse en prdctica conveniente<
mente mas que en las casas particulares. Se frota con vigor el jamon
con sal marina seca y pulverizada, y se mele en un saeo de tela, Se cava
en seguida en el piso seco de una bodega 6 de un lngar un hoyo de dos
piés de profundidad, yse mete alli ¢l jamon envuelto en el saco, tenien-
do cuidsdo de echar paja encima. Se rellena el foso, y al cabe de una
semana se vuelve asacar el jamon. Despues de haber quitado la sal me-
dio fundida de que estd rodeado, se le frota de nuevo con sal seca y bien
molida, y se la vuelve al foso, envizito en el saco, duranle un mes pré=~
Ximamente. En este periodo se repile Ja misma operacion cada siete
dias. En segnida se saca el jamon y se tiene en prensa todo un dia,
teniendo cnidado de no aprefarle con demasia, lo cual le haria perder
el zumo. Al sacarle de Ja prensa se lava y se le pone 4 secar envuello
en heno. Para que tome algo de gustod humo se cuelga por algunos
dias en la chimenea, '
E. Fiscugn.
(Se coneluiri )

REVISTA COMERCIALL.

Ninguna alleracion sensible han esperimentado nuestros mercados duranie
la iiltima deerna. Empieza sin embargo 4 notarse alzuna animacion debida
sin duda d haberse lerminado las faenas de recoleccion, aunque con alguna
tendencia 4 la baja, Los precios que nos remiten nuestres corresponsales son
los siguientes:

Burgos 12 de'setiembre de 1866. Trigos buenos viejos para panaderos, de
39 a 43 rs. fanega; id. id, 4 agns,de 39 & 42; id. para el comercio,de 384 39;
cebadas, de 18, 4 21; yeros, de 26 4 30; lentejas de buen cocer,de 40 4 463
centeno 6 comana, de 26 4 25.

Valladolid 17 de seliembre. Fanega de trigo en el canal, las 94 libras, de
39 4 72,40 rs.; cebada, denfro, & 22; centeno, 4 20; moreajo, 4 24; guisantes,
a 22; alzarrobas, 4 18; yeros, & 26; arroba de garbanzos, de 354 50; alubias,
de 16 4 20; arroz, de 28 4 30 rs.; patatas, 4 3 rs. 25 cénts. arroba; aceite co-
muw, 4 68 rs.; vino comun, de 14 4 16; aguardiente, de 36 4 66; carnero, 4 2
reales libra; vaca & 2,12; tocino, 4 2,82; harina de primera en ¢l eanal, 4 15,50
arroba; de segunda, 4 13;50; de tercera, 4 11,50; paja larga, & 2,50; id corta
de trigo, 4 0,75.
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Medina 16 de setiembre. Con bastante afinencia de vendedores ha eorrido
la semana que ha finado hoy, notindose ana mayor en el dia de ayer y este
en el que, sezun informes fidedignos, no ha bajado la enlrada de trigos de
4.000 a 5.000 fanegas.

Los precics que han regido han sido de 39 12 4 40 rs. las 94 libras segun
clases.

Se ha demostrada mucho deseo de comprar, asi que se ha eolocado todo
cuanlo se ha presentado.

En lus demas granos, ignoro se hayan hecho operaciones mas qua las pre=
cisas para el consumo ordinario,

Precios: trigo de 39 12 4 40,reales las 914 libras; cebada de 19 20 rs. fane -
g1 algarrobas, de 13 4 14; centeno, a 20; garhanzos, de 160 & 220,

Arévalo 11 de setiembre. El mereado de hoy ha sido bastante concurrido
da trizos; se han presentado 4 la venta como unas 400 fanegas; hoy en Aréva-
lo han entrado mas de 500 earros con trigo. Este ano los trigos de Arévalo
no pesan tanto como los del efio pasado. El peso general de la fanega hoy eu
el dia es el de 91 libras, Muy mala granazon tiene el trigo este afo. Los pre-
cios del lrigo hoy han sido los siguientes: .

Trizo anejo, 4 38 vs. Ia fanega; idem nuevo de 34 4 36 sin peso; cebada, a
18; centeno, a 24; algarrobas, a' 15; garbanzos, de 190 4 280 rs. la fancga.

& e

Vigo 13 de setiembre. Precios en almacen para esfraer: aceite 4 60 reales
arrobag arroz de tres pasadag, de 115 a 120 rs. quintal gallego; azdear blan-
. arroba; idem quebrados, de 40 a 48 ; garbanzos, de 36 a 40; hari-
na de primera, d2 18 112 a 19; id. de sagunda, a 17 y 1j2; id. de tercera, de
i 14 112; vino de Malaga, de 48 4 50 rs. arroba en barriles; trigo, de 11 112
a 15 rs) fer . deracho pago; maiz, de 94 Y 112; habicuela blauca pequens,

a 18; id. de color, larga, de 16 & 17.

Sevilla 15 d2 setiembre, Preeios corrienles en la alhondiga: trign fuerte
estremano, de 53 & 53 rs. fanega; id. pinton, da 50 4 57; id. del pais blanco, 4

i, tremes, & 43. En los almacenes: trigos mezellllas, de 414 48; id. del
pais lremes, de 43 4 49; alpiste de pella, de 58 4 60; id. de trigo, de 48 4 50,
cebada, de 27 4 20); harina de primera, 4 19 rs. arrcba; id, de segunda, de 17
y 112 & 1S; aceile endeble, 4 47 y 48 314 dinero.

Jeres 15 de setiembre. Trigo, de 41 4 50 rs, faneza; cebada, de 25 4 28;
maiz, de 56 4 85; habas, de 41 & 463 alverjones, de 51 & 56; alpiste, de 62 =
G6; garbanzos, a 60; pan, de 18 a 23 enartos |a hognza; carne de vaca, de 31
4 40 enartos libra; id. de cerdo, de 72 a 80; id. de earnero, a 34.

Budajos 15 de setiembre. Trizo, de 40'4 45 rs. fanega; cebada, de 26 &
28; aceite, de 644 67 rs. arroba; garbanzos gordos de consumo, de 120 4 150;
1100
A LULE,

Caceres 15 de sstiembre, Trigo, 440 rs. fanega; cebada, 4 26; avena, &
16; centeno, 4 26; garbanzos, 4 120; earne de vaca, 4 24 cuartos libra; id. de
carneto, & 12,

Murcia 16 de setiombre. Trigo, de 45 4 56 rs. fanegn; cebada, de 24 112 &
2%; maiz, de 27 a 28,

‘ ANUNCIO.

Tratado tebrieo y practieo de vinificacion 6 arte de hacer elvino; por don

Bulbino Cortés y Morales. Un tomo en 8.9 mayor, se vende 4 14 rs. en rus-
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tica'y 16 en holandesa, en la libreria de Cuesta, Carretas, 9. A provincias
se remite franco de porte, mandando 16 rs. en sellasd libranzas,

VENTA DE PASTOS Y BELLOTA, '

Se vende el aprovechamiento de la bellota que en el presente aiio produoz«
can las treinta y siete mil encinas que tiene la dehesa del Cristo, situada en
término de-Oropesa, provineia de Toledo,

Tambien se vende el de los escelentes pastos de sus terrenos, cuya eabida
es de cerca de evatro wil fanegas del mareo da quinientos estadales, con
abundantes aguaderos, enténdiéndoesa dicho aprovechamiento de pastos des«
de 1.° de diciembre préximo hasta 15 de abril de 1867,

Los que deseen interesarse en uno 6 en ambos aprovechamientos dirigirdn
proposiciones por escrito & D. José Ami, que vive en Madrid, calle Mayor,
namero 97, cuarto entresuelo ofreciendo por cada uno de aquelios la cantidad
que tengan & bien: pero leriendo presente que los tres licitadores que hagan
por eserilo las mejores proposiciones serdn los inicos que podrdn tomar par=-
te en la subasta que se verificard el dia 23 del presente mes de setiembre 4
lns 12 de la mafiana en la villa de Torralba, de dicha provineia, y en la po-
sada de Luciano Diaz ante el administrador de dicha dehesa D. Luis Quintasy
por quien separadawente se hard el remate de cada uno de los espresados ;
aprovechamientos en favor de aquel de dichos licitadores que tuviere hecha
por escrito la mas ventajosa oferta 6 de cualquiera de los tres que en el acto
]& mejore.

Las proposiciones podrin lambien hacerse por dos 6 mas interesados 4 l.
condicion de dividirendtre s los pastos en la forma que lengan por conveniente. .

Las demas condiciones para la subasta estarin de manifiesto desde hoy en !
Madrid casa del referido D, José Ami; en dicha villa de Torralba en la refed }
rida posada, y en Malpiea de la misma provincia casa del mencionado |
D. Luis Quintas. f

CONDICIONES Y PRECIOS DE SUSCRICION.

Ecode laGanaderiasepublica tresveces al mes, regalfndose 4 Jos suscritores por alo I-!
entregas de 16 piginas de una obra de agricultura de igual tamafio queel Iratadode A bonore
partida en dieiembre de 1860.

Se suserbe en 18 administracion, calle de las Huertas, nim. 30, cuarto bajo.

Elprecerpi de la susericion esen Modreid porun afo. . . . . . « . R G )

Las susiciones hechas por corresponsal § direclamente 4 esta administracion sin [ibrarnos
su importe, pagarin por razen de gito ¥y comision cuatro reales mas, siendo por tanto su
PIECIOPOP UNAN0, » o + = o s o s 4 o "s A W T T e | B

Editor responsable, D Leanpro Rugro.

MADRID —Imprenta de T Nufiez Amor, calle del' Ficar, nim. 3.—1866




