Miércoles 12 de Abril de 1848.
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Las legeas ¥ las disporiciomns generales del! Gobieroo
wn gbligatprias para cada capiled de provincia deade
que e publicam oficialmente en ella, ¥ desde cuatro
dias eapuns pard las demas puekios de la misma pro-
vincia, { Ley de 3 de Noviembre de 1835,

Lax Trpes, Grdencs ¥ anuncian qar g manden po-
hlicar en las Baletines oficiales o0 ban s remitin al
Grie politics cespectivo, por ey coliducto s pam-
rdn 4 loa editares e loy mencionados prriddives Ha
esceptia de eata dispasicion d los Sexigees Capitane
grnncales, {0 denca de & de Abril 3y de Aguate de
LT
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Gobierno politico.
Direcoion de Administracion, Monles.~Nam. 143,

Por disposicion y acuerdo del Ayuntamiento
de Cistierna tendrd lugar el diz 30 de! actval fa
subasta en pablice de varios pies de roble coya
corta se ha concedido 4 dicho Ayuntamiento de

Real 6rden. Las personas que quieran intefesarse

en su remate pueden acudir dicko dia 4 la hora de
las once de sp mafiana & lz sala consistorial del
mismo, ¥ antes si gustan enterarse del pliego de
condiciones bajo las cuales se verificard, y elcual
se halla de manifiesto con este objeto. Leon 5 de
Abrif de 1848.==Agustin Gomez Inguanzo,
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Direccion de Agricullora, lndusitia, ¥ Comercis Estadistiza.
KNum—=144.

Los Alcaldes constitucionales de
aquellos Ayuntamientos que no estu-
vieren deniro de la demarcacion de
los Gobiernos civiles, remitirdn 4 los
de la respectiva cabeza de partido un
estado arreglado al que 4 continuacion
se espresa, cutdando de hacerlo pun-
tualmente cada tres meses; de mancra

qure para el dia 15 de los de Abril, Ju.
ho, Octubre y Enero, se halle en este
Gobierno politico, indispensablenente,
el estado general del partido que debe
remitir el Alcalde de la capital 4 que <l
mismo corresponda. Al efecto los Alcal-
des de las capitales de los diferentes
partidos judiciales, reclamarin de los
morosos en tiempo oportuno las noti-
cias referidas, 4 fin de no retardar es-
te servicio, dando parte al Gobierno
politico de los que no lo hicieren con-
venientemente para exigirles la debida
responsabilidad; sin embargo que me

prometo del celo y buena inteligencia -

de estos funcionarios que no dardn lu-
gar a reconvenciones ni 4 que adopte
providencias serias que siempre son
desagradables. Los demas Alcaldes de
los Ayuntamientos que constituyen los
dos Gobiernos civiles de la provineia
dirigirdn en la misma forma 4 los res-
pectivos gefes del distrito, quicnes les
daran las iastrucciones oportunas, los
estados de que s¢ hace mérito. En este
toncepto procuraran, tanto los Sres. Ge-
fes civiles, como los Sres. Alcaldes,
evacuar estos datos con toda la actividad
postble por lo que hace referencia al
trimestre que acaba de finar del pre-
sunte afio. Leon 11 de Abril de 1848.
=Agustin Gomez Inguanzo,




dara Nacional Ios derechus signientes: azufre «n
mineral; 15 rs. pot quintal: el fundido en panes &
otra formaj 22 rs. 17 mars.3 y el refinado 0 flor de
azufre; 3Q rs.: con el recargo de ua tercio, en 10~
dos casi.s, en Bandera extraigera & por tierra. Asi-
tnisiao ha teaido & bien disponer 5. M. que para la
exaccion del derecho de puertas 6 de consimo al
azufre nacional sitvan de tipo jos precios de D4
30 y 40 rs. quintal, respectivamente & cada una
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B ¥ §§ g2 =3 : Se hﬂ”a_"acanle la plaza de medi-
i Eifs 24 cina de la villa de Valencia de D. Juan
= p - .
SR .= con la dotacion de 7,700 rs. de cuya /
Ea. sl g cantidad se han de estraer 2700 en %
g3 .5 3 5-§ que el Ayuntamiento ha jubilado al
R » " - s .
._ S -3 % 52 Médico cesante D, Leoncio Chacel
; [ . ~ : H ;
: LR .= _ Mientras este viva. La contrata con el
" . K . : e ) ,
2., ... g 2 Médico serd por cuatro afios, teniendo
BERE g este la obligacion de asistir gratis 4 to=
Do =5 : do el vecindurio. Los aspirantes 4 di-
e I = cha plaza dirigirdn sus solicitudes fran~ |[i
- - - ) £ ;
: : - :i cas de porte & la Secretaria del Ayun-
: ) . 23 5 tamiento dentro del término de trein-
' e B2 = ta dias contados desde esta fecha, acom-
5% IS pafisndo 4 ellas lo -'
_ 2 o, | = patando 4 ellas los docomentos que [
oo IS -Z-i acrediten en idoneidad y buena con~ !
R - ducta. Valencia de D. Juan y Abril
| - = ~ 10 de 1848.=Vicente Diez 3
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| ~ gie 8 =
a8 . gl X = o La Direccion general de aduanas, con ia fe-
Y - . = S chague se advierte, me dirige la circular siguiente,
= .= & » Por el Excmo. Se. Ministro de Haci:nda se
o zlg 2 I8 , Mini
! Elz -3 s» hacomunicado 4 esta Direccion general en 30 de
r ‘:1:‘ 2{3 * e ™  Marzo dltimo la Real osden que sigue: =He dado
3 - * - w  Cucnia 4 8. M. Ia Reina (Q. D. G.} del expedien-
=] = 4 | = teinstruido con motivo de haber solicitado los Sres
gc%- t :g . 'n-_'éf : Templradu, Ferrer, lLagasca ¥ Compaifia [a df—
~ _ F ‘o= rogacion de la Real 6rden de 10 de Mayo del afio
ey = vy - anterior, por la que s¢ fijaron los derechos que ha-
- Z 2, . bia de pagar a su intioduccion el azufre exirange~
8 = < . ro; v en vista de lo infurmado por V. 5., se ha
?" s “n servido mandar de conformidad coa lo propueste
g ‘; <" por la Jonia revisora de Aranceles en su praycto
= = presentado, que adende segun sus clases, en Ban-
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1 = de dichas tees clases, en Ingar Jol de 1€8 15, se-
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g ) gun se practica co ¢l dia. ¥ por dltimo que este |
i - medida, adoptada on consideracion & la vrgencia e




de reparar les daiios cauiados d los explotadores
de azufre por la citada Real arden de 10 de Mayo
Gltimo, se someta en su dia 4 la aprobacion de las
Cértes. De Real drden lo dige a V. S. para su in-
teligencia y cfectos consiguientes.= Lo que trasla-
do 4 V. 8. para su cunocimiento, y 4 fin de que
se sirva disponer se inserte er el Boletin oficial de
gsa provincia, y avisar el recibn 4 csta Direccivn
enerat.= Dios guarde 4 V. 8. mnchos afios. Ma-
deid 3 de Abril de 1848.»
La que se inserta ew el Boletin oficial de la
provincia para su noteriedad y demas efectos. Leon
Qde Abril de 1848, =Wencesiao Toral,
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AGRICULTURA PRACTICA.

Cultive de las plantas cuyas raices son comestibles.

Hay algunas plantas que se cultivan con espe-
cialidad para aprovechar sus raices, las cuales
pusden servir para alimento del hombre y de los
animalesi hay unas que encierran muchas partes
nutritivas y que en on caso de necesidad estrema
pueden bacer las veces del pan: otras, que por lo
comun se crian en_las huertas, proporcioman una
comida sana y agradable sin formar parte esencial
del alimento, que crecen gaturalmente ea los came
pos, pera que cultivadas se han perfeccionado insensi-
blemente haciéndolas productivas y sabrosas. Unas
son tubetosas ¥ otras tienen la raiz ahusada. Las
describiremos por el 6rden de su importancia y
‘consumae.

De la patata.

La patata, que por las atilidades que reporta
deberia nombrarse trigo subterrdneo, es el presente
mas preciose que el Nuevo Mundo ha podido ha-
cer al Antiguo, no solo por la abundancia de sus
productus, sino que por la seguridad de sus cose~
chas. Parece ser origiourio del Perd donde las
Hlaman papas como cn algunas de nuestras provin-
cias. A la patata le sucede lo que al arte de la
impreota, todas las naciones quieren & porfia ser
las introductoras ¢ inventoras, pero los datos mas
exactos som que un espafiol que vino en un barco de
U comerciante de Esclavonia, reino de Ungria, la
trajo 4 Espafia desde Santa-F¢é hicia el afio 1553,
sospechando fue en Galicia donde primero se in-
trodujo, 6 cusando tenos ¢n este reino fue doude
snlo se cultivé por mucho tiempo, estendiéndose
despues por Jas demas pares de la Peninsula. El
Almirante Raleigh jlevé desde Galicia 4 Irlanda
cierta porcion en 1610 &6 1615, EI Almirante in-
giés Drake las conucié cn el Peri en 1578 y cuan~
do valvib en 1586 did 4 su hortelano unas pocas
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para que las cu'tivase como una cosa rara. Se in-
trodujeron cn Jos Paises-Bajos v en Holaada per
Gerard y Clusius en 389, En Inglaterra de to02
i 16045 y en Francia en 1616, sivvidndolas 4 ks
mesas de lus Reyes como oo plato muy raro. En
alemania se cree lo fuerun hicia el afio 1746.

Comoa que la plama cotresponde 4 la fawmiia
de los selanes , que todos son venenosos, hubo que
vencer grandes dificuftades para su ewitivo y mul-
tiplicacion, porgue hombres instruidos habian preo-
copado 4 las gentes de ser nociva ¢ dafiosa para
la salud, y co:no el pueblo se aferra 4 los hibitos
de sus antepasados, desechd esta innovacion hasta
que salu la esporiencia pudo desmeatir la preocu-
pacivn y el ver que en Irlanda, Escocia, Inglater-
ra y otros pueblos que se alimentaban de patatas
0y sufrian incomodidad alguna, mucho mas al oo-
tar que los Irlandeses, que de cuatro paries Jel
afiv se mantienen las tres de esta ralz, son los mo-
zos mas robustos y fuertes de casi toda la Bucopa.
Se desengafiaron y conocicron que suministra un,
alimento muy sano y agradable, cuya muliplica-

cion y propagacion ba contribuido al aunidnto de

la publacion en casi todas las naciones, haciendo
sean mas raras el hambre y la miseria. Como que
prospera en casi todos los climas y paises, y tie-
ne la ventaja de dar abundantes cosechas, pues cu-
mo se cria debajo de tierra no se desgracia por los
granizos, piedras, tempestades &c., que suvelen
destruir las de los granos y.frutos, ha sido cau-
sa de que se fomeute su cuitiva en todas nuestras
provincias y cada vez se¢ vaya esiendiendo mas.

En los paises estrangervs se conocen mas de
cuarenta variedades de patatas, pero en Espafta
se cultivan tres variedades distintas, que se distin—
guen por elcolor y figura de sus raices, y son: 1.2
manchega 6 fina, que es la mas generafmente esti-
mada, pequefia, limpia, alargada, encarnada, de
gustu dulce y algun tanto aguanosa: 2. la gallegq
6 basta que es blanca, harinosa, bastante groesa
y mas castiza: y 3.* la de Adover & enirefina, que
participa de los caractercs de las dus anteriores
y que tal vez es especie mixta, es may castiza,
gruesa, redonda, colorada y baringsa,

Aunque pueden plantarse en cualquier terrena,
es mas propio el que tiene alge de miga, 6 es pas-
tuso, pero al misino tiempo suelto, ligero y sua-
ve. Solo pueden culiivarse de secano en las tierras
naturalmente himedas, que en alg vnmod ) equivalen
4 las ne regadio. . En esias prevalece admirable-
mente, no esquilma la tierra y rinde mayor pro-
ducto que otro cvalquier coltivo. Aungue en las de
secano se cria con algun vigor al comenzar la pri-
mavera, en cuanto aprietan los calores se abochor-
f1alt y poaen mustios Jos tallos y hojas, gueddndo-
se las plamas en aquel estade de languidez. He
aqui por que fas pricticas que dan los agrénomos de)
Norte para este y utros cultivos no son aplicables
4 ouestro suelo, pues alli disponen de aguas con-
tinnas y naturales, mientras que en nuestrd clima
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hay provincias tan secas en fas que en muchos afios
no llueve desde que se plantan hasta - Qctubre que
es ¢l tiempo de su recoleccion, y por o regufar
no poeden criarse bien sin-agua, humedad y fres-
cura natural. La tierra estard bien preparada, la-
brada y desmenuzada ya con el arado ya con el
azadon segun las circunstancias. Se distribuird el
campo en canteros & etas alomadas, dejando los
lomos 6 caballones 4 dos pies y medio 6 tres dis-
tantes unos de otros, y en el fordo del surco, que
deber4 tener de hondo nie y medio 4 dos cuardo
menos, se mullird bien la tierra, echando vna tan-
da del grueso de cuatro 4 seis dedos de buena mez-
cla 6 de tierra bien desmenunzada, y sobre ella se
ponen las patatas 4 la distancia de pie y medio 6
dos,

Las patatas se moltiplicdn & por simientes &
por medio de sus raices. Ei primero solo se prac-
tica por algunos curiosos con el objeto de lograr
nuevas variedades, se tarda dos 6 tres afios en co-
get ¢l fruto y no tiene cuenta 4 los.cosecheros, pot
cuyo motive se prefiere el segundo. Las raices se
plantan enteras si son pequefias y hechas trozos
teniendo cada unu dos 6 mas yemas férriles: basta
taimbicn con que tengan una. Se notan dos especies
de yemas; las que estan hundidas formando como
un hoyito soe frtiles, pero son esteriles 6 imitiles
las qué aparentan un bualtito 6 escrecencia, Los ca-
chos se partirdn al traves y no de punta 4 punta
como algunos han aconsejados serdn bastante gran-
des pues asi prodocirin patates mas crecidas ¥
abundantes, y se echardn 4 la tierra cbanto antes.
El plantio se hard por Marzo y Abril: los que se
hacen antes producen primero, pero las patatas son
mas pequefias ¥ la cosecha aunqun temprana es
mas escasa: los que se plantan mas tarde dan poco
producto porque el calor arrebata las plantas y
las raices no tienen tiempo de engrosar. En el me-
dio del surco, dande se ha echado el abono, te de-
positan los trozos de patatas 4 golpes 4 posturas
distantes pie y medio 6 dos nnos de: ptros como
queda dicho, se echan dos 6 tres cachos en cada
golpe algo apartados entre si y se cubren con la
tierra que se sacd, pero bien desmenuzada hasta
igualar la superficie. En seguidn se dd un riego, ¥y
conforme van creciendo las plantas se desbaratan
los lomos 6 caballones para soterrarlos, rebajin-
dolos y muddndolos en caceras para el riego. 5i
el cultivo se hiciera mas en grande y se preparara la
tierra con el arado, al dar la Gitima vuelta se echan
los cachos de patata en el fondo del surce & la dis-
tancia de un-pie vnos de otros, volviéndolos 4 co-
brir con ¢! mismo arade y dejando entre stirco y
surco plantado dos de vacio. Si la tierra se pvede
regar se pasa inmediatamente la rastra 6 tablen
se acoartela y distribuye en cuadros mayores 6
menores segun la costumbre del pais y tanto de
apva de que se disponga, formande las caceras
correspondientes para la distribucion de los riegos.

Sin este auxilio a0 pueden prevalecer las patatas
enel mayor nimero de huestras tierras & no set en
las frescas y humedas comu queds manifestado,
tales que las vegas en Galicia, Asturias Montafias de
Santander, Provincias Vascongadas &c. y esto en
las que tienen aquel requisito. La demasiada hume-
dad hace que se pudran y tnalogren,

Cuando la planta ha crecido hasta !a altura de
un pie se la da la primera cava, sc recalza con tier-
ta fresca y cubren los tallos hasta sus dos terceras
partes. Esta labor se repitird tres & coatre veces

- hasta que florezea, repitiéndola de tiempo en tieni-

po segun vaya creciendo.

) Se conoce que las raices de las_patatas estan
bien sazovadas y en estado de poder cosecharlas
cuando las hojas y tallos comienzan 4 marchitarse
y ponerse amarillentos, que suele ser desde princi-
pios de Julio hasta fifies de Noviembre, segun el
clima y época en que se plantacon. Las mas tem—
pranas se sacan de tierra por Julio y Agosto: en
los paises mas itemplados fa cosecha principal sue-
Ie hacerse por Setiembre ¥ parte de Qctubre; en
los mas frescos por Octubre y Noviembre. Se pue.
de tambien registrar las raices antes de la cosecha
principal desde Junio hasta Agosto y quitar cuan-
tas se encuentren en estado de poderse aprovechar
sin tocar 4 las pequefias que se vuelven & tapar con
la misma tierra, las coales se muliiplican y cn~
gruesan en poco tiempo, sacando luego casi el mis-
mo producto como sino se hubiera sacado ninguna.
Para aumentar el grosor de las raices se despun~
tardn los tallos de flor conforme se vayan mani-
festando, pero ne se segatdn todoes lus tallos y las
hojas como algunas hacen, porque es perjudicial.

El froto se saca de la tierra cavdndola 4 pala
de azadon 6 con el arado en los campos de mucha
extension. El modo de coasumir las que puedan
haber quedado es meter cerdos que hozando las
buscan perfectamente, Una yez sacadas se dejan
orear un pocoj; estdndolo se limpiande toda la tier-
ra que tengan y se gardan en sitios frescos sin ser
hiimedos pero ventilados. Tambien se pueden guar-
dar en zanjas entre paja seca reservindolas de ia
humedad, y tapandolas con tierra 6 arcna.

{52 continuard.)
AVISO A LOS AYUNTAMIENT_OS.

Se han impreso y se hallan de ven-
ta en esta Redaccion repartimientos
individuales para la contribucion de
bienes inmuebles, cultivo y ganaderia
arreglados & instruccion.

LEON: IMPRERTA DE Lo VIULA B L1105 BE MIRON.
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