& 5 1S AU PEUPELE
SUR SON PREMIER BESOIN,

o U

PETITS TRAITES ECONOMIQUES.

TROISIEME TRAITE,
s S U R

LA FABRICATION ET LE
COMMERCE DU PAIN , ET SUR LE

. VRAI MOYEN DE POURVOIR AUX
APPROVISIONNEMENTS PUBLICS.

SCHAPITRE PREMIER:

r D¢ la Fabricarion & dy Commerce
du Pain.

ARTICLE PREMIER.

Détails (ur lare de la Boulangeric.
A



z Avis
Ne.,- PR EMIER.

Préparation , mélange & affortiment des
Earines.

A.VANT d’entamer aucun détail fur
Uart de la Boulangerie , nous devons rés
péter ici ce que nous avons dit fur la
préparation, le mélange & I'aflortiment
des farines. Le fecond de nos petits
Traités économiques avoit pour but,
de prouver une vérité qui nous femble
tres importante , favoir : » qu’il faudroit
» établir par-tout le Royaume la MOU-
» TURE ECONOMIQUE, & PAR ELLE,
» le Commerce libre & floriflant des fa-
» rines ». :

Tant que les moulins de nos Provin-
ces ne moudront qu'a /z groffe (*), ceft-

(* ) Quelques Perfonnes ont voulu:appeller,
3 Paris, mouture ala groffe, une mouture éco=
nomique moins parfaite , pratiquée par quelques
Boulangers dea Capitale, qui féparent, chez
eux , les gruaux dané un blutoir, & les font re-
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a-dire fans repafler les gruaux fous la
meule; tant que les Metiniers ne {eront
que des mercenaires payés {oit en bled,
foit en argent , pour chaque mouture,
il y aura toujours une perte immenfe
pour le Peuple.

Nous avons indiqué les moyens d’é-
tendre promptement la mouture écono=
mique , & méme de la perfetionner de

_plus en plus ; elle fait depuis cing ou fix
ans les progres les plus rapides , & c'eft
principalement a M. de Sartine , Lieu-
tenant général de Police, qu'on en eft

paffer a la meule. C'eft vouloir tout confondre
fans raifon , que de s'exprimer ainfi. Le cara&ere
de la mouture économique en général eft fe remou-
Zage des gruaux, Il y plufieurs degrés de mouture
£conomiques; & la plus parfaite de toutes, eft au-
jourd'hui celle du Sieur Cefar Bucquet 5 foit qu’il
fafle moudre pour le pain de ménage, ce quil
appelle rmouture & la Lyonnoife ; foic qu'il fafle
moudre pour le Commerce des farines blanches,
tant dans le Royaume, que fur mer & dans les
Celonies,, en quoi il réuffic parfaitement,

Ajj
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redevable , puifqu’il a fait a fes propres
dépens les avances des premiers effais
du fieur Maliffet. Le méme Magiftrat,
aidé par M. Brillon du Perron, a fait
adopter cette mouture économique 5 pat
P'Adminiftration de I'Hopital général de
Paris ; le réfultat des expériences du
Sieur Bucquet, a étéde porter le pro-
duit commun en farines, pour chaque
feptier de froment, de cent foixante-
dix- huit livres, ol il I'a trouvé , jufqu’a
cent quatre-vingt-quatorze livres, qu’il
en tire communément aunjourdhui.

No. Lk
Premiere Okfervation.

Il faut noter que 'Hopital de Paris pefe
le feptier}‘i raifon de deux centstrente fix
livres, de feize onces, poids net fans le
fac, mefure inférieure a celle dont nous
nous fervons toujours , d’apres M. Ma-
fouin & tous les Ecrivains économi-
ques. Nous comptons toujours pour un
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feptier de Paris, le poids de deux cents
quarante livres de froment , de feize onces
chaque livre , poids net , fans fac.

- La raifon pour laquelle nous préfé-
rons cette maniere de compter , ceft
quil y a exa&tement deux cents qua-
rante deniers dans vingt fols, & par
conféquent toutes les fois que le fep-
tier de bled augmente ou diminue de
vingt fols, chaque livre de bled aug-
mente ou - diminue d’un denier. Trois
livres de diminution ou d'augmentation
fur le feptier de bled , font un liard fur
le prix de chaque livre de bled; fix li-
vres fur le feptier, font deux liards fur
Ia livre de bled. Ainfi, pour que la livre
debled vaille trois fols ou trente-fix de.
~ niers, il faut que le feptier foit a trente-
fix livres ; pour quelle vaille deux fols
ou vingt-quatre deniers , le feptier doit
étre a vingt-quatre livre,
Dot réfulte cette regle générale ;
tres commode, que la livre de bled coute
Aiij
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exallement autant de deniers que le [eptie®
coute de liyres, par conféquent autant
de liards que le feptier coute d’écus.
Proportions qui n’exiftent plus, fi on
ne prend pas le feptier au poids feule-
ment, & a raifon de deux cents qua-
rante livres, de feize onces, fans fac.

Ny TR
Seconde Obferyation.

Nous avons fait remarquer dans le
Traité des Farines , chap. II. n° 3, 45
5 & 6, les conditions effentielles qui
multiplient le produit de la farine &
du pain; nous avons dit quil y avoit
_ des différences de terroirs, des diffé-
rences d’années & de récoltes, & que
les bleds rendoient plus ou moins de
farine & de pain, fuivant le fol & la
faifon ; nous avons dit encore , quil y
avoit un dge pour les bleds, qu'il falloit
attendre le vrai point de leur maturité
pour les faire moudre, qu'il y avoit de
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méme un point pour les farines, & qu'il
falloit le faifir pour les vendre dans le
moment ou elles éroient meilleures a
faire pain; enfin, nous avons indiqué
& prouvé par des expériences , quil y
avoit des moyens de corriger les défauts
des bleds & des farines, en les combi=
nant, en les mélant, en les affortiffant ;
que deux bleds , ou deux farines mélan-
gées , produifent plus de pain que les
deux {éparément.

Nous fuppofons tonjours que ces con-
ditions , fi clairement exprimées, au-
ront été remplies, & nous raifonnons
en conféquence. ‘

Il y a dans le monde des efpnm
qui contredifent volontiers les Livres
fans les lire, fenlement apres en avoir
parcouru quelques pages , & qui s'atta-
chent par routine a des opinions (méme
faufles & pernicieufes au bien public)
fans vouloir fe donner la peine d’exa-
miner les raifons qu'on allegue en foule

Ay
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pour les détruire ; ces perfonnes fe mé:
Ient encore quelquefois de donner des
confeils & d’entretenir les préventions
de ceux en qui elles font plus dange-
reufes; nous ne voulons pas que ces
Critiques, f{oi-difant, puiffent nous accu-
fer une feconde fois de n’avoir pas ex-
pliqué ces conditions ( dont le détail
forme pourtant le fecond Chapitre de
notre Traité des Farines) nous aimons
mieux nous répéter que de donner la
moindre occafion méme a de mauvaifes
difficultés. > ¥

Nous prions donc inftamment nos
Le&eurs de fe reffouvenir fans cefle que
nous parlons-du Pain, d’apres la fuppo-
fition d'un commerce libre & floriffant
des farines , établi & perfeGionné dans
le Royaume, parle moyen de la mou-
ture économique dont nous avons prou-
v¢ lutilité d’'une part, en montrant de
' Tauntre a quel point il eft facile tant aux
bons & honnétes Citoyens, qu'au Goue
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vernement & aux Adminiftrateurs par=
ticuliers de la rendre bientdr tres coms
mune dans toute la France?

NYa 1 V.
Troifieme Obfervation.

Les mémes Critiques nous ont de-
mandé pourquoi nous nous €tions con-
tentés d’indiquer le dernier réfultat gé=
néral de la mouture économique ac-
tuelle , fans donner le détail des opéra-
tions & celui des expériences par lef=
quelles on y eft parvenu ? Quelques
perfonnes bien intentionnées nous ont
fait aufli la méme queftion.

Nous avons répondu que ce détail
ne nous avoit pas été communiqué ,
mais fenlement les preuves juridiques
du réfultat (*) ; que nous n’aurions pas

(*) On a voulu encore critiquer notre énoncé -
fur ce réfultat, en prétendant que dans les der~
miercs années , 'Hopital de Parisn'avoir tiré que
deux cents cinquante-hit liv, de pain par feptiexs
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méme tenté de publier ce détail, quand
néme nous l'aurions vu , parceque c’eft
Vaffaire d’'un Architete & d’'un Meu-
aier , profeffions qui nous {ont totale-
ment étrangeres , parceque nous ne
voulons ni ne pouvons mettre la faux
dans ta moiffon d’autrui, & que le fieur
Patte, Archite&e, de concert avec le
fieur Bucquet, font préts comme nous,
Pavons dit, a publier leur Traité de la
~Mouture , compofé par les ordres de
M. Bertin, Miniftre d’Etat, fous la di-
re@ion du fieur Parent.

mais outre que fon {éptier ne pefe que deux cents
trente-fix lvzes, au lieu de deux cents quarante
livres, il n’y a eu que les deux tiers de 2 mou-
ture faite par le Sieur Bucquet, lautre ticrs pat
des méthodes fort inférieures. Dot il réfulte,
que 240 livres de froment, moulu par le Sieur
Bucquet, font plus de deux cents {oixante de pain,,
comme nous avions dit, fur-tout fi on ne fait
quune forte de pain de ménage, comme nous I'a-
vions annoncé, & comme nous allons I'explia
quer 3 car PHOpital ep fait de deux efpeces..
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Nous efpérons que ce Traité verra le
jour inceflamment , & il fera probable-
ment précédé d’un autre éclairciffement
hiftorique & pratique des progres de la
mouture économique , dont tous les-
détails confirmeront pleinement nos ré-
{ultats & nos affertions.

Nous infiftons donc fenlement ici,
pour que nos Le&eurs ne {éparent point
d'avec I'idée de la mouture la plus éco-
nomique y & du commerce abfolument
libre des Farines, tout ce que nous al-
lons dire fur la fabrication du pain , &
fur-tout du pain de ménage.

NV,

Premiere divifion des diverfes efpeces
de Pain,

Tout le monde fait qu'on fait des
pains de plufieurs fortes; les uns font
compofés avec des Farines d’une feule
efpece, foit de froment, foit de feigle ,,
foit Porge & méme d'autres grains , ra-

: Avj
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cines ou fruits farineux, tels que le mais;
Ie millet, la pomme de terre , le ma-
nioc, les* chataignes , & julquaux
glands.

On fait aufli du pain de plufieurs qua-
lités diverfes, en mélant enfemble des
farines provenant de deux ou de plu-
fieurs efpeces de grains, fruits ou ra-
cines.

Le plus commun eft mélé de froment
& de feigle, on Tapelle mézil 3 plu-
fieurs pauvres Ouvriers de Ia Campa-
gne font eneore ufage en quelques Pro-
vinces du Pain mélé d’orge & de fro-
ment , ou de feigle & de bled farrafin.

La premiere efpece de pain eft cer-
tainement celle de pur froment ; la fe-
conde , celle de méreil , compofé du
froment & du feigle , on congoit que ce
méteil eft d’autant meilleur que le fro=
ment y domine, la troifieme efpece eft
ke Pain de pur feigle.

M feroit 4 fouhaiter que orge , ou dit
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-moins lavoine & le farrafin fuffent ré<
Aervés pour les animaux auxquels ils
conviennent parfaitement ; les autres
grains, fruits & légumes, font des pates,
des aliments , des ragotits trés bons ,
mais de mauvais Pain, ou du moins dui
Pain trés médiocre , qui ne vaut pas la
peine qu'on y met, & le temps quion y
perd.

Si par la bonne mouture & la bonne
boulangerie le'Peuple tiroit du froment
& du feigle toute la farine & tout le
pain qu'on en peut tirer ; ces deux avan-
tages, trés confidérables, joints a ceux
que procureroit la liberté parfaite du
Commerce des grains, le mettroit bien-
tot a portée de fe pafler de tousles fup-
pléments defirés par la mifere ; tout le
monde en France pourroit manger du
pain, an meins de la troifieme efpece,
ceft a-dire de bon feigle. Ceft a quoi
tendent tous les voeux des vrais Ci=
toyens; c'eft & quoi nous avons taché
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de fervir en faifant fur le bled, Ia fad
rine & le pain, les recherches qui for-
ment nos Avis au Peuple fur {fon pres
mier befoin.

NL VI

Seconde diyvifion des diverfes efpeces
de Pain.

Nous ne parlerons donc dans ce Traité
du pain , que de ceux de pur froment ,
de méreil & de feigle s mais chacune de
Ces trois efpeces peut former encore
quatre fortesde pains tres différents pour
la couleur , pour le gour , pour la fubfe
zance , ou pour la qualité qu’ils ont de
nourrir. .

De ces quatre efpeces , trois font
connues dans Paris & dans les grandes
Villes ; la premiere eft le pain blanc , la
feconde eft le pain bis-blanc, 1a troifieme
eft le pain bis, ou noir pour mieug
dire. .

La quatrieme 9fpece eft la moins
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connue dansla Capitale duRoyaume &
dans les grandes Villes des Provinces,
Ceft pourtant celle qui mérite mieux
de I'¢étre : on lappelle pain de ménage.

Ne. V1L
Du Pain blanc.

Le pain blanc , plus connu dans les
grandes Villes, fe divife lui-méme en
trois efpeces, fuivant la fineffe de Ia fa=
rine & la confiftance de la pate. Lesuns
font de pétes plus fines & plus délicates,
ou de pate molle, qu'on appelle pains
mollets ; les autres, font de paze la plus
dure & rendue plus folide par un tra-
vail particulier , qu'on appelle pite
broyée , qui devient chaque jour moins;
en ufage a Paris; la troifieme eft mi=
toyenne , & s'appelle en terme de Bou-~
langerie pdte batarde ; mais dans I'ufage
commun on lappelle pdce ferme : Ceft
Ie pain ordinaire qu'on vend aux mar-
ghés de Paris.
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11 faut remarquer que les pains mok
lets fe vendent fous un petit volume;
ils ne paflent pas une livre defeize onces
pout l'ordinaire : il y en a de douze, de
huit , de fix & méme quelquefois de
moins.

Il y a quelques-uns de ces petits
pains , dans lefquels il entre du lait, &
prefque tous font faits avec de la levure
de bierre , & non avec des levains na-
turels , comme nous l'expliquerons a
Particle des levains.

Les pains de pdre batarde, commu-
nément appellée pate ferme, fe débi-
* tent en plus gros volumes, de trois,
de quatre , ou méme de fix livres.

Le gros pain blanc {e fabrique en
mafles rondes de fix , huit, dix on
douze livres. Nous expliquerons dans
la fuite, par une raifon phyfique, &
tres facile a concevoir, quelle eft lin-
fluence du yolume des pains blancs fug
leur prix,

s

!
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Dy Pain bis-blanc & du Pain biss

Quand on a prélevé les premieres
farines blanches pour fabriquerles pains
dont nous venons de parler, il refte les
farines inférieures en qualité , pour faire
le pain bis-blanc & le painbis.

Il faut diftinguer ici les réfultats de
Ia mouture a la groffe, de la mouture
méridionale & de la mouture écongmique;
& méme celui de la mouture plus éco=
nomique , pratiquée par le fieur Buc<
quet,

Mouture a ta Groffe.

La mouture 4 Za groffe donne des fas
rines pour trois efpeces de pains; le
blanc, le bis- blanc & le bis. Si nous
prenons pourexemple de cette mouture,
Pépreuve faite juridiquement a Valens
ciennes, le premier Septembre 1764
dont, le Proces - verbal eft imprimé &
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Paris, le 18- O&obre de la méme année;
chez Thomas Hériflant , rue S, Jacques,
nous trouvons que trois facs pefant cha-
cun cent foixante livres de froment, &
faifant par conféquent quatre cents
guatre-vingts livres, ou deux feptiers
de Paris , ont produits

1°, Pour pains blancs quatre-vingt-
fept livres de farines , favoir : pour
pain mollet trente fept livres, & pout
pain ordinaire cinquante livres.

2°. Pour pain bis-blanc , cent neuf liv
huit onces.

3°. Pour pain bis, cent trente-trois
livres.

En tout, trois cents vingt-neuf livres
huit onces de farines; lelquelles, an
dire des Boulangers, & fuivant I'épreu-
ve quon afaite du dixieme de ces fari-
nes , auroient donné quatre cents foi-
xante-cing livres & quelques onces de
pain. . :

Dloi il auroit yé{ulté quatorze liyres
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gquatorze onces de moins en pain, que
ne'pefoit le bled.

Mourure méridionale.

\ Si nous prenons pour exemple de
cette mouture 'épreuve juridiquement
faite 3 Bordeaux , le 18'du mois de Dé-
cembre 1766 , dont le Proces verbal a
été imprimé cette annnée a Dijon, ala
fuite d'un Mémoire du fieur Bucquet ,
nous trouverons qu’'on a mis en expé-
rience cinq eents vingt livres de bled 5
qui forment deux feptiers , mefure de
Paris, & un fixieme de feptier en fus;
ce qui nous oblige & retrancher un trei-
fieme de tous les produits, pour égaler
les grains a ceux de 'expérience de Va<
lenciennss.

Cette fouftraGion étant faite, voici le
réfultat : :

1Y, Pour pain blanc, cent onze liv.

2°. Pour pain bis- blanc, cent ¢in-
quante-neuf livres.
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3°. Pour pain bis , cent dix ltvres;

En tout , trois cents {oixante onze &
douze livres, pour la valeur de deux
feptiers de Paris ; lefquelles ont produit
quatre cent quatre-vingt-feize livresde
pain.

Obfervez , en conféquence, que la
mouture méridionale donne, au total,
vingt - une livres de plus en farines que
la mouture a la groffe , par chaque fep-
tier , mefure de Paris, & feize livres
feulement de paird de plus par feptier,
parcequ’elle fait plus de farines a pain
blanc 5 qui rendent moins.

La différence fur cet article eft trés
notable. Elle eft de quarante - trois li-
vres & demi que donne la mouture & la
groffe , a cinquante-cinq & demi que
donne la mouture méridionale.

Premiere Mouture économique.

Suivant le méme Procés - verbal de
Valenciennes, la mouture économique
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du fieur Maliffet , dirigée par lni-méme,
a produit , pour deux feptiers de fro=
ment, mefure de Paris.

1°. Pour faire pain blanc, deux cents
foixante - quatre livres , favoir : pour
pains mollets, farine de premiers gruaux,
{oixante douze livres; pour pain de pate
ferme, farine de bled , cent quatre-
yingt douze livres. :

2°. Pour faire du pain bis-blanc , fa-
rine de feconds gruaux, trente quatre
livres moins deux ou trois onces.

3*. Pour pain bis, farine de troifiemes
gruaux , trente-trois livres.

Lefquelles auroient produit quatre
cent cinquante livres de pain , fuivant
le dire des Boulangers experts, & I'é=
preave faite d un dixieme des farines.

Seconde Mouture économique.

Suivant le Proces-verbal d'une expé-
tience faite & Corbeil , le 7 Décembre
1767 , par le méme fieur Maliffet.
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Deux fepticrs de froment moyen;
péfant quatre cents cinquante-neuf liy,
ont produit en différentes farines, trois
cents trente-huit livres, & cent fix liv,
de fon.

De ces farines on a fait :

1°% En pain blanc , deux cents qua-
rante livres ,en mélant la farine de bled
& les premiers gruaux.

2°. De pain bis-blanc , cent uneliv.
huit onces.

3°. De pain bis, cent quatre livres.

En tout, quatre cents quarante-cing
livres huit onces de tout pain.

Troifieme Mouture économique.

Suivant le Proces - verbal de Bor-
deaux , du 18 Décembre 1766, le fiewr
Bucquer a tiré de deux feptiers:

1%, Trois cents quarante - cinq livres
de farines blanches.

2°. Cinquante-neuf livres de farines
bifes, s
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Dot il a réfulté quatre cents neuf
fivres de trés beau pain blanc, & quatre-
vingt feize livres de pain bis ; en tout,
cing cents cing livres de pain.

La perfe&tion de cette mouture don-
‘ne , comme on voit, deux profits, fa-
voir : premierement , une plus grande
quantité de pain au total ; fecondement,
un grand excédent de pain blanc.

La bonté & Tlutilite¢ de la mourure
économique , telle que la pratique le fieur
Bucquet , confilte a ne faire que du
pain blanc , & bis {eulement , fans mé:
lange de bis-blanc.

Suivant le Proces-verbal tres authens
tigues des Jurats de Bordeaux , fon pain
blanc étoit beaucoup plus beau & meil-
leur que celui de la mouture ordinaire ,
& fon pain bis infiniment fupérieur au
pain bis ordinaire ; en forte que les
Boulangers experts fixerent le prix de
ce pain bis 4 deux fols dix deniers la
livre , pendant quils n’eftimoient leur
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propre pain bis que deux {ols , & leus
pain bis-blanc que trois {ols.

Nes X
Réfulrar trés effentiel.

La conféquence qu'on doit tirer de
toutes ces épreuves, c’eft quil eft fort
intéreflant , pour le Public, de pofféder
Ie plutot poflible la mouture économi-
que du fieur Bucquet , afin de tirer plus
grande quantité de pain blancy & de
meilleur pain bis pour le Commerce or-
dinaire.

Cet habile Artifte a infifté , lors du
Proces-verbal de Bordeaux , & ala fuite
de fon Mémoire imprimé , fur cette Ob~ -
fervation tres effentielle , que les Bou-
langers de Bordeaux , n’ont pas tiré de
{es farines autant de pain qu ils auroient
dii, faute de favoir les travailler,, com-
me il convient. Il évalue cette perted .
dix-fept livres de pain.

En conf¢quenge il aﬁ‘u*‘e que, pat

une
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une bonne montuture a fa maniere éco-
nomique pout le Commerce , deux cents
quarante livres de bon froment, doi«
vent au moins rendre depuis deux cents
cing , juifqua deux cents dix livres
‘de pain blanc , S depuis trente - cing
. jufqu’d quarante livres de bon pain bis.

: NS 2%
Du Pain de ménage.

Le vrai pain qui convient au Peuple
pour fa confommation , le plus favou-
reux , le plus fubftantiel, celui qui fe
garde plus long-tems dans fa fraicheur, -
celui qui fait plus de profir enfin, c’eft
le paiir de. ménage , fait de toutes farines,
en n’otant:que le fon & les recoupes.
= Ce pam n'eit; pas parfaitement blanc,
il eft plutdt jaune , mélé de gris; ceft
;pourquoi les gens de Ville pourroient
au coup d’ceil le confondre avec le pain
bis-blanc , & peut-étre méme avec le
pain bis.

B
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11 eft donc tres important qu’on fache
faire la différence du pain de ménage , &
de tous les autres. | 3

Pour s’en bien pénétrer, il n'y a qu'a
favoir que par la mouture économique la
plus ordinaire, on tire du bled plufieurs
fortes de farines , favoir:: 1° la plus
fine qu'on appelle farinede bled ; 2°. une
farine plus belle & meilleure encore,
dite de premier gruau; 3°. une feconde
farine de gruau; 4°. une farine de troi-
fieme gruau , qui eft 4ife ; & quand on
remoud quatre fois au lieu de trois, on
a une farine plus bife de quatrieme
gruau : quelques Mefiniers font engore
remoudre une cinquieme fois , & ils ont
une farine de cinquieme gruau. -

Ceci ¢étant éclairci pous les farines;
il faut favoir que la farine de bled , qhi
eft la premiere , a moins de gotit & de
dubftance. Cleft avec elle qu’on fait-le
puin blanc commun de pite ferme; celui
qui fe vend an makché de Paris,
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-+ La farine de premier gruau eft la plus
belle , la meilleure, la plus fubftantielle
des blanches ; elle fe vend plus cher. On
fe fert de cette farine pure pour faire les
belles patifferies & les petits pains mol-
lets , en 'y mélant plus ou moins de fa-
vine de bled.

La farine de fecond gruau fait le pain
bis-blanc qu’on rend d’autant plus beau,
en y mélant un peu de farine de bled ,
quieflt plus dlanche a I'eil que toutes les
autres, mais non meilleure ; car la farine
de Jecond gruau , quoique moinsagréable
al'ceil, eft bien meilleure au gotit & bien
plus nourriffante que la farine de bled.

Eanfin, le pain bis {e fait avec les troi=
fieme , quatrieme & cinquieme farines
de gruaux , auxquelles on méle fouvent
du fon ou des reconpes.

Telle eft la compofition du pain blanc,
foit mollet , foit de pare ferme ; du pain
bis = klanc , plus ou moins bean , & du
pain bis,

B ij
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Le pain de ménage an contraire eft fait
en mélant enfemble toutes les farines , foit
la farine de bled , foit les farines de pre-
mier , fecond & troifieme gruau.

Pour faire de don pain de ménage , il
ne faut pas remoudre plus de deux fois,
& par conféquent il n’y a que trois
efpeces de farines a mélanger.

N% - X I

Mouture particuliere pour le pain
de ménage.

Nous avons annoncé dans le Traité
des Farines , & nous répétonsici, (car
on ne fauroit trop infifter {ur les objets
‘d'une utilité {i grande, fi générale & fi
évidente) que le fieur Bucquet a per-
fe&tionné , fous les aufpices de M. de
Sartines , & fousla Dire&ion de M. Bril-
lon du Perron, Adminiftrateur trés zelé
& tres intelligent de 'Hopital général,
ta-mouture qu’il a?pelle a la:Zyonnoife,
qui eft une mouture plus économique 5
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propre  faire le bon pain de ménage.

Cette mouture qui tend a la guanziré
& a la bonzé du pain, plutdt qua la con-
feur , ( chofe trés indifférente a la {ybfif-
tance du Peuple ) produit communé-
ment depuis cent quatre-vingi-dix livres
de toutes farines, par chaque f[eptier de
denx cents quarante livres, jufqu’a cent
quatre-vingt-quinge ou feize livres.

Le Public aura inceffamment le détail
de cette mouture, expliqué tres claire-
ment , avec les plans & les figures du
moulin & de tout I'accefloire. Cleft a
M. Parent , premier Commis de M. Ber-
tin , Miniftre d’Etat, qu'il en fera rede-
vable.

bt A

 Supplément proyifoire a la bonne mouture
€conomique.

Il y a une méthode provifoire pour
fuppléer un peu a la bonne mouture
€conomique , propre au pain de mé-

B iy
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nage ; cette méthode confifte a {éparer

par le blutoir ou par le fas, les graaux

qui reftent dans le fon par la mouture

ordinaire , & a les faire entrer dans le

paiu, en les petriffant par une méthode-
que nous indiquerons plus bas.

Les gens de la campagne, qui ne
Jaffent ou ne blutent quune fois leur
fatine., efluyent, comme nous I'avons
remarqué , un double inconvénient ;
comme ils fe {fervent de gros /as, il y
pafle beaucoup de fon, quirend leur pain
noir, 8 le fait aigrir trop promptement,

Cependant, comme leur bled, qui
n’a été moulu gwune fois , n'eft écrafé
quimparfaitement , il y a beaucoup de
grofles parties , qui font de beaux &
bons gruaux , qui ne paffent pas a tra-
verslefas; mais quin’en tontxennempas
moins de bonne farine.

Il faudroit done qu'ils euflent deux /as,
ou un blutoir femblable a celui de la
mouture méridionale , qui fait I'office
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des deux fas ; par le premier , qui feroit
plus fin, ils fépareroient Ia premiere fa-
rine, puis en reprenant tout ce qui {e-
roit refté , & fe {ervant d'un autre fas,
un peu moins ferré, ils retireroient les
gruaux , quil ne faudroit pas confondre
avec la premiere farine, parcequ’ils ont
befoin de recevoir une fagon différente
en péiriffant ‘

Ceci n'eft pas difficile a comprendre
ni a exécuter. Il s'agit de laifler les fa-
rines qui fortent du premier {as, & celles
qut fortent-du fecond , fepaxees jufgu’au
pétriffage. 2 :

Quand on opere avec un blutoir , &
non avec un fimple fas, il faut de méme
laiffer les deux efpeces de farines {¢é=
parées jufqu’an pétriffage.

Nous expliquerons le refte , en B
lant de la fabrication du pain. Nous n’a-
vons que ce confeil , trés important, 4
donner en ce moment , ol nous parlons
dela preparatxon des farines.

Biy
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Différence trés importante entre le fupplé=
ment provifoire & la bonne mouture
économique , propre au pain de mé-
nage.

Il ne faut pas s'imaginer que la mé=
thode fur laquelle nous venons d'infif-
ter, puifle jamais {uppléer a la bonne
mouture économique A la Lyonnoife, pour
le pain de ménage; au contraire, il y
aura toujours a perdre pour la qualité &
pour la guantivé , yjufqu’a ce que cette
méthode foit introduite & rendue gé=
nérale dans nos Provinces.

Premierement , pour la gualizé ; par-
ceque le défaut de remonlage laiffera
toujours €chapper , avec le fon, une
tres grande quantité de grofles portions
du germe des grains, le plus difficile
" a éerafer, le plus dur; mais aufii le
plus favoureux & le plus nourriffant ;

& aufli pasceque lg fecond fas ne pour-
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ra jamais laiffer échapper les gruaux
d'une grofleur médiocre , fans qu'il pafle
avec, des portions de fon.

Secondement , pour la quantité; pat-
ceque ‘le gruau qui n'eft pas moulu,
prend moins d’eau & fait moins de pain,
méme quand on le pétrit de la maniere
que nous le dirons; & parceque les par-
ties les plus dures, qui forment les gros
gruaux & qui reftent dans le fon, font
précifément celles qui rendroient plus
de pain; parcequ’enfin, le fon qui pafle
a leur place dans le gros fas, ne boit
pas d’eau, & ne fait pas de pain; mais
refte comme il eft.

D’ou il s’enfuit, que tous les vrais &
honnétes Citoyens ne peuvent trop fe
héter de procurer a leur paysla bonne
mouture économique du fieur Bucquet ,
foit fa mouture pour le Commerce ,{oit
celle quiil fait & la Lyonnoife pour le
pain de ménage, propre a la nourriture
du Peuple,

By
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ARy I CirE- S FC O ND.
De la Fabrication du Pain.

H y a trois parties effentielles ¥ con-
fidérer dans la fabrication du pain,
favoir : le levain, la pate & la cuiffon
~du paim,

N. PREMIER.
Des Leyains & de leur importances.

Rien n'eft plus effentiel & la qualité
du pain, que celle du levain. Elle influe
méme fur la.quantité , comme fur le goiit
& la falubrité..

C’eft fur-tout par le défaut des levains

_que péche le pain du Peuple, foita la
Campagne , {oit dans les Villes médio-
cres, & méme dans les Chiteaux &
dans les Maiforis bourgeoifes , ot T'on
fait faire le pain par des femmes mal
inftruites..

Pour bien concevoir-£’arr d'employer
toujours de bons/levains , & de. les em~
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ployer 4 profit , il faut fe pénétrer de
ce principe , aifé a comprendre & a re=
tenir : » que le levain eff une pate qui
» S’AIGRIT ; mais qui n’eft pas encore
» parvenue & fon dernier point D’Al=
» GREUR . :

Si on laifle la. pate acquérir ce point
de la plus grande aigreur 4 ellecommence
A pourrit , & par conféquent elle com-
munique a la nouvelle pate a laquelle
on voudroit lincorporer , une qualité
bien différente de celle qui réfulte du
levain, quand il n’eft que dans la fer-
mentation qui conduit a aigreur..

N TE?
 Du Levain de chef.

Quand on s'eft bien misdans la téte:
ce principe fondamental,. que le' bon
levain eft une pate qui s’aigric, & non
pas une pate parfaitement aigre; pout
ne jamais fe tromper dans la: pratie
que , il faut sattacher a hien: faific ces.
| Bvj
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troisidéess 19. celle du levain de c/zef;
qui eft le premier; 2. celle du levain
de tout point , qui eft le dernier; 3 2. celle
des levains rafraichis , qui font mterme-
diaires. :

Le levain de chef eftune portion de
pate qu'on réferve par-tout, quandon
a pétri, & qu'on laifle s’aigrir pour fer-
vir a la premiere occafion quon vou-
dra boulanger.

11 faut le conferver dans un vaiffeau
propre , & dans un lieu clos & tempéré;
Péloigner de Iair, du vent, du foleil &
des mauvaifes odeurs ; le préferver de
la gelée, des trop grandes chaleurs &

des autres canfes qui pourroient trop.
- accélérer ou retarder {a fermentation,

La plupart des gens de Campagne
ont la- mauvaife habitude de garder un
trop gros levain de chef, en conféquence
de ne' point rafraichirdepuis le moment.
ouils ont fait du pain, julqu’a celui olrils
en font d'autre, Nous allons expliquer
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plus bas, en quoi cette méthode eft
mauvaife & trés mauvaife,

Huit onces de levain de chef fuffifent

4 ceux qui ne boulangent que tous les

quatre ou cinq jours di pain de mé-

nage. : ;
Nespl=lR

Du Levain de tout-point.

Le levain de tout-point eft un dernier
levain qu’on fait quelques heures avant
de pétrir le pain.

Les gens de la campagne qui ne font
rien entre le levain de chef & ce levain
de tout-point , ont encore la mauvaife
habitude de faire le dernier la veille,
& de’ne boulanger que le lendemain ;
mais aufli le font- ils trop petit pour la
- maffe.

Au contraire , il ne faut faire le levain
de tout point que trois heures avant'de
péurir. Mais il faut: pour cela, 19, avoir
rafraichi convenablement  fon levain 3
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29, faire le levain de tout-point du tiets de
la farine qu'on veut cuire.

Cleft-a-dire que fi on' boulange trois
boifleanx de farine, il faut que le levain
de tout point en contienne un, & ainft
a proportion,

N% - 1.V
Des Leyains rafraichis..

- L'eflentiel , c’eft de rafraichir fufh-
famment le levain, ou de le refaire,
quand il en eft befoin. Ceft a cette opé-
ration qu'on doit s'attacher , fi on veut
~avoir de bon pain , & c’eft précifément
celle qu'on ignore, ou qu'on néglige
dans les Provinces,.

Les bons Boulangers de Parls ”: qm
pétriflent tous. les jours , rafraichiffent
trois fois : ils comptent donc cing le
vains , fucceflivement: faits. 1°. le le=
vain de chef , puis le premier , le fecond,
le troifieme rafraichi ,. enfin , le levain
de. tout point,. -
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C’eft principalement a cette atten-
tion qu’ils doivent la fupériorité de leur
pite.

Dans les campagnes., ott'on ne bou-
lange que tous les trois ou quatre jours,
il faudroit abfolument faire rafraichirfon
levain tous les jouss au moins, on méme
trois fois en deux jours ; on sen trou-
veroit tres bien, foit pour la qualité ,
foit pour la quantité du pain..

NC: VL
Maniere de rafraichir les Levainse.

Vingt - quatre heures apres quion a
petri, on doit faire: le premier rafraichi.
Il ‘faut prendre de I'eaw bien tiede;
la regle la plus ordinaire eft-de mettre
en eau, la moitié div poids qu’a le le-
vain de chef; ainfivous prendrez quatre
ences d’eau, fi-votre chef en pefe huit.

Voici en quoi confifte l'opération du
rafraichi : vous verfez dans le pétrin,
( quon appelle en. Province la. mai,
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ou la hucke) votre ean bien tiede;
vous y délayez tout de fuite votre l¢-
vain Je plus délayé que vous pouvez,
enforte quil ne refte ni patons, ni
gruaux.

Quand tout eft bien délayé, vous
mélez peu-a-peu de la farine, de ma-
niere 4 faire une bonne péte bien ferme;
car il faut que ce premier rafraichi foit
de pite tres ferme.

Quinze ou dix-huit heures aprés, il
faut rafraichir pour la feconde fois , en
obfervant, a chaque fois qu'on rafrai-
chit, trois chofes par degrés; 1°. que
Peau foit moins chaude , de moins en
moins; 2°. qu'il y en ait plus, {oit d’eau,
foit de farine , chaque fois qu’on rafrai-
chit, enforte que la maffe augmente de
plus_en plus ; 3°. que la péte foit auff
moins dure , de moins en moins.

On doit faire untroifieme rafraichi &
un quatrieme , méme s'il le faut un cin-

“quieme & ﬁxien/:e', de quinze ou dix-
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* huit heures en dix-huit heures , quand
on met de grandes intervalles entre une
fournée & l'autre.

Mais toujours obferver les trois pro-

portions, plus d'eau , moins chaude &
une pate moins dure.
* Enfin, il faut faire le levain de tout-
point , & eau tiede , mais moins, &
a pate plus molle ; mais de maniere
quon ait employé en rafraichi & en
levain de tout-point, précifément le
tiers de fa farine.

Celui qui cuit fix boiffeaux , doit
donc ‘en employer deux enlevain, de-
puis le premier rafraichi jufqwau levain
de tour-point.

NGV T
Du yrai moment ois le leyain de tout-point
eft en fa perfection.

Tout le monde fait qu'il faut tenir
le levain de tout point & I'abri & bien
couvert ; mais ce que tout le monde ne
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fait pas, & qui eft pourtant bien aifé
& bien utile, c’eft d’obferver le point
de perfe&ion.

C’efl une chofe bhien fimple : fant que
le levain {e gonfle & s’échauffe de plus
en plus; il fermente, & tout va bien,
Sitdt quil cefle d’aller en fe gonflant &
ens’¢chauffant, c’eft qu'il eft a fon point,
Alors, il n’y a pas un moment & perdre
pour pétrir.

Sivous attendez, que le levain réfrois
diffle & s’affaifle ; il a fait fon eflet &
votre pain rifque d'étre manqué,

H faut donc ticher de faifir le vrai
- point, ne pas trop fe héter pour ne pas
prendre le levain trop tot ; ne pastrop
tarder , de peur de laiffer paffer le bon
moment : c’eft-1a le plus effentiel.

Qu’on fe mette bien dans la téte, &
guon ne perdre pas de vue ce point ca-
pital ; ceft des levains que dépend le
bon pain de ménage. Ces levains ontua
moment , apreés Jequel ils ne valent plus
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rien , avan: lequel ils font moins bons.
Soit qu'on vienne de pétrir, & quon
en foit encore a fon levain de chef , {oit
quon ait refait une , deux, trois ou
quatre fois , & par conféquent qu'on en
foit au premier, fecond, troifieme ra-
fraichi , on aux fuivants, foit enfin,
quon ait déja préparé le dernier de
tous , appell¢ levain de tout-point, il
- faut, ou rafraichir, ou pétrir , dés que
les levains ceflent de fermenter en bien ;
ceft-a-dire de fe gonfler & de s*échauf~
fer. Si on le laifle réfroidir & s’applatic
en aucun temps , tout ira mal , a moins
quon n’y remédie , en réparant habi~
lement & a temps fes levains.
NEs VLI,
De la maniere de réparer , ou refaire~

les levains.

Quand ona laiffé pafler a fes levains
leur point de perfe@ion , fi on veut cor-
riger de fon mieux les mauvais effets
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qui en réfultent, il faut en le rafraichif-
fant, mettre plus d’eau, moins tiede
& moins de farines; c’eft-a-dire tenir
la pate plus molle.

Mais il ne faut pas revenir deux fois
a cette négligence dans lintervalle qui
s’écoule entre deux. fournées; car on
rifqueroit d’avoir de mauvais pain.

Il fant prendre garde aufli que le
mauvais effet n’ait pas été jufqu’a un
commencement de poursiture {enfible
car le levain commence alors a devenir
amer, & il communique ce gotit a tout
le pain.

Les Boulangers & les Boulangeres;
ainfi que les Maitres & les Maitreffes
de maifon qui les dirigent , auront bien-
tot acquis , par Pexpérience , une co-
noiffance fuffifante fur Pétat du levain,
Nous leur répétons qu’ils doivent y ap-
porter la plus grande attention , s’ilsweus
Zent avoir de bon pain , & dans la quantit

“ convenable. ¥ :
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Des précautions a prendre pour la
confervation des Levains.

Nous avons déja dit une partie de ces
précautions ; mais nous aimons mieux
les répéter, parcequielles font effen-
tielles & trop fouvent négligées.

Il faut que leslevains, pendant qu’ils
fermentent , {oient a Pabri; ceft-a-dire
‘quil ne faut pas laiffer, méme le vafe
qui les contient , quoiqu'il foit bien cou-
vert , au grand air dans une chambre
dont les portes & les fenétres feroient
ouvertes ; parcequ’en hiver le froid em-
péche la fermentation j en été , air fait
trop évaporer les levains. Il faut done
enfermer fes lévains dans un lieu clos
& propre.

De plus, il faut que le vafe, ou font

contanus les levains , foit toujours bien
couvert , par la méme raifon.

Enfin, il {e forme naturellement une
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croute {ur les levains; cetie croute el
plus dure fur le levain de chef, & va
toujours en samoliffant a mefure qon
fait des rafraichis. 1l ne faut jamais la
coffer ; car le levain s’évaporeroir , & il
en méfariveroit a la pate & au pain.

Enfing il ne faut ni manier, ni fe-
couer les levains : des mouvements
brufques & viclents interrompent la
fermentation.

Quand on rafreichiz un levain, fion
vouloit le couper en plufieurs parties,
il faut les jetter tout-de-fuite dans l'ean,
afin d’arréter I'évaporation.

Regle générale; pour faire de lbon
painy il faur menager fes levains de ma=
aiere , que depuis le levain de chef, juf-
gw’au leyain de tout point, il y ait toi-
jours une fermentation entretenue y qui des
vienne plus douce i chaque rafraichis

5&
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Des Leyains artificiels.

;;.On fe fert beaucoup a Paris du les
wain de biere , quon appelle la levure 3
il y en a de deux fortes , Lune liquide
& l'autre féche.

La levure liquide eft 'écume que jette
fa biere lotfquelle vient d’étre verfée
dans le tonneau & qu’elle fermente.

Quand on veut la conferver, onla
prefle dans un fac de toile, ce qui la
réduit en petites mafles molles & féches.

La levure hite plus la fermentation
que. les levains prdinaires, elle rend la
pate beancoup plus facile a travailler;
mais aufli rifque-t-on davaniage de ren-
dre le pain aigre , amer ou vifqueux &
Ia bouche, fi on ne fait pas en faire bien -
plage, -

9y,
TAE

¥,
@)
A
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ARTICLE TROISIEME
Du Perriffage.

Quand on veut apprendre a faire de
bon pain, il faut bien connoitre les opé-
rations fuivantes , qui font de frafer , de
comirefrafer & de travailler la pate.

N -PIREM Tt E-R;

operatzan de bien Frafer.

Quand on veut petrir , on forme dans
le péerin ce quon appelle la fontaine,
c’eft-a-dire qu’on amoncelle toute fa fa-
rine a la droite (de la huche oudela
mai) & quontaifle vide environ le tiers
de ce pétrin du coté gauche : on fait un
petit rempart de farine prefiée qui fé-
pare I'efpace vide d’avec le tas de fa-
rine : c’eft-1a ce qu'on appelle Ia fon-
taine. TR

On prend alors Ze ziers de I'eau qu'on
doit employer , on la verfe ni froide nt

chaude , mais tiede, dans la fontaine,
; &
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& dans cette eau on délaye bien le le-
vain de tout point. )

Obfervez que c’eft une opération tres
importante que de bien délayer ce le=
vain, enforte qu’il n’en refte pas le moin-
dre gruau, mais que le tout foit bien
liguide.

Quand le levain eft bien délayé on
_ouvre la fontaine , & 'on met dans le
levain délayé d’abord les deux tiers du
monceau de farine & les deux tiers de
Peau qui refte, en obfervant de méler
légerement la farine & I'eau, fans for=
mer de patons ni grumeaux, ou marons,
comme difent les Boulangers.

Quand on a bien mélé ces deux tiers
du monceau de farine , on prend pour
la feconde fois les deux tiers encore de
ce qui enrefte , ainfi que les deux tiers
de l'eau, & on les méle encore bien en
petriflant avec légéreté , enforte quiil
n’y ait ni patons ni grumeaux.

Enfin, on a2joute dans une troifieme

C



50 Avis
fois tout ce quirefte de farine & d’eau;
en mélant bien & fans marons.

Ces trois rours forment ce qu'on ap-
pellela frafe.

On voit, que d’abord le levain de tout
point délayé dans 'eau fait un liquide,
& que la pate devient a chaque tour
plus féche & plus ferme.

Ne- 11

L’opération de bien Contre-Frafer,

On contrefrafe plus promptement qu'on
ne frafe , c'eft-a-dire, quil faut au-
gmenter de vivacité pour cette opéras
tion ; contrefrafer, ceft divifer toute la
pate , qui ne forme qu'une feule mafle
“apres la frafe , en plufieurs petites par-
ties ; puis en I'¢levant en patons quon
jette d’un bout du pétrin a l'autre les
uns fur les autres, on la découpe eny
enfongant les mains ouvertes, & non
en y enfongant les poings fermés.

-La contrefrafe doit tonjours fe fairg
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fans ajouter de farine , ou & clair, com-
me difent les Boulangers.

Ne LI%

L’opération de bien trayailler la Pdte,

Onappelle batire o travaillerla péte,
Popération de la prendre par les bords,
de la plier fur elle-méme , de la preffer,
de I'étendre , de la découper avec les
mains ouvertes , & de la jetter par gros
patons d’un bout du pétrin a lautre ;
cette opération doit fe faire avec le plus
de force & de promptitude poffible.

Ce qui diftingue le zravail davec la
contrefrafe, c’eft la maniere de basire qui
confifte a prendre de gros patons, are-
{ever les bords , puis a les renforcer en
dedans en tournant & en retournant
plufieurs fois le plus vite poflible , & en
Ies jettant, quand ils font affez fouples
4 Pautre bout du pétrin le plus fort quon
pents &

C'eft {ur-tout dans cette opération

- Cjj
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que la force & ladrefle du Boulanges
font néceflaires; c’eft de-la que dépend
la légereté du Pain. :

De-la vient que les Servantes trop
foibles qu’on emploie fouvent a la bou-
langerie dans les Campagnes font de
mauvais Pain, foit que leur foiblefle
vienne del'age , foit qu'elles foient trop
délicates ; plus le Boulanger eft fort,
yif & adroit , mieux le Pain vaut.

Pour connoitre fi la pdte eft bien tfa<
vaillée , il faut qu'elle foit uniforme,
ceft-a-dire, égale par-tout, & qulelle
ne prenne point aux mains, c’eft alors
quelle eft bien quand le Pétriffenr a
les mains nettes en la maniant : on
doit donner au Pain de ménage trois ou
quatre tours de travail, fuivant la farine,

N Ce iz
Obfervations effentielles,

11 faut obferver a chaque fois qu'on
opere, ou comme on dit enterme de
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boulangerie , a chaque tour qu'on donne
a la pate , de racler le tour du pétrin,
pour Oter tout ce qui s’y attache, &
pour le bien délayer, & incorporer
dans la mafle de la pate de maniere qu’il
foit uniforme ou femblable a tout le ref-
te; ceft un premier article trés impor-
tant, quand on n'y fait pas attention s
il en réfulte des grumeaux de pate qui
reftent dans le Pain, & y font I'effet le
plus défagréable.

Une f{econde: obfervation, ceft que
Ie travail dépend beaucoup des faifons,
quand il fait froid , 1l vaut mienx metire
plus de levain, & battre un peu moins;
en été c’eft tout le contraire, il faut
moins de levain & plus de travail.

L'expérience raifonnée apprendra bien-
tot les caufes qui fontle bon ou le mau-
vats Pain, foit aux Boulangers ou Bou-
langeres, foit aux Maitres qui doivent
fes diriger.

Cij
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S NEe A
De Peau qu’on emploie dans le Pain.

On ne doit boulangeg qu'avec de l'ean
bonne a boire, I'eau de riviere eft la
meilleure , celle des puits.eft tres bonne
quand on y puife fouvent ; les eaux de -
neige & de glace ne valent rien; les
eaux croupiffantes gatent le Pain ; 'ean
de pluie eft fouvent mauvaife , fur-tout
Pété ou l'automne : ceci regarde la pu-
reté & la bonté de Peau.

Quant a fa température , il faut coms
mencer a rafraickir la premiere fois le
levainde chef avec del'ean bien tiede, &
aller toujours en adouciflant jufqu'au
levain de tout point , & prendre I’ean
encore moins tiede pour pétrir ; en été,
il fuflit qu'elle ne foir pas froide ; en hiver,
il faut la faire dégourdir : Pexpérience
apprendra trés bien quand l'eau eft 2
fon point , c’eft la main du Boulanger
qui en décidera.
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Les curieux qui veulent faire des ex-
périencés au thermometre , fauront
quelle eft Ia température naturelle de
Peau tirée & repofée dans le feau : en
été, ceft vers le crentieme degré; & cette
température lui convient pour en pétrir
le printemps & l'automne ; mais en hi-
ver il la faut plus tiede.

Enfin, l'article le plus eflentiel; ceft
la proportion de la farine avec leaw.
Rien n’eft plus variable ; c’eft la-deflus
qu'influent le plus le terroir, le climat,
les années, les faifons & Ia mouture.

Il y a des farines qui boivent en eaa
précifément les trois quarts de leur
poids; enforte qu'avee feize onces de
farines, vous ajoutez douze onces d’eau,
& -rous formez environ vingt-huit on-
ces de pate. : :

Il y a auffi des farines qui nte boivent
que Ia moitié de leur poids ; enforte
quavec feize onces de farines, vous ne
pouvez ajouter que Auiz onces d'ean, &

Civ
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ne faire qu'environ vinge quatre onces
de pate. ;

Les premieres font de la meilleure
elpece ; les fecondes font de la mau-
vaife. D’ott il réfulte que le calcul mi-
toyen eft les deux tiers; par ce moyen
fur quinye onces de farines on met dix
onces d’eau,

Le boiffeau commun de farine , érant
d’environ douze livres, on doit y mettre
enviren Auit livees d’eau. C'eft au Bou-
langer & connoitre par expérience fa fa-
rine & fon eaun, & a décider combien
il peut en ajouter ou en retrancher;
mais la regle eommune qui doit fervir
de bafe a fes obfervations eft Auit peur
douze s ou les deux tiers,

Ceci regarde le pain blanc de pite
ferme {eulement, fabriqué avec la fa-

<rine de bled , qui eft celle de toutes qui
prend moins d'eau; car , les premiers
& feeonds gruaux prennent beaucoup
plus d’ean fumol}t quand ils {font mou-
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fus & la bonne mouture économique.

Les gruaux bis de la mouture écono-
mique pour le Commerce, boivent aufli
plus d’eaut

Enfin, la farine & faire pain de mé-
mage, ol tout eft mélé, fans rien oter
que le fon & les recoupes, boit encore
plus d’eau, & fait plus de pain.. -

N Tk
Lxpériences du Sieur Bricoteatn

Plufieurs épreuves -du fieur Brico-
teau, Chef & Dire&eur de la Boulan-
gerie de 'Hopital général a Paris (trés
habile dans'fon art , trés zelé pour fa
perfetion & pour le bien public qui en
réfnlteroit ), vont donner une idée de
Yeau quientre dans la compofition du
pain , fuivant les diverfes farines & du.
produit en pajin.

e

Eo
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Premiere Expérience.
Du 10 Septembre 1766.

On a pefé douze livres huit onces de:
- chaque efpeces de farines..

°. La farine blanche a pris quatre
pintes & un poiffon-d'ean , pefant fept
livres huit onces..

Elle a donné, en petits pains d'ine 11Va,
un quart, feize livres de pain..

En gros pains de cinq livres, feize-
livres treize onces; parceque les petits;
pains perdent plus a la.cuiffon, comme
nous dirons plus bas..

2%, La feconde farine a- pris quatre:
pintes & demi d’eau , pefant fept livres
onze oncess

Elle a produit, en perits pains, dix-
feptlivres deux onces ; en gros pains,,
dix:{ept livres dix onces:.

3°. La troifieme farine a- bu cing
pintes d'eau, pe[ant neuf livres deux
@NCeSss.



& v PLEUSP L E. 59
Elle a donné , en petits pains , dix fept
Iivres douze onces ; en gros pains de
fix livres chaque , dix- huit liv. quatre
onces.
4°. On a mélangé routes les farines
enfemble, ce qui fait pain de ménage.
Les douze liyres huit onces de farines,
ainfi mélées , ont ba quatre pintes trois
quarts d’ean , pefant huit liv. cing onces.
Elles ont produit, en petits pains,
dix-fept livres fix onces ; en gros pains.,
dix-{ept livres quatorze onces.
Seconde Expérience.
- Du 8 Avril 1767,
On a pefé douze livres huit ences de
diverfes farines.
°. Farine blanche, qui‘a bu quatre
pintes & un poiffon d’eau, pefant fept
livres quatre onces, & qui a produit,
en perits pains , {eize livres cinq onces;
en gros pains de cinq hvres, dix= fept

livres une onces
Cvj
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29, Farine feconde , qui a bufept live
uatre onces deau, & quia produit,
en petits pains, {eize livres dix onces;
en gros pains , dix-{ept liv. deux onces.
3°. Farine troifieme, qui a bu huit
livres cinq onces d’eau, & a produit,,
en petits pains, dix-fept liv. dix onces;
en gros pains 5 dix huit liv. deux onces.
4°%. On a mélé toutes les farines, &
douze livres huit onces de ce mélange:
ont bu fept livres onze onces d’eau..

Elles ont produit de pain de ménage,
enpetits pains, dix-fept liv. quatre onces;,
en gros pains , dix - {ept livres douze
01ces.,

Troifieme Expérience.
Du 15 O&obre 1767..

On a pefé pareillement douze livres
hnit onces de farines de diverfes ef=
peces.

1% Farine blanche , quia bu fept liv.,
bwit onces d’eau ; ellea rendu,, en: pesits
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pains ; {eize livres neuf onces; en gros
pains 5 dix-fept livres cinq onces.

2°. Farine feconde, qui a bu fept

livres onze onces d’eau, elle a produit,

en petits pains, {eize livres quatorze
onces; en gros pains , dix-fept livres fix
onces.

3°. Farine troifieme , elle a bu neuf’

livresdeux onces d’eau, elle a produit,,

en petits pains, dix-huit livres quatre
onces.

4°. En mélant pour pain de ménage,.
les douze livres huit onces ont bu huit
livres trois onces.

Ils ont produit , en petits pains , dix-
fept livres quatre onces ; en gros pains,
dix-huit livres.

C’eft aux Boulangers a tenter, par
de femblables effais, la nature des fa-

-rines qu'ils employent , & fur-tout &

fe procurer I'expérience pour s’y biem
€ONNOitre..



62 Avrs
Naov T
Réfulratr important.

Cette obfervation effentielle de T'ean
qui {e méle aux farines dans la compo-
fition du pain , montre encore mieux
que toute autre, combien il feroit im=
portant d’établir & de confirmer dans
tout le Royaume le libre Commerce
des farines:

Les Marchands affortiroient ces fati~
nes, ils combineroient enfemble celles
des diverfes récoltes & de divers terti-
toires , de maniere & procurer un bon
produit en pain. Les Acheteurs les re-
connoitroient par un effai en petit, fost
fimple & fort aifé a pratiquer..

Il ne s’agiroit que de prendre 1z onces
& demide la farine qu'onfe propoferoit
d’acheter, & de voir combien:elle boi-
roit d’eau en faifant une bonne péte. St
elle buvoit moins de huit onces, elle
feroit trés inférieure ; au-deflus de neuf



A4v PEUPLE 63

elle feroit d'une trés bonne qualité.

. Nous avons fait remarquer dans le
fecond Avis au Peuple, que I'odeur,
le goiit & la couleur des farines ainfi
eflayées en les pétriffant en petit, indi-
quoient beaucoup mieux leurs bonnes
ou mauvaifes qualités..

NNV
Du Sel dans le Pain..

Dans plufieurs Provinces on a la fa=
cilité de mettre un peun de fel dans le
pain; il en eft bien plus agréable an
gout , & d’ailleurs il y a du profit pous
ta quantité, parceque le fel incorporé
a la pate, y fait entrer beaucoup plus
d'eau.. ~
Ceft ce mélange du fel, joint a Iz
qualité des bleds plus fecs & plus durs
dans les Provinces méridionales , qui
fait qu'on y retire d'une méme mefure:
de grain, plus de pain, que dans les.
pays feptentrionaux.,
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1l ne faut pas mettre trop de fel dans
la pite , comme on fait quelquefois, il
en réfulteroit plufieursinconvénients.

La meilleure méthode d’employerle
fel eft de le faire fondre dans I'eau avec
laquelle on fait la derniere frale, ou
dans celle qui fert a bafliner la pite.

Ne, T X.
.
Quand & comment il faut baffiner la pate.

Quelquefois il arrive qwen faifant la
contrefrafe ou le travail de la pite, elle
devient trop ferme, parceque la farine
boir plus d'eau qu'on ne I'avoit cru ang
eflais, ou méme aux fournées précé-
dentes faites de la méme matiere.

On remédie a cet inconvénient pat
un petit £affinage; c’eft-a-dire en arro-
fant la pate avec un peu d’eau quon y
incorpore par le travail. :
~ Dans lespaysou le fel n’eft pascher,
& par-tout dans les Chiteaux ou Mai- .

fons bourgeoiles , on devroit jetter un
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o7

peu de fel dans I'eau avec laquelle on
bafline; c’eft une petite dépenfe pour
les Perfonnes aifées , & le pain en eft
beaucoup meilleur.

Nol X.

De [a maniere de pétrir provifoirement les
gruaux , en attendant la bonne moutuse
économique a la Lyonnoife.

Nous avons dit que dans les Provin-

.ces ol 'on ne fait moudre qu'a la fagon

ruftique, il falloit faffer d'abord dans un
fas fin, pour avoir la premiere farine,
puis refaffer dans un feeond moins fin,
pour avoir une feconde farine, qu'on

.appelle les gruaux , parcequ’elle edt plus

grofle.

L'offentiel eft de ne pas les méler ;
mais de ranger la fleur de farine a
gauche dans le pétrin, our Fon en fait
un tas : on laiffe vuide un tiers de ce
pétrin, au milien, ( C’eft-1a o1 'on fera

de levain de zouz - poine ; c’eft aufli 1a
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quon le délayera, & quon fera fa
frafe). :

A la droite du pétrin, on prendra le
dernier tiers, on y fera une fontaine,
ourempart de farine preflée, huit heu-
res avant de pétrir ; c’eft-a-dire cing
heures avant de faire fon levain de rom-
point.

Dans cette fontdine on mettra fes
gruaux, & on y verfera de Zeau plus
que tiede , aflez pout les couvrir ; on les
y laifera tremper environ huit heures.

C'eft-a-dire, par exemple, que fion
veut pétrir a quatre heures du foir, il
faut mettre tremper fes gruaux a huit
heures du matin, & faire le levain de
tout-point a une heure aprés midi.

Ce n'eft pas avec les gruaux quon
fait le levain de tout-point , c’eft aves
la premiere farine.

. Frois heures aprés qu'on a fait le le-
vain de tont-point, on pétrit, en mélant,
a chaque tour de la frafe, les gruaux
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qui font & la droite, avec la premiere
farine qui eft a la gauche. :

Comme la bonne méthode eft de
frafer a trois fois, fuivant que nous
Favons indiqué ci- deflus, les gruaux
font bien mélés.

En pétriffant ainfi , on peut étre aflu-
ré d'avoir du pain beaucoup meillgur 5
plus léger , plus nourriffant, & en beau-
coup plus grande quantité.

N%. Xk

Exhortation aux Perfonnes infliuites
& charitables.

Les ames honnétes & fenfibles doi=
vent prendre plaifir 4 rout ce qui peut
foulager le pauvre Peuple , fur=-tout
quand il n’en coiite que quelques atten=
tions.

En conféquence , nous exhortons les,
Seigneurs & les Dames de Paroiffe ,
les Curés, les Eccléfiaftiques, les Ma-
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giftrats & les Bourgeois, a faire des
épreuves de cette méthode de refaffer
a deux fois , & de pétrir aprés avoir
fait tremper huit heures les gruaux;
nous les aflurons qu’ils s’en trouveront
bien & tres bien.

Quand ils feront convaincus par I'ex-
périence, il leur faudra convaincre &
perfuader le Peuple qui eft a leur por-
tée. On croit, trop fouvent, que ceft
chofe difficile ou mal aifée ; il ne faut
pour cela que de-la .patience , de la
bont¢ , & un peu d’adrefic : on en met
tant pour faire mal, pourquoi n’en pas
mettre pour faire le bien?

" Il ne faut donc fe rebuter ni du mau-
vais fucces des premieres tentatives,
ni de Pentétemnent des bonnes Gens;
fur-tout & la campagne. Il faut attendre,
patienter , & toujours inftruire , & tou-
jours donner I'exemple.

Ce fupplément provifoire , fera une
trés bonne épay/'gne au pauyre Peuple

~
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fur la quantité & la qualité de fon painy
deux chofes trés effentielles.

ARTICLE QUATRIEME,

De ZApprct & de la Cuiffon.
du Pain.

NP R EEIER,
Mettre en coucke & en pains.

Quand on a bien fraf¢, contrefrafé &
travaillé fa pate , on jette deflus légeres
ment un peu de farine, & on la laifle
repofer pendant une heure & demie,
plus ou moins 5 {elon qu’il fait chand on
ﬁOZLI'

C’eft-a-dire plus en tt_mps froid , &
moins en témps chaud. On appelle cette
opération,, laiffer fa' pate en couche, 11
faut la tenir clofe & couverte.

. #Quand elle a été une heure & demie
environ-dansicet:état, on peut la par=
tageren pains de diverfes groffeurs, fui=



0 Avrs
yant qu'on veut les employer : on met
chacun de ces pains dans des pannetons
d’ofier , ou dans des cébilles de bois.
On les tient encore une heure & de-
mie ou deux, bien clos & couverts,
aprés lequel temps il faut les mettre au
four.

N, ER
De la Pefée des Pains en plte.

Par la raifon que les pains s’évaporent
pat la cuiffon, il faut pefer plus de pate
qwon ne veut donner de poids a fon
pain. Voici les portions les plus ufitées:
elles font fondées fur I'expérience jour-
naliere des Boulangers les plus ex-
perts.

Pour avoir un pain cuit d’une livre,
il faut pefer une livre & cinq onces de
pate. s B
Pour avoir un pain cuit de deuxliv.
il faut pefer deux livres fept onces. °

Pour avoir un pain cuit de trois liv.
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1l faut pefer trois livres neuf onces.

Pour avoir un pain cuit de quatre
livres, on prend quatre livres dix a'onze
onces.

Pour avoir un pain cuit de cinq liv,
i faut pefer cing livres douze onces.

Pour avoir un pain cuit de fix livres ;
il faut pefer fix livres quatorze onces.

Pour avoir un pain cuit de huit livres,
il faut pefer neuf livres de pate.

Enfin, pour avoir un pain cuit de
douze livres, on pefe treize livres &

‘demie de pite.

Ne, 111, :
Conféquences a tirer des regles de la Pefée;

Ces regles pratiques, appuyées fur
Pexpériences univerfelle & journaliere
des Boulangers , prouvent que les pains
perdent a la cuiffon, a propornon de
leur petit volume.

Dans un pain de huit liv. par exem=
ple, il n'y a que deux onces de déchety/
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on d'évaporation au four par chaque’
livre de pain cuit; au contraire, dans
un pain d'nne livre feule , il y en a
cing. v

Nous reviendrons fur cette obfetva-
tion, quand il fandra traiter du Com-
merce du pain; car il aifé de fentir que
le prix des perits pains eft néceflairement
plus grand , toutes chofes égales dail-
leurs, que celuides gros pains.

Tout ce que nous voulons remarquer
ici; c’eft que l'ufage introdnit dans les
grandes Villes des Provinces, & dans
Paris, de ne faire que des pains de
quatre livres , n'eft pas économique pour
Ie prix de ces pains.

Des pains de huit & neuf hvres tels
quon les fait a la campagne, reviens
droient a meilleur marché : on en au-
roit deux de ce poids , en bon pain de
meénage , pour chaque boifleau de fa-
rine , pefant de douze A treize livresde
farine, ; :
: ’ Une
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Une raifon a fans doute empéché jufs
gu'ici , le Peuple des grandes Villes ;
de s'approvifionner en pains de plus de
quatre- livees 5 c’eft que le pain blanc
de péte ferme , compofé de farines de
bled, & les pains bis de troifieme &
quatsieme gruaux {eylement , ne fe gar-
dent pas affez long-temps frais , & qu’il
faudroit une nombreufe famille pour
manger huit a neuf liv. de pain en deux
ou trois jours. 2

Mais le pain de ménage bien fait §
aura cette propri¢té de fe bien con=-
{erver , & d’¢tre mangeable plus long-
temps apres la cuiffon que les autres
pains ufités a Paris. TR

En conféquence , nous voudrions
quon s'en tint, pour le pain de mé-
nage, aux pains de fix livres , qui font
dans une tres bonne proportion.

¥,
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No“ TV,
Des Fours a cuire le Paine

Tout le monde connoit la forme des
Fours ; mais tous ceux méme qui fe
mélent d’en conftruire & d'en faire ufa-
ge, ne favent pas leur donner les bonnes
proportions.

L’drre du four , ou le pavé fur lequel
on met les pains, fe fait, ou de terre
glaife, ou de carreaux, ou de briques,
oude pierres; la meillenre de toutesles
manieres , qu'on peut ufiter par-tout,
ceft de‘le paver en brigues. Elles durent
plus que la terre & le fimple carrean;
elles prennent mieux la chaleur, & n'en
prennent pas trop, au point que le font
ordinaiment les pierres.

La chapelle du four eft la voute qui
couvre Pdrre. Le défaut ordinaire des
Gens de campagne eft de faire cette
chapelle trop haute ; ce qui confume
beaucoup plus c{: bois qu'il ne faudroit,
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ou empéche le pain de bien cuire.

Les proportions d’'un bon four pour
cuire un feptier de bled en pain de mé-
nage , font , neuf pieds de diamettre , &
douze pouces d’élévation dans fa plus
grande hauteur. L’dire de ce four doit
étre en rond , & la chapelle en hémif-
phere applatie.

On pratique a la chapelle deux ou
trois ouvertures ou cheminées, qu'on
appelle oaras ; ce font des éventoufes.
Par-14 s'échappe la fumée, ce qui eft
tres néceflaire , fur-tout quand on brule
du bois verd ou humide ; par-1a on peut
réfroidir le four , fi on s'appergoit qu’il
foit trop chand , quand on y aplacéle
pain. s

Le deflous du four a fon ufage que
tout le monde fait; mais le deflus peut

avoir une utilit¢ que nous allons indi-
quer.
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N -V,

Comment on peut employerle deffus du Four
" d’une maniere tres avantageufe au bien
Public.

Cleft un excellent Citoyen qui nous
a communiqué cette idée , M. le Baron
d’Efpagnac de Puimarets , qui porte pat=
tout I'ee1l d'un 'Philofophe économique,
& qui pafle fa vie a bien voir & a bien
faire.
I’Hépital général de Brives , qui [ui
a les plus grandes obligations , ne fai-
fant moudre: que les grains du pays,.
Ceft-d-dire des feigles trés humides &
gras fous la meule , on ne pouvoit par-
venira faire de bonne mouture & de
boa pain.
i'Les idées répandues dans le Publie
par un célebre Académicien , fur les
Etuves & furla mamere d’y faire {écher
les bleds Sehit naitre 4 M. de Puimaréts ;
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¢elic Iétuver ainfi les feigles de 'Hopi-
tal de Brivess ; :

En conféquence , il fit égalifer 8 car
reler en briques le deflus du four, il éleva
les murailles de maniere a y faire une
chambre de fix pieds de haut, il fit
prolonger les ouras du four dans cette
chambre , par des tuyaux de poeles, &
de cette maniere il fit une excellente
etuve. ;

L'opération confiftoit 4 répandre fur
le pavé le bled qu’on vouloit fécher ,
pendant que le pain cuifoit dans le
four. S

_Le foin d*éeuver les bleds afin de les
conferver & les rendre plus propres a
la mouture , étant trés important pour
le Commerce des grains & des farines,
rien n’eft plus fimple que d’adapter aux
grandsfour publics , & ceux des grofles
maifons ou des Boulangers trés occupés
de pareillesétuyves, qui ne coutent pref-
que rien; les Particuliers & les Mar-

D iij
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chands traiteroient avec les Pofleffeurs
des fours a étuves, & il ne peut en ré-
{ulter que de tres grands biens.

Les étuves propofées par M. Duha-
mel , & depuis par beaucoup d’autres,
ont linconvénient d'étre cheres a conf-
truire , de couter de la manutentiony &
méme d’entrainer quelques petits incon-
vénients.

Si le deflus de tous les grands fours
bien employés devient éruve , les frais
font épargnés; le méme homme peut
tres bien conduire 'une & lautre opé-
ration , & il eft douteux qu'on puifle
trouver une meilleure méthode.

Les bleds éruyés font préfervés, par
cette opération de la fermentation in-
térieure qui les altere fouvent, & des
infe&es qui les détruifent.

Mais il y a une obfervation impor=
tante ; ceft qu'il faut laiffer mirir le
grain dans la paille avant de le battre,
fionveut Péuyer a/uﬂi-té,t\, {ur-tout dans
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les Pays {eptentrionaux Il feroit fort
& craindre quion n'altérét fa qualité , fi
on le battoit avant la mi- décembre ,
pour le pafler fur-le-champ & I'étuve.

Ne. Vi

‘Atrentions pour bien cuire le Pain.

Il faut de l'expérience pour bien
chauffer le four, pour y ranger adroi-
tement les pains, pour les y. glacer
proprement , pour ne cuire ni trop ni
ttop peu, & pour tirer a propos les
divers pains qu'on y a mis. Cleft tout
ce qu'on peut dire en général : lexpé-
gience apprendra le refte.

Voici, dit-on, une bonne épreuve
pour favoir fi le four eft affez chaud :
mettez a l'entrée une pincée de farine 5
fi elle roufic {ur - le - champ , le four eft
bien ; fi elle noircit le four eft trop chaud;
fi elle refte blanche , il ne left pas affez.

. Souvent on n'eft pas le maitre de la
matiere avec laquelle on chauffe le four;
Div
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les plus Iégeres ont I'inconvénient d’em-
brafer la chapelle , mais de ne pas affez
chauffer I'atre ; les gros bois font le con-
traire, ils embrafent I'Atre & laiffent la
la chapelle trop froide. Il faut avoir
attention a ménager le plus qu'on peut
Iégalité par-tout.

Les pains biancs & de petit volume
cuifent plutdt ,'a feu égal; les pains bis
& 'dg gros volume cuifent plus tard;
tout le monde le fait.

1 ¥ A une petite Obfervanon trés
ufile’d recommander’; ceft que la porte
"déiPendroit-olt T'on cuit le pain ne: foit
pas en face de la bouche du fout; elle
1¢ réfroidiroit , eouteroit beaucoup de
bois & “feroit ququuefo1s mangquer I
rcmﬂ'on.

NSV
Austgntion trés néceffaire pour le pain qui
ol oy o Vient d’étre tiré du four..

¢ Il'y a une précaution de la plus grans
o /
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deimportance & prendre , quand le pain
vient détre tiré du four, c’eft de ne
pas lexpofer brufquement a Pair froid ;
il faut que le pain réfroidifle peu-a-peu
dans un lieu fec & tempéré.

I1 faut pofer les pains fur une planche
bien feche & bien propre, furle coté
& non & plat , les uns a c6té des autres;
{ans cette précaution, on rifque de ga-
ter le pain le mieux fait.

NOENVE L E
Conclufion générale.

L’art de faire de bons pains, confifte
en plufieurs petites attentions qui de-
mandent un foin habituel ; mais il ne
faut que l'envie de bien faire avec un
pea dfad;gfi"e » pour y réuflic parfaite-
meaty .= e

Les Maitres & les Maitreffes de mai-
fon, qui veulent avoir a la campagne
de bon pain de ménage , doivent veil-
ler , premierement , & ce que la bou-

Dv
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langerie foit toujours tenue trés propre.
Secondement , a ce que les levains
foient rafraichis a propos, depuis une
fournée jufqu’a 'autre. Troifiemement,
a ce que le levain de tout- point foit
bien fait & au temps convenable.

Ils. doivent exiger de l'adrefle , dela
vivacité & de la force dans le Boulan-
ger,ou la Boulangere; qu'ils fachent bien
éprouver leurs farines,qu’ils aient letaét
pour leur eau , & connoiffent leur four.

€CHAPITRE 1§

Du Commerce du Pain.

No US avons quatre points impor-
tants a traiter dans ce Chapitre , pre-
mierement, les Fours bannaux ; fecon-
dement, le Privilege exclufif des Bou-
langers en titre; troifiemement , lés
Ordonnances fur la qualité des Pains;
quatriemement;, la Taxe des Pains.
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ARTICLE PREMIER.

Des Fours Bannaux , & des Fours
publics fans bannalizé.

Ne, PREMTIER.,

_Des Fours bannaux.

Le four bannal appartient & un Sei-

gneur qui a droit de contraindre tous
fes Habitants de fa terre ou de fon fief,
2 venir cuire leur pain dans ce four, en
payant un droit fixé par les titres ou pac
N.l’u(age; }
_ Le four bannal n'a pas les mémes in~
convénients , ni la méme injuftice que
le moulin bannal ; il n'y a nulle raifors
pour colorer la bannalité des moulins ,
ily en a pour celle des fours & les
VOicl.:

Premierement , une famille peu nome-
breufe ne confomme que quelques
livres de pain par jour; elle ne peug
glong cuise que trds peu & la fois. Il luk

Dyv;
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encouteroit a proportion beaucoup plug

pour le bois,
Un four de neuf’pledS contiendra uf

feptier en pain de ménage , produifant

a peu pres deux cents foixante livres de

pain; quelle eft la famille qui confomme
cette quantité ¥ Sivous la divifez en fix
petites fournées, il faudra beaucoup
& immenfément plus de frais pources
fix petites que Dot Bt grande.

Secondement , a confommation, &
par conféquent & fournée égale )il faut
bien moins de bois pour entretenir un
four qui eft continuellement en exer-
cice , que pour en échauffer un qui ne
travaille qu une ou deux fois par fe=
maine. -

I y-a'donc deux ’épargﬁes trés con-
fidérables aux grands fours publics qui
font plufieurs fournées de ﬁute & qul
cuifent a meillenr ‘marché. *

D aﬂleurs un feul homme qui con-
duit fans cefle’ nn on pluﬁeurs forits
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dans' le méme fournil’, acquiere une
gremde ﬂxpenence.

Neo= ]
Tnconyénients de la bannalité des Fours:

Les feuls inconvénients delabannalité
des fours font, premierenient , d'étre
une [ervitude ; refte de lancien droit
féodal ; moins mauvais peut-étre que le
droit fifcal , mais furement inférieur au
droit de'la pleine franchife , que la Loi
naturelle & I'Ordre focial ne cefleront’
jamaisde réclamer; -

Secondement, ceft que le Fermler
du four bannal nayant-point de con-
current, & fe fentant armé du droit de
contraindre’, fair & fa guifé, & qu’il peut
cenfer au pauvre Peuple de trés grands

» pte;udxdes, pat mativaife foi, par ca=
price , par mal-adrefle , par fa négli-
gence, par fa mal-propreté, & par d’au~
tres raifons femblables..

Ce fermier ne peut étre retenu que
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par la Juftice réglée, quand il @ ure
fois un bail : or, quelles formes, quels
détails, quels frais pour lavoir cette
juftice ¥ Le pauvre Peuple des campa-
gnes fait-il comment il faut s’y prendre:
pour I'obtenir ? Le peut-il * Le voudra~
t-il , inftruit , par une trop longue &
trop malheureufe expérience , des peir
nes , des dangers, des difficultés & des
dépenfes ? Non : il fouffre , & c'eft évi-
demment le partile plus fage pour lui.
Plus on y regardera de pres, dans
ces objets de détails, plus on verra
quel mal ont fait au Royaume , fous
les derniers Regnes, les Ciradins dey
grandes Villes qui ont voulu fe méler
de ce qu'il appellent Légiflation. s ont
eru opérer des merveilles. en attirant &
la Juftice formalifte & contentienfey
méme tout ce qui regarde les premiers
befoins journaliers du pauvre Peuple;
ils n'ont pas fenti que leuss procédures
& leurs degrés cge Jurifditions 5 ne per-
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mettroient qu’aux riches, qui ont dw
temps & de l'argent a perdre , d’obte-
nir juftice. Ils n'avoient fous les yeux
que des gens de cette efpece, dans les:
grandes Villes oirils ont fait toutes leurs.
belles {péculations.

Maisils auroient dit penfer que cefont
précifément ces gens la qui ont moins.
befoin de juftice fur les affaires du plus:
petit détail , parcequun écu de plus:
ou de moins n'eft rien pour eux; mais;
c’eft rouz pour le pauvre qui n’a que cet:
écu, & fi onleluivole par des manceus-
vres, il n’a plus le moyen, ni le temps.
de pourfuivre celui quil'en a dépouillé,

En appliquant ce principe général de:
fpéculation & larticle des. fours ban-
naux 5 on fent quel eft le danger at-
tache au droit de contrainte, & de-
privilege exclufif ; le Fermier peut en:
abufer au grand préjudice du pauvre
Peuple, & il eft peu probable quw'on puifle
en obtenir prompte juflice..
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N, 111

§

Utilité des Fours publics fans bannalité,

De ces deux confidérations réunies,
il réfulte que la meilleure des Inflitu-
tions feroit celle de fours publics fans
bannalité ; C’eft-a-dire fans privilége ex-
clufif, & fdns droic'de contraindre.

Ces foars publics épargneroient les
frais , & procureroient l'avantage du
Peuple ; leur police feroit, (ala con-
trainte prés ) tout-a- fait femblable a
celle des fours bannaux..

Dans plufieurs Villes grandes ou pe-
tites , les Boulangers font 'office de ces
fours publics, en recevant la pite des
femmes qui pétriffent chez elles, & la
faifant cuire pour une rétribution’ trés
modique. '

Cet ufage eft affez bon ; mais peut-
¢tre moins que celui des fours publics
qu'on pourroit établir dans Jes Faux-
bewrg ae Paris y; & dans les Villes de

LTS
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Province , 4 'ufage des Particuliers qui
voudroient faire eux-mémes, chez eux,
le bon pain de ménage.

La plupart n‘auroient befoin pour
cela que de deux chofes; favoir, pre-
mierement; de trouver chez les Mar-
chands de la farine toute préte a faire
de bon pain de ménage; nous parlerons
tout-a 'heure de cette commodité. La
feconde , davoir des fours publics en
-aflez grand nombre,libres & bientenus:
au moyen de cette liberté , d'ot1 naitroit
la concurrence ,’le pain ne feroit jamais
trop cher , relativement-an prix du bled.

Dans les grandes Villes un feul homs
me pourroit conduire au moins deux
fours qui fe toucheroient , & quontien-
droit fans ceffe en exercice. Le deflus
de ces fours feroit une grande & belle
éuye pour les bleds , & méme pour les
farines ; car on peut auffi étuver la fa-
rine avec grande urilité en plufieurs cas,
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Ne. 1 V.
Deux Conclufions pratiques.

Pour tirer uneutilité de ces réflexions,
f10us croyons, 1° que tous les Seigneurs
qui ont des fours bannaux, & qui fe
piquent de patriotifme & de générofité,
pourroient faire beaucoup de bien dans
des gros Villages, s'ils voulolent établir
deux ou trois fours au lieu d’un feul,
& laiffer leurs gens libres de cuire a ce-
ui qui leur plairoit ; sil y a. des Bou-
langersdans le lieu, ce qui eft ordinaire
dans les Bourgs confidérables, le plus
fimple feroit de leur permettre de rece-
wvoir & cuiffon. st

2.9. Que les Adminiftrateurs desgran-
des Villes , ou le Peuple n’a pas cette
commodité, feroient tres bien de laleur
procurer ; c’eft le meilleur moyen de
forcerles Boulangers afe réduire au plus
jufte prix, pour leurs fagons.

Nous inﬁﬁo/ns pour qu'on ne fépate
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point cette idée de celle qui doit fetvir
de bafe a toutes les autres; c’eft-a dire
du Commerce abfolument libre. des fu-
rines afforties , & toutes prétes a faire
bonne qualité & honne quantité de pains
de toute efpece.

AR T ECSEE-5°E CHOIN-D:

Dy Priyilége exclufif des Boulans

gers en titre.

N° PREMIER.
Examen du Privilége exclufif.

Cleft dans les temps d'ignorance &
de barbarie qu'ont pris naiffance les:
priviléges exclufifs. Envain certains ef~
prits {yftématiques ont voulu couvrir
ces inflitutions de quelques prétextes
plaufibles ; plus les hommes s’éclairent
fur les principes du droit naturel & de
la politique , plus on fent linjuftice &
Fabfurdité de ces priviléges. :

Quand une grande Nation eft toute
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divifée en Defpotes arbitraires & e
Efclaves, comme I'étoit la ndtre dans
Ies premiers temps du droit féodal, &
comme le font encore quelques autres;
le ferf attaché a la glebe, ne peut, fans
le congé de fon Seigmeur , quitter la
béche pour exercer une autre profef-
fion ; c’eft de-la qu'eft venue chez nous
la premiere idée des priviléges, permif=
ﬁor[:s ou maitrifess iy
Les Regnes de Henri1I, de Charles
IX. & de Henri ITI, qui feront 2 jamais
regardés dans notre Hiftoire,, commela
lie des fiecles de notre Monarchie , vis
rent éclore une foule de réglements rix
dicules & funeftes, la plupart puifés,
par le ‘”pé‘d'antifﬁle, dans les prétendues
Loix des Empereurs Romains du der-
nier dge , les plus imbécilles & les plus

atroces des Souverains qui aient jamais |

défolé la pauvre humanité.
Ceeft alors qu'on mit dans tout fon
jour le fyfidme des priviléges exclufifs
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&z des Ouvriers titrés; c’eft alors quon
Jappuya fur ce prétendu principe fifcaly -
que le droit de trayailler eft un droit royaly
maxime abfiirde en fpécnlation & def=
trudive dansla pratique ; la plus odieufe
aux ames honnétes qu’ait jamais inven~
té l'efprit de domination & de rapine,
La raifon dit, au contraire , que travail«
ler de fon mieux eft le devoir de tous
que profiter du fruit de fon travail efk
le droir de tous; que prozéger les tra-
yaux & garantir 1 chacun le fruit de fes
peines, ceft le devoir & le travail des
Princes, & que leur droiz eft de recueils
li aufli eux - mémes le fruit de ce travaily
en recevant une portion des rickeffes
annuellement renaiffantes & difponibles
de la Nation. e
Quandon juge d’apres ces vrais prin=
cipesde l'ordre naturel, tousles priviléges
exclufifs quelconques & le fondement
général fur lequel ils font appuyésparla
filcalit¢ moderne, onn’en fent que trop
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e vice radical & les effets defaftreux,
Il eft fingulier que les objets de
premier befoin qui méritoient le plus
d'étre refpe@és, aient au contraire ét
les premiers envahis par la cupidité ufur-
patrice ; c’eft leur néceflité continuelle
& leur généralité quiles ont foumis aux
premiers des priviléges exclufifs.
Le Commerce du pain, des farines&
des b4leds, eelui des viandes & des boif-
fons, fait la matiere des plus anciennes

pancartes féodales ; les Boulangers, |

les Mefiniers , les Blatiers, les Bouchers,
les Cabaretiers ont été prefque par-
tout foumis & des réglements, a des
prohibitions , & des priviléges exclufifs,
a des vifites , & des formalités, & des
droits & a toutes les autres entraves ot
exaltions qui marchent & leur fuite.

Il eft fort fingulier que le pain étant

fi néceflaire , fur-tout an Peuple , on ait
créé dans toutes les grandes Villes un
Corps Chonfmes ayant le privilége ex-
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clufif den vendre. Il eft bien plus fingus
lier encore que dans les cas ou le pain
seft trouvé 1rés cher pour le Peuple des
Villes , on s’en foit pris a toute autre
efpece de caufe, & qu'on nait jamais
penfé que éreftion d’'un Corps de Bou-
dangers en titre eft évidemment & né-
ceflairement une de celles qui contri-
buent au renchériflement du pain dans
les Villes.

Car enfin, il en coute du temps, des
formalités, de l'argent, pour parvenir

"a la mairrife ; il y a des contributions,
des dépenfes réglées & des faux frais
accidentels , & il faut que le pain du
Peuple paye toutes ces mifes avec¥in-
térét.

Drailleurs, toute incorporation étonf-
fe la concurrence, de deux manieres : pre-
mierement, dans une Communautéilya
du danger, une efpece de honte & une
tres grande difficulté a ne pas fuivre le
taux général, & a ne pas sentendre ,
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comme on dit communément , pour l'ind

térét général ; il y a des Chefs de meute
quimaitrifent les autres , & leur donnent
e ton; il y a mille petites reflources
pour venger le Corps de ceux qui vou-
droient le rrahir, c’eft a=dire mettre les

falaires & les profits au rabais.
Secondement, les Ouvriers , fouvent
les plus induftrieux , étant éloignés par
le défaut de maitrife , & nul Particulier
quelconque. ne pouvant faire le Com-
merce du pain , excepté les Privilégiés,
il eft indubitable que la concurrence &
I'émulation font beaucoup moindres
qu'elles ne pourroient & devroient étre.
Ces raifons qui paroitront , aux ef-
prits droits & aux ames honnétes, des
raifons fort graves pour toute efpece
dinduftrie & de Commerce , le font
bien davantage quand il sagit du pain
des pauvres Peuples; car enfin, le plus
petit renchériffement fur cet objet eft
une ruine , la plus petite diminntion eft
une
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mae fortune pour les malheureux,

Nes =L

Premiere efpece de reftriction au Privilége
exclufif des Boulangers.

Les Magiftrats bien intentionnés qui
fe font vus chargés du détail de la Po-
lice des grandes Villes, & qui ne pou-
voient pas détruire les Corps & Com-
munautés de Boulangers , créés ou con-
firmés avec tout I'appareil de la Légif=
lation fouveraine, ont cru trouver un
remede en leslaiffant multiplier; il eft en
effet tout naturel dimaginer qne /e grand
nombre des Privilégiés va détruifant Uef.
fet du privilége exclufif, en ramenant la
concurrence qui procure le meilleur mar-
ché poflible, & qui excite I emulauon dz
mieux faire,

Cependant, comme j:amais un mat-
vais arbre ne peut produire de bons
fruits , il s’eft trouvé des inconvénients
a cette multiplicagion méme, & les voici.

E
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Tout métier doit faire vivre fon hom-
me, voila le principe ; en conféquence
a mefure que les Bonlangers titrés fe
font multipliés, & qu'ils {e font parta-
gé les pratiques des Villes , il a ét¢é in-
difpenfablement néceflaire d’augmenter
les frais; cleft-a-dire de renchérir le
pain,

Suppofons que dans une Ville il fe

confomme huit ou dix mille livres de
pain chaque jour, fi huit ou dix Bou-
langers faifoient ce Commerce , il ne
faudroit payer que les frais indifpen-
fables du pain, & de plus ’honnéte en-
tretien de huit ou dix familles. .
- Sil y a trente ou quarante Boulan-
gers, il fandra I'entretien de trente fa-
milles, moindre peut - étre pour cha-
cune, que cel des huit ou dix autres,
mais beaucoup plus fort en fomme; &
il fandra plus de frais, parceque toute
grande fabrique , bien montée , exige
beaucoup mdins de dépenfe, & rend
plas d'e”produit net. :
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Qu'arrive t-il donc de la multiplica-
tion des Boulangers titrés? que les frais
font trés multipliés , & cependant que
chaque famille de ces privilégiés n'eft
pas dans P'opulence.

Ceft de 12 que viennent deux idées
contraires , fondées I'une & lautre fur
des obfervations tres vraies. Les uns
difent le pain eft trop cher, relative-
ment au prix du bled, & ilsle prouvent
trés bien, par le détail des frais pris
d’apres un Boulanger bien aifé. Les au-
tres, répondent il n'eft pas trop cher, &
ils e prouvent en montrant ce qui eft
vrai, que peu de Boulangers font riches,
qu'un grand nombretombe en pauvreté,
& que le commun atteint & peine Pétat
‘de médiocrité.

Le grand nombre des privilégiésdon-
ne la folution de cette difficulté, Par
exemple, a ne compter que mille francs
Apar téte 'un portant l'autre, pour loyer,
‘contribution, nourriture , &c. ; la Ville

Ejj
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que nous avons prife pour exemple;
furchargée de quarante Boulangers ti=
trés , furpayera guarante mille livres
pour les entretenir dans P'état de mé-
diocrité pour la plupart ; aulieu que dix
a deux mille livres I'un portant I'autre ,
qui eft le double de bien étre, ne lui
couteroient' que vingt mille francs, &
gagneroient encore beaucoup fur leg
frais,
N gl 15

Explication intéreffante.,

Ceeft qu’il y a une grande différence
entre la multplication des concurrents
libres & celle des }'rivyilégiés , faifant
corps & payant leur aggrégation.

Dans I'etat de pleine & libre concur»
rence, la multiplication s’arréte natu=
rellement quand le profit ceffe , jufques-
la toute la diminutiou des prix eft an
profit du public : les premiers qui font
librement un commerce tres profitablg
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font pas plutdt réufli que plufieurs
Sempreffent de les imiter, & quils
cherchent & obtenir la préférence pat
e bon marché. De diminutions en dimi«
nutions , l'objet vient a fon prix, &
alors les concurrents ceffent de fe mal=
fiplier, parcequil y auroit de /a perre s
c’eft ran pis pour ceux quieflayent alors,
ou tant pis pour quelques autres, fi les
nouveaux venus obtiennent la préfé-
rence, car il n’y a pas moyen de /e re-
tronver, comme difent les Ouvriers,
par la mal fagon ou par les taxes qui
autorifent a furvendre : la liberté & la
concurrence font juftice de Fun & empé-
chent l'autre.

Au contraire , dans un corps privilé=
g'¢, quand la multiplication méme ex-
eeflive eft tolérée , & en quelque forte
provoquée comme remede au privilége
exclufif; il en réfulte néceffairement le
plus qu'il eft poflible d’induftrie pour fe
retrouver , dintrigues & de manceuvres

E ijj
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pour obtenir des raxes,c’eft-a-dire la pers
miffion de furvendre , & dans ces taxes
vous trouverez quun des élémens du
calcul fera néceffairement le nombre
des privilégiés, & que la néceflité de
répartir la fubfitance d’une famille fur
une pratique médiocre fera une des
canfes du renchériffement.

Cleft ainfi qu'on tombe infaillible<
ment d'un piége dans un autre, quand
on part d'un mauvais principe. Dansle
fait c’eft que le COMMERCE DU PAIN
DEVROIT ETRE ABSOLUMENT LIBRE,
c'eft que le titre de Boulanger ne devroit
couter ni formalités , ni frais , ni contri=
butionsannuelles ; il eft évident d’abord
que le Peuple gagneroit tout cela fur fon
Pain, & c’eft un objet pour l\ui; il eft évi-
dent enfuite que la liberié & la concur-

2nce le vengeroient de toute mal fagon,
& de toute envie de trop gagner,
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NO._ I V-
Seconde reflriction au Privilége exclufife

Une autre reftriGtion & ce privilége a
été de permettre aux gens de la Cam-
pagne d'apporter du Pain dans les Villes
4 certains jours de marché public ; ceft
ce quon appelle les forains.

Mais lefprit de cette inftitution de-
manderoit qu'on n'affujettit un com-
merce fi précieux a aucunes formalités,
a aucunes contraintes,

Ceft précifément tout le contraire
qui fe pratique en plufieurs Villes, fous
prétexte de police, de reglements, de
droits de vifite , de halle ; de marché,
de poids, de mefure : on y met beau-
coup de génes, beaucoup d'affujettifle-
ment & de dépendance.

Pleine liberté de vendre & fon gré ,
- pour le lieu,pour le tems & pouir le prix:
voila ce qui multiplieroit les Forains &
aflureroit au Peuple fa fubfitance.

Eiv
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NQ. V.

Nouyelle reflriction en faveur du Pain
de ménage.

Le Pauvre Peuple des Villes eft celui
qu'on doit, autant qu’il eft poflible , af-
franchir de toute contribution fur fon
Pain ; c’eft a lui que convient le bon
pain de ménage , ainfi que nous l'avons
expliqué : rien ne feroit donc plus jufte
& plus utile que d’accorder au moins
pleine franchife & liberté abfolue pour
le Commerce de cette efpece de pain,

Cleft-a-dire, que dans tous les tems
& dans tous les lieux, il fiit permisde
fabriquer & de vendre du pain de mé-
nage , avec la condition de le vendre
poids pour poids, & prix pour prix,
précifément comme le plus beau bled
an marché , livre pour livre.

C’eft-a-dire , que fi le plus beanbled
¢toit a trente livres, le commerce du

pain de ménage & deux fols & demi la
: /
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fivre & an-deflous feroit parfaitement
fibre a tous, en tout tems & en tous
lienx ; fi le plus beau bled étoit a vingt=
fept livres, le commerce du pain a deux
fols un liard & au-deflous feroit i)affai-
tement libre & ainfi du refte, en dimi-
nuant le prix du pain libre d’un denier, a
proportion que la téte du bled diminue-~
roit de vingt fols par feptier ; mefure de
Paris,& enl'augmentant 2 mefurequele
plus beau bled froment augmenteroit
aux marchiés.

Ne.. V. 1
Que le Privilige excluftf rend néceffaire

les Fours Publics.

Enfin, pour remettre peu-a-peu le
pauvre Peuple dans fes droits contre le
privilége des Boulangers en titre , une
excellente inflitution dans les grandes -
Villes feroit celle des fours publics dont
nous avons parlé ci-deffus. :

Avec tous ces palliatifs provifoires ,

- : Ev
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on poutroit attendre le moment favos
rable de fupprimer totalement les corps
de Boulangers en titre, c'eft-a-dire les
formalités & les frais, pour en faire une
profeflion totalement libre : opération
qui n’eft ni couteufe ni difficile,, & qui
~ pourroit fervir de modele a tant d'autres
dn méme genre, également utiles a
toute efpece de bien public. Laiffez
faire & laiffer paffer : voila , difoit un
Citoyen z¢&l¢ & un trés habile homme ,
M. de Gournai , voila toute la police du
commerce quelconque , a plus forte rai-
{on du commerce du Pain,

ARTICLE TROISIEME,"
Des Ordonnances fur les diverfes
efpeces de Pains.

N°. PREMTIER.

Des Réglements [ur les Pains de diverfes
couleurs.

La plupart Aes anciens Réglements
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de Police n'ont en pour bafe, comme
Topinion du Peuple des Villes, que la
couleur du pain, & non fa qualité. Les
Réglementaires ont diftingué le pain
blanc, le pain bis-blanc & le pain bis;
leur favoir n’alloit pas plus loin.

Les Boulangers titrés n’ont eu garde
de les inftruire mieux , & dailleurs la
plupart attachés a la fimple routine ,
n’auroient pas fu fournir de bons éclair-

ciffements.

Dans plufieurs grandes Villes du
Royaume , nous voyons une efpece de
guerre continuelle entre la Police & les
Boulangers , fur le pain blanc & le pain
bis ; en voici l'objet.

Une méme mefure de grain, fuivant
quonla faitmoudre bien ou mal, donne
plus ou momns de farine & faire pain
blanc , & par conféquent celle-ci pré-
levée, il en refte plus ou moins pour
faire du pain bis.

Il y avoit méme lieu de croire que

E vy
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le refte de farine confacrée au pain bis
étoit d’autant moins bon, qu'il s’y trou-
voit moindre quantité , puifquon en
avoit extrait le meilleur pour fondre
dans le pain blanc.

D’aprés ces deux obfervations le Ré-
glement avoit fixé la quantité de pain
blanc qu'on devoit extraire d’'une me-
. fure de bled ; tont le refte devoit étre
mis en pain bis , & cela, difeit- on, pour
le bien du pauvre Peuple, qui a befoin
de bon pain bis.

Voici la premiere réflexion qu'au-
-roient dii faire les Auteurs de pareilles
©Ordonnances : qui eft-ce qui leur en ga-
rantiffoit Pexécution ? II auroit donc
fallu donner un Garde a chaque Bou-
langer, & que ce Garde ne lefit pas
quitté d’'une minute , & qu’il fe fiit fait
rendre un compte exa& de fon blutage:
& de fa pite..

Tout antre moyen eft infaffifant pour
»flurer aux prétgndus Légiflatenrs lené~
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cution fidele de femblables Régle ments;
car un Boulanger qui voudra tirer plus
de pain blanc achetera féparément a
la Campagne, de quoi faire du pain
bis, fi vous le forcez d’en faire & d'en
vendre , & vous ne faurez pas fic'eft
de fon bled quil provient, ou fi ceft
d’un autre.

Drailleurs , avec ces beaux Régle<
ments , on renchériffoit néceflairement
le pain %is, fans en aflurer la qualité;
car enfin , fuppofez qu'on vende le pain
blanc deux fols & demie la livie, &
le pain bis deux fols, quand une feule
mefure donne cent livres de blanc 5 &
vingt cinq livres de bis: en cecas-la 5
fi vous forcez le Boulanger a ne faire
de la méme mefure que foixante-quinze
livres de blanc, & cinquante livres de
bis , il faudra bien pour qu'il fe retrouve ;.
{ceft-a dire, pour qu'il ne perde pas)
qu’il augmente le prix du pain bis : cac
enfin, fes foixante-quinze livres de pain
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blanc & deux fols & demi , ne lui produis
fent plus que neuf liv. fept fols fix den. ,
au lieu de douze livres dix fols que lui
valoient les cent livres de blanc; ceft
donc trois livres deux fols fix deniers
qu’il doit retrouver.

Or, vingt-cing livres de pain is quil
a de plus, ne fe vendant que deux fols,
comme ci-devant, ne lni produiroient
que cinquante fols ; donc il y auroit de

_ perte douze fols fix deniers.

Pour compenfer ce déficit, il faut aw
gmenter d’un liard chaque livre de pain
bis , & ces cinquante livres portéesa
deux fols trois deniers, vous rendront
Ies douze fols fix deniers, qui font exacs
tement cinquante liards.

L'effet d'une pareille opération eft
donc d’augmenter d’un liard par livre,
la dépenfe de ceux qui mangeoient du
pain éis, afin d’en faire manger auﬁi
d’autres.

On ne pent pas dire avec confiance
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qu'il fera meilleur , parceque le profit
eft fi affuré, & la fraude fi facile, qu'elle
eft inévitable, fi on tient la main a 'exé-
cution de I'Ordonnance ; & parcequ’en
général , touthomme qu'onforce par un
Réglement arbitraire , dont il fent le
vicé, ne peut réfifter 4 la tentation de
le violer.

Ceeft Ia préfomption, ou pour mieux
dire la certitude de cette pratique def=
tru@ive du Réglement , qui répond
a ceux qui voudroient rejetter fur le
pain blanc des riches , les douze fols fix
deniers manquants dans la recette du
Boulanger ; ces foixante - quinze livres
de pain blanc, 'augmentéés de deux de=
niers chacune , produiroient les douze
{ols & demi.

Mais il en réfulteroit toujours que le
pain des riches auroit augmenté pour ng
faire aucun bien aux Pauvres.
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Preuves du vice de ces Réglements,

Les Auteurs de toutes Ordonnancey
d'une femblable efpece, partoient d'un
principe que Pexpérience a démontré
faux , mais le plus faux qu'il foit pof-
fible. Ils imaginoient que la maniere de
moudre n’étoit pas fufceptible de chan-
ger & de fe perfedionner ; c'eft la mas
nie de tous les Réglementaires, ils prés
fupofent toujours que le genre humain
doit faire a perpétuité comme ils le
voient faire , & c'eft 1a - deflus qu'ils
fondent des arragements perpétuels, @
ce quils croient,.qui n'ont que lin-
eonvénient de devenir de jour en jour
plus abfurdes & plus funeftes au Peuple

.a moins quon ne les laiffe dans le meé-
pris.

En voici une preuve trés authentique
& tres palpable,

Avant le mois de Novembre dernigr

3
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oh ne favoit faire dans la Ville de Di-
jon que la mouture 4 {2 groffe ;5 fuis
vant cette méthode, trois cents {oixante=
deux livres de froment donnoient cent
cing livres de pain &lanc , & cent qua=
tre-vingt-fept livres de pain bis-blanc,
Suppofez le prix du pain blanc a deux
fols & demi, les cent cinq livres au-
oient fait treize livres deux fols fix de-
niers. Le pain bis étant fuppofé a deux
fols , les cent quatre - vingt - fept livres
auroient fait dix - huit livres quatorze
fols ; le total du pain provenant des
trois cents foixante - deux livres de fro-
ment, auroit été trente & une livre feize
fols fix deniers.

Jufqu'a la fin de l'an 1767, il au-
roit pli €tre fait un Reglement fur le
Pain , portant ; 1°. que les Boulangers
ne pourroient tirer de 362 livres de fro-
ment que la quantité de 105 livres de
Pain blanc, lerefte en Pain bis; 2.°. quant
alors & jufqu'a nouvel ordre, raxe du
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Pain blanc-a 2 fols & demi, & du Pain
bis a 2 fols : cette Ordonnance de Police
eiit reflemblé a mille & mille autres.

Dans le méme mois, le fieur Bucquet
a mis en jeu, dans la Ville de Dijon;
fes moulins préparés pour la mouture
économique 3 il a opéré fur trois cents
foixante-deux livres quelques onces de
froment , en préfence des Boulangers,
des Mefiniers & des Magiftrats , & ileft
réfulté de {a mouture , 1°. deux cents
trente livres de pain blanc, au lien de
cent cing. 2%, Cent dix-huit feulement
de pain bis au lieu de cent quatre-vingt«
fept.

Voila donc moins de 4is & plus de
blanc, contre Tefprit des Réglements
vulgaires : oui. Mais le Peuple y perds
il, ou non? C’eft une affaire de calcul,

Or, mettons le pain blanc 4 deux fols
feulement , au lieu de deux fols & de«
mi ; deux cents trente livres font d’a=
bord vingt- sroi's liv. : mettons de méme
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le pain bis & dix-huit deniers, les cent
dix-huit livres font huit livres dix-fept
fols , ces deux fommes réunies , font
trente & une livres dix-fept fols; ceft-
3-dire fix deniers de plus que-le prix du
pain de 'ancienne mouture,

Quel eft donc le réfultat felon votre
fuppofition? C’eft que le pain dlanc ne
coute pas plus deformais que ne coutoit
ci-devant le pain bis; ceft que celui-
cicoute fix deniers de moins qu'aupara=
yant,

Ceft quil y a, pour tout le Pus
blic, cinguante-fept livres de pain de
profit , fur deux cents quatre-vingt-
douze ; c’eft-a-dire beaucoup plus d'un
fixieme.- Ceft quil y a fix deniets
de profic {ur le prix de chaque livre de
pain blanc; Ceft-a- dire un cinquiemes
Ceft quil y a pareillement fix de-
niers de profit fur chaque livre de pain
bis; ceft-a.dire un quare.

Cependant un Officier arm¢é du Ré-
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glement efit pl repoufler la mouti:
re de fieur Bucquet, comme une in-
novation ; & tout homme qui auroit
parti d'apres le Réglement (comme on
Ie fait prefdue toujours ) n'auroit jamais
penfé & déranger la proportion des fa:
rines a pain blanc & a pain bis,

* Nous prions tous les honnétes gens,
tous les Magiftrats inftruits , de réflé-
chir fur ce calcul , de parler & dagit
en conféquence: les faits font tres vrais,
& conftatés par les Proces-verbaux les
plus authentiques.

N FIL L
Des Ufages & Riglements [ur les Bains:

de divers poids,

Ily a auffi dans les Villes beaucoup
#'Ordonnances fur les pezizs ou les gros
pains; la plupart font fans exécution
& méritent de demeurer toujours dans
- le méme oubli.

Tant qu'il/ y aura des riches qui vou-
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dront payer des petits pains de fantais
fie;il y aura des Boulangers qui en fes
ront pour leur en vendre; ancune puife
fance humaine n’eft en état de lemyé-
cher : & dailleurs , pourquoi Tempé-
cher ? Chacun n'eft-il pas le maitre de
fon argent & de fa denrée ?

Des Réglements bifarres ont ordon-
né en certains temps , & dans certaines
Villes , que les Boulangers cacheroient
dans leurs maifons les perits pains , les
pains mollets de pate recherchée, &
quiils n’expoferoieat {ur leur boutiques

que du gros pain, C’étoit une belle oc-
~ cupation pour des Légiflateurs & des
Tribunaux fouverains, que d’ordonner
de pareilles fingeries.

Le fait eft que les petits pains font
plus chers que les gros, toutes chofes
égales d'ailleurs; parceque les petits
s'évaporent plus, & les gros moins, &
la cuiffon. Mais c’eft l'affaire de celui
qui achete volontairement , & de celuj
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qui vend ; lautorité n’a pas befoin de

s en méler. ‘
N2 -1V,

De lexallitude de la Pefée,

Il y a un article plus délicat , ceft
gelui de la peffe. Nous avons dit en
quelle proportion il falloit mettre la
pate au four , pour en retirer des pains
du poids qu'on s’étoit propofé. |
- La moindre réflexion fera fentir que |
‘malgré la plus grande exa&itude dansh
pefée, il pent arriver beaucoup dac-
cidents , foit qu’ils proviennent des
fours, foit qu'ils proviennent dela péte, |

“de Peau , du temps & dautres fembla
bles caufes naturelles. ‘

Alors il y aura quelques onces de
plus ou de moins a redire fur les pains
fans que la fraude s’en méle. {
- Heft vrai que des marchands de man-
vaife foi, ‘peuvent fe faire un titre d¢

ges accidénts naturels, pour tenir foW
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jours leurs pains & un poids inférieur &
celui qu’ils devroient avoir ; c’eft un vol
fait au pauvre Peuple , qui devient pour
Iui d’'une trés grande importance.

On s'eft emprefié de conclure qu’il
faloit des infpe@eurs, des vifites, &
par conféquent des formalités & des
droits ; mais cette conféquence eft aufli
faufle que toutes les autres qui ont fon-
dé les reglemens & les vifiteurs de toute
efpece.

Le Peuple a trop de bon fens pour
avoir jamais demandé rien de pareil ,
parcequ’il fait bien que tous ces préten-
dus furveillans {e font payer, & qu'il
faut ajouter leurs falaires au prix de fon
Pain ; il sait bien encore que plufieurs,
apres s'etre fait payer pour prendre fes
intéréts , {e font repayer par les Mar-
chand franduleux , pour les facrifier.

Une paire de balance fuffit pour ju-
ger du poids. Quand vous aurez établi
la liberté & la concurrence, le Peuple
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qui peut toujours pefer, tant en prés

 fence du Boulanger qu’en fon abfence;

guittera méme avec éclat & murmure
ceux qui tromperoient fur le poids, il
donnera {a conflance, & par confé-
quent le profit d’une bonne vente, 4
ceux qui feront bon poids ; & voila la

regle établie fans frais & fans dangers,
Sous Ia loi des priviléges exclufifs,
des contraintes,& des manceuvres quien
réfultent, la prétendue police des poids
eft une des armes qu’emploient l'efprit
de monopole : finin fenl Boulanger vou-
loit mettre les profits au rabais, méme
daps les cas ou l'adrefle des priviléges
& la connivence des infpecteurs les ren-
doit exceflifs ; les Jurés & les Infpecleurs
avoient tout prét pour le vexer, lin-
fpedtion coptinuelle & les peines atta-
chées & ce qu'on appelloit faux poids.
C’eft ainfi que tout reglement, me¢me
celui qtii paroit le plus jufte & le plus
raifonnable 4 entraine towjours a fa
: fuite



AU P.EGP L. 121

fuite les plus terribles inconvéniens ,

qu'on ne connoit quavec beaucoup de
réflexions , mais qui caufent en atten-

.dant des maux infinis au pauvre Peuple.

Rien ne paroiffoit plus équitable aux

Juriftes reglementaires , que d’exiger
‘qu’un pain angoncé pour pain de quatre

livres eiit en effet ce poids ; rien ne leur
fembloit plus manifefte que la fraude
d’un Boulanger qui ne donnoit que trois
livres dix on douze onces, au lien de
quatre livres de Pain,

Mais s'ils avoient réflechi & llmpof-

Aibilité. phyfisue de prendre toujours

des mefures juﬁes & igvariables dans

-urie fabrication: toute compofée . d’¢lé-
.mens variables mais trés vagables; non~

feulement dannée en année ,,m;us de

Jdieu a lieu, de jour a jour, de moment
-en moment, tels que Leau , Yair, le; feu,

la farine, le fel, I ar,t,,la force, I’ adreffa,

1a vivacité d'un homme 5 ils auroient yu
premierement, que leur reglement étoit

E
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abfurde dans fon principe , & qu'ils cons
fondoient néceflairement la bonne foi
trompée par les circonftances avec la
fraude médirée.

Il étoit d’autant plus injufte d'atta
cher une amende & un deshoneur au
défaut de quelques onces dans le poids,
quon n'autorifoit pas le Bonlanger &
fe faire furpayer l'excédent quand il
y en avoit, le Peuple ne s’y préteroit
pas.

La crainte des faifies & des peines
‘obligeroit donc le Boulanger honnéte,
4 excéder , mais il en réfulte un renché-
riflement , c’eft la {uite infaillible.

Les calculs étant établis fur cette ba-
fe, les Boulangers plus curieux de pro-
fiter que de conferver leur réputation,
couroient les rifques & tomboient fou-
. -vent au-deflous, quelques-uns ache-
toient Pimpunité en falariant les fubal-
ternes des prépofés a la Police , & le
pauvre Beuple furpayoit comme sl
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avoit eu de lexcdent pendant quil

avoit du pain de manque.

Mais le pire de tous les effets de ce.
reglement , c’eft qu'il peut fervir de pré-
texte honnéte A la vexation , & retenir
par-la touslesBoulangersquiauroient I'é-
mulation de fe diftinguer par le bon prix
& le plus grand avantage du Public.

Il faut donc encore abandonner aun
Peuple & ala liberté 1a police du poids,
qu'ils font bien plus furement que les
Infpecteurs , & cela fans nul abus &
fans nul danger,

NGV
De la Qualité des Pains, & de leur

: Compofuion.

Une chofe tres effentiele, c'eft qu'il
foit abfolument libre de méler les fari-
nes & les grains, pour en faire des pains
de toutes les qualités agréables aux con-
fommateurs.

Tous les Réglements qui ordonnent,

F ij
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ou-quirdéfendent de faire du painde
telle ou telle forte , font abfurdes &
préjudiciables au public.

Mais , diront les Réglémentaires, &
leurs Partifans , le Peuple ne sy.con=
noit pas , il fera trompé fur la qualité,
lls croyent cette objeftion invincible.

La réponfe eft pourtant bien fimple,
Le Peuple ne s’y connoit pas, dites-
vous? Eh bien, apprenez lui a's’y con-
noitre ; c’eft une chofe trés facile , bien
plus aifée que de faire des Réglements
qui aient du bons fens , de la juftice&
point diinconvénients; c’eft une chofe
bien plus aifée que de faire exéeuter
les Réglements , mémes les plus fages,
par des perfonnes intéreflées a les vio-
ler; ceft uné chofe bien plus aifée
que de s'aflurer de I'exa&itude des fur-
weillants , foit principaux , foit' futbal-

“ternes'; de leur intelligence , de leur
bonne-foi & de leur défintéreflement.
- Infitifez Te Public ; apprenez lui 2
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connoitre les farines & les pains qu'elles
_ produifent; ne vous laflez pas dm{’mu-
re ; Ceft le'premier & le plus auguﬁe
devoir de l'autorité. Plus vous y met-
trez de foins, des talent , de perfévéran-
ce, plus vous ¢tendrez & vous confirme-
rez les connoiffances parmi le Peuple.

Quand il y aura dans le Public un:
certain nombre de Perfonnes inftruites 3,
elles deviendront les inftituteurs & les
confeils des autres. Les connoiflances
utiles vont bien plus vite qu’on ne penfe
eommupément, quand on sy prend
bien pour les :é;,andne., & £

Le point qui nous paroit Ie plus ef
fentiel pour le Peuple , ceft le pain de
ménage , & la farine affortie qui convient
pour le faire bon & en quantité conve-
nable. Nous ne ceflons de le répeter 5
& nous exhortons fous les bons & hon-
nétes Citoyens & le. faire connoitre, &
Iefaire adopter dans les grandes Villes.
Ceft le vrai pain.du Peuple.

‘ F iij
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ARTICLE QUATRIEME!
Des Taxes du Pain.
N°. PREMTIER,
Fondement de toutes les Taxes.

Le privilége exchufif des Boulangers
titrés & prix dargent , & rangonnés par
des exalions, foit publiques , foit pri-
vées, foit permanentes , foit accidens
telles, & la crainte de faire foulever le
pauvre Peuple, par I'exceflive chereté
de pain, a fait imaginer prefque par
tout de fixer le prix du pain.

Voici les idées qui ont fervi de bafe
a cesopérations diverfes.Premierement,
a-t-on dit, il faut favoir combien une
certaine mefure de bled donne de fa<
rine ; fecondement , combien une telle
quantité de farine donne de pain , de
telles ou telles efpeces.; troifiemement,
combien coutent les frais indifpenfables
@c la fabrivation en pain; quatriemes
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ment , ce qu'il convient d'ajouter pour
Pentretien du Boulanger & de fa famille,
fes impdts, Iintérér de fes avances , {es
rifques, fes pertes, &e. Ces quatre points
ont été les premiers éléments de tous
les calculs qui ont fervi a faire des taxess

NE-TL

Tous les Eléments quon emploie dans
ces opérations , ne peuvent jamais étre
calculéds avec précifion s ni donner un
réfuitat flable & permanent.

La premiere idée qui devoit venir 4
Pefprit de ces Spéculateurs réglémen~
taires, c’eft qu'il n’y a pas un feul de
ces objets qui puiffe étre calculé avec
la moindre précifion; nous en avons
donne les preuves de détail dans tout le
cours de cet Avis au Peuple.

1°, Combien telle mefure de bled
rend-elle de farine ? C'eft felon le teps
roir , 'année, la confervation, la ma-
nutention , la qualité ; ¢’eft encore felon

Fiv
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fe moulin, le Metnier , P'ean , le vent:

& la faifon.
2%, Combien telle mefure de farine

rend-elle de pain ? Ceft encore felon/
les qualités du bled & de la mouture ;'
c’eft felon qu'on a bien ou mal confer-

vé & manipulé les farines; c’eft felon:
p >

le temps ol elles font emplayées ; cleft

fuivant l'eau,, le fel ; I'adrefle & laforce
du Boulanger. ;

3°. Combien de frais indifpenfables ?
€’eft encore {uivant le temps & les cir=
conftances ; felon les efpeces de pain,

les moyens du Maitre, la police , les

genes ou la liberté.
4°. Combien Pentretien du Boulan-

ger & de fa famille , fes impots & fes.

intéréts? Ce fontencore d’autres combis
naifons auffi variables que toutle refte.

Comment peut-on afleoir 1a- deflus
une taxe raifonnable ? Prenons, difent
les Réglémentaires, prenons en tout le
prix-mitoyens.
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. Out ; mais vous. faites deux efpeces
dinjuttices. A tel vous faites-acheter fon
pain: plus cher quil ne lacheteroit; &
tel autre , vous le faites acheter a meil-
leur:marché : maisc'eft aux dépens du
premier ,,, le Boulanger sy rezrouvera
peutsétre;; a la bonne-heure je veux
bien quil n'ait pomt a.fe plamdre en.
ce cas. ‘
. Mais de quel.droit i’mpofez-\}ous une
furchar ge-al'un de vos Concnoyem au
préjudice.de l'autre ! Et cela unique-
ment pour vous méler des affaires d’au=
trui..

Mot ,. je fuls a&uellement en cette:
Vllle ;jeme fevrsau;ourd’hm de tel Bous-
langer:, & je confomme telle efpece de
pain, : vos taxes qui partent d’aprés.
un taux mitoyen me font payer mon:
pain beaucoup plus cher que le prix na-
turel,, ol il fecoit fans vous.. C’eft de:
1‘argex;t qu’il m'en coute, '& cet argent“

Fv



#30 Avis

Ceft, dira-t-on , que dans quelques
temps vous vous trouverez au pair 3
parceque fe lieu our vous étes, le Bou-
Yanger dont vous vous fervez , le pain
que vous confommez , fe trouveroient
par les circonftances naturelles , com-
biné de maniere a excéder la zaxe ; alors:
vous regagnerez ce que yvous perdez au-
jourd’hui.

Je réponds, 19, quand cela feroit
vrai, je ne vous aurois aucune efpece
d’obligation; car, je ne me trouverois
jamais quan pair de ce que jaurois
éprouvé fans vous, par la fimple liberts,
par la concurrence ; yaurois acheté d'a-
bord a meilleur marché, puis plus cher, &
en fomme totale, je n’aurois pas dépen-
# plus. Quel fervice me rendez - vous
donc en violant ainfi ma libersé, & en
vous faifant le tuteur , fort inutile, de
ma bourfe, ;

20, Qui eft-ce qui m'aflirera que je
®e trouverais tonjours également aus
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deflus & au- deflous de la taxe par al-
ternatives égales 5 fans bénéfice, ni
perte. Si je perds, ¢'eft pour moi; fi je
bénéficie , c'eft aux dépens de quelque
autre. Mais pouvez-vous me répondre
de I'égalité? (car je ne veux ni gagner,
pour n'étre pas complice d'un vol fait a
mon prochain; niperdre, pour n’étre pas
dupe des Réglémentaires & de leur ma«
nie d'étre les Curateurs de tout le genre
humain ). :

2°, Comment pourriez - vous m'em
tépondre ? Vous l'ignorez ; & je vous
défie avec tout la Science , avec toutes
les Ordonnances, avec tous les Officiers
imaginables , d'acquérir cette connoif«
fance , qui dépend d’un million de com-
Hinaifons , dont les trois quarts font de
telle nature, qu'il vous eft impo(fible d'en
favoir tous les détails.

Les peines que vous prendriez font
donc trés inutiles; car la liberté & la

gconcurrence: établiroient fans vous le

F vy
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prixz naturel.’ Chacun achetant tous les;

jours a ce prix, il n'y auroit perfonne:

de 1éfé , aucune crainte méme de Pérre,.
N°. LIL
Lliufion. de rous les Effais..

Dailleurs, tout le monde fait aujour-.
d'hui quelle foi on doit ajouter ‘aux
épreuves qui fervent pour Pordinaire de:
bafe & ces taxes. Les Boulangers inf-
truits & honnétes, les tournent ouver-
tement en dérifion..

Le plus mal-adroit, en apparence 5
des Mefiniers & des Boulangers , va.

tromper énormément en fa préfesce
_le plus habile & le mieux intentionné
des Hommes en Place. drsdh
“Tous les effais faits en divers temps-;‘
en divers lieux , par des Perfonnes in-
terreflées, ont le-caraltére diftin@if de:
la fraude 12 mieux combinée, | -

B
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Premiere efpece de raifons qui occaftonnent:
la diverficé des prix du Pain.

. La rareté des moulins: écono-
miques , méme dans Paris & les envi~
rons; le: défaut total deces moulins en:
Province. Premiere caufe qui eachérit:
le paim ‘

2°, Les années plavieufes ;o le bled:
eft verfé ; olr la récolte eft plus abondan:
te dans les plaines graffes & humides ;.
moindre dans les terroirs fecs & pier=
reux. Caufe périodique de la cherté dix
pain.

. Le prix de la. main-d'ceuvre &
di boxs, autre caufe de la cherte du:
pain.. .

4°. Frais extraordinaires, impé‘t‘s &
autres furcharges; raifonﬂlégit'ime pOub
le Boulanger. daugmenter fon pain.

“Tleftbien vraiquun Boulanger riches,
qui achete fon bled dans le hon tems.,)
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& le bon terroir, qui le garde jufqu'
parfaite maturité , qui le fait moudre &
point & a profit , qui conferve bien fes
farines, qui les emploie avec art & avee
foin, gagne plus que les autres, mais
ce plus eft le falaire de fon travail &
lintérét de fon argent, pent-on le ta-
xer , le doit-on ? Non fans deute.

N =¥,
Seconde efpece de caufes du méme effete

La maniere de combiner les farines
ou le défant d'intelligence , les préjuges
populaires & les mauvaifes habitudess
peuvent aufli faire un grand effet furle
prix du Pamn.

Prenons pour exemple Ia Ville de
Paris, le Peuple y a la mauvaife cou-
tume de juger le pain par les yeux, il
ne regarde que la couleur, il lui faut
du pain blanc.. A

Ehbien ! on lui fait du Pain de pate
ferme avec Ja farine de bled: quen réx
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fulte-t-il ? 1°. Ceft qu'un boiffean de
cette farine pefant douze livres & de-
mie, ne boit quenviron huit livres &
demie d’eau , pendant que pareil poids
de farine & faire pain de ménage , boit
weuf livres cing onces d’eau.

2°. C'eft que le boiffean ne produit
que feize livres treize onces de Pain , &
qu'enpain de ménage il y enauroit eudix-
fept livres quatre onces.

De-ia vient que le Pain eft beaucoup
plus cher , mais en outre il eft moins
nourriffant , patceque la farine de bled:
a moins de fubftance, le germe v’y
dtant pas; mais encore ce Pain eft fans
bon goit, méme quand il eft fsais, ce
qui ne dure qu’un jour ; car ce n’eft plus
a la feconde & la troifieme journée que
de la farine infipide. 3

Enfin, le Peuple de Paris veut des
Pains longs de qudtre livres, & pour
cela il faut peler quatre livres onze on-
ces , c'eft-a-dire yperdre & 'évaporation:
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prefque les deux tiers ‘d’une livre: fug
quatre , au lien qu'en Pains de huit li~
vres on ne perdroit que huit onces-ow
la moitié d'une livre fur quatre:

D’ou il réfulte que-le Paindu Penple:
de Paris eft.le plus cher dans fon efpeece:
qu’il foit poffible de faire:; qu’ila moins:
de godr , quil eft meins noiszﬂ"anz »
qu'll fe conferve moins frais & mans
geable. ek

- Que voulez-vous' que faffent des ta=-
xes & des tarifs d'cet inconvénient cet=
tain & irrémédiable, tant que le Peuple:
voudra prendre le Pain a la. couleur ;
tant qu’il fera maintenn dans les préju-'r
gés par les perfonnes méme qm fe:
croient fenfées? : ’

RV I
HMoyen bien fimple & bien naturek,. qui
_ paroic plus jufle,. plus facile: & moins:
Jujet a inconvénients queles tazese.

«. By a.un terrible danger. & toutes les
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tixes, qui ne doit jamais étre perdude
vue, Ceft que toute taxe, mémeenla
fuppofant faite par des intelligences {u-
périeures qui fauroient tout , ne porte=
roit que fur le prix moyen.

- Or, voici ce qui arrive : tant que les
circonftances donnent du bénéfice au-
dela du prix moyen , les Boulangeys en
profitent tous; les plus honnétes ont rai-
fon de le faire. Quand les ‘circonftances
donneroient de la perze, alors les moins
honnétes ont recours a des ftratagemes
pour fe rezrouver, commeils difent , &
ce qui neft poﬁible quwan préjudice dm
Peuple.

Ainfi on furpaye inutilement.dans le
premier cas, fans recueillic de profit
dans le fecond. :

Le plus fimple eft donc de laifler la;
pleine libercé , fur tout au commerce du
pain de ménage , en inftruifant le Peuple:
fur la maniere de fe connoitre en Bled ,,
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en Farine & en Pain; c'eft 1a le réfultat
de notre troifieme Traité.

NGV EL
Réfumé général.

Le Pain de ménage compof? de toutes
Farines , fans rien dter que le fon & les
recoupes o eft le vrai Pain du Peuple

Ce pain ne doitfevendre qu’an méme prix
que le plus beau Bled , poids pour poids
liyre pour livre,

La preuve de cette derniere propo-
fition eft, 1°. que ce Pain doit étre fait
avec le Bled qu’on appelle bon moyen,
& que la différence qui fe trouve entre
le prix de la téte du Bled & celui du
bon moyen , eft de trente a quarante fols
par feptier de Paris, ce qui équivaut a
peu de chofe prés au prix de la mouture
& de la voiture ; 2°. que les fons & re-
coupes avec le prix d’environ 20 liv. de
pain,qu'ona de plus que le poids du bled,

/
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payent au-deld des frais de fagon & de
cuiffon.

Dans tous les lieux ol regnera la li-
berté de faire & vendre du Pain de mé-
nage , il {e vendra naturellement , pour
le plus cher , autant de deniers les 16 on-
ces que le plus beau froment vaudra de
livres le-feptier , mefure de Paris.

A trente livres le feptier, c’eft deux
fols & demi la livre de pain de ménage 5
a vingt - fept livres, ceft deux fols &
un liard ; & vingt-quatre livres, c'eft
deux fols; a vingt une livres, c’eft deux
fols moins un liard , & & proportion,

Mais il faut avoir attention que le
pain foit bien fait ; c’eft-a-dire , qu'on
ait fuivi toutes les précautions indiquées
dans ce Tr#ité,

Qu'on rafraichiffe les levains d'une
maniere convenable ; qu'on faffe bien
le levain de rout - point 3 qu'on fache
Jrafer 5 contrefrafer & travailler la pite,

er baffinant & propos, avec quatre onces
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de fel pour quinye boiffeanx de farinesj.
provenant d’un feprier de bled , & fais
fant au moins deux cents foixante hvres
de pain.. |
Nous avons fait diverfes expériences.
trés fatisfaifantes’, conduites.avec toute..
iptelligence poflible , par le ficur: Bri=.
coteau , Boulanger de Scipion,'pleinde.
zele” & d’adrefle. Nous én rendrons,
compte au Public, dans une fuite pé-.
-riodique de ces Ayis.
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De? A pprovgf lonnements Puélzcs .

ou des Marc/zes.

C g CHAPITRE fera l'analyfe & le
rélultat des trois Petits Traités écono-
migues.

La plus entiere & la plus jmrfézite liberté
du commerce des Grains ; des Farines & du
Painy fans reflrictions, fans génes , fans
«droits 5 fans frais, fans formalités quelcon-
ques = voila ce que réclament la juflice &
la bonne politique. Cette vérité fonda-
amentale a été I'objet de tous nos Avis.

-1l nous refte a difcuter une matiere
trés intéreflante , & fur laquelle I'efprit
reglementaire Seft exercé de mille & mille
fagons différentes, pour fon tourment
& pour celui du pauvre Peuple : cleft
JYarticle des marchés publics.
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N’ PREMIER
Origine naturelle des Marchés

Le nombre & l'aifance des habitans
raflemblés dans les Villes & dans les
gros Bourgs , 1a facilit¢ des abords par
terre ou par ean, & les diverfes commo-
dités qui en réfultent, y attireront tou-

jours naturellement un concours de den- -

rées , fur-tout de celles qui font nécef-
faires & la fubfiftance , & qui fe confom-
ment journellement.

La police reglementaire auroit beau le
vouloir, elle ne pourroit pas empécher
ce concours quand elle le voudroit, 4
moins de tenir les Villes & les Bourgs
tres étroitement afliégés par des Trou-
pes armées, vigilantes & incorruptibles.

La production d'une part, avec le defit
& méme le befoin de la vendre ; le
moyen de payer de l'autre part, avec le
defir de jouir & de-confommer , forment

nc‘cejairemené ce commerce , qui n'a be-
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foin d'aucune loi pour fe mettre 4 fon
point naturel ; il ne dépend que de deux
chofes, favoir,, premiérement des pro-
ductions a vendre qui font ala campagne 3
fecondement , des fommes a dépenfer qui
font a la Ville,

Nous prions trés inftamment tous nos
Le&eurs de réfléchir fur ce principe
fondamental , & de bien s’attacher aux
vraies caufes qui forment le concours
des denrées dans les gros lieux ; Pro-
DUCTEURS qui ont a vendre & ACHE=
TEURS qui ont de quoi payer,

Sans que perfonne fans méle, s'il y
a 'un & l'autre , il {e forme un concours
desachats & des ventes , il fe formeroit
méme par rufe ou par violence le plus
qu'il feroit poffible , malgré tout ce
gu'on pourroit faire pour 'empécher,

Ce n'eft donc ni la police ni les re-
glemens qui font les marchés & le con-
cours des denrées ; premiere obferva-
tion trés importante a bien graver dang
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da téte des reglementaires qui paroiffent
perfuadés au moins implicitement du
contraire ; on voit en lifant les Auteurs
qui traitent de cette matiere, & en
«écoutant ceux quiles ont appris , quils
simaginent que la police fair & doit
. faire les marchés : opinion auili fenfée
«que fi les obfervateurs qui tiennent re-
.giftre desvariations journalieres du tems
& desfaifons , croyoient faire le froid &
de chaud , la pluie & le beau tems.
- Ileftvraique c’eft une idée tres natu-
relle de ranger les denrées & les mar
-chands de chaque efpece, comme onran:
-ge dansune maifon bien reglée , les bat-
-riques.a la cave, la vaifelle dans le buf
Aet, les livres dans la bibliotheque , de
‘méme une bonne police afligne aux dé-
bitans de diverfes matchandifesleur can-
ton particulier connu de tout le monde;
4l eft certain que cet ordre plait 4 l'efprit
-8 aux yeux , & qu'il donne des facilités
“tant aux vedenrs quwaux acheteurs; &

poli:e

|

|
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police en ce fens fait les marchés , Ceft-
a-dire, le concours des mémes denrées
dans un feul endroir défigné pour leur
dépot , leur expofition & leur trafic.

Ce font encore deux idées économi-
ques trés naturelles & tres heureufes,
que de mettre a couvert autant qu’il eft
poflible les marchandifes , les ache-
teurs & les vendeurs : de-la font nées
les halles & les autres inventions fem-
blables.

Il eft vrai que Pancien droit féodal &
les nouveaux principes de fi/calité,
ont transformé ces commodités publi-
ques en droits & en exations , le pas
-€toit gliffant , on ne doit pas étre étonné
.quw'on lait fait dans des tems d’ignorance
& de rapine.

Nooodils
Droit Féodaux & Fifcaux fur les marchés.

Sous prétexte des frais que coutoient
: G
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Ia conftru&ion des halles & leur entred
tien, les Seigneurs fe crurent autorifés
a percevoir un droit modique, Chaque
vendeur en faifant fon calcul, trouva
quil lui en couteroit bien plus pour fe
clore & couvrir, on quil perdroit &
fonffriroit davantage en reftant expofé
aux injures de l'air; de-la font venus
Ies tributs quon leve fous diverfes dé-
nominations au profit de ces Seigneurs,
Une autre commodité engendra un
autre droit, les denrées ont befoin d’étre
pefées ou mefurées, le vendeur & l'a-
cheteur n'avoient fouvent ni le loifir ni
la volonté d’appofter des balances, des
poids , des mefures; le Seigneur en fit
mettre dans les marchés ciui parurent
d'autant plus utiles , qu'étant marquées
de fon fceau, & reftant toujours con=
nues au vendeur & a l'acheteur, elles
étoient une regle certaine,{ans nul foup-
gonounulleinquiétude:on payaleloyer
de ces poids éé mefures ainfi que la peing
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de celui qui les gardoit & qui en faifoit
ufage 2 la requifition des acheteurs on
des vendeurs ; de-la naquit le droit de
poids & mefure.

Jufqu'ici tout étoit bien , les marchés,
les halles, les poids , les mefures publi-
ques font de tccs bonnes inventions, fort
commodes & qu’on doit bien payer, vu
les embarras, les frais & les pertes
qu'elles épargunent.

Il n’y a qu'un feul vice qui ait tout
gité , c'eft le privilege excclufif & la con-
rrainte,les Seigneurs accoutumés a com-
mander & 2 fe regarder comme feuls
propriétaires , ne voulurent fouffrir au-
cune concurrence dans les fervices qu'ils
rendirent au commerce : ifs s'atribue-
rent 3 eux feuls.le droiz de fournir le
couvert aux denrées , aux acheteurs &
aux vendeurs, celui de leur préter des
mefures; & il n’y avoit aucun moyen
de s'en défendre, puifqu'ils avoient en
main la force & l'autorité,

: G ij
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Quand on eut fait par le moyen du
privilege exclufif un vrai droi feigneurial
de ce fervice utile; il fut queftion de
le rendre le meilleur poffible ; & pariii
Jes moyens &y réuflir ; un des princi-
“paux fut de contraindre tous les vendeurs
& les acheteurs qu'on put, a fe rendre
an marché ; telle eft Iongme des droits
féodaux a cet égard.

Toute perfonne raifonnable & hon-
néte diftinguera facilement Tinftitution
d’une vraie police, utile & agréable aut
commerce , des deux accefloires qu'elle
recut de la tyrannie féodale dans ces
temps réculés. =

‘La fifealité , plus moderne, 4 laquelle
tout exemple paroiffoir bon & fuivre
deés qu'il tendoit a impofer & lever des
deniers fous des prétextes un peu plau~
fibles , n’auroit eu garde, fans doute,
doublier ces drdizs. On a vu dans di-
verfes époqu/es depuisle Regne des Va-
lois , qui ont enraciné cette plante in-
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commode dans le Royaume, les fai-
feurs de projets, tenter plufieurs fois
d’établir une branche importante de Fi«
nance fur le fondement des marchés,
des poids & des mefures.

On doit cette juftice aux Tribunaux,
quiils ont toujours fortement reclamé
contre ces tentatives. Cependant il ref-
toit encore dans le Royaume beaucoup
d’Oﬂicgs d’auneurs, mefureurs , moii-
leurs, jaugeurs & autres femblables 5
eréés dans des temps tres malheureux,
de guerres funeftes ou de prodlgahtes
mal entendues. arae

Le Roi vient de les fupprlmer par un
Edit, enregiftré au Parlement, qui ne
laifle plus a la ' fifcalit¢ aucune efpéran-
ce d’étendre ces rameaux julque fur les
marchés de ‘grains ;' de: farines & de
pain. Le Peuple ne fent pas toute 'éten-
due de ce bienfait, parcequ’il n’a pas
éprouvé tout le mal que le fyfiéme
fifcal efit pu lui vfaire; mais il en avoit

G ij
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affez vu pour étre allarmé & pour ap=
prendre avec la plus vive reconnoiffan-
ce, que le Prince & fon Confeil I'ont
délivré pour toujours de cette jufte
crainte.

Laiffons agir le temps fur le privilége
exclufif & le droit de eontraindre, qui
nous reftent de l'ancienne féodalité,
Premierement , la progreflion des lu-
mieres , apprendra aux Seigneurs com-
bien peu ils y gagnent , ou pour mieux
dire,, combien ils y perdent ; feconde-
ment , les droits anciennement fixés en
argent , & juftement aftreints a refter
au méme raux , tant qu'ils feront exclu=
fifs & accompagnés de contrainte, des
viennent chaque jour moins importants
pour ceux qui les pergoivent.

On peut donc efperer que ni le droit
fifeal , nile droit féodal, ne s’oppofe-
ront a ce que les fervices rendus au pu-
blic foit par les abris , foit par les poids
& les mefures/ » comme ceux quon lui
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tend par les moulins & les grands fours,
ne foient libres & volontaires au rabais
& a la concurrence.

Ne, I1L

De la Sollicitude de la Police fur les
Marchés.,

1l y a certainement une attention que
doit avoir l'autorité qui veille au bon
ordre & a la tranquillité publique : c’eft
d'empécherles querelles, les tumultes,
les vols, les voies de fait dans les mar-
chés. Il faut donc une furveillance , &
méme dansle befoin une Garde, ou une
Magiftrature quien impofe, quelquefois
Tune & lautre.

Mais ce foin eft unde ceux qui ap-
partiennent a la Souveraineté , de mé-
me que le ol des marchés; c’eft parles
deniers publics du Prince que les frais
en doivent étre fupportés. Ces com-
- modités aident au commerce , elles
€pargnent les frais & les pertes , elles

Giv,
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donnent donc une plus grande valeut
aux produltions & plus de profit a ce-
lui quiles vend, ellesaugmentent done
le revenu des terres , elles améliorent
donc celui du Souverain.

NeGdy,
Du foin de faire garnir les Marchés.

De ce que la Police doit affigner &
chaque denrée foncanton pour étre mife
endépdt, expofée , & vendue; le pen-
ple qui ne manque jamais d’outrer les
conféquences , a conclu que c’étoit &
I'Adminiftration a y faire venir les pro=
dultions & leurs vendeurs.

Rien r'eft plus abfurde en foi qu'une
pareille idée ; elle a pourtant eu quel-
que fondement dans le privilege exclu-
fif & la contrainte qui accompagnoient
les droits féodaux. Les Tenanciers di-
foient 4 leur Seigneur , puifque vous
nous forcez a venir vendre & acherter
aux marchés 3 faites donc que nous y
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trouvions des vendeurs & des acherteurs,
& la prétention n'étoit pas déraifon-
nable alors. :

La Magiftrature qui eft aujourd’hui
chargée dans les grandes ' villes:du
Royaume de la police des marchés ,
a trouvé ces idées établies dans la téte
du peuple, il s'étoit accoutumé a ne
vendre & & n'acherter que dans les lieux
indiqués , il avoit oublié tout le refte,
Un homme de la ville étoit en poflef-
fion de croire qu’il y avoit abondance
dans tout lunivers; quandil voyoit des
grains au marché ; il croyoit la difette
générale , quand il n’appercevoit pas
fes places pleines . comme -a lordi-
naire.

Sans approfondir davantage cette
idée populaire , on'a fait d'apres elle
divers reglements dans les grandes vil-

" les, pour faire garnir les marchés , & ce
point, qui n’eft rien , aparu Tobjet ca-
pital de-Iadminiftration des villes.
i G
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Que les marchés garnis , ou non 5 peuvent
n’étre d’aucune. importance..

Avant de fe livrer a toutes les belles
fpéculations qui ont fait éclore tant de
reglements divers, il faudroit exami
ner , s'il eft vraique le marché foit na-
turellement le thermometre de labone«
dance.

Voyons s'il eft impoflible queles cho-
fes fe paffent ainfi : 19, qu’il y ait beaus
coup de bleds recueillis dans tout le
Royaume, & principalement daas les
environs d'une grande ville : 2°. que
tes particuliers qui ont du bled ou de
la farine fe foient arrangés hors dumar-
cké , pour fournir aux Boulangers & aux
Particuliers, en tres grand nombre, tout
ce quitfaudra pour les.nourrir dansl'an-
née.

Ne réfultera-t-il pas de ces deux faits;
premierement, quil n’y anulle difecce;
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fecondement, quil n’y a que tres peu
de bled acheté, ou vendu au marche,
ou ce qui revient au méme , que le mar«
ché fera mal garni toute P’année.

Au contraire,, n'eft-il pas poffible
quiil y ait un tiers moins de bled que
Iannée précédente ; mais quil y ait
moitié moins de conventions faites ors
du marché , entre les Confommateurs &
les Produ&eurs on Vendeurs? Ne réful-
tera-t-il pas de ces deux faits, premie-
ment, qu'il y aura une efpece de diferte;
fecondement , que le marché fera micux
garni ?

Ce r'eft donc pas e marché garni ;
ou non garni qui décide , puifque les
conventions fe font trés librement
hors du marché ; quand les Vendeurs
peuvent traiter d leur gré; quand le
Confommateur des Villes, Boulanger
eu autre, peut faire porter chey lui en
droiture.,

G vy
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8%l y a quelque raifon d’empécher les
conventions libres, & le port en droiture.

Les Réglementaires {yftématiques,
entétés du projet de rendre leurs mar-
chés des efpeces de thermometres in-
faillibles de 'abondance ou de la difette
réelle, avoient tres bien fenti quil
falloit contraindre tous les Achezeurs &
tous les Pendeurs, a ne faire entreux
aucun traité, aucune convention, que
dans les marchés.

On les auroit bien embarraffés, fi on
leur elit demandé de quel droit ils for-
¢oient deux hommes , dont 'un avoit de
la denrée & le defir de vendre; Tautre,
le defir de confommer , & I'argent pour
payer, (e tranfporter ailleurs que dans
lelieu otiils {e trouvoient pour échanger
Pargent contre la denrée ? De quel droit
ils empéchoient celui qui avoit payé,
d'apporter chez lui direCtement la den-
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rée devenue fienne? Car ceft-1a le cas.

Que la denrée avendre, ( pour éviter
Ia confufion, & pour la commodité pu-
blique ) foit mife en tel lieu , pafle ; mais
celle dont il s'agit n’eft plus a vendre,
puifquelle appartient a 'homme qui doit
la confommer.

Que les commodités de I'abri & des
- mefures foient payées par ceux qui en
fontufage , pafle encore; mais je n'ai
pas befoin d’abri, puifque ma denrée
qui eft vendue ne doit plus étre expo-
Jée, je mai plus befoin de la mefure ,
puifqu'elle m’eft livrée & que ] ’en fuis
fatisfait.

La prétendue regle qui défend le
tranfport en droiture de la maifon du
Produeur ou du Marchand quelcon-
que a celle du Confommateur quien a
traité librement & wvolontairement ,
eft donc un aflujettiffement inutile &
vexatoire , refte de ancienne barbarie
féodale qui ne vouloit que piller : elle



158 Avis
weft fondée fur aucun motif légitime.
Mais répliqueroient les Reglemen-
taires, » c’eft pour favoir ce qui sachete
» & ce quife vend».Quelle néceffité que
que vous le fachiez? comptez que fans
vous il s’en vendra précifément autant
que la recolte en aura fourni qu'on puiffe
vendse , pourvu qu’il y ait de quoile
confommer & le payer; ferez-vous mieux
avec votre favoir? Donnerez-vousde la
denrée a ceux qui n’en ont pas recueilli,
oude l'argent pour la payer a ceux aux-
quels il manque ? Non. Eh bien ! laiflez
donc faire les dcheteurs & les Ven-
deurs , c’eftune vexation tres inutile que
de les empécher de contradter libre-
ment entr’eux , & une furcharge in-
commode de les obliger a porter au
marché des denrées qui ne font plus
vendre. :
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Ne, VIIL

Inconyénient des Réglements faits pous
garnir les Marchés.

L’adminiftration municipale des vil=
fes , tout occupée de leur approvifion-
nement , a eu recours encore a des pro=
hibitions & a des contraintes , pour par~
venir & cet objet trés inutile de garnig
les marchés. '

_ Ona pris autour des villesun certain

arrondiflement , plus ou moins vafte.,
fuivant le nombre des habitants, & on
a imaginé deux précautions..

La premiere, c’eft de contraindre tous.
les Cultivateurs de cet arrondiffement
d’apporter chacun a leur tour telle
quantité de grains au marché ; la fe-
conde , d’empécherles Boulangers, les
Marchands & autres , d'acheter aucuns
grains dans.tout cet arrondiffement , fi
ce n'eft aw-marché.

Ik eft certain que ces deux précaus
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tions operent prefque infailliblement
Peffet quils avoient en vue , ceft-a-
‘dire, qu'ill y a prefque toujours un fonds
de telle outelle quantité de grains au
marché public.

Examinons d’abord quelle efpece d'u-
tilité il en peut réfulter: fi ces précaus
tions ne font pasaccompagnées de deux
injuflices atroces; favoir,1°. de forcerle
Cultivateur qui n'a pas récolt¢ affez de
grains, a les acherer pour les porter au
marché; 2°. de lempécher de les ven:
dre au prix quil veut, ou de les rem-
porter.

Toute ame honnéte fentira combxen
il feroit abfurde & funefte de forcer les
Fermiers d'un pateil arrondiffement 3
fe faire, dans les mauvaifes années ,
Marchands de bled & perze. Ruinés par
le défaut de récolte, il lenr ‘faudroit
encore aller acheter du grain biencher,
Papporter au marché ; rifquer d’y ‘trou=
ver une foule de'Vendeurs & uneldi-
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fette d’Acheteurs qui feroient baifler
le prix, ne pouvoir remporter lent
marchandifeune fois entrée an marché,
& par conféquent la vendre a perte.
Jamais onn’imaginera que de telles Or-
donnances aient pii fe rendre & s'exé=
cuter. Elles n'ont pourtant €té que
trop réelles. Quel préjudice n'ont-elles
point caufé aux Agricoles , a leurs
richeffes d’exploitation , au produit des
fonds de terre, a leur prix, & a I'ému-
lation deles mettre de plus en plus en
_pleine valeuar 2

Ny =y 51

Queftion a faire aux Auteurs & anx
Pariifans de ces Réglements.

Il faut demander aux Fabricateurs
& aux exécuteurs enthoufiaftes de ces
belles Ordonnances , que vouley-vous
définitivement ? 1ls vous répondront la-
bondance la plus grande qu’il foic poffible
des grains dansnotre ville,
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Répondez-leur , mais (3 conditions
égales dailleurs ) il y aura d’autant plus
de bled dans votre ville , que les cam.
pagnes voifines que vous appellez vo-
tre arondiffement , feront mienx culti-
vées : or ces campagnes feront mieux
cultivées a proportion que les Cultiva-
zeurs auront plus le moyen de les bien
trayailler ; a proportion que les propriée
taires enretirant de plus fores revenus
auront plus de raifon d’y faire desamé-
liorations. Rien n’eft plus évident. Il
ne faut'donc pas ruiner les Fermiers, les
terres , & les Propriétaires : car ce n'eft
furement pas la le moyen de faire mieux
valoir les terres : or c’eft les ruiner tous
que de forcer les Cultivateurs a fe faire
Marchands pour vendre a perze.

N9 13X

Inconyénients & injuftice d’attirer les Cul=.
tivateurs au Marché pur des contraintess

Le premier de tous lesinconvénients,
S
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ceft de violer la liberté naturelle ; Thom-
me aime 2 difpofer de fa perfonne &
de fes biens , felon qu’il lui plait , &
c’eft fon droit , pourva qu’il ne fafle
ni mal , ni préjudice & perfonne , car
vous n’étes obligé par juffice de vous
géner en rien pour faire le bien des au-
tres. Ceft verta , ceft charité quand
vous le faites. A la bonne heure , que
I'humanité vous y excite , & que la re-
ligion vous y invite , mais l'autorité
ne doit pas vous y contraindre,

Chaque homme doit refpeéterles pro-
priéeés d'autrui , mais it ne doit facrifier
fes propri¢iés a perfonne : en confé-
quence il eft toujours trés dur & trds
décourageant d’avoir des états, des
denrées , des biens quelconques, fans
¢tre le maitre d’en difpofer, a canfed’'un
affujertiffement qui répugne tonjours &
la raifon , & au fentiment intérieur de
la liberté naturelle.

Secondement, c’eft tonjoursun meurs
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tre de détourner le Cultivateur o fes

domeftiques & fes animaux, des tra-

vaux du labourage. La journée que
vous leur faites perdre produiroit dix
fois plus qu'il n’en couteroit & d'autres
ouvriers ou voituriers. De-1a vient
cette loififage qui durea la Chine de-
puis plus de quatre mille ans, & qui eft
ne des caufes dé fa profpérité , défenfe
Jous peine de mort a tout Adminiftratenr
de Ville ou de Province de dérourner un
Jeul Cultivateur de fes travaux , fous quel-
que prétexte que ce foit , AFIN, dit fage-
ment le fameux Légiflateur Xun , AFIN
QUIL Y AIT PAR-TOUT LA PLUS GRAN-
DE ABONDANCE POSSIBLE. g
Les Cultivateurs en chef , leurs hom-
mes , leurs animaux , leurs charriots,
ne font pas faits pour courir les grands
chemins, & lestrues des villes, ni pour
leurs places publiques & leurs caba-
rets. Ceft dans les éhamps que leur
place eft marquee Ceft-la quils tra-
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yaillent a procurer 1a véritable abon-.
darice.

La contrainte {yftématique emporte
ericore une ‘double injuftice. Un Cul-
tivateur preffé par Toccafion , ‘auroit
befoin de vendre toute fa récolte en tel
temps , il ne le peur parcequil faur
quil garde de quoi envoyer au marcké,
fuivant la regle fixe ou les ordres arbi-
traires ; premiere injuftice pour celui-
1a, il fouffre fouvent beaucoup de cette
géne; & qui eft- ce qui en fouffre avec
lui? C’eft fa récolte future,c’eft {a terre,
c’eft fon propiétaire, & alalongue, a
force de renouveller ce jeu funefte, c’eft
plufieurs des terres du voifinage , plu-
fieurs des propriétaires.

Un autre qui ale moyen & lenvie
d’attendre , feroit de bons marchés
dans l'arriere faifon , s'il gardoit fa ré-
colte ; il ne le peur , il faut qu'il vende

plus mal, & quil perde l'occafion de
s’enrichir.
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Qu'arrive-t-il & tout commerce o
Pon eft forcé de perdre les occafions de
faire bien fes affaires? On s’endégoute,
on retire fes fonds , on s'établit dans
une autre profeffion, du moins ony
établit fes enfants, Voild ce qui arri-
veroit a tout trafic qu'on voudroit cons
traindre,

On défie les Reglementaires den
citer un feul qu'on ne parvint & ruiner
promptement , fil'on vouloit affujettir
ceux qui le font a de pareilles contrain-
tes. Dites a des Fabriquants ou Négo-
ciants quelconques ; vous irez , ou vous
enverrez, ({nivant les regles qu'on vous
prefcrira , ou fuivant les ordres quivous
feront donnés arbitrairement) 4 cing ok
fix lieues de votre boutique & de votre
atelier : vous y porterez vos marchan-
difes dans le tems & la quantité qui
vous fera prefcrite , & la vousla ven-
drez comme il plaira a Dieu & perce ot
& profi. Croyez-vous quil y en ait
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beaucoup qui s'empreflent & prendre
un trafic ainfi reglementé : croyez-vous
que ceux qui pourront le quitter ne&
'abandonnent pas ?

Ne. X,
‘Des Réglemens pour le dépdr & Uexpofition
aux Marchés.

Ce n'eft pas une chimere que la con-
trainte exercée fur les Cultivateurs, juf-
qu'au point d’empécher qu’ils ne rem-
porcent & leur gré aprés une premiere 5
ou méme apres plufieurs expofitions 4
fes grains qu'on les a forcés d’apporter
au march¢ : c’eft une trop malheureufe
réalité.

Les bleds une fois entrésen certains
marchés ne peuvent plus en fottir ; ils
doivent y refteren dépdt pendant I'in-
tervalle qui s’écoule entre trois mar-
ches confécutifs ; mais apres ces trois
expofitions , le propriétaire eft obligé
de les vendre, Quels mots ! & quelle
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chofe ils fignifient ! oligé de vendrean
prix courant , c’eft-d-dire , au premier
offrant perce ou non.

Si Ton vouloit éloigner abondance
~ des vilies, comment s’y prendroit-on
autrement } Cleft le probléme qu'il fau-
droit donner a réfoudre aux partifans
de ces inftitutions.

NoHP X

Des Défenfes d’acheter dans Uarrondiffe-
ment des Marchés.

Il ne fuflifoit pas aux Reglementaires
d’ordonner aux Cultivateurs d’apporter
des grains dansles marchés au gré des
Ordoanances périodiques ou des ordres
arbitraires , méme quand ils n'en av-
roient'pas affez récolté , de les con-
traindre a trois expofitions confécutives
de leur marchandife, puis a une ventt
forcée , méme & perre , file cas y échet;
ils ont encore prévn quiil refteroit aflez
fouyent dds grains aux Fermigrs , au
moins
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moins aux plisriches dans les années
abondantes.

L'efprit fyftématique tout occupé de
garnir les marchésde laville , ‘a regar-
dé ces grains avee les yeux de la cupi-
dité & de la crainte qui l'accompagne.
Ona cherché les moyens d’empécher
que ce bled piit fe porterailleurs quan
marché; en conféquence on a défendu
a tous les Marchands de bled & a tous
Jes Boulangers d’acherer ces grains dans
Iefpace qu’on a prelcrit pour Paron-
diffement des marchés. lls {font obligés
ou d’attendre qu'on les apporte aux
halles, ou d’aller en chercher d’autres
a-huic on dix lieves de Taville,

Enforte qu'un méme boifleau de bled
qui peut trés honnétement étre vendu
par tel Culrivateur & tel Marchand ou
“Boulanger dans I'enceinte d’une place
publique , ne peuf Tétre fans crime &
fans punition 4 trois pas deld.

Demandez aux auteursde cette loi,

H
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qu'importe a celui qui mangera le pain;
fi le marché a été conclu dans un lien
ou dans un autre. Ils feront tout éton-
nés de la queftion, il ne leur étoit ja-
mais venu dans la téte, a ce qu'il paroit,
que les feuls véritables intéréts foient
celui des Confommateurs qui mangent le
pain , & des Cultivateurs qui vendent
Je bled. Ils ne font occupés que du mar-
ché ,de fa garniture , de fes regitres, &
probablement beaucoup des droits tant
principaux qu’additionels,

‘ N°e, X 1IL
Des Défenfes d’acheter le Bled en vert:

Tout reglement abfurde & contraire 4
‘la liberté naturelle excite linduftrie des
hommes , & ilsimaginent fans cefle des
moyens de le violer : auffi les Regle«
mentaijres {e mettent-ils efprit a la tor-
ture pour deviner ce qu'ils appellent des
fraudes , & pour les prévenir.

- En conféquence ils ont .cru queles
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Marchands ou les Boulangers pouvoient
s'approprier les récoltes des Laboureurs
avant quelles fuffent faites. Acherter
dubled en verd ? quel crime dansune fo-
ciété policée. En verd ou en jaune

_pourtant, la couleur n’y fait rien , carla
nature I'en fera bien changer enle
miiriffant.

Un homme de fens froid & guidé par
Ie bon fens , verroit dans cette opéra-
tion , premierement quil eft fort égal
a celui qui mange le pain , ‘que le bled
en ait été achetté en verd ou non, {fecon-
dement , que le Laboureur gagne i ce+
marché , un point affez important , ces
lui de diminuer fes rifques ; car enfin /
julqu’a ce que lesgerbes foient dans la
grange, il y a des dangers & fouvent
de tres grands a courir : ils font méme
tels , qu'on devroit peu redouter ce
crime affreux d’achetter les grains en
verd , quand méme les fuites en feroient
aufli funeftes qu'on a paru le croire, Les

HYj



172 Avis
Boulangers & les Marchands de bled
s'en abftiennent par prudence. :
» Mais les Marchandsachettent meil-
» leur marché . Sans doute, il le faut
bien, puifquils courent tous les périls
des accidents ; mais ils revendent plus
cher , fans doute. Connoiffez - vous
beaucoup de commerces dans le monde
out 'on vende habituellement le méme
prix qu'on achete, fans profit pour la
peine , le tems, la mife de Pargent, &
les rifques ?

No. X LI L
Suppofition trés abfurde & cependant trés
commune.

» Quoi, » (difent fouvent les Regle-
ment aires , &beaucoup d’autres ef-
frayés par un fingulier épouvantail )
» quoi , vous voudriez laiffer aux Mar-
» chands de bled la pleine liberté d’ache-
» ter & de vendre quand ils Voudranz &
» camme us voudront ? »
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Ouri, répondons-nous toujours : oui
3 tous les Marchands, & principalement
a ceux de bled , de farine & de pain.

» Ne voyons-nous donc pas que ces
» Marchands vont ackezertout le bled, a
» bon marché,puis quand ils 'auront rour,
» ils y mettront un prisexce(fif: il faudra
» bien lacheter, car on en a befoin , ils
» vont donc étre les maitres & roiner
» tout le Royaume ? »

Nous avons déja examiné ce beau
fyftéme enfanté par la peur , mais nous
y revenons , parceque Ceft une des ba-
fes qui a fondé beaucoup d’ordonnan-
ces , & une des racines de lefprit re-
glementaire.

Acheter tout le bled ? C'eft beaucoup,
il faudroit bien des Marchands & bien
des fonds , nous avons prouvé que ce
petit commerce exigeoit qu'on mit en
avant plus de huit cents millions, c'eft
une fomme.

Secondement, les achetter rons en verd
Hir-
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ou autrement dans les premiers temps
& a bon marché ? Voila deux idées con~
tradictoires , car toutes les fois qu'il y
a beaucoup d’achetteurs, la marchandife
augmente. Il eft vrai que les Cultiva-
teurs & les propriétraires font fouvent
génés & trop rangonnés ; ( mais ce n'eft
pas la faute du commerce des grains &
de faliberté , c’eft bien plutot la faute
du contraire ). Quelque vexés qu'ils
foient cependant, il y en a toujours
une grande partie qui a le moyen d’at-
tendre , ceux 14 ne vendroient que #rés
cher & ceux qui voudroient achet=
ter tout , en verd , ou peu aprés la ré
colte.

Troifiement , garder tout le bled
gu'on auroit acheté ? Mais il y a des
pertes & des rifques a cette opératiof.
Drailleurs a quoibon? c’eft pour y met=
tre un prix exceffif, mais n’y auroit-it pas
la concurrence ; 1% de ceux qui n'au-
soient pas vendu ; 2°. des étrangers, f
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on laiffoit pleine liberté ; 3°. des mar-
chands eux-mémes, de leurs héritiers, de
leurs créanciers, car il faudroit bien des
marchands pour faire ce commerce de
huit cents millions & de tant de grains:
croyez-vous qu'il n’y en efit pas chaque
jour plufieurs dans le cas de vendre ?

Quatriemement,vendre trés cher aprés
avoir acheté bon marché ? Et quoi? toute
la récolte en grains du Royaume ? eft-
ce pas-la une chimere ? 1l faut étre deux
pour quil y ait unevenre. Ce n'eft pas
le tout que d’avoir befoin , encore faut=
il le moyen de payer: or le moyen que
plus du tiers des habitans du Royau-
me a de payer, vient de la yenze du
bled ; sil a été vendu a das prix, ils
n'ont que peu de moyens , comment vou-
lez-vous leur vendre cher?

Nayez pas peur qu'un Cultivateur
ou un Propriétaire affez aifé mange fon
bled en herbe , on méme qu'il {e hate de
le vendre & bas prix, c'eft la mifere feule

Hiv
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qui peut I'y obliger ; mais pour donner
a ceux qui font valoirla terre cette ai-
fance (moyen le plus infaillible pour
empécherla vente des bleds en verd), ne
voyez-vous pas que le meilleur moyen
eft de laiffer Ia pleine & entiere liberté
an commerce des Grains ? _

Vos reglemens qui génent , quiran-
connent , qui ruinent les Laboureurs,
les mettroient fouvent dans le cas de
vendre leur récolte fur pied , ¢’eft quel-
quefois une reffowce pour leur mifere:
ceft vous qui en occafionnez la nécef-
fité , puis quand vous avez fait le mal,
vous faites des reglements pour empé-
cher le remede ; il feroit bien plus fim-
ple de ne pas les mettre comme vous.
faites fans cefle , dans le cas d’en avoit
befoin,

oz
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Des Préflances entre les Achetears
“au Marché.

C’eft encore une belle invention que
celle d'avoir reglé ordre & la marche
des acheteurs , & d’avoir fixé a chacun
fon tems pour venir {fe pourvoir de
Grains ou de Farines. '

Le Bourgeois , comme difent les Re-
glemens, c'eft-a-dire, tout Particulier
qui n'eft ni Marchand ni Boulanger,
commence (comme de raifon):ila un
tems pour acheter feul, puis quand fes
heures privilégiées font pafiées , alors le
Boulanger peut venir a fon tour.

Premierement , quelle a été la vue
de cette Ordonnance ? Eft-ce de procu-
rer meilleur marché au Bourgeois ? en ce
cas c’eft une injuftice faite a une partie
des Bourgeois mémes au profit de l'au-
tre ; car, enfin, ce font aufli des Bour-
geois qui mangent le pain des Boulan-

Hy
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gers, & fi vous faites acheter les Bous
langers plus cher , il faudra bien que les
Bourgeois , leurs pratiques , payent le
furplus : en outre , ceux méme que vous
aurez gratifiés. nemploient-ils pas. des.
Ouvyriers de toute forte qui achetent le
bled des Marchands.on le pain des Bou-
Langers , ils. furpayent dong: leur nourti-
ture., il faut-donc augmenter leurs jous-
nées , beau privilége & beau profit !

Mais en outre:, étes vous bien fursde.
votre fait » Qui vous a: dit que. tel & tell
Bourgeoisw’achete pas pour unMarchand,
Qu pour. un B‘,oulan'gerr: il: vous faudra
donc par-tont des gardes & des efpions:,
voild des hommes, dutems & de l'ar-
gent bien employés , & trés ntilement,,
paur riéns

Cette adrefle trés commune d’aclie-
ter par-un Bourgeois interpofé , frande
également un, autre- reglement non
moins abfurde, par lequel'ona prétends
fixer la quapticé que chaque Marchand:
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bu chaque Boulanger peut acheter par
chaque marché ; 1°, & quoi bon ces pre-
tendues regles, 2°. comment saflurer
de l'exécution ? ce font nos deux quef~
tions éternelles , & nous n’y trouvens
pas une feule réponfe.

Une autre adrefle encore, c'eft la
méthode d'arrher les grains hors du
marché. Le Marchand Revendeur ou le
Boulanger conviennent de leur prix
avec celui qui doit expoferle Bled en
vente : tant que duse le tems privilégié
des Bourgeois, il répond aux curieux
quil a vendu, owil demande un prix
exceflif ; Iheure arrive , le Boulangerfe
préfente & enleve fa: marchandife.

Autre crime digne des plus. terribles
anathemes , défenfes féveres darrher
les Bleds, c'eft-a-dire, défenfes aux
vents. de fouffler, & aux rivieres de
eourir , car il n’yra pas plus de moyens
(nideraifon ) d’empécher I'un que 'au-
tre ; toutes les. fois que le Vendeur &

H vy,



130 Avirs

I'Acheteur le voudront , n’en feront ils
pas les maitres ?

Qu'importe au Culiivateur qui a pro-
duit le bled , qu'importe au Confomma-
teur qui mange le pain, que le grain on
la farine aient été arrhés on non ? la li-
berté & la concurrence empécheront bien
quon ne lui furvende, ce n’eft pas d’ar-
rher ou de ne pas arrher qui autorife a
vendre plus cher ou & meilleur marché,
ceft la concurrence des Vendeurs & de la
denrée 4 celle des Achereurs & de leurs
moyens.

Les hommes, & f{ur-tout les hommes
en place ne fe mettront-ils donc jaimais
dans la téte que ces quatre conditions
{eules font des marchés juffes & naturels
que I'autorité ne doit jamais déranger,
1°. denrée recueillie; 2°. defir de la
vendre; 3°. defir de la confommer;
4°. moyen de la payer.
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Frais Motifs qui ont fait érablir prefque

zous ces Réglements 5 & qui rendent tous
les Subalternes de I Adminifiration fi
ardents pour leur conferyation.

Dans le fait, il n’y a pas une de ces
regles qui ait été imaginée en vue de
Putilité publique ni pour le bien du
Peupley il n’y en a certainement aucune
quil ait demandée ni defirée, il n'y en
a pas une quil ne vit détruire avec le
plus grand plaifir & avec la plus vive re-
connoiffance pour les auteurs de cette
deftru&ion.

Ceeft un fait aifé i vérifier, il n'y a
qu'a les abolir par une bonne Ordon-
nance générale, & les rétablir 4 mefure
que la voix publique des hommes vrai-
ment intéreflés a la chofe, c’eft-a-dire ,
des Cultivateurs qui vendent le Bled,
& des Confommateurs qui achetent le
Pain , les redemanderont.
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Nous ofons croire que cette épreave
n'eft pas a refufer. Si ces reglements:
font néceflaires., & méme utiles, le
peuple en fentira bientdt la privation ,
il 0’y a qu’a laiffer toute liberté aux ré-
clamations publiques & motivées; le
eri de la multitude fe- fera bientdt en-
tendre : on ne rifque rien & une fup-
preflion: qui e fera que momenta-
ngée.. “

Si mille & mille voix ne s'élevent pas.
avec des raifons fortes & vitorieufesy
c'eft que les reglements, les génes.,. les:
exactions de tout efpece , font inutiless,
en ce cas pourquoi donc les, faiffer fubs
fifter ¥

» Maisonne fait pas fi quelques mo-
» mentsd'interruption ne feroient pas
» un grand'mal «,. Sérieufement > vous
le croyez de bonne foi, que tout le
monde mouroit de faimy,. il étoit per=
misa tous ceux qui le-voudroient d’a-

chetter & dé vendre dubled;, de la fa=



4v PEuvrPLE 33
rine , & du pain ? Mourroit-on de faim.
avant quil y eut tous ces reglements»
Ia ? meurt-on de faim dans les endroits.
ou il n’y ema pas la moindre trace ?

» Mais enfinil faut bien qu'on ait eu:
s fes raifons » 1 Gh ! oui, & les voici 3.
il n'y a pas.un feul de ces. reglements qui.
n’emporte création d’Offices , dont on:
a vendu les Charges , de formalités.
qui font des revenus, de droits , d’a-
mandes , de confifcations., & de tout:
le refte. Voila la raifon; mais ce n'eft:
pas lacequi fait la fubfiftance du peu--
Ple'm

Sous le regne de la prodigalité de:
HenriIL: dans le bouleverfement géné-.
ral des finances , a la fin-du dernier fie-
cle & au.commencement di1 ndtre , on.
faifoir argent de tour, Les marchés des.
villes devinrent une des branches du.
Sife : voila le mot. Il fallut y amener-
tout 4 afinque rout fiit aflujetti aux for-.
mes, anx droits &aux Officiers. Le gros,
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livre 'du Commiffaire la Mare n'eft
que le {yfiéme de cette fifcalité ap-

puy¢ de tous les monuments que le pé- -

dantifme de fon temps a été chercher
dans les fiecles les plus barbares de no=
tre Monarchie, & du defpotifme ar-
bitraire des Romains. '

Cet exemple ¢toit bien choifi pour
un Royaume comme le ndtre. Les Ro-
mains , (Peuple brigand & féroce , qui
n'avoient de Patrie quune ville immen-
fe & une campagne toute en parterres,
en lacs, en promenades {ablées) dé-
foloient toutes les Provinces du mon-
de , pour nourrir graris les fainéaatsde
cette vafte citée. Belle police & imiter !
c’eft ce quavoit fait a deflein le Chan-
celier de 'Hopital,, Auteur de nos plus
ridicules Ordonnances , tant glorifié
par la Mare , Compilateur infati-
gable & admirateur paflionné de tou-
tes ces réveries funefles : c’eft un ter-
zible fléau que I'érudition mal entendue,

e
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& la manie d'imiter a tort & a travers.

Ces prétendues loix Romaines , chef-
d’ceuvre de déraifon & d’atrocité , qui
dans le fait défolerent mille Provinces,
- & finirent , comme de raifon , par rui-
ner Rome , ont donc été le prétexte
employé par lefprit fifcal pour faire
des marchés au bled & a la farine , une
. branche de Finance.

Nous avons déja fait remarquer a nos
Le&eurs, que le Roi vient d’en extir-
per les dernieres racines par fon Edit
du mois dernier , il n'eft pas a craindre
qu'elles reprennent jamais. La Nation
commence a etre trop éclairée fur les ef-
fets defaftreux de toutes ces exactions.

Il refte des Charges , des prépofés ,
desreglemens. Mais par un bonheur uni-
que, les Chefs de 'adminiftration, pleins
d’honneur, de juftice , de lumieres,
d’amour pour 'humanité , de zele pour
le pauvre peuple , veillent fans ceffe
pour empé zher qu'on n'abufe de cesar-



186 Avis

mes redoutables : fans leur application
continuelle , fans leur génie & leurin-
tégrité , combien le public ne feroit-il
pas facrifi¢ !

Ilsempéchentle mal autant qu'ileften
Ieur pouvoir ; mais le germe exifte dans
les anciennes Ordonnances, il eft im-
poflible qu'il ne fe fafle pas un peu fen-
tir. Nous croyons entrer dans l'efprit
de ces dignes Magiftrats , en expri-
mant publiquement le defir le plus ar-
dent de voir fupprimer & réformertous
les reglements , fans aucune excep-
tion.

Nous Ie penfons bien fincerement:
ceft pourquoi nous I'écrivons avec fé-
curité , ils font parfaitement inuriles &
trés pernicieux. Il n’y a dans le monde
gu’une feule efpece d’hommes qui puifle
les défendre, ce font ceux qui en pro-
~ fitent ; pour ceux-ld nous n’avons rien
d leur répondre.

Ceft comme a ceux qui fe font en=
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richis , eux , leurs familles , leurs amis,
Teurs Commis , -leurs domeftiques de
toute efpece , a la prohibition du com-
merce des bleds. Ce n’eft pas 4 eux que
nous voulons faire avouer qu'il eft uzile
d’établic la 4berzé , nous pouvons les
défier d'alléguer de bonnesraifons con-
tre. Mais nous ne pouvons pas les em-
pécher de clabander &. de cabaler,
nous ne voulons d'autre vengeance &
d'autre réplique que celle de la Fon-
taine dans la Fable du Renard quiavoit
la queue coupée.

NeYe XV L

Maniere honnéte de garnir les Marchéss

Par des principes tout différents ,
Ceft a-dire, par ceux de la probité mé-
me , & du defir de {oulager le peuple ,
des perfonnes refpeétables avoient ima-
giné, que dansle temps de difette oude
fimple cherté, méme dans les temps de
danger feulement ou de crainte, on’ %
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pouvoit garnir les marchés des villes;
en tirant des grains & des farines de
_ quelques magafins deftinés a cet ufage,
& tenus aux dépens du Souverain Iui-
méme , ou de Padminiftration munici-
pale. Paris & quelques autres grandes
villes , ont été dansce cas.

L’enfemble de ce fyfi¢me confiftoit
a faire achetter dans les temps & dans"
les lieux ou les bleds fe vendoient le
moins , des grains de bonne qualité , 4
les emmagafiner pour le compte du
Roi ou des villes, a les tenir en ré-
ferve julqu’au temps de cherté , a les
vendre alors publiquement un pen au-
deffous du prix courant. :

Ce fyftéme qui n’eft fondé que fur
I'humanité , paroit excellent au pre-
mier coup-d’eeil ; cependant nous al-
lons le critiquer , & nous fommes aflu-
rés d’avance de ne p\bint déplaire par
cette liberté 4 un Magiftrat tres refpec-

 table, qui gna conduit tous les détails
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avec une intelligence merveilleufe , &
qui s'en eft fervi pour acquérir la con-
folation & la gloire d'avoir rendu a fa
Patrie dans un dge encore aflez peu
avancé , un des plus fignalés fervices
qu’elle puiffe recevoir.

No=X VLI

Inconvénient de cette méthode , méme en
la fuppofant fuivie avec toute I'habile-
¢ & la probité poffible.

Nous fuppofons méme que cette ré-
g ie coute tres peu de frais. Si elle étoit
difpendieufe , tout le monde fent qu'il
vaudroit mieux laifler au public fon
argent , quand méme il devroit achet-
ter le pain un peu plus cher ; car enfin
ce plus cher tomberoit dans la main d'un
Cultivateur & d'un propriétaire , qui
étant plus riche, feroit alors travailler
les ouvriers , fur-tout les Ouvriers agri-
coles : ce n'eft pas de largent perdu.

An licu quen le tirant du Peuple
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des villes pour le confommer en frais
faperflus 5 il refteroit tout aufli peun
dans fa poche , que s’il falloit Pajouter
au prix de fon pain, & il ne reproduiroit
point de bled.

Je fuis ouvrier a Lyon , je confom-
me trois feptiers de bled : s'il m’en coute
an écu par an direCtement ou indirec-
tement pour les précautions & le gre
nier d’abondance , y'aimerois bien mieux
acheter le bled plus cher de manierea
le hauffer de vingt fols par {eptier. Mon
écu iroit en grande partie a la terre,
il multiplieroit tous les ans le bled &
les moyens que les propriétaires ont
pour nous faire travailler. Il ne me cou-
teroit pas plus, mais il vaudroit bien
mieux pour moi1 & pour tous.

Nous fuppofons donc que les frais
font peu de chofe en comparaifon du
profic quil y a fur le pain du peuple.
Nous fuppofons méme, que les villes
ou les Adminiftrateurs pour le Prince
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ne vendent pas & trop bas prix. Car
1°. il faudroit pour cela de gros fraiss
2°. En vendant ainfi ils vendroient
feuls , car quel Marchand pourroit fou-
tenir un commerce a coté du Roi, ou
d'un Hotel-de - Ville trés riche , qui
débiteroit « perze?

Dans le cas donc ol ce n'eft quun
commerce {femblable a tout autre, un
gros magafin formé aux dépens des fonds
publics, paroit au premier afpecl une fauye~
garde contre la DISETTE ; mais dans LE
VRAI ceft un des MOYENS les plus affu-
rés d’écarter Uabondance.

Ceci a l'air d'un paradoxe; hitons-
nous de le juftifier. Que chacun de
nons fuppofe qu'il eft Marchand de
grains ou de farines , & qu’il interroge
{a confcience.

» Voici une grande ville: 1l y a
» beaucoup de confommateurs & de
» moyens de payer. La vente y doit
» donc étre meilleure « , bonne fpécuda-
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tion de commerce, »achettons dong
» dans les lieux & dans les tems o
» nous aurons bon marché , & tachons
'» d’en voiturer avec €épargne «, excel-
lente conclufion pratique. » Mais beau:
» coup Z'autres Marchands peuven: faire
» la méme fpéculation de commerce,
» & arriver en fi grand nombre qul
» faille remporter ou mal yendre a. Re-
‘flexions f{enfée , mais commune a
toute {péculation. Et voici fa réponfe:
qui ne rifque rien w’a rien , & n'eft pas
Marchand qui toujours gagne. Parcequ'il
peut arriver alternativement, moins
de concurrence & plus de profic , ou plus
de concurrants & moins de béndfice.

Le doate furla concurrence : la poffi-
bilité égale en plus & ‘en ynoins , elt
donc (fuivant le bon fens & la régle
du commerce qui en réfulte ) le fonde:
ment de toute bonue fpéculati.on.

- Mais votre gros magafir putlic déran-
“ge ¢normément cette fpéculation. Ce
magaﬁn
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magafin dormant eft 1a mis en vedette
pour vous Oter le kénéfice dans le cas
du défaut de concurrence qui hauffe les
prix. Mais il vous laifferoit perdre, lors
de la t7¢és grande concurrence qui les baif
Jeroit énormement.

Cette réflexion eft terrible contre les
grands magafins publics, ils déroutent
la fpéculation , & ils répouflent le com=
merce : ils €loignent donc I'abondance
beaucoup plus qu'ils ne la rapprochent;
& cela fous la main des plus integres,
des plus habiles, & des plus vigilants
des Magiftrats.

Ceft qu'il n’y a plus égalizé de doute
“ni poffibilicé dgale & beaucoup perd:e on
beancoup gagner a I'alternative,

Nes XV L EIL :
Combien ces inconvenients feroient plus ter-
ribles s'il y avoir de Uignorance ou de la
mauvaife foi ?
Quels maux ne cauferoit pas Fad-

i
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miniftration fans le vouloir’, {i dansTe
choix de fes prépofés elle livroit une
opération fi délicate a des perfonnes
mal mftruites ou mal intentionnées.

Avec des commiffions authiorifées &
des fonds publics on peut écarter toute
concurrence dans les achats & dans les
ventes. '

On eft infiruit mieux que perfonne
des lieux oufont le bon prix & la cherté,
Malheur au premier Spéculateur , qui
veut acheter dans les premiers. Avant
que fes ordresfoient exécutés, on enleve
avec publicité , on met le feu a la den-
rée. S'il eft affez adroit pour prévenir
cefté manceuvre , on D'épie au tranf-
port & a la vente. Si-tdt qu'il paroit,
on inonde les marchés ol il efpéroit
faire bonne vente , & on le force
donner a perze,

Souvent il n'y a que de la mal
adrefle : par exemple des achats faits
“indiferétement dans une faifon peu fa-
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vorable & dans des lieux mal apro-
vifionnés. Souvent des mefures mal
prifes pour le dépot , pour I'expofition,
pour la vente d’une marchandife. Il
n'en faut pas davantage, pour que le
Regiffeur du magafin public ruine mé-
me fans le vouloir vingt honnétes Mar-
chands. Et quel tort, quelles pertes
ces mauvaifes opérations, ou le danger
méme qu’elles ne {oient ainfi mal faites,
ne caufent-elles pas au commerce, feule
fource naturelle & légitime de I'abon-
dance ?

Nous n’en difons pas davantage,
tous les honnétes gens inftruits en ver-
ront aflez pour fentir linacilizé & les
dangers de cette invention.

Refumé général.

- LIBERTE’, pleine LIBERTE’, parfaite
& entiere LIBERTE’, a toutes perfonnes ,
en tour lieu , en toutes circonflances , de
vendre & d’acheter a fon gré le BLED,

; Iij '
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ln FARINE & le PAIN , fans conditions
ni reflriftions quelconques , voila le pre.
mier befoin du peuple.

Bonne agriculture , bien délivrée de
toutes entraves , (car cet Art, pere de
tous les arts, n’a pas befoin dautre
bienfaits que de fa liberté).

Bonne mouture économiquey perfecs
tionnée de plus en plus, & fuivie d'un
commerce libre , animé & honore¢ des
Sfarines.

- Bon pain de menage pour Iz Peuple
fabriqué fuivant la méthode que nous
avons expofée , dont la bonté nous eft
connue par plufieurs épreuves. -

Voila ce que nous fouhaiterions paf-
fionement, pouvoir procurer.

Le bon pain de ménage coliteroit un
cinquieme , & méme preés d'un quarr de
moins que le pain ordinaire ufité dans
les villes ; c’eft une épargne de plus de
vingt millions fur lafabfiftance annuelle
du pauvre péuple qui les remplit.



Ay Pewuwil 8l oy

La bonne mouture économique rédni=
roit la nourriture des hommes a deux
feptiers I'un portant 'autre , au lieu de
trois qu'on comptoit a la fin du dernier
fiecle , & qu'on compte encore pour le
moins dans prefque toutes nos Provin-
ces: c'eft feize millions de feptiers de
grains d’épargnés, & presde deux cents
millions d’argent. -

La liberté du Commerce des grains fe-
roitmonter le prix moyena 21 ou 24 liv.
le feptier de Paris ; c’eft fix livres daug-
mentation pour les Laboureurs & les
Propriétaires ; car le prix moyen étoit
julqu’a préfent 15 & 18. 1l nait chaque
année foixante millions au moins de
feptiers de grains dans le Royaume ;
ceflt trois cents foixante millions que
vaudroit de plus la récolre annuelle;
autant de profit pour ' dgriculeuré , pour
les Propriétaires , pour les revenus du
« Souperain : augmentation de [falaires
Ly
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pour les Ouvriers & de béndfices pour
les Négociants quelconques.

A 24 liv. le feptier, prix commun,
le peuple des villes n’acheteroit que
deux fols la livre le pain de ménage , de
pur froment , & il auroit plus d’argent;
car les Propriétaires Nobles , Ecclé-
fiaftiques & Bourgeois , ainfi que les
Cultivateurs qui font valcir les terres
a grains dans le Royaume , ayant crois
cents foixante millions de plus fur la va-
leur de leurs récoltes , ne les enfoui-
roient pas tous , chague année.

11 pourroit donc étre nourri dans le
Royaume un tiers plus d’habitants 5 qui
feroient dans une honnéte aifance. Le
sevenu territorial , & par conféquent
celui du Souverain , saccroitrosent
donc, fans caufer, comme on croit, la
mifere du peuple , fur-tout du peuple des
villes.

Quand le Prince , les Propriétaires &

/ ;
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fes Cultivateurs font riches, le peuple a
de quoi travailler & profiter. Voila le
premier principe indubitable.

La liberié du Commerce des grains en<
richiroit néceflairement le Prince , les
Propriétaires & les Cultivateurs ; c’eft
le fecond. Elle porteroit le prix moyen
du feptier de Parisde 21 a 24 livres 3
c’eft le prix courant des endroits de
FEurope ol le Commerce eft Zibre. Or,
dans le tems ou nous avions des génes
& des défenfes , ce prix moyen étoit de
15 4 18, 1l y aura donc un quart de
bénéfice fur une des plus grandes por~
tions de nos récoltes.

Il eft vrai que le peuple , celui des
villes fur-tout , ceft-a-dire , les Mar-
chands , les Ouvriers & les Artifans ,
auroient contr'eux un premier moment,
fi on fe contentoit de procurer le haufle-
ment du prix des grains. Ils commence-
.roienz par payer leur pain cher, & ne
profiteroient que I'année fuivante de la
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dépenfe plus confidérable du Souverainy
des Propriétaires & des Cultivateurs.

On auroit pu répliquer a cette ob-
jedion , , quil faut bien commencer
s par quelque chofe , & qu'il eft natu=
» rellementimpofible que la claffe pro-
» priétaire commence par dépenfer plus
» que fon revenu dans les villes , pous
» améliorer les campagnes «.

Mais nous croyons.avoir eu le bon-
heur de rencontrer une réponfe plus fa-
' tisfaifante. La bonne mouture économi-
que & le bon pain de ménage donnent
au peuple des villes un tiers au moins de_
profit fur fa fubfiflance. L'augmentation,
d’un guart {ur le prix du bled qui doit
Penrichir & perpétuité , n'influcra donc
point fur le prix de fon pain. ;

A 18 liv. le feptier de Paris , on ven-
doit 2 fols & demi la livre de pain
blanc , mais médiocre pour la qualités
A 24 liv. le feptier , on peut donner a
2 fols de bon pain de ménage , momns.
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flatteur aux yeux , mais meilleur au
golit, plus nourriffant , & qui fe con-
ferve mieux. :
C’eft ainfi qu'en établiffant en méme-
tems la liberté abfolue du Commerce
des Bleds , des Farines & du Pain, en
éclairant le Public fur le Commerce des
Grains , fur la mouture économique &
fur le pain de ménage , on peut, a ce
quil nous femble , enrichir a la fois
tous les ordres de I'Erat, depuis le Mo-
narque jufqu’au dernier de fes Sujets.

PuisseNT ces trois petits Traités con=
courir a établiffement de cette liberté
précieufe , & nous procurer ainfi la
confolation de n’avoir pas été inutiles
# notre Patrie |

FIN.
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