











DICCIONARIO MANUAL

DEL

LABRADOR, © LA AGRONOUTA,

Contlene todos los conoelmientos sarios para
gobernar las haciendas de campo, hacerlas produ-
cir y conservar la salud, con otras muchas instrue -

ciones utiles.

MADRID. 1850.

Librevia de Villaverde, calle de Carrelas, ndmero 4.
Id. de Aguado, calle de Ponlejos.
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ADVERTENCIA

SOBRFE ESTA EDICION.

Mucho tiempo ha que faltaba
esta obray y habiendo reconocido el
publico su utilidad , deseaba la ve-
impresion , lo que nos did motivo d
emprenderla: y para darle una prue-
ba de reconocimiento por lo bien re-
cibida que ha sido en sus anteriores
ediciones , no hemos omitido cosa al-
guna en esta con el fin de llenar sus
deseos.

Hemos afiadido en esta edicion va-
rios articulos esenciales que se ha-
bian omitido en las antiguas s y d
otros muchos que no estaban mas que
principiados , hemos dado la corres—
pondiente estension , y renovado los
que se hallaban sin uso. En fin, to-

.
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do se ha mirado con la mayor aten-
cion , y no solamente hemos consulta-
do cuanto se ha escrito en esta par-
te , sino tambien nos hemos valido de
smuchos autores que ultimamente han
querido contribuir a la perfeccion de
un libro para el uso € inteligencia de
#odos los labradores.

En esta obra se trata principal-
mente de las tierras para granos de
toda especie , las wvifias , los prados,
bosques ,caza , pesca , jardines, huer-
tas , plantas , flores , y el modo de
criar y gobernar todo género de ga-~
nado.

29 Las enfermedades y accidentes
mas comunes , asien los hombres co~
mo en los animales , con la indica-
cion de los remedios convenientes.
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PREFACIO.

Efecto de 1a pereza de los hom-
bres ha parecido 4 muchos la mul-
titud y frecuente uso de los dic-
cionarios, y no falta quien los tiene
por estravagancia y abuso de la fi-
losofia. Es cierto que esta especie de
colecciones en general no alcanzan
4 instruir en una ciencia por prin=
Cipios ; mas no por eso hemos de
persuadirnos que no haya vtras cau-
sas menos vituperables y mas sen-~
cilla que las que acaban de decirse,
4 las cuales se debe su invencion.

Llegando el hombre cada dia 4
ser masindustrioso , discurre en
ciertas ocasiones nuevos medios de
suavizar las dificultades gue se ofre-
cen cuando se trata < adelantar
sus conocimientos. Muchos litera~
tos se han persuaddo que una mul-
titud de hombr¢s , aunque entre-
gados 4 las ocupaciones de su es~
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tado, desean no (()bstante satisfacer
la curiosidad en infinitas materias
que pueden ofrecérseles; y siendo
indispensable para enterarse en ellas
recurrir 4 una inmensidad de voli-
menes , no ban hallado otro me-
dio de evitar esta fatiga que los
diccionarios, pues con solo abrir un
libro las personas de que hablamos,
se hallan al punto fuera de sus du-
das, é impuestas en lo que abso-
lutamente ignoraban. Este género
de libros proporciona dos utilida-
des : una evitar el mucho tiempo
que seria precico em_pléar en adqui-
rir las noticias que se apetecen. En
efecto , tomemos por egemplo ni-
camente el objeto de esta obra , que
es la administracion de los bienes
del campo : sobre esta materia se
han esceito casi tantos voliimenes,
cuantos suq Jos importantes ramos
4 que se esiende la agricultura,
como son €l celtivo de las tierras,
los granos , las vifias , legumbres,
‘bestias , jardineria, bosques , caza,
pesca &c. El segunde beneficio que
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resulta, se sigue del primero , esto
es, que por medio de un dicciona~
rio se libra cualquiera de los gran-
des gastos que le ocasionaria ha-
cerse con una infinidad de libros,
dispendio gravoso 4 la mayor par-
te de los hombres.

No ha detenido nuestro designio
en esta obra la noticia que tenia-
mos de otras, que se han dado 4
luz sobre el mismo asunto ; antes
bien han sido causa de que allane-
mos la dificultad,

Cuarenta afios ha poco mas que
han aparecido estas obras, y en es-
te tiempo la agricultura se ha per~
feccionado en estremo, asi en Fran-
cia como en otros paises estrange-
ros , habiendo logrado muchos in=
geniosos , mediante sus observacio=
nes , los sucesos mas felices Unica=
mente por el bien comun; lo que
ha movido el deseo de cuantos se
interesan en lo mas 1til de todas
las artes , 4 que se diese al publi-
co un diceionario para el uso de los
que cultivan las: haciendas, pero
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tnas -compendioso ‘que los antece-
dentes, y desembarazado de todos
aquellos articulos que no' tepgan
conexion con las necesidades y si-
tuacion de un labrador;-aunque
adornado de aquellos nuevos des-
cubrimientos hechos sobre’la agri-
cultura ; de los métodos inventa-
dos para la multiplicacion de las
varias producciones de la tierra y
medios ‘mas seguros de lograrlas:
en una palabra, ilustrado’ con las
observaciones mejores que se han
hecho en estaimateria, escogidas de
las memorias esparudas en diferen-
tésdiarios 0 cuadernos sueltos; co-
leccion que- por si sola ‘serfa ma-
teria’de muchos tomos, y cuyo'tra-
bajo’no tienen'tiempo de’tomarse
las que viven 'dedicados al cultivo
de los campos. '

Mucho tiempo ha que se desea-
ba un Diccionario-de Agricultura,
en‘que el autor alambicase les mas
cufiosos descubrimientos que se han
hecho en esta materia, pero ceifii-
do 4 ciertos limites, y cuyo pre-
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cio fuese cémodo 4 cuantas per-
sonas’ lo necesiten. Esta es la obra
que hoy se da al ptiblico , tratando
en ella cada materia con aquella
exactitud que exige el logro de re-
ducir 4 seis tomos muy manuales,
no solo todo el sistema de la eco-
nomia rural, sino tambien cuan-
tos conocimientos pueden ser nece-
sarios 4 los que viven dedicados al
cultivo y cuidado de todo género
de hacienda de campo.

Para la egecucion de este plan
hemos considerado al agrénomo 6
administrador de'una hacienda, se-
gun todas las correlaciones de su
- estado , esto es, no solo como agri-
cultor , sino tambien 1. como un
hombre que pasa su vida en ¢l cam-
po, es decir, que vive en pueblos
de corto vecindario, granjas &c.
Y 'por consiguiente privado de una
infinidad de auxilios , respecto 4 las
comodidades , enfermedades y ac-
cidentes , 4 que ¢l y toda su fami-
lia estan espuestos, y 4 que tienen
pronto recurso los habitantes de los
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grandes pueblos. Porque es cierto
que este padre de familias vivien-
do en su aldea no tiene 4 su dis-
posicion un médico : que le es for-
zoso por lo regular enviarle 4 bus-
car lejos, 6 que el cirujano no es
capaz de manejar una enfermedad
de algun cuidado; y asi hemos crei-
do conveniente aiiadir 4 las dife-
rentes instrucciones que presenta-
mos de agricultura, las que con-
ciernen 4 la salud , por medio de
una esplicacion de las enfermeda-
des 4 que con mas frecuencia es-
tamos espuestos , indicando al mis-
mo tiempo varios remedios que pue-
den facilitar el alivio, sin que ten- .
gamos el menor recelo de errar en
estas materias, para cuyo €onoci-
miento nos hemos valido de los pro-
fesores mas h4biles y acreditados.

Pero como el objeto principal,
y bajo cuyo concepto hemos con-
siderado al agrénomo, es €l de su
profesion misma de agricultor, es-
toes, de un hombre que por si mis-
mo , 6 mediante su asistencia tra-
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baja sus posesiones , 4 esto se diri-
ge nuestro principal fin en esta obra,
siendo los demas puntos que com-
prende puras dependencias, cuyas
utilidades, aunque proporcionan al-
guna satisfaccion, tienen su precio.
En esta consideracion debe ser un
hombre prevenido de todos aque-
llos conocimientos propios de cuan-
tas producciones ofrece el campo,
y por lo mismo debemos darle de
ellas cierta esplicacion ; pero siem-
pre llevindonos la mayor atencion,
como hemos dicho , su cualidad de
agricultor 6 como que habita 4 este
fin en su casa de campo, donde
para que viva con todas aquellas
conveniencias relativas 4 su situa-
cion , hemos juzgado oportuno ha-
blar de los edificios de esta clase y
-sus dependencias, es decir , de su
mas favorable situacion, constitu-
cion de patios, cuadras y demas
oficinas, jardines de diferentes gé-
neros &c. .

Siendo el agricultor al mismo tiem-
po un verdadero administrador de-
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be , digdmoslo (asi) , revestirse de
cuantas cualidades constituyen un
buen ecéonomo: saber equilibrar sus
rentas y productos: llevar su cuen-
ta, como dicen, de recibo y gas=-
to, y para ello tener yna tintura
razonable de las primeras reglas de
aritmética, v una idea de los di-
versos pesos y medidas. No debe
“ignorar €l  modo mas seguro, y
tiempo oportuno de vender sus efec-
tos, y aumentar su hacienda , so=
bre que le daremos, aunque por al=
to , algunas instrucciones ; pero el
punto esencial de un labrador es el
perfecto conocimiento en’ las labo-
res del campo.

Este objeto comprende cuanto
pertenece al cultivo, y asi nos he=
mos propuesto tratarle con alguna
estension , sobre todo , lo corres-
pondiente al trigo, de cuya espe-
cie hablaremos segun todas las ne-
cesidades de un agricultor, esto es,
le hemos considerado como simien-
te , 6 como destinado 4 hacer pan,
reducido 4 harina, 6 convertido en
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pan mismo , lo que nos ha dado
materia de comunicar al lector las
importantes observaciones que se
han hecho por inteligentes sobre el
modo de hacer el pan, siendo di-
simulable cualquiera proligidad en
un asunto en que se trata nada
menos que del primero y mas ne-
cesario de todos los alimentos.

Hemos tenido tambien por punto
de nuestra atencion la conservacion
del mismo trigo , igualmente que
la policia de los granos., de que
debe tener noticia el agricultor; por
tanto hemos tratado con la posible
claridad y exactitud las reglas que
por lo comun se practican en la
mayor parte del reino para el cul-
tivo de las tierras, con mas las
instrucciones que hasta ahora han
comunicado los mejores autores
acerca de este arte."

Nos hemos dedicado particular-
mente 4 tratar de los principales
objetos de la agricultura, como son
el'abono 6 beneficio de las tierras;
las simientes y cualidades que de-
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ben tener las mejores ; modo de dar
las labores oportunas; contratiem-
pos 4 que estan espuestos los trigos,
y medios de remediarlos. Pero co-
mo algunos hébiles agricultores aiia-
den 4 esta cualidad la de buenos
fisicos , han hecho despues de al-
gun tiempo esperiencias que acre-
ditan poderse hallar diverso modo
de cultivar las tierras, y asi nos
parece hariamos una especie de in-
justicia al lector si no le diesemos
una idea , aunque sucinta, de este
nuevo sisterna. Hemos dicho lo bas-
tante para que se entienda ser el
de Mr. du Hamel del que pensa-
mos hablar , habiéndole esplicado
este autor en sus seis tomos del cul-
tivo de las tierras con tanta clari-
dad y solidez que ha logrado efec-
tos felicisimos.

- Consiste pues este nuevo méto-
do en dividir un campo en plan-
chas 6 eras de seis pies de ancho,
sembrando en cada una dos 0 tres
filas de granos de trigo, con la dis-
tancia de una 4 otra de seis 6 siete
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pulgadas , de suerte que entre era
y era quede un espacio de cuatro
pies, 6 algo mas, que proporcione
la libertad de trabajar, pues segun
este método se trabaja mas tiempo
que al ordinario.

Estas labores abriendo la tierra,
y proporcionindola para recibir
las influencias del aire, de los ro-
cios y lluvias, favorecen en estre-
mo la vegetacion de las plantas:
este modo de cultivar la tierra re-
quiere otros instrumentos que los
- comunes, y se hallan figurados exac-
tamente , y grabados con toda per-
feccion en cada tomo de su obra,
y como para la esplicacion de este
nuevo método es precisa la de los
instrumentos correspondientes, he-
mos creido oportuno dar de ellos
una ligera idea en los articulos Ara-
do-y Sembrador.

Muchos particulares le han pues-
to ya en uso en varias provincias,
sembrando sus campos enteramen-
te con el sembrador, y les ha pa-
recido que en breve se determina-
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rian 4 disponerlos en eras 6 plan-
chas , y han manifestado las uti-
lidades. que resulta de este modo
de cultivar en las relaciones que
_han dirigido 4 Mr. du Hamel, quien
las ha insertado en su obra.

Es constante que la egecucion de
este nuevo método por quien tenga
disposicion y facultades que no se
detenga en los gastos necesarios,
asi en las labores de las tierras co-
mo en la fabrica de los instrumen-
tos, ofrece. un nuevo espectdculo, '
tanto mas intetesante, cuanto es
mayor la cosecha , y menor el con-
sumo de simiente.

Perocomo en un prefacio no pue-
de darse mas que en bosquejo el
plan de este hibil agricultor , ha-
llard €l lector en el curso de esta
obra los principios de este nuevo
sistema aclarados con 'mas esten-
sion.

Despues de haber tocado las ma~-
terias concernientes al trigo, se han
tratado las que son por lo comun
el alimento ordinario de los labra-

P
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dores: El lector ve)ré con gusto el
gran producto que puede sacarse
del cultivo de toda especie de le-
gumbres, como tambien de cuanta
importancia son las praderias en
heredades propias. :

El vino, este poderoso socorro
que la naturaleza ha suministrado
al hombre para su remedio ; el vis
no digo, que constituye la subsis-
tencia y riqueza de tantas provin-
cias, ha sido igualmente uno de los
grandes 6 de los mayores objetos
de nuestra atencion , y por lo mis=~
mo hemos tratado de los mejores
modos de cultivar las vifas , y ha«
cer los vinos, inventados por su- -
getos de inteligencia ‘en la materia,
quienes han dado 4 luz tratados par-
ticulares de que el piiblico hace po-
co tiempo tiene noticia.

Nada hemos omitido de esencial
por lo que mira 4 las bestias de que
depende en la mayor parte la agri-
cultura, y el abono 6 beneficio de
las tierras , ademas del considera~

ble preducto que dejan por el co-
TOMO I. 2
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mercio que pueE:le )hacerse del ga-
nado de toda especie, y asi hemos
juzgado oportuno tratar del modo
de criarlos, de su comida y enfer-
medades. Lo mismo hemos hecho
en cuanto 4 los caballos que tanto
sirven al hombre , asi para sus via-
ges , como para la agricultura en
ciertos paises ; y como cualquiera
para beneficio de su hacienda sien-
do de alguna consideracion, ha de
tener precisamente cierto numero.
de caballos; y como estos anima-
les estan esPuestos 4 diferentes ac-
cidentes y enfermedades, creemos
hacerle un servicio importante en
manifestarle los remedios conve-
nientes en tales casos, asi los in-
dicados por Mr. de Garsault en su
Parfait Maréchal , como de otros
sugetos que se han dedicado 4 este
conocimiento.

Hemos tratado en toda su esten-
sion y con cuidado la parte de jar-
dineria, su distribucion, y cuanto
puede contribuir 4 su adorno, co-
mo son las calles de drboles, es-



(19)

palderas, estanques , fuentes y en-
cafados ; modo de cultivar los frus
tales , flores esquisitas, y el de to-
do género de huertas, dando ade-
mas una esplicacion de las propie~
dades de las plantas mas conocidas,
asi de las de gusto como de aque-
llas que precisamente sirven al uso
de la medicina. Tambien nos ha
parecido preciso indagar otras ma-
terias,que verdaderamente son muy
conformes 4 la situacion de uvn
agronomo : tales son los bosques,
la caza, la pesca, y otras ocunpa-
ciones del campo, que escitan la
curiosidad 6 diversion por las ma-
ravillas que ofrecen 4 la vista, re-
compensando el trabajo que ocasio-
nan, con la utilidad que de ellas
resulta , como son las abejas, gu-
sanos de seda y . otras.

Con este motivo confesamos in-
génuamente que en muchos articu-
los nos hemos dedicado solo 4 ha-
cer analisis de las obras de los mas
célebres observadores de la natu-
raleza , que han estudiado , pene=
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trado, y aun agotado las materias
que tratamos, y que con la mira
de contribuir 4 la felicidad del es-
tado, han dado al publico los co-
nocimientos que adquirieron por sus
observaciones en la agricultura, 4
que han afiadido las esperiencias
y descubrimientos hechos , no solo
acerca del cultivo de las tierras,
sino tambien sobre el trigo; mo-
dos de su multiplicacion, y con-
servacion; sobre las praderfas tan-
to naturales como artificiales , for-
rages, cultivo' de vifias , legum-
bres &ec.

Pero al mismo t:empo permita-
senos decir que en esto mismo cree-
mos hacer un apreciable obsequio
4 todo labrador comunicdndole las
instrucciones y descubrimientos de
los mas hébiles agricultores, y que
habiéndolos presentado bajo un
punto de vista , esto €s, en solo
vuna obra reducida 4 seis tomos , se
le aborra el trabajo de buscarlos,
que pide tiempo y paciencia; en
una palabra, se le evita leer mu-
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chos voltimenes, lzalland'o en ella
unas veces en resumen , y otras
enteramente muchos articulos so=
bre los objetos mas importantes de
la agricultura, sacados de las me-
jores memorias que se han dado al
publico, asi en diarios, como en
tratados particulares.

Lo que hace al caso al pub—lico
es solamente que la eleccion y buen
orden de las materias haya sido
con el conocimiento y discrecion
correspondiente.

Ultimamente , como en mucha
parte las que se han tratado son
las mismas que se hallan en los dic-
cionarios que han salido sobre la
administracion de las haciendas de
campo, no deber4 estrafiar el lec-
tor que ciertos articulos sean casi
los mismos que otros semejar(es que
han tocado los mismos puntos. El
asunto por si mismo pide de ne-
cesidad esta semejapsa, y es indis-
pensable cuando el articulo es por
si corto, no consistiendo tal vez
mas que en la difinicion 6 esplica-
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cion detal 6 tal planta , como se ad-
vierte en muchos articulos en los
mias de los diccionarios, y lo mismo
sucede en los que tratan de enferme-
dades y remedios sacados de diver-
sos tratados del cuerpo humano:
en efecto, la difinicion de una en=
fermedad , y la receta de un re-
medio , supoméndolas bien hechas,
no ‘admiten mas que: una espli-
cacion. _

Por la prudente distribucion que
hemos hecho de todas estas mate-
rias , hemos conseguido reducir 4
seis tomos una infinidad de articu-
los utiles y curiosos para cuantos
viven dedicados 4 los negocios del
campo., como se maanifiesta por el ti-
tulo de estaobra, de suerte que pue-
de considerdrsela como una biblio-
teca universal de esta clase de per-
sonas, con la satisfaccion de que ha-
Hardn en ella cuantas noticias ape-
tezcan en aquel génetro de vida en

que los ha con:tituido la Provi-
dencia.
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PROLOGO DEL TRADUCTOR.

Desde que me propuse traducir
esta obra , conoci las grandes difi-
cultades que ofrecia , pues ademas
de las muchas que trae consigo cual-
quiera traduccion regular, se afa-
dia en esta el uso frecuente de los
términos técnicos en la variedad de
artes de que trata ; pero como no
hay cosa que no venza la resolu-
cion y diligencia (1), al paso que
la falta de actividad es uno de los
mayores obstdculos en la egecucion
de todo pensamiento, y por otra
parte me persuadia que de este tra-
bajo podria resultar utilidad al pi-
blico : penetrado de’esta obliga-

(1) Nihil tam difficile, quin quzrendo
investigari non possit. Terent. Heaut.
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cion (1), quees el tnico fin que me
ha movido 4 la traduccion de esta
obra , me resolvi bacer este servi-
cioen favor de la agricultura , sien-
do tantos los deseos que ‘me ani-
man , que he querido manifestarlo
dando principio 4 este Diccionario
por la misma voz Agricultura ,tan-
to para persuadir desde luego su
importancia , como para dar 4 en-
tender en la primera palabra mi
pensamiento , sin que por eso haya
omitido las que por el érden alfabé-
tico debieran preceder , y se halla-
rdn en los articulos con cuya ma-
teria tengan relacion, como el tra-
tado de Abejas en el de Colmenas,
y asi de otros, segun se advertird
en el discurso de la obra.

" Como esta se dirige principal-
mente 4 ciertas personas, cuya sen-
cilla comprension solo tiene lugar

1) Sed si gontentio quzdam et compa-
ratio fiat , quibus plurimum tribuendum sit
officii., principes sint, patria et parentes,
quorum bendficiis maximis obligati symus.

Cic. 1. Off.
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en perfodos de pocas palabras, he
puesto en ello tambien particular
cuidado, porque ciertamente he pro-
curado para hacerme mas percep-
tible usar de la mayor claridad (1);
y por lo mismo, con no haberme
faltado ausilio alguno para hacer
uso de la propiedad de términos en
todas las artes de que trata, he te-
nido por preciso muchas veces ce-
fiirme 4 otros, sino tan espresivos,
mas acomodados 4 la inteligencia
comun.

El sabio autor de este Dicciona-
rio se hallaba bien persvadido de
que uno de los medios' mas efica-
ces y seguros de perfeccionar la
agricultura , es animar al labrador,
proporciondindole el despacho ftil
y veatajoso de sus efectos; y co-
mo-esto no puede lograrse sin la
libre  circulacion de granos en el
reino , y estraccion de los sobran-
tes, le pareciéo preciso poner en el

(1) Nam et prima est elocuentiz virtus
perspicuitas. Quintil, lib. 2.-cap. 3.
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articulo Granos un) resimen de las
juiciosas 'observaciones que hace
sobre este asunto el autor de un
papel intitulado : Ensayo sobre la
Policta general de los granos. Con-
fieso que no tenia noticia de €l; pe-
ro luego que me la did en el arti-
culo ya citado, y llegé 4 mis ma-
nos,, me parecié indispensable su
traduccion , porque verdaderamen-
te es un discurso que est4d rebosan-
do zelo y amor 4 la patria.
El que ha animado 4 muchos
" de nuestros honrados patricios, tam:
poco ha dado lugar 4 tener ocio-
sas las luces del entendimiento , de
que les dotd ]la naturaleza, dando
4 luz otras obras inicamente con
el fin de mejorar nuesta agricultu-
ra, coadyuvando con sus buenocs
deseos 4 que tengan efecto en esta
parte las sabias providencias del
Gobierno. Los pérrocos por parti=
cular encargo del Ministerio hacen
ver 4 sus feligreses la utilidad que
resulta al estado de mejorar nues-
tra agricultura, y obligacion en que

=



o (27)
todos se hallan de coadyuvar 4 su
fomento : las Reales sociedades eco-~
nomicas, y particularmente la de
Madrid, han ofrecido premios 4 los
que mejor escriban sobre algunos
problemas concernientes al adelan-
tamiento de la agricultura j y en
efecto han llenado sus deseos mu-
chas memorias , que 4 solicitud de
estos ttiles y distinguidos cuerpos,
se han mandado imprimir y pre-
miar segun el mérito de cada una:
se ha excitado el gusto y la emu-
lacion de muchos para escribir en
esta y otras materias econémicas,
como lo acredita la multitud de
obras que han aparecido de pocos
aiios 4 esta parte: en fin, parece
que no se ha omitido medio alguno
en Espafla para poner la agricul-
tura en un estado floreciente; pero
al mismo tiempo vemos que 4 pe-
sar de todos estos esfuerzos, se man-
tiene sin adelantar un paso con la-
brarse en el reino casi una tercera
parte mas de terreno que veinte
ailos ha ; y no parezca estraiia la
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proposicion, que bien considerada
no es una paradoja , ni menos en-
vuelve implicacion ; y para su exd-
men no tengo necesidad de salir
del pais donde vivo, uno de los
mas fértiles en granos de toda la
Peninsula.

Es ciertisimo que se ha aumen-
tade el nimero de labradores ; mas
tampoco puede dudarse que este
aumento le haya ocasionado, no
las ganancias 6 grandes utilidades
que se advierten en la agricultura,
sino la mayor poblacion ; y como
esta por precision ha de causar ma-
yor consumo de granos, no ade-
lantindose en el modo de cultivar
de tal snerte que la tierra produz-
ca lo que debe, no solo no podre-
mos hacer un comercio esterior de
granos, que es uno de los fines prin-
cipales en el adelantamiento de la
agricultura en Espaha, y en que
podriamos aventajarnos 4 todas las
naciones de Europa, sino que ten-
dremos necesidad de que nos ven-
gan de afuera los precisos para nues-
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tra subsistencia. Estd bien, me dirg
alguno de los muchos que se to-
man la miserable y molesta ocu-
pacion de impugnarlo todo (1) : si
vind. mismo confiesa el corto efec-
to que hemos logrado con el au-
silio que tenemos de tantas y tan
buenas obras como se han dado al
publico de agricultura para bacer
prosperar este arte, ;4 que em=
bocarnos otra sobre el mismo asun-
to , que’ solo tendrd un poco mas
6 menos método, 6 un poco mas
6 menos gusto? No discurriendo
otros nuevos instrumentos sobre los
muchos que se han inventado , y
de que no hemos tenido por con-
veniente hacer uso’: si no nos acla-
ra ‘en qué consiste el invariable
estado de nuestra agricultura, y
nos proporciona’'medios de que pa-
semos 4 otro mas feliz, vmd. no
ha hecho mas que perder el tiem=
po, y cansarse la cabeza en la tra-

(1) Ponam sine nomine crimen. Ovid:
lib.-4, de Ponto.
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duccion de este Diccionario, cuyo
trabajo tanto nos pondera.

A los que asi discurren se les
podri responder que se tomen el
trabajo de leer el discurso que estd
puesto 4 continuacion de este,pro-
logo, y el articulo primero de este
Diccionario , y asi quedarin des-~
vanecidas sus dudas, y vendrdn
en conocimiento de que no es obra
de particulares el fomento de la
agricultura ; mas no por esto de-
bemos decir que sean inutiles:los
conocimientos y las luces que se
puedan adquirir por medio de to-
- das aquellas obras que en estearte
y otras nos comuniquen los verda-
deros amantes -de la, patria.. . = -

Muy al contrario pensd Cice-
ron (1): y no porque nos falten
recursos en Espaifia, sino porque los
que mas bien pueden facilitarlos,
que son los grandes sefiores, no ties

(1) Ars vero qua potest esse, nisi quz
non ex una, aut ex duabus, sed ex multis
animi perceptionibus constat? Cic, 4. dcad.
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nen noticia de las necesidades que
sufren los pobres vasallos, 4 cuyas
miserias no daria lugar su benéfico
y tierno corazon , ni menos la leal
prontitud con que siempre son los
primeros que se ofrecen 4 todo cuan-
to cede en beneficio del estado; y
asi como los que andan al rededor
de estos sefiores , lejos de esponer-
les estas mismas necesidades , se las
ocultan , causan de este modo un
estrago formtdable porque no solo
privan al estado de una infinidad
de labradores que se aumentaria
cada aiflo por medio de su magni-
nima beneficencia, sino que las tier-
ras de aquellos infelices que por
algun infortunio se vieron precisa-
dos 4 dejar, recaen en los mismos
labradores del pueblo, que siem-
pre abarcan cuantas salen en ar-
riendo ; de que resulta’ que como
tienen ya una mitad mas de las
que pueden cultivar con sulabran-
za , no dan al afio siguiente 4 las
tierras labores ni beneficios , por-
que les falta tiempo para todo: con
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que se atrasan no solo por razon
de menor cosecha, sino por tener
que pagar mas renta, Ser mas la
simiente que tienen que echar , y
mayores los gastos de recogimiento.

Los motivos que obligan 4 estos
labradores 4 tomar en arriendo to-=
das las tierras de iglesias , comu-
nidades, mayorazgos y demas que
se arriendan , no son las utilidades
qgue les dejan, sino que dimanan
de otro principio. Por uno de los
capitulos de la Ordenanza militar
sobre sorteos , todo labrador liber-
ta 4 un hijo siempre que tenga dos
yuntas de labranza con la tierra
correspondiente d estilo del pais ; los
interesados en que se incluyan los
hijos de estos labradores recurren
al gefe militar ; este previene 4 la
justicia le informe sobre el parti-
cular, y lo que resulta de la in-
formacion que tal vez se recibe , es
que como de muchos aflos 4 esta
parte los labradores inconsiderada-
mente, O por fines particulares de
subarriendos y otros , han carga-
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do con una porcion de tierras con-
siderable , se regula segun estilo del
pais, que necesita cada yunta l@
mitad mas de yugadas de .tierra;
dando de este modo 4 la Ordenan-
za una, inteligencia bien contraria
4 su espiritu, pues aungue no.ha-
bla espresamente de las labores que
hayan de darse 4 las tierras, bien
se entiende que han de ser las pre-
cisas para que el labrador quede
beneficiado con su produccion, y
no para que dando 4 las mas de las
piezas de tierra una 6 dos labo-
res 4 lo mas (tambien:las he vis-
to sembrar muchas veces sin labor
alguna’, que llaman 4 pelo), no les
-produce por lo general lo bastan-
. te para sacar libre 1a simiente, otra
igual . porcion para larenta que pa-
-gan al duefio de las tierras, diez-
.mo y gastos de labores;y esto es
-en los aiios regulares., porque si el
temporal no favorece, .suelen por
lo comun no coger mas que la §i-

miente , sin que por esto, se pxensc
TOMO I. 3
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que estos labradores por mayor han
‘de alargar 4 otros las tierras que
‘io pueden sembrar, y antes se pri-
‘van de lo que de este modo pu-
dieran rendirles, y mas quieren per-
‘der las labores que tienen’' dadas,

que ver 4'otro utilizarse en las tier-
ras de su arriendo; y aunque pa-
rece que en tales casos'pudiera ser
un recurso escelente los positos , co-
mo’ que es uno de los piadosisimos

fines para que fueron establecidos,

“vemos quelos efectos son muy dis-

tintos , como lo advierte con el ma-~
yor conocimiento ‘el mslgne poh-

"tico Zavala (1).

Otro perjuicio resulta al estado

“de no mepor bulto en este modo

[

“dé conducirsé 16s - labradores), y €s
“1a dificultad “que tienen sus ' hijos
" decontraer matrimonio, porque co-

mo no se les considera mas 'que’la

* tierra correspondiente para las dos

' yuntas, si han de casar algun hi-

(1) Miscel, econ. polit. pag. 9s.
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Jo , necesitan alargarle cierta por=-
- cion de aquella misma tierra que
tienen en arriendo, y esto no lo
hacen mientras no tengan tierra de
sobra , para que de este modo se
liberte del sorteo otro hijo. que va
teniendo ya la edad prevenida por
la ordenanza; en cuyo caso no so-
lo impiden al primero de contraer
matrimonio , sino que destinan al
estudio al segundo, tal vez contra
la voluntad de este joven, y en
quien acaso no'se hallan las demas
disposiciones correspondientes.
Solo el deseo de la utilidad co-
mun , que me dié ocasion 4 tradu-
cir esta obra , me ha hecho esce-
der los limites de un prefacio, cu-
yo plan, 4 la verdad , me propu-
se al tiempo de empezarle bien re-
ducido ; pero insensiblemente me
mtroduge en ‘asuntos muy confor-
mes al beneficio de nuestros ama-
dos labradores ; y si se lograsen mis
deseos , seria para mi la mayor sa-
tisfaccion haberles dado esta prue-
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ba, aunque débil? d)e que todo buen
patricio debe manifestarse agrade-
cido 4 los infinitos afanes y fatigas
con que se emplean con un eger-
cicio tan honroso, y que tanto con-
tribuye 4 la felicidad del estado.
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'DISCURSO
SOBRE LA POLICfA GENERAL

DE LOS GRANOS.

..... Segetes, alimentaque debita dives
Poscebatur humus..OviD. MET. L. 1.

T Los frutos de la tierra son las
verdaderas riquezas de una nacion ; pues
cuanto el arte puede afadir 4 la natu-
raleza, no proporciona mas que unas
ganancias, sujetas 4 la vicisitud de los
tiempos , y caprichosas inconstancias de
los estilos. La agricultura no sufre estas
revoluciones ; del cultivo de Ja tierra,
de este fondo inagotable dimanan todos
los bienes que gozamos.y cualquiera
alteracion que tenga causard desorden
en todas las partes del gobierno.

2 Desde que las artes y las ciencias
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han elevado 4 Francia al grado de es-
plendor 4 que ha llegado ; despues que
la mayor estension de su comercio nos ha
proporcionado conveniencias de que no
tenemos noticia , parece que nos hemos
dedicado mas 4 las producciones delarte,
que 4 las de la naturaleza; esta rique~
za primitiva, abandonada 4 las manos
mas . infelices, como que no interesa al
estado sino en los tiempos de calamidad;
y como la abundancia restablece pron-
to la seguridad , se trata del remedio en
las necesidades que oprimen, mas rara
vez se piensa en las que pueden sobre-
venir.

3 Si Francia es tan abundante co-
mo puede creerse, si sus fecundas tier-
ras producen mas frutos que los preci-
sos para la subsistencia de sus "habita-
dores, ;como nos vemos muchas veces
en la necesidad de buscar en otros rei-
nos este géuero tan precioso y necesario?
:No es de admirar que aquellos mismos
estados que producen menos granos ha-
yan de ser los que nos provean mas de
ellos? En los afios escasos la Holanda
voco fértil sirve de granero 4 la Fran-
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cia septentrional ; la Berberia, este es-
tado tan mal ordenado, acude al socor-
ro de nuestras fronteras meridionales,
con no haber en estos paises léyes par-
ticulares para la policia de los granos;
y Francia las tiene permanentes y mo-
mentineas 4 proporcion de las ocurren—
cias. Esta reflexion sola puede hacer
creer que hay algunos vicios en los re~
glamentos, sobre que se funda la ad-
ministracion y el comercio de nuestros
granos.

En vano nuestras leyes se diran
dictadas por la prudencia y recibidas
por la costumbre, si nos hallamos mas
espuestos 4 los inconvenientes de la ne-
cesidad que los estados menos fertiles:
;como podrd dejarse de creer que estas
leyes tan sabias en la apariencia, son
sin embargo. defectuosas, y que no fa-
vorecen lobastante al cultivo de las tier-
ras 6 al comercio de los granos? Antes
de examinar las disposiciones conviene
recurrir 4 su principio.

5 Pocos reglamentos habia en Fran-
cia antes del siglo diez y seis acerca de
la policia de granos; se esperimentaron
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afos escasos, y con todo, el gobierno
parece que no se apuraba en poner su
remedio. Acaso el ruido de las armas no
permitiria al ministerio dirigir sus mi-
ras 4 este objeto, o6 tal vez pensaria
que el libre comercio de granos bastaba
para mantener la abundancia; pero una
hambre que sobrevino el afio de 1565,
y que durd algunos mas, desperto la
atencion del consejo, y el canciller go-
bernador de él, dispuso se hiciese un re-
glamento el 4 de Febrero de 1567.

6 Es creible que el celo de los ma-
gistrados, guiado por solas las luces de
la jurisprudencia en aquella ocasion,
fuese 4 buscar en el Derecho Romano
lo que se practicaba alli para prevenir
los inconvenientes en tales casos: halli-
ronse en el Digesto las precauciones que
Ia republica y los emperadores tomaban
Ppara abastecer los graneros publicos; las
reglas establecidas para el trasporte de
granos, las prohibiciones de hacer aco-
pios, las penas impuestas 4 los que ha-
cian los monopolios, y en fin cuantos
estorbos se ponian al comercio de los
particulares. ‘De alli el espiritu de las
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leyes Romanas paso 4 la Ordenanza de
Carlos IX, y se perpetud en todos los
reglamentos que la han sucedido.

7 3 Pero estas leyes tan necesarias
entonces entre los Romanos, son apli-
cables 4 nuestra situacion actual ? En Ro-
ma todo se decidia por la abundancia
del trigo y del pan que se alargaba al
pueblo. La eleccion de un magistrado,
y aun la elevacion al imperio, dependia
de estas liberalidades mal entendidas,
origen de turbaciones y discordias. Pa-
ra conciliarse la benevolencia de los ciu-
dadanos, y contener 4 un pueblo ocio—
80 y tumultuario, convenia al estado que
todo el comercio de los granos se halla~
se en manos de la republica 6 de los em-
peradores. De esto procedieron aquellas
precauciones tan repetidas para asegu-
rar la subsistencia de aquellos 4 quienes
se confiaba la provision de los graneros
publicos ; 4 estas circunstancias debe
atribuirse la severidad de las leyes Ro-
manas contra aquellos que intentaban
mezclarse en este trifico, como los es-
trechos limites 4 que los redujeron. Por
el contrario en Francia, donde no hay
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graneros publicos y que este comercio se
hace por los particulares solamente, de~
bieran las leyes, lejos de molestarlos,
concederles todo género de proteccion.

8 En el estado de la abundancia po-
cas veces se piensa precaver las necesi~
dades; en efecto todas nuestras Orde-
nanzas, respecto 4 granos, se han dado
en tiempos de calamidad, y por lo mis—
mo no es estraflo que en unas circuns—
tancias tan criticas la misma necesidad
no permitiese examinar los medios mas
eficaces de librarse de la miseria 0 pre-
caverla, siendo creible que las precau-
ciones mas sabias son aquellas que pre-
sentan la historia y la jurisprudencia.
El susurro de los pueblos prevalece en~
tonces sobre las reflexiones mas sensa—
tas; la compasion cede 4 sus discursos;
y aun en todo tiempo ha adoptado sus
preocupaciones , de que tenemos prueba
bien auténtica.

9 Enel afio de 795, despues de dos
cosechas abundantes, sobrevino repen—
tinamente una hambre, sin que se pu-
diese discurrir qué se habia hecho de
aquellos granos; creyése que los espi-
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ritus malignos los habian devorado, y
aun se habian oido por los aires las vo-
ces espantosas de sus amenazas. Carlo
Magno consulto sobre este suceso 4 los
prelados juntos en Francfort; y para
aplacar la colera del cielo se determiné
que se pagasen los diezmos exactamen—
te. Las palabras de este capitulo son
muy particulares para omitidas. Et om-~
mis homo ex sua proprietate legitimam de-
cimam (1) ad Ecclesiam conferat. Expe~
rimento enim didicimus , in anno quo illa
valida fames inrepsit , ebullire vacuas an-
nonas d demonibus devoratas, et wvoces
exprobrationis auditas. Desvanecida la
idea de tales demonios, se creyo hallar
causas mas verisimiles de esta falta en
la conducta de los que cometian usuras
y monopolios , que es otra casta de
monstruos mas formidables, pero de
quienes nada debemos temer, si sabe-
mos aprovecharnos de su vigilancia y
avaricia.

ro Siempre se ha declamado con-
tra los que hacen acopios de trigo, y

(r Capituli Regum,tom. I, pag, 263. Editi Baluze,
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aun nuestros reglamentos atribuyen 4

ellos, mas que 4 la intemperie, la su-
bida de precio. Este es el preimbulo de
tres Ordenanzas generales hechas en
Francia para la policia de los granos.
La primera, de que ya hemos hablado,
de 4 de Febrero de 1567 en tiempo de
Carlos IX; la otra en el reinado de
Enrique ITI de 277 de Noviembre de 1577,
y la declaracion de Luis XIV en 31 de
Agosto del afo de 1699. Oigamos esta
ultfma, pues se reduce 4 repetir las dos
primeras.

“La particular atencion que hemos te~
»nido de proveer de los granos necesa-
»rios 4 los pueblos en todas aquellas pro-
»vincias que carecian de ellos, nos ha
nhecho conocer que ha contribuido mas
»d aumentar sus necesidades la avaricia
nde los particulares, que lo escaso de
»nlas cosechas, pues no siendo trafican-
ntes de granos por su profesion se intro-
nducen 4 hacer este comercio. El unico
nobjeto de este género de gentes es apro-
nvecharse de la necesidad pablica, y
nasi concurren todos 4 hacer acopios
nocultos, que contribuyendo 4 que los
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»granos sean mas raros , les da ocasion
»nde volverlos 4 vender & precios mas
»subidos con gran esceso que los han
ncomprado. Por tanto, despues de ha-
mber hecho examinar en nuestro conse-
»jo los medios mas eficaces de contener
neste desorden, hemos tenido por el
»mas conveniente seguir los propuestos
»por nuestros predecesores en sus Or-
»denanzas.” i

11 Como esta declaracion no es
mas que un resimen de las antiguas
Ordenanzas , y los motivos y disposicio-
nes son las mismas, escepto el comercio
interior prohibido por la misma decla-
racion, y recomendado por las Orde-
nanzas antiguas; bastara hacer un es-
tracto de ella, para dar 4 conocer so-
bre' qué principios se halla establecida
la policia de granos en el reino. Esta
declaracion comprende once articulos.

12 Por el primero, segundo y ter-
cero se prohibe 4 toda persona el tri-
fico de granos sin permiso de los minis-
tros de las justicias reales, dentro de la
jurisdiccion; haber prestado juramen-
to ante ellos, y hecho registrar en la
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escribania de las mismas justicias, con
sus nombres, apellidos y habitacion, co-
mo tambien en las de aquellas jurisdic-
ciones de policia de los pueblos de sus
residencias , pena de confiscacion y
multa,

r3 El cuarto articulo previene la
egecucion de los tres primeros, sin per-
juicio de las declaraciones , que los com-
pradores de granos de Paris estan obli-
gados 4 hacer al ayuntamiento, ni de
los reglamentos particulares de las de-
mas ciudades del reino.

14 Por el quinto se priva 4 todos
los labradores, nobles, corregidores y
oficiales de justicia y de la Real Ha-
cienda, recaudadores y demas emplea-
dos, de mezclarse directa ni indirecta-
mente en el trafico de granos, con pre-
testo de sociedad, ni otro modo, sopena
de multa y punicion corporal.

En el articulo sesto se-arreglan los
derechos de los jueces y escribanos, por
el acto de recibir el juramento, & 30
sueldos 4 los jueces y 20 a los eseri-
banos,

15 Por el séptimo se exime de per—
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amiso y registro 4 los que introduzcan

granos de paises estrangeros , cOmo tam-
bien 4 los que los estraigan del reino
en tiempo de abundancia, en virtud de
los permisos generales y particulares que
serdn dados.

16 El octavo articulo quita toda so-
ciedad entre compradores de granos;
sin embargo se permite por-el noveno,
con tal que los actos sean pasados y re-
gistrados por las escribanias.
voaxy  Por eliarticulo diez se impide 4
los tragineros la compra de los granos
en verde o sobre el pie, antes de la co-
secha, pena de tres mil libras de multa

-y ‘punicion corporal; y dltimamente se
declaran nulos. por el once los:tratados,
ajustes, y sefales para granos, hechos

<anticipadamente, |

~1 18 Ladeclaracion de g, de Abril de

.a'723 afadeonuevas ‘precauciones: d la

- antecedente;, ymanifiesta las mismas des-

~c¢onfianzas contra la conducta de‘los com-

-pradores. “Informado el Rey, dice,
»que la mayor pirte de los granos, en

~alugar de llevarse 4 los mercados y si~
»tios publicos, se venden em los mis-
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»mos graneros y almacenes de los par-
nticulares, dando asi ocasion 4 mono~
npolios, y haciendo mas raro este gé~
»nero en medio de las cosechas mas
nabundantes; deseando S. M. remediar
»este abuso, ha tenido 4 bien mandar,
»que ninguna especie de granos ni ha—
»rinas pueda ser vendido, comprado , nt
»nmedido en otra parte que en los sitios
»publicos y mercados, 6 en los puertos
»&e.” Esta prohibicion; que no se cre—
yo6 oportuno insertar en'la declaracion
de Luis XIV, se tomo de la Ordenanza
de Enrique III del 27 de Noviembre
de 1577.

19  No es dudable, despues de lei-
dos “estos reglamentos ,: que reina en
Francia cierta preocupacion general con-
tra todos los que se mezclan en compras
de grano; tienen contra ellos las: pa-
labras de las leyes y la woz del pueblo;
es ciertisimo que no' se puede tomar
mayores ‘precauciones contra los com-
pradores , y solo el temor del monopo-
lio ha dado lugar 4 éstas rigurosas. Or—
denanzas, llenas de formalidades, res—
tricciones y penas: pero jes fundado es-
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te temor? ;no dara mas bien ocasion %

los desordenes que nos inquietan la opre-
sion y falta de libertad en este comzrcio?

20 . El unico medio que hay de pre-
servarse de la escasez de granos es ha-
cer que subsistan en el reino los sufi-
cientes, para que no falten en tiempo
de inopia. Sobre este principio se ha pro-
puesto muchas veces el establecimiento
de almacenes publicos: Pero la inmen~
sidad de gastos en la construccion de
edificios, la compra de los granos y sw
conservacion es capaz de desanimar al
ministro mas celoso; cuanto mas se in-
forme, hallard mayores dificultades en
la egecucion, y riesgos en la permanen-~
cia. Solo los que tienen su interes par—
ticular en la conservacion de los granos
serdn los que puedan mantenerlos en buen
estado; y asi como la custodia de los
granos es tan dificil y dispendiosa, mas
util seria acordar ciertos privilegios 4
favor de los que hiciesen acopios de gra-
nos , que- tener por cuenta; del” estado
almacenes pubhws.

21 coPero si con'solo la dibertad;dél

comercio se preservan nuestros VCCIHOS
TOMO I, 4.
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de los inconvenientes que puede ocasio-
nar la falta de granos, ; por que 1o ha
de causar los -mismos efectos en Fran-
cia? ;Somos acaso mas avaros, mas
usureros que ellos? No, nosotros tene-
mos mas preocupacion , policia’diferen-
te, 'y reglamentos, que 4 la verdad
adaptariamos con: rubor en cualquiera
otro comercio queno fuese el de granos.
- 22~ No hay quien ignoreique:la li-
bertad es el alma y el apoyo del comer-
cio , y la concurreéncia, el mediontimico
de fijar 4 la mercancia el precio mas
ventajoso al publico. En consecuencia de
estos principios ; si-los  reglamentos exi-
gen ciertas formalidades de los comer~
ciantes de toda especie , no es tanto por
la utilidad del .comercio, como para sa~
tisfacer las-cargas«del comun. El esta-
do! no pretende. arreglar el trifico par=
ticular; 4 nadie ‘escluye; no. prohibe:d..
un megociante lo ‘que permite d:0tro ; no
limita los tiempos de las comprasiy ven-
tas; mo impidexlos transportes: de las
mercancias de unos pueblosid-otros, ni
de: provincia 4 <provincia, mi los per-
mite esclusivamente 4 ciertos-particula~
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res. Esta libertad es la querlleva la abuns
dancia; y la emulacion yiconcurrencia
la que mantiene las cosasiien un Justo -'
equilibrio..

23 Nadie nota 4 los comerciantes
de avaros, usureros, ni de que. sus. ga-
nancias ;sean: 111c1tas. Es preciso que ga~
nen, y que se: conduzcan por ciertos
motivos de interes. Pues ;como pensa—
mos de distinto modo en ebicomercio de’
granos? ypor.que nos gobernamos pori
otros principios? Cuantas precauciones:
tomamos nos ‘hacen caer en dosiescollos,.
igualmente arriesgados uno'y otro: el pre-
cio infimo de los granos.6.elmuy subido.

‘24 8iceste comercio-fuese libre: st
se permitiese-d todos hacer comprasisin:
necesidad de formalidad alguna: si no»
se necesitase permiso. particular para lle-
var los granos-de una provincia 4 etray
Yy aun transportarlos 4 otros: reinos!er
tiempos: de' abundancias sin-la:precision
de esperarila autoridad  del ministerioy:
6:solo en el caso de quedlegasen 4 cier
to precio, no. es dudable que se forma<
rian ‘en el reinol :almacencs ,’ que (naday
eostariall al estado. Se darian muchds:a

-
-
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este trifico sin desconfianza ni recelo,
porque los amparaba la ley. Estos co-
merciantes cuidarian exactamente de la
conservacion de sus granos, que ahora
se pierden y desperdician en poder del
labrador. Seguirian la prictica comun
del comercio, comprando cuando el gé-
nero vale barato, y vendi¢ndole cuando
presenta utilidad. Cuanto mas se aumen-
tase el nimero de compradores, tantos:
mas recursos tendria el labrador en la
abundancia y el pueblo en la escasez.
Adelantarian 4 los que mno se hallasen
en estado de atender 4 los gastos de la=
beres : se aprovecharian de las riquezas
de nuestras cosechas, llevindolas opor-
tunamente 4 paises estrafios; 'y podrian
en tiempo de calamidad introducir gra~
nos en el reino 4 precios comodos, por-
que:se hallarian impuestos en este géne~
ro de: comercio.

25 La ley nos priva de: todas estas
utilidades, porque no tenemos comer~
ciantes ni almacenes. El estrangero com-
pra nuestros granos cuando tienen un:
precio muy bajo, y ¢l mismo nos los
vuelve 4 vender cuando sube. ;De que
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proviene un desorden tan perjudicial al
estado? Del miedo del monopolio, y
mas principalmente de los permisos ge~
nerales 0 particulares para estraer los
granos del reino, 6 para su transporta-
cion de una provincia 4 otra.

26 Tememos que se enriquezca el
vasallo por el comercio de granos ; mi-
ramos estas utilidades como ganancias
ilicitas , 'y no sentimos pagar al estran—
gero los gastos de su custodia, el trans—
porte, y el interes usurario de sus anti-
cipaciones. Esto es precisamente lo que
nos sucede en tiempos de ‘necesidad, y
esto mismo evnanamos, si lejos de li-
mitar el comercio de granos 4 tales 6 ta-
les personas , fuese permitido 4 todos in~
distintamente, labradores, nobles, ar-
rendadores y cualesquiera otros. Lo que
conviene al bien publico es que haya co-
merciantes ricos en estado de hacer aco-
pios de granos, poder soportar los gas-
tos de conservarlos, y que se utilice el
labrador del dinero, proporcionindole
el despacho de sus granos.

27  La libertad general en el comer-
cio hari que haya comerciantes de todar
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clases, eseitard la emulacmn y la con—

currencia; animarda al labrador con la
esperanza de: que 'su genelo tendra sali-
da ; aun en aquellos tiempos en que le
es gravoso; la. mucha abundancia siem-
pre es perjudicialy y por lo comun pre-
'sagio de la escasez.

28 Aun ¢uando la historia no nos
ensefase; quec las- carestias mayores: se
han esperimentado despues de afios abun-
dantisimos,fy, de,que tenemos noticias
bien ciertas ; solo la reflexion nos haria
conocer el motivo. Nosotros tenemos en |
Francia pocos traficantes de granos, y
carecemos ' absolutamente de almacenes.
TL.os. labradoves son- casi los unicos que
los - conservani; 1y entre ellos hay muy
pocos. quesse hallen en estado de guar-
darlos. mucho tiempo.

29 Si el labradorno puede vender-
los @ un precio que le indemnice de los
gastos  de labores, dard al ganado una
gran porcion-de ellos superfluamente, y
los ‘demas fos: dejara perder, porque no
tiene con que-hacer los gastos precisos
para mantenerlos en buen estado ; Ilega
1 fastidiarse:«de un trabajo , que sobre
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ser penoso, le arruina; deja de trabajar
6 pone solo su atencion en las mejores
tierras , y abandona las demas. Estas
son las consecuencias regulares del pre-
cio bajo de los granos y de la abundan—
cia, cuyos inconvenientes no esperimen-
tariamos, si el comercio de granos es-
tuviese animado , sostenido y favorecido
por la ley , como lo esta en los reinos ve-
cinos, y si nosotros protegi¢semos el es-
tablecimiento de almacenes particulares.

30 Es una preocupacion de la na-
cion, lo vuelvo 4 decir, es un terror
panico el recelo del'monopolio. ; Don-
de estan esos que compran los granos
para ocultarlos? es impracticable. ; Pue-
de hacerse un grande acopio de trigo
sin. que deje de saberse en toda la pro-
vincia 2 3No tiene el pueblo interes en
descubrirlos.y dar cuenta de ellos? ;No
se sabe en todo tiempo en qué panera
o granja pueden hallarse granos? Si la
ley no. intimidase al; propietario; si el
comereio fuese libre y tenido por lici-
to, j;que razon habria para ocultarlos?

31 Pero la gran prueba de lo poco
que se, ve de esto, es que la Marre , es-



56)

te exacto recopilador de la policia y ob~
servador celoso de los reglamentos, que
continuamente estd declamando contra
los usureros, y haciendo los mayores
elogios de la severidad de las Ordenan-
zas, con todo son muy pocas las con-
denaciones de que hace mérito contra
los contraventores en los fatales afios
de 1662, 1693 y 1699 con hacer espe=
cifica mencion de cuantas pesquisas se
hicieron en estos afios (1). -

En el de 1699 se le comisiond 4 €l mis-
mo para hacer el reconocimiento de
aquellos distritos que pudieran abastecer
la capital, y por los juicios verbales de
que hace mencion , no resultaronmas que
tres pretensos usureros, sin que 4 pesar
de su celo y exactitud se secuestrasen
mas que cincuenta medidas de trigo,
;Podriaesta porcion ocasionar lacarestia2

32 La ley es viciosa 6 imitil cuan—-
do las precauciones que se toman para
su egecucion no proporcionan el feliz
€xito que debe esperarse de ella, 6 si
la malignidad de los hombres halla me-

(1). Tome II. depuis la page 339. jusq'a 421.
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dio para hacerla ilusoria, y aun puede
decirse que es perjudicial , como que el
séptimo articulo de la Declaracion del .
afno de 1699, que ha introducido la
costumbre de las licencias para lo inte-
rior del reino, es un origen de abusos
y desordenes.

33 Que la estraccion de granos se
prohiba para fuera del reino, en tiem—
po de escasez , es una sabia precaucion,
que se dirige 4 la conservacion de los
vasallos : pero que su transportacion de
una provincia 4 otra no haya de ser
siempre libre; que se halle suspendida
algunos afos; que no se permita mas
que 4 ciertos particulares , impidiéndola
4 todos los demas, esto es lo que atemo-
riza y da que hablar al pueblo; esto es
lo que contribuye 4 encarecer los gra-
nos, y da lugar 4 los monopolios.

34 Para evitar estos inconvenientes,
Cirlos IX y Enrique III habian manda~-
do por sus reglamentos en los afios de
1571y 1577, “que el comercio de gra~
»N0s, y su transporte de una provincia
»d otra fuese libre para cuantos quisiesen
s#darse 4 ¢l sin necesidad de dar parte de
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»ello & los oficiales, gobernadores y ca-
»pitanes, quienes asimismo no podrian
»impedir dicha libertad por modo ni
mpretesto alguno.”

35 Esta libertad que habia subsis~
tido en Francia desde el principio de la
monarquia, recomendada tan espresa-
mente por las Ordenanzas de Cérlos IX
y Enrique 1III, que conocieron con ra-
zon estar concebidas en los términos mas
claros: esta libertad, digo, se limito
primeramente el afo de 1699. La De-
claracion de Luis XIV , casi copiadade
1a Ordenanza del afio de 1577, di6 4
entender que no se esplicaba con la ma-
yor claridad en este asunto.

El articulo séptimo aparenta querer~
la sostener, pero con tantas restriccio—
nes, que en efecto la deja sin fuerza; se
ha querido, sin duda por el temor del
monopolio , reservar en parte la adminis-
tracionde los granos, limitando su trans-
porte & ciertos permisos particulares 6
generales; pero de -alli 4 diez afos fue
preciso pensarde distinto modo.

36 . En el de 1709, tiempo en que
se esperimentaba una calamidad terri-
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ble , mando el Rey por sus dos resolu-
ciones de 25 de Agosto y 21 de Setiem-
bre de aquel desgraciado afio: “Que to-
»do comercio y transporte de granos
»fuese libre y permitido 4 todos, como
»tambien el de harinas y legumbres, tan-
»to 4 las ciudades y mercados, como de
»unas provincias 4 otras en todo el rei-
»N0 , sin necesidad de dar para ello aviso,
»ni observar formalidad alguna de las
»prevenidas.” Estas palabras son nota-
bles, y deben hacer impresion. Bien se
echa de ver que el interes comun pudo
entonces mas que todas las consideracio-
nes particulares; sintiése vivamente la
necesidad urgente de comunicaciones;
oprimido el reino con una guerra rui-
nosay estrechado porla hambre ; se cre-
y0 que no podia haber remedio mas efi-
caz para estos males que el prestarse to-
dos los ciudadanos mutuamente aquel
socorro que necesitasen. Lo mismo su-
cedié en el reinado de Luis XIII; co-
nociose que amenazaba un afo fatal,
porque los informes que se ‘tomaron de
la. cosecha aseguraban ser poco abun-
dante, dice la orden de 30 de Setiem-
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bre del afio de 1631,y se prohibi6, so-
pena de punicion corporal, la estrac-
cion de granos fuera del reino. Sin em-~
bargo, se permite por el bien de los va-
sallos , el transporte de una provincia @
ofra para su socorro y asistencia.

37 Lejos de seguir estos egemplos,
parece que precisamente en los tiempos
mas criticos es cuando mas atencion se
pone para impedir 6 suspender la espor-
tacion interior; jamas se permite en las
provincias sino cuando se conoce una
abundancia absolutamente superflua, y
se prohibe luego que hay visos de ca-
restia, sin advertir que esta suspension
es la que ocasiona el desprecio perjudi-
cial en unas provincias y lo caro del gé-
nero en otras.

38 El reino se compone de miuchas
provincias , que no son igualmente fér—
tiles, y no hay afio alguno en que no
tengan necesidad de la reciproca comu-
nicacion de sus producciones : la del tri-
go se ha considerado siempre la mas
precisa, y asi debe ser siempre la mas
pronta; mas por una practica fatal es
la que se hace con mas dificultad, len-
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titud y precaucion. Si una provincia se
halla afligida por algun contratiempo
particular no esperimenta de repente el
peso de su miseria; se debilita por al-
gun tiempo, y las provincias vecinas no
tienen arbitrio 4 que participe de sus
cosechas sin orden espresa para ello.
Entretanto, se delibera en la provincia
vecina, se examina si hay sobrante; al-
timamente, 4 fuerza de solicitudes, gas-
tos y penalidades se consigue la orden
para sacar los granos de las: provincias
donde los hay: El mal ha hecho ya pro-
gresos en aquella que sufre estas dila—
ciones; es preciso socorrerla, sea al pre-
cio que se quiera; el transporte se ha-
ce precipitadamente y 4 mas costa que
en cualquiera otro tiempo; de suerte
que por todos estos gastos estraordina-
rios lo caro de los granos llega 4 ser
mas precisamente en esta provincia des-
graciada, por no haber podido llevar—
los libremente sin atrasos ni formali-
dades.

39  Si se ha permitido' la-comunica~
cion de granos en tiempo de escasez por
el bien de los vasallos, como lo dicen
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las Ordenanzas de que acabamos de ha-
blar, ; podra creerse que no sea igual-
mente util en cualquiera otra circuns=
tancia? Muy al contrario : seria el uni=
co medio de precaver la carestia ruino~
sa de una provmc;a estéril y ‘el infimo
precio  que oprime al labrador , en otra
abundante. LLa actividad.de un comercio
permitido siempre y autorizado, hara*
que pasen los granos i aquellos parages
donde sean mas raros,-como sucede con
los demas géneros.

40. - El trigo es la basa- de todo co~
mercio y mercancia que nadie puede de-
jar de comprar; si el reino produce lo
bastante. para su subsistencia, no debe
temerse-.que falte en ninguna de las pros
vineias ; pues cuanto mas sean los vens’
dedores, tanto-mas el interés y emulas
cion de los negociantes l¢: hara pasar 4
donde sea preciso, cuando-deje de mi=
rarse como género de contcabando, que
no se-puede transmitir sin’permisos,y
cuando no se retenga en algunas pro=
vincias , cpor  medio de aquellas’ precau-
ciones perjudiciales al:-bien comun, y
que solo tienen presentes ciertos suge=
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tos. No aguardemos otro tiempo de ca-
lamidad como el afio de 1709, para
abrir los ojos y conocer los intereses ge-
nerales del reino. Cada provincia. no es
un estado separadod quien corresponde
conservar aparte su subsistencia; todas’
son los miembros de un cuerpo mismo
y. hijos de una misma familia. No pue—
de considerarse al estado sino 'bajo de
este aspecto : pues si esto es.asiy 34 que
esta division de linteres, y esta’prefe—
rencia entre unos mismos vasallos? ; No
serda proceder contra todo principio de
sociedad impedir que el género mas ne—
cesario 4 la vida se comunique con la
mayor facilidad, y con menos dispen—
dio? Todos los paises del mundo favo—-
recen esta libertad de comercio} y solo
nosotros somos los que le ponemos es~
torbos. ' n

41 Es imponderable las v—ig’ilancia y
beneficencia del gobierno: pone suaten~
cion en todos los vasallos; se ve que 4
los primeros visos de escasez toma cuan—
tasprecauciones son dables para asegu—
rar la subsistencia de las' provincias que
estan faltas de granos, y con especialidad
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de la capital. Hace que nos venga de afue-
ra, aunque sea 4 la mayor costa, todo
cuanto nuestra cosecha nos niega en cier-
tos afios, que es efectivamente el medio
tinico de remediar la escasez ; mas este
mismo desvelo y apresurada actividad
del ministerio en tales casos, hace co-
munmente pensar que el mal es inayorde
lo que él es en efecto; la desconfianza
le aumenta, y por ultimo, los sucesos
no corresponden a sus buenos deseos.

42 Toda operacion publica acerca
de granos es comunmente delicada, cos—
tosa , y aun muchas veces arriesgada..
Firme el pueblo ensus preocupaciones,
por los motivos y formalidades de las
Ordenanzas , no puede ver con tranqui-
lidad una transportacion de granos que
se hace con aparato, pues aunque en
tiempo de guerra no le inmuta el movi=
miento de un convoy, no deja de sobre-
~ saltarle siempre en tiempo de paz, yse
persuade, 6 que se acaban los granos en
la provincia por falta de gobierno; 6 se
queja de que los estrangeros son dema—
siadamente caros y de mala calidad.

43 En efecto, es imposible dejar de
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hallarse muchos inconvenientes en las
compras “por -cuenta del “estado. Aun
cuando se hiciesen con la mayor fideli-
‘dad , nunca' seria con aquella economia
que por los mismos negociantes que com-
-pran su interes personal ; de que -se si-
‘gue indispensablemente el esceso de un
‘precio que ha de pagar el principeio el
pueblo. Por otra parte, cuando se es
parce la voz de que el estado compra
los granos ningun comerciante se aven=
tura 4 traerlos; porque justamente teme
‘que no le tendra cuenta, y aplica sus
fondos d-otro- trifico jecon que se priva
al pﬁbl-ic'o del beneficio; de la concur~
rencia ;' medio tnico: de “establecer un
precio conveniente @ los granos.

44 En'medio’ deestas ocurrencias
no puede’ hacer juicio: el estado de stis
compras , 'porque siendo reducidas mp
se verifica el objeto, y en el tiempo que
media de una d otra puede esperimen~
-tarse el horrible efecto de una hambre;
-sit los acopios son grandes se malean
los granos, se escita elimurmurio, ¥

todo viene & parar en P petd:da el
estado.

TOMO 1. . 5
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45 Siel ministerio en tales circuns-
tancias dejase obrar el comercio, segu-—
ro este de la proteccion, y sin formali-
dades , las conducciones de los granos se
seguirian & proporcion de las necesida-
des, que preveeria y remediaria el de-~
seo mismo de lograr ganancias; porque
dejar de pensar que los géneros no han
~de acudir 4 todas aquellas partes donde
mejor se paguen, seria negar en el co-
‘merciante el principio de su trafico, que
‘s el interes. La concurrencia impediria
siempre que esta ganancia.llegue a ser
exorbitante , 'y solo ‘dejard de llegar
-trigo- 4 una, provincia cuando-ya no
ofrezca utilidad al que le lleva, cuyo
tiempo serdel término de la abundancia,
.conseguida con mas prontitud y seguri-
«dad por el cebo de la ganmancia, que
«por las operaciones precisadas del go-
-bierno.

46 Lo que mas importa en el co-
mercio de granos es que llegue 4 for-
‘marse la idea de libertad en él pro-
teccion y concurrencia, tanto en lo in-
terior , como para lo esterior, pues de
ese modo se introduciran y saldran del



(67)

reino los granos oportunamente 4 pro-
porcion de los precios; esta es la regla
mas cierta : pero sobre todo es indispen-
sable no dejar parar nunca la circula-
cion interior para evitar el aparato pa-
blico, ¢ impedir toda ocasion de susur-
ro y de desorden.

47  Establecida esta mixima , se ad-
vertird sin ruido la abundanc;a de los
granos, y aunque estos bienes se reten-—
gan en alguna provincia, por un recelo
6 vigilancia poco reflexionada, ellos mis-
mos se repartirin entre los vasallos
igualmente: no se veria entonces com-
prar en la Provenza los granos de Ber-
beria , cuando en el Languedoc tienen un
precio gravoso al prop:etano y el la=
brador recogeria siempre que le hiciese
al caso el fruto de su trabajo, si no se
pusiese limitacion 4 sus ventas y suspen-
diesen 4 cada paso. Parece que este rei-
no tiene guerra consigo mismo en cuan-
to 4 los granos, y ciertamente la con-
cluiremos diandoles la circulacion inte-
rior que exige la pflblica utilidad, sin
terrumpirla por motivo alguno.

48 Yase ha dicho g el precio ba~
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jo en los granos es tan perjudicial co-
mo su estrema carestia: no perdamos
de vista este punto; cuando los granos
estan al desprecio se siguen de ello con-
secuencias funestisimas , pues como el
labrador en aquellos afios con la venta
de sus granos no puede sacar los gastos
que ha hecho, pagar sus obligaciones,
ni satisfacer 4 las cargas del estado, le
es imposible continuar sus labores ; no
siembra las tierras, como ya se ha di-
cho, y malbarata una hacienda que no
le deja utilidad. De esto se sigue pre-
cisamente la falta de granos, la cares-
tia, y el poco rendimiento de las rentas
pablicas y particulares,, como que nues-~
tra principal riqueza se funda en el cul-
tivo de la tierra, y asimismo vivifica to-
das las partes del estado.

49 Para evitar estos dafios no hay
otro medio que permitir la estraccion
de nuestro’ sobrante: asi se ha pensado
en todo tiempo. Carlos IX por su de-
creto'de junio del afio de 1571 previe=
ne al articulo V que cada afio se despa-
che un estado de la cantidad de granos
que se debia permitir estraer del reino,
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y 4 este efecto establecio comision par—
ticular. Enrique III dice en el regla—
mento general del afo de 1577 “que es-
»te es uno de los principales medios de
»hacer venir 4 manos de sus vasallos el
»dinero de los estrangeros.”

50 La Declaracion de 31 de Agos—
to de 1699 es tan ambigua en este asun-
to, que no se comprende si previene 6
no haya comerciantes de granos; si se
necesita permiso para hacer este trafico,
0 si puede hacerse sin esta farmalidad:
he aqui el contenido del articulo VII.
“No obstante no es nuestro animo obli~
»gar 4 los permisos niregistros llevados
sspor la presente, 4 los negociantes de
»nuestro reino y demas que quieran ha-
ncer venir 4 ¢l granos estrangeros en
»virtud de permisos generales y parti—~
»nculares que para ello hubiésemos da-
»do.” Estas palabras contienen cosas que
no es ficil conciliarlas, porque al prin-
cipio parece que no sujeta @ los nego—
ciantes niotros 4 los permisos , y les exi-
me de todas las formalidades , para que
puedan introducir los granos en el rei—
00 y estraerlos; sin embargo el fin del
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mismo articulo da 4 entender que se ne-
cesitan permisos generales 0 particula-
res, y esto es lo que se practica por lo
comun, "

s1 Si pudiera saberse puntualmente
el producto de cada cosecha y lo que es
necesario para el consumo anual, seria
facil determinar con certezaen qué tiem-
po debieran negarse estos permisos ; pe-
ro cuantas especulaciones se han he-
cho en este asunto no han producido
mas que calculos inciertos que no pue-
den servir de regla. El ministerio no se
resuelve a permitir generalmente la es-
traccion hasta estar asegurado por los
informes de las provincias que hay so-
brada abundancia; esta no se echa de
ver hasta que el infimo precio de los
granos no deja de ello duda, y enton-
ces ya esta el daho hecho, y es' muy
tarde para aplicar el remedio conve-
niente. Muchos labradores ‘han - descui-
dado del cultivo de las tierras, y ya
no es tiempo de volver 4 él, porque se
siembra menos cuando‘el trigo esta ba-
rato, que si el labrador esperase ganan-
cla en su venta : el precio es lo'que le
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anima , que no la cantidady y asi se ve
tan 4 menudo perder muchos la pro—
piedad de sus tierras, O destinarlas 4
forrages , cuya venta es mas segura y
mas libre que la de granos. _

52 De aqui se sigue ser muy conve-
niente que el trigo se mantenga 4 un
precio razonable, pues aunque la es—
traccion le hace subir de precio favore-
ce al labrador, 'y pocas veces sucede
que este pueda aprovecharse de los per-
misos que tal vez causan un efecto bien
contrario Si se conceden 4 particulares,
dan siempre ‘ocasion de hablar , y vie~
nen i parar en el caso del monopolio,
y siendo publicos de modo que se man-
den fijar , dan 4 conocer: desde luego
un precio bajo, y es un nuevo pretesto
para que los compradores ofrezcan me-
nos por los granos 4 aquellos infelices
que esperaban mejor suerte en la venta,
a que les precisan, de un género que tie~
nen i costa de' tantos desvelos y fatigas.

53 Por estas reflexiones se viene en
conocimiento de lo 1til que seria mu-
dar la disposicion de la ley, que siem=
pre ofrece duda en la venta del sobran=
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te , iy se ternera siempre que- le hay,
cuando no esté su-despacho seguramen-
te facilitado, sin aguardar 4 los tristes
efectos querocasiona la lenmud en las
providencias. np = :

s4. No habria mcouvemente en
acordar por un: reglamento fijo la es=
traccion  libre de los granos en todo
tiempo , escepto en el que fuese prohi-
bidosu transporte; y no serian necesa-
rios entonces -aquellos -permisos genera-
les y particulares, ‘que- dam ocasion &
compras y ‘ventas precipitadas, porque
habiendo espirdado el término de la pro=~
hibicion, wolveria de nueve el comercio;
4 tomar swcurso regular sin mecesidad
de decrétos: niv-Ordenanzas, La legls—
lacion mas desembarazada, nho degau_a
duda sobre el tiempoenoque se habian
de estraer-los: granos ;-el:vendedor no se
hallaria con aquella incertidumbre de su
suerte, nisufriria los perjuicios que le
ocasiona el esperar el pesmisos; .y el pi-
blico familiarizado 'con .un cemercio es-
table, no:le ocuparia ' aquel;terror pi-
nico de que se llena cuanclo ve sacar los
granos. . :



s5  El consejo se ha valido de un
medio mas util y seguro que los permi-
sos' para estorbar 0 facilitar la salida
de: granos fuera del reino. Cada tone-
lada de trigo paga, segun la tarifa, 22
libras de derechos d la salida, y los de-
mas granos & proporcion, y cuando in-
teresa ¢l reino en venderle fuera, se
han moderado y aun suprimido los de-
rechos , aumentindoles por el contrario
4 proporcion: de la necesidad que hay
de impedir la salida. Este método no
puede tener inconvenientes, antes bien
ba causado muy buenos efectos , porque
ciertamente el precio es lo que arregla
al trigo su circulacion y destino, y asi
siempre que le tengames aca mas bara-
to que en otros paises, el mismo bene-
ficio que resulta al comprador en su co-
mercio ;, sera un estimulo poderoso para
que le dleve fuera del reino. Si por el
contrario estd mas barato en el estran—
gero, no se necesita prohibir la estrac-
eion, porque el comerciante perderi en
ella. Esto es una continua balanza , que
solo el precio la ha de gobernar, para
inclinarla 4 una u otra parte, porque si
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se aumenta el precio por cargar los de-
rechos de salida, serd inclinarla hacia
nuestra parte, y volverd de la otra,
cuando estos mismos derechos+se mino-
ren 0 supriman.

56 Los permisos , pasaportes y pro~
hibiciones no proporcionan estas venta—
jas ; 'y las ultimas solo tienen lugar
cuando el trigo tiene un precio muy su-
bido en el reino, y mas todavia entre
nuestros vecinos. Entonces'no es duda-
ble que pueda estraerse; mas este caso
rara vez sucederd, y aun entonces serd
facil evitar la- estraccion de los granos,
cargando los derechos de salida , de
modo - que en la venta fuera del reino
quede perjudicado el negociante , impo-
niéndole asimismo pena de confiscacion
y multa. Por este medio se contendra la
estraccion de los granos, mas bien que
con las formidables prohibiciones que
dan 4 entender el mal, y llenan de te-
mor al pueblo,

57 Los permisos generales como se
conceden rara vez, y solo cuando el tri-
go tiene un precio demasiadamente ba~
10, dan 4 enteénder desde luego que le
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tenemos de mucho tiempo, y que no he-
mos 'sabido utilizarnos oportunamente
de la abundancia de nuestras cosechas:
acuden de todas partes, y aprovechan-
dose de la 'ocasion en que se han bajado
o suprimido los derechos, como tam-
bien de la necesidad del propietario,
desaparecen nuestros granos con poca
subida -del ' precio, Ciertamente no nos
veriamos en este ¢aso si no estuviésenios
cenidos 4 la estrechez en que nos tienen
puestos la prohibicion, continua vigi-
lancia y precaucion que impide la libre
circulacion de nuestros granos , porque se
hubieran transportado a tiempo , 4 poder-
lo hacer sin los permisos, y nunca care-
ceriamosde lo necesario, siuna abundan-
cia escesiva no obligase al labrador 4 de-
jar de hacer aquellos gastos y trabajos
correspondientes,

58 Los pasaportes & permisos par—
ticulares, aun cuando se concediesen con
conocimiento de causa, jamas dejan ‘de
ser perjudiciales al bien comun, porque
nunca ceden mas qué en beneficio de
aquellos ‘que los consiguen y facilitan,
¥ esto tambien es un sobreprecio que se
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poue al género con sus visos de mono~
polio ; ni el labrador 0 propietario tiene
en ello utilidad, sino que es una presa
que se la agarra el mas diestro.

59 Las prohxbmmnea son poco ne-
cesarias y los permisos de todos modos
perjudiciales , pues el aumento 0 baja
de los derechos 4 la salida bastaria pa-

. ¥a que se mantuviesen los granos en el
reino , 6 salgan fuera de él. Parece que
estamos siempre recelando la escasez , y
que nunca hemos temido los efectos de
la demasiada abundancia: la tarifa es
buena prueba de ello, porque se cargan
derechos 4 la salida de los granos, y
nunca los causan en la entrada ; por es-
te medio se favorece la entrada de los
granos y se estorba su estraccion, con
que venimos @ parar en que 0 se ha
desconfiado siempre de la fecundidad de
nuestras tierras 0 se ha querido mante-
ner el pan barato. La opinion general
es que Francia produce mas de lo que
necesita para su CONSUMO ; Pero aun
cuando no fuese asi, podria atribuirse
este defecto al poco valor de los granos
¢ al atraso de la agricultura ; cuyas caus
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sas influyen tanto en la falta de produc-
ciones como la contrariedad misma de
los tiempos.

6o Vemos que muchos plantan vi-
fias en tierras de labrantio porque de su
cultivo sacan los colonos mas utilidad,
que destinindolas 4 tierras de pan lle-
var, y tampoco seria convenieiite impe-=
dirselo: lo que importa es facilitarles
medios para el despacho de sus granos
-y de sus vinos. Francia logra todos los
afos buenas ventas de esta especie 4 pe-
sar de los derechos con que se halla car-
gada; pues lo mismo sucederia con los
granos si no se interrumpiese su comer—
cio, y entonces no tendriamos el recelo
de que nos faltasen, ni el labrador te-
meria la abundancia. El trigo es un gé-
nero de primera necesidad , y 'su co—
mercio logrard las mayores ventajas,
siempre que se rompan los diques que
contienen. Examinemos la policia que
se observa en este punto por los demas
estados.

61 Dancik hace un comercio de
granos muy considerable , de modo que
s¢ dice que‘esta’ ciudad provee a otras
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naciones con ochocientas mil toneladas
cada afio, cuya prodigiosa cantidad es-
ta facilitada por la seguridad y liber-
tad de su comercio, sin que alli tengan
necesidad de disposiciones para intro-
ducirlos ni para su estraccion, y solo
se valen de los grandes almacenes que
tienen en una isla destinados a este fin,
cuyos habitadores se dedican 4 este co-
mercio, porque esta protegido por el
magistrado, y los derechos de la entra-
da y la salida son muy moderados y sin
alteracion. .

62 La Holanda produce pocos gra-
nos, y con todo eso jamas falta para sus
provineias ni para las comarcanas , y
solo la atencion de sus negociantes y la
declarada proteccion del comercio pre-
serva d los holandeses de toda miseria y
escasez. Se informan de la necesidad de
otras naciones, y la desgracia que sufren
algunas les da 4 ellos ocasion de enri-
quecerse. Los granos pagan derechos
solamente 4 la entrada, y aunque no es-
citan esta y favorecen la salida, con to-
do eso no temen que les falte.

63 = Inglaterra, fundada en los mis-
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mos principios, parece que nunca ha
temido falten alli los granos, antes por
el contrario solo cuidan de que no so-
bren. De mas de sesenta afios @ esta
parte han adoptado los ingleses cierto
método, que 4 primera vista parece es-
trafio; pero lo cierto es que los ha pre-
setvado en todo tiempo de las funesras
consecuencias de la escasez. Los dere-
chos se pagan solo d la entrada, y lejos
de cargar la salida la favorecen y aun
la recompensan. He aqui la regla que
siguen, reducida la medida al sestario
de Paris, y el precio 4 moneda de Frau-
cia, yno nos admire la valuacion , pues
la diferencia de monedas nos hace que
parezca caro lo que en realidad no lo
es en Inglaterra, .

Cuando el sestario de strigo; que st
jponemos: aca pesa 240 libras, no esti
4 mas precio que: 4 27 libras 6 menos,
el estado paga al comerciante que hace
el transporte 54 sueldos de gratificacion
@or eada medida. Si escede de este pre~
«©i0 mno esta acordada la recompensa,
pero subsiste la libertad de la transpor=
tacion; que solo se impide cuando el
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sestario asciende al precio de ‘g4 “lis
bras : jamas se suprime del todo el de~
recho de entrada, y solo se disminuye
a proporcion de la subida del precio de -
los granos , aumentindole segun van ba-
jando. Se ha hecho el computo de que
esta gratificacion asciende & dos millo~
nes y veintey cinco mil libras por afio,
formando un afio comun en un veinte-
nio. Aunque no se cuente la saca de gra-
nos mas que con arreglo 4 la gratifica-
cion, resulta que salen de Inglaterra ca-
da afio mas de un millon de sestarios
de granos. Pero como salen muchos'mas
sin el beneficio'de la gratificaciony tam-
poco se admirara que por el estado que
se present6 ' d la camara de los Comunes
el afio de 1751 resulte ‘haber salido
de Inglaterra en los cuatro anteriores
5,290,000  cuartales de granos-dei-toda
especie ;» que hacen’ ro,580,000 ‘sesta-
rios denParis; cuyos 'granos ‘vendidos
en 7,405,900 libras: esterlinas: hacen
170,334,000 librastornesas, y por-afio
34,007,000 libras de (Francia, de que
aquel reine'se ha enriquecido 4 costade
otras naciomes. Compuatese despues el
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nimero de hombres que mantiene el
cultivo de estos granos en Inglaterra;
el de marineros que subsiste 4 beneficio
de la transportacion , y se verd las
grandes utilidades que saca aquel reino
de la agricultura, tanto para la pobla-
cion, como para los consumos que acre-
centan las rentas del estado. La ocu-
pacion y subsisteucia de estos hombres
en Inglaterra son otras tantas riquezas
y brazos que saca de aquellos estados
que tienen necesidad de sus granos.
i Que materia tan amplia de reflexion!
3 Puede haber mina mas abundante? Su
inteligencia la ha descubierto y dado
estimacion.

64 Si nuestro cultivo estuviese bien
animado y favorecido , infaliblemente
hariamos caer el comercio de granos
de Inglaterra, porque podriamos dar—
los casi siempre una tercera parte mas
baratos. Este principal ramo de comer-
cio es el mas seguro y mas interesante.

65 Todos estos egemplares prue-
ban evidentemente que las naciones que
calculan mejor sus intereses se condu-
cen de un modo diferente que noso-

TOMO I, 6
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tros. Amsterdam y Dancik que no pro-
ducen granos, no piensan mas que en
venderlos , y nada hacen para llevar-
los, porque la actividad y libertad de
su comercio se los proporciona, Ingla-
terra, que aunque produce granos no
es mas abundante que Francia, prohi-
be la entrada de los estrangeros, y
recompensa la salida de sus produccio-
nes por 'medio de una suma que pare-
ce exhorbitante; pero que lejos de serlo,
hace entrar en aquel reino mas de trein-
ta y cuatro millones de libras cada afo.

66 Puede que no sea necesario en
Francia aplicar fondo alguno 4 la trans-
portacion ; no hagamos por ahora mas
que mudar de método y reformar nues—
tros reglamentos. Depongamos la pre—
ocupacion que tanto nos perjudica: fa-
vorezcan los mismos reglamentos 4 los
comerciantes de granos y almacenes; y
facilitando la salida, sin oponerse 4 su
circulacion interior, 4 imitacion de
otras naciones, disfrutaremos todas las
utilidades que pueden ofrecernos nues—
tras tierras y cosechas.

67 No hay duda que nos hemos
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aventajado en las artes y manufacturas
4 otras naciones; pero procurando es-
tas hacer florecer las mismas artes en
que hemos escedido, jseri estraio que
lleguen por tltimo 4 sobrepujar nues—
tra industria- y modas que tanto nos
han enriquecido? Toda Europa se go-
bierna en el dia por el espiritu de co-
mercio, y 4 pesar de nuestra atencion
puede el nuestro debilitarse y perder
muchos de sus ramos, siendo el mas
importante en cualquiera alteracion que
padezca el de los granos, que debe ocu~
par siempre el primer lugar y llevar-
nos la mayor atencion.

68 No nos olvidemos de que la fer-
tilidad del terreno no es siempre lo que
proporciona la abundancia, sino la vi-
gilancia del Gobierno en favorecer el
cultivo. Mientras los granos tengan un
precio ventajoso , no veremos tierras
incultas; aseguraremos la poblacion , la
fuerza , la riqueza y los recursos del
estado.

69 Todas nuestras utilidades de-
penden del fomento de la agricultura,
.Y precaver su decadencia , y asi con-
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vendria al interes publico se crease una
junta en la capital, que dedicase sus
cuidados 4 un objeto de tanta impor-
tancia. Este establecimiento, mas util
que brillante, tendria bajo la autoridad
del ministro una correspondencia con—-
tinua con todas las provincias, y pro-
curaria por cuantos medios fuese posi-
ble cerciorarse de la cantidad de co-
sechas , su calidad y consumos anuales,
sin omitir diligencia alguna para ave-
riguar cuantas causas pueden influir en
su decadencia ¢ aumento : examinaria
hasta qué punto debe la agricultura su-
jetarse 4 la Real Hacienda , sin dismi-
nuirse el cultivo , y lo que puede ani~
mar, 6 disgustar al labrador. Promo-
veria las esperiencias sobre las diferen~
tes producciones de la tierra , y lle~
garia 4 penetrar nuevos descubrimien—
tos para un cultivo mas perfecto , para
la conservacion de los granos y su util
administracion. Lejos de manifestar in~
diferencia con aquellos, que se ocupa-
sen en estas indagaciones , informaria
del mérito de sus trabajos con espresion
para que se les premiase. Esta compa-

;
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fita haria mas servicios al estado que
todas las sociedades literarias, porque’
llegando su vigilancia 4 llenar todos es-
tos intentos , nos aseguraria de la fe-
cundidad del reino, de sus necesidades,
y medios de prevenirlas.

70 Nos hallamos inundados de li-
bros en todas materias, y solo tenemos
uno acerca de la agricultura préctica,
sacado del ingles Jethro-Thul , por uno
de nuestros académicos ; ciudadano no
menos apto para dedicarse 4 este estu=
dio, y hacer en él esperiencias condu~
centes al beneficio del estado. Su egem-
plo inspiraria gusto en los conocimien-
tos utiles , y animaria 4 que se hicie-
sen pruebas que precisamente surtirian
efectos muy felices. Si los trabajos del
campo fuesen ayudados con el favor de
las gentes’ilustradas, la agricultura da-
ria honor 4 la nacion como las demas
artes , y mejorado nuestro terreno , no
nos negaria sus producciones. Todas es~
tas operaciones dependen de cilculos
mecdnicos y justificados en que el mi-
nistro no puede ocuparse: es preciso
que tenga 4 la vista subalternos que se¢
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dediquen 4 ellas, y puedan,suministrar
noticias circunstanciadas, que son la ba-
sa de las operaciones mas estensas.

71 En este siglo hemos visto' que
por todas partesse han creado acade-
mias para los adelantamientos de las
ciencias y las artes : mas la Toscana
acaba de ocuparse ultimamente en un
cuidado mas interesante. Un abad de
Canonigos regulares ha instituido en
Florencia una sociedad de cuarenta per-
sonas dispuestas 4 dedicar sus trabajos
.en perfeccionar la agricultura,

72 No depende solamente de Ila
perfeccion del cultivo la fecundidad : en
vano sera hallar medios de fertilizar la
tierra, porque si el labrador no estd ani-
mado por su propio interes, no hard
uso de ellos, y por lo comun se opondri
4 la egecucion: seria preciso que fuese
fijo su impuesto , sin esponerse i pagar
la cuota de su industria , y de un tra-
bajo mas penoso ; esto es lo que los des-
anima, y hace abandonar: los campos.

73 Los ingleses solo hacen mas que
nosotros , permitir al labrador la uti-
lidad del beneficio que le proporciona
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la mejora de su cultivo. Antes vendia-
mos nosotros los granos 4 los ingleses,
y ahora no solo no tienen necesidad de
los nuestros , sino que comunican ellos
granos 4 toda Europa. Nuestra pobla-
cion disminuida ha aumentado la de In-
glaterra; y siendo aquel reino una mi-
tad menos que Francia, esta 4 propor-
cion mas poblado, y sus habitadores,
aunque pagan mayores impuestos lo pa-
san mejor que nosotros: estas reflexio-
nes podrian servir de amplisima mate-
ria 4 otra memoria. No puede mirarse
con indiferencia que la Inglaterra, nues-
tro acerrimo rival , haya de enriquecer-
se con tanto esceso por su industria, y
sacar mas utilidades que nosotros de un
terreno de mucho menos estension.

74 Entretanto que se da al cultivo
toda la atencion que corresponde, pa-
rece convendria reformar los reglamen-
tos de granos, y dar 4 su comercio aque-
lla libertad que necesita para precaver
los perjuicios 4 que continuamente nos
hallamos espuestos ; lo que podria ha-
cerse por medio de una ordenanza ge-
neral , cuyo plan no sera dificil , aten~
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diendo 4 lo que se acaba de esponer.
75 El ministro que nos gobierna,
lleno de ilustracion, y zelo por el bien
piblico, puede por si solo reformar
abusos tan perjudiciales , y dar 4 nues—
tras producciones un nuevo vigor, ca-—
paz de aumentar la fuérza y riqueza mas
efectiva del estado.
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PRINEIPIOS GENERALES
DE AGRICULTURA.

e =

DE LA PLANTACION DE LOS ARBOLES.

Es necesario ante todas cosas tener
entendido que el drbol es el primero y
principal de los vegetales , pues nin-
guno hay ni mas grueso, ni mas alto,
ni mas perfecto, ni que tenga mas fuer-
za, ni vida mas larga ni que sea de
mayor utilidad. En ¢l se ven sensible-
mente sin necesidad de microscopio las
partes que concurren 4 la produccion
de las plantas, 4 su constitucion este-
rior, 4 su conservacion , multiplicacion
y fecundidad, 4 su alimento y su vi-
da ; los vasos por donde circulan los™
jugos, y el principio vital. Sin el co-
nocimiento de la naturaleza de los dr-
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boles , de sus diferentes especies, de
sus atributos y propiedades , no se pue~
de hacer como se debe ni la plantacion,
ni el cultivo de ellos. Todas -estas co—
sas las tratamos con . estension en este
Diccionario en las palabras respectivas:
aqui solamente daremos como en com-
pendio una idea pormayor de los prin-
cipios mas generales de la agricultura
por lo que respecta al cultivo de los
arboles.

El irbol tiene tres partes principa-
les , que son raices , tronco y ramas:
aquellas estan ocultas en la tierra ; son
mas O menos gruesas, estensas y de di-
ferentes figuras, 4 proporcion que, han
de sostener yalimentar drboles mas cor-
pulentos , mas altos, y de mayor ra-
mage o estension de ramas : buscan en
diferentes direcciones y por todas par—
tes los alimentos necesarios para 1a con-
servacion de la vida , y penetran di-
versas capas de tierra, eligen y modi-
fican aquellos jugos que son mas and-
logos 4 la nutricion, Y asi se ve al-
gunas veces al lado de una planta sa-
ludable y benéfica criarse y nutrirse un
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rbol ¢ una yerba ponzofiosa que nos
causa la muerte. Sus raices estan mu-
chas veces tan enlazadas, que se tocan,
y 4 pesar de esta union cada una sabe
escoger y tomar los jugos que le son
propios , y estos entran en la plan—
ta 6 en la yerba por las diferentes bo-
cas 6 conductos que hay en la super-
ficie de las raices.

El tronco es la parte solida del ar-
bol que sale fuera de la tierra, que es
mas O menos grueso , mas O menos al-
to, mas 6 menos solido, conforme sea
la especie del 4rbol ; mas la propiedad
comun de todos es que suben siempre
en linea recta ¢ perpendicular al ori=
zonte , como algun impedimento in-
vencible no les obligue 4 mudar de di-
reccion. Las ramas son las que nacen
del tronco, y estan sostenidas de él.
Las que nacen inmediatamente de ¢l tie-
nen mas voldmen y son mas vigorosas,
y este se disminuye cuanto mas se mul-
tiplican las ramas, y se estienden los
jugos nutricios : unos suben desde las
raices hasta las estremidades del drbol,
y por alli se evaporan, y otros bajan
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desde las hojas hasta las mismas rai-
ces, por donde se ve que es preciso que
el drbol esté lleno de canales propios
para ‘esta operacion, y que estos como
en el cuerpo de los animales tengan
(diferentes direcciones. El jugo que cor-
‘re por estos vasos tiene diferentes cua—
lidades, y varia cuasi en todas las plan-
tas en el olor, sabor , color , fluidez.
y otras propiedades , lo que precisa-
mente debe nacer de la diferente con-
testura de los vasos por donde pasa, y
de las diferentes operaciones con que
cada 4rbol lo modifica segun la fuerza
de su naturaleza , que es un misterio
incomprensible 4 la capacidad humana.

Toda planta nace de semilla 6 gra~
na , en la cual se contiene ¢l embrion,
¢ llamémosle plantecilla , que con el
calor de la tierra empieza 4 desarro-
llarse y 4 vegetar. Las raices, que tie~
nen una virtud muy particular para chu-
par y elaborar el alimento, pueden lla-
marse el primer principio vital ; pero
este sin el impulso del aire , que cir=
cula por los vasos, no podria ponerse
en acciom,
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Y os drboles se: dividen en cuatro cla-

ses , colocandose en la primera los que
tardan muchos afios en llegar 4 su en-
tera perfeccion, como son la encina, el
haya , el olmo, el nogal, el castafio y
otros : en la segunda los que tienen la
vegetacion mas ripida , como son el
fresno , el aliso y otros : en la tercera,
todos los arboles frutales; y finalmente,
en la cuarta , aquellos cuyo tamafio se
aproxima al de la lilayel granado : otros
los dividen en arboles frutales silves—
tres y acudticos; y otros finalmente en
arboles de fruta de hueso, de pe-
pita , 6 de cono , ¢ pina. Los drbo-
les son muy dtiles para la agricultu-
ra, pues con sus despojos engrasan la
tierra, y la disponen tambien para to-
da clase de producciones, que la vege-
tacion de los granos es tan prodigiosa,
que la cafa apenas puede sustentar el
Ppeso escesivo de la espiga : hacen el aire
mas sano , y rodeadas de arboles las ca-
sas y las habitaciones , se preservan las
cosechas de los vientos fuertes , de los
escesivos calores del verano y del frio
del invierno. Convendria muchisimo que



los labradores plantasenrbolesen todos
los montecillos ; las justicias de los pue~
blos por todos los lados de los cami-~
nos publicos ; los curas parrocos de los
pueblos pequefios en los cementerios;
y sila necesidad obligase al labrador'a
cortar algun arbol en sus haciendas, de-
bian poner el mayor cuidado en plan-
tar diez por el que habian arrancado 6
cortado ; pero estos arboles deben ser
andlogos 4 la calidad del terreno y 4
la temperatura del clima. Es mejor sem~

' brarlos que plantarlos , porque. cuesta
mucho menos y se logran mas: las siem-
bras dan mas plantas, las raices se mul-
tiplican, enlazan mas, y sujetan mejor
el terreno.

Segun ‘estos principios convendrd
plantar en los montes mas altos que
miran al norte varias especies de pinos;
en los menos altos encinas , castafios,
dlamos; en los paises calidos y en las
colinas 6 montecillos mas templados
olivos , raoreras , encinas y otros arbo-
les frutales. Al principio es necesario
cortar los tallos junto al cuello de las
raices para que estas se engruesen <y



(95)

echen muchas barbillas para contener el
terreno, acepandolos cada aflo para que
vayan adquiriendo fuerza.

Ademas de las utilidades que hemos
dicho se sacan de-los drboles, tienen
otras de no menos consideracion , como
son darnos madera para los utensilios de
la labor, y aun para otras obras de car-
pinteria, y para lalefia, que cada dia ve-
mos que se hace muy escasa. Para cor-
tarlos para estos usos no es necesario
esperar 4 que hayan llegado 4 su de=
crepitud , porque entonces esti ya me-—
dio podrido, y es inatil aun para car-
bon, y si se quema, su llama es me-
nos viva, ysu calor poco activo: si se
emplea en obras de carpinteria , los gu-
sanos lo corroen y taladran por todas
partes, y sise destina para los utensilios,
estos duran muy poco: deben pues cor-
tarse desde que dejan de crecer.

Debera darse principio 4 la plan-
tacion de los drboles @ mediado de Oc-
-tubre , y pasado el mes de Febrero se
cesard hasta el afio siguiente, Por lo ge-
neral es mas ventajoso plantar en el oto-
fio que en la primavera, porque las llu-
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vias del invierno y las nieves apelma-
zan la tierra, y uniéndola 4 les raices,
las impide la accion, de que no carecen
en este tiempo.

Convendra hacer las hoyas cinco 6
seis meses antes de plantar los drboles,
que prevalecerdan mejor de este modo;
y para plantar con seguridad de lograr—
los es preciso ahondar la hoya cuatro
pies, y sies posible, quitar las piedras
y raices de las malas yerbas. Si el fondo
de las hoyas fuere gredoso no se pro-
fundara mas, contra el perjudicial me-
dio que practican las gentes poco im=—
puestas en el cultivo de los drboles, que
haciendo estraer esta tierra arcilla o
gredosa cabando muchos mas pies, la
reemplazan con otra tierra buena, y en
ella ponen los arboles, cuyas plantas se
hallan alli como si estuviesen en un po-
zo de cieno , porque la tierra arcilla.
mantiene las aguas llovedizas , y los dr-
boles plantados de este modo perecen
poco 4 poco ; las raices se pudren , el
arbol se cubre de moho , y jamas llega
4 prosperar.

Si el labrador se viere precisado a
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plantar drboles en tales fondos de tierra,

sera preciso que abra las hoyas de seis
pies de ancho , siguiendo la direccion
del declive del terreno, y dé paso 4 las
aguas que contengan para.que vayan d
parar a otro foso, que se hara tambien
a este efecto; empedrard el fondo de
las hoyas, que hara 4 la distancia que
quiera plantar los drboles, y echando-
las como tres pies de tierra buena, pue-
de asegurarse que las plantaciones he=
chas de este modo prevaleceran siem-
pre que observe los pi mcnplm en el arte
de plantar.

Cierto es que el poseer semejantes
terrenos es desgracia ; mas no por eso se
ha de privar'el duefio de tener un buen
jardin,

El célebre Laquintinie , hablando
en este asunto, se esplica de este modo:
“Feliz el propietario cuyos jardines se
»hallen en un suelo craso, profundo,
»nmueble, y que no sea drido ; Iresco sin
»nque llegue al estremo de frio , fértil
»y propicio a todos los vegetales, con
»ouena esposicion, de modo que disfru-
»te de los aspectos del padre de la ve-

TOMO I. 7
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»getacion, suavemente inclinado de nor-
»te 4 mediodia , abundante y comoda—
»mente provisto de buenas aguas,y de-
»fendido de los malos vientos, pues que
»d sus trabajos y cuidado se seguiran los
nefectos mas felices.”

El propietario que posea una tierra
de buen fondo , y que no sea gredosa,
pedregosa , ni tenga otras malas cuali-
dades, debera hacer las hoyas de cua-
tro pies de ancho por todas partes ; y
llegado el tiempo en que quiera plantar
los arboles convendra que tenga el cui-
dado de echar en el fondo de ellas co-
mo pie y medio de céspedes con la yer-
ba hicia bajo, y este serd el mejor abo~
no que puede echar para los arboles.

Cuando estos hayan de ponerse sin
dependencia de paredes u otro arrimo,
se pondrin buenas estacas, y bien me-
tidas 4 plomo para plantar los arboles
junto 4 ellas, y si el arbol fuere enger-
to, debera quedar este tres pulgadas &
lo menos fuera de la tierra.

Para no errar esta medida , debe
saber que la tierra que se ha estraido
de las hoyas ha de mermar 4 lo me-
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nos una pulgada en cada pie ; y asi si
la tierra deilas hoyas se ha movido tres
pies , conviene plantar el engerto tres
pulgadas 4 lo menos mas arriba del ni-
vel de la tierra, cuidando de atar li-
geramente €l drbol que se haya planta~
do de este modo para que no le impi-
da de ir haciendo asiento con la misma
tierra , que ird mermando con las nie—
ves y las aguas de la primavera; pero
despues que la tierra se haya asentado,
se asegura el arbol 4 la estaca, cuidando
de poner entre la atadura algo de aque-
lla yerbecilla que echan los drboles al
tronco , para no perjudicar la circula—=
cion del suco , como de espinar los dr-
boles que esten en campo abierto para
defenderlos del dafio de los animales.

Este es poco mas 0 menos el méto—
do que debe observarse en la planta-
cion y conservacion de los arboles.

No infuye poco el tiempo en el
buen éxito de esta operacion, y asi ja-
mas se plantari en tiempo de aire seco,
ni cuando reinen vientos frios del norte,
sino que se preferird el tiempo cubierto
humedo , y con sefiales de llover, 4 los
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vientos que secan las raices, y sobre
todo 4 las fuertes heladas. En una pa-
labra , debe atepderse , en cuanto sea
posible , 4 que las raices, que son el
principal instrumento de la vegetacion,
no queden espuestas 4 las impresiones
.del frio, y 4 secarse ; y asi, si despues
de hecha la plantacion acaeciere poner-
se el tiempo muy frio , se cubriran los
pies de los drboles con estiércol de las
caballerizas.

Nunca se plantarin drboles que ma-
nifiesten hallarse en mal estado , que se
hayan sacado de tierras estériles, y que
no sean propios 4 la vegetacion ; porque
estos arboles , teniendo las raices mal or-
ganizadas , y el tronco aspero 6 nudo-
s0, circula el suco con dificultad , y la
vegetacion es sumamente lenta. Aun en
las tierras de mas sustancia, estos dar-
boles con dificultad prevalecen, y cuan-
do no perezcan, 4 lo menos tardan en
hacerse tres 6 cuatro afios.

Todo drbol mal arraigado, roido de
los gusanos, 6 que tenga el tronco poco
medrado , torcido , cubierto de moho 6
yerbecilla ; los que se hallen cargados
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al pie, 6 al sitio del engerto , 6 que
este es mas fuerte que el tronco princi—
pal , manifiesta haberse atrasado en el
semillero. Los drboles de hueso que
echan goma , 6 indican poco vigor , no
se hard caso de ellos.:

Ademas de lo que acaba de decirse,
es preciso examinar un drbol muy por
menor, pues para prometernos de ¢l bue-
nas esperanzas , conviene que el tron-
co esté sano; lo que se conoce por el
color brillante y liso de la corteza, y
por la pujanza del arrojo.  Para plan-
tarse un drbal ha de temer muchas y
buenas raices , y bastantes barbas: se
reparard con mucha atencion si estan
roidas por algun-género de coco , pues
en tal .caso. serd- preciso cortar aque-
llas raices que no teniendo corteza son
indtiles ; ciefto es que se perjudica &
un 4drbol que se ha de trasplantar en
quitarle las raices, pero en caso deno
poner otro en su lugar mas vale sacar
de ¢l algun producto de este modo,
que perderle absolutamente.

Cuando el arbol tiene el pivot 0 raiz
perpendicular muy larga, se cortard
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lo mas que pueda ser, pero.-nunca
muy cerca del tronco, ni tampoco se
la torceri; y en caso de que asi las
raices del arbol como las barbas ten-
gan moho , es inatil, aunquesalgunos
autores lo previenen , cercenarlas y
lavarlas en legia. Puedo’ hablar por
esperiencia , pues habiendo-hecho estas
operaciones ' con toda refexion, a4 pe-
sar de mi_cuidado, he visto perecer
el “rbol 4 pocos afios. Es una enfer-
medad que reside en lo interior de las
raices , y' ast pocos:arboles se libran
si llega 4 acometerlos’y con' que lo
mejor sera en tal caso. reemplazar el
sitio que ocupe-el irbol con ‘otro, y
siempre que se haga esta Operacion por
cualquiera mal que |padezcasun 'arbol,
serd preciso mudarle la tiepra.-:

Se cortarin en figura de pie de ca~
bra las raices que se hallen'muy largas,
hendidas 6 dafiadas , y'de modo que
el corte toque la- tierra de abajo, cui-
dando de no perjudicar: los bordes de
las raices ;. y para que no salte la
monda 6 corteza 'de ‘ellas al tiempo
de cortarlas’, lo hari con una podade-
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ra bien afilada, igualando el corte con
la misma, en caso de ser preciso ha-
cer uso de la sierra para las raices
gruesas y pivotes.

Las raices deben ir bien' dispuestas
y darlas bastante campo en la hoya
donde se plante, es decir, que si es
un drbol sin dependencia de pared con-
viene poner las raices, en cuanto se
pueda, 4 igual distancia, entremetien-
do las barbas y cubriéndolas con tier-
ra suave que no tenga piedras ni ter-
rones, componiendo al mismo tiempo
estas mismas raices y barbas con los
dedos en cuanto sea dable. En fin de-
be tenerse por principio, que para que
un drbol independiente que haya de
formar una pirdmide, cubilete 6 buena
copa, vegete con regularidad, se le han
de poner con cuidado las raices, pues
de esta atencion depende la forma agra-
dable ¢ desagradable que toma, por-
que si se inclinan las raices todas 4 un
lado , se resiente de ello el arbol.

Los que se plantan en espaldera 4
la larga de las paredes exigen la mis-
ma atencion; y nunca se volverin las



(1

(104)
raices que estan bueuas del lado de Ia
pared. Tomase por egemplo un albér
chigo que quiere plantarse en espal—

“dera ; y cuando-la hoya esté hecha

como queda prevenido, y se haya pues-
to en el fondo de ella una buena ca-
ma de céspedes vueltos, se formara en—
cima una pequedia elevacion de tierra
suelta, y se ira estendiendo segun la
forma de las raices del arbolj; cui-
dando ‘de volver el’engerto & la parte
de afuera y el corte del lado de la
pared, y si las raices se inclinan 4 es-
ta parte por si, serd preciso apartar—
las con suavidad 4 los lados igualmen—
te, pues sin -esta atencion, inelinan-
dose las raices & una parte, aunque
prospere el arbol, no serd con regu-
laridad.

Debe advertirse que el albérchigo 6
cualquier -otro arbol de espd!deld se
pondra apartado de la  pared ocho pul-
gadas 4 lo menos, y el tronco algo in-
clinado.

Nunca se plantarin drboles muy hon-
dos, y serd bastante tres o cuatro pul-
gadas de tierra por encima de las rai-

D
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ces; pues mejor es amontonar al drbol
tierra por algunos afos, que ahondar—
le demasiado. Se ve perecer muchos
arboles, cuyas raices por hallarse muy
hondas, no pueden recibir las suaves
impresiones del aire y de las lluvias,
ni participar del calor del sol que las
vivitica. Comunmente se esperimenta
que los drboles plantados de este modo
aun en tierras buenas no llegan 4 for-
talecerse hasta que han vueltoifd echar
nuevas raices al pelo de la tierm; ad-
virtiéndose tambien que los arboles plan-
‘tados la mitad mas hondo de lo' que
deben no duran mucho tiempo.

Esta es la practica general que de~
be observarse en el arte de plantar los
arboles, sean frutales 6 de puro adorno.

Transportacion de drboles.

12 -« Nunca se llevarin leios drboles
gruesos, 4 no ser que esten cerca. de
rios por donde pueda hacerse la trans—
portacion. ;

29 Si se trata de hacer pasar dr—
boles 4 paises remotos, se les atard de
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tres en tres 0 de cuatro en cuatro, en-
tretegiendo las raices unas con otras
ligeramente , y cuidando de poner en
medio de estos arboles un palo que lle-
gue hasta las raices, donde se esten-
derdn sin maltratarlas al tiempo que
se aten al palo, lo que se hard des-
pues de estar atados los troncos y ra-
mas que se les quiera dejar, envolvién-
dolas por ultimo en aquella yerbecilla
fresca ique echan los troncos de otros
arboless

32 .- Cuando se hallen dispuestos asi
muchos de estos lios se hara de ellos
uno grande, como de quince pulgadas
de diametro; se pondra por encima de
la yerbecilla que hemos dicho, yerba
seca y paja larga;y se atara despues
con bastantes mimbres , envolviéndolo
todo por ultimo en un lienzo bien co-
sido.

Los arboles dispuestos de este modo
pueden ir muchos meses de camino sin
riesgo de que perezcan.

Cuando los -arboles llegan secos es
preciso ponerlos en un hoyo, donde
tanto la lefa como las raices se hallen
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remojadas en agua, suponiendo que no
hiele , y dejarlos alli cuarenta y ocho
horas. Despues se les meterda por algu~
nos dias en ‘el cuarto de retiro del jar-
din 1 otra oficina resguardada del frio
6 hielo. Cuando la tierra estd cubierta
de nieve se aparta la tierra alrededor
de los arboles, y se les riega con una
legia compuesta de palomina y estiér-
col de ‘caballeriza, que se habra echa-
do en agua por algunos dias, y si no
hubiese proporcion de esto podrd su-
plir la agua detenida del corral.

Cuando' se quiera plantar estos arbo-
les, despues de preparadas las hoyas,
e 'toma bofiiga de vaca y un poco de
tierra fuerte 6 arcilla, y envolviendo
bien uno y otro, se llena de ello un
pozal ; antes' de plantarlos se remojan
alli las raices, que ya se habran lim-
piado y cortado; observando por lo de-
mas lo. que se dird en adelante. =
- Si las heladas no impiden plantar los
arboles que se han recibido, despues
de haber dejado remojar como hemos
dicho , las raices se plantarin luego
Ppasadas cuarenta y ocho horas, y se
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seguird el método indicado, cuidando
ademas de cubrir el pie del drbol con
una buena cama de estiércol caliente
de caballo, para impedir la accion del
frio que puede venir despues de la
plantacion.

La corteza de estos arboles se ha-
113 sumamente blanda por la privacion
del aire;:y el viento, el sol y el frio
les son tan perniciosos, que no sola-
mente puede temerse de su produccion,
sino tambien de ellosmismos pocos dias
despues de desenfardados.

El que es inteligente en la Jardme-
ria no sedetiene aunen el: caso en que
le lleguen los drboles en tal estado; pe-
ro un hombre que los planta sencilla—
mente y sin reflexion, los ve perecer
en pocos dias sin saber por lo regular
la verdadera causa que lo*ocasiona.

He dicho que 4 los 4rboles que lle-
gan asi en plena vegetacion perjudican
las influencias del aire ; del frio y del
sol; y por lo mismo convendri des-
pues de haberlos plantado con toda la
atencion que se ha dicho, librarles por
algunos dias de la fuerza del sol, que
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abrasaria unas plantas cuya corteza se
halla en estremo tierna por.el enfardo
de un camino dilatado, y cubrirlos por
la noche por temor de la helada; op
por la misma razon que se ha dicho,
se les preservara del viento frio y se-
co, todo por medio de esterones 6
cualquiera otra cubierta.

Cuidado que debe tenerse en los drboles
recien plantados.

Para que un drbol se crie bien y
llegue 4 dar fruto, despues de haberle
plantado del modo que se ha dicho, es
preciso , 19 mantenerle el pie limpio,
que no tenga estorbo alguno que le im-
pida recibir el sol, y apartar de ¢l ed
cuanto se pueda todo vegetal.

29 Registrar el arbol 4 menudo, y
ver si tiene limazas, oruga 4 otros in-
SeCtos, pues es preciso quitarselos por-
que roen’ las yemas.

32 Si fuere drbol que se crie pa-
ra tronco, y echase con mucho vigor,
serd preciso entresacar los nuevos re-
tofios O vistagos, sin dejar en él mas



(110)

‘que lo preciso para formar la copa,
corona &c.

42 Si es arbol en espaldera, se le
cortaran mientras sea tierno todas las
ramas que se presenten por delante y
detras, sin dejarle mas' que las late-
rales.

59 A un drbol de puro adorno que
tenga buen tronco, y cuyos vastagos 0
renuevos manifiesten vigor, es preciso
quitarselos todos hasta la altura donde
haya de formarse la copa: pero si no
fueren vigorosos se le dejarin, porque
las hojas son como las raices los prin=
cipales organos de la vegetacion.

62 En fin, si es un drbol grande
que tenga ya formada la copa, serd
preciso cortar todo lo que eche por de-
bajo de ella, 4 no ser que se advierta
en esta algun atraso,

Monda 6 poda de drboles.

La operacion de la poda en los dr-
boles se hace por tres razones, a saber:
para hacerlos fértiles , darles una for-
ma agradable, y asegurar su duracion.
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La sazon de la poda comienza des~
de principio de Noviembre y dura has-
ta fines de Febrero; y de ningun mo-
do debe temerse la helada para esta
operacion. He visto podar por el in-
vierno 4 jardineros diestros, y en los
paises mas frios de Alemania, drboles
de pepita, sin que hayan esperimenta-
do el menor perjuicio.

Algunos autores aconsejan que se po-
den los drboles cuando comienzan a
brotar para distinguir mejor las yemas
de fruto de las de lena. Tengo por ma-
la’esta practica , porque sobre ser fi-
cil distinguir la lefa de las yemas de
fruto , la poda que se hace antes de
llegar el 4rbol 4 este estado es mas ven-
tajosa, porque en este tiempo cada gol-
pe de la podadera debilita el arbol,
ocasionando en €l una llaga , por don-
de visiblemente se escapa el jugo. Por
otra parte, si se retarda la poda de los
arboles hasta que se hallen en estado de
vegetacion, como la efervescencia del su-
co, hace que este vaya con mas violencia
4 las estremidades de las ramas; por
precision se ha de podar largo, y esto
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impide al 4rbol que eche las ramas de
abajo, lo que le hace desagradable en
cualquiera forma ¢ figura que se le
quiera dar.

-~ La poda de un 4rbol frutal, y par-
ticularmente la del albérchigo, exige
ademas de los principios del arte mu-
cha esperiencia y nociones fisicas por
parte del que la egecuta; y asi es tan
dificil hallar un buen podador de arbo-
les como un buen jardinero. Sin embar-
go yo he encontrado algunos jardine- .
ros que podan medianamente un albér-
chigo sin incurrir en defectos demasia~
damente notables. La continuacion y
prictica de algunos afios y el amor al
arte los habia obligado 4 hacer algu-
nas observaciones de que supieron apro-
vecharse despues; bien que segun ellos
mismos confesaron, no dejaban de te-
ner algunos principios sobre el modo -
de podar los arboles. Ciertamente me
admiré del buen estado en que tenian
los suyos; aunque habiéndolos repara-
do con atencion y por menor , adverti
que no habian dejado de omitir bas—
talliles cOsas: Pero tainpoco es estrano,
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porque la costumbre comun no convie-
ne por lo regular con los verdaderos
principios.

Para podar con conocimiento y ase-

rarse de no errar, es preciso haber
leido los escelentes tratados que hay
en esta materia , como son los de la
Quintinie , Roger Schabol , Duhamel
Dumonceau, y el del cultivo del al-
bérchigo por Combe : pero hay poqui-
simos jardineros que se tomen el tra—
bajo de leer un libro de agricultura,
y les parece que no necesitan mas que
imitar 4 los que lo hacen por mera
prictica, con que se consideran perfec-
tamente impuestos; y asi se les oye de-
cir comunmente que saben podar: lo
que di6 ocasion al célebre Schabol pa~-
ra decir: muchos hay que saben cor-
tar lena; pero son muy, pocos los que
saben podar drboles; y por lo misma
es digno de compasion el propietario
cuyos 4rboles caen bajo de un podadox
ignorante que se los estropea sin duelo.
. Nadie ignora que podar un drbol no
es otra cosa que cortarle la lefa. Esta
operacion es muy sencilla cuando se

TeMo I. $
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saben bien los principios de que vamos
4 hablar con toda la claridad posible,
sin salir de los limites que nos hemos
propuesto ; y como el albérchigo exi-
ge un cuidado y poda particular, se
tratara de él separadamente. ;

En cuanto & los 'drboles de pepita,
debe saberse que tienen cinco especies
de ramas, que es preciso  distinguir:
las ramas de lefia; los mamones 6 fal-
sas ; las chifonas 6 locas; las que se
dicen lamburdas, y las brindillas.

Las primeras ramas salen del boton
0 ultima yema la mas alta de la ra-
ma, de donde sale su tallo. .

La segunda especie de ramas son fi-
ciles de conocer, porque tienen la'cor+
teza lisa todo 4 la larga, y salen”de
Ia corteza del arbol; al principio se
hallan may cargadas y toman un -acre-
centamiento precipitado, con’ el que
perjudican 4 las demas ramas de su in-
mediacion.

La tercera especie sale por todo el
arbol; estas ramas son menudas, lisas,
iguales y derechas, semejantes 4 palos
de escoba.
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Las ramas de la cuarta especie son
tambien menudas, pero mas cortas, y
y cargadas de yemas abultadas, segun
la especie’ del drbol. Estas ramas son
por lo comun algo corvas, y vienen 4
hacerse ramas de fruto.

La quinta especie de ramas se echa
de ver con facilidad , porque son mas
gruesas que las precedentes, y cargan
do yemas abultadas ¢ bolsas de fruto;
su figura es siempre tortuosa ¢ encor—
vada; cuando se podan estas dos ulti=
mas especies de ramas se necesita cui-
dado porque son muy' quebradizas.

Antes de podar un drbol es preciso
examinarle por menor, la cual obser-
vacion’ necesita mucha atencion yco~
nocimiento. A la verdad estamos vien-
do cada dia drboles de diferentes for-
mas, que sin haberlos podado con ar-
reglo 4. los principios del arte, «con
todo son muy vigorosos: pero esta- ro-
bustez’1a deben 4 la buena calidad del
suelo que los ‘mantiene en este estado
4 pesar del mal trato que han recibi~
do’; y' el propietario sin sacar ventaja
de este vigor viene:d pararien arran-

.
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car unos drboles ; que no manifiestan
apariencia alguna de fructificacion, Plan~
ta otros, y al cabo de algunos afos
le sucede lo mismo, porque no le pro-
ducen mas ni menos que los primeros.

Cuando se ha registrado bien el ar-
bol , y se reconocen en ¢l defectos que
provienen de la mala poda que se les
ha hecho, se le reparari comenzando
por quitarle todas las sefiales defec~
tuosas que pueda tener, limpiandole,
si fuere de hueso, la goma y demas
superfluidades, y cortindole toda la le-
fia muerta y ramas defectuosas con el
podon 6 con una sierra, igualando bien
despues el corte, cubriéndole todo cui-
dadosamente con el unguento ve.getal
(Véase esta palabra) si fuere precwo
con la misma yerbecilla del tronco, ¢
con un lienzo y . atarle con mimbres.

Se tendra por régla general que cuan-
do el arbol echa lefa con valentia se ha
de podar largo y dejarle cargados; y al
contrario al que echa con lentitud se po-
dara corto; pues. para hacer 4 un drbol
que lleve fruta es preciso buscar en el
establecimiento de sy vegetacion un per-
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fecto equilibrio , porque con cuanto mas
vigor arroje, si se le poda corto, tan-
ta mas lefa echard, en cuyo caso se
le contendrd por medio de la poda
larga.

La vista influye mucho en todas es-
tas operaciones, y decide sobre lo que
debe hacerse. Conocidas las diferentes -
especies de lefia 6 ramas de que se com-
pone un 4rbol, conviene' cuando se le
poda, segun los principios que se han
propuesto, no perder de vista el buen
orden vy disposicion que haya de tener
en su figura, esto es, si ha de ser en pi-
ramide, corona, en abanico, enano &e.
evitando la confusion que provienz de
la multitud de ramas, siempre perju-
diciales al 4rbol de cualquiera forma
que sea. ;

Debe advertirse que comunmente se
ven muchas especies de perales, man-
zanos y ciruelos , que sin embargo de
ocupar terrenos de superior calidad,
no dan senales de fruta : en este ca-
$0 , y no teniendo buen efecto los me-
dios que hemos indicado, serdi pre-
ciso valerse de los siguientes.
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:Si fuere arbol en cubilete , se en-
corvarin hdcia dentro muchas ramas,
que se dejarin con todo el largo que
tienen , y se le cortardn otras, Des-
pues de esto, si no se quiere quitar
al arbol de ningun modo la forma que
debe tener , se le descubrird hasta las
raices en el mes de Febrero; se cor-
tardn con destreza muchas de las mas
gruesas , valiéndose de una hacha para
esta operacion a golpe limpio, y has—
ta la mitad de su didmetro , en figu-
ra de muesca, y de un largo razona-
ble , que se cubrird despues con el un-
giiento vegetal , y ultimamente con-la
tierra. Hecha esta operacion, lo que
sucede es que el suco viene con me-
nos abundancia, y las ramas encorva-
das 6 quebradas se mudan en yemas
de fruto, y formindose muchas bue-
nas , esto es, de la cuarta y quinta
especie , se manifiesta por fin todo lo
que anuncia una pronta justificacion.

Dispuesto el arbol de este modo, an-
tes .de podarle de nuevo se advertird
el vigor que tiene ; si este se ha re-
primido, y la vegetacion ha disminui-
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do sensiblemente , se le podari con
arreglo 4 la diminucion , esto es, en
vez de hacerle largo el podo, como se
practicaba cuando echaba con valentia,
se le podara corto, y siempre con pro-
porcion al vigor para no destruir la
regularidad del drbol, que es la que
constituye su hermosura ; .lo que in-
faliblemente sucederd si se podase lar-
go un drbol que echa lefia menuda y
larga , es decir, de diez 6 quince ye-
mas , pues entonces solo arrojardn las
yemas de la estremidad de la rama,
y las demas quedarin cerradas , con
lo que el drbol se iria arruinando in-
sensiblemente , y presentaria una vista
desagradable,

Se advertird cuando en un drbol que
por vigoroso se le ‘ha podado corto,
continuan las raices comunicandole Ila
misma abundancia de suco, y arroja
cada vez con mas vigor lefia , y no ra-
mas de fruto, pues en tal caso se po—
darin las ramas fuertes de un largor ra-
zonable , para establecer entre ellas y
las raices de este modo un justo equi-
librio ; y por la misma razon debe po-
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darse corto el wrbol que arroja mode-
radamente, y siempre mas corto el que
es dcbil y falto de vigor en su arrojo.
No obstante sucede , aunque pocas ve-
ces, que algunos drboles vigorosos, cu-
ya vegetacion se quiere sujetar , des-
pues de haberse valido de todos los me-
dios que hemos propuesto, se resisten
4 dar fruto. En este caso aconsejo que
se haga lo que he visto practicar del
modo siguiente.

Poseia un Labrador una huerta 6
jardin de drboles escogidos y en un ter-
reno fértil : abochornado de que 4 pe-
sar de la buena proporcion, no diesen
fruto sus drboles, tomo este partido para
hacerles fructificar. Mand6 abrir hoyas
en medio de cada linea 6 claros de los
arboles que ocupaban el jardin, y hacién-
dolos sacar de los sitios en que estaban,
los hizo poner en las hoyas de los cla-
ros sin quitarles ramas ni raices, 4 es-
cepcion de aquellas que bajaban per-
pendicularmente que jamas habia po-
dido tocar. Esta operacion y esperiencia
Ie probo tan bien que los drboles des-
pues llevaron fruto con tanta abundan-



(121)

cia, que le fue forzoso al tiempo de
Ia poda suprimir muchas bolsas de fruto
paraque no cargasen tanto. Convengo en
que esta determinacion , en quien tenga
ya sus arboles arraigados , y al parecer
lozanos , es violenta, y tal vez con el
tiempo llevarian fruto; pero el propie-
tario que se vea en igual caso, hard bien
en hacer lo mismo.

Para dar 4 un peral, ciruelo , alba—
ricoque 6 cerezo la figura de cubilete,
piramide , enano, U otra cualquiera, es
preciso despues de haberle plantado con
toda la atencion que se ha dicho, re-
bajarle 4 proporcion de su fuerza ¢ vi-
gor 4 la altura de ocho 6 diez yemas
contadas desde el engerto ; y si el re-
nuevo es débil , y el arbol de pocas rai—
ces , bastari cortarle 4 cuatro o seis
YEI’H&S.

Las mismas especies de drboles plan-
tados para darles la figura de abanico
en espaldera 6 contraespaldera, se po—
dan del mismo modo ; pero debe tenerse
el cuidado de empalizarlos 4 derecha é
izquierda por las paredes cuando los
nuevos vistagos hayan adquirido bastan-
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te fuerza ; y dindoles la forma de un
abanico , se les atara @ unas estacas que
se fijaran en la tierra y por orden. No
debe olvidarse que toda la lefia que echen
estos arboles atras y adelante , se ha de
haber cortado 4 su debido tiempo, co-
mo queda prevenido en el capitulo del
primer modo de criarlos.

Si se han plantado 4rboles 4 todo
viento, y se les quiere dar cualquiera
de las formas dichas, debe cuidarse siem-
pre que se les da la primera poda, es—
coger tres ¢ cuatro ramas las mas pro-
porcionadas para la figura que haya de
darseles : se les podara sobre seis 1 ocho
yemas , y se seguird el método que va-
mos 4 proponer en la poda de toda es~
pecie de arboles.

Cuando se poda un drbol, se toma
con la mano izquierda la rama justa-
mente por bajo del boton sobre el que
se hace el corte, que se hard siempre
en figura de pico de flauta 0 pie de ca-
bra sin alargarle mucho. Convendrd que
el corte se haga mas bajo por detras
“de la yema que adelante, y que pase de
esta 4 lo mas una linea, como que sea
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limpio, esto es, sin desunir ni: romper
la corteza ;y en el caso de suceder esto,
se hard el corte mas abajo.

Regla general. Debera comenzarse &
podar el drbol desde abajo, teniendo
siempre cuidado de que las ramas se
hallen 4 una distancia razonable de la
tierra para poder solamente cultivar por
bajo , y concluir la poda del arbol por
el medio. :

A la poda siguiente si el arbolito se
halla aprovechado, debera haber arro-
jado en el sitio de cada yema una rama |
mas 6 menos vigorosa , lo que depen-
dera del pie , de la especie y del ter-
~reno. Entonces examinari con atencion
el drbol , y acordindose de los princi-
pios que dejo establecidos para darle la
forma que se quiera, se cortarin las
ramas que no sean i proposito para ello,
atendiendo 4 las que hayan de quedar-
se de reserva, para suplic 4 aquellas
que tengan alguuos defectos , y deban
suprimirse 4 la proxima poda. Estas ra-
mas de reserva se forman I'Ebd]’l.ﬂdo al-
gunas 4 dos ¢ tres yemas, sin faltar por
esto & mantener la regularidad del ar-
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bol, y sien lo sucesivo estas ramas lle-
gan 4 ser inutiles , esto es, si las ramas
que se habia pensado reemplazar se han
recobrado , se suprimirdn aquellas, y
formarin de ellas ramas de lefia 6 de
fruta segun la posibilidad. Nunca se to-
cara 4 las ramas de la cuarta y quinta
especie de los drboles de pepita, 4 no
ser que 4 estos arboles llegue 4 faltar
lefia en algunas partes: en este caso se
pueden rebajar 4 una 6 dos yemas 4 lo
mas , formando ramas de reserva que
restablezcan la simetria del drbol , o6
bien eche lena de fruto que comunique
mas nutrimento 4 la fruta que las ramas
de la quinta especie.

Si un arbol de pepita , 4 pesar de
poseer bastantes de estas ramas , no
produce fruta , se las cortard las estre-
midades, y esto las hard fructuosas, 6
bien se quebrantarin y encorvarin las
ramas medianas; pero se hard uso de
estos ultimos medios con destreza para
no arruinar el arbol.

Antes de concluir este capitulo de la
poda de los drboles de pepita debo ad-
vertir 4 mis lectores, que no basta solo
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hallarse persuadidos de la bondad de
los principios que les he propuesto , y
de que no tengo la satisfaccion de ser
el inventor, sino. que -es preciso saber
ponerlos en prictica, como lo he hecho
yo de muchos anos 4 esta parte con un
éxito feliz y constante, y sobre todo obra
siempre con arreglo 4 ellos , y sin pre—-,
cipitacion , pues la rama que una vez
se corta , no puede yolverse 4 reponer.
Conviene advertir que casi cada especie
de 4rbol frutal exige ciertas variaciones
en la poda; y asi para mayor inteligen—
cia pondré aqui algunas de estas espe-
cies. El peral de invierno, por egem-
plo, debe podarse de distinto modo
que los de otofio y de verano, que
producen peras mantecosas y sabrosas;
v el de las peras bergamotas , cuya pro-
duccion y fecundidad es tan lenta y tan
tardia como los de invierno , debe po-
darse largo ; y por el contrario, las
otras especies , y todos los drboles de
otofio. y verano deben podarse corto.

Lo gue acabamos de decir se aplica
tambien 4 los albérchigos , 4. escepcion
de algun ofro modo que les son parti-
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culares ; pues los que se han plantado
para espalderas deben ser bien provis—
tos , cerca del engerto, de buenas ye-
mas , sanas, que no tengan sefial algu-
na de goma ni otro defecto. Despues
de haberlos plantado- como he dicho,
hablando de la poda de los drboles fru-
tales, es preciso rebajar las puas ¢ en-
gertos en el mes de Febrero, 6 antes 6
despues, segun lo templado del tiem-
Po 5 y luego que en estos drboles em-
piece la vegetacion, serd preciso librar-
los de las escarchas'y lluvias frias por
medio de algun toldo puesto con Segu~
ridad contra la pared.

A'los albérchigos se desmocha 6:qui-
ta ‘las yemas, como he dicho; y'cuant
do la lefia estd ya formada, se d‘l. a"las
dos ramas la.temle:., Ilamada:, ramas ma-
dres, que se dejan a estos arboles’'cuan~
do se ponen en espaldera , la diréccion
de una V, cuya figura se abrird' lo po-
sible si la. pared es baja, pero sin to-
car demasiado 4 las ramas nuevas’, por-
que'si la ‘pared fuese alta , esto es; de
diez 4 doce pies , atrasaria mucho la
vegetacion. Cuando no se ha plantado
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un 4rbol de tronco alternativamente con
un enano , se dejan dos ¥amas 4 cada
lado , 'y ddndolas siempré la direccion
dicha de una V, se tendrd cuidado de
no encorvarlas , porque la 'V mas 6 me-
nos abierta , segun la altura de'la pi-
red , debe ser siempre formada por ra-
mas derechas en su -direccion. :

Si el arbol se halla en un terreno en
que arroje con vigor, sucede algunas
veces que en el Agosto del primer afo
vuelve 4 echar en las dos 0 cuatro pri-
meras ramas laterales, otras que igual-
mente se las dard la misma direccion,
cuidando de regar el pie del drbol cada
cuatro 6 cinco dias, para que manten—
ga la vegetacion.

Este es el modo de gobernar los al-
bérchigos y albancoquea puestos en es-
paldera en el primer afio. En el segun-
do los albérchigos necesitan mas cuida-
do, porque es preciso ver si los dos
lados del arbol han echado con igual
fuerza 6 no. En el primer caso se des-
atan de las paredes las ramas , y se las
poda 4 ocho 6 diez yemas de largo, se-
gun la fuerza del-drbol. En el segundo
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se podard mas corto el lado que haya
arrojado menos , cuidando de inclinar
mas el lado vigoroso, porque la savia
0 suco tiene mas accion y fortaleza en
las ramas derechas que en las inclina~
das. Por este medio se llega con facili~
dad 4 mantener el orden y equilibrio
necesario al buen estado de una espal-
dera,
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DAS , CONSERVAR L4 SALUD U¢.

AGR

A.GRICULTURA.- No solo se entien=
de por el término agricultura el arte
de cultivar la tierra y hacerla producir,
sino tambien el conocimiento de todos
los bienes del campo. Esta ciencia es de
mayor importancia de lo que se piensa
comunmente , porque la agricultura tie-
ne relacion con todas las partes del Es-
tado : con dificultad se hallard-alguna

TOMO I, A
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que no dependa de la agricultura, y que
no deba 4 esta su origen y progresos.
Alimentos , poblacion, artes, comercio,
navegacion, egéreitos, rentas, riquezas,
efecto es todo de la agricultura; y cuan~
to mas floreciente se halle esta, tantos
mas recursos y firmeza tiene un Estado.
El uso bueno ¢ malo de la tierra, y
la buena ¢ mala direccion en los traba-
jos de los vasallos, es el punto decisivo
en la riqueza ¢ indigencia de los esta-
dos ; porque el cultivo de las tierras y
Ja industria son el principio y mixima
de las riquezas de que gozan los hom~
bres. En Francia se ha puesto mayor
atencion en las manufacturas y fibricas
de todas especies que en el cultivo de
la tierra , habiendo dejado abandonada
esta tltima parte 4 la preocupacion y
mera practica del labrador: se han ab-
judicado grandes premios 4 los que se
distinguen en las ‘manufacturas, al pa=~
s0 que se ha recargado al labrador
con tributos , que le han imposibili=
tado de sostener hasta aquellos medios
mas regulares de cultivo. Despues de
casi un siglo que hemos dedicado nues~
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tro conato 4 la industria , la agricul-
tara ha ido cada vez 4 menos , sin con-
siderat que su fomento 4 un estado flo-
reciente es el mhas podéroso apoyo de
las fabricas y del comercio.

- Vana imaginacion seria pretender dar
un método de agricultura general: se-
ria 'préciso uno diferente para cada
provincia 0 distrito, pues en cada una
solo- deben sus labradores dedicarse 4
perfeccionar las producciones del pais,
sin hacer pruebas en las que no sean
analogas al terreno; pero como no pue-
den lograrse progresos en la agricul-
tura sin que en cada provincia se de-
diquen 4 las esperiencias , deberian ce-
firse estas 4 los egemplos sacados de
un terreno semejante al que se desee
fertilizar.

Un verdadero agrénomo se ha de
hallar precisamente informado de los
muchos puntos esenciales que compren—
de este arte, y para ello ha de temer
primeramente una idea del mecanismo
de Ia naturaleza para poder hacer jui-
cio 4 golpe de ojo, por la situacion de
las tierras, de su calidad amtes de co-

.
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nocerla con mas exactitud por el olor
y el gusto. 22 Debe saber el modo de
preparar la tierra para hacerla produ-
cir‘con utilidad; entender perfectamen-
te cuanto pertenece 4 su cultivo, y las
reglas que ha de observar para dar los
labores necesarios ; sembrar oportuna—
mente ; conocer las calidades del buen
trigo ; debe en fin tener un préctico
conocimiento en todas las partes de la
agricultura correspondientes 4 vifas,
prados , bosques ; plantacion y poda de
arboles que comprende una infinidad de
puntos. 32 Un buen agricultor debe tam-~
bien tener algun conocimiento en la me-
dicion de tierras para no ignorar la ca-
vida de cada una cuando le ocurra, el
costo de labores, y cantidad de simien-
te que exijan. 42 Debe saber el modo
de manejar los animales , porque cada
especie de ganado es de distinta naty-
raleza ; conocer los alimentos que les
son mas agradables, las enfermedades 4
que ‘estan espuestos, y los remedios de
que conviene hacer uso para evitar el
contagio. §? Debe igualmente tener al-
gun conocimiento en caballos , por la
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utilidad que de ellos resulta ; saber las
calidades que deba tener un buen ca-
ballo, y las sefales que le distinguen
del que no lo es, sus enfermedades,
y remedios convenientes 4 cada una,
62 No debe ignorar las principales re~
glas que conviene observar en las en-
fermedades comunes que pueden sobre~
venir asi 4 él, como & su familia , ni
los remedios de que en tales casos de-
ba hacer uso , temiendo 4 mano para
este efecto muchos géneros de recetas
bien probadas , con un razonable acopio
de drogas, bilsamos &c. 79 Una gran
vigilancia sobre sus criados y demas
domésticos , y no mudarles sin mucha
necesidad y precaucion; entender el ar-
te de saberlos gobernary vivir con ellos,
pues nada contribuye mas 4 la perfec-
cion de la economia ; disponiéndolo de
modo que los unos esten subordinades
4 los otros para evitar toda confusion,
no destinindolos tocos 4 un mismo tra-—
bajo ; debe presentarse 4 ellos en los
lugares 6 parages donde trabajen ; ha-
blarles con agrado, pero al mismo tiem-
PO con circunspeccion, sin mezclarse
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en sus conversaciones, y precaver siem-
pre cuantas desavenencias puedan ori-
ginarse entre ellos. Para esto conven—
drd no dar oidos 4 los chismes ; ni es—
citar la envidia por la distincion de tra-
to, siendo para ello un medio eficaz
tenerlos continuamente ocupados. Res—
pecto 4 los salarios, como debe hacer
mucha estimacion de un buen trabaja-
dor, y de un pastor fiel , no se los da-
ra iguales 4 los demas criados , pero
tampoco muy escesivos. 82 Debe dar
siempre 4 sus gentes el egemplo de una
vida activa, presentindose 4. los traba~
jos donde se hallen sin embargo lo ri-
guroso de las estaciones: no debe dar—
se mucho al trato civil para dedicarse
con mas libertad 4 sus negocios, por
cuyo medio hallard tiempo para ins-
truirse en la agricultura : reflexionard
mucho , y esta misma reflexion le en-
seflard que el gran secreto de la eco-
nomia rural es no dejar perder nada,
comprar poco, y vender mucho.
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" FOMENTO DE LA AGRICULTURA.

Los senores de tierras deben prote-
ger a sus arrendatarios, y animar al
paisanage. El Autor del Ensayo en la
administracion de las tierras hace sobre
este asunto reflexiones muy juiciosas. .

El aldeano, dice , es timido , sus
facultades son muy limitadas para que
pueda aventurarlas, y sus luces de-
masiadamente escasas para hacerse car-
go, de los acaecimientos cuando el su-
ceso no corresponde i sus esperanzas:
por otri parte no tiene suficiente inte-
ligencia para hacer analisis de las ven-
tajas de este 6 aquel método. Acostum-
brado y ensefiado por su propio padre
en cierto modo de trabajar , no hay
fuerzas humanas para hacerle adoptar
un nuevo método de cultive : cria dos
vacas, y ni aun le pasa por la ima-
ginacion como podria tener cuatro : le
falta simiente para hacer prueba de
alguna nueva produccion; y si la ha
hecho, y su corta inteligencia , 6 acaso
la mala ecalidad de la: simiente, 0 la
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contrariedad del temporal frustraron
sus esperanzas ; todos los moradores
de la parroquia quedan disgustados.
3 Que debe hacer un sefior para animar-
los 2 Hard sembrar la misma especie &
su costa , encargando este cuidado 4 uno
de aquellos mismos labradores que es-
té mas acreditado de inteligente y la-
borioso; proveerlo de los granos nece-
sarios , imponiéndole en los meétodos
mas reconocidos : no hard por enton-
ces mas que unas cortas prucbas, y
como no se desanime , llegard 4 cono-
cer por ultimo lo que es mas propio
al pais, y el-mejor modo de hacerle
producir. {Que limosna tan util seria
esta! El seflor que da de este modo,
aumenta para su posteridad, acrecenta
sus fondos, y hace utiles al’estado una
multitud de hombres que perecerian por
falta de fomento.

Un sefiof enriquecerd siempre su par-
roquia haciendo comprar los granos y
demas producciones , particularmente
cuando no tienen despacho; esto mismo
pone al pobre labrador en estado de
pagar, y le anima al cultivo , al paso
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que no hallando quien le compre sus
efectos en el propio pueblo, se le oca~
sionan infinitos gastos para darlos sali-
da, y perece el infeliz de miseria.

Hay mil modos de dar ocupacion
4 las familias en el hilado, torcido y
otras labores : una persona caritativa
puede facilitar infinitos bienes en sty
pais. Comnipre un sefior los granos
precio corriente ; el labrador se hall:
r4 desembarazado de sus efectos, y pa-
gard las deudas ; el sefior guardando los
granos , podri hacer el beneficio de
prestar al que tenga necesidad para
sembrar ; los vendera al pobre trabaja-~
dor 4 proporcion que este le pueda pa-
gar con su trabajo ; adelantard 4 uno
con que comprar un rebano, 4 otro una
yunta para la labranza ¢ trifico , despues
de baberse informado bien del talento
y conducta de cada uno. Si el sefior que
desea hacer bien , tiene en su domi-
nio alguna porcion considerable de tier-
ra inculta , y de que no pueda sacar
mas producto que un poco de pasto, se
aprovechard de unafio en que el pan val-
ga caro, y falte 4 los obreros ocupacion,
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haciendo descuajarla 4 estas pobres gen-
tes , y vendiéndoles 4 un precio razo=-
nable los granos , de que le hizo ha-
cer acopio su prudencia ; hard sin du-
da en esto una limosna oportuna , y
tendra por recompensa un campo de uti-
lidad , cuyas primeras cosechas paga-
rin con aumento su dispendio.

AcrimoNTA. Planta medicinal , cu-
ya altura es de dos pies ; tiene las ho-
jas largas, y se cria en los sotos, pra-
dos y tierras incultas: es un tonico sua-
ve , y uno de los remedios vulnerarios
y desostruentes resolutivos y mundifi-
cantes : hacese uso de ella en las enfer-
medades del higado, y en las inflama-
ciones de la garganta. El uso interior de
esta planta es en forma de infusion, y
aun en cocimientos ; lo que sirve tam-
bien para gargaras.

Acua. La agua es tan necesaria
para la vida como el aire que res-
piramos : es uno de los elementos que
circundan al hombre , que entran én
su composicion, y modera el fuego in-
nato, que le consumiria 4 toda priesa
si se le permitiese gozar de toda su li~
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bertad. La agua para ser buenha , de-
be no tener olor, gusto, ni color, ca-
lentarse y enfriarse con facilidad , no
dejar sedemento sensible cuando se eva-
pora al fuego, y cocer las legumbres
con facilidad : la mas ligera es la mas
apreciable ; la de rio es mejor que la
de fuente, y esta mejor que la de po-
zo. La agua tomada en cantidad ra-
zonable , refresca y humedece , y por
si sola es un gran diluente ; pero su
esceso debilita mucho el estomago , y
puede ocasionar hidropesia. La prin-
cipal bebida que la naturaleza ha des-
tinado al hombre es el agua, y nos
consta las grandes utilidades que de ella
resultan : en efecto, tiene propiedades
admirables : hace el quilo mas fluido,
mas suave , y modera su ardor € irri-
tacion : da mas fluidez 4 la sangre y
-a los demas humeres : facilita la ori-
na, templa su acrimonia, mantiene en
el debido estado la flexibilidad de las
fibras, y previene sus violentas contrac—
ciones : da al vientre mas libertad, y
modera la efervescencia de la bilis, es
un sudorifico muy bueno y un escelen-
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te febrifugo: en efecto, apenas hay en=-
fermedad alguna en que no se prescriba
una gran porcion de tisana y frecuen-
tes lavativas.

La agua es uno de los principales
instrumentos de la digestion ; disuelve
generalmente todas las sales ; y toma-
da caliente, desprende las viscosidades;
modera los salados y 4grios que sirven
4 la digestion : aplaca prontamente las
nduseas y los vomitos; es el fluido mas
util en las indigestiones, particularmen-
te con la infusion de algunas hojas de
té , y causa escelentes efectos en los
colicos,

La agua es uno de los purgantes mas
suaves , y de que no debe temerse ac+
cidente alguno funesto. En las enferme-
dades agudas mantiene el vientre libre;
en las cronicas liquida todos los huma-
res gruesos , y siendo administrada con
discrecion , es capaz de curar eficaz-
mente los vértigos, dolores de cabeza,
insomnios , colicos habituales , flatos,
melancolias y vapores. Como el agua
tibia mueve el vémito, es un remedio
escelente para los dolores de estoma-
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g0 , haciendo espeler la materia crasa
y viscosa que ocasiona todas las enfer-
medades.

Sin embargo no es dudable que aun-
que el agua tenga tan grandes virtu-
des , hay casos en que debe ir anima-
da de ciertos principios para no rela-
jar las fibras , cuyo conocimiento cor-
responde al médico; y los saludables
efectos de que acabamos de hablar, no
impide que deban emplearse remedios
mas eficaces cuando lo exige la natu-
raleza del mal.

AGUARDIENTE. Licor espirituoso é
inflamable que se saca del vino por me-
dio de la destilacion. Modo de hacerla:

19 Es necesario hacer eleccion con
bastante advertencia del vino mas con—
veniente , porque hay vinos muy pro-
pios para hacer el aguardiente, y otros
.que no lo son tanto. Los vinos mas
fuertes no son los que dan mas aguar-
diente ; los que empiezan 4 pasarse dan
mas , porque el espiritu de estos se ha-
lla mas dispuesto d elevarse que el de
los vinos escelentes.

2.2 Debe lavarse bien , y enjugarse
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la caldera de la alquitara, llenarla de
vino hasta su tercio poco mas O me-
nos para dejar libre la accion del her-
vor. 3.9 Cubrir la caldera con su cu-
bierta, y las junturas exactamente, dis-
poner el refrigerante de modo que el
pico pase al traves. 4.2 Hacer provi-
sion de agua y lienzo mojado para re-
frescarle bastante. §Q Poner gran fue-
go bajo la caldera para hacerla hervir,
y cuando empieza, disminuirle poco 4
poco para precaver los accidentes. 6.9
Despues de la primer tirada se recono-
cerd lo que el vino quemado ha pro-
ducido de aguardiente, y para la se-
gunda poner un recipiente que pueda
contener la misma cantidad poco mas ¢
menos ; si diese mas, se reservard el
resto para pasarle 4 otro tiro.

Puede tirarse tambien parte de la hez
6 casca del vino y destilarlo; por lo
que corresponde 4 la hez, debe ponerse
luego en el fondo de la caldera un po-
co de agua y arena para impedir que
la aguardiente adquiera algun mal gus-
to, y no se avivara tanto el fuego co-
mo para quemar el vino; en lo de-
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mas se hace del mismo modo.

Para la casca, cuando se quiera des-
tilar, debe tenerse una chapa de cobre,
agugerada 4 modo de una espumadera,
de la misma circunferencia que la cal-
dera, que debera estar sostenida de unas
trévedes de cerca de medio pie de al-
tura ; échase despues agua en la cal-
dera hasta que suba como medio de-
do por encima de la chapa, debiendo
esforzarse 4 gran fuego la tirada. La
aguardiente que saldra de la casca serd
buena y fuerte si el fruto no ha sido
muy esprimido.

La aguardiente es muy 'cilida y pe-
netrante : resiste a la corrupcion, y una
cucharada de aguardiente dada 4 un
apoplético 6 4 un aletargado , los hace
volver en si, frotindoles tambien con

_ella el rostro, mufiecas y el pecho. Re-
suelve los tumores frios, impide el coa-
gulo de la sangre; es buena contra la
erisipela y contusiones , y cura las llagas.

La aguardlente bten destilada muchas
veces , ‘da el espiritu de vino.

AcuA DE LA REINA DE UNGRfA.
Modo de hacerla :



16 AGU

Tomanse flores de romero recien cor-
tadas en su mayor vigor de que se me-
diard un alambique 6 cucurbita de vi-
drio; échase en ella espiritu de vino
hasta que suba dos dedos por encima
de las floresy; cibrese con su chapitel,
dejando la materia en digestion por es-
pacio de tres dias : despuies proporcio-
nando un recipiente , y cubriendo con
exactitud las juntas, se hara la desti=
lacion al fuego 5 pero no convendri que
sea muy violento, y se guardard la agua
destilada en una botella bien tapada.
Esta agua es buena para la perlesia,
apoplegia , letargo, mal de corazon,
y dolores de estomago. La dosis es des-
de una dragma hasta tres. Algunos mez-~
clan con las flores del romero las hojas
majadas para hacer la agua mas fuerte.

AGUA DIVINA. Para hacer esta agua,
se toma agua de flor de naranja , cu-
lantro y nuez moscada majado junta-
mente ; ponese todo en el alambique con
agua y aguardiente 4 un fuego regular
para la destilacion : cuando se hallen
fuera los espiritus ; se deslie la porcion
de azicar conveniente ; ¢échanse en el



AGU i7
alinibar los espiritus destifados , y mez-
clado bien todo, se pasa 4 la manga
para clarificarlo.

La reéceta para la dgua divinma como
bebida simiple 6 comunes: 19 sesenta go-
tas de esencia de azar, .

29 Una onza de culantro, y uha nuez
moscada ‘pequeha : destilase todo con
tres. azumbres de aguardiente , igual
porcion de agua , y libra y cuarteron de
azticat para hacer el almibar. :

AGUA DE MIL FRoRES. Llimase asi
la orina. de vaca, recien salida del ani-
mal, y que se la ha hecho pastar en
las praderas donde se erien las mejo=
res yerbas, y esten en su mayer fuerza,
Esta orina es purgante :/ conviene ern
Ia asma , hidropesia , reumatismo , go-
ta cidtica y vapores. ‘Hay muchos que
recurren 4 esta agua cuando no tie=
nen “disposicion de tomar las minera-
fes.! Pésase luego que se ha tomado ess
ta orina 4 un vaso, y el enfermo la’
beberd bien caliente en cantidad de me=
dio cuartillo , paseandose despues una
hora 6 mas,"y teniendo al estémaga
un servilleta caliente; puede continuar

ToMo I, B i
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este uso por diez 6 doce dias, 4 no ser
que se sienta muy deébil por las eva-
cuaciones.

Acua DE ALMENDRA. Para hacer
esta agua no hay necesidad de la des-
tilacion. Lo mejor y mas seguro es ha~
cerla con almendras amargas en vez de
las de albérchigo , albaricoque y. otras.
Témanse almendras del afo recien cas—
cadas , y separando las dafiadas , ma-
chacarlas en seco : hacese un almibar
con azucar y agua clara, 4 que se afia-
dira aguardiente, y mezclado , se pa-
sardn alli las almendras majadas, y des-
pues todo 4 la manga.

La receta para veinte azumbres de
agua de almendra, por egemplo, es diez
de aguardiente , igual cantidad de agua
comun , quatro libras de azicar, y una
de almendras. :

AGcua DE RosA. Modo de hacerla.
Tomanse rosas recien abiertas descolo-
ridas 6 blancas de las de olor mas su-
bido , cogidas despues de haber salido
el sol, y quitandolas los palitos, se las
maja bien en un mortero de mdrmol,
¥ echa en la cucarbita, rociandolas con
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el jugo de otras rosas semejantes saca-
do por espresion : ponese el vaso al
‘bafio-maria con su cubierta y refrige—
rante , acomodando un recipiente , y
cubriendo bien las junturas: déjase la
materia en digestion por, espacio de dos
dias, y despues se hace la dest:lacion &
‘buen fuego, cuidando de mudar la agua
del refrigerante 4 proporcion del calor
que tome. En destilando la tercera par-
te del licor, se apartardn las vasiias del
fuego, y esprimira la materia restante
para sacar el jugo que se volvera 4 la
destilacion como antes , y tendreis una
-escelente agua de rosas : se la espon-
drd algunos dias al sol en botellas des-
.tapadas para escitar su olor, v despues
se taparan. Esta agua fortifica el pecho,
el corazon y el estomago : la dosis es
desde una onza hasta seis.

Si en lugar de las rosas descoloridas
0 blancas, se emplean las encarnadas 6
purpureas, la agua que saldra de ellas
serd astringente, y propia para detener
los flujos de vientre , esputos de san-
gre, v el colico.
. AGUA VULNERARIA. Tomase de la
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planta lamada consuelda hojas y rai-
ces , hojas de salvia menor , artemisa
y bigula, de cada una un pufio ; be-
tonica , maya 6 margarita, escrofularia,
llanten, agrimonia , vervena , corazon-
cillo , sanicula , oropimente , betonica
macho , aristoloquia, centaura pequeia,
yerba de San Juan, tabaco verde, ve-
osilla, hisopo , yerba buena, de ca-
"da una pn pufio ; picase todo , y se
maja bien en un mortero de marmol;
échase en una olla con seis azumbres de
vino blanco , y revolviéndolo bien con
un palo , se tapard, y pondri en diges-
tion entre estiércol de caballo, 6 en si-'
tio caliente por espacio de tres dias.
Despues pasadlo 4 la cuctrbita para ha-
cer la destilacion al bafio-maria ¢ va-
por; y cuando hayais sacado como la
mitad de la humedad , se separard la
vasija para sacar el jugo que reste por
‘espresion , que tambien se volverd a la
cucarbita para destilarle ; y mezclin-
“dolo con 1a primera destilacion, se echa-
"ra en una botella bien tapada. Esta
agua es buena para las heridas de ba-
‘las, contusiones , dislocaciones , para
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limpiar las dlceras , y resiste 4 la gan-
grena : hace crecer la carne, y la for-
tifica,

Acua DE PoLLo. Despues de abier-
to un pollo y desplumado , se le llena~
ra de onza y media de las cuatro si-
mientes frias mondadas y majadas, y po-
niéndole en una olla vidriada con tres
azumbres de agua de rio, se hace her-
vir 4 fuego lento hasta reducirlo 4 dos,
lo que se pasard esprimiéndolo ligera-
mente, Esta agua dada 4 los calentu-
rientos entre los caldos templa el ardor
de la fiebre, principalmente en las con-
tinuas , inflamaciones de ptlmon, ar-
dores de la orina, y 4 los enfermos de
una complexion delicada.

AGUA DE ARRoz. Se toma una onza
de arroz y dos de centeno, que se que-
brantara, y agregando una docena de
-almendras amargas majadas, se hara
hervir todo 4 fuego lento en tres azum-
bres de agua hasta que quede en dos:
Ppasase por una estamefia esprimiéndolo
ligeramente, Esta agua ¢s propia para
humedecer el pecho’, y conviene 4 to-
das las personas flacas y secas.
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Acuas MINERALES. Lldmanse asi
aquellas aguas que contienen sustancias
estrafas, salinas, azufrosas, terrrosas,
metdlicas 6 gaseosas, que por lo comun
toman de los terrenos por donde pasan,
lo cuales contienen estas sustancias. Es-
tas aguas son medios eficaces para cu—
rar y precaver muchas enfermedades.
Despues que los quimicos modernos han
analizado las aguas , se ha adquiridoun
conocimiento mas perfecto de ellas. Las
aguas minerales pueden ser sumamente
utiles , ora se usen interiormente , 0 s0-
lamente en la superficie del cuerpo. En
general se pueden considerar como un
remedio comun para todas las enferme-
dades cronicas, yaun al fin de las agu-
das, pues ellas son capaces de dar tono,
movyilidad y energia a4 los sugetos de-
bilitados por enfermedades violentas, y
hacer que la natnraleza se descargue por
los organos ordinarios de los humores
perjudiciales, que detenidos en las vis—
ceras causaban los males. Para que las
aguas minerales produzcan estos efectps
es necesario tomarlos con discrecion, y
con dictamen de un facultativo habil,
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porque si se toman de otra manera pue-
den ser muy perjuciales. En general se
puede decir que todos aquellos sugetos
que son de complexion delicada, que tie-
nen débil el pecho, los asmiticos , los
que escupen sangre, los que tienen frios,
dolores de cabeza , laxitudes espontd-
neas, tumores rebeldes ¢ escirrosos , los
viejos que padecen algunos achaques no
pueden tomar las aguas minerales sin
esponerse 4 que les causen algun dafo.
Por esta razon es necesario consultar 4
un profesor hibil para hacer uso de
ellas segun el método que prescriba al
enfermo atendidas sus circunstancias.

Las hay de varios géneros: unas frias
y otras calientes, Ias mas célebres son
las de Forges, Vichy, ‘las de Borbon-
el-Archambaut , de Vals, Borbona de
Plombier, de Bagneres, de Spa, Aquis-
gran, y las de Passi junto 4 Paris. To-
das estas aguas tienen entre si bastan-
te relacion 6 semejanza, asi en la pro-
piedad como en el uso.

He aqui las frecuentadas mas comun-
mente. Las aguas de Forges son efica-
ces en las enfermedades que provienen
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de obstrucciones recientes ¢ inveteradas:
son convenienres en los vomitos , coli=
cos de estomago , tanto biligsos como
ventosos, cursos lientéricos, pérdidas de
sangre habituales , afecciones melanco-
licas , vapores, vértigos , pasiones his-
téricas &c, » su efecto es incomparable-
mente mejor cuando se toman en los
mismos lugares, Para tomar aguas mi~
nerales , de cualquiera naturaleza que
sean, es preciso observar cierfo. régi-
men : consiste en una sangria 4 preven-
cion, purgas y lavativas al principio,
medio y fin: no comer sinp asado y co-
cido; abstenerse de frutas y cuanro sea
erudo ; no comer pescados,; y beber buen
vino,, pero bastante aguado..

La dosis es cuatro vases de medio
cuartillo cada uno el primer dia , de-
jando un cuarto. de hora de intervala de
uno 4 otro: el segundo dia se tomardn
cinco O seis,, y asi sucesivamente se ird
aumentando; uno cada dia hasta el na-
mero de ocho 6 diez vasos , que se se=
guiran bebiendo hasta diez 6 doce dias
mas; 4 no st que 'se. sienta hinchazon
al estémaga, o carga en la cabeza , pues
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en tales casos se beberan sole los vasos
que puedan soportarse sin sufrir estas
incomodidades.

Si las aguas no purgaren, sino que
pasen solamente por la orina, se toma-
ra por la noche una lavativa purgante,
¥ la mafiana sigaiente se mezclara en los
tres primeros vasos una octava parte de
sal policresta. Hstas aguas no son bue-
nas en las enfermedades de pecho, ni
convienen 4 quien le tenga estrecho y
delicado. Concluidos los diez dias de la
bebida, se debera disminuir un vaso ca-
da dia, hasta llegar al namero de los
cuatro primeros vasos, que se continua-
rin algunos dias, siempre que no se sien~
ta alguna novedad,

AGuas DE vicHY. Convienen estas
aguas en todas las enfermedades en que
se trata de liquidar los humores , y de
facilitar las primeras vias , como son,
opilaciones, tiricia , cuattanas rebeldes,
afecgiones serosas, asma y pesadeces de
cabeza , propension continua al suefo,
entorpecimiento de miembros, perlesia,
y entodas las dolencias que afligen los
Hervios, .
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El régimen es el mismo poco mas 6
menos que en el uso de las aguas de
Forges. La dosis es dar principio por
ocho vasos ; despues doce y catorce por
espacio de ocho ¢ diez dias, al cabo
de los cuales se disminuye el namero,
continuando de este modo hasta otros
doce o catorce,

Los que padecen enfermedades en que
las partes esteriores son acometidas , co-
mo tambien los nervies, esto es, en la
perlesia , reumatismo &e., les es indis—
pensable ir 4 los mismos lugares de las
aguas para hacerse dar la echada: lla-
mase asi la efusion fuerte y reiterada
que se hace de estas aguas, por espacio
casi de media hora, sobre las partes do-
loridas : hdcese regularmente sobre el
espinazo en toda su estension, los bra—
z0s, los muslos, las piernasy la palma
de la mano ; pero nunca sobre la ca~
beza , el pecho niel vientre: estas efu-
siones se dan durante seis dias por la
mafiana en ayunas , y bebiendo un va—
so de agua mineral al tiempo de entrar
en el lugar donde se hace, y otro al sa-
lir : el enfermo se entrari luego en la
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cama bien caliente , y durante los seis
dias en que se recibe la echada , con-~
viene preservarse del aire frio.

Acuas DE BoRBON. Hay en este si-
tio dos clases de aguas minerales , cd-
lidas y frias, unas y otras deben tomar-
se en el mismo parage , y de ningun
modo llevarlas 4 otra parte. Convienen
las calidas en todas las obstrucciones y
desordenes de 'visceras, vomitos habi-
tuales , apetito escesivo y desreglado, y
en las enfermedades que provienen de
debilidad ; en la depravacion de fermen-
to en el estomago, perlesias , ciaticas,
reumatismos, entorpecimiento de miem-
bros, flogedad y relajacion de las par-
tes perviosas , y sordera,

Las frias se emplean en las palideces,
vértigos, vapores aun en los mas vehe-
mentes , epilepsia 6 gota coral, en las
enfermedades cutineas , como sarna,
sarpullido &g¢.; pero no convienen en
las disposiciones inflamatorias. El régi-
men que debe observarse antes de to-
marlas , es poco mas ¢ menos el mismo
que el de las antecedentes.

La dosis es cinco 6 seis vasos-el pri-
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mer dia , aumentando dos en cada uno
de los siguientes, hasta doce ¢ cator~,
ce vasos por espacio de quince dias, y
aun mas tiempo si la enfermedad fuere
inveterada, 0 si no pudiere el enfermo,
beber mas que una corta porcion de
vasos,

Acuas DE passy. Convienen al mis~
mo género de enfermedades que las pre-
cedentes , es 4 saber, en vicios del es-
tomago, y piden observar el mismo ré~
gimen poco mas 6 menos. Estas aguas
estan 1rnpregnadas de una materia fer—
rea que contiene un dcido de un espi-
ritu vitriolico muy ligero , muy volatil,
y en corta cantidad; de modo que para
tomarlasses preciso que haya de ser 12
en el mismo lugar, y en sazon que no
sea muy calida , para que el espiritu vis
triolico no se exale: 22 en tiempo que
no sea demasiado frio ni llovioso, pues
la accion del espiritu vitriolico podria
detenerse por el frio , 6 embotarse por
una gran cantidad de agua.

En general todas estas aguas contie=
nen partes metalicas , sal comun, nitro,
vitriolo , azufre, betun, alumbre, hier-
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ro &c. Ciertas aguas no contienen mas
‘que algunas de estas sustancias , y otras
muchas, de donde proviene la diferen<
cia de cualidades de las aguas mine-
rales.

La mezcla y decion de lds sales y
‘de las partes térreas 0 metalicas disipa
las obstrucciones, y facilitando la cir-
culacion de la sangre, alivia en los reu-
‘matismos, perlesias , lang\ores 6 debili-
dades ; no contribuyendo poco la satis-
faccion 6 recreo de hallar en las aguas
de Passy , de Forges y Borbon bastan-
tes personas decentes que forman una
‘compaifiia gustosa y divertida, 4 pesar
de las varias indisposicionies que oca~
siona su union en aquellos parages.

La Espana tiene tan gran namero de
-aguas minerales de diferentes especies,
que acaso escede 4 todas las demas na~
ciones ; pero hasta ahora no se ha he-
cho el analisis de todas ellas para que
‘se puedan aplicar con utilidad para la
curacion de varias enfermedades en que
“estan indicadas. Algunos sabios profe~
"sores en estos wltimes tiempos se han
aplicado en hacer el examen y analisis
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de algunas de ellas: como Don Garcia
Fernandez analizo en 1787 las de solar
de ‘cabras , fuente situada en la sierra
de Cuenca, y hallé que pertenecian 4 la
clase de las acidulas alcalinas frias. En
el mismo ano analizdé las de Rosa de
Beteta en el Ubispado de Cuenca, y ha-
o' que pertenecian 4 la misma clase.

Los sefiores Enciso ; Ruiz del Cerro,
y Bafiares analizaron las de Sumas-
Aguas, distantes legua y media de Ma-
drid , y hallaron que correspondian 2
las aguas ferruginosas frias.

El sefior Samponts analizd las de
Gava eu Cataluia, y hallo que corres—
pondian 4 la clase de las acidulas fer-
ruginosas.

Don Pedro Gutierrez Bueno analizé
las aguas termales 6 calientes de Ar-
nedillo , que estan en la Rioja , 4 cinco
leguas de Calahorra, y dos de Arnedo,
y hall6 que su temperatura esti a los
cuarenta y dos grados del termometro
de Reaumur. El mismo analizo las aguas
termales de Trillo, que pueden colo~
carse en la clase de las acidulas alcali~
nas, ysu temperatura estd 4 los veinte
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y tres grados sobre cero del mismo ter-
mometro. Las aguas termales de Sace-
don tienen su temperatura a los veinte
y dos grados del mismo termometro.
. Don Pedro Gutierrez Bueno ha ana-
lizado en el Real laboratorio de esta
Corte desde el afio 1788 hasta el de 1799
las aguas minerales siguientes.

. Fuen-Caliente , en la Mancha, se beben.
En Alcanten, serrania de Cuenca,
se beben , se bafan, y se enlodan con
el fango. .
Castilla la Nueva.
Las de 1a mina de Hortaleza , se beben.
«Las de Alcala del Rey , se beben.
Las de Almagro , se beben.
Las de Bolafos, se beben.
. Las de Puerto-Llano, se beben.
Las de Grabatula, se beben. Estas
cuatro son del Campo de Calatrava.
Las de Colmenar Viejo, seis leguas
de Madrid , se beben.
Castilla la Vieja.
Las de la fuente de Rivalostanos en
Torrecilla de Cameros , cuatro leguas
de Logrofio , se beben.
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En Alcaraz las de la fuefite de Re«
dalijar 4 se beben.

Las de Arnedillo , se beben , se baw
fian, y toman el vapor. 3

Las de los bafios de Béjar ; sé- be-
ben y se banan.

Las de Grabalos, dos leguas de ﬂr—-’
nedillo, se beben;
' Lasde Ledesma, cerca de Salam:m-a
ca, se beben, baﬁan, y se toma el vapbr:

La fuente Santa de Lierganes.

Asturias. :

Las de Cosielles, una legua de Do—--

sedo, se beben.
Cataluiia.

Lias de Torrello , se bahan y beben.

Las de ‘Punga ; cerca de Pollel-, se
beben.

Lasde Esparrdguera, cerca de Mont-a-
serrat ,'se beben.. -

Las 'de Gerona ' sé beben, )

Las de Caldas de Mombui, s¢ beben,
se toma el vapor , se bafan, y se en-
lodan.

Las de Caldas, s¢ beben'y bafad,

En Monstror , cerca de Montserrat,
e beben,
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En Puvas, quince leguas de Barce-
lona 4 se beben.
~ Las de Alegre, en la montana de
Mon_]ul, se beben. )

En el monasterio de Baldebrcn, se
beben. L

Las del pozo de Tortosa 4 se beben.

Las de San Hilario; se beben.
. Las de Fuente friade Caldos de Mar-
bella , se beben.

Estremadura. i

En Alange, cerca de Mer;da, se ba-
fian y beben.

En Almoharin , se beben. -

Las de Loro, cérca de Guaddlup._,
se beben,

Las de Valdebota, se beben.

Las de Valencia de Alcantara,, cast
dentro de Portugal, se beben:

Galicia.

Cerca de Tuy en Beran , se beben.

En Bertua ; cerca de la Corufa, sé
beben.

En la feligresia de San Juan d¢ Ca-
raballa. '
.. Galdo. de Cuntis , se beben y bafan.

Cortegada , s¢ beben y bafan.

Tomo I Q
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'~ Las de la fuente de Biafia, cerca
de la Puebla de Sanabria, se beben.
< En'Vejo , cerca de Santiago’, las de
la fuente de Laino , se beben.
- En Bucarin, cerca de Tuy, se beben.
En Caldes de Reyes, cerca de Santiago,
'se beben.
Murcia.
* En Aljama, cerca de Murcia, se
beben,
En Archena, se beben y banan.
La Fortuna 4 cerca de Archena, se
beben y bafan. '
Las de Mula, se beben.

Navarra.
En Fitero, cerca de Tafalla , se be-
ben y bafan.
~ La Fuente fria de Roncesvalles , se
beben. |
Valencia.
. En Vurul, cerca de Alicante, se be-
ben y bafan. i
Las de Villaviejo, se beben.
Vizeaya.

En la Antiglesia de Ceaumijre; se
beben y bafan.
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En Azcoitia, al lado de la casa de
Larramendi , se beben,

En las montafias de Burgos , se beben.

En Navamorales , y junto al puente
del Congosto, se beben.

En Pielrahita, las de la fuente he-
dionda del Berrocal , se'beben.

Andalucta.

Las de Aljama de Granada, se bafian
¥ beben. \

Las de Boza, se beben , se enlodan,
se toma el vapor , y se bafian.

Las de Almeria, se beben.

Las de Graena , se beben,:

Dos leguas de Arcos 5 lds de Bornos,
que se llaman la fuente de'la Sarna, s¢
beben y bafian.

Las de Hardales , cerca de M.ilaga,
se beben y banan.

Las de Aldeire, junto 4 Granada, se
beben, :

Las de Calahorra, se beben.

Las de la fuente Coronada en el con-
dado de Niebla , se beben.

Las de Chilanaca, se'beben.’

Las de Conzalvillo ]unto a Cor-
doba. : .

-
.
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Las del Cuerto, cinco leguas de Me-
dinasidonia , se beben. ‘

Las de Liseda, junto 4 Jaen, se
beben.

Las de Marmolejo, se beben.

Aragon.

Las de Aljama, se beben y banan.

Las de los bafos ‘de Arcos en Ar-
menda, se beben y bafan.

Las de Paracuellos de Giloca, se
beben y banan.

Las de Teruel, se beben y banan.

Las del Barranco del Salto en Cala~
tayud , se beben.

AGUA MINERAL ARTIFICIAL. Las
personas que se hallan imposibilitadas
de tomar aguas minerales, podrin usar
del agua minerel artificial, que se hace
del modo siguiente. i

Tomase tartaro marcial soluble, y sal
de glober, de cada uno una onza; agua
de rio 0 de fuente diez libras, y ha-
ciéndolo hervir todo hasta que se dis-
minuya una quinta parte , se retira del
fuego la vasija, y deja asentar el agua
<omo tres horas, y pasandolo por un
licnzo doblado en tres , se guarda en
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botellas yen lugar fresco. Las enferme~
dades 4 que conviene esta agua son la
hinchazon, palidez, supresion de reglas,
y todas aquellas en que la sangre esté
espesa y viscosa : tomanse tres vasos &
tazas de esta agua tibia por la mafiana
en ayunas, mediando solo un cuarto
de hora de una 4 otra, 2 que debe se~
guirse luego el paseo en casa , 6 al aire;
pero este remedio no conviene 4 los de-~
licados de ‘pecho. Véase Opilacion.

AGUA MINERAL MARCIAL APERITI-
vA. Témese una onza de limaduras de
agujas de acero 6 hierro muy fino, que
se lavara muchas veces en agua calien—
te, y dejindolo secar, se pondri en una
botella con la octava parte de una onza
de clavo, ¢ igual cantidad de canela en
polvo ; despued se echa una azumbre
de vino blanco bueno, se tapa la bo-
tella , y deja en infusion al frio por es-
pacio de seis dias , durante los cuales se
movera la botella tres 0 cuatro veces en
cada uno de ellos, y el séptimo se echa-
ra todo en un barrefio, anadiendo seis
azumbres  de agua de fuente. Cuando
todo se halle bien revuelto, lo que se
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egecutara con un cucharon en un cuar-
to de hora, se dejara asentar, y pasa-—
ra por una estamefa clara 4 botellas, que
tapareis exactamente. La désis es me—
dio cuartillo cada maflana en dos vasos
con media hora de intermedio, y otro
tanto tres 6 cuatro horas despues de
comer. Continiase en este: uso por es-
pacio de tres semanas ¢ un mes , pur-
gandose al principio , medio y fin con
purgantes convenientes. Esta agua  es
buena en las obstrucciones, y un esce-
lente aperitivo. Véase Aperitivos.

Si las obstrucciones son inveteradas;
se toma esta agua por espacio de dos
meses , purgdndose cada dxez dias. Vea-
se Opiata,

AGUADURA. Enfermedad de cabalfos
Es un calor estraordinario que acome-
te al pulmon, y se manifiesta’ del miss
mo modo que la asma ,: pero con mas
violencia : proviene del escesivo trabajo
o agitaciony de resultas de alguna en-
fermedad , malos alimentos siendo po-
tros , 0 por algunas obstrucciones en
los conductos del pulmon que 1mplden
la respiracion.
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Remedio. Si es potro, y que no le
ocasione fiebre, se le pondri 4 verde
en primeras yerbas , dejandole al ro-~
cio del mes de Abril y Mayo: si la es-
tacion no es propia , quitarle el heno y
la avena ; darle paja y salvado, san-
grarle., y echarle una lavativa de wuna
decoccion hecha con raices aperitivas
majadas , grama , rubia, alcaparras, y
las yerbas emolientes , malva, malva—
visco , violeta , parietaria , media libra
de miel mercurial en dos azumbres y
media de agua : se reitera cinco 0 seis
dias. 22 Darle todos los dias de una 4
dos onzas en salvado mojado la compo-
sicion de antimonio en polvo.

Si el caballo tiene calentura se to-
mar4 cardo santo , ¢ hisopo , un pufio
de cada cosa ; zumo de regaliza dos on,
zas; raices de genciana majadas. una
onza ; héacese hervir todo en cuartillo y
medio de agua por espacio de media
hora, y en el cocimiento se echard des-
pues medio cuartillo. de vino blanco :
colase todo, y desliendo en ello un po-
co de azafran, se dard al caballo en una
0 dos veces : la mafana siguiente con-
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vendfa sangrarle ‘de los hijares:

Hay otra enfermedad en los caballog
que tambien se llama aguadura, y con-
siste‘en una fluxion parecida al reuma-
tisti0, y ocasionada por la supresion de
un’ gran sudor , de suerte que el caba-
1lo‘ne puede caminar sino con mucha
dificultad y dolor, y asi este mal pue-
dersobrevenir a un caballo, cuande des-
pues de un gran trabajo, le dejan en-
friar, 6 le llevan al agua : estan igual-
mente espuestos 4 esta enfermedad los
caballos establados large tiempo',y co-
miendo mucha avesa, y regularmente
viene acompaﬁada ‘de otra llamada li=
cuacion : ‘si'acompafia fiebre a esta‘en=
fermedad es peligrosa.

Los caballos aguados de los brazos
pueden curarse ficilmente ; pero no es
ast cuando lo estan tambien de las pier-
nas , porque entonces no pudiendo ade-
lantar, ni cejar ,-les falta accion‘hasta
para ‘comer. En estas enfermedades de-
be luego impedirse que los humores es=
pakcidos en los* nervios de las piernas
no'citigan & los pies.

Remedio, Luego que se manifiesta la
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aguadura en un caballo, se le saugraré
del cuello, con cuya sangre se mezcla—
rd media azumbre de aguardiente , y
con ello se le frotara de la rodilla a
bajo , echindole en los pies y al rede-
dor del casco aceite de laurel bien ca-
liente , y sostenido todo con estopa 6
ciflamo y tabletas: media hora despues
se-le hara tragar dos onzas de buena
triaca y cuatro de sal de tartaro en pol-
voen un cuartillo de vino: debe tener-
se can‘la brida dos heras ; echarle una
lavativa con dos' onzas de policresta, y
darle de comer salvado y paja, reiteran-
doestos remedios. Si el mal hubiese ba-
jado'ya 4 los pies, el mejor remedio es
cabecear las venas en la ranilla, pero an-
tes que las crescencias se hayan ferma-
do 'debajo de los suclos; es decir, que
conviene hacer incisiones de arriba a
bajoen todo el cerro, y abrir el cuero
para ‘evacuar el humor.

AcuawmIieL. Licor de que se hace
uso en los paises donde no hay uvas
propias para hacer vino, como en Po-
lonia y Moscovia.

Echad en una caldera agua de fuen-
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te 0 de rio, y deshaced alli la canti—
dad necesaria de miel blanca , esto es,
una libra en cada seis de agua : hdcese
bervir todo, y espumat la miel, y se
¢onocera hallarse bien preparado cuan—
do metiendo dentro un huevo, nada por
encima: echad el licor en un tonel, que
debera estar bien embreado en espiritu
de vino 6 aguardiente buena , y puede
tambien echarse canela 6 clavo para
darle gusto. No debe llenarse del todo,
ni taparse sino con un lienzo 6 papel
para que no rebiente por la fermenta—
cion: esponese al sol en la canicula, 6
en una estufa, Cuando comience 4 hervir
se destapara para que salga la espuina,
sin moverle: pasado el primer: calor,
taparle para meterle en la cueva : co-
nocese que es bueno' cuando estd 'dulee,
claro y picante.

Este licor fortifica el estomago , y
alegra el corazon : es propio para esci-
tar los movimientos de los espiritus , y
tan agradable al gusto como cualqule—
ra vino bueno , pudiendo beberse  los
dos meses despue‘; de hecho. y

‘AGuaPIE 6 MEDIovVINO. Bebida que
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s¢ destina para los criados. Lldmase asi
la agua pasada sobre el pie de las uvas,
y serd mas 0 menos buena, segun el
mas O menos vino que contenga: para
hacerla bien se hecha la porcion de agua
que se considere conveniente en la cuba
luego que se ha sacado de ella el vino,
y se deja alli algun tiempo para que se
impregne de los espiritus vinosos , y has-
ta que la fermentacion del vino que
resta se haya hecho con el agua para
comunicarla su color : siacase despues
todo el mosto de la cuba para echarle
en otra, y llevando el pie 4 la prensa,
se esprime , mezclando lo que dé con el
mosto  anterior, y se pasa 4 los cu~
betos. sl

Anrerf, flor. Los hay dobles y sen-~
cillos 5 blancos, jaspeados , violados y
amarillos: los dobles son los mas estima-
dos, y se conoce que lo son cuando
el boton es grueso y chato : siémbran-
se claros en tierra mullida, y por Mar-
z0 , cubriéndolos durante el frio, yem-
piezan d verse 4 fin de Setiembre, de-
biendo ponerse en tiestos los que se ad-
viertan que doblan, con la mitad de
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tierra de huerta , y la otra mitad de
estiercol para libertarlos del frio en in-
vierno ; y despues puede trasplantar-
selos en las eras de los jardines.

Asi-los ahlelies dobles, como los sen-
cillos, se multiplican acodindolos ; es~
eogense los mejores pimpollos , riégase-
les para que prendan con mas facili~
dad , y se les planta en eras ¢ lomas.

AHLOCIGO. Arbol cuyas hojas tiran
4 amarillo, v producen su fruto 4 la
estremidad de los brazos en forma de
racimo de wuvas : multiplicanse con re-
nuevos arraigados, que se plantan’ en
Abril.

AHOGADOS, como debe socorrérselos.
El dnico auxilio 4 que se ha estendido
hasta ahora la compasion’ que nos mue-
ven los que tienen la desgracia de aho-
garse, es suspenderlos por los pies, y
despues de alguna otra tentativa , de-
jarlos por muertos , por parecer haberse
acabado en ellos el aliento wital , par-
ticularmente §i han estado algunas ho-
ras en el agua. No obstinte muchos
egemplares acreditan poder libertares
la vida valién dose de ciertos remedios
¥ precauciones.
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12 No debe ponerse al ahogado en
la violenta posicion que hemos dicho,
sino que para asegurarse de si ha be-
bido mucha agua , porque se ha viste
que en alguno se ha hallado solo en cor-
ta cantidad , se le meterd en una pipa
6 carral abierta , y se hara rodar por
algun tiempo de diferentes modos, 6 es-
citarle el vomito introduciéndole una
pluma en el esofago.

29 Lejos de dejarle estendido y ab-

solutamente desnudo 4 la orilla, como
se hace por lo comun, debe envolvér-
sele en cobertores, y llevarle 4 una ca-
ma bien caliente , y aplicarle servilletas
calientes al cuerpo para poner en mo-
vimiento los espiritus solidos de la md-
quina , y puedan estos poner en accion
los liquidos.
.32 Se le agitard, mudara de postu=
ra, levantindole y sacudiéndole en los
brazos ; irritarle las fibras de la nariz
con espiritus volitiles, introduciéndole
con una cafia 6 fuelle el humo del ta-
baco, y aire caliente para que se comu-
nique 4 los intestinos; y por este medio
se han logrado saludables efectos.
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4?2 Luego que pueda hallarse al ci-
rujano , hacer que le sangre de la vena
yugular ; 'y si no alcanzan todos estos
remedios , abrir la traquiarteria , ¢ in-
troducirle aire caliente para dar liber-

‘tad 4 los pulmones. Pueden probarse
muchos medios para restituirle la vida,
particularmente cuando mno ha estado
mucho tiempo sumergido.

AIRE (el), uno de los cuatro elemen-
tos. Tiene tres cualidades esenciales , la
fluidez, la gravedad 6 pesantez, y la
Cla&tJCldad

La fluidez del aire consiste en que
sus partes se mueven de todos modos,
y pueden ser divididas facilmente al me-
nor impulso , porque se deslizan unas
sobre ofras, aumentandose su resisten—
cia 4 proporcion de la viveza con que
s¢ mueve, y asi cuando es agitado con
violencia arranca los drboles, y derriba
los edificios. Su pesantez'es notoria por
las esperiencias ; en efecto una columna
de aire se mantiene en equilibrio con
otra de mercurio de ignal didmetro, dé
veinte y siete pulgadas y ‘media de al-
tura hasta treipta y media,y con una
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columna de agua de treinta 4 treinta y
tres pies de altura: pero el peso de la
atmoésfera varia segun la diversidad de
vapores y exhalaciones de que se halla
mas 6 menos cargada. Por otra parte
hallindose el aire interior en equilibrio
con el esterior, y libre la comunica=
cion de uno con otro, la gravedad del
aire sobre los cuerpos no debe producirc
efecto alguno sensible: esta comunica-
cion del aire. esterior con el interior es
la que mantiene los solidos y fluidos en
un movimiento de oscilacion.

La virtud eldstica del aire supone
12 la compresion de las partes delcuer—
Po : 29 la disposicion que estas  tie-
"men 4 restablecerse; porque es preciso
que el aire sea comprimido para que
egerza su virtud eldstica, al modo que
un arco no puede servir. para despedir
una saeta sin que sea doblado; y asi el
aire es mas 6 menos comprimido, 4 pro-
porcion del mayor ¢ menor peso de la
porcion de atmosfera que estd encima:
el aire es menos denso en la cumbre de
las montafas que en los valles, porque
sostiene menor peso, y cuando se qui-
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ta el que comprime al aire, se dilata
hasta cierto punto en razon directa del
mismo peso ; de modo que si el aire es
comprimido 4 un punto doble de su den-
sidad ordinaria, adquiere doble fuerza
elastica ; por donde se viene en cono-
cimiento de los volcanes y de la pol-
vora ; por lo mismo puede esplicarse
tambien comio los habitantes de lugares
elevados son regularmente mas fuertes
y agiles ; que los que viven en los lla-
nos, porque los primeros: respiran. un
aire mas frio que impide la relajacion
de las fibras.

El aire considerado respecto 4 la sa-
Iud , nos es tan necesario para vivir
como el alimento , porque si nuestres
cuerpos se resienten de todas las cua-
lidades de los alimentos , con mucha wnas
razon deben sentir todas las impresiones
del aire , que aunque ne varie en lo
principal , no .deja de sufrir diferen~
tes alteraciones por las estaciones del
tiempo, los vientos, la sequedad y la hus
medad, Mas esta demestrado que el aire
€s el principal agente de la fermenta~
cion en todas las sustancias fluidas, y
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asi tiene gran poder sobre nuestros cuer-
pos, donde entra no solo por la bocd
¥ demas conductos naturales, sino tam-
bien penetra por los poros esteriores de
la citis’,” per cuya razon produce en
ellos mutaciones mas considerables que
Tos niismos alimentos ; de que se inficre
sernos mas util hacer eleccion del aire
‘que sea mas propio y convehiente 4 nies-
tro temiperamento, que detenernos en
considerar si es nuestro aire natal 6 no;
y por-lo‘general debe buscarse en cuan-
to se pueda un aire sano. En las gran-
des” ¢iudades ‘no se disfruta el mejor,
pues hallandose alli precisamerte vapo-
res cargados de corpusculos impuros,
son capaces de corromper la masa de la
sangre. Por otra parte un aire‘dema-
siadamente sutil como el que se respi-
ra en las montanas elevadas, podri ser
tambien perjudicial , pues no teniendo
la columna de aire suficiente altura, 'y
por consiguiente siendo su compresion
mas débil, hinchindose los pulmones,
ocasiona una respnmcmn mas lenta y di-
ficil. /
Verdaderamente conocemos cierta uti-
ToMo I, D
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lidad en hallarnos instruidos en la cons-
titucion epidémica del aire que respira~
mos: todos convienen en esto, particu=
larmente cuando reina alguna enferme-
dad contagiosa de que muere una infini-
dad de gentes ; mas apenas cesa la causa
cuando nos olvidamos del riesgo , en
vez de dedicar nuestra atencion 4 las
enfermedades ordinarias que sobrevie-
nen en ciertas estaciones del afio, y de
que podriamos precavernos muy bien por
medio de cierto régimen conforme &
nuestro temperamento.

Puede conocerse la constitucion epi=
démica del aire por el barémetro y ter-
mometro; aquel nos demuestra el grado
de pesantez actual del aire, y se ve cla~
ramente no poderse atribuir la elevacion
del mercurio en el tubo mas que al peso
igual de la columna de aire que le com-
prime : asi el descenso del mercurio se-
ra sefal que el aire se halla con mayor
rarefaccion ¢ ligereza, y de consiguien-
te su elevacion nos manifestard en el
aire mayor pesantez 0 condensidad , lo
que ocasionard la mayor 6 menor dilata«
cion del pulmon, en que interesa consi-
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derablemente - la: respiracion ~ de todo
animal.

A proporcion de los diversos grados
de gravedad , se comprime la circunte-
rencia de los cuerpos; y como esta com-
presion obliga 4 la sangre 4 volver en
mayor abundancia. hacia: el centro/, se
originan de esto ahogos ¢ inflamaciones
peligrosas ; y cuanto.menor sea la'pre=~
sion del aire 4 la circunferencia, tanto
mas esfuerzo hacen los humores & la
cutis, de que resultard todo género de
enfermedad cutdnea, hemorragias y fie=
bres eruptivas ; pero esta dilatacion y
condensacion del aire depende del ca-
lor y del frio que aumentan regularmente
su resorte, cuyos grados dernoatram el
termometro.

Por una multitud de espemenclas hies
chas en varios cuerpos de animales, se
ha visto claramente que el calorde ca-
da uno estd en razon de su principio de
vida, y ser mayor que aquel en que vi-
ve'; de que resulta que el hombre mno
podra vivir mucho tiempo en un aire
mas caliente que su cuerpo; pero este
calor varia segun los climasy estaciones.
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El calor , por egemplo, de la citis
del cuerpo humano eleva el termometro
4 los noventa y dos 6 noventa y cuatro
grados 4 lo mas; por donde puede co-
nocerse cuanto el aire, en el curso de
un afio, se aproxima O retrae delcalor
de nuestros cuerpos, y los efectos que
en tal caso debe producir en cada una
de estas circunstancias. Generalmente no
hay temple de aire mas favorable 4 nues-
tros. cuerpos que el medio que se con-
sidera 4 lo que podemos llamar ni frio,
ni calor , y corresponde 4 la mitad de
la primavera y del otofio.

En Francia se le determina 4 los trein-
ta y cinco grados, que es el término en
que se-sostiene el termometro en el ob-
servatorio de Paris : pero como la se-
quedad 6 humedad del aire depende por
lo comun-de los vientos , serd 1util la
observacion de estos:por medio de las
veletas. .

Las personas delicadas ¢ achacosas
distinguen con facilidad las diferentes
impresiones del aire : casi todos los que
tienen callos en los pies anuncian la llu-
via , nieve O mniebla; los que padecen
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reurnatismos & gota preven facilmente,
por los mismos dolores que les apunta.n,

-la mutacion del aire.

Es' constante que pueden hacerse va—
rias combinaciones sobre las principales
cualidades del aire, que forzosamente
influyen en nuestros cuerpos, de que
procede el principio de su buen 6 mal
estado de salud. Por egemplo , si el in~
vierno ha sido muy seco , y han reina-
do vientos del norte ; si la primavera que
sigue es hameda, y acompanada de vien~
tos de mediodia, pueden pronosticarse
fiebres: agudas en el estio, y es de te-
mer por los que sean de temperamento
humedo , pudiendo hacerse 4 propor-
cion iguales congeturas en las demas es-
taciones del afio ; las variaciones de es-
tas adelantan 6 retardan el principio de
- las enfermedades, trastarnan los sinto—
mas , y por lo comun deciden del éxi~
to. Mas es cierto que debemos conside=
rar al aire como principal agente en las
enfermedades contagiosas ; pues no he-
mos visto ninguna que haya dejado de
ser preparada por alguna alteracion con.
siderable de este elemento , como gor.



§4 AJO

alguna ‘'sequia escesiva causada por lo¢
vientos continuos del sur; 6 por una
larga calma en la atmosfera ; bien que
esto no impide el concurso de las dispo-
siciones particulares en los sugetos 4
quienes acomete.

En fin, la economia del campo re-
quiere que se haga observacion en las
mutaciones que acontecen en el aire,
pues 4 proporcmn de lo regular de las
estaciones, serdn en las producciones los
efectos ) y asi tal ano serd mas abun-
dante en ciertos frutos , y otro lo sera
menos en vino , trigo ¢ en pastos.

Ajo, Yerba hortaliza muy comun:
multiplicase por medio de sus cabezas,
que seatollan en Marzo 4 cuatro pul~
gadas de hondo, y otras tantas de dis-
tancia; En Julio cuando el tallo empie~
za 4 ponerse amarillo , se arrancan y
ponen ‘en sitio seco. La raiz del ajo es
incisiva y aperitiva : tomada interior—
mente desprende las viscosidades del es-
tomago , y escita ‘el apetito. El ajo es
bueno contra las lombrices de los nifios,
yreolico ventoso : ‘con vinagre contra la
peste ; todo género de veneno y contra
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la fiebre. Machacado y mezclado con
vinagre , miga de pan  otra sustancia
harinosa, se forma una masa que susti-
tuye 4 la de sinapismos ; si se mezcla
con aceite comun, se forma una espe-
cie de ungiiento para resolver los tumo-
res escrofulosos, estregar las partes ata-
cadas de gota, y el vientre en las afec-
ciones histéricas de las mugeres.

ALAMBIQUE. Vasija de que se hace
uso para la destilacion de los licores:
regularmente es de cobre estanado, 6 de
alguna otra materia ; y aunque los hay
de muchas especies , el mas comun se
compone de dos partes principales : la
inferior sirve para hechar las materias
que se han de destilar; la superior, lla-
mada refrigeraute se compone de cua~-
tro piezas, y sirve para lograr el efec-
to de la operacion. El alambique de vi-
drio es al modo del antecedente en cuan-
to 4 su construccion , y solo tiene uso
para el bafio-maria; y el de barro ape-
nas se usa.

Arawmo. Arbol de mucha. altura, cu-
yo tronco es derecho, la corteza bla.n—
quizca y lisa, y las hojas blancas por ba-
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jo, como tambien su madera que se tra-
baja con mucha facilidad, Hay dos es-
pecies de dlamo; el blanco de que aca-
bamos de hablar, y el negro que se dis-
tingue del anterior en la corteza que
no es tan blanca , y en las hojas, que
hallindose pendientes de un palito muy
delgado , se mueven continuamente,

El alamo no se cria mas que en las
orillas de los rios ¢ lugares muy hume-
dos ; se hace en poco tiempo, y es bien
propio para la formacion de calles de
arboles , y lucimiento de paseos.

Arsaca. Planta odorifera, y de un
olor aromitico , cuyas flores son blan-
cas 6 bronceadas :; requiere tierra hu-
meda y ligera, y se la riega en los ca-
lores : su multiplicacion se consigue por
medio de la grana. Los jardineros dis—
tinguen varias espemes de albacas ; Ia
mayor tiepe como pie y med;o de al=
tura , poblada de ‘hojas grandes, ver—
des con mezcla de purpura ; la media-,
na es mas chica que la anterior en to-
das sus partes ; y la pequefa , cuyas
hojas son parec:clas 4 las del almora-
dux , es la que mas blf:ﬂ e acostum-—
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bra 4 poner en los tiestos.
ALBARICOQUE. Arbol muy conocido,
y de mediana -altura : tiene ¢l tronco
cubierto de una corteza negra, y las
hojas son parecidas 4 las del peral : la
flor es de color de rosa blanca , de don-
de sale la'fruta que tambien se ltama’
albaricoques, y son encarnadinos de un
lado , y amarillos de otro, de gusto bas~
tante delicado : la buena calidad del al-
baricoque depende del fondo de tierra,
y bondad del arbol en que se haya in-
gertado. Los albaricoques mas bien quie-
ren una tierra arenisca y ligera , que
tierra fuerte : los que se ‘crian en las
espalderas, esto es, .en drboles que es—
ten junto 4 las paredes del jardin, son
mas. abultados, y menos espuestos a fal—
tar.que los de drboles grandes, aunque
es cierto que estos ultimos: son de su—
perior gusto. Ponense regularmente los
albaricoques 4 todo sol ;para asegurar
de este modo el que no falte esta fruta.
-Aunque este arbol fructifica por me-
dio de su plantacion 4 cuesco 6 hueso,
se le ingiere d' escudete en almendros &
ciruelos negros para multiplicar la es—



58 ALB

pecie. Los que estan 4 todo viento lle-
van un fruto escelente en tierra seca y
en los altos, porque les da el sol por
todas partes; pero los enanos deben es-
tar en espaldera. Véase Espaldera.

Los albaricoques se podan 4 fin de
Febrero : se les quita toda la lefia muer-
ta y ajada, y solo se dejan aquellos
brazos principales para lefa y fruto:
deben cortarse las ramas nuevas del afio
mas gruesas 4 pocas lineas del cuerpo
del arbol, como tambien todos aquellos
que estan_ por bajo 4 seis 1 ocho pul-
gadas de largo para formar las de lefia,
y los buenos brazos de fruto se podan
4 ocho 6 diez pulgadas de largo. Hi-
cese un segundo podo 4 mediado de Ma~
yo, en que se podan los brazos medio
secos , como tambien toda la lefa este-
nuada, y donde la fruta esté poco me-
drada.

Despues de podados los albaricoques
se cubren con esteras. A los que estan
situados en espaldera se les corta la co—
pa cada seis afios para renovarlos , y
esto cerca de la tercera horquilla baja,
debiendo defenderlos cuando esten en
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flor , de la helada y todo viento por
medio de las esteras hasta fin de Mayo,
quitandolas cuando el tiempo varia.

ALBARICOQUE , fruta. Los abultados
son los mejores ; 'y los mas tempranos
4 principio de Julio : los que estan ama~
rillos 4 mediados del mismo mes, se
tiene por la mejor fruta para las com—
potas, mermeladas y conservas.

ALBERCHIGO, Arbol bastante peque~
fo, y bien conocido , cuya madera es
ligera ;y quebradiza. Los que se crian
en un terreno arenoso y cilido ‘produ—
cen la fruta mas abultada : este drbol
siente mucho el frio. Para lograr la mul-
tiplicacion del albérchigo, se plantan los
huesos en un terreno ahoyado y traba-
jado, & dos pies uno de otro, tres dedos
de hondo, y la cabeza hacia abajo. De-
be replantarse el renuevo 4 los dos afos
en una hoya no grande , estercolarle,
trabajar el pie tres veces, y regarle 4
menudo: 4 los dos afos se trasplantan
los pies , y ponen 4 lo largoen la ho-
ya , dejando fuera solamente una ra-
ma; se les ingiere 4 escudete en cirue-
los 6 en albaricoques ya ingertos; 'y
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este es el modo de tener albérchigos
de la mejor calidad. Cuando tienen ya
* cerca de tres afios, se podan 4 lo me-
nos dos veces ; la primera en Marzo
cuando estan cerca de echar flor, y la
segunda desde mediado de Mayo  hasta
mitad de Junio: sera preciso desatarlos
6 desprenderlos de la palizada antes de
empezarlos 4 podar, y para practicar
con conocimiento esta operacion debe-
rd saberse que los brazos ¢ ramas nue-
vas de fruto estan cargadas de yemas,
pues los de lefia no los tienen, y en esto
se dlstlnguen.

A la primera poda se da 4 las ramas
de fruto una largura razonable, y 4 las
de lefna se las corta 4 la cuarta 6 quinta
yema, para que de alli salgan las ramas
de fruto ; todo 4 proporcion de su fuer-
za , est0 es, los mas gruesos 4 seis O
siete pulgadas de largo, y los brazos
débiles 4 cuatro & cinco. A fin de Ma-
yo debe pinzarse (Véase Pinzar ) los bo-
tones de todas las ramas gruesas, para
que puedan echar las de fruto , tenien-
do cuidado de cortar cerca de lo grueso
del drbol los mamones, que son unos
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brazos gruesos del afio ; y cuando no
pueda hacerse del todo por servir de
adorno al sitio, por lo menos 4 siete 1
ocho pulgadas de largo. Cuando los al-
bérchigos no echan mas que brazos grue-
505, @5 sefial de viejos', y en este caso
es preciso quitarlos ;particularmente si
estan en tierras ligeras , 4 no ser que
tengan algunos mamones que puedan re-
novatlos, y convendrd podarlos a un pie
de largo.

La segunda poda se hace para libertar
el drbol de los brazos imatiles que le
consumirian la humedad , y aun la del
fruto : podase al mismo tiempo toda la
lefia seca y débil , como tambien aque-
lla donde se advierte goma.

Despues del podo y cuando estan en
flor se deben 19 defender de los hielos
y de los vientos cdlidos de Abril hasta
fines de Mayo. 29 Cuando la primavera
fuere seca 6 fria se deben escavar, re-
gar y cubrir con la misma tierra, vy
continuar - con' el riego, haciendo lo
mismo en los grandes calores del estio.
32 Si la fruta se hallase poco adelan-
tada , sera preciso en el Mayo quitar al
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arbol la ymayor parte de ella, dejando
poca en las ramas débiles , lo que se
practica particularmente en aquellos que
llevan fruta abultada. 42 Debe tambien
cuidarse de quitar con tigeras las hojas
que esten sobre la fruta para descubrirla,
y que la dé el aire ; pero ha de ser quin-
ce dias antes de la maduracion. .

Nuevas observaciones sobre
los albérchigos.

Algunos inteligentes .que han_ hecho
varias esperiencias sobre este género de
arboles , reflexionando despues de lo que
ellos mismos han wvisto , aseguran que
el albérchigo es un arbol mas acuatil
que los demas que se crian en los jar-
dines ; y asi es preciso regarlos muy
menudo , particularmente en verano, tan-
to para que medre el drbol , como para
que produzca buena -fruta , y que por
lo mismo cuando se cria en terreno seco
y sin riego, se pierde bien pronto.2? Se
ha esperimentado que en tierras fuer—
tes, algo hamedas y arcillosas , estos
drboles llegan & ser mas grandes, du-
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ran mas , y dan mas fruta que en los
terrenos secos y areniscos. 39 Estas mis-
mas esperiencias acreditan, que si en vez
de plantar y engertar los albérchigos,
proviniesen de la sencilla operacion de
haberles puesto a hueso , 4 todo viento,
y defendidos del norte, regindolos en
tiempo de sequia, se criarian mas bien,
y la produccion seria de mejor calidad,
y mas abundante.

Nuevo método de renovar los albérchigos
viejos de una espaldera.

Esta operacion ficil y sencilla, que
es una especie de engerto, y se hace
en el primer tercio del dtbol , se funda
tanto sobre los principios del afo, co-
mo de Ia circulacion y beneficio de la
savia 6 suco de la misma planta. Se en-
tresacardn , y quitardn enteramente to-
dos los mamones que tienen arruinado
el arbol , y pondran en su lugar ramas
nuevas de fruto , que sean suficientes
para vestir I3 pared 4 la que se halla
palizado el albérchigo.

Esta sustitucion ¢ reemplazo se hace
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del modo siguiente : despues de lnbei'
entresacado las ramas del“drbol seguu
se ha dicho, se le agujera en varios
sitios , y' 4 distancias proporcionadas;
con un barrenito acomodado al didmetre
de la rama que haya de sustituir'd las
ramas que se han quitado ;" para cuyo
efecto se tendrd el barreno en posicion
oblicua, de modo que formando con el
arbol un dngulo agude, ‘el término’ ¢
punto de concurrencia de las dos lineas
quede hdcia ‘abajo ; €l barreno que ‘se
acerque mas-al pie'del drbol sera 4 una
pulgada de la superficie del terremo,
para que no” pueda nunca cubrirse de
tierra. '

Se tendrd junto 4 si”ramas nuevas
de fruto, escogidas y recien sacadas del
4ibol de 14 mejor calidad 3 y haciéndo-
las entrar hasta ocupar todo el barreno
hecho , llegarin 4 tocar el corazon del
arbol : pero antes es preciso haber qui-
tado 4 la pualacorteza en'la parte que
ha de entrar en el barreno 6 agujero,
y ajustarla de modo que tanto la cor=
teza de la pua como la del‘sujeto 6 dr<
bol ‘que se mejora , unan exactimente



ALB 65
por todds partes; y para esto debe abrir-
se con limpieza la corteza del arbol al
rededor del agujero, del mismo modo
POCO. mas 6 menos que se practica en el
engerto 4 escudete , consolidandolo des-
pues con un poco de tierra fuerte , y
mejor que esto con cera blanda, para
impedir la introduccion de todo aire 6
humedad estrafa en los huecos , ‘que
aunque imperceptibles, habrin quedado.

Renovados asi los albérchigos por me-
dio de esta clase de engerto, dan mu-
cha fruta por todas partes; y antes so-
lo la producian en las estremidades, y
en corta cantidad.

El autor de este nuevo modo de en~
gertar afirma, que poniéndole en prac-
tica, todo drbol de cualquiera especie
que sea, puede mudar de naturaleza en
el espacio de dos meses , sin perder su
primera forma , ni sufrir interrupcion
alguna en flor 6 fruto, siguiendo la sa-
- zon en que se haya hecho esta ope-
racion.

Por este medio se pueden disponer
las ramas de los arboles como se quiera

para empalizarlos ventajosamente , y po-
TOMO I, “
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der darlos la forma de un hermoso abani-
co; haciéndose con unos drboles que des-
de el primer afio puedan producir, y
reemplazar con utilidad los viejos, que
sobre ‘no fructificar, presentaban una
vista desagradable.

ArLBiRCHIGo. Fruta de las mas de-
licadas para comerse cruda, y sus va—
rias especies, de que hay gran multi-
tud , se distinguen por tamafo, color
y gusto segun los paises ; pero general-
mente el albérchigo para ser bueno , de-
be tener la carne algo dura, aunque
fina, lo que se conoce bien despues de
mondado , deshaciéndose al comerse,
con un gusto dulee ; y perceptible al
olfato. Conécese que se halla un albér-
chigo en su perfecta maduracion cuando
se desprende del arbol con facilidad,
que tiene buen color sin mezcla de verde.

Los albérchigos no maduran como
otras frutas fuera del drbol; sin embar-
g0, poni¢ndolos & cubierto un dia 6 dos,
adquieren cierta frescura que los hace
sumamente gustosos.



ALB 67

Conserva. de albérchigos en aguardiente.

Primeramente escogereis los albérchis
£0s mas sanos , pero que no esten del
todo maduros, en la fuerza del calor
del dia, y hrnp:andoie:. bien con una
servilleta , los rajareis hasta el hueso:
porese la_ azicar y agua proporcionada
a clarificar ; hallandose 4 medio punto,
y 4 tiempo que est¢ hirviendo se echan
los albérchigos , que se dejaran dentro
hasta blanquear ; pero tendreis cuidado
de sacarlos al punto critico que lo es-
ten, y a proporcion que vayan toman-
do color, se ponen sobre una mesa que
estara cubierta con unos manteles, don-
de se: dejardn- enjugar, -y entretanto se
acaba el jarabe con punto bastante subi-
do, yen este estddo s¢ dparta, se pasa
por tamiz , 'y deja enfriar. Entonces se
aumenta al almibar igual porcion de es-
piritu de vino, que se echard en unas
botellas ¢ redomas; dendt: tendrezs ya.
los albérchigos.

La receta para cien albercmgoa 40¥
como una docena mas para suplic 4 los
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que se pierdan al tiempo del blanqueo,
es ocho libras de azicar para hacer el
almibar, con doce de agua, y ocho de
espiritu de vino, para mezclarle, como
hemos dicho, con el almibar : este saldrd
bien hecho , advirtiendo que cuando la
azicar esté deshecha y cerca de hervir,
es preciso clarificarla con tres 6 cuatro
claras de huevo batidas, pero emplea-
das por mitad. Cuando se halle clari-
ficada con la mitad de estas claras , se
blanquearin los albérchigos, como que-
da dicho , despues se acaba el almibar
hasta punto de candir poco menos, y
echar lo que resta de las claras para
acabar la clarificacion. 7

Modo de secar .y conservar 6 mantener
los albérchigos y particularmente cuando se

haya cogido abundancia de ellos.

12 Deben cogerse los ‘que sean de
mejor especie, bien maduros, del drbol
precisamente , y nunca de los caidos;
abrirlos al medio, y sacindoles el hue~
50, se les limpia y pone en una fuente,
y apretandolos algo con la mano, se les
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deja en este estado por espacio de doee
horas. Pasadoe este tiempo, se echa en un
vaso el zumo que han dejado echando en
€l azucar, aguardiente y un poco de ca-
nela y clavo: media libra de azucar, con
igual porcion de aguardiente , basta para
cada libra de zumo. Déjase todo en infu~
sion doce horas entre ceniza caliente, y
poniendo. despues los albérchigos en re=
gillas limpias, se meten en un horno, cu=
yo calor ha de ser muy lento : saca:.eles
despues que hayan tomado bastante ca~
lor, y uno d uno se les rémoja en el almi=
bar preparado: esta operacion se reitera
tres veces hasta que los albérchigos pa-
rezcan secos ; lo que se conocera cuando
hayan llegado 4 tomar un color morado
muy oscuro , Yy que la carne esté relu-
ciente ydura, 4 cauyo tiempo se guarda-
rdn en cajas de-plno forradas en papel,
y sitio secoyy en esta disposicion se
conservan mucho tiempos

Los albaricoques se conservan deb misi
mo modo; pero no se abren : toda fru~
ta preparada asi es de un gusto escelen-
te , y un buen:recurso en tiempo que
no hay otras.
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Compota de albérchigos que-no esten
perfectamente maduros. -

Cortareis por medio los albérchigos,
y sacareis los huesos echiandolos, 4 pro-
porcion que se vayan cortandoy en agua
fresca; y despues en agua hirviendo,
donde dardn dos: o6 tres hervores sola-
mente : ponense” € un tamiz  para en<
jugarse,y despueside mondados se echa-
rdn en azucar 4 medio clarificar; donde
se les dara dos hervores; espimense, ¥
luego se echardticen una fuente con su
almibar , que $e habrd pasado antes por
un tamiz -6 cedazo, U ;0"

~ Compota de albérchigos bfén;madi;ros.
Despues de haberlos mondado y echa-
do en agua fresca , se pondrdn en una
sarten con aztcarclarificaday donde cu-
briéndola con un plato, se pondrin 4
fuego lento hasta: que ‘esten blandos.

Mermefada de albérchigos.

s _Se toman de los' de mejor calidad y
mas maduros, que se mondardn, y qui-
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tardn los huesos; se haran secar de mo-
do que de seis libras queden cuatro , y
se echan en otras tantas de azucar cla-
rificada , donde herviran.

ArcacuorA. Planta hortaliza , de
que hay tres especies: las verdes 6 blan-
cas, que son las primeras que salen, son
las mas comunes, y estando bien culti—
vadas, llegan 4 ser sumamente abulta—
das: tienen las hojas anchas, y resisten
al frio. Las violadas son de gusto mas
delicado’, y tienen el grumo en forma
de pirdmide: se las deja secar para com-
ponerse. Las rojas son muy pequefias y
redondas: comense en pi'mentada. (Vease
Pimentada.

El niedio mas regular dé multiplicar
las alcachofas es el renuevo, esto es, los
pimpollos que echan las aﬁejas se sacan
con raices , y plantan en Mayo , uno 6
dos en cada hoyo de un pie de hondo.
Antes deberd habersé cavado bien “la
tierra 4 tres pies de hondo; dirigir &
cordel los hoyos, cen separacion de tres
pies, poniendo solo dos filas en cada
hera. Cuando se las planta se cortan 4
siete pulgadas de largo, metiéndolas en
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la tierra tres 6 cuatro, regarlas y dar-
las tres 6 cuatro laborcs al ano. Por los
Santos se las cortad un pie de alto, y
levanta la tierra particularmente en la.
ligera ; descubrirlas poco 4 poco 4 fin
de Marzo , y entonces se las renueva,
es decir, se hace 4 los pies un peque~
fio circulo para descargarlas, y multi-
plicar la especie , dejando los mas ro-
bustos , y arrancando los demas para
renovar , escogiendo de estos/los mas
fuertes que tengan el talon blanco con
algunas raices, para plantar. Hecha es-
ta operacion , se ,vuelven 4 cubrir las al-
cachofas con buena tierra, envuelta con
estiércol : dase un trabajo al cuadro,
que se repetira 2 mediado de Mayo, re-
gandolas una ¢ dos veces cada semana.
Con este cuidado las alcachofas planta-
das en la primavera pueden dar fruto
por el otono ; deben renovarse cada tres
afios: 4 esta planta la estd mejorla tier-
ra fuerte y. pedregosa, y que tc.nga. Jum
g0, que otra a.lguna..
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Nuevo modo de hacer producir las alca-
chofas por medio de grana.

Déjase florecer la alcachofa de pri~
mavera hasta que suba la grana, que
se cogera bien madura : esta se siembra
4 fin de Marzo en tiempo sereno, sin
atender a los vientos ni lunas, que no
hacen al caso, en una tierra bien pre—
parada con estiércol muy podrido, di-
rigiéndolo en platabandas (V. Plata—
bandas -al art. Sembradura), y sitio de
buena esposicion: en hoyos hechos con
la zoleta, de una ‘pulgada de hondos,
y tres o cuatro en su estension, echan-
do dos granos encada uno de ellos, pre—
servandolas de los grillos y topos hasta
que las plantas hayan tomado fuerza.
Poco despues de haber salido se arran-
ca un pie donde haya dos, dejando los
mas fuertes , y regandolos 4 menudo, y
cuando tengan seis 0 siete hojas se tras—
plantarin en campo abierto, en cuadros
0 heras , que deberdn estar bien abona-
das desde Noviembre, y con buena es—
posicion al sol , habiendo dade 4 la
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tierra una labor de pie y medio si el
terreno es arenisco, y dos si fuere pe-
dregoso : por Marzo se da otra labor
de azada , y el dia antes de plantarse
otra de un pie de hondo. Si el terreno
es seco y arenisco se le da un riego,
y para este efecto se forman en el ter=
reno. platabandas de diez y ocho pies
de ancho en lomo: 4 derecha ¢ izquier—
da de cada una se plantan tres pies 6
cuatro de alcachofas, & dos pies de dis-
tancia uno de otro. En cada sitio de
plantacion se hacen tres hoyos en forma
de triangulo de pie y medio de hondo,
y cuatro pulgadas de distancia , metien-
do en cada uno tres pies de planta por
si llega a faltar alguno, y se rendra en
poco tiempo una cosecha abundante.
Deberi haberse tenido cuidado 4 pro-
porcion que se hayan sacado las plan—
tas del semillero de cortar la punta de
las hojas pie y medio mas arriba de la
raiz , como de mantener larga la princi~
pal raiz. Serd bueno tambien echar en
cada hoyo dos 6 tres pufios de estiér=
col que ‘haya servido 4 otras heras , re—
gandolos con agua en que se habrd des-



ALC

hecho estiércol podrido , ademas de la
tierra seca que debe echarse por-encima,
situando la raiz 4 la flor del hoyo, sien~
do tambien conveniente al mismo tiem—
po dejar en el semillero algunos pies
para reemplazar los que se inutilicen,
siendo uno de- los principales cuidados
tener  estiércol en abundancia‘ para el
abono, en cuyo ¢aso , y de haber tam-
bien ‘bastante agua, no habra inconve—
niente en plantar las alcachofas a dos
pies de distancia. Las alcachofa.s duran
cuatro 6 cinco anos. [T

Modo de sazonar Iaf alrachofa;cm manreca
© Cuécense - en agua con um: poco de
1 , ¥ se haceuna salsa con manteca,
vin‘agre, sal ;" 'nuez moscada’y y un po-
co de harina ;'si sequieren fritas, cor—
tanse en pedazos, limpianse’; y despues
de dar dos hervores en agua , se-sacan
para echarlas en vinagre con pimienta
y sal, échase en ellas un huevo bati<
do , algo de harina, y se las frie.
Las alcachofas cuando estan blancas,
despues de haberlas envuelto entre ‘paja,
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tienen 4 los lados una especie de cardos,
de que se hace el mismo uso que de Ios
de Espafa. :

ArLcaNror. Goma resinosa que se sa-
ca de un arbol que se cria en la isla
de Borneo en Asia : de Holanda viene
refinado en panes chatos y redondos. El
bueno es: ligero , ficil de deshacersey
blanco, limpio, de un olor fuerte y des-
agradable: antes de molerle, se unta el
mortero con aceite de almendras dul-
ces. Es contra el veneno-y la peste; apla-
ca los vapores, el histérico; y pone en
movimiento los espiritus.

ALCAPARRA. Arbolito que produce
las alcaparras, 6 mas bien puede lla-
marse planta espinosa que se estiende al
rededor : tiene las hojas redondas , y
el fruto parecido 4 la aceituna, de don~
de sale una flor blanca, que cuando se
cae deja una agallita que contiene unos
granos rojos : cogense por lo comun los
botones de la flor ; y se les echa en vi-
nagre para comerlos en ensalada, 6 pa-
ra salsas. :

ALCOTAN. Ave de rapifia, y la mas
pequena de todas: no es mayor que una
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paloma : tiene el mismo color que el
alcon, y mucho esfuerzo para acome-
ter 4 la perdiz y codorniz.

ALEGRfAS , llamadas comunmente
Barquillos. Modo de hacerlas. En bue-
na crema (V. Crema) se desleird la ha-
rina correspondiente , echando despues
igual porcion-de azicar en polvo que
de harina , y afiadiendo algo mas de la
crema , y un poco de flor de naranja;
se revolverd bien todo ; caliéntanse los
hierros, que se untarin con manteca;
échase una buena cucharada para cada
uno , y volviendo los hierros de uno y
otro lado, en tomando calor se despren~
de con un cuchillo, arréllase caliente
en un palo hecho 4 proposito para darles
forma, y hecho, se guardarin en sitio
caliente para que se mantengan secos.

ALGARROBA. Planta cuyas rastras se
enlazan, y tienen las vainas semejantes
4 las de los guisantes, aunque mas pe-
quefias , y el grano que contiene es re-
dondo: los hay blancos y rojos. El for-
rage de la algarroba , sea verde ¢ seco,
es escelente para las bestias , pues las
engorda, y con ¢l dan Jas vacas mucha
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leche, reservando el grano para las pa-
lomas. Las tierras fuertes son escelen-
tes para la abundante produccion de es-
ta legumbre , y su siembra debe ser mas
tarde que los demas marzos (V. Marzos),
en buen tiempo y con ligera labor , pa-
sando el rastrillo el mismo dia que se
siembra (V. Rastrillo). Esta planta ne-
cesita agua, y la sequedad la impide
de salir: no es preciso entresacarla, ni
escardarla. En paises calidos se tienen
dos cosechas de la algarroba, haciendo
la primera siembra a mediado de Se-
tiembre para forrage, y la segunda en
Febrero para la grana.

Es costumbre entre la mayor parte
de los arrendatarios, despues de haber
sembrado la algarroba 4 fin de invierno,
hacerla trabajar en flor , y hallindose
este forrage , por medio de la labor, in-
corporado con la tierra , forma una es-
pecie de pasto: puede utilizarse de un
torrage de tanto provecho, y al mismo
tiempo proporcionar el abono que es
tan preciso en las tierras, Para este efec~
to debe hacerse eleccion de un terreno
destinado. a trigo, y sembrar em. €l la
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algarroba en Febrero algo antes de la
segunda labor, y sin aguardar 4 la per-
fecta maduracion , y que se haya for—
mado el grano, se la siega un mes 0 seis
semanas antes , esto es, 4 mediado de
Julio : luego que se haya segado , se
dard una labor y un riego , de que re—
sulta la utilidad que se saca, y abono de
las tierras.

Todos saben que los mejores benefi-
cios de las tierras son los que provie—
nen de ellas mismas y de los escremen-
tos de los animales, y asi puede criar-
se mayor namero de bestias, 6 4 lo me-
nos tenerlas mas gordas , siendo cons—
tante que de ellas depende el anico me-
dio de que se faciliten los abonos, y de
estos la fertilidad de la tierra. Con la
practica de este método se engruesan y
hacen fuertes las tierras , y mas faciles
de cultivarse ; destriiyense las malas yer-
bas, y se desmenuzan y allanan los ter—
rones que perjudican bastante a la mul-
tiplicacion del grano. Mas aunque este
forrage es alimento tan escelente para
las bestias, y los caballos le apetecen
mucho , debe mezclarseles con paja fres-
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ca para que no les ocasione tanto ardor:
en fin, este metodo no impide lo regu-
lar de sementeras y cosechas de trigo,
ni pide fondo particular de tierra.

ALGIBE. Para hacer un buen algibe
es preciso cavar en un fondo de tierra
macizo y llano; hacer la escavacion en
declive, dirigiéndole hacia el conducto,
y con tierra arcilla ¢ greda bien ama~-
sada con los pies, se dard una capa al
suelo y costados de quince 4 diez y ocho
pulgadas de grueso con otra de arena
por encima, revistiéndolo todo de una
pared de albaileria , y haciendo una
cubierta solida por encima del algibe,
que debera egecutarse lo mas inmediato
que pueda ser al jardin.

ALIENTO (mal olor del). Remedio.
Se toma una onza de salvia, media de
clavo, tres de flor de romero, dos nue-
ces moscadas , dos granos de almizcle,
una cuarta parte de onza de canela : he-
cho todo polvos , se amasa ¢ incorpora
con una cantidad proporcionada de miel
purificada : ponese al sol en un puchero
por espacio de cinco 6 seis dias, y se
toma cada mafana como una onza. Este
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remedio es escelente cuando el mal olor
proviene del estomago, y muy atil para
fortiticarle.

Otro remedio. Triigase en la boca
raiz de iris de Florencia, 6 un clavo
de especia, 0 bien se cuecé en una cu—
chara un poco de alumbre , metiendo en
la boca tanto como una haba dos veces
al dia. !

AvLiMENTOS. Considerados los alimen-
tos respecto 4 la salud , conviene ad-
vertir que la demasiada variedad de ellos
hace que la fermentacion sea mas - difi-
cil , la digestion mas lenta, y que el
quilo, compuesto de muchas partes he-
terogéneas , llegue con dificultad 4 ha—
cer aquella mistion perfecta , tan ne—
cesaria 4 la nutricion de todas las par—
tes del cuerpo.

Las personas que trabajan poco no
deben comer demasiado, y al contrario
las que trabajan mucho deben comer 4
proporcion para reparar las fuerzas de
que les priva la disipacion de los es—
piritus que ocasiona el trabajo , cuya
prudente armonia entre el trabajo y el
alimento preserva las enfermedades.

ToNoO I, F
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La mucha aplicacion 4 trabajos de
espiritu disminuye el calor natural , in-
terrumpe y trastorna el curso de los es~
piritus , y acalorada la cabeza por la
continua tension de las fibras y de los
nervios , deja de contribuir a estos con
aquellos espiritus vitales de que es el
principio, siguiéndose de aqui un abati-
miento peligroso , y una especie de en—
torpecimiento que precipita la vida.

ALMENDRO. Arbol bastante grueso
que produce las almendras, y se cria
bien en una tierra seca y arenisca, pero
que tenga sustancia : no debe cridrseles
para el trasplanto en semillero , sino si-
tuarlos de una vez : multiplicanse de las
mismas almendras, que se hacen nacer
en arena, y se plantan en la primavera,
escogiendo para este efecto las mas abul-
tadas y lisas. Todo género de albérchi-
go y albaricoque se ingertan en almendro.

Los almendros nacen solamente de la
pepita, y no son como otras frutas de
hueso que puedan ingertarse en otro.
Antes de plantar las almendras debe
hacérselas crecer en arena: se las pone
en uma cesta, donde se echari primero
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una capa de arena, y luego otra de pe-
pitas, y asi alternativamente ; métese
despues la cesta en una bodega , donde
estard desde Noviembre hasta Febrero,
en cuyo mes se hacen surcos en un jar-
din y sitio que se haya trabajado, y se
plantan alli las almendras 4 seis pulga-
das de hondo, y diez y ocho de dis-
tancia , con la punta abajo , y tenien-
do cuidado de no romper la yema , cu-
briendo los surcos : danse algunas labo-
res ligeras 4 las plantas, que deberin
escardarse , y 4 fines de Agosto pueden
engertarse los almendros.

ALMORADUZX. Planta odorifera de que
se hacen cuadros en las huertas , y se
la distingue en grande y pequefia : la
grande echa los tallos encarnadinos co-
mo de tres pies de alto , y las flores
abiertas; y la pequefa se pone en ties-
tos 4 la sombra; una y otra se multi-
plican por medio de simiente, y planta
en Abril. La grana es pequefia , par-
dusca con manchas blanquizcas. Hay
otra especie de almoradux silvestre, que
se cria en sitios incultos y montafiosos:
tiene las hojas bastante parecidas 4 las
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del hisopo , y estd repartida’ en varios
penachitos : el cocimiento de ella es
muy bueno para hacer sudar ; contra
las picaduras de serpientes y cicuta: es
buen especifico para los reumatismos y
fluxiones & la garganta , y para este
efecto es mejor la recien cortada, que
se partird , hard calentar en una sarten,
y caliente , se aplicara 4 las partes do-
loridas.

ALMORRANAS. (V. Hemorroides.)

ALoNDRAS. Pdjaros pequefios y pa-
sageros que van en bandas, y se ha-
llan mas comunmente 4 la orilla del
mar. La sazon propia para cazarlas es
desde Setiembre hasta fin de invierno,
y despues de hielos y nieves : son de
buen gusto , nutritivas , y de facil di~
gestion : tiénense por mejores las de
otofio.

ArLuMBRE. Es tenido el alumbre por
uno de los astringentes mas eficaces , y
de que se hace uso en todas las hemor-
ragias 6 flujos de sangre, y aun en las
pérdidas de sangre que provienen de
golpe de algun instrumento cortante : su
uso varia segun las circunstancias. En
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las hemorragias inopinadas debe luego
sangrarse al enfermo, y darle alumbre
en bruto segun se halla en su natura-
leza blanco , 6 rojo en -pildoras, ha-
ciéndole tomar un vaso de tisana, 6 agua
cocida , donde se desleiri una cuarta
parte de onza de raiz de consuelda ma-
yor, continuando este remedio de cua-
tro en cuatro horas en las hemorragias
mas ‘peligrosas, como en los esputos de
sangre’, hasta que se' moderen, en cu-
yo caso solo se le dard una toma por
la mafiana ; y otra 4 la noche.

El flujo de las hemorroides o almor-
ranas,-en que se hace uso del altimbre
en pildoras , debe fomentarse el orifi-
cio, cuando se trastorna por los esfuer-
z0s de los cursos, con alumbre disuel-
to’ con paite ‘igual de agua de llanten
destilada 35 despues de lo cual se usard
del alumbre en polvo ' con supositorios
del mucilago de goma de Adragan. ~

Las mugeres que tienen evacuaciones
estraordinarias, deben tomar por la ma-
fiana en ayunas la mitad de una octa-
va parte de onza de pildoras de alum-
bre, seis 0 ocho dias antes de la evacua-
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cion , por espacio de cinco O seis me-
ses. El bilsamo de alumbre es bueno
tambien en las ulceras de la matriz: du~
rante el uso del alumbre deben tambien
emplearse los narcoticos para facilitar el
sosiego al enfermo.

ALMACIGA. Goma que sale en el es-
tio de las ramas del lentisco: la mejor
es la que estd en gotas gruesas y tras—
parentes : su uso es para contener los
vomitos ; aplaca los vapores que suben
del estomago 4. la cabeza ; fortifica los’
nervios : la dosis es medio escrapulo
hasta dos.

AmarorA. Hay amapola blanca y ne-
gra; su distincion se hace por el co-
lor de la grana. La blanca echa un ta-
llo de tres 4 cuatro pies de alto, con
hojas largas y anchas, y al estremo unas
flores 4 modo de rosas blancas ¢ pur-
pureas, y la simiente es blanca y re-
donda: la negra es semejante & la ante-
cedente , con la diferencia de que las
flores son rojas , y la simiente negra.
Las cabezas de las blancas entran en los
remedios : son soporiferas, calman los
dolores y la tos.
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AMAPOLA CoMUN. Planta que se cria
regularmente entre los panes ; su flox
es pectoral y dulcificante, y se hace uso
de ella en los reumatismos , 4 modo de
té en tisana o jarabe. -

Decoccion de cabeza de amapola blanca.

Tomese la cuarta parte de una onza
de corteza de amapola seca , y cortada
en pedazos,y haciéndola hervir en me-
dia azumbre de agua, hasta que se re-
duzca 4 medio cuartillo , se pasard por
una estamefia , esprimiéndola ligeramen-
ta: conviene en las vigilias 6 faltas de
suefio, y cuando los enfermos se sien~
ten inquietos y agitados por movimien-
tos de vapores , dandoles tres o cuatro
cucharadas en un caldo al tiempo de re-
cogerse por la noche.

. AmARANTOS. Estas flores son de co~
lor carmesi, purpireo y amarillo do-
rado , y salen desde Agosto hasta fin
de otofio : deben sembrarse los amaran~
tos el cinco ¢ seis de la luna de Abril
en buen tiempo ; y cuando tengan dos
pulgadas de alto se les pone 4 todo ai-
re, quitando las campanas poco 4 poco
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segun el tiempo mas 6 menos suave, y
4 fin de Mayo 0 en Junio se les pue-
de plantar donde se quiera con su man-
ton de tierra : en tiestos salen mejor
que 4 todo aire, y requieren mucho
riego. :

AnimoNE. Flor admirable por la
variedad y hermosura de sus colores.
Las hay encarnadas, de color de fuego,
blancas y jaspeadas, aunque estas son
mas raras; pero las afelpadas son las
mas graciosas. La anémone requiere tier-
ra ligera , arenosa, y un tercio de es—
ti¢rcol, toda pasada por la rejilla 0 ce-
randa : deben ponerse las tierras para
esta planta en platabandas alomadas,
con buena esposicion; y si es en tiestos
se pondran dos pies en cada uno. Para
formar una hera hermosa de anémones
se'colocaran los colores por este orden:
las encarnadas , las de color de fuego,
las'blancas , las moradas y las matiza-
das': cortardnse con las tigeras los ta-
llos  débiles que tengan los pies , cui-
dando de sacarlas de raiz todos los afios
cuando la hoja comienza a secarse, y
replantarlas en otofio,
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Aunque el tiempo propio para sem-
brar estas flores es desde mediado de
Setiembre hasta el diez y seis de Octu-
bre , los que quieren tenerlas una gran
parte del afio las plantarin en Abril y
Mayo. En tiempo de lluvias se las cu-~
bre con las esteras, y en las heladas se
1as echa estiércol. Siémbranse tambien
con Ia grana que se coge en Agosto , y
se cubre el sitio sembrado de la tierra
acribada 'de que hablamos. La cebolla
6 pie de la anémone se guarda uno 6
dos afos sin plantarse ; y con el cui-
dado de dejarla secar , y quitarla lo po-
drido dan las flores mas abultadas: la
mejor grana se coge de aquellas que tie~
nen un gran vaso , de colorvivo y lus-
troso , y cuando estd para caer, guar-
dindola en sitio seco.

AxGErLicA. Planta hortaliza. La me-
jor tiene el ‘tallo de dos 6 tres pies de
alto 'y canalado’, lds hojas anchas) den-
telladas y de color pélido con olor aro-
matico : su escelencia consiste en la raiz,
que debe ser gruesa, larga , morena,
y 'de un gusto amargo : es estomacal,
cordial cefilica, sudorifica y vulnera-
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ria, buena contra la peste y mal aire;
fortifica el estomago, y conforta el co=
razon. Hicese de ella una agua, y los
tallos se ponen en dulce.

ANr1s. Planta aromitica , cuya grana
es larguita, de un gusto picante y amar-

0 : la simiente es buena por lo cilida
en las flatulencias. Para hacer la agua
de anis debe escogerse el mas pesado, y
de color verde.

ANIMALES DE AsTA. Lldmanse asi
comunmente los bueyes , vacas, ovejas
y carneros: no debe tenerse 4 estos ani-
males en establos estrechos porque no se
maltraten , y quiten el forrage unos a
otros : es preciso que sean calientes en
invierno , frescos en verano , y nunca
hamedos, para lo que se hacen algo en
declive con su desagiie 4 la parte. baja.
Para quitarles la costumbre de lamerse,
que les es perjudicial, seles frotara con
su bomga aquella parte donde se lamen.
No "debe destetarse 4, las terneras muy
pronto, pues aunque.se utilice asi mas
de la madre por entonces, se crian dé-
biles, y son despues de poco uso: para
preservarlas de los insectos que las ator-

i -
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mentan ¢ impiden de engordar, se hace
con manteca de puerco y mercurio un-
giiento , que se amasa bien , se estien-
de en un lienzo, y pone al cuello de
las terneras : la algarroba en remojo es
un. buen alimento para estos animales;
pero no se echard en remojo mas por-
cion que la que haya de dirseles.

ENFERMEDADES DE EST0S ANIMALES.

De Ila_s barbas.

Esta enfermedad consiste en cierta es-
crecencia de carne que sale al buey ba-
jola lengua, y se les quita con solo
cortirsela con wumas tigeras, y lavarla
con vinagre y sal.

Tumor al pecho.- .

.. Cuando le tiene el buey estd triste,
pesado , con la boca, llena de saliva , y
el pelo erizado. Piquese el tumor con
una {ezna , y poniendo alli un poco de
raiz de eléboro, se frotara aquella par-
te con mmanteca fresca, y hard beber al
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buey medio cuartillo dé vino, donde se
habra desleido media dragma de triaca

Agitacion en los hfjdres. :

“Este mal proviene de una inflamacion
en las entrafias , ocasionada de haberse
vesfriado despues de un trabajo escesivo.
El remedio es una lavativa con un'eo~
cimiento de borraja y chicoria silvestre
en una azumbre de leche , que se ded
berd reducir 4 cuartillo y medio, ha-
ciéndole beber al animal ‘agua nbm. con
ZUumo de Ppuerros.

Coltco.

Conéeese que el buey tiene este mal
cuando se levanta y'écha 4 menudo’yést
tira las piernas y suda. Remedio :“se
le sangrard en la estremidad de la cola
y en la punta de las otejas, fregando—
le el vientre con un palo ; si contintia
el mal s¢ Te hatd tragar dos ceboﬂas o~

c1daa, remojadas en vino. ¢ ODEEY
by b

Cuerﬂo roto.

Cubrese la herida con un lienzo re-
mojado en vinagre ; aceite y sal todo
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mezclado, que se repetird por tres diay,
y el cuarto se le echara pez , aceite y
manteca afieja , todo desleido y bien
mezclado , cubriéndolo con estopas.

Desgana.

Cuando el buey no tiene gana de co-
mer, se toma de lo mas tierno de una
berza, que se picard bien, y revolve-
ra en medio cuartillo de aceite de nue-
ces, y se le hara tragar; 6 unas hojas
de rabanos cocidas en vinagre.

Desolladura al cuello.

Frotese la rozadura con grasa de.
puerco y cera nueva, derretido y mez-
clado.

Clavadura.

Se le saca el clavo 6 la parte que ten-
ga dentro, y echa en la herida aceite
caliente con estopas, envolviéndolo con
un lienzo,

Hinchazon de vientre.

Remedio. Una lavativa de malva, pa-
rietaria , chicoria silvestre , acelgas, sal-
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vado y aceite de nuéces: 6 se le hace
tomar dos onzas de orviatan , y medio
cuartillo de vino, todo envuelto: las de
los pies se curan con hojas de sahuco
majadas con manteca de puerco.

Torcedura de pie.

Frotese la parte por tres dias con
manteca, miel y vino blanco, todo her-
vido.

Dislocacion de brazuelo.

Se le sangra del opuesto 4 la dislo-
cacion: despues se le compone y frota
con aguardiente mezclada con la sangre
caliente.

Retencion de orina.

Conocese que el buey tiene este mal
por los esfuerzos que hace para orinar,
sin poder conseguirlo. Remedio. Se ha-
ce hervir parietaria y raiz de esparra-
gos , aplicanse a las bolsas del buey, y
hicesele tragar por tres dias medio
cuartillo de vino blanco, en que se ha-
bri desleido dos cucharadas de miel, y
otro tanto de aceite hecho hervir.
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Testiculos inflamados

Si la inflamacion proviene de golpe,
se le frotard con bofiga y manteca de
puerco , dejindole descansar algunos
dias ; pero de cualquiera otra causa que
dimane la inflamacion, se le bafiarin en
el rio aquellas partes, aplicando 4 los
testiculos un emplasto hecho con greda
blanca hecha polvos, vinagre y sal, bien
batido. ;

Tos.
)

El remedio es un cocimiento de hi-
sopo, que se hace beber al buey, y
una lavativa de puerros majados y tri-
go bien hirviendo.

Retencion de vientre 6 constipacion.

Remedio, Una lavativa hecha con
miel , manteca fresca y dos onzas de
sen , todo en un cocimiento de malvas,
que habrin hervido en azumbre y me-
dia de agua, y reducido 4 una : no se
dari al buey yerba, sino salvado de
centeno rociado con agua.
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Preservativos contra las enfermedades
contagiosas que veinan entre los animales
de asta para impedir’ que no infecte
todo el ganado.

Tomese media onza de etiope mine~
ral, y una de antimonio crudo hecho
polvos , media de triaca de Venecia, y
con suficiente porcion de flor de harina
y leche nueva se hace una bola, que se
dara al animal por espacio de quince
dias, sin observar mas régimen, lo que
se suspendera cuando haya perdido las
ganas de comer , y se advierte en ¢l
bastante fluxo de vientre ; pero no se
practica esto con las bestias que tengan
va el mal , pues este remedio es solo
preservativo.

ENFERMEDADES DE GANADO LANAR.
Abceso.
Condcese en el tumor, que se abrira y

hara salir la corrupcion, echando en la
llaga pez derretida, y sal tostada y mo-
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lida, haciendo beber 4 la oveja la tria-
ca desletda en' agua. . 565

Cagem.

Quando ptﬁsade de.blan&ura de unas,
se las corta el estremo de las danadas,
y haciendo hervir en una ¢uchara acei-
te de nueces afieja, y un poco de alum=
brel ext, Pﬁlﬁ&; serdas; frOtai coneste tn-
g‘mﬂto la; uily; enfem'la 43 of
0 'j" ssbntbaolois: exl of F"L._::D ail
i 45imod u,Momna 15015

i a6 5t 9 !

Conécese este mal en ciertos dnne-
sos de quewlds; ovejas estan’)cubiertas,
cuya enfermedad es contagiosa , y por -
lojregular, moxtal.; Les diviesos' donde
haya . gusano son: los mas. peligrosos,
por lo! que ideben. apartarse:luego las
ovejas.querse hallen de: este modos cor«
tese al rededor el divieso sin llegar at
gusano , y gotear:veni la llaga sebo de
vela, y se la cura por lo regular con
PeZisi resma.,”{y oD, azutre y vmagre
mc,zela.qlps b pionshoads &l 10g
T BT flaacsup O > DL

'I'OMO I. G
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Hinchazon que proviene de haber comido
malas yerbas.

Se le sangra debajo del rabo , y se
la da 4 beber triaca: deslelda en agua.

Atolondmmzemm -

Este mal da4 las pvqasveuando han
recibido grandes soles y calores : échesg
en las orejas de las atolondradas jugo
de gallocresta, 6 haceérlas tomar el zu-
mo de la acelga

,Quebmdumde Peermt
Se' la endereza la p:ema 'y‘ fratam-
~dola con aceite y vino mezclado, sela
entalla con unas' tablitas 'delgadas po=
niendo debajo un poco de'lienzo grueso.

‘Muermo.
Condcese que las ovejas. estan muer-

mosas , por la abundancia de humor vis-
€0so blanco ¢ rojo que echan por las
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narices. Apdrtense luego de las demas
las ovejas muermosas; hagase derretir
en una cuchara de hierro un buen pe~
dazo de azufre; échese hirviendo en
medio cuartillo de agua; se repite esta
operacion, y hace beber a las ovejas de
esta agua : si & los tres dias no sana,
estda formado el muermo, y no hay re=
medio.

Peste.

No puede dejar de atenderse 4 esta
terrible enfermedad; y para preservar
4 los animales de ella se perfumarin los
establos y pesebres con enebro y yerbas
odoriferas. Si hubiese ovejas que esten
ya tocadas, ponerlas luego aparte , y
probar algunos remedios , como un po-
co de orviatan 6 triaca desleida en vino.
Para libertar las demas, hacerlas be-
ber por la manana, antes de llevarlas al
campo agua , donde se habra echado
en infusion salvia y marrubio , proban-
do alguno de los remedios indicados en
los capitulos antecedentes.

Cuando las ovejas son tocadas al hi~
gado 6 pulmon, lo que sucede si han
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pastado en sitios hamedos, 6 que han
comido forrage podrido , se toma una
libra de agenjos , y otra de rafor, que
es una especie de ribano negro por fue-
ra , y blanco por dentro ; majase bien
y se hace polvos , que se guardarin en
un bote para hacer uso de ellos en la
ocasion , y sera de este modo : tomanse
dos onzas para cien reses ; mézclanse
con cuatro de grana de enebro quebran-
tada, y algo de algarroba y avena, cu—
ya mezcla 6 composicion se echa en ar-
tesas una vez cada semana, y se les da
particularmente en Marzo , otra 4 me-
diado de Mayo, y 4 ultimos de Junio.

Piojo.

Frotase 4 las ovejas con el mismo
ungiiento que para la rofia, y se las
lavara con agua clara.

Rota.
Las senales mas' seguras de que las

ovejas la tienen, es cuando se frotan
contra todo lo que encuentran, como s
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boles y paredes: proviene algunas ve-
ces del mucho frio que sienten despues
de esquiladas: se las corta luego la la-
na que tengan hasta manifestar el mal;
derritese alcanfor , azufre y cera , todo
junto, fréteselas con ello tres veces , y
lavarlas con agua de legia.

Tos.

Cuando las ovejas tienen tos se [as
da 4 comer la yerba llamada tusilago 6
ufa de asno, siendo en la primavera,
porque la apetecen mucho ; y en el oto-
flo se las da fenogreco y comino que-
brantado , haciéndolas tomar un poco de
aceite de almendras dulces y vino blan-
co tibio.

ANTIMONIO. Mineral que se apro-
xima & la naturaleza del metal: es pe-
sado , negro , reluciente , dispuesto en
forma de agujas , bastante fragil: tié-
nese por mejor el de Ungria: es uno de
los vomitivos mas eficaces que hay en
la medicina ; espele con violencia todo
género de humores, y se hace uso de
¢l en las enfermedades peligrosas, como



. 102 : APE .
en la apoplegia , perlesia, epilepsia ¢
gota coral, vértigo , y en todas las que
provienen de abundancia de malos hu-
mores; pero se necesita darle con gran
Pprecaucion, esto es, no debe darse sino
preparado , que se llama emético,

AfNo, Medida del tiempo que el sol
6 la luna gastan para llegar al mismo
punto del zodiaco. El ano solar se com-
pone de 365 dias, 5 horas y 49 mi~
nutos, y el lunar de 354 y 46 minutos,
en cuyo tiempo recorre r2 veces el zo-
diaco: el afio solar se divide en 12 me-
ses, y llamase visiesto aquel que de cua-
tro en cuatro tiene un dia mas ‘para el
completo de 366 : condcese que es vi-
siesto cuando la mitad del mumero que
compone es par,

APERITIVOS. Remedios de que se
hace uso para abrir y cortar los humeo-
res linfaticos que contribuyen 4 la di-
gestion, Llimanse aperitivos porque des-
pues de digeridos en el estomago, ha-
cen pasar 4 la sangre sus partes sulfi-
reas y salinas , corrigen el caracter de-
pravado de la linfa , quitando asi las
obstrucciones de las glindulas : su uso
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es-en los vértigos , entorpecimiento de
miembros 5 vapores, palpitaciones del
corazon, colicos inveterados, vomitos
y depravacion del gusto : en los dolo-
res de rifiones y vegiga , opilaciones,
tiricia, afecciones hipocondriacas, prin-
cipio de hinchazones, escorbuto, asma,
reumatismo &e., (V. Agua mineral mar-
cial y Opiata aperitiva. )

Apro. Planta hortaliza de mucho uso,
particularmente en invierno. Nace de
grana , cuyo color es amarillo , y bas-
tante menuda : siémbrase en Abril, y en’
Junio se trasplanta en heras de cuatro
pies de ancho, y tierra bien abonada
y trabajada, dejando en cada dos heras
una libre para poner lechiga y chico-
ria. El apio requiere mucho riego en
verano, y cuando esta bastante fuerte,
para blanquearse se le ata con pajas por
tres partes, en tiempo seco, y se amon-
tona de la tierra de las heras que han
quedado vacias, cortdndoles la estremi-~
dad; pero no deberi blanquearse sino
4 proporcion de lo que quiera gastarse.
Para librarle de los hielos se le cubre de
estiércol seco despues de atado. Si quie-
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re hacerse crecer prontamente al apio,
se echard 4 remojar la grama del afio
en sitio caliente, en vinagre dos dias,
vy despues de seca se la siembra en bue-
na tierra, que se mezclard con algo de
cenizas de las vainas de habas, regar-
la con agua llovediza , y cubrirla con
-esteras, y en pocos dias se veran los
tallos.

Apro MEDICINAL. Esta planta se cria
en los lagunales y pantanos ; es aperi-
‘tiva y pectoral ; escita la espectoracion,
y facilita la respiracion : se multiplica
por medio de la grana.

AropLEGEA. Es la mas terrible de
todas las enfermedades, porque-se apo-
dera de improviso del sugeto, privin-
dole de todos los movimientos y sen-
tidos. Distinguese en sanguina y serosa:
la sanguina procede de la plenitud de
los vasos del celebro, 6 de la demasia-
da rarefaccion de la sangre: la serosa
proviene de un humor acuoso abundan-
te, de que se carga la sangre, y cer-
rando esta serosidad las glindulas, im-
pide que la sangre comunique la can—
tidad necesaria de espiritus, siguiéndo-



APO ' 105
se de aqui la interrupcion de movimien-
to y sentido. Condcese le diferencia de
una y otra por el pulso, que en la san—
guina es mucho mas duro y mas fuerte,
los vasos mas llenos y mas dilatados , y
el color del rostro mas subido que en
1a apoplegia serosa : la sanguina no es
tan comun en personas de edad. Luego
que se vea 4 uno acometido de apople-
gia es preciso 19 abrirle la boca con el
mango de una cuchara, y llendrsela de
sal sin moler , sangrandole con la ma-
yor brevedad , y luego agitarle , revol-
verle, y sacarle al aire por su pie, sos-
teniéndole : 29 darle una dosis propor—
cionada de emético, con mas una toma
de cordiales espirituosos, como las go-
tas de Inglaterra, el lilium de Para-
celso , la tintura de oro, la de vivora;
se reitera de cuarto en cuarto de hora;
y cuando haya obrado el emético , de
cuatro en ‘cuatro horas : si el vomitivo
no opera, se le da otra sangria a las
dos horas, y tres horas despues se san—
grard al enfermo del pie. En el inter—.
valo se le dari una lavativa purgante
hecha con tres dragmas de sen hervido
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en cuartillo y medio de ‘agua, que se
reducird 4 uno; y colando el cocimien~
to, se afadird una onza de electuario
diafonico, repitiéndola en caso de no
hacer efecto; pero se la afade cuatro
onzas de vino emético ; hacerle al mis—
mo tiempo fricciones en la cabeza, fre-
tandole las sienes y nariz con bilsamo
apoplético, soplarle polvos que puedan
escitar el estornudo, 0 echarle con una
geringuilla agua de Melisa, frotindole
tambien con la de la Reina de Hungria
el cuello. Si el enfermo no vuelve en
si , se repite la dosis del emético.

Si estos remedios no hubiesen hecho
efecto, se recurrird 4 la lavativa de
tabaco, que se hace con media onza
del de hoja, picado y cocido en media
azumbre de agua, reducida 4 un cuar-
tillo , y colado , aplicandole al mismo
tiempo 4 las espaldas y detras de las
orejas ventosas sajadas y el emplasto ve-
gigatorio, que se rociari con algunas
gotas de espiritu de vitriolo; y en caso
de no ceder el mal, se dari al enfer-
mo alg unos vasos de tisana laxante, en
que se echarin polvos vomitivos.
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Cuando las primeras vias se hallen
desembarazadas , y descargada la cabe-
za, se usara de la tisana siguiente ; pe-
ro solo en la apoplegia serosa.

Tomense dos onzas de raiz de riba-
no silvestre, y onza y media de simien~
te de mostaza quebrantada, en lo que
se echaran tres cuartillos de agua hir-
viendo , y se dejara en infusion veinte
y cuatro horas en ceniza caliente, ta-
pando la vasija en que se eche de modo
que no se exale : cuélase este licor, de
que se dara al enfermo dos tazas tibio,
una por la mafiana en ayunas, y otra
a las cinco de la tarde ; pero esta tisa-
na no conviene d quien sea de tempe-
ramento sanguino,

Los apopléticos convalecientes deben
guardar una dieta muy exacta, cenar
poco, y purgarse  de tiempo en tiempo
para precaverse de las recaidas que por
lo comun son funestas : despues en tiem-
po oportuno convendrd que tomen las
aguas minerales cdlidas.

Como 4 la apoplegia suele seguirse
lIa perlesia, se frotardn los miembros
lastimados con espiritu de vino alcan-
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forado, 6 agua imperial, con la que
se enjuagard el enfermo sola, 6 mezcla-
da con agua comun.

Para precaverse de la apoplegia, cuan-
do hay motivo de temerla, serd bueno
tomar todas las mafianas en ayunas gra-
na de mostaza sola, 6 con algun ve-
hiculo.

ArozEMA. Es un género de cocimien-
to de raices y de hojas de plantas.

ArADO. Es el principal instrumen-
to de la labranza: componese regular-
mente de dos ruedas y un ege, sobre
el que estd puesto el asiento, y asegu~
rada la lanza, la reja, las orejas y el
mango , que debe ser proporcionado al
tiro , y la oreja situada de modo que
vuelva la tierra coémodamente : la reja
destiada 4 abrir la tierra serd de buen
hierro , pero no muy ancha para que
no se cargue mucho de tierra. El labra-
dor tendra arados diferentes para las
diversas labores: hay provincias en don-
de no tienen arados de ruedas , sino que
" consiste solo en una percha, sobre la
que estd puesto todo el juego; pero los
de esta clase solo sirven para tierras li-



ARB 109
geras , y su manejo es mas dificil que
los de ruedas: otro género hay de ara-
do, llamado de brazo, y se hace uso de
¢l solo en los jardines. !

Arado de oreja. Este es un arado
pequefio, que se llama asi, porque alla-
do de la: reja, que es bastante estrecha,
tiene una plancha vuelta, de modo que
echa la. tierra del lado en que estd si—
tuada; y como puede ponerse 4 una y
otra mano, queda al arbitrio del labra-
dor su gobierno, para que la tierra que
se va rompiendo , la vaya volviendo
siempre ‘sobre el surco que acaba de
formar , por cuyo medio se cruza me-
jor, se revuelve mas bien , y se desha-
cen los montones todo 4 un tiempo.

Mr. de Till , ingles , ha inventado
un arado que lleva cuatro rejas, y el
Autor del nuevo cultivo , de que habla-
mos en el prefacio de esta obra, ha
discurrido otros, cuyas figuras pueden
verse en su citada obra, y se dirigen 4
dividir mas bien la tierra por medio de
tranchetes 0 sierritas fuertemente ase-
guradas & la reja con tornilles.

ARBOL. Es el primero y mayor de
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los vegetales, de que hay muchas espe~«
cies: 19 drboles de campo, que natu-
ralmente crecen mucho , y nunca se les
rebaja: 29 los enanos, 4 los que siem-~
pre se/mantiene bajos, y no se deja mas
que medio pie de tronco: 3° los de
espaldera , cuyos brazos se estienden por
las paredes al modo de una mano abier-
ta: 42 los de contra espaldera, que se
ponen cerca de la espaldera en linea pa-
ralela : 59 los que sirven para reempla-~
zar los que se secan : estos se plantan
en sitio separado en una cesta, y se sa~
can con ella ‘& cierto tiempo para po-
nerlos en los sitios correspondientes : 62
los engertos ya en silvestres, ya en
otros de su misma especie.

ARBOLES FRUTALES. Modo de cul-
tivarlos, y tierra que conviene 4. cada
especie. 12 A los perales y manzanos
les estd bien una tierra que tenga tres
pies de buen fondo, sea seca ¢ hime-
da. 22 A los membrillos conviene tier-
ra suave y algo fresca. 32 Los ciruelos
se crian bien en las secas y pedregalo-
sas. 42 Los albérchigos y almendros en
tierra ligera. 5 Los guindos.y demas
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de esta clase producen bien, tanto en
tierras suaves y areniscas como en las
fuertes. En general las frutas son de
mejor gusto cuando se crian en tierras
secas; pero los arboles tienen mas vigor
en las fuertes. '

Los drboles se plantan de tres mo-
dos diferentes : 19 de tronco alto: este
modo ‘es practicable en los vergeles y
campos, 'y para ciertos arboles 4 que
es/ propia esta posicion. Tales son los
manzatios, y todos aqueltlos que madu—
ran la fruta demasiado : 22 en espal—
dera, y para esto se escogen drboles de
medio tronco , que se han podado con
este’ fin desde pequefios ¢ deben enramar
de cerca del pie, y estenderse en for-
ma’de abanico por una pared que ten-
dra'd lomenos siete pies de’alto, situdn-
doles " alternativamente con los enanos.
Las frutas que convienen en las espal-
deras son los albérchigos, ‘albaricoques,
peras , ciruelas, higos y endrinos: 32
los jenanos no se'les dejara, cuando se
plantan , mas que nueve pulgadas fuera
de tierra ; podandoles 4 proporcion que
van creciendo , de modo que no se es-
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tiendan mas-en la anchura que en lo al-
to, y queden-poi todas partes: redon~
dos. Las frutas que convienen para; los
enanos son varias-clases de peras.. .
En cuanto 4 los sitios de/los-jardines.
6 huertas donde hayan de ponerse los
arboles frutales; debe atenderse 4 -la ca~
lidad del fonda; porque:las frutas des
licadas y de mucho jugo , como.son 'to-
das las de hueso,rse han de plantar en
la tierra mas seca y suave ; yial on=
trario aquellas que por -su- naturaleza
sean secas y se: plantardn/en tierra hu-
meda, Debe tambien atenderse, @ la es—
posicion’, esto es , al aspecto-del sol.
El oriente es la mejor esposicion para
los albérchigos , paviasy albaricoques -y
todo género de pera temprana. El me-
diodia para toda fruta de mucho;jugo,
porque necesitan mucho mas calor para
madurar, El poniente para los eirtelos,
perales Y. manzanos , que, no' son tems
pranos ni delicados. SoE v
El norte , aunque sea la pmr espm
sxcmn, es favo_rable, cuando la banaal-
go el sol, en los climas templados, para
todo género de pera del estio, y ciruelas.
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Ha de atenderse igualmente 4 los ai~
res, por el dano que pueden causar 4 las
frutas, y por lo mismo, como los guin-
dos, ciruelos y otras frutas de hueso: flo-
recen temprano , deben plantarse al abri
go de los vientos septentrion y galerno
que reinan en la primavera , 4 que se
siguen heladas : los manzanos y perales
que brotan mas tarde, se les pondra de-
fendidos de los de mediodia.

Reglas esenciales que se han de observar
en la plantacion de los drboles.

Primera. La mejor sazon para plan-
tar es desde Noviembre hasta Navidad.

Segunda. Preparar la tierra : para
este efecto se abren hoyas mas 6 menos
grandes, pues en buena tierra deberin
ser de seis pies en cuadro: para los pe-
rales bastaran dos pies de hondo, y uno
para los manzanos: despues se trabaja
la tierra , «y ponen muchas capas con
su mezcla de estiéreol podrido. En tier-
ra humeda no deben hacerse hoyas, y
solo bastara trabajar bien la tierra. Pa-
ra los drboles que se ponen en espaldera

TOoMO I. H
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se abrird un cauce 6 zanja de tres pies
de hondo y seis de ancho , en declive
4 la pared para no llegar 4 los cimien-
tos ; separar la buena tierra para vol-
ver 4 .echar un pie de ella , con me-
dio de estiércol podrido, y asi alter-
nativamente hasta arriba ; pero las ho-
yas para los enanos seran de cuatro 6
cinco pies en cuadro.

Tercera. Se atendera 4 la edad y ca-
lidad de cada drbol ; y asi los albérchi-
gos 'y albaricoques deben plantarse un
afo despues de engertos, y dos los pe-
rales y manzanos, haciendo eleccion de
los que tengan la corteza negra , bri-
llante , y la hoja sana, En cuanto 4 los
arboles de tronco , se deben escoger
bien derechos, y de seis pies de alto.
Para los drboles de espaldera se prefe-
ririn aquellos que son de un solo re-
nuevo , tienen las yemas abultadas , y
solo un engerto ; y lo mismo para los
* enanos. En general no debe tomarse ar-
bol que haya sido sacado mucho tiem-
po antes, ni que tenga la corteza arru-
gada, la madera séca, ni con raices que
no esten bien acondicionadas, porque
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&s preciso que sean gruesas 4 propor—
cion del drbol, que no esten podridas,
ni quebradas, y nuevas aquellas que
esten cerca de la superficie,

Cuarta. Debe saberse preparar el ir=
bol que s¢ ha de plantar; para este
efecto serda preciso 19 quitar solamente
lo superfluo de las raices pequefias : 29
cortar de las gruesas solamente las que
esten rotas , podridas , secas, 6 que es—
ten situadas contra el orden regular :
por egemplo , cuando hay tres muy in-
mediatas, se cortaran las de los lados.
Generalmente las raices giuésas que se
han de dejar, debed ser pocas; y las
mas nuevas que sor rojas; cortdndolas
de modo que figuren los dedos aparta-
dos y encogidos. Manterier cortas todas
aquellas que se han conservado 5 y asi
las de los enanos tendrdn solamente sie-
te 1 ocho pulgadas; pero las de los dr-
boles de tronco serin de un pie. Cér=
tense las mas gruesas inmediatas al si=
tio mas robusto ; cercenando con cui-
dado el pivotj y pata los de espaldera
se cortardn tambien las que miran 4 la
pared. Cuando se descargan los troricos
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de los drboles, que sera al nempo de
su plantacion, se les rebaja 4 propor-
cion de la tierra, 6 profundidad que les
convenga; y asi los drboles de campo
deben tener de seis 4 siete pies de altu-
ra : los enanos de seis 4 diez pulgadas
por encima del engerto , cuidando de
tenerlos mas bajos en las tierras secas
que en las himedas, y de quitarles la
copa antes de plantarlos, cuya opera-
cion se practica medio pie mas arriba
del engerto, cortindoles al propio tiem-
po todas las ramas.

Quinta. Da.r el ‘6rden y distancia
competente 4 los arboles frutales cuan~
do se plantan. 19 Convendrd poner ca-
da especie en la tierra que la sea mas
propia, 6 tambien hacer plantios par~
ticulares 4 cada una de ellas; pero por
lo que toca i las espalderas , se mez-
claran unos con otros , bien que deberi
observarse siempre la esposicion que
exige cada fruta. 29 En cuanto 4 la dis-
tancia ‘que debe haber de un drbol
otro, depende de la calidad del terreno,
porque en el fuerte ha de ser mayor que
en el ligero. No van conformes en es-
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ta materia los autores: unos quieren que
los drboles de espaldera se pongan 4 la
distancia de doce pies, y otros que &
seis. Para la distancia de los que for-
man calles 6 paseos debejatenderse 4
la especie que sea, porque los olmos y
tilos deben plantarse 4 dos toesas uno de
otro ; los castafios y nogales 4 cuatro
0 cinco; las encinas, robles y hayas 4
nueve pies, y los pinos 4 cuatro toesas,

Sesta. Los drboles altos 6 copades,
ya sea en jardides, huertas 6 cualquie~
ra otra parte, se plantarin con orden;
esto es, en calles , en cuadros, o figu~
rando un cinco de un dado de juego.

Séptima. Saber plantar ; y para esto
atender 12 4 que los pies' que se han
de trasplantar esten ya fuera de jugo:
pero se advierte que en tierras secas lo
estan antes que en las hamedas. 22 Es-
coger un buen dia de Noviembre 6 Di-
ciembre para plantarlos, cuidando de
no maltratar las raices de los arboles
tiernos al tiempo de sacarlos , y procu-
rar mantenerlas enteras, repodarlos, cor-
tar ' por-abajo las raices gruesas ; y el
‘tronco se icortara 4 la altura de seis pies
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en los drboles de mucha elevacion : los
de espaldera se dejarin mas 6 menos al-
tos, segun la calidad del terreno, y los
albérchigos se cortaran bien bajos. 39
Cuando se;ponga el arbol enla hoya &
calce sera solo 4 medio pie de hondo,
de modo que el engerto de los enanos
quede 4 lo menos una pulgada fuera de
la tierra, cuidando de volver la espal-
da del engerto al mediodia, y el cor-
te hicia el norte: estender con aseo
las ralces, asentar los drboles de espal-
‘dera 4 diez 6 doce pulgadas distantes
de la pared, apartando de ella las rai-
ces, cubriéndolas de buena tierra mez~
clada con estiércol viejo ; y no dejar
huecos entre ellas ; poner en la cortadu-
ra del drbol estiércol de vaca, 6 cera
para preservarle de la helada. 42 Plan~
-tados los drboles, se les amontonar4 tier-
ra 4 la altura de un pie, pero en dispo-
sicion que detenga el agua. 52 'En Mar-
zo se les dard una labor llgem » echan-
do al rededor del tronco c¢omo cuatro
pulgadas de estiércol. Los calces 1 ho-
yas deberdn ser en tierras frias y hume-~
das, dos pies mas hondas que lo regu-
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lar. 62 Cuidar del buen estado de los
arboles nuevos , y para ello se desyema-
rin los de tronco alto 4 la altura de pie
y medio cuando comienzan 4 brotar, y
dejarlos asi, porque 4 los recien plan-
tados no debe quitirseles nada fuera del
tiempo de la poda. 7?2 Al tercer afio,
por Marzo, se echaran abajo las ramas
débiles ¢ indtiles, cortando las secas
hasta lo vivo; pero en los de espaldera
no se cortard ninguna de las del primer
afo. 89 A todo érbol se dard tres la-
bores 4 lo menos cada afio: uno en No-
viembre, otro por Abril cuando esten fue-
ra de flor, y el tercero por San Juan.
Los arboles de tronco alto se trabajarin
con arado, para quitar toda mala yer-
ba , en sitio donde haya suficiente capa-
cidad ; y si no con azada : los de espal-
dera y contra espaldera se les trabaja
por Marzo y Octubre;, con labor de cua-
tro & cinco pies: en general para tier-
ras secas y ligeras las primeras labores
han:de ser hondas.

En los jardines se dara a los arboles
cuatro labores al afio: 1? 4 entrada de
invierno : 22 al principio de primave—
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ra, y las dos-restantes , mas ligeras, por
San Juan y en Agosto; regarlos por ma-
flana y tarde, cortarles las ramas vicio-
$as , ylas yemas desde el primer afio,
sin dejar en el tromco los resecos. El
segundo afio se recorreran, como en los
signientes, las aberturas de’ los empali~
zados ; recortando las hojas euanto se
pueda para igualarlos por dentro y por
fuera en el Julioy sin cortar las ramas
altas hasta que hayan tomado la eleva-
cion competente : los arbolitos de los
«cuadros se cercenaran dos 6 tres veces
al afio.

Trasplantacion de drboles.

-1sLa trasplantacion de drboles de tron-
oa; alto'se podra hacer en Noviembre,
Diciembre 5 Enerovy Febrero en tiempo
sercno. 29 Para esta operacion debe es-
cavarse al rededor el arbol, ytirar del
tronco hasta descubrirlas raices, que se
sacardan .con cuidado , y sin mucha vio-
lencia ; y desprendido que sea, se pasard
# las hoyas dispuestas para el trasplante,
praporcionindolas 4 -/la estension de:las
raices .y siernpre que el drbol chaya de
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ser demucha altura, sele éercenaran las
puntas de las ramas, y cortarin las que
esten maltratadas. 3?2 Se estienden las
raices, y echando debajo y encima bue-
na tierra , se apretard con la mano sua-
vemente , esparciendo por todo lo an—
cho de la hoya estiércol podrido y des—
menuzado siempre que la tierra no sea
fuerte, 6 negra: sobre la primera ca—
pa se echa una regadera de agua si el
tiempo no estd de hielos; despues de
la capa de tierra, otra de estiéreol, y
asi sucesivamente hasta acabar de llenar
la hoya , repitiendo el riego por la pri-
mavera.

Todo drbol de campo ¢ tronco alto
se planta sin quitarlos la copa, dejin-
ies solo cuatro 6 cinco brazos ; y aun-
que no se les poda, es preciso quitarles
las ramas que salen torcidas, y los se~
cos hasta lo vivo , ‘cuidando en los seis
Pprimeros afios de formarles buena copa,

Nuevo método de plantar drboles frutdles.

Debe 19 cavarse la tierra , haciendo
una hoya de cuatro 6 cinco pies en cua=
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dro, echando fuera la tierra, de cual-
quiera clase que sea, para mullirla, y
renovar el aire hasta el fondo. 22 No
se llenara la hoya de la misma tierra,
sino que se echara como un pie , por
egemplo, de céspedes vueltos al reves,
y se acaba de llenar de tierra de la su~
perficie. inmediata , igualando los sitios
“de donde se saco esta con la que salio
de la hoya siempre que no sea arenisca
0 mala, en cuyo caso se echari fuera
del jardin. Las hoyas para plantar los
arboles ‘es preciso que sean hondas, por-
que siendo el fondo de la tierra un
cuerpo duro, forma solamente una ma-
sa compacta ¢ impenetrable 4 los rayos
del sol y 4 las aguas : la superficie que-
da sin jugo porque los vientos, los ai-
res cdlidos y el sol se llevan la hume-
dad de las plantas, y la filtracion es
mas ficil hasta el fondo en tierra movi-
da. 3% Plantar los drboles con todas
sus raices, aunque sean de una vara,y
por este. medio se logra que el arbol
arroje con vigor desde el primer afo,
y se halle formado al tercero.

42 Para refrescar las raices bastarid
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cortar muy poco las puntas , recorrien-
do_y refrescando tambien las que se ha-
llen rotas ¢ maltratadas.

59 Cuando se plantan los arboles de-
be cuidarse de dejar fuera de la tierra
el engerto tantas pulgadas como tiene
de pies hondo la hoya, y na 4 la su-
perficie de ella, como hacen comunmen-
te los jardineros, de que resulta temer
enterrados los engertos la mayor parte
de los drboles , porque estos bajan &
proporcion que lo hace la tierra movi-
da en que estan plantados, y asi el en~
gerto al cabo de algun tiempo se ato-
lla cuatro ¢ cinco pulgadas , y resfria~
do el juge por la humedad de la tier-
ra, no puede producir en estos drboles
mas que un fruto insipido, Para esto
serd bueno tomar drboles engertos 4 cua-
tro ¢ cinco pulgadas por encima del
tronco ; y si fuere preciso tomar de
los que lo esten cerca de ¢l se les amon-
tonara la tierra; y aunque puede to=
marse el engerto de cualquicra lado del
arbol siempre es conveniente buscar la
posicion de €l.

69 Se escogeran los drboles fuertes
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y lozanos , y no. plantar los pequefios,
débiles 6 torcidos.

79 Despues de plantar los 4rboles no
se pisara sobre ellos, porque ademas de
maltratarse las raices , y hacerlas to-
mar diversa figura de la que natural-
mente han de tener, se farman alli unas
cortezas impenetrables 4 las lluvias y 4
las influencias del aire. 82 Sea el drbol
de la especie que se quiera, no deber
cubrirse el cepo mas de dos ¢ tres pul-
gadas, pues la situacion de este ha de
ser 4 la superficie de la tierra, porque
no se le ha de ahondar tanto como las
raices, ni dejarle descubierto como el
tronce.

92 A los drboles enanos se les dar
una distancia 4 lo menos de doce pies
para que las raices de unos no perju-
dique 4 los otros , como lo haria tam-
bien la sombra estando muy cerca; y 4
los altos, de diez y ocho pies. Los no-
gales , castafios y demas arboles cuyas
raices “se estienden mucho , necesitan
treinta.

102 Se procurard disimular los de-
fectos de los 4arboles, poniéndolos de
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perfil 6 de lado ; y cuando se planten,
ya sea en espaldera 6 4 todo aire , no
se les descopara hasta fin de Febrero,
de cuyo dictimen es Mr. de la Quin-
tinie. De ningun modo se quitardn los
pivotes, que son aquellas raices que pe-
netran la tierra perpendicularmente, co~
mo suelen hacer los mas de los jardi-
neros , pues por la cortadura fluyen los
jugos de los arboles, y perecen , acre-
ditando la esperiencia que plantindolos
con ellos medran bien, y se hacen en
pocos afios : en efecto , como esta raiz
estd perpendicular al tronco, recibe mas
jugos que las demas que estan situadas
orizontalmente. En fin, se nota que los
arboles que arraigan hicia abajo, lle-
van siempre fruto mas -abultado y mas
jugoso , y que de los que se crian en los
semilleros , son mas vigorosos los que
tienen pivotes.

Los arboles de contra espaldera se
pondrin 4 doce pies de distancia 4 los
de la espaldera para que no perjudi-
quen 4 estos, que no deberan ser de la
clase de albérchigos porque no medra-
ran, sino que podran ponerse perales,
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manzanos y otros. Debe dirseles tres 6
cuatro pies de altura y treinta de dis-
tancia , poniéndolos 4 pie derecho , ha-
ya 6 no enrejados , sin encorvarlos ni
inclinatlos.

119 Cuando por Marzo se rebajan
los arboles recien plantados, se les de~
jard pie y medio, dos; y aun tres por
encima del engerto: 4 todo drbol, sea
de mucha altura , mediana 6 enano, se
le dejaran las raices er su estado por
largas que sean, y una copa formada
orizontalmente , pero sin rama alguna
perpendicular al tronco. _

1292 A los arboles de espaldera y con~
tra espaldera se dard la figura de una
-V apartada , esto es, mas abierta que
lo regular, como un compas vuelto ha-
cia arriba y 4 medié abrir ; y no en
forma de abanico , lo que se practica-
ria desde la primera poda, 6 al tiem-
po del rebajo cuando estan en disposi-
cion de tomar esta forma j; y no estin-
dolo se agudrda al tiempo de brotar.

Para llegar 4 cotiseguir esto es pre-
ciso cortar el canal directo del jugo,
¥ suprimir, como se ha dicho , los bra~
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zos perpendiculares al tronco ; pues de
otro modo pasaria toda sustancia hicia
los verticales , y abandonaria siempre la
parte baja donde estan los laterales ; cu-
yo método se practica en Monte Regio
de Versalles , y por €l logran hermo-
sas espzlderas ; y frutas esquisitas ; y
asi no se ve alli ramas verticales, ni
que salgan directamente del tronco, si-
no oblicua y lateralmente : y al cortra-
rio ; los arboles que se guian por el mé-
todo comun , imitan la forma de un
abanico, y todos los brazos salen; co-
mo es preciso, de un mismo punto : en
efecto, cortando la' canal directa del ju-
go, se le divide y reparte : distribu-
yéndolo asi, y retarddndole en su cur-
s0, se sutiliza mas y mas , y produce
una infinidad de brazos para fruta, y
de yemas; pero no repartiendo el suco,
no hacen los 4rboles mas que echar mu-
cha lena sin producto ; porque siendo
grueso , y pasando por fibras anchas,
no puede sutilizarse, y de consiguiente
fructificar ; de que se infiere que la in-
terrupcion del suco, su detencion en-
tre la corteza y la madera, la digestion
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que hace alli y su filtracion son €l prin-
cipal motivo de la fecundidad. Para con~
vencerse de esto no hay mas que cor—
tar algunos brazos fuertes que no pro—
ducen mas que lefia, y ponerlos en for-
ma de un arco hasta cierto punto, y se
verd que el afio siguiente producen con,
abundancia. (V. Suco.)

ARBOLES DE cAMPO. La plantacion
de los arboles en los campos es de gran-
disima utilidad, pues ademas de la her-
mosura que presentan, puede formarse
de ellos montes, bosques y paseos : son
atiles por la fruta que crian, y por la
lena de que se valen sus duefios.

Ante todas cosas es preciso mirar a
la diferencia de terrenos para plantar
los 4rboles que sean mas propios a ca-
da uno ; para cuyo efecto convendrd ha-
cer semilleros de toda especie de plan-
tas que se desee tener , y son mejores
que los que sesacan de los bosques ; pe-
ro en este Caso se SAcaran para poner—
los de los renuevos, y no de cepo. La
planta silvestre hace el adorno y ri-
queza de un territorio, pues no exigen
gran cuidado ni labor; solo basta la del
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ple, y quitar la lefia muerta. Por lo que
mira 4 los frutales , que regularmente
dan con - abundancia uno'de tres afios,
es constante que es mas: lucrativa que la
de todo. grano.

Cuando se quiere tener plantios pron-
tos , se escogerin los drboles que flo—
rezcan con mas anticipacion, como al-
mendros , ciruelos, cerezos, fresnos é
tilos : si se quiere de los que den som-
bra cuanto antes, se plantarin sauces,
mimbreras 6 dlamos; pero si se atien—
de solo 4:.que la planta sea de larga du-
racion y utilidad, se pondran encinas,
olmos y castafios. La plantacion de un
bosque que serd de encinas, hayas, fres-
nos y pinos, se dispondra a cordel for-
mando calles, 6 en figura de un cinco
de un dado de juego; usando de estas
mismas clases de arboles para caminos
y lindes de heredades , en cuyo caso no
podrin. ponerse menos de siete pies de
las del vecino , por el perjuicio que se
le seguiria de las raices y sombra.

- En los vergeles podran plantarse pe~
rales , manzanos , ciruelos , guindos y
toda fruta de hueso, que se pondrd 4

ToMO I. I
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diez y ocho pies de distancia , y la de
pepita 4 quince , y siempre_necesitan &
proporcion mas distancia en los fondos
hamedos que en los areniscos.

En general todo drbol que se ponga
ha de ser nuevo y sano, y el tiempo
propio para su plantacion en Noviem-
bre y cerca de invierno; pero no en
tiempo de lluvias ¢ grandes heladas , sin
entresacarles , esto es , no se les quita-
r4 las ramas viciosas ¢ inutiles hasta Fe-
brero. En las encinas , hayas y casta-
flos no se hace esta operacion cuando
tienen ya formada la copa.

Enfermedades de los drboles.

Cuando un drbol no brota bien , ya
sea por falta de nutricion, 6 porque esté
picado del coco , se le cava hasta las
raices , y se echa alli tres 6 cuatro es-
puertas de estiéreol bien podrido, y
otros tantos tinos de agua, volviéndole
4 cubrir con la misma tierra. 29 Si pro-
viene de estar podridas las raices, se
cortaran hasta lo vivo. 39 Puede cau-
sar tambien la falta de arrojo estar ya
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la tierra cansada, y en este caso se re—
novara mezclindola con estiéreol. 49 Si
procediese de estar viejo el drbol , o
que se conocerd por los brazos secos que
tenga , se le cavari hasta las raices,
echando cinco 6 seis cestas de estiércol
de vaca bien podmdo, y se cortara el
arbol hasta lo vivo en figura de flauta,
y esto en. Febrero, poniendo alli un
emplasto de tierra, y al tiempo de la
poda se cortaran los brazos un pie. §2
Cuando pintan 6 se amarillan las ho-
jas en un arbol, 'y proviene de estar
muy usada la tierra , se remedia del
mismo modo , y tambien echando ceni-
za U hollin en las tierras ligeras, y pa-
lomina en las frias; pero es preciso de~
jar ‘pasar su gran calor : si procede de
estar el arbol en tierra muy humeda,
se echara esti¢rcol de caballo algo pa-
sado ; y si de lo contrario , se cavara el
pie y abonard. 62 Cuando el drbol deja
de prodaucir por cansado, se cortard el
estremo de las raices mayores , y se re-
nueva la tierra, cuidando de regarlo
bien cuando esté en flor. 72 Para pre-
servar las albérchigos , albaricoques y
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otras frutas de las heladas, nieblas y
otros accidentes , se hard uso de las es-
teras. (V. Esteras.) 82 Si el arbol criase
moho, lo que sucede regularmente cuan-
do es viejo, se cavarda, y echard en las
raices estiéreol de carnero. 92 Si estu—
viese cancroso, 4 cuyo accidente estan
mas espuestos los perales , se cortard
hasta lo vivo el sitio dafiado, .y cubrird
despues con bofiiga de vaca. 109 Los dr-
boles de fruta de hueso crian regular-
mente mucha goma , que se quitara y
cubrird la parte con tierra bien moli-
da. En los arboles helados por el mu-
cho frio siendo perales , manzanos ¢
ciruelos, se procurara,antes que la he-
lada haya penetrado hasta las raices,
cortarlos por bajo de lo helado, y 4 los
de fruta de hueso se los cortard por en~
cima del engerto.

Modo de preservar los drboles de los
caracoles y otros insectos que los
perjudican.

 Se har4 una cuerda de cerdas del
grueso del dedo pequefio , que se rodea—
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rd al drbol ; y como los caracoles tie—
nen la piel muy delicada, las puntas que
se sueltan de las cerdas les dana y hace
huir. Para librarlos de las hormigas se
hard uno 6 dos cercos de hollin de chi-
minea’, cuyo olor aborrecen las hor-
migas,

ArciLra. Tierra pegajosa muy uni-
da y compacta, que se encuentra en al-
gunos sitios debajo de la buena: hace-
se uso de ella en la construccion de al-
bercas de jardines y otras piezas de
agua.

ARENA. Hay arena de tres géneros;
la' de mar de nada’sirve para la com-
posicion de la cal de edificios ; de rio
es la mejor para este efecto, y la de
tierra pasa por buena siempre que sue-
ne haciéndola saltar en la mano: esta
tltima ‘es 'de 14 que'se valen en Paris
comunmente, b 20k

ARENQUES. Es un pescado pequefio

y blanco que' se” coge en el mar del
Norte * para’ comsetvatlosen tinas &
barriles ‘se“les sala, como' tambien para
secarlos ab/hamo.” '@ 401

Arcamasa; Sehaéelde pedazos de



134 ARR

tierra cocida, y comunmente de tejas,
que se muelen bien. La argamasa es mas
6 menos perfecta, segunla calidad de la
tierra de que se hizo la teja, pues cuan-
to mas cocida fuese esta , y mas fina,
la tierra, mejor sera la argamasa. Se
majan los pedazos de teja a fuerza de
brazo, con mazos de madera ¢ de hier—
ro , y aun hay tambien molinos para
esta operacion , pero son pocos. Esta
argamasa , cuando se la sabe preparar,
es mucho mas propia que la del yeso
para todo género de obras que salen tan
tersas y solidas que imitan al marmol,
y pueden servir para adornar un gabi-
nete : usase tambien la. argamasa €n to-
da obra gue se hace en el agua , y la
de teja es siempre mejor qae de ladri=
lHo. (V. Mortero.).

ARMUELLE; Planta cuyo! tallo es de
tres O cuatro codos de alto, -y color mo-
reno : tiene las hojas en figura de fle-
cha, y se hace usg de la,grana para
curar la ictericia, y. es;buena-contra la
opilacion del, higado ; pero. esta: planta,
es contraria para el estomago..

ARRroz. Planta cuyo grano es muy
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eonocido , y de que se hace uso para
el alimento y para remedios. El arroz
se cria en unas cafas de dos pies de alto,
pero mas nudosas que las del trigo: las
hojas son parecidas 4 las del puerro,
y el grano estd dentro de la espiga:
para ser bueno debe estar limpio, y ser
abultado , duro y blanco: el arroz dul-
cifica y condensa los humores, y es con-
veniente 4 los pulmoniacos y héticos.

Sustancia de arroz.

Muélese dos 6 tres onzas de él , cu-
ya harina se hervird en un puchero
hasta que tenga consistencia : se pasa
y esprime bien este caldo por un pafo,
y se echa en otra vasija vidriada, y
cuando se haya de dar caldo al enfer-
mo, se echa en él una cucharada de
esta sustancia.

ARstNTco. Mineral pesado, relucien~
te y quebradizo : el arsénico es un ve-
neno sumamente corrosivo, de que hay
tres especies , blanco ; amarillo y colo-
rado : tiénese al blanco por el mas da-
fioso, y- hace su efecto 4 media hora:
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causa grandes dolores, vomitos violen~ -
tos , convulsiones, y la muerte, si no
se acude pronto 4 beber mucho aceite,
manteca liquida ¢ leche ; 'sin embargo
se hace uso del arscnico esteriormente
para, consumir carnosidades.

ARTEMISA. Planta vulneraria, his—
térica y fortificante:.es buena’contra el
mal de piedra y supresion de la orina,
y escita en las mugeres los meses y los
partos.

ARTERIA. Es una especie de vena
destinada 4 recibir la sangre de los ven-
triculos del corazon, y distribuirla por
todas las partes del cuerpo: hay dos
arterias , la pulmonaria , que lleva la
sangre del ventriculo derechodel co-
razon al pulmon , y la arteria magna,
que lleva la sangre del:ventriculo iz~
quierdo & todas das partes «del cuerpo.
Las arterias tienen en sus orificios unas
cuticulas 6 membranas ‘que se  llaman
valvulas semilunares , que permiten la
salida de la sangre de los dos ventri~
culos, pero impiden que vuelva 4 ellas
por el mismo lugar.  Distinguense las
arterias de las venas: en que aquellas
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son mas abultadas, y enla continua pul-
sacion que tienen: esta pulsacion cons-
ta de dos movimientos, uno de dila-
tacion, y otro de contraccion.

Una arteria picada al tiempo de

hacer una sangria, debe considerarse
por accidente funesto, en cuyo caso
el mejor de todos los topicos es el
zumo de ortiga con el que se fomen-
tard la parte afligida, poniendo sobre
la' arteria una moneda envuelta en mu-
chos- dobles de papel de estraza, 6
un' cabezal- del mismo papel, mojado
en' agua fuerte, y despues seco, cu-
yo aparejo se continuara para facili-
tar ‘la reunion de la' arteria. (V. San-
gria. )
*Asma. Es una dificultad habitual de
respirar que ' sobreviene en diferentes
ocasiones ; provieme de una sangre es-
pesa y viscosa , que deteniéndose en los
pulmones , los comprime, ¢ impide al
aire ' de entrar en ellos suficientemen-
te para su dilatacion, lo que obliga
al paciente 4 hacer diterentes paradas
cuando’ anda 6 ‘sube.

Remedios. 19'dos 6 tres sangrias de-
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ben ser el primer ausilio , y particu-
larmente al principio del acceso (es~
ceptuando de esta regla 4 los viejos
cuanto sea dable): 22 despues de la
sangria se le dard una lavativa de un
cocimiento emoliente, y en que se des-
leiran tres onzas de miel mercurial:
39 se emplearin los vomitivos siempre
que pueda soportarlos el enfermo, co-
mo diez y seis granos de polvos vo-
mitivos, O de tres & seis granos de
tartaro emético: 42 los purgantes, por
egemplo , tres dracmas de sen; y una
y media de sal vegetal, puesto en in-
fusion doce horas en cenizas calientes;
pero esta medicina debe ser segun la
edad, y fuerzas del enfermo: 59 sila
opresion no cede, 4 pesar de todos
estos remedios, se hari tomar al en-
fermo una bebida destinada 4 facilitar
la espectoracion, como emulsiones, cor~
diales, polvos pectorales, 6 jaleas. Si
el enfermo padece insomnios 60 vigi~
lias, se le darin narcéticos, como dos
6 tres, granos de ldudanum. Helv.
Otros remedios contra la asma: usa-
ra el enfermo del cocimiento de raba-
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nos en ayunas, tomando algunos va-
$0s, y continuando este remedio seis
semanas. Eph. d* Au.

O tomando una dracma de polvos
de hojas de hisopo, ¢ de beténica ma~
cho, secas a la sombra, se incorpora~
ran con una onza de miel caliente, y
haciendo de ello algunas pildoras, to-
mard el enfermo una por la manana
en ayunas, otra tres horas despues
de comer, y otras 4 las tres de ha-
ber cenado, y continuar asi muchos dias.
El zumo de buglosa ¢ lengua de buey,
tomado con miel, es tambien muy bue-
no. Medec. de los Poures.

Un asmatico debe observar gran ré-
gimen; no habitar sitios espuestos al
nordeste, ni otros vientos frios y ha-
medos, sino los que lo esten 4 me-
dio dia , 6 levante; tener abrigada la
cabeza y los pies, y cubierto el pe-
cho con un pellejo de liebre u otro
semejante en imvierno y otono; y cuan-
do fuere cediendo la opresion  hacer
uso de alimentos ligeros, mas bien de
lo, asado que de cocido, y abstenerse
de toda ensalada y frutas.
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Cuando repite el acceso, que serd
como al mes y medio, usard de-los
mismos remedios por seis meses 6 un
aflo; pero si no volviese, podrd pre~
venirse con el uso del azufre prepa-
rado , 6 fumari tabaco que no sea
fuerte.

AsmA DE cABALLo. Es una dificul-
tad de respirar , acompanada de un
batimiento de los hijares, y dilatacion
de las narices cuando el caballo cor-
re, O sube algun repecho; esta en—
fermedad existe en el pulmon, y pro-
viene de cierto humor, que detenién-
dose alli, amontona una gran porcion
de flemas y colera : este mal es rebel-
de. La causa mas comun son los ali-
mentos ‘muy cilidos , como heno en
mucha cantidad, mielgas afiejas, fal-
ta de egercicio, y alguna vez de los
muchos esfuerzos en  carreras violentas.
Puede curarse esta enfermedad cuando
el caballo no es viejo, 6 no esta el mal
inveterado.

Remedio. Témense dos libras de plo-
mo qué ‘se derretird, y hecho se apar-
tard del fuegoy revolviéndole' ‘con un



ASN 141
palo hasta que se haga polvos; écha-
se en él, sin cesar de revolver, dos li-
bras de azufre en polvos, y todo bien
incorporado, se dara al caballo asmi-
tico una onza de estos polvos en sal-
vado mojado, y quitard el heno. Por
lo comun la asma manifiesta por sus
efectos, ser acompanada de mucho ca-
lor; sin _embargo los remedios atem-
perantes por si solos ayudan poco, y
asi se procurara atender & rebatir la
obstruccion de los vasos con remedios
incisivos , y atenuantes , acompafados
de cordiales.

La tintura de azufre es un buen re-
medio para este mal; pero es preciso
dar al caballo una azumbre cada dia
por espacio de quince, dejando dos
de hueco en cada cinco dias. (V. Tos.)

AsNo. Bestia de carga que con no
merecer mucho aprecio por su figura,
sirve de bastante, asi para la conducion
de granos a los molinos, y géneros 4 los
mercados , como para el tiro, siendo
los .arados y carros pequefios: su ali-
mento apenas cuesta , porque con un
poco..de yerba; y alguna otra vez al-
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go de salvado mojado les basta; este
animal esti en disposicion de trabajar
desde los tres afos, y puede conti-
nuar hasta doce. Un pollino destina—
do para casta, debe ser alto 'y cuadra-
do: la cabeza y orejas airosas, el pe-
cho y costillas anchas, la cola corta,
el pelo lucio y suave, de color pardo
oscuro: cubren las pollinas por el mes
de Abril y Mayo : estan estas prenadas
once meses , como las yeguas, y dan
de mamar 4 los jumentillos un afo.

La leche de burra es buena para
muchas enfermedades en que debe tra-
tarse de reparar la constitucion de un
cuerpo fatigado y débil, y las que
provienen del pulmon ; dulcifica los hu-
mores acres , y esta bien 4 los que pa-
decen de la gota. (V. Leche.) La ori-
na del asno aplicada esteriormente, es
buena contra la sarpa, la gota, y el
dolor de rifiones, y su estiércol detie~
ne la sangre.

ATURDIMIENTOS. Remedio: prime-
ramente convendra una sangria , des-
pues tomando un puchero vidriado que
haga algo mas de una azumbre, se me-
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diara de agenjas bien maduros: acd—
base de llenar de hojas de salvia, y
grana de enebro; échase por encima
sin apretar las yerbas, una azumbre
de buen aguardiente, y tapando el pu-
chero con argamasa, se deja en infu-
sion 4 la sombra por espacio de seis
semanas 6 dos meses, cuyo licor se
pasard despues por un pafio, que se
apretard un poco, y guardard en una
botella bien tapada. Cuando se quie-
ra hacer uso de €él, se echari una cu~-
charada en el hondo de un vaso, y
acabard de llenar de agua comun, des-
de alto para que se mezcle bien. To-
mese este remedio por quince dias
la ‘mafana en ayunas, despues de los
cuales se suspenderd el uso de ¢l por
algun tiempo, para repetirlo en otra
ocasion.

AvVENA. Es bastante parecida al tri-
go en las hojas y pajas, aunque la
cafia es mas delgada, y el grano mas
largo y menudo; sirve de alimento 4
los caballos, y en caso de mucha ca-
restia pudiera hacerse de ella pan.

Debe sembrarse la avena pasados
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los grandes frios como 4 fines de Fe-
brero; y hasta Gltimos de Abril: la
conviene - tierra fuerte aunque no de-
ja de salir en la ligera ; antes de
sembrarla se dara a la’ tierra la pri-
mera labor, y despues se cubrird con
el rastrillo para deshacer los terrones:
(V. Rastrillo.) Pasase por encima el ro-
dillo 6 cilindro de -madera, siendo el
tiempo oportuno para esta  operacion
cuando est¢ algo hamedo, y estando
crecida como media cuarta, se lim-~
pia y escarda la tierra; la siega de
la avena se hace poco mas 6 menos
al mismo tiempo que la del trigo, ¥
entonces comienza el afio de descanso
0 barbechos , durante el cual se pres
para la tierra para recibir el trigo al
afio siguiente. (V. Trigo. ) Despues de
segada se la pone en gavillas y. deja
asi algun tiempo hasta que el rocioy
lluvias ponga negro el grano, y enton-
ces se la, amontona. Aunque en muchos
parages  acostumbran segar la avena
medio verde, y dejarla- humedecer en
el campo, no es esta la mejor avena
para simiente, antes bien se dejara
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madurar’ cada afo la porcion que se
necesita para sembrar el siguiente, se—
gdandola por buen tiempo, y recogién—-
dola antes que se moje. En fin debe te—
nerse la precaucion de sembrar muy cla-
ro, pues es mas util aunque, sea contra
la practica comun.

Avryas, |Llamase asi una enferme-
dad que padecen los caballos, y: consis-
te, en una inflamacion de Jas glandulas
junto 4 la gorja que impide al caballo. la
respiracion y. puede ahogatle; regular—~
mente estd acompafada esta enfermedad -
de colico, porque se golpean .y agitan
demasiado,y por lo comun procede de
haber pasado el caballo de un gran ca-~
lor & un'frio escesivo, 6 de haberle he-
cho trabajar mas de-lo que puede. .

Remedio. - Se deshacen con la mano
los -tumores, fregindoles hasta que se
disipe la hinchazon : los mariscales abren
con una lanceta el. sitio del tumor, de
donde estraen una materia dura, y tapan
la abertura con sal, y no hay duda que
siendo abulrados es el remedio mas efi-
caz ; despues de lo cual se hard tomar al
caballo en media azumbre de vinodos pu-

ToMoO I. K
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fios ‘de linaza majada , mezclada con
dos nueces mascadas ralladas y seis ye-
mas de huevos, todo envuelto, y se pa-
sea al caballo; si ‘no se mejora se le
echard una ayuda con sal pol:cresta, y
repetir el remedio.

AvurArRDA. Es -una ‘ave bastante
abultada que habita en el eampo; las
hay de tres pies de alto, uno de cuello,
y pie y medio de piernas; tiene la plu=
ma blanca , negra, parda y encirnadi-
naj estos pajaros son naturalmente pe-
sados y vuelan con dificultad, nunca se
abrigan enlos drboles y anidan en la
tierra. Regularmente se las «caza 4 ca-
ballo, con cuyo ‘animal tienen simpatia
y le dejan acercar bastante, de modo
que se las puede tirar con facilidad. La
carne de avutarda es mas dura que la
de pato; pero cuando es pollo“tiene un
gusto bastante delicado, aunque” debe
dejarse manir mucho tiempo, porque de
otro modo es dura y de dificil digestion.

AxEDREA. - Planta de jardin que tie-
ne el tallo de pie y medio de alto, las
hojas pequefias y afelpadas’, de buen
olor, y las flores blancas y algo encar-
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nadinas: es cdlida y aperitiva, y se ha-
ce uso de ella en las inapetencias y
otras afecciones del estomago , letargo,
sopores, y es buena tambien contra la
tos , el asma , y demas enfermedades del
pecho.

AzapA. Es un instremento 6 her-
ramienta de jardineria, compuesto de un
hierro de ocho 4 nueve pulgadas de an-
cho y un pie de largo, de que se hace
uso para revolver la tierra.

Para suavizar el trabajo de este ins-
trumento , que es una especie de pala,
ha inventado un agricultor cierto mo-
do de hacer uso de ella, En efecto,
como su trabajo consiste en levantar la
pala con la tierra que ha cortado, por
cuya accion es preciso que el hortelano
se afirme sobre los rifones, que son el
punto de apoyo, y de consiguiente se
fatigue mucho, ha discurrido transpor-
tar este punto de apoyo al mango mis-
mo de la azada ; lo que ha hecho afa-
diéndole un suporte, que es un trozo
de madera ligera de ocho pulgadas de
largo, y una de diametro. La estremi-
dad que cae en tierra esta solida y tiene

-
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tres pulgadas de ancho para que no pe-
netre ; el otro cabo se dispone en figu~
ra de horquilla chata, y agujerada para
pasar por alli-un tornillo 6 clavija que
le sujete al mango, el que debera ser
plano y cuadrado, y en ¢l se hari al-
gunos agujeros para mudar el tornillo,
y de consiguiente el suporte, que por
lo comun se pone 4 un pie de distancia
de la azada ¢ pala.

AzAFRAN.  Nace el azafran en una
planta cuyas hojas son largas y suaves;
el tronco bajo, y lleva en medio de la
flor una borlita de tres hilos encarnados
y de un olor. gustoso; de estas hebritas
se hace bastante uso en la medicina, y
es lo que se llama azafran: requiere
tierra ligera y bien trabajada, y su es-
posicion al sol. Las cebollas del azafran
se plantan en el ines de Mayo y Junio
en linea recta, y 4 cuatro dedos de dis-
tancia, cubriendo de tierra el hoyo que
sera de tres dedos de hondo; se le rie-
gay entresaca en tiempo de calor: en el
primer afio no echa mas que la yerba,
que se arrancard, y apretara la tierra y
se igualari con los pies, y cubrird con
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espinos 6 cualquiera otra maleza ; al
segundo afio aparece el azafran. Esta
flor no dura mas que veinte y cuatro
horas, y vuelve el pie 4 echar otras de
nuevo; es preciso cortarlas 4 propor-
cion que vayan saliendo , arrancarlas
por la mafana con cuidado para sacat
el azafran que se pone en sitio seco.

AzeYTE. Es un licor pingiie ¢ infla-
mable compuesto de partes ligeras, que
se saca de muchas especies de frutos,
principalmente de las aceytunas , de nue-
ces, almendras y membrillos: tambien
se saca de otras varias plantas y aun de
los cuerpos de los animales. -

AZEYTE DE oLIVA.' Modo de ha-
cerle. 12 No se cogera la aceytuna has-
ta estar bien madura, lo que se conoce~
ri cuando esté¢ de un color encarnadi=
no, y regularmente es en Diciembre.
29 Se tendrdn en el suelo entablado, y
despues de limpias y lavadas se las pon-
drd en un empedrado diez o doce dias
4 que tomen calor. 3° Se las llevard en
eestas 4 la prensa, donde se las espri-
mira poco & poco. El aceyte que sale
de este primer tiro es el mejor, y en lo
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general el mas ligero, trasparente y sin
olor es el mas estimado. El comun que
es de inferior calidad, se hace echando
agua en la hez, y se esprime con mas
fuerza: el mas infimo es el que sale de
la ultima espresion. Como estos aceytes
se separan del agua nadando por enci-
ma, se ponen en vasijas aparte para dis-
tinguirlos y solo va al hondo la borra.

AzZEYTES PARA REMEDIOS. Unos son
preparados por coccion, otros por in—
fusion y otros por espresion: hablaremos
de aquellos de que se hace mas uso,
porque en la farmacia hay una infini-
dad de especies.

AZEYTE VERDE VULNERARTO. Este
aceyte se prepara para coccion : tOma-—
se media libra de aceyte de oliva y otra
media de la de linaza, y juntas se po-
nen en una sarten 4 hervir 4 lumbre de
carbon : retirase, y se deja enfriar bien
la mezcla, donde se echari una libra
de trementina comun; revuélvese bien
por media hora con una espitula 6 cu-
charon de madera, y volviendo 4 po-
ner otra vez la sarten al fuego un po-
co de tiempo, se echa despues una on-
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za de polvos-de cardenillo, y revolvién-
dolo bien todo un rato 4 la lumbre se
echard luego el aceyte en una olla de.
barro.

Este aceyte es escelente para todo
género de llagas, heridas, contusiones,
rozaduras y caidas de alto: friégase con
ella la parte, habiéndola antes fomen-
tado con un linimento bien caliente en
el mismo aceyte: déjase el primero y
segundo aparejo veinte y .cuatro horas
cada uno, y despues se aplica alli un
emplasto de diapalma.

AzEYTE DE TARTARO. Prepdrase
este aceyte por infusion y por coccion,
Tomase tartaro, que es la hez seca que
se pega 4 los toneles de vino, pero no
del fondo porque esta es muy sucia, y
que hayan tenido buen vino blanco; ha-
cese polvos, y se echa en un lienzo o
vegiga de cerdo que se pondrd entre ce-
nizas calientes hasta que blanquee, y se
conocerd que estd bien tostada cuando
aclare 6 pique 4 la lengua : entonces se
hace polvos y echa en una manga 6 sa-
€0 que termine en punta: ponese en el
aire colgada de un palo en la bodega
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por ocho dias hasta que se resuelva eh
aceyte: si no pasa se cierra la manga y
.esprime poniéndo debajo una vasija de
vidrio para recibir el licor, que serd se-
mejante 4 una agua encarnadina y de
_gusto agrio.

Este aceyte es bueno para tedas las
afecciones de la catis, como sarna per—
runa, tifia, sarpullido, llagas, ulceras y
berrugas: blanquea el cobre 'y la plata,
y quita las manchas del lienzo cuando
se le frota caliente. s

AZEYTE DE ALMENDRAS DULCES.
Este aceyte se saca por espresion. To-
manse almendras dulces sin ciscara, y
recien secas se enjugaran en muchos lien-
20s algo dsperos 'y con fuerza, pero sin
mondarlas : mijanse en un mortero de
piedra hasta que esten bién echas pasta,
la que se envelverd en un saco 6 pafio
fuerte, y se pondri 4 la prensa entre
dos tablas de nogal, y debajo una fuen-
te de loza o estafio : al principio se
aprieta con suavidad para que no re-
viente el lienzo y despues con toda fuer-
za, y saldra‘un aceyte claro que se
guardar4 en botellas
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Este aceyte modera la acrimonia de
la traquiarteria y del pecho; mitiga los
dolores del colico nefritico, y'los delas
mugeres paridas y nifios: la dosis es de
dos dracmas & onza y media.

El aceyte de nueces puede estraerse
del mismo modo, y es bueno en lavati-
va para aplacar los colicos, rozaduras,
picaduras de nervios y afecciones de la
citis.

AzEYTE DE LAUREL. Hicese por
espresion. Tomase bastante porcion de
las bayas ¢ frutilla del laurel recien co-
gidas; mijanse bien y se ponen en un
caldero, donde se echard agua hasta que
levante una cuarta mas que las bayas:
hécese hervir la materia una hora 4 lo
menos, y despues se cuela el licor hir—
viendo: esprimese la hez 6 asiento en
la prensa lo mas fuerte que se pueda;
déjase enfriar el licor colado, y se ha-
llara sobre el agua un aceyte verde y
cuajado, que es lo que se llama aceyte
de laurel; deshdcese otra vez el pie, y
practicando lo mismo se puede estraer
mas , aupque no tan bueno.

El aceyte de laurel suaviza y fortifi-
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ca los nervios: hacese uso de él en la
perlesia y gota cidtica, y resuelve los tu-
mores ; es bueno para el catarro y colico
ventoso aplicandolo caliente : en las lava-
tivas se echa de media onza 4 una, ylo
mismo se hace con el aceyte de nebrina.

AZEYTE DE LINAzA. (V. Lino.)

AzERoLO. Arbol que es una especie
de nispero, y produce la fruta llamada
acerola, que no es mayor que el nispe-
ro, y se parece i la guinda: tiene dos
huesos y mantiene siempre un gusto
agrio, y asi se la pone en conserva. El
acerolo es un arbol silvestre y espinoso
4 modo del espino blanco donde se en-
gerta; regularmente se cria en paises
calidos.

AzoGUE, (V. Mercurio.)

AzGcaR. La azucar es el jugo de
una especie de cafias que se crian en las
Indias y en Jlas islas antillas ; estas ca-
fias se muelen con rollos, y sale de ellas
un jugo que se hace hervir muchas ve-
ces, y se espuma despues de haberle he-
cho pasar por una legia. La mejor azu-
car es la mas clarificada, y esta la mas
blanca, dura y brillante; la negra es la
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que no se ha clarificado ni puesto en pa-
nes; endulza mas para conservas y ja—
raves, y aun en esta clase es la mejor
la menos morena. La azicar piedra es
la que ha sido reducida en forma de
cristales: 1a no refinada es mas saluda—
ble para las afecciones del pulmon. El
frecuente uso de la azucar es dafioso por
Ia fermentacion.

Modo de clavificar la azicar.

Los que no quieran clarificar de una
vez mas que cuatro 0 cinco libras de
azucar podran hacerlo del modo siguien~
te: desliese la azucar en agua bien clara
y se pone al fuego con clara de huevo
batida: cuando llega 4 hervir y que es-
ti ya cerca de irse se echa un poco de
agua fria para hacerla bajar, y volvien-
do 4 levantar hervor se aparta de la
lumbre y deja reposar como un cuarto
de hora, en cuyo tiempo se espuma por
encima poco 4 poco, y pasindola por
una servilleta blanca y mojada se tiene
ya la aztcar clarificada.
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Varios puntos que se-dad la aziicar.

1?2 Cuando metiendo la cabeza del
dedo segundo en la azucar clarificada‘y
juntindole despues con el pulgar se for-
ma al apartarlos, de uno 4 otro una he-
bra que se quiebra al instante, y queda
sobre el dedo una gora. 20 Cuando ha-
ciendo la misma esperiencia y apartan-
do los dedos, la hebra 6 hilo que hace
se mantiene sin quebrar. 32 Cuando ha-
biendo dado la azdcar algunos mas her-
vores, y que soplando al traves de los
agujeros de la espumadera, despues de
sacudida sobre el borde del perol salen
unas ampollitas. 49 Si despues de darla
mas hervores y haciendo la misma es-
periencia se forman las campanillas mas
abultadas y largas, juntandose unas 4
otras. §9 Cuando habiendo metido el
dedo en la azucar, despues de haberle
mojado en agua, se desprende la azi-
car con los otros dos dedos y se casca.
62 Este es el altimo punto que pue-
de darse a la azicar, y se conoce les~
tar en €l cuando llegindeola al diente
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se quiebra 6 estalla limpiamente sin que-
dar alli nada: es preciso observar el mo-
mento cuando llega 4 este punto pues
de otro modo segquemaria.

AzUCENA. 25 una planta bulbosa,
de que hay varias especies y de diferen-
tes colores, porque ademas de las blan—
cas, que por lo comun son de color de
leche , las bay purpireas, encarnadas,
jaspeadas y de color de naranja; unas
y otras se multiplican dividiendo las rai-
ces, y florecen en Mayo en unos troncos
de tres pies de alto. Las azucenas quie~
ren tierra ligerarcon poco sol: esta flor
sirve de mucho adorno en las platabanm
das 6 acirates de los jardines.

AzUFAYFA. - Arbol que produce el
fruto del mismo nombre, cuyo colores
de un encarnado cubierto, y tiene el
hueso como la aceytuna ; este 4rbolno se
cria mas que en tierras calidas , como en
Italia, Provenza y Langiiedoc.

AzurRE. Especie de betun 6 mate~
ria mineral crasa y vitriolica : hay azu-
fre vivoy amarillo; el vivo es una ma-
teria parda ¢ inflamable que se hallaen
Sicilia: mézclase en los ungiicntos para
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la sarna y el sarpullido. El azufre ama-
rillo 6 comun es mas solido, quebradi~
zo y brillante; este azufre es contrario
4 la podredumbre y geneno; conviene
4 la tos, asma, fiebres pestilenciales,
y su cocimiento atempera el higado y
cura la sarna: se hace aceyte 0 espiritu
de azufre en un crisol 4 fuego mediano,
y cada libra de ¢l da una onza de aceyte.
Birsamo. Dase este nombre 4 cier-
tos licores resinosos y vulnerarios por
escelencia, como son los balsamos del
Peru y otros que destilan ciertos drboles
de las Indias por medio de las incisio=~
nes que los hacen ; tambien se da el nom-
bre de balsamos a diferentes compues—
tos que ha inventade la farmacia para
suplir 4 los verdaderos balsamos. Pon~
dremos algunos de los mas uatiles.
BALSAMO SAMARITANO. Kchase me-
dia libra de aceyte de oliva con igual
peso de vino tinto bueno en un puche-
ro vidriado; se tapa y pone 4 hervir 4
un fuego mediano hasta que el vino se
haya consumido, y si se yerve con dos
onzas de azucar serd mejor y mas vul-
nerario.. Este balsamo es propio para
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una infinidad de llagas particularmente
del pecho, para las ulceras y relajacio-
nes de las fibras.del estomago, y es bue-
no para fortificar los nervios.

Birsamo DE SATURNo. ' Desliense
dos onzas de azuicar de saturno en pol—
vo' con cuatro de buena aceyte de tre~
mentina en un crisol 4 fuego de arena;
cuando esté disuelto y el licor colorado,
se podrd anadir si se quiere, media on-
za de alcanfor en polvo, y se echa este
balsamo en una botella de vidrio fuerte
que se tapara bien: es propio para cu—
rar todo género de llagas, lupias, tu—
mores cancerosos y gangrenas.

BALSAMODE AzUFRE. Kchase en un
crisol pequefio onza y media de flor de
azufre y por ‘encima ocho de aceyte de
trementina: ponese el crisol sobre la are~
na, 4 que se dard un fuego de digestion
por espacio de una hora : auméntase
despues un poco, y continua cerca de
otra hora, y el aceyte tomard un color
encarnado : déjase enfriar la vasija, y
se separa el balsamo claro del azufre
que no se habra disuelto. Este balsamo
es escelente para las dlceras del pulmon
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y del pecho. La dosis es de una gota
hasta seis en cualquier licor preparado.
Birsamo  ARCEo. (V. Tumor.)
BanNos. Los bafios se toman por gus=
to para la limpieza del cuerpo 6 para la
salud: de estos ultimos es de que con-
viene hablar sobre el modo de tomar—
los, y se distinguen en tres clases: 1.°
Bafos de rio. Tomanse estos bainos
para aliviar ciertas incomodidades, co-
mo el calor de las entrafas, afecciones
nerviosas , diferentes alteraciones que
salen 4 la citis: se repiten nueve 4 diez
dias seguidos: serd bueno purgarse antes
de tomarlos y siempre es necesario ha-
cerlo despues; el tiempo que deberd el
enfermo permanecer en el bafo serd una
hora u hora ymedia 4 lo mas, segun el
temperamento, y las aguas donde se to«
men deberan ser corrientes y claras; las
mugeres no- deben bafiarse en ningun
tiempo. 149k
Baifios caseros. Estos bafhos son con~
venientes en los dolores nefriticos, do=
lores de cabeza rebeldes, frenesies, vér—
tigos, pasiones histéricas , ictericia, opi-
laciones, y aun en las enfermedades de
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de la: citis- como sarna y otras,

La mafana es el tiempo mas oportuno
de tomarlos, dos veces cada dia, y
el agua deber& legar  al cuello, cui-
dando de cubrir el bafio ¢ cubo lige-
ramente con una sdbana: regularmen-
te se echan para un bafio  entero ca—
torce tinos de agua, de los que se her-
viran dos para calentar los demas. Pa-
ra medio bafio la mitad de agua, que
babri de ser de rio, y en su defecto
de fuente; pero nunca de pozo, cui-
dando de meterse en la cama, despues
de tomar el bafio, y procurar dormir
algo.

Bafos ARoMATICOS. Convienen en la
debilidad de nervios; hinchazon y do-
fores de piernas sin inflamacion, y se
preparan del modo siguiente. Tomanse
hojas de tomillo , romero, laurel, es-
pliego, .almoradux, salvia y agenjos:
flores de corona de rey, manzanilla
y gordolobo: , de cada una un pufo
‘bien escogidas: grana de laurel y de
comino quebrantada, de cada unauna
onza: hicese hervir todo en dos azum-
bres de-hez de vino tinto, y ocho de¢

ToMoO L. L
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agua: cuando las plantas esten ya co~
cidas se’ sacarin, afadiendo al coci-
miento un'pufio-de sal comun: échase
en un pozal 0’ otra vasija,"en que se
meterdn 'las ‘piernas, cubriéndolas por
encima de las rodillas, y mantenién<
dose caliente'en el'bafio, donde perma-
necerd media’ hora 6 una, ‘en’ cuyo
tiempo se hard fregar las piernas de
arriba 4 bajo con 'las mismas yerbas.
BaNo MINERAL ARTIFICIAL. Hicese
uso de este baflo, cuando no hay pro~
porcion de poder tomarle en el origen
de las caldas, en las enfermedades que
lo requieren, como son las pesadeces
y entorpecimientos de miembros, do-
lores en los nervios, perlesia incohada
y completa: prepiranse de este modo.
Tomanse "dos libras' de cenizas de
sarmientos, ocho onzas de azufre en
cafa algo quebrantado, seis onzas de
limaduras: de hierro, y otras seis de sal
de tartaro ; hacese hervir todo en vein-
te azumbres de agua, para que se re-
duzean 4 quince poco mas 6 menos, y
en ‘este estado se retirara la wvasija, 'y
colara el licor,"de que se servird pa-
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ra echarle por encima de las partes
enfermas por mafiana y noche 4 me= °
dio bafio y vasija competente. Despues:
se hara la fricacion, estando 4 la lum=
bre, con aceyte de nuez moscada, ca-
liente en el hueco de la mano, ¢ con
pomada divina: puede servir el mismo
bafio' para diferentes veces por espacio
de ocho dias.

BARBECHo0S. Dise este nombre & las
tierras que se dejan descansar, y se sa-
can de ellos las utilidades siguientes.
Un buen administrador que deja repo~
sar cada afio la tercera ¢ cuarta par~
te de sus tierras , alternativamente,
ahorra 19 el tercio de bestias necesa-
rio, asi para las labores, como para
el acarreo, su compra y pienso;! gas=
tos de criado y herrador: 29 el tercio
de la simiente: 39 que las  producecio~
nes son mas limpias y mas libres de
malas yerbas: 42 las tierras echan mas
cafias, las: espigas son ‘mayores, y’co-
giéndose mas grano y paja, da mayor
abono & las tierras, por cuyos medios
resarcen con ventajas al duefo lo ‘que
han dejado de producir: 59 los gas=
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tos del recogimiento serin menores;
se necesita menos forrage para las bes-
tias; y se podrin llevar 4 los rastro~
jos: 62 las labores podrin hacerse con
mas conveniencia y oportunidad.
«.BArBo. Es un pez de agua dulce que
tiene la figura de la carpa, el hocico
largo y agudo, con una especie de
barba 4 cada lado de los labios; la
boca’ sin dientes , los ojos pequefios, el
espinazo blanco y amarillo. La carne
del barbo es blanca y tierna, pero
no es buena no siendo viejo.

Lios barbos se pescan 4 anzuelo, que
debe ser de una pulgada‘de largo, y
se pone bien atado al cabo de una
cuerda; échanse muchos de una vez
por la noche enel rio donde se de-
janhasta la mafana que se vuelve &
sacarlos.  Se los coge tambien 4 mano
de este modo: tomase una onza de una
especie de cebolla que se cria en los
sitios pantanosos, y otra de lentejas
tostadas; mdjase junto y se incorpora
con clara de huevo, de que se hacen
unas bolitas que se echan a estos
peces. .
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BARrRANCOS. Las crecidas hacen cier-
tos destrozos en las tierras de que pro-
vienen los barrancos; y para evitarlos
convendrd hacer, donde las aguas for=
man su corriente, zanjas y fosos pa-
ra contener la impetuosidad, y con-
ducirlas 4 los prados 4 otros parages
donde convenga su desagiie. )

BARRILLA. Planta célebre que con-
tiene mucha sal y cenizas ; y de la que
se hace vidrio y carbon. Se cria en los
bosques y montafias ; hay dos especies
de barrilla , macho y hembra; la pri=
mera tiene las hojas grandes y muy
picadas igualmente que la hembra; pe-
ro no tieme como esta ramas, tronco,
ni flores: esta planta tiene tambien uso
en la medicina,

BATATAS 6 PATATAS. Este articulo
tan interesante en todas sus partes, y
de que nose ha hecho caso en las edi-
ciones anteriores de esta obra, le tra-
taremos ahora con la debida estension.

Las patatas son unas raices redon-
das que se crian en la tierra, y mas
bien de planta que de simiente; se
trasplantan en Mayo y no necesitan
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mas que, buena tierra para aprove-
charse.

Las utilidades de las patatas son co-
mnocidas, porque se sabe que prospe-
ran en todo clima, que proporcionan
sin necesidad de condimento una comi-
da pronta y saludable, porque los al-
deanos pueden ir 4 sacarlas 4 las once,
y tener 4 mediodia un alimento com-
parable al pan: que de todas las pro-
ducciones de las Indias, es esta la ani-
ca, cuya adquisicion debe alabar la
Europa, pues no ha sido por medio
de crimenes, ni ha costado sentimien-
tos & la humanidad.

A la satisfaccion y consuelo de es-
tas verdades, conviene afiadir que no
puede haber terreno alguno que acos-
ta de poco trabajo, no llegue 4 ser
propio para la vegetacion de estas rai-
ces, y cuyo cultivo, de ningun mo-
do ‘puede tener inconveniente alguno;
y sobre todo es un medio para preca-
verse en las grandes poblaciones, de
las terribles calamidades del monopo-
lio y de la hambre.

Cierto es que la cosecha de patatas
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no es abundante; pero nunca falta. El
ano de 1793, notable por su sequedad,
nos dio una prueba bien clara de esta
verdad: los granos menudos apenas
dieron la simiente, y aunque es cier-
to que la mayor parte de las patatas
se quedaron como' nueces pequefias, son
mas 4 proposito en este estado para plan-
tir que para alimento, porque la es-
periencia ha acreditado que salen mas
bien de las chicas, como esten enteras
y maduras, que de los, mayores trozos
de las grandes.

3 Cuan 'importante seria en este tiem-
po en que no estamos para desperdi=~
ciar la menor porcion de granos, que
nos dedicasemos 4 guardar estas patatas
pequefias’ para volver 4. plantar? Se
compran -en “la plaza, -y aun, despues
de haberlas escogido en casa, cuando
estan cocidas se tiran imuchas chicas
porque sobre mermar bastante, se ne-
cesita un nimio cuidado para limpiar-
las. ik it
Los labradores acomodados que hanm
tenido cosecha de patatds, llegarian 4
remediar este inconveniente trocando
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las abultadas por las chicas, y aun
comprando estas al mismo precio que
las otras, para prestarlas’'d aquellos
parientes 6 amigos menos felices que
quisieran plantarias.

I.- La patata ‘es’ una planta ‘en su
clase la mas apreciable, porque ademas
de criarse en 'todo clima, la estd bien
cualquiera terreno y situacion; se la
puede multiplicar por medio de'la ra-
ma acodo, ¢ sembrandola; las hojas
es un buen forrage para las bestias, y las
rajces sirven para alimento del hombre
y de los animales. No se halla rincoa
en Francia donde‘las patatas no se crien
bien, y su producto es tanto mas abun-
dante, cuanto lo''es menos el de gra-
nos: plintanse despues de todas las se-
millas, y su cosecha es posteriord la
de toda mies:

II.. Se cuentan doce especies de pa-
tatas, y de todas puede hacerse el mis-
mo uso, porque todas contienen los
mismos principios, y se diferencian so-
lo en la proporeion, lo que: hace mu-
dar algo en el gusto y en lavista. Las
¥ojas requieren mejor terreno , y pro-
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ducen wuna cuarta parte menos; pe—
ro proporcionando estas especies con
conocimiento 4 las calidades de terre~
nos, no hay clina, tierra, ni situacion
donde resta planta no se connaturalice
con todas sus propiedades.

III. La especie blanca abultada,
con pintas rojas esterior ¢ interiormen=
te, muy comun en los mercados, es
4 la que debe atenderse particularmen-
te cuando se trata de mantener anima-
les, la estraccion de la harina, y la
preparacion del pan mezclado con es-
tas raices, porque es la mas vigorosa,
la'mas fecunda 'y mas propia a todos
paises, con la circunstancia de que ca-
si nunca falta su produccion aun en
los' terrenos mas ligeros y esteriles; es
una de las mejores especies para el
gusto , yla que conviene para comen-
zar 4 descuajar 6 hacer rompimientos
en tierras novales.

IV. La patata, particularmente en
terrenor ligeros y areniscos, ademas de
ser menos espuesta 4 los contratiempos,
no es tan ocasionada 4 los otros acci=
dentes que comunmente echan a tierra
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los demas vegetales; se “burla de 1ds
efectos del pedrisco, limpia por mu-
chos afnos el campo infectado de ma=
las yerbas, destruye la grama tan abuns=
dante en las praderias artificiales, don-
de da grandes cosechas cuando se les
destina 4 esta produccion; prepard fa-
vorablemente el terreno para recibir los
granos que la suceden, y es un me-
dio no solamente para dejar de dar la
primera vuelta 4 las tierras, sino de
sacar -utilidad de los fondos mas in-
gratos, disponi¢ndolos 4 dar otras pro-
ducciones.

V. Dos labores son suficientes pa-
ra preparar la tierra 4 este cultivo: el
primero bastante hondo antes del in-
vierno, y el segundo antes de la plan-
tacion. Sera bueno que la tierra ten=
ga de siete 4 ocho pulgadas de fon-
do, y que las patatas se planten &
pie y medio de distancia, cubriéndo-
las con cuatro 0 cinco: pulgadas de
tierra: $e plantard mas claro en las
tierras fuertes que en-las ligeras, y
en estas mas hondo. En las patatas
blancas ,  se pondrd mas cuidado al
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tiempo de plantarlas, porque necesitan
mas igualdad que las rojas, que no
echan con tanta valentia.

VL Todas las especies de patatas,
son tiernas, secas y harinosas en los
altos, cuyo fondo sea un arenisco de
cuerpo; harinosas y humedas, en las
tierras gredosas. Convendra poner las
blancas en los centenales, y las rojas
en las tierras fuertes 0 de trigo;
blanca abultada, en cualquiera clase
de tierra se cria bien, escepto en la
muy compacta O apretada, donde el
cultivo es dificil, y el producto de ca-
lidad mediana; aunque es cierto que’
vuelven 4 adquirir su primer cardcter
de bondad poniéndolas al afo siguiente
en terreno que las sea favorable.

VII. Una patata solamente, sea
como fuere de grande, basta para la
plantacion ; pero .cuando por grande
es preciso partirla, se hard en rajas,
y no en ruedas, dejando 4 cada pe-
dazo dos 6 tres botones 4 lo. mends,
con la precaucion de ponerlos uno 6
dos dias al aire, para que se sequen
del lado que se ha hecho el corte, y
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no se pudran en latierra, por la con~
tinuacion de lluvias que suelen seguir-
se 4 la plantacion; pero siempre que
haya arbitrio, son mejores para este
efecto las patatas enteras por chicas que
sean , que las mayores rajas de las mas
abultadas.

VIIL.. Es preciso proporcionar Ia
naturaleza del suelo, 4 la cantidad de _
patatas que se hayan de plantar, pues
cuanto mas fértil sea, por su calidad,
como por los beneficios que tenga, tan-
ta menos porcion se echa: cada yu-
gada necesita por lo general de dos
4 tres sestarios (V. esta palabra) , y
aun mas siendo abultadas. Lo mas que
pueden producir las blancas pintadas,
es cien sestarios por yugada; pero lo
comun es de sesenta 4 setenta. Las ro-
jas largas producen un tercio menos,
se venden mas caras, piden mejor tier-
ra, y no son tan vigorosas; por lo
demas no se diferencian.

IX. No proporciona utilidad algu-
na el adelantarse 4 plantar las pata-
tas, porque en tal caso necesitan mu-
clo mas tiempo para hacerse, y es-
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tan mas espuestas 4 perderse en el
campo, que en la panera; mejor es
esperar 4 que se concluya la siembra
de los menudos: pero sea en el tiem-
po que fuere , cuando las patatas por:
hallarse en la fuerza de echar, antes
de la primavera se han arrancado las
matas , pueden servir para plantar y
aun_son entonces mas tempranas.
" X..  Los diferentes mérodos de cul-
tivo en las patatas, pueden reducirse
principalmente 4 dos: uno consiste en
ponerlas 4 mano, y el otro con el ara-
do sembrador; el primero, aunque ofre-
ce :nas produccion, es mas costoso que
el segundo; pero debera preferirse es-
te, cuando haya de cubrirse una gran
porcion de patatas, con el fin de en-
gordar ganado.

XI. Seria utilisimo que los labra=-
dores que se dedican a beneficiar con
este objeto una porcion de tierra con-
siderable , practicasen ambos métodos
en dos campos poco: distantes; el pro-
ducto de las puestas 4 mano, servi-
ria- para la prevencion de la familia,
y deberia ser de las rojas, y el otro
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para ¢l ganado en que se emplearian
las blancas abultadas que tienen pintas
rojas.

XII. Para plantar las patatas, cu-
ya operacion debe hacerse en todo
Abril, se echara un surco lo mas.de-
vecho que se pueda: dos nifios ¢ dos
mugeres, cada uno cpn su cesta “irin
detras, uno para poner la patata, y
el otro para ir echando abono por en—
cima, en caso que el estiércol que se
haya echado 4 la tierra, no se haya
repartido bien con las labores; tiran-
se otros dos surcos despues en los que
nada se pondri, y:al siguiente se ha-
ra lo mismo que queda dicho de los
nifios en el primer:surco, y se conti-
nuard del mismo modohasta acabar la
tierra, y hechoesto se taparan. (/. Ras-
trillo de Labrador.)

XIIL. ' Cuando la patata esté¢ ya na-
cida como de tres 6 cuatro pulgadas
de alto, se escardara la tierra entre-
sacando todas las malas yerbas que ten-
ga, y secuidard, cerca del tiempo de
echar flor, de amontonar tierra, pa-
sando el.arado por los surcos que que-



BAT' 175
daron, cuando se hizo la plantacion,
vacios, para tapar los pies de las ma—-
tas; pero la practica de esta labor so-
lo tendrd lugar en el caso de que la
tierra haya echado malas yerbas, por—
que si ‘es un terreno ligero que no las
crie bastard la primera labor, pudien-
do en el primer caso lograrse tambien
la ventaja de sembrar entonces nabos,
si se quiere tenmer dos cosechas en un
mismo . campo ,° 'y aprovechar todo lo
labrado, bien que para esto se nece—
sita que el terreno sea de buena ca-
lidad.

XIV. Como el cultivo 4 brazo no
€s para una gran porcion de terreno,
se practicard con la azada en sime-
tria , esto es, de modo que la planta
puesta en la primera hoya 6 zanja,
corresponda en frente de la tercera, y
la de la segunda 4 la cuarta, y asi
sucesivamente se puede por medio de
‘este método hacer uso de muchos cam-
pos indtiles y eriales, y aun en las
vifias y ballados.

XV. La maduracion de las patatas
se conoce por la hoja qua se marchi-
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ta y pone amarilla por si, sin que
concurra accidente alguno. Un arado
comun basta para desatollar yugada y
media de tierra de las patatas, y seis
muchachos pueden comodamente coger-
las, llevando cada uno su cesta para
echarlas en un monton, quitindolas al
mismo tiempo las raicillas 6 barbas.
El recogimiento de las patatas 4 ma-
no ofrece menos embarazos, y solo
puede hacerse en tierras ligeras; pe-
ro en las fuertes es preciso valerse de
una horca de dos o tres dientes, y no
de azada : hicese separacion de las
chicas; las macadas se pondran tam-
bien aparte para gastarlas primero, -y
se tiran las dafadas. ;
XVI. De cuantos medios se han
propuesto para la multiplicacion de
fas patatas de buena calidad, ¢ impe-
dir que lleguen 4 bastardear, el mas
eficaz es cuidar de la simiente; es pre~
ciso renovar de tiempo en tiempo la
especie por este medio, cogiendo el
dia antes de hacer la principal cose-
cha, la especie que se desea propa-
gar , manteniéndolas durante el invier-



no entre arena, 0 colgindolas, y en=
volvidndolas coa tierra por la primaves
ra, se echard en- las heras calientes de
la huertas ¢ en estiéreol. bien afejo. . .

XVIL ;. Nacida que sea la planta por
este medio, se la escarda, amontona la
tierra; y el recogimiento del fruto se
hace lo mismo que cuando proviene de
la mata ¢ acodd, y asi trasplantada da
ya patatas al.segundo .afio, y bastante
abultadas, aunque es cierto que la pro-
duceion no .es. completa. llaatd. el tercer
afio. wskeois

Este madm tan natural y ficil pro~
porciona. una nueva produccion por mu-
chos afios, mantiene su fecundidad y to-
das sus cualidades, . ..

XVIIL .. Guando, el acopio de pata-—
tas es en,corta cantidad, su conserva=
cion es facilisima, porque se. llevan des-
de ‘luego al sitio_donde s¢, las haya de
guardar ; segun el tiempo, se las da yuel-
1a, y-se. tiene. cuidado de. echarlas en
tablas 6 pajas, apartando de las pare-
des los montones , que no seran grandes.

XIX. -Si la cosecha de, las patatas
-es- considerable exige 'su. .conse_:rvac;qu

TOMO I, M
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otros medios. Los mas eficaces son ha~
cer en un sitio elevado de'la casa 6 cer~
ca de ella, cierta escavacion de una ca-
pacidad proporcionada 4 la' cantidad que
haya de guardarse, y poniendo en el
piso y 4 los lados paja larga, se amon-
tonan alli § cubren con otra capa de
Ppijas. Se cuidatd de que “la* éscavacion
sea menos honda de la parte de donde
se sacan las ‘patatas para el consumo de
Ta casa, como 'de’ cerrar ‘¢uando se en-
tre y salga Orro método ‘seguro y poco
€ostoso 4 cualqu:era particular es ha=
cer ‘'en lo interior de la gfanjay con ta-
blas 6 ‘con aquellos costanizos qtie sir—
ven para hicer los apriscos del ganado,
un espacio capaz- pard la cosecha'que se
espere, dejando cierto ' paso para llevar-
las 'y sacarlas -para el -gasto, y no sien-
do dudable-que ha de’estar rodeado de
los granos y forrages, se - mmtendrm
bien en €l

4o XXIU" Para que las paftatas se man-
tengan con ‘sustancia mucho tiempo es
preciso darlas algunos hervores en agua
algo salada, 'y poniéndolas despues en-
cima de un horno se secan y ponen tras-

i



BAT 179
parentes; - (ltimamente , echdndolas en
una olla y poniéndolas 4 un fuego mo-
derado, es un alimento sano y compa-
rable 4 las frescas,

XXII. La mucha humedad que con=
tienen las patatas y su estrema propen=
sion 4 nacerse, no perimite su couser-
vacion mas de medio afio por mas pre-
cauciones que se tomen; y asi solo hay
el arbitrio de meterlas en la prensa co-
mo se hace con las manzanas, para ha-
cer la ¢idra, y partiendo el pie en pa~
nes, que se secaran al aire, y serviran
para el ganado todo el aio.

XXIIL. ' Otro medio para sacar uti-
lidad de las patatas cuando por el yelo,
por la fermentacion 6 por falta de ma-
duracion no pueden seryir para alimen-
to en sustancia, es estrderlas la harina,
siempre que no esten cocidas ni secas, 0
alteradas hasta cierto punto, y darandos
6 tres onzas por libra, y mas siendo de
terrenos altos.

XXIV. Las gachas 6 papillas que
resultan de la preparacion de la harina
de las patatas , es unalimento de bastante
sustancia, y sin comparacion mejor que

-
.
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las de trigo. Puede servir 4 un mismo
tiempo de alimento y de remedio; es
conveniente 4 gente anciana, 4 los nifios
y enfermos; y 4 las mugeres que crian,
no solo las aumenta la leche, sino que las
preserva de loscolicos que tanto las mo-
lestan. No hay aldea alguna ni casa tan
pobre que no pueda tener un rallo y un
cedazo, para que mediante estos cortos
utensilios no se halle en estado de pro-
porcionar alimento 4 su familia.

XXV. = La prictica comun de cocer
las patatas en mucha agua y sin tapar
la olla, las es perjudicial ; y asi este co-
cimiento se hara al vapor del agua, pa-
ra cuyo efecto se laslava, 6 deja en re-
mojo por poco tiempo en agua fria , par-
ticularmente si estan heladas, porque en
tal caso no hay medio que alcance 4 po-
nerlas en su primer estado para la plan-
tacion , y se echan con un poco-de agua
en un puchero ,: cuidando - de ‘taparle
bien. :
“XXVIL Esta operacion podra hacerse

ejorvaliéndose de una cesta de dos asas
para mover mas bien'las patatas ; métese
en una. caldera de.modo que quede sin
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llegar al hondo ni al agua: una rejilla
de hierro 6 mimbre puesta en medio de
la caldera, y tapada esta con una co-
bertera propia 4 retener y sacudir los va-
pores del agua y 4 mantener el calor,
llegara 4 hacer el mismo efecto. Por es-
te medio adquieren las patatas mejor ca-
lidad, poniéndolas en una cazuela y bien
mondadas, a lumbre lenta 6 en unas par-
rillas ; acaban entonces de perder la mu-
cha humedad que tienen, y quedan se-
cas, harinosas y delicadas.

XXVII. Son las patatas una produc-
cion que ademas de exigir menos costo,
terreno y labores que cualquiera otra,
proporciona en las gentes de campo la*
subsistencia mas facil , mas segura y mas
abundante; parece que se han destinado
particularmente para estas pobres gen-
tes; pues cuatro granos de sal, un po--
co de manteca, tocino 6 leche es sufi-
ciente condimento para proporcionarles
un comestible saludable, y con que que-
den satisfechos.

Los que viven en las grandes pobla-
ciones hallardn tambien en las patatas
un alimento escelente , porque tienen la
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propiedad de corregir el vicio de la san-
gre que se encamina al escorbuto. Esta
especie de legumbre no tiene gusto al-
guno; pero no por eso es desabrida; y
la falta de sabor que tanto se ha decla-
mado, constituye en las patatas precisa-
mente la apreciable cualidad de acomo~
darse 4 todos nuestros gustos, que no
se canse uno de ellas como sucede con
el pan, y que en muchas cosas se parez~
ca 4 este alimento de primera necesidad;
y iltimamente, que pueda entrar en su
-composacnon en tiempo de escasez 6 ca-
restia 3 en este concepto siempre serdn
al mismo tiempo un suplemento y obje-
to de economia para los labradores, cu=
yOs terrenos no sean 4 proposnro para
otra produccion,

XXVIII, Pan de batatas, Tomase
veinte y cinco libras de harina de trigo,
centeno ¢ cebada, segun el uso y recur-
s0s del pais; se desata un poco de re-
centadura con suficiente agua caliente
para hacer una masa fuerte, que se de-
jara fermentar regularmente, Se tendrdn
veinte y cinco libras de patatas que ha-
bran cocido antes, y calientes, se en-
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volverin con la masa y un cuarteron de
sal desleido en agua. Cuando la mezcla
esté bastante amasada, por medio de un
rollo 6 alisador de madera, se hacen los
panes de dos 6 cuatro libras, y despues
de haber fermentado bien se les mete en
el horno, que se enrojara menos de lo
regular.

XXIX,  No. hay planta tan genera!-
mente util como la patata; se tiene por
la primera de las legumbres, da forrage
para el ganado todo el afio y le mantie-
ne gordo ; es un buen recurso para que
el arrendatario haga su verano, y man-~
- tenga en el invierno una gran porcion
de ganado; y el labrador menos acomo-
dado tambien &4 proporcion hari produ~
cir 4 su terreno pobre con que alimen-
tar la familia, la vaca, el cerdo y las
gallinas,

El cultivo de patatas nunca puede ser
perjudicial.al del trigo ni otros granos,
y cuando una y otra cosecha fuere abun-
dante, se destinarin las patatas a man-
tener el ganado y hacer comercio de él,
con que se logrard doblar las cosechas.

Bazo. Remedio para elmal de bazo. Se
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usard de una tisana hecha coit éscolopen-
dra ¢ lengua de ciervo, y politrio, que
es una especie de culantrillo; 0'se haré
hervir en agua de fuente uti bazo de buey;
bébese par espacio de nueve imafianas un
vaso de este cocimiento ; despues se po=
ne a secar el mismo bazo’én un horno,
envuelto en papel, y cuando estd ya se-
co se hard polvos, que s tepartiran en
nueve -partes iguales, y'tomari en un
vaso de este cocimiento una cada dia
hasta concluir las nueve ‘papeletas.
Témense dos pufios de liojas de ver-
vena, dos 6 tres claras de huevo, vy
un “poco de harina de cebada 6 cen—
teno, y machacando la vervena en un
tnortero, se echaran ‘alli’las claras de
huevo y la harina ; mizclese todo bien,
y haciendo de-ello una cataplasma, en
unas estopas a[go altas , se aplicard
bien caliente 4la regton del bazo, don-
de se dejard quince 6 diez y seis ho-
ras, y continuara hasta lograr alivio.
Esta cataplasma atrae como por un su-
dor de sangre todo el humor malig-
no, y es tambien muy propia para la
pleuresia & dolor de costado.
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Bazo opilado 4 obstruccion del ba-
z0.. Conocese por la tension y dureza
del lado izquierdo bajo las costillas,
y dificultad de respirar cuando el en-
fermo apresura el paso.

Remedio. Hicese hervir una azume
bre de agua en vasija. proporcionada,
y cuando esté en la fuerza del her=
vor se echan alli dos onzas de lima-
duras de acero, y dando un par de
hervores se apartari, de cuya agua
beberd el enfermo 4 toda comida. El
agua en que  los herreros apagan el
hierro tambiean es buena para quien
tenga mal de bazo. Si el bazo estd
hinchado, se majaran hojas verdes de
tabaco en un mortero con un poco de
vinagre, y en forma de cataplasma se
aplicard 4 la region del bazo para
suavizar la dureza.

Bazo cirroso. Condcese que el bazo
‘ha 'degenerado en cirro, por un sen~
‘timiento de pesadez que padece el en-
dermo en la.misma region, con dificul-
tad de respirar, y de estar echado so-
bre aquella ‘parte.

Remedio. Hicense pildoras con una
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onza de aloe 6 rabila, que se pondra
en infusion y digestion 4 fuego lento
en zumo de rosas blancas, y agregan-
do una dracma de goma amoniaca, se
tomard una dracma de ello antes de
cenar, dos veces cada semana.
Hicese beber al enfermo una tisana
comun de una onza de limaduras de
acero que se' hard hervir en agua de
rio ¢ de fuente, despues de haber ata-
do el acero en un pafio. La simiente
de mostaza majada con orines es bue-
na aplicada en cataplasma.
BENEFICIAR LAS TIERRAS. Es el ar-
te de mejorarlas por medio de varios
géneros de estiércol y otros abonos; 6
empleindolas 4 diversas producciones,
ya sean ligeras O fuertes; pero es pre-
ciso conocer la calidad de la tierra pa-~
ra echarla el abono correspondiente.
Las tierras aridas, secas y ligeras ne-
cesitan abonos crasos , como son el
estiércol de buey, vaca, cerdo y to-
do género de inmundicias. Las tierras
hamedas 'y pesadas tienen necesidad de
abonos cilidos, tales son el estiéreol
de caballerias, gallinaza, palomina y
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tierra blanca. Puede tambien benefi-
ciarse las tierras por med.o de otras
materias que hacen el mismo efecto
que el estiércol comun, y para ello
los buenos arrendatarios tienen siem-
pre: 4 un Jado del corral un hoyo de
alguna estension, donde continuamen-
te ‘echan todo género de basuras € in-
mundicias, como los escrementos y ori-
nes de los animales , y aun de los
hombres ; de los albafiales , fregade-
ros , barreduras de calles, animales
muertos, desperdicio de forrages, ce-
nizas, madera podrida y otras cosas,
haciendo pasar por él la agua llove-
diza: por medio de algun reguero pa-
ra tener en buen estado el esticrcol.
En la diversidad que hay de esti¢rco-
les, es preciso atender a los que con-
vienen segun la naturaleza de las tier-
ras para su abono: 1?2 el cieno de los
estanques, lagunales, fosos, barredu-
ras de calles y otros de esta clase, son
crasos y hamedos, y por lo mismo
propios 4 las tierras ligeras y secas;
pero no debe hacerse uso de ellos has-
ta. despues de un aflo en que estaran
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espuestos al sol y al aire: 29 todo gé-
nero de cenizas conviene 4 cualquie-
ra tierra, y particularmente siendo flo=
ja, aunque debe envolverse con estiér-
col : 39 el orujo es muy bueno en
tierras frias y fuertes porque las suti-
liza por el fuego que contiene: 42 la
tierra de los céspedes mezclada con la
del campo es un abono escelente: 52 el
rastrojo quemado en la misma tierra,
la  proporciona bien para . el:trigo.
(V. Tierras. ) :

El beneficio de las tierras de huer-
tas y jardines se hace por medio del
estiércol, 6 ‘tierras que se echan en
ellos: en las fuertes 6 tenaces se echa-
ra estiércol de caballo, que es ligero
y seco: en las areniscas, el de vaca
que es craso y pesado: puede tambien
hacerse en la inmediacion al jardin
algunas escavaciones, y ver como pue-
de descubrirse alguna veta de diferen-
te calidad de aquella que se desea
mejorar: un fondo de tierra drida y
arenosa se la abonarda con la mezcla
de cieno negro de algun lagunal 6 pan-
tano, que debera sacarse de tres 6 cua~
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tro pies: de hondo, por cuyo medio se
consigue consolidar aquel terreno lige-
ro, y para desatar uno que sea gre-
doso,  se ~‘hara la mezcla con arena;
pero ‘estas tierras envueltas, se dejan
reposar un afio para que tengan tiem-
po de penetrarse. Para enmendar una
tierra .4 menos costa, si por egemplo
es esponjosa , 'y dificil a moverse, se
tendrin los cuadros: ¢ heras de las
huertas algo levantados al medio, ha-
ciendod- los lados un declive ¢ caida
imperceptible , para que corran las
aguas’que resfrian lactierra ; si por el
contrario esta. es seca y porosa , se-ten-
drdn-los>cuadros mas: bajos que las ca-
lles’; para mantener un fondo hamedo.
o/ BERRo. Planta de que hay dos es-
pecies , el ;acuatil, y el llamado -mas-
tuerzo ; este tiene las hojas larguitas y
deun gusto cagrio : se cultiva en:los
jardines , y no se multiplica mas que
por!medios de . lacgrana, que es muy

_anenuda ; ovalada, y. de un color que
tira @ amarillo: esta especie de berro
es ‘bueno para purificar la sangre, 'y
la grana mueve la orina, pone en mo-
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vimiento los espiritus, y es buena con«
tra las enfermedades del bazo y del
higado.

El berro acudtil se parece bastante
al anterior, pero tiene las hojas mas
pequefias, y se cria junto 4 las fuentes
y arroyos; su deccocion es buena con-
tra ‘las hinchazones del vientre, y la
dificultad de orinar, como para la per-
lesia de la lengua: empléase uno y
otro en ensalada.

Berzas. Planta de huerta de que hay
varias especies; el repollo blanco, que
es la mas temprana: la apifada de Mi-
lan : la coliflor , que puede considerar-
se diferente de las demas!, y otras. La
berza en lo general requiere tierra abune
dante en jugos , y quetenga mucho
fondo, sin ser muy huameda; y. asi las
tierras fuertes trabajadas, y abonadas
con estiércol, las —esta bien, particu=
larmente s1e:1do pedregalea ; igualmen-
te los llanos arenosos 'que tienen: fon-
do, y que se les haya abonado mu-
cho, como tambdien para sembdrar alli
los caflamos: si puede proporcionirse-
las ‘bastante riego por medio de algun
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manantial, habra berzas para todo el
afio.

Cultivo de las berzas. Siémbrase el
repollo blanco en Agosto ¢ antes si el
terreno es frio, y cuando han crecido
como medio pie, se trasplantan al se-
millero, y despues en camas ¢ heras
bien abonadas, 4 dos pies uno de otro;
se ' les riega 'y entresaca. Las coles de
Milan , iy las: rizadas que se comen por
invierno, .sevsiembran en.heras desde
Mayo en todos los meses hasta Octu-
brey y se las -cultiva como-las demas;
las sencarnadas’ se siembran 4 ultimos
de “Mayo.

Todo “género' de berza se la planta
hasta el cuello, se la corta el pivot
o raiz perpendicular, y amontona la
tierra al pie, regindola bien en tiem-
po de calores. Para tener buena grana
es preciso aguardar al fin del afio que
han sido plantadas; para cuyo efecto
se ponen e sitio separado y ‘espuesto
al sol cierto cnamero de ellas, y des-
de Junio hasta Julio crece la grana,
que es redonda, y comoccabezas de
-alfileres. :
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Si se quiere tener buena grana de
las coles de Milan y de las apinadas;
se escogeran eatre las. berzas las que
parezcan mas bien hechas ry mas her=
mosas, y despues de haberlas: sacado
con la pala, se las trasplanta, antes
de las grandes heladas; en un huettoy
donde se las vuelve 4 replantar, ypor,
medio de las esteras 4 otros defensi=
vos se las defiende de las lluvias'de
iuvierno, escarchas <y mieves. . Abrense
un poco en cruz en la cabeza sin to-
car al troncho, para que las hojas pues
dan abrirse y crezcan para la grana,
cuidando de no dejar granar alli- otra
espacie para que no bastardee esta.

Para tener coles todo el invierno se
‘hacen en los huertos unos hoyos redon-
‘dos de cuatro pies, y echando en ellos
una capa-de paja, se acomoda alli'otra
de: coles recien cogidas, cabeza abajo,
al lado unas de otras, y sobre cada ca=
pa de colesse echa otra de paja, cu=
briéndolo todo por ultimo de tierra al=
go molida. -

La colidor es la especie-mas delicada
de todas, y su grana no se cria.en Fran-
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cia ; se la trae'de la isla de Chipre por
Marsella, y es preciso renovarla todos
los afios; la buena es de'colorwivo, oleo-
sa y bien redonda ; siémbrasela en Abril
en heras mullidas, y se cultiva como las
demas coles.

Bestias. (V. Animales de asta.)
BerénIca. Planta que se cria en los
montes ; de un gusto agrio -y amargo :
es cefahca. y hepitica ,es decir, que s
uso conviene en las cnf‘erme_dades de
cabeza y del ‘higado , y escita al estor-
nudo. Toémasé como té :Ia infusion es
conveniente en  la ictericia , y obstruc=
ciones, La betonica es buena aplicada 4
las heridas de cabeza, y aquellas perso-
nas 4 quienes lloren los ojos de continuo
deben mascar por la mafiana las hojas.
BienEes DE caMro. Los mas estima-
dos son 1° las praderias y dehesas, por-
que rinden mucho 4 poca costa, sin
gran cuidado, y no estan espuestas 4
una infinidad de accidentes como otras
haciendas: 22 los montes y plantas que
producen anuahmente, como son los ce~
rezos , nogales , olivas y otras ¢ 32 las
tierras de labor : 49 los vifiedos , aun—~
ToMo I N
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que en ciertos territorios ¢ climas son
de mayor utilidad que las tierras. La
llleJOr hacienda de campo es aquella que
tiene algo de todo, y no muy distante
de la casa del dueno. (V Sefiorio. )

BrzcocHos. Cierto género de pasta,
y se hace de muchos modos.

Bizcochos de Saboya.

Modo de hacerlos. Tomanse cuatro
huevos frescos , 6 mas, segun la porcion
que se quiera hacer , y se pesan para
tomar otro tanto de azicar en polvo, y
y la mitad de barina : hecho esto se
cascan los huevos, y separan las yemas
de las claras, batense estas mucho hasta
que levanten como nieve: échase la azi-
car en las yemas , que tambien se baten
con una cuchara de madera, y despues
se mezcla todo con las claras : tomase
la harina , que debera haberse ‘puesto 4
secar al horno, y echindola en un ce-
dazo, se ird pasando poco 4 poco en el
batido para que se mezcle bien, y cuan-
do lo esté, se pone en moldes largos 6
redondos : baflanse con azacar y un pol-
vo de harina, y se cuecen 4 fuego mo=
derado en un horno de cobre 6 de pa-
nadero.
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Bizcochos del palacio Real.

Estos vizcochos se hacen lo mismo
que los antecedentes , con sola la dife—
rencia de afiadir al batido , antes de
echarle en los moldes, dos pizcas (V. Piz-
ca) de ralladuras de limon , y conser—
va de flor de naranja,

Bizcocho de almendra.

Témase como un cuarteron de almen~
dras' amargas y otro de las dulces:
échanse en agua hirviendo, y se mondan
sin echarlas en agua fria : mdjanse en
un mortero que esté seco, y batiendo
en una tartera cuatro o cinco claras de
huevo, se echari en ella la pasta de al-
mendras , y desleird bien con una cu-
charaj despuessse echari alli cinco cuar-
terones de azuacar en polvo, y mezcla-
do todo bien , se estiende la pasta en
un papel blanco con un cuchillo , for—
mando con otro los bizcochos del grue-
so de un dedo ; métense en el horno 4
fuego lento , y cuando se vea quele-
vantan , se aumenta ; estando cocidos,
y teniendo bastante color, se sacan j pe-

ro no se quita el papel hasta que'esten
{rios.
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BLANQUEO DEL LIENZO. Ya hace
mucho tiempo que se ha advertido, que
el modo de blanquear los lienzos en mu-~
chas partes de Francia, particularmen~
te en Paris y sus contornos , visiblemen-
te le destruye , y ocasiona su poca du—
racion: en efecto, no es estrafio que aun
el mejor no pueda resistir al golpeo de
paleta sobre piedras tal vez desiguales,
ni 4 los efectos que causan en la ropa
las legias cargadas de cenizas, de sales,
tal vez de sosa , y aun de cal.

Como en la economia de una familia
crecida no es el lienzo objeto de corta
consideracion , nos ha parecido preciso
esplicar aqui el modo de blanquear el
lienzo en Holanda, por cuanto es tambien
facil su prictica en pueblos pequefios.

En aquel pais las lavanderas 6 per—
sonas ocupadas 4 la cura 0 blanqueo de
los lienzos, los jabonan & partes con
jabon negro, y los meten en una tina
‘0 pozal , donde cubriéndolos con una
estopa, echan una caldera de agua hir-
viendo con cemzas, proporcnonando la
cantidad de agua 4 la porcion del lien-
20 : hecho esto se cubre, y se deja en es-
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te estado por espacio de seis horas 4 lo
menos. Despues lo jabonan 4 mano co-
mo se hace con la ropa ; y cuando estd
bien lavado le llevan al tendedero, que
son unas praderas cercadas de drboles,
donde hay muchos canales de cuatro pies
de hondo , y tendiendo el lienzo en la
yerba 4 Ia larga de los canales, le ro-
cian con una paleta hecha 4 este fin, por
dos dias , 4 proporcion que se seca; y
cuando esta bien blanco, si la tela lo
requiere , se mete en azul, y selleva &
casa para aplancharla.

BLANQUEO DE MEDIAS DE SEDA. Se
jabonan bien primero, y despues se pon-
drd en un azufrador un lienzo en que se
estenderdn las medias: ponese debajo un
brasero con lumbre ; échase azufre mo-
lido , cbrese con ‘una sibana, y cuan—
do el humo haya hecho su efecto, se
vuelven al reves , y aplanchan.

Para lavar los encages 6 blondas es
preciso ‘primero desapuntarlos 6 des—
coserlos , déspues se estiran y doblan
unos sobre otros; métense en un saqui-
to de lienzo limpio, y se ponen en acei—
te de ‘oliva ‘veinte y cuatro horas: 29 se
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hard una agua de jabon mas fuerte que
lo regular, y cuando haga mucha espu-
ma, se mete en ella el saquito un cuarto
de hora ; lavase todo ; vuélvese 4 meter
en jabon y 4 lavar, y se echan. en almi-
don desatado: 32 en fin, se sacan las
blondas del saquito , y luego se aplan-
chan separadas.

BOCA DE MAL OLOR 6 ALIENTO
FUERTE. Remedio. Se tendrd en la bo-
ca raiz de iris de Florencia, 6 un cla-
vo de especia , 0 se tostara en una cu-
chara un poco de alumbre, y se me-
terd en la boca, como una haba , dos
veces al dia. :
~ BocA DE cABALLO. Cuando se hu-
biese herido la boca de un caballo , que
regularmente sucede si el bocado es de-
masiadamente pesado, de modo que se
asiente sobre las barras, siendo peque-
fa la herida, bastara frotar aquella par-
te con miel rosada muchas veces al dia;
pero si hubiese ulcera formada , 6 ro-
tura de hueso , se introducird en ella un
poco de algodon empapado en espiritu
vitriolo , teniéndole con una mano la
lengua, y con la otra laboca abierta, y
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los dias siguientes se le fregara con miel
la llaga hasta que crie escara, y cayen-
do esta, se lava con aguardiente. Si hu-
biese agujero en la barra con podre-
dumbre, se le llenara muchas veces al
dia de azicar molida , madasele el bo-
cado, y se le pone un cafon sencillo.

BorA DE MARTE. Piedra vulneraria
de acero, cuya virtud es curar las- lla~
gas y ulceras : se hace de limaduras de
acero y tartaro blanco de Mompeller en
polvos, . por iguales partes uno y otro,
y de raiz de aristoloquia molida , ocho
onzas en una libra de limaduras de ace-
ro ; hicese de todo una pasta blanda
con aguardiente , dejando la materia en
digestion por el estio , y revolviéndola
de tiempo en tiempo , hasta que esté
todo enteramente seco : vuélvese @ po-
ner la pasta en polvos, se la echa aguar-
diente , y repite la operacion anterior,
hasta que no se perciban las limaduras,
y se ponga todo en polvos sumamente
menudos, de que se hacen bolas, que
se dejan endurecer al aire.

Borros. Modo de hacerlos. Se ha-
rd una masa de la mejor harina de tri~
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go ( diez libras mas ¢ menos , segun la
porcion que se quiera) , 'y del tercio
de ella se harda con la espuma .de cer~
veza y agua caliente la levadura ; dé-
jase revenir esta masa en'un plato de
madera , que se cubrira bien , seis ho-
ras'en invierno , 'y Cuatro en verano:
en volviendo 4 levantar , se desata con
la ' levadura y agua caliente lo restante
de la harina: échase un: cuarteron de
sal ‘molida, libra y media de buena man-
teca, media docena de huevos y algo
de leche: amasase todo bien y mucho
tiempo , estendiéndolo con:la palma de
la mano , 'y wvolviéndolo por todos la~
dos; acomodase el bolloen la pala, y
despues de haberle picado; se le dora
y mete en el horno media hora.
‘Bomsa. Mdquina hidriulica de gran
comodidad para subir el agua de los
rios, estanques y pozos, |y conducirla
donde se quiere segun la necesidad, para
facilitar el riego. Una bemba se com-
pone de un' cafon ; cuya principal par—
te se llama cuerpol de ‘la bombra, y el
resto - tubo montante ; del macho del
cafion , llamado comunmente €mbolo,
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que tiene su juego en el cuerpo de la
bomba , y de dos sopapos ¢ vilvulas
por donde entra el agua: hay varios
géneros de bombas ; pero pueden redu-
cirse 4 dos , 4 saber : 19 la bomba as-
pirante que es aquella que por el mo-
vimiento de un émbolo hueco, y una val-
wvula, atrae la agua por encima del cuerpo
,de la bomba hasta la altura de treinta
pies 6 mas, segun la pesantez del aire,
‘que es la causa de este efecto. Este ém-
boloeleva al mismo tiempo el agua que
‘habia hecho pasar por encima de la val-
vula bajandose : esta es la bomba mas
sencilla de todas.

29 La bomba de compresion es aque-
1la que , 4 diferencia de la primera, tie-
ne el cafion montante al lado del cuerpo
de la bomba, que asi este como el ém-
bolo son semejantes 4 una geringa co-
mun, porque no estando el émbolo hue-
co, ni teniendo valvula como las otras,
no pasa el agua por medio, sino que
solamente la atrae, subiendo por enci-
ma :de la vilvula del cuerpo de la bom-
ba, y la obliga bajindose por encima
de'la otra vilvula , que se halla en la

/
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parte inferior del tubo montante: pue~
de tambien anadirse 4 estos dos géne-
. xos de bombas la mista, que se compo-
ne en parte de la aspirante, y en parte
de la de compresion.

Borraja. Hortaliza bastante comun,
cuyas hojas son violadas y largas , de
que se guarnecen las ensaladas. Multi-
plicase por medio de la grana: para
cultivarla. basta entresacarla, y escar~
darla de cuando en cuando, Esta planta
es cordial, dulcifica la acrimonia de los
humores y de la sangre, y alivia los ma-
les que causa la melancolia é hipocon—
dria: es una de las tres flores cordiales.

BosqQues. Los bosques deben ser con-
siderados en la clase de los bienes de
campo de mayor utilidad , pues que se
hace de ellos un consumo grande , es
facil su despacho, requiere menos tra=
bajo , y estan espuestos 4 menos con=
tratiempos que otras producciones.

Las tierras propias para los bosques
son Jas medianas O poco fértiles , pues
las mejores deben reservarse para gra-
nos y otras producciones.

Siendo tierras humedas y de fondo,
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se plantardn en ellas dlamos , sauces y
otros 4rboles acudtiles : en las crasas
olmos y fresnos : en las fuertes encinas
y castafios, y en las ligeras los pinos.
Es necesario tres 0 cuatro pies de buen
fondo de tierra para los drboles grue-
so0s que echan las raices perpendicula-
res, lo que se llama pivotar. Los bos-
ques no requieren situacion particular,
y asi lo mismo es plantarlos en los lla-
nos como en las colinas: los mejores
arboles para florestas son los robles o
encinas’ y castafios , despues el olmo,
el pino,, el fresno, el dcer y el carpe.

Conécese que un bosque é€s bueno
cuando los drboles estan aprovechados,
poblados y lozanos, y no se encuentran
en €l retama., zarzas , otros arbustos,
ni muchos darboles viejos.

El medio mas seguro de hacer un
bosque es de pies con raiz , fuertes y de
buen crecer, pues por el de:simiente es
muy largo , y mas espuesto. Se escoge-
rin los pies nuevos, que tengan el tron.
co derecho, y 4 la altura de pie y me-
dio; muchas raices y bien criadas, sin
molio ni nudos, y plantarlos luego que
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se saquen. La plantacion en los fondos
pedregalosos y ligeros se hace en No-
viembre y Diciembre: en los himedos
por Diciembre y Enero, en tiempo que
no sea muy frio ni llovioso: se plantardn
temprano aquellos que se anticipen 4 flo-
recer, como son todas las frutas de hue-
60, y esto se hard 4 mano y en zanjas,
cuyo método estd mas en uso que el de
hoyas : las zanjas deberdn ser de dos
pies y medio de ancho y dos de hon~
do, hechas 4 cordel al modo de los Sur-
cos que se hacen para plantar las vifias,
dejandoun pie de distancia entre cada
una, y echando la tierra de arriba 4
un lado y la del fondo 4 otro : se cui~
dard de quitar las raices dafiadas, tra-
bajar y abonar antes la tierra , y al tiem-
po de ponerlos, echar como dos dedos
de buena tierra al pie, atendiendo 4
dejar en toda su estension las raices me-
jores, echando poco 4 poco la tierra,
y apretiandola con la mano ; y cuanto
mas 'capacidad tengan las zanjas, tanto
mas pronto se hacen los drboles.

El ‘bosque recien plantado se le ha
de cultivar , regarle por Marzo en tiem~
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po suave , y por el estio siendo largo
se le haran seis riegos : las dos  labores
que se han de dar serdn en Abril una
en tiempo huamedo , y la otra por Se~
tiembre , tanto para destruir las yerbas,
como para animar de nuevo la sustan—
cia de la tierra, y hacer crecer el bos~
que con mas presteza, cuyo cuidado se
tendrd por cuatro 6 cinco afios.

Para la conservacion de los bosques
debe impedirse que los ganados vayan
4 pastar a ellos durante la veda como
dice la Ordenanza, que prescribe tér-

~mino, y es hasta que el renuevo tenga
seis afos, y aun cuando el ganado va-
ya a pastar la yerba y bellota, se cui-
dard de que no entren mas reses que las
precisas para el consumo del pasto, y
que-anden juntas con sus: cencerros o
cascabeles al cuello , é impedir su en-
trada desde mediado de Mayo hasta ul-
timos de Junio, porque destruyen el bos-
que comiendo los pimpollos.

Para conocer la altura de un 4rbol al
poco mas 6 menos cuando no se pueda
medir, se echard cierta medida hasta la
altura de cinco O seis pies, sefialandola
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con un papel, y retirindose hacia atras
treinta 6 cuarenta pasos, y comparan—
do la medida con todo ¢l , se conocera
4 ojo de cuantas se compone, 6 cuan-
tas partes de aquella contiene.

La medida del grueso se hace de este
modo : tomase la circunferencia del tron~
co al medio, y se dividird en tres para
tener el didmetro, de que se rebajarin
cuatro pulgadas por razon de corteza
y desigualdades ; y lo que resta es el
verdadero didmetro de la parte de que
se quiere hacer wuso: y asi si el arbol
tiene diez y siete pulgadas de didmetro,
se le podrd dar por todas partes un pie
de cuadratura,

Para conocer la edad de la madera,

Como cada suco forma al rededor del
corazon del drbol un circulo que indica
la edad, se conoceri contando el nime~
ro de los circulos desde el centro hasta
la corteza.

La calidad de la madera depende del
terreno,y situacion al sol , segun la na-
turaleza ‘de los arboles, y la fuerza de
su plenitud , porque .aquella cuyos po-
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ros sean mayores O en mayor numero
serd la mas floja.

Corta dela madera.

Los meses de Octubre , Noviembre,
Diciembre y Enero es el tiempo 4 pro~
"posito para esta operacion , y cuando
reine aire del norte, porque entonces es
cuando el jugo tiene menos accion, y
el frio cierra los poros del drbol; pero
al mismo tiempo se escuadrardn, y lue-
go se almacenan, dejando entre las pie-
zas un espacio capaz de dar lugar 4
que se sequen poco 4 poco, y cubrir—
los con jara 6 paja larga, cuidando de
reservarlos de las luvias,

Box. El box es una especie de ar—
bolito de que se hace mucho uso en los
cuadros 'de los jardines , y 4 que se ha-
ce tomar potimedio de la poda 6 corte
la distribucion que sé quiere : tienc la
flor verde y el fruto encarnado ; la ma-
dera es amarilla y fuerte.

El box sale en todo género de terre~
no y situacion ; pero la sombra le es
mas favorable : consiguese por medio
de pies con faiz ; por los retofios , y
para esto se toman los ramos de los pies
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viejos, se, los corta el cabo , y pone
de lado en zanjas y terreno sombrio y
trabajado , regandolos luego, y tambien
se logran por medio de la grana, que se
siembra en Octubre en tierra trabajada;
y cuando el box este bastante fuerte se
trasplanta.

Para plantar los boges: con el fin de
formar ' cuadros en los jardines, se de-
be antes trazar ¢ delinear el diseno, y
luego ahondar los cuadros pie y medio;
poner las estacas del nivel con un cor—
del tirante que vaya por encima de los
dos niveles, y allanar el terredo ; des=
pues se mete el plantador medio pie;
y siguiendo. la direccion del dibujo, sa-
cando el plantador , se meten las rai-
ces del box , no se echari la tigera al
box hasta el segundo afio que se planta,
y despues de estorse les cubre de arena
roja 6 amarilla como se quiera. La poda
de los boges se hace 4 mediado de Mayo.

Brea: Composicion hecha con pez,
unto y sebo: el mayor uso que se hace
de ella es para calafatear. los navios ¥
barcos y, tambien se emplea en el fue-
go artificial.
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BuBas 6 mAL VENEREO. Esta en-
ferimedad , que se contrae por comercio
carnal con personas libertinas y diso~
lutas, es terrible , y su nombre solo cau-
sa I10r1or al llombre virtuoso ; las con-
secuencias de este mal son tan funestas,
que si se deja envejecer se conmsidera
como incurable , y su veneno, aunque
lento en el progreso; hace por fin caer
el cuerpo en podredumbre.

Los limites de esta obra no nos per~
miten entrar en el -por menor , que
seria necesario, para dar una idea de un
mal de esta naturaleza, pues compren-
diendo una infinidad' de ramos , seria
preciso dilatarnos demasiado , asi para
su esplicacion , como para la insinua-
cion de los remedios.

Pero ademas de esta razon, siendo
el objeto principal que nos hemos pro-
puesto en esta obra tratar de la admi-
nistracion y cultivo de las haciendas;, y
hechos 4 escribir en materias que solo
presentan objetos puros y conformes i
la inocencia de los campos, hemos crei-
do conyenmiente pasar por alto este ar-
ticulo, dispensandenos de hablar de un

TOMO I, 0
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mal que aun nombrarle no permite el
pudor ; por otra parte su contagio no
se comunica mas que 4 las villas y ciu=
dades', donde el lujo, la ociosidad y
la intemperancia previenen atractivos al
deleite, que por el contrario parece res-
petar. el humilde techo del labrador, 4
quien sus costumbres sencillas , su vida
frugal, y los trabajos regados con su
propio sudor, le quitan toda ocasion, y
le ponen 4 salvo hasta de los pensa-
mientos mas leves.

BuBoN. Llidmase asi un tumor pesti-
fero que se presenta en forma de pis-
tula amarilla, y blanca en el medio, 6
que tira 4 un encarnado oscuro; poco
4 poco aparece negro 4 las orillas , y
alguna otra vez de varios colores. Si.el
bubon estd duro, y cardeno al rededor,
es sefal de estar gangrenado , en cuyo
caso por pronto remedio se le harin sa-
jaduras profundas, tanto en el medio,
como en los estremos , aplicandole un
digestivo, hecho con triaca, trementina,
balsamo arceo, y aceite de trementina:
si hay mucha podredumbre, se le agre-
ga la tintura de mirra y de aloe , po-
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niendo despues una cataplasma madura-
tiva, hecha con cuatro onzas de emplas-
to de diachilum gomado, dos de ungiien-
to basilicum , una onza de grana de mos~
taza majada, y otro tanto de palomina,
todo envuelto. Si 4 pesar de estos reme—
dios la gangrena sigue , se lavara aque—
lla parte con la decoccion siguiente. Se
echari en un puchero vidriado nuevo un
pufo de cabezas de cardo santo silves—
tre, seco 4 la sombra, cortado en tro=
20s , y-cocido en un cuartillo de agua,
se pasard ‘el cocimiento esprimiéndole;
despues se aplicand la parte hilas remo-
jadas en €], limpidndola cuatro veces al
dia: hicese beber al enfermo por la ma~
Nana en ayunas dos onzas de espiritu de
vino rectificado, y en su defecto un buen
vaso de aguardiente tres mafanas segui-
das; pero si al bubon acompafia infla~
macion no esmala sefial, y puede espe—
rarse su cura por medio de la cataplas—
ma madurativa ya dicha: se cuidard de
purgar al enfermo al fin de las supura-
ciones; y hacerle guardar una dieta re=

gular,
Otro remedio. Cu&ndva el bubon estd
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formado , se le aplicard levadura 6 hur-
miento que no sea recien hecho, 6 una
cebolla asada entre la ceniza, yse faci-
litara la salida de la materia que estd
dentro, abriendo el bubon con una na-
vaja:de afeitar , haciendo ‘en cruz la
sajadura sin aguardar 4 la supuracion,
y se aplicard un emplasto'de ungiiento
divino.

O se pondra un-sapo desecado al hor-
no en un puchero bien tapado con barro
O argamasa: este sapo se inflay y estrae
el ‘veneno : aplicase otro, y ‘se continua.

BuEgy. Animal de asta, de grande uti-
lidad , ast por servir para el cultivo de
las tierras , como por ser alimento: del
hombre : llamase ternero hasta que tiene
dos afios ; que es el tiempo de castrarle.
El buey para el trabajo debe :tener los
cuernos medianos, fuertes y tersos , la
fréente ancha, los ojos grandes, negros
y relucientes, que es senal de valor y de
su buena constitucion ; los dientes blan-
cosy largos ¢ iguales; el cuello grueso y
earnoso, y lo mismo el pecho’ y brazue-
los ; la papada que le cuelgue hasta las
rodillas, las costillas anchas ,-el ‘vientre
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abultado y caido, la cadera ancha y lar-
ga, las patas gruesas, el lomo segui-
do y lleno, la cola larga, los pies fir-
mes, la ufa corta y ancha , talla me-
diana, y pronto al aguijon: en cuanto al
pelo debe tenerle lucio, espeso y liso, y
se tienen por mejores los de color rojo,
porque los blancos no sirven para en—
gordar.

El buey vive catorce afios, y hace
buen servicio hasta los diez : conocese
su edad ‘por los dientes, porque a los
diez meses echan los de la leche delante-
ros, y a diez y seis losde los lados, en
cuyo lugar salen otros; pero a los tres
afios se juzga de la edad del buey por el
namero de nudos que tienen en los cuer-
nos, porque cada afo se forma uno.

Los que se toman en las inmediacio—-
nes son de mejor servicio, y menos es—
puestos 4 enfermedades que los que se
traen de lugares remotos. Los terneros
deben criarse en las praderas, y dispo-
nerlos desde los tres afios, y no mas tar-
de, 4 llevar el yugo: para esto se les
acariclard y dara un poco de sal en vi-
no, atarles los cuernos a menudo, y ul-
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timamente uncirles con un buey dies~
‘tro que pueda sujetarlos cuando se in-
quieten: ¢ antes de ponerlos al tiro se
aparean, y asi se llevan 4 pacer pa-
ra acostumbrarlos al yugo : los sinies-
tros de estos animales deben corregirse
mas bien por carifio que por aguijoneo.
Los bueyes se alimentan por invierno
con paja, yerba y forrage, como miel-
gas , sarmientos, hojas de olmo, de en-
cina 6 roble y bainas de titos , habas y
otras legumbres: en cuanto 4 la porcion
debe darseles hasta que lo degen, por-
que estos animales no toman mas comi-
da que la necesaria: ©

En invierno se llevan los bueyes al
trabajo de sol 4 sol: jen'la primavera y
otofio"desde las ocho de la mafana has-
ta las siete de la tarde : en verano desde
el amanecer hasta las nueve de la mafa-
na , y despues de medio dia hasta la
tarde ; pero siempre serd mejor tener
dos pares , para trabajar con uno hasta
las once, y con el otro despues de me-=
diodia ¢ en fin, debe evitarse en cuanto
se pueda hacerles trabajar en la fuerza
del frio, del calor y las lluvias. .
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Ademas de lo mucho que estos anima-
les sirven por sus trabajos, es conside—
rable la utilidad que- se saca de ellos,
vendiéndolos 4 los carniceros despues de
haberlos engordado, y en el otofio- es
cuando estan mas gordos, y tiemen me-
jor despacho.

BuGrosa. Planta hortaliza de mucho
uso en los caldos destinados 4 humede-
cer y purificar la sangre : tiene las mis-
mas virtudes 6 cualidades que la borraja,
y es una de las tres flores' cordiales.

Buno. Ave nocturna de color rojo,
que tiene una especie de borla 6 pena-
cho de pluma sobre los ojos , y le baja
al rededor del cuello: los ojos hundidos
y negros, el vientre blanco con manchas
negras , el pico blanco , y las ufias cor-
vas, las patas cubiertas de pluma, y es
contrario de los ratones como los gatos.

BurTre. Ave de rapifia que se echa
para coger pijaros, en que se halla bas-
tante diversion: es mas pequefio que el
alcotan, y vuela muy alto ; pero es mas
dificil de adiestrar que los demas alco—
nes, tiene el pico azulado, las patas y
dedos amarillos como las alondras, el
lomo y la cola negros.
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BuNuELos. Especie de pasta de que
se hacen muchos géneros: los mas co-
munes son, 12 los bufuelos de manza-
nas O camuesas , cortanse por la mitad
para sacarlas las pepitas , se mondan y
hacen ruedas del grueso de un peso fuer-
te, ponense dos horas en aguardiente,
azacar , limon verde y agua de flor de
naranja; despues se empapan en una
pasta- hecha con harina, un poco de
aceite y sal desleido todo en vino blanco;
friense, y se les echa azicar por encima.

BufUBLOS DE CREMA. Tomase me~
dio cuartillo de crema y otro tanto de
leche, donde se echan tres huevos y seis
yemas que se habrin desleido con un
pufio de harina, cuatro macarrones, un
poco de limon confitado ; hécese hervir
todo hasta que la crema espese ; échase
primero la pasta en un plato con un
polvo de harina , y despues se cubre con
mas harina: cuando esté frio se parteen
‘pedacitos pequefos, que se redondean y
hacen freir, espolvoreindolos por alti-
Mo ‘con azucar.

Fin del tomo primero.
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