Envasado del huevo:

Los envases habran de ser de
un material que proteja los
huevos de olores extrafios y de
posibles alteraciones de la
calidad, siendo ademas
resistentes, secos y limpios.
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Supergrandes o XL: 73 gr. o mds
Grandes o L: entre 63y 73 gr.
Medianos o M: entre 53 y 63 gr.
Pequeiios o S: menos de 53 gr.

Son huevos frescos, que deben tener la cascara
y la cuticula limpias e intactas, la clara transparente
y sin manchas, de consistencia gelatinosa y exenta
de materias extrafias de cualquier tipo. La yema
debe ser visible al trasluz sélo como una sombra,
sin contorno claramente discernible y que no se
separe del centro al someter el huevo a un
movimiento de rotacién y sin materias extrafias
de cualquier tipo.

Sélo serdn huevos de categoria A los antes
resefiados. El resto seran de la categoria B y son
destinados a la industria de ovo productos y otros
usos no alimentarios.

Cadigo del centro

de embalaje

Este codigo es autorizado por el Ministerio

de Sanidad y Consumo.

La informacion que transmite es la siguiente:

Cédigo de Estado
miembro de la UE del que

roceden los huevos
?Espaﬁa: ES)

| 2digitos ;- — — —
Cédigo de la provincia

Identifican el municipio donde estd
ubicada la explotacion

- 1erdigito
Cadigo de forma de cria:
0 - Produccion ecolégica
1- Gallinas camperas
2- Gallinas criadas en suelo
3- Gallinas criadas en jaulas
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| 3 digitos
Cddigo de identificacion de la
explotacion dentro de ese municipio




