Lanes 17 de Abril de 1848.

Tan leyra 7 las disporiciones genvraleadel G_obiernn
son obligatorias para cads capital de provincia desde
que 3¢ publican abcialmente cn £lla, ¥ dnsf]e cuatro
ding despurs paca leg demas preblos de la rabma pro-
viticia, ( Ley oo 3 de Novlombre de 1835,

BOLETIN OFICIAL

Nam. 46.

Lan teyes, Srdenca y anancios qur se manden po-
blicar #n los Boletines oficiales &2 ban e remitir al
Gefe politico reapectivo, par euye conduyto se pasa-
rin & los editares de Joy wencionades periddicos  5s
escrplin de esta dispasicion § los Seiisres Capilanes
grurvalrs, (Ordenca de b de Abeil p y de Agosti de

1§im)

DE LEON.

ARTICULO DE OriCIO,

“Gobierno polilice.

Direccion de Gohierno==Num, 14q.

Habiendo advertido que algunos
Alcaldesde los Ayuntamientos compren-
didos dentro de la demarcacion de los
respectivos distritos de Gobierno civil
de Ia provincia remiten directamente -4
esta oficina los datos referentes 1 la
formacion del Registro civil, estdndoles

encargado por la circular de 31 de Di-
ciembre ultimo, inserta en el Boletin-

oficial ndm. 157 se comuniguen con
¢l Gobierno superior politico por con-
ducto de los Sefiores Gefes civiles; he
dispuesto recomendarles de nuevo el
cumplimiento de la citada circular, 4
cuyo efecto se ponen 4 continuacion
de la misma los Ayuntamientos que
como igualmente sus Alcaldes constitu-
cionales, funcionan bajo la inmediaia
inspeccion de los referidos Gefes civi-
les. Por lo tanto espero que tanto los
Ayunlainientos, como los Seflores Al-
caldes constitucionales y particulares

de Jos pucblos que constituyen los Go- -

bieruuvs civiles, se dirigirdn en lo su-
cesivo 4 los respectivos Geles de los
mismuos i sus recinmiciones, gestiones
y denms que se ovurra A o ser gue

este Goblerno politico determine otra
cosa por exigirlo asi el mas pronto scr-
vicio publico. Leon 13 de Abril de
1848.—=Agustin Gomez Inguanzo.

—0 R OT—

Direccion de Gobierno, Ayuntamientos.==Ndm o,

El Excmo. Sr. Ministro de la Go-
bernacion del Reino con fecha 6 del
actual se ha servido dirigirme la Real
drden que sigue. '

«S. M. la Reina se ha enterado de
la comunicacion de V. 8, fecha 21 de
Mayzo tltimo, consultando en que épo-
ca los concejales reelegidos pueden usar
del derecho de renuncia que les con-
cede la ley. En su vista y consideran-
do 8. M. que el derecho de renunciar
los cargos concejiles es una escusa vo-
luntaria igual 4 los demas de esta cla-
se que la ley establece, se ha servido
declarar que la época de hacerlo valer
es del 10 al 15 de Noviembre en los
afnos en que correspondan elecciones
generales.”

Lo que se inserta en el Boletin
oficial para su publicidad, conocimien.-
to ¥ gobierno de quien correspondn.
Leon 14 de Abril e $848.=Agnstin

Gamez fnguanso.




186

Direccion Je Gobierno, Segurided prildica==Ndm. 151,

Para cumplic una orden de la superioridad
he teaido por conveaiente recomendar & Jos Sres.
Gefes civiles y Sres. Alcaldes constitucivnales de
Ia provincia procuren tener noticia del paradero
del 8r. D. Mariano de la Bodega y de !a Cuadra,
hijo de D. Juan Manuel de la Budega y de la
Cuadra, Ministro que fu¢ de. S. M. Catélica y
Consejero de Estado de Madrid, sirviéndose dar-
me aviso del resultado. Leon 14 de Abril de
1848.==Agustin Gomez Inguanzo.
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Direccion de Gobierno.=Ntim. 152,

Por ¢l Juzgado de 1.” instancia de Utrera se
me recomienda dé las 6rdenes oportunas para que
se procure la captura de! rev Feliciano Pelaez,
profugo de la causa que se sigue en aquel Juega-
do por robo de varios efectos 4 Pedro de] .Pipo
y Bernabé Hidalgo, cuyas sefias del reo se ponen
i continuacion. En este concepto hé dispuesto en-
cargar 4 los Alcaldesconstitucionales, destacamen-
tos de Guardia civil y empleados de P, y¥ 8. P,
practiquen las mas eficaces diligencias 4 fin de
aprehender al citado Pelaez y le dirijan con la
conveniente seguridad, caso de ser habido, 4 dis-
posicion del Sr. Juez de 1.° instancia de Utrera.
Leon 15 de Abril de 1848.=Agustin Gomez In-
guanzo.

Seiias del reo Feliciano Pelaer.

Natural de Palazuela de las Cuevas, soltero,
labrador, edad £Q afios, estatura corta, pelo ne~
gro, ojos pardos, nariz regular, barbilampino, va-
ra regular, color trigueiio.
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Piceceion de Instenceion piblina.=Niam, 1535,

El Hlmo. Sr. Director general de
Instruccion publica me traslada con
fecha 25 de Marzo iltimo la Real 6r-
den siguiente.

»El Sr. Ministro de Comercio, Ins-
truccion y Obras publicas con fecha
14 del corriente me dice lo que sigue.

Con esta fecha digo al Ministro de
Hacienda lo signiente.=Ie dado cuen-
ta 4 la Reina (Q. D. G.) de una comu-
nicacion del Director del Instituto de
segonda ensciianza de Badajor, mant-
festando que se habian negado los en-

cargados de Ja intervencion de aquel
Go}Jierno politico, a satisfacer al Secre-
tario del Instituto y Divector referido,
las gratificaciones que e} articulo 13
del vigente reglamento de Estudios les
concede, por juzgarlos incluidos en la
Real érden de 2 de Agosto del afio vil-
timo, espedida por el Ministerio del
digno cargo de V. E., en la cual sc
mandaba que ningun empleado pudie-
se percibir mas de un sueldo. Entera-
da 8. M., y considerando que las gra-
tificaciones que disfrutary los Secreta-
rios y Directores de los Institutos for-
man parte de sus respectivas dotaciones,
se ha servido declarar que no se hallan

comprendidos en la mencionada Real

érden de 2 de Agosto préximo pasado.”
Lo cual he dispuesto publicar en
el Boletin oficial para los fines que pue-
dan interesar. Leon 14 de Abril de
1848.—Agustin Gomez Inguanzo.

AGRICULTURA PRACTICA.
- { Countinuacion. |

‘Se entresncardn las que nacen espesas, arran-
cando las malas yerbas en cuante la planta haya
crecido unos dos dedes.-Segun lo claras 6 espesas
que se crian es el tamafio de su raiz. Los riegos
serdn frecuentes duraate los calores. &i se bacen
varias siembras epn diferentes épocas del afio se
pueden tener frescas para el consumo, arrancan-
dolas sucesivamente segun se necesiten, estanda en
buena disposicion desde Junio. Las zanahorias mas
crecidas se sacan cen el azadun por Dicicmbre, y
si se trata de sacarlas todas y conservarlas, sc fa-
vardn recortindoles las hojas, y en un cuarto abri-
gado se colocardn paor tandas con las coronas hi-
cia afuera subre capas de arena seca de rio'de cna-
tro 4 seis dedos de grueso, alterpando con otra
lecho de zanahorias y asi sucesivamente.

Las plantas que se suprimen cn la entresaca

pueden plantarse en otros sitios si es que se han
sacada las raices intactas, pues si no nunca llegan
4 ser buenas. Se clegirdn para simiente las mejo-
res plantas, que se cuidardn cual corresponde, v
cuando esten maduras se recogerdn por [a madana
antes de que les dé el sol, pues con el calor se
caen al sucia y s2 plerden muchas semillas. Antes
de guardarlas se dejurdn secar. Conservan su vir-

wd por tres y mas afios. En el extrangero extravn,

aguardiente de (sta raiz,




De fos nabos.

Bu Rspafia se conocen y cultivan dus especies
naturales, ¢l nabo large crmun, de los cuales el
que mas se aprecia en Madrid es el que se cria en
Fuencarraly v el nabo gorde i cdondo 6 gallege, que
en Galicia y Asturias pucde hasta comerse crudo,
pues es mas agnanosa y dulce. Prevalecen en tier-
ras sucltas; ligeras, sostanciosas y hien labradas,
ya sean de secano, ya de regudio, pues la raiz de-
be ser tierna, lisa y mantecosa. En las que son
fueries y arcillnsas, cuando se endurecen, no pue-
den cstenderse [as raices, lo que hace queden pe-
quefias y duras hasta el extremo A veces de no
poderse aprovechar. Los nabos largos se siembran
de asiento desde Juliv hasta Setiembre, y se pue-
den empezar & arrancar desde Noviembre hasta
Marzo: los redondos por Agosto y Setiembre; en
algunos puntos de Galicia por Julio. Estos deben
quedar mas claros que fos largos, cvando menos
tener aquellos una distancia de unos ocho 6 diez
dedos. Su cultivo se reduce 4 aclarar fos que naz-
can muy espesos, 4 escardar, dar alguna labor cen
el almocafre, y regar para facilitar su incremento.
En teniendo un grueso regular se arrancardn del
mismo moda que la zanahoria y chirivia, pues si
no se pasan ponhi¢ndose dures y estropajosos. Los
brotes tiernos del nabo gordo que en Galicia Ila-
man #aviza, se cemen cocidos, y cuando estdn
mas crecidos con toda su hoja son mucho mejores
y los dominan grefos: es verdura muy grata y sa-
na. Estan muy expuestas estas plantas 4 que las

devore el pulgon al tiempo de nacer, lo cual se

precave racidndolas con agua 4 menudo, y espar-
ciendo sobre ellas una capa lijera de hollin 6 de ce-
niza.

De los rdbanos.

Se cultivan algunas variedades tanto de los
rabunitos que sun los que ticnen la raiz pegqueila,
y la corona de la heja poco abultada, cuanto de
lus rdbanos que comprende todos los de raiz mas
gruesa, sabor mas picante, coronas mayores, mas
Ientos en entallecer y formarse. Entre los primeros
se cuentan; el rabanito de todos tiesmpos mny pre-
coz, de raiz blanca, pequefia, redonda, v al mesd
tres sewatias de sembrado puede comerse: e) reda-
wite torade, tan pequefio como el anterior, mora-
do O asalmnnado por fuerz, pero tarda mas en
formarse: e/ rabuito de color de rosa se diferen-
cia del precedente solo por su color, que es de un
eacarnado claro: no se cultiva 6 se coltiva poqui-
simo el rdbanito negro, que tiene la corteza negra,
elrabanito farge biawco, v ol rabanitolargo encar-
#ado licue la raiz larga, delgada y muy tierna:
solo se diferencizn en su color. Entre lus segundos
se cuenlah el rdbans blance con raiz redoonda, blanca,
picante, ¢ inverviza: el rabano encarnade, que escl
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mayor, de raiz larga, blanca, y encarnada; y ¢l
rdbaro negro tambien de raiz larga y ahusada, con
Ia ciiscara negra. i se quieren conservat puras las
castas hay que sembrarias lejos unas de otras.

La bondad de nnos y otros estriba en que la
raiz sea tierna, sabrosa y nada zcrey y para clio
serdn las tierras suaves y lijeras. Los rabanitas se
siembran de asiento en casi todos los meses del
afin, y los ribanos gordos desde Agosto & Gernt

bre y cn Febrero. A so debido tiempa se acuchi-

llan, dejandnlos & mayor 6 menor distancia seghh
sh tamafiio, el espacio mas pequefio serd de cuusira
dedos: con esta Jabor v los suficientes riegos tie-
gan & debida sazon. Pueden y deben cultivarse co-
tre las otras hortalizas para economizar la tierra,
pues no las perjudican, & lo gue se junta
el que con su sombra, humed.d y frescn-
ra crecen mejor y salen mas tiernos, y ademas ¢l
que atacando el pulgon 4 las hojas del ribana «in
dafiarle, quedan libres las demas plantas, disfiu-
tando aquellos de las labores, riegos y demas que
4 estas se fes prodigan.

Los rdbanos y rabanitos se atrancardn cuando
son‘tlernos y jugosos, sin dejurlos endurecer y pa-

“sar, Es bien sabido el uso que se hace de unos y

otros: las hojas suelen comerse aderezadas y mez-
cladas con otras ensalndus: en Valencia y Aragan
lo hacen con las simientes crudas antes de madu-
rar. '

Bl rdbane restico, rusticane, vagisce ¢ cocleca-
riz es una planta perenne que se multiplica swuy
facilmente por la divisiar de sus raices, que se hu-
ce en Octubre y Febrero, plamando la coroua
con las yemas de tallos que conticne y aprovechar
do el rostro de la raiz. Se cavard la tierra & puala
y media de azadon, la cual serd bastante freson
y muy sustanciosa. Solo es duil y comestible fa raiz
que se vd arrancando par trozos segun hace fales:
se raspa y monda quitando la corteza exterior y
se¢ come cruda @ cocida con la carne y pescados;
e€s acre y picante, de olor bastante fuerte y mas
bsada enr los paises frios gue co los cdlidos. Enre
nosotros es mas medicinal gue comestible.

Cultive de fas plantas comestibles, llamadas
comunmente verduras,

Se compreiden en este grupo todas las plan-
tas coyos tallos, hejas 0 flores se emplean en lus
cocinas baja el nombre de verdyras. Aunque me-

‘nos nutrivas que los granos, frutes y raices, cons-

tituyen sin embargo altimentos muy drites, sanos
y agradables. Sirven para alimsento del pobre, au-
mentan Jos placeres del rico y contribuyen 4 I
conservacion de la salud: por lo tanto convienen
4 todas las clases de la sociedad. Abraza la cof &
berza y sus variedades, tales que el eolinabo, co-
les y bretoncsy el repolle y (aibarda el frdcati
y eo/ifory las accigas, acederas 1y verdolaga y la
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horraja, que son las gue masse cellivan ¢n Espana.

De fa col.

Nunstens hortelanos y jardincros dividen las
coles en cuatro clases: en Ja primera eolocan Jas
especies que no forman repollo, llamadas mas co-
muninente derzas: en la segonda los repollos con
hojas lisas y enteras: en la tercera las Jembardas
6 coles que formaa repollo con hojas rizadas, re~
piqueteadas y con desigualdades mas 6 menos
grandes; y en la cuarta las coliffores y bréculis
bastantes diferentes de las demas coles, sobre to-
do en sus flores. La segunda y tercera deben com-
prenderse en una que abraze el repolfo y. Ja lom~
barda. A Ia primicra corresponde el colinabo, Ja
eol comun y el bretons 4 las demas Jas que quedan
ciradas. Como que spn moy pocas las escepciones
de su coltivo trataremos de él geveral.

Se siembran en semillero desde Marzo hasta
Mayo: la tierra estard bien desmenuzada, cavida
y abonada con estiercol reprodido. Se allana y es-
parrama Iz semilla con iguaidad, tapandola con
yoa capa de mantillo de un dedo 4 dedo y medie
de groese y regando en seguida con regadera de
jfuvias & aguas finus, Se sacan de los semilleros pa-~
ra trasplantarlas en las eras O canteros desde Ma-
yo hasta Jolio, cuando tienen cratro & cinco hojas.
Conviene hacer un noevo plantio de cofine (diver-
sas variedades de verzas) cada quince dias para
que se viay.n sazonando nnas despuoes de otras. Se

Meierdn eq tierra hasta el pacimiento de las hojas

deiando fuera el cogolio. Concluido el plantio se
ua nn riego abuadante; ctro 4 los dos dias, repi-
tiéndole segun haga faita. Se adelania el crecimien-
o echando un puiiado de palomina seca y pulve~
rizada al pie de cada plania,

Coms que son muchas las variedades de berza
que sbelen cultivarse en las huertas se pondrin las
de diferentes castas distantes pnas de otras para
que no se dejeneren ni bastardeen.

En Ios tallos y raices del colino se encuentran
wochas veces unas verrngas o tomores lamados
potreaduras, que deben quitarse con la mayor es~
erupuinsidad, porgue son nidos de insectos y por-
que si se dejan hacen grandes estragos. Padecen

tambien lo que se dice p/amtas caponas que es epan~.

do les falia la guia 6tallo central: el encorrugarse
i eacresparse los cogollos y 1allos; y os caballitos
gue es cnando las plantas se crian muy crecidas,
demasiado altas, las bojas muy separadas y pro-
ducen un cogollo muy pequeiio. Cuantas plantas se
encuentren asi dafiadas deben desecharse por iniiti-
les para los plantios.

Todas las variedades de berza sirven de ali-
mento. Las hojas del colinabo y colinaba se em-~
plean para verdura, y su raiz despues de monda-
da se come lo mismn que los nabos. Las hojas del
breton se cogen desde Diciembre hasta Abril, ava-
gue tambien se comen por Ja primavc'ra los tallos
y nnievos brotes que prodoec. Las hojas deJa lan-

ta sc consumen ¢n l2 pritmavera y es la verdura
mas tardia en su clase. Los bretoves y repollo se
usan como verdura, y cocidos y aderezados como
ensalada. Lo mismo sucede con la lembarda, co-
liflor y broculi: estas dos comienzan 4 sazonar des-
de fings de Octubre, pero la principal cosecha ¢s
por Febrero y Marzo.

El colinabo no debe confundirse con la coling~
ba b berza de raiz de nave, pues esta produce
dentro de tierra una raiz carnosa, larga, muy -se~
wejante 4 los nabos gordos & galicgos, y . aquel
produce en el mismo tallo fuera de tierra entre [a
raiz y las hojas un tumor & escrecencia carnosa 6
si se quiere un nabo redonde mas pequeiio que la
raiz de Ja colinaba, aungee del mismo gustu y ca-
Tidad,

La berza werdal 6 verdosa, col verde, de pen-
cas gruesas, berza ordinarvia 6 berzuco con pencas
anchas, carnosas, redondas, de color verde oscu-
ro, atravesadas por una penca gruesa y blanca y
con el troncho bajo; lo mistmo que la berza verde
rizada 6 col Fizada con las hojas verdes, rizadas
y arrugadas por la orilla, coya penca es gruesa y
ticrna y sin formar apenas repollo, son variedades
muy ttiles en los paises frios, pero se cuktivan po-
co en Espafia.

La col de asa de cdantaro 6 casteliana se dife-
rencia de las anteriores en que sus pencas son ma-—
yores, tas gruesas y de color blanquecino que pa-
rece verde amatillento. Se cultiva bastante, y se
emplea desde Noviembre hasta Marzo, y si crece
en un terreno cohveniente suele dar un repollito
pequefio.

La //anta es una mala berza de hojas muy du-

ras, pencas blanquecinas, como de pie y medio
de alto y que nunca repolla. Tarda en subir & flor
y esto hace sea la gnica verdura que se gasta pot
Abril y aun parte de Mayo.

El breton resiste los mayores frios de nuestros
inviernos, sin que los hieles le perjudiquen de un
modo sensible, antes por ¢l contrario, es mucho
mejor despues de haberle caido algunas heladas.
De sus diversas variedades, las mas generalmente
cultivadas son ¢l dreton verde y el morada, Hama-
dos asi por el color de sus hojas. Se destinan para
su. cultivo los sitios mas frios de la huerea, tzies
que las laderas & arbitanas y los terrenas en que
no pueden plantarse otras hartalizas, 8e siembran
desde Julio hasta Gltimos de Setiembre en los se-

- milleros, y se trasplantan cnando tienen de seis 4

ocho dedos. Quedarin distantes uno e olro cosa
de un pie. Aungue no se considera por verdura
muy selecta, tiene la ventuja de servirse eo un
tiempo en que suele no haber otra verdura mejor,
y ademas el que despues de haberse cortado y con-
sumido las hojas y tallus superiores brotan desde
fines de Febrero 4 Marzo tallos laterales muy
ricrnos. {Se continuard.)
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