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CARTA-PROLOGO

SENOR DoN ANGEL PARDO

Mi distinguido amigo y compaiiero: Me honra usfed pi-
diéndome escriba algo que sirva de prélogo 4 su interesante y
util trabajo titulado Anguilas y Angulas. Al complacerle, agra-
decido, siento tener escasa autoridad para presentar su obra de
usted al ptiblico y recomendarla eficazmente como merece.

Ha realizado usted un trabajo meritisimo. La obra que da
usted 4 la publicidad es una completa monografia de la angui-
la, que abarca desde su biologia hasta su pesca y su cul naria,
y la Fauna marina espafola estd muy necesitada de monogra-
fias que estudien y describan sus principales especies comesti-
bles, vulgarizando el exacto conocimiento de ellas.

No son, por desgracia, frecuentes en Espafia esos trabajos.
Excepcién hecha de otros andlogos de nuestros distinguidos
companeros Borja y Anglada sobre la sardina, la langosta y
otras importantes especies comerciales, y de algunos més au-
torizados de naturalistas tan prestigiosos como Linares, Boli-
var, Hidalgo, Cazurro, Rioja, Buen'y otros; la Fauna marina
espanola ha sido descrita principalmente, con caracteres de ge-
neralidad, en obras como las de Safiez Reguart, Paz Graells,
Garcia Sola y la modestisima de que soy autor, 6 con limita-
ciones regionales y provinciales en obras como las de Corni-
de, Cabrera, Cisternas, Vera, Puente, Sdnchez, Navarro, Riba-
go, Carus, Faleon y Ceano,

Las monogralias bioldgicas maritimas, de cardcter prictico
industrial, han sido hasta ahora poco cultivadas en Espania, y
como yo, desde que empecé 4 cumplir el deber de ocuparme
en cucstiones de Zoologia marina, adquiri la conviccién de
que es necesario fomentar la publicacién de esas monografias




en Espafia, y la he procurado cuanto he podido, aplaudo des-
de luego, incondicionalmente, la labor de usted, que deseo ten-
ga numerosos émulos y continuadores.

Confio que el cultivo de esa clase de trabajos lo facilitard
mucho la Comisién Oceznogrifica, Escuela y Laboratorio de
Zoologia marina, organizada y dirigida por Borja en Barceio-
na, y la publicacién periddica de los Anuarios estadisticos de
la pesca maritima que verifica la Direccién de Navegacion y
Pesca, donde podrdn encontrar cabida las investigaciones que
realicen los funcionarios dependientes del Ministerio de Mari-
na, entre los cuales descuella, como usted muy bien sabe, por
su modestia y laboriosidad, el cabo de mar de puerto Benigno
Rodriguez.

Cuantos en la Armada, sin preparacion oficial ni académi-
ca y solo por su estudio privado é iniciativa particular, culti-
van la Zoologia marina en su ramo de aplicacién prdctica al
fomento ‘de las industrias de pesca, realizan labor utilisima,
digna, & mi juicio, del mayor encomio.

El desarrollo de todos esos trabajos de cardcter oceanogra-
fico y de aplicacion industrial, 4 cargo del Ministerio de Mari-
na, concertado metédicamente con el de las estaciones y labo-
ratorios de Biologia marina, dependientes del Ministerio de
Instrucecién Piblica, si llegan 4 montarse estos centros en el
nimero y en los lugares necesarios, con sujecion 4 plan con-
venido entre ambos ministerios y con otras naciones, permiti-
ran, en plazo no lejano, obtener el conocimiento de la Fauna
marina espaiiola que requiere la buena explotacién de la indus-
tria de pesca nacional.

A ello viene usted contribuyendo laudablemente desde que
comenzé 4 desempeziiar destinos relacionados con dicha indus-
tria, y por ello aprovecha gustoso esta ocasién para felicitarle
su afectisimo amigo y comp fiero

q. b.s. m,
Adolfo Navarrefe.

Madrid 14 de Agosto de 1900,




ALLECTOR

Dificil y bastante oscuro es cuanto se relaciona con la an-
guila, por mds que, relativamente, desde poco tiempo hasta la
fecha, han verificado miltiples exploraciones bioldgicas algu-
nos sabios de varias naciones, las cuales dieron lugar a mo-
dernos estudios, que han venido 4 desterrar entre los mismos
bidlogos gran nliimero de ideas erréneas.

Para poder realizar la modesta labor de divulgar el resul-
tado de esos estudios, he consultado varias obras y trabajos
de Ph. Gauckler, Gervais y Boulart, Baird, Blanchrad, Leon-
hardt, Frank Buckland, Dr. Ehrembaum, Dr. Johs Schmidt,
B. Grassi, S. Calantruccio, Rioja, Navarrete, Paz Graells, Odon
de Buen, efc., efc.

Con este escrito, confio quedardn desde luego desechadas
muchas falsas ideas, algunas fantdsticas y hasta supersticiosas,
sustentadas por muchos pescadores de nuestro litoral.

No tiene, pues, este trabajo mas misién que la de procurar
que muchas personas, en particular los pescadores, puedan
convencerse de lo que arrojan los resultados de los estudios
modernos realizados por varios sabios biélogos sobre la angui-
la, y alejar de su mente todas las innumerables fantasias que
hayan encontrado en ella cabida.

Si logro conseguir lo expuesto, tendré una verdadera satis-
faccion, pues habré contribuido 4 propagar el conocimiento
de nuevos y recientes estudios en bien del progreso.

EL AUTOR







g{i

CAPITULO PRIMERO

DE LAS ANGUILAS LA:‘GGUILL;\}.-— _BSPECIES.—ANGUILA COMUN.-
ANGUILA ACERADA.—ANGUILA FPERRO.-—ANGUILA MANCHADA.—PAlL-
TICULARIDADES. —VENENQO.—CONTRAVENENOS,

De las anguilas,.—La anguila (anguilla), es uno de los
géneros que pertenecen 4 la numercsa familia de los anguili-
dos, y est

a por lo general fija con preferencia su morada en
aguas de fondos ecenagosos, en donde al mismo tiempo que
encuentra sus presas mas favoritas, halla también refugio con-
tra la persecucién de sus enemigos; sin que esto quiera decir,
que mo viva lo mismo en el mar como en el agua dulee, ha-
biendo varias especies, como las fluviales, que acostumbran &
emigrar de los rios al mar y viceversa.

Todas las especies que componen la familia de los anguili-
dog, son de lo més voraces, pero por lo comun sélo acometen
4 los animales de menor tamafio.

No nos ocuparemos en este trabajo mas que del género

anguila, describiendo los caracteres de las diversas especies
que aparentemente existen, asi como los elimas apropiados
para sus medios de vida; sus usos, costumbres, régimen, ene-
migos que tienen, enfermedades que padecen, reproduceién,
desarrollo, medios de pesca y principales lugares en que se
efectiian, utilidades, etec., ete.

Lios caracteres generales de la anguila, son: tener un cuer-
po alargado y casi cilindrico, andlogo al de la serpiente ; su ca-
beza, gue estd comprimida, aunque pequefia, es alargada a
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causa de su hoecico, con fosas nasales dobles, es algo pun-
tiagudo ; el ojo es pequeiio, por lo general, y

e halla préximo
a los dngulos de la boea; la mandibula inferior es algo mas
larga que la superior y se halla dentada, provista de varias
sevies de menudos dientes; la abertura de las branquias es
bastante pequefia, y se halla muy cerca de la aleta pectoral ;
las aletas son pequenas y de desarrollo variable ; su piel visco-
ga, recubre la lrik'l del Cuerpo, que 1tlln‘t|t' =er ]1‘-8. 4] I'('{'H]'El-']'t;l
de unas escamas fan sumamente pequedias, que algunos nega-
ron la existencia c

ellas, pues de tal manera estin fijas y
tan diffcil su tacto, que sdlo pueden apreciarse después de
muerto el animal y cuando la piel se ha secado lo bastante,
para que puedan separarse aquéllas facilmente.

Los colores de la anguila varfan con frecuencia, dependien-
do de la edad del animal, de la naturaleza del agna en que vi-
ven y de |

estaciones, puesto que en el invierno los colores

son mas palidos que en estio, Sin emb: lo mds comin en

el color de las anguilas, es en su parte superior el gris aceituna-
nado y el blanco en el vientre.

En la pequefia abertura que ya se dijo tiene el aparato
branquial, dificilmente se distinguen, segfin afirman, los diez
radios que comunmente contiene la -membrana destinada 4

cerrar dicha abertura:; las cuatro branquias de cada lado, es-

tan guarnecidas de vas

sanguineos en su parte convexa y
sin apdfisis ni tubéreulo en la céncava.

Todas las especies serpentiformes, lo mismo que la anguila,
tienen, segin los estudios de varios naturalistas, el cerebro
mas largo que el de la mayoria de los peces y compuesto de
l6bulos mo tan iguales y mds numerosos y desarrollados, FEl
corazon es cuadrangular ; la dorsal grande ; el higado esta divi-
dido en dos lébulos, siendo de color rojizo, y de los dos ldbulos
el mayor es el izquierdo ; el bazo es de forma triangular y alar-
gado; la vejiga de la hiel estd separada del higado, y la nata-
toria gnarnecida por delante de un larg

conducto, es muy
grande ; el canal intestinal apenas presenta sinuosidades, sin
duda debido 4 la fuerza de los jugos digestivos, y estd despro-

visto de los apéndices que se observan en otros peces eerca



15 —

del piloro. Las vértebras, pequefias y flexibles, comparadas
con su longitnd son algo estrechas y un poco comprimidas,
prestiandose con esto 4 los movimientos ondulatorios de la an-
guila. Su numero es, por lo general, de 116 y lleva 4 ellas fijas
unas costillas muy cortas, insertas flojamente en las apdfisis
de aquéllas, sin duda para favorecer la flexibilidad que nece-
sitan para la mafacién. Los musculos estin robustecidos por
muchos pequeiios huesos diseminados, que son las aristas pro-
piamente dichas.

Especies.—Iixiste méas de una especie de angnila, opinan-
do algunos naturalistas que las variedades son tres, si bien hay
quien las clasifica en varias, asi como otros las dividen en
cuatro clases,

Los que opinan que hay distintas espeecies, les dan la deno-
minacién de: Anguille vulgaris (Tur. y Cuv.); Anguilla lati-
rostris (Yarr. y Riss.) 6 Anguille acutirestris (segin clasifica-
cibn de este ltimo); Angwille mediorostris (Yarr. y Riss.) ;
Anguille capitone (Kaup.) y Anguille platyrinchus (Cost.) 6
vulgarmente anguila cabotera; y los que las comprenden en
cuatro especies, las llaman : Anguilla vulgeris 6 anguila comin ;
Angwilla acerina 6 anguila acerada ; Anguille canis 6 anguila
perro y dnguille maculata ¢ anguila manchada.

Las tres primeras especies mencionadas han sido confun-

didas antignamente por los zoéloges, que mo las distinguian

sino como una sola, no asf los pescadores précticos, que les
asignaban nombres diversos Illamandoles en algunas localida-
des de Levante, de oreja negra, fartonas y cafiastras, 6 bien
martinas, paturencas y maresas.

En Francia se distingue también diversas especies de an-
guilas, diferenciandolas por la eonformacién de su cabeza, sin
conocer si aquéllas son de forma casual 6 de verdaderas va-
riedades de especies. Se dist.inguen, pues, en el referido pais,
las anguilas comunes, de las de boca ancha, de las de hoca me-
diana, de las de larga boca y de las de boea oblonga, aun
cuando es probable que todas estas variedades pertenezcan 4
la misma especie, porque todas tienen el mismo nimero de
vértebras y las mismas costumbres,
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Trataremos aisladamente de algunas de las dichas especies.
Anguila comin.—Aparte de los caracteres generales del
geénero, esta especie, con su cabeza y boca pequeiia, tiene la
abertura de cada fosa nasal situada en la extremidad de un
tubo muy pequeiio que se eleva sobre la parte superior del

erdaneo, y una prolongacién de los tegu-
mentos mas exteriores se extiende en

forma de membrana sobre los ojos (que
son pequenos), cubriéndolos con un velo
semi-trasparente. En los labios existe un
numero grande de orilicios pequeiios, por
los gue tiene salida una substancia un-
tuosa. Ignalmente ex-
pulsa ésta por una se-
rie de diminutas aber-
turas semejantes 4 las
de los labios que cons-
tituyen la linea late-
ral ; por esta causa, la
piel de la anguila
siempre estd impreg-
nada de dicha subs-
tancia viscosa que con-
tribuye 4 la mayor
soltura en sus movi-
mientos y 4 que 8o
pueda deslizar de las
manos cuando se le
GOEERSEs] Sllsfe = g o Lo N
Las aletas dorsal y anal son
muy rudimentarias; y la pri-
mera apenas se eleva sobre el dovso; ambas se hallan unidas
4 la caudal, de tal manera, que pueden considerarée como una
estrecha faja, de poca elevacién, que comienza en el dorso a
determinada distancia de la cabeza, corre hasta el extremo de
la cola, donde forma una punta bastante aguda. y vuelve hasta
el ano.
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La coloracidn de la anguila es variable, y como ya se dijo,
parece que hasta los matices de la piel dependen de la edad,
del agua en que vive, de las estaciones y hasta del sexo. Cuan-
do influye el agua en su colorido, si aquella es cenagosa, ad-
quiere la parte superior del cuerpo un color bastante negro y
la inferior un tinte amarillento mis 6 menos palide ; pero, por
el contrario, si el agua es cristalina 6 pura y el fondo es de
arena, los matices del cunerpo son méas vivos, presentando en
la parte alta tonos verdosos rayados ¢ manchados de color
pardo y en la inferior predomina entonces un blanco lechoso
¢ plateado, También presenta entonces la aleta anal un color
blanco con bordes rosiceos y la dorsal un filete rojo.

El tamafio que adquiere esta clase de anguila es variable,
siendo el mas geneval de 40 centimetros 4 un metro; pero se
han capturado ejemplares de mayor tamafio, pues en algunos
lugares alcanzan grandes dimensiones, legando a tener de
longitud de 1,50 metros 4 1,80, con un peso de cuatro 4 cinco
kilogramos, y en ¢

artas agnas, también se asegura que se han
cogido algunos ejemplares que pesaron de ocho 4 diez kilogramos.

La anguilla vulgaris, que es un pez emigrante y tiene .una
gran arvea de dispersién por acomodarse al parecer 4 toda cla-
se de climas, se encuentra en todas las partes del mundo, y
por una notable excepecién, falta en los
en el mar Negrc

rios que desembocan
y en el mar de Azof. Se encuentra con mucha

mas abundancia en las aguas de los paises muy cdlidos, sin
que esto quiera decir que mo se hallen también en las regiones
heladas. ann cuando alli sean més escasas, por preferir, al pa-
recer, los pafses templados. En las desembocaduras de los
rios de nuestras costas del Mediterraneo, Atlintico y Canta-
brico son muy comunes, encontrandose en todo el curso de estos
rios, pues las anguilas son més bien peces de agua dulee, aun
cuando se les encuentren también en el mar por su cardcter
de l.-:Iilill_fl'aI]ti;‘.S.

Esta especie comiin de anguila estd dotada de umna prodi-
giosa soltura y agilidad y de una gran fuerza en los miisenlos,
que le permite recorrer espacios extenses, emprendiendo lar-
gos viajes y venciendo las difieultades que se le presenta, lucha

2
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hasta con las corrientes més rapidas, remontiandolas. Asi se
comprende que vaya periédicamente de los lagos 4 las embo-
caduras de los rios, 6 del mar 4 las aguas duleces.

La temperatura de las aguas, la calidad de los alimentos
que haya en ellas, el silencio 6 el rufdo de las playas 4 de las
orillas de los rios, as{ como la pureza del fluido en que se en-
cuentren, son motivos para ejercer sobre el referido pez, su-
mamente sensible, una accién distinta de la gue pueden expe-
rimentar ofras especies.

Al aproximarse la primavera, muchas anguilas remontan
desde la embocadura de los rios hacia los puntos mds elevados
de éstos, y otras, por el contrario, se dejan ir 4 son de la co-
rriente de aquellos para divigivse 4 los mares. En alguncs pai-
ses, y particularmente cerca de las lagunas de Venecia, los
mencionados peces remontan en la primavera desde el mar
Adridtico 4 los lagos y pantanos, llegando 4 ellos por el P6 en
estado muy joven, permaneciendo en aquellos durante el oto-
fio, para volver después & las orillas del mar cuando ya han
llegado 4 adquirir suficiente desarrollo y son bastante crecidas.

Por lo general, se efectfian las emigraciones dichas, duran-
te la noche, formando grupos y dejandose arrastrar por la co-
rriente, y muchas veces, para hacer sus viajes, parece que de-
muestran predileccién por las noches muy obscuras, 4 causa
de que la demasiada claridad, la luna &6 las luces de tierra ¢ de
las embarcaciones, es lo suficiente para que detengan la mar-
cha hacia las costas, 6 que la emprendan con gran impulso si
el motivo que produce los resplandores es continuado.

Las anguilas se alimentan, tanto durante sus excursiones
como cuando permanecen estacionarias, de insectos, gusanos,
limazas, huevecillos de otras especies, ranas, camarones y pe-
quefios peces, aun cuando acometen también 4 veces 4 ofray
especies més corpulentas, ¢ ignalmente comen la carne de los
animales muertos que encuentran en las aguas, y en los rios
cansan grandes destrozos, exterminande muchos esperlanos,
chipleas y bremos. También se asegura que por lo gemeral,
durante la noche, 4 fin de evitar los ataques de los animales &
de los pescadores, se traslada a los prados y sale 4 las orillas
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4 buscar entre las yerbas hiimedas los gusanillos que encuen-
tra, sobre todo los que se crfan en los primercs, que apetece
mucho, as{ como varies vegetales, entre los que figuran en
primer

rmino los guisantes. Una vez consegunido su objeto, re-
gresa al agua con bastante ligereza si el terreno no ofrece
desigualdades, por més que puede permanecer en seco bastan-
te tiempo, 4 causa de ser un pez que conserva durante largo
plazo la humedad.

Hay naturalistas que niegan ¢l que la anguila pueda aban-
donar el agua para trasladarse & tierra, considerando este
heche como una fdbula, Tgual opinidn sustenta Spallan-
zani, afirmando, que en sus observaciones sobre la laguna
de Comacchio, no ha visto ni una anguila que haya atra-

vesado el estrecho brazo de tierra que

separa 4 la laguna
del mar.

Durante el dia, no se mueve este pez del refugio que en los
fondos de tierra blanda de los lagos y de log rios ha consegii-
do practicar con ayuda de su hocico ¢ con la cola. Este refugio
6 mido, viene & ser un hoyo m4s 6 menos grande con dos aher-
taras, al objeto de que si les acometen por una puedan escapar
por la otra. En las referidas gnaridas, en donde suelen introe-
ducir primero la cola, se dedican al de

iscanso, siendo hasta
raro gue se procuren la busca de alimentos, 4 no ser que el
calor excesivo G ofras circunstancias les obligue 4 dejar el es-
condrijo donde se albergan, en Cuyo caso se aproximan a la
superficie del agua, colocdndose al abrigo de
acuética,

Anguila acerada,—Ysta especie no difiere de la anguila
comun por su forma y estructura, y sf por el tamafio més pe-
quefio que el que tiene aquella clase y por los eolores de su piel,
sobre todo en el vientre que es amarilla.

una planta

Los lugares en que principalmente habita y en donde so
encuentra con mas frecuencia es en los pantanos de Chiozza,
proximos & Venecia.

Una de las particularidades que ofrece en sus costumbres la
anguila de que se trata es que no abandona los pantanos perid-
dicamente como la espe

cleé ¢omun para ir & pasar en los marves
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temporadas mds 6 menos largas al final de las estaciones ca-
lurosas.

Anguila perro.—Una de las caracteristicas de esta angui-
la es tener la cabeza més ancha ¥y mas larga que la de la
especie comiin, distinguiéndose en primer lugar por ser més
splanada que la de aquella, por tener los ojos més grandes y
por ser mayores las proporciones de su cuerpo El conjunto de
esta especie es poco agradable.

Esta clase de angunila se encuentra principalmente en la
desembocadura de los rios, y es bastante abundante en algu-
nos lugares del Sena, asi como en otras aguas.

De todas las especies, esta es la més voraz. ¥ 4 eso debe
el nombre con el que se le distingue. Su voracidad es tan ex-
traordinaria, que devora los peces pequefios que puede extraer
de las vedes, las que llega 4 desgarrar, y hasta roe 4 veces los
alambres que se utilizan en muchos aparejos de pesca. Una de
las seiiales méas caracteristicas de su voracidad, es el que
cuando se emplea la cafia para pescarlas, se tragan el anzuelo
hasta hacerle llegar al eséfago, al contrario de lo que sucede
con las anguilas comunes 4 las que les queda fijo en la parte
anterior del paladar.

Anguila manchada.—Est, especie tieme también la cabe-

za grande; sn mandibula inferior sobresale de la superior, al
o l L}

igual que la especie comin, ¥ lo que constituye su principal
cardcter distintivo es una callosidad que tiene entre los ojos.
También se diferencia de las otras clases de a nguilas en el ni-
mero de radios de las aletas y de la membrana branquial,

El color de esta angnila es verde mar con un nfimere gran-
de de manchas en la parte superior del cuerpo, llevando dos de
estas en la cabeza, una 4 cada extremidad.

Por lo comiin, alcanza grandes dimensiones, aun cuando su
tamalic es muy wvariable,

Particularidades.—Muchas son  las que presenta la an-
guila, si se tienen en cuenta las alirmaciones de varies natu-
ralistas. Mencionaremos algunas de las que

parecen ser mas
verosimiles.

tan sensible & los cambios de temperatura, que si se la




traslada 4 un recinto de agua muy fria, se muere; Duncan
opina que se encuentra influida por las descargas eléetricas
de la atmdsfera, que la ponen excesivamente nerviosa; Ger-
harat asegura que teme el ponerse en contacto con el hierro;
Block, sustentando el parecer de Aristételes y Plinio, mani-
fiesta que la anguila muerta, mientras no se descompone, no
flota como los demds peces, sino que se va al fondo.

Veneno.—La anguila tiene en su sangre un veneno exce-
sivamente activo, al que se did el nombre cientifico de ictiofo-
wine, vulgarmente veneno ¢ toxina de pez. Mosso fué el prime-
ro que comprobd este veneno, atribuyéndolo & la descomposi-
cion de las materias alimenticias de que se nutren los indivi-
duos del grupo de los murenoides, con especialidad en el con-
grio. Springfeld ha encontrade también la ictiofowing en la
sangre de las anguilas de rio, haciendo experimentos para su
comprobacién, y por él conocen los pescadores de los mares del
Norte dicha particularidad, asi como que al matar una an-
guila, deben prevenirse de que la sangre pueda salpicarles la
vista, al objeto de evitar una inflamacién y congestion de los
ojos. Los efectos téxicos los atribuye el citado autor 4 la ac-
cion hemolitice (1) de dicha substancia, probablemente de na-
turaleza toxialbuminoidea. .

Los envenenamientos por la sangre de la anguila produ-
cen dos sintomas muy diferentes ; aumento de la actividad res-
piratoria, buscando el enfermo una postura la més cémoda
posible para respirar y produccién de contracciones nerviosas
que pueden asemejarse en ocasiones 4 los ataques epilépticos.
Los movimientos del corazén son muy rapidos, aumento de
temperatura, evacuaciones involuntarias. Si el envenena-
miento no es muy fuerte, los sintomas anteriores ceden casi
de repente y se entra paulatinamente en el estado normal,
pero si el envenemamiento es mayor, los sintomas mnervio-
sos desaparecen rdpidamente y en lugar de volver al estado
normal se presenta un sopor y agotamiento de fuerzas que
leva al individuo 4 la muerte,

(1) Destruecién de las hematies & gldbulos rojos,




El envenenamiento se produce por contacto en la sangre y
no por absorcién en el estémago. 8i se cuece ¢ se frfe la an-
guila, aun cuando no esté desancrada. pierde las cualidades
venenosas y no es peligrosa su comida, La sangre de la aneui-
la de rio es menos venenosa que la de mar.

Phisalix, naturalista del Museo de Historia Natural de Pa-
ris, opina que la sangre de la anguila es un antidoto contra la
mordedura de las serpientes. Para hacer este ensayo calentd

la sangre 4 58°, por lo cual perdit sus cualidades venenosas.
Un centimetro clibico de este lquido fué inyectado en la piel de
un conejo, haciéndole durante diez y 4 veinticuatro horas
tan inmune, que soporté la inyeccién de una cantidad de veneno
de serpiente, que en otro caso hubiera sido suficiente para ma-
tarlo. La inmunidad no es duradera por un plazo largoe.

Tan mortal puede ser el envenenamiento por la sangre de

la angunila, que hay tribus que la emplean para envenenar sus
flechas, no dando preferencia al veneno de la vibora, al de la
serpiente de cascabel ¢ al de otros reptiles dafiinos.

Algunos naturales, como loy de Ponapé (Carolinas), sienten
horror 4 la anguila, 4 tal extremo, que no solo no la pescan,
ni la comen, ni la dedican & ningfin uso, sino que ni la quieren
ver. La denominan Kamisi.

Gontravenenos.—Hay una gran analogia entre los sinto-
mas producides por el envenenamiento de la sangre de la
anguila y los que se experimentan por la mordedura de la vi-
bora, por lo tanto, es de suponer que se empleen los mismos
procedimientos para afenuar § neutralizar los efetcos del ve-
neno, es decir, la suceidn, la inecisidn, la cauterizacidn, ete,

En vista de lo expuesto, mencionaremos los medios de com-

batir la mordedura de vibora y de reptiles venenosos.

TRATAMIENTO EXTERNO

Practiquese al momento una fuerte ligadura por encima
de la herida ; déjese salir la mayor cantidad de sangre ; facili-
tese la evacuacién comprimiendo los bordes 6 aplicande ven-

tosas, y cantericese inmediatamente despuds del suceso, con

hierro ca

©, piedra infernal, piedra de cauterio, cloruro




antiménico, eloruro zineico, #dcido nitrico, dcido sulffirico con-
centrado, amonfaco lquido, una solucién de iodo (1,25) y de
ioduro potésico (4,00) con-agna (50,00), acido fénmico liquido,
etcetera.

Dusourd, el ecual cita infinito niimero de curaciones en apo-

yo de su opinidn; recomienda como antidoto especial de la
mordedura de la vihora, el uso interno y externo del aceite co-
min, 4 grandes dosis.

El doctor Oré ha efectuado con gran éxito la inyeccidén in-
fravenosa del amoniaco (10 gotas en 7,00 de agua destilada)

TRATAMIENTO INTERNO

(almantes, sudorificos, estimulantes difusivos, pociones con
tintura de quina, algunas gotas de amoniaco, é inyeccién sub-
cutdnea del referido aleali (Dr. Halford).

De la Gironnigre, médico de Manila, consigna un caso de
curacién de mordedura de serpiente, obtemido con sélo ingerir
repetidas veces el vino de coco (aleohol de 14° 4 169).

71 doctor Dieder, muéstrase partidarvio del tratamiento de
dichas mordednras por el método de la alecholizaeién

Kl doctor Caufmann, catedratico de la Escuela de Vete-
rinaria, ha obtenido el premio Orfila, en la Academia de Medi-
cina de Paris, por su Memoria sobre el veneno de la vibora.
El sabio naturalista indica el dcido erdmico como remedio so-

lo debe in-
troducirse en el mismo punto en que se ha depositado el ve-

- berano en estos casos. Segin su experiencia, el dc

neno y emplearse en solucién al centésimo, 4 cuya dosis no
ejerce accidén catstica sobre los tejidos.







CAPITULO I

REPRODUCCLON, —OVARIOS ¥ HUEVOS.—EL MACHO ¥ LA HEMBRA.—

DE LA CRIA (LARVAS).—LUGARES EN QUE SE ENCUENTRA.—EPOCAS

EN QUE APARECE Y SE PESCA.—DIMENSIONES.—DESOVADEROS.—

MEDIOS EMPLEADOS PARA PESCARLAS.—MEDIOS DE TRANSPORTE.—
EMIGRACION.

Reproduccion.—Indudablemente, esto ha constituide hasta
no hace mucho tiempo relativamente, el tema mas dificil de
cuanto se relaciona con la vida de las anguilas, en tal escala,
que ha permanecido en el m#s obscuro misterio cuanto se re-

lacionaba con su generacién, respecto 4 si era vivipera @ ovi-
pera, es decir, si sus hijos nacian del cuerpo de la madre ya
vivos, 6 si, por el contrario, desovaban, como le sucede & la
mayor parte de los peces, y el huevo tenfa su desarrollo, des-
pués de ser expulsados del cuerpo de la madre.

Tampoco se sabia la manera de distinguir el macho de la
hembra, y por lo tanto no se habia encontrado el drgano se-
xual masculino; se ignoraba el apareamiento de los sexos, ¢
mas propiamente dicho, la fecundacién de los huevos por el
macho ; se desconocia asimismo cuzl era la cria de la angui-

la, y otra porcién de cosas, que han sido puestas de manifies-
to, debido 4 interesantes estudios practicados por eminentes:
sabios naturalistas, tales como Mr. Hermes, Brock, Syrski,
doctor Johs Schmidt, B. Grassi, 8. Calantrueceio, y otres. Di-
chos descubrimientos se han obtenido como resultado de moder-
nas investizaciones bioldgicas, nacidas de la exploracién inter—
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nacional de los mares, organizada hace cinco afios con arreglo
4 nn programa y método determinado, y 4 cuya exploracién se
han adherido todas las maciones que tienen intereses en los
mares del Norte.

Los resultados tan mnotables é interesantes obtenidos del
estudio de la mar en su parte bioldgica é hidrografica, vienen
4 convencer & los mds profancs, poniéndeles de manifiesto

muchos secretos que existian entre las generacionss que pue-

blan los fondos de los maves. A esto contribuyd en gran esca-
la el Departamento Danés, que forma parte de la citada Comi-
sion internacional, encomendando el trabajo al joven explora-
dor mencionado doctor Jhos Schmidt, jefe que fué de los tra-
bajos centificos 4 bordo del vapor Thor, de su nacién, reali-
zados con mérito extraordinario. Publieé sus notables estudios
en una voluminosa obra, que cansé la admiracién entre las
gentes dedicadas 4 las exploraciones biolGgicas,

Muchas y muy variadas evan las ideas que desde una época
muy remota, hasta no hace mucho tiempo, tenfan los pescado-
res, ¥y aun los mismos hombres de ciencia, sobre la manera de
perpetuarse la anguila. Raras y curiosas eran sus creencias, de
las que resefiaremos algunas de las mas notables.

Avistoteles ereyd que la

de log dichos anima-
les era debida al fango; Plinio opinaba que era debida 4 des-
prendimientos de pedazos del cnerpo de las madres, al rozar
algunas veeces sus vientres contra las rocas, pedazos que des-
ignilas ; Hel-

e era debida al rocio del mes de

pués se animaban dando origen 4 las pequefias a

mont supuso que la esps
Mayo ; Schovechfeld ereyd que las anguilas nacian en las bran-
quias de un ciprino; Schonereld opiné que hrotaban schre la
piel de los grandes bacalaos ¢ de los salmones, y otros autores
suponfan que daban el ser 4 los mencionados peces las carnes
corrompidas de los caball

% 6 de otros animales arrojados al
agua. Hasta se llegd 4 creer que la anguila era la larva de un
pez de otra forma distinta.

Lag teorias sustentadas por los pescadores no eran menos
fantasticas que algunas de las expuestas anteriormente. Habia
«quienes crefan (s

eiin  deseribe Paz Graells, en su «Manual




prictico de Pisciculturax), que existia una rveceta estrambotica
para er

rendrar artificialmente las anguilas, consistiendo aque-
lla en lo signiente: «Se recogian durante la ereciente de luna
de Mayo, 140 litros de rocio, que

se tomaban después diez & dece anguilas viejas, a las que se

empapaba en un lienzo ;

les cortaba la cabeza y se desollaban ; una vez hecho esto, se les

quitaban las tri

vy la grasa para machacarlas en un morte-
ro de piedra y se exponfa después esta pasta en un cdintare
de agna al sol. Ignal operacién se hacfa con la carne de los
citados animales, es decir, se machacaba y se exponia su pasta
durante algunas mnoches 4 la claridad de la luna. Después
de estas operaciones se mezelaban las dos partes dichas al rocio,
se exponian al sol en un barrefio ¢ terrina, y al cabo de algu-
nos dias se verfa la mezcla llena de anguilas del tamaiio de
agujas de coser, las cuales se depositaban en las lagunas, don-

de cre

an, y de donde se podfan ecoger para la venta al cabo
de un afio.»

Excusado es hacer comentarios sobre esta famosa receta de
todo punto inverosimil; pero no es de dudar en cambio, que
lo que han creido que pudieran ser anguilas, no han sido sino

mponerse la maga for-

al des

pequefios wusanos engendradc

mada con las carnes dichas, al entrar en putrefaccién.

Pescadores habia también que, como los de las albuferas de
Valencia y de Tortosa, estaban convencidos de que las angni-
las nacian del choque de las agnas del mar con las de la
laguna al mezclarse en la Gola, §, por el contrario, que su na-
cimiento provenia de la corrupeidn del fango que deja el Ebro
en sus avenidas, ¢ del cieno de la Albufera.

Todas estas ideas tan erréneas y fantdsticas, han sido acla-
radas como ya se dijo, debido 4 multiples y recientes frabajos
v observaciones, pudiendo asegurarse que las anguilas se re-
producen por generacidn sexual.

Ovarios y huevos.-
grandes trabajos la existencia de los ovarios en la anguila.

:
ha podido comprobar después de

Se demostré que estos Grganos no son mas que lo gue vulgar-
mente se llaman filetes de grasa, los cuales se hallan colocados
4 cada uno de los lados de la columna vertebral y 4 lo largo




de la cavidad del cuerpo, en forma de cintillas muy compac-
tas, de color rojizo 6 amarillento, que se asemejan 4 unos plie-
gues rizados,

Los dichos filetes, observados al microscopio, patentizaron
la. existencia de densas filas de huevecillos pequefiisimos,
iguales & los de otros peces, viniendo & aclarar este estudio el
problema; tan dudoso vespecto 4 si la generacién de la angui-
la era vivipera i ovipera, desechando lo primerc, que alguien
lo atribufa 4 la frecuencia con que se habian encontrado en
sus intestinos pequefias lombrices abdominales, que creian
pudieran ser las crias.

Comprobado lo tiltimo, por existir razones cientificas ¥
fundamentos para ello, siguieron observandose los ovarios, ¥y
se asegura que estos confienen millones de huevos, casi todos
en el mismo grado de desarrollo, pudiendo ealeular su nfimero
en. una hembra de medianas dimensiones entre ocho ¢ diez
millones,

A Mr. Hermes, director del Acunario de Berlin, se deben
grandes investigaciones sobre dicho particular, pues él fué el
primero que encontrd las ovas en perfecto estado de madurez,
aun cuando también realizé este desenbrimiento My, Brock, en
Népoles, 4 cuyo sabio se debe también el haber establecide con
toda clase de detalles y cientificamente la completa conformi-
dad que existe en la relacién de los sexos de las diferentes cla-~
ses de anguilas que se conocen.

Il érgano sexual en el macho fué descubierto por Syrski,
¥ se le dié por lo tanto su nombre, llaméndole érgano de Syrs
ki, encontrandolo bien determinado en anguilas de 90 centi-
metros de longitud.

El citado érgano se encuentra situado en el macho en el
mismo lado que el ovario de las hembras. ¥ su forma es la de
una

sspecie de cinta muy estrecha y blanda que, en su parte
exterior, contiene prioximamente cinenenta l6bulos, 4 wveces
oblongos & semi-lenticnlares, ¥y otros redondeados ¢ casi cua-
drangulares. Estos glébulos estdn coloeades los unos al lado
de los otros, y, debajo de ellos, hay un canalito llamado con-
ducto de transporte de la lechadd 6 semilla,
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Discusiones hubo, reiteradas, sobre si las anguilas hembras
ponfan huevos, y la opinién mas admisible es que efectiva-
mente desovan, haciéndolo una sola vez en la vida, pues pare-
ce que una vez hecha la postura mueren en seguida, al igual
que le ocurre 4 las lampreas y 4 los sabalos.

Los que sustentan la opinién de que la anguila muere des-
pués del desove, atribuyen su muerte 4 la fatiga que le pro-
duce el expeler los huevos ;- mientras que los que creen que
puede efectuar més de una postura, opinan que vuelven al
agua dulee, no en grandes nicleos, sino aisladamente. Esta
filtima opinién no ha podido ser comprobada ; no asi la pri-
mera, que fué corroborada por un gran namero de observa-
ciones, como las siguientes:

Hinkelmann dice que observé en Marzo en anguilas cogi-
das en el otofio y encerradas, que les supuraba el cuerpo y se
quedaban ciegas. Iguales' manifestaciones se han encontrado
en algunos ejemplares que fueron cogidos en el mar en prima-
vera, navegando con la cabeza fuera del agma. Uno de los

’.

tn refiere Feddersen, ha sido una an-

casos mas enriosos, seg
guila hembra de 65 centimetros de largo encontrada en el gol-
fo de Ringkj
rededor de la cabeza y cuerpo, la aleta d

gbing ; su piel colgaba en grandes flojedades al-

srsal estaba rota, los
ovarios y el estémago vacios; al conservarla en alcohol se rom-
pi6 su cola ; detalles todos que indicaban sintomas de préxima
muerte.

En el estado descripto, suelen cogerse muchas veces angui-
las, en las costas de Suecia, durante los meses de Julio y

Agosto, denominando 4 estos ejemplares, vagabundos del mar.
Los huevos, que son microscGpicos, se enconfraron en los

enden de los rios hacia el

ovarios de las anguilas que des
mar, y se han hecho consideraciones que no pueden diferir
mucho de la verdad, y que son debidas & vecientes explora-
ciomes, respecto 4 que aquellog, es decir, los huevos, se en-
cuentran flotando en las capas mds bajas del agua, en fondos
abismales.

Comprobado también la gran analogia que hay entre la
anguila de rfo y la de mar, los lugares que prefiera esta Glti-
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ma para vivir se supone que deben ser andlogas 4 los que bus-
que la primera, y los huevos de unas y otras deben ser flotan-
tes, como ya se dijo, sin que se pueda afirmar, 4 causa de que
los huevos pertenecientes & anguilas c

e mar anun no pudieron
ser encontrados, por ponerlos en el invierno, época en la cual
no fueron explorados los lugares en donde se encontraron los

pertenecientes 4 las de rio, sin que se tarde seguramente en.
}lli('l'!'ll_i.

El macho y la hembra.—Pueden diferenciarse los machos
y las hembras en concepto de algunos inteligentes, tan solo

por su aspecto exterior, pero los signos que sirven para dis-
tinguirlos, solamente son conocidos de los pricticos, porque
las diferencias se fundan mas en los sellos caracteristicos
esp

-v
ciales de los machos v de las hembras, que en rigorosos v

préeisos caracteres,

Los machos pequefios apenas se diferencian de las hem-
bras por su as

to oxterior, y se mecesita para conocerlos
bien, que aquellos hayan aleanzado snu eompleto desarrvollo, lo
mismo que oourre con la mayor parte de los peces.

Las anguilas machos ecunando han adquirido su desarrollo,
tienen la cabeza de forma diferente que la de las hembras
también desarrolladas. La cabeza de los primeros es estrecha
y puntiaguda, y el hocico mds corto, mas afilado. més en pun-
ta y aun més abovedado que el de las hembras. Sus ojos apa-
recen marcadamente mas grandes y abultados que los de ague-
llas, ¥

su borde superior sobresale un poco mds por encima
de la frente. Por ultimo, la aleta dorsal de los machos esta
como un milimetro mds baja que la de las hembras, y el color
de todo el euerpo, de aquellos, tiene un tono muy fuerte, real-
zado por un mnotable brillante hronceado, que hace apare
més apagado mate
po de las hemb

T
¥ eon mucho menos brillo el color del cuer-

En la época del celo, las anguilas machos abrillantan los
colores de su cuerpo, se le dilatan los ojos ¥ tira 4 negro el co-
lor de sus aletas. '

De la cria (larvas).—Hace mucho tiempo que se sabe y

conoce perfectamente, que existen pequefias especies de
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unos siete centimetros de largo y con la forma idéntica a la de
gularidad
en los rios; pero lo que se desconoce & pesar de haberse

la anguila, que entran en enormes cantidades, con re

dedicado muchas personas cientificas 4 indagarlo, es lo que
ocurre en el plazo que media entre el otono, en que las angui-
lag emigran de los rfos 4 la mar, y la primavera, en la que
como se dijo, entran las anfedichas pequellas especies en los
rios. AL

Lo primero que se (uiso y procurd averignar, respecto al
misterio que existia en la materia expuesta, era adonde se
dirigian las anguilas grandes al abandonar los rios, aun cuan-
do no hubieran llegade aquellas 4 adquirir el desarrollo co-
rrespondiente al estado adu-to’; endndo y cémo llegarian a di-
cho estado, y, por dltimo, edmo se desarrollaban las crias, y de
suceder esto, dénde se hallarian y en qué estado se encontra-
rian.

Afortunadamente, se han esclarecido paulatinamente los
puntos expuestos, habiendo contribuide 4 ello diferentes bid-
logos de varios pafses, entre los que figuran: el alemin 1. V. Ca-
rius (1861), el ameéericano Th. Gil (1864), los franceses C. Da-
reste (1864) y N. Deloge (1886), y los italianos B. Grassi y
5. Calantruccio (1893), siendo & estos dos Gltimos 4 quien les
cupo el mérito de haber demostrade por varios experimentos,
que la anguila, como otros muchos

animales de diversas espe-
cies, se desarrolla por metamorfosis de sus larvas; las cuales
son de diferentes formas de las demds especies.

Dichas larvas eran donocidas hacfa bastante tiempo, sin que:
se hubiera podido especificar su verdadera naturaleza, aun
cuando se creia que eran pertenecientes 4 una especie desig-
nada bajo el nombre de leptocephalus, y aun hoy conservan
aquellas larvas es

» nombre 4 pesar de saber de qué especie
proceden. Tienen las referidas larvas la forma de la hoja de
la adelfa, son completamente transparentes, y su color se con-
funde con el del agua, existiendo entre ellas y la angula que
entra en los rios una diferencia muy considerable, no sélo por
su organizacién interior y por la forma exterior de su euerpo,
sino también por su tamafio. Esta transformacién del leptoce—
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phalus en angula, dié lugar & pesar de las observaciones de
gran garantia hechas por Grassi y Calantruccio en un acua-
rium, 4 que creyeran otros sabios que pertenecian 4 especies
distintas, cuando precisamente sucede todo lo contrario, pues-
to que ambas provienen de la anguila.

Los mencionados bi6loges supieron contradecir cuantas
objecciones les hicieron & sus descubrimientos, afirmando que
la anguila sélo puede procrear en las grandes profundidades
del mar: afirmacién que comprobaron en el Estrecho de Mes-
sina, en donde las masas de agua, debido 4 los extrafios remo-
linos que existen en dicho paraje, son llevadas desde sus fon-
dos 4 la superficie, encontrdndose en ellas gran cantidad e
larvas, que indudablemente viven en grandes fondos de difi-
cil exploracién. Dichas larvas fueron recogidas por Grassi y
Calantruccio en mimero de miles, en un solo dia del mes de
Marzo, por haber sido arrojadas 4 la costa Siciliana (cerca del
cabo Faro), sin que aquellas hubieran sido antes encontradas
en las diferentes exploraciones que se hicieron en el fondo del
mar, en grandes profundidades.

(Como en Palermo y Catania existia la coincidencia de que
las referidas larvas eran conocidas por los pescadores de pro-
fesién con los nombres de lombrici, vermicelli di mare ¢ more-
nelle, era suficiente para que aquellos dieran veracidad 4 las
observaciones de los referidos sabios, mientras que, por el con-
trario, como en los mares del Norte, 4 pesar de las mis mi-

nuciosas investigaciones hechas en grandes fondos, como por
ejemplo, en el Skager Rak, no eran encontradas, no podfan
por consigniente dar crédito 4 las teorfas de los menciomados
exploradores italianos ni los bidlogos, ni las demég personas
profanas del Norte de Europa.

Lugares en gue se encuentra.—La enorme riqueza de an-
guilas existente en las aguas del Norte de Europa, sobre fodo
en los estrehos del Sund, Gran Belt y Pequefio Belt (comuni-
caciones del mar Baltico con el del Norte), hizo suponer el que
lag verdaderas larvas de anguila debian encontrarse en aqune-
llas agnas, no 4 gran distancia de las costas bafiadas por los
mencionados mares,
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La suposicién antedicha tuvo desde luego confirmacidn y
vinieron 4 esclarecer las dudas que pudieran existir sobre
aquel particular, varios trabajos realizados por exploradores
daneses, que dieron por resultado el hallazgo de las larvas de
referencia. La larva de anguila (la misma clase de leptoce-
phalus que la del Mediterrineo) ha sido también encontrada
por aquellos en los mares del Norte, después de realizar mi-
nuciosas investigaciones

en muchos centenares de ejemplares.
En el afio 1805 se cogieron 265 larvas, ¥y durante el afio 1906
mis de 500, sin que hubieran sido encontradas en el mar Bal-
tico, en el del Norte, en las grandes profundidades del Skager
Rak, ni en las costas de Noruega, y si en el Océano Atlintico
& poca distancia de las de la Gran Bretafia y de las de Fran-
cia, en fondos de
mayores.

1.000 4 2.000 metros y en otros aun algo

En dichas profundidades és solamente donde encuentra la
anguila la temperatura adecuada 4 sus medios de vida, tem
peratura que es constante todo el afio ¥ es como

minimum
de 7° centfigrados, y la saturacién del agna tamhién les es
apropiada, pues contiene una cantidad de sal de 35.2 por 1.000.
En el croguis (limina I), se ve fdcilmente ol casi parale-
lismo que existe entre las lineas batométricas de 1.000 ¥ 2.000
metros de profundidad, por lo cual se puede juzgar que la
planicie europea
del Atlantico.

eleva con gran declive en la parte Norte

Han sido recogidos contados leptocephalus muy jovenes,
en el espacio comprendido entre las costas y la linea batomé-
trica de 1.000 metros, y sélo ¢nando se vebasé la linea bato-
métrica antedicha, hacia el Océano, fué cuando aquellos se
encontraron eon mayor regularidad, no en el fondo, sine en
las capas de agua superficiales, y en una gran abundancia en
profundidades de 50 4 100 metros, y en menores durante la
noche.

También se ha demostrado que cunando los exploradores da-
neses recorrieron en foda su enorme longitud la linea bato-
métrica de los 1.000 metros, desde las islas Feroe hasta la
frontera franco-espafiola en el golfo de Vizeaya, encontraron

3
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las larvas de referencia, no halldndolas en iguales cantidades
en todos los lugares, pues eran méis abundantes en unos gue
en otros. Esto se ha comprobado mediante numerosos estu-
dios realizados en ¢

s afios seguidos, los cuales han puesto de
manifiesto el hecho notable de que la mayoria de las larvas
de anguila han sido encontradas al S80. de Irlanda, en una
pronunciada avanzada hacia el Océano de la planicie eonti-
nental (segin se ve en el eroquis que se menciond), y de aqui
hacia el 8., hasta el paralelo 46°, es decir, que abundan pre-
cisamente en la parte del Atlantico que se halla al 0. de la
salida del Canal de lIa Mancha, y en una extensién limitada por
el meridiano de 15% en el que hay profundidades superiores 4
4.000 metros.

Se comprobd asimismo que la vegidn donde se encuentran
las larvas de anguilas es muy grande en longitud y profun-
didad.

La cria de la angunila aparece en varios pafses en la des-
embocadura de los rfos, por lo general en los meses de vera-
no, por estar la emigracién sujeta 4 un periodo fijo, y se en-
cuentra aquélla en diferentes estados de metamorfosis: tam-
bién aparece en las costas del mar del Norte en estado més
uniforme, y lo mismo en el mar Baltico, en donde esta cria —a
88 de mayor tamé

), vive en su mayorfa en el fondo y por
consigniente ha sido menos observada.

También es sumamente curioso que se encuentren en las
costas SE. de la Gran Bretafia, y en las de Francia y Espaiia,
unos nicleos de eria de menor tamafio, que sin duda se en-
cuentran en un estado de metamorfosis mas atrasado que las
de los niicleos que aparecen en las costas alemanas del mar
del Norte. Aquellos aun en completo estado de transparencia
y sin color (ntims. 9 y 10, limina II), y que se presentan en
las antedichas costas en enormes masas, constituyen el objeto

de una importante pesca. La crfa de esos nicleos, ¢ sea la co-
rrespondiente & los némeros ecitados, es especialmente eono-
cida en Francia con el nombre de civelle ¢ piballe (vulgarmen-
te anguila transparente), y se distingue claramente en los
mercados de las que ya tienen color (nims. 11 y 12 de la la-
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mina IT). Estas no son apreciadas par los consumidores, ni en
el citado pafs ni en otros, 4 causa de considerarlas como inco-
mibles ; lo contrario de lo que sucede con lag primeras deseri-
tas, 6 sean las civelle, que las encuentran de un gusfo exquisito

Es evidente que las crias de anguilas llezan 4 las costas
que se hallan cerca de los desovaderos mas pronfo que 4 las
més distantes y en un estado mas joven de desarrollo.

Entre los varios sitios en que se encuentra la ecivelle, fign-
ran Bayona (Francia), San Sebastidn, Bilbao, Santander, cos-
ta Oeste de Irlanda, SO. de Francia (Rochefort y Pauillac),
Bretatia, Normandia, costas 8. de Irlanda é Inglaterva, y so-
bre todo en el canal de Bristol.

Epocas en que aparece y se pescan.— Las larvas apare-
cen en diferentes épocas en los lugares ya dichos y en otros
varios, siendo sus dimensiones distintas, segin se pudo com-
probar,

En efecto, dedicados 4 la pesca de ellas durante el mes de
Junio y Septiembre, en el mencionado sitio del Océano, se

observé que en el primer mes fueron finicamente cogidas las
mids pequenias de todas las hasta ahora conocidas pertenecien-
tes al estado larval de la anguila ; es decir, los ntims. 1 y 2 de
la lamina IL; mientras que, al contrario, fueron capturadas
durante el otofio todas las demés comprendidas desde el nfi-
mero 3 al 10, con excepcién de los Gltimos, 11, 12 y 13, que no
se encontraron tan lejos de las costas.

Las larvas de las dimensiones de los mams. 9 y 10 em-
piezan & pescarse de Octubre 4 Diciembre en Bayona, San Se-
bastidn, Bilbao y Santander, es decir, en lugares muy cerca
de los de desove. Algo mas tarde, en el mes de Enero, apare-
cen las mencionadas larvas en la costa 0. de Irlanda y en la
parte 80. de Francia, en sitios como Rochefort y Panillac ; poco
después, en Febrero y Marzo, llega dicha cria 4 las costas més
distantes del Ingar del desove, apareciende en Bretaiia y Nor-
mandia, as{ como en las costazs S. de Irlanda é Inglaterra ¥
sobre todo en el canal de Bristol, en cuyas localidades se pes-
ca con gran interés,

Fuera de los antedichos lugares, hacia el NE. ya no existe
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la peseca de las larvas designadas con los ntms. 9 y 10, si
bien han sido halladas algunas en el mes de Febrero y Marzo
en el mar del Norte, durante los diferentes viajes de explora-
cién realizados por varios naturalistas, entre los que se encon-
traban algunos alemanes, y cambién fueron encontradas en
Abril y Mayo en las costas de dicho mar. Poco tiempo des-
pués, =i bien signen apareciendo en las mencionadas costas
que bafia el referido mar el gran micleo de anguilas jovenes,
éstas ya han rebasado las dimensiones que tienen las de los

cifados nmeros.

En Espana, son las provincias Vascongadas los sitios prin-
cipales en donde existe y se pesca la angula, que es el nombre
con el gque en nuestro pais se designa a las larvas nums. 9 y
10, 4 las que en la mayor parte de las naciones extranjeras
dan el nombre de montée.

La mayor abundancia de angulas en Guipizcoa y Vizcaya
se encuentra en el rio Oria, en la parte intermedia entre los
caserios Liasao € Inchaurreta, que abarca una extensién bas-
tante dilatada y que comprende los barrios de San Hsteban,
Torrea y Aguninaga. A las angulas cogidas en dicha parte, les
Haman angulas de Aguwintge y son conocidas como de gran

renombre,

En Orio y Zumaya, al O. de San Sebastian 4 20 y 38 kildme-
tros respectivamente de esta poblacidn, se encuentra muy des-

arrollada la industria de la pesca de angulas.

Nacida, pues; la angnila en el may, se presenta en el me
Marzo en inmensas cantidades en las embocaduras de los rios
para remontarlos.

Hay que tener en cuenta que la pesca de la angula no de-
beria permitirse sino con el fin de la repoblacién, puesto gue
haciéndose un g
fios, principalmente en los que se hallan préximos 4 las des-
embocadurag de los rios, destruyen para un solo almuerzo un

an consumo de ellas en los pueblos ribere-

gran numero de anguilillas, capaz de poblar todes los rios de
una comarca.

Dimensiones. — Respecto 4 las dimensiones
hay

de las lar.
opiniones diferentes; pues si bien

vas de la anguila
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Pn. Gauckler opina que 4 su llegada 4 las aguas dulees, la lar-
va es incolora y filiforme, midiendo de 25 4 40 milimetros de
largo por dos milfmetros de didmetro, y denomindndola montée,
otros, como el doctor Johs Schmidt y el doctor Ehrembaum,
aseguran también que las larvas, no las que entran en log rios,
sino las sefialadas en la l4mina IT con los nims. 1 ¥ 2, aleanzan
la respetable longitud de 75 milimetros, (ue son los tamafios
més pequeiios hasta ahora conocidos de la metamorfosis de la
anguila (segiin creencia de aquellos), sin que esto quiera de-
cir que no se hayan encontrado en el mar del Norte masas de
crias de una longitud de 50 4 60 milimetros; lo que coincide
con la ereencia de dicho doctor Johs Schmidt, respecto 4 que la
cria en su metamorfosis del nam. 1 al 13 no crece, SINO que
por el contrario, experimenta una reduceién en sus dimensio-
1es, Cuyo caso curioso ocurre en muchas larvas al desarrollarse
i la vida.

De las observaciones y estudios que practicé el citado sa-
bio. dedujo que hay casi un afio de intervalo entre las crias
menos desarrolladas y las que entran en los rios del mar del
Norte, no tomando alimento aquellas durante dicho intervalo,
segiin pudo comprobar,

La edad de los més jévenes leptocephalus de 75 milimetros
de largo, no se sabe, lo mismo podrian tener medio afio como
alio y medio.

Las figuras de la Idmina I1I nos dan idea de varias crias de
anguila de diferent

dimensiones, y todas mayores que las 13
fases del perfodo larval que aparecen en la ldmina II.
Mr. Co

formular el crecimiento de las anguilas, criadas en un sitio

» hizo varias observaciones, segiin las cuales pudo

andlogo al de la laguna de Comacchio, por el resultado medio
obtenido de las medidas tomadas en un nimero crecido de indi-
vidues de aquella especie,

El siguiente cuadro nos lo demuestra :
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Comprobé también Mr. Coste que cuando la eria llega 4
alcanzar un afio y por lo tanto a adguirir las dimensiones co-
rrespondientes 4 esta edad, pesan una libra cuatro de dichos
individuos, mienti

as que en el primer mes para obtener el
mismo peso serfa necesario tener 6.000 de dicho tiempo, es de-
cir, que estas 6.000 se convertirian en el plazo de un afio en
1.500 libras.

Criadas en domesticidad las anguilas en el laboratorio de
dicho selior, observé que las er

1s de seis centimetros de largo
¥ uno de grueso, 4 los seis meses doblaron dichas medidas te-
]}it:]].i.'].cl a.l ano }' ln-..-i“u 92 :-L-ui-irm-f 1ros tli.* |.’i.|‘;_{1_r ¥ l‘ﬁiii o f]t-! 1,'ii'—
cunferencia, y 4 pesar de lo poeo favorables que eran las con-
diciones en que las tenia, se vié que, por término medio, erecian
cada nueve meses de 8 a4 10 centimetros de largo por 2,50 de
arueso.

Desovaderos.—Como resultado de todos los estudios reali-
zados, se puede exponer que el desove tiene lugar en el fondo
del Océano & muy préximo a €1, al otro lado de la linea bato-
méfrica de 1.000 metros, la cual se aproxima & la costa N. de
afia a una distancia poco mas

i menos de lﬁ rniHas, ¥ Que
las hembras que han desovado se mueren una vez hecho esto;
sosteniéndose como muy fundada esta teoria por no haberse
visto angnilag grandes que suban de los fondos,

Medios empleados para pesearlas.—La pesca de la angula,
como se denomina 4 esta cria en la generalidad de las pro-
vincias espafiolas, suele ser de noche, y para efectuarla en

nuestras costas, se valen de un aparejo llamado cedazo 6 bayds,
que es una red de malla muy fina, en forma de sartén, en que
la parte cit

ular 6 su aro tienen metro y medio de diametro
proximamente. Dicho aro va revestido de finfsima red me-
talica y lleva su correspondiente mango de un par de metros
de longitud, hallandose el aparejo provisto también de un
farol, que viene a ser el cebo, si no comestible, magnético,
que atrae con su luz 4 la pesca, para luego recogerla con la
bayds sumergida, que se levanta con oportunidad. (Véase 14-
mina IV).

En Orio se pesca en el rio Oria en sus orillas durante el
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otolio y el invierno, hastante angula, que venden en los pue-
blos 4 1,50 pesetas préximamente la libra.

En Zumaya también se efectfia dicha pesca, durando esta
cinco meses, por empézar la costera en 1.9 de Noviembre y ter-
minar en 1.9 de Abril. Se vende cocida 4 una pes

ba la libra,
¥ 1o se vende cruda como ocurre en otros puertos.

Medios de transporte.—Como no ha sido posible atn obte-
ner los huevos de la anguila, ni por medios naturales ni artifi-
ciales como sucede con otra clase de peces, no hay mas reme-
dio que re durante las mareas de Abril y Mayo la erfa
de ella, 6 sea las angnlas, cuando afluyen & las embocad
de los rios,

uras

Una vez recogida esta cria por los mismos procedimientos

empleados en la pesca, se la puede trasladar en seco. Pars
ello se colocan, por ejemplo, en cestos con tapa,

con un tejido apretado Y ©s-

fabricados

Peso que no permita gue pue-
|l{i.|"| (“RE'{{IHL]'E-L“ ]"u'_'ll' mas (ill{fl
para mayor seguridad, pue-
den forrarse los cestos inte-
riormente de lienzo (la figu-
ra da idea de dichos cestos).
Una vez hecho esto, se ponen
capas de paja, musgo ¢ yer-
bas acudticas, alterndndolas

con otras de dichas crfas,
¥ asl se consigue facilmente transportarlas 4 grandes distan-
cias eon pérdidas de poca importancia, al objeto de poder re-
poblar las agunas.

Emigracién de la anguila. —La anguila se puede afirmar
que vive lo mismo que otros v:

108 peces, en grandes profun-
didades, y es indudablemente un pez némada,

Be sabe perfectamente que la anguila emigra en el otoiio, ¥
su captura en los rios que afluyen al mar del Norte constituye
un verdadero negocio para los pescadores que aprovechan su
emigracion. Las que se libran de ser cogidas se dirigen al
mar Bilfico, donde muchas son capturadas por los pescadores
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de las costas que bafa dicho mar, y constituye para ellos, asi
como para algunos otros de Ttalia, un comercio muy extendida
por prestarse dicha especie 4 diferentes medios de conser
vacion.

También en toda la costa Baltica hay noticias de que la
anguila viaja del Norte al Sur & del Este al Oeste, de tal modo
que se dirige siempre hacia los estrechos de Kattegat y Skager
Rak ¢ canal de Jatlandia, ¥ sélo eon eolocar aparej

os delante
de la diveceitn que llevan las anguilas en su viaje de emigra-
cion, se pueden coger muchas,

En Suecia se ha comprobado, no hace mucho tiempo, el reco-
rrido que en sus via
ron cierto nimero 4 las

pueden hacer las anguilas. Se marca-
que se les did suelta, recogiéndolas des-
pueés, y se comprobé que llegan en un solo dia 4 recorrer 15
kilémetros, habiendo alounas que han recorride en veintinueve
dias 367 kilémetros, y ofras. 1.200 en noventa y tres dias. Mu.
chas de las anguilas senialadas no han podido ser
la parte abierta del mar del Norte

eidas en

, pues en su mayorfa se di-
rigieron, segin se cree, una parte hacia el canal de la Mancha,
¥ la otra, hacia las costas de Escocia para llegar al Océano.

No tiene nada de particular que muchas

de aquellas angui-
las emigranfes no hubieran sido capturadas en el mar del Nor-
te, perque navegando por las capas superiores y efectnando
la pesca con redes 4 gran profundidad, era muy factible su
evasion.

Hay que tener también en cuenta, como hecho curioso, que
en Dinamarca, en una ceasién, ha sido cogida una anguila ma-
cho que estaba casi en estado adulto, y la que sin duda se ha-
bfa desarrollado antes de tiempo. Estas irregularidades
otras semejantes se encuentran en otros machos pertenecientes
a otras especi

pern casi nunca en las hembras. Dicha angui-
la, por su constitucién exterior, ¥y sobre todo por sus enor-
mes 0jos, No se parecia 4 sus congéneres, ¥ demostraba por el

tamatio de aquellos, que habfa vivido en grandes fondos. pues
es muy conceido que los peces que viven en gran profundi-
dad, para habituarse 4 la vida, tienen los ojos muy des-
arrollados,
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Falta por estudiar con detenimiento el regreso de las crias
de las anguilas desde el Océano 4 las costas, pues en éstas son
muy conocidas aquellas (como ya se dijo) cuando afluyen 4 las
desembocaduras de los rios en grandes masas.

La anguila, después de

star algunos afios en agnas dulces,
vuelve 4 las del mar, en el mes de Octubre ¥ Noviembre, confir-
mando sn cardcter de emigrante.

Muchisimos problemas quedan en pie respecto 4 la ecria de
la anguila, entre ellos figuran: edad de los leptocephalus en

sus diversos periodos, a5]

cto claro y detallado de aguellos, ma-

yores conocimientos sobre los hueves, tiempo que media entre
la salida de los rios y el momento del desove en las profundi
dades del Océano..., ete.
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CAPITULO II

DE LOS ESTANQUES.— ESTANQUES DE ANGUILAS. —CHARCAS O LAGU-

NEJAS. —LAGOS.—RIos.—aLBUy FERAS.

De los estanques.—Se da el nombre de estanque & una dar-
sena & depisito de agua que puede Ilenarse 4 voluntad.
Los lagos, aun cuando pueden consider

en la denomi-
naciin de darsenas, no pueden figurar como tales estanques por
no ]n:t’lt-']' f|_-:-
para ello.

Jarse en seco con la facilidad que serfa menester

La época de los estanques se vemonta &4 una fecha muy anti-
gua, y entre los que mds los cultivaron, figuran los chinos, que
hicieron uso de ellos en todos los tiempos. Asimismo, casi to-
dos los templos indostanos eran provistos de los mencionados
receptaculos.

Una prueba de la antigiiedad y ventaja de los referidos de-
positos lo prueba el que el lago Moéris, en Egipto, no era mds
que un vasto estanque, que lo mismo se utilizaba para la
pesca como para los riegos, La Biblia habla de los estangues
de Hésebon, del estanque superior, establecido por Salomén
para el uso de la Casa Real, y del estanque inferior que se uti-
lizaba pava el servicio de los habitantes de Jerusalén. Cita
igualmente dicho libro el estanque situado cerea de la mon-
tana de Sién, asi como los de Siloé, de Hiskiae, de Betherda,
de Samarie y de Gibedn.

Los anfiguos se dedicaban con pasién al estudio de los pe-
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ces, y en particular los romanos, pues entre ellos fignran, Ca-
ton el Anciano (1), que poseia viveros y depésitos para surtir
con ellos los mercados de Ttalia, Hortensius (2), Lucullus (3),
y Ceésar (4), que también establecieron estangues, los cuales
se multiplicaron bajo los emperadores.

También en la Bdad Media figuraron los estanques y se di-
fundieron en toda la cristiandad, como consecuencia de lo se-
vero de las abstinencias y del mimero de los conventos v de
los recursos con que contaban, disminuyendo aquellos co
rablemente .al final del siglo xrrr,

de-

Francia es una de las naciones en que ex

te hoy mayor
numero de estanques, no comprendiendo entre ellos los lagos.
En Sologne, entre el Loir y el Cher, también los hay, aunque
en menor numero, as{ como en la Dombe y la Bresse (Ain), la
Brenne, en la India, el Jura, Sabéne-et-Loire, 1'Allier, la Nié-
vre, le Lot, Maine-et-Loire, la Marne, los Vosgos, ete., ete.

En Austria también el cultivo de los estanques se prac-
tica en mayor es

ila. Alemania del Norte posee igualmente un
niimero muy grande de estanques esparcidos especialmente en
las provineias limitrofes del mar Bdltico y del mar del Norte,

Estanques de anguilas.—Casi todas las aguas pueden con-
siderarse buenas para contener anguilas, pues esta especie se
cria en los estanques, pantanos y lagos; con la particularidad
que la carne de este pez es mas sabrosa, segiin que las aguas
sean m4s O menos puras y corrientes.

Los estanques de anguilas deben ser cnidadosamente pro-
tegidos por emrejados 6 vedes metdlicas, para que mo puedan

(1) Catdn (Marcus Porcius), lamado el Antiguo 6 el Censor. Nacié en Tus-
culum, el afio 232 antes de J. (., de una familia plebeyn, murié en 147,

(2) Hortensius (Quintus). Dictador romano, vivié en el =lglo m antcs de
nuestra” Era.

(3) Tauculus (Luelo Licinio). Cdnesul romano, vivid en el siglo 1, nntes de
Jesueristo,

(4) César (Julio). Dietador romano, nacid en Roma &l afio 100 antes de
Jesueristo, murié en la misma ciudad el afio 4 antes de nuestra Era. De la
ilustre familia Julin, se crein descendiente de Venus y de Eneas.
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escaparse aquéllas por las compuertas de admisién del aguna, &
por encima de éstas, si existe un exceso de liquido.

Lias pequefias anguilas procedentes de la montée, se deposi-
tan en darsenas cerradas, en las que se protege las salidas que
puedan temer con tela ¢ con una gasa, que deja filtrar el agua
¥y retiene 4 los peces.

Al prinecipio del encierro se alimenta de infusorios que en-
cuentran en el agua los pequefios animales filiformes; un poco

mas tarde, se les da lombrices y larvas de insectos, aplastadas
y reducidas 4 pasta, y transcurride mds tiempo, cnando las
anguilas han alcanzado determinadas dimensiones, entonces
devoran los huey

de las ranas & sea su desove, insectos, lima-
zas, crustdceos, moluscos y carne picada. También se con-
sidera como muy alimenticio el estiérecol de ovejas por con-
fener un gran numero de larvas de insectos, razén por la
cual, dicho ali
y

to puede contribuir mucho para acelerar su

crecimiento,

Se puede caleular que en un estangue de una hectirea tie-
nen cabida préximamente 2.000 angunilas de un afio, 4 las que
para alimentar, bastaria colocar en él, gobios, brecas, varises,
y sobre todo ranas y camarones, de los que son aquéllas extre-
madamente entusiastas.

Hay gue tener sumo cumidado si existe un arroyo en las
proximidades del estanque, de aislar éste por medio de una
pequefia empalizada, que impida que la anguila pueda saltar,

pues sin aquella defensa ganaria las aguas corrientes, pasan-

do 4 través de los campos, y se escaparia, No existiendo ningin
arT

yo cercano, podrian enfonces arreglarse los ribazos del
estanque que tuvieran poca inclinacién, 4 fin de que la an-
guila pueda sin demasiado trabajo abandonar el agua du-
rante la noche, para ir 4 alimentarse de las limazas ~ lombri-
ces que durante al cobscuridad salen de sus escondrijos para
devorar las hierbas, si no se considera aguel heécho como una
fabula.

A los tres & enatro afi

s es cuando la anguila se considera
que tiene verdadera utilidad comercial, por llegar & adquirir
por lo general un peso de un kilogramo cuando menos.
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A la anguila no se le debe eriar ni se le cria mas que en te-
rrenos pantanosos 6 en fondos de greda, que mo pueden ser-
vir ni para la carpa ni para la trucha; alguna vez se la co-
loca también en peguefio nfimero en los estanques de carpas.
Se la puede alimentar artificialmente con mondongos, con hi-
gado & pulmén de buey, y desperdicios de carne picada, como
va se dijo.

Los terrenos arencsos mo son convenientes para la cons-
truccidn de estanques dedicados 4 anguilas, pues teniendo por
lo tanto sus fondes de arena, éstos no son apropiades para la
cria de aquéllas, sobre todo en el invierno, porque no podrian
establecer en ellos las pgalerias, en las que se refugian durante
dicha estacidn.

Charcas 6 lagunejas.—Se llaman charcas ¢ lagunejas & unos
depésitos de agua abundantes en nues

‘0 pais, procedentes
unas veces de manantiales y otras de agnaceros. Los tiltimios

suelen secarse en el verano é disminuir la cantidad de agua
que contien

n, ¥y no pueden aprovecharse para la piscicultu-
ra, mientras que los primeros pueden dedicarse 4 la crfa de
anguilas y de algunas ofras especies, tales como las tencas,
carpas y cachos,

En dichas charcas si se les quiere poblar, no es convenien-
te poner diferentes especies, pues las més fuertes y carnfvoras
destruirian por completo 4 las mas débiles ¥ herviboras. Para
poblarlas, basta con echar en ellas algunos machos v hem-
bras poco antes de la época del desove, 6 Hevar los desovaderos
artificiales cargados de la hueva obtenida en otros sitios, ¢ ex-
traida por fecundacién artificial. Para criar en las charcas an-
guilas, habria que soltar en ellas angulas.

Lagos.—Estos grandes depédsitos de agua mo Son comunes
en nuestro pais, siendo de reducidas dimensiones los que exis-
ten, no asf les que hay en las rvegiones del Norte, en naciones
como Inglaterra, Suiza, Alemania, efe., donde son mucho ma-
yores y mis abundantes,

En Espaia existen varios lagos, que se encuentran por lo
general, en las regiones montafiosas ; son de aguas muy puras
y frias, y por su poca extensién, mis pueden considerarse como




lagunas. Entre ellas ficuran : las de Gredos, la del Barco de
Avila, la de Béjar, la de Petia-La a, de la Duquesa, la de Be-
navente ¢ sea de San Marcial de Cast

alto de la sierra de Fontebadén 6 Manzanal. llamada de las

la cordillera Carpetana, Pirenaica,
en algunas més, reuniendo todas bue.
carlas 4 la crfa de algunos peces sal-
monidecs, en particular para truchas

Rios.

latieda, la existente en lg

Truchas, y otras varias en ]
montaiias de Asturias, v

nas condiciones para de
¥ salmones.
Conviene fijar la atencién sobre el
piscicola de los rios que desaguan en el
cesario no poner impedimento alguno 4§

avrovechamiento
mar ; para ello es ne-
la entrada del mar en
aquellos, 4 fin de que no se estorbe la subid

a 6 salida de los
pPeces cuando mudan de aguas para desovar para criarse,
puesto que unos entran en las aguas dulees,

vendo 4 los rios
6 albuferas, y otros, por el

contrario, buscan las salidas. pa-
sando una temporada en el mar.

Siempre que fuera osible, serfa muy conveniente poner
| I i

los rios, para que fuesen 4

¥ quedasen por lo tanto conver-

las chareas en comunieacion con

desovar 4 ellos varias especies,

tidas en depésitos de eria.
Albuferas,—S

tienen comunmicacién con las aguas del m

¢ llaman as{ unas albercas ¢ estanques que

ar, por canales m4s
O menos anchos & profundos, que sirver

i la p

para facilitar el paso
que va a crecer y eriar 4 ellos.

En Espafia existen varias albuferas
las de Mallorca, Santa Pola,
del Mar Menor.

. siendo las principales,
Valencia, Pefifscola, Tortosa y las
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CAPITULO IV

PRODUCTOS VEGETALES DE LOS ESTANQUES.—LA CANA DE ESTaN-
& CARRIZO. J'\Il"‘.Tl'.!J_}()::' PARA PROPAGARLA.—EL ACORO.—LA

£

FETUCA FLOTANTE O HIERBA DEL MANA.—LA LENTEJA DE AGUA.—FEL
TRIBULO ACUATICO, NOGAL DE AGUA; ABROJO DE AGUA, CASTANA
DE AGUA O TRAPA FLOTANTE.—NENUFARES Y OTRAS.

Productos vegetales de los estanques.—Sabido es que des-
empefian un gran papel en la alimentacién de los peces, los
insectos, moluscos y crustdceos que viven en las aguas, cons-
tituyendo para aquellos un alimento tan agradable como subs-
tancial.

Para conseguir que dichos animales se puedan produecir en
gran escala en un estanque es necesario que éste se halle abun-
dantemente provisto de vegetales para alb:rearlos.

Entre las plantas acniticas, existen las que en particular
son favorables 4 la propagacidn de insectos alimenticios: otras
que si bien se prestan menos 4 dicho uso, en cambio se prestan
4 otros diversos, y, por fhltimo, hay varias plantas que son
intitiles y nocivas, y, por lo tanto, deben ser desterradas.

Si los estanques son de gran extensién, podria entonces re-
servarse en ellos espacios limitados, dedicados, wnos al cultive
de plantas dtiles, y los otros 4 la ¢

da de peces, con lo cual ge
harfa una explotacién piscicola y agricola, que permitir

atender 4 todas las necesidades de la economia rural.
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La cana de estanques 6 carrizo.—La planta que con mis
frecuencia se encuentra en las aguas estancadas y sobre las ori-
llas abrigadas de los rips, es el carrizo, arundo phragmites
( Linn), phragmites communis (Trin) (1). Se cria en los te-
rrenos fangosos y fértiles, y brota y retofia en todos los sue-
los que mo son exclusivamente arcillosos. Sus usos son muy
-an utilidad, sirviendo cuando

variados y es una planta d
es muy joven, en que sufre varios cortes, como forraje verde
para los caballos, sin que esto quiera decir que no se le dé
también & las vaecas, cortandola entonces con la paja 6 mez-
clindola con forrajes secos.

El valor nutritive de la cafia es muy grande, y encontrin-
dose seca contiene de un 18 4 un 19 por 100 de proteina, canti-
dad superior 4 la que contienen casi todos los demds forrajes,
4 excepeion de la alfalfa joven.

(Cuando la referida planta tiene toda su altura y mide pro-
ximamente dos metros, se rvecoge y se hatve secar, dedicindola

4 una porcidn de usos en la vida doméstica, entre los que

van: el de poder servir de enbierta para las muelas; de ras-
trojo para los coberuzos, ¢ de murallas para las chozas de
abrigo en que se resguardan los guardas; para forrar en las

construcciones de las casas (de algunas localidades), los cielos
rasos y tabiques que deban recibir una capa de enyesado; para
reemplazar 4 la paja y 4 las hojas secag como cama para los
ganados, ete., ete. Como se ve, pues, la produceién de la cana
es ventajosa desde el punto de vista del rendimiento pecuniario
de un estanque.

Métodos para propagarla.—Para propagar la cafia se em-
plean diferentes métodos, segin las circunstancias.

En el fondo de las aguas que no tienen salida, ¢ sea en un
suelo que se halle siempre cubierto por aquéllas, no se puede
recurrir mas que 4 la siembra. Para ello se cogen grancs bien
madures y se les amasa con tierra gorda, de manera que

se formen bolas de seis 4 diez centimetros de didmetro; una

(1) Planta gramindecea, cuyos tallos son ultos, derechos, huecos y con
de tre

ho en trecho.

nudos
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vez hecho esto se las disemina sobre el suelo que se quiere cu-
brir ¢ poblar, y bien pronto los granos germinan y se arrai-
ran en la tierra.

Respecto & los estanques cuyas aguas tienen salida, se apro-
vechan los desagiies, parva plantar en zanjas de una profundi-
dad de 0,30 metros 4 0,60 metros (segiin la longitud que tengan

las vaices), te

ones que contengan ya las mencionadas cafas.
La plantacién se hace en primavera antes de la formacidn de
los retofios, y durante el mes de Julio, se pueden pic

r tallos &
trozos de calias que contengan raiz, en los parajes 6 lugares
fangosos y bien abrigados, levantando durante el otofio estas
estacas O esquejes con su terrén, y colocandolas en los sitios
deseados y 4 proposito para ello.

Una vez hecha la plantacién antedicha, se mantiene la hu-
medad del suelo, y no se le da entrada al agna en el estanque
hasta que las plantas 6 nuevos retoiios hayan alecanzado una
longitud de 0,30 metros.

Las plantaciones de cafia tienen la ventaja de desarrollar-
se con gran vigor, formando macizos impenetrables 4 los pes-
cados de mediano tamafio, por lo eual es preciso moderar lz

&

extension de los referidos macizos y eircunscribirlos 4 ciertos
limits

para no perjudicar al desenvolvimiento 6 desarrollo
de la poblacién pisefeola, pues por lo demas; las dichas planta-
ciones suministran ¢ proveen al pescado de numerosos insec-
tos, semillas y detritus, que le son muy necesarios.

Durante el erecimiento de la cafia, es f4cil extirparla arran-
cando las raices y queméndolas, operacién que facilita mucho
el arado, aun cuando nose recurra 4 dicho medio, por més que
la aceidn que ejerce aquél no sea suficiente para determinar
por si solo la destruceidn total,

El acoro.—dcorus calamus (Linn.) (1). Es una hierba en
la que el tallo ha alcanzado un metro de altura, y da una flor

(1) Planta ardrea. En las boticas y droguerfas
ennoei

sg encuentran tres elases
18 ¢om el nombre de Acoro: unn es el Aeoro verdadero de Europa ¢
¢dlamo aromdtico, cuya rafz pasa por un digestive
Indias, y la otra es ¢l Acoro falso, cuya rtals es as
contrado en Espafia.

otra es el Adeoro de
ringente. No se ha en
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en forma de paniculo & espiga, que contiene muchas flores y
semillas. Sus raices, que alcanzan por lo general un grueso de
0,30 metros, son muy buscadas para la destilacién, la farmacia
y la confiteria.

La referida planta se encuentra con preferencia en aguas
que no tienen mas que de 0,30 metros 4 0,60 metros de profun-
didad. SBe hace la plantacién.en la primavera, valiéndose de
cebolletas ¢ esquejes con hojas, y se colocan alineados en lineas
distantes, por lo general unas de otras dos metros, y con inter-
valos entre si de 0,60 metros.

Debe proeurarse el cultive del aecoro en  los estanques,
por ser una planta favorable al desarvollo y la cria de les
II{’-[‘.E’.ﬁ,

Fetuca flotante ¢ hierba del mand.—Entre todas lag plan-
tas acuaticas es indudable que la mejor es la mencionada,
Festuea fluitans (Linn. ), Glyeceria fluitans (R. Br.) (1), cu-
yas hojas dulces y tiernas son consumidas por las carpas, y

son constantemente cubiertas de miriadas de insectos y de pe-
quefios crustaceos. Sus granes tienen la ventaja de que son
muy nutritivos ; pero en cambio sus raices son tan fuertes, que
producen una molestia grande si hay necesidad de hacer la
labranza de los fondos del esianque.

Lenteja -de agua.—Lemma minor (Linn.) (2), fiene la
propiedad de que tapiza la superficie del agua de innume-
rables hojas pequeiias y flotantes, de las que las caras in-
feriores llevan raices sumergidas. Abundan en primer tér-
mino en los estanques que reciben aguas gordas, y alber-
gan numerosas colomias de pequeiias presas que los peces
van & COger.

La planta de referencia mo se logra mds que en las aguas
abrigadas, pues los vientos las arrojan sobre los ribazos 4 ori-

llas de los rios, donde mueren por desecaciin.

(1) Género de plantas monocotileddneas, de la familia de las gramindeeas.
Sus raices estdn fjns en el fondo del agva ¥ tienen sus tallos, sus ramas y
sus hojas que siguen la corriente de aquélla.

(2) Género de la familia de las lemndeeas. Muy comin en toda Espafin
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Tribulo acuatico, nogal de agua, abrojo ds agua, castana
de agua (i} trapa ﬂotante.—’j'm;m natans ( Linn.) (1), de hl’.lj{l.‘-s
parecidas 4 las de la ortiga y cuyos frutos son comestibles; es
una planta que dura sélo un afio. Para su desarrollo necesita
un terreno margoso ¥y graso.

Lias hojas son consumidas por los caballos, y euando dicha
planta se produce en gran exceso, es preciso segarla bajo el
agua antes de la maduracién de la castafia, con lo cual se im-
pide asi la reproduceién, que ya no tendra lugar mis que sem-
brandola.

Nenufares y otras.—Entre las plantas dtiles de los estan-
ques citaremos los nentifares; el nemafar blanco, llamado tam-
bién ninfea & coberteras. Nymphaea alba (Linn.), y el ne-
nifar amarillo 6 cubiletes, Nuphar Tuteum (Sim.) (2), que son
muy convenientes, con especialidad en los depdsitos de dicha
clase destinados 4 las truchas; la espérgula de agua, polygo-
nwm amphibivm (Linn.) (3) ; el rantneulo acudtico, rantncu-
lus agquatilis (Linn.) (4); el berro comtn ¢ de fuente, nastur-
tium aquaticum (), y el de los pantanos, Sisymbrium nastwr-
tium (Linn.), nasturtium officinal (Br.) (5) ; el lirio amarillo
6 espadafial, espadania fina, acoro falso, iris pseudoacorus
(Linn.) (6), y la verdmica de agua, becabunga, verdnica becca-
bunga (Linn.) (7).

Las plantas que conviene destruir son: los juncos, scirpus

(1) Género de plantas onagraridceas.

(2) Especies de las fumiling de las ninfedceas, tienen hojas anchas y redon-
das y grandes flores rosdceas que se elevan sobre la superficie del agua.

(8) Género de plantas de la familia de las poligondceas. Comprende varlas
especles que crecen en los parajes himedos, asl como en los prados. Se
emplea como forraje, secdndola.

(4) Planta de la familia de las ronunculdcens, que contiene muchas espe-
cles; unas cultivadas en los jardines por la belleza de sus flores y otras que
erecen sin eultivo en los bosques;, en los prados ¥y ¢n log pantanos,

(5) Género de plantas cruclferas antiescorbit
€n las aguas corrientes y que se comen en ¢

y depurativas, que crecen

ada.
(f) Género de plantas de la familia de las iriddceas, que comprende mds
de 80 especies indigenas y exdtic

(7) Género de pluntas de la familla de Ias escrofularideeas.

8.




54 —

lagustris (Linn.) (1), porque producen pocos insectos, y en
cambio sirven para ciertos usos domeésticos ; la espadafia, de-
nominada también vulgarmente acefia, suca, bayon, anea,
Typha latifolia (Linn) (2) ; la Glyceria acudtica (Smith.) (3) ;
la yerba cinta, Phalaris arundindcea (Linn.) (4).

(1) Género de plantas de Ila familia de I
flexibles por dentro, esponjosos ¥ puntiag

ciperdeeas
i Lus flor que nacen tres 6
cuatro pulgadas mds abajo de la punta del vdstage, s¢ componen de seis
pétalos en forma de estrella.

(2) Especie de la familin de lag tifdceas.

() Género de pl
4 dos mefros y tiemen esf

de vidstagos rollizos,

antas gramindceas. Los tallos alcanzan una altura de uno
guil

(4) Planta gramingeea de muchos tallos, semejante 4 la egpel

de ecineo 4 diez flores, ovales ¥y oblongas.
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CAPITULO V

ENEMIGOS DE LA ANGUITA. ENTERMEDADES.

Enemigos de la anguila.—La anguila tiene un gran nimero
de enemigos, y aun en su guavida, y sobre todo al salir de ella
en busca de los alimentos que le conviene, sufre frecuentes pe-
ligros, y & pesar de su flexibilidad y ligereza, y de la rapidez
con que huye, no puede escapar y suele ser alcanzada por aque-
llos en su persecuciomn.

Los enemigos més temibles son: las nutri y algunas aves,

como las garzas, las cigiiefias, los haleones 6 aves de rapiiia,

las gaviotas, los somormujos, los 4nades salvajes, las urias y

las grullas. Algunos de ellos, talés como las cigiefias, las gar-

zas v las grullas, pescan & la anguila con una de

streza pasmo-

sa, sobre todo las garzas, que tienen las ufias muy afiladas y
las hunden en el cuerpo de su presa, inutilizando cuantos es-
fuerzos hacen para huir.

También son temibles enemigos, aun cuando no tanto como
los deseritos, las ratas de agua, los campaholes (especie de
mureiélago), las comadrejas, las gardufas, los gatos maonte-
ses, ete. : todos grandes aficionados 4 la carne de pescado y a
sus huevos.

Aun cuando se procura la defemsa de los estangues y se
preserva & los peces de los enemigos referidos, poniendoles di-
versos lazos en los que 4 menudo se les coge, es punto menos
que imposible evitarlos en absoluto.

La anguila en libertad aun tiene mayores enemigos y mas

temibles que los expuestos, pues hay muchos peces de tamafio
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ba.tante considerable que la persigue ; entre ellos el sollo y el
esturién. Este altimo, muy voraz, se traga la anguila entera y
con frecuencia sin hervirla, dindose el caso original (segin se

ce) de que aquella, debido 4

r flexible y viscosa, recorra
todas las sinnosidades del canal intestinal de dicho enemigo, y
vaya 4 salir por el ano, nadando rdpidamente para evitar una
nueva persecncion.

También Gesner dice que ¢l cormoran ¢ cuervo marino,
Phalaerocorax carbo, es muy aficionado 4 las anguilas, y como
las come enteras, pasan facilmente 4 causa de su viscosidad
por €l tubo digestive y salen vivas por el ano. Apercibido el
cormoran de la expulsién, la persigue nuevamente y se la

come, repitiendo esta operacidn & lo sumo hasta nueve veges,
en la yue ya fatigada la anguila por el cansancio, muere en el
estomago de su enemigo.

Tambien entre los insectos tiemen los peces sus enemnigos,
¥ es sin contradicién el mds temible el ditico, que se zambulle,
y su larva. Asimismo, las larvas de libelulas 6 doncellas, las de
los efimeros, efc., son igualmente perjndiciales para los huevos
¥ los alevinos, aun cuando algunas veces estos mismos insee-
tos sirven de alimento & los peces més desarrollados.

Algunos peces, como los grandes sollos, s¢ defienden bus.
tante bien de las ratas de agua, musgafios, dnades, ete., cuando
van a cogerlos,

Cuando un estanque contiene muchos insectos ¥ se quieren
destruir, basta dejar en seco aquel durante unos mese
tonces perecen por la prolongada desecacidn,

También entre los anfibios es preciso desalojar

y en-

de los estan-
ques en desove, las 1anas y las salamandras, asi como las ser-
pientes de agua, que devoran los huevos y las erfas en gran
cantidad,

El mejor medio de preservar los peces de sus enemigos es
haciéndoles refugios obscuros en los estanques, y asegurar en
eéstos una buena alimentacién de agua muy aireada, sea por
cascadas, sea por uma abundante vegetacion. Esto 1ltimo des-
gasta el oxigeno y destruye el 4cido carbénico,

¥ las materias
azoadas se asimilan 4 aquélla.




Enfermedades.—Las anguilas, y en particular las que se
erfan con mas 6 menos cuidado en los estanques, estan suje-
tas &4 var

s enfermedades, algunas de las cuales, hay la creen-
cia de qu® puedan ser debidas 4 una gran abundancia de gu-
sanos desarrollada en alguna parte interior del ecuerpo de di-

chos animales, en particular en los intestinos.

También existen pequefiog nardsitos. més ¢ menos micros-
copicos, que atormentan a los peces, asi como lombrices y veg
taciones, semejantes a& enmohecimientos que los recubren y que
acaban por originar su muerte.

Durante los desarreglos que pueden originar las causas ex-
puestas, que son por lo general de consecuencias muy graves, la
anguila permanece encerrada en su gnarida, y si carece de
ella, se remonta con frecuencia 4 la superficie de las aguas,
donde se agita y se le ve girar sin objeto determinado. Su cuer-
po si se examinara, se le verfa inflamady de un extremo 4 otro,
causa que le obliga mds que nada 4 subir 4 la superficie y 4
retenerse en ella.

El indicio seguro de una muerte proxima en la anguila es
cuando se le nota que la piel pavece ajarse y cuando adquiere
un color blanco. En este estado, casi sin movimiento en sus
aletas, casi sin vista y sin fuerza, se abandona 4 si misma y
permite hasta que se la coja sin pretender huir,

También pueden adquirir las angnilas una enfermedad
epidémica, enyos sintomas son unas manchas blancas en todo
el cuerpo,

Black opina que la anguila en agua dulee padece facilmen-
te de erupciones, y que unas manchas blanquetinas de que se
recubre la piel, son llagas del tamafio de lentejas, que les des-
aparecen si se las encierra en recipientes que contengan agua
salada.

Una enfermedad curiosa y de peligro fué descubierta por
Hofer en las agnas danesas: se trataba del mal rajo, que les po-
nia el vientre, el ano y algunas partes de la piel rojiza, infla-
mandogele el intestino y el ano; Canestrini ha estudiado més
detalladamente esta enfermedad. reconociendo que es atribui-
da 4 pequefios bacillus, que originan la muerte por lo general ;
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no es contagioso el padecimiento para las especies de sangro

caliente. Si la angnila se halla en estangues, puede combati

la enfermedad mezclando agua dulce.
o1 la er

rmedad no es debida 4 causas que desammpongan
su Organizacién interior, y sf 4 heridas que se le hubieran cau-
sado en su cuerpo, no hay duda que aun cnando aquellas fue-
ran mortales de necesidad, debido 4 su poder vital, tardaria
mucho en morir.

Hay  quien dice, como aseveracién de la larga existencia
que tienen las anguilas (1), que han sida algunas pescadas en
los lagos de Prusia, que & juzgar por-sus dimensiones de dos &
tres metros, debian fener por lo menos una edad de noventa y
cuatro afios.

(1) Es de suponer que sean machos;, puesto que

8¢ cree que las hembras
mueren, como ya se dijo, =

més de e deso
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CAPITULO VI

CAUTIVIDAD DE LA ANGUILA.—MEDIDS DE CHIARLA ENCERRADA,—
UTILIDADES.

Cautividad de la anguila.
sustentd la teoria de que la anguila no soportaba cambios ra-

Aun cuando en un principio se

pidos y variables en la calidad de las aguas en que vive, su-
cede todo lo contrario, pues se le puede transportar sin peli-
gro, de un agua fria 4 otra mdas templada, asi como desde

aguas cenagosas 4 las mas limpias y puras.

Las estaciones tampoco influyen en la mortandad al cam-
biarles el medio de vida en que se encontraban, y si algo, aun-
que poco, las molestias del transporte, que origina algunas

victimas, aun cuando

en muy pequena escala. No es con-

venlente, sin emba

‘o, mudarlas de nn punto a otro en epocas
de calores excesivos, pues entonces pueden adguirir una enfer-
medad epidémica, cuyes sintomas se caracterizan, como ya se

dijo, por unas manchas blancas de que cubre su cuerpo.

La anguila no hay duda de que puede vivir en cautividad,
ny sélo por lo expuesto, sino por tener la propiedad de alimen-
tarse de toda clase de presas, y por crecer en las aguas dulces,
como lo demuestra el desarrollo de las angulas en los rios.

Medios de criarla encerrada.—Se puede criar 4 la especie
de que tratamos, en lugarves muy reducidos, con pequefios gas-
tos v sin gran trabajo, y si se le alimenta bien, crece rapida-
mente y adquiere una c:

ne grasa y muy sabrosa.
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En diferentes cindades del extranjero existen estableci-
mientos especiales para criar la anguila ; pues aun en domesti-
cidad en un laboratorio, se cria muy fécilmente, come demos-
tré Mr. Coste en sus estudios,

La anguila encerrada adquiers tal familiaridad, que hay
quien dice que, 4 causa de su ofdo sensible. lega al extremo
de acudir al sitio 'de donde parte la voz humana, 6 el soni-
do de un instrumento, si con é le anunciasen la
comer.
egn relata H. de la Blanchere, existié una anguila, depo-
sitada en un estanque, que sacaba la cabeza fuera del agua al
ver & ciertas persomas 4 quienes conocla, Su dueio, agradecido
a la docilidad y muestras de carifio del animal, 1
el estanque durante veinfe afios,

hora de

a conservi en

En nuestra nacién no existe ninguna clase de estanques ni
establecimientos dedicados 4 la crfa dicha, por més que po-
drian establecerse, sobre todo en las provincias del Norte, don-
de seguramente serfan de gran resultado y producirian vendi-
miento.

En las embocaduras del P§ en Comacchio (provincia de
Ferrara), cerca de Venecia, se han construfdo grandes estan-
ques, que se pueden llenar alternativamente de agua dules &
del mar, por medio de canales

especiales provistos de esclusas.
En ellos se recoge la angula, 6 sea la mon tée, se alimenta y se
engorda, para desarrollarla, y se pesca todos los afios,

ciendo su venta beneficios muy lucrativos,

Son, sin disputa, las lagunas de Comacchio en donde con
mas idoneidad y con mejores resultad
erfa de la angula.

Utilidades.—1.a anguila es muy Gtil por la gran abundan-
cia que existe de ellas, causa que sea grande el
se hace de las mismas

produ-

08 se explota la pesca y

el consnmo Qe

i €8 tan atil, que un comerciante de
Paris puso en una laguna 4.000 erias, que al
afios aleanzaron un peso de 2,500 kilos. obteniendo una ganan-
cia considerable, por ne haber tenide gastos
tencion,

cabo de cineo
Para su mann-

En lak cisternas de Ménaco echan crias para tener limpia
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¢l aguna dulce, consiguiendo su objeto, y convirtiéndolas con
el tiempo en anguilas.

Hay quienes opinan en alg

=

mos paises que es un alimento

poco sano, debido & su viscosidad y al jugo aceitoso con que

estdn impregnadas, asi como & lo indigesta gue resulta su car-

ne para los estémagos delicados; perc no hay duda de que el
sabor de aquélla es agradable y que constituye un delicado
manjar.

Muches supersticiosos han visto un ser impuro en la angui-
la, hasta el extremo que las le

23 religiosas de los hebreos
prohibian su comida, asi como los reglamentos de Numa (1)
no permitian que se sir

ese dicho alimento en la mesa de los

dioses durante los sacrificios.

Los mismos naturales de las Islas Carolinas, como ya expu-
simos, sienten en la actualidad horror &4 dicho pez y ni se atre-
ven 4 tocarlo.

Sin embargo, la alimentacién con la carne de aquel no
debe ser muy mal sana, cuando muchas personas que viven en
los pantanos no se han alimentado de otra cosa, gozando ro-

busca salud y alcanzando una larga longevidad, como les ocurre

4 los pescadores de Comacchio.

La piel de la angnila se utiliza para muchos usos, y en al-

gunos puntos de Tartaria la emplean para formar una especie
de encerados, con los que sustituyen los vidrics de las ven-
tanas.

Los griegos y los romanos senbian predileccion por dicho
animal, 4 tal extremo, que eligieron su imagen como adorno
de sus joyas, y hasta llegaron 4 concederle los homores de la
divinidad.

(1) Debian Uamarse asi los hechos por Numa Pompi segundo y de
Roma. Murid & una edad muy avanzada y de muerte natural, ¢l aiio 82 de In
fundacion de Roma (672 antes de J. C.) y # los cuarenta y tres de reinado,
dejande la corona 4 Tulo Host

ilio.







CAPITULO VII

APARATOS PARA PESCAR LA ANGUILA.—NABAS. CORDEL.—CANAS.—
ROSARIO O ENDE

N0.—ESTACADAS.—CARET

ZARZO.—PESCA.

Lste

medio de aparatos comprendidos entre los artes de

pez puede ger cogido de diferentes maneras, bien por

i_‘[‘l:u: bien
por artes fijos, 6 por los que se clasifican en el grupo de artes
Varios.

Entre los primeros figuran las nasas 6 cestos, los aparejos
de cordel. asi como las cafias, y el rosario 6 endeno (como le
denominan en Galicia), que

una cuerda, mejor dicho, un
hilo que se guarnece de gusanos. Enfre los s gundos se cuenta
por ejemplo, las estacadas y las cafietas, y entre los dltimos se
halla el zarzo.

MNasas.

[Las nasas, que son artes de lo més ingenioso ¥ de
lo mas antiguo, adquieren diferentes formas y reciben distin-
tos mombres, dependientes de los lugares en que se emplean,
figurando entre aquéllos: los de Nasa, Cestén, Buybron, Biu-
tron, Botrin, Botrino, Garlito, Gallinero, Juula, Manga, Mo
not. Mornell, Cuévane, Pampolera, Trullin, ete., ete.

Hste arte, que es en si una especie de jaula de red, junco o
mimbre, afecta la forma cilindrica, tronco-cédnica, piramidal,
de hechura de calabaza, ae campana 6 de semejanza analoga,
dependiente del ingenio y practica del pescador, del sitio en
que se vaya A emple

-y de la pesca & que se destine.
En el arte de que se trata, existe un pequeno orificio, que
por lo general va col

do en la parte superior del aparvato;

aquél afécta casi siempre la forma circular, y recibe el mom-
bre de cuello, t:vl‘l‘i'llulnll:: 4 voluntad, pues solo sirve para ex-
traer los peces. Otra de las partes del artefacto de referencia
por lo general, la inferior & base, va cerrada por un embudo
interno llamado faz,

8.

cuyo orifieio terminal, de didmetro pro-
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porcional 4 los peces que ha de capturar (llamado garganta,
traga.or 6 engullidor), da entrada al pez, que, atraido por el
cebo colocado dentro de la nasa, l__{l.lt.".([?l en ella pr

S0, POr im-
pedirle la salida la colocacion, dimensiones y estructura de la
garganta.

Las figuras 1, 2, 3, 4 y &, nos dan idea de las nasas mis
comunmente em-

pleadas en la pesca
de anguilas, en pri-
mer lugar la sefiala-
da en la figura 5, de
mucho® uso en varias Fig 2#

provineias del N. y NO. de Espama.

Fig. 4.3

El material mas apropiado
"\—" ¥y el que se emplea en la ma-
B o yor parte de nuestras costas
1g. 2,

es el junco, que tiene la ventaja de mantenerse
limpio, condicién precisa para coger el mayor nfimero de pe-
ces, pues si erian limo 6 se les pega el fango, como sucede con
las de mimbre y con las de red, los resnltados ne son tan sa-
tisfactorios, y es preciso entonces limpiarlas mucho y no te-
nerlas varios dias fondeadas.
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La nasa para que coja anguilas se necesit
do, siendo un buen cebo ias cabez:
Cordel.—Los artes de cordel,

mar Lineas 6 Linas,

a calarla al fon-
15 de sardinas.

4 que también se suecle Ila-
20N unos cordeles,
con su corvespondiente cebo, y de un plomo, mds ¢ menos pe-
sado, segiin las profundidades 4 que se quiere hacer que des-
cienda, La longitnd del cordel consta de varias piezas, dey
diente de los fondos en que se

guarnecidos de anzunelg

1eT-
pesque, de grueso variable, y to
wimiento de pino, de sauce ¢ de
En la extremidad de

fiidas con o encind.
la ultima de las

antedichas piczas es
donde va hecho fijo con nudo de

pescador el anznelo, y debajo
de éste; y proximo 4 él, se afirma la plomada.
Con este aparejo se pesca indistintamente,
las embarcaciones, desde
Ganas.—También

orillas de los rios,

bien sea desde
los muelles, puentes, ate.
pueden emplearse las cafias desde las
¥ estas no son sino unos aparejos
por los descritos cordeles,

L'I)Illl'ﬁ_[il-‘-— en !l_l_‘:

formados

extremos —_
de las canas. Tienen la ven- M
taja estos artes, que al usar-

los en las ovillas no tienen | |
la facilidad de enrvedarse en |||
las piedras de los fondos, i
puesto que al sentir que el |

pez esta enganchado, se le- f |

vanta (si conviene), casi -|
normal al ‘aguna ¢l anzuelo. \

Existen varviedad de mo-

delos de cafias, pudiéndose i |
ver en la fignra del margen
las  principales clases que g

existen,

Rosario ¢ endeno.—Este

¢s un arte muny empleado

por algunos pescadores, y en particular por les de Galicia,
Para formarlo, se ¢ un hilo grueso, por lo general hilo de
véla, henebrandolo en una aguja apropiada ; una vez hecha,

5




se van ensartando en direccion longitudinal de su cuerpo, unos
gusanos que se encuentran entre la arena en la baja mar, y
gque se denominan en algunos sitios del Norte, gusana, y mun-
jones, en las costas gallegas. Después de haber sido ensartado
un buen namero de aquellos individuos, se amarran los dos
chicotes extremos del hilo, de tal mane
formar un rosario; dispuesto asi, se haecen varias adujas con
el citado rosario amarrindolas con una piola ¢ cordel fuerte.

"4 (que se venga a

El arte referido es el que mas anguilas captura, pues cogién-
dose fuertemente aguéllas 4 la gusana, no sueltan la presa,
(que no arrebatan), por temer el hilo dentro de ella; es decir,
que aun cuando se rompiera algin manjén, no se escaparia la
anguila por tener de una manera indirvecta agarrado el hilo
con los dientes.

Estacadas.
tes fijos, que estdin construidos de tablas 6 con troncos de

[ias estacadas son, como ya se dijo, unos ar-

arbustes entrelazados, y que
en forma de dngulo, cie-

rran temporalmente y de un
modo total & pareial la boca

de los rfos, & sus derivacio-
nes y afluencias, llevando en
el dngulo de ella una espe-

cie de Nasa & Cestin, & bien

Fig. 1. una Albéntola, que no es sino

una manga de red ¢ saco

muy largo en forma de embudo. Este arte aun cuando puede

servir para capturar angui-

las, se emplea mds bien en

los rios del Norte para co-
ger salmones,

Las fignras 1, 2 y 3, nos

dan idea de alguna de las

formas que pueden afectar —"
las estacadas, Fig. 2.2

Canetas. — Se compone este arte de varias caflas, de tres
varas de largo cada una, priximamente, y se arman poniendo
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en ellas un hilo de dos cabos, cuya longitud ha de ser de tres
¢ enatro brazas lo menos:
este hilo se amarra en una
extremidad de la cana lle-
vando un pequenio corcho, y
en su remate un anzuelo de

los gque se llaman de menu-
da. En la parte inferior de

la ¢afia va un hilo con una

pledra,
I

lan alineadas, en numero de

s cailas descritas se ca-

Fis. 39
300 4 400, en sitics de poco fondo, y sen muy ttiles para coger
anguilas.

El erogunis de la figura signiente, nos da idea del arte, y
muestra einco cafias preparadas en la forma dicha.

Zarzo.—Se llama asi una especie de armadijo hecho en los
rivs, generalmente en los recodos de éstos, que sirve para coger
anguilas. Se forma con mimbres. haciendo un tejido que se
coloca 4 manera de rampa sobre unas estacas clavadas en el
fondo, eéncima de las cnales se construye una rampa para
aguantar a aquel, el que también lleva un reborde por sus ex-
tremos para contener la pesca.

La extensién del plane inclinado que se formd, tiene tres o
mas metros de largo, por une ¢ uno y medio de ancho, y se




pone en un sitio ‘.l;"': ann cuando forme recodo, reciba direc-

tamente la corriente, con la cual las anguilas son arrastradas

sobre el artefacto deserito, y colandose ¢ enredandose entre
los intersticios del tejido, son cogidas con unas tenazas espe-
ciales por el pescador que se encuentra sobre el zarzo.

Aparte de los mencionados aparatos existen varviedad de
redes apropiadas para la pesca de la anguila.

Pesca.—Hay sitios en que se asegura que la pesca de dicha
especie es abundantisima, y estas afirmaciones mo son moder-
nas, pues ya Plinio dijo que en el lago de Benaco y en las cer-
canias de Verona se cogian muchisimas anguilas en ci

lertos pa-
rajes, debido 4 la agitacién que en el agua producian las tem-

pestades al final del otofio.

Martini tamhién asegura que en un solo dia se han pescado
con una sola red multiples anguilas.

Cuando aquéllas remontan del mar 4 las corrientes del rio
Arnao, en la Toscana, se pescan ignalmente muchisim a8l
como ocurre lo mismo en los pantanos de Comaechio y en la
Jutlandia.

En los alvededores de las emhocaduras de algunos rios, asi
como en varios vaises de Europa, se pesca la anguila con an-
zuelo, empleando como carnada para las pequenas, lombrices
de tierra, y para las mayores, almejas . otros moluscos.

Por regla general, la pesca es més fécil y mds numerosa,
desde el principio de la primavera hasta final del ctofin, pues

E

& mediados del invierno suele disminuir mucho. & causa de
que la rveferida clase de peces se oculta en aquella estacién en
sus guaridas o escondrijos, reuniéndose en gran nimero opri-
midas y amontonadas,

Tanto se entorpecen las anguilas con el frio muy ri
gue hasta se ha dado el caso de haber cogido alguna, buse:
do entre la arena y las piedras de la orilla, y de haber muerto
en su escondite en los sitios en que el agna

ia poca profun-
didad, 4 causa de que el Poco espesar de las capas ]i-;llill.‘tr& no
era suficientes para guarecerlas del fri

por lo demas no nece-
gifan en otras civeunstancias una gran cantidad de acua para
poder yivir,
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& noches

En los meses de Octubre y Noviembre, y durante ]
ubscuras, en que las anguilas se refinen en grupos y se dejan

Hlevar por la corriente, se cogen muchas en nasas, que se

de

locan en los canales de los molinos, y otra buena cantidad
ellas es destrozada por las turbinas de aquéllos.
Las anguilas no deberfan pescarse sin que tuvieran como

dimensién entre el ojo y el nacimiento de la cola 27 centime-
tros de largo.

juien participa de la creencia de que no ha sido pes-
carla una angnila macho en ias aguas dulees :

LRELT

pero en cambio
n que se les encuentra, y se les captura, en las del mar
proximas 4 las embocaduras de los rios







CAPILULO VIII

PREPARACIONES DE LA ANGULA.

Preparaciones de la angula,—Lus angulas no se presentan
en el mercado como los demds peces; es decir, tal y como sa-
len de las aguas, puesto que antes de remitirse 4 aqguéllos han
sufrido una serie de operaciones sumamente curiosas.

Cuando el pescador se refira 4 su casa con el producto de la
pesca, tiene preparado en ella preventivamente, un gran cal-
dero, en el que echan rama de tabaco ¢ pimienta para matar 4
las angulas. Acto seguido, y después de muertas aquéllas, se
procede 4 la limpieza, que se practica, 4 ser posible, en sitios
én que el agna se abundante y corrviente, y, por tltimo, se pone
al fuego una cacerola que contenga suficiente agua y mucha sal.

Cuando este liquido comience la ebullicién 4 fuego lento,
se echan alli las angulas, retirdndose el recipiente en un mo-
mento dado ; se repite nuevamente la operacién de volver & co-
locarlo en el fuego y se rvetira definitivamente, tan pronto se
inicie apenas la segunda ebullicién En seguida se extienden
en un gran lienzo, y entonces ya quedan en disposicién de po-
derse vender.

Después de las operaciones deserifas, el aspecto que pre-
senta la angula es muy distinto del que tiene al sacarla del rio
en el cedazo, pues enfonces casi no tiene color, y de apreciarlo,
puede decirse que es un plomizo muy clarvo, distinguiéndose
ademas perfectamente a4 lo largo del cuerpo una finfsima raya
negra.




Las angulas que se venden en los mercados no tienen en
realidad mds que una finica preparacién culinaria, siendo las
provincias del Norte, v en particular Bilbao, los sitios en donde
verdaderamente las preparan con maestria, 4 tal extremo, que
llega 4 constituir en algunas loecalidades un plato clasico.

No tiene ciencia el guiso, pero sf requiere, por lo mismo de
su sencillez, una prictica muy grande,

Fn una tarterita de barro se pone bastante cantidad de
aceite, con poco ¢ mucho ajo, segiin los gustos, & hervir : cuan-

do estd ‘muy hirviendo, se separa aquélla del fuego y se echan

las angulas, se les da una vuelta para que se rehoguen, y se

sirven muy calientes en la misma cacerola, sin cambiarlas &
ningina ofra vasija,
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CAPITULO IX ®

PRHEPARACIONES DE LA ANGUILA. ANGUILA SALTEADA. ANGUILA
EN SALSA TARTARA.—ANGUILA

SALSA DE NUECES. ANGUILA EN

LA A
ANGUILA EN BALSA DE TOMATE. ANGUILA CON

ANGUILA EX SALSA CON VINO BLANCO.—ANGT

GUIANTES ANGUILA FRITA. PASTEL O EMPANADA DE ANGUILA

ANGUILA CON BRUSELAS. — ANGUILA CON "ARROZ. — ANGUILA CON
PIRONES ANGUILA BORRACHA, ANGUILA A LA YEMA DE HUEVO, —
ANGUI

A AL CAIDO.-—ANGUILA & LA NORMANDA.—ANGUILA A LO
PRINCIPE.

Preparaciones de la anguila—Muchas y muy variadas son

las neras de preparar la anguila, tanto en las fdbricas, para

pomne en. conserva, como eén las casas particularves para los
usoe domesticos. Por lo mismo, solo daremos 4 conocer algunas

tas culinarias de algunas preparaciones, como ejemplo de

e
las muchisimas que existen, no extendiéndonos en este ramo,
por comsiderarlo ajeno 4 las materias base principal de este
libra, Entre aguellas figuran

Anguila salteada.—Una vez despellejadas las anguilas, se

las eorta a lo largo en enatro O cineo (rezes, se secan con una

.‘-r'i'\'ti]"f'l ¥ se frien en vna sarten, !HI]H“I]\‘.\-"I.‘C Ii(’\‘il:HP.‘i el Una

- en seguida se vehogan unas eebolletas y se les anaden.

(17 Aun cuando lo expuesto en este capitulo no corresponde 4 la indole
de lae materigs cientific

tratadas ¢n el presente trabajo, ¥y aun cuando se
nos pudiera censurar por alguno de los lectores, hemos considerado necesy
rio, & pesar de todo, el ocuparnos de varias de lag preparaciones de ln angui
la, por

siie ¢laboraciones.

sl alguna pudiera ser de utilidad 4 los fabricantes de conservas, para
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Se tapa la cacerola y se pone al horno un cnarto de hora. fe-
niendo cuidado de mover el contenido para que no se queme,
¥ se retira pasado dicho plazo.

En segnida se agrega una copita de cofiac, un vaso de salsa
velouté (1) y nna eucharada pequefia de salsa de anchoas (2),
dejando hervir el gniso cinco minutos para poderlo servir,

Anguila en salsa tartara.—Se limpia perfectamente una
anguila entera ; en seguida se rehoga en manteca 6 aceite, pan
rallado, hierbas finas y un polvillo de pimienta ; con esta mez-
cla se rellena la anguila, la que se

nvuelve en un papel unta-
do de manteca y se pone 4 (a parrilla 4 fuego suave. Hay que
tener dispuesto para esta preparacion la cantidad de mayonesa
blanca (3). & la que se agrega un picadillo de pepinillos, pere-
jil y eebolla, un poco de vinagre y pimienta de Gayena. Se deja
hervir esta salsa uno 6 dos minutos, y cuando se vaya A4 servir
la anguila se le echa por encima, adornando el plato ¢ la fuen-
te con ruedas de limdn.

Anguila en salsa de nueces.—Se rehoga la angnila después
de bien limpia y seca, colocandols en una cacerola: se frie un
poco de cebolla, que se le afiade & aquella, ¥, por altimo, se
machacan una ¢ dos nueces, que se deslien en caldo, y también
se le incorporan al guiso. Una vez hecho esto se prep:
cion & fuego lento.

Anguila en salsa verde.

2 la coc-

Se le hace una cortadura en sn

(1) La salsa velouté se prepara con 1
doran dos cucha

gramos de manteca, en la que se
a8 de harina, ¥ cuidando de moverla en la sartén
un solo lado, se le echa un cortadillo de Jerez ¥

| L
dos yemas de huevo batidas
con unas gotas de aceite y un polvillo de pimiento. Se Proeurara

que la
cantidad

de esta mezela 6 salsa se reduzen un poco en ¢l fuego.
(2) Para preparvir esta salsa s¢ boman median docena de anchons

Tnvadas
en vinagre, se

quitan las espinas v se pican menudamente, Se POnEn en una
cacerola con ealdo, ceholla picadn ¥ puerro, 4 que cuezan medin hora. En
seguida se pasa por ¢l colador, ¥ antes de cmplearla se le echa el zumo de
medio  limdn.

(3) Puede prepararse
chalotes, cebollas, pe
dos yemas de

picando juntamente y en trozos muy menuditos,

follo y estragon; mézelese con sal, pimienta, una &
huevo, aceite y vinagre, Menéese hasta que tengn ln debida
consistencia y sirvase =in calentar, Es salsa fria.
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parte inferior para quibs

vle las tripas, en seguida se arrvolla
y se ccha en una sartén que tenga aceite muy caliente, cuidan-
do de haberla retirado del fuego previamente; se le da una
vielta 4 la angunila para que se rehogue, después de haberle
echado su correspondiente sal, y después se coloca en una cace-
rola, 4 la que se le agrega perejil muy picado y ajo, un peco de
agua v azafran, También hay que hacer la ccecidn 4 fuego lento.

Anguila en salsa con vino blanco.—Se pone en una cacero-
la, cebolla muy picada, ajo, zanahoria, un poco de agua y pi-
mienta en grano. Una vez hecho esto, se echa en aquélla la
anguila enroscada, después de haberla rehogado, y se le ponen
encima capas de cebolla picana y perejil, afiadiéndole a la mi-
tad de la coceidn, vino blanco.

Anguila a la «brochen.—Unas cuantas anguilas pequehas
se cortan en trozos como de cinco & seis centimetros, y puestos
en un adobo de vinagre, agua, sal, pimienta y tomillo, se dejan
macerar por espacio de cuatro horas. Bien escurridos y secos
con un pafio los trozos de anguila, se sazonan y bafian en acei-
te : alternandolos con hojas de laurel se ensartan en un «hro-
ches y luego se coloca éste en el asador, que tendrd poco fue-
zo. Regando fres ¢ cunatro veces con aceite las anguilas y espol-
voveandolas con pan rallado y perejil picado, se tienen al fue-
go hasta que se¢ pasen.

Se sitven con una salsa fria 4 la tartarva (1).

Anguila en salsa de tomate.—Una vez limpia la anguila,
bien entera 6 en pedazos se rehoga, echindole la sal correspon-
diente, y se coloca después en una cacerola; en seguida, se
pica cebolla y un diente ¢ dos de ajo, rehogdndolos en aceite
hien caliente : una vez hecho esto se le anade bastante tomate
desecho, un poco de pimentén, una poquita de pimienta y
una cucharada chica de harina tostada. Cuando esta mezcla
ha cocido un rato, se le echa & la anguila, asi como un poco de
caldo, y se pone la cacerola al horno.

Anguila con guisantes.—Limpia la anguila, se corta en pe-

(1) Es exactamente lo mismo que la si

a mayonesa blanca, sino gque en
ligar de una yema ¢ dos de huevo se echa mostaza. Be sirve en frio.
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dazos, se envuelve en harina, v se frie en aceite bien caliente

poniéndola desjués en una cacerola. En seenida se rehoga

cebolla y

1ahoria picad una poca de pimienta; cuando lo
e5c., se le afiade un [roco de caldo ¥ las ;':{U]'.*a'ﬂf‘!’:"- a fin de gque
cuezan, y una vez que lo estén, se mezcla todo con la angmila,

de

poniendo entonces la cacerola al horno darante un cuarte

nora.
Anguila frita.—Se limpian anguilas pequenas

se cortan
en pedazos, se envuelven éstos en harina y se frien en aceite

muy caliente hasta que se encuentren muy dorados. Se sirven
sobre una servilleta acompanadoes de rodajas de limdén.

Pastel 6 empanada de anguila.—Se fric la anguila en pe-
dazos en aceite, y por separvade se rehoga también bastante

cebolla picada, ajo, pimientos verdes, tomate, perejil, un poco
de pimentén y un poco de pimienta, la cual se mezela 4 la an-
guila. Después se hace una masa con harina, un huevo, un
poco de agua caliente, sal y manteca, y se trabaja mucho
para que rvesulte fima, Una vez hecha la masa, se le da la forma
de un gran pastel, dentro del gue se mete la ansuila eon su
salsa, en disposicion de pemerlo al horno hasta que se cueza la
Mmasas.

Anguila con bruszlas,.—Limpia la anguila v arrollada, se
rehoga en aceite muy caliente, v después que lo estd, se reho-
n también cebollitas chicas y bruselas, echando en la misma

sartén cuando ambas cosas estén doradas, una cucharada de
harina ; todo lo cual y un poco de caldo se pondrd en und ca-
cerola con la anguila, poniéndola al horno.

Anguila con arroz.—Se frie la ancuila partida en vedazos
¥ despues que lo estd so pone en una cacerola ; en segnida se
rehoga cebolla picada, con un poco de ajo, y con pimientos ver-
des cortados en tiras: una vez rehogada esta mezcla, se le echa
i la anguila, anadiéndole un poco de azafran, una poca de pi-
mienta ¥ un clavo fino. En la misma cacerola se echa el arroz,
teniendo cuidado de anadivle dos partes de agua caliente por
una de arroz. Una vez empezado & cocer el guiso, se pone al
horne un caarto de hora, cuidando que el horno esté fuerte.

Anguila con pinones.—

corta la anguila en pedazos v se
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rehoga ; al misme tiempo se pone 4 cocer en agua una cebolla,

t de zanahoyia: cnantdo esta

dos O tres dienges de ajo y una-puce

gocido se machaca en el almirez, y se le echa una poguita de

pimienta ¥ una cucharilla de harina. Esta pasta se

]]'13 cn

e, anadien-

ana poca de agna y una cucharada chica de vine

dolo 4 la cacerola donde estd la anguila para que cueza, y
cnando ya esta casi coeido el guiso, se le echan unos cuantos
pifiones.

Anguila borracha.—F'riase la anguila cortada en rodajas y
coldquese cada una de éstas sobre un costrén frito y remojado
en vino de Jerez.

Sirvase la raja de anguila con el costrém, y comase pai-

tiendo ambos 4 la vez en trozos pequenos, eon el canto del te-
nedor,

Anguila 4 la yema de huevo.—Se limpia ¢
enjuga con un pafio, cortdndola en trozos. Sazinense estos

anguila y se

con sal, pimienta y un poco de nuez moscada (en muy perjue-
fia cantidad), y rebicense con un batido de yemas y pan ralla-
do econ manteca. Frianse los pedazos en aceite muy caliente,
y sirvénse eén servilleta doblada, con algunas rodajas de limon.

Anguila al caldo.—k

hien aromatizado, Curando esté cocida escurrase y coldguese

ise cocer una anguila en un ealdo

sobre un ramito de perejil frito y patatas cocidas con hierbas
finas.
Se presenta sirviendo aparte una salsa holandesa (1).
Anguila 3 la normanda,—Después de limpia se coloca en
una tartera con manteca ; se le echa perejil, tomillo, cebolla
picada, vino, caldo del puchero, doce ostras o almejas, =al,
pimienta en polve, nuez moscada, trocitos de trufa, y se hace

una salsa blanea sin harina. Manteca vos (mma yema por cada

hien; déche ¥ jugo de limdén, ¥ ca-

e

mog' de manteca).

liéntese al bafio de maria, a indola con guchara de mader

quiera la consistencia espesa que dehe tener, ¢ que se desee,

clando un trozo de manteca

También se puede hacer me con un poco de

harinn ¥ unas gotas de vinagre,

medio: vaso de agoa, sal ¥ nuez mosciada,
raspada, con un batido de yemus de hueve; se pone al fue meneindolo

continuanmente y cuidando de que no hierva, porque =€ ¢




cocer a fnego lento. En una cacerola aparte se ponen unas ra-
jitas de ternera y lomo, media cucharada de harina, una ce
bolleta, rajas de zanahoria, un poco de caldo de puchero, hojas
de lanrel y sal. Una vez cocida la carne se echa ésta y el eal-
do, colado, sobre la angnila. Se pone al fuego para que cueza,
se le pone fuego encima, y después que esta & punto se pone en
una fuente agregandole una guarnicion de setas cocidas

en
ju

0 de limén y unas tostaditas fritas con manteca. Se sirve
1ente.

Anguila & lo principe.—Se limpia, y abierta, se le coloca
dentro una rama de perejil ¥ ajo picado, se envuelve en harina

muy cé

¥ se asa con aceite en una besuguera, echandole una poquita de
pimienta. Cunando estd bien dorada, se machaca ajo asado, al-
mendras y avellanas tostadas, asi como un poco de harina, y se
deslie todo en una poca de agua. Se incorpora esta mezela 4 la
anguila y se deja cocer un poco 4 fuego lento.




APENDICE

Al hablar en el capitulo segundo de las Epocas en gue apa-
rece y se pescan las larvas, se menciond en la pagina 36, que,
la mayor abundancia de angulas en Guiptizcoa y Vizeaya, se
encuentra en el rio Oria, no habiéndose consignado entonces
Ios principales rios del Cantdbrico 4 los gque arriban aquéllas.
Estos son: el Bidasoa, el Oria y el Deva, en Guiphzeoa ; la ria
de Bilbao, en Vizeaya ; el rio Asdn, en Santander ; las rias de
Pravia y Navia, en Asturias, y las de Ribadeo y Foz, en Lugo.
En todos estos sitios existe abundancia de angulas.

Se presenta la mencionada larva, en mencor cantidad, en Pa-
sajes, en San Sebastian (en el rio Urnmea), en Ondarroa, en
Lequeitio, Requejada y en Ribadesells, ¥ es escasa en Vivero,
alrededores de Santander, Algorta y playa de Santurraran, en
COndarroa,

Las angnlas comienzan & subir 4 los rios desde 1.0 de No-
viembre hasta el 1.° ¢ 15 de Abril; presentandose, por lo ge-
neral, en el mes de Marzo, como ya se dijo, en inmensas canti-
dades en las embocaduras de los rios.

Segun  observaciones practicadas por el cabo de mar de
puerto Benigno Rodriguez sobre el crecimiento de la angula,
hechas en un pequefio acurium de su propiedad durante su
permanencia en el puerfo de Laredo, ha podido ohservar que
para que crezea una angula 2,50 centimetros estando encerra-
da, necesita un plazo de cuatro meses. Asimismo, ha comproba-

do gue si bien el crecimiento es menor estando cautiva que el
que debia corresponder a4 sns medios naturales de vida, en cam-
hio aumenta mas de peso que hallindose en libertad.

También aprecid el citado ecabo de mar, que el cambio del
color blanquecino de la angula desaparece méis lenfamente en-
contrandose aquella encerrada que estando libre. variando de
color en unos veinte dias préximamente, mientras que en li-
bertad se vuelven negras en pocos dias.
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AL fratar en el capitulo octave de las Preparacionzs de la
angula y deseribir la forma en que se les mata, el ok

icue al lavarlas

muy bien és hacerles soltar Ia espuma
que sueltan al morirse.

Al cocerlas en ag

ua con sal conviene que la cantidad de osta
: .
sen de una libra por litro de a

y se calcula e¢n cuats

wmtos el tiempo suficiente para la coceidn.

Hay quien prej

ra las angulas para comer de modo

to al explicado en la pag. 72 : primero e cuecen un poco

agua, y después de escurrir ésta de la vasija de barro donde

s¢ han cocido, se

ade un refrito muy caliente de
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